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Postovani korisnici,

Prije uporabe proizvoda, procitajte ovaj prirucnik.

Beko Hvala na odabiru proizvoda. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju ucinkovitost. Da biste to postigli, paZljivo procitajte ovaj prirucnik i
svu drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda i saGuvajte istu za naknadnu
referencu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i ovo uputstvo za upotrebu. Pratite
uputstva obracajuéi paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.
Obratite paZnju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin ¢ete
zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate treéem licu, priloZite i ovo uputstvo za
upotrebu.

Korisni¢ki prirucnik sadrzi sljedece simbole:

A Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.
NAPOMENA Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.

& Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrué¢im povrsinama.
ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebu!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il Sigumosna uputstva

- Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite
od rizika od tjelesnih ozljeda
il oStecenja imovine.

- Ako je proizvod prenesen na
drugu osobu ili polovni
uredaj dat na koriscenje, uz
proizvod treba isporuditi

uputstvo za upotrebu, etikete

proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

- Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat

nepostovanja ovih uputstava.

- Ako se ne pridrzavate ovih

uputstava, bilo koja garancija

bice ponistena.
- AUgradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,

ovlasceni servis ili lica koja je

imenovao uvoznik.

- AKoristite samo originalne
rezervne djelove i dodatke.

- A Ne pokusavajte popraviti i
mijenjajti nijednu
komponentu proizvoda ako
to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

- A Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.
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ANamjena

- Ovaj proizvod je dizajniran za
kucnu upotrebu. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

- Ne koristite proizvod u

bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjskim i ku¢nim
kuhinjama u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

- UPOZORENJE: Ovaj proizvod

treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razlicite svrhe,
poput zagrijevanja prostorije.

. Pec¢nica se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje,
przenje i grilovanje hrane.

- Ovaj proizvod ne treba

koristiti za grijanje,
zagrijevanje tanjura, kacenje
rucnika ili odje¢e na rucki za
potrebe susenja.

A Sigurnost djece,

ugrozenih osoba i kuénih
ljubimaca
- Ovaj proizvod mogu koristiti

djeca sa 8 iviSe godina
starosti i osobe sa fizickim,



culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom |
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

- Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze
pod nadzorom odrasle
osobe.

- Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
djecu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

- Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

- Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne
smiju se igrati, penjati se ili
ulaziti u proizvod.

- Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

- UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

- Ambalazni materijal Cuvajte

izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozljede i gusenja!

- Kada su vrata otvorena, ne

stavljajte teSke predmete na
njih i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
rerne.

- (Ako vas proizvod ima utikac)

Zbog sigurnosti djece,
iskljucite utikac i
onemogucite rad proizvoda
prije nego ga odlozite.

AEIektrit“:na sigurnost
- Uredaj povezite na

uzemljenu uticnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
naljepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

- Utikac ili elektricni prikljucak

proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mjestu (na koje
nece uticati plamen
Stednjaka). Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je uredaj
prikljucen mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka, itd.), u
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skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

- Proizvod se ne smije
prikljuciti u uticnicu tokom
ugradnje, popravke |
transporta.

- Ukljucite proizvod u
uzemljenu uticnicu koja
odgovara vrijednostima
napona struje i frekvencije
navedene na tipskoj
naljepnici.

- (Ako vas proizvod nema
kabel za napajanje) Koristite
samo prikljucni kabl naveden
u odjeljku , Tehnicke
specifikacije".

- Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

- Dok rerna radi, i njena
straznja povrsina se
zagrijeva. Kablovi za
napajanje ne smiju dodirivati
zadnju povrsinu, ukoliko je
taj slucaj, prikljucci se mogu
ostetiti.

- Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte

6/BS

ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
izolacija kabla i moze doci do
pozara usljed nastanka
kratkog spoja.

- Koristite samo originalni

kabl. Ne koristite odsjecene
ili oStecene kablove ili
produzne kablove.

- Ako je kabl za napajanje

oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasc¢eni servis
il osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprijeCile moguce
opasnosti.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene

sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da
biste izbjegli opasnost od
strujnih udara. Iskljucite
proizvod ili iskljucite
osigurac u kutiji s
osiguracima.

(Ako vas proizvod ima utikac)
- Ne prikljucujte proizvod u

uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na
primjer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

- Nikada ne dodirujte utikac

vlaznim rukamal! Ne vucite
za kabl kada iskljucujete
uredaj iz struje, uvjek vucite
za utikac.



- Provjerite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
uticnicu da se izbjegne
stvaranje luka.

ASigurnost u transportu

- Prije transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

- Proizvod je tezak, potrebno
je da ga nose najmanje dvije
osobe.

- Ne koristite vrata i/ili rucku
za transport ili premjestanje
proizvoda.

- Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno.

- Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalijepite.
Ucvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonjivih ili
pokretnih djelova proizvoda
il samog proizvoda.

- Pogledajte cijeli proizvod da
bi utvrdili da li ima oStecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ASigurnost pri ugradniji
- Prije ugradnje proizvoda,

provjerite da li ima oStecenja.

Ako je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

- Ne postavljajte proizvod u

blizini izvora toplote
(radijatori, Stednjak i sl.).

- Drzite sve ventilacione

kanale otvorenima oko
proizvoda.

- Da biste sprijecili

pregrijavanje, proizvod ne
treba postavljati iza ukrasnih
vrata.

ASigurnost upotrebe
- Obavezno iskljucite proizvod

nakon svake upotrebe.

- Ako proizvod ne koristite

duze vrijeme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite
osigurac u kutiji sa
osiguracima.

- Ne koristite neispravan ili

oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

- Ne koristite proizvod sa

uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjih vrata.

- Ne penjite se na proizvod da

biste dohvatili bilo Sta ili iz
bilo kojeg drugog razloga.

- Ne koristite proizvod u

situacijama koje mogu
utjecati na vase rasudivanje,
kao $to su koris¢enje opojnih
sredstava I/ili upotreba
alkohola.
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- Zapaljivi predmeti ostavljeni
u podrucju za pripremu
hrane mogu se zapaliti.
Nikada ne Cuvajte zapaljive
predmete u podrucju za
pripremu hrane.

- Rucka rerne nije susilica za
rucnike. Kada koristite
proizvod, ne kacite rucnike,
rukavice ili slican tekstil.

- Sarke na vratima proizvoda
se pomjeraju i zatezu
prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata. Kada
otvarate/zatvarate vrata, ne
drzite dio sa Sarkama.

AUpozorenja o temperaturi
- UPOZORENJE: Dok proizvod
radi, izlozeni djelovi Ce biti
vruci. Ne dirajte proizvod |

grijace elemente. Djeca
mlada od 8 godina ne smiju
se priblizavati proizvodu bez
odrasle osobe.

- Ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne

materijale u blizini proizvoda,

jer ¢e ivice biti vruce tokom
rada.

- Buduci da para moze izaci iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate
vrata rerne. Para moze

izazvati opekotine na rukama,

licu i/ili ocima.
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- Proizvod moze biti vrué

tijekom uporabe. Ne dirajte
zagrijane odjeljke, unutrasnje
djelove rerne, grijace
elemente itd.

- Kada stavljate hranu u vrucu

rernu, vadite hranu itd., uvjek
koristite rukavice otporne na
toplinu.

A Uporaba dodataka

- Vazno je da metalna reSetka

I pleh budu propisno
postavljeni na njihova
predvidena mjesta. Za
detaljne informacije
pogledajte odjeljak "Uporaba
dodataka".

- Dodaci mogu ostetiti staklo

na vratima prilikom
zatvaranja vrata proizvoda.
Dodatke uvjek gurnite do
kraja prostora za pecenje.

ASlgurnost kuvanja
- Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama | moze se
zapaliti ako je izlozen vru¢im
povrsinama, tako uzrokujuci
pozar.

- Ostaci hrane, ulje itd. mogu

se zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Prije
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.



- Opasnost od trovanja
hranom. Ne Cuvajte hranu u
rerni duze od sat vremena
prije i posle pripreme. U
suprotnom mozete izazvati
trovanje hranom ili bolesti.

- Ne zagrijevajte zatvorene
limenke | staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

- Stavite papir za peCenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, zicani gril, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu rernu.
Uklonite suvisne komade
papira za pecenje sa
dodataka ili posude kako
biste izbjegli dodir s grija¢im
elementima rerne. Nikada ne
koristite papir za peCenje na
temperaturi u rerni vecoj od
maksimalne temperature
koris¢enja navedene na
papiru za pecenje koji
koristite. Nikada ne stavljajte
papir za pecenje na dno
rerne.

- Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu rerne.
- Za vrijeme grilovanja
zatvorite vrata rerne. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!

- Hrana koja nije adekvatna za

grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu
koja se sme obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadnji
dio grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

ASigurnost pri odrzavanju i
¢iséenju
- Sacekajte da se uredaj ohladi

prije CiS¢enja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

- Ne perite proizvod

prskanjem ili sipanjem vode
na njega! Postoji opasnost
od strujnog udaral

- Ne Cistite proizvod

parocistacima, jer to moze
izazvati strujni udar.

. Za CiScenje stakla prednjih

vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za Cis¢enje,
metalne strugace, zicanu
vunu ili sredstva za
izbjeljivanje. Ovi materijali
mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje
staklenih povrsina.
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F Uputstva za zastitu okolisa

Propis o odlaganju otpada
Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda

Ovaj proizvod je u skladu sa EU
WEEE Direktivom (2012/19/EU).
mmm | Ovaj proizvod posjeduje
klasifikacijski simbol za otpadnu
elektricnu i elektronicku opremu
(WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za recikliranje.
Nemojte odlagati otpadni proizvod s
obi¢nim kuénim i drugim otpadima Ciji je
vijeka trajanja prosao. Odnesite taj otpad na
odlagaliste za reciklazu elektricne i
elektronicke opreme. Molimo vas
posavjetujte se sa lokalnim institucijama da
saznate gdje se nalaze ova odlagalista.
Odgovarajucée odlaganje koristenih uredaja
pomaze u spreGavanju potencijalnih
negativnih posljedica na okoli$ i zdravlje
ljudi.
Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrZi nikakve Stetne i zabranjene materijale
specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za pakovanje

+ Materijal za pakovanje predstavlja
opasnost po djecu. Cuvajte materijal za
pakovanje na sigurnom mjestu van
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dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravljeni su od
recikliraju¢eg materijala. Pravilno ih
odloZite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada. Nemojte
ih odlagati zajedno sa obi¢nim kuénim
otpadom.

Preporuke za Stednju energije
Informacije o energetskoj efikasnosti prema
EU 66/2014 mogu se pronaci na karti
proizvoda date uz proizvod. Sljedeci
prijedlozi ¢e vam pomodi da svoj proizvod
upotrebljavate na ekoloski i energetski
ucmkowt nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije

spremanja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzZeno kuhanje.
Sada moZete ustedeti do 20% elektricne
energije upotrebom topline.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tijekom pripreme hrane.

+ Poku$ajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. MoZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude za
pecenje na metalnu reSetku. Osim toga,
ako spremate jela jedno za drugim, to ¢e
ustedjeti energiju jer rerna nece izgubiti na
svojoj toplini.



E] vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

Kontrolna tabla *  Zavisi od modela. Vas proizvod mozda

Sijalicax nema sijalicu ili se vrsta i lokacija sijalice
mogu razlikovati od slike.

*+x  Zavisi od modela. Mozda va$ proizvod nema
ZiCane police. Na slici, Zicane police su
prikazane kao primjeri.

ZiGane policex*
Motor ventilatora (iza celi¢ne ploce)
Vrata
Rucka
Donji grija¢ (donja ¢eliéna plo¢a)
Pozicije polica
Gornji grijac
0 Ventilacioni otvori

— O 0 N O 0o wN
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Predstavljanje i uporaba kontrolne table proizvoda
U ovom odjeljku moZete pronadi pregled i osnovne namjene kontrolne table proizvoda.
Mogucée su razlike u slikama i nekim karakteristikama u zavisnosti od vrste proizvoda.

Kontrola rerne

R ——

1 Dugme za izbor funkcije

2 Dugme za temperaturu

3 Sijalica termostata

Ako vas$ proizvod ima okruglo
dugme/dugmad pomocu kojeg se njime
upravlja, to dugme se moZe uvudéi u plocu i
izacdi van nakon pritiska na isto kod nekih
modela. Da biste izvrSili postavke pomodu
ovih dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni poloZaj.

Dugme za izbor funkcije

Pomodéu dugmeta za izbor funkcije moZete
odabrati radne funkcije rerne. Birati moZete
okretanjem ulijevo/udesno od pocetnog
(gornjeq) polozaja.

Radne funkcije rerne

Dugme za temperaturu

Pomodéu dugmeta za temperaturu moZete
da izaberete temperaturu na koj Zelite da
spremate hranu. Okrenite u smjeru kazaljke
na satu od poc¢etnog (gornjeg) poloZaja da
biste izabrali.

Indikator temperature

Lampica temperature vam pokazuje nivo
temperature unutar rerne. Lampica
temperature nalazi se na kontrolnoj tabli.
Lampica temperature se ukljucuje kada se
uredaj ukljuci, a lampica temperature se

gasi kada dostigne postavljenu temperaturu.
Kada temperatura u rerni padne ispod
postavljene temperature, lampica
temperature se ponovo ukljucuje.

Na tabeli funkcija; prikazane su radne funkcije koje moZete koristiti u vasoj rerni i najvise i
najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed prikazanih reZima
rada moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu.

ranu zagrijevaju gornji i donji grijac¢
Gornji i donji . istovremeno. Pogodno za kolace i gulase
grijac u kalupima za pecenije ili kolace i peciva.
Pecenje u samo jednom plehu.
0
1 ,I Ukljucen je samo donji grija¢. Pogodan je
o— za hranu kojoj je potrebno da malo
o Donji grijac * potamni sa donje strane.
o Ovu funkeiju treba koristiti i za
¢' l jednostavno parociscenje.

—_
N
S~
w



ary

e Gornji i donji S X ; :
% arijat + . grijac¢ima rasporedUJe,se ravhomjerno i
; brzo kroz rernu pomocu ventilatora.
—_— ventilator - .
Pecenje u samo jednom plehu.
ww o Veliki gril na gornjem dijelu rerne radi.
Puni gril * . ; ; e
Pogodan je za grilovanje velikih koli¢ina.
Vrué vazduh zagrijan tokom funkcije
W Niski gril + . malog grila brzo se rasporeduje u rerni
% ventilator ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
Svi grijaci u rerni su u funkciji. Ova radna
funkcija se koristi za brzo dovodenje peci
N\ Brzo o
/\ zagrijavanje - na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrijevanje). Ne koristite ga za pecenje

hrane.

*Va$ proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na okruglom dugmetu
za temperaturu.

Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i opisi
pravilnog koriséenja. Dodaci koji se dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u zavisnosti od
modela uredaja. MoZda uz vas uredaj ne postoji svaki dodatak opisan u uputstvu za
upotrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas$ uredaj se mogu deformirati zbog uticaja temperature. Navedeno
nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.
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Modeli sa zi¢anim policama:

Zicani gril

Koristi se za pecenije ili stavljanje hrane koja ¢e
se pedi, prziti ili kuhati u kaserolama na Zeljenu
policu.

Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa poloZaja polica u prostoru za
pripremu hrane. Redosljed polica je oznacen
brojevima na prednjem okviru rerne.

iModeIi bez Zi¢anih polica
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Postavljanje zice za gril na policama
za pecenje

Modeli sa Zicanim policama:

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na boc¢ne Zi¢ane police. Dok
postavljate Zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate pe€enja, Zica za gril mora biti
pricvré¢ena grani¢nikom na zi¢anoj polici.
Ne smije mimoici taj grani¢nik i dodirivati
straznji zid rerne.

Modeli bez Zi¢anih polica:

Klju€no je da Zicu za gril propisno postavite
na bocne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moZe postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani.



Postavljanje pleha na police za
pecenje

Modeli sa Zicanim policama:
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drZanje mora
biti okrenuta sa prednje strane.

Za bolje rezultate pecenja, pleh mora biti
pricvré¢en graniénikom za Zi¢anu policu. Ne
smije mimoici taj grani¢nik i dodirivati
straznji zid rerne.

Modeli bez Zi¢anih polica:

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za drZanje
mora biti okrenuta sa prednje strane.

Funkcija zaustavljanja zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprjeCava prevrtanje Zice za gril sa ZiGane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu za
gril, moZete je povuci prema naprijed dok ne
dosegne grani¢nik. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.
Modeli sa Zicanim policama

Funkcija zaustavljanja pleha za zicu za
gril - Modeli sa zi¢anim policama
Postoji i funkcija grani¢nika koji sprje¢ava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne grani¢nik. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.
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Pravilno postavljanje zicane police i
pleha na teleskopske Sine-Modeli sa
Zicanim policama i teleskopskim
Sinama

Teleskopske Sine vam omogucavaju da lako
postavite i izvadite Zianu policu ili pleh
Kada postavljate pleh ili Zi¢anu policu u
teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupéenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice Zi¢ane
police ili pleha (prikazano na slici)
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Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda

(visina/Sirina/dubina) 595 mm/594 mm/567 mm
Ej)l;rgiengue za ugradnju rerne (visina / Sirina / 590 ili 600 mm/560 mrm/min. 550 mm
Napon / frekvencija 220-240V ~ 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / adekvatan za
upotrebu u proizvodu
Ukupna potrosnja elektriCne energije 2.4 kW

Vrsta rerne Rerna s dodatkom ventilatora

* Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici elektri¢nih rerni date su u skladu sa
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ove vrijednosti su odredene sa standardnim
optere¢enjem sa donjim i gornjim grijacem i sa grijanjem pomocu ventilatora (ako postoji).
Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedec¢im prioritetima u zavisnosti od
toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne: 1-Eko grijanje s ventilatorom, 2-
Grijanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-Gornji i donji grijac.

ﬂ Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
poboljsanja kvaliteta uredaja.

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?

ﬂ Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz

ﬂ uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim standardima.
U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne vrijednosti se mogu
razlikovati.
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B Prva uporaba

Prije nego Sto pocnete da koristite svoj

proizvod, preporucuje se da uradite kako je

navedeno u odjeljcima u nastavku.

Prvo ciS¢enje

1. Skinite svu ambalazu.

2. 1zvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢ée sagoreti|i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite najvisu
temperaturu i radnu funkciju na kojoj rade
svi grijaci u vasem proizvodu. Pogledajte
"Radne funkcije rerne”. U sljede¢em
odjeljku moZzete saznati kako koristiti
rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. Obrisite povrSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
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Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdZzentom i mekanim
sunderom za cCiscenje.

NAPOMENA Neki deterdzenti i materijali
za CiS¢enje mogu izazvati
ostecenja na povrsini.
Nemojte koristiti agresivne
deterdzente, praskove/kreme
za Ciscenje ili bilo kakve ostre
predmete dok Cistite.

NAPOMENA Dim i miris mogu se javiti
tokom nekoliko sati prilikom
inicijalnog pustanja urad. To
je sasvim normalno.
Osigurajte da je prostorija
dobro ventilirana da bi se
uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direktno
inhaliranje dima i mirisa koji
se ispusta.



B Kako rukovati peénicom

Opce informacije o uporabi rerne

Ventilator (*MoZda ne postoji kod
vaseg modela.)

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski aktivira
kad je potrebno i hladi i prednju stranu
proizvoda i namjestaja. Automatski se
deaktivira kada se proces hladenja zavrsi.
Vrudi vazduh izlazi preko vrata rerne.
Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore za
ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrijati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne ili nakon isklju¢ivanja
rerne (otprilike 20-30 minuta). Ako spremate
hranu koristeci programiranje tajmera rerne,
na kraju vremena pripreme ventilator za
hladenje iskljucuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. Ukljucuje sei
isklju¢uje automatski. Ovo nije greska.

Svijetlo u rerni

Sijalica rerne se ukljucuje kada rerna pocne
da pece. U nekim je modelima sijalica
upaljena tijekom pecenja, dok se u nekim
modelima iskljucuje nakon odredenog
vremena.

Rad kontrolne jedinice rerne

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperatury, rerna pocinje da
radi.

Iskljuéivanje rerne
Rernu moZete iskljuciti okretanjem okruglog
dugmeta za izbor funkcija i okruglog

dugmeta za temperature u poloZaj
Jskljuceno" (gore).

Izbor temperature i funkcije rada rerne
MozZete spremati hranu tako Sto ¢ete izvrsiti
manuelnu kontrolu (pod vasom kontrolom)
odabirom temperature i radne funkcije
specifi¢ne za vasu hranu.

Primjer:

1.
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

» Vasa rerna ¢e odmah poceti da radi na

izabranoj funkciji i temperaturi, a lampica za

temperaturu ¢e se upaliti. Kada temperatura

u rerni dostigne postavljenu temperaturu,

lampica za temperaturu se isklju¢uje. Rerna

se neiskljucuje automatski nakon pocetka
pripreme hrane. Morate sami kontrolisati
spremanje hrane i iskljuciti rernu. Kad je
spremanje hrane zavrseno, iskljucite rernu
okretanjem okruglog dugmeta za odabir
funkcije i okruglog dugmeta za temperaturu

u polozaj ,isklju¢eno” (gore).
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E Opce informacije o spremanju hrane

Ovaj odjeljak sadrzi savjete za pripremui

pecenje hrane.

Pored toga, moZete pronadi i neka od jela

koje je testirao proizvodac i najprikladnije

postavke za ta jela. Takode su navedena
odgovarajucée postavke rerne i dodataka za
tajela.

Opca upozorenja o spremanju

hrane u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vrijeme ili
nakon spremanja hrane, moZe se pojaviti
vruéa para. Para moze izazvati opekotine
na rukama, licu i/ili o€ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu udaljenost

+ Intenzivna para koja se stvara tokom
spremanja hrane moZe stvoriti
kondenzovane kapljice vode na
unutrasnjosti i spoljasnjosti rerne i na
gornjim djelovima namjestaja zbog
temperaturne razlike. To je normalnai
fizicka pojava.

+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.

+ Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz
rerne prije nego sto zapocnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela
koriséenjem predvidenih vrijednosti.

+ Zajela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, moZete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka osigurava
najbolje uc¢inke u pripremi. Uvjek se
pridrzavajte upozorenja i informacija koje
je proizvodac dao za ostalo posude koje
koristite.

+ IzreZite papir za pecenje koji ete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuéa za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pripremljene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ Zadobar ucinak pripreme stavite hranu
na preporucenu ispravnu policu. Ne
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mijenjajte poloZaj police tijekom pripreme
hrane.

Peciva i hranaiz rerne

Opcée informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite vanjski
pribor za spremanje jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za pe¢enje preporu¢eno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako ¢ete hranu spremati uz upotrebu
posuda na Zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu Zi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjeZi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja proizvoda moZe varirati
u zavisnosti od koli¢ine hrane i velicine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme kuhanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje ravnomjerno.

+ Ako tijekom kuhanja koristite papir za
kuhanje, na donjoj povrsini hrane moZe se
primijetiti malo smede boje. U tom slugaju,
mozda Cete trebati produZiti vrijeme
kuhanja za oko 10 minuta.

+ Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu koja
se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

+ Hranu preporucenu u tabeli za kuvanje
kuvajte u jednoj tacni.

Savjeti za pecenje kolac¢a

+ Ako je kolac previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te¢nosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.



+ Ako je vrh kola¢a izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produZite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutra dobro pecen, ali spolja je
ljepljiv, koristite manju koli¢inu te¢nosti,
smanjite temperaturu i produZite vrijeme
pecenja.

Savjeti za pecenje peciva

+ Ako je pecivo previse suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vrijeme
pecenja. NavlaZite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio

nije pecen, vodite racuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravnomjerno rasporedite
preliv izmedu slojeva tijesta i preko
povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

Pecite tijesto u poloZaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude ve¢a od
dubine pleha.

Stol za kuhanje peciva i hrane u peénici

Kolaci u plehu Standardni pleh Gornji i donji grijac 3 180 30..40
Kolaciu Kalup za kolaCe na it oni grijac 2 180 30.. 40
kalupu ZiGanom grilux*
Standardni pleh Gornji i donji grijac 3 160 25..35
Sitni kolaci Standardni pleh Gornji i dQﬂJI grijac + 3 150 20 30
ventilator
Okrugli kalup za kolace,
preénika26emsa oo donii grijad 2 160 30..40
stezaljkom na Zicanom
L griluxx
Biskvit torta Okrugli kalup za kolace,
pregnlka 26 cmsa Gornji i dQﬂJI grijac + 9 160 20 . 30
stezaljkom na Zicanom ventilator
grilux*
Keksici Pleh za tijesta* Gornji i donji grijac 3 170 25..35
Peciva Standardni pleh Gornji i do.nJ' grijac + 2 200 35..45
ventilator
Punjena Standardni pleh* Gornji i donji grijac 2 200 20..30
peciva
Cijeli hleb Standardni pleh Gornji i donji grijac 3 200 30..40
Stakleni / metalni
Lazanje pravokutni kalup na Gornji i donji grijac 2ili 3 200 30..40
reSetki od zicex*
Okrugli crni metalni
Pita od jabuka  kalup, precnika 20 cm Gornji i donji grijac 2 180 50..70
na zianom griluxx
Pizza Standardni pleh Gornji i donji grijac 2 200 ... 220 10.. 20

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.
++ OQvi dodaci nisu ukljuceni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke pecenja

+ Pecenje cijelog pileta, éurke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljcace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

+ Ribu postavite u sredinu Zi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Hranu preporucenu u tabeli za kuvanje
kuvajte u jednoj tacni.

Stek (cijeli) / ' Gorn'j'i ivdonji 15 min. '
Preni (1 kg) Standardni pleh grijac + 3 250/max, zatim 60 ... 80
ventilator 180 ... 190
Janjeca plecka ' Gorn'j'i ivdonji 15 min. '
(15-20kg) Standardni pleh grijac + 3 250/max, zatim 110..120
ventilator 170
Przena piletina 'Zi(f:ani gril« Gorn'j'i ivdonji 15 min. '
(1.8-2 ko) Stawte1ednu pgsudu grijac + 2 250/max, zatim 60 ... 80
) na donju policu ventilator 190
Gornji i donji 25 min.
Curka (5.5 kg) Standardni pleh+ grijac + 1 250/max, zatim 150 ... 210
ventilator 180 ... 190
Zigani gril Gornji i donji
Riba Stavite jednu posudu grijac + 3 200 20..30
na donju policu ventilator

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u va$ proizvod.

++ OQvi dodaci nisu ukljuceni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Kada grilujete meso, ribu ili perad, ona brzo

potamni, ima lijepu koricu i ne isusuje se.

Fileti mesa, komadi¢i mesa i kobasice su

naro¢ito pogodni za grilovanje, kao i povrée

sa visokim sadrZajem vode poput paradajza

i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka poZara.
Grilujte samo hranu koja se smije
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji dio grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Zavrijeme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruée povrsine mogu
izazvati opekotine!
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Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i teZine
§to je vise moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati na
Zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije ve¢a od povrsine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite Zi¢anu policu ili pleh za grilovanje
na Zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji ¢ete
ubaciti trebalo bi da bude veli¢ine tako da
pokriva cjelokupnu povrsinu grila. Takav
pleh moZda nije priloZen uz proizvod.
Dodajte malo vode u pleh zbog lakseg
¢iséenja.



Stol za rostiljanje

Riba Zicani gril 4-5

Piletina u komadima Zicani gril 4-5 250 25..35
Cufte (junetina) - 12 komadici Zicani gril 4 250 20 ... 30
Janjeci kotleti Zicani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (rezani) Zicani gril 4-5 250 25...30
Teledi kotleti Zicani gril 4-5 250 25 ...30
Gratinirano povrée Zicani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zicani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Riba Zisani gril Niski gril + 4 200 3035
ventilator
Piletina u Zigani gril Niski gril + 4 250 25 35
komadima ventilator
Cufte (junetina) - e Niski gril +
12 komadici Zicani gril ventilator 4 250 3040
Zicani gril )
Stek (cijeli) / Stavite jednu Niski gril + 15 min. 250,
SN ) ’ 3 zatim 180 ... 90..110
Przeni (1 kg) posudu na donju ventilator 190
policu
Nemojte prethodno zagrijevati hranu za grilovanje prikazanu u ovoj tabeli za grilovanje.
Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u skladu sa standardom EN 60350-1 kako bi se olaksalo
testiranje proizvoda za kontrolne ustanove.
+ Hranu preporucenu u tabeli za kuvanje kuvajte u jednoj tacni.

Stol za kuhanje testne hrane

Pecivo (slatki Standardni pleh» Gornji i donji 3 140 20 .30

kolaci¢) grijac
Standardni pleh Gornji i donji 3 160 2535

grijac

Sitni kolaCi Gornji i donji
Standardni pleh grijac + 2 150 20..30
ventilator
Okrugli kalup za kolace,

Biskvit torta precnika 26cmsa - Gornji | donj 2 160 30..40

stezaljkom na Zicanom grijac¢

grilux*
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Okrugli kalup za kolace, i i donii
reCnika 26 cm sa Gom.J.' ' dony
prec grijag + 2 160 20...30
stezaljkom na Zicanom :
’ ventilator
grilu=*
Okrugli crni metalni kalup, Gornii i doni
Pita od jabuka pre¢nika 20 cm na Jri'aé ! 2 180 50..70
Zianom grilu** 9

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.
++ OQvi dodaci nisu ukljuceni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Tostirani hleb Zicani gril 4 250 1.4
Cufte (unetina) - 12 Zigani gril 4 250 20..30
komadici

Hranu okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
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Odrzavanje i njega

Opée informacije o ¢isc¢enju

AOpsta upozorenja
Sacekajte dase uredaJ ohladi prije
¢idéenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Ne koristite deterdZente izravno na vruce
povrsine. To moZe prouzrokovati trajne
mrlje.

+ Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti
nakon svakog postupka. Na taj nacin ¢ete
laksSe ukloniti ostatke hrane, ¢ime
izbjegavate da ti ostaciizgore tokom
sljedece upotrebe uredaja. Stoga se vijek
trajanja uredaja produzava i problemi s
kojima se Cesto suoCavate se smanjuju.

+ Ne koristite sredstva za parociséenje za
Ciséenje uredaja.

+ Neki deterdZenti ili sredstva za Ciséenje
mogu ostetiti povrsinu. Ne koristite
abrazivne deterdzZente, praske za ¢is¢enje,
kreme za Giscenje, sredstva za ¢isc¢enje
kamenca ili ostre predmete tokom
¢iséenja.

+ Prilikom ¢is¢enja nakon svake upotrebe
nije potrebno koristiti posebno sredstvo
za Cisc¢enje. Uredaj oCistite deterdZzentom
za pranje posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom od mikrovlakana.

+ Obavezno nakon ¢is¢enja potpuno
obriSite preostalu teGnost i odmah ocistite
hranu isprskanu okolo tijekom pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu uredaja u
masini za pranje posuda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

+ Ne koristite sredstva za ¢iséenje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢iséenje povrsina
od nerdajuceq celika ili inoksa i rucica.

+ Nerdajucaili povrsina od inoksa moze
vremenom promijeniti boju. To je
normalno. Nakon svakog postupka
ocistite deterdZentom pogodnim za
nehrdajuéu ili povrsinu od inoksa.

+ Za Ciscéenje koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za povrsine od inoksa, obratite paznju da
briSete samo u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i proteina sa povrsina od inoksa
bez mrlja i staklenih povrsina bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon duze
vremena.

Emajlirane povrsine

Nakon svake upotrebe, povrsine od
emaijla odistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.

Ako vas$ proizvod ima funkciju lakog
¢iséenja parom, moZete izvrsiti lako
Ciséenje parom za netvrdokornu trenutnu
necistoc¢u. (Pogledajte odjeljak
~Jednostavno ¢iséenje parom")

Za postojane mrlje moze se koristiti
sredstvo za Cis¢enje pecnice i grila koje se
preporuéuje na mreznoj lokaciji vaseg
proizvoda te sunder za ¢iSéenje koja ne
stvara ogrebotine. Ne koristite neko drugo
sredstvo za Ciséenje rerne u tom slucaju.
Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate sacekati da se
rerna ohladi. Cis¢enje vrucih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i oStecenja
emaijlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emaijliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mati
poroznu povrsinu. KatalitiGki zidovi rerne
se ne smiju Gistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturii
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slu¢aju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne koristite
strugace od tvrdog metala i abrazivne
materijale za CiSéenje. Isti mogu ostetiti
staklenu povrsinu.

Uredaj ocistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vodom i krpom od
mikrovlakana naro¢ito namijenjenu za
staklene povrsine i osusite suvom krpom
od mikrovlakana.
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+ Ako poslije ¢iséenja ima ostatka
deterdZenta, obriSite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i mekom krpom od
mikrovlakana. Preostali ostaci
deterdZenta mogu ostetiti staklenu
povrsinu.

+ Nipod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba cistiti
nazubljenim noZevima, Zicanom vunom ili
sliénim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozZete
ukloniti sa staklene povrsine komercijalno
dostupnim sredstvom za uklanjanje
kamenca, sredstvom za uklanjanje
kamenca poput siréeta ili limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sunderom sredstvo za ¢iséenje namrlju i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim odistite
staklenu povrsinu viaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj povrsini
normalna su pojava i ne predstavljaju
gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iséenje. Navedeno
moZe ostetiti povrsine.

+ Vodite ra¢una da spojevi komponenata
uredaja ne ostanu vlazni i da naistima ne
ostane deterdZenta. U suprotnom moze
doci do korozije na tim spojevima.

Ciséenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije drugacije
navedeno, dodatke isporuc¢ene uz uredaj ne
perite u perilici za sude.

Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom ¢is¢enja tabli s kontrolnim
gumbima, obrisite tablu i gumbe vlaznom
mekom krpom i osusite suvom krpom. Ne
uklanjajte gumbe i zaptivke ispod da biste
ocistili tablu. Na taj nacin moZete oStetiti
kontrolnu tablu i gumbe.

+ Prilikom ¢is¢enja nehrdajuce ploce s
kontrolnim gumbima, nemojte oko gumba
koristiti sredstva za ¢is¢enje nehrdajucih
povrsina (od inoxa). Indikatori oko gumba
mogu se izbrisati.
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+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako va$ proizvod ima funkciju
zaklju€avanja tipki, postavite
zaklju€avanje tipki prije ¢is¢enja kontrolne
table. Ako postupite drugacije, tipke
moZete pogresno odabrati.

Ciséenje unutrasnjosti rerne

(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake ¢iséenja opisane u odjeljku

,Opste informacije o ¢iséenju" prema

tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica reme

Bocne strane u prostoru za spremanje

hrane mogu biti prekrivene samo

emaijliranim ili katalitickim zidovima.

Navedeno zavisi od modela. Ako model ima

kataliticku stranicu, pogledajte informacije u

odjeljku ,Kataliticki zidovi".

Ako je vas proizvod model sa Zi¢anim

policama, uklonite Zic¢ane police prije

¢iséenja bo¢nih zidova. Zatim zavrsite

Ciséenje kako je opisano u odjeljku ,Opste

informacije o ¢iséenju" prema vrsti bo¢nog

zida.

Da biste uklonili bocne Zi¢ane police:

1. Uklonite prednji dio Zi¢ane police
povlacenjem na bocni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite ZiGanu policu prema sebi da

biste je potpuno skinuli.

.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.



Jednostavno parociséenje

Razlikuje se u zavisnosti od modela

proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod

vaseg modela.

Omogucava jednostavno ¢iscenje jer

prljavstinu (koja nije tvrdokorna) omeksava

para koja se formira unutar rerne i kapljice

vode koje se kondenzuju na unutrasnjim

povréinama rerne.

1.1zvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh rerne i stavite
pleh na 2. nivo police u rerni

3. Podesite rernu na rezim jednostavnog
parociséenja i ukljucite je na 100°C tokom
15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriite unutarnju

povrsinu rerne vlaznim sunderom ili krpom.

Kada otvorite vrata, para ¢e izadi. Ovo moze

stvoriti rizik od opekotina. Budite oprezni

prilikom otvaranja vrata rerne.

Koristite toplu vodu sa te¢nim

deterdzentom, meku krpu ili sunder za

Ciséenje tvrdokorne prljavstine i obrisite je

suvom krpom.

Tijekom jednostavnog nacina
¢iséenja parom, voda koja se nalazi u
bazenu na dnu pecnice kako bi
omeksala lagano stvorene ostatke /
necistoce unutar Supljine pecnice,
isparit ¢e i kondenzirati se u Supljini
pecnice i unutarnjem staklu vrata
pecénice, pa voda moze kapati kada
se otvore vrata peénice. Obrisite
kondenzaciju ¢im se otvore vrata
peénice.

Razlikuje se u zavisnosti od modela

proizvoda. *MozZda nije dostupno kod vaseg

modela. Nakon kondenzacije u rerni, u dijelu
Zleba ispod rerne moze biti vode ili viage.
Nakon upotrebe, ovaj kanal bazena ogGistite
vlaz i Si

Ciséenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za Ciséenje, metalne
strugace, ZiCanu vunu ili sredstva za
bijeljenje.

MozZete da skinete vrata i staklo rerne da

biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo

objasnjeno je u odjeljcima ,Skidanje vrata
rerne" i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne". Nakon &to skinete
unutrasnje staklo na vratima, ocistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom vodom

i mekom krpom ili sunderom i osusite

suvom krpom. Staklo obrisite octom, a

zatim ga isperite kako bi uklonili ostatke

kamenca koji se mogu pojaviti na staklu
peénice.

Skidanje vrata rerne

1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako $to ih
pritisnete kao §to je prikazano na slici.

Tip Sarke (A), (B), (C) varira ovisno o0 modelu

proizvoda. Donje slike pokazuju kako otvoriti

sve tipove Sarki.

(A) Sarka je dostupna u normalnim tipovima

vrata.

(B) Sarke tipa dostupne su u tipo

zatvarackim tipovima vrata.

Sarke tipa (C) dostupne su u mekim

tipovima vrata koja se otvaraju / zatvaraju.
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Brava sa arkama - zatvoreni poloZaj Brava sa Sarkama - otvoreni poloZaj
3. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
poloZaj.
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4. Skinite vrata tako $to ¢ete ih izvudi navise

da biste ih oslobodili iz lijeve i desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne zaboravite
da zatvorite klipse na Sarkama kada
vratite vrata.

Skidanje unutarnjeg stakla sa vrata
rerne

Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe &isc¢enja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni dio priévrdéen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

3.Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plocu s unutarnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,B".

1 Staklena plo¢a s unutradnje strane

2+ Unutradnja staklena plo¢a (MoZda ne

postoji kod vageg modela.)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo (2),
ponovite isti postupak da biste ga skinuli
2).

5. Prvi korak za vrac¢anje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje unutarnjeg
stakla (2). Postavite zakoeni ugao
staklene ploce tako da nalegne u zakoSeni
ugao na plastiénom prorezu. (Ako vas
proizvod ima unutrasnje staklo).
Unutrasnje staklo (2) mora biti
pricvrééeno na plastiéni prorez najblizi
staklenoj ploci s unutarnje strane (1).

6. Prilikom ponovnog postavljanja staklene
ploce s unutarnje strane (1) provjerite da i
Stampana strana stakla lezi licem prema
unutarnjem staklu. Od kljuénog je znacaja
da donji uglovi staklene ploce s unutarnje
strane (1) nalegnu u donje plasti¢ne
proreze.

7.Gurnite plasti¢éni dio prema okviru dok ne
Cujete zvuk ,klik".

Ciséenje sijalice u rerni

U slu¢aju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; oCistite je

deterdZentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slu¢aju kvara

sijalice u rerni, moZete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljedeéem
odjeljku.

Zamjena sijalice u remni

A Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da i je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
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izbjegli rizik od strujnog udara. Vruée
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ U ovoj peénici koristi se Zarulja sa Zarnom
niti snage manje od 40 W, visine manje od
60 mm, promjera manje od 30 mm ili
halogena lampa sa utiénicom tipa G9,
snage manje od 60 W. Svjetiljke su
pogodne za rad na temperaturama iznad
300 °C. Lampe za peénicu mozete
nabaviti od ovlastenog servisera ili
tehniCara sa licencom.

+ Polozaj sijalice moZe se razlikovati od
poloZaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao $to
su temperature iznad 50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.

2. uklonite zastitno staklo okreéuci ga u
smijeru suprotnom od kazaljke na satu.

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite sijalicu
rerne kao $to je prikazano na slici i
zamijenite je novom. Ako je model tipa (B),
izvucite je kao Sto je prikazano na slici i
zamijenite je novom.
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4. Vratite zastitno staklo.

Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,
1.iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite Zicane police kao Sto je opisano.

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite sijalicu
rerne kao $to je prikazano na slici i
zamijenite je novom. Ako je model tipa (B),
izvucite je kao Sto je prikazano na slici i
zamijenite je novom.

(8]

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zicane police.



B Rjesavanje problema

Konsultujte ovlas¢enog servisera ili tehnic¢ara sa licencom ili dobavljaca kod koga ste kupili
uredaj ako ne mozete da rijeSite problem iako ste primijenili instrukcije u ovom dijelu. Nikada ne
pokusavajte da sami popravite uredaj koji je u kvaru.

+ Normalno je da para izlazi iz rerne tokom rada. >>> Ovo nije kvar.

+ Para koja nastaje tokom spremanja hrane moze se kondenzovati i formirati kapljice vode :
kada dode u dodir sa hladnim povrSinama uredaja. >>> Ovo nije kvar.

+ Kada se metalni djelovi griju, Sire se i izazivaju zvukove. >>> Ovo nije kvar.

Osigurac je pokvaren ili je iskocio. >>> Provjerite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako je
neophodno, zamijenite ih ili resetujte.

+ Uredaj nije ukljucen u uzemljenu uti¢nicu. >>> Provjerite gdje je ukljucen strujni kabl.

+ Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je vas
proizvod opremljen funkcijom zakljucavanja tipki, moZda je omogucéeno zakljucavanje

tipki. Onemogucite tu funkciju.

+ Sijalica u rerni je pokvarena. >>> Zamijenite sijalicu u rerni.
+ Nema struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako je
b jenite ili ' ' c

ozda nije podeSena na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili temperaturu. >>>
Podesite rernu na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili temperaturu.

+ Nema struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako je
potrebno, zamijenite ili resetujte osigurace
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MounTtyBaH NoTpoLUyBayy,

Be Mmonume, npounTajTe ro oBa ynaTtCTeo npepg, fa ro KOpucTuTe nponsBomoT!
Beko Bu Gnarogapvme WTo ro n36pasTe 0BOj NponsBo,. Cakame BallmoT NPou3Bo,
13paboTeH CO BUCOK KBa/MTET W TEXHOMOMMja, Aa BY CYXXU Hajoobpo WTo Moxe. 3a Taa uen,
BHUMATEHO NPOYMTAjTE FO OBA YyNaTCTBO M OcTaHaTaTa JOKyMeHTalwvja npes 4a ro
KOPUCTWTE 1 YyBajTe M1 BO Cry4aj 4a BM 3aTpebaaT. AKO My O AafeTe 0BOj NPOM3BOA Ha
HEeKOoj Apyr, AajTe My ro v ynaTCcTBOTO 3a ynoTpeba. CnefeTe rv ynaTcTeaTa v 0BpHeTe
BHUMaHKE Ha cuTe MHopMaLMW 1 NpedynpedyBarsa WTO Ce HaBeAeH! BHATPE.

CrnegeTe rm cute UHdbopMaLmn 1 NpefynpeayBarba LTO Ce HaBEAeHM BO yNaTCTBOTO 3a
ynoTpeBa. Ha Toj HaunH Ke ce 3alTnTuTe ceGeck 1 BalWMOT NPOU3BOJ Of OMacHOCTHTE LTO
61 MOXene fa HacTaHaT.

YyBajTe ro oBa ynaTcTBO 3a ynoTpeda. AKo My ro fafeTe 0BOj NPOM3BOA Ha HEKOj Apyr, AajTe
MY O 1 ynaTCTBOTO 3a ynoTpeda.

YNaTCTBOTO 38 KOPUCTEHE M COAPXKM CEAHUBE CUMBONN:

A OnacHOCT WTOo 61 MoXena fa BoaW 4o CMPT Wiy noBpe[a.
3ABEJIELLIKA OnacHocT WwTo 61 Moxena fa npeanssuka MaTepujanHa wteTa no npovsBogoT
1 HeroeaTa OKOMMHA.

& OnacHOCT WTOo 6K Moxena Oa noeene Ao n3ropeHunumn nopagn KOHTaKT CO XXELWKN
NMOBPLUMHN.

ﬂ BaxkHW MHCDOPMALM U KOPUCHW COBETW.

@ MpounTajTe ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il YnatcTea 3a 6esbepHo KopucTerse

- OBOj men coapxu ynatcTea
3a 6e306eJHO KOpUCTEHE 3a
[€ He 0ojae 0o nNoBpean Unn
MaTepujanHN LUITETM.

- AKO Mpomn3Boa0T MY IO
flaBaTe Ha Apyro nuue nnm
BWE FO KOpUCTKTE 0f BTOPa
paka, ynaTCTBOTO 3a
yrnotpeba, eTuKkeTuTe 3a
NpoOn3BO4OT, CeTa
JOKyMeHTaLmja 1
fofaTHaTa onpema Tpeba
[la ce jocTaBaT 3aeHo Co
NpOn3BO4OT.

- HawaTta komnaHuja Hema fa
ouae o4roBopHa 3a CekakBa
LUTeTa LTO MOXe Aa
HacTaHe Kako nocfneamua Ha
NponycToT fa ce cneaat
OBME ynaTCcTBa.

- [Nopagm nponycToT fa ce
cnefaT oBMe ynaTCcTBa
rapaHuujaTa MOXe aa
N3ryom BaXKHOCT.

- AVIHCTanupareTo 1
nonpaBkuTe cekorall Tpeba
Jla v BpLM
Npoun3BeayBayvoT, OBlacTeH
CepBUC UM NnLe oapeaeHo
01 YBO3HMKOT,

- A KopucTteTe caMmo
OPUIMHaSHN Pe3epBHM
[IeN0BU 1 foAaTHa onpema.
- A He ce obuaysajte aa
nonpaBaTe 1 a 3aMeHyBaTe

4/MK

HeKOoj Aen o4 Npov3BoA0T
OCBEH akKO TOa He e jJaCHO
HaBeAeHO BO yNaTCTBOTO 3a
ynoTtpeoba.

- A He npaBeTe TEXHNYKY

N3MEHU Ha NMpon3BoJoT.

ALl,en M HaMeHa

- [pon3BOOOT € HAMEHeT 3a
JOMalllHa ynoTpeba. He e
NOroAeH 3a KomMepuujanHa
ynoTtpeoba.

- He ro kopucTeTe BO rpaguHu,

Ha 6aKOHW N BO APYr
Ha[BOPELLEH NMPOCTOP.
AnapaToT e HaMeHeT fia ce
KOPUCTW BO KYJHW 3a
JNOMaKMHCTBA 1 BO
NepCOHanoT BO NPOAaBHNULN,
KaHLenapum n opyru
PabOTHU OKOJTUHW,

- MPEOYTNPEOYBAMSE:

MponsBogoT Tpeba ga ce
KOPUCTM CaMO 3a FOTBEHE.
He Tpeba ga ce KOpuUCTHM 3a
LPYrn Lenn, Kako Ha Npumep,
3a 3arpeBatbe Ha
npocTopujaTa.

- PepHaTa moxe fa ce

KOPUCTM 3a OMP3HYBakHse,
neyerse, MPXeHse 1
NOArOTBYBaHbE Ha XpaHaTa
Ha ckapa.

- OBOj Npon3BO[ He CMee aa

Ce KOPUCTM 3a rpeerse Ha



- JeuaTta Mopa aa bugaTt
HagrnegyBaHu 3a fa He cu
urpaaT co ypenoT.

- EnekTpmyHnTe npomssoam

NPOCTOPUM, 3arpeBatse Ha
YMHMN UM 3aKadyBaH-e Ha
NELLKUPU 1N KPMK Ha padkaTa
3a fa ce cyuiar.

A ce oMacHM 3a feLa u
BesbepnHoOCT Ha flela, MUneHnynba. [ela u

paHVBY NHULa U MUSEHNYMHbA He cMeaT aa
MUNEHUYUHbA Cv UrpaarT, fa ce kadyyBaaT

- OBOj Npon3Bo4 MOXaT Aa ro
KopucTaT gela Hafg 8
FOAWHM, KaKo 1 finLa co
HamaneHn uanykuy,
CEH30PHM NN MEHTASTHM
BELUTUHN UM HE Ce JOBOJIHO
MCKYCHM N yNaTeHW, HO caMo
aKo ce Mof He4uj Haasop
WM aKO Ce 3arn03HaeHn Co
0e30eHOTO KOPUCTEHE U
OMaCHOCTUTE LLUTO M HOCHU
OBOj NPOM3BOS.

- [leua He cmeaT fa cu urpaat
CO NPOM3BOA0T. YNUCTEHETO
M OApPXXyBareTO He Tpeba
Jla ro n3BpllyBaaT fela
OCBEH aKo ce o Heuw|
Haa30p.

- OBOj Npon3BO[ He cMeaT aa
ro KopucTaT simua co
orpaHn4YeHn puanydkuy,
CEH30PHM NN MEHTASTHM
CNocoBHOCTM (BKIy4YyBajKM
 Aela), OCBEH aKo ce nof
HeYn) Haa30p NN v
nobvBaaT NOTpedbHUTE
ynaTcTBa.

Wnu fa BnerysaaT BO
NPOM3BOAOT.

- Bp3 nponsBoaoT He

CcTaBajTe NpegMeTU LWTO
JlellaTa Moxart aa rm
nodarar.

- MPEAYTNPEAYBAHSE: 3a

BpeMe Ha ynoTtpebara,
JlOCTanHMTE NOBPLUMHM Ha
MPON3BOAOT CE XKELLKM.
Heuata Tpeba oa dbuagat
noganeky o NpoM3BoAoT.

- MaTepujannte o

ambanaxarta Tpeba aa
ouaaT noganeky o geua.
[ToCTOM ONAacHOCT fa ce
noBpenaT v 3agyLiaT.

- Kora BpaTaTa € 0TBOpEeHa,

He CTaBajTe BP3 Hea TeLLKK
npeaMeTn 1 He
[03BONYBajTe UM Ha feuaTta
Nla cenart Ha Hea. Taka
pepHaTa MOXe fa ce
NpeBpTU UM Aa ce owTeTaT
LLUapKMTe Ha BpaTaTa.

- (AKo BaLLMOT MpON3BOA4 MMa

NpUKIYy4YOK) 3apaam
6e36eqHOCT Ha AeuaTa,
npen Aa ro ogHeceTe
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NpPOVM3BOAOT BO OTNaf,
NCKy4eTe ro o CTpyjHaTa
Mpexa ¥ HanpaBeTe ro
HeynoTpebmB.

A be3bepHoCT Npu

€/1IeKTPUYHOTO NOBp3yBaHe€
- [NpuknyyeTte ro nponssoaoT
Ha LUTEKEpP CO 3a3eMjyBarbe
3alUTUTEH CO OCUIypyBaY
KOj ofgrosapa Ha
BPeAHOCTUTE HaBeAEHM Ha
eTukeTaTa Cco TMMNOT Ha
NPOM3BO/OT.
3a3eMjyBaH-eTO Heka ro
M3BPLLUN KBaNMdnKyBaH
enexkTpuyap. Hero
KopucTeTe Npon3BoaoT 6e3
3a3eMjyBarbe BO CKlaf co
NOKaNHUTE/OpXKaBHUTE
nponucuy.

- LLTekepoT nnu
eNeKTPUYHOTO NoBP3yBaHe
Ha Npon3BOAOT Tpeba aa
ouae Ha NecHo JocTanHo
MecTo (Kafe LWTo HemMa fa
ro AOCTUIHE NMIIaMeHOT oA
pUHrNaTta). AKo Toa He e
M3BOAJIMBO, Ha
eneKTpuYHaTa nHcTanauuja
Tpeba ga Mma MexaHu3am
(ocurypysau, NpekmMHyBay
MTH.) 3a KOj € MoBpP3aH
NPOM3BOAOT, BO CK/laf Co
CTPYJHUTE NPOMUCH, U KOJ '
0[BOjyBa CMTe MOJSI0BM O/
MpexarTa.
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- [lpon3BoOoT He cMee fa

6vae NPUKIYYEH Ha LUTeKep
[ofeKa ce MHCTanmpa,
nonpaea 1 TpaHcrnopTupa.

- [NpuknyyeTte ro nponssoaoT

Ha LUTeKep KOj 0aroeapa Ha
BONTaxata u
dpekdeHLmjaTa HaBegeHN
Ha eTuKeTaTa CO TMMOT Ha
NpOn3BO4OT.

- (AKo BaLLMOT NpOn3Bo[

HemMa Kaben 3a HanojyBarbe)
KopucTeTte camo NpukyveH
kaben HaBedeH BO AeNnoT

. 1 EXHNYKM cnelundomkaumm®,

- He ro Typkajte

eneKTPUYHMOT Kaben nofg
nnn 3af Npons3BoAoT. He
CTaBajTe TellKn npeamMeTn
Bp3 KabenoT. KabenoT He
Tpeba ga ce NpPeBUTKYBA,
rMeyn 1 gonmpa g0 N3Bop
Ha TOMJIMHA.

- [logeka paboTu pepHaTa, ce

3arpeBa 1 Hej3nHaTa 3agHa
NOBpLUMHA. EnekTpuyHmuTE
Kabnu He cMeaT Aa ja
JlonupaaT 3agHaTta
NOBPLUMHA, NHaKY
KOHEKLIMMTE MOXe [la ce
owiTeTar.

- He rn TypkajTe

eneKkTpUYHMTE Kabnmn BO
BpaTaTa Ha pefiHaTa U He v
npedoprajTe Haf XeLKn
NoBPLUMHKW. MoXe fia
npeav3BunKaTe KpaToK Croj



Ha pepHaTa v Taa aa ce
3ananu nopaan ToneH-eTo
Ha kabenor.

- KopucteTte camo
opurnHaneH kabesn. He
KOpUCTETE NCEYEHMN UK
OLITETEHN Kaban nnm
NPOOOIKHN Kabnu.

- AKO KabenoT e oLlTeTEH,
MOpa [a ro 3aMeHu
NPON3BOAMTENOT, OBMlACTEH
CepBUC UM NnLe oapeaeHo
0[] yBO3HaTa KOMMaHMja co
Lien na ce cnpevat
eBeHTyasTHN ONacHOCTMW.

- NMPEOAYNPELYBAHSE: Mpen
[a ja 3aMeHuTe cujannykaTa
Ha pepHaTa, 3a40/KNTENHO
MCKIy4eTe ro anapatoT o4
eneKkTpMYHaTa Mpexa 3a fa
He 0oj4e 00 eneKkTpuYeH
yaap. iasageTte ro
MPUKIYYOKOT Of LUTEKEePOT
WA n3BageTe ro
OCUrypyBa4voT 0
pas3BoaHaTa Tabna.

(AKo BaLLMOT MpON3BOA4 MMa

MPUKIYYOK)

- He ro npukny4dyBajte
MNPOM3BOAOT Ha LUTEKEP LITO
e pasnabaBeH UM N3BadeH
01 NEXMLLUTETO, CKPLLIEH,
BaJIkaH, U3MacTeH v nof
pU3KK da gojae Bo Jonmp co
Boda (Ha npumep, oA
pe3epBOapoT MoXe aa
ncTekyBa BoAa).

- He ro gponupajte

MNPUKITYHOKOT CO MOKPH
paue! 3a na ro nsBagmTe
LLUTEeKepOT, He ro dhakajTe
KabesnoT TyKy cekoralu

JIPXKETE o NMPUKITYHOKOT,

- [poBepeTe ganm

MNPUKYYOKOT Ha
Npou3BOA0T e 6e30eqHO
CTaBeH BO LUTEKEPOT 3a Ja
He ce nojaBaT UCKPW.

ABe36e;|,|-|OCT npm
TpaHcnopT
- McknyyeTe ro nponsBoaoT

O[] eneKkTpMyHaTa Mpexa
npen Aa ro TpaHcrnopTuparTe.

- [pon3BOOOT € TEXOK U

3aToa Tpeba fa ro Hocat
HajMarKy ABajua nyre.

- He ja kopucTteTe BpaTaTta

n/Unn pavkaTa 3a garo
TpaHcnopTupaTe unmn
npemMecTyBaTe Npon3BOA0T.

- He cTaBajTe apyru

npeaMeTn Bp3 anapaToT u
HOCeTe ro BO MCrpaBeHa
nonoxoa.

- Kora Ke Tpeba ga ro

TpaHcnopTuparTe,
3aBWTKajTe FO CO HajNoH CO
BO3AYLLUHM 6aNoHYnHba MK
neben KapToH U LIBPCTO
3aneneTe ro co cenoTejmn.
LIBpcTO 3aneneTe ja
ambana)xaTa co cefnoTejn 3a
[la He ce owTeTaT

/MK



NPEHOCNBUTE U
NOABVXHUTE [efIOBU Ha
NPOM3BOLOT U CAMUNOT
Npon3BOL.

- [lpoBepeTe ro uenokyrnHUoT
narnen Ha Npon3BoAoT 3a
[a BUOUTE Janu ce OWTeTus
3a BPeMe Ha TPaHCMopTOoT.

ABe36e;|,|-|OCT npm

MHCTaNMpaweTo

- [pen na ce HCTanupa
NPON3BOAOT, MPOBEPETE
Jlann MMa HeKakBM
owTeTyBama. AKO
MPON3BOAOT € OLUTETEH, HE
rO MHCTanNMpajTe.

- He ro nHcTanunpajte BO
Onn3rHa Ha U3BOPU Ha
TONAWHa (pagnjaTopu, Neykm
M.

- CuTe npoToumn Ha
BEHTUMALUNja OKONY
NPOM3BOAOT OCTaBeTE '
cNnoboHw.

- 3a fa He gojae oo
nperpeBame, NPOM3BOAOT
He CMee fia Ce MHCTanmpa
3a[ AeKOpPaTMBHN BpaTw.

ABe36e;|,|-|o KopUCTeH€e

- 3a0/IKUTENHO
NCKJTy4yBajTe ro
NpoM3BOAO0T MO CEKOja
ynoTtpeoba.

- AKO He ro KkopucTuTe
NOJONrO BPEME, U3BaETE

8/MK

rO NPUKYYOKOT Of LUTEKep
WA n3BageTe ro
OCUrypyBa4voT 0
pas3BoaHaTa Tabna.

- He pakyBajTe co gedeKkTeH

MNK OLLITETEH Npomn3Bof. AKO
MMa, MPEKMNHETE W
KOHeKLMMTE CO CTPYja/ManH
Ha NPOM3BOAOT M NOBUKA|TE
OBJTAaCTEH CEPBUC.

- He ro kopucteTte

NPOM3BOA0T CO M3BALEHO
WK CKPLLEHO CTaKJ10 Ha
npegHaTa BpaTa.

- He ce kauyBajTe Ha

NpoOn3BOAOT 3a Aa
noaTnTe HeLWTo UnNn o
KOja 6uno gpyra npuynHa.

- He ro kopucteTte

NpOM3BOAOT BO COCTOjOM
LUTO MOXaT Aa BvjaaT Bp3
BaLLETO MPOCYayBaHse, Kako
Ha MpUMeEP, NpU 3eMaHse
Apora n/unmn KoH3ymMmparse
anKoxos.

- AKO Uma 3ananveu

npegMeTn BO NpocTopujaTa
Ka[e LWTo ce roTBKU, MOXe Aa
ce 3ananart. He yyBajTe
3ananunBu NpeamMeT BO
OM3MHa Ha MECTOTO Kafe
LLITO Ce FoTBM.

- PaykaTta Ha pepHaTa He

CIYXM 3a CyLLIEeHsEe Kpru.
Jloneka ro kopucTuTe
NPOM3BOLOT, HE
3akayyBajTe Ha Hero Kpnu,



paKaBULM NN CAMYHN
TKaEHMHW.

- LLlapknTe Ha BpaTaTa Ha
NPOM3BOAOT Ce MpAaaT 1 ce
3aTerHyBaart npw
OTBOPaHETO U

3aTBOPAHLETO Ha BpaTaTa.
Kora ja

oTBOpaTe/3aTBoOpaTe
BpaTaTa, He ro gonunpajte
[IeN0T Kafe LWTO Ce LapkuTe.

- MponssogoT Moxe fa buge

XKEXOK foAeKa Ce KOPUCTM.
He rv gonupajte XeLwKknte
KOMOPW, BHaTpeLLHNTE
[leN0BW Ha pepHaTa,
FpEeJHNUTE eNEMEHTN U CIT.

- Kora BO xellka pepHa

cTaBaTe U BaauTe xpaHa u
CI1., CeKorall KopucTeTe
OrPHOOTMNOPHM pakaBuLM 3a
pepHa.

AI'Ipen,ynpen,yesal-ba 3a AYnOTpe6a Ha
TeMnepartyparta AojaarouuTe
- NMPEAYNPEAYBAHSE: - BaxkHO e Xun4yeHaTa pelleTka

Joneka npons3BofoT paboTy,
N3NOXEHUTE OESTOBU Ke
ouaaT XeLwKn. He ro
JonvpajTe Npou3BOAO0T U
rpejHUTE enemeHTn. euaTta
nomManu of 8 roauHun He
Tpeba ga bugat BoO 6/IM3MHa
Ha NpoM3BO40T Be3 Haa30p
Ha BO3PAacHO NuLe.

- He ctaBajte
3anasnuBun/eKCrnio3vBHU
MaTtepujanun Bo 6an3mMHa Ha
Npou3BOA0T, DNAEjKN
HeroBuTe paboBu Ke buagaT
XeLlku gogeka paboTu.

- buaejkn moxe na naneryea
napea, buaeTe HacTpaHa
fofeKa ja oTBopaTte
BpaTaTa Ha pepHarTa.
MapeaTa MOXe fa BM ja
M3ropu pakaTa, IMLETO
n/Nnn oumnTe.

M CafoT 3a roTBer:E a
onagaT UCNpaBHO HAMECTEHM
Ha MeTanHuTe nonmun. 3a
noAeTanHn nHdopmMaLmm
nornegHeTe BO AeNOT
"HameHa Ha gogatounte”.

- JlogaTounTe Moxe fa ro

oliTeTaT CTaAK/IOTO Ha
BpaTaTa Kora Ke ja
3aTBOpaTe. Cekoralu
TypKajTe I 00 KpajoT Ha
MPOCTOPOT 3a rOTBEHSE.

A be3bepHoCT Npu

roTteembeTo
- bugeTte BHUMaATENHN Kora

KOPUCTUTE anKkoxos npu
roTBEeHETO. ANIKOXOMOT
McrnapyBa Ha BUCOKM
TemMnepaTypu 1 Moxe fa ce
3anasim Kora e UsfnoxeH Ha
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BpPENV NOBPLLMHN,
Npean3BUKYBajKM NoXxap.

- OTnagoumnTe of XpaHa,
MacJio 1 CJ. BO
NpoCcTOpKNjaTa 3a roTBEHE
MoOXaT fia ce 3ananart. [peq
[la rOTBUTE, OTCTPaHETE '
TaKBUTE HEYNUCTOTUN.

- OnacHoCT ofj Tpyerse co
XpaHa: He ocTaBajTe xpaHa
BO pepHaTa NoJosro of
elleH Yac npen v no
roTBEHETO. Taka MOXe fa
[0jae 00 TpyeHse CO XpaHa U
bonecTu.

- He 3arpeBajTe 3aTBOpeHH
JIMMEHKM 1 CTaKJIeHW TEMNN.
O HacobpaHMOT NPUTUCOK
Ternata MOXe fa MpcHe.

- XapTujaTa 3a roTBeme
HaMecTeTe ja Ha caoBuUTe
3a roTBeHE WK Ha
nojaTounTe 3a pepHaTa
(TaBuYE, XXM4YeHa peLeTKa 1
CN.) 3ae[jHO CO XpaHaTa u
cTaBeTe ja BO MPEeTXO4HO
3arpeaHa pepHa.
OTCcTpaHeTe ro BMLLOKOT
XxapTuja WTO BUCK Of
CcafoBUTE 3a rOTBEHE 3a [a
He M1 OOonpe rpejHuTe
eNleMEHTU Ha pepHaTa.
Hukoralu He kopucTeTe
xapTWhja 3a nevere Ha
TemMnepaTypa NoBUCOKa Of
MaKCUMasnHaTa LWTo €
[03BOJIeHa 3a xapTujaTta

10/MK

LUTO ja KopucTuTe. Hukoratu
He CTaBajTe xapTuja 3a
neyere Ha JHOTO Ha
pepHaTa.

- He cTaBajTe TaBuMHba,

YUHUM UM aNyMUHUYMCKA
donunja AMpeKTHO BP3
[IHOTO Ha pepHaTa.
AKyMynunpaHaTa TonnHa
MOXe [la o OLITeTM AHOTO
Ha pepHaTa.

- 3aTBOpeTe ja BpaTtaTa Ha

pepHaTa fofeka rotemTe Ha
ckapa. Of xeulkuTte
NMOBPLUMHM MOXeE fia Cce
naropute!

- XpaHaTa WTO He e noroHa

3a cKapa Moxe fa
npean3BuKa noxap.
[‘0TBeTEe Ha CKapa camo
XpaHa LTOo € NorojaHa 3a
CuneH oraH. IcTo Taka, He ja
CTaBajTe xpaHaTa NMpeMHory
Jlaneky BO 3afiHNOT Aen Ha
ckapata. Toa e HajBpennoT
MPOCTOP M MacHaTa xpaHa
MOXe fa ce 3ananu.

A be3bepHoCT Npu
OAAPXXYBak€ U UUCTEHE

- [oyekajTe Npon3BOAOT Aa
ceonagw npen garo
4ynucTuTe. TonamnTe
NMOBPLUMHM MOXe [a
npeansBmKaaT n3ropeHnym!

- Hukoraw He YyncreTte ro

NPOM3BOAOT CO LUMPULaHe



N NCTypar-e Boda Ha Hero!
[TOCTOM OMacHOCT Of
enekTpuyeH ynap!

- He yncTteTe ro nponssonoT
CO CpefCcTBa 3a YNCTEHE Ha
napea buaejKkn oBa Moxe aa
Npean3BrKa eneKTpuyeH
yhap.

- He kopucteTe rpyou
abpasnBHM cpeacTBa 3a
YUCTEHE, METASIHU

CTpYyranku, Xn4Ha BosiHa
WM BapuKKMHa 3a YMCTEHe
Ha Ha[BOPELIHOTO CTaK/0
O[] BpaTaTa Ha pepHaTa /
(mOKOMKY MMa) CTaKIoTo of
ropHaTa BpaTa Ha pepHaTa.
OBue MmaTepujann MoxarT aa
npeau3BukaaT rpeberse 1
KpLLUEH-E Ha CTakeHnTe
MNOBPLUMHW.
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a YnarcrTea 3a 3ayyByBaibe Ha XXUBOTHaTa cpeiMHa

Perynupal-be Ha oTnagoT
YcornacyBsame co [lupekTuBaTta 3a
cbpnarbe Ha eneKTPOHCKa U eneKTpUYHa
onpema 1 3a ogflarate Ha oTnagoT
OBOj 0TNaf € ycornaceH co
E\/ IupekTnBata Ha EY 3a hpnatbe
] Ha eNIEKTPOHCKa N eNeKTpu4Ha
onpema (2012/19/EU). OBoj
Npou3Bo[ ro HoCK CMMOBOOT 3a
Knacudukalja Ha 0TNaaoT oA
eNeKTPUYHa U eNeKTpOoHCKa
onpema (WEEE).
OBOj NPOM3BOL € NPOoV3BeNEH CO MHOTY
KBaNMTETHX AENOBM 1 MaTepujani KOUWTO
MOXe [a Ce KopucTaT 04HOBO U ce
COO[IBETHM 3a peunkvparbe. He copnajte
rO NPOW3BOLOT CO HOPMANHWOT AOMaLLEH
OTnag W co OApyr OTnaj Kora Beke Hema a
ro kopuctuTe. OfHeceTe ro BO COOMpeH
LeHTap 3a peyunknnparbe Ha enekTpuyHa 1
eneKTPOoHCKa onpema. KoHcynTupajTe ce co
OBJflaCTeHWTE Tefa BO onwTnHaTa 3a fa
[03HaeTe Kafe vMa COOMPHM LIEHTPM.
Coo[LBETHOTO OTCTPaHyBarse Ha
KOPWCTEHMOT anapaT nomMara fa ce
cnpeyaT noTeHumnjanH1uTe HeraTUBHM
nocneauum Bp3 XXMBOTHaTa CpeanHa 1
3[paBjeTo Ha nyreTo.
YcornacyBsame co [lupekTuBaTta 3a
orpaHuvyBaH-e Ha onacHUTe MaTepum:
Mpon3BOLOT LUTO O KYMNMBTE e ycornaceH
CO OTnag e ycornaceH co [lupexkTtveara 3a
OrpaHuyyBaH-e Ha onacHUTe MaTepum
(2011/65/EU). He conpxu LUTETHM 1
3abpaHeTV MaTepujanm KoOULWTO ce
HaBefleHW Bo upekTusaTa.
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®dpnarbe Ha MaTepujanoT 3a

nakyeamwe

+ MaTepujanoT o nNaKyBareTO € ONaceH
3a felaTa. YyBajTe ro Ha 6e36enHO
MECTO 1 nofdaneky of aodhaTt Ha feua.
MakyBareTO Ha NPOV3BOLOT €
NpPOU3BeAeH O/ PELMKINPaUKM
MaTepujan. dpreTe ro NpaBUIHO 1
COpTVpajTe ro BO COMMAcHOCT CO
ynaTcTBaTa 3a peumkimparbe otnag. He
cbpnajTe ro co foMalHWOT oTnag.

CoBeTu 3a 3auiTega Ha eHepruja

WNHdbopMaLmmn 3a eHepreTcka edonkacHoCT

cnopep EY 66/2014 moxe aa ce HajaaT Ha

SIMCTOT Ha NPOM3BOAOT AafeH Co

npoun3sofoT. CneaHuBe Npeanosm Ke Bu

NOMOrHaT Aa ro KOpMCTUTE NPOVM3BOAOT Ha

eKOSOLLKN U eHepreTcKM edpmKaceH HauuH:

+ 04Mp3HeTe ja 3aMp3HaTaTa xpaHa npef
FOTBEHETO.

+ Bo pepHaTa KopucTeTe TEMHW 1K
emMajnmpaHun cagosm Guaejkm nogodpo ja
npeHecyBaaT TonAMHaTAa.

+ WcknydeTte ro wnopetoT 5 40 10 MUHyTU
npefn KpajoT Ha roTBer-eTo 3a fa ce
NPOAOIIKN FrOTBEHETO. Taka Ke
3awTennTe 1 go 20% cTpyja braejkn Ke
Ce VCKOPUCTW akyMynmnpaHaTa TomnamHa.

+ AKO e HaBeeHo BO peLenToT Unn BO
ynaTCTBOTO 3a KOpWCTeHbe, OfHanpes
3arpejTe ja pepHaTa. He ja oTBOpajTe
4ecTO BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Bpeme Ha
FOTBEHETO.

+ AKO e MOXHO, FOTBETE UCTOBPEMEHO
noBeKe 0[] eHO jafierbe BO pepHaTa.
MokeTe fa roTBUTE UCTOBPEMEHO CO TOa
LUTO Ke CTaBWTe ABa Ccafa 3a roTBerse Ha
MeTanHaTa nonuua. Micto Taka, ako
roTBWTE jaflerba BeAHaLl e4HO Mo Apyro,
Ke ce 3awTenmn eHeprija buaejku
pepHaTa Hema fAa ja u3rybu TonnamnHaTa.



E] Bawmot npouzeop,

3ano3HaBake co npou3eoaoT

KoHTponHa Tabna *  3aBucu 0 MoaenoT. Moxetu BalnoT

Cujanuukax MPOM3BOA HEMa CrjannyKa, Un TUNoT U
MecTononoxbaTa Ha cujanuykaTta ce
pa3nMKyBaaT 0/} OHa LUTO e MPpVKaXaHo Ha

1
2
3 XuyeHu nonuumsx
4 nnycTpauvjaTa.

MoOTOp Ha BEHTUIATOPOT (3a;|Ha HYesm4yHa

nnoya)
**  3aBWCW 0[] MOJENOT. BawnoT nponseoa

5 Bpata MOXEDW HEMA XUYEHN Nomun. Ha
6 Pauka nnycTpauwmjaTa Xu4eHuTe noamum ce
7 [loneH rpeay (nonHa YyenmyHa nnoya) NpVKaXkaHy Kako npumep.
8 [lonox6u Ha nonnuute
9 [opeHrpeay
10 dynunrsa 3a BeHTURaUWja
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BOBeA U HAaMeéHa Ha KOHTpoJIHaTa Ta6bna Ha npou3eoaoT

Bo 0BOj fef1 Ke HajaeTe OnLT NPernes v OCHOBHA HaMeHa Ha KOHTposHaTa Tabna Ha
Npon3BOOOT. MOXe f1a UMa PasiuKK BO CIMKNTE 1 BO HEKOM KapakTePUCTUKM BO
3aBWCHOCT 0] MOAENOT Ha NMPON3BOAOT.

KoHTpona Ha pepHaTa

T —————————

1 Tpkanue 3a n3buparbe Ha PyHKUMja Tpkanue 3a TemnepaTtypaTta

2 TDKa”Lle saTeMnepartypara Co TpkanueTo 3a TemnepaTypa MoXe fa ja
3 Cujanuuka Ha TepmMocTaToT n3bepeTe TeMnepaTypaTa Ha Koja cakaTte
AKO MMa TpKanua 3a KOHTpona Ha faroTeuTe. 3a Taa Uen BpTeTe ro
NPOW3BOJOT, TUE MOXE [ia Ce CMECTeHN Ha TpKanueTo of HynTaTa nofoxba (rope) Bo
KOHTponHaTa Tabna 1 Kaj Hekou Mogenu npaBew Ha CTPeNKMTe Ha YaCOBHUKOT.
MOXe [ja Ce BOBNeKyBaaT 1 U3B/eKyBaar. WHAuKaTop Ha TemnepaTypara

3a fja nporpaMupaTe co H1B, HajHanpes
NPUTUCHETE ro HaBHaTPE COOABETHOTO
TpKarue, a noToa naeneyete ro. Mo
BHECEHMTE U3MEHW, MOBTOPHO NPUTUCHETE
ro TPKasLeTo 1 BpaTeTe ro Ha MecTO.

0p cujanuukaTa 3a TemnepaTypa Moxe aa
BMOWTE KOMKaBa e BHaTpeLlHaTa
TemMnepaTypa Ha pepHaTa. CujanuukaTa 3a
TemMnepaTypa ce Haora Ha KOHTponHaTa
Tabna. CvjanuukaTta CBeTHyBa Kora

Tpkanue 3a usbuparoe Ha yHKuMja anapaToT NoYHyBa fa paboTK, a ce racu
MoxeTe fa ru usbupate OyHKUNATE Ha KOra Ke ce MoCTUrHe mporpammnpaHata
pepHaTa co TpKasnueTo 3a n3bop Ha TemMnepaTypa. Kora TemnepaTtypata BO
doyHKUMja. 3a Taa Len BpTeTe ro TPKANLEeTO  pepHaTa Ke nagHe nog ogpefeHaTa
JIEBO WK AECHO Off HyNTaTa nosoxoa BPEeAHOCT, CHjanmykaTa noBTOPHO
(rope). CBeTHyBa.

®dyHKUMM 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha TaGenaTa co tyHKLMM Ce NMpUKaxKaHi yHKLMUTE LITO MOXETE fa ' KOPUCTUTE 3a
BalllaTa pepHa, Kako ¥ HajBMCOKaTa 1 HajHUCKaTa TeMrepaTtypa LUTO MOoXaT da ce
HamecTaT 3a Tve doyHKLWK. PenocnenoT Ha doyHKLMM NpuKaxkaH OBOe MOXe fa ce
pasnvkyea of pefocnenoT BO BaLUMOT NPpoM3Bo .

XpaHaTa UCTOBPEMEHO Ce 3arpesa u

e 3arpeBatbe Ha 0f03ropa v ogosaona. NorogHo 3a
[IHOTO M Ha * TOPTW 1 YopbK BO Kananu 3a nederse
ome— nnadgoHoT WN 3a TOPTU 1 NeynBa. Ce roTBu camo
CO efieH cafl.
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PaboTun camo AOSIHMOT rpead.loroaHo
3a XpaHa LWTo Tpeba fa ce noTneye

* oao3nona.
OBaa doyHKLMja Tpeba fa ce KOpUCTU 1
3a JIECHO YNCTEHE CO Mapea.

IL

3arpeBatbe
ofosfona

il

A7

€aMmo Co efleH cag.
lonemMata ckapa Ha nnadpoHOT Ha

Llena ckapa * pepHaTa paboTu. [1oroaHo 3a roTBeHe
Ha cKapa Ha rofieMm KonmnyecTBa xpaHa.

L TR |
Sarpesarbe Ha XKewKknoT Bo3ayx 0ff FOPHUOT 1
[— ZIOSTHMOT rpeay ce pacrnopeayBsa
HOTO/MnaddoHOT
% A o I'IOMOI?.I)Ha * pamMHOMEPHO 1 BP30 HU3 pepHaTa co
— BEHTUIATOP MOMOLL Ha BeHTUIaTopoT. Ce roTeu
wWwW

XelKKnoT BO3ayx 0f] ManaTta ckapa

W [NonHa ckapa co 6p30 ce pacropeysa HU3 pepHaTa co
% MOMOLL Ha * MOMOLL Ha BEHTMIATOPOT. MorogHo 3a
BEHTMNATOP rOTBEHE Ha CKapa Ha nomasm

KONYEeCTBa XpaHa.

CuTe rpeayn Ha pepHaTa pabotaT. OBaa
dyHKUMja ce KopucTu 3a 6p30

Bp3o 3arpeBarbe - 3arpeBarbe Ha pepHaTa [10 cakaHaTa
TemnepaTypa (Npea3arpeBame). He ja
KOpWCTETE 3a roTBEH-E XpaHa.

>

* [1pon3BOO0T PaBGOTM BO TEMMNEPATYPHUOT
orcer HaBeAeH Ha TPKanLeTo 3a
Temneparypa.

JopaToum Ha Npou3BoAOT

Co BaLLMOT NPOW3BO Ce NMPUIOXKEHN PasNndHK godaToLw. Bo 0BOj fen e fafeH onuc Ha
JOJaTOLMTE U HUBHA VMCMpaBHa NpuMeHa. Bo 3aBMCHOCT 0, MOLENOT Ha NMPOU3BOAOT,
NPUNOXeHNTE AoAaTOLM Ce PasnuKyBaaT. CuTe 404aTOLM ONULLIAHW BO YNaTCTBOTO
MOXEBMW He Ce MPUITOXKEHN 1 CO BALLMOT NPOU3BOL.

3ABENELLKA : CagoBuTe WITO CE MPUSIOXEHN CO BaLLMOT MPOM3BOA MOXE fla ce aedbopMmupaaT
oA ethbekTOoT Ha TeMenpaTtypaTta. OBa HEMa HUKaKBO BAMjaHMe BP3 paboTaTa Ha Npon3BOAOT.
JedopmalmjaTa ce rybu Kora cafioT Ke ce nanaaw.

CtaHpappaeH cap
Ce KOpWCTHM 3a NeYnBa, 3aMp3HaTa xpaHa u
NPXeHEe Ha FofIEMU NapUunHba.
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Mogenu co Xn4eHu nonuuum:

Xunuena ckapa

Ce KOpUCTM 3a MpXXeHe NN 3a CTaBakbe Ha
XpaHaTa WTo Tpeba Aa ce neye, NpXu nm
Bapu Ha cakaHaTta nonwuua.

YnoTpe6a Ha flogaTouuTe Ha
npou3BoAoT

Monuum 3a roteewe

VIMa 5 HMBOA Ha Kou MOXaT Aa ce
nocTaBaT MoamLUmMTe BO MPOCTOPOT 3a
roTBerbe. MoxeTe fa ro BuauTe
penocnenoT Ha NoanumTe of BpoeBnUTE Ha
npenHaTa paMka Ha pepHaTa.

Mogaenu co Xu4eHu nonmum

Mopenun 6e3 XXnuyeHn noamuy
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MocTaByBaH€e Ha pa)KeHOT Ha
nonuuuTe 3a roTBeHe

Mopenm co XXNYeHn NosmLm:

MHOry e BaXKHO XM1yeHaTa peLleTka
UCMPaBHO [a ce HAMECTU Ha CTPAHUYHNUTE
MeTasnHu nonuuu. Jogeka ce Mectu
XWYeHaTa peLleTka Ha cakaHaTa noauua,
OTBOPEHMOT Aen Mopa aa buae Hanped. 3a
nonoGpo roTBEH:E, XMdeHaTa peLeTka
Mopa [ia Ce NPULBPCTU CO 3aTBOPAYOT Ha
MeTanHaTa nonvua. He cMee na npemMuHyBa
npeKy 3aTBOPaYoT 1 fja ro 4onvpa 3agH1oT
Suf Ha pepHara.



Mopenun 6e3 XnyeHn noanuy:

MHOry e BaxKHO XeueHaTa peLieTka
UCMPaBHO [a ce HAMECTU Ha CTPAHUYHNUTE
nonunuy. XXeyeHaTa peleTka Mma eaeH
npaBeL| Kora ce nocTasyBa Ha nonuuaTa.
Jopeka ce MECTY XU4eHaTa pelleTka Ha
cakaHaTa nosnuLa, OTBOPEHWOT O Mopa

Mopenun 6e3 XnyeHn noanuy:

MHOry e BaXHO 1 cafjoBUTE UCMPABHO Aa
ce HaMecTaT Ha CTPaHUYHUTE NOULN.
CafoT MMa efjeH npaseL kora ce
nocTaByBa Ha nonvuaTa. [lofjeka ce cTaga
CafoT Ha cakaHaTa nosmua, Heroeata
CTpaHa LWTO e HanpaBeHa Aa ce OpXu co

CraBame Ha CagoT Bp3 nonuuuTe 3a
roTeewe

Mogenu co XXuueHu nonmum:

MHOry e BaXHO 1 cafjoBUTE UCMPABHO Aa
Ce HAaMECTaT Ha CTPaHUYHITE MeTasHW
nonMum.

[oneka ce cTaBa cafoT Ha cakaHaTa
NonvLa, HeroeaTa CTpaHa LUTO € HanpaseHa
[la ce OpXu co paka Mopa aa 6uae cepTeHa
Hanpeq,.

3a nonobpo roTeerbe, cafoT Mopa Aa Guae
NPULIBPCTEH CO 3aTBOPAYOT Ha MeTanHaTa
nonvua. He cMee fa NnpeMuHyBa npexy
3aTBOPAYOT U fa ro AoNMpPa 3a4HMOT SK
Ha pepHaTa.

3aTBoOpay Ha )XeyeHaTa pelueTka
YeueHaTa pelleTka Mma 3aTBoOpay 3a Ja He
“3neryea HafBop 04 MeTanHaTa nonauua.
Co oBaa dhyHKLMja MOXETE NIECHO 1
6e3benHo Oa ja BaauTe XxpaHaTa. [loaeka ja
BaJMTE XMYeHaTa peLleTka, MoxeTe aa ja
noBfieyeTe Hanpe[ cé foaeka He aojae oo
3aTBOpaYyoT. Mopa Aa NpeMuHeTe npeky
3aTBOPAYOT 3a LIENOCHO Ja ro ussagnTe.
Mogenu co XXnyeHu nonuum
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Mopenu 6e3 XXnuyeHn noamuy

3aTBopay Ha Caf0T Ha )XeyeHaTa
peLueTka Mopaenu co XxuyeHu nonuuyu
MIma 3aTBOpaY 3a fa ce Crpeyn cagoT Ha
XeyeHaTa pelleTka fa naneryea o
MeTanHaTa nonuua. Jogeka ro saguTe
cafoT, ocnoboneTe ro 04 3aAHNOT Ky 1
noBneyeTe ro KOH cebe cé foaeka He nojae
[0 3aTBOpPaYoT. Mopa fa npemuHeTe npexy
3aTBOPAY0T 3a LENOCHO Aa ro 13saguTe.

UcnpasHo noctaByBak€ Ha XXe4yeHaTa
peweTKa n capoT Ha TeJIeCKOMNCKuTe
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wuHuMopenu co XXU4YeHU NoAULLM U
TeNeCKOMNCKU LUMHU

BrnarofapeHue Ha TENECKOMNCKUTE LLKMHMK,
CafoBMTE 1 XKeYeHaTa pelleTka NecHO
MOXaT Aa ce HaMecTaT 1 da ce W3Bagar.
Kora ce kopucTaT cafjoBU U XeyeHn
peLleTKN CO TENECKOMNCKUTE LWKNHKW, Tpeda
[a ce BHYMaBa UrnnTe, KoM ce HaoraaT Ha
NpefHNOT W Ha 3a4HUOT Aefl Ha
TENEecKoNnCcKMTe WWHK, fa BuaaT NoTnpeHw
Ha KpaeBWTe Ha PaXeHOT 1 Ha cadoT
(NpukaxaHo Ha cnvkaTa).




TexHUuKu cneuundukauum

HanBopeLIHU IUMEH3WKN Ha MPON3BOA0T
(BUCUHA/LLIMPUHA/ [OIXKMHA)

JUMeH3MK 3a MHCTanMparse Ha pepHaTa 590 i 600 mm/560 mm/muH. 550 mm
(BUCUHA/LLIMPUHA/ [OIXKMHA)

BonTtaxa/dpexkdeHuymja 220-240V ~ 50 Hz

Bug Ha kaben un HanpeyeH npecek WTo MUH. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm?

ofroeapaaT CoO 0OBOj MPOU3BOJ

BKynHa noTpoLlyBayYKka Ha cTpyja 2.4 kW

Twn Ha pepHa PepHa CO MOMOLL Ha BEHTUIATOP

* OcHoBHM NogaToL: MHOPMaLMUTe Ha eTrkeTaTa 3a eHepreTCKu NoAaToLM Ha
eNeKTPUYHUTE PEPHM Ce AafleHn BO ckaa co cTaHaapaoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. OBue
BPeAHOCTHM Ce ofpeAeHn Noj CTaHfapAHa TeXMHA CO onepaumnTe ropeH-A0eH rpeay uim
rpeere Co MOMOLL Ha BeHTUIATop (ako Mma).
MopfenoT co 3aliTefja Ha eHepruja e onpeAeneH BO CKnaf co crefHaBa Npuoputmsalmja BO
3aBMWCHOCT 0f Toa Aanm coofBeTHaTa (PyHKLM|ja NOCTOM Ha MPOM3BOAOT UK He: 1-Eko
3arpeBame Co BaHTUIaTop, 2-3arpeBarse co BeHTunaTop 3- [losHa ckapa co oMol Ha
BEHTUNATOP, 4-3arpeBame Ha AHOTO W Ha N1adOHOT.

595 mm/594 mm/567 mm

TexHU4YKNUTE creuundunkaLmm Moxe fa euaat npoMeHeTr 6e3 NpeTXo4HO
N3BECTyBarbe 3a [a Ce Nof00pY KBaNIMTETOT Ha NPOM3BOIOT.

LLVICprITe BO OBOj nprpavHnK ce WemMaTCKy 1 MOXXe Aa He ofdroBapaaT LeJIoCHO Ha
BaLLUMOT Npon3BoL.

BpeHOCTUTE WITO Ce HaBeeHW Ha eTUKETUTE Ha MPOM3BOLOT UMM BO HErosaTa
,ElOKyMeHTaLlVIja ce AO6VI€HVI BO J'Ia60paTOpVICKVI YCnoBW BO CKan CO BaXXe4Kn
cTaHgapau. Bo 3aBucHoOCT of YCnoBWUTE BO KOW CE KOPUCTW N O OKOJIMHaTa BO
KOja ce Haora npon3BoOoT, OBME BPEAHOCTU MOXE a Bapupaar.
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Il npea ynorpe6a

Mpen fa noYHeTE 4a ro KOpUCTUTE

NPON3BOOT, NPENoPaYIMBo € Aa ro
HamnpaBWTe OHa LUTO € HaBeJeHO BO
cneaHuTe AenoBy of 0Ba ynaTCcTBO.

MpBo YnucTewe

1. TprHeTe rv cuTe MaTepujanu o
ambanaxara.

2.3BafeTe r1 o pepHaTa cuTe 4OAaTOLUM
LWTO Ce AOCTaBEeHN 3aefHO CO
Npov3BOAOT.

3. BknyyeTe ro nponssogot 30 MUHYTHY, a
noToa UckyyeTe ro. Ha Toj HaumH
OCTaToOLMTE 1 CIOEBUTE LLITO MOXEHM
OCTaHane BO pepHaTa 3a Bpeme Ha
NPOVM3BOACTBOTO M3ropyBaaT 1 ce
ymcTarT.

4.Kora ro BknydyBaTe Npou3BoLOT,
n3bepeTe ja HajBrCOKaTa TeMnepaTypa u
dyHKLUMjaTa co Koja paboTaT cute
rpeayn. Buoete "dyHKUMM 3@ paboTa Ha
pepHaTa". Bo cnegHVoT gen ke go3HaeTe
KaKko fja ce paboTu Co pepHaTa.

5.oyeKajTe pepHaTa fja ce n3naau.

6. N3bpuLLeTe v NOBPLUNHATE Ha
NPOV3BOAOT CO BNaXHa Kpna 1aum CyHrep,
a noToa mcyuleTe rv co cyBa Kpna.
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Mpen aa ru KopucTuTe gopaTouuTe:
McuncTeTe rv gogaToumnTe LWTO CTe M
n3Bagwe of pepHaTa co HacamnyHeTa Boa
1 MEK CyHrep.

3ABEJIELLIKA TloBplwunHaTa MOXe fa ce
OLITETU CO AETEPreHTH U
cpefcTBa 3a yncTerse. He
KOpUCTETE arpecuBHu
CpefCcTBa 3a YNCTEHoE,
npaLloK 3a uncTerse /
TEYHOCTU UAW OCTpH
npeaMeTU NMPU YUCTEHETO.

3ABENELLKA Moxe fa ce nojagat Yag u
Mupmaba BO TEKOT Ha
HEKOJIKY Yaca npu npeaTa
paboTa. OBa e cocema
HopmasnHo. O6e3benete
nobpa BeHTMNaUMja Ha
npocTopujaTa 3a fa
n3nesar 4YaaoT u
mMupusbata. N3berHete
OVPEKTHO BAWLLIYBaH-E Ha
YagoT U MmpusbaTa LWTO ce
nenyLiTa.



[ Kako ce pakyea co pepHara

OonwTH uHpopmaLum 3a
KOpUCTEeH€ Ha pepHaTa

BeHTunatop 3a nagere (Moxxe ga He
nocTou Ha BalIMOT NPOU3BOA.)
Mpon3BOOOT UMa BEHTUIATOP 3a NadeHse.
BeHT1NaTOPOT aBTOMATCKM Ce aKTUBUPa
Kora e NoTPEBHO 1 M Naav U NPenHUOT aen
0[] MPOV3BOJOT 1 MeBesioT. ABTOMATCKM Ce
JeaKT1BMpa Kora NaferseTo Ke 3aspLun.
HW3 BpaTaTa Ha pepHaTa U3feryBa »exoK
BO3[yX. He r1 nokpveajTe oBMe OTBOPU 3a
BEHTUNAaLUWja. Bo CNpoTMBHO, pepHaTa
MOXe [a ce nperpee.

BeHT1NaTOPOT 3a nagerse paGoTn godexka
paBoTU 1 pepHaTa UM 0TKaKo Taa Ke Guge
ncknydeHa (NpubnmxHo 20-30 MUHYTK).
AKO roTBWTE CO NPOrpaMmuparse Ha
TajMepoT Ha pepHaTa, 0TKaKOo Ke ucTede
BPEMETO 3a rOTBEHE BEHTUIATOPOT 3a
naferbe ce UCKNydyBa 3aefHO CO CUTe
apyrv doyHKLMK. BpemeTo Ha paBoTa Ha
BEHTWUNATOPOT 3a flaferbe He MOXe 4a ro
ofpean KOpUCHNKOT. Toj ce BKITyYyBa 1
NCKJTyYyBa aBTOMATCKW. Toa He e rpeLlKa.

OcBeTnyBaH€ Ha pepHaTa
CujannykaTa Ha pepHaTa ce BKJlydyBa Kora
pepHaTa Ke no4He co roTeerse. Kaj Hekow
MOAENM CujanuukaTa CBeTW 3a BpeMe Ha
rOTBEHETO, A0MEeKa Kaj APy MO Taa
CE UCKJTyYyBa Mo HEKOE BpeMme.

Pa6oTa co eauHuLIaTa 3a
KOHTpOJ1a Ha pepHaTa

BknyuyBare Ha pepHaTa

Kora ke nsbepeTe hyHKLMja CO KOja cakaTe
[a roTBUTE KOPUCTEJKM ro TpKanueTo 3a

1360p Ha chyHKLMja 1 Ke HamecTuTe
M3BeCHa TeMrepaTypa co TPKanueTo 3a

TeMNepaTypa, pepHaTa Ke noure ga paboTw.

UcknyuyBame Ha pepHaTa

MoxeTe f[a ja UCKITy4nTe pepHaTa co Toa
LITO Ke ro CBPTUTE TpKanleTo 3a M36op Ha
doyHKUWMja 1 TpKanueTo 3a TeMnepaTypa BO
nonoxba Kora e ncknyyeHo (Harope).

U3bupare Ha TemnepaTypa U Ha
($pyHKumja 3a paboTa Ha pepHaTa
MoxeTe fa roTBuTe CO MaHyenHa
KoHTpoNa (nof Balla KOHTposa) co
n3buparse Ha TemnepaTypa 1 doyHKUMja
NOrofHW 3a XpaHaTa LTOo ja roTBuTe.
[Mpumep:

1.136epeTe ja hyHKUWjaTa CO Koja cakaTe
[a roTBUTE KOPUCTEJKM ro TpKanueTo 3a
n360p Ha dyHKLMja.
2.HamecTeTe ja TemnepaTypaTa Ha Koja
cakaTe fa roTBuUTe KOPUCTE]KM O
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.
» PepHaTa BefiHaLl Ke noyHe aa paboTu co
n3bpaHaTa OyHKLUMja U TeMnepaTypa, 1
CujanuukaTa 3a TeMnepaTypa Ke CBeTH.
Kora TemnepaTypaTa BO pepHaTa Ke ja
ZoCTWUrHe n3bpaHaTta TemMnepaTypa,
CUjanuukaTa 3a TeMnepaTypa Ke ce 3racu.
PepHaTa He ce UCK/ydyBa aBTOMATCKM
0TKaKO Ke MoYHe co roteerse. Mopa nndHo
[a ro KOHTponMpaTe roTBeHeTO U [a ja
nckyunTe. Kora Ke 3aBpLunTe CO roTBerse,
UCKITyYeTe ja pepHaTa Co Toa LTO Ke 1o
CBPTUTE TPKanLeTo 3a n3bop Ha doyHKLMja
¥ TPKanueTo 3a TeMnepaTypa Bo nonoxoa
Kora e uckny4yeHo (Harope).
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[ onwTu nucbopmayum 3a roteerero

OBOj flef1 COAPXKM COBETK 3a NOL4rOTBYBaHLEe
1 rOTBErE Ha XpaHaTa.

OCBEH TOAa, HaBeAEHW Ce U HEKOU
HaMUPHWLM LITO Ce TECTVPAaHN Of
NpoV3BeayBaYOT 1 KOM Ce HajrnorogHuTe
NOCTaBKM 3a The HaMUPHULK. UCTO Taka,
HaBeAeHV Ce U COOABETHUTE NMOCTaBKU 3a
pepHaTa 1 gogaToyuTe WTo Tpeba fa ce
KopvCTaT Npu NOAroTOBKAaTa Ha Taa XpaHa.

onwTun npeaynpeayeara 3a

roTeeme BO pepHaTa

-+ [lofeka ja oTBOpaTe BpaTaTa Ha pepHaTa
3a BpeMe W1 Nocse roTBEHETO, MOXE
Harno Aa vanese Bpen Mnas of napea.
MapeaTa MOXe [a BV ja U3ropu pakara,
nnyeTo u/mnm oduTe. Kora ja oTBopaTte
BpaTaTa Ha pepHaTa, TprHeTe ce
HacTpaHa.

+ CunHaTa napea WTO ce co3fana npw
roTBEHETO MOXe Aa Co3aane
KOHZEeH3MPaHW BOLEHW KanKu BO
BHATPELUHOCTA M HAABOPELHOCTa Ha
pepHaTa, Kako ¥ Bp3 ropHUTe AeN0BK Ha
MeGenoT nopaaun TeMnepaTypHaTa
pasnuvka. OBa e HopManHa rnsmnyka
nojaea.

+ TemnepaTypaTa Ha roTBerse U BPEMETO
Ha rOTBEeHE LUTO Ce JaeHW 3a PasHy
jaflerba ce pasnukyBaaT BO 3aBUCHOCT
0[] PeLenToT U KOIMYECTBOTO. 3aT0a, THe

BpegHOCTU ce faaeHn BO NOLMPOK orcer.

+ Tpen oa NoYHeTe CO rOTBEHE, CeKorall
BadeTe r' of pepHaTta fjogatounTe WTo
He rv kopucTuTe. [logaToumnTe WTo Ke
0CTaHaT BO pepHaTa MOXe Aa cnpeyat
XpaHaTa [ia ce 3roTBv cropes
COO[LBETHUTE BPEOHOCTH.

+ 3axpaHaTa WTo ja roTBMTE MO CBOj
peLenT MOXeTe Aa rvi nornegHeTe
BPeOHOCTWUTE AafeHn 3a CINYHM jaferba
BO TaBenuTe 3a roTBeH-e.

+ Co KOpUCTeHbe Ha MPUIoXeHUTe
JojaToun Ke umaTe Hajgobpu pesyntati
npu roteerseTo. Cekorall obpHyBajTe
BHUMaHWVe Ha NpeaynpeayBarbaTa v
MHOPMaLMKTE Of NPOU3BOANTENOT 3a
JpyraTa KyrneHa onpemMa 3a roteerse WTo
Ke ja kopucTuTe.
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CeueTe ja xapTujaTa 3a roTBeHE Ha
COOLBETHM OMMEH3UM BO OAHOC Ha cafoT
BO KOj Ke roTBUTE. XapTujaTa 3a roTeerbe
LITO U3Neryea o cafoT MOXe fa
npeav3BuKa U3ropeHnUm 1 aa Bivjae Bp3
KBaJMTETOT Ha rOTBeHETO. XapTujaTa 3a
roTBerbe KopUCTeTe ja BO
TEMMepaTypHMOT ONCer 3a KOoj e
HameHeTa.

+ 3anopobpu pesynTaTi Npu roTBEHETO,
CTaBajTe ja xpaHaTa Ha npenopayaHaTa
nonuua. He ja MeHyBajTe nonoxotaTa Ha
nonvuaTa 3a Bpeme Ha roTBEHETO.

MeunBa u NneyeHu jagera

OI'ILI.ITM MHdopMaLm
+ [penopavyBame fja ce kopucTaTt
JofaToumTe Ha MPOM3BOJOT 3a Hajaoopu
pes3ynTaTh BO roTBeH:eTO. AKO nmaTe
Hamepa fja KopucTuTe cafoBK 3a
roTBer-e HabaBeHW 0f ApYro MecTo,
onbepeTe TEMHW, HENENAMBU U
OrHOOTNOPHM CafoBM.

+ Ako Ha TabenaTa 3a roTeerbe ce
npenopavyBa NeTxo4HO 3arpeBarse,
CTaBeTe ja XpaHaTa BO pepHaTa aypu
0TKaKO NPEeTXOAHO CTe ja 3arpeane.

+ AKO MMaTe Hamepa [a roTBuTe Co
onpemMarTa 3a roTBeHe Ha paxeHoT,
CTaBeTe ja BO CpefjsHaTa Ha paxeHoT, a
He BO 6113MHa Ha 3a4HKOT SWA.

+ CuTe mMaTepumjanu WITO Ce KOpUCTaT 3a
npaBerbe NevmBa Tpeba fa braaT ceexu
1 Ha cobHa TemnepaTypa.

+ CTaTycoT Ha roTBerbe Ha Npon3BoanTe
MOXe [1a Ce pasnnKyBa BO 3aBUCHOCT Of
KONM4eCTBOTO Ha XpaHa v roneMuHaTa
Ha cafloBMTE 3a rOTBeHbE.

+ MeTanHuTe, KepaMUyKMUTe U CTakNeHuTe
Kananw ro NpofonxyBaaT BPEMETO Ha
roTBeH-e, a AoNHaTa NoBpLUMHA Ha
XpaHaTa 3a NeynBo He ce KadheaBo
pPaMHOMEPHO.

+ AKO KOpWCTWTE XapTWja 3a roTBerHE 33
BPeMe Ha roTBereTo, MOXe fa ce
3abenexun Manky 3aLpBeHeToCT Ha
[onHaTa NoBpLUMHa Ha XpaHaTa. Bo oBoj
cnyyaj, Moxebu ke Tpeba aa ro
NPOAOIIKNTE BPEMETO 3a FOTBEHE OKOJTY
10 MUHYTW.



+ BpegHocTuTe HaBeaeHW BO TabenmTe 3a
roTeerse ce ogpeaeHn Bps 6asa Ha
TecTVparba U3BPLLEHN BO HaLLWTe
na6GopaTopun. BpeHOCTUTE LLITO BU
ofjroBapaaT BaM MOXE 1a Ce
pasnuKyBaaT Off OBME BPEeOHOCTM.
CTaBeTe ja xpaHaTa Ha COO[BETHA
nonvya LWTOo e npernopayaHa Bo TabenaTta
3aroTeetrbe. HajgonHaTta nonvua Ha
pepHaTa e nonumua 1.

roTBeTe ja xpaHaTa npenopadaHa Bo
MacaTa 3a roTBerbe Co efleH cag.

CoBeTy 3a neyere TOPTU

+ AKO TOpTaTa e MPeMHOry CyBa,
3ronemeTe ja TeMnepatypaTa 3a 10°C
cKpaTeTe ro BpeMeTO Ha Meverse.

Ako TopTaTa e BfaxHa, ynotpebeTe Mano
KONMMYeCTBO TEYHOCT MM HamarneTe ja
TemnepaTypata 3a 10°C.

AKO BpBOT Ha TOpTaTa € NOTeMHET,
cTaBeTe ja Ha NMoHUCKa Nonnua,
HamaneTe ja TemnepaTypaTau
NPOLOJIKETE O BPEMETO Ha Neverse.
AKko ofiHaTpe e [oBpo vchedeHa HO
o[Ha[dBop e NennunBa, ynotpedeTe
MOMano KOMMYECTBO TEYHOCT, HaManeTe

ja TeEMNEpPaTypaTa 1 NPoAOIIKETE ro
BPEMETO Ha Nevere.

CoBeTu 3a nevere neunsa
+ AKO neuvBoTO € npemMHory cyBo,

3ronemeTe ja TeMnepaTtypaTa 3a 10°C
cKpaTeTe ro BpeMeTO Ha Meverse.
HaTtoneTe rv napunHbaTa TeCTO CO cMeca
01 MJ1eKO, Macs1o, jajue v jorypT.

AKO NeumBOoTO ce neve MHory 6aBHo,
BOAeTe CMeTKa TeCTOTO [a He npeTeye
of cafoT.

AKO NeYMBOTO e 3apyMeHeTO Ha
MOBPLUMHaTa HO OA0340Na He € NeYeHo,
NOrpuXeTe Ce KOMMYECTBOTO COC LUTO Ke
ro ynotpebuTe 3a Ne4nBOTO Aa He Buae
NPEMHOrY Ha [HOTO Ha NeYrBOTO. 3a
PaMHOMEPHO NOPYMeHyBarbe, NoTpyaeTe
ce paMHOMEPHO [ja ro pa3maykare cocoT
noMery napunHbaTa TecTO U NEYNBOTO.
MNeyeTe ro Ne4YMBOTO BO NoNOX6a 1 Ha
TemnepaTypa Kako LUTO € HaBefeHo Ha
Tabenata 3a rotBerbe. AKO JOMHWOT fef
C& yLluTe He e AOBOJSIHO 3apyMeHET, Mpu
CNefHOTO Neverbe CTaBeTe ro Ha
[oNHaTa nonuua.

Tabena 3a roTBere Ha neynea u XpaHa BO pepHa

Konaun Bo CTaHgapaeH cags 3arpeBatbe Ha OHOTO U 3 180 30 . 40
TaBye Ha nnachoHOT
Konaun Bo Kanan 3a konay Ha 3arpeBatbe Ha OHOTO U 9 180 30 . 40
Kanan XMYeHa ckapa** Ha nnachoHOT
CtaHgapaeH cagx Sarpesarbe Ha AHOTO 1 3 160 25..356
Ha nnachoHOT
CutHM
Konaum 3arpeBatbe Ha
CTaHfapaeH cagx nHOTO/MNachoHOT co 3 150 20..30
MOMOLL Ha BEHTUIATOP
Kpy>xeH kanan 3a
Koflay co AnjaMmeTap of 3arpeBarbe Ha [HOTO U 9 160 30 . 40
26 cm co 3aTBOpaY 3a Ha nnachoHoT
XMYeHa ckapa**
MaHauwnaH
Kpy>xeH kanan 3a
Konay co anjameTap of Sarpesarbe Ha
[OHOTO/MNadboHOT CO 2 160 20..30
26 cm co 3aTBOpaY 3a
MOMOLL Ha BEHTUNATop
XMYeHa ckapa**
BuckBnTun Capn 3a neuyneax* Sarpesarbe Ha AHOTO 1 3 170 25..356
Ha nnachoHOT
Meunso o 3arpeBatbe Ha
A CTaHfapaeH cagx nHOTO/MNachoHOT co 2 200 35..45

TECTO

NMOMOLL Ha BEHTWNATOP
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3arpeBatbe Ha OHOTO U

MeynBo CtaHgapaeH cagx Ha NNadhoHOT 2 200 20..30
HerpaneH . 3arpeBatbe Ha OHOTO U
66 CTaHgapaeH cag Ha nnadhoHoT 3 200 30..40
Nasarea Kanan 3a kona4 Ha 3arpeBatbe Ha HOTO U 2 w3 200 30 . 40
XUYeHa cKapa** Ha nnacpoHoT
Mnta o Lipi MeTaner kanan sa 3arpeBatbe Ha OHOTO U
. A co anjameTap of 20 cm P A 2 180 50..70
jabonko Ha nnachoHoT
Ha XW14eHa ckapa**
. 3arpeBatbe Ha OHOTO U 200 ...
Muua CTaHgapaeH cag Ha NNadhoHOT 2 290 10..20

Ce npenopavyBa NpeTXoHO 3arpesarbe Ha cekoja HaMUpHULA.

* OBMe A0AaTOUM MOXEBU He ce BKyYeHU BO BAWMOT MOAES.

** OBWe [OAATOUM He Ce BKITyYeHM BO BaLLMOT Moaen. OBve AodaToum MoXaT fja ce KynaT Bo
npoAaBHULMTe.

Meco, puba u nuneLKo .

KnyuyHute Touku 3a neyere

+ AKO Npepn roTBeHEeTO M 3a4NHNTE CO COK
of IMMOH 1 B1bBep NUMEWKOTO,
MUCMpKaTa v rofeM1Te napyvHba Meco,
MHOry Nofo6po Ke ce 3roTear.

+ MoTpebHu ce 15 0o 30 MUHYTK NOBEKe 3a
[a ce MCIPXKM MECO CO KOCKMN OTKOSKY
ouneTu.

+ Tpeba aa ce npecmeTata okony 4 ao 5
MUWHYTW BPEME Ha rOTBEHbE 3a efeH
caHTuMeTap aedenmHa Ha MecoTo.

Tabena 3a roteere MecCo, pu6a U nunewKo

OTKaKO Ke ncTeye BPEMETO Ha rOTBEME,
ocTaBeTe ro MeCcOTO BO pepHaTa yLite
10 MmHYTK. Taka COKOT 0l MECOTO
nofo6po ce pacnopeyBa H3 NeYeHOTO
MECO 1 He NCTEeKyBa KOra Ke ce npeceve
MeCcOTO.

+ Pubata Tpeba fja ce cTaBv Ha cpefHaTta
WNK Ha HUCKaTa NoauLa BO OrHOOTNOPHA
YmHKja.

+ ['oTBeTE ja XpaHaTa NpenopayaHa Bo

MacaTa 3a roTBeHe CO efjeH caa.

Kpemerannia 3arpeBatbe Ha 15 MUHYTH
(uena) / CtaHgapaeH cagx AHOTO/MNachoHOT 3 250/max, 60...80
BuchTex (1 kg) €O MOMOLL Ha notoa, 180 ...
BEHTWNATOP 190
3arpeBatbe Ha
JarHewku 6yt OHoTo/nnadboHoT 15 MiaryTH
CTaHfapaeH cagx 3 250/max, 110...120
(1.5-2.0kaq) CO MoMmoLLl Ha
notoa, 170
BEHTWATOP
PecTtoBaHO XunyeHa ckapa* foaTrg/e:J_laa'—zaeoTOT 15 MUHYTH
nunewko (1.8-2  CTaBeTe efieH cafj Ha A 2 250/max, 60 ... 80
CO MOMOLLI Ha
ka) noHucKa nonua notoa, 190
BEHTWATOP
3arpeBatbe Ha 25 MUHYTU
Mucupka (5.5 . OHoTo/nnadboHoT 250/max,
ka) CTanpapaer can CO NoMou Ha notoa, 180 ... 150..210
BEHTWNATOP 190
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XunyeHa ckapa*

3arpeBatbe Ha

HoTo/nnadgoHoT
Pnba CTaBeTe efieH caf] Ha A b 3 200 20..30
CO MOMOLL Ha
MoHWCcKa nonua
BEHTUIATOP

Ce npenopavyBa NpeTXoHO 3arpesarbe Ha cekoja HaMUpHULA.
* OBvie [0AaTOUM MOXEBH He ce BKNyYeHU BO BalWMOT MOEN.
** OBWe [OAATOUM He Ce BKITyYeHM BO BaLLMOT Moaen. OBve AodaToum MoXaT fja ce KynaT Bo

NpogaBHULIUTE.

Ckapa

LipBeHOTO Meco, pubaTa v NNeLKoTo 6p30
Ke MoTeMHaT Kora ce roTBaT Ha ckapa, Ke
nmaaT ybaBa Kopa v Hema fa buaaT CyBu.
duneTunTe, paxeHnTe, KobacuumTe 1
COYHMOT 3e/1eHYyK (qoMaTu, KpOMUA 1 C1.)
ce 0coBeHo NoroAHM 3a roTeerbe Ha ckapa.

OI'ILI.ITM npeaynpepyearba
+ XpaHaTa WTOo He e MorofHa 3a ckapa
MOXe Aa Npeav3BKrKa noxap. oTeeTe Ha
CKapa caMO XpaHa LTO e NorogHa 3a
cuneH oraH. MIcTo Taka, He ja cTaBajTe
XpaHaTa NpeMHOory ganeky BoO 3afHVOT
[len Ha ckapaTa. Toa e HajBpennoT
MPOCTOP ¥ MacHaTa XxpaHa MOXe fa ce
3ananw.

+ 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa
[opeka roTBuTe Ha ckapa. Hukoraw He
roTBeTEe Ha CKapa Co OTBOpeHa BpaTa Ha
pepHaTa. Opf XeLKunTe NOBPLUNHA MOXe
na ce usropurte!

Tabena 3a roteere Ha CKapa

FnaBHK coBeTU BO BpPCKa CO cKapaTa

3a ckapaTa NnoaroTeeTe XpaHa Co LWTOo e
MOXHO NocnnYHa febenunHa n TexmnHa.
HamecTeTe r1 napyntbaTta Ha XudyeHaTa
peLleTka Uam Bo CagoT 3a KudeHaTa
peLIeTKa Ha TOj HauYVH LITO Ke
pacnopeanTe BO paMKMTE Ha
IMMEH3UUTE Ha rpeaYoT.

Bo 3aBMCHOCT off TOa KoMKy ce aebenu
nap4urbaTa LTO Ce roTBaT Ha cKapa,
BPEMETO Ha Nneverbe AaaeHo Ha Tabenata
MOXe fa Guae pasnnyHo.

CTaBeTe ja kn4deHaTa peLueTka unm
cafoT Ha CakaHOTO H1BO BO pepHaTa.
AKO rOTBUTE Ha XW4eHaTa peLueTka,
CTaBeTe ro cafoT 3a pepHa Ha
HajOonHaTa nonvua 3a ga rv cobupa
MacHoTUMTe. CafoT 3a pepHa LWTOo Ke ro
cTaBuTe Tpeba ga Guae co UMEH3UK
LUTO Ke ja ondpaTaT LenaTa noBpLUMHa Ha
ckapata. OBOj cafy MOXe fa He buae
BKJyYeH o Npov3BoaoT. CTaBeTe Masky
BO/Ja BO CaA0T 3a pepHa 3a Aa Moxe
MOMECHO Aa Ce UCYUCTU.

Puba XXunyeHa ckapa 4-5 250
MapyvHba NuneLKo XnyeHa ckapa 4-5 250 25..35
Rocpre (rosencko) - 12 XuueHa ckapa 4 250 20..30
napynHba
JarHelwka kpemeHagna JXnyeHa ckapa 4-5 250 20 .25
KpemeHaana - (KpuLIKu) XunyeHa ckapa 4-5 250 25...30
Tenewka KpemeHagna XnyeHa ckapa 4-5 250 25..30
3eneHYyK rpaTuH JXnyeHa ckapa 4-5 220 20...30
TocT XnyeHa ckapa 4 250 1.4

Ce npenopavyBa NpeTxo4Ho 3arpeBarbe 5 MUHYTH 3@ CeKoja XpaHa WTOo ce roTBM Ha ckapa.
MpeBpTeTe rv NapYuHbaTa xpaHa no 1/2 oA BKYNHOTO BpEMe Ha roTBeHe Ha ckapa.
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JlonHa ckapa co NoMOLL Ha BeHTuAaTop

[onHa ckapa co

Puba XunyeHa ckapa nomoLl Ha 4 200 30..35
BEHTWIATOP
Napnroa [onHa ckapa co
XunyeHa ckapa nomoLl Ha 4 250 25..35
nUaeLwKo
BEHTWATOP
KodbTe [onHa ckapa co
(roBefcko) - 12 XunyeHa ckapa romoLLl Ha 4 250 30...40
napynHba BEHTWATOP
Kpemenagna XunyeHa ckapa [onHa ckapa co 15 MUHYTH
(uena) / Budptek  CTaBeTe efieH caf rnomoLu Ha 3 250, notoa, 90..110
(1 kg) Ha noHvcKa nonua BEHTUNATOP 180 ... 190

He Tpe6a NpeTxoaHo 3arpeBarbe 3a CUTE HaMUPHWLM O OBaa Tabena.
TECTWUParbETO Ha NPOWM3BOAOT O/ CTpaHa
Ha UHCTUTYLMWTE 38 KOHTPONA.

+ [oTBeTE ja xpaHaTa NpenopaYaHa Bo
MacaTa 3a roTBerbe Co efleH cag.

TecTUpaHU HAMUPHULY
+ HamupHuuuTe BO OBaa Tabena 3a

roTBeHse Ce NOAroTBEHN cnopen
cTaHgapgoT EN 60350-1 3a fa ce onecHn

Tabena 3a roteeme 3a TecTuparkbe HaMUpHUUMn

3arpeBatbe Ha JHOTO

Konaun CtaHgapaeH cagx W Ha nnachoHoT 140 20..30
CtaHgapaeH cagx Sarpesarbe Ha AHOTO 160 25..35
1 Ha NnacpoHOT
CutHM
Konaun 3arpeBatbe Ha
CTaHfapaeH cagx nHOTO/MNachoHOT co 150 20..30
MOMOLLI Ha BEHTUIAaTOP
Kpy>xeH kanan 3a konau
CO AnjaMeTap of 26 cm  3arpeBatbe Ha AHOTO
160 30...40
CO 3aTBOpay 3a Xun4eHa 1 Ha MnadboHOT
CKapa**
MaHauwnaH
Kpy>xeH kanan 3a konau
co AnjameTap of 26 cm Sarpesarbe Ha
[OHOTO/MNadboHOT CO 160 20..30
CO 3aTBOpay 3a Xun4eHa
MOMOLL Ha BEHTUNATOP
CKapa**
Mnta o Lip MeTaner kanan sa 3arpeBatbe Ha JHOTO
’ A co anjameTap of 20 cm P A 180 50..70
jabonko 1 Ha nnacpoHoT

Ha XWn4eHa CKapa+*+*

Ce npenopavyBa NpeTXofHO 3arpesarbe Ha Cekoja HaMUpHULA.
* OBMe A0AaTOUM MOXEBU He ce BKyYeHU BO BAWMOT MOAES.
** OBWe [OAATOUM He Ce BKITyYeHM BO BaLLMOT Moaen. OBve AodaToum MoXaT fja ce KynaT Bo

NpogaBHULIUTE.

Ckapa

OCT
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KodpTe (roBencko) - 12
napynrba

XunyeHa ckapa 4 250 20..30

MpeBpTeTe ja xpaHaTa no 1/2 oA BKYNHOTO BpeMe Ha roTBeHe Ha ckapa.
Ce npenopavyBa NpeTxo4Ho 3arpeBarbe 5 MUHYTY 33 CeKoja XpaHa WTOo ce roTBM Ha cKapa.
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OapXyBatbe u rpmxa

OnwTn nHpopmaLmm 3a YucTerwe
A onwtv npepynpepysatsa

MouekajTe anapaToT fa ce onaau npeg
na ro uncTtute. O XeLKnTe NoBpLUMHY
MOXe Aa ce usropuTe!

He HaHecyBajTe AeTepreHTV AUPEKTHO
BP3 XKeLUKM NMOBPLUMHK. Taka MOoXe Aa
oCTaHaT TPajHU LaMKK.

AnapaTtoT Tpefa fo6po fa ce UCUMCTU 1
ncylwn no cexkoja ynotpeba. Taka
0CTaToLUWTE Of XpaHa NecHO Ke ce
ncumcTaT 1 Hema da ropat npuv cnegHoTo
KOpUCTEH-E Ha anapaToT. Ha Toj HaumH
BEKOT Ha Tpaetrbe Ha anapaToT Ke ce
NPOLOMKUN U NPoBIeMMUTE LUTO HAjYeCTO
ce jaByBaaT Ke O1aaT cBefeHV Ha
MUHUMYM.

MpW YACTEHETO He KOpUCTETE CpeacTBa
3a UnCTerse Ha napea.

Hekow geTepreHTV Unu cpeacTBa 3a
ynCTerbe MOXAT Aa ja owTeTaT
noBpLMHaTa. He uncTeTe co abpasuBHY
JeTepreHTI, NpaLloun, nacTu,
OTCTPaHyBauv Ha BUrop 1nn ocTpw
npeameTu.

Hema noTpeba no cekoe roTeerse Aa ce
YMCTU CO HEKOe crnelunjanHo CpeacTBo.
McuncTeTe ro anapaToT Co cpefcTBO 3a
Muerbe CafoBK, TOMa BO4a 1 MeKa Kpna
WK CyHrep v npebpuLLeTe ro co cyBa
MUKpodnbep Kpna.

He 3abopagajTe LenocHo faja
n3BpuLeTe ceTa TEYHOCT WTO OCTaHana
0[1 YACTEHETO W BEAHALL UCUUCTETE KOora
Ke MpcHe XpaHa npu roTeerseTo.
HemojTe fia MUeTe HUTY efieH eNleMeHT Of
anapaToT BO MallMHa 3a Muerse CafoBH.

MoBpLuMHM 0, MHOKC 1 HepI:OCYBa‘-IKM
Yenuk

HemojTe fa KopucTeTe KUCenMHa nnm
CPeACTBa 3a YucTerbe Ha 6a3a Ha Xnop
3a [ja M1 YACTWUTE NOBPLUMHUTE W
OPLIKNTE Off HEPFOCYBAYKM YENWK UK
MHOKC.

MOBPLUMHUTE O MHOKC UK
HeprocyBavKkuM Yenmnk Moxe aa ja
npomeHaT 6ojaTa co TeKOT Ha BPEMETO.
OBa e HopmMasHo. Mo cekoja ynoTtpeba,
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MCYUCTETE IV CO JeTEPreHT NoroAeH 3a
HeprocyBadKn 1N UHOKC MOBPLUMHM.
YucTeTe CO MeKa HacanyHeTa Kpna v
TeueH AeTepreHT (WTOo He rpebe) noroaeH
3a MHOKC MOBPLUMHK, MPW LLTO Ke
BpuLeTe camMo BO efiHa HacoKa.

BenHall oTCTpaHeTe rv JamMmKnTe Of
Burop, Macno, ckpoB, MAEKO 1 NPOTENHN
0[] MIHOKC, HEPFoCYBaYKM U CTaKNeH!
NOBPLWUHK. [laMK1Te MOXe Aa
KopoaMpaaT no nofonro Bpeme.

EmajnupaHu noBpLUnHK
+ [o cekoja ynoTpeba, ucuncreTe ru

eMajnnpaHnTe NOBPLUMHM CO feTepreHT
3a Muerbe CafoBy, ToMNa Boga 1 Meka
Kpna unw cyHrep 1 npebpwiueTe rv co
cyBa Kpna.

AKO NpoM3BOJ0T MMa doyHKLMja 3a NeCcHO
YynCTEHbE CO Napea, MoXeTe Aa ja
ynoTpebuTe 3a necHa, NoBpLIHa
HeuncToTHja. (BuaeTe ro genot "JlecHo
yncTeHe Ha napea”)

3a ynopHu AamKn MOXe fia ro KopucTute
CPeACTBOTO 3a YNCTEHE PEPHU U CKapH
LUTO ro NpenopavyBa BeG-cTpaHuLaTa Ha
BalumnoT nponsBog 1 CyHrepye 3a
yncTersE LWTO He rpebe. HemojTe na
KOpUCTWTE CPeACTBO 3a YMCTeHEe Ha
Ha4BOPeLUHUTE MOBPLUMHN Ha pepHaTa.
PepHaTta Mopa fa ce onaguv 3a ga ro
MCYMCTUTE NPOCTOPOT 3a rOTBEME.
YUCTEHETO Ha XELLUKM NOBPLUMHM Ke
npean3BKMKa ONacHOCT Of NOXap U1 Ke ja
oWTEeTN eMajiMpaHaTa MoBpLUMHA.

KaTtanutuuku NMOBPLUNHHU
+ CTpaHW4HUTE SMOOBK BO MPOCTOPOT 3a

roTBeHe MOXAaT fa OuaaT 0610XKEHU
CaMO CO eMajfl UM KaTannuTUYK1 SUA0BM.
Kaj cekoj Mofen Toa e passimyHo.
KaTanutuukuTe SMOoBU MMaaT NecHa
MaT ¥ Nopo3Ha NOBPLUMHA.
KaTanutuukuTe SOoBK Ha pepHaTa He
Tpeba na ce ymcTarT.

KaTanutuukuTe NoBpLUVHK ancopbupaaT
MacHOTUW Nopaan HUBHATa NOpPo3Ha
CTPYKTYypa 1 noYHyBaaT Aa 6neckaaT
Kora noBpLUMHaTa e 3acuUTeHa Co
MacHOTWW, BO TOj Cilydaj mpenopadineo e
[la ce 3amMeHarT.



CTaksieHu NOBPLUNHMN

Kora unctuTe cTakneHn NoBpLUMHMY,
HEMOjTE ia KOPUCTUTE TBPAU METASHM
npeaMeTH WTo rpedat nnm abpasneHn
MaTepujanu 3a uncTerse. Tve Moxe fa ja
olITeTaT CTakneHaTa NnoBpLUMHA.
McuncTteTe ro anapaToT CO AETEPTEHT 3a
MUEHE CaaoBKW, TOMIa BOA U
MUKpodombep Kpna cneynjanHo
HaMeHeTa 3a CTak/IeHW MOBPLUNHM 1
npebpuLieTe ro co cyBa MUKpodhmbep
Kpna.

AKO OCTaHas OeTepPreHT Mo YNCTEHETO,
n3GpuLLIeTe ro CO NadHa Boaa u
npebpuLieTe CO YACTa 1 CyBa
MUKpobubep kpna. OcTaTounTe of
LEeTepreHT MOXe Aa ja olTeTaT
cTak/eHaTa noBpLUMHA NpK CNeaHOTO
YnCTEHSE.

Bo HWKOj Cry4Yaj UCyLLIEHNTE OCcTaToLM
BP3 CTak/eHaTa NoBpLUMHA He cMeaT Aa
Ce YncTaT co HazaBeHn HOXEBM, SXMYEHN
CYHIEpPUYUHba UM CAINYHN NPEOMETH LUTO
rpebarT.

LdamkunTe of Kanumym (KonTu 0amkm)
BP3 CTaK/IEHNTE NMOBPLUMHM MOXE Aa
OTCTpaHUTE CO CPEACTBO 3a YNCTEHE
LUTO Ce NpofaBa BO NPOAABHULIMTE, CO
HeKoe CPeaCcTBO 3a OTCTPaHyBarbe G1rop
KaKo LLTO € OLeTOT, UK CO COK Of JIMMOH.
AKO MOBpLUMHATA € MHOTY BamnkaHa,
HaHeceTe ro CPefCcTBOTO 3a YNCTEHE CO
CYHIep ¥ noYeKajTe NofoNro BpeMe 3a Aa
NoYHe fa [ejcTBYBa Kako LWITO Tpeba.
MNoToa ncumncTeTe ja cTakeHaTa
NOBPLLUMHA CO MOKPa Kpna.

N3bnepeHaTa 6oja v faMkmuTe Ha
CTak/eHaTa NnoBpLUMHa ce HopMarnHa
nojaea 1 He ce aedpeKTu.

MnacTuyHu penoBu n o6oeHn
NOBPLUNHHN

MnacTUYHMTE OENOBM U 0B0EHUTE
NOBPLUMHM YUCTETE 'V CO [ETEPreHT 3a
MVerse CafoBK, ToMMa Boaa 1 Meka Kpra
UK CyHrep v npeBpuLLeTe r co cyea
Kpna.

HemojTe fa kopucTuTe TBPAM MeTasHu
npeameTy WTo rpeGaT uin aGpasueHK
CPEeACTBa 3a YucTerse. The MOXe aa r
oliTeTaT NOBPLUNHUTE.

BH1MaBajTe CrojKNTE Ha eNeMEHTUTE Ha
anapaTtoT [a He 0CcTaHaT MOKPU 1 CO

ocTartoun og OeTepreHT. V]HaKy Ha Tne
CroJKM MOXE fja Ce nojaBn KOPO3unja.

Yuctere Ha goaaTouuTe

OcBeH aKo BO yNaTCTBOTO He € HaBedeHo
NOMHaKy, He M MujTe [OAaTOUMTE Ha OBOj
NPOU3BO/ BO MalliMHa 3a CafoBu.

Yucremwe Ha KOHTpPOJIHaTa Tabna

+ Kora ja unctuTe TabnaTa co KOHTPOJHU
Tpkanua, nsbpueTte ru Tabnata u
TpKasLaTa co BfaxHa Meka Kpna u
npebpuLleTe ja co cyBa Kpna. He ru
TprajTe TpKanyata v OuXTyH3uTe noa
HWB JOJEKa ja YACTUTE KOHTPOSIHaTa
Tabna. Taka KOHTponHaTa Tabna u
TpKasLaTa MOXe [a ce oliTeTar.

+ [lopeka r YncTuTe MHOKC TabnunTe co
KOHTPOJHK TpKanya, HeMojTe aa ja
YMCTMTE NOBPLLUMHATA OKOMY TpKanuaTa
CO CPEACTBA 38 YNCTEHE NHOKC.
MHavkaTopuTe OKOMy TpKanuata Moxe
[a ce n3dpuiaT.

+ YucTeTe M KOHTPOHUTE Tabnu Ha
JOMVP CO BNaXxHa MeKa Kpna 1
npebpuLieTe r1 co cysa Kpna. AKo
BaLLMOT NPOM3BO4 MMa doyHKLMja 3a
3aKNy4yyBarbe, HAMEecTeTe ro
3aKNy4YyBarbeTO Npe[ a ja YnuctuTe
KOHTpOnHaTa Tabna. MHaky co
KoMumMHbaTa MOXe fa fafeTe
HeucnpaeHa KomMaHaa.

Yucter-e Ha BHaTpPeLLUHOCTA Ha

pepHaTa (NpoCcTopoT 3a roTBeHe)
CnegeTe ' YekopuTe onnlaHn BO OenoTt
"ONLWTN NHOPMaLMK 3a YNCTEHE" BO
3aBWCHOCT O BMOOT Ha NoBpLWMHNTE BO
pepHaTa.

Yucrterwe Ha CTpaHMYHUTE SUAOBM Ha
pepHaTa

CTpaHn4H1TE SUO0BWU Ha MPOCTOPOT 3a
roTBeHbe MOXAT Aa 61aaT 0B6N0XKEHN CaMOo
CO emMajn unu KaTanuTuiKkn suaosu. Toa
3aBK1CK O MOAENOT. AKO MMa KaTanmnTUyKu
sua, NpoYMTajTe BO AeNOT "KaTannTuukm
snaooBK”.

AKO BalLMOT NPOM3BOA € MOJEN CO
MeTanHun NoanuUm, n3BageTe rv noanumTe
npen fa rv YNCTUTE CTPaAHUYHKUTE SUO0BK.
MoToa ncumcTeTe M SUOoBMTE Kako LITO e
onuaHo Bo AenoT "OnwTn nHdopmMaymm
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3a YnCTeHE" BO 3aBUCHOCT O BUOOT Ha
noBpLlmMHaTa Ha CTpaHN4YHNTE SUO0BN.

3a ga ru usBaguTte CTpaHUYHUTE

MeTasnHu nonuuum:

1.0TCTpaHeTe ro NpeaHNoT aen Ha
MeTanHaTa nofnLa co Toa LWTo Ke ro
no.fieyeTe CTPAHUYHNOT S BO
CMpOTMBHATA HacoKa.

2.MoBneyeTe ja nonMuaTa KoH cebe 3a

3.3a fa rv BpaTuTe NoanumuTe Hasag, Mopa
[ja rvi MOBTOPWTE UCTUTE YEKOPU KaKo
Npv BadeH-eTO, HO 0BPaTHO.

JlecHO uncTteme co napea

Ce pa3nuKyBa BO 3aBUCHOCT Of4 MOAENOT

Ha npou3BogoT. Moxe fa He e focTaneH

BO BalLUMOT MopAer.

06e36eayBa NECHO YiCTeHE BUAEjKN

HeuncToTHjaTa (KOja He ocTaHana

NpeMHOry [o/ro) e OMekHaTa of napeaTa

LUTO ce hOopMMpa BO pepHaTa 1 BoLeHUTE

Kanku ce KOHAeH31paaT Ha BHaTpeLUHuTe

NOBPLUMHY Ha pepHaTa.

1.M3BafeTe ja 07 pepHaTa ceTa onpema 3a
roTBerbe.

2.CuneTte 500 ml Boga Bo cagoT Ha
pepHaTa 1 cTaBeTe ro Ha BTopaTa
peLieTka.
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3. HamecTeTe ja pepHaTa Ha dpyHKUMjaTa 3a
SIECHO YMCTEHE CO Mapea 1 nyLiTeTe ja
na paboth 15 MuHYTK Ha 100°C.

BenHall oTBOpeTe ja BpaTaTa v n3bpuileTte

M1 BHATPELLHWTE NOBPLUMHW Ha pepHaTa co

BNaxeH CyHrep unu kpna. Kora Ke ja

OTBOPWTE BpaTaTa, Ke n3nese napea.

Torall NoCcTOM OMacHOCT a ce naropuTe.

BuheTe BHUMATENHYM KOra Ke ja 0TBopaTe

BpaTaTa.

YnoTpebeTe TOMNa BoAa CO TEYHOCT 3a

MUeHe CaaoBM 1 MeKa Kpna Uam cyHrep 3a

[a ja ucuncTUTe ynopHaTa HeYnucToTuja, a

noToa n3bpuLeTe o CyBa Kpna.

3a BpeMe Ha JIECHWOT PeXnM Ha
YMCTerbe Ha napea, Bo4aTa WTO e BO
6a3eHOT Ha OHOTO Ha pepHaTa 3a Ja
OMeKHe NlecHO dhopMUpaHnTe
ocTaToUM / HeYnCTOTHja BO
WyraMHaTa Ha pepHaTa, Ke ncnapu v
Ke ce KOHIeH3Mpa BO LWynanHaTa Ha
pepHaTa 1 BO BHATPELUHOTO CTaK/o
o[l BpaTaTa Ha pepHaTa, 3aT0a
BOJAaTa MOXe Aa Kane Kora Ke ce
OTBOPM BpaTaTa Ha pepHaTa.
MN3bpuweTe ja KoHAeH3aUmMjaTa
BeAHAaLU LUITOM ce OTBOPYW BpaTaTa
Ha pepHaTa.

Ce pasnukysa BO 3aBUCHOCT Off MOLENOT
Ha NPOV3BOA0T. MOXe fa He e focTaneH Bo
BaLUMOT Mogen. Mo KoHaeH3aLwmjaTa Ha
BOJaTa, MOXe fa Uma Boda Wi Bnara Bo
KaHanoT Ha cafgoT nog pepHara. Mo
ynoTpesa, UCUNCTETE ro OBOj KaHas co
BaseH Co BNaxHa Kpra v notoa ucyLleTe ro.



YucTerbe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

He kopucTeTe jakn abpasmBHK
CPefCTBa 33 Y/CTeHse, MeTaslHu
NpeaMETN LUTO CTPYXKAaT, MeTanHo
CYHIepye nnv MaTepwvjanu of
BapvKMHa 3a fa ' YncTuTE BpaTaTta
1 CTaKNIOTO Ha pepHaTa.

MoxeTe fa rvM n3BagnTe BpaTaTa Ha
pepHaTa 1 cTaknaTa Ha BpaTuTe 3a fa
ncumcTuTe. Kako oa rn nasagute Bpatute
1 cTaknaTa e objacHeTO BO AeNOBMUTE
"Bagerbe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa’ 1
"Bagerbe Ha BHaTpeLHWTe cTakna Ha
BpaTaTa'. OTKaKko Ke rv nspagnte
BHATpELUHWTE CTakfa Ha BpaTaTa,
McYMCTEeTE MM CO AeTEpPreHT 3a CagoBy,
TOMnNa BoJa 1 MeKa Kpna win cyHrep, a
noToa nsbpuuieTe r co cyea Kpna.
MN3BpuLeTe ro cTakoTo CO OLEeT 1 NoToa
MCNnaKkHeTe ro 3a fa rm oTCTpaHuTe
ocTaTouMTe O Bap KOM MOXeE Aa ce
nojaBaT Ha CTak/I0TO Ha pepHaTa.

Bapere Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

1.0TBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHarTa.

2.0TBOpeTE 'V NeBaTa 1 AecHaTa crnojHuLa
Ha NEXULLTETO Ha LWapKuTe Ha NpeaHaTa
BpaTa CO NpUTWCKarbe Hafosy, Kako LUTo
e NpuKaXxaHo Ha cnunkara.

TunoT Ha wapkaTa (A), (B), (C) Bapupa BO

3aBWCHOCT Oy MOLENOT Ha NPOV3BOAOT.

BpojknTe Nofony nokaxysaaT Kako fa ce

OTBOPAT CUTE TUMOBW Ha LLapKAX.

LLlapkaTa og TMnoT (A) e gocTanHa BO

HOPMasTHW TUMOBMW Ha BpaTw.

Wapka og TvnoT (b) e focTanHa BO TUNOBK

Ha MeKu 3aTBOpaYKM BPaTU.

LWapka og TvnoT (C) e focTanHa BO TUMNOBM

Ha MeKu OTBOPEHM / 3aTBOPAYKLM BPaTW.

LLlapka - 3aTBOpeHa nosuiuja
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4.TloBneveTe ja BpaTaTa Harope 3a aaja
0cnoBoanTe Of NeBaTa 1 JecHaTa Lapka
W LeNoCHO fia ja ussagne.

3a fa ja BpaTuTe BpaTaTa Hasag,
MOpa Aia ' NoBTOpUTE UCTUTE
YyeKopK Kako Npu BafeHeTo, HO
obpaTHo. Kora Ke ja MecTuTe
BpaTaTa, He 3abopaBajTe fa rv
3aTBOPUTE CMOJHULINTE Ha
NexXuLITaTa Ha LapkuTe.

Bapere Ha BHaTpelLHUTe cTakna

Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
BHaTpewWwHOTO CTako Ha NpeHaTa BpaTa
Ha NPOM3BO4OT MOXE Aa Ce 3BafuM 3a fa
ce ncumcTu.

1.0TBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHarTa.

LLlapka - oTBOpeHa no3uunja
3.BpaTaTa Ha pepHaTa Heka buae
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2. TypKajTe ro NNacTUYHUOT eNeMeHT
NPULBPCTEH 3@ FOPHWOT e Ha
npeaHaTa BpaTa KoH cebe co Toa WTo
MCTOBPEMEHO Ke MPUTUCKATE Ha TOUKUTE
3a npuTUCKarbe Ha ABETE CTPaHW Ha
eN1eMEHTOT U Ke ro nssagnTe.

3. Kako LWTOo e npuKaxaHo Ha cmkaTa,
HEXHO NOAMIHETE ro HajBHATPELIHOTO
cTakno (1) koH 'A’, a noToa n3BageTe ro
noBnekyBajkn ro koH 'B'.



1 HajsHaTpeluHa cTakseHa nnova
2% BHaTpelHa cTakneHa nnoya (Moxe aa He
MOCTON Ha BAWNOT I'IDOVI3BOJ:|.)

4. AKO BalLMOT NPOM3BO[ MMa BHATPeLLHO
CTakno (2), noBToOpeTe ja UcTaTa
nocTarnka 3a fja ro ussaaute (2).

5.TTpBMOT 4eKop BO MOBTOPHOTO
COCTaByBarbe Ha BpaTaTa e MoBTOPHO Aa
Ce CMnou BHATPELHOTO cTakso (2).
MocTaBeTe ro 3aceyeHnoT pab Ha
CTakJ/0TO [la Ce Cnou CO 3aceyveHnoT pad
Ha NacTUYHWOT npouen. (Ao BaWMOT
NPO13BO[ MMa BHAaTPELLHO CTaKNo).
BHaTpelwHoTO cTako (2) Mopa aa buae
NPWUBPCTEHO 3a NNAcTUYHMOT NpoLen
LUTO € HajbnNCKy [0 HajBHATPELHOTO
ctakno (1).

6. Kora ro npuuBpcTyBaTe HajBHaTPELLHOTO

cTakno (1), 0bpHeTe BHMMaHWe aa ja
CTaBMTe OTrevaTeHaTa cTpaHa Ha
CTaKOTO BP3 BHATPELIHOTO CTaKIO.
MHory e BaxHO JONHUTE KOLUEeBK Ha
HajBHaTpellHoTo cTakno (1) aa ce cnojaT
CO [OJHWATE NNacTUYHU NPoLEenK.

7. TypKkajTe ro NNnacTUUHNOT ENEMEHT KOH
pamKkaTa ce gofexa He KNvKHe.

Yucremwe Ha cujanquaTa Ha
pepHaTa

AKO ce W3BanKka CTakNeHWOT Kanak Ha
CujanuukaTa Ha pepHaTa BO MpOCTOPOT 3a
roTBeHse, UCUYMCTETE O CO JeTEPreHT 3a
Muerbe CafoBK, TOMa BO4a 1 MeKa Kpna
W CyHrep v NpebpuLLeTe ro co cyBa Kpna.
AKo cujanuykaTa Ha pepHaTa npecTaHe ga
paboTun, MOXeTe [a ja 3aMeHNTE creaejku
rv cnefHMBe ynaTcTBa.

3aMeHyBaHbe Ha cujanuukarta Ha
pepHaTa

A onwn npegynpeayeatba

3a fa ce n3berHe pusnk of enekTpudeH
yhap, npeq fa ja 3aMeHvTe cujanuykata
NCKyyYeTe ro NpoM3BOA0T Of
eneKTpUYHaTa Mpexa 1 nodekajte
pepHaTa ga ce nanaau. On xewkumTe
MOBPLLNHM MOXE fa ce n3ropuTe!

Bo oBaa neyka, ce kKopncTu 6neckaso
CBeTUNKa CO MOKHOCT nomMana og 40 W,
BMCMHa noMana of 60 mm, avjameTap
noman o4 30 mm unn xanoreHa
CBETUIIKA CO MPUKITYHOK Tnn G9, MOKHOCT
nomana ofg 60 W. CeeTtunkute ce
norofHv 3a paboTa Ha TeMnepaTypu Haf
300 ° C. CBeTuUSKN BO pepHaTa MOXe da
ce nobujaTt o OBacTeHW CEPBUCHM
areHTV WK TeXHMYap co 1LeHLa.
MecTononox6aTta Ha cujanMykaTa Ha
pepHaTa MOXe Aa Ce pasfnkyBa 04 OHa
LITO € MpuUKaxkaHo Ha cnukara.
CujanuukaTa WTOo ce KOPUCTU BO OBO)
NpOV3BOA He e MOroAHa 3a OCBET/yBarHe
Ha JomallHW NpocTopun. HameHaTa Ha
OBaa cuhjannyka e aa My OfecH! Ha
KOPUCHWKOT [a rv rnefa npexpamoeHnTe
npoayKTMN.

CujanmnykmnTe WTO Ce KopncTaT BO OBO)
ypen Mopa Aa 13apxaT eKCTPEMHM
OU3NYKM YCNOBW, Kako LITO ce
TemnepaTypv Hag 50°C.

AKo BallaTa pepHa UMa KpyXXHa
cujanuuka,
1. NcknyyeTe ro nponseo4oT o[

eNeKTpn4HaTa Mpexa.

2.0TCTpaHeTe ro cTak/IeHWOT Kanak co Toa

WTO Kero BPTUTE BO CNPOTUBEH NMpaBeL,
of CTpenKnTe Ha YaCoOBHWMKOT.

3. Ako cujanmnukata e Tmn (A) npukaxaH Ha

C/imkaTa nogony, BpTeTe ja KaKo WTo e
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NPUKaXaHo Ha cnmkaTa 1 3aMeHeTe ja co
HoBa. Ako e o TMnoT (B), U3Bne4eTe ja
KaKo LUTO e MpYKaxaHo Ha cimkaTta u
3aMeHeTe ja co HOoBa.

4.T10BTOPHO HaMeCcTeTe ro CTaKNeHoT
Kanak.

AKo BawiaTa pepHa UMa yeTupuarosiHa

cujanuuka,

1. NcknyyeTe ro nponseo4oT o[
eneKkTpuYHaTa Mpexa.

2.0TCcTpaHeTe M MeTanH1Te NOoMNLM Kako
LUTO € OnuLLIaHo.
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3. Co Wwpadpunrep nognrHeTe ro
3alTUTHMOT Kanak Ha cujanuukara.

4. Ako cujanmukaTa e Tvn (A) Npukaxax Ha
CnvKaTa nofosny, BpTeTe ja Kako WTo e
NPWKaXaHo Ha civkaTa U 3aMeHeTe ja co
HoBa. Ako e o TMnoT (B), U3Bne4eTe ja
KaKo LUTO e Npu1KaxaHo Ha cnmkaTa u
3aMeHeTe ja Co HoBa.

5.TOBTOPHO HaMecTeTe ' CTakNeEHNOT
Kanak 1 MeTanHuTe nonmuu.



[l Pewagarbe npo6nemu

KoHcynTupajTe ce co OBnacTeH CEPBUC, CTPYUHO ILIE MM O[rOBOPHO fINLIE Off KOMMaHujaTa
o[l KOja CTe ro Kynuse NpousBooT ako He MOXeTe Aia ro pelunte npobneMoT Aypu U 0TKako
CTe r'v MpUMeHune ynaTtcTBaTa AafleHn BO OBOj AeN. Hukorall He ce obuayBajTe caMmu a ro

nonpasarte PacunaH1oT NPOU3Bo/.

+ HopmarHo e na nanerysa napea gonexka patoTu. >>> Toa He 3Hayu gexka ce paboTu 3a

¢

+ [Tapeara WTO ce KpeBa Npu roTBEeHETO MOXE a KOHLAEH3Mpa 1 fa co3hale BoAeHM
Kankun nopagn gonnp co CTyaeHnTe NoBpWMHM Ha NPOn3BOLOT. >>> Toa He 3Hauu feka

ce paboTu 3a necheKkT

p il
3HayM feka ce paboTu 3a NeheKT.

+ [lpeknHyBa4OT e pacumaH Unn ce N3MECTUN. >>> [1poBepeTe M NPeKnHyBadiTe Ha
pasBofHaTa Tabna. AKo e NoTpebHo, 3aMeHeTe r um JoOpo HamecTeTe .

+ [pon3BOAOT He e NpYKIyYeH 3a 3a3eMjeH LTekep. >>> [IpoBepeTe ja BpcKaTa co
LUTEKePOT.

+ KonuurbaTa/TpkanuaTa Ha KOHTponHaTa Tabna He paboTaT. >>> AKO BaLUMOT MPoM3Bo.
vma hyHKLmja 3a 3aKJ1ydyBarse CO KJ1yd, MoxXebu e akTuBupaHa. [leakTmempajte ja.

+ Cujanuykata Ha pepHaTa e pacunaHa. >>> 3aMeHeTe ja CujanndkaTta Ha pepHaTa.

+ Hema foTOK Ha cTpyja. >>> [TpoBepeTe ganv uma cTpyja. [posepete ri MpekmHyBaqymTe
Ha pasBogHaTa Tabna. AKo e oTpebHo, 3aMeHeTE v unu [obPO HAMECTETE M
ocurypysadmTe.

+ Moxebu He e CTaBeHa Ha M3BecHa (DyHKLMja 3@ rOTBEHE W/WAK TEMMEepaTypa. >>>
CraBeTe ja pepHaTa Ha M3BeCHa (byHKLnja 3a rOTBEH:E W/W TEMNEPaTYpa.

+ Hema f0TOK Ha cTpyja. >>> [TpoBepeTe ganv uMma cTpyja. [posepete rv MpekmHyBauymTe
Ha pasBogHaTa Tabna. AKo e oTpebHo, 3aMeHeTe rv unm 4obpo HaMecTeTe r
ocurypysadmTe.
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