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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

'

AN
ZE Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagaos caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
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term cooking process has to be
supervised continuously.
WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.



¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview
1 Single-circuit cooking plate 4 Base cover
2 Assembly clamp 5 Dual-circuit cooking plate

3 Burner plate

_ Technical specifications

: Total power consumption 6700 W

Single-circuit cooking plate
Power 1200 W

Front right Single-circuit cooking plate

Power

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (%) If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

Remove packaging materials and transport locks.
Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e (ut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

tmm min

S5wmm mHn

60mm min

Minimum height to extractor as recommend in
extractor instruction manual

Minimum distance between cabinetry must be
equal to width of hob

Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Do not install the hob on places with sharp
dges or corners.
here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or

9/EN



without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
'supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may

10/EN

cause operational problems and invalidate the
product warranty.
Additional protection by a residual current circuit
breaker is recommended.
If a cable is supplied with the product:
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2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown/Black cable = L (Phase)

Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E)
»or

e Grey/Black cable = L (Phase)
e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) (Ground)

Installing the product

1. Turning the hob upside down, place it on a flat
surface.

2. When installing the hob, apply the sealing gasket,
which was provided in the packaging, around the
hob as shown in the following picture, ensuring
that it remains 1 to 2 mm inside from the outer
edge of the glass

(Ground)

3. Place the hob on the counter and align it.
4. Using the installation clamps secure the hob by
fitting through the holes on the lower casing.



£ |
E
1 23 4
1 Hob
2 Screw
3 Installation clamp
4 Counter

hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
cabinet from the hob as illustrated in the above
figure. This is not required when installing onto
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

e

*

min. 15 mm
Rear view (connection holes)

Location of the connection holes shown in the
below figure are schematic,may vary
depending on the product model. Fix them
according to connection holes on your product.

DANGER:
Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can

damage the gas and electrical system.

DANGER:
There are gas and electrical components
contained within this hob, therefore when

fitting the mounting springs/clamps only attach
the supplied fixings to the connection holes
shown in this manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property safety

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
uring transportation.
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[ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom

size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction

between the cooking zone and bottom of the pot.

e For long cookings, turn off the cooking zone 5 or
10 minutes before the end of cooking time. You
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can obtain energy savings up to 20% by using
the residual heat.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




[ How to use the hob

General information about cooking

A\

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating oil.
Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

Glass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Do not use aluminum vessels and saucepans.
Aluminum damages the glass ceramic surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

Using the hobs

1 4

3

SN ow o =

Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Dual-circuit cooking plate 12-14/21-23 cm
Single-circuit cooking plate 16-18 cm

Single-circuit cooking plate 18-20 cm s list of
advised diameter of pots to be used on related
burners.
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DANGER

Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

-
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Specifications
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Adjustment area (for temperature level

Light indicating that the relevant key is
functioning

On / Off key

Keylock key

Multi-segmented Cooking Zone
Selection key
Timer Activation / Deactivation key

Timer level increasing key
Timer level decreasing key

| 48D OEPO | &

st Ouick Heating key / Booster key
5 Keep Warm key
0> Stop key
Memory key

Cooking zone selection controls

¢IiilIlﬁllilllllillilﬁlllllll

Quick heating glass-ceramic hobs emit a
bright light when they are switched on. Do not
stare at the bright light.

Control panel

HH

v .

& IEM“F B ow

Qom

Qooking zone display

1 >
bl
i

e

6 5 4 3

1 Temperature Indicator (temperature setting O ...
19/0 ... 9. (Varies depending on the product
model.))

Cooking zone light

Cooking Zone Selection key

Keep Warm Function symbol (*)

Timer symbol

Multi-segmented Cooking Zone symbol ()
Varies according to the model.

O OB~ W

his device is controlled with a touch control
o panel. Each operation you make on your touch
jcontrol panel will be confirmed by an audible
signal.

Graphics and figures are for informational
purposes only. Actual displays and functions
may vary according to the model of your hob.

£y e

lways keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause
problems in the functions.
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Turning on the hob
1. Touch @_ key on the control panel.

Light of the (D key turns on. The hob is ready for
use.



If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return

0 Standby mode.

\When any key (E] key) is pressed for a
long time, the product automatically turns
off for safety reasons.

Turning off the hob
1. Touch O~ key on the control panel.
The hob will turn off and return to Standby mode.
"H" or "h" and then "-" symbols that
6 appear on the cooking zone display after
he hob is turned off indicates that the

cooking zone is still hot. Do not touch
cooking zones.

Residual heat indicator

"H" and then "-" symbols that appear on the cooking
zone display indicates that the hob is still hot and may
be used to keep a small amount of food warm. This
symbol will soon turn to "h" and "-" symbol meaning
less hot.

hen power is cut off, residual heat indicator
ill not light up and does not warn the user
against hot cooking zones.

If power fails and restores before the cooking
zones cool down, "-" appears on the relevant
cooking zone display. This symbol will
disappear if the relevant cooking zone is
operated.

Turning on the cookin

. +
SIS

1. Touch (D key to turn on the hob.

2. Touch the selection key of the cooking zone you
want to turn on.

"0" appears on the cooking zone display and the light

of the relevant cooking zone illuminates.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
0 Standby mode.

Setting the temperature level

By touching the adjustment area or by sliding your
finger across the area, adjust the temperature level
between “0" and "19".

Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

Turning off the cooking zones:

A cooking zone can be turned off in 3 different ways:

1. By dropping the temperature level to "0"
You can turn the cooking zone off by dropping
the temperature level to "0".

2. By using the turning off through the timer
option for the desired cooking zone
When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned to it. "0" or "00" will
appear on all displays. The @ symbol on the
hob display will disappear.
When the time is over, an audible alarm will
sound. Touch any key on the control panel to
silence the audible alarm.

3. By touching the relevant cooking zone symbol
for 3 seconds.
Touch the symbol of the cooking zone that you
want to turn off for about 3 seconds.

High Power (Booster) Function

For rapid heating, you can use booster function.

However, this function is not recommended for

cooking a long time. Booster function may not be

available in all cooking zones.

Selecting Booster directly:

1. Touch O~ key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Touch the 1%‘1 key.

Selected cooking zone will operate at the maximum
power and 3 lights will flash on the cooking zone
display respectively. When booster time ends, cooking
zone turns off,

Selecting Booster when cooking zone is active:

§55
1. Touch "t after cooking zone has operated at
least 20 seconds on a certain level.

Cooking zone should complete operating
or at least 20 seconds on the selected
level.

2. Selected cooking zone will operate at the
maximum power and 3 lights will flash on the
cooking zone display respectively. Once the
Booster period is over, the cooking zone switches
to the set temperature level and only the selected
temperature value is displayed.

Turning ’gff Booster function prematurely:
Touch "t&1" to turn off booster any time you want.
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Quick heating

Qucik heating is a function which facilitates cooking. It
can be used for rapid heating for short time period. All
cooking zones are equipped with Quick heating
function. This function can be operated by setting
temperature level beforehand.

Quick heating function can be set within 20
seconds after cooking zone is switched on and
emperature level is adjusted.

Selecting Quick heating function:

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the area.

4, Touch the 1%'1 key.

The cooking zone you have selected will operate
at high power for a certain period of time (see
following table). 3 lights and the set temperature
value will appear on the cooking zone display
respectively.

5. Once the Quick heating period is over, the
cooking zone switches to the set temperature
level and only the selected temperature value is
displayed.

Table: Quick Heating Operation Times
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Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

Turning ‘gff Quick heating function:
Touch "T&1" key to turn off the Quick heating function
whenever you want.

:[urning on multi-segmented cooking zones

.

key to turn on the hob.

2. Select the multi-segmented cooking zone by
touching the Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the area.

4. Touch ":f"" key on the control panel to turn on
the multi-segment of the cooking zone.

symbol appears on the display of the relevant
cooking zone.

he multi-segment will be activated only if
a temperature level between "1" and
"19" is set for the main segment of the
cooking zone.
Temperature level is 1, 2, 3...19 on some
models, while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some
others. (Varies depending on the product
model.)

Turning off multi-segment cooking zones

1. Touch ":~’" key on the control panel to turn off
the multi-segment of the cooking zone.

symbol on the display of relevant cooking zone
disappears and multi-segment of the cooking zone
turns off. The main segment of the relevant cooking
Zone goes on operating at the set temperature.
Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys on the
control panel for 20 seconds to allow the user to make
a short cleaning while the hob is in use.



Activating the cleaning lock

Tllliilfllllliﬁiilllli &L+ [+

1. When the hob is on, press and hold "i/>" until 20
is displayed on the time display of the hob.

» "ll/p" will become on and countdown from 20 will

start on the time display. "C" will appear on the

cooking zone displays. None of the keys on the control

panel will be functional throughout this period except

Deactivating the cleaning lock

You do not need to touch any key to deactivate the
cleaning lock. The hob will give an audio signal after
20 seconds, "i/p" light will turn off and the cleaning
lock is automatically deactivated.

If you want to cancel the cleaning lock earlier,

press and hold "Ii/b" until "C" disappears on
he cooking zone displays.

Child Lock
When the hob is in Standby mode, you can protect
the hob with child lock to prevent children from turning

on the cooking zones. Child Lock can be activated or
deactivated in Standby mode only.

Activating the Child Lock
1. When the hob is in Standby model, press and hold

" key until two signal sounds are heard.
The Child Lock will be activated and the light of the

()
key will turn off.
If any key is pressed when the Child Lock

is active, the light of the "L2]" key flashes.

Deactivating the Child Lock
1. When the Child Lock is activated, press and hold

" key until a single signal sound is heard.
» Child Lock will be deactivated and the light of the

key will turn off,

Keylock

You can activate the keylock to avoid changing the
functions by mistake when the hob is operating.
Activating the keylock

1. When the hob is operating, touch and hold El
" until two signal sounds are heard.

The light of the . key will flash and all cooking
zones will be locked.

ou can activate the keylock in operation
ode only. When keylock is activated, only the

@ key will be functional. When you touch

any other key, the light of the @l key will
flash to indicate that the keylock is active.
If you turn the hob off when the keys are
locked, the keylock must be deactivated to
turn the hob on again.

Deactivating the keylock

1. Keep "L8]" key pressed for 2 seconds.
The operation is confirmed with an audible signal. The

light of the IE] key turns off and the control panel is
unlocked.

Economic timer function

This function facilitates cooking for you. It will not be
necessary to attend the oven for the whole cooking
period. Cooking zone will be turned off automatically at
the end of the time you have selected.

While cooking with this function, your hob will adjust
the power automatically towards the end of cooking
and allow power savings by using the residual heat.
Activating the timer

1. Touch "®~ key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the area.

4. Touch" gc':g " key to activate the timer.

"00" appears on the timer display and 2O symbol

starts flashing on the cooking zone display.

5. Set the desired duration by touchin —/+
You can touch and hold "==" or "=¥" to move
forward faster.

After flashing for a certain period of time, the L2

symbol lights up permanently. Lighting up of @

symbol continuously indicates that the function is
activated.

he timer cay only be set for the cooking
Izones already in use.

Repeat the above procedures for the other
ooking zones for which you wish to set the
imer.
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imer cannot be adjusted unless the cooking
one and the temperature value for the
cooking zone are selected.

hen the timer is activated, only the set time
or the selected cooking zone will appear on
he timer display.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will automatically
turn off and give an audible warning.

Press any key to silence the audio warning.
Turning off the timers earlier

If you turn off the timer earlier, the hob will carry on
operating at the set temperature until it is turned off.
You can turn the timer off in two different ways:
1-Turning off the timer by dropping its value down
to "00":

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch e(ﬁ key to select the timer of the relevant

cooking zone.

3. Decrease the value until "00" appears on the
timer display touching "==". You can touch and
hold "==" to move forward faster.

@ symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

2-Turning off the timer by pressing timer key for 3

seconds:

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch 5;?, key to select the timer of the relevant

cooking zone.
llm n

3. Touch "eco" key for about 3 seconds.

@ symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

Keep warm function (if any)

You can use this function to keep your meal warm

after the cooking process is completed. The keep

warm function may be used in two different ways: with

and without setting the timer.

Activating the keep warm function without setting

the timer

1. Select the cooking zone that has been set to a
certain temperature and you want to use for
keeping warm.

2. Touch "L key to activate the keep warm
function for the relevant cooking zone.
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he cooking zone will go on operating at
low temperature.
1) and "u" symbols appear on the

cooking zone display.

Activating the keep warm function by setting the
timer

0

o ____ -

. - +
@ - \E'.*_ '@%M% SHUBIHEHHR
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1. Select the desired cooking zone for which the
temperature and timer has been set, and you are
planning to run the keep warm function.

Touch "} key to activate the keep warm
function for the relevant cooking zone.

1" symbol appears on the cooking zone display.
The cooking zone will keep on operating at the set
temperature throughout the set time period. When the
time is over, it switches to keep warm function and
starts operating at low temperature. "u" symbol
appears on the cooking zone display.

Turning off the keep warm function

1. If the timer is activated, select the cooking zone
for which the keep warm function is activated.

Touch "1™ key to turn off the keep warm function.

The cooking zone will continue operating with the

previous time and temperature setting.

2. Ifthe timer is deactivated, select the cooking zone
for which the keep warm function is activated. Set
the desired temperature by touching the
adjustment area or by sliding your finger across it
in order to deactivate the keep warm function.

The cooking zone will go on operating at the new

temperature you have set.

A

ou can cancel the keep warm function

by touching the "\." key and turning off
he hob entirely.

Stop function

Using this function, you may stop all functions
operating on the hob (except timer) for a certain
period of time.

If the timer is set for any cooking zone, timer
ill continue operating during stoppage.
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1. Touch the "Il/p" key when your hob is operating.

All active cooking zones will stop.

2. Touch "i/p" key again to restart all stopped
cooking zones with previous settings.

Memory function
Your hob can save a certain cooking temperature and
time in the memory. Thanks to this function, you can
store the cooking temperature and time of a dish you
enjoyed.
Only 1 setting can be stored in the memory. As|
each saved setting will be overwritten on the
previous one, the last setting you have saved
will remain in the memory.

1. Touch "MD" key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature by touching the

adjustment area or by sliding your finger across

the area.

Adjust the desired time as well.

After adjusting the temperature and time, touch

the "Q" symbol until you hear two warning
sounds.

The Q symbol will light up and the set temperature

and time are saved into memory.

Using the settings in the memory

1. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

2. When the temperature value is "0", touch Ly
key until you hear a single warning sound.

The selected cooking zone will be set to the

temperature and time in the memory, and commence

operating with these settings.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation time
limit. When one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be restarted by the user after it
is turned off automatically as described above.

o~

Table-1: Operation time constraints

Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors ensuring

protection against overheating. Following may be

observed in case of overheating:

e Active cooking zone may be turned off.

e Selected level may drop. However, this condition
cannot be seen on the indicator.

19/EN



Error codes / warning messages and error For further information about error messages
sources hat may appear on the touch control panel,

Table-2: see Table-2. If "Fx" and "Ex" messages
display constantly, call Authorized Service
Agent.
K g If the surface of the touch control panel is
oys die Zgne xposed to intense vapor, entire control
pressed or display ystem may become deactivated and give “E”

overflow spills error signal. Signal sounds are heard.

Keep the surface of the touch control panel
lean. Erroneous operation may be observed.

No proper " symbol lights | Cooking
vessel on the up zone

Induction

hardware error.

Communication | "F3" symbol lights | Timer V
error in touch up display
control
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[J Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

Do not use steam cleaners to clean the
lappliance as this may cause an electric shock.

DANGER:
Allow the product to cool down before you
lean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface (vitroceramic) with
cold water, paying attention to leave no residual
cleaning agents, and dry with a soft clothing. Residues
may cause damage on the glass ceramic surface
when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
(vitroceramic) should under no circumstances be
scraped with hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a small amount
of lime remover such as vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

ugar-based foods such as thick cream and

yrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may get damaged
permanently.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This does not affect the operation of
the product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.
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Troubleshooting

e The vapour that arises during cooking can condense and form water droplets when it hits cold surfaces of
the product. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.
e I the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

4
e Thisis not a fault. Cooling fan will continue operating until the electronics in the hob cools down to a
suitable temperature.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (le uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

E Oluline teave voi kasulikud nduanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektrilodgi kohta.

'

/AN
ZE Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY



SISUKORD

H Olulised hoiatused ning juhised A Ettevalmistused 12
ohutuse tagamiseks ja keskkonna Nouandeid energia SAASIMISEKS ............cvvvvvevennn. 12
saastmiseks 4 Esimene KaSUtuskord ...........ccccooorrvvvveccireonrivniennns 12

Oldine ohutUS e 4 Seadme esmane pu_hastamine ............................. 12

) Esmane kuumutaming..........cccovvviininininininnan, 12

EleKtrONULUS ...

Toote ohutu kasutamine - . .

Ettenahtud ofstarve. . 5 Pliidiplaadi kasutamine 13

Laste ohutuse tagamine Uldine teave toiduvalmistamise kohta................... 13

Toote korvaldamine kasutuselt............c.ccovvrrirnnn, 7 Pliidi kasutaming............cccovviviviiiiiniiniiinennns 13

Pakkematerjali kdrvaldaming................ccocoviiiinns 7 JUNEPANEEL ... 14

Uldine teave 8 @ Hoidmine ja hooldus 20

UIEVAATE ... 8 UIdINETBAVE. .covvvevevec e 20

Tehnilised andmMed..........ccovvvveiivriiiiriieneienns 8 Pliidi puhastaming..........ccocovvvvvviiiiniriviniceers 20

a Paigaldamine 9 Probleemide lahendamine 21

Enne paigaldamist ..o 9

Paigaldamine ja Ghendaming..............ccocovviiiinns 9

Toote korvaldamine kasutuselt.............c.ooveveveranan 11

3/ET



H Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja fiiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fuisilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja lllitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib Uhendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma



kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi ile kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu véaltimiseks selle vélja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtiihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud

|ilitiga, mis vastab ehitusnouetele.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel lllitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvdrgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest

kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

HOIATUS: Rasva voi Gli sisaldava
anuma jatmine pliidile
jarelevalveta on ohtlik ja vib
pohjustada tulekahju. ARGE
Uritage tuld kustutada veega, vaid
lilitage seade vélja ja seejarel
katke leek nt pajakaane voi
tuletekiga kinni.

TAHELEPANU:
Klpsetamistoimingut peab
jalgima. Luhiajalist
klpsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.
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HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke
keedupindadel esemeid.
HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, liilitage seade valja,
et valtida elektrilodgi ohtu.
Klaasist pliidiplaadi purunemisel
tehke jargmist. Liilitage otsekohe
valja koik poletid ja elektrilised
kitteelemendid ning eemaldage
seade vooluvdrgust. Arge
puudutage seadme pinda. Arge
kasutage seadet.

Seade ei ole moeldud
kasutamiseks vélise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimisststeemiga.
Rohk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pohja all
oleva niiskuse aurustumisel, voib
keedundu paigast nihutada.
Seepadrast jalgige alati, et pliidi
pind ja keedunoude pohjad
oleksid kuivad.

HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud, tootja
poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
|oppeda Onnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:
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Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.

Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
TAHELEPANU: Seade on mdeldud
ainult toidu valmistamiseks. Seda
ei tohi kasutada muuks
otstarbeks, naiteks ruumi
kitmiseks.

Tootja ei vota mingit vastutust
ebaoige kasutamise VOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Laste ohutuse tagamine

HOIATUS: Ligipaésetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.
Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kaeulatust.
Kaidelge koiki pakendijadtmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.
Elektriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed t00tavast seadmest
eemal ja arge laske neil

seadmega mangida.

Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.



Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevitmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jéatmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajadtmete

kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi tiitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
katte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nGuetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.
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A Oldine teave

Ulevaade

1 Uhesaériline kiipsetusplaat 4 Aluskate
2 Kinnitusklamber 5 Kahesdoriline kiipsetusplaat
3 Poletiplaat

_ Tehnilised andmed

: Energiatarve kokku

Uhesddriline kiipsetusplaat
Voimsus 1200 W

_Parem esimene Uhesddriline kipsetusplaat

Voimsus

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse ootel olevatel etikettidel vdi tootega kaasas

ehnilisi andmeid efteteatamiseta muuta. levas dokumentatsioonis toodud véartused on
aadud laboritingimustes vastavalt

asjaomastele standarditele. Olenevalt toote

Kasutusjuhendis toodud joonised on 166- ja keskkonnatingimustest vdivad tegelikud
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vairtused varieeruda.

apselt kokku langeda.
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K] Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrististeemi
ettevalmistamine on kliendi Glesanne.

OHT:

Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke
eeskirju.

OHT:

[Enne paigaldamist vaadake (le, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel arge laske
toodet paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Pliit on mdeldud paigaldamiseks kaubandusvorgus

mildavale tédpinnale. Seadme ning kodgiseinte ja -

moobli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav
vahe. Vt joonist (vadrtused millimeetrites).

e  Seda voib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jatke pliidi pinna kohale vahemalt 750 mm vaba
ruumi.

e (%) Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
dhupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e  Eemaldage pakkematerjalid ning
transpordifiksaatorid.

e Pinnad, stinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad

(véhemalt 100 °C).

e Toopind peab olema joondatud ja kinnitatud
horisontaalselt.

e |digake tédpinnale pliidi jaoks auk, mis vastab
paigaldusmddtmetele.

omm min
S5mim min

Témbekapi kasutusjuhendis soovitatud
minimaalne kdrgus

Kappide vahekaugus peab olema vahemalt
vordne pliidi laiusega
Paigaldamine ja iihendamine

e Toodet tohib paigaldada ja iihendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

*k

60mm min

Arge paigaldage pliti teravate servade vdi
nurkade lahedusse.
Klaaskeraamiline pind vdib puruneda!

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontakti/-liiniga,
millel on sobivate nditajatega minikaitseldliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi ilma. Meie
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ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest ilma kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Kui tootega on kaasas juhe:

Vasest sild

L3¥%’8 F—JJ!N

OHT:

Toote voivad vooluvdrku ihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

b

OHT:

Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
adnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda
kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuhtme peab valja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektrilodgi, lihise voi tulekahju
ohuga!

Unhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.
Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme
tldbisildile margitud andmetele. Thdbisilt
paikneb toote korpuse tagakiiljel.

e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud védrtustele.

OHT:

Enne elektritddde tegemist (ihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Toitejuhtme iihendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida
elekirististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote vdimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
pisielektrisiisteemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

1. Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole voimalik lahutada,
tuleb tihendada vdhemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
korval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine voib
pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks jadkvoolukatkestit.

. E

B>

BC
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2. Uhefaasilise iihenduse puhul iihendage juhtmed
alljargnevalt:
Pruun/Must juhe = L (Faas)

Sinine/hall juhe =N (Neutra%
Roheline/kollane juhe = (E) (maandus)
» VoI
e Hall/Must juhe = L (Faas)
e Sining/pruun juhe = N (Neutraal)

e Roheline/kollane juhe = (E) @ (maandus)

Toote paigaldamine

1. Keerake pliit tagurpidi ja asetage siledale pinnale.

2. Pliidiplaadi monteerimisel paigaldage plaadi serva
ka kaasatulnud tihend, nii nagu jargneval joonisel
kujutatud. Veenduge, et tihend jadks 1 kuni 2 mm
klaasi vélisservast sisse poole

Asetage pliit tddpinnale ja seadke avaga kohakuti.
Kinnitage pliit paigaldusklambritega, mis tuleb
pista labi korpuse alumisel killjel olevate avade.

W

=

J

T TR T
]
1 23 4
Pliit
Kruvi

Paigaldusklamber
Téopind

Moo =



Pliidi paigaldamisel kapi peale tuleb
paigaldada ka riiul, mis eraldab kappi pliidist:

eespool toodud joonist. Sisseehitatud ahju
kohale paigaldamisel ei ole seda vaja.

OHT:
AUhenduste tegemine erinevatesse aukudesse
pole hea ohutuse seisukohast, kuna see voib

kahjustada gaasi- ja elektrististeemi.

Néiteks kui toode paigaldatakse sahtli kohale ja selle
alakiilg on puudutatav, tuleb see katta puitplaadiga.

*

min 15 mm
Tagantvaade ({ihendusavad)

P lloleval joonisel kujutatud (ihendusavade

1 asukohad on lihtsustatud ning voivad erineda
oote mudelist olenevalt. Kinnitamisel lahtuge
oma toote (ihendusavade asukohast.

OHT:

Pliit sisaldab gaasi ja elektriga todtavaid osi.

SeetOttu tuleb selle kinnitamiseks t6opinna
kiilge kasutada ainult fikseerimisavasid, ainult
komplekti kuuluvaid kinnitusdetaile ja kruvisid
ning jargida juhendis olevaid juhiseid. Muidu
voib see ohustada inimeste elu ja vara.

Loppkontroll
1. Toote kasutamine.
2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse v6i paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.
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[l Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada koloogilisel viisil ja sdésta energiat:

e Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.

e  Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. Ima
kaaneta vdib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

e Valige pdleti, mille 1&himd&t vastab kasutatava
poti/panni 1&bim6ddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

e Elektripliidi puhul kasutage lameda pohjaga potte.

Paksu pdhjaga potid juhivad paremini soojust.
Saate sédsta kuni kolmandiku elektrist.

e Keedundud ja pannid peavad vastama keeduala
suurusele. Poti vdi panni pdhi ei tohi olla
keeduplaadist vaiksem.

e Hoidke keedualad ja pottide/pannide pdhjad
puhtad. Mustus halvendab soojustilekannet
keeduala ja keedundu pohja vahel.

12/ET

e Pikema valmistusaja korral lilitage keeduala 5
kuni 10 minutit enne valmistusaja I6ppu vélja.
Jadkkuumuse kasutamisel saate sdésta kuni
20% energiat.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Mdned puhastusained véi -vahendid voivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

eadme esimesel kasutuskorral voib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat
[6hna. See on normaalne. Suitsu ja Iohna
eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna sissehingamist.




B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta *  Arge kasutage alumiiniumist potte ja panne.

Alumiinium kahjustab klaaskeraamilist pinda.
Arge kunagi pange pannile 6li rohkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel &rge jétke pliiti

jarelevalveta. Oli Glekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
liritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. Llitage pliit valja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletbrjesse.

Pritsmed vdivad
klaaskeraamilist pinda
kahjustada ja
pohjustada tulekahju.

Arge kasutage ndgusa
vGi kumera péhjaga
potte/panne.

Kasutage ainult lameda
pbhjaga potte ja panne.
Need tagavad parema
soojusiilekande.

Kui poti 1&bimddt on liiga
véike, 1&heb energia
raisku.

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma 0li sisse.
Kilmutatud toiduained tuleb enne praadimist
taielikult Giles sulatada.

Oli kuumutamisel arge katke anumat kaanega.
Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei jadks_
pliidi kohale, et valtida nende kuumenemist. Arge . .
asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti Pliidi kasutamine
tUmberminevaid keedundusid. 1 4

e Arge asetage sisselillitatud keedualadele tiihje
potte vdi panne. See vaib neid kahjustada.

e Kui keedualal ei ole potti v6i panni ja see toGtab
tlihjalt, vdivad tagajérjeks olla toote kahjustused.
Kui olete toidu valmistamise 18petanud, lilitage
keedualad vélja.

e Kuna toote pind vaib olla tuline, &rge asetage
sellele plastist vdi alumiiniumist ndusid.

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe eemaldada.
Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu.

3

Kasutage ainult lameda pohjaga potte véi panne. | Uheso?["'fe Klpsetusplaat 14-16 cm

Pange potti véi pannile sobiv kogus toitu. Nii ei 2 }fahesoonlme kiipsetusplaat 12-14/21-23 cm
voola toit (ile &4ra ja saastate end pliidi 3 Uhesddriline kiipsetusplaat 16-18 cm
puhastamisest. 4 Uhesdériling kiipsetusplaat 18-20 cm on
Arge asetage poti- vdi pannikaasi keedualadele. nimekiri vastavatele pdletitele sobivate pottide
Jalgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala diameetritest.

keskel. Kui soovite panna poti teisele keedualale,
drge libistage seda, vaid tdstke (les ja asetage
soovitud keedualale.

Soovitusi klaaskeraamiliste pliitide kasutami-

seks

e Klaaskeraamiline pind on kuumuskindel ja
tundetu suurte temperatuurierinevuste suhtes.

»  frge kasutage klaaskeraamilist pinda esemete
hoidmiseks voi 1dikelauana.

e Kasutage ainult sileda pdhjaga todstuslikke potte
ja panne. Teravad servad kriimustavad pinda.

OHT:

Arge pillake esemeid pliidile. Isegi
diksemoddulised esemed (nt soolatoos)
vGivad pliiti kahjustada.

Arge kasutage pragunenud pliiti. Pragudesse
v6ib tungida vesi, mis voib péhjustada liihise.
Kui toote pind on kahjustatud voi vigastatud (nt
selles on silmaga nahtavad praod), liilitage see
elektrilodgi ohu vahendamiseks kohe vélja.
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Juhtpaneel

Kiiresti kuumenev Klaaskeraamiline plit kiirgab
sissellilitatuna eredat valgust. Arge vaadake
otse eredasse valgusesse.

HH
- -

© &2 B+ Badw ggummmmmimm & B B4 Quw

com  gow oos 00w

Tehnilised andmed }(eeduala ndidik

1 2
TR —
Seadistusala (temperatuuritaseme jaoks) e
_ Tuli, mis néitab vastava klahvi e
tootamist -
Sisse-/véljalilitusklahv
Klahviluku Kiahv CP @P 1% ’
Mitmeosalise keeduala valikuklahv 6 5 4 3

Taimeri sisse-/valjalllitusklahv

Taimeri t tstrise Kiah 1 Temperatuurinaidik (temperatuurivalikud 0...19/
aimeri taseme 0stmise Klanv 0 ... 9. (Varieerub olenevalt toote mudelist.))
Taimeri taseme langetamise klahv 2 Keeduala tuli
Kiirkuumutuse klahv / véimenduse 3 Keeduala valikuklahv
klahv 4 Soojendusfunktsiooni tahis (*)
5 Soojenduse klahv 5 Taimeri tahis
P Lopetamise klahv 6  Mitmeosalise keeduala tahis ()
Méluklahv .

) . Eri mudelitel erinev.
Keedualade valikuklahvid

ISeadet juhitakse puutetundliku juhtpaneeli
labil. Koik toimingud puutetundlikul juhtpaneelil

kinnitatakse helisignaaliga.

Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv. Niiske ja
madrdunud pinna korral voivad pliidi to6s
ekkida torked.

Skeemid ja joonised on (iksnes illustratiivsed.
egelikud ndidud ja funktsioonid voivad — .

olenevalt pliidi mudelist varieeruda. Pliidi sisseliilitamine

1. Puudutage juhtpaneelil kiahvi D,

Klahvi @ tuli suttib. Pliit on kasutamiseks valmis.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta (ihtki
oimingut, lilitub pliit automaatselt
ootereZiimile.

Kui Uikskdik millist klahvi (klahvi "L21")
ajutatakse pikka aega, liilitub toode

ohutuse huvides automaatselt vélja.

©

Pliidi véljaliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi D,
14/ET



Pliit Itilitub vélja ja pddrdub tagasi ootereZiimile.

Kui parast pliidi valjaltilitamist ilmub
keeduala néidikule tahis "H" v6i "h" ja
seejarel "—", on keeduala ikka veel tuline.
Arge puudutage keedualasid.

Jadksoojuse niit

Kui keeduala naidikule ilmub tahis "H" ja seejarel "-",
on pliit ikka veel kuum ja sellel saab soojas hoida
vaikest kogust toitu. Peagi asendub see tahistega "h"
ja "=", mis néitavad vaiksemat kuumust.

oolukatkestuse korral jaaksoojuse tuli ei siitti
lega hoiata kasutajat tulise keeduala eest.
Kui vool taastub pérast katkestust enne, kui
keedualad on maha jahtunud, ilmub vastava
keeduala ndidikule tahis "—". Kénealuse
keeduala kasutamisel see tahis kaob.

Keedualade sisseliilitamine

td

&
- a8

_ +
SIS

1.

2. Keeduala sisseliilitamiseks puudutage selle
valikuklahvi.

Keeduala naidikule ilmub tahis "0" ja sittib vastava

keeduala tuli.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta (ihtki
oimingut, lilitub pliit automaatselt
ootereZiimile.

Temperatuuritaseme mééramine
Temperatuuritaseme madramiseks vahemikus "0"
kuni "19" puudutage vdi tdmmake sormega Ule
seadistusala.

Temperatuuritase on teatud mudelitel 1, 2, 3...19,

teistel on see 1.1, 2.2... 9. (Varieerub olenevalt toote

mudelist.)

Keedualade viljaliilitamine:

Keeduala valjalllitamiseks on 3 vBimalust:

1. Temperatuuritaseme vahendamine nullini ("0")
Keedula véljalilitamiseks voib vahendada
temperatuuritaseme nullini (*0").

2. Soovitud keeduala véljaldlitamine taimeri
kaudu.

Kui aeg on Iabi, ldlitab taimer vastava keeduala
valja. Kdigile ndidikutele ilmuvad tahised "0" voi
"00", Tahis "@" kaob pliidi ngidikult.

Kui aeg on 1abi, kdlab helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks vajutage juhtpaneelil suvalist
Klahvi.
3. Hoidke sorme 3 sekundit vastava keeduala
téhisel.
Hoidke strme 3 sekundit tahisel, millele vastavat
keeduala soovite vélja llilitada.
Suure vdimsuse (voimenduse) funktsioon
Kiireks kuumutamiseks voib kasutada véimenduse
funktsiooni. Seda funktsiooni ei ole soovitatav
kasutada pikaajalisel kuumutamisel. Véimenduse
funktsioon ei pruugi tootada koigil keedualadel.
Vdimenduse valimine otse:
1. Vajutage pliidi sissellitamiseks Ilitit D,
2. Valige valikuklahvid%abil soovitud keeduala.
3. Puudutage klahvi "t&1",
Valitud keeduala t6otab maksimumvdimsusel ja
keeduala naidikul vilgub vastavalt 3 tuld. Véimenduse
aja loppemisel Itlitub keeduala vélja.
Voéimenduse valimine keeduala tddtamise ajal:

558
1. Puudutage klahvi "t&1", kui keeduala on to6tanud
vahemalt 20 sekundit Uihel temperatuuritasemel.

Keeduala peab té6tama vahemalt 20
sekundit valitud temperatuuritasemel.

2. Valitud keeduala t6otab maksimumvaimsusel ja
keeduala naidikul vilgub vastavalt 3 tuld. Kui
vBimendusaeg saab labi, lilitub keeduala
méadratud temperatuurile ja ndidikul on n&ha ainult
valitud tempertuurivaartus.

Véimendusfunktsiooni enneaegne

viljaliilitamine:

Véimenduse véiljal[]li‘aamiseks suvalisel hetkel

puudutage Klahvi Tt

Kiirkuumutus

Kiirkuumutus on funktsioon, mis hélbustab toidu

valmistamist. Seda saab kasutada IUhiajaliseks kiireks

kuumutamiseks. Kiirkuumutusfunktsioon on olemas
koigil keedualadel. Selle funktsiooni kasutamiseks voib
méadrata eelnevalt temperatuuritaseme.

Kiirkuumutuse funktsiooni saab maarata 20
ekundi jooksul parast keeduala sissellilitamist
ja temperatuuri reguleerimist.

Kiirkuumutusfunktsiooni valimi




Vajutage pliidi sisselllitamiseks Ilitit D,
2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.
3. Soovitud temperatuuritaseme madramiseks
puudutage voi tbmmake sdrmega lle
seadistusala.

4, Puudutage klahvi 1‘%

Valitud keeduala t66tab mdnda aega suurel
vBimsusel (vt alljirgnev tabel). Vastava keeduala
naidikule on néha 3 tuld ja maaratud
temperatuur.

5. Kui kiirkuumutusaeg saab Ibi, llitub keeduala
méadratud temperatuurile ja ndidikul on n&ha
ainult valitud tempertuurivaartus.

Tabel. Kiirkuumutusajad

—_

Temperatuuritase on teatud mudelitel 1, 2, 3...19,
teistel on see 1.1, 2.2... 9. (Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Kiirkuumutusfunktsiooni véljaliilitamine:
Kiirkuumutusfunktsiooni véUalUlitamiseks suvalisel

I
hetkel puudutage klahvi "t
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2. Valige valikuklahvide abil soovitud mitmeosaline
keeduala.

3. Soovitud temperatuuritaseme méaramiseks
puudutage vai tdmmake sdrmega ile seadistusala.

4. Mitmeosalise keeduala sissellitamiseks

puudutage juhtpaneelil klahvi
Vastava keeduala ndidikule ilmub tahis

Mitmeosaline keeduala lllitub sisse alles
parast keeduala p6hiosa temperatuuri
magramist vahemikus "1" kuni "19".
Temperatuuritase on teatud mudelitel 1,
2,3..19, teistelon see 1.1,2.2... 9.
(Varieerub olenevalt toote mudelist.)

Mitmeosaliste keedualade véljaliilitamine

1. Mitmeosalise keeduala valjalilitamiseks
puudutage juhtpaneelil klahvi )

Vastava keeduala néidikule iimub tahis ja

mitmeosaline keeduala liilitub vélja. Vastava keeduala

pohiosa jatkab t66d madratud temperatuuril.

Puhastuslukk

Puhastuslukk blokeerib kdigi juhtpaneeli klahvide 66

20 sekundiks, et kasutaja saaks tdotavat pliiti

vajadusel veidi puhastada.

Puhastusluku rakendamine

| B
i {;2 ""1
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seni, kuni pliidi ajandidikule kuvatakse 20.
» "l/p" 0litub sisse ja ajandidikul hakatakse loendama
numbreid 20-st allapoole. "C" kuvatakse keedualade
néidikutele. Selle aja jooksul ei todta tikski juhtpaneeli
klahv, vélja arvatud "

Puhastusluku viéljaliilitamine

Puhastusluku véljalilitamiseks pole vaja puudutada
Uhtegi klahvi. 20 sekundi moddumisel toob pliit
kuuldavale helisignaali, "n/p" tuli kustub ja
puhastuslukk Illitub automaatselt vélja.



Kui soovite puhastusluku vélja liilitada varem,
puudutage pikalt "l/>" seni, kuni "C"
kuvatakse keedualade ndidikutele.

Lapselukk

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse lilitada, on
vOimalik vélistada pliidi soovimatu kasutamine
ootereziimis. Lapselukku saab sisse ja vélja Iiilitada
ainult ootereZiimis.

Lapseluku rakendamine

1. Kui pliit on ootereZiimis, hoidke sérme pikalt

klahvil "L2]", kuni kuulete kahekordset
helisignaali.

Lapselukk lilitub sisse ja klahvi "La1" tuli kustub.

Kui parast lapseluku sisselilitamist
ajutatakse mdnda klahvi, vilgub klahvi

L2 ]" tuli,
Lapseluku véljaliilitamine
1. Kui lapselukk on sisse lilitatud, hoidke sdrme

pikalt klahvil "[21", kuni kuulete (hekordset
helisignaali.

()
» Lapselukk lilitub vélja ja klahvi tuli kustub.

Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide kogemata
muutmise pliidi tddtamise ajal, vdite sisse liilitada
Klahviluku.

Klahviluku rakendamine

1. Kui pliit téotab, hoidke sérme pikalt klahvil EI
", kuni kuulete kahekordset signaali.

()
Klahvi . tuli vilgub ja kdik keedualad lukustatakse.

Klahvilukku saab rakendada ainult tooreZiimis.
Kui klahvilukk on sisse liilitatud, td6tab ainult

klahv (D Muude klahvide puudutamisel

()
hakkab vilkuma klahvi "[&]" tuli, naidates, et
klahvilukk on sisse lllitatud.
Kui pliidi valjaliilitamise ajal on klahvid
lukustatud, ei saa pliiti uuesti sisse liilitada
enne, kui klahvilukk on valja liilitatud.

Klahviluku véljaliilitamine
1. Vajutage 2 sekundit klahvi Igl

Toimingu kinnituseks kolab helisignaal. Klahvi "L]" tuli
kustub ja juhtpaneeli lukustus avatakse.

Séaastlik taimerifunktsioon

See funktsioon teeb toiduvalmistamise hdlpsamaks.

Kogu toiduvalmistamise ajal ei pea pliidi juures olema.

Valitud aja mdddudes lilitub keeduala automaatselt

vélja.

Kui kasutate toidu valmistamisel seda funktsiooni,

véhendab pliit valmistusaja I6pu lahenedes

automaatselt véimsust ja voimaldab jadkkuumust &ra

kasutades elektrit kokku hoida.

Taimeri sisseliilitamine

1. Vajutage pliidi sissellitamiseks Ilitit D,

2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.

3. Soovitud temperatuuritaseme méaramiseks
puudutage vai tdmmake sdrmega ile seadistusala.

4. Taimeri sisseliilitamiseks puudutage klahvi "oea".
Taimeri ndidikule ilmub "00" ja keeduala naidikul
hakkab vilkuma tahis """,

5. Valige soovitud aeg, puudutades i
Saate pikalt puudutada "==" voi + selleks, et
liikuda edasi kiiremini.

Olles mdnda aega vilkunud, jab tahis L% pisivalt

pdlema. Kui tahis @ jaéb pusivalt pblema, on

funktsioon sisse lllitatud.

aimerit saab maarata ainult keedualadele,
mida juba kasutatakse.

)

Korrake eespool kirjeldatud toiminguid teiste
keedualadega, millele soovite maarata taimeri.

©]

aimeri seadistamiseks tuleb valida keeduala
a selle temperatuur.

©

Kui taimer on sisse liilitatud, naeb taimeri
naidikul ainult valitud keedualale maaratud
ega.

©!

Taimeri valjaliilitamine

Kui méératud aeg on labi, kdlab helisignaal ja pliit
|dlitub automaatselt vélja.

Helisignaali vaigistamiseks vajutage suvalist klahvi.
Taimerite varasem véljaliilitamine

Kui lUlitate taimeri vélja varem, tootab pliit maaratud
temperatuuril edasi kuni véljaltlitamiseni.

Taimerite véljallilitamiseks on kaks voimalust:
1-Taimeri véljalilitamiseks vahendatakse vééartus
nullini ("00"):

1. Valige keeduala, mida soovite vélja lilitada.

2. Soovitud keeduala taimeri valimiseks puudutage

Kahvi “E20",
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3. Vaértuse vahendamiseks puudutage klahvi "=",

kuni taimeri naidikule ilmub vaartus "00". Selleks,

et likuda kiiremini edasi, saate klahvi "=" pikalt
puudutada.
M@dnda aega vilgub keeduala néidikul tahis )", mis
|dlitub seejarel 1plikult valja ja taimer tiihistatakse.
2-Taimeri véljaliilitamiseks hoitakse sorme 3
sekundit taimeriklahvil:
1. Valige keeduala, mida soovite vélja lilitada.
2. Soovitud keeduala taimeri valimiseks puudutage

Kahvi 623",
3. Hoidke sdrme umbes 3 sekundit klahvil " g;?: .

M@dnda aega vilgub keeduala néidikul tahis )", mis
|dlitub seejarel 1plikult valja ja taimer tiihistatakse.

Soojendusfunktsioon (kui on olemas)

Selle funktsiooni abil saab sO0ki parast valmimist
soojas hoida. Soojendusfunktsiooni voib kasutada
kahel moel: taimeriga ja ilma.
Soojendusfunktsiooni rakendamine ilma taimerita
1. Valige keeduala, mis on lilitatud teatud

temperatuurile ja millel soovite s66ki soojas hoida.

2. Vastava keeduala soojendusfunktsiooni
sisseliilitamiseks puudutage klahvi "L4J",

Keeduala jatkab t66d madalal
emperatuuril.
Keeduala naidikule iimuvad tahised "2

ja IIuII
Soolendusfunktswom rakendamine taimeriga

eeduala, mida soovite kasutada

toidu soojas hoidmiseks ning millele on maaratud
taimer ja temperatuur.
2. Vastava keeduala soojendusfunktsiooni
sisseliilitamiseks puudutage klahvi "Lk,
Keeduala naidikule iimub téhis "),
Keeduala jatkab etteantud aja jooksul t66d méératud
temperatuuril. Kui aeg saab labi, Iilitub see
soojendusfunktsioonile ja tédtab edasi madalal
temperatuuril. Keeduala naidikule ilmub tahis "u”.
Soojendusfunktsiooni vljaliilitamine
1. Kui taimer on sisse lllitatud, valige keeduala, mis
on ldlitatud soojendusfunktsioonile.
Soojendusfunktsiooni véljalilitamiseks puudutage
Klahvi "1,

Keeduala jatkab t66d eelmise aja ja temperatuuri jargi.
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2. Kui taimer on vélja lllitatud, valige keeduala, mis
on ldlitatud soojendusfunktsioonile.
Soojendusfunktsiooni véljalilitamiseks ja soovitud
temperatuuri madramiseks puudutage voi
tdmmake sdrmega lle seadistusala.

Keeduala jatkab t66d uuel temperatuuril.

Soojendusfunktsiooni saate tlihistada, kui
puudutate klahvi @ ja lilitate pliidi

lildse vélja.

Peatamisfunkisioon

Selle funktsiooniga saate ajutiselt peatada kéik pliidi
funktsioonid, mis on hetkel kasutusel (vélja arvatud
taimer).

Kui mnele keedualale on maaratud taimer,
jatkab taimer t06d ka seisaku ajal.

iE
- ras

5 2o n,*_ ni{" [ ”@U"?‘u ‘Pn

1. Puudutage pliidi toétamise ajal klahvi />

Koik tootavad keedualad katkestavad too.

2. Kdigi 60 peatanud keedualade taaskdivitamiseks
varasema seadistusega puudutage uuesti klahvi
/",

Mélufunktsioon

Pliit voimaldab mallu salvestada toGtlemistemperatuuri
ja -aja. Ténu sellele funktsioonile saab meelde jétta
hasti 6nnestunud toidu valmistamisel kasutatud
temperatuuri ja valmimisaja.

Mallu saab salvestada ainult iihe seadistuse.
Kuna iga uus seadistus kirjutab eelmise ile,
jaab mallu kdige viimasena salvestatud
seadistus.

1. Vajutage pliidi sissellitamiseks Ilitit O,

2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.

3. Soovitud temperatuuri madramiseks puudutage
voi tdmmake srmega (le seadistusala.

4, Maérake ka soovitud aeg.

5. Pérast temperatuuri ja aja m&éramist puudutage

tahist "Q" kuni kuulete kahte hoiatussignaali.

S(ttib tahis Q ning méaratud temperatuur ja aeg

salvestatakse mallu.

Mallu salvestatud seadete kasutamine

1. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.

2. Kui temperatuurivaartus on "0", hoidke sérme
Klahvil Q kuni kuulete {ihekordset
hoiatussignaali.



Valitud keedualal rakendub méllu salvestatud
temperatuur ja aeg ning t66 jatkub nende véartuste
jargi.

Tooaja piirangud

Pliidi juntimisstisteem kasutab td6aja piirangut. Kui
mdni keeduala ununeb t6dle, lilitub see teatud aja
mdodumisel automaatselt vlja. Kui keedualale on

méaaratud taimer, Illitub hiliem vélja ka taimeri néidik.

Tdbaja piirang soltub valitud temperatuuritasemest.
Sellel temperatuuritasemel rakendatakse todaja
piirangut.

Péarast automaatset véljalilitumist, mida kirjeldatakse
eespool, voib kasutaja keeduala uuesti kiivitada.
Tabel 1. Tédaja piirangud

Temperatuuritase on teatud mudelitel 1, 2, 3...19,
teistel on see 1.1, 2.2... 9. (Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis kaitsevad seda

iilekuumenemise eest. Ulekuumenemise korral véib

téheldada jérgmist:

e Tootav keeduala voib vélja lilituda.

e Valitud temperatuur vdib langeda. Naidikul see
siiski ei kajastu.

Torkekoodid/hoiatusteated ja torgete pdhjused

Tabel 2.

Mitut klahvi vajutati
korraga vdi toit
voolas klahvidele.

gub tahis Keeduala
E ndidik
Keedualal pole Gige | Siittib tahis Keeduala
nou b naidik

n Ex** n

Puutepaneelil kuvatavate torketeadete kohta
leiate lisateavet tabelist 2. Kui teated "Fx" ja
"Ex" jadvad piisivalt displeile, péorduge
volitatud teenindusse.

Kui puutepaneeli pind puutub kokku intensiivse

o lauruga, voib kogu juhtimissiisteem valja
liilituda ja anda torkesignaali "E". Kélab
helisignaal.

Hoidke puutepaneeli pind puhas. Muidu vib
eadme t00s esineda torkeid.
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[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustééde alustamist
tihendage toode vooluvérgust lahti.

Elektrilodgi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
Hahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, véltides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi voi k&sna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -pastat ega teravaid
esemeid.
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Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elekirilédgi.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamiline pind
Puhastage klaaskeraamilist (vitrokeraamilist) pinda
kiilma veega, eemaldades hoolikalt puhastusainete
ja4gid, ja kuivatage pehme lapiga. Jaagid vdivad pliidi
jargmisel kasutuskorral klaaskeraamilist pinda
kahjustada.
Mitte mingil juhul ei tohi klaaskeraamilisele
(vitrokeraamilisele) pinnale kuivanud jadke kraapida
noatera, traatnuustiku vms abivahenditega.
Kaltsiumiplekid (kollased plekid) eemaldatakse vahese
koguse katlakivieemaldusvahendiga (néiteks &adikas
vGi sidrunimahl), mida leiab poodidest.
Kui pind on tugevalt mé&&rdunud, kandke
puhastusvahend pesukasnale ja oodake, kuni see
korralikult imendub. Seejérel puhastage pliidi pind
niiske lapiga.
uure suhkrusisaldusega toidud (nt
kondenspiim voi siirup) tuleb eemaldada kohe,
mitte jadda ootama pinna jahtumist. Muidu
voivad need klaaskeraamilist pinda
p6érdumatult kahjustada.

Kattekihid voi muud pinnad voivad aja jooksul
mdnevdrra pleekida. See ei mojuta seadme t6dd.
Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel pinnal on
normaalsed ilmingud, mitte defektid.




Probleemide lahendamine

e Kiipsetamisel tekkiv aur voib toote kﬁlmade pindade vastu puutudes kondenseeruda ja moodustada
veepiisad. >>> Tegemist ei ole rikkega.

......

e Metallosade kuumenemisel vdivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.

e Vorgukaitse on rakendunud vGi labi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode 6i ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku tihendust,

e Kui lilitate pliidi uuesti sisse, aga displei ei stti. >>> [ahutage Seade voimsusliiliti abil vooluvargust,

Oodake 20 sekundit ja (ihendage seade uuesti vooluvorku.

i elektroonika jahtub sobiva

temperatuurini.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kdesolevas Idigus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega vGi
edasimiiljaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi Uritage rikkis toodet ise parandada.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux
biens.

Avertissement de risque de choc
électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brillantes.

B BB B e

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
C€ 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expeérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu’il est toujours ac-
compagneé du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
Sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien



agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit &tre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique

fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

e Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

e Encas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

e \érifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

e AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

e Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de ['alcool ou de toute
autre drogue.

e Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.
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Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotes peuvent
chauffer pendant son utilisation.
Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.
AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de I'eau. Coupez plutdt
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare-
flammes.

ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadré. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadres.

AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.
AVERTISSEMENT : En cas de
fissure au niveau de la surface,
mettre ['appareil hors tension
pour étre a |'abri d'une éventuelle
électrocution.

En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brlleurs et
les éventuels éléments chauffants
électriques, et débranchez
I'appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.
AVERTISSEMENT : Utilisez uni-
quement les dispositifs protec-
teurs congus par le fabricant des
appareils de cuisson, ou ceux in-
diqués par ce dernier comme
adéquats, dans le manuel d'utili-
sation, ou encore des dispositifs
protecteurs fournis avec |'appareil.
L'utilisation des dispositifs protec-
teurs inappropriés peut causer
des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que



des étincelles ne se produisent
pas.

e tilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.

e Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

e ATTENTION : Cet appareil sert
uniquement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

e | es pieces détachees d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

e [ es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des

enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

e |es appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu siir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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P Généralités

Vue d'ensemble

1 Plaque de cuisson 4 Fond
2 Bride de montage 5 Plaque de cuisson a circuit double
3 Plaque d'atre

Caractéristiques techniques

Puissance 1200 W

Dimension 120/210 mm

Avant droit Plaque de cuisson

Les caractéristiques techniques peuvent L es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui

qualité de I'appareil. |'accompagnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformément aux

Les |||ust(at|orl13 comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des

sont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-

pondre exactement a I'appareil. nement de |'appareil, ces valeurs peuvent
varier.
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
tion de |'électricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

DANGER:

Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d'électricité
en vigueur dans votre localité.

DANGER:

Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Sitel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation
Cette table de cuisson est destinée a étre installée sur
un plan de travail en vente dans le commerce. Une

distance de sécurité doit étre laissée entre |'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma
(valeurs en mm).

Il peut aussi étre utilisé en position debout, de
maniere autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

(*) S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)

Retirez les matériaux d'emballage et les sécuri-
tés de transport.

Les surfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

Le plan de travail doit étre a niveau et fixé hori-
zontalement.

Découpez une ouverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.

. 400mm min
S5mm min

60mm min

Hauteur minimale pour I'extracteur telle que
recommandée dans le manuel d'instructions de
I'extracteur

La distance minimale entre le meuble doit étre
égale a la largeur de la table de cuisson.

*k

Installation et branchement

Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiere de gaz et
d’électricité en vigueur.
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N'installez pas la table de cuisson a des
lendroits avec rebords et coins tranchants.
Cela peut briser la surface vitrocéramique !

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
['utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit étre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Les valeurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil. La plaque signalétique
est a l'arriere du produit.

e e cable d'alimentation de I'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

> >

B
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Raccordement du cable d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les

réglementations nationales/locales en matiére

jd'électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser

des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ol la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez 'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. S'iln'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit étre connectée et tous les poles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandée.

Si un cable est fourni avec |'appareil :

Pont en cuivie
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200-240V ~
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2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:

Cable marron/noir = L (phase)

Cable Bleu/gris = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () (Terre)
»ou

e (able Gris/noir = L (phase)

e (able Bleu/marron = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () (Terre)

Installation des produits

1. Retournez la table de cuission et placez la sur une
surface plane.

2. Lors de I'installation de la table de cuisson, appli-
quer le joint d'étanchéité fourni dans I'emballage
autour de la table de cuisson comme présenté




dans l'illustration suivante, en s’assurant qu’il
reste 1 a 2 mm a I'intérieur du bord extérieur du

Verre.

. |
3. Placez la table de cuisson sur le plan de travail et
alignez-la.

4. Utiliser des colliers d'installation fixe la plaque en
ajustant les orifices sur I'emplacement inférieur.

meey

1 23 4

Table de cuisson

Vis

Colliers de serrage de I'installation
Plan de travail

S w o =

Quand vous installez la table de cuisson sur un
meuble encastré, vous devez mettre une
planche pour séparer le meuble de la table de
cuisson, comme illustré dans la figure sui-
vante. Cela n'est pas nécessaire quand vous
installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le bas du
produit car il est installé sur un tiroir, cette partie doit
étre couverte par une plaque en bois.

T

Vue de derriére (orifices de raccord)

['emplacement des orifices de raccord mon-
rés dans la figure ci-dessous sont indicatifs et
peuvent varier selon le modéle du produit.
Fixez-les en fonction des orifices de raccord
sur votre produit.

DANGER:

La réalisation des raccords dans d'autres

orifices n'est pas une pratique recommandée
en termes de sécurité, car cela pourrait

endommager le circuit de gaz ou le circuit
électrique.

DANGER:

La hotte comporte des éléments fonctionnant

a I'électricité et au gaz. A cet effet, il convient
de la fixer au plan de travail uniquement par
les orifices de fixation, en utilisant seulement
les éléments et vis de fixation fournis, et en
suivant les instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait des
risques pour la sécurité des biens et des
personnes.

Vérification finale
1. Mise en marche de I'appareil.
2. Veérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

*

min. 15 mm

Inspectez I'aspect général de |'appareil pour
éceler les dégats potentiellement dus au
ransport.
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[ Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.
Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

e \Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

e |es récipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.

e \Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
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réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

e Pour les cuissons longues, éteignez la zone de
cuisson 5 a 10 minutes avant la fin du temps de
cuisson. Vous pouvez ainsi économiser jusqu'a
20 % d'énergie en utilisant la chaleur résiduelle.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par

ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de |'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

N —

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiere utilisation. Ce phénomene est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et I'odeur qui se déga-
gent.




[ utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec
une couverture pare-flammes ou un
chiffon humide. Eteignez la table de
cuisson si cela ne pose aucun risque et
appelez les sapeurs-pompiers.

Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.
Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommageés.

Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminge.

La surface de I'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

N'utilisez que des casseroles a fond plat.

Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
ser.

Conseils concernant les plaques vitrocéra-
miques

La surface vitrocéramique est a I'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

N'utilisez pas de récipients et casseroles en
aluminium. L'aluminium endommage la surface
vitrocéramique.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique
et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond
Creux ou incurve.

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Si le diamétre de la
casserole est trop petit,
vous gaspillerez de
I'énergie.
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Utilisation des tables de cuisson

1 4 DANGER:
Evitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la

saliére peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De I'eau peut s'y infiltrer et provoquer un

court-circuit.
Si la surface est endommagée d'une maniére
3 quelconque (fissures visibles par exemple),
. éteignez immédiatement I'appareil pour
1 Plaque de cuisson 14-16 cm réduire les risques d'électrocution.
2 Plaque de cuisson a circuit double 12-14/21-23 . N -
om Les tables vitrocéramiques a chauffage rapide

émettent une lumiere vive lorsqu'elles sont

8 Plaque de cuisson 16-18 cm allumées. Ne fixez pas la lumiere vive.

4 Plaque de cuisson 18-20 cm (Les dimensions
indiquées représentent les diamétres recomman- Bandeau de commande
dés de poéles et casseroles a utiliser.)

i
[ e 1

© 8o B+ B w i B + B4 o

Gom Qe G G oW

Caractéristiques techniques 0 [es schémas et représentations ont unique-

t un but informatif. Les é t foncti
H!!!ElElE!%iEEEEEEiE?EEEéEE%EEEESEEEEEEEE s peuntifrer slon s ol et

réels peuvent différer selon le modele de votre
Zone de réglage (pour le niveau de température) table de cuisson.

_ Un témoin Iumlngux |nd|'que que la Ecran du foyer
touche appropriée fonctionne. ] 5
(D Touche Marche/Arrét |
a Touche de verrouillage des touches | —
L1 - @
Touche de sélection de foyer exten- | I
sible
N Touche d'activation/désactivation de la
eco minuterie © @ or ’
+ Touche Plus (+) de la minuterie o
) ) i 6 5 4 3
— Touche Moains (-) de la minuterie
% Touche Chauffage rapide / Touche 1 Indicateur de température (réglage de la tempé-
Booster rature 0 ... 19/0 ... 9. (Varient en fonction du
L) Touche Garde-au-chaud modéle de four.))
n/p Touche Arrét 2 Témoin du foyer
Touche Mémoire 3 Touche de sélection de foyer
o Commandes de sélection de foyer 4 Symbole de la fonction garde-au-chaud (*)
[ 5 Symbole de la minuterie
° 6 Symbole de foyer extensible (¥)
* Varie selon le modéle.
O
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Cet appareil est contrlé par un bandeau de
commande tactile. Chaque opération effectuée
sur votre bandeau de commande tactile sera

confirmée par un signal sonore.

Le bandeau de commande doit toujours étre
propre et sec. Des surfaces humides et souil-
lées peuvent entrainer des problémes de

fonctionnement.

Allumage de la table de cuisson
1. Appuyez sur la touche (D" sur le bandeau de
commande.

Le voyant de la touche (D" s'allume. La table de
cuisson est préte a I'emploi.

Si vous n'effectuez aucune opération dans|
les 20 secondes, la table de cuisson
revient automatiquement en mode Veille.

Lorsque vous appuyez sur n'importe
quelle touche (Touche EI) pendant

longtemps, le produit s'éteint automati-
quement pour des raisons de sécurité.

Arrét de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche (D" sur le bandeau de
commande.

La table de cuisson s'arréte et revient en mode Veille.

Les symboles "H" ou "h", puis "-" qui
s'affichent sur I'écran du foyer aprés
I'arrét de la table de cuisson indiquent

que le foyer est toujours brlilant. Ne
touchez pas les foyers.

Voyant de chaleur résiduelle

Les symboles "H", puis "-" qui s'affichent sur I'écran
du foyer indiquent que la table de cuisson est toujours
brulante et peut étre utilisée pour garder au chaud une
petite quantité de nourriture. Ce symbole passera
ensuite a "h" et "-" pour indiquer que le foyer est
moins chaud.

Lors d'une coupure de courant, le voyant de
chaleur résiduelle ne s'allume pas et I'utilisa-
eur ignore que les foyers sont brilants.

Si le courant est coupé et revient avant que les
foyers ne refroidissent, le symbole "-" s'af-
fiche sur I'écran du foyer. Ce symbole disparait
si le foyer approprié est utilisé.

Allumage des foyers

1. Appuyez sur la touche @ pour allumer la table
de cuisson.

2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer que
vous souhaitez allumer.

"0" s'affiche sur I'écran du foyer et le voyant du foyer

approprié s'allume.

Si vous n'effectuez aucune opération dans|
les 20 secondes, la table de cuisson
revient automatiquement en mode Veille.

Réglage du niveau de température

En touchant la zone de réglage ou en passant votre
doigt sur cette zone, réglez le niveau de température
entre "0" et "19".

Le niveau de température estde 1, 2, 3,... 19 sur
certains modeles, alors qu'il est de 1.1, 2.2, ... 9. sur
d'autres. (Varient en fonction du modele de four.)

Arrét des foyers

Un foyer peut étre arrété de 3 maniéres différentes :

1. En ramenant le niveau de température a "0"
Vous pouvez arréter le foyer en ramenant le ni-
veau de température a "0".

2. En utilisant I'option d'arrét de la minuterie
pour le foyer souhaité
Lorsque la durée de cuisson définie est terminée,
la minuterie arréte le foyer approprié. "0" ou
"00" s'affichent sur tous les écrans. Le symbole
Q% disparait de I'écran de la table de cuisson.
Lorsque la durée de cuisson définie est terminée,
une alerte sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de commande pour
arréter |'alerte sonore.

3. En appuyant sur le symbole du foyer appro-
prié pendant 3 secondes
Appuyez sur le symbole du foyer que vous voulez
arréter pendant environ 3 secondes.

Fonction Booster (intensité élevée)

Pour une chaleur rapide, vous pouvez utiliser la fonc-

tion Booster. Toutefois, cette fonction n'est pas re-

commandée pour cuire sur une longue période de

temps. La fonction Booster peut ne pas étre disponible

dans toutes les zones de cuisson.
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Pour sélectionner la fonction Booster directe-

ment :

1. Appuyez sur la touche (D pour allumer la table
de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

3. Appuyez sur la touche 1%‘1

Le foyer sélectionné fonctionnera a la puissance
maximale et 3 témoins clignoteront lumineux sur
I'écran du foyer respectivement. Une fois la durée de
la fonction Booster terminée, la zone de cuisson
s'éteint.

Pour sélectionner la fonction Booster lorsque la
zone de cuisson est active :

35
1. Appuyez sur la touche "t&1" aprés que la zone de
cuisson a fonctionné pendant au moins 20 se-
condes sur un certain niveau.

La zone de cuisson doit cesser de fonc-
ionner pendant au moins 20 secondes

sur le niveau sélectionné.

2. Le foyer sélectionné fonctionnera a la puissance
maximale et 3 témoins clignoteront lumineux sur
I'écran du foyer respectivement. Une fois la pé-
riode Booster terminée, le foyer passe au niveau
de température défini et seule la valeur de tempé-
rature sélectionnée s'affiche.

Pour arréter la fonction Booster avant
I'échéance : .

Appuyez sur la touche "t&1" pour arréter la fonction
Booster a tout moment de votre choix.

Chauffage rapide

Cette fonction vous facilite la cuisson. Il peut étre
utilisé pour un chauffage rapide pendant une courte
période de temps. Toutes les zones de cuisson sont
équipées de la fonction Chauffage rapide. Pour utiliser
cette fonction, définir le niveau de température au
préalable.

La fonction de chauffage rapide est réglable
dans un intervalle de 20 secondes aprés
I'allumage de la zone de cuisson et le réglage
du niveau de température.

Pour sélectionner la fonction de chauffage ra-
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1. Appuyez sur la touche (D pour allumer la table
de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur
les touches de sélection de foyer.

3. Réglez le niveau de température souhaité en
touchant la zone de réglage ou en passant le
doigt sur la zone.

4. Appuyez sur la touche 1%'1
Le foyer que vous avez sélectionné fonctionnera
a la puissance maximale pendant une durée
donnée (se reporter au tableau ci-apres). 3 té-
moins lumineux et la valeur de la température
définie s'affichent respectivement sur I'écran du
foyer.

5. Une fois la période Chauffage rapide terminée, le
foyer passe au niveau de température défini et
seule la valeur de température sélectionnée s'af-
fiche.

Tableau : Horaires de la fonction Chauffage rapide

Le niveau de température estde 1, 2, 3,... 19 sur
certains modeles, alors qu'il est de 1.1, 2.2, ... 9. sur
d'autres. (Varient en fonction du modele de four.)



Arrét de la fonction Chauffage rapide :

15§
Appuyez sur la touche "t&" pour arréter la fonction
Chauffage rapide quand vous le souhaitez.

!_\Ilumage des foyers extensibles

rmer:o
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1. Appuyez sur la touche @ pour allumer la table
de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer extensible en appuyant sur
les touches de sélection de foyer.

3. Réglez le niveau de température souhaité en
touchant la zone de réglage ou en passant le doigt
sur la zone.

4. Appuyez sur la touche du bandeau de
commandg pour allumer le foyer extensible.

Le symbole s'affiche a I'écran du foyer appro-

prié.

Le foyer extensible s'active uniqguement si
un niveau de température compris entre
"1" et "19" est défini pour la zone
principale du foyer.

Le niveau de température est de 1, 2,
3,... 19 sur certains modeles, alors qu'il
estde1.1,2.2, ... 9. surd'autres. (Va-
rient en fonction du modele de four.)

Arrét des foyers extensibles

1. Appuyez sur la touche du bandeau de
commande pour arréter le foyer extensible.

Le symbole sur I'écran du foyer disparait et la
zone extensible du foyer s'éteint. La zone principale du
foyer approprié continue de fonctionner a la tempéra-
ture définie.

Verrou de nettoyage

Le verrou de nettoyage empéche I'activation des
touches du bandeau de commande pendant 20 se-
condes pour permettre a I'utilisateur de nettoyer
rapidement la table de cuisson pendant qu'elle fonc-
tionne.

__I__\ctivation du verrou de nettoyage

1. Lorsque la table de cuisson est en marche, ap-
puyez et maintenez "/b" jusqu'a ce que 20 s'af-
fiche sur I'écran de la minuterie de la table de
cuisson.

» "ll/p" s'allume et un compte a rebours commence a

partir de 20 sur I'écran de la minuterie de la table de

cuisson. "C" s'affiche sur les écrans des foyers.

Aucune touche du panneau de commande n’est

fonctionnelle pendant cette période, en dehors de D

Désactivation du verrou de nettoyage

Il n'est pas nécessaire d'appuyer sur une touche pour
désactiver le verrou de nettoyage. La table de cuisson
émet un signal sonore apres 20 secondes, le voyant
"Il/p" s'éteint et le verrou de nettoyage se désactive
automatiquement.

i vous souhaitez annuler le verrouillage plus
6t, maintenez la touche enfoncée "il/p"
jusqu'a ce que le symbole "C" disparaisse des
écrans des foyers.

Verrouillage enfants

Lorsque la table de cuisson est en mode Veille,
vous pouvez empécher |'activation des foyers de la
table de cuisson par vos enfants. La fonction « Ver-
rouillage enfants » peut uniquement étre acti-
vée/désactivée en mode Veille.

Activation du Verrouillage enfants
1. Lorsque la table de cuisson est en mode Veille,

appuyez sur la touche "L&I" et maintenez-la en-
foncée jusqu'a ce que vous entendiez deux si-
gnaux sonores.

Le Verrouillage enfants est ainsi activé et le voyant de

()
la touche "[2]" s'éteint.

Si une touche est actionnée lorsque le
errouillage enfants est activé, le voyant

de la touche l@] clignote.

Désactivation du Verrouillage enfants
1. Lorsque le Verrouillage enfants est activé, ap-

puyez sur la touche "[&]" et maintenez-la enfon-
cée jusqu'a ce que vous entendiez un signal so-
nore unique.

» Le Verrouillage enfants est ainsi désactive et le

voyant de la touche "[8]" s'éteint.

Verrouillage des touches

Vous pouvez activer le verrouillage des touches afin
d'éviter de changer de fonction accidentellement
lorsque la table de cuisson fonctionne.
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Activation du verrouillage des touches
1. Lorsque la table de cuisson est en marche,

effectuez un appui long sur la touche 51" jus-
qu'a ce que retentissent deux signaux sonores.

Le voyant de la touche Igl clignote ensuite et tous
les foyers sont verrouillés.

ous pouvez activer le verrouillage des
ouches uniquement si I'appareil est en
marche. Lorsque le verrouillage des touches
est activé, seule la touche "\.J" fonctionne. Si
vous touchez une autre touche, le voyant de la

touche @l clignote pour indiquer que le
verrouillage des touches est activé.

Sivous arrétez la table de cuisson lorsque les
touches sont verrouillées, le verrouillage des
touches doit étre désactivé pour rallumer la
table de cuisson.

Désactivation du verrouillage des touches

1. Maintenez votre doigt sur la touche 'EI pendant
2 secondes.
Un signal sonore confirme |'opération. Le voyant de la

()
touche "[8]" s'éteint et le bandeau de commande est
déverrouillg.

Fonction Minuterie économique

Cette fonction vous facilite la cuisson. Il est inutile de

rester devant le four pendant toute la durée de la

cuisson. Le foyer s'éteint automatiquement a la fin de

la durée sélectionnée.

En cuisinant avec cette fonction, votre table de cuisson

ajuste automatiquement la puissance en fin de cuisson

et vous permet de faire des économies d'énergie

grace a la chaleur résiduelle.

Activation de Ia minuterie

1. Appuyez sur la touche (D pour allumer la table
de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

3. Réglez le niveau de température souhaité en
touchant la zone de réglage ou en passant le doigt
sur la zone.

4. Appuyez sur la touche 5;2 pour activer la
minuterie.
"00" s'affiche sur I'écran de la minuterie et le symbole

@ commence & clignoter sur I'écran du foyer.

5. Réglez la durée souhaitée en appuyant sur "=
/+ Vous pouvez appuyer et maintenir "=="
ou . pour avancer plus rapidement.
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Aprés avoir clignoté pendant un certain temps, le

symbole )" reste allumé. Le symbole )" reste
allumé pour indiquer que la fonction est activée.

[a minuterie peut uniquement étre réglée pour
les foyers déja allumés.

Répétez les opérations ci-dessus pour les
utres foyers nécessitant une minuterie.

[a minuterie ne peut pas étre réglée avant
‘avoir sélectionné le foyer et la valeur de la
empérature de ce dernier.

Lorsque la minuterie est activée, seule la
urée définie pour le foyer sélectionné s'af-
iche a I'écran de la minuterie.

EIEdd

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée définie écoulée, la table de cuisson
s'arréte automatiquement et émet un signal sonore.

Appuyez sur n'importe quelle touche pour arréter le

signal sonore.

Arrét anticipé des minuteries

Si vous arrétez la minuterie avant son terme, la table
de cuisson continue de fonctionner a la température
définie jusqu'a ce que vous 'arrétiez.

Vous pouvez arréter la minuterie de deux manieres :
1- Arrét de la minuterie en ramenant sa valeur a
IIO0II :

1. Sélectionnez le foyer a arréter.

v ; .
2. Appuyez sur la touche "eco" pour sélectionner la

minuterie du foyer approprié.
3. Diminuez la valeur jusqu'a ce que le symbole
« 00 » apparaisse sur I'écran de la minuterie "=
", Vous pouvez appuyer et maintenir la touche
=== pour avancer plus rapidement.
Le symbole @ clignote sur I'écran du foyer pendant
un certain temps, puis s'éteint définitivement et la
minuterie est annulée.
2- Arrét de la minuterie en appuyant 3 secondes
sur la touche de la minuterie :

1. Sélectionnez le foyer a arréter.
v ; .
2. Appuyez sur la touche "sco" pour sélectionner la

minuterie du foyer approprié.
3. Appuyez environ 3 secondes sur la touche g::'?;
Le symbole "2)" clignote sur I'écran du foyer pendant
un certain temps, puis s'éteint définitivement et la
minuterie est annulée.



Fonction garde-au-chaud (le cas échéant)
Vous pouvez utiliser cette fonction pour garder un plat
au chaud une fois la cuisson terminée. La fonction
garde-au-chaud peut étre utilisée de deux manieres :
avec et sans la minuterie.
Activation de la fonction garde-au-chaud sans
minuterie
1. Sélectionnez le foyer réglé a une certaine tempé-
rature et que vous souhaitez utiliser pour la fonc-
tion garde-au-chaud.
2. Appuyez sur la touche "1™ pour activer la
fonction garde-au-chaud pour le foyer approprié.
Le foyer continue a fonctionner a une
empérature réduite.
Les symboles "% et "u" s'affichent sur
I'écran du foyer.
Activation de la fonction garde-au-chaud avec
minuterie
0

i
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1. Sélectionnez le foyer pour lequel la température et
la minuterie ont été définies et pour lequel vous
comptez utiliser la fonction garde-au-chaud.

2. Appuyez sur la touche "1™ pour activer la
fonction garde-au-chaud pour le foyer approprié.

Le symbole "1™ s'affiche sur I'écran du foyer.

Le foyer continue de fonctionner a la température

définie pendant la durée choisie. Lorsque la durée est

écoulée, il passe en fonction garde-au-chaud et
commence a fonctionner a température réduite. Le
symbole "u" s'affiche sur I'écran du foyer.

Arrét de la fonction garde-au-chaud
1. Sila minuterie est activée, sélectionnez le foyer

pour lequel la fonction garde-au-chaud est activée.

Appuyez sur la touche "1™ pour arréter la fonction

garde-au-chaud.

Le foyer continue de fonctionner pour la durée prévue

a la température définie précédemment.

2. Sila minuterie est désactivée, sélectionnez le
foyer pour lequel la fonction garde-au-chaud est
activée. Réglez la température souhaitée en ap-
puyant ou en passant le doigt sur la zone de ré-
glage afin de désactiver la fonction garde-au-
chaud.

Le foyer continue de fonctionner a la nouvelle tempé-

rature définie.

ous pouvez annuler la fonction garde-
au-chaud en appuyant sur la touche (D

et en arrétant la table de cuisson.

Fonction Arrét

Cette fonction vous permet d'arréter momentanément
toutes les fonction de la table de cuisson (& I'excep-
tion de la minuterie).

i la minuterie est définie pour un foyer, elle
ontinue de fonctionner pendant I'arrét.

%
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1. Appuyez sur la touche "i/>" alors que la table de
cuisson fonctionne.

Tous les foyers actifs s'arrétent.

2. Appuyez a nouveau sur la touche "it/>" pour
redémarrer tous les foyers arrétés a leurs ré-
glages antérieurs.

Fonction Mémoire

Votre table de cuisson peut garder en mémoire une

température et une durée de cuisson données. Grace

a cette fonction, vous pouvez enregistrer la tempéra-

ture et la durée de cuisson d'un plat que vous avez

aimé.

n seul réglage peut étre enregistré dans la
mémoire. Chaque réglage écrase le précédent,
le dernier réglage enregistré est donc celui qui
reste en mémoire.

1. Appuyez sur la touche [O] pour allumer la table
de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

3. Réglez le niveau de température souhaité en

touchant la zone de réglage ou en passant le doigt

sur la zone.

Réglez également la durée souhaitée.

Une fois le réglage de la température et de la

durée effectué, appuyez sur le symbole Ly jus-

qu'a ce que vous entendiez deux signaux so-

nores. __

Le symbole Q s'allume et la température ainsi que

la durée définies sont enregistrées dans la mémoire.

Utilisation des réglages mémorisés

1. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

o~
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2. Lorsque la valeur de la température est "0",

appuyez sur la touche "= jusqu'a ce que vous

entendiez un signal sonore unique.
Le foyer sélectionné est réglé a la température et pour
la durée gardées en mémoire et commence a fonc-
tionner avec ces réglages.
Limites de durée de fonctionnement
La commande de la table de cuisson est équipée
d'une limite de durée de fonctionnement. Lorsque un
ou plusieurs foyers restent allumés, le foyer de cuisson
est automatiquement désactivé apres un certain temps
(voir tableau 1). Si une minuterie est assignée a un
foyer, I'écran de la minuterie s'éteint également plus
tard.
La limite de durée de fonctionnement dépend du
niveau de température sélectionné. Ce niveau de
température requiert la durée de fonctionnement
maximale.
Le foyer peut étre redémarré par I'utilisateur aprés
avoir été arrété automatiquement comme susmention-
ne.
Tableau-1 : Limites de durée de fonctionnement
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Le niveau de température estde 1, 2, 3,... 19 sur

certains modeles, alors qu'il est de 1.1, 2.2, ... 9. sur

d'autres. (Varient en fonction du modele de four.)

Protection contre la surchauffe

La table de cuisson est équipée de capteurs qui

assurent la protection contre la surchauffe. En cas de

surchauffe, vous pouvez remarquer ce qui suit :

e e foyer actif peut étre éteint.

e Le niveau sélectionné peut baisser. Cependant,
cet état ne se voit pas sur I'indicateur.

Codes d'erreur / messages d'erreur et sources
d'erreur
Tableau-2 :

Ecran du
foyer

Vous appuyez
sur plusieurs
touches ou des
débordements
s'y répandront

Le symbole "E"
clignote

Erreur de la
technologie a
induct

Le symbole Ecran du
"Bx**" s'alllume | foyer

Le symbole "F3"
s'allume

Ecran de
la minu-
terie

Erreur de
communication
sur la com-

:12..9




Pour de plus amples informations concernant
les messages d'erreur pouvant s'afficher sur le
bandeau de commande tactile, reportez-vous
au Tableau-2. Si les messages "Fx" et "Ex"
s'affichent constamment, contactez le service
agréé.

Si la surface du bandeau de commande tactile
lest soumise & une source de vapeur intense,
le systeme de commande peut se désactiver
et renvoyer un signal d'erreur “E”. Des signaux
sonores se font entendre.

La surface du bandeau de commande tactile
doit toujours étre propre. Dans le cas con-
raire, le fonctionnement pourrait s'en trouver
altéré.
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[ Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera |'apparition de problémes.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

¢ Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer |'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.
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N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent

un risque d'électrocution.

Nettoyage du briileur

Surface vitrocéramique

Nettoyez la surface vitrocéramique avec de I'eau froide,
faisant attention & ne pas laisser les résidus des
produits nettoyants, puis séchez avec un chiffon doux.
Les résidus peuvent endommager la surface vitrocé-
ramique lors de I'utilisation suivante de la table de
cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (faches jaunatres) avec
un détartrant disponible sur le marché comme le
vinaigre ou une petite quantité de jus de citron.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes épaisses et
irops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse.
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.
Avec le temps, une légére décoloration peut se pro-
duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela
n‘affecte en rien le fonctionnement du produit.
La surface vitrocéramique se décolore et se tache
dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit
pas d'un défaut.




Recherche et résolution des pannes

e la vapeur qui se forme durant la cufsson peut se condenser et former des gouttes d'eau quand elle touche
les surfaces froides du produit. >>> Cela n'est pas un défaut.

e Lefusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> V@rifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

o L'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez I'appareil au
niveau du disjoncteur. Attendez 20 secondes et rebranchez-le.

e Celan'est pas un défaut. Le ventilateur de refroidissement continuera a fonctionner jusqu’a ce que les
composantes électroniques de la table de cuisson refroidissent en passant a une température adaptée.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme apres
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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