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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
o Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,

in denen es zu Verletzungen oder

Sachschdden kommen kann.

6 Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor heiBen Fldchen.

ij Warnung vor Brandgefahr.
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerédt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wéahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
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und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
Zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht bertihren!
Gerat nicht benutzen.

Das Geréat darf nicht (iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberfldche und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Geréates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.



die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

Der Hersteller haftet nicht flir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.
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Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
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in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.




B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

4 3
1 Einzelkochplatte 4 Glaskeramikkochfeld
2 Doppelkochplatte 5 Basisabdeckung
3 Montageklemme 6 Einzelkochplatte
Technische Daten

AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe 55 mm/580 mm/510 mm

Hinten links Einzelkochplatte

Geréates abweichen.

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen Angaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung 9 Dokumentation wurden unter

andern. Laborbedingungen unter Berlicksichtigung der
- - — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kénnen Nutzungsweise des Gerétes abwaichen.

letwas vom tatsachlichen Aussehen des
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K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Geréte miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Kochfeld ist flr den Einbau in eine handelsiibliche

Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Geréat und

angrenzenden Klichenwénden und -mébeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der nachsten Seite (Angaben in mm).

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e Wenn eine Dunstabzugshaube tiber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber missen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.

Orawst min

S5mm min

GO min

Minimale Abzugshdhe gemaB Empfehlungen der
zugehérigen Anleitung

Minimaler Abstand zu Mdbeln muss der Breite
des Kochfeldes entsprechen

Einbauen und AnschlieBen
»  DieInstallation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

*k
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Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation

erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der Nahe

on scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgemaBer
Handhabung brechen!




Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten*-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.
Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Netzanschluss am Gerat :

KUPFERBRUCKE

LE L

-

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmit,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss geméaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht Gber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten" entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3

-

FI =
ET =

£

veReoRmiGE.
P

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)

e  Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)
» oder

e (Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)

3. Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes Kabel = L1 (Phase 1)

e Schwarzes Kabel = L2 (Phase 2)

e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)
» oder

e Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)

e (Graues Kabel = L2 (Phase 2)

e  Blaues/Braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)

Gerét installieren

1. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

2. Bringen Sie bei Installation des Kochfeldes wie
abgebildet die mitgelieferte Dichtung rund um das
Kochfeld an. Achten Sie darauf, einen Abstand
von 1 bis 2 mm von der Innenseite des
GlasauBenrandes einzuhalten.
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3 Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.

4. Fixieren Sie das Kochfeld durch die Aussparungen

im Unterteil hindurch mit den Montageklemmen.

Riickansicht (Anschlusséffnungen)

» Nositionen der nachstehend abgebildeten

1 erbindungslécher sind schematisch und
konnen je nach Produktmodell variieren.
Befestigen Sie sie entsprechend den
Verbindungslochern an Ihrem Produkt.

J I

Kochfeld
Schraube
Montageklemme
Arbeitsplatte

Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert
erden, damit das Mobel vom Kochfeld
getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens

nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes
berlihren konnen, da dieses tber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

S ow =

Y

|
1 1o

4

*

Minimum 15 mm
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GEFAHR:

Der Anschluss iiber mehrere Offnungen sollte
vermieden werden, da es unter Umstanden zu
Beschadigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

GEFAHR:

Das Kochfeld enthalt Komponenten, die mit
Gas und Strom arbeiten. Aus diesem Grund
darf das Kochfeld nur durch die
Befestigungslécher unter ausschlieBlichem
Einsatz der mitgelieferten
Befestigungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine Gefahr flir
Leib, Leben und Eigentum.

Endkontrolle
1. Betrieb des Gerats.
2. Prifen Sie die Funktion.




I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des

Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Wérmelibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten vor
Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwérme konnen Sie bis zu 20 % Energie
einsparen.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.
Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.
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B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
ginem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrdnde mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe O
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schéden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

Da sich die Oberflache des Gerétes erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.
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Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

Glaskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.
Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Aluminium.
Aluminium besohadlgt die Glaskeramik.

g Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschédigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Ubertragen.

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.



Kochfeld verwenden

1 3

2

1 Einzelkochplatte 14-16 cm
2 Einzelkochplatte 18-20 cm

3 Doppelkochplatte 27-29/21-23 cmist eine Liste

mit fiir die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

Bedienfeld

AN

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kénnen das Kochfeld beschadigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramik-Schnellkochstellen leuchten nach
dem Einschalten hell auf. Nicht in das helle
Licht schauen.

[}

sevamoyesle-e

*
*
*

) [55]
B @

Haupttaste - Ein-/Austaste
Tastensperre

Temperaturstufe/Timer (steigend)
Temperaturstufe/Timer (fallend)
** Doppel-/Dreifach-
Kochzonenauswahltaste

* Timer de-/aktivieren

** Kochzone de-/aktivieren

Steuerung der Kochzonenauswahl

Kochzonenanzeige
(Temperatureinstellung 0 — 9)
Doppel-/Dreifach-Kochzonenbetriebs-
LED (Kochzonenanzeige)

* Timeranzeige (4 LEDs fr 4
verschiedene Kochzonen)

Dieses Gerat wird (iber Sensortasten
gesteuert. Jede lhrer Eingaben am
Sensorbedienfeld wird durch einen Signalton
bestatigt, sofern Ihr Sensorbedienfeld iber
einen Timer verflgt.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
rocken. Feuchtigkeit und Schmutz kénnen
Funktionsprobleme verursachen.

(*) Falls Ihr Herd mit einem Timer
ausgestattet ist.

Falls Ihr Herd mit diesen Funktionen
ausgestattet ist

Bei Modellen mit einer Uhr

_ (") Nicht bei Herden mit 3 Brennern
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Sémtliche Abbildungen dienen lediglich der
Veranschaulichung. Das tatsachliche Aussehen
und die Funktionen kénnen variieren.

Kochfeld einschalten

Berthren Sie die Taste "@" etwa 1 Sekunde lang. Die
Kochzonenanzeigen leuchten auf. lhr Kochfeld ist jetzt
einsatzbereit. Sie kdnnen innerhalb der folgenden 10
Sekunden andere Kochzonen auswéhlen. Wenn die
Haupttaste betatigt wurde, sind keine anderen
Bedienelemente verfiighar.

sémtlichen Kochzonenanzeigen.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine Tasten betétigt
werden, wechselt das Kochfeld automatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus.

Wenn Sie die Haupttaste langer als 2 Sekunden
gedriickt halten, schaltet sich das Kochfeld aus und
wechselt wieder in den Bereitschaftsmodus.

Kochzonen wéhlen

1. Schalten Sie das Kochfeld ein.

2. Beriihren Sie eines der Bedienelemente zur
Auswahl der gew(inschten Kochzone. Nach
Auswahl der Kochzone des Kochfeldes, erscheint

das Symbol auf der entsprechenden
Kochzonenanzeige.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine Tasten betétigt

werden, wechselt das Kochfeld automatisch wieder

in den Bereitschaftsmodus.

3. Stellen Sie die Temperaturstufe mit den Tasten
"/ "se" auf einen Wert zwischen 1 und 9
bzw. zwischen 9 und 1 ein.

Die Tasten "~\" und "s" verfiigen (iber eine

Wiederholfunktion. Wenn Sie eine dieser Tasten

langere Zeit gedriickt halten, erhdht bzw. verringert

sich der Wert konstant alle 0,4 Sekunden.

Wenn Sie mit der Taste "#\" beginnen, erscheint 1

auf der Anzeige. Wenn Sie mit der Taste "s"

beginnen, erscheint der eingestellte Wert auf der

Anzeige (z. B. eine halbe Sekunde lang A und eine

halbe Sekunde lang 9) . Dies zeigt an, dass die

Schnellheizen-Funktion aktiviert ist.
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Schnellheizen

Diese Funktion vereinfacht die Zubereitung. Wenn die
Schnellheizen-Funktion aktiviert ist, erfolgt die
Zubereitung (ber einen bestimmten Zeitraum bei
maximaler Leistung (siehe Tabelle 1). Die
Schnellheizen-Zeit ist von der ausgewdahlten
Temperaturstufe abhangig. Dies wird durch
abwechselndes Blinken von A und dem eingestellten
Temperaturwert auf der Kochzonenanzeige angezeigt
(z. B. eine halbe Sekunde lang A, eine halbe Sekunde
lang 9). Sobald die Zeit zum Schnellheizen abgelaufen
ist, wird die Leistung der Kochzone reduziert; die
Temperatur wird dauerhaft angezeigt.

Samtliche Kochzonen sind mit der Schnellheizen-
Funktion ausgestattet.

Schnellheizen-Funktion aktivieren:

1. Schalten Sie das Kochfeld ein.

2. Wahlen Sie die gewtinschte Kochzone durch
Berlihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie die Termperatur der Kochzone mit "s»
"auf 9 ein. Nach Abschluss der
Temperatureinstellung zeigt das Display
abwechselnd 9 und A an. Dies bedeutet, dass die
Temperatur auf 9 eingestellt und die
Schnellheizen-Funktion aktiviert ist.

4, Wahlen Sie dann innerhalb 10 Sekunden mit der
Taste "se" die Temperaturstufe, die nach dem
Schnellheizen wahrend der verbleibenden
Zubereitung aktiviert werden soll. Stellen Sie die
Kochzone mit den Tasten "#\" / "s2" auf einen
Wert zwischen 1 und 9 ein (im Folgenden wird
von der Auswahl der Stufe 6 ausgegangen).



5. A und 6 erscheinen wahrend der Schnellheizen-
Funktion abwechselnd auf der Anzeige (nach
Ablauf der Schnellheizen-Funktion wird nur noch
6 angezeigt).

Schnellheizen-Funktion deaktivieren:

e Verringern Sie mit der Taste "s" die
Temperaturstufe auf den Wert 0; dadurch wird
die Schnellheizen-Funktion schneller deaktiviert.

e Wenn nach Ablauf des Schnellheizens 9 als
Temperaturstufe ausgewahlt ist (@lso kein
geringerer Wert), hort die Anzeige nach 10
Sekunden auf zu blinken. Die Schnellheizen-
Funktion ist nun deaktiviert.

Schalten Sie das Kochfeld aus.

Wenn Sie die Haupttaste langer als 2 Sekunden

gedriickt halten, schaltet sich das Kochfeld aus und

wechselt wieder in den Bereitschaftsmodus.

Wenn nach dem Abschalten des Kochfeldes noch eine

nutzbare Restwérme vorhanden ist, wird dies durch

das Symbol auf der entsprechenden
Kochzonenanzeige angezeigt.

Kochzonen einzeln ausschalten:

Kochzonen lassen sich auf drei unterschiedliche

Weisen abschalten:

1. Durch gleichzeitiges Driicken der Tasten "#\"
und "s",

2. Durch Verringern der Temperaturstufe auf 0;
verwenden Sie dazu die Taste "s".

3. Durch die Verwendung der Timerfunktion (sofern
vorhanden) der entsprechenden Kochzone

1. Die Tasten "A" und "~/" gleichzeitig

driicken

Wahlen Sie mit der Kochzonenauswahltaste "C3" die

Ausschalten der Kochzone gleichzeitig die Tasten "o\
und "s".

2. Temperaturstufe der gewiinschien Kochzone
auf 0 einstellen (mit der Taste "~\")

Sie kdnnen eine Kochzone auch ausschalten, indem
Sie die Temperaturstufe auf 0 einstellen.

3. Den Abschalttimer (sofern vorhanden) der
entsprechenden Kochzone verwenden

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der Timer
die ihm zugewiesene Kochzone selbsttétig ab. 0 und
00 erscheinen auf allen Anzeigen. Die Doppel-
/Dreifach-Kochzone und die mit dem Timer verbunden
LEDs werden deaktiviert.

Nach Ablauf der Zeit erklingt zudem ein Signalton.
Zum Abstellen des Signaltons bertihren Sie einfach
eine beliehige Taste am Bedienfeld.

Doppel-/Dreifach-Kochzonen einschalten**
Doppel-Kochzone einschalten:

Wahlen Sie die gewiinschte Kochzone, die mit einer
Dualzone ausgestattet ist. Der Dezimalpunkt der
entsprechenden Kochzone beginnt zu blinken.
Stellen Sie die Temperaturstufe auf einen Wert
zwischen 1 und 9 ein; bertihren Sie zum Aktivieren
der Dualzone dieser Kochzone die Taste "QD"".

Auch die LED "@" der zugehdrigen Dualzone
leuchtet dauerhaft. "O" Der Status der Dual-
Kochzone &ndert sich, wenn Sie die Taste ein weiteres
Mal beriihren: Die Doppel-Kochzone schaltet sich
abwechselnd ein und aus.

Die Erweiterungszone wird nur aktiviert, wenn die
Hauptzone der Kochzone auf einen eine
Temperaturstufe zwischen 1 und 9 eingestellt ist.
Dreifach-Kochzone einschalten:

Wahlen Sie die gewiinschte Kochzone, die mit einer
Dreifachzone ausgestattet ist. Der Dezimalpunkt der
entsprechenden Kochzone beginnt zu blinken. Stellen
Sie die Temperaturstufe auf einen Wert zwischen 1
und 9 ein; beriihren Sie zum Aktivieren der Dualzone
dieser Kochzone die Taste "QD".

Auch die LED "m" der zugehdrigen Dualzone
leuchtet dauerhaft. Wenn Sie die Taste "O" noch

einmal bertihren, blinkt die LED "m“ der
Dreifachzone; die Dreifach-Kochzone ist aktiviert.
Wenn Sie die Taste "O" ein weiteres Mal
beriihren, schaltet sich die Dreifachzone der
Kochzone wieder aus. Der oben genannte Vorgang
andert stets den Status der Doppel-/Dreifach-
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Die Aktivierung der Doppel- und Dreifachzonen erfolgt
durch Beriihren der Taste "Q" der ausgewdahlten
Kochzone.

Tastensperre * (bei Modellen mit Uhr)

Ber(ihren Sie die Taste @ zum Sperren des
Bedienfeldes langer als 2 Sekunden. Der Vorgang wird
durch ein%n Signalton bestatigt. AnschlieBend blinkt

die LED " und alle Koch ind rt

Die Kochzonen kénnen nur im Betriebsmodus gesperrt
werden. Wenn die Kochzonen gespegrt sind: Nur die

Haupttaste @ jst verfligbar. Die @ LED blinkt und
zeigt ein Tastensperre-Modul an. Falls Sie das
Kochfeld bei aktiver Tastensperre abschalten, bleibt
die Tastensperre auch beim néchsten Einschalten des
Kochfeldes aktiv. Sie miissen die Tastensperre zur
Bedienung des Kochfeldes aufheben.

o ermdglicht Ihnen im Betriebsmodus die
Sperrung bzw. Freigabem des Bedienfeldes.

Beriihren Sie die Taste @ zur Freigabe der
Kochzonen 2 Sekunden lang. Der Vorgang wird durch
einen Signalton bestatigt.

AnschlieBend erlischt die LED ", Nun ist das
Bedienfeld freigegeben und kann normal betrieben
werden.

Kindersicherung

Sie kdnnen das Kochfeld vor unbeabsichtigtem Betrieb

schiitzen und dadurch z. B. verhindem, dass Kinder

die Kochzone(n) aktivieren. Die Kindersicherung

umfasst einige komplexe Schritte zur Sperrung des

Bedienfeldes. Die Kindersicherung I&sst sich nur im

Bereitschaftsmodus ein- und ausschalten.

Das Modul sperren:

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Haupttaste D
" ein.

2. Halten Sie die Tasten "#\" und "s" mindestens
2 Sekunden lang gleichzeitig gedrtickt.

3. Bertihren Sie dann noch einmal die Taste "/\".

» Die Kindersicherung ist aktiviert und erscheint

auf allen Kochzonenanzeigen.

Kindersicherung ausschalten:

Die Schritte zur Aufhebung der Kindersicherung sind

mit denen der Aktivierung identisch.

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Haupttaste D
"ein.

2. Halten Sie die Tasten "~\" und "s2" mindestens
2 Sekunden lang gleichzeitig gedrtickt.

3. Beriihren Sie dann noch einmal die Taste "s2".
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\ ndersicherung aktiviert ist, erscheint
|/-} auf allen Kochzonenanzeigen. Sobald die Sperre

erfolgreich deaktiviert wurde, wird " Li" nicht mehr
angezeigt.

Timerfunktionen * (bei Modellen mit Uhr)

Diese praktische Funktion nimmt lhnen ein bisschen
Kocharbeit ab. Sie missen beim Kochen nicht sténdig
in der Nahe des Kochfeldes bleiben, da sich die
gewiinschte Kochzone nach Ablauf der eingestellten
Zeit automatisch abschaltet.

Der Timer bietet folgende Funktionen: Das Bedienfeld
kann maximal 4 Kochzonentimer und einen
zugewiesenen Alarmtimer gleichzeitig steuern. Alle
Timer kdnnen nur im Betriebsmodus genutzt werden.

Alarmtimer

Der Alarmtimer funktioniert unabhéngig von
anderen Kochzonen. Daher ist es nicht erforderlich,
dass eine Kochzone ausgewéhlt ist.

1. Berihren Sie zum Aktivieren des Alarmtimers die

w

Timer-Display angezeigt; ein Punkt erscheint
unten rechts. Dadurch ist der Alarmtimer aktiviert.
2. Stellen Sie dann durch Berihren der Tasten "\
und "s" den gewtinschten Zeitwert ein.
3. Der Timer startet automatisch, nachdem Sie die
Zeiteinstell bgeschl hab




» Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons beriihren Sie einfach eine
beliebige Taste am Bedienfeld.

Kochzonentimer:

Die Kochzonentimer kénnen nur bei den aktivierten

Kochzonen eingerichtet werden.

1. Schalten Sie zuerst das Kochfeld ein; aktivieren
Sie dann die gew(inschte Kochzone. (Die
Kochzone muss auf einen Wert zwischen 1 und 9
eingestellt werden)

2. Aktivieren Sie den Kochzonentimer wie den

werden auf dem Timer-Display angezeigt; ein
Punkt erscheint unten rechts. Dadurch wird der
Kochzonentimer aktiviert.

3. Zur Aktivierung des Kochzonentimers missen Sie
die Taste "©" ein zweites Mal beriihren. Nun
kénnen Sie den Timer zuweisen.

4. Stellen Sie durch Bertihren der Tasten "#\" und
""" den gewlinschten Zeitwert ein.

So stellen Sie die Kochfeldtimer ein:

1. Berlhren Sie nach Aktivierung des ersten
Kochzonentimers noch einmal die Taste "©". Die
Steuerung springt im Uhrzeigersinn weiter zur
nachsten aktiven Kochzone, die dem Timer
zugewiesen wurde. Die Zuweisung wird durch
gine blinkende LED '[@" angezeigt.

2. Stellen Sie durch Bertihren der Tasten "~\" und
""" den gewdinschten Zeitwert ein.

3. Der bei der zuerst eingestellten Kochzone
aktivierte Timer wird durch eine kontinuierlich
blinkende LED "[@]" angezeigt.

e Sie kdnnen anderen aktiven Kochzonen weitere
Timer zuweisen, indem Sie die Taste "©"
einmal beriihren.

e Nach 10 Sekunden kehrt die Timeranzeige zu
dem Timer zwulru[]ok, der als erstes endet.

e Die LEDs "ilci=", die dauerhaft auf der
Timeranzeige leuchten, zeigen den Timer an, der
aktuell herunterzéhit.

e Sie kdnnen die bei den Kochzonentimern und
dem Eiertimer eingestellten Werte anzeigen,
indem Sie die Position der Taste "©" andem.
Eine blinkende LED "[&]" vorne rechts zeigt stets
eine Zuweisung an.

Falls keine LED blinkt, wird der Wert des
Eiertimers auf der Timeranzeige angegeben.

Timer deaktivieren:

Sie miissen zuerst den Timer anzeigen, indem Sie die

Position der Taste "©" andern, bis der Timer

erscheint. Dieser Wert kann spéter auf 2 verschiedene

Weisen abgebrochen werden:

e Durch schrittweise Verringerung des Wertes auf
00 (durch bertihren der Taste "s") .

e Durch kurzes (halbe Sekunde) gleichzeitiges
Bertihren der Tasten "A" und "s¢", bis 00 auf
der Timeranzeige erscheint.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum

Abstellen des Signaltons beriihren Sie einfach eine

Zeigen Sie die verbleibende Zeit des Kochzonentimers
3 (LED blinkt) im Timerdisplay an (die LEDs der aktiven
Timer der Kochzonen 1 und 4 sind im Timerdisplay
nicht sichtbar).

Warmhalten (je nach Modell)

Die Warmhalte-Funktion der Kochzone dient dazu,
Lebensmittel durch Auswahl einer zusétzlichen
Temperaturstufe zwischen 0 und 1 warmzuhalten.
Aktivieren Sie mit der Taste D die Warmhalte-
Funktion.

Dgraufhin blinkt die LED "0, Beriihren Sie die Taste
"(0" zum Deaktivieren der Kochzone noch einmal.

Betriebszeithegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet, die zur Sicherheit
beitragt und auch gehdrig Energie sparen kann. Wenn
Sie bei einer oder mehreren Kochzonen das
Abschalten vergessen sollten, werden die Kochzonen
nach Ablauf einer bestimmten Zeit automatisch
abgeschaltet. (Siehe Tabelle 1) Die
Betriebszeitbegrenzung ist von der ausgewahlten
Temperatureinstellung abhéngig. Falls der Kochzone
ein Timer zugewiesen wurde, erscheint 10 Sekunden
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00 auf der Timeranzege (10 Sekunden spéter leuchtet
die Restwdrmeanzeige).

Dann schaltet sich die Timeranzeige aus.

Nachdem sich die Kochzone wie oben beschrigben
automatisch abgeschaltet hat, ist sie wieder

Tabelle 1: Temperatureinstellungsparameter; Zykluszeit: 47,0 Sekunden

Betriebszeitbegrenzung | Schnellheizen-
in Stunden Zeit in Sekunden

Ein-Zeit in
Sekunden

Temperaturstufe | Aus-Zeit in
Sekunden

Restwérmefunktionen

Bei einer deaktivierten Kochzone, bei deren
Oberflachentemperatur der Sensor mehr als 60 °C
misst bzw. dessen Anzeige einen Wert tber 60 °C

anzeigt, erscheint das Symbol E (Restwarme) auf
dem Display. Wenn die Restwarme unter 60 °C fallt,
erscheint 0 auf dem Display.

Wenn die Stromversorgung nach einem Stromausfall
wieder hergestellt ist und die Restwérme der

entsprechenden Kochzone vor dem Ausfall (iber 60 °C

betrug, blinkt die Restwérmeanzeige. Die Anzeige
blinkt, bis die maximale Restwarmezeit abgelaufen ist
bzw. die Kochzone ausgewahlt und aktiviert wird.

Sensorkalibrierung und Fehlermeldungen

Wenn die Stromversorgung hergestellt ist, flihrt das
Kontrollsystem des Kochfeldes je nach Sensor-, Glas-
und Umgebungsbedingungen eine Kalibrierung durch.
Decken Sie das Glas des Sensors wéhrend der
Kalibrierung nicht ab. Das Kontrollsystem des
Kochfeldes sollte zudem keinen starken Lichtquellen
(Sonnenlicht, starken Halogenlampen etc.) ausgesetzt
sein.

Tabelle 2:Fehlermeldungen und Ursachen

Fehlerursache

Schwankungen ausgesetzt
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einsatzfahig und die maximale Betriebszeit wird
entsprechend dieser Temperatureinstellung
angewandt.

Beispielanwendung:

Folgende Lichtbedingungen gewéhrleisten eine
reibungslose Kalibrierung:

Belichtung mit einer Gliihlampe ohne Reflektor (100 W,
matt) 70 cm tber dem Glaskeramikkochfeld. Nach
einer erfolgreichen Kalibrierung funktioniert das
Kochfeld auch unter starker Beleuchtung, wie z. B.
Halogenstrahlern mit Reflektor (50 W).

Falls ein Fehler auftritt, wird die Kalibrierung
wiederholt, bis die Umgebungsbedingungen eine
erfolgreiche Kalibrierung ermdglichen. Das
Kontrollsystem des Kochfeldes kann nur bei
erfolgreicher Kalibrierung aller Sensoren betrieben
werden.

Wahrend der Kalibrierung dtirfen sich keine
Gegenstande auf dem Kochfeld befinden. Zudem darf
die Beleuchtung wéhrend der Kalibrierung nicht zu
stark sein. Wenn eine der Meldungen F1, F2 oder F4
angezeigt wird, miissen Sie wahrend der Kalibrierung
bei der ersten Herstellung der Stromversorgung alle
Lichtquellen ausschalten bzw. das Fenster schlieBen.
Wenn die Kalibrierung erfolgreich abgeschlossen
wurde, kann das Kontrollsystem helleres
Umgebungslicht tolerieren.

Das Kontrollsystem des Kochfeldes Ubernimmt die
Einstellungen und kalibriert sich wahrend des Betriebs
entsprechend den Anderungen der
Umgebungsbedingungen neu.



lhr Bedienfeld ist mit einem Sensoren
ausgestattet, der einen guten Schutz gegen
Uberhitzung bieten. Wenn dieser Sensor
reagiert, wird die entsprechende Kochzone
deaktiviert. Weitere Informationen ber die
Fehlermeldungen entnehmen Sie bitte der
Tabelle.

Falls eine Taste wiederholt betatigt wird
(langer als 10 Sekunden), wird das gesamte
Kontrollsystem deaktiviert; zudem erklingt ein
Signalton.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei

der Reinigung.
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Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit warme
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend
mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstinde auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kdnnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Gerétes wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbvernderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.




Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollstdndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlieBen.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen losen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brillantes.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
c E 34445 Sutluce/lsionbul/TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécuri-
té et a 'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expeérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagne du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien



agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez 'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en 'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommagg, il doit &tre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique

fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser |'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.
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e Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.

e Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

e N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

e AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'avéerer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de I'eau. Coupez plutdt
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare-
flammes.

e ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadreé. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadres.

e AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.

e AVERTISSEMENT : En cas de
fissure au niveau de la surface,
mettre ['appareil hors tension
pour étre a |'abri d'une éventuelle
électrocution.
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En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brlleurs et
les éventuels €léments chauffants
électriques, et débranchez
I'appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.
AVERTISSEMENT : Utilisez uni-
quement les dispositifs protec-
teurs congus par le fabricant des
appareils de cuisson, ou ceux in-
diqués par ce dernier comme
adéquats, dans le manuel d'utili-
sation, ou encore des dispositifs
protecteurs fournis avec |'appareil.
L'utilisation des dispositifs protec-
teurs inappropriés peut causer
des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que



des étincelles ne se produisent
pas.

e tilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.

e Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

e ATTENTION : Cet appareil sert
uniquement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

e | es pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

e [ es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des

enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

e |es appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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Déplacement ultérieur

Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au

ransport.

8/FR



H Généralités

Vue d'ensemble

1 Plaque de cuisson 4 Surface vitrocéramique
2 Plaque de cuisson a circuit double 5 Fond

3 Bride de montage 6 Plaque de cuisson

Caractéristiques techniques

220-240 V~/380-415V 2N ~ 50 Hz

Type de cable/section min HO5V2V2-F 3 x 2,5 mm
Dimensions extérieures (hauteur/longueur/profondeur 55 mm/580 mm/510 mm

Arriére gauche Plaque de cuisson

Puissance

qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

Les caractéristiques techniques peuvent L es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
conditions de laboratoire conformément aux

Les |||ust(at|orlls comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des

sont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-

pondre exactement a I'appareil. nement de |'appareil, ces valeurs peuvent
varier.
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K installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'électricité pour I'appareil sont sous la

responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d'électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation
Cette table de cuisson est destinée a étre installée sur
un plan de travail en vente dans le commerce. Une

distance de sécurité doit étre laissée entre I'appareil et

les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma

(valeurs en mm).

e |l peut aussi étre utilisé en position debout, de
maniere autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e () Sl faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)

e Retirez les matériaux d'emballage et les sécuri-
tés de transport.

e |Les surfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e Leplan de travail doit étre a niveau et fixé hori-
zontalement.

e Découpez une ouverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.

400mm min
S5tmm min

490mm

Hauteur minimale pour I'extracteur telle que
recommandée dans le manuel d'instructions de
I'extracteur

La distance minimale entre le meuble doit étre
égale a la largeur de la table de cuisson.

*k
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&0mm min

Installation et branchement

¢ Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiere de gaz et
d’électricité en vigueur.



N'installez pas la table de cuisson a des
lendroits avec rebords et coins tranchants.

Cela peut briser la surface vitrocéramique !

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:
L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne

autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serrg,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le

cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit étre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Lesvaleurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil. La plaque signalétique
est a l'arriere du produit.

e  Le cable d'alimentation de I'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les

6 réglementations nationales/locales en matiére
d'électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ol la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. S'iln'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit étre connectée et tous les poles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandée.

Si un cable est fourni avec |'appareil :

Pont en cuivre

LS}% I—J4N

FT =

E
i

g
H

L #MARRON

4
g
g
|

25 m®
20-240V ~

2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:

e (able marron/noir = L (phase)

Cable Bleu/gris = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () (Terre)
»ou

e (able Gris/noir = L (phase)

e (able Bleu/marron = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () (Terre)

3. Pour une connexion biphasée, branchez les fils
comme indiqué ci-dessous:

e (able marron = L1 (phase 1)

e (able noir = L2 (phase 2)

e (able Bleu/gris = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () (Terre)
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»ou
e (able noir = L1 (phase 1)

e (able gris = L2 (phase 2)

e (able Bleu/marron = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () (Terre)
Installation des produits

1. Retournez la table de cuission et placez la sur une

surface plane.

2. Lors de I'installation de la table de cuisson, appli-
quer le joint d'étanchéité fourni dans I'emballage
autour de la table de cuisson comme présenté
dans l'illustration suivante, en s’assurant qu’il
reste 1.2 2 mm a I'intérieur du bord extérieur du
verre

3 Placez la table de cuisson sur le plan de travail et
alignez-la.
4. Utiliser des colliers d'installation fixe la plaque en

ajustant les orifices sur I'emplacement inférieur.

-
L
N
! e aw ok e o e
[ b T e
| . ¥ v

T |
23 4

Table de cuisson

Vis

Colliers de serrage de I'installation
Plan de travail

Quand vous installez la table de cuisson sur un
meuble encastré, vous devez mettre une
planche pour séparer le meuble de la table de
cuisson, comme illustré dans la figure sui-

vante. Cela n'est pas nécessaire quand vous
installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le bas du
produit car il est installé sur un tiroir, cette partie doit
étre couverte par une plaque en bois.

SN ow o =
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min. 15 mm
Vue de derriére (orifices de raccord)

o YL emplacement des orifices de raccord mon-

1 rés dans la figure ci-dessous sont indicatifs et
peuvent varier selon le modele du produit.
Fixez-les en fonction des orifices de raccord
sur votre produit.

! I

DANGER:

' La réalisation des raccords dans d'autres
orifices n'est pas une pratique recommandée
en termes de sécurité, car cela pourrait
endommager le circuit de gaz ou le circuit
électrique.

DANGER:

La hotte comporte des éléments fonctionnant
A I'électricité et au gaz. A cet effet, il convient
de la fixer au plan de travail uniquement par
les orifices de fixation, en utilisant seulement
les éléments et vis de fixation fournis, et en
suivant les instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait des
risques pour la sécurité des biens et des
personnes.

Vérification finale
1. Mise en marche de I'appareil.
2. Veérifiez les fonctions.




B Préparation

Conseils pour faire des économies
d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre
appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de
I'énergie :

Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.
Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

Sélectionnez le brileur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

Veillez & utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

Les récipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-

cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.

Veillez & ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

Pour les cuissons longues, éteignez la zone de
cuisson 5 a 10 minutes avant la fin du temps de
cuisson. Vous pouvez ainsi économiser jusqu'a
20 % d'énergie en utilisant la chaleur résiduelle.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

—_

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de |'appareil a I'aide d'un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.
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B utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus

& d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniere a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminge.

e Lasurface de |'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e N'utilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.
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Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
ser.

Conseils concernant les plaques vitrocéra-
miques

La surface vitrocéramique est a 'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

N'utilisez pas de récipients et casseroles en
aluminium. L'aluminium endommage la surface
vitrocéramique.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique
et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond
Creux ou incurve.

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Si le diamétre de la
casserole est trop petit,
vous gaspillerez de
I'énergie.



Utilisation des tables de cuisson

1 3

.[,)ANGER:
FEvitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la

1 Plaque de cuisson 14-16 cm

2 Plaque de cuisson 18-20 cm

3 Plaque de cuisson a circuit double 27-29/21-
23 cm(Les dimensions indiquées représentent
les diametres recommandés de poéles et casse-
roles a utiliser.)

Touche d'alimentation - Touche ON/OFF
Verrouillage des touches

Réglage de la température/Augmenter la
minuterie

Réglage de la température/Diminuer la
minuterie

** Touche de sélection de foyer
double/triple

* Activer/désactiver la minuterie

** Activer/désactiver le foyer

Commandes de sélection de foyer

0 Q < DO §

*

*
Pt
=

Ecran de foyer (réglage de la tempéra-
ture0... 9)

Témoin de fonctionnement de foyer
double/triple (Ecran de foyer)

* Ecran de la minuterie (composé de 4
voyants pour 4 foyers différents)

a.
]

saliére peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De I'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniere
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement I'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.

Les tables vitrocéramiques a chauffage rapide
émettent une lumiere vive lorsqu'elles sont
allumées. Ne fixez pas la lumiere vive.

Bandeau de commande

Cet appareil est controlé grace a I'unité de
9 commande tactile. Toutes les opérations

effectuées au moyen de la commande tactile

sont confirmées par un signal sonore si votre

unité de commande tactile est équipée d'une
minuterie.

Le panneau de commande doit toujours étre
propre et sec. L'humidité ou la saleté peuvent
entrainer des problemes de fonctionnement.

(*) Si votre table de cuisson est
équipée d'une minuterie.

Si votre table de cuisson est
dotée de ces fonctions

Sur les modeles équipés d'une
horloge
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(***) N'est pas disponible sur les
tables de caisson a 3 brdleurs.

but informatif. L'apparence ou les fonctions réelles
peuvent différer.

Allumage de la table de cuisson

Appuyez sur la touche D" du bandeau de com-
mande pendant 1 seconde. L'écran des foyers s'al-
lume. La table de cuisson est préte a I'emploi. Vous
avez 10 secondes pour sélectionner les différents

Allumez la table de cuisson.
Appuyez sur I'une des commandes de sélection
de foyer pour allumer le foyer souhaité. Apres

approprié.

Si vous n'effectuez aucune opération dans les 10

secondes, la table de cuisson revient automati-

quement en mode Veille.

3. Appuyez sur les touches "#\" ou "s¢" pour
régler le niveau de température a une valeur
comprise entre "1" et "9" ou entre "9" et "1".

Les touches "~\" et "s\z" sont équipées de la fonction

de répétition. Si vous appuyez longuement sur |'une de

ces touches, le niveau de température augmente ou
diminue de maniere continue toutes les 0,4 secondes.

Si vous commencez par la touche "\", "1" s'affiche

a |'écran. Si vous commencez par la touche "s2", la

valeur définie s'affiche a I'écran (par ex, une demi-

seconde "'A" et une demi-seconde "9") . Cela indique
que le Booster est activé.
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foyers. Les autres commandes ne fonctionnent pas

a |'écran de tous les foyers.

Si vous n'effectuez aucune opération dans les 10
secondes, la table de cuisson revient automati-
quement en mode Veille.

Si vous appuyez sur la touche d'alimentation
pendant plus de 2 secondes, la table de cuisson
s'arréte et revient en mode Veille.

Sélection des foyers

Booster

Cette fonction facilite la cuisson. Lorsque la fonction
Booster est activée, la cuisson fonctionne a la puis-
sance maximale pendant une durée donnée (voir
Tableau-1). La durée de la fonction Booster dépend du
niveau de température sélectionné. La lettre "A"
indique cet état et la valeur de température définie
clignote en alternance sur I'écran du foyer (par ex, une
demi-seconde "A", une demi-seconde "9"). Une fois
la durée de la fonction Booster terminée, la puissance
du foyer diminue et la valeur de température s'affiche
en continu.

Tous les foyers sont équipés de la fonction Booster.

Activation de la fonction Booster :

1. Allumez la table de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

3. Utilisez la touche "s" pour régler la valeur de
température du foyer sur "9". Aprés avoir réglé la



température, "9" et "A" s'affichent a I'écran en
alternance. Ces données indiquent que la valeur
de température est définie sur "9" et que la fonc-
tion Booster est activée.

4. Utilisez ensuite la touche "s" dans les 10 se-
condes pour sélectionner la valeur de température
que vous voulez activer pour le reste de I'opéra-
tion de cuisson une fois la durée de la fonction
Booster terminée. Utilisez les touches "A" ou
"s2" pour régler la valeur du foyer entre "1" et
"9" (sélectionnons le niveau 6 dans I'exemple sui-
vant).

5. "A" et "6" s'affichent en alternance a I'écran
pendant la durée de la fonction Booster (a la fin
de la fonction Booster, "6" s'affiche en continu).

Arrét de la fonction Booster :

e Appuyez sur la touche "se" jusqu'a ce que le
niveau de température atteigne "0" afin de dé-
sactiver la fonction Booster avant son terme.

e Si"9" estle niveau de température sélectionné
pour étre activé aprés la durée de la fonction
Booster, en I'absence de sélection d'un niveau
inférieur, I'écran cesse de clignoter apres 10 se-
condes. La fonction Booster est désormais dé-
sactivée.

Arrétez la table de cuisson.

Si vous appuyez sur la touche d'alimentation

pendant plus de 2 secondes, la table de cuisson

s'arréte et revient en mode Veille.

Si la présence d'une température résiduelle peut étre

utilisée apres I'arrét de la table de cuisson, le symbole

E reste affiché a I'écran du foyer approprié.

Arrét des foyers séparément :

Un foyer peut étre arrété de 3 maniéres différentes :

1. Enappuyant sur les touches "A" et "s" simul-
tanément.

2. Endiminuant le niveau de température a "0" a
I'aide de la touche "s".

3. Al'aide de la fonction minuterie (le cas échéant)
pour le foyer approprié

1. Appuyer sur les touches " A" et "s\/" simul-

tanément.

Sélectionnez le foyer souhaité a |'aide de la touche de

sélection de foyer "C2". Le chiffre décimal s'affiche &

I'écran du foyer "i4", Appuyez sur les touches "#\"
et "s¢" simultanément pour arréter le foyer.

2. Diminuer le niveau de température du foyer
souhaité a "0" a I'aide de la touche "~/"

En outre, le foyer peut également étre arrété en dimi-
nuant le niveau de température a "0".

3. Utiliser la fonction minuterie (le cas échéant)
pour le foyer approprié

Lorsque la durée de cuisson définie est terminée, la
minuterie arréte le foyer approprié. "0" et "00" s'affi-
chent sur tous les écrans. Le foyer double/triple et les
voyants reliés a la minuterie sont désactivés.

De plus, lorsque la durée de cuisson définie est termi-
née, une alerte sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de commande pour arréter
I'alerte sonore.

Allumage de foyers doubles/triples**

Allumage du foyer double :

Sélectionnez le foyer souhaité équipé d'un foyer
double. Le chiffre décimal du foyer approprié doit
commencer a clignoter.

Réglez le niveau de température a une valeur entre 1
et 9 et appuyez sur la touche Q) pour activer le
foyer double du foyer.

Le voyant @ du foyer double approprié clignote
alors en continu, "Q)" L'état du foyer double change
lorsque vous appuyez sur la touche une deuxieme fois :
le foyer double bascule entre marche et arrét (ON et
OFF).

Le foyer extensible s'active uniquement si le foyer
principal du foyer est a un niveau de température
compris entre "1" et "9".

Allumage du foyer triple :

Sélectionnez le foyer souhaité équipé d'un foyer triple.
Le chiffre décimal du foyer approprié doit commencer
a clignoter. Réglez le niveau de température a une
valeur entre 1 et 9 et appuyez sur la touche Q)
pour activer le foyer double du foyer.

Le voyant Em du foyer double approprié s'allume
également en continu. Si vous appuyez a nouveau sur

la touche @ [8 le voyant du foyer triple cli-
gnote et ce demier est active.

Lorsque vous appuyez a nouveau sur la touche
Q) le foyer triple du foyer s'arréte. L'opération
ci-dessus modifie I'état des foyers doubles/triples.
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Activation des foyer doubles et triples a I'aide de la
touche "O" du foyer sélectionné.

Verrouillage des touches * (sur les modéles
équipés d'une horlog%

Appuyez sur la touche " plus de 2 secondes pour
verrouiller la commande tactile. Umn signal sonore

confirme I'opération. Le voyant @ clignote ensuite et
tous les foyers sont verrouillés.

Les foyers peuvent seulement étre verrouillés lorsque
I'appareil est en mode de fonctionnement. Si les foyers

sont verrouillés : seule la touche d'alimentation
@

fonctionne. Le voyant @ clignote et indique un
module de verrouillage des touches. Si vous arrétez la
table de cuisson lorsque les touches sont verrouillées,
le verrouillage des touches est activé lorsque vous
rallumez la table de cuisson. Le verrouillage des
touches doit étre désactivé afin de pouvoir utiliser la
table de cuisson.

" cette touche vous permet de verrouil-
ler/déverrouiller la commande tactile en mode de
fonctionnement.

®
Appuyez sur la touche @ pendant 2 secondes pour
déverrouiller les foyers. Un signal sonore confirme
I'opération.
Le voyant "[@I" s'éteint ensuite. La commande tactile
est désormais déverrouillée et peut étre utilisée nor-
malement.
Verrouillage enfants
Vous pouvez protéger vos enfants en empéchant
I'allumage des foyers et I'utilisation accidentelle de la
table de cuisson. La fonction « Verrouillage enfants »
comporte quelques étapes complexes permettant de
verrouiller I'unité de commande tactile. La fonction «
Verrouillage enfants » peut uniquement étre acti-
vée/désactivée en mode Veille.

Verrouillage du module :

1. Appuyez sur la touche d'alimentation pour
allumer la table de cuisson.

2. Appuyez sur les touches """ et "\2" simulta-
nément pendant au moins 2 secondes.
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3. Appuyez ensuite sur la touche "#\" encore une
fois.
» La fonction « Verrouillage enfants » est activée et

s'affiche a I'écran de tous les foyers.

Désactivation du Verrouillage enfants :

Vous pouvez désactiver la fonction « Verrouillage

enfants » comme vous |'avez activée.

1. Appuyez sur la touche d'alimentation pour
allumer la table de cuisson.

2. Appuyez sur les touches "A" et "se" simulta-
nément pendant au moins 2 secondes.

3. Appuyez ensuite sur la touche "s/" encore une
fois.

» "i4" s'affiche & I'écran de tous les foyers tant que

la fonction « Verrouillage enfants » est activée. EL}
disparait lorsque le verrouillage est désactive.

Fonction Minuterie * (sur les modeéles équipés
d'une horloge)

Cette fonction vous facilite la cuisson. Vous n‘avez pas
a surveiller la table de cuisson en permanence pen-
dant la cuisson et le foyer s'arréte automatiquement a
la fin de la durée sélectionnée.



La minuterie offre les fonctionnalités suivantes : La
commande tactile peut contréler simultanément
jusqu'a 4 foyers et une alarme de minuterie de cuis-
son. Les minuteries peuvent uniquement étre utilisées
lorsque I'appareil fonctionne.

Minuterie et alarme

L'alarme de la minuterie fonctionne indépendam-

ment des autres foyers. Qu'un foyer soit sélection-

né ou non a donc peu d'importance.

1. Appuyez sur la touche "&" pour activer 'alarme
de la minuterie. "00" et " s'affichent sur
I'écran de la minuterie et un point s'affiche dans
le coin inférieur droit. L'alarme de la minuterie est
donc activée.

2. Réglez ensuite la valeur souhaitée a I'aide des
touches "#\" et "\",

3. La minuterie comptera a rebours une fois le
réglage de I'heure effectué

» Lorsque la durée de cuisson définie est terminée,
une alerte sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de commande pour arréter
I'alerte sonore.

Minuterie de foyer :

Les minuteries des foyers peuvent uniqguement étre

réglées pour les foyers activés.

1. Tout d'abord, allumez la table de cuisson et
activez le foyer souhaité (le foyer doit étre réglé
sur une valeur comprise entre 1 et 9).

2. De méme que pour I'alarme de la minuterie,
activez la minuterie du foyer en appuyant sur la
touche "©". "00" et "izii=" s'affichent sur
I'écran de la minuterie et un point s'affiche dans
le coin inférieur droit. La minuterie du foyer est
donc activée.

3. Vous devez appuyer sur la touche "&" une
deuxiéme fois pour activer la minuterie du foyer.
Vous pouvez désormais régler la minuterie.

4. Réglez la valeur souhaitée a |'aide des touches
" et "N,

Pour régler les minuteries de la table de cuisson :

1. Apres avoir activé la minuterie du premier foyer,
appuyez a nouveau sur la touche Qg
commande tournera dans le sens horaire vers le
prochain foyer actif assigné a la minuterie. Une
proposition de tAche s'affiche avec un voyant "[&]"
clignotant.

2. Réglez la valeur souhaitée a |'aide des touches
" et "N,

3. Unvoyant '[@" clignotant en permanence indique
la minuterie activée pour le foyer réglé en premier
lieu.

e D'autres minuteries peuvent étre attribuées pour
d'autres foyers en appuyant a nouveau sur la
touche "©".

e Aubout de 10 secondes, I'écran de la minuterie
revient a la minuterie qui se terminera la pre-
miere.

e Lesvoyants "i8i8=" qui restent allumés en
permanence sur |'écran de la minuterie indiquent
la minuterie qui fonctionne a rebours actuelle-
ment.

e Pour afficher les valeurs définies pour les minu-
teries des foyers et le minuteur, changez la posi-
tion de la touche "©". Un voyant "[@" clignotant
a droite de I'écran désigne toujours une tache.
Si-aucun voyant ne clignote, la valeur du minu-
teur sera affichée a I'écran de la minuterie.

Désactivation des minuteries :

Tout d'abord, affichez la minuterie en modifiant la

position de la touche QO jusqu'a ce que la minuterie

s'affiche. Cette valeur peut étre annulée ultérieure-

ment de 2 manieres différentes :

e Endiminuant la valeur étape par étape a "00"
avec la touche "s2" .

e Enappuyant sur les touches "\ et "s2"
simultanément pendant une demi-seconde jus-
qu'a ce que "00" s'affiche sur I'écran de la mi-
nuterie.

Lorsque la durée de cuisson définie est terminée, une

alerte sonore retentit. Appuyez sur n'importe quelle

touche du bandeau de commande pour arréter |'alerte

sonore.
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Affichez la valeur de temps restant de la minuterie du
foyer 3 (le voyant clignote) sur |'écran de la minuterie
(Ie voyant des minuteries des foyers actifs 1 et 4 ne
sont en fait pas visibles sur I'écran de la minuterie).
Fonction garde-au-chaud (le cas échéant)

La fonction garde-au-chaud du foyer de cuisson
permet de conserver la nourriture au chaud en sélec-
tionnant un niveau de température supplémentaire
compris entre 0 et 1. Appuyez sur la touche"J" pour
activer la fchtion garde-au-chaud.

Le voyant " se met algrs a clignoter. Appuyez a

nouveau sur la touche "(J" pour désactiver le foyer.

Limites de durée de fonctionnement
La commande de la table de cuisson est équipée
d'une limite de durée de fonctionnement. Lorsque un

ou plusieurs foyers restent allumés accidentellement,
le foyer de cuisson est automatiquement désactivé
aprés un certain temps. (voir Tableau-1). La limite de
durée de fonctionnement dépend du niveau de tempé-
rature sélectionné. En cas de minuterie attribue au
foyer, "00" s'affiche sur I'écran de la minuterie pen-
dant 10 secondes (10 secondes plus tard, le voyant de
chaleur résiduelle s'allume).

L'écran de la minuterie s'éteint ensuite.

Apres la désactivation automatique du foyer susmen-
tionnée, celui-ci est a nouveau opérationnel et une
durée de fonctionnement maximale est appliquée a ce
réglage de la température.

Tableau-1 : Parametres de réglage de la température ; Temps de cycle 47,0 secondes

Réglage de la Heure OFF - Heure ON - se- Limite de durée
température secondes condes de fonctionne-
ment - heure

Fonctions de chaleur résiduelle
Pour un foyer désactivé dont la température en sur-
face est détectée comme étant supérieure a 60°C ou

Lorsque la chaleur résiduelle passe sous 60°C, "0"
s'affiche a I'écran.

Lorsque le courant revient aprés une coupure et si la
chaleur résiduelle du foyer approprié était supérieure a
60°C avant la coupure, I'écran de chaleur résiduelle
clignote. L'écran continue a clignoter jusqu'a ce que la
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Durée Booster -
secondes

durée maximale de chaleur résiduelle soit écoulée ou
que le foyer soit sélectionné et activé.

Calibrage de capteur et messages d'erreur
Lorsque I'alimentation est branchée, le systeme de
commande de la table de cuisson effectue le calibrage
en fonction du capteur, du verre et des conditions
ambiantes. Ne couvrez pas le partie en verre du
capteur lors du calibrage. Le systeme de commande
de la table de cuisson ne doit pas étre soumis a des
sources de lumiere intenses (lumiere du soleil, lampes
halogenes, etc.).



Tableau-2 :Codes d'erreur et sources d'erreur

L 'éclairage ambiant varie fortement

Etalonnage :

Les conditions d'éclairage suivantes permettent un
calibrage en douceur :

Eclairage a ampoule sans réflecteur (100W, terne)
placé & 70 cm au-dessus de la table de cuisson
vitrocéramique. Un calibrage réussi garantit le bon
fonctionnement de la table de cuisson, méme sous un
éclairage intense comme une lampe halogene avec
réflecteur (50 W).

En cas d'erreur, le calibrage est répété jusqu'a ce que
les conditions ambiantes permettent un calibrage
réussi. Le systéme de commande de la table de
cuisson peut uniquement fonctionner lorsque le cali-
brage de tous les capteurs est réussi.

Vous devez retirer toute substance de la table de
cuisson lors du calibrage. L'éclairage ambiant ne
devrait pas étre trop intense non plus pendant le
calibrage. Si I'un des messages F1, F2 ou F4 s'affiche,
I'utilisateur doit éteindre toutes les sources d'illumina-
tion ou fermer la fenétre lors de I'opération de cali-
brage pour le branchement initial a I'alimentation. Une
fois le calibrage réussi, le systéme de commande peut
supporter d'importantes quantités d'éclairage ambiant.
Le systéme de commande de la table de cuisson
adopte et se calibre a nouveau en fonction des chan-
gements des conditions ambiantes lors de son utilisa-
tion.

[a commande tactile est équipée d'un capteur
qui assure la protection contre la surchauffe.
Le foyer approprié est désactivé en réponse a
ce capteur. Pour en savoir plus sur les mes-
sages d'erreur, reportez-vous au tableau.

Si une touche est activée de maniére répétée
(pendant plus de 10 secondes), tout le sys-
teme de commande est désactivé et un signal
sonore retentit.
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[ Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

DANGER:
Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.
Vous risqueriez un choc électrique !

C DANGER:

Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

e Nettoyez 'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer |'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.
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Nettoyage de la table de cuisson

Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a |'aide d'un chiffon
humidifié & I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettoyage. Séchez a I'aide d'un chiffon
doux et sec. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramique lors de I'utilisation suivante de
la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (taches jaunatres) avec
un détartrant comme le vinaigre ou le jus de citron.
Vous pouvez également utiliser les produits appropriés
disponibles dans le commerce.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, crémes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse.
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.

Avec le temps, une légére décoloration peut se pro-
duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela
n‘affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tache
dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit
pas d'un défaut.



Recherche et résolution des pannes

9

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défaut.

défectueux ou grillé. >>> Verifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

o L'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.
e Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez I'appareil au
niveau du disjoncteur. Attendez 20 secondes et rebranchez-le.
Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme apres
avoir suivi les instructions comprises dans ce

chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

6 Avvertenza per shock elettrico.

n Awvertenza per rischio di incendio.
ff Avvertenza per superfici calde.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Questa sezione contiene istruzioni per

la sicurezza che aiutano a proteggere

dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza

di queste istruzioni priva la garanzia

di validita.

Sicurezza generale

e (uesto apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

e Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,
oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.
| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

40T

Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in



"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'¢ il rischio di shock
elettrico!

L"apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere

eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
inflammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante |'uso.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
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Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

AVWVERTENZA: La cottura senza
supervisione su un piano cottura
usando grassi o olio puo essere
pericolosa e provocare incendi.
Non cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire la
filamma, per es. con un coperchio
0 Una coperta ignifuga.
ATTENZIONE: Il processo di
cottura necessita di supervisione.
Una cottura di breve durata deve
essere vigilata continuamente.
AVWERTENZA: Pericolo di
incendio: Non conservare oggetti
sulle superfici di cottura.
AVVERTENZA: Se la superficie &
lesionata, spegnere |'apparecchio
per evitare la possibilita di shock
elettrico.

In caso di rottura del vetro della
piastra calda: Spegnere
immediatamente tutti i bruciatori
e ogni elemento elettrico di
riscaldamento e isolare
I'apparecchio dall’alimentazione.
Non toccare la superficie
dell’apparecchio. Non utilizzare
I'apparecchio.

L"apparecchio non deve essere
utilizzato usando un timer esterno
0 un telecomando separato.

La pressione del vapore che si
forma per |'umidita sulla
superficie del piano cottura o sul
fondo della padella puo far
muovere la padella. Pertanto,
assicurarsi che la superficie del
forno e il fondo delle padelle
siano sempre asciutti.
AVWERTENZA: Utilizzare solo le
protezioni del piano cottura
progettate dal produttore della
cucina o indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per I'uso o le protezioni
del piano cottura integrate.
L"utilizzo di protezioni
inappropriate puo provocare
incidenti.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non &€ ammesso.



e ATTENZIONE: Questo apparecchio
serve solo per cucinare. Non deve
essere usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente

e || produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Sicurezza dei bambini

e AVVERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontano dall‘apparecchio
mentre € in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

Smaltimento di vecchi prodotti
Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:

L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.

Smaltimento di vecchi prodotti

e Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso € assicurarlo con
nastro adesivo.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
eventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.
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A Informazioni generali

Panoramica

1 Piastra cottura circuito singolo 4 Superficie in vetroceramica

2 Piastra cottura circuito doppio 5 Coperchio base

3 Morsetto per il montaggio 6 Piastra cottura circuito singolo
Specifiche tecniche

Tensione/frequenza 220-240 V~/380-415V 2N ~ 50 Hz

min.HO5V2V2-F 3x 2,5 mm
Dimensioni esterne (altezza/larghezza/profondita 55 mm/580 mm/510 mm

Sinistra posteriore Piastra cottura circuito singolo

Energia

Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto o

modificate senza preawviso per migliorare la 9 nella documentazione che lo accompagna si

qualita del prodotto. ottengono in condizioni di laboratorio secondo
) - - gli standard relativi. A seconda delle condizioni

Le figure in questo manuale sono schematiche di funzionamento e ambientali del prodotto,

e potrebbero non corrispondere esattamente al questi valori potrebbero variare.

prodotto.
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K installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

I piano cottura & progettato per essere installato in

piani da lavoro in commercio. Bisogna porre un

dispositivo di sicurezza tra I'apparecchio € le pareti i

mobili della cucina. Vedere la figura (valori in mm).

e Sipuo usare anche in posizione free standing.
Consentire una distanza minima di 750 mm sulla
superficie del piano cottura.

e (%) Se la cappa deve essere installata sopra al
piano cottura, vedere le istruzioni del produttore
della cappa sull'altezza dell'installazione (min
650 mm).

e Rimuovere i materiali di imballaggio € i blocchi
per il trasporto.

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

e |l piano da lavoro deve essere allineato e fissato
in modo orizzontale.

e Tagliare I'apertura per il piano cottura nel piano
da lavoro secondo le dimensioni della
installazione.

400mm min

S5tmm min

490mm

60mm min

L'altezza minima per I'estrattore & quella
consigliata nel relativo manuale di istruzioni.

La distanza minima tra i mobili deve essere
uguale all'ampiezza del piano cottura.

Installazione e collegamento
e | 'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.

*k

Non installare il piano cottura su collocazioin
con bordi 0 angoli taglienti.

C'e il rischio di rottura della superficie in
vetroceramica!

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un mini interruttore di circuito della
capacita adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche
tecniche". Far eseguire la messa a terra da un
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elettricista qualificato quando si usa il prodotto con o
senza un trasformatore. La nostra azienda non sara
responsabile di danni derivanti dall'uso del prodotto
senza una installazione di messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

PERICOLO:

L 'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione. 2
Il produttore non sara considerato responsabile 0
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere =
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

sicurezza della linea, contattori) e tutti i poli di
questa disconnessione devono essere vicini (ma
non sopra) all'apparecchio secondo le direttive IEE.
La mancata osservanza di queste istruzioni puod
provocare problemi operativi e rendere non valida
la garanzia dell'apparecchio.

Si consiglia una protezione aggiuntiva da parte di un

interruttore di circuito per la corrente residua.

Se un cavo & in dotazione con I'apparecchio:

Porte rame

LSE’!; I—J4N

FT
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f ooty

we o
in contatto con le parti calde dell'apparecchio. T3 g g § g 53 g
Un cavo di alimentazione danneggiato deve =
essere sostituito da un elettricista qualificato. Sx15 o’ 515 o’ 38
BR0-418V 2N~ 220240V - Z20-240V  ~

Altrimenti ¢'é rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con .

2. Per il collegamento a fase singola, collegare i
cavi come indicato di seguito:

e Cavo marrone/nero = L (Fase)

e (Cavo blu/grigio = N (Neutro)

Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)

il tipo dell'unita. L'etichetta con il tipo & »0
sull'alloggiamento posteriore dell'unita. e (avo grigio/nero = L (Fase)
e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere e (avo blu/marrone = N (Neutro)
oonfprm(f1 ai valori della tabella "Specifiche e Cavoverde/giallo = (F) @ (messa a terra)
tecniche”. 3. Per il collegamento a due fasi, collegare i cavi
PERICOLO: come indicato di seguito:
Prima di cominciare un lavoro sull'installazione e (Cavo marrone = L1 (Fase 1)
elettrica, scollegare il prodotto e (Cavonero = L2 (Fase 2)
dall'alimentazione di rete. e (Cavo blu/grigio = N (Neutro)
C'& il rischio di shock elettrico! e (avo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)
Collegamento del cavo di alimentazione »0
Mentre si esegue il cablaggio, bisogna s Cavo nero =_L1 (Fase 1)
lapplicare le normative nazionali/locali ed * Cavogrigio=L2 (Fase 2)
utilizzare la linea/uscita per la presa € la spina ¢ Cavo biu/marrone = N (Neutro)

appropriate per il forno. Se i limiti di
alimentazione dell’apparecchio sono al di fuori

Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)

Installazione dell'unita

della capacita di spina e uscita/linea della 1. Ruotando il piano cottura a testa in giui, metterlo
presa, I'apparecchio deve essere collegato su una superficie piatta.
direttamente attraverso una installazione 2. Al momento dell'installazione del piano cottura,

elettrica fissa senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

1. Sen

on ¢ possibile scollegare tutti i poli

dell'alimentazione, deve essere collegata un'unita
di disconnessione con aimeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori di

10T

applicare la guarnizione sigillante fornita
nell'imballaggio attorno al piano cottura come
mostrato nella figura seguente, controllando che
rimanga 1-2 mm all’interno rispetto al bordo
esterno del vetro.



3. Mettere il piano cottura sul ripiano e allinearli.
4. Usando i morsetti per I'installazione assicurare il
piano cottura montandoli attraverso i fori
dell'alloggiamento inferiore.

hoow
o
w o
€ 4
P

1 23 4
1 Piano cottura
2 Vite
3 Morsetto per I'installazione
4 Ripiano

Quando si installa il piano cottura su un
alloggiamento, bisogna installare una mensola
per separare |'alloggiamento dal piano cottura,
come fillustrato nella figura sopra. Questo non
& necessario quando si installa su un forno
incassato.

Per esempio, se & possibile toccare il fondo dell'unita
che & installata su un cassetto, questa sezione deve
essere coperta con una piastra in legno.

v |zt
T 0
/
* min. 15 mm

Vista posteriore (fori di collegamento)

» N posizione dei fori di collegamento mostrata
1 nella figura sotto & schematica, potrebbe
ariare in base al modello di prodotto. Fissare
in base ai fori di collegamento sul prodotto.

PERICOLO:
Eseguire i collegamento a fori diversi non &
una buona pratica in termini di sicurezza

poiché si pud danneggiare il sistema a gas ed
elettrico.

PERICOLO:
Il piano cottura contiene componenti che
funzionano con gas ed elettricita. Per questo

motivo il piano cottura deve essere fissato al
piano di lavoro solo mediante i fori di fissaggio,
utilizzando solo gli elementi di montaggio e le
viti in dotazione e come indicato nel manuale.
Altrimenti si presenta un pericolo per la
sicurezza di vita e beni.

Controllo finale
1. Funzionamento dell'apparecchio
2. Controllare le funzioni.
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B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico
Le informazioni che seguono aiutano ad usare
I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare
energia:

Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Usare pentole/padelle con coperchi per la cottura.

Se non vi & coperchio, il consumo energetico pud
aumentare 4 volte.

Selezionare il bruciatore adatto per la dimensione
del fondo della pentola da usare. Selezionare
sempre la dimensione corretta della pentola per i
piatti. Pentole pili grandi richiedono piu energia.
Prestare attenzione ad usare pentole dal fondo
piatto quando si cucina coi piani di cottura
elettrici.

Pentole con fondi spessi forniscono una migliore
conduzione del calore. Si possono ottenere
risparmi energetici fino a 1/3.

Contenitori e pentole devono essere compatibili
con le zone di cottura. Il fondo di contenitori o
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pentole non deve essere pill piccolo della piastra
calda.

Tenere puliti zone di cottura e fondo delle pentole.
Lo sporco fa diminuire la conduzione del calore
tra la zona di cottura e il fondo della pentola.

Per cotture lunghe, spegnere la zona di cottura 5
0 10 minuti prima della fine del periodo di
cottura. Si puo ottenere un risparmio energetico
fino al 20% usando il calore residuo.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una

spugna umidi e asciugare con un panno.



B Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

Non riempire mai la padella con olio

& per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea o un panno umido. Spegnere il
piano cottura se & sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

e Prima di friggere gli alimenti, asciugarli bene
sempre e metterli delicatamente nell'olio caldo.
Assicurare che gli alimenti congelati siano
completamente scongelati prima di friggerli.

e Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

e Mettere pentole e padelle in modo tale che i
manici non siano sul piano cottura per evitare il
riscaldamento dei manici stessi. Non mettere
contenitori shilanciati e che si inclinano
facilmente sul piano cottura.

e Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle zone
di cottura accese. Potrebbero danneggiarsi.

e |'uso di una zona di cottura senza un contenitore
0 una padella sopra provoca danni
all'apparecchio. Spegnere le zone di cottura
quando la cottura & completa.

¢ Poiché la superficie dell'apparecchio potrebbe
essere calda, non mettere contenitori in plastica
¢ alluminio su di essa.

Pulire immediatamente tutti i materiali sciolti
sulla superficie.

Tali contenitori non devono essere nemmeno
usati per conservare gli alimenti.

e Usare solo padelle o contenitori con fondo piatto.

e Mettere la quantita appropriata di alimenti nelle
pentole e nelle padelle. Cosi non bisognera
eseguire alcuna operazione di pulizia non
necessaria evitando traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle sulle
zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al
centro della zona di cottura. Quando si desidera
spostare la padella su un‘altra zona di cottura,

sollevarla e metterla sulla zona di cottura scelta,
non trascinarla.

Suggerimenti per piani cottura in vetroceramica

La superficie in vetroceramica ¢ resistente al
calore e non ¢ influenzata da grosse differenze di
temperatura.

Non usare la superficie in vetroceramica per
conservare gli alimenti o tagliarli.

Usare solo padelle e pentole con fondi lavorati a
macchina. Bordi taglienti provocano graffi sulla
superficie.

Non usare contenitori e padelle in alluminio.
L'alluminio danneggia la superficie in
vetroceramica.

Gli schizzi possono
danneggiare la
superficie in
vetroceramica e
provocare incendi.
Non usare contenitori
con fondi concavi o
convessi.

Usare solo padelle e
pentole con fondi piatti.
Essi assicurano un pill
facile trasferimento del
calore.

Se il diametro della
padella & troppo piccolo,
si perde energia.

Uso del piano cottura

1 3

1
2

Piastra cottura circuito singolo 14-16 cm
Piastra cottura circuito singolo 18-20 cm
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3 Piastra cottura circuito doppio 27-29/21-23 cmg il
diametro consigliato per le pentole da usare sui
relativi bruciatori.

AN

PERICOLO:

Non consentire ad alcun oggetto di cadere sul
piano cottura. Anche oggetti piccoli come una
saliera potrebbero danneggiare il piano
cottura.

Non usare piani cottura lesionati. In queste
lesioni puo verificarsi una perdita di acqua,
provocando un corto circuito.

In caso di danni alla superficie (per es. lesioni
visibili), spegnere I'apparecchio
immediatamente per minimizzare il rischio di
shock elettrico.

| piani cottura in vetroceramica a
riscaldamento rapido emettono una luce
luminosa quando vengono accesi. Non fissare
la luce.

Pannello di controllo

Specifiche

Qo
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Tasto principale - Tasto ON/OFF
Blocco tasti

Impostazione temperatura/aumento timer
Impostazione temperatura/diminuzione
timer

** Tasto di selezione zona di cottura
doppia/tripla

* Attiva/disattiva timer

** Attiva/disattiva zona di cottura

Comandi selezione zona di cottura

Display zona di cottura (impostazione
temperatura 0 ... 9)

LED funzionamento zona di cottura
doppia/tripla (display zona di cottura)
* Display timer (ci sono 4 LED per le 4
diverse zone di cottura)

Questa unita & controllata con il touch control.
6 Ogni operazione eseguita sul touch control

sara confermata da un segnale sonoro se

I'unita touch control & dotata di un timer.

enere sempre i pannelli di controllo puliti e
asciutti. Umidita e sporco possono provocare
problemi al funzionamento.

(*) Se il piano cottura & dotato di
timer.

Se il piano cottura ¢ dotato di
queste funzioni.

In modelli dotati di orologio

(***) Non in dotazione con piani
cottura con 3 bruciatori.



Grafici e figure hanno solo uno scopo informativo.
L'aspetto o le funzioni reali possono variare.
Accensione del piano cottura

Toccare il tasto "MD" sul pannello di controllo per 1
secondo. | display della zona di cottura si accendono. Il
piano cottura & ora pronto per I'uso. Si possono
selezionare zone di cottura diverse entro i successivi
10 secondi. Altri comandi non sono consentiti quando
il tasto principale ‘D" ¢ in funzione

1. Accensione del piano cottura.
2. Toccare uno dei comandi di selezione delle zone
di cottura per accendere la zona di cottura

lampeggiano sul display relativo alla zona di
cottura.
Se non viene eseguita alcuna operazione entro 10
secondi, il piano cottura torna automaticamente in
modalita standby.
3. Toccare i tasti "#\" 0 "~\" per impostare il livello
di temperatura ad un valore compreso tra"1" e
II9II 0 tra II9II e II1 II.
| tasti "\" & "s" sono dotati di funzione di
ripetizione. Se si tocca uno di questi tasti a lungo, il
livello di temperatura aumenta o diminuisce in modo
continuo ogni 0,4 secondi.
Se si comincia con il tasto "~\", "1" compare sul
display. Se si comincia con il tasto "s¢", il valore
impostato compare sul display (per es., mezzo
secondo "'A" e mezzo secondo "9") . Questo indica

B
Questa funzione facilita la cottura. Quando il booster &
attivato, la cottura funziona alla potenza massima per
un certo periodo di tempo (vedere la tabella 1). Il

tutti i display delle zone di cottura.

Se non viene eseguita alcuna operazione entro 10
secondi, il piano cottura torna automaticamente in
modalita standby.

Se si preme il tasto principale per pili di 2
secondi, il piano cottura si spegne e torna in modalita
standby.
Selezi

tempo del booster dipende dal livello di temperatura
selezionato. Questo & indicato con una "A" e il valore
di temperatura impostato che lampeggia in modo
alternato sul display della zona di cottura (per es.
mezzo secondo "A", mezzo secondo “9"). Quando il
tempo di booster ¢ finito, la potenza della zona di
cottura viene ridotta e il valore di temperatura sara
visualizzato in modo continuo.

Tutte le zone di cottura sono dotate di funzione booster.

Attivazione della funzione booster:

1. Accensione del piano cottura.

2. Selezionare la zona di cottura desiderata toccando
i tasti di selezione della zona di cottura.

3. Usare il tasto "se" per impostare il valore della
temperatura della zona di cottura su "9". Dopo
aver eseguito I'impostazione della temperatura,
"9" ¢ "A" compaiono sul display in modo
alternato. Questo indica che il valore della
temperatura € impostato su "9" ed ¢ attivata la
funzione booster.

4. Poi usare il tasto "s#" entro 10 secondi per
selezionare I'impostazione di temperatura che si
desidera attivare per il resto del processo di
cottura dopo la fine del tempo booster. Usare i
tasti "#N\" 0"\¢" per impostare la zona di cottura
su un valore compreso tra "1" e "9" (si suppone
che come esempio sia selezionato il livello 6).

5. "A" e "6" compaiono in modo alternato sul
display durante la funzione booster (alla fine del
periodo booster, "6" sara visualizzato in modo
continuo).
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Disattivazione della funzione booster:

e Toccare il tasto "s" finchg il livello della
temperatura diminuisce fino a "0" per disattivare
in anticipo la funzione booster.

e Se"9" viene selezionato come livello di
temperatura che sara attivato dopo il periodo
booster e nessun altro livello inferiore viene
selezionato, allora il lampeggiare dello schermo
si arresta in 10 secondi. Il booster ora viene
disattivato.

Spegnere il piano cottura.

Se si preme il tasto principale per pili di 2

secondi, il piano cottura si spegne e torna in modalita

standby.

Se c'e temperatura residua che puo essere usata dopo

|0 spegnimento del piano cottura, oi(‘) sara indioato dal

zona di cottura in modo continuo.

Spegnimento individuale delle zone di cottura:

Una zona di cottura selezionata puo essere disattivata

in 3 modi diversi:

1. Toccando i tasti "A\" € "s"
contemporaneamente.

2. Diminuendo il livello della temperatura fino a "0"
con il tasto "se",

3. Usando la funzione timer (se presente) per la zona
di cottura pertinente
1.Toccando i tasti "A" e

neamente
Selezionare la zona di cottura desiderata con il tasto di
selezione della zona di cottura"C3". Il punto decimale

compare sul display della zona di cottura ﬁl]
Toccare i tasti "#»" e "~2" contemporaneamente per
disattivare la zona di cottura.

2. Diminuire il livello della temperatura della
zona di cottura desiderata fino a "0" con il tasto
IIVII

Inoltre la zona di cottura pud anche essere disattivata
diminuendo il livello di temperatura a "0".

"\/" contempora-

3. Usando la funzione disattivazione timer (se
presente) per la zona di cottura pertinente
Quando il tempo ¢ finito, il timer disattiva la zona di
cottura assegnata ad esso. "0" e "00" compaiono su
tutti i display. Zona di cottura doppia/tripla e LED
collegati al timer saranno disattivati.

Inoltre, quando il tempo & finito, suona un allarme
sonoro. Toccare un tasto sul pannello touch control
per azzerare |'allarme sonoro.

Accensione delle zone di cottura doppia/tripla**
Accensione della zona di cottura doppia:
Selezionare la zona di cottura desiderata dotata di
zona doppia. Il punto decimale della zona di cottura
pertinente deve cominciare a lampeggiare.

Impostare il livello della temperatura su un valore
compreso fra 1 e 9 e toccare il tasto Q) per
attivare la zona doppia della zona di cottura.

"m" Anche il LED della zona doppia pertinente
lampeggia in modo continuo. (D" Lo stato della zona
di cottura doppia cambia quando si tocca il tasto una
seconda volta: la zona di cottura doppia passa tra gli
status on e off.

La zona di espansione sara attivata solo se la zona
principale della zona di cottura & impostata ad un
livello di temperatura tra "1" e "9".

Accensione della zona di cottura tripla:

Selezionare la zona di cottura desiderata dotata di
zona tripla. Il punto decimale della zona di cottura
pertinente deve cominciare a lampeggiare. Impostare il
livello della temperatura su un valore compreso fra 1 e
9 ¢ toccare il tasto "QD" per attivare la zona doppia
della zona di cottura.

accende in modo oontmuo Se si tocca di nuovo il
tasto @ il LED " " della zona tripla lampeggia e

la zona di cottura tripla & attivata.

Quando si tocca il tasto "OD" ancora una volta, la
zona tripla della zona di cottura si spegne di nuovo.
Le operazioni suddette cambiano sempre lo stato

ivazione delle zone doppia e tripla toccando il tasto
"O" della zona di cottura selezionata.
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occo tasti * (in modelli dotati di orologio)

Toccare il tasto @ per pill di 2 secondi per bloccare
il touch control. Il funzionamento sara confermato con



<]
un segnale audio. Poi, il LED @ lampeggia e tutte le
zone di cottura saranno bloccate.
Le zone di cottura possono essere bloccate solo in
modalita di funzionamento. Se le zone di cottura sono
bloccate: solo il tasto principale pud essere

uEe consente di bloccare o sbloccare il touch
control in modalga di funzionamento.

Toccare il tasto @ per 2 secondi per sbloccare le
zone di cottura. Il funzionamento sara confermato con
un segnale audio.

Poi, il LED "[@]" si spegne. Ora il touch control &
shloccato e puo essere usato come sempre.

Blocco bambini

Si puo proteggere il piano cottura da azioni accidentali

per evitare che i bambini accendano la zona di cottura.

La funzione di blocco bambini contiene pochi punti

complessi per bloccare il touch control. Il blocco

bambini puo essere attivato e disattivato solo in

modalita standby.

Blocco del modulo:

1. Toccare il tasto principale per accendere il
piano cottura.

2. Toccare i tasti "A\" e "s¢" contemporaneamente
per almeno 2 secondi.

3. Poi toccare il tasto "#N" ancora una volta.

compare su tutti i display delle zone di cottura.

Disattivazione del blocco bambini:

Si puo disattivare il blocco bambini come 1o si &

attivato.

1. Toccare il tasto principale per accendere il
piano cottura.

2. Toccare i tasti "#\" e "~\2" contemporaneamente
per almeno 2 secondi.

3. Poi toccare il tasto "\" ancora una volta.

quando e attivato il blocco bambini. " Ln scompare
quando il blocco & disattivato con successo.

azionato. Il LED @ lampeggia € indica un modulo di
blocco tasti. Se si disattiva il piano cottura quando i
tasti sono bloccati, il blocco tasti sara attivato alla
successiva accensione del piano cottura. Il blocco tasti
deve essere disattivato per essere in grado di azionare
il piano cottura.

Funzione timer * (in modelli dotati di orologio)
Questa funzione facilita la cottura. Non bisogna
supervisionare in modo continuo il piano cottura
durante il processo di cottura e la zona di cottura si
spegne automaticamente alla fine del tempo
selezionato.

II timer fornisce le funzioni che seguono: Il touch
control pud comandare contemporaneamente fino a
massimo 4 timer per le zone di cottura e un timer
allarme per cottura. Tutti i timer possono essere solo
usati in modalita funzionamento.

Timer come allarme
Il timer dell'allarme funziona in modo indipendente
dalle altre zone di cottura. Pertanto non &
importante se una zona di cottura & selezionata o
meno.

1. Toccare il tasto "©" pgrmattivare il timer
dell'allarme. "00" e "=0/{Zl=" compaiono sul
display del timer contemporaneamente e un punto
compare sul lato inferiore destro. Cosi il imer
dell'allarme ¢ attivato.

2. Poi selezionare il valore di tempo desiderato
toccando i tasti "#N\" € "se".

3. Il timer awia il conto alla rovescia dopo aver

ito I'i ione del

Toccare un tasto sul pannello touch control per
azzerare |'allarme sonoro.
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Timer zona di cottura:

| timer delle zone di cottura possono essere

impostati solo per le zone di cottura attivate.

1. Per prima cosa accendere il piano cottura e quindi
attivare la zona di cottura desiderata. (La zona di
cottura deve essere impostata su un valore
compreso fra1 e 9)

2. Come nel timer dell'allarme, attivare il timer della
zona di cottura toccando il tasto "©". "00" e

e compaiono sul display del timer
contemporaneamente e un punto compare sul lato
inferiore destro. Cosi il timer della zona di cottura
¢ attivato.

3. Bisogna toccare il tasto "©" una seconda volta
per attivare il timer della zona di cottura. Ora &
possibile assegnare il timer.

4. Impostare il valore di tempo desiderato toccando i
tasti "#N" e "\

Per impostare i timer del piano cottura:

1. Dopo I'attivazione del timer della prima zona di
cottura, toccare di nuovo il tasto """, Il comando
gira in senso orario verso la successiva zona di
cottura attiva assegnata al timer. La proposta di
assegnazione sara mostrata con un LED "]
lampeggiante.

2. Impostare il valore di tempo desiderato toccando i
tasti "~N" e "\

3. Il timer attivato per la zona di cottura che ¢ stata
impostata per prima & indicato con un LED "®]"
che lampeggia in modo continuo

e Altri timer possono essere assegnati per le altre
zone di cottura attive toccando ancora una volta
il tasto "©"

Dopo 10 second, il display del timer torna al
timer ohe flnlsoe per primo.

e ILED "™+ che si accendono in modo
continuo sul display del indicano il timer che sta
attualmente eseguendo il conto alla rovescia.

e Possono essere visualizzati i valori impostati per i
timer della zona di cottura € la clessidra
cambiando la posizione del tasto "©", Un LED
anteriore "[" lampeggiante mostra sempre
un’assegnazione.

Se non ci sono LED lampeggianti, il valore della
clessidra sara visualizzato nella schermata timer.

Disattivazione dei timer:

Per prima cosa bisogna visualizzare il imer cambiando

la posizione del tasto "©" finché compare il timer.

Questo valore puo in seguito essere cancellato in 2

modi diversi:

e diminuendo il valore a scatti fino a "00"
toccando il tasto "~

e Toccando contemporaneamente i tasti "#\" e
"s" per mezzo secondo finché "00" compare
sul display del timer.

Quando il tempo ¢ finito, suona un allarme sonoro.

Toccare un tasto sul pannello touch control per

azzerare |'allarme sonoro.

Visualizzazione del valore di tempo rimanente del timer
3 della zona di cottura (I'indicatore LED lampeggia) sul
display del timer (i LED dei timer attivi delle zone di
cottura 1 e 4 infatti non saranno visibili sul display del
timer).

Funzione per tenere in caldo (se presente)

La funzione per tenere in caldo la zona di cottura aiuta
a tenere in caldo gli alimenti selezionando un livello di
temperatura aggiuntivo compreso tra 0 e 1. Toccare il

tasto"lL)" per attivare la funzione per tenere in caldo.
Pgi, il LED "(J" lampeggia. Toccare di nuovo il tasto

"(0" per disattivare la zona di cottura.

Limiti del tempo di funzionamento

II' piano di cottura & dotato di un limite del tempo di
funzionamento. Quando una o pili zone di cottura
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restano accese in modo accidentale, la zona di cottura
si disattiva automaticamente dopo un certo periodo di
tempo. (vedere la tabella 1). Il limite del tempo di
funzionamento dipende dall'impostazione di
temperatura selezionata. Se c'e un timer assegnato
per la zona di cottura, "00" compare sul display del
timer per 10 secondi (10 secondi dopo, si accende
I'indicatore del calore residuo).

Poi il display del timer si spegne.

Dopo la disattivazione automatica della zona di cottura
descritta sopra, essa diventa di nuovo funzionale e il
tempo di funzionamento massimo & applicato per
questa impostazione di temperatura.



Tabella-1: Parametri di impostazione della temperatura; tempo del ciclo 47,0 secondi

Tempo di
spegnimento -
secondi

Impostazione
della temperatura

secondi

Funzioni calore residuo

Per una zona di cottura disattivata la cui temperatura

di superficie & avvertita come superiore a 60°C o il cui

dﬁlay indica un valore superiore a 60°C, un simbolo
A,

" (calore residuo) compare sul display. Quando il
calore residuo scende al di sotto di 60°C, "0"
compare sul display.

Quando I'alimentazione elettrica si ripristina dopo una
mancanza e se il calore residuo della zona di cottura
pertinente era superiore a 60°C prima della mancanza
di alimentazione, il display del calore residuo
lampeggia. Il display continua a lampeggiare finché il
tempo massimo di calore residuo & finito o la zona di
cottura & selezionata e attivata.

Calibrazione del sensore e messaggi di errore
Quando si applica I'alimentazione elettrica, il sistema
di controllo del piano cottura esegue una calibrazione
a seconda di sensore, vetro e condizioni ambiente.
Non coprire la parte in vetro del sensore con alcunché
durante la calibrazione. Anche il sistema di controllo
del piano cottura non deve essere esposto a fonti di

luce forte come luce solare, lampade alogene forti, ecc.

Tabella-2:Codici di errore e origini dell'errore

Esempio applicazione:
Le condizioni di luce che seguono consentono una
calibrazione senza problemi:

Tempo di
accensione -

Limite del tempo
di funzionamento
- ore

Tempo di booster
- secondi

[lluminazione con una lampadina senza riflettore
(100W, opaca) 70 cm al di sopra del piano cottura in
vetroceramica. Dopo una calibrazione riuscita, si
garantisce che il piano cottura funzionera come
previsto anche sotto una illuminazione forte come
lampade alogene con riflettore (50 W).

In caso di errore, la calibrazione & ripetuta finché le
condizioni ambiente consentano una calibrazione
riuscita. Il sistema di controllo del piano cottura pud
essere azionato solo quando la calibrazione di tutti i
sensori riesce.

Bisogna rimuovere tutte le sostanze dal piano cottura
durante la calibrazione. Anche I'illuminazione ambiente
non deve essere troppo forte durante la calibrazione.
Se si visualizza uno dei messaggi F1, F2 o F4, I'utente
deve spegnere tutte le fonti luminose o chiudere la
finestra durante il processo di calibrazione al primo
collegamento dell'alimentazione. Quando la
calibrazione & completata con successo, il sistema di
controllo puo tollerare una grossa quantita di luce
ambiente.

II'sistema di controllo del piano cottura adotta e
ricalibra se stesso secondo i cambiamenti nelle
condizioni ambiente durante I'uso.

Il touch control € dotato di un sensore che
assicura protezione contro il surriscaldamento.
La zona di cottura pertinente sara disattivata
quando reagisce a questo sensore. Per
oftenere maggiori informazioni sui messaggi di
errore, vedere la tabella.

Se un tasto ¢ attivato ripetutamente (per piti di
10 secondi), tutto il sistema di controllo &
disattivato e si sente un segnale sonoro.
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[} Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.
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Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare

uno shock elettrico.

Pulizia del piano cottura

Superficie in vetroceramica

Pulire la superficie in vetroceramica usando un panno
inumidito con acqua fredda in modo da non lasciare
agente di pulizia su di essa. Asciugare con un panno
morbido e asciutto. | residui possono danneggiare la
superficie in vetroceramica quando si usa il piano
cottura la volta successiva.

| residui asciutti sulla superficie in vetroceramica non
devono essere grattati via in nessun caso con lame
uncinate, lana di acciaio o strumenti simili.

Rimuovere le macchie di calcio (macchie gialle) con
una piccola quantita di agente di rimozione del calcare
come aceto 0 succo di limone. E anche possibile usare
prodotti adatti disponibili in commercio.

Se la superficie & molto sporca, applicare I'agente di
pulizia su una spugna e aspettare finché non &
assorbito bene. Poi, pulire la superficie del piano
cottura con un panno umido.

limenti a base di zucchero come creme
dense e sciroppi devono essere puliti subito
senza aspettare che la superficie si raffreddi.
Altrimenti la superficie in vetroceramica
potrebbe danneggiarsi in modo permanente.

Nel tempo puo verificarsi un leggero scolorimento sui
rivestimenti o sulle altre superfici. Questo non influisce
sul funzionamento del prodotto.

Scolorimento e macchie sulla superficie in
vetroceramica rappresentano una condizione normale,
non un difetto.



Ricerca e risoluzione dei problemi
riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non e guasto.

e I fusibile di rete ¢ difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e |'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e Seil display non si illumina quando si accende di nuovo il piano cottura. >>> Scollegare I'apparecchio
mediante I'interruttore. Attendere 20 secondi e poi ricollegare.

Consultare I'agente autorizzato per |'assistenza
o il rivenditore dove ¢ stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate

le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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MpouwuTajTe ro oBa ynatcTeo npeo!

MMounTyBaH NoTpoLLyBaYy,

Bu 6narogapume wto u3bpasTe nponssop Ha Beko. Ce HaneBame Aeka NpoM3BOLOT Ke BM CIyy Hajaobpo 3a
HameHaTa 3a Koja € NpoM3BEeaEH CO BUCOK KBanUTET M CO BpBHA TeXHomorvja. 3atoa, BHUMATENHO NPoYMTajTe M
LienoTo ynaTcTBO 3a KOPUCHUKOT M CUTe APy NPUAPYXHU JOKYMEHTU MPe Aa ro KOpUCTUTE NPOM3BOAOT W
3ayyBajTe o 3a WaHW ocBPTU. AKO ro JaBaTe NPOM3BOAOT Ha HEKO] APYT, AajTE My O M ynaTcTeOTO 3a ynoTpeba.
CriepeTe v cuTe NpepynpeayBatba 1 MHhopMaLMW BO OBa YNATCTBO 3@ KOPUCHHUKOT.

3anomHeTe fieka 0Ba ynaTcTBO MOXE Aa € UCTO U 3a HEKONKY Apyr Mogen. Pasnukute mefy Mogenute ke bugat
MOCOYEHM BO YNaTCcTBOTO.

O6jacHyBatbe Ha cumbonute

CrnepHute cumbonm ce ynotpebenu Bo oBa ynaTcTeo 3a ynotpeba:

BaxxHn MHhopmaLm Um KOpUCHM
COBETY 3a ynoTpeda.

lMpepynpepyBatba 3a onacHm
CUTyaLMK BO OHOC Ha XWBOTOT 1
YMOTOT.

MpeaynpepyBar-e 3a enekTpuyeH

I\ voeo.

MpenynpenyBare 3a PUauKk Of OraH.

MOBPLLMHY,

ii MpenynpepyBarse 3a Bpenu

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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t Baxuu ynatctea n npeaynpeayBamwa 3a 6e36eaHocTa 1 3a

XUBOTHAaTa cpenunHa

Osa nornasje cogpxu 6e36egHOCHM
ynaTcTBa LITO Ke BW NOMOTHaT Aa ce
3aLUTUTUTE O PU3MK 33 NNYHA
noBpeaa Unu OLITETYBakE Ha
NMOTOT. HenounTyBakeTO Ha OBWE
ynaTCcTBa ja MOHMLLTYBA rapaHumjata.

OnwTa 6e36egHocT

+ OBoj ypea Moxe aa ro kopucrar
aeua wro umaart 6apem 8
FOOMHM W LA CO HamarneHa
cmamnyka, YyBCTBUTENHA UMK
MeHTanHa cnocoBHOCT UK co
HEeA0CTaTOK Ha MCKYCTBO UMK
no3HaBaka Camo ako He ce noj,
HaJ30p UK ako UM ce aaaart
ynaTcTtea 3a ynotpeba Ha
anapartoT 3a Aa MoXe fAa ro
kopucTaTt Ha 6e3beaeH HaumH u
camo ako v pasbpane cute
OMNacHOCTH.

[euata He cmee aa cu urpaart
CO anapatoT. YnCTEHETO U
OLOPKYBaKETO He CMearT fa ro
npaBar aeua 6e3 Hag3op.

* YpenoT He € HaMeHeT Aa ro
KopuCTaT nmua (BKNYYMTENHO U
[eua) co HamaneHa uanyka,
CEH30pHa Unn MeHTanHa
CMocobHOCT UK €O HeJOCTaTOK
Ha MCKYCTBO MM NO3HaBakba,
OCBEH aK0 He Ce Nof Haa3op Mnu
ako MM ce Aaaart ynatcraa.
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[euara noa Hag3op He cMmee Aa
CM urpaart co ypeaor.

[lokonky Npon3BOAOT Ce JaBa Ha
HeKoj Apyr 3a nuyHa ynotpeba
WY 3a NOBTOPHa ynoTpeba (Ha
CcTapo), T0j ce AaBa 3aefHo Co
NPUPaYHNKOT 38 KOPUCTEHLE,
03HaKuTe Ha NPOU3BOLOT M
OpYrUTE peneBaHTHU JOKYMEHTM
W 0enoBMu.

lMocTaByBaweTO U NONpaBkaTa
Mopa Ja rv u3sefe oBnacTeH
cepsucep. [Nponssoautenot
HeMa [ja ce CMeTa 3a O4roBOpeH
3a OLUTeTyBama LUTO Ce
nojasure 3apagu nocTanku LWTo
M U3BESE HEOBMACTEHM ULa 1
UCTOTO MOXE [a ja MOHMULUTK
rapaHuumjata. BHumatenHo
NpoyYnTajTe ro ynaTcTBoTO Npea
nocTaByBaH-€.

He BKy4yBajTe ro nponssogoT
aKo e pacunaH unu uma BuUaIMBoO
oLITETYBaKE.

lMpoBepeTe Janu perynatopure
3a yHKUMUTE Ha NPOM3BOAOT Ce
UCKIy4eHN No cekoja ynotpeba.

EnekTpnyHa 6e36eaHocT

Ako npoun3sogoT MMa AedoekT, He
Tpeba fa ce BKMy4yBa OCBEH aKo
He 6un nonpaseH Bo OBnacTeH
cepswc. MocTom pusmnk oa

cTpyeH yaap!



lMoBp3eTe ro NPonU3BoOLOT Camo
3a Wwrekep/nuHuja co
3a3eMjyBam€ CO HanoH K
3alTWTa KaKo LWTO € HaBedeHO
BO , TEXHWYKM crneumdukaLmm®,
WHcTanauywjaTa 3a
3a3eMjyBameTo Tpeba aa ja
HanpaBm KBanMMuKyBaH
enekTprYap ako ro KopucTuTe
NpPOM3BOZOT CO Unu 6e3
TpaHcgopmaTop. Hawara
KoMnaHuja Hema ga buge
OAroBOpHa 3a kakeu buo
npobnemu WTo Ke ce cnyyat
3apajm Toa WTO NPOU3BOAOT He
Bun 3a3emjeH BO COrnacHoCT Co
NoKanHuTe perynartmsm.
Hukorall He MujTe ro
NPOW3BOLOT CO UCTYparE Un
npckare Boga no Hero! Moctou
PU3KK 04 CTpyeH yaap!
[Mpon3soaoT MoOpa fa ce
WCKIy4m of CTpyja 3a BpEME Ha
nocTaByBakbe, O4PKYBak-E,
YNCTEHE UMW NONpaBka.

Ako kabenoT 3a HanojyBate Ha
NPOW3BOLOT € OLITETEH, MOpa Aa
Buae 3ameHeT o CTpaHa Ha
NPOW3BOANTENOT, OBNACTEHMOT
CepBuMCEP WM CIIMYHO
KBanuduKyBaHo nuLe 3a aa ce
n3berHe onacHoOCT Of CEKakoB
BUA.

[Mpon3soaoT MoOpa fa ce
NOCTaBM Ha HAYWH KOjLUTO Ke
OBO3MOXYBa KOMMMETHO

NCKIy4yBakE CO CTpYja.
Pa3genHukoT mopa fa noctasu
Kaj rMaBHMOT NPUKITYYOK UK
Kako npekuHyBay BrpageH BO
(bMKCHaTa enekTpuyHa
WHCTanauwja BO COrnacHoCT o
perynatusuTe 3a rpagba.
Cekoja paboTa Ha enekTpuyHaTa
onpema v Ha CUCTEMUTE CMee
[ia ja n3BedyBa caMo OBlACTEHO
W KBaNMMUKyBaHO nunue.

Bo cnyyaj Ha owTeTyBakmsE,
UCKIyYeTe ja pepHaTta un
UCKIyyeTe ja o4 AOBOA Ha ern.
HanojyBate. 3a Aa ro
HanpaBuTe 0Ba, UCKNyYeTe
OCUrypyBaunTe goma.
lMpoBepeTe fanu HoMUHanHaTa
BPEOHOCT Ha OCUrypyBaYoT €
komnaTnbunHa co Npon3BoLoT.

BesbeaHocT Ha Npon3BoaoT

MPEOYMNPEOYBAHE: Ypenot un
[OCTanHUTE 4enoBM CTaHyBaat
Bpenu BO TeKOT Ha ynoTpebara.
Tpeba ga BHMMaBare gelata ga
He rv gonupaar BpenuTe
enemeHTun. leyata nomanu og 8
roguhn Tpeba aa ce gpxat
HacTpaHa OCBEH aKo He CTe nof
Haa30p.

He kopucTteTe ro nponsBogoT
Kora pe3oHMparETO UMK
koopauHauujaTta ce nonpeyeHm
oa ynotpeba Ha ankoxon uvnu
nekapcrea.
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BHumagajre kora kopucTtute
arnKkoxosiH1 Nujanaum Bo
jageraTa. AnkoxonoT ucnapysa
Ha BUCOKM TEMMNEPATYPU N MOXE
[a npeaunsBuKka oraH bugejku ke
ce 3ananu kora ke gojae Bo
KOHTaKT CO BPEMMN NOBPLUMHMN.
lMpoBepeTe fanu uma 3ananusu
MaTepujanu 6nusy go
npon3BogoT buaejkn cTpaHuTe
CTaHyBaaT Bpenu npu ynoTpeba.
OcrtaBeTe 1 cute 0TBOPU 3a
BeHTUnauuja cnobogHu n 6es
npenpekxm.

He kopucTeTe YncTaum Ha napea
3a [ja ro McuMcTuTE anapatoTt
Buaejkn Te Moxe ga

npean3suKaat efieKTpu4eH yaap.

NPEAYNPEOYBAHE: lNoTBEHE
Ha NI0THa CO MacT MK Macso
6e3 Haa3op Moxe aa buae
OnacHo ¥ a Npeam3BuKa noxap.
HUKOT ALLl He oBuayBajTe ce aa
[0 M3racHeTe OrHOT CO BOAa,
TYKY UCKIy4eTe ro anapaToT v
noToa NOKpUjTe ro NIamMeHoT, Ha
np. CO Kanak unu
NPOTUBNOXApPHO Kebe.
BHUMAHWE: MpouecoT Ha
roteewe Tpeba fa ce
Hagrnenysa. KpaTkopoyHMoT
npouec Ha roteeke Tpeba aa ce
Haarneaysa NoCTojaHo.
MPEAYNPEOYBAHE:
OnacHocrt og noxap: He
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cTaBajTe NpeaMeTyH Ha
MOBPLUMHUTE 32 FOTBEHE.
MPEOYMPELYBAHE: Ako
NOBpLUMHATA € HanykHaTa,
WCKIyYeTe ro anapatoT 3a Aa ja
nsberHete MOXHOCTa 0f
eneKkTpuyeH yaap.

AKO Ce CKpLUM CTakneHaTa nrova:
BepgHalu ucknyyete ru cute
FOPUITHALYM 1 CUTE AEeNOBM LUTO
Ce Harnojysaar co en. cTpyja u
W30nMpajTe ro NPoOM3BOA0T 0
cTpyja. He gonumpajte ja
NoBpLUMHATA Ha Npom3BodoT. He
KOpuCTeTe ro NPoM3BOAOT..

YpenoT He e HaMeHeT Ja ce
KOHTPONMpPa CO HaZBOPELLEH
TajMep Unm co 3acebeH cucTem
3a [JaneynHcka KOHTpona.
MpUTUCOKOT Ha Napeara LITo ce
nojaByBa 3apaay Bnarata Ha
NOBpLUMHATA Ha NNOTHATa UM
Ha [IHOTO Ha TEHLIEPETO MOXe Aa
NpeansBNKaaT ABUKEHE Ha
TeHepeTo. 3aToa, npoBepeTe
[anv NoBpLUMHATA Ha pepHaTa U
[IHOTO Ha TeHLepuHaTa ce
ceKorall CyBMU.
MPEOYNPELYBAHE:
KopucTeTe camo 3alututy 3a
nrnovara LTo rv an3ajHupan unm
rv npenopayysa
NPOW3BOAMTENOT Ha LLINOPETOT
BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba kako
COO[BETHa 3allUTUTa.



YnotpebaTa Ha HecooaBeTHa
3allTUTa MOXe Aa faosefe [0
Hecpekw.

3a na obesbegute anapaToT Aa He

npeaun3Buka noxap:

+ [lpoBepeTe ganum npuKny4oKoT
COOBETCTBYBA CO LUTEKEPOT M
He Npean3BuKyBa UCKPEHE,

* He kopucTeTe OLITETEH,

npece4veH nnu Npoaonxex kaben.

KopwucreTe ro camo
OpUIMHaNHWOT Kaben,

+ T[lpoBepeTe Aanu uMa TEYHOCT
WNK BNara BO LUTEKEPOT Kade
LUTO € NPMKIYyYeH NpoM3BOAOT,

HameHeta ynotpeba

+  OBOj Npon3BOA € HAMEHET 3a
nomallHa ynotpeba. He e
[03BOMIEHA KOMepLUMjanHa
ynotpeba.

*  BHVMAHME: OBoj anapat e
HaMEHET camo 3a roTeere. He
CMee [a Ce KOpUCTM 3a Apyry
HameHw, Ha Mpumep 3a
3arpeBate Ha npocTopuja.

+ [lponsBogutenot Hema aa buae
OAroBOpPEH 3a kakea buno wreTa
LITO ke buae npeamssukaHa oa
HenpasunHa ynotpeba unu
paKyBatbe.

besbenHocT 3a geuata

« [PEOYNPEOYBAHSE:
[locTanHuTe fenosw ctaHyBaar
BPENM BO TEKOT Ha ynoTpebara.

[euata Tpeba ga ce gpxar
HacTpaHa.

+ MarepujanuTe 3a nakyBame ce
onacHu 3a geuata. [lpxete rm
MaTepujanuTe 3a nakyBake
HacTpaHa of feuarta. ®pnete rm
CUTe [ENOBY Ha NaKyBakETO BO
COrNacHOCT CO CTaHaapauTe 3a
XMBOTHa CpeayHa.

*  EnekTpuyHuTe nponssoauTe ce
onacHu 3a geuata. [lpxete rm
[euata noganeky og
NPOW3BOAOT Kora Toj paboTu n
He [03BONyBajTE UM Aa CY
urpaat co Hero.

+ He cTaBajTe HUKaKBM NpeameTH
BP3 anapaToT LITO MOXe Aa v
podarar geuara.

®pnate Ha cTapmoT NPou3BoA

Ycornacysate co [lupektuBara 3a prname Ha
eNIeKTPOHCKA M eneKkTpMyYHa onpema u 3a
oAnarate Ha OTNagoT:

OBoj oTnap e ycornaceH co [upektueata Ha EY 3a
(bprare Ha enekTPOHCKa W enekTpuyHa onpema
(2012/19/EU). OBoj npou3Bog ro Hocy cumboroT 3a
KnacvdvkaLmja Ha OTnazoT Of enekTpuyHa n
enekTtpoHcka onpema (WEEE).

OBoj Mpou3Boz € NPOM3BEAEH CO MHOTY KBAIMTETHM
[EN0BM 1 MaTepujanu KoMLITO MOXe fia ce Kopuctar
O[IHOBO 1 Ce COOABETHU 3a peLyknmuparse. He
(pnajTe ro NpoM3Bo0T CO HOPMarNHNOT AOMALLEH
oTnag v Co Apyr oTnaj kora Beke Hema aa ro
kopuctute. OfHeCeTe o BO COBUPEH LieHTap 3a
PELMKNMpatbe Ha ENEeKTPUYHA 1 eNEKTPOHCKA
onpema. KoHcynTupajTe ce co oBnacTeHnTe Tena Bo
OMwTMHaTa 3a Aa A03HaeTe kaae uMa CobMpHM
LieHTp!.
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Ycornacysate co [lupektuBara 3a peuuknmupatrse otnag. He dpnajte ro co
OrpaHMyyBarbe Ha ONacHUTE MaTepuu: [OMaLUHMOT OTnaa.

ycornaceH co ﬂVIpeKTVIBaTa 3a OorpaHuyyBame Ha qYBajTe O OPUIVIHAITHOTO NaKyBakbe 1

onacHute matepun (2011/65/EU). He coppxm TPAHCTIOpTUpA{TE 0 NPOUBOIOT BO HErO,

LUITETHM 1 3aGPaHETV MaTepUjany KOMLLTO Ce CrefieTe M ynaTCTaaTa Ha nakyBarbero, Ak
HaBeqeny o [lupekTueara. HeMaTe OpUrHaIHO NaKyBate, CakyBajTe ro

®pnatbe Ha MaTepujanoT 3a nakyBawe MPOW3BOAOT BO MeypecTa NMacTMyHa ONakoBka
*  Marepujanot og nakyBakeTO € onaceH 3a Wnn TBPZ, KApTOH W 3aneneTe ro Co cenotejn
peuara. Yysajte ro Ha 6e36eaHo MecTo n LiBPCTO.

nojaneky o godat Ha peva. MNakysamweTo Ha
NPOM3BOAOT € NPOM3BEEH Ofl PELIMKITMPAYKMA NPOM3BOAOT 3a Aa BUAUTE AanM MMa

matepujan. Gpriete ro NpasuitHo 1 copTipajTe owITeTYBatba LTO HACTaHane npu
ro BO COMMACHOCT CO yriaTcTeaTa 3a TPAHCTIOPTOT.

I'IpOBepeTe r0 ONWTWUOT U3MeEL Ha
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B Onuitn nHdopmauuu

Mpernen

1 [noTHa 3a roTBErE CO eLEH Kpyr 4 BuTpokepamuuka nospLunHa

2 PuHrna 3a rotBere €0 fiBa kpyra 5 Kanak 3a ocHoBaTa

3 Creray 3a cocTaByBate 6 [noTHa 3a roTBErE CO eLEH Kpyr

TexHUYKK cneumdukalmm

Hanor / dbpexeeriyja 220-240 V~/380415 V 2N = 50 Hz
M HOBV2V2-F 3 x 2,5 .2

HaaBopelLny aruMeH3 (BUCOuMHA / npoymka / 55 mm./580 mm./510 mm.
AnaboynHa

TopunHnum

eXHUIKUTE CneundmKaLMK MoXe Aa ce BpesHoCTUTe LTO e AafeHy Ha Tabnudkute
MeHyBaaT 6e3 NPETXOIHO M3BECTYBAkE CO Ha NPOM3BOAMTE MMM BO NPUAPYKHATA
Lien Aa ce nopoBpy KBanuTETOT Ha oKyMeHTaLvja ce JOBUeHN BO
NPOM3BOJOT. NaGopaTopUCK YCIIOBU BO COMMACHOCT CO

coofiBeTHUTE CTaHpapay. OB BPEAHOCTH

ICrkuTe B OBa YNaTCTBO CE LUEMATCKY I MOAE /12 BADHPAAT BO 3ABHCHOCT 07
MOXeby Hema fia COOABETCTBYBAAT CO pabOTHUTE M CPEAVLIHNTE YCrIOBM 3a
BaLLMOT NPON3BOA. DOM3BOLOT.
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WHcTanaumja

[Mpon3BogoT Mopa fja ro MHeTanvpa KBanudukyBaHo
NLe BO COMMACcHOCT BO perynatueuTe 3a en.
lMpon3BoANTENOT HEMA [1a Ce CMeTa 3a OfFOBOPEH
3a OLUTETYBarba LUTO Ce MojaBure 3apaau nocTankm
LUTO I M3BENE HEOBNACTEHM NINLA.

[pon3Bof0T MOpa fia ro NocTaBu
KBanuuKyBaHO NuLie BO COMMAcHOCT €O
Ba)keukuTe perynatuen. Bo cnpotueHo,
rapaHuujaTa ke ce noHUWTy. MogrotoBkaTa
Ha nokauujaTta 1 enekTpuyHaTa MHcTanaumja
3a NPOW3BOSOT € OITOBOPHOCT Ha
MOTPOLLYBAYOT.

OMACHOCT:

lponseofoT Mopa fia ce NocTasu BO
COrMACHOCT CO NOKaNHUTE 3aKOH 3a NIVH 1
HanojyBate CO efl. eHepruja.

ONACHOCT:

Mper, nocTaByBatse, NPOBEPETE 10
NPOW3BOAOT BU3YENHO 3a fia BUANTE fanu
“Ma oLTeTyBakba. AKO UMa, He NocTaByBajTe
ro.

OwwTeTeHUTe NPOU3BOLAM NPean3BIKyBaaT
6e3beiHOCEH pU3NK.

lMpen noctaByBake

lMnoyata e au3ajHupana 3a NoCcTaByBakbe Ha

KomepLmjanHa paboTHa noBpLumHa. beabenHocHo

pacTojaHue Mopa [ia ce 0CTaBu Mery anaparot 1

SWAOBMTE U eNeMeHTUTE BO KyjHaTa. [ornegHeTe ja

cnmkara (BpegHOCTY BO MM. ).

. Moxe pa ce KOpUCTM M CaMOCTOjHO MOCTABEH.
OcTaBeTe MUHUMANHO pacTojatme o 750 Mm
Haj MoBpLUMHATA Ha nrnovara.

* (%) Axo ce nocTaByBa acnuparop Hap LLNopeTor,
norneaHeTe v ynatcTeata Ha Npou3BOAUTENOT
3a acnupaTopoT BO OAAHOC Ha BUCKMHATA 3a
noctasyBare (MUHUMYM 650 MM).

«  TprHeTe rv matepujanoT 3a nakyBate 1
TpaHcnopTHUTE GpaBm.

¢+ [loBpLLMHNTE, CUHTETUYKNTE NaMUHATMI 1
nnoykuTe Mopa Aa 6uaat oTNOPHYM Ha TonnuHa
(MuHmmym 100 °C).

+  PabotHata noBplumHa Mopa fa buane
nopamHeTa 1 huKkcUpaHa XOpU3OHTaHO.

+  OtBopeTe 0TBOp 3a Nnoyata Bo paboTHata
NOBPLUMHA Criopea AUMEH3MNTE 3a
nocTaByBatbe.

Orawst min

S5mm min

GO min

* MuHMManHa BUCKHa 3a BEHTUMALMja Kako LTO
€ npenopayaHo Bo ynaTcTeoTo 3a ynotpeba Ha
MEeXaHU4KMOT acnupatop

* MuWHMManHoOTO pacTojaHne mery kabuHeTuTe
Mopa Aa 6uae efHaKBo Ha LWMpUHaTa Ha
nnoyara
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MocTaByBake 1 NOBP3yBake

+  [pou3BogOT CMee [1a Ce NOCTaBM 1 NoBP3e
CaMo BO COrMacHOCT CO CTatyTapHuTe npasuna
3a nocTaeyBame.



He nHcTanupajTe ja nnoya Ha mecra co
ocTpy paboByw unu arnu.

MocTou pusnk of KpLLekE Ha CTakrneHara
kepamuyka nospLumHal

EnektpnyHo nosp3yBame

[NoBp3eTe ro NPoM3BOLOT 3a 3a3emjeH wrekep /
[0BOJ Ha CTpyja KojluTo e 0be3beeH co
MUHW]ATYPEH aBTOMATCKM OCUTYpyBaY CO COOfIBETEH
KanawuTeT Kako LUTO e NOCOoYeHO Bo Tabenata

, TEXHWNYKM cneumdmkaumn”. MHcTanaumjata 3a
3a3eMjyBareTo Tpeba Aa ja Hanpasu KBanudukyBaH
enekTpuYap ako ro KOpUCTMTE NPOM3BOAOT CO UK
6e3 TpaHctopmartop. Hawwata komnanuja Hema aa
6upe 0aroBopHa 3a kakeu OUNo OLITETYBAk-A LUTO ke
ce crnyyar 3apagu ynotpeba Ha npoussofoT 6e3
VHCTanaumja co 3a3emjyBare BO COrnacHoCT CO
NOKanH1Te perynaTvey.

OMACHOCT:
Mpou3Bos0T Mopa fia Ce MoBp3e Co cUcTeM

3a AnCTpubyLmja Ha CTpyja camo og, cTpaHa
Ha 0BNacTeHo KBanuuKyBaHo nuLe.
['apaHTHMOT NPOM3BOZ Ha NPOU3BOAOT
3anoyHyBa no NpaBUIHO BKITy4YBakb-E.
lpousBoauTeNnoT Hema Aa ce cMeTa 3a
0ArOBOPEH 3a OLUTETYBakE LUTO Ce NojaBnno
3apajiy nocTanku LWTo rv uasene
HEOBNACTEHM Nnua.

OMACHOCT:
Kabenot 3a HanojyBate He cmee aa ce
NPUKNeLLTYBa, NPEBUTKYBA UMK NPUTMCHYBA

WnM fa ce Jonupa co BpenuTe Aenosn Ha
anapartor.

OwreTenuoT kaben 3a HanojyBate Mopa fa
Ce 3aMeHV 0f CTpaHa Ha kBanuduKysaH
enektpuyap. MHaky, nocton pusuk og,
eneKTPUYEH yaap, KpaTok Croj Unu noxap co
HenpoecnoHanHN nonpaskm!

¢+ ToBp3yBareTo Mopa Aa 61uae ycornaceHo co
LpXaBHUTE perynaTuem.

. MopaTouuTe 3a [OBOZ Ha €. eHeprvja Mopa
[a CooABeTCTBYBaaT CO MOAATOLMTE LITO Ce
[afeHn Ha NnoYKkaTta co HOMUHaNHU BPEHOCTM
Ha anapatoT. lnoykata co HOMUHaMHM
BPEAHOCTM € N03aau, Ha KyKWLITETO Ha
NpoM3BOLOT.

«  Kabenot 3a HanojyBatbe 3a NpoM3BOA0T Mopa
[ia € YCOrnaceH co BpefHoCTUTe BO Tabenara
,» TEXHWYKM CneLmncmkanmm®.

OMACHOCT:

[Mpep 3anoyHyBatbe Ha kaka buno pabota
CO erneKTpUyHaTa MHCTanawmja, uckryyeTe ro
anapatoT of JOBO/, Ha en. eHepruja.

[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

MoBp3ayBarbe Ha KabenoT 3a HanojyBare

oJeka ce noBp3yBaat XuuuTe, Mopa cé aa
Gunie BO COrmacHocT co
HaLoHanHuTe/noKanHuTe perynaTueu 3a
enekTpuka 1 Mopa fia ce ynotpebysaar
COOfBETHUTE LUTEKEPU/MUHUN W MIPUKNYHOLM
3a pepHa. Bo cnyyaj kora mokHocTa Ha
NpOM3BOAOT € OrpaHNyeHa Ha nomana
BPEAHOCT O/} KanaLuTeToT Ha NPUKNYHOKOT U
LUTEeKepOT/NHKjaTa fia NpeHecyBaat CTpyja,
Mopa NpoM3BOAOT Aa Ce NOBP3e Npeky
(DUKCHa enekTpUYHa MHCTanauyja AMPEKTHO
6e3 ga ce ynoTpebysa npukmy4oK 1
LTeKep/nuHuja.

1. AKO He e MOXHO Aia ce ucknyyar cute nono0su
BO kabenoT, Mopa Aa ce NoBp3e ypen 3a
VICKIyYyBakb€ CO HajMarky of 3 MM. 3a30p Mery
KOHTaKTuTe (ocurypyBaum, 6e36enHOCHN
NPEeKVNHYBaY4W, KOHTaKTL) U CUTE NONOBK BO 0BOj
Ypen 3a vcknyyyBarse Mopa Aa BO ONCeroT Ha
(He noBeke) OBOj yper BO COMMacHoOCT CO
perynaTveuTe Ha EBponckarta yHuja.
HenouuTyBareTo Ha 0Ba ynaTCTBO MOXe Aa
npeau3suka npobnemm Bo pabotara v aa ja
MOHMLLTY rapaHLpjaTa 3a Npon3BoaoT.

Ce npenopayyBa [ONONHUTENHA 3aLLTUTA Of

npeocTaHaTa CTpyja BO NPEKVHYBaYOT Ha KoMoTo.

Axko ce focTaByBa kaben co Npou3BoAoT:

LUPHACKBA
HYATACUHA

:

2
o
X

x5 mt
360-415V 2N~

220240V -

2. 3a moHoda3HO noBp3yBakbe, NOBP3ETE M
XULMTE KaKo LUTO € NOCOYEHO NOAONY:
Kadena/LlpHa xuua - L (basa)
CuHalcvBa xmua =N (Hyrm'%=9
3eneHo/xonTa xuua = (E) (3a3emjyBarbe)

» Unn
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3.

»

cvBalLlpHa xuua - L (hasa)
CuHa/Kadbera xmua = N (HynTa)

3eneHo/xonTa xuua = (E) (3a3emjyBarbe)
3a gBodhasHo NoBp3yBarbe, NOBP3ETE M
XULMTE KaKo LUTO € NOCOYEHO NOAONY:

Kadena xmua - L1 (pasa 1)

LipHa xuua = L2 (hasa 2)

CuHalcvBa xmua =N (HynT:é

3eneHo/xonTa xuua = (E) (3a3emjyBarbe)

unm
Lipra xuyaa = L1 (pasa 1)

cvBa xu = L2 (dasa 2)
CuHa/Kadbera xmua = N (HynTa)

3eneHo/xonTa xuua = (E) (3a3emjyBarbe)

WHcTanauuja Ha npon3soaoT

1,

2.

CraBeTe ja nnoyaTa Ha pamMHa NoBpLUMHA
npeBpTyBajky ja.

Kora ja MmoHTMpaTe nnoTHata, cTaBeTe ja
3anTuBKaTa oKomy NnoTHaTa LTo joara BO
NaKyBarETO KaKO LUTO € NpUKaxaHo Ha
CrefiHaTa cnmka v norpuxkete ce aa ouge 110 2
MM HaBHaTpe BO OAHOC Ha HAABOPELHMOT pab

3

4.

MocTaBeTe ja nnoyarta Bp3 pabotHata
MOBPLLMHA W NOpPaMHETE ja.

Co nomoLu Ha CTerankuTe 3a NocTaByBatbe
obe3beneTe ja nnovata co NOCTaByBak-€ HI13

OTBOpWUTE Ha AONHOTO Kykwune.

B w N -

MMnova

LLpadp

Crerarnka 3a nocTaByBare
PaboTHa nnoya

12/MK

Kora NnocTaByBaTe NNo4a BP3 €N1eMeHT, Mmopa
jAa ce NocTaBsM pamMmka Co Lena fa ce ogaenu
CNEMEHTOT O nnoyaTa Kako LWTO € NOCO4YEHO

Ha criukata norope. OBa He € NoTPeBHO Kora
ce NocTaByBa BP3 BrpageHa pepHa.

Ha npumep, ako e MOXHO ia ce Ionpe oNHaTa
CTpaHa Ha NPOM3BOJOT OTKAKO Ke Ce MHCTanupa Bp3
€MeMEHTOT, 0BOj /1eN MOpa [J1a Ce MoKpUe CO fIpBeHa
nnova.

*

MUH. 15 MM.
3apeH usrneq (OTBOpM 3a NOBP3yBakb:e)

oKaLMuTE Ha ByNKUTE 3a NOBP3yBatbe
NpuKaxaHu Ha crivkata nogony ce
LemaTCku, MOXaT fia Bapupaar Bo
38BMCHOCT OZ MOAENOT Ha NPOU3BOAOT.
CpefieTe v criopes AyNKuTe 3a NOBP3yBakhe
Ha BaLLMOT NPOU3BOA.

! I

I

OMACHOCT:

' [MoBp3yBatbe 3a pas3nuyHu OTBOPU HE €
nobpa pabota Bo ycnoswu Ha be3begHoCT,
Buaejku co Toa MoXe aa ce owTeTat
MAMHCKWOT U ENEKTPUYHNOT CUCTEM.




OMACHOCT:

lnoyata Ma KOMNOHeHTH WTo paboTat Ha
NNWH UK cTpyja. 3aToa, nnovata Tpeba aa
ce dmkeupa camo Ha paboTHa noBpLUMHa
npeky AynkuTe 3a uKcMpare, KOpUCTejku rm
CaMo [J0CTaBEHUTE enemMeHTy 1 LpadoBm 3a
06e36esyBatbe 1 kako LITO € NOCOYEHO BO
ynatcTeoTo. Bo cnpoTtuBHO, ke npeTcTaByBa
OMacHOCT N0 XUBOTOT ¥ UMOTOT.

KoHeuHa npoBepka
1. PaboteTe co npousBogoT.
2. TposepeTe m yHKLMHTE.
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A NoaroToeka

CoBeTu 3a WwWTegete eHepruja

CnepHute COBETM Ke B NOMOTHAT Aa ro KopucTute
MPOM3BOZOT Ha EKOOLLKMA Ha4MH W Aa LTeauTe
eHepruja:

Opmp3aHeTe ™ 3amp3HaTUTe jajera Npeq aa m
roTBuTE.

KopucTeTe TeHyieputba / TaBm €O kanauy 3a
roTBetse. AKO Hema kanak, noTpoLLyBaykata Ha
eHepruja ce 3ronemysa 3a 4 natu.

V136epeTe ro ropunHUKOT LUTO € COOABETEH 33
JOIHaTa CTpaHa Ha TeHL/epeTo LWTO ro
kopuctute. Cexorall n3bupajTe ja TouHaTa
rofeMMHa Ha TEeHLEpUbaTa 3a jagerarta.
[Noronemute TeHyeputba GapaaT noseke
eHepruja.

V136upajTe TeHLeputba Co pamMHK AHa Kora
FOTBUTE Ha ENEKTPUYHA NNOTHA.

TeHyeputba co Aebeno aHo 0besdbenysaat
nopobpa UCKOpUCTEHOCT Ha TonnmHata. Moxe
[Ja NoCTUrHeTe eHepreTcka 3awTeaa o 1/3.
CapoBuTe 1 TeHLepubaTa Mopa fia ce
KOMNaTUOMIHN CO 30HUTe 3a FOTBEHE. [IHOTO
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Ha CafioBUTE UNN TEHLIepUtbaTa He CMee Aa
6uae nomano of NnoTHaTa.

OpnpxKyBajTe M 30HMTE 3a FOTBEHE U AHOTO Ha
TeHLlepuraTa yncTu. Hewnctotujara ja
3rofieMyBa NnoTpoLLyBayKaTa Ha TONMMHa Mery
30HaTa 3a roTBeHE M AHOTO Ha TeH|IepeTo.

3a ponro roteetbe, UCKIyYeTe ja 30HaTa 3a
roteerse 5 unm 10 MuHyTV Npef UCTeKyBatbe Ha
BpeMeTo 3a roTeerbe. Moxe fa nocturHeTe
eHepreTcka 3awwTega Ao 20% Co KOpUCTeHE Ha
npeocTaHaTaTa TonmnmHa.

MpBuyHa ynotpeba
MpBO YMcTEHE Ha NPOM3BOAOT

nOBpLIJVIHaTa MOXe [ia Ce OTETH CO
ETEPreHTN U CPEACTBA 3a YACTEHE.

He KOpucTeTe arpecuBHM CpeacTea 3a

YNCTEHE, NPALLOK 32 YNCTEHE | TeuHOCTH

MUnn oCTpu NpegmeTu Npu YNCTEHETO.

1A3BapeTe ro LenvoT matepwujan 3a nakyBarbe.

2. WsbpuiweTte m NOBPLIMHITE Ha NPOM3BOMOT CO

BraXHa Kpra 1iu CyHrep 1 UCYLLETE TV CO Kpna.



El(axo Ce Kopuctu lNno4ara

OnwTtn UHhopMaLmm 3a roTBeHeTO

Hwkoralu He nomnHeTe ro cafoT 3a
TOTBEHE CO Macro noBeke oA eaHa
TpeTuHa. He ocTaBsajTe ja nnovata
6e3 Haa3op Kora 3arpesaTe Macro.
lperpeaHoTo Macno npeTcTaBysa
pn3uK oA oraH. Hukoraw He
obuaysajTe ce aa n3racHere
MOXHMOT oraH co Boaa! Ako
MacroTo ce 3ananu, NoKpujTe ro co
NPOTUBNOXapHO kebe nnm BriaxkHa
kpna. Mcknyyete ja nnovata ako e
6e36eaHo ¥ noBuKajTe
NpoTMBNOXapHa cnyxba.

IMpen pa NpxwTe XpaHa, Cekorall ucyLleTe ja
[06pO0 1 BHUMATENHO CTABETE ja BO BPENoTo
macno. Obe3beneTe KOMNNETHO PACcTONyBa-e
Ha 3amp3aHaTtaTa xpaHa npef NpXereTo.

He nokpwBajTe ro capoT LT ro kopucTUTe 3a
3arpeBatbe Maco.

lMocTaBeTe v TaBUTE M TEHLIEPUILATA TaKa LITO
paykuTe Hema Ja ja NpekpuBaat nnoyata 3a aa
Ce CMpeyu HMBHO 3arpeBare. He cTaBajTe

HepamMHW 1 CaaoBK LITO Ce KnataT Bp3 nnoyara.

He cTaBajTe npasHu TaBu 1 TeHepuba Ha
BKIy4€HM 30HU 3a roTBeke. Moxe fia ce
owTetar.

BknyuyBatbe 30Ha 3a roteetbe 6e3 cag unm
TaBa Bp3 Hea ke Npean3BuMKa OLUTETYBakE Ha
Npou3BoaoT. VcknyyeTe v 30HUTE 3a rOTBEHE
OTKaKo ke 3aBpLUMTe CO FOTBEHE.

He cTaBajTe nnacTn4Hm n anymMmMHUyMcku
Ca[l0BM BP3 NOBPLUMHATA O1aejkv ucTata Moxe
[Ja CTaHe Bpena.

BepHaLy vcuncTeTe v cute CTONEHM
MaTepujanu Bp3 NoBpLUMHaTa.

TaKkBuUTE CaZj0BM He CMee [Jia Ce KopUCTaT HUTy
3a YyBarbe XpaHa.

KopucTeTe camo capoBm v TaBu €O pamHa
NnoBpLUKHA.

CraBeTe COOABETHA KOMMYMHA XpaHa BO
TaBWUTE W TEHeputbaTa. Taka, Hema Aa uma
notpeba o1 HeNoTPEGHO YNCTEHE aKo
CNpeymTe M3neBarse Ha CagoBuTe.

He cTaBajTe kanauu Ha TaBuTe 1nm
TEHLlepHbaTa Ha 30HUTe 3a FOTBEHE.

CraBeTe v TaBUTE BO LIEHTAPOT Ha 30HaTa 3a
roTBere. AKO cakaTe 1a NOMecTUTe TaBa Ha
Jpyra 30Ha 3a rOTBEH:E, NOAUIHETE ja 1
CTaBeTE ja Bp3 cakaHaTa 30Ha 3a roTBeHe
HamecTo [ia ja Bnevete.

CoBeTH 3a CTaK0-KepaMUyKM NIOYU

Crakro-kepamuykaTa noBpLUMHa € OTNOpHa Ha
TONMMHA 1 He € NOBNWjaeHa of, ronemm
TEMNepaTypHU pasnuku.

He kopucTeTe ja cTakno-kepammykara
NOBPLUMHA KaKO MECTO 3a CKnaaupatse HUTY
KaKo Nrioya 3a CeYerbe.

KopucTeTe camo TaBu 1 TeHiepuiba co
MalLMHCKN oBpaboTeHn aHa. Octpute pabosu
MOXe Aa npeansBmkaat rpebaHuum Ha
noBpLUMHaTA.

He kopucTeTe anyMmHuymckm cafjoBi W TaBMu.
AnyMMHUYMOT ja OLUTETYBA CTaKNO-Kepammnyka
nnouva.

/cTekyBamwara moxe
Ja ja owrTeTar cTakno-
Kepammuukara niova u
[Ja npeauaBukaar
noxap.

He kopucTeTe cagosu
€O UCMaKHaTV Unn
BAnabHaTu aHa.

KopucTeTe camo Tasu 1
TEHLIEPUHA CO PaMHM
aHa. Tue
o0be3benyBaat nonecHo
pacnpegenyBate Ha
TonnuHara.

3anypHo ke ce TpoLum
eHepruja ako
JvjameTapoT Ha TaBaTa
€ MHOry Man.
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Ynotpeba Ha nnovara

1 3

1 [noTHa 3a roTBere Co efieH kpyr 14-16 um.

2 [noTHa 3a roTBere co efeH kpyr 18-20 ym.

3 PuHrna 3a roteewe co ABa kpyra 27-29/21-
23 Mm.e CUCOK CO NpenopayaHy aujameTpu Ha
cafoBy 3a roTeekse WTo Tpeba aa ce kopuctar
CO COOLBETHM TOPUNHULIM.

OMACHOCT:

He no3BonysajTe fa naraat npeaMeTy Bp3
nnoyata. [lypy 1 Manu npeameTu, kako LTo
€ COMapHUKOT, MOXe /ia ja olTeTaT nrovara.
He ynotpebyBajte HanykHaTh nnouu. Bopata
MOXe [1a HaBne3e BO NyKHaTUHWTE W Aa
npean3BuKa KpaTok cnoj.

Bo cnyuyaj Ha kakBo 6uno owTeTyBake Ha
MOBPLUMHATA (Ha Np. BUAMMBI MYKHATUHM),
WCKMyYeTe ro NPOU3BOAOT BeAHALL 3a Ja ce
Hamanw pusuKkoT Of, eNEKTPUYEH Yaap.

CTaKneHo-kepaMUyK1TE MI0YM LITO ce
3arpeBaat 6pry, eMUTyBaaT CUHa CBETNMHA
kora ke ce Bkny4aT. He rmepaaje Bo
CBETNMHATa.

K0|-|Tpone|-| naHen

Cneundmkaumm

I'nasHo konye - konye ON/OFF
(BKMyuyBak-e / MCKIy4yBat-€)
3aknyyyBarbe Ha konuurara

lMocTaByBatbe Ha Temnepatypara /
3ronemyBare Ha BpemeTo
lMocTaByBatbe Ha Temnepatypara /
HamanyBatbe Ha BpeMEeTo

** TacTep 3a M30op Ha 30Ha 3a roTBEHE
[BOjHO / TPOjHO

* OBO3MOXyBat-€ / OHEBO3MOXYBakE
Tajmep

** OBO3MOXyBatse / OHEBO3MOXYBaH-€
30Ha 3a roTBeHE

KoHTponu 3a n3bop Ha 30Ha 3a roTeetse

OO0 Q < YD O

—~
*
*
%

'~

Mpukas 3a 3oHaTa 3a roTBewe
(noctaBka 3a Temnepatypa og 0 ... 9)
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iGlo  NEQ-csetwnkw sa pabota Ha
[JBOjHaTa/TpojHaTa 30Ha 3a rOTBEHE
(Mpvika3 Ha 30Ha 3a roTBEH:E)
<0)[0le * Mpukas 3a Tajmepot (uma 4 NEA-
" CBETWIKM 3a 4 pa3nuyHy 30HM 3a
TOTBEHE)

OBOj anapat ce KOHTPONMpa npeky eauHuLa
Ha gonup. Cekoja onepaumja LWTO ke ja
HanpaBwTe Ha KOHTponaTa Ha Aonup ke ce

MOTBP/AM CO 3BYYEH CUTHAM aKo KoHTporaTta
“ma Tajmep.

Cekorall ofpXyBajTe v naHenuTe Ha
KOHTpOMaTa YncTi U cysu. BnaxHocTa u
HeuucTOTMjaTa MOXe fa npeau3sukaaT
npobnemu Bo yHKLumTE.

(*) Ako nnoyata e onpemeHa
€O Tajmep.

AKo nnoyata e onpemeHa co
0oBME (DYHKLWKM



Kaj Mmogenw co yacoBHuK

(***) He ce coppxu kaj nnoumn
€0 3 ropUnHMLM.

Cnmkute 1 UnchpuTe Ce camo 3a MHOPMATUBHM
Lenu. BUCTMHCKMOT urnep Ha GyHKLnTE MOXe
[Ja Ce pasnukysa.

Bkny4yBame Ha nnoyata

[JonpeTe ro konyeto D Ha KOHTPOHMOT naxen 1
cekyHpaa. EkpaHoT 3a 30HaTa Ha roTBet-€e 3acBeTyBa.
lMnovata e cera noarotBeHa 3a ynotpebda. Moxe aa
n3bepeTe pasnniH1 30HW 3a FOTBEHE BO CNEHUTE

. Bknyuete ja nnovara.
2. [onpeTe eHa of KOHTpOnuMTE 3a U360p Ha
30HaTa 3a roTBetbe 3a ja BKIyunTe cakaHaTa

TOTBEH-E Ha Nnoyarta, cumbonot [ai ke Tpenka
Ha MPUKA30T 3a COOABETHATA 30Ha 3a FOTBEH:E.

Ako He ce cnpoBege AejcTo Bo pok oa 10

CeKyHAM, nioyaTa aBTOMaTCKU ke ce BpaTh BO

PeXuUMOT 3a MMpYBakse.

3. [lonpete v konuumbata "A" unm "\¢" 3a ga ro
NocTaBuTE HUBOTO Ha TeMnepaTtypara Ha
BpegHocT mery ,,1“ n ,9“ unn mery ,9“ n 1

Konummata "/A\" 1 "\v" ce onpemeHm co pyHKupmja

3a NoBTOpYyBakbe. AKO JONPETE 1 APXKMTE EHO Of,

OBVE KOMYMHba A0NTO BPEME, HUBOTO Ha

Temneparyparta KOHTUHYMPaHo Ke Ce 3ronemysa unm

HamanyBa Ha cexom 0,4 cexkyHam.

AKO 3amoyYHeTe CO KOM4eTo "/\", Ha NpuKasoT ce

nojasysa ,,1“. Ako 3ano4HeTe CO KonyeTo "',

nocTaBeHaTa BPEAHOCT Ce MojaByBa Ha NpukasoT (Ha
np. NoMoBMHa CekyHaa ,,A“ 1 NoNoBKHa CekyHaa

»3%). OBa nocoyyBa feka e BKIyyeHa (yHKLmjaTa 3a

NOTTHKHYBakse - Booster.

10 cekyHan. [ipyrvTe KOHTPONM He Ce A03BONEHN fia
(PYHKLMOHMpAAT Kora Ke Ce BKIy4M MaBHOTO Konye

uu

" M " 1 cuTE COOABETHM AELMMANHM TOYKM Ke
Tpenkaar Kaj CUTe eKpaHu 3a 30HUTE 3a FOTBEHE.
Ako He ce cnpoBege AejcTo Bo pok oa 10
CEKyHAW, nnoyaTa aBTOMAaTCKM ke ce BpaTh BO
PEXMUMOT 3a MUpYBatbe.

AKO o NpUTUCHETE MMaBHOTO Konye noaonro oA
2 cekyHaw, nnovara ke ce UCKMy4n 1 ke Ce BpaTh BO
PEXMMOT Ha MUPYBak-E.

M360p Ha 30HM 3a roTBEH-E

Booster

OBaa hyHKumja ro onecHysa roteeteTo. Kora ke ce
aKTMBMpa (yHKLmjaTa 3a NOTTUKHyBakse - Booster,
TOTBEHETO ke Ce 0fjBMBa Ha MakcuManHarta MOKHOCT
ogpeaeH nepuog (Bupete ja Tabena 1). BpemeTo 3a
tyHkumjaTa Booster 3aBucy of 36paHOTO HUBO Ha
Temneparypata. OBa e nocoyeHo co ,A“ n
BpeaHoCTa 3a nocTaBeHara TemnepaTtypa LTo ke
TpenkaaT Han3MeHWYHO Ha NPUKa3oT 3a 30HaTa 3a
roTBEH:€ (Ha Mp., NOMOBMHA CeKyHaa ,,A“, nonosmHa
cekyHaa ,9“). LLitom ke 3aBpLum roTBEHETO CO
(yHkupjaTa Booster, MokHoCTa Ha 30HaTa 3a
roTBekse ke Ce Hamanu 1 BpeaHocTa Ha
Temneparypata Ke ce NpukaxyBsa nocTojaHo.

CuTe 30HM 3a rOTBEH:E Ce ONpemMeHn Co PyHKLpjaTa
Booster.
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OBo3moxyBate Ha (hyHKumjaTa Booster:

1. Bknyyerte ja nnovara.

2. VI3bepeTe ja cakaHaTa 30Ha 3a rOTBEHE CO
J0NMpake Ha KonYnkbaTa 3a M3bop Ha 30Ha 3a
TOTBEH:E.

3. Ynotpebere ro konyeto "W" 3a ja noctaBute
Temneparypata Ha 30HaTa 3a roTee Ha ,,9“.
LLirom ke ce nocTasw Temnepatypata, ,9“ u
»A“ ke ce nojayBaat Ha npukasoT
HauameHnyHo. OBa NocouyBa Aeka BpeaHocTa
Ha TemnepaTypara e nocTaBeHa Ha ,,9“ n aeka e
akTuBupaHa yHkumjata Booster.

4. TloToa, NPUTUCHETE IO KOMYETO "\" BO POK Of
10 cekyHav 3a pa ja u3bepeTe nocTaskata Ha
TeMnepatypata LUTO cakaTe [ia Ce akTuBupa 3a
NPEeoCcTaHaToTO BPEME Ha FOTBEHE OTKaKO Ke
3aBpLUV BpemeTo 3a Booster. Ynotpebete rm
konummata "#\" unm "\¢" 3a ga ja noctasute
30HaTa 3a roTBete Ha BpegHocT Mery ,,1“
»9“ (0a npeTnocTaBuMe aexa ke ro n3bepete
HMBOTO 6).

5 ,A“n,B“ce nojaByBaar HaM3MeHN4YHO Ha
NpuKasoT 3a Bpeme Ha dyHkumjata Booster (no
MCTEKOT Ha NepuopoT 3a Booster, ,,6“ ke ce
NpUKayBa NOCTOjaHo).

WcknyyyBamre Ha pyHKkumjaTa Booster:

«  [lonpeTe u apxeTe ro konyeTo "\" gogeka
HUBOTO Ha TeMnepaTypara He Ce Hamanu Ha
»0“ 32 pa ce oHeBO3MOXM (hyHKLMjaTa Booster
nopaxo.

«  Axo ce u13bepe ,,9“ kako HUBO Ha Temneparypa
LUTO Ke Ce akTMBMpa No NepuopoT Ha
tyHkumjaTa Booster 1 He e u3bpaHo gpyro
MOHMCKO HMBO, TOTaLL TPEMKAHETO HA eKPaHOT
ke npectane no 10 cekyHpm. GyHkumjaTa
Booster cera e fe3aktuBupaHa.

Wcknyyerte ja nnovara.

AKO o NpUTUCHETE MMaBHOTO Konye noaonro oA

2 cekyHaw, nnovara ke ce UCKMy4n 1 ke Ce BpaTh BO

PEXMMOT Ha MUPYBak-E.

AKo “Ma NpeocTaHaTa TemnepaTypa LUTO MOXe fa

C€ KOpUCTM OTKaKO ke Ce UCKNyun nroyata, MCToTo

ke Ce Mocoum Co NOCTOjaHo NpUKaXyBake Ha

cumbonoT LUTO Ke Ce MojaBn Ha NPUKasoT 3a
30Hara 3a roTBeHbE.

3acebHo ncknyyyBak-e Ha 30HUTE 3a FOTBEH:E:

3oHara 3a roteere MoXe Aa ce UCKy4n Ha 3

Pa3nuYHIN HAYMHU:

1. Co MCTOBpPEMEHO AOMMPatLE Ha KonumntbaTa "
M "V",
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2. Co HamarnyBar€ Ha HUBOTO Ha TemnepaTtypara
Ha ,,0“ npeky konyeTo "W".

3. Tpeky thyHKumjaTa 3a Tajmep (ako uma) 3a
COO/IBETHATa 30Ha 3a FOTBEtbE.

1. UcToBpemMeHO gonupame Ha konuuwara " A"
M "V"

V136epeTe ja cakaHaTa 30Ha 3a rOTBEHE NPEKY
KonueTo 3a n3bop Ha 3oHa 3a roteewse (2", Ce
nojaeysa neL#wmanHa TOYKa Ha NPWKa3oT 3a 30HaTa

aa roteerse "IL", [onpeTe v konumwarta "A" n "\
" UICTOBPEMEHO 3a 1A ja MCKIy4MTe 30HaTa 3a
TOTBEHE.

2. HamanyBarbe Ha HUBOTO Ha TeMnepaTyparta 3a
cakaHaTa 30Ha 3a rotBeme Ha ,,0“ npeky konyeto
AV

[MoHaTamy, 30HaTa 3a roTBeE MOXE Aa CE UCKITy4M
CO HamanyBatbe Ha HUBOTO Ha TeMneparypata Ha
,,0“.

3. Ynotpeba Ha chyHKuMjaTa 3a MCKNy4YyBake
Tajmep (ako nma) 3a coogBeTHaTa 30Ha 3a
rotBete

Kora ke ucteye BpemeTo, TajMepoT Ke ja UCKITyum
30HaTa 3a roTBek:E Ha KojalTo e aopeneH. ,04 n
,»00 ke ce nojasat Ha npukasmre. Ke ce
[e3aKTiBMpaaT ABojHaTta / TpojHaTa 30Ha 3a roTeeHe
v NE[I-cBeTUNKMTE LITO Ce NOBP3aHu 3a TajMepoT.
[MoHaTamy, kora Ke ucteye BpEMETO, Ke Ce CnyLUHe
3BYyYeH curHan. flonpeTe koe 6uno konye Ha
KOHTPOIHWOT NaHen 3a fia ro UCKMy4uTe 3ByYHUOT
curHarn.

BxnyyyBam-e ABOjHM | TPOjHM 30HM 3a roTBEHE**
BxnyuyBam-e Ha ABOjHa 30Ha 3a FOTBEHE:
V136epeTe ja cakaHaTa 30Ha 3a roTBEHE CO [IBOjHA
30Ha. [leumanHara Touka 3a CooABETHaTa 30Ha 3a
roTBeH-€ Mopa /ia 3anoyHe fa Tperka.

MocTaBeTe ro HUBOTO Ha TemnepaTypa Ha BPeaHOCT
mery 1 m 9 v fonpeTe ro konyeTo & 3apjaja
aKTvBMpaTe ABOjHATa 30Ha 3a 30HaTa 3a roTBEH:E.

JIEQ-cBeTUnkaTa " Ble" 33 coofBeTHaTa [1BOjHa 30Ha
ke Tprka nocTojaHo. Qr Cratycot Ha aBojHaTa
30Ha 32 rOTBEHE ke Ce CMeH Kora Ke ro fonpete
KOM4YeTO MO BTOPNAT: [IBOjHATA 30Ha 3a rOTBEH:E Ke
ce npedpnysa Mery CTaTycuTe 3a BKITy4EHOCT 1
WCKIyYeHOCT.

3oHarta 3a npoLMpyBakse Ke ce akTMBMpa camo ako
rMaBHaTa 30Ha Ha 30HaTa 3a roTBekbe € NOCTaBeHa
Ha HUBO Ha Temnepatypa mery ,1“ n ,,.9“.
Bxny4yBam-e Ha TpojHaTa 30Ha 3a roTBeHE:
V136epeTe ja cakaHaTa 30Ha 3a rOTBEHE CO TPOjHA
30Ha. [leuManHaTta Touka 3a CooAABeTHaTa 30Ha 3a



roTBeH-€ MOpa fia 3anoyHe fa Tpenka. Moctasete ro
HWBOTO Ha TemnepaTtypa Ha BpegHocT Mery 1u 9 u
ponpete ro konyeTo "\))" 3a aa ja aktuempare

JIE[-cBeTunkata "i%:i«" 3a cooaBETHATA ABOjHA 30HA
ke cBeTM NOCTOjaHO. AKO o neTe konueTto "
g ®

«' 33 TPOjHaTa 30Ha

noeTopHo, [IE[-ceeTunkata "

ke Tpenka, LUTO 3Haum feka e akTMBMpaHa TpojHaTa
30Ha 3a FOTBEHE.

Kora ke ro gonperte konyeto L0 yliTe eaHaLl,
TpOjHaTa 30Ha 3a rOTBEH:E K& Ce UCKNYYH.
[opeHaBefeHaTa nocTanka cekora ke ro MeHyBa
CTaTycoT Ha ABOjHUTE / TPOjHUTE 30HM 32
roTeemse.

OBO3MOXyBatb€ Ha JBOJHUTE W TPOJHUTE 30HM CO
Jonuparse Ha konyeTo "L))" 3a n3bpaHata 30Ha 3a
rOTBEHE.

3akny4yBate Ha Konuumara * (kaj mogenute co
YaCOBHWK)

[JonpeTe ro konyeto @ NMOAONIO Of 2 CEeKyHau 3a
Ja ja 3aknyyuTe koHTponara Ha gorvp. Onepauyjata
ke ce MOTBPAV CO 3BYYEH CUTHa. Motoa, NEQ-

cBeTUnKaTa @ ke Tpernka 1 cuTe 30HM 3a rOTBEHE
ke bupat 3aKnyyeHu.

30HuTE 3a rOTBEH:E MOXE /A Ce 3aKMyyaT camo BO
pexum Ha paboTa. AKO 30HUTE 3a ToTBeHe Ce
3aKny4eHu: MOXe /i (oYHKLVIOHMPa Camo [MaBHOTO

konue ", Jlep-cBeTunkata '@ ke Tpenka 3a garo
MOCOYM MOZYIOT 3a 3aKNy4yBakE Ha Komumkbata.
AKO ja nckny4nTe nnovata kora ce 3aKIy4eHn
KonuuibaTa, 3aKmnyuyBarbeTo Ha konynkata ke ce
aKTMBWpa 1 CNIeJHMOT Nar Kora Ke ja BKIyuuTe
nnoyara. 3aknyyyBareTo Ha KOn4MKbaTa Mopa Aa ce
[e3aKTvBMpa 3a a ce 0BO3MOXM paboTa Ha nnovata.

"O" Konuero "0 ey OBO3MOXYBa 3aKiyyyBabe
UNK OTKNyYyBak-e Ha KOHTponara Ha onup Bo
pexum 3a pabora.

[JonpeTe ro konyeto @ 2 cekyHan 3a pam
OTKNy4uTe 30HUTE 3a roTeere. OnepaupjaTa ke ce
MOTBPAM CO 3BYYEH CUTHa.

Motoa, JTEA-ceetunka "' ke ce ucknyum. Cera,
KOHTpOnaTa Ha [Jonup € OTKIyYeHa 1 MOXe Aa ce
paboTy co Hea HOpMarHO.

3awTuTa 3a geua

Moxe pa ja 3awTuTuTe Nnovarta of HeHaMepHoO
BKIyuyBatbe 3a Aa CNpeunTe felata Aa BKIyyat
30Ha 3a roTere. OyHkupjaTa 3a 3awwTuTa 3a aeua
COLPXKM HEKOIKY KOMMIIEKCHM MOCTarky 3a Aa ce
3aKry4m KOHTPOMHaTa eauHNLA Ha Aonup.

alTuTaTa 3a Aela Moxe Aa ce akTuBmMpa 1

[E3aKTMBMpa CaMo BO PEXMMOT Ha MUPYBakLE.

Mogyn 3a 3aknyyvyBame:

1. [lonpeTe ro rmaBHOTO Konye D" 3a paja
BKIyuMTE Nrovara.

2. [lonpete i konunkata "A" n"\"
ncToBpeMeHo Hapem 2 cexyHau.

3. TloToa, fonperte ro kon4eTo "AA\" ywTe egHaly.

» OyHKUpjaTa 3a 3awTnTa Ha Jelata e akTuBupaqa 1

ce nojasyea " Li" va cure npuKasm 3a 30HUTe 3a

rOTBEHE.

WcknyyyBarbe Ha 3awTUTaTa 3a Aeua:

Moxe pa ja ucknyuuTte sawTutata 3a geLa WTom ke

ja akTuBmpare.

1. [lonpeTe ro rmaBHOTO Konye D" 3a paja

BKIyuMTE Nrovara.
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2. [lonpete i konunkata "/ n"\"
ncToBpeMeHo Hapem 2 cexyHau.

TOTBEH:E [0fEKa € aKTVBHA 3allTMTaTa 3a Aela.
" ke 1C4e3He Kora 3awuTuTaTta ke ce AelakTuempa
yCrELLHO.

®yHkuuja 3a Tajmep * (kaj MmogenuTe co YaCOBHUK)
Osaa ognuka ro onecHyBa roteeweTo. Hema aa uma
noTpeba NocTojaHo Aa ja Haprmenysate nnovara 3a
BpEMe Ha rOTBEHETO M 30HaTa 3a FOTBEH:E Ke Ce
WCKIy4M aBTOMATCKM Ha KpajoT Ha BPEMETO LUTO CTe
ro usbpare.

TajmepoT v 06e3beayBa criefHVBe OLNKN:
KoHTponata Ha fonup Moxe fia KoMaHpyBa
MaKkcuMyM of} 4 TajMepu 3a 30HM 32 FOTBEHE U eAeH
TajMep CO anapm 3a roTBere LITO Ke ce aogenar
ncToBpemeHo. Cute TajMepn Moxe fa ce kopuctar
camo BO pexum 3a paboTa.

Tajmep Kako anapm

Tajmepor 3a anapmot pa6otu 3ace6Ho oA
APpyruTe 30HU 3a roTBEkbE. 3aT0a, He € BaXkHO
Aanu e u3bpaHa 30Ha 3a roTBekE UMK He.

1. [lonpeTe ro kon4yeTo Q' aa [ia 10 0BO3MOXMTE

TajMepoT 3a roTBekse. ,,00“ n™ElE" ke ce
nojaBaT Ha NpuKa3oT 3a TajMepoT M ke Ce nojasu
TOYKa Jony AecHo. Taka, anapMoT € akTMBMpaH.
2. TloToa, noctaBeTe ja cakaHaTa BPEOHOCT CO
Jonypatbe Ha Konumrwarta """ n'ss",
3. Tajmepor ke 3anoyHe fa oabpojyBa OTKaKo Ke ro
MnocTaBuTeE BPpeMET

ra ke 1cTeye BpemeTo, k MyLUHE 3BYYeH
curhan. [lonpete koe Guno konye Ha KOHTPOMHUOT
naHen 3a fia ro UCKIy4uTe 3BYYHMOT CUrHar.

Tajmep 3a 30Ha 3a roTeebe:

TajmepuTe 3a 30HUTE 32 rOTBEHE MOXE fAa Ce

nocTaBaT camo 3a aKTUBMpPaHM 30HMU.

1. TpBo BKkAy4eTe ja nnoyara 1 notoa OBO3MOXeETE
ja cakaHaTa 30Ha 3a rotBetse. (30HaTa 3a
roTBEH-E MOpa /ia Ce NOCTaBy Ha BPeAHOCT Mery
1n9)

2. Kako v kaj TajMepoT 3a anapmor, BKiy4eTe ro
TajMepoT 3a 30HaTa 3a roTBetbe CO AonMparLe

20/MK

Ha konveTo "©". ,,00% u™2 & ke ce nojasart Ha
NpUKa3oT 3a TajMepoT U ke Ce MojaByn Touka Jomy
pecHo. Taka, TajMepoT 3a 30HaTa 3a roTBek:E €
aKTMBMpaH.

3. Mopa fa ro ponpete KOnyeTo 'O o BTOpNart
3a [ia ro BKIy4uTe TajMepoT 3a 30HaTa 3a
roteerbe. Cera Moxe [ia ro JOAenuTE TajMepor.
[NocTaBeTe ja cakaHaTa BpegHOCT CO AONMpak-e
Ha Konuntbata "\ n'\",

MocTaByBatse Ha TajmepuTe 3a Nyoyara:

1. OTKaKo ke ro akTMBmparte NpBUOT TajMepP 3a 30Ha
3a roTBEH:€e, AOMPETE To KonyeTo " NOBTOPHO.
KoHTponata ke ce npedpnu BO nNpaseL Ha
CTpEnKkuTe Ha YaCOBHMKOT KOH CriefHaTa
aKTVBHA 30Ha 3a rOTBEH:E LUITO € A0AeNeHa Ha
Tajmepot. [peanorot 3a foaenysatse ke ce
npukaxe npeky NEL-ceetunka @' wro Tperka.

2. TlocTaBeTe ja cakaHaTa BPEOHOCT CO JoNMpare
Ha Konuntbata " n'\2",

3. AKTVBMpaHMOT TajMep 3a 30Ha 3a roTBEHE 3a
Koja Oun NpBo NOCTaBeH, Ce NocoYyBa co
nocTojaHo Tperkare Ha JIE[-ceetunkara &',

. Moxe pa ce popenar noseke Tajmepy 3a
LPYTTE aKTMBHM 30HM 3a FOTBEHE CO
Jonuparbe Ha KonyeTo Qr 0/JHOBO.

. Mo 10 cekyHam, NpKKasoT 3a TajMePOT Ke ce
BpaTy Ha TajMepoT LITO NpB ke 08bpom AoKPaj.

«  Tlep-ceetnnkute "8 2" lUTO CBETAT NOCTOjaHO
Ha NpVKa3oT 3a TajMepoT NOCoYyBaaT fieka Toj
TajMep TEKOBHO 0a0pojyBa.

«  Moxe fja rv npukaxyBaTe NocTaBeHUTE
BPEAHOCTM 3a TajMepuTe 3a 30HUTE 3a FOTBEHE
¥ TajMepOoT 3 jajue CO MeHyBarbe Ha
nosuumjata Ha Kon4eTo ", Jlep-cBeTunkata
"[8I' Hanpeq [ecHO LWTO TpenKka cexorall ja
nokaxysa 3apavata.

AKo He Tpenka HuegHa JIE[l-cBeTunka,
BpEeJHOCTa Ha TajMepoT 3a jajLie ke ce npukaxe
Ha eKpaHoT.

OHeBO3MOXyBah-€ Ha TajMepuTe:

[MpBO, MOpa fia ro NpuKaxeTe TajMepOT CO

MEHyBak€ Ha no3uupjata Ha konyeTo Qr Jopeka

He ce nojasm TajmepoT. OBaa BPEOHOCT MOXe

NoAOLHa Aa Ce OTKake Ha ABa HaumHa:

¢« Co HamanyBatbe Ha BpeAHOCTa NMOCTENEHO A0
,»,00“ CO onupare Ha KonyeTo "\7" .

«  Co ponupatbe Ha konumkata A" n"\"
MCTOBPEMEHO MOMOBMHA CekyHaa A0aeKa He ce
nojasm ,,00“ Ha NMprKa3oT 3a TajMepoT.




Kora ke ucteye BpemeTo, Ke ce CryLIHe 3By4eH

it

naHen 3a aa ro Uckny4nte 3By4YHNOT CUrHar.

Ce npukaxyBa BpegHoCTa CO MPEOCTaHaToTo BpeMe
Ha TajmepoT 3a 3oHaTa 3a roteewe 3 (JIE[-
CBeTUIKaTa Ha MHAMKATOPOT Tpenka) Ha NpuKasoT 3a
Tajmepor (JTIE[-ceeTunkuTe Ha MHAMKaTopuTe 3a
aKTMBHUTE TajMepU Ha 30HUTe 3a rotBerse 1 n4
BCYLLHOCT HeMa Jia OuaaT BUanMBM Ha NpukasoT 3a
TajMepor).

®yHKuMja 3a ogpKyBare ToNNUHA (aKo uma)
OyHKUMjaTa 33 0apKyBare TONMMHA Ha 30Ha 3a
roTBEH-E BM NOMara Aa ja 0apXyBarbe XpaHara
Tonna co 13bop Ha AONONHUTENHO HUBO Ha
Temneparypa mery 0 u 1. lonpete ro kon4eTto D
3a aKTMBMpare Ha (hyHKLMjaTa 3a opkyBare
TONNMHa.

o]
Motoa, NE[-ceeTunkata "' Tpenka. Aonpete ro
)

konueTo "' NOBTOPHO 3a UCKIyUyBak-e Ha 30HaTa
3a roTeetse.

BpemeHcku orpaHuyyBarara 3a pabora
KoHTponara 3a nroyara e onpemeHa Co BpeMeHCKO
OrpaHuyyBatbe Ha pabotara. Ako egHa unv noseke
30HM 32 FOTBEHE CE OCTABEHM BKITyYEHN HEHAMEPHO,
30HaTa 3a roTBeH-€e aBTOMAaTCKM Ke ce [e3aKTuBMpa
no ofpeneHo Bpeme. (BuaeTe Tabena-1).
OrpaHudyBareTo 3a BpemeTo 3a paboTa 3aBucy of
13BpaHoTO HMBO Ha TemnepaTypata. AKo Ma
JofeneH Tajmep 3a 3oHata 3a roteetse, Ce
npukaxyBa ,,00“ Ha npukasoT 3a Tajmepot 10
cekyHam (no 10 cekyHam ce BKiyyyBa MHOMKATOPOT
3a npeocTaHarta TOnnmHa).

[MoToa, NprKa3oT 3a TajMepoT Ce UCKNyyyBa.

OTkako 30HaTa 3a roTBeHe Ke Ce WCKIyum
aBTOMATCKM KaKo LUTO € OMULLIAHO NMOrope, MOBTOPHO
MOXe [ia Ce BKIy4W W Aa Ce NPMMEHIN MaKCUMaIHOTO
Bpeme 3a paboTa 3a 0Baa NocTaBka Ha
Temneparypara.

Tabena-1: MapameTpy 3a nocTaByBare TEMNEPATYpPa, LMKNUyeH nepuog 47.0 cexyHam

MocTaBka 3a
Temnepatypa

Bpeme 3a
WUCKINYYYBAHKE

®yHKUMM 3a NpeocTaHaTa TONNMHa
Kaj nesakTmnpaHa 30Ha 3a roteete YmnjalTo
nospLumHa uma Hag 60°C unm umjwTo npukas

nocoyyBa BpegHocT Hag 60°C, cumbonot
(MpeocTanata TonnMHa) Ce nojaByBa Ha eKkpaHoT.
Kora npeocranara TonnuHa ke ce cnywwv nog 60°C,
ce npvkaxyea ,,0 Ha npukasor.

Bpeme 3a
BKNYYYBAHE -

BpemeHcko
OrpaHNyyBatbe
3a pabora - yac

Bpeme 3a
Booster -cekyHau

Kora noBTOpHO ke 1Ma HanojyBarse no CHEMyBare
CTpyja M ako NpeocTaHaTa TonfMHa 3a CooBETHaTa
30Ha 3a roTeetbe 6una Hag 60°C npep CHEMYBaKETO,
NPUKa3oT 3a NpeocTaHaTa TonsMHa TPerka.

[MpukasoT NpopomKkyBa fa Tpenka cé foaeka
MaKCMMarHOTO BpeMe 3a NpeocTaHaTa TonnmHa He
3aBPLLM UNK Kora ke ce u3bepe W BKy4M 30Ha 3a
TOTBEH:E.
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Kanu6pauwja Ha ceH3opuTe W NOpakw 3a rpeLku
Kora ke ce BKIyum HanojyBatse 3a en. eHepruja,
CMCTEMOT 3a KOHTPONa Ha nrovata cnposeysa
kanubpaLmja BO 3aBUCHOCT Of} CEH30POT, CTaKIoTOo W
ambueHTanHuTe ycrou. He nokpueajTe ro
CTaKMEHMOT AN Ha CEH30POT CO HULLTO 3a BPEMe Ha
kanubpaumjaTta. CUCTEMOT 3a KOHTPONa Ha nnovara
He Tpeba HUTY [a Ce U3NoXXyBa Ha CUIHW M3BOPU Ha
CBET/IMHA KaKO LLTO Ce COHYEBA CBETIMHA, jaku
XaroreHCKW CBETUIMKM U CI.

Tabena-2:Mopaku 3a rpeLLKy 1 M3BOPU Ha rPEeLLKN

Mpnunna 3a rpeluka | Mpukas |

PnyopecligHTHa CBETUNKA

AMOMEHTArNHOTO CBETNO UHTEH3NBHO | F4
nykTympa

Mpumep 3a npumeHa:

CnepHuTe yCnoBM 3a OCBETNYBakbe ke
0BO3MOXaT HenpeyeHa kanubpauuja:
OcBeTnyBatse co cujanuia 6e3 peconektop (100 W,
3amateHo), 70 cM. Hap CTakno-kepamuykara nnova.
Mo ycnewHata kanubpaumja, ce rapaHTupa geka
nnoyata ke paboT KaKko LUTO € HaMEHETO AypH 1
ML CUITHO OCBETIYBakbE KaKo LUTO € XanoreHcka
ceeTurka co pedpnektop (50 W).
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AKo ce nojaBu rpeLuka, kanubpaumjata ce noBTopyBa
C€ poneka aMbueHTanHuTe yCroBu He OBO3MOXaT
ycneluHa kanubpaumja. CucTemoT 3a KOHTpona Ha
CMCTEMOT MOXe Aa paboTu camo Kora ke buae
ycneluHa kanubpauujata Ha CUTe CEH30pU.

Mopa fa rv 0TCTpaHuTe CuTe NpeAMETH Ha nnoYata
3a BpeMe Ha kanubpaumjata. AMOMEHTaNHOTO
OCBETNYBat-E He CMee Aa Buae NPEMHOrY CHIHO 3a
BpeMe Ha kanubpaumjata. Ako ce 1obue Hekoja of
nopakute F1, F2 unu F4, kopuchukoT Mopa npBeo aa
I UCKIyYM CUTE M3BOPM Ha CBETIIMHA UMK Aa To
3aTBOPY NPO30PELOT 3@ BpeMe Ha NpOLECOT Ha
kanvubpaLmja npu NPBOTO NOBP3yBakbE 3a U3BOP Ha
HanojyBatbe Ha en. eneprija. Kora kanubpaumjata ke
3aBPLLM YCMELLHO, CUCTEMOT 3a KOHTPOMNAa MOXE Aa
TONepupa rorema KonuunHa Ha ambueHTanHa
CBET/MHA.

CucTemoT 3a KOHTpONa Ha nnovata npudaka u ce
kanubpupa cebecu BO COrMacHOCT CO NPOMEHMUTE BO
ambveHTanHaTa cpefmHa gofeka ce KOpucTu.

KoHTponaTa Ha fonup e onpemeHa co
CEH30p KOjLUTO OBO3MOXYBA 3aLUTUTa O
nperpesatbe. COoABETHATA 30Ha 3a OTBEHE
ke ce fe3akTMBMpPa Kora pearupa Ha OBoj
ceH3op. 3a fa fobueTe noseke MHGoOpMaLmm
3a nopakuTe 3a rpeLLku, normeaHeTe ja
Tabenarta.

AKO oapefieHo konye ce aKTUBMPa HEKOTKY
natu (nogonro og 10 cekyHam), uenmot
KOHTPONEH CUCTEM Ke Ce Ae3aKTuBMpa U ke
ce CNyLUHe ayavo-CurHann.




[ OppxyBame 1 rpuxa

OnwTtun uHchopmaumm

BekoT Ha Tpaetbe ke Ce MPOACITKM, @ YeCTUTE
npobremu ke ce Hamanar ako NpOW3BOAOT CE YKUCTM
PEAOBHO.

OMNACHOCT:
VcknyyeTe ro NpousBogoT Of A0BOA Ha €.

eHepruja npes 0apKyBarbe U YNCTeHse.
[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

OMACHOCT:
OcraBeTe anaparoT Aa ce U3naay npep,

YUCTEHE.
BpenuTe noBpLUMHK Npean3BuKyBaaT
n3ropermum!

*  YucTeTe ro Npom3BOLOT TEMENHO MO Cekoja
ynotpeba. Ha Toj HaunH ocTaTouuTe of
TOTBEHE Ke Ce OTCTPaHaT NOSIECHO W Ke ce
n30erHe HUBHO rOpere NpU CrIeAHNOT NaT Ha
BKIy4yBatbe Ha anapator.

«  He ce noTpebHu cneyunjanHy cpepcTea 3a
uncTerbE 3a NpoussogoT. KopucteTe Tonna
BOZA CO CPEACTBO 3a MUetse, Meka kpna unu
CyHrep 3a YMCTEHE Ha NPONU3BOAOT W
n3bpuLeTe O CyBa Kpna.

¢« Cexoral 13bpuLLeTe ja NpekyMepHaTa TEYHOCT
TEMEIHO MO YNCTEHETO, @ CEKOe NPETEKYBake
Mopa BefHalll fia ce n3bpuiue.

*  He KopucTeTe cpefcTBa 3a YUCTEHE LITO
COLpXKaT KMCENMHa UN XNOpUE 3a YNCTEHE HA
MOBPLLMHUTE Off HE ProcyBaYki YenvKk unm o
MHOKC, Kako W paykuTe. KopucTteTe Meka kpna
CO TEYEH AETEPreHT (HO He abpasuB) 3a ja
MCYUCTUTE OBME NOBPLUMHW 0OPHyBajkM
BHUMaHKe a OpulueTe BO eeH npaseLl.

nOBpLIJVIHaTa MOXe [ia Ce OTETH CO
ETEPreHTN U CPEACTBA 3a YACTEHE.

He KOpuUcTeTe arpecuBHM CpeacTea 3a

YNCTEHE, NPALLOK 32 YNCTEHE | TeuHOCTH

N oCTpu NpegmeTu Npu YNCTEHETO.

He kopucTeTe unucTaum Ha napea 3a aa ro
ncuMcTUTE anapatoT buaejku Tve Moxe Aa
npeamaBmMKkaaT enekTpuyeH yaap.

Yucrerbe Ha nnovara

Crakno-kepamMuyKu Nnoyun

V/136puLLeTe ja cTakno-kepamuikara nrnova co kpna
HaToneHa BO nagHa BoAa 1 BHUMaBajTe fa He
0CTaBMTe CPEACTBO 3a YMCTEHE Ha Hea. M3bpuiueTe
€0 Meka n cyBa kpna. OcTaTouuTe MoXe fa ja
OLUTeTaT CTaKno-kepammnykaTta noBpLUMHa Kora ke ja
KOpUCTUTE NrioyaTta CreaHNoT nar.

VcywwernTe ocTaToLm Ha CTakno-kepammykaTa
MOBPLLMHA He cMee Aa ce rpebaT co oCcTpuLy,
YETMYHY KWLM NN CIIMYHN anaTku.

OtcTpaHeTe rm gamkuTe 04 Kanuuym (xonture
JaMKu) CO Mara KonuYMHa Ha oTCTpaHyBay Ha burop
KaKo OL|eT U COK oA NIMOH. Moxe aa kopucTtute 1
COOABETHM, KOMepLMjanHo AOCTaNHM NPOU3BOAY.
AKO NOBpLUMHATA € MHOTY M3BarkaHa, CTaBeTe
CPeLCTBO 32 YNCTEHE Ha CYHIep 1 NoYekajTe aa ce
Bnue. [NoToa, ncuucteTe ja noBpLUMHATA Ha NnoYaTa
CO BIIaXHa Kpria.

XpaHa BO YMjLUITO COCTaB UMa LUEKep, Kako
ryCTM KPEMOBM W CUPYNM MOPa BEAHALL Aa ce
ucumcrar 6es Aa yekate fja ce uanaam
noepLuKHaTa. Bo cnpotueHo, cTakmno-
KepamuykaTa nnoya Moxe Aa ce OLTeTH
TpajHo.

Co Bpeme, MOXe Aa ce nojaBn AENyMHO
n3bnepyBatbe Ha bojata Ha obrorata Unn Ha
Apyrvte nosplwnHk. OBa He Bnvjae Bp3 paboTaTa Ha
NpoM3BOLOT.

V136nenyBareTo Ha bojata 1 JamkuTe Ha CTakno-
Kepamuukata NoBpLUMHA € HOPMAsHa NojaBa 1 He
npeTcTaByBa fedexT.
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PewwaBawe npobnemu
. Kora ke ce 3arpejaT MeTanHuTe AenoBH, TUE MOXe Aia CE NpoLUMpaT 1 ja npeanssukaat byka. >>>
Osa He e 2peluka.

CUrypyBaYOT 3a €M1, HarojyBatse & pacunaH unu nagHan. >>> [lpogepeme eu ocueypysayqume 80
Kymujama. AKo e Heonxo0Ho, 3aMeHeme au Unu akmusupajme 2u 00HO80.
«  Tlpou3BogoT He e NpukIyYeH Bo (3asemjeH) WwTekep. >>> [lpogepeme 20 hosp3ysarbemo Ha
nPUKIy4oKom.
+ AKO NpuKasoT He Ce OCBETIM Kora Ke 0 ja BKiyuuTe nnoyara oHoBo, >>> Mckiydeme 20
anapamom Kaj npekuHysadom. [Toyekajme 20 cekyHAU U homoa nogp3eme 20 00HO8O.
mKoucynmpajTe Ce CO OBMACTeH areHT 3a
CEPBMCHPAHE UNK CO 3aCTanHUKOT OA Kaae
LUTO CTE€ ro Kynune npon3BoaoT ako He
MOXETe Camu Aa ro pemTe I'IpOGJ'IeMOT nako
CTe MM npumeHune ynaTtcreata BO OBa

nornasje. Hukoraw He obuaysajte ce camu
/a ro nonpasaTe pacunaHuoT ypes.
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