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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.
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A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU
Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.

OBoj ypeq e HameHeT 3a
ynotpeba 4o makcumanHa
BUcnHa og 2500 meTtpu
HagMOpCKa BUCOYMHA.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HYyBaHE, Nevemne,
npXeHe 1 neYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBam-e
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBane Kpnu nnm obneka
Ha padkara.




1.2 [ete, paHnuBa
JINYHOCT M
0e36egHOCT Ha

MUNneHn4Ynmwa

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KOpuCTaT Aeua Ha BO3pacT oA
8 roguHn n nocTapwm, Kako u
nyre Kou ce HeJOBOIHO
pa3BMeHn BO hmanyknTe,
CEH30PHUTE U MEHTanHUTe
BELUTUHWN UNN KON HEMaaT
MCKYCTBO U 3Haewe, Cé Joaeka
ce HaarnegyBaHu unu
oby4eHn 3a 6e3begHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oA
nNpon3BOAOT.

Heuarta He Tpeba ga cu
urpaat co Npom3BoOT.
UncteneTo 1 ogp>KyBaHeTO
o[, CTpaHa Ha KOPUCHULMTE He
Tpeba ga rv Bpwar geua,
OCBEH aKO Hema HeKoj LUTO v
Hagrnenyea.

OBoj npounseog He Tpeba aa ro
KopucTaT nyre co orpaHu4eH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MeHTaneH kanaumteT
(Bkny4vyBajku rv 1 geuaTta),
OCBEH akKko He ce nog Haa3op
nUnu He rm gobujat NnoTpebHuTe
ynaTtcTBea.

Heuata Tpeba ga 6bugat
HaarnegyBaHu 3a ga ce
ocurypaar geka He cu urpaart
CO NpoM3BOAOT.
EnexkTpnyHuTe nponssoau ce
onacHu 3a geuarta u
MuneHnymwaTa. [leuata un
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MUNeHnYnaTa He cmeaT ga
Cv vurpaart, fa ce KadyBaaTt unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata Moxe ga rm godgarart
Ha NpoM3BOOT.
NMPEAYNPEAYBAKE: 3a
Bpeme Ha ynoTtpebara,
AocTarnHTe NOBPLUMHMK Ha
NPOM3BOLOT CE XELLKW.
[pxeTe rv geuata noganeky
o[, Npou3BoaoT.
MaTtepujanute 3a nakyBahe
4yyBajTe rv noganeky og godar
Ha geua. NocToun onacHocT oA
noepeaa v 3agyllyBame.
Kora BpaTaTa e OoTBOpEHa, He
CTaBajTe Telku npegMeTn Ha
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npegussukaTe NpeBpTyBak-e
Ha pepHaTta unu owTeTyBakbe
Ha LWapKuTe Ha BpaTaTa.
Mpen poa rim nccopnure
ncTpolleHnTe n 6eckopmcHu
Npon3BoOAM:
KcknyyeTe ro npuknyyokoT
3a HanojyBah-€ N n3BageTe
ro og WTeKkepoT.
WcknyyeTe ro kabenot 3a
HanojyBare 1 UCKIy4yeTe ro
CO MPUKIYYOKOT 0
npoun3BogoT.
lNpe3emeTe MepkU Ha
npeTnasnuBoOCT 3a Aa
cnpeuvTe geuara ga Bnesat
BO NpOn3BOAO0T.




4. He posBonysajTe geuaTa ga
Cv urpaat cO Npou3BoaoT
Kora e BO HeaKTUBEH PEXUM.

é 1.3 EnekTpuyHa
6e3begHoCT

* [puknyyeTe ro NpomMsBoLOT BO
3a3eMjeH LUTeKkep 3alTUTEH CO
ocurypysad LITO ogroeapa Ha
NpoueHKuTe 3a cTpyja
HaBedeHW Ha eTukeTaTta 3a
™vn. MHcTanaumjaTa 3a
3a3eMjyBar€ Heka ja Harnpasu
KBanMdgukyBaH enekrpmyap.
He kopucTeTe ro npomssogoT
6e3 3a3emjyBame BO
COrnacHoCT cOo nokanHute/
ApXXaBHUTE perynatmeu.

* [Mpukny4okoT nnu
€neKkTPUYHOTO NOBP3yBaH-€ Ha
anaparort Tpeba ga 6ugat Ha
NeCHO JOCTanHoO MecTO.
[loKOMKy TOa He € MOXHO,
Tpeba ga nma mexaHusam
(ocurypyBad, NpeknHyBay,
NPEKMHYBaAY CO KNy4YeBu 1 Ch.)
Ha enekTpuMyHaTa MHcTanauuja
Ha Koja e NpuKIy4YeH
Npon3BOLOT, BO COrMacHOCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a rv oaBojyBa cuTe cTonboBsu
oA MpexarTa.

* VicknyyeTe ro npomMsBogoT o
LUTEKEP UIIN UCKITyYETE 1o
ocurypyBsayoT npej nonpaska,
OLPXXYyBaH-€ M YNCTEHE.

« MpuknyyeTe ro NPOM3BOAOT BO m

LUTEeKep LITO rM UCnonHyBsa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

* ([Jokonky npon3BoaoT HemMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBak-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukaummn®.

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a Hanojysame nofa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBare He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6uno nssop Ha
TONSIMHA.

* [poBepeTe ganu kabenort 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOLOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLIMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha npon3BogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETW.

* He 3arnaByBajte 1
enekTpuyHmTE Kabnu Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLLKN
nospLumHN. Bo cnpotmneHo,
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nsonauyujata Ha kabenot 6u
MoOXena fa ce pactonu n aa
npeansBrKa noxap Kako
pesynTtaTt Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuot kaben. He
KOPUCTETE NCEYEHMN UK
oTeTeHu kabnw.

He kopucteTe npogosmkeH
kaben nnn noBekekpaTeH
NPUKNY4OK 3a Aa pakyBaTte Co
BawwmoTt npoussog.
KoHTakTupajte co
OBfACTEHNOT CepBUCEH
LeHTap nnun yBo3HWK 3a a ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxoaHa ynotpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHUOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY A0ShKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecooBeTHa.
lMpeHocnnBnTe M3BOpU Ha
eHepruja unv noBekekpaTHUTE
NpUKIy4oun Moxe fa ce
nperpeart 1 fa ce 3ananar.
[NoBeKkekpaTHUTE NPUKIyYoLN
N NPEHOCNNBUTE N3BOPU Ha
eHeprunja gpxete ru nogarneky
o[ Npou3BoaoT.

[okonky kabenoT 3a
HarnojyBar€ € OWTETEH, TOj
Mopa fa ce 3aMeHu o[
NpOM3BOAMTENOT, OBACTEH
cepBuC Unn nuue koe Tpeba
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Aa ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HWK 3a Aa ce cnpeyaTt
MOXXHUTE OMacHOCTW.
NMPEAYNPEOYBAWE: MNMpeg
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnKaTa Ha
pepHaTa, norpmxeTte ce ga ro
NCKITy4nTe NpoOn3BOLOT Of
enekTpuyHaTa mpexa 3a aa
n3berHeTte pm3nK oa
enekTpuyeH ygap. Ncknyyete
ro NpoM3BOAO0T UNK UCKNyYeTe
ro OCUrypyBadoT oA KyTunjata
CO OCUrypyBaumw.

Hokonky BawmoTt nponssog uma

kaben 3a HanojyBake 1 LTekep:

Hukoraw He cTaBajTe ro
NPUKMY4YOKOT Ha NPpOM3BOOOT
BO CKpLUEH, flabaB wrekep unm
LUTeKep HagBop oA Ao3HaTa.
MpoBepeTe ganu WTEKepoT e
LefIoCHO BMETHaT BO J03HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBarata
MOXe [a ce nperpeart v ga
npeanssukaaT noxap.
N36erHyBajte ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEePU LUTO Ce MPCHMU,
HEYMCTU NN NOTEHUMjaNHO
N3NoXeHn Ha Boaa (Kako LITO
ce OHue BO 6M3nHa Ha
paboTHa nno4a Kage WTo
MOXe fa usnese Boga). Bo
CMPOTUBHO, MOCTOU PU3KK Of
KpaToK Croj 1 CTpyeH yaap.
He gonupajte ro npukny4okoT
CO BIaxkHu paue!



* 3Bne4veTe ro NpUKNy4oKoT oA
LUTEKEePOT KOPUCTEjKM IO
rMaBHUOT AenN Ha NPUKITYy4YOKOT
HamMecTo camuoT Kkaben.

A1.4 Be3begHocT npu

TpaHcnopT

* ckny4yeTe ro npon3BoaoT oA
enekTpuyHaTa mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTMpare.

* [Mpon3BoOOT € TEXOK, Tpeba
Aa ro Hocat Hajmanky aBajua
nyre.

* He kopucTeTe ja Bpatata u/
UK paykaTa 3a TpaHCnopT
NN NpemecTyBake Ha
npon3BooT.

* He cTaBajTe npegmeTh Bp3
anapaTtoT. HoceTe ro
anapartoT BEpPTUKarHo.

* [MponsBogoT He cmee aa ce
TpaHcnopTupa kora nva soga
BO Hero. OcurypeTe ce geka
HemMa BoAa BO Npomn3BoaO0T
npen TpaHCcnopTUpaHeTo.

» Kora Tpeba garo
TpaHcnopTupaTte Npoun3BoaoT,
3aBWUTKajTe ro co maTepwujan 3a
nakyBake CO Meypyuntsa unm
aeben kKapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. LiBpcto
NpUUBPCTETE ' NOABMKHUTE
AENOBKU Ha NPOM3BOAOT 3a Aa
crnpeynTe owTeTyBaHE.

* Mpen pa ro nHctanupare,
npoBepeTe ganvn Nnpon3esoaoT
€ OLUTETEH MO TPaHCNopToT.

KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CepPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

Be3begHocT npu

A1 5
UHCTanaumja

* lNpen na 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fiMHunja Ha Koja
Ke ce NpuKny4s npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorall HoceTe 3alTUTHU
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauwja. Bo cnpoTusHo,
NnocTomn pU3nK oA NoBpeaa of,
ocTpwu pabosu!

* [Mpen pa ro nHctanupare,
npoeepeTe Janv npon3soaoT
e owTeTeH. He npogomnxysajte
CO MHCTanauuja OOKOSIKY
NpPOM3BOAOT € OLUTETEH.

* /136erHyBajTe KopucTere Ha
CeKakBMW TOMJIMHCKO-
n3onaumcku matepujanu 3a
NMOKpMBaHk€E Ha BHaATpeLLUHOCTa
Ha mebenoT WwTo Ke ce
MOHTUpa.

» InpekTHa coHYeBa CBETNNHA U
N3BOPM Ha TOMNSIMHA, KaKOo LUTO
ce eneKTPUYHU UNn racHn
rpejaym, He cmeat ga 6uaar
NpUCyTHU BO obnacTa kaae
LUTO € MHCTanupaH
npon3BoaOT.

* ONKpyXyBat€TO Ha cuTe
BEHTMMNALMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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» 3a na ce nsberHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Nnpon3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 337 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnactm4yHa LeBka
3a Boaa ce Haora 3ag
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3BoaoT,
HEONXOAHO € fa ce rapaHTupa
AEeKa HEMa KOHTaKT noMmery
Npoun3BO40T M OBUE
KOMyHarHu nuHun. Bo
CNPOTUBHO LipeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a ce 3rMeun.

* AKO MMma LWITekep 3ag MecToTo
Kage LWTO Ke ce MHcTanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKkepoT
WX CO NPUKITYYOKOT
NPUKNYYeH BO LUTEKEPOT.

ALG Be3begHocT npu

ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaTtoT e
MCKIy4YeH MO cekoja ynoTpeoba.

* AKO HemMa fa ro Kopucturte
Npon3BOLOT NOJOIIO BpeEMe,
NCKNyYeTe ro o WTekep unm
NCKINyYyeTe ro HanojyBaweTo
Of KyTujata co oCUrypyBayu.

* He kopucTeTe ro npomnssogot
aKo ce pacune unm ce owTeTn
AoJeka ce KOpUCTW.
WMcknydyeTe ro nponssodoT of
cTpyja. KoHTakTupajte co

YBO3HUKOT UMY OBNACTEHNOT
CEepBUCEH LieHTap.

« He kopucTeTe ro NnponsBoaoT m

aKo CTaKmnoTo Ha npegHaTa
BpaTa e u3BageHo nnu
HanykHaTo. Bo cnpoTuBHO
NnocTou pU3nK o nospena u
oTeTyBake Ha XUBOTHaTa
cpeaviHa.

* He raseTte ro anapaTtoT of Kkoja
61no npuynHa.

* He kopucTeTe ro nponssogot

kora BaweTo pacyaysare nnu

KOOpAnHaLUMja e HapyLleHo co

ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

3ananueu npeameTn He cmeart

Aa ce 4yyBaat BO U OKOny

MEeCTOTO 3a roteemwe. Bo

CMPOTUBHO TME MOXe Aa

poseaar Ao noxap.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT, He
3aKaJvyBajTe Kpnu, pakaBuum
UNN CNNYEH TEKCTUN Ha
padkara.

* LLlapknute Ha BpaTaTa Ha
npoun3BogoT ce NnomMecTyBaaT
npu OTBOpakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa u MoXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpak-e/
3aTBOpak-e Ha BpaTaTta, He
ApXxeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBaka
3a Temnepartypa
- MPEQYNPEOQYBAHKSE: Kora
npoun3BoaoT € BO ynoTpeba,
Npon3BOAOT U HEroBUTE
jocTtanHu genosu ke éupart
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Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
NPOM3BOAOT U rpejHUTe
enemeHTun. leuata nop 8-
roguwHa Bo3pacTt Tpeba ga ce
Ap>XaT noganeky o
NpPoOn3BOAOT OCBEH aKo He ce
non NocTojaH Haa3op.

He cTtaBajTe 3ananusu/
€KCMMNO3nBHN Matepujanu BO
6nn3nHa Ha npon3BoaoT,
B6uaejkn noBpnHUTE Ke buaat
XeLKkn goaeka 1oj paboTu.
Opp>kyBajTe pactojaHue kora
ja oTBOpaTe BpaTtaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe unu Ha
KpajoT 04 roTBEH-ETO.
Mapeata moxe ga Bu ja
N3ropu pakaTa, nmueTo u/unm
ouuTe.

3a Bpeme Ha paboTereTo
NPOn3BOAOT € XexXokK. Tpeba
Aa ce BHMMaBa aa ce nsberHe
Aonupake Ha XeLKuTe
OEenoBu, BHATpe BO pepHarta u
rpejHuTEe enemMeHTu.

Cekoralu HoceTe pakaBuum 3a
pepHa OTNOPHM Ha TOMJINHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

A1 .8 Ynortpeba Ha

aopartoum

Ba)kHo e cooaBeTHO ga rm
KOpuUCTUTE gogatoumTte LWTo ce
ncrnopayyBsaart Co NPOU3BOLOT.
3a nogeTanHun nHdopmMauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynorpeba Ha gogarouuTe
Ha npou3BoAoT".

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa OTKaKO LieNOCHO Ke v
TypHeTe gogaroumTte BO
NPOCTOPOT 3a rOTBEeHE, BO
CMpPOTUBHO TME MOXe Aa yapar
BO CTaKIOTO Ha BpaTaTta u ga
ro owreTar.

A1 .9 bBes3b6egHocT Npu
rotBewe

» bugete BHMmaTenHm kora
KOPUCTUTE anKkoXorHu
nujanoun Bo BawwnTte jagena.
AnkKoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npenussuka noxap bugejkm
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0j4e BO KOHTAKT CO >KELUKN
NOBPLLMHN.

» OcraTtouuTe o4 xpaHa BO
obnacTa 3a roTBeh€, Kako
LUTO € MacrnoTo, MoXe aa ce
3ananar. McuucrteTte rv osune
ocTaTtouu npea ga roteuTte.

» OnacHocCT oA Tpyehse co
XpaHa: He fossonyBajte
XpaHaTa fa CTou BO pepHaTa
noeeke oa 1 yac npeg unm no
roTBeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe€ Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unu bonecTu.

* He 3arpeBajTe 3aTBOpeHu
KOH3EepBW N CTaKMNEHN TErNn BO
pepHaTa. [1pUTMUCOKOT LWITO 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata MoXxe Aa npeamnssuka
Aa nykHe.

MK/ 10




« Kora pepHaTta e Bo ynotpeb6a,
HWKOIALL He cTaBajTe nnex
3a neyemwe, cagosu uUnu
anymuHuymcka convja
ANPEKTHO Ha OHOTO o[,
pepHaTta. Akymynauujata Ha
TOMMAMHA MOXe [a ro owTeTu
AHOTO Ha pepHaTa, na aypu u
MOXe Ja npeansBuka
oLTeTyBaHe Ha KyjHCKMOT
enemMeHT unu NnogoT BO
KyjHaTa.

BHuMmaBajTe Ha crnegHUTE MepKn

Ha NpeTnasnuBOCT Kora

KOPUCTUTE MPCHa NeprameHTHa

xapTuja nnu crndHn

mMartepujanu:

« CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caj 3a rotBeHe Unun Ha
A00aTOKOT Ha pepHaTta
(nocny>aBHWUK, XXM4YeHa ckapa
N CIl.) CO XpaHa 1 cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

« 3a oa ce cnpeyn pU3nKoT oA
Aonvpare Ha rpejHuTe
ernemMeHTU Ha pepHaTa un
nornpeyyBarbe Ha NPOTOKOT Ha
TOMon BO34yXx, OTCTPaHeTe ro
BMLLOKOT AeNOBW 04 MpCHa
XapTuja WTOo BUCaT oA
gogartouunte nnm
KOHTejHepuTe. He kopucTeTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTa
NMOBMCOKM Off MakcumarHaTa
Temnepartypa 3a ynotpeba
cneuuduumpana o
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npounssogutenot. He ctaBajte
MpCHa xapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

He ctaBajTe ro Bp3
gogarounTe 3a Bpeme Ha
NpeTxXo4Ho 3arpeBamnse.
Cekoralwl nputuckajte Hagony
CO YMHMja Unn cnn4yeH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopagu umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.
MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

Mo cekoja ynoTpeba, omokata
Tpeba aa ce umctu n aa ce
3aMeHn cekoja MpCHa xapTuja
UIN CIIMYMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LITO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegusBuKaaT yag unu gypu u
Aa 3ananar nrnameH.

Ce cospaBa NpoTOK Ha BO34yX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npounssogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe [ia [ojae BO KOHTaKT CO
rpejHUTe eneMeHTn n na ce
3ananu.

Kora kopuctute xuyeHa
ckapa, Tpeba ga nocrasute
nrex Ha gonHaTta peleTka. Bo
CNPOTUBHO, NpexpaHBeHoTo
Macrio U Apyrute KOMMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha AHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa co3gagart
ryct yag v fa gosegart Ao
nnamMmeH.




« 3aTBOpeTE ja BpaTaTa Ha
pepHaTta 3a Bpeme Ha
neyewEeTO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHWN MOXe [a
npeansBukaaT nsropeHmum!

« XpaHaTta LITO He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEeH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja xpaHaTa npemHory
Aaneky BO 3aAHVOT Aen Ha
ckapaTta. OBa e HajKeLKoTo
MEeCTO M MpcHaTa XpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

A1.10 Cucrem 3a napea

* [pu roTBEHETO CO NOMOLL Ha
napea, OTBOPaH-ETO Ha
BpaTaTa MOXe Aa npeansBuka
nsnerysare Ha napea,
cosfaBajku pu3nK of
naropeHuumn. bugete
npeTnasnueun Kora ja otBopare
BpaTaTa.

» AKO OCTaHe Briara Bo pepHara
MO roTBEeHETO CO NMOMOLL Ha
napea, Toa MOXe aa
npeansBMKa Koposuja.
OcrtaBerTe ja pepHaTa fa ce
McyLn No roteerweTo. He
YyyBajTe BNaXHU npexpaHbeHn
npou3BoAM BO pepHaTta Aonro
BpeMe.

» Tonna TeYHOCT MOXe Ja Teve
o4 AogartoumTe Kora ja BaguTte
XpaHaTta no roTBEHETO CO
nomoLu Ha napea, bugete
BHUMATEMHWN.

Kora rotBute co nomoLl Ha

napea, ce npenopavysa ga

aonageTe Boaa KOJSKy LITO €

KonnynHaTta Ha TabenaTa 3a

roTBEH-E.

* He kopucTteTte guctunupaHa
unn puntpupaHa soga.
KopucTteTe camo rotosa Boga.
He kopucTeTe 3ananvseu,
anKoOXOMNHW NN LUBPCTU
pacTBOpU 3a YECTUYKM
HamecTo BoAa.

* He kopucteTe gogaTtoum WwTo
MOXXe Aa Kopoaupaar of
napea gogeka rotBute.

* bugeTte BHUMaTenHun aa He
NcTypuTe Boga Ha
noBpLIMHaTa Ha pepHaTa unu
Ha HecakaHu NOBPLUMHMU Mpu
OTCTpaHyBakEeTO U
NnocTaByBaH-€TO Ha
pe3epBoapoT 3a BoAa.

1.11 Be36egHocCT Npu
oaapXyBawe n
yncTewe

* [NoyekajTe npomsBOJOT Aa ce
onagu npeg aa ro Yncture.
Tonnute NOBPLUNHWN MOXe Aa
npegussukaaT nropeHmum!

* Hukoraw He ynctete ro
NPOn3BO4O0T CO LWNpuLlake
nUnn uctypare Boga Ha Hero!
MocToun pusunk oa cTpyeH yaap!
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* He kopucTeTe cpeacrea 3a
YMCTEHE Ha Napea 3a
YMCTEHE Ha NPOMN3BOAOT
B6uaejkn Toa Moxe ga
npeans3BuKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucTteTe rpybu
abpasnBHM cpeacTea 3a
YNCTEHE, METArHW CTPYranku,
XW4yaHa BOnHa unu
mMaTtepujanu 3a nsbenysame
33 YNCTEHE Ha CTaKIIOTO Ha
npegHaTta BpaTta Ha pepHaTa.
Osue maTepujanu moxaTt ga

npeamsBukaat rpeberse n
KpLLeHe Ha CTaKkneHute
NOBPLLUHN.

* [1o cekoe roTBew€e Co NOMOoLL
Ha napea, npeocraHaTaTa
BOAa BO pe3epBoapoT 3a Boaa
Tpeba ga ce ucuegu v
pe3epBoapoT 3a Boaa Tpeba
Aa ce ncumnctun. Ynotpebarta Ha
BOJa LUTO e OCTaBeHa BO
Komoparta npu CreaHoTo
roTBew€ co3gasa npobnemm
BO OZIHOC Ha xuUrueHara.

2 YnaTtcTBa 3a 3allTUTa Ha XXMBOTHaTa cpeauHa

2.1 OwmpekTnBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTta 3a oTnagHa
eneKTpU4YHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpname Ha
LOTpPaeHUoT NPOU3BoL,

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
OVpeKkTuBaTa 3a oTnagHa enekTpuyHa u
eneKkTpoHCcKa onpema Ha EBponckarta YHuja
(2012/19/EU). OBoj nponsBog uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
erneKkTpuYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj Nnpon3Bof € Npou3BeaeH
CO BUCOKOKBanuUTETHU AENoBU
1 MaTepujanu Koum moxat
NMOBTOPHO Aa ce KopucTar u ce
NnoroHu 3a peumuknpame.
H 32702 He bpnajTe ro
0TNagHMOT NPOM3BO. 3aeH0 CO
HOpMarnHWoT AoMalleH U Apyr oTnaj Ha
KpajoT Ha HErOBWOT XKMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro o COGMPHO MECTO 3a
PELMKIMpaHe Ha enekTpuyHa u
ernekTpoHcka onpema. MoxeTe ga
npaLiaTe BO fiokanHata agMuHUCTpauuja
3a OBME MecTa 3a cobuparse.
CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT

nomara BO CripeyyBame Ha HeraTuBHUTE
nocneguum no XMBoTHaTa cpeanHa u
3[paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupekTuBaTa 3a
orpaHuyyBaHe Ha OfacHUTe CyNCcTaHL K
(RoHS):

OBoj Npor3Boa ce NpUAPXKyBa KOH
[OvpekTuBaTa 3a orpaHuyyBake Ha
onacHute cynctaHumm (RoHS) Ha
EBponckata YHuja (2011/65/EU). He
COOPXMW LUTETHW N 3abpaHeTn maTepujanu
HaBegeHu Bo [lnpekTmeaTa.

2.2 WHdopmaumm 3a nakyBaw-eTO

MaTtepujanute og nakyBahweTo Ha
Npov3BOAO0T Ce NPOU3BEAEHN 0Of
martepujanu 3a peumknmpare Bo
COrMacHOCT CO HalUWTe ApPXaBHU
perynaTtveu 3a XvBoTHaTa cpeamHa. He
dpnajte ro oTNagoT o4 NakyBakeTO CO
0oTNagoT of AOMaKWHCTBOTO Unu Apyr
oTnap, ofHeceTe ro Ha MecTaTa 3a
cobupare matepwvjanu of nakyeaha
onpegeneHn of nokanHuTe BNacTu.
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2.3 Tlpenopaku 3a 3awiTeaa Ha

eHepruja

Cnopeg EY 66/2014, nHcdopmauunTe 3a
eHepreTckaTa ehMKaCcHOCT MOXe Ja ce
HajoaT Ha noTBpAarta 3a Npou3BoaoT
ncnopayaHa co npou3BoAOT.

CnegHuee npennosu ke Bu nomorHat ga ro
KopuctuTe BawmoT Npor3BoOA Ha EKOSTOLLIKU
N eHepreTckn eprKaceH HaumH:

OpMp3HeTe ja 3amp3HaTaTta xpaHa npeg
Aa ja nevere.

Bo pepHaTta kopucteTe TEMHU Unn
emMajnupaHn cagoBu kou Nogoobpo ja
npeHecyBaaT TonnuHaTa.

AKO e HaBeeHO BO peuenToT unm
yNaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT, Cekoratl
3arpeBajTe ja npeTxo4Ho. He oTBOpajTe
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neYyexeTo.

WcknydeTe ro npoussogot 5 go 10
MUWHYTUW Npe KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyere Npy AONroTpajHU nevera.

MoxeTe na 3awTteante Ao 20%
enekTpuyHa eHepruja co KopMcTeHe Ha
npeocTaHartarta TonnuHa.

ObupgeTe ce aa roteBuTe NoBeke o4 eAHO
japere nctoBpemeHo Bo pepHaTa.
MoxxeTe ncroBpemeHo Aa rotBute co
CTaBake [Be TeHLepnha Ha pelueTkara.
OcseH T0a, ako rn roteuTe obpoumnte
e[ieH no Apyr, Ke 3awTteguTe eHeprvja
6uaejkn pepHaTa Hema fa ja naryom
TonnuHara.

He ja oTBOpajTe BpaTaTta 3a Bpeme Ha
neyeweTO CO (hpyHKUMjaTa 3a paboTta
,EKO 3arpeBane co BaHTunartop®. Ako
BpaTaTta He ce 0TBOpa, BHaTpeLuHaTa
Temneparypa Ke ce onTuMu3mpa 3a
3aliTefa Ha eHepruja Bo pyHKumjaTa 3a
pabota ,Eko 3arpeBarbe co BaHTUnaTop'
1 oBaa Temnepartypa Moxe Aa ce
pasnukyBa of OHa LUTO € NpuKaxaHo Ha
eKpaHoT.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT
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1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 WanesHa gynka 3a napea 4 Knyenn nonuum
5 MoTop Ha BeHTUNaTopoT (3ag 6 Bpara
yenu4yHarta nno4a)
7 Pauka 8 [oneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya)
9 Monox6bu Ha nonuunTe 10 TopeH rpejay
11 Oynuura 3a BeHTUNaumja 12 PesepBoap 3a Boaa
*  Ce pasnukyBsa BO 3aBUCHOCT O MOAENOT. 3.2 BoBeg n ynotpeba Ha

Moxke6bm BaLLMOT NPOU3BOA HE € ONPEMEH CO
cujanuyka, unu TUNoT u mecTononoxo6aTta Ha KOHTponHata Tabna Ha
cujanuykaTa ce pasnvKyBaaT O OHa LUTO € npoun3BoaoT

npuKaxxaHo Ha unycTpauujaTa.

Ce pasnuKkyBa BO 3aBWCHOCT Off MOAESIOT. Bo oBoj Aen, MoxeTe Aa ro Hajaete

ke

BalwnoT npon3eoa Moxebu He e onpeMeH co nperrneaoT 1 OCHOBHWTE ynoTpetu Ha
XuyaHa pelueTka. Ha cnvkata e npukaxaH KOHTpOInHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe
MPOM3BOA CO XM4aHa peLueTka Kako npuvep. [1a UMa pasnnkv BO CRMKITE 1 HEKoN

™+ Tlokauujata Moxe Aa e pasnukysa Bo KapaKTEPUCTUKM BO 3aBUCHOCT Of, TUMOT Ha

3aBMCHOCT 04 MoAernoT Ha Npou3BoaoT.
A WoA PONSEOA Npou3BoA.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna
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1 PesepBoap 3a Boga
3 [Owucnnej Ha dyHKLMK

5 Konye 3a noctaBku Ha
Temnepartyparta

7 Kon4e 3a 3aknyyyBake CO KiyY
9 Konye 3a anapm

11 Konue 3a Bpeme 1 nocTaBku

AKO Uma KonuMha 3a ynpaByBare CO
NPOu3BOAOT, BO HEKOW MoAenu Moxe Aa
6uaaT TakBW LLITO OTCKOKHYBaaT Kora ke ce
npuTucHaT (BHaTpeLLHM Konynkea). 3a aa
ce HampaBaT NoCTaBKU CO OBWE KOMYMHba,
NPBO NPUTUCHETE 0 COOABETHOTO KOMye
HaBHaTpe a noToa m3eneyete ro. OTkako
ke ro HanpaBuWTe NpuUnaroayBarEeTO,
NMOBTOPHO MPUTUCHETE FO HaBHaTpe U
3aMeHeTe ro Kon4yeTo.

3.2.2 BoBepq 3a KOHTposiHaTa Tabna
Ha WwnopeToT

KoHTponHo Tpkanue Ha pepHaTa

Moxe Aa rv npoBepuTe NOCTaBKMTE Ha
MHOMKaTOPUTE Ha TajMepOT/4aCOBHUKOT U
TemnepartypaTta Co MOMOLL Ha KOHTPOSTHOTO
Tpkanue Ha pepHaTa. Moxe pa
npemunHyBaTe Of efHa Ha Apyra nocraska
Taka LUTO Ke ro BpTUTEe OBa KOHTPOJTHO
TpKanue neBo U AeCHO 1 Ke rv yTBpAyBaTe
MOCTaBKWTE CO NPUTHCKaKEe Ha TpKanueTo.

KoHTposHo Tpkasue Ha pepHaTa

[Mone Ha nHaMKaTopoT 3a
Temnepartypa

8 Konuye 3a noyeTok/Kpaj Ha NevereTo
10 lNone Ha nHAnkaTopoT 3a Tajvep/
BpemeTpaehe
12 Konuye 3a oTCTpaHyBawE Ha
yrnpaByBahe

4
2 Konye 3a BKIyYyBak-e/UCKITyYyBake
4
6

UHpaukaTop 3a BHaTpellHaTa
TemnepaTtypa Ha pepHaTa

MoxeTe na no3HaeTe konkaea e
BHaTpeLLHaTa TemnepaTypa Ha pepHaTta of
cMMB0nOT 3a BHaTpeLLHa TemnepaTypa Ha
auncnnejot. Kora ke 3anovHe rotBereTo,
cMMbB0noT ce rmeja Ha AUCNNejoT 1 kora
BHaTpelLHaTa Temneparypa ke ja JOCTUrHe
rnoctaBeHaTa Temneparypa, OCBETIIEHO €
CeKoe HMBO Ha CMMBOIOT.

[Oucnnej Ha chyHKL UM

PaboTHWTe hyHKUMM Ha pepHaTa ce
NpUKaXkaHW Ha AUCNNejoT CO PYHKLMN.
Cekoja hyHKUMja ce akTMBMUpa CO SOnup.
Cute oyHKUMM Ha ONCNIEjOT Ce LeMaTcku,
LUTO 3Ha4M Aeka Moxe Aa He bugat
poctanHu Ha BawwoT npounssog.
dyHKUMNTE Ha BawmoT nponssog ce
onuLiaHun Bo AEenoT CO HacroB
»,OnepaTuBHU PyHKLMKN Ha pepHaTa“.
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O6GnacTi Ha UHRUKATOPM:
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Konuuma :

O
C

: Konye 3a Bpeme v noctasku
: Konye 3a noctasku Ha Temnepatypata

: Konye 3a 3akny4vyBarbe o Kryu

: Konye 3a anapm

4
Mone Ha UHAMKATOPOT 3a TajMep/BpeMeTpaeHse :
: Cumbon 3a Bpeme Ha neyerse/Bpeme BO AEHOT

: Konye 3a noyeTtok/kpaj Ha neyereTo

: Cumbon 3a anapm
: Cumbon 3a nocTtaBkn

: Cumbon 3a 3aknyyyBarbe CO KIlyu

: Cumbon 3a neyerbe CO €KO BeHTUNaTop

: Cumbon 3a HUCKO HMBO Ha napea *

DDEEPHDO

: Cumbon 3a BUCOKO HMBO Ha napea *

ﬁ : CumbBor 3a coHaa 3a Meco *
*  Ce paanukyBa BO 3aBUCHOCT Of] MOAENOT Ha
npon3soaoT. Moxe Aa He e JoCTaneH Bo BalMOT
mogen.

Mone Ha MHAMKATOPOT 3a TeMnepaTypa :
: Cumbon 3a nevere

: Cumbon 3a Temneparypa

: Cumbon 3a TemnepaTtypa Bo pepHaTa

: Cumbon 3a 6p30 3arpeBarbe

: Cumbon 3a 3akny4yeHa BpaTa *

: Cumbon 3a oTCTpaHyBake Ha ynpaByBake *

: Cumbon 3a Wifi *

: Ce pasfnukyBa BO 3aBUCHOCT Of MOAESOT Ha
nponssodoT. Moxe Aa He e JocTaneH Bo BalnoT
mogern.

D)= c-’—_l: - (—3 v

3.3 ®PyHKuumM 3a paboTta Ha pepHaTa

Ha Tabenarta co dyHKUMM Ce npuKaxaHu
yHKUMMTE 3a paboTa LWTO MOXeTe Aa rm
KopucTuTe Bo BalwaTa pepHa u
HajBUCOKUTE U HajHUCKUTE TemnepaTypu
LUTO MOXe [ia ce MocTaBar 3a OBue
dyHKunn. PepocnenoT Ha pexnMuTe Ha
paboTa npukaxaH oBAe MOXe Aa ce
pasnukyBa of pacnopeioT Ha Bawwmot

(0 npounseoa.
Cumbon
Oncer Ha
3a .
Onuc Ha chyHKumMja Temnepatypa |[Onuc n ynotpe6a
yHKUM] N
(°C)
a
PepHaTta He e 3arpeaHa. Pabotu camo BeHTMNAaTopoT (Ha
3aAHWOT sua). 3amp3HaTtaTta xpaHa co rpaHynu noneka ce
0 Pabota co BeHTUnatop - 0AMp3HyBa Ha cobHa TemnepaTypa, 3roTBeHaTa XxpaHa ce
nagun. BpemeTto noTpe6HO 3a 0AMp3HyBak-e Ha Lerno napye
MeCco e NoJosIro OTKOSIKY 3@ XpaHa CO XuUTapKu.
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO o[ rope v oA Jony.
3arpeBamne Ha JHOTO U
p A 40-280 [MorogeH 3a konayu, neyvBa Unu Konayu u Yopom Bo kananu
Ha nnadpoHoT
— 3a nevere. Ce roTBu co efeH nnex.
BknyyeHo e camo fonHOTO rpeewe. CooABETHO € 3a XxpaHa
3arpeBare ogosgona 40-220 Iy A P A p
KojawTo Tpeba Aa ce 3apyMeHM Ha OHOTO.
—
—
3arpeBame Ha AHOTO/ TonnuoT Bo3ayX LUTO Ce 3arpeBa Co roOpHUTE U JOSHUTE
% nnagoHOT CO NOMOLLI 40-280 rpejauun ce auctpubyupa nogenHakso 1 6p3o HU3 pepHaTa co
— Ha BeHTUnaTop BeHTUNaTopoT. Ce roTBM CO eAeH Nnex.
TonnuoT BO3ayX LUTO Ce 3arpesa Co rpejayvoT Ha
BEHTUNATOPOT Ce pacrnopeayBa e4HaKBO U 6p30 HM3 LenaTa
3arpeBatbe co
BEHTUNATO 40-280 pepHa co NOMOLL Ha BEHTUNATopoT. MNorogHo e 3a roteewe Ha
P XpaHaTa BO NoBeKe TaB4MHba Ha pasfnnMyHM HMBOA Ha
pelueTkara.
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Eko 3arpeBate co

3a fa 3awTeguTe eHeprvja, MoOXe Aa ja kKopuctute oBaa
hbyHKUMja HamecTo Aa ja kopucTuTte “3arpeBare co
BeHTMnartop” Bo oncer o 160-220°C. Ho, BpemeTo Ha

® 160-220 ;
BaHTUNaTop roteewe ke Guae manky nogonro. Ynorpebata Ha oBaa
dyHKUMja e objacHeTo BO AenoT co Hacrnos ,PaboTtewe co
KOHTpOIHaTa eAuHMLa Ha pepHaTa“.
. PaboTtaT 0onHWOT rpejay 1 rpeereTo Co BEHTUnaTop.
@ Muua dyHkumja 40-280 A pel P P
CoopBETHO € 3a roTBekse nuua.
—
— PaboTtaTt dyHKUMMTE 3a rOpHO rpeerse, AOMNHO rpeere n
. rpeetbe co BeHTMNaTop. Cekoja cTpaHa of Npov3BoAoT LUTO
"3D" dyHkumja 40-280 P p ja cTp 4 np il
Tpeba fa ce 3roTBM, ce roTBY noAeaHakBo v 6p3o. Ce roteu co
— efleH nnex.
Pab:
aboTn ManaTta pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
[onHa ckapa 40-280 P P pep
CoopBeTHa e 3a neyerbe Nomanu KoMYMHK Ha ckapa.
wwW
PaboTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
Llena ckapa 40-280
CoopBeTHa € 3a Neyer-e ronemMm KoMUumnHM Ha ckapa.
ww TonnuoT Bo3ayXx LUTO Ce 3arpeBa Co rofiemaTa peLleTka 3a
Llena ckapa co nomoLu
Ha BeHTUNATOp 40-280 ckapa 6p30 ce AucTpubyrpa Bo pepHaTa Co BEHTUNATopOT.
CoopBeTHa e 3a neyerbe ronemMmn KONMUYnHM Ha ckapa.
Ce KOPWCTK 3a OApXyBake Ha XpaHaTa Ha Temnepartypa
OppxyBate TonnmHa 40-100 P APKY! P patyp
nogroTeeHa 3a paboTta nofonro Bpeme.
e
H+
) Ce kopucTy 3a nevewe neb. [lojjoBHaTa nocTaBeHa
dyHkuwmja 3a ned -
TemnepaTtypa v BpemMe MOXe Aa He ce MeHyBaar.
J, AKTVBUPatLE Ha
LononHUTENHA } Ce KOpVCTU 3a aKTUBUpake Ha onepaTuBHY YHKLMW LUTO He
o o o : ce NpUKaxkaH! Ha NOYETOKOT Ha AUCNNEJoT CO PYHKUMN.
yHKumja
/\ ’ Ce KOpWCTK 3a roTBeHe CO MOMOLL Ha napea. ' akTMBupa
/\ dyHkuMja 3a napea - P Ha nap p
l I onepaTuBHUTe hyHKLUM U3BPLLYBAjKV rOTBEHE CO napea.
000 OBaa nomnoxba ce KOpPUCTU 3a Ja Ce OMEKHE HeuncToTmjata
LUTO Ce co3aana BO pepHaTa BeAHall 0TKako Ke 3aBpLUnTe CO
'YX Yucrerse co napea 80 ! N -
. . s roteerse. [pounTajte rm objacHyBaraTa 3a oBaa yHKLMja BO

OenoT 3a o4pXyBake N YNCTeHe.

|HajHV|c»<aTa TemnepaTtypa LUTO MOXe Aa ce NocTaBu BO (PyHKLMMTE CO NomoLl Ha napea/napea e 120°C.

3.4 [JopaToumn Ha NnpoM3BOAOT

MocTojaT pasnuyHy gogaTtoum Bo BawumoTt
npounssoz. Bo oBoj fen goctanHu ce onuc
Ha gogartouuTe M onucy 3a npaBunHa
ynoTtpeba. Bo 3aBMCHOCT o4 MoAenoT Ha

npon3BoaoT, ucnopayvyaHMoT 4oAaToK

Bapvpa. Cute gogaToum onuLiaHu BO
ynaTCcTBOTO 3a ynoTpeba Mmoxebu He ce

JoctanHu 3a BawwoT npoussoga.

CapoBwuTe BO BHaTpeLLUHOCTa Ha
anapaTtoT Moxe Aa ce
nedopmumpaar Kako pesynTtar Ha
TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
dyHKUMOHanHocTa.
[edopmauujaTta ncyesHysa kora
cafoT ke ce n3nagu.
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CraHgappaeH cag

Ce KOPUCTK 3a ne4yumBa, 3aMp3HaTa XpaHa u
3a npXxeHwe ronemMmun napymmea.

[na6ok cap,

Ce KopucTM 3a neunBsa, NpXere ronemm
napymkea, CovHa xpaHa unu 3a cobvpare
Ha MCTEYHU Macna npu neyere Ha ckapa.

XuueHa ckapa

Ce KOpUCTM 3a NpxeHe 1nu cTaBake Ha
XpaHaTa wTo Tpeba aa ce neve, Npxu un
AVHCTa Ha nocaKyBaHaTa nonuua.

Ha mogenu co Xxu4yeHu nonvum :
2

%/\“?}?Z/)/zgm

Ha mogenu 6e3 XuU4eHn nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gogaToumuTe Ha
nponsBoaoT

Monuuu 3a roTeere

Mma 5 HMBOa Ha No3vumm Ha nonuuaTta Bo
JenoT 3a rotBewse. PegocnenoT Ha
nonmumTe MoXeTe Aa ro BuauTe u Bo
Bpojk1Te Ha NpegHaTa pamka Ha pepHaTa.

Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :

N
5
4
3
2
1
>/
Ha mogenu 6e3 XXU4yeHu nonuum :
] 4
| ~ 3
4; ~ 2
SN 1

nOCTaBYBaI'be Ha MeTaJieH paXeH Ha
nosiuyuTe 3a roTteeme

Ha mogenu co xuyeHu nonuum :

BaxHo e npaBunHo ga ja noctaBute
XMyeHaTa peLleTka Ha XXudeHuTe
cTpaHuyHK nonuum. fogeka ja
nocTaByBaTe XudeHaTta peLueTka Ha
rnocakyBaHaTa nonvua, OTBOPEHUOT Aen
Mopa Aa buge Hanpen. 3a nogobpo
roTBeHE€, X1yeHarta pelieTka Mopa aa
Ovge npyuBpCTEHA Ha TOYKaTa 3a
3anvpare Ha XudeHarta nonvua. He cmee
Aa NoMUWHe MpeKy TodkaTa 3a 3anvpare 3a
[Aa [ojoe [0 [onup Co 3adHUOT sua Ha

pepHaTa.

Ha mogenu 6e3 Xu4yeHU Nonuum :
BaxHo e npaBWUNHO Aa ro nocraBuTe
METanHUOT PaXXeH Ha CTPaHUYHUTE
nonvuu. MeTanHuoT paxeH uva egHa
Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuuaTa.
[loneka ro noctaByBaTe METaNHUOT paXeH
Ha cakaHaTta nonuua, OTBOPEHWOT Aen
Mopa Aa buae Hanpen.
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I10c1'aByBarbe Ha M1exXoT Ha nonuuyuTe 3a
roTeemwe

Ha mogenu co XxuueHu nonvum :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuUiHO Aa
NMoCTaBUTE NIIEXOBUTE Ha XMUYEHUTE
CTpaHWnyHM nonuuu. [logeka ro
nocTaByBaTe NIexoT Ha nocakyBaHaTa
nonuvua, Heroeata cTpaHa HaMeHeTa 3a
apxerwe Mopa ga buge Hanpend. 3a
nogobpo roTeewe, NNexoT Mopa aa ce
npuLUBPCTM Ha BANabHaTMHaTa 3a
3anvpamne Ha xudeHata nonvua. He cmee
Aa noMmuvHe npeky BrnagbHaTvHaTta 3a
3anunpame 3a ga gojae oo 4onvp co
3aHNOT SMA Ha pepHaTa.

Ha mogenu 6e3 XXuU4yeHn nonuum :

NcTo Taka, BaXXHO € npaBuUiiHO Aa rm
nocrtaBuTe NrexoBute Ha CTpaHU4YHUTe
nonuun. NnexoT MMma egHa Hacoka Kora ce
nocraByBa Ha nonvuaTta. [logeka ro
nocTaByBaTe NIexoT Ha nocakyBaHaTa
nonuvua, HeroeaTa cTpaHa HaMeHeTa 3a
OpXxekwe Mmopa ga buge Hanpea.

dyHKLMja 32 3anuparbe Ha METaNHUOT
paXkeH

Mma dyHKuMja 3a 3anvparse 3a Aa ce
CMpeYn MeTarnHuoT paxeH fa nanese og
*nyeHata nonuua. Co oBaa dyHKUMja
MOXeTe necHo 1 6e36eaHo Aa ja usBaamTe

XpaHaTa. [logeka ja otcTpaHyBaTte
XnyeHaTa ckapa, MoXeTe Aa ja noBneyeTe
Hanpepn AoJeka He CTUrHe 4o ToykaTta Ha
3anupare. Mopa ga ja nomuHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNOCHO Aa ja OTCTpaHuTe.

Ha mopenu co Xxu4yeHu nonuum :

dyHKUMja 32 3anuparbe Ha e - Ha
Mogernu co XXu4eHu nonvuu

Mma un dyHKumja 3a 3anvparse 3a a ce
cnpeun NnexoT Aa nu3nese of xuyeHaTa
nonuua. floaeka ro oTcTpaHyBaTe nnexor,
ocnobopgete ro of 3agHaTa
BAnabHaTuHaTa 3a 3anupare 1 nosreveTe
ro koH cebe goaeka He CTUrHe Ao
npegHata ctpaHa. Mopa ga ja nomuHete
oBaa BAnabHaTuHa 3a 3anupame 3a
LienoCHO Aa ro oTCTpaHuTe.

WcnpaBHO nocTaByBatbe Ha MeTanHUoT
PaXkeH U TaBYETO Ha TeJIeKCONCKUTe
WKuHU-Ha Mogenu co XXu4yeHu Nonmum n
Terileckorncka LwmHa

BnarogapeHune Ha TenecKomncKUTE LLMHY,
NNexoBUTe UM METANHNOT paXkKeH Moxe
necHo fa ce nocrasat v n3Bagat. Kora
KOPUCTUTE NIEXOBU U MEeTamnHU paXxHU Co
TeneckonckaTa WuHa, Tpeba aa ce
BHMMaBa UIMWYKNTE Ha npegHaTa u
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3agHaTta CTpaHa Ha TeneckonckUTe WuHM
Aa ce noTnupaart Ha paboBuTe Ha paXxeHoT
N NNexoT (MpuKaxaHu Ha cnvkaTta).
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3.6 TexHuu4ku cneuymucpukauumn

OnwTn cneumdurkaumm

HapBopeluHn AvMeH3un Ha Npou3BoaoT (BUCHMHa/

LnpurHa/gnaboyvHa) (Mm) 595 /594 /567

[IMMeH3nmn 3a nHcTanupake Ha pepHaTta (BUcuHa/

WMpHa/AnaGouMHa) (M) 590-600 /560 /min. 550

Hanown/®pekseHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua v npecek Ha kaben LWTO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a Bo NPOU3BOROT MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 3,4

Twn Ha pepHa MynTudyHkuMoHanHa pepHa

OcHoBW MHbopMaLmmnTe 3a eHepreTckata 03Haka Ha JOMaLLHUTE ENEKTPUYHN PEPHU CE AafEHM BO COMMacHOCT CO
ctaHgappoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTute ce oapeayBaat BO pyHKUMWTe 3arpeBare Ha AHOTO U Ha
nnadgoHOT unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBame Ha AHOTO/MNadOHOT CO MOMOLL Ha BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
nosiHeke.

Knacata Ha eHepreTcka erkacHOCT ce oapeayBa BO COrMacHOCT CO crneaHaTta npuopuTmaauyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Janu peneBaHTHUTE hyHKLMM NOCTOjaT BO MPOM3BOAOT UK He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBame co BaHTUnarTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnarTop , 3-[lonHa ckapa Co NOMOLL Ha BeHTunaTtop , 4-3arpeBarbe Ha AHOTO 1 Ha NNadgoHOT.

TexHunuknTe cneundurkaumm Moxe aa ce nameHat 6e3 NpeTxo4HO U3BeCcTyBake 3a
Oa ce nogobpu KBanUTETOT HAa NPOM3BOAOT.

CnuknTe BO oBa ynaTCcTBO Ce LWeMaTCKn 1 Moxebu He ce coBnaraat LefIoCcHO CO
BawwoT npounssog.

BpegHocTuTe HaBegeHN Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOAMTE UK BO ,D,OKyMeHTaLI,VIjaTa
LUTO ro npnapyxyea ce nobnexn Bo J'IaGOpaTOpVICKVI yCnoBu BO COMacHOCT CO
penesaHTHUTE cTaHaapan. Bo 3aBucHOCT og yCcnoBuTte Ha pa60Ta 1 Ha OKOJTMHaTa
Ha Npon3BOAOT, OBME BPEOAHOCTU MOXeE Aa Ce pa3fiMKyBaarT.
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpemMeTo
npeg 4a ja kopuctuTe pepHara.
AKO He ro noctaBuTe, Hema aa

MOXe [1a FOTBMTE BO HEKOM MOJEenNu
Ha PepHU.

1. [dopeka pepHaTta e uckny4veHa (a
BPEMETO Of] AEHOT € MNpUKaXxaHo Ha
eKpaHoT), gonpeTe ro konyeTo () okony
3 cekyHOM 3a Aa ro aktmBmpaTte MEHUTO
3a NOCTaBKM.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
oabpojyBaeTO, Ce akTuBMpa
MEHMWTO 3a MOCTaBKMW.

4 |8
\ Re
AN oC @

2. AKTvBUpajTe ro NoneTo 3a TajMep co
NPUTUCKaHE Ha KOHTPOMHOTO TpKanue
Ha pepHaTa efHall unv gonuparke Ha
TacTepoT (O efHal.

= [loneTo 3a TajMep 1 CUMBONOT §5¢
TpenkaaTt Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe.

3. lNocTaBeTe ro BpEMETO CO BPTEH:-E Ha
KOHTPOMHOTO TpKarnLe Ha pepHaTa
HafleCcHO/HaneBo 1 aKkTMBMpajTe ro
noneTo 3a MUHYTK CO MPUTUCKaHE Ha

KOHTPOSIHOTO TpKarsile Ha pepHaTta
efiHall Unu gonupatrbe Ha TactepoT (O
efHaL.

= [oneTo 3a MUHYTM 1 CUMBONOT 3%
TpenkaaT Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaeH-e.

y

7y

4. TocTaBeTe ja MUHYTaTa CO BPTEH:E Ha
KOM4YeTo 3a KOHTpOria Ha pepHaTa
HagecHo/Hanego. [oTBpaeTe ja
rnoctaBKaTta Co NpuUTUCKare Ha
KOHTPOJHOTO TpKanue Ha pepHaTta
efHall Unu gonvparse Ha tactepoTt O
enHaul.

= BpewmeTo e noctaBeHo n cumbonot
46% nocTojaHo CBETH.

AKO NpBOTO MOCTaByBahe Ha

@ TajMepoT He ce U3BpPLLK, BPEMETO
3anoyHyBa Of YacoT MOCTaBEH Mpu
NpOoLLECOT Ha NPON3BOACTBO.
MoxeTe fa ro nsmeHute
NnocTaByBaH€TO 32 BPEMETO
NnoJoLHa Kako LUTO € OMNULLIaHO BO
penot ,MocTtaBku®.

Bo cnyyaj Ha gonr npekvH Ha
@ ernekTpuyHaTa eHepruja,

nocTaBkaTa 3a Bpeme ce OTKaxyBa.

Tpeba NOBTOPHO Aa ce NocTasw.

4.2 TMpBO YncTewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAO0T.

3. TNpounsBoaoT Heka paboTtn 30 MUHYTU 1
noToa uckny4vete ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOU MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpOn3BOACTBOTO Ce coropyeaaT 1
yucrart.
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4. Kora pakyBaTte cO Npov3BOAOT,
nsbepeTe ja HajBMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKLMjaTa 3a paboTa co Koja
paboTaT cute rpejayv Bo Bawwmor
npounssoa. Bugete Bo ,dyHkummM 3a
paboTa Ha pepHaTta“. MoxeTte ga
HayuuTe Kako [a pakyBaTe CO pepHaTta
BO CriegHuoT gen.

5. TMoyekajTe pepHaTa Aa ce onagw.

M3bpuiieTe v NoBpLUMHUTE Ha

NPON3BOAOT CO BMaXHa Kpna unm

CYHI'ep 1 ncyLueTe rv co Kpna.
Mpepn Aa rm KopucTuTe fopaTouuTe:
WcuncteTe rm gogaTtoumTe LWTO
OTCTPaHMBTE Of pepHaTta co BoAa Co
OeTepreHT N MeK CyHIep 3a YucTere.

5 KopucTteme Ha pepHaTa

3ABEJIELUKA: Hekon netepreHTy unm
cpefcTBa 3a YNCTEHE MOXE Aa
npeaunsBrkaaT owTeTyBake Ha
noeplmHaTta. He kopuctete abpasvBHM
AEeTepreHTu, NpaLloLm 3a YNCTEHE, KpeEMU
3a YnCTeHEe Uny ocTpu NpeameTn 3a
BPEME Ha YMCTEHETO.

3ABEJELUKA: 3a Bpeme Ha npsaTa
ynotpeba mMoxe fga ce nojaBaT vyag u
Mupm3ba Hekonky Yaca. OBa € HopmMarnHo un
camo Tpeba gobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUPEKTHO
BAMLLYBaH€ Ha YadoT 1 MMpn3buTte WTO ce
dopmumpaar.

5.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
KOpUCTeH€e Ha pepHaTa

BeHTunartop 3a nagewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT 0, MOAernoT Ha
npousBofoT. Moxe Aa He e gocTaneH Bo
BawwMoOT Moaen. )

BawwmoT npor3Boa nma BeHTMnaTop 3a
napewe. BeHTunatopot 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce aKTUBMPa Kora e noTpebHo
W M Naav v NpeaHuoT Aen Ha Npov3BoaoT
n me6enot. ABTOMaTCKu ce AeaKkTuBMpa
Kora npouecoT Ha nagekse ke 3aspluu. Ke
n3neryea Tornos BO34yx Hazd BpartaTa Ha
pepHaTa. Bo3gpxeTte ce of nokpuBake Ha
OBME OTBOpW 3a BeHTUnaumja. Bo
CNPOTUBHO, pepHaTa MOXe a ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke NpoJomku aa

paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
WK1 Mo MUCKNyYyBaH-eTO Ha pepHaTa
(mpubnwmxHo 20-30 MuHyTH). [JOKONKY
roTBUTE CO NporpaMuparse Ha TajMepoT Ha
pepHarta, Ha KpajoT o4 BpeMeTo 3a
neyere, BEHTUNATOPOT 3a Nnagere ce
UCKnyyyBa co cute PyHKUMN. KopncHUKoT
He MOXe [ia ro oapenu BpeMeTo Ha paboTa
Ha BeHTUNaTopoT 3a nagewe. Ce BKyyyBa
1 ucknyvyBa aBTomatcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTnyBake Ha pepHaTa
OcBeTnyBaHheTO Ha pepHaTa ce BKIydyBa
Kora pepHaTa ke noyHe ga neve. Kaj Hekou
MOZieNnv OCBETINYBaH-ETO € BKIy4YEHO 3a
BpeMe Ha nevereTo, JoAeKa Kaj Hekon
MOZEenu ce UCKIy4vyBa Nno ogpeaeHo
Bpeme.

5.2 PaboTel-e Ha KOHTpPOJIHaTa eAuHULIA Ha pepHaTa

OnwTH NpegynpeayBarwa 3a eguHULaTa

3a KOHTpoOna Ha pepHaTa

* MakcrmanHoTo BpeMe LUTO MOXe Aa ce
nocTtasu 3a nevyemwe e 5:59 yaca. Bo
dyHKUMjaTa 3a YyBake Ha TONnMHaTa,
oBa Bpeme n3HecyBa 23:59 yaca. Bo
Cryyaj Ha NPeKnH Ha CTpyja, NPEeTXO4HO
NoCTaBeHOTO BpeMeTpaeke Ha
NneyYeHEeTO 1 NEYEHETO CEe OTKaXyBaar.

» [Noneka npaBuTe kaksu 6uno
npunarogyBaha, CooABETHUTE CUMBONK
TpenkaaT Ha ekpaHoT. MoTpebHo e aa rm
3a4yyBaTe HanpaBeHWUTe NOCTaBKU, UK CO
Jonupare Ha COOABETHUOT TacTep BO
OMNMCOT UMK CO YeKare KPaTko Bpeme.

* AKO BpeMeTo 3a neyere e NnocTaBeHo
Kora rnevyer-eTo Ke 3arnouyHe,
npeocTaHaToTo BpeMe Ce NpuKaxysa Ha
eKpaHoT.
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° ,D,OKOJ'IKy € BKIly4YeHa noctaBkaTa 3a 6p30

3arpeBar-e Ha KOHTpOnHaTa eMHMLA,
cMMBOroT A ce nojaByBa Ha eKpaHoOT

Kora Ke 3arno4yHeTe CO Nneyere U pepHaTa

6p30 ja 4OCTMrHYBa TemnepaTypaTa LUTo

ja noctaBmBTE 3a Nevere. 3a
nocraekaTta 3a 6p30 3arpeBate, BugeTe
ro aenort ,,lMocTaBkn®.

12 11 10 9
| | ! |
o | geoes ]
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® @ O O8O . | —— =3 Y]
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| | ]
| | | | | [
1 2 3 5 6 7 8

1 PesepBoap 3a Boga
3 [Owucnnej Ha dyHKLMK

5 Konue 3a noctaBku Ha
Temneparyparta

7 Konye 3a 3aknyyyBare CO Kry4
9 Kon4e 3a anapm

11 Konye 3a Bpeme n nocTtaBku

& B A 7
OO0 o
O aoooo s 2
AOnns 1o o
° .
C Sooosi= @
Konuumka :

€O : Konue 3a Bpeme 1 nocTasku
°C : Konue 3a noctasku Ha TemnepaTtypaTa

@' : Konue 3a 3akrnyyyBarbe €O Knyy

[\ :Konue 3a anapm

Pl : Konue 3a noyeTok/kpaj Ha NeyereTo
Mone Ha MHAUKaTOPOT 3a TajMep/BpemeTpaekse :
: Cumbon 3a Bpeme Ha neyer-e/BpemMe BO AEHOT

: Cumbon 3a anapm
: Cumbon 3a nocTtaBku

: Cumbon 3a 3aknydyBame CO KIyy

P& DO

: Cumbon 3a neyerse Co KO BeHTUMaTop

KoHTposHo TpKarsue Ha pepHaTa

Mone Ha UHAMKaTopPOT 3a
Temnepartypa

8 Konue 3a no4eTok/Kpaj Ha NevYeHeTo

10 lNone Ha nHankaTopoT 3a Tajvep/
BpemeTpaehe

12 Konye 3a oTCTpaHyBare Ha
ynpaByBahe

4
2 Konue 3a BKy4yBaHe/UCKIyYyBaHe
4
6

4> CuMBOnN 3a HUCKO HMBO Ha mapea *
4N Cum6on 3a BUCOKO HMBO Ha napea *

ﬁ : CumbBorn 3a coHaa 3a Meco *
.

Ce pasnukyBa BO 3aBWCHOCT Of} MOAESOT Ha
npoussooT. Moxe fa He e JocTaneH Bo BalwnoT
Mozen.

Mone Ha MHAMKATOPOT 3a TeMnepaTypa :
: Cumbon 3a nevere

: Cumbon 3a Temneparypa

: Cumbon 3a TemnepaTtypa BO pepHaTa

: Cumbon 3a 6p30 3arpeBarbe

: Cumbon 3a 3akny4yeHa BpaTa *

: Cumbon 3a oTCTpaHyBake Ha yrnpaByBake *

: Cumbon 3a Wifi *

: Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT Of MOAESOT Ha
nponssodoT. Moxe Aa He e JocTaneH Bo BalWnoT
mogern.

D)= c-’—_l: - (—3 v
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BknyuyBakbe Ha pepHaTa

1. BkniyyeTe ja pepHaTta co gonvpare Ha
konueto QD .

= OTKako pepHaTa Ke ce BKMy4u, Ha
eKpaHoT ce npukaxysa yHkuujaTa 3a
npsa ynotpeba. PyHkuvjaTa 3a
paboTa, TeMnepaTtypaTa, BPEMETO Ha
neyerse U anapMoT MoXe [ia ce
npunarofaT Kora ekpaHoT € BO OBOj
craryc.

AKO He ce HarpaBeHu NocTaBKu Ha

@ OBOj eKkpaH, pepHaTa ke ce UCKITy4m
3a oKony 5 MMHYTH, a Ha ekpaHoT
ke ce NpuKaxxe YaCOBHUKOT.

Ucknyuyeare Ha pepHaTa

WcknyyeTe ja pepHaTta co gonvpare Ha
konueTto (D . Ha ekpaHOT ke ce npukaxe
YaCOBHMKOT.

PauHo neuere co u3bop Ha TemnepaTtypa
u chyHKLuja 3a paboTere.

MoxeTe ga rotBuTe CO Toa LWITO Ke
HanpaBuTe payHa KoHTpona (Ha Bawa
concTBeHa KoHTpona) 6e3 ga ro nocrasute
BPEMETO 3a Nnevere co n3bupame Ha
Temnepartyparta u dyHKumMjaTa Ha
paboTere cooaBeTHa 3a XxpaHarTa.
dyHkuMjaTa ,3arpeBane Ha AHOTO U Ha
nnadoHoT" n noctaskmte Ha 180 °C ce
NpUKaXkaHW Kako NpuMep Ha CrvKnTe.

1. BknyyeTe ja pepHaTa co gonupare Ha
konueto D .

2. [onpeTe ja hyHKUMjaTa 3a paboTere
KOja cakaTe Aa ja akTMBupare Ha
€KpaHoT 3a PYHKLMN.
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3. Ako dyHKUMjaTa WTO cakaTte Aa ja
aKkTuBmpare He e Mery (PyHKumMnTe Ha
paboTere LWTO ce nojaByBaaT NpBY Ha
€KpaHoT 3a PyHKUMKN, MOXeTe aa rm
aKkTuBuparte dyHKuunTe 3a paboTta BO

AOMNHWOT pef Co Aonvpatke Ha
LAKTUBMPaH-E Ha JOMOMHUTENHA
dyHKumja“.

ERT
[]

[ [ [¢]

@D d

>> °

N

# 1 [e]

= [ [

4. Ha ekpaHOT ce nojaByBa NpeTxogHo
noctaBeHaTa Temneparypa 3a
dyHKuMjaTa 3a paboTa WTo ja
n3bpasTe. 3a aa ja MameHuTe
Temnepartyparta, NpUTUCHETE eHaLl Ha
KOHTPOMNHOTO TpKanue Ha pepHaTta unm
ponpete ro Tactepot °C 1 BpTeTe ro
KOHTPOIHOTO TpKarnue Ha pepHaTa
HaZlecHo/HaneBo.

= Cumbonot °( ke Tpenka Ha
eKpaHoT 3a Temneparypa.
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AKO ja usmeHuTe pyHkumjaTa 3a

@ paboTa no MeHyBaEeTO Ha
npeTXoaHo nocTaBeHaTa
Temneparypa 3a pyHkumjaTa 3a
paboTa, nocnegHo nocrtaBeHara
Temnepartypa ke ce npvkaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako nsbpaHarta
Temnepartypa He e BO paMKUTE Ha
TemnepaTypHWUOT ONcer Ha
n3bpaHaTa yHKUMja 3a paboTekse,
ce NpuKaxxysa HajBmucokarta
Temnepartypa Ha Taa yHkumja 3a
paboTteme.

5. lNoTtBpaeTe ja noctaBeHaTta
Temnepartypa co Aonvpare Ha KON4YeTo
o

= Cumbonot °( ke cBeTV NocTojaHo
Ha eKpaHoT 3a Temneparypa.
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6. o noctaByBake Ha hyHKUMjaTa 3a
paboTerse 1 Temnepatypara gonpete
ro Tactepot P |l 3a na sanouHeTe co
neyeme.
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= PepHaTa ke novHe BegHal ga pabotu
Ha n3bpaHata dyHkuMja n
Temnepatypa. Ha ekpaHoT 3a
Temneparypa ce npukaxysaaT
cumbonute | n P . BpemeTo Ha
neyene Ke 3anoyvHe fa oabpojysa Ha
ekpaHoT. Kako WwTo BHaTpeLLHaTa
Temnepartypa Ha pepHarta ja
OOCTUrHyBa noctaBeHaTa
Temneparypa, ke ce oCBeTNn1 cekoja
dasa o cumbonoT | . PepHarta Hema
aBTOMAaTCKU a ce UCKNy4n buaejku
MaHyenHoOTO neyewe ce u3spLuysa 6e3
nocTaByBar-€ Ha BPEME 3a NeYeHE.
Mopa ga ynpaByBaTte CO NeyYereTo n
camu a ja ucknyunte pepHaTta. Kora
neyeHeTO Ke 3aBpLUM JOoMpeTe ro
tactepot P |l 3a oa ro 3aepunTe
neyerseTo unu gonpete ro tTactepot (D
3a LIeNOCHO [a ja UCKIy4nTe pepHarta.

Meyere co nocrasyeame Ha BpeMeTo 3a
neyemwe:

Moxxe fa HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
[a ce UCKIyyyBa Ha KpajoT o BPEMETO CO
n3bupare Ha TemnepaTypara u
dyHKumMjaTa 3a paboTere cooaBeTHa 3a
XpaHaTa 1 Co NocTaByBak€ Ha BpeMeTo 3a
neyere Ha TajmepoT. PyHKuMjaTa
»3arpeBare Ha AHOTO M Ha NNadoHOT" n
nocraekuTe 3a 180 °C 1 BpeMe Ha nevene
of, 45 MUHYTK ce NpuKaXkaHn Kako npuMmep
Ha CriukuTe.

1. BknydeTe ja pepHaTa co gonvpare Ha
konyeto D .

2. [OonpeTe ja dyHKLMjaTa 3a paboTene
KOja cakaTe Aa ja akTmBupare Ha

eKpaHoT 3a hyHKUMK.
O o
N

3. Axo dyHKUMjaTa WTOo cakaTe ga ja
aKkTuBMpate He e Mery yHKUMNUTE Ha
paboTere LWTO ce nojaByBaaT NpBu Ha
€KpaHoT 3a PyHKUMK, MOXeTe Aa M
akTmBupare yHKuMnTe 3a paboTa BO
AONHWOT pep Co Aonvpane Ha
LAKTMBMPaH-E Ha JOMOMHUTENHA
dyHKupmja“.
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4. Ha ekpaHOT ce nojaByBa NpeTxogHo
nocrtaBeHaTta TemnepaTypa 3a
dyHKUMjaTa 3a paboTa WTo ja
n3bpasTe. 3a aa ja uameHute
Temnepartyparta, NpUTUCHETE eHaLl Ha
KOHTPONHOTO TpKarnue Ha pepHaTa unm
ponperte ro Tactepot “ v BpTeTe ro
KOHTPOJSHOTO TpKanue Ha pepHaTa
HaZlecHo/HaneBo.

= Cumbonort °C ke Tpernka Ha
eKpaHoT 3a Temneparypa.
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AKo ja nameHuTe pyHkumjaTa 3a

@ paboTa No MeHyBaH-EeTO Ha
NpeTxo4Ho noctaBeHaTa
Temneparypa 3a yHKkumjaTa 3a
paboTta, nocnegHo noctaseHara
Temneparypa Ke ce npukaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako nsbpanara
Temnepartypa He € BO paMK1Te Ha
TemnepaTypHMOT oncer Ha
nsbpaHaTa dyHKuWja 3a paboTerse,
ce npuKaxyBa HajBucokaTa
Temnepartypa Ha Taa yHkLUMja 3a
paboTere.

5. lMoTBpaeTe ja noctaBeHaTta
Temnepartypa co 4onMpake Ha KOM4YeTo
-]

= Cumborort °( ke cBeTn nocrojaHo
Ha eKpaHOT 3a TemnepaTypa.
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6. MpuTtrCHETE ro KOMYETO 3a KOHTPOsa Ha
pepHaTa egHall unu JornpeTe ro
TacTepoT (Y eHall 3a BpEMETO Ha
neyerse.

= [llocTtaBeHaTta BpegHocT oa 30
MUWHYTU Ce nojaByBa Ha €KpaHoOT 3a
Tajmep/BpemeTpaere 1 cumbonoT

 Tpenka.
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3a Op30 npunarogyBake Ha

@ BPEMETO 3a Ne4vere, MoXeTe [a ro
aKkTMBMpaTe BPEMETO 3a Nevere
Ha 30 MUHYTU CO NMpUTUCKaHe Ha
KOHTPONHOTO TpKanue Ha pepHaTta
Unn gonuparbe Ha TactepoT O
OTKako Ke ce nocraBaTt yHKuujaTa
3a paboTere 1 TemnepaTypara, a
BPEMETO MOXeE a ro U3MeHuTe co
BpTEHE Ha KOHTPOMHOTO TpKanue
Ha pepHaTa HafecHo/Haneso.

7. TMpucnocoGeTe ro BpeMeTo Ha neyverse
CO BPTEH-€ Ha KOHTPONTHOTO TpKanue Ha
pepHaTa HagecHo/HaneBo. AKTUBMpPajTe
ja noctaBkaTa 3a OCBETIIEHOCT CO
NOBTOPHO Aonupare Ha TacTepoT ().
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BpemeTo Ha neyerse ce 3ronemysa

@ 3a 1 MyHyTa BO npsute 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTK ce 3ronemyBa 3a 5
MUHYTHU.

8. lMo nocTtaByBake Ha hyHKLMjaTa 3a
paboTene, TeMnepaTypaTta 1 BpEMETO
Ha nevetrse, gonpeTte ro Tactepot Pl sa
[a 3anoyHeTe CO neyeme.
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= PepHaTa ke 3anoyvHe BegHaw ga
paboTu co nsbpaHata dyHKumMja 3a
paboTta n Temnepartypa, a Ha
€KpaHoT Ke ce nojasu
oabpojyBabe Ha BpeMeTo Ha
neyewe. Ha ekpaHoT 3a
Temnepartypa ce npukaxysaaT
cumbonute | u P . Kako wTro
BHaTpelLHaTa TemnepaTtypa Ha
pepHaTa ja 4OCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
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OCBeTNN cekoja dasa of
cumbonort | . Kora
npucnocobeHoTo Bpeme Ha
nevyer-e Ke 3aBpLUn, ce nojaBysa
TekcToT ,,End“ Ha ekpaHOT 3a
Temnepartypa, TajMepoT Ke Aage
3BYYHO Npegynpenysare, a
ne4yer-eTo ke npecraHe.

9. lMpenynpenyBarweTo SBOHW e4Ha
MuHyTa. [loKOMKy ro gonpeTte TactepoT
Pl noneka ce naea 3By4HOTO
npegynpenyBakbe, a Ha eKpaHoT 3a
Temnepartypa ce NnpuKaxyBa TEKCTOT
»End“, pepHaTa ke npogormkm aa
paboTn Ha HeoapedeHO BpeMe.
PepHaTa ke ce uckny4m QOKOMKy ce
nonpe TactepoT (D . [Jokosky ce gonpe
HeKOj TacTep OCBEH OBME, 3BYYHOTO
npegynpenyBake ke npecTaHe.

Eko 3arpeBake cO BaHTUNaTop

Co uen fga 3awrtegute eHepruja, MoxeTte

[a ja kopuctute oBaa yHKLMja HamecTo

[a ja kopucTtute ,3arpeBare co

BeHTUNartop“ Bo oncer og 160-220°C. Ho;

BPEMETO 3a Nneyere ke bnuae manky

nogonro.

1. BknyyeTe ja pepHaTta co gonvparbe Ha
tactepot (D .

2. [onpeTe u 3agpxeTe ja pyHKumjaTa 3a
paboTa ,3arpeBare CO BEHTUNATOP" Ha
eKpaHoT 3a YHKUMMN 3 CEKYHAMW.
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= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpwm
on6pojyBareTo, ke ce npukaxe
cumBonoT ¢ Ha ekpaHoT 3a
Tajmep/BpemeTpaene 1 ce
akTnsupa dyHkumjata ,Eko
3arpeBare Co BaHTUNaTop*.
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3. Moxe ga ja nsmeHuTe nocrtaBeHara
TemnepaTtypa v NoCTaBeHOTO Bpeme 3a
neyere Kako LWTO e OnuLIaHo BO
npeTxogHuTe Aenosu. MNoToa Moxe Aa
3arnoyHeTe Co neyetse.

= Bo pexumort ,Eko 3arpeBare co

BaHTUNaTop®, cBeTunkaTa cBetu
nokpaTko oA Apyrata dyHkLmja 3a
neyewe nopagu 3awtena Ha eHepruja
[ofaeka ce neve.

®dyHKumMja 3a ned

Bawara pepHa uma ,dyHkumja 3a neb6”

nocebHo gedmHMpaHa 3a npaBene neb.

[MocTaBkuTe 3a Temnepartypa n Bpeme Ha

dyHKUMjaTa ce HeMEHNMBM.

CocTojKu

* 500 rp. 6paLuHo

* 15 rp. wekep

* 10 rp. UHCTaHT KBaceL|,

* 10 rp. coH4ornegoBo Macro

* 8rp.con

» 300 mn Boga (35°C)

3a FOPHMOT feJ1 Ha TeCTOoTOo
e 2 CyneHu naxxmuun coH4yornenoBso mMacro

MoparoroBka

1. TNpocejTe ro 6pawHOTO BO Anabok caa.
Hopajte wekep Bo GpalHOTO U
XOMOFEHO U3MELLIaTE ro.

2. HanpaBseTe aynka Bo cpeauHaTa Ha
GpalliHOTO, A0/ajTe ro KBaceLoT, conTa
1 coHyornenoBoTo Macrno. Ce uctypa
Tonna Boga NnocTeneHo, NoYHyBajku o
CTpaHWTe Ha cafoT.

3. MeceTe ro TeCToTO payHo 1nNun BO
MallvHa 3a Mecewe Tecto okony 10- 15
MUHYTK.

4. CapTeTe ro MU3MeceHOTO TECTO HEKOIKY
naTu co paka u cTaBeTe ro BO caf.
HaHeceTe 1 naxuyka coH4YornegoBo
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Macro Ha TecTOTO 1 NOKpWjTe ro co
nposupHa conuja, Taka LWTo Ke ro
Jornpe TecToTo.

5. OTkako ke ro nokpmeTe TeCTOTO CO
nposupHa cornuja, NoKpujTe ro co
nebena kpna n octaeeTe Aa
dhepmeHTUpa Ha cobHa TemnepaTypa.

6. 3emeTe ro Tectoto hepmeHTUpaHo 60
MUHYTW, CTaBeTe ro Ha Maca 1
npeknoneTe ro 4- 5 natu 3a ga ce
OTCTpaHu BO3AyxoT BHaTpe. HaHeceTe 1
NaXuyka COHYOrnea0Bo Macno Ha
TECTOTO ¥ NOKPWjTE o CO MPOSMpHa
donuja, Taka LWITO Ke ro 4onpe TecToTo.
OcTaBeTe ro TecToTO [la HapacHe yLiTe
30 MyHYTK Ha cobHa TemnepaTtypa.

7. CTaBeTe ro nnexoT Ha TpeTaTta nonvua
BO pepHara.

8. Bknyu4eTe ja pepHaTa co gonupane Ha
tactepot (D .

9. AKTuBMpajTe ro JONHUOT pea Ha
dyHKUMM Ha paboTere Co Jonmpane
Ha ,AKTVMBMpaHe Ha OOMNONHUTENHA
dyHKUMja“ Ha eKpaHoT 3a hyHKLMMN.
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10.AonpeTe ,PyHKUMja 3a Neb” Ha ekpaHoT
3a OyHKLMUN.
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11.3anoyHeTe Co NeYere co Aonmpare Ha
tactepot Pl .
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12.Ha kpaj Ha BpemeTo 3a ne4etrbe, ce
AaBa 3BYYHO NpedynpeayBare efHa
muHyTa. Ako ro gonpete Tactepot (D,
pepHaTa ke ce uckny4u. [Jokonky ce
[0npe HeKoj TacTep OCBEH OBME,
3BYYHOTO NpeaynpeayBame ke
npecraHe.

5.3 lNoTBewe co nomoLl Ha napea

BawaTta pepHa nma gyHkuMja 3a roteere
€O noMoLL Ha napea. [Mogobpu pesynTtatu
npv neverwe ce NOCTUrHyBaaTt Co NOMOLL Ha
napea lNomowiTa Ha napea ke ce Norpuxu
noBpLUMHAaTa Ha neynBaTa aa buge
rnoceeTna, HUBHaTa kopa fa bvuge
nokpLikaea, a Tve Aa uaat nokpynHu.
McTo Taka, nomoLuTa co napea ja
HamarnyBa 3arybaTa Ha Bnara Bo xpaHaTa
KaKo LUTO € MeCcoTO U OBO3MOXyBa MNOCOYHO
Aa ce 3roTBaT oABHaTpe 1 aa bugar
MOBKYCHW.

Mma 2 pasnuyHu HMBOaA Ha nopapLuKa 3a
napea: H1CKO 1 BMCOKO HMBO Ha napea. 3a
BPEME Ha NevyereTo, Ce nyLuTa napea Bo
pepHaTa Ha ogpeaeHun nitepsanu. OnwTo,
HUCKOTO HMBO Ha Nnapea ce npenopavysa
3a rneverse neyyBa Kako LITO ce TOPTH,
kndbnu, neb, goaeka nak BUCOKOTO HUBO Ha
napea ce npenopadyBa 3a nevere xpaHa
o[ TUMOT Ha Meco (Kako LUTO Ce roremu
nap4mka meco, Leno nunewko). Osaa
dyHKUMja MOXeE Aa 3aBNCK Of XpaHaTa LWTo
ja rotBuTe. 3a oBaa Len nornegHeTe ja
TabenaTa 3a neyekwe.

OnwTH NpeaynpeayBama

» [OTBEH-ETO CO MOMOLL Ha Napea Moxe Aa
ce npasu camo Ha Temnepatypu Hag 120
°C.

* He ctaBajTe noBeke Boga BO
pe3epBoapoT 3a BoAda oA ,Max“ HMBO 3a
BPEME Ha roTBEHETO.

» KoHpeHsauujaTa co3gafeHa Ha BpaTtaTta
Ha pepHaTa Nno roTBeHETO CO NOMOLL Ha
napea Moxe Ja karne HaoKony kora ke ce
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OTBOpM BpaTaTa Ha pepHaTa. M3bpueTe
ja KoHAeH3auwujaTa BegHaLl no
OTBOPaHETO Ha BpaTaTa Ha pepHarTa.

» TprHeTe ce HacTpaHa Kora ja oTBoparte
BpaTaTa Ha pepHaTa buaejkn moxe aa
n3nese napea u TONnMHa 3a BpeMe Ha u
Mo roTBEH-ETO CO MOMOLL Ha napea.
[Mapeata moxe ga Bu ja nsropu pakara,
nmueTo u/vnm ounte.

» Ako ocTaHe Bofa BO pepHaTa no cekoe
roTBEHE CO MOMOLL Ha napea,
n3bpuLleTe ja ocTaHaTaTa Boda Co cyBa
Kpria oTKkako pepHaTta ke ce onagu. Bo
CMPOTMBHO, OCTATOKOT BOAa MOXe Aa
aosefe [0 kanuudurkaumja.

* Ako BalLMOT NPON3BOA MMa CoHAa 3a
Meco, NpoBepeTe Aanuv KanakoT Ha
COHAa 3a Meco e 3aTBOpEH Nnpef,
roTBEHETO CO NMOMOLL Ha napea. Bo
CNPOTUBHO, MOXE [la UMa UCTEKYyBaHE
Ha napea of NPUKITy4OKOT 3a coHaaTa 3a
Meco.

3aroreereTo CO NOMOLU Ha nNapea:

1. 3ano4yHeTe co nevyene OTKaKo Ke ja
npoBepuTe TabenaTa 3a roTBeHE Co
NMoMoLL Ha napea u ke rm nocTaBuTe
dyHKUMjaTa, TemnepaTyparta u BpemeTo
cropep xpaHara LTO cakaTe Aa ja
rotBute. MoxeTe fa ja ogpegute
Konu4yuHaTa Ha BoAa WTo Tpeba fa ce
nofane, Temneparypara, pyHkumjaTa
3a neyver-e 1 BpeMETO 3a Neyekre LWTo
He ce BO Tabenara.

2. MpuTrcHeTe ro pe3epBoapoT 3a Boaa
Ha KOHTponHaTa Tabna Ha pepHarta.
OrtcTpaHeTe ro pe3epBoapoT 3a Boaa
0f1 HEroBOTO MECTO.

3. OTBOpeTe ro N1acTUM4YHOTO Kanayve Ha
pe3epBOapoT 3a BOAa KaKo LUTO e
npukaxxaHo noaony.

He kopucTteTe anctunvpana unm
@ duntpupaHa Boga. Kopucrtete
camo roToBa Boga. He kopucrtete
3ananveu, ankoxosnHu Unn LBpCTU
pacTBOpU 3a YECTUYKN HAMECTO

BoAa.

4. HanonHeTe ja konu4uHaTa Ha BoAa
HaBeeHa BoO TabenaTa 3a rotBexe 1
cTaBeTe ro NnacTMYHOTO Kanade Ha
pe3epBOapoT 3a BoAa Ha HErOBOTO
MECTO.

5. lNocTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTta Ha
npenopayaHaTta nonoxoba Ha
pelleTkaTa.

6. BknydeTte ja pepHaTa co gonupane Ha
tactepot (D .

7. AkTvBMpajTe ro AOMHUOT pef Ha
dyHKUMM Ha paboTere Co fonvpane
Ha ,AKTVBVpaH€e Ha AOMNONHUTENHa
dyHKUMja“ Ha eKpaHOT 3a PYHKLMK.
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8. [DonpeTte ,dyHKumja 3a napea“ Ha
eKpaHoT 3a pyHKUMN.
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= Ha ekpaHOT ce NpuKaxkaHu
dyHKUMUTE 3a NeYere Co Kou
MoXeTe Aa roTBuTe Co MOMOLL Ha
napea. AkTMBHaTa (pyHkuuja Ha
paboTere noseke ce ocBeTnyBa.

9. [Honperte ja dyHKkumjaTa 3a paboTere
Ha Koja cakaTe Aa roTBuTe CO MOMOLL Ha
napea.
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= Ha ekpaHoT ce nojaByBaaTt
npeTXodHO oAapeaeHaTa
TemnepaTypa 1 cuMGonoT 4»
(BMCOKO HMBO Ha Napea)
crneundnyHo 3a nsbpaHaTa
OyHKLMja.
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10.MoxxeTe aa ro npedpnute HUBOTO Ha
napea Ha HUCKO BO 3aBUCHOCT O BUAOT
Ha xpaHa. [lonpeTe Ha ®PyHKuWja 3a
napea 3a ga npedpnure.

ON}

X

11.Ha ekpaHOT ce nojaByBa NpeTxof4HO
nocraBeHaTa TemnepaTypa 3a
dyHkumjaTa 3a paboTa WO ja

n3bpasTe. 3a fa ja uameHute
TemnepaTtypara, NpuUTUCHeTe efHall Ha
KOHTPOIHOTO TPKarue Ha pepHaTa unm
ponpete ro Tactepot “C v BpTeTe ro
KOHTPOJIHOTO TPKasLe Ha pepHaTa
HaaecHo/HaneBso.

= Cumbonort °( ke Tpenka Ha
eKpaHoT 3a Temneparypa.
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AKO ja nsmeHuTe pyHkumjaTa 3a

@ paboTa no MeHyBaHEeTO Ha
NpeTxo4Ho noctaBeHaTa
Temneparypa 3a yHkumjaTa 3a
paboTa, nocnegHo nocrtaBeHara
Temnepartypa Ke ce npukaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako nsbpaHara
TemrnepaTtypa He e BO paMKuTe Ha
TemnepaTypHUOT oncer Ha
nsbpaHaTa dyHKUMja 3a paboTekse,
ce npuvKaxyBa HajBucokaTa
Temnepartypa Ha Taa yHkumja 3a
paboTteme.

12.MNoTBpaeTe ja noctaBeHaTa
Temnepartypa co AonMpare Ha KON4YeTo
-]

= Cumbonot °( ke cBeTW NocTojaHo
Ha ekpaHoT 3a TeMnepaTypa.
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13.MoxeTe ga ro noctaBuTe BpEMETO 3a
neyexe UNN a roTBUTE payHo co Toa
LUTO camu Ke ro KoHTponupaTe
neyeweTo. 3a Aa ro nocraBute
BPEMETO Ha neyere, NorneaHeTe ro
aenot ,lMeyewe co nocTtaByBawe Ha
BpPeMeTO Ha nevyewe* .
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14.Mo noctaByBake Ha pyHKLMjaTa 3a

paboTere 1 TemnepaTtyparta gonpeTe
ro TactepoT P |l 3a na sanouHeTe co
neyeme.
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= AKO BpeMeTo Ha neyere He e
nocrtaBeHo: PepHaTa ke noyHe
BeAHalW Aa paboTu Ha usbpaHaTta
dyHKUMja 1 TemnepaTypa. Ha ekpaHoT
3a Temnepartypa ce npvkaxysaaT
cumbonute | n P . BpemeTo Ha
neyere Ke 3anoyHe ga ondbpojysa Ha
ekpaHoT. Kako wto Temnepartypara
BHaTpe BO pepHaTa ja 4OCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
OCBeTNN cekoja dasa of
Temnepartyparta Ha pepHaTa co
cumbornot | . PepHarta Hema
aBTOMAaTCKM Aa ce Uckny4yun buaejkm
MaHyerHOTO nevere ce M3BpLuyBa 6e3
NnocTaByBah-€ Ha BPEME 3a NeYeH-e.
Mopa fa ynpaByBaTe CO NeYeHeTo U
camu Aaa ja ucknyumte pepHata. Kora
neyeHEeTO ke 3aBpLUM JOMpeTe ro
tactepot P || 3a ga ro saBpmTe
nederseTo unm gonpete ro tTactepot (D
3a LeJI0CHO Ja ja UCKITyYnTe pepHaTta.

AKo BpemeTo Ha neyewse He e
rnocrtaBeHo: PepHaTa ke 3anoyHe
BedHaw Aa paboTu co n3bpaHaTa
yHKUMja n TemnepaTtypa, a Ha
€eKpaHoT ke ce nojaBu oabpojyBare Ha
BpEeMeTOo Ha neyene. Ha ekpaHoT 3a
Temneparypa ce npukaxysaaT
cumbonute | u P . Kako wro
TemnepaTtypaTta BHaTpe BO pepHara ja
OOCTUrHyBa nocraBeHara
Temneparypa, Ke ce 0CBeTNM cekoja
asa of TemnepaTyparta Ha pepHaTa
co cumborioT | . Kora Bpemeto Ha
nevere Ke 3aBpLUn, ce rnojaBysa
TekcToT ,,End“ Ha ekpaHOT 3a
Temneparypa, TajMepoT Ke gage
3BYYHO NpeaynpenyBare, a NevereTo

ke npecTaHe. MpeaynpeayBakeTo m
SBOHUW efiHa MUHyTa. [JOKOIKy ro
nonperte Tactepot Pl noneka ce nasa
3BYYHOTO MpeaynpeayBawe, a Ha
eKpaHoT 3a Temnepartypa ce
npukaxysa TekcToT ,,End“, pepHaTa ke
npoJosku aa pabotu Ha HeoapeaeHo
BpeMe. VicknyyeTe ja pepHaTta co
nonmpatse Ha konveTo (D . [JoKorky ce
[ornpe HeKoj TacTep OCBEH OBKeE,
3BYYHOTO MpeaynpeayBame ke
npecraHe.

3a BpeMe Ha roTBeHeTo CO NOMOLL Ha

napea:

 AKo “Ma [0BOJHO BoAa BO pe3epBoapoT
3a Boja, pepHaTa NpofosiKyBa co
nevyeH-EeTO CO NOMOLL Ha napea aoaeka
BOZaTa He UCTeYe of pe3epBOapoT.

» Ako ce noTpowy BogaTa BO pe3epBoapoT
3a BOJla UIMK ako Hema [J0BOJTHO
nofageHa soga, cMMBonoT 4 unu
cMMBONoT 4 ke noyHe Oa Tpernka Ha
eKpaHOoT U Mo Hekoe BpeMe ke Aaae
3BYYHO NpenynpenyBake. Bo
MefyBpemMe, pepHaTa npofdoskyBa aa ce
roteu 6e3 napea.

* Ako cakaTe fa ro otkaxeTte 3By4HOTO
npepynpenyBake 1 Aa npoaoskute aa
neyete 6e3 napea, 4onpeTe ro KONYeTo
4% . 3By4YHOTO Npeaynpenysare
npectaHyBa 1 pepHaTa npodorkyea ga
roteu 6e3 napea.

» 3a [a ce NPoAoIKN CO NEYEHETO CO
NMoMOLL Ha napea, oTCTpaHeTe ro
pes3epBoapoT 3a BoAa, HanosHeTe ro co
[JIOBOJITHO BOZa M NOCTaBeTe ro Ha
HeroBoTo MecTo. PepHaTa ke 3anoyHe
cebe na cu obe3benysa napea co
noBnekyBake Bofa of pe3epBoapoT.

» 3a BpeMe Ha roTBeHeTO CO NOMOLL Ha
napea, 3ByKoT Ha paboTerweTo Ha
nymnaTa of pepHaTa e HopmarieH,
ocobeHo kora npeocTtaHaTaTa Boga BO
pes3epBoapoT 3a BoAa € Ha HUCKO HUBO.

Mo roTBeH€TO CO MOMOLL Ha Napea:
* Hekoe BpemMe OTKaKo roTBeHEeTO CO

MoMOLL Ha Napea ke 3aBpLUK, pepHaTa ke
ja noBneyve npeoctaHaTaTa BoAa of
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reHepaTopoT Hasaj BO pe3epBoapoT. Bo
MeryBpeme, 3BYKOT Ha paboTereTo Ha
nymnarta of pepHaTta e HopMarieH.

- Kora ocraHaTaTa BoJa ke ce rnosrede,
ncuefeTe ja ocTaHarTara Boda BO
pe3epBoapoT 3a BOAA 0L XMIMEHCK
MPUYMHM.

- MNopaaun 3apaBCTBEHM pU3NLN,
ncnpasHeTe ro pe3epsoapoT 3a Boga U
[ofJajTe cBexa Bofa npef cekoe
NOYHyBaHe CO NeYerbe Co NMoMOLL Ha
napea.

5.4 MNocTtaBKK

OpbpojyBameTo 3-2-1 ce

@ npriKaXkyBa Ha eKpaHoT BO
MeHwujaTa Unm NoCcTaBKMUTE KoM Ke
OmaaT akTUBMpPaHM CO NPUTUCKaHE
nogosnro speme. Kora ke nomMunHe
onb6pojyBareTo, ce akTMBmpa
peneBaHTHOTO MEHM UK NOCTaBKa.

AKTHBUMpatbe Ha 3aKJTyYyBaHeTo

Co kopuctere Ha dyHKkumjaTa 3a
3aknyvyBake, MoXeTe Aa ja 3awTutute
egvHuULaTa 3a ynpaByBake Of NMPeyku.

1. Jonperte ro Kon4yeTo (3] Aodeka He ce
nojaBu cMMBOIIOT (5] HA eKpaHOT 3a
TajMep/BpemMeTpaeHse.

= EkpaHOT npukaxkyBa onopojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLun
on6pojyBareTo, cumbonor (5 ce
NpuKaxkyBa Ha eKpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaewe 1 ce akTMBmpa
3aknyyyBakeTo. OTKako ke ce nocTasu
3aKnyyyBakETO Ha KOM4uHa ako ce
[OOnpe HeKoj TacTep Unu ce NpuTuUcHe
KOHTPOIHOTO TpKarnue Ha pepHaTa,
TajMepoT ke UCMYLUTN 3ByYEH CUrHarn, a
cumGornoT (5 ke Tperka.

© |Hls »

° @

[oneka e akTMBHO 3aKny4yyBaHeTO
@ Ha KonuuHa, TacTepute Ha

KOHTpOMHaTa eauHMLa He Moxe Aa

ce KopucTaT. 3aknyvyBameTo Ha

Konuukba HeMa Aa buge oTkaxaHo
BO CIyyaj Aa vMa NpekvH Ha

cTpyja.
JeakTuBUpaKe Ha 3aKJlyYyBaHeTo

(q

1. JonpeTe ro kon4yeTo (3 Aodeka He ce
nojaBv cMMBOSIOT (5] Ha eKpaHoT 3a
TajMep/BpemMeTpaeHse.

= EKpaHOT npukaxyBa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLun
0a6pojyBaHeTo, CUMBOIOT (3] ke
ncyesHe of ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemMeTpaere 1 ce AeakTueupa
3aKny4yBaH-ETO.

MocTaByBambe Ha anapMoT

MoxxeTe ucto Taka ga ja kopuctute
euHuuaTa 3a ynpaByBahe Ha OBOj
npou3BoA 3a kakBo 6Uno npeaynpenysame
UM NOTCETyBakE LUTO HE € NOBP3aHO CO
neyewe. AnapmoTt Hema BnvjaHue Bp3
paboTHuTe dyHKUMM Ha pepHaTa. Ce
KOpUCTK 3a npenynpeayBawe. Ha npumep,
MOXeTe a ro KOpUCTUTE anapmoT Kora
cakaTe [a ja CBpTWUTe XpaHaTta BO pepHaTa
BO ogpeneHo Bpeme. LLITom ke nomuHe
BPEMETO LUTO CTe ro NocTaBuse, TajMepoT
ke Bu gage ayouvo npegynpegyBame.

MakcrmanHoTo Bpeme Ha anapmoTt
Moxe ga buge 23 vyaca 59 MuHyTU.

1. HonpeTe ro Tactepot L\ 3a Aaa ro
nocTaBMTe BPEMETO Ha anapMoT.

= [loneTo 3a MUHYTK 1 cumbonoT L
Ke 3anoyHaT ga Tpenkaar Ha
€KpaHoT 3a TajMep/BpemeTpaeHse.
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2. lpBo NocTaBeTe rM MUHYTUTE CO
BPTEH:-E Ha KOHTPOMHOTO TpKanue Ha
pepHaTa HaJeCHO/HaneBso 1
aKTVBMpajTe ro NoneTo 3a TajMep co
Jonupare Ha TacTepoT L\ egHall.

3. lMpucnocobGeTe ro BpeMeTo CO BpTEH:E
Ha KOHTPOJTHOTO TpKarue Ha pepHaTa
HagecHo/HaneBo. [lonpeTe ro NOBTOPHO
TacTepoT [\ 3a Aa ja noTBpauTe
rnocraekara.

o 020

T

(4

= Cum60roT £} NoCTojaHO CBETM U
BPEMETO Ha anapmoT Ke 3anovHe
Oa oabpojyBa Ha ekpaHoT 3a
Tajmep/BpemeTpaem--e.

4. OTkako ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
Ja Tpenka cumGornoT [ 1 BM faBa
3BYYHO NpegynpeayBatse.

[loKOmnKy BpeMeTo Ha anapmoT 1
BPEMETO 3a NeYeHe Ce NOCTaBEHM
Ha UCTO Bpeme, NMoKyCOTO BpeMe ce

npviKkaxkyBa Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeEMeTpaeH-e.

UcknyuyBare Ha anapMmoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTO Ha anapmor,
npegynpenyBakeTo ce crnylla eaHa
MuHyTa. [lonpeTe Koj 6uno TacTtep 3a aa
ro npekvHeTe ayamo
npeaynpenyBaHeTo.

= ConpeHo e ayano npegynpenysare.
AKO caKaTe ia ro OTKaXeTe anapmor;
1. Jonperte ro eaHalu TactepoT £\ 3a aa ro

NnocTaBnTe NOBTOPHO BpPpEMETO Ha
anapmor.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeke Ke NnoyHe aa Tpenka
cumbonot .

2. BpreTe ro KOHTPONHOTO TpKarnue Ha
pepHaTa HagecHO/HaneBo Aoaeka
BPEMETO Ha anapMoT JOCTUTHe
»00:00°.

MocTaByBabe Ha rnacHocTa

MoxeTe pa ja noctaBuTe jaunHaTta Ha

3BYKOT Ha eAvHMLaTa 3a ynpaByBare.

Bawata pepHa Tpeba aa 6buge ncknyyena

3a Aa ja u3BpLUKM OBaa NocTaska.

1. Jopeka pepHaTa e ucknyyeHa (a
BPEMEeTO Of AEHOT e NpuKaxaHo Ha
€KpaHoT), JonpeTe ro kon4yeTto (O okony
3 cekyHOM 3a fa ro aktmeMparte MEeHUTO
3a NocTaBKM.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
onbpojyBareTo, ce akTMBupa
MEHUTO 3a NOCTaBKM.

4 |8
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2. BpreTe ro kon4yeTo 3a KOHTpona Ha
pepHaTa HagecHO/HaneBo JoAeka He ce
nojasu ,,b-1“ nnu ,,b-2“ Ha ekpaHoT 3a

Tajmep/BpemeTpaeHse.
@
©) H-1 &
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T @

3. AkTmBMpajTe ja nocTtaBkaTa 3a TOH CO
MOBTOPHO JONUpake Ha KONYeTo (3 nnu
NPUTUCKakEe Ha KOHTPOSTHOTO TpKanue
Ha pepHarTa.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaeHh-e NoyHyBa Aa Tperka
CUMBONOT % .
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4. lMpucnocobeTe ro NocakyBaHWMOT TOH CO
BPTEHE Ha KOHTPOMTHOTO TpKarnue Ha
pepHaTa HafecHo/Haneso.

5. MoTBpaeTe ro NOCTaBeHNOT TOH CO
NOBTOPHO AonnpaHe Ha Kon4eTo @ mnnm
NPUTUCKaH-€ Ha KOHTPOJTHOTO TpKasnue
Ha pepHarTa.

MocTaByBaHe Ha OCBET/IEHOCTA Ha
eKpaHoT

MoxeTe Aa ja noctaBuTe OCBETNEHOCTA Ha
€eKpaHOT Ha eAuHMLaTa 3a ynpaByBahse€.
BawaTta pepHa Tpeba aa buae nucknyyeHa
3a a ja M3BpLUM OBaa MnocTaBsKa.

1. Jopeka pepHaTta e uckny4veHa (a
BPEMETO Of, AeHOT € MpuKaXKaHo Ha
€KpaHoT), fonpeTe ro konyeTo () oKony
3 cekyHOM 3a fa ro akTuBMpaTe MEHUTO
3a NocTaBKW.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
oabpojyBaEeTO, Ce aKkTUBMpa
MEHUTO 3a NOCTaBKM.
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2. BpTeTe ro kon4yeTo 3a KOHTpona Ha
pepHaTa HagecHO/HaneBo Aofeka He ce
nojasu ,,d-1“, ,,d-2“ unn ,,d-3“ Ha
€KpaHoT 3a TajMep/BpeMeTpaeH-e.

&
& d- |

o (&

3. AKTMBMpajTe ja nocTaBkaTta 3a
OCBETIEHOCT CO MOBTOPHO AONMpar-e
Ha TacTepoT (9 UK NpuTUCKarse Ha
KOHTPOSTHOTO TpKarue Ha pepHaTa
efHalu.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaek-e NoYHyBa fa Tpenka
cumbonor 46 .
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4. TpucnocobeTe ja nocakyBaHaTa
OCBETIEHOCT CO BPTEH-E Ha
KOHTPOSHOTO TpKarnue Ha pepHaTta
HagecHo/Hanegro.

5. lNoTBpaeTe ja ocBeTneHocTa co
MOBTOPHO AOMNMpare Ha TacTepoT ()
U NPUTUCKAHE Ha KOHTPOJTHOTO
TpKarnue Ha pepHaTa efHalll.

MocTaByBake Ha chyHKLUMjaTa 3a 6p30
3arpeBatbe (3acunyBau)

MoxeTe aBTOMaTCKM Aa pakyBaTe co
neyeweTo Ha BawwmoT npounssof co
dyHkumjaTa 3a 6p3o 3arpeBare. 3a oBaa
uen, Tpeba aa ja akTMBMpaTe nocraskaTta
3a Op3o 3arpeBatbe. BawaTta pepHa Tpeba
Aa bvae nucknyyeHa 3a Aa ja M3BpLUM oBaa
nocraeka.

1. [ogeka pepHaTta e uckny4veHa (a
BPEMETO Of] AEHOT € NpUKaXkaHo Ha
eKpaHoT), AonpeTe ro konyeTo () okony
3 cekyHaM 3a fa ro aktueBMparte MeHUTo
3a NOCTaBKuU.

= EkpaHOT npukaxysa oa0pojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLuu
oabpojyBareTo, Ce akTuBMpa
MEHMWTO 3a MNOCTaBKU.

4 |8
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2. BpTeTe ro KOHTPOMHOTO TpKarnue Ha
pepHaTa HaJecHo/Haneso foJeKka He ce
nojaen cumbonoT 2§ u ce nojasu ,,OFF*
Ha eKpaHoT.

— Pl

3. AkTtuBwMpajTe ja noctaBkaTta 3a 6p3o
3arpeBarbe ogHanpen (3acunysad) co
Jonupare Ha TacTepoT (O unu
NpUTUCKaHEe Ha KOHTPOMHOTO TpKanue
Ha pepHaTta.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe NoyHyBa [a Tpernka
cumbonoT 6 .
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4. TpedbpreTe ja noctaBkata ,,OFF“ Ha
eKkpaHoT Ha ,,ON“ co BpTere Ha
KOHTPOJIHOTO TpKasLe Ha pepHaTta
HagecHo/Haneeo.
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5. lMoTBpaeTe ja noctaekara 3a
3arpeBatbe (3acunyBad) co NOBTOPHO
Jonvpate Ha Tactepot (O unu
NPUTUCKaHE Ha KOHTPOHOTO TpKarnue
Ha pepHaTa egHalu.

MoxeTe ga ja ncknyuumte

@ nocTaBkaTa 3a 6p30 3arpeBare co
ncrarta nocranka. Co BpTere Ha
nocraskarta Ha ,,OFF*“ moxe ga ce

OoTKaXke nocraekara 3a 6p3o
3arpeBatrbe.

MeHYBaI'be Ha yacoT

3a fa ro cMeHuTe 4acoT WTo npeTxogHo
CTe ro nocraBsune,

1. [opeka pepHaTta e uckny4eHa (a
BPEMETO Of IEHOT € NpuKaXkaHo Ha
eKpaHoT), gonpeTe ro kon4yeTto () okony
3 cekyHaM 3a Aa ro aktmeMparte MeHUTo
3a MNOCTaBKuU.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
oabpojyBar-eTO, Ce akT1Bmpa
MEHWTO 3a NOCTaBKMU.
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2. AkTmBMpajTe ro noneTo 3a Tajmep co
NPUTUCKakE Ha KOHTPOMHOTO TpKanue
Ha pepHaTa edHall Unu Aonupare Ha
TactepoT (O egHalu.

= [loneTo 3a TajMep 1 cUMBONOT §5¢
TpenkaaT Ha eKpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaer-e.

1200 s

3. lMNocTaBeTe ro BpemMeTo CO BpTEHE Ha
KOHTPOIHOTO TpKarnue Ha pepHaTta
HaJeCHO/HaneBo 1 akTUBMPA|TE ro
MoneTo 3a MUHYTU CO NPUTUCKaHE Ha
KOHTPOMHOTO TpKarnue Ha pepHaTa
efHall Unv gonvparse Ha TactepoT O
egHaLy.

= [MoneTo 3a MUHYTM 1 CUMBONOT 3
TpenkaaT Ha eKkpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe.
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4. TlocTaBeTe ja MMHyTaTa CO BPTEHE HA
KOM4YeTo 3a KOHTpOIia Ha pepHaTta
HapecHo/HaneBo. MoTBpaeTe ja
nocraekaTta co npuTUcKake Ha
KOHTPOJHOTO TpKanue Ha pepHaTa
e[iHalll Ny onvparse Ha TactepoT O
eaHall.

= BpemeTo e nocTaBeHo 1 cuMBoNoT
{8% NoCTOjaHo CBETH.

Moep3yBarbe Ha pepHaTa co 6e3xnyHa
Mpe3a 1 BoBejlyBatbe Ha alMKalmjaTa
,HomeWhiz*

MoxeTe ga ja noBp3eTe pepHaTa co
6e3xMyHa Mpexa 1 Aa ja KoHTponupaTte
npeky annukaumnjata ,HomeWhiz“ co
nameTeH ypena. 3a Taa uen, npeo
WHCTanupajTe ja annvkauunjata
,HomeWhiz" Ha BawwnoT nameTeH ypeg.
Annukaumjata ,HomeWhiz“ e goctanHa Ha
IOS n Android onepaTuBH1UTE cUCTEMM 3a
MOOUIHN.

Mo npesemamwe Ha annukauujaTa

@ ,HomeWhiz“ , cnepete rn
ynatcTBaTta Ha annukauujaTta 3a aa
co3fazeTe CBOj AOM.

MoxeTe fa ja 3aBpuunte

@ npoueaypaTa Ha NoBp3yBaHe Ha
pepHaTa co 6e3xuyHa mpexa 1 ga
ro aKTMBupare ganevyvHCK1oT
ynpaByBay Ha pepHaTa cnefejku rm
ynaTtcTBaTta JaJeHu Ha
annukauuvjara.

1. 3a pa ja npecpnuTe pepHaTa BO pexum
Ha nocTaByBake, ICTOBPEMEHO
nonpete rn tactepute (D v g okony 3
CEeKyH[M Kora pepHaTta e UCKIy4YeHa
(4acoBHMKOT Ke ce npukaxe Ha
eKpaHoT).

= [€ % [¢] [
O i i o
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= Kora pepHaTa ke ce npedpnu Bo
PEeXVM Ha NocTaByBake, ce
npukaxxyBa aHMMauuja Ha eKpaHoT
Kaje LUTO TpenkaaTt HeKonKy
TIMHWN.
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2. OtBopere ja annukauyujata ,HomeWhiz
LITO ja UHCTanupasTee Ha BawwwmoTt
nameTeH ypea. OTkako ke ro cosgagerte
OOMOT, n3bepeTe ja pepHaTa of nog,
KyjHCKM anapaTu 1 BHeECeTe ro
CepuckMoT BpOoj Ha BaLLMOT NPON3BOA
BO annukauujata u cnegeTe mm
YekopuTe ONuvLLIaHN BO annvkauujaTta.

CepuckumoT 6poj Ha BalumoTt
@ npou3eoa € 6poj Koj MoYHyBa co

L(7...", CMECTEeH Ha AHOTO Ha

npegHaTa kopvua Ha NpUpaYyHuUKoT.

3. 3aBpLueTo co BoBeayBawe Ha BallaTa
pepHa BO annvkaumjaTa co crefexe Ha
ynaTcTBaTa AafeHu Ha annvkauuvjaTa.

AKTMBMpatbe Ha AaNIeYUHCKHNOT ynpaByBa
Ha pepHaTa

Mo BoBegyBare Ha annukaumjaTa
,HomeWhiz* Ha pepHaTa, 3a aa
aKTMBMpaTe ganeymHcka KoHTpona:

1. [onpeTe ro konyeTo [ edHaLl, Aogeka
He ce npuKaxe cMm6omnoT = Ha
eKpaHoT..

= Ha ekpaHOT Ke ce npukaxaT cumobonoT
O, 3aegHo co cumbornotr =
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AKO cMMBOIOT = He ce npukaxe,

@ JonvipajTe ro kon4eto [ AoAeka Ha
eKpaHoT He ce rojasu cuMBoroT
= . AKko He cTe ro Boserne Balumnor
ypea Bo annuvkauujata
,HomeWhiz* , cumbonot = ke
TpernHe egHall 1 Ke ce Yye curHarn
3a rpewuka.

AKO Ha ekpaHOT ce nojasu

@ cUMBOIOT =, HO Cce CryLUHe
CUrHan 3a rpetLuka Kora ke ce
npuTUCcHe TactepoT [ 1 ako
cuMBonoT ' He ce npuKaxe Ha
eKpaHOT Unn cuMBoNoT = Tpenka,
NpoBepeTe ja MHTEPHET BpckaTa Ha
npon3BofoT. AKO € BO pef
WHTEPHET BpcKaTa, @ NpoAoIku
npobnemoT, noBTopeTe
YeKkopuTe 3a UHCTanauuja.

Bpuwere Ha cnapyBakbe Ha pepHa
noep3aHa co Homewhiz

OTkako ro gogagosTe BawwmoT nponBoa BO
annukauuvjata ,HomeWhiz“ , kopucHuukata
cMeTKa LWTo ja kopuctesTe 3a ,HomeWhiz*
Ke rv cnapu nHdopmaummTe 3a Bawmot
npoussoA. 3a ga usbpuverte Hekoe
crapyBah-e nopagu Toa LWTOo CTe nsrybune

npucTan Ao cMeTkaTa 3a annukauujata unm
nopaam Apyr1 npudvHm, Tpeba ga ro
HanpasuTe creaHoBO.

1. Jopeka Nnpon3BoAoT € UCKIyYeH (a
BPEMETO 0 AEHOT € MpUKaxkaHo Ha
ancnnejoT), gonpupajTe rv Kondmkarta
o v Pl okony 5 cekyHau.

= [ncnnejoTt npukaxysa
oabpojyBatbe of 5.

2. OTkako ke 3aBpLUM 04OpPOjyBaHETO, Ha
€eKpaHoT ke ce MnojaBu aHMMaumja 3a
OpuLlere Ha cnapyBaHEeTO.

3. OTkako nNpouecoT Ha GpuLLeHe Ha
crnapyBaheTO ke 3aBpLuy 6e3 HUKaKoB
npobnem, ke ce CryLiHe 3By4YHO
npegynpenysame, a pepHaTa ke ce
pecTapTupa.

Ako ce nojaeu npobnem npu
@ OpuLLEHETO Ha CnapyBakEeTo, a

NPOLLECOT HE MOXeE [a Ce 3aBpLuu,

Ke ce cnyLUHe curHan 3a rpetuka.

4. MoxeTe NOBTOPHO Aa ro cnapute
npou3BoAoT co Baliata cmeTka Ha
,HomeWhiz" oTkako ke 3aBpLumn
OpuLer-eTo Ha cnapyBaHEeTO.

YcornaceHocT co ctaHgapauTe u uHopmMauum 3a Tectupatwe / [leknapaumja 3a coo6pasHocT Ha EY

dasnTe Ha pa3Boj, NPOU3BOACTBO M NpofaxGa Ha OBOj NPOM3BOA Ce CnpoBeayBaaT criopes
6e36eHOCHWTE NpaBuna HaBeAeHN BO LIeNoTO peneBaHTHO 3aKoHOAaBCTBO Ha EBponckaTta YHuja.

®DpeKBeHT

P : 2.4 Ghz

eH oncer

Makc.

npeHoc

Ha
: max. 100 mW

enexkTpuy

Ha

eHepruja

CE peknapauuja 3a coo6pasHocT

cTpaHuuaTa 3a Bawwmot nponssoa.

Argelik A.S. nsjaByBa aeka NnpousBofoT e Bo cornacHocT co [upektuata 2014/53/EU. octanHa e getanHa RED
W3jaBa 3a ycornaceHocT oHnajH Ha Beb cTpaHuuata support.beko.com 3aefiHO Co AONONHUTENHUTE JOKYMEHTU Ha

JedunHnpaHnoT nepmon Ha nogapLuka 3a
axypupare Ha copTBEPOT NMOBP3aH Co
cajbep-6e3beaHoOCTa Ha NPOM3BOJOT €
rapaHTHUOT nepuoa Ha npouseoaoT. Mo
OBOj Nepuog, axypupanara Ha copTBepoT
noBp3aHu co cajoep 6e3beaHocTa He ce
3arapaHTUpaHu.

OBoj npou3sog cobupa 1 npeHecyBa
nofaToLM 3a KOPUCTEHETO Kora € NoBp3aH
Ha MHTepHET (Ha Np. NocTaBkK 3a
Temnepartypa, BpeMeTpaere Ha
KopucTere, KogoBu 3a rpeLuku). Bo
COrnacHOCT Co 3akoHOT 3a nogaToum Ha
EY (Perynatnea EU 2023/2854), umaTte
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npaBo Ha nNpucTtan v ynpasyBake€ CO OBUE

nogatouu. 3a geTanu 3a Toa Kou nogartoumu

ce cobuvpaar, kako ce KopucTaT U Kako fa
npuctanuTe Ao HUB, MoceTeTe:
www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

6 OnwTu nHopmaumm 3a roteBeHe

Bo oBoj nen moxeTte Aa HajoeTe coBeTH 3a
NMOAroTOBKa M rOTBEH-E Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBoj Aen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTupaHa Kako Npou3BoanTen U
HajcooaBeTHMTE NOCTaBKU 3a OBaa XpaHa.
[Moco4yeHn ce n cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTuK NnpeaynpeayBama 3a
neyewe BO pepHaTa

» [logeka ja oTBopaTe BpaTaTa Ha pepHaTa
3a BPEME Ha UNu Mo NeYeHeTo, Moxe Aa
ce nojasu Bpena napea. lNMapeata moxe
Aa Bu ja naropu pakaTta, nuueTo n/unm
ouuTe. [lpxeTe ce HacTpaHa Aoaeka ja
oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHara.

* MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3aaBa 3a
BpeMme Ha nevereTo Moxe fa hopmupa
KOHOEH3MpaHW Kanku Boaa Ha
BHaTPELUHOCTa M HaABOPELLHOCTa Ha
pepHaTa v Ha ropHUTe JenoBu Ha
mebenoT nopaau TemnepaTypHaTa
pasnuka. OBa e HopMarnHa u uanyka
nojasa.

* TemnepatypaTta u BpeMEHCK1Te
BpPEOHOCTU 3a roTBeH-€e AaJleHn 3a
XpaHaTa Moxe Aa ce pasnukyBaaT BO
3aBUCHOCT O PeLenToT ¥ KonmymHarta.
Mopagwn oBaa nNpuyvHa, oBMe BPegHOCTU
Ce JafeHn Kako oncesu.

» Cekorawl oTCTpaHyBajTe rm
HEUCKOPUCTEHWUTE JoAaToOUM O pepHaTa
npepn Aa 3arnovHeTe CO roTBEHE.
HdopaTouuTte WTO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [ja cripeyaT xpaHaTa [ja ce roTeu
CO NpaBUIHUTE BPELHOCTMU.

» 3a xpaHa WwTo Ke ja rotBute cnopep Baw
COMCTBEH peLenT, MoXeTe fa ce
noBMKaTe Ha CrMYHa XpaHa AafeHa Bo
TabenuTe 3a roTBewe.

» Kopucteneto Ha fobueHuTe gogatoum
rapaHTupa geka ke nobuverte Hajoobpu
nepcgopmaHcu Ha rotBewe. Cekoralu
BHMMaBajTe Ha NpeaynpeayBamarta u
WHopMauunTe gageHun oa

Npou3BOANTENOT 33 HaABOPELLHNTE
CafloBM 3a roTBEH-E LUTO Ke 1
KOpUcTuTe.

* MpcHata xapTuja WwTo Ke ja kopuctute
Nnpuv rOTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA
rofieMuHa 3a cafoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHaTa xapTuja WwTo n3nerysa og,
CcafoT MOXe Aa co3fae puU3nK o
M3ropeHnuUn 1 Aa Bnujae Ha KBanuTeToT
Ha neyeweTo. KopucreTe ja mpcHaTa
XapTuja WTO Ke ja KOpUCTUTE BO
HaBeAEHNOT TEMMNepaTypeH Oncer.

» 3a nobpwu nepcdopmMaHcK Ha NevereTo,
CTaBeTe ja xpaHaTa Ha npenopavaHaTa
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonox6arta Ha nonuuarta 3a Bpeme Ha
neyeHeTo.

6.1.1 MeunBa u xpaHa 3a BO pepHa

OnwTn nHcpopmauum

* lNpenopadvyBame KOpUCTEHE Ha
popaTouuTe Ha Npom3BoAoT 3a fo6pu
nepdopmaHcK Ha roTBeH-eT0. AKO
KOpPUCTWTE HAOBOPELLEH Caj 3a rOTBEHE,
npeTnoYnTajTe cagoBu LUTO Ce TEMHMU,
HenennvBM 1 OTMNOPHU Ha TOMJMHA.

* Ako ce npenopavyBa NpeTxoaHo
3arpeBarbe BO Tabenara 3a roteBeme, He
3abopaBajTe [a ja cTaBuTE XpaHaTa BO
pepHaTa no 3arpeBaheTo.

* AKo roTBuUTE CO Ccaf 3a roTBEHE Ha
XMyeHaTa peLleTka, CTaBeTe ro BO
cpeamHaTa Ha XuveHaTa pelueTka, a He
BO GM3MHa Ha 3agHNOT suf.

» CuTe maTepujanu LITO ce KopucTaT 3a
npaeewe neunsa Tpeba ga buaoaT cBexm
1 Ha cobHa Temneparypa.

» CTaTycoT Ha roTBeHe Ha XxpaHaTa Moxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of KOnnM4mHaTa
Ha XpaHa 1 ronemMuHaTa Ha cagoBuTe 3a
roTBEH-E.

* MeTanHute, kepaMU4KknTE N CTaKNEHUTE
Kananv ro npoAosKyBaaT BpeMeTo Ha
roTBEHE, a AONHUTE MOBPLUMHU Ha
neyvBarta He 3aTeMHyBaaT paMHOMEPHO.
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* AKO KOpUcTUTe xapTMja 3a nevyexwe, MoXxe

Oa ce 3abenexu mano saaTeMHyBahe Ha
[JornHaTa noBpLUMHa Ha xpaHaTa. Bo
oBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
nNpoJomKkMTe rotBereTo NpubnmxkHo 10

MUHYTH.

» BpenHocTuTe HaBeaeHu BO TabenuTe 3a
roTBetbe ce oApeayBaaT kKako pesynTtar
Ha TECTOBUTE M3BPLUEHWN BO HALLIUTE
nabopatopuun. BpegHocTuTe WwTo ce

norogHun 3a Bac moxe ga ce

pasnukyBaaT O OBME BPEAHOCTMU.

» CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooaBeTHaTa
nonuvua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
rotBewe. [Monvua 1 ce ogHecyBa Ha
[onHaTa nonuvua Ha pepHarTa.

CoBeTH 3a nevere Konaum

* Ako kKona4oT e NPeMHOry cyB, 3rofiemeTe
ja Temnepatypata 3a 10°C u ckpateTe ro
BPEMETO Ha Nneyeme.

* AKo KonavoT e BriaxkeH, kopucteTe mana
KONMUYMHa TEYHOCT UM HamarneTe ja
Temnepatyparta 3a 10°C.

* AKO ropHMOT Aern of KOnayoT e U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JonHarta nonuua,
HamanerTe ja TemnepaTyparta u
3rofieMeTe ro BpeMeTO Ha NeYeHse.

+ Ako BHaTpeLlHOCTa Ha KonayoT e Ao6po
3roTBeHa, HO OAHaABOpP € nennvea,
KopucTeTe nomariky Te4HOCT, HamaneTe
ja TemnepatypaTa v 3rofieMeTe ro
BPEMETO Ha roTBEH-E.

CoBeTy 3a neunBa

* AKO NeYMBOTO € MPEMHOrY CyBO,
3ronemeTe ja TemneparypaTta 3a 10°C u
ckpaTteTe ro BpeMeTO Ha roTBEH-E.
HamaukajTe rv kopute co coc Koj ce
COCTOW Of, MeLlaBnHa O MIeKo, Macro,
jajua u jorypr.

* AKO MeYnBOTO Moneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHarta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro NOAroTBUME Aa He 1U3nese of
nnexor.

* AKO NeymBOTO Ce 3aTEMHUN Ha
NnoBpLUMHaTa, HO HOTO He € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KonM4yMHaTa Ha coc LWTo ja
KOpUCTWTE 3a NeYMBOTO Aa He buae
NPeMHOry Ha IHOTO Ha neYynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBakb€e, obuaeTe ce
paMHOMEPHO [ia ro pacrnopeauTe cocoT
Mery KopuTe 1 NeYmBOoTO.

* [MeyeTe ro ne4ynBoTo BO nonoxba n
TemnepaTtypa cooaBeTHa Ha Tabenara 3a
roteBewe. AKO AHOTO C€ yLITE He €
[OOBOIMHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha
JonHaTta nonuua 3a CrnegHoTo roTBeHe.

TabGena 3a roTBeH-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa
Mpeanos3u 3a neyewe Co eAeH nnex

XpaHa

Oopatoum wTto
Tpeba ga ce
KopucTaTt

®DyHKUMja 3a
pa6oTa

TopTa Bo cagoT

CraHpapaeH cag

3arpeBatbe Ha
[HOTO U Ha
nnagoHoT

TopTa BO kanan

Kanan 3a konay
Ha XunyeHa ckapa

*x

3arpeBatbe co
BeHTMnaTop

CwuTHM konaun

CraHpapaeH cag

3arpeBatbe Ha
[HOTO U Ha
nnagoHoT

CwuTHM kOonaun

CraHpapaeH cag
*

3arpeBatbe co
BeHTMnaTop

Manguiinax

Kpy>eH kanan 3a
Konay co
OvjameTap of 26
cm co 3aTBOpaY
3a Xn4eHa ckapa

e

3arpeBatbe Ha
[OHOTO U Ha
nnacoHoT

Mo3uumnja Ha TemnepaTtypa Bpeme Ha

nonuuara (°Cc) neyewe
(MUHYTH)

(npubn.)

180 30...45

180 30...40

160 25...35

150 25...35

150 30...40
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
Mananwnax OvjameTtap og 26 |3arpeBare co 2 150 35 45
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
3arpeBatbe Ha
Bucksutun Cap 3aneyssa * |OHOTO M Ha 3 170 25...40
nnagoHoT
Bucksutun Cap 3a neynea * Sarpesatse co 3 170 20...30
BEHTURaTop
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
MNeunBa . Aaph A [OHOTO U Ha 2 200 30...40
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
Meunsa *CTaH,u,ap,qu cag |AHoTo/nnacoHoT 2 180 35 45
CO MOMOLL Ha
BeHTMNaTop
3arpeBatbe Ha
3emunyka ?TaHnapneH can [HOTO U Ha 2 200 20...35
nnagoHoT
3emnuka *CTaH,u,ap,qu can |3arpeBare co 3 180 20 ... 30
BEHTUNaTop
CranaapaeH can 3arpeBatbe Ha
WHerpaneH ne6 |, P [OHOTO U Ha 3 200 30...45
nnagoHoT
Wherpanew ne6  |CTHAAPACH can | 3arpesare co |4 200 30 ... 40
BeHTMnaTop
CrakneH /
MeTaneH 3arpeBatse Ha
Nazatbu npasoaroneH cag |AHOTO U Ha 2unm 3 200 30...45
Ha Xun4eHa ckapa |nnadoHoT
KpyxeH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
Kpy>keH LpH
MeTaneH kanan g oo o oo
Muta og jabonko |[3a co AvjameTtap BeHgl/IJ'IaTO 3 170 50 ...65
o 20 cm Ha p
Xn4eHa ckapa **
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
Muua . AapA A [HOTO U Ha 2 250 10...20
nnagoHoT
Muua *CTaH,qap,qu can Muua dyHkumja 2 280 5...10

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBake Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBue Jofdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBvie fodaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT Mogen. OBve 4oAAaTOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

MK/ 42




Mpeanos3u 3a rotBewe €O ABa nnexa

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)

(npubn.)

2-CtaHpapaeH
cag*

CwTHI Konaum N sarpesare co |5 4 150 25...35
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIIATOP
2-CtaHpapaeH
can” 3arpesatbe co

Bucksutn 4-Can sa newvsa |BEHTMNaTOP 2-4 170 25...35
1-CtaHpapaeH

Meuvsa can* sarpesaweco |y 4 180 40 ...50
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP
2-CtaHpapaeH

Semuka can’ sarpesaweco |, 4 180 20...30
4-Cap 3a neuspa |BEeHTMIATOP

Ce npenopadyBa NpeTxo4HO 3arpeBare Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBWe JoAaToLM MOXebu He ce BKIyYeHu BO BaLUMOT MOAET.

**OBuWe gogaToum He ce BKIydeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum Moxar Aa ce kynaT BO NpofaBHULUTE.

TaGena 3a roTeere co (hyHKUMjaTa 3a

pa6oTa “EKo 3arpeBawe co BaHTunaTop”

* He meHyBajTe ja noctakaTa 3a
TemnepaTtypa no 3ano4yHyBaeTO Ha
roTBeHE€TO BO (PyHKUMjaTa 3a paboTta

“Eko 3arpeBarbe co BaHTUnartop”.
» He ja oTBOpajTe BpaTaTa Ha pepHaTta 3a

BpeMe Ha roTBeH-eTo CO oyHKUMjaTa 3a
paboTa “Eko 3arpeBahe CO BaHTMUMIaTop”.

Ako BpaTaTta He ce 0TBOpa,
BHaTpeLLHaTa Temneparypa ke ce
onTUMM3Mpa 3a 3aliTena Ha eHepruja, a
OBaa TemnepaTtypa Moxe ga ce
pasnuKyBa Of, OHa LUTO € MpUKaXKaHo Ha
eKpaHoT.
He 3arpeBajte Bo cyHKUMjaTa 3a paboTa
“EKo 3arpeBamne CO BaHTMnaTop”.

XpaHa OopaToum wto MNo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NPMGH.)
KopucTtaTt

CuWTHM Konaun CraHpapgeH cag * 3 160 25...35

Bucksutun CraHpapaeH cag * 3 180 25...35

MNeunBa CraHpapgeH cag * 3 200 45 ... 55

3emunyka CraHpapaeH cag * 3 200 35...45

*OBwue gogatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwWe foAaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT Mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT [a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.
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6.1.2 Meco, puba 1 XXMBMHa .

KnyyHu Touku 3a neyerbe Ha cKapa

* 3aunHyBaH-ETO CO COK Of JIMMOH U .
©ubep npepn oa ce roteu LIENOTO
NUNELLKO, MUCKpKa 1 rofieMuTe napynkba
Meco Ke 1 3ronieMm nepdopmMaHcuTe Ha
roTBEHETO.

» 3a Meco co Kocku ce notpebHn 15 go 30 .
MWHYTK NOBEKe 3a [ia ce 3roTBU OTKOJIKY
hVNeTo Co NpPXeHse.

Tabena 3a rorBewe Meco, puda u NuneLKo

Tpeba na npecmetaTte okony 4 fo 5
MUWHYTW BpEME 3a roTBEH:E Mo
caHTumeTap of gebenuHarta Ha MecoTo.
OTKako ke ucteve BpeMEeTO Ha roTBeHsE,
4yyBajTe ro MecoTo BO pepHaTta okony 10
MUHYTU. COKOT 0, MECOTO Nogobpo ce
pacnopeyBa Ha NP>XXeHOTO Meco U He
n3neryBa Kora ce cede MecoTo.

Punbute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha CpegHOo UMM HUCKO HUBO BO YMHWja
OTMNOpHa Ha TonnuHa.

loTBETE MM NnpenopavaHuTe 06poLM BO
Tabenara 3a roTBew€e CO eeH nnex.

XpaHa OopaTtoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npmbn.)
Kpemeranna CraHpappaeH ca, 3:;?'?)/8:1::3)2?40T 15 muryti 250/
(uena) / Budrek |, AapA A A makc, nocne 180 |60 ... 80
CO MOMOLL Ha
(1 kg) ... 190
BEHTUNaTop
3arpeBatbe Ha
JarHelukun 6yt *CTaHuapneH cag |AHoTo/nnadoHoT 170 85 .. 110
(1,5-2 kg) CO MomoLl Ha
BEHTUNaTop
>Knyena ckapa * 3arpeBatbe Ha
lMpxeHo NUNeLko |Cragete egeH AHoTo/nnagoHoT 15 MuHyTI 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka | CO MOMOL Ha Makc, nocne 190
nonuua. BEHTUNaTop
Knyena ckapa *
TpKeHo NUANELKO |CrapeTe eaeH 3arpesatbe co
200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka BeHTMNaTop
nonvua.
KnyeHa ckapa *
MpxeHo NUNewko |Cragere eneH [ . 15 muHyTK 250/
(1,8-2 kg) can v nomoka | D PYHKUM macc, nocrie 190 |60+ 80
nonvua.
CraHpapfeH ca, 3:;?’?)?::;3)‘:)?{0T 25 mnkyTh 250/
Mucupka (5.5 kg) |, oHAapAeH can 1A makc, nocnie 180 [150 ... 210
CO MOMOLL Ha 190
BeHTMNaTop v
CranmapaeH ca 25 muHyTH 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« AapA A |v3pr dyHKUMja makc, nocrie 180 (150 ... 210
... 190
Audena ckapa® | 3arpesatse Ha
Pu6a Crasere epen  |AHOTOMnachoHOT 200 20...30
caf Ha noHucka | CO MomoLl Ha
nonmua. BEHTUNaTop
KunueHna ckapa *
Punba CraseTe efieH "3D" cpyHKUMja 200 20...30
caf Ha noHucka
nonuua.
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Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKIyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAATOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

6.1.3 Ckapa Knyuynu Touku 3a ckapaTa

LipBeHoTo Meco, pubata un mecoTo of,
XMBUHa Bp30 3aTeMHyBa Kora ce nede Ha
ckapa, Apxu ybaBa Kopa 1 He ce CyLuu.
MecoTo o hmneTtun, MecoTo of paxeH,
konbacuTe, Kako 1 COYHMOT 3eNeHYyK
(oomatu, KpoMuA, UTH.) ce ocobeHOo
MorogHu 3a nevere Ha ckapa.
OnwTH NpeaynpeayBatba .
» XpaHaTa LUTO He € NorofHa 3a neverwe
co3faBa onacHocCT oA noxap. NevyeTe Ha
Cckapa camo XpaHa LUTO e norofHa 3a
cuneH oraH Ha ckapa. Mcto Taka, He .
NoCcTaByBajTE ja XxpaHaTa nNpemHory
[aneky Bo 3aAHVOT Aen Ha ckapaTta. Osa
€ HajKeLLUKOTO MeCTo 1 MpcHaTa xpaHa
MOXe [a ce 3ananu.
» 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 3a
BpeMe Ha ne4vyeHw-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha ckapa co OTBOpeHa Bpara.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Aa
npenusBuKaaT nsropeHuum!

TaGena 3a roTBewe Ha CKapa

MogroTBeTe ja xpaHaTa co cnuyHa
aebenunHa 1 TeXxnHa Kosiky LTO € MOXHO
noeeke 3a ckapara.

CrtaBeTe M napummata wto Tpeba aa ce
nevyaT Ha ckapa Ha Xu4yeHaTa pelueTka
WITN KUYEHWNOT Nex 3a ckapa Taka LTo
ke rv pacnpegenute 6e3 ga rm
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejayoT.
Bo 3aBucHocT og aebenvHaTa Ha
napyunkaTa WwTo Tpeba Aa ce nevat Ha
ckapa, BpEMETO 3a roTBeHe AaeHo BO
Tabenata Moxe fa Bapupa.

JlnsHeTe ja xuyeHaTa peleTtka unu
XUYEHMOT Nnex 3a ckapa 4o
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako
roTBUTE Ha XMYeHaTa peLleTka, nuarajte
ro NNexoT Ha pepHaTa 4o gonHaTa
nonuua 3a ga ce cobepat macnaTa.
FonemuHaTa Ha NNexoT o4 pepHaTa LWTo
Ke ro nuarate Tpeba ga 6uage Takea WTO
Ke ro Nnokpue LienmMoT NpocTop Ha
ckapaTa. OBOj nnex Mmoxebu He e
mcnopayaH co npounssogot. CtaBeTte
MarkKy BoZa BO MNexoT o4 pepHaTa 3a
NECHO YNCTEHE.

XpaHa OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTar

Puba YKunyeHna ckapa 4-5 250 20...25

Mapunra nunewko | XKuyena ckapa 4-5 250 25...35

Kodore (Tenewko) - 12|y o1 ckapa 4 250 20...30

KONMUYnHa

JarHeluka

Kpemeranna XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

Kpemenanna - »uueHa ckapa 4-5 250 25...30

(napynrba meco)

Tenewa XKunuena ckapa 4-5 250 25...30

KpemeHazna

3eneHyyk rpatmH XKnuena ckapa 4-5 220 20...30

Toct XKunyena ckapa 4 250 1...4

npeCKOKHeTe ro NPeTxogHOTOo 3arpeBaxk-e no 5 MWHYTU Ha CKapa.

MpeBpTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKYNHOTO BpeEMe Ha roTBeHe Ha ckapa.
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6.1.4 N'oTBeHwe CO NOMOLL Ha napea

OnwTn uHchopmauum

* AKo ce npenopavyBa NpeTxogHo
3arpeBatbe Bo TabenaTa 3a roTBewe, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBUTe xpaHaTta BO

» TabenaTa 3a rotBewe CoapXxu

npenopaku 3a roTBeHe TecTMpaHu og,
npoussoguTenoT. MoxeTe aa ja
nocTaBuTe KonMyMHaTa Ha Boaa,
TemneparypaTta, yHKUMjaTa 3a roTBeH-e
CO NMOMOLL Ha Napea 1 BPeMETO 3a XxpaHa

pepHaTa Mo 3arpeBareTo.
BpemeTpaeraTta HaBefeHU Ha BpemMeTo
Ha cHabayBakbe CO BoAa ro nokaxyeaar
BPEMETO LLUTO UCTEKIO MO 3arpeBaH-eTo
oaHanpeg,.

Mpeanos3u 3a neyerwe Co eaeH nnex

LITO He ce BO TabenaTa.
» ['oTBETE CO NMOMOLL Ha napea co efeH

nnex.

XpaHa Dopatou |Mo3uum |®yHkumja |Temnepa |Konuuuna Ha |HuBo |Bpeme Ha |Bpeme Ha |[pu6n.
W WwTo jana 3a paborta |[Typa (°C) |Bopa koja Ha BHeCyBa |nevyewe |TeXuHa
Tpeb6a ga |nonuua Tpeba pace |nape [we Boga |(MMHYTM) (Ha xpaHa
ce Ta kopuctu (ml) |a (MuHYTW)* |(npnbn.) |[(g)
KopucTart *
npeq
3arpeBane npeTxoaH
m‘:}%’a“e g:ac';”af’“ co 180 200 ’ﬁ/i?:‘ o1o 30...40 (820
A BEHTUNaTOp 3arpeBatb
e
XKunueHna
ckapa * SarpeBaH/>e
Ha AHOTO,
MpxeHo  |cragete 25 MUHYTH
nuneLwko 2 MNAgOHOT 1050y may - | max //Q:‘ 25 60...70 |2000
eneH can CO nomoLL ih
(1,8-2Kkg) |na na nocne 190
noHncka BEeHTUNaTop
nonuua.
Pebpa naMm
(eauneun | CTAHAIPA| 3 d?DI-m o |180 max ’r’l'ri?s\ 15 40...55 [1000
0 napuye) A YHKUA)
no
NpeTxoaH
JarHelLuku waryn
Gyrco  |CTaHAapA |3 ot 170 max+max*** ’f\\ oro 80 ... 100 |2000
eH cap byHKUMja ||| 3arpeBat
3eneHyYyK o
(BepHaw )
npen
3arpeBare npeTxoaH
Semmdka | CTanAapa |5 co 180 150 A\ 20...30 |1200
BO kBaceu |eH can BEHTMNATOP | 3arpeBatb
e
KpyxeH
Kanan 3a
Komnay co
AvjameTta 3arpeBate
Yunskejk [pop26 |3 co 120 200 ﬂ\SO 60...70 [1450
cm co BEHTMNaTOp !
3aTBOpay
3a XuyeHa
ckapa ****
no
npeTxoaH
Munewkw | Crawaapa |5 3D 1200 150 N oo 20...30 |800
KonaH eH cag dyHKUMja I|I 3arpeBat
e
(BepHaL )
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XpaHa Dopatou (Mo3uum |®yHkumja |[Temnepa |KonuuuHa Ha |HuBo |Bpeme Ha |Bpeme Ha |Mpu6n.
W WwTo jana 3a paborta |[Typa (°C) |BoAa koja Ha BHeCyBa |nevyewe |TeXuHa
Tpeba ga |nonuua Tpeba pa ce |nape [we Boga |(MMHYTM) (Ha xpaHa
ce Ta kopuctu (ml) |a (MuHYTW)* |(Nnpnbn.) |[(g)
KopucTar *
Mever —|Crauaapn |3 3D 1490 100 ﬂ\ 25 45 .55 |500
KOMMUp  [eH cap dyHKuja |
npea
INenye 3a 3arpeBame npeTxoaH
xamBypre g:i';”afﬂ 3 co 180 200 ’f?r}\‘ oTo 20...30 [800
p A BEHTUNaTOp 3arpeBatb
e
no
npeTxoaH
Crywa co | CTaHpapn |5 D" oo 100 ﬂ\ow 15 ...25 |500
3eneHYyK |eH caf dyHKuja | |3arpeBan
e
(BepHaw )

* OBue gopaTtoun MoXxebu He ce BKIy4YeHU BO BaLLMOT MoAer.
** [0 NnokaxxyBa BpEMeTO LUTO UCTEKIO NO 3arpeBaHeTo oAHanpes.

*** NonaneTe BoAda A0 ,MaKCHManHo" HUBO Ha NONOBMHA O BPEMETO Ha roTBeHe.

**** OBuWe gopaToum He ce BKIyYyeHn Bo BawwmoT mogern. OBve gogatoum Moxar Aa ce KynaTt BO NpoAaBHULMTE.

6.1.5 Tectupame Ha xpaHa

» XpaHata BO oBaa Tabena 3a rotBewe ce
noaroteyea cropef ctaHaapaoT EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTupakeTo
Ha Npon3BOAOT 32 UHCTUTYTUTE 3a
KOHTpona.

Ta6Gena 3a roTBewe 3a TeCTUpate o6poLm
Mpeanosm 3a neyewe co eaeH nrex

XpaHa [Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npu6n.)
CranmapaeH ca 3arpeBatse Ha
Konauun . AapA A [HOTO U Ha 3 140 20 ... 30
nnagoHoT
Ha mopenu co
KUYEHW Nonuum
3
Konauu EJTaHnap,qu cag |3arpeBare co 140 15 25
BEHTUNaTop Ha mopenu 6e3
KUYEHU nonmum
2
3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun ?TaHuapneH can [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
CUTHM Konaumn *CTaH,u,apneH can |3arpesatbe co 3 150 25...35
BEHTUNaTop
KpyxeH kanan 3a
K?/IJ.-':,;';Z on 26 3arpeBatbe Ha
MaHguwnaH A p oA [HOTO U Ha 2 150 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Ku4eHa ckapa
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)

(npubn.)

Kpy>eH kanan 3a
Konay co

Mananwnax OvjameTtap og 26 |3arpeBare co 2 150 35 45
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha

MuTa on jabonko |3a co gujametap |AHOTO U Ha 2 180 50...70
o 20 cm Ha nnagoHoT
Xn4eHa ckapa **
KpyxeH upH
MeTarneH kanan

Muta op jabonko |[3a co avjameTtap Sarpesarbe co 3 170 50 ...65

BEHTUNaTop

oA 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **

Ce npenopavyBa NpPeTXoAHO 3arpeBare Ha cekoja HaMMpHULa.

*OBue Jofdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBuWe foaaTouM He ce BKIyYeHW Bo BawmvoT mofen. OBWe JoaaToumn Moxar Aia ce KynaTt Bo NpoAaBHULMTE.

Mpennoswu 3a rotBewe CO ABa nyexa

XpaHa Hdopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3ununja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°Cc) neyewe
KopucTart (MUHYTH)

(npu6n.)

2-CtaHpapaeH
cag *

CuWTHM Konaun Sarpesarbe co 2-4 150 25...35
4-Cap 3a neuspa |BEHTMNATOP
2-CtaHpapaeH
cag *

Konaun Sarpesare co |5 4 140 15...25
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP

Ce npenopavyBa NpeTXofHO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBue godatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BaLLUMOT MOAEN.

**OBuWe gogaTtoum He ce BKIny4YyeHU BO BalLMOT MoLern. OBve gogaTtoum MoxarT fa ce KynaT BO NpogaBHULUTE.

Ckapa

XpaHa [OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTtat

Kodre (renetuko) - 12 XnueHa ckapa 4 250 20...30

KONMUYuHa

Toct YKunyeHa ckapa 4 250 1...3

Ce npenopadyyBa NpeTXo4HO 3arpeBare 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LITO Ce roTBU Ha cKkapa.

MpeBpTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKYNMHOTO BpeMe Ha roTBeHe Ha ckapa.

JorypT

MoproTroBka Ha jorypr;

1. OtcTpaHeTe rm gogarouuTe 1

CTPaHNYHUTE XMNYEeHU nonmumn (ﬂOKOHKy

™ VIMa) o[ noepLlinHaTa 3a roteeme.
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[MocTaBeTe ro cagoT 3a jorypTt Ha
AHOTO O MOBPLUMHATA 3a roTBEH:E.

3. [lo nogrotoBkaTa Ha jorypToT,
ocTaBeTe ro fa oTcTou BO hpuxnaep
Hajmanky 12 yaca.

Bpeme.

4. [pxeTe ja BpaTata of pepHaTa
nonyoTBOPEHa BO TEKOT Ha LIenoTo

XpaHa ®dyHKuMja 3a paboTa |[Mo3uunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuewe
nonuuara (MUHYTH) (Npn6n.)
Jorypt 3arpeBate co [HOTO Ha npocTopoT 50 - 60 240 .. 360

BeHTUnaTop

3a roteexw-e

7 OppxyBate U YNCTeHe

7.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
yuctewe

OnwTH NpeaynpeayBama

* [Mo4ekajTe npom3BOOOT Aa ce onaaun
npeg Aa ro Ynuctute. Tonnmute NoBpLUUHK
MOXe [a npean3BmkaaT uaropeHmum!

* He rv npumeHyBajTe getepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLUKu NoBpLunHK. Toa
MOXe [a Npeav3Brka TpajHU AaMKu.

» [pousBogoT Tpeba TemenHo aa ce
NCYUCTM 1 UCYLLN MO cekoe paboTemse.
Taka, ocTaTtounTe Of XpaHa NecHo ke ce
ncymcTarT U ke ce Cnpeydn HUBHOTO
roperse kora Npou3BoAoT NogoLHa
NOBTOPHO Ke ce KopucTu. Taka,
paboTHMOT BeK Ha anapaToT ce
npogornxkysa v npobnemuTe LWTO 4YeCTo
ce CpeTHyBaarT ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe NponsBoaM 3a YMCTeHE Ha
napea 3a yYncreme.

* Hekou peTepreHTn nnu cpeactsa 3a
yYuCTEHE MOXE Aa NpeausBukaat
OLUTETYBaHE Ha MOBPLUMHATA.
HecooaBeTHu cpeacTaa 3a YncTene ce:
6enunno, NponsBoAmn 3a YUCTEHE KON
coapaT amOoHuWjaK, KucenvHa unm
Xxnopug, Npon3Boan 3a YNCTEHE CO
napea, CpefiCcTBa 3a OTCTpaHyBake
6urop, oTCcTpaHyBa4M Ha JaMKu 1 'pra,
abpasunBHM NPOM3BOAN 3a YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NPaLLoK 3a
ynucTere, abpasmBHa YeTka M YeTka LWTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YucTere
LUTO COApPXaT HEYNCTOTHja u ocTaToum
Of, LEeTEPreHT).

* He e notpebeH nocebeH maTepujan 3a
YNCTEHE 3a YNCTEHETO MO CEKoja
ynoTpeba. Vicuncrete ro anapaToT co

OeTepreHT 3a MMere cafoBu, Tonna
BOAA M MeKa Kprna urnu CyHrep v ucyluete
ro co cyBa Kpna.

» BHumaBajTe LenocHo aa ja usbpuilete
npeocTtaHataTa TEYHOCT MO YNCTEHETO U
Be[HaLl NCYMCTETE ja XpaHaTa LUTO
npcka HaoKosy 3a BPEME Ha rOTBEHETO.

* He mwjTe HUTY egHa KOMMOHEHTa Ha
BaLUMOT anapar BO MallWHa 3a M1ere
CafloBM1, OCBEH aKO He € NMovHaky
HaBedeHO BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeba.

UHOKC - He'procyBayKu NOBPLUMHYN

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YiCTEHE KOU
coapXar KucenumHa nunuv xrop 3a
YNCTEHE Ha He'procyBayky - MHOKC
NMOBPLUMHU 1 PaYKM.

* He'procyBaykaTa - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe [a ja NpoMeHn 6ojaTa co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarnHo. o cekoe
paboTemne, ncuncTeTe co geTepreHT
norofeH 3a He'procyBavka Unm MHOKC
noBpLUVHa.

* YycTeTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuyeH fieTepreHT (Koj He rpebe), noroaeH
3a MHOKC MOBPLUMHK, BHMMaBajTe Aa
GpviweTe BO egHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe v gamkuTe of JIMMOH,
Macro, ckpob, MNeKo 1 NPOTENHN Ha
CTaKneHnTe Y MHOKC MOBPLUNHUTE
BegHaw 6e3 ga yekaTte. [lamkute moxe
Aa 'procaat no 4oNr BpEMEHCKM nepuog.

» CpepacrtBara 3a UMCTEHE UcnpckaHu/
HaHeceHM Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHall Aa ce ncuyncrat. AbpasmBHUTe
cpeacTBa 3a YMCTEHE LUTO Ce OCTaBEHU
Ha NoBpLUMHAaTa Npean3BuKyBaaT
noepLuMHaTa ga nobene.
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EmajnmpaHu noBpLUMHU

PepHaTta mopa fa ce usnagu npea ga ja
ncYncTUTe obnacrta 3a rotTBewe.
YNCTEHETO Ha XKELUKM NOBPLUMHM Ke
co3daje W onacHoOCT o noxap u
owTeTyBawe Ha eMajnmpaHara
NoBpLUMHA.

Mo cekoja ynotpeba, ncumcrete rm
eMajnMpaHnTe NOBPLUMHN CO OETEPreHT
3a MVeHE CafoBuW, TONMa Boaa U Meka
Kpna unu cyHrep n ucyLueTe rv co cysa
Kpna.

3a Tellkn JamKu, MoXe Aa ce KOpUcTu
CpPEeACTBO 3a YNCTEHE HA pepHa U ckapa
npenopayaHo Ha BeG-CTpaHuuarta Ha
BawWMoT OpeHa Ha npou3BoaoT. He
KOpUCTeTe HafBOPELUHO CPeaCTBO 3a
YncTere Ha pepHa. AKO noBpLIMHaTa e
MHOrY u3BarskaHa, Mmarnky HaBMnaxHeTe ja
N HEXHO UCHUCTETE ja CO YeTKa CO MeKu
BIlakHa UNn >uLa 3a YNCTEHE.
M36erHyBajte npumMeHa Ha NpekyMepeH
NPUTUCOK.

KaTanutuukm NOBPLUUHU

CTpaHnyHUTe suaoBm Bo obracTa 3a
roTBewe MoXaT Aa buaaTt nokpueHu
camMo Cco emajnmpaHm UM KaTannTuykn
svaoBun. Bapupa Bo 3aBUCHOCT 0f,
Moaenor.

KatanuTtuyknte snagosm nmaar necHa
Mat 1 Nopo3Ha MoBpLUMHA.
KatanuTunyknte sngosu Ha pepHaTta He
Tpeba fga ce uucrar.

KaTtanutunykute nospLumMHu ancopbupaat
macno 6narogapeHune Ha HerosaTa
nopo3Ha CTPYKTypa 1 no4yHysaar aa
cBeTaT Kora noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macno, BO OBOj Cry4aj ce npernopavysa
Aa ce 3ameHaT AenosuTe.

CTaknieH! NOBPLUNHKA

AKO YMa OCTaTOK Off AETEPreHTOT Mo
4YncTeHEeTOo, N3bpuLLEeTe ro co nagHa
BOZa M UCYLLETE o CO YncTa U cyBa
mukpodnbep kpna. NpeoctaHaTnoT
OeTepreHT MoXe a ja owTeTun
CTakrfieHaTta noBpLUMHA CNeaHMOT nar.
Bo HuKoj criyyaj He Tpeba aa ce unctm
MCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakrneHara
NnoBpLUMHA CO Ha3abeHN HOXEBMU, XXUYeHa
BOJSTHA WIN CNINYHK anaTkuy 3a rpebetse.
MoxxeTe oa rm oTCTpaHUTe JaMKUTE Of
Kanuuym (>konTu JaMKK) Ha CTakneHaTa
NoBpLUMHA CO KOMEepLUjariHO AOCTanHOTO
CpPeACTBO 3a OTCTpaHyBake Gurop, co
CPEeACTBO 3a OTCTpaHyBake BUrop kako
OLET UIN COK Of JIUMOH.

AKO MoBpLUMHATa € MHOry u3BarnkaHa,
HaHeceTe ro CpeACTBOTO 3a YNCTEHE Ha
Jamkarta co CyHfep 1 novekajte nogosnro
Bpeme npasuiHo Aa npopabotu. MoTtoa
McUUCTETE ja CTakrneHaTa NoBpLUMHA CO
BMaXkHa Kpna.

MpomeHaTta Ha 6ojaTa 1 JamknTe Ha
CTakneHaTa MoBpLUMHA Ce HOPManHu n
He ce gedekTu.

MnacTuyHm penosu u o6oeHu NMOBPLUMHMU

YucteTe v nnacTnyHMTE AENOBU U
060eHUTE NOBPLUMHN CO OETEPreHT 3a
MUeHe cagoBu, ToMna Boga U Meka kpna
UNN CyHIep 1 NCyLleTe M co CyBa Kpna.
He kopucTeTe TBpAN MeTarnHU CTpyranku
1 abpasvBHUN CPEACTBaA 3a YNCTEHE.
Moxxe ga rv oiTeTaT NnoBpLUNHUTE.
MorpwxeTe ce cnojknTe Ha CoOCTaBHUTE
[OenoBW Ha Npou3BOAOT Aa He buaat
OCTaBEHM BMaXHW 1 co AeTepreHT. Bo
CMPOTUBHO, MOXe [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 Jopartoum 3a YNCTEHE

He cTaBajte rm gogartounTe Ha NpoOM3BOAOT

» Kora unctute ctakneHu noBpLUMHN, HE
KopucTeTe TBpAU MeTarHW CTpyranku un
abpasunBHM MaTepujanu 3a YNCTeHe.
Moxar fa ja owTeTar cTakneHaTa
noBpLUMHa.

* VcuucTeTe ro anapaToT CO AETEpreHT 3a
MUeH-e CafoBu, ToMnsa Boga u
Mukpodubep kpna cneumduryHa 3a
CTakSeHM NOBPLUMHN U UCYLLETE IO CO
cyBa MyKpodmbep Kpna.

BO MalLMHA 32 MUEHE CaloBM1, OCBEH aKo
He e NouHaKy HaBeJeHo BO yNaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

7.3 Yucrtewe Ha KOHTpOsNHaTa
Tabna

» Kora rv ynctuTte KOHTpOnHUTE Tabnu co
Tpkanua, n3bpuveTe rm Tabnurte un
TpKanuarta co BnaxHa Meka kpna u
ucylleTe rm co cyea kpna. He ru
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OTCTPaHyBajTe TpKanuata v AUXTYH3nTe
noA HUB 3a Aa ja uc4mctuTe Tabnarta.
KoHTponHaTa Tabna u TpkanuaTa moxe
Aa ce owrTerTar.

» [logeka rm YNCTUTE MHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
CcpefcTBa 3a YNCTEHE Ha MHOKC OKOMy
Tpkanueto. [NokasatenuTe okony
TpKanueTo Moxe Aa ce n3bpuwar.

* YucreTe rv KOHTPONHUTE Tabnu Ha
AOMMp CO BNaxHa Meka Kprna v ucyluete
rv co cyBa kpna. Ako BawmoT npoussog
nma yHKUMja 3a 3aknyyyBare Ha
KOM4YuHea, NoCTaBeTe ro 3aknyyvyBaHeTo
npeg Aa ja yictute KOHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepuTe MOXe Aa ce
CIy4n HeMpaBWITHO OTKPUBAH-E.

7.4 Yuncrtewe Ha BHATpeLIHOCTA Ha
pepHaTa (ob6nacT 3a rotBeH€e)

Cnepgete 1 YekopuTe 3a YACTEHE
onuwann Bo genot ,,OnwTun nHpopmaumm
3a 4YncTewe" cnopen TUNOBUTE Ha
noBpLUMHK BO BawaTa pepHa.

Yucrerwe Ha CTPAHUYHUTE SU0BU HA
pepHaTa

CTpaHu4HuTe sngosu Bo obnacra 3a
roTBewe MoXxaT Aa ovuaaT nokpueHu camo
CO eMajfMpaHn Unu KaTanuTU4Kn SugoBMu.
Bapupa BO 3aBMCHOCT 0 MOAENOT.
[okonky uma KkatanuTuykv sma, BugeTe Bo
penot ,Katanutuykm nospLumMHn® 3a
NHopmaumnn.

Ako BalumoT npoussog e Mogen co XuyeHa
nonuua, oTCTpaHeTe M1 XXUYEeHUTE Nonuun
npea Aa rm YuctTuTe CTpaHUYHUTE SUO0BM.
MoToa 3aBpLUeTE r0 YNCTEHETO KaKo LUTO €
onuwaHo Bo aenot ,OnwTn nHopmaumm
3a uncTere“ cropen TMNOT Ha NoBpLUNHA
Ha CTPaHUYHUOT SUA.

3a pga ce oTcTpaHaT CTPaHUYHUTE
XXUYEeHU Nonuumn:

1. OTcTpaHeTe ja npegHaTta cTpaHa Ha
XunyeHaTa nonuua co NnoBrekyBake Ha
CTPaHWYHMOT SUA BO CNPOTUBHA HacokKa.

2. lNoBneyeTe ja xuyeHaTta nonuua KoH
cebe 3a ga ja OTCTpaHWUTE LENOCHO.

- N W B o

3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTaTt
nonuuuTe, NOCTankMUTe LWTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBare Mopa fia ce NoBTopaT of
KpajoT 4O NOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 Yucrterwse co napea

OBa 0BO3MOXyBa NECHO YNCTEHE Ha
HeyncToTWjaTa (LUTO HEMa [a OCTaHe
AO0Iro) Koja € oMekHaTa oA napeata BO
pepHaTta v o Kankute BoAa KOHOEH3MPaHu
BO BHaTpeLUHUTE MOBPLUMHM Ha pepHaTa.

OnwTh NpepynpeayBaka

» BpemeTto, TemnepartypaTta u noctaBkata
3a napeaTa Ha yHKuMjaTa 3a YUCTeHE
Ha napea He MoXe a ce NpoMeHar.

» Ako BofaTa nucteye BO NpBUTE 5 MUHYTH
no 3anoyHyBaH-eTO Ha (pyHKUMjaTa 3a
ynCcTeH-€e Ha napea, ako pe3epBoapoT 3a
BOZa € U3BaJ€EH 3a BpeMe Ha YUCTEHETO
Wnu BpaTaTa e OTBOpeHa, pyHKuumjaTa 3a
yncTeHe ke ce oTKaxe.

» Ako BHaTpeluHaTa TemnepaTypa Ha
pepHata e Hag 120 °C, dyHkuujaTa 3a
4YnNCTEH-E Ha Napea HeMa aa 3anoyvHe.

1. V3BageTte rv cute gogaTtoum o
pepHaTa.

2. TpuTKcHeTe ro pesepBoapoT 3a Boaa
Ha KOHTpornHaTta Tabna Ha pepHara.
OTcTpaHeTe ro pe3epBoapoT 3a Boda

Ol HeroBoToO MEeCTO.

3. OTBOpeTe ro NN1aCcTU4YHOTO Kana4ve Ha
pe3epBOapoT 3a BOAaA KaKo LUTO €
NpuKa>kaHo noaony.
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He kopucTteTe auctunmpana nnm
@ cuntpupaHa Boga. Kopucrtete
camo roTosa Boga. He kopuctete
3ananueK, ankoxosHW UK LIBPCTU
pacTBOPU 3a YECTUYKN HAMECTO

BoAa.

4. HanonHete ro pesepsoapot co 200 mn
BOZA ¥ CTaBETE ro NNacTMYHOTO Kanaye
Ha pe3epB0OapoT 3a BoJa Ha HErOBOTO
MecTO.

5. Bkny4eTe ja pepHaTa co gonupane Ha
tactepot (D .

6. AkTuBMpajTE ro JOMHNOT pea Ha
dyHKUMM Ha paboTere Co fonmpane
Ha ,AKTVMBMpake Ha AONOMHUTENHa
dyHKUMja“ Ha ekpaHOT 3a PYHKLUN.

7. DonpeTte Ha ,“Ynctene co napea“ Ha
[OMHUOT pef Ha eKpaHoT 3a PpyHKLMK.

8. 3anouHeTe CO uUnNCTEHE CO Aonupame
Ha Tactepot Pl .

= YucrereTo 3anoyvHyBa, a Ha
€KpaHoT Ke ce nojaBu BPeMeTo Ha
yncTere co napea. OBa Bpeme He
MOXe [ja Ce U3MEHU.

9. Ha kpajoT o4 BpemeTo, ce nojaByBa
,00:00“ Ha ekpaHoOT.

10.01BOpETE ja BpaTaTta un n3bpuLleTe ja
BHATPELLUHOCTA Ha pepHaTa Co BNaxeH
CYHIep unu kpna.

11.3a TBpAOrNaBa HEYUCTOTH]a, UCUUCTETE m
rO NPOM3BOJOT CO AETEPrEHT 3a MUEH:E
CafoBM, TOMMa BOAA U Meka Kprna i
CYHFep U1 ncylLLieTe ro Co CyBa Kpna.

Bo dyHkumjaTa 3a yncterwe co

@ napea, ce o4dekyBa BogaTta Ha
OHOTO Ha pepHaTa fa ucnapu u
KOHAEH3Mpa Ha BHaTpeluHaTa
CTpaHa Ha pepHaTa v BpaTtaTa Ha
pepHaTa 3a [a ja OMeKkHaT necHaTa
HeuncToTuja hopmMupaHa Bo
pepHaTa. KoHaeH3auuvjata
co3faZieHa Ha BpaTaTta Ha pepHata
MOXe [ja Karne HaoKory Kora ke ce
OTBOpM BpaTaTa Ha pepHaTa.
M3bpuwweTe ja koHOeH3aumjaTa
BeAHaLl Mo OTBOPAH-ETO Ha
BpaTaTa Ha pepHarTa.

12.( Ce pa3nukyBa BO 3aBMCHOCT 04,
MogenoT Ha npousBoaoT. Moxe aa
He e gocTaneH BO BaWMWOT MoAern.)
Mo koHAeH3auujaTa BO pepHaTa, Moxe
[a ce nojasu BMpYe Unu Bnara Bo
KaHanoT Ha 6a3eHoT noa pepHara.
M3bpuueTe ro oBoj kaHan Ha 6aseHoT
CO BrnaxHa Kpna v noToa ucyLueTe ro.

|| — 'TJ!JL
|

7.6 Yucrterwe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxeTe ga rv usBaguTe BpaTarta Ha
pepHaTa 1 Hej3MHUTE CTakna 3a aa rm
ncunctute. Kako na ce nssagar Bpaturte u
nposopuunTte e objacHeTO BO AenoBuTe
»Baaewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta“ n
,BafeHwe Ha BHaTpeLlHUTe cTakra Ha
Bparara‘“. OTkako ke rv n3Bagute
BHaTPELLUHUTE CTakna Ha BpaTara,
NCYUCTETE M CO AETEPrEHT 3a MUEHE
cafioBu, TONna Boga 1 Meka Kpna unm
CYHI'ep 1 ncyLleTe v co cyBa Kpna. 3a
ocTaTouM Of Bap LUTO MOXe Aa ce
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hopMUMpaaT Ha CTakIIoTo of pepHara,
n36puLLIETE TO CTaKMNOTO CO OLET U
UcnnakHeTe.

He kopwucTeTe rpybu abpasveHu
CPeACTBaA 3a YNCTEHE, MeTanHu
CTpyrarnku, Xu4yeHa BofiHa unm

BapuKMHa 3a YNCTeH-€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTaKmnoTo.

Bapere Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
1. OTBOpETE ja BpaTaTta Ha pepHaTta.

2. OTBOpeTE ' CMOjKUTE BO MPUKITYYOKOT
3a LWapku Ha NpefHaTa BpaTa AEeCHO U1
NEBO CO Typkarbe HafloMy Kako LUTO e
NpUKaXxaHo Ha crvkaTa.

3. BugoBuTe Ha Wapku ce pas3nukysaat
kako (A), (B), (C) Tmnosu cnopep
MoenoT Ha npou3soaoT. CnegHuTe
CMVKM NOKaxyBaaT Kako Aa ce 0TBOpU
CEeKOj TUM Ha Luapku.

4. WapkaTa og Tun (A) e gocTanHa Bo
HOpMarHu TUNOBM Ha BpaTu.

A
/

5. Wapkata og tun (B) e gocTtanHa Bo
TUMNOBW Ha BpaTu CO MEKO 3aTBOPaH-E.

6. Lapkata og tmn (C) e gocranHa Bo
TUMOBW Ha BpaTh CO MEKO OTBOPaH-e/
3aTBOpake.

7. [oBepeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4o
nonyoTBopeHa nonoxoba.

)

8. lNoBneuveTe ja n3BapgeHara Bpata
Harope 3a Aa ja ocnoboauTe of
AecHaTa u nesarTa Luapka 1 nssagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBPCTU
@ BpaTaTa, Nnocrankute LTo ce
npuMeHyBaaT npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBare Mopa [a ce
NnoBTOpAaT Of KPajoT 40 NOYETOKOT,
cooaBeTHo. Kora ja moHTupare
BpaTaTa, BHMMaBajTe Aa v
3aTBOPUTE CMOjKUTE Ha
NPUWKMYYOKOT Ha LuapkarTa.

7.7 Bapgewe Ha BHaTPELUHOTO
CTaKno Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

BHaTpelwHOTO CTakno o4 npegHata BpaTa
Ha Npon3BoaO0T MOXe Ja ce n3sagun 3a
YUCTEHE.

1. OTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. ToeneyeTe ro NNacTUYHMOT COCTaBeH
Oen, NpukayeH Ha ropHUOT Aen of
npeaHaTa BpaTa, koH cebe co
MCTOBPEMEHO MPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha NPUTUCOK o4 ABeTe CTpaHu Ha
COCTaBHVOT Jen n n3sagerte ja.

| 4
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7. TpuTVCHETE ja NNACTUYHMOT COCTaBEH m
[ien KOH pamKaTa fjofieka He ce CryLiHe
SKIUK® 3BYK.

7.8 Yucrtewe Ha cumjanuuara Ha
pepHarta

Bo cnyyaj aa ce nsBanka ctakneHata
BpaTa Ha CBeTWrnKaTa Ha pepHaTta BO

Kako LTo e npukaxaHo Ha cnvkaTa, obnacTa 3a roTBeme; ncymcTeTe co
HEXHO NOAMIHEeTE ro HajBHATPELLHOTO AeTepreHT 3a MUere cafjoBK, Tonna Boaa
ctakro (1) koH ,A“ n noToa n3BageTe ro 1 MeKa Kpra WUnm CyHrep n ucylueTe co

CO noBreKkyBawe KoH ,B“. cyBa kpra. Bo cny4aj Ha fedekT Ha

cBeTUNKaTa Ha pepHaTa, MOXeTe Aa ja
3aMeHuUTe cBeTuUrKaTa Ha pepHaTa
cnepgejku rm genosuTe WTO cneaar.
3aMeHyBakbe Ha cBeTU/IKaTa Ha pepHaTa

OnwiTH NpegynpefyBatba

+ 3a fa usberHeTe pu3mnK of eNeKTpuyeH
ynap npef Aa ja 3aMeHuTe cBeTunkarta
Ha pepHaTa, UCKIy4YeTe ro Npou3BoaoT U

HajsHaTpewHo 2% BHATPeLHO CTakmo novekajTe pepHaTa [a ce onaau.
crakno (“gz’;‘:nﬂz g: gawm TonnuTe NOBPLUMHKU MOXe Aa
ﬂoﬂen) npeanseukaaT nsropeHnum!
+ OBaa pepHa ce HarojyBa Co enekTpuyHa
. Ako BawwvoT npon3Boa nMma BHaTpeLLHO CBETUMKa CO B)XapeHOo BMakHO CO

cTakno (2), NnoBTOpeTE ro UCTUOT nomanky og 40 W, nomarnky og 60 MM BO
npouec 3a aa ro otkaunTte (2). BMCMHa, nomanky o 30 MM BO
MPBMOT YEKOp Ha MPErPYNMPaH-e Ha AvjameTap Ui xanoreHa ceeTunka co
BpaTaTa e NoBTOPHO /1A ro CKonuTe G9 npukny4ouy co MOKHOCT nomana o
BHaTpeLHoTo cTakno (2). MocTaseTe ro 60 W. CsetunkuTe ce noroaHu 3a
3aKOCEHMOT pab Ha CTaKMoTo Ja ce pabota Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CPETHE CO 3aKOCEHNOT pab Ha CeeTunknTe 3a pepHaTa ce A0CTanHu Kaj
nnacTUYHMOT oTBOp. ([okonky Bawmot OBTACTEHI CEPBMCI NI NNLIHLIMPaHK
NPOM3BO/ MMa BHATPELLHO CTaKIIO). TexHn4apu. OBoj MPOM3BOA COAPXM
BHATPELLHOTO CTakMo (2) Mopa Aa 6uae ceeTuUrKa o eHepreTcka knaca G.
NPUKAUEHO Ha MIIACTUYHMOT OTBOP + Monox6aTa Ha cBeTUNKaTa MoXe Aa ce
Haj6rcKy [0 HajBHATPELLHOTO CTaKMo pasnuKkyBa OA OHaa MpuKaxaxa Ha
(1 ) CrnukKarTa. )

+ CeTunkaTa LUTO Ce KOPUCTU BO OBOj

- Honeka NoBTOpPHO ro ckronysare NPOW3BOA He € noroaHa 3a ynotpeba npu

HajBHaTpeLIHOTO cTakno (1), obpHeTe OCBETMNyBak:e Ha AOMALLHM MPOCTOPUM.
BHUMaHWe fia ja noctasnte LlenTa Ha oBaa cBeTWnka e ga My
ncnedaTeHaTa CTpaHa Ha CTakoTo Ha MOMOTHE Ha KOPUCHUKOT Aa I BUAM
BHaTPELLHOTO cTakno. Of KIy4YHo NpexpaHBeHUTe NPOU3BOAN.
3Ha4ere e Aia ' nocTasnTe NonH1Te + CBETUMKUTE LUTO CE KOPUCTAT BO OBOj
arnu Ha HajBHaTpeLLHOoTOo cTakno (1) 3a NPOM3BOA MOpa Aa U3APXKaT eKCTPEMHMU
[a v UCMomnHyBaaT AONHUTE NNacTUYHM M3MUKY YCIIOBM KaKO LUTO Ce
oTBOpY. Temneparypv Hag 50 °C.

Dokonky Bawara pepHa uma okpyrna

cBeTunKa,
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1. WUcknyyeTe ro nponssogoT oA CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakeHWoT Kanak
BPTEjKU ro CMPOTMBHO Of CTPesIKMTE Ha
YaCOBHWKOT.

3. Ako cBeTunkaTa BO pepHaTa e of TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTUNKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € NMpUKaXKaHO Ha crivkaTa un
3aMeHeTe ja co HoBa. AKo e mofen of
Tunot (B), usBageTe ja kako WTO e
MPUKaXKaHO Ha crivkaTa u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

4. TMOBTOPHO HaMeCTETE ro CTakNeHNoT
Kanak.

Jokonky Bawarta pepHa MMa KBagpaTHa
CBeTUIIKa,

1. WcknyyeTe ro npousBofoT o4 cTpyja.

8 PewaBare npobnemu

2. OTCTpaHeTe ' Xn4eHute nonnun
cnopen onucor.

3. lNogurHeTe ro 3aWITUTHUOT CTaKIEH
Karnak Ha cBeTurnkaTta co wpaduurep.
lMpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako nma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBETUIKa BO
BaLLNOT NPOM3BOA.

4. Ako cBeTunkaTa BO pepHaTa e og TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja cCBETUNKATa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € NMpUKaxaHo Ha crnvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO € mofen of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NpUKaXkaHo Ha crvkaTa u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

5. TOBTOPHO HaMeCTEeTe o CTaKNeHUoT
Kanak v KM4eHuTe nonuum.

Ao NpoBrneMOT NPOACIKU MO Criefiete Ha
ynaTcTBaTta BO OBOj [ief, KOHTaKTMpajTe ro
BalumoT npoaBay unv 0BnacTeH cepauc.
He ob6uaysajTe ce camu Aa ro nonpasute
npov3BoaOT.

Mapea ke usneryea gogeka pa6otu
pepHaTa.

« HopmarnHo e fa ce Buam napea 3a Bpeme
Ha paboTeneTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaaT Kanku Bofja 3a Bpeme Ha

roTBeHeTo

* [NapeaTta wWTO ce co3fasa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO Ce KOHAEH3Mpa Kora Ke gojae
BO KOHTaKT CO MafHu1 MOBPLUMHW HaABOP
of Npou3BOAOT 1 Moxe Aa hopmupa
Kanku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaTt MeTanHu 3ByLM fofieKa

Npou3BOAOT Ce 3arpeBa U Nagu.

* MeTanHuTe genosu Moxe Aa ce
npowmpar v ga ucnyLitaaT 3ByLM Kora
ce 3arpesaar. >>> OBa He e rpelLuka.
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MpouseofoT He paboTu.

* OcurypyBayoT MOXe [a € HeucnpaBeH
Unn M3ropeH. >>> [poBepeTe
ocurypyBa4nTe BO KyTujata co
ocurypyBayu. lpomeHeTe rm JOKOMKy e
noTpe6HO MUK BKIy4YeTe v NOBTOPHO.

+ AnapaTtoT Moxe [ja He € MPUKITyYeH BO
(3asemjeH) wrekep. >>> [NpoBepeTe
Janu anapaTtoT e NPUKIyYeH BO LUTEKeP.

* (Axo uma Tajmep Ha BawwmoTt anapar)
Konunhata Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTaT. >>> Ako BawmoT npounssog
“ma 3akrnydyBare Ha KoM4nka, MoXe fa
€ OBO3MOXEHO 3aKIy4yBaHEeTO,
OHEBO3MOXeTe ro 3aknyyyBaHeTo.

CBeT/IOTO Ha pepHaTa He e BKJIy4YeHo.

» CBeTunkaTa Ha pepHaTa MOXe fa e
HeucnpasHa. >>> 3ameHeTe ja
cBeTWrnkaTa Ha pepHara.

* Hewma ctpyja. >>> [poBepeTe ganu
ernekTpyyHaTa Mpexa paboTu un
npoBepeTe ' OCUrypyBadnTe BO
KyTujaTa co ocurypysauu. NMpomeHeTe rm
ocurypyBa4ute JOKOJKY e noTpebHo unm
BKITy4eTe MM MOBTOPHO.

PepHaTa He 3arpeBa.

* PepHaTta Moxe fa He e nocTaBeHa Ha
ofpeneHa yHKUMja 3a rotBerwe u/mnm
Temneparypa. >>> [loctaseTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa yHKLUMja 3a
roTBewe u/unun Temneparypa.

» 3a mopgenu co Tajuep, He e MOCTaBEHO
Bpeme. >>> [ocTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma ctpyja. >>> NposepeTe ganv
enekTpuyHaTa Mpexa paboTu 1
NpoBepeTe M OCUrypyBaynTe BO
KyTujaTa co ocurypysauu. lNpomeHete rm
ocurypyBaymTe AOKONKY € noTpebHo unm
BKITy4YeTe r'm NoBTOPHO.

» Bpartata Ha pepHaTta moxebu e
oTBOpeHa. >>> [MpoBepeTe ganu
BpaTaTa Ha pepHaTa e 3aTBopeHa. AKO
BpaTaTa Ha pepHaTa CTou OTBOpPEHa
noeeke og 5 MUHyTW, NocTaBkaTa 3a
BpeMe HarnpaBeHa 3a roTBewe Ke ce
OTKaxe U1 rpejaunte Hema ga paborar.

(3a mopenu co Tajmep) EkpaHoT co
TajMep Tpenka unu cum6onoT 3a TajMep e
OTBOPEH.

* VIMano npekvH Ha CTpyja NpeTXoaHo.
>>> [MocTaBeTe ro BpemeTo / NcknyyeTte
M KOHTPOMHWTE TpKarua Ha NpoM3BoaoT
1 NMOBTOPHO MOCTaBETE MM Ha
nocakyBaHaTa nonoxoba.

OTKaKO Ke 3anoyHe roTBeHEToO,
cuMbonoT P Ke Tpenka Ha eKpaHOT U UMa
3BYYHO NpepynpeyBatbe.

» BparaTa Ha pepHaTa moxebu e
oTBOpeHa. >>> lNpoBepeTe Aanu
BpaTtaTa Ha pepHaTa e LiefloCHO
3aTBopeHa. KoHTakTupajTe co oBnacTeH
cepBuC ako AedeKTOT NPOAOITKN.

KomaHpgaTa WiTO cakaTe fja ja ucnpaTure
op annukauymjata ,HomeWhiz“ He
NOMMHYBA. (JJOKOJIKY Ce UCMONHETH
ycnoBUTe 3a flafieumHCKM npucTan)

+ BawaTta Bpcka Moxe ga 6uge npekvHata
Hekoe BpeMe. >>> [1poBepeTe ganu
pepHaTa e noBp3aHa co 6eaxuyHaTa
Mpexa 1 UCKIyYeTe 1 BKyyeTe ja
annvkaumjaTta.

AnnukaumjaTta ,,HomeWhiz“ He ro
NpUKaXyBa CTaTyCOT Ha pepHaTa
NpaBUIHO.

» Bawarta Bpcka Moxe aa 6uae npekvHata
Hekoe Bpeme. >>> [1poBepeTe ganu
pepHaTa e noBp3aHa co 6ezxuyHaTa
Mpexa 1 UCKIyYeTe U BKITyyeTe ja
annukaumjara.

OTKako ro soBefoBTe BawumoT npoussop,
BO annuKaumjata ,,HomeWhiz“ , nokonky
MMa rpeuuka wro Benu ,HacrtaHa rpewuka
npu NnoBp3yBameTo Ha BawmoT nponseop
co BawmoT oM 1 co npocTopMjaTa LITo ja
HaBegoBTe. OBOj ypep npunara Bo gpyr
AOM." U [OKOJIKYy 3a6opaBuBTe BO Koja
cMeTKa Ha,,HomeWhiz*

* V3bpuLueTe ro cnapyBaheTO crieaejku rm
ynatcTBara Bo Aenot ,bpuwere Ha
crnapyBar€ Ha pepHa noBp3aHa co
~HomeWhiz" “ n nosTopete ro
crnapyBaH-EeTO O[] NOYETOK.
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Ce npuKaxxyBa npegynpeyBateTo
+OTKpueHu ce noeeke Bluetooth mpexu*
3a BpeMe Ha MHCTa/IMpakeTo Ha
Npou3BOAOT BO an/iMKalujaTa
»HomeWhiz“ .

» Bo cniyyaj noseke of efeH KykeH anapat
BO BaLLMOT OM [a € NOCTaBEH BO PEXUM
Ha NocTaByBaH-€ MCTOBPEMEHO 1 Aa
emuTyBa curHan co Bluetooth, moxe aa
HauaeTe Ha npepynpenysake
,OTKpreHu ce noseke Bluetooth mpexn*
[oJeka ce MHCTanvpa Bo annvkauuvjaTa
-HomeWhiz* . >>> Uckny4deTe

pexuMmTe Ha MHcTanauuja Ha gpyrute
anapaTv 1 npoJormKeTe Aa KopuctTute
camo efleH anapaT CO BKIyYeH PeXum Ha
MHCTanauuja.

Ce nojaByBaaT yCJ/IOBU Ha ja3UK pa3sinueH
OJ} ja3MKOT LUTO O HaBe 0B BO
annukaumjata ,HomeWhiz*“ .

» Bo cnyyau kora MoKTa Ha UHTEPHETOT €
mMana, MoXxe fa ce nojasat TEPMUHUTE
Ha pasnu4HK jasmum BO annvkaumjata
homewhiz, pasnunynu og jasmunTte WwWTO
cTe rm gecbvHupane Bo annuvkauuvjara.
>>> OBa He € rpeLuka.

[ononHutenHn nHcopmaumm 3a
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba:

TexHWYKN HdopMaLmK 3a onepaTVBHUTE PEXUMM CO Mana MOKHOCT BO
cornacHocT co PerynaTtusata Ha EY 2023/826

Pexum (BATT)

NOTPOLLYBAYKA HA EHEPTUJA

NEPVNOL (MUHYTW) *

WcknyyeHo

Bo mupyBare

Pexum Ha noarotTBeHOCT co
MHopMaLmMm Unu npukas Ha craTtyc

20

M PeXHOo nNoaroTBeHoCT

20

*: MepuoaoT No Koj onpemarta aBTomMaTcku Joara A0 PeXUM Ha NMOATOTBEHOCT, PEXMM Ha UCKITyYyBaHe UM MPeXHO
NOArOTBEHOCT 3@ HEKOMNKY MUHYTU U 3a0KPYXKEH [0 HajbnvckaTa MUHyTa.
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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1.1 Predvidena namena m

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ Ovaj uredaj je namenjen za
upotrebu do maksimalne
visine od 2500 metara
nadmorske visine.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanije, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

+ Ovaj proizvod ne treba koristiti
za zagrevanije tanjira, susenje
zakacenih peskira ili odecée na
rucici.
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1.2 Bezbednost dece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti
deca od 8 godina i starija i
osobe koje su nedovoljno
razvijene u fiziCkim, senzornim
ili mentalnim vestinama ili koje
imaju nedostatak iskustva i
znanja, sve dok su pod
nadzorom ili obucene o
bezbednoj upotrebi i
opasnostima proizvoda.

+ Deca ne bi trebalo da se igraju
proizvodom. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne
smeju obavljati deca, osim ako
ih neko ne nadgleda.

+ Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa ogranicenim
fizickim, senzornim il
mentalnim sposobnostima
(ukljucujuéi decu), osim ako se
cuvaju pod nadzorom ili dobiju
neophodna uputstva.

+ Decu treba nadgledati kako bi
se osiguralo da se ne igraju
proizvodom.

+ Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuc¢ne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci se ne smeju

igrati sa proizvodom, penjati se

na njega ili ulaziti u njega.

* Ne stavljajte predmete koje
deca mogu da dohvate na
proizvod.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
decu podalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal drzite van
domasaja dece. Postoji
opasnost od povreda i
gusenja.

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Rerna moze da se
prevrne ili oSteti Sarke vrata.

* Pre odlaganja istroSenih i
beskorisnih proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. IskljucCite kabl za napajanje i
izvucite ga utikacem iz
proizvoda.

3. Preduzmite mere
predostroznosti kako biste
sprecili decu da udu u
proizvod.

4. Ne dozvolite deci da se igraju
sa proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
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uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Iskljucite proizvod ili iskljucite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
UkljucCite proizvod u uzemljenu
utiCnicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

+ Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢iSéenja.

* Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
da dodiruju zadnju povrsinu
proizvoda. U suprotnom moze
do¢i do ostecéenja.

+ Pazite da ne zaglavite
elektri¢ni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

« Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku prikljucnicu.

* Obratite se ovlas¢enom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u slucajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).

* Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

* Prenosivi izvori napajanja ili
viSestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
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viSestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

* UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Nikada ne stavljajte utikac
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, prikljucci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izloZeni vodi
(kao Sto su oni blizu radne
ploCe sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama!
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* lzvucite utikac iz uticnice

koristeéi telo utikaca, a ne sam
kabl.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda

iskljucite proizvod sa
napajanja.

Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

Ne koristite vrata i/ili ru¢ku za
transport ili premestanje
proizvoda.

Nemojte na uredaj stavljati
predmete. Nosite ureda;j
vertikalno.

Proizvod nije dozvoljeno
transportovati kada u njemu
ima vode. Uverite seda u
proizvodu nema vode pre
transporta.

Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Cvrsto priévrstite pokretne
delove proizvoda kako biste
sprecili ostecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,

proverite da li ima oStecCenja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlaséenom
servisu ako je ostecéen.



Bezbednost pri

Al .5
ugradnji

Pre pocCetka ugradnije, iskljucCite
strujni vod na koji ¢e proizvod
biti prikljucen tako Sto Cete
iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i ugradnje

uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicama!

* Pre ugradnje proizvoda,

proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.

* Izbegavajte upotrebu

toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

« Direktna sunceva svetlost i

izvori toplote, kao §to su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.
Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

Da bi se izbeglo pregrevanje,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrSi iza ukrasnih
prekrivaca.

U slucajevima kada se crevo/
cev za plin ili plasticna cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu

proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

+ Ako se iza mesta gde Ce
proizvod biti ugraden nalazi
utiCnica, mora se obezbediti da
proizvod ne dode u kontakt sa
utiCnicom niti sa utikacem
ukljuenim u uticnicu.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duZze vreme, iskljucite utikac sa
napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. iskljucite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.
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« Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.
Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao
temperaturi

+ UPOZORENJE: Kada je
proizvod u upotrebi, proizvod i
njegovi dostupni delovi ¢e biti
vruci. Vodite racuna da ne
dodirnete proizvod i grejne
elemente. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako su pod
stalnim nadzorom.

Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer ¢e povrsSine biti
vruce tokom rada.

Drzite rastojanje kada otvarate
vrata rerne tokom ili na kraju
kuvanja. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocCima.

« Tokom rada proizvod je vruc.
Treba voditi racuna da ne
dodirnete vruée delove,
unutrasnjost rerne i grejne
elemente.

+ Uvek nosite rukavice otporne
na toplotu kada rukujete
proizvodom.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je pravilno koristiti
dodatnu opremu koja se
isporucuje sa proizvodom. Za

detaljne informacije pogledaijte

odeljak ,Upotreba dodatne
opreme za proizvode”.

« Zatvorite vrata rerne nakon sto

pribor potpuno gurnete u
prostor za kuvanje, u
suprotnom mogu da udare u
staklo vrata i da ga oStete.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ Budite oprezni kada koristite

alkoholna piéa u hrani. Alkohol

isparava na visokim

temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada

dode u kontakt sa vruéim
povrSinama.

+ Ostaci hrane u zoni kuvanja,
kao sto je ulje, mogu se
zapaliti. OCistite ove ostatke
pre spremanja hrane.

* Opasnost od trovanja hranom:

Ne Cuvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
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pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

+ Kada je rerna u upotrebi,
NIKADA ne stavljajte pleh za
pecenje, posude ili
aluminijumsku foliju direktno
na dno rerne. Akumulacija
toplote moze ostetiti dno
rerne, pa Cak i ostetiti kuciste
rerne ili pod kuhinje.

Imajte na umu sledeCe mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu.

+ Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.
Ne koristite masni papir na
temperaturama rerne vecim od
maksimalne temperature
upotrebe koju je odredio
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proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

Ne stavljajte ga na pribor
tokom prethodnog zagrevanija.
Uvek pritisnite tanjirom ili
slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprSa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

Pokrijte samo onoliko povrsSine
hrane koliko je neophodno
unutar pleha.

Nakon svake upotrebe, pleh
treba oprati, a sav masni papir
ili slicne materijale koji se
koriste u plehu treba zameniti.
U suprotnom, te¢nosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dima ili ¢ak aktivni
plamen.

Protok vazduha se stvara kada
se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u
kontakt sa grejnim elementima
i zapaliti se.

Kada koristite zi¢ani rostilj,
pleh treba postaviti na donju
reSetku. U suprotnom,
masnoce iz hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno rerne mogu stvoriti jak dim
i dovesti do plamena.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!



* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje. Hranu
ne stavljajte predaleko na
zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

Al .10 Sistem na paru

+ Kod kuvanja uz pomo¢ pare,
otvaranje vrata moze da
izazove izlazak pare, stvarajuci
rizik od opekotina. Budite
pazljivi kada otvarate vrata.

+ Ako nakon kuvanja na pari u
rerni ostane vlaga, to moze
izazvati koroziju. Pustite da se
rerna osusi nakon kuvanja. Ne
cuvajte mokru hranu u rerni
duze vreme.

+ Kada vadite hranu nakon
kuvanja na pari, iz pribora
moze da potecCe vrucéa tecnost,
budite oprezni.

+ Kada pripremate hranu
pomocu pare, preporucuje se
dodavanje one koli¢ine vode
koliko je navedeno u tabeli za
spremanje hrane.

* Ne koristite destilovanu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
predvideni tip vode. Ne
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koristite zapaljive, alkoholne ili
rastvore ¢vrstih Cestica
umesto vode.

* Ne koristite dodatke koji mogu

korodirati od pare tokom
pripreme hrane.

+ Pazite da prilikom uklanjanja ili

stavljanja rezervoara za vodu
ne prosipate vodu na povrsinu
rerne ili nezeljene povrsine.

A1 .11 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iscenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi

pre Cis¢enja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

Nemojte koristiti parne CistaCe
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

Da biste stakla prednjih vrata
rerne nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

Nakon svakog spremanja
hrane na pari, preostalu vodu u
rezervoaru za vodu treba
isprazniti, a rezervoar za vodu
oCistiti. Upotreba vode koja
ostaje u komori tokom



sledeéeg spremanja hrane
stvara probleme u pogledu
higijene.

2 Uputstva za zastitu Zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
it otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.

Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada vec je odlozite u
sabirne centre za ambalaZzu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.

Slededi predlozi ée vam pomocdi da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetsk| efikasan nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada mozZete ustedeti do 20%
elektricne energije upotrebom preostale
toplote.

+ PokuS$ajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. MozZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok pecete u
radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija u radnoj funkciji
“Eko grejanje s ventilatorom”, pri ¢emu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

we—O [ 1O[ | -
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© ol
1 O 4 W ]@/NN > 2 *
» 3***
P 4 **
94 » 5
84—
» 6
ya) \
l |
[ |
T » 7
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Rupa za izlazak pare 4 Zicane police
5 Motor ventilatora (iza ¢elicne ploce) 6 Vrata
7 Rucka 8 Doniji grejac (ispod Celicne ploce)
9 Pozicije polica 10 Gornji grejac
11 Ventilacioni otvori 12 Rezervoar za vodu
*  Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se

vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.
**  Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ U ovom odeljku mozete pronaci pregled i

proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je oshovne namene kontrolne table

kao primer prikazan proizvod sa zicom. . ) K . .

proizvoda. Moguce su razlike u slikama i

nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

kontrolne table proizvoda

***  Lokacija se moze razlikovati u zavisnosti od
modela proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla
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1 Rezervoar za vodu 2 Taster ON/OFF (Uklju¢ivanje/

Prikaz funkcija

Taster za podeS$avanje temperature
Taster za zaklju¢avanje tastera
Taster za alarm

- O N U W

11 Taster za vreme i podeSavanje

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podesavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢ée se pojaviti van. Nakon
podeSavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Kontrolno dugme rerne

Mozete proveriti podeSavanja na indikatoru
tajmera/sata i oblasti indikatora
temperature pomocu kontrolnog dugmeta
rerne. Mozete proci kroz ova podeSavanja
okretanjem ovog kontrolnog dugmeta rerne
udesno i ulevo i primeniti ih pritiskom na
dugme.

Indikator temperature unutar rerne
Simbol unutradnje temperature na ekranu
vam pokazuje nivo temperature unutar
rerne. Kada spremanje hrane poc¢ne, na
ekranu se vidi simbol i kada unutrasnja
temperatura rerne dostigne podesenu
temperaturu, svaki nivo simbola svetli.

Iskljucivanje)
4 Kontrolno dugme rerne
6 Polje indikatora temperature
8 Taster za pocetak/zavrSetak pecenja
10 Polje indikatora vremena/trajanja
12 Taster daljinskog upravljaca

Prikaz funkcija

Radne funkcije vase rerne prikazane su na
ekranu za funkcije na vasoj rerni. Svaka
funkcija se aktivira dodirom na nju. Sve
funkcije locirane na ekranu su Sematske;
one mozda neée biti dostupne na vasem
uredaju. Funkcije vaseg proizvoda su
opisane u odeljku pod naslovom ,Radne
funkcije rerne”.

Polja indikatora:

& B A 7
oOOan 2
O aoooo s 2
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C Jooosis @
Tasteri :

(O :Taster za vreme i pode$avanje

°C :Taster za podesavanje temperature
Iil' : Taster za zaklju¢avanje tastera

[\ :Tasterza alarm

DIl : Taster za pogetak/zavréetak pecenja
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Polje indikatora vremena/trajanja :

> DEEP & OO

Y

: Simbol alarma
: Simbol podesavanja

: Simbol zaklju€avanja tastera

: Simbol niskog nivoa pare *
: Simbol visokog nivoa pare *

: Simbol sonde za meso *

: Simbol vremena pecenja/tacnog vremena

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.

*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :

P :Simbol pedenja

°C : simbol temperature

: Simbol temperature u rerni

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

: Simbol daljinskog upravljaca *

: Simbol za Wifi *

: Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

* ))) D_,J Hl C'>—5 —

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Simbol
funkcije

Opis funkcije

Temperaturni
opseg (°C)

Opis i upotreba

Rad sa ventilatorom

Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na sobnoj
temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vreme potrebno
za odmrzavanje celog komada mesa je duze nego za hranu sa
Zitaricama.

%

Gornji i doniji grejac¢

40-280

Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
se vr$i na jednoj posudi.

Doniji grejac

40-220

Ukljuéeno je samo donje grejanje. Pogodan je za hranu kojoj je
potrebno porumeniti na dnu.

Gornji i doniji grejac +
ventilator

40-280

Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim grejac¢ima rasporeduje
se ravnomerno i brzo kroz rernu pomodéu ventilatora. Pecenje u
samo jednom plehu.

Grejanje s ventilatorom

40-280

Vruéi vazduh zagrejan toplim ventilatorom rasporeduje se
ravnomerno i brzo kroz rernu pomodéu ventilatora. Pogodan je
za spremanije hrane u viSe posuda na razli¢itim nivoima polica.

Eko grejanje s
ventilatorom

160-220

Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju mozete koristiti umesto
da koristite “Grejanje s ventilatorom” u opsegu 160-220°C. Alj;
vreme pecenja bice nesto duze. Upotreba ove funkcije je
objasnjena u odeljku pod naslovom ,Rad kontrolne jedinice
rerne”.

Funkcija "Pizza"

40-280

Doniji grejac i grejanje ventilatorom rade. Pogodan je za
kuvanje pice.

Bf[|®][®]|[®]|=]]|

Funkcija "3D"

40-280

Funkcije gornjeg grejanja, donjeg grejanja i grejanja ventilatora
rade. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece se podjednako i
brzo. Kuvanje se vrsi na jednoj posudi.
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Niski gril 40-280 Mal! gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
ww - Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
Puni gril 40-280 s o
velikih koli€ina.
ww Vruéi vazduh zagrejan tokom funkcije velikog grila brzo se
% Puni gril + ventilator 40-280 rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.
Funkcija odrzavanja 40-100 Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za
toplote posluzivanje duze vreme.
Funkcija za pripremu ) Koristi se za pecenje hleba. Dolazna podeSena temperatura i
Q hleba vreme se ne smeju menjati.
J/ Aktivacija dodatne . Koristi se za aktiviranje radnih funkcija koje se ne pojavljuju na
000 funkcije pocetku na ekranu za prikaz funkcija.
f;\\ " Koristi se za spremanje hrane na pari. Aktivira radne funkcije
Funkcija pare - ] .
l l za spremanje hrane uz pomo¢ pare.
Ovaj polozaj se koristi za omeksavanje prljavstine koja se
000 formira u rerni odmah nakon $to zavrsite sa spremanjem
Parocis¢enje 80 - e sp ok
? ? ? hrane. Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
odrzavanje i ¢i¢enje.

|Najniia temperatura koja se moze podesiti u funkcijama pare/para je 120°C.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
vas uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za testo, velike komade pecenja,
socna jela ili za sakupljanje masnoce
tokom grilovanja.

Ziéani gril

Koristi se za pecenije ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na zeljenu policu.
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Na modelima bez Zic¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N

5

4

3

2

1

>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :

— ] 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ 1

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zic¢anoj
polici. Ne sme mimoici taj granicnik i
dodirivati strazniji zid rerne.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Klju€no je da Zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zicanim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na ziCane bocne police.
Dok postavljate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate peCenja, pleh mora biti pricvrs¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj granicnik i dodirivati strazniji zid
rerne.

Na modelima bez Zic¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.
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Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
Zicanim policama i teleskopskim m
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili ziCanu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupcCenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprecava prevrtanje Zi¢e za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, mozete je povuci prema napred dok
ne dosegne granicnik. Morate preéi preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

/\;\\\\“\\‘\\\\\ e

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zicanim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji spre¢ava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektricne energij (kW) 34

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kué¢nih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite tacno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeS$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesSavanja.

Q
— Pl
\C &

<

2. Aktivirajte polje tajmera pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (O jednom.

= Polje tajmera i simbol ¢ trepere na
ekranu tajmera/trajanja.

o 3—|’:§|: M

S | Q
ol \-

I @

3. Podesite tacno vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/ulevo
i aktivirajte polje za minute pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster ( jednom.

= Polje za minute i simbol ¢ trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

4. Podesite minute okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno/ulevo. Odobrite
podesavanje pritiskom na kontrolno
dugme rerne jednom ili dodirom na
taster (O jednom.

= Tacno vreme je podeseno i simbol
46t svetli neprekidno.

Ako se prvo podesavanje tajmera

@ ne izvrsi, taéno vreme pocinje od
vremena podesenog u
proizvodnom procesu. Kasnije
mozete promeniti podeSavanje
tacnog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja“.

U slucaju prekida napajanja,

@ podesavanje tathog vremena se
ponistavaj Potrebno je ponovo
izvrsiti podeSavanije.

4.2 Pocetno Ciscenje

1. Skinite svu ambalazu.

N

Izvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne”. U slede¢em
odeljku mozete saznati kako koristiti
rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

o

Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
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Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdZzentom i mekanim
sunderom za Ciséenje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiSéenje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSéenje, kreme za
CiSc¢enje ili oStre predmete tokom ¢&iséenja.

5 Koriscenje rerne

NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dimii
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )

Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Izbegavajte pokrivanje ovih
ventilacionih otvora. U suprotnom, rerna se
moze pregrejati. Ventilator za hladenje

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5:59 sati. U funkciji
odrzavanja temperature, ovo vreme je
23:59 sati. U slucaju nestanka struje,
unapred podeseno vreme za pocetak
pecenja i vreme pecenja se poniStavaju.

+ Prilikom bilo kakvog podeSavanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Potrebno je sacuvati izvrSena
podesSavanja, bilo dodirom na
odgovarajuci taster u opisuili kratkim
Cekanjem.

kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
iskljucivanija rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. UkljuCuje se i iskljuCuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

+ Ako je vreme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, preostalo vreme se
prikazuje na ekranu.

+ Ako je na va$oj kontrolnoj jedinici
aktivirano podeSavanje za brzo
prethodno zagrevanje, simbol A se
pojavljuje na ekranu kada poc¢nete da
pecete i rerna ¢e brzo postici
temperaturu koju ste podesili za pecenje.
Za podeSavanje za brzo prethodno
zagrevanje, pogledajte odeljak
,Podesavanja“.
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1 2 3 4 5 6 7 8
1 Rezervoar za vodu 2 Taster ON/OFF (Ukljucivanje/
Iskljucivanje)
3 Prikaz funkcija 4 Kontrolno dugme rerne
5 Taster za podeSavanje temperature 6 Polje indikatora temperature
7 Taster za zaklju¢avanje tastera 8 Taster za pocetak/zavrSetak pecenja
9 Taster za alarm 10 Polje indikatora vremena/trajanja
11 Taster za vreme i podeSavanje 12 Taster daljinskog upravljaca
*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
4P 4 {c‘% Vi *Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
@ ) |:| |:||:| |_| Ja Q Polje indikatora temperature :
Sl & : Simbol pegenja
=T 1S T ’" : Simbol temperature
c BOAQTIE g | |
8 2w 4= : Simbol temperature u rerni

Tasteri :
(O :Taster za vreme i podesavanje
°C :Taster za podesavanje temperature

[E' : Taster za zaklju¢avanje tastera

[\ :Taster za alarm

>

Polje indikatora vremena/trajanja :

: Taster za pocetak/zavrsetak pecenja

: Simbol vremena pecenja/tacnog vremena
: Simbol alarma

: Simbol podeSavanja

: Simbol zakljuavanja tastera

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

: Simbol niskog nivoa pare *

: Simbol visokog nivoa pare *

> D@ & OO

: Simbol sonde za meso *

A

) I I =3 | c—>—5 - (—3 v

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)
: Simbol zakljuéavanja vrata *
: Simbol daljinskog upravljaca *

: Simbol za Wifi *

: Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje rerne

Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

=

Nakon uklju¢ivanja rerne, na ekranu se
prikazuje prva radna funkcija. Radna
funkcija, temperatura, vreme pecenja i
alarm se mogu podesiti kada je ekran u
ovom statusu.

Ako na ovom ekranu nisu odabrana
nikakva podeSavanja, rerna ¢e se
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Iskljucivanje rerne
Iskljucite rernu dodirom na taster (D. Na

' nininln
ekranu se prikazuje tacno vreme. O [y |_| Q Ml ﬂ
Manuelno pecenje izborom temperature i \ o e &
radne funkcije rerne C L
MozZete spremati hranu tako sto éete <

izvrsiti manuelnu kon:trolu (pod vasom Ako promenite radnu funkciju
korjtrqlom) bgz podesavanja vremena @ nakon promene unapred definisane
pecenja odab.lr'qm tempefature i radne temperature za radne funkcije, na
funkcue specyﬁcﬂne Za vasu hnranu.. K?Q ekranu se pojavljuje poslednja
primer, funkcija “Gornji i donji grejac” i

. ) o . : temperatura koju ste podesili.
podesavanje od 180 °C prikazani su kao Medutim, ako izabrana temperatura
primer na slikama.

nije u temperaturnom opsegu
1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D . izabrane radne funkcije, pojavljuje
se najviSa podesiva temperatura te

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu -
radne funkcije.

funkciju koju Zelite da aktivirate.
= Na ekranu temperature neprekidno
ﬁ svetli simbol °C.
-0
O Uuuy 8

3. Ako funkcija koju Zelite da aktivirate nije | M

medu radnim funkcijama koje se prve o e &
pojavljuju na ekranu funkcija, mozete s
aktivirati donji red radnih funkcija 2

dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”

5. Potvrdite podeSavanje temperature
dodirom na taster °C
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ERE
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3]

o
o
o€

6. Nakon podes$avanja radne funkcije i
temperature, dodirnite taster p|l da

biste zapoceli pecenje.
Q0 s o
] » mintnln
° ' © Ul e I
°C |re
4. Unapred definisana temperatura za > s &

izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Da biste promenili ovu
temperaturuy, pritisnite okruglo kontrolno
dugme rerne jednom i dodirnite taster °C
i okrenite okruglo kontrolno dugme
udesno/ulevo.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi. Na
ekranu temperature prikazani su
simboli | and p. Vreme pecenja
pocinje da se odbrojava na ekranu.

= Na ekranu temperature treperi Kada temperatura u rerni dostigne
simbol °C. zadanu temperaturu, sve faze simbola

{ Ce se upaliti. Rerna se ne iskljucuje

automatski jer se ru¢no pecenje

obavlja bez podeSavanja vremena za

SR/79



pecenje. Morate sami kontrolisati

pecenje i iskljuciti rernu. Kada je

pecenje zavréeno, dodirnite taster p||

za prekid pecenja ili dodirnite taster (D

da biste potpuno iskljucili rernu.
Pecenje podesavanjem vremena pecenja;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena pecenja na
tajmeru. Kao primer, funkcija “Gornji i donji
grejac’, podesavanja na 180 °C i vreme
pecenja od 45 minuta prikazani su na
slikama.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu
funkciju koju zelite da aktivirate.

o
N

3. Ako funkcija koju Zelite da aktivirate nije
medu radnim funkcijama koje se prve
pojavljuju na ekranu funkcija, mozete
aktivirati donji red radnih funkcija
dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”
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4. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Da biste promenili ovu
temperaturuy, pritisnite okruglo kontrolno
dugme rerne jednom i dodirnite taster °C
i okrenite okruglo kontrolno dugme
udesno/ulevo.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.

SERLENN

°W‘ ooe e

Ako promenite radnu funkciju

@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako izabrana temperatura
nije u temperaturnom opsegu
izabrane radne funkcije, pojavljuje
se najviSa podesiva temperatura te
radne funkcije.

5. Potvrdite podeSavanje temperature
dodirom na taster °(.

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.
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6. Pritisnite kontrolno okruglo dugme rerne
ili dodirnite taster (© jednom da biste
podesili vreme pecenja.

= Podesena vrednost od 30 minuta
se pojavljuje na ekranu tajmera/
trajanja i simbol { treperi.
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Da biste brzo podesili vieme
@ pecenja, mozZete aktivirati vreme
pecenja na 30 minuta pritiskom na
kontrolno dugme rerne il
dodirivanjem tastera (© nakon s$to
su radna funkcija i temperatura
podeseni, a vreme mozete
promeniti okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno /levo.

7. Prilagodite vreme pecCenja okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo. Potvrdite podeSavanje dodirom
na taster (©.

© °0045 s
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Vreme pecenja povecava se za 1
minut u prvih 15 minuta, a nakon 15
minuta povecava se za 5 minuta.

8. Nakon podesavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster P |l da biste zapoceli
pecenje.

© °0045 o
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= Vas$a rerna odmah pocinje da radi
na izabranoj radnoj funkciji i
temperaturi, a proteklo vreme
pecenja Ce se pojaviti na ekranu.
Na ekranu temperature prikazani
su simboli | and p. Kada
temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, sve faze
simbola | ¢e se upaliti. Nakon sto
podeseno vreme pecenja istekne,
na ekranu temperature se

pojavljuje ,Kraj“, tajmer se
oglasava zvucnim upozorenjem i
pecenje se zaustavlja.

9. Zvuéno upozorenje se oglasava 1 minut.
Ako dodirnete taster p|| dok se ¢uje
zvucno upozorenje i na ekranu
temperature se prikaze tekst ,Kraj“,
rerna nastavlja da radi neograniceno.
Rerna se iskljuCuje ako se dodirne taster
(. Ako se dodirne bilo koji taster osim
ovih, zvuéno upozorenje prestaje.

Eko grejanje s ventilatorom

Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju

mozete koristiti umesto da koristite

“Grejanje s ventilatorom” u opsegu

160-220°C. Ali; vreme pecenja bi¢e nesto

duze.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

2. Dodirnite i drzite radnu funkciju
“Grejanje s ventilatorom” na ekranu
funkcija 3 sekunde.
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= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, na prikazu
tajmera/trajanja se prikazuje
simbol 9, i funkcija “Eko grejanje s
ventilatorom” je aktivirana.
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3. Mozete promeniti podesSenu
temperaturu i vreme pecenja kako je
opisano u prethodnim odeljcima. Zatim
mozete poceti sa pecenjem.

= U rezimu “Eko grejanje s ventilatorom”

sijalica svetli kra¢e od druge funkcije
pecenja zbog ustede energije tokom
pecenja.

Funkcija za pripremu hleba

Vasa rerna ima "Funkcija za pripremu

hleba" posebno definisanu opciju za

pravljenje hleba. PodeSavanja temperature i

vremena funkcije su nepromenljiva.

Sastojci

+ 500 g brasna

+ 15 g Secera

+ 10 g suvog kvasca

+ 10 g ulja iz semena suncokreta

+ 8gsoli

+ 300 ml vode (35 °C)

Za gornju stranu testa

+ 2 kasicCice suncokretovog ulja

Priprema

1. Prosejte brasno u duboku posudu. Na
brasno dodajte Secer i homogeno ga
promesajte.

2. Otvorite sredinu brasna i dodajte
kvasac, sol i suncokretovo ulje. Topla
voda se sipa postepeno, pocevsi od
ivica posude.

3. Mesite testo ru¢no ili mutilicama
miksera predvidenim za testo oko 10-15
minuta.

4. Umeseno testo nekoliko puta okrenite
rukom i stavite u posudu. Na testo
nanesite 1 kaSiCicu suncokretovog ulja i
prekrijte ga stretch folijom tako da
dodiruje testo.

5. Nakon sto pokrijete testo stre¢ folijom,
pokrijte ga debelom krpom i ostavite da
nadode na sobnoj temperaturi.

6. Stavite testo, koje je fermentiralo 60
minuta, na radnu povrsinu, preklopite ga
4-5 puta i uklonite vazduh iznutra. Na
testo nanesite 1 kasSiCicu suncokretovog

ulja i prekrijte ga stretch folijom tako da
dodiruje testo. Pustite da se testo kvasi
jos 30 minuta na sobnoj temperaturi.

7. Stavite pleh na treci nivo u rerni.
8. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

9. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.
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10.Dodirnite “Funkcija za pripremu hleba”
na ekranu funkcija.
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11.Zapocnite pecenje dodirom tastera p|l.
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12.Na kraju perioda pecenja, zvu¢no
upozorenje se oglasava jedan minut.
Ako dodirnete taster D, rerna ¢e se
iskljuciti. Ako se dodirne bilo koji taster
osim ovih, zvuéno upozorenje prestaje.

5.3 Kuvanje uz pomog¢ pare

Vasa rerna ima funkciju kuvanja uz pomo¢
pare. Bolji rezultati peCenja se postizu uz
pomo¢ pare. Pomoc¢ pare obezbeduje da
povrsina peciva bude svetlija, da im kora
bude hrskavija i ve¢a. Takode, pomoc¢ pare
smanjuje gubitak soc¢nosti iz namirnica kao
$to je meso i omogucava im da budu
socCnije iznutra i ukusnije.
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Svaka funkcija ima 2 razli¢ita nivoa rada uz
pomoc¢ pare: nizak nivo pare i visok nivo
pare. Tokom pecenja, para ulazi u rernu u
odredenim intervalima. Generalno, nizak
nivo pare preporucuje se za pecenje peciva
poput kolaca, peciva, hleba, a visok nivo
pare preporucuje se za pecenje od mesa
(poput velikih komada mesa, celog pileta).
Ova karakteristika moze zavisiti od hrane
koju spremate. U tu svrhu pogledajte tabelu
za pecenje.

Opsta upozorenja

+ Kuvanje na pari moze se vrSiti samo na

temperaturama visim od 120 °C.

Ne stavljajte viSe vode u rezervoar za

vodu od ,max"“ nivoa tokom kuvanja.

Kondenzat koji se stvori na vratima rerne

nakon kuvanja uz pomo¢ pare moze

prsnuti okolo kada se vrata rerne otvore.

Cim otvorite vrata rerne, obrisite

kondenzat.

+ lzmaknite se kada otvarate vrata rerne,
jer para i toplota mogu da izadu tokom i
nakon kuvanja uz pomo¢ pare. Para
mozZe izazvati opekotine na rukama, licu
i/ili o¢ima.

+ Ako se voda zadrzava u rerni nakon
svakog kuvanja uz pomoc¢ pare, preostalu
vodu ocistite suvom krpom nakon $to se
rerna ohladi. U suprotnom, nakupljena
voda moze dovesti do kalcifikacije.

+ AKO Ball NpPoM3BOJ MMa COHAY 3a Meco,
yBEPUTE Ce [ia je MoK/onaL, CoHAe 3a
Meco 3aTBOPEH MNpe KyBarba Ha napu. Y
CynpoTHOM, MoXe Aohu A0 uyperba nape
13 YTUYHULIE COHAE 3a MECO.

Za kuvanje uz pomoc¢ pare:

1. Zapocnite pecenje nakon Sto proverite
tabelu za kuvanje na pari i podesite
funkciju, temperaturu i vreme prema
hrani koju Zelite da kuvate. Mozete
odrediti koli¢inu vode koju treba dodati,
temperaturu, funkciju pecenja i vreme
pecenja koji nisu u tabeli.

2. Pritisnite rezervoar za vodu na
kontrolnoj tabli vase rerne. Sklonite
rezervoar za vodu iz njegovog otvora.

3. Otvorite plasticni poklopac na
rezervoaru za vodu kao Sto je prikazano
u nastavku.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih Cestica
umesto vode.

4. Napunite vodom navedenom u tabeli za
kuvanje i stavite plasti¢ni poklopac na
rezervoar za vodu na njegovo mesto.

5. Stavite hranu u rernu na preporuceni
poloZzaj reSetke.

6. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

7. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.
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8. Dodirnite “Funkcija pare” na ekranu
funkcija.

[¢] (&
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= Funkcije pe¢enja pomocu kojih
mozete da spremate hranu na pari
su prikazane na ekranu. Indikator
aktivne radne funkcije svetli jace.

® 7

9. Dodirnite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu uz pomoc pare.

© g S
I

= Na ekranu se pojavljuju unapred
definisana temperatura i simbol %>
(visok nivo pare) posebno za
izabranu funkciju.
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10.Nivo pare mozete prebaciti na nizak u
zavisnosti od vrste hrane. Dodirnite

Funkcija pare da biste menjali vrednosti.
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11.Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Da biste promenili ovu

temperaturuy, pritisnite okruglo kontrolno

dugme rerne jednom i dodirnite taster °C
i okrenite okruglo kontrolno dugme
udesno/ulevo.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.
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Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako podesena
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najvisa podesiva
temperatura te radne funkcije.

12.Potvrdite podesavanje temperature
dodirom na taster °C .

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.
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13.MozZete da podesite vreme pecenja ili da
spremate hranuu manuelnom rezimu
tako Sto ¢ete sami kontrolisati peCenje.
Da biste podesili vreme pecenja,
pogledajte odeljak ,Pecenje
podesavanjem vremena pecenja“.

14.Nakon podesavanja radne funkcije i

temperature, dodirnite taster p|l da
biste zapoceli pecenje.
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= Ako vreme pecenja nije podeseno:
Vasa rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi. Na
ekranu temperature prikazani su
simboli | and p. Vreme pecenja
pocinje da se odbrojava na ekranu.
Kada temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, simboli za sve
faze simbola temperature rerne | ce
se upaliti. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no pecenje
obavlja bez podesavanja vremena za
pecenje. Morate sami kontrolisati
pecenje i iskljuciti rernu. Kada je
pecenje zavrseno, dodirnite taster p||
za prekid pecenja ili dodirnite taster O
da biste potpuno iskljucili rernu.

= Ako vreme pecenja nije podeseno:
Vasa rerna odmah pocinje da radi na
izabranoj radnoj funkciji i temperaturi,
a proteklo vreme pecenja ¢e se pojaviti
na ekranu. Na ekranu temperature
prikazani su simboli | and p. Kada
temperatura u rerni dostigne zadanu
temperaturuy, simboli za sve faze
simbola temperature rerne | ¢e se
upaliti. Nakon $to vreme pecenja
istekne, na ekranu temperature se
pojavljuje ,Kraj“, tajmer se oglasava
zvuénim upozorenjem i peCenje se
zaustavlja. Zvuéno upozorenje se
oglasava 1 minut. Ako dodirnete taster
Pl dok se ¢uje zvuéno upozorenje i na
ekranu temperature se prikaze tekst
,Kraj", rerna nastavlja da radi
neograniceno. Iskljucite rernu dodirom
na taster (D. Ako se dodirne bilo koji
taster osim ovih, zvuéno upozorenje
prestaje.
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Dok je aktivirano kuvanje uz pomog¢ pare:

Ako u rezervoaru za vodu ima dovoljno
vode, rerna nastavlja pecenje uz pomo¢
pare sve dok ne nestane voda u
rezervoaru.

AKO BOAa y pe3epBoapy 3a BoAy
HecTaHe Ux ako HeMa LOBOJbHO BOJE,
cuM60on 4> unu 4> he noyeTun aa Tpenepu
Ha AWCnejy M HAaKOH Hekor BpeMeHa he
ZaTu 3By4YHO yrnosopetse. Y
MehyBpemMeHy, nehHuLa HacTaB/ba Aa
KyBa 6e3 nape.

Ako zelite da otkazete zvu¢no upozorenje
i nastavite da pecete bez pare, dodirnite
taster 4». Zvuéno upozorenje prestaje i
rerna nastavlja da radi bez pare.

Da biste nastavili da pecete uz pomoé
pare, izvadite rezervoar za vodu, napunite
ga vodom do dovoljnog nivoa i stavite ga
na njegovo mesto. Rerna pocinje da
dobija paru, uz koris¢enje vode iz
rezervoara.

Tokom kuvanja uz pomo¢ pare, zvuk rada
pumpe iz rerne je normalan, posebno
kada je preostala voda u rezervoaru za
vodu niska.

Posle kuvanja uz pomo¢ pare:

Neko vreme nakon $to je kuvanje uz
pomo¢ pare zavr$eno, rerna povlaci
preostalu vodu iz generatora nazad u
rezervoar. U meduvremenu, zvuk rada
pumpe iz rerne je normalan.

Kada se preostala voda povuce, iz
higijenskih razloga ispraznite preostalu
vodu iz rezervoara za vodu.

Zbog zdravstvenih rizika ispraznite
rezervoar za vodu i dodajte svezu vodu
pre nego $to zapocénete novi postupak
pecenja na pari.

5.4 PodesSavanja

Odbrojavanje 3-2-1 prikazuje se na
@ ekranu u menijima ili

pode$avanjima koja ¢e se aktivirati
dodirom tokom duZeg perioda. Po
zavrSetku odbrojavanja aktivira se
odgovaraju¢i meni ili podesavanije.



Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi kontrolnu jedinicu od
smetnji.

1. Dodirnite taster 3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol .
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= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
prikazu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, §to znaci da je zakljucavanje
tastera aktivirano. Nakon sto je
zakljucavanje tastera podeseno, ako se
dodirne bilo koji taster ili pritisne
kontrolno dugme rerne, tajmer se
oglasava zvu¢nim signalom i simbol &
trepce.
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Dok je zakljucavanje tastera
@ aktivirano, tasteri kontrolne jedinice
se ne mogu koristiti. ZakljuCavanje

tastera nece biti otkazano u slucaju
nestanka struje.

(q

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster (3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol (.

= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
ekranu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, §to znaci da je zakljucavanje
tastera deaktivirano.

Podesavanje alarma

Kontrolnu jedinicu uredaja takode mozete
da koristite za bilo kakvo upozorenije ili
podsetnik koji se ne odnosi samo na
pecenje. Sat sa alarmom nema uticaja na
funkcije rerne. Koristi se za svrhe
upozorenja. Na primer, alarm mozete da
koristite kada zelite da okrenete hranu u
rerni u odredeno vreme. Cim istekne vreme
koje ste postavili, tajmer se oglasava
zvucnim upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite taster 2 jednom da biste
podesili period alarma.

= Polje za minute i simbol Q trepere
na ekranu tajmera/trajanja.
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2. Prvo podesite minute okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/ulevo
i aktivirajte polje tajmera tako Sto Cete
jednom dodirnuti taster Q.

3. Prilagodite vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo. Dodirnite opet taster ) da biste
potvrdili podesavanije.
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= Simbol £ svetli neprekidno na
ekranu tajmera/trajanja i na ekranu
se odbrojava vreme alarma.

4. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2 pocinje treptati i daje vam
zvuéno upozorenje.
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Ako su vreme alarma i vreme

@ pecenja postavljeni istovremeno, na
tajmeru/ekranu trajanja se
prikazuje krace vreme.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Zvucno upozorenje je zaustavljeno.
Ako Zelite da otkazZete alarm;

1. Dvaput dodirnite taster ) da biste
resetovali period alarma.

= Simbol Q pocinje da treperi na
prikazu tajmera/trajanja.

2. Okrenite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok vreme alarma ne
dostigne ,,00:00“.

Podesavanje jacine zvuka

Mozete podesiti jaCinu zvuka vase

kontrolne jedinice. Vasa rerna treba da

bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podesavanje.

1. Kada je rerna iskljucena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za pode$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanije istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.
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2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi ,b-1“ili ,b-2".
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3. Aktivirajte podesavanje tona
dodirivanjem tastera (© ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

4. Prilagodite Zeljeni ton okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo.

5. Potvrdite podeSavanje tona
dodirivanjem tastera © ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

Mozete da promenite osvetljenost ekrana

na kontrolnoj jedinici. Vasa rerna treba da

bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za pode$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovaraju¢i meni podesavanja.

Q
— Pl

SR/ 87



2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se na prikazu
tajmera/trajanja prikazu ,d-1%, ,d-2“ili
»d-3“

3. Aktivirajte podeSavanje osvetljenja
dodirivanjem tastera O ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.
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4. Prilagodite Zeljeno osvetljenje
okretanjem kontrolnog dugmeta rerne
udesno/ulevo.

5. Potvrdite podeSavanje osvetljenja
dodirivanjem tastera O ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

Podesavanje funkcije brzog prethodnog
zagrevanja (Pojacivac)

Mozete automatski upravljati peCenjem na
svom proizvodu uz funkciju brzog
prethodnog zagrevanja. U tu svrhu
trebalombi da aktivirate podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja. Vasa rerna treba
da bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podesavanje.

1. Kada je rerna iskljucena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuci meni podesavanja.

_
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2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se simbol Af i
“Iskljuceno” pojave na ekranu.

T
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3. Aktivirajte podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac)
dodirivanjem tastera (O ili pritiskom na
kontrolno dugme rerne jedanput.

= Simbol £ treperi na prikazu
tajmera/trajanja.
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4. Okrenite podesavanje ,OFF" (Iskljuceno)
na ekranu na,ON" (uklju¢eno)
okretanjem kontrolnog dugmeta rerne
udesno/ulevo.

5. Potvrdite podeSavanje prethodnog
zagrevanja dodirivanjem tastera (O
ponovo ili pritiskom na kontrolno dugme
rerne jedanput.
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Mozete iskljuciti podesavanje brzog

@ prethodnog zagrevanja tako $to
¢ete ponoviti postupak. Okretanjem
podesavanja ,OFF" (Isklju¢eno)
mozete otkazati podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja.

Promena tacnog vremena
da promenite ta¢no vreme koje ste
prethodno podesili,

1. Kada je rerna iskljucena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podes$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanije istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

Q
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2. Aktivirajte polje tajmera pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (O jednom.

= Polje tajmera i simbol {3} trepere na
ekranu tajmera/trajanja.
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3. Podesite tacno vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/ulevo
i aktivirajte polje za minute pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (O jednom.

= Polje za minute i simbol i3 trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

7y

4. Podesite minute okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno/ulevo. Odobrite
podesavanje pritiskom na kontrolno
dugme rerne jednom ili dodirom na
taster (O jednom.

= Tacno vreme je podeseno i simbol
46t svetli neprekidno.

Povezivanje rerne na beZicnu mrezu i
uvodenje u aplikaciju ,HomeWhiz"

Mozete povezati svoju rernu na bezi¢nu
mrezu i njome upravljati putem pametnog
uredaja pomocu aplikacije ,HomeWhiz". U
tu svrhu prvo instalirajte aplikaciju
L+HomeWhiz" na svoj pametni uredaj.
Aplikacija ,HomeWhiz" je dostupna na I0S i
Android mobilnim operativnim sistemima.

Nakon preuzimanja aplikacije
@ L,HomeWhiz", sledite uputstva na

aplikaciji da biste kreirali svoj dom.

Postupak povezivanja rerne sa
bezi¢cnom mrezom i aktiviranja
daljinskog upravljanja rernom

mozete zavrsiti prateci uputstva
navedena u aplikaciji.

1. Da biste rernu prebacili u rezim
podesavanja, istovremeno dodirnite
tastere (D i 0 oko 3 sekunde kada je
rerna u rezimu isklju¢enosti (na ekranu
je prikazano tac¢no vreme).

= Kada se rerna prebaci u rezim
pode$avanja, na ekranu se
prikazuje animacija na kojoj neke
linije trepere.
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2. Otvorite aplikaciju ,HomeWhiz" koju ste
instalirali na svoj pametni uredaj. Nakon
kreiranja doma, odaberite rernu u
odeljku za kuhinjske uredaje i unesite
inventarski broj proizvoda u aplikaciju i
sledite korake opisane u aplikaciji.

Inventarski broj vaseg uredaja je
@ broj koji pocinje sa ,77..." a koji se
nalazi ispod prednje korice

uputstva.

3. Zavrsite uvodenje vase rerne u
aplikaciju prateci uputstva navedena u
aplikaciji.

Aktiviranje daljinskog upravljaca rerne

Nakon zavrSetka uvodenja rerne u

aplikaciju ,HomeWhiz“, da biste omogucili

daljinsko upravljanje:

1. Dodirnite jedanput taster 0" dok se na
ekranu ne pojavi simbol =

= Na ekranu ¢e simbol " biti prikazan
zajedno sa simbolom =,

Ako simbol = nije prikazan,
@ dodirujte taster 0" dok se simbol =

ne prikaze na ekranu. Ako svoj

aparat niste uveli u aplikaciju

,HomeWhiz", simbol = jednom ¢e
treptati i Cuce se signal za gresku.

Ako je simbol = prikazan na

@ ekranu, a kada se pritisne taster @
Cuje se signal za greskuy, i ako se
simbol " ne prikazuje na ekranu ili
simbol = treperi, proverite
internetsku vezu vaseg uredaja.
Ako je internetska veza uredu i
problem se nastavi, ponovite
korake za instalaciju.

Brisanje uparivanja rerne povezane sa
aplikacijom Homewhiz

Nakon dodavanja proizvoda u aplikaciju
+HomeWhiz", korisnicki nalog koji ste
koristili za ,HomeWhiz" uparuje se sa
informacijama o vasem proizvodu. Da biste
izbrisali uparivanje zbog gubitka pristupa
nalogu koiji koristite u aplikaciji ili iz drugih
razloga, morate preduzeti sledecée radnje.

1. Kada je proizvod isklju¢en (dok se doba
dana prikazuje na ekranu), dodirnite
tastere " i |l tokom priblizno 5
sekundi.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje od 5.

2. Nakon zavrSetka odbrojavanja, na
ekranu ¢e se pojaviti animacija brisanja
uparivanja.

3. Nakon Sto se postupak brisanja
uparivanja zavrsi bez problema, zacucée
se zvucno oglasavanje i rerna ¢e se
ponovo pokrenuti.

Ako postoji problem u brisanju
uparivanja, a postupak ne moze biti
zavrsen, zacuce se zvuk greske.

4. MozZete ponovo da uparite proizvod sa
svojim nalogom na aplikaciji
,HomeWhiz" nakon §to je proces
brisanja uparivanja zavrsen.

Uskladenost sa standardima i informacije o testiranju / EU deklaracija o usaglasenosti
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Faze razvoja, proizvodnje i prodaje ovog proizvoda

C€

navedenim u svim relevantnim zakonima Evropske unije.

odvijaju se u skladu sa sigurnosnim pravilima

Frekvencij

N 12,4 Ghz
ski opseg
Maks.
snaga :maks. 100 mV
prenosa

CE deklaracija o usaglasenosti

uredaj.

Arcelik A.S. izjavljuje da je ovaj uredaj u skladu sa Direktivom 2014/53/EU. Detaljnu Izjavu o usaglasenosti sa
Direktivom RED mozete pronaci na veb sajtu support.beko.com uz dodatna dokumenta na stranici proizvoda za va$

Odredeni period podrske za azuriranje
softvera povezanog sa sajber bezbednoscu
je garantni rok proizvoda. Nakon ovog
perioda, azuriranja softvera vezana za
sajber bezbednost nisu zagarantovana.
Ovaj proizvod prikuplja i prenosi podatke o
koris¢enju kada je povezan sa internetom
(npr. podesavanja temperature, trajanje

6 OnwrTe uHchopmauuje o KyBary

korisc¢enja, kodovi gresaka). U skladu sa
Zakonom o podacima EU (Uredba EU
2023/2854), imate pravo pristupa ovim
podacima i upravljanja njima. Za detalje o
tome koji se podaci prikupljaju, kako se
koriste i kako im se pristupa, posetite:
www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

U ovom odeljku mozete pronaci savete za .
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana

neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.

Takode su navedena odgovarajuca .
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni .

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme il
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para mozZe izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.
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Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz
rerne pre nego $to zapocnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela
koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja
i informacija koje je proizvoda¢ dao za
ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na velicinu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vaSe pecCene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporucenu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.


http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

Ako ¢ete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zic¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu Zi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veli¢ine
posuda.

Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice mozZe se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.
Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvr§enih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu

koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca
+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte

temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produZite vreme pecenja.

Ako je unutrasnjost torte dobro pecena, a
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo
+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte

temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veéa od
dubine pleha.

Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

Pecite testo u polozZaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje
Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja

mozete koristiti (minimalno)

(okvirno)

Tortana Standardni pleh * |COTMi i donji 3 180 30..45
posluzavniku grejac

Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu torte na zicanom J4| ) 2 180 30..40

griluss ** ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * GO i donji 3 160 25 .35

grejac
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolagi Standardni pleh * |Créianies 3 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'aj(: ! 2 150 30..40
na zi¢anom grilu arel
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom vethiIaJtorom 2 150 35..45
na zi¢anom grilu
*%
Keksici Plehzatesta* |0 i donji 3 170 25..40
grejac
Keksiéi Plehzatesta*  |Crejanies 3 170 20..30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * |GOTIi i donii 2 200 30...40
grejac
Peciva Standardni pleh * Gor.njv| i donji . 180 35..45
grejac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * |Gl i donji 2 200 20 .35
grejac
Lepinja Standardni pleh = |Créianies 3 180 20..30
ventilatorom
Celi hleb Standardni pleh * gr';jra“é' donjii 13 200 30..45
Celi hleb Standardni pleh * |Créianies 3 200 30.. 40
ventilatorom
Staklena/
. metalniapravouga |Gornji i donji -
Lazanje ona posuda na grejad 2ili 3 200 30..45
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka metalni kalup, Gornji i donji 9 180 50 70
precnika 20 cm na|greja¢
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Tetalni kalup,  Grejanje s 3 170 50 .. 65
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * |Gl T donji 2 250 10..20
grejac
Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" |2 280 5..10

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Predlozi za kuvanje sa dve posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardni pleh o
Sitni kolagi Grejanje s 2-4 150 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Keksigi * Grejanje s 2-4 170 25 .35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
1-Standardni pleh o
Peciva * Grejanje s 1-4 180 40..50
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Lepinja * Grejanje s 2-4 180 20..30
ventilatorom
4-Pleh za testa *

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno

Tabela nacina spremanja hrane za radnu
funkciju “Eko grejanje s ventilatorom"”

Ne menjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grejanje s ventilatorom”.

Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

dostupni dodaci.

unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija, pri ¢emu se ta
temperatura moze razlikovati od one koja
je prikazana na ekranu.

Nemojte prethodno zagrevati u funkciji
rada “Eko grejanje s ventilatorom”.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Sitni kolaci Standardni pleh * 3 160 25..35

Keksici Standardni pleh * 3 180 25..35

Peciva Standardni pleh * 3 200 45 .55

Lepinja Standardni pleh * 3 200 35..45

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso
Kljucéne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcaée
performanse pecenja

Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

SR /94

dostupni dodaci.

Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

Ribu postavite u sredinu zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.



Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. N . . 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni | g1 jardni pleh * |COMIT donji. maks, nakon 180 |60 ... 80
(1kg) grejac + ventilator 19
Jagnjeca plecka . + |Gornji i donji
(1,52 kg) Standardni pleh grejat + ventilator 170 85..110
Zigani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i donji 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju |9rejac + ventilator nakon 190
policu.
Zigani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Grejanje s 200 . 220 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju  |Ventilatorom
policu.
Zigani gril *
PeCena piletina | Stavite jednu s ump 15 min. 250/max,
Funkcija "3D 2 60 ... 80
(1,8-2 kg) posudu na donju ! nakon 190
policu.
4 Gornji i donji 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! " maks, nakon 180 |150...210
grejac + ventilator 190
; 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150...210
.. 190
Zicani gril
Riba Stavite jednu Gornji i donji 200 20..30
posudu na donju |grejac + ventilator
policu.
Zi¢ani gril *
Riba Stavitejednu | Fynkcija "3D" 3 200 20..30
posudu na donju
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona brzo

potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.

Fileti mesa, komadi¢i mesa i kobasice su

narocito pogodni za grilovanje, kao i povrée

sa visokim sadrzajem vode poput

paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
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dostupni dodaci.

obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vrucée povrsine mogu
izazvati opekotine!



Kljucne tacke grila + Ubacite zic¢anu policu ili pleh za grilovanje

« Pripremite hranu sli¢ne debljine i teZine na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
$to je viSe moguce za grilovanje. zZi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu

« Rasporedite komade koji ée se grilovati kako bi prikupljaoc masnocu. Pleh koji
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
Zi¢anom policom tako da povrsina hrane tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
nije veéa od povrsine grejaca. Takav pleh mozda nije prilozen uz

+ U zavisnosti od debljine komada za gril, proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
vremena pripreme data u tabeli mogu lakSeg Ciscenja.
varirati.

Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zigani gril 4-5 250 20..25

Piletina u komadima |Zi¢ani gril 4-5 250 25..35

Cufte (teleting) - 12|50 gri 4 250 20...30

koli¢ina

Jagnjedi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso

seckano na kockice) Ziani gril 4-5 250 25..30
Teleci kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zicani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1.4

Preskocite prethodno zagrevanje nakon 5 minuta na rostilju.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Kuvanje uz pomo¢ pare + Tabela za kuvanje sadrzi preporuke za
kuvanje koje je testirao proizvodac.
Mozete podesiti koli¢inu vode,
temperaturu, funkciju kuvanja uz pomo¢
pare i vreme za hranu koja nije u tabeli.

+ Kuvanje na pari uz pomo¢ jedne posude.

Opste informacije

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja Vremena navedena u trenutku
dovoda vode oznacavaju vreme koje je
proteklo nakon prethodnog zagrevanja.
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Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci Pozicija |Radna Temperat |Koli¢ina vode |Nivo |Vreme Vreme Okvirna
koje polica |funkcija ura (°C) |koja se koristi |pare |uzimanja [pecenja |teZina
mozete (ml) vode (minimaln |hrane (u
koristiti (min.)** |o) gramima)
(okvirno)
pre
o prethodno
Celi hlep | Standardn |, Grejanjes 4g, 200 7\ g 30.40 (820
i pleh * ventilatorom i )
zagrevanj
a
Zi¢ani gril
*
PeCena |gtavite Gornji i donji |25 min.
piletina  ljednu grejac + 250/max, |max ﬁfi?\\ 25 60..70 |2000
(1.8-2kg) [posudu na ventilator  |nakon 190
donju
policu.
Krmenadl
a(u Standardn Funkeija 1489 max ﬁ 15 40..55 |1000
jednom |ipleh* 3D III
komadu)
nakon
L prethodno
Jagnjece .
kolenice s Standardn fun}(cua 170 max+max*** &‘\\ 9 . 180..100 {2000
. i pleh * 3D ||I zagrevanj
povré¢em a
(odmah)
pre
« - prethodno
IL’kYase”a Standardn Grejanjes 4g, 150 ﬁ\ g 20..30 |1200
epinja i pleh ventilatorom | .
zagrevanj
a
Okrugli
kalup za
torte,
pre¢nika -
Cheeseca | ¢ omsa |3 Grejanjes |, 200 ff("\\\ 30 60..70 |1450
ke } ventilatorom |
stezaljko
m na
zi€anom
grily ***x
nakon
prethodno
Pileci Standardn Funkcija //Q:\ g
batak i pleh * 8 "3D" 200 150 I|I zagrevanj 20..30 1800
a
(odmah)
Peceni Standardn |4 Funkeiia 199 100 AIPE 45 .55 500
krompir  |ipleh * 3D |
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Hrana Dodaci Pozicija |[Radna Temperat |Koli¢ina vode |Nivo |Vreme Vreme Okvirna
koje polica |funkcija ura (°C) |koja se koristi |pare |uzimanja |peCenja |teZina
moZete (ml) vode (minimaln |hrane (u
koristiti (min.)**  |o) gramima)
(okvirno)
pre
Hleb za - prethodno
hamburge |Standardn 5 Grejanjes 14g, 200 (,Q‘\ g 20..30 800
i pleh ventilatorom I|I .
r zagrevanj
a
nakon
prethodno
Losos s Standardn |4 Funkeija 509 100 ANE |15..25 [500
povréem |ipleh* 3D |~ |zagrevanj
a
(odmah)
* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
** Oznacava vreme proteklo nakon prethodnog zagrevanja.
*** Dodajte vodu do "maks" nivoa na pola vremena kuvanja.
***%% Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka
Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | gtandardni pleh * |0l i donji 3 140 20..30
kolacic) grejac

Na modelima sa
Zi¢anim policama

Pecivo (slatki Grejanje s 3

oy Standardni pleh * - 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh + | GO i doni 3 160 25..35
grejac
Sitni kolaéi Standardni pleh = |Crelanie s 3 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom grejajé ) 2 150 30..40

na zi¢anom grilu
*%
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja

moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Greianie s

Biskvit torta cm sa stezaljkom venjtilajtorom 2 150 35..45
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |Metalni kalup, 1Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  |Grejanje s 3 170 50 .. 65
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
zi¢anom grilu **

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuvanje sa dve posude

kolacic)

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

2-Standardni pleh o

Sitni kolagi Grejanje s 2-4 150 25..35

ventilatorom
4-Pleh za testa *
) ) 2-Standardni pleh o
Pecivo (slatki * Grejanje s 2.4 140 15 .95

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12 |ye i o 4 250 20..30

koli¢ina

Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1.3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Jogurt

Priprema jogurta;
1. YKnoHuTe gogaTtke u 604He pelleTke
(aKko ux uma) 13 30He 3a KyBakse.

2. CraBwuTe nocypay 3a jorypT Ha AHO 30He
3a KyBambe.

3. HakoH npunpewme jorypTta, octaBuTe ra
y bpwxuaepy Hajmarbe 12 caTtu.

4. [OpXuTe BpaTa pepHe noJlyoTBopeHa
TOKOM Lienior BpeMeHa.
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Hrana Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja

(minimalno) (okvirno)

Jogurt

ventilatorom kuvanje

Grejanje s Dno prostora za

50-60 240 ... 360

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ciScenju

Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiSc¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakSe
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledece
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.
Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje
parom za CiS¢enje.

Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrSine.
Neodgovarajuca sredstva za CiSéenje su:
izbeljivac, proizvodi za Cisc¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscéenje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za CiS¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za CiSéenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za CiScenje.
Uredaj ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.
Obavezno nakon CiS¢enja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

He nepuTe HWjegHY KOMMOHEHTY Baluer
ypehaja y malumHmu 3a npame cyaoBa
OCUM aKo Huje gpyrayunje HaBefeHo y
KOPUCHUYKOM MPUPYYHUKY.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢iS¢enje
povrSina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica.

+ Povrsina od nerdaju¢eg inoksa moze

vremenom promeniti boju. To je

normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa tecnim

deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim

za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da brisete samo

u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiSéenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za ¢iSéenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvaée i
opasnost od pozara i oStecenja
emajlirane povrsine.

+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje rerne i rostilja koje
se preporucuje na veb stranici vaseg
brenda proizvoda. Ne koristite sredstvo
za spoljasnje CiSc¢enje rerne. Ako je
povrsina jako zaprljana, blago je navlazite
i nezno ocistite Cetkom sa mekim
vlaknima ili Zicom za ribanje. Izbegavajte
prekomerni pritisak.
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Kataliticke povrsine

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrSina zasicena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

Pri CiS¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.
Proizvod ocistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput siréeta ili
limunovog soka.

Ako je povrsSina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.
Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje

Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za
pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

Prilikom ¢&is¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste odistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

Prilikom ¢iséenja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za Ci$éenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
zaklju¢avanje tastera pre Cis¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne

(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake ciSc¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
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Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
¢iS¢enja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o Cis¢enju” se prema vrsti
boénog zida.

Da biste uklonili bocne zicane police:

1. Uklonite prednji deo zZi¢ane police

povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

- N W B o

3. Da histe ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

7.5 Parociscenje

Ovo omogucava ciséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako

kondenzuju na unutrasnjim povrSinama

rerne.

Opsta upozorenja

+ PodeSavanje vremena i temperature
parocisS¢enja i podeSavanje pare ne mogu
se promeniti.

+ Ako voda ponestane u prvih 5 minuta
nakon pokretanja funkcije parocis¢enja,
ako se tokom cisc¢enja ukloni rezervoar
za vodu ili otvori vrata, funkcija ¢isc¢enja
Ce se otkazati.

+ Ako je temperatura rerne iznad 120°C,
funkcija parociséenja nece zapoceti.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Pritisnite rezervoar za vodu na
kontrolnoj tabli vase rerne. Sklonite
rezervoar za vodu iz njegovog otvora.

3. Otvorite plasticni poklopac na
rezervoaru za vodu kao Sto je prikazano

u nastavku.

-

>

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih Cestica
umesto vode.

4. Napunite rezervoar sa 200 ml vode i
stavite plasti¢ni poklopac na rezervoar
za vodu na njegovo mesto.

5. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

6. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.

7. Dodirnite “Parocis¢enje” u donjem redu
prikaza funkcija.

8. Zapocnite CiSc¢enje dodirom na taster

= Ciséenje zapoginje i na ekranu se
prikazuje vreme parocisc¢enja. Ovo
vreme je nepromenljivo.

9. Na kraju vremena na ekranu se
pojavljuje “00:00".
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10.Otvorite vrata i obriSite unutrasnje
povrsine rerne vlaznim sunderom ili
krpom.

11.U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod

oCistite deterdZentom za pranje posuda,

toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

U funkciji parociscenja, ocekuje se

@ da voda na dnu rerne ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obriSite kondenzat.

12.( Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije
unutar rerne, moze se pojaviti lokvica ili
vlaga u zlebu rezervoara na dnu rerne.
Nakon upotrebe, ocistite ovaj zleb
vlaznom krpom a zatim posusite.

)

T

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih oCistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obriSite staklo sircetomi
isperite.

7.6 Ciscenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za ¢i$éenje, metalne
strugace, zic¢anu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne

1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

s

5. (B) tip sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaéem za zatvaranje.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.
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8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima

uredaja moze se skinuti za potrebe

¢iscenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni deo pri¢vrs¢en na

gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuéi na tacke

pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

| 4

3. Kao $to je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutrasnje

strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite

povla¢enjem prema ,B".

1  Staklena plo¢a sa 2* Unutrasnje staklo
unutrasnje strane (mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

5. Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zako$eni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti pricvr§¢eno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plocCi s unutrasnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog poslavljanja staklene
ploCe s unutrasnje strane (1) proverite
da li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutrasnjem staklu. Od kljuénog
je znacaja da doniji uglovi staklene ploce
s unutrasnje strane (1) nalegnu u donje
plasticne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne ¢ujete zvuk ,klik".
7.8 Ciséenje sijalice u rerni
U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocCistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u slede¢em
odeljku.
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Zamena sijalice u rerni slici i zamenite je novom. Ako je model
Opsta upozorenja tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je na slici i zamenite je novom.

uredaj iskljuCen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruée
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage

manje od 60 W. Sijalice su pogodne za 4. Vratite zastitno staklo.
rad na temperaturama iznad 300 °C. Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,
Sijalice za rerne su dostupne kod 1. iskljuite uredaj iz struje.

ovlas¢enih servisa ili licenciranih
tehni¢ara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domadinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode. L o .

- Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu ~ 3- Srafcigerom podignite zastitno staklo
podnose ekstremne fizicke uslove kao sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
$to su temperature iznad 50 °C. postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu: vasem proizvodu.

2. Uklonite zicane police kao sto je
opisano.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

1. iskljucite uredaj iz struje.
J J J prikazana na donjoj slici, okrenite

2. Uklonite zastitno staklo okrec¢uéi ga u sijalicu rerne kao $to je prikazano na
smeru suprotnom od kazaljke na satu. slici i zamenite je novom. Ako je model
— tipa (_B_),Aizvucite_ je‘kao Sto je prikazano
\ na slici i zamenite je novom.
L)
W,
=,

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.
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8 Resavanje problema

Ako problem i dalje postoji nakon §to ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povrSinama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu S$iriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite dali je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zakljucavanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zakljucavanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podeSena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

* Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno zatvorite vrata rerne. Ako vrata
rerne ostanu otvorena viSe od 5 minuta,
podesavanja vremena spremanja hrane
bice otkazana i grejaci nece raditi.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.

Nakon pocetka spremanja hrane simbol p

treperi na ekranu i pojavljuje se zvuéno

upozorenje.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno potpuno zatvorite vrata rerne.
Kontaktirajte ovlaséeni servis ako kvar i
dalje postoji.

Komanda koju Zelite da posaljete iz

aplikacije ,HomeWhiz" ne moze da se

sprovede. (ako su ispunjeni uslovi za
daljinski pristup)

+ Vas$a veza je mozda bila prekinuta neko
vreme. >>> Proverite da li je rerna
povezana na bezi¢nu mrezu i iskljucite i
ukljucite aplikaciju.

+HomeWhiz" aplikacija ne prikazuje

ispravno status rerne.

+ Vasa veza je mozda bila prekinuta neko
vreme. >>> Proverite da li je rerna
povezana na bezi¢nu mrezu i iskljucite i
ukljucite aplikaciju.
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Nakon uvodenja proizvoda u aplikaciju bluetooth signal, mozete naiéi na

+HomeWhiz", u aplikaciji se pojavljuje upozorenje ,Otkriveno vise bluetooth
greska - ,Doslo je do greske prilikom mreza"“ tokom instalacije u aplikaciju
povezivanja uredaja sa kucom i ,HomeWhiz". >>> [skljuéite reZime
prostorijom koju ste naveli. Ovaj uredaj instalacije drugih uredaja i nastavite da
pripada drugom domu, ili ste zaboravili na koristite samo jedan uredaj sa

koji nalog za aplikaciju ,HomeWhiz" je uklju¢enim rezimom instalacije.
povezan.

U aplikaciji ,HomeWhiz" pojavljuju se
* Izbrisite uparivanje prateci uputstva u termini na jeziku koji ja nisam odabrao.
odeljku ,Brisanje uparivanja rerne sa + U slu¢ajevima kada je snaga interneta
alikacijom ,HomeWhiz™ i ponovite slaba, termini na razli¢itim jezicima mogu
uparivanje proizvoda od pocetka. se pojaviti u aplikaciji Homewhiz, a ne na
Upozorenje ,Otkriveno je vise bluetooth jezicima koje ste definisali u aplikaciji.
mreza" prikazuje se dok instalirate >>> 0vo nije greska.
proizvod u aplikaciju ,HomeWhiz".
+ U slucaju da je viSe od jednog kuénog
uredaja u vaSem domu istovremeno
podes$eno na rezim pode$avanja i emituje

Dodatne informacije za uputstvo za | Tehnicke informacije o radnim rezimima male snage u skladu sa Uredbom
upotrebu: EU 2023/826

ReZim POTROSNJA ENERGIJE (VAT) PERIOD (MINUTI) *
Off - -
Standbi - -

Rezim pripravnosti sa prikazom
informacija ili statusa

0,8 20

Mrezni rezim pripravnosti 2,0 20

*: Period nakon kojeg oprema automatski prelazi u rezim pripravnosti, rezim isklju¢enja ili mrezni rezim pripravnosti
u minutima i zaokruZen na najblizi minut.
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