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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko . Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.
Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A\

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

« AVVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

* Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere, frig-
gere e grigliare il cibo.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato per riscaldare
piastre o asciugare asciuga-
mani o vestiti appendendoli sul
manico.

1.2 Sicurezza dei bam-
bini, delle persone vul-
nerabili e degli animali
domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini di eta pa-
ri o superiore a 8 anni e da per-
sone con capacita fisiche, sen-
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soriali o mentali sottosviluppa-
te o prive di esperienza e cono-
scenza, purché siano supervi-
sionate o addestrate sull'uso
sicuro e suirischi del prodotto.
| bambini non devono giocare
con il prodotto. La pulizia e la
manutenzione da parte
dell'utente non devono essere
eseguite dai bambini a meno
che non siano sorvegliati da
qualcuno.

Questo prodotto non deve es-
sere usato da persone con ca-
pacita fisiche, sensoriali o
mentali limitate (compresi i
bambini), a meno che non sia-
no tenute sotto supervisione o
ricevano le istruzioni necessa-
rie.

| bambini devono essere sorve-
gliati per assicurarsi che non
giochino con il prodotto.

| prodotti elettrici sono perico-
losi per bambini e animali do-
mestici. | bambini e gli animali
domestici non devono giocare,
arrampicarsi o entrare nel pro-
dotto.

Non mettere oggetti che pos-
sano raggiungere i bambini sul
prodotto.

« AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontani dal prodotto.

* Tenere i materiali di imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Esiste il rischio di lesioni e
soffocamento.

* Quando la porta & aperta, non
appoggiarvi oggetti pesanti e
non permettere ai bambini di
sedervi sopra. Potresti causare
il ribaltamento del forno o dan-
neggiare i cardini della porta.

* Prima di gettare prodotti usu-
rati e inutili:

1. Scollegare la spina di alimen-

tazione e rimuoverla dalla
presa.

2. Taglia il cavo di alimentazio-

ne e scollegalo con la spina
dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per evi-

tare che i bambini entrino nel
prodotto.

4. Non consentire ai bambini di

giocare con il prodotto quan-
do € in modalita inattiva.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-

sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.
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+ La spina o il collegamento elet-
trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione
e frequenza specificati nella
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato
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mentre il prodotto veniva spin-

to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Quando € in uso, la superficie
posteriore del forno diventa
calda. | cavi di alimentazione
non devono toccare la superfi-
cie posteriore del prodotto. In
caso contrario potrebbe dan-
neggiarsi.

Non incastrare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
passarli su superfici calde. In
caso contrario, l'isolamento
dei cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa di un
corto circuito.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

Non utilizzare prolunghe o pre-
se multiple per azionare il pro-
dotto.

Contattare il centro assistenza
autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).
Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.

Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-



nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Seil cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

« AVVERTENZA: Prima di sosti-
tuire la lampada del forno, per
evitare scosse elettriche, assi-
curarsi di scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Scollegare
il prodotto o spegnere il fusibi-
le dalla scatola dei fusibili.

Se il prodotto € dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.

« Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

« Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

* Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* |l prodotto € pesante, e consi-
gliato il trasporto del prodotto
con almeno due persone.

* Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo spor-
tello e/o la maniglia.

* Non posizionare oggetti
sull'apparecchio. Posizionarlo
verticalmente.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.
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Al .5 Installazione in sicu-

rezza

Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.
Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

Evitare I'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

Per evitare il surriscaldamento,
l'installazione del prodotto non
deve essere effettuata dietro
coperture decorative.

Nei casi in cui un tubo del gas
o un tubo dell'acqua in plastica
si trovi dietro l'area di installa-
zione designata per il prodotto,
e imperativo garantire che non
vi sia contatto tra il prodotto e

queste linee di servizio. In ca-
so contrario il tubo flessibile/
tubo potrebbe essere schiac-
ciato.

+ Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, &€ necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

A1 .6 Utilizzo in sicurezza

« Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.
+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.
Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.
Non utilizzare |'apparecchiatu-
ra se il vetro dello sportello an-
teriore € stato rimosso o si €
incrinato. In caso contrario c'é
rischio di lesioni e danni am-
bientali.
* Non salire sull'apparecchio per
nessun motivo.
Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.
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* Non & consentito tenere ogget-
ti inflammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

+ La maniglia del forno non & un
asciugamano. Quando si utiliz-
za il prodotto, non appendere
asciugamani, guanti o tessuti
simili alla maniglia.

* Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono quando
si apre e si chiude la porta e
potrebbero bloccarsi. Quando
si apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

+ AVVERTENZA: Quando il pro-
dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

* Tenersi a distanza quando si
apre la porta del forno durante
o al termine della cottura. Il va-
pore potrebbe provocare bru-
ciature a mani, viso e/o occhi.

* Durante il funzionamento il
prodotto e caldo. Fare atten-
zione a non toccare le parti
calde, l'interno del forno e gli
elementi riscaldanti.

* Indossare sempre guanti resi-
stenti al calore durante la ma-
nipolazione del prodotto.

A1 .8 Uso degli accessori

« E importante che la grigliae la
teglia siano posizionate corret-
tamente sui ripiani metallici.
Per informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso de-
gli accessori".

« Chiudere lo sportello del forno
dopo aver inserito completa-
mente gli accessori nella ca-
mera di cottura, altrimenti po-
trebbero colpire il vetro della
porta e danneggiarlo.

1.9 Sicurezza nella cot-
tura

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e pu0 causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

IT/9
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* | residui di cibo nell’area di cot-
tura come l'olio possono bru-
ciare. Pulire questi residui pri-
ma della cottura.

* Pericolo di avvelenamento da .
cibo: Non lasciare il cibo nel
forno per piu di 1 ora prima o
dopo la cottura. In caso con- .
trario, si potrebbero causare in-
tossicazioni alimentari o ma-
lattie.

* Non riscaldare lattine e barat-
toli di vetro chiusi nel forno. La
pressione che si accumulereb-
be nella lattina/barattolo po-
trebbe causarne lo scoppio. .

* Non collocare teglie, piatti o fo-
gli di alluminio direttamente
sul fondo del forno. Il calore
accumulato potrebbe danneg-
giare il fondo del forno.

Prestare attenzione alle seguen-

ti precauzioni quando si utilizza

carta da forno unta o materiali

simili: .

« Posizionare nel forno preriscal-
dato della carta oleata in una
pentola o sull'accessorio da
forno (vassoio, grill a filo, ecc.).

* Per evitare il rischio di toccare
le resistenze del forno e di .
ostruire il flusso di aria calda,
rimuovere eventuali parti di
carta da forno in eccesso che
pendono da accessori o conte-
nitori. Non utilizzare carta da
forno a temperature superiori a
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quella massima di utilizzo spe-
cificata dal produttore. Non
mettere mai carta oleata sulla
base del forno.

Non posizionarlo sopra gli ac-
cessori durante il preriscalda-
mento.

Premere sempre con un piatto
0 oggetto simile per evitare
che il materiale voli via a causa
della circolazione dell'aria
all'interno del forno.

Coprire solo la superficie ne-
cessaria all'interno del vasso-
io.

Dopo ogni utilizzo, il vassoio
deve essere pulito e I'eventuale
carta oleata o materiali simili
utilizzati nel vassoio devono
essere sostituiti. In caso con-
trario, i liquidi che gocciolano
sul vassoio possono provocare
fumo o addirittura innescare
fiamme.

Quando si apre il coperchio del
prodotto viene generato un
flusso d'aria. La carta oleata
puo entrare in contatto con
elementi riscaldanti e incen-
diarsi.

Quando si utilizza una griglia
per friggere, € necessario posi-
zionare un vassoio sul ripiano
inferiore. In caso contrario,
I'olio alimentare e altri compo-



nenti che colano sul fondo del
forno possono creare fumo pe-
sante e provocare fiamme.

+ Durante la cottura al grill, chiu-
dere lo sportello del forno. Le
superfici calde possono causa-
re ustioni!

+ Gli alimenti non adatti alla cot-
tura al grill determinano un ri-
schio di incendio. Grigliare so-
lo cibi adatti alla cottura al
grill. Non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) alla
griglia. Questa e la zona piu
calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

2 Istruzioni relative all’ambiente

A.I .10 Manutenzione e pu-
lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

* Non utilizzare detergenti abra-
sivi aggressivi, raschietti me-
tallici, lana metallica o candeg-
gina per pulire il vetro dello
sportello anteriore del forno.
Questi materiali possono cau-
sare graffi e rotture delle su-
perfici di vetro.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
L termine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-

fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.
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2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni

sull'efficienza energetica si trovano sullo

scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.

| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-

zare il prodotto in modo ecologico ed effi-

cace dal punto di vista energetico.

+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

+ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calo-
re.
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Se specificato nella ricetta o nel manuale
utente, preriscaldare sempre. Non aprire
lo sportello del forno frequentemente du-
rante la cottura.

Nella cottura prolungata, spegnere il pro-
dotto da 5 a 10 minuti prima del termine
della cottura. In questo modo & possibile
risparmiare fino al 20% di elettricita utiliz-
zando solo il calore residuo.

Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si potra cucinare con-
temporaneamente mettendo due pentole
sulla griglia. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia per-
ché il forno non perde il suo calore.

Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella modalita di funzionamen-
to "Riscaldamento ventola eco". Se lo
sportello non viene aperto, nella modalita
di funzionamento “Riscaldamento vento-
la eco” la temperatura interna € ottimiz-
zata per risparmiare energia, e questa
temperatura potrebbe differire da quella
mostrata sullo schermo.



3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto

*%
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1 Pannello di controllo
3 Ripiani a filo

5 Sportello

7 Riscaldatore inferiore (sotto la pia-
stra d'acciaio)

9 Riscaldatore superiore

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto

potrebbe non avere una lampada, o il tipo e la po-

sizione della lampada potrebbero differire dall'il-
lustrazione.

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto

potrebbe non essere dotato di griglia. Nell'imma-

gine, viene mostrato come esempio un prodotto
con griglia.

10
3.2

Lampada

Motorino ventola (dietro alla piastra
in acciaio)

Maniglia

Posizioni del ripiano

Fori di ventilazione

Introduzione e utilizzo del pannel-
lo di controllo del prodotto

In questa sezione & possibile trovare la pa-
noramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della ti-
pologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle
funzionalita o caratteristiche presentate.

IT/13




3.2.1 Pannello di controllo

P T
B b 50
75"
(| @ ogQMOme o 100"
|® °BEEBY 2|
&
— 250" 150"
Cils O 60 6 & &M ———
v v v
1 2 3
1 Manopola selezione funzione 2 Timer
3 Manopola di selezione della tempera-
tura
Se ci sono delle manopole che controllano Timer
il prodotto, in alcuni modelli queste mano-
pole possono essere tali da uscire quando o mininln i()

vengono premute (manopole a scompar-
sa). Per effettuare le impostazioni con que-
ste manopole, spingere prima la relativa
manopola ed estrarla. Dopo aver effettuato
la regolazione, premerla di nuovo per riposi-
zionarla.

3.2.2 Introduzione al pannello di con-
trollo del forno

Manopola di selezione delle funzioni

E possibile selezionare le funzioni operative
del forno tramite la manopola di selezione
funzioni. Girare a sinistra/destra dalla posi-
zione chiusa (in alto) per selezionare.

Manopola di selezione della temperatura
E possibile selezionare la temperatura che
si desidera cucinare con la manopola della
temperatura. Ruotare in senso orario dalla
posizione chiusa (in alto) per selezionare.
Indicatore di temperatura interna del forno
E possibile capire la temperatura interna
del forno dal simbolo della temperatura sul
display del timer. Il simbolo della tempera-
tura compare sul display quando inizia la
cottura e il simbolo della temperatura
scompare quando l'apparecchio raggiunge
la temperatura impostata. Quando la tem-
peratura all'interno del forno scende al di
sotto della temperatura impostata, ricom-
pare il simbolo della temperatura.

g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tasto allarme

oD P

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni

o U A W N =

Tasto blocco tastiera
Simboli del display
: Simbolo del tempo di cottura

clo

: Simbolo del tempo fine cottura *
: Simbolo dell'allarme

: Il simbolo blocco tasti

(D : simbolo luminosita

§§ :Simbolo della temperatura

) : Simbolo del livello di volume

: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

3.3 Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le
funzioni operative utilizzabili del forno e le
temperature massime e minime configura-
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bili per queste funzioni. L'ordine delle mo-
dalita operative qui riportate potrebbe diffe-
rire da quello del proprio prodotto.

Simbolo - Intervallo di
Descrizione della fun- - -
della fun- |_. temperatura  |Descrizione e utilizzo
N zione N
zione (°c)
—/U\— Lampada del forno } Nel forno non funziona alcun riscaldatore. Si accende solo la
| P lampada del forno.

Il forno non si riscalda. Funziona solo la ventola (sulla parete

posteriore). Il cibo congelato con i granuli viene scongelato
Funzionamento con } lentamente a temperatura ambiente, il cibo cotto viene raffred-
o ventola dato. Il tempo necessario per scongelare un pezzo intero di
carne & maggiore di quello necessario per gli alimenti con ce-
reali.
Riscaldamento superio- Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso contemporanea-
re e inferiore * mente. Adatta per torte, pasticcini o torte e stufati in stampi da
— forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.
= Grazie alla ventola, |'aria calda riscaldata dal riscaldatore infe-
+V Ri riore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il for-
iscaldamento a vento- . . f | <
la inferiore no. La cottura viene effettuata con un solo vassoio. Questa
— funzione dovrebbe essere utilizzata anche per una facile puli-
zia a vapore.
Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore supe-
riore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il for-
) no. E adatta per la cottura a piu vassoi e con diversi livelli di ri-
Riscaldamento vento- . piano.
ecer la/ Airfry

Grazie all'aria distribuita rapidamente tramite questa funzione,
& possibile eseguire una frittura bassa o senza olio. Per infor-
mazioni dettagliate, vedere la sezione “Airfry” .

Per risparmiare energia, sara possibile utilizzare questa funzio-
* ne anziché usare "Riscaldamento ventola". Il tempo di cottura,
tuttavia, sara leggermente piu lungo.

Riscaldamento ventola
eco

Sono in funzione il riscaldatore inferiore e il riscaldamento con

i i *
@ Funzione pizza ventola. Adatta per la cottura di pizze.
wwWw

In questo caso, sono in funzione il riscaldamento superiore,
quello inferiore e il riscaldamento con ventola. Ogni lato
dell’alimento da cuocere viene cotto in modo uguale e veloce.
La cottura viene effettuata con un solo vassoio.

Funzione "3D" *

Funziona il grill grande sulla parte superiore del forno. Adatta

Grill completo * per grigliare grandi quantita di cibo.
* || prodotto funziona nell'intervallo di tem- 3.4 Accessori del prodotto
peratura specificato sulla manopola della

Il prodotto & dotato di vari accessori. Que-
sta sezione contiene la descrizione degli

accessori e del loro corretto utilizzo. A se-
conda del modello, I'accessorio fornito po-

temperatura.
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trebbe variare. Non tutti gli accessori de-
scritti nel manuale d'uso potrebbero essere
disponibili sul proprio prodotto.

Si consiglia di non utilizzare vassoi
e griglie a contatto diretto con gli

alimenti.

| vassoi all'interno dell’elettrodome-
@ stico potrebbero deformarsi a cau-

sa del calore. Cio non influisce sulla

funzionalita. La deformazione

scompare quando il vassoio viene
raffreddato.

Vassoio standard

Viene utilizzato per la pasticceria, per i sur-
gelati e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per frig-
gere pezzi grossi, cibi succosi o per la rac-
colta di oli fluenti durante la cottura alla gri-
glia.

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per mettere il
cibo da cuocere, friggere e stufare sul ripia-
no desiderato.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

Griglia per la frittura (Airfry)
Utilizzata per la frittura bassa o senza olio
degli alimenti.

3.5 Uso degli accessori del prodotto

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di posi-
zionamento dei ripiani. E possibile anche
vedere l'ordine dei ripiani nei numeri sul fra-
me anteriore del forno.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

~N

=N who

>

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

5
4; =~ 2
N 1

Posizionamento del grill a filo sui ripiani
da cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :

e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali in filo metalli-
co. Quando si posiziona il grill a filo sul ri-
piano desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una migliore
cottura, il grill a filo deve essere fissato sul
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punto di arresto del ripiano a filo. Non deve
passare sopra il punto di arresto a contatto
con la parete posteriore del forno.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo
puo essere posizionato sul ripiano in una
sola direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione aperta
deve trovarsi sul lato anteriore.

Posizionamento del vassoio sui ripiani da
cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :

e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua tenu-
ta deve trovarsi frontalmente. Per una mi-
gliore cottura, il vassoio deve essere fissa-
to sulla presa di arresto sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra la presa di arresto
a contatto con la parete posteriore del for-
no.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio pu0 es-
sere posizionato sul ripiano in una sola di-

rezione. Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per la
sua tenuta deve trovarsi frontalmente.

Funzione di arresto del grill a filo

Per evitare che il grill a filo si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, & prevista
una funzione di arresto. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo sempli-
ce e sicuro. Mentre si rimuove il grill a filo,
si puo tirarlo in avanti fino a raggiungere il
punto di arresto. Per rimuoverlo completa-
mente, & necessario passare sopra tale
punto.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Funzione di arresto del vassoio - Su mo-
delli con ripiani in filo metallico

Per evitare che il vassoio si rovesci ed esca
dal ripiano in filo metallico, € prevista una
funzione di arresto. Durante la rimozione
del vassoio, sganciarlo dalla presa di arre-
sto posteriore e tirarlo verso di sé fino a
raggiungere il lato anteriore. Per rimuoverlo
completamente, € necessario passare so-
pra questa presa di arresto.
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Posizionamento corretto del grill a filo e
del vassoio sulle guide telescopicheSu
modelli con ripiani in filo metallico e guide
telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o il
grill a filo possono essere facilmente instal-
lati e rimossi. Quando si utilizzano vassoi e
grill a filo con guida telescopica, occorre fa-
re attenzione che i perni, sulla parte anterio-
re e posteriore delle guide telescopiche,
poggino contro i bordi del grill e del vassoio
(come mostrato in figura).

Uso della griglia per la frittura (Airfry)

La griglia per friggere & composta da due
pezzi come cestello in filo metallico e gri-
glia metallica dove verra posizionato il ce-
stello. Il cestello metallico € posizionato
sulla griglia metallica in maniera sovrappo-
sta. Dopo aver posizionato la parte poste-
riore, mettere il cestello all'interno della gri-
glia allungando leggermente la parte ante-
riore. E rimuovere il cestello metallico allun-
gando la maniglia anteriore della griglia
metallica.

Posizionare la griglia per friggere nel forno
in modo che il suo manico corto sia rivolto
verso la parte anteriore.

Fn
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3.6 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 595 /594 /567

Dimensioni di installazione del forno (altezza/larghezza/

profondita)(mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Tensione/Frequenza 220-240V ~; 50 Hz

tTolpo di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- Min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) 33

Tipo di forno Forno multifunzione

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici di tipo domestico sono fornite in
conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. | valori sono determinati nelle funzioni Riscaldamento superiore e
inferiore o (se presente) Riscaldamento a ventola superiore/inferiore con carico standard.

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda che le funzioni rilevan-
ti esistano o meno sul prodotto. 1-Riscaldamento ventola eco , 2-Riscaldamento ventola, 3-Girarrosto con grill bas-
so0, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

Se il primo timer non & impostato,

@ “12:00" ed il simbolo © continue-
ranno a lampeggiare ed il forno non
si accendera. Affinché il forno fun-
zioni, € necessario confermare l'ora
del giorno impostandola o toccan-
do il tasto © quando ¢ alle "12:00".
Come descritto nella sezione "Im-
postazioni', 'impostazione dell'ora
del giorno puo essere modificata in
un secondo momento.

In caso di interruzione di corrente,

2. Impostare 'ora del giorno con i tasti ®/ le impostazioni dell OIa del giorno
O vengono annullate. L'impostazione
i dovra essere eseguita nuovamente.

4.1 Prima impostazione del timer

Prima di utilizzare il forno, imposta-
@ re sempre I'ora del giorno. Se non la

si imposta, con alcuni modelli di

forno non sara possibile cucinare.

1. Quando il forno viene avviato per la pri-
ma volta, "12:00" ed il simbolo (& lam-
peggeranno sullo schermo.

O 2
L
1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-

oo o ? & @ ' gio.

2. Rimuovere dal forno tutti gli accessori
forniti e presenti all'interno del prodotto.

4.2 Pulizia iniziale

3. Toccare (O o {¢ per impostare il campo

dei minuti. . . N
3. Far funzionare il prodotto per 30 minuti

e poi spegnerlo. In questo modo, i resi-
dui e gli strati che potrebbero essere ri-
masti nel forno durante la sua fabbrica-
zione vengono bruciati e puliti.

o
R

4. Durante il funzionamento del prodotto,

. Toccare i tasti @/© per impostare i mi-
nuti.

o |1JCo
]y

oo o g

& ®

selezionare la temperatura pit alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori del
prodotto. Vedere “Funzioni operative del
forno [ 14]" Nella seguente sezione &
possibile apprendere come far funziona-
re il forno.

‘ 5. Attendere il completamento del raffred-
. damento.
5. Confermare toccando il tasto (O 0 . ) o
6. Pulire le superfici del prodotto con un

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo (O .
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panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

Prima di utilizzare gli accessori:

Pulire gli accessori che saranno stati rimos-
si dal forno con acqua detergente e una
spugna morbida.



AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

5 Utilizzo del forno

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo & normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generali sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento Varia a seconda
del modello di forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Il prodotto & dotato di una ventola di raf-
freddamento. La ventola di raffreddamento
si attiva automaticamente quando neces-
sario e raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene automatica-
mente disattivata al termine del processo
di raffreddamento. Dallo sportello del forno
esce aria calda. Non coprire assolutamente
queste aperture di ventilazione. In caso
contrario, il forno potrebbe surriscaldarsi.
La ventola di raffreddamento sara attiva sia
durante il funzionamento del forno sia dopo
lo spegnimento dello stesso (circa 20-30
minuti). Se si cucina programmando il ti-
mer del forno, alla fine del tempo di cottura,
la ventola di raffreddamento si spegne con
tutte le funzioni. Il tempo di funzionamento
della ventola di raffreddamento non pud es-
sere determinato dall'utente. Si accende e
si spegne automaticamente. Questo non ¢
un errore.

llluminazione del forno

La luce del forno si accende quando il forno
inizia la cottura. In alcuni modelli la luce
accesa anche durante la cottura, mentre in
altri si spegne dopo un certo periodo di
tempo.

Se si desidera che la lampada del forno sia
accesa in modo continuo, selezionare lo
stato operativo “Lampada del forno” con la
manopola di selezione della funzione.

5.2 Funzionamento dell'unita di con-
trollo del forno

Avvertenze generali per I'unita di controllo

del forno

+ Il tempo massimo che si pud impostare
per il processo di cottura e di 5 ore e 59
minuti. In caso di interruzione dell’alimen-
tazione, il programma viene cancellato.
Sara necessario riprogrammare.

+ Durante le regolazioni, i relativi simboli
lampeggiano sul display. Attendere un
breve periodo di tempo perché le impo-
stazioni vengano salvate.

+ Se & stata effettuata una qualsiasi impo-
stazione di cottura, I'ora del giorno non
puo essere regolata.

+ Se il tempo di cottura & impostato all'ini-
zio della cottura, sul display viene visua-
lizzato il tempo rimanente.

+ Nei casi in cui il tempo di cottura o il tem-
po di fine cottura sono impostati, & possi-
bile annullarli automaticamente toccando
alungo il tasto (©.

Timer

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tasto allarme

oD P

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni

o U W N =

Tasto blocco tastiera
Simboli del display
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©

: Simbolo del tempo di cottura

: Simbolo del tempo fine cottura *

: Simbolo dell'allarme

. 1l simbolo blocco tasti

(D : Simbolo luminosita

i :Simbolo della temperatura
(» : Simbolo del livello di volume
: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona la funzione di cottura
desiderata con la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una determinata
temperatura con la manopola della tempe-
ratura, il forno entra in funzione.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare la tempe-
ratura e la funzione di operativita del forno
Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionando
la temperatura e la funzione operativa spe-
cifica per i propri alimenti.

P / C

o / [

1. Selezionare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare con la mano-
pola di selezione delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della tempera-
tura.

= |l forno iniziera a funzionare immedia-
tamente alla funzione e alla temperatu-
ra selezionate e sul display apparira il
simbolo § . Quando la temperatura

all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo § scompare. Poi-
ché la cottura manuale avviene senza
impostare il tempo di cottura, il forno
non si spegne automaticamente. Biso-
gna controllare la cottura personalmen-
te e spegnerlo a cottura completata.
Quando la cottura & completata, & pos-
sibile spegnere il forno ruotando la ma-
nopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizio-
ne off (su).

Cottura con impostazione del tempo di
cottura:

E possibile far spegnere automaticamente
il forno alla fine del tempo specificato sele-
zionando la temperatura e la funzione di
operativita specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare il tasto (O finché sul display
non appare il simbolo del tempo di cot-

tura .

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

operativita e la temperatura, & pos-
sibile impostare il tempo di cottura
per 30 minuti toccando direttamen-
te il tasto P per una rapida impo-

stazione del tempo di cottura e mo-
dificando il tempo con i tasti ®/O.

@ Dopo aver impostato la funzione di

3. Impostare il tempo di cottura con i tasti

®/O.

O M-
I

LI
oo o Q@
4

& ®
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Il tempo di cottura aumenta di 1 mi-
@ nuto nei primi 15 minuti, dopo 15

minuti aumenta di 5 minuti.

4. Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

= |l forno iniziera a funzionare imme-
diatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate. Il tempo
di cottura impostato fa partire un
conto alla rovescia e sul display
appare il simbolo §.Quando la
temperatura all'interno del forno
raggiunge il livello impostato, il
simbolo § scompare.

5. Altermine del tempo di cottura imposta-
to, sul display appare "End", il simbolo (O
lampeggia e il timer emette un segnale
acustico.

6. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere I'av-
viso. L'avviso si arresta e sul display ap-
pare l'ora del giorno.

| &
Q)

Q@@@@‘

= Sul display viene visualizzato il simbolo
& e inizia il conto alla rovescia 3-2-1. Al
termine del conto alla rovescia si attiva
il blocco dei tasti. Quando si tocca un
tasto qualsiasi dopo aver impostato il
blocco tasti, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo & lampeggia.

Se sirilascia il tasto prima della fi-
ne del conto alla rovescia, il blocco

tasti non si attiva.

Quando il blocco tasti & attivo, i ta-
@ sti del timer non possono essere

utilizzati. Il blocco tasti non viene

annullato in caso di mancanza di

corrente.

Se al termine dell'avviso acustico
@ viene premuto un tasto qualsiasi, il

forno riprende a funzionare. Per evi-
tare che il forno riprenda a funzio-
nare alla fine dell'avviso, spegnere il
forno portando la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione “0” (off).

5.3 Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Utilizzando la funzione di blocco tasti, &
possibile salvaguardare il timer da interfe-
renze.

1. Toccare il tasto fino a che non compare
il simbolo (@ sul display.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare il tasto fino a che il simbolo &
non scompare dal display.

= Dal display il simbolo &) scompare e il
blocco tasti viene disabilitato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del pro-
dotto per qualsiasi avviso o promemoria di-
verso dalla cottura. L'allarme non ha alcun
effetto sulle funzioni operative del forno.
Viene utilizzato solo come avviso. Ad
esempio, & possibile utilizzare la sveglia
quando, ad una certa ora, si vuole girare il
cibo nel forno. Non appena scaduto il tem-
po impostato, il timer emette un segnale
acustico di avviso.

Il tempo massimo di allarme pud
essere di 23 ore e 59 minuti.

1. Toccare 2 finché sul display non appare
il simbolo A\
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2. Impostare l'ora dell’allarme con i tasti @

/0.
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2. Impostare il livello desiderato con i tasti
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= Dopo aver impostato I'ora dell'allar-
me, il simbolo ) rimane acceso e
sul display inizia il conto alla rove-
scia dell’'ora dell'allarme. Se I'ora
dell'allarme e l'ora di cottura ven-
gono impostate contemporanea-
mente, sul display viene visualizza-
ta quella a scadenza piu breve.

3. Quando il timer avra finito, il simbolo 2
iniziera a lampeggiare ed emettera un
avviso acustico.

Spegnimento dell’allarme

1. Al termine del timer, l'avviso suonera per
due minuti. Toccare un tasto qualsiasi
per interrompere l'avviso acustico.

= L'avviso si arresta e sul display appare
I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I'allarme;

1. Perresettare I'ora dell'allarme, toccare il
tasto £} finché sul display non appare il
simbolo ). Toccare il tasto O fino a che
sul display non compare il simbolo
“00:00".

2. E anche possibile annullare il timer toc-
cando a lungo il tasto Q.

Regolazione del volume

1. Toccare il tasto ¢ fino a che sul display
non compare il simbolo .

3. Toccare il tasto ¢ per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, il volume impostato di-
venta attivo.

Impostazione della luminosita del display

1. Toccare il tasto ¢ fino a che sul display
non compare il simbolo (J.
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2. Impostare la luminosita desiderata con i
tasti ®/©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
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3. Toccare il tasto ¢ per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, la luminosita impostata
diventa attiva.

Modificare I'ora del giorno

sul forno per cambiare I'ora del giorno pre-
cedentemente impostata:

1. Toccare il tasto & fino a che non com-
pare il simbolo (O sul display.

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti @/

Q.
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4. Toccare i tasti @/© per impostare i mi-
nuti.
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3. Toccare (O 0 {¢ per impostare il campo
dei minuti.

6 Informazioni generali sulla cottura

oo o i & ®

5. Confermare toccando il tasto () 0 4% .

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo (© .

In questa sezione & possibile trovare consi-

gli su come preparare e cucinare gli alimen-

ti.

Tale sezione descrive anche alcuni degli ali-

menti testati dal produttore e le imposta-
zioni piu appropriate per questi alimenti.
Sono inoltre indicate le impostazioni del
forno e gli accessori appropriati per questi
alimenti.

6.1 Avvertenze generiche sulla cottu-
ra nel forno

+ All'apertura dello sportello del forno du-
rante o dopo la cottura potrebbe fuoriu-
scire vapore caldo. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani, viso e/o oc-
chi. Quando si apre lo sportello del forno,
stare lontano.

+ Il vapore intenso generato durante la cot-
tura potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua condensata all'interno e all'esterno

del forno e sulle parti superiori del mobile

a causa della differenza di temperatura.
Si tratta di un evento normale e fisico.

« | valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per

questo motivo, tali valori sono indicati co-

me intervalli.

+ Prima di iniziare la cottura, togliere sem-
pre dal forno gli accessori inutilizzati. Gli
accessori che rimangono nel forno po-

trebbero impedire la cottura dei cibi ai va-

lori corretti.

+ Per i cibi che saranno cucinati secondo la

propria ricetta, fare riferimento a cibi si-

mili indicati nelle tabelle di cottura.

L'utilizzo degli accessori in dotazione ga-

rantisce le migliori prestazioni di cottura.

Osservare sempre le avvertenze e le in-

formazioni fornite dal produttore per le

pentole esterne che si utilizzeranno.

+ Tagliare la carta oleata che si usera per
la cottura in dimensioni adeguate al con-
tenitore da utilizzare. Le carte oleate che
traboccano dal contenitore potrebbero
creare un rischio di ustioni e influire sulla
qualita della cottura. Utilizzare la carta
oleata nell'intervallo di temperatura spe-
cificato.

+ Per una buona prestazione di cottura, col-

locare i cibi sul ripiano corretto consiglia-
to. Non modificare la posizione del ripia-
no durante la cottura.

6.1.1 Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale
+ Per una buona cottura, si consiglia di uti-

lizzare gli accessori del prodotto. Se si ha

intenzione di utilizzare una pentola ester-

na, preferire pentole scure, anti-aderenti e

resistenti al calore.
+ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere

il cibo nel forno dopo il preriscaldamento.

+ Se si deve cucinare con le pentole sul

grill a filo, posizionarle al centro del grill a

filo, non vicino alla parete posteriore.
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Tutti i materiali utilizzati nella fabbrica-
zione dei dolci devono essere freschie a
temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei cibi potrebbe va-
riare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

Gli stampi di metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e le super-
fici inferiori dei cibi da pasticceria non si
dorano in modo uniforme.

Se si usa la carta da forno, si puo osser-
vare una leggera rosolatura sulla superfi-
cie inferiore dei cibi. In questo caso, po-
trebbe essere necessario prolungare il
periodo di cottura di circa 10 minuti.

| valori indicati nelle tabelle di cottura so-
no determinati in base ai test effettuati
nei nostri laboratori. | valori adatti al sin-
golo caso potrebbero differire da questi
valori.

Mettere i propri alimenti sull'apposito ri-
piano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno e il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

Se la torta & troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura.

Se la torta & umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la temperatu-
radi 10°C.

+ Se la parte superiore della torta € brucia-
ta, metterla su un ripiano inferiore, dimi-
nuire la temperatura e aumentare il tem-
po di cottura.

+ Se l'interno della torta & ben cotto, ma
I'esterno & appiccicoso, usare meno liqui-
do, diminuire la temperatura e aumentare
il tempo di cottura.

Suggerimenti per la pasticceria

+ Se I'impasto & troppo secco, aumentare
la temperatura di 10 °C e diminuire il tem-
po di cottura. Bagnare le sfoglie di pasta
con un intingolo di latte, olio, uova e yo-
gurt.

+ Se I'impasto cuoce lentamente, assicu-
rarsi che lo spessore preparato non tra-
bocchi dal vassoio.

+ Se I'impasto & dorato in superficie ma il
fondo non e cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare l'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.

+ Cuocere I'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non é ancora abba-
stanza dorato, metterlo su un ripiano in-
feriore per un’ulteriore cottura.

Tabella di cottura per pasticcini e cibi da forno
Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Vassoio standard

Riscaldamento

dimensioni

ventola

Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico: 2

Torta sul vassoio |, superiore e infe- (3 180 30..45
riore
Torta nello stam- |Stampo per torte |Riscaldamento
po su grill a filo ** ventola 2 180 3040
- . Riscaldamento
Z%:t:ni'igr:?wle Yassom standard superiore e infe- |3 160 25..35
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
i i i i lico:3
Torte di piccole l/assmo standard |Riscaldamento 150 25 35
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Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Stampo per dolci
rotondo, diametro

Riscaldamento

Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 160 30..40
setto su grill a filo |riore
*%
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- ventola 2 160 30..40
setto su grill a filo
*%
Vassoio per pa- Riscaldamento
Biscotti sticceriag P superiore e infe- |3 170 25..40
riore
Biscotti Vgssop per pa- |Riscaldamento 3 170 20 .30
sticceria * ventola
. . Vassoio standard Rlscal_dame_nto
Pasticceria . superiore e infe- |2 200 30..45
riore
Pasticceria Ya550|o standard |Riscaldamento 2 180 35 45
ventola
. Vassoio standard Rlscal_dame_nto
Paninorotondo |, superiore e infe- |2 200 20..35
riore
Panino rotondo Vassoio standard |Riscaldamento 3 180 20 .30
* ventola
. Riscaldamento
Pane integrale l/assom standard superiore e infe- |3 200 30..45
riore
Pane integrale Ya330|o standard |Riscaldamento 3 200 30 . 40
ventola
Contenitore ret- Riscaldamento
tangolare in vetro/ - B
Lasagne metallo su grill a superiore e infe- (203 200 30..45
filo ** riore
Stampo rotondo .
. in metallo nero di Rlscal_dame_nto
Torta di mele 20 cm di diametro |SUPeriore e infe- |2 180 50..70
su grill a filo ** riore
Stampo rotondo
Torta di mele in metal!o nero di |Riscaldamento 9 170 50 70
20 cm di diametro |ventola
su grill a filo **
. Vassoio standard Rlsca!damepto
Pizza . superiore e infe- |2 200 ... 220 10..20
riore
Pizza Vassoio standard Funzione pizza 3 250 8..15

*
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Suggerimenti per cucinare con due vassoi

Alimento Accessorio da Funzione operati- |Posizione del ri- |Temperatura (°C) | Tempo di cottura
utilizzare va piano (min) (approssi-
mativ.)
Su modelli con ri- |Su modelli con ri-
2-Vassoio stan- piani in filo metal- | piani in filo metal-
Torte di piccole ~ |dard* Riscaldamento |, _, lico :150 lico: 25... 40
dimensioni 4-Vassoio per pa- |ventola Su modelli senza |Su modelli senza
sticceria * ripiani in filo me- [ripiani in filo me-
tallico :140 tallico: 30 ... 45
2-Vassoio stan-
dard * i
Biscotti Riscaldamento 154 170 25..35
4-Vassoio per pa- |ventola
sticceria *
1-Vassoio stan-
dard * i
Pasticceria Riscaldamento 1, _, 180 35..45
4-Vassoio per pa- |ventola
sticceria *
2-Vassoio stan-
dard * i
Panino rotondo R'Sca:dame“m 2-4 180 20...30
4-Vassoio per pa- |Ventola
sticceria *

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura con funzione operativa

“Riscaldamento ventola eco”

+ Non modificare I'impostazione della tem-
peratura dopo aver iniziato la cottura nel-
la funzione operativa “Riscaldamento

ventola eco”.

+ Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella funzione operativa “Ri-
scaldamento ventola eco” operating

function. Se lo sportello non viene aperto,
la temperatura interna & ottimizzata per
risparmiare energia, e questa temperatu-
ra potrebbe differire da quella mostrata

sul display.

+ Non preriscaldare nella funzione operati-
va “Riscaldamento ventola eco”.

Alimento

Accessorio da utiliz-
zare

Posizione del ripiano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssima-
tiv.)

Torte di piccole di-

mensioni Vassoio standard * 3 180 30..40
Biscotti Vassoio standard * 200 30..40
Pasticceria Vassoio standard * 220 40 .. 50
Panino rotondo Vassoio standard * 200 30..40

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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6.1.2 Carne, pesce e pollame

| punti chiave della cottura alla griglia

+ Prima di cucinarli, il condimento con suc-
co di limone e pepe aumentera il risultato
della cottura del pollo intero, del tacchino
e dei grossi pezzi di carne.

« Per cuocere la carne disossata ci voglio-
no dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al

cottura del filetto in padella.

+ Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti
di tempo di cottura per centimetro di
spessore della carne.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

+ Scaduto il tempo di cottura, lasciare la
carne in forno per circa 10 minuti. Il suc-
co della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne
viene tagliata.

+ |l pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un piat-
to resistente al calore.

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Bistecca (intera)/

Riscaldamento

15 min. 250/max,

io sul ripiano infe-
riore.

Vassoio standard - }
Arrosto (1 kg) * zz‘:jnore einfe- 13 dopo 180 ... 190 6080
. . . Riscaldamento .
Stinco di agnello | Vassoio standard superiore e infe- |3 15min. 250/max, |41 49g
(1,5-2 kg) * riore dopo 170
Grill a filo * Riscald
. iscaldamento )
EO)HO fritto (1,8-2 Mettere un vasso- | superiore e infe- |2 ;g r2|r11.9%50/max, 60 ... 80
9 io sul ripiano infe- |rjore P
riore.
Grill a filo *
Pollo fritto (1,8-2 | Mettere un vasso- | Riscaldamento 9 200 . 220 6080
kg) io sul ripiano infe- |ventola
riore.
Grill a filo *
Pollo fritto (1,8-2 | Mettere un vasso- Funzione "3D" 9 15 min. 250/max, | o
kg) io sul ripiano infe- dopo 190
riore.
Vassoio standard Riscaldamento 25 min. 250/max
Turchia (55kg) |, superiore e infe- |1 dopo 180 ... 190 150..210
riore
. Vassoio standard : nan 25 min. 250/max,
Turchia (55kg) |, Funzione "3D 1 dopo 180 ... 190 150..210
Grill a filo *
Riscaldamento
Pesce Mettere un vasso- | syperiore e infe- |3 200 20 .. 30
io sul ripiano infe- |tiore
riore.
Grill a filo *
Pesce Mettere un vasso- | Fynzione "3D" 3 200 20 .. 30
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Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

6.1.3 Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano rapi-
damente marroni, mantengono una bella
crosta e non si asciugano. Carni di filetto,

spiedini, salsicce e verdure succose (pomo-

dori, cipolle, ecc.) sono particolarmente
adatti per la cottura al grill.

Avvertenze generali

+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill
determinano un rischio di incendio. Gri-
gliare solo cibi adatti alla cottura al grill.
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fon-
do (internamente) al grill. Questa ¢ la zo-
na piu calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

+ Quando il tempo di preriscaldamento & di
5 minuti in modalita grill, saltare il preri-
scaldamento e non attendere che tra-
scorra l'intero tempo di preriscaldamen-
to.

+ Durante la cottura alla griglia, chiudere

lo sportello del forno. Non grigliare mai
con lo sportello del forno aperto. Le su-
perfici calde potrebbero causare ustioni!

I punti chiave della cottura al grill
+ Preparare alimenti di spessore e peso il

piu possibile simili fra loro.

+ Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a

filo o sul vassoio del grill a filo distribuen-
doli senza superare le dimensioni del ri-
scaldatore.

+ A seconda dello spessore dei pezzi da

grigliare, i tempi di cottura indicati in ta-
bella potrebbero variare.

+ Far scorrere il grill a filo o il vassoio del

grill a filo nel forno fino al livello desidera-
to. Se si sta cucinando sul grill a filo, far
scorrere il vassoio da forno sul ripiano in-
feriore per raccogliere gli oli. Il vassoio
da forno che si intende far scorrere deve
essere dimensionato in modo da coprire
l'intera area del grill. Tale vassoio potreb-
be non essere fornito con il prodotto. Per
una facile pulizia mettere un po' d'acqua
nel vassoio da forno.

Tabella per il grill

Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripiano |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare (min) (approssima-

tiv.)

Pesce Grill a filo 250 20..25

Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25..35

fe‘l’l'gfftfzd;ﬁ:mﬁ;"" Grill a filo 4 250 20 ..30

Costoletta di agnello |Grill a filo 4-5 250 20..25

S;ieec)ca - (cubettidi 61y 4 filo 4-5 250 25...30

Costoletta di vitello | Grill a filo 4-5 250 25..30

Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20..30

Pane tostato Grill a filo 4 250 1.4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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6.1.4 Funzione di frittura bassa o sen-  * Posizionare una teglia da forno nel vas-
za olio soio inferiore per raccogliere I'olio du-

rante la frittura. Posizionare all'interno

della teglia inserita della carta da forno

resistente al calore o un materiale simile

consigliato per l'uso in forno.

Nella funzione “Airfry” € possibile eseguire
una frittura bassa o senza olio con l'aria
calda nel forno.

Avvertenze generiche + Se non viene utilizzata una teglia sul ri-

+ Fare riferimento alla tabella delle cotture piano inferiore, eventuali gocce di olio o
consigliate per la funzione “Airfry” . altre sostanze provenienti dal cibo pos-

+ Usa la griglia (Airfry) fornito con il prodot- sono causare fumo intenso e persino
to per questa funzione. fiamme.

+ Per un buon risultato di frittura, posizio- « E possibile utilizzare la funzione "Funzio-
nate i cibi sulla griglia in modo che non si ne "3D"" per accelerare il tempo di preri-
sovrappongano. scaldamento. Passare alla funzione "Air-

fry" al completamento del preriscalda-
mento.

Tavolo da frittura - “Airfry”

Alimento Funzione operati- |Posizione del |Temperatura (°C) |Tempo di cottura |Quantita consi-
va ripiano (min) (approssi- |gliata
mativ.)
Patate fatte in casa * | Airfry 3 220 20..40 200-1000
Patata congelata ** |Airfry 3 220 15..35 200-1400
Coscia di pollo /Ala |Airfry 3 220 20 .. 40 500-1500
Petto di pollo Airfry 3 220 30..40 200-700
Pollo intero Airfry 3 15 min. 250/max | ¢, g 1800-2000
dopo 190
Pepita congelata ** | Airfry 3 220 15..25 400-1000
Polpette di carne Airfry 3 220 20..30 20-25 quantita
Pesce intero Airfry 3 220 15..25 2-5 quantita
Pesce croccante
congelato ** (Ba- Airfry 3 220 15..25 500-1500
stoncini di pesce)

) . ] 200-800
Pasticceria surgela- | iy 3 220 25..35 )
ta (10-40 quantita)
Pizza congelata ** | Airfry 3 220 10..20 2-4 quantita
Salsiccia Airfry 3 220 15..25 10-20 quantita
Verdure miste Airfry 3 220 20..25 400-1000
Focaccina Airfry 3 220 25..35 20-25 quantita
Peperone ripieno Airfry 3 220 25..35 20-25 quantita
* Lasciare le patate in acqua per 30 minuti, asciugarle e aggiungere da % a 1 cucchiaio di olio.

** Preriscaldare.

6.1.4.1 Funzione di asciugatura circolare I'aria riscaldata in modo ottimale
- ) o in tutto il forno, questa funzione rimuove
Utilizzare la funzione di asciugatura per delicatamente I'umidita.

conservare e/o essiccare gli alimenti com-

presi frutta, verdura ed erbe aromatiche.

Sfruttando un termoventilatore ed una ven-

tola sulla parete posteriore del forno per far
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+ Utilizzare la funzione di asciugatura per + Per mantenere il colore durante l'asciuga-

essiccare prodotti tra cui frutta, verdura tura, lo sportello del forno deve essere la-
ed erbe aromatiche. Si consiglia di ese- sciata aperto. Posizionare un cucchiaio
guire l'asciugatura trai 50 ed i 70 °C. di legno nell'angolo superiore tra lo spor-

+ La quantita di umidita, il contenuto di tello e il forno per consentire di mantene-
zucchero, le dimensioni e lo spessore del re lo sportello aperto. Assicurarsi che
cibo e I'umidita dell’ambiente influiscono I'oggetto non tocchi la guarnizione del
sulla velocita con cui il cibo si asciuga. forno.

+ Tagliare la frutta e la verdura ad uno
spessore di 1-2 cm.

Alimento Accessorio da utiliz- [Funzione Posizione |Temperatura Tempo di cottura (min) (ap-
zare operativa del ripiano | (°C) prossimativ.)
Griglia per la frittura | ,.

Mele (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540

Splcchl, buccia di Gr!glla per la frittura Airfry 3 50 300 . 540

arancia (Airfry)

. Griglia per la frittura | .

Limone (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Griglia per la frittura | ,.

Mela cotogna (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540

Erbe aromatiche Gr_lglla per la frittura Airfry 3 50 240 ... 420
(Airfry)

6.1.5 Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN
60350-1 per facilitare i test del prodotto
effettuati per gli istituti di controllo.

Tabella di cottura per i pasti di prova
Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento Accessorio da Funzione operati- |Posizione del ri- |Temperatura (°C) | Tempo di cottura
utilizzare va piano (min) (approssi-
mativ.)
Shortbread (bi- Vassoio standard Rlsca!damepto
scotto dolce) . superiore e infe- |3 140 20..30
riore

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

Shortbread (bi- | Vassoio standard |Riscaldamento  [lico :3 140 1595
dolce) * ventola i v

scotto do Su modelli senza

ripiani in filo me-

tallico :2
Torte di piccole  |Vassoio standard Riscaldamento

) | piC * superiore e infe- |3 160 25..35
dimensioni ’
riore

Su modelli con ri-

piani in filo metal-
Torte di piccole  |Vassoio standard |Riscaldamento  |lico:3 9
dimensioni * ventola i 150 5.-35

Su modelli senza

ripiani in filo me-

tallico: 2
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Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Stampo per dolci
rotondo, diametro

Riscaldamento

20 cm di diametro
su grill a filo **

ventola

Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 160 30..40
setto su grill a filo |riore
*%
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento

Pan di Spagna 26 cm con mor- ventola 2 160 30..40
setto su grill a filo
*%
S ondy [ascatament

Torta di mele 20 cm di diametro superiore e infe- |2 180 50..70
su grill a filo ** riore
Stampo rotondo

Torta di mele in metallo nero di [Riscaldamento 2 170 50 70

Suggerimenti per cucinare con due vassoi

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione operati-
va

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Shortbread (bi-

2-Vassoio stan-
dard *

Riscaldamento

dimensioni

4-Vassoio per pa-
sticceria *

ventola

Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico :140

2-4 140 15..25
scotto dolce) 4-Vassoio per pa- |ventola
sticceria *
Su modelli con ri- |Su modelli con ri-
2-Vassoio stan- piani in filo metal- | piani in filo metal-
Torte di piccole  |dard* Riscaldamento |, _, lico :150 lico: 25... 40

Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico: 30 ... 45

Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill
Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripiano |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare (min) (approssima-
tiv.)
Polpette di carne (vi- I
tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250 20..30
Pane tostato Grill a filo 4 250 1.4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-
zia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non utilizzare prodotti per la pulizia a va-
pore per la pulizia.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

+ Dopo ogni utilizzo, non € necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re I'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

+ Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

+ Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.
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Superfici in acciaio inossidabile

Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.
Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

| detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo sbiancamento del-
la superficie.

Superfici smaltate

Prima di effettuare la pulizia dell'area cot-
tura, il forno deve essere raffreddato. La
pulizia su superfici calde creera sia peri-
colo di incendio che di danni alla superfi-
cie smaltata.

Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna
e asciugarle con un panno asciutto.

Se il prodotto dispone di una funzione di
pulizia a vapore facile, & possibile effet-
tuarla per lo sporco leggero non perma-
nente. (Vedere “Pulizia a vapore facile

> 36]".)

Per le macchie piu difficili, si pud usare il
detergente per forno e grill consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per for-
ni esterni.



Superfici catalitiche

+ Le pareti laterali dell'area di cottura pos-
sono essere rivestite solo con smalto o
pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

+ Le pareti catalitiche hanno una superficie
opaca e porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite.

+ Le superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie e satura di
olio, in questo caso si consiglia di sosti-
tuire le parti.

Superfici in vetro

+ Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

+ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

* In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

« E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Accessori per la pulizia

Non mettere gli accessori del prodotto in
lavastoviglie se non diversamente indicato
nel manuale d'uso.

Pulizia della griglia per la frittura (Airfry)
E' possibile lavare la parte del cestello della
griglia per frittura nella lavastoviglie. Per il
cestello si consiglia un lavaggio intensivo
nel carrello inferiore della lavastoviglie. |l
telaio metallico dove é inserito il cestello
non & adatto al lavaggio in lavastoviglie.
Pulire il telaio metallico con detersivo per
piatti, acqua tiepida e un panno morbido o
una spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

Dopo aver utilizzatoAirfry € possibile utiliz-
zare la funzione di pulizia con vapore se di-
sponibile, per pulire facilmente eventuali
schizzi di olio all'interno.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

« Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il

IT/35



prodotto & dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

7.4 Pulizia dell'interno del forno (area
di cottura)

A seconda del tipo di superficie del forno,
seguire le fasi di pulizia descritte nella se-
zione "Informazioni generali sulla pulizia".
Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell’area di cottura posso-
no essere rivestite solo con smalto o pareti
catalitiche. Varia a seconda del modello. Se
il forno presenta una parete catalitica, con-
sultare la sezione "Superfici catalitiche" per
informazioni.

Se il forno € un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali, ri-
muovere i ripiani in filo metallico. A secon-
da del tipo di superficie del forno, comple-
tare quindi la pulizia come descritto nella
sezione "Informazioni generali sulla puli-
zia".

Per rimuovere i ripiani laterali in filo metal-
lico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano
in filo metallico tirandolo sulla parete la-
terale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di
se per rimuoverlo completamente.

- N W B o

3. Perriattaccare i ripiani, le procedure ap-
plicate per la sua rimozione devono es-
sere ripetute pero in ordine inverso.

7.5 Pulizia a vapore facile

Questo permette di pulire facilmente lo
sporco (che non sia rimasto per troppo
tempo) che viene ammorbidito dal vapore

all'interno del forno e dalle gocce d'acqua
condensate nelle superfici interne del for-
no.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio e
posizionarlo sul secondo ripiano del for-
no.

Non utilizzare acqua distillata o fil-
@ trata. Utilizzare solo acque pronte

per l'uso. Non utilizzare soluzioni

infiammabili, alcoliche o di partico-

lato solido al posto dell'acqua.

3. Impostare il forno in modalita di pulizia
a vapore semplice e farlo funzionare a
100°C per 15 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire

I'interno del forno con una spugna bagnata

o un panno. Il vapore verra rilasciato quan-

do si apre lo sportello. Questo pud creare

un rischio di ustioni. Fare attenzione quan-
do si apre lo sportello del forno.

Per lo sporco piu ostinato, pulire il prodotto

con detersivo per piatti, acqua calda e un

panno morbido o una spugna e asciugarlo
con un panno asciutto.

Nella funzione di pulizia a vapore

@ semplice, si prevede che l'acqua
aggiunta evapori e si condensi
all'interno del forno e dello sportello
del forno per ammorbidire lo spor-
co leggero formatosi all'interno. La
condensa che si & formata sullo
sportello del forno potrebbe causa-
re un gocciolamento quando lo
sportello del forno viene aperto.
Non appena viene aperto lo sportel-
lo del forno, pulire la condensa.
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(Varia a seconda del modello di forno. Po-
trebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.) Dopo la formazione di condensa
all'interno del forno, nel canale della va-
schetta sotto il forno potrebbe crearsi un
accumulo di acqua e umidita. Dopo l'uso,
pulire il canale della vaschetta con un pan-
no umido e poi asciugarlo.

L

7.6 Pulire lo sportello del forno

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportello
del forno e i vetri dello sportello. Come ri-
muovere gli sportelli e i vetri & spiegato nel-
le sezioni "Rimuovere lo sportello del for-
no” e "Rimuovere i vetri interni dello spor-
tello". Dopo aver rimosso i vetri interni dello
sportello, pulirli con detersivo per piatti, ac-
qua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugare con un panno asciutto. Per
i residui di calcare che potrebbero formarsi
sul vetro del forno, pulire il vetro con aceto
e risciacquare.

Per pulire lo sportello del forno eiil
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti me-

tallici, pagliette d'acciaio o candeg-
gina.

Rimozione dello sportello del forno
1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a si-
nistra premendole verso il basso come
mostrato in figura.

3. Itipi di cerniera variano come (A), (B),
(C) secondo il modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
ogni tipo di cerniera.

4. la cerniera di tipo (A) & disponibile nei
normali tipi di sportelli.

A
/

5. la cerniera di tipo (B) & disponibile nei ti-
pi di sportelli a chiusura morbida.

6. la cerniera di tipo (C) & disponibile nei ti-
pi di sportelli ad apertura/chiusura mor-
bida.

7. Mettere lo sportello del forno in posizio-
ne semiaperta.

[ 5

8. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra e
di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le pro-

@ cedure applicate per la sua rimozio-
ne devono essere ripetute, pero in
ordine inverso. Durante l'installazio-
ne dello sportello, assicurarsi di
chiudere le clip sulla cavita della
cerniera.

IT/37



7.7 Rimuovere il vetro interno dello 5. Il primo passo per risistemare lo sportel-
sportello del forno lo & quello di rimontare il vetro interno
(2). Posizionare il bordo smussato del
vetro in modo da incontrare il bordo
smussato della fessura in plastica. (Se il
1. Aprire lo sportello del forno. prodotto ha un vetro interno). Il vetro in-
terno (2) deve essere fissato alla fessu-

stica, fissato sulla parte superiore dello ra di plastica piu vicina al vetro piu inter-
sportello anteriore, premendo contem- no (1).
poraneamente sui punti di pressione su 6. Nel rimontare il vetro piu interno (1), fare

Il vetro interno dello sportello anteriore del
prodotto pud essere rimosso per la pulizia.

2. Tirare verso di sé il componente in pla-

entrambi i lati del componente e rimuo- attenzione a posizionare il lato stampa-
verlo. to del vetro sul vetro interno. E fonda-
mentale posizionare gli angoli inferiori

, del vetro piu interno perché coincidano

con le fessure inferiori in plastica.

7. Spingere il componente in plastica ver-
so l'incastro fino a quando non si sente
un "click".

7.8 Pulizia della lampada del forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell'area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti, ac-
qua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugare con un panno asciutto. In
caso di guasto della lampada del forno, &
possibile sostituirla seguendo le sezioni
che seguono.

Sostituzione della lampada del forno

Avvertenze generali

+ Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il prodotto e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde po-
trebbero causare ustioni!

+ Questo forno e alimentato da una lampa-
da a incandescenza con meno di 40 W,
meno di 60 mm di altezza, meno di 30
mm di diametro, o una lampada alogena

3. Come mostrato in figura, sollevare deli-
catamente il vetro piu interno (1) verso
“A” e poi rimuoverlo tirando verso “B".

1 Vetropiliinterno 2 X:t;gr:":;ggiz:?;ib con prese G9 con meno di 60 W di poten-
nibile sul proprio pro- za. Le lampade sono adatte al funziona-
dotto) mento a temperature superiori a 300 °C.

Le lampade per forni sono disponibili

presso i servizi autorizzati o i tecnici au-

@) torizzati. Questo prodotto si serve di una
: lampada di classe energetica G.

+ La posizione della lampada potrebbe dif-
ferire da quella indicata in figura.
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petere o stesso processo per staccarlo



La lampada utilizzata in questo prodotto
non & adatta per l'illuminazione di am-
bienti domestici. Lo scopo della lampada
€ quello di aiutare l'utente a vedere gli ali-
menti inseriti.

Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

Se il forno & provvisto di una lampada ro-

tonda,
1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.
2. Rimuovere il coperchio di vetro ruotan-
dolo in senso antiorario.
’—-\
J
=",
3. Se la lampada del forno & del tipo (A),

come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se &€ un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

8 Risoluzione dei problemi

4. Rimontare il coperchio di vetro.
Se il forno & provvisto di una lampada qua-
drata,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere i ripiani in filo metallico se-
condo la descrizione.

3. Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.
Rimuovere prima la vite, se & presente
una vite sulla lampada quadrata del pro-
dotto.

4. Se lalampada del forno é del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se &€ un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

5. Rimontare il coperchio di vetro e i ripiani
in filo metallico.

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa sele-
zione, contattare il proprio fornitore oppure
un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Mentre il forno e in funzione, viene emana-
to del vapore.

E normale vedere del vapore fuoriuscire
durante il funzionamento. >>> Questo
non & un errore.

Durante la cottura si formano delle gocce

d'acqua

+ Il vapore generato durante la cottura si
condensa quando entra in contatto con
le superfici fredde all'esterno del prodot-
to e potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua. >>> Questo non é un errore.
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Si sentono suoni metallici mentre il pro-

dotto si riscalda e si raffredda.

+ Le parti metalliche possono espandersi e
produrre suoni se riscaldate. >>> Questo
non & un errore.

Il prodotto non funziona.

« Il fusibile puo essere difettoso o bruciato.
>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

« L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio &
collegato alla presa

+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, pud
essere che sia attivo, disattivarlo.

La luce del forno non e accesa.

+ Lalampada del forno potrebbe essere di-
fettosa. >>> Sostituire la lampada del for-
no.

+ Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

Il forno non si scalda.

+ Il forno potrebbe non essere impostato
su una specifica funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su
una specifica funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Per i modelli con timer, I'ora non & impo-
stata. >>>Impostare l'ora.

« Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

(Per i modelli con timer) Il display del timer
lampeggia o il simbolo del timer rimane at-
tivo.

+ C'é stata un'interruzione di corrente. >>>
Impostare I'ora/Portare su off le manopo-
le di funzionamento del prodotto e portar-
le di nuovo nella posizione desiderata.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU m

Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBame
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBan-e Kpnu nnm obneka
Ha padkara.
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1.2 [ete, paHnuBa
JINYHOCT M
0e36egHOCT Ha

MUNneHn4Ynmwa

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KOpuCTaT Aeua Ha BO3pacT oA
8 roguHn n nocTapwm, Kako u
nyre Kou ce HeJOBOIHO
pa3BMeHn BO hmanyknTe,
CEH30PHUTE U MEHTanHUTe
BELUTUHWN UNN KON HEMaaT
MCKYCTBO U 3Haewe, Cé Joaeka
ce HaarnegyBaHu unu
oby4eHn 3a 6e3begHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oA
nNpon3BOAOT.

» [leuaTta He Tpeba ga cu
urpaat co Npom3BoOT.
UncteneTo 1 ogp>KyBaHeTO
o[, CTpaHa Ha KOPUCHULMTE He
Tpeba ga rv Bpwar geua,
OCBEH aKO Hema HeKoj LUTO v
Hagrnenyea.

» OBOj Nnpon3BoAa He Tpeba ga ro
KopucTaT nyre co orpaHu4eH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MeHTaneH kanaumteT
(Bkny4vyBajku rv 1 geuaTta),
OCBEH akKko He ce nog Haa3op
nUnu He rm gobujat NnoTpebHuTe
ynaTtcTBea.

» leuata Tpeba na Gugat
HaarnegyBaHu 3a ga ce
ocurypaar geka He cu urpaart
CO NpoM3BOAOT.

» EnekTpnyHuTe npomnssoam ce
onacHu 3a geuarta u
MuneHnymwaTa. [leuata un

MUNeHnYnaTa He cmeaT ga
Cv vurpaart, fa ce KadyBaaTt unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata Moxe ga rm godgarart
Ha NpoM3BOOT.
NMPEAYNPEAYBAKE: 3a
Bpeme Ha ynoTtpebara,
AocTarnHTe NOBPLUMHMK Ha
NPOM3BOLOT CE XELLKW.
[pxeTe rv geuata noganeky
o[, Npou3BoaoT.
MaTtepujanute 3a nakyBahe
4yyBajTe rv noganeky og godar
Ha geua. NocToun onacHocT oA
noepeaa v 3agyllyBame.
Kora BpaTaTa e OoTBOpEHa, He
CTaBajTe Telku npegMeTn Ha
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npegussukaTe NpeBpTyBak-e
Ha pepHaTta unu owTeTyBakbe
Ha LWapKuTe Ha BpaTaTa.
Mpen poa rim nccopnure
ncTpolleHnTe n 6eckopmcHu
Npon3BoOAM:
KcknyyeTe ro npuknyyokoT
3a HanojyBah-€ N n3BageTe
ro og WTeKkepoT.
WcknyyeTe ro kabenot 3a
HanojyBare 1 UCKIy4yeTe ro
CO MPUKIYYOKOT 0
npoun3BogoT.
lNpe3emeTe MepkU Ha
npeTnasnuBoOCT 3a Aa
cnpeuvTe geuara ga Bnesat
BO NpOn3BOAO0T.
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4. He posBonysajTe geuaTa ga
Cv urpaat cO Npou3BoaoT
Kora e BO HeaKTUBEH PEXUM.

é 1.3 EnekTpuyHa
6e3begHoCT

* [puknyyeTe ro NpomMsBoLOT BO
3a3eMjeH LUTeKkep 3alTUTEH CO
ocurypysad LITO ogroeapa Ha
NpoueHKuTe 3a cTpyja
HaBedeHW Ha eTukeTaTta 3a
™vn. MHcTanaumjaTa 3a
3a3eMjyBar€ Heka ja Harnpasu
KBanMdgukyBaH enekrpmyap.
He kopucTeTe ro npomssogoT
6e3 3a3emjyBame BO
COrnacHoCT cOo nokanHute/
ApXXaBHUTE perynatmeu.

* [Mpukny4okoT nnu
€neKkTPUYHOTO NOBP3yBaH-€ Ha
anaparort Tpeba ga 6ugat Ha
NeCHO JOCTanHoO MecTO.
[loKOMKy TOa He € MOXHO,
Tpeba ga nma mexaHusam
(ocurypyBad, NpeknHyBay,
NPEKMHYBaAY CO KNy4YeBu 1 Ch.)
Ha enekTpuMyHaTa MHcTanauuja
Ha Koja e NpuKIy4YeH
Npon3BOLOT, BO COrMacHOCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a rv oaBojyBa cuTe cTonboBsu
oA MpexarTa.

* VicknyyeTe ro npomMsBogoT o
LUTEKEP UIIN UCKITyYETE 1o
ocurypyBsayoT npej nonpaska,
OLPXXYyBaH-€ M YNCTEHE.

* [MpuknyyeTe ro Npomn3Bo4OT BO
LUTEeKep LITO rM UCnonHyBsa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

* ([Jokonky npon3BoaoT HemMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBak-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukaummn®.

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a Hanojysame nofa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBare He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6uno nssop Ha
TONSIMHA.

* [poBepeTe ganu kabenort 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOLOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLIMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha npon3BogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETW.

* He 3arnaByBajte 1
enekTpuyHmTE Kabnu Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLLKN
nospLumHN. Bo cnpotmneHo,
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nsonauyujata Ha kabenot 6u
MoOXena fa ce pactonu n aa
npeansBrKa noxap Kako
pesynTtaTt Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuot kaben. He
KOPUCTETE NCEYEHMN UK
oTeTeHu kabnw.

He kopucteTe npogosmkeH
kaben nnn noBekekpaTeH
NPUKNY4OK 3a Aa pakyBaTte Co
BawwmoTt npoussog.
KoHTakTupajte co
OBfACTEHNOT CepBUCEH
LeHTap nnun yBo3HWK 3a a ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxoaHa ynotpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHUOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY A0ShKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecooBeTHa.
lMpeHocnnBnTe M3BOpU Ha
eHepruja unv noBekekpaTHUTE
NpUKIy4oun Moxe fa ce
nperpeart 1 fa ce 3ananar.
[NoBeKkekpaTHUTE NPUKIyYoLN
N NPEHOCNNBUTE N3BOPU Ha
eHeprunja gpxete ru nogarneky
o[ Npou3BoaoT.

[okonky kabenoT 3a
HarnojyBar€ € OWTETEH, TOj
Mopa fa ce 3aMeHu o[
NpOM3BOAMTENOT, OBACTEH
cepBuC Unn nuue koe Tpeba

Aa ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HWK 3a Aa ce cnpeyaTt
MOXXHUTE OMacHOCTW.
NMPEAYNPEOYBAWE: MNMpeg
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnKaTa Ha
pepHaTa, norpmxeTte ce ga ro
NCKITy4nTe NpoOn3BOLOT Of
enekTpuyHaTa mpexa 3a aa
n3berHeTte pm3nK oa
enekTpuyeH ygap. Ncknyyete
ro NpoM3BOAO0T UNK UCKNyYeTe
ro OCUrypyBadoT oA KyTunjata
CO OCUrypyBaumw.

Hokonky BawmoTt nponssog uma

kaben 3a HanojyBake 1 LTekep:

Hukoraw He cTaBajTe ro
NPUKMY4YOKOT Ha NPpOM3BOOOT
BO CKpLUEH, flabaB wrekep unm
LUTeKep HagBop oA Ao3HaTa.
MpoBepeTe ganu WTEKepoT e
LefIoCHO BMETHaT BO J03HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBarata
MOXe [a ce nperpeart v ga
npeanssukaaT noxap.
N36erHyBajte ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEePU LUTO Ce MPCHMU,
HEYMCTU NN NOTEHUMjaNHO
N3NoXeHn Ha Boaa (Kako LITO
ce OHue BO 6M3nHa Ha
paboTHa nno4a Kage WTo
MOXe fa usnese Boga). Bo
CMPOTUBHO, MOCTOU PU3KK Of
KpaToK Croj 1 CTpyeH yaap.
He gonupajte ro npukny4okoT
CO BIaxkHu paue!
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* 3Bne4veTe ro NpUKNy4oKoT oA
LUTEKEePOT KOPUCTEjKM IO
rMaBHUOT AenN Ha NPUKITYy4YOKOT
HamMecTo camuoT Kaben.

A1.4 Be3begHocT npu

TpaHCcnopT

* /icknyyeTe ro npomnsBodoT o4
enekTpu4yHaTta Mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoOOT € TEXOK, Tpeba
Aa ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucTeTe ja Bpatata u/
WNKW padvkaTa 3a TpaHcnopT
NN NpemecTyBake Ha
nNpou3BO4OT.

* He cTaBajTe npegmeTh Bp3
anapaTtoT. HoceTe ro
anapaToT BEpPTUKasHo.

 Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTMpaTe NPON3BOAOT,
3aBuUTKajTe ro co matepujan 3a
naKyBake CO Meyp4mtsa Unu
neben kKapToH 1 UBPCTO
3anenete ro. LiBpcto
npuuBpCTETE M NOABUXHUTE
AerioBU Ha NpoM3BOAOT 3a Aa
crnpeunTe owTeTyBame.

* Mpepn Aa ro nHcTanupare,
nposepeTe ganv Npou3soaoT
€ OLUTETEH MO TPaHCNopTOT.
KoHTakTupajTe co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
UHCTanauumja

* lNpen pa 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fimHuja Ha Koja
Ke ce NpuKny41 npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorall HoceTe 3alWTUTHU
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauywja. Bo cnpoTtusHo,
nocTomn pU3nK oA NoBpeaa o,
ocTpwu pabosu!

* [pen pa ro nHctanupare,
nposepeTe Janv npon3soaoT
e owTeTeH. He npogonxysajte
CO WMHCTanauuja OOKOSIKY
NPOM3BOAOT € OLUTETEH.

* N36erHyBajte KopucTere Ha
CEeKakBMW TOMJIMHCKO-
n3onaumcku matepujanu 3a
NMOKpMBaHkE Ha BHaATpeLUHOCTa
Ha mebenoT WTo Ke ce
MOHTUpa.

» InpekTHa coHYeBa CBETNNHA U
N3BOPM Ha TOMNJSIMHA, KaKo LITO
ce eneKTPUYHU UNn racHn
rpejaym, He cmeat ga 6uaar
NpPUCyTHW BO obnacTa kage
LITO € MHCTanupaH
npon3BoaoT.

* ONKpyXyBaweTo Ha cuTe
BEHTMMNALMNCKN KaHanu Ha
nNpon3BOAOT Heka buae Ha
OTBOPEHO.

MK/ 48



» 3a na ce nsberHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Nnpon3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 337 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnactm4yHa LeBka
3a Boaa ce Haora 3ag
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3BoaoT,
HEONXOAHO € fa ce rapaHTupa
AEeKa HEMa KOHTaKT noMmery
Npoun3BO40T M OBUE
KOMyHarHu nuHun. Bo
CNPOTUBHO LipeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a ce 3rMeun.

* AKO MMma LWITekep 3ag MecToTo
Kage LWTO Ke ce MHcTanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKkepoT
WX CO NPUKITYYOKOT
NPUKNYYeH BO LUTEKEPOT.

ALG Be3begHocT npu

ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaTtoT e
MCKIy4YeH MO cekoja ynoTpeoba.

* AKO HemMa fa ro Kopucturte
Npon3BOLOT NOJOIIO BpeEMe,
NCKNyYeTe ro o WTekep unm
NCKINyYyeTe ro HanojyBaweTo
Of KyTujata co oCUrypyBayu.

* He kopucTeTe ro npomnssogot
aKo ce pacune unm ce owTeTn
AoJeka ce KOpUCTW.
WMcknydyeTe ro nponssodoT of
cTpyja. KoHTakTupajte co

YBO3HUKOT UMY OBNACTEHNOT
CEepBUCEH LieHTap.

* He kopucTeTe ro npomMssoaoT
aKo CTaKmnoTo Ha npegHaTa
BpaTa e u3BageHo nnu
HanykHaTo. Bo cnpoTuBHO
NnocTou pU3nK o nospena u
oTeTyBake Ha XUBOTHaTa
cpeaviHa.

* He raseTte ro anapaTtoT of Kkoja
61no npuynHa.

* He kopucTeTe ro nponssogot

kora BaweTo pacyaysare nnu

KOOpAnHaLUMja e HapyLleHo co

ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

3ananueu npeameTn He cmeart

Aa ce 4yyBaat BO U OKOny

MEeCTOTO 3a roteemwe. Bo

CMPOTUBHO TME MOXe Aa

poseaar Ao noxap.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT, He
3aKaJvyBajTe Kpnu, pakaBuum
UNN CNNYEH TEKCTUN Ha
padkara.

* LLlapknute Ha BpaTaTa Ha
npoun3BogoT ce NnomMecTyBaaT
npu OTBOpakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa u MoXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpak-e/
3aTBOpaw-e Ha Bparara, He
ApXxeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBaka
3a Temnepartypa
- MPEQYNPEOQYBAHKSE: Kora
npoun3BoaoT € BO ynoTpeba,
Npon3BOAOT U HEroBUTE
jocTtanHu genosu ke éupart
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Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
NPOM3BOAOT U rpejHUTe
enemeHTun. leuata nop 8-
roguwHa Bo3pacTt Tpeba ga ce
Ap>XaT noganeky o
NpPoOn3BOAOT OCBEH aKo He ce
non NocTojaH Haa3op.

He cTtaBajTe 3ananusu/

€KCMMNO3nBHN Matepujanu BO

6nn3nHa Ha npon3BoaoT,

B6uaejkn noBpnHUTE Ke buaat

XeLKkn goaeka 1oj paboTu.

Opp>kyBajTe pactojaHue kora

ja oTBOpaTe BpaTtaTa Ha

pepHaTa 3a BpeMe unu Ha

KpajoT 04 roTBEH-ETO.

Mapeata moxe ga Bu ja

N3ropu pakaTa, nmueTo u/unm

ouuTe.

» 3a BpeMe Ha paboTereTo
NPOn3BOAOT € XexXokK. Tpeba
Aa ce BHMMaBa aa ce nsberHe
Aonupake Ha XeLKuTe
OEenoBu, BHATpe BO pepHarta u
rpejHuTEe enemMeHTu.

» Cekoralu HoceTe pakaBunuu 3a
pepHa OTNOPHM Ha TOMJINHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

f 1.8 Ynotpeba Ha
gogaroum

» BaxHo e XunyeHata ckapa u
nocnyaBHUKOT aa bugar
NpaBUIHO NOCTaBEHN Ha
XnUyeHute nonuun. 3a
nogetanHn nHgopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynortpeba Ha popgartoumn”.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa OTKaKO LieNOCHO Ke v
TypHeTe gogaroumTte BO m
NPOCTOPOT 3a rOTBEeHE, BO
CMpPOTUBHO TME MOXe Aa yapar
BO CTaKIOTO Ha BpaTaTta u ga
ro owreTar.

A1 .9 bBes3b6egHocT Npu
rotBewe

» bugete BHMmaTenHm kora
KOPUCTUTE anKkoXorHu
nujanoun Bo BawwnTte jagena.
AnkKoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npenussuka noxap bugejkm
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0j4e BO KOHTAKT CO >KELUKN
NOBPLLMHN.

» OcraTtouuTe o4 xpaHa BO
obnacTa 3a roTBeh€, Kako
LUTO € MacrnoTo, MoXe aa ce
3ananar. McuucrteTte rv osune
ocTaTtouu npea ga roteuTte.

» OnacHocCT oA Tpyehse co
XpaHa: He fossonyBajte
XpaHaTa fa CTou BO pepHaTa
noeeke oa 1 yac npeg unm no
roTBeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe€ Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unu bonecTu.

* He 3arpeBajTe 3aTBOpeHu
KOH3EepBW N CTaKMNEHN TErNn BO
pepHaTa. [1pUTMUCOKOT LWITO 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata MoXxe Aa npeamnssuka
Aa nykHe.
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* He cTaBajTe TaBu 3a neyeme,
CaoBMW UM anyMmMHUymMmcka
donuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TOMMAMHA MOXe [a ro owTeTu
AHOTO Ha pepHarTa.

BHMMmaBajTe Ha crniegHUTE MepKu

Ha NpeTnasnuBOCT Kora

KOPUCTUTE MPCHa NeprameHTHa

XapTuja unu Crm4yHun

mMartepujanu:

« CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caj 3a rotBeke Unun Ha
A00AaTOKOT Ha pepHaTta
(nocny>aBHWUK, XN4YeHa ckapa
N CIl.) CO XpaHa 1 cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

« 3a oa ce cnpeyn pu3nKoT oA
Aonupare Ha rpejHuTe
enemMeHTM Ha pepHaTa un
nonpeyyBakbe Ha NPOTOKOT Ha
TOMON BO3yX, OTCTPaHeTe ro
BMLLOKOT AeNOBU 04 MpCHa
XapTuja WTo BUcaT oA
gogarounte nnm
KOHTejHepuTe. He kopucTeTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTa
NMOBMCOKM Off MakcumarHaTa
Temnepartypa 3a ynotpeba
cneuuduumpana o
npounssoguTenoT. He ctaeajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

* He ctaBajte ro Bp3
pogatouuTe 3a Bpeme Ha
NPeTXo4HO 3arpeBame.

» Cekorawu npuTucKajTe Hagony
CO YMHMja Unn cnnyeH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopaguv umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.

* [MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

* [Mo cekoja ynoTpeba, comokata
Tpeba ga ce ymMcTm 1 ga ce
3aMeHN cekoja MpCHa xapTuja
UIN CIIMMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LITO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegussuKaaT Yag unu gypu u
Aa 3ananar nrnameH.

» Ce co3gaBa NpOTOK Ha BO3ayX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npounssogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe [a [ojae BO KOHTaKT CO
rpejHUTe eneMeHTn n na ce
3ananu.

» Kora kopuctunte pelueTtka 3a
ckapa 3a npxewe, Tpeba ga
ce CTaBW NOCnyXaBHUK Ha
AonHaTta pelueTtka. Bo
CMPOTUBHO, NpeXpaHOeHOTo
Macno 1 apyrute KOMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha QHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa cosgagat
ryct 4ag v ga gosefart o
nnameH.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a Bpeme Ha
neyYeH-€TO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHN MOXeE Aa
npegussukaaT nropeHmun!
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» XpaHaTa LTO He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja XxpaHaTa npemMHory
Aaneky Bo 3agHMOT Aen Ha
ckaparta. OBa e HajKeLKoTo
MECTO M MpCcHaTa XpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

1.10 Be3b6epgHocT npu
oanpxyBawe n
YyucTtekwe

* [MoyekajTe Npon3BoaOT Aa ce
onagwv npea ga ro YNCTuTe.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Oa
npegussukaaT naropeHmum!

* Hukoraw He uncreTte ro
Npon3BOAOT CO LUNpULake
UNn uctypare Boaa Ha Hero!
[MocTon pusunk of cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeactsa 3a
YncTerwe Ha napea 3a
YncTeHe Ha NPon3BoaoT
Ouaejkn Toa moxe aa
npeansBrkKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTte rpybum
abpasuBHM cpeacTea 3a
YncTere, MeTanHu CTpyrasnku,
Xn4yaHa BOSHa Unu
mMartepujanu 3a nsbenysare
32 YNCTEHE Ha CTaKMNOTO Ha
npegHaTta BpaTa Ha pepHarta.
OBue maTepujanu moxart ga
npegmasukaat rpeberse n
KpLLEeH-e Ha CTaKkneHute
NOBPLUNHWN.

2 YnartcTBa 3a 3alUTUTa Ha XMBOTHATa cpeaAuHa

2.1 [OupekTtuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa 1 eNnieKTPOHCKa
onpema (OEEOQO) un dbpname Ha
LOTPaeHUOoT NPou3BoA,

OBOj npon3Bop ce NpuApXKyBa KOH
OVpeKkTuBaTa 3a oTnagHa efnekTpuyHa u
eneKkTpoHcKka onpema Ha EBponckata YHuja
(2012/19/EU). OBoj npousesoa nma
cummbon 3a knacudukaumja 3a otnagHa
€eneKTpUYHa 1 eNeKTPOHCKa onpemMa
(OEEO).

OBoj npoun3Bog e Nnpon3BeaeH
CO BUCOKOKBanuUTeTHU AENoBU
1 mMaTtepujanu Kon moxart
NMOBTOPHO [a Ce KopucTaT 1 ce
NMOrOAHMN 3a PeuuKnpame.

H 32702 He dpnajTe ro

OTNagHMOT NPon3Bo4 3aedHO CO
HOpMarHWOT JOMaLUEeH U Apyr oTrnaj Ha
KpajoT Ha HEroBMOT XUBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4o cOOMPHO MeCTO 3a
peunKknmpamwe Ha efiekKTpudHa u
enekTpoHcka onpema. MoxeTte aa
npaluaTe BO NloKanHaTa agMUHMCTpaLmja
3a OBME MecTa 3a cobupatrse.
CooBETHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
nomara BO crnpedvyBah€ Ha HeraTuBHuTe
nocneavun no XneoTHaTa cpeanHa u
37paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocTt co [lupektuBarta 3a
orpaHuyyBale Ha onacHuTe
cyncTtaHuuu (RoHS):

OBo0j Npon3BoA ce NpuapxyBa KoH
[upekTBaTa 3a orpaHuyvyBame Ha
onacHute cynctaHumm (RoHS) Ha
EBponckata YHuja (2011/65/EU). He
COLPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn MmaTepujanu
HaBeZeHu Bo [lmpekTmBarta.
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2.2 NHopmaumm 3a nakyBakeTO

MaTepujanute oa nakyBaH€eTO Ha
NPOM3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN 04
maTtepujanu 3a peumKknmpare Bo
COrMacHOCT CO HaLUWTe ApXaBHU
perynaTviBu 3a XvBOTHaTa cpeavHa. He
dpnajTe ro oTNagoT Of NaKkyBakeTo CO
0oTnagoT o4 AOMAaKMHCTBOTO M Apyr
oTnag, ofHeceTe ro Ha mecTara 3a
cobuparbe maTtepuvjanu of nakyBaa
onpegeneHn of nokanHuTe BNacTu.

2.3 MNpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopepg EY 66/2014, nHcdopmauunTe 3a

eHepreTckaTta epukacHOCT Moxe fa ce

HajoaTt Ha NoTBpAaTa 3a NPOU3BOAOT

ucrnopayaHa co Npon3BoaoT.

CnepHuBe npeanosu ke By nomorHat ga ro

KOpuCTUTE BalumMoT Npon3Bo4 Ha EKOMOLLKM

N eHepreTcku erkaceH HaumH:

» OgmMp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npepg
Aa ja nevere.

» Bo pepHaTa kopucTeTe TEMHM UMK
emajnupaHn cagoBu kou nogo6po ja
npeHecysaaT TonnuHara.

* AKO e HaBeZleHO BO peLenToT Unu
ynaTCTBOTO 32 KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajte
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neyexeTo.

* VcknyueTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTU Mpes KpajoT Ha BpEMETO Ha
neyexe Npv JONroTpajHU nevekrsa.
MoxeTe na 3awTteante Ao 20%
€erneKkTpuYHa eHepruja co KOPUCTEHE Ha
npeocTtaHartaTa TonnuHa.

» ObupgeTe ce Aa roteuTe NoBeke o egHo
japnere nctoBpemeHo Bo pepHaTa.
MoxxeTe ncroBpemeHo Aa rotBute co
CcTaBake [Be TeHLlepuha Ha pelueTkara.
OcBeH T0a, aKko rv roteute obpounte
e[leH no Apyr, Ke 3awTteguTe eHepruja
6uaejkn pepHaTa Hema Aa ja naryom
TonnuHaTa.

* He ja oTBOpajTe BpaTaTa 3a Bpeme Ha
neyeweTO CO (hpyHKUMjaTa 3a paboTa
,EKO 3arpeBane co BaHTunartop“. Ako
BpaTaTta He ce 0TBOpa, BHaTpeLuHaTa
Temneparypa ke ce onTuMmaupa 3a
3aliTefa Ha eHepruja Bo pyHKumjaTa 3a
paboTa ,Eko 3arpeBane co BaHTURaTop®
1 OBaa TeMmnepaTypa MoXe fa ce
pasnuKyBa Of, OHa LUTO € NpUKaXKaHo Ha
eKpaHoT.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < )
» 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 >Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4
yenuyHarta nno4a)
5 BpaTa 6 Pauka
7 [OoneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya) 8 [Monox6u Ha nonuuute
9 TopeH rpejay 10 Oynuura 3a BEHTUNauuja
* Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENIOT. 3.2 BoBea n ynotpeba Ha

Moxxebu BawmoT Npom3Boa HE € ONPEMEH CO
cujanuyka, unu TMNoT u mectononoxbaTa Ha KOHTponHata Tabna Ha

cujanuykaTa ce pasnukyBaaT o OHa LUTO e npoun3BoaoT
npuKaxaHo Ha unycTpauujaTa. . .
Bo oBoj fen, MoxeTe Aa ro Hajaete

**  Ce pa3nvkyBa BO 3aBUCHOCT O MOLEOT.

Balu1OT Npou3Bos Moxebu He e onpeMeH co nperneaoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha

XunyaHa pelueTtka. Ha cnvkarta e npukaxaH KOHTpOIHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe

NPOM3BOA CO XU4aHa pelleTka Kako npumep. [ia MMa pasfivkv BO CAMKIATE W HEKOM
KapaKTepUCTUKMN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npouseos.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna

BEHEEERH

NI AN

S
"ty W
K

220° 200" 180°

1 Tpkanue 3a n3bupare Ha yHKUMja

3 Tpkanue 3a n3dupame Ha
Temneparypa

AKO MMa Konuukba 3a ynpaByBake CO
MpOV3BOAOT, BO HEKOV MOLENWU MOXe Aa
6vaaT TakBW LUTO OTCKOKHYBaaT kora ke ce
MPUTUCHAT (BHaTpeLLHW konuuka). 3a aa
ce HanpaeaT MoCTaBK1 CO OBUE KOMYUHba,
MPBO NPUTUCHETE IO COOABETHOTO KOM4e
HaBHaTpe a noTtoa ussnedete ro. OTkako
ke ro HanpasuTe NpUNarofQyBareTo,
MOBTOPHO MPUTUCHETE O HAaBHaTpe U
3aMeHeTe ro KOM4eTo.

3.2.2 BoBep 3a KOHTpOJIHaTa Tabna
Ha WnopeToT

Konue 3a u36op Ha cyHkumja

MoxeTe ga rv nsbepete dyHKUMUTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co KonyeTo 3a n3bop
Ha dyHKummn. CepTeTe NneBo / 4eCHO o4
3aTBOpeHarta (ropHara) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Tpkanue 3a n3bupame Ha TemnepaTtypa
MoxeTe fa ja nsbepete TemnepartypaTta
LUTO cakaTe Aa ce roTBM CO KONYeTo 3a
Temnepartypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTPEeskuTe Ha YaCoBHMKOT 0f 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa n3beperte.

MHamkaTop 3a BHaTpellHa TeMneparypa
Ha pepHaTta

MoxeTe aa ja pasbepeTe BHaTpellHaTa
Temnepartypa Ha pepHaTa og cumboroT 3a
Temnepartypa Ha eKpaHoOT Ha TajMepoT.
CumbonoT 3a TemnepaTtypa ce nojaBysa Ha
€eKpaHoT Kora ke 3anoyHe roTBeEHETO, a
cumbonoT 3a TemnepaTypa McyesHyBa kora
anapaToT Ke ja JOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temnepatypa. Kora Temnepatypata BO

4 Y
1 2

Y

3
2 Tajmep

pepHaTa nara nog nocraseHara
TemMnepaTtypa, cMmMGosIoT 3a TeMnepaTtypa
NOBTOPHO Ce MnojaByBa.

Tajmep
O OO0 <@
a o L g

A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Konue 3a anapm

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konye 3a HamanyBate

Konye 3a nokavyBare

Konue 3a noctasku

o o W N -

Konue 3a 3aknyuyBate Co Krny4
Cumbonu Ha gucnnejoT

©

: Cumbon 3a BpeMe Ha neyere

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha neyemne *

: Cumbon 3a anapm

(D : Cumbon 3a ocsetneHocTa
Iil' : CmBon 3a 3aknydyBake co Knyy

§§ : Cumbon 3a Temnepatypa
(» : CumBon 3a HKBO Ha jaumHa Ha 3BYK
: Cumbon 3a 3akny4eHa pata *

*Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENOT Ha
npon3sodoT. Moxe Aa He e JoCTaneH BO BalWoT
mogen.
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3.3 ®PyHKuuKM 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha Tabenarta co dhyHKLMN Ce NpuKaXkaHu
yHKUUKTE 3a paboTa LTO MoXeTe Aa '

kopucTuTe BO BalaTta pepHa u

LUTO MOXe [a ce nocTasar 3a OBue
dyHKUMKU. PegocnenoT Ha pexumuTe Ha
paboTa npukaxkaH oBAe MoXe fa ce
pasnuKyBa of pacrnopegoT Ha Bawwmot

i i npown3BoA.

HaJBUCOKUTE N HAJHUCKUTE TeMnepaTtypu

Cumbon o

3a ncer Ha

dyHKLM] Onuc Ha cyHKkumja chmnepaTypa Onwuc n ynotpeba

a (°C)

D\ .

7/ 1 \ | Cujanuuka Ha pepHaTa - He paboTu rpejayoT Bo pepHaTa. Camo ceeTuikaTa Ha

pepHaTa ceeTu.

Pa6ota co BeHTUnaTop

PepHata He e 3arpeaHa. PaboTu camo BeHTMNaTopoT (Ha
3a[HMOT sua). 3aMpaHaTaTa xpaHa Cco rpaHyrnu rnosneka ce
oAMp3HyBa Ha coBHa TemnepaTypa, 3roTBeHaTa xpaHa ce
nagu. BpemeTo noTpe6HO 3a 0AMp3HyBak-e Ha Lerno napye
MECO € MOAOSITO OTKOJIKY 3@ XpaHa CO XUTapKM.

kS

3arpeBare Ha JHOTO U
Ha nnacoHoT

XpaHarta ce 3arpesa NCTOBPEMEHO Of, rOpe U O AONy.
MorofeH 3a konauw, neunBa UK konayu n Yopou Bo kananmu
3a neverse. Ce roTBU CO €fieH Mrex.

<
&

%

3arpeBare Ha JHOTO
CO NnomoLL Ha
BeHTUnaTop

Tonon Bo3ayx LITO Ce 3arpesa Co AOMHMOT rpejay ce
avcTpubyupa nogeaHakso 1 6p3o HKU3 pepHaTa co
BEeHTUNaTopoT. [0TBEH-ETO Ce BpLUM co eaeH nnex. OBaa
hbyHkumMja Tpeba Aa ce KOPUCTM 1 3a NECHO YNCTEHE CO Napea.

3arpeBatse co
BeHTUnaTop / Airfry

TonnuoT Bo3ayX LUTO Ce 3arpesa Co rpejaqoT Ha
BEHTWUNIATOPOT Ce pacropeaysa eHakso 1 6p30 HU3 LenaTa
pepHa co MoMOLL Ha BEHTUNATopOT. MoroHo e 3a roTeere Ha
XpaHaTta BO MoBeKe TaBuMtba Ha pasnuYHK HUBOA Ha
peluieTkaTa.

BnaropapeHue Ha 6p30 pacnpeaeneHnoT Bo3ayx Co oBaa
yHKUMja, MOXeTe Aa npxuTe co manky unu 6e3 macno. 3a
AeTanyu nHdopmMauum, nornegHeTe ro genot ,Airfry”.

Eko 3arpeBate co

3a fa 3awTegute eHeprvja, MOXeTe Aa ja KopUcTUTe oBaa
byHKUMja HamecTo fja Kopuctute ,3arpeBare co

BaHTMnaTop BeHTMnartop“. Ho; BpemeTo 3a rotBewe ke buae manky
nogonro.
. PaboTaT JONHWOT rpejay v rpeereTo Co BEeHTUNAaTop.
Muua dyHkumnja * A pe} P P

CooaBeTHO € 3a roTBeHe nuLa.

"3D" dyHKumja

PaboTtaTt pyHKLMMTE 3@ FOPHO rpeere, AOMHO rpeere 1
rpeetbe co BeHTMNaTop. Cekoja cTpaHa o Npov3BoAoT LUTO
Tpeba fga ce 3roTBu, ce roteu nogeaHakeo n 6p3o. Ce roteu co
efleH nnex.

lelle]®] [e

Llena ckapa

Pa6oTtu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTta.
CoofBeTHa e 3a neyerse ronemMm KOnMYnHN Ha ckapa.

* BawwmoT npoussoa paboTu BO
TemnepaTypHUOT ONcer HaBeeH Ha
KoMn4yeTo 3a TemnepaTypa.

3.4 [opatoum Ha NnponsBoOJOT

MocTojat pasnuyHn gogatouu Bo BawumoTt
npoussoa. Bo oBoj gen gocranHu ce onvc
Ha gogartouuTe 1 OnncK 3a npasunHa
ynotpeba. Bo 3aBMCHOCT o4 MogenoT Ha
NpoV3BOAOT, UCMIOPAYaHNOT A0AATOK
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Bapupa. Cute gogaTtoum onuLiaHn BO Pewertka 3a npxewe (Airfry)

ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce Ce KOpUCTM 3a MpXeke XxpaHa Co Marnky
JocTanHu 3a Bawmot npoussos. unu 6e3 macno.

CapoBuTe BO BHATPELUHOCTA Ha

@ anapaTtoT MoXe fJa ce
nedopMmpaaT kako pedyntaT Ha
TonnuHata. OBa He Bnujae Ha
yHKLMOHaNHocTa.
Hedopmauwmjata ncyesHysa kora
cafoT ke ce uanagu.

CTtaHpapaeH cag
Ce kopucTy 3a NeumnBa, 3aMmp3HaTa xpaHa u
3a NpXXeh-e ronemMu napynksa.

3.5 Ynotpeba Ha gogatouuTe Ha
npousBoAoT

Monuuu 3a roTBexe

Mma 5 HMBOa Ha no3vummn Ha nonuuaTa Bo
[enoT 3a roteewe. Pefocnenot Ha
nonnuuTe Mmoxete ga ro sugute u Bo
OpojknTe Ha npegHaTa pamMka Ha pepHaTa.

Ha mogenu co Xu4yeHu nonuum :

Ona6ok can N
Ce KOpUCTM 3a NneunBsa, Npxerse ronemm 5
napunH-a, CoYHa XpaHa unu 3a cobuparse 4
Ha UCTEYHM Macrna npu nederse Ha ckapa. 3
2
1
>/
Ha mogenu 6e3 Xu4eHu nonmum :
5
(S~ | 4
XXunyeHna ckapa 1 —
— — 3
Ce KOpUCTM 3a NpXerbe UK CTaBake Ha - Ny 5
XpaHata wwTo Tpeba [a ce nede, NPxm un -~ N 1
[VHCTa Ha nocakyBaHaTta nonuua.
Ha mopenu co xuuexu nonvuum : MocTaByBaH-e Ha MeTaneH paxeH Ha

nonuuuTe 3a roteemwe

Ha mogenu co XXuuyeHu nonvum :

BaxHo e npaBunHo ga ja noctaBute
XMyeHaTa peLleTka Ha XXudeHuTe
cTpaHnyHu nonunuu. fogeka ja
nocTaByBaTe XudeHaTta peLueTka Ha

Ha mogenu Ges xuyeHn nonvum : nocakyBaHaTa nonuua, OTBOPEHWUOT aen
Mopa Aa 6uge Hanpeq. 3a nogobpo
roTBeHE€, X1yeHarta pelueTka Mopa aa
Ovige npyuBpCTEHA Ha TOYKaTa 3a
3anupare Ha XudeHarta nonvua. He cmee
[Aa NoMWHe NpekKy TovkaTa 3a 3anvpare 3a
[Aa [ojoe [0 Jonup Co 3adHUOT sua Ha
pepHaTa.
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Ha mogenu 6e3 XXu4eH NONMLUM :
Ba)kHo e npaBuIHo ga ro noctaBute
METanHNOT PaXKeH Ha CTPaHUYHUTE
nonuun. MeTanHuoT paxeH nMa egHa
Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuuaTa.
[Hopeka ro noctaByBate MeTanHUOT paxeH
Ha cakaHaTa nonwuua, OTBOPEHMOT Aen
Mopa Aa buae Hanpes.

I'IocraByBaH:e Ha nnexoT Ha nonunuuTte
3a roteemwe

Ha moaenu co XXu4yeHu nonuum :

VcTo Taka, BaXKHO e NpaBurnHo aa rv
NMocTaBUTE NIEXOBUTE Ha XMUYEHUTE
CTpaHu4yHM nonuuu. logeka ro
rocTaByBaTe MNexoT Ha nocakyBaHaTa
nonuvua, HeropaTa CTpaHa HameHeTa 3a
OpXXerwe Mopa ga buge Hanped. 3a
nogobpo roTeeke, NNexoT Mopa Aa ce
NpULBPCTY Ha BOonabHaTMHaTa 3a
3anvpamse Ha xudeHara nonuua. He cmee
Aa noMmuHe npeky BrnagbHaTvHaTta 3a
3anvpame 3a Aa [ojae Ao 4onup co
3aHVOT SWA Ha pepHarTa.

Ha mogenu 6e3 XXu4yeHn nonuum :

VcTo Taka, BaXXHO e NpaBuiHO Aa rm
nocrtaBuTe NiexoBuTe Ha CTpaHU4YHUTe
nonuun. NnexoT nma egHa Hacoka Kora ce
nocraByBa Ha nonvuaTta. [logeka ro

nocTtaByBaTe NyiexoT Ha NocaKyBaHaTa
nonuua, HeroBaTta CTpaHa HaMeHeTa 3a

®dyHKUMja 32 3anMpare Ha MeTarHuoT
paxeH

Mma dyHKkumja 3a 3anvpare 3a a ce
crnpeyn MeTanHuoT paXkeH Aa uanese op,
XnyeHata nonuvua. Co oBaa dyHkuUMja
MoxeTe necHo n 6e3beaHo aa ja nssagute
xpaHaTa. [logeka ja oTcTpaHyBaTte
XnyeHaTa ckapa, MoXeTe [a ja noereveTte
Hanpepn goaeka He CTUrHe A0 TodkaTa Ha
3anvpare. Mopa fa ja nommnHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNTIoOCHO [a ja OTCTpaHuTe.

Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :

®dyHKUMja 3a 3anupatse Ha nne - Ha
MopAenn CO XUYeHU Nonuum

Mma un dyHKumja 3a 3anvparse 3a Aa ce
cnpeyn NNexoT Aa nu3nese of xudeHaTa
nonuua. [logeka ro otcTpaHyBaTte nnexor,
ocnobopgete ro of 3agHaTa
BAnabHaTuHaTa 3a 3anupame 1 nosreveTe
ro koH cebe goaeka He CTUrHe Ao
npegHata ctpaHa. Mopa ga ja nomuHete
oBaa BAnabHaTuHa 3a 3anvpame 3a
LIernoCHO Aa ro oTCTpaHuTe.
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UcnpaBHO nocTtaByBake Ha MeTasIHUOT
paXXeH n TaB4eToO Ha TeJfieKCONncKuTe
WKHM-Ha moaenu co XXuyeHu nonvmum m

TeneCKoncka wuHa CraBete ja pelwleTkaTa 3a npXXewe BO
bnarogapeHune Ha TENECKOMNCKNTE LUMHM, pepHaTa Taka WTo Hej3l/|HaTa KpaTKa padka
nnexosuTte Unn MeTanHUoT paXXeH MoXe Ke buge CBpTeHa HaHanpen.

NecHo Aa ce noctaeaT u nasaaat. Kora
KOpI/ICTI/ITe nnexosum n MmetTalHum pa)KHVI co
Teneckorckara LuuHa, Tpeba ga ce

BHMMaBa WUIMnYKUTE Ha npeaHara v , ’
3aQHaTa cTpaHa Ha TeneckoncKUTe LUMHM

[a ce notnupaat Ha paboBuUTE Ha paXeHoT
1 NNexoT (NpukaxkaHu Ha crnukara).

Ynotpeba Ha pelueTKkaTa 3a npxewe
(Airfry)

PelueTkaTa 3a npxxere e coctaBeHa o,
[Ba [iena Kako XXu4yeHa Kkoprna 1 xudeHa
pamKka kafe LITO ce nocTaByBa kopnaTa.
YKunyeHata kopna ce noctaByBa Ha
XKnyeHaTa pamka Ha UCTIpenneTeH HauuH.
OTkako Ke ro noctaBuTe 3agHUOT fer,
CTaBeTe ja XuyeHaTa Koprna BHaTpe BO
payKUTe Ha XU4eHaTa pamka co Marky
UCTErHyBawE€ Ha npegHarta cTpaHa. U
n3BageTe ja xkuyeHaTa kopna co
UCTErHyBame Ha npefHaTta padka Ha
XKuyeHaTa pamka.

MK/ 59



3.6 TexHuu4ku cneuymucpukauumn

OnwTn cneumdurkaumm

HaaBopeluHn AYMeH3un Ha Npou3BoaoT (BUCHMHa/

LnpurHa/gnaboyvHa) (Mm) 595 /594 /567

[IMMeH3nmn 3a nHcTanupake Ha pepHaTta (BUcuHa/

WMpHa/AnaGouMHa) (M) 590 - 600 /560 /min. 550

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua v npecek Ha kaben LWTO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a Bo NPOU3BOROT MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 3,3

Twn Ha pepHa MynTudyHkuMoHanHa pepHa

OcHoBW MHbopMaLmmnTe 3a eHepreTckata 03Haka Ha JOMaLLHUTE ENEKTPUYHN PEPHU CE AafEHM BO COMMacHOCT CO
ctaHgappoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTute ce oapeayBaat BO pyHKUMWTe 3arpeBake Ha AHOTO U Ha
nnadgoHOT unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNadOHOT CO MOMOLL HA BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
nosiHeke.

Knacata Ha eHepreTcka erkacHOCT ce oapeayBa BO COrMacHOCT CO crneaHaTta npuopuTmaauyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Janu peneBaHTHUTE hyHKLMM NOCTOjaT BO MPOM3BOAOT UK He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBame co BaHTUnarTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnarTop , 3-[lonHa ckapa Co NOMOLL Ha BeHTunaTtop , 4-3arpeBarbe Ha AHOTO 1 Ha NNadgoHOT.

TexHnyknTe cneundmrkaLmm Moxe ga ce nameHaTt be3 npeTxXxogHoO n3BecTtyBamwe 3a
Oa ce I'IO,D,O6pVI KBarnMTeToT Ha NpoOMn3BOAOT.

CnuknTe BO 0OBa ynaTCTBO Ce LeMaTCKn U MOxebu He ce coBnaraat LienoCcHO Co
Bawwot npownseog.

LUTO ro npnapyxyea ce nobnexn Bo J'IaGOpaTOpVICKVI yCnoBu BO COM1acHOCT CO
penesaHTHUTE cTaHaapAan. Bo 3aBucHOCT og yCcnoBuTte Ha pa60Ta 1 Ha OKOJTMHaTa
Ha Npon3BoAOT, OBME BPEOHOCTU MOXe Aa Ce pa3fiMKyBaarT.

@ BpegHocTuTe HaBeeHU Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOAMTE UMM BO LOKYMEHTaumjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Kora pepHaTa ke ce Bkny4u 3a npsnar,
Ha ekpaHoT ke Tpenkaar ,,12:00“ n
cumBornoT (9 .

2. lMocTaBeTe ro BPEMETO CO AonupaHe
Ha TacTepuTe @/O .

Q@@‘@*@v

3. HonpeTe ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OonpeTte rv Tactepute A/ 3a aa ja
nocrasute MI/IHyTaTa.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTBpaeTe co fonuparbe Ha TacTepoT

O unu % .

= BpemeTo e MocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cuMBonoT ) .

[lokonky npBMOT TajMep He e
@ rnocraseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa TpenkaaT u
pepHaTa HeMa fa ce Bkryyn. 3a
pepHaTa ga paboTu, mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO UMK
pgonupare Ha Tactepot (O kora e
nocraseHo ,,12:00“. MoxeTe ga ro
N3MEHNTE NOCTaByBaH-ETO 3a
BPEMETO MOAOLHA KaKo LTO €
onuvwaHo Bo genot ,llocTaBku®.

Bo cnyyaj Ha npekuH Ha
enekTpuyHaTa eHepruja,
NnocTaBKuTE 3a Bpeme ce

oTKaxyBaaT. Tpeba noBTOpHO Aa
ce nocrtasu.

4.2 MNpBo ynuctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAO0T.

3. lMpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4vete ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpoOn3BOACTBOTO Ce coropyeaaT 1
yucrart.

Kora pakyBaTte co npov3Boaor,
n3bepeTe ja HajMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo Bawwmor
npoussod. Bugete Bo ,®yHkuMM 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 56]“. MoxeTe ga
Hay4uTe Kako [a pakyBaTe Co pepHaTta
BO CriedHunoT gen.

lMouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

N3bpuiieTe rv NOBpLUMHUTE Ha
NPoOM3BOAOT CO BriaXHa Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co Kpna.

Mpepn oa rv KOpUCTUTE godaTouuTe:

WcuncTeTe rv gogaToumTe LWTO MU
OTCTPaHWBTE Of pepHaTa co BoAa Co
[IETEPreHT 1 MeK CyHI'ep 3a YMCTEHE.
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3ABEJIELLKA: Hekon netepreHTy unm
cpencTBa 3a YMCTeHe MoXe Aa
npeansBrkaaT owTeTyBake Ha
noeplmHata. He kopucrtete abpasveHm
[eTepreHTu, NpaLloum 3a YNCTEHE, KpeMu
32 YNCTEHE UM OCTPY NpeamMeTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

5 Kopuctew-e Ha pepHaTa

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTta
ynotpeba Moxe fa ce nojaear 4ag u
Mupm3ba Hekorky Yaca. OBa e HopMarHo U
camo Tpeba pobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAMLIYBaHE Ha 4adoT M MUpU3bUTe LWITO ce
dopmupaar.

5.1 OnwTn nHcpopmaumm 3a
KOPUCTEH€e Ha pepHaTa

BeHTtunartop 3a nagewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBMCHOCT o4 MoAesoT Ha
npousBooT. Moxe fga He e gocTaneH BO
BawMoT Mogen. )

BalunoT nponseog nma BeHTUNAToOp 3a
nagewe. BeHTunatopoT 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce akTUBMpa kora e noTpebHo
W I Nagu v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce geaktmeupa
Kora MpoLLecoT Ha Naaek-e ke 3aBpn. Ke
n3neryea Tonos BO34yx Haf BpaTtaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajte ru oBue oTBOpY 3a
BEHTMNauuja co HUWTO. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa MoXe [a ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke Npoaormxu Aa
paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
W MO UCKIYyYyBaHETO Ha pepHaTa
(npubnmkHo 20-30 MUHYTK). [JOKOMKY
roTBUTE CO NporpamMmpare Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT oJ BpeMeTo 3a
neyer-e, BEHTUNATOPOT 3a Nagere ce
UCKIy4YyBa co cuTe PyHKUuK. KopucHukoT
He MOXe [a ro oapean BpemeTo Ha paboTa
Ha BEHTMNaTopoT 3a nagewe. Ce BKIyyyBa
1 ncknyyvyBa aBTomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTtnyBahe Ha pepHaTa
OcBeTnyBaHeTO Ha pepHaTa ce BKIy4yBa
Kora pepHaTa ke nodHe Aa neye. Kaj Hekou
MOZENM OCBETYBaH-ETO € BKITy4YEHO 3a
BpeMe Ha neyer-eTo, AoAeKa Kaj Hekon
MOZENMN ce UCKIy4yBa Nno oapeneHo
BpeMe.

Ako cakaTe cBeTunKaTa Ha pepHaTa
nocTojaHo Aa CcBeTU, n3bepeTe ro ctatycot
Ha paboTa ,Cujanunyka Ha pepHaTa“ co
TpKanueTo 3a u3bupare Ha pyHKuuja.

5.2 PaboTele Ha KOHTpoOJIHaTa
eAuHMLA Ha pepHaTta

OnwTu npeagynpenyBaka 3a eaMHULaTa

3a KOHTpoOJia Ha pepHaTta

* MakcrMManHoTo BpeMe LUTO MOXe [a ce
nocTaeu 3a nevemwe € 5 yaca 59 MUHYTU.
Bo cny4yaj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamarta ke ce oTkaxe. Ke Tpeba
NOBTOPHO Aa ja nporpamupare.

» [Nopneka npaBuTe kakeu 6uno
npunarogyBara, CooaBETHUTE CMMBonn
TpenkaaTt Ha ekpaHoT. Tpeba ga ce
rnoyeka KpaTko Bpeme 3a NnocTaBkuTe fa
ce 3ayyBaar.

+ [lokonky e HanpaBeHa HekakBa NocTaBKa
3a roTBeH€e, YaCOBHUKOT HE MOXe a ce
npucnocooém.

* AKO BpemMeTo 3a roTBEH-E € NOCTaBEeHO
Kora roTBeH-eT0 ke 3amnoyHe,
NnpeocTaHaToToO BpeMe Ce NpuKaxyBa Ha
€eKpaHoT.

» Bo cnyyau kage WwITo BpemeTo Ha
roTBEHE UIN BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-e
Ha roTBEH-ETO € NOCTaBEHO, MOXeTe
aBTOMAaTCKM [la o OTKaXeTe co
Jonupare Ha konyeTto (9 nogonro
BpEME.

Tajmep

O Qoom <@
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Konue 3a anapm

oD P

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konue 3a HamanyBawe
Konue 3a nokauyBame

AW N =
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5 Konye 3a noctaBku

6  Konuye 3a 3aknyyyBare CO Kryd
Cumbonu Ha aucnnejoT

: Cnmbon 3a Bpeme Ha neyewe

©

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BPeMe Ha nevete *

: Cumbon 3a anapm
: Cumbon 3a ocBeTneHocTa

: Cumbon 3a 3akny4yBae Co Kiy4

: Cnmbon 3a TemnepaTtypa

=[P @O

() : CumBon 3a HMBO Ha jaunHa Ha 3BYK
: CumBon 3a 3aknyyeHa spata *

*Ce pasnukysa BO 3aBUCHOCT O MOZESIOT Ha
npoussogoT. Moxe Aa He e JocTaneH BO BalMOT
mozen.

BknyuyyBaHw-e Ha pepHaTta

PepHaTa ke 3anoyHe na pabotu kora ke
n3bepete yHKUMja 3a paboTa co Koja
cakaTte [a rotBute Co TpKanueTo 3a u3bop
Ha dyHKUMja 1 ke nocTaBuTe ogpedeHa
Temnepartypa Cco TpkarnueTo 3a
Temneparypa.

WcknydyyBame Ha pepHaTa

Moxe Aa ja ucknydmrte pepHaTa Ha ToOj
Hau4uMH LUTO Ke r'v CBPTUTE TpKanuaTta 3a
n3bop Ha dyHKLMja 1 TemnepaTypa Ha
nonox6a off (ncknyyeHo, Harope).

Pa4yHo roTBere co n3bop Ha
Temnepartyparta v dpyHKuuMjaTa 3a
paboTeme.

Mo>xeTe ga roTBuTE CO TOa LUTO ke
HanpaBsuTe payHa KOHTpona (Ha Balua
corncTBeHa koHTpona) 6e3 Aa ro nocrasuTe
BPEMETO 3a roTBEeHE CO U3bnpame Ha
TemnepartypaTa 1 yHKumjata Ha
paboTene cooaBeTHa 3a xpaHarta.

P , °C

o / [

1. UN3bepeTe ja pyHkumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe Aa roteBuTe CO
TpKanueTo 3a n3bupare Ha yHKUMja.

2. lNocTaBeTe ja TemnepatypaTa co
KojaLlTo cakaTe Aa roteuTe Co
TpKanueTo 3a TemnepaTtypa.

= PepHaTa ke novHe BeaHall ga pabotu
co usbpaHaTta dyHKuMja 1
Temnepartypa 1 Ha eKpaHoT ke ce
nojaeu cumbonot § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa,
cumbBorot § ke ucyesHe. PepHaTa
HeMa aBTOMaTCKM Ja Ce UCKMy4n
buaejkn maHyenHoTo roTBexe ce
n3spLlyBa 6e3 noctaByBak€e Ha Bpeme
3a roteewse. Mopa ga ynpaByBaTe co
rOTBEHETO M CaM [ia ja UCKIy4uTe
pepHaTa. Kora ke 3aBpLuuTe co
roTBeH€, UCKINy4eTe ja pepHaTa Ha TOj
HaYMH LUTO Ke v CBPTUTE TpKanuaTa
3a n3bop Ha dyHKUMja 1 TemnepaTypa
Ha nonoxba 3a uckny4eHo (Harope).

FoTBeHe co nocTaByBake Ha BpeMeTo
3a roTeeme:

Moxe Aa HanpasuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
Aa ce UCKNy4vyBa Ha KpajoT 04 BPeMeTo CO
n3bnpare Ha TemnepaTyparta 1
dyHKUMjaTa 3a paboTere cCoofBeTHa 3a
XpaHaTa u CO NocTaByBaH€ Ha BPeMeTO 3a
roTBeH-€ Ha Tajvepor.

1. N3bepeTe roteBene Kaj PyHKUMjaTa 3a
pabora.

2. HonpeTe ro konueto () foaeka He ce
nojaeu cumbonoT (O Ha aucnejoT 3a
BPEMETO Ha roTBEH-E.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

Q

OTKako Ke ja noctaBuTe
@ dyHKUMjaTa 3a paboTa n

TemnepartypaTta, MoXe Aa ro
NnocTaBMTE BPEMETO Ha rOTBEHE HA
30 MUHYTW co gonupane Ha
Kon4yeTo (P AVPEKTHO 3a 6p3o
noctaByBahe Ha BPEMETO 3a
roTBEHE U Aa ro U3MEHUTE
BPEeMeTo Ha konuukata @/Q .
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3. MocTaBeTe ro BPEMETO Ha roTBEH:E CO
Tactepute @/O .

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

BpemeTo 3a rotBene ce 3ronemyBa

@ 3a 1 MnHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTU ce 3ronemMyBa 3a 5
MUHYTW.

4. CraBeTe ja xpaHaTta BO pepHaTa 1
nocTaBeTe ja TemnepaTtypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHara ke novHe BegHaw ga
paboTu Ha n3bpaHata yHkumja 1
Temnepartypa. [ocTtaBeHOTO
BpeMme 3a roTBere ke novHe aa
onbpojyBa n Ha oucnnejoT ke ce
nojaev cumbonoT § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
OOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temneparypa, cumbonot § ke
ncyesHe.

5. OTkako ke 3aBpLUM NOCTABEHOTO BpeEME
3a roTBewe, Ha ANCNNejoT Ke ce nojasu
»End“, a cumbonot ke cBeTka u
TajMepoT ke CBMPW.

6. lNpepynpenyBakeTo SBOHU ABE MUHYTU.

MputucHeTe Ha koe 6uno konye 3a Aa
ro NpeknHeTe 3By4YHOTO
npepynpenyBake. 3By4HOTO
npepynpenyBake Ke npectaHe, a Ha
AMUCMNEjoT ke ce NoKaxe YaCOBHUKOT.

PepHaTa ke noyHe ga pabotu

@ MOBTOPHO AOKOJIKY AonpeTte 6uno
KOe Komnye Ha KpajoT Ha 3BY4YHOTO
npeaynpenyBame. 3a aa ce
crnpeyn pepHaTa NoBTOPHO Aa
paboTu Ha KpajoT Ha
npeaynpenyBareTo, UCKIyYeTe ja
pepHaTa Co BpTeHE Ha TpKanueTo
3a TemnepaTtypa v TpkanueTo 3a
dyHKUMja Ha nonoxbaTa ,,0
(nckny4yeHo).

5.3 MNMocTtaBku

AKTUBMpaHE Ha 3aKIlyuyyBaheTo

Kora ja kopuctute ognukarta 3a
3aKryyyBare Ha TacTepuTe, MOXeTe Aa ro
3alTUTUTE TajMepOT Of BOCHEMMUPYBaH-E.

1. [onpeTe ro KONYeTo Aofeka He ce
nojasu cMMBONOT (3] HA EKPAHOT.

_l
4 g
A0 0 ® &

= CumbonorT (3] ke ce npukaxe Ha
eKpaHoT, a oabpojyBaweTo oa 3-2-1 ke
3ano4yHe. 3akny4yyBaHheTo Ha KoM4Ynka
Ce aKTvBMpa Kora Ke 3aBpLumn
onbpojyeareTo. Kora ke gonpete koe
6uno kon4e oTKako ke ce NnocTasu
3aKnyyyBaHEeTO Ha KoM4yMHba, TajMepoT
Ke ucnyLuTu 3ByYeH curHarn, a
cumBoroT (3 ke Tperika.

[loKoIKy ro OTNyLUTUTE KOMYETOo

@ npes Aa 3aBpLUM 0AGPOjyBaH-EeTo,
3aKny4yBaH-€TO Ha KOMYUH-a Hema
[a ce akTusupa.

Konuukwata 3a TajMep He Moxe Aa
@ ce KopucTaT Kora e BKIy4YeHOo

3aKIyyyBaHETO Ha KON4Yunksa.

3aknyyyBarheTO Ha KON4MHa Hema

Oa bvae oTkaxxaHo BO criyyaj Aa
1MMa NPEKVH Ha cTpyja.

HeakTuBnpare Ha 3aKny4yyBaHeTo

1. JonpeTe ro kon4yeTo gogeka He ro
cHema cMBONOT (3 0 eKpaHoT.

= Cum6onoT 3] ke ncyesHe of, eKkpaHoT, a
3aKryyyBarETO CE OHEBO3MOXYBA.

MocTaByBawe Ha anapMoT

MoxxeTe UCTo Taka a ro KopucTute
TajMepoT Ha OBOj MPOM3BOA 3a KakBo 6uno
npeaynpenyBake Unu noTceTyBame, LWTO
He e MoBP3aHo CO neyewe. AnapMoT Hema
BNujaHne Bp3 paboTHUTE PyHKLMM Ha
pepHata. Ce KopuCTV 3a NpeaynpeayBakse.
Ha npumep, MoxeTe fa ro Kopuctute
anapMoT Kora cakaTe fa ja CBpTuTe

MK/ 64



XpaHaTa BO pepHaTa BO OApefeHo Bpeme.
LLITom ke nOMnHEe BpEMETO LUTO CTE ro
nocrasune, TajMepoT ke Bu page ayauno
npeaynpenysawe.

MakcrMManHoTo Bpeme Ha anapmoT
Moxe ga buae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. JonperTe ro £\ nogeka He ce nojasu
cUMBOrOT L) Ha eKpaHoT.

L 0O o0 o & 6

2. MocTaBeTe ro BpeMeTo Ha anapmoT Co
konumwata /IO .

2\ [
0%
oo o0 o 2 A

= OTKaKo Ke ro noctaBmTe BPEMETO
Ha anapmoT, cumbonoT L\ ke
OCTaHe OCBETJIEH, @ BPEMETO Ha
anapMoT ke 3anoyHe Aa onbpojysa
Ha eKkpaHoT. [loKomnKy BpeMeTo Ha
anapMoT 1 BPeEMETO 3a Neyene ce
NnocTaBeHu Ha UCTO BpeMe,
NMOKYCOTO BpEME Ce MNpUKaxKyBa Ha
€KpaHoT.

3. OTkako ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
Ja Tpenka cumbonoT L\ 1 BM daBa
3BYYHO NpenynpenyBatse.

Wckny4yyBake Ha anapmMmoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTO Ha anapmor,
npenynpenyBakeTo ce crnylua aBe
MUHYHTW. [JonpeTe koj 6uno Tactep 3a
[a ro npekuHeTe ayauo
npeaynpenyBaHeTO.

= 3BYYHOTO NpeaynpenyBawe Ke
npecraHe, a Ha QUCNNejoT ke ce
noKaxe YaCoBHWKOT.

AKo cakaTe foa ro oTkaxeTe anapmor;

1. HonpeTe ro kon4yeTto L\ Aoaeka He ce
nojaev cumMBoIoT L\ Ha aucnejoT 3a aa
ro peceTupa BpemMeTo Ha anapMor.
[onperte ro konyeto O gogeka He ce
nojasu cMmo60rmoT ,,00:00“ Ha ekpaHOT.

2. Wcto Taka, MmoxeTe [a ro otkaxeTe
anapmoT co Aonupake Ha TacTepoT L)
OOIro BpeMme.

Mpucnoco6yBake Ha jauMHaTa Ha
3BYKOT

1. JonpeTe ro kon4yeTo & goaeka He ce
nojaBu cumBonoT ) Ha ekpaHoT.

__1 1@
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2. TocTaBeTe ro NocakyBaHOTO HMBO CO
konunkwaTa /O . (b-01-b-02-b-03)

__[J®

g
oo o © &
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3. [HonpeTe ro konyeTo {6 3a NoTBpAa MUK
novekajte 6e3 ga gonperte HUTY eaHO
konye. NocTaBeHaTa jaynHa Ha 3BYKOT
Ke CTaHe aKTMBHa MO HEKoe BpeMme.

MocTaByBare Ha OCBETNEHOCTa Ha
eKpaHoT

1. JonpeTe ro konyeTo & aoaeka He ce
nojasu cumbonot (P Ha expaHoT.

I I I U

O~ |
%
Q@@@‘@u

2. TocTtaBeTe ja nocakyBaHaTa
OCBETMNEHOCT COo Konuukwarta @/O .
(d-01-d-02-d-03)
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3. HonpeTte ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro

aKTuBupaTte noneTto 3a MUHYTU.

S 7.

oo o ‘

3. [JonpeTe ro konyeTo {6 3a NoTBpAa MUK
novekajte 6e3 fa gonpeTte HATY egHO
konye. [NocTaBeHaTa OCBETNEHOCT Ke
CTaHe aKTVBHa Mo HeKoe Bpeme.

MeHyBame Ha yacoT

3a [a ro cMeHuTe 4acoT LUTO NPETXOAHO

CTe ro NocTaBure Ha pepHara:

1. Jonperte ro kon4yeTo & goaeka He ce
nojasu cumBonoT {9 Ha ekpaHoT.

2. MocTaBeTe ro BpemMeTo co Aonunpare
Ha TactepuTte @/O .
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j[mg |

oo o 3 & @

Erninl
| LU
m
RN

4. [Oonpete rv Tactepute B/ 3a aa ja
nocraBute MVIHyTaTa.
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5. lMoTBpaeTe co Aonupake Ha TacTepoT

SYLUESS

= BpemeTo e NocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cumbonoT (O .

6 OnwTun nHcpopmMaLmm 3a nevYeweTo

Bo oBoj oen moxeTe Aa HajoeTe coBeTw 3a
NMoAroToBKa U roTBEH-E€ Ha XpaHaTa.

[Mnyc, oBoj Aen ja onuwysa xpaHaTta
TecTMpaHa Kako Npon3BOAMTEN U
HajcooaBETHUTE NOCTaBKN 3a OBaa XxpaHa.
[Moco4yeHn ce n cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTK NnpeaynpeagyBama 3a
neyexe BO pepHarTa

» [loneka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTta
3a BpeEMe Ha WUnu Mo neyereTo, MoXe Aa
ce nojasu Bpena napea. Napearta moxe
Aa Bu ja naropm pakata, nuueTo n/unm
ouuTe. [lpxXeTe ce HacTpaHa Aoaeka ja
OoTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHara.

* MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3aaBsa 3a
BpEME Ha NevyereTo MOoXe Aa popmupa
KOHOEH3MpaHM Kankn Boga Ha
BHaATPELUHOCTa U HaABOPELLHOCTa Ha
pepHarta n Ha ropHuTe OeroBu Ha
mebenoT nopaau TemnepartypHara
pasnuka. OBa e HopmanHa u gusmyka
nojaea.

« TemnepaTypaTta u BpeMeHcKuUTe
BPEAHOCTU 3a roTBeH-Ee AafEHN 3a
XpaHaTa MoXe [ia ce pa3nvkyBaaT BO
3aBMCHOCT Of} PELIENTOT U KONMYMHaTa.
Mopaamn oBaa npuymHa, oBME BPEAHOCTU
ce AafeHun Kako orncesu.

» Cekorawl oTCTpaHyBajTe
HenCKopUCTeHUTEe AofaToLM Of pepHaTa
npea Aa 3ano4HeTe CO roTBekse.
JopatoumTte WTO ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a crpeyaT xpaHaTa [a ce roTsu
CO NpaBWUnHUTE BPEAHOCTY.

+ 3a xpaHa WTOo Ke ja rotBute cnopes Bau
COMCTBEH peLenT, MoXeTe Aa ce
noBuMKaTe Ha CrnMYHa XpaHa AafeHa Bo
TabenuTe 3a roTeekse.

 KopucTereTo Ha f06veHnTe aogaToLm

rapaHTupa feka ke nobvete Hajoobpu
nepdopmaHcy Ha roteere. Cekoratu
BHMMaBajTe Ha NpeaynpeayBamarta u
MHpopMauunTe gageHn oa
Npon3BOANTENOT 3a HAABOPELLUHUTE
Cca/loBU 3a roTBeH:e LITO Ke
KOpUCTUTE.
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* MpcHata xapTuja WwTo Ke ja kopuctute » BpegHocTuTe HaBedeHu Bo TabenuTte 3a

Nnpu roTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA roTBeHE Ce oapeayBaar Kako pesynrtat
rorieMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTe. Ha TECTOBUTE M3BPLUEHM BO HALIWUTE
MpcHaTta xapTuja WwTo usnerysa og nabopatopuun. BpegHocTuTe WTO ce
CafoT MOXe [ia co3faae puU3nkK of norogHu 3a Bac moxe fa ce
W3ropeHuum 1 aa Brnvjae Ha KBanuteToT pasnukyBaaT of OBME BPEOHOCTMU.
Ha ne4veneTo. KopucteTe ja MpcHaTa » CraBeTe ja xpaHaTta Ha cooaBeTHaTa
XapTuja WTo ke ja KopUCTUTE BO nonvua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
HaBeEeHNOT TeMnepaTypeH orcer. rotBemne. [Monuua 1 ce ogHecyBa Ha

» 3a pobpw nepcopmMaHcy Ha NeYeHEeTo, JonHaTta nonuua Ha pepHara.
CTaBeTe ja XxpaHaTta Ha npenopayaHata CoBeTH 3a neveHse Konaum

npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonox6aTa Ha nonuuarta 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

* AKO KONayoT € NPEMHOry CyB, 3rofieMeTe
ja Temnepartypata 3a 10°C u ckpaTteTe ro
BPEMETO Ha MNeyeH-e.

6.1.1 MNeuuBa n XpaHa 3a BO pepHa * AKO KONayoT e BnaxeH, KOpI/ICTeTe. Mana

KONMMYMHA TEYHOCT UMK HamaneTe ja

OnwTh uHcbopmaumum TemnepaTtypata 3a 10°C.

* lNpenopavyBame kopucTere Ha * AKO ropHVOT gen o KorayoT € U3ropeH,
aopatouuTe Ha NPOM3BOAOT 3a 406pu cTaBeTe ro Ha gonHara nonuua,
nepdopmaHcy Ha rotBeweTo. AKO HamareTe ja TemnepaTypaTa u
KOpMCTWTE Ha[iBOPELLEH cafl 3a roTBer:¢, 3ronemeTe ro BpeMeTo Ha nevetse.
NpeTno4ynTajTe CafoBN LUTO CE TEMHW, + AKo BHaTpeLlHOCTa Ha KonadoT e 4o6po
Henennmeu N OTNOPHW Ha TOMJIMHA. 3roTBeHa, HO 04HaABOp € NennuBea,

* Ako ce npernopavyBa NpeTXoAHO KOpucTeTe nomarky Te4HOCT, HamarneTe
3arpeBawe BO TabenaTta 3a roTtBek-e, He ja Temneparypara v 3ronemeTe ro
3abopaBajTe [a ja cTaBuTe XpaHaTa BO BPEMETO Ha rOTBEHE.

pepHaTa Mo 3arpeBareTo.

« AKO rOTBUTE CO Caj 3a roTBEHE Ha
UYeHaTa peLueTka, CTaBeTe ro BO
CpeMHaTa Ha XuYeHaTa peLueTka, a He
BO G6nM3MHa Ha 3agHMOT sua.

« CuTe maTepujanu LTo ce KopuCTaT 3a
npaBetse neursa Tpeba Aa 6ugat cBexu co .
1 Ha coBHa TemnepaTypa. Jajua v jorypr.

« CTaTycoT Ha rOTBeIb€ Ha XpaHaTa Moxe ~ ° A\KO MEYMBOTO noneka ce roteu,
112 BAPUPA BO 3ABICHOCT Off KONMUMHATA BHUMaBajTe AeGen1HaTa Ha neunBoTo
Ha XpaHa W rofemMmmuHaTa Ha cagoBuTe 3a LUTO CT€ o NOAroTBMNe Aa He nanese of
rOTBEHSE. nnexor.

« MeTasnHuTe, KepaMuikUTe U CTakneHuTe /KO NEYMBOTO CE 3aTeMHM Ha
KANanU ro NPOAOMTKYBAAT BPEMETO Ha MOBPLUMHATA, HO IHOTO He € JrOTBEHO,
FOTBEHbE, A ONHUTE MOBPLIMHY Ha BHMMaBajTe KOMMYMHATA Ha COC LITO ja
neuMBaTa He 3aTeMHyBaaT PaMHOMEPHO. KopucTUTE 32 neunBoTo Aa He buae

+ AKO KOPUCTUTE XapTuja 3a NeYeH-Ee, MOXe MPEMHOrY Ha AHOTO Ha neuMBsoTo. 3a
Aa ce 3abenexu Mano 3aTeMHyBare Ha pamMHOMEpHO 3aTeMHyBak-e, obugete ce

[ornHaTa noBpLUMHa Ha XpaHaTa. Bo PaMHOMEPHO Aia ro pacropea1Te cocot

oBaa cuTyaumja, Moxebu ke Tpeba aa ro Mery KopuTe n nednsoTo.

NPOAOMKUTE FOTBEH-ETO MPUBIMKHO 10 * MNeyere ro ne4nsoTo BO Nonoxba n
MIHYTY TemnepaTypa coofBeTHa Ha TaGenaTa 3a

rotBewe. AKO AHOTO C€ yLITe He e
[OBOJIHO 3aTEMHeTO, CTaBeTE ro Ha
[JorHaTa nonuua 3a creaHoTo roTBEeHE.

CoBeTu 3a neymBa

* AKO NeymBOTO € MPEMHOry CyBO,
3ronemeTe ja TemneparypaTta 3a 10°C u
cKkpaTeTe ro BpeMeTO Ha roTBEH-E.
HamaukajTe ri kopute co coc Koj ce
COCTOW 0f, MeLLaBUHa O MIeKo, Macro,
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TaGena 3a roTBeH-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa
Mpeanos3u 3a neyerwe co eaeH nnex

ke

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CraHpapaeH can 3arpeBatse Ha
TopTta Bo cagoT |, [OHOTO U Ha 3 180 30...45
nnagoHoT
Kanan 3a konau
TopTa BO kanan |Ha Xu4eHa ckapa Sarpesarbe co 2 180 30 ... 40
x BeHTMnaTop
CranmapaeH ca 3arpeBarse Ha
CwuTHM konaym . AapAl A [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW NOMULK :
3
CuWTHM Konaun PTaHﬂapﬂeH can |3arpesarbe co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mopenu 6es
KUYEHW MOMULM :
2
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
[vjameTap oa 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4yeHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHanwna avjameTtap oa 26 |3arpeBarse co 2 160 30 . 40
cm co 3aTBopay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
3arpeBate Ha
Bucksutn Cap 3a neunBa *  |QHOTO U Ha 3 170 25...40
nnadgoHoT
Bucksutun Cap 3a neynea * Sarpesatse co 3 170 20 ... 30
BEHTUNaTop
CrannapaeH ca 3arpeBatse Ha
MNeunBa . AapA A [HOTO U Ha 2 200 30...45
nnagoHoT
Neunsa *CTaHnap,qu cag |3arpeBare co 2 180 35 45
BEeHTUNaTop
CraHmanmeH ca 3arpeBame Ha
3emunyka . AapAy A [HOTO U Ha 2 200 20...35
nnadgoHoT
3emnuka *CTaHuapneH capn |3arpeBate co 3 180 20 .30
BEHTUNaTop
CranmapaeH ca 3arpeBare Ha
WHerpaneH ne6 |, AapA A [OHOTO U Ha 3 200 30...45
nnagoHoT
Wnerpanen neg | CT2HAaPAGH can | 3arpesare co |5 200 30 ... 40
BeHTUNaTop
CrakneH /
MeTarneH 3arpeBarse Ha
Nazatbu npasoaroneH cag |AHOTO U Ha 2unm 3 200 30...45
Ha Xu4eHa ckapa |nnadoHoT
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
MuTa on jabonko |3a co gujameTap |AHOTO U Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnacoHoT
XnyeHa ckapa **
KpyxeH upH
MeTarneH kanan
Muta op jabonko |[3a co avjameTtap g:;ﬁsi:boe co 2 170 50...70
oa 20 cm Ha p
XuuyeHa ckapa **
3arpeBatbe Ha
Muua CTanAapAeH CaA | 110 1 Ha 2 200 ... 220 10 ... 20
nnadoHoT
Muua *CTaH/:Lapqu can Muua dyHkumja 3 250 8...15
Mpennoswu 3a rotBewe €O ABa niexa
XpaHa OopaTtoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Ha mozenu co Ha mozenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULUM | XKUYEHW MOMULMN :
cag * 1150 25...40
CuTHM Konaumn Sarpesatse co 2-4
4-Cap 3a neumupa |BEHTMNATOP Ha mopenu 6e3  |Ha mopenu 6e3
* KUYEHU MOMULM | XKUYEHW MONMULN :
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
cag *
Bucksutn Sarpesarbe co 2-4 170 25...35
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP
1-CtangapaeH
cag *
Meunsa sarpesaree co |y 4 180 35...45
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIIATOP
2-CtaHpapaeH
cag *
3emmuka sarpesare co |5 4 180 20 ...30
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIATOP

Ce npenopadyyBa NpeTX04HO 3arpeBare Ha CeKoja HaMMUpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxe6u He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve [odaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOUM MoXaT 4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

TabGena 3a roTBew€ co (pyHKUMjaTa 3a
paboTa “Eko 3arpeBam€ CO
BaHTUNatop”

* He meHyBajTe ja noctakaTa 3a
Temnepartypa no 3anoyHyBaHeTO Ha
rotTBerweTo BO (hyHKUMjaTa 3a paboTa
“Eko 3arpeBare co BaHTUnartop”.

* He ja oTBOpajTe BpaTata Ha pepHaTa 3a
BpeMme Ha roTBeHEeTO COo (hyHKUMjaTa 3a
paboTa “Eko 3arpeBare co BaHTUNaTop”.
Ako BpaTaTta He ce 0TBOpa,
BHaTpelLHaTa Temnepartypa ke ce
onTUMM3Mpa 3a 3aliTena Ha eHepruja, a
OBaa TemnepaTtypa Moxe ga ce
pasnuKyBa Of, OHa LUTO € MpUKaXKaHo Ha
eKpaHoT.
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» He 3arpeBajte Bo (hyHKUMjaTa 3a paboTa
“Exo 3arpeBare co BaHTMNaTop”.

XpaHa [OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuere
Tpeba pa ce nonuuara (MuHyTH) (NPMGN.)
KopucTat

CWTHM konaum CraHpapgeH cag * 3 180 30...40

Bucksutun CraHpapaeH cag * 3 200 30...40

MNeunBa CraHpapgeH cag * 3 220 40 ... 50

3emunyka CraHpapaeH cag * 3 200 30...40

*OBWe JoaaToLm MoXebu He ce BKIyYeHu BO BaLUMOT MOAEr.

**OBuWe gogaToum He ce BKIyYeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum Mmoxar Aa ce kynaT BO NpofaBHULUTE.

6.1.2 Meco, puba 1 XXMBMHa

Kny4Hu Touku 3a neyere Ha ckapa
3a4ynHyBaH-€TO CO COK OZ IMMOH U
©nbep npepn goa ce roteu LIENOTO
NUMeLLKo, MUCUpKa 1 ronemMuTe napvmkba
Meco Ke I 3ronemu nepgopmaHcuTe Ha
rOTBEHETO.

3a Meco co kocku ce notpebHn 15 go 30
MUHYTU NOBEKe 3a Aa Ce 3roTBU OTKOSKY
hrneTo Co NpxeHse.

Tabena 3a rotBewe Meco, pubda u NnuneLwkKo

Tpeba na npecmetaTte okony 4 fo 5
MUWHYTW BpEME 3a roTBEHE MO
caHTumeTap of gebenuHarta Ha MecoTo.
OTKako ke ucteve BpeMETO Ha roTBeHE,
YyyBajTe ro MecoTo BO pepHaTta okony 10
MUHYTU. COKOT 0, MECOTO Nogo6po ce
pacnopefyBa Ha NpXXeHOTO Meco U He
n3neryBa Kora ce cede MecoTo.

Punbute Tpeba ga ce ctaBaT Ha nonuua
Ha CpeaHOo UMM HUCKO HMBO BO YMHWja
OTMNoOpHa Ha TonnuHa.

oTBETe M npenopavaHuTe 06poLM BO
Tabenarta 3a roTBer€e CO eeH nnex.

Xpana HOopatoun wto |PyHKuMja 3a Mo3unumnja Ha Temnepatypa Bpewme Ha
Tpeba na ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpemenagna 3arpeBame Ha 15 munyTmn 250/
(uena) / Budprek ?TaHnapneH can [HOTO U Ha 3 makc, nocne 180 |60 ... 80
(1 kg) nnagoHoT ... 190
3arpeBatse Ha
JarHelukmn 6yt CraHzapaeH cag 15 MuHyTHn 250/
(1,5-2 kg) * AHOTO 1 Ha 3 maxc, nocne 170 | 110 -+ 120
nnagoHoT
KunueHa ckapa *
Mp>xxeHo nuneLwko Sarpesaree Ha 15 MuHyTH 250/
(1,8-2 kg) Crapete eaet | auoto  Ha 2 wac, nocne 190 |80 -+ 80
, g caf Ha NoHNCKa | nnachoHoT ,
nonuua.
KunueHna ckapa *
lpeHo NUNELKo |Crapete eaeH 3arpeBarse co
2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka BeHTMNaTop
nonuua.
KnyeHa ckapa *
lMpxeHo NUNeLKo |Cragete epeH v h 15 muHyTU 250/
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka 3D" pynkumja 2 makc, nocrne 190 60...80
nonuua.
CranmapneH ca 3arpeBate Ha 25 MuHyTN 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« AapAy A [OHOTO U Ha 1 makc, nocne 180 [150 ... 210
nnacgoHoT ... 190
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepartypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)

(npubn.)

CraHnapaeH ca 25 muHyTH 250/

Mwucupka (5.5 kg) |« AapA A |v3pe dyHKUMja 1 makc, nocne 180 (150 ... 210

... 190
YKunueHa ckapa *
3arpeBatbe Ha

Puba Crasete efeH [HOTO U Ha 3 200 20...30
caj Ha MoHNCka | nnachoHoT
nonuua.
KunueHa ckapa *

Puba Cragete efieH "3D" cpyHKUMja 3 200 20...30
caf, Ha noHucka
nonuua.

Ce npenopavyBa NpeTXo4HO 3arpeBatbe Ha Cekoja HaMupHULA

*OBue gogatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwWe [ofaToLM He ce BKIydeHu Bo BalwMoT moaen. OBue Jodatoumn MoxaT fia ce KynaT BO NPpOo4aBHULUTE.

6.1.3 Ckapa

LipBeHoTO Meco, pubaTa 1 MecoTo of,
XMBuHa Bp30 3aTeMHyBa Kora ce nedve Ha
ckapa, Apxu ybaBa Kkopa 1 He ce CyLUW.
MecoTo of ouneTn, MecoTo o4 paxkeH,
konbacuTte, Kako U COMHMOT 3eMeHYYK
(aomaTwn, kpomuga, UTH.) ce ocobeHo
MOroAHW 3a NeyYeHe Ha ckapa.

OnwTHn npeagynpeayBaka

» XpaHata WTOo He e NOorofHa 3a nevyere
co3fgaBa onacHoOCT of noxap. MeyeTe Ha
ckapa camo XxpaHa LUTO e MorofHa 3a
CUIeH oraH Ha ckapa. Vcto Taka, He
NnocTaByBajTe ja XxpaHaTa npemHory
[aneky Bo 3aQHVOT Aen Ha ckapaTta. OBa
€ HajKeLLKOTO MeCTo 1 MpcHaTa xpaHa
MOXe fia ce 3ananu.

3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 3a
BpemMe Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha cKapa Co OTBOpeHa Bpara.
Tonnute NOBPLIMHU MOXe Aa
npeausBuKaaT usropeHuum!
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KnquM TOYKU 3a CKapaTa

MogroTBeTe ja xpaHaTa co cnuyHa
aebenunHa 1 TeXxuHa Kosky LITO € MOXHO
noeeke 3a ckapara.

CrtaBeTe rm napumkarta wrto Tpeba ga ce
neyar Ha ckapa Ha XuyeHaTta peLueTka
UINN XKMYEHWOT MIiex 3a ckapa Taka LTo
Ke rn pacnpegenuTe 6e3 ga ru
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejaqoT.
Bo 3aBucHocT og aebenvHata Ha
napuukaTta WwTo Tpeba Aa ce nevat Ha
ckapa, BpEMETO 3a roTBeH€e AaeHO BO
TabenaTta Moxe fa Bapvpa.

JlnsHeTe ja xuyeHaTa pelueTtka unu
XKMYEHUOT Nnex 3a ckapa [o
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. AKo
roTBUTE Ha XMYyeHaTa peLleTka, nuarajte
ro NNexoT Ha pepHaTa Ao fonHaTa
nonuua 3a ga ce cobepat macnaTa.
lonemuHaTa Ha NNexoT o4 pepHaTa LWTo
Ke ro nuarate Tpeba na 6uge Takea WTO
Ke ro Nokpue LienmMoT NpocTop Ha
ckapaTta. OBoj nnex moxebu He e
ncrnopayaH co npoussonot. CtaseTe
MarKy Bofa BO MNexoT o4 pepHaTa 3a
TNIECHO YUCTEHE.



TaGena 3a roTBeH-€e Ha CKapa

XpaHa OopaToum wto MNo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) BpeMe Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGnN.)
Kopuctart

Pnba XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

Mapunka nunewko YKunyeHa ckapa 4-5 250 25...35

Kodpre (renewko) - 121y 011 ckapa 4 250 20...30

KonuunHa

Jarnewka Yuuena ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHaana

Kpemenanna - YuueHa ckapa 4-5 250 25 ... 30

(napuvntba meco)

Tenewxa YuueHa ckapa 4-5 250 25 ... 30

KpemeHazana

3eneHyyk rpatuH XKunuena ckapa 4-5 220 20...30

Toct YKunueHna ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpeTXoA4HO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LUTO Ce roTBU Ha ckapa.

MpeBpTeTe v Napunkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BPeME Ha rOTBEHE Ha ckapa.

6.1.4 PyHKUMja 3a NpKeHe CO Manky
unu 6e3 macno

Co dyHkupjaTa ,Airfry“ moxeTe ga npxute
COo mManky unm 6e3 macno co Tonon Bo3ayx
BO pepHara.

OnwTn npepynpenyBatba

* NornegHeTte ja npenopayaHata Tabena
3a nevetrse 3a pyHkumjaTa LAirfry”.

» KopucTeTe ja ckapaTa 3a npxeme (Airfry)
o6e3beneH co NPoM3BOAOT 3a OBaa
dyHKuMja.

» 3a gobap pe3ynTtaT o4 NPXeHEeTo,
CTaBeTe ja XxpaHaTa Ha ckapaTa 3a
NpPXXeHe Ha Ha4vH WTOo Hema fa ce
npeknonysa.

Maca 3a npxeme - “Airfry”

» CrtaBeTe nnex Ha gorfiHaTa nonuua 3a
ha ce cobepe MacnoTo 3a Bpeme Ha
npxexweTto. BHaTpe BO BMeTHaTuoTt
nnex crtaBeTe XxapTuja 3a nevyewe
OTNOpHa Ha TONJIHA WA CIIUYeH
MaTepwujan npenopayaH 3a ynotpeb6a
BO pepHa.

* AKO He ce KOpUCTM NocnyXaBHUK Ha
JorHaTta nonuua, cekoe Macno LTo
Kane wnu apyru cynctaHuum o,
XpaHaTa Moxe aa npegusBukKaar
CUNeH Yag, na gypy v niameH.

* MoxeTe fa ja kopuctuTe dyHKumjaTa
""3D" cbyHKUMja" 3a oa ro 3abpsate
BPEMETO 3a NPEeTXOAHO 3arpeBamse.
MpedpneTe Ha dyHkumjaTa "Airfry" kora
NPeTXOAHOTO 3arpeBak-e Ke 3aBpLUn.

XpaHa PyHKUWja 3a Mosnunja Ha | Temnepatypa Bpewme Ha Mpenopayaxa
pabota nonvuarta (°C) neyere (MUHYTH) |cyma
(npunbn.)
HomatueH komnup * | Airfry 220 20 ...40 200-1000
3ampaHat komnup ** | Airfry 220 15...35 200-1400
Mvnewkm by / Airfry 3 220 20...40 500-1500
Kpwuno
Munewkwv rpagn Airfry 3 220 30...40 200-700
Llena kokoLuka Airfry 3 15 marymi 250/ 60 ... 80 1800-2000
max nocne 190
3ampaHata rpyTtka ** |Airfry 3 220 15...25 400-1000
Kodbre Airfry 3 220 20...30 20-25 konuynHa
Llena puba Airfry 3 220 15...25 2-5 konu4nHa
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XpaHa dyHkuwja 3a Mosnunja Ha | Temnepatypa Bpewme Ha MpenopavaHa
pabota nonvuaTa (°C) neyere (MMHyTH) [cyma
(npw6n.)

3amp3HaTa KpLiKaBa
pnba ** (Pnba Airfry 3 220 15...25 500-1500
npcru)

200-800
3aMP3HATO NeUMBO | njgry 3 220 25...35

(10-40 konnunHa)
3ampaHaTa nuua ** | Airfry 3 220 10...20 2-4 xonu4uHa
Konbac Airfry 3 220 15...25 10-20 konununHa
MetwaH 3eneHuyk Airfry 3 220 20...25 400-1000
Kudbna Airfry 3 220 25...35 20-25 konunynHa
MonHeTa nunepka Airfry 3 220 25...35 20-25 konnunHa
* OpxeTe ru komnupute Bo Boaa 30 MUHYTH, ucylweTe rv u gogaaete ¥4 4o 1 naxuua macno.
** 3arpejTe NpeTxoaHo.

6.1.4.1 ®yHKuMja 3a cywierwe

KopucTeTe ja dyHkumjaTa 3a cyluere 3a aa
rv 3avyBaTe uU/vnu ga rm ucylumte
Npou3BOAMTE, BKITy4yBajKn OBOLLja,
3eneH4vyk 1 ounku. OBaa yHKLMja HEXHO
ja oTcTpaHyBa Bnarata co KOpUCTEHE
rpejay co BEHTMNATOp M BEHTUMATOP Ha
3aJHWOT sSMA Ha pepHaTa 3a Aa uvpKynupa
ONTUMAIHO 3arpeaHnoT BO34yX HU3
pepHara.
» KopucTteTe ja dhyHKUMjaTa 3a CyLLeHe 3a
[a cywmTe Npous3Boam, BKIyYyBajKu
OBOLLja, 3eneHyyk n bunku. Ce

« KonuunHata Ha Bnara, cogpkvHaTta Ha
Luekep, ronemuHaTa u nebenuHata Ha
XpaHaTa 1 BnaXHOCTa Ha oKonuHaTta
BNMjaaTt Ha Toa KOrKy 6p3o ce cywum
XpaHaTa.

» OBOLLJjETO 1 3eMEHYYKOT NCEYKA]TE TN CO
nebenuHa of 1-2 cm.

» 3a pa ce 3agpxu 6ojaTa 3a Bpeme Ha
cyllerweTo, BpaTaTa Ha pepHaTta Mopa
Ja ce ocTaBu oTBopeHa. [ocTaByBame
OpBeHa Nnaxuua Bo rOPHUOT aron mery
BpaTtaTa 1 pepHara ke nomorHe ga ja
OpXu BpaTtaTta otBopeHa. OcurypeTe ce
npegMeToT Aa He ja gonvpa 3anTuekaTa

npernopavysa CyLleHeTo fa ce npasu Ha pepHaTa.
mery 50 n 70°C.
XpaHa HdopaTtouu wto ®dyHkumja 3a  |Mosuumja |Temnepatypa |Bpeme Ha neuerse
Tpeba pa ce paboTa Ha (°C) (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTar nonuuara
PelueTka 3a NpXxeme | ,.
Jabonko (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Mapumrea PelueTka 3a npxerbe
nopTokan, Aywnn | ¢ P Airfry 3 50 300 ... 540
(Airfry)
o[ nopTokan
PelieTka 3a npxeme | ,.
JTumoH (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
PeleTka 3a npxeme | ,.
Ounka (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
PeleTka 3a npxeme | ,.
Bunka (Airfry) Airfry 3 50 240 ... 420
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» XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a rotBewe ce
noaroTByBa crniopef ctaHgapnot EN
60350-1 3a ga ce onecHu TeCTUpaHETO
Ha Npou3BOOOT 32 UHCTUTYTUTE 3a
KOHTpoOna.

6.1.5 Tectupame Ha xpaHa

Tabena 3a roTBew€ 3a TeCcTUpawe obpoum
Mpeanosu 3a neyewe co eaeH nnex

XpaHa OopaTtouum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba aa ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CraHnapmeH ca 3arpeBatbe Ha
Konaun . AapA A [HOTO U Ha 3 140 20...30
nnadoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW nonmum
3
Konaun *CTaH,u,ap,qu can |3arpeBate co 140 15 25
BEHTMNAaTop Ha mopenu 6e3
XKUYEHW nonuum
2
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
CuWTHM Konaun . AapA A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnacoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW MOMULM :
3
CUTHM Konauun *CTaHuap,qu cap |3arpesatse co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mopenu 6e3
KUYEHW MOMULK :
2
KpyxeH kanan 3a
Konay co
Wjamerap on 26 3arpeBame Ha
Manguwnan A [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3atBopad |- chorHoT
3a Xu4eHa ckapa
Kpy»xeH kanan 3a
Konay co
MaHanwnax avjameTtap og 26 |3arpeBare co 2 160 30 . 40
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xn4yeHa ckapa
Kpy>eH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
Muta og jabonko |[3a co AvjameTap |AHOTO U Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
KpyxeH upH
MeTarneH kanan
Muta o jabonko |[3a co avjameTtap Sarpesarbe co 2 170 50...70
BeHTMnaTop
oA 20 cm Ha
XKuueHa ckapa **
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Mpeanos3u 3a rotBewe €O ABa nnexa

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)

(npubn.)

2-CtaHpapaeH
cag *

Konaum sarpesare co |5 4 140 15 ... 25
4-Cap 3a neussa |BEHTUNATOP

Ha mopgenu co Ha mogenu co

2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHU MOMULN :
cag* 3arpesarbe co 150 25...40

CWTHM konaum 2-4

4-Cap 3a neunpa |BeHTMIIATOP
.

Ha mopenu 6e3
KUYEHW MONULM
140

Ha mopenu 6e3
KUYEHU MONMULM :
30...45

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue gogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve [oAaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOoAaBHULMUTE.

Ckapa

XpaHa OopaToum wto No3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMG”.)
KopucTtat

Kodpre (renewko) - 121y 011 ckapa 4 250 20 ... 30

KOnM4YuHa

Toct XKunyena ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpeTxo4Ho 3arpeBare 5 MUHYTU 3a ceKoja XpaHa LITO Ce roTBu Ha CKapa.

MpespTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeMe Ha roTBerse Ha ckapa.

7 OppxyBate U YNCcTeHe

7.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
YyncTewe

OnwTK npepynpenyBaka

+ lNoyekajTe Npon3BOAOT Aa ce oNnaan
npea Aa ro Yictute. Tonnute NOBPLUMHU
MOXe Ja Npeau3BMKaaTt usropeHuum!

* He rv npumeHyBajTe fetepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLUKu nospLunHn. Toa
MOXe [a nNpeav3Brka TpajHu AaMKu.

* NpowussogoT Tpeba TemenHo Aa ce
NCUYNCTU 1 NCYLLM MO CeKkoe paboTekse.
Taka, ocTaTtoumTe Of XpaHa NecHo Ke ce
ncuncTar U Ke ce Cnpevn HUBHOTO
ropee Kora npov3BoAO0T NOAOLHA
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJornKyea v npobnemmTe LWTO 4eCTo
Ce cpeTHyBaar ke ce Hamanar.

* He KopucTeTe nponssoau 3a YMcTere Ha
napea 3a Y1cTeme.

* Hekown petepreHTn unm cpeacrtea 3a
4YUCTEHE MOXE [a Npean3Bukaat
OLUTETYBaHE Ha NoBpLUMHATA.
HecooaBeTHM cpefcTBa 3a YUCTEHE Ce:
6envnno, Npon3BoOAMN 32 YNCTEHE KO
coapXaT amoHujaK, KucenuHa unu
Xrnopuza, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, CpefcTBa 3a OTCTPaHyBahe
Burop, oTCTpaHyBa4u Ha AaMku 1 'pra,
abpasvBHU NPOU3BOAM 3@ YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NpaLlok 3a
yncTere, abpasmBHa YeTka 1 YeTka LWTo
rpebe, Xuua, CyHrepu, Kprm 3a YUCTeHE
LITO cCoApXaT HeYNCTOTHja U ocTaToLM
Of AeTEepreHT).

* He e notpebeH nocebeH maTtepujan 3a
YMCTEHE 3a YNCTEHETO MO CeKoja
ynoTtpeba. VicuncteTe ro anapaToT co
JeTepreHT 3a Myewe caoBu, Tonna
BOZa M MeKa Kprna uru CyHrep v ucyliete
ro co cyBa Kpna.
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* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwwete
npeocTaHaTaTa TEYHOCT MO YUCTEHETO U
Be[Hall MCYMCTETE ja XpaHaTa LUTo
npcka HaoKoIy 3a BpemMe Ha roTBEH-ETO.

* He mwjTe HUTY eaHa KOMMOHEHTa Ha
BaLUMOT anapaT BO MallvHa 3a MUEH-E
CaZloBU, OCBEH aKo He € MOoVHaKy
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a ynoTtpeba.

UHOKC - He'procyBayku NOBPLUMHU

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coapXaT KucenvHa unm xmnop 3a
YNCTEHE Ha HE’pProcyBayku - MHOKC
MOBPLUMHUN N paydKu.

* He’procyBaykaTa - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe Aa ja npomeHn 6ojata co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmanHo. o cekoe
paboTemre, McuncTeTe Co oeTepreHT
MOroAeH 3a He'procyBadka UM MHOKC
noBpLUMHA.

* YncreTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuYeH JeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC NOBPLUVHK, BHUMaBajTe Aa
OpuLwieTe BO egHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe rv AaMKuTe Of NMMOH,
Macno, ckpob, MINeKo 1 NPOTENHU Ha
CTaKNEHNTE N MHOKC MOBPLUNHUTE
BeaHall 6e3 aa yekate. [Jamkute moxe
Aa 'pfocaat no Jonr BpEMEHCKM Nepuos.

» CpeacrtBaTa 3a YncTere ucnpckaHm/
HaHeceHW Ha noBplnHaTa Tpeba
BeaHal fa ce ncuncrat. AbpasuBHUTe
CpencTBa 3a YNCTEHE LUTO Ce OCTaBeHU
Ha noBpLUMHaTa Npean3BuKyBaaT
noepLUMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHm

» PepHata mopa ga ce v3nagu npeg ga ja
ncYncTuTe obnacra 3a rotBere.
YNCTEHETO Ha XKELUKM MOBPLUMHMK Ke
co34aze W onacHOCT o noxap u
OLITETYBaHE Ha eMajnmpaHaTta
noBpLUMHA.

o cekoja ynotpeba, ncumcreTte ru
eMajnMpaHnTe NoBpPLUMHN CO OETEPreHT
3a MVeH€e CadoBu, TONna Boga U Meka
Kpra Unn CyHrep 1 ucyLueTe rm co cyea
Kpna.

» Axo BawwoT npon3Bof nMa yHKLmja 3a
NECHO YNCTEHE CO Napea, MoxeTe Aa
HanpaBuTe NeCHO YMCTEeHE CO napea 3a

necHa HemnocTojaHa HeuncToTuja.
(Bupoete BO “IlecHo 4ncTere co napea
[»78]".)

3a TelKkn gamMkm MOXe aa ro KopucTuTe
CPEACTBOTO 3a YMNCTEHE PEPHU U CKapU
LUTO ro npenopavyBa Beb-CTpaHuuaTta Ha
BalumoT npounssoa 1 cyHrepye 3a
yncTere WTOo He rpebe. HemojTe pa
KOPUCTUTE CPEACTBO 3a YNCTEHE HA
Ha[BOpELUHNTE MOBPLUMHM Ha pepHarTa.

Katanutnyku noBpLmnHm

CTpaHn4HuTe smaoBm Bo obnacTa 3a
roTBexwe MoXar Aa uaat nokpreHu
CcaMO CO eMajfMpaHn Unun KaTannMTUYKn
svposu. Bapupa Bo 3aBucHOCT of
MOAenoT.

KatanutnukiTte sugosm nmaat necHa
MaT ¥ Mopo3Ha NOBpPLUMHA.
KatanutuukmiTte smaoBm Ha pepHaTa He
Tpeba aa ce uncTar.

Katanutnykute nospLunHu ancopbupaat
macro bnarogapeHue Ha HerosaTta
noposHa CTPyKTypa v NoYHyBaar ga
cBeTarT Kora noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macro, BO OBOj CIy4aj ce npenopavysa
Aa ce 3aMeHaT AernosuTe.

CrakneHu NOBPLUUHU

Kora uncTnTte ctakneHun noBpLUNHK, He
KOpUCTETE TBPAMN METANHW CTpyranku un
abpasuBHM MaTepujany 3a YNCTEHE.
MoxaT ga ja owTeTar cTakrneHaTa
NnoBpLUMHA.

McuncTteTe ro anapatoT CO AeTEpPreHT 3a
MUeHe cagoBu, Tonna Boga v
MUKpodunbep kpna cneunduryHa 3a
CTaKMeHu NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa Mukpodmbep kpna.

AKO YMa OCTaTOK Off AETEPreHTOT MO
yYncTereTo, N3bpuLLeTe ro co nagHa
BOZa W UCYLLETE ro COo YnucTa 1 cyBa
Mukpogunbep kpna. NMpeoctaHaTnoT
OeTepreHT MoXe Aa ja owTeTn
CTakneHaTa MoBpLUMHA CreaHVOT nar.
Bo HuKoj criyyaj He Tpeba aa ce unctm
MCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakrneHara
NoBpLUMHA CO Ha3abeHN HOXEBMU, XXnUYeHa
BOSTHA WM CNNYHK anaTkuy 3a rpebetse.
MoxeTe fa rv oTCTpaHuTe AaMKUTe O
Kanuuym ()KoNTu JaMKKW) Ha CTakneHaTa
NnoBpLUMHA CO KOMepLMjanHo AOCTanHOTO
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CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake GUrop kako
OLET UMM COK Of, JIMMOH.

* Ako noBpLUMHATa € MHOTYy U3BarskaHa,
HaHeceTe ro CPeACTBOTO 3a YNCTEHE Ha
AaMKaTa CO CyHrep 1 noyekajte nogonro
Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ucyncTeTe ja CTakneHaTta NoBpLUMHA CO
BMaxHa Kpna.

 lMpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 gamk1Te Ha
CTakneHaTa NoBpLUNHA Ce HOPMarHU 1
He ce gedeKTu.

MnacTru4HM genoBu u 060eHn

NOBPLUMHN

* YuycreTe rv nnactTuyHUTE aenosn n
060eHnTE NOBPLUMHK CO AEeTEPreHT 3a
MWere cagoBw, TOMMa Boda v Meka kpna
UNn CyHIep 1 ncyLueTe rv co cyBa Kpna.

* He kopucTeTe TBpAM MeTanHu CTpyrasnku
1 abpasnBHU CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe pa rv owteTaT NOBPLUMHUTE.

* [MorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
[enoBy Ha NPoM3BOAOT Aa He bupat
OCTaB€HM BNaXXHN U CO AeTEepreHT. Bo
CMPOTMBHO, MOXe [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 [JopaToum 3a YNCTEHEe

He crtaBajte ru gogatouuTe Ha NPOM3BOAOT
BO MalLMHA 3a MUEHE Caf0BU1, OCBEH aKo
He e MoMHaKy HaBeJeHO BO yNaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

Yucrewe Ha peleTkaTa 3a npxewe
(Airfry)

KopnaTta of pelueTtkaTa 3a npxese
MOXeTe [a ja nsmmeTe BO MallvHa 3a
Muene cagoBu. 3a Kopnara ce
npenopayyBa MHTEH3NBHO MUEHE BO
[JornHaTta Kopra Ha MalluHaTa 3a Myeke
capoBu. XXuueHaTa pamka kage LwTo e
BMeTHaTa Kopnara He e NnorogHa 3a Muere
BO MalumHa 3a cagosu. Micuucrete ja
XnyeHaTa pamka Co eTepreHT 3a Mueke
cafloBu, ToMmna BoAa 1 Meka Kpna unu
CYHrep u ncyLleTe ja co cyBa Kpna.

Mo kopucTteweTo Airfry moxeTe aa ja
KOpucTUTE hyHKLMjaTa 3a NECHO YNCTEHE
CO Mapea JOKOJKy e AoCTanHa, 3a NIecHO
4a M MCYNCTUTE cUTe Npckaka Co Macro
BHaTpe.

7.3 Yucrtewse Ha KOHTpOJIHaTa
Tabna

+ Kora ru ynctute KOHTponHuTe Tabnm co
Tpkanua, n3bpuverte rm Tabnurte n
TpKanuarta co BriaxHa Meka Kpna u
ncyleTe rm co cyea kpna. He m
OTCTpaHyBajTe TpKanuaTa u AUXTYyH3uTe
noA HUB 3a Aa ja ucumcTtuTe Tabnara.
KoHTponHaTa Tabna v TpkanuaTa moxe
Aa ce owrTeTar.

» [logeka rv YNCTUTE UHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
cpencTBa 3a YMCTEHE Ha MHOKC OKOMy
Tpkanueto. [NokasaTenute okony
TpKanueTo Moxe Aa ce u3bpuwart.

* YucreTe rm KOHTpoNHUTE Tabnm Ha
[OMNMp CO BnaxHa Meka Kpna v ucyiete
r co cyBa kpna. Ako BawwmoT nponssog,
nma yHKUMja 3a 3aknyyyBare Ha
KOM4YmMkba, MOCTaBeTE ro 3aKiy4vyBaH-eTo
npej 4a ja yiactute KOHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTtusHO, Ha TacTepute Moxe Aa ce
Cryyn HenpaBWITHO OTKPUBAH-E.

7.4 Yucteme Ha BHaTpeLlIHOCTa Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBeH€)

CnepneTe 1 YekopuTe 3a YACTEHE
onuvwaHn Bo genot ,OnwTtn nHpopmaumn
3a uncTewe" cnopen TUNOBUTE Ha
noBpLUMHKU BO BalaTa pepHa.

Yucrtewe Ha CTpaHMYHUTE SUAOBU Ha
pepHaTa

CTpaHuyHMTE suaoBm BO obracTa 3a
roTBerwe MoxaT Aa bugaT nokKpmeHn camo
CO eMajnpaHn UnNu KaTanuTuyk1 SULOBMU.
Bapwupa Bo 3aBMCHOCT 0f MOAENOT.
[loKkonkKy nMa katanuTuyku sui, BuaeTe Bo
aenot ,Katannutnyku noBpLUnHK® 3a
UHOpMaLuK.

Ako BalumoT npounsBoa e mogen co xu4eHa
nonuua, oTCTpaHeTe M XUYeHUTe NonuLmn
npea Aa r YicTuTe CTpaHUYHUTE SMO0BM.
[MoToa 3aBpLueTe ro YNCTEHETO KaKo LUTO e
onuvwaHo Bo genot ,OnwTn nHpopmauum
3a yncTere“ cnopepn TMNOT Ha NOBpLUMHA
Ha CTPaHUYHMOT SKA.

3a aa ce oTcTpaHaT CTPaHMYHUTE
XUYeHU nonuum:
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1. OTcTpaHeTe ja NpedHaTa cTpaHa Ha
XMYyeHaTa nonuua co rnosrekyBake Ha
CTPaHWYHWOT SWA BO CMPOTMBHA HACOKa.

2. lNoBnieyeTe ja xu4yeHaTta nonuua KoH
cebe 3a Aa ja OTCTpaHUTE LEMNOCHO.

- N W B o

3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTat
nonuuuTe, NOCTank1Te LWTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBake Mopa Aa Cce NnoBTopaT o
KpajoT [0 NOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 JlecHO yncTeH-€ co napea

OBa 0BO3MOXyBa NECHO YNCTEHE Ha
HeyncToTMjaTa (LUTO HEMa Aa ocTaHe
[AOIro) Koja e oMeKkHaTa of napeara BO
pepHaTa v of Kankute BoAa KOHAEH3MpaHu
BO BHaTpeLUHUTE MOBPLUMHM Ha pepHaTa.

1. V3BapgeTe v cute gogaTtoum o,
pepHaTa.

2. [opajte 500 mn BOAa BO NnexoT u
CcTaBeTe ro Ha BTopaTta nonuua og
pepHaTa.

BepgHaw oTBopeTe ja BpataTa u
n3bpuiueTe ja BHAaTpPeLLHOCTa Ha pepHaTa
CO BRnaxeH cyHrep unm kpna. Kora ke ja
OTBOpUTE BpaTaTta ke ce UCNyLITK napea.
OBa Moxe Aa npeTcraByBa pU3uK 04
nsropeHnumn. buagete npetnasnvem Kora ja
oTBOpaTe BpaTara.

3a TBpAornaBsa He4YnucToTuja, NCHUCTETE o
NpOu3BOAOT CO AETEPreHT 3a MUeHe
cajfoBK, TOMNMNa BOAA 1 MeKa Kpna unm
CYyHIep 1 ncyLueTe ro co cyBa Kpna.

Bo dpyHkumjaTa 3a necHo unctewe
@ CO napea, ce o4eKyBa fodafeHaTa
BOAA Aa 1ucnapu 1 KoHAeH3npa Ha
BHaTpeLLHaTa CTpaHa Ha pepHaTta
1 BpaTaTta Ha pepHaTa 3a ja ja
OMEKHaT necHaTa HeuncToTuja
dhopMupaHa Bo pepHaTa.
KoHpeHsauujaTa co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MoXe [ia Kane
HaoKory Kora ke ce oTBopu
BpaTaTa Ha pepHaTa. N3bpuweTe
ja KoHOeH3auwmjaTa BegHaLl no
OTBOpPaHETO Ha BpaTaTta Ha

pepHaTa.

He kopucTteTe auctnmnmpana nnm
@ cuntpupaHa Boga. Kopucrtete

camo roTosa Boga. He kopucteTte

3ananueK, ankoXoSHW UK LIBPCTU

pacTBOpPU 3a YECTUYKN HAMECTO
BoAa.

3. lMocTtaBeTe ja pepHaTa Ha PEXUMOT Ha
paboTa 3a NecHo YncTere Co napea u
Heka paboTtu 15 muHyT Ha 100°C.

(Ce pasnuvkyBa BO 3aBUCHOCT O MOAENOT
Ha npomn3sofoT. Moxe Aa He e gocTaneH
BO BalMoOT Mozen.) Mo KoHAeH3aumjaTa Bo
pepHaTta, MOXe [a ce NnojaBu BUpYE UMK
Brara BO kaHanoT Ha 6a3eHoT nog
pepHaTa. N3bpuwieTe ro oBoj kaHan Ha
6a3eHOT Co BNaxHa Kpra v noTtoa ucylueTte

\\

L

7.6 Yucrtewse Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxeTe poa rv usBaguTe BpaTarta Ha
pepHaTa u Hej3avHUTe cTakna 3a aa rm
ucunctute. Kako ga ce n3sagar Bpature 1
nposopuuTte e o6jacHeTO BO AenoBuTe
»Baaewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta“ n
»BaAewe Ha BHaTpelHUTe cTakna Ha
BpaTtara‘“. OTkako ke rm nssagute
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BHATpeLLUHWTe CTakna Ha BpaTaTa,
ncuncTeTE MM CO AETEPreHT 3a MueHe
cafoBu, TOoMmna BoAa U Meka Kpna unm
CYHrep u ucyluete rv co cyBa kpna. 3a
ocTaToum o4 Bap LUTO MOXe Aa ce
dopmrpaaT Ha CTakrnoTo o pepHaTa,
n3bpuLLeTe ro CTaKNOTO CO OLET U
ncnnakHete.

He kopucteTe rpybu abpasunsHm
CpefcTBa 3a YUCTEHEe, MeTamnHm
CTpyrarnkw, Xvu4eHa BofHa unm

BapuKMHa 3a YNCTeH-€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTaKroTo.

Bapene Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpeTE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. OTBOpETE ' CNOjKNTE BO MPUKITYHOKOT
3a LWapKu Ha npegHarta BpaTta AecHo U
NEeBO CO TypKake Hafosy Kako LUTO e
npuKaXkaHo Ha crivkara.

3. BupoBuTe Ha LIapku ce pa3nukyBaaT
kako (A), (B), (C) Tunoswu cropen
MoZenoT Ha npou3BonoT. CnegHuTe
CMVKM NOKaXyBaaT KaKko Aa ce 0TBOpU
CEeKOj TUM Ha LuapKu.

4. WapkaTta og Tmn (A) e gocTanHa Bo
HOpMarHu TUNOBU Ha BpaTu.

A
/

5. Wapkarta og tun (B) e goctanHa Bo
TUMNOBMW Ha BpaTu CO MEKO 3aTBOpaH-E.

6. LWWapkaTa og tun (C) e gocranHa Bo
TUMNOBMW Ha BpaTu CO MEKO OTBOpaH-e/
3aTBopatbe.

7. [oBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa Ao
ronyoTsopeHa nonoxoba.

)

8. lNoBneuveTe ja n3BapgeHara Bpata
Harope 3a Aa ja ocnoboauTe o
JecHaTta 1 neBaTa Lapka u nssagerte
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBpPCTU
@ BpaTaTa, nocrankute LTo ce
npuMeHyBaaT npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBaw€ Mopa fa ce
noBTOPAT OZ KPajoT A0 NOYETOKOT,
cooageTHo. Kora ja MmoHTupaTte
BpaTaTa, BHMMaBajTe [a v
3aTBOpUTE CMOjKMTE Ha
NPUKIY4YOKOT Ha LuapkaTa.

7.7 Bapewse Ha BHaTPELUHOTO
CTaKIro Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

BHaTpelLHOTO CTakmno of npeaHarta spata
Ha NPOM3BOAOT MOXe [ia Ce M3BaaM 3a
yucTerse.

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. lNoBneyeTe ro NNacTM4YHMOT COCTaBEH
Aen, NpukayeH Ha ropHUOT Aen of
npegHaTa Bparta, koH cebe co
NCTOBPEMEHO MPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha MPUTUCOK Of ABETE CTPaHU Ha
COCTaBHWOT Jen 1 n3BagerTe ja.
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, BHaTPELLHOTO cTakno. Of Kny4Ho

3HaueH-e e Aa M NocTaBuTe AONHNUTE
arnu Ha HajBHaTpeLLHoTo cTakro (1) 3a m
Aa I UCMOMHyBaaT [oMNHUTE NNacTUYHK
oTBOpM.

7. TpuTucHeTe ja NNacTUYHMOT COCTaBeH
[en KOH pamkaTta Jodeka He ce CryluHe
LKITNK" 3BYK.

7.8 Yucrtewe Ha cujanuuaTta Ha
pepHaTa

Bo cnyyaj fa ce usBarnka crakneHaTa
BpaTa Ha CBeTWUrnkaTta Ha pepHaTta BO
obnacra 3a roTBeH€e; NCUNCTETE CO
LLleTEPTEHT 3a MUEH-E CafoBK, ToNa Boja
U Meka Kprna Wnu CyHrep 1 UcyLLeTe co

Kako wTo e npukaxaHo Ha cnvkara, cyBa kpra. Bo cny4aj Ha gedekT Ha
HEXHO MOAMIHETE 0 HajBHATPELUHOTO cBeTWUnKaTa Ha pepHaTa, MoxeTe Aa ja
crakso (1) koH ,A” 1 NOTOa M3BaAeTe 0 3ameHUTe CBETUNKATa Ha pepHaTa

CO noBrieKyBare KoH ,B*. cregejku rv oenosuTe WTO crenar.

3amMeHyBaHe Ha CBeTUIKaTa Ha pepHara

OonwTH npepynpeayBatba

+ 3a pga usberHete pu3nK of enekTpuyeH
yaap npef Aa ja saMeHuTe ceeTunkaTa
Ha pepHaTa, UCKIly4YeTe ro Npon3BoaoT M
noyekajte pepHaTa Ja ce onaau.
TonnuTe NOBPLUUHU MOXE Aa
npeausBukaaTt usropeHuum!

HajsHaTpeLuHo 2% BHaTpeLHo CTakmno + OBaa pepHa ce HarnojyBa CO eNnekTpuyHa
cTakmno (moxe Aa He e CBETUJIKa CO BXXApPEHO BIakHO CO
ﬁ%;;an")”o sa Bawmor nomanky oa 40 W, nomarky og 60 MM BO
BMUCUHA, nomarnky og 30 mm BO
. Ako BawmoT npoun3sos MMa BHaTPELLHO AvjameTap unu xanoreHa cBeTurka co
cTakno (2), noBTopeTe ro UCTMoT G9 npuknyyoum o MOKHOCT nomana oz
npouec 3a Aa ro otkavuTe (2). 60 W. CeeTunkmTe ce NorogHun 3a

paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTunknTe 3a pepHaTa ce JOCTanHu Kaj
OBIaCTEHW CEPBUCK UINN NULEHLMPAHN
TexHuyapu. OBOj NPOU3BOA COAPXKMU
CBeTWUmKa o eHepreTcka knaca G.

+ NonoxGaTta Ha cBeTuUnKaTa Moxe Aa ce
pasnukyBa of OHaa npukaxaHa Ha
cnukaTa.

» CeTunkaTa LUTO Ce KOPUCTU BO OBOj
npou3Boj He e norogHa 3a ynotpeba npu

MpBUOT YeKkop Ha NperpynMpare Ha
BpaTaTta e NMoBTOPHO Aa ro ckrnonute
BHaTpeLLHOTO cTakno (2). NoctaseTe ro
3aKOCEHMOT pab Ha cTakrnoTo Aa ce
CpeTHe co 3akoceHMoT pab Ha
nnactTu4HnoT oTteop. ([Jokonky Bawwnot
NMPOM3BO4 MMa BHATPELLHO CTaKmo).
BHaTpeluHoTo cTakno (2) mopa ga buge
NMpuKavyeHo Ha NNacTUYHUOT OTBOP
HajGnM1cKy 40 HajBHATPELLIHOTO CTakIo

(). OCBeTyBaHe Ha AOMAaLLHM NPOCTOPUMN.
Llenta Ha oBaa cBeTurnka e ga My
. Hofeka NoBTOPHO ro cknornysare MOMOrHe Ha KOPUCHUKOT Aa rm Bugu
HajBHaTpeLlHoTO cTakno (1), obpHeTe npexpaHbeHnTe Npon3BoAN.

BHUMaHWe [a ja nocTaBuTe
ncrneyateHara CTpaHa Ha CTaknoTo Ha
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+ CBeTUNKUTE LUTO Ce KOPUCTaT BO OBOj
npou3BoA Mopa [a u3apxat eKCTPeMHU
(PM3MYKM YCIOBM KaKo LITO ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Hokonky Bawarta pepHa uma okpyrna

CcBeTUIKa,

1. WcknyyeTe ro nponssogoT oA CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakIeHWoT Kanak
BPTEjKU ro CMPOTMBHO Of CTPESIKNTE Ha
YaCOBHWKOT.

3. Ako cBeTunkaTa BO pepHaTa e of TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTUNKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NMpUKaXKkaHOo Ha crivkaTa un
3aMeHeTe ja co HoBa. AKo e mogen of
Tunot (B), usBagete ja kako WTO e
npyKaXaHo Ha cnukaTta u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

4. TMOBTOPHO HaMeCTETE ro CTakNeHNoT
Kanak.

8 PewaBake npodnemu

Hokonky Bawarta pepHa uma KBagpaTHa
cBeTurKa,

1. Wckny4veTe ro nponsBodoT Of CTpyja. m

2. OTCTpaHeTe ' Xn4eHute nonunun
cnopen onucor.

3. lNogurHeTte ro 3aWITUTHUOT CTaKIEH
Kanak Ha cBeTuskaTta co wpadumrep.
[MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako nma
3aBpTKa Ha KBafpaTHaTa CBeTurka BO
BaLLMOT NpO13BOS,.

4. Axo cBeTunkarta BO pepHaTta e oA TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBETUNIKATa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € MpUKaXxaHo Ha crvkaTta u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NpUKaXkaHo Ha crivkaTa 1 3aMeHeTe ja
CO HOBa.

5. ToBTOpPHO HamecTeTe ro CTakneHnoT
Kanak nu XXn4eHunTte nosumun.

AKO Npo6rIeMoT NPOAOIKM MO CriefeHe Ha
ynaTtcTearta BO OBOj [iefl, KOHTaKTUpajTe ro
BaluvoT npogasay unu oBnacteH cepsuc.
He obuaysajTe ce camu Aa ro nonpasute
NpPOV3BOAOT.

Mapea ke usneryBa goaeka pa6otu
pepHarTa.

« HopmanHo e fa ce Buau napea 3a Bpeme
Ha paboTeneTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaaT Kanku Boja 3a Bpeme Ha

roTBeHeTo

* [NapeaTa wWTO Ce co3fasa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO Ce KOHAEH3Mpa Kora Ke fojae
BO KOHTaKT CO NMafHuW MOBPLUMHW HaABOP
o[ NpPou3BOAOT 1 Moxe Aa hopmupa
Kanku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaat meTanHu 3Byuu goaeka

npou3BoAoT ce 3arpesBa U naam.

* MeTanHuTe genoBu MoXe Aa ce
npowwmpar 1 na ucnyLwitaar 3ByLM Kora
ce 3arpeBaar. >>> OBa He e rpeLuka.
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MpouzBoaoT He paboTw.

* OcurypyBayoT MOXe [a € HencnpaBeH
Unn M3ropeH. >>> [poBepeTe
ocurypyBa4nTe BO KyTujata co
ocurypysayn. lNpomeHeTe rm JOKOMKy e
noTpebHO nnu BKIyYyeTe v NOBTOPHO.

* AnapaTtoT MOXe [ja He € NPUKIy4eH BO
(3asemjeH) wrekep. >>> [NpoBepeTe
Aanv anapaToT € NPUKITyYeH BO LUTEKep.

* (Ako uma Tajmep Ha BawwmoTt anapar)
Konunhata Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTaT. >>> Ako BawuoT npounssog
nMa 3aKrydyBare Ha Kon4nka, MoXe fa
€ OBO3MOXEHO 3aKryyyBaHeTO,
OHEBO3MOXeTe o 3aKny4yBaHeTo.

CBeTNnoOTO Ha pepHaTa He € BKITy4Y€eHO.

» CBeTunkarta Ha pepHaTa MoXxe Aa e
HeucnpasHa. >>> 3amMmeHeTe ja
cBeTurKaTa Ha pepHaTa.

* Hewma ctpyja. >>> NpoBepeTe ganv
enekTpmnyHaTa Mpexa paboTu un
NpoBepeTe ' OCUrypyBadnTe BO
KyTujaTa co ocurypysauu. NMpomeHeTe rm
ocurypyBaymnte JOKOSKY e NoTpebHo unu
BKITy4eTe MM NOBTOPHO.

PepHata He 3arpeBa.

* PepHaTta moxe Aa He e noctaBeHa Ha
oapefeHa dyHKUMja 3a rotTBere n/unm
Temneparypa. >>> [loctaserTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa (yHkumja 3a
roTBeke U/vunu TemnepaTypa.

» 3a mogenu co Tajmep, He e NoCTaBeHO
Bpeme. >>> [NocTaBeTe ro BpeMeTo.

* Hewma ctpyja. >>> NpoBepeTe ganu
enekTpuyHaTa mpexa pabotu u
npoBepeTe M ocurypyeaymTe Bo
KyTujaTa co ocurypysauu. lNMpomeHeTe rm
ocurypyBauute JOKOJKY e NoTpebHo unm
BKITy4€eTe MM MOBTOPHO.

(3a mopenu co Tajmep) EkpaHoT co
TajMep Tpenka unv cumGonoT 3a Tajmep
€ OTBOPEH.

* imano npeknH Ha cTpyja NpeTXoAHo.
>>> [locTtaBeTe ro BpemeTo / Vcknyyete
I KOHTPOIHWTE TpKanua Ha Npov3BodoT
1 NOBTOPHO NOCTaBeTe M Ha
nocakyBaHaTa nonoxba.
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