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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results
from your product which has been manufactured with high quality and state-of-the-art
technology. Therefore, please read this entire user manual and all other accompanying
documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use.
If you handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all
warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models.
Differences between models will be identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints about usage.
Warning of hazardous situations with regard to life and property.
Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.
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Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.




TABLE OF CONTENTS

ﬂ Important instructions and
warnings for safety and

environment 4
General safety.........ccccceveiiiiiiiii 4
Electrical safety .....ccoovvieeiiiiiiiiiin 5
Product safety.......ccooevveeiiiiiiiiiiinn, 6
INtended USE.......vvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiis 8
Safety for children ... 8
Disposing of the old product .................... 8
Package information.............ccccvvvvviiiiinnn. 9
E General information 10
OVEIVIBW ..o 10
Package contents .............evvvvvviiiiiiinninns 11
Technical specifications ............cc.ooeeeei. 13
E Installation 14
Before installation...............vvvvviiiiiiininns 14
Installation and connection..................... 16
Future Transportation ... 18
ﬂ Preparation 19
Tips for saving energy............eevvvveveneennns 19
INItial USE ..vvvveiiiiiiiiiiii 19
Time Setting....vvvvvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiis 19
First cleaning of the appliance ................ 21

Initial heating .......vvvvvvviiiiiiiiiiiiiiiiies 21

5 How to operate the oven 22

General information on baking, roasting and

GrilliNg. oo 22
Description and usage of the control panel22
Cooking menu functions ... 24
Manual Cooking Menu.........ccccoeeviiiinnnn. 26
Operatingthe grill ..., 29
Automatic Cooking Menus ..................... 31
Settings Menu..........ooooeiiii 32
Favourites Menu..........ccccoeviiicennninn 36
History Menu..........ccooveiiiiiiiiii 37
Cooking times table.............cooeeeiiiiinn. 37
Cooking times table for grilling................ 40

@ Maintenance and care 41

General information ...........ccccoeeciinneenn. 41
Cleaning the control panel...................... 41
Cleaning the oven.........ccoooeeeeiiiiiiien, 41
Cleaning the oven door...........ccooeeeeeennn. 42
Removing the door inner glass ............... 43
Replacing the oven lamp............ccvvvveinn. 44
Troubleshooting 46

3/EN



ﬂ Important instructions and warnings for safety

and environment

This section contains safety
instructions that will help
protect from risk of personal
injury or property damage.
Failure to follow these
instructions shall void any
warranty.

General safety

« This appliance can be used

by children aged from 8 years

and above and persons with

reduced physical, sensory or

mental capabilities or lack of

experience and knowledge if

they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and
understand the hazards
involved.

Children shall not play with
the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not
e made by children without
supervision.

» The appliance is not to be
used by persons (including
children) with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,
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unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be
supervised and ensure they
do not play with the
appliance

If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use
purposes, the user manual,
product labels and other
relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair
procedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The
manufacturer shall not be
held responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthorised
persons which may also void
the warranty. Before
installation, read the
instructions carefully.

« Do not operate the product if

it is defective or has any
visible damage.

» Ensure that the product

function knobs are switched
off after every use.



Electrical safety

« If the product has a failure, it
should not be operated
unless it is repaired by an
Authorised Service Agent.
There is the risk of electric
shock!

Only connect the product to
a grounded outlet/line with
the voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made
by a qualified electrician while
using the product with or
without a transformer. Our
company shall not be liable
for any problems arising due
to the product not being
earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water
onto it! There is the risk of
electric shock!

Never touch the plug with
wet hands! Never unplug by
pulling on the cable, always
pull out by holding the plug.
The product must be
disconnected during
installation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

If the power connection cable
for the product is damaged, it
must be replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.
The appliance must be
installed so that it can be
completely disconnected
from the mains supply. The
separation must be provided
by a switch built into the fixed
electrical installation,
according to construction
regulations.
Rear surface of the oven gets
hot when it is in use. Make
sure that the electrical
connection does not contact
with the rear surface;
otherwise, connections can
get damaged.
Do not trap the mains cable
between the oven door and
frame and do not route it
over hot surfaces. Otherwise,
cable insulation may melt and
cause fire as a result of short
circuit.
Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out by
authorised and qualified
persons.
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« In case of any damage,
switch off the product and
disconnect it from the mains.
To do this, turn off the fuse at
home.

» Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

« WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of
age shall be kept away
unless continuously
supervised.

» Never use the product when
your judgment or
coordination is impaired by
the use of alcohol and/or
drugs.

« Be careful when using

alcoholic drinks in your

dishes. Alcohol evaporates at
high temperatures and may
cause fire since it can ignite
when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do

not let food sit in oven for

more than 1 hour before or
after cooking. Doing so can
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result in food poisoning or
sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product
as the sides may become hot
during use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching
heating elements inside the
oven.

Keep all ventilation slots clear
of obstructions.

Do not heat closed tins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up
in the tin/jar may cause it to
burst.

Do not place baking trays,
dishes or aluminium foil
directly onto the bottom of
the oven. The heat
accumulation might damage
the bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven
door glass since they can
scratch the surface, which
may result in shattering of the
glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this
may cause an electric shock.



« (Varies depending on the
product model.)
Placing the wire shelf and
tray onto the wire racks
properly
It is important to place the
wire shelf and/or tray onto
the rack properly. Slide the
wire shelf or tray between 2
rails and make sure that it is
balanced before placing food
on it (Please see the following
figure)

==

« Do not use the product if the
front door glass is removed
or cracked.

Always use heat resistant
oven gloves when putting in
or removing dishes into/from
the hot oven.

Place the baking paper into
the cooking pot or on to the
oven accessory (tray, wire
grill etc) together with the
food and then insert all into
the preheated oven. Remove
the excess parts of the
baking paper overflowing
from the accessory or the pot
in order to prevent the risk of
touching the oven’s heating
elements. Never use the
baking paper in an operating
temperature higher than the
indicated value for the baking
paper. Do not place the
baking paper directly on the
base of the oven.
WARNING: Ensure that
power cord of the appliance
is unplugged or circuit
breaker is switched off before
replacing the lamp to avoid
the possibility of electric
shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative
door in order to avoid
overheating.
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Prevention against possible fire

risk!

» Ensure all electrical
connections are secure and
tight to prevent risk of arcing.

» Do not use damaged cables
or extension cables.

» Ensure liquid or moisture is
not accessible to the
electrical connection point.

Intended use

« This product is designed for
domestic use. Commercial
use will void the guarantee.

« CAUTION: This appliance is
for cooking purposes only. It
must not be used for other
purposes, for example room
heating.

« This product should not be
used for warming the plates
under the grill, drying towels,
dish cloths etc. by hanging
them on the oven door
handles. This product should
also not be used for room
heating purposes.

» The manufacturer shall not
be liable for any damage
caused by improper use or
handling errors.

» The oven can be used for
defrosting, baking, roasting
and grilling food.
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Safety for children

WARNING: Accessible parts
may become hot during use.
Young children should be
kept away.

The packaging materials will
e dangerous for children.
Keep the packaging materials
away from children. Please
dispose of all parts of the
packaging according to
environmental standards.
Electrical products are
dangerous to children. Keep
children away from the
product when it is operating
and do not allow them to play
with the product.

Do not place any items above
the appliance that children
may reach for.

When the door is open, do
not load any heavy object on
it and do not allow children to
sit on it. It may overturn or
door hinges may get
damaged.

Disposing of the old product
Compliance with the WEEE

Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for waste



electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials
which can be reused and are suitable for
recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other
wastes at the end of its service life. Take
it to the collection center for the
recycling of electrical and electronic
equipment. Please consult your local
authorities to learn about these
collection centers.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive

(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

Package information

¢ Packaging materials of the product
are manufactured from recyclable
materials in accordance with our
National Environment Regulations. Do
not dispose of the packaging materials
together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging
material collection points designated
by the local authorities.
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B General information

Overview
1
2
3
9
4
5
8
6
L
1 Control panel 6 Front door
2 Integral air grille 7 Handle
3 Top heating element 8 Bottom heater (bottom steel plate)
4 Fan motor (behind steel plate) 9 Lamp
5 Shelf positions

1 2 3 4 5 6
1 ON/OFF key 6 Key lock key
2 Wifi activation key
3 Touch control screen
4 Oven control knob
5 Lamp key

10/EN



Package contents

Accessories supplied can vary
depending on the product model.
Not every accessory described in
the user manual may exist on your
product.

1.User manual

2.Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy
dishes, and for collecting the fat while

grilling.

3.Pastry tray
Used for pastries such as cookies and
biscuits.

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the
food to be baked, roasted or cooked

in casserole dishes to the desired rack.

5.Placing the wire shelf and tray onto
the telescopic racks properly
(This feature is optional. It may not
exist on your product.)
Telescopic racks allow you to install
and remove the trays and wire shelf
easily.
When using the tray and wire shelf
with telescopic racks, make sure that
the pins at the rear section of the
telescopic rack stands against the
edges of the wire shelf and tray.
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6.Barrier coated oven tray
Used for pastries, frozen foods and
big roasts. Barrier coated oven tray
sticks less compared to other trays.
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Technical specifications

Voltage / frequency 220-240V ~ 50 Hz
Total power consumption 3.1 kW
Cable type / section min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm®

External dimensions (height / width / depth) | 595 mm/594 mm/567 mm

Installation dimensions (height / width / **590 or 600 mm/560 mm/min. 550

depth) mm

Main oven Multifunction oven
Inner lamp 15/25 W

9rill power consumption 2.2 KW

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in
accordance with the EN 60350-1 / [EC 60350-1 standard. Those values are
determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted heating
(if any) functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following
prioritization depending on whether the relevant functions exist on the product
or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo cooking, 4-
Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

See. Installation, page 14.

*%

Technical specifications may be Values stated on the product
changed without prior notice to labels or in the documentation
improve the quality of the product. accompanying it are obtained in

laboratory conditions in
accordance with relevant
standards. Depending on
operational and environmental
conditions of the product, these
values may vary.

Figures in this manual are
schematic and may not exactly
match your product.
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K] Installation

Product must be installed by a qualified
person in accordance with the
regulations in force. The manufacturer
shall not be held responsible for
damages arising from procedures
carried out by unauthorized persons
which may also void the warranty.

Preparation of location and
electrical installation for the
product is under customer’s
responsibility.

AThe product must be installed in
accordance with all local electrical
regulations.

Prior to installation, visually check
if the product has any defects on
it. If so, do not have it installed.
Damaged products cause risks
for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed
behind a decorative door in order to
avoid overheating.

The appliance is intended for installation
in commercially available kitchen
cabinets. A safety distance must be left
between the appliance and the kitchen
walls and furniture. See figure (values in
mm).
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Surfaces, synthetic laminates and
adhesives used must be heat resistant
(100 °C minimum).

Kitchen cabinets must be set level and
fixed.

If there is a drawer beneath the oven,
a shelf must be installed in order to
separate from the oven and drawer.
Carry the appliance with at least two
persons.

Hold the oven from the slots for
handling on both sides to move it.
Before installing the product, remove
all materials and documents inside.
Kitchen furniture must be in
compliance with the dimensions given
in the figure below. At the rear section
of the kitchen furniture, an opening
must be cut out with the dimensions
given in the figure below to ensure
sufficient ventilation.

Do not install the appliance next
to refrigerators or freezers. The
heat emitted by the appliance will
lead to an increased energy
consumption of cooling
appliances.

The door and/or handle must not
be used for lifting or moving the
appliance.



550"
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*

min.

Installation and connection

¢ The product must be installed in
accordance with all local gas and
electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded

outlet/line protected by a miniature

circuit breaker of suitable capacity as

stated in the "Technical specifications

table. Have the grounding installation
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made by a qualified electrician while
using the product with or without a
transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due
to using the product without a
grounding installation in accordance
with the local regulations.



The product must be connected
to the mains supply only by an
authorised and qualified person.
The product's warranty period
starts only after correct
installation.

Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons.

The power cable must not be
clamped, bent or trapped or
come into contact with hot parts
of the product.

A damaged power cable must be
replaced by a qualified electrician.
Otherwise, there is risk of electric
shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

¢ The mains supply data must
correspond to the data specified on
the type label of the product. Open
the front door to see the type label.

e Power cable of your product must
comply with the values in "Technical
specifications” table.

Before starting any work on the
electrical installation, disconnect
the product from the mains
supply.

There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within
easy reach after installation (do
not route it above the hob).

While performing the wiring, you
must apply with the national/local
electrical regulations and must
use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In
case of the product's power limits
are out of current carrying
capability of plug and socket
outlet/line, the product must be
connected through fixed electrical
installation directly without using
plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1.Slide the oven into the cabinet, align
and secure it while making sure that
the power cable is not broken and/or
trapped.

Secure the oven with 2 screws as
illustrated.

After the installation, make sure that the
screws are sufficiently tightened and the
oven does not move. Oven may tip over
during use if it is not installed as per the
instructions and if the screws are not
sufficiently tightened.
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For products with cooling fan (This

may not exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the
built-in cabinet and the front of the
product.

Cooling fan continues to operate
for about 20-30 minutes after the
oven is switched off.

If you have cooked by
programming the timer of the
oven, cooling fan will also be
switched off at the end of the
cooking time together with all
functions.
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Final check
1.0Operate the product.
2.Check the functions.

Future Transportation

¢ Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do
not have the original carton, pack the
product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

¢ To prevent the wire grill and tray inside
the oven from damaging the oven
door, place a strip of cardboard onto
the inside of the oven door that lines
up with the position of the trays. Tape
the oven door to the side walls.

¢ Do not use the door or handle to lift or
move the product.

Do not place any objects onto the
product and move it in upright
position.

Check the general appearance of
your product for any damages
that might have occurred during
transportation.



B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to

use your appliance in an ecological way,

and to save energy:

¢ Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

¢ While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in
the user manual or cooking
instructions.

¢ Do not open the door of the oven

frequently during cooking.

If door is not opened, inner

temperature is optimized to save

energy on ECO FAN HEATING mode

and may differ from the display.

Try to cook more than one dish in the

oven at the same time whenever

possible. You can cook by placing two

cooking vessels onto the wire shelf.

Cook more than one dish one after

another. The oven will already be hot.

¢ You can save energy by switching off

your oven a few minutes before the

end of the cooking time. Do not open

the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking

them.

¢ Information on energy efficiency
according to EU 66/2014 can be
found on the product fiche given with
the product.

Initial use
Time setting

It is recommended to set the date, time
and language before using the oven for
the first time. You can complete these
settings by following the relevant
instructions. For further settings, refer to
the explanations in the "Settings Menu"
section.

Set the date

Change the date setting:

1.First an animation and then the main
menu will appear on the display when
the oven is operated for the first time.

2.Turn the oven control knob to right/left

to select the "Settings" main menu.

9 ©
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3.Touch "Settings" on the screen or
press oven control knob once to open
the settings submenu. Scroll the
submenus on the screen and touch
"Date".

set the current year when the "Date
(Year)” is activated.
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5.Touch "Date (Year)" on the screen or
press oven control knob once.

» "Date (Month)" field will be activated

on the screen.

6.Turn oven control knob to right/left to

set the current month when the "Date

(Month)” is activated.
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7.Touch "Date (Month)" on the screen
or press oven control knob once.

» "Date (Day)" field will be activated on

the screen.

8.Turn oven control knob to right/left to

set the current day when the "Date

(Day)” is activated.

» If you will only set the date, touch "<"
on the screen to return to the upper
menu. Your setting will be confirmed. If
you will set the time, touch "Time
(Houn" or press the oven control knob
once. "Time (Houn)" field will be
activated on the screen and your date
settings will be confirmed.

Set the time

After the date is set:

1.Touch "Time (Hour)".

2.Turn oven control knob to right/left to
set the desired hour when the "Time
(Houn)" is activated.
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3.Touch "Time (Hour)" on the screen or
press oven control knob once.

» "Time (Minute)" field will be activated.

4. Turn oven control knob to right/left to
set the desired minute when the
"Time (Minute)" is activated.
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» If you will only set the time, touch "<"

on the screen to return to the upper

menu. Your setting will be confirmed

and next submenu will be activated. If

you will continue to make other settings,

touch the relevant setting on the screen.

Set the language

1.Enter the settings menu and select
"Language".

2.Turn the oven control knob to right/left
to select the desired language.

etz ERES
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3.Touch "<" button on the screen to
confirm the setting.
» Changing the language setting will
require restarting the system. A warning
message asking to restart the system
will appear on the screen for this
purpose.
4.Confirm restarting.
» Language change will be confirmed
and oven system will restart.




First cleaning of the appliance

The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

1.Remove all packaging materials.

2.Wipe the surfaces of the appliance
with a damp cloth or sponge and dry
with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30
minutes and then switch it off. Thus, any
production residues or layers will be
burnt off and removed.

Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when itis in
use. Never touch the hot burners,
inner sections of the oven, heaters
and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1.Take all baking trays and the wire grill
out of the oven.

2.Close the oven door.

3.Select Static position.

4.Select the highest grill power; See .

5.0Operate the oven for about 30
minutes.

6.Turn off your oven; See

Grill oven

1.Take all baking trays and the wire grill
out of the oven.

2.Close the oven door.

3.Select the highest grill power; see .

4.Operate the grill about 15 minutes.

5. Turn off your grill; see

Before using the barrier coated

oven tray for the first time, do the

following for once;

1.Insert the barrier coated tray in the
oven and turn on the oven at 200°C
for 40 minutes.

Smoke and smell may emit for a
couple of hours during the initial
operation. This is quite normal.
Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke
and smell. Avoid directly inhaling
the smoke and the smell that
emits.
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[} How to operate the oven

General information on

baking, roasting and grilling
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when itis in
use. Never touch the hot burners,
inner sections of the oven, heaters
and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Be careful when opening the oven
door as steam may escape.
Exiting steam can scald your
hands, face and/or eyes.

Tips for baking

¢ Use non-sticky coated appropriate
metal plates or aluminum vessels or
heat-resistant silicone moulds.

¢ Make best use of the space on the
rack.

¢ Place the baking mould in the middle
of the shelf.

e Select the correct rack position before
turning the oven or grill on. Do not
change the rack position when the
oven is hot.

¢ Keep the oven door closed.

Tips for roasting

¢ Treating whole chicken, turkey and
large piece of meat with dressings
such as lemon juice and black pepper
before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer
to roast meat with bones when
compared to roasting the same size of
meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness
requires approximately 4 to 5 minutes
of cooking time.
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¢ | et meat rest in the oven for about
10 minutes after the cooking time is
over. The juice is better distributed all
over the roast and does not run out
when the meat is cut.
e Fish should be placed on the middle
or lower rack in a heat-resistant plate.
Tips for grilling
When meat, fish and poultry are grilled,
they quickly get brown, have a nice
crust and do not get dry. Flat pieces,
meat skewers and sausages are
particularly suited for griling as are
vegetables with high water content such
as tomatoes and onions.
e Distribute the pieces to be grilled on
the wire shelf or in the baking tray with
wire shelf in such a way that the space
covered does not exceed the size of
the heater.
Slide the wire shelf or baking tray with
grill into the desired level in the oven. If
you are griling on the wire shelf, slide
the baking tray to the lower rack to
collect fats. The baking tray to be slid
must be of a size that covers the
whole grilling area. This tray might not
be provided with the product. Add
some water in the baking tray for easy
cleaning.

Foods that are not suitable for
grilling carry the risk of fire.
Only grill food which is suitable
for intensive grilling heat.

Do not place the food too far
in the back of the grill. This is
the hottest area and fatty food
may catch fire.

Description and usage of the
control panel



ON/OFF key

Wifi activation key
Touch control screen
Oven control knob
Lamp key

Key lock key
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The screen images in the user
manual are prepared for the user
to operate the product more
easily. The screen images in the
manual may not exactly match
your product. This is not a
mistake. Notifications and alerts
on the control panel screen will
guide you. You can operate your
oven by following the instructions
on the screen..

Turning on and off the oven

1.Touch "@" key for 3 seconds when
the oven is plugged in and in stand-by
mode.

» Screen of the oven will display an

animation after which it will switch to

Home screen.

2.Touch "MD" key for about 3 seconds to
switch off the oven.

Activating the remote control

function of the oven

1.Touch "% key on the control panel
for about 3 seconds. Remote control
connection will be activated.

2.Touch "% key on the control panel
for about 3 seconds. Remote control
connection will be deactivated.

4 5 6

Turning on and off the oven lamp
1.Touch "7~ key on the control panel
for about 3 seconds. Oven lamp will

light up.

2.Touch "\ key on the control panel
for about 3 seconds. Oven lamp will
turn off.

If you do not activate the lamp
key; If you start cooking, the lamp
key is activated automatically and
the oven lamp turns up
continuously. To turn off the lamp
during cooking, touch the "~
key again.

Activating the key lock

You can prevent oven control unit from
being intervened in by activating the key
lock function.

Touch "&" key on the control panel for
about 3 seconds to activate the key lock.
"&" key on the control panel will remain

lit when the key lock is activated.

Only the ON/OFF key is functional
when the key lock is activated.
You can turn off the oven when
the key lock is activated.

Deactivating the key lock

1.Touch "&" key on the control panel for
about 3 seconds to deactivate the key
lock.

» Key lock will be deactivated.

Placing the wire grill to the racks

It is important to place the wire grill onto

the wire rack correctly. Wire grill must be

inserted between the wire racks as

illustrated in the figure.
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Do not let the wire grill stand against the
rear wall of the oven. Slide your wire grill
to the front section of the rack and settle
it with the help of the door when closing

Hot air heated by the fan
assisted heater is evenly
distributed throughout the

the door in order to obtain a good grill oven rapidly by means of the
performance. fan. It is suitable for using
(Varies depending on the product multiple trays to cook food on
model.) different rack levels.

When the oven door is opened,
the fan motor will not run in order
to keep the hot air inside.

op heating, bottom
heating and fan assisted
heating are in operation.
Food is cooked evenly and

Cooking menu functions quickly all around. Cook
The order of cooking functions indicated with one tray.

here may be different from the
arrangement on your product.

You can see the names of the cooking
functions and the recommended rack
positions on the oven's time screen.

Bottom heating and fan
assisted heating (in the rear
wall) are in operation.
Suitable for baking pizza.

Food is heated

. Thanks to the high
simultaneously from the top Co
. . temperature function, it
and bottom. It is suitable for
. heats up to 310 degrees
cakes, pastries, or cakes .
. . Celsius and ensures fast
and casseroles in baking . .
pizza baking.

moulds. Cook with one
tray.

Hot air heated by the full
grill is distributed fast in the
oven by means of the fan. It
is suitable for grilling a large
amount of food.

Hot air heated by the
bottom and top heaters is
evenly distributed
throughout the oven rapidly
by means of the fan. Cook
with one tray.
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Large grill at the ceiling of
the oven is in operation. It is
suitable for grilling a large
amount of food.

Small grill at the ceiling of
the oven is in operation. It is
suitable for grilling less
amount of food.

To save power, you can
use this function instead of
the cooking operations that
you would perform by using
Fan Heating at 160-220°C
temperature range.
However, the cooking time
will increase a little bit.
Cooking times related to
this function are indicated in
"Eco Fan Heating" table.

Yy
operation. It is suitable for

pizza and for meals that
require browning from
bottom.

The foodstuffs are heated
simultaneously from the
upper and lower part. It is
suitable for slow-cooking of
roasted/seared pieces of
meat (veal, lamb, poultry
etc.) in an open container at
low temperature. This
function ensures that the
meat is juicy and soft on the
inside. Please use
hygienically suitable types
of meat. On the hob, grill
etc., preroast/sear all
surfaces of the meat in a
hot pan. You can cook the
pre-roasted/seared meat
with the “low temperature
cooking” function for a long
time. Cook with one tray
only.

sed for keeping food at a
temperature ready for

serving for a long period of
time.

The oven is not heated.
Only the fan (on the rear
wall) is in operation. Frozen
granular food is thawed
slowly at room temperature
and cooked food is cooled
down. The time required to
thaw a whole piece of meat
is longer than the food with
grains.

Cooking functions table
Function table indicates the functions
that can be used in the oven and their
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respective maximum and minimum
temperatures. Recommended
temperature is displayed when the
function is selected.

Functions vary depending on the
product model.

Maximum adjustable cooking time
is limited with 6 hours due to
safety reasons.

Program will be cancelled in case
of power failure. You must
reprogram the oven.

Current time cannot be set while
the oven is operating in any
function, or if semi-automatic or
full automatic programming is
made on the oven.

Even if the oven is switched off,
oven lamp lights up when the
oven door is opened.

At temperatures 280°C and
higher, the oven operates for max.
2 hours.

tatic 40-310
Static+Fan 40-280
Fan Heating 40-280
Multi (3D) 40-280
Pizza 50-310
Grill+Fan 40-280
Grill 40-280
Low Girill 40-280
Eco Fan Heating 160-220
Bottom Heating 40-220
Low Temperature 50-150
Cooking
Keep Warm 40-100
Defrost -

* Functions vary depending on the product
model.
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Manual Cooking Menu

Using the oven functions to cook

1.Touch "@" key to switch on the oven.

2.Main menu appears on the screen
when the oven is switched on.
"Manual Cooking" is selected by
default.

vassr

3.Press oven control knob once or
touch “Manual Cooking” menu on the
screen to access the cooking
functions.

Siot Fass
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4.Turn oven control knob to right/left or

slide your finger on the screen to
select the desired cooking function.

| £y I:ﬂ::hﬂ(;‘«mccc&ir@

You can enter the submenus by
touching the main menus on the
main menu screen but you cannot
access other main menus by
sliding your finger on the screen.
Use oven control knob to access
other main menus.




Touch "®" button in the cooking
function selection screen to
access the information about the
relevant function. Touch "<"
button on the upper left corner of
the screen to return to the
previous main menu.

5.When the function you want to use for
cooking is selected on the screen,
touch the relevant function on the
screen or press the oven control knob
once. You can make various settings
such as temperature, meat probe
temperature (if your product is
supplied with a meat probe), cooking
time and cooking start time in the
details screen of the relevant function.
6. To change the temperature:
Temperature setting will be activated
when you reach the details screen of
the function you will use for cooking.
Turn the oven control knob to right/left
to set the temperature you want to
use for cooking. Press the oven
control knob once to confirm the
setting and continue with other
settings or touch the other setting you

would like to make on the screen.

¥ time Tirnnless

7. To set the cooking time:

Set the cooking time in this screen if
you want your oven to cook for a
certain period of time with the function
and temperature you have set and
then stop automatically at the end of
the relevant time. You must follow-up
and stop cooking manually if you
select "Timeless".

8. Turn the oven control knob to
right/left to set the desired cooking

time. Press the oven control knob
once to confirm the setting and
continue with other settings or touch
the other setting you would like to
make on the screen.

(] veweswe  200¢€

9. To set the cooking start time: (This
feature is optional. It may not exist
on your product.)

If you want your oven start cooking at
a specified time, use the oven control
knob to set the cooking start time by
entering the desired delay time (in
minutes) in "Start Time” field. If you
set this function, oven will start
cooking when the set time is attained
and cook for the cooking time you
have set previously. Oven time must
be set to current time in order to be
able to set the cooking start time. If
the time is not current, update the
oven time as described in "Settings”
section. Press oven control knob once
to skip this setting if you want to cook
without setting the cooking start time.

R e 30Min

Temperature, meat probe
temperature (if your product is
supplied with a meat probe), time
and start time settings may not be
available in all functions. Some of
the settings may be available
depending on the operating
principle or purpose of the
relevant function.
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10.1f all settings are suitable, touch
“START” button on the screen to start

cooking. Preheating screen will appear.

11. To set the preheating:
In preheating screen, all heaters will
operate 1o bring the inner temperature
of the oven to the set temperature in a
short period of time. In this screen,
you can either wait until the preheating
specified for the food you will cook is
completed or you can skip preheating
by moving the oven control knob to

~ “SKIP” and then pressing it once.
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Turn the oven control knob to
“CANCEL” and press it once to
cancel all cooking settings and
return to oven main menu screen.

12.When preheating is completed, wire
rack position will be recommended for
you to place the oven tray. You can
place the tray on different racks
suitable to your meal as indicated in

CANCE.

If the oven door is opened during

cooking, "..I" symbol appears on

the screen.
» If a cooking time has not been set
the oven operates in manual mode. Set
the oven control knob to "CANCEL"
and touch it once to end cooking when
your meal is cooked. Otherwise, the
oven will continue to operate.
» If only a cooking time has been set
the oven will stop at the end of the
cooking time. “Cook Ended” will appear
on the screen.
» If cooking time and cooking start
time has been set (This feature is
optional. It may not exist on your
product.) oven starts cooking at the
cooking start time you have set and
heats up until the set temperature. It
maintains this temperature until the end
of the cooking time. The oven will stop
at the end of the cooking time. “Cook

the cooking table.
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Ended” will ar on the screen.

13.Cooking will start as soon as you
place your meal into the oven and
close the oven door. You can cancel
cooking or change your settings when
cooking continues.
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14.If you set the oven control knob to
“CONTINUE” and press it once when
the cooking is completed, oven
continues to cook for another 5
minutes at the function and
temperature you have selected.

If you set the oven control knob to

"MAIN MENU" and press it once, oven

will return to main menu screen.



press it once to store your cooking touching the main menus on the
settings to the favorites section by main menu screen but you cannot
entering a special name. access other main menus by
Operating the grill sliding your finger on the screen.

Use oven control knob to access

Close oven door during grilling. )
other main menus.

Hot surfaces may cause burns!

Using the oven functions to cook Touch "o button in the cooking

1.Touch "®" key to switch on the oven. function selection screen to

2.Main menu appears on the screen access the information about the
when the oven is switched on. relevant function. Touch "<"
"Manual Cooking" is selected by button on the upper left corner of
default. the screen to return to the

previous main menu.

5.When the function you want to use for
cooking is selected on the screen,
touch the relevant function on the
screen of press the oven control knob

: once. You can make various settings

3.Press oven control knob once or such as temperature, meat probe

touch “Manual Cooking” menu on the temperature (if your product is
screen to access the cooking supplied with a meat probe), cooking
functions. time and cooking start time in the

details screen of the relevant function.
6. To change the temperature:
Temperature setting will be activated
when you reach the details screen of
the function you will use for cooking.

[ oo Dt Turn the oven control knob to right/left
4. Turn oven control knob to right/left or to set the temperature you want to

slide your finger on the screen to use for cooking. Press the oven

select the desired grill function. » control knob once to confirm the
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setting and continue with other
settings or touch the other setting you
would like to make on the screen.
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7. To set the cooking time:
Set the cooking time in this screen if
you want your oven to cook for a
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certain period of time with the function
and temperature you have set and
then stop automatically at the end of
the relevant time. You must follow-up
and stop cooking manually if you
select "Timeless".

8. Turn the oven control knob to
right/left to set the desired cooking
time. Press the oven control knob
once to confirm the setting and
continue with other settings or touch
the other setting you would like to

~make on the screen.
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9. To set the cooking start time:(This
feature is optional. It may not exist
on your product.)

If you want your oven start cooking at
a specified time, use the oven control
knob to set the cooking start time by
entering the desired delay time (in
minutes) in "Start Time” field. If you
set this function, oven will start
cooking when the set time is attained
and cook for the cooking time you
have set previously. Oven time must
be set to current time in order to be
able to set the cooking start time. If
the time is not current, update the
oven time as described in "Settings”

section. Press oven control knob once

to skip this setting if you want to cook
__without setting the cooking start time.

sk 5

R time
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Temperature, meat probe
temperature (if your product is
supplied with a meat probe), time
and start time settings may not be
available in all functions. Some of
the settings may be available
depending on the operating
principle or purpose of the
relevant function.

10.1f all settings are suitable, touch

“START" button on the screen to start
cooking. Preheating screen will appear.

11. To set the preheating:

In preheating screen, all heaters will
operate 1o bring the inner temperature
of the oven to the set temperature in a
short period of time. In this screen,
you can either wait until the preheating
specified for the food you will cook is
completed or you can skip preheating
by moving the oven control knob to

“SKIP” and then pressing it once.
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Turn the oven control knob to
“CANCEL” and press it once to
cancel all cooking settings and
return to oven main menu screen.

12.When preheating is completed, wire

rack position will be recommended for
you to place the oven tray. You can
place the tray on different racks
suitable to your meal as indicated in

_ the cooking table.

5




13.Cooking will start as soon as you
place your meal into the oven and
close the oven door. You can cancel
cooking or change your settings when
cooking continues.
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CANCEL

If the oven door is opened during
cooking, "[7" symbol appears on
the screen.

» If a cooking time has not been set
the oven operates in manual mode. Set
the oven control knob to "CANCEL"
and touch it once to end cooking when
your meal is cooked. Otherwise, the
oven will continue to operate.

» If only a cooking time has been set
the oven will stop at the end of the
cooking time. “Cook Ended” will appear
on the screen.

» If cooking time and cooking start
time has been set (This feature is
optional. It may not exist on your
product.) oven starts cooking at the
cooking start time you have set and
heats up until the set temperature. It
maintains this temperature until the end
of the cooking time. The oven will stop
at the end of the cooking time. “Cook
ppear on the screen.
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14.If you set the oven control knob to
“CONTINUE” and press it once when
the cooking is completed, oven
continues to cook for another 5

minutes at the function and
temperature you have selected.
If you set the oven control knob to
"MAIN MENU" and press it once, oven
will return to main menu screen.
Set the control knob to "SAVE" and
press it once to store your cooking
settings to the favorites section by
entering a special name.

Foods that are not suitable for
grilling carry the risk of fire.
Only grill food which is suitable
for intensive grilling heat.

Do not place the food too far
in the back of the grill. This is
the hottest area and fatty food
may catch fire.

Automatic Cooking Menus
Menus in the oven control unit contain
recipes prepared specially for you by the
professional cooks. Preparation of the
meal is explained step-by-step through
pictures in these menus. Furthermore,
the temperature, rack position and
cooking functions are automatically
determined according to the type and
weight of the meal. These recipes are
contained in "Meat","Fish", "Poultry",
"Bakery", "Dessert", "Pizza",
"Vegetarian", "Pasta",
"Cakes/Pastries" and "Special"
submenus under main menu.
1.Touch "@" key to switch on the oven.
2.Main menu appears on the screen
when the oven is switched on.
"Manual Cooking" is selected by
default.
3.Turn the oven control knob to right/left
to select the desired Automatic
Cooking menu.
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9.Slide your finger on the screen or turn
the oven control knob to right/left to
scroll and read the recipe on the
recipe screen.

10.First touch the "Ingredients" on the
screen and then slide your finger on
the screen or turn the oven control
knob to right/left to scroll and read the
ingredients of the recipe. Touch "<"
button on the upper left corner of the
screen to exit the recipe screen.

11.1f all your settings are correct after
you have prepared your meal
according to the recipe, touch
“START" button on the screen to start
cooking. Cooking time appears on the
screen.

You can enter the submenus by
touching the main menus on the
main menu screen but you cannot
access other main menus by
sliding your finger on the screen.
Use oven control knob to access
other main menus.

4. Turn oven control knob to right/left or
slide your finger on the screen to
select the meal you want to cook.

5.Touch the selected meal or press the
oven control knob once to open the
meal menu. You can review the recipe
or set the cooking start time on the
meal menu screen.

6. To set the cooking start time: (This

feature is optional. It may not exist
on your product.)

If you want the cooking process start
at a specified time, set the desired
time in the "Start Time" field. If you
set this function, oven will start
cooking when the set time is attained
and cook for the cooking time
specified in the ready meal menu.
Oven time must be set to current time
in order to be able to set the cooking
start time. If the time is not current,
update the oven time as described in
"Settings” section. Press "START"
button if you want to start cooking
immediately without setting a cooking
start time.

7.Preheating starts for meals requiring
preheating. In preheating screen, all
heaters will operate to bring the inner
temperature of the oven to the set
temperature in a short period of time.
This process cannot be skipped for
meals that require preheating.

8. For automatic meal menu recipes:
We recommend you to refer to the
recipes in the system for automatic
meal menus. Touch "View Recipe" on
the screen to access the recipe.
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If the oven door is opened during
cooking, "[J" symbol appears on
the screen.

12.The oven will stop at the end of the
cooking time. “Cook Ended” will
appear on the screen..

Settings Menu

It is recommended to set the date, time
and language before using the oven for
the first time. You can complete these
settings by following the relevant
instructions.

You can enter the submenus by
touching the main menus on the
main menu screen but you cannot
access other main menus by
sliding your finger on the screen.
Use oven control knob to access
other main menus.

Make the wireless network
settings

Enter the settings menu and:
1.Touch "Wireless" on the screen.
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2.When the "Wireless" function is
activated, set the oven control knob to
SCAN and press it once.

3.Turn the oven control knob to right/left
to select the wireless network you
want to connect and then press it
once.

i :]x)}mﬁce sound

C_}J Language

4.Enter the password of the network
you have selected in the password
screen that appears and touch
"SAVE" on the screen once.

5.Your oven will connect to the network
you have selected.

Set the brightness

Enter the settings menu and:

1.Touch "Brightness" on the screen.

Sesting
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2.After the "Brightness" is activated,
turn the oven control knob to right/left
to set the brightness level.
» If you will only set the brightness,
touch "<" on the screen to return to the
upper menu. Your setting will be
confirmed and next submenu will be
activated. If you will continue to make
other settings, touch the relevant setting
on the screen.

Set the notice sound:
Enter the settings menu and:
1.Touch "Notice Sound" on the screen.

St
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2.Turn oven control knob to right/left to
set the notice sound when the "Notice
Sound" is activated.

» If you will only set the notice sound,

touch "<" on the screen to return to the

upper menu. Your setting will be

confirmed and next submenu will be

activated. If you will continue to make

other settings, touch the relevant setting

on the screen.

Set the language

1.Enter the settings menu and select
"Language".

2.Turn the oven control knob to right/left
to select the desired language.

Settings s

3.Touch "<" button on the screen to
confirm the setting.

» Changing the language setting will

require restarting the system. A warning

message asking to restart the system

will appear on the screen for this

purpose.

4.Confirm restarting.

» Language change will be confirmed

and oven system will restart.

Make screen saver setting

You can select an image to be used as

a screen saver during oven processes

other than cooking. Enter the settings

menu and:
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1.Touch "Screen Saver" on the screen.
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2.Analog Clock, Digital Clock and
Photoframe options will appear on the
screen when the “Screen Saver” is
activated. Tumn the oven control knob
to right/left to set the desired screen
saver mode.

3.Touch "Screen Saver" on the screen
or press oven control knob once. Tumn
oven control knob to right/left to set
the time for the screen saver to get
activated.

Settings

{:;\3 Lanpage

W

SN At e el pnpeeses
(\(3/: Watarhardnuss

» If you will only set the screen saver,
touch "<" on the screen to return to the
upper menu. Your setting will be
confirmed and next submenu will be
activated. If you will continue to make
other settings, touch the relevant setting
on the screen. Apart from the cooking
processes of the oven, the screen saver
you have selected will appear on the
screen if you do not touch the screen for
the period of time you have set.

Set the time to switch to the
standby mode

You can set the time required for the
oven to switch to the standby mode in
processes apart from the cooking. Enter
the settings menu and:

1.Touch "Standby" on the screen.

34/EN

Ry

2.Turn oven control knob to right/left to
set the desired time when the
"Standby" is activated.

3.Touch "Standby" on the screen or
press oven control knob once.

» If you will only set the time required to

switch to the standby mode, touch <"

on the screen to return to the upper

menu. Your setting will be confirmed

and next submenu will be activated. If

you will continue to make other settings,

touch the relevant setting on the screen.

Apart from the cooking processes, oven

will switch to the standby mode if you

do not touch the screen for the period of

time you have set.

Set the date

To change the date setting:

1.Enter the settings menu and select
"Date".

2.Turn oven control knob to right/left to

set the current year when the "Date

(Year)” is activated.
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3.Touch "Date (Year)" on the screen or
press oven control knob once.

» "Date (Month)" field will be activated

on the screen.

4. Turn oven control knob to right/left to

set the current month when the "Date

(Month)” is activated.
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5.Touch "Date (Month)" on the screen
or press oven control knob once.

» "Date (Day)" field will be activated on

the screen.

6.Turn oven control knob to right/left to

set the current day when the "Date

(Day)” is activated.

» If you will only set the date, touch "<"
on the screen to return to the upper
menu. Your setting will be confirmed. If
you will set the time, touch "Time
(Houn" or press the oven control knob
once. "Time (Houn)" field will be
activated on the screen and your date
settings will be confirmed.

Set the time

After the date is set:

1.Touch "Time (Hour)".

2.Turn oven control knob to right/left to
set the desired hour when the "Time
(Houn)" is activated.
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3.Touch "Time (Hour)" on the screen or
press oven control knob once.

» "Time (Minute)" field will be activated.

4. Turn oven control knob to right/left to

set the desired minute when the

"Time (Minute)" is activated.

» If you will only set the time, touch "<"
on the screen to return to the upper
menu. Your setting will be confirmed
and next submenu will be activated. If
you will continue to make other settings,
touch the relevant setting on the screen.
Perform the update

Your oven must be connected to a
wireless network to update the time of
your oven. If there is any update
available, an auto update warning will
appear on the screen as soon as you
turn on the oven. Enter the settings
menu and:

1.Touch "Update" on the screen.

2."Update Now" will appear on the
screen when "Update" is activated.
Press the oven control knob once to
start the update.

Restoring factory settings

You can restore the factory settings to
reset all the settings you have made on
the oven and retumn it to the state when
it was manufactured. Enter the settings
menu and:

1.Touch "Restore Settings" on the
screen.
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2.Reset will appear on the screen when
the "Restore Settings" is activated.
Press the oven control knob once to
restore the factory settings.
Using the HomeWhiz application
Follow the steps below to control and
monitor your product via your
tablet/smart phone. You need yo
connect your tablet/smart phone to your
home network and download the
HomeWhiz application to your
tablet/smart phone from the application
store of your smart device (Search for
"Homewhiz" by typing and download
the application that comes to the
screen). Both the product and the tablet
must be connected to the same network
in order to control your product from
your tablet/smat phone.
1.Enter the Settings menu and touch
"Wireless" on the screen.
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2.When the "Wireless" function is
activated, set the oven control knob to
SCAN and press it once.

3.Turn oven control knob to right/left to
select the network through which your
tablet/smart phone is connected to
Internet and then press the oven
control knob once.
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4.Enter the password of the network
you have selected in the password

screen that appears and touch
"SAVE" on the screen once. Product
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will connect to the network you have
selected.

5.Start the application you have
downloaded on your tablet/smart
phone.

6.You can register your product by
denominating and entering your e-mail
address via HomeWhiz application.
(An information message will be sent
to your e-mail address.)

7.Product you have added will appear
on the home screen of the application.
Touch "3 key on the control panel of
the product to control the product
remotely.

» You can control the product via

tablet/smart phone.

HomeWhiz application in your
tablet/mobile phone will guide you
about the connection setup and
using the application.

If your product disconnects from
the network due to a power failure
when the HomeWhiz connection
is enabled, HomeWhiz will
automatically switch to the off
position.

Declaration of Conformity

Arcelik A.S. hereby declares that this
appliance complies with Directive
2014/53/EU. A detailed RED
Declaration of Conformity can be
found online at support.beko.com
among the additional documents on
the product page for your appliance.

2.4 GHz band: 100 mW max.

Favourites Menu
If you have previously stored the
cooking settings you have made on your



oven at the end of cooking, you can you have forgotten to add to favourites

access these settings from the before.

favourites menu. Favourites in this Cooking times table

section will be stored with the names . o

you have saved them. You can use the The timings in this chart are
meant as a guide. Timings may

favourites in this field to cook d  food
consistently in the same manner. vary dus to temperature of food,
thickness, type and your own

History Menu preference of cooking.

In this menu, you can access the
cooking settings you have made

previously in the oven. You can find and 1st rack of the oven is the bottom
add to the favourites the settings that rack.

Baking and roasting

g:;es in | One level Standard tray* Z' 3 180 25...30
Cakes in [ One level Cake mold on wire - 2 180 40 ... 50
mould grill™
S;Eaells One level Standard tray* Z' 3 160 25..35
One level Standard tray* 3 150 30 ... 40
2 levels 1-Pastry tray* 1-3 150 35...50
3-Standard tray*
3 levels 1-Standard tray* 1-3-5 150 35...50
3-Pastry tray*
5-Deep tray”
Sponge | Onelevel | Round springform pan 3 160 25..35
cake with a diameter of 26 E
cm on wire grill*™
One level | Round springform pan 2 150 30 ... 40
with a diameter of 26
cm on wire grill*™
2 levels 1-Round springform 1-4 150 35..45
pan with a diameter of
26 cm on wire grill™
4-Round springform
pan with a diameter of
26 cm on pastry tray*™
Cookies | One level Pastry tray* — 3 180 25 ... 30
2 levels 1-Pastry tray* 1-3 180 30 ... 40
3-Standard tray*
3 levels 1-Pastry tray* 1-3-5 180 35...45
3-Standard tray*
5-Deep tray”
E;):tgr;yh One level Standard tray* Z' 2 200 30 ... 40
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2 levels 1-Pastry tray* @ 1-5 200 45 ... 55
5-Standard tray*
3 levels 1-Pastry tray* 1-3-5 200 55 ...65
3-Standard tray* @
5-Deep tray”
Rich One level . 2 200 25..35
pastry Standard tray E
2 levels 1-Pastry tray* 1-3 200 35...45
3-Standard tray*
3 levels 1-Pastry tray* 1-3-5 190 45 ... 55
3-Standard tray* @
5-Deep tray”
Leaven | One level Standard tray* — 2 200 35...45
Lasagna | One level Glass/metal 2-3 200 30 ...40
rectangular pan on Zl
wire grill**
Pizza One level Standard tray* g 2 200... 220 15...20
One level Standard tray* F O | 3 200 10...15
Pizza*** | One level Pizza stone* | 1-2 310 4..7
One level Pizza stone* 3 310 4.7
Beef One level 3 25 min. 250/max, 100 ...
steak Standard tray* — then 180 ... 190 120
(whole) /
Roast
Leg of One level 3 25 min. 250/max, | 70 ... 90
Lamb Standard tray* L then 190
(casserol
e)
One level Standard tray* 123 3 25 n;L?enQ?ggmax 60 ... 80
Roasted | One level 2 15 min. 250/max, | 60 ... 80
chicken == then 180 ... 190
o IS
(1,8-2 Standard tray A
kg)
One level Standard tray* 1= 2 1ti$]|q.8%50/r1n§6<, 60 ... 80
Turkey One level N == 1 25 min. 250/max, 150 ...
(5.5 kg) Standard tray =3 then 180...190 | 210
One level N —— 1 25 min. 250/max, 150 ...
Standard tray N then 180...190 | 210
Fish One level Standard tray* F X 3 200 20...30
One level Standard tray* 3 200 20 ... 30

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.
*** (310 °C ) When a pizza stone — peel is used
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Cooking table for test meals
Meals in this cooking table are prepared according to EN 60350-1 to make it easier
for control institutes to test the product

Shortbread

One level

Standard tray*

140

20

.30

One level

Standard tray*

140

20 ...

30

2 levels

1-Standard tray*
3-Pastry tray*

140

20 ...

30

3 levels

1-Standard tray*
3-Pastry tray*
5-Deep tray”

140

25 ...

35

Small
cakes

One level

Standard tray*

160

25 ...

35

One level

Standard tray*

150

30 ...

40

2 levels

1-Pastry tray*
3-Standard tray*

150

35 ..

50

3 levels

1-Standard tray*
3-Pastry tray*
5-Deep tray”

BRI ERERIE

150

35 ..

50

Sponge
cake

One level

Round springform pan
with a diameter of 26
cm on wire grill*™

160

25 ...

35

One level

Round springform pan
with a diameter of 26
cm on wire grill*™

150

30 ...

40

2 levels

1-Round springform pan
with a diameter of 26
cm on wire grill*™
4-Round springform pan
with a diameter of 26
cm on pastry tray**

B | B

150

35 ..

45

Apple pie

One level

Round black metal dish
with a diameter of 20
cm on wire grill*™

180

50 ...

60

One level

Round black metal dish
with a diameter of 20
cm on wire grill*™

= | [

170

50 ...

60

2 levels

1-Round black metal
dish with a diameter of

20 cm on wire grill™
4-Round black metal
dish with a diameter of
20 cm on pastry tray™

@]

170

50 ...

60

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.
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Eco Fan Heating Do not open the door during

Do not change the cooking cooking in the Eco Fan Heating

temperature after cooking starts in mode. If door is not opened, inner

Eco Fan Heating mode. temperature is optimized to save
energy and may differ from the
display.

Small cakes | One level Standard tray 3 160
Cookies One level Standard tray* 3 180
Dough pastry | One level Standard tray* 3 200
Rich pastry One level Standard tray* 3 200
* These accessories may not supplied with the product.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Fish Wire grill 4.5 250 20...25 min.
Sliced chicken Wire grill 4.5 250 25...35 min.
Lamb chops Wire grill 4..5 250 20...25 min.
Roast beef Wire grill 4.5 250 25...30 min.”
Veal chops Wire grill 4.5 250 25...30 min. *
Toast bread* Wire grill 4 250 1...3 min.
"depending on thickness

*Preheat for 5 minutes

**If the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the recomended temperature.

Meals in this cooking table are prepared  easier for control institutes to test the
according to EN 60350-1 to make it product.

Toast bread Wire grill 4 250
Meatballs (beef) Wire grill 4 250
- 12 pieces

Turn the food after 2/3 of the total grilling time.
It is suggested to perform 5 minutes preheating for all foods broiling.
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[} Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend
and the possibility of problems will
decrease if the product is cleaned at
regular intervals.

Disconnect the product from
mains supply before starting
maintenance and cleaning works.
There is the risk of electric shock!

Allow the product to cool down
before you clean it.
Hot surfaces may cause burns!

¢ Clean the product thoroughly after
each use. In this way it will be possible
to remove cooking residues more
easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is
used.

¢ No special cleaning agents are
required for cleaning the product. Use
warm water with washing liquid, a soft
cloth or sponge to clean the product
and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning
and any spillage is immediately wiped
dry.

¢ Do not use cleaning agents that
contain acid or chloride to clean the
stainless or inox surfaces and the
handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those
parts clean, paying attention to sweep
in one direction.

The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Cleaning the barrier coated

accessories

¢ Do not use abrasive cleaning agents
to clean the barrier coated
accessories. Preferably use cream
surface cleaners with a soft cloth or
sponge.

¢ After hard baking conditions (such as
functions with grill, grill+fan), soak the
barrier coated accessories in
lukewarm water for 10 minutes. Then
clean with a soft cloth or a sponge.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with
a damp cloth and wipe them dry.

If your product is equipped with
buttons/knobs do not remove the
control buttons/knobs to clean
the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies
depending on the product model.)
(This feature is optional. It may not
exist on your product.)
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1.Remove the front section of the side
rack by pulling it in the opposite
direction of the side wall.

2.Remove the side rack completely by
pulling it towards you.

The grill element folds down. It
remains anchored at the oven
ceiling.

2.Clean oven ce ith a da

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not
exist on your product.)

The inner side walls (A) and/or the rear
wall (B) of your product may be coated
with catalytic enamel. Catalytic walls

e

have a light matte colour and a porous 3.Fold the grill element up again and
surface. Catalytic walls of the oven tighten the locking screws with a
should not be cleaned. Thanks to their screwdriver or a coin.

perforated structure, catalytic surfaces Clean oven door

absorb grease and once the surface is To clean the oven door, use warm water
filed with grease, they start to shine. In ~ with washing liquid, a soft cloth or
this case, it is recommended to replace  sponge to clean the product and wipe it
the p with a dry cloth.

Wipe the glass with vinegar and then
rinse it against lime residues that may
occur on the oven glass.

Don't use any harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
for cleaning the oven door. They
could scratch the surface and

Clean oven ceiling destroy the glass.
(Tf:nis feature is optional. It may not Cleaning the oven door
exist on your product.) .
The grill element can be folded down to Do not use harsh abrasive _
enable cleaning of the oven cavity ceiling. cleaners, metal Scrapers, wire
1.Loosen the locking screws at the front wool or bleach materials to clean
of the grill element with a screwdriver the oven door and glass.
or coin. You can remove your oven door and

door glasses to clean them. How to
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remove the doors and windows is
explained in the sections "Removing the
oven door" and "Removing the inner
glasses of the door". After removing the
door inner glasses, clean them using a
dishwashing detergent, warm water and
a soft cloth or sponge and dry them with
a dry cloth. Wipe the glass with vinegar
and then rinse it against lime residues
that may occur on the oven glass.
Removing the oven door
1.0pen the front door (1).
2.0pen the clips at the hinge housing (2)
on the right and left hand sides of the

1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

4 Hi

3.Move the front door to half-way.

4.Remove the front door by pulling it
upwards to release it from the right
and left hinges.

Steps carried out during removing
process should be performed in
reverse order to install the door.
Do not forget to close the clips at
the hinge housing when
reinstalling the door.

Removing the door inner
glass

(This feature is optional. It may not
exist on your product.)

The inner glass panel of the oven door
can be removed for cleaning.

1.0pen the oven door.

2.Pull towards yourself and remove the
plastic part installed to upper section
of the front door.
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3.As illustrated in figure, raise the
innermost glass panel (1) slightly in

1 Innermost glass panel

2* Inner glass panel (This may not exist
on your product.)

4.If your product is equipped with an
inner glass panel; repeat the same
procedure to remove the inner glass
panel (2).

5.The first step to regroup the door is
reinstalling inner glass panel (2). Place
the chamfered corner of the glass
panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If
your product is equipped with an inner
glass panel). Inner glass panel (2) must
be installed into the plastic slot close
the innermost glass panel (1).

6.When installing the innermost glass
panel (1), make sure that the printed
side of the panel faces towards the
inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass
panel (1) into the lower plastic slot.

7.Push the plastic part towards the
frame until you hear a "click".

Replacing the oven lamp

Before replacing the oven lamp,
make sure that the product is
disconnected from mains and
cooled down in order to avoid the
risk of an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!
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direction A and pull it out in direction B.

In this oven, an incandescent
lamp with a power of less than 40
W, a height of less than 60 mm, a
diameter of less than 30 mm or a
halogen lamp with socket type
@9, a power of less than 60 W is
used. The lamps are suitable for
operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be
obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

Position of lamp might vary from
the figure.

The lamp used in this appliance is
not suitable for household room
illumination. The intended purpose
of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance
have to withstand extreme
physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a
square lamp:

1.Disconnect the product from mains.
2.Remove the wire racks as described.
See Technical specifications, page 13.

i

3.Remove the protective glass cover
with a screwdriver.

4.If your oven lamp is of type (A) shown
in the figure below, remove it by
rotating as shown and replace it. If it is



of type (B), pull and remove it as
shown in the figure and replace it.

5.Install the glass cover and then the

wire racks.
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Troubleshooting

Oven emits steam when it is in use.
g operation. >>> This is not a fault.

¢ \When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is
not a fault

¢ The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If
necessary, replace or reset them.

¢ Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug
connection.

e Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If
r reset the fuses.

g a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the
oven to a certain cooking function and/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If
necessary, replace or reset the fuses.

Consult the Authorised Service
Agent or technician with licence or
the dealer where you have
purchased the product if you can
not remedy the trouble although
you have implemented the
instructions in this section. Never
attempt to repair a defective
product yourself.
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Prosimy najpierw przeczytaé¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wglgdu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic¢ sie takze do kilku innych
modeli. Réznice pomiedzy modelami wskazano w ninigjszej instrukgii.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukgiji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazdéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

o

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$é¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
Sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwaciji.
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez osoby (w tym
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dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
0sobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic



gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcie.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

 TO urzadzenie mozna
podtaczyC tylko do gniazdka
Z uziemieniem 0 napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajace z braku
uziemienia tego

urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.
Nie wolno myC urzgdzenia
rozlewajac nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!
Nie wolno dotykaC wtyczki
mokrymi dtonmi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciagnij
chwytajgc za nig sama.
Urzadzenie to trzeba
odfgczy€ od zasilania na czas
instalacji, konserwacji,
Cczyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.
Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczyC
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wyfgczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Tylna powierzchnia
urzadzenianagrzewa sie w
trakcie jego pracy. Upewnij
sie, ze przytacze elektryczne
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nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym
razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

» Przewdd zasilajgcy nie moze
sie zakleszczyC miedzy
drzwiczkami i ramg
piekarnika, a takze nie mozna
go prowadzi€ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topiC i w rezultacie
moze nastgpic zwarcie.

» \Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.

« W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik
zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

« Upewnij sig, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.

Zasady zachowania

bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie
dotykac nagrzanych czesci.
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Dzieci ponizej 8 lat moga
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osob dorostych.
Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia
oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.
Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapaliC po
zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.
Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
bardzo sie nagrzewac przy
pracy.
W trakcie uzytkowania
piekarnik nagrzewa sie.
Nalezy zachowac 0stroznosc
i nie dotykacC elementow
grzejnych wewnatrz
piekarnika.
Nalezy dbac, aby zaden
otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.
« Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani



szklanych stoikow. Cisnienie,
ktore wytworzy sie w takiej
puszce/stoiku, moze je
rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani foli
aluminiowej bezposrednio na
dnia piekarnika.
Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno
piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie
nalezy uzywac szorstkich
srodkow czyszczgceych ani
ostrych skrobakow
metalowych, poniewaz mogag
one zarysowac powierzchnie,
Cco moze doprowadzi¢ do
popekania szyby."

Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

(Roznig sie zaleznie od
modelu piekarnika.)
Wiasciwe umieszczanie
rusztu i foremki na stelazach
Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest
niezwykle wazne. Wsun ruszt
lub tacke na ociekajacy

ttuszcz pomiedzy dwie szyny
i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
ujaca ilustracja).

nast
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 Nie uzywaj tego wyrobu z
wyjeta lub popekang szybg w
przednich drzwiczkach.

» Do wkfadania i wyjmowania

potraw z gorgcego piekarnika

zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury
rekawice.

« Wyt6Z naczynie do pieczenia,
lub akcesorium z piekarnika
(tacke, ruszt druciany, itp.),
papierem do pieczenia, widz
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do niego potrawe i wstaw je
do wstepnie nagrzanego
piekarnika. Utnij nadmiar
papieru wystajgcy z naczynia
lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotkniecia
elementow grzejnych
piekarnika. Nie wolno uzywac
papieru do pieczenia w
temperaturze roboczej
wiekszej niz wskazana dla
tego papieru. Nie wykfadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

« OSTRZEZENIE: Przed
wymiang lampy nalezy sie
upewnic, ze wyjeto przewod
zasilajgcy z gniazdka lub
wytaczono bezpiecznik, tak
aby unikng¢ potencjalnego
porazenia pragdem
elektrycznym.

« Aby unikngC przegrzania,
urzadzenia nie nalezy
umieszczac za dekoracyjnymi
drzwiami.

Aby unikngC zagrozenia

pozarem przy uzytkowaniu tej

kuchenki;

« Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani przedtuzaczy,
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a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktorego wigczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

« Wyrob ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

» Urzgdzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania
talerzy pod grillem, suszenia
recznikow, Scierek do naczyn,
itp. na uchwytach, ani do
celow suszenia lub
ogrzewania.

» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

 Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie,
pieczenia i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac



podczas uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

» Materiaty opakowaniowe
mogag byC niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z

normami ochrony srodowiska.

« Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktore mogtyby siegac dzieci.

« Gdy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi
ciezkimi przedmiotami i nie
pozwala¢ dzieciom siadac na
nich. Piekarnik moze sie
przewrocic, lub moga sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady

(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie¢ materiatow

opakowaniowych

¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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H Informacije ogéine

Opis urzadzenia

1
2
3
9
4
5
8
6
& 7
1 Panel sterowania 6 Drzwiczki przednie
2 Zintegrowana kratka wentylacyjna 7 Uchwyt
3 Gdrny element grzejny 8 Grzatka dolna (denna ptyta stalowa)
4 Silnik wentylatora (za ptytg stalowa) 9 Lampka
5 Pozycje potki

1 2 3 4 5 6
Klawisz ZAk./\WYE. 6 Przycisk blokady przyciskéw
Przycisk aktywaciji Wi-Fi
Ekran dotykowy
Pokretto sterowania piekarnikiem
Przycisk lampki

O~ wnNnn =
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie
zaleznie od modelu wyrobu.
Niektdre z akcesoridw opisanych
w instrukgiji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym
modelem produktu.

1.Instrukcja uzytkowania

2.Foremka gteboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji
pieczeni, potraw soczystych oraz do
zbierania ttuszczu przy grillowaniu.

3.Foremka do ciasta
Stuzy do pieczenia herbatnikdw i
kruchych ciasteczek.

4.Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania
potraw do smazenia, pieczenia lub
gotowania w naczyniach do

zapiekanek na wybranej pofce.

5.Wtadciwe umieszczanie pofki
drucianej i foremki na stelazach
teleskopowych
(Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).
Teleskopowe stelaze pozwalajg na
tatwe zaktadanie i zdejmowanie
foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze
stelazem teleskopowym, muszg by¢
do nich dosuniete kotki znajdujgce sie
z tytu stelaza teleskopowego, przy

krawedziach rusztu i foremki.
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Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i
duzych porcji pieczeni. Do blachy do
pieczenia z powtokg barierowa
przywiera mniej niz do innych blach.

6.Blacha do pieczenia z powtokg
barierowg
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Dane techniczne

Napiecie/czestotliwose

220-240V ~ 50 Hz

¥ aczne zuzycie energii €l.

3.1 kW

Typ/ przekrdj przewodu

min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm*

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

595 mm/594 mm/567 mm

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb.)

**590 lub 600 mMmM/560 mm/min. 550
mm

Piekarnik gtéwny Piekamik wielofunkcyjny
Oswietlenie wewnetrzne 15/25 W
2.2 KW

Zuzycie energii el. przez grill.
#

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow
elektrycznych podaje sie zgodnie z normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Wartosci te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami
grzejnika gdrnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli

funkcije takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujacg
priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania odpowiednich funkcji w danym
modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

*%

Patrz: Instalacja, strona 14.

Dane techniczne mogag zostac
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sa

schematyczne i moga sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.

Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentacji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te moga sie roznic
zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdw pracy
danego wyrobu.
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K] Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany
przez wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowiazujgcymi przepisami. W
przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada
za szkody wynikfe z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancie.

Przygotowanie miejsca do

instalacji i dostepu do sieci

elektrycznej to obowigzek klienta.

A Urzadzenie to nalezy instalowacd
zgodnie z migjscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyrdb nie ma widocznych
defektéw. Jesli ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Urzadzenie to przeznaczone jest do
zainstalowania w dostepnych w handlu
szafkach kuchennych. Pomiedzy tym
urzgdzeniem a $cianami lub meblami
kuchennymi nalezy pozostawic
bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)

14/PL

¢ Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatdéw i lepiszczy
muszg by¢ odporne na wysokg
temperature (minimum 100 °C).
e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno
i przymocowacd.
¢ Jedli pod piekarnikiem jest szuflada,
trzeba pomiedzy nimi zatozy¢ pdtke.
¢ Urzgdzenie nosi¢ muszg przynajmnie;
dwie osoby.
¢ Piekarnik nalezy przenosic, trzymajac
za wyciecia do noszenia po obu
stronach.
¢ Przed montazem produktu nalezy
wyjac z jego wnetrza wszystkie
materiaty i dokumenty.
¢ Meble kuchenne musza mie¢ wymiary
zgodne z ponizszym rysunkiem. Aby
zapewni¢ odpowiednig wentylacje, z
tytu mebli kuchennych nalezy wycigé
otwdr o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.
Nie instaluj tego urzgdzenia w
poblizu loddwek lub zamrazarek.
Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie
energii przez urzgdzenia
chtodzace.

Nie podnos piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.



550"
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min.

Instalacja i przylaczenie

¢ Urzgdzenie to nalezy instalowac
zgodnie z miejscowymi przepisami dot.
instalacji gazowych i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego

gniazda / obwodu zabezpieczonego

miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy,

jak podano w tabeli ,Dane techniczne”.
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Zleci¢ wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest
transformator do zasilania. Nasza firma
nie odpowiada za zadne szkody wynikte
z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.



Wyrdb ten musi byt przytaczony
do sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyrdb
obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac,
ani stykac z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

Przewody uszkodzone wymieniac
moze tylko wykwalifikowany
elektryk. Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowe;
instalacii!

® Przytgczenie musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi.

e Parametry zasilania musza
odpowiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po
otwarciu przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgey ten wyrdb musi
odpowiada¢ parametrom podanym w
tabeli "Dane techniczne".

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
odtacz to urzadzenie od zasilania.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Wtyczka przewodu zasilajgca
musi byt tatwo dostepna po
zainstalowaniu (nie prowadzic¢
przewodu ponad ptytg kuchenna).

Podczas podtagczania kabli nalezy
przestrzegac
krajowych/miejscowych
przepiséw elektrycznych oraz
korzysta¢ z wtasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego /
obwodu oraz wtyczki. Jesli
ograniczenia mocy produktu
znajdujg sie poza obecng
obcigzalnoscig wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu, nalezy
podtaczy¢ produkt bezposrednio
za posrednictwem statej instalacii
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajgcego /
obwodu.
Witdz wtyczke przewodu zasilajgcego do
gniazdka.
Instalowanie wyrobu
1.Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj
ustawienie i zabezpiecz, sprawdzajac,
czy przewdd zasilania nie jest
uszkodzony ani nie uwigzt.

Zabezpiecz piekarmnik 2 srubkami, jak na
rysunku.

Po montazu nalezy sie upewnic, ze
Sruby sg wystarczajgco dokrecone, a
piekarik sie nie rusza. Piekarnik
zamontowany niezgodnie z instrukcjami
lub zamocowany niedostatecznie
dokreconymi srubami moze sie
przewrdéci¢ podczas uzytkowania.

Piekarniki z wentylatorem
chtodzacym (Moze on nie
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wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whbudowany wentylator chtodzacy
chtodzi zaréwno szafke do zabudowy,
jak i przéd urzadzenia.

Wentylator chtodzgcy nadal
pracuje przez 20 - 30 minut nawet
po wytgczeniu piekarnika.

Jesli pieczenie odbywato sie z
zaprogramowanym timerem
piekarnika, po zakoriczeniu
pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony
réwniez wentylator.
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Ostateczne sprawdzenie
1.0bstuga produktu...
2.Sprawdz funkcje

Przyszty transport
e Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe
na urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie bgbelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.
¢ Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek
przez ruszt druciany i tacke z wnetrza
urzgdzeniea wtdz do jego srodka
pasek tektury, réwno z pozycja tacek.
Drzwiczki urzgdzeniea zabezpiecz
tasma klejaca do scian bocznych.
¢ Nie podnos urzagdzeniea za drzwiczki
ani za klamke.
Nie stawiaj na nim zadnych
przedmiotow i przemieszczaj go
W pozycji pionowej.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie
ulegto w transporcie widocznym
uszkodzeniom.



El Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie
Nastepujgce wskazowki pomogg
uzytkowac urzgdzenie w sposob
ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach
lub emaliowanych, co poprawi
przeptyw ciepfa.

e Gotujac potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sig jg w
instrukcji obstugi lub przepisie
gotowania.

¢ Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w
trakcie gotowania.

e Jezeli drzwi nie sg otwarte,
wewnetrzna temperatura jest
optymalizowana w celu zapewnienia
oszczednosci energii w trybie ECO
FAN HEATING i moze sie rézni¢ od
wskazan na wyswietlaczu.

¢ O ile to mozliwe staraj sie gotowac w
piekarniku wiecej niz jedng potrawe na
raz. Mozna gotowa¢ w dwdch
naczyniach obok siebie na ruszcie.

e Gotuj potrawy po kolei. Piekarmnik
bedzie juz goracy.

* Mozna oszczedzi¢ energie wytaczajac
piekarnik na kilka minut przed
uptywem czasu gotowania. Nie
otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

¢ |nformacje na temat efektywnosci
energetycznej zgodnie z EU 66/2014
mozna znalez¢ na karcie produktu
dotaczonej do produktu.

Pierwszy raz

Ustawianie czasu

Przed pierwszym uzyciem piekamika
zaleca sie ustawienie daty, godziny i
jezyka. Ustawienia te mozna uzupemic,
postepujac zgodnie z odpowiednimi
instrukcjami. Informacije na temat

dodatkowych ustawiert mozna znalez¢
w punkcie ,Menu ustawieri”.

Ustawianie daty

Aby zmieni¢ ustawienie daty:

1.Przy pierwszym uruchomieniu
piekarnika na ekranie najpierw pojawi
sie animacja, a potem menu gtowne.

2.0broc¢ pokretto sterowania
piekarnikiem w prawo/lewo, aby
wybraé menu gtéwne ,Settings”
(Ustawienia).

2025
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3.Dotknij na ekranie opciji ,Settings”
(Ustawienia) lub nacisnij pokretto
sterowania piekarnikiem, aby otworzy¢
podmenu. Przewirt podmenu na
ekranie i dotknij opcji ,Date” (Data).

Neddce-cibeby

4.Gdy opcja ,Date (Year)” (Data (Rok))
zostanie aktywowana, obrd¢ pokretto
sterowania piekarnikiem w

prawo/lewo, aby ustawi¢ biezacy rok.

i )!«kiusiizac;a
Pavan

{?} Preywidh ustanieniz

5.Dotknij na ekranie opciji ,Date (Year)”
(Data (Rok)) lub nacisnij raz pokretto
sterowania piekarnikiem.

» Na ekranie zostanie aktywowane pole

,Date (Month)” (Data (Miesigc)).
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6.Gdy opcja ,Date (Month)” (Data
(Miesigc)) zostanie aktywowana, obrod
pokretto sterowania piekarnikiem w
prawo/lewo, aby ustawi¢ biezacy
miesigc.

Y gom
Q! Lo
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{ 3 Eyryeds ustawienia

7 Dotknij na ekranie opcji ,,Date
(Month)” (Data (Miesigc)) lub nacisnij
raz pokretto sterowania piekarnikiem.

» Na ekranie zostanie aktywowane pole

,Date (Day)” (Data (Dzien)).

8.Gdy opcja ,Date (Day)” (Data (Dzien))
zostanie aktywowana, obrd¢ pokretto
sterowania piekarnikiem w
prawo/lewo, aby ustawi¢ biezacy
dzien.

» Jesli chcesz ustawic tylko date, dotknij
przycisku "<" na ekranie, aby powrdcié
do wyzszego menu. Ustawienie zostanie
potwierdzone. Jesli chcesz ustawi¢ czas,
dotknij opcji ,, Time (Hour)” (Czas
(Godzina)) lub nacisnij raz pokretto
sterowania piekarnikiem. Pole , Time
(Houn)” (Czas (Godzina)) zostanie
aktywowane na ekranie i zostang
potwierdzone ustawienia daty.
Ustawianie czasu
Po ustawieniu daty:
1.Dotknij opcji , Time (Hour)” (Czas
(Godzina)).
2.Gdy opcja , Time (Hour)” (Czas
(Godzina)) zostanie aktywowana,
obro¢ pokretto sterowania
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piekarnikiem w prawo/lewo, aby
: ustawic zqdanq godzme

untauteia

3 Dotknu na ekranie opciji ,,Tlme (Houn)”
(Data (Godzina)) lub nacisnij raz
pokretto sterowania piekarnikiem.

» Nastapi aktywacja pola , Time

(Minute)” (Czas (Minuty)).

4.Gdy opcja , Time (Minute)” (Czas
(Minuty)) zostanie aktywowana, obrod
pokretto sterowania piekarnikiem w
prawo/lewo, aby ustawi¢ zgdane
minuty.

Liskaierds
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» Jesll chcesz ustawic¢ tylko czas, dotknu

przycisku "<" na ekranie, aby powrdcié

do wyzszego menu. Twoje ustawienie

zostanie potwierdzone i nastgpi

aktywacja nastepnego podmenu. Jedli

bedziesz kontynuowac wprowadzanie

innych ustawien, dotknij odpowiedniego

ustawienia na ekranie.

Ustawianie jezyka

1.Wejdz do menu ustawien i wybierz
opcje ,Language” (Jezyki).

2.0broc¢ pokretto sterowania
piekarnikiem w prawo/lewo, aby

» wybrac zqdany Jezyk




3.Dotknij na ekranie przycisku <", aby
potwierdzi¢ ustawienie.

» Zmiana ustawienia jezyka bedzie

wymagata ponownego uruchomienia

systemu. W tym celu na ekranie pojawi

sie komunikat ostrzegawczy z prosbg o

ponowne uruchomienie systemu.

4.Potwierdz ponowne uruchomienie.

» Zmiana jezyka zostanie potwierdzona,

a system piekarnika uruchomi sie

ponownie.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzgdzenie przez ok. 30
minut, a potem je wytacz. Przed
pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkcii i
warstwy ochronne.
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil
Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementow grzejnych itp. Zakaz
zblizania sie dzieci!
Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny
1.Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.
2.Zamknij drzwiczki piekarnika.
3.Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
4 Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz .
5.Niech piekamik pracuje przez ok. 30
minut.
6.Wytgcz piekamnik; patrz
Piekarnik z grillem
1.Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.
2.Zamknij drzwiczki piekarnika.
3.Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz .
4.Niech piekamik pracuje przez ok. 15
minut.
5.Wwtacz grill; patrz
Przed pierwszym uzyciem blachy
do pieczenia z powloka barierowa
nalezy wykonac¢ nastepujace
czynnosci:
1.Wtozy¢ blache z powtoka barierowg
do piekarnika i wtgczy¢ go na 200°C
na 40 minut.
W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare godzin
moga sie wydziela¢ dym i zapach.
Jest to catkiem normalne. Zadbaj
o dobrg wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i zapachu. Nie
wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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B Jak obstugiwaé piekarnik

Ogodlne informacje o
pieczeniu ciast i mies oraz o
grillowaniu

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementow grzejnych itp. Zakaz
zblizania sie dzieci!

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznosc¢, bo moze
ulotni¢ sie z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze
poparzy¢ dtonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powtokami
nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych
form silikonowych.

¢ Rdb najlepszy uzytek z migjsca na
pofce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w
Srodku pdtki.

® Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla
wybierz wtasciwg pozycije pdtki. Nie
zmieniaj pozycji potki, gdy kuchenka
jest goraca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykow
i duzych porcji miesa, np. sokiem z
cytryny ;in czarnym pieprzem przed
pieczeniem podniesie jego wydajnosc.
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¢ Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 -
30 minut diuzej niz pieczenie takiego
samego kawatka bez kosci.

¢ Na upieczenie jednego centymetra
grubosci migsa potrzeba ok. 4 do 5
minut.

® Po zakoriczeniu pieczenia pozostaw
pieczen w piekarniku na ok. 10 minut.
Soki lepigj rozchodzg sie po catej
pieczeni i nie wyciekajg przy jej
krojeniu.

¢ Ryby nalezy piec na potce srodkowej
lub dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazoéwki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumienia sie,

gdy sie je grilluje, zachowujg mitg

kruchosc¢ i nie wysychajg. Do grillowania

szczegolnie nadajg sie ptaskie kawatki,

nadziane na szpikulec szasziyki i

kietbaski, a takze warzywa o znacznej

zawartosci wody, takie jak pomidory i

cebule.

® Roztéz kawatki migsa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki
sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza
grzatke.

¢ \Wsun te pdtke druciang lub foremke
do pieczenia z rusztem na wybrany
poziom w piekarniku. Jesli grillujesz na
pdtce drucianej, na dolng pdtke wsun
foremke do pieczenia na kapigcy
ftuszcz. Wsuwana foremka do
pieczenia musi mie¢ rozmiar
zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z
produktem. Aby fatwiej oczyscic to
naczynie z ttuszczu, wlej do niego
troche wody.



Zywno$é nie nadajgca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania
uzywaj wytgcznie zywnosci,
ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest
najgorecej i ttusta zywnosc
moze sie zapalic.

Opis i zastosowanie panelu sterowania

1 2
Klawisz ZAt../WY¥t.
Przycisk aktywaciji Wi-Fi
Ekran dotykowy

Pokretto sterowania piekarnikiem
Przycisk lampki
Przycisk blokady przyciskow

oD O~ wWwnN =

Obrazy ekranu w instrukcji obstugi
$3 przygotowane w taki sposob,
aby uzytkownik mogt tatwie;
obstugiwac urzgdzenie. Obrazy
ekranu w instrukgji obstugi mogag
nie pasowac doktadnie do
posiadanego urzgdzenia. Nie jest
to btad. Powiadomienia i
ostrzezenia na ekranie panelu
sterowania pomagaja
uzytkownikowi. Piekarnik mozna
obstugiwac, postepujac zgodnie z
instrukcjami wyswietlanymi na
ekranie.

4 5 6

Wiaczanie i wylaczanie piekarnika

1.Dotknij przycisku "®" na 3 sekundy,
gdy piekamik jest podtgczony i w
trybie gotowosci.

» Na ekranie piekarnika pojawi sie

animacja, po ktérej przetaczy sie on na

ekran gtowny.

2.Dotknij przycisku "®" na mniej wiecej
3 sekundy, aby wylgczy¢ piekarnik.

Aktywacja funkcji zdalnego

sterowania piekarnikiem

1.Dotknij przycisku "% " na panelu
sterowania na mniej wiecej 3 sekundy.
Potgczenie zdalnego sterowania
zostanie aktywowane.

2.Dotknij przycisku "% " na panelu
sterowania na mniej wiecej 3 sekundy.
Potgczenie zdalnego sterowania
zostanie zdezaktywowane.

Wiaczanie i wylaczanie lampki w

piekarniku

1.Dotknij przycisku "7~ " na panelu
sterowania na mniej wiecej 3 sekundy.
Lampka w piekarmniku zaswieci sie.
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2.Dotknij przycisku "“~ " na panelu go za pomocg drzwiczek podczas
sterowania na mniej wiecej 3 sekundy.  zamykania.
Lampka w piekarniku zgasnie. (Réznia sie zaleznie od modelu

W przypadku rozpoczecia iekarnika.)
pieczenia, gdy przycisk lampki nie
jest wcisniety, przycisk lampki
wigczy sie automatycznie, a
lampka w piekarniku bedzie
Swieci¢ swiattem ciggtym. Dotknij
ponownie przycisku "/~ ", aby
wytaczy¢ lampke podczas
pieczenia.

Wiaczanie blokady przyciskow
Dzieki aktywacji funkcji blokady . .
przyciskow mozna zapobiec zmianom w  Funkcje menu Cooking

ustawieniach piekamika. (Pieczenie)

Dotknij przycisku "@" na panelu Podana tutaj kolejnos¢ funkcji pieczenia
sterowania na mniej wiecej 3 sekundy, moze rézni¢ sie od uktadu w produkcie.
aby wigczy¢ blokade przyciskdw. Nazwy funkciji pieczenia i zalecane
Przycisk "&" na panelu sterowania potozenia pdtek sg wyswietlane na
pozostanie podswietlony, gdy blokada ekranie czasu piekarnika.

przyciskéw jest wtgczona.

Po wiaczeniu blokady przyciskow
dziata tylko przycisk wt./wyt. Gdy
blokada przyciskdw jest

Zywnos¢ jest nagrzewana
réwnoczesnie od gory i od
dotu. Nadaje sie do ciasta,

witgczona, mozna wytaczyc ciasteczek oraz ciasta i
piekarnik. zapiekanek w foremkach do
pieczenia. Do pieczenia
uzywaj tylko jednej blachy.

Wylaczanie blokady przyciskow
1.Aby wylgczy¢ blokade przyciskdw,
dotknij przycisku "@" na panelu
sterowania na mniej wiecej 3 sekundy.
» Blokada przyciskéw zostanie

orgce powiletrze nagrzane

wy’chzona.. ) grzatkami gérng i dolng jest
Zaktadanie rusztu drucianego na bardzo szybko

potki . . . rownomiernie

Wazne jest, aby prawidiowo umieszczad rozprowadzane w catym
ruszt druciany na pdtce drucianej. Ruszt piekamiku przez wentylator.
druciany trzeba wiozyé pomiedzy pdtki Do pieczenia uzywaj tylko
druciane, jak pokazano na rysunku. jednej blachy.

Ruszt druciany nie moze sie opierac o
tylna $ciane piekarnika. Aby poprawic¢
wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt
druciany do przedniej sekcji pdtki i ustal
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org g
grzatkg tylng z termoobiegiem
jest bardzo szybko
réwnomiernie rozprowadzane
w catym piekamiku przez
wentylator. Nadaje sie do
stosowania wielu tac do
pieczenia zywnosci na réznych
wysokosciach.

Gdy otwarte sg drzwiczki
piekarnika, silnik wentylatora nie
bedzie dziatac, aby gorgce
powietrze pozostato we wnetrzu.

ziatajg grzatki dolna i

gdrna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy
pieka sie réwnomiernie |
szybko rumienig. Do
pieczenia uzywaj tylko
jednej blachy.

nagrzewanie z
termoobiegiem (w Scianie
tylnej). Nadaje sie do
pieczenia pizzy.

Dzieki funkcji wysokiej
temperatury podgrzewa sie
do 310 stopni Celsjusza i
zapewnia szybkie pieczenie
pizzy.

duzym grillem jest bardzo
szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator.
Tryb nadaje sie do
grillowania duzych ilosci
jedzenia.

Yy

y
grill w suficie piekarnika.
Tryb nadaje sie do
grillowania duzych ilosci
jedzenia.

Dziata maty grill w suficie
piekarnika. Tryb nadaje sie
do grillowania mniejszych
ilosci jedzenia.

elektryczng, mozna uzyc tej
funkciji zamiast pieczenia,
ktére wykonatoby sie,
stosujgc termoobieg w
temperaturze z zakresu
160-220°C. Czas pieczenia
w tym trybie jest jednak
dtuzszy.

Czasy trwania pieczenia w
odniesieniu do tej funkcii
przedstawiono w tabeli
,Nagrzewanie z
termoobiegiem eko”.
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YIKO g .
Nadaje sie do pizzy i do
potraw wymagajgcych
zarumienienia od dofu.

Potrawy nagrzewane sg
réwnoczesnie od gory i od
dotu. Takie rozwigzanie jest
odpowiednie w przypadku
wolnego pieczenia
obsmazonego migsa
(cieleciny, baraniny, drobiu
itp.) w otwartym naczyniu w
niskiej temperaturze. Ta
funkcja sprawa, ze mieso
jest soczyste i miekkie w
Srodku. Nalezy wybierac
mieso spemiajace
odpowiednie standardy
higieny. W przypadku ptyty
kuchennej, grilla itp. nalezy
obsmazy¢ mieso ze
wszystkich stron na
rozgrzanej patelni.
Obsmazone mieso mozna
upiec, korzystajac z funkcji
»pieczenia w niskiej
temperaturze” przez dtugi
czas. Do pieczenia nalezy
uzywac tylko jednej blachy.

przez dtugi czas potraw we
wtasciwej temperaturze
podawania.
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J
nagrzewany. Pracuje tylko

wentylator (w Scianie tylnegj).
Mrozonki granulowane
rozmraza sie powoli w
temperaturze pokojowsj, a
potrawy pieczone sie
studzi. Czas potrzebny do
rozmrozenia catego
kawatka miesa jest dtuzszy
niz w przypadku zywnosci
zawierajgcej ziarna.
Tabela funkcji pieczenia
Tabela funkcji pokazuje dostepne
funkcje piekarnika i odpowiadajgce im
temperatury maksymalne i minimalne.
Zalecana temperatura jest wyswietlana
po wybraniu funkgciji.
Funkcje réznia sie w zaleznosci od
modelu piekarnika.

Ze wzgledow bezpieczeristwa
maksymalny czas pieczenia
ograniczono do 6 godzin.

W razie przerwy w zasilaniu
program zostanie skasowany.
Trzeba wdwczas zaprogramowac
piekarnik od nowa.

Biezacej godziny nie mozna
nastawic¢, gdy piekamik wykonuje
jakas funkcje lub
zaprogramowano go do pracy w
trybie pdtautomatycznym badz w
petni automatycznym.

Nawet jedli piekarnik jest
wytgczony, lampka w jego
wnetrzu zapala sie wraz z
otwarciem drzwiczek.

Piekarnik dziata nie dtuzej niz
przez 2 godziny w temperaturze
280°C lub wyzszej.



4.0brd¢ pokretto sterowania
piekarnikiem w prawo/lewo lub

Statyczne 40-310 przesun palcem po ekranie, aby
Statyczne + 40-280 . L .
wentylator __wybrac zadana funkcije pieczenia.
Termoobieg 40-280

Multi (3D) 40-280

Pizza 50-310

Grill + termoobieg 40-280

Gl 40-280

Dolny grill 40-280

Nagrzewanie z 160-220 k

termoobiegiem eko Do podmenu mozna wejsc,
Crzatkadoina | 40-220 dotykajgc menu gtéwnych na
Gotowanie wniskiej | 50-150 ekranie gtéwnym, ale nie mozna
temperaturze . \
Utrzymywanie w 70-100 uzyskac dostepu dollnnych menu
cleple gtéwnych, przesuwajgc palcem
Rozmrazanie - po ekranie. Uzyj pokretta

* Funkcje réznig sie w zaleznosci od modelu sterowania piekamikiem, aby
produktu.

wejs¢ do innych menu gtéwnych.
Menu pieczenia manualnego
Uzywanie funkcji piekarnika do

pieczenia Aby uzyskac dostep do informacii

1.Dotknij przycisku "®", aby wtaczy¢ o danej funkeji, dotknij przycisku
pickarnik. O na ekranie wyboru funkd

2.Po wigczeniu piekarnika na ekranie pieczenia. Aby powrccic do
pojawia sie menu gtéwne. Domyéinie poprzedniego menu gfownego,
ustawiona jest opcja ,Manual dotknij przycisku <" w lewym
Cooking” (Tryb manualny). goérnym rogu ekranu.

5.Gdy na ekranie zostanie wybrana
funkcja, z ktérej chcesz korzysta¢ do
pieczenia, dotknij odpowiedniej funkgii
na ekranie lub nacisnij raz pokretto
sterowania piekarnikiem. Na ekranie
szczegdtdw danej funkgji mozna

3.Aby uzyskac dostep do funkgciji dokonywac réznych ustawien, takich
pieczenia, nacisnij raz pokretto jak temperatura, temperatura sondy
sterowania piekarnikiem lub dotknij miesa (jesli urzadzenie jest
menu ,Manual Cooking” (Tryb dostarczane z sondg do pieczenia
manualny) na ekranie. miesa), czas pieczenia i czas

T

rozpoczecia pieczenia.

6. Aby zmienié temperature:
Ustawienie temperatury zostanie
aktywowane, gdy dotrzesz do ekranu
szczegotdw funkeii, ktdrej bedziesz
uzywac do pieczenia. Obrd¢ pokretto
sterowania piekarnikiem w
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prawo/lewo, aby ustawi¢ temperature,

ktdrej chcesz uzy¢ do pieczenia.
Nacisnij raz pokretto sterowania
piekarnikiem, aby potwierdzic¢
ustawienie i kontynuowad
wprowadzanie innych ustawien, lub
dotknij innego ustawienia, ktdre

chcesz wprowadzi¢ na ekranie.

5y g e

2 ass Niepewny

7. Aby ustawié czas pieczenia:
Na tym ekranie ustaw czas pieczenia,
jesli chcesz, aby piekarnik piekt przez
okreslony czas z ustawiong funkgcjg i
temperaturg, a nastepnie wytaczyt sie

automatycznie po uptywie tego czasu.

W przypadku wybrania opcii
»Timeless” (Bez limitu czasu)
pieczenie trzeba wykonywac i
zatrzymywac¢ manualnie.

8. Obrd¢ pokretto sterowania
piekarnikiem w prawo/lewo, aby
ustawi¢ zgdany czas pieczenia.
Nacisnij raz pokretto sterowania
piekarnikiem, aby potwierdzic¢
ustawienie i kontynuowad
wprowadzanie innych ustawien, lub
dotknij innego ustawienia, ktdre

_chcesz wprowadzi¢ na ekranie.

oyt stdy i Z

§ rempersiun 200 €

9. Aby ustawi¢ czas rozpoczecia
pieczenia: (Ta funkcja jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie wchodzié

w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).
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Jesli chcesz, aby piekarnik rozpoczat
pieczenie o okreslonej godzinie, za
pomocy pokretta ustaw czas
rozpoczecia pieczenia, wprowadzajgc
zadany czas opdznienia (w minutach)
w polu ,Start Time” (Czas
rozpoczecia). Jesli ustawisz te funkcje,
piekarnik rozpocznie pieczenie po
0siggnieciu ustawionego czasu i
bedzie piec przez ustawiony wczesniej
czas. Czas piekarnika musi by¢
ustawiony na biezacy czas, aby
mozna byto ustawi¢ czas rozpoczecia
pieczenia. Jesli czas nie jest aktualny,
zaktualizuj czas piekarnika zgodnie z
opisem w punkcie ,Ustawienia”. Aby
poming¢ to ustawienie, jesli chcesz
piec bez ustawiania czasu
rozpoczecia, nacisnij raz pokretto

arnikiem.

K ans 30Min

Temperatura, temperatura sondy
do pieczenia miesa (jesli
urzadzenie jest dostarczane z
sonda do pieczenia migsa), czas |
Czas rozpoczecia moga nie byc
dostepne we wszystkich
funkcjach. Niektdre ustawienia
moga by¢ dostepne w zaleznosci
od zasady dziatania lub
przeznaczenia danej funkciji.

10.Jesli wszystkie ustawienia sg

prawidtowe, dotknij przycisku
»START" na ekranie, aby rozpoczaé
pieczenie. Pojawi sie ekran
podgrzewania.

11. Aby ustawié¢ podgrzewanie:

Na ekranie podgrzewania wszystkie
grzatki bedg dziata¢ w celu
doprowadzenia wewnetrznej



temperatury piekarnika do zadanej
temperatury w krétkim czasie. Na tym
ekranie mozna zaczekac, az zakonczy
sie podgrzewanie okreslone dla
pieczonej potrawy, lub pomingé
podgrzewanie, przestawiajgc pokretto
sterowania piekarnikiem do pozycii
»SKIP” (Pomin), a nastepnie
naciskajac |

o
HEpLG

AP

o .
Po podgranis

Przestaw pokretto sterowania
piekarnikiem do pozycii
»CANGCEL” (Anuluj) i nacisnij je
raz, aby anulowac wszystkie
ustawienia pieczenia i powrdcic
do ekranu menu gtéwnego.
12.Po zakonczeniu podgrzewania
zaleca sie umieszczenie tacy
piekarnika w pozyciji pdtki druciane;.
Tace mozna umiescic na réznych
pdtkach odpowiednich dla positku, jak
wskazano w tabeli pieczenia.
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13.Pieczenie rozpocznie sie zaraz po
witozeniu potrawy do piekarnika i
zamknieciu drzwiczek. Podczas
pieczenia mozna je anulowac lub
zmienic¢ ustawienia.

AP

Jesli w trakcie pieczenia zostang

otwarte drzwiczki piekarnika, na

wyswietlaczu pojawi sie symbol
» Jesli czas pieczenia nie zostat
ustawiony, piekarnik bedzie dziata¢ w
trybie manualnym. Gdy potrawa jest
upieczona, ustaw pokretto sterowania
piekarnikiem w pozycji ,CANCEL”"
(Anuluj) i dotknij go raz, aby zakonczy¢
pieczenie. W przeciwnym razie piekarmik
bedzie nadal dziatad.
» Jedli ustawiony zostat tylko czas
pieczenia, dziatanie piekarnika zostanie
zatrzymane z koricem czasu pieczenia.
Na ekranie pojawi sie komunikat
»Pieczenie zakoriczone”.
» Jedli zostat ustawiony czas
pieczenia i czas rozpoczecia
pieczenia, (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego
produktu). piekarnik zacznie piec o
ustawionym czasie rozpoczecia
pieczenia i bedzie nagrzewac sie do
ustawionej temperatury. Utrzyma te
temperature az do konca czasu
pieczenia. Dziatanie piekarnika zostanie
zatrzymane z koricem czasu pieczenia.
Na ekranie pojawi sie komunikat
czone”.
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14.Jesli po zakoriczeniu pieczenia
ustawisz pokretto sterowania
piekarnikiem w pozycji ,CONTINUE”
(Kontynuuij) i nacisniesz je raz,
pieczenie bedzie kontynuowane przez
kolejne 5 minut z wybrang funkcjg i
temperatura.
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Jesli ustawisz pokretto sterowania
piekarnikiem w pozycji ,MENU
GEOWNE” i naciniesz je raz, nastapi
powrdt do ekranu menu gtownego.
Aby zapisa¢ ustawienia pieczenia w
ulubionych przez wprowadzenie
specjalnej nazwy, ustaw pokretto
sterowania piekarnikiem w pozyciji
»SAVE” (Zapisz) i nacisnij je raz.
Obstuga grilla

Zamykaj drzwiczki na czas
grillowania.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

Uzywanie funkcji piekarnika do

pieczenia

1.Dotknij przycisku "®", aby wigczyd
piekarnik.

2.Po witgczeniu piekarnika na ekranie
pojawia sie menu gtowne. Domysinie
ustawiona jest opcja ,Manual

Cooking” (Tryb manualny).

3.Aby uzyskac dostep do funkgciji
pieczenia, nacisnij raz pokretto
sterowania piekarnikiem lub dotknij
menu ,Manual Cooking” (Tryb
manualny) na ekranie.

s MERANY

4.0brd¢ pokretto sterowania
piekarnikiem w prawo/lewo lub
przesun palcem po ekranie, aby
wybrac zgdang funkcije grilla.
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Do podmenu mozna wejsc,
dotykajgc menu gtéwnych na
ekranie gtéwnym, ale nie mozna
uzyskac¢ dostepu do innych menu
gtéwnych, przesuwajgc palcem
po ekranie. Uzyj pokretta
sterowania piekarnikiem, aby
wejs¢ do innych menu gtéwnych.

Aby uzyskac dostep do informacii
o danej funkciji, dotknij przycisku
"(" na ekranie wyboru funkgiji
pieczenia. Aby powrdcic do
poprzedniego menu gtownego,
dotknij przycisku "<" w lewym
gormym rogu ekranu.

5.Gdy na ekranie zostanie wybrana
funkcja, z ktérej chcesz korzysta¢ do
pieczenia, dotknij odpowiedniej funkgii
na ekranie lub nacisnij raz pokretto
sterowania piekarnikiem. Na ekranie
szczegdtdw danej funkgji mozna
dokonywac réznych ustawien, takich
jak temperatura, temperatura sondy
miesa (jesli urzadzenie jest
dostarczane z sonda do pieczenia
miesa), czas pieczenia i czas
rozpoczecia pieczenia.

6. Aby zmienié temperature:
Ustawienie temperatury zostanie
aktywowane, gdy dotrzesz do ekranu
szczegotdw funkeii, ktdrej bedziesz
uzywac do pieczenia. Obrd¢ pokretto
sterowania piekarnikiem w
prawo/lewo, aby ustawi¢ temperature,
ktdrej chcesz uzy¢ do pieczenia.
Nacisnij raz pokretto sterowania
piekarnikiem, aby potwierdzic¢



ustawienie i kontynuowad
wprowadzanie innych ustawien, lub
dotknij innego ustawienia, ktdre
chcesz wprowadzi¢ na ekranie.

s
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7. Aby ustawié czas pieczenia:
Na tym ekranie ustaw czas pieczenia,
jesli chcesz, aby piekarnik piekt przez
okreslony czas z ustawiong funkgcjg i
temperaturg, a nastepnie wytaczyt sie

automatycznie po uptywie tego czasu.

W przypadku wybrania opcii
»Timeless” (Bez limitu czasu)
pieczenie trzeba wykonywac i
zatrzymywac¢ manualnie.
8. Obrd¢ pokretto sterowania
piekarnikiem w prawo/lewo, aby
ustawi¢ zgdany czas pieczenia.
Nacisnij raz pokretto sterowania
piekarnikiem, aby potwierdzic¢
ustawienie i kontynuowad
wprowadzanie innych ustawien, lub
dotknij innego ustawienia, ktdre
chcesz wprowadzi¢ na ekranie.
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9. Aby ustawi¢ czas rozpoczecia
pieczenia: (Ta funkcja jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie wchodzié

w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Jesli chcesz, aby piekarnik rozpoczat
pieczenie o okreslonej godzinie, za
pomocy pokretta ustaw czas
rozpoczecia pieczenia, wprowadzajgc
zadany czas opdznienia (w minutach)

w polu ,Start Time” (Czas
rozpoczecia). Jesli ustawisz te funkcje,
piekarnik rozpocznie pieczenie po
0siggnieciu ustawionego czasu i
bedzie piec przez ustawiony wczesniej
czas. Czas piekarnika musi by¢
ustawiony na biezacy czas, aby
mozna byto ustawi¢ czas rozpoczecia
pieczenia. Jesli czas nie jest aktualny,
zaktualizuj czas piekarnika zgodnie z
opisem w punkcie ,Ustawienia”. Aby
poming¢ to ustawienie, jesli chcesz
piec bez ustawiania czasu
rozpoczecia, nacisnij raz pokretto

sterowania piekarmikiem.

iafor
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Temperatura, temperatura sondy
do pieczenia miesa (jesli
urzadzenie jest dostarczane z
sonda do pieczenia migsa), czas |
Czas rozpoczecia moga nie byc
dostepne we wszystkich
funkcjach. Niektdre ustawienia
moga by¢ dostepne w zaleznosci
od zasady dziatania lub
przeznaczenia danej funkciji.

10.Jesli wszystkie ustawienia sg
prawidtowe, dotknij przycisku
»START" na ekranie, aby rozpoczaé
pieczenie. Pojawi sie ekran
podgrzewania.

11. Aby ustawié¢ podgrzewanie:
Na ekranie podgrzewania wszystkie
grzatki bedg dziata¢ w celu
doprowadzenia wewnetrznej
temperatury piekarnika do zadanej
temperatury w krétkim czasie. Na tym
ekranie mozna zaczekac, az zakonczy
sie podgrzewanie okreslone dla
pieczonej potrawy, lub pomingé
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podgrzewanie, przestawiajgc pokretto
sterowania piekarnikiem do pozycii
»SKIP” (Pomin), a nastepnie
naciskajac je raz.

BHIER
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Przestaw pokretto sterowania
piekarnikiem do pozycii
»CANGCEL” (Anuluj) i nacisnij je
raz, aby anulowac wszystkie
ustawienia pieczenia i powrdécic
do ekranu menu gtéwnego.
12.Po zakonczeniu podgrzewania
zaleca sie umieszczenie tacy
piekarnika w pozyciji pdtki druciane;.
Tace mozna umiescic na réznych
pdtkach odpowiednich dla positku, jak
wskazano w tabeli pieczenia.

o

13.Pieczenie rozpocznie sie zaraz po
witozeniu potrawy do piekarnika i
zamknieciu drzwiczek. Podczas
pieczenia mozna je anulowac lub
zmienic¢ ustawienia.

R

Jesli w trakcie pieczenia zostang
otwarte drzwiczki piekarnika, na
wyswietlaczu pojawi sie symbol
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» Jesli czas pieczenia nie zostat
ustawiony, piekarnik bedzie dziata¢ w
trybie manualnym. Gdy potrawa jest
upieczona, ustaw pokretto sterowania
piekarnikiem w pozycji ,CANCEL”"
(Anuluj) i dotknij go raz, aby zakonczy¢
pieczenie. W przeciwnym razie piekarnik
bedzie nadal dziatad.

» Jedli ustawiony zostat tylko czas
pieczenia, dziatanie piekarnika zostanie
zatrzymane z koricem czasu pieczenia.
Na ekranie pojawi sie komunikat
»Pieczenie zakoriczone”.

» Jedli zostat ustawiony czas
pieczenia i czas rozpoczecia
pieczenia, (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego
produktu). piekarnik zacznie piec o
ustawionym czasie rozpoczecia
pieczenia i bedzie nagrzewac sie do
ustawionej temperatury. Utrzyma te
temperature az do konca czasu
pieczenia. Dziatanie piekarnika zostanie
zatrzymane z koricem czasu pieczenia.
Na ekranie pojawi sie komunikat
»Pieczenie zakoriczone”.
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14.Jesli po zakoriczeniu pieczenia
ustawisz pokretto sterowania
piekarnikiem w pozycji ,CONTINUE”
(Kontynuuj) i nacisniesz je raz,
pieczenie bedzie kontynuowane przez
kolejne 5 minut z wybrang funkcjg i
temperatura.

Jesli ustawisz pokretto sterowania

piekarnikiem w pozycji ,MENU

GEOWNE” i naciniesz je raz, nastapi

powrdt do ekranu menu gtownego.



Aby zapisa¢ ustawienia pieczenia w
ulubionych przez wprowadzenie
specjalnej nazwy, ustaw pokretto
sterowania piekarnikiem w pozyciji
»SAVE” (Zapisz) i nacisnij je raz.
Zywno$é nie nadajgca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania
uzywaj wytgcznie zywnosci,
ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest
najgorecej i ttusta zywnosc
moze sie zapalic.

Menu pieczenia

automatycznego

Menu w panelu sterowania piekarnikiem
zawierajg przepisy przygotowane
specjalnie dla Ciebie przez
profesjonalnych kucharzy. W tych menu
przygotowanie potraw jest objasniane
krok po kroku na obrazkach. Ponadto
automatycznie okreslana jest
temperatura, pozycje pétki oraz funkcje
pieczenia stosownie do rodzaju i wagi
potrawy. Te przepisy znajduja sie w
réznych podmenu w ramach menu

gtéwnego: ,Meat” (Mieso), ,Fish” (Ryby),

»Poultry” (Drob), ,Bakery” (Chleb),

.pessert” (Deser), ,Pizza” (Pizza),

»vegetarian” (Wegetariariskie), ,Pasta”

(Makaron), ,,Cakes/Pastries”

(Ciasta/ciastka) i ,Special” (Specjalne).

1.Dotknij przycisku "®", aby wigczyd
piekarnik.

2.Po witgczeniu piekarnika na ekranie
pojawia sie menu gtowne. Domysinie
ustawiona jest opcja ,Manual
Cooking” (Tryb manualny).

3.0brd¢ pokretto sterowania
piekarnikiem w prawo/lewo, aby

wybra¢ zgdane menu pieczenia
automatycznego.

Do podmenu mozna wejsc,
dotykajgc menu gtéwnych na
ekranie gtéwnym, ale nie mozna
uzyskac¢ dostepu do innych menu
gtéwnych, przesuwajgc palcem
po ekranie. Uzyj pokretta
sterowania piekarnikiem, aby
wejs¢ do innych menu gtéwnych.

4.0brd¢ pokretto sterowania

piekarnikiem w prawo/lewo lub
przesun palcem po ekranie, aby
wybrac¢ potrawe do upieczenia.

5.Dotknij wybranej potrawy lub nacisnij

raz pokretto sterowania piekarnikiem,
aby otworzy¢ menu potraw. Na
ekranie menu potraw mozna przejrzec
przepis lub ustawi¢ czas rozpoczecia
pieczenia.

6. Aby ustawié czas rozpoczecia

pieczenia: (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Jesli proces pieczenia ma sie
rozpoczaC o okreslonej godzinie, w
polu ,Czas rozpoczecia” nalezy
ustawi¢ wymagany czas. Jesli
ustawisz te funkcje, piekamik
rozpocznie pieczenie po osiggnieciu
ustawionego czasu i bedzie piec przez
czas okreslony w menu potrawy. Czas
piekarnika musi by¢ ustawiony na
biezacy czas, aby mozna byto ustawic
czas rozpoczecia pieczenia. Jesli czas
nie jest aktualny, zaktualizuj czas
piekarnika zgodnie z opisem w
punkcie ,Ustawienia”. Jesli chcesz
natychmiast rozpocza¢ pieczenie bez
ustawiania czasu rozpoczecia
pieczenia, nacisnij przycisk ,START".

7.W przypadku potraw wymagajgcych

podgrzania rozpocznie sie
podgrzewanie. Na ekranie
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podgrzewania wszystkie grzatki bedg
dziata¢ w celu doprowadzenia
wewnetrznej temperatury piekarnika
do zadanej temperatury w krétkim
czasie. Procesu tego nie mozna
poming¢ w przypadku potraw
wymagajgcych podgrzania.
8. Automatyczne przepisy menu
potraw:
Zalecamy zapoznanie sie z przepisami
systemu menu potraw
automatycznych. Aby otworzy¢
przepis, dotknij na ekranie przycisku
»View Recipe” (Zobacz przepis).
9.Przesun palcem po ekranie lub obrdd
pokretto sterowania piekarnikiem w
prawo/lewo, aby przewingg i
przeczytad przepis na ekranie
przepisow.
10.Najpierw dotknij na ekranie opciji
»Ingredients” (Sktadniki), a nastepnie
przesun palcem po ekranie lub obrdd
pokretto sterowania piekarnikiem w
prawo/lewo, aby przewingg i
przeczytac¢ skfadniki w przepisie. Aby
wyj$¢ z ekranu przepiséw, dotknij
przycisku "<" w lewym gdérnym rogu
ekranu.
11.Jesli wszystkie ustawienia sg
poprawne po przygotowaniu potrawy
zgodnie z przepisem, nacisnij na
ekranie przycisk ,START", aby
rozpoczgc pieczenie. Na ekranie
pojawi sie czas pieczenia.
Jesli w trakcie pieczenia zostang
otwarte drzwiczki piekarnika, na
w%s’wietlaczu pojawi sie symbol
ot

12.Dziatanie piekarnika zostanie

zatrzymane z koricem czasu pieczenia.

Na ekranie pojawi sie komunikat
»Pieczenie zakoriczone”.
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Menu Ustawienia

Przed pierwszym uzyciem piekamika

zaleca sie ustawienie daty, godziny i

jezyka. Ustawienia te mozna uzupemic,

postepujac zgodnie z odpowiednimi

instrukcjami.
Do podmenu mozna wejsc,
dotykajgc menu gtéwnych na
ekranie gtéwnym, ale nie mozna
uzyskac¢ dostepu do innych menu
gtéwnych, przesuwajgc palcem
po ekranie. Uzyj pokretta
sterowania piekarnikiem, aby
wejs¢ do innych menu gtéwnych.

Wprowadzanie ustawien sieci
bezprzewodowej

Wejdz do menu ustawien i:

1.Dotknij na ekranie opcji ,Wireless”
(Sie¢ bezprzewodowa)

P ommrdkat dewiiN
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2.Gdy funkcja ,Wireless” (Sie¢
bezprzewodowa) zostanie
uaktywniona, ustaw pokretto
sterowania piekarnikiem w pozyciji
SCAN (Skanuj) i nacisnij je raz.

3.0brd¢ pokretto sterowania
piekarnikiem w prawo/lewo, aby
wybrac sie¢ bezprzewodows, z ktéra
chcesz sie potgczyc, a nastepnie
nacisnij je raz.
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4. Wprowadz hasto wybranej sieci na
ekranie hasta, ktory sie pojawi, i




dotknij raz przycisku ,SAVE” (Zapisz)
na ekranie.
5.Piekarnik potgczy sie z wybrang siecia.
Ustawianie jasnosci
Wejdz do menu ustawien i:
1 Dotknu na ekranie OpCJI ,,Jasnoéé".

v

2 Po aktywowaniu opcji ,,Jasnoéé”
obro¢ pokretto sterowania
piekarnikiem w prawo/lewo, aby
ustawi¢ poziom jasnosci.

» Jesli chcesz ustawic tylko jasnosc,

dotknij przycisku "<" na ekranie, aby

powrdcic do wyzszego menu. Twoje

ustawienie zostanie potwierdzone i

nastgpi aktywacja nastepnego podmenu.

Jesli bedziesz kontynuowac

wprowadzanie innych ustawien, dotknij

odpowiedniego ustawienia na ekranie.

Ustawianie komunikatu

dzwiekowego:

Wejdz do menu ustawien i:

1.Dotknij na ekranie opcji ,Notice
Sound” (Komunlkat dzwugkowy)

2 Gdy opcja ,,Notlce Sound”
(Komunikat dzwiekowy) zostanie
aktywowana, obrécé pokretto
sterowania piekarnikiem w
prawo/lewo, aby ustawic.

» Jesli chcesz ustawic tylko komunikat

dzwiekowy, dotknij przycisku "<" na

ekranie, aby powrdci¢ do wyzszego
menu. Twoje ustawienie zostanie
potwierdzone i nastgpi aktywacja

nastepnego podmenu. Jesli bedziesz
kontynuowac wprowadzanie innych
ustawien), dotknij odpowiedniego
ustawienia na ekranie.

Ustawianie jezyka

1.Wejdz do menu ustawien i wybierz
opcje ,Language” (Jezyki).

2.0broc¢ pokretto sterowania
piekarnikiem w prawo/lewo, aby
wybrac zqdany Jezyk

3.Dotknij na ekranie przyC|sku R aby
potwierdzi¢ ustawienie.
» Zmiana ustawienia jezyka bedzie
wymagata ponownego uruchomienia
systemu. W tym celu na ekranie pojawi
sie komunikat ostrzegawczy z prosbg o
ponowne uruchomienie systemu.
4.Potwierdz ponowne uruchomienie.
» Zmiana jezyka zostanie potwierdzona,
a system piekarnika uruchomi sie
ponownie.
Ustawianie wygaszacza ekranu
Mozesz wybrac obraz, ktdry ma by¢
uzyty jako wygaszacz ekranu podczas
procesow piekamnika innych niz
pieczenie. Wejdz do menu ustawien i
1.Dotknij na ekranie opcji ,Screen
Saver” (\/Vygaszacz ekranu)

H :@,} Twardnse swody Reershess 15 2

2.Gdy opcja ,Screen Saver”
(Wygaszacz ekranu) zostanie
aktywowana, na ekranie pojawig sie
opcje Analog Clock (Zegar analogowy),
Digital Clock (Zegar cyfrowy) i
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Photoframe (Ramka na zdjecia).
Obrdéc¢ pokretto sterowania
piekarnikiem w prawo/lewo, aby
ustawi¢ zgdany tryb wygaszacza
ekranu.
3.Dotknij na ekranie opcji ,Screen
Saver” (Wygaszacz ekranu) lub
nacisnij raz pokretto sterowania
piekarnikiem. Obrd¢ pokretto
sterowania piekarnikiem w
prawo/lewo, aby ustawi¢ czas
aktywacji wygaszacza ekranu.

st
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» Jesli chcesz ustawic tylko wygaszacz
ekranu, dotknij przycisku "<" na ekranie,
aby powrdéci¢ do wyzszego menu.
Twoje ustawienie zostanie potwierdzone
i nastgpi aktywacja nastepnego
podmenu. Jedli bedziesz kontynuowad
wprowadzanie innych ustawien, dotknij
odpowiedniego ustawienia na ekranie.
Oprécz procesow pieczenia w
piekarmniku wybrany wygaszacz ekranu
pojawi sig, jesli nie dotkniesz ekranu
przez ustawiony czas.
Ustawianie czasu przetaczenia w
tryb gotowosci
Mozna ustawi¢ czas potrzebny do
przetaczenia piekamika w tryb
gotowosci w procesach innych niz
pieczenie. Wejdz do menu ustawien i
1.Dotknij na ekranie opcji ,Standby”
(Gotowosg).

stswieds
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2.Gdy opcja ,Standby” (Gotowos¢)
zostanie aktywowana, obrd¢ pokretto
sterowania piekarnikiem w
prawo/lewo, aby ustawi¢ zgdany czas.

3.Dotknij na ekranie opcji ,Standby”
(GotowosE) lub nacisnij raz pokretto
sterowania piekarnikiem.

» Jedli ustawiasz tylko czas potrzebny

do przejscia w tryb gotowosci, dotknij

przycisku "<" na ekranie, aby powrdcié

do wyzszego menu. Twoje ustawienie

zostanie potwierdzone i nastgpi

aktywacja nastepnego podmenu. Jedli

bedziesz kontynuowac wprowadzanie

innych ustawien, dotknij odpowiedniego

ustawienia na ekranie. Poza procesami

pieczenia piekamnik przetgczy sie w tryb

gotowosci, jesli nie dotkniesz ekranu

przez ustawiony czas.

Ustawianie daty

Aby zmieni¢ ustawienie daty:

1.Wejdz do menu ustawien i wybierz
opcje ,Date” (Data).

2.Gdy opcja ,Date (Year)” (Data (Rok))
zostanie aktywowana, obrd¢ pokretto
sterowania piekarnikiem w
prawo/lewo, aby ustawi¢ biezacy rok.

s i
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3.Dotknij na ekranie opciji ,Date (Year)”
(Data (Rok)) lub nacisnij raz pokretto
sterowania piekarnikiem.

» Na ekranie zostanie aktywowane pole

,Date (Month)” (Data (Miesigc)).

4.Gdy opcja ,Date (Month)” (Data

(Miesigc)) zostanie aktywowana, obrod

pokretto sterowania piekarnikiem w

prawo/lewo, aby ustawi¢ biezacy

miesigc.
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5.Dotknij na ekranie opciji ,Date
(Month)” (Data (Miesigc)) lub nacisnij
raz pokretto sterowania piekarnikiem.
» Na ekranie zostanie aktywowane pole
,Date (Day)” (Data (Dzien)).
6.Gdy opcja ,Date (Day)” (Data (Dzien))
zostanie aktywowana, obrd¢ pokretto
sterowania piekarnikiem w
prawo/lewo, aby ustawi¢ biezacy
dzien.

3.Dotknij na ekranie opciji , Time (Hour)”
(Data (Godzina)) lub nacisnij raz
pokretto sterowania piekarnikiem.

» Nastapi aktywacja pola , Time

(Minute)” (Czas (Minuty)).

4.Gdy opcja , Time (Minute)” (Czas
(Minuty)) zostanie aktywowana, obrod
pokretto sterowania piekarnikiem w
prawo/lewo, aby ustawi¢ zgdane
minuty.
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» Jesli chcesz ustawic tylko date, dotknij
przycisku "<" na ekranie, aby powrdcié
do wyzszego menu. Ustawienie zostanie
potwierdzone. Jesli chcesz ustawi¢ czas,
dotknij opcji ,, Time (Hour)” (Czas
(Godzina)) lub nacisnij raz pokretto
sterowania piekarnikiem. Pole , Time
(Houn)” (Czas (Godzina)) zostanie
aktywowane na ekranie i zostang
potwierdzone ustawienia daty.

Ustawianie czasu

Po ustawieniu daty:

1.Dotknij opcji , Time (Hour)” (Czas
(Godzina)).

2.Gdy opcja , Time (Hour)” (Czas
(Godzina)) zostanie aktywowana,
obro¢ pokretto sterowania
piekarnikiem w prawo/lewo, aby
ustawi¢ zgdang godzine.

» Jesli chcesz ustawic tylko czas, dotknij
przycisku "<" na ekranie, aby powrdcié
do wyzszego menu. Twoje ustawienie
zostanie potwierdzone i nastgpi
aktywacja nastepnego podmenu. Jedli
bedziesz kontynuowac wprowadzanie
innych ustawien, dotknij odpowiedniego
ustawienia na ekranie.

Wykonywanie aktualizaciji

Piekarnik musi by¢ podtgczony do sieci
bezprzewodowej, aby zaktualizowad
czas w piekarniku. Jesli jest dostepna
jakakolwiek aktualizacja, po wtgczeniu
piekarnika na ekranie pojawi sie
ostrzezenie o automatycznej aktualizacji.
Wejdz do menu ustawien i:

1.Dotknij na ekranie opcji ,Update”
(Aktualizacja).
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2.Gdy opcja ,Update” (Aktualizacja)
zostanie aktywowana, na ekranie
pojawi sie przycisk ,Update Now”
(Aktualizuj teraz). Nacisnij raz pokretto
sterowania piekarnikiem, aby
rozpoczac aktualizacje.
Przywracanie ustawien
fabrycznych
Istnieje mozliwos¢ przywrdcenia
ustawien fabrycznych w celu
zresetowania wszystkich ustawien
dokonanych w piekarniku i przywrécenia
go do stanu, w jakim zostat
wyprodukowany. Wejdz do menu
ustawien i:
1.Dotknij na ekranie opcji ,Restore
Settings” (Przywrd¢ ustawienia).

wpewiena i

tuaskizacis

2.Gdy opcja ,Restore Settings”
(Przywrd¢ ustawienia) zostanie
aktywowana, na ekranie pojawi sie
napis Reset. Nacisnij raz pokretto
sterowania piekarnikiem, aby
przywrécic ustawienia fabryczne.

Korzystanie z aplikacji HomeWhiz
Aby sterowac urzadzeniem i
monitorowac je za pomoca
tabletu/smartfona, wykonaj ponizsze
czynnosci. Tablet/smartfon nalezy
podtaczy¢ do sieci domowej i pobrad
aplikacje HomeWhiz ze sklepu z
aplikacjami do urzgdzen przenosnych
(Wyszukaj ,Homewhiz”, wpisujac i
pobierajgc aplikacje, ktdra pojawi sie na
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ekranie). Zardwno urzadzenie, jak i tablet

muszg by¢ podtgczone do tej samej

sieci, aby mdc sterowad urzadzeniem z

tabletu/smartfona.

1.Wejdz do menu Settings (Ustawienia) i
dotknij na ekranie opcji ,Wireless”

(Sie¢ bezprzewodowa).

228

bezprzewodowa) zostanie
uaktywniona, ustaw pokretto
sterowania piekarnikiem w pozyciji
SCAN (Skanuj) i nacisnij je raz.
3.0brd¢ pokretto sterowania
piekarnikiem w prawo/lewo, aby
wybrac siec¢, przez ktérg
tablet/smartfon jest podtaczony do
internetu, a nastepnie nacisnij raz
pokretto sterowania piekarnikiem.

- Jasron
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4. Wprowadz hasto wybranej sieci na
ekranie hasta, ktory sie pojawi, i
dotknij raz przycisku ,SAVE” (Zapisz)
na ekranie. Urzgdzenie potaczy sie z
wybrang siecia.

5.Uruchom aplikacje pobrang na
tablet/smartfon.

6.Produkt mozna zarejestrowac,
podajgc swdj adres e-mail za
posrednictwem aplikacji HomeWhiz
(wiadomos¢ z informacjag zostanie
wystana na Twdoj adres e-mail).

7.Dodany produkt pojawi sie na ekranie
gtéwnym aplikacji. Dotknij przycisku




ness

» ' na panelu sterowania produktu,
aby zdalnie sterowac produktem.

» Produktem mozna sterowac za

pomocay tabletu/smartfona.

Aplikacja HomeWhiz w
tablecie/telefonie komdrkowym
poprowadzi Cie przez proces
konfiguracji potgczenia i
korzystania z aplikaciji.

Jesli produkt odtgczy sie od sieci
z powodu awarii zasilania, gdy
potgczenie HomeWhiz jest
aktywne, HomeWhiz
automatycznie przetaczy sie do
pozyciji wytaczenia.

Deklaracja zgodno$ci

Ninigjszym Arcelik A.S. oswiadcza, ze
urzadzenie jest zgodne z dyrektywa
2014/53/UE. Szczegotowag deklaracie
zgodnosci RED mozna znalez¢ pod
adresem support.beko.com wraz z
dodatkowymi dokumentami na
stronie produktu dla danego
urzadzenia.

Pasmo 2,4 GHz: Maks. 100 mW

Menu Favourites (Ulubione)
Jesli uzytkownik wczesniej zapisat
ustawienia pieczenia dokonane w
piekarniku po zakoriczeniu pieczenia,
moze uzyskac dostep do tych ustawien
z menu Ulubione. Ulubione w tej czesci
beda przechowywane z pod nazwami, z
jakimi zostaty zapisane. Ulubionych w
tym polu mozna uzywac do pieczenia w
taki sam sposob.

Menu History (Historia)

W tym menu mozna uzyskac¢ dostep do
ustawien pieczenia wykonanego
wczesniej w piekarniku. Mozna znalez¢ i
dodac¢ do ulubionych ustawienia,
ktérych zapomniano wczesniej dodad
do ulubionych.

Tabela czaséw pieczenia

Podane w tabeli czasy sa tylko
orientacyjne. Moga sig roznic,
zaleznie od rodzaju zywnosci,
grubosci, rodzaju i preferencii
kulinarnych.

Pierwsza pdtka w piekarniku to
pdtka dolna.

foremce | blacha Standardowa tacka E
Ciasto w | Jedna Formy do ciast na ruszt @ 2 180 40 ... 50
foremce | blacha druciany™*
Ciastka | Jedna N 3 160 25...35
blacha Standardowa tacka E
Jedna N 3 150 30... 40
blacha Standardowa tacka
2 1-Foremka do ciasta* 1-3 150 35...50
blachy 3-Standardowa tacka*
3 1-Standardowa tacka* 1-38- 150 35...50
blachy 3-Foremka do ciasta* 5
5-Foremka gleboka*
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Ciasto Jedna Okragta tortownica o 3 160 25...35

biszkopt | blacha $rednicy 26 cm na ruszt E

owe druciany™*

Jedna Okragta tortownica o 2 150 30... 40
blacha [ $rednicy 26 cm na ruszt
druciany™*
2 1-Okragta tortownica o 1-4 150 35 ...45
blachy $rednicy 26 cm na ruszt
druciany™*
4-Okragta tortownica o
$rednicy 26 cm na
foremke do ciasta™*

E;astecz g;%?}aa Foremka do ciasta* E 8 180 25...30
2 1-Foremka do ciasta* 1-3 180 30... 40
blachy 3-Standardowa tacka*

3 1-Foremka do ciasta* 1-3- 180 35 ...45
blachy 3-Standardowa tacka* 5
5-Foremka gleboka*

Clasto g;%?}aa Standardowa tacka® E 2 200 80... 40
2 1-Foremka do ciasta* 1-56 200 45... 65
blachy 5-Standardowa tacka*

3 1-Foremka do ciasta* 1-3- 200 55 ...
blachy 3-Standardowa tacka* 5
5-Foremka gleboka*

Sé%sgge g;%?}aa Standardowa tacka® E 2 200 25...35
2 1-Foremka do ciasta* =) 1-3 200 85...45
blachy 3-Standardowa tacka*

3 1-Foremka do ciasta* 1-3- 190 45... 65
blachy 3-Standardowa tacka* 5
5-Foremka gleboka*

Ciasto Jedna 2 200 35...45

na blacha Standardowa tacka® E

zaczynie

Lazania |Jedna | Szklana/metalowa forma 2-3 200 30... 40
blacha prostokatna na ruszt E

druciany™*

Pizza g;%?}aa Standardowa tacka® E 2 200.... 220 15...20
g;%?}aa Standardowa tacka® 8 200 10...15

Pizza g;cj:r;]aa Kamien do pizzy* Z' 1-2 310 4.7
g;%?}aa Kamien do pizzy* S 810 4.7

Stek Jedna 3 25 min. 100 ... 120

wofowy/ | blacha Standardowa tacka* L 250/maks.

pieczen nastepnie

wotowa 180... 190
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Udziec Jedna 3 25 min. 70... 90
jagniecy | blacha Standardowa tacka* — 250/maks.
(zapieka = nastepnie
nka) 190...
Jedna 3 25 min. 60... 80
blacha N 250/maks.
Standardowa tacka nastepnie
190...
Pieczone | Jedna 2 15 min. 60... 80
kurczeta | blacha Standardowa tacka* S 250/maKs.
(1,8-2 nastepnie
kg) 180... 190
Jedna 2 15 min. 60... 80
blacha N 250/maks.
Standardowa tacka nastepnie
180... 190
Indyk Jedna 1 25 min. 150 ... 210
(6.5kg) | blacha Standardowa tacka* F L 250/maks.
nastepnie
180... 190
Jedna 1 25 min. 150... 210
blacha Standardowa tacka* =1 250/maks.
nastepnie
180... 190
Ryby Jedna Standardowa tacka* F L 8 200 20...30
blacha
Jedna Standardowa tacka* 11 S 200 20...30
blacha
Sugeruije sig, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sg to akcesoria dostepne komercyijnie.
*** (310 °C) Jezeli stosowany jest kamien do pizzy, nalezy uzy¢ duzej topatki do pizzy
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Tabela gotowania do sprawdzania positkéw
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug EN 60350-1, aby utatwic
instytucjom kontrolnym sprawdzanie produktu

Butka Jedna . 3 140 20 ... 30
maslana | blacha Standardowa tacka E
g;%?}aa Standardowa tacka* 8 140 20...30
2 1-Standardowa tacka* 1-3 140 20...30
blachy 3—-Foremka do ciasta*
3 1-Standardowa tacka* 1-38- 140 25...35
blachy 3-Foremka do ciasta* @ 5
5-Foremka gteboka*
Ciastka g;%?}aa Standardowa tacka* E S 160 25...35
g;%?}aa Standardowa tacka* S 150 80... 40
2 1-Foremka do ciasta* @ 1-3 150 35...50
blachy 3-Standardowa tacka*
3 1-Standardowa tacka* 1-38- 150 35...50
blachy 3-Foremka do ciasta® 5
5-Foremka gleboka*
Ciasto Jedna 3 160 25...35

: Okragta tortownica o $rednicy
glzzekopt blacha 26 cm na ruszt druciany™* Z'
Jedna Okragta tortownica o $rednicy 2 150 30... 40
blacha 26 cm na ruszt druciany™*
2 1-Okragta tortownica o 1-4 150 35 ...45
blachy $rednicy 26 cm na ruszt
druciany™*
4-Okragta tortownica o
$rednicy 26 cm na foremke do
ciasta™
Placek z | Jedna Okragta czarmna metalowa 2 180 50 ... 60
jabtkami | blacha forma do pieczenia o Srednicy E
20 cm na ruszt grilla**
Jedna Okragta czarmna metalowa 2 170 50 ... 60
blacha | forma do pieczenia o $rednicy @

20 cm na ruszt grilla**
2 1-Okragta czarmna metalowa 1-4 170 50 ... 60
blachy forma do pieczenia o Srednicy
20 cm na ruszt grilla™
4-Okraggta czarna metalowa
forma do pieczenia o Srednicy
20 cm na blache do
pieczenia*™
Sugeruije sig, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyijnie.
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Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan
Po rozpoczeciu pieczenia w trybie
Nagrzewanie wentylatorowe Eco
Fan nie nalezy zmienia¢
temperatury pieczenia.

Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w

trakcie Nagrzewanie

wentylatorowe Eco Fan. Jezeli
drzwi nie sg otwarte, wewnetrzna
temperatura jest optymalizowana
w celu zapewnienia 0szczednosci
energii i moze sie réznic od
wskazan na wyswietlaczu.

Ciastka Jedna blacha Standardowa 3 160 25...35
tacka*

Ciasteczka Jedna blacha Standardowa 3 180 25...35
tacka*

Ciasto Jedna blacha Standardowa 3 200 45... 55
tacka*

Ciasto Jedna blacha Standardowa 3 200 35...45

zdobne tacka*

* Te akcesoria mogg nie by¢ dostarczane z produktem.

Tabela czaséw pieczenia przy

grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

Ryby Ruszt druciany 250 20...25 min.
Sznycle z Ruszt druciany 250 25...35 min.
kurczaka

Kotlety jagniece Ruszt druciany 250 20...25 min.
Pieczen Ruszt druciany 250 25...30 min. *
wotowa

Kotlety cielece Ruszt druciany 250 25...30 min. *
Opiekanie Ruszt druciany 250 1...3 min.
chleba *

" zaleznie od grubosci

*Nagrzewaé przez 5 minut

**Jesli nie mozna ustawié temperatury grilla w produkcie, grill bedzie dziatat w zalecanej temperaturze.

Positki w tej tabeli gotowania sg

t

il

EN 60350-1, ab

d

utatwic¢ instytucjom kontrolnym
i dukt

(wotowina) - 12
kawatki

Pieczywo Ruszt druciany 250 1...3 min.
tostowe
Klopsiki Ruszt druciany 250 25...35 min.

Obrécié potrawe po uptywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawaé wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5 minut przed opiekaniem.
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[ Czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogdlne
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczys¢
ten wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzadzenia.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodag z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.

¢ Do czyszczenia powierzchni i klamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta miekka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.
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Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzgdzen parowych,
poniewaz moze to spowodowad
porazenie pradem.

Czyszczenie akcesoriéw z powtokg

barierowg

¢ Do czyszczenia akcesoriow z powtokg
barierowa nie wolno uzywac srodkdéw
czyszczacych mogacych powodowad
zarysowania powierzchni. Najlepiej
zastosowac paste do czyszczenia
powierzchni oraz migkka Sciereczke
lub ggbke.

¢ Po pieczeniu w trudnych warunkach
(np. przy uzyciu funkgji z grillowaniem,
grillem + termoobiegiem) nalezy
zanurzy¢ akcesoria z powtokg
barierowg w letniej wodzie na 10
minut. Nastepnie mozna je wyczyscic
miekka Scierkg lub gabka.

Czyszczenie panelu

sterowania

Panel sterowania i pokretta czysci sie

wilgotng Sciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajduja sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich
zdejmowac do czyszczenia
panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel
sterowanial



Czyszczenie piekarnika

Aby oczyscic¢ sciane

boczna(Réznia sie zaleznie od

modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

1.Wyjmij przednig sekcje stelaza
bocznego wyciggajgc go w
przeciwnym kierunku do sciany
bocznej.

2.Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do
siebie.

Sciany katalityczne
(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Wewnetrzne sciany boczne (A)

i/lub $ciana tylna (B) urzgdzenia mogag
by¢ pokryte emalig katalityczna. Sciany
katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnie. Nie nalezy ich
czysci¢. Dzieki perforowanej strukturze
powierzchnie katalityczne wchtaniajg
smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynajg swieci¢. W takim
przypadku zaleca sie wymiane czesci.

Czyszczenie sufitu piekarnika

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Grill sktada sie do czyszczenia sufitu
piekarnika.

1.Sruby mocujace w grillu poluznia sie
Srubokretem lub moneta.

Grill ztozy sie. Pozostaje

zakotwiczony w suficie piekarnika.
2.Sufit piekarnika czysci sie wilgotng
Sciereczka.

.......

3.Z powrotem roztdz grill i zakre¢ Sruby
mocujgce srubokretem lub moneta.
Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie miekkg
Sciereczka lub gabka i ciepta wodg z
mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

Przetrzyj szybe octem, a nastepnie
optucz, aby usung¢ pozostatosci wapna,
ktére moga osadzac sie na szybie
piekarnika.
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Do czyszczenia drzwiczek
piekarnika nie uzywaj zadnych
szorstkich $rodkéw czyszczacych
ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowac powierzchnig i
zniszczy¢ szybe.

Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
Sciernych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
Srodkdw wybielajgcych do
czyszczenia drzwi piekarnika i
szyb.

Mozesz zdjg¢ drzwi piekamika i szyby,
aby je wyczysci¢. Jak zdemontowad
drzwi i okna, opisano w rozdziatach
»Zdejmowanie drzwi piekarnika” i
»Zdejmowanie wewnetrznych szyb
drzwi”. Po zdjeciu wewnetrznych szyb
drzwi wyczysé je za pomoca ptynu do
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie wysusz suchg
szmatka. Przetrzyj szybe octem, a
nastepnie optucz, aby usunad
pozostatosci wapna, ktére moga
osadzac sie na szybie piekarnika.
Przenoszenie drzwiczek
piekarnika
1.0tworz drzwiczki przednie (1).
2.0twdrz zacisk w obudowie zawiasu (2)
po prawej i lewej stronach drzwiczek
przednich przyciskajac je ku dotowi,
jak pokazano na rysunku.
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Drzwiczki

Blokada zawiasu(pozycja
zamknieta)

Piekarnik

Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

drogi.

4.7dejmij drzwii“czki przednie ciggnac je ‘

ku gorze aby uwolnic je z prawych i
lewych zawiasow.



Kroki procesu wyjmowaniu
drzwiczek powtarza sie w
odwrotnej kolejnosci przy ich
zaktadaniu. Przy zaktadaniu drzwi
z powrotem nie zapomnij
zamkng¢ zacisk w obudowie
zawiasu.

Wyjmowanie szyby w
drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika
mozna wyja¢ do czyszczenia.

1.0tworz drzwiczki.

2.Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢
plastikowa zatozong na gdrnag sekcje
przednich drzwiczek.

3.Jak pokazano na ilustracji, podnies
lekko szybe wewnetrzng (1) w
kierunku A i wyciagnij ja w kierunku B.

1 Szyba wewnetrzna

2% Szyba wewnetrzna (Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

4.Jesli urzadzenie jest wyposazone
w szybe wewnetrzng (2); powtoérz te
czynnos¢, aby wyjac szybe
wewnetrzng (2).

5.Pierwszy krok do przegrupowania
drzwiczek polega na ponownym
zatozeniu szyby wewnetrznej (2). wtéz
sfazowany naroznik szyby tak, aby
spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowej. (Jesli urzadzenie
jest wyposazone w szybe
wewnetrzng). Druga szyba
wewnetrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeline plastikowa blisko szyby
wewnetrznej (1).

6.Zaktadajac szybe wewnetrzng (1),
upewnij sie, ze jej strona z nadrukiem
zwrécona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne
narozniki wszystkich szyb
wewnetrznych (1) w dolne szczeliny
plastikowe.

7.Nacisnij czes¢ plastikowg ku ramie, az
ustyszysz klikniecie.
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Wymiana lampki w
piekarniku

Aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem elektrycznym, zanim
wymienisz lampke upewnij sie, ze
piekamnik jest odtaczony od sieci
zasilajgcej i ze ostygt.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

W tym piekarniku stosuije sie
zaréwke o0 mocy mniejszej niz 40
W, wysokos$¢ mniejszg niz 60
mm, $rednice mnigjszg niz 30 mm
lub lampe halogenowg z
gniazdem typu G9, o0 mocy
mniejszej niz 60 W. Lampy nadaja
sie do pracy w temperaturach
powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentow
serwisowych lub technika z
licencja.

Lampka moze by¢ umieszczona
gdzie indziej niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym
urzgdzeniu nie jest odpowiednia
do oswietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z
przeznaczeniem zaréwka ta stuzy
do oswietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym
urzgdzeniu muszg wytrzymac

ekstremalne warunki fizyczne, jak
temperatury powyzej 50°C.
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Jesli w piekarniku jest lampka

kwadratowa:

1.0dtgcz piekarnik od sieci zasilajace;.

2.Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z
opisem. Patrz Czyszczenie piekarnika,
strona 45.

3.Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.

4.Jezeli lampka w piekarniku to lampka
typu (A) pokazana na ponizszym
rysunku, nalezy jg wykreci¢ zgodnie z
oznaczeniem na rysunku, a nastepnie
wymieni¢. Jesli typ lampki to (B),
nalezy jg pociagnac i wyja¢ w sposob
pokazany na rysunku, a nastepnie
wymienic.

5.Zatéz szklang pokrywe, a nastepnie
stelaze druciane.



Rozwigzywanie probleméw

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest norrﬂhﬂ:alnym zjawiskiem. >>> To nie jest
awaria.

»
¢ Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To
nie jest awaria.

¢ Bezpiecznik uszkodjzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

¢ Urzgdzenie nie jest przytgczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt
......... WEYCZRT, oo
lie swieci lampka w piekarniku.
ampka w plekarmku Jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.

¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce

bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

¢ Urzagdzenie moze nie by¢ ustawione na pewne funkcje gotowania i/lub
temperatury. >>> Ustawic urzgdzenie na pewne funkcje gotowania i/lub
temperatury.
¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.
Jesdli pomimo postepowania
wedtug instrukcji z tego rozdziatu
problem pozostaje, skonsultuj sie
z autoryzowanym agentem
serwisowym lub sprzedawcg
urzgdzenia. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.
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