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Spostovani kupec,

Pred uporabo izdelka preberite ta priro¢nik.

Beko Hvala, ker ste izbrali ta izdelek. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko
kakovostjo in moderno tehnologijo, nudil najobolj$o ucinkovitost. Zato pred uporabo
izdelka skrbno preberite ta prirocnik in vso ostalo prilozeno dokumentacijo ter shranite
dokumentacijo za kasnejso uporabo. Ce izdelek izrodite nekomu drugemu, priloZite
tudi navodila. Upostevajte vsa navodila, informacije in opozorila, ki jih vsebuje
uporabniski prirocnik.

UpoStevajte vsa opozorila in opozorila v uporabniskem priro¢niku. Na ta nacin boste
zaSCitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarmostmi.

Shranite uporabnigki priroénik Ce izdelek izrodite nekomu drugemu, priloZite tudi
navodila.

Uporabniski prirocnik uporablja naslednje simbole:

A Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrii.
OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne Skode na izdelku ali okoljske Skode.

& Nevarnost, ki lahko privede do opeklin zaradi stika z vroimi povrSinami.
ﬂ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

@ Preberite uporabniski prirocnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i varnostna navodila

» Ta razdelek vsebuje
varnostna navodila, ki vas
varujejo pred nevarnostjo
nastanka telesnih poskodb in
materialne Skode.

« Ce napravo predate drugi
osebi ali Ce kupite rablieno
napravo, morajo biti napravi
prilozeni uporabniski priroCnik,
nalepke na napravi, druga
pomembna dokumentacija in
pribor.

» Nase podjetje ne bo
odgovorno za morebitno
Skodo, ki lahko nastane kot
posledica neupostevanja teh
navodil.

» NeupoStevanje teh navodil
povzroCi prenehanje garancije.

« A Namestitev in popravila naj
vedno izvaja proizvajalec,
pooblasCeni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik.

« A Uporabljajte samo
originalne rezervne dele in
pribor.

« A Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to
izrecno navedeno v navodilin
za uporabo.

« A Ne izvajajte tehnicnih
sprememb aparata.

4/SL

A Namen uporabe

« Ta aparat je namenjen za
domaco uporabo. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

« Te naprave ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljin na prostem. Naprava
je namenjena uporabi v
kuhinjskin prostorin
gospodinjstev in osebja v
trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

« OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene,
npr. za ogrevanje prostorov,
ni dovoljena.

« Pecica se lahko uporablja za
odmrzovanije, peko, cvrije in
pecenje na zaru.

« Ta naprava se ne sme
uporabljati za ogrevanje,
segrevanje kroznikov,
obeSanje brisaC na rocaj ali
susenje perila.

AVarnost otrok, ranljivih

oseb in domagcih zivali

« Napravo lahko uporabljajo
osebe, starejSe od 8 let, in
osebe z zmanjsanimi fiziCnimi,
senzoricnimi ali psihicnimi



sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusen; ter
znanja, Ce so pod nadzorom
oziroma so dobili navodila o
varni uporabi naprave ter
razumejo mozne nevarnosti.
Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne
smejo Cistiti in vzdrzevati,
razen Ce so pod nadzorom
odrasle osebe.

Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjSanimi telesnimi,
Cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so jim
bili dani napotki glede varne
uporabe.

Otroci naj bodo pod
nadzorom, da se z napravo
ne bi igrali.

ElektriCni aparati so nevarni
za otroke in domace zivali.
Otroci in domace zivali se z
napravo ne smejo igrati,

plezati nanjo ali vstopati vanjo.

Na aparat ne postavljajte
predmetov, ki jih lahko
dosezejo otroci.
OPOZORILO: Med uporabo
SO povrsine, dosegljive na
dotik, lahko vroCe. Otroci ngj
se ne zadrzujejo v blizini
naprave.

« Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja
nevarnost poskodb in
zadusitve.

« Ko s0 vratca odprta, ne
postavljajte tezkih predmetov
nanje in ne dovolite otrokom,
da sedijo na njin. Pecica se
lahko prevrne ali pa se
poskoduijejo tecCaji.

» Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti otrok
odklopite vti€ in poskrbite, da
naprava ne bo vec delovala.

AVarnost pri uporabi

elektrike

» Napravo prikljuCite v
ozemljeno vticnico, zasciteno
z varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektriCar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

« VtiC ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne bo
ucinka vrocine iz pedice). Ce
to ni mogocCe, mora biti v
elektricno inStalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo
ipd.) za izklop naprave v
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skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

« Med namescCanjem, popravili
ali prenasanjem naprava ne
sme biti prikljuCena na
elektricno omrezje.

» Naprave ne prikljuCujte v
razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano,
mastno vti¢nico ali vti¢nico, ki
lahko pride v stik z vodo (npr.
Ce voda kaplja z delovne
povrsine).

» Ne dotikajte se vtiCa z
mokrimi rokami! Ko izvleCete
vii€ iz vtiCnice, vedno primite
za Vti¢ in ne za kabel.

« Vi€ mora biti trdno vstavljen
v vti¢nico, da ne pride do
iskrenja.

« V1iC priklopite v vticnico, ki
ima enako napetost in
frekvenco, kot je navedeno
na tipski ploscici.

« ElektriCni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali
med aparatom in steno. Na
kabel ne postavijajte tezkih
predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in naj
ne bo v stiku z vroCimi
povrSinami.
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» Med uporabo se hrbtna stran
pecice mocCno segreje. Kabel
se ne sme dotikati hrbtne
povrSine, saj se lahko
poskoduie.

» Kabel se ne sme zagozditi
med vratci pecice in ne sme
biti napeljan prek vrocih
povrsin. Ce se izolacija kabla
stali, lahko pride do kratkega
stika in celo pozara.

» Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljSkov.

« Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec,
pooblasCeni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

« OPOZORILO: Pred
zamenjavo zarnice v pecic
odklopite napravo od
elektricnega napajanja, da
preprecite nevarnost
elektricnega udara. Odklopite
napravo ali izkljuCite
varovalko.

AVarnost pri transportu

 Pred transportiranjem
aparata ga odklopite od
elektricnega omrezja.



« Izdelek je tezak, zato naj ga
prenasata najmanj dve osebi.

 Za prenasanje ali premikanje
aparata ne uporabljajte vrat
in/ali roCaja.

» Med prenaSanjem ne
postavljajte drugih predmetov
na aparat in prenasajte
aparat v pokoncni legi.

» Pred prenaSanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejso lepenko ter ga
ovijte z lepilnim trakom.
Aparat tesno ovijte z lepilnim
trakom, da zaScitite premicne
dele aparata pred
poskodbami.

« Vse dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med
transportom.

AVarnost pri namestitvi
» Pred namestitvijo aparata

preverite, ali je neposkodovan.

Ce je aparat poskodovan, ga
ne namescajte.

» Aparata ne postavljajte poleg
virov toplote (radiatorjev, peci
itd.).

« V/se odprtine za
prezraCevanje morajo ostati
odprte.

» Aparat ne sme biti namescen
za okrasnimi vrati, saj se
lahko v nasprotnem pregreje.

AVarnost pri uporabi

 Po vsaki uporabi izkljucite
napravo.

« Ce naprave dalj ¢asa ne
boste uporabljali, izvlecite vti¢
iz vtiCnice ali odstranite
varovalko iz podnozja.

« Ne uporabljajte okvarjene ali
poskodovane naprave. V
primeru okvare ali poskodbe
naprave odklopite elektriCne
in plinske povezave in
pokliCite pooblasceni servis.

« Ce so steklena vratca
odstranjena ali zlomljena,
naprave ne uporabljajte.

» Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi doseqli visje
postavijene predmete.

« Naprave ne uporabljajte v
primerin neprisebnosti, npr.
pod vplivom alkohola in
mamil.

« V kuhinji ne hranite vnetljivin
snovi, saj lahko pride do
pozara. V kuhinji ne shranjujte
vnetljivin snovi.

» Rocaj pecice ni susiinik za
brisaCe. Pri uporabi naprave
na roCaj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
izdelkov.

« TeCaji vratc naprave se
premikajo in pritrdijo vratca v
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odprtem in zaprtem polozaju.
Pri odpiranju in zapiranju
vratc ne segajte v podrocje
teCajev.

AOpozorila glede

temperature

» OPOZORILO: Med
delovanjem aparata so
izpostavljeni deli vroCi. Ne
dotikajte se aparata in grelcev.
Otroci, mlajSi od 8 let, naj se
ne zadrzujejo ob aparatu brez
prisotnosti odrasle osebe.

« V blizini naprave ne shranjujte
vnetljivih ali eksplozivnih snovi,
$aj so povrSine aparata med
delovanjem vroce.

» Ker se pri odpiranju vratc
sprosca vroCa para, se drzite
stran. Para lahko povzroCi
opekline dlani, obraza in oci.

» Aparat je med uporabo lahko
vroC. Ne dotikajte se vrocih
delov, delov v notranjosti
pecice, grelceyv itd.

» Ko postavljate hrano v pecico
ali odstranjujete hrano iz
pecice, vedno uporabljajte na
toploto odporne rokavice.

AUporaba dodatkov

« Pomembno je, da zi¢no
reSetko in pekace pravino
postavite na police. Za
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podrobne informacije glejte
razdelek Uporaba dodatkov.

» Dodatki lahko med
zapiranjem vratc poskodujejo
steklena vratca. Dodatke
vedno potisnite v pecico do
konca.

AVarnost pri peki

« Bodite previdni pri uporabi
alkohola v jedeh. Alkohol pri
vi§jih temperaturah izhlapeva
in se ob stiku z vrocCimi
povrSinami lahko vname.

« V kuhinji ne hranite ostankov
hrane, rabljenega olja itd., saj
lahko pride do pozara. Pred
peko odstranite vso grobo
umazanijo.

« Nevarnost zastrupitve s
hrano Ne hranite v pecCici veC
kot eno uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali bolezni.

» Ne segrevajte zaprtin konzerv
in steklenih kozarcev.
Ustvarjeni tlak lahko povzroci,
da posoda eksplodira.

« Polozite papir za peko v
posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, ziCna reSetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.
Odrezite odvecni papir za
peko, ki visi Cez robove
pekacCa ali posode, da se ne



more dotikati sten pecice in
grelcev. Ne uporabljajte
papirja za peko, Ce pecete pri
viSji temperaturi, kot je
predpisana najvisja
temperatura papirja za peko.
Papirja za peko nikoli ne
polagajte na dno pecice.

» Ne polagajte pekacev,
kroznikov ali aluminijaste folije
neposredno na dno pecice.
Nakopicena toplota lahko
poskoduje dno pecice.

» Med peko na zaru morajo biti
vratca pecice zaprta. VroCe
povrsSine lahko povzrocijo
opekline!

« Jedi, ki niso primerne za
peko na zaru, predstavijajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne.
Hrane prav tako ne
postavljajte preblizu grelca za
zar. To je najbolj vroce

podrocje v pecici in mascobe
se lahko vnamejo.

AVarnost pri vzdrzevanju

in ¢is€enju

 Pred CisCenjem pocCakajte, da
se naprava ohladi. VroCe
povrsSine lahko povzrocijo
opekline!

» Naprave ne Cistite z
razprSevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udaral

» Naprave ne Cistite s parnimi
Cistilniki, saj lahko to povzroci
elektricni udar.

« Za CisCenje sprednjega 0z.
zgornjega stekla vratc pecice
(Ce obstaja) ne uporabljajte
grobih abrazivnih Cistil,
kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil. Ti materiali lahko na
steklu pustijo praske in
razpoke.

9/SL



H Navodila v zvezi z varovanjem okolja

Uredba glede odpadkov
Skladnost z direktivo OEEO in
odstranjevanjem odpadnih
izdelkov

Izdelek je v skladu z direktivo
EU OEEO (2012/19/EU).
== |zdelek vsebuije simbol za
razvrstitev odpadne
elektrine in elektronske

opreme (OEEQ).

|zdelek je bil izdelan z
visokokakovostnimi sestavnimi deli in
materiali, ki jih je mogocCe ponovno
uporabiti in so primemi za recikliranje.
Odsluzenega odpadnega izdelka ne
odlagajte z obicajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center
za zbiranje in recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o
teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.

Ustrezno odstranjevanje uporablienega
aparata pomaga prepreciti morebitne
negativne posledice za okolje in zdravje
ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.
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Odstranjevanje embalaze

e Embalaza je nevarna za otroke.
Embalazo hranite na varnem, stran od
otrok. Embalazni material izdelka
sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za
odstranjevanje reciklaznih odpadkov.
Ne odstranjujte jih z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki.

Priporocila za varcevanje z

energijo

Nasledniji predlogi vam bodo v pomoc¢

pri uporabi izdelka na ekoloski in

energijsko ucinkovit nadin.

e Zamrznjeno hrano pred peko
odmrznite.

¢ \/ pecici uporabljajte temno ali
emajlirano posodo, ki bolje prevaja
toploto.

¢ 5 do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. LLahko prihranite do
20 % elektricne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

e Ce recept ali uporabniski prirodnik
svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte
vrat pecice prepogosto.

e Poskusajte pripravijati veC jedi hkrati v
pecici. Hkrati lahko pecCete tako, da na
reSetko postavite dve posodi. Lahko
tudi pecCete dve jedi drugo za drugo, s
tem boste prihranili energijo, ker bo
pecica Se vroca.



k] vasa naprava

Predstavitev izdelka

~N o O W 2

© @

Upravljalna plos¢a

Lucka*

Ziéne police**

Motor ventilatorja (za jekleno plosco)
Vratca

Roca;

Spodnji grelec (spodnja jeklena
plosc¢a)

Polozaji polic

Zgomii grelnik

10 Luknijice ventilatorja

*

Odvisno od modela. Vas aparat
morda nima lucke, ali pa se tip in
mesto luCke razlikujeta od slike.

** QOdvisno od modela. Vas aparat je
morda brez Zi¢nih polic. Na sliki so
prikazane Zi¢ne police kot primer.
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Uvod v upravljalno plo§¢o naprave in njena uporaba

Ta razdelek vsebuije opis upravijaine ploSCe in osnovne nacine njene uporabe. V
odvisnosti od tipa naprave se nekatere slike lahko razlikujejo od dejanskega izdelka.
Upravljanje pecice

5 SHHERT 2

4 9 0 & & f

2
1 Gumb za izbiro funkcije
2 Casovnik

pecici pade pod nastavljeno vrednost,
se simbol za temperaturo znova prikaze.

3 Gumb za nastavitev temperature Casovnik

Pri nekaterih modelih so upravijalni . e

gumbi spusdeni v upravijaino plogso in O Oooo e @
se prikazejo iz upravijalne plosce, ko AN C T W I I I S
pritisnete na tipko. Pri teh modelih

najprej pritisnite na ustrezno tipko, da . 0 = = 5 o
boste lahko upravijali pedico. Ko ‘ ‘ [ | [ |
izvedete nastavitve, znova pritisnite na 1 5 3 4 5 6
tipko, da se gumbi umaknejo.

Gumb za izbiro funkcije

Z gumbom za izbiro funkcije izberete
nacin delovanja pecice (funkcijo). Za
izbiro funkcije zavrtite gumb v levo ali
desno od ni¢elnega polozaja (navzgor).
Gumb za nastavitev temperature
Z gumbom za nastavitev temperature
lahko nastavite temperaturo. Za izbiro

Tipka za alarm

Tipka za nastavitev Casa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za poveCevanje
Tipka za nastavitve
Tipka za zaklepanje
Simbol na zaslonu

oD O~ wWwnN =

temperature zavrtite gumb v smeri o) : Simbol za Sas peke

urinega kazalca od nicelnega polozaja ) : Simbol za konec asa peke*
(navzgor). Q : Simbol za alarm

Indikator temperature ¢ : Simbol za svetlost
Temperaturo v notranjosti pecice & : Simbol za zaklepanje
nakazuje simbol za temperaturo. Ko B : Simbol za temperaturo
vkljucite pegdico, se prikaze simbol za i) : Simbol za glasnost
temperaturo, in ko pedica doseze : Simbol za zaklepanje vrat*

nastavljeno temperaturo, simbol za
temperaturo izgine. Ko temperatura v

12/8L

* Odvisno od modela naprave. Morda
ni na voljo pri vaSem aparatu.



Funkcije delovanja pecice
V tabeli funkcij pecice najdete nacine uporabe, ki jih lahko uporabite pri vasi pecici, in
najvi§je in najnizje temperature, ki jih lahko proizvede vasa pecica. Vsi tukaj prikazani
nacini delovanja morda ne veljajo za vas$ aparat

Pecica ni segreta. Deluje samo ventilator
(na zadniji steni pecice). Zmrznjena hrana

i:éo Delovare z v zrncih se pri sobni temperaturi pocCasi

- odtaja, pe¢ena hrana se ohladi. Cas,
potreben za odmrzovanije celotnega
kosa mesa, je daljSi kot odmrzovanje
mesa v kosSckih.

Hrana se hkrati segreva od spodaj in od

ventilatorjem

pre— Zgornjiin Lo .
. N zgoraj. Primerno za torte in obare v
spodniji : o . .
modelih za torte ali piSkote in pecivo.
grelec . “
Peka se izvaja v samo enem pekacu.
0 Vklju&en je samo spodniji grelec.
=l ; Primerno in hrano, ki se jo zapece po
Spodnii N vrhu
o) grelec To funkcijo uporabljajte tudi za
1 c ¥ enostavno ¢isCenje s paro.
ngoggjr'w.'in Vroc¢ zrak, ki ga segrevata zgornji in
% Feleojs N spodnii grelec, se s pomodjo ventilatorja
9 enakomerno porazdeli po vsej pecici.
podporo o N
. . Peka se izvaja v samo enem pekacu.
ventilatorja

Vroc zrak, ki ga segreva grelec
ventilatorja, se s pomocjo ventilatorja
Grelec N X S
® . . enakomerno porazdeli po vsej pecici.
ventilatorja . N o
Primerno za peko z ve¢ pekaci na
policah na razli¢nih visinah.
Delujejo zgornii grelec, spodniji grelec in

® Funkcija N grelec ventilatorja. Vsi deli hrane se
=~ »3d« segrevajo hitro in enakomerno. Peka se
izvaja v samo enem pekacu.
VYYY) Deluje vedji zar grelec na zgorniji povrsini
Poln zar * pecice. Primerno za peko na zaru vedjih
koli¢in hrane.
Vroc zrak, ki ga segreva manjsi zar
W Delni zar s grelec, se s pomocjo ventilatorja
% podporo * enakomerno porazdeli po vsej pecici.
ventilatorja Primerno za peko na zaru manjsih koli¢in
hrane.

* Naprava deluje pri temperaturi, oznaceni na gumbu za nastavitev temperature.
13/SL



Dodatki k napravi

VaSa naprava ima lahko razli¢ne dodatke. V tem razdelku bodo opisani dodatki in
njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov je odvisen od modela naprave. Vsi
dodatki, opisani v tem uporabniskem prirocniku, morda za va$o napravo niso na
voljo.

OPOMBA : Zaradi temperature se pekadi lahko v napravi zvijejo. Vendar pa to ne
vpliva na njihovo uporabo. Ko se peka¢ ohladi, se vrne v osnovno obliko.

Standardni pekac¢
Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano
in cvrtje vecjih kosov.

Pekaé za pecivo
Uporablja se za pecivo, kot so keksi in
kolacki.

Zitna resetka

Uporablja se za peko ali postavljanje
posode za peko ali kuhanje na zeleno
viSino resetke.
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Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace

V pecici lahko postavite police na 5
razli¢nih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po Stevilkkah na sprednjem okviru
pecice.

M

Postavitev Ziéne resetke na police
Modeli z Zi€nimi policami:

Pomembno je, da reSetko pravino
namestite v pedico. Ko postavijate
reSetko na zeleno polico, mora biti odprti
del spredaj. ReSetka mora biti pritriena z
zaustavljalom na zi¢no polico. Ne sme
se premakniti Cez zaustavljalo in priti v
stik s hrbtno steno pecice.

Modeli brez Zi¢nih polic:
Pomembno je, da reSetko pravino
namestite v pecico. Pri vstavljanju
reSetke pazite na njeno orientacijo. Ko
postavijate reSetko na Zeleno polico,
mora biti odprti del spredaj

Postavitev pekac¢a na police
Modeli z Zi€nimi policami:
Pomembno je, da pekad pravilno
poloZite v pecico.

Ko postavljate peka¢ na zeleno polico,
mora biti del z roCajem spreda;.

Peka¢ mora biti pritrjen z zaustavljalom
na zi¢no polico. Ne sme se premakniti
Cez zaustavljalo in priti v stik s hrbtno
steno pecice.
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Modeli brez Zi¢nih polic:
Pomembno je, da pekad pravilno
poloZite na stransko polico. Pri
vstavljanju pekaca pazite na njegovo
orientacijo. Ko postavijate pekac na
zeleno polico, mora biti del z ro€ajem
spredaj

Delovanje zaustavljala zi¢ne
reSetke

Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
preprecuje, da bi zicna reetka zdrsnila z
zitne police. S to funkcijo je odvzemanije
jedi iz peCice laZje in varnejSe. Ko
odstranjujete zi¢no resetko, jo potegnite
naprej, dokler ne doseze zaustavljala. Da
ga v celoti odstranite, jo povlecite Cez
zaustavljalo.

Modeli z Ziénimi policami

16/SL

Delovanje zaustavljala zi¢ne
reSetke - Modeli z Ziénimi policami
Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
preprecuje, da bi pekac zdrsnil z zi¢ne
police. Ko odstranjujete pekac, ga
sprostite z zadnjega zaustavijala in
povlecite proti sebi, dokler ne doseze
zaustavljala. Da ga v celoti odstranite, jo
povlecite Cez zaustavljalo.




Pravilna postavitev Zi¢ne resetke
in pekaca na teleskopska vodila -
Modeli z Ziénimi policami in te-
leskopskimi vodili

S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali zi¢ne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali zi¢ne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zati¢i na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih
reSetke ali pekaca (glejte sliko).
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Zunanje mere aparata (viSina x Sirina x

595 mm/594 mm/567 mm

globina)

g%rsiggf mere aparata (viSina x Siinax 54 41i 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Napetost in frekvenca 220-240 V~; 50 Hz

Vrgte |n.presek| uporabljenih kablov, min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

primernih za uporabo z aparatom

Skupna poraba energije 2.6 kKW

Vrsta pecice Vecfunkcijska pecica

#

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice so v skladu s
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Te vrednosti so dolocene pri
standardni obremenitvi s spodnjim in zgornjim grelcem ali z gretiem s podporo
ventilatorja (Ce je funkcija vgrajena).

Energijski razred ucinkovitosti je doloCen glede na to, ali je doloCena funkcija
vgrajena v izdelek ali ne: 1-Grelec ventilatorja Eko, 2-Grelec ventilatorja 3- Delni
zar s podporo ventilatorja, 4-Zgornji in spodniji grelec.

Tehni¢ni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejSnjega obvestila
zaradi izboljSanja kakovosti izdelka.

Slike v tem priro€niku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
izdelkom.

Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v prilozeni dokumentaciji, so
pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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Bl Pri prvi uporabi

Pred prvo uporabo vasega aparata
priporo¢amo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

Nastavitev pri prvi uporabi

Pred uporabo pecice vedno
nastavite Gas dneva. Ce ga ne
nastavite, v nekaterih modelih
pecic ne morete kuhati.

1.Po prvem vklopu pecice bosta na
zaslonu utripala prikaz asa »12:00«
in simbol €.

2.Nastavite ¢as z dotikom na ®/©,

° 1200

Q@@@@&z

3.Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite © ali %,

© 19
jmji|ny

8 KN @ & &

4.Nastavite minute z dotikom na @/©.

o 17O
]

C\@@(@@ﬁl

5.Potrdite nastavitev z dotikom na € ali
.

» Zdaj je ¢as nastavlien in simbol £ na

zaslonu izgine.

Ce &asa ne nastavite, bosta prikaz
Sasa »12:00« in simbol ©© utripala
in pecCice ne bo mogoce
uporablati. Ce Zelite priceti
uporabljati pecico, nastavite Cas
ali se dotaknite tipke &, ko je
prikazani as »12:00«. Cas lahko
nastavite tudi kasneje, kot je
opisano v razdelku »Nastavitve«.

Ce pride do izpada elektrike, se
nastavitev asa izbrige. Cas je
treba znova nastaviti.
Prvo cCiscenje
1.0Odstranite vso embalazo.
2.1z pecCice odstranite vse prilozene
dodatke.
3.VKljucite aparat za 30 minut in ga nato
izkljucite. Pri tem vsi ostanki in slgji, ki
so v pecici ostali po proizvodnii zgorijo
in se pecica odisti.
4.Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nacin delovanja,
pri katerem so vkljuCeni vsi grelci
vaSega aparata. Glejte razdelek
»Funkcije delovanja pecice«. V
naslednjem razdelku boste izvedeli,
kako lahko upravljate pecico.
5.Pocakajte, da se pecica ohladi.
6.0brisite povrsine aparata z vlazno
krpo ali gobico in jih nato obriSite s
suho krpo.
Pred uporabo dodatkov:
Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz pecice,
z raztopino vode in Cistila ter mehko
gobico.
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OPOMBA

OPOMBA

20/8L

Dolocena Cistila ali Cistilna
sredstva lahko
poskodujejo povrsino. Za
CisCenje ne uporabljajte
agresivnih Cistil, Cistilnih
praskov/krem ali ostrih
predmetov.

Med prvim delovanjem
lahko oddajanje vonja in
dima traja nekaj ur. To je
povsem obicajno. Prostor
naj bo dobro prezraCen,
da ostranite dim in von;.
[zognite se
neposrednemu
vdihovanju dima in vonja,
ki ga oddaja naprava.



B Uporaba peéice

Splosne informacije o
uporabi pecice

Ventilator za hlajenje

Vas$ aparat je opremljen z ventilatorjiem
za hlajenje. Ventilator za hlajenje se
vklju€i samodejno in po potrebi ter hladi
sprednji del aparata in pohistvo. Po
izvedenem hlajenju se ventilator
samodejno izkljuci. Vro¢ zrak izstopa
nad vratci pecice. Teh odprtin za
prezracevanije ne prekrivajte. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med
uporabo pecice in po tem, ko pecico
izkljugite (priblizno 20-30 minut po
izklopu). Ce uporabljate programsko uro
pecice, se ventilator za hlajenje izkljudi
ob koncu peke skupaj z ostalimi
funkcijami. Uporabnik ne more
nastavljati Casa delovanja ventilatorja za
hlajenje. Ta se izklju&i samodejno. To ni
napaka.

Lucka v pedéici

Lucka v pecici se vkljuci, ko vkljucite
grelce pecice. Pri nekaterih modelih
luCka med peko ves Cas sveti, pri drugih
pa po doloCenem Casu ugasne.

Uporaba upravljalne plosce
pecice
Splosna opozorila za upravljalno
plos¢o pedice
NajdaljSi Cas, ki ga lahko nastavite
za konec pecenja je 5 urin 59
minut.
Program se bo ob morebitnem
izpadu elektricnega toka preklical.
Program morate ponovno
nastaviti.

Med prilagajanjem nastavitev
ustrezni simboli na zaslonu
utripajo. PoCakajte nekaj asa, da
se nastavitve shranijo.

Ce ste izvedii katero od
nastavitev, ure ne bo mogoce
nastavijati.

Ce je ob zadetku peke nastavijen
Cas peke, bo na zaslonu prikazan
preostali &as.

Ko je nastavljen Cas peke ali
koncni Cas peke, lahko prekliCete
nastavitev, tako da pritisnete in za
nekaj Gasa zadrzite tipko €.

SOoopoe o
oW N I 1 0 I Y
TYTYTR
1 2 3 4 5 6

Tipka za alarm

Tipka za nastavitev Casa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za poveCevanje
Tipka za nastavitve
Tipka za zaklepanje

[©)JG) NNV \ SR
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Simbol na zaslonu

o : Simbol za Cas peke

0 : Simbol za konec Casa peke*
0 : Simbol za alarm

< : Simbol za svetlost

B : Simbol za zaklepanje

Il : Simbol za temperaturo

G : Simbol za glasnost

: Simbol za zaklepanje vrat*

* Odvisno od modela naprave. Morda
ni na voljo pri vaSem aparatu.

Vklop pecice

Ko z gumbom za izbiranje funkcije
izberete zeleno funkcijo in nastavite
temperaturo, se pecica zaCne segrevati.
Izklop pecice

Gumb za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za izklop
(navzgor).

Roc¢na nastavitev temperature in
nacina delovanja pecice

Pecico lahko upravljate ro¢no, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primema za vaso jed,
in pri tem ne uporabite programske ure.
Primer:

1.Z gumbom za izbiro funkcije izberite
zeleni nacin delovanja.

2.Z gumbom za nastavitev temperature
nastavite Zeleno temperaturo.

» Takoj ko nastavite nacin delovanja in

temperaturo, se pecica priCne segrevali

in na zaslonu se prikaze simbol 8. Ko

temperatura v pecici doseze nastavljeno

vrednost, simbol 8 izgine. Pecica se ne

izkljuci samodejno, saj pri roéni nastavitvi
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ne vnesete Casa peke. Po koncani peki
jo morate izkljuciti sami. Ko je hrana
peCena, gumb za izbiro funkcije in gumb
za temperaturo zavrtite v polozaj za
izklop (navzgor).
Uporaba pecice z nastavitvijo ¢asa
peke
|zberite temperaturo, nacin delovanja in
na programski uri nastavite Cas peke.
Pecica se bo po izteCenem Casu peke
samodejno izkljucila.
1.I1zberite zeleni nacin delovanja.
2.Pritiskajte na €9, dokler se za
nastavitev Casa peke na zaslonu ne
prikaze simbol .

QC@@@@@

Ko ste nastavili nacin delovanja in
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko ® nastavite Gas peke na 30
minut, nato pa s tipkama @/
natancneje nastavite Cas peke.

3.S tipkama @/© nastavite ¢as peke.

Q@@%@@

V prvih 15 minutah Cas peke
narasCa v korakih po 1 minuto, po
15 minutah pa v korakih po 5
minut.

4 Vstavite hrano v pecico in z gumbom
za nastavitev temperature nastavite
zeleno temperaturo.

» Takoj ko nastavite nacin delovanja in

temperaturo, se pecica pricne segrevati.

Nastavljeni Cas peke se pricne odstevati

in na zaslonu je prikazan simbol §. Ko




temperatura v pecici doseze nastavljeno
vrednost, simbol 8 izgine.
5.Ko je peka kon¢ana, se na zaslonu
prikaze »End«, simbol & utripa in
oglasi se zvok programske ure.
6.0pozorilni zvok se oddaja dve minuti.
Za izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se
utiSa in na zaslonu se prikaze trenutni
¢as.
Nastavitev konénega ¢asa peke
(Odvisno od modela naprave.
Morda ni na voljo pri vasem
aparatu.)
Ko izberete za vaso jed primemo
temperaturo in nacin delovanja pecice,
lahko nastavite ¢as peke in kon¢ni Cas
peke, tako da se bo pecica vkljucila
kasneje in tudi samodejno izkljucila.
1.I1zberite zeleni nacin delovanja.
2.Pritiskajte na €O, dokler se za
nastavitev Casa peke na zaslonu ne
prikaze simbol .

0000
0N © & &

Ko ste nastavili nacin delovanja in
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko @ nastavite Gas peke na 30
minut, nato pa s tipkama ®/©
natancneje nastavite Cas peke.

3.S tipkama ®/© nastavite ¢as peke.

O M-
IR
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V prvih 15 minutah Cas peke
narasCa v korakih po 1 minuto, po
15 minutah pa v korakih po 5
minut.

» Ko je Cas peke nastavljen, je na

zaslonu stalno prikazan simbol €.

4. Pritiskajte na €9, dokler se za
nastavitev konCnega Casa peke na
zaslonu ne prikaze simbol 9.

”
)

E A & 8 &

5.8 tipkama @/© nastavite konéni ¢as
peke.

5 1500

Q@@(@@@

» Ko je nastavljen konéni as peke, so
na zaslonu prikazani simbol 9, simbol 9
in simbol z nastavljenim ¢asom. Ko
pedica pricne pedi, simbol <9 izgine.
6.Vstavite hrano v pecico in z gumbom
za nastavitev temperature nastavite
zeleno temperaturo.
» Programska ura samodejno izraGuna
zadetni Cas peke, tako da Cas peke
odsteje od nastavljenega konc¢nega
Casa. Ko je dosezen zaCetni Cas peke,
se aktivira izbrani nacin delovanja in
pecica se segreje na nastavljeno
temperaturo. Nastavljeni Cas peke se
pri¢ne odstevati in na zaslonu je
prikazan simbol 8. Ko temperatura v
pecici doseze nastavlieno vrednost,
simbol 8 izgine.
7.Ko je peka kon¢ana, se na zaslonu
prikaze »End«, simbol ( utripa in
oglasi se zvok programske ure.
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8.0pozorilni zvok se oddaja dve minuti.
Za izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se
utiSa in na zaslonu se prikaze trenutni
¢as.
Ce ob koncu opozorilnega zvoka
pritisnete katero koli tipko, bo
pecica spet pricela delovati. Da
preprecite ponovno delovanje
pecice ob koncu opozorila,
prestavite gumb za temperaturo in
gumb za izbiro funkcije v polozaj
»0« (izkljuCeno) in izkljucite pecico.

Nastavitve

Aktiviranje varovala tipk

Upravljanje aparata lahko preprecite,

tako da aktivirate varovalo tipk.

1.Dotaknite se tipke (& in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol @.

:|@
L 9 o & o

» Prikaze se simbol (& in na zaslonu
poteka odstevanje 3-2-1. Po
preteCenem odstevanju so tipke
zaklenjene. Ce se dotaknete katere Koli
tipke, ko je varovalo tipk aktivno, se
zaslisi zvocni signal in simbol & utripa.
ﬂ Ce spustite tipko & preden potece
odstevanje, varovalo tipk ne bo
aktivirano. Ce se dotaknete tipke,
varovalo tipk ne bo aktivirano.

Ko je varovalo tipk vkljuceno, tipk
programske ure ni mogoce
upravijati. Ce pride do izpada
elektrike, se nastavitev varovala
tipk ne preklice.
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Deaktiviranje varovala tipk
1.Dotaknite se tipke (i in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol &.
» Simbol (& izgine in varovalo tipk je
onemogoceno.
Nastavitev alarma
Programsko uro aparata lahko uporabite
tudi za nastavitev opomnikov in ne le za
peko.
Programska ura nima vpliva na
delovanje pecice. Uporablja se za
nastavitev opozoril. Na primer, lahko
nastavite opomnik, da je treba po
dolo€enem Casu obrniti meso v pedici.
Ko nastavijeni Cas potecCe, se oglasi
zvocno opozorilo.
Najdaljsi Cas do vklopa alarma je
23 ur in 59 minut.
1.Dotaknite se tipke 2 in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol .

@@@@%}}@

2.® S tipkama /© nastavite Gas
opozorila.

1]
Q L L
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» Ko ste nastavili alarm, bo simbol £

osvetlien in na zaslonu bo prikazano

odétevanje ¢asa opozorila. Ce hkrati

nastavite as opozorila in as peke, bo

na zaslonu prikazan Cas, ki je krajsi.

3.Ko nastavlieni Cas opozorila potece,
pri¢ne simbol £\ utripati in oglasi se
zvocni signal.




Izklop opozorila

1.Ko se Cas opozorila izteCe, se zasliSi
zvocni signal. Za izklop opozorilnega
zvoka pritisnite katerokoli tipko.

» Opozorilni zvok se uti$a in na zaslonu

se prikaze trenutni &as.

Preklic opozorila

1.Pritiskajte na £\, dokler se za
ponastavitev Casa opozorila na
zaslonu ne prikaze simbol 2.
Dotaknite se tipke © in jo drzite,
dokler zaslon ne kaze »00:00«.

2.0 Alarm lahko preklicete tudi z dolgim
pritiskom na tipko.

Nastavitev glasnosti

1.Dotaknite se tipke & in jo drite,
dokler se na zaslonu ne prikaze simbol

Q.
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2.8 tipkama @/© nastavite glasnost. (b
01-b-02-b-03)

Mo
[ I O
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3.Za potrditev se dotaknite tipke ¢ ali
pa se nastavitev aktivira v kratkem
Casu brez dotika tipke.

Nastavitev svetlosti zaslona

1.Dotaknite se tipke B in jo drite,
dokler se na zaslonu ne prikaze simbol

Q.

d-01 °
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2.8 tipkama @/© nastavite svetlost. (d-
01-d-02-d-03)

Q@@%@@

» Za potrditev se dotaknite tipke % ali pa

se nastavitev aktivira v kratkem Casu

brez dotika tipke.

Nastavitev casa

Prilagoditev nastavljene ure na pecici

1.Dotaknite se tipke ¢ in jo drite,
dokler se na zaslonu ne prikaze simbol

©

2.Nastavite Gas z dotikom na @/Q.

° 1200

Q@@@@@

3.Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite € ali 4.

e ninl
| LI
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4.Nastavite minute z dotikom na @/©.

O .
—l ......I I......I\
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5.Potrdite nastavitev z dotikom na € ali
.

» Zdaj je ¢as nastavlien in simbol €9 na

zaslonu izgine.
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[ Splosne informacije o peki

Ta razdelek vsebuje koristne namige za
pripravo in peko jedi.

Obenem lahko tukaj najdete jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimeme;jse
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jedi.

Splosna opozorila glede

peke

¢ Ko odprete vratca pecice med ali po
peki, iz nje uhaja vro€a para. Para
lahko povzroci opekline diani, obraza
in o&i. Ko odpirate vratca pecice, se
drzite stran.

¢ Intenzivna para, ki se ustvarja med
peko, lahko v notranjosti in izven
pecice ter na delih pohistva nad
pecico kondenzira zaradi
temperaturne razlike. To je obicajen
fizikalni pojav.

e Temperatura in ¢as peke sta odvisna
od vrste jedi, recepta in koliCine hrane.
Zato so te vrednosti navedene zgolj
kot priporo¢ena obmodja.

¢ Pred pricetkom peke iz pecice vedno
odstranite dodatke, ki jih ne
potrebujete. Ce v pedici pustite
dodatke, jed morda ne bo pripravijena
pravilno.

e Za jedi, ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, lahko upoStevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

e 7 uporabo prilozenih dodatkov si
boste znatno olajsali pripravo jedi.
Vedno upostevajte opozorila in
informacije, ki jih podaja proizvajalec
posode.

e Papir za peko odreZite na primerno
velikost glede na velikost posode, v
kateri ga boste uporabili. Papir za
peko, ki visi ez rob posode, se lahko
vname in poslabsa kakovost
pripravljenih jedi. Papir za peko
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uporabljajte samo v zanj doloGenem
temperaturnem obmodju.

e Za pravilno pripravo jedi polozite
posodo na priporoceno visino police.
Med peko ne spreminjajte visine police.

Pekovski izdelki in pe€ene jedi

Splosne informacije

e Za najboljSe rezultate peke
priporo€amo uporabo aparatu
prilozenih dodatkov. Ce boste
uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na
sprijemanije in na visoko temperaturo.

e Ce je za pripravo jedi v tabeli
predvideno predgrevanie, vstavite jed
v pecico, ko je ta segreta.

e Ce boste uporabili posodo na Ziéni
reSetki, poloZite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.

e Za pripravo pekovskih izdelkov naj
bodo vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

¢ Postopek peke je odvisen od kolicine
hrane in velikosti posode.

e Kovinski, kerami¢ni in stekleni kalupi
podalj$ajo ¢as kuhanja in spodnja
povrSina peciva ne porjavi
enakomermo.

e Ce med kuhanjem uporabljate kuhalni
papir, lahko na spodniji povrsini hrane
opazite malo porjavenja. V tem
primeru boste morda morali ¢as
kuhanja podaljSati za priblizno 10
minut.

¢ Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
doloCene na podlagi preizkusov,
izvedenih v naSem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

¢ Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoca tabela za peko. Spodnja
polica v pecici je oznacena kot polica
1.



Nasveti za peko tort

e Ce je torta presuha, povisajte
temperaturo za 10 °C in skraj$ajte Cas
peke.

e Ce je torta premokra, uporabite
manjSo koliCino tekocine ali znizajte
temperaturo za 10 °C.

* Ce je zgomja povrsina torte za¥gana,
znizajte temperaturo in podaljSajte Cas
peke.

e Ce je notranjost torte pecena, zunanja
povrSina pa lepljiva, uporabite manj
tekoCine v testu, znizajte temperaturo
in podaljSajte Cas peke.

Namigi za pripravo pekovskih izdelkov

peke. Testo naviaZite s prelivom iz
mleka, olja, jajc in jogurta.

Ce se pekovski izdelki pedejo podasi,
pazite, da pripravijeno testo ne prekipi
iz pekaca.

Ce je zgornja povrsina jedi zapedena,
spodnja pa Se ni peCena, ste morda
na dno posode nanesli preve¢ namaza.
Za enakomerno porjavelost pekovskih
izdelkov nanesite namaz na testo
enakomermo.

Pekovske izdelke pecite v polozaju in
pri temperaturi, navedeni v tabeli za
peko. Ce spodnja povréina peciva $e
ni dovolj zapeCena, nasledn;i¢ pred
koncem peke postavite pekac za

¢ Ce pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skraj$ajte Cas
Tabela za pripravo testenin in peke v peéici

nekaj ¢asa na spodnjo palico.

Standardni Zgornijiin

tortav pekatu  Enojni pekac o " 3 180 30...40
pekac spodniji grelec
totavmodelu  Enojnipekag ~ Model zatorto arelec. 2 180 30... 40
na zi¢ni polici ventilatorja
Enojni pekag ~ Standardni Zgormjiin 3 160 25...35
pekac spodniji grelec
Modeli z
) Ziénimi
Enojni pekas ~ Standardni arelec policami: 3 150 25...35
pekac ventilatorja .
Modeli brez
drobno pecivo Ziénih polic: 2
. Modeli z
Modeli z icnimi
2 —Standardni Ziénimi olicami:
N pekac* Grelec policami: 150 P '
2 pekaca ~ . . 2-4 . 25...40
4 —Pekac za ventilatorja Modeli brez Modeli brez
pecivo Z|én|1h4gollc: #i&nih polic:
30...45
Okrogli model
zatorto, Zgornijiin
Enojni pekaé  premera 26 cm, 9 . ) 2 160 30...40
spodniji grelec
s sponko za
o Zi¢no polico™*
biskvt Okrogli model
za torto, Grelec
Enojni pekaé  premera 26 cm, . . 2 160 30...40
ventilatorja
s sponko za
Zi¢no polico™*
Enojni pekac Pech z*a ZgOI:ﬂ]I in 3 170 o5 a5
pigkoti pecivo spodniji grelec
Enojni pekac Pech z*a Gr'elec' 3 170 50 . 30
pecivo ventilatorja
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2 —Standardni
pekac*

Grelec

2 pekaca 4 —Pekad za ventilatorja 2-4 170 25..35
pecivo*
Zgornjiin
Enojni pekag ~ tandardni - spodnii grelec 2 200 30... 40
pekac s podporo
pocivo iz ventilatorja
listnatega Enonipekag ~ Standardni Grelec. 2 180 35...45
testa pekac ventilatorja
1 —Standardni
M pekac* Grelec
2 pekaca 4 —Pekad za ventilatorja 1-4 180 36..45
pecivo*
Enonipekag ~ Standardni Zgornjiin 2 200 20 ... 30
pekac spodniji grelec
o Enonipekag ~ Standardni Grelec. 3 180 20... 30
pecivo iz pekac ventilatorja
krhkega testa 2 —Standardni
M pekac* Grelec
2 pekaca 4 —Pekad za ventilatorja 2-4 180 20...30
pecivo*
Enonipekag ~ Standardni Zgornjiin 3 200 30... 40
pekac spodniji grelec
Gel kruh Standardni Crol
Enojni pekad andardni relec. 3 200 30... 40
pekac ventilatorja
Steklen/kovinski
lazanja Enojni pekas ~_Pravokoten Zgormjiin 2ali 3 200 30... 40
model na zini  spodnji grelec
polici**
Crni kovinski
Enojni pekag ~ Modeh premera - Zgornijiin 2 180 50... 70
20 cm, zana spodniji grelec
iaboléna pita Zi¢no polico™*
I P Crni kovinski
Enojni pekag ~ Model premera Grelec. 2 170 50... 70
20 cm, zana ventilatorja
Zi¢no polico™*
pica Enonipekag ~ Standardni Zgornjiin 2 200 ... 220 10... 20
pekac spodniji grelec

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.
** Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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Meso, ribe in perutnina

Kljuéne tocke pri prazenju

e Ce pigsanca, purana ali vesje kose
mesa pred peko zacinite z limoninim
sokom in poprom, bo rezultat peke
boljsi.

e Kosi mesa s kostmi se peCejo 15 do
30 minut dlje kot kosi mesa v obliki
filejev.

¢ Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami
peke na centimeter debeline mesa.

¢ Po konc&ani peki pustite meso v pedici
za priblizno 10 minut. Meso je
enakomerneje so¢no in pri rezanju sok
ne izteka iz mesa.

¢ Ribe polozite na sredinsko ali spodnjo
polico na pladenj, odporen na toploto.

Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

Zgornjiin

Standardni spodniji grelec 15 minut
pecCenka (1 kg)  Enojni pekac o 3 250/max, nato 60 ...80
pekac s podporo
o 180 ... 190
ventilatorja
- M . ZgoEnji in 15 minut
jagnjeCja kraca Enojni peka Standa[c*inl spodniji grelec 3 250/max, nato 110 .. 120
(1.5-2.0kg) pekac s podporo 170
ventilatorja
Zigna redetka* Zoomiin
Postavite s ogn'i ]relec 15 minut
Enojni pekad pekac na poani! 9 2 250/max, nato 60 ... 80
. s podporo
spodnjo . . 190
N ventilatorja
polico.
Zigna redetka*
pecen Postavite
pis¢anec (1.8-  Enojni pekad pekac na . ) 2 200 ... 220 60 ... 80
. ventilatorja
2 kg) spodnjo
polico.
Zigna redetka*
Postavite 15 minut
Enojni pekad pekac na Funkcija »3d« 2 250/max, nato 60 ... 80
spodnjo 190
polico.
. ZgoEnji in 25 minut
Encini pekag ~ Standardni - spodnii grelec 1 250/max, nato 150 ... 210
pekac s podporo 180 ... 190
puran (5.5 kg) ventilatorja
Standardni 25 minut
Enojni pekad okad* Funkcija »3d« 1 250/max, nato 150 ... 210
P 180 ... 190
Zigna redetka* o
Postavite Zgo[n" n
Enojni pekad pekasna  SPodni grelec 3 200 20 ... 30
. s podporo
spodnjo . .
N ventilatorja
fibe V polico.
Zi¢na reSetka*
Postavite
Enojni pekad pekac na Funkcija »3d« 3 200 20...30
spodnjo
polico.

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

** Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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Zar

Pri peki na Zaru se rdece meso, ribe in

perutnina hitro specejo, imajo hrustliavo

skorjo in se ne izsusijo. Posebe;

primerne za peko so jedi, ki vsebujejo

meso v obliki filejev, nabodala, klobase

in so¢na zelenjava (paradiznik, Cebula

itd.).

Splosna opozorila

e Jedi, ki niso primerne za peko na zaru,
predstavijajo nevarnost pozara. Na
zaru pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo Zara primeme. Hrane
prav tako ne postavijajte preblizu
grelca za zar. To je najbolj vroce
podroCje v pecici in mascobe se lahko
vnamejo.

¢ Med peko na zaru morajo biti vratca
pedice zaprta. Nikoli ne pecite na

Zaru z odprtimi vratci pecice Vroce
povrsine lahko povzrodijo opekline!

Pomembno glede peke na zaru

¢ Pripravite kose jedi s podobno
debelino in tezo.

e Kose jedi, ki jih zelite peCi na zaru,
polozite na zi¢no resetko ali pladenj z
zi¢no reSetko ter jin porazdelite tako,
da bodo v obmocdju velikosti grelca za
zar.

e Cas peke na Zaru je odvisen od
debeline kosov hrane.

¢ Polozite reSetko ali pladenj z reSetko
na Zeleno visino police. Ce pedete na
reSetki, na najnizjo polico poloZite
pekac za zbiranje maséob. Pekac naj
pokriva celotno obmocje grelca za zar.
Ta pekac vasi napravi morda ni
prilozen. Za lazje Cis€enje v pekad
nalijte nekaj vode.

Zicna reSetka 4 250 20...25
pis¢anciji kosi Ziéna redetka 4 250 25...35
(gg:‘/zz:‘neaffﬂggcfosi Ziéna reetka 250 20 ... 30
jagnjecje zarebrnice Ziéna redetka 4 250 20...25
zrezKi - (narezan) Ziéna redetka 4 250 25...30
telecje zarebrnice Ziéna redetka 4 250 25...30
pecena zelenjava Ziéna redetka 4 220 20...30
toast Zi¢na redetka 250 1..3

Za pripravo hrane na Zaru priporo€amo 5 minut predgrevanja.

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.

Delni zar s podporo ventilatorja

Delni zar s podporo

ribe Zitna resetka o 4 200 30..35
ventilatorja
piscandji kosi Jinaresetka e Zar s podporo 4 250 25 .35
ventilatorja
mesne kroglice > Delni Zar s podporo
(govedina) - 12 Ziéna resetka S podp 4 250 30... 40
. ventilatorja
kosi
Zi¢na redetka
M Postavite pekac Delni Zar s podporo 15 minut 250,
pecenka (1 kg) na spodnjo ventilatorja 3 nato 180 ... 190 90 ... 110
polico.

Za vse vrste hrane v tej tabeli predgrevanie ni potrebno.
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Jedi za preizkus 60350-1, ki doloCa pogoje preizkusanja
Jedi iz te tabele za peko so bile aparatov v testnih laboratorijih.
pripravljene v skladu s standardom EN

Tabela za pripravo preizkusnih jedi

Zgornjiin
Enojni pekad Standardni pekac* spodniji 3 140 20...30
grelec
Modeli z
piskoti Crelec Ziénimi
shortbread Enojni pekad Standardni pekac* ventilatoria policami: 3 140 15...25
1 Model brez
Ziénih polic: 2
2 pekaca  2;Standardni pekad Grelec. 2-4 140 15..25
4-Pekac za pecivo ventilatorja
Zgornjiin
Enojni pekad Standardni pekac* spodniji 3 160 25...35
grelec
Modeli z
Ziénimi
= M . o Grelec ) .
Enojni pekac Standardni peka¢ . . policami: 3 150 25...35
ventilatorja X
Modeli brez
drobno Six .
! Ziénih polic: 2
peco Model z
Modeli z O
#i&nimi Zicnimi
. 2-Standardni pekac* Grelec policami: 150 policami:
2 pekaca N o . . 2-4 " 25...40
4-Pekac za pecivo ventilatorja Modeli brez Modeli brez
Z'é"':‘4g°"°: %iénih polic:
30...45
Okrogli model za Zgomiiin
Enojnipekas ~ [oNto,premera26 T 2 160 30...40
cm, s sponko za relec
biskvit Zi¢no polico™* 9
Okrogli model za
Enojni pekag  to1t0, premera 26 Grelec. 2 160 30...40
cm, s sponko za ventilatorja
Zi¢no polico™*
Crni kovinski model, Zgornjiin
Enojni pekad premera 20 cm, za spodniji 2 180 50...70
iaboléna pita na zi¢no polico** grelec
I P Crni kovinski model, Grelec
Enojni pekad premera 20 cm, za 2 170 50...70

na zi¢no polico** ventiiatorja

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.
** Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

toast Zi¢na reSetka
mesne kroglice 7igna resetka 4 250 20 ... 30
(govedina) - 12 kosi
Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite hrano.
Za pripravo hrane na Zaru priporoamo 5 minut predgrevanja.
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Vzdrzevanje in &iséenje

Splosne informacije o

cisScenju

ASploéna opozorila

e Pred &isCenjem pocCakajte, da se
naprava ohladi. VroCe povrsine lahko
povzrocijo opekline!

¢ Detergentov ne nanasajte neposredno
na vroCe povrsine. To lahko povzroCi
trajne madeze.

e Aparat po vsaki uporabi temeljito
ocistite in posusite. Tako ostanke
hrane enostavno o istite in preprecite,
da bi se ti ostanki sezgali, ko aparat
pozneje ponovno uporabite. Tako se
zivlienjska doba aparata podalj$a in
tezave, s katerimi se pogosto
sreCujemo, se zmanjsajo.

e Za CiSCenje aparata ne uporabljajte
parnih Cistilnikov.

¢ Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
lahko poskodujejo povrSino. Med
Cis€enjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih
krem, sredstev za odstranjevanje
vodnega kamna ali ostrih predmetov.

e Po vsaki uporabi ni potrebno posebno
Cistilno sredstvo za Ciscenje ploSE.
Aparat ocistite z milom za posodo,
toplo vodo in mehko krpo ali gobo ter
posusite s suho krpo iz mikroviaken.

¢ Po ¢iSCenju temeljito obriSite preostalo
tekoCino in tudi takoj odistite
morebitno prsenje, ki nastaja med
kuhanjem.

¢ Nobenega dela aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Povrsine iz nerjavecega jekla

e Za &iSCenje povrsin in roCajev iz
nerjaveCega jekla ne uporabljajte kislin
ali &istil, ki vsebuijejo klor.

¢ Nerjaveca ali inox povrsina lahko
sCasoma spremeni barvo. To je
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obi¢ajno. Po vsaki uporabi odistite z
detergentom, primernim za nerjaveCo
ali inox povrsino.

e Ocistite z mehko krpo in teko&im
detergentom (ki med CiSCenjem ne
povzro¢a prask), primermim za inox
povrSine, pri Gemer pazite, da Cistite v
eno smer.

e Takoj odstranite madeze apna, olja,
Skroba, mleka in beljakovin z
nerjavece inox in steklene povrsine.
MadeZi lahko ¢ez dalj Casa povzrodijo
rjavenje.

Emajlirane povrsine

¢ Po vsaki uporabi emajlirane povrsine
oCistite z detergentom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali
gobo ter jih posusite s suho krpo.

e Ce ima vas$ aparat vgrajeno funkcijo
enostavnega CisCenja s paro, lahko to
funkcijo uporabite za enostavno
CisCenje svezih madezev. (Glejte
razdelek »Enostavno Ciscenje s parox.)

e Za trdovratne madeze lahko uporabite
Cistilo za pecico in zar, ki ga priporoca
spletna stran vaSe blagovne znamke,
in Cistilno gobico, ki ne povzroca
prask. Ne uporabljajte zunanjih
Cistilnikov.

e Pred &isCenjem se mora pedica v
celoti ohladiti. Cig&enje vrodih povrsin
povzro€a nevarmnost pozara in
poskodbe emajlirane povrsine.

Kataliti¢ne povrsine
e Stranske stene pedice so lahko

emajlirane ali kataliti¢ne. To je odvisno
od modela.

e Kataliticne povrSine imajo rahlo motno

in porozno povrsino. Teh povrsin ni
treba Cistiti.

e ZahvaljujoC svoji porozni strukturi

lahko katalitiéne povrsine vpijajo olja in



se pri¢nejo svetiti, ko so nasiCene. V
tem primeru je treba te dele zamenjati.

Steklene povrsine

e Pri gis€enju steklenih povrsin ne
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih gistil. Ta lahko poSkoduijejo
steklene povrsine.

¢ Aparat oCistite z detergentom za
posodo, toplo vodo in krpo za
steklene povrsine iz mikroviaken ter
posusite s suho krpo iz mikroviaken.

* Ce po &i&enju ostane detergent, ga
obriSite s hladno vodo in posusite s
Cisto in suho krpo iz mikroviaken.
Ostanki ¢istila lahko poskoduijejo
steklene povrsine.

¢ |zsuSenih ostankov na stekleni povrSini
nikakor ne smete ocistiti z nozi z
nazobcanimi rezili, jekleno volno ali

podobnimi orodiji, ki povzroCajo praske.

* Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obiCajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis
in limonin sok.

e Ce je povr§ina mo&no umazana, z
gobico nanesite Cistilno sredstvo na
madez in poCakajte tako dolgo, da
deluje. Nato ocistite stekleno povrsino
z mokro krpo.

e Razbarvanje in madezi na steklenih
povrSinah so obiCajni in ne pomenijo
okvare.

Plasti¢ni deli in barvane povrsine

¢ Po uporabi odistite plastitne dele in
barvane povrSine aparata z obi¢ajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo
vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa jih obrisite s suho krpo.

¢ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko
poskodujete povrsine.

e Pazite, da spoji komponent aparata ne
ostanejo vlazni in z detergentom. V

nasprotnem primeru lahko na teh
spojih nastane korozija.
CiSc¢enje dodatkov in
pripomockov
Razen &e je v uporabniskem prirocniku
navedeno drugace, dodatkov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.
Ciscenje upravljalne plosce
¢ Ko Cistite plos&e z gumbi, jih obriSite
plos¢e in gumbe z vlazno, mehko krpo
in osusite s suho krpo. Za &isCenje
upravijaine plos¢e ne odstranjujte
gumbov in tesnil spodaj. Upravijalna
plos¢a in gumbi se lahko poskodujgjo.
¢ Med CiSCenjem inox ploS¢ z
upravljalinimi gumbi, okoli gumbov ne
uporabljajte Sistilnih sredstev za inox.
Indikatoriji okoli gumbov so lahko
izbrisani.
¢ Upravljalno plos¢o ocistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s
suho krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo
varovala tipk, jo aktivirajte pred
CisCenjem upravijaine plosce. V
nasprotnem primeru lahko pride do
sprozenja katere od tipk.
Cisc¢enje notranjosti pecice
(obmocja za peko)
UpoStevajte korake ¢isenja, opisane v
razdelku »Splosne informacije o
CisCenju« glede na vrste povrsin, ki so v
vasi pedici.
Ciséenje stranskih sten peéice
Stranske stene pecice so lahko
zaSCitene z emajlom ali elektroforetiénim
lakom. To je odvisno od modela. Ce so
stene pecice zascCitene z
elektroforeti¢nim lakom, si oglejte
razdelek Elektroforeticno zascitene
stene.
Ce ima va$ model Ziéne police, jih pred
CisCenjem sten odstranite. Nato

dokoncajte Cis&enje, kot je opisano v
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razdelku »Splosne informacije o

CisCenju« glede na vrste povrsin, ki so v

vasi pedici.

Odstranjevanje stranskih zi¢nih

polic

1.0dstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene
pecice.

2.Qdstranite nosilce zi¢nih polic, tako da

jih povleCete k sebi.

3.Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

Enostavno cCis¢enje s paro
Odvisno od modela naprave. Morda ni
na voljo pri vaSem aparatu.

Cigsenje je laZje, ker se stara sprijeta
umazanija zaradi pare, ki se ustvarja v
pecici, zmeh&a s pomocjo vodnih kapljic,
ki se nabirajo na stenah pecice.

1.1z pecice odstranite ves pribor.
2.Nalijte 500 ml vode v pekac in poloZite
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3.Nastavite pecico na enostavno
Cis¢enje s paro in naj 15 minut deluje
pri 100 °C.
Odprite vratca in takoj obriSite notranje
povrsine pecice z vlazno krpo ali gobico.
Ko odprete vratca, bo iz peice uhajala
para. Ta lahko povzroCi opekline. Pri
odpiranju vratc bodite zelo previdni.
Preostale necistoCe odstranite s toplo
vodo in Cistilom, mehko krpo ali gobico,
na koncu pecico obriSite s suho krpo.
V nacinu enostavnega GisCenja s
paro bo voda, ki je v bazenu na
dnu pecice, da zmehca rahlo
nastale ostanke / umazanijo v
notranjosti pecice, izhlapela in se
kondenzirala v notranjosti pecice
in na notranjem steklu vrat pecice,
zato lahko voda kaplja ko se vrata
pecice odprejo. Takoj ob
odpiranju vrat pecice obriSite
kondenzat.
Odvisno od modela naprave. Morda ni
na voljo pri vasem aparatu.
Kondenzirana voda se lahko nabere tudi
v kanalu pod pecico. Po uporabi ta
kanal bazena odistite z vlazno krpo in ga
nato posusite.

Ciscenje vratc pecice

Za CisCenje vratc in stekla pecice
ne uporabljajte grobih abrazivnih
Cistil, kovinskih strgal, jeklene
volne ali belil.

Za CisCenje lahko vrata pecice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih



»Demontaza vratc pecice«in

»Demontaza notranjega stekla vratce.

Ko odstranite notranja stekla vratc, jih

ocistite s &istilom za pomivanje posode,

toplo vodo in mehko krpo ali gobico,

nato pa jih obrisite s suho krpo. Steklo

ocistite s kisom in nato sperite, da s

stekla pecice odstranite mozne ostanke

vodnega kamna.

Demontaza vratc pecice

1.0dprite vrata pecice.

2.0Odprite sponke na sprednjem
podnozju teCaja vratc na levi in desni
strani, tako da jih pritisnete navzdol,
kot je prikazano na sliki.

4 Vratca povIeC|te‘ navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega teCaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca,
izvedite postopek v obratnem
vrstnem redu. Pri montaZzi vratc ne
pozabite zapreti sponk na
podnozjih teCajev.

Demontaza notranjega

stekla vratc pecice
Za CisCenje lahko demontirate celotno
notranje steklo vratc aparata.

1.0dprite vrata pecice.

2.Povlecite plasti¢ni del, pritrien na
zgorniji del vratc, proti sebi, tako da
istoCasno pritiskate na pritisne toCke
na obeh straneh dela, in ga nato
odstranite.

Tecaj - odprti poloza;
3.0Odprite vratca v polodprti polozaj.
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3.Kot je prikazano na sliki, nezno
privzdignite prvo notranje steklo (1)
proti A in ga nato izvlecite v smeri B.

1 Prva notranja steklena plosca

2* Notranja steklena plos¢a (Morda ne
obstaja pri vasem aparatu.)

4.Ce ima va$ aparat notranje steklo (2),
ponovite isti postopek in ga
demontirajte (2).

5.Prvi korak demontaze vrat je menjava
notranjega stekla (2). Postavite
posevni rob stekla na poSevni rob
plastiénega utora. (Ce ima va$ aparat
notranje steklo.) Notranje steklo (2)
mora biti vstavljeno v plasticni utor,

6.Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1),
pazite na smer tiskane strani na

notranjem steklu. Pomembno je, da so

vsi spodniji vogali prvega notranjega
stekla (1) v spodnjih plasti¢nih utorih.

7.Potisnite plasti¢ni del proti okvirju, da
se zaslisi »klik«,

Ciscenje luci v pecici

Ce se stekelce lugi v pedici umaze, ga

ocistite s Cistilom za posodo, toplo vodo

in mehko krpo ali gobico, nato ga
obrisite s suho krpo. Ce je treba
zamenjati zarnico, sledite korakom v
naslednjem razdelku.

Zamenjava zarnice v pecici

A Splosna opozorila

e Da preprecite elektriCni udar pri
menjavi zamice, odklopite pe€ico od
elektricnega omrezja in poCakajte, da
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se ohladi. VroCe povrsine lahko
povzrocijo opekline!

¢ V tej pecici se uporablja Zzarnica z zarilno
nitko z mocjo manj kot 40 W, visino
manj kot 60 mm, premerom manj kot 30
mm ali halogensko svetilko z vticnico
tipa G9, mo¢ manj kot 60 W. Svetilke so
primerne za delovanje pri temperaturah
nad 300 ° C. Svetilke za pecico lahko
dobite pri pooblastenem serviserju ali
tehniku z licenco.

e Polozaj Zarnice se pri vaSem aparatu
lahko razlikuje od slike.

e Zarnica za pecico ni primerna za
uporabo v stanovanjskih prostorih.
Namen te Zamice je osvetlievati
prostor v pecici.

e Zarnica za pecico mora zdrZati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

Ce ima vasa pecéica okroglo luéko

1.0Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2.0Odstranite zas¢itno steklo, tako da ga
zavrtite v nasprotni smeri urinega
kazalca.

3.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
je vasa zamica tipa B, jo izvlecite, kot
je prikazano, in jo zamenijajte z novo.



4.Znova namestite stekleni pokrov.

Ce ima vasa peéica kvadratno

luéko

1.0Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2.0Odstranite zi¢ne reSetke v skladu z

opisom.

3.Z izvijaGem privzdignite zascitno
stekelce.

4.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
je vasa zamica tipa B, jo izvlecite, kot
je prikazano, in jo zamenjajte z novo.

5.Znova namestite zasc¢itno stekelce in
Ziéne resetke.
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E] odpravijanje tezav

Ce teZav ne morete odpraviti po navodilih v tem razdelku, se posvetujte s
pooblascenim serviseriem ali tehnikom iz podietja, kjer ste izdelek kupili. Nikoli ne

¢ Para, ki nastaja med peko, lahko kondenzira in ob dotiku s hladnimi povrSinami

¢ Ko se kovinski deli segrevajo in ohlajajo, se Sirijo in krcijo ter proizvajajo
zvoke. >>> To ni napaka.

¢ Varovalka je pregorela ali izkljucila. >>> Preverite varovalke v omarici varovalk. Po
potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

e Aparat ni prikljucen v (ozemljeno) vtiCnico. >>> Preverite prikijucitev napajanja.

e Gumbi/tipke na upravijaini plosei ne delujejo. >>> Ce je vas aparat opremijen s
funkcijo varovala tipk, je ta funkcija morda omogocena. Onemogocite funkcijo.

e Zarnica v pecici je okvariena. >>> Zamenjajte Zarnico v pecici.
* |zpad elektriCnega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.

¢ Morda nacin delovanja in/ali temperatura ni nastavijena. >>> Nastavite ustrezen
nacin delovanja in/ali temperaturo.

¢ Pri modelih s programsko uro, morda ura ni nastavijena. >>> Nastavite uro.

* |zpad elektriCnega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.
Preverite varovalke v omarici varovalk. Po potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

¢ Prislo je do izpada elektrike. >>> Nastavite Cas / IzkljuCite aparat in ga znova
vkijucite.
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Chere cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d’utiliser 'appareil.

Beko Nous vous remercions d’avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appareil
de haute qualité et doté d’une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale.
Pour ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant
d’utiliser I'appareil et conservez-les comme référence. Si vous donnez I'appareil a
quelqu’un d’autre, donnez également le manuel. Suivez les instructions en prenant en
compte toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d’utilisation.
Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le
manuel d’utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dan-
gers qui peuvent survenir.

Conservez le manuel d’utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelgu’un d’autre, don-
nez également le manuel.

Le manuel d’utilisation comporte les symboles suivants :

A Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son
environnement.

& Danger pouvant entrainer des brllures par contact avec des surfaces chaudes.
ﬂ Informations importantes et conseils d’utilisation utiles.

@ Lisez le manuel d’utilisation.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
C€ 34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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H Consignes de sécurité

« Cette section comprend les
consignes de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de blessures phy-
siques ou de dommage ma-
tériel.

« Si 'appareil est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d’utilisation, les étiquettes de
I'appareil, les autres docu-
ments et accessoires perti-
nents doivent étre également
étre remis.

« Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient re-
sulter du non-respect de ces
instructions.

 Le non-respect de ces ins-
tructions entraine I'annulation
de toute garantie.

« AFaites toujours effectuer
les travaux d’installation et de
réparation par le fabricant, le
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'importateur.

« A Utilisez uniguement des
pieces et accessoires
d’origine.

« AN’essayez pas de réparer
ou de remplacer les pieces
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de l'appareil sauf si cela est
clairement spécifié dans le
manuel d’utilisation.

« AN’effectuez pas de modifi-
cations techniques sur
I'appareil.

AObjectif de l'utilisation

» Ce produit est congu pour un
usage domestique. Il n’est
donc pas destiné a un usage
commercial.

» N’utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. L'appareil est destiné
a étre utilisé dans les cuisines
du ménage et du personnel
dans les magasins, bureaux
et autres environnements de
travail.

« AVERTISSEMENT : Cet ap-
pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniquement. Il ne de-
vrait pas étre utilisé a
d’autres fins comme le chauf-
fage d’une piéce.

« Le four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, frire et gril-
ler les aliments.

« Cet appareil ne doit pas étre
utilisé comme chauffage ou
plaque chauffante. Il n’est



pas recommandé de sus-
pendre les serviettes ou les
vétements sur la poignée
pour les faire sécher.

ASécurité des enfants,

des personnes vulnérables

et des animaux domestiques

« Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d’expérience et de
connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou
formés a I'utilisation sécuri-
taire et aux dangers de
I'appareil.

« Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I’entretien de
I'appareil, a moins qu’ils
soient sous surveillance.

« Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance ou
recoivent les instructions né-
cessaires.

« Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu’ils
ne jouent pas avec I'appareil.

« Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques.
Les enfants et les animaux
domestiques ne doivent pas
jouer avec I'appareil. En outre,
ils ne doivent ni grimper des-
Sus niy entrer.

» Ne placez pas d’objets sur
I'appareil de sorte que les en-
fants puissent les atteindre.

« AVERTISSEMENT : Pendant
I'utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de 'appareil.

 Tenez les matériaux
d’emballage hors de la por-
tée des enfants. lls pourraient
entrainer des Iésions ou une
asphyxie.

« Lorsque la porte est ouverte,
N’y posez aucun objet lourd
et ne laissez pas les enfants
s’asseoir au-dessus. Vous
risquez de faire basculer le
four ou d’endommager les
charniéres de la porte.

 Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d’alimentation et rendez
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I'appareil inutilisable avant de
le mettre au rebut.

ASécurité électrique

« Branchez I'appareil a un cou-
rant avec prise de terre pro-
tégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour l'ins-
tallation de la mise a la terre.
N’utilisez pas I'appareil sans
prise de terre conformément
aux réglementations locales /
nationales.

La fiche ou le raccordement
électrique de 'appareil doit
se trouver dans un endroit

facilement accessible (ou il ne

sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si cela
est impossible, il doit y avoir
un mécanisme (fusible, inter-
rupteur, etc.) sur l'installation
électrique a laquelle I'appareil
est connecté, conforme a la
réglementation électrique et
séparant tous les pdles du
réseau.

L’appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant I'installation, la répara-
tion et le transport.
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Ne branchez pas I'appareil
dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, cassée, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I'eau qui peut s’écouler du
comptoir).

Evitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher I'appareil,
tenez toujours la fiche ; ne ti-
rez pas sur le cordon.
Assurez-vous que la fiche de
I'appareil est bien branchée
dans la prise de courant pour
éviter la formation d’arcs
électriques.

Branchez I'appareil dans une
prise conforme aux valeurs
de tension et de fréquence
indiquées sur la plaque si-
gnalétique.

Ne bloquez pas le cordon
d’alimentation sous et der-
riere I'appareil. Ne placez au-
cun objet lourd sur le cordon
d’alimentation. Le cordon
d’alimentation ne doit pas
étre plié, écrasé, ni entrer en
contact avec une source de
chaleur.

Lorsque le four fonctionne, sa
surface arriere devient éga-
lement chaude. Les cordons



d’alimentation ne doivent pas
toucher la surface arriére, les
raccords peuvent étre en-
dommages.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas pas-

ser sur des surfaces chaudes.

Vous risquez de provoquer
un court-circuit dans le four
et un incendie en raison de la
fonte du cable.

Utilisez uniqguement des
cébles originaux. N’utilisez
pas de cables coupés ou en-
dommageés ni de rallonges.
Si le cordon d’alimentation
est endommagg, il doit étre
remplacé par un fabricant, un
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I’entreprise importatrice afin
de prévenir d’éventuels dan-
gers.

AVERTISSEMENT : Avant
de remplacer la lampe du
four, veillez a débrancher
I'appareil de I’'alimentation
électrique pour éviter tout
risque d’électrocution. Dé-
branchez I'appareil ou désac-
tivez le fusible de la boite a
fusibles.

ASécurité des transports

« Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de
I'alimentation électrique avant
de porter I'appareil.

« | ’appareil est lourd, portez-le
avec au moins deux per-
sonnes.

« N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer le produit.

» Ne posez pas d’autres ar-
ticles sur I'appareil et trans-
portez-le en position verticale.

« Lorsque vous souhaitez
transporter I'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d’emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement I'appareil avec du
ruban adhésif pour éviter
d’endommager 'appareil et
ses pieces amovibles ou mo-
biles.

« \Vérifiez I'aspect général de
I'appareil afin de détecter tout
dommage qui aurait pu se
produire lors du transport.

ASécurité pendant

I’installation

« Avant d’installer I'appareil,
vérifier qu’il n’est pas en-
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dommagé. S’il est endom-
mage, ne l'installez pas.

 Ne l'installez pas a proximité
de sources de chaleur (radia-
teurs, cuisiniéeres, etc.).

» Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I'appareil.

« Pour éviter la surchauffe,
n’installez pas I'appareil der-
riere des portes décoratives.

ASécurité d’utilisation

« Veillez a éteindre I'appareil
apres chaque utilisation.

« Si vous n’utilisez pas

I'appareil pendant une longue

période, débranchez-le ou

coupez le fusible de la boite a

fusibles.

» Ne I'utilisez pas s'il est défec-
tueux ou endommage. Le
cas échéant, débranchez ses
raccordements électriques /
de gaz et appelez le service
autorisé.

» N’utilisez pas I'appareil si la
porte avant en verre a été re-
tirée ou est fissurée.

» Ne montez pas sur I'appareil
pour atteindre quoi que ce
Soit ou pour toute autre rai-
son.

» N’utilisez pas I'appareil dans
des situations qui peuvent in-
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fluencer votre jugement,

telles que la consommation

de drogues et/ou d’alcool.
« Les objets inflammables con-
servés dans la zone de cuis-
son peuvent prendre feu. Ne
rangez jamais les objets in-
flammables dans la zone de
cuisson.
La poignée du four n’est pas
un séche-serviettes. Lorsque
vous utilisez I'appareil, N’y
accrochez pas de serviettes,
de gants, ni de textiles simi-
laires.
Les charniéres de la porte de
I'appareil se déplacent et se
resserrent lors de I'ouverture
et de la fermeture de la porte.
Lors de I'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas
la piece par les charniéres.

AAlertes de température

« AVERTISSEMENT : Pendant
le fonctionnement de
I'appareil, les pieces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas I'appareil et les
éléments chauffants. Les en-
fants de moins de 8 ans ne
doivent pas s’approcher de
I'appareil sans la présence
d’un adulte.



» Ne placez pas de matieres
inflalmables ou explosives a
proximité de I'appareil, car
les bords seront chauds
pendant son utilisation.

« Eloignez-vous lors de
I’ouverture de la porte du four,
car il peut dégager de la va-
peur. La vapeur peut vous
brdler la main, le visage et /
Ou les yeux.

« | ’appareil peut étre chaud
pendant son utilisation. Ne
touchez pas aux comparti-
ments chauds, aux pieces in-
ternes du four, aux éléments
chauffants, etc.

« Lorsque vous placez des ali-
ments dans le four chaud, re-
tirez-les, etc. utilisez toujours
des gants de cuisine résis-
tants a la chaleur.

AUtilisation des acces-

soires

« || est important de placer cor-
rectement la grille métallique
et le plateau sur les étageres
métalliques. Pour plus
d’informations, reportez-vous
a la section « Utilisation des
accessoires ».

« L es accessoires peuvent en-
dommager la vitre de la porte
lors de la fermeture de la

porte de I'appareil. Poussez
toujours les accessoires jus-
qu’a I'extrémité de la zone de
cuisson.

AConsignes de sécurité
relatives a la cuisson

Soyez prudent lorsque vous
utilisez de I'alcool dans vos
aliments. L’alcool s’évapore a
des températures élevées et
peut prendre feu lorsqu’il est
exposeé a des surfaces
chaudes, provoguant un in-
cendie.

Les déchets alimentaires,
I’huile, etc. dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Avant la cuisson, enlevez ces
grosses saletés.

Risque d’intoxication alimen-
taire : Ne conservez pas les
aliments dans le four pendant
plus d’'une heure avant ou
apres la cuisson. Sinon, ils
peuvent provoquer des in-
toxications alimentaires ou
des maladies.

Ne chauffez pas les boites de
conserve et les bocaux en
verre fermés. La pression ac-
cumulée peut faire éclater le
bocal.

Placez le papier sulfurisé
dans un ustensile de cuisson
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ou sur le four (plateau, grille
métallique, etc.) avec des
aliments et placez-le dans le
four préchauffé. Retirez tout
le papier sulfurisé excedant
qui déborde de I'accessoire
ou du récipient pour éviter
qu’il ne touche les éléments
chauffants du four. N’utilisez
jamais de papier sulfurisé a
une température de four su-
périeure a la température
d’utilisation maximale spéci-
fiée sur le papier que vous
utilisez. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

Ne placez pas les plateaux
de cuisson, les plagues ou le
papier d’aluminium directe-
ment au fond du four. La
chaleur accumulée peut en-
dommager la base du four.
Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brilures !

Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades présen-
tent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les
aliments qui sont adaptés a
un feu de barbecue intense.
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Ne placez pas non plus les
aliments trop loin a I'arriére
de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments
gras peuvent prendre feu.

ASécurité relative a

I’entretien et au nettoyage

 Attendez que I'appareil re-
froidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peu-
vent causer des brdlures !

» Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau ! Il existe un risque
d’électrocution !

« N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour nettoyer
I'appareil, car cela pourrait
provoquer un choc électrique.

« N’utilisez pas de produits de
nettoyage abrasifs durs, de
grattoirs métalliques, de fil de
laine métallique ou de pro-
duits d’eau de Javel pour
nettoyer la vitre de la porte
avant / (le cas échéant) vitre
de la porte supérieure du four.
Ces matériaux peuvent pro-
voquer des rayures sur les
surfaces en verre et leur rup-
ture.



H Instructions relatives a 'environnement

Reglement sur les déchets
Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets

Ce produit est conforme a la
directive DEEE (2012/19/UE)
== de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de
classification pour la mise au
rebut des équipements élec-
triques et électroniques
(DEEE).
Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
quent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.
L"élimination appropriée des appareils
usagés permet d'éviter les consé-
quences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. |l
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages
¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages

en lieu sdr a I'écart des enfants. Les
emballages de |'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniere appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.

Recommandations pour

économiser I’énergie

Les recommandations ci-apres vous

aideront a utiliser votre appareil de fagon

écologique tout en économisant de

I'énergie.

¢ Décongelez les aliments congelés
avant de les faire cuire.

e Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.

e Eteignez I'appareil 5 & 10 minutes
avant la fin de la cuisson pour une
cuisson prolongée. Vous pouvez dé-
sormais économiser jusqu’a 20 %
d’électricité en utilisant la chaleur.

e S’il est indiqué dans la recette ou le
manuel d’utilisation, préchauffez tou-
jours. N’ouvrez pas la porte du four
trop souvent pendant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plus d’un plat a
la fois au four. Vous pouvez cuisiner
en méme temps en plagant deux réci-
pients de cuisson sur I'étagere métal-
ligue. De plus, si vous faites cuire vos
repas I'un aprées I'autre, vous écono-
miserez de I'énergie, car le four ne
perdra pas sa chaleur.
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k] Votre appareil
Présentation de I'appareil

A WO N =

D O

8
9

Panneau de commande
Lampe*

Etagéres grilagées™™

Moteur du ventilateur (derriére la
plaque d’acier)

Porte

Poignée

Elément chauffant inférieur (plaque
d’acier inférieure)

Positions de I'étagere
Réchauffeur supérieur

10 Orifices de ventilation
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Cela dépend du modele. Il se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’une lampe, ou que le type et
I’'emplacement de la lampe soient
différents de ce qu’indique
I'illustration.

Cela dépend du modele. Il se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’étagéres grillagées. Dans
lillustration, des étageres grillagées
sont indiquées a titre d’exemple.



Présentation et utilisation du panneau de commande de

PPappareil

Dans cette section, vous trouverez I'apercu et les utilisations de base du panneau de
commande de I'appareil. Les images et certaines caractéristiques peuvent varier selon le

type d’appareil.
Unité de commande du four

A O
? SHHH
o e o
2

1 Bouton de sélection de fonctions

2 Minuterie

3 Bouton pour température

Si des boutons contrélent votre produit,
ceux-ci peuvent étre encastrés dans le
panneau sur certains modeles et sortir en
cas de pression dessus. Pour effectuer les
réglages a 'aide de ces boutons, il con-
vient d’enfoncer au préalable le bouton
correspondant et le retirer. Apres avoir
effectué votre réglage, appuyez a nouveau
et remettez le bouton en place.

Bouton de sélection de fonctions
Vous pouvez sélectionner les fonctions
d’utilisation du four a I'aide du bouton de
sélection des fonctions. Tournez a gauche
/ a droite a partir de la position fermée (en
haut) pour sélectionner.

Bouton pour température

Vous pouvez sélectionner la température
de cuisson de votre choix a I'aide du bou-
ton de réglage de la température. Tournez
dans le sens horaire a partir de la position
fermée (en haut) pour sélectionner.
Indicateur de température

Vous pouvez déterminer la température
interne du four grace au symbole de tem-
pérature a I'écran. Le symbole de tempé-
rature apparait a I'écran lorsque la cuisson
commence, et disparait lorsque I'appareil
atteint la température réglée. Lorsque la
température interne du four chute en des-

(]
-5

&

B e

sous de la température définie, le symbole
de température réapparait.

Minuterie
O oo e @
Ao o A g

2 3

&
pllgihlee
1 4 5 6

Touche d’alarme

Touche de réglage du minuteur

Touche de diminution de la valeur

Touche d’augmentation de la valeur

Touche des réglages

Touche de verrouillage des touches
ymboles d’affichage

DO OTE WN =

o : Symbole du temps de cuisson
ﬂ : Symbole de I'heure de fin de
& cuisson”
8 : Symbole d’alarme
(] : Symbole de luminosité
: Le symbole de verrouillage
& des commandes
8 : Symbole de température
L) : Symbole du volume
: Symbole de verrouillage de la

porte*

* Cela varie selon le modeéle de
I'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas
disponible pour votre appareil.
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Fonctions d’utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez les fonctions de cuisson que vous pou-
vez utiliser dans votre four et les températures les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions. L'ordre des modes de fonctionnement
indiqués ici peut étre différent de la disposition sur votre I'appareil.

Fonctionne-
% ment avec
ventilateur

Le four n’est pas chauffé. Seul le ventilateur
(sur le mur arriére) fonctionne. Les aliments
congelés avec des granulés sont lentement
décongelés a température ambiante et les
aliments cuits sont refroidis. Le temps né-
cessaire pour décongeler un morceau de
viande entier est plus long que celui qu'il
faut pour les aliments a base de céréales.

Chauffage par
le haut et par
le bas

Les aliments sont chauffés au-dessus et en
dessous au méme moment. Approprié pour
les gateaux et les ragodts dans les moules
de cuisson et les péatisseries. La cuisson se
fait avec un seul plateau.

ILd ]

Chauffage par

Seul le chauffage inférieur est en marche.ll
convient aux aux aliments dont le fond doit
étre bruni.

T¢§‘?f le bas Cette fonction doit également étre utilisée
Ll pour faciliter le nettoyage a la vapeur.
Chauffage de L alr,c.hauffe.pa,r .Ies apparglg delchauffage
p— supérieur et inférieur est distribué de fagon
haut / bas 5 . R
% s égale et rapide dans tout le four grace au
v assiste par . . .
. ventilateur. La cuisson se fait avec un seul
ventilateur
plateau.
L’air chauffé par I'élément chauffant du ven-
tilateur est distribué de fagon égale et rapide
@ Chauffage dans tout le four grace au ventilateur. Il con-
soufflant vient a la cuisson de vos aliments sur plu-
sieurs plateaux a différents niveaux
d’étageres.
Les appareils de chauffage supérieur et
— . inférieur et le chauffage soufflant fonction-
Fonction . .
® nent. Toutes les parties du produit sont
« 3D » . A .
—_— cuites de la méme fagon et rapidement. La

cuisson se fait avec un seul plateau.
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La grande grille au plafond du four fonc-

ww i i
Grllle\com * tionne. Il convient aux grillades en grandes
plete "y
quantites.

Gl L"air chauffé par la petite grille est rapide-
ho4 22;;2{2”‘3:: N ment distribué dans le four grace au ventila-
% e P teur. Elle convient aux grillades en petites

ventilateur o
quantites.

* Votre appareil fonctionne dans la plage
de température indiquée sur le bouton
de température.
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Accessoires de I’appareil

Votre appareil comporte divers accessoires. Cette section fournit une description
des accessoires et des orientations pour une utilisation correcte. Selon le modéle de
I'appareil, I'accessoire fourni varie. Tous les accessoires décrits dans le manuel
d’utilisation peuvent ne pas étre disponibles dans votre appareil.

REMARQUE : Les plateaux de votre appareil peuvent étre déformés sous I'effet de
la température. Ceci n’a aucun effet sur la fonction. La déformation disparait lors-
gue le plateau refroidit.

Plateau standard

Il est utilisé pour les patisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
Ceaux.

Plateau de patisseries
II'est utilisé pour les patisseries telles que
les biscuits et les gateaux.

Grille métallique

Il est utilisé pour frire ou placer les ali-
ments a cuire, frire et mijoter sur la grille
désirée.
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Utilisation des accessoires
de Pappareil

Etagéres de cuisine

Il existe 5 niveaux de position des éta-
géres dans la zone de cuisson. Vous
pouvez également voir I'ordre des éta-
géres en regardant les numeéros figurant
sur le cadre frontal du four.
Modeles a étageéres grillagées

Mise en place de la grille métal-
lique et du plateau métallique sur
les étagéres de cuisine

Modeles a étagéres grillagées:

Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étagéres métalliques
latérales. En plagant la grille métallique
sur I'étagere souhaitée, la partie ouverte
doit étre orientée vers I’avant. Pour une
meilleure cuisson, la grille métallique doit
étre fixée avec la butée sur I'étagere
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.

Modgles sans étagéres grillagées:
Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étagéres latérales. La
grille métallique n’est orientée que vers
une seule direction lorsqu’elle est placée
sur I'étagere. En placant la grille métal-
lique sur I'étagere souhaitée, la partie
ouverte doit étre orientée vers I'avant.

Mise en place du plateau sur les
étagéres de cuisine

Modeles a étagéres grillagées:

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres métalliques
latérales.

Lorsque vous placez le plateau sur
I'étagére souhaitée, son coté congu
pour étre tenu doit se trouver vers
I'avant.

Pour une meilleure cuisson, le plateau
doit étre fixé avec la butée sur I'étagére
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.
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Modgles sans étagéres grillagées:

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étagéres latérales.

Le plateau n’est orienté que vers une
seule direction lorsqu’il est placé sur
I'étagére. Lorsque vous placez le pla-
teau sur I'étagere souhaitée, son coté
congu pour étre tenu doit se trouver
vers |'avant.

Fonction de butée du grillage

Il existe une fonction de butée qui em-
péche la grille métallique de basculer de
I'étagere métallique. Grace a cette fonc-
tion, vous pouvez sortir votre nourriture
facilement et en toute sécurité. Tout en
retirant la grille métallique, vous pouvez
la tirer vers I'avant jusqu’a ce qu’elle
atteigne la butée. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
compléetement.
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Modeles a étageres grillagées

Fonction de butée de la grille de
barbecue métallique Modéles a
étageéres grillagées

Il existe également une fonction de bu-
tée qui empéche le plateau de basculer
de I'étagere métallique. Tout en enlevant
le plateau, dégagez-le du verrou arriere
et tirez-le vers vous jusqu’a ce qu’il at-
teigne le bouchon. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
compléetement.




Mise en place appropriée de la
grille métallique et du plateau sur
les rails télescopiquesModeéles a
étageres grillagées et rails téles-
copiques

Grace aux rails télescopiques, les pla-
teaux ou la grille métallique peuvent étre
facilement installés et retirés. Lors de
I'utilisation de plateaux et de grilles mé-
talliques avec le rail télescopique, il faut
s’assurer que les broches, a l'avant et a
I'arriere des rails télescopiques, repo-
sent sur les bords de la grille et du pla-
teau (comme indiqué sur la figure).
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Caractéristiques techniques

hau-

Dimension externe de I'appareil ( 595 mm/594 mm/567 mm

teur/largeur/profondeur)

Dimension d'installation du four (hau- 590 ou 600 MM/560 mm/min. 550 mm
teur/largeur/profondeur)

Tension/fréquence 220-240 V~; 50 Hz
Type et section du cable utilisé / adapté min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
a I'utilisation dans I'appareil ' '

Consommation totale d’énergie 2.6 KW
Type de fours Four multifonction
#

Classique : Les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont données conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Ces valeurs sont déterminées sous charge standard avec des fonctions de
chauffage par le bas ou par ventilateur (le cas échéant).

La classe d’efficacité énergétique est déterminée selon I'ordre de priorité sui-
vant, selon que les fonctions pertinentes existent ou non sur I'appareil : 1-
Chauffage par ventilateur écologique, 2-Chauffage soufflant 3- Gril inférieur
assisté par ventilateur, 4-Chauffage par le haut et par le bas.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin
d’améliorer la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne
pas correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation
accompagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonc-
tion des conditions d’utilisation et I'environnement de I'appareil.
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Bl Premieére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre

appareil, il est recommandé de suivre les

étapes décrites dans les sections sui-
vantes :

Réglage de I’heure pour la
premiére fois

Réglez toujours I'heure de la jour-
née avant d'utiliser votre four. Si
vous ne le réglez pas, vous ne
pouvez pas cuisiner dans certains
modeles de four.

1.Lorsque vous allumez le four pour la
premiere fois, le champ Heure
« 12:00 » et le symbole O clignotent
sur I'écran.

2.Appuyez sur ®/© pour régler I'heure
du jour.

© 17
g

Q@@@@@

3.Appuyez sur la touche & ou & pour
activer le champ Minute.

ﬁ(@@@%’fé’s

4.Appuyez sur @/ pour régler les mi-
nutes du jour.

O \TOCo
o0

-

Q@@@ﬁé’?@l

5.Appuyez sur la touche & ou % pour
confirmer le réglage.

» L'heure du jour est réglée et le sym-
bole € disparait de I'écran.

Si vous ne réglez pas la premiére
heure, « 12:00 » et les symboles
© continueront & clignoter et
votre four ne démarrera pas. Pour
que votre four fonctionne, vous
devez confirmer I'heure de la jour-
née en la réglant ou en appuyant
sur la touche © lorsqu’elle est a

« 12:00 ». Vous pouvez modifier
les réglages de I'heure de la jour-
née plus tard, tel que décrit dans
la section « Réglages ».

Les réglages de I'heure actuelle
sont annulés en cas de panne de
courant. lls doivent étre réajustés.

Premier nettoyage

1.Retirez tous les emballages.

2.Retirez tous les accessoires du four
prévu a l'intérieur du produit.

3.Allumez I'appareil et laissez-le fonc-
tionner pendant 30 minutes, puis étei-
gnez-le. De cette fagon, les résidus et
les couches qui ont pu rester dans le
four pendant la fabrication sont brllés
et nettoyés.

4.1.orsque vous utilisez 'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée
et la fonction de cuisson que tous les
appareils de chauffage de votre appa-
reil utilisent. Voir « Fonctions de cuis-
son du four ». Vous pouvez apprendre
comment faire fonctionner le four dans
la section suivante.

5.Veuillez attendre que le four refroidisse.

6.Essuyez les surfaces du produit avec
un chiffon ou une éponge humide et
séchez-les avec un chiffon.
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Avant d’utiliser les accessoires ; REMARQUE Une odeur et de la
Nettoyez les accessoires que vous reti- fumée peuvent se
rez du four avec de I'eau savonneuse et dégager pendant
une éponge de nettoyage douce. guelgues heures au

REMARQUE La surface pourrait étre cours de la premiere
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endommagée par cer-
tains détergents ou

produits de nettoyage.

N'utilisez pas de dé-
tergents agressifs, de
poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets
tranchants pour le
nettoyage.

utilisation. Ce phéno-
meéne est tout a fait
normal. Assurez-vous
que la piece est bien
aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée.
Evitez de respirer la
fumée et I'odeur qui se
dégagent.



B utilisation du four

Informations générales rela-
tives a l'utilisation du four

Ventilateur de refroidissement
(Votre appareil peut ne pas en étre
équipé.)

Votre produit est équipé d’un ventilateur
de refroidissement. Le ventilateur de
refroidissement est activé automatique-
ment en cas de besoin et refroidit a la
fois la face avant de I'appareil et le four.
Il est automatiquement désactivé lors-
que le processus de refroidissement est
terminé. L’air chaud sort par la porte du
four. Evitez de couvrir ces ouvertures de
ventilation. Sinon, le four risque de sur-
chauffer.

Le ventilateur de refroidissement conti-
nue a fonctionner pendant le fonction-
nement du four ou apres I'arrét du four
(pendant environ 20 a 30 minutes). Si
VOUs cuisinez en programmant la minu-
terie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s’éteint au méme moment que toutes
les fonctions. L’utilisateur ne peut pas
déterminer la durée de fonctionnement
du ventilateur de refroidissement. I
s’allume et s’éteint automatiquement.
Ce n'est pas une erreur.

Eclairage du four

La lampe du four s’allume lorsque le four
entame la cuisson. Sur certains modéles,
la lampe reste allumée pendant la cuis-
son, tandis que sur d’autres, elle s’éteint
apres un certain temps.

Fonctionnement de 'unité

de commande du four
Avertissements généraux sur I'unité
de commande du four

Le temps limite réglable pour la fin
de la cuisson est de 5 heures et
59 minutes.

Le programme est annulé en cas
de coupure de courant. Vous
devrez reprogrammer le four.

Lors des réglages, les symboles
correspondants clignotent a
I’écran. Veuillez patienter
guelgues instants pendant
I'enregistrement des réglages.

Lorsgu’un réglage de cuisson a
été effectué, I'neure de la journée
ne peut pas étre réglée.

Lorsque le temps de cuisson est
réglé au début de la cuisson, le
temps restant s’affiche a I'écran.

Dans les cas ou le temps de cuis-
son ou le temps de fin de cuisson
est défini, vous pouvez annuler
automatiquement en appuyant
longuement sur la touche €.

Soopooe o
oo UL g0 g
e
1 2 3 4 5 6

Touche d’alarme

Touche de réglage du minuteur
Touche de diminution de la valeur
Touche d’augmentation de la valeur

A O N =
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5 Touche des réglages

6 Touche de verrouillage des touches
Symboles d’affichage

: Symbole du temps de cuis-

O son
R : Symbole de I'heure de fin de
© cuisson”
Iat : Symbole d’alarme
¢ : Symbole de luminosité
: Le symbole de verrouillage
th des commandes
3 : Symbole de température
) : Symbole du volume
: Symbole de verrouillage de

la porte*

* Cela varie selon le modéle de
I'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas
disponible pour votre appareil.

Mise en marche du four

Lorsque vous sélectionnez une fonction
de cuisson a I'aide du bouton de sélec-
tion de fonctions et que vous réglez une
température donnée a I'aide du bouton
de température, le four se met en
marche.

Arrét du four

Vous pouvez arréter le four en tournant
le bouton de sélection de fonctions et le
bouton de température en position arrét
(haut).

Cuisson manuelle pour la sélec-
tion de la température et de la
fonction de cuisson du four

Vous pouvez cuisiner a I'aide d’une
commande manuelle (sous votre propre
contrble) sans régler le temps de cuis-
son en sélectionnant la température et la
fonction de cuisson spécifiques a vos
aliments.

Exemple :
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1.Sélectionnez la fonction de cuisson a

I’aide du bouton de sélection de fonc-
tions.
2.Réglez la température de cuisson
souhaitée a I'aide du bouton de tem-
pérature.
» Votre four se met en marche immédia-
tement a la fonction et a la température
sélectionnées, et 8 s'affiche a I'écran.
Lorsque la température interne du four
atteint la température définie, le symbole
8 disparait. Le four ne s’arréte pas au-
tomatiquement puisque la cuisson ma-
nuelle ne comprend pas le réglage du
temps de cuisson. Vous devez controler
vous-méme la cuisson et I'arréter. Lors-
que votre cuisson est terminée, arrétez
le four en tournant le bouton de sélec-
tion de fonctions et le bouton de tempé-
rature en position arrét (haut).
Cuisson effectuée par le réglage
du temps de cuisson
Vous pouvez programmer le four pour
qu’il s’arréte automatiquement a la fin
du temps en sélectionnant la tempéra-
ture et la fonction de cuisson spéci-
figues a vos aliments et en réglant le
temps de cuisson sur la minuterie.
1.Sélectionnez une fonction de cuisson
pour la cuisson.
2.Appuyez sur 3 jusqu’a ce que le
symbole & s’affiche a I'écran pour in-
diquer le temps de cuisson.



Q(@@@‘i{%&z

Une fois la fonction et la tempéra-

ture réglées, vous pouvez régler le

temps de cuisson pour

30 minutes en appuyant directe-
ment sur la touche @ pour un
réglage rapide du temps de cuis-
son et modifier le temps a I'aide
des touches ®/C.

3.Réglez le temps de cuisson a I'aide
des touches ®/O.

ﬁ@@@%}ﬁ

Le temps de cuisson augmente
d’une minute dans les

15 premieres minutes, apres
15 minutes il augmente de

5 minutes.

4.Mettez vos aliments au four et réglez
la température a I'aide du bouton de
température.
» Votre four se met en marche immédia-
tement a la fonction et a la température
sélectionnées. Le compte a rebours du
temps de cuisson défini commence et §
s’affiche a I'’écran. Lorsque la tempéra-
ture interne du four atteint la tempéra-
ture définie, le symbole 8 disparait.
5.Une fois le temps de cuisson défini
terminé, "End" s’affiche a I'écran, le
symbole © clignote et le signal sonore
retentit.
6. "avertissement retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour arréter I'avertissement.

L’avertissement s’arréte et I'heure de

la journée s’affiche a I'écran.
Pour régler le temps de fin de
cuisson a une heure ultérieure ;
(Cela varie selon le modéle de
PPappareil. 1l se peut qu’il ne soit
pas disponible pour votre appareil.)
En sélectionnant la température et la

fonction de cuisson spécifiques a votre

repas, vous pouvez régler le temps de

cuisson et le temps de fin de cuisson a

une heure ultérieure, ce qui permet au

four de démarrer et d’arréter la cuisson
automatiquement.

1.Sélectionnez une fonction de cuisson
pour la cuisson.

2.Appuyez sur 9 jusqu’a ce que le
symbole O s’affiche a I'écran pour in-
diquer le temps de cuisson.
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Une fois la fonction et la tempéra-
ture réglées, vous pouvez régler le
temps de cuisson pour

30 minutes en appuyant directe-
ment sur la touche @ pour un
réglage rapide du temps de cuis-
son et modifier le temps a I'aide
des touches ®/Q.

3.Réglez le temps de cuisson a I'aide

des touches &/,
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Le temps de cuisson augmente
d’une minute dans les
15 premieres minutes, apres
15 minutes il augmente de
5 minutes.
» Une fois le temps de cuisson réglé, le
symbole & s’affiche en permanence a
I'écran.
4.Appuyez sur 9 jusqu’a ce que le
symbole &9 s’affiche & I’écran pour in-
diguer le temps de fin de cuisson.
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5.Réglez le temps de fin de cuisson a
I'aide des touches @/C,
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» Une fois le temps de fin de cuisson
réglé, les symboles © et O, ainsi que le
symbole de période de temps
s’affichent en permanence a I'écran. Le
symbole O disparait dés le démarrage
de la cuisson.
6.Mettez vos aliments au four et réglez
la température a I'aide du bouton de
température.
» La minuterie du four calcule le
temps de début de cuisson en dédui-
sant le temps de cuisson a partir du
temps de fin de cuisson défini. Lors-
que le temps de début de cuisson arrive,
la fonction sélectionnée est activée et le
four est chauffé jusqu’a la température
réglée. Le compte a rebours du temps
de cuisson défini commence et §
s’affiche a I'’écran. Lorsque la tempéra-
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ture interne du four atteint la tempéra-

ture définie, le symbole § disparait.

7.Une fois le temps de cuisson défini
terminé, "End" s’affiche a I'écran, le
symbole © clignote et le signal sonore
retentit.

8.1 "avertissement retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour arréter I'avertissement.
L'avertissement s’arréte et I'heure de
la journée s’affiche a I'écran.

Si vous appuyez sur une touche a
la fin de I'avertissement sonore, le
four se remet en marche. Pour
éviter que le four ne fonctionne a
nouveau a la fin de
I’avertissement, mettez le bouton
de température et le bouton de
fonction en position « O » (Arrét) et
le four s’arréte.

Parametres

Activation du verrouillage de

touches

Vous pouvez empécher que I'unité de

commande n'interfére en activant la

fonction de verrouillage de touches.

1.Appuyez sur i jusqu’a ce que le sym-
bole & s'affiche a I'écran.

L © 0 & &

» Le symbole & s’affiche et le compte a
rebours 3-2-1 commence a décompter
a I’écran. Lorsque le compte a rebours
est terminé, le verrouillage de touches
s'active. Lorsque vous appuyez sur
n’importe quelle touche et que le ver-
rouillage de touches est activé, la minu-
terie émet un signal sonore et le sym-
bole & clignote.




Si vous arrétez d’appuyer sur la
touche & avant la fin du compte a
rebours, le verrouillage de touches
ne s'active pas.

Les touches de la minuterie ne
peuvent pas étre utilisées lorsque
le verrouillage de touches est
activé. Le verrouillage de touches
ne se désactive pas en cas de
panne de courant.

Désactivation du verrouillage de
touches
1.Appuyez sur & jusqu’a ce que le sym-
bole & disparaisse de I'écran.

» Le symbole & disparait et le verrouil-
lage de touches a I'écran se désactive.
Réglage de I’alarme
Vous pouvez également utiliser la minu-
terie de 'appareil pour tout avertisse-
ment ou rappel autre que la cuisson.
L’horloge de I'alarme n’a aucun impact
sur le fonctionnement du four. Utilisé a
des fins d’avertissement. Par exemple,
vous pouvez utiliser I'alarme lorsque
vous voulez retourner les aliments au
four a une certaine heure. Dés que
I’heure que vous avez fixée est écoulée,
I’horloge vous avertit grace a un signal
sonore.

L'heure d'alarme maximum de

cuisson est de 23 heures et

59 minutes.
1.Appuyez sur 2 jusqu’a ce que le sym-

bole L\ s’affiche a I'écran.
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2. Réglez I'neure de I'alarme a I'aide
des touches /©.
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» Apres avoir réglé I'heure de I'alarme, le
symbole £ reste allumé et le compte a
rebours de 'heure de 'alarme com-
mence a I'écran. Si 'heure de I'alarme
et le temps de cuisson sont réglés en
méme temps, le temps le plus court
s’affiche a I'écran.

3.Une fois que I'heure de I'alarme est
écoulée, le symbole Lcommence a
clignoter et un avertissement sonore
retentit.

Désactivation de ’alarme

1.Une fois le temps de I'alarme écoulé,
I'avertissement sonore retentit pen-
dant deux minutes. Appuyez sur
n’importe quelle touche pour arréter
I'avertissement sonore.

» |'avertissement sonore s’arréte et

I’lheure du jour s’affiche a I’écran.

Si vous souhaitez désactiver

Palarme ;

1.Appuyez sur L jusqu’a ce que le sym-
bole 2 s’affiche & I'écran pour réinitia-
liser 'heure de I'alarme. Appuyez sur
la touche @ jusqu’a ce que « 00:00 »
s'affiche.

2.0 vous pouvez également désactiver
I'alarme en appuyant longuement sur
la touche.

Changement du niveau du volume

1.Appuyez sur la touche % jusqu’a ce
que le symbole @b s’affiche a I'écran.




2.Réglez le niveau souhaité a I'aide des
touches ®/O. (b-01-b-02-b-03)
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Modification de I’heure du jour

Sur votre four ; pour modifier I'heure du

jour que vous avez précédemment défi-

nie,

1.Appuyez sur % jusqu’a ce que le
symbole © s’affiche & I'écran.

2.Appuyez sur ®/O pour régler I'heure
du jour.

3.Appuyez sur la touche % pour confir-
mer, a défaut, le réglage s’active brie-
vement sans que vous n’appuyiez sur
une touche.

Réglage de la luminosité de

I’écran

1.Appuyez sur la touche % jusqu’a ce
que le symbole B s’affiche & I'écran.
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2.Réglez le degré de luminosité souhaité
a 'aide des touches @/@. (d-01-d-
02-d-03)
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» Appuyez sur la touche £ pour confir-
mer, a défaut, le réglage s’active brie-
vement sans que vous n’appuyiez sur
une touche.
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3.Appuyez sur la touche € ou ¥ pour
activer le champ Minute.
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4.Appuyez sur @/ pour régler les mi-
nutes du jour.
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5.Appuyez sur la touche € ou & pour
confirmer le réglage.

» L'heure du jour est réglée et le sym-

bole € disparait de I'écran.




[ Informations générales sur la cuisson

Cette section décrit les conseils sur la
préparation et la cuisson de vos ali-
ments.

De plus, vous pouvez également trouver
certains des aliments testés par les pro-
ducteurs et les cadres les plus appro-
priés pour ces aliments. Les réglages du
four et des accessoires appropriés pour
ces aliments y sont également indiqués.

Avertissements généraux

sur la cuisson au four
¢ Lorsque vous ouvrez la porte du four
pendant ou aprés la cuisson, de la va-
peur brllante peut s’en échapper. La
vapeur peut vous brller la main, le vi-
sage et/ ou les yeux. Lorsque vous
ouvrez la porte du four, tachez de res-
ter a I'écart.
e | a vapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes
d’eau de condensation a I'intérieur et
a I'extérieur du four, et sur les parties
supérieures de I'appareil en raison de
la différence de température. Il s’agit
d’un phénomeéne physique et normal.
Les valeurs de température et de
temps de cuisson indiquées pour les
aliments peuvent varier selon la re-
cette et la quantité. Pour cette raison,
ces valeurs sont fournies sous forme
de plages.
¢ Retirez toujours les accessoires non
utilisés du four avant de lancer la cuis-
son. Les accessoires laissés dans le
four peuvent empécher que vos ali-
ments cuisent a de valeurs de tempé-
rature appropriées.
Pour les aliments que vous cuisinez
selon votre propre recette, vous pou-
vez faire référence a des aliments simi-
laires indiqués dans les tables de cuis-
son.

¢ | 'utilisation des accessoires fournis
vous permet d’obtenir les meilleures
performances de cuisson. Prétez tou-
jours attention aux avertissements et
aux informations fournis par le fabri-
cant pour d'autres ustensiles de cui-
sine que vous utilisez.

e Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des di-
mensions adaptées au récipient dans
lequel vous cuisinez. Lorsque le papier
sulfurisé déborde du récipient, cela
peut causer des brlures et affecter la
qualité de votre cuisson. Utilisez le
papier sulfurisé dans la plage de tem-
pérature indiquée.

¢ Pour une bonne performance de cuis-
son, placez vos aliments sur la bonne
étagere recommandée. Ne changez
pas la position de I'étagere pendant la
cuisson.

Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales
¢ Nous vous recommandons d’utiliser
les accessoires de I'appareil pour ob-
tenir une bonne performance de cuis-
son. Si vous comptez utiliser un us-
tensile de cuisson autre que ceux
fournis, optez pour un ustensile de
couleur sombre, antiadhésif et résis-
tant a la chaleur.
Si le préchauffage d’aliments est re-
commandé dans la table de cuisson,
veillez a les mettre au four par la suite.
e Sj vous comptez cuisiner a 'aide
d’ustensiles de cuisine sur la grille mé-
tallique, placez-les au milieu de la grille,
et non prés du mur arriére.
e Tous les ingrédients utilisés dans la
fabrication des patisseries doivent étre
frais et a température ambiante.
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e | ’état de cuisson des aliments peut
varier selon la quantité de nourriture et
la taille des ustensiles de cuisine utili-
sés.

¢ | es moules en métal, en céramique et

en verre prolongent le temps de cuis-

son et la surface inférieure des péatis-
series ne brunit pas uniformément.

Si vous utilisez du papier de cuisson

pendant la cuisson, un peu de brunis-

sement peut étre observé sur la sur-
face inférieure des aliments. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger

votre temps de cuisson d'environ 10

minutes.

e | es valeurs indiquées dans les tables
de cuisson sont déterminées a la suite
des tests effectués dans nos labora-
toires. Les valeurs qui vous convien-
nent peuvent étre différentes de
celles-ci.

e Placez vos aliments sur I'étagére ap-
propriée recommandée dans la table
de cuisson. Reportez-vous a I'étagere
inférieure du four comme étagere 1.

Conseils pour la cuisson des gateaux

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10 °C et diminuez le
temps de cuisson.

¢ Sj le gateau est pateux, utilisez une
petite quantité de liquide ou réduisez
la température de 10 °C.

¢ Sile dessus du géateau est brdlé, pla-
cez-le sur une étagére inférieure, bais-
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sez la température et augmentez le
temps de cuisson.

S'il est correctement cuit a 'intérieur,
mais que I'extérieur est collant, utilisez
une plus petite quantité de liquide, ré-
duisez la température et augmentez le
temps de cuisson.

Conseils pour la cuisson des patisse-
ries

Si la patisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10 °C et
diminuez le temps de cuisson. Humi-
difiez les feuilles de pate a I'aide d’une
sauce composée d’un mélange de lait,
d’huile, d’ceuf et de yaourt.

Si la péatisserie cuit lentement, veillez a
ce que I'épaisseur de la pate que vous
avez préparée ne déborde pas du pla-
teau.

Si la surface de la pate est dorée et
gue le fond n’est pas cuit, assurez-
vous que la quantité de sauce utilisée
au fond de la péate n’est pas trop im-
portante. Pour que la pétisserie soit
dorée de fagon uniforme, essayez
d’étaler uniformément la sauce entre
les feuilles de péate et la pate.

Faites cuire votre pate a la position et
a la température spécifiées dans la
table de cuisson. Si le fond n’est tou-
jours pas assez doré, placez-le sur
une étagere inférieure pour la pro-
chaine cuisson.



Table de cuisson

Gateaux

our patisseries et aliments cuits au four

Plateau stan-

Chauffage par le

dans le Plateau unique dard haut et par le bas 3 180 30 ... 40
plateau
Gateaux Moule a gateau 3
dans le Plateau unique sur la grille Chauf}‘; ?ﬁ souf 2 180 30 ... 40
moule métallique**
) Plateau stan- Chauffage par le
Plateau unique dard* haut et par le bas 3 160 25...35
Modéles a
étageres
. _ grillagées: 3
Plateau unique Plateau s*tan Chauffage souf Modeéles 150 25...35
dard flant
sans
. étageres
gzggﬁx grillagées: 2
Modéles a Modéles a
étageres étageres
2 —Plateau grillagées: grillagées:
2 lateaux standard* Chauffage souf- o_4 150 25...40
P 4 —Plateau de flant Modéles sans Modéles sans
patisseries* étageres étageéres
grillagées: grillagées:
140 30...45
Moule a gateau
rond, 26 cm de
) RN Chauffage par le
Plateau unique d}ametre avec haut et par le bas 2 160 30 ... 40
pince sur grille
Génoise metal\hun
Moule a gateau
rond, 26 cm de
Plateau unique diametre avec ChanI; ?: souf- 2 160 30 ... 40
pince sur grille
métallique™
Plateau unique Plateau de Chauffage par le
patisseries* haut et par le bas S 170 25...35
Plateau unique Plateau de Chauffage souf-
Biscuit patisseries* flant S 170 20... 30
2 —Plateau
standard* Chauffage souf-
2 plateaux 4 _Plateau de flant 2-4 170 25...35
patisseries*
Chauffage de haut
Plateau unique Plateau s*tan— / bas assisté par 2 200 30 ... 40
dard :
ventilateur
Pate a Plateau unique Plateau s*tan— Chauffage souf- 2 180 35...45
dard flant
tarte
1 —Plateau
standard* Chauffage souf-
2 plateaux 4 _Plateau de flant 1-4 180 35...45
patisseries*
) Plateau stan- Chauffage par le
Patisserie Plateau unique dard* haut et par le bas 2 200 20... 30
riche ) Plateau stan- Chauffage souf-
Plateau unique dard flant 3 180 20...30
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2 —Plateau
standard*

Chauffage souf-

2 plateaux 4 _Plateau de flant 2-4 180 20... 30
patisseries*
) Plateau stan- Chauffage par le
A A Plateau unique dard haut et par le bas 3 200 30 ... 40
Pain entier Plateau stan- Chauffage souf-
Plateau unique dard flant 3 200 30 ... 40
Moule rectangu-
. laire en verre / Chauffage par le
Lasagnes  Plateau unique métal sur grile  haut et par le bas 20u3 200 30 ... 40
métallique™
Moule rond en
métal noir,
. 20 cm de Chauffage par le
Plateau unique diametre sur haut et par le bas 2 180 50...70
grille métal-
Tarte aux lique**
pommes Moule rond en
métal noir,
. 20 cm de Chauffage souf-
Plateau unique diamétre sur flant 2 170 50...70
grille métal-
lique**
: ) Plateau stan- Chauffage par le
Pizza Plateau unique dard haut et par le bas 2 200 ... 220 10... 20

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Viande, poisson et volaille

Les points clés de la torréfaction

¢ | 'assaisonnement avec du jus de
citron et du poivre avant la cuisson de
tout le poulet, de la dinde et des gros
morceaux de viande permettra
d’améliorer la qualité de la cuisson.

e || faut 15 a 30 minutes de plus pour
faire cuire une viande désossée que
de faire frire un filet.

¢ Vous devez calculer environ 4 a
5 minutes de temps de cuisson par
centimetre d’épaisseur de la viande.

¢ Une fois la durée de cuisson terminée,
gardez la viande au four pendant envi-
ron 10 minutes. Le jus de la viande
est mieux réparti sur la viande frite et
ne ressort pas lorsque vous découpez
la viande.

¢ Le poisson doit étre placé sur une
étagere de niveau moyen ou bas dans
une assiette résistante a la chaleur.

Table de cuisson pour viande, poisson et volaille

) )

Steak (entier) / Plateau " . 15 mn 250/max,
Roti (1 kg) unique Plateau standard / béillse r?tsilzltsé:jrpar puis 180 ... 190 60 ... 80
, Chauffage de haut
Jarret d’agneau P'?tea“ Plateau standard®  / bas assisté par 15mn A25O/max' 110...120
(1.5-2.0kg) unique ventilateur puis 170
Grille métallique*
Plateau Placez un plateau ChauffageAdej haut 15 mn 250/max, 60 ... 80
unique sur une étagere /bas asgste par puis 190
RV ventilateur
inférieure
Grille métallique*
Poulet réti (1.8-2 Plgteau Placez un,plat‘eaU Chauffage souf- 200 ... 220 60 ... 80
kg) unique sur une étagere flant
inférieure
Grille métallique*
Plateau Placez un plateau . 15 mn 250/max,
unique sur une étagere Fonction « 3D puis 190 60...80
inférieure
Chauffage de haut
Elr?itejlej Plateau standard*  / bas assisté par Zilrsn? 82(? O/Tgé' 150 ... 210
Turquie (6.5 kg) a ventilateur P
Plateau N . 25 mn 250/max,
unique Plateau standard Fonction « 3D » buis 180 ... 190 150 ... 210
Grille métallique*
Chauffage de haut
P'aﬁea“ Placez unplat\e AU bas assisté par 200 20...30
unique sur une étagere -
RV ventilateur
Poisson inférieure
Grille métallique*
Plateau Placez un plateau .
unique sur une étagére Fonction « 3D 200 20...30

inférieure

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Grille

La viande rouge, le poisson et la volaille
brunissent rapidement lorsqu’ils sont gril-
Iés, ils gardent une belle crolte et ne se
dessechent pas. Les filets de viande, les
brochettes, les saucisses ainsi que les
légumes juteux (tomates, oignons, etc.)

sont particulierement adaptés aux grillades.

Avertissements généraux

¢ | es aliments qui ne sont pas adaptés
aux grillades présentent un risque
d’incendie. Faites griller uniquement les
aliments qui sont adaptés a un feu de
barbecue intense. Ne placez pas non
plus les aliments trop loin a I'arriere de la
grille. Il s’agit de la zone la plus chaude
et les aliments gras peuvent prendre feu.
Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les sur-
faces chaudes peuvent causer des
brdlures !

ble barb

Les points clés des grillades

¢ Préparez autant que possible des ali-
ments dont I'épaisseur et le poids sont
similaires a la grille.

¢ Placez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou sur la grille de barbecue
métallique en les répartissant sans dé-
passer les dimensions de I'appareil de
chauffage.

¢ | es durées de cuisson indiquées sur le
tableau peuvent varier en fonction de
I'épaisseur des morceaux a griller.

e Faites dlisser la grille métallique ou la
grille de barbecue métallique jusqu’au
niveau souhaité dans le four. Si vous
cuisinez sur la grille métallique, faites
glisser la plaque de four vers I'étagére
inférieure pour récupérer I'huile. La
plaque de four que vous allez faire glis-
ser doit étre dimensionnée de maniere a
couvrir toute la surface de la grille. Ce
plateau peut ne pas étre inclus dans
I'appareil. Mettez un peu d’eau dans la
plaque de four pour faciliter le nettoyage.

Poisson Grille métallique 4 250 20 ...25
Morceaux de volaille Grille métallique 4 250 25...35
?Sgéf})e? 1d;,§:22§: Grille métallique 250 20...30
Cotelette d’agneau Grille métallique 4 250 20 ...25

Steak - (tranché) Grille métallique 4 250 25...30
Cotelette de veau Grille métallique 4 250 25...30
Gratin de légumes Grille métallique 4 220 20 ...30

Pain grillé Girille métallique 250 1..3

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.
Retournez les morceaux d’aliments apres la moitié du temps total de grillage.

Gril inférieur assisté par ventilateur

Gril inférieur assisté

Poisson Grille métallique bar ventilateur 4 200 30...35

MO:/%T;‘;: de Grille métallique G”"Jg‘rffgi‘:ﬂra‘i‘;iifté 4 250 25 .35

?Sgéit;)e? 1d2e,;/i§2§: Grille métallique G”"Jg‘rffgi‘:ﬂra‘i‘;iifté 4 250 30... 40

Steok (10 /01 pyacay i pieprour  CRrESse o SNGY gy g
une étagére inférieure 190

Ne préchauffez pas tous les aliments grillés dans cette table barbecue.
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Aliments test

Les aliments de cette table de cuisson sont préparés conformément a la norme
EN 60350-1 afin de faciliter les tests de I'appareil pour les instituts de contrdle.

Tableau de cuisson pour aliments expérimentaux

Chauffage par
Plateau unique Plateau standard* le haut et par 3 140 20...30
le bas
Modéles a
étageres
Sablé grillagées: 3
(biscuit Plateau unique Plateau standard* Csr:il;ff{:r?te Modeéles 140 15..25
sucré) sans éta-
geéres
grillagées: 2
2-Plateau standard*
2 plateaux 4-Plateau de patis- ir;i‘;ff{:r?te 2-4 140 15...25
series*
Chauffage par
Plateau unique Plateau standard* le haut et par 3 160 25...35
le bas
Modéles a
étageres
grillagées: 3
Plateau unique Plateau standard* Csr:)il;ff;(:r?te Modeéles 150 25...35
sans éta-
. geéres
gzggﬁx grillagées: 2
Modéles a Modéles a
étageres étageres
grillagées: grillagées:
2-Plateau standard* 150 25...40
2 plateaux 4-Plateau de patis- Csr:il;ff{:r?te 2-4 Modéles Modéles
series* sans éta- sans éta-
geéres géres grilla-
grillagées: gées: 30 ...
140 45
Moule a gateau
) rond, 26 cm de Chautffage par
Plateau unique diamétre avec pince le h;elu; et par 2 160 30 ...40
Génoise sur grille métallique™ © bas
Moule a gateau
) rond, 26 cm de Chauffage
Plateau unique diametre avec pince soufﬂar?t 2 160 80...40
sur grille métallique™
Moule rond en métal
X noir, 20 cm de Chauffage par
Plateau unique diamétre sur grile le h;elué et par 2 180 50...70
Tarte aux métallique™ o bas
pommes Moule rond en métal
) noir, 20 cm de Chauffage
Plateau unique diametre sur grille soufﬂar?t 2 170 50...70

métallique™
Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Grille

Pain grillé
Boulettes de viande
(boeuf) - 12 pieces

Retournez les aliments aprés la moiti€é du temps total de grillage.

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Grille métallique 4 250 3
Grille métallique 4 250 20...30
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Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage gé-
nérales
A Avertissements généraux

¢ Attendez que I'appareil refroidisse
avant de le nettoyer. Les surfaces

chaudes peuvent causer des brdlures !

e N’appliquez pas les détergents direc-
tement sur les surfaces chaudes. lis
peuvent provoquer des taches per-
manentes.

¢ | ’appareil doit étre soigneusement

nettoyé et séché aprés chaque opéra-

tion. Ainsi, les résidus alimentaires
sont faciles a nettoyer et ces résidus
ne brdlent pas lorsque 'appareil est
réutilisé ultérieurement. Ainsi, la durée
de vie de I'appareil est prolongée et
les problemes fréquemment rencon-
trés sont réduits.
N'utilisez pas de produits de net-
toyage a vapeur pour le nettoyage.
Certains détergents ou agents de
nettoyage peuvent endommager la
surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage, de détartrants
ou d’objets pointus pendant le net-
toyage.
¢ |l n'est pas nécessaire d’utiliser un
produit de nettoyage spécial pour le
nettoyage aprés chaque utilisation.
Nettoyez I'appareil a 'aide de savon a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d’une éponge et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.
e Assurez-vous d’essuyer complete-
ment tout le liquide restant apres le
nettoyage et nettoyez immédiatement
toute éclaboussure d’aliments pen-
dant la cuisson.
¢ Ne lavez aucun composant de votre
appareil dans un lave-vaisselle.

Surfaces en inox et en acier

inoxydable

¢ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore
pour nettoyer les surfaces et les poi-
gnées en acier inoxydable ou en inox.

¢ | a surface en acier inoxydable ou en
inox peut changer de couleur avec le
temps. C’est normal. Apres chaque
opération, nettoyez avec un détergent
adapté a la surface en acier inoxy-
dable ou en inox.

e Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux
savonneux et d'un détergent liquide
(non abrasif) adapté a la surface en
inox, en prenant soin d’essuyer dans
un sens.

¢ Retirez immédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d’huile,
d’amidon, de lait et de protéine sur les
surfaces en acier-inox et en verre. A la
longue, les taches peuvent causer la
rouille.

Surfaces émaillées

¢ Apres chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d’un déter-
gent a vaisselle, d'eau chaude et d’'un
chiffon doux ou d’une éponge et sé-
chez-les a I'aide d’un chiffon sec.

¢ Sj votre appareil est doté d’une fonc-
tion de nettoyage facile a la vapeur,
vous pouvez faire du nettoyage facile
a la vapeur pour la saleté Iégere non
permanente. (Voir la section « Net-
toyage a la vapeur facile »)

¢ Pour les taches tenaces, vous pouvez
utiliser le nettoyant pour four et grill re-
commandé sur le site Web de la
marque de votre produit et un tampon
a récurer non abrasif. N'utilisez pas de
produit de nettoyage de four externe.

¢ Pour nettoyer le foyer, laissez le four
refroidir. Le nettoyage sur des sur-
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faces chaudes crée a la fois un risque
d’incendie et des dommages a la sur-
face émaillée.

Surfaces catalytiques

* | es parois latérales du foyer ne peu-
vent étre recouvertes que par des pa-

rois émaillées ou catalytiques. Cela va-

rie selon le modele.
¢ | es parois catalytiques ont une sur-
face légerement mate et poreuse. Ne

nettoyez pas les parois catalytiques du

four.
¢ | es surfaces catalytiques absorbent

de I'huile grace a sa structure poreuse
et commencent a briller lorsque la sur-

face est saturée d’huile, dans ce cas il
est recommandé de remplacer les
pieces.
Surfaces en verre
¢ | ors du nettoyage des surfaces en
verre, n’'utilisez pas de grattoirs métal-
ligues durs ni de produits de net-
toyage abrasifs. lIs peuvent endom-
mager la surface en verre.
¢ Nettoyez I'appareil a I'aide d’un déter-
gent a vaisselle, d’eau chaude et d’'un
chiffon en microfibres spécifique pour
les surfaces en verre et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.
Si des résidus de détergent restent
aprés le nettoyage, nettoyez-les avec
de I'eau froide et séchez a I'aide d’un
chiffon en microfibres sec et propre.
Les résidus de détergent peuvent en-
dommager la surface du verre la pro-
chaine fois.
e | es résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre
nettoyés avec des couteaux dentelés,
du fil laine métallique ou des outils de
grattage similaires.
Vous pouvez éliminer les taches de
calcium (taches jaunes) sur la surface
du verre a I'aide d’'un agent de détar-
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trage disponible sur le marché, tel que
le vinaigre ou le jus de citron.

¢ Sj la surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a
I'aide d’'une éponge et patientez long-
temps qu’il agisse correctement. Net-
toyez ensduite la surface en verre a
I'aide d’un chiffon humide.

e | es décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne
présentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces

peintes

e Nettoyez les pieces en plastiques et
les surfaces peintes a 'aide d’'un dé-
tergent a vaisselle, d’eau chaude et
d’un chiffon doux ou d’une éponge et
séchez-les a I'aide d’un chiffon sec.

e N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. Ils peuvent endommager les
surfaces.

® Assurez-vous que les joints des com-
posants de I'appareil ne sont pas lais-
sés aussi humides et avec du déter-
gent. Autrement, ces joints risquent de
se corroder

Nettoyage des accessoires
Sauf indication contraire dans le manuel
d'utilisation, ne lavez pas les acces-
soires du produit au lave-vaisselle.

Nettoyage du panneau de

commande

¢ | ors du nettoyage des panneaux et
du bouton de commande, essuyez le
panneau et les boutons a I'aide d’un
chiffon doux humide et séchez-les a
I'aide d’un chiffon sec. Ne retirez pas
les boutons et les joints en dessous
pour nettoyer le panneau de com-
mande. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endomma-
gés.



¢ | ors du nettoyage des panneaux en
inox et du bouton de commande,
n’utilisez pas d’agents de nettoyage
pour inox autour des boutons. Les in-
dicateurs situés autour des boutons
peuvent étre effacés.

Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux hu-
mide et séchez-les a I'aide d’'un chif-
fon sec. Si votre appareil dispose
d’une fonction de verrouillage des
touches, réglez le verrouillage des
touches avant d'effectuer le nettoyage
du panneau de commande. Dans le
cas contraire, une détection incorrecte
peut se produire sur les touches.

Nettoyage de Pintérieur du

four (zone de cuisson)
Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types
de surfaces de votre four.
Nettoyage des parois latérales du
four
Les parois latérales de la zone de cuis-
son ne peuvent étre recouvertes que par
des parois émaillées ou catalytiques.
Cela varie selon le modele. S'il existe
une paroi catalytique, reportez-vous a la
section « Parois catalytiques » pour plus
d’informations.
Si votre produit est un modele a éta-
géres grillagées, retirez les étagéres
grillagées avant de nettoyer vos parois
latérales. Terminez ensuite le nettoyage
tel que décrit dans la section « Informa-
tions générales sur le nettoyage » en
fonction des types de surfaces de la
paroi latérale.
Pour retirer les étagéres métal-
liques latérales :
1.Retirez la partie avant de I'étagere
métallique en la tirant sur la paroi laté-
rale dans la direction opposée.

2.Tirez I'étagere grillagée vers vous pour
I’enlever completement.

3.Pour insérer a nouveau les étageres,
les procédures appliquées lors de leur
retrait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement.

Nettoyage facile a la vapeur
Cela varie selon le modéle de
I'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas
disponible pour votre appareil.
II'assure un nettoyage facile, car la sale-
té (n’ayant pas attendu trop longtemps)
est ramollie par la vapeur qui se forme a
I'intérieur du four et les gouttes d’eau se
condensent sur les surfaces intérieures
du four.
1.Retirez tous les accessoires a
I'intérieur du four.
2 Versez 500 ml d'eau dans le plateau
du four et placez-le sur la 2e grille du
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3.Réglez le four en mode de nettoyage
facile a la vapeur et faites-le fonction-
ner a 100 °C pendant 15 minutes.
Quvrez immédiatement la porte et es-
suyez les surfaces intérieures du four
avec une éponge ou un chiffon humide.

En ouvrant la porte, la vapeur s’échappe.

Cela peut provoquer un risque de br(-
lure. Faites attention lorsque vous ou-
vrez la porte du four.

Utilisez de I’eau chaude avec du liquide
de lavage, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer la saleté persis-
tante et essuyez-la a I'aide d’un chiffon
sec.

Pendant le mode de nettoyage a
la vapeur facile, I'eau qui se trouve
dans la piscine a la base du four
pour ramoallir les résidus / saletés
légerement formés dans la cavité
du four s'évapore et se condense
dans la cavité du four et la vitre
intérieure de la porte du four, par
conséquent de I'eau peut couler.
lorsque la porte du four est ou-
verte. Essuyez la condensation
des que la porte du four est ou-
verte.

Cela varie selon le modele de I'appareil.
II'se peut qu'il ne soit pas disponible
pour votre appareil. Aprés la condensa-
tion dans le four, de I'eau ou de
I’humidité peut se trouver dans le canal
du réservoir sous le four. Apres utilisa-
tion, nettoyez ce canal de piscine avec
un chiffon humide puis séchez-le.
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Nettoyage de la porte du
four

N’utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
liqgue ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Apres avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a 'aide d’un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.

Retrait de la porte du four

1.0uvrez la porte du four.

2.0uvrez les attaches du support de
charniere de la porte avant a droite et
a gauche en appuyant vers le bas
comme illustré sur la figure.

Verrouillage de charmniére - position fer-
mée



Verrouillage de charmiére - position ou-
verte

3.Mettez la porte du four en position
semi-ouverte,

4.Tirez la porte ouverte vers le haut pour
la dégager des charnieres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les
procédures appliquées lors du
retrait doivent étre répétées de la
fin au début, respectivement. Lors
de linstallation de la porte, assu-
rez-vous de fermer les attaches
sur le support de charniere.

Retrait de la vitre intérieure

de la porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de
la porte avant de I'appareil pour le net-
toyage.

1.0uvrez la porte du four.

2.Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en appuyant simultané-
ment sur les points de pression des
deux cOtés du composant et retirez-le.

3.Soulevez délicatement la vitre inté-
rieure (1) vers « A » puis retirez-la en
tirant vers « B » comme l'illustre la fi-
gure.

1 Panneau de la vitre la plus intérieure
2* Panneau de la vitre intérieure (Votre
appareil peut ne pas en étre équi-
pe.)
4.Si votre appareil est doté d’une vitre
intérieure (2), répétez la méme procé-
dure pour la retirer (2).
5.La premiere étape du montage de la
porte consiste a insérer la vitre inté-
rieure (2). Placez le bord biseauté de la
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vitre de maniére a ce qu'il rejoigne le
bord biseauté de la fente en plastique.
(Si votre appareil comporte une vitre
intérieure). La vitre intérieure (2) doit
étre fixée a la fente en plastique la plus
proche de la vitre intérieure (1).
6.Lorsque vous remontez la vitre inté-
rieure (1), veiller a placer le c6té im-
primé de la vitre sur la vitre intérieure.
Il est essentiel de placer les coins infé-
rieurs de la vitre (1) pour atteindre les
fentes inférieures en plastique.
7.Poussez le composant en plastique
vers le cadre jusqu’a ce que vous en-
tendiez un « clic ».
Nettoyage de la lampe du
four
Au cas ou la porte en verre de la lampe
du four de la zone de cuisson est sale,
nettoyez-la a I'aide d’un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d’une éponge et séchez-la a
I’aide d’un chiffon sec. En cas de panne
de la lampe du four, vous pouvez la
remplacer en suivant les étapes sui-
vantes.
Remplacement de la lampe du
four

A Avertissements généraux

e Pour éviter tout risque de choc élec-
trique avant de remplacer la lampe du
four, débranchez le connecteur élec-
trique et patientez que le four refroi-
disse. Les surfaces chaudes peuvent
causer des brdlures !

¢ Dans ce four, une lampe a incandes-
cence d'une puissance inférieure a 40 W,
d'une hauteur inférieure a 60 mm, d'un
diameétre inférieur a 30 mm ou une
lampe halogene a culot de type G9,
d'une puissance inférieure a 60 W est
utilisée. Les lampes conviennent pour un
fonctionnement a des températures su-
périeures a 300 °C. Les lampes du four
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peuvent étre obtenues aupres d'agents
de service agréés ou d'un technicien ti-
tulaire d'une licence.

e | a position de la lampe peut différer
de celle indiquée dans la figure.

¢ Lalampe utilisée dans cet apparell
n’est pas adaptée a I'éclairage des
pieces de la maison. Cette lampe
permet a I'utilisateur de voir les ali-
ments.

¢ Les lampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-
siques extrémes telles que des tempé-
ratures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’une

lampe ronde,

1.Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez le couvercle en verre en le
tournant dans le sens antihoraire.

3.5Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Sile type (B) est un modeéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

4.Remettez le couvercle en verre.



Si votre four est équipé d’une

lampe carrée,

1.Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez les étageres grillagées confor-

mément a la description.

3.Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a I'aide d'un tourne-
vis.

4.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Sile type (B) est un modeéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

5.Remettez le couvercle en verre et les
étagéres grillagées.
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E] Dépannage

Si vous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les ins-
tructions indiquées dans cette section, consultez I'agent ou le technicien de main-
tenance agréé ou le fournisseur aupres duquel vous avez acheté I'appareil.
N’essayez jamais de réparer vous-méme un appareil défectueux.

e |l est normal que de la vapeur s’échappe pendant le fonctionnement. >>> Ce
n’est p n défaut.

e la vapeur qui est émise pendant la cuisson peut se condenser et former des
gouttelettes d’eau lorsqu’elle frappe les surfaces froides de I'appareil. >>> Ce

t défaut.

¢ Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se dilater et entrai-

ner des bruits. >>> Ce n’est pas un défaut.

e | e fusible secteur est défectueux ou s’est déclenché. >>> Vérifiez les fusibles qui
se trouvent dans la boite a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si néces-
saire.

e | a fiche de I'appareil n’est pas correctement insérée dans la prise (mise a la
terre). >>> Vérifiez la fiche de raccordement.

* | es boutons / clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre
appareil est equipé d’une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des

touches peut étre activé. Veuillez le désactiver.

¢ | alampe du four est défectueuse. >>> Remplacez la lampe du four.
e | 'électricité est coupée >>> Veérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

n’'est peut-étre pas réglé sur une certaine fonction de cuisson et / ou a une
certaine température. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et /
ou a une certaine tempeérature.

e Pour les modeéles équipés d’'un minuteur, le minuteur n’est peut-étre pas ré-
glé. >>> Réglez la durée.

e | 'électricité est coupée >>> Veérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles

dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

. Une précédente panne d’électricité s’est produite. >>> Réglez la durée / Allumez
I'appareil et remettez-le en marche.
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