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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read
this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the product and
keep it as a reference for future use. If you handover the product to someone else, give the user manual
as well. Follow all warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models
will be identified in the manual.
Meanings of the Symbols

Following symbols are used in various sections of this user manual:

Important information and useful hints about
usage.

WARNING: Warnings against dangerous situa-
tions concerning the security of life and property.

WARNING: Warning for danger of fire.

WARNING: Warning for electric shock.

Warning for hot surfaces.
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Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safe-
ty instructions that will help
protect fromrisk of person-
al injury or property dam-
age. Failure to follow these
iInstructions shall void any
warranty.

1.1 General safety

« This appliance can be
used by children aged
from 8 years and above
and persons with reduced
physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of
experience and knowl-
edge if they have been
given supervision or in-
struction concerning use
of the appliance in a safe
way and understand the
hazards involved.

« Children shall not play
with the appliance. Clean-
iIng and user maintenance
shall not be made by chil-
dren without supervision.

« The appliance is not to be
used by persons (includ-
ing children) with reduced

physical, sensory or men-
tal capabilities, or lack of
experience and knowl-
edge, unless they have
been given supervision
or instruction. Children
should be supervised and
ensure they do not play
with the appliance

« If the product is handed
over to someone else
for personal use or sec-
ond-hand use purposes,
the user manual, product
labels and other relevant
documents and parts
should be also given.

« Installation and repair pro-
cedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The man-
ufacturer shall not be held
responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthor-
Ised persons which may
also void the warranty. Be-
fore installation, read the
instructions carefully.

« Do not operate the prod-
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Important instructions and warnings for safety and
environment

uct if it is defective or has
any visible damage.

« Ensure that the prod-
uct function knobs are
switched off after every
use.

1.2 Electrical safety

o If the product has a fail-
ure, it should not be oper-
ated unless it is repaired
by an Authorised Service
Agent. There is the risk of
electric shock!

« Only connect the product
to a grounded outlet/line
with the voltage and pro-
tection as specified in the
“Technical specifications”.
Have the grounding instal-
lation made by a qualified
electrician while using the
product with or without
a transformer. Our com-
pany shall not be liable for
any problems arising due
to the product not being
earthed In accordance
with the local regulations.

« Never wash the product

by spreading or pouring
water onto it! There is the
risk of electric shock!

« Never touch the plug with
wet hands! Never unplug
by pulling on the cable, al-
ways pull out by holding
the plug.

« The product must be
disconnected during in-
stallation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

. If the power connection
cable for the product Is
damaged, it must be re-
placed by the manufac-
turer, its service agent or
similarly qualified persons
In order to avoid a hazard.

« The appliance must be in-
stalled so that it can be
completely disconnected
from the mains supply.
The separation must be
provided by a switch built
into the fixed electrical
Installation, according to
construction regulations.

« Rear surface of the oven

Mini Oven / User Manual
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Important instructions and warnings for safety and
environment

gets hot when it is in use.
Make sure that the electri-
cal connection does not
contact with the rear sur-
face; otherwise, connec-
tions can get damaged.

« Do not trap the mains
cable between the oven
door and frame and do
not route it over hot sur-
faces. Otherwise, cable
insulation may melt and
cause fire as a result of
short circuit.

« Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out
by authorised and quali-
fled persons.

. In case of any damage,
switch off the product
and disconnect it from the
mains. To do this, turn off
the fuse at home.

« Make sure that fuse rat-
ing is compatible with the
product.

« To disconnect, turn the

control to OFF, then un-
plug the plug. Always hold

the plug, but never pull the
cord.

1.3 Product safety
« WARNING: The appliance

and its accessible parts
become hot during use.
Care should be taken to
avoid touching heating
elements. Children less
than 8 years of age shall
be kept away unless con-
tinuously supervised.

« Never use the product

when your judgment or
coordination is impaired
by the use of alcohol and/
or drugs.

« Be careful when using

alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evapo-
rates at high tempera-
tures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with
hot surfaces.

« Food Poisoning Hazard:

Do not let food sit in oven
for more than 1 hour be-
fore or after cooking.
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Important instructions and warnings for safety and
environment

Doing so can result in food
poisoning or sickness,

« Oversized foods or metal
utensils must not be in-
serted in an electric oven
as they may create a fire
or risk of electric shock.

« The weight of the food
which is put on the S3
Food Tray/Wire Rack can-
not be over 3.0kg.

« Do not place any flamma-
ble materials close to the
product as the sides may
become hot during use.

- Do not place any of the
following materials in the
oven: cardboard, plastic,
paper, or anything similar.

« During use the appliances
becomes hot. Care should
be taken to avoid touching
heating elements inside
the oven.

« Do not rest cooking uten-
sils or baking dishes on
glass door.

« Keep all ventilation slots
clear of obstructions.

« Do not heat closed tins
and glass jars in the oven.
The pressure that would
build-up in the tin/jar may
cause it to burst.

« The use of accessory at-
tachments not recom-
mended by the appliance
manufacturer may cause
hazard or injury.

« Do not place baking trays,
dishes or aluminium foill
directly onto the bottom
of the oven. The heat ac-
cumulation might dam-
age the bottom of the
oven.

. The accessible surfaces
of the appliance get very
hot. Never touch the hot
surfaces.

- Pay attention to the infor-
mation in the section In-
stallation. The Appliance
becomes very hot, it must
not be installed in built-in
unit.

« This appliances is In-
tended to be used in
household and similar ap-
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Important instructions and warnings for safety and
environment

plications such as:

— staff kitchen areas in
shops, offices and oth-
ers working environ-
ments;

— farm houses;

— by clients in hotels, mo-
tels and other residen-
tial type environments;

— bed and breakfast type
environments.

« WARNING: Sufficient
time should be allowed
for product to cool in re-
peated usages.

« The oven must not be
covered when running.

« Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven
door glass since they can
scratch the surface, which
may result in shattering of
the glass.

- Do not use steam clean-
ers to clean the appliance
as this may cause an elec-
tric shock.

« Do not use the product if

the front door glass is re-
moved or cracked.

« Always use heat resistant
oven gloves when put-
ting in or removing dishes
into/from the hot oven.

« Place the baking paper
Into the cooking pot or
on to the oven accessory
(tray, wire grill etc) to-
gether with the food and
then insert all into the
preheated oven. Remove
the excess parts of the
baking paper overflowing
from the accessory or the
pot in order to prevent the
risk of touching the oven's
heating elements. Never
use the baking paper In
an operating temperature
higher than the indicated
value for the baking paper.
Do not place the baking
paper directly on the base
of the oven.

« WARNING: Ensure that
power cord of the appli-
ance is unplugged or cir-
cuit breaker is switched
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Important instructions and warnings for safety and
environment

off before replacing the
lamp to avoid the possi-
bility of electric shock.

« The appliance must not
be installed behind a dec-
orative door Iin order to
avoid overheating.

« Product must be placed
directly on the floor. It
must not be placed onto
a base or a pedestal.

- The appliance is not in-
tended to be operated
by means of an exter-
nal timer or separate re-
mote-control system.

Prevention against possi-

ble fire risk!

« Ensure all electrical con-
nections are secure and
tight to prevent risk of arc-
ing.

« Do not use damaged ca-
bles or extension cables.

« Ensure liquid or mois-
ture is not accessible to
the electrical connection
point.

1.4 Intended use

« This product is designed
for domestic use. Com-
mercial use will void the
guarantee.

« Do not use the product in
balcony, terrace, garden
etc.

« CAUTION: This appliance
Is for cooking purposes
only. It must not be used
for other purposes, for ex-
ample room heating.

« This product should not
be used for warming the
plates under the grill, dry-
Ing towels, dish cloths etc.
by hanging them on the
oven door handles. This
product should also not
be used for room heating
purposes.

- The manufacturer shall
not be liable for any dam-
age caused by improper
use or handling errors.

« The oven can be used for
defrosting, baking, roast-
ing and grilling food.

Mini Oven / User Manual
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“ Important instructions and warnings for safety and

environment

1.5 Safety for children

« WARNING: Accessible
parts may become hot
during use. Young chil-
dren should be kept away.

« The packaging materials
will be dangerous for chil-
dren. Keep the packaging
materials away from chil-
dren. Please dispose of
all parts of the packaging
according to environmen-
tal standards.

. Electrical and/or gas
products are dangerous
to children. Keep children
away from the product
when it is operating and
do not allow them to play
with the product.

- Do not place any items
above the appliance that
children may reach for.

« When the door is open,
do not load any heavy ob-
ject on it and do not allow
children to siton it. It may
overturn or door hinges
may get damaged.

1.6 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the Waste
Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EV). This product bears a classification

symbol for waste electrical and electronic equip-
ment (WEEE).
This symbol indicates that this product
shall not be disposed with other house-
hold wastes at the end of its service
life. Used device must be returned to
I | offical collection point for recycling of
electrical and electronic devices. To
find these collection systems please contact to
your local authorities or retailer where the product
was purchased. Each household performs impor-
tant role in recovering and recycling of old appli-
ance. Appropriate disposal of used appliance helps
prevent potential negative consequences for the
environment and human health.

1.7 Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

1.8 Package Information
“ Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials
" in accordance with our National
Environment Regulations. Do not dis-
pose of the packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the pack-
aging material collection points designated by the
local authorities.
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General overview

2.1 Overview

7
1
2
6 3
4
5
Control and parts 5. Oven foot
1. Thermostat knob 6. Glass door
. 7. Handle
2. Function knob
3. Timer knob
4. Indicator
S
T ,90°
.@} 1
‘\‘-“‘.180“
2307 200°
P [
) @_E_ 2
® 20 2 60
1. Thermostat knob
v — 3
2. Function knob
w 3. Timer knob
aoop)———— 4 4. Indicator
.
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General overview

2.2 Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Upper heating elements + lower heating
elements

This function is ideal for cooking
bread, pizza, and fowl in general.

Upper heating elements + convection/
Upper and lower heating elements+

convection
This functions are ideal for baking
pork slice, chicken legs, chicken

wings, potato flakes, poultry meat,
chops, fish and so on with more even-
ly heating up.

Rotisserie + upper heating elements

£ 1| | This function is ideal for cooking
LS . .
whole chickens and fowl in general.
—— | Upper and lower heating elements+
%R. | | convection + Rotisserie
3| | The oven is not heated. Only the fan

(on the back wall) operates.

2.3 Package contents

Accessories supplied can vary de-
pending on the product model. Not
every accessory described in the
user manual may exist on your prod-
uct.

=

1. User manual
2. Crumb tray
For collecting fallen oil or crumb.

3. Food Tray

For use in broiling and roasting meat, poultry, fish,
and various other foods.

4. Food tray handle
For removing rack or tray.

5. Wire Rack

For toasting, baking, and general cooking in casse-
role dishes and standard pans.

6. Rotisserie Fork
Use to roast a variety of meats and poultry.

7. Rotisserie Handle
Allow you to pick up rotisserie fork.
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General overview

2.4 Technical specifications

e Technical specifications may be

changed without prior notice to
E °

Voltage / frequency 220-240V ~ 50/60 Hz
'I:otal power consump- | 2.0 kW
tion
Cable type / section min. HO5RR-F 3 x T mm?
External dimensions 421%568+356 mm
(H*W+D)
Main oven Fan assisted
Net volume 451t

Installation

improve the quality of the product.
Figures in this manual are sche-
matic and may not exactly match
your product.

e Values stated on the product labels
or in the documentation accompa-
nying it are obtained in laboratory
conditions in accordance with
relevant standards. Depending
on operational and environmental
conditions of the product, these
values may vary.

(5]

Refer to the nearest Authorised Service Agent for
installation of the product. Make sure that the elec-
tric and gas installations are in place before calling
the Authorised Service Agent to have the product
ready for operation. If not, call a qualified electrician
and fitter to have the required arrangements made.
The manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures carried out
by unauthorized persons which may also void the
warranty.

(i

Preparation of location and electrical
installation for the product is under
customer's responsibility.

e The product must be installed in
accordance with all local electrical
regulations.

e Prior to installation, visually check
if the product has any defects on
it. If so, do not have it installed.
Damaged products cause risks for
your safety.

3.1 Before installation

This product is intended for use only on a coun-
ter. Rear surface of appliances should be placed
against a wall.

Do not use the product in a closed
cabinet or on the floor level.

(i

The kitchen floor must be able to carry the weight
of the appliance plus the additional weight of cook-
ware and bakeware and food.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).
3.2 Installation and connection

Product can only be installed and connected in ac-
cordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to
refrigerators or freezers. The heat
emitted by the product will increase
the energy consumption of cooling
appliances.

(i

Do not use the door and/or handle to
carry or move the product. The door,
handle or hinges get damaged.

(i

Mini Oven / User Manual
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Installation

3.3 Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the “Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to using
the product without a grounding installation in ac-
cordance with the local regulations.

e The product must be connected
to the mains supply only by an au-
thorised and qualified person. The
product's warranty period starts
only after correct installation.
Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons.

I\ .

The power cable must not be
clamped, bent or trapped or come
into contact with hot parts of the
product. A damaged power cable
must be replaced by a qualified
electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or
fire!

The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product. The
rating plate is either seen when the door or the low-
er cover is opened or it is located at the rear wall of
the unit depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in “Technical specifications” table.

(i

Power cable plug must be within
easy reach after installation (do not
route it above the hob).

While performing the wiring, you
must apply with the national/local
electrical regulations and must use
the appropriate socket outlet/line
and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of cur-
rent carrying capability of plug and
socket outlet/line, the product must
be connected through fixed electri-
cal installation directly without using
plug and socket outlet/line.

(]

Before starting any work on the elec-
trical installation, disconnect the
product from the mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connect the power cable into the socket.

e Push the product towards the kitchen wall.
e Final check
1. Check electrical functions.

3.4 Future transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick card-
board and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

* Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the
product and move it in upright po-
sition.

Check the general appearance of
your product for any damages that
might have occurred during trans-

(i

portation.
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Preparation

4.1 Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware
in the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

¢ Do not open the door of the oven frequently dur-
ing cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

o Defrost frozen dishes before cooking them.

4.2 Initial use

4.3 First cleaning of the appliance

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use.
Never touch the hot burners, inner
sections of the oven, heaters and etc.
Keep children away.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or removing

A\

dishes into/from the hot oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select O position.

4. Select the highest temperature

5. Operate the oven for about 15 minutes.
6. Turn off your oven

The surface might get damaged by
some detergents or cleaning mate-
rials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can
scratch the surface, which may re-
sult in shattering of the glass.

(i

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

4.4 Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or lay-
ers will be burnt off and removed.

Smoke and smell may emit for a
couple of hours during the initial op-
eration. This is quite normal. Ensure
that the room is well ventilated to
remove the smoke and smell. Avoid
directly inhaling the smoke and the
smell that emits.

(i
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How to operate the oven

5.1 General information on baking,
roasting

e Hot surfaces cause burns! Product
may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sec-
tions of the oven, heaters and etc.
Keep children away. Always use
heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/
from the hot oven.

A\

e Be careful when opening the oven
door as steam may escape. Exiting
steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.
e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack posi-
tion when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.
Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece
of meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

o |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires ap-
proximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e et meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower rack
in a heat-resistant plate.

5.2 How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

]
2
=]
@ 20 i 60
e 3
100
ao—— 4

e

Thermostat knob
Function knob
Timer knob
Indicator

B~ w N =

Turning on the oven

e When you select a operating function you want
to cook with using the function knob and set a
certain temperature with using the temperature
knob, the oven starts operating.

Turning off the oven

e You can turn the oven off by turning the function
selection, temperature and timer knobs to the off
(up) position.

Manual cooking by selecting temperature and oven op-

erating function

e You can cook by making a manual control (at
your own control) without setting the cooking
time by selecting the temperature and operating
function specific to your food.

16/ EN
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How to operate the oven

Example:
T sr P
: f1s00 -
~180° 4
“200°

Jeer
220°

1. Select the operating function you want to cook
using the function selection knob.

2. Set the temperature you want to cook using the
temperature knob.

Your oven will start operating immediately at the
selected function and temperature, and the indica-
tor lamp will light up. The oven does not switch off
automatically after starting cooking. You have to
control cooking yourself and turn it off. When your
cooking is completed, turn off the oven by turn-
ing the function selection, temperature and timer
knobs to the off (up) position.

Cooking by setting the cooking time;

e You can have the oven turn off automatically at
the end of the time by selecting the temperature
and operating function specific to your food and
setting the cooking time on the timer.

Example:

C s P
* t150° ° d

“~180° 4

“200°

Joe
220°

1. Select the operating function you want to cook
using the function selection knob.

2. Set the temperature you want to cook using the
temperature knob.

3. Turn the timer knob to time you want to cook.

o 40

20 60

80

100

120

Your oven will start operating immediately at the
selected function and temperature, and the indica-
tor lamp will light up.

4. When the cooking time is over, the timer knob
automatically rotates counterclockwise. A warn-
ing tone sounds and the oven stops cooking.

5. If your cooking is completed, turn the oven off by
turning the function selection and temperature
knobs to the off (up) position.

To turn off cooking earlier than the time you set;

1. Turn the timer knob counter-clockwise until it
reaches the off (up) position.

2. Turn the oven off by turning the function selec-
tion and temperature knobs to the off (up) po-
sition.

(i

The timings in this chart are meant
as a guide. Timings may vary due to
temperature of food, thickness, type
and your own preference of cooking.

Mini Oven / User Manual
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How to operate the oven

Baking and roasting

rack.

(i

Tst rack of the oven is the bottom

Dish

Cooking vessel

Rack position

Temperature (°C)

Cooking time (approx. in min.)

Cake in mould cake mould O 1 170 40-45 min
Cookies oven tray O 2 170 22-25 min
Pizza wire rack | 2 220 18-23 min
Sausage wire rack O 2 220 9-11 min
Chicken wings oven tray | 2 220 12-18 min
Steak oven tray O 2 220 12-15min
Roasted chicken | rotisserie set 3 220 40-49 min

(i

Always use oven mitts when han-
dling hot trays and follow the rec-
ommended cooking guidelines for
different types of food.

18/ EN
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Maintenance and care

6.1 General information

Service life of the product will extend and the pos-
sibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

e Disconnect the product from
mains supply before starting

maintenance and cleaning works.
There is the risk of electric shock!
e Allow the product to cool down be-

fore you clean it. Hot surfaces may
cause burns!

e Clean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

¢ No special cleaning agents are required for clean-
ing the product. Use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product
and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is im-
mediately wiped dry.

¢ Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid de-
tergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

The surface might get damaged by
some detergents or cleaning mate-
rials. Do not use aggressive deter-
gents, cleaning powders/creams or
any sharp objects during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can

scratch the surface, which may re-
sult in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean
the appliance as this may cause an

electric shock.

6.2 Cleaning the control panel

Clean the control panel and knobs with a damp
cloth and wipe them dry.

If your product is equipped with
buttons/knobs do not remove the
E control buttons/knobs to clean the

control panel.

Control panel may get damaged!

6.3 Cleaning the oven
Clean oven door

e To clean the oven door, use warm water with

washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive clean-
ers or sharp metal scrapers for

m cleaning the oven door. They could
scratch the surface and destroy the
glass.

6.4 Replacing the oven lamp

Before replacing the oven lamp,
make sure that the product is dis-

connected from mains and cooled
down in order to avoid the risk of an
electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

e The oven lamp is a special elec-
tric light bulb that can resist up to
300 °C. See Technical specifi-
cations, for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised
Service Agents or technician with
licence.

e Position of lamp might vary from
the figure.

e The lamp used in this appliance is
not suitable for household room il-
lumination. The intended purpose

of this lamp is to assist the user to
m see foodstuffs.
e The lamps used in this appliance

have to withstand extreme phys-
ical conditions such as tempera-
tures above 50 °C.

Mini Oven / User Manual
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Maintenance and care

If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to re-
move it.

—

A

2

=

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the fig-
ure below, remove it by rotating as shown and
replace it. If it is of type (B), pull and remove it as
shown in the figure and replace it.

4. Install the glass cover
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/48 Troubleshooting

Problem

Possible reason

Solution

Oven emits steam when it is
in use.

Itis normal that steam escapes
during operation.

This is not a fault.

Product emits metal noises
while heating and cooling.

When the metal parts are heat-
ed, they may expand and cause
noise.

This is not a fault.

Product does not operate.

The mains fuse is defective or
has tripped.

Check fuses in the fuse box. If nec-
essary, replace or reset them.

Product is not plugged into the
(grounded) socket.

Check the plug connection.

Oven light does not work.

Oven lamp is defective.

Replace oven lamp.

Power is cut.

Check if there is power. Check the
fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

Oven does not heat.

Might not be set to a certain
cooking function and/or tem-
perature.

Set the oven to a certain cooking
function and/or temperature.

In models equipped with a tim-
er, the timer is not adjusted.

Adjust the time.

Power is cut.

Check if there is power. Check the
fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

(i

Consult the Authorised Service Agent or technician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not remedy the trouble although you have imple-
mented the instructions in this section. Never attempt to repair a defective product yourself.
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Leggere come prima cosa questo manuale utente.
Gentile cliente,

Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto Beko. Ci auguriamo che possiate ottenere i migliori
risultati dal vostro prodotto che e stato prodotto con alta qualita e tecnologia all'avanguardia. Si prega
pertanto di leggere con attenzione questo manuale utente nella sua interezza come anche tutti gli altri
documenti di accompagnamento prima di utilizzare il prodotto. Si prega altresi di conservarlo come
riferimento per I'uso futuro. Qualora il prodotto venga consegnato a un altro utente, consegnare anche il
manuale dell'utente. Seguire tutte le avvertenze e le informazioni contenute nel manuale d'uso.

Siprega di ricordare che questo manuale d'uso € applicabile anche a diversi altri modelli. Le differenze tra
i modelli verranno identificate nel manuale.
Spiegazione dei simboli

Nel corso del presente manuale verranno utilizzati i seguenti simboli:

Informazioni importanti. Suggerimenti utili relati-
vamente all'uso.

Awviso di situazioni pericolose per la vita e la pro-
prieta

Avvertenza - rischio di incendio..

Avvertenza - scosse elettriche.

Avvertenza - superfici calde.

SN




Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e
I'ambiente

Questa sezione contiene
Istruzioni di sicurezza che
vi aluteranno a proteggervi
dal rischio di lesioni perso-
nali o altrui. Il mancato ri-
spetto di queste istruzioni
invalidera qualsiasi garan-
zia.

1.1 Norme di sicurezza gene-
rali

- Questa apparecchiatura
puo essere usata da bam-
bini a partire dagli 8 anni di
eta ed oltre e da persone
con ridotte capacita fisi-
che, sensoriali 0 mental
O COn scarsa esperienza
o conoscenza sull'uso
dell'apparecchiatura, so-
lamente se sorvegliati
0 se sono stati istruiti
relativamente all'uso si-
curo dell'apparecchiatura
stessa e se ne hanno
compreso i rischi. | bam-
bini non devono giocare
con l'apparecchiatura. La
pulizia e gli interventi di
manutenzione non de-
vono essere esequiti dai

bambini senza supervi-
sione.

« L'apparecchiatura non
e concepita per essere
utilizzata da persone
(bambini compresi) con
disabilita fisiche, senso-
riali e mentali o da coloro
che non hanno sufficiente
esperienza e conoscenza
per quanto riguarda il suo
utilizzo, a meno che non
siano sotto la supervi-
sione di una persona re-
sponsabile della sicurezza
dell'apparecchiatura.
Sorvegliare | bambini ed
evitare che giochino con
I'apparecchiatura.

« Se il prodotto viene con-
segnato a un altro utente
per uso personale o di
seconda mano, & neces-
sario provvedere a conse-
gnare anche il manuale
d'uso, le etichette del pro-
dotto e altri documenti e
parti pertinenti.

« Le procedure di installa-
zione e riparazione do-
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n Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

vranno sempre essere
esequite da personale
di servizio autorizzato. |l
produttore non e respon-
sabile per i danni derivanti
da procedure effettuate
da persone non autorizza-
te; la non osservanza di
questa regola potrebbe
anche invalidare la ga-
ranzia. Prima dell'installa-
zione, leggere le istruzioni
con attenzione.

« Non utilizzare il prodotto
se e difettoso o presenta
danni visibil.

« Assicurarsi che le mano-
pole di funzione del pro-
dotto siano spente dopo
ogni utilizzo.

1.2 Sicurezza elettrica

« Qualora Il prodotto abbia
un difetto, non dovrebbe
essere usato a meno che
non venga riparato da per-
sonale Autorizzato. C'e ri-
schio di scossa elettrica!

« Collegare il prodotto
ad una presa/linea con

messa a terra solo con la
tensione e la protezione
definite nelle "Specifiche
tecniche". Fa esequire la
messa a terra da un elet-
tricista qualificato durante
I'utilizzo del prodotto con
0 senza trasformatore. La
nostra azienda non sara
responsabile di eventuali
problematiche derivanti
dall'uso del prodotto
senza aver effettuato la
messa a terra in confor-
mita con le normative lo-
call.

Non lavare mai il prodotto
spruzzando o versando
acqua sopra allo stesso!
C'e rischio di scossa elet-
trica!

Non toccare la presa con
le mani umide! Non scol-
legare mai tirando il cavo,
estrarre sempre la presa.

Il prodotto deve essere
scollegato durante le pro-
cedure di installazione,
manutenzione, pulizia e
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“ Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

riparazione.

« Qualora il cavo di collega-
mento elettrico del pro-
dotto sia danneggiato,
dovra essere sostituito
dal produttore, o da per-
sone qualificate in modo
analogo, al fine di evitare
eventuali pericoli.

. L'apparecchiatura deve
essere installata in modo
da poter essere comple-
tamente scollegata dalla
rete elettrica. La sepa-
razione deve essere ga-
rantita da un interruttore
integrato nell'impianto
elettrico fisso, secondo le
norme di costruzione.

« Quando e in uso, la su-
perficie posteriore del
forno si surriscalda. As-
sicurarsi che il collega-
mento elettrico non entri
In contatto con la super-
ficie posteriore, altrimenti
| collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

« Non intrappolare il cavo
di alimentazione tra lo

sportello del forno e il te-
laio e non farlo passare
su superfici calde. In caso
contrario, I'isolamento dei
cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa
di un corto circuito.

Qualsiasi intervento sulle
apparecchiature e sugli
implianti elettrici deve es-
sere eseqguito unicamente
da persone autorizzate e
qualificate.

In caso di eventuali danni,
spegnere il prodotto e
scollegarlo dalla rete elet-
trica. Per eseqguire questo,
spegnere il fusibile a ca-
sa.

Assicurarsi che 1l fusibile
sia compatibile con il pro-
dotto.

Per esequire lo scollega-
mento, impostare il con-
trollo su OFF, poi togliere
la spina dalla presa di cor-
rente. Tenere sempre la
presa, ma non tirare mai il
cavo.
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n Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

1.3 Sicurezza del prodotto

« AVVERTENZA: 'apparec-
chiatura e le parti acces-
sibili si riscaldano molto
durante l'uso Abbiate cura
dinon toccare gli elements
riscaldanti. | bambini di
eta inferiore agli 8 anni
vanno tenuti a distanza, a
meno che non siano sotto
continua supervisione.

« Non utilizzare mai il pro-
dotto quando il vostro
giudizio o la vostra coor-
dinazione sono compro-
messi dall'uso di alcol e/o
droghe.

«Prestare attenzione
quando si usano bevande
alcoliche nei piatti. L'alcol
evapora a temperature
elevate e puo causare in-
cendi, dato che puo in-
cendiarsi quando entra
in contatto con superfici
calde.

« Pericolo di avvelenamento
da cibo: Non lasciare Il
cibo nel forno per piu di
1 ora prima o dopo la

cottura. Cio puo causare
episodi di intossicazione
alimentare o malattia.
Non inserire nel forno
elettrico cibi di dimensioni
eccessive o utensilidi me-
tallo, dato che potrebbero
creare un incendio o pre-
sentare il rischio di scosse
elettriche.

Il peso del cibo che viene
messo sul vassoio porta-
vivande S3 non puo supe-
rare | 3 kg.

Non posizionare mate-
riali inflammabili vicino al
prodotto in quanto I lati
potrebbero surriscaldarsi
durante l'uso.

Non mettere nel forno
nessuno dei seqguenti ma-
teriali: cartone, plastica,
carta o simill.

Durante l'uso l'apparec-
chiatura si surriscalda.
Fare attenzione a non
toccare gli elementiriscal-
danti all'interno dell'appa-
recchiatura.
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“ Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

« Non appoggiare utensili
da cucina o piatti da forno
sulla porta di vetro.

. Tenere tutte le fessure
di ventilazione libere da
ostruzioni.

« Non riscaldare lattine e
barattoli di vetro chiusi nel
forno. La pressione che si
accumulerebbe nella lat-
tina/barattolo potrebbe
causarne |lo scoppio.

«L'uso di accessori non
consigliati dal produttore
dell'apparecchiatura po-
trebbe causare pericoli o
lesioni.

« Non collocare teglie, piatti
o fogli di alluminio diretta-
mente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore po-
trebbe danneggiare |l
fondo del forno.

« Le superfici accessibili
dell'apparecchiatura si
surriscaldano molto. Non
toccare mai le superfici
calde.

« Prestare attenzione alle

informazioni contenute
nella sezione Installa-
zione. L'apparecchiatura
si surriscalda molto, non
deve essere installata in
modalita da incasso.

Questa apparecchiatura

e destinata all'uso dome-

stico e applicazioni simil,

tra cui:

— cucine per il personale
In negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro;

— agriturismi;
— hotel, motel e altri am-
bienti residenziali:

— ambienti tipo bed and
breakfast;

AVVERTENZA: Si dovrebbe
consentire al prodotto di
raffreddarsi per un tempo
sufficiente in caso di usi
ripetuti. Il forno non deve
essere coperto durante |l
funzionamento.

Non utilizzare detergenti
abrasivi o raschietti di
metallo per pulire il vetro
dello sportello per non ri-
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n Istruzioni e avvertenze importanti per la sicurezza e

I'ambiente

gare la superficie e cau-
sare la rottura del vetro.

« Non utilizzare pulitori a

vapore per pulire |'appa-
recchiatura, poiché cio
potrebbe causare una
scossa elettrica.

« Non utilizzare 'apparec-
chiatura se il vetro dello
sportello anteriore e stato
rMosso o si e incrinato.

« Usare sempre guanti da
forno resistenti al calore
quando si inseriscono o
si estraggono le stoviglie
dal forno caldo.

« Mettere la carta da forno
nella pentola di cottura o
sull'accessorio del forno
(vassoio, griglia metal-
lica ecc.) insieme al cibo,
quindi inserire tutto nel
forno preriscaldato. To-
gliere le parti eccedenti
della carta da forno che
fuoriescono debordano
dall'accessorio o dalla
pentola al fine di evitare
Il rischio di toccare gl
elementi riscaldanti del

forno. Non utilizzare mai
la carta da forno a tempe-
rature di funzionamento
superiori al valore indicato
per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base
del forno.

« AVVERTENZA: Accertarsi
che 1l cavo di alimenta-
zione dell'apparecchia-
tura sia scollegato o che
I'interruttore automatico
sia spento prima di pro-
cedere alla sostituzione
della lampada al fine di
evitare la possibilita di
scosse elettriche.

« L'apparecchiatura non
deve essere installata die-
tro a una porta decorativa
al fine di evitare un poten-
ziale surriscaldamento.

oIl prodotto deve essere
posizionato direttamente
sul pavimento. Non deve
essere posizionato su una
base o un piedistallo.

« L'apparecchiaturanonpre-
vede I'utilizzo mediante
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un timer esterno o un co-
mando a distanza.

« Prevenzione contro possi-
bili rischi di incendio!

« Verificare che tutti i colle-
gamenti elettrici siano si-
curi e a tenuta stagna per
evitare il rischio di archi
elettrici.

« Non utilizzare cavi dan-
neggiati o prolunghe.

« Assicurarsi che liquidi o
umidita raggiungano |
punto di collegamento
elettrico.

1.4 Uso previsto

« Questo prodotto e stato
progettato per l'utilizzo
domestico. L'uso com-
merciale invalidera la ga-
ranzia.

« Non utilizzare il prodotto
su balconi, terrazze, in
giardino ecc.

« ATTENZIONE: Questa ap-
parecchiatura e stata pro-
gettata unicamente per

cucinare. Non deve essere
usata per altre finalita, per
esempio per il riscalda-
mento della stanza.

« Questo prodotto non do-
vrebbe essere usato per
riscaldare | piatti sotto
al grill, asciugare asciu-
gamani, strofinacci ecc.
appendendoli alle mani-
glie della porta del forno.
Questo prodotto non do-
vrebbe essere usato nem-
meno per riscaldare gl
ambienti della propria abi-
tazione.

« Il produttore non e re-
sponsabile per gli even-
tuali danni causati da un
usSo improprio o da errori
di manipolazione.

o |l forno pud essere usato
per scongelare, cuocere,
arrostire e grigliare il cibo.

1.5 Sicurezza per i bambini
« AVVERTENZA: Alcune parti
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accessibili possono sur-
riscaldarsi durante 'uso.
Tenere lontano i bambini.

« | materiali di imballaggio
costituiscono un pericolo
per | bambini. Tenere |
materiali di imballaggio
lontano dalla portata del
bambini. Si prega di smal-
tire tutte le parti dell'imbal-
laggio nel pieno rispetto
delle norme ambientali.

| prodotti elettrici sono
pericolosi per i bambini.
Tenere | bambini lontani
dal prodotto quando € in
funzione e non permet-
tere loro di giocare con |l
prodotto.

« Non posizionare l'appa-
recchiatura sopra a nes-
sun oggetto a portata dei
bambini.

« Quando lo sportello e
aperto, non caricarci
sopra nessun oggetto pe-
sante e non permettere
al bambini di sedercisi
sopra. Il prodotto si po-

trebbe ribaltare oppure le
cerniere delle porte po-
trebbero danneggiarsi.

1.6 Smaltimento del vecchio prodotto

Questo prodotto e conforme alla direttiva WEEE
dell'UE (2012/19/EU). Questo prodotto porta un
simbolo di classificazione per la strumentazione
elettrica ed elettronica di scarto (WEEE).

ﬁ Questo prodotto & stato realizzato con

componenti di alta qualita e materiali
.

che possono essere riutilizzati e sono
idonei a essere riciclati. Non smaltire il
prodotto con i normali rifiuti domestici
e altri rifiuti al termine del suo ciclo di
vita utile. Portare il prodotto ha un centro di raccol-
ta perilriciclaggio della strumentazione elettrica ed
elettronica. Consigliamo di rivolgersi alle autorita
locali per ulteriori informazioni su questi centri di
raccolta.

1.7 Conformita con la direttiva RoHS

Il prodotto acquistato e conforme con la Direttiva
UE RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali
dannosi e proibiti e indicati nella Direttiva.

1.8 Informazioni sull'imballaggio

“ I materiali che compongono l'imballag-

gio del prodotto sono realizzati a partire
" da materiali riciclabili in conformita con
le  nostre Normative  Ambientali
Nazionali. Non smaltire i materiali dell'imballaggio
congiuntamente ai rifiuti domestici o ad altri rifiuti.
Portarli presso i punti di raccolta imballaggi indicati
dalle autorita locali.
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Informazioni di carattere generale

2.1 Panoramica

7
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Contenuto e parti 5. Piede da forno
6. Porta di vetro
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4. Indicatore
S
T ,90°
.@} 1
x-“’lao“
25+ 200"
P =
) @E_ 2
o 40
2 - 1. Manopola del termostato
—— 3 2. Manopola delle funzioni
—00 3. Manopola timer
4. Indicatore
- — 4
A
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Informazioni di carattere generale

2.2 Modalita di funzionamento

['ordine delle modalita di funzionamento qui indi-
cato puo essere diverso rispetto alla disposizione
effettiva delle modalita sul prodotto in vostro pos-
Sesso.

Elementi riscaldanti superiori + elementi
riscaldanti inferiori

Questa funzione é ideale per la cottura
di pane, pizza e pollame in generale.

Elementi riscaldanti superiori + conve-
zione/ Elementi riscaldanti superiori e
inferiori + convezione

Queste funzioni sono ideali per cuo-
cere fette di maiale, cosce di pollo,
ali di pollo, fiocchi di patate, carne di
pollame, braciole, pesce e cosi via con
un metodo di riscaldamento piu uni-
forme.

Girarrosto + elementi riscaldanti superiori

£—3| | Questa funzione & ideale per cucinare
polli interi e pollame in generale.
—— | Elementi riscaldanti superiori e inferiori +
E3 convezione + Girarrosto
3| Questa funzione ¢ ideale per cucinare

polli interi e pollame in generale.

Gli accessori forniti in dotazione pos-
sono variare a seconda del modello
del prodotto. Non tutti gli accessori

2.3 Contenuto della confezione
descritti nel manuale d'uso potreb-
bero essere presenti sul vostro pro-

dotto.

1. Manuale utente
2. Vassoio raccogli-briciole
Per raccogliere I'olio caduto o le briciole.

3. Vassoio per cibi

Per I'uso nella cottura alla griglia e per arrostire car-
ne, pollame, pesce e altri alimenti.

4. Maniglia del vassoio per alimenti
Per rimuovere la rastrelliera o il vassoio.

5. Griglia metallica
Per tostare, cuocere al forno e cucinare in generale
in casseruole e padelle standard.

6. Girarrosto da rosticceria

Da usare per arrostire un'ampia gamma di carni e
pollame.

7. Girarrosto da rosticceria

Da usare per arrostire un'ampia gamma di carni e
pollame.
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Informazioni di carattere generale

2.4 Specifiche tecniche

Tensione/Frequenza 220-240V ~ 50/60 Hz

Consumo energetico 2.0 kW

totale

Tipo di cavo / sezione | min. HO5RR-F 3 x 1T mm?

Dimensioni esterne 421%568+356 mm
(altezza / larghezza /

profondita)

Forno principale Assistito con ventola

Volume netto

45 Lt

[i] .

Le specifiche tecniche possono
essere modificate senza preav-
viso per migliorare la qualita del
prodotto.

Le figure in questo manuale utente
sono schematiche, e potrebbero
non corrispondere esattamente al
prodotto.

(i

I valori indicati sulle etichette del
prodotto o nella documentazione
che lo accompagna sono otte-
nuti in condizioni di laboratorio
in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a
seconda delle condizioni di funzio-
namento e ambientali.
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Installazione

Per l'installazione del prodotto, rivolgersi all'as-
sistenza autorizzata piu vicina. Verificare che
I'impianto elettrico e I'impianto del gas siano ope-
rativi prima di contattare il personale di Servizio
Autorizzato per la messa in funzione dell'appa-
recchiatura. In caso contrario, contattare un elet-
tricista qualificato e un montatore per ottenere le
disposizioni necessarie. Il produttore non & respon-
sabile per i danni derivanti da procedure effettuate
da persone non autorizzate; la non osservanza di
questa regola potrebbe anche invalidare la garan-
zZla.

La preparazione del luogo e l'installa-
zione elettrica del prodotto e sotto la
responsabilita del cliente.

(5

¢ || prodotto deve essere installato
in conformita con tutte le norme
elettriche locali.

¢ Prima dell'installazione, controllare
visivamente la presenza di even-
tuali difetti sul prodotto. In caso
di danni, non procedere alla sua
installazione. | prodotti danneg-
giati creano rischi per la sicurezza
dell'utente.

3.1 Prima dell'installazione

Questo prodotto & destinato ad essere utilizzato
solo su un banco. La superficie posteriore delle
apparecchiature dovrebbe appoggiare contro un
muro.

(i

[l piano della cucina deve essere in grado di suppor-
tare il peso dell'apparecchiatura piu il peso aggiun-
tivo di pentole, padelle e cibo.

Non utilizzare il prodotto in un arma-
dio chiuso o a livello del pavimento.

¢ | mobili della cucina accanto all'apparecchiatura
devono essere resistenti al calore (100 °C min.).

3.2 Installazione e collegamento

Il prodotto puo essere installato e collegato solo
in conformita alle norme di installazione previste
dalla legge.

Non installare il prodotto nelle imme-
diate vicinanze di frigoriferi o conge-
latori. Il calore emesso dal prodotto
aumentera il consumo di energia
delle apparecchiature di raffredda-
mento.

(i
(i

3.3 Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa/linea protetta da
un interruttore automatico di capacita adeguata,
come indicato nella tabella "Specifiche tecniche".
Far eseguire la messa a terra da un elettricista
qualificato durante I'utilizzo del prodotto con o
senza trasformatore. La nostra azienda non sara
responsabile degli eventuali danni che si potrebbe-
ro verificare a causa dell'utilizzo del prodotto senza
un'installazione di messa a terra in conformita con
le normative locali.

Per trasportare o spostare il prodotto
non utilizzare lo sportello e/o la ma-
niglia. La porta, la maniglia o le cer-
niere si danneggiano..

e || prodotto deve essere collegato
alla rete elettrica solo da una per-
sona autorizzata e qualificata. Il
periodo di garanzia del prodotto
inizia solo dopo la corretta instal-
lazione. Il produttore non verra ri-
tenuto responsabile degli eventuali
danni che potrebbero derivare da
procedure eseguite da persone

non autorizzate.
A e || cavo di alimentazione non dovra
essere bloccato, piegato o intrap-

polato. Non dovra inoltre entrare in
contatto con le componenti parti
calde del prodotto. Sara necessa-
rio sostituire un cavo di alimenta-
zione danneggiato rivolgendosi
a un elettricista qualificato. Altri-
menti c'e il rischio di scosse elet-
triche, cortocircuiti o incendi!

| dati dell'alimentazione di rete devono corrisponde-
re a quelli indicati sulla targhetta identificativa del
prodotto. La targhetta e visibile quando si apre lo
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Installazione

sportello o il coperchio inferiore. La targhetta iden- rali servendosi di nastro adesivo.
tificativa si trova sulla parete posteriore dell'unita,a o Non usare la porta o la maniglia per sollevare o
seconda del tipo di unita. spostare il prodotto.
Il cavo di alimentazione del prodotto deve essere
. . » e . Non collocare nessun oggetto sul
conforme ai valori della tabella "Specifiche tecni- . .
che” prodotto e spostarlo in posizione
' verticale.
Dopo I'installazione, la spina del cavo G_] Verificare I'aspetto generale del pro-
di ahmentamone deve essere a por- dotto per rilevare eventuali danni che
tata di mano (non farla passare so- potrebbero essersi verificati in fase
pra al piano cottura). di trasporto.

In fase di posa del cablaggio, € ne-
cessario applicare le norme elettri-
che nazionali/locali e servirsi della
presa/linea e della spina adeguate
per il forno. Nel caso in cui i limiti di
potenza del prodotto siano al di fuori

m della capacita di trasporto di corrente
della spina e della presa di corrente/
linea, l'apparecchiatura deve essere
collegata attraverso un'installazione
elettrica fissa direttamente senza
utilizzare la spina e la presa di cor-
rente/linea.

Prima di iniziare qualsiasi intervento

sull'impianto elettrico, scollegare il

prodotto dalla rete elettrica.

C'érischio di scossa elettrica!
Collegare il cavo di alimentazione alla presa.

e Spingere il prodotto verso la parete della cucina.
e Controllo finale
1. Verificare le funzioni elettriche.

3.4 Trasporto futuro

e Conservare la confezione originale del prodotto
e trasportarlo al suo interno. Attenersi alle istru-
zioni sulla confezione. Qualora non si disponga
dell'imballaggio originale, avvolgere il prodotto
in pluriball o cartone spesso e chiudere il tutto
servendosi di nastro adesivo.

e Al fine di evitare che la griglia e il vassoio all'in-
terno del forno danneggino lo sportello del forno
stesso, collocare una striscia di cartone all'in-
terno dello sportello del forno allineandosi con la
posizione in cui si trovano i vassoi. Tenere fisso
in posizione lo sportello del forno alle pareti late-
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Preparazione

4.1 Consigli per il risparmio energe-
tico
Le seguenti informazioni vi aiuteranno a utilizzare

la vostra apparecchiatura in mo-do ecologico oltre
che al contempo a risparmiare energia:

e Nel forno & opportuno usare pentole di colore
scuro o rivestite di smalto, dato che cio garanti-
sce una trasmissione del calore ottimale.

¢ |n fase di cottura dei propri piatti, eseguire un'o-
perazione di preriscaldamento qualora cio sia
consigliato nel manuale d'uso o nelle istruzioni
di cottura.

¢ |n fase di cottura, non aprire spesso lo sportello
del forno.

e QOve possibile, cercare di cucinare piu di un piatto
nel forno contemporaneamente. Sara possibile
cucinare collocando due recipienti di cottura sul
ripiano a filo.

e Cucinare piu di un piatto uno dopo l'altro. Il forno
sara gia caldo.

e Sara possibile risparmiare energia spegnendo
il forno per qualche minuto prima della fine del
tempo di cottura. Non aprire lo sportello del
forno.

e Scongelare i piatti congelati prima di cucinarli.

4.2 Uso iniziale

4.3 Prima pulizia
dell'apparecchiatura

4.4 Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti, quindi
spegnerlo. In questo modo, tutti i residui di produ-
zione o gli strati verranno bruciati e rimossi.

Le superfici calde causano ustioni!

Il prodotto puo essere caldo in fase
di utilizzo. Non toccare mai i bru-
cia-tori caldi, le sezioni interne del
forno, i riscaldatori, ecc. Tenere lon-
tani i bambini.

Usare sempre guanti da forno re-
si-stenti al calore quando si inseri-
scono o si estraggono le stoviglie dal
forno caldo.

A\

Forno elettrico
1.Togliere tutte le teglie e la griglia dal forno.
2.Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la posizione O .
4. Selezionare la temperatura piu alta

5. Mettere in funzione il forno per un periodo indica-
tivo di 15 minuti.

6. Spegnere il forno

L'uso di alcuni detergenti o materia-li
di pulizia potrebbero danneggiare la
superficie del prodotto.

Non usare detergenti aggressivi, pol-
veri/creme detergenti od oggetti ap-
puntiti in fase di pulizia.

Non utilizzare detergenti abrasivi o
raschietti di metallo per pulire il vetro
dello sportello per non rigare la su-
perficie e causare la rottura del vetro.

(i

Durante la prima messa in funzione
del forno potrebbero venire emessi
fumo e cattivi odori. Non si tratta di
un'anomalia di funzionamento, al
contrario, si tratta di un episodio ab-
bastanza frequente. Accertarsi che
la stanza sia ben ventilata per rimuo-
vere il fumo e i cattivi odori. Evitare di
inalare direttamente il fumo e l'odore
emanati dal forno..

(5]

1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballaggio.

2. Pulire le superfici dell'apparecchiatura servendo-
si di un panno o di una spugna umida e asciuga-
re con un panno.
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Come usare il forno

5.1 Informazioni generali su cottura
e tostatura

e | e superfici calde causano ustioni!
Il prodotto puo essere caldo in fase
di utilizzo. Non toccare mai i bru-
ciatori caldi, le sezioni interne del
forno, i riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini. Usare sempre
guanti da forno resistenti al calore
quando si inseriscono o si estrag-
gono le stoviglie dal forno caldo.

e Prestare attenzione quando si apre
lo sportello del forno perché ci po-
trebbero essere delle fuoriuscite di
vapore.

e || vapore in uscita puo scottare le
mani, il viso e/o gli occhi.

Consigli per la cottura

e Servirsi di piastre di metallo o recipienti di allumi-
nio rivestiti in modo non appiccicoso o ancora di
stampi in silicone resi-stenti al calore.

o Sfruttare al meglio lo spazio disponibile sul ri-
piano.

e Posizionare lo stampo da forno al centro del ri-
piano.

e Selezionare la posizione corretta del rack prima
di accendere il forno o il grill. Non modificare la
posizione del ripiano quando il forno e caldo.

e Tenere chiusa la porta del forno.
Consigli per la tostatura

e Trattare il pollo intero, il tacchino e i pezzi di carne
di grandi dimensioni con condimenti come il
succo di limone e il pepe nero prima della cottura
rendera ancora piu efficace il processo di cottura.

e Sono necessari dai 15 ai 30 minuti in piu per ar-
rostire la carne con le ossa rispetto allo stesso
processo di cottura per carne senza ossa.

e Ogni centimetro di spessore della carne richiede
indicativamente 4 o 5 minuti di cottura.

e Altermine del processo di cottura, lasciare ripo-
sare la carne in forno per circa 10 minuti. Il succo
si distribuisce meglio su tutto I'arrosto e non fuo-
riesce quando si taglia la carne.

e || pesce dovra essere collocato sul ripiano cen-
trale o inferiore su una piastra resistente al ca-
lore.

5.2 Come far funzionare il forno elet-

trico

Selezionare la temperatura e la modalita di funziona-
mento

1
2
(=]
@ 20 0 60
. s 3
e 100
ao—— 4

e

Manopola del termostato
Manopola delle funzioni
Manopola timer
Indicatore

Accensione del forno

M~ W N~

e Quando si seleziona una funzione operativa con
la quale si vuole cuocere utilizzando la manopola
delle funzioni e si imposta una determinata tem-
peratura con la manopola della temperatura, il
forno inizia a funzionare.

Spegnimento del forno
o £ possibile spegnere il forno ruotando le mano-

pole di selezione delle funzioni, della temperatura
manopola e quella del timer in posizione off (su).
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Come far funzionare il forno elettrico

Cottura manuale selezionando la temperatura e la moda-
lita di funziona-mento del forno

Si puo cuocere effettuando un controllo manuale
(sotto il proprio controllo), senza impostare il tem-
po di cottura, selezionando la temperatura e la fun-
zione operativa specifica per i propri alimenti.

Esempio:

C

..\'.
Joet o
220° 200

1. Selezionare la funzione operativa con la quale si
desidera cuocere con la manopola di selezione
delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole cuocere
con la manopola della temperatura.

Il forno iniziera a funzionare immediatamente alla
funzione e alla temperatura selezionata e la spia
indicatrice si accendera. Il forno non si spegne au-
tomaticamente dopo l'avvio della cottura. Bisogna
controllare la cottura da soli e spegnerlo apposita-
mente. Al termine della cottura, spegnere il forno
ruotando le manopole di selezione delle funzioni e
della temperatura in posizione off (verso I'alto).

Cottura con impostazione del tempo di cottura;

o E possibile far spegnere automaticamente il
forno alla fine del tempo specificato selezio-
nando la temperatura e la funzione di operativita
specifica per i propri alimenti e impostando il
tempo di cottura sul timer.

Esempio:

’ o P E

.

°

=

_.'- 150°
X180°

S00° =

I.u"
220°

1. Selezionare la funzione operativa con la quale si
desidera cuocere con la manopola di selezione
delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole cuocere
con la manopola della temperatura.

3. Ruotare la manopola del timer per cronometrare
il tempo di cottura desiderato.

o 40

20 60
3 80

100
120

[l forno iniziera a funzionare immediatamente alla
funzione e alla temperatura selezionata e la spia
indicatrice si accendera.

4. Al termine del tempo di cottura, la manopola del
timer ruota automaticamente in senso antiora-
rio. Viene emesso un segnale acustico di avverti-
mento e il forno si arresta.

5.Quando la cottura e completata, spegnere il
forno ruotando la manopola di selezione delle
funzioni e la manopola della temperatura in po-
sizione off (su). Se si vuole continuare, ruotare la
manopola del timer fino a un certo tempo di cot-
tura. Il forno continua a funzionare alla funzione
e alla temperatura impostata.

Per spegnere la cottura prima dell'ora impostata;

1. Ruotare lamanopola del timer in senso antiorario
fino a raggiungere la posizione off (su).

2. Spegnere il forno ruotando la manopola di sele-
zione delle funzioni e la manopola della tempera-
tura in posizione off (su).

| tempi in questa tabella sono intesi
come una guida. Le tempistiche po-
trebbero variare a causa della tem-
peratura del cibo, dello spessore,
del tipo e delle proprie preferenze di
cottura. .

(]
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Come far funzionare il forno elettrico

Cottura e arrostimento

Il primo ripiano del forno e quello in-
feriore.

Piatto Recipiente di Posizione Temperatura (°C) | Tempo di cottura (indicativo,
cottura ripiano espresso in min.)
Torta nello stampo | Stampo per O 1 170 40-45 min
torta
Biscotti Teglia da | 2 170 22-25 min
forno
Pizza Griglia O 2 220 18-23 min
Salsiccia Griglia | 2 220 9-11 min
Ali di pollo Teglia da O 2 220 12-18 min
forno
Bistecca Teglia da | 2 220 12-15 min
forno
Pollo arrosto Teglia da 3 220 40-49 min
forno

Utilizzare sempre guanti da forno
quando si maneggiano teglie calde e
seguire le istruzioni di cottura consi-

gliate per i diversi tipi di alimenti.
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Manutenzione e cura

6.1 Informazioni di carattere
generale

La durata di vita del prodotto si allunga, e la pos-
sibilita di problemi diminuisce, se il prodotto viene
pulito a intervalli regolari.

e Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica prima di dare inizio agli
interventi di manutenzione e di pu-
lizia. C'¢ rischio di scossa elettrical!

A e Lasciare raffreddare il prodotto
prima di procedere alla sua pulizia.

Le superfici calde potrebbero cau-
sare ustioni!

e Pulire accuratamente il prodotto dopo ogni uso.
In questo modo sara possibile rimuovere in
modo piu agevole i residui di cottura, evitando
cosi che questi brucino al successivo utilizzo
dell'apparecchiatura.

e Perlapulizia del prodotto non & necessario usare
detergenti speciali. Utilizzare acqua calda con
detergente di lavaggio, un panno morbido o una
spugna per pulire il prodotto. Quindi, asciugarlo
servendosi di un panno asciutto.

e Assicurarsi sempre che I'eventuale liquido in
eccesso venga accuratamente rimosso dopo la
pulizia e che ogni fuoriuscita di liquido venga im-
mediatamente asciugata.

e Non usare detergenti che contengano acidi o
cloruri per pulire le superfici in acciaio inox e la
maniglia. Usare un panno morbido con un de-
tergente liquido (non abrasivo) per pulire queste
componenti, facendo attenzione a eseguire i mo-
vimenti di pulizia sempre nella stessa direzione.

L'uso di alcuni detergenti o materia-li
di pulizia potrebbero danneggiare la
superficie del prodotto. Non usare
detergenti aggressivi, polveri/creme

detergenti od oggetti appuntiti in
fase di pulizia.

Non utilizzare detergenti abrasivi o
raschietti di metallo per pulire il vetro
dello sportello per non rigare la su-
perficie e causare la rottura del vetro.

Non utilizzare pulitori a vapore per
pulire 'apparecchiatura, poiché cio
potrebbe causare una scossa elet-

trica.

6.2 Pulizia del pannello di controllo

Pulire il pannello di controllo e le manopole serven-
dosi di un panno umido. Quindi, asciugarle.

Se il prodotto e dotato di pulsanti/
manopole, non rimuovere i pulsan-

ti/manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo si potrebbe
danneggiare!

6.3 Pulizia del forno

Pulire lo sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno, utilizzare acqua
calda con detergente di lavaggio, un panno morbi-
do o una spugna per pulire il prodotto. Quindi, ese-
guire un ultimo passaggio servendosi di un panno
asciutto.

Non usare detergenti abrasivi duri o
raschietti metallici affilati per esegui-

m re la pulizia dello sportello del forno.
Potrebbero graffiare la superficie e
distruggere il vetro.

6.4 Sostituzione della lampada del
forno

Prima di procedere alla sostituzione
della lampada del forno, assicurarsi
che il prodotto sia scollegato dalla
rete e che si sia raffreddato per evi-
tare di correre il rischio di una scossa
elettrica.

Le superfici calde potrebbero cau-
sa-re ustioni!!
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Manutenzione e cura

e La lampada da forno & una lam-
padina elettrica speciale che puo
resistere fino a 300 °C. Cfr. la se-
zione Specifiche tecniche, pagina
12 per ulteriori dettagli in merito.

m Per ricevere nuove lampade del
forno & opportuno rivolgersi ad

agenti di servizio autorizzati o tec-
nici con licenza.

e La posizione della lampada po-
trebbe variare rispetto alla figura..

4. Installare il coperchio di vetro.

e Lalampadina usata nell'apparec-
chiatura non e adatta per I'illumi-
nazione domestica. La finalita di
questa lampada & quella di aiutare
I'utente a vedere gli alimenti.

e Le lampade utilizzate all'interno
di questa apparecchiatura de-
vono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature supe-
riori a 50°C.

Se il forno @ dotato di una lampada rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettrica.

2. Ruotare il coperchio di vetro in senso antiorario
per rimuoverlo.

P

O\

A

—

o

3. Se la lampada del forno & del tipo (A) mostra-
to nella figura qui sotto, estrarla ruotando come
mostrato e provvedere alla sua sostituzione. Se
e di tipo (B), estrarla e toglierla come indicato
nella figura e provvedere alla sua sostituzione.
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/A Guida alla risoluzione dei problemi

Problem

Possible reason

Solution

Quando e in uso il forno emet-
te del vapore.

Cio e assolutamente normale.

Non vuol dire che ¢'& un guasto

Durante il riscaldamento e il
raffreddamento il prodotto
emette rumori metallici.

Quando le parti metalliche ven-
gono riscaldate, possono infatti
espandersi e causare rumore. .

Non vuol dire che c¢'e un guasto

[l prodotto non funziona.

I fusibile di rete e difettoso o e
bloccato.

Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli
o ripristinarli.

Il prodotto non & collegato alla
presa (messa a terra).

Controllare la connessione di ali-
mentazione.

La luce del forno non funzio-
na.

La lampada del forno e difet-
tosa

Sostituire la lampada del forno.

La corrente d'alimentazione &
interrotta.

Controllare se c'e corrente. Control-
lare i fusibili all'interno della scatola
fusibili. Se necessario, sostituire o
ripristinare i fusibili.

Il forno non si scalda.

Potrebbe non essere impostato
su una determinata funzione di
cottura e/o temperatura

Impostare il forno su una determi-
nata funzione di cottura e/o tem-
peratura.

Sui modelli dotati di timer, il ti-
mer potrebbe non essere stato
regolato

Regolare I'ora.

(Nei prodotti con forno a microon-
de, il timer controlla solo il forno a
microonde)

La corrente d'alimentazione e
interrotta

Controllare se c'é corrente. Control-
lare i fusibili all'interno della scatola
fusibili. Se necessario, sostituire o
ripristinare i fusibili..

(i

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di questa
sezione, consultare I'Agente per I'assistenza autorizzato o un tecnico con licenza o il riven-
ditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Non provare mai a riparare autonoma-
mente il prodotto difettoso
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Mpocumo cnepluy npoynTaTy Lei NociOHMK KopucTyBayal
LLlaHOBHWMI nokynuo!

Oskyemo 3a npuabaHHa Lboro Bupoby Beko. Mu cnogisaemocs, Wo Bu Byaete oTpUMyBaTH HaikpaLli
pesynbTaTh B NpoLeci ekcrnyaTalii cBoro B1poby, BUrOTOBIEHOMO 3 BUKOPUCTAHHAM Halcy4YacHiLLmnX
BMCOKOSIKICHWX TexHomorii. Tomy, Byb lacka, yBaxHO NMpounTaiTe BCHO iIHCTPYKLO KOpUCTyBava Ta
BCI iHWI CynpoBifgHI AOKYMEHTW Nepefs BUKOPUCTaHHAM BMpPoOy Ta 36epiraiTe Moro Ak A0BIAKOBWIA
OKYMEHT /151 MOJabLIOro BUKOPUCTaHHS. FKWO BUPIG nepeaaeTbest KOMYChb iHLWIOMY, Chif Hagatu
HOBOMY KOPUCTYBaYeBI TaKOX NOCIBHVK KopucTyBaya. [JoTpuMynTech BCix nonepeakeHb Ta iHopmauii
B IHCTPYKLT KOpUCTyBaYa.

Mam'ATaiiTe, Wo el NOCIBHNK KOPUCTYBa4a 3aCTOCOBHMN TaKOX [0 KifIbKOX IHLLINX MoAenen. BigMiHHOCTI
MiX MOZEeNAMM BKa3ytOTbCs B MOCIOHUKY.
MosicHeHHSA YMOBHUX NO3Ha4YeHb

Y LibOMY NOCIBHMKY KOPUCTYBa4a BUKOPUCTOBYIOTLCS TaKi YMOBHI MO3HAYEHHS:

BaxnwvBa iHdopmauis abo KopucHi nopaau
LLIOZO BUKOPUCTaHHS.

MonepemkeHHA Npo HebeaneuHi cuTyauil ana
XUTTA Ta MarHa..

ronepemkeHHA MPO PUSMK MOXKEXI.

ronepemkeHHa  MPO  PUBUK  YPaXEHHS
€MEeKTPUYHIUM CTPYMOM.

HOHepe,El)KeHHﬂ LoA0 rapAymnx NoBEPXOHb.

SN




BaxxnuBi BKa3IBKM Ta nonepefXeHHs wLoa0 besneyHor
eKkcnnyarTauii Ta 3aXMCTy HaBKOJIMILHBbOIO CepefioBuLLLA

Y UbOMY pPO34ini MICTATb-
CA BKa3IBKM 3 TEXHIKK
oe3nekn, gkl OOMNOMO-
XYTb 3axuCTUTU BIO pu-
3UKY OTPUMAaHHS TpaBMm
abo MOLLUKOMXKEHHSA Mal-
Ha. HegoTpuMaHHA  LKX
IHCTPYKLUIN npu3Bede Ao
aHYNHOBaHHA rapaHTil.

1.1 3aranbHi npaBuna 6es-
neKu

e LIUM npuctpoemMm MO-
XYyTb KOpUCTyBaTuUCSH
OiTVN BIKOM Bif 8 pokKiB
Ta 0cobu 3 OOMEXEHNUMM
dI3NYHNMMN, CEHCOPHUMMU
Y PO3YMOBUMU MOX-
NMBOCTAMMK, ab0 B AKUX
BIACYTHI AOCBIA | 3HAHHS
B pasi, AKLIO BOHM nepe-
OyBatOTb Nif HarnsaoM

abo oTpuManu IHCTPYKLiT

o0 Be3neyYyHoro BMKO-
pUCTaHHA NpUCTpOiO Ta
YCBIOOMIIOKOTb MOB'A3aHI
3 LM PUSKKN,

«He pos3BonanTe OiTAM
OaBUTUCS 3 UMM TMpPU-
CTpOeM. He pnosBongnTe

oitam 6es3 Harnagy no-
pOCAMX BWKOHYBaTK
npoueaypu YMLLIEHHS Ta
KOPUCTYBAL|bKOIO TEXHIY-
HOro 0OCYyroBYBaHHS.

o Llen npucTpin He 003BO-
NAETbCS BUKOPUCTOBY-
BaTW ocobam (BKIIFOYHO
3 0iTbMM) 3i 3HMXKEHUMM
diI3NYHNMKN, CeHCcop-
HUMK ab0o PO3YMOBUMMU
MOXIMBOCTAMMK, abo 3a
YMOBW BI[ICYTHOCTI B HUX
BIMNOBIAHOIrO AOCBIAY Ta
3HaHb, 3a BUHATKOM BU-
nagkiB, KON Taki 0cobu
3HaxoOATbCA Nif Harnsa-
[OM IHLLOT 0cOobu, BIAMNOBI-
[anbHoI 3a IXHIo Besrexy,
abo OTpVManu BIANOBIAH
IHCTPYKLIT.

- HeoOxigHO 3abe3neunTy,
Wob fiTn 3HaxoauImcs
nig Harnagom i He rpa-
NINCS 3 MPUCTPOEM.

« AKLWO BMPI6 nepenaeTbCs
KOMYCb IHLLOMY OJ19 OCO-
OMUCTOro KOpUCTYBaHHS
abo Ons uinen BUMKOPU-
CTaHHS BXWBAHOIo BU-
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BaxxnuBi BKa3IBKM Ta nonepefXeHHs w,oa0 6esneyHor
ekcnnyarauii Ta 3aXMCTy HaBKOJIMILHBbOIO CepefoBuLLLa

poOy, cnif HaaaT HOBOMY
KOpUCTyBa4yeBl TaKoOX
NociOHWK KopucTyBaYa,
eTUKETKM BMPOOY Ta iHLLi
BIAMOBIAHI JOKYMEHTM Ta
YaCTUHMW.

«[lpouenypn BCTaAHOB-
NEHHSA Ta PEMOHTY 3aBX M
MatoTb BWKOHYBaTUCS
YNOBHOBaXeHMMWN npa-
LiBHMKAMW CEePBICHOIO
LEHTPY. BupobHuK He
Hece BIAMOBIAANbHOCTI
3a MOLUKOOXKEHHS, CMpK-
YMHEHI npoueagypamu,
BUKOHAHNUMMK He YMnoB-
HOBaXEHNUMMW Ha Lie 0COo-
Oamu, WO TakOoX MOxe
npusBecTv [L[O BTpatu
rapaHTil. [lepef ycTaHOB-
NEHHAM YBaXKHO MPOYM-
TanTe IHCTPYKLIHO.

-He BuKopucToByiTE
Bmp|6 AKLLO BiH Hecnpas-
HUI1 abo Mae By ab-SaKi BU-
OVMI MOLIKOOXKEHHS,

« [1iCNsa KOXHOIro BUKO-
pUCTaHHS 000B'A3KOBO
BCTAHOBHONTE BCI pe-
FYNATOPY B MOJIOXEHHS

«BUMKH. ».

1.2 EnexTpuyHa 6e3neka
« HecnpaBHUIW NPUCTPIN

HEe MOXHa BMKOPUCTOBY-
BaTW OOTU, JOKWN NOro He
BIJPEMOHTYIOTb B YMOB-
HOBaXeHoOMYy cepBic-
HOMY LIEHTPI. ICHY€E pn3mnkK
YPaXKEHHSA eNneKTPUYHUM
CTpyMOM!

MigknovanTe BMPIO NnLe
[0 3a3eMeHOl PO3ETKN/
NIHIT, XapaKTepUCTUKM Ha-
Npyru Ta 3axucTy AKux
BIAMNOBIAOTb BUMOram,
3a3HaYeHNM Yy «TexHiy-
HUX XapakTepUCTUKaX».
HesanexHo Bif TOro, Bu-
KOPUCTOBYETHCS BUPID 13
TpaHcdhopmaTopom abo
6e3 HbOro, MOHTaX 3a-
3eMJIEHHSA Ma€e BMKOHATK
KBanidpikoBaHUM enek-
TpuK. Hawa komMnaHia He
Hece BIAMNOBIAANIbHOCTI
3a byab-aKki npobnemu,
LLIO BMHMKAOTb Yepes Te,
LLIO BMPIO He 3a3eMIieHo
BIANOBIOHO OO MIiCLEBUX

MiHi ayxoBka / MoCiBH1K KoprCTyBaya
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HOPM.
« He 0O3BONAETHCA MUTKU
BMPIO, 3MOYYHOUM abo Mo-
MBaO4YM Moro BOOOHD!
ICHYEe PU3NK ypaXKeHHH
eneKTPUYHUM CTPYMOM!

Hikonn He TopKaunTecs
MepeXeBol BUIKW MO-
Kprmm pykamu! Hikonu
He Bif'eHYITE NMPUCTPIN
B} €/1eKTpOMepeXi, TAr-
HY4M MOro 3a LLUHYP XNB-
NeHHS, HATOMICTb Mifg Yac
BUMKHEHHSA 3aBXan Tpu-
ManTecsa pykaMm 3a Me-
PEeXeBY BUJIKY.

Ha 4yac BCTaHOBIEHHA,
TEXHIYHOrO 0OCNyroBy-
BaHHA, YULLIEHHA Ta pe-
MOHTY BMPIO MOTPIOHO
BiA'eqHaTH BIf €NEKTPO-
Mepexi.

LLI06 YHMKHYTU HeGe3mneKn
B pasi, AKLLO LUHYP XWB-
NIEHHS BUPOOY MOLLKOA-
XKEHO, MO0 Mae 3aMIHUTH
BUPOOHWK, NpeacTaBHNK
MOr0 CEPBICHOIO LIEHTPY
abo ocoba 3 aHanoriy-
HORO KBanidhiKaLlieto.

« MpncTpin

HeoOXigHO
BCTAQHOBUTK Tak, WOO
MOro MOXHa Oyf10 NOoBHI-
CTHO Bij'eAHATN BI enek-
TpoMepexi. Big'eaHaHHSA
Mae 3abesnevyyBaTuCH
BMMMKa4eM, BOYJOBaHNM
y CTaliOHapHy enekTpo-
NPOBOAKY, BIAMNOBIAHO A0
OyaiBeNbHMUX HOPM.

[1ig 4ac BUKOPUCTaHHS
OYyXOBKM 11 3a4HA Mo-
BEPXHA HarpiBaeTbCs.
3abesneyTe, WOO enek-
TPUYHI 3'€iHaHHSA He Top-
Kanmcsa 3a4HbOI MOBEPXHI;
IHaKLLE BOHW MOXYTb MO-
LUKOONTUNCS.

He 3aTncKanTe LWHYP Xn-
BIEHHA MIXX ABepLaTamu
[YXOBKM Ta pamMoOKO Ta He
npoksiaganTte MOro Haf
rapsaunMmy MOBEPXHAMM.,
lHaKLwe 1307919 Kabento
MOXe po3nfaBuTuCsd Ta
CMNPUYNHUTIN  MOXEXY
BHACNIJOK KOPOTKOro 3a-
MUKaHHS.

« Bynb-aki poboTtu 3 enek-

TPUHHUM 06J'Ia,EI,HaHHF|M
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| cuctemMamMm  MaroThb
BMKOHYBaTUCS  JnLLIe
YMOBHOBaXeHNMM Ta
KBanipikoBaHNUMM 0OCO-
Bamu.

«Y pasi byOb-AKKUX Mo-
LUKOAXEHb BUMKHITb
BMPIO | BiA'eAHaiTe Oro
BiA Mepexi. [ins yboro
BUMKHITb 3aM0BDKHUK Y
NOMaLLUHIM enekTpome-
pexi.

« [lepekoHanTecs, Wo Ho-
MiHan 3anobikHuKa cy-
MICHWI I3 BUPOBOM.

«llo6 Big'egHaTV Npu-
CTpIW, nepeBefiTb ne-
peEMMUKaAY Yy MONOXEHHS
BV/IMK., a noTim Big'ed-
HaTe MepexeBy BUJIKY.
3aBxau TpumamnTeca 3a
MepexeBy BWJIKY Ta Hi-
KON He TATHITb 3a LHYpP
XNBINEHHS..

1.3 beaneyHe BUKOPUCTAHHSA
BMPOOY

MONEPEMXEHHA: i vac
BMKOPWUCTaHHS NPUCTPIN

Ta MOro AOCTYMHI YaCTUHM
HarpiBatoTbcs. Cnig 6yTn
obepexHUMU, Lob He
TOPKHYTUCA HarpiBanbHM1X
eneMeHTIB. CnigkymnTe,
LLIOO OiTW BIKOM A0 8
POKIB TPUManNCb AKO-
MOra fgani Bi MpUCTPORD
B pasi, AKLLO BOHW He 3Ha-
XO4ATbLCS NiJ NOCTINHUM
Harns40M.

Hikonm He BUKOPUCTO-
BYMTe BUPIO Y pasi, KO
Ballia 34aTHICTb TBEPE30
po3MipkoByBaTH abo Ko-
OpAvHaLlid pyxis nopyuleHi
BHACNIOOK BXMBaHHS
asIKorosito Ta/abo Hapko-
TUKIB.

« byabTe o6epexHnmy,
SIKLLO BUKOPUCTOBYETE asl-
KOrO/bHI HaMol 4715 Npuro-
TyBaHHS cTpaB. CnvpT BU-
NapOBYETbLCHA 3a BMCOKMX
TemMnepaTyp | MOXe Crpu-
YMHUTW NOXEXY, OCKINTbKM
30aTeH crnanaxHyTn B pasi
KOHTaKTY 3 rapsa4vmMm no-
BEPXHAMMU.

MiHi ayxoBka / MoCiBH1K KoprCTyBaya

47/ UA



BaxxnuBi BKa3IBKM Ta nonepefXeHHs wLoa0 besneyHor
eKkcnnyarTauii Ta 3aXMCTy HaBKOJIMILHBbOIO CepefioBuLLLA

« Hebesneka Xap4oBoro
OTpyeHHs. He 3anuuanTe
DKy B OyXOBL|I JOBLUE HIX
Ha 1 rognHy 0o abo nicns
NPUroTyBaHHA. IHakLle
CMOXMBAHHS 3IMCOBaHMX
NPOOYKTIB MOXe Npu3Be-
CTW [0 Xap4oBOro oTpy-
EHHS abo XBOpPOOM.

* He MoXHa posmillyBaTy
B eNIeKTPUYHIN AyXOBL|
3aHaATO BEVKY KifIbKICTb
NpoayKTIiB abo MeTaneBuit
NOCyd, OCKINTbKYM L|e MOXe
CIPUYUHUTM NMOXEXY abo
YPaXKeHHs! eNeKTPUYHNM
CTPYMOM.

« Bara cTtpaBu, aka po3-
MILLYETbCA Ha NifA0HI/
pewiTyi S3, He Mae nepe-
BuwyBaTn 3,0 Kr.

« He po3|v|||_uyV|Te ner-
KO3aMUCTI MaTepianm
no6sm13y BUpooy, TOMy
LLIO MOro GOKOBI MOBEPXHI
MOXYTb HarpiBaTucs nif
Yac BMKOPUCTaHHS.

* He poamiwyiTe B fy-
XOBL|i Taki MaTepianu: kap-
TOH, NJ1ACTUK, nanip abo
LLOCb NofibHe.

» [ig 4ac BUKOPUCTaHHS
MNPUCTPOI HarpiBarOTHCA.
Cnig 0yTn o6epexHnMN,
LIOG He TopKaTnca Harpi-
Ba/lbHWX €NIEMEHTIB yce-
peauHI QyXOBKM!.

* He cTaBTe KyXOHHWM
nocypn abo nocyq ons 3a-
NiKaHHSA Ha CKNSHI OBep-
LATa.

* He 3axapaluynTte BEHTU-
NALIMHI OTBOPMW.

* He posirpiBaite B fiy-
XOBL|I XXy B 3aKpUTUX B9~
LLIAHKaX | CKIIAHNX BaHKax.
TUCK, KW CTBOPHOETLCS
B KOHCEPBHIN BnsALaHLi/
BaHLi, MOXe CIPUYNHNTM
IXHIN PO3PUB.

* BukopucTaHHs npu-
nanns, He pekoMeHao-
BAHOIr0 BUPODOHUKOM
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NPUCTPOD, MOXE NpU3Be-
CTW fo Hebesnekn abo
TpaBMMu.

* He poamilyiTe nignoHw,
nocyn abo antoMiHIEBY
donbry 6esnocepenHbO
Ha OHI OYXOBKW. Y pesy/ib-
TaTl HAKOMUYEHHA Tenna
OHO OYXOBKW MOXe Mo-
LLUKOONTUNCS.

» JIOCTYMHI NOBEpPXHI Mpu-
CTPOKO CUJTbHO Harpiea-
tOTbCS. HIKOM He TopKai-
Tecs rapsymnx NoBEPXOHb.

+ 3BEpHITb yBary Ha
IHCbopMaLito B po34ini
«BcTaHoBneHHA». [1pn-
CTPIN CUITbHO HarpiBa-
ETbCH, NOTO HE MOXHa
BCTaHOB/OBATH K BOY-
0BaHMIN BOK.

* Llen npucTpin npusHa-
YeHWM 0715 BUKOPUCTaHHS
B JOMaLLHIX abo noJibHMX
yMOBAaX, a caMe;

- Y KYXOHHNX KYyTOYKax Ma-

rasuHIB, OpiCiB Ta IHLLINX
poBoUNX cepenoBULL;

-y dbepmepcbkmx cagubax,;

- KJIIEHTaMn B roTtensx;
MOTENIAX Ta IHLLNX XNTJTO-
BUX MPUMILLEHHAX;

- Y MICLSIX HOYIBAI 3I CHI-
LNAHKOM..

NMONEPEMKEHHA: MNepen
NOBTOPHUM BUKOPUCTaH-
HAM HeobXIOHO 3a4ekaTu
0OTW, OKM BMPIO He 0XO-
JTOHE.

* He HakpuBanTe QyXoBKY
nig 4ac podoTu.

* He BukopucToBymnTe
arpecuBHi abpasnBHi 3a-
coBW UM rocTpi MeTanesl
CKPEOKN /15 OUMLLEHHS
CKJla ABEPLAT OYyXOBKN,
OCKISIbKI BOHM MOXYTb
noapsanaT MNOBEPXHIO Ta
NPU3BECTM [0 PO3TPICKY-
BaHHS CKJ1a.

* He BuKopucTOByMTE
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0719 YALLIEHHS MPUCTPOO
MapOOYNCHMKM, OCKINTbKM
Lie MOXe NpM3BECTM A0
YPaXKeHHsI eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.

* He BukopucToByiTe
BMPIO y pasi, AKLLIO CKII0
nepefHix ABEPUAT 3HATO
abo TPICHYO.

* Y TOW Yac, Konu cTaBuTe
nocyf y rapsidy AyxoBKy
Ta BUiAMaeTe 10oro 3BIATH,
3aBXAN BMKOPNCTOBYITE
TEPMOCTINKI pyKaBuLi 414
neui.

« PoamiwynTe nanip gns
BUMIKAHHSA B KYXOHHOMY
nocyai abo Ha npunaag
nyxoBKy (MiafoHI, peLuiTyi
TOLIO) pa30oM i3 NpoayK-
Tamu, a NoTIM CTaBTe BCE
Lie B pO3IrpITy OYXOBKY.
LL|o6 3anobirtn pusmnky
TOPKaHHS HarpiBasbHNX
eNeMEeHTIB yXOBKMN, BU-
AanamnTe 3amBi YaCTUHM
nanepy Oasa BUMiKaHHS,
LLIO 3BMCArOTb 3 Npuiaans

ab0 KyxOHHOro nocyay. Hi-
KON HE BUKOPWCTOBYITE
nanip Ans BUNikaHHs B
pasl, AKWo poboya TeM-
nepaTypa NpuroTyBaHHSA
CTpaBu BULLE 3a 3Ha-
YeHH$, BKasaHe a1 na-
nepy Ans BUnNikaHHa. He
KnagiTe nanip 4as Buni-
KaHHA Be3nocepeHbo Ha
LIHO YXOBKM.

NMOMNEPEKEHHA:

LL|06 YHUKHYTW ypaxeHHS
eNeKTPUYHUM CTPYMOM,
nepen 3aMiHO NaMnu
nepekoHanTecs, WO LLHYP
KMBNEHHA NPUCTPOIO
BIf'€HAHO BIf PO3ETKM
abo0 BMMKHEHO aBTOMa-
TUYHUN BUMMKAM.

* LL{06 yHWKHYTM nepe-
rpiBaHHS, MPUCTPIN He
MOXHa BCTAHOBNOBATH
3a geKkopaTuBHMMM OBEP-
LaTamMu.

* Bunpi6 HeobxigHO po3Ta-
LLoBYBaTK 6e3nocepes-
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HbO Ha Mianoai. Moro He
MOXHa BCTaHOBJHOBATH
Ha nigcTaBui abo TymMol.

* [1pUCTpIN He Npu3Ha-
YeHu ons poboTu 3a
[OMOMOIOK 30BHILLHBOIO
TanmMepa abo oKpemol
CUCTEMU ONCTaHLIMHOIO
KepyBaHHSA.

3anodiranTe MOXJINBIN
MOXEX|!

* LLlo6 3anobirTn pnsmnky
BUHWKHEHHS Oyrn, nepe-

KOHamTecs, WO BCi eNnek-

TPWYHI 3'€ AHAHHA HaQIMHI
Ta MiLHI.

* He BMKOpUCTOBYITE
MOLLKOIKEHI LLHYpW abo
NOO0OBXYyBaul.

* [NepekoHamTecs, Wo
piavHa abo Bosiora He
NOTPaMIATb 0O TOUKM
eneKTPUYHOro NifgKro-
YEHHS.

[TpaBnna BUKOPUCTaHHA

* Llen Bupib npmsHadeHun
019 [OMAaLLHBOrO BUKOPK-
CTaHHA. KomepuiHe BU-
KOpUCTaHHs Np1sBefe Ao
BTPaTW rapaHTIl.

* He BMKoOpuCcTOBYMTE
BMpPIO Ha BankoHi, Tepaci, B
cafly TOLWo.

1.4 NOMEPEMKEHHA. A.
« LlOo6 YHWUKHYTWM ypa-
XeHHA KomepuinHe BU-

KOp1CTaHHA Nprssefe Ao
BTPaTW rapaHTil.

-He BuKOpUCTOBYWTE
BUPIO Ha BankoHi, Tepaci,
B cafly TOLLO.

« 3ACTEPEXXEHHSA: Lien npn-
CTPIN NPU3HAYEHNA NLLIE
ONA NPUrOTYyBaHHA TXI.
Noro He MOXHa BUKO-
puctoByBaTu Ans IHLLINX
Luinen, Hampuknag And
onasieHHA MPUMILLEHHS.

o Llen BMpIi6 He MOXHa BU-
KOpPUCTOBYBATK AJ15 PO-
3irpiBaHHA Tapisiok nif
rPUNEM, a TaKOX CYLLIHHS
PYLWHMKIB, TAHYIpOK [J14
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nocyay TOLWO LUAAXOM
IX PO3MILLIEHHA Ha pyuLi
OBEPUST AyxoBKK. Kpim
TOro, Lien BMpIB He MOXHa
BVKOPWUCTOBYBaTH [N4
00IrpiBaHHS NPUMILLIEHHS.

B1poBHMK He Hece BIAMnO-
BIJa/IbHOCTI 3a OyOb-aKy
LLIKOY, CNPUYMHEHY HEHA-
NEXHUM BMKOPUCTaHHAM
npucTpoo abo nomMuI-
KaMn B MOBO/XEHHI 3
HUM.

[yXOBKY MOXHa BUWKO-
pPUCTOBYBATW 419 PO3MO-
POXYBAHHS, 3anikaHHS,
CMa)xeHHs Ta MpuroTy-
BaHHA IXXI Ha rpul.

1.5be3neka piten

MONEPEKEHHA:

«[ig 4Yac BMKOPUCTaAHHSA
MOXYTb HarpiBaTtucs
OOCTYMHI YacTuHn. Cnig-
KynTe 3a TuM, Wob Ma-
NEHbKI AITY TpUManmchb
gkomMora pani Big npu-
CTPOHO.

. [lakyBanbHI MaTepianu

e HebeaneyHumMmun 0N
Aitei. ToumanTe BCi Naky-
BasibHI MaTepianu nofani
BIO OiTe. YTunisynTe BCI
YaCTUMHN YNaKOBKK BIa-
NOBIOHO OO €KOAOrIYHMNX
CTaHOapTIB.

EnekTpunyHi BUpobu € He-
besnedyHMn gna giten.
Mg 4ac pobotn BMPOOY
cnigKynTe, Wob OiTu 3Ha-
xo[unuce skomora fasni
BI,EL BUpOOY, | He [O3BO-
NANTE T™M rpaTmncsa 3 HAM.
He poamiwynTe Hag npu-
CTPOEM npeamMeTn, Ao
AKUX MOXYTb OOTArHY-
Tnea gitw.

fkwo fBepusiTa BIOKPUTI,
He PO3MIWYNTe Ha HUX
BaXKi MpeMeTH i He 103~
BONAWTE AOITAM CloaTu Ha
HUX. MpUCTPIN MOXe ne-
PEKNHYTUCA abO MOXYThb
NOWKOONTNUCA [BEPHI
neTni.
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1.6 YTunisauia craporo
BupoOyBignoBigHicTb [iupekTusi
Nnpo BiAX0AH eNeKTPUYHOro Ta
efleKTpoHHoro obnapgHaHHa (WEEE)
Ta npaBunam yTunisauii Bigxogis:

Ller B1pi6 Bignosigae sBumMoram [mMpekTunam
€C WEEE (2012/19/EU). Llein B1pi6 mae
KnacudikauiiH1in cMMBON LWOAO yTunisauir
eneKTpUYH

Llei B1pIiG BUrOTOBEHO 3 BUCOKOSIKIC-
HUX feTanen i MaTepianis, Ski MoXHa
BMKOPUCTOBYBATW MOBTOPHO Ta ki
npuaaTHi ans nepepobku. He BuKK-
B | [oiTe BignpaylboBaHMii BUMPIG pasom
i3 3BMYaNHUMK NOBYTOBUMM Ta iHLLIN-
MU BiOxofamu Micna 3akiHYeHHs TepMiHy oro
cnyxou. BigHeciTb oro fo LeHTpy 36opy Ans ne-
pepobKu eNeKTPUYHOro Ta eNeKTPOHHOro obnag-
HaHHS. LLlo6 gisHaTuca npo Ui UeHTpu 360opy,
3BEPHITLCA A0 MICLEBWX OpraHiB Bnaau.

1.7 BignogigHicTb upektuei RoHS

Mpvabanmin BMPIO Bignosifae BMMOram
OupexkTuen EC WOA0 0OMEXEHHS BUKOPUCTaHHS
NeBHUX Hebe3nevHX pPevyoBUH B eNeKTPUYHOMY
Ta enekTpoHHoMy obnafgHaHHi (RoHS) (2011/65/
EU). BiH He MICTUTb WKIANMBKX | 3a60POHEHNX Ma-
Tepianis, 3a3HaveHnx y Uin AnpekTusi.

1.8 Inchopmauisi npo ynakoBky

0y MakyBanbHi MaTepianv BMpoBy BUro-

® @ | ToBneHo 3 MaTepianis, Aki NignsAralOTL
- nepepobui BiANOBIAHO [0 HALLMX HaLlio-
HaNbHUX EKOMOrIYHUX HOPM. He BUKM-
[anTe nakyBasbHi MaTepiany pa3oM i3 nobyToBuU-
MU Ta IHWWUMK Bigxogamu. 3naBaiTe X 40 NyHKTIB
NpUMOMYy NaKyBanbHUX MaTepianis, MPU3HaYeHnx
MiCLEBMMM OpraHamu Bnagmu.

MiHi ayxoBka / MoCiBH1K KoprCTyBaya 53/ UA



3aranbHa iHchopmauin

2.1 3aranbHi BigoMocTi
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2.2 Pexxumm poboTu

HaBefeHa B UbOMY AOKYMEHTI MOCNIAOBHICTb PO-
BoUnx pexmnmiB Moxe BiApPI3HATUCA Bif IXHbOrO
po3TalllyBaHHA Ha BallOMY BMPOGI.

BepxHi HarpiBanbHi eNneMeHTH + HUKHI
HarpiBasbHi enemeHTH

Lia doyHKUis 3aranom igeanbHo Niaxo-
OUTb ONa BUMIYKK XNiba, niuy Ta npu-
roTyBaHHs M'Aca NTuUL.

BepxHi HarpiBanbHi enemMeHTH + KOH-
BeKLis/HuKHi HarpiBanbHi enemeHTy +
KOHBeKLis

BepxHi Ta HUXKHI HarpiBasbHi eNeMeHTH

+ KOHBeKL,if

Lli doyHKUiT ineanbHa NigxoasaTb Ans
[OCArHEHHst  Bifbll  PIBHOMIPHOMO
NporpiBaHHs, AKLWO  3amnikakoTbCs
LUIMaTOYKM CBUHWHK, KYpPAYi HIKKM,
Kypsidi Kpunblis, KapTONAsAHI NnacTiB-
Lji, M'Aco NTu1Lji, Binb1BHI, prba ToLLO.

punb+BepxHi HarpiBanbHi enemeHTy

LA doyHKUist igeanbHo nigxoauTb Ans
NPUroTyBaHHA UINNX Kypew i NTuLi B
Linomy.

L
el

BepxHiii i| HWKHIN HarpiBanbHi eneMeHTH
+ KOHBEKL|ifl + rpunb

Ll doyHKUist igeanbHo NigxoauTh o8
NPUroTyBaHHA LiNnX Kyper i NTuui B
Linomy.

&

2.3 KomnnekTauis

Mpvnafas, Wo nocTavyaeTbCs, Moxe
BIAPI3HATUCS 3anexHo Big Moaeni
BMPOOY. He KOXHe npunaggs, onwv-
CcaHe B MOCIBHWKY KOpWUCTyBauya,
MO>e BXOAWTYV B KOMMIEKT Npuada-
HOro BUpoOy.

=

1. Moci6bHuK KopucTyBada
2. NipaoH Ons KpUxT
[nqa 36opy kpanenb onii abo KpUxT.

3. MigaoH ana cTpas

[ns cMaxkeHHs Ha BIIKPMTOMY BOMHi Ta B ofil M'a-
ca, NTuLi, pubu Ta IHWKX NPOaYKTIB.

4. Pyuka nifoHa oas cTpas
[ns BUTAryBaHHA pewwiTki abo nigaoHa

5. PewwiTka

[na nigcmaxyBaHHs, BUNiKaHHA Ta 3arasbHoro
npuroTyBaHHsA ki y dopmax gns 3anikaHHa Ta
CTaHOaPTHUX KacTpynaXx.

6. Bunka gnsa Beptena
BMKOPUCTOBYETHCA AN CMaXeHHs Pi3HMX BUAIB
M'sica Ta NTuLi.

7. Pyyka Beptena
CnyxxunTb 4N 3aKpinaeHHs BUIKX ANs BepTena.

MiHi ayxoBka / MoCiBH1K KoprCTyBaya
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3aranbHa iHchopmauis

2.4 TexHiYHI XapaKTepUCTHUKM

Hanpyra/yactota 220-240 B 3MiHHOrO

cTpymy, 50/60 Iy

3aranbHe cnoxusaH- | 2,0 KBT
HSl eNleKTpoeHepril

Tun/nepetuH kabento | MiH. HO5RR-F 3 x 1 Mm2

30BHIlLHI po3MipH 421+568+356 mm

(BucoTa/wmpuua/

rnubuHa)

basoBa mopenb 3 KOHBeKLieto
RYXOBKM

Kopuchuit 06'em # 45n

[i] .

Y 3B'A3KY 3 MOKPaLUEHHAM AKOCTI
BMPOBY TEXHIYHI XapakTepUCTUKK
MOXYTb ByTU 3MiHeHI 6e3 none-
pefHbOro NOBIJOMIIEHHS.

PUCYHKM B LbOMY MOCIBHUKY €
CXeMaTUYHUMW, TOMY He rapaHTy-
€TbCA TOYHA BiANOBIAHICTb NMpU-
n6aHomy BMpoOy.

(i

3HayeHHs, BKasaHi Ha eTVKeTKax BU-
poby abo B CyNpoBIAHi [OKyMeHTaLljl,
OTpUMaHi B NabGopaTopHMX YMOBax
3rifHO 3 BiNOBIAHUMY CTaHAApTaMM.
3anexHo Bifg yMoB exkcnyatauil Ta
hisNYHNX YMOB HABKONMMLWHBOIO Ce-
PefoBMLLA, e EKCTINYaTyeTbCA BIPIO,
Ui 3Ha4YeHHSA MOXYTb 3MIHIOBATHCS.
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BcTaHoBneHHA

LLlo6 BCTaHOBUTU BMPI6, 3BEPHITLCA A0 HANBMXK-
4Oro YNOBHOBAXEHOrO CEpPBICHOrO UEHTPY. lMepLu
HIXX BUKAMKATW NpeAcTaBHMKa YNMOBHOBAaXEHOrO
CEepBICHOr0O LEHTPY A8 MiAroToBKM BUpoOY [0
pob0oTK, NeEpeKOHaANTECS, WO eNeKTPonpoBoAKa Ta
BHYTPILLHIM ra30MpoBif 3Haxo4ATbCs B pO60HOMY
CTaHi. AKLWO Ue He TaK, 3anpociTb KBanicpikoBaHo-
ro enekTpvKa Ta cnrocaps Ans BUKOHaHHA Heob-
XiHUX poBiT. BUpOBHWK He Hece BifnoBifanbHOCTI
3a NOLWKOAXKEHHS, CIPWUYMHEHI NpoLeaypamMu, Bu-
KOHaHVMM He YNOBHOBaXeHUMU Ha Le ocobamu,
L0 TaKOX MOXe MPU3BECTW O BTPATV rapaHTil.

BignoBiganbHIiCTb 3@ MiArOTOBKY
MiCLil BCTAHOBMIEHHSA Ta eneKTpo-
NpOBOAKM B MICLi BCTaHOBJEHHS
BMPOBY Hece KITieHT..

3.2 BcTaHoBNEHHSA Ta NiJKNOYEHHS

Bupi6 MOXHa BCTaHOBMOBATM Ta MiAKI4aTy
NMLLE BIANOBIAHO A0 BCTAHOBMIEHWX 3aKOHOM Mpa-
BWST OO BCTAHOBIEHHS.

He BcTaHoBntonTe BMPIO Nopyy i3
XONOAUABHUKAMU Y1 MOPO3USIb-
HVKamu. Tenno, wWo BUAINAETbCS
BMPOOOM, 30ifblUye  CNOXMBaAHHS
eHepril OXoNomXKYHUMMM MPUCTPO-
AMU.

He BukopucToBynTe OBepusTa Ta/
abo pyuKy Ans nepeHeceHHs abo ne-
pemilleHHst BMpoOby. Yepes Lie Mox-
Ha MOLWKOAMTU ABepLUsATa, pyUKy ato
netni.

® Bupi6 HeobxigHO BCTaHOBMOBATM
BiNOBIAHO [0 BCiX MiclUeBumX
eneKTPUUHMX HOPM.

e [lepel yCTaHOB/EHHAM Bi3yanbHO
nepesipTe, Y1 HEMae Ha BMPOOi fe-
bekTiB. He BCcTaHOBNHONTE BUPIO
y pasi BusiBneHHa gedpekTis.lo-
LUKOAXEHI BMPOOW CTaHOBAATb
3arpo3y A5 Bawol 6e3neku.

3.1 lNepep, BCTaHOBNEHHAM

Llei BMpi6 NpuaHayeHnin ANa BUKOPUCTaHHA nuLle
Ha pobouYiin MOBEPXHI Ha KyxHi. 3aAHIO MOBEPXHIO
MPVCTPORO Cif PO3TALLOBYBATH HABMPOTY CTIHW.

He no3BONAETLCA BMKOPUCTOBYBA-
TV BUPI6, po3MilLEeHWA y 3aKpuTiit
Wwadbi abo Ha piBHI Nignoru.

KyxoHHa nigfnora MoBMHHa BUTPWMMYyBaTW Bary
NpUCTPOtO, NAOC AOAATKOBY Bary nocydy, hopm
015 BUMNIYKM Ta NPOAYKTIB

e byab-sKi KyXOHHI Me6i nopyy i3 NpUcCTpoemM
MatoTb ByTW TepMOCTINKUMU (BUTPUMYBATK
TemnepaTypy woHamMeHwe 100 °C)..

3.3 MNigknioyeHHs A0 AXKepena
XXUBNEHHSA

MigkNo4iTe BUPIO A0 3a3eMNeHol po3eTKu/MiHii,
3axumLeHol MiHIaTHOPHUM aBTOMaTUYHUM BUMU-
Kayem BIAMOBIAHOI NOTYXXHOCTI, Ik 3a3HayYeHo B
Tabnuui «TexHiYHi xapakTepucTuKm». HezanexHo
Bi[l TOro, BUKOPUCTOBYETHLCA BUPIO i3 TpaHcdop-
MaTopoM abo 6e3 HbOro, MOHTaXx 3a3eMSIeHHS
Mae BMKOHATU KBanichikoBaHWA enekTpuK. Hawa
KOMMaHisi He Hece BiANOBIfaNbHOCTI 3a ByAb-sKi
30UTKM, AKi MOXYTb BUHWUKHYTV BHaCAILOK BUKO-
pyCTaHHsA BMpoOy 6e3 3a3eMIeHHs BIANOBIAHO A0
MiCLieBMX HOPM

MiHi ayxoBka / MoCiBH1K KoprCTyBaya

57/ UA



BcTaHoBNneHHA

e [lpoueaypy nNiAKTOYEHHS A0
eneKkTpoMepexi Mae NpaBo BUKO-
HyBaTW fMlle yNoBHOBaXeHa Ta
kBanichikoBaHa ocoba. [apaHTiii-
HWI TepMiH ekcnnyaTauil Bupody
MOYMHAETHLCA TiNlbKU 3 MOMEHTY
HaNexXHOro BCTAHOBMEHHA. Bu-
POBHMK He Hece BiAMNoBifanbHOCTI
32 MOWKOJXEHHS, CMPUYMHEHI
npouenypamMu, BUKOHAHWMUK He
YMOBHOBaXeHWMU Ha Le 0co-
Bamn..

e He gonyckanTe, WOO WHYP XWB-
NeHHA 3aTVCKaBCs, 3rMHaBCS, 3a-
WemnsBcs abo TOPKABCA rapsiumnx
4yacTuH BMpPOOBY.MMOWKOAXKEHWNA
LWHYP XMBEHHA Mae NpaBo 3aMmi-
HIOBaTW TiNbKW KBanidikoBaHWi
eneKkTPMK. IHaKlle iCHye pusmK
YPaxXeHHst eneKTPUYHUM CTpy-
MOM, KOPOTKOrO 3aMUKaHHs ato
noxexi!

[aHi enekTpoXuBReHHs NOBUHHI BignosigaTh aa-

HUM, 3a3HaYeHVM Ha TWMoBil Tabnuyli BUPOOY.

3anexHo Bif TWMY NPUCTPOKO Tabamuka 3 TeXHIY-

HUMW OaHVMKU € BWMAMMOO, SIKLWO ABepusTa 4w

HWXKHS KpULWKa BigKpWTi, abo BOHa Moxe ByTw

po3TalloBaHa Ha 3afHiit CTiHLi NPUCTPOLO.

HeobxifHO, Wob WHYP XMBEHHS BalWOro B1pPoby
BiANOBIAaB 3HaYEHHAM Yy Tabnmui « TexHiYHi xapak-
TEPUCTUKM».,

Bunka wWHypa XUBMeHHs1 Mae ByTu
NerkofoCTYMHOK  Micna  BCTaHOB-
nleHHst BUpoOBy (He npoknafainTe
LUHYP Haf NANTOO).

Y npoueci MOHTaxy enekTponpo-
BOAKM NOTPIBHO AOTPUMYBATUCS Ha-
LioHabHMX/MICLEBUX €NeKTPUYHUX
npaBu i HOPM LWOAO eNeKTPOMOH-
Taxy, a TakoX BWKOPWCTOBYBATU
0N NIAKIHYEHHS OyXOBKU Bifmno-
BiJHY PO3EeTKY/MNiHI0 Ta MepexeBy
BUIIKY. AKLLIO OBMEXEHHSI MOTY>XXHOC-
Ti BMPOOY BUXOAATb 3a MexXi CTpy-
MOHecy4ol 3AaTHOCTI  MepexeBol
BUSIKM Ta PO3eTKW/NiHiT, BMpIO cnif
nigkntounTy B6eanocepeHbO Yepes
cTalioHapHy BHYTPILLHIO enekTpo-
NpoBoKY 6e3 BUKOPUCTaHHS Mepe-
XEBOT BUJIKM Ta PO3ETKM/IHIT.

lMepen nNo4yaTkoM BWKOHAHHA Byab-

AKMX  eNeKTPOMOHTaXHUX — pobiT
Bif'eqHaTe BMPIO Bif enekTpome-
pexi.

ICHYE PUBMK YPaXEHHSI eneKTpuY-

HUM CTpyMOMm!!

MigKOYITD WHYP XMUBAEHHA 4O PO3ETKM
e [TpycyHbTe BUPIO A0 CTIHW KyXHI

e diHanbHa nepesipka

1. MepeBipTe enekTpuyiHi OyHKLT.

3.4 MaibyTHe TpaHCNOPTYBaHHS

e 30epiranTe opwriHanbHy KOpobKy BMPOOY Ta
TpaHcnopTywTe BMPIO Y Hilt. JoTpumyiTech iH-
CTPYKLiN Ha ynakoBLi. FKLIO Y BaC HEMae opuri-
HaNbHOI KAPTOHHOI YNakoBKK, 3anakynTe BUpiO
y NyXup4acTy nnisky abo WiNbHUIA KapTOH | Ha-
[INHO 3aKpIniTb CKOTYeM.

e [Ina Toro, wob pewiTka Ta NigaoH BCepeanHi
[YXOBKM He NowKoawnu i ABepusaTa, NpUKpIniTh
CMY>XKY KapTOHY Ha BHYTPILLHIO YacTUHy aBep-
UAT OYXOBKM, AKa TOPKAETHLCA MicUs po3Tally-
BaHHA NiAgoHIB. [pMKNenTe ckoTYem aBepuaTa
[YXOBKM [0 BIYHMX CTIHOK.

e He BuKOpUCTOBYITE ABepuUsTa abo pyyky Ong
nepeHeceHHs abo nepemilleHHs BUPODY.

He cTaBTe OAHMX NpeAMeTIB Ha BU-
pib i He NepeMmilLyiTe 1oro y BepTu-
KanbHOMY MOMOXKEHHI.

MepeBipTe 3aranbHWin BUrS A BUPO-
By Ha npefMeT HasiBHOCTI MOLLUKO-
[KEHb, SIKi MOMIN BUHWMKHYTM Mif Yac
TPaHCMNOPTYBaHHS.
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MigroroBka

4.1 Nopaau wopo
eHepro3bepexxeHHs

HuxueHaBeneHa iHdbopmallis oNoMoxe Bam
BMKOPVCTOBYBATU NPUCTPIW BiANOBIAHO O
€KOSOrIYHMX HOPM | 3a0LLaXXyBaTV eHeprito.

BMKOpPUCTOBYITE B OyxOBLi TeMHWIA nocyn abo
nocyn 3 emanboBaHUM NMOKPUTTAM, OCKIfbKM Lie
3abe3rneyye Kpawmnii TeNI00OMIH.

Mig Yac NpWUroTyBaHHA CTPaB 3aCcTOCOBYNTE
ornepaLjito nornepeaHbOro posirpiBaHHA B pasi,
AKLLIO Lie peKOMEHA0BaHO B MOCIGHUKY KOPUCTY-
Baya Um iHCTPYKLUIAX 3 MPUrOTYBaHHS.

HamaranTecqa He BiKpvBaTK 3aHaATO 4acTo
[BepuATa [yX0BKM Nif Yac NpUroTyBaHHS.

AKLIO MOXIIMBO, HaMaranTecst rotyeaTv B fy-
x0BLji Oinbliie oAHiel cTpaBKn ogHoYacHO. MoxHa
roTyBaTu, PO3MICTMBLUM Ha pewiTui ABi nocy-
LONHN.

FOTyiiTe Kinbka CTpaB 0fHY 3a oAHO. [lyxoBKa
3anMLaeTbCs PO3irpiTor.

MoxHa 3aolafuTh enekTpoeHeprito, AKLO
BUMMWKATV AyXOBKY 3a Kiflbka XBWUIWH [0 3a-
KIHYEHHS Yacy npuroTyBaHHs. He BigkpusaiiTe
[BEpUATa JyXOBKU.

lNepeq roTyBaHHSM CTPaB i3 3aMOPOXEHMX Mpo-
LyKTiB ix Tpeba nonepeaHbO PO3MOPO3NTH.

4.2 NovyaTKOBe BUKOPUCTaHHS

4.3 lNepLue 0YMLLEHHSA NPUCTPOLO

1. BHIMITb yCi NakyBanbHi MaTepiany.

2. MpoTpiTh NOBEPXHI MPUCTPOHO BOSIOMOKD raHyip-
KO0 abo rybKoro, @ MOTIM BUCYLLITh CYXOK raH-
YipKotO.

4.4 MNMoyaTKoOBe HarpiBaHHs

HarpisainTe BMpi6 ynponosx npuonnsHo 30 xBu-

JIVIH, @ NOTIM BUMKHITb. Y pe3ynbTaTi 6yAb-aKi 3a-
MKW abo HallapyBaHHS, CrPUYMHEHI NPoLEeCoM

BMPOBHMUTBA, ByayTh CnaneHi Ta BuaaneHi.

[apsAYi NOBepXHi BUKIMKAIOTb OMikw!

Mig 4ac BWKOPUCTAHHA NPUCTPIN
MOXe HarpiaTucs. Hikonu He Top-
KalTecs rapavnx nNanbHUKIB, BHY-
TPILLHIX YaCTUH AYXOBKM, Harpisasnb-
HVX efleMeHTIB Towo. TpumanTe
niTer nogani Bif NPUCTPOLO.

Y TOI Yac, Konu cTaBuTe nocyd y
rapsdvy QyXOBKY Ta BUIMaeTe Moro
3BIATW, 3aBXAM BWKOPUCTOBYWTE
TEPMOCTINKI pyKaBumLUi AN nevi.

Jeski Mutodi 3acobr abo maTepiani
N9 YMLWEHHS MOXYTb MOLIKOAUTY
MOBEPXH!O.

Mig 4Yac OYMLIEHHA He BWKOPUCTO-
BYWTE arpecusBHi Mutodi  3acobu,
MOPOLLKWU/KPEMU AN YMLLEHHS Ta
Oyab-AKi rocTpi NpeaMeTH.

He  BMKOPWUCTOBYMTE  arpecuBHi
abpasvBHi 3ac0bM YK FOCTpi MeTa-
NeBi CKpebkn 15 OUMLLIEHHS CKfa
[BEPUSAT [YXOBKM, OCKifIbKM BOHM
MOXYTb MOAPSNATU MOBEPXHIO Ta
npyv3BeCTM [0  PO3TPICKYBaHHSA
cKa.

EHEKTPW-IHa AYXOBKa
1. BwMITb yCi NigA0HM Ta PeLliTKy 3 JyXOBKMU.
2. 3aunHiTb OBepusTa OyXOBKM.

3. Bubepitb nonoerHﬂE

4. BnbepiTb HaBuULLY TemnepaTypy

5. YBIMKHITb yXOBKY NpUOAM3HO Ha 15 XBUMH.
6. BUMKHITb [yXOBKY

Ha noyvaTkoBi cTagii ekcnnyaTauir
NPOTArOM KiNbKOX FOAVH MOXYTb
BUAINATMCA AUM i 3anax. Lle binkom
HopmarnbHe asulle. LLlo6 nosbasu-
TMCA AMMY Ta 3anaxy, 3abesneute
BiAMNOBIAHE MPOBITPHOBAHHA MPUMI-
LUEHHSA. YHUKaNTe NpAMOro BOmxaH-
HA AVMY Ta 3anaxy, ski BULiNsaoTb-
cs.

MiHi ayxoBka / MoCiBH1K KoprCTyBaya
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Ik KepyBaTH JyXOBKOIO

5.1 3aranbHi BigoMocCTi nNpo
BUMIKQHHSA Ta CMAXKEHHS

e [apayi MOBEPXHI BUKIMKAKOTb
onikw! i Yac BUKOPUCTaHHS Npu-
CTpit MOXe HarpiBaTucs. Hikonn
He TopKanTecst rapsiumx nanbHu-
KiB, BHYTPILUHIX YaCTUH OyXOBKW,
HarpiBanbHUX efNemMeHTiB Towo.
TpumaiTe fiTen nogani Big npu-
CTPOO. Y TOM Yac, Kom cTaBuTe
nocyn y rapsiyy AyxoBKy Ta Buii-
MageTe oro 3Bi4TH, 3aBX AN BUKO-
PUCTOBYWTE TEPMOCTINKI pyKaBuUi
ana nedi.

e bynbTe obepexHi, BiaKpvBaOum
nBepusaTa  [yXOBKW, OCKiNbKK
3BiATM MOXe CTaTUCA BUTOK Napu.
MapomM MoxHa obneKkTn pyku, 06-
nnMyyst Ta/abo oui..

Mopagm W00 BUMNiKaHHA

® ByKOpPUCTOBYIMTE BIANOBIAHI MeTanesi Tapinku
3 MOKPUTTAM, L0 He npuirnae, abo antoMiHieBi

NoCYAMHN Y1 TEPMOCTINKI CUNIKOHOBI POPMMU.

* Hamaramrecs AkHankpalle BUKOPWUCTOBYBaTU

NPOCTIp Ha pewiTyi.

e CraBTe hopMy A5t BUNIKaHHSA Ha cepeauHy no-

.

e Tlepl HiX YBIMKHYTU OyxOBKY a6o rpuib, BU-
BupaiTe HanexHe MOMOXEHHS pewiTku. He
3MIiHIOMTE MOMOXEHHA PELLITKM B TOI Yac, Komu

AOyXOBKa rapada.

e TpumaiiTe ABepUsATa AYXOBKM 3aKPUTUMMU.
Mopaay W00 CMaXeHHs

e fAKWo nepen NpPUroTyBaHHAM 06pOOUTH Liny
KYPKY, IHAMYKY abo BENVKNIA LUIMATOK M'Aca Ta-
KUMW 3anpaBkamu, SK-0T: IMMOHHUM COKOM |
YOPHWMM NepLeM, Le NiABUWNTL edPeKTUBHICTb

NPUrOTYBaHHS.

e CMaxeHHst M'Aca 3 KicTKamMu NpoLOBXYETbCA
npurbAn3Ho Ha 15—30 XBWAWH JOBLLUE, HiX CMa-
XKEHHSA LWMaTKa M'sica 6e3 KICTOK TaKoro X po3-

Mipy.

e Ha npuroTyBaHHs KOXHOF0 CaHTUMETpY TOB-
LUMHK M'Aica HEODXIAHO BUTPaTUTK NpUBAN3HO

4—5 XBUIMH Yacy.

e [licns 3aBepLUeHHs Yacy NpUroTyBaHHA cnig 3a-

AMLWAaTU M'ACO B fyX0BLi NpubnnaHo Ha 10 xBu-
NIMH. Y TakoMy pasi Cik Kpalle po3nofinseTbes
Mo BCil NeYeHi | He BUTIKae B NpoLeci Hapi3ku
M'aca.

Purby, po3milleHy B »XapocTirKii Tapinui, cnig
CTaBWTU Ha CEPEHIO ab0 HMXHIO PELLITKY.
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Ik KepyBaTH JyXOBKOIO

5.2 flk KepyBaTH eNleKTPUYHOIO
AYXOBKOIO

BuGip TemnepaTypu Ta pexxumy po6otu

R

1. Pydyka TepmoperynaTopa
2. MNepemukay hyHKUiN

3. Pyuka Tanmepa

4. lHankaTop

YBIMKHEHHS ;yXOBKH

e [licns Bubopy GaxaHoi poboyoi doyHKUIT Ans
NPUroTyBaHHA 3a AOMOMOrol nepemMukaya
OyHKLiM | BCTAHOBMEHHSA NEBHOI TemMnepaTypw
3a [IONOMOroK PyYkM TepMOpErynaTopa, ay-
XOBKa Mo4vHae npawtoBaTy.

BUMKHeHHs AYXOBKH

o [lyxoBKa BUMUKAETHCA LLAXOM MOBOPOTY Nepe-
MUKada PyHKUIM, perynaTopa TemnepaTypu Ta
pYyYKM TaliMepa B MOSIOXEHHS «BUMKH.» (yropy).

MpuroTyBaHHsA BpyyYHy Wwnsxom BubOpy TemnepaTypu Ta

chyHKuii poboTh fyXoBKM

e MoXHa roTyBaTh 3a JOMOMOIOK PYYHOro Ke-
pyBaHHa (Nif BNacHUM KOHTPOSEM), He BCTa-
HOBJFOKOYM Yac MPUroTyBaHHSA, a BUOpaBLUK
TemnepaTypy Ta pobody dyHKLit, sika nigxo-
OWTb AN NoTPIGHOT CTpaBu.

Mpuknap:
T o P
: BT -
"180°
—300r =
255+ 200 g B

1. 3a fornomoroto nepemunkada dyHKLi BUGepiTh
poboyy doyHKLit, NOTPIOHY 415 NPUroTyBaHHA
HaxaHol cTpaBu.

2. 3a JONOMOror pyyKmn TepMoperynaTopa BeTa-

HOBITb TeMMepaTypy NPUroTyBaHHS.
[lyxoBKa HeramHO MoyYHe MpautoBaTK BiAMNOBIAHO
[0 BMOpaHoi dhyHKLiI Ta TemnepaTypw i 3aropuTbea
iHaMKaTop. [lyxoBKa He BUMMWKaeTbCA aBTOMaTNY-
HO micns noYaTky mpouecy rotyBaHHS. [1oTpiGHO
CaMOCTIHO KOHTPOSOBATK Uel npouec i BUMKU-
KaTu OyxoBKY B MOTPIOHWIA MOMEHT dacy. [licns
3aBepLUEHHA NpoLiecy roTyBaHHA AyXOBKa BUMW-
KaeTbCs LLAAXOM MOBOPOTY NepemumKkaya dyHKLii,
perynsTopa TemMnepaTypu Ta pyyku Taiimepa B no-
TIOXEHHS «BUMKH.» (yropy).

Haﬂal.l.lTyBaHHﬁ npouecy rotyBaHHs LUJIIXOM BCTaHOB-
JIeHHS Yacy NpUrotTyBaHHA,

e MoxHa aBTOMaTUYHO BUMKHYTU AyXOBKY Micns
3aKiHYeHHsA Yacy roTyBaHH#, AKLO BMGpaTu
TemnepaTypy Ta poboyy dyHKLUito, AKi NiAxoaaTh
ans 6axkaHal cTpaBy, i BCTAHOBUTY Yac NpUroTy-
BaHHSA Ha Talmepi..

Mpuknap:

C

o\
Jeee o
220° 200

1. 3a fonomoroto nepemunkada dyHKLin BUOEPITH
poboyy doyHKLit, NOTPIOHY 415 NPUroTyBaHHA
HaxkaHoT cTpaBw..

MiHi ayxoBka / MoCiBH1K KoprCTyBaya
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Ik KepyBaTH JyXOBKOIO

2. 3a 4OMOMOro py4yKku Tepmoperynsatopa BcTa-
HOBITb TEMMepaTypy NpUroTyBaHHs..

3. YCTaHoBITb pyuKy TaiiMepa B MOMOXeEHHS, sike
BifnoBifae NoTPIGHOMY Yacy NpUroTyBaHHS.

) 40

20 60
. 80

100
120

[lyxoBKa HeraHO MOYHe MpaLroBaTH BigMNOBIAHO
[0 B1OpaHOT pyHKLiT Ta TemMnepaTypu i 3aropntb-
cs iHanKaTop.

4. Ticns 3aBepLUEeHHS Yacy NpUroTyBaHHS pydka
TarMepa aBTOMaTWYHO MOBEPTAETLCA MPOTH
roMHHMUKOBOT CTPINKK. JTyHae nonepeaxyBasb-
HWIA CUrHan, | NPOLLEC rOTyBaHHS B AYXOBLi Npw-
MUHAETBCA..

5.Ticna 3aBeplleHHst MPOLEeCy ToTyBaHHSA Ay-
XOBKa BMMMUKAETbCS LWISIXOM MOBOPOTY nepe-
MUKada YHKUIM | pydky Tepmoperynsitopa B
MONIOXEHHA «BUMKH.» (yropy). FKWOo noTpibHO
MPOAOBXMUTI MPOLIEC, MOBEPHITb PyUKY TaliMepa
B 3BOPOTHLOMY HAMPsIMKY Ta BCTAHOBITb 11 Ha
MEBHWI Yac MpUroTyBaHHs. JlyxoBKa MpoAoB-
XUTb MpaLoBaTh BiANOBIAHO 1O BCTAHOBMNEHOT
dOyHKLIT Ta TemnepaTypu.

MepepuBaHHs Npolecy NPUroTyBaHHs paHile mnone-

pefiHbo BCTAHOBNIEHOr0 MOMEHTY yvacy;

1. MoepTanTe pyuKy TarmMepa npoTu
FOOMHHUKOBOI CTPINKW [OTW, [OKM BOHa He
[OCArHEe  MONOXEHHS  «BUMKH.»  (BEPXHBOrO
MONOXEHHS)..

2. [lyxoBKa BUMMKAETLCA LUSXOM MOBOPOTY Me-
pemuKaya pyHKLIN i pyyuKn .

3HayeHHs vacy B Ui Tabmuui €
OPIEHTOBHMMM. Yac Moxe 3MiHto-
BaTWCA 3anexHo Bif TemnepaTypwu
CTpaBw, Tl TOBLUMHW Ta TUNY, @ TaKoxX
BalUMX BfacHWx ynogobaHb WOA0
NpUroTyBaHHsA CTPaBu.
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TexHiyHe 00CNyroByBaHHS Ta f0MNsf,

BuniKaHHA Ta CMaXKeHHsA

Bionik pewiTok AyxoBKW MoYMHa-
€TbCA 3 HUXKHBOI PewiTki (HUXHSA

peLLiTKa € NEPLLOHD).

CtpaBa Mocyauna gns MonoxeHHs Temnepatypa Yac npurotyBaHHsa (npuonus-
NPUrOTYBaHHA peliTKu (°c)) HO B XB.)
Buniyka y doopmi dopma ans O 1 170 40-45 xB
BUMIYKN
MeynBo nigaoH | 2 170 22-25xB
LYXOBKM
Miua OpoTsiHa D 2 220 18-23 xB
pelliTKa
Cocumckm OpoTAHa IZ] 2 220 9-11 xB
peLliTka
Kypsidi Kpunbusa ninnoH ay- | 2 220 12-18 xB
XOBKM
Ctenk nigaoH ay- D 2 220 12-15xB
XOBKM
CmaxeHa Kypka Habip Lwam- 3 220 40-40 xB
nypis

3aBXaM BUKOPWCTOBYMTE KYXOHHI
pyKaBuui Nig 4ac poboTun 3 rapsaym-

m MW fiekaMu Ta AOTPUMYITECH PEKO-
MEHJOBaHMX IHCTPYKLiA 3 NpUroTy-
BaHHSA PI3HMX BUAIB 1XI.
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TexHiyHe 00CNyroByBaHHS Ta f0MNsf,

6.1 3aranbHa iHdopmauis

AKLIO PEryNApHO YMCTUTK BUPIO, TEPMIH MOro
Cnyxou NofoBXYeTbCA, @ MMOBIPHICTE Npobnem
3MeHLLYeTbCS.

e [lepen noyaTkom pobIT i3 Tex-
HiYHOrOo 06OCNyroByBaHHA Ta
OYMLLIEHHS Bif'eAHYTe BMPIO Bifg
MepeXxi.ICHye pU3KUK ypaxeHH:
enNeKTPUYHUM CTPYMOM!

e [lepen; nNoYyaTKOM rpoLecy uu-
LUEHHS fanTe BUPODY OXOMOHYTU.
[apsiyi NOBEPXHI MOXYTb BUKU-
KatoTb oniku!

e PeTeflbHO OYMLIYATE BUPIO MiCNa KOXHOro BU-
KOpPUCTaHHA. 3aBAAKM LibOMY fertue Buaandtu
3aNULLKWY, CIPUYMHEH] FOTYBaHHAM, LLIO [O3BO-
NISIE YHUKATW IX NPUrOPAHHS Nif Yac HAaCTYMHOro
BUKOPWCTaHHA NPUCTPOIO

e [1na ynleHHs BMPOOy He NOTPIOHI cnewianbHi
MUtoYi 3acobu. OunwyinTe BUpi6 3a AOMNOMO-

roto Tensoi Boau 3 MUKOYMM 3acOB0M, M'aKoT

TKaHWHK abo rybku, a NoTiM NpPoTMpanTe Noro
CYXOK TKaHMHOHO..

e OBOB'A3KOBO NEPEKOHYMTECS, LLIO HAAULLIKM Pi-
[OVIHW PETENbHO BUTEPTI NIC/S YNLLIEHHS, a B pasi
NPOAUTTS PIANHN HEFaHO BUTKUpPaNTe Le Micle
Hacyxo.

e [INs YMLLEHHS MOBEPXOHb abo pPyyKHM 3 HepXaBi-
toYoi cTani He BUKOPUCTOBYITE MUIOYi 3ac06MK,
O MICTATb KMcnoTy abo xnopug. MNpoTupaiTe Ui
YaCTUHW, BUKOPUCTOBYIOUMN M'AKY TKaHWHY, 3MO-
YeHy B piaKoMy MutoyomMy 3acobi (He abpasue-
HOMY), HaMaratoum1ch nepemilllyBaTi TKaHHY B
0[HOMY HampsMKy.

Jeski mutodi 3acobu abo maTepianu
ON19 YMLLEHHST MOXYTb MOLLUKOAUTK
noBepxHto. Mg Yac oumweHHsa He
BUKOPWCTOBYMTE arpecuBHi MUIOY
3acobu, MOPOLIKU/KpEMW ANS 4i-
LLIeHHs Ta By b-AKi rocTpi npeAMeTy.

He  BMKOpPUCTOBYITE  arpecuBHi
abpasvBHi 3acobM YK rocTpi MeTa-
neBi CKpebKM 11 OYMLLIEHHSA CKIla
IBEPUSAT [YXOBKM, OCKiNIbKM BOHM
MOXYTb MOAPSANATU MOBEPXHIO Ta
npv3BeCTM [0  PO3TPICKYBaHHA
cKna..

He BWKOpPWCTOBYITE 1A YMLIEHHS
NPVCTPORD MaPOOYNCHUKM, OCKINbKM
e MOXe MPU3BECTU A0 YPaXKeHHs
€NEKTPUYHUM CTPYMOM.

6.2 OuMLLeHHS NaHeni KepyBaHHSA

OuniuyiTe NaHenb KepyBaHHA Ta py4Ky BOJSIOMOO
TKaHWHOLO, @ NMOTIM BUTUPaITE TX HAacyXo.

Akwo Baw BUPI6 0bnagHaHO KHO-
nKamu/pyykamu, He 3HiManTe KHO-
MKW/PYYKM KEPYBaHHS, OB 0YNCTH-
TV NaHesb KepyBaHHS.

[HaKLLe MOXHa MOLIKOAUTW NaHenb
KepyBaHHsA!

6.3 YnweHHs AYXOBKM
YnLLeHHs BepLAT AYXOBKM

e 3a JOMOMOroro Tensaol BOAM 3 MUKOYMM 3aCo-
B6OM, M'AKOT TKaHMHK abo ryoKM oumnLLYyiTe fBep-
UsiTa OyxoBKW, @ MOTIM MpOTUpanTe 1X Cyxoto
TKaHMHOHO.

He BUKOPUCTOBYITE XOPCTKi abpa-
3MBHI 3aCOOM 4K TOCTPi MeTane.i
CKPeOKM ANa  uulleHHs ABepusT
LYXOBKW. BOHWM MOXYTb noapsanaTy
MOBEPXHIO Ta 3pYNHYBATH CKJIO.

6.4 3amiHa naMnu 41 OCBIT/IEHHSA
LBYXOBKH

LLlo6 YHUKHYTU PU3MKY YpaKeHHs
€NeKTPUYHUM CTPYMOM, MepLl Hix
3aMiHtoBaTKN lamny B AyxoBLi, nepe-
KOHawTecs, Wo BMpIb BiA'eaHaAHO Bif
Mepexi Ta BiH JOCTaTHbO OXOJIOHYB.

lapsAYi NOBEpPXHI MOXYTb BUK/IMKa-
FOTb OniKku!
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TexHiyHe 00CNyroByBaHHS Ta f0MNsf,

e Jlamna Onst OCBITNEHHS JYXOBKM
— ue crneyianbHa enekTpuyHa
namroyka, sika BUTpUMYye Temne-
paTypy fo 300 °C. [lJonaTkosy iH-
dhopmaLlito AnB. y po3aini TexXHIYHI
XapakTepucTuKn, cTopiHka 13.
JlamMnu anst oCBITNEHHSA JyXOBKM
MOXHa OTpvMMaTh B YMOBHOBa-
XEHUX CepBICHUX LieHTpax abo
Yyepes nileH30BaHnx daxisLiB i3
PEMOHTY.

o [oNOXeHHs naMnu Moxe Bifpis-
HATUCA Bif 300paXxxeHoro Ha pu-
CYHKY..

e Jlamna, fka BVMKOPUCTOBYETHCSH
B UbOMY MPWUCTPOI, He NIAXOANTb
151 OCBITNIEHHS MOBYTOBMX MPVMI-
LweHb. LlinboBe npuaHayeHHs Uiel

naMnu — OCBIT/IEHHS Xap4oBUX
m NPOAYKTIB, PO3MILLEHNX Y AyXOBL.
e Jlamnu, siKi BUKOPUCTOBYHOTbCS B
LiIbOMY MPUCTPOI, MaroTb BUTPU-
MyBaTK eKcTpemanbHi isnyHi
YMOBW, SIK-OT TeMnepaTypy BuLle
50 °C.
flkw,o npugbaHa fyxoBKa obnagHaHa Kpyriiok namnoro

1. Bin'egHanTe BUPIO Bif eneKkTpomepexi

2. MOBEPHITb CKASHY KPULLIKY MPOTW FOANHHUKOBOT
CTPINKK, LIOB 3HATK .

2

O\

A

—

-

3. fkwo npupgbaHa AyxoBKa OCHalUeHa famnoro
Takoro TUMy, Sk Ha PUCYHKY A HUXYe, 3HIMITb
i, NOBEPHYBLLIW, SIK MOKa3aHO Ha PUCYHKY, i 3a-
MiHITb HOBOI. AKLIO JyxOBKa OCHalleHa Nam-
MO TaKoro TUMy, K Ha PUCYHKY B, MOTArHITH i
BUIAMITb 11, IK NOKa3aHO Ha PUCYHKY, i 3aMiHITb
HOBOIO.

4. BCTAHOBITb CKIISHY KPULLKY.

MiHi ayxoBka / MoCiBH1K KoprCTyBaya

65/ UA



/Al Bu3HayeHHs Ta YCYHeHHsl HecnpaBHOCTE

Mpo6nema

Moxnusa npu4MHa

PilweHHa

nig 4Yac poboTn ayxoBKa BU-
ninsie napy.

AKWwo nifg yac poboTn € BUTOK
napu — Lie HopmasbHe ABuLLE.

Lle He CBigYMTb NPO HECMPABHICTb.

Mig Yac HarpiBaHHs Ta OX0s0-
[KEHHSA BMPOOY YyTHO LyM,
CMPUYNHEHWIA  MeTaneBumn
YacTvHamu.

Konu meTanesi YaCTWHM Harpi-
BatOTbCS, BOHW MOXYTb PO3-
LMptoBaTUCA Ta CTBOPHOBATYU
LLYM.

Lle He CBIgYMTb NPO HECMPABHICTb.

Bupi6 He npatLitoe..

MepexeBuii 3anobixkxHUK He- | MNepeBipTe cTaH 3anobiXHUKIB Yy

CrpaBHUii 860 BUMKHEHNI onoLi 3anobiKHUKIB. AKLWO Heob-
XiAHO, 3aMiHITb ab0 CKMHbTE iX.

Bupib He nigkntodeHo Ao po- | lNepeBipTe WTenCenbHUn KOHTaKT.

3eTKM (3a3emr1eHol).

OCBITNEHHS yXOBKM He npa-
Litoe.

Jlamna OYyXOBKW HECMNpPaBHa.

3aMiHITb namny AyxoBKM.

BiACyTHE eneKTpOXUBAEHHS.

MepeBipTe HasBHICTb  eflek-
TpOXMBNeHHs. [lepeBipTe cTaH
3ano6iXHKVKIB Y B6nowUi 3an0BKHN-
KiB. AKLLO HeobXiAHO, 3aMiHITb abo
CKMHbTE 3amnoBixXHUKM.

LyxoBKa He HarpiBaeTbCs.

MOXIMBO, He BCTaHOB/EHO
neBHy (PYHKLKO rOTyBaHHA Ta/
abo TemnepaTypy.

BcTaHoBITb Yy [yX0OBLi NeBHY (DyHK-
Uito roTyBaHHs Ta/abo TemnepaTy-
Py

Y Moensix, oOCHalleHnx Tanme-
pPOM, TallMep He HanalToBaHO

YCTaHOBITb Ha Talmepi NOTPIOHUIA
Yac.( Y Bupobax i3 dpyHKLUiero Mi-
KPOXBWUNBOBOI MeYi Talmep BUKO-
PUCTOBYETbLCS N1LLE NS KEPYBaH-
HA Lieto dOyHKLIEHD.)

BifcyTHE eneKTpOXMBIEHHS

MepeBipTe  HasABHICTb  efek-
TPOXUBNEHHs. [lepeBipTe cTaH
3an06ixHMKIB y 610U 3anoBiXHM-
KiB. AKLLO HeoBXiAHO, 3aMiHITb abo
CKMHbTE 3anoBixXHUKY.

AKLIO BM HE MOXETe YCYHYTU HECTPaBHICTb, XO4a BUKOHaNW iIHCTPYKLUIi, HaBeAeHi B LibOMY
po3[ini, 3BEPHITLCS [0 YNOBHOBAXXEHOIO CEPBICHOrO LIEHTPY, ab0 NiLleH30BaHOro dhaxisLs
3 PEMOHTY Yu annepa, y AKoro npuabaHo Bupi6. Hikonm He HamaranTecs BiApeMOHTYBaTH
HecrnpaBHWI BUPIO CaMOCTINHO.
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Veuillez d'abord lire ce manuel d'utilisation !
Cher/Chere client(e),

Thank you for purchasing this Beko product. Nous espérons que vous obtenez les meilleurs résultats
de votre appareil qui est fabriqué avec une haute qualité et une technologie de pointe. Par conséquent,
veuillez lire attentivement ce manuel d'utilisation et tous les autres documents d'accompagnement
avant d'utiliser I'appareil et conservez-le comme référence pour une utilisation future. Si vous donnez
I'appareil a une autre personne, donnez-lui également le manuel d'utilisation. Prétez attention a tous les
avertissements et informations figurant dans ce manuel.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Les différences entre les
modeles seront identifiées dans le manuel.
Signification des symboles

Ce manuel utilise les symboles suivants dans différentes sections :

Informations importantes et consignes utiles re-
latives a I'utilisation.

AVERTISSEMENT : Avertissements contre les si-
tuations dangereuses concernant la sécurité de
la vie et des biens.

AVERTISSEMENT : Avertissement lié au risque d'in-
cendie.

AVERTISSEMENT : Avertissement lié aux chocs
électriques.

Avertissement contre les surfaces chaudes.

SN




“ Consignes importantes et avertissements sur la sécurité

et I'’environnement

Cette section comprend
les instructions de sécu-
rité qui vous protegent de
toute blessure physique ou
de tout dommage matériel.
Le non-respect de ces ins-
tructions annule toute ga-
rantie.

1.1 Sécurité générale

« Cet apparell peut étre uti-
lisé par des enfants ages
de 8 ans et plus ainsi
que par des personnes
dont les capacités phy-
siques, sensorielles et
mentales sont réduites,
ou des personnes dé-
nuées d'expérience ou de
connaissance, sl ceux-cl
ont bénéficié d'une sur-
veillance ou d'instructions
préalables concernant
I'utilisation de l'apparell
en toute sécurité et com-
prennent les dangers en-
courus.

. Les enfants ne doivent

pas jouer avec l'apparelil.
Le nettoyage et I'entretien

par |'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des
enfants sans supervision.

« Cet appareil n'est pas

destiné a étre utilisé par
des personnes (notam-
ment des enfants) avec
des capacités physiques,
sensorielles ou Intellec-
tuelles réduites, ou des
personnes sans expeé-
rience ou connaissances ;
a moins que celles-ci ne
soient sous surveillance
ou qu'elles aient recu des
Instructions. Surveillez
toujours les enfants pour
vous s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

« Si le produit est remis a

quelqu'un d'autre a des
fins d'utilisation person-
nelle ou d'occasion, le
manuel d'utilisation, les
étiquettes du produit et
les autres documents et
pieces pertinents doivent
également étre remis.

« Les procédures d'instal-

lation et de réparation

70 /FR
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n Consignes importantes et avertissements sur la sécurité

et I'’environnement

doivent toujours étre ef-
fectuées par des agents
de service agréés. Le fa-
bricant n'est pas respon-
sable des dommages
résultant de procédures
effectuées par des per-
sonnes non autorisées,
qui peuvent également
annuler la garantie. Avant
I'installation, lisez attenti-
vement les instructions.

« N'utilisez pas le produit
s'll est défectueux ou s'll
présente des dommages
visibles.

« Velllez a ce que les bou-
tons de fonction du pro-
duit solent éteints apres
chaque utilisation.

1.2 Seécuriteé électrique

« Si le produit présente une
défaillance, il ne doit pas
étre utilisé avant d'avoir
été réparée par un agent
de service agréé. Il y a un
risque de choc électrique !

«Ne branchez l'appareil
que sur une prise de cou-

rant avec mise a la terre,
dont la tension et la pro-
tection correspondent
a celles indiquées dans
les "Spécifications tech-
niques”. Faites réaliser
I'installation de mise a la
terre par un électricien
qualifié lorsque vous uti-
lisez I'appareil avec ou
sans transformateur.
Notre société ne peut étre
tenue responsable de tout
probleme li¢ au fait que le
produit n'a pas été mis a
la terre conformément
aux réglementations lo-
cales.

« Ne lavew jamais le pro-
duit en y répandant ou en
yversantde l'eau!llyaun
risque de choc électrique !

« Ne touchez jamais la prise
avec des mains mouillées
I Ne débranchez jamais
en tirant sur le cable,
tirez toujours en tenant la
prise.

« Le produit doit étre dé-
connecté pendant les

Mini-four / Manuel de I'Utilisateur
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Consignes importantes et avertissements sur la sécurité

“ et I'environnement

procédures d'installation,
d'entretien, de nettoyage
et de réparation.

Si le cable d'alimentation
du produit est endom-
magée, il doit étre rem-
placé par le fabricant, son
agent de service ou des
personnes qualifiées afin
d'éviter tout danger.
L'appareil doit étre ins-
tallé de maniere a pouvoir
étre completement dé-
connecté du réseau élec-
trique. La séparation doit
étre assurée par un in-
terrupteur intégré a I'ins-
tallation électrique fixe,
conformément aux regles
de construction.

La surface arriere du four
devient chaude lorsqu'il
est utilisé. Velllez a ce que
la connexion électrique
n'entre pas en contact
avec la surface arriere,
sinon les connexions
risquent d'étre endomma-
gées.

- Ne coincez pas le cable

d'alimentation entre la
porte et le cadre du four et
ne le faites pas passer sur
des surfaces chaudes.
Dans le cas contraire,
I'lsolation du cable peut
fondre et provoquer un
incendie a la suite d'un
court-circuit.

Toute intervention sur
I'équipement et les sys-
temes électriques ne doit
étre effectuée que par des
personnes autorisées et
qualifiées.

En cas de dommage,
éteignez le produit et dé-
branchez-le. Pour ce faire,
coupez le fusible a la mai-
son.

Assurez-vous que le ca-
libre du fusible est com-
patible avec le produit.

Pour déconnecter, met-
tez la commande sur OFF,
puis débranchez la prise.
Tenez toujours la fiche,
mais ne tirez jamais sur
le cordon.
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Consignes importantes et avertissements sur la sécurité

n et I'environnement

1.3 Sécurité du produit

« AVERTISSEMENT : L'appa-
reil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds

pendant l'utilisation. Il faut e

velller a ne pas toucher
les éléments chauffants.
Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a
I'écart, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.
N'utilisez jamais le produit
lorsque votre jugement ou
votre coordination sont
altérés par la consom-
mation d'alcool et/ou de
drogues.

Soyez prudent lorsque
vous utilisez des bois-
sons alcoolisées dans
vos plats. L'alcool s'éva-
pore a des températures
élevées et peut provoquer
un incendie car il peut
s'enflammer au contact
de surfaces chaudes.

Risque d'intoxication ali-
mentaire : Ne laissez pas
les aliments reposer dans
le four pendant plus d'une

heure avant ou apres la
cuisson. Cela peut entrai-
ner une intoxication ali-
mentaire ou une maladie.

Les aliments surdimen-
sionnés ou les ustensiles
meétalligues ne doivent
pas étre insérés dans
un four électrique, car
ils peuvent provoquer
un incendie ou un risque
d'électrocution.

Le poids des aliments
placés dans le bac a ali-
ments/le support de fil S3
ne peut pas dépasser 3,0
kg.

Ne placez pas de ma-
tériaux inflammables a
proximité du produit, car
les cotés peuvent devenir
chauds pendant I'utilisa-
tion.

Ne placez aucun des ma-
tériaux suivants dans le
four : carton, plastique,
papier ou tout autre ma-
tériau similaire.

«En cours d'utilisation,

les appareils deviennent

Mini-four / Manuel de I'Utilisateur
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chauds. Velllez a ne pas
toucher les éléments
chauffants a l'intérieur du
four.

«Ne posew pas d'usten-
siles de cuisine ou de
plats de cuisson sur la
porte en verre.

- Velllez a ce que toutes
les fentes d'aération ne
solent pas obstruées.

- Ne chauffez pas au four

les boites de conserve
fermées et les bocaux
en verre. La pression qui
s'accumulerait dans la
boite/le pot pourrait la
faire éclater.

« L'utilisation d'accessoires
non recommandés par
le fabricant de l'appareil
peut entrainer des risques
ou des blessures.

« Ne placez pas de plaques
de cuisson, de plats ou de
feuilles d'aluminium di-
rectement sur le fond du
four. L'accumulation de
chaleur pourrait endom-
mager le fond du four.

. Les surfaces accessibles
de l'appareil deviennent
tres chaudes. Ne touchez
pas les surfaces chaudes.

. Il convient d'étre attentif
aux informations figurant
dans la section "Installa-
tion". L'appareil devient
tres chaud, il ne doit pas
étre installé dans une
unité encastrée.

- Cet appareil est congu
pour étre utilisé dans les
maisons et des endroits
similaires tels que :

— les espaces de cuisine
dans les boutiques, bu-
reaux et autres environ-
nements de travalil,

— maisons de campagne ;

— cuisines pour clients
dans les hotels, motels
et autres lieux d'habita-
tion ;

— les gites touristiques.

« AVERTISSEMENT Lors
d'utilisations répétées, Il
convient de laisser suf-
fisamment de temps au
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produit pour qu'il refroi-
disse.
« Le four ne doit pas étre
couvert lorsqu'il fonc-
tionne.

« N'utilisez pas de produits
abrasifs ou de grattoirs
meétalliques tranchants
pour nettoyer la vitre de
la porte du four, car ils
risquent de rayer la sur-
face et d'entrainer |'écla-
tement de la vitre.

« N'utilisez pas de net-
toyeur a vapeur pour net-
toyer I'appareil, car vous
risquez de vous électro-
cuter.

« N'utilisez pas l'appareil si
la vitre de la porte avant
est enlevée ou fissurée.

« Utilisez toujours des
gants de cuisine résis-
tants a la chaleur lorsque
vous mettez ou retirez
des plats du four chaud.

. Placez le papier sulfurisé
dans le récipient de cuis-

son ou sur l'accessoire du
four (plateau, grille, etc.)
avec les aliments, puis in-
sérez le tout dans le four
préchauffé. Retirez les
parties excédentaires du
papier sulfurisé qui deé-
bordent de I'accessoire ou
de la casserole afin d'évi-
ter tout risque de contact
avec les éléments chauf-
fants du four. N'utilisez
Jamais le papier cuisson
a une température supé-
rieure a celle indiquée. Ne
placez pas le papier de
cuisson directement sur
la base du four.

« AVERTISSEMENT : Assu-
rez-vous que le cordon
d'alimentation de l'appa-
reil est débranché ou que
le disjoncteur est éteint
avant de remplacer la
lampe afin d'éviter tout
risque d'électrocution.

« L'appareil ne doit pas étre
installé derriere une porte
décorative afin d'éviter
toute surchauffe.

Mini-four / Manuel de I'Utilisateur
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« Le produit doit étre placé
directement sur le sol. |l
ne doit pas étre placé sur
un socle ou un piédestal.

« L'appareil ne doit pas étre
utilisé avec un minuteur
externe ou un systeme
de commande a distance
sépare.

Prévention  contre

risques d'incendie !

« Veillez a ce que toutes les
connexions électriques
solent sUres et bien ser-
rées afin d'éviter tout
risque d'arc électrique.

« N'utilisez pas de cables
endommagés ni de ral-
longes.

« Assurez-vous que le li-
quide ou I'humidité n'est
pas accessible au point
de connexion électrique.

les

1.4 Utilisation prévue

« Ce produit est concu pour
un usage domestique.
L'utilisation commerciale
annule la garantie.

« N'utilisez pas le produit

sur un balcon, une ter-
rasse, un jardin, etc.

« MISE EN GARDE : Cet ap-
pareil est destiné a faire
boulllir de I'eau unique-
ment. Il ne doit pas étre
utilisé a d'autres fins, par
exemple pour le chauf-
fage d'une piece.

« Ce produit ne doit pas étre
utilisé pour réchauffer les
assiettes sous le gril, sé-
cher des serviettes, des
torchons, etc. en les ac-
crochant aux poignées de
la porte du four. Ce pro-
duit ne doit pas non plus
étre utilisé pour chauffer
une piece.

. Le fabricant n'est pas res-
ponsable des dommages
causeés par une utilisation
Incorrecte ou des erreurs
de manipulation.

. Le four peut étre utilisé
pour décongeler, cuire,
rotir et griller des aliments.

1.5 Sécurité des enfants
« AVERTISSEMENT : Les par-

76 /FR
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ties accessibles peuvent
devenir chaudes pendant
I'utilisation. Tenez les
jeunes enfants a I'écart.

« Les matériaux d'embal-
lage sont dangereux pour
les enfants. Tenez les em-
ballages hors de la portée
des enfants. Veuillez éli-
miner toutes les parties
de I'emballage conformé-
ment aux normes envi-
ronnementales.

. Les appareils électriques
et/ou a gaz présentent un
danger pour les enfants.
Tenez les enfants a I'écart
de lI'appareil lorsqu'il fonc-
tionne et ne les laissez
pas jouer avec l'apparelil.

« Ne placez pas au-dessus
de l'appareil des objets
que les enfants pourraient
atteindre.

. Lorsque la porte est ou-
verte, n'y placez pas d'ob-
jets lourds et ne laissez
pas les enfants s'y as-
seoir. Elle peut se renver-
ser ou les charnieres de

la porte peuvent étre en-
dommagees.

1.6 Conformité avec la directive
WEEE et élimination des déchets :

Ce produit est conforme a la directive européenne

WEEE (2012/19/EU). Ce produit porte un symbole
Ce symbole indique que ce produit ne

doit pas étre jeté avec les autres dé-

chets ménagers a la fin de sa durée de

.

pour le recyclage des dispositifs élec-
triqgues et électroniques. Pour trouver ces sys-
temes de collecte, veuillez contacter les autorités
cupération et le recyclage des vieux appareils mé-
nagers. La mise au rebut appropriée des appareils
usagés permet de prévenir les conséquences né-

de classification pour les déchets d'équipements
électriques et électroniques (WEEE).

vie. Les appareils usagés doivent étre

retournés au point de collecte officiel
locales ou le détaillant ou l'appareil a été acheté.
Chaque ménage joue un réle important dans la ré-
gatives potentielles pour I'environnement et la san-
té humaine.

1.7 Conformité avec la Directive
RoHS

Votre appareil est conforme a la directive RoHS de
I'Union européenne (2011/65/EU). Il ne contient
pas de matériaux nocifs et interdits spécifiés dans
la directive.

1.8 Informations relatives a
I'emballage

0y Les matériaux d'emballage du produit
® © | sont fabriqués a partir de matériaux re-
- cyclables, conformément aux régle-
mentations nationales en matiére d'en-
vironnement. Ne mettez pas les matériaux d'em-
ballage au rebut avec les ordures ménagéres et
d'autres déchets. Apportez-les aux points de col-
lecte des matériaux d'emballage désignés par les
autorités locales.

Mini-four / Manuel de I'Utilisateur
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Geénéralités ovue d'ensemble

2.1 Apergu Général

7
1
2
? 3
4
5
Commandes et pieces 5. Pied du four
6. Porte en verre
1. Bouton du thermostat o
7. Poignée

2. Bouton de fonction
3. Bouton de minuterie
4. Indicateur

3 1. Bouton du thermostat
2. Bouton de fonction
120 3. Bouton de minuterie

@ ——— 4 4 Indicateur
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Geénéralités ovue d'ensemble

2.2 Mode d'emploi

'ordre des modes de fonctionnement illustré ici

peut étre différent de celui de votre produit.

Eléments chauffants supérieurs + élé-
ments chauffants inférieurs

Cette fonction est idéale pour la cuis-
son du pain, des pizzas et des volailles
en général.

Eléments chauffants supérieurs +
convection/

Eléments chauffants supérieurs et infé-
rieurs + convection

Ces fonctions sont idéales pour la
cuisson des tranches de porc, des
cuisses de poulet, des ailes de poulet,
des flocons de pommes de terre, de la
viande de volaille, des cotelettes, du
poisson, etc. avec un chauffage plus

homogene.

— | Rotissoire + éléments chauffants supé-

£3.| | rieurs

LS . C gz .
Cette fonction est idéale pour cuire
des poulets entiers et de la volaille en
général.

——— | Eléments chauffants supérieurs et infé-

% rieurs + convection + rotissoire

= e four n'est pas chauffé. Seul le
Le fi ‘est hauffé. Seul |

ventilateur (situé sur la paroi arriere)
fonctionne.

2.3 Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier en fonction du modele de pro-
duit. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation ne sont
pas nécessairement présents sur
votre produit.

(i

1. Manuel d'utilisation

2. Plateau a miettes
Pour recueillir I'nuile ou les miettes tombées.

3. Plateau alimentaire

Pour griller et rétir la viande, la volaille, le poisson et
d'autres aliments.

4. Poignée du plateau alimentaire
Pour retirer la grille ou le plateau.

5. Support en fil de fer

Pour faire griller, cuire au four et cuisiner en géné-
ral dans des plats a gratin et des casseroles clas-
siques.

6. Fourchette a rotir

A utiliser pour rétir toutes sortes de viandes et de
volailles.

7. Poignée pour rétissoire
Permet de saisir la fourchette a rétir.
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Geéneralités ovue d'ensemble

2.4 Caracteéristiques techniques

Tension/Fréquence 220-240V ~ 50/60 Hz

Consommation d'éner- | 2,0 kW

gie totale

Type de cable / min. HO5RR-F 3 x T mm?
section

Dimensions exté- 427 x 568 x 356 mMm

rieures (H+L*P)

Ventilation assistée
45 |t

Four principal

Volume net

Installation

e Les spécifications techniques

peuvent étre modifiées sans préavis
E °

afin d'améliorer la qualité du produit.
Les figures de ce manuel sont sché-
matiques et peuvent ne pas corres-
pondre exactement a votre produit.
e |es valeurs indiquées sur les éti-
quettes du produit ou dans la
documentation associée sont ob-
tenues en laboratoire conformé-
ment aux normes en vigueur. Ces
valeurs peuvent varier en fonction

des conditions opérationnelles et
environnementales du produit.

(5]

Pour l'installation du produit, veuillez vous adresser
a l'agent de service agréé le plus proche. Assurez-
vous que les installations électriques et de gaz
sont en place avant d'appeler I'agent de service
agréé pour que le produit soit prét a fonctionner.
Si ce n'est pas le cas, appelez un électricien et un
installateur qualifiés pour qu'ils prennent les dis-
positions nécessaires. Le fabricant n'est pas res-
ponsable des dommages résultant de procédures
effectuées par des personnes non autorisées, qui
peuvent également annuler la garantie.

(i

La préparation de I'emplacement
et de l'installation électrique pour le
produit est sous la responsabilité du
client.

e Le produit doit étre installé confor-
mément a toutes les réglementa-
tions électriques locales.

e Avant l'installation, vérifiez visuel-
lement si le produit présente des
défauts. Si c'est le cas, ne l'instal-
lez pas. Les produits endomma-
gés présentent des risques pour
votre sécurité.

A\

3.1 Avant l'installation

Ce produit est destiné a étre utilisé uniquement sur
un comptoir. La face arriere des appareils doit étre

placée contre un mur.

N'utilisez pas le produit dans une
armoire fermée ou au niveau du sol.

(i

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids
de l'appareil ainsi que le poids supplémentaire des
ustensiles de cuisine et de patisserie et des ali-
ments.

e Les meubles de cuisine situés a proximité de
I'appareil doivent étre résistants a la chaleur (100
°C min.).

3.2 Installation et connexion

Le produit ne peut étre installé et raccordé que
conformément aux regles d'installation Iégales.

N'installez pas le produit a c6té d'un
réfrigérateur ou d'un congélateur. La
chaleur émise par le produit aug-
mente la consommation d'énergie
des appareils de refroidissement.

(5]

N'utilisez pas la porte et/ou la poi-
gnée pour porter ou déplacer le pro-
duit. La porte, la poignée ou les char-
nieres sont endommageées.

(i
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3.3. Raccordement électrique

Branchez le produit sur une prise/une ligne mise
a la terre et protégée par un disjoncteur miniature
de capacité appropriée, comme indiqué dans le
tableau« Caractéristiques techniques ». Faites ré-
aliser l'installation de mise a la terre par un électri-
cien qualifié lorsque vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur. Notre entreprise ne sera pas
responsable des dommages résultant de I'utilisa-
tion du produit sans installation de mise a la terre
conforme aux réglementations locales.

e Le produit ne doit étre raccordé
au réseau électrique que par une
personne autorisée et qualifiée.
La période de garantie du produit
ne commence qu'aprés une ins-
tallation correcte. Le fabricant ne
sera pas responsable des dom-
mages résultant d'interventions
effectuées par des personnes non
autorisées.

I\ .

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou coincé, ni
entrer en contact avec des par-
ties chaudes du produit. Un cable
d'alimentation endommagé doit
étre remplacé par un électricien
qualifié. Sinon, il y a risque de choc
électrique, de court-circuit ou d'in-
cendie !

LLes données de I'alimentation secteur doivent cor-
respondre aux données spécifiées sur la plaque
signalétique du produit. La plaque signalétique est
visible lorsque la porte ou le couvercle inférieur est
ouvert, ou elle est située sur la paroi arriere de |'ap-
pareil, selon le type d'appareil.

Le cable d'alimentation de votre produit doit étre
conforme aux valeurs indiquées dans le tableau«
Spécifications techniques ».

Lors du cablage, vous devez respec-
ter les réglementations nationales/
locales en matiere d'électricité et
utiliser la prise/la ligne et la fiche ap-
propriées pour le four. Si les limites
de puissance du produit sont supé-
rieures a la capacité de transport de
courant de la prise de courant, le pro-
duit doit étre raccordé directement a
une installation électrique fixe sans
utiliser de prise de courant.

(]

Avant toute intervention sur l'instal-
lation électrique, débranchez le pro-
duit du réseau électrique.

Il'y a un risque de choc électrique !

Branchez le cable d'alimentation dans la prise.

e Poussez le produit vers le mur de la cuisine.
e Controle final
1. Vérifier les fonctions électriques.

3.4 Transport futur

e Conservez le carton d'origine du produit et
transportez le produit dans celui-ci. Respectez
les instructions figurant sur le carton. Si vous
ne disposez pas du carton d'origine, emballez le
produit dans du papier bulle ou du carton épais
et fixez-le avec du ruban adhésif.

e Pour éviter que le gril et le plateau a l'intérieur du
four n'endommagent la porte du four, placez une
bande de carton a l'intérieur de la porte du four
en l'alignant sur la position des plateaux. Fixez
la porte du four aux parois latérales a l'aide de
ruban adhésif.

e Ne soulevez nine déplacez le produit en utilisant
la porte ou la poignée.

La prise du cable d'alimentation doit
étre a portée de main apres l'instal-
lation (ne pas la faire passer au-des-
sus de la table de cuisson).

(i

Ne placez aucun objet sur le produit
et déplacez-le en position verticale.

Vérifiez I'aspect général de votre pro-
duit pour voir s'il n'a pas été endom-
magé pendant le transport.

(i
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4.1 Conseils pour économiser
I'énergie
Les informations suivantes vous aideront a utiliser

votre appareil de maniere écologique et a écono-
miser de I'énergie :

e Utilisez des ustensiles de cuisine de couleur fon-
cée ou émaillés dans le four, car la transmission
de la chaleur sera meilleure.

e Pendant la cuisson de vos plats, effectuez une
opération de préchauffage si elle est conseillée
dans le manuel d'utilisation ou les instructions
de cuisson.

e N'ouvrez pas fréguemment la porte du four pen-
dant la cuisson.

e Dans la mesure du possible, essayez de faire
cuire plus d'un plat au four en méme temps.
Vous pouvez cuisiner en plagant deux récipients
sur la tablette métallique.

e Cuisinez plusieurs plats I'un aprés l'autre. Le four
est déja chaud.

e Vous pouvez économiser de I'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. Ouverture de la porte du four.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cui-
siner.

4.2 Utilisation prévue

4.3 Premier nettoyage de I'appareil

La surface peut étre endommagée
par certains détergents ou produits
de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudres/cremes de net-
toyage ou d'objets pointus pendant
le nettoyage.

N'utilisez pas de produits abrasifs ou
de grattoirs métalliques tranchants
pour nettoyer la vitre de la porte du
four, car ils risquent de rayer la sur-
face et d'entrainer I'éclatement de la
vitre.

(i

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil avec un chif-
fon ou une éponge humide et séchez-les avec

un chiffon.

4.4 Préchauffage

Faites chauffer le produit pendant environ 30 mi-
nutes, puis éteignez-le. Ainsi, tous les résidus de
production ou couches seront brilés et éliminés.

Les surfaces chaudes provoquent
des brdlures !

Le produit peut étre chaud pendant
son utilisation. Ne touchez jamais
les brdleurs chauds, les parties in-
ternes du four, les radiateurs, etc.
Tenir les enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de cui-
sine résistants a la chaleur lorsque
vous mettez ou retirez des plats du
four chaud.

A\

Four électrique

1. Sortez du four toutes les plaques de cuisson et
le gril.

2. Fermez la porte du four

3. Sélectionnez la position C .

4. Sélectionnez la température la plus élevée

5. Faites fonctionner le four pendant environ 15
minutes.

6. Eteindre le four

De la fumée et des odeurs peuvent
se dégager pendant quelques heures
lors de la mise en service initiale.
C'est tout a fait normal. Veillez a ce
que la piece soit bien ventilée afin
d'éliminer la fumée et 'odeur. Evitez
d'inhaler directement la fumée et
I'odeur qui s'en dégage.

(5]
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Comment utiliser le four

5.1 Informations générales sur la
cuisson, le rotissage

A\

e |es surfaces chaudes provoquent
des bralures ! Le produit peut étre
chaud pendant son utilisation.
Ne touchez jamais les braleurs
chauds, les parties internes du
four, les radiateurs, etc. Tenir les
enfants a I'écart. Utilisez toujours
des gants de cuisine résistants a
la chaleur lorsque vous mettez ou
retirez des plats du four chaud.

e Soyez prudent lorsque vous ou-
vrez la porte du four, car de la va-
peur peut s'en échapper. La vapeur
qui s'échappe peut ébouillanter les
mains, le visage et/ou les yeux.

Conseils pour la cuisson

Utilisez des plaques métalliques ou des réci-
pients en aluminium a revétement antiadhésif
ou des moules en silicone résistant a la chaleur.
Utilisez au mieux I'espace disponible sur le support.
Placez le moule de cuisson au milieu de la ta-
blette.

Sélectionnez la position correcte de la grille
avant d'allumer le four ou le gril. Ne changez pas
la position de la grille lorsque le four est chaud.

Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

Traiter le poulet entier, la dinde et les gros mor-
ceaux de viande avec des assaisonnements tels
que du jus de citron et du poivre noir avant la
cuisson augmentera la performance de la cuis-
son.

Il faut environ 15 a 30 minutes de plus pour rotir
une viande avec des os que pour rétir une viande
de méme taille sans os.

Chaque centimetre d'épaisseur de viande néces-
site environ 4 a 5 minutes de cuisson.

Laissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres la fin de la cuisson. Le
jus est mieux réparti sur 'ensemble du réti et ne
s'écoule pas lors de la découpe de la viande.

Le poisson doit étre placé sur la grille du milieu

ou du bas dans un plat résistant a la chaleur.

5.2 Comment utiliser le four
électrique

Sélection de la température et du mode de fonctionne-
ment

]
2
=]
@ 20 i 60
. —B— 3
100
ao—— 4

e

Bouton du thermostat
Bouton de fonction
Bouton de minuterie
Indicateur

B~ w N =

Mise en marche du four

e Lorsque vous sélectionnez une fonction de cuis-
son a l'aide du bouton de fonction et que vous ré-
glez une certaine température a l'aide du bouton
de température, le four commence a fonctionner.

Eteindre le four

e \ous pouvez éteindre le four en tournant les bou-
tons de sélection des fonctions, de température
et de minuterie en position d'arrét (vers le haut).

Cuisson manuelle par sélection de la température et de

la fonction de fonctionnement du four

e \ous pouvez cuisiner en effectuant une com-
mande manuelle (& votre guise) sans régler le
temps de cuisson en sélectionnant la tempéra-
ture et la fonction de fonctionnement spécifiques
a votre aliment.

Mini-four / Manuel de I'Utilisateur

83 /FR



Comment utiliser le four

Exemple :
T o P
: f1s00 -
~180° 4
72000

Jeer
220°

1. Sélectionnez la fonction de fonctionnement que
vous souhaitez cuisiner a l'aide du bouton de
sélection des fonctions.

2. Réglez la température de cuisson a l'aide du
bouton de température.

Votre four commence immédiatement a fonction-
ner a la fonction et a la température sélectionnées,
et le témoin lumineux s'allume. Le four ne s'éteint
pas automatiquement apres le début de la cuis-
son. Vous devez contrdler la cuisson vous-méme
et I'éteindre. Une fois la cuisson terminée, éteignez
le four en ramenant les boutons de sélection de
fonction, de température et de minuterie en posi-
tion arrét (haut).

Cuisson avec réglage du temps de cuisson

e \/ous pouvez faire en sorte que le four s'éteigne
automatiquement a la fin du temps imparti en
sélectionnant la température et la fonction de
fonctionnement spécifiques a vos aliments et
en réglant le temps de cuisson sur la minuterie.

Exemple :

C s P
* t150° ° d

“~180° 4

“200°

Joe
220°

1. Sélectionnez la fonction de fonctionnement que
vous souhaitez cuisiner a l'aide du bouton de
sélection des fonctions.

2. Réglez la température de cuisson a l'aide du
bouton de température.

3. Tournez le bouton de la minuterie jusqu'a la du-
rée de cuisson souhaitée.

) 40

20 60

80

100

120

Votre four commence immédiatement a fonction-
ner a la fonction et a la température sélectionnées,
et le témoin lumineux s'allume.

4. Lorsque le temps de cuisson est écoulé, le bou-
ton de la minuterie tourne automatiquement
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.
Un signal sonore retentit et le four s'arréte de
cuire.

5. Si la cuisson est terminée, éteignez le four en ra-
menant les boutons de sélection de fonction et
de température en position arrét (haut).

Pour arréter la cuisson avant I'heure programmeée ;

1. Tournez le bouton de la minuterie dans le sens

inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce
qu'il atteigne la position d'arrét (haut).

2. Eteignez le four en ramenant les boutons de sé-
lection de fonction et de température en position
arrét (haut).

(5]

Les délais indiqués dans ce tableau
sont donnés a titre indicatif. Les
temps peuvent varier en fonction de
la température des aliments, de leur
épaisseur, de leur type et de vos pré-
férences en matiere de cuisson.
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Cuisson et rotissage

du bas.

(i

La premiere grille du four est la grille

Plat Récipient de | Position durack | Température (°C) Temps de cuisson (approx.
cuisson en min.)
Gateau dans le moule a O 1 170 40-45 min
moule gateau
Cookies plateau de | 2 170 22-25 min
four
Pizza Support en fil O 2 220 18-23 min
de fer
Saucisse Support en fil O 2 220 9-11 min
de fer
Ailes de poulet plateau de | 2 220 12-18 min
four
Steak plateau de O 2 220 12-15min
four
Poulet roti kit de 3 220 40-49 min
rotisserie

Utilisez toujours des gants de cuisine
lorsque vous manipulez des plats
chauds et respectez les consignes
de cuisson recommandées pour les
différents types d'aliments.

(i
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Entretien et soin

6.1 Information générale

La durée de vie du produit sera prolongée et les
risques de problemes seront réduits si le produit
est nettoyé a intervalles réguliers.

A\

e Débranchez I'appareil du réseau
électrique avant de commencer
les travaux d'entretien et de net-
toyage. Il y a un risque de choc
électrique !

e Laissez le produit refroidir avant de
le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent provoquer des brilures !

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur
pour nettoyer I'appareil, car vous ris-
quez de vous électrocuter.

(i

¢ Nettoyez soigneusement le produit apres chaque
utilisation. Il sera ainsi possible d'éliminer plus
facilement les résidus de cuisson, ce qui évitera
qu'ils ne brdlent lors de la prochaine utilisation
de l'appareil.

e Aucun produit de nettoyage spécial n'est néces-
saire pour nettoyer le produit. Utilisez de I'eau
chaude avec du liquide de lavage, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer le produit et
essuyez-le avec un chiffon sec.

e Veillez toujours a ce que tout excés de liquide
soit soigneusement essuyé apres le nettoyage
et a ce que tout débordement soit immédiate-
ment essuyé.

e N'utilisez pas de produits de nettoyage conte-
nant de l'acide ou du chlorure pour nettoyer les
surfaces en acier inoxydable ou en inox et la poi-
gnée. Utilisez un chiffon doux avec un détergent
liquide (non abrasif) pour nettoyer ces piéces, en
veillant a balayer dans une seule direction.

La surface peut étre endommagée
par certains détergents ou produits
de nettoyage. N'utilisez pas de dé-
tergents agressifs, de poudres/
cremes de nettoyage ou d'ob-
jets pointus pendant le nettoyage.
N'utilisez pas de produits abrasifs ou
de grattoirs métalliques tranchants
pour nettoyer la vitre de la porte du
four, car ils risquent de rayer la sur-
face et d'entrainer I'éclatement de la

(i

vitre.

6.2 Nettoyage du panneau de
controle

Nettoyez le panneau de commande et les boutons
avec un chiffon humide et essuyez-les.

(i

6.3 Nettoyage de I'appareil

Nettoyer la porte du four

Si votre produit est équipé de bou-
tons, ne les retirez pas pour nettoyer
le panneau de commande.

Le panneau de commande risque
d'étre endommagé !

e Pour nettoyer la porte du four, utilisez de I'eau
tiede avec du liquide vaisselle, un chiffon doux ou
une éponge, puis essuyez avec un chiffon sec.

(i

6.4 Remplacement de la lampe du
four

A\

N'utilisez pas de nettoyants abrasifs
ou de grattoirs métalliques tran-
chants pour nettoyer la porte du four.
lls pourraient rayer la surface et dé-
truire le verre.

Avant de remplacer la lampe du four,
assurez-vous que l'appareil est dé-
branché et refroidi afin d'éviter tout
risque d'électrocution.

Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures !
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e La lampe du four est une am-
poule électrique spéciale qui peut
résister jusqu'a 300 °C. Voir Spé-
cifications techniques, pour plus
de détails. Les lampes de four

m peuvent étre obtenues aupres
d'agents de service agréés ou
de techniciens possédant une li-

cence.
e La position de la lampe peut varier
par rapport a la figure. 4. Installez le couvercle en verre

e Lalampe utilisée dans cet appareil
ne convient pas a I'éclairage des
pieces de la maison. Cette lampe
est destinée a aider I'utilisateur a
voir les denrées alimentaires.

e |es lampes utilisées dans cet ap-
pareil doivent résister a des condi-
tions physiques extrémes telles
que des températures supérieures
asbo°C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez l'appareil du réseau électrique.

2. Tournez le couvercle en verre dans le sens in-
verse des aiguilles d'une montre pour le retirer.

P

O\

A

—

-

3. Si la lampe de votre four est du type (A) illustré
dans la figure ci-dessous, retirez-la en la faisant
tourner comme indiqué et remplacez-la. S'il est
du type (B), tirez-le et retirez-le comme indiqué
sur la figure et remplacez-le.
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/4 Dépannage

Probléeme

Raison éventuelle

Solution

Le four émet de la vapeur
lorsqu'il est utilisé.

Il est normal que de la vapeur
s'échappe pendant le fonction-
nement.

Ce n'est pas une faute.

Le produit émet des bruits
métalliques pendant le chauf-
fage et le refroidissement.

Lorsque les pieces métalliques
sont chauffées, elles peuvent
se dilater et provoquer des
bruits.

Ce n'est pas une faute.

['appareil ne fonctionne pas.

Le fusible du réseau est défec-
tueux ou s'est déclenché.

Vérifiez les fusibles dans la boite
a fusibles. Si nécessaire, rempla-
cez-les ou réinitialisez-les.

Le produit n'est pas branché
dans la prise de courant (mise
alaterre).

Vérifiez la connexion de la prise

La lumiere du four ne fonc-
tionne pas.

La lampe du four est défec-
tueuse.

Remplacez la lampe du four.

['alimentation est coupée.

Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez
les fusibles dans la boite a fusibles.
Si nécessaire, remplacez ou réini-
tialisez les fusibles.

Le four ne chauffe pas

Il se peut que la fonction de
cuisson et/ou la température
ne soient pas réglées.

Réglez le four sur une certaine
fonction de cuisson et/ou tempé-
rature.

Sur les modeles équipés d'une
minuterie, la minuterie n'est
pas réglée.

Réglez le temps.

['alimentation est coupée.

Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez
les fusibles dans la boite a fusibles.
Si nécessaire, remplacez ou réini-
tialisez les fusibles.

(i

Consultez I'agent de service ou le technicien agréé avec licence ou le revendeur ou vous
avez acheté le produit si vous ne pouvez pas remédier au probleme bien que vous ayez mis
en ceuvre les instructions de cette section. N'essayez jamais de réparer vous-méme un
produit défectueux.
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Additional Information for User Manual:

Informazioni addizionali per il Manuale Utente:

Informations supplémentaires pour le manuel de I'utilisateur
LopaTkoBa iHdopmallis, Lo AOMOBHIOE BMICT NOCIBHMKA KopUCTyBaya.

Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU Regulation 2023/826
Informazioni tecniche sul funzionamento delle Modalita a Basso Potere in conformita al Regolamen-
to UE 2023/826

Informations techniques sur les modes de fonctionnement a faible consommation d'énergie
conformément au reglement européen 2023/826.

TexHiuHa iHcbopMaLif oo poboTn B pexmmax H13bKOT MOTYXXHOCTI BignoBiagHo o PernameHTy €C
2023/826.

Mode POWER PERIOD(MINUTES)*
CONSUMPTION(WATT)
Modalita CONSUMO ENERGIA (WATT) PERIODO (MINUTI)*
Mode CONSOMMATION PERIODE(MINUTES)*
D'ENERGIE(WATT)
CMNOXMBAHA TTOTYXHICTb, MEPIOA YACY, XBUJTNH*
Pexumm
BATT
Off
Off
Désactivé 0.5 20
BUMKH.

*The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or networked
standby in minutes and rounded to the nearest minute.

|l periodo dopo il quale I'apparecchiatura raggiunge la modalita di standby automatico, la modalita
di spegnimento o lo standby in rete, espresso in minuti e arrotondato al minuto piu vicino.

*Période au bout de laquelle I'équipement passe en mode veille automatique, en mode arrét ou en
veille en réseau, en minutes et arrondie a la minute la plus proche.

* MNepiof Yacy, nicns skoro obnafgHaHHA aBTOMaTUYHO NEPEMUKAETHCA B PEXUM OYiKYBaHHS,
PEXMM BUMKHEHHS ab0 PEXMM OYiKyBaHHSA 3 NiAKIOYEHHAM [0 Mepexi B XBUANHAX, OKPYrAeHWit 10
HanoIMxXY
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