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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
' regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

RS

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the

4/EN

user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable

insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.
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e Do not place any flammable
materials close to the product as

the sides may become hot during

use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass

jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the

bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

¢ Do not use harsh abrasive

cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since

they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product

model.)

Placing the wire shelf and tray

onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack

properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
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sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the



oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the

baking paper directly on the base

of the oven.

e WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is

switched off before replacing the

lamp to avoid the possibility of
electric shock.
e The appliance must not be

installed behind a decorative door

in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!
e Ensure all electrical connections

are secure and tight to prevent
risk of arcing.

e Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

e This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.
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Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

1 Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp
3 Tray 8 Top heating element
4 Handle 9 Shelf positions
5 Door
1 4 5 6
| S
; m gg C
O o{obos” P
’ a ¢ 40l
Pl O |y o~ d ]
| | | I I
i | 1 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 ON/OFF key 7 Temperature setting key
2 Function display 8 Booster symbol (rapid pre-heating)
3 Current time indicator field 9 Plus key
4 Oven Inner Temperature symbol 10 Minus key
5 Temperature indicator field 11 Adjustment key
6 Start/stop cooking key 12 Return Key to function display
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

User manual
2. Deep tray

Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

—_

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.

3. Pastry tray
Used for pastries such as cookies and biscuits.

4, Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications

Cable type / section min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm

Grill power consumption

" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation
The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
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distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).
Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e |fthereis a drawer beneath the oven, a shelf

must be installed between oven and drawer.

Carry the appliance with at least two persons.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.

If the appliance has wire handles, push the
handles back into the side walls after moving
he appliance.




550"

min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line

protected by a miniature circuit breaker of suitable

capacity as stated in the "Technical specifications"

table. Have the grounding installation made by a

qualified electrician while using the product with or

without a transformer. Our company shall not be liable

for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:
The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified

person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national

regulations.

The mains supply data must correspond to the

data specified on the type label of the product.

Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

TERMINAL BLOCK
BLUE
BROWN ]
GREEN / YELLOW || || SUPPLY CORD

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown/Black cable = L (Phase)

e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
»or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) (Ground)

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.
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For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-
30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the oven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.
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Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
uring transportation.




[ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use

Time setting
4 5 6
— 1
BH | BEHE >
Pal
14

12 11 10

ON/QFF key

Function display

Current time indicator field

Oven Inner Temperature symbol

Temperature indicator field

Start/stop cooking key

Temperature setting key

Booster symbol (rapid pre-heating)

Plus key

10 Minus key

11 Adjustment key

12 Return Key to function display

1. At the initial operation of the oven ® symbol
lights up, touch A\ 7/~ keys to set the hour.

2. Confirm the setting by touching & symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

OO0 NOO~wWwhN —

If the current time is not set, time indicator will
start increasing/moving up from 12:00. ®
symbol will be activated to indicate that the
current time has not been set. It will disappear
as soon as the time is set.

| |
9 8

First cleaning of the appliance

| C
I
|
7

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers

will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.
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Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate
the grill, page 26.

4. Operate the grill about 15 minutes.

5. Tum off your grill; see How to operate the grill,
page 26

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)
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Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
1. Top and bottom heating

Food is heated simultaneously from the top and

bottom. For example, it is suitable for cakes,
pastries, or cakes and casseroles in baking
moulds. Cook with one tray only.

Suitable rack position will be displayed on screen.

2. Fan supported bottom/top heating

Hot air heated by the bottom and top heaters is
evenly distributed throughout the oven rapidly by

means of the fan. Cook with one tray.
3. Full grill+Fan

Hot air heated by the full grill is distributed very
fast in the oven by means of the fan. It is suitable

for grilling large amount of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct

rack position under the grill heater for
grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.

4. Full grill

Large grill at the ceiling of the oven is in

operation. It is suitable for grilling large amount

of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct

rack position under the grill heater for
grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.

20/EN

Small grill at the ceiling of the oven is in

operation. Suitable for grilling and gratin dishes.

e Put small or medium-sized portions in
correct shelf position under the grill heater
for grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.

Only bottom heating is in operation. It is suitable
for pizza and for subsequent browning of food
from the bottom.

Used for keeping food at a temperature ready for
serving for a long period of time.
Operating with fan

The oven is not heated. Only the fan (in the rear
wall) is in operation. Suitable for thawing frozen
granular food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Easy steam cleaning

(This feature is optional. It may not exist on
your product.

This function enables the dirt (having waited not
for too long) in the oven to get soft and be
cleaned easily. Please see "Cleaning - easy
steam cleaning" section for easy steam cleaning.



How to operate the oven control unit

4 5 6
e
I T
| BEE DI
I
s A oopld
4 | °C
| |
i i
12 1 10 9 8 7
1 ON/OFF key Function table:
2 Function display Function table indicates the functions that can be used
3 Current time indicator field in the oven and their respective maximum and
4 Oven Inner Temperature symbol minimum temperatures. Recommended temperature is
5 Temperature indicator field displayed when the function is selected.
6 Start/stop cooking key 1 2
7 Temperature setting key
8 Booster symbol (rapid pre-heating) [ ! “
9 Pluskey [= —) 3
10 Minus key 5 ir
11 Adjustment key 4 i __\ {__ —t 4
12 Return Key to function display 3 i 7/ \ 5
I 2r .
[~ : Cooking Time symbol 1= 6
- : End of Cooking Time symbol t 7
P - Function number
A - Alarm symbol 9 8
O, . Clock symbol 1 Shelf positions
. Key lock symbol 2 Top heater
. Open door symbol 3 Grill heater
A : Booster symbol (rapid pre-heating) 4 Boostheater
: Meat Probe symbol 5 Boostfan
| : Cooking pause symbol 6 Keepwarm
: Cooking starting symbol ! Botiom heater
' 8 Cleaning position
9 Operating with fan position

Functions vary depending on the product
model!

Function table Temperature range (°C)

Fan supported bottom/top 40-280

Full grill 40-280
Bottom heating 40-220




Maximum adjustable cooking time in modes
except warm keeping is limited with 6 hours
due to safety reasons. Program will be
cancelled in case of power failure. You must
reprogram the oven.

&

hile making any adjustment, related symbols
on the clock will flash.

o

Current time cannot be set while the oven is
operating in any function, or if semi-automatic
or full automatic programming is made on the
oven.

IC]

Even if the oven is off, oven lamp lights up
hen the oven door is opened.

&

How to operate the oven

1. Touch the @ key for approx. 2 seconds to open
the oven.

» First operating function appears on display after the

oven turns on. When the display is in this mode,

cooking time, the end of cooking time and Booster

(quick heating) function can be set.

Oven will switch off automatically within 20
seconds if no oven setting is made on this
screen.

Manual cooking by selecting temperature and
operating function

You can do cooking by selecting temperature and
operating function specific to your meal, manually
controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching ‘1 button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A
N keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

. temperature field by touching C button.

» Csymbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Put your dish into the oven.

7. Touch } ” key to start cooking if temperature and

operating function are appropriate. ’ symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
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set temperature. Each grades of the inner temperature

symbol will be lit as inner temperature reaches to the

set temperature. Additional active heaters and

recommended tray position appear in the Function

display.

8. The oven does not turn off automatically due to
the manual cooking without setting the cooking

time. You can finish cooking by touching } key
once again.

» The oven finishes the cooking and " symbol appears

on display.

9. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Cooking by setting the cooking time;

You can ensure that the oven turns off by selecting

temperature and operating function specific to your

meal and setting the cooking time, manually

controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \./ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A\
N keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

. temperature field by touching C button.

» Csymbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch® until M symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching AV~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, (el symbol will

appear on display continuously.

8. Put your dish into the oven.

9. Touch } " key to start cooking if temperature,
operating function and cooking time are

appropriate. # symbol appears on display.
» The oven will be heated up to the set temperature
and will maintain this temperature until the end of the
cooking time you selected.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active



heaters and recommended tray position appear in the

Function display.

10. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.

11. Touch any key to silence the alarm.

» Alarm stops and the oven finishes operating

automatically.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

You can ensure that the oven runs and turns off

automatically by setting temperature and operating

function specific to your meal, the cooking time and

end of cooking to a later time, manually controlling

without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \./ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A
N keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonotion, enable the

. temperature field by touching C button.

» Csymbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch O until P symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, (] symbol will

appear on display continuously.

8. Touch® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

9. Set the cooking time by touching A/~ huttons
and confirm the setting by touching (2 key.

» Once the the end of cooking time is set, = symbol

will appear on display continuously.

10. Put your dish into the oven.

11. Touch } ” key to start cooking if temperature,
operating function, cooking time and the end of

cooking time are appropriate. ’ symbol appears

on display.
» Oven timer automatically calculates the startup time
for cooking by deducting the cooking time from the
end of cooking time you have set. Selected operation
mode is activated when the startup time of cooking
has come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature

reaches to the set temperature. Additional active

heaters and recommended tray position appear in the

Function display.

12. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.

13. Touch any key to silence the alarm.

» Alarm stops and the oven finishes operating

automatically.

If you want to cancel only cooking time or
o= ooking time plus the end of cooking time after|
ou have set them, you need to reset the
cooking time.

Setting the booster (Quick Pre-heating)
Use Booster (Rapid Pre-heating) function to make the
oven reach the desired temperature faster.

Booster cannot be selected in defrosting, eco

o an heating ,keeping warm and cleaning
positions. Booster settings will be cancelled in
case of power outage.

1. Touch =8 key after setting the temperature,
operating function, cooking time and the end of
cooking time.

» =B symbol appears continuously and booster (rapid

pre-heating) setting is enabled.

» Booster symbol disappears as soon as the oven

reaches the desired temperature and oven resumes

operating in the function it was in before the Booster
function.

2. Touch the =8 key again in order to cancel booster
function.

| symbol disappears and booster (rapid pre-

heating) setting is disabled.

Switching off the electric oven

Touch @ key to switch off the oven.

Activating the keylock

You can prevent oven from being intervened with by
activating the key lock function.

1. Touch{® until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press o\ 1o activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the & symbol remains lit. Confirm by
touching .

Oven keys are not functional when the key lock
is activated. Key lock will not be cancelled in
ase of power failure.

To deactivate the keylock,

1. Touch® until & symbol appears on display.
» "On" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the v key.
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» "OFF" will appear once the key lock is deactivated.
Confirm by touching (.

Oven keys are not functional when the Key
lock function is activated. Key lock settings will
not be cancelled in case of power outage.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch & until > symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using A\ /~v keys.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, & symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch C until £ symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold s key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Cooking times table

Changing the time of the day

1. Touch( key in short intervals until % symbol
appears on display.

2. Touch A /v keys to set the hour.

3. Confirm the setting by touching & symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.
Current time can not be changed when any of
the oven functions is in use.

Adjusting the volume

1. While the oven is in Standby mode, touch ® key
in short intervals until 'VOL" appears on display.

2. Press. A/~ keys to setone of LO, L1 or L2
tones.

3. Press{® key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

Adjusting the Eco lamp setting )

1. While the oven is in Standby mode, touch ® key
in short intervals until 'LP" appears on display.

2. Press A/~ keys to set On or ECO option.

3. Press® key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

4. When set to ON; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is
turned ON continuously.

5. When set to ECO; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is
turned ON and then turned OFF after 15 seconds.

If any key is touched during operation ( excluding

and=d keys) the lamp is turned ON and then turned
OFF after 15 seconds.

Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide.
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Cooking level
number

Round springform
pan with a diameter
of 26 cm on wire

One level

Sponge cake
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Accessory to use Operating
mode

e e e | =

ﬂ

1st rack of the oven is the bottom rack.

Rack Temperature Cooking time
position (°C) (approx. in




2 e I .

Leg of Lamb One level Standard tray 3 25 min. 220 70 ... 90
(casserole) S then 180
y 5.5 kg y 1 ‘
---- 250/max’ % -

99 p g :
* These accessories may not supplied with the product.

** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to EN 60350-1 to make it easier for control institutes to test

the product

Cooking level Accessory to use | Operating Rack position Temperature Cooking time
number mode 0 (approx. in
min

worwr | [ | 5 | w | =3

Round black metal
dish with a
diameter of 20 cm
on wire grill*

Apple pie One level

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e  |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

If the pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

If the upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
nd temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.
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T|ps for cooking vegetables
If the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill
1. First operating function appears on display after

touching \./ button to open the oven.

2. Touch A/~ to select the desired grill function.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating function, enable the
temperature field by touching C button.

» Csymbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

6. Touch } " key to start grilling if temperature and

operating function are appropriate. # symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.
7. You can finish grilling by touching } " button
once again.

» The oven finishes grilling and " symbol appears on
display.
Switching off the grill

1. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

Recommended
temperature (°C)**

Cooking time
approx. in min.
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[J Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

towards you.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is

Easy Steam Cleaning

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.
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3. Select easy steam cleaning function. Cleaning
duration will appear on the screen and it cannot
be changed. You can set the end time for this
cleaning function.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Front door inner glass is coated to easy clean
material. Do not use any harsh abrasive
cleaners, hard metal scrapers, scouring pads
or bleach toclean front door inner glass as
they may scratch the surface. This may
destroy the coating material.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.
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1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

4 Hinge lock(open position)

4. Remove the front door by pulling it upwards o
release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process
hould be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.



2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

3. Asiillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.

1 Innermost glass panel

2*  Inner glass panel (This may not exist on your
product.)

4. If your product is equipped with an inner glass

panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).

The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2). Place the chamfered corner
of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If your
product is equipped with an inner glass panel).
Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).

6. When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel faces
towards the inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

o

~

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

E In this oven, an incandescent lamp with

a power of less than 40 W, a height of
less than 60 mm, a diameter of less
than 30 mm or a halogen lamp with
socket type G9, a power of less than
60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be obtained
from Authorised Service Agents or
technician with licence.

mPosition of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to

see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:
Disconnect the product from mains.
2. Tum the glass cover counter clockwise to remove it.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.
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Troubleshooting

o ltis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Oven does not heat.
e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself.

30/EN



beko
—

BrpapgeHa ¢pypHa

PbKkoBsoacTBO 3a ynotpeba
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Mons, MbpBO NpoyeTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynotpeba.

YBaxaemu KynyBayo,

Bnarogapum By, ye u3bpaxte npogykTa Ha dvpmara Beko. Haasisame ce, ye Lie nonyuute Bb3MOXHO Hail-nobpu
pesynTaTit OT M3NON3BaAHETO Ha NPOAYKTa HU, NPOU3BEAEH NO Hal-BUCOKOKAYECTBEHN U MOAEPHN TEXHONOTUN.
3aToBa Bi MONWM fla NpoyeTeTe TOBa PHKOBOACTBO 3a yNoTpeba 1 Bcuukata ro CbibTCTBALLA JOKyMeHTaLus
BHUMATENHO NPeay Aa u3nonasate ypeaa, a crej Toa v 3anaseTe 3a cnpaska B Obelle. Ao NpeoTcTbhuTe
npoaykTa Ha Apyr noTpebuten, To ro npeaaiiTe 3aeHoO ¢ PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba. Criefsaitte BCUKM
yKasaHus 1 MHopMaLms B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda.

lMomHeTe, Ye TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba MOXe [1a e 3a HIKOMNKO Mogena ypeaa. Pasnukute Mexay MopenuTe
Ca YTOYHEHN B PBKOBOACTBOTO.

00siCHeHWe Ha cMMBONUTE

B TOBa pBKOBOACTBO Ca M3MON3BaHM CHENHUTE CUMBOIH:

BaxHa uHhopmaLms unv nonesHn
CbBETH 3a ynoTpeba.

Mpeaynpex[eHue 3a pUck 3a XUBOTa
WMK UMYLLEECTBOTO.

lMpeaynpexaexue 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexpeHue 3a pUck OT NoXap.

[MpeaynpexaeHxve 3a ropelya
MOBBPXHOCT.

B B BB e

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Suf|uce/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY



TABIMLA HA CHbAbPXAHUETO

n BaxxHu yka3aHWs U npeaynpexaeHus
3a 0e30MacHOCT 1 ona3BaHe Ha

OKoOInHata cpena 4
OB1La BE30MACHOCT ..o 4
EnekTpuyecka 6830MaCHOCT.............cvvevevrviriviiann, 5
BesonacHoCT npu 13non3eaHeTo Ha npogykTa.......6
MMpenBuaeHa YNOTPEDA ..o 7
Be30MacHOCT 32 ABLATA. .....vvvvviiirereeeissiini 8
V13XBbPRsiHE Ha OCTAPENNSA MPOAYKT.......vvvvvvreane. 8
/13xBBbpnsHe Ha ONakoBBLYHWTE MaTeEPHami ........... 8
P OcosHa nHdopmaums 9
OBLY NPETNEA ..o, 9
Cbabpxanue Ha naketa
TEXHUYECKN CIELMBDUKALMM ..o 11
5 MonTax 12
TTPEAN MOHTAKA. ....vviviviviiiiiiirerer e 12
MHCTanaums v CBBP3BAHE ...........vvvvvereiiiiiiiinis 14
BbeLo TPaHCMOPTUPAHE ..o 16
Q MoaroTtoBka 17
CbBeTH 3a CNECTABAHE HA EHEPIUA...........vveieie. 17
[TBPBO MOMBBAHE ....vvivviviiiiiiiiiirre e 17

HaCTPOAKA HA HACA ........cvvviviviriiiinnnnrrrs 17
[TbpBOHAYAHO NOYNCTBAHE HA YPEAA ........vveve 17
[TbPBOHAYAMHO 3ATPSBAHE .....cvovvvivivriririiirraans 18
B Kak ga pa6otute ¢ dhypHara 19
OcHoBHa MH(hopMaLKst 3a TOTBEHE, NEYEHe 1 rpuna

................................................................... 19
Kak pa paboTute ¢ enektpudeckara gypHa........ 19
Pexumn Ha paboTa ..., 20
Kak pa paboTute ¢ KOHTponepa Ha pypHarta....... 21
Tabnuua ¢ BPEMETO 38 FOTBEHE............cvcvevvvinen. 25
Kak 12 paboTnTe C IPUMa ....cvvevvvverccen 27
[oTBapCKA NNOYA 38 MEYEHE.......cvvvvvrrrrririerraans 27
@ MoaabpxaHe n rpmka 28

OBLA MHOPMALMS ...
lMouncTBaHe Ha KOHTPOMHWS NaHen
[MouncTBaHe Ha PYPHATA.......cvvvrivrinnn.

CeansHe Ha BpaTata Ha OYPHATA ......covvvvenen.
CBansiHe Ha BLTPELHOTO CTHKIIO Ha BpaTarta..... 30
MoamsaHa Ha naMnata BbB OYPHATA ..........ccevvee. 30

OTCTDaHﬂBaHe Ha noBpeam 32
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ﬂBamHn yKasaHus 1 npegynpexaeHus 3a 6esonacHocrt u

Ofna3BaHe Ha OKOJlHata cpefia

To3u pasgen cbabpa ykazaHns 3a
6e30nacHOCT, KOUTO LLUE BY
nomorHaTt aa usberHeTe pucka ot
HapaHsiBaHe Unu noepesa.
Hecna3BaHeTo Ha Teaun ykasaHus
npaBw BCAKAKBY rapaHLum
HeBanuaHu.

Obwwa 6esonacHocT

*  YpenobT Moxe aa 6bae nonasat
OT Aela Ha 8 1 noBeYe roauHN 1
OT NNLA C MOHWXEHN PU3NYECK,
CEH30PHM M YMCTBEHM
cnocoBbHoCcTM Unu Takmea 6e3
OMNKT U NO3HAHUS, aKo Te ca
Haa3npaBaHu Unu
WHCTPYKTMPaHX OTHOCHO
ynoTtpebata Ha ypeaa n
Be3onaceH HauvH 1 ca HasiCHO
CbC CBbP3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He 6vBa aa cu urpasT ¢
ypeaa. MouncreaHeTo U
notpebutenckata noaapbxka He
6uBa ga 6baat U3BbLPLUBAHM OT
Aeua 6e3 Haasop.

+ Tosu ypen He e npeaHa3HayeH
3a ynotpeba oT nuua
(BKMtOUMTENHO Aeua) ¢
HaManeHn u3n4eckmn, CEH30PHM
WNK YMCTBEHM CMOCOBHOCTH,
KaKTo M OT TakuBa 6e3 onut u
3HaHWs, OCBEH ako He ca
HabntoaaBaHN M MHCTPYKTUPaHM
3a M3non3BaHeTo Ha ypeaa.
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[euaTta Tpsibea na ce
Habnoaaear, 3a a He cu urpast
cypega.

AKO NpOAYKTBLT € AafeH Ha
HAKOM OpYyr 3a NinyHa ynoTpeba
nnv ynotpeba BTOpa pbka,
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
€TUKETUTE Ha NPOAYKTUTE U
ApYruTe, OTHACALLM Ce 3a Hero
LOKYMEHTM W YyacTu Tpsibea
CbLLO Aa ce NpeaoCTaBAT C HEro.
MOHTaXbT M PEMOHTBT Ha ypeaa
TpsibBa BMHary Aa ce W3BbpLUBa
OT NpeAcTaBUTENN Ha
OTOPU3NPaHNSA CepBH3.
Mpon3BoamMTensT He HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LLeTH,
NPUYMHEHN OT NonpaBeka
N3BbPLUEHA OT HEOTOPU3NPAHM
nnua, B KOWTO cnyyan
rapaHumsaTa MoXe [a cTaHe
HeBanuaHa. lNpean MoHTaxa
npoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WHCTPYKLMMN.

He u3nonssanTe npoaykTa ako
aane oedekt unu e BUanmo
noBpeaeH.

Cnep Bcako nonasaHe
npoBepsiBaiTe ganm
(DYHKLMOHAIHMTE KonyeTa ca
U3KIIOYEHMN.



Enektpuyecka BesonacHocT

AKO NpOAYyKTBLT € NOBPeSEH, TOW
He G1Ba fa ce nonsga npeau ga
Obae nonpaseH B OTOPU3NPaHNA
cepau3. CbLUecTByBa pUCK OT
TOKOB yaap!

Cebpa3BailTe ypeda camo KbM
3a3eMEH KOHTaKT C MOLLHOCT M
3almTa, NocoYeHu B
"TexHnyecku cneundmkayum”
3asemsaBaHeTo TpsibBa fa ce
HanpaBsw OT kBanUULMpaH
€EKTPOTEXHUK, KAaTO NPOAYKTLT
ce nonasea cbe unm bes
TpaHcgopmaTop. dupmata Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npobnemu, npomsTnyaLy ot
HenpaBuWITHO 3a3eMsBaHe Ha
ypezda.

Hukora He MuinTe NpoaykTa kaTo
ro nonvBate Unn npbekaTe B
Boga! CbluecTByBa pUCK OT
TOKOB yaap!

MMpoaykTbT TpsbBa fa e
W3KITOYEH MO BPEME Ha MOHTaX,
noaapbXKa, NOYMCTBAHE MU
PEMOHT.

Ako 3axpaHBalmaT kaben Ha
ypeza e nospeneH, Tpsbsa aa
ce Mnonpasu OT NPOU3BOAMUTENS,
HeroB CepBu3eH NpeacTaBuTen
WAV KBANUULMPaH TEXHUK C
Lien aa ce usberHe BCAKakbB
PUCK.

YpenobT TpsibBa fa € MOHTUpaH
Taka, Ye a MOXe Hamb/Ho Aa

Cce U3KIIYM OT Mpexara.
PasgensHeTo TpsibBa ga ce
OCUrypsiBa Unn OT LLencen, unm
OT NPEBKNtoYBATEN, MOHTUPaH
BbB (hMKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauws, CbrnacHo
CTpOUTENTHUTE Hapeaow.

o Bpeme Ha ynoTpeba, 3agHaTa
yacT Ha oypHaTa ce 3arpssa.
lNposepeTe panu
enekTpuyeckaTa MHcTanaums He
Cca B KOHTAaKT CbC 3agHaTa
NOBBPXHOCT; B NPOTUBEH CyYail
CBPB3KUTE MOXE [a ce
noBpeasT.

He 3akneLsanTte 3axpaHealims
kaben Mexay BpaTaTa Ha
(bypHaTa u pamkata u He ro
npekapBanTe Haj
HaropeLleHnTe NOBbPXHOCTH. B
NPOTUBEH CMyYal nsonaumsra
Ha kabena Moxe fa ce CTonu u
[a npeamssuKa noxap B
CreacTBMe Ha KbCO CbeaUHEHME.
Bcska Manmnynaums no
€MEKTPUYECKNTE CbOPBXKEHMS Y
CUCTEMM MOXE [a Ce N3BbpLLBA
caMo OT OTOPU3MPaHM U
KBanuuumpaxm nuua.

B cnyyait Ha kakBaTo 1 fa e
noBpega, U3knyeTe NpoayKTa u
r0 M3KMYETE OT 3aXpaHBAHETO.
3a fa HanpaBsuTe TOBa,
n3kmoyeTe BYLLOHA BKbLUM.
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MpoBepeTe Aanu HanpexeHNeTo
Ha OyLLIOHa € CbBMECTIMO C
npoaykTa.

besonacHoct Nnpv N3Nofi3BaHETO Ha
npoaykta

NPEAYNPEXOEHWE: YpeawT 1
[0CeraemMunTe My 4acTu ce
HarpsBaT npu ynotpeba. Tpsbea
[1a ce BHMMABa [a He ce AoKocBaT
HarpsTuTe enemeHTw. [euata nog
8-roanwHa Bb3pacT TpsibBa aa ce
AbpXaT Aaney ot ypeaa 0CBeH
ako He ca Haa3vpaBaHu
MOCTOSIHHO.

Hukora He n3nonasanTe NpoaykTa
aKo CTe noA BNUSHUETO Ha
ankoxon u/mnu gpyru
ONUSIHSIBALLY BELLIECTBA.
BHumaBawTe, koraTto B CbA0OBETE
CV MMaTe anKoOXOMHW HaMUTKK.
AnKoxosbT ce n3napsiea npu
BMCOKW TEMMEpaTypu 1 MOXe Aa
npeanaByka noxap npu
Bb3MnnaMeHsIBaHe OT Aonumpa ¢
ropellara noBbPXHOCT.

He nocraBsaiTe HUKaKBM
necHo3ananumm maTtepuanu B
6nm3ocT 40 NpoayKTa, Thil KaTo
MOXe Aa Ce HaropeLy oTcTpaHu
no Bpeme Ha ynotpeba.

YpeabT ce Harpsia No BpeMe Ha
ynoTpeba. Tpsbsa aa ce BHMMaBa
[1a He ce AokocBaTt
HarpeBaTenuTe BbTPE BbB
(ypHarTa.

[pBbXTE BCUYKM BEHTUMALMOHHM
OTBOPW OTMYLUEHM.
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He 3arpsiBaiiTe 3aTBOPEHM
KOHCEPBM 1 CTHKIEHN BypKaHm
BbB (pypHaTa. HansraHeTo, KoeTo
Lie Bb3HWKHE B
KoHCepBaTa/bypkaHa, Moxe fa
[0BEAE A0 NYKAHETO My.

He noctaBsiTe TaBu 3a neyexe,
Cb0BE UNu anymMmuHneBo ¢onumo
LVPEKTHO BbPXY LbHOTO Ha
(ypHaTa. AKymynmpaHeTo Ha
TONSMHA MOXE fa NOBpeam
ABHOTO Ha pypHaTa.

He n3nonaseaiite rpyow
abpa3svBHW 1N MeTanHu
CTbprarnku 3a noYncTBaHe Ha
CTbKreHaTa Bparta Ha (pypHata
Tbil KaTo T MOraT Aa usgpackat
MOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa fa aoBese Ao cyynBaHe
Ha CTBKNOTO.

He u3nonsgaiTe napovncTayku 3a
MOYNCTBaH Ha ypeaa, Tbi KaTo
TOBa MOXE [a Npean3BuKka TOKOB
yAap.

(Bapupa B 3aBMUCHMOCT OT
Mogena Ha ypega.)

[MpaBWnHO NocTaBsiHe Ha
TErneHaTa ckapa v TaBa Bbpxy
eTaxepkara

BaxHo e ga nocraBute TenexHns
padT nvnm TaBaTa NpaBUIHO Ha
eTaxepkara. [1nb3HeTe Tenexus
padT Mnn TaBata Mexzy AseTe
pencK u ce yBepere, Ye ca
BanaHcvpaHu npeam ga
nocrasute xpaHa otrope (Mons,
BUXTe crnejpallata qurypa).



He u3nonssanTe npoaykTa ako
NPeaHOTO CTHKIO € M3BaAEHO
WV HanyKaHo.

BuHaru nsnonssante
TEPMOYCTONYMBM PbKaBULW NpK
NOCTaBSIHE UMW U3BAXAAHE Ha
AcTnA B/OT ropeLyata gypHa.
lMocTaBeTe xapTuaTa 3a neyeHe
B CbAa 3a FOTBEHE WK BBPXY
akcecoapa Ha (ypHaTa (TaBa,
CcKapa ¥ T.H.) 3aeHO C XpaHaTa
W crej ToBa NOCTaBETE BCUYKO B
npeaBapuTESIHO 3arpsTa gypHa.
MpemaxHeTe W3NULLHNATE YacTm
Ha XapTusiTa 3a neyeHe, KOUTo ce
nokaseaT OT cbAa Unu oT
akcecoapa, 3a ja ce npeaoTepaTh
PUCKBT OT AONMP A0

HarpeBaTesHNTE eNEMEHTM Ha
(ypHaTa. Hukora He n3nonasante
XapTus 3a neyeHe B paboTHa
TEMnepaTypa no-Bu1coka ot
nocoYeHaTa CTOMHOCT KoraTo
N3MoN3BaTe Ha XapTus 3a NeYeHe.
He nocrtassiTe xapTvs 3a nevyeHe
LVPEKTHO BbPXY LbHOTO Ha
(ypHarTa.

NPEOYNPEXOEHWE: YBepete
ce, Ye 3axpaHBaluaT kaben Ha
ypeaa unu npekbeBaybT ca
W3KIKOYEHM, Npean Aa CMEHUTe
namnara, 3a aa ce u3berHe pucka
OT TOKOB Yyaap.

3a fna ce npegoTepaTty
NPEKOMEPHO HarpsiBaHe, ypeabT
He TpsibBa Aa ce MHCTanupa 3ag
AEeKopaTyBHa BpaTa.

3a HaJexHoCTTa Ha nnambka Ha
npoaykTa;

LLlencenbT TpsibBa Aa € HaMecTeH
B KOHTaKTa, Taka 4e Ja He
N3nm3ar UCKpM.

He n3nonsgaiTe noBpeaeH,
cpsi3aH Unn yabrkeH kabento
13Mon3BanTe camo OpUrMHanHus
kaben Ha ypeaa.

LLlencenbT He 6uBa fa ce
BKIIK0YBA B KOHTAKTa aKo e
HaMOKPEH WM BNAXEH.

MpensuaeHa ynotpe6a

To3u NPoAYKT e npeaBuaeH 3a
butosa ynotpeba. Ynotpebata my
3a TbProBCKY Lienu He €
fonycTuma.
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+  BHMMAHWE: Tosu ypeg e
npeaHa3HaveH camo 3a roTBapCKm
uenu. Ton He buBa oa ce
W3nonssa 3a Apyrvt Lenu, kato

Hanpmmep oTonnisBaHe Ha Ctadra.

+ [lpogykTsT He 6uBa fa ce nonssa
3a 3aTONNsIHE Ha YMHMK NofA
rpuna, CylieHe Ha Kbpnu,
PBKOXBATKM 1 Ap. BbPXY
APBXKKNTE, 3a CyLLeHe 1nu 3a
oTONnEHve.

+  UlpomnsBoamnTensT He HOCH
OTrOBOPHOCT 3a LLETH, MPUINHEHN
OT HenpaswnHa ynotpeba.

+  OypHaTa MOXe Aa Ce u3nonaea 3a
pasmpassiBaHe 1 neyeHe Ha
XpaHa.

BesonacHocT 3a geuata

« TPEOYMPEXOEHWE: BbHWwHMTE
4acTu Ha ypeaa MOxe fa ce
HaropeLyaT npu ynotpeba.
Mankute aeua TpsibBa aa ce
AbpXaT Aaney ot ypeaa.

+  OnakoBbYHWTE MaTepuany ca
onacHu 3a fgeuarta. Jpbxte aaned
OT [eLaTa OnakoBbYHNTE
MaTepuanu. axebpneTe BCUYKM
4acTy OT onakoBKaTa no
npMpoaocHOBPA3EH HaUMH.

+  EnekTpuyeckute ypeau ca onacHu
3a feuarta. [lpbxTe geuara ganed
0T ypefa o Bpeme Ha pabota
He UM No3BoNsBaiiTe Aa cu
nrpasiT ¢ Hero.

* He nocraesiTe BbpXy ypeda
npeameTH, KOUTO feLaTta Moxe
[ia ONuTaT [ja AoCTUrHaT.
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+ Korato BpaTtaTa e 0TBOpeHa, He
OCTaBSNTE HUKAKBU TEXKM
npeaMeT BbpXy Hes U He
nosgonsBanTe aelaTa fa csaat
BbpXy Hes. Bpatata moxe fa ce
W3BBPHE WNK NAHTUTE i Aa ce
noBpeasr.

W3xBLpnsiHe Ha ocTapenus NPoayKT

CwBmectumoct ¢ WEEE [lupekTuBa 3a
UXBbPNIAHE Ha OTNAAbLYHU NPOAYKTH:

[MpoayKTHT 0TroBaps Ha U3MCKBAHMATA HA
avpektneata Ha EC 3a uxBbpnsHe Ha 0TnagbyHm
npoaykTv (2012/19/EU). Toan npomyKT HOCK
KnacudukaLmoHeH CUMBON 3a 0TNagbyHO
ENEKTPUYECKO M enekTpoHHO obopyasate (WEEE).
MMpoayKTHT € NPON3BELEH OT BUCOKOKAYECTBEHN
YacTV 1 MaTepuani, KouTo MoraT Aa ce unonasat
MOBTOPHO 1 Ca NOAXOLALM 3a peLuknvpare. He
U3XBBPNSNTE ypesa 3aefHo ¢ 0BMKHOBEHUTE GUTOBM
W [IpYrv OTNafbLy B Kpasi Ha ONepPaTUBHUA My KUBOT.
3aHeceTe 1o B CbOMpaTenHus LLEeHTbp 3a
PeLMKIMpaHe Ha ENeKTPOHHO W eNEKTPUHECKO
obopyasaHe. O6bpHETE Ce KbM MECTHUTE BNACcTy 3a
noBeye NoApoGHOCTM OTHOCHO Te3W ChBMpaTenHK
LieHTpOBE.

CbBMECTUMOCT C AUpPEKTUBATa 3a OFpaHU4aBaHe
Ha ynoTtpe6arta Ha onpefeNieHN onacHu BeLecTBa:
3aKyneHusIT OT BaC NpoayKT OTroBaps Ha
WM3MCKBaHMATA Ha AMPEKTMBATA 3@ OrpaH1YaBaHe Ha
ynotpebata Ha onpeaenexu onacHu BeLecTBa Ha
EC (2011/65/EU). Toi He cbabpka HUKOM OT
BpeaHuTe 1 3abpaHeHn Matepuanu, onucaHm B
[upekTtuBarta.
M3XBbpnﬂHeHaOHaKOBbHHMTe

martepuanu

+  OnakoBbYHWTE MaTEpUany ca OnacHi 3a
peuata. [lpbKTe onakoBbYHUTE MaTepuani Ha
©e3onacHo MACTO, M3BBH JOCTHNA Ha AeLa.
OnakoBbYHUTE MaTepuany Ha NpodykTa ca
u3paboTeru OT npepaboTBaeMW MaTepuany.
/3xBbprieTe m no NOAXOAAL HauMH 1
COpTUpaiiTe B CbOTBETCTBME C YKasaHWsTa 3a
peumKnmMpaxe Ha oTnagbLm. He m
N3XBBPIISIATE C HOPMarHUTE GUTOBM OTMAABLM.
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C'bn'bpx(al-me Ha NakeTa

npe,EI,OCTaBeHVITe aKcecoapu morat aa
BapupaT, B 3aBUCMMOCT OT MoZena. Bawwmst
NPOAYKT MOXE Aa He € cHabaeH ¢ BCUyku
NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHN B
PBKOBOACTBOTO.

PtkoBoACTBO 3a ynotpeba

Obnboka TaBa

V3nonaga ce 3a 6aHuLW, ronemMm napyeTa Meco,
COYHY SCTUSA M 32 CHOMpaHe Ha MasHuHaTa npu
neyeHe Ha rpun.

N —

3. Tasa3acnagku
A3nonaea ce 3a neumnBa OT poaa Ha crafikv u
OVCKBUTW.

4. TeneHa ckapa
V13non3Ba ce 3a neyeHe M NOCTaBSHE Ha XpaHa,
KOSITO LLIE CE MEYE B KACepOr Ha XenaHus eTax.
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MpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeNeHUs padT U
TaBa BbPXY TENeCKONWYyHaTa eTaxepka.
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)
TeneckonnyHaTa eTaxepka By NO3BONsBA
NECHO a MOHTWpaTe U cBansTe TaBuTe 1
Tenexns pat

KoraTo n3nonaeare TaBarta v TeneHus par ¢
TENECKONMYHMTA eTaxepka, NpoBepeTe fanu
WMhTOBETE B 3a[HaTa YacT Ha
TENeckonuyHaTa eTaxepka ca 3actaHanm
CpelLy KpauaTa Ha TeNneHus padT v Tagara.




TexHu4ecku cneumdmkalmm

220-240 V ~ 50 Hz

muH.HOSVV-FG 3 x 1,5 M
BbHLUHM pa3mepy (BUCOYMHa/ILMPYHA/AbNGOoYMHA 595 mm/594 mMm/567 MM

OcHoBHa hypHa MynTtudyHKUMOHanHa dypHa

EHepruitHa KoHCymaLms Ha rpuna

#  Ba3oBu faHHu: ViHdhopMaLmsiTa BbpXy EHEPIUIHNS ETUKET Ha enekTpUYeckuTe (ypHU € JaaeHa B
cwotBeTCTBME Cbe cTaHpapT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tean cToiHOCTM Ca onpeaeniern npu
CTaHAAPTHO HaTOBapBaHe C U3NoMn3BaHe Ha PYHKLMW JONEH-TOPEH HArpeBaTen Ui BEHTUNATOPHO
HarpsiBaHe (ako uma Takuea).
KnacbT eHepruitHa edheKTMBHOCT Ce Onpeaens CbracHo CreHUTe NPUOPUTETM B 3aBUCUMOCT OT TOBA
Janv CboTBETHUTE (PYHKLMM Ca HANW4HW B NPOLyKTa Unu He. 1-T 0TBEHE C eko BeHTURaTop, 2- Typbo
6aBHo roTeene, 3- Typbo rotBeHe, 4- BeHTUNATOPHO rOPHO/AONHO HarpsiBaHe, 5-TOpHO W AONHO
HarpsiBaHe.

** Buk. MoHmax, cmp. 12.

eXHUYECKMTE CreLmdUKaLIN MOXe fa TOMHOCTUTE NOCOYEHN BLPXY ETUKETUTE Ha
GbaaT npoMeHenn Bea npeaynpexaeHme ¢ NPOfYKTa MM B NpAPYXMTENHaTa
Lien nofo6psiBaHe KauecTsoTo Ha npoayKTa. OKyMEHTaLVs ca NOMyYeH B nabopatopHy
YCIOBYS NPM CTla3BaHe Ha CbOTBETHUTE
(burypuTe B T0BA PBKOBOACTBO Ca cTaHaapTv. Teau CTOMHOCTY MOXE Aa
CXeMaTU4HM 1 MOXe [ He ChBNaAaT TOYHO C BAPMAT B 3ABNCMOCT OT YCIIOBMATA Ha
BaLLInA MPOAYKT. paboTa 1 OKONHaTa cpefa Ha NpogyKTa.
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MoHTax

MpopykTbT TpsibBa i@ Ce MOHTMPa OT
KBanuuLMpaH CneumanmcT B CbOTBETCTBIE C
TEKyLLMTe 3aKoHOBM pasnopeabu. B npotueeH
Ccrnyyait rapaHupsiTa CTaBa HeBanmaHa.
[MpON3BOANUTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a LUETH,
NPUYNHEHW OT NOMpaBKa M3BLPLLEHA OT
HEOTOPU3MPaHU NNLA, B KOMTO Cry4al rapaHumsTa
MOXe Ja CTaHe Hesa.

MogrotoBkaTa Ha MACTOTO 1 CBbP3BaHETO Ha
CNIEKTPUYECTBOTO NPOAYKTa Ca OTFOBOPHOCT
Ha KNneHTa.

OMACHOCT:

YpenwT TpsibBa aa 6bae MOHTUpaH B
HOTBETCTBME C BCUYKW MECTHU Hapeabu

OTHOCHO Fa30BUTE U/UNK ENEKTPUYECKN

ypean.

OMACHOCT:
Tpean moHTaxa, pasrnedaiiTe NpoaykTa 3a

BAOUMM JedekTi. AKO MMa TakuBa, TO HE o
MOHTUpaiTe.

[MoBpeneHNTE NPOLYKTU BOAST [0 PUCK 3a
6esonacHocTTa.

Mpean moHTaxa

YpeabT e npefiHasHaueH 3a MOHTUPaK B KyXHUTE,
npefnaraHn B Tbproeckata mpexa. OT ypeaa 4o
cTenuTe u mebennpoBkata Tpsibea 1a ce 0cTaBu
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obesonacutenHa guctaHuus. Bkte durypara

(cTomHoCTMTE Ca B MM).

¢ VI3non3BaHuTe NOBBPXHOCTU, CUHTETUYHN
namuHaTv W nenuna Tpsibea aa ca
Tonnoyctonumem (MuHnumym 100 °C).

«  KyxHeHckure WwkacoseTe TpsibBa Aa ca
NMOCTABEHM HA PABHO 1 [1a Ca HEMOABYKHM.

«  Axonog thypHaTa UMa Yekmemxe, Tpsibea fa
Ce MOHTUpa pathT MEXZY YEKMEIKETO 1
(ypHarta.

. Hocete enekTpoypeaa Hai-manko ¢ aama
YoBeKa.

He MoHTUpaiiTe ypeaa 4O XNaguiHuLm u
pusepu. TonnnHaTa, U3mbysaHa ot ypeaa,

LLie NOBULUM KOHCYMaLMsATa Ha

eMeKTPOEHEPTUS Ha OXMaXauTenHuTe Tena.

He xBalLaliTe 3a BpaTata Unu Apbxkara npu
npeHacsiHe Ha ypesa.

KO YpefbT pasnonara ¢ MeTanHu pbKKM,
npubepete 06paTHO APBKKUTE B

TPaHUYHUTE CTEHM Cref, KaTo npemecTuTe
ypena.




MUH.
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*

MUH.

Ml-lcranauml U CBbp3BaHe

*  YpenbT TpsibBa fa 6bae MHCTANMpaH
CBbP3aH B CbOTBETCTBYUE C YCTaHOBEHUTE
npasuna 3a MoHTaxa.

CBbp3BaHe KbM €NeKTPU4ECTBOTO

CBbpkeTe NpoayKTa KbM 3a3eMeH eNeKTPUYECKN

KOHTaKT Ype3 MUHUATIOPEH BEPWXEH NPEKBCBAY C

NOLXOASILL KanaLuTeT, KakTo € MOCOYEHO B

Tabnuuarta , TexHM4ecku cneuudmkaLmm”.

3asemsiBaHeTo TpsbBa Aa ce Hanpasu OT

KBanunLMpaH enekTPOTEXHWK, KaTo NPOLYKTHT Ce

u3nonsea cbe unn 6e3 TpaHcdopmatop. Gupmara He
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HOCY OTTOBOPHOCT 3a LLIETH, MPULHHEHN OT
ynotpebata Ha npogykTa 6e3 HanpaBeHo
3a3eMsiBaHe Ha MHCTanauvsiTa B CbOTBETCTBHE C
MeCTHWUTE pasnopeaou.

ONACHOCT:

YpepnbT TpsibBa Aa 6bae CBbp3aH KbM
enekTpuYecKkaTa Mpexa 0T 0TOPU3MPaHO U
kBanuduumpao nuue. MepnoasbT Ha
rapaHuMsiTa Ha ypeaa 3ano4Ba efBa cnep,
NpaBWUiEH MOHTAX.

[POM3BOAMTENST HE HOCW OTTOBOPHOCT 3a
LeTH, MPUYMHEHN OT NOMpaBKa U3BbpLUEHA
OT HEOTOPU3MPaHM NnLia.




OMACHOCT:

3axpaHBalyuaT kaben He buea fa ce
alLMnBa, Nperea Unu fa Aonupa ropeluute

yacTu Ha ypega.

[MoBpeneHnsT 3axpaHBalyy kaben pabea fa

ce MoAMeH 0T KBanuduLmpaH

eneKTpoTEXHUK. B npoTuBeH cryyai

CbLLUECTBYBA PUCK OT TOKOB yAap, KbCo

CbeauHeHne unu noxap!

«  Tlpu cBbp3BaHeTO TPsbBA Aa ce cnassar
ObpKaBHUTE Hapeaow.

¢« [laHHuTe Ha 3axpaHBaHeTO TpsbBa Aa
OTrOBapsT Ha AaHHUTE, ONUCaHN BbPXY
eTukeTa Ha ypeaa. OTBOpeTe npefHaTta Bpata
3a [ja BUauTe eTukeTa.

«  3axpaHBawusT kaben Ha ypena TpsbBa aa
0TroBapst Ha CTOMHOCTUTE B Tabnuua
"TexHn4eckn cneumdmkaLmmn’,

OMACHOCT:

Mpeau fa 3anoyHeTe kakeaTo 1 Aa e paboTa
no enekTpuyeckaTa MHCTanaLms, usknoyeTe
ypefa oT 3axpaHBaHeTo.

ColuecTByBa puck OT TOKOB yaap!

Cebp3BaHe Ha 3axpaHBawms Kaben

Mpn okabensBaHe e HeobxoanMo fa
npunarate HawLMoOHanHUTE/MEeCTHM
pa3nopeaby 1 fa u3nonasate NoAXOASLM
KOHTaKTV U LLencenu 3a dypHara. B cnyvai,
Ye orpaHMYeHusTa 3a NpoayKTa ca U3BbH
Bb3MOXHOCTUTE Ha Luencena u KOHTaKTa,
NPOAYKTLT TPsGBa Aa ce CBbpXe C
(hUKCMpaHa enexkTpudecka Bpb3ka AMPEKTHO,
6e3 ja ce M3NoON3Ba LENCen 1 KOHTaKT.

1. He moxe pa paskaumnte BCUYKM MOMKOCH HA
€eNeKTpo3axpaHBaHeTo, TpsibBa Aa CBbpXeTe
[JVCKOHEKTOP C NMOHe 3 MM KOHTaKTHO
pa3cTosiHue (OyLwoHK, obe3onacssallm
NpeKbCBAYW, KOHTAKTOPK) 1 BCUYKW NOMKCH HA
JVCKoHekTOpa Tpsiba Aa ca 6nm3o Jo (He Hap)
ypena B CbOTBETCTBME C AupekTvBuTe Ha VEE.
Hecna3ssaHeTo Ha Te3u ykasaHus MoxXe Aa
poBefe ao npobnemu B paboTata Ha ypefa,
KaKTO W ja HanpaBsT rapaHuMsaTa My HeBanuaHa.

[MpenopbyBa Ce AOMbIHUTENHA 3aLKTa Ype3

NPeKbCBaY Ha 0CTaTbYHWUS TOK.

AKoO ¢ npoaykTa e JOCTaBeH kaben:

_____ TEPMUHANE
H BNIOK
MBMOK

CUH

KA®AB

SAXPAHBALL

3ENEH / KABEN

XbAt

i =

2. 3aepHodpasHa Bpb3Ka, CBbPXETE KALMTE
KaKTo e NokasaHo No-[ory:

¢« Kadsi/uepeH kaben = L (Pa3a)

¢ Cur/cus kaben =N (Hyn%

«  3enen/xbnT kaben= (E) (3a3emeH)

» I

¢ cuB/yepeH kaben = L (dasa)
¢ Cun/Kadsi kaben = N (Hyna)

«  3enen/xbnT kaben= (E) @ (3a3emeH)

MoHTax Ha npogykTa

1. TMnb3HeTe GypHaTa B WKada, HamecTeTe n
obe3onaceTe Ha MSCTO KaTo NPOBEpUTE fia He
61 3axpaHBaLnAaT kaben fa e npeyyneH unu
3aKreLLeH.

3akpeneTe (hypHaTa C 2 BUHTa, KaKTO € NoKa3aHo Ha
unlCTpaLmaTa.

Crieq MOHTaXa ce yBepeTe, Ye BUHTOBETE Ca
pocTaTbuHo Jobpe 3aTerHaTn u pypHata He ce
LBWkK. GypHaTa MOXe fia Ce NpeobbpHe No Bpeme
Ha ynotpeba, ako He e MOHTMpaHa CbIMacHo
WHCTPYKLMMTE W aKo BUHTOBETE He Ca A0CTaTb4HO
CMIHO 3aTerHaTy.
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3a npoaykTy ¢ oxnaxgaiy BeHTunarop (Moxe ga
He ce npeanara 3a Bawwus npoaykT.)

1 Oxnaxgaly BeHTunaTop
2 KoHTponeH naHen
3 Bpata

BrpaneHuaT oxnaxaall, BEHTUNATOP OXNaxaa KakTo
BIpafleHNAT LLKach, Taka M NpefiHaTa YacT Ha ypeda.

16/BG

OxnaxpalynsT BEHTUNATOp NpoAbIKaBsa Aa
pabotn okono 20-30 MUHYTK cneg kaTo
bypHaTa e u3knioyeHa.

AKO CTe roTBUAM C NPOrpaMupaHe Ha
TaiiMepa Ha dypHaTa, Xnaxgawust
BEHTUMNATOP LLE Ce W3KMIoUM B Kpasi Ha
BPEMETO 33 rOTBEHE 3aeHO C BCUYKN APy
yHKLMM.

®uHanHa npoBepka
1. Pabota ¢ npogykTa
2. TpoBepeTe dyHKLMMTE.

Bbaewo TpaHcnopTupaHe

«  3anaseTe OPUrMHaNHUA KaLIOH Ha NPOLYKTa W
ITo npeHacsnTe B Hero. CnepBaiiTe ykasaHusTa
BBPXY KaLloHa. AKO He CTe 3anasunu
OpUrVHaMHWs KalloH, onakoBanTe ypesa B
HalinoH C MexypyeTa W ro 3anenete nitbTHO.

«  3apanpeanasute TeneHaTa ckapa M TaBata
[Ja He NoBpeasT BpaTaTa, NocTaBeTe
KapTOHEHa NeHTa OT BbTpeLLHaTa 4acT Ha
BpaTata, Taka Ye Aa Ce U3PaBHM C
MOMOXEHNETO Ha TaBuTe. 3aneneTe BpaTaTa Ha
thypHaTa KbM CTPaHUIHUTE CTEHM.

*  He xBawaiiTe 3a BpaTata unm apbxkarta npu
npeHacsiHe Ha ypepa.

He nocTaesiiTe HUKaKBM NPeAMETH BbpXY
NPOAYKTa U T0 NPeHaCANTE B U3NPaBEHO
NomnoXeHue.

rmeganTe NPOAYKTa OTBHbH 32 €BEHTYanHu
noBpean nNpn npeHacaHeTo.




P Noprotoeka

CbBeTH 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprua
Cneppauata nHchopMaLms LLe BU NOMOTHaT Aa
u3nonasate enekTpoypesna no eKONOrYeH HauMH 1
[a CNecTsBaTe eNneKkTpoeHeprus:

*  ManonsBaiiTe TbMHO OLBETEHM W eMalinupaHu
MOKPUTUS Ha CbAOBETE 3a NEYEHE, Thii KaTo Te
npenasat no-nobpe TonnuHaTa.

«  Ako B pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba unm B
peLienTaTa ce npenopbyBa Aa U3BbpLUMTE
onepaumsTa NoarpsiBaHe JokaTo NpuUroTesTe
AICTUSATA CK, TOraBa sl HanpageTe.

*  He oTBapsiiTe yecTo BpaTata Ha GypHata no
BPEME Ha rOTBEHE.

MbpBo nonseaHe
Hactpoiika Ha yaca

AKO € BBb3MOXHO NPUrOTBSAITE €AHOBPEMEHHO
noBeye OT eaHO ACTHE BbB oypHaTa. Moxe pa
TOTBUTE KaTo MOCTaBUTE ABa Cbia BPXY
TeneHara ckapa.

[MpuroTesANTe NoBeYe ACTUS €AHO Cres Apyro.
®ypHaTa BeYe LLie e HaropeLLeHa.

MoxeTe fia CnecTuTe eHeprist KaTo U3KMKYMTE
thypHaTa HAKOMKO MUHYTM NPeay Kpas Ha
BPEMETO 3a roTBeHe. He oTBapsiiTe BpataTa Ha
(ypHarta.

Pa3mpaseTe 3ampa3seHu1Te XpaHu Npeam aa rm
CroTeuTeE.

3
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12 1 10 9 8 7
1 ByToH BKN/M3KN 2. TlotBbpAETE HACTpONKATa Ypes AOKOCBaHE Ha
2 [Jucnneit yHKumM cvmeona (5 v navakaitte 4 cexyHay 6e3 na
3 Mone Ha MHAMKATOPa Ha TEKYLLOTO Bpeme pokocsate 6yToH 3a NoTBbpXKAeHVe.
4 CvMBON 3a BbTPELLHa TemMnepaTypa BbB KO He € 3ajafileHO HaCcTOILLOTO BpeMe,
(ypHaTa MHOMKATOPBT Ha BpEMeTo 3anoysa fia ce
5 Tlone-MHAVKaTOp Ha TeMnepaTypaTa BeanaBa;ga ce pBwKn Hanpea ot 12:00.
6 ByToH cTapT/cTon roTseHe CumBorbT(>) ce akTvBMpa, 3a Aa NoKaxe, ve
7 EVTOH 33 TEMNEDATVOHA HACTDOIKA € 3a/1aAeHO HaCToALOTO Bpeme. Toi
yr paryp P n34e3Ba BefHara cnep 3ajaBaHe Ha
8 CumBon 3a npeaBapuTenHo 3arpsisaHe (6bp3o

HarpsiBaHe)
9 ByToH nntoc
10 ByToH MuHYC
11 HacrpoiiBawy 6yToH
12 ByTOH 3a BpbLUaHe KbM (PYHKLMOHANHMS
avcnnei
1. Tpw HaYanHOTO cTapTMpaHe Ha (ypHaTta cBeTBa
cumBona A . [lokocHeTe ByToHUTE v, 3a Aa
HacTpouTe yaca.

BpemeTo.

MbpBOHayanHo NoYncTBaHe Ha ypeaa

MoBbPXHOCTTa MOXe Aa Ce NoBpeau oT
HSIKOW NOYUCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonssaifte arpec1BHM NOYMCTBALLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpasnu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.

1.
2.

MpemaxHeTe BCUYKM ONaKOBBYHU MaTepuanu.
C MoKbp napLian nnm r-ba 3abbpLieTe BCUYKM
MOBBPXHOCTM U NOACYLUETE.
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[TbpBOHa4anHo 3arpsBaHe

3arpeiiTe ypepna 3a okorno 30 MUHyTV 1 crief; ToBa ro
u3kroyeTe. 1o TO31 HaYMH BCAKaKBM YTaliku 1
HacnareaHusi, 0OCTaHanm oT npoLeca Ha
NpoK3BOACTBO, Llie GbAAT NpemaxHaTy.

MPEOYNPEXOEHWVE
TopeLyuTe NOBLPXHOCTM MOTaT Aia NPUUMHST
narapsiHus!
YpeabT MoXe Aa e ropeL no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaiite ropeLute
ropenku, BbTPeLLHUTE YacTu Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe enemMeHTH 1 T.H. [ipbxTe
feuata Hajaneu.
BuHarn nsnonsgaitte TepMoycTON4NBM
PbKaBULYM NPU NOCTaBSIHE UMW U3BaXAAHE Ha
fcTus B/OT ropeLyata ypHa.

[pun-chypHa
1. WsBagete OT (hypHaTa BCUYKM TaBm W TeneHarta
ckapa.

2. 3atBoperte BpaTaTa Ha (ypHata.

3. W3bepeTe Hail-B1COKaTA MOLLIHOCT Ha Ipuria;
Bux Kak 0a pabomume ¢ 2puna, cmp. 27.

4. TycHete chypHata 3a okomno 15 MuHyTH.

5. Wskntovete rpuna; Bux Kak da pabomume ¢

epuna, cmp. 27

o Bpeme Ha nbpBaTa ynotpeba 3a HsKonKo
aca Morat Aa Bb3HUKHaT UM U MUPU3MA.
oBa € CbBCeM HopmarnHo. Ctasita Tpsibea

Aa e c nobpa BeHTUNALWS 3a Aa ce

npemaxHe nyLueka n Mmupuamara. N3bsreaite

AVPEKTHO BANLIBAHE Ha M3NU3aLLUS NYLUEK U

MUpU3Ma.

Enektpunyecka chypHa

1. VsBagete OT (hypHaTa BCUYKM TaBm W TeneHaTta
ckapa.

2. 3atBoperte BpaTaTa Ha (hypHata.

3. Wsbepete noauumst "CratmuHo".
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E Kak pa paboture c pypHara

OcHoBHa uHhopMaLmsa 3a roTBeHe,
neyeHe U rpuna

MPEOYNPEXOEHWVE
TopeLyuTe NOBLPXHOCTM MOTaT Aia NPUYMHST
narapsiHus!
YpeabT MoXe Aa e ropeL no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaiite ropeLute
ropenku, BbTPeLLHUTE YacTu Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe enemMeHTH 1 T.H. [ipbxTe
feuata Hajaneu.
BuHarn nsnonsgaitte TepMoycTON4NBM
PbKaBULYM NPU NOCTaBSIHE UMW U3BaXAAHE Ha
fcTus B/OT ropeLyata ypHa.

‘ONACHOCT:
BHUmaBaliTe npu 0TBapsiHe Ha BpaTata,
Bb3MOXHO € GbrBaHe Ha ropelwa napa.

Wsnusalara napa moxe Aa onapu pbueTe,
FIMLETO UMMM OUUTE BU.

CbBeTH Npu neyeHe

. 3nonsBaiite Noaxoaswy MeTaHM CboBe C
He3arensallo NoKpUTHe, anyMUHUEBH
KOHTEMHEpW UMW TOMNOYCTOMYMBY CUIMKOHOBU
DOpPMUYKH.

*  Ws3nonsgaitte Bb3MOXHO Halt-o0pe
NpOCTPaHCTBOTO BbPXY MoCTaBKaTa.

+  T[locTaBeTe hopmaTa 3a neyeHe no cpeaara Ha
pagra.

«  [peaw pa nycHeTe dypHaTa nnm rpuna,
u3bepeTe npaBuiiHaTa No3uuus Ha padra. He
MPOMEHSITE NO3nLMsATa Ha padpTa AokaTo
(bypHaTa e ropewua.

+  [pwbxTe Bpatata Ha pypHaTa 3aTBOpeHa.

CbBeTH 3a u3nuyaHe

¢« O6paboTBaHeTO Ha NuMeTa, NyK1 1 eapu
napyeTa Meco ¢ NIMMOHOB COJ1, YEPEH nunep 1
Apym™ nofobHW Npeay rotBeHeTo nogobpsisat
neYyeHeTo.

¢+ [leyeHeTo Ha Meco C KOCTUTE OTHEMa OKono 15
10 30 MUHYTM NoBEYE OTKONKOTO CBLLIOTO
KonnyecTBo 06e3KOCTEHO MECO.

«  Bcekvn caHTMMeTBp OT AebennHaTa Ha MecoTo

OTHeMa NpubnMauTenHo 4 10 5 MUHYTH NeYeHe.

+  OcTaBeTe MecoTo BbB (PypHaTa 3a OKoro
10 muHyTv cneg kato ro npuroteute. CokbT ce
pasnpenens no-aobpe no LANOTO NeYeHo Meco
1 He NoTKYa, KoraTo ro paspsi3eare.

+  Pwubara TpsioBa Aa Ce NocTaBu B cpeaata Ha
JONHMSA padyT B TEPMOYCTONYMB ChI.

CbBeTy 3a 3annyaHe
Korato mecoTo, pubata unv nUneLukoTo ce 3anuyar,
Te 6bP30 NOTLMHSBAT, MMAT XybaBa kopuyka 1 He ce
u3cyLuaBar. [Tbpxonu, WuwHeTa n HaeHNYKM ca
0CcOBEHO NOAXOASALLY 3a NEeYEHe Ha rpur, KakTo W
3€eeHYYLM C BUCOKO BOLIHO ChIbPXXaHWe Kato Hamnp.
JOMaTH 1 NyK.

+  Pasnpepenete napyetara, KOuTO e neveTe
BbPXY TENEHVS IPUI 1N B TaBaTa 3a NneveHe ¢
TENeHWs rpun KaTo 3aeTOTO NPOCTPAHCTBO He
6vBa fja peBuLLABa pa3Mepa Ha HarpeBartens.

*  [b3HeTe TeneHus rpun unm Taarta ¢ rpuna
Ha XenaHoTO HUBO Ha (hypHaTa. AKo neveTe
BbPXY TENEHWs rpur, NTb3HETE TaBaTa Ha
JONHWs padhT 3a Aa cbbupa MasHuHaTa. 3a no-
NecHo nouncTBaHe AobaBeTe BOAa B TaBaTa 3a
MasHWHaTa.

HeI'IO,EI,XO,EI,FILLl,VI 3a NeYeHe Ha rpun
XPaHU BOAAT A0 ONACHOCT OT noxap. 3a
neyeHe Ha rpun 13Mon3BaiTe camo
XpaHa, KoATO € noaxoadlla 3a n3naraHe
Ha UHTEH3UBHO NEYeHe.

He nocrassitte XpaHaTa MHOro HasbTpe
B 3a/iHaTa YyacT Ha rpuna. ToBa e Hail-
FOpPEeLMAT CEKTOp U MasHaTa XxpaHa
MOXe fa Ce Bb3nnameHu.

Kak aa pa50TMTe C eNneKTpuyeckara
thypHa

W3kntouBaHe Ha enekTpuyeckata pypHa

BaHo e fja noctaBuTe NpaBUIHO TeneHata ckapa
BbPXY TeNeHata pelueTka. TeneHata ckapa TpsibBa
pa Obae nocTaBeHa Mexay TeNeHUTe pejoBe KaKkTo
€ NoKa3aHo Ha mryparta.

He ocTaBsitTe TeneHata ckapa aa ce obnsira Ha
3agHara cTeHa Ha GypHara. [mb3HeTe TeneHata
cKkapa B NpeiHaTa YacT Ha padTa v A 3akpeneTe ¢
nomoLLTa Ha BpaTtata 3a Aa nonyuute 1o6pu
pesynTaTi OT NeYeHeTO Ha rpun.

(Bapwpa B 3aBucuMOCT OT Mogena Ha ypeaa.)




Pexvumu Ha paboTa

MokasaHWsT TyK peq Ha onepaTUBHUTE PEXUMU
MOXe [la Ce pasnuyasa oT noppeadata BbpXy
BaLLMs ypeq.

[opeH n goneH HarpeBaten

fneHeTo ce 3arpsiBa eAHOBPEMEHHO OTIOPE U
otgony. Hanpumep e pomxogsiLo 3a KeKCoe,
BaHuLM UNK KEKCOBE M Kacepony Bba (hopmm
3a neveHe. Meyete camo efHa TaBa.

Ha ekpaHa ce uanuceat nogxoasiumre nosuuymmn
Ha padTa.

[onHo/ropHo HarpsiBaHe C BEHTMNaTop

3aTONMEHUAT OT FOPHNA U JOJHUS HarpeBaTenk
Bb3[IyX Ce pasHacs 6bP3o 1 paBHOMEPHO B

usinaTa QypHa, GnarofapeHne Ha BEHTUNATOPA.

MeyeTe egHa TaBa.
Lisin rpun+BeHTunarop

3aTONNEHMAT OT Lienus rpun Bb3ayx ce

pa3Hacst MHOro 6bp30 BbB (pypHaTta,

6narogapeHue Ha BeHTUnaTopa. Moaxoasuy e

3a npenuyaxe Ha ronemun KonM4ecTsa Meco.

¢« 3a3anuyaHe, NocTaBeTe CpeaeH unm
ronsM pa3mep NopLv Ha NpaBuUHO
NO3NLIMOHMPaHNs padT, Noa HarpesaTens
Ha rpuna.

«  OObpHeTe XpaHaTa, Cres kaTo usteye
NoNoBKHaTa OT BPEMETO 3a 3anuyaHe.

Lsn rpun

lonemusiT rpun Ha TaBaHa Ha ypHata paboTu.

Mopxopsiy e 3a NpenuyaHe Ha ronemm

Konu4ecTBa Meco.

¢« 3a3anuyaHe, NocTaBeTe CpeaeH unm
ronsM pa3mep NopLv Ha NpaBuUHO
NO3NLIMOHMpaHNs padT, noa Harpesatens
Ha rpuna.

«  OObpHeTe XpaHaTa, Cres kaTo usteye
NoNoBKHaTa OT BPEMETO 3a 3anuyaHe.

Tpun

MankusiT rpun Ha TaBaHa Ha pypHata paboTu.
lMoaxopsiLo 3a SCTUS Ha rPUN W OrPeTEHM.
¢« 3a 3anuyaHe, NOCTaBETE MAITbK MI

cpeaeH pa3mep nopLyv Ha NpaBuUHO
NO3NLIMOHMpaHNs padT, noa Harpesatens
Ha rpuna.

«  OObpHeTe XpaHaTa, Cres kaTo usteye
MoNoBKHaTa OT BPEMETO 3a 3anuyaHe.

[onHo HarpsiBaHe

Pabotn camo aonHoTo HarpsisaHe. Moaxoasilo
€ 3a NKLa 1 33 NOCTENEHHO 3annyaHe Ha
SICTUETO OTAONY.

MopaabpxaHe Tonno

M3nor3sa ce 3a NoaAbpKaHe SCTUETO TOMMO 3a
ObITb NEPUOL OT BPEME.
pabotu ¢ BeHTURATOP

®ypHarta He ce 3arpsisa. PaboTu camo
BeHTunatopa ( Ha 3agHata CTeHa).
3ampaseHata rpaHynupaHa xpaxa ce



pa3mpa3siea 6aBHO Ha CTailHa TemnepaTypa, a OYHKLMSITa NO3BONSBA HA 3aMbpPCSBaHUATA

roTBeHaTa XpaHa ce oxnaxaa. BbB (oypHaTa (KOUTO He ca OT AbNTo Bpeme) fa
9. IlecHo mapHO noyncTBaHe OMEKHaT 1 fia ce noumncTsT 6bp3o. Mons,
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce HanpaBeTe crpaska C pasgena ,llouncTeaxe -
npegnara 3a Bawwus npoaykr.) NECHO NapHO NOYUCTBaHe" 3@ NIECHO NapHO
Nno4MCTBaHE.
L
L
L
L
Kak pa pabotute c koHTponepa Ha pypHaTa
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1 Byton BKIN/MB3KN 4 : CUMBOI 3a Havaro Ha
2 [ucnnei dyHKLmN MPUrOTBAHETO
3 [Mone Ha MHOMKATOpPa Ha TEKYLLOTO Bpeme TaGnMua Ha (byHKmere :
4 Cumson 3a BbTpeLUHa TeMnepaTypa BbB Tabnuuata Ha (hyHKLMUMTE NOKa3Ba YHKLMUTE,
(ypHata KOMTO MoraT [ia Ce U3nonaeat BbB hypHaTa u
5 Tone-ipukatop Ha Temnepatypata TEXHUTE PECMEKTUBHN MAKCMAIHU 11 MAHUMATTHY
? Egg: g;aneT’a %nga;c;/;i?sampoﬁka Temnepatypu. MpenopbynTenHaTa TeMnepaTypa ce
8 ComiEon 3a nokasga, koraTo e n3bpaHa yHKLusTa.
peABapuTENHO 3arpseaHe (6bp3o
HarpsiBaHe) 1 2
9 ByToH nntoc ‘ !
10 ByToH MuHYC — ) 3
11 HactpoiiBaLy 6yToH 5
12 ByTog 3a B;;I:;UJ,);THe KbM (DYHKLMOHAMHNA 4 E _}Z 4
auennei 3=— /X ) 5
2 —
[l : CMBO/1 33 BPEME Ha roTBEHe 1= :f 2o Wre
- : CuMBON 3a Kpail Ha BPEMeTO Ha k 7
TOTBEHE
P : Homep Ha dbyHKLus! 9 8

: CumBon anapma

: CumBON YaCoBHMK

: CumBon 6rokMpaHe Ha KnasuLLm
: CumBon 3a 0TBOpEeHa BpaTa

a)
®
=) : CuMBOI 3a NpeBapuTenHo

MoroxeHus Ha ckapaTta

lopeH HarpeBaTen

l'pun Harpesaten

Harpesaten 6bp3o 3arpsisaHe
BeHTunarop 6bp3o 3arpsiBaHe
MopnbpxaHe Tonno

[JloneH Harpesaten

Mo3nuusi nouncTeaHe

MMoauums Ha pbaoTa ¢ BeHTUNaTop

3arpsisaHe (6bp3o HarpsiBaHe)
. CumBon coHpa 3a Meco
: CuMBON 3a nay3a B NPUrOTBSIHETO

O OoO~NOOOTHA WN =
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(byHKLMKUTE BapUpaT B 3aBUCMMOCT OT
mopenal

Tabnuua Ha cyHkummuTe TemneparypeH ananasoH
10

[onHolropHo HarpsisaHe ¢ 40-280

BEHTUNATOP

40-220

MakcumanHoTo perynupyemo Bpeme Ha
FOTBEHE 3a BCUUKM PEXMMM, C U3KTMIOYEHNE
Ha pexum "nopabpxaHe Ha xpaHata Tonna"
Ca orpaHuyeHm 1o 6 Yaca no NpUYKHN Ha
BesonacHoctTa. Mporpamata ce npekpatsiea
B Cryyail Ha NOBpefa B 3axpaHBaHETO.
Tpsbea fa npenporpamupate dypHarta.

o

OKaTo npasute HaCTp0l7IKa, CbOTBETHUTE
CUMBOIN Ha YaCOBHUKA Npemurear.

S|

eKyLLOTO BPEMe He MOXE [ia Ce HacTpou
okaTto paboTi OyHKUMS Ha ypHaTa unm
ako chypHaTa paboTh B peXUM Ha MbIHO UK
4aCTU4YHO NporpamMmpaHe.

amnara Ha qypHarta CBeTH, koraTo Bparata
le OTBOPEHA, LOPU MPU U3KII0YEHa ypHa

SRS

Kak pa pabotute ¢ dypHata

1. [okocHeTe 6yToHa @ 3a noBeye OT 2 CeKyHau,
3a [1a 3aKMKYNUTE KOHTPOMHWS NaHen.

» Crep BKkMouBaHe Ha (hypHaTa Ha auennes ce
nokasga nbpBata paboTHa yHkuus. Korato
JVUCNNEsT Ce HaMmpa B TO3M PEXUM, MOXETE Jia
HacTpouTE BPEMETO 3a FOTBEHE, HEroBUS Kpaii 1
yHKumsiTa BycTBP (BBP30 HarpsiBaxe).

DypHaTa ce n3kntousa aBToMaTnyHo cnes 20

CEKYHAM, aKO Ha eKpaHa He Ce Hanpasu
HUKaKBa HaCTp0l7IKa.

PbyHo roTBeHe 4Ype3 u3bop Ha Temneparypa u
pabotHa hyHKumSA.

MoxeTe Aa rotBuTe Ype3 U3bOp Ha TemnepaTypa 1
paboTHa yHKLMS, CNeLndUyHM 3a CbOTBETHATA
XpaHa, kaTo pbyHO ynpaBnseate AenctemeTo 6es aa
HacTpoBaTE NPOLBLIKUTENHOCTTA HA FOTBEHETO.
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1. OyHKuMsTa 32 ObP3M ONEpaLMK Ce Nokasea Ha

JVCTNEN cren fokoceaHe Ha ByToHa \L/ 3a
oTBapsiHe Ha ypHata.

2. W3bepeTe paboTHaTa hyHKLMS Ypes LOKOCBAHE
Ha OyTOHUTE AN/ N

3. Ako uckaTe fja NpoMeHMTE Temnepartypara,
KOSITO Ce NpenopbyBa 3a CboTBETHaTa paboTHa
(YHKLWS, aKTUBMpaiTe TemrnepaTypHoTo none
4pe3 oKOCBaHe Ha ByToHa L.

» CUMBOMTBT G npumrea.

4, 3apainTe xenaHata TemMneparypa ypes
[OKOCBaHe Ha BYTOHUTE AN,

5. Totebpaete TemnepaTypHaTa HacTpouka ypes
pokocBaHe Ha byToHa L.

6. [ocTaBeTe ACTMETO BLB (pypHaTa.

7. [okocHeTe ByToHa } | 3a pa crapTupare
rOTBEHETO, aKo Temnepatypata 1 paboTtHata
(yHKUMA ca nogxopsawm. Ha gucnnes ce

nokasga cumsonal.

» QypHaTa 3ano4Bsa pabota HesabaBHO npy

n3bpaHata (hyHKLNS 1 yBENUYaBa BbTPELLHATa

TeMnepatypa [0 JocTUraHe Ha 3aiaaeHata. Besika

CTEMEH Ha CMMBOSA 3a BbTPELLHA TeMrepaTypa ce

OCBETSIBa, KOraTo BbTpeLlHaTa TemMnepartypa

JIOCTUTHE 3aAaaeHaTa CTOMHOCT. JonbiHUTENHUTE

aKTMBHMW HarpesaTeny 1 NpenopbYBaHNUTE NO3ULMK

Ha pelLeTkaTa ce nokassaT Ha DYHKLMOHaMHNs

Javcnne.

8. OypHarta He Ce M3KMKYBa aBTOMATUYHO NOpaay
pexuma Ha pbyHO roTBeHe 6e3 HacTpoika Ha
BPEMETO 3a NpuroTesHe. MoxeTe Aa 3aBbpLunTe
FOTBEHETO Ype3 NOBTOPHO [10KOCBAHE Ha

OyTOH .
» OypHaTa npuKiyBa roTBEHETO, @ Ha AUCTNIES Ce

nokassa cimeona .

9. [okocHeTe ByToHa OF npubnuauTenHo 2
CEKyHAW, 3a a 3aTBOpUTE (bypHaTa.

[oTBeHe ¢ HaCTPolKa Ha BPEMETO

MoxeTe fa n3bepeTe U3KMouBaHe Ha (hypHaTa Ype3

1360p Ha TemnepaTtypa 1 paboTHa PYHKLMS, KOUTO

ca cneLmnduyHN 3a fageHara xpaHa 1 aa HacTpouTe

BPEMETO 3a NPUroTBSIHE PBUHO, 6e3 Ja 3ajaBaTe

NPOABIKUTENHOCT Ha NEYEHETO.

1. OyHKuMsTa 3a ObP3M ONEpaLMK Ce Nokasea Ha

JVCTNEN cren fokocBaHe Ha ByToHa \L/ 3a
oTBapsiHe Ha ypHata.

2. W3bepeTte paboTHaTa hyHKLMS Ypes LOKOCBAHE
Ha OyTOHUTEAN/N.

3. Ako uckaTe fja NpoMeHMTE Temnepartypara,
KOSITO Ce NpenopbyBa 3a CboTBETHaTa paboTHa



(YHKLWS, aKTUBMpaiTe TemrnepartypHoTo none
4pe3 oKOCBaHe Ha ByToHa L.

» CUMBOMTBT G npumrea.

4, 3apainTe xenaHata TemMneparypa ypes
[OKOCBaHe Ha BYTOHUTE AN,

5. Totebpaete TemnepaTypHaTa HacTpouka ypes
JoKocBaHe Ha byToHa L.

6. [okocsaiite ® J10KaTo cnmpormsT= ce nokaxe
Ha [MCNIEs Ha BPEMETO 3a roTBEHe.

7. 3apiiTe BpemMeTo 3a rOTBEHe Ype3 AOKOCBaHe Ha
ByTOHUTEANN 1 NOTBBPKAABAHE Ha
HaCTpoitkaTa Ype3 JoKocBaHe Ha GyToHa (&,

» Cref kKato BpEMETO 3a roTBeHe 6be YCTaHOBEHO,

cumeorbT= ce nokassa Ha aucnnest 3a nocTosiHHo.

8. TlocTaBeTe ACTMETO BBB (PypHaTa.

9. [okocHeTe ByToHa } , 32 [la cTapTupate
rOTBEHETO, aKo Temnepatypata 1 paboTtHata
(yHKUMA ca nogxopswm. Ha gucnnes ce

nokasga cumsonal .
» QypHaTa LWe ce HarpsiBa Ao HacTpoeHaTa
Temnepatypa W Le NoAAbpXa Tasu Temnepatypa Ao
Kpasi Ha n3bpaHus Nepuos 3a roTBEHE.

» QypHaTa 3ano4Ba paboTa HeabaBHO npy

n3bpaHaTa (hyHKLNS 1 yBENWYaBa BbTpeLLHaTa

Temnepatypa [0 AoCTUraHe Ha 3afaaeHata. Tasu

TeMnepaTypa ce nopabpka 0 kpasi Ha 3a4afeHoTo

BpeMe 3a rotBeHe. Bcsika cTeneH Ha cumBona 3a

BbTPeLLHa TEMNepaTypa ce 0CBETABA, Korato

BbTpeLLHaTa TemMnepaTypa A0CTUIHeE 3adafieHata

CTOAHOCT. [JONbNHUTENHUTE aKTUBHW HArpeBaTeNi n

NpenopbYBaHNTE NO3NLMK Ha peLLeTkaTa ce

MnokaseaT Ha (PYHKLMOHAMHWS AUCTIEN.

10. Cnepn 3aBbpLUBaHe Ha MpoLEeca Ha roTBEHE Ha
pucnnes ce uanucea "End" ("Kpait") v ce uysa
anapMeHusIT curHan.

11. HatucHeTe nponssoneH 6yToH, 3a fa cnpeTe
anapmara.

» Anapmara cnupa v dypHaTta 3aBbpLLBa

onepaumsTa aBTOMaTU4HO.

AKo Xenaerte Aa HaCTPOMTE KPalHUA Yac Ha

roTBeHe 3a NO-KbCEH Yac:

MoxeTe fia n3bepeTe aBTOMATUYEH PEXIM Ha

paboTa ¥ U3Kkn4BaHe Ha pypHaTa upe3 3aaaBaHe Ha

Temnepatypa 1 paboTHa hyHKLMA, CneumdnyHm 3a

XpaHaTa, BpeMeTO 3a NpUroTBSHE W Kpast Ha

BPEMETO 3a NPUrOTBSIHE 1 [1a M OTNOKUTE BbB

BPEMETO KaTo ynpaBnsiBaTe pbyHO npoveca, 6e3 aa

3aaaBate NPOALIKMTENHOCT Ha FOTBEHETO.

1. OyHKuMsTa 32 ObP3M ONEpaLMK Ce Nokassa Ha

JVCTNEN cren fokocBaHe Ha yToHa \L/ 3a
oTBapsiHe Ha ypHata.

2. W3bepeTte paboTHaTa hyHKLMS Ypes LOKOCBAHE
Ha OyTOHUTEAN/N.

3. Ako uckaTe ja NpoOMeHUTE Temnepartypara,
KOSITO Ce NpenopbyBa 3a CboTBETHaTa paboTHa
(YHKLWS, aKTUBMpaiTe TemnepartypHoTo none
4pe3 oKOCBaHe Ha ByToHa L.

» CUMBOMTBT C npumrea.

4, 3apainTe xenaHata TemMneparypa ypes
[OKOCBaHe Ha BYTOHUTE AN/,

5. Totebpaete TemnepaTypHaTa HacTpouka ypes
pokocBaHe Ha byToHa L.

6. [okocsaitre () gokato cumeomsT= ce nokaxe
Ha [MCNIEs Ha BPEMETO 3a roTBEHe.

7. 3apiiTe BpemeTo 3a roTBEHe Ype3 AOKOCBaHe Ha
OyTOHUTEAN/N\ 1 NIOTBBPXAABAHE HA
HacTpolikaTa upe3 fokocaHe Ha ByToHa (>,

» Cref kKato BpEMETO 3a roTBeHe 6be YCTaHOBEHO,

cumeorT= ce nokassa Ha aucnnest 3a nocTostHHo.

8. ﬂoxocsame@ J10KaTo cmeorms=2| ce nokaxe
Ha MCNNEs 3a Kpasi Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.

9. 3apanTe BpeMeTO 3a rOTBEHE Ype3 OKOCBaHe
Ha OYTOHUTEAN/\/ 1 NOTBBPAETE HACTpolkaTa
uYpes JoKocBaHe Ha byToHa (.2,

» Cey kaTo BPEMETO 3a roTBeHe 6be YCTaHOBEHO,

cumeorbT=| ce nokasea Ha AMCTNER 3a NOCTOSHHO.

10. MocTaeeTe ACTMETO BLB (hypHaTa.

11. HokocHeTe 6yToHa } , 32 [la cTapTupate
rOTBEHETO, aKo Temnepatypata 1 paboTtHata
(yHKUMA ca nogxopsAwm. Ha gucnnes ce

nokasga CUMBOTLTP .
» TailMepbT Ha (hypHaTa aBTOMATUYHO M34NCIsABA
HayanHus Yac Ha roTBEHETO KaTo U3Baxaa
NPOABIKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE OT KpalHuA Yac,
KOWMTO CTe 3apani. M30panusT pexum ce akTvempa
npy JOCTUraHe Ha Yaca 3a CTapTMpaHe Ha roTBEHETO
1 chypHaTa ce HarpsiBa [0 3afiafeHata Temnepatypa.
Taau Temnepatypa ce nogabpxa Ao Kpas Ha
3a7afeHoTo BpeMe 3a roTeeHe. Besika cTeneH Ha
CMMBONa 3a BbTPELLHa TEMMepaTypa Ce 0CBETABA,
KoraTo BbTpeLLHaTa Temneparypa JoCTUrHe
3afafeHaTa CTOMHOCT. [loNbiHUTENHNUTE aKTUBHU
HarpeBaTenu 1 NpenopbYBaHUTE NO3NLMK HA
peLueTKaTa ce nokassaT Ha (hyHKLMOHaNHMSA
Javcnne.
12. Cnepn 3aBbpLUBaHE Ha MpoLEeca Ha roTBEHE Ha
pucnnes ce uanucea "End" ("Kpait") v ce uysa
anapMeHusIT curHan.
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13. HatucHeTe npoussoneH 6yToH, 3a fa cnpeTe
anapmara.

» Anapmara cnupa v dypHaTta 3aBbpLLBa

onepauusiTa aBTOMATUYHO.

KO UCKaTe [ia OTKaxeTe CaMo BPEMETO 3a
rOTBEHE UK BPEMETO 3a rOTBEHE NNOC
Kpal7IHOT0 BpeMe 3a NpuroTeaHe, cnej kato
CTe v 3aganu, e Heobxoaumo a Hynupate
BPEMETO 3a roTBEHE.

3apaBaHe Ha bycTep (6bp30 NpeABapUTenHo
HarpsiBaHe)

V3non3gaiite chyHkumsiTa byctep (6bp3o
npeaBapuUTENHO HarpsiBaHe), 3a 4a HakapaTe
(hypHaTa aa [OCTUrHe No-6bp3o xenaHata
TEMNepaTypa.

OyHKUMsTa 33 GbP30 NpeaBapuTenHO
HarpsiBaHe He MOXe fia ce uabepe npy
pa3mpa3siBaHe, eK0 BEHTUNATOPHO
3arpsiBaHe ,NoArpsiBaHe W NOYMUCTBaHE.
HacTtpoiikute Ha hyHKUnsTa 3a 6bp3o
npeABapUTENHO HarpsiBaHe ce npekpaTseaTt
B Cryyail Ha CTIMpaHe Ha 3axpaHBaHETo.

1. [okocHeTe 6yToHa =) crnep 3afaBaHe Ha
Temnepatypata, paboTHata (pyHLMs, BPEMETO
3a rOTBEHE W Kpasi Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

» CumeorsT =B ce nokasea 3a noctosHHO 1

tyHkumsiTa BycTep (6bP30 NOArPsIBaHE) Ce akTMBMpPA.

» Cumon BycTep 13yesBa cneg kato pypHarta

[OCTUrHe XenaHaTa Temnepatypa 1 NpoabIxu Aa

(hYHKLMOHMpa NpK yHKLMATE, KOSTO € paboTuna

npeau yHKLMS NPeSBapUTENHO 3arpsBaHe.

2. [okocHeTe OTHOBO ByTOHa =6, 3a Aa
NpekbCHETE (yHKUNsATa BycTep.

» CumeonbT=l navessa n HacTpoiikaTa 3a bycTep

(6Bp30 noarpsiBaHe) ce feakTUBMpa.

W3kntouBaHe Ha enekTpuyeckata ypHa

[HokocHeTe 6yToHa \L/, 3a pa uskntoumnte pypHaTa.

AKTUBMpaHE Ha 3aKNIOYBAHETO Ha BYyTOHUTE

MoxeTe fia NpeaoTBpaTUTE M3NOMN3BaHETO Ha

(bypHaTa 4pe3 aKkTmBMpaHe Ha yHKLMSTa 3a

3aKnouBaHe Ha ByToHuTE.

1. [okoceaiite ® J10KaTo CUMBOSTLTEH! Ce nokae
Ha oucnnes.

» Ha aucnnes ce nokassa "OFF" (3KI1.).

2. [okocHeTe ByToHa ~\, 3a ja aKTMBMpaTe
3aKITI0YBAHETO.

» Cnep KaTo 3aknto4BaHeTo Ha OyToHuTE Obae

aTvBMpaHo, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKI1), a

CUMBOITLT i} 0cTaBa Aa cBeTu. MoTBbpaeTe Ypes

fokocaaHe Ha (5.
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ByTOHNTE Ha PypHaTa He YHKLMOHMpAT Npu
aKTMBMPaHO 3aknioyBaHe. 3aknioyBaHeTo Ha
GyTOHNTE He Ce 0Tkasea B Cnyyaii Ha
noBpefa B 3axpaHBaHeTo.

3a fa feaKTUBMpaTe 3aKNHYBaHETO Ha GyToHUTE,

BOKOCHETE

1. ﬂoxocsame@ J10KaTo CUMBOMBTE Ce nokaxe
Ha aucnnes.

» "On" ("BkntoyeHo") ce NosiBSiBa Ha AUCTIEs.

2. [leakTuBMpaiiTe 3aKno4BaHeTo Ha ByToHUTE
upes HaTuCKaHe Ha ByToHaN.

» "OFF" (U3KI1.) ce nokassa BeaHara creg

[eaKTuBMpaHe Ha 3akmniouBaHeTo. MoTBbpAeTe Ype3

fokocaaHe Ha ().

ByToHNTEHa (hypHaTa He PYHKLMOHMPAT Npu
KTMBMpaHo 3akmniouBaHe. HacTpoitkaTa 3a
akmiouBaHe He TpsibBa Aa ce npekbesa B

cnyyali Ha NoBpeza B 3axpaHBaHeTo.

HactpoiBaHe Ha anapmara

Moxe pa u3nonasare YacoBHWKa Ha (ypHaTa 3a

BCSIKaKBO NpeaynpexaeHre Ui HanoMHsIHE U3BBbH

nporpamata Ha roTBeHe.

Anapmara He 0Ka3Ba HUKaKBO BMUSIHIE BbPXY

(yHKUMMTE Ha pypHaTa. T8 Ce 13nonasa camo kato

npeaynpexaeHve. MoxeTe aa s u3nonasarte, korato

uckaTe Aa 06bpHETE ACTUETO B ONPEeaEeneH MOMEHT.

TaiimepsbT 13naBa 3BYKOBO NPeAyNpexaeHe B kpas

Ha 3aJafleHoTO BpeMe.

1. JlokocBaiiTel) gokaTo cuMBONLT(:) ce nokaxe
Ha gucnnes.

MakcmanHoTo Bpeme 3a anapmaTa
MoXxe fa e 23 yaca v 59 MuHyTYH.

2. 3apanTe NpoAbITKUTENHOCTTA Ha anapmara
KaTo u3nonasate OyTOHUTE A\ / N\,

» CUMBOITBTL) 0CTaBa /12 CBETU , @ BPEMETO 3a

anapma ce nokassa Ha aucnnes cneg

YCTaHOBSIBAHETO My.

3. B kpas Ha 3apageHoTo Bpeme 3a anapma
CMMBOITLT £ 3aM04Ba Jla NPUMUTBA U CE YyBa
3BYKOBO NpeaynpexaeHme.

M3knouBaHe Ha anapmara

1. AnapmeHwsT curHan 3syum 2 MuHyTH. 3a fa
cnpeTe anapmara, HaTMCHETe NPOU3BOMNEH
ByTOH.

» ANapMeHVSIT CUrHan LLe Cripe W LU CE NoKaxe

TEKYLLIOTO BpEME.

CnupaHe Ha anapmara;

1. Dokocsaitre () gokato CUMBOMTBTL) Ce nokake
Ha QMCNnes W 3a ja CnpeTe anapmara.



2. HatucHeTe n 3agpbxTe ByTOHA 7 [IOKaTO CE
nokaxe"00:00",

MokasBa ce YacbT Ha anapmara. Ako cTe
HaCTPOWNIM €4HOBPEMEHHO BpeMe Ha
rOTBEHE U anapma, Ha aucnnea ce nokassa
NO-KpaTKMAT nepuoa.

MNpomsiHa Ha Yaca ot AeHs

1. [okocaaiire (& npe3 KpaTkn MHTEBANW JOKaTo
cumBorbTCY) Ce noKkaxe Ha aucres.

2. [lokocHeTe ByTOHUTE A\ I\, 32 [1a 3a0afeTe
yaca.

3. lloTBbpAeTe HacTpoliKaTa 4Ypes AoKOCBaHe Ha
cumeona (& 1 navakaire 4 cexynam 6e3 pa
pokocBaTe BYTOH 3a NOTBBPXKAEHME.

HacTpoiikuTe 3a TekyLLo Bpeme ce
NpeKkbCBaT B CIyyait Ha crivpaHe Ha
3axpaHBaHeTo. Tpsi6a 0THOBO fia ce
HacTposT. TekylwusT Yac He Moxe Aa bbae
MPOMEHEH KOraTo ce Nomn3Ba Hsikos oT
(yHKUMMTE Ha GypHaTa.

HacTpoiiBaHe Ha oGema

1. Korato (hypHara € B pex1m Ha roTOBHOCT,
fokocHeTe ByToHal) 3a KpaTko Bpeme 0KkaTo
Ha aucnnes ce nokaxe 'VOL'.

2. Hartuckaiite 6yToHUTE A\ / N\, 33 [ 3aiafeTe
ToHoBe LO, L1 umm L2.

Tabnuua c BpemeTo 3a rotBeHe

3. Hatuchete GyToHa(>) unu nsvakaiite 4 cekyHam
6e3 pa pokosate ByTOHW, 3@ fa NOTBBPANTE
HacTpokaTa.

PerynupaHe Ha HaCTPOWKMTE Ha CBETIIMHHUA

nHgukatop Eco

1. Korato ¢hypHata € B pexum Ha roTOBHOCT,
[oKocHeTe GyToHal) 3a KpaTko BpeMe AoKaTo
Ha aucnnes ce nokaxe 'LP".

2. Hatuckaiite GyTOHUTEAN [\, 32 1A BKIIOYMTE
unu 3agapeTte onyus ECO.

3. HatucHete GyToHal") unu nsvakaiite 4 cekyHam
6e3 pa pokocsate OyToHW, 3@ i@ NOTBBPANTE
HacTpokaTa.

4. Tlpv BKMKOYBaHe; AOKATO BpaTaTa Ha dypHata e
OTBOPEHA B PEXMM Ha FOTOBOCT M MO BPEME Ha
paboTa CBETINHHWSAT MHAMKATOP PaboTy
HENPEKBLCHATO.

5. Mpwn 3apaBare Ha ECO; pokata Bpatata Ha
(hypHaTa e OTBOPEHA B PEXMM Ha FTOTOBHOCT W
no Bpeme Ha paboTa CBETNMHHUAT UHAMKATOP €
BKIIOYEH M Ce M3ktouBa crep 15 cekyHan.

AKO JOKOCHeTE Npou3BoneH BYTOH no C?Seme Ha

paboTa ( C u3kmnodeHne Ha byToHuTe Maﬂ),
CBETIMHHWST MHAMKATOP Ce BKIIOYBA W U3KMKOYBa
cnen 15 cekyHam.

MeyeHe v 3anuyaHe

BpemeTpaeHeTo B Ta3n Tabnuua ca ¢
OpueHTUPOBbLYHA Ler. B aelicTBuTenHOCT
BpEMeTpaeHeTo MoXe fia Bapupa B

3aBMCUMMOCT OT XpaHaTa, pebennHata, Tvna n
npeanoynTaHmATa B Ha roTBEHE.

Bpoii TaBn MpuHagnexHocTH 3a

ynotpeba

bopma 3a Keke BbpXy
TeneHa ckapa**

Kekcose BbB Enna Tasa
opma
Manautinan Enva Tasa

Kpbrna taBa ¢ otaenawo
Ce ObHO C AvameTsp 26
CM BbpXY TeneHa ckapa™

Pexum Ha

[TbpBTO HMBO Ha (hypHaTa e AONHOTO.

Mozuum Temneparypa
pabora A Ha (°c)

pacra

Bpeme Ha
roteete
(npnbnua. B
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TaHAapTHa TaBa

l'lpenopbqaa Ce [a npasute NPeABapuTenHo 3arpasaHe 3a BCAKaKbB BUO XpaHu.
*Teau MPUHaANEXHOCTY MOXe 3 He Ce J0CTaBAT C NpoAyKTa.
** Teau NpUHaANEXHOCTY He Ce [A0CTaBAT ¢ npoaykTa. Te ca NpUHagnexHocT4, Npeanarallin ce B ThproBekara Mpexa.

Tabnuua 3a rotBeHe 3a roTBeHe 3a TECTOBU ACTUSA
fActusTa B Tasn Tabnuua 3a roTBeHe ca npuroteeHu B cboteTcTBMe ¢ EN 60350-1, 3a aa e no-necHo 3a
KOHTPOITHWTE OpraHu [1a TecTBaT NpoaykTa

lMpnHagnexHocTu 3a ynotpetda PexumHa | Mosuuus | Temneparypa Bpeme Ha
pabora Ha (°C) rorBeHe
pachra {npu6nus. 8

Kekcyeta

PbITA YKHUS OT YepeH MeTan ¢ E
OvameTsbp 20 cM BLPXY TeneHa
ckapa®

CbBeTU Npy NeyeHe Ha KeKe «  Axo baHuLaTa noyepHee OTrope, a OTAONY €

*  AKO KeKkCbT € TBbpAE CyX, yBenuiete HeponeyeHa, TpsibBa aa BHMMaBaTe Ja He
Temneparypata ¢ okono 10°C n HamaneTe u“3nonaearte TBbPAE MHOMO COC B I0NHATa YacT
BPEMETO Ha rOTBEHE. Ha 6aHuuaTa. OnuTanTe fa pasnpeaenuTe

*  AKO KeKCbT € BNakeH, 13non3BaiTe No-Marko PaBHOMEPHO COCa MEXY M BbPXY CIOEBETE Ha
TEYHOCT MNN HamarneTe Temnepatypara ¢ HaHuLaTa 3a pasBOMEpHO M3NUYaHe.
10°C.

MeyeTe 68HVIL|,3T3 CbIMacHoO pexuma u

nocTaseTe Ha No-AoMeH padT, HamarneTe roTBeHe. AKO [JofHaTa YacT BCE OLLUE He e

Temnepartyparta 1 ysenuyete BpemeTo Ha 13neyeHa JOCTaTby4Ho, S NOCTaBETe eanH
rOTBEHE. padhT no-Hafony BbB (hypHaTa CneasaLyus
«  Axo e Jobpe OneyeH OTBBPTE, HO NEMHE OTBBH, nbT.

13nonaBanTe No-Marnko TeYHOCT, HamarneTe
TeMnepatypata 1 yBenu4eTe BPEMETO Ha
TOTBEHE.

CbBeTn Npy neyeHe Ha 6aHMuUa

«  Axo baHuuaTa e TBbpfe Cyxa, yBenuieTe
Temneparypata ¢ okomno 10°C v HamaneTe
BPEMETO Ha roTBeHe. HanoeTe crioeBete TeCTo
CbC COC HanpaBeH OT MIISIKO, ONNO, silLa W
K1cerno Mnsiko.

« Ao GaHuuaTa ce neye TBbpAE AbMro,
BHMMaBaTe febennHaTa Ha 6aHuLaTa, KosTo
CTe MpUroTBMINM 1a He HafBMLLaBA
JbnboynHaTa Ha TaBara.

CbBeTH 3a NPUroTBsIHE Ha 3eNeHYyLU

«  AKO 3eneHuyKoBUTE ACTUS OCTaHaT be3
TEYHOCT M CTaHaT TBbpAE CyXH, TO 1
NpUroTBSIATE B TUFaH C Kanak BMeCTO B TaBa
crefpalLys mbT. 3aTBOPEHUTE Ch0BE
3anasBar coka Ha iCTUeTo.

¢ AKO 3eMeHuYYKOBUTE ACTUS HE CE M3nuyat
pobpe, rv cBapeTe NpeaBapuUTENHO UK 1
NOAroTBETE KaTo KOHCEPBUpaHa XpaHa 1 cneg
TOBa NoCTaBeTe BbB (hypHaTa.
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Kak pa pabotute ¢ rpuna

MNMPEAYNPEXOEHWVE

o Bpeme Ha neyeHeTo 3aTBOpETE BpaTata
Ha (ypHaTa.

l'opeLLnTe NOBLPXHOCTH MOFaT fja NPUYMHST
narapsiHus!

BkntouBaHe Ha rpuna

1. OyHKuMsTa 32 ObP3M ONEpaLMK Ce NoKassa Ha
JVCTNEN cren fokocBaHe Ha ByToHa \1L/ 3a
oTBapsiHe Ha ypHata.

2. [okocHeTe /N, 3a ia u3bepeTe XenaHara
(PYHKUWS Ha rpuna.

3. Ako uckaTe fja NpoMeHMTE Temnepartypara,
KOSITO Ce NpenopbyBa 3a CboTBETHaTa paboTHa
(YHKLWS, aKTUBMpaiTe TemrneparypHoTo none
Ype3 10KOCBaHe Ha 6yT0Ha

» CumBombT O npumrea.

4, 3apainTe xenaHata TemMneparypa ypes
[OKOCBaHe Ha BYTOHUTE AN,

5. Totebpaete TemnepaTypHaTa HacTpouka ypes
[OKOCBaHe Ha byToHa g

6. [okocHeTe ByToHa } ” 3a pa crapTupare
NPUrOTBSIHETO C FPuI, ako Temnepatypata
paboTHaTa (yHKUMs ca nogxoasium. Ha
JVCNNEN ce Noka3sa CUMBOITLT

[oTBapcka nnoya 3a neyeHe
[eyeHe ¢ enekTpMYeckn rpun

» QypHaTa 3ano4Ba paboTa HeabaBHO npy
n3bpaHata (hyHKLNS 1 yBENUYaBa BbTPELLHATa
TeMnepatypa [0 JocTUraHe Ha 3aiaaeHata. Besika
CTEMEH Ha CMMBOSA 3a BLTPELLHA TeMMepaTypa ce
OCBETSIBa, KOraTo BbTpeLlHaTa TemMnepartypa
JIOCTUTHE 3aAaaeHaTa CTOMHOCT. JonbiHUTENHUTE
aKTMBHW HarpesaTenu 1 NpenopbyYBaHNUTE NO3NLMKM
Ha pelLeTkaTa ce nokassaT Ha DYHKLMOHaMHNs
Javcnne.

7. MoxeTe aa 3aBbpLUMTE MPUrOTBAHETO C rlpvm

ype3 MoBTOPHO [J0KOCBaHe Ha ByToHa
» QypHaTa NPUKMIoYBA NPUFOTBSIHETO C TPUI 1

CUMBONBLT " Ce Nnokasga Ha aucnnes.
M3knouBaHe Ha rpuna

1. [okocHeTe 6yToHa OF npubnuauTenHo 2
CEKYHAW, 3a fia 3aTBOpUTE (hypHaTa.

Henopxopsy 3a neyeHe Ha rpun
XPaHU BOAAT 0 ONACHOCT OT NoXap.
3a neyeHe Ha rpun uanonseaiTe
caMo XpaHa, KosiTo e NoaxoasLLa 3a
u3naraHe Ha MHTEH3VNBHO NeveHe.
He noctaBsiiTe XxpaHaTa MHOTO
HaBbTpe B 3aJHaTa 4acT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
Bb3NIaMeHw.

XpaHa MpuHagnexHocTH 3a Mo3nums Ha MpenopbuntenHa Bpeme Ha neveHe
notpe6a pacra Temneparypa (°C)** NPUBNU3NTENHO]

25..35 .

fActusTa B Ta3n TabnuLa 3a roTBEHe ca NPUroTBEHU
B cboTBeTcTBME ¢ EN 60350-1, 33 ga e no-necHo 3a
KOHTPOITHWTE OpraHu [ia TecTBaT npoaykTa

0. 6.

KiochTera (rosexpo) TeneHa ckapa 25...35 MrH.
- 12 napyeta
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[ Nopanpxane u rpuxa

06wa nHdopmauus

OnepaTuBHUAT XMBOT Ha ypesa LUe Ce yabImKK, a
YecTo cpeLlaHnTe Npobremu Lie HamManesT ako
YPEAbT Ce NOYUCTBA PELOBHO.

ONACHOCT:
MakntoveTe ypesa oT 3axpaHBaHETo Npy
MOYMCTBAHE 1 NOAAPBKKA.

ColuecTByBa puck OT TOKOB yaap!

OMACHOCT:
Tpenu fa nouncTute ypena, ro ocraseTe Aa

N3CTUHE.
l'opeLLnTe NOBLPXHOCTH MOFaT fja NPUYMHST
narapsiHus!

+  Cnep BCSKO NON3BaHe NoYMCTBanTE ypeaa
nobpe. Mo T03M HAYMH BCAKAKBM OCTATBLM OT
TOTBEHETO CEe NOYMCTBAT MO-NECHO U ce
130sirBa U3rapsiHeTo UM NMpu CreABaLoTo
nonaeaxe Ha ypega.

¢« 3anouncTBaHETO Ha ypesa He ca Heobxoanmu
crewyanHm noYucTeaLy npenapaTm.
M3nonagaiiTe xnaaka Boga v M3MMBEH
npenapart, Mek napuan unm reba 3a
noumncTBaHe Ha (pypHaTa v 51 3abbpLueTe Cbe
Cyx napuarn.

«  BHumagaiiTe nanuiuHata Boaa aa 6bae aobpe
NOLCyLUEHa CNef NOYMCTBAHETO, a BCAKAKBM
pasnsaTh Te4HoCTH HesabaeHo Aa Gbaat
NOACyLUaBaHN.

. He n3nonseaiite TBbpAN METamNHN YETKUA 1
abpasanBHN NOYMTBALLM MaTepuani 3a fia
MOYUCTUTE CTBKMEHNS Kanak. ToBa Moxe Ja
MOBPEN CTbKIEHaTa NOBbPXHOCT.

MoBbpXHOCTTa MOXe Aa Ce NoBpeau oT
HSIKOW NOYMCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonassaifte arpec1BHyM NoYMcTBAaLLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpasnu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.

He n3nonssaiite napo4mcTaYky 3a NOYUCTBaH
Ha ypeaa, Tbil KaTo TOBa MOXE Aa
npean3BKKa TOKOB yaap.

MouncTBaHe Ha KOHTPONHUA nNaHen
[MouncTeTe KOHTPOMHMS NaHen 1 konyetarta ¢
BIaXX€H napuan u noacywere.
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AKO BbPXY BaLUMsi MPOAYKT MMa
6yTOHW/KONYETA, HE 1 CBansitTe KonyeTaTa
33 12 NOYMCTUTE KOHTPOMHUS NaHen.

ToBa MOXe [a NOBPEAY KOHTPOMHUS naHen!

MouncTBaHe Ha ypHaTa

3a nouncTBaHe Ha cTpaHM4HaTa cTeHa(Bapupa B

3aBMCUMOCT OT Mofena Ha ypepaa.)

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawwus npogykr.)

1. CsarneTe npegHaTa 4acT Ha CTpaHuJHaTa
peLueTKa KaTo A u3gbpnate B Nocoka obpaTtHa
Ha CTpaHuyHaTa CTeHa.

2. WspbpnaiiTe KbM Bac 3a aa n3sagute
pelueTkarta fokpa.

Katanutuuen emain
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)
BwTpewwnuTe ctpannyHn cTenn (A) nivnm 3agHaTta
cteHa (B) Ha Bawwms npoaykT morat pa 6vgar
MOKPUTM C KaTanuT4eH emaiin. KatanutuyHmu cTeHn
MMaT Nlek MaToB LIBST W LWyNnecTa NoBbPXHOCT.
KatanutuuHuTe cTeHm Ha dypHata He BuBa pa ce
uncTat. bnarogapenne Ha TaxHaTa nepdopupaqa
CTPYKTYpa, KaTanuTU4HUTE NOBBPXHOCTM NOMMbLUAT
Ma3HHa 1 KOraTo NOBBPXHOCTTA Ce 3abliHM C
Ma3HuHa, 3ano4Bart aa bnectst. B Toan cnyyaii e
pen




JlecHO napHO NoYKUcTBaHe

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

OcurypsiBa NTeCHO MOYNCTBAHE ThiA KAaTO MPBCOTUATA
(kosITO He € npeceaAna TBbPAE ABIIO) Ce
OMeKoTsIBa OT napata, obpasyBaHa BbB (hypHaTa 1
OT KarkuTe Boaa KOHAEH3MPaHU Mo BbTPELLHNTE I
MOBBPXHOCTH.

1.
2.

113BaeTe BCMYKM NPUHAANEXHOCTW OT (PypHaTa.
Haneiite 500 mn Bopa B TaBata Ha dypHaTa 1
NoCTaBeTE TaBaTa Ha BTOpUs pad)T BbB

(ypHara.

3.

5.

V136epeTe dyHKLMATA 3@ NECHO NOYMCTBAHE C
napa. Ha expaHa ce nokassa cbobLLeHue ¢
NPOABIKUTENHOCTTA Ha NOYNCTBAHETO W TO HE
Moxe aa 6bze npomeHeHo. MoxeTe aa
3afafeTe BpeMme 3a kpan Ha (yHKumaTa 3a
Nno4MCTBaHE.

OtBopeTe BpataTa v 3abbpLueTe BbTPELLHaATA
NOBBLPHOCT Ha (pypHaTa ¢ BnaxHa reba unm
napuarn.

/3nonsBariTe xnagka Boga M U3MMBEH Npenapar,
MeK napLan unm rb6a 3a no4ncTBaHe Ha
yNopuTUTE 3aMbPCABaHMSA W 3abbpLUETE CBC CYX
napuarn.

o Bpeme Ha pexuma 3a NecHo
nouucTBaHe ¢ napa, Bogata, kosito e
noctaBeHa B TaBNuKa, 3a Aa OMEKOTH
neko obpasyBaHuTe ocTaTbLm /
MPbCOTUSI B KyXuHaTa Ha dypHaTa, e
Ce M3napm 1 KOHAEH3Npa B KyxuHaTa Ha
(hypHaTa v BbTpelLHaTa CTpaHa Ha
CTBKIO Ha BpaTaTa, Nopajy koeTo Boja
MOXe [ia kane, KoraTo BparaTa Ha
typHata ce otBOpU. 3abbpLueTe
KOHZAEH3a BefiHara LLOM BpaTaTa Ha
(hypHaTa ce 0TBOpY.

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa

3a nouncTaHe Ha BpaTata Ha dypHara,
W3nonasaiiTe xnagka Boga 1 U3MUBEH Npenapar, Mek
napuan unu r-ba 3a NoYNCTBaHe Ha ypeaa v nocne
3abbpLueTe CbC Cyx napuarn.

He 13nonasaiite HUKaKBW rpybu abpasneHm
NoYMCTBALLYW MaTepuarni U ocTpu MeTasnHu

CTbpranky 3a noYncTBaHe Ha Bpatara Ha
(ypHata. Te MOXe Aa usgpackat
MOBLPXHOCTTA W Aa NOBPEAST CTHKIOTO.

B'preLLIHOTO CTbKINO Ha BpaTaTa € NOKPUTO C
€CHono4uncTeall ce matepuan. He

M3nonaBaiiTe KaKBUTO M Aa € PassKkaaLL 1
aGpasuBHy npenapaty, TBbpAU MeTanHu
CcTbpranku, Yerbprana unu benuHa 3a
MOYMCTBAHE Ha CTBKIOTO, Thil kaTo Te MoraT
[ia Happackat nosbpxHocTTa. Toa Moxe Aa
CbCHME NOKPUTMETO Ha CTHKIOTO.

CansHe Ha BpaTtaTta Ha ¢ypHaTa
OtBopeTe npepHara Bpata (1).

2. OtBopeTe ckobuTe BbPXY rHE3AATA HA NAHTUTE
(2) oTnsABO M OTAACHO Ha NpeaHaTa BpaTa, kato
I HATUCHETE HaZloNy Mo UMKICTPUPAHUS HA
curypara HauuH.

1
2
3
4

3. TIpemecTeTe npeaHara BpaTa [0 NONOBUHATA.

Bpata
3akntouBaHe Ha naHTaTa(3aTBOpeHa noauums)
®ypHa

3akntouBaHe Ha naHTata(oTBOPEHa No3uums)
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4. TlpemaxHeTe npegHaTa BpaTta KaTo A ugbpnare
Harope, okaTo ce ocBoboam T nsiBata u
JsicHaTa naHTa.

CTbnkuTE, M3MBAHEHW NPY CBaNSHETO Ha
BpaTaTa Ce M3BbpLUBAT B 0BpaTeH pes 3a fa
7 MoHTMpaTe. He 3abpaBsiiTe aa 3atBopuTe
ckobuTe BbPXY rHE3A0TO Ha NaHTaTa, koraTo
nocTaesTe Bpatata 0THOBO.

CBansHe Ha BBbTPELWHOTO CTHKNO Ha

BpaTarta

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

BwTpewwHmns cTbkneH naHen Ha Bpatara Ha dypHaTta
MOXe Ja Ce Maxa 3a NoYMCTBaHe.

1. OtBopete Bpatarta Ha (pypHata.

2. Wspbpnaiite kbMm cebe cu v cBaneTe
nnacTMacoBaTa YacT, MOHTUPaHa B ropHaTa
yacT Ha npefHaTa Bparta.

3. KakTo e nokasaHo Ha durypara, noBaurHeTe
Hal-BbTPeLLHVS CThKNeH naHen (1) neko no
nocoka Ha A 1 ugbpnanTe no nocoka Ha B.
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1 Hait-BbTpeLLeH CTbKIEH naHen

2*  BuTpelleH cTbkneH naHen (Moxe aa He ce

npesnara 3a Bawws npogykr.)

4, Axo BawwsT ypen e 060pyaBaH C BbTPELLEH
CTbKNeH nawen (2) ; MoeTopeTe chbluata
npovueaypa 3a [a CBanuTe BbTPELLHUS CTHKNEH
nawen (2).

5. [TbpBata cTbrka no crnobsBaHeTO Ha BpaTaTa €
[a MOHTUpaTe 00paTHO BbTPELIHIS CThKIEH
naHen (2). MoctaseTe ckoceHns pub Ha
CTBKMEHNS MaHen Taka, Ye Aa NnerHe B CKOCEHNs
pbb Ha nnacTMacosust poLen (Ako BawwMsT
ypea e 0bopyBaH C BbTPELLEH CThKIEH NaHern).
BbTpeluHuaT cTbkneH naHen (2) Tpsibea aa
6be MOHTMPAH B NAcTMacoBus NpoLen B
6n130CT 10 Hal-BBTPELIHMA CTBKIEH NaHen (1).

6. [lpn MOHTMPAHETO Ha HaN-BbTPELLHNUS CTBKMNEH
nawen (1), cTpaHara oT KOATO ca HagnueuTe
BbPXY NaHena Tpsibsa fa rmega KbM BbTPELLHWS
CTBbKMEH naren. MHoro e BaxHo Aa 3arHesauTe
LONHMS pbb Ha han-BbTpeLueH cTbkneH (1)
naHen B JOMHWS NacTMacoB NPoOpes.

7. ByTHeTe nnactmacoBaTta YacT KbM pamkata
[0KaTo YyeTe NpuLLpaKkBaHe.

MoamAHa Ha namnarta BbLB (pypHaTa

ONACHOCT:

Tpean aa noamennTe namnaTa BbB
(hypHaTa, ypeabT TpsibBa fia € M3KIIoYeH OT
3axpaHBaHeTO 1 OXMajeH 3a fja ce usberne
pUCK OT TOKOB yaap.

l'opeLLnTe NOBLPXHOCTH MOFaT fja NPUYMHST
narapsiHus!




MoanuusaTa Ha namnata MOXe fa ce
pasnuyaea ot uryparta.

Jlamnata, KosiTO Ce M3Nnon3ea B TO31 ypen He
€ NOAXOAALY 3a OCBETNIEHME HA 6uToBM
CTas.. I'Ipe,uHasuaqeumeTo Ha Ta3u namna e
[a NOMOrHe Ha HOTpeGMTeJ’Iﬂ a Buan
XpaHute.

NamnuTe u3nonaeanm B 1031 ypes, TpsGea
112 M3abpXaT HA EKCTPEMHNU (HM3NYECKM

B Ta3u thypHa ce n3nonssa namna ¢
Ha)Xexaema Xu4ka ¢ MOLLHOCT Mo -
manka ot 40 W, BucoumnHa no -marka
ot 60 mm, guameTbp No -masbk o1 30
MM WA XarnoreHHa famna ¢ LOoKbi
T1n G9, MOLLHOCT No -marka ot 60 W
NamnuTe ca nopxoasu 3a pabota
npu Temnepatypu Hag 300 ° C.
Namnute 3a chypHU MoraT a 6baat
Moy4eHn OT OTOPU3NPAH CEPBU3EH
areHT U TEXHUK C JINLEHS.

ycnosus kato Temnepatypa Hag 50°C.

Axo chypHaTa BM € obopyABaHa C Kpbrna namna:

1. WsknioyeTe ypepa oT 3axpaHBaHETO.

2. 3aBbpTeTe CTHKIEHWS Kanak 06paTHO Ha
YaCcOBHWKOBaTa CTPENka 3a fia ro canute.

3. Ako namnara Ha Bawara cypHa e ot vn (A),
nokasaH Ha durypata no-gony, MoxeTe Aa s
CBanuTe KaTo sl BbPTUTE TaKka KaKTO € MoKa3aHo,
v ga s nogmenuTe. Ako 5 e oT Tun (B), moxeTe
[Ja s u3mbpnarte U U3BaauTe, Taka KakTo e
nokasaHo Ha curypata, v ja s NofMeHuTe.

4. MoHTupaitTe 06paTHO CTBKIEHUS Kanak.
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[ OtcTpansiBate Ha noBpean

®ypHara u3nycka napa npu ynotpeta.

3
+  KoraTo MeTanHuTe YacTy ce 3arpsiBaT, MOXe [a Ce PasLMpAT 1 [ja Npeamssukar wym. >>> To8a He e

«  BywonbT e aedhekTeH unm ce e uaknounn. >>> [posepeme npednasumenume 8
efiekmpuyeckama Kymusi. Ako e HeobxoduMo eu cMeHeme Unu au npeHacmpolme.

* YpepbT He e BKIIOYEH B (383eMEH) KOHTaKT. >>> lposepeme KoHMakma.

Namnata 818 (ypHara He paboty.

+  Jlamnata Ha dypHaTa e nedpeKTHa >>> [ToOMeHeme flamnama Ha ghypHama.

«  TokbT e cnpsan. >>> [Ipogepeme uma niu mok. lpogepeme npednasumernume 8
efiekmpuyeckama Kymusi. Ako e HeobxoduMo eu cMeHeme Unu au npeHacmpolme.

«  HsiMa HacTpoHu dyHKLMS Wunu Temnepatypa. >>> Hacmpolme yHKUUSma u memnepamypama
C Koh4emo 3a d)yHKuuume u/unu Kkonyemo 3a memnepamypama.

«  TokbT e cripan. >>> [Ipogepeme uma nu mok. lMpogepeme npednasumenume 8
efiekmpuyeckama Kymus. AKO e Heobx00uMo au cMeHeme unu au npeHacmpoE/me.

KO BbPEKM, Ye CTe U3MBIHUMN yKasaHusTa
0T TO31 pasfen He MoXeTe Ja pelunTe
npobnema, ce KoHCynTMpanTe ¢
npeAcTaBUTEN Ha OTOPU3NUPaHUS CEPBM3 UMK
MarasiHa, oT KOMTO CTe 3aKynunu ypeaa.
Hkora He ce onuTBaliTe camm fja nonpasute
HensnpaBHus ypes.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen

In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elektrische

6 schok.

/!\
ZE Waarschuwing voor brandgevaar.

Waarschuwing voor hete opperviakken.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben
gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet met
het apparaat spelen.

Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders wordt
overgedragen, dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.
Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!



Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Eris
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is

ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.
Achterkant van de oven wordt
warm wanneer deze in gebruik is.
Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan
leiden tot beschadiging van de
aansluitingen.

Zorg dat het netsnoer niet tussen
de oven en het frame
vastgeklemd zit en leidt het niet
over de hete opperviakken.
Anders kan de kabelisolatie
smelten en brand veroorzaken als
gevolg van kortsluiting.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

Zet in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

WAARSCHUWING: Het toestel en
de toegankelijke onderdelen
worden warm tijdens de werking.
Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraak.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
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jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

e (Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

e Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
opperviakken.

e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

¢ Tijdens het gebruik wordt het
apparaat warm. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen in
de oven aanraakt.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

e \erwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen
potten in de oven. De druk die
zich in het blik/de pot ontwikkelt
kan ervoor zorgen dat deze barst.

e Plaats geen bakschalen, schotels
of aluminiumfolie rechtstreeks op
de bodem van de oven. De
warmteaccumulatie kan de
bodem van de oven beschadigen.
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Gebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas
van de ovendeur te reinigen. Deze
kunnen het oppervlak krassen,
wat tot barsten van het glas kan
leiden.

Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

(De functies verschillen per
productmodel.)

Het rooster en de plaat correct op
de draadrekken plaatsen

Het is belangrijk het rooster en/of
de plaat correct op het rek te
plaatsen. Schuif het rooster of de
plaat tussen twee rails en zorg
dat deze stabiel is voordat u er
voedsel op legt (zie de afbeelding
hieronder)




Gebruik het product niet wanneer
de glazen ovendeur verwijderd of
gebarsten is.

Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of
eruit haalt.

Plaats het bakpapier in de
kookpot of op het ovenaccessoire
(plaat, rooster, enz.) samen met
de eetwaren en steek het
allemaal samen in de
voorverwarmde oven. Verwijder
de overtollige gedeelten van het
bakpapier van het accessoire of
de pot om het risico te voorkomen
dat het de verwarmingselementen
van de oven aanraakt. Gebruik
nooit het bakpapier aan een
werkingstemperatuur hoger dan
de vermelde waarde voor het
bakpapier. Plaats het bakpapier
niet direct op de bodem van de
oven.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor
dat het stroomsnoer van het
apparaat uit het stopcontact is
getrokken of dat de
stroomonderbreker uitgeschakeld
is, voordat u de lamp vervangt om

eventuele elektrische schokken te
voorkomen.

Het apparaat mag niet achter een
decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te
voorkomen.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

Zorg ervoor dat er geen vloeistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

OPGELET: Dit toestel is uitsluitend
bedoeld voor het koken. Het mag
niet als verwarmingstoestel
worden gebruikt".

Dit product dient niet te worden
gebruikt voor het opwarmen van
platen onder de grill, het drogen
van handdoeken, theedoeken enz.
op de handgrepen, en als
verwarming.

De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.
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e De oven kan gebruikt worden voor
het ontdooien, bakken, roosteren
en grillen van voedsel.

Kindveiligheid

e \WAARSCHUWING: Toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens gebruik
heet worden. Houd jonge kinderen
uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

e [lektrische toestellen zijn gevaarlijk
voor kinderen. Houd kinderen bij
het product vandaan als het in
gebruik is en sta niet toe dat ze
ermee spelen.

e Plaats geen items boven het toestel
binnen het bereik van kinderen.

¢ Plaats geen zwaar voorwerp op een
open deur en laat kinderen er niet
op zitten. De oven kan omkantelen
of deurscharnieren kunnen
beschadigd worden.
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Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.



P Algemene informatie

Overzicht
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1 Bedieningspaneel 6 Ventilatormotor (achter staalplaat)
2 Draadrooster 7 Lamp
3 Plaat 8 Bovenste verwarmingselement
4 Handgreep 9 Roosterposities
5 Deur
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1 AAN/UIT-toets 7 Toets temperatuurinstelling
2 Functiedisplay 8 Boostersymbool (snelle voorverwarming)
3 Huidige tijdinstellingsveld 9 Plus-toets
4 Symbool binnentemperatuur oven 10 Min-toets
5 Aanduidingsveld temperatuur 11 Instellingsknop
6 Start/stop kooktoets 12 Terugtoets naar functiescherm
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen variéren,
afhankelijk van het productmodel. Het is

mogelijk dat uw product niet alle accessoires
bevat die in de gebruikershandleiding worden

beschreven.
1. Gebruikershandleiding
2. Diepe plaat

Wordt gebruikt voor gebakjes, grote
braadstukken, sappige gerechten en het
opvangen van vet bij het grillen.

Het grillrooster en de plaat correct op de
uitschuifrekken plaatsen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat
uw product er niet meer is uitgerust.)
Uitschuifrekken maken het mogelijk de platen en
rooster makkelijk in te schuiven en te verwijderen.
Als u de plaat en het rooster met uitschuifrekken
gebruikt moet u zich ervan verzekeren dat de
pennen aan de achterkant van het uitschuifrek
tegen de zijkanten van het rooster en de plaat
staan.

3. Gebaksplaat
Wordt gebruikt voor gebak zoals koekjes en
biscuits.

4. Grillrooster
Gebruikt bij het braden en voor het plaatsen van
te bakken, roosteren of koken voedsel in
stoofgerechten op het gewenste rek.
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Technische specificaties

Kabeltype/-functionaliteit min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm
Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte 595 mm/594 mm/567 mm

Stroomverbruik grill

" Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven overeenkomstig de
norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder standaardvermogen met onder-
bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming (indien relevant).
De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde, afhankelijk van
de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2-
Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en
onderverwarming.

** Zie: Installatie, pagina 12.

De technische specificaties mogen zonder aarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te verbeteren. nder laboratoriumomstandigheden
- - — overeenkomstig de relevante standaarden.
De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
schematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
overeen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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B Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen
onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer voor installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

Voor installatie

Het toestel is bedoeld voor installatie in commercieel
beschikbare keukenkasten. Er moet een
veiligheidsafstand worden gelaten tussen het apparaat
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en de keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie
afbeeldmg (waarden in mm).
Opperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).
e Keukenkasten moeten viak en vast worden
geplaatst.
e Indien er een lade is onder de oven moet er een
plaat worden geinstalleerd tussen oven en lade.
Draag het toestel met minstens twee personen.

Installeer het product niet naast koelkasten of
iepvriezers. De door het product afgegeven
armte zal het stroomverbruik van

koeltoestellen verhogen.

Draag of verplaats het product niet met behulp
an de deur- en/of handgreep.

Indien uw product draadhendels heeft, duw
eze terug tegen de zijwanden, nadat u het
product verplaatst hebt.




550"

min.
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* min. product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig

Installatie en verbinding de plaatselijke voorschriften.

e Het product moet overeenkomstig de lokale gas- GEVAAR: o
en elekiriciteitsvoorschriften aangesloten worden. Het product mag uitsluitend door een

. - bevoegde en gekwalificeerde persoon op de
Ele_kt"scne aansluiting . netvoeding aangesloten worden. De
Sluit _h_et produot aan op een geaarde coqtactdoos (.ile. garantieperiode van het product gaat
beveiligd is door een zekering met geschikte capaciteit Litsluitend in na correcte installatie.
zoals vermeld in de tabel "Technische specificaties”. De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
Laat de aardingsinstallatie aanleggen door een die voortvloeit uit werkzaamheden door
bevoegd elekiricien terwijl u het product met of zonder onbevoegde personen.

transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
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GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden

astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in
contact komen met warme onderdelen van het
product.
Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Open de deur aan
de voorzijde om het typeplaatje te zien.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties".

GEVAAR:

Koppel het product los van het elektriciteitsnet
oordat met werk aan de elektrische installatie

begonnen wordt.

Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

ijdens het aanleggen van de bedrading dient
U de nationale/plaatselijke elektrische

oorschriften na te leven en de geschikte
contactdoos en stekker voor de oven te
gebruiken. In het geval de stroomlimieten van
het product de draagcapaciteit van de stekker
en contactdoos overschrijden, dient het
product direct op de vaste elektrische
installatie te worden aangesloten zonder de
stekker en contactdoos te gebruiken.

1. Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen van
deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet boven)
van het product te bevinden overeenkomstig de
|EE-richtlijnen. Het niet nakomen van deze
instructie kan operationele problemen veroorzaken
en de garantie van het product ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een overblijvende

stroomonderbreker wordt aanbevolen.

Indien er een kabel met het product wordt geleverd:

AANSLUITBLOK

i BLAUW
L N,
BRUN I} LJ )
GROEN/GEEL | NETSNOER
|

2. Sluit voor eenfase aansluiting de draden aan
z0als hieronder aangegeven:

e Bruine/Zwarte kabel = L (fase)

e Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)
» of

e Grijze/Zwarte kabel = L (fase)

e Blauwe/Bruine kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)

Het product installeren

1. Schuif de oven in de kast, uitlijn en bevestig deze
terwijl u ervoor zorgt dat de stroomkabel niet
breekt en/of vastgeklemd zit.

Bevestig uw oven met 2 schroeven zoals afgebeeld.
Zorg er na de installatie voor dat de schroeven
voldoende zijn aangedraaid en de oven niet beweegt.
De oven kan tijdens gebruik omkiepen als bij de
installatie de instructies niet zijn opgevolgd en de
schroeven niet voldoende zijn aangedraaid.
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Voor producten met een koelventilator (Het is
mogelijk dat uw product er niet meer is

1 Koelventilator
2 Bedieningspaneel
3 Deur

De ingebouwde koelventilator koelt zowel de
ingebouwde kast als de voorkant van het product.

16/NL

Koelventilator blijft 20-30 minuten draaien
o nadat de oven is uitgeschakeld.

Als u heeft bereid met behulp van de

oventimer wordt aan het einde van de

bereidingstijd ook de koelventilator samen met
alle functies uitgeschakeld.

Laatste controle
1. Het product bedienen.
2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

e Om te verhinderen dat de draadgrill en de plaat
in de oven de ovendeur beschadigen, plaats een
strip karton op de binnenkant van de ovendeur
zodat deze overeenkomt met de positie van de
plaat. Bevestig de ovendeur aan de zijkanten met
tape.

e Til of verplaats het product niet met behulp van
de deur of handgreep.

Plaats geen voorwerpen op het product en
erplaats het rechtopstaand.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
p eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.




I Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat
op een ecologische manier te gebruiken en energie te
besparen:
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Gebruik donkerkleurige of gelakte kookwaren in
de oven; dit zorgt voor een betere
warmtetransmissie.

Verwarm de oven tijdens het koken van uw
gerechten voor als dit wordt aanbevolen in de
gebruikershandleiding of kookbeschrijving.

Open de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens het
koken.

e Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan één
gerecht tegelijkertijd in de oven te bereiden. U
kunt koken door twee pannen op het grillrooster
te plaatsen.

e Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De oven
zal al warm zijn.

e Ukunt energie besparen door uw oven een paar
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit
te schakelen. Zet de ovendeur niet open.

e Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

Het eerste gebruik
Tijdinstelling
4 5

3
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AAN/ lIJITI-toets Als de huidige tijd niet werd ingesteld, zal de
Functiedisplay o ijdsindicator vooruitgaan vanaf 12:00. Het

Huidige tijdinstellingsveld

Symbool binnentemperatuur oven

Aanduidingsveld temperatuur

Start/stop kooktoets

Toets temperatuurinstelling

Boostersymbool (snelle voorverwarming)

Plus-toets

Min-toets

Instellingsknop

Terugtoets naar functiescherm
Wanneer de oven voor het eerst wordt aangezet,
licht het symbool ® op. Raak dan de toetsen
/~v aan om het uur in te stellen.
Om uw tudsmstelllng te bevestigen, raak het
symbool & aan en wacht 4 seconden zonder een
toets aan te raken.

ymbool ® verschijnt dan op het scherm om
aan te geven dat de huidige tijd niet werd
ingesteld. Dit symbool verdwijnt zodra de tijd is
ingesteld.

Eerste reiniging van het toestel

Het oppervlak kan beschadigd geraken door

ommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.
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Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten op en schakel
het dan uit. Zo worden alle productieresten of -lagen
afgebrand en verwijderd.

WAARSCHUWING

Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!
Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

Elektrische oven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Kies de stand Elektrisch.
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Grilloven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de grill
bedienen, pagina 26.

4. Laat de oven ongeveer 15 minuten werken.

5. Draai uw grill uit; zie Hoe de grill bedienen,

pagina 26

ijdens het eerste gebruik kunnen gedurende

nkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken
goed geventileerd is om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.




[ Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over bakken,
roosteren en grillen

WAARSCHUWING
Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

GEVAAR:
Wees voorzichtig bij het openen van de
ovendeur, want er kan stoom ontsnappen.

Ontsnappende stoom kan uw handen, gezicht
en/of ogen verbranden.

Tips bij het bakken

e (Gebruik geschikte metalen schotels met een
anti-kleeflaag, aluminium pannen of
hittebestendige siliconenvormen.

e Maak optimaal gebruik van de ruimte op het rek.

e Zetde bakvorm in het midden van het rek.

e Kies de juiste roosterpositie voordat u de oven of
grill aanzet. Wijzig de roosterstand niet wanneer
de oven heet is.

e Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

e Het vooraf behandelen van hele kip, kalkoen en
grote stukken viees met dressings zoals
citroensap en zwarte peper verhoogt de
kookprestatie.

e Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30
minuten langer nodig om te bakken dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

e U moet ongeveer 4 tot 5 minuten bereidingstijd
rekenen per centimeter dikte van het viees.

e Laat het viees in de oven rusten voor ongeveer
10 minuten na het verstrijken van de kooktijd.
De jus wordt beter verdeeld over het hele
braadstuk en loopt niet weg wanneer het viees
wordt gesneden.

e Vis moetin een vuurvaste schaal in het
middelste of lage rooster worden geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer viees, vis en gevogelte wordt gegrild, wordt
dit snel bruin, heeft het een mooie korst en droogt het
niet uit. Platte stukken, vleesspiezen en worst, maar
ook groenten met een hoog watergehalte (bijv.

tomaten en uien) zijn bijzonder geschikt om te worden

gegrild.

e Verdeel de te grillen stukken op de draadgrill of
in de bakschaal met draadgrill zodanig dat de
ingenomen ruimte de afmetingen van de
verwarmer niet overschrijdt.

e Schuif de draadgrill of de bakschaal met grill in
de oven op het gewenste niveau. Als u grillt op
de draadgrill, schuif dan de bakschaal naar het
rek eronder om vet op te vangen. Voeg wat water
toe aan de bakschaal om deze gemakkelijk te
reinigen.

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Hoe de elektrische oven te bedienen

Roosterstanden (voor modellen met draadgrill)
Het is belangrijk dat de draadgrill goed in het draadrek
geplaatst wordt. De draadgrill moet tussen de
draadrekken geschoven worden zoals afgebeeld in de
figuur.

Laat de draadgrill niet tegen de achterwand van de
oven rusten. Schuif uw draadgrill naar het voorste deel
van het rooster en duw deze voor goede grillresultaten
met de deur op zijn plaats.

(De functies verschillen per productmodel.)
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Werkingsmodussen

De volgorde van de hier getoonde werkingsmodi kan
afwijken van de schikking op uw product.

1. Boven- en onderverwarming

Het voedsel wordt gelijk van de bovenkant en de
onderkant verwarmd. Bijvoorbeeld geschikt voor
cakes, gebak of cakes en stoofpotjes in
bakvormen. Met één schaal koken.
De geschikte roosterstand wordt op het scherm
weergegeven.

2. Onder-/bovenverwarming met hetelucht

Hete lucht, verwarmd door de onderste en
bovenste verwarming, wordt gelijkmatig en snel
door de ventilator in de oven verspreid. Kook met
één schaal.

3. Volledige grill+Ventilator

Hete lucht, verwarmd door de volledige grill,
wordt zeer snel door de ventilator in de oven
verspreid. Deze is geschikt voor het grillen van
grote hoeveelheden vlees.

e Plaats grote en middelmatige porties in de
juiste roosterstand onder de grillverwarmer
om te grillen.

e Draai het voedsel na de helft van de grilltijd
om.

4, Gril

De grote grill aan het ovenplafond is in werking.
Deze is geschikt voor het grillen van grote
hoeveelheden viees.
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e Plaats grote en middelmatige porties in de
juiste roosterstand onder de grillverwarmer
om te grillen.

e Draai het voedsel na de helft van de grilltijd

om.
Grill

De kleine grill aan het ovenplafond is in werking.

Geschikt voor grillen en gratingerechten.

e Plaats kleine en middelgrote porties in
juiste plaatpositie onder de grillverwarmer

om te grillen.

e Draai het voedsel na de helft van de grilltijd
om.

Onder

Alleen de verwarmer onder is in werking.
Bijvoorbeeld geschikt voor pizza en voor verder
bruinen van gerechten aan de onderkant.
Warmhouden

Wordt gebruikt om voedsel op een
serveertemperatuur en voor een langere periode
warm te houden.

Werking met ventilator

De oven is niet verwarmd. Enkel de ventilator (in
de achterzijde) is in werking. Korrelachtig
diepvriesvoedsel wordt traag op
kamertemperatuur ontdooid en bereid voedsel
wordt afgekoeld.



Eenvoudige stoomreiniging
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat
uw product er niet meer is uitgerust.)

Deze functie laat vuil (indien er niet teveel tijd
voorbij is gegaan) in de oven zacht worden om
eenvoudig te reinigen. Raadpleeg hoofdstuk
‘Reiniging - eenvoudige stoomreiniging' voor
eenvoudige stoomreiniging.
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1 AAN/UIT-toets temperatuur wordt weergegeven wanneer de functie is
2 Functiedisplay geselecteerd.
3 Huidige tijdinstellingsveld 1 2
4 Symbool binnentemperatuur oven
5 Aanduidingsveld temperatuur l E 3
6 Start/stop kooktoets {;__ p— 3
7 Toets temperatuurinstelling —
8 Boostersymbool (snelle voorverwarming) 4 '— \ / T —
9 Plus-toets 3 L "/ - 5
10 Min-toets 2 L
11 Instellingsknop TR YS s0e -
12 Terugtoets naar functiescherm 1 ( 7 4 SSS 6
7
[ : Symbool bereidingstijd
= : Symbool einde bereidingstijd 9 8
P{ : Functienummer 1 Roosterposities
) : Alarmsymbool 2 Bovenverwarmer
® - Kloksymbool 3 Grillverwarmer
. Toetsvergrendelingssymbool 4 Boost-verwarmer
» Symbool deur openen 5 Boost-ventilator
=l . Boostersymbool (snelle 6 Warmhouden
VOSOW%rWTrngt)h t 7 Onderste verwarmer
- oymboo vees_ _ermome e 8 Reinigingspositie
I + Symbool bereidingspauze 9 Stand met ventilatorwerking

. Symbool starten bereiding
Tabel met de functies:
De functietabel geeft de functies weer die kunnen
worden gebruikt in de oven en hun respectieve
minimum- en maximumtemperaturen. De aanbevolen

De functies verschillen per productmodel!
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De maximale (instelbare) bereidingstijd in de
erschillende standen, behalve warmhouden,
is om veiligheidsredenen beperkt tot 6 uur.
Wanneer er een stroomonderbreking is, wordt
het programma geannuleerd. U moet de oven
dan opnieuw programmeren.

B

anneer u aanpassingen maakt, knipperen de
betreffende symbolen op de klok.

&

De huidige tijd kan niet ingesteld worden als
de oven volgens een functie werkt of als een
semiautomatische of volautomatisch
programma op de oven wordt ingesteld.

Zelfs als de oven uit staat, gaat het lampje van
de oven branden als u de deur opent.

CHS!

Hoe de oven te bedienen
1. Raak de toets @ 2 seconden aan om de oven te
openen.

» De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm
wanneer de oven aan wordt gezet. Als het scherm in
deze stand staat, kunt u de functies bereidingstijd,
einde bereidingstijd en booster (snelverwarming)
instellen.

De oven zet zichzelf na 20 seconden uit
anneer u hem niet via dit scherm instelt.

Handmatig gerechten bereiden door de

temperatuur en de functie in te stellen

U kunt gerechten handmatig bereiden door de

temperatuur en de functie in te stellen, dus zonder een

bereidingstijd in te stellen.

1. De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm
wanneer u de toets @ aanraakt om de oven te
openen.

2. Selecteer de werkfunctie door de toetsen A/~
aan te raken.
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3. Wanneer u de temperatuur die voor die functie
yvordt aanbevolen, wilt wijzigen, raak dan de toets
C aan. .

» Het symbool Cknippert.

4. Raak de toetsen A/~ aan om de gewenste
temperatuur in°te stellen.

5. Raak de toets Caan om de aldus ingestelde
temperatuur te bevestigen.

6. Plaats uw schotel in de oven.

7. Wanneer de temperatuur en de functie goed

ingesteld zijn, raak dan de toets } I aan om het

bereiden te starten. Het symbool ’ verschijnt dan
op het scherm.
» Uw oven begint meteen in de gekozen functie te
werken. De temperatuur in de oven zal geleidelijk
toenemen tot de ingestelde temperatuur bereikt is.
Elke schaal van het symbool van de temperatuur in de
oven zal branden wanneer de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt. Op het scherm van
de functies verschijnen nu extra actieve verwarmers en
de aanbevolen positie voor de bakplaat.
8. De oven zal zich niet automatisch uitzetten, omdat
u nu handmatig gerechten bereid zonder een
bereidinistijd ingesteld te hebben. Raak opnieuw

de toets aan om te stoppen met bereiden.

» De oven stopt en het symbool " verschijnt op het
scherm.

9. Raak de toets @ 2 seconden aan om de oven te
sluiten.

Maaltijden bereiden door de bereidingstijd in te
stellen
U kunt ervoor zorgen dat de oven zich automatisch
uitzet door de temperatuur, de functie en de
bereidingstijd in te stellen.

De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm

wanneer u de toets CD aanraakt om de oven te
openen.

2. Selecteer de werkfunctie door de toetsen A/~
aan te raken.

3. Wanneer u de temperatuur die voor die functie
yvordt aanbevolen, wilt wijzigen, raak dan de toets
C aan.

» Het symbool T knippert.

4. Raak de toetsen A/~ aan om de gewenste
temperatuur in°te stellen.

5. Raak de toets C aan om de aldus ingestelde
temperatuur te bevestigen.

6. Raak (™ aan tot het symbool =1 voor de
bereidingstijd op het scherm verschijnt.



7. Raak de toetsen A/~ aan op de bereidingstijd
in te stellen en bevestig deze instelling door de
toets () aan te raken.

» Zodra de bereidingstijd ingesteld is, verschijnt

continu het symbool =1 op het scherm.

8. Plaats uw schotel in de oven.

9. Wanneer de temperatuur, de functie en de
bereidingstijd goed ingesteld zijn, raak dan de

toets } aan om het bereiden te starten. Het

symbool ’ verschijnt dan op het scherm.

» De oven zal opwarmen tot wanneer hij de ingestelde

temperatuur bereikt heeft en zal dan deze temperatuur

aanhouden tot het einde van de door u ingestelde
bereidingstijd.

» Uw oven begint meteen in de gekozen functie te

werken. De temperatuur in de oven zal geleidelijk

toenemen tot de ingestelde temperatuur bereikt is. De
oven houdt deze temperatuur aan tot het einde van de
bereidingstijd. Elke schaal van het symbool van de
temperatuur in de oven zal branden wanneer de
temperatuur in de oven de ingestelde temperatuur
bereikt. Op het scherm van de functies verschijnen nu
extra actieve verwarmers en de aanbevolen positie
voor de bakplaat.

10. Aan het einde van het bereidingsproces verschijnt
“Einde” op het scherm en weerklinkt het
alarmsignaal.

11. Raak een toets aan om het alarmsignaal uit te
zetten.

» Het alarmsignaal stopt en de oven zet zichzelf

automatisch uit.

Het einde van de bereidingstijd op een later
tijdstip instellen
U kunt ervoor zorgen dat de oven zich automatisch
uitzet door de temperatuur, de functie, de
bereidingstijd en het einde van het bereiden op een
later tijdstip in te stellen en het bereiden van uw
gerecht verder handmatig te controleren zonder een
bereidingsduurtijd in te stellen.

De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm

wanneer u de toets \.L. aanraakt om de oven te
openen.

2. Selecteer de werkfunctie door de toetsen A/~
aan te raken.

3. Wanneer u de temperatuur die voor die functie
yvordt aanbevolen, wilt wijzigen, raak dan de toets
C aan. .

» Het symbool Cknippert.

4. Raak de toetsen ./~ aan om de gewenste
temperatuur in te stellen.

5. Raak de toets C aan om de aldus ingestelde
temperatuur te bevestigen.

6. Raak (& aan tot het symbool 2 voor de
bereidingstijd op het scherm verschijnt.

7. Raak de toetsen A/~ aan op de bereidingstijd
in te stellen en bevestig deze instelling door de
toets () aan te raken.

» Zodra de bereidingstijd ingesteld is, verschijnt

continu het symbool =1 op het scherm.

8. Raak (® aan tot het symbool = voor het einde
van de bereidingstijd op het scherm verschijnt.

9. Raak de toetsen A/~ aan op de bereidingstijd
in te stellen en bevestig deze instelling door de
toets ( aan te raken.

» Zodra het einde van de bereidingstijd ingesteld is,

verschijnt continu het symbool = op het scherm.

10. Plaats uw schotel in de oven.

11. Wanneer de temperatuur, de functie, de
bereidingstijd en het einde van de bereidingstijd

goed ingesteld zijn, raak dan de toets aan

om het bereiden te starten. Het symbool
verschijnt dan op het scherm.

» De timer van de oven berekent automatisch om welk

uur de oven moet starten door de bereidingstijd af te

trekken van het door u ingesteld einde van de
bereidingstijd. De gekozen werking start wanneer het
uur voor het bereiden aangekomen is en de oven tot
op de ingestelde temperatuur voorverwarmd is. De
oven houdt deze temperatuur aan tot het einde van de
bereidingstijd. Elke schaal van het symbool van de
temperatuur in de oven zal branden wanneer de
temperatuur in de oven de ingestelde temperatuur
bereikt. Op het scherm van de functies verschijnen nu
extra actieve verwarmers en de aanbevolen positie
voor de bakplaat.

12. Aan het einde van het bereidingsproces verschijnt
“Einde” op het scherm en weerklinkt het
alarmsignaal.

13. Raak een toets aan om het alarmsignaal uit te
zetten.

» Het alarmsignaal stopt en de oven zet zichzelf

automatisch uit.

Is u alleen de bereidingstijd of de
bereidingstijd plus het einde van de
bereidingstijd wilt annuleren nadat u deze hebt
ingesteld, moet u de bereidingstijd resetten.

De booster instellen (snel voorverwarmen)
Gebruik de boosterfunctie (snel voorverwarmen) om de
oven sneller op de gewenste temperatuur te laten
komen.
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De booster kan niet in de volgende standen
gekozen worden: ontdooien,eco-verwarming
met hete lucht , warm houden en reinigen.
Wanneer er een stroomonderbreking is,
worden de boosterinstellingen gewist.

1. Raak de toets =8 aan nadat u de temperatuur, de
functie, de bereidingstijd en het einde van de
bereidingstijd ingesteld hebt.

» Het symbool =4 verschijnt continu op het scherm en

de booster (snel voorverwarmen) begint te werken.

» Het symbool van de booster verdwijnt van het

scherm zodra de oven de ingestelde temperatuur

bereikt heeft en de oven werkt dan verder in de functie
van voor de booster.

2. Raak de toets =B opnieuw aan om de booster te
stoppen.

» Het symbool A verdwijnt van het scherm en de

booster (snel voorverwarmen) stopt.

De elektrische oven uitzetten
Druk op de toets @ om de oven uit te zetten.

De toetsen vergrendelen

U kunt voorkomen dat aan de oven gezeten wordt door

de toetsen te vergrendelen.

1. Raak (% aan tot het symbool & op het scherm
verschijnt.

» “UIT" verschijnt dan op het scherm.

2. Druk op .~ om de toetsen te vergrendelen.

» Als de toetsen vergrendeld zijn, verschijnt “Aan” op

het scherm en het symbool & blijft branden. Raak ®

aan om te bevestigen.

De oventoetsen kunnen niet meer gebruikt
orden zolang de toetsen vergrendeld zijn.
anneer er een stroomonderbreking is, blijven

de toetsen vergrendeld wanneer er opnieuw
stroom is.

Om de toetsen te ontgrendelen,

1. raak & aan tot het symbool & op het scherm
verschijnt.

» “Aan” verschijnt dan op het scherm.

2. Druk op de toets s om de toetsen te
ontgrendelen.

» “UIT” verschijnt op het scherm wanneer de toetsen

ontgrendeld zijn. Raak () aan om te bevestigen.

De oventoetsen kunnen niet meer gebruikt
orden zolang de toetsen vergrendeld zijn.
anneer er een stroomonderbreking is, blijven

de toetsen vergrendeld wanneer er opnieuw

stroom is.
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De alarmklok instellen

U kunt de timer van het product gebruiken om u te

waarschuwen of aan iets te herinneren, behalve voor

het kookprogramma.

De alarmklok heeft geen invioed op de functies van de

oven. Deze timer dient alleen om u te waarschuwen. U

kunt de alarmklok bijvoorbeeld gebruiken om voedsel

op een bepaald moment in de oven om te draaien. Aan

het einde van de op de timer ingestelde tijd weerklinkt

een alarm.

1. Raak £ aan tot het symbool  op het scherm
verschijnt.

De maximum alarmtijd kan 23 uur en 59
minuten bedragen.

2. Stel het alarm in met de toetsen A\ en~v.

» Wanneer de alarmtijd ingesteld is, blijft het

alarmsymbool £ branden en verschijnt de alarmtijd op

het scherm.

3. Aan het einde van de alarmtijd knippert het
symbool £ en weerklinkt het alarmsignaal.

Het alarm uitzetten

1. Het alarmsignaal weerklinkt gedurende 2 minuten.
Om het alarmsignaal te stoppen, druk gewoon op
een willekeurige toets.

» Het alarmsignaal stopt dan en de huidige tijd

verschijnt opnieuw op het scherm.

Het alarm annuleren

1. Om het alarm te annuleren, raak () aan tot het
symbool A op het scherm verschijnt.

2. Blijf drukken op de toets ~v tot “00:00" op het
scherm verschijnt.

De alarmtijd verschijnt dan op het scherm. Als
e alarmtijd en de bereidingstijd gelijktijdig
orden ingesteld, verschijnt de kortste tijd op

het scherm.

Het uur van de dag wijzigen

1. Raak de togts (in korte intervallen aan tot het
symbool (2 op het scherm verschijnt.

2. Raak de toetsen .\ /~v aan om het uur in te
stellen.

3. Om uw tijdsinstelling te bevestigen, raak het
symbool (® aan en wacht 4 seconden zonder een
toets aan te raken.

De huidige tijdsinstellingen worden ongedaan

emaakt wanneer er een stroomonderbreking
is. Het uur moet dan opnieuw worden
ingesteld wanneer er terug stroom is. De
huidige tijd kan niet worden gewijzigd als een
ovenfunctie in gebruik is.




Het volume instellen .

1. Wanneer de oven in stand-by is, raak toets (2
met korte tussenpozen aan tot 'VOL' op het
scherm verschijnt.

2. Druk op toetsen ./~ om een van de tonen LO,
L1 of L2 in te stellen.

3. Bevestig de instelling door op toets () te drukken
of wacht gedurende 4 seconden zonder een toets
aan te raken om de instelling te bevestigen.

De verlichting instellen

1. Wanneer de oven in stand-by is, raak toets ®
met korte tussenpozen aan tot 'LP" op het scherm
verschijnt.

2. Druk op toetsen A/~ om de optie AAN of ECO
in te stellen.

Tabel kooktijden

3. Bevestig de instelling door op toets ™ te drukken
of wacht gedurende 4 seconden zonder een toets
aan te raken om de instelling te bevestigen.

4. Wanneer u AAN kiest, zal de verlichting blijven
branden wanneer de oven aan het werken is en
wanneer de deur van de oven open staat terwijl de
oven in stand-by staat.

5. Wanneer u ECO kiest, zal de verlichting AAN gaan
en na 15 seconden terug UIT gaan wanneer de
oven aan het werken is en wanneer de deur van
de oven open staat terwijl de oven in stand-by
staat.

Wanneer u een toets aanraakt (met uitzondering van

toetsen @ en -sﬂl) terwijl de oven aan het werken is,
zal de verlichting AAN gaan en na 15 seconden terug
UIT gaan.

Bakken en roosteren

De tijden in dit schema dienen als richtlijn.
0 ijden kunnen variéren door de
oedseltemperatuur, dikte, soort en uw eigen
bereidingsvoorkeuren.

Eén bakplaat Cakevorm op

Eén bakplaat Ronde springvorm
met een diameter
van 26 cm op het

grillrooster*™

1ste rek van de oven is het onderste rek.

ncocannnnot |
T e e O L

w Eén bakplaat Standaard bakplaat* -

(StOOfDOtJE) --- - 180
Kalkoen (5.5 Eén bakplaat Standaard bakplaat 1 25 min. 150 ... 210
kg) T 250/max, dan

180 ... 190

Voor alle etenswaren geldt: eerst voorverwarmen
* Deze accessoires zijn mogelijk niet met het product meegeleverd.

** Deze accessoires zijn niet met het product meegeleverd. Dit zijn accessoires die commercieel verkrijgbaar zijn.
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Kooktabel voor testmaaltijden

Maaltijden in deze kooktabel worden bereid volgens EN 60350-1 om het controle-instituten eenvoudiger te maken

het product te testen

Aantal bakplaten Te gebruiken Werkingsmodus | Roosterstanden Kooktijd (ong.

Kleine cakejes | Eén bakplaat Standaard E

Ronde zwarte
metalen schaal
met een diameter
van 20 cm op het
grillrooster*™

Appeltaart Eén bakplaat

Tips voor het bakken van cakes

e Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.

e Als de cake vochtig is, gebruik dan minder vocht
of verlaag de temperatuur met 10°C.

e Als de cake bovenop te donker is, zet deze dan
Op een lager rooster, verlaag de temperatuur en
verleng de baktijd.

e Als de cake goed van binnen gebakken is maar
een plakkerige buitenkant heeft, gebruik dan
minder vocht, verlaag de temperatuur en
verhoog de baktijd.

T|ps bij het bakken van gebak
Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
Bevocht de deeglagen met een sausje van melk,
olie, eieren en yoghurt.

e Als het deeg te lang moet bakken, zorg ervoor
dat de dikte van het deeg dat u bereid heeft niet
hoger is dan de diepte van de schaal.

e Als de bovenkant van het deeg bruin wordt maar
het onderste deel niet, zorg ervoor dat er niet
teveel van de voor het deeg gebruikte saus
onderin het deeg zit. Probeer de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deeglagen en op het gebak
voor gelijkmatig bruinen.

Bereid het gebak conform de modus en
emperatuur die in de bereidingstabel staan
ermeld. Als het onderste deel niet bruin

genoeg is, plaats het gebak de volgende keer

dan op een lager rooster.
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Tips voor het bereiden van groenten

e Als het groentegerecht vocht tekort komt en
droog wordt, bereid het dan in een pan met
deksel in plaats van een open schaal. In
afgesloten pannen blijft het vocht van het gerecht
behouden.

e Als een groentegerecht niet gekookt wordt, kook
de groenten dan eerst en bereid ze als ingeblikt
voedsel en plaats het gerecht in de oven.

Hoe de grill bedienen

WAARSCHUWING

Sluit de ovendeur tijdens het grillen.

Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

De grill aanzetten
1. De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm

wanneer u de toets \.l aanraakt om de oven te
openen.

2. Raak /N~ aan om de gewenste grillfunctie te
selecteren.

3. Wanneer u de temperatuur die voor die functie
yvordt aanbevolen, wilt wijzigen, raak dan de toets
C aan. .

» Het symbool Cknippert.

4. Raak de toetsen ./~ aan om de gewenste
temperatuur inate stellen.

5. Raak de toets C aan om de aldus ingestelde
temperatuur te bevestigen.

6. Wanneer de temperatuur en de functie goed

ingesteld zijn, raak dan de toets } | aan om de

grill te starten. Het symbool ’ verschijnt dan op
het scherm.



» Uw oven begint meteen in de gekozen functie te
werken. De temperatuur in de oven zal geleidelijk
toenemen tot de ingestelde temperatuur bereikt is.
Elke schaal van het symbool van de temperatuur in de
oven zal branden wanneer de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt. Op het scherm van
de functies verschijnen nu extra actieve verwarmers en
de aanbevolen positie voor de bakplaat.

7. Raak opnieuw de toets } aan om de grill te
stoppen.

» De grill stopt en het symbool " verschijnt op het
scherm.

Tabel kooktijden voor grillen
Grillen met elektrische grill

De grill uitzetten
1. Raak de toets @ 2 seconden aan om de oven te

sluiten.

A\

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Te gebruiken accessoire Roosterstanden Aanbevolen temperatuur Grilltijd {ongeveer)
oQ)

Varkensviees Grillrooster 4.5 250 25 S0
roosteren

Maaltijden in deze kooktabel worden bereid volgens
EN 60350-1 om het controle-instituten eenvoudiger te
maken het product te testen

Te gebruiken accessoire Roosterstanden Temperatuur (°C) Kooktijd (ong. in
min

Gehaktballen Grillrooster 4 250 25...35 min.
(runder) - 12in
stukjes
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E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzjn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e (Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vloeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
schoon te maken, want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtige
doek en veeg ze droog.

erwijder de knoppen van uw product niet
ijdens het reinigen van het bedieningspaneel.
Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!
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De oven reinigen

Om de zijwand te reinigen(De functies

verschillen per productmodel.)

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw

product er niet meer is uitgerust.)

1. Verwijder het voorste gedeelte van de zijkant
door deze in de tegenovergestelde richting van
de zijwand te trekken.

2. Verwijder het rek aan de zijkant door deze in uw
richting te trekken.

Katalytische wanden

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

De binnenwanden (A) en/of achterwand (B) van uw
product heeft mogelijk een katalytische emaille
afwerking. Katalytische wanden hebben lichte matte
kleur en hebben een poreus opperviak. De katalytische
wanden van de oven moeten niet worden gereinigd.
Dankzij hun geperforeerde structuur absorberen
katalytische oppervlakken vet en als het opperviak
eenmaal met vet is opgevuld, zal het gaan glimmen. In
dit geval wordt aanbevolen de onderdelen te

Gemakkelijke stoomreiniging

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Het garandeert gemakkelijke reiniging, omdat het vuil
(indien niet te lang wordt gewacht) zacht wordt
gemaakt met de stoom die in de oven wordt gevormd



en het condenseren van de waterdruppels op de

binnenkant van de oven.

1. Verwijder alle accessoires uit de oven.

2. Schenk 500 ml water in de bakplaat en zet deze
op het 2e rek in de oven.

.

3. Selecteer de functie eenvoudige stoomreiniging.
Reinigingsduur zal op het scherm verschijnen en
dit kan niet worden gewijzigd. U kunt de eindtijd
voor deze reinigingsfunctie instellen.

4. Open de deur en neem de binnenopperviakken
van de oven af met een vochtige spons of doek.

5. Gebruik warm water met wasmiddel, een zachte
doek of spons om hardnekkig vuil te verwijderen
en een droge doek om het te drogen.

ijdens de handige stoomreinigingsmodus|

9 al het water, dat in de bakplaat is
geplaatst om licht aangekoekt vuil en
resten in de ovenruimte te weken,
verdampen en de ovenruimte en het
binnenglas van de ovendeur van condens
voorzien. Hierdoor kan er bij het openen
van de deur water vanaf druppelen. Veeg
het condens af zodra de deur van de oven
wordt geopend.

Reinig de ovendeur

Gebruik, om de ovendeur te reinigen, warm water met
wasmiddel, een zachte doek of spons om het product
te reinigen en een droge doek om deze droog te
wrijven.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen of scherpe harde metalen
schrapers om de ovendeur te reinigen. Zij
kunnen het oppervlak en het glas
beschadigen.

Het binnenglas van de deur heeft een coating
zodat het eenvoudig gereinigd kan worden.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen, harde metalen schrapers,
schuursponsjes of bleekmiddel het binnenglas
van de deur te reinigen, omdat deze het
oppervlak bekrassen. Hierdoor kan de coating
vernield worden.

De ovendeur verwijderen

Open de ovendeur (1).

Open de clips bij de scharnierbehuizing (2) aan de
rechter- en linkerkant van de ovendeur door ze
naar beneden te duwen zoals aangegeven in de

1.
2.

S w o =

Deur

Scharnierslot(gesloten positie)
Oven

Scharnierslot(geopende positie)
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4. Verwijder de ovendeur door deze omhoog te tillen

waardoor hij loskomt uit de rechter- en
linkerscharnieren.

Om de deur weer terug te plaatsen, voert u de

stappen tijdens het verwijderen in omgekeerde

olgorde uit. Vergeet niet om de clips bij de
scharnierbehuizing te sluiten wanneer u de
deur opnieuw installeert.

Binnenglas deur verwijderen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Het binnenglas van de ovendeur kan verwijderd
worden om te reinigen.

1. Open de ovendeur.

1
2*

4,

Binnenste glazen paneel

Binnenglaspaneel (Het is mogelijk dat uw product

er niet meer is uitgerust.)
Is uw product is uitgerust met een glazen
binnenpaneel (2) ; Herhaal deze handeling om het
binnenglaspaneel te verwijderen (2).
De eerste stap om de deur te herstellen is het
herinstalleren van het binnenglaspaneel (2). Plaats
de afgekante hoek van het glazen paneel
dusdanig dat het rust op de afgekante hoek van
de plastic groef. (Is uw product is uitgerust met
een glazen hinnenpaneel). Het binnenglaspaneel
(2) dient geinstalleerd te worden in de plastic
groeven dichtbij het binnenste glazen paneel (1).
Als u het binnenste glazen paneel (1) installeert
dient u ervoor te zorgen dat de geprinte zijde van
de paneel naar het tweede binnenglaspaneel
gedraaid is. Het is belangrijk dat de
benedenhoeken van de binnenste glazen paneel
(1) in de plastic benedengroeven geplaatst worden.
Duw het plastic deel naar het frame tot u een
“click" hoort.

2. Trek het naar uzelf toe en verwijder het plastic
deel dat op het bovenste gedeelte van de
voordeur geinstalleerd is.

De ovenlamp vervangen

GEVAAR:

Zorg voordat u de ovenlamp vervangt dat het
product afgesloten is van het elektriciteitsnet
en afgekoeld om het risico op een elektrische
schok te vermijden.

Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

De positie van de lamp kan afwijken van de
afheelding.

3. Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het
binnenste glazen paneel (1) licht in richting A en
trek het uit in richting B.
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De lamp die in dit apparaat wordt gebruikt, is
niet geschikt voor huishoudelijke
kamerverlichting. Het bedoeld gebruik van
deze lamp is de gebruiker te helpen
levensmiddelen te laten waarnemen.

De lampen die in dit apparaat worden
gebruikt, moeten bestendig zijn aan extreme
fysieke condities, zoals temperaturen boven de
50°C.

Als uw oven is voorzien van een ronde lamp:

1. Sluit het product af van het elekiriciteitsnet.

2. Draai de glazen kap tegen de klok in om deze te
verwijderen.

In deze oven wordt een gloeilamp met

een vermogen van minder dan 40 W,

een hoogte van minder dan 60 mm,
een diameter van minder dan 30 mm
of een halogeenlamp met fitting type
(9, een vermogen van minder dan 60
W gebruikt. De lampen zijn geschikt
voor gebruik bij temperaturen boven
300 °C. Ovenlampen zijn verkrijghaar
hij geautoriseerde servicemedewerkers
of monteur met vergunning.

3. Als u een ovenlampije heeft van het type (A) dat u
in de onderstaande afheelding ziet, verwijdert dit
dan door er zoals aangegeven aan te draaien en
vervang het. Als u een ovenlampje heeft van het
type (B), trek het dan naar buiten en vervang het.

4. Plaats het glazen deksel terug.
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Problemen oplossen

e Hetis normaal dat er stoom ontsnapt tijdens =gebruik. >>> it is geen fout.

o Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.

e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast,
Vervang of reset deze indien nodig.
De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

. Ovenverlichting is defect. >>> Vervang ovenlamp.
e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang of reset de zekeringen indien nodig.
P
e Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in met de
functie- en/of temperatuurknop/toets.
e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.
Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet

kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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