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Spostovani kupec,

Pred uporabo izdelka preberite ta priro¢nik.

Beko Hvala, ker ste izbrali ta izdelek. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko
kakovostjo in moderno tehnologijo, nudil najboljSo ucinkovitost. Zato pred uporabo
izdelka skrbno preberite ta prirocnik in vso ostalo prilozeno dokumentacijo ter shranite
dokumentacijo za kasnejso uporabo. Ce izdelek izrodite nekomu drugemu, priloZite
tudi navodila. Upostevajte vsa navodila, informacije in opozorila, ki jih vsebuje
uporabniski prirocnik.

Upostevajte vsa opozorila in opozorila v uporabniskem prirocniku. Na ta nacin boste
zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski prirodnik Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi
navodila.

Uporabniski prirocnik uporablja naslednje simbole:

A Nevarmost, ki lahko privede do poskodb ali celo smirti.
OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarmne Skode na izdelku ali okoljske Skode.

& Nevarnost, ki lahko privede do opeklin zaradi stika z vro€imi povrSinami.
ﬂ Pomembne informacije in Koristni nasveti za uporabo.

@ Preberite uporabniski prirocnik.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl varnostna navodila

 Ta razdelek vsebuje
varnostna navodila, ki vas
varujejo pred nevarnostjo
nastanka telesnih poskodb in
materialne Skode.

« Ce napravo predate drugi
osebi ali Ce kupite rablieno
napravo, morajo biti napravi
prilozeni uporabniski priroCnik,
nalepke na napravi, druga
pomembna dokumentacija in
pribor.

» NaSe podijetje ne bo
odgovorno za morebitno
Skodo, ki lahko nastane kot
posledica neupostevanja teh
navodil.

» Neupostevanje teh navodil
povzroCi prenehanje garancije.

« A Namestitev in popravila naj
vedno izvaja proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik.

« A Uporabljajte samo
originalne rezervne dele in
pribor.

« A Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to
izrecno navedeno v navodilih
za uporabo.

« A Ne izvajajte tehnicnih
sprememb aparata.
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A Namen uporabe

« Ta aparat je namenjen za
domaco uporabo. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

« Te naprave ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Naprava
je namenjena uporabi v
kuhinjskih prostorih
gospodinjstev in osebja v
trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

« OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene,
npr. za ogrevanje prostorov,
ni dovoljena.

« Pecica se lahko uporablja za
odmrzovanije, peko, cvrije in
pecenje na zaru.

» Ta naprava se ne sme
uporabljati za ogrevanije,
segrevanje kroznikov,
obeSanje brisaC na rocaj ali
susenje perila.

AVarnost otrok, ranljivih

oseb in domagdih zivali

» Napravo lahko uporabljajo
osebe, starejSe od 8 let, in
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi,
senzoricnimi ali psihicnimi



sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusen; ter
znanja, ¢e so pod nadzorom
oziroma so dobili navodila o
varni uporabi naprave ter
razumejo mozne nevarnosti.
Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne
smejo Cistiti in vzdrzevati,
razen Ce SO pod nadzorom
odrasle osebe.

Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjSanimi telesnimi,
Cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so jim
bili dani napotki glede varne
uporabe.

Otroci naj bodo pod
nadzorom, da se z napravo
ne bi igrali.

ElektriCni aparati so nevarni
za otroke in domace zivali.
Otroci in domace zivali se z
napravo ne smejo igrati,

plezati nanjo ali vstopati vanjo.

Na aparat ne postavijajte
predmetov, ki jin lahko
dosezejo otroci.
OPOZORILO: Med uporabo
SO povrSine, dosegljive na
dotik, lahko vrocCe. Otroci ngj
se ne zadrzujejo v blizini
naprave.

« Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja
nevarnost poskodb in
zadusSitve.

» Ko so vratca odprta, ne
postavijajte tezkih predmetov
nanje in ne dovolite otrokom,
da sedijo na njih. Pedica se
lanko prevrne ali pa se
poskodujejo tecaiji.

» Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti otrok
odklopite vti¢€ in poskrbite, da
naprava ne bo veC delovala.

AVarnost pri uporabi

elektrike

« Napravo prikljuCite v
ozemljeno vti¢nico, zasciteno
z varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektriCar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

« V1€ ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne bo
u¢inka vrodine iz pedice). Ce
to ni mogocCe, mora biti v
elektricno inStalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo
ipd.) za izklop naprave v
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skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

» Med namesSCanjem, popravili
ali prenaSanjem naprava ne
sme biti prikljuCena na
elektricno omrezje.

» Naprave ne prikljuCuijte v
razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano,
mastno vticnico ali vticnico, ki
lahko pride v stik z vodo (npr.
Ce voda kaplja z delovne
povrsine).

» Ne dotikajte se vti¢a z
mokrimi rokami! Ko izvleCete
vti€ iz vtiCnice, vedno primite
za vtiC in ne za kabel.

« VVti€ mora biti trdno vstavijen
v vti¢nico, da ne pride do
iskrenja.

« Vi€ priklopite v vti¢nico, ki
ima enako napetost in
frekvenco, kot je navedeno
na tipski ploscici.

« Elektricni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali
med aparatom in steno. Na
kabel ne postavijajte tezkih
predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in Naj
ne bo v stiku z vroCimi
povrsinami.

6/SL

» Med uporabo se hrbtna stran
pecice mocCno segreje. Kabel
se ne sme dotikati hrbtne
povrsine, saj se lahko
poskoduie.

« Kabel se ne sme zagozditi
med vratci pecice in ne sme
biti napeljan prek vrocih
povrgin. Ce se izolacija kabla
stali, lahko pride do kratkega
stika in celo pozara.

« Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljskov.

« Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

« OPOZORILO: Pred
zamenjavo zarnice v pecic
odklopite napravo od
elektricnega napajanja, da
preprecite nevarnost
elektricnega udara. Odklopite
napravo ali izkljucite
varovalko.

AVarnos.t pri transportu

 Pred transportiranjem
aparata ga odklopite od
elektricnega omrezja.



« |zdelek je tezak, zato naj ga
prenasata najmanj dve osebi.

« Za prenasanje ali premikanje
aparata ne uporabljajte vrat
in/ali roCaja.

» Med prenasSanjem ne
postavijajte drugih predmetov
na aparat in prenasajte
aparat v pokoncni legi.

« Pred prenaSanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejSo lepenko ter ga
ovijte z lepilnim trakom.
Aparat tesno ovijte z lepilnim
trakom, da zascCitite premicne
dele aparata pred
poskodbami.

« V/se dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med
transportom.

AVarnos.t pri namestitvi
» Pred namestitvijo aparata

preverite, ali je neposkodovan.

Ce je aparat posSkodovan, ga
ne namescajte.

« Aparata ne postavljajte poleg
virov toplote (radiatorjev, peci
itd.).

« Vse odprtine za
prezraCevanje morajo ostati
odprte.

 Aparat ne sme biti namesScen
za okrasnimi vrati, saj se
lanko v nasprotnem pregreje.

AVarnost pri uporabi

« Po vsaki uporabi izkljucite
napravo.

« Ce naprave dalj asa ne
boste uporabljali, izviecite vtic
iz vtiCnice ali odstranite
varovalko iz podnozja.

» Ne uporabljajte okvarjene ali
poskodovane naprave. V
primeru okvare ali poskodbe
naprave odklopite elektricne
in plinske povezave in
pokli¢ite pooblasCeni servis.

« Ce s0 steklena vratca
odstranjena ali zZlomljena,
naprave ne uporabljajte.

» Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi dosegli visje
postavljene predmete.

» Naprave ne uporabljajte v
primerih neprisebnosti, npr.
pod vplivom alkohola in
mamil.

« V kuhinji ne hranite vnetljivin
snovi, saj lanko pride do
pozara. V kuhinji ne shranjujte
vnetljivin snovi.

» RoCaj pecice ni susSilnik za
brisaCe. Pri uporabi naprave
na ro¢aj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
izdelkov.

« TeCaji vratc naprave se
premikajo in pritrdijo vratca v

7/8L



odprtem in zaprtem polozaju.
Pri odpiranju in zapiranju
vratc ne segajte v podrocje
teCajev.

AOpozorila glede

temperature

« OPOZORILO: Med
delovanjem aparata so
izpostavljeni deli vrocCi. Ne
dotikajte se aparata in grelcev.
Otroci, mlajSi od 8 let, naj se
ne zadrzujejo ob aparatu brez
prisotnosti odrasle osebe.

« V blizini naprave ne shranjujte
vnetljivih ali eksplozivnih snovi,
saj SO povrsine aparata med
delovanjem vrocCe.

« Ker se pri odpiranju vratc
sprosca vroCa para, se drzite
stran. Para lahko povzroCi
opekline dlani, obraza in oci.

» Aparat je med uporabo lahko
vroC. Ne dotikajte se vrocih
delov, delov v notranjosti
pecice, grelceyv itd.

Ko postavljate hrano v pecico
ali odstranjujete hrano iz
pecice, vedno uporabljajte na
toploto odporne rokavice.

AUporaba dodatkov

« Pomembno je, da zi¢no
reSetko in pekace praviino
postavite na police. Za
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podrobne informacije glejte
razdelek Uporaba dodatkov.

» Dodatki lahko med
zapiranjem vratc poskodujejo
steklena vratca. Dodatke
vedno potisnite v pecico do
konca.

AVarnos.t pri peki

« Bodite previdni pri uporabi
alkohola v jedeh. Alkohol pri
vi§jih temperaturah izhlapeva
in se ob stiku z vroCimi
povrSinami lahko vname.

« V kuhinji ne hranite ostankov
hrane, rabljenega olja itd., saj
lahko pride do pozara. Pred
peko odstranite vso grobo
umazanijo.

» Nevarnost zastrupitve s
hrano Ne hranite v pecici vec
kot eno uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali bolezni.

« Ne segrevajte zaprtin konzerv
in steklenih kozarcev.
Ustvarjeni tlak lahko povzrodi,
da posoda eksplodira.

« Polozite papir za peko v
posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, zicna reSetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.
Odrezite odvecni papir za
peko, ki visi Cez robove
pekaca ali posode, da se ne



more dotikati sten pecice in
grelcev. Ne uporabljajte
papirja za peko, Ce pecete pri
vi§ji temperaturi, kot je
predpisana najvisja
temperatura papirja za peko.
Papirja za peko nikoli ne
polagajte na dno pecice.

Ne polagajte pekaceyv,
kroznikov ali aluminijaste folije
neposredno na dno pecice.
NakopiCena toplota lahko
poskoduje dno pecice.

Med peko na zaru morajo biti
vratca pecice zaprta. VroCe
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

Jedi, ki niso primerne za
peko na zaru, predstavijajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne.
Hrane prav tako ne
postavijajte preblizu grelca za
zar. To je najbolj vroCe

podrocje v pecici in mascobe
se lahko vnamejo.

AVarnos.t pri vzdrzevanju

in ¢is€enju

« Pred CiSCenjem pocakajte, da
se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

» Naprave ne Cistite z
razprSevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Naprave ne Cistite s parnimi
Cistilniki, saj lahko to povzrodi
elektriCni udar.

« Za CiSCenje sprednjega oz.
zgornjega stekla vratc pecice
(Ce obstaja) ne uporabljajte
grobih abrazivnih Cistil,
kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil. Ti materiali lanko na
steklu pustijo praske in
razpoke.
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B Navodila v zvezi z varovanjem okolja

Uredba glede odpadkov
Skladnost z direktivo OEEO in
odstranjevanjem odpadnih
izdelkov

Izdelek je v skladu z direktivo
it EU OEEO (2012/19/EU).
Izdelek vsebuje simbol za
razvrstitev odpadne
elektri¢ne in elektronske

opreme (OEEQ).

[zdelek je bil izdelan z
visokokakovostnimi sestavnimi deli in
materiali, ki jih je mogoc¢e ponovno
uporabiti in so primerni za recikliranje.
Odsluzenega odpadnega izdelka ne
odlagajte z obi¢ajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center
za zbiranje in recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o
teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.

Ustrezno odstranjevanje uporablienega
aparata pomaga prepreciti morebitne
negativne posledice za okolje in zdravje
ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so havedeni v direktivi.

10/SL

Odstranjevanje embalaze

¢ Embalaza je nevarmna za otroke.
Embalazo hranite na varnem, stran od
otrok. Embalazni material izdelka
sestoji iz reciklaznih materialov.
Odestranite jih v skladu s pravili za
odstranjevanje reciklaznih odpadkov.
Ne odstranjujte jin z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki.

Priporocila za varéevanje z

energijo

Nasledniji predlogi vam bodo v pomoc¢

pri uporabi izdelka na ekoloski in

energijsko ucinkovit nacin.

e Zamrznjeno hrano pred peko
odmrznite.

¢ \/ pecCici uporabljajte temno ali
emajlirano posodo, ki bolje prevaja
toploto.

¢ 5 do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. Lahko prihranite do
20 % elektriCne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

* Ce recept ali uporabniski priro&nik
svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte
vrat pecice prepogosto.

¢ Poskusajte pripravijati ve¢ jedi hkrati v
pecici. Hkrati lahko pecete tako, da na
reSetko postavite dve posodi. Lahko
tudi pecCete dve jedi drugo za drugo, s
tem boste prihranili energijo, ker bo
pecica Se vroca.



k] vasa naprava

Predstavitev izdelka

1
10
9
4
8
7
5
6
1 Upravljalna plos¢a * Odvisno od modela. Va$ aparat
2 |Ludka* morda nima Iucke, ali pa se tip in
3 Ziéne police™ mesto luCke razlikujeta od slike.
4 Motor ventilatorja (za jekleno ploggo) ~  ©dvisno od modela. Vas aparat je
morda brez zicnih polic. Na sliki so
5 Vratca . vx . .
e prikazane zi¢ne police kot primer.
6 Rocaj
7 Spodniji grelec (spodnja jeklena
plosca)

8 Polozaji polic
9 Zgomii grelnik
10 Luknijice ventilatorja
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Uvod v upravljalno plos¢o naprave in njena uporaba
Ta razdelek vsebuje opis upravijaine plosce in osnovne nacine njene uporabe. V
odvisnosti od tipa naprave se nekatere slike lahko razlikujejo od dejanskega izdelka.

Upravljanje pecice

1 Gumb za izbiro funkcije

2 Casovnik

3 Gumb za nastavitev temperature
Pri nekaterih modelih so upravijaini
gumbi spusceni v upravijalno ploS¢o in
se prikazejo iz upravljaine plosce, ko
pritisnete na tipko. Pri teh modelih
najprej pritisnite na ustrezno tipko, da
boste lahko upravijali pecico. Ko
izvedete nastavitve, znova pritisnite na
tipko, da se gumbi umaknejo.

Gumb za izbiro funkcije

Z gumbom za izbiro funkcije izberete
nacin delovanja pecice (funkcijo). Za
izbiro funkcije zavrtite gumb v levo ali

desno od ni¢elnega polozaja (navzgor).

Gumb za nastavitev temperature
Z gumbom za nastavitev temperature
lahko nastavite temperaturo. Za izbiro
temperature zavrtite gumb v smeri
urinega kazalca od ni¢elnega polozaja
(navzgor).

Indikator temperature
Temperaturo v notranjosti pecice
nakazuje simbol za temperaturo. Ko
vklju€ite pecico, se prikaze simbol za
temperaturo, in ko pecica doseze
nastavljeno temperaturo, simbol za
temperaturo izgine. Ko temperatura v
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pecici pade pod nastavljeno vrednost,
se simbol za temperaturo znova prikaze.

Casovnik
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Tipka za alarm

Tipka za nastavitev Casa

Tipka za zmanjSevanje

Tipka za poveCevanje

Tipka za nastavitve

Tipka za zaklepanje

Simbol na zaslonu

: Simbol za Cas peke

: Simbol za konec Casa peke*
: Simbol za alarm

: Simbol za svetlost

: Simbol za zaklepanje

: Simbol za temperaturo

: Simbol za glasnost

: Simbol za zaklepanje vrat*

* Odvisno od modela naprave. Morda
ni na voljo pri vasem aparatu.
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Funkcije delovanja pecice

V tabeli funkcij pecice najdete nacine uporabe, ki jin lahko uporabite pri vasi pecici, in
najvisje in najnizje temperature, ki jih lahko proizvede vaSa pecica. Vsi tukaj prikazani
nacini delovanja morda ne veljajo za vas aparat.

rana se nkratl segreva oa spoda)

pre— Zgomijiin in od zgoraj. Primerno za torte in
spodniji * obare v modelih za torte ali piskote
—_ grelec in pecivo. Peka se izvaja v samo
enem pekacu.
0 Vklju€en je samo spodniji grelec.
E"J 3 . Primerno in hrano, ki se jo zapece
— podniji N
— grelec po wrhu. . .
+¢§‘:‘f To funkcijo uporabljajte tudi za
et enostavno CisCenje s paro.
Zgomijiin Vro¢ zrak, ki ga segrevata zgormnii in
— spodniji spodniji grelec, se s pomodjo
% grelec s * ventilatorja enakomerno porazdeli
— podporo po vsej pecici. Peka se izvaja v
ventilatorja samo enem pekacu.
VWA Deluje vediji zar grelec na zgorniji
Poln zar * povrsini pecice. Primerno za peko
na zaru vedjih koli¢in hrane.
Vro€ zrak, ki ga segreva manjsi zar
W Delni Zar s grelec, se s pomocjo ventilatorja
podporo * enakomerno porazdeli po vsej
ventilatorja pecici. Primerno za peko na zaru
man;jsih koli€in hrane.
Delujejo vsi grelci pecice. Ta
funkcija se uporablja za hitro
/\ . . segrevanje pecice na zeleno
Am Hitro gretje i temperaturo (predgrevanje). Te
funkcije ne uporabljajte za pripravo
jedi.

* Naprava deluje pri temperaturi,
oznaceni na gumbu za nastavitev
temperature.
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Dodatki k napravi

Vasa naprava ima lahko razli¢ne dodatke. V tem razdelku bodo opisani dodatki in
njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov je odvisen od modela naprave. Vsi
dodatki, opisani v tem uporabniSkem priro€niku, morda za va$o napravo niso na

voljo.

OPOMBA : Zaradi temperature se pekaci lahko v napravi zvijejo. Vendar pa to ne
vpliva na njihovo uporabo. Ko se peka¢ ohladi, se vrne v osnovno obliko.

Standardni pekac¢
Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano
in cvrtje vecjih kosov.

Globoki pekac¢

Uporablja se za pecivo, peko vedjih
kosov, so¢no hrano ali za prestrezanje
mascobe pri peki na zaru.

Modeli z Zi¢nimi policami:

Zigna redetka

Uporablja se za peko ali postavijanje
posode za peko ali kuhanje na Zeleno
viSino resSetke.

14/SL



Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace
V pecici lahko postavite police na 5
razli¢nih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po Stevilkah na sprednjem okviru
pecice.

Modeli z Zi¢nimi policami

Postavitev Zzi¢éne resetke na police
Modeli z Zi¢nimi policami:

Pomembno je, da reSetko praviino
namestite v pecico. Ko postavljate
reSetko na zeleno polico, mora biti odprti
del spredaj. ReSetka mora biti pritrjena z
zaustavljalom na zi¢no polico. Ne sme
se premakniti Cez zaustavijalo in priti v
stik s hrbtno steno pecice.

Modeli brez zi¢nih polic:

Pomembno je, da reSetko pravilno

namestite v pecico. Pri vstavijanju

reSetke pazite na njeno orientacijo. Ko

postavijate reSetko na Zeleno polico,
" ! del .

Postavitev pekaca na police
Modeli z Zi¢nimi policami:
Pomembno je, da pekac praviino
polozite v pecico.

Ko postavijate peka¢ na Zeleno polico,
mora biti del z ro€ajem spredaj.

Peka¢ mora biti pritrien z zaustavijalom
na zi¢no polico. Ne sme se premakaniti
Cez zaustavijalo in priti v stik s hrbtno
steno pecice.
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Modeli brez zi¢nih polic:
Pomembno je, da pekac praviino
poloZite na stransko polico. Pri
vstavijanju pekaCa pazite na njegovo
orientacijo. Ko postavijate pekac na
zeleno polico, mora biti del z roCajem
spredaj.

Delovanje zaustavljala ziéne
reSetke

Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
prepreCuje, da bi ziCna reSetka zdrsnila z
Zi¢ne police. S to funkcijo je odvzemanije
jedi iz pecCice lazje in varmejse. Ko
odstranjujete zi¢no reSetko, jo potegnite
naprej, dokler ne doseze zaustavijala. Da
ga v celoti odstranite, jo poviecite Cez
zaustavljalo.

Modeli z Zi¢nimi policami

16/SL

Delovanje zaustavljala Zziéne
resSetke - Modeli z Zi€énimi policami
Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
prepreCuje, da bi pekac zdrsnil z Zi¢ne
police. Ko odstranjujete pekac, ga
sprostite z zadnjega zaustavljala in
povlecite proti sebi, dokler ne doseze
zaustavljala. Da ga v celoti odstranite, jo
povlecite Cez zaustavljalo.




Pravilna postavitev Zicne resetke
in pekaéa na teleskopska vodila -
Modeli z Ziénimi policami in te-
leskopskimi vodili

S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali Zi€ne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali zicne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zatiCi na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih
reSetke ali pekaca (glejte sliko).
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Zunanje mere aparata (viSina x Sirina x

595 mm/594 mm/567 mm

globina)

\g/l%rgig;a mere aparata (isina x Sirina x 590 ali 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Napetost in frekvenca 220-240V ~ 50 Hz

Vr;te |n.presek| uporabljenih kablov, min. HOSVWW-FG 3 x 1,5 mm?

primernih za uporabo z aparatom

Skupna poraba energije 2.4 KW

Vrsta pecice Pecica s pomoznim ventilatorjem

#

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice so v skladu s
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Te vrednosti so doloCene pri
standardni obremenitvi s spodnjim in zgornjim grelcem ali z gretiem s podporo
ventilatorja (Ce je funkcija vgrajena).

Energijski razred ucinkovitosti je doloCen glede na to, ali je dolocena funkcija
vgrajena v izdelek ali ne: 1-Grelec ventilatorja Eko, 2-Grelec ventilatorja 3- Delni
zar s podporo ventilatorja, 4-Zgomii in spodniji grelec.

Tehni¢ni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejSnjega obvestila
zaradi izboljSanja kakovosti izdelka.

Slike v tem priro&niku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
izdelkom.

Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v priloZzeni dokumentaciji, so
pridobliene v laboratorijskin pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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ﬂ Pri prvi uporabi

Pred prvo uporabo vasega aparata
priporocamo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

Nastavitev pri prvi uporabi

Pred uporabo pecice vedno
nastavite das dneva. Ce ga ne
nastavite, v nekaterih modelih
pecic ne morete kuhati.

1.Po prvem vklopu pecice bosta na
zaslonu utripala prikaz ¢asa »12:00«
in simbol .

2.Nastavite ¢as z dotikom na @/O.

Q@@@@&a

3.Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite © ali %,

CaN N

I
ey
s OO

4 Nastavite minute z dotikom na @/&.

o 17O
ju]niy

Q@@@i@éﬁ

5.Potrdite nastavitev z dotikom na €9 ali
&,

» Zdaj je ¢as nastavlien in simbol € na

zaslonu izgine.

Ce ¢asa ne nastavite, bosta prikaz
Gasa »12:00« in simbol O utripala
in pecice ne bo mogoCe
uporabljati. Ce Zelite priceti
uporabljati pe€ico, nastavite Cas
ali se dotaknite tipke €, ko je
prikazani Gas »12:00«. Cas lahko
nastavite tudi kasneje, kot je
opisano v razdelku »Nastavitve«.

Ce pride do izpada elektrike, se
nastavitev Gasa izbrige. Cas je
treba znova nastaviti.
Prvo Cisc¢enje
1.Odstranite vso embalazo.
2.1z pecice odstranite vse prilozene
dodatke.
3.VkljuCite aparat za 30 minut in ga nato
izkljucite. Pri tem vsi ostanki in sloji, ki
so v pecici ostali po proizvodnii zgorijo
in se pecica odisti.
4.Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nadin delovanja,
pri katerem so vklju€eni vsi grelci
vaSega aparata. Glejte razdelek
»Funkcije delovanja pecice«. V
naslednjem razdelku boste izvedeli,
kako lahko upravijate pecico.
5.PocCakajte, da se pecica ohladi.
6.0brisite povrsine aparata z vlazno
krpo ali gobico in jih nato obrisite s
suho krpo.
Pred uporabo dodatkov:
Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz pecice,
7 raztopino vode in Cistila ter mehko
gobico.
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OPOMBA Dolodena distila ali Sistilna

20/SL

sredstva lahko
poskoduijejo povrsino. Za
Cis€enje ne uporabljajte
agresivnih Cistil, istilnih
praskov/krem ali ostrih
predmetov.

OPOMBA Med prvim delovanjem

lahko oddajanje vonja in
dima traja nekaj ur. To je
povsem obicajno. Prostor
naj bo dobro prezracen,
da ostranite dim in von;.
[zognite se
neposrednemu
vdihovanju dima in vonja,
ki ga oddaja naprava.



B Uporaba peéice

Splosne informacije o
uporabi pecice

Ventilator za hlajenje

Va$ aparat je opremljen z ventilatorjem
za hlajenje. Ventilator za hlajenje se
vklju¢i samodejno in po potrebi ter hladi
sprednji del aparata in pohistvo. Po
izvedenem hlajenju se ventilator
samodejno izkljudi. VroC zrak izstopa
nad vratci pecice. Teh odprtin za
prezraCevanje ne prekrivajte. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med
uporabo pecice in po tem, ko pecico
izkljucite (priblizno 20-30 minut po
izklopu). Ce uporabliate programsko uro
pecice, se ventilator za hlajenje izkljudi
ob koncu peke skupaj z ostalimi
funkcijami. Uporabnik ne more
nastavljati asa delovanja ventilatorja za
hlajenje. Ta se izklju&i samodejno. To ni
napaka.

Lucka v pecici

Lucka v pecici se VKkljuci, ko vkljucite
grelce pecice. Pri nekaterih modelih
lu€¢ka med peko ves Cas sveti, pri drugih
pa po doloCenem Casu ugasne.

Uporaba upravljalne plosce
pecice
Splosna opozorila za upravljaino
plo$¢o pedice
NajdaljSi Cas, ki ga lahko nastavite
za konec pecenja je 5 urin 59
minut.
Program se bo ob morebithem
izpadu elektricnega toka preklical.
Program morate ponovno
nastaviti.

Med prilagajanjem nastavitev
ustrezni simboli na zaslonu
utripajo. PoCakajte nekaj Casa, da
se nastavitve shranijo.

Ce ste izvedii katero od
nastavitev, ure ne bo mogoce
nastavijati.

Ce je ob zadetku peke nastavijen
¢as peke, bo na zaslonu prikazan
preostali as.

Ko je nastavljen Cas peke ali
koncni Cas peke, lahko preklicete
nastavitev, tako da pritisnete in za
nekaj Gasa zadrzite tipko (9.

Sogpooge o
ORI

Q &
JERBER
1 3 4 5 6

l
2

Tipka za alarm

Tipka za nastavitev Casa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za poveCevanje
Tipka za nastavitve
Tipka za zaklepanje

OO~ WN =
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Simbol na zaslonu
0 : Simbol za ¢as peke

o) : Simbol za konec Casa peke*
Ia\ : Simbol za alarm

< : Simbol za svetlost

& : Simbol za zaklepanje

hl : Simbol za temperaturo

p : Simbol za glasnost

: Simbol za zaklepanje vrat*

* Odvisno od modela naprave. Morda
ni na voljo pri vasem aparatu.

Vklop pecice

Ko z gumbom za izbiranje funkcije
izberete zeleno funkcijo in nastavite
temperaturo, se pecica zaCne segrevati.
Izklop pecice

Gumb za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za izklop
(navzgor).

Roc¢na nastavitev temperature in
nacina delovanja pecice

Pecico lahko upravijate rocno, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primerna za va$o jed,
in pri tem ne uporabite programske ure.
Primer:

1.Z gumbom za izbiro funkcije
zeleni nacin delovanja.

2.Z gumbom za nastavitev temperature
nastavite Zeleno temperaturo.

» Takoj ko nastavite nacin delovanja in

temperaturo, se pecica priCne segrevati

in na zaslonu se prikaze simbol 8. Ko

temperatura v pecici doseze nastavljeno

vrednost, simbol § izgine. Pedica se ne

izkljuCi samodejno, saj pri roCni nastavitvi

izberite "
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ne vnesete Casa peke. Po koncani peki
jo morate izkljuciti sami. Ko je hrana
pecCena, gumb za izbiro funkcije in gumb
za temperaturo zavrtite v polozaj za
izklop (navzgor).
Uporaba pecice z nastavitvijo ¢asa
peke
Izberite temperaturo, nacin delovanja in
na programski uri nastavite ¢as peke.
Pecica se bo po izteCenem Casu peke
samodejno izkljucila.
1.1zberite zeleni nacin delovanja.
2.Pritiskajte na €, dokler se za
nastavitev Casa peke na zaslonu ne
prikaze simbol €9,

S M
-

2 N8 @ & @

Ko ste nastavili nacin delovanja in
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko @ nastavite ¢as peke na 30
minut, nato pa s tipkama @/
natancneje nastavite Cas peke.

3.S tipkama @/© nastavite ¢as peke.

O M-
I

&@@%ﬁ%

V prvih 15 minutah &as peke
narasca v korakih po 1 minuto, po
15 minutah pa v korakih po 5
minut.

4. Vstavite hrano v pecico in z gumbom
za nastavitev temperature nastavite
zeleno temperaturo.

» Takoj ko nastavite nacin delovanja in

temperaturo, se pecica pricne segrevati.

Nastavljeni as peke se pricne odstevati

in na zaslonu je prikazan simbol §. Ko




temperatura v pecici doseze nastavljeno
vrednost, simbol 8 izgine.
5.Ko je peka koncana, se na zaslonu
prikaze »End«, simbol & utripa in
oglasi se zvok programske ure.
6.0pozorilni zvok se oddaja dve minuti.
Za izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se
utiSa in na zaslonu se prikaze trenutni
¢as.
Nastavitev konénega ¢asa peke
(Odvisno od modela naprave.
Morda ni na voljo pri vasem
aparatu.)
Ko izberete za vaso jed primemo
temperaturo in nacin delovanja pedice,
lahko nastavite Cas peke in kon¢ni Cas
peke, tako da se bo pecica vkljucila
kasneje in tudi samodejno izkljucila.
1.Izberite Zeleni nacin delovanja.
2.Pritiskajte na €, dokler se za
nastavitev Casa peke na zaslonu ne
prikaze simbol 9,

S M
L
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Ko ste nastavili nacin delovanja in
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko @ nastavite ¢as peke na 30
minut, nato pa s tipkama ®/©
natancneje nastavite Cas peke.

3.S tipkama ®/O nastavite Cas peke.

S M-
I R

Q@@@ﬁ’?&

V prvih 15 minutah &as peke
narasca v korakih po 1 minuto, po
15 minutah pa v korakih po 5
minut.

» Ko je Cas peke nastavijen, je na

zaslonu stalno prikazan simbol €.

4.Pritiskajte na €, dokler se za
nastavitev kon¢nega Casa peke na
zaslonu ne prikaze simbol 9.

O -
oo
L W ® &

5.8 tipkama @/© nastavite konéni Gas
peke.

S T
o5 L

L O 0 Q& 6

» Ko je nastavljen kon¢ni Cas peke, so
na zaslonu prikazani simbol €9, simbol 9
in simbol z nastavljenim casom. Ko
pecica priéne pedi, simbol <9 izgine.
6.Vstavite hrano v pecico in z gumbom
za nastavitev temperature nastavite
zeleno temperaturo.
» Programska ura samodejno izraGuna
zacetni Cas peke, tako da Cas peke
odSteje od nastavljenega kon¢nega
Casa. Ko je dosezen zaCetni Cas peke,
se aktivira izbrani naCin delovanja in
pecica se segreje na nastavljeno
temperaturo. Nastavljeni Cas peke se
pri¢ne odstevati in na zaslonu je
prikazan simbol 8. Ko temperatura v
pecici doseze nastavljeno vrednost,
simbol § izgine.
7.Ko je peka koncana, se na zaslonu
prikaze »End«, simbol © utripa in
oglasi se zvok programske ure.
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8.0pozorilni zvok se oddaja dve minuti.
Za izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se
utiSa in na zaslonu se prikaze trenutni
¢as.
Ce ob koncu opozorilnega zvoka
pritisnete katero koli tipko, bo
pecica spet priela delovati. Da
preprecite ponovno delovanje
pecice ob koncu opozorila,
prestavite gumb za temperaturo in
gumb za izbiro funkcije v polozaj
»Q« (izkljuCeno) in izkljuCite pecico.

Nastavitve

Aktiviranje varovala tipk

Upravljanje aparata lahko preprecite,

tako da aktivirate varovalo tipk.

1.Dotaknite se tipke & in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol &,

L0 & 0 & =%

» PrikaZe se simbol & in na zaslonu
poteka odstevanje 3-2-1. Po
preteCenem odStevanju so tipke
zaklenjene. Ce se dotaknete katere koli
tipke, ko je varovalo tipk aktivno, se
zaslisi zvocni signal in simbol & utripa.
ﬂ Ce spustite tipko & preden potece
odstevanje, varovalo tipk ne bo
aktivirano. Ce se dotaknete tipke,
varovalo tipk ne bo aktivirano.

Ko je varovalo tipk vklju¢eno, tipk
programske ure ni mogocCe
upravijati. Ce pride do izpada
elektrike, se nastavitev varovala
tipk ne preklice.
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Deaktiviranje varovala tipk
1.Dotaknite se tipke & in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol &.
» Simbol @ izgine in varovalo tipk je
onemogoceno.
Nastavitev alarma
Programsko uro aparata lahko uporabite
tudi za nastavitev opomnikov in ne le za
peko.
Programska ura nima vpliva na
delovanje pecice. Uporablja se za
nastavitev opozoril. Na primer, lahko
nastavite opomnik, da je treba po
doloCenem ¢asu obrniti meso v pecici.
Ko nastavijeni ¢as poteCe, se oglasi
zvoCno opozorilo.
NajdaljsSi Cas do vklopa alarma je
23 urin 59 minut.
1.Dotaknite se tipke 2 in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol 2.

@@@@%}ﬁl

2.® S tipkama /@ nastavite ¢as
opozorila.

11
Q N .

Q@@@‘@?@l

» Ko ste nastavili alarm, bo simbol 2

osvetljen in na zaslonu bo prikazano

odstevanje Sasa opozorila. Ce hkrati

nastavite €as opozorila in Cas peke, bo

na zaslonu prikazan Cas, ki je krajsi.

3.Ko nastavljeni Cas opozorila potece,
pri¢ne simbol 2 utripati in oglasi se
zvocni signal.




Izklop opozorila

1.Ko se Cas opozorila izteCe, se zaslisi
zvocni signal. Za izklop opozorilnega
zvoka pritisnite katerokoli tipko.

» Opozorilni zvok se utiSa in na zaslonu

se prikaze trenutni ¢as.

Preklic opozorila

1.Pritiskajte na 2, dokler se za
ponastavitev Casa opozorila na
zaslonu ne prikaze simbol 2.
Dotaknite se tipke @ in jo drzite,
dokler zaslon ne kaze »00:00«.

2.0 Alarm lahko prekli¢ete tudi z dolgim
pritiskom na tipko.

Nastavitev glasnosti

1.Dotaknite se tipke ¥ in jo drite,
%okler se na zaslonu ne prikaze simbol

b

Q@@@@@

2.8 tipkama @/© nastavite glasnost. (b
01-b-02-b-03)

LM<
[ I

QC&@%\{%&

3.Za potrditev se dotaknite tipke % ali
pa se nastavitev aktivira v kratkem
Casu brez dotika tipke.
Nastavitev svetlosti zaslona
1.Dotaknite se tipke B in jo drite,
%okler se na zaslonu ne prikaze simbol
)

@@@@6{%

2.8 tipkama @/© nastavite svetlost. (d-
01-d-02-d-03)

Q@@%@ﬁ

» Za potrditev se dotaknite tipke %¢ ali pa

se nastavitev aktivira v kratkem Casu

brez dotika tipke.

Nastavitev ¢asa

Prilagoditev nastavljene ure na pecici

1.Dotaknite se tipke €¢ in jo drite,
dokler se na zaslonu ne prikaze simbol

o.

2.Nastavite ¢as z dotikom na ®/C.

Q@@ﬁ@@@l

3.Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite (O ali .

o |

-
pupEIE)
8 QNO @ & @

4 Nastavite minute z dotikom na &/C.

© |17Co
Jum]uy

Q@@@ﬂ%@

5.Potrdite nastavitev z dotikom na €9 ali
.

» Zdaj je ¢as nastavlien in simbol € na

zaslonu izgine.
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[ Splosne informacije o peki

Ta razdelek vsebuje koristne namige za
pripravo in peko jedi.

Obenem lahko tukaj najdete jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimernejse
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jed..

Splosna opozorila glede

peke

¢ Ko odprete vratca pecice med ali po
peki, iz nje uhaja vroCa para. Para
lahko povzroCi opekline dlani, obraza
in oci. Ko odpirate vratca pecice, se
drzite stran.

¢ Intenzivna para, ki se ustvarja med
peko, lahko v notranjosti in izven
pecice ter na delih pohiStva nad
pecico kondenzira zaradli
temperaturne razlike. To je obiCajen
fizikalni pojav.

e Temperatura in Cas peke sta odvisna

od vrste jedi, recepta in koli¢ine hrane.

Zato so te vrednosti navedene zgolj
kot priporocena obmodja.

¢ Pred priCetkom peke iz pecice vedno
odstranite dodatke, ki jin ne
potrebujete. Ce v pedici pustite
dodatke, jed morda ne bo pripravijena
pravilno.

e Za jedi, Ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, lahko upoStevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

e Z uporabo prilozenih dodatkov si
boste znatno olaj&ali pripravo jedi.
Vedno upostevajte opozorila in
informacije, ki jih podaja proizvajalec
posode.

e Papir za peko odreZite na primemo
velikost glede na velikost posode, v
kateri ga boste uporabili. Papir za
peko, ki visi ez rob posode, se lahko
vname in poslabsa kakovost
pripravijenih jedi. Papir za peko
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uporabljajte samo v zanj doloCenem
temperaturnem obmodju.

e Za pravilno pripravo jedi polozite
posodo na priporoCeno visino police.
Med peko ne spreminjajte visine police.

Pekovski izdelki in pe¢ene jedi

Splosne informacije

e Za najboljSe rezultate peke
priporoCamo uporabo aparatu
priloZenih dodatkov. Ce boste
uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na
sprijemanije in na visoko temperaturo.

e Ce je za pripravo jedi v tabeli
predvideno predgrevanije, vstavite jed
v pecico, ko je ta segreta.

* Ce boste uporabili posodo na Ziéni
reSetki, polozite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.

e Za pripravo pekovskih izdelkov naj
bodo vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

e Postopek peke je odvisen od koali¢ine
hrane in velikosti posode.

¢ Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
doloCene na podlagi preizkusov,
izvedenih v naSem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

e Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoCa tabela za peko. Spodnja
polica v pecici je oznacena kot polica
1.

Nasveti za peko tort

* Ce je torta presuha, povisajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte Cas
peke.

* Ce je torta premokra, uporabite
manjso koli¢ino tekocine ali znizajte
temperaturo za 10 °C.

e Ce je zgomja povrsina torte za¥gana,
znizajte temperaturo in podaljSajte Cas
peke.



* Ce je notranjost torte pecena, zunanja
povrsina pa lepljiva, uporabite manj
tekocine v testu, znizajte temperaturo
in podaljSajte Cas peke.

Namigi za pripravo pekovskih izdelkov

* Ce je zgornja povrsina jedi zapedena,

spodnja pa Se ni peCena, ste morda
na dno posode nanesli preve¢ namaza.
Za enakomerno porjavelost pekovskih
izdelkov nanesite namaz na testo
enakomerno.

e Ce pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte Cas
peke. Testo naviazite s prelivom iz
mleka, olja, jajc in jogurta.

* Ce se pekovski izdelki pe¢ejo pocasi,
pazite, da pripravijeno testo ne prekipi
iz pekaca.

Tabela z

¢ Pekovske izdelke pecite v polozaju in
pri temperaturi, navedeni v tabeli za
peko. Ce spodnja povrsina peciva Se
ni dovolj zapec€ena, naslednji¢ pred
koncem peke postavite pekac za
nekaj Casa na spodnjo poalico.

ripravo testenin in

. . . . - Zgornijiin
torta v pekacu  Enojni pekac Standardni peka¢ spodni grelec 3 180 30 ... 40
- . Model za torto na Zgornijiin
tortavmodelu  Enojni pekac sicni polici spodni arelec 2 180 30...40
= “ . - Zgornijiin
Enojni pekad Standardni peka¢ spodni grelec 3 160 25...35
drobno pecivo spo%j%(;rglrlelllc s
Enojni pekad Standardni peka¢ podporo 3 150 20...30
ventilatorja
Okrogli model za
. . torto, premera 26 Zgornijiin
Enojni pekad cm, s sponko za spodniji grelec 2 160 80...40
o Zi¢no polico™
iskvit Okrogli model za Zgornijiin
= “ torto, premera 26 spodniji grelec s
Enojni pekad cm, s sponko za podporo 2 160 20...30
Zi¢no polico** ventilatorja
o Enojni pekac - s Zgornijiin
piskoti Pekac za pecivo spodnii grelec 3 170 25...35
pecivo iz Zgomii in
listnatega Enojni pekac Standardni pekac* spogggg(r;:)ec s 2 200 30...40
testa ventilatorja
pecivo iz . . ) - Zgornijiin
kihkega testa Enojni pekac Standardni peka¢ spodnii grelec 2 200 20...30
= “ . - Zgornijiin
Cel kruh Enojni pekac Standardni peka¢ spodnii grelec 2 200 30...40
) N . Steklen/kovinski Zgomijiin A
lazanja Enojni pekac pravokoten model " 24l 3 200 30...40
SN spodniji grelec
na ziéni polici
Crni kovinski model, L
. “ . = “ Zgornijiin
jabol¢na pita Enojni pekad premera 20 cm, za spodnii arelec 2 180 50...70
na zi¢no polico** podnig
pica Enojni pekad  Standardni pekac* Zgornii in 2 200..220  10...20

spodnii grelec

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanije.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.
** Ti dodatki vadi napravi niso prilozeni. Na voljo so v trgovinah.
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Meso, ribe in perutnina ¢ Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami

Kljuéne toéke pri prazenju peke na centimeter debeline mesa.

* Ce pis¢anca, purana ali vegje kose ® Po kon&ani peki pustite meso v pecici
mesa pred peko zadinite z limoninim za priblizno 10 minut. Meso je
sokom in poprom, bo rezultat peke enakomermeje soCno in pri rezanju sok
boljsi. ne izteka iz mesa.

* Kosi mesa s kostmi se pedejo 15 do * Ribe polozite na sredinsko ali spodnjo
30 minut dije kot kosi mesa v obliki polico na pladen;j, odporen na toploto.
filejev.

Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

Zgornijiin 15 minut
etenka(1kg) Enopnipekac ~ oandardni  spodnj grelec 3 250/max, nato 60 ... 80
P 9 Ini o pekac® s podporo !
S 180 ... 190
ventilatorja
Zgormjiin 15 minut
jagnjecja kraca = “ Standardni spodnii grelec
(1.5 - 2.0kg) Enojni pekad pekad* s podporo 3 25O/rr112;>5, nato 110 ...120
ventilatorja
Ziéna resetka* o
pecen Postavite s gggzn"rgec 15 minut
piS€anec (1.8-  Enojni pekad pekac na ps o:j goro 2 250/max, nato 60 ... 80
2 kg) spodnjo P i por 190
bolico. ventilatorja
Zgornijiin )
. . Standardni spodniji grelec 25 minut
puran (5.5 kg) Enojni pekad “x 1 250/max, nato 150 ... 210
pekac s podporo
S 180 ... 190
ventilatorja
Zigna redetka* o
Postavite Zgofn" Inl
ribe Enojnipekaé  pekad na Spsogggggffc 3 200 20 ...30
sg;grgo ventilatorja

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanije.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
** Ti dodatki vadi napravi niso prilozeni. Na voljo so v trgovinah.
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Zar

Pri peki na zaru se rde€e meso, ribe in

perutnina hitro specejo, imajo hrustljavo

skorjo in se ne izsuSijo. Posebe;

primerne za peko so jedi, ki vsebujejo

meso Vv obliki filejev, nabodala, klobase

in soCna zelenjava (paradiznik, Cebula

itd.).

Splosna opozorila

e Jedi, ki niso primerne za peko na Zaru,
predstavijajo nevarnost pozara. Na
Zaru pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne. Hrane
prav tako ne postavijajte preblizu
grelca za zar. To je najbolj vroce
podrocje v pecici in mascobe se lahko
vnamejo.

¢ Med peko na Zaru morajo biti vratca
pecice zaprta. Nikoli ne pecite na

ks

zaru z odprtimi vratci pecice VroCe
povrsine lahko povzrodijo opekline!

Pomembno glede peke na zaru

¢ Pripravite kose jedi s podobno
debelino in tezo.

¢ Kose jedi, ki jin Zelite peci na zaru,
poloZite na zi¢no redetko ali pladenj z
Zi¢no resetko ter jih porazdelite tako,
da bodo v obmocju velikosti grelca za
zar.

e Cas peke na Zaru je odvisen od
debeline kosov hrane.

¢ Polozite reSetko ali pladenj z reSetko
na Zeleno visino police. Ce pedete na
reSetki, na najnizjo polico polozite
pekaC za zbiranje mascob. Pekac naj
pokriva celotno obmocje grelca za zar.
Ta pekac¢ vasi napravi morda ni
prilozen. Za laZje Cis€enje v pekad
nalijte nekaj vode.

ribe Zi¢na reSetka 4 - 250 20...25
pig¢angii kosi Zitna regetka 4- 250 25...35
mesne kroglice Ziéna redetka 4 250 20...30
(govedina) - 12 kosi
jagnjecje zarebrnice Zicna redetka 4 - 250 20...25
zrezki - (narezan) Ziéna redetka 4 - 250 25...30
teleCje zarebrnice Zi¢na redetka 4 - 250 25 ...30
pecena zelenjava Zicna redetka 4 - 220 20...30
toast Zitna regetka 4 250 1..3

Za pripravo hrane na Zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.

Po 1/2 skupnega Casa peke na zaru obrnite kose hrane.

Delni zar s podporo ventilatorja

Delni zar s podporo

ribe Zi¢na reSetka ventilatoria 4 200 30...35
e e « Delni zar s podporo
piscancji kosi Zi¢na reSetka ventilatoria 4 250 25...35
mesne kroglice .
A N Delni zar s podporo
(govedlng) -12 Zi¢na reSetka ventilatorja 4 250 30 ...40
kosi
Ziéna resetka
“ Postavite peka& Delni zar s podporo 15 minut 250,
pecenka (1 ko) na spodnjo ventilatorja 8 nato 180 ... 190 90...110
polico.

Za vse vrste hrane v tej tabeli predgrevanje ni potrebno.
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Jedi za preizkus

Jedi iz te tabele za peko so bile pripravijene v skladu s standardom EN 60350-1, ki
dolo¢a pogoje preizkuSanja aparatov v testnih laboratorijih.

Tabela za pripravo preizkusnih jedi

piskoti

Zgorniji in spodnii

shortbread Enojni pekad Standardni peka¢ arelec 140 20...30
Enojni pekad Standardni pekad* Zgomg']'rgescp"d”" 160 25 .35
drobno = m
PEGVO - ) Zgorniji in spodnii
Enojni pekac Standardni pekac* grelec s podporo 150 20...30
ventilatorja
Okrogli model za torto, - .
Enojni pekad premera 26 cm, s ZgOm]Ir:IeSchdnjl 160 30 ...40
biskvit sponko za Zi¢no polico** 9
Okrogli model za torto, ~ Zgomii in spodniji
Enojni pekac premera 26 cm, s grelec s podporo 160 20...30
sponko za zi¢no polico™ ventilatorja
Crni kovinski model, L R
jabol¢na pita Enojni pekad premera 20 cm, za na Zgornii in spodnj 180 50...70

ZiEno polico*™

grelec

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanije.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.
** Ti dodatki va$i napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

toast Ziéna redetka

mesne kroglice
(govedina) - 12 kosi

Ziéna redetka

Po 1/2 skupnega Casa peke na zaru obrnite hrano.

Za pripravo hrane na zaru priporoamo 5 minut predgrevanja.
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Vzdrzevanje in &iséenje

Splosne informacije o

c¢is¢enju

ASploéna opozorila

¢ Pred CisCenjem poCakajte, da se
naprava ohladi. VroCe povrsine lahko
povzrocijo opekline!

¢ Detergentov ne nanaSajte neposredno
na vroCe povrsine. To lahko povzroCi
trajne madeze.

¢ Aparat po vsaki uporabi temeljito
oCistite in posusite. Tako ostanke
hrane enostavno ocistite in preprecite,
da bi se ti ostanki sezgali, ko aparat
pozneje ponovno uporabite. Tako se
zivljienjska doba aparata podalj$a in
tezave, s katerimi se pogosto
sreCujemo, se zmanjsgjo.

e /a CiSCenje aparata ne uporabljajte
parnih &istilnikov.

* Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
lahko poskodujejo povrSino. Med
¢isCenjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih
krem, sredstev za odstranjevanje
vodnega kamna ali ostrih predmetov.

¢ Po vsaki uporabi ni potrebno posebno
Cistilno sredstvo za Cis€enje plosE.
Aparat ogistite z milom za posodo,
toplo vodo in mehko krpo ali gobo ter
posusite s suho krpo iz mikrovlaken.

¢ Po &isCenju temeljito obriSite preostalo
tekocino in tudi takoj ocistite
morebitno prsenje, ki nastaja med
kuhanjem.

¢ Nobenega dela aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Povrsine iz nerjaveéega jekla

e Za CiSCenje povrsin in roCajev iz
nerjaveCega jekla ne uporabljajte kislin
ali ¢istil, ki vsebuijejo klor.

¢ NerjavecCa ali inox povrsina lahko
sCasoma spremeni barvo. To je

obi¢ajno. Po vsaki uporabi oistite z
detergentom, primernim za nerjaveco
ali inox povrsino.

Ocistite z mehko krpo in tekoCim
detergentom (ki med Cis€enjem ne
povzroCa prask), primernim za inox
povrsine, pri Cemer pazite, da Cistite v
eno smer.

e Takoj odstranite madeze apna, olja,

Skroba, mleka in beljakovin z
nerjaveCe inox in steklene povrsine.
Madezi lahko &ez dalj Casa povzrodijo
rjavenje.

Emajlirane povrsine
¢ Po vsaki uporabi emajlirane povrSine

ocistite z detergentom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali
gobo ter jih posusite s suho krpo.

Ce ima va$ aparat vgrajeno funkcijo

Vv v

enostavnega CisCenja s paro, lahko to
funkcijo uporabite za enostavno

Cis€enje svezin madezev. (Glejte

Vv v

razdelek »Enostavno CisCenje s paro«.)

¢ /a obstojne madeze lahko uporabite

Cistilo za pecico in zar, priporoceno na
spletni strani vaSe blagovne znamke,
in Cistilno blazinico, ki ne praska. Ne
uporabljajte zunanjega Cistila za
pecico.

Pred CiSCenjem se mora pecica v
celoti ohladiti. Ci&enje vrodih povrsin
povzro¢a nevarnost poZara in
poskodbe emajlirane povrsine.

Katalitiéne povrsine
e Stranske stene pecice so lahko

emajlirane ali kataliticne. To je odvisno
od modela.

¢ Kataliticne povrsine imajo rahlo motno

in porozno povrsino. Teh povrsin ni
treba Cistiti.

e Zahvaljujo€ svoji porozni strukturi

lahko katalitiCne povrsine vpijajo olja in
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se pricnejo svetiti, ko so nasiCene. V
tem primeru je treba te dele zamenjati.

Steklene povrsine

 Pri CiSCenju steklenih povrsin ne
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih &istil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsine.

¢ Aparat ocistite z detergentom za
posodo, toplo vodo in krpo za
steklene povrsine iz mikroviaken ter
posusite s suho krpo iz mikroviaken.

* Ce po &i&enju ostane detergent, ga
obrisite s hladno vodo in posusite s
¢isto in suho krpo iz mikroviaken.
Ostanki Cistila lahko poskodujejo
steklene povrsine.

* |zsuSenih ostankov na stekleni povrsini
nikakor ne smete odistiti z nozi z
nazob&animi rezili, jekleno volno ali

podobnimi orodii, ki povzrocajo praske.

¢ Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrSinah lahko odstranite z
obi¢ajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis
in limonin sok.

* Ce je povrsina mo¢no umazana, z
gobico nanesite Cistilno sredstvo na
madez in poCakajte tako dolgo, da
deluje. Nato ocistite stekleno povrsino
z mokro Krpo.

e Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obi¢ajni in ne pomenijo
okvare.

Plasti¢ni deli in barvane povrsine

e Po uporabi odistite plasti¢ne dele in
barvane povrsine aparata z obicajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo
vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa jih obriSite s suho krpo.

¢ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko
poskoduijete povrSine.

¢ Pazite, da spoji komponent aparata ne
ostanejo viazni in z detergentom. V
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nasprotnem primeru lahko na teh
spojih nastane korozija.

Cisc¢enje dodatkov in

pripomockov

Razen Ce je v uporabniSkem prirocniku

navedeno drugace, dodatkov ne

pomivajte v pomivalnem stroju.

Ciscenje upravljalne plosce

¢ Ko Cistite plos&e z gumbi, jih obrisite
plosCe in gumbe z vlazno, mehko krpo
in osusite s suho krpo. Za Cis¢enje
upravijaline plosce ne odstranjujte
gumbov in tesnil spodaj. Upravijalna
plos¢a in gumbi se lahko poskodujejo.

¢ Med cisCenjem inox plos¢ z
upravljalinimi gumbi, okoli gumbov ne
uporabljajte Cistilnih sredstev za inox.
Indikatoriji okoli gumbov so lahko
izbrisani.

e Upravljalno plos¢o o€istite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s
suho krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo
varovala tipk, jo aktivirajte pred
Cis€enjem upravijalne plosce. V
nasprotnem primeru lahko pride do
sprozenja katere od tipk.

CiScéenje notranjosti pecice

(obmocja za peko)

Upostevajte korake CiSCenja, opisane v

razdelku »Splosne informacije o

Cis€enju« glede na vrste povrsin, ki so v

vasi pecici.

Ciséenje stranskih sten peéice

Stranske stene pecice so lahko

zaScitene z emajlom ali elektroforeticnim

lakom. To je odvisno od modela. Ce so

stene pecice zaSCitene z

elektroforeti¢nim lakom, si oglejte

razdelek Elekiroforeticno zascitene
stene.

Ce ima va$ model Zi¢ne police, jih pred

¢isCenjem sten odstranite. Nato

Vv v

dokoncajte CiSCenje, kot je opisano v



razdelku »Splosne informacije o

Cis€enju« glede na vrste povrsin, ki so v

vasi pecici.

Odstranjevanje stranskih ziénih

polic

1.Odstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene
pecice.

2.0dstranite nosilce zi¢nih polic, tako da
jih povleCete k sebi

3.Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

Enostavno CiS¢enje s paro

Odvisno od modela naprave. Morda ni

na voljo pri vaSem aparatu.

Cis&enje je laZje, ker se stara sprijeta

umazanija zaradi pare, ki se ustvarja v

pecici, zmehca s pomocjo vodnih kapljic,

ki se nabirajo na stenah pecice.

1.1z pecice odstranite ves pribor.

2 .Nalifte 500 ml vode v pekac in polozite
pekac na drugo polico v pecici.

3.Nastavite pecico na enostavno
Cis€enje s paro in naj 15 minut deluje
pri 100 °C.
Odprite vratca in takoj obriSite notranje
povrsine pecice z viazno krpo ali gobico.
Ko odprete vratca, bo iz peCice uhajala
para. Ta lahko povzroci opekline. Pri
odpiranju vratc bodite zelo previdni.
Preostale necistoCe odstranite s toplo
vodo in Cistilom, mehko krpo ali gobico,
na koncu pecico obrisite s suho krpo.

Pri enostavnem &isCenju s paro v
pekad nalijte vodo. Voda bo
izparela in ustvarjena para bo
zmehcala trdovratno umazanijo v
pecici. Kondenzirana voda se
nabere na stenah in vratcih
pecice, zato lahko voda kaplja z
vratc, ko jih odprete. Takoj ko
odprete vratca, pobrisite
kondenzirano vodo.

Odvisno od modela naprave. Morda ni
na voljo pri vaSem aparatu.
Kondenzirana voda se lahko nabere tudi
v kanalu pod pecico. Po uporabi ta
kanal bazena ocistite z viazno krpo in ga
nato posusite.

Ciséenje vratc peéice

Za CisCenje vratc in stekla pecice
ne uporabljajte grobih abrazivnih
¢istil, kovinskih strgal, jeklene
volne ali belil.

Vv v

Za CisCenje lahko vrata pecice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih
»Demontaza vratc pecice« in
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»Demontaza notranjega stekla vratce.

Ko odstranite notranja stekla vratc, jih

oCistite s &istilom za pomivanje posode,

toplo vodo in mehko krpo ali gobico,

nato pa jih obriSite s suho krpo. Steklo

oCistite s kisom in nato sperite, da s

stekla pecice odstranite mozne ostanke

vodnega kamna.

Demontaza vratc pecice

1.Odprite vrata pecice.

2.0Odprite sponke na sprednjem
podnoZzju teCaja vratc na levi in desni
strani, tako da jih pritisnete navzdol,
kot je prikazano na sliki.

Teéaj - odprti polozaj
3.Odprite vratca v polodprti polozaj
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4 Nratca povlecite navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega teCaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca,
izvedite postopek v obratnem
vrstnem redu. Pri montazi vratc ne
pozabite zapreti sponk na
podnoZzjih teCajev.

Demontaza notranjega

stekla vratc pecice

Za CisCenje lahko demontirate celotno
notranje steklo vratc aparata.
1.Odprite vrata pecice.

2.Povlecite plasti¢ni del, pritrien na
zgorniji del vratc, proti sebi, tako da
istoCasno pritiskate na pritisne tocke
na obeh straneh dela, in ga nato
odstranite.

3.Kot je prikazano na sliki, nezno
privzdignite prvo notranje steklo (1)
proti A in ga nato izvlecite v smeri B.



1 Prva notranja steklena plosca

2* Notranja steklena plos¢a (Morda ne
obstaja pri vasem aparatu.)

4.Ce ima va$ aparat notranje steklo (2),
ponovite isti postopek in ga
demontirajte (2).

5.Prvi korak demontaze vrat je menjava
notranjega stekla (2). Postavite
posevni rob stekla na poSevni rob
plastiénega utora. (Ce ima va$ aparat
notranje steklo.) Notranje steklo (2)
mora biti vstavljeno v plasticni utor,

6.Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1),
pazite na smer tiskane strani na
notranjem steklu. Pomembno je, da so
vsi spodniji vogali prvega notranjega
stekla (1) v spodnjih plasti¢nih utorih.

7.Potisnite plasti¢ni del proti okvirju, da
se zaslisi »klik«,

Ciscenje luci v pecici

Ce se stekelce lugi v pedici umaze, ga

ocistite s Cistilom za posodo, toplo vodo

in mehko krpo ali gobico, nato ga

obrisite s suho krpo. Ce je treba

zamenjati zarnico, sledite korakom v

naslednjem razdelku.

Zamenjava zarnice v pecici

A Splosna opozorila

e Da preprecite elektriCni udar pri
menjavi zamice, odklopite pe€ico od
elektricnega omrezja in poCakajte, da
se ohladi. VroCe povrsine lahko
povzrocijo opekline!

¢ V tej pecici se uporablja Zzarnica z zarilno
nitko z mocjo manj kot 40 W, visino
manj kot 60 mm, premerom manj kot 30
mm ali halogensko svetilko z vticnico
tipa G9, mo¢ manj kot 60 W. Svetilke so
primerne za delovanje pri temperaturah
nad 300 ° C. Svetilke za pecico lahko
dobite pri pooblastenem serviserju ali
tehniku z licenco.

e Polozaj Zarnice se pri vaSem aparatu
lahko razlikuje od slike.

e Zarnica za pecico ni primerna za
uporabo v stanovanjskih prostorih.
Namen te Zamice je osvetlievati
prostor v pecici.

e Zarnica za pecico mora zdrZati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

Ce ima vasa pecéica okroglo luéko

1.0Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2.0Odstranite zas¢itno steklo, tako da ga
zavrtite v nasprotni smeri urinega
kazalca.,

3.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
je vasa zamica tipa B, jo izvlecite, kot
je prikazano, in jo zamenjajte z novo.

4.7nova namestite stekleni pokrov.
35/SL



Ce ima vasa peéica kvadratno

luéko

1.0Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2.0Odstranite zi¢ne reSetke v skladu z
opisom.
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3.Z izvijaGem privzdignite zascitno
stekelce.

4.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
je vasa zamica tipa B, jo izvlecite, kot
je prikazano, in jo zamenijajte z novo.

5.Znova namestite zasc¢itno stekelce in
Ziéne resetke.



E Odpravljanje tezav

Ce tezav ne morete odpraviti po navodilih v tem razdelku, se posvetuite s
pooblascenim serviserjem ali tehnikom iz podjetja, Kjer ste izdelek kupili. Nikoli ne
poskusajte sami popravijati okvarjenega aparata.

¢ Para med delovanjem uhaja, kar je normalen pojav. >>> To ni napaka.

e Para, ki nastaja med peko, lahko kondenzira in ob dotiku s hladnimi povrsinami
aparata tvori vodne kapljice. >>> To ni napaka

¢ Ko se kovinski deli segrevajo in ohlajajo, se Sirijo in krcijo ter proizvajajo
zvoke. >>> To ni napaka.

¢ Varovalka je pregorela ali izkljucila. >>> Preverite varovalke v omarici varovalk. Po
potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

* Aparat ni prikljucen v (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite prikljucitev napajanja.

e Gumbi/tipke na upravijalni plosci ne delujejo. >>> Ce je vas aparat opremijen s
funkcijo varovala tipk, je ta funkcija morda omogocena. Onemogocite funkcijo.

e Zamica v pecici je okvarjena. >>> Zamenjajte Zarnico v pecici.
* Izpad elekiriénega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.
Preverite varovalke v omarici varovalk. Po potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

¢ Morda nacin delovanja in/ali temperatura ni nastavijena. >>> Nastavite ustrezen
nacin delovanja in/ali temperaturo.

* Pri modelih s programsko uro, morda ura ni nastavijena. >>> Nastavite uro.

* Izpad elekiriénega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.
Preverite varovalke v omarici varovalk. Po potrebi jih zamenjajte ali ponastavite

e Priglo je do izpada elektrike. >>> Nastavite Cas / Izkjjucite aparat in ga znova
vkijucite.
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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product,
vervaardigd met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees
hiervoor deze handleiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in
gebruik neemt en bewaar het voor eventuele raadpleging. Als u het product doorgeeft
aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding mee te geven. Volg de
instructies en lees alle informatie en waarschuwingen in de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo
beschermt u zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet
vergeten ook de handleiding mee te geven.

De handleiding bevat de volgende symbolen:

A Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de
omgeving.

&Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete opperviakken.

o Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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H Veiligheidsinstructies

« Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico’s van
persoonlijke letsels of
materi€le schade te
voorkomen.

Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt gebruikt,
moeten de handleiding, de
productlabels en alle andere
relevante documenten en
accessoires ook worden

overhandigd met het product.

Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden gesteld
voor eventuele schade die
optreedt als resultaat van het
niet naleven van deze
instructies.

Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

A De installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de fabrikant,
de geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt

aangeduid door de importeur.
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« A Gebruik uitsluitend
originele reserveonderdelen
en accessoires.

« AU mag geen enkel
onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de
handleiding.

« A\oer geen technische
wijzigingen uit aan het
product.

ADoel van het gebruik

« Dit product is ontworpen
voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

» Gebruik het product niet in
de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in winkels,
kantoren en andere
werkomgevingen.

« WAARSCHUWING! Dit
product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor andere



doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

« De oven kan worden gebruikt
om etenswaren te ontdooien,
bakken, braden en te
roosteren.

« Dit product mag niet worden
gebruikt voor de opwarming,
het warmen van borden of
het ophangen van
handdoeken of kleding op
het handvat om deze te laten
drogen.

AVeiligheid van kinderen,

kwetsbare personen en

huisdieren

« Dit product mag worden
gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan ervaring

en kennis, op voorwaarde dat
zij onder toezicht staan van of

ziin opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van
het product.

« Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging

en het onderhoud mogen niet

worden uitgevoerd door

kinderen tenzij ze onder
toezicht staan.

Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek,
gevoelsmatig of mentaal
vermogen (inclusief kinderen),
tenzij zijn onder toezicht
staan of de nodige instructies
heblben ontvangen.

Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te
zijn dat ze niet spelen met dit
product.

Elektrische producten zijn
gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet spelen
met, klimmen op of
binnendringen in het product.
Plaats geen voorwerpen op
het product binnen het bereik
van kinderen.

« WAARSCHUWING! De

toegankelijke opperviakken
van het product worden heet
tijdens het gebruik. Houd
kinderen uit de buurt van het
product.

Houd het
verpakkingsmateriaal buiten
het bereik van kinderen. Er
bestaat een risico van letsels
en verstikking.
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« Als de deur openis, mag u
geen zware voorwerpen op
de deur plaatsen en kinderen
mogen er niet op zitten. Dit
kan de oven doen kantelen of
de scharnieren beschadigen.

« (Als uw product een stekker
heeft) Uit
veiligheidsoverwegingen voor
kinderen moet u de stekker
loskoppelen en het product
onbruikbaar maken voor u
het verwijdert.

AEIektrische veiligheid

« Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die
overeenstemt met de
nominale stroom vermeld op
het typeplaatje. De aarding
moet worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het
product niet zonder aarding
in overeenstemming met de
lokale / nationale regelgeving.

 De stekker of de elektrische
aansluiting van het product
moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze niet
worden beinvioed door de
vlam van het fornuis). Als dit
niet mogelijk is, moet er een
mechanisme zijn (zekering,
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schakelaar, etc.) op de
elektrische installatie waar het
product op is aangesloten,
conform de elektrische
regelgeving en met
afscheiding van alle polen van
het netwerk.

Het product mag niet in het
stopcontact zitten tijdens de
installatie, reparatiewerken en
het transport.

Voer de stekker van het
product in een stopcontact
dat voldoet aan de spanning
en frequentiewaarden
vermeld op het typeplaatje.
(Als uw product geen
netsnoer heeft) Gebruik enkel
het netsnoer zoals
gespecificeerd in het
hoofdstuk “Technische
specificaties”.

Het netsnoer mag niet
worden geklemd onder of
achter het product. Plaats
geen zware voorwerpen op
het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact komen
met een warmtebron.
Wanneer de oven is
ingeschakeld, wordt de
achterwand ook heel warm.
Het netsnoer mag niet in
contact komen met de



achterwand want dit kan de
aansluitingen beschadigen.

» Klem de elektrische kabels
niet in de ovendeur en leid ze
niet over hete opperviakken.
U kunt kortsluitingen
veroorzaken in de oven en hij
kan in brand schieten als de
kabels smelten.

» Gebruik uitsluitend de
originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

« Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden
vervangen door een fabrikant,
een geautoriseerde dienst of
een persoon aangewezen
door de importeur om
eventuele schade te
voorkomen.

« WAARSCHUWING! Voor de
ovenlamp vervangt, moet u
het product loskoppelen van
het elektrisch net om het
risico op elektrische
schokken te voorkomen.
Verwijder de stekker van het
product uit het stopcontact
of schakel de zekering uit in
de zekeringenkast.

(Als uw product een stekker

heeft)

« Voer de stekker van het
product niet in een

stopcontact dat los zit, uit het
contact is gekomen, stuk is,
vuil, vet, met risico van
contact met water (bijv. water
dat van het aanrecht kan
lekken).

» Raak de stekker nooit aan
met natte handen! Als u de
stekker uit het stopcontact
wilt verwijderen mag u niet
aan het snoer trekken maar
altijd aan de stekker zelf.

« Zorg ervoor dat de stekker
van het product stevig in het
stopcontact zit om vonken te
voorkomen.

AVeiligheid tijdens het

transport

« Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u het
product verplaatst.

» Het product is zwaar. U moet
het dus met ten minste twee
personen dragen.

» Gebruik de deur en/of het
handvat niet om het product
te verplaatsen.

« Plaats geen andere items op
het product en draag het
product rechtop.

« Als u het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
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karton en tape. Bevestig het
product stevig met tape om
de verwijderbare of
bewegende onderdelen van
het product en het product
zelf te beschermen tegen
schade.

« Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op
schade die mogelijk is
opgetreden tijdens het
transport.

AInstallatieveiligheid

« VVoor het product wordt
geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

« Installeer het product niet in
de buurt van warmtebronnen
(radiatoren, fornuizen, etc.).

« Alle ventilatieopeningen rond
het product moeten
onbelemmerd blijven.

« Om oververhitting te
voorkomen, mag het product
niet worden geinstalleerd
achter decoratieve deuren.

AVeiligheid tijdens gebruik:

» ZOrg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.
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« Als u het product niet
gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de zekering
in de zekeringkast.

« U mag nooit een defect of
beschadigd product
bedienen. Indien aanwezig
moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het product
en de geautoriseerde dienst
bellen.

» Gebruik het product niet als
de glazen deur vooraan is
verwijderd of gebarsten.

« Klim nooit op het product om
iets te bereiken of voor welke
reden dan ook.

» Gebruik het product niet in
Situaties die uw
beoordelingsvermogen
kunnen beinvioeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

« Brandbare voorwerpen die in
de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand
schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in de
kookzone.

« Het handvat van de oven
mag niet worden gebruikt om



handdoeken te drogen. U
mag tijdens het gebruik van
dit product geen handdoeken,
handschoenen of gelijkaardig
textiel ophangen.

« De scharnieren van het
product beweven en
spannen aan wanneer de
deur wordt geopend of
gesloten. U mag het
onderdeel niet vasthouden bij
de scharnieren wanneer de
deur wordt geopend/gesloten.

ATemperatuur

waarschuwingen

« WAARSCHUWING!
Wanneer het product is
ingeschakeld, worden de
blootgestelde onderdelen
heet. Raak het product en de
verwarmingselementen niet
aan, Kinderen van minder
dan 8 jaar mogen het
product niet benaderen tenzij
ze onder toezicht staan van
een volwassene.

« Plaats geen brandbaar /
explosief materiaal in de
buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

» Aangezien stoom kan
vrijkomen, moet u de
ovendeur voorzichtig openen.

De stoom kan uw handen,
gezicht en/of ogen
verbranden.

« Het product kan heet zijn
tijdens gebruik. Raak de hete
onderdelen, de interne
onderdelen en de
verwarmingselementen, etc.
niet aan.

» Gebruik altijd hittebestendige
ovenwanten wanneer u
etenswaren in de hete oven
plaatste, wanneer u ze
verwijdert, etc.

AHet gebruik van de

accessoires

» Het draadrooster en de
schotel moeten correct op
het rooster worden geplaatst.
Raadpleeg het hoofdstuk
“Het gebruik van de
accessoires” voor meer
gedetailleerde informatie

« Accessoires kunnen het glas
van de deur beschadigen
wanneer de deur wordt
gesloten. Duw de
accessoires altijd tot het
einde van de kookzone.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

» Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw
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etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in brand
schieten indien blootgesteld
aan hete opperviakken en dit
kan brand veroorzaken.
Afval van etenswaren, olie,
etc. in de kookzone kunnen
in brand schieten. Verwijder
ruw vul voor de bereiding.
Gevaar van
voedselvergiftiging: Bewaar
etenswaren nooit in de oven
gedurende meer dan een uur
voor en na de bereiding. Zo
niet kan dit
voedselvergiftiging of ziekten
veroorzaken.

U mag geen afgesloten
blikken of glazen kommen
opwarmen. De opgebouwde
druk kan de container doen
barsten.

Plaats het bakpapier in een
schotel of een oven
accessoire (lade, rooster, etc.)
met etenswaren en plaats ze
in de voorverwarmde oven.
Verwijder alle overtollige
stukken bakpapier die over
het accessoire of de
container hangen om het
risico van contact met de
oven te voorkomen. Gebruik
nooit bakpapier bij een
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hogere oventemperatuur dan
de maximale gebruikt
temperatuur zoals
gespecificeerd op het
bakpapier dat u gebruikt.
Plaats nooit bakpapier op de
bodem van de oven.

» Plaats geen bakplaten,
schotels of aluminiumfolie
rechtstreeks op de bodem
van de oven. De verzamelde
hitte kan de basis van de
oven beschadigen.

« Sluit de oven tijdens het
grillen. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!

« Etenswaren die niet geschikt
zijn voor het grillen houden
een brandrisico in. Grill enkel
etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur.
Plaats ook geen etenswaren
te ver achteraan in de oven.
Dit is de warmte zone en
vette etenswaren kunnen in
brand schieten.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

» Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het product
reinigt. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!



» Was het product nooit door glas vooraan van de oven /

er water op te spuiten of te (indien aanwezig) glas van de
gieten! Er bestaat een risico bovenste deur te reinigen. Dit
van elektrische schokken! materiaal kan krassen of

« Reinig het product niet met barsten veroorzaken op de
stoomreinigers want dit kan glazen opperviakken.
elektrische schokken « Houd het bedieningspaneel
veroorzaken. altijd schoon en droog. Een

» Gebruik geen harde vochtig en vuil opperviak kan
schurende reinigingsmiddelen,  problemen veroorzaken in de
metalen krabbers, draadwol bediening van de functies.

of bleekmiddel om de het
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H Milieurichtlijnen

Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en
de richtlijnen voor afvoeren van
het restproduct

Dit product voldoet aan de
——

EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EV). Dit product is
voorzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur
(WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit
onderdelen en materialen van hoge
kwaliteit die hergebruikt kunnen worden
en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn
levensduur niet weg bij normaal
huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische
apparatuur. Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Door gebruikte apparaten op de juiste
manier af te voeren, voorkomt u
mogelijke negatieve gevolgen voor het
milieu en de menselijke gezondheid.
Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product
voldoet aan de EU-richtlijin RoHS
(2011/65/EV). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die
in deze richtlijn zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal
afvoeren
¢ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor

kinderen. Houd verpakkingsmateriaal
op een veilige plek buiten het bereik
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van kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes
af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp
het niet weg bij het normale huisafval.

Aanbevelingen voor

energiebesparing

Informatie over energie-efficiéntie

volgens EU 66/2014 is te vinden op de

productkaart die bij het product wordt
geleverd. De volgende suggesties
helpen u het product te gebruiken op
een ecologische en energie-efficiénte
wijze.

¢ Ontdooi ingevroren etenswaren voor
de bereiding.

® Gebruik donkere of email ontainers in
de oven die de warmte beter
overragen.

e Schakel het product 5 of 10 minuten
voor het einde van de bereidingstijd uit
in het geval van een langdurige
bereiding. Zo kunt u tot 20%
elektriciteit besparen zonder aan
warmte te verliezen.

¢ U moet de oven altijd voorverwarmen
als die wordt aangegeven in het
recept of de handleiding. U mag de
ovendeur niet te vaak openen tijdens
de bereiding.

® Probeer meer dan één schotel
tegelijkertijd te bereiden in de oven. U
kunt gelijktijdig koken door twee
containers op het rooster te plaatsen.
Bovendien, als u uw maaltijden na
elkaar bereidt, zal dit energie besparen
omdat de oven zijn warmte niet
verliest.



E] Uw product

Inleiding van het product

Bedieningspaneel

Lamp*

Draadroosters™

Ventilatormotor (achter stalen plaat)
Deur

Handvat

Onderste verwarmingselement
(onderste stalen plaat)

Legplank posities
Bovenste brander

10 Ventilatieopeningen

*

*%

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen lamp,
of het type en de locatie van de
lamp kan verschillen van de
afbeelding.

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen
draadroosters. In de afbeelding
worden de draadroosters
weergegeven als voorbeeld.
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Inleiding en gebruik van het bedieningspaneel van het

product

In deze sectie vindt u een overzicht en het basisgebruik van het bedieningspaneel
van het product. De afbeeldingen en bepaalde functies kunnen verschillen

naargelang het producttype.
Oven bediening

L@

2
1 Functie selectieknop

2 Timer

3 Temperatuur knop

Als er knoppen zijn om uw product te
bedienen, zitten deze in sommige
modellen verzonken in het paneel en ze
komen er uit wanneer zo worden
ingedrukt Als u instellingen wilt uitvoeren
met deze knoppen, moet u eerst de
relevante knop indrukken en de knop
uittrekken. Nadat u de instelling hebt
uitgevoerd, drukt u de knop opnieuw in.
Functie selectieknop

U kunt de bedieningsfuncties van de
oven selecteren met de functie
selectieknop. Draai naar links/rechts van
de gesloten (top) positie om te
selecteren.

Temperatuur knop

U kunt de gewenste temperatuur
instellen voor uw bereiding met de
temperatuurknop. Draai rechtsom van
de gesloten (top) positie om te
selecteren.

Temperatuurindicator

U kunt de interne temperatuur van de
oven aflezen met het
temperatuursymbool op het scherm. Het
temperatursymbool verschijnt op het
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scherm. wanneer de bereiding wordt
gestart en het temperatuursymbool
verdwijnt wanneer de ingestelde
temperatuur wordt bereikt. Als de
temperatuur in de oven daalt onder de
ingestelde temperatuur verschijnt het
temperatuursymbool opnieuw.

Timer

Alarmtoets

Tijdinstelling toets
Verlagen toets
Verhogen toets
Instellingen toets
Toetsvergrendeling toets
Weergavesymbolen

()N BN OV I\ O

o : Bereidingstijd symbool

) : Bereiding eindtijd symbool*
I8\ : Alarmsymbool

¢ ) : Helderheid symbool

& : Toetsvergrendeling symbool



@ : Temperatuursymbool * Het varieert naargelang het model
i) : Volume symbool van het product. Is mogelijk niet
: Deurvergrendeling symbool* beschikbaar op uw model.

Bedieningsfuncties van de oven
In de functietabel; de bedieningsfuncties die u kunt gebruiken in uw oven en de
hoogste en laagste temperaturen die kunnen worden ingesteld voor deze functies
worden weergegeven. De volgorde van de operationele modi die hier worden
weergegeven verschillen van de rangschikking op uw product

De etenswaren worden gelijktijdig
opgewarmd van boven en onder.

— Bovenste en Geschikt voor cakes en
onderste * stoofpotjes in bakvormen of
—_ verwarmingselement cakes en gebak. De bereiding
wordt uitgevoerd in een enkele
schotel.

Enkel het onderste

verwarmingselement is

ingeschakeld. Het is geschikt
Onderste . voor etenswaren die onderaan

verwarmingselement moeten bruinen.

Deze functie mag enkel worden

gebruikt om de stoomreiniging

gemakkelijker te maken.

De hete lucht die wordt

[0

Ventilator opgewarmd door het bovenste
pre— ondersteund en onderste verwarmingselement
% bovenste en * wordt gelijkmatig en snel
— onderste verspreid in de oven via de
verwarmingselement ventilator. De bereiding wordt

uitgevoerd in een enkele schotel.
De grote grill op de bovenziide

ww Vollediae aril . van de oven werkt. Dit is
99 geschikt om grote hoeveelheden
te grillen.
De hete lucht die wordt
Ventilator opgewarmd door de kleine grill
W . wordt snel verspreid in de oven
% ondersteund laag ) . L .
rooster via de ventilator. Dit is geschikt

om kleinere hoeveelheden te
grillen.
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Alle verwarmingselementen van
de oven werken. Deze

A bedieningsfunctie wordt gebruikt
VaN Snel opwarmen - om de oven snel op te warmen
tot de gewenste temperatuur

(voorverwarmen). Niet gebruiken
om etenswaren te bereiden.

* Uw product werkt binnen het
temperatuurbereik zoals vermeld op de
temperatuurknop.
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Product accessoires

Uw product is voorzien van verschillende accessoires. In dit hoofdstuk vindt u de
beschrijving van de accessoires en de beschrijvingen van het correcte gebruik. Het
geleverde accessoire varieert naargelang het productmodel. Het is mogelik dat niet
alle accessoires beschreven in de handleiding beschikbaar zijn in uw product.

OPMERKING : De schotels in uw product kunnen vervormd raken door het effect
van de temperatuur. Dit heeft geen effect op de werking. De vervorming verdwijnt
als de schotel afkoelt.

Standaard plaat

Dit wordt gebruikt voor gebak,
ingevroren etenswaren en om grote
stukken te braden.

Diepe plaat:

Dit wordt gebruikt voor gebak, om grote
stukken te branden, sappige etenswaren
of om olie en vet op te vangen tijdens
het grillen.

Modellen met legplanken met draad:

Draadrooster

Dit wordt gebruikt om te braden of om

Modellen zonder legplanken met de etenswaren die u wilt bakken, braden
draad: en stoven op de gewenste plaat te

plaatsen.
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Het gebruik van de
accessoires van het product

Kookplaten
Er zijn 5 niveaus voor de platen in de
bereidingszone. U kunt de volgorde van
de platen zien op basis van de cijfers
vooraan op het frame van de oven.
Modellen met legplanken met draad

Modellen zonder legplanken met
draad

Het draadrooster op de
kookplaten plaatsen
Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de rooster zijplaten. Wanneer men
het draadrooster op de gewenste plaat
plaatst moet de open sectie vooraan
zitten. Voor een betere bereiding moet
het draadrooster worden bevestigd met
de stopper op het draadrooster. Het
mag de stopper niet overschrijven enin
contact komen met de achterwand van
de oven.
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Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de zijplaten. Het draadrooster heeft
een richting bij de plaatsing op de plaat.
Wanneer men het draadrooster op de
gewenste plaat plaatst moet de open

De schotel op de kookplaten
plaatsen

Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten.

Wanneer men de schotel op de
gewenste plaat aanbrengt; moet de
zijde die is ontworpen voor de
bevestiging vooraan zitten.

Voor een betere bereiding moet de
schotel worden bevestigd met de
stopper op het draadrooster. Het mag
de stopper niet overschrijven en in
contact komen met de achterwand van
de oven.



Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de ziplaten. De schotel
heeft een richting bij de plaatsing op de
plaat. Wanneer men de schotel op de
gewenste plaat aanbrengt; moet de
zijde die is ontworpen voor de
bevestiging vooraan zitten.

De stopperfunctie van het
draadrooster

Er is een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Met deze functie
kunt u uw etenswaren gemakkelijk en
veilig verwijderen. Wanneer u het
draadrooster verwijdert, kunt u het naar
voor trekken tot aan de stopper. U moet
het over de stopper trekken om het
volledig te verwijderen.

Modellen met legplanken met draad

Modellen zonder legplanken met
draad

De stopperfunctie van het
draadrooster - Modellen met
legplanken met draad

Er is ook een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Wanneer u de
schotel verwijdert, moet u deze los
maken van de vergrendeling achteraan
en naar u toe trekken tot aan de stopper.
U moet het over de stopper trekken om
het volledig te verwijderen.
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De correcte plaatsing van het
draadrooster en schotel op de
telescopische rails -Modellen met
legplanken met draad en
telescopische rails

Dankzij de telescopische rails kunnen de
schotels of het draadrooster gemakkelijk
worden aangebracht en verwijderd. Als
men schotels en draadroosters gebruikt
met de telescopische rails dient men
ervoor te zorgen dat de pinnen, vooraan
en achteraan op de telescopische rails,
tegen de randen van het rooster en de
schotel rusten (weergegeven in de
afbeelding).
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Technische specificaties

Product externe afmetingen

595 mm/594 mm/567 mm

(hoogte/breedte/diepte)

Installatie-afmetingen van de oven

590 of 600 mMm/560 mm/min. 550 mm

(hoogte/breedte/diepte)

Spanning / Frequentie 220-240V ~ 50 Hz

Gebruikt type kabel en doorsnede / . ] 2
geschikt voor het gebruik in het product min. HOSVV-FG 3x 1,5 mm
Totaal stroomverbruik 2.4 KW

Oventype Oven bijgestaan met een ventilator

#

Basis: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt vermeld in
overeenstemming met de EN 60350-1 / IEC 60350-1 norm. Deze waarden
worden bepaald bij een standaardliading met onderste-bovenste
verwarmingselement of door een ventilator ondersteunde opwarming (indien van
toepassing) functies.

De energie efficiéntieklasse wordt bepaald in overeeenstemming met de
volgende prioriteiten, afhankelijk van het feit of de relevante functies al of niet
aanwezig zijn op het product. 1-Eco ventilator verwarming, 2-Ventilator
verwarming 3- Ventilator ondersteund laag rooster, 4-Bovenste en onderste
verwarmingselement.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande
kennisgeving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen
mogelijk niet exact overeen met uw product.

De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie
zijn verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen.
Afhankelijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het
product kunnen deze waarden variéren.

21/NL



El Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is
het aanbevolen de volgende stappen uit
te voeren in de onderstaande secties.

Eerste tijdstip instelling

Stel altijd de tijd van de dag in
voordat u uw oven gebruikt. Als u
het niet instelt, kunt u in sommige
ovenmodellen niet koken.

1.Wanneer de oven de eerste maal
wordt ingeschakeld, knipperen het
uurveld "12:00" en €9 symbool op het
scherm.

2.Stel het tijdstip van de dag in door @
/© aan te raken.

s LN
&

Q@@@%ﬁ%@

3.Raak de (© of i toets aan om het
minutenveld in te stellen.

oI ninl
|

ﬁ\@@@ﬁé‘?@

4.Stel de minuten van de dag in door @
/O aan te raken,

O -
[
g O @%’z‘é &
5.Bevestig de instelling door de € of %
toets aan te raken.
» Het tijdstip van de dag wordt ingesteld

en het © symbool verdwijnt van het
scherm.
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Als het eerste tijdstip niet wordt
ingesteld, blijven de "12:00" en
symbolen knipperen en zal uw
oven niet starten. Om uw oven te
kunnen inschakelen, moet u het
tijdstip van de dag bevestigen
door het tijdstip van de dag in te
stellen of de €O toets aan te raken
wanneer deze "12:00” weergeeft.
U kunt het tijdstip van de dag later
wijzigen, zoals beschreven in het
hoofdstuk “Instellingen”.

De huidig tijdstip instellingen
worden geannuleerd in het geval
van een stroomuitval. Het moet
worden bijgeregeld.

Eerste reiniging

1.Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2. Verwijder alle accessoires uit de oven.

3.Schakel het product in gedurende 30
minuten en schakel het daarna uit. Zo
worden resten en laagjes die mogelijk
in de oven zijn achtergebleven tijdens
de bereiding verbrand en gereinigd.

4. Wanneer u het product bedient, moet
u de hoogste temperatuur en de
functie selecteren zodat alle branders
van uw product worden ingeschakeld.
Raadpleeg de “Bedieningsfunctie van
de oven” In het volgende hoofdstuk
vindt u meer informatie over de
bediening van de oven.

5.Wacht tot de oven is afgekoeld.

6.Neem de opperviakken van het
product af met een natte doek of
spons en droog ze met een doek.

Voor u de accessoires begint te

gebruiken;

Reinig de accessoires die u uit de oven

verwijdert met wasmiddel en een zachte

spons.



OPMERKING

Het opperviak kan
beschadigd geraken
door sommige
detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen
agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk
of scherpe
voorwerpen tijdens
het reinigen.

OPMERKING Tijdens het eerste

gebruik kunnen
gedurende enkele
uren geur en rook
worden afgegeven.
Dit is heel normaal.
Zorg ervoor dat de
keuken goed
geventileerd is om de
rook en geur af te
voeren. Voorkom
directe inademing van
de geproduceerde
rook en geur.
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E Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over
het gebruik van de oven

Koelventilator (Is mogelijk niet
beschikbaar op uw product.)

Uw product is voorzien van een
koelventilator. De koelventilator wordt
automatisch ingeschakeld indien nodig
en koelt zowel de voorzijde van het
product af als het meubel. Hij wordt
automatisch gedeactiveerd aan het
einde van het koeproces. Er ontsnapt
warme lucht over de ovendeur. U mag
deze ventilatieopeningen nooit afdekken.
Zo niet kan de oven oververhitten.

De koelventilator blijft werken wanneer
de oven in werking is of nadat de oven is
uitgeschakeld (ca. 20-30 minuten). Als u
etenswaren bereidt door de oven timer
te programmeren, schakelt de
koelventilator uit met alle functies aan
het einde van de bereidingstijd. De
looptijd van de koelventilator kan niet
worden bepaald door de gebruikt. Hij
schakelt automatisch in en uit. Dit is
geen fout.

Oven verlichting

De ovenlamp schakelt in wanneer de
oven wordt ingeschakeld. Bij sommige
modellen schakelt de lamp in tijdens de
bereiding, terwijl in andere modellen de
lamp uitschakelt na een bepaalde
periode.
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Bediening van het oven

bedieningspaneel
Algemene waarschuwingen voor het
oven bedieningspaneel

De maximaal in te stellen
bereidingseindtijd is 5 uur en 59
minuten.

Het programma wordt in geval
van een stroomstoring
geannuleerd. De oven moet
opnieuw geprogrammeerd
worden.

Wanneer u aanpassingen uitvoert,
knipperen de relevante symbolen
op het scherm. Wacht even tot de
instellingen zijn opgeslagen.

Als een instelling is uitgevoerd
voor de bereiding kan het tijdstip
niet worden aangepast.

Als de bereidingstijd is ingesteld
bij de start van de bereiding,
wordt de resterende tijd
weergegeven op het scherm.

In gevallen waar de bereidingstijd
of de eindtijd is ingesteld, kunt u
automatisch annuleren door de 9
toets langdurig aan te raken.
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Alarmtoets
Tijdinstelling toets
Verlagen toets
Verhogen toets
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5 Instellingen toets

6 Toetsvergrendeling toets
Weergavesymbolen

: Bereidingstijd symbool

: Bereiding eindtijd symbool*
: Alarmsymbool

: Helderheid symbool

: Toetsvergrendeling symbool
: Temperatuursymbool

: Volume symbool

: Deurvergrendeling symbool*
* Het varieert naargelang het model
van het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.

De oven inschakelen

Wanneer u een functie selecteert die u
wilt gebruiken voor uw bereiding met de
functie selectieschakelaar en een
bepaalde temperatuur instelt met de
temperatuurknop begint de oven te
werken.

De oven uitschakelen

U kunt de oven uitschakelen door de
functie selectieknop en de
temperatuurknop in de uit-positie
(omhoog) te draaien.

Handmatig koken om de
temperatuur en functie van de
oven te selecteren

U kunt de instelling van uw bereiding
handmatig uitvoeren (naar wens) zonder
de bereidingstijd in te stellen door de
temperatuur en de functie te selecteren
specifiek voor uw gerecht.

Voorbeeld

Pl PO

1.Selecteer de functie die u wilt
gebruiken tijdens uw bereiding met de
functie selectieschakelaar.
2.5tel de gewenste temperatuur in voor
uw bereiding met de temperatuurknop.
» Uw oven zal onmiddellijk beginnen
werken met de geselecteerde functie en
temperatuur en  verschijnt op het
scherm. Als de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt,
verdwijnt het 8 symbool. De oven
schakelt niet automatisch uit aangezien
de handmatige bereiding wordt
uitgevoerd zonder een bereidingstijd in
te stellen. U kunt de oven zelf bedienen
en uitschakelen. Aan het einde van de
bereiding kunt u de oven uitschakelen
door de functie selectieknop en de
temperatuurknop in de uit-positie
(omhoog) te draaien.
Koken door de bereidingstijd in te
stellen;
U kunt de oven automatisch laten
uitschakelen aan het einde van een
bepaalde tijd door de temperatuur en de
functie te selecteren specifiek voor uw
gerecht en door de bereidingstijd in te
stellen op de timer.
1.Selecteer de functie voor de bereiding.
2.Raak © aan tot het ® symbool
verschijnt op het scherm voor de
bereidingstijd.
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Nadat de functie en de
temperatuur zijn ingesteld, kunt u
een bereidingstijd van 30 minuten
instellen door de @ toets
rechtstreeks aan te raken voor
een snelle instelling van de
bereidingstijd en de tijd wijzigen
met de ®/© toetsen.

3.Stel de bereidingstiid in met de ®/©

toetsen.
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De bereidingstijd verhoogt met 1
minuut in de eerste 15 minuten,

na 15 minuten verhoogt het met 5

minuten.

4.Plaats uw etenswaren in de oven en
stel de temperatuur in met de
temperatuurknop.

» Uw oven zal onmiddellijk beginnen

werken met de geselecteerde functie en

temperatuur. De ingestelde

bereidingstijd begint af te tellen en 8

verschijnt op het scherm. Als de

temperatuur in de oven de ingestelde

temperatuur bereikt, verdwijnt het 8

symbool.

5.Aan het einde van de ingestelde
bereidingstijd verschijnt “End” (Einde)
op het scherm en het & symbool
knippert.en de timer geeft een
piepsignaal weer.

6.De melding weerklinkt gedurende 2
minuten. Druk een van de toetsen in
om de melding te stoppen. De
melding stopt en het tijdstip van de
dag verschijnt op het scherm.

De eindtijd van de bereiding

instellen op een later tijdstip; (Het

varieert naargelang het model van
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het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.)
Door de temperatuur en functie te
selecteren specifiek voor uw maaltijd
kunt u de bereidingstiid en de eindtijd
instellen op een later tijdstip zodat de
oven automatisch kan in- of
uitschakelen.
1.Selecteer de functie voor de bereiding.
2.Raak © aan tot het © symbool
verschijnt op het scherm voor de
bereidingstijd.
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Nadat de functie en de
temperatuur zijn ingesteld, kunt u
een bereidingstijd van 30 minuten
instellen door de @ toets
rechtstreeks aan te raken voor
een snelle instelling van de
bereidingstijd en de tijd wijzigen
met de &/ toetsen.

3.Stel de bereidingstijd in met de @/©

toetsen.
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De bereidingstijd verhoogt met 1
minuut in de eerste 15 minuten,
na 15 minuten verhoogt het met 5
minuten.

» Nadat de bereidingstijd is ingesteld,

verschijnt het © symbool

ononderbroken op het scherm.

4.Raak & aan tot het 9 symbool
verschijnt op het scherm voor de
eindtijd van de bereiding.
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5.Stel de eindtijd van de bereiding in
met de ®/O toetsen.
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» Wanneer de eindtijd van de bereiding
is ingesteld, verschijnt het & symbool en
het ©9 symbool met het tijdsduur
symbool ononderbroken op het scherm.
Zodra de bereiding start, verdwijnt het ©
symbool.
6.Plaats uw etenswaren in de oven en
stel de temperatuur in met de
temperatuurknop.
» De ovenklok berekent automatisch
de tijd om de bereiding te starten
door de bereidingstijd af te treken van
de eindtijd die u hebt ingesteld. Op
het begintijdstip van de bereiding wordt
de geselecteerde functie ingeschakeld
en de oven warmt op tot de ingestelde
temperatuur. De ingestelde
bereidingstijd begint af te tellen en §
verschijnt op het scherm. Als de
temperatuur in de oven de ingestelde
temperatuur bereikt, verdwiint het 8
symbool.
7.Aan het einde van de ingestelde
bereidingstijd verschijnt “End” (Einde)
op het scherm en het ® symbool
knippert.en de timer geeft een
piepsignaal weer.
8.De melding weerklinkt gedurende 2
minuten. Druk een van de toetsen in
om de melding te stoppen. De

melding stopt en het tijdstip van de
dag verschijnt op het scherm.

Als er een toets wordt ingedrukt
op het einde van de hoorbare
waarschuwing begint de oven
opnieuw te werken. Om te
voorkomen dat de oven opnieuw
zou inschakelen aan het einde van
de waarschuwing kunt u de
temperatuur- en functieknop in de
“0” (uit) positie draaien en de
oven uitschakelen.

Instellingen

De toetsvergrendeling

inschakelen

U kunt verstoringen van het

bedieningspaneel beletten door de

toetsvergrendeling in te schakelen.

1.Raak & aan tot het & symbool op het
scherm verschijnt.

_ B
a@@@@@%

» Het 1 symbool verschijnt en de 3-2-1
aftelling begint op het scherm. Aan het
einde van de aftelling wort de
toetsvergrendeling ingeschakeld. Als
een toets wordt aangeraakt wanneer de
toetsvergrendeling is ingesteld, geeft de
timer een hoorbaar signaal weer en het
& symbool knippert.

Als u de (E-toets niet meer
aanraakt voor het einde van de
aftelling, wordt de
toetsvergrendeling niet
ingeschakeld.
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De timer toetsen kunnen niet
worden gebruikt wanneer de
toetsvergrendeling is
ingeschakeld. De
toetsvergrendeling wordt
geannuleerd in het geval van een
stroomuitval.

De toetsvergrendeling
uitschakelen
1.Raak (&1 aan tot het & symbool op het
scherm verschijnt.
» Het & symbool verdwijnt en de
toetsvergrendeling wordt uitgeschakeld.
Het alarm instellen
U kunt de timer van het product ook
gebruiken voor elke andere
waarschuwing of herinnering dan de
bereiding.
De alarmklok heeft geen effect op de
bedieningsfuncties van de oven.
Gebruikt om waarschuwingen weer te
geven. U kunt de alarmklok bijvoorbeeld
gebruiken wanneer u de oven wilt
inschakelen op een specifiek tijdstip.
Zodra het tijdstip dat u hebt ingesteld is
verstreken, geeft de klok een hoorbaar
alarm weer.

De maximum alarmtijd kan 23 uur
en 59 minuten bedragen.
1.Raak 2 aan tot het 2 symbool op het
scherm verschijnt.

nininln
o WL

&S - - -

2.® Stel de alarmtijd in met de /@
toetsen.
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» Nadat u de alarmtijd hebt ingesteld,

blijft het £ symbool opgelicht en

verschijnt de alarmtijd start de aftelling

op het scherm. Als de alarm- en

bereidingstijd op hetzelfde moment zijn

ingesteld, wordt de kortere tijd

weergegeven op het scherm.

3.Aan het einde van de alarmtijd begint
het 23 symbool te knipperen en
weerklinkt een hoorbare
waarschuwing.

Het alarm uitschakelen

1.Aan het einde van de alarmperiode
weerklinkt het hoorbare alarm
gedurende twee minuten. Druk een
van de toetsen in om de melding te
stoppen.

» De melding stopt en het tijdstip van de

dag verschijnt op het scherm.

Als u het alarm wilt annuleren;

1.Raak £ aan tot het £ symbool
verschijnt op het scherm om de
alarmtijd opnieuw in te stellen. Raak
de © toets aan tot "00:00” verschijnt.

2.} u kunt het alarm ook annuleren door
de toets langdurig in te drukken.

Het volumeniveau wijzigen
1.Raak de & toets aan tot het 0
symbool verschijnt op het scherm.

1 |@
[ I

Q@@@@@

2.Stel het gewenste niveau in met de ®
/@ toetsen. (b-01-b-02-b-03)




E Mo

I
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3.Raak de % toets in om te bevestigen,
of de instelling wordt ingeschakeld
zodra een toets wordt aangeraakt.

De helderheid van het scherm

instellen

1.Raak de £ toets aan tot het B
symbool verschijnt op het scherm.

P P
R I

Q@@@@@

2.Stel de gewenste helderheid in met de
®/© toetsen. (d-01-d-02-d-03)

I o
N N I
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» Raak de %% toets in om te bevestigen,
of de instelling wordt ingeschakeld zodra
een toets wordt aangeraakt.

Het tijdstip van de dag wijzigen

Op uw oven; het tijdstip van de dag
wijzigen dat u eerder hebt ingesteld.

1.Raak i aan tot het (9 symbool op het
scherm verschijnt.

2.Stel het tijdstip van de dag in door ®
/@ aan te raken.

N ialy
Il

Q@@@@@J

3.Raak de & of % toets aan om het
minutenveld in te stellen.

@ |17nr

| L
LOe o8 e

4.Stel de minuten van de dag in door ®
/O aan te raken,

o o
'|1&1

Q@@@@@a

5.Bevestig de instelling door de (O of 4%
toets aan te raken.

» Het tijdstip van de dag wordt ingesteld

en het ©© symbool verdwijnt van het

scherm.
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[} Algemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding en

het koken van uw gerechten.

U vindt hier bovendien een aantal van de

etenswaren die zijn getest en de

optimale instellingen voor deze

etenswaren. De geschikte instellingen

van de oven en accessoires voor deze

etenswaren worden hier ook

aangegeven.

Algemene waarschuwingen

over de bereiding van

etenswaren in de oven

¢ Wanneer de ovendeur wordt geopend
tijldens of na de bereiding, kan hete,
brandende stoom ontsnappen. De
stoom kan uw handen, gezicht en/of
ogen verbranden. Blif uit de buurt
wanneer de ovendeur wordt geopend.

¢ Intense stoom gegenereerd tijdens de
bereiding kan condenswaterdruppels
vormen op de binnen- en buitenzijde
van de oven en op de bovenste delen
van het meubel vanwege het
temperatuurverschil. Dit is normaal en
een fysieke gebeurtenis.

¢ De bereidingstemperatuur en
tijdwaarden die worden opgegeven
voor de etenswaren kunnen variéren
naargelang het recept en de
hoeveelheid. Om die reden worden
deze waarden vermeld als een bereik.

¢ U moet accessoires die u niet gebruikt
altijd verwijderen uit de oven voor u de
bereiding start. Accessoires die in de
oven blijven, kunnen de correcte
bereiding beletten van uw etenswaren
aan de correcte waarden.

¢ Voor etenswaren die u bereidt op
basis van uw eigen recept, kunt
gelijkaardige etenswaren raadplegen
in de bereidingstabellen.
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¢ Als u de geleverde accessoires

gebruikt, biedt dit de beste garantie
voor een optimale bereiding. U moet
de waarschuwingen en informatie van
de fabrikant altijd naleven voor het
externe keukengerei dat u zult
gebruiken.

Snijd het bakpapier dat u wilt
gebruiken in uw bereiding in geschikte
afmetingen voor de container die u wilt
gebruiken. Bakpapier dat over de
container uitsteekt kan een brandrisico
inhouden en de kwaliteit van uw
bereiding beinvioeden. Gebruik het
bakpapier dat u wilt gebruiken binnen
het gespecificeerde
temperatuurbereik:.

Voor een goede bereiding moet u uw
etenswaren op de aanbevolen plaat
plaatsen. U mag de positie van de
plaat niet wijzigen tijdens de bereiding.

Gebak en oven etenswaren

Algemene informatie
¢ Wij raden aan de accessoires van het

product te gebruiken voor een
optimaal resultaat. Als u extern
keukengerei wilt gebruiken, moet u de
voorkeur geven aan donker, anti-
aanbak en hittebestendig keukengerei
geven.

Als de bereidingstabel de aanbeveling
geeft de oven voor te verwarmen,
moet u ervoor zorgen dat er geen
etenswaren aanwezig zijn in de oven.
Als u van plan bent te koken op het
rooster moet u uw keukengerei in het
midden van het rooster plaatsen, niet
dicht bij de achterwand.

¢ Al het materiaal dat u gebruikt om

gebak te maken moet vers zijn en aan
kamertemperatuur.

¢ De bereidingsstatus van de producten

kan variéren naargelang de



hoeveelheid etenswaren en de grootte
van het keukengerei.

¢ Vormen van metaal, keramiek en glas
verlengen de kooktijd en de onderkant
van gebakjes wordt niet gelijkmatig
bruin.

¢ Als u bakpapier gebruikt tijdens het
koken, kan er een beetje bruin worden
aan de onderkant van het voedsel. In
dat geval moet u wellicht uw kooktijd
met ongeveer 10 minuten verlengen.

¢ De waarden gespecificeerd in de
bereidingstabellen worden bepaald als
resultaat van de tests die worden
uitgevoerd in onze laboratoria. De
waarden die geschikt zijn voor u
kunnen variéren naargelang deze
waarden.

¢ Plaats uw etenswaren op de gepaste
plaat zoals wordt aanbevolen in de
bereidingstabel. Noem de onderste
plaat van de oven plaat 1.

e Kook het voedsel dat wordt
aanbevolen in de kooktabel met een
enkele plaat.

Tips om cakes te bereiden.

¢ Als de cake te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten.

¢ Als de cake te vochtig is, moet u een
kleine hoeveelheid vloeistof gebruiken
of de temperatuur verminderen met
10°C.

¢ Als de top van de cake verbrand is
moet u hem op de onderste plaat
plaatsen, de temperatuur verlagen en
de bereidingstijd verhogen.

¢ Als hij goed doorbakken is maar de
buitenzijde is kleverig moet u een
kleinere hoeveelheid vloeistof
gebruiken, de temperatuur verlagen
en de bereidingstijd verhogen.

Tips om gebak te bereiden

¢ Als het gebak te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten. Maak de
deegbladen nat met een saus van
melk, olie, eieren en yoghurt mengsel.

¢ Als het gebak langzaam wordt
gebakken, moet u ervoor zorgen dat
de dikte van het gebak dat u hebt
bereid niet overstroomt over de lade.

¢ Als het gebak bruin is bovenaan maar
de bodem is niet gaar moet u ervoor
zorgen dat de hoeveelheid saus die u
gebruikt voor het gebak niet te veel
onderaan in het gebak zit. Voor een
gelijkmatig bruinen moet u proberen
de saus gelijkmatig te verdelen tussen
de deegbladen en het gebak.

¢ Bak uw gebak in de gepaste positie
en temperatuur volgens de
aanbevelingen van de bereidingstabel.
Als de bodem nog steeds
onvoldoende bruin is, moet u het op
de onderste plaat plaatsen bij de
volgende bereiding.

Bereidingstabel voor gebak en oven etenswaren

Cakes in Bovenste en
Standaard plaat* onderste 3 180 30 ...40
schotel )
verwarmingselement
. Bovenste en
Cakes in Cakevorm OE)* onderste ° 180 30 . 40
vorm draadrooster )
verwarmingselement
Bovenste en
Kleine cakes  Standaard plaat* onderste 3 160 25...35

verwarmingselement
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Ventilator

ondersteund
Standaard plaat* bovenste en 3 150 20...30
onderste
verwarmingselement
Ronde
cakevorm, 26 in Bovenste en
diameter met onderste 2 160 30 ...40
klem op verwarmingselement
o draadrooster™
Biscuitgebak Ronde Ventilator
cakevorm, 26 in ondersteund
diameter met bovenste en 2 160 20...30
klem op onderste
draadrooster™  verwarmingselement
Bovenste en
Koekje Gebak plaat* onderste 3 170 25...35
verwarmingselement
Ventilator
ondersteund
Deeg gebak  Standaard plaat* bovenste en 2 200 35...45
onderste
verwarmingselement
Bovenste en
Rijk gebak  Standaard plaat* onderste 2 200 20...30
verwarmingselement
Volledig Bovenste en
brood Standaard plaat* onQerste 3 200 30 ...40
verwarmingselement
Glazen / metalen
: Bovenste en
Lasagne rechthoekige onderste 20f 3 200 30...40
q vorm op «  verwarmingselement
raadrooster
Ronde zwart
metalen
taartvorm. 20 Bovenste en
Appeltaart R onderste 2 180 50...70
cm in diameter )
op verwarmingselement
draadrooster™
Bovenste en
Pizza Standaard plaat* onderste 2 200 ... 220 10...20

verwarmingselement

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

* Deze accessaires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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Vlees, vis en gevogelte

De belangrijkste punten bij braden
e Kruiden met citroensap en peper voor
u kip, kalkoen en grote stukken vlees
bereidt, zal de kookprestatie

verbeteren.

e Het duur 15 tot 30 minuten langer om
viees met een been te braden dan een
filet.

e U moet ca. 4 tot 5 minuten
bereidingstijd berekenen per
centimeter dikte van het vlees.

¢ Aan het einde van de bereiding moet u
het vlees in de oven laten gedurende
ca. 10 minuten. Het sap van het vlees
wordt beter verspreid over het
gebraden vlees en ontsnapt niet
wanneer het vlees wordt gesneden.

¢ \is moet een hittebestendige plaat op
een gemiddeld of laag niveau worden
geplaatst.

¢ Kook het voedsel dat wordt
aanbevolen in de kooktabel met een
enkele plaat.

Bereidingstabel voor vilees, vis en gevogelte

Steak Ventilator
. ondersteund 15 min.
G((avrglzctjg)d/( 1 StaT;i;?rd bovenste en 3 250/max, dan 60 ... 80
o P onderste 180 ... 190
9 verwarmingselement
Ventilator
ondersteund 15 min.
I_(?rgs_s;héa ik()al StaT;i;?rd bovenste en 3 250/max, dan 110...120
' K9 P onderste 170
verwarmingselement
Draadroostert or\lldegrts”taetgrrld 15 min
G((%f)ggel? l;|p Ela:?ne;]n dzlrﬁ(ta bovenste en 2 250/max, dan 60 ... 80
' 9 P lank onderste 190
P verwarmingselement
Ventilator
ondersteund 25 min.
Kalkc;e;l (6.5 StaT;i;?rd bovenste en 1 250/max, dan 160 ... 210
g P onderste 180 ... 190
verwarmingselement
Draadrooster” orYdegrts”taetSrr] q
Vis Haats eon P8l povenste en 3 200 20 ... 30
P onderste

plank

verwarmingselement

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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Grill

Rood vlees, vis en gevogelte zullen snel

bruin worden wanneer ze worden

gebraden, ze krijgen een mooi korstje en

drogen niet uit. Filets van vlees, spiesjes,

worsten en sappige groenten (tomaten,

uiten, etc.) zijn zeer goed geschikt voor

het grillen.

Algemene waarschuwingen

¢ Etenswaren die niet geschikt zijn voor
het grillen houden een brandrisico in.
Grill enkel etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur. Plaats ook
geen etenswaren te ver achteraan in
de oven. Dit is de warmte zone en
vette etenswaren kunnen in brand
schieten.

¢ Sluit de oven tijdens het grillen. Grill
nooit met de ovendeur open. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

Grill-tabel

De belangrijke punten bij het

grillen

¢ Bereid zoveel mogelijk etenswaren
voor van een gelikaardige dikte en
gewicht voor de grill.

¢ Plaats de stukken die u wilt grillen op
het rooster of grill plaat. Verspreid ze
gelijkmatig zonder de afmetingen van
de oven te overschrijden.

e Afhankelijk van de dikte van de
stukken die u wilt grillen, kan de
bereidingstijd vermeld in de tabel
variéren.

e Schuif het rooster of de grill plaat op
het gewenste nivean van de oven. Als
u etenswaren bereidt op het rooster,
moet u de ovenlade onderaan
plaatsen in de oven om olie op te
vangen. De ovenlade die u wilt
verschuiven moet voldoende groot zijn
om de volledige grillzone te bedekken.
Deze lade is mogelijk niet meegeleverd
met het product. Plaats een beetje
water op de ovenlade voor een
gemakkelijke reiniging.

Vis Draadrooster 4-5 250 20...25

Stukies kip Draadrooster 4-5 250 25...35

Gehaktbal (rundsviees) - 12 Draadrooster 4 250 20 .. 30

stukken

Lamskotelet Draadrooster 4-5 250 20...25

Steak - (gesneden) Draadrooster 4-5 250 25...30

Kalfskotelet Draadrooster 4-5 250 25...30

Groentengratin Draadrooster 4-5 220 20...30
Geroosterd brood Draadrooster 4 250 1.4

Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
Draai de stukken etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.

Ventilator ondersteund laag rooster

Ventilator

Vis Draadrooster ondersteund laag

rooster

4 200 30 ...35
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Ventilator

Stukjes kip Draadrooster ondersteund laag 4 250 25..35
rooster
Gehaktbal Ventilator
(rundsvlees) - Draadrooster ondersteund laag 4 250 30 ... 40
12 stukken rooster
(voSHt:c?i;) , sz‘zdergrf’spt;;t Ventilator 15 min. 250,
ondersteund laag 3 dan 180 ... 90 ... 110
Geroosterd (1 op een onderste
rooster 190
kg) plank

Niet voorverwarmen voor alle gegrilde etenswaren in deze grill tabel.

Test etenswaren

¢ EFtenswaren in deze bereidingstabel
worden bereid in overeenstemming
met de EN 60350-1 norm om het

testen van het product mogelijk te
maken voor controle-instanties.

¢ Kook het voedsel dat wordt
aanbevolen in de kooktabel met een
enkele plaat.

Bereidingstabel voor test etenswaren

Shortbread Bovenste en
: Standaard plaat* onderste 3 140 20 ... 30
(zoet koekje) )
verwarmingselement
Bovenste en
Standaard plaat* onderste 3 160 25..35
verwarmingselement
' Ventilator
Kleine cakes ondersteund
Standaard plaat* bovenste en 2 150 20 ... 30
onderste
verwarmingselement
Ronde
cakevorm, 26 in Bovenste en
diameter met onderste 2 160 30 ... 40
klem op verwarmingselement
o draadrooster™
Biscuitgebak Ronde Ventilator
cakevorm, 26 in ondersteund
diameter met bovenste en 2 160 20 ... 30
klem op onderste
draadrooster™  verwarmingselement
Ronde zwart
metalen
taartvorm. 20 Bovenste en
Appeltaart ) onderste 2 180 50...70
cm in diameter )
op verwarmingselement
draadrooster™

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessaires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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Grill

Geroosterd brood Draadrooster 4 250 1.4

Gehaktbal (rundsvlees) -
12 stukken

Draai de etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.

Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.

Draadrooster 4 250 20...30
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Onderhoud en verzorging

Algemene
reinigingsinformatie

AAlgemene waarschuwingen

¢ Wacht tot het product is afgekoeld
voor u het product reinigt. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

¢ U mag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de
warme oppervlakken. Dit kan
permanente vlekken veroorzaken.

® Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus
gemakkelijk worden gereinigd en
zodat deze resten niet in brand
kunnen schieten wanneer het
apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

® Gebruik geen stoomreinigers voor de
reiniging.

¢ Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het
oppenviak beschadigen. Gebruik geen

schurende wasmiddelen, waspoeders,

reinigende crémes, ontkalkers of
scherpe voorwerpen tijdens de
reiniging.

¢ U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel
te gebruiken voor de reiniging na elk
gebruik. Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge microvezeldoek.

¢ U moet alle resterende vioeistof
afdrogen na de reiniging en alle
eventuele voedselresten onmiddellijk
reinigen tijdens de bereiding.

¢ \Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.

Roestvrij stalen opperviakken

¢ Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen
opperviakken en handvaten te reinigen.

¢ De kleur van het roestvrij stalen
opperviak kan veranderen na verloop
van tijd. Dit is normaal. U moet na elk
gebruik reinigen met een wasmiddel
dat geschikt is voor roestvrij stalen
opperviakken.

¢ Reinig met een doek in een zeepsopje
en vioeibaar (niet-krassend)
wasmiddel geschikt voor roestvrij
stalen opperviakken en zorg ervoor
dat u in een richting blijft wrijven.

¢ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en
eiwitviekken onmiddellijk van roestvrij
stalen opperviakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een
lange tijd beginnen roesten.

Email opperviakken

¢ Reinig de email opperviakken na elk
gebruik met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doek of spons en
droog het met een droge doek.

e Als uw product is voorzien van een
eenvoudige stoomreinigingsfunctie
kunt u de eenvoudige
stoomreinigingsfunctie gebruiken voor
licht, niet-hardnekkig vuil. (Raadpleeg
het “Eenvoudige stoomreiniging”
hoofdstuk)

¢ Voor hardnekkige viekken kunt u het
oven en rooster reinigingsmiddel
gebruiken dat wordt aanbevolen op
de website van uw productmerk en
een niet-krassend schuursponsie.
Gebruik geen exteme ovenreiniger.

¢ De oven moet afkoelen voor de
reiniging in de kookzone. Reinigen op
hete opperviakken zal zowel een

37/NL



brandgevaar: en schade veroorzaken
op email oppervlakken.

Katalytische opperviakken

¢ De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert
volgens model.

¢ De katalytische wanden hebben een
licht mat en poreus opperviak. De
katalytische wanden van de oven
hoeven niet te worden gereinigd.

e Katalytische oppervlakken absorberen
olie dankzij de poreuze structuur en
beginnen te blinken wanneer het
oppenviak is verzadigd met olie. In dit
geval is het aanbevolen de onderdelen
te vervangen.

Glazen opperviakken

¢ Tijdens de reiniging van glazen
opperviakken mag u geen harde
metalen krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen opperviakken
beschadigen.

¢ Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen
opperviakken en droog het met een
droge doek.

e Als er wasmiddel achterblijft na de
reiniging moet u dit afnemen met koud
water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende
wasmiddel resten kunnen het glazen
opperviak de volgende keer
beschadigen.

¢ Opgedroogde resten op het glas
mogen in geen geval worden
verwijderd met een zaagmes,
draadwol of gelijkaardig krassend
gereedschap.

¢ U kunt de kalkvlekken (gele viekken)
op het glazen opperviak verwijderen
met een commercieel beschikbaar
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ontkalkingsmiddel met azijn of
citroensap.

¢ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u
het reinigingsmiddel aanbrengen op
de viek met een spons en moet u het
product laten inwerken om het correct
te reinigen. Reinig het glazen
opperviak met een natte doek.

¢ Verkleuringen en vlekken op het
glazen opperviak zijn normaal en geen
defecten.

Plastic onderdelen en geverfde

opperviakken

¢ Reinig de plastic onderdelen en
geverfde opperviakken met
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.

® Gebruik geen harde metalen krabbers
en schurende reinigingsmiddelen. Dit
kan de opperviakken beschadigen.

e Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat
niet vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De accessoires reinigen

Tenzij anders vermeld in de handleiding

mag u de accessoires van het product

niet wassen in de vaatwasmachine.

Het bedieningspaneel

reinigen

¢ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte
doek en afdrogen met een droge doek.
Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen.
Het bedieningspaneel en de knoppen
kunnen worden beschadigd.

¢ Tijdens het reinigen van de roestvrij
stalen panelen met knoppen mag u
geen reinigingsmiddel voor roestvrij
staal gebruiken. De indicatoren rond



de knoppen kunnen worden
verwijderd.
¢ Reinig het touch bedieningspaneel
met een vochtige, zachte doek en
droog het met een droge doek. Als uw
product voorzien is van een
toetsvergrendeling moet u deze
vergrendeling instellingen voor u het
bedieningspaneel begint te reinigen.
Z0 niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.
De binnenzijde van de oven
reinigen (bereidingszone)
Volg de reinigingsprocedure beschreven
in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
oppervlak in uw oven.
De binnenwanden van de oven
reinigen
De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert volgens
model. Als er een katalytische wand is,
verwijzen wij u naar het hoofdstuk
“Katalytische wanden” voor meer
informatie.
Als uw product een model is met
draadroosters moet u deze
draadroosters verwijderen voor u de
zijwanden begint te reinigen. Voltooi
daarna de reinigingsprocedure zoals
beschreven in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
opperviak van de zijwand.
De draadroosters aan de zijkanten
verwijderen:
1.Verwijder de voorzijde van het
draadrooster door het op de zijwand
te trekken in de tegenovergestelde
richting.
2.Trek het draadrooster naar u toe en
verwijder het volledig.

3.0m de platen opnieuw aan te brengen,
herhaalt u de procedure voor de
verwijdering in de omgekeerde richting.

Eenvoudige stoomreiniging
Het varieert naargelang het model van
het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.
Dit garandeert een eenvoudige reiniging
omdat het vuil (aangezien u niet te lang
hebt gewacht) zacht wordt gemaakt met
de stoom die vormt in de oven en de
waterdruppels die condenseren op de
interne oppenvlakken van de oven.
1.Verwijder alle accessoires uit de oven.
2.Giet 500 ml water in de ovenlade en
plaats de lade op het 2de rek van de
oven

. P 9
stoomreinigingsmodus en schakel

hem in aan 100°C gedurende 15
minuten.
Open de deur onmiddellik en neem de
interne oppervlakken van de oven af met
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een vochtige spons of doek. Er zal
stoom ontsnappen wanneer u de deur
opent. Dit kan het risico van
brandwonden creéren. Open de
ovendeur voorzichtig.

Gebruik warm water met vloeibaar
wasmiddel, een zachte doek of spons
om hardnekkig wvuil te reinigen en neem
het af met een droge doek.

Tijdens de eenvoudige
stoomreinigingsmodus zal water
dat zich in het zwembad aan de
onderkant van de oven bevindt
om licht gevormde resten / vuil in
de ovenruimte te verzachten,
verdampen en condenseren in de
ovenruimte en het binnenste glas
van de ovendeur, waardoor water
kan druppelen wanneer de
ovendeur wordt geopend. Veeg
de condens weg zodra de
ovendeur wordt geopend.

Het varieert naargelang het model van
het product. Is mogelijk niet beschikbaar
op uw model. Na de condensatie in de
oven kan er water of vocht in het kanaal
onder de oven lopen. Maak deze
zwembadgoot na gebruik schoon met
een vochtige doek en droog hem
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De deur van de oven
reinigen

Gebruik geen harde schurende
reinigingsmiddelen, metalen
krabbers, draadwol of
bleekmiddel om de oven en het
glas te reinigen.

U kunt uw ovendeur en het glas van de
deur verwijderen om ze te reinigen. De
verwijdering van de deuren en het glas
wordt beschreven in de hoofdstukken
“De ovendeur verwijderen” en “Het
interne glas van de deur verwijderen”.
Nadat het interne glas is verwijderd, kunt
u het reinigen met een wasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek. Was het
glas af met azijn en spoel het om
limoenresten te verwijderen die kunnen
voorkomen op het glas van de oven.
De deur van de oven verwijderen
1.0pen de ovendeur.
2.0pen de klemmen van het voorste
scharnier van de deur rechts en links
door ze omlaag te drukken zoals
aangegeven in de afbeelding.
Het type scharnier (A), (B), (C) varieert
afhankelijk van het productmodel. De
onderstaande afbeeldingen laten zien
hoe u alle soorten schamieren opent.
(A) type scharnier is verkrijgbaar in
normale deurtypes.
(B) type scharnier is verkrijgbaar in zacht
sluitende deurtypes.
(C) type scharnier is verkrijgbaar in zacht
openende / sluitende deurtypes.



Schamiervergrendeling - gesloten positie
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4. Trek de verwijderde deur omhoog om
ze vrij te maken van de scharmieren
links en rechts en verwijder de deur uit
de oven.

Om de deur opnieuw aan te
brengen, herhaalt u de procedure
voor de verwijdering in de
omgekeerde richting. Wanneer u
de deur monteert, moet u ervoor
zorgen de klemmen te sluiten op
de schamieren.

De interne glasplaat

verwijderen van de ovendeur
De interne glasplaat van de deur
vooraan kan worden verwijderd voor
reiniging.

1.0pen de ovendeur.

2.Trek aan het plastic onderdesl,
bevestigd op de bovenste sectie van
de deur vooraan, naar u toe door
tegelijkertijd druk uit te oefenen op de
drukpunten aan beide zijden van het
onderdeel en verwijder het.

3.Zoals aangegeven in de afbeelding
moet u de binnenste glasplaat (1)
voorzichtig optillen naar 'A' en daarna

42/NL

moet u ze verwijderen door ze naar
'B’ te trekken.

1 Binnenste glasplaat

2* Interne glasplaat (Is mogelik niet
beschikbaar op uw product.)

4.Als uw product een interne glasplaat
(2) heeft, moet u dezelfde procedure
herhalen om deze te verwijderen (2).

5.De eerste stap van de hergroepering
van de deur is de interne glasplaat (2)
opnieuw te monteren. Plaats de
afgeschuinde rand van de glasplaat
tegen de afgeschuinde rand van de
plastic sleuf. (Als uw product een
interne glasplaat heeft). De inteme
glasplaat (2) moet worden bevestigd
aan de plastic sleuf die het dichtst bij
de binnenste glasplaat (1) zit.

6.Bij de montage van de binnenste
glasplaat (1) moet u ervoor zorgen dat
de bedrukte zijde van de glasplaat op
de interne glasplaat zit. Het is van
essentieel belang dat de onderste
hoeken van de inteme glasplaat (1)
naast de onderste plastic sleuven
komen te zitten.

7.Duw het plastic onderdeel naar het
frame tot u een klikkend geluid hoort.

De ovenlamp reinigen

Als de glazen deur van de ovenlamp in
de kookzone vuil is, kunt u ze reinigen
met wasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en drogen met
een droge doek. Als de ovenlamp defect
is, kunt u ze vervangen via de
onderstaande procedure.



De ovenlamp vervangen

AAIgemene waarschuwingen
e Om het risico van elektrische

schokken te voorkomen wanneer u de
ovenlamp vervangt, moet u de
elektrische aansluiting loskoppelen en
wachten tot de oven is afgekoeld.
Hete opperviakken kunnen
brandwonden veroorzaken!

In deze oven wordt een gloeilamp met
een vermogen van minder dan 40 W,
een hoogte van minder dan 60 mm,
een diameter van minder dan 30 mm
of een halogeenlamp met fitting type
G9, een vermogen van minder dan 60
W gebruikt. De lampen zijn geschikt
voor gebruik bij temperaturen boven
300 °C. Ovenlampen zijn verkrijgbaar
bij geautoriseerde
servicemedewerkers of monteur met
vergunning.

De positie van de lamp kunnen
verschillen van die aangegeven in de
afbeelding.

De lamp die wordt gebruikt in dit
product is niet geschikt voor gebruik in
de verlichting van ruimten in uw
woning. Het doel van deze lamp is u
te helpen uw etenswaren beter te zien.
De lampen die worden gebruikt in dit
product moeten bestan zijn tegen
extreme fysieke omstandigheden,
zoals temperaturen van meer dan
50°C.

3.Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande
afbeelding moet u de ovenlamp
draaien zoals aangetoond in de
afbeelding en ze vervangen met een
nieuwe lamp. Als type (B) een model is,
moet u ze verwijderen zoals
aangetoond in de afbeelding en ze
vervangen met een nieuwe lamp.

4.Breng het glazen deksel opnieuw aan.

Als uw oven een vierkante lamp

heeft,

1.0Ontkoppel het product van het
elektrisch net.

2. Verwijder de roosters in
overeenstemming met de beschrijving.

Als uw oven een ronde lamp heeft,

1.0Ontkoppel het product van het
elektrisch net.

2 Verwijder het glazen deksel door het
linksom te draaien.
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3.Til het beschermende glazen deksel
van de lamp omhoog met een
schroevendraaier.

4.Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande
afbeelding moet u de ovenlamp
draaien zoals aangetoond in de
afbeelding en ze vervangen met een
nieuwe lamp. Als type (B) een model is,
moet u ze verwijderen zoals
aangetoond in de afbeelding en ze
vervangen met een nieuwe lamp.

5.Breng het glazen deksel en roosters
opnieuw aan.
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E] Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of de
verdeler waar u het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt oplossen,
hoewel u de instructies van dit hoofdstuk hebt toegepast. Probeer nooit een defect
product zelf te repareren

e Het is normaal dat stoom ontsnapt tijdens de bereiding. >>> Dit is geen storing.

¢ De damp die opstijgt tijdens de bereiding kan condenseren en waterdruppels
vormen op de koude oppervlakken van het product. >>> Dit is geen storing.

¢ \Wanneer de metalen onderdelen opwarmen, kunnen ze uitzetten en lawaai
veroorzaken. >>> Dit is geen storing

¢ De zekering is defect of ingeschakeld. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

¢ Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de
stekker.

¢ Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling is het mogelijk dat de toetsvergrendeling is
ingeschakeld. Schakel deze vergrendeling uit.

¢ De ovenlamp is defect. >>> De lamp vervangen.

¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vlervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ |s mogelik niet ingesteld op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur. >>> Stel de oven in op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur.
¢ Bij modellen met een timer is het mogelijk dat de timer niet is bijgeregeld. >>>
Pas de tjjd aan.
¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vlervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ De stroom is eerder uitgevallen. >>> Pas de tijd aan / Schakel het product uit en
schakel het opnieuw in.
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