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Please read this user manual first!
Dear Valued Customer,

Thank you for preferring this Beko appliance. We hope that you get the best results from your appliance
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. For this reason, please
read this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the appliance
and keep it as a reference for future use. If you handover the appliance to someone else, give the user
manual as well. Follow the instructions by paying attention to all the information and warnings in the user
manual.

Remember that this user manual may also apply to other models. Differences between models are
explicitly described in the manual.
Meanings of the Symbols

Following symbols are used in various sections of this user manual:

Important information and useful hints about
usage.

WARNING: Warnings against dangerous situa-
tions concerning the security of life and property.

WARNING: Warning for danger of fire.

WARNING: Warning for electric shock.
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n Important safety and environmental instructions

Important Safety Instructions
Read Carefully And Keep For
Future

1.1 General safety

Reference This section
contains safety instruc-
tions that will help protect
from risk of fire, electric
shock, exposure to leak
microwave energy, person-
al injury or property dam-
age. Failure to follow these
Instructions shall void any
warranty.

« Beko products comply
with the applicable safety
standards; therefore, in
case of any damage on
the appliance or power
cable, it should be re-
paired or replaced by the
dealer, service center or a
specialist and authorized
service alike to avoid any
danger. Faulty or unqual-
ifled repair work may be
dangerous and cause risk
to the user.

1.2 Installation

Electrical shock hazard

« Disconnect the appliance
from the mains electricity
supply before carrying out
any work or maintenance
on it.

- Connection to a good
earth wiring system is es-
sential and mandatory.

- Alterations to the domes-
tic wiring system must
only be made by a quali-
fled electrician.

. Failure to follow this ad-
vice may result in electri-
cal shock or death.

1.3 Operation and mainte-
nance

Electrical shock hazard

« Do not cook on a broken
or cracked cooktop. If the
cooktop surface should
break or crack, switch the
appliance off immediately
at the mains power supply
(wall switch) and contact
a qualified technician.
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n Important safety and environmental instructions

« Switch the cooktop off at
the wall before cleaning
or maintenance.

. Failure to follow this ad-
vice may result in electri-
cal shock or death.

1.4 Health hazard

« This appliance complies
with electromagnetic
safety standards.

1.5 Hot surface hazard

«During use, accessible
parts of this appliance
will become hot enough
to cause burns.

«Do not let your body,
clothing or any item other
than suitable cookware
contact the Induction
glass until the surface is
cool.

« Metallic objects such as
knives, forks, spoons and
lids should not be placed
on the cooker surface
since they can get hot.

- Keep children away.

- Handles of saucepans

may be hot to touch.
Check saucepan handles
do not overhang other
cooking zones that are
on. Keep handles out of
reach of children.

. Failure to follow this ad-
vice could result in burns
and scalds.

1.6 Cut hazard

« The razor-sharp blade of
a cooktop scraper is ex-
posed when the safety
cover is retracted. Use
with extreme care and al-
ways store safely and out
of reach of children.

. Failure to use caution
could result in injury or
cuts.

1.7 Important safety instruc-
tions

« Read these instructions
carefully before installing
or using this appliance.

«No combustible mate-

rial or products should be
placed on this appliance

Induction Hob / User Manual
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n Important safety and environmental instructions

at any time.

. Please make this infor-
mation available to the
person responsible for in-
stalling the appliance as it
could reduce your instal-
lation costs.

. In order to avoid a hazard,
this appliance must be in-
stalled according to these
instructions for installa-
tion.

« This appliance is to be
properly installed and
earthed only by a suitably
qualified person.

« This appliance should
be connected to a circuit
which incorporates an
isolating switch providing
full disconnection from
the power supply in ac-
cordance with the wiring
rules.

« Failure to install the ap-
pliance correctly could
invalidate any warranty or
liability claims.

- Never leave the appliance

unattended when in use.
Boil over causes smoking
and greasy spillovers that
may ignite.

« Never use your appliance

as a work or storage sur-
face.

« Never leave any objects or

utensils on the appliance.

« Never use your appliance

for warming or heating
the room.

. After use, always turn off

the cooking zones and the
cooktop as described in
this manual (i.e. by using
the touch controls).

. Do not allow children to

play with the appliance or
sit, stand, or climb on it.

« DO not store items of in-

terest to children in cabi-
nets above the appliance.
Children climbing on the
cooktop could be seri-
ously injured.

«Do not leave children

alone or unattended in the
area where the appliance
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IS In use.

« Children or persons with
a disability which limits
their ability to use the ap-
pliance should have a re-
sponsible and competent
person to instruct them
in its use. The instructor
should be satisfied that
they can use the appli-
ance without danger to
themselves or their sur-
roundings.

« Do not repair or replace
any part of the appliance
unless specifically recom-
mended in the manual. All
other servicing should be
done by a qualified tech-
nician.

«Do not use a steam
cleaner to clean your
cooktop.

« Do notplace or drop heavy
objects on your cooktop.
«Do not stand on your

cooktop.
«Do not use pans with
jagged edges or drag

pans across the ceramic
glass surface as this can
scratch the glass.

« Do not use scourers or
any other harsh abrasive
cleaning agents to clean
your cooktop, as these
can scratch the Induction
glass.

. If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its
service agent or similarly
qualified persons in order
to avoid a hazard.

« This appliance is intended
to be used in household
and similar applications
such as:

— staff kitchen areas in
shops, offices and other
working environments;

— farm houses:

— by clients in hotels, mo-
tels and other residen-
tial type environments;

— bed and breakfast type
environments.

« WARNING: The appliance

Induction Hob / User Manual
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n Important safety and environmental instructions

and its accessible parts
become hot during use.
Care should be taken to
avoid touching heating
elements. Children less
than 8 years of age shall
be kept away unless con-
tinuously supervised.

« This appliance can be
used by children aged
from 8 years and above
and persons with reduced
physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of
experience and knowl-
edge If they have been
given supervision or in-
struction concerning use
of the appliance in a safe
way and understand the
hazards involved.

« Children shall not play
with the appliance. Clean-
ing and user maintenance
shall not be made by chil-
dren without supervision.

« WARNING: Unattended
cooking on a cooker with
fat or oil can be danger-
ous and may result in fire.

NEVER try to extinguish a
fire with water, but switch
off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

WARNING: Danger of fire:
do not store items on the
cooking surfaces.

WARNING: If the surface
Is cracked, switch off
the appliance to avoid
the possibility of electric
shock, for cooker sur-
faces of glass-ceramic
or similar material which
protect live parts

A steam cleaner is not to
be used.

The appliance is not in-
tended to be operated
by means of an exter-
nal timer or separate re-
mote-control system.

CAUTION: The cooking
process has to be super-
vised. A short term cook-
Ing process has to be
supervised continuously.

« WARNING: Do not use hob
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nlmportant safety and environmental instructions

or cooktop guards of any
type. The use of inappro-
priate guards can cause
accidents.

« This appliance incorpo-
rates an earth connection
for functional purposes
only.

« You should store the ap-
pliance according to han-
dling marks indication on
the carton box.

1.8 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the Waste
Product:

This appliance is labeled in compliance with
European directive 2012/19/EU for Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that

this appliance is disposed of correctly, you will help
prevent any possible damage to the environment
and to human health, which might otherwise be
The symbol on the product indicates
that it may not be treated as normal
household waste. It should be taken to
B | ond electronic goods.
This appliance requires specialist waste disposal.
For further information regarding the treatment, re-
your local council, your household waste disposal
service,or the shop where you purchased it.
For more detailed information about treatment,re-
tact your local city officeyour household waste
disposal service or the shop where you purchased
the product.

caused if it were disposed of in the wrong way.

a collection point for the recycling of
cover and recycling of this product please contact
covery and recycling of this product, please con-

1.9 Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

1.10 Package Information

Y Packaging materials of the product are
® © | manufactured from recyclable materials
W@ | in accordance with our National

Environment Regulations. Do not dis-
pose of the packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the pack-
aging material collection points designated by the
local authorities.

Induction Hob / User Manual
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n General overview

2.1 Overview
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Control and parts 2.2 Technical data
A. Overview Cooki?g zones 4 Zones
Electrical type CLASS |
1. 2000 Boost 2600W zone Supply voltage 220-240V~, 50-60Hz
2. 1500 Boost 1800W zone Installed electric power | 2.5 kW: 2250-2750 W,
3. 1800 Boost 2000W zone 7.4 kW: 6600-7400 W
4. 1500 Boost 1800W zone Product size (L*W+H) | 530+520+60 mm
5. 2800 Boost 3500W zone Built-in dimensions 560*2+4902%56* %3 mm
6. Glass plate
7. Control panel Technical specifications may be

changed without prior notice to im-

B. Control pane| prove the quality of the product.

1. Heating zone selection button

2. Power regulating control/ Timer regulating con-

trol/ Key lock buttons ic and may not exactly match your

product.

m Figures in this manual are schemat-

. Timer button

. Keep warm button

. Stop & go button

. Boost function button

. ON/OFF button

. Flex zone selection/BBQ function control

0 N o o~ W
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n General overview

Information for domestic electric hobs

per kg

Symbol value unit | Symbol value unit Symbol value
unit

Model identification HIl 64500 FTO
Type of hob Built-in hob
Number of cooking zones and / or areas 4 zones
Heating technology (induction cooking zones Induction cooking
and cooking areas, radiant cooking zones, zones
solid plates)
For circular cooking zones or area: diameter of | @ Zone 1:21.0 cm
useful surface area per electric heated cooking Zone 2:16.0
zone, rounded to the nearest 5 mm Zone 3:18.0

Zone 4:18.0
For non-circular cooking zones or areas: L Bridge zone: cm
length and width of useful surface area per W 18.0%39.5
electric heated cooking zone or area, rounded
to the nearest 5mm
Energy consumption per cooking zone or area | EC electric cook- | Zone 1:187.67 Wh/kg
calculated per kg ing Zone 2:188.53

Zone 3:168.38

Zone 4:197.33

Bridge zone:185.81
Energy consumption for the hob calculated EC electric hob 186.68 Wh/kg

Induction Hob / User Manual
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n Before first use

3.1 Introduction to Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by electro-
magnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating the glass
surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

IHE

Iron pot

Magnetic circuit

——— Ceramic glass plate
l =es) #8s] — |nduction coil
- - Induced currents

3.2 Using the touch controls

e The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.
e Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth) cov-
ering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

—

3.3 Choosing the right cookware

bol on the packaging or on the bottom of the pan.

f} Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the induction sym-

e You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test. Move a magnet to-
wards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction.

e |f you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
f E does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

N
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n Before first use

e Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X% X

e Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a
slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be
less than expected. Always centre your pan on the cooking zone.

3.4 Pan dimensions

e The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the pan. However the
bottom of this pan must have a minimum of diameter according to the corresponding cooking zone. To
obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the center of the cooking zone.

e The base diameter of induction cookware:

Cooking zone diameter(mm) | Min. pot diameter (mm)
Zone 1 (210mm) 140

Zone 2 (160mm) 100

Zone 3 & 4 (180mm) 120

Zone 5 (Flex zone) 240 or 160x270

The above may vary according to the quality of the pan used.

Induction Hob / User Manual 13/EN



n Operation of the appliance

POWER MANAGEMENT

Using power management you can set the total
power to 2.5kW/7.4kW At the time of purchase, the
hob is set to the maximum possible power. Adjust
the setting concerning the limits of your home's
electrical system as described in the following
paragraph. N.B: Depending on the power selected
for the hob, some of the cooking zone power levels
and functions (e.g. boil or fast heating) could be
automatically limited to prevent the selected limit
from being exceeded.While power levels exceed
the selected total power, the"PN" symbol will appea

(i

From 7.4kW switchover to 2.5kW::

When you first time to use the cooktop, pls noted
the default status is 7.4kW. First touch the button
stop +go and hold for 5 seconds.You can hear
the buzzer beeps one time and flashing the “7.4"
, when the power “7.4" in flashing, touch and hold
the boost for 5 seconds that will flashing another
power “2.5", and then touch the button stop +go
and holds for 5 seconds, the buzzer will beep 10
times,It means you have finished the setting.

From 2.5kW switchover to 7.4kW.
First touch the button stop +go and hold for 5 sec-

onds. You can hear the buzzer beeps one time and
flashing the “2.5", when the power "2.5" in flashing,
touch and hold the boost for 5 seconds will flash-
ing to "7.4", and then touch the button stop +go
and holds for 5 seconds, the buzzer will beep 10
times, It means you have finished the setting

You can only set power manage-
ment when the cooktop is turn off.

4.1 To start cooking

o After power on, the buzzer beeps once, all the
indicators light up for 1 second then go out, in-
dicating that the cooker has entered the state of
standby mode.

1. Touch the ON/OFF control,all the indicators will
show “-" or "--".

O

2. Place a suitable pan on the selected cooking
Zone.

Make sure the bottom of the pan and
the surface of the cooking zone are

(i

clean and dry.

3. Touch the cooking zone selection key and the
indicator on the display next to the key will flash.

- 00
~ 90

%

4. While the number is flashing,set the power level
by repeatedly touching + or - control.

~
e

You can also slide along the slider
control, or just touch any point of the
slider.

(i

. — ———— . G G +

N @l /)

— o ——— - - .-

N d N J

\

e |f you don't choose a heat setting within 1 min-
ute, the cooktop will automatically switch off.
You will need to start again at step 1.

e You can modify the heat setting at any time dur-
ing cooking.

[Ty N e}
—_ <

If the display flashes " = alternately with the

heat setting it means that either:

e you have not placed a pan on the correct cooking
zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction
cooking or,

14/ EN
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e the pan is too small or not properly centred on
the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable
pan on the cooking zone. The display will automat-
ically turn off after 1T minute if no suitable pan is
placed on it.

4.2 When you have finished cooking

1. Touching the heating zone selection button that
you wish to switch off.

bies

T

2. Repeatedly touch "-" or slide along the slider to
left point, and then touch "-", or touch the left
point of the slider, and then touch "-". Make sure
the display will show "0".

— — — s D GED B

or

— ——— —— - S -

8 J

3. To switch off all cooking zones touching ON/

OFF button.

4. Beware of hot surfaces "H" (Residual Heat
Indicator) will appear in the display to indicate
which cooking zone is hot to touch. It will dis-
appear when the surface has cooled down to a
safe temperature. It can also be used as an ener-
gy saving function by using the zone that is still
hot to heat other pans.

jOO
®0

4.3 Using the boost function

The Boost function is a function that maximizes
power to a selected cooking zone. When activated
the function lasts for 5 minutes and provides more
powerful, faster cooking e.g. to heat a large pot wa-
ter to cook rice or pasta.

Using boost to apply more power

1. Touch the heating zone selection control that
you intend to boost, an indicator next to the key
will flash on the display.

- 00
~ @0

~
’

2. Touch the boost function control and the cook-
ing zone will begin to work in boost mode. The
power display will show "P" to indicate that the
zone is in boost mode.

AR

— o0
®0

3. Boost power will last for 5 minutes and then the
zone will go back to the power level 9.

4. If you want to cancel the boost function during
the 5 minutes operating time, touch the cooking
zone selection control, and an indicator next to
the key will flash. Then touch the boost function
control and the cooking zone will go back to the
power level 9.

(o) e]
[ Je]

0
= =e3 3
Power management

Your hob is divided into two groups. You can only
boost 1 zone in each group, and the corresponding
zone must be at or below Power Level 5.

m 4 zones can use the boost function.

Induction Hob / User Manual
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Group A Group B
1 |
|| |

4.4 Using the flex zone function

This area can be used as a single zone or as two
different zones, according to cooking needs. The
Flex Zone comprises two independent cooking

Make sure to place the cookware
centered on the single cooking zone.
When sing a large pot, or oval, rec-

zones that can be controlled separately.
tangular and elongated pans ensure
to place the pans centered on the

cooking zone covering both crosses.

Examples for correct and incorrect pot placements:

/ﬁﬁ ey | [T |[F %
) @

O &

SN N |

Using the Flex Zone as one large zone:

To activate the Flex Zone as a single large zone,
choose the zone that have flex function and press
the flex zone icon,then the indicator light will light
up near the flex zone icon,that the flex zone func-
tion will activate.

The power setting works any other normal area.
[e)
11

3" oe

JW\ —= = = Hoo

[e]e)
oce

When in the flex zone function,the
zone 3 and zone 4 can enter the
Boost function together and exit af-

ter 5 minutes.

Using the Flex Zone as two independent zones:

To use the flexible area as two different zones with
different power settings, press the heating zone
again, then touch the Flex Zone control, the indi-
cator light will extinguishing next to the Flex Zone
control,then the flex zone will cancel.

®
6:88 Lol

—> =3

Wooe,

4.5 Using the barbecue function

The BBQ Function may be used during the Flex

Zone mode to allow the pan surface temperature

to remain at an evenly distributed level.

1. Touch the cooking zone selection control for
which you wish to use the BBQ Function, and an
indicator next to the control will flash.

2. Touch and hold the Flex Zone/BBQ control for 3
seconds to activate the BBQ function. Then ‘b’
and ‘q' will be displayed.

oce 00
/KI:(>“’ —> Ooo -oe

3. To turn off the BBQ function touch the cooking
zone selection control previously chosen then
touch the Flex Zone/BBQ control for 1 seconds.
The cooking zone indicator will display "0" and
the power level can be reset.

5 l]
(ﬂ\ = 2. =083 0

7
A

noo
Uoe

4.6 Using the pause function-
STOP+GO

Pause function can be used at any time during
cooking. It allows to stop the induction cooktop
and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.

16/ EN
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n0peration of the appliance

2. Touch the button STOP+GO, the cooking zone
indicator will show "lI". And then the operation
of the induction cooktop will be deactivate with-
in the scope of all cooking zones, except the
STOP+GO, on/off and lock keys.

(4]
(oo 1100
e0 = % — Ile0

3. To cancel the pause status, touch the button
STOP+GO, then the cooking zone will go back to
the power stage which you set before.

(4|

l00|:> %@5

4.7 Using the keep warm function

Keep warm function is suitable for keeping food

warm. Using the keep warm to get stable temper-

ature.

1. Touch the heating zone selection button that
you wish to use keep warm, an indicator next to
the key will flash.

2. Touch the keep warm function control, the cook-
ing zone indicator will show "A".

)
B =g

I~

N

3. To cancel the keep warm, touch the heating zone
selection button, then touch the keep warm, the
cooking zone will enter to power “0".

00 Ny

= =088

4.8 Locking the controls

e You can lock the controls to prevent unintended
use (for example children accidentally turning
the cooking zones on).

e When the controls are locked, all the controls ex-
cept the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

1. Touch the "-" & "+" together.

2. The timer indicator will show “ Lo ".

To unlock the controls

1. Make sure the cooker is turned on.

2. Touch and hold the "-" & "+" together for 3 sec-
onds.

3. You can now start using your cooktop.
e _ ¥ ¥ =

When the cooker is in the lock mode,

all the controls are disable except
the ON/OFF, you can always turn the
cooker off with the ON/OFF control in

4.9 Using the timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case,

an emergency, but you should unlock

the cooktop first before the next use.
the timer will not turn any cooking zone off when
the set time expires.

o

e You can set it to turn one or more cooking zones
off after the set time expires.

e You can set the timer up to 99 minutes.
Using the timer as a minute minder

If you are not selecting any cooking zone
1. Make sure the cooktop is turned on.

You can use the minute minder even
if you're not selecting any cooking
Zones.

A\

2. Touch the timer button, the timer indicator show

30"
30

O

N

3. Adjust the timer setting by touch the - or + con-
trol. The set minutes will be confirmed after
flashing for about 5 seconds. When the time is

Induction Hob / User Manual
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n Operation of the appliance

set, it will begin to count down immediately. The
display board will show the remaining time.

\35 /

/ \

4. To cancel the timer, touch the timer button, “00"
will show in the timer display and then the dis-

play will show "--".

O

5. Buzzer will beep 30s and the timer display will
show "--" when the set time elapses.

w_n

e Touch the “-" or "+" control of the

timer once to decrease or increase
E] .

by 1 minute.
L]

Touch and hold the "-" or "+" con-
trol of the timer to decrease or in-
crease by 10 minutes.

If the setting time exceeds 99 min-

utes, the timer will automatically

return to 00 minute.

Setting the timer to turn one cooking zone off

1. Touching the heating zone selection control
which you want to set the timer.

(e o)
[ Jo

2. Touch the timer button, the timer indicator will

show "30".
30

S

N

3. Adjust the timer setting by touch the - or + con-
trol. The set minutes will be confirmed after
flashing for about 5 seconds.

— e —— s e G D
N & /XA\

e Touch the "-" or "+" control of the

timer once will decrease or in-
m .

crease by 1 minute.
L]

Touch and hold the "-" or "+" con-
trol of the timer will decrease or
increase by 10 minutes.

If the setting time exceeds 99 min-

utes, the timer will automatically
return to 0 minute.

4. Touching the heating zone selection button, and
then touch the timer, the timer is canceled, the
"00" will show in the minute display, and then

u__n

33 30
=8

5. When the time is set, it will begin to count down
immediately, the display will show the remaining

| 36
®

nn

oo
|:>®

/

\

/ \

The red dot next to power level indi-
cator will illuminate indicating that
zone is selected.

(i

(o] o)
.00

Setting the timer to turn more than one cooking zone off

1. If the function is used for more than one cooking
zone, the display will show the shortest time
(e.g. Zone 1 has a set time of 3 minutes and zone
2 has a set time of 6 minutes so the timer display
shows "3")

18/ EN
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n0peration of the appliance

A flashing red dot next to a power
level display means the timer display
is showing the remaining set time
for that cooking zone. If you want to
check the remaining set time of the
other cooking zone, touch the cook-
ing zone selection key for that zone.
The timer will indicate its set time.

(i

[ Jo .
bog (setto 6 minutes) 71
3200 L 3

3-:—3 28 (set to 3 minutes) C\)

2. When the cooking time expires, the correspond-
ing cooking zone will switch off automatically
and "H" will show in the display until the zone
has cooled to a safe temperature.

| OO
®O0

If you want to change the time af-
ter the timer is set, you have to start
from step 1.

(i

4.10 Over-temperature protection

An inbuilt temperature sensor monitors the tem-
perature inside the cooktop. When an excessive
temperature is detected, the cooktop will stop op-
eration automatically.

4.11 Spill protection

The cooktop will beep and shut down after a cer-
tain quantity of liquid overflows onto the controls.
Should this occur, turn off the power, follow the
usual precautions for cleaning up hot liquids and
ensure the cooktop is dry before recommencing
cooking.

4.12 Detection of small articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g.
aluminum), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the induction cooktop,
the induction cooktop automatically goes on to
standby in T minute. The cooling fan will operate
for a further T minute.

4.13 Residual heat warning

When the cooker has been operating for some
time, there will be some residual heat. The letter "H"
(Residual Heat Indicator) appears on the display as
a warning against possible injury from hot surfac-
es. It will disappear when the surface has cooled to
a safe temperature.

4.14 Auto shutdown protection

Auto shut down is a safety protection function for
your induction cooktop. It shuts down automati-
cally if you forget to turn off power to a cooking
zone. The default shutdown times are shown in the
table below:

Power level Default working timer (hour)

Ol NlO ||~ W|IN|—
NN N> || D> |J00]|00| 0

4.15 Heat settings

The settings below are guidelines only. The exact
setting will depend on several factors, including
your cookware and the amount you are cooking. .

Heat | Suitabilit

1-2 | «warming small quantities of food
+ melting chocolate and butter
+ gentle simmering
+ slow warming

3-4 | - reheating
+ rapid simmering
+ cooking rice

5-6 |+ pancakes

7-8 | +sautéing
+ cooking pasta

Induction Hob / User Manual
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n Operation of the appliance

9 « stir-frying

* searing

+ bringing soup to the boil
* boiling water

H Cooking guidelines

Take care when frying as the oil and
fat heat up very quickly, particularly
if you're using Boost function of the
induction cooktop. At extremely high
temperatures oil and fat will ignite
spontaneously and this presents a
serious fire risk.

5.1 Cooking tips

e When food comes to the boil, reduce the tem-
perature setting.

e Using a lid will reduce cooking times and save
energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce
cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the
setting when the food has heated through.

Simmering, cooking rice

e Simmering occurs below boiling point, at around
85°C, when bubbles are just rising occasionally
to the surface of the cooking liquid. It is the key
to delicious soups and tender stews because the
flavours develop without overcooking the food.
You should also cook egg-based and flourthick-
ened sauces below boiling point.

e Some tasks, including cooking rice by the ab-
sorption method, may require a setting higher
than the lowest setting to ensure the food is
cooked properly in the time recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about
20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a
small amount of oil into the hot pan and then

lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The
exact cooking time will depend on the thickness
of the steak and how cooked you want it. Times
may vary from about 2 — 8 minutes per side.
Press the steak to gauge how cooked it is — the
firmer it feels the more ‘well done' it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few
minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

For stir-frying

1. Choose an induction compatible flat-based wok
or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready.
Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller
batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons
of ail.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but
still crisp, turn the cooking zone to a lower set-
ting, return the meat to the pan and add your
sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are
heated through.

7. Serve immediately.
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n Installation of appliance

6.1 Before you install the cooker, make sure that

The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.
The work surface is made of a heat-resistant material.

If the cooker is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in
the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in all
poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the require-
ments).

The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.
You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces sur-
rounding the hob.

6.2 After Installing the Hob, make sure that:

The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.
There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

If the cooker is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

The isolating switch is easily accessible by the customer.

6.3 Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

Under any circumstances, make sure the Induction hob is well ventilated and the air inlet and outlet
are not blocked. Ensure the Induction hob is in good work state. As shown below.
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n Installation of appliance
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n Installation of appliance

6.4 Connecting the cooker to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate.

The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate. To
connect the cooker to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.
A The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.

Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without altera-
tions. alterations must only be made by a qualified electrician.
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n Installation of appliance

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a single-pole circuit
breaker. The method of connection is shown below.

220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~

Teo—lom @i
=" o @
MH\

\g%w @ i 20
&J‘@ 21 2]
—@® ) @@

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4YepHbIN-4opHWii-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
S:brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KadaB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIN-KOpUYHeBMN-KOHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-
brunt-brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pmAe (ykpy)-sinine (hall)-zila (peleka)-meélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cvBO)-nnaga (cvea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbli)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

@ E: yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekiTpivo/mpdotvo-kollane/roheline-
dzeltens/zalSgeltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwnto/
3€/1eHO-XyTO/3eNeHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->KenTblii/3eNeHbIA-XOBTUI/3eneHnii-xacbin/
capbl-Zlutd/zelena-zlta/zelendsarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn
N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-
modroplava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Cleaning and care

What

How

Important

Everyday soiling on glass (fin-
gerprints, marks, stains left by
food or non-sugary spillovers
on the glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

* When the power to the cooktop
is switched off, there will be no
'hot surface’ indication but the
cooking zone may still be hot!
Take extreme care.

* Heavy-duty scourers, some ny-
lon scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer
is suitable.

* Never leave cleaning residue on
the cooktop: the glass may be-
come stained.

Boilovers, melts, and hot sug-
ary spills on the glass

Remove these immediately
with a fish slice, palette knife
or razor blade scraper suitable
for induction glass cooktops,
but beware of hot cooking zone
surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at
a 30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for 'Every-
day soiling on glass' above.

+ Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to re-
move or even permanently dam-
age the glass surface.

+Cut hazard: when the safety
cover is retracted, the blade in a
scraper is razor-sharp. Use with
extreme care and always store
safely and out of reach of chil-
dren.

Spillovers on the touch con-
trols

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

* The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liguid on them. Make sure you
wipe the touch control area dry
before turning the cooktop back
on.
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nTroubIeshooting

Troubleshooting

Root Cause

Help

The hob cannot be turned on.

No power.

Make sure the hob is connected
to the power supply and that it is
switched on. Check whether there
is a power outage in your home or
area. If you've checked everything
and the problem persists, call a
qualified technician.

The touch controls are unre-
sponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop' for
instructions.

The touch controls are difficult
to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the con-
trols.

Make sure the touch control area
is dry and use the ball of your fin-
ger when touching the controls.

The glass is being scratched.

Rough-edged cookware.

Use cookware with flat and
smooth bases. See ‘Choosing the
right cookware'.

Unsuitable, abrasivescourer or
cleaning products being used.

See 'Cleaning and care'.

Some pans make crackling or
clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals vi-
brating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a low
humming noise when used on
a high heat setting.

This is caused by the technolo-
gy of induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or disappear
completely when you decrease
the heat setting.

Fan noise coming from the in-
duction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no ac-
tion. Do not switch the power to
the induction hob off at the wall
while the fan is running.

Pans do not become hot and
appears in the display.

The induction hob cannot de-
tect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

Use cookware suitable for induc-
tion cooking. See section '‘Choos-
ing the right cookware',

The induction hob cannot de-
tect the pan because it is too
small for the cooking zone or
not properly centred on it.

Centre the pan and make sure
that its base matches the size of
the cooking zone.

Induction Hob / User Manual
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nTroubIeshooting

The induction hob or a cooking
zone has turned itself off un-
expectedly, a tone sounds and
an error code is displayed (typ-
ically alternating with one or
two digits in the cooking timer

display).

Technical fault.

Please note down the error letters
and numbers, switch the power to
the induction hob off at the wall,
and contact a qualified technician.

Failure display and inspection for induction cooking zone

If an abnormality comes up, the induction cooker will enter the protective state automatically and display

corresponding protective codes:

Troubleshooting Root Cause Help
F3/F4 Temperature sensor of the induction | Please contact a qualified technician.
coil failure.
F9/FA Temperature sensor of the IGBT failure. | Please contact a qualified technician.
ET/E2 Abnormal supply voltage. Please inspect whether power supply is
normal.
Power on after the power supply is nor-
mal.
E3 High temperature of the induction coil | Please contact a qualified technician.
temperature sensor.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction cook-

er.

28/ EN

Induction Hob / User Manual



Bitte lesen Sie zuerst dieses Handbuch!
Sehr geehrter Kunde,

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf dieses Geréats. Wir hoffen, dass Sie mit Ihrem Gerat, das mit hoher
Qualitat und modernster Technologie hergestellt wurde, die besten Ergebnisse erzielen. Lesen Sie
deshalb bitte dieses gesamte Benutzerhandbuch und alle anderen zugehdrigen Dokumente sorgfaltig
durch, bevor Sie das Gerat benutzen, und bewahren Sie es als Hinweis fiir den zuklinftigen Gebrauch
auf. Wenn Sie das Gerat an eine andere Person weitergeben, geben Sie auch das Benutzerhandbuch
mit. Befolgen Sie die Anweisungen, indem Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch
beachten.

Bitte beachten Sie, dass diese Bedienungsanleitung auch fiir andere Modelle gilt. Unterschiede zwischen
den Modellen werden im Handbuch ausdrticklich beschrieben.
Bedeutungen der Symbole

Die folgenden Symbole werden in verschiedenen Abschnitten dieses Benutzerhandbuchs verwendet:

Wichtige Informationen und nitzliche Hinweise
zur Benutzung.

WARNUNGEN: Warnungen vor gefahrlichen
Situationen, die die Sicherheit von Leben und
Eigentum betreffen.

WARNUNGEN: Warnung vor Brandgefahr.

WARNUNGEN: Warnung vor Stromschlag.
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nWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Wichtige Sicherheitshinweise
sorgfaltig lesen und fiir spater
aufbewahren

1.1 Allgemeine Sicherheit

Referenz Dieser
Abschnitt enthalt
Sicherheitshinweise
Zum Schutz Vor
Feuer, Stromschlag,
Exposition gegenuber

Leckmikrowellenenergie,
Verletzungen oder
Sachschaden. Die

Nichtbeachtung dieser

Sicherheitsvorschriften hat

den Verlust der Garantie

zur Folge.

« Beko-Produkte entspre-
chen den geltenden Si-
cherheitsnormen; daher
sollte im Falle einer Be-
schadigung des Gerates
oder des Netzkabels die-
ses vom Handler, Ser-
vicezentrum oder einem
Fachmann und autorisier-
ten Service gleicherma-
Ren repariert oder ersetzt
werden, um jede Gefahr
zu vermeiden. Fehlerhafte

oder unqualifizierte Re-
paraturarbeiten kdnnen
gefahrlich sein und ein
Risiko fur den Benutzer
darstellen.

1.2 Installation

Gefahr eines Stromschlags

« Trennen Sie das Gerat vor
der Durchflhrung von Ar-
beiten oder Wartungsar-
beiten vom Stromnetz.

« Der Anschluss an ein
gutes Erdungssystem ist
unerlasslich und vorge-
schrieben.

. Anderungen am Haus-
stromsystem durfen nur
von einem qualifizierten
Elektriker vorgenommen
werden.

« Die Nichtbeachtung die-
ses Hinweises kann zu
einem Stromschlag oder
zum Tod fuhren.

1.3 Betrieb und Wartung

Gefahr eines Stromschlags
« Kochen Sie nicht auf
einem kaputten oder ris-
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nWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

sigen Kochfeld. Wenn die
Oberflache des Koch-
felds bricht oder Risse
aufweist, schalten Sie
das Gerat sofort Uber die
Hauptstromversorgung
(Wandschalter) aus und
wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

« Schalten Sie das Kochfeld
an der Wand aus, bevor
Sie es reinigen oder war-
ten.

« Die Nichtbeachtung die-
ses Hinweises kann zu
einem Stromschlag oder
zum Tod fuhren.

1.4 Gesundheitsgefahr

« Dieses Gerat entspricht
den elektromagnetischen
Sicherheitsstandards.

1.5 Gefahr durch hei3e
Oberflachen

« Wahrend des Gebrauchs
werden zugangliche Teile
dieses Gerats so hell,
dass sie Verbrennungen
verursachen konnen.

. Lassen Sie lhren Korper,
lhre Kleidung oder andere
Gegenstande als geeig-
netes Kochgeschirr nicht
mit dem Induktionsglas in
Berihrung kommen, bis
die Oberflache abgekihlt
ISt.

« Metallische Gegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel sollten nicht
auf die Kochfeldoberfla-
che gelegt werden, da sie
heily werden konnen.

« Halten Sie Kinder fern.

« Die Griffe von Kochtop-
fen konnen bei Berlihrung
heil sein. Vergewissern
Sie sich, dass die Griffe
von Kochtopfen nicht
Uber andere eingeschal-
tete Kochzonen hinausra-
gen. Halten Sie die Griffe
aulerhalb der Reichweite
von Kindern.

« Die Nichtbeachtung die-
ses Hinweises kann zu
Verbrennungen und Ver-
brihungen flhren.

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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nWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

1.6 Schnittgefahr

. Die rasiermesserscharfe
Klinge eines Kochfeld-
schabers liegt frei, wenn
die Sicherheitsabdeckung
zurlckgezogen ist. Seien
Sie bei der Verwendung
auflerst vorsichtig und
bewahren Sie den Koch-
feldschaber immer sicher
und aulRerhalb der Reich-
weite von Kindern auf.

« Die Nichtbeachtung die-
ser VorsichtsmalRnahme
kann zu Verletzungen
oder Schnittwunden fiih-
ren.

1.7 Wichtige Sicherheitshin-
weise

. Lesen Sie diese Anwel-
sungen sorgfaltig durch,
bevor Sie dieses Gerat
Installieren oder verwen-
den.

« Auf diesem Gerat dur-
fen zu keinem Zeitpunkt
brennbare Materialien
oder Produkte abgelegt
werden.

. Bitte stellen Sie diese In-
formationen der Person
zur Verfugung, die fur die
Installation des Gerats
verantwortlich ist, da dies
lhre Installationskosten
senken konnte.

. Um Gefahren zu vermei-
den, muss dieses Gerat
gemal diesen Installati-
onsanweisungen instal-
liert werden.

« Dieses Gerat darf nur
von einer entsprechend
qualifizierten Person ord-
nungsgemal installiert
und geerdet werden.

« Dieses Gerat muss an
einen Stromkreis ange-
schlossen werden, der
Uber einen Trennschalter
verfigt, der eine vollstan-
dige Trennung von der
Stromversorgung gemald
den Verdrahtungsvor-
schriften gewahrleistet.

« Bel unsachgemaler In-
stallation des Gerats
konnen Garantie- oder
Haftungsanspriiche un-
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gultig werden.

«lLassen Sie das Gerat
wahrend des Gebrauchs
niemals unbeaufsich-
tigt. Uberkochen fiihrt zu
Rauchentwicklung und
Fettspritzern, die sich ent-
zUnden konnen.

. Verwenden Sie lhr Gerat
niemals als Arbeits- oder
Ablageflache.

« Lassen Sie niemals Ge-
genstande oder Utensi-
lien auf dem Gerat liegen.

. Verwenden Sie lhr Gerat
niemals zum Erwar-
men oder Beheizen des
Raums.

. Schalten Sie die Koch-
zonen und das Koch-
feld nach dem Gebrauch
Immer wie in dieser Anlei-
tung beschrieben aus (d.
h. Uber die Touch-Steue-
rung).

. Lassen Sie Kinder nicht
mit dem Gerat spielen
oder darauf sitzen, stehen
oder klettern.

. Bewahren Sie keine Ge-
genstande, die fur Kin-
der von Interesse sind,
In Schranken Uber dem
Gerat auf. Kinder, die auf
das Kochfeld klettern,
konnen sich schwer ver-
letzen.

. Lassen Sie Kinder nicht
allein oder unbeaufsich-
tigt in dem Bereich, in dem
das Gerat verwendet wird.

. Kinder oder Personen
mit einer Behinderung,
die ihre Fahigkeit zur Be-
dienung des Gerats ein-
schrankt, sollten von
einer verantwortlichen
und kompetenten Per-
son in die Bedienung
des Gerats eingewiesen
werden. Die einweisende
Person sollte sich verge-
wissern, dass die Person
das Gerat ohne Gefahr fur
sich selbst oder ihre Um-
gebung bedienen kann.

- Reparieren oder erset-
zen Sie keine Telle des
Gerats, es sel denn, dies

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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wird ausdrtcklich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen. Alle anderen
Wartungsarbeiten sollten
von einem qualifizierten
Techniker durchgefihrt
werden.

«Verwenden Sie keinen
Dampfreiniger, um Ihr
Kochfeld zu reinigen.

. Legen oder stellen Sie
keine schweren Gegen-
stande auf Ihr Kochfeld.

. Stellen Sie sich nicht auf
Ihr Kochfeld.

.Verwenden Sie keine
Pfannen mit gezackten
Randern und ziehen Sie
keine Pfannen Uber die
Glaskeramikoberflache,
da dies zu Kratzern auf
dem Glas fihren kann.

«Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder an-
dere aggressive Scheu-
ermittel, um Ihr Kochfeld
zu reinigen, da diese das
Induktionsglas zerkratzen
konnen.

« Sollte das Netzkabel be-
schadigt sein, muss es
durch den Hersteller, des-
sen Kundendienst oder
eine Person mit gleicher
technischer Qualifikation
ausgetauscht werden.

«Dieses Gerat ist aus-
schliel3lich zur Verwen-
dung in einem Haushalt
und vergleichbaren Ein-
richtungen gedacht, dar-
unter:

— Personalkichenbe-
reiche in Geschaften,
Blros und anderen Ar-
beitsumgebungen;

— Bauernhofen:

— von Gasten in Hotels,
Motels und anderen
wohnungsahnlichen
Umgebungen,

— kleineren Pensionen
oder vergleichbaren
Einrichtungen.

« WARNUNGEN: Das Gerat
und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Gebrauchs heiR. Es ist
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darauf zu achten, dass die
Heizelemente nicht be-
rihrt werden. Kinder unter
8 Jahren dirfen sich dem
Gerat nur unter standiger
Aufsicht nahern.

Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit einge-
schrankten korperlichen,
sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder
fehlender Erfahrung und
Kenntnissen benutzt wer-
den, wenn sie in sicherer
Weise beaufsichtigt oder
unterwiesen wurden und
die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Reini-
gung und Benutzerwar-
tung dirfen nicht direkt
durch Kindern ohne Auf-
sicht durchgeflhrt wer-
den.

« WARNUNGEN: Unbeauf-
sichtigtes Kochen auf
einem Herd mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein

und zu einem Brand fuh-
ren. Versuchen Sie NIE-
MALS, ein Feuer mit
Wasser zu Ioschen, son-
dern schalten Sie das
Gerat aus und decken
Sie die Flamme z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke ab.

« WARNUNGEN: Brandge-

fahr: Keine Gegenstande
auf den Kochflachen ab-
stellen.

« WARNUNGEN: Wenn die

Oberflache Risse auf-
weist, schalten Sie das
Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu
vermeiden. Bei Kochfla-
chen aus Glaskeramik
oder ahnlichem Material
sind stromfiihrende Teile
geschutzt.

« A Dampfreiniger sollte

nicht verwendet werden.

- Das Gerat ist nicht fur

den Betrieb mit einer ex-
ternen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernbe-
dienungssystem vorge-
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sehen.

« ACHTUNG: Der Kochvor-
gang muss uUberwacht
werden. Ein kurzer Koch-
vorgang muss kontinuier-
lich Gberwacht werden.

« WARNUNGEN: Verwenden
Sie keine Schutzvorrich-
tungen fur Kochfelder
oder Kochstellen. Die Ver-
wendung von ungeeigne-
ten Schutzvorrichtungen
kann zu Unfallen fuhren.

« Dieses Gerat verfligt Uber
einen Erdungsanschluss,
der nur zu Funktionszwe-
cken dient.

«Sie sollten das Gerat
gemald den auf dem Kar-
ton angegebenen Hand-
habungszeichen lagern.

1.8 Einhaltung der WEEE-Richtlinie
und Entsorgung des Abfallproduktes:

Dieses Gerat ist gemal der europaischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(WEEE) gekennzeichnet. Indem Sie sicherstellen,
dass dieses Gerdt ordnungsgemaf entsorgt wird,
tragen Sie dazu bei, mdgliche Schaden fiir die
Umwelt und die menschliche Gesundheit zu ver-
meiden, die andernfalls durch eine unsachgemafiie
Entsorgung entstehen konnten.

Das Symbol auf dem Produkt weist da-
rauf hin, dass es nicht als normaler
Haushaltsabfall behandelt werden
darf. Es sollte zu einer Sammelstelle

fur das Recycling von Elektronikgeraten

I
gebracht werden.

Dieses Gerat muss von einem Fachmann ent-
sorgt werden. Fir weitere Informationen zur
Behandlung, Verwertung und zum Recycling die-
ses Produkts wenden Sie sich bitte an Ihre ortliche
Behorde, thren Hausmiillentsorgungsdienst oder
das Geschéaft, in dem Sie es gekauft haben.

Fir weitere Informationen zur Behandlung,
Verwertung und  zum  Recycling  dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre ortliche
Stadtverwaltung, Ihren Hausmiillabfuhrdienst oder
das Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft ha-
ben.

1.9 Einhaltung der RoHS-Richtlinie

Das von Ihnen gekaufte Gerét entspricht der RoHS-
Richtlinie der EU (2011/65/EU). Es enthélt keinerlei
Materialien, die geman der Richtlinie als schadlich
oder verboten gelten.

1.10 Informationen zur Verpackung

0y Die  Verpackungsmaterialien des
® | Produkts werden in Ubereinstimmung
- | mit unseren nationalen

Umweltvorschriften aus wiederverwert-
baren Materialien hergestellt. Entsorgen Sie das
Verpackungsmaterial nicht mit dem Hausmiill oder
anderen Abféllen. Bringen Sie es zu einer von den
ortlichen Behorden eingerichteten Sammelstelle
fur Verpackungsmaterial.
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2.1 Ubersicht
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Bedienelement und Teile 2.2 Technische Daten
A. Ubersicht Kochzonen 4 Zonen

Elektrotyp KLASSE |

1. 2000 Boost 2600w Zone Versorgungsspannung | 220-240V~, 50-60Hz
2. 1500 Boost 1800W Zone Installierte elektrische | 2.5 kW: 2250-2750 W,
3. 1800 Boost 2000W Zone Leistung 7.4 kW: 6600-7400 W
4.1500 Boost 1800W Zone ProduktgroBe (L*B*H) | 590%520+60 mm

5. 2800 Boost 3500W Zone Eingebaute 560+2*490*2*56 %3 mm
6. Glasplatte Abmessungen

7. Bedienfeld

Technische Spezifikationen kénnen
B. Bedienfeld ohne vorherige Ankiindigung ge-
: andert werden, um die Qualitat des

1. Heizzonen-Auswahlknopf Ei] Produkts zu verbessern.

2. Leistungsregulierung/ Zeitregulierung/

Tastensperre . .
) P Handbuch sind schematisch und
- Timer-Taste kénnen von lhrem tatséchlichen
. Taste zum Warmhalten Produkt abweichen

. Stop & GO-Taste

. Boost-Funktionstaste

. AN/AUS-Taste

. Flex-Zonenwahl/BBQ-Funktionssteuerung

Die Abbildungen in diesem

0 N o o~ W
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Informationen zu Haushalts-Elektrokochfeldern

pro kg

Symbol Wert Einheit Symbol Wert Symbol Wert
Einheit Einheit
Modellidentifikation HIl 64500 FTO
Kochfeldtyp Einbaukochfeld
Anzahl der Kochzonen und/oder Kochbereiche 4 Zonen
Heiztechnologie (Induktionskochzonen und Induktionskoch-
-kochflachen, Strahlungskochzonen, Massi- zonen
vplatten)
Bei runden Kochzonen oder -flachen: Durch- @ Zonen 1:21.0 cm
messer der nutzbaren Oberfliche je elektrisch Zonen 2:16.0
beheizter Kochzone, auf 5 mm gerundet Zonen 3:18.0
Zonen 4:18.0
Bei nicht runden Kochzonen oder Kochflachen: | L Briickenzone: cm
Lange und Breite der Nutzfliche je elektrisch | W 18.0%39.5
beheizter Kochzone oder Kochflache, auf 5
mm gerundet
Energieverbrauch pro Kochzone oder Kochfla- | ECelectric-Kochfeld Zonen 1:187,67 | Wh/kg
che, berechnet pro kg Zonen 2: 188,53
Zonen 3: 168,38
Zonen 4: 197,33
Brlickenzone:
185,81
Energieverbrauch fiir das Kochfeld berechnet | ECelectric-Kochfeld 186.68 Wh/kg
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Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung




nVor dem ersten Gebrauch

3.1 Einfiihrung in das Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, fortschrittliche, effiziente und wirtschaftliche Kochtechnologie. Sie
funktioniert durch elektromagnetische Schwingungen, die Warme direkt in der Pfanne erzeugen, anstatt
indirekt durch Erhitzen der Glasoberflache. Das Glas wird nur deshalb hei3, weil die Pfanne es schlietlich
erwarmt.

IHE

Eisenkessel
Magnetkreis
}—— Glaskeramikplatte
[Eﬁ ss=) - |nduktionsspule
- - Induzierte Stréme

3.2 Verwendung der Touch-Steuerelemente

e Die Steuerelemente reagieren auf Berlihrung, sodass Sie keinen Druck ausliben missen.
e Verwenden Sie den Ballen Ihres Fingers, nicht die Fingerspitze.

e Sie horen jedes Mal einen Piepton, wenn eine Berlihrung registriert wird.

e Achten Sie darauf, dass die Steuerelemente immer sauber und trocken sind und dass sie nicht von
Gegenstéanden (z. B. einem Utensil oder einem Tuch) verdeckt werden. Selbst ein diinner Wasserfilm
kann die Bedienung der Steuerelemente erschweren.

—

3.3 Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit einem fiir Induktionsherde geeigneten Boden. Achten
Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder am Boden der Pfanne.

e Ob Ihr Kochgeschirr geeignet ist, kénnen Sie mit einem Magnettest herausfinden. Bewegen Sie einen
Magneten in Richtung des Pfannenbodens. Wenn er angezogen wird, ist die Pfanne fir Induktion ge-
eignet.

e Wenn Sie keinen Magneten haben:

1. Geben Sie etwas Wasser in die Pfanne, die Sie Uberpriifen mochten.
. Wenn _U nicht auf dem Display blinkt und das Wasser erhitzt wird, ist die Pfanne geeignet.

Kochgeschirr aus den folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer
ohne magnetische Basis, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

N
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e Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder gewdlbtem Boden.

X X

e Achten Sie darauf, dass der Boden lhrer Pfanne glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt und die gleiche
Grole wie die Kochzone hat. Verwenden Sie Pfannen, deren Durchmesser so grofd ist wie die Grafik der
ausgewahlten Zone. Bei Verwendung eines Topfes wird eine etwas breitere Energie mit maximaler Effi-
zienz genutzt. Wenn Sie einen kleineren Topf verwenden, kénnte die Effizienz geringer sein als erwartet.
Stellen Sie Ihre Pfanne immer mittig auf die Kochzone.

¥ ¥ %

e Heben Sie die Pfannen immer vom Induktionskochfeld ab — schieben Sie sie nicht, da sie sonst das
Glas zerkratzen konnten.

3.4 Pfannenmale

e Die Kochzonen sind bis zu einem Grenzwert automatisch an den Durchmesser der Pfanne angepasst.
Der Boden dieser Pfanne muss jedoch einen Mindestdurchmesser haben, der der entsprechenden
Kochzone entspricht. Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu erzielen, stellen Sie die Pfanne bitte in
die Mitte der Kochzone.

e Der Bodendurchmesser von Induktionskochgeschirr:

Durchmesser der Kochzone Min. Topfdurchmesser
(mm) (mm)

Zone 1 (210mm) 140

Zone 2 (160mm) 100

Zone 3 und 4 (180 mm) 120

Zone 5 (Flex-Zone) 240 oder 160x270

Die oben genannten Angaben kénnen je nach Qualitat der verwendeten Pfanne variieren.
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LEISTUNGSVERWALTUNG

Mit der Leistungsverwaltung konnen Sie die
Gesamtleistung auf 2,5 kW/7,4 kW einstellen. Beim
Kauf ist das Kochfeld auf die maximal mdgliche
Leistung eingestellt. Passen Sie die Einstellung
entsprechend den Grenzen Ihres hauslichen
Stromsystems an, wie im folgenden Absatz be-
schrieben. Hinweis: AbhZngig von der fiir das
Kochfeld gewdhlten Leistung konnen einige
Leistungsstufen der Kochzonen und Funktionen
(z. B. Kochen oder Schnellaufheizen) automa-
tisch begrenzt werden, um ein Uberschreiten
des gewahlten Limits zu verhindern. Wenn die
Leistungsstufen die gewahlte Gesamtleistung
Uberschreiten, erscheint das Symbol ,PN".

(i

Von 7.4 kW Umschaltung auf 2.5 kW:

Wenn Sie das Kochfeld zum ersten Mal verwenden,
beachten Sie bitte, dass der Standardstatus 7,4 kW
betragt. Driicken Sie zuerst die Taste ,Stop + Go"
und halten Sie sie 5 Sekunden lang gedrickt. Sie
horen einen Signalton und die Anzeige ,7.4" blinkt.
Wenn die Anzeige ,7.4" blinkt, halten Sie die Taste
,Boost" 5 Sekunden lang gedrtickt, bis eine andere
Leistung ,2.5" blinkt. Driicken Sie dann die Taste
,Stop + Go" und halten Sie sie 5 Sekunden lang ge-
driickt. Der Summer ertont 10 Mal. Dies bedeutet,
dass Sie die Einstellung abgeschlossen haben.

Von 2.5 kW auf 7.4 kW umschalten.

Bertihren Sie zuerst die Taste ,Stop + Go" und hal-

ten Sie sie 5 Sekunden lang gedriickt. Sie héren
den Summer einmal piepen und die ,2.5" blinken.
Wenn die Leistung ,2.5" blinkt, berihren und halten
Sie die Boost-Taste 5 Sekunden lang, wodurch eine
weitere Leistung ,7.4" blinkt. Berlihren Sie dann die
Taste ,Stop + Go" und halten Sie sie 5 Sekunden
lang gedrtickt. Der Summer piept 10 Mal. Dies
bedeutet, dass Sie die Einstellung abgeschlossen
haben.

Die Energieverwaltung kann nur bei
ausgeschaltetem Kochfeld einge-
stellt werden.

4.1 So starten Sie den Kochvorgang

e Nach dem Einschalten ertént der Summer ein-
mal, alle Anzeigen leuchten 1 Sekunde lang auf
und erléschen dann, was anzeigt, dass der Herd
in den Standby-Modus tibergegangen ist.

1. Berlihren Sie die EIN/AUS-Steuerung, alle

Anzeigen zeigen ,-" oder ,--" an.

2. Stellen Sie eine geeignete Pfanne auf die ausge-
wahlte Kochzone.

Vergewissern Sie sich, dass der
Boden des Topfes und die Oberflache
der Kochzone sauber und trocken
sind.

(i

3. Berlihren Sie die Taste zur Auswahl der
Kochzone und die Anzeige auf dem Display ne-
ben der Taste blinkt.

4. Wahrend die Zahl blinkt, stellen Sie die
Leistungsstufe durch wiederholtes Beriihren der
Taste + oder - ein.

Sie koénnen auch den Schieberegler
entlangschieben oder einfach eine
beliebige Stelle des Schiebereglers
berlhren.

(i
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e Wenn Sie nicht innerhalb von 1 Minute eine
Heizstufe auswahlen, schaltet sich das Kochfeld
automatisch aus. Sie missen dann wieder bei
Schritt 1 beginnen.

e Sie kénnen die Heizstufe jederzeit wahrend des
Kochvorgangs andern.

= Uz
>- <

Wenn auf dem Display abwechselnd , == <" und

die Heizstufe blinken, bedeutet dies, dass entwe-

der:

¢ Sie keinen Topf auf die richtige Kochzone gestellt
haben oder,

¢ die verwendete Pfanne nicht fiir das Kochen auf
Induktion geeignet ist oder,

e die Pfanne zu klein ist oder nicht richtig auf der
Kochzone zentriert ist.

Es findet keine Erhitzung statt, wenn sich keine
geeignete Pfanne auf der Kochzone befindet. Die
Anzeige schaltet sich automatisch nach 1 Minute
aus, wenn keine geeignete Pfanne darauf platziert
wird.

4.2 Wenn Sie mit dem Kochen fertig

sind

1. Berlihren Sie die Auswahltaste der Heizzone, die
Sie ausschalten mochten.

bieo

2. Beriihren Sie wiederholt ,-" oder schieben Sie
den Schieberegler nach links und beriihren Sie
dann ,-" oder beriihren Sie den linken Punkt des
Schiebereglers und dann ,-". Vergewissern Sie
sich, dass auf dem Display ,0" angezeigt wird.

@ J

oder

¢ a J/

3. Um alle Kochzonen auszuschalten, beriihren Sie
die EIN/AUS-Taste.

O

4. Achten Sie auf heife Oberflachen. Auf dem
Display erscheint ,H" (Restwarmeanzeige),
um anzuzeigen, welche Kochzone heif} ist. Die
Anzeige verschwindet, wenn die Oberflache
auf eine sichere Temperatur abgekihlt
ist. Die Restwarmeanzeige kann auch als
Energiesparfunktion verwendet werden, indem
die noch heile Zone zum

o0
®0

4.3 Verwendung der Boost-Funktion

Die Boost-Funktion ist eine Funktion, die die
Leistung einer ausgewahlten Kochzone maximiert.
Wenn sie aktiviert ist, dauert die Funktion 5 Minuten
und sorgt fiir ein leistungsstarkeres, schnelleres
Kochen, z. B. zum Erhitzen von Wasser in einem
groRen Topf zum Kochen von Reis oder Nudeln.

Verwendung der Boost-Funktion zur Erhohung der

Leistung

1. Berlihren Sie die Steuerungsoption fir die
Auswahl der Heizzone, die Sie verstérken
maochten. Eine Anzeige neben der Taste blinkt
auf dem Display.

- 00
~ @0

~
’

2. Bertihren Sie die Steuerungsoption fir die Boost-
Funktion und die Kochzone beginnt im Boost-
Modus zu arbeiten. Auf der Leistungsanzeige
erscheint ,P", um anzuzeigen, dass sich die Zone
im Boost-Modus befindet.
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AR
—> P 00
[ Jeo
3. Dle Boost-Funktion halt 5 Minuten lang an, be-

vor die Kochzone zuriick auf Leistungsstufe 9
geschaltet wird.

4. Wenn Sie die Boost-Funktion wahrend der
5-mindtigen Betriebszeit abbrechen mdchten,
bertihren Sie die Bedienflache der Kochzone,
woraufhin eine Anzeige neben der Taste blinkt.
Berlihren Sie dann die Boost-Funktionstaste und
die Kochzone schaltet zurtick auf Leistungsstufe
9.

[eXe)
[ JoJ

!
00
L= e 9
Leistungsverwaltung

lhr Kochfeld ist in zwei Gruppen unterteilt. Sie
kdnnen nur eine Zone in jeder Gruppe boosten,
und die entsprechende Zone muss auf oder unter
Leistungsstufe 5 sein.

(i

4 Zonen konnen die Boost-Funktion

nutzen.
Gruppe A Gruppe B
l 1
|| |
4.4 Verwendung der
Flexzonenfunktion

Dieser Bereich kann als eine einzige Zone oder als
zwei verschiedene Zonen verwendet werden, je

nach Kochbedarf. Die Flexzone besteht aus zwei
unabhangigen Kochzonen, die getrennt gesteuert

werden konnen.
Pfannen mittig auf der Kochzone

platzieren, die beide Kreuze abdeckt.

Beispiele flr die richtige und falsche Platzierung
von Topfen:

oHlEe
cige

vV v v v x

Verwendung der Flex Zone als eine gro3e Zone:

Achten Sie darauf, dass Sie das
Kochgeschirr mittig auf die einzelne
Kochzone stellen. Wenn Sie einen
grolRen Topf oder ovale, rechtecki-
ge und langliche Pfannen verwen-
den, achten Sie darauf, dass Sie die

Um die Flex-Zone als eine einzige grol3e Zone zu ak-
tivieren, wahlen Sie die Zone mit der Flex-Funktion
und drlicken Sie das Flexzonensymbol, dann
leuchtet die Kontrollleuchte in der Nahe des Flex-
Zonen-Symbols auf und die Flexzonenfunktion
wird aktiviert.

Die Leistungseinstellung funktioniert in jedem an-
deren normalen Bereich.

oe (]
w %3 ce 00
f\ = = 060 Doe

Bei der Flexzonenfunktion konnen
die Zonen 3 und 4 gemeinsam in die
Boost-Funktion eintreten und diese

nach 5 Minuten verlassen.

Verwendung der Flexzone als zwei unabhéngige Zonen:

Um den flexiblen Bereich als zwei ver-
schiedene Zonen mit unterschiedlichen
Leistungseinstellungen zu verwenden, driicken Sie
erneut auf die Heizzone und beriihren Sie dann das
Flexzonen-Bedienelement, die Kontrollleuchte ne-
ben dem Flexzonen-Bedienelement erlischt, dann
wird die Flexzone deaktiviert.
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‘rroe (4]

4.5 Verwendung der Grillfunktion

Die Grillfunktion kann wahrend des Flex-
Zonen-Modus  verwendet werden, um die
Oberflachentemperatur der Pfanne auf einem
gleichmaligen Niveau zu halten.

1. Berlihren Sie den Regler zur Auswahl der
Kochzone, fiir die Sie die Grillfunktion verwenden
maochten, und eine Anzeige neben dem Regler
blinkt.

2. Berlhren Sie das Bedienelement Flex Zone/BBQ
und halten Sie es 3 Sekunden lang gedrtickt, um
die BBQ-Funktion zu aktivieren. Dann werden ,b"
und ,g" angezeigt.

L
\cioe [o]
000 oe
ﬂ\Ei>ﬁT — Ooo
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oo
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3. Um die BBQ-Funktion auszuschalten, beriihren
Sie die zuvor gewahlte Kochzonenauswahl und
dann 1 Sekunde lang das Bedienelement Flex
Zone/BBQ. Die Kochzonenanzeige zeigt ,0" an
und die Leistungsstufe kann zuriickgesetzt wer-
den.

N2-T [s]

6 fnoe 0o
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4.6 Verwendung der Pausenfunktion
- STOP+GO

Die Pausenfunktion kann jederzeit wéhrend des

Kochvorgangs verwendet werden. Sie ermdglicht

es, das Induktionskochfeld anzuhalten und wieder

zu aktivieren.

1. Vergewissern Sie sich, dass die Kochzone
funktioniert.

2. Bertihren Sie die Taste STOP+GO, die
Kochzonenanzeige zeigt ' an. Daraufhin
wird der Betrieb des Induktionskochfelds fir
alle Kochzonen deaktiviert, mit Ausnahme der
Tasten STOP+GO, Ein/Aus und Sperren.

(4]

00 1100
o0 = % — |leo
3.Um den Pausenstatus aufzuheben, berihren
Sie die Taste STOP+GO. Daraufhin kehrt die
Kochzone zur zuvor eingestellten Leistungsstufe

zurick.
>l
o0 o0
”oo — % — 500

4.7 Verwendung der
Warmhaltefunktion

Die  Warmbhaltefunktion  eignet sich  zum

Warmhalten von Speisen. Verwenden Sie die

Warmhaltefunktion, um eine stabile Temperatur zu

erhalten.

1. Berlihren Sie die Auswahlschaltflache der
Heizzone, die Sie flir die Warmbhaltefunktion
verwenden mochten. Neben der Taste blinkt die

Anzeige
2. Bertihren Sie die Steuerung der
Warmhaltefunktion.  Die  Kochzonenanzeige
zeigt ,A" an.
48
00
H = og

a

3. Um die Warmhaltefunktion zu deaktivieren, be-
riihren Sie die Auswahlschaltflache der Heizzone
und dann die Warmhaltefunktion. Die Kochzone
wechselt in die Leistungsstufe ,0".

86 W
f\ —> (p\:w%%

4.8 Sperren der Bedienelemente

¢ Sie kdnnen die Bedienelemente sperren, um eine
unbeabsichtigte Verwendung zu verhindern (z.
B. wenn Kinder versehentlich die Kochzonen
einschalten).

e Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle
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Bedienelemente auller dem EIN/AUS-Schalter
deaktiviert.

So sperren Sie die Bedienelemente

1. Berlhren Sie die Tasten ,-" & ,+" gleichzeitig.

2. Auf der Timer-Anzeige erscheint ,Lo".

So entsperren Sie die Bedienelemente

1. Vergewissern  Sie sich, dass
eingeschaltet ist.

2. Beriihren Sie die Tasten ,-" & ,+" gleichzeitig und
halten Sie sie 3 Sekunden lang gedrtickt.

3. Sie kdnnen nun Thr Kochfeld verwenden.
— —— - GED D D

I~ & i~
Wenn sich der Herd im Sperrmodus

befindet, sind alle Bedienelemente

auler dem EIN/AUS-Schalter deakti-
viert. Sie kdnnen den Herd im Notfall
jederzeit mit dem EIN/AUS-Schalter
ausschalten, sollten das Kochfeld je-
doch vor der nachsten Verwendung
entsperren.

4.9 Verwendung des Timers

Sie kénnen den Timer auf zwei verschiedene Arten

verwenden:

e Sie kdnnen ihn als Minutenzahler verwenden. In

diesem Fall schaltet der Timer keine Kochzone
nach Ablauf der eingestellten Zeit aus.
e Sie kénnen ihn so einstellen, dass er eine oder

mehrere Kochstellen nach Ablauf der eingestell-
ten Zeit ausschaltet.

der Herd

e Sie konnen die Zeitschaltuhr auf bis zu 99 Minu-
ten einstellen.

Verwendung des Timers als Minutenzahler

Wenn Sie keine Kochzone auswahlen

1. Vergewissern Sie sich, dass die Oberflache des
Kochfelds eingeschaltet ist.

O

3. Stellen Sie den Timer ein, indem Sie den Regler
- oder + beriihren. Die eingestellten Minuten
werden bestatigt, nachdem sie etwa 5 Sekunden
lang blinken. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt
sie sofort herunterzuzéhlen. Auf der Anzeigetafel
wird ," die verbleibende Zeit angezeigt.

4.Um den Timer abzubrechen, berlhren Sie die
Timer-Taste, ,00" wird in der Timer-Anzeige an-
gezeigt, und dann erscheint auf der Anzeige ,--".

O

5. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
30-seitiger Signalton und auf der Timeranzeige
erscheint ,--".

e Beriihren Sie den ,-" oder ,+" Reg-
ler des Timers einmal, um die Zeit
um 1 Minute zu verringern oder zu
erhdhen.

e Halten Sie die ,-" oder ,+"-Taste
des Timers gedrickt, um die Zeit
um 10 Minuten zu verkirzen oder
zu verlangern.

e Wenn die eingestellte Zeit 99 Mi-
nuten Uberschreitet, kehrt die
Zeitschaltuhr automatisch auf 00

(i

Minuten zurtck.

Sie kdnnen den Minutenzahler auch
dann verwenden, wenn Sie keine
Kochzonen auswahlen.

A\

2. Beriihren Sie die Timer-Taste, die Timer-Anzeige
zeigt ,30" an.

Einstellen des Timers zum Ausschalten einer Kochzone

1. Berihren Sie das Bedienelement zur Auswahl
der Heizzone, fiir die Sie den Timer einstellen
machten.

oo
[ Jo)
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2. Beriihren Sie die Timer-Taste, die Timer-Anzeige

zeigt ,30" an.

N

3. Stellen Sie den Timer ein, indem Sie den Regler
- oder + beriihren. Die eingestellten Minuten
werden bestatigt, nachdem sie etwa 5 Sekunden
lang blinken.

— ———— s G D @D
N & /%

e Durch einmaliges Beriihren der
,~'- oder ,+"-Taste wird die Zeit um
1 Minute verkdirzt oder verlangert.

e Halten Sie die ,-" oder ,+" Taste
gedriickt, um die Zeit um 10 Mi-
nuten zu verkirzen oder zu ver-
langern.

e Wenn die eingestellte Zeit 99 Mi-
nuten Uberschreitet, kehrt die
Zeitschaltuhr automatisch auf 0
Minuten zurlck.

(i

4. Wenn Sie die Taste zur Auswahl der Heizzone
und dann den Timer bertihren, wird der Timer
abgebrochen, in der Minutenanzeige erscheint
,00" und dann ,--".

00 30 mnrn
'0% Q oo
5. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sie sofort

herunterzuzéhlen, auf dem Display wird fiir die
verbleibende Zeit angezeigt.

-36¢
)

Der rote Punkt neben der
Leistungsanzeige leuchtet auf und
zeigt an, dass diese Zone ausge-
wahlt ist.

(i

(o] o)
+: @0

Einstellen des Timers zum Ausschalten von mehr als ei-

ner Kochzone

1. Wenn die Funktion fiir mehr als eine Kochzone
verwendet wird, zeigt das Display die kiirzeste
Zeitan (z. B. hat Zone 1 eine eingestellte Zeit von
3 Minuten und Zone 2 eine eingestellte Zeit von 6
Minuten, sodass das Timer-Display ,3" anzeigt).

(i

Ein blinkender roter Punkt neben
einer Leistungsstufenanzeige be-
deutet, dass die Timer-Anzeige die
verbleibende eingestellte Zeit fiir die-
se Kochzone anzeigt. Wenn Sie die
verbleibende eingestellte Zeit der an-
deren Kochzone Uberpriifen moch-
ten, berlihren Sie die Kochzonen-
Auswahltaste fUr diese Zone. Der
Timer zeigt die eingestellte Zeit an.

®0 i
- (auf 6 Minuten r
200 einstellen) u 3
00 (auf 3 Minuten
3-:-: ® O ¢instellen) @

2. Wenn die Kochzeit abgelaufen ist, schaltet sich
die entsprechende Kochzone automatisch aus
und im Display wird ,H" angezeigt, bis die Zone
auf eine sichere Temperatur abgekdhlt ist.

[ele)

[ Jeo)
Wenn Sie die Zeit &ndern mdchten,
nachdem der Timer eingestellt wur-
de, missen Sie bei Schritt 1 begin-
nen.
4.10 Ubertemperaturschutz
Ein eingebauter Temperatursensor iberwacht die
Temperatur im Inneren des Kochfelds. Wenn eine
zu hohe Temperatur festgestellt wird, schaltet sich
das Kochfeld automatisch aus.
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4.11 Schutz vor verschiitteten
Fliissigkeiten

Das Kochfeld gibt einen Signalton ab und schaltet
sich aus, wenn eine bestimmte Menge Flissigkeit
auf die Bedienelemente gelangt. Schalten Sie in
diesem Fall das Gerat aus, befolgen Sie die bli-
chen Vorsichtsmalnahmen zum Entfernen hei-
Rer Flissigkeiten und stellen Sie sicher, dass das
Kochfeld trocken ist, bevor Sie mit dem Kochen
fortfahren.

4.12 Erkennung kleiner Gegenstande

Wenn eine ungeeignete oder nicht magnetische
Pfanne (z. B. aus Aluminium) oder ein anderer klei-
ner Gegenstand (z. B. Messer, Gabel, Schlissel)
auf dem Induktionskochfeld liegen gelassen
wurde, wechselt das Induktionskochfeld nach 1
Minute automatisch in den Standby-Modus. Der
Kihlventilator lauft noch 1 Minute lang.

4.13 Restwarme-Warnung

Wenn der Herd langere Zeit in Betrieb war, ist
noch Restwarme vorhanden. Der Buchstabe ,H"
(Restwdrmeanzeige) erscheint auf dem Display als
Warnung vor moglichen Verletzungen durch heil3e
Oberflachen. Er verschwindet, wenn die Oberflache
auf eine sichere Temperatur abgekdhlt ist.

4.14 Automatischer Abschaltschutz

Die  automatische  Abschaltung ist eine
Sicherheitsfunktion fiir Ihr Induktionskochfeld. Sie
schaltet sich automatisch ab, wenn Sie vergessen,
die Stromzufuhr zu einer Kochzone abzuschalten.
Die Standard-Abschaltzeiten sind in der folgenden
Tabelle aufgefiihrt:

Leistungsstufe Standard-Arbeitszeitgeber
(Stunde)
1 8
2 8
3 8
4 4
5 4
6 4

2

2

2

4.15 Hitzeeinstellungen

Die nachstehenden Einstellungen sind nur
Richtwerte. Die genaue Einstellung hangt von meh-
reren Faktoren ab, u. a. von lhrem Kochgeschirr
und der Menge, die Sie kochen. .

Aufwdrmen | Eignung

1-2 + Aufwarmen kleiner Mengen von
Speisen

+ Schmelzen von Schokolade und
Butter

+ sanftes Kécheln

* langsames Erwarmen

+ Wiedererwarmen
* Schnelles Kocheln
* Reis kochen

5-6 + Pfannkuchen

7-8 * Braten
+ Nudeln kochen

9 * Rihrbraten
* Anbraten
* Suppe zum Kochen bringen

+ Wasser kochen

Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung
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Seien Sie beim Braten vorsichtig, da
sich Ol und Fett sehr schnell erhitzen,
insbesondere wenn Sie die Boost-
Funktion des Induktionskochfelds
verwenden. Bei extrem hohen
Temperaturen entziinden sich Ol
und Fett spontan, was eine ernsthaf-
te Brandgefahr darstellt.

5.1 Kochtipps

e Wenn das Essen kocht, reduzieren Sie die Tem-
peratureinstellung.

Die Verwendung eines Deckels verkirzt die Gar-
zeiten und spart Energie, indem die Warme ge-
speichert wird.

Verringern Sie die Menge an Flissigkeit oder
Fett, um die Garzeiten zu verkirzen.

Beginnen Sie mit einer hohen Einstellung und
reduzieren Sie die Einstellung, wenn das Essen
durchgeheizt ist.

Kadcheln, Reis kochen

K&cheln findet unterhalb des Siedepunkts statt,
bei etwa 85 °C, wenn nur gelegentlich Blasen an
die Oberflache der Kochfllssigkeit steigen. Es ist
der Schliissel zu kostlichen Suppen und zarten
Eintopfen, da sich die Aromen entwickeln, ohne
dass das Essen verkocht. Sie sollten auch eiba-
sierte und mehlverdickte SolRen unterhalb des
Siedepunkts kochen.

Einige Aufgaben, darunter das Kochen von Reis
nach der Absorptionsmethode, erfordern mogli-
cherweise eine hohere Einstellung als die nied-
rigste, um sicherzustellen, dass das Essen in der
empfohlenen Zeit richtig gegart wird.

Steak anbraten
So gelingen saftige, schmackhafte Steaks:

1.

Lassen Sie das Fleisch vor dem Garen etwa 20
Minuten bei Zimmertemperatur stehen.

2. Erhitzen Sie eine schwere Bratpfanne.
3. Bestreichen Sie beide Seiten des Steaks mit

Ol. Geben Sie eine kleine Menge Ol in die heile
Pfanne und legen Sie das Fleisch auf die heifte
Pfanne.

4. Wenden Sie das Steak wahrend des Garens nur

einmal. Die genaue Garzeit hangt von der Dicke
des Steaks und davon ab, wie durchgegart Sie
es haben mochten. Die Zeiten konnen zwi-

5.

schen etwa 2 und 8 Minuten pro Seite variieren.
Driicken Sie auf das Steak, um zu priifen, wie
durch es ist — je fester es sich anfihlt, desto ,gut
gemacht" ist es.

Lassen Sie das Steak vor dem Servieren ein paar
Minuten auf einem warmen Teller ruhen, damit
es sich entspannt und zart wird.

Fiir Riihrbraten

1.

2.

Wahlen Sie einen induktionsgeeigneten Wok mit
flachem Boden oder eine groRe Bratpfanne.

Halten Sie alle Zutaten und das Zubehér bereit.
Das Pfannenriihren sollte schnell gehen. Wenn
Sie grolle Mengen zubereiten, sollten Sie die
Speisen in mehreren kleineren Portionen ko-
chen.

. Erhitzen Sie die Pfanne kurz und geben Sie zwei

Essloffel Ol hinzu.

. Kochen Sie zuerst das Fleisch, legen Sie es bei-

seite und halten Sie es warm.

. Braten Sie das Gemse unter Riihren an. Wenn

es heiR, aber noch knackig ist, stellen Sie die
Kochzone auf eine niedrigere Stufe, geben Sie
das Fleisch wieder in die Pfanne und fligen Sie
Ihre Sauce hinzu.

. Rihren Sie die Zutaten vorsichtig um, um si-

cherzustellen, dass sie durchgewarmt sind.

. Sofort servieren.
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6.1 Bevor Sie den Herd installieren, stellen Sie sicher, dass

die Arbeitsflache quadratisch und eben ist und keine strukturellen Elemente den Platzbedarf beein-
trachtigen.

die Arbeitsflache aus einem hitzebestandigen Material besteht.
Wenn der Herd Uber einem Ofen installiert wird, verfiigt der Ofen tber einen eingebauten Kiihlventilator.

Die Installation entspricht allen Anforderungen an die Abstande und den geltenden Normen und Vor-
schriften.

Ein geeigneter Trennschalter, der eine vollstandige Trennung von der Netzstromversorgung ermaglicht,
ist in die permanente Verkabelung integriert und so montiert und positioniert, dass er den 6rtlichen
Verkabelungsvorschriften und -bestimmungen entspricht. Der Trennschalter muss von einem zuge-
lassenen Typ sein und eine Kontakttrennung von 3 mm Luftspalt in allen Polen (oder in allen aktiven
[Phasen-]Leitern, wenn die Grtlichen Verkabelungsvorschriften diese Abweichung von den Anforderun-
gen zulassen) bieten.

Der Trennschalter ist fir den Kunden leicht zugénglich, wenn das Kochfeld installiert ist.

Bei Zweifeln bezlglich der Installation wenden Sie sich an die ortlichen Baubehérden und die ortlichen
Vorschriften.

Sie verwenden hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (z. B. Keramikfliesen) fir die
Wandflachen rund um das Kochfeld.

6.2 Vergewissern Sie sich nach der Installation des Kochfeldes, dass:

das Stromkabel nicht durch Schrankttiren oder Schubladen zuganglich ist.

Die Frischluft stromt in ausreichendem Mafe von der AuBenseite des Schrankes zum Boden des Koch-
feldes.

Wenn der Herd Uber einer Schublade oder einem Schrankfach installiert wird, muss unterhalb des
Kochfeldbodens eine Warmeschutzbarriere angebracht werden.

Der Trennschalter muss flir den Kunden leicht zuganglich sein.

6.3 Auswahl der Installationsausriistung

Schneiden Sie die Arbeitsflache entsprechend den in der Zeichnung angegebenen Malken aus.

Stellen Sie unter allen Umstanden sicher, dass das Induktionskochfeld gut beliiftet ist und Lufteinlass
und -auslass nicht blockiert sind. Stellen Sie sicher, dass der Induktionskochfeld in gutem Zustand ist.
Wie unten dargestellt.
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6.4 Anschluss des Herdes an das Stromnetz

Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Vor dem Anschluss des Kochfeldes an das Stromnetz ist Folgendes zu Uberpriifen:
1. Die Hausinstallation ist fiir die Leistungsaufnahme des Kochfelds geeignet.
2. Die Spannung dem auf dem Typenschild angegebenen Wert entspricht.

Die Abschnitte des Stromversorgungskabels konnen der auf dem Typenschild angegebe-
nen Last standhalten. Verwenden Sie zum Anschluss des Herdes an das Stromnetz keine
Adapter, Reduzierstiicke oder Verzweigungsvorrichtungen, da diese zu Uberhitzung und

Brand flihren kdnnen.
Das Stromkabel darf keine heiten Teile beriihren und muss so verlegt werden, dass seine
Temperatur an keiner Stelle 75 °C Ubersteigt.

Lassen Sie von einem Elektriker priifen, ob das Hausstromsystem ohne Anderungen geeig-
net ist. Anderungen diirfen nur von einem qualifizierten Elektriker vorgenommen werden.

52 /DE Induktionskochfeld / Bedienungsanleitung



n Installation des Gerates

Die Stromversorgung gemal der entsprechenden Norm oder einem einpoligen Schutzschalter ange-
schlossen werden sollte. Die Anschlussmethode ist unten dargestellt.
220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~

@

e
Wy —@|L|

ZE

i
@ k\tw @W
@ @ \\g @

= @©

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4YepHbIN-4opHWii-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
S:brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KadaB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIN-KopUYHeBMIN-KoHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-
brunt-brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pmAe (ykpy)-sinine (hall)-zila (peleka)-meélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cvBO)-nnaea (cvea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbli)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (sivéa)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

= .

@ E: yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekiTpivo/mpdotvo-kollane/roheline-
dzeltens/zalSgeltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwnto/
3€/1eHO-XyTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->kenTblii/3eNeHbIA-XOBTUI/3eneHnii-xacbin/
capbl-Zlutd/zelena-Zlta/zelenasarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn
N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-
modroplava-cuHuii-cuHiin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Reinigung und Pflege

Was

Wie

Wichtig

Alltagliche Ver-
schmutzungen auf
Glas (Fingerabdri-
cke, Flecken, Fle-
cken von Lebens-
mitteln oder nicht
zuckerhaltigen
Uberlaufen auf dem
Glas)

1.

2.

3.

4.

Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds aus.

Tragen Sie einen Kochfeldreiniger
auf, solange das Glas noch warm
(aber nicht heiR!) ist.

Spiilen Sie es ab und wischen Sie es
mit einem sauberen Tuch oder Pa-
piertuch trocken.

Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds wieder ein.

*Wenn die Stromversorgung des
Kochfelds ausgeschaltet ist, wird
keine ,Heile Oberflache"-Anzeige
angezeigt, aber die Kochzone kann
immer noch heifl® sein! Seien Sie du-
Rerst vorsichtig.

+ Schwere Scheuerschwamme, eini-
ge Nylon-Scheuerschwamme und
scharfe/scheuernde  Reinigungs-
mittel kdnnen das Glas zerkratzen.
Lesen Sie immer das Etikett, um
zu Uberprufen, ob Ihr Reiniger oder
Scheuerschwamm geeignet ist.

+Lassen Sie niemals Reinigungs-
rickstande auf dem Kochfeld zu-
rlck: Das Glas kann fleckig werden.

Uberkochendes,
Schmelzendes und
zuckerhaltige heil3e
FlUssigkeiten, die
auf das Glas ver-
schiittet werden

Entfernen Sie diese sofort mit einem

fur

Induktionskochfelder geeigneten

Schaber, z. B. einem Fischmesser, ei-
nem Spachtel oder einer Rasierklinge.
Achten Sie jedoch auf heite Kochzo-
nenoberflachen:

1.

2.

Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds an der Wand aus.
Halten Sie die Klinge oder das Utensil
in einem Winkel von 30° und schaben
Sie den Schmutz oder die Verschiit-
tung in einen kihlen Bereich des
Kochfelds.

. Entfernen Sie den Schmutz oder die

Verschiittung mit einem Geschirr-
tuch oder Papiertuch.

. Befolgen Sie die Schritte 2 bis 4 fur

JAlltagliche Verschmutzungen auf
Glas" oben.

* Entfernen Sie Flecken, die durch
Schmelzen und zuckerhaltige Le-
bensmittel oder Uberlaufen entste-
hen, so schnell wie moglich. Wenn
sie auf dem Glas abkuhlen, kénnen
sie schwer zu entfernen sein oder
sogar die Glasoberflache dauerhaft
beschadigen.

+ Schnittgefahr: Wenn die Sicher-
heitsabdeckung zurtickgezogen ist,
ist die Klinge in einem Schaber ra-
siermesserscharf. Seien Sie bei der
Verwendung auRerst vorsichtig und
bewahren Sie den Kochfeldschaber
immer sicher und auflerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Ubertragungen auf

—_

. Schalten Sie die Stromversorgung

*Das Kochfeld kann piepen und

die  Touch-Steue- des Kochfelds aus. sich selbst ausschalten, und die
rung 2. Verschiittetes Material aufsaugen Touch-Steuerung funktioniert
3. Wischen Sie den Touchscreen-Be- | maoglicherweise nicht, solange sich
reich mit einem sauberen, feuchten | Flissigkeit darauf befindet. Achten
Schwamm oder Tuch ab. Sie darauf, den Touch-Control-Be-
4. Wischen Sie den Bereich mit einem | reich trocken zu wischen, bevor Sie
Papiertuch vollstandig trocken. das Kochfeld wieder einschalten.
5. Schalten Sie die Stromversorgung
des Kochfelds wieder ein.
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n Problembehandlung

Fehlerbehebung

Ursache

Hilfe

Das Kochfeld lasst sich nicht
einschalten.

Kein Strom.

Vergewissern Sie sich, dass das
Kochfeld an die Stromversor-
gung angeschlossen und einge-
schaltet ist. Uberpriifen Sie, ob in
Ihrem Haus oder in lhrer Region
ein Stromausfall vorliegt. Wenn
Sie alles Uberpriift haben und das
Problem weiterhin besteht, wen-
den Sie sich an einen qualifizier-
ten Techniker.

Die Touch-Bedienelemente re-
agieren nicht.

Die Bedienelemente sind ge-
sperrt.

Entsperren Sie die Bedienelemen-
te. Anweisungen finden Sie im
Abschnitt ,Verwendung lhres In-
duktionskochfelds".

Die  Touch-Steuerung st
schwer zu bedienen.

Maoglicherweise befindet sich
ein leichter Wasserfilm auf den
Bedienelementen oder Sie be-
rihren die Bedienelemente mit
der Fingerspitze.

Vergewissern Sie sich, dass der
Touch-Steuerungsbereich  tro-
cken ist, und berlihren Sie die
Bedienelemente mit dem Hand-
ballen.

Das Glas wird zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kan-
ten.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachem und glattem Boden. Sie-
he ,Auswahl des richtigen Koch-
geschirrs".

Es werden ungeeignete Scheu-
ermittel oder Reinigungsmittel
verwendet.

Siehe ,Reinigung und Pflege".

Einige Pfannen machen knis-
ternde oder klickende Gerau-
sche.

Dies kann durch die Konstruk-
tion lhres Kochgeschirrs verur-
sacht werden (Schichten aus
verschiedenen Metallen vibrie-
ren unterschiedlich).

Dies ist bei Kochgeschirr normal
und kein Anzeichen fir einen De-
fekt.

Das Induktionskochfeld macht
ein leises Brummen, wenn es
auf hoher Hitze verwendet
wird.

Dies wird durch die Techno-
logie des Induktionskochens
verursacht.

Dies ist normal, aber das Ge-
rausch sollte leiser werden oder
ganz verschwinden, wenn Sie die
Hitzeeinstellung verringern.

Liftergerausche vom Indukti-
onskochfeld.

Ein in thr Induktionskochfeld
eingebauter Lufter hat sich
eingeschaltet, um eine Uberhit-
zung der Elektronik zu verhin-
dern. Er kann auch nach dem
Ausschalten des Induktions-
kochfelds weiterlaufen.

Dies ist normal und erfordert kei-
ne MalRnahmen. Schalten Sie die
Stromversorgung des Induktions-
kochfelds nicht an der Wand aus,
solange der Lfter lauft.
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Die Pfannen werden nicht hei3
und es erscheint in der Anzei-

ge.

Das Induktionskochfeld kann
die Pfanne nicht erkennen, da
sie nicht fir das Induktionsko-
chen geeignet ist.

Verwenden Sie Kochgeschirr, das
fur das Kochen auf Induktionsher-
den geeignet ist. Siehe Abschnitt
,/Auswahl des richtigen Kochge-
schirrs",

Das Induktionskochfeld kann
die Pfanne nicht erkennen, weil
sie zu klein fir die Kochzone ist
oder nicht richtig darauf zent-
riert ist.

Zentrieren Sie die Pfanne und stel-
len Sie sicher, dass ihr Boden der
GroRe der Kochzone entspricht.

Das Induktionskochfeld oder
eine Kochzone hat sich un-
erwartet ausgeschaltet, ein
Ton ertont und ein Fehlercode
wird angezeigt (normalerweise
abwechselnd mit einer oder
zwei Ziffern in der Anzeige des
Kochzeitgebers).

Technischer Fehler.

Bitte notieren Sie die Fehlerbuch-
staben und -nummern, schalten
Sie die Stromversorgung des In-
duktionskochfelds an der Wand
aus und wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

Fehleranzeige und Inspektion der Induktionskochzone
Wenn eine Anomalie auftritt, wechselt der Induktionsherd automatisch in den Schutzzustand und zeigt

entsprechende Schutzcodes an:

Fehlerbehebung Ursache Hilfe
F3/F4 Temperatursensor der Induktionsspule | Wenden Sie sich an einen qualifizierten
ausgefallen. Techniker.
F9/FA Temperatursensor des IGBT-Fehlers. Wenden Sie sich an einen qualifizierten
Techniker.
E1/E2 Anormale Versorgungsspannung. Uberpriifen Sie, ob die Stromversorgung
normal ist.
Schalten Sie das Gerat ein, nachdem die
Stromversorgung normal ist.
E3 Hohe Temperatur des Temperatursen- | Wenden Sie sich an einen qualifizierten
sors der Induktionsspule. Techniker.

Die oben genannten Punkte sind die Beurteilung und Inspektion haufiger Fehler.
Bitte zerlegen Sie das Geréat nicht selbst, um Gefahren und Schaden am Induktionsherd zu vermeiden.
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. . Anschrift:
Garantiebedingungen Beko Germany GmbH
Rahmannstrafle 3
D-65760 Eschborn

Kundendienst-Tel.: 06102-86 86 891
E-Mail: Kundendienst@beko.com

Ersatzteile-Tel.: 01805-242 515 *
E-Mail: ersatzteile@beko.com

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

als Kaufer eines HaushaltsgroRgerates der Marke Beko stehen lhnen die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
(Nachbesserung und Nacherfiillung) aus dem Kaufvertrag zu. Die Gewahrleistung erfolgt fiir die Fehlerfreiheit bei
Geratelibergabe entsprechend dem jeweiligen Stand der Technik. Uber die Gewéahrleistung hinaus raumt Ihnen
der Hersteller eine Garantie ein, diese schrankt die gesetzliche Gewahrleistung — die fiir 24 Monate ab dem
Kaufdatum gilt — nicht ein. Garantiert wird die Mé@ngelbeseitigung durch Reparatur oder Austausch nach Wahl des
Herstellers.

Sollten Sie dennoch einmal einen Grund zu einer Reklamation erkennen, dann wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst. Geben Sie im Falle einer Stérung Ihre genaue Anschrift, Telefonnummer und den GERATETYP
(vom Typenschild des Gerates) an. Personenbezogene Daten werden unter Beriicksichtigung der
datenschutzrechtlichen Rahmenbedingungen ausschlieBlich fir der Auftragsbearbeitung und Garantieabwicklung
genutzt.

Die Garantiezeit betragt 24 Monate ab Kaufdatum.

Bedingungen:

1. Ein maschinell erstellter Original-Kaufbeleg liegt vor.

2. Das Gerat ist nur mit Original-Zubehor und Original-Ersatzteilen betrieben worden.

3. Die in der Gebrauchsanweisung erwahnten Wartungs- und Reinigungsarbeiten sind entsprechend

ausgefiihrt worden.

Das Gerat wurde nicht gedffnet/zerlegt.

Bauteile, die einem gebrauchsbedingtem Verschleil unterliegen fallen nicht unter die Garantie
Ausgewechselte Teile werden Eigentum des Herstellers.

Ausgeschlossen von der Garantie sind die Mangel, die durch unsachgemafe Installation, z. B.
Nichtbeachtung der VDE-Vorschriften; unsachgemafe Aufstellung, z. B. Nichtbeachtung der Einbau-
oder Installationsvorschriften; duRere Einwirkung, z. B. Transportschaden, Beschadigung durch Sto
oder Schlag, Schaden durch Witterungseinflisse, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, unsachgemafe
Bedienung oder Beanspruchung, z. B. Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisungen verursacht wurden.

8. Die Mangelbeseitigung in der Garantie z.B. durch eine Reparatur oder eine Ersatzlieferung verlangert
die urspriingliche Garantiezeit nicht.

9. Schadenersatzanspriiche, auch hinsichtlich Folgeschaden, sind, soweit sie nicht auf Vorsatz oder grober
Fahrlassigkeit beruhen, ausgeschlossen.

10. Der Anspruch auf Garantieleistung steht nur dem Erstkéufer zu und erlischt bei Weiterverkauf des
Produktes durch den Erstkunden.

11. Die Garantie gilt fiir neue Produkte und nicht fiir Produkte, die als Gebrauchtgerate verkauft worden sind
und nicht fir B-Ware.

12. Die Garantie ist nicht Uibertragbar.

Abhilfemoglichkeiten:

1. Der Hersteller behélt sich das gesetzlich vorgesehene Recht zur Nachbesserung vor.

2. Reparaturen oder Abanderungen wahrend der Garantiezeit diirfen nur durch den autorisierten Kunden-
dienst vorgenommen werden.

3. Als eine Nachbesserung wird der Versuch der Schadensbehebung verstanden. Erst wenn die
Schadensbehebung fehlschlagt oder ein anderer Mangel auftritt, beginnt ein neuer Nachbesserungsver-
such.

4. Bevor andere Abhilfemanahmen mdéglich sind, sind 3 Nachbesserungsversuche zuldssig. Schlagt die
Mangelbeseitigung fehl oder ist sie unmdglich, berechtigt dies den Kaufer zur Riickgédngigmachung des
Kaufvertrags oder zur Herabsetzung des Kaufpreises.

Umtausch:
Erfolgt auf Wunsch des Kunden ein Austausch, wird die bisherige Nutzung des Gerates in Rechnung gestellt.

No ok~

Diese Garantiezusage ist giiltig innerhalb der Bundesrepublik Deutschland
*) 0,14 EUR/Min. aus dem Festnetz der T-Com; Mobilfunk max. 0,42 EUR/Min. (nur fiir Deutschland)

Garantiebedingungen - Beko — 03/2024



GARANTIEURKUNDE bEI(O
Osterreich —

Flir unsere Gerdte ibernehmen wir die Garantie zu den nachfolgend angefiihrten Bedingungen:

1.

beko gewdhrt eine Garantie von 24 Monaten, gerechnet vom Tag der Lieferungan den
Endverbraucher. Der Kaufbeleg dient als Nachweis. Diese Garantiezusage gilt nur
gegenliber Endabnehmern, die Erstkdufer des Produktes vom Handler sind.

Durch diese Garantieist die gesetzliche Gewadhrleistungspflicht nicht eingeschrankt.

Innerhalb der Garantiezeit werden Mdngel am Gerat, die nachweislich auf Material- oder
Fertigungsfehler zuriickzufiihren sind, nach Uberpriifung der Verhaltnismangel behoben.
Die Entscheidung welcher Art der Nachbesserung erfolgt, liegt ausschlieBlich bei beko. Die
Garantie deckt die flr die Beseitigung des Mangels anfallenden Kosten fiir Arbeitszeit und
Material.

Im Fall von unsachgemdBer Handhabung und / oder Missachtung der Auf- und
Einbauvorschriften, bei Transportschaden, Bruchschaden und Spriingen speziell an Teilen
aus Glas oder Kunststoff, sowie fiir Verbrauchs- und Verschleiteile, wie z.B. Filter,
Lampen, Riemen, Kohleblirsten etc., sowie Schaden, die durch abnorme Bedingungenin
der Strom- und Wasserzufuhr oder durch héhere Gewalt verursacht werden, kann keine
Garantieleistung erfolgen. Schaden auBerhalb des Gerdtes, sowie Schaden durch Eingriffe
bzw. Reparaturen von Personen, die nicht durch beko ermdchtigt wurden, sind von der
Garantieleistungausgeschlossen.

Garantiepflichtige Mangel sind unverztiglich dem beko -Kundendienst unter Vorlage des
Kaufbelegs zu melden.

Erweiterte Garantieversprechen, die sich auf spezifische Teile des Produktes wie Motoren,
Kompressoren, Pumpen etc. beziehen, beinhalten ausschlieBlich die Kosten des
beschriebenen Bauteils. Eventuelle Anfahrts- und/oder Arbeitszeitkosten die fiir den
Austausch eines solchen Teiles anfallen kénnen, sind in dieser Garantie nicht gedeckt.

Durch Garantieleistungen wird die Garantiefrist des Gerdtes nicht verldngert. Bitte
Uberpriifen Sie das Gerat sofort nach Ubernahme und melden Sie eventuelle Mangel
innerhalb von 14 Tagen.

Wir danken Ihnen, dass Sie ein Qualitdatsprodukt von beko erworben haben und wiinschen lhnen
viel Freude!

Servicehotline: +43 126 76 002
Email: support.austria@beko.com

www.beko.com/de-de
Beko Austria AG
Pfarrgasse 77
1230 Wien



Veuillez d'abord lire ce manuel d'utilisation !
Chére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir préféré cet appareil Beko. Nous espérons que vous étes entierement satisfait
de votre appareil fabriqué avec des matériaux de qualité supérieure couplés a une technologie de pointe.
Pour cette raison, veuillez lire attentivement ce manuel d'utilisation et tous les autres documents fournis
avant d'utiliser I'appareil et conservez-le comme référence pour une utilisation future. Si vous donnez
I'appareil a une autre personne, donnez-lui également le manuel d'utilisation. Suivez les instructions en
faisant attention a tous les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utilisation.

Notez que ce manuel d'utilisation peut également s'appliquer a d'autres modeles. Les différences entre
les modeles sont explicitement décrites dans le manuel.
Signification des symboles

Les symboles suivants sont utilisés dans différentes sections de ce manuel :

Informations importantes et consignes utiles re-
latives a I'utilisation.

AVERTISSEMENT : Avertissements contre les si-
tuations dangereuses concernant la sécurité de
la vie et des biens.

AVERTISSEMENT : Avertissement lié au risque d'in-
cendie.

AVERTISSEMENT : Avertissement lié aux chocs
électriques.

> P B

. REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
o

ELEMENTS et ses aticessoires R\Q o0
PAPIER se recyclent \

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil




n Consignes de sécurité et d'environnement importantes

Consignes de sécurité impor-
tantes a lire attentivement et
a conserver pour référence ul-
térieure

1.1 Sécurité générale

Cette section comprend
les instructions de sécuri-
té qui vous mettent a |'abri
de tout risque d'incendie,
de choc électrique, d'ex-
position a une fuite d'éner-
gie micro-ondes, de toute
blessure physique ou de
tout dommage matériel.

Le non-respect de ces ins-

tructions annule toute ga-

rantie.

« Les appareils Beko sont
conformes aux normes
de sécurité applicables ;
par conséquent, en cas
de dommage sur 'appa-
reil ou le cable d'alimenta-
tion, il doit étre réparé ou
remplacé par le fournis-
seur, le centre de service
Ou un service spécialisé
et agréé afin d'éviter tout
risque. Lorsque les répa-
rations sont mauvaises

ou effectuées par un per-
sonnel non qualifié, elles
peuvent étre dangereuses
et entrainer des risques
pour ['utilisateur.

1.2 Installation

Risque de choc électrique

« Débranchez 'appareil du
réseau électrique avant
d'effectuer toute opé-
ration d'entretien ou de
maintenance.

.Le raccordement a un
bon systeme de mise a la
terre est essentiel et obli-
gatoire.

.Les modifications du
systeme de cablage do-
mestique ne doivent étre
effectuées que par un
électricien qualifié.

«Le non-respect de ces
conseils peut entrainer
un choc électrique ou la
mort.
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n Consignes de sécurité et d'environnement importantes

1.3 Fonctionnement et entre-

tien

Risque de choc électrique

« Ne cuisinez pas sur une
table de cuisson cassée
ou fissurée. Si la surface
de la table de cuisson se
brise ou se fissure, étei-
gnez immédiatement
I'appareil a l'aide de l'ali-
mentation électrique
(interrupteur mural) et
contactez un technicien
qualifié.

« Avant de procéder au net-
toyage ou a l'entretien,
éteignez la table de cuis-
son au niveau du mur.

«Le non-respect de ces
conseils peut entrainer
un choc électrique ou la
mort.

1.4 Risque pour la santé

. Cet appareil est conforme
aux normes de sécurité
électromagneétique.

1.5 Risque de surface chaude
« Pendant ['utilisation, les

parties accessibles de cet
appareil peuvent devenir
suffisamment chaudes
pour provoquer des bra-
lures.

Ne laissez pas votre corps,
VoS VEétements ou tout
autre objet autre qu'un
ustensile de cuisine ap-
proprié entrer en contact
avec le verre a induction
tant que la surface n'est
pas refroidie.

Les objets métalliques
tels que les couteaux,
les fourchettes, les cuil-
leres et les couvercles ne
doivent pas étre placés
sur la surface du cuiseur
car ils peuvent devenir
chauds.

Tenez les enfants a I'écart.

Les poignées des cas-
seroles peuvent étre
chaudes au toucher. Véri-
flez que les poignées des
casseroles ne dépassent
pas des autres zones de
cuisson allumées. Gardez
les poignées hors de por-

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur
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n Consignes de sécurité et d'environnement importantes

tée des enfants.

«Le non-respect de ce
consell peut entrainer des
brilures et des ébouillan-
tages.

1.6 Risque de coupure

. La lame tranchante d'un
grattoir de table de cuis-
son est exposée lorsque le
couvercle de sécurité est
rétracté. Utilisez-le avec
une extréme prudence et
rangez-le toujours en lieu
sUr et hors de portée des
enfants.

« Le manque de prudence
peut entrainer des bles-
sures ou des coupures.

1.7 Importantes instructions
de sécuriteé

. Lisez attentivement ces
Instructions avant d'ins-
taller ou d'utiliser cet ap-
pareil.

« Aucun matériau ou pro-
duit combustible ne doit
étre placeé sur cet apparell
a aucun moment.

« Veuillez communiquer
ces informations a la per-
sonne chargée de l'ins-
tallation de I'apparell, car
elles pourraient réduire
les colts d'installation.

« Afin d'éviter tout risque,
cet appareil doit étre ins-
tallé conformément aux
présentes instructions
d'installation.

- Cet apparell doit étre cor-
rectement installé et mis
a la terre uniguement par
une personne qualifiée.

« Cet appareil doit étre rac-
cordé a un circuit com-
prenant un interrupteur
d'isolement assurant une
déconnexion totale de
I'alimentation électrique,
conformément aux regles
de cablage.

« Si l'appareil n'est pas ins-
tallé correctement, toute
garantie ou responsabilité
peut étre annulée.

« Ne laissez jamais |'appa-
reil sans surveillance lors-
qu'll est utilisé. L'ébullition
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n Consignes de sécurité et d'environnement importantes

provoque un dégagement
de fumée et de graisse qui
peut s'enflammer.

« N'utilisez jamais votre ap-
pareil comme surface de
travail ou de rangement.

« Ne laissez jamais d'objets
ou d'ustensiles sur l'ap-
pareil.

« N'utilisez jamais votre ap-
pareil pour chauffer ou ré-
chauffer la piece.

« Apres utilisation, ételi-
gnez toujours les zones
de cuisson et la table de
cuisson comme indiqué
dans ce manuel (c'est-a-
dire en utilisant les com-
mandes tactiles).

« Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'apparell, s'as-
seoilr, se tenir debout ou
grimper dessus.

«Ne rangez pas d'objets
susceptibles d'intéresser
les enfants dans les ar-
moires situées au-dessus
de I'appareil. Les enfants
qui grimpent sur la table

de cuisson peuvent se
blesser gravement.

- Ne laissez pas les enfants
seuls ou sans surveillance
dans la zone ou l'apparell
est utilisé.

. Les enfants ou les per-
sonnes souffrant d'un
handicap qui limite leur
capacité a utiliser l'appa-
reil doivent étre accom-
pagnés d'une personne
responsable et compé-
tente qui leur apprendra a
I'utiliser. L'instructeur doit
s'assurer qu'il peut utili-
ser 'appareil sans danger
pour lui-méme ou pour
son environnement.

«Ne réparez ou ne rem-
placez aucune piece de
I'apparell si cela n'est pas
expressément recom-
mandé dans le manuel.
Tout autre entretien doit
étre effectué par un tech-
nicien qualifié.

« N'utilisez pas de nettoyeur
a vapeur pour nettoyer
votre table de cuisson.

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur
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n Consignes de sécurité et d'environnement importantes

« Ne placez pas ou ne lais-
sez pas tomber d'objets
lourds sur votre table de
cuisson.

«Ne montez pas sur la
table de cuisson.

« N'utilisez pas de casse-
roles a bords irréguliers
et ne faites pas glisser les
casseroles sur la surface
en verre céramique, car
vous risquez de rayer le
verre.

« N'utilisez pas d'éponge
ou d'autres produits de
nettoyage abrasifs pour
nettoyer votre table de
cuisson, car ils risquent
de rayer le verre a induc-
tion.

« Si le cordon d'alimenta-
tion est endommageé, |l
doit étre remplacé par le
fabricant, son agent de
service ou toute autre
personne qualifiee afin
d'éviter tout risque.

« Cet appareil est concu

pour étre utilisé dans les
maisons et des endroits

similaires tels que :

— les espaces de cuisine
dans les boutiques, bu-
reaux et autres environ-
nements de travail;

— maisons de campagne ;

— cuisines pour clients
dans les hotels, motels
et autres lieux d'habita-
tion ;

— les gites touristiques.

« AVERTISSEMENT : L'appa-

reil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Il faut
velller a ne pas toucher
les éléments chauffants.
Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a
I'écart, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.

Cet apparell peut étre uti-
lisé par des enfants ageés
de 8 ans et plus ainsi
que par des personnes
dont les capacités phy-
siques, sensorielles et
mentales sont réduites,
ou des personnes dé-

64 /FR

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur



nConsignes de sécurité et d'environnement importantes

nuées d'expérience ou de
connaissance, Sl ceux-ci
ont bénéficié d'une sur-
veillance ou d'instructions
préalables concernant
I'utilisation de l'appareil
en toute sécurité et com-
prennent les dangers en-
courus.

Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'apparell.
Le nettoyage et |'entretien
par 'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des
enfants sans supervision.

AVERTISSEMENT : La cuis-
son sans surveillance sur
une cuisiniere avec de la
graisse ou de ['huile peut
étre dangereuse et provo-
quer un incendie. NE TEN-
TEZ JAMAIS d'éteindre
un feu avec de l'eau ; étel-
gnez plutdt I'apparell, puis
étouffez les flammes, par
exemple avec un cou-
vercle ou une couverture
anti-feu.

« AVERTISSEMENT : Risque
d'incendie : ne rangez pas

d'objets sur les surfaces
de cuisson.

« AVERTISSEMENT : Si la sur-

face est fissurée, éteignez
'appareil pour éviter tout
risque d'électrocution,
pour les surfaces de cuis-
son en vitrocéramigue ou
en matériau similaire qui
protegent les parties sous
tension.

Il est interdit d'utiliser un
nettoyeur a vapeur.

| 'appareil ne doit pas étre
utilisé avec un minuteur
externe ou un systeme
de commande a distance
sépare.

MISE EN GARDE : Le pro-
cessus de cuisson doit
étre supervisé. Un pro-
cessus de cuisson a court
terme doit étre surveillé
en permanence.

AVERTISSEMENT : N'utili-
sez pas de dispositifs de
protection pour les tables
de cuisson ou les foyers.
L'utilisation de protec-
tions inappropriées peut

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur
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nConsignes de sécurité et d'environnement importantes

entrainer des accidents.

«Cet appareil est doté
d'une prise de terre qui
n'est utilisée qu'a des fins
fonctionnelles.

« Vous devez stocker I'ap-
pareil conformément aux
symboles de manuten-
tion indiqués sur la boite
en carton.

1.8 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets :

Cet appareil est étiqueté conformément a la direc-
tive européenne 2012/19/UE relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques (DEEE).
En veillant a ce que cet appareil soit mis au rebut
correctement, vous contribuerez a prévenir tout
dommage éventuel a I'environnement et a la santé
humaine qui pourrait résulter d'une mise au rebut
incorrecte.

hid

Le symbole apposé sur le produit in-
dique qu'il ne peut pas étre traité
comme un déchet ménager normal. |l
doit étre déposé dans un point de col-
lecte pour le recyclage des produits
électroniques.

Cet appareil doit étre éliminé par des spécialistes.
Pour de plus amples informations concernant le
traitement, la récupération et le recyclage de ce
produit, veuillez contacter votre municipalité, votre
service d'élimination des déchets ménagers ou le
magasin ou vous l'avez acheté.

Pour obtenir des informations plus détaillées sur
le traitement, la récupération et le recyclage de ce
produit, veuillez contacter votre mairie, votre ser-
vice d'élimination des déchets ménagers ou le ma-
gasin ou vous avez acheté le produit.

1.9 Conformité avec la Directive
RoHS

Votre appareil est conforme a la directive RoHS de
I'Union européenne (2011/65/UE). Il ne contient
pas de matériaux nocifs et interdits spécifiés dans
la directive.

1.10 Informations sur I'emballage

0y Les matériaux d'emballage du produit
® | sontfabriqués a partir de matériaux re-
- cyclables, conformément aux régle-

mentations nationales en matiere d'en-
vironnement. Ne mettez pas les matériaux d'em-
ballage au rebut avec les ordures ménageres et
d'autres déchets. Apportez-les aux points de col-
lecte des matériaux d'emballage désignés par les
autorités locales.
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n Généralités ovue d'ensemble

2.1 Apercu Géneral
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Commandes et pieces 2.2 Données techniques
A. Aper(;u Zones’de ct.lisson 4 Zones
. Type électrique CLASSE |
1.2000, prssance de 2600W, zone Tension d'alimentation | 220- 240V~, 50-60Hz
2. 1500, pu?ssance de 1800W, zone Puissance électrique 2.5 kW: 2250-2750 W,
3. 1800, puissance de 2000W, zone installée 7.4 KW: 6600-7400 W
4. 1500, puissance de 1800W, zone Taille du produit 590 x 520 x 60 mm
5. 2800, puissance de 3500W, zone (L*L*H)
6. Plague de verre Dimensions intégrées | 560"2¥490?+56*%° mm
7. Panneau de commande

B. Panneau de commande
Bouton de sélection de la zone de chauffage

1.

2. Boutons de réglage de la puissance/Boutons de
réglage de la minuterie/Bouton de verrouillage
des touches

. Bouton de la minuterie

. Bouton de maintien au chaud
. Bouton Stop & Go

. Bouton de fonction Boost

. Bouton Marche/Arrét

. Sélection de la zone Flex/contréle de la fonction
BBQ

0 N oo~ Ww

Les spécifications techniques
peuvent étre modifiées sans préavis

afin d'améliorer la qualité du produit.

Les illustrations de ce manuel sont
schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre

produit.

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur
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n Généralités ovue d'ensemble

Informations sur les plaques de cuisson électriques domestiques

Symbole Valeur
Unité

Symbole Valeur
Unité

Symbole Valeur
Unité

Identification du modele

HIl 64500 FTO

Type de plaque de cuisson

Plaque de cuis-
son encastrée

cuisson calculée par kg

son électrique CE

Nombre de zones et / ou surfaces de cuisson 4 zones
Technologie de chauffage (zones et surfaces zones et sur-
de cuisson a induction, zones de cuisson par faces de cuisson
rayonnement, plaques solides) a induction
Pour les zones ou surfaces de cuisson circu- %} Zone 1:21,0 cm
laires : diametre de la surface utile par zone de Zone 2:16,0
cuisson chauffée électriquement, arrondi aux Zone 3:18,0
5 mm les plus proches. Zone 4:18,0
Pour les zones ou surfaces de cuisson non cir- | L Zone du pont: cm
culaires : longueur et largeur de la surface utile | W 18.0%39.5
par zone ou surface de cuisson électrique,
arrondies aux 5 mm les plus proches.
Consommation d'énergie par zone ou surface | Cuisson élec- | Zone 1:187.67 Wh/kg
de cuisson calculée par kg trique CE Zone 2:188.53
Zone 3:168.38
Zone 4:197.33
Zone du pont:
185.81
Consommation d'énergie de la plaque de Plaque de cuis- | 186.68 Wh/kg
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nAvant la premiere utilisation

3.1 Introduction a la cuisson a induction

La cuisson par induction est une technologie de cuisson slre, avancée, efficace et économique. Cela
fonctionne grace a des vibrations électromagnétiques qui généerent de la chaleur directement dans la
casserole, plutét qu'indirectement en chauffant la surface du verre. Le verre devient chaud uniquement
parce que la casserole finit par le réchauffer.

IHE

Pot en fer

Circuit magnétique
—— Plaque de verre céramique
[ =% sss| . Bobine d'induction

Courants induits

3.2 Utilisation des commandes tactiles

e Les commandes réagissent au toucher, il n'est donc pas nécessaire d'exercer une quelconque pression.
e Utilisez la boule de votre doigt, et non son extrémité.

e Vous entendrez un bip a chaque fois qu'une touche est enregistrée.

¢ Veillez a ce que les commandes soient toujours propres et seches et a ce qu'aucun objet (par exemple
un ustensile ou un chiffon) ne les recouvre. Méme une fine pellicule d'eau peut rendre les commandes
difficiles a utiliser.

—

3.3 Choisir les bons ustensiles de cuisine

N'utilisez que des ustensiles de cuisine dont la base est adaptée a la cuisson par induction.
Recherchez le symbole d'induction sur I'emballage ou sur le fond de la casserole.

e \Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisine est adapté en effectuant un test d'aimantation. Dé-
placez un aimant vers la base de la casserole. Si elle est attirée, la casserole est adaptée a l'induction.

e Sivous ne disposez pas d'aimant :
1. Mettez un peu d'eau dans la casserole que vous voulez vérifier.
2. Si"Z " ne clignote pas a |'écran et que I'eau chauffe, la casserole est appropriée.

e |es ustensiles de cuisine fabriqués a partir des matériaux suivants ne conviennent pas : acier inoxy-
dable pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et faience.
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e N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine aux bords irréguliers ou a la base incurvée.

e Assurez-vous que la base de votre casserole est lisse, qu'elle repose a plat contre le verre et qu'elle est
de la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi grand que
le graphique de la zone sélectionnée. L'utilisation d'un pot un peu plus large permet d'utiliser I'énergie
a son maximum. Si vous utilisez un pot plus petit, I'efficacité pourrait étre moindre que prévu. Centrez
toujours votre poéle sur la zone de cuisson.

-

/f"_,

X XX 7

e Soulevez toujours les casseroles de la table de cuisson a induction - ne les faites pas glisser, car elles
risqueraient de rayer le verre.

3.4 Dimensions de la casserole

e | es zones de cuisson sont limitées et s'adaptent automatiquement au diametre de la casserole. Tou-
tefois, le fond de cette casserole doit avoir un diameétre minimum en fonction de la zone de cuisson
correspondante. Pour obtenir le meilleur rendement de votre table de cuisson, placez la casserole au
centre de la zone de cuisson.

e Diametre de la base des ustensiles de cuisine a induction :

Diamétre de la zone de Diamétre minimal du
cuisson (mm) pot (mm)

ZoneT (210mm) 140

Zone 2 (160mm) 100

Zone 3 et 4 (180mm) 120

Zone 5 (Zone flexible) 240 ou 160x270

Les résultats ci-dessus peuvent varier en fonction de la qualité de la casserole utilisée.
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GESTION DE PUISSANCE

Avec la gestion de puissance, vous pouvez régler la
puissance totale a 2,56 kW/7,4 kW. Lors de l'achat,
la plaque de cuisson est réglée sur la puissance
maximale possible. Ajustez le réglage en fonction
des limites de votre systéme électrique domes-
tique, comme décrit dans le paragraphe suivant.
Remarque : Selon la puissance sélectionnée pour
la plaque, certains niveaux de puissance des zones
de cuisson et fonctions (par ex. ébullition ou chauf-
fage rapide) peuvent étre automatiquement limités
pour éviter de dépasser la limite choisie. Si les ni-
veaux de puissance dépassent la puissance totale
sélectionnée, le symbole «<PN» s'affichera.

(i

De 7.4kW a 2.5kW:

Lorsque vous utilisez la table de cuisson pour la
premiere fois, veuillez noter que I'état par défaut
est de 7.4 kW. Tout d'abord, touchez le bouton stop
+go et maintenez pendant 5 secondes.vous pou-
vez entendre le buzzer biper une fois et clignoter
le « 7.4 », si le pouvoir « 7.4 » en clignote, touchez
et maintenez I'augmentation pendant 5 secondes,
ce qui fera clignoter un autre pouvoir « 2.5 », puis
touchez le bouton stop +go et maintenez pendant
5 secondes, le buzzer bipera 10 fois, cela signifie
que vous avez terminé le réglage.

De 2.5 kW a 7.4 kW.

Appuyez d'abord sur le bouton stop +go et mainte-
nez-le enfoncé pendant 5 secondes. Vous pouvez
entendre le buzzer bip une fois et clignote le « 2.5»,
lorsque le pouvoir « 2.5 » en clignotant, touchez et
maintenez I'augmentation pendant 5 secondes va
clignoter a « 7.4 », puis touchez le bouton Stop +go
et maintenez pendant 5 secondes, le buzzer va bi-
per 10 fois, cela signifie que vous avez terminé le
réglage.

Vous ne pouvez régler la gestion de
I'énergie que lorsque la table de cuis-
son est éteinte.

4.1 Pour commencer la cuisson

e Apres la mise sous tension, le buzzer émet un
bip, tous les voyants s'allument pendant 1 se-
conde puis s'éteignent, indiquant que le cuiseur
est entré en mode veille.

1. Appuyez sur la touche ON/OFF tous les
indicateurs affichent « - » ou « -- ».

2. Placez une casserole appropriée sur la zone de
cuisson sélectionnée.

Assurez-vous que le fond de la cas-
serole et la surface de la zone de
cuisson sont propres et secs.

(i

3. Effleurez la touche de sélection de la zone de
cuisson, l'indicateur sur l'écran a coété de la
touche clignote.

(o] o)
®0

~
’

71N

4. Pendant que le chiffre clignote, réglez le niveau
de puissance en touchant de maniére répétée la
commande + ou -.

Vous pouvez également faire glisser
le curseur le long de la commande,
ou simplement toucher n'importe
quel point du curseur.

(i

— e —— - .- ..+
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Si vous ne choisissez pas un réglage de chaleur
dans un délai de 1 minute, la table de cuisson
s'éteint automatiquement. Vous devrez recom-
mencer a |'étape 1.

Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a
tout moment pendant la cuisson.

Si I'affichage clignote « == <» en alternance avec le
réglage de la chaleur, cela signifie que I'un ou I'autre

vous n'avez pas placé une casserole sur la bonne
zone de cuisson ou,

la poéle que vous utilisez n'est pas adaptée a la
cuisson par induction ou,

la casserole est trop petite ou mal centrée sur la
zone de cuisson.

Aucun chauffage n'a lieu tant qu'il n'y a pas de ré-
cipient approprié sur la zone de cuisson. L'écran
s'éteint automatiquement au bout de 1 minute si
aucune casserole appropriée n'est placée dessus.

4.2 Lorsque vous avez terminé la
cuisson

1.

Appuyez sur la touche de sélection de la zone de
chauffage que vous souhaitez éteindre.

bieo

2. Effleurez plusieurs fois « - » ou faites glisser le

curseur jusqu'au point gauche, puis effleurer
«-», ou effleurez le point gauche du curseur,
puis effleurez «-». Assurez-vous que l|'écran
affiche « 0 ».

(N @ 7

ou

d ™ a J/

3. Pour éteindre toutes les zones de cuisson, ap-
puyez sur la touche MARCHE/ARRET.

O

4. Faites attention aux surfaces chaudes. L'écran
affiche « H » (indicateur de chaleur résiduelle)
pour indiquer quelle zone de cuisson est chaude.
Il disparaitra lorsque la surface aura refroidi a
une température suffisante. Il peut également
étre utilisé comme fonction d'économie d'éner-
gie en utilisant la zone encore chaude pour
chauffer d'autres casseroles.

o0
®0

4.3 Utilisation de la fonction
d'amplification (Boost)

La fonction Boost est une fonction qui maximise
la puissance d'une zone de cuisson sélectionnée.
Lorsqu'elle est activée, la fonction dure 5 minutes
et permet une cuisson plus puissante et plus ra-
pide, par exemple pour chauffer une grande casse-
role d'eau pour faire cuire du riz ou des pates.

Utilisez le boost pour appliquer plus de puissance

1. Touchez la commande de sélection de la zone
de chauffage que vous souhaitez activer, un
indicateur a c6té de la touche clignote sur
I'écran.

- 00

~ 00

~
’

2. Touche le régulateur de la fonction Boost et la
zone de cuisson commence a fonctionner en
mode Boost. L'afficheur de puissance indique
« P » pour indiguer que la zone est en mode
«boost ».

72 /FR

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur



n Fonctionnement de I'appareil

al
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3. La puissance Boost durera 5 minutes puis le
foyer reviendra a la puissance 9.

4. Si vous souhaitez annuler la fonction «boost»
pendant les 5 minutes de fonctionnement, tou-
chez a commande de sélection de la zone de
cuisson et un indicateur situé a c6té de la touche
clignotera. Appuyez ensuite sur la touche Boost
- le foyer de cuisson reviendra a lapuissance 9.

[ o)

g&zﬁszSQ

Gestion de I'énergie

[eJe]

Votre plaque a induction est divisée en deux
groupes. Vous ne pouvez booster qu'une seule
zone par groupe, et la zone correspondante doit
étre d'une puissance inférieure ou égale a 5.

(i

4 zones peuvent utiliser la fonction

Boost.
Groupe A Groupe B
| |
| |

4.4 Utilisation de la fonction de zone
flexible

Cette zone peut étre utilisée comme une seule
zone ou comme deux zones différentes, selon
les besoins de cuisson. La zone Flexible se com-
pose de deux zones de cuisson indépendantes qui

Veillez a placer I'ustensile de cuisine
au centre de chaque zone de cuis-
son. Sivous utilisez une grande cas-
serole ou des poéles ovales, rectan-

peuvent étre controlées séparément.
gulaires ou allongées, veillez a placer
les poéles au centre de la zone de

cuisson qui couvre les deux croix.

Exemples de placement correct ou incorrect des
casseroles :

o R
U2l - ML M
v v v v X

Utilisation de la zone Flexible comme une grande zone :

Pour activer la zone Flexible comme une seule
grande zone, sélectionnez la zone avec la fonc-
tion Flexible et appuyez sur le symbole de la zone
Flexible, le témoin lumineux a proximité du sym-
bole de la zone Flexible s'allume et la fonction de la
zone Flexible est activée.

Le réglage de la puissance fonctionne dans toute
autre zone normale.
oce

®
g o]

[e]e]
[ Je

En mode Flex-Zone, les zones 3 et
4 peuvent entrer ensemble dans la

1Y
3" oce
f\ = = = 0oo
fonction Boost et la quitter apres 5

minutes.

Utilisation de la zone flexible comme deux zones indé-
pendantes :

Pour utiliser la zone flexible comme deux zones
distinctes avec des réglages de puissance diffé-
rents, appuyez a nouveau sur la zone de chauffage,
puis touchez I'élément de commande de la zone
flexible, le voyant lumineux a coté de I'élément de
commande de la zone flexible s'éteint, puis la zone
flexible est désactivée.
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4.5 Utilisation de la fonction gril

La fonction gril peut étre utilisée pendant le mode
Flexzone pour maintenir la température de surface
de la casserole a un niveau uniforme.

1. Appuyez sur la commande pour sélectionner la
zone de cuisson pour laquelle vous souhaitez
utiliser la fonction gril et un indicateur a cété de
la commande clignote.

2. Touchez la commande zone fexible/BBQ et
maintenez-la enfoncée pendant 3 secondes
pour activer la fonction BBQ. Les lettres « b » et «
q » s'affichent anrs

oce
oo

oo
oce

’O.
q\::>ﬁw

3. Pour désactiver la fonction BBQ, touchez la zone
de cuisson sélectionnée précédemment, puis
touchez la commande Flex Zone/BBQ pendant
1 seconde. L'affichage de la zone de cuisson in-
digue « 0 » et le niveau de puissance peut étre
réinitialisé.

i

4.6 Utilisation de la fonction pause -
STOP+GO

La fonction pause peut étre utilisée a tout moment
pendant la cuisson. Elle permet d'arréter la table de
cuisson a induction et d'y revenir.

1. Assurez-vous que la zone de cuisson fonctionne.

2. Effleurez la touche STOP+GO, l'indicateur de la
zone de cuisson affiche « Il ». Le fonctionnement
de la table de cuisson a induction est alors dé-
sactivé dans toutes les zones de cuisson, a I'ex-
ception des touches STOP+GO, marche/arrét et
verrouillage.

[-1 noe
m |:> Uoo

Pl
e — gg:>

3. Pour annuler I'état de pause, appuyez sur la
touche STOP+GO , puis la zone de cuisson re-
viendra a |'étape de puissance que vous avez
réglée auparavant.

(4]

IOO,:> %@5

4.7 Utilisation de la fonction de zone
flexible

La fonction de maintien au chaud est congue pour

garder les aliments au chaud. Utilisez la fonction

de maintien au chaud pour obtenir une tempéra-

ture stable.

1. Touchez le bouton pour sélectionner la zone
de chauffage que vous souhaitez maintenir au
chaud, unindicateur a cété du bouton clignotera.

2. Touchez le bouton de la fonction de maintien au
chaud, l'indicateur de zone de cuisson affiche «

A
—>

(o] o]

§§§
=] ®0

O

3. Pour désactiver la fonction de maintien au
chaud, touchez le bouton de sélection de la zone
de chauffage puis la fonction de maintien au
chaud, la zone de cuisson passe a « Q ».

4.8 Verrouillage des commandes

e Vous pouvez verrouiller les commandes afin
d'éviter toute utilisation involontaire (par
exemple, un enfant qui met accidentellement les
zones de cuisson en marche).

e Lorsque les commandes sont verrouillées,
toutes les commandes, a I'exception de la com-

0o
Ueo
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mande ON/OFF, sont désactivées.

Pour verrouiller les commandes
1. Touchez simultanément les boutons "-" & "+".

2. L'indicateur de minuterie affiche « Lo ».
Pour déverrouiller les commandes
1. Assurez-vous que la cuisiniere est allumée.

2. Touchez les boutons "-" & "+" et maintenez-les
enfoncés pendant 3 secondes.

3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser
votre table de cuisson.
— ———— e D D S

—— ™

Lorsque la table de cuisson est en
mode verrouillage, toutes les com-
mandes sont désactivées a l'excep-
tion de la commande ON/OFF. Vous
pouvez toujours éteindre la table de
cuisson a l'aide de la commande
ON/OFF en cas d'urgence, mais vous
devez d'abord déverrouiller la table
de cuisson avant la prochaine utili-
sation.

A\

4.9 Utilisation de la minuterie
Vous pouvez utiliser la minuterie de deux manieres
différentes :

e \/ous pouvez I'utiliser comme un minuteur. Dans
ce cas, la minuterie n'éteint aucune zone de cuis-
son lorsque le temps programmeé est écoulé.

e \/ous pouvez le régler de maniére a ce qu'une ou
plusieurs zones de cuisson s'éteignent a I'expira-
tion du temps programmeé.

e \ous pouvez régler la minuterie jusqu'a 99 mi-
nutes.

Utiliser la minuterie comme un minuteur

Si vous ne sélectionnez aucune zone de cuisson

1. Assurez-vous que la plaque de cuisson est
allumée.

A\

Vous pouvez utiliser le minuteur
méme si vous ne sélectionnez au-
cune zone de cuisson.

2. Appuyez sur le bouton de la minuterie, I'indica-
teur de la minuterie affiche « 30 ».

30

O

I~

3. Ajustez le réglage de la minuterie en touchant la
commande - ou +. Les minutes réglées seront
confirmées apres un clignotement d'environ 5
secondes. Lorsque I'heure est réglée, le compte
a rebours commence immédiatement. Le ta-
bleau d'affichage indique le temps restant.

236
O

4. Pour annuler la minuterie, appuyez sur la touche
de minuterie, « 00 » s'affiche sur I'écran de la mi-
nuterie, puis « -- » s'affiche.

O

5. Le buzzer émet un signal sonore de 30 secondes
et I'écran de la minuterie affiche « -- » lorsque le
temps programmeé s'est écoulé.

e Effleurez une fois la commande
«-»o0u «+»de la minuterie pour
diminuer ou augmenter de 1 mi-
nute.

e Touchez et maintenez la com-
mande « - » ou « + » de la minute-
rie pour diminuer ou augmenter de
10 minutes.

(]

e Siletemps de réglage dépasse 99
minutes, la minuterie revient auto-
matiquement a 00 minute.

Réglage de la minuterie pour désactiver une zone de

cuisson

1. Touchez I'élément de commande de la zone de
chauffage pour laguelle vous souhaitez régler la
minuterie.
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23 :36:
O

2. Touchez le bouton du minuteur, l'indicateur af- Le point rouge situé a coté de I'indi-
fichera « 30 ». cateur de niveau de puissance s'al-
3,-, lume pour indiquer que la zone est

U sélectionnée.

o

(o] o)
f\ .00

3. Ajustez le réglage de la minuterie en touchant la Réglage du minuteur pour éteindre plusieurs zones de

commande - ou +. Les minutes réglées seront ~ SUISson ) e
confirmées aprés un clignotement denviron 5 - Si la fonction est utilisée pour plus d'une zone

secondes. de cuisson, I'écran affiche le temps le plus court

s o g e o G N, - (par e)gemple, la zone 1 a un temps programmeé

de 3 minutes et la zone 2 a un temps programmé

I @ ,%\ de 6 minutes, I'écran de la minuterie affiche donc
"3").

* Touchez une fois la commande « Un point rouge clignotant & cote de

- w0U « + » du minuteur pour di- I’fo@hage du niveau de puissance

minuer ou augmenter de 1 minute. signifie que l'affichage de la minu-

terie indique le temps restant pour

° i - R )
Toucdhez et malnjencejz Ia‘ C(t)m cette zone de cuisson. Si vous sou-
man d? « - rou«t»ad T'n; e% haitez vérifier le temps restant de
pour diminuer ou augmenter ae I'autre zone de cuisson, touchez la

@nutes. touche de sélection de la zone de
e Sile temps de réglage dépasse 99 cuisson concernée. La minuterie in-
minutes, la minuterie revient auto- dique la durée programmée.
matiquement a 0 minute.
4. En appuyant sur la touche de sélection de la 00 . .

zone de chauffage, puis en appuyant sur la mi- w00 (re_gle sur6 l-l3

nuterie, la minuterie est annulée, « 00 » s'affiche -~ minutes) u

dans I'écran des minutes, puis « -- ». 3 00 (réglé sur 3 @

n nnr »x @0 minutes)

0o 30
®0 . . .
@ uu 2. Lorsque le temps de cuisson est écoulé, la zone
:> |:> @ de cuisson correspondante s'éteint automati-
ﬁ\ quement et "H" s'affiche a I'écran jusqu'a ce que
la zone ait refroidi a une température sdre.
5. Lorsque I'heure est réglée, le compte a rebours 00

commence immédiatement et |'écran affiche le . o
temps restant.
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Si vous souhaitez modifier I'heure
une fois que la minuterie est réglée,
vous devez recommencer a l'étape 1.

(5]

4.10 Protection contre les
surchauffes

Un capteur de température intégré surveille la
température a l'intérieur de la table de cuisson.
Lorsqgu'une température excessive est détectée, la
table de cuisson s'arréte automatiquement.

4.11 Protection contre les
débordements

La table de cuisson émet un signal sonore et
s'éteint lorsqu'une certaine quantité de liquide dé-
borde sur les commandes. Dans ce cas, éteignez
I'appareil, suivez les précautions habituelles pour
nettoyer les liquides chauds et assurez-vous que
la table de cuisson est séche avant de recommen-
cer a cuisiner.

4.12 Détection de petits objets

Lorsqu'une casserole de taille inappropriée ou
non magnétique (par exemple en aluminium), ou
tout autre petit objet (par exemple un couteau,
une fourchette, une clé) a été laissé sur la table de
cuisson a induction, celle-ci se met automatique-
ment en veille au bout de 1 minute. Le ventilateur
de refroidissement fonctionne pendant une minute
supplémentaire.

4.13 Avertissement de chaleur
résiduelle

Lorsque la cuisiniére a fonctionné pendant un cer-
tain temps, il y a une certaine chaleur résiduelle.
La lettre «H » (indicateur de chaleur résiduelle)
s'affiche a I'écran pour mettre en garde contre
d'éventuelles blessures causées par des surfaces
chaudes. Elle disparaitra lorsque la surface aura
refroidi a une température sdre.

4.14 Protection automatique contre
l'arrét

['arrét automatique est une fonction de protection
de votre table de cuisson a induction. Elle s'arréte

automatiquement si vous oubliez de couper l'ali-
mentation d'une zone de cuisson. Les temps d'ar-
rét par défaut sont indiqués dans le tableau ci-des-
Sous

Niveau de puissance | Temps de travail par défaut
(heure)
1 8
2 8
3 8
4 4
5 4
6 4
7 2
8 2
9 2

4.15 Réglages de la chaleur

Les parametres ci-dessous ne sont que des lignes
directrices. Le réglage exact dépend de plusieurs
facteurs, notamment de votre batterie de cuisine et
de la quantité que vous cuisez. .

Cha-
leur

Adéquation

1-2 | « Réchauffer de petites quantités de no-
urriture

- faire fondre du chocolat et du beurre

- Mijotage doux

- Réchauffement lent

+ Réchauffage
+ Mijotage rapide
+ Cuisson du riz

5-6 | +pancakes

7-8 | +sauté

* cuisiner des pates

9 * cuisson au wok

* saisie

+ porter la soupe a ébullition
- faire bouillir de I'eau
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Faites attention lorsque vous faites
frire, car I'huile et la graisse chauf-
fent tres rapidement, en particulier si
vous utilisez la fonction Boost de la
table de cuisson & induction. A des
températures extrémement élevées,
I'huile et la graisse s'enflamment
spontanément, ce qui présente un
risque d'incendie grave.

5.1 Conseils de cuisson

e Lorsque les aliments arrivent a ébullition, rédui-
sez la température.

e ['utilisation d'un couvercle permet de réduire le
temps de cuisson et d'économiser de I'énergie
en conservant la chaleur.

e Réduisez la quantité de liquide ou de graisse
pour diminuer le temps de cuisson.

e Commencez la cuisson a température élevée
et réduisez la température lorsque les aliments
sont bien chauds.

Mijoter, cuire du riz

e Le mijotage a lieu en dessous du point d'ébul-
lition, a environ 85° C, lorsque des bulles re-
montent occasionnellement a la surface du
liquide de cuisson. C'est la clé de soupes déli-
cieuses et de ragoUts tendres, car les saveurs se
développent sans que les aliments ne soient trop
cuits. Les sauces a base d'ceufs et les sauces
épaisses a base de farine doivent également étre
cuites en dessous du point d'ébullition.

e Certaines taches, comme la cuisson du riz par
absorption, peuvent nécessiter un réglage plus
élevé que le réglage le plus bas pour garantir une
cuisson correcte des aliments dans le temps re-
commandé.

Saisir un steak

Pour une viande juteuse et pleine de godt :

1. Laisser reposer la viande a température
ambiante pendant environ 20 minutes avant de
la faire cuire.

2. Faites chauffer une poéle a frire a fond épais.

3. Badigeonnez les deux coOtés du steak avec
de I'nuile. Versez un peu d'huile dans la poéle
chaude et déposez-y la viande.

4. Retournez le steak une seule fois pendant la
cuisson. Le temps de cuisson exact dépend

de I'épaisseur du steak et du degré de cuisson
souhaité. Le temps de cuisson peut varier de 2
a 8 minutes par coté. Appuyez sur le steak pour
évaluer son degré de cuisson. Plus il est ferme,
plus il est « bien cuit ».

5. Laissez le steak reposer quelques minutes sur
une assiette chaude afin qu'il se détende et de-
vienne plus tendre avant de servir.

Pour la cuisson au wok

1. Choisissez un wok plat compatible avec
I'induction ou une grande poéle a frire.

2. Préparez tous les ingrédients et le matériel. La
cuisson au wok doit étre rapide. Si vous cuisinez
de grandes quantités, faites cuire les aliments en
plusieurs fois.

3. Préchauffez brievement la poéle et ajouter deux
cuilleres a soupe d'huile.

4. Cuisinez d'abord la viande, mettez-la de cété et
gardez-la au chaud.

5. Faites sauter les légumes. Lorsqu'ils sont
chauds mais encore croustillants, réglez la zone
de cuisson sur une température plus basse, re-
mettez la viande dans la poéle et ajoutez votre
sauce.

6. Remuez délicatement les ingrédients pour s'as-
surer qu'ils sont bien réchauffés.

7. Servez immédiatement.

78 /FR

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur



n Installation de I'appareil

6.1 Avant d'installer la cuisiniere, assurez-vous que

Le plan de travail est d'équerre et de niveau, et aucun élément structurel n'interfere avec l'espace requis.
La surface de travail est fabriquée dans un matériau résistant a la chaleur.

Si la cuisiniere est installée au-dessus d'un four, ce dernier est équipé d'un ventilateur de refroidisse-
ment intégré.

Linstallation sera conforme a toutes les exigences en matiére de dégagement et aux normes et régle-
mentations applicables.

Un sectionneur approprié permettant une déconnexion totale du réseau électrique est incorporé dans
le cablage permanent, monté et positionné conformément aux régles et réglementations locales en
matiére de cablage. Le sectionneur doit étre d'un type approuvé et assurer une séparation des contacts
par entrefer de 3 mm dans tous les péles (ou dans tous les conducteurs actifs [de phase] si les regles
locales de cablage autorisent cette variation des exigences).

L'interrupteur d'isolement sera facilement accessible au client lorsque la table de cuisson sera installée.

En cas de doute concernant I'installation, consultez les autorités et les reglements locaux en matiere
de construction.

Vous utilisez des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (telles que des carreaux de cé-
ramique) pour les surfaces murales entourant la table de cuisson.

6.2 Apres l'installation de la plaque de cuisson, assurez-vous que :

Le cable d'alimentation n'est pas accessible par les portes de placard ou les tiroirs.
Le flux d'air frais est suffisant depuis I'extérieur du meuble jusqu'a la base de la table de cuisson.

Si la table de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard, une barriere de protection
thermique est installée sous la base de la table de cuisson.

Le sectionneur est facilement accessible par le client.

6.3 Sélection du matériel d'installation

Découpez le plan de travail selon les dimensions indiquées dans le dessin. En toutes circonstances,
assurez-vous que la table de cuisson a induction est bien ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne sont
pas obstruées. Assurez-vous que la plaque de cuisson a induction est en bon état de marche. Comme le
montre le tableau ci-dessous.
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n Installation de I'appareil

6.4 Raccordement de la cuisiniere au réseau électrique

Cette cuisiniere ne doit étre raccordée au réseau électrique que par une personne ddment qualifiée.
Avant de brancher la cuisiniere sur le secteur, vérifiez que :

1. Le systeme de cablage domestique est adapté a la puissance absorbée par la table de cuisson.
2. La tension doit correspondre a la valeur indiquée sur la plague signalétique.

Les sections du cable d'alimentation peuvent supporter la charge spécifiée sur la plaque
signalétique. Pour raccorder la cuisiniére au réseau électrique, n'utilisez pas d'adaptateurs,
de réducteurs ou de dispositifs de dérivation, car ils peuvent provoquer une surchauffe et

un incendie.
Le cable d'alimentation ne doit pas toucher de parties chaudes et doit étre placé de maniere
a ce que sa température ne dépasse pas 75°C en tout point.

Veérifiez auprés d'un électricien sile systeme de cablage domestique est adapté sans modi-
fication. Les modifications ne doivent étre effectuées que par un électricien qualifié.
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['alimentation électrique doit étre connectée conformément a la norme en vigueur ou a un disjoncteur
unipolaire. La méthode de connexion est illustrée ci-dessous.
220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~

@l

e
Ny — @)L

ZE

i
@ k\tw @W
@ @] \\g @

= @©

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4epHbIN-4opHWii-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

= .

S:brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KadaB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIN-KopUYHeBMIN-KoHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-
brunt-brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pmAe (ykpy)-sinine (hall)-zila (peleka)-meélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cvBO)-nnaea (cvea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbli)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (sivéa)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

@ E: yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekiTpivo/mpdotvo-kollane/roheline-
dzeltens/zalSgeltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwnto/
3€/1eHO-XYTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->KenTbiii/3eNeHbIA-KOBTUI/3eneHnii-xacbin/
capbl-Zlutd/zelena-Zlta/zelenasarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn
N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-
modroplava-cuHuii-cuHiin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Nettoyage et entretien

Quoi

Comment

Important

Salissures quotidiennes
sur le verre (empreintes
digitales, marques,
taches laissées par des
aliments ou des écla-
boussures non sucrées
sur le verre)

1. Coupez 'alimentation de la table
de cuisson.

2. Appliquez un nettoyant pour
table de cuisson lorsque le verre
est encore chaud (mais pas brd-
lant!).

3. Rincez et essuyez avec un chif-
fon propre ou une serviette en
papier.

4. Coupez l'alimentation de la table
de cuisson.

+ Lorsque l'alimentation de la table
de cuisson est coupée, il n'y a pas
d'indication de "surface chaude”
mais la zone de cuisson peut en-
core étre chaude ! Soyez extréme-
ment prudent.

+Les éponges lourdes, certaines
éponges en nylon et les produits
de nettoyage agressifs/abrasifs
peuvent rayer le verre. Lisez tou-
jours I'étiquette pour Vérifier si
votre nettoyant ou votre récureur
est adapté.

*Ne laissez jamais de résidus de
nettoyage sur la table de cuisson :
le verre risque d'étre taché.

Bouillants, fondants et
sucrés chauds qui se ré-
pandent sur le verre

Retirez-les immédiatement a l'aide
d'une tranche de poisson, d'un
couteau a palette ou d'un grattoir a
lame de rasoir adapté aux tables de
cuisson a induction en verre, mais
attention aux surfaces chaudes de
la zone de cuisson :

1.Coupez l'alimentation de la
plague de cuisson au niveau de
I'interrupteur mural.

2. Tenez la lame ou l'ustensile a un
angle de 30° et raclez la salissure
ou le déversement sur une zone
froide de la table de cuisson.

3. Nettoyez les salissures ou les
débordements avec un torchon
ou une serviette en papier.

4.Suivez les étapes 2 a 4 pour
'Salissures quotidiennes sur le
verre' ci-dessus.

* Enlever le plus rapidement pos-
sible les taches laissées par les
aliments fondus et sucrés ou les
débordements. Si on les laisse re-
froidir sur le verre, ils peuvent étre
difficiles a enlever ou méme en-
dommager de fagon permanente
la surface du verre.

* Risque de coupure : lorsque le cou-
vercle de sécurité est rétracté, la
lame d'un grattoir est tranchante
comme un rasoir. Utilisez-le avec
une extréme prudence et rangez-le
toujours en lieu sOr et hors de por-
tée des enfants.

Retombées sur les com-
mandes tactiles

1. Coupez 'alimentation de la table
de cuisson.

2. Epongez le liquide renversé.

3. Essuyez la zone de controle tac-
tile avec une éponge ou un chif-
fon propre et humide.

4. Séchez completement la zone a
I'aide d'une serviette en papier.

5. Coupez 'alimentation de la table
de cuisson.

+ La table de cuisson peut émettre
un signal sonore et s'éteindre
d'elle-méme, et les commandes
tactiles peuvent ne pas fonction-
ner lorsqu'elles sont recouvertes
de liquide. Veillez a bien essuyer
la zone de contréle tactile avant de
rallumer la table de cuisson.
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n Dépannage

Dépannage

Cause profonde

Aide

La plague ne s'allume pas.

Pas d'alimentation.

Assurez-vous que la table de
cuisson est connectée a l'alimen-
tation électrique et qu'elle est allu-
mée. Vérifiez s'il y a une coupure
de courant dans votre maison ou
dans votre région. Si vous avez
tout vérifié et que le probléeme
persiste, appelez un technicien
qualifié.

Les commandes tactiles ne ré-
pondent pas.

Les commandes sont verrouil-
lées.

Pour déverrouiller les com-
mandes. Consultez la section
«Utilisation de la table de cuisson
ainduction » pour les instructions.

Les commandes tactiles sont
difficiles a utiliser.

Il se peut qu'une légere pellicule
d'eau recouvre les commandes
ou gue vous touchiez les com-
mandes du bout du doigt.

Veillez a ce que la zone des com-
mandes tactiles soit séche et
utilisez la paume de votre doigt
lorsque vous touchez les com-
mandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisine a arétes
vives.

Utilisez des ustensiles de cuisine
a base plate et lisse. Consultez la
section « Choisir les bons usten-
siles ».

Utilisation de produits abrasifs
ou de produits de nettoyage
inadaptés.

Consultez la section « Nettoyage
et entretien ».

Certaines poéles émettent des
craquements ou des cliquetis.

Cela peut étre d0 a la construc-
tion de votre batterie de cuisine
(des couches de métaux diffé-
rents vibrant différemment).

Ce phénomeéne est normal pour
les ustensiles de cuisine et n'in-
dique pas un défaut.

La plague de cuisson a induc-
tion émet un faible bourdon-
nement lorsqu'elle est utilisée
a feu vif.

Cela est dU a la technologie de
la cuisson par induction.

C'est normal, mais le bruit devrait
s'atténuer ou disparaitre comple-
tement lorsque vous diminuez le
réglage de la chaleur.

Bruit de ventilateur provenant
de la plaque a induction.

Un ventilateur de refroidisse-
ment intégré a votre table de
cuisson a induction s'est mis
en marche pour éviter la sur-
chauffe des composants élec-
troniques. Il peut continuer a
fonctionner méme aprés avoir
éteint la table de cuisson a in-
duction.

Cette situation est normale et ne
nécessite aucune action. Ne cou-
pez pas l'alimentation de la table
de cuisson a induction au niveau
du mur lorsque le ventilateur
fonctionne.

Plaque a induction/Manuel de I'utilisateur

85 /FR




n Dépannage

Les casseroles ne deviennent
pas chaudes et s'affichent a
I'écran.

La plaque a induction ne peut
pas détecter la casserole car
elle n'est pas adaptée a la cuis-

Utilisez des ustensiles de cuisine
adaptés a la cuisson par induc-
tion. Consultez la section « Choisir

son par induction. les bons ustensiles ».

Centrez la casserole et assu-
rez-vous que sa base correspond
a la taille de la zone de cuisson.

La table de cuisson a induction
ne peut pas détecter la casse-
role parce qu'elle est trop pe-
tite pour la zone de cuisson ou
qu'elle n'est pas correctement
centrée sur celle-ci.

Notez les lettres et les chiffres de
I'erreur, coupez l'alimentation de
la table de cuisson a induction
au niveau du mur et contactez un
technicien qualifié.

La table de cuisson a induction
ou une zone de cuisson s'est
éteinte de maniere inattendue,
un signal sonore retentit et un
code d'erreur s'affiche (géné-
ralement en alternance avec
un ou deux chiffres dans l'af-
fichage du minuteur de cuis-
son).

Défaut technique.

Affichage des défaillances et inspection de la zone de cuisson a induction

En cas d'anomalie, la plague a induction entre automatiquement en état de protection et affiche les codes
de protection correspondants :

Dépannage Cause profonde Aide
F3/ F4 Défaillance du capteur de température | Veuillez contacter un technicien qualifié.
de la bobine d'induction.
F9/FA Défaut du capteur de température de | Veuillez contacter un technicien qualifié.
I'lGBT.
E1/E2 Tension d'alimentation anormale. Veuillez vérifier si l'alimentation élec-
trique est normale.
La mise sous tension apres |'alimenta-
tion est normale.
E3 Température élevée du capteur de tem- | Veuillez contacter un technicien qualifié.
pérature de la bobine d'induction.

Les éléments ci-dessus correspondent au diagnostic et a la vérification des pannes courantes.
Ne démontez pas I'appareil vous-méme afin d'éviter tout danger ou dommage pour la plaque a induction.
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Lees eerst deze handleiding!
Beste gewaardeerde klant,

Hartelijk dank voor het feit dat u de voorkeur geeft aan dit Beko-apparaat. Wij hopen dat u de beste
resultaten krijgt van uw apparaat dat werd vervaardigd met hoogwaardige en moderne technologie. Om
die reden vragen wij u deze volledige handleiding en alle andere begeleidende documenten zorgvuldig te
lezen voor u het apparaat in gebruik neemt en bewaar ze voor een eventuele raadpleging in de toekomst.
Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding mee te geven.
Volg de instructies en besteed aandacht aan alle informatie en waarschuwingen in de handleiding.

Denk eraan dat deze handleiding ook van toepassing kan zijn op andere modellen. Verschillen tussen
modellen worden uitdrukkelijk beschreven in de handleiding.
Betekenis van de symbolen

De volgende symbolen worden gebruikt in verschillende hoofdstukken van deze handleiding.

Belangrijke informatie en nuttige tips bij het ge-
bruik.

WAARSCHUWING: Waarschuwingen tegen ge-
vaarlijke situaties met gevaar voor het leven of
uw eigendom.

WAARSCHUWING: Waarschuwing voor brandge-
vaar.

WAARSCHUWING: Waarschuwing voor elektri-
sche schokken.
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n Belangrijke veiligheidsinstructies en milieurichtlijnen

Belangrijke  veiligheidsins-
tructies Lees aandachtig en
bewaar ze voor een eventuele
raadpleging in de toekomst.

1.1 Algemene veiligheid

Dit hoofdstuk bevat veilig-
heidsinstructies die helpen
beschermen tegen het ri-
sico van brand, elektrische
schokken, blootstelling aan
lekken van magnetrone-
nergie, persoonlijk letsel of
materiéle schade. Het niet
naleven van deze instruc-
ties resulteert in de nietig-
verklaring van de garantie.
« De producten van Beko
zijn conform de geldige
veiligheidsnormen; om
die reden, in het geval van
schade aan het apparaat
of het netsnoer, moet het
worden gerepareerd of
vervangen door de ver-
deler, het servicecentrum
of een specialist en ge-
autoriseerde service om
risico’'s te voorkomen.
Slechte reparatiewerken
kunnen gevaar en Qor-

zaak risico's veroorzaken
aan de gebruiker,

1.2 Installatie

Gevaar voor

schokken

« Ontkoppel het apparaat
van het net voor u werk-
zaamheden of onderhoud
verricht.

« Een aardverbinding is es-
sentieel en verplicht.

« Wijzigingen aan de be-
drading bij u thuis mogen
enkel worden uitgevoerd
door een gekwalificeerd
elektricien.

« Het niet naleven van dit
advies kan resulteren in
elektrische schokken of
een fatale afloop.

elektrische

1.3 Bediening en onderhoud

Gevaar voor elektrische

schokken

« Gebruik de kookplaat niet
als deze gebroken of ge-
barsten is. Als het op-
pervlak van de kookplaat
gebroken of gebarsten s,
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moet u het apparaat on-
middellijk uitschakelen
van het net (stopcontact)
en contact opnemen met
een gekwalificeerde mon-
teur.

« Schakel de kookplaat uit
voor u deze reinigt of on-
derhoud uitvoert.

« Het niet naleven van dit
advies kan resulteren in
elektrische schokken of
een fatale afloop.

1.4 Gevaar voor de gezond-

heid

. Dit apparaat is conform
met de elektromagneti-
sche veiligheidsnormen.

1.5 Waarschuwing heet op-
perviak

- Tijdens het gebruik wor-
den de toegankelijke
onderdelen van dit appa-
raat voldoende heet om
brandwonden te veroor-
zaken.

- Zorg ervoor dat geen
enkel lichaamsdeel, kle-

ding of ander voorwerp
behalve geschikt kookge-
rel in contact komt met de
kookzone tot het opper-
vlak is afgekoeld.

« Metalen voorwerpen
zoals messen, vorken, le-
pels en deksels mogen
niet op de kookzone wor-
den geplaatst want ze
kunnen opwarmen.

« Houd kinderen uit de
buurt.

« Handgrepen van pannen
kunnen heet worden. Zorg
ervoor dat de handgrepen
van pannen niet over an-
dere kookzones hangen
die zijn ingeschakeld. Bui-
ten het bereik van kinde-
ren houden.

« Het niet naleven van dit
advies kan resulteren in
brandwonden.

1.6 Gevaar zich te snijden

« Het vljmscherpe mes van
een kookplaat schraper is
blootgesteld wanneer het
deksel wordt verwijderd.

Inductiekookplaat / Handleiding
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Wees uiterst voorzichtig
en bewaar het altijd veilig
en buiten het bereik van
kinderen.

- Onvoorzichtig te werk
gaan, kan resulteren in
snijwonden.

1.7 Belangrijke veiligheid-
sinstructies

« Lees deze instructies voor
u dit apparaat installeert
of gebruikt.

« Plaats nooit brandbaar
materiaal of brandbare
producten op het appa-
raat.

« ZOrg ervoor dat deze in-
formatie beschikbaar is
voor de persoon die ver-
antwoordelijk is voor de
installatie van het ap-
paraat aangezien dit de
installatiekosten kan ver-
minderen.

«Om risico's te vermij-
den, moet het apparaat
worden geinstalleerd in
overeenstemming met de
installatie-instructies.

« Dit apparaat moet cor-
rect worden geinstalleerd
en geaard door een ge-
schikte gekwalificeerde
persoon.

« Dit apparaat moet worden
aangesloten op een circuit
met een vrijschakelaar die
een volledige ontkoppe-
ling mogelijk maakt van
het net in overeenstem-
ming met de bedrading
regelgeving.

« Als de installatie niet cor-
rect wordt uitgevoerd, kan
dit de garantie of aan-
sprakelijkheid claims nie-
tig verklaren.

- Laat het apparaat niet
zonder toezicht als het in
werking is. Het overkoken
van uw gerechten kan
rook en vettige spatten
veroorzaken die kunnen
ontvlammen.

« Gebruik het apparaat
nooit als een werk- of op-
bergoppervlak.

- Laat nooit voorwerpen of
keukengerei op het appa-
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raat.

« Gebruik uw apparaat
nooit om de kamer te ver-
warmen of op te warmen.

« Na gebruik, moet u de
kookzones en de kook-
plaat altijd uitschakelen
zoals beschreven in de
handleiding (m.a.w. met
de bedieningstoetsen).

. Laat kinderen nooit spe-

len met het apparaat, of

laat hen er nooit op zitten,
staan of klimmen.

- Bewaar geen voorwer-
pen die kinderen kunnen
boeien boven het appa-
raat. Als kinderen op de
kookplaat klimmen, kun-
nen zij ernstige letsels
oplopen;

. Laat kinderen nooit alleen
of zonder toezicht in de
zone waar het apparaat
wordt gebruikt.

- Kinderen of personen
met een gebrek dat hun
vermogen beperkt het
apparaat correct te ge-

bruiken, moeten worden
vergezeld van een verant-
woordelijke en bekwame
persoon die hen de cor-
recte gebruiksinstructies
kan geven. De instructeur
moet zeker zijn dat zij het
apparaat kunnen gebrui-
ken zonder gevaar voor
zichzelf of hun omgeving.

«U mag geen onderdeel
van het apparaten repa-
reren of vervangen tenzi
dit expliciet wordt ver-
meld in de handleiding.
Alle andere onderhouds-
werkzaamheden moeten
worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde mon-
teur.

« Gebruik geen stoomrei-
niger om uw kookplaat te
reinigen.

. Plaats geen zware voor-
werpen op uw kookplaat
of laat ze er niet op vallen.

« U mag nooit staan op uw
kookplaat.

« Plaats geen pannen met
gekartelde randen op het

Inductiekookplaat / Handleiding
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keramische glazen opper-
vlak en sleep nooit met
uw pannen want dit kan
krassen veroorzaken.

Gebruik geen schuur-
borstels of andere harde
schurende reinigingsmid-
delen om uw kookplaat te
reinigen want dit kan bar-
sten veroorzaken op het
inductieglas.

Als het netsnoer be-
schadigd iIs, moet het
worden vervangen door
de fabrikant, zijn onder-
houdsdienst of dergelijk
gekwalificeerde personen
om leder A risico uit te
sluiten.

Dit apparaat is bedoeld
voor huishoudelijk ge-
bruik en gelijkaardige toe-
passingen zoals:

— personeelskeuken in
winkels, kantoren en
andere professionele
omgevingen;

— boerderijen;

— door klanten in hotels,

motels en andere resi-
denti€éle omgevingen;

— bed and breakfast om-
gevingen.

- WAARSCHUWING: Het ap-

paraat en de toegankelijke
onderdelen worden heet
tijdens het gebruik. Wees
voorzichtig wanneer u de
verwarmingselementen
aanraakt. Kinderen jonger
dan 8 jaar moeten uit de
buurt worden gehouden,
tenzij ze onder voortdu-
rend toezicht staan.

Dit apparaat mag worden
gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en perso-
nen met een verminderde
fysiek, gevoelsmatig en
mentaal vermogen of een
gebrek aan ervaring en
kennis als ze onder toe-
zicht staan of instructies
krijgen met betrekking tot
het veilige gebruik van het
apparaat en de betrokken
risico's.

- Kinderen mogen niet spe-

len met het apparaat. De
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reiniging en het onder-
houd mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen
zonder toezicht.

« WAARSCHUWING: Berei-
dingen zonder toezicht
op een kookplaat met vet
of olie kunnen risico's in-
houden en kunnen brand
veroorzaken. Probeer een
brand NOOIT te blussen
met water. Schakel het
apparaat uit en dek de
vlammen af, bv. met een
deksel of branddeken.

« WAARSCHUWING: Brand-
gevaar: bewaar geen
voorwerpen op de kook-
plaat.

« WAARSCHUWING: Als het
oppervlak Is gebarsten,
schakelt u het apparaat
uit om het risico van elek-
trische schokken te ver-
mijden op kookplaten of
glas-keramiek of andere
kookplaten van gelijkaar-
dig materiaal die de on-
derdelen onder stroom
beveiligen.

« Gebruik nooit een stoom-

reiniger.

« Het apparaat is niet ont-

worpen voor gebruik met
een externe timer of af-
zonderlijk afstandsbedie-
ningssysteem.

« OPGELET: De bereiding

moet onder toezicht wor-
den uitgevoerd. De korte
bereiding moet onder
voortdurend toezicht wor-
den uitgevoerd.

« WAARSCHUWING: Gebruik

nooit kookplaat- of for-
nuisbeschermers van
welk type dan ook. Het
gebruik van incorrecte
beschermingen kan on-
gevallen veroorzaken.

« Dit apparaat is voorzien

van een ingebouwde aar-
ding die uitsluitend dient
voor functionele doelein-
den.

« U dient het apparaat op

te slaan volgens de be-
handelingsmarkeringen
die op de kartonnen doos
staan aangegeven

Inductiekookplaat / Handleiding
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1.8 Conformiteit met de WEEE-
richtlijn en Verwijdering van
afvalproducten:

Dit apparaat is voorzien van een label conform
de Europese Richtlijn 2012/19/EU betreffende
Afgedankte elektrische en elektronische appara-
tuur(AEEA). Door ervoor te zorgen dat dit apparaat
correct wordt weggegooid, helpt u potentiéle nega-
tieve gevolgen te voorkomen voor het milieu en de
volksgezondheid die anders kunnen worden ver-
oorzaakt als deze op een verkeerde wijze worden
weggegooid.

Het symbool op het product geeft aan
dat het niet als huishoudelijk afval mag
worden behandeld. Het moet naar een
ophaalcentrum worden gebracht voor
B | (e recycling van elektronische appara-

tuur.

Dit apparaat vereist een gespecialiseerde afvalver-
wijdering. Voor meer gedetailleerde informatie over
de behandeling, het hergebruik en het recyclen van
dit product kunt u contact opnemen met uw ge-
meente, uw huisvuilverwijderingsdienst of de win-
kel waar u het product hebt gekocht.

Voor meer gedetailleerde informatie over de be-
handeling, het hergebruik en het recyclen van dit
product kunt u contact opnemen met uw gemeen-
te, uw huisvuilverwijderingsdienst of de winkel
waar u het product hebt gekocht.

1.9 Conformiteit met de RoHS-
richtlijn

Het product dat u hebt gekocht is conform met de
Europese RoHS-richtlijn (2011/65/EU). Het bevat

geen schadelijk en verboden materiaal zoals ge-
specificeerd in de Richtlijn.

1.10 Informatie op de verpakking

Y Het verpakkingsmateriaal van het pro-
® 9| duct is gefabriceerd van recyclebaar
W | materiaal in  overeenstemming met
onze Nationale Milieuwetgeving. U mag
het verpakkingsmateriaal niet samen met het huis-
houdelijke of ander afval weggooien. Breng het
naar de inzamelpunten voor verpakkingsmateriaal
aangewezen door de lokale autoriteiten.
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2.1 Overzicht

A
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Bediening en onderdelen

A. Overzicht

~N o o~ W N =

. 2000 Boost 2600W zone
. 1500 Boost 1800W zone
. 1800 Boost 2000W zone
. 1500 Boost 1800W zone
. 2800 Boost 3500W zone
. Glazen plaat

. Bedieningspaneel

B. Bedieningspaneel

1.
2.

0 ~N o ok~ w

Verwarmingszone selectieknop

Stroomregelknop / Timer regelknop /
Toetsvergrendelingsknoppen

. Timer-knop

. Warmhouden knop

. Knop Stop & Go

. Bereidingsfunctie knop

. AAN/UIT-knop

. Flex-zone selectie/BBQ-functie bediening

1
' T
ALl Yy - ———— - 1.13" o O
—
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T 1 ———1
6 5 4 2 8 3 7

2.2 Technische gegevens

Kookzones

4 Zones

Elektrisch type

KLASSE |

Voedingsspanning

220-240V~, 50-60Hz

Geinstalleerd elektrisch
vermogen

2.5 kW: 2250-2750 W,
7.4 kW: 6600-7400 W

Productafmetingen
(L*W+H)

590%520+60 mm

Ingebouwde
afmetingen

5602%490***56* %% mm

Technische specificaties kunnen
zonder voorafgaande kennisgeving
worden gewijzigd om de kwaliteit
van het product te verbeteren.

(i
(i

De afbeeldingen in deze handleiding
zijn schematisch en komen mogelijk
niet exact overeen met uw product

Inductiekookplaat / Handleiding
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Informatie over huishoudelijke elektrische kookplaten.

Symboolwaarde Symboolwaarde Symboolwaarde
eenheid eenheid eenheid

Model identificatie HIl 64500 FTO
Type kookplaat Ingebouwde

kookzone
Ingebouwde kookzone 4 zones
Verwarmingstechnologie (inductie kookzones inductie kookzo-
en kookzones, stralende kookzones, massieve nes
platen)
Voor circulaire kookzones of zones: diameter | @ Zone 1:21,0 cm
van een geschikt oppervlak per elektrisch Zone 2:16,0
verwarmde kookzone, afgerond tot de dichtst- Zone 3:18,0
bijzijnde 5 mm. Zone 4:18,0
Voor niet-circulaire kookzones of zones: L Brugzone: cm
lengte en breedte van een geschikt oppervlak | W 18.0%39.5
per elektrisch verwarmde kookzone of zone,
afgerond tot de dichtstbijzijnde 5mm.
Energieverbruik per kookzone of zone bere- EC  elektrische | Zone 1: 187,67 Wh/kg
kend per kg bereiding Zone 2: 188,53

Zone 3: 168,38

Zone 4:197,33

Brugzone:

185.81
Energieverbruik voor de kookplaat berekend EC  elektrische | 186,68 Wh/kg
per kg kookplaat
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3.1 Introductie van koken met inductie

Koken met inductie is een veilige, geavanceerde, efficiénte en economische kooktechnologie. Het werkt
met elektromagnetische trillingen die warmte genereren direct in de pan, eerder dan indirect door verwar-
ming van het glazen oppervlak. Het glas warmt slechts op wanneer de pan het opwarmt.

IHE

ljzeren pan

Magnetisch circuit
——— Keramische glazen plaat

[ ==e ss=) —— |nductiespoel
Geinduceerde stroom

3.2 Het gebruik van de bedieningstoetsen

¢ De bedieningstoetsen reageren op aanraking. U hoeft dus geen druk uit te oefenen.
e Gebruik uw platte vinger, niet de top.

e U zult een pieptoon horen wanneer een aanraking wordt geregistreerd.

e Zorg ervoor dat de bedieningstoetsen altijd schoon zijn en dat ze niet worden afgedekt door een
voorwerp (bv. keukengerei of een doek). Zelfs een dun laagje water kan het moeilijk maken de bedie-
ningstoetsen te gebruiken.

—

3.3 Het juiste kookgerei kiezen

Gebruik uitsluitend kookgerei met een geschikte bodem voor inductieplaten. Kijk uit naar
het inductiesymbool op de verpakking of op de bodem van de pan.

U kunt controleren of uw kookgerei geschikt is door de magneettest uit te voeren. Verplaats een mag-
neet naar de bodem van de pan. Als de magneet wordt aangetrokken, is uw pan geschikt voor een
inductiekookplaat.

e Als u geen magneet hebt:

1. Plaats een beetje water in de pan die u wilt controleren.
. Als E niet begint te knipperen op het scherm terwijl het water opwarmt, is de pan geschikt.

Keukengerei gemaakt van het volgende materiaal is niet geschikt: puur roestvrij staal, aluminium of
koper met een magnetische bodem, glas, hout, porselein, keramiek en aardewerk.

N
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e Gebruik geen keukengerei met gekartelde randen of een gebogen bodem.

e Zorgervoor dat de bodem van uw pan vlak is en plat op het glas zit en dat deze dezelfde afmeting heeft
als de kookzone. Gebruik pannen met een even grote diameter als de afbeelding van de geselecteerde
zone. Als u een pan gebruikt die iets breder is, maakt u optimaal gebruik van de energievoorziening.
Als u een kleinere pan gebruikt, zal de kookplaat minder efficiént dan verwacht werken. Plaats uw pan
altijd centraal op de kookzone.

). “u

¥ XXX T

e Til pannen altijd op van de inductiekookplaat - u mag ze niet verschuiven want dit kan krassen veroor-
zaken op het glas.

3.4 Afmetingen van de pannen

e De kookzones gelden tot een bepaalde limiet en ze zijn automatisch aangepast aan de diameter van
de pan. De bodem van deze pan moet een minimale diameter hebben, in overeenstemming met de
overeenstemmende kookzone. Voor de optimale efficiéntie van uw kookplaat moet u de pan centreren
op de kookzone.

e De diameter van de bodem van inductie kookgerei:

Kookzone diameter (mm) Min. pan diameter (mm)
Zone 1 (210mm) 140

Zone 2 (160mm) 100

Zone 3 & 4 (180mm) 120

Zone 5 (Flex-zone) 240 of 160x270

De bovenstaande informatie kan variéren naargelang de kwaliteit van de pan die u gebruikt.
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VERMOGENSBEHEER
Met vermogensbeheer kunt u het totale vermogen

instellen op 2,5 kW/7,4 kW. Bij aankoop is de kook-
plaat ingesteld op het maximaal mogelijke vermo-
gen. Pas de instelling aan volgens de grenzen van
uw elektrische systeem thuis, zoals beschreven in
de volgende paragraaf. NB: Afhankelijk van het ge-
selecteerde vermogen voor de kookplaat, kunnen
sommige vermogensniveaus van de kookzones
en functies (bijv. koken of snel verwarmen) auto-
matisch worden beperkt om te voorkomen dat het
geselecteerde limiet wordt overschreden. Wanneer
vermogensniveaus het geselecteerde totale ver-
mogen overschrijden, verschijnt het symbool “PN".

(i

Van 7.4kW overschakelen op 2.5kW:
Wanneer u de kookplaat de eerste keer in gebruik

U kunt het vermogensbeheer enkel
instellen als de kookplaat is uitge-
schakeld.

neemt, moet u controleren of de standaardstatus
7.4kW is. Raak eerst de Stop & Go knop aan ge-
du-rende 5 seconden. De zoemer geeft een piep-
toon weer en '7.4' begint te knipperen. Wanneer het
vermogen '7.4" knippert, houdt u de boost-functie
ingedrukt gedurende 5 seconden. Vervolgens wij-
zigt het vermogen in '2.5'. Houd de Stop & Go knop
ingedrukt gedurende 5 seconden. De zoemer geeft
10 keer een pieptoon weer. Dit betekent dat de
in-stelling is gewijzigd.

Van 2.5kW overschakelen op 7.4kW.

Raak eerst de Stop & Go knop aan gedurende 5

seconden. U kunt de zoemer horen die een-
piep-toon en '2.5' weergeeft. Wanneer het vermo-
gen '2.5" knippert, houdt u de boostfunctie inge-
drukt gedurende 5 seconden. Vervolgens wijzigt
het ver-mogen in '7.4'. Houd de Stop & Go knop
ingedrukt gedurende 5 seconden. De zoemer geeft
10 keer een pieptoon weer. Dit betekent dat de in-
stelling is gewijzigd.

4.1 De bereiding starten

e Wanneer de stroom wordt ingeschakeld, geeft de
zoemer een signaal weer, alle Indicatorlampjes
lichten op gedurende 1 seconde en schakelen
vervolgens uit. Dit wijst erop dat de kookplaat is
overgeschakeld op de stand-bymodus.

1. Raakde AAN/UIT-knopaan. AlleIndicatorlampjes

u_n

geven "-" of "-" weer.

2. Plaats een geschikte pan op de geselecteerde
kookzone.

Zorg ervoor dat de bodem van de
pan en het oppervlak van de kookzo-
ne schoon en droog zijn.

(i

3. Raak de kookzone selectietoets aan en de in-
dicator op het scherm naast de toets begint te
knipperen.

4. Terwijl het cijfer knippert, stelt u het stroomni-
veau in door herhaaldelijk “-" of “-" aan te raken.

U kunt de schuifregelaar ook ver-
schuiven, of gewoon een punt van de
schuifregelaar aan te raken.

(i
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e Als u geen warmte-instelling kiest binnen 1 mi-
nuut schakelt de kookplaat automatisch uit. In
dat geval moet u opnieuw beginnen bij stap 1.

e U kunt de warmte-instelling wijzigen op elk mo-
ment tijdens de bereiding.

Als het scherm alternerend “ == =" knippert met de

warmte-instelling betekent dit:

e dat ueen pan niet op de correcte kookplaat hebt
geplaatst, of,

e dat de pan die u gebruikt niet geschikt is voor een
inductiekookplaat, of,

e dat de pan te klein is of niet correct is gecen-
treerd op de kookzone.

De kookplaat warmt niet op als er geen geschikte
pan op de kookzone wordt geplaatst. Het scherm
schakelt automatisch uit na 1 minuut als er geen
geschikte pan wordt geplaatst.

4.2 Aan het einde van de bereiding
1. Raak de kookzone selectieknop die u wilt

uitschakelen.
\6 ¥ 4 o o
/

.00

2. Druk herhaaldelijk op “-" of schuif de schuifrege-
laar naar links. Raak vervolgens "-" aan of raak
het linkse punt van de schuifregelaar aan en raak
vervolgens “-" aan. Controleer of "0" verschijnt
op het scherm.

@ J

of
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3. Alle kookzones uitschakelen door de AAN/UIT-
knop aan te raken.

I L
A4 ™

0,

4.Opgelet met warme opperviakken — "H"
(Resterende warmte-indicator) verschijnt op het
scherm om aan te geven welke kookzone heet is.
Dit verdwijnt wanneer het oppervlak is afgekoeld
tot een veilige temperatuur. Het kan worden ge-
bruikt als een energiebesparingsfunctie door de
zone te gebruiken die nog steeds heet is om an-
dere pannen op te warmen.

H (o] o)
[ Jo)
4.3 Het gebruik van de boost-functie

De Boost-functie is een functie die de stroom
optimaliseert voor een geselecteerde kookzone.
Wanneer de functie wordt ingeschakeld, blijft ze
5 minuten ingeschakeld en biedt een krachtigere,
snellere bereiding, bv om een grote pan met water
op te warmen om rijst of pasta te koken.

Het gebruik van de boost-functie om meer stroom te

gebruiken

1. Raak de kookzone selectieknop aan die u wilt
boosten. Een indicatielamp naast de toets begint
te knipperen op het scherm.

~_-00

’ \.o

2. Raak de boost-functie aan en de kookzone be-
gint te werken in de boost-modus. De stroomin-
dicator geeft "P" weer om aan te geven dat de
zone in de boost-modus is geschakeld.

A8
0o

®O0
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3. De Boost-functie duurt 5 minuten, waarna de-
kookzone terugschakelt naar vermogensniveau
9.

4. Als u de boost-functie wilt annuleren tijdens deb
minuten activeringstijd raakt u de kookzone se-
lectietoets aan en een indicatielamp naast de
toets begint te knipperen. Appuyez ensuite sur
la touche Boost : le foyer de cuisson reviendra a
la puissance « 9 ».

j; = Q\ —e0 3
Energieheheer

Uw kookplaat is ingedeeld in twee groepen. U kunt
slechts 1 zone boosten in elke groep en de over-
eenstemmende zone moet op of lager zijn dan ver-
mogensniveau 5.

(i

4 zones kunnen de boost-functie ge-
bruiken.

Groep A Groep B

| |
| |

4.4 Het gebruik van de flex-zone-
functie

Deze zone kan worden gebruikt als één enkele
zone of als twee verschillende zones naargelang
uw kookbehoeften. De Flex-zone omvat twee on-
afhankelijke kookzones die afzonderlijk kunnen
worden bediend.

Zorg ervoor het kookgerei centraal

op de enkele kookzone te plaatsen.

Als u één grote pan gebruikt, of een
m ovale, rechthoekige of langgerekte

pan moet u ervoor zorgen de pannen

centraal op de kookzone te plaatsen

en beide kruisen af te dekken.
Voorbeelden van een correcte of incorrecte plaat-
sing van de pannen.

@?gﬁ
ShiEe
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Het gebruik van de Flex-zone als één grote zone:

Om de Flex-zone te activeren als één enkele grote
zone kiest u de zone met een Flex-functie en druk
u op het Flex-zone pictogram. Vervolgens licht de
indicator op naast het pictogram van de Flex-zone.
Dit activeert de Flex-zonefunctie.

De stroominstelling bedient elke andere normale
zone.

®
oe
ge [
00
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In de Flex-zone kunnen zone 3 en
zone 4 de Boostfunctie samen in-

i1
3" oce
JW\ — X r:> o806
schakelen en na 5 minuten uitscha-

kelen.

Het gebruik van de Flex-zone als twee onafhankelijke
zones:

Om de flexibele zone als twee verschillende zones
te gebruiken met verschillende stroominstellingen
drukt u opnieuw op de verwarmingszone. Druk
vervolgens op de Flex zone-bediening, de indicator
schakelt uit naast de Flex zone-bediening. Daarna
wordt de Flex-zone geannuleerd.

oY ) L
.00 []
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| ™\
4. \

Inductiekookplaat / Handleiding

101 /NL



n Werking van het apparaat

4.5 Het gebruik van de
barbecuefunctie

De BBQ-functie kan worden gebruikt in de Flex-

zone modus om de temperatuur van het panop-

pervlak gelijkmatig te handhaven.

1. Raak de kookzone selectieknop aan waarvoor
u de BBQ-functie wilt gebruiken. Een indicator
naast de bediening begint te knipperen.

2. Blijf de Flex-zone/BBQ-bediening 3 secon-
den aanraken om de BBQ-functie te activeren.
Daarna verschijnen ‘b"en 'q'.

@
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3. Om de BBQ-functie uit te schakelen, raakt u de
kookzone selectieknop aan die u eerder had ge-
kozen en vervolgens raakt u de Flex-zone/BBQ-
bediening aan gedurende 1 seconde. De kookzo-
ne-indicator geeft "0" weer en het stroomniveau
kan opnieuw worden ingesteld.

[.] =

ﬂ\

4.6 Het gebruik van de pauze-functie
- STOP+GO

De pauze-functie kan op elk moment tijdens de be-
reiding worden gebruikt. Ze biedt de mogelijkheid
de inductiekookplaat te stoppen en terug te keren.
1. Zorg ervoor dat de kookzone werkt.

2. Raak de knop STOP+GO aan, de indicatielamp
van de kookzone geeft 'lI' weer. Vervolgens
wordt de werking van de inductiekookplaat
uitgeschakeld in alle kookzones, behalve de
STOP+GO, aan/uit- en vergrendelingstoets.

il 1199
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3.0m de pauze-status te annuleren, raakt u de
knop STOP+GO aan. Vervolgens keert de kook-
zone terug naar het vermogensniveau dat voor-
dien werd ingesteld.

(4]
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4.7 Het gebruik van de Warmhouden-
functie

De warmhouden-functie is geschikt om bereidin-
gen warm te houden. Het gebruik van de warm-
houden-functie om een stabiele temperatuur te
handhaven.

1. Raak de verwarmingszone selectieknop aan
waarvoor u de warmhouden-functie wilt
gebruiken. Een indicator naast de toets begint te
knipperen.

2. Raak de warmhouden-functie bedieningsknop
aan, de indicator van de kookzone geeft ‘A" weer.

i3
B — 29

b

3. Om de warmhouden-functie te annuleren, raakt
u de verwarmingszone selectieknop aan en ver-
volgens de warmhouden-functie. De kookzone
schakelt over op het vermogen "0".

[eX o) 45
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4.8 De bedieningstoetsen

vergrendelen

e U kunt de bedieningstoetsen vergrendelen om
elk ongewenst gebruik (bv. kinderen die de kook-
zones per ongeluk inschakelen).

e Wanneer de bedieningstoetsen zijn vergrendeld,
worden alle bedieningstoetsen behalve de AAN/
UIT-knop uitgeschakeld.

De bedieningstoetsen vergrendelen

1. Raak de "-" & "+" samen aan.

2. De timer-indicator geeft ‘Lo’ weer.

De bedieningstoetsen ontgrendelen

1. Zorg ervoor dat de kookplaat in is ingeschakeld.
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2. Houdt de '-' & '+' ongeveer 3 seconden aange-
raakt.

3. U kunt uw kookplaat nu beginnen gebruiken.
. X N N ] +

—— ™

Wanneer de kookplaat in de ver-
grendelde modus staat, worden alle
bedieningstoetsen  uitgeschakeld,
behalve de AAN/UIT-knop. U kunt de
kookplaat altijd uitschakelen met de
AAN/UIT-knop in een noodsituatie,
maar u moet de kookplaat eerst ont-
grendelen voor het volgende gebruik.

4.9 Het gebruik van de timer

U kunt de timer op twee verschillende manieren

gebruiken.

e U kunt deze gebruiken als een timer. In dat geval
schakelt de timer geen enkele kookzone uit wan-
neer de ingestelde tijdsduur is verstreken.

e U kunt de timer instellen om een of meer kook-
zones uit te schakelen nadat de ingestelde tijds-
duur is verstreken.

e U kunt een aftelling instellen tot 99 minuten.

Het gebruik van de timer als een timer
Als u geen kookzone selecteert
1. Zorg ervoor dat de kookplaat is ingeschakeld.

A\

2. Raak de timer-knop aan. De timer-indicator
geeft ‘30" weer.

O

{N

3. Pas de timer-instelling aan door de - of + bedie-
ningstoets aan te raken. De ingestelde minuten
worden bevestigd nadat deze 5 seconden knip-
peren. Wanneer de tijdsduur is ingesteld, begint
deze onmiddellijk af te tellen. Het weergavebord
geeft weer met de resterende tijdsduur.

U kunt de timer gebruiken, zelfs als u
geen kookzones selecteert.

2362
O

4. Om de timer te annuleren, raakt u de timer-knop
aan. '00' verschijnt op het timer-scherm en ver-
volgens geeft het scherm '--' weer.

O

5. De zoemer geeft gedurende 30s een pieptoon
weer en het timer-scherm geeft '--' weer wan-
neer de ingestelde tijdsduur is verstreken.

e Raak de "-" of "+" bedieningstoets
van de timer een keer aan om met
1 minuut te verlagen of te verho-
gen.

e Houd de "-" of "+" bedieningstoets
van de timer aangeraakt om met
10 minuten te verlagen of te ver-
hogen.

e Als de ingestelde tijdsduur langer
is dan 99 minuten keert de timer
automatisch terug naar 00 minu-
ten.

(]

De timer instellen om een kookzone uit te schakelen.

1. Raak de verwarmingszone selectieknop aan
waarvoor u de timer wilt instellen.

(o))
[ Jo)

2. Raak de timer-knop aan. De timer-indicator
geeft "30" weer.
N
30

)

I

3. Pas de timer-instelling aan door de - of + bedie-
ningstoets aan te raken. De ingestelde minuten
worden bevestigd nadat deze 5 seconden knip-
peren.

Inductiekookplaat / Handleiding
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— e —— s D B}
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e Als ude “-" of "+" bedieningstoets

van de timer een keer aanraakt,
verlaagt of verhoogt de waarde

met T minuut.
[i] e Als ude "-" of "+" bedieningstoets
e Als de ingestelde tijdsduur langer
is dan 99 minuten keert de timer
automatisch terug naar O minuten.

van de timer aangeraakt houdt,
verlaagt of verhoogt de waarde
met 10 minuut.

4. Als u de warmtezone selectieknop aanraakt en
vervolgens de timer aanraakt, wordt de timer ge-
annuleerd. '00" verschijnt op het minutenveld en
vervolgens '--".

0o 0
”h S
5. Wanneer de tijdsduur is ingesteld, begint deze

onmiddellijk af te tellen. Het scherm geeft de
resterende tijd weer.

2362
O

De rode stip naast de vermogensni-
veau-indicator licht op om aan te ge-
ven dat de zone is geselecteerd.

nr

[y
|:>®

[

(o)
> @0

De timer instellen om meer dan een kookzone uit te

schakelen.

1. Als de functie wordt gebruikt op meer dan een
kookzone geeft het scherm de kortste tijdsduur
weer (bv. zone 1 heeft een ingestelde tijdsduur
van 3 minuten en zone 2 heeft een ingestelde
tijdsduur van 6 minuten. In dat geval geeft het
timer-scherm ‘3" weer.)

Een knipperende rode stip naast het
vermogensniveau scherm. wijst er
op dat het timer-scherm de reste-
rende ingestelde tijdsduur weergeeft
voor die kookzone. Als u de resteren-
de ingestelde tijdsduur wilt controle-
ren van de andere kookzone, raakt u
de kookzone selectietoets aan voor
die zone. De timer geeft de ingestel-
de tijdsduur weer.

(i

0 .
- (instellen op 6 n
» 00 minuten) u 3
00 (instellen op 3
3-:-5 @O ninuten) @

2. Wanneer de bereidingstijd verstrijkt, schakelt de
overeenstemmende kookzone automatisch uit
en verschijnt 'H' op het scherm tot de zone is
afgekoeld tot een veilige temperatuur.

j OO
0

Als u de tijdsduur wilt wijzigen nadat
de timer is ingesteld, moet u begin-
nen vanaf stap 1.

(i

4.10 Te hoge temperatuur beveiliging

Een ingebouwde temperatuursensor bewaakt de
temperatuur van de kookplaat. Wanneer een te
hoge temperatuur wordt gedetecteerd, stopt de
kookplaat automatisch.

4.11 Spathescherming

De kookplaat geeft een pieptoon weer en schakelt
uit nadat een bepaalde hoeveelheid vloeistof over
de bedieningstoetsen vloeit. In dit geval moet u de
stroom uitschakelen, de gebruikelijke voorzorgs-
maatregelen nemen voor het reinigen van warme
vloeistoffen en ervoor zorgen dat de kookplaat
droog is voor u uw bereiding hervat.

4.12 Detectie van kleine voorwerpen

Wanneer een pan met een ongeschikte afmeting of
een niet-magnetische pan (bv. aluminium), of een
ander klein voorwerp (bv. mes, vork, sleutel) op de
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inductiekookplaat is gelaten, schakelt de inductie-
kookplaat automatisch over op stand-by na 1 mi-
nuut. De koelventilator blijft nog T minuut werken.

4.13 Residuele verwarming
waarschuwing

Nadat de kookplaat een tijdje heeft gewerkt, treedt
er een zekere residuele warmte op. De letter "H"
(Residuele warmte-indicator) verschijnt op het
scherm als een waarschuwing tegen mogelijke let-
sels van hete oppervlakken. Dit verdwijnt wanneer
het oppervlak is afgekoeld tot een veilige tempe-
ratuur.

4.14 Automatische
uitschakelingshbescherming

De automatische uitschakeling is een veiligheids-
functie voor uw inductiekookplaat. Deze schakelt
automatisch uit als u de stroom van de kookzone
vergeet uit te schakelen. De standaard uitschakel-
tijden worden weergegeven in de onderstaande
tabel:

Vermogenshiveau Standaard werkduur (uur)

Ol Nl |~ W|N|—
NN N> B> | )00 |0| 0

4.15 Verwarmingsinstellingen

De onderstaande instellingen zijn slechts richtlij-
nen. De exacte instelling hangt af van verschillende
factoren, inclusief uw kookgerei en de hoeveelheid
die u bereidt.

Opwarming

Geschiktheid

1-2

+ waarschuwing kleine hoeveel-
heden etenswaren

+ chocolade en boter laten smel-
ten

+ zacht sudderen

+ langzaam opwarmen

+ heropwarmen
+ snel sudderen
« rijst koken

5-6

+ pannenkoeken

7-8

* sauteren
+ pasta koken

« roerbakken

+ aanbraden

+ soep doen koken
+ water koken

Inductiekookplaat / Handleiding
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Wees voorzichtig tijdens het bakken
want olie en vet warmen heel snel op,
in het bijzonder als u de boost-func-
tie van de inductiekookplaat gebruikt.
Bij extreem hoge temperaturen ont-
vlammen olie en vet spontaan en dit
houdt een zeer ernstig brandrisico in.

5.1 Bereidingstips

Wanneer etenswaren beginnen koken, moet u de
temperatuurinstelling verlagen.

Het gebruik van een deksel vermindert de berei-
dingsduur en bespaart energie door de warmte
vast te houden.

Beperk de hoeveelheid vioeistof of vet om de be-
reidingstijd te verminderen.

Begin de bereiding aan een hoge instelling en
verlaag de instelling wanneer de etenswaren
gaar zijn.

Sudderen, rijst koken

Sudderen treedt op onder het kookpunt, bij ca.
85°C, wanneer bellen af en toe naar het opper-
vlak van de kookvloeistof beginnen borrelen.
Dit is de manier om heerlijke soepen en zachte
stoofpotjes te bereiden, omdat de smaken ont-
wikkelen zonder dat u de etenswaren overkookt.
U moet ook gerechten met eieren en met bloem
verdikte sauzen bereiden onder het kookpunt.

Bepaalde taken, waaronder het koken van rijst
door de absorptiemethode, kan een hogere in-
stelling vereisen dan de laagste instellingen om
ervoor te zorgen dat de etenswaren correct wor-
den bereid in de aanbevolen tijdsduur.

Steak aanbakken
Sappige, smakelijke steaks bakken:

]

. Laat het vlees gedurende 20 minuten rusten bij

kamertemperatuur voor de bereiding.

. Warm een pan met een zware bodem op.
. Borstel beide zijden van de steak met olie.

Druppel een kleine hoeveelheid olie in de hete
pan en laat het vlees zakken in de pan.

. Draai de steak een keer tijdens de bereiding. De

exacte baktijd hangt af van de dikte van de steak
en hoe u deze wilt bereiden. Deze tijden kunnen
variéren van 2 - 8 minuten per zijde. Druk op de
steak om te zien hoe gaar hij is - hoe steviger hij
aanvoelt, hoe meer 'a point’ hij gebakken is.

5. Laat de steak rusten op een warme plaat gedu-
rende een aantal minuten om het vlees te laten
rusten en zacht te worden voor het serveren.

Voor roerbakken

1. Kies een inductiekookplaat die compatibel is
met een platte wok of een grote braadpan.

2. Houd alle ingrediénten en gereedschap bij de
hand. Roerbakken moet snel gebeuren. Als u
grote hoeveelheden bereidt, kunt u deze best in
kleine hoeveelheden per keer doen.

3. Verwarm de pan kort voor en voeg twee eetle-
pels olie toe.

4. Bak eerst het vlees, zet het terzijde en houd het
warm.

5. Roerbak de groenten Wanneer deze warm, maar
nog steeds krokant zijn, schakelt u de kookzone
op een lagere instelling, plaats het vlees opnieuw
in de pan en voeg uw saus toe.

6. Roer de ingrediénten zacht om zeker te zijn dat
ze warm zijn.

7. Onmiddellijk serveren.
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6.1 Voor u de kookplaat installeert, moet u ervoor zorgen dat

Het werkoppervlak vlak en waterpas is en dat er geen structurele elementen de ruimtevereisten be-
lemmeren.

Het werkoppervlak is gemaakt van hittebestendig materiaal.
Als de kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd, moet deze een ingebouwde ventilator hebben.
De installatie moet voldoen aan de ruimtevereisten en de geldende normen en regels.

Een geschikte vrijschakelaar voor een volledige ontkoppeling van het elektrisch net moet worden in-
gebouwd in de permanente bedrading, gemonteerd en gepositioneerd conform de lokale regelgeving
inzake bedrading. De vrijschakelaar moet van een goedgekeurd type zijn en luchtopening contactaf-
scheiding van 3 mm in alle polen (of in alle fasen) bieden als de lokale regels die gelden voor de elektri-
sche bedrading deze variatie in de vereisten toestaat.

De vrijschakelaar moet gemakkelijk toegankelijk zijn voor de klant wanneer de kookplaat is geinstal-
leerd.

U moet de lokale bouwautoriteiten en wetgeving raadplegen als er twijfel bestaat met betrekking tot
de installatie.

U moet een hittebestendige en gemakkelijk te reinigen afwerking gebruiken (zoals keramische tegels)
voor de muuroppervlakken rond de kookplaat.

6.2 Nadat u de kookplaat hebt geinstalleerd, moet u ervoor zorgen dat:

Het netsnoer niet toegankelijk is via de deuren van de kast of laden..
Er voldoende frisse lucht kan circuleren buiten de kasten naar de bodem van de kookplaat.

Als de kookplaat boven een lade of een kast is geinstalleerd, moet een thermisch beschermende barri-
ere worden geinstalleerd onder de bodem van de kookplaat..

De vrijschakelaar moet gemakkelijk toegankelijk zijn voor de klant.

6.3 Selectie van de installatie-apparatuur

Snij een opening in het werkoppervlak in overeenstemming met de afmetingen weergegeven in de teke-

ning.
Zorg er altijd voor dat de inductiekookplaat goed is geventileerd en dat de luchtin- en -uitlaat niet zijn
geblokkeerd. Zorg ervoor dat de inductiekookplaat in goede staat verkeert. Zoals hieronder weergegeven.

590 mm

KSZO mm

AFDICHTING

56" *°mm
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Min. 15 mm
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6.4 De kookplaat aansluiten op het elektrisch net

Deze kookzone mag enkel worden aangesloten op het elektrisch net door een gekwalificeerd persoon.
Voor u de kookzone aansluit op het elektrisch net moet u het volgende controleren:

1. Het huishoudelijke bedradingssysteem moet geschikt zijn voor het vermogen dat de kookplaat ver-
bruikt.

2. De spanning moet overeenstemmen met de waarde gespecificeerd op het naamplaatje.

De secties van het netsnoer is conform met de belasting gespecificeerd op het naampla-
tje. Om de kookplaat aan te sluiten op het elektrisch net mag u geen adapters, reducers of
multistekkers gebruiken, want deze kunnen oververhitten en brand veroorzaken.

Het netsnoer mag niet in aanraking komen met hete onderdelen en moet zodanig worden
gepositioneerd dat de temperatuur nooit hoger stijgt dan 75°C.

Raadpleeg een elektromonteur of het bedradingssysteem in uw woning geschikt is zonder
wijzigingen. Wijzigingen mogen uitsluitend worden uitgevoerd door een gekwalificeerde
elektricien.
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De voeding moet worden aangesloten conform de relevante normen of een eenpolige stroomonderbre-
ker. De methode van aansluiting wordt hieronder weergegeven.

220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~
—— @)L @) L4

2 ol o

@ @[

@ @ @

@@ @ @@

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4epHbIN-4opHWii-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
S:brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KadaB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIN-KoOpUYyHeBMN-KoHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-
brunt-brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pmAe (ykpy)-sinine (hall)-zila (peleka)-meélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cvBO)-nnaga (cuea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbli)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

@ E: yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekiTpivo/mpdotvo-kollane/roheline-
dzeltens/zal$geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwnto/
3€/1eHO-XYTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->KenTblii/3eNeHbIA-KOBTUI/3eneHnin-xacbin/
capbl-Zlutd/zelena-zlta/zelendsarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn
N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-
modroplava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Reiniging en onderhoud

Wat

Hoe

Belangrijk:

Dagelijks vuil op glas
(vingerafdrukken, mar-
keringen, vlekken van
etenswaren of niet-sui-
kerhoudende  spatten
op het glas).

1.

2.

3.

4.

Schakel de stroom van de
kookplaat uit.

Breng een kookplaat reini-
gingsmiddel aan wanneer het
glas nog steeds warm is (maar
niet heet!)

U moet de kookplaat afspoe-
len en drogen met een schone
doek of papieren handdoek.
Schakel de stroom van de
kookplaat opnieuw in.

+ Wanneer de stroom van de kookplaat
is uitgeschakeld, verschijnt een 'heet
oppervlak' indicatie maar de kook-
zone kan nog steeds heet zijn! Wees
uiterst voorzichtig.

+ Harde schurende sponsjes, bepaalde
nylon schurende sponsjes en harde/
schurende reinigingsmiddelen kun-
nen krassen laten op het glas. U moet
altijd de tabel lezen om te controleren
of er een reinigingsmiddel of spons
kan worden gebruikt.

+ Laat nooit resten van reinigingsmid-
delen op de kookplaat: dit kan viekken
laten op het glas.

Overkoken, smelten en
hete  suikerhoudende
spatten op het glas

Verwijder

deze  onmiddellijk

met een visspatel, paletmes of
scheermesje geschikt voor gla-

zen

inductiekookplaten, maar

zorg ervoor dat u het oppervlak
van de kookzone niet beschadigt.

1.

2.

Schakel de stroom van de
kookplaat uit.

Houd het mes of werktuig in
een hoek van 30° en krab de
gespatte of gemorste vloeistof
naar een koele zone van de
kookplaat.

. Reinig het vuil of de gemorste

vloeistof met een doek of pa-
pieren handdoek.

. Volg stappen 2 tot 4 voor 'Da-

gelijks vuil op het glas' hierbo-
ven.

+ Verwijder vlekken van gesmolten en
suikerhoudende etenswaren of spat-
ten zo snel mogelijk. Als deze afkoe-
len op het glas kan het moeilijk zijn
deze te verwijderen of zelfs het glazen
oppervlak permanent beschadigen.

+ Risico van snijwonden: wanneer het
veiligheidsdeksel wordt verwijderd, is
het mes van de krabber vlijmscherp.
Wees uiterst voorzichtig en bewaar
het altijd veilig en buiten het bereik
van kinderen.

Spatten op de aanraak-
toetsen.

1.

2.

Schakel de stroom van de
kookplaat uit.
Neem de gemorste vloeistof

op.

3.

4.

5.

Neem de zone van de aanraak-
toetsen op met een schone,
vochtige spons of doek.

Wrijf de zone volledig droog
met een papieren handdoek.
Schakel de stroom van de
kookplaat opnieuw in.

+ De kookplaat kan een pieptoon weer-
geven en automatisch uitschakelen
en de bedieningstoetsen zullen mo-
gelijk niet meer werken als er vloeistof
aanwezig is op de toetsen. Zorg er-
voor de zone van de aanraaktoetsen
droog is voor u de kookplaat opnieuw
inschakelt.
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Probleemoplossen

Oorzaak

Help

De kookplaat kan niet worden
ingeschakeld.

Geen stroom.

Zorg ervoor dat de plaat is aan-
gesloten op de voeding en dat
deze is ingeschakeld. Controleer
of er een elektrische storing is bij
u thuis of in uw regio. Als u alles
hebt gecontroleerd en het pro-
bleem aanhoudt, moet u een ge-
kwalificeerde monteur bellen.

De aanraaktoetsen
niet.

reageren

De bedieningstoetsen zijn ver-
grendeld.

De bedieningstoetsen ontgren-
delen. Zie hoofdstuk 'Het gebruik
van uw inductiekookplaat' voor
instructies.

De aanraaktoetsen zijn moei-
lijk te bedienen.

Er kan een klein laagje wa-
ter vormen over de bedie-
ningstoetsen of u gebruikt
mogelijk de top van uw vinder
om de bedieningstoetsen aan
te raken.

Zorg ervoor dat de zone van de
aanraaktoetsen droog is en ge-
bruik uw platte vinger wanneer u
de bedieningstoetsen aanraakt.

Er zijn krassen op het glas.

Kookgerei met ruwe randen.

Gebruik kookgerei met een platte
en vlakke bodem. Zie 'Het juiste
kookgerei kiezen'.

Er worden ongeschikte schu-
rende sponsjes of reinigings-
producten gebruikt.

Zie 'Reiniging en onderhoud'.

Bepaalde pannen maken kra-
kende of klikkende geluiden.

Dit kan worden veroorzaakt
door de constructie van uw
kookgerei (lagen van verschil-
lende metalen trillen op een
andere manier).

Ditis normaal voor kookgerei enis
geen defect.

De inductiekookplaat maakt
een laag zoemend geluid wan-
neer ze wordt gebruikt op een
hoge warmte-instelling.

Dit wordt veroorzaakt door de
technologie van koken met in-
ductie.

Dit is normaal, maar het geluid zal
normaal gezien verminderen of
volledig verdwijnen wanneer u de
warmte-instelling verlaagt.

De inductiekookplaat geeft een
geluid van de ventilator weer.

Een koelventilator die is inge-
bouwd in uw inductiekook-
plaat is ingeschakeld om te
voorkomen dat de elektronica
oververhitten. De ventilator
kan blijven werken nadat u de
inductiekookplaat hebt uitge-
schakeld.

Dit is normaal en vereist geen ac-
tie. Schakel de stroom van de in-
ductiekookplaat niet uit wanneer
de ventilator is ingeschakeld.

Inductiekookplaat / Handleiding
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Pannen warmen niet op en ver-
schijnen op het scherm.

De inductiekookplaat kan de
pan niet detecteren omdat
deze niet geschikt is voor in-
ductie.

Gebruik geschikt kookgerei voor
een inductiekookplaat. Zie hoofd-
stuk 'Het juiste kookgerei kiezen'.

De inductiekookplaat kan de
pan niet detecteren omdat
deze te klein is voor de kookzo-
ne of niet correct is gecentreerd
op de plaat.

Centreer de pan en zorg ervoor
dat de bodem overeenstemt met
de afmeting van de kookzone.

De inductiekookplaat of een
kookzone is onverwacht au-
tomatisch uitgeschakeld. Er
weerklinkt een geluidssignaal
en een foutcode verschijnt (ge-
woonlijk alternerend met een
of twee cijfers op het bereiding
timer-scherm).

Technische fout

Noteer de letters en cijfers van de
foutcode. Schakel het vermogen
van de inductiekookplaat uit en
neem contact op met een gekwa-
lificeerde monteur.

Foutweergave en inspectie voor inductie kookzone

Als er een abnormale situatie optreedt, schakelt de inductie kookzone automatisch over op de bescher-
mende status en geeft de overeenstemmende beveiligingscodes weer:

Probleemoplos- Oorzaak Help
sen
F3/F4 Temperatuursensor van de inductie- | Neem contact op met een gekwalificeer-
spoel defect de monteur.
F9/FA Temperatuursensor van de IGBT defect | Neem contact op met een gekwalificeer-
de monteur.
E1/E2 Incorrecte toevoerspanning. Controleer of de toevoerspanning nor-
maal is.
Schakel het apparaat in nadat u gecon-
troleerd hebt of de toevoerspanning nor-
maal is.
E3 Hoge temperatuur van de spoel van de | Neem contact op met een gekwalificeer-
temperatuursensor van de inductie- | de monteur.
kookplaat.

Het bovenstaande zijn de beoordeling en inspectie van vaak voorkomende defecten.
U mag het apparaat nooit zelf demonteren om risico's en schade aan de inductiekookplaat te voorkomen.
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Nejprve si prectéte tuto uzivatelskou prirucku!
Vazeny zakazniku,

Dékujeme, Ze davate prednost tomuto spotrebici Beko. Doufame, Ze ziskate nejlepsi vysledky ze svého
spotrebice, ktery byl vyroben s vysokou kvalitou a nejmodernéjsi technologii. Z tohoto divodu si pfed
pouZzitim spotrebice peclivé prectéte celou tuto uZivatelskou pfirucku a vsechny dalsi pravodni dokumenty
a uschovejte si ji jako referenci pro budouci pouZiti. Pokud predate spotfebi¢ nékomu jinému, predejte
také uzivatelskou priruc¢ku. Postupujte podle pokynt a vénujte pozornost véem informacim a varovanim
v uzivatelské prirucce.

Nezapomente, Ze tato uzivatelska prirucka se mize vztahovat i na jiné modely. Rozdily mezi modely jsou
vyslovné popsany v pfirucce.
Vyznam symboli

V rliznych ¢astech této uzivatelské prirucky jsou pouzity nasledujici symboly:

Dulezité informace a uzitecné rady ohledné po-
uzit.

VAROVANI:Varovani pred nebezpe&nymi situace-
mi tykajicimi se bezpecnosti Zivota a majetku.

VAROVANI:Varovani pfed nebezpe&im pozaru.

VAROVANi:Varovani pred urazem elektrickym
proudem.
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n Dulezité bezpecnostni a environmentalni pokyny

Dulezité bezpecnostni pokyny
si pozorné prectéte a uscho-
vejte pro budoucnost

1.1 Obecna bezpecnost

Odkaz Tato cast obsahuje
bezpecnostni pokyny, kte-
ré pomohou chranit pred
nebezpeCim pozaru, Urazu
elektrickym proudem, vysta-
veni uniku mikrovinné ener-
gie, zranéni osob nebo po-
skozeni majetku. Nedodrzeni
téchto pokynu ma za nasle-
dek ztratu zaruky.

- Vyrobky Beko spliuji
platné bezpecnostni
normy; proto by v pripadé
jakéhokoli poskozeni spo-
trebiCe nebo napajeciho
kabelu mél byt opraven
nebo vymeénén prodejcem,
servisnim strediskem
nebo odbornym a auto-
rizovanym servisem, aby
se zabranilo jakémukoli
nebezpeci. Vadné nebo
nekvalifikované opravy
mohou byt nebezpecné a
zpusobit riziko pro uziva-
tele.

1.2 Instalace

Nebezpeci urazu elektrickym

proud

« Pred provadénim jakych-
koli praci nebo udrzby
odpojte spotrebic od elek-
trické sité.

« Pripojeni  k dobrému
uzemnovacimu systému
Je nezbytné a povinneé.

. Upravy doméciho elekt-
roinstalace smi provadét
pouze kvalifikovany elek-
trikar.

« Nedodrzeni téchto pokynu
muze mit za nasledek uraz
elektrickym proudem nebo
smrt.

1.3 Provoz a udrzba

Nebezpeci urazu elektrickym

proud

« Nevarte na rozbité nebo
prasklé varné desce.
Pokud by se mél povrch
varné desky zlomit nebo
prasknout, okamzité vy-
pnéte spotrebic u sitového
napajeni (nasténny vypi-
nac) a kontaktujte kvalifi-
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n Dulezité bezpecnostni a environmentalni pokyny

kovaného technika.

« Pred c¢isténim nebo udrz-
bou vypnéte varnou desku
u zdi.

« Nedodrzeni téchto pokynu
muze mit za nasledek uraz
elektrickym proudem nebo
smirt.

1.4 Zdravotni riziko

« Tento spotrebi¢ splnuje
normy elektromagneticke
bezpecnosti.

1.5 Nebezpeci horkého povr-

chu

« Béhem pouzivani se pri-
stupné casti tohoto spo-
trebiCe zahreji natolik, aby
zpusobily popaleniny.

« Nedovolte, aby se vase
télo, obleceni nebo jiné
predmeéty nez vhodné na-
dobi dostaly do kontaktu
s indukenim sklem, dokud
povrch nevychladne.

« Kovové predmeéty, jako
jsou noze, vidlicky, Izice a
vika, by nemeély byt umis-
tény na povrchu sporaku,

protoze se mohou zahrat.
« Udrzujte déti mimo dosah.

« Rukojeti hrncd mohou byt
horké na dotek. Zkontro-
lujte, zda rukojeti hrnce
neprevysuji ostatni varné
zony, které jsou zapnuté.
Uchovavejte rukojeti mimo
dosah déti.

- Nedodrzeni této rady
muze mit za nasledek po-
paleniny a opareni.

1.6 Nebezpeci porezani

« Pri zasunuti bezpecnost-
niho krytu je ostri Skrabky
ostré jako britva. Pouzi-
vejte s maximalni opa-
trnosti a vzdy skladujte
bezpecné a mimo dosah
deti.

« Nedodrzeni opatrnosti
by mohlo vést ke zranéni
nebo porezani.

1.7 Dilezité bezpecnostni

pokyny

« Pred instalaci nebo pouzi-
vanim tohoto spotrebice si
pozorné prectéte tyto po-

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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n Dulezité bezpecnostni a environmentalni pokyny

kyny.

« Na tento spotrebi¢ nesmi

byt nikdy umistén zadny
horlavy material ani pro-
dukty.

« Tyto informace zpristup-
néte osobé odpoveédné za
Instalaci spotrebice, pro-
toze by to mohlo snizit na-
klady na instalaci.

« Aby se predeslo nebez-
peci, musi byt tento spo-
trebiC nainstalovan podle
tohoto navodu k instalaci.

« Tento spotrebic musi byt
spravné nainstalovan a
uzemnén pouze vhodné
kvalifikovanou osobou.

« Tento spotrebic by mél byt
pripojen k obvodu, ktery
obsahuje izolacni spinac
zajistujici uplne odpojenti
od napajeni v souladu s
pravidly pro zapojeni.

- Nespravna instalace spo-
trebiCe muze zpusobit ne-
platnost jakychkoli naroku
na zaruku nebo odpoveéd-
nost.

« Pri pouzivani nikdy nene-
chavejte spotrebic bez do-
zoru. Prevareni zpusobuje
uzeni a mastné prelévani,
které se muze vznitit.

« Nikdy nepouzivejte spo-
trebi¢ jako pracovni nebo
skladovaci plochu.

« Nikdy na spotrebici nene-
chavejte zadné predmeéty
nebo nadobi.

« Nikdy nepouzivejte spo-
trebiC k ohrevu nebo vyta-
peni mistnosti.

« Po pouziti vzdy vypnéte
varné zony a varnou desku,
jak je popsano v této pri-
rucce (t. pomoci dotyko-
vych ovladacich prvka).

« Nedovolte détem, aby si se
spotrebicem hraly nebo na
nej sedely, staly nebo Spl-
haly.

- Neskladujte predmety,
které jsou zajimavé pro
déti, ve skrinich nad spo-
trebicem. Déti lezouci na
varnou desku by mohly
byt vazné zranény.
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n Dulezité bezpecnostni a environmentalni pokyny

- Nenechavejte déti sa-
motné nebo bez dozoru v
prostoru, kde je spotrebic
pouzivan.

- Déti nebo osoby se zdra-
votnim postizenim, ktere
omezuji jejich schopnost
pouzivat spotrebic, by
meély mit odpovédnou a
kompetentni osobu, ktera
je pouci o jeho pouzivani.
Instruktor by se meél ujis-
tit, ze muze spotrebi¢ po-
uzivat bez nebezpeci pro
sebe nebo sve okali.

- Neopravujte ani nevyme-
nujte zadnou cast spo-
trebiCe, pokud to neni
vyslovné doporuceno v
prirucce. Veskery ostatni
servis by meél provadét
kvalifikovany technik.

« K Cisténi varné desky ne-
pouzivejte parni CistiC.

« Na varnou desku nepokla-
dejte ani nepoustéjte tezke
predmeéty.

« Nestujte na varne desce.

« Nepouzivejte panve se

zubatymi okraji ani je ne-

tahejte po povrchu kera-

mického skla, protoze by
mohlo dojit k poskrabani
skla.

« K Cisténi varné desky ne-
pouzivejte draténky ani
Jiné drsné abrazivni Cistici
prostredky, protoze mohou
poskrabat indukéni sklo.

« Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi byt vy-
menen vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem
nebo podobné kvalifiko-
vanymi osobami, aby se
zabranilo nebezpeci.

. Tento spotrebi¢ je urcen
pro pouziti v.domacnos-
tech a podobnych aplika-
cich, jako jsou:

— kuchynske prostory
pro zameéstnance v ob-
chodech, kancelarich a
Jinych pracovnich pro-
stredich;

— zemeédeélské usedlosti;

— klienty v hotelech, mo-
telech a dalSich prostre-

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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n Dulezité bezpecnostni a environmentalni pokyny

dich reziden¢niho typu;

— prostreditypu nocleh se
snidani.

- VAROVANI:Spotiebic a jeho
pristupné casti se béhem
pouzivani zahrivaji. Je
treba dbat na to, aby nedo-
slo k dotyku topnych téles.

Déti mladsi 8 let musi

byt drzeny mimo dosah,
pokud nejsou nepretrzité
pod dohledem.

« Tento spotrebic mohou
pouzivat déti ve véku od 8
let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schop-
nostmi nebo s nedostat-
kem zkuSenosti a znalosti,
pokud byly pod dohledem
nebo byly pouceny o bez-
pecném pouzivani spotre-
biCe a rozumi souvisejicim
rizikiim.

- Déti si se spotrebicem
nesmi hrat. Cisténi a uzi-
vatelskou udrzbu nesmi
provadét deti bez dozoru.

- VAROVANI:Bezobsluzné
vareni na sporaku s tukem

nebo olejem muze byt ne-
bezpecné a muze vést k
pozaru. Pokuste se ohen
uhasit vodou, ale vypnéte
spotrebi¢ a poté zakryjte
plamen, napr. vikem nebo
ohnivou prikryvkou.

« VAROVANI:Nebezpedi po-
zaru: Neskladujte pred-
meéty na vamych plochach.

. VAROVANI:Pokud je povrch
praskly, vypnéte spotre-
bi¢, aby nedoslo k urazu
elektrickym proudem, u
povrchd sporaku ze sklo-
keramického nebo po-
dobneho materialu, které
chrani zivé casti

« Parni Cistic se nesmi pou-
zivat.

« Spotrebi¢ neni urcen k
ovladani pomoci externiho
Casovace nebo samostat-
ného systému dalkového
ovladani.

- UPOZORNENI:Proces vareni
musi byt pod dohledem.
Kratkodoby proces vareni
musi byt nepretrzité kon-
trolovan.
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« VAROVANI:Nepouzivejte
zadné kryty varnych desek
nebo varnych desek. Po-
uziti nevhodnych krytd
muze zpusobit nehody.

« Tento spotrebi¢c obsa-
huje uzemnéni pouze pro
funkeni ucely.

« Spotrebi¢ byste méli skla-
dovat v souladu s ma-
nipulacnimi znackami
uvedenymi na kartonové
krabici.

1.8 Dodrzovani smérnice o OEEZ a
likvidace odpadniho produktu:

Tento produkt je v souladu se smérnici EU o OEEZ
(2012/19/EV). Tento vyrobek je opatfen klasifikac-
nim symbolem pro odpadni elektrické a elektronic-
ka zafizeni (OEEZ).

ﬁ Tento symbol oznacuje, Ze tento vyro-

bek nesmi byt na konci své Zivotnosti
.

likvidovan s jinymi domacimi odpady.
Pouzité zafizeni musi byt vraceno na
oficialni shérné misto pro recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Chcete-li najit tyto sbérné systémy, obratte se na
mistni Urady nebo prodejce, kde byl vyrobek proda-
van. Kazda domacnost hraje dlleZitou roli pfi obno-
vé a recyklaci starého spotrebice. Vhodna likvidace
pouZitého spotfebice pomaha predchazet potenci-
alnim negativnim dusledktm pro Zivotni prostredia
lidské zdravi.

1.9 Dodrzovani smérnice RoHS

Zakoupeny produkt je v souladu se smérnici EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje skodlivé a zaka-
zané materialy uvedené ve smérnici.

1.10 Informace o baleni

Obalové materialy vyrobku jsou vyrobe-
ny z recyklovatelnych materialt v soula-
du s nasimi narodnimi predpisy pro Zi-

votni prostredi. Obalové materialy neli-
kvidujte spole¢né s doméacim nebo jinym odpadem.
Odneste je na shérna mista obalového materialu
uréena mistnimi urady.

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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n Obecnéoverview

2.1 Prehled
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Ovladani a dily 2.2 Technickeé udaje
A. Prehl Varné zony 4 z6ny
. Prehled - o
) Elektricky typ TRIDA |
1. 2000 Boost 2600W zona Napajeci napéti 220-240V~50-60 Hz
2. 1500 Boost 1800W z6na Instalovand elektricka | 2.5 k\W: 2250-2750 W,
3. 1800 Boost 2000W zona energie 7.4 KW: 6600-7400 W
4. 1500 Boost 1800W z6na Velikost produktu 590%520%60 mm
5. 2800 Boost 3500W z6na (D*S*V)
6. Sklenénd deska Vestavéné rozméry 560%2490*2+56* %% mm
7. Ovladaci panel

Technické specifikace mohou byt

B. Ovladaci pane| zmeénény bez predchoziho upo-
) zornéni za Ucelem zlepSenf kvality

1. Tlacitko volby topné zény G] vyrobku.

2. Ovladani regulace vykonu/ovladani regulace ¢a-
sovace/zamek tlacitektlacitka

. Casovactlagitko

Obrazky v této pfiru¢ce jsou sche-
matické a nemusi pfesné odpovidat
vasemu vyrobku.

. Udrzujte v tepletlacitko

. Zastavit a vyrazittlacitko

. Tlacitko funkce zesileni

. Tlacitko ON/OFF

. Volba flexibilni zény/ovladani funkce grilovani

0 N o o b~ W
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n Obecnéoverview

Informace pro domaci elektrické varné desky

Jednotka hodnoty | Jednotka hodnoty Jednotka hod-
symbolu symbolu noty symbolu
Identifikace modelu HIl 64500 FTO
Typ varné desky Vestavna varnd des-
ka
Pocet varnych zon a / nebo oblasti 4 z6ny
Technologie ohfevu (indukéni varné zény a indukéni varné zony
varné plochy, salavé varné zony, pevné desky)
Pro kruhové varné zény nebo oblasti: primér | @ Z6na1:21,0 cm
uzitné plochy na elektrickou ohfivanou varnou Z6na2:16,0
zonu, zaokrouhleny na nejblizsi 5 mm Z6na 3:18,0
Z6na 4:18,0
Pro nekruhové varné zony nebo oblasti: délka | L Mostni zéna: cm
a Sitka uzitné plochy na elektrickou ohfivanou | W 18,0x39,5
varnou zénu nebo oblast, zaokrouhlena na
nejblizsi 5 mm
Spotieba energie na varnou zénu nebo plochu | Elektrické vareni | Zéna 1:187,67 Wh/kg
vypoctena na kg EC Z6na 2:188,53
Zb6na 3:168,38
Z6na 4:197,33
Mostni zéna:185,81
Spotieba energie pro varnou desku vypoétena | Elektrickd varna | 186.68 Wh/kg
na kg deska EC
Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka 123/ CS



nPfed prvnim pouzitim

3.1 Uvod do indukéniho vaieni

Indukéni vareni je bezpecna, pokrocila, ucinna a ekonomicka technologie vareni. Pdsobi elektromagne-
tickymi vibracemi, které generuji teplo pfimo v panvi, spise nez nepfimo prostrednictvim ohfevu povrchu
skla. Sklenice se zahfiva pouze proto, Ze ji panev nakonec zahreje.

IHE

Zelezny hrec
maanetickv obvod
! — sklokeramicky talif *
[ — see Indukéni civka

Indukované proudy

3.2 Pouziti dotykovych ovladacich prvku

e Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze nemusite vyvijet zadny tlak.
e Pouzijte kouli prstu, ne jeho Spicku.

o Prikazdé registraci dotyku uslysite pipnuti.

o Ujistéte se, Ze ovladaci prvky jsou vZzdy Cisté, suché a Ze je nezakryva zadny predmét (napf. nadobi nebo
hadfik). Dokonce i tenka vrstva vody muze ztizit oviadani.

—

3.3 Vyber spravného nadobi

dukce na obalu nebo na dné panve.

f} Pouzivejte pouze nadobi se zakladnou vhodnou pro indukéni vareni. Vyhledejte symbol in-

e Provedenim magnetického testu muZete zkontrolovat, zda je vase nadobi vhodné. Presunte magnet
smeérem k zakladné panve. Pokud je pfitahovana, panev je vhodna pro indukci.

e Pokud neméate magnet:
1. Do panve, kterou chcete zkontrolovat, dejte trochu vody.
. Pokud“_u”nebliké na displeji a voda se ohfiva, panev je vhodna.

Kuchynské nadobi vyrobené z nasledujicich materialt neni vhodné: ¢ista nerezové ocel, hlinik nebo méd
bez magnetické zakladny, sklo, dfevo, porceldn, keramika a kamenina.

N
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nPfed prvnim pouzitim

e Nepouzivejte nadobi se zubatymi hranami nebo zakfivenou zakladnou.

X% X%

o Ujistéte se, Ze zakladna panve je hladka, oprena o sklo a ma stejnou velikost jako varna zéna. Pouzijte
panve, jejichZ primeér je stejné velky jako grafika vybrané zény. Pfi pouZiti hrnce bude vyuZita o néco Sirsi
energie s maximalni icinnosti. Pokud pouzivate mensi hrnec, Ucinnost mudze byt nizsi, nez se ocekavalo.
Panev vzdy vycentrujte na varnou zonu.

3.4 Rozmery panve

e Varné zony jsou az do limitu, automaticky prizpiisobené priméru panve. Dno této panve vsak musi
mit minimalni prameér podle prislusné varné zény. Chcete-li dosahnout nejlepsi Gcinnosti varné desky,
umistéte panev do stfedu varné zony.

e Prumeér zakladny indukéniho nadobi:

Pramér varné zény (mm) Min. primér nadoby
(mm)

Z6na1 (210 mm) 140

Zéna 2 (160 mm) 100

Zéna3a4 (180 mm) 120

Zéna 5 (Flex zéna) 240 nebo 160x270

VysSe uvedené se muze lisit v zavislosti na kvalité pouzité panve.
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n Provoz spotrebice

RIZENi VYKONU

Pomoci fizeni vykonu muzete nastavit celkovy vy-
konna 2,5 kW/7,4 kW. Pfi nakupu je deska nastave-
na na maximalni mozny vykon. Upravte nastaveni
podle limitt vaseho domaciho elektrického systé-
mu, jak je popsano v nasledujicim odstavci. Pozn.:
V zavislosti na vybraném vykonu pro desku mohou
byt nékteré uUrovné vykonu varnych zén a funkce
(napr. vareni nebo rychlé ohrev) automaticky ome-
zeny, aby nedoslo k prekroceni zvoleného limitu.
Pokud urovné vykonu prekroci zvoleny celkovy vy-
kon, objevi se symbol ,PN".

Rizeni spotfeby mUzete nastavit pou-

m ze tehdy, kdyZ je varna deska vypnu-
ta.

Prepnuti z 7,4 kW na 2,5 kW:
Pfi prvnim pouziti varné desky pls poznamenal, ze

vychozi stav je 7,4 kW. Nejprve se dotknéte tlacit-
ka stop +go a podrzte po dobu 5 sekund. Muzete
slySet jedno pipnuti bzucaku a blikani ,7.4" , kdyz
blika napajeni ,7.4", dotknéte se a podrzte zesileni
po dobu 5 sekund, které bude blikat dalsi napajeni
,2.5" a poté se dotknéte tlacitka stop +go a podrz-
te po dobu 5 sekund, bzu¢ak bude pipat 10krat. To
znamena, ze jste dokoncili nastaveni.

0d prepnuti 2,5 kW do 7,4 kW.

Nejprve se dotknéte tlacitka stop +go a podrzte
jej po dobu 5 sekund. MUzZete slySet jedno pipnuti
bzuc¢aku a blikani ,2.5", kdyz blika napajeni ,2.5",
do-tknéte se a podrzte zesileni po dobu 5 sekund
blikd na ,7.4" a poté se dotknéte tlacitka stop +go
apo-drzte po dobu 5 sekund, bzucak bude pipat-
10krat. To znamena, Ze jste dokongili nastaveni.

4.1 Zahajeni vareni

e Po zapnuti jednou pipne bzuc¢ak, vsechny in-
dikatory se rozsviti po dobu 1 sekundy a poté
zhasnou, coz znamenad, Ze sporak vstoupil do
pohotovostniho rezimu.

1. Dotknéte se ovladaciho prvku ON/OFFyvSechny
indikatory zobrazi ,-" nebo ,--".

O

2. Umistéte vhodnou panev na zvolenou varnou
zonu.

Ujistéte se, Ze dno panve a povrch
varné zony jsou cisté a suché.

(i

3. Dotknéte se tlacitka volby varné zény a indikator
na displeji vedle tlacitka bude blikat.

- 00
~ 90

~
e

4. Zatimco Cislo blika,nastavte Uroven vykonu opa-
kovanym stisknutim tlacitka + nebo -.

(i

MUZete také prejet po ovladacim prv-
ku posuvniku nebo se jen dotknout
libovolného bodu posuvniku.

1N @ /‘}W

nebo

— e —— - -

\ J

e Pokud do 1 minuty nevyberete nastaveni tep-
loty, varna deska se automaticky vypne. Budete
muset zacit znovu od kroku 1.

e Nastaveni teploty muZzete kdykoli béhem vareni
upravit.

Pokud displej blika " =~ =" stfidavé s nastavenim

tepla to znamen3, ze bud:

e neumistili jste panev na spravnou varnou zénu
nebo

e paney, kterou pouzivate, neni vhodna pro in-
dukéni vareni nebo
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e panev je prilis mala nebo neni spravné vystre- 00
déna na varnou zénu. ' 0

Pokud na varné zoné neni vhodna panev, nedochazi
k Zzadnému zahrivani. Displej se automaticky vypne .
po 1 minuté, pokud na ném neni umisténa vhodna 4.3 Pouziti funkce boost

anev. . . T
P Funkce Boost je funkce, kterd maximalizuje vykon

O I S vybrané varné zény. Po aktivaci funkce trva 5 minut
4.2 Po dokonceni vareni a poskytuje vykonnéjsi a rychlejsi vareni, napf. pro

1. Dotknéte se tlaCitka volby topné zony, které ohfev velké hrncové vody k vareni ryze nebo tésto-

chcete vypnout. vin.
\~/00 Pouziti zesileni k pouziti vétsiho vykonu
—5 .00 1. Dotknéte se ovladaciho prvku volby topné

zony, ktery chcete posilit, na displeji bude blikat
indikator vedle tlacitka.

~_200
7 ~ . o
2. Opakované se dotknéte ,-" nebo posunte po
posuvniku k levému bodu a poté se dotknéte ,-"
nebo se dotknéte levého bodu posuvniku a poté
se dotknéte ,-". Ujistéte se, ze se na displeji zob-
razf,0". 2. Dotknéte se ovladaciho prvku funkce boost a
— e —— - - . . varna zéna zacne pracovat v rezimu boost. Na
L, Y, displeji napajeni se zobrazi ,P", coz znamena, ze
@ zona je v rezimu zesilen.

nebo ﬁm

B SR

d @] J
3. Zesileny vykon bude trvat 5 minut a poté se zéna
3. Vypnuti vSech varnych zon stisknutim tlacitka vrati ke stupni vykonu “9".
ON/OFF.

4. Pokud chcete funkci zesileni béhem 5 minut pro-
vozu zrusit, dotknéte se ovladaciho prvku volby
varné zony a indikator vedle tlacitka bude blikat.
Poté se dotknéte ovladaciho prvku funkce boost
Vafici zéna se vrati na vykonovy stupen 9.

(ofo}
®0

A}
— — 00 9
4. Pozor na horké povrchy ,H" (indikator zbytkové- & @0

ho tepla), ktery se zobrazi na displeji a indikuje, .. .

ktera varna zéna je na dotek horka.Zmizi, kdyz ~Rizeni spotfeby

se povrch ochladi na bezpe¢nou teplotu. MdzZze  Varna deska je rozdélena do dvou skupin. V kazdé
byt také pouzita jako funkce Uspory energie po-  skupiné mizete zesilit pouze 1 zénu a odpovidajici
uzitim zony, ktera je stale horka, k ohfevu jinych ~ zéna musi byt na nebo pod trovni vykonu 5.

panvi.
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. P » Ve funkei flex zony mohou zény 3a 4
Funkci zesfleni Ize pouzit ve 4 ) .
- vstoupit do funkce Boost spole¢né a
zonach. - S
odejit po 5 minutach.
Pouziti zony Flex jako dvou nezavislych zén:
Group A Group B

{ {
© O
{0 |
4.4 Pouziti funkce flex zony

Tato oblast muZe byt pouzita jako jedna zéna nebo
jako dvé razné zény podle potreb vareni. Flex zéna
se sklada ze dvou nezavislych varnych zén, které

Ize ovladat samostatné.
Ujistéte se, Zze je nadobi umisténo
uprostred jedné varné zony. Pfizpiva-
ni velkého hrnce nebo ovalnych, ob-
délnikovych a prodlouzenych panvi
umistéte panve uprostred varné zony

pokryvajici oba krize.

Priklady spravného a nespravného umisténi hrnce:

—
Ssiie
Vv v v v/ X

Pouziti Flex zony jako jedné velké zony:

Chcete-li aktivovat flex zénu jako jednu velkou
zonu, vyberte zénu, kterd ma funkci flex a stisknéte

[~ r
+

ikonu flex zény,pak se vedle ikony flex zény rozsviti

kontrolka,Ze se funkce flex zény aktivuje.

Nastaveni vykonu funguje v jakékoli jiné normalni

oblasti.

83 o

LR o

53 63e

Chcete-li pouzit flexibilni oblast jako dvé riizné zény
s rznym nastavenim vykonu, znovu stisknéte top-
nou zonu, poté se dotknéte ovladaciho prvku Flex
Zone, kontrolka zhasne vedle ovladaciho prvku Flex
Zone a pak se flex zona zrusi.

®
6:88 Lol

f=e

\\

4.5 Pouziti funkce grilovani

Funkce BBQ muze byt pouzita béhem rezimu Flex

Zone, aby teplota povrchu panve zUstala na rovno-

meérné rozlozené urovni.

1. Dotknéte se ovladaciho prvku volby varné
zony, pro ktery chcete pouzit funkei grilovani, a
indikator vedle ovladaciho prvku bude blikat.

2. Dotknéte se a podrzte ovladaci prvek Flex Zone/
BBQ po dobu 3 sekund pro aktivaci funkce BBQ.
Poté se zobrazi ,b" a ,q".

/;I:>l']

o = 533
3. Chcete-li funkci BBQ vypnout, dotknéte se dfive
zvoleného ovladaciho prvku volby varné zény a
poté se na 1 sekundu dotknéte ovladaciho prvku
Flex Zone/BBQ. Indikator varné zény zobrazi ,0"
a uroven vykonu Ize resetovat.

00
oce

(] f10® Moo
(ﬂ\ m— &3 . >Uoo Uoce

4.6 Pouziti funkce pauzy - STOP+GO

Funkci pozastaveni Ize pouzit kdykoli béhem va-

feni. Umoznuje zastavit indukéni varnou desku a

vratit se k ni.

1. Ujistéte se, Ze varna zéna funguje.

2. Dotknéte se tlacitka STOP+GO, indikator varné
zoény zobrazi ,II". A poté bude provoz indukéni
varné desky deaktivovan v rdmci vSech varnych

128/ CS
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z6n, s vyjimkou tlacitka STOP+GO, zapnuti/vy-
pnuti a uzamceni.
(4]
(oo 100
e0 = % — |leo
3. Chcete-li zrusit stav pozastaveni, stisknéte tla-
¢itko STOP+GO a varna zéna se vrati do stavu
napajeni, ktery jste nastavili dfive.

(4]
133 = |~ = 638

4.7 Pouziti funkce udrzovani teploty

Funkce udrzovani teploty je vhodna pro udrzovani

teploty jidla. Pouziti udrzujte v teple, abyste dosahli

stabilni teploty.

1. Stisknéte tlacitko volby topné zony, které chcete
pouZzit, udrZujte v teple, indikator vedle tlacitka
bude blikat.

2. Dotknéte se ovladaciho prvku funkce udrzovani
teploty, indikator varné zény zobrazi ,A".

]*“;‘*[l:{>

I~

N

Q0
®0

3. Chcete-lizrusit udrzovaniteploty, dotknéte se tla-
¢itka volby topné zény, poté se dotknéte udrzo-
vani teploty, varna zéna vstoupi do napajenf ,0".

336, W
ER L

4.8 Uzamknuti ovladacich prvki

e Ovladaci prvky muzete uzamknout, abyste zabra-
nili nedmyslinému pouziti (napfiklad déti nahodné
zapnou varné zény).

e Kdyz jsou ovladaci prvky uzamceny, vsechny
ovladaci prvky kromé ovladaciho prvku ON/OFF
jsou deaktivovany.

Pro uzamceni ovladacich prvka

1. Stisknéte sou¢asné ,-" & ,+".

2. Indikator casovace zobrazi, Lo ".

Postup odemceni ovladacich prvka
1. Ujistéte se, Ze je sporak zapnuty.
2. Stisknéte a podrzte ,-" & ,+" po dobu 3 sekund.

3. Nyni muzete zacit pouzivat varnou desku.
- —e— e oesos - e |

—8 a

Kdyz je sporak v rezimu zamku,

vSechny ovladaci prvky jsou deak-
tivovany s vyjimkou ZAP/VYP v
pfipadé nouze muzete sporak vzdy
vypnout pomoci ovladaciho prvku
ZAP/VYP, ale pred dalsim pouzitim
byste méli nejprve odemknout var-
nou desku.
4.9 Pouziti casovace
Casovaé muizete pouzit dvéma riznymi zplsoby:
e MUZete jej pouzit jako minutovy hlidac. V tomto
pfipadé ¢asovac nevypne zadnou varnou zoénu
po uplynuti nastaveného casu.
e MUZete ji nastavit tak, aby po uplynuti nastave-
ného ¢asu vypnula jednu nebo vice varnych zén.
e Casova¢ mizete nastavit az na 99 minut.
Pouziti Casovace jako minutky
Pokud nevybirate Zadnou varnou zénu
1. Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta.

Minutku muzete pouzit i v pripadé, ze
nevybirate Zzadnou varnou zonu.

A\

2. Dotknéte se tlacitka casovace, indikator casova-
¢e zobrazi ,30".

30

o

/N

3. Nastaveni ¢asovace upravte dotykem ovladaci-
ho prvku - nebo +. Nastavené minuty budou po-
tvrzeny po blikani po dobu asi 5 sekund. Jakmile
je nastaven Cas, zacne okamzité odpocitavat. Na
desce displeje se zobrazi zbyvajici ¢as.

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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236
O

4. Chcete-li ¢asova¢ zrusit, dotknéte se tlacitka
Casovace, na displeji casovace se zobrazi ,00" a
poté se na displeji zobrazf ,--".

O

5. Bzu¢ak zapipa 30s a na displeji casovace se po
uplynuti nastaveného ¢asu zobrazi ,--".

e Jednou se dotknéte ovladace ,-"
nebo ,+" na ¢asovaci pro snizeni
nebo zvyseni o 1 minutu.

e Dotknéte se a podrzte ovladac ,-"
G_] nebo ,+" na ¢asovaci pro snizeni
nebo zvyseni o 10 minut.
e Pokud doba nastaveni presahne
99 minut, Casovac se automaticky
vrati na 00 minut.
Nastaveni Casovace pro vypnuti jedné varné zony
1. Touching the heating zone selection control
which you want to set the timer.
(o)}
[ Jo)

2. Dotknéte se tlacitka casovace, indikator casova-
Ge zobrazi ,30".
30

)

N

3. Nastaveni ¢asovace upravte dotykem ovladaci-
ho prvku - nebo +. Nastavené minuty budou po-
tvrzeny po blikani po dobu asi 5 sekund.

—_— — s s s D GED GED +

S

e Jednou se dotknéte ovladace ,-"
nebo ,+" na ¢asovaci a ¢as se snizi
nebo zvysi o 1 minutu.

e Stisknéte a podrzte tlacitko ,-"
nebo ,+" na ¢asovaci, ¢as se snizi
nebo zvysio 10 minut.

e Pokud doba nastaveni presahne
99 minut, Casovac se automaticky

vrati na 0 minut.

4. Dotknéte se tlacitka volby topné zény a poté se
dotknéte Casovace, Gasovac se zrusi, na displeji
minut se zobrazi ,00" a poté ,--".

oo 30 nn

‘ﬁ — O — ‘5

5. KdyZ je nastaven ¢as, zacne se okamzité odpoci-
tavat, na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

236:
O

Cervena tecka vedle indikétoru trov-
né vykonu se rozsviti, coZ znamena,
Ze je vybrana zéna.

(i

oo
> 00

Nastaveni Casovace pro vypnuti vice nez jedné varné

zény

1. Pokud se funkce pouziva pro vice nez jednu
varnou zénu, na displeji se zobrazi nejkratsi cas
(napf. zéna 1 mé nastaveny ¢as 3 minuty a zéna
2 ma nastaveny ¢as 6 minut, takze na displeji
Casovace se zobrazi ,3").

Blikajici cervena tecka vedle displeje
urovné vykonu znamena, ze displej
Casovace zobrazuje zbyvajici na-
staveny €as pro tuto varnou zonu.
Chcete-li zkontrolovat zbyvajici na-
staveny cas druhé varné zony, do-
tknéte se tlacitka volby varné zony
pro tuto zénu. Casovac indikuje svuj
nastaveny c¢as.

(i
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®0
»: 00

3;_5 2 8 (nastaveno na 3 minuty) C\)

2. Po uplynuti doby vareni se pfislusna varna zéna
automaticky vypne a na displeji se zobrazi ,H",
dokud se zéna neochladi na bezpe¢nou teplotu.

§j OO

Pokud chcete zménit ¢as po nasta-

m veni casovace, musite zacit od kroku
1.

4.10 Ochrana proti prehrati

Vestavény teplotni senzor monitoruje teplotu uvnitr
varné desky. Pokud je zjiSténa nadmérna teplota,
varna deska se automaticky zastavi.

(nastaveno na 6 minut) 171 3
[

4.11 Ochrana proti rozliti

Varna deska zapipa a vypne se po preteceni urci-
tého mnozZstvi kapaliny na ovladaci prvky. Pokud
k tomu dojde, vypnéte napajeni, dodrzujte obvykla
opatreni pro ¢isténi horkych tekutin a pred opétov-
nym zahajenim vareni se ujistéte, Ze je varna deska
sucha.

4.12 Detekce malych predmétu

KdyZ na indukéni varné desce zUstane nevhodna
velikost nebo nemagnetickd panev (napf. hlinik)
nebo néjaky jiny maly pfedmét (napf. ntz, vidlicka,
klic), indukéni varna deska se automaticky prepne
do pohotovostniho rezimu za 1 minutu. Chladici
ventilator bude fungovat dalsi T minutu.

4.13 Varovani pred zbytkovym
teplem

Kdyz je sporak v provozu po urcitou dobu, dojde k
urcitému zbytkovému teplu. Na displeji se zobrazi
pismeno ,H" (indikator zbytkového tepla) jako va-
rovani pred moznym zranénim horkymi povrchy.
Zmizi, kdyz se povrch ochladi na bezpecnou tep-
lotu.

4.14 Ochrana proti automatickému
vypnuti

Automatické vypnuti je bezpecnostni funkce pro
vasi indukeni varnou desku. Automaticky se vypne,
pokud zapomenete vypnout napdjeni varné zony.
Vychozi ¢asy vypnuti jsou uvedeny v nasledujici
tabulce:

Uroveii vykonu Vychozi pracovni ¢asovaé
(hodina)
1 8
2 8
3 8
4 4
5 4
6 4
7 2
8 2
9 2
4.15 Nastaveni tepla

NiZze uvedend nastaveni jsou pouze orientacni.
Presné nastaveni bude zaviset na nékolika fakto-
rech, véetné nadobi a mnozstvi, které varite.

Teplo | Oblek

1-2 | «ohfivani malych mnoZstvi potravin
+ rozpousténi ¢okolady a masla
+ jemné doutnanf
+ pomalé zahrivani

3-4 | -ohrev

+ rychlé doutnani
« vareni ryze

5-6 | «palacinky

7-8 | *restovani
« vareni téstovin

9 + smazeni za stalého michani
+ opeceni

« privedeni polévky k varu

+ vrouci voda

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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Pfi smazeni budte opatrni, protoze
olej a tuk se velmi rychle zahfivaji, ze-
jména pokud pouzivate funkci Boost
indukéni varné desky. PFi extrémné
vysokych teplotach se olej a tuk sa-
movolné vzniti, coZ predstavuje vaz-
né riziko pozaru.

5.1 Tipy na vareni

KdyZ se jidlo dostane do varu, sniZte nastaveni
teploty.

Pouziti vika zkrati dobu vareni a usetfi energii tim,
Ze udrzi teplo.

Minimalizujte mnozstvi tekutiny nebo tuku,
abyste zkratili dobu vareni.

Zacnéte varit ve vysokém nastaveni a snizte na-
staveni, kdyz se jidlo zahreje.

Vareni ryze

K duseni dochazi pod bodem varu, pri teploté
priblizné 85°C, kdy bubliny jen ob¢as stoupaji
na povrch varici kapaliny. Je klicem k lahodnym
polévkam a jemnym dusenym pokrm(m, protoze
chuté se vyvijeji bez prehrati jidla. Méli byste také
vafit omacky na bazi vajec a mouky pod bodem
varu.

Nékteré ukoly, véetné vareni ryZe absorpéni me-
todou, mohou vyzadovat nastaveni vy$si nez

spravné uvareno v doporuceném case.

Searing steak
Jak uvarit stavnaté chutné steaky:

1.

Pfed vafenim maso ponechte pfi pokojové
teploté asi 20 minut.

. Zahrejte panev na tézké bazi.
.Obé strany steaku potrete olejem. Do horké

panve nalijte malé mnoZstvi oleje a poté maso
spustte na horkou panev.

. BEhem vareni steak otocte pouze jednou. Presna

doba vareni bude zaviset na tloustce steaku a na
tom, jak ho chcete uvafit. Casy se mohou pohy-
bovat od 2 do 8 minut na kazdé strané. Stisknéte
steak, abyste zjistili, jak je uvareny — ¢im pevnéjsi
se citi, tim ,dobfe udélany" bude.

. Nechte steak nékolik minut odpocivat na teplém

talifi, aby se pred podavanim uvolnil a zmékl.

Pro smazeni za stalého michani
1. Vyberte si plochy wok kompatibilni s indukci

nebo velkou panev.

. Pripravte si vSechny ingredience a vybaveni.

Smazeni za stalého michani by mélo byt rychlé.
Pokud varite velké mnozstvi, varte jidlo v nékoli-
ka mensich davkach.

. Pfedehfejte panev kratce a pridejte dvé polévko-

vé |Zice oleje.

. Nejprve uvarte maso, odloZte ho stranou a udr-

Zujte v teple.

. Zeleninu smazte. Kdyz je horka, ale stale kfupa-

v4, otocCte varnou zonu na nizsi nastaveni, vratte
maso na panev a pridejte omacku.

. Ingredience jemné promichejte, abyste se ujistili,

Ze jsou zahraté.

. Podavejte ihned.
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6.1 Pied instalaci sporaku se ujistéte, ze

Pracovni plocha je ¢tvercova a rovna a Zzadné konstrukéni prvky nenarusuji prostorové poZzadavky.
Pracovni plocha je vyrobena z zaruvzdorného materialu.

Pokud je sporak instalovan nad troubou, ma trouba vestavény chladici ventilator.

Instalace bude v souladu se vSemi poZadavky na odbaveni a platnymi normami a predpisy.

Do trvalé elektroinstalace je zabudovan vhodny izolaéni spina¢ zajistujici Uplné odpojeni od sitového
napajeni, ktery je namontovan a umistén tak, aby vyhovoval mistnim pravidlim a predpistim pro elekt-
roinstalace. Izola¢ni spina¢ musi byt schvaleného typu a musi zajistovat oddéleni kontaktu vzduchové
mezery 3 mm ve vSech podlech (nebo ve vSech aktivnich [fazovych] vodicich, pokud mistni pravidla
zapojeni umoznuji tuto zménu pozadavku).

Oddélovaci spina¢ bude snadno pfistupny zakaznikovi s nainstalovanou varnou deskou.

Mate-li pochybnosti ohledné instalace, obratte se na mistni stavebni Gfady a stanovy.

Na povrchy stén obklopuijicich varnou desku pouZivate Zaruvzdorné a snadno Cistitelné povrchy (napfi-
klad keramické dlazdice).

6.2 Po instalaci varné desky se ujistéte, ze:

Napdjeci kabel neni pfistupny pres dvere skiiné nebo zasuvky.
Z vnéjsku skriné je dostatecny privod cerstvého vzduchu k zékladné varné desky.

Pokud je sporak instalovan nad zasuvkou nebo skrini, je pod zakladnou varné desky instalovana tepelna
ochranna bariéra.

Oddélovaci spinac je pro zakaznika snadno pristupny.

6.3 Vybér instalacniho zarizeni
Vystfihnéte pracovni plochu podle velikosti uvedenych na vykresu.

Za zadnych okolnosti se ujistéte, Ze indukéni varna deska je dobre vétrana a vstup a vystup vzduchu
ne-jsou blokovany. Ujistéte se, Ze indukéni varna deska je v dobrém provoznim stavu. Jak je zndzornéno
nize.
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n Instalace spotrebice

6.4 Pripojeni sporaku k elektrickeé siti

Tato varna deska musi byt pfipojena k sitovému napajeni pouze vhodné kvalifikovanou osobou.
Pred pripojenim varné desky k sitovému napdjeni zkontrolujte, zda:

1. Doméaci elektroinstala¢ni systém je vhodny pro napdjeni odvadéné varnou deskou.

2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovém stitku.

Césti napéjeciho kabelu mohou odolat zatizeni uvedenému na typovém $titku. Pro pfipojeni
sporaku k elektrické siti nepouzivejte adaptéry, redukce nebo vétvici zafizeni, protoze mo-

hou zpUsobit prehrati a pozar.
A Napajeci kabel se nesmi dotykat zadnych horkych ¢asti a musi byt umistén tak, aby jeho
teplota v zadném bodé neprekrocila 75°C.

Ovérte u elektrikare, zda je doméci elektroinstalacni systém vhodny bez zmén. Zmény smi
provadét pouze kvalifikovany elektrikar.
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n Instalace spotrebice

Napéjeci zdroj by mél byt pfipojen v souladu s pfislusnou normou nebo jednopdlovym jisticem. Zplsob
pripojeni je uveden nize.

220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~

QL1 @1
5 &
QL @
@] Qv @
@@ @D @D

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4YepHbIN-4opHWit-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
S:brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KadaB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIN-KopUYyHeBMIN-KoHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-
brunt-brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pmAe (ykpu)-sinine (hall)-zila (peleka)-meélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cvBO)-nnaea (cuea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHnia (cepbli)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (sivéa)-

kék (szirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

@ E: yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekiTpivo/mpdotvo-kollane/roheline-
dzeltens/zal$geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwnto/
3€/1eHO-XyTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->KenTblii/3eNeHblA-KOBTUIA/3eNeHnii-xachin/
capbl-Zluté/zelena-Zlta/zelenasarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/gren-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn
N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-
modroplava-cuHuii-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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ﬁiétém’ a péce

Co Jak Dulezité

Kazdodenni znecistovani skla | 1. Vypnéte napdjeni varné des- | « Po vypnuti napdjeni varné desky

(otisky prstu, stopy, skvrny po | ky. nebude zobrazena zadnd indika-

jidle nebo nesladové zbytky na | 2. PouZijte Cistic varné desky, | ce ,horky povrch”, ale varna zéna

skle) dokud je sklenice jesté tepla | mdze byt stéle horkd! Budte ex-
(ale ne horka!) trémné opatrni.

3. Oplachnéte a osuste Cistym | + Odolné draténky, nékteré nylono-
hadfikem nebo papirovou utér- | vé draténky a drsné/abrazivni ¢is-

kou. tici prostfedky mohou poskrabat
4. Znovu zapnéte napéjeni var- | sklo. Vzdy si prectéte Stitek, abys-
né desky. te zkontrolovali, zda je vas Cisti¢

nebo draténka vhodna.

+ Nikdy nenechavejte zbytky cisté-
ni na varné desce: sklo muze byt
znecCisténé.

Kotle, taveniny a horké sladké | Okamzité je vyjméte rybim plat- | « Co nejdrive odstrante skvrny za-
skvrny na skle kem, paletovym nozem nebo | nechané taveninami a sladkymi
Skrabkou na Zziletku vhodnou | potravinami nebo prelivy. Pokud
pro indukéni sklenéné varné | je nechate vychladnout na skle,
desky, ale pozor na povrchy | mdze byt obtizné odstranit nebo

horké varné zény: dokonce trvale poskodit povrch
1. Vypnéte napajeni varné des- | skla.
ky u stény. + Nebezpeci pofezani: pfi zasunu-

2. Drzte Cepel nebo nadobi pod | ti bezpecnostniho krytu je cepel
Uhlem 30° a oskrabejte znecis- | Skrabky ostra jako britva. Pouzi-
ténineborozlitina chladné mis- | vejte s maximalni opatrnosti a
to varné desky. vzdy skladujte bezpec¢né a mimo
3. Vycistéte necistoty nebo je | dosah déti.

vylijte hadfikem na nadobi nebo
papirovou utérkou.

4. Postupujte podle kroku 2 az
4 pro ,Kazdodenni znecisténi

skla" vyse.
Prelévani na dotykové ovladaci | 1. Vypnéte napdjeni varné des- | « Varnd deska mulze pipnout a
prvky ky. sama se vypnout a dotykové
2. Nasajte rozlitou tekutinu ovladaci prvky nemusi fungovat,

3. Otfete dotykovou ovladaci | dokud je na nich kapalina. Pred
oblast ¢istou vihkou houbickou | opétovnym zapnutim varné desky
nebo hadfikem. se ujistéte, Ze dotykovou ovladaci
4. Oblast zcela osuste papiro- | oblast otfete do sucha.

vou utérkou.

5. Znovu zapnéte napdjeni var-
né desky.
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n Odstranovani problémd

Odstranovani problému

Hlavni pricina

Napovéda

Varnou desku nelze zapnout.

Bez proudu.

Zkontrolujte, zda je varna deska
pfipojena k napdjecimu zdroji a
zda je zapnutd. Zkontrolujte, zda u
vas doma nebo v okoli nedochazi
k vypadku proudu. Pokud jste vse
zkontrolovali a problém pretrvava,
zavolejte kvalifikovaného techni-
ka.

Dotykové ovladaci prvky nere-
aguji.

Ovladaci prvky jsou uzamceny.

Odemknéte ovladaci prvky. Po-
kyny naleznete v ¢asti ,Pouziti in-
dukéni varné desky".

Dotykové ovladaci prvky se ob-
tizné ovladaji.

Na ovladacich prvcich muze
byt slaby film vody nebo muze-
te pfi dotyku ovladacich prvkd
pouzivat Spicku prstu.

Ujistéte se, Ze dotykova ovladaci
oblast je sucha a pfi dotyku ovla-
dacich prvku pouZijte kouli prstu.

Sklo je poskrabané.

Né&dobi s drsnymi hranami.

Pouzivejte nadobi s plochymi a
hladkymi podstavci. Viz ,Vybeér
spravného nadobi”.

Nevhodné, pouziva se brusivo
nebo ¢istici prostredky.

Viz ,Cisténi a pése”.

Nékteré panve vydavaji praska-
ni nebo cvakani.

To muze byt zpisobeno kon-
strukei vaseho nadobi (vrstvy
rGznych kovu vibruji odlisné).

To je u kuchynského nadobi nor-
malni a nenaznacuje to zavadu.

Indukéni varnd deska vydava
pfi pouZiti pfi vysokych tep-
lotach nizky bzucivy zvuk.

To je zplsobeno technologii in-
dukéniho vareni.

To je normalni, ale hluk by mél
ztlumit nebo Uplné zmizet, kdyz
snizite nastaveni tepla.

Hiuk ventilatoru vychazejici z
indukéeni varné desky.

Do indukéni varné desky byl
zabudovan chladici ventilator,
ktery zabranuje prehrati elek-
troniky. MUze bézet i po vypnuti
indukeni varné desky.

To je normalni a nevyzaduje 7ad-
nou akci. Nevypinejte napajeni in-
dukeni varné desky u zdi, kdyz je
ventilator v chodu.

Panev se nezahfiva a zobrazi
se na displeji.

Indukéni varna deska nemuze
detekovat panev, protoze neni
vhodna pro indukéni vareni.

Pouzivejte nadobi vhodné pro
indukéni vareni. Viz ¢ast ,Vybér
spravného nadobi”.

Indukéni varna deska nemuze
detekovat paney, protoze je pro
varnou zonu prilis mald nebo
na ni neni spravne vystredéna.

Vycentrujte panev a ujistéte se,
ze jeji zakladna odpovida velikosti
varné zony.

Indukéni varna deska / uzivatelska prirucka
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Indukéni varna deska nebo
varna zona se neocCekavané
vypnula, zazni ton a zobrazi se
chybovy kod (obvykle se nadis-
pleji Casovace vareni stfida s
jednou nebo dvéma ¢islicemi).

Technicka zavada. Zapiste si chybova pismena a
Cisla, vypnéte napajeni indukéni
varné desky a kontaktujte kvalifi-
kovaného technika.

Zobrazeni poruchy a kontrola indukéni varné zény
Pokud se objevi abnormalita, indukéni vari¢ automaticky prejde do ochranného stavu a zobrazi odpovida-

jici ochranné kody:

Odstranovani Hlavni pricina Napovéda

problému

F3/F4 Porucha teplotniho senzoru indukéni | Obratte se na kvalifikovaného technika.
civky.

F9/FA Teplotni senzor poruchy IGBT. Obratte se na kvalifikovaného technika.

E1/E2 Abnormalni napéjeci napéti. Zkontrolujte, zda je napajeni normalni.

Zapnuti po normalnim napajent.

E3 Vysoka teplota snimace teploty induké- | Obratte se na kvalifikovaného technika.

ni civky.

VySe uvedené jsou posouzeni a kontrola béznych poruch.
Jednotku sami nerozebirejte, abyste zabranili jakémukoli nebezpeci a poskozeni indukéniho sporaku.
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Najprv si precitajte tuto pouzivatelski prirucku!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, ze uprednostiujete tento spotrebi¢ Beko. Dufame, ze ziskate najlepsie vysledky zo svojho
spotrebica, ktory bol vyrobeny s vysokou kvalitou a najmodernejSou technoldgiou. Z tohto dévodu si
pred pouZzitim spotrebi¢a pozorne precitajte cell tuto pouzivatelsku prirucku a vSetky ostatné sprievodné
dokumenty a uschovajte si ich ako referenciu pre buduice pouZitie. Ak odovzdate spotrebi¢ niekomu
inému, poskytnite aj pouzivatelsku prirucku. Postupujte podla pokynov a venujte pozornost vsetkym
informéaciam a upozorneniam v pouzivatelskej prirucke.

Nezabudnite, Ze tato pouzivatelska prirucka sa moéze vztahovat aj na iné modely. Rozdiely medzi modelmi
su vyslovne opisané v prirucke.
Vyznam symbolov

V réznych Castiach tejto pouzivatelskej prirucky sa pouzivaju nasledujice symboly:

Délezité informéacie a uzitocné rady o pouzivani.

UPOZORNENIE: Varovania pred nebezpecnymi
situdciami tykajucimi sa bezpecénosti Zivota a
majetku.

UPOZORNENIE: Vystraha pred nebezpecenstvom
poziaru.

UPOZORNENIE: Varovanie pred urazom elektric-
kym pradom.

> P B




n Dolezité bezpecnostné a environmentalne pokyny

Dolezité bezpecnostné po-
kyny si pozorne precitajte a
uschovajte pre budiicnost

1.1 Vseobecna bezpecnost

Odkaz Tato cast obsahu-
je bezpecnostné pokyny,
ktoré pomozu chranit pred
rizikom  poziaru, Urazu
elektrickym pradom, vy-
stavenia Uniku mikrovin-
nej energie, zranenia 0séb
alebo poskodenia majetku.
Nedodrzanie tychto poky-
nov ma za nasledok stratu

zaruky.
. Vyrobky Beko splnaju
platné bezpecnostné

normy; preto v pripade
akehokolvek poskodenia
spotrebica alebo napa-
jacieho kabla by ho mal
opravit alebo vymenit pre-
dajca, servisné stredisko
alebo specializovany a
autorizovany servis, aby
sa zabranilo akémukolvek
nebezpecCenstvu. Chybné
alebo nekvalifikované
opravy mozu byt nebez-
pecné a sposobit riziko

pre pouzivatela.

1.2 Instalacia

Nebezpecenstvo urazu elek-

trickym pru

« Pred vykonanim akejkol-
vek prace alebo udrzby
odpojte spotrebi¢ od elek-
trickej siete.

« Pripojenie k dobrému
uzemnovaciemu systému
je nevyhnutné a povinne.

. Upravy doméaceho elek-
troinsStalacného systému
smie vykonavat len kvali-
fikovany elektrikar.

« Nedodrzanie tychto po-
kynov méze mat za na-
sledok uraz elektrickym
prudom alebo smrt.

1.3 Prevadzka a udrzba

Nebezpecenstvo urazu elek-

trickym pru

« Nevarte na rozbitej alebo
prasknutej varnej doske.
Ak sa povrch varnej dosky
zlomi alebo praskne, spot-
rebic okamzite vypnite
pri napajani zo siete (na-
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stenny vypinac) a obratte
sa na kvalifikovaného
technika.

« Pred Cistenim alebo udrz-
bou vypnite varnu dosku
pri stene.

« Nedodrzanie tychto po-
kynov mbdze mat za na-
sledok uraz elektrickym
prudom alebo smrt.

1.4 Zdravotné riziko

. Tento spotrebi¢ splna
normy elektromagneticke)
bezpecnosti.

1.5 Nebezpecenstvo horu-

ceho povrchu

« PoCas pouzivania sa pri-
stupné Casti tohto spotre-
bica dostatocne zahreju,
aby sposobili popaleniny.

- Nedovolte, aby sa vase
telo, oblecenie alebo aky-
kolvek iny predmet ako
vhodny riad dostal do kon-
taktu s indukénym sklom,
kym povrch nevychladne.

- Kovové predmety, ako
su noze, vidlicky, lyzice a

veka, by sa nemali umiest-
novat na povrch sporaka,
pretoze sa mozu zohriat.

« Uchovavajte deti mimo
dosahui.

« Rukovate hrncov mozu
byt horuce na dotyk.
Skontrolujte, ¢i rukovate
hrnca neprekryvaju os-
tatné varné zony, ktoré su
zapnuté. Rukovate ucho-
vavajte mimo dosahu deti.

« Nedodrzanie tejto rady
moze viest k popaleninam
a opalovaniu.

1.6 Nebezpecenstvo poreza-

nia

« Ostra cCepel Skrabky na
varnu dosku je odkryta,
ked' je bezpecnostny kryt
zasunuty. Pouzivajte s mi-
moriadnou opatrnostou a
vzdy skladujte bezpecCne a
mimo dosahu deti.

« Nedodrzanie opatrnosti
by mohlo mat za nasledok
zranenie alebo porezanie.

Indukéna varna doska / pouzivatelska prirucka
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1.7 Dolezité bezpecnostné

pokyny

« Pred instalaciou alebo po-
uzivanim tohto spotrebica
si pozorne precitajte tieto
pokyny.

- Na tento spotrebic by sa
nikdy nemali umiestnovat
ziadne horlavé materialy
ani vyrobky.

« Tieto informacie spristup-
nite osobe zodpovedne]
za instalaciu spotrebica,
pretoze by to mohlo znizit
naklady na instalaciu.

« Aby sa predislo nebezpe-
censtvu, musi byt tento
spotrebi¢ nainstalovany
podla tohto navodu na in-
Stalaciu.

« Tento spotrebiC musi byt
spravne nainstalovany
a uzemneny iba vhodne
kvalifikovanou osobou.

- Tento spotrebic by mal
byt pripojeny k obvodu,
ktory obsahuje |zo|acny
spinac zabezpecujuci
uplné odpojenie od napa-

Jania v sulade s pravidlami
zapojenia.

«Nespravna instalacia
spotrebica moze sposobit
neplatnost akychkolvek
narokov na zaruku alebo
zodpovednost.

« Pri pouzivani nikdy nene-
chavajte spotrebi¢ bez
dozoru. Prevarenie spo-
sobuje fajCenie a mastné
preliatie, ktoré sa moze
vznietit.

« Spotrebi¢ nikdy nepouzi-
vajte ako pracovnu alebo
skladovaciu plochu.

« Na spotrebic¢i nikdy nene-
chavajte ziadne predmety
ani pribory.

« Nikdy nepouzivajte spot-
rebiC na ohrievanie alebo
vykurovanie miestnosti.

« Po pouziti vzdy vypnite
varné zony a varnu dosku,
ako je popisané v tejto pri-
rucke (t. j. pomocou doty-
kovych ovladacov).

- Nedovolte detom hrat sa
so spotrebicom alebo se-
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diet, stat alebo nan splhat. « Na Cistenie varnej dosky
- Neuchovavajte veci, ktoré ~ nepouzivajte parny Cistic.

sU zaujimavé pre deti, v « Navarnudoskuneumiest-

skrinkach nad spotrebi- nujte ani nepustajte tazke

com. Deti, ktoré lezd na predmety.

varnu dosku, sa moZzZu . Nestojte na varnej doske.

vazne zranit. _ . Nepouzivajte panvice so
- Nenechavajte deti osa- zubatymi okrajmi alebo

mote alebo bez dozoru v
priestore, kde sa spotre-
bi¢ pouziva.

« Deti alebo osoby so zdra-
votnym postihnutim, ktore
obmedzuju ich schopnost
pouzivat spotrebi¢, by
mali mat zodpovednu a
kompetentnu osobu, ktora
ich pouci o jeho pouzivani.
InStruktor by sa mal uis-
tit, ze moze spotrebicC po-
uzivat bez ohrozenia seba
alebo svojho okolia.
Neopravujte ani nevymie-
najte ziadnu cast spot-
rebica, pokial to nie je
vyslovne odporucané v
prirucke. VsSetky ostatné
servisné prace by mal
vykonavat kvalifikovany
technik.

pretiahnite panvice po po-
vrchu keramického skla,
pretoze to mdze poskria-
bat sklo.

Na Cistenie varnej dosky
nepouzivajte drotiky ani
Iné drsné abrazivne Cis-
tiace prostriedky, pre-
toze mozu poskriabat
iIndukéné sklo.

Ak je napajaci kabel po-
Skodeny, musi ho vyme-
nit vyrobca, jeho servisny
zastupca alebo podobne
kvalifikované osoby, aby
sa zabranilo nebezpecen-
stvu.

Tento spotrebiC je urceny
na pouzitie v domacnosti
a podobnych aplikaciach,
ako su:

Indukéna varna doska / pouzivatelska prirucka
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— kuchynskeé priestory pre
zamestnancov v obcho-
doch, kancelariach a
inych pracovnych pros-
trediach;

— farmarske domy;

— klientmi v hoteloch, mo-
teloch a inych obytnych
prostrediach;

— prostredie typu noclah
s ranajkami.

« UPOZORNENIE:Spotrebic
a jeho pristupné Ccasti
sa pocas pouzivania zo-
hreju. Je potrebné dbat
na to, aby ste sa nedoty-
kali vykurovacich telies.
Deti mladsie ako 8 rokov
musia byt drzané mimo
dosahu, pokial nie su ne-
pretrzite pod dohladom.

« Tento spotrebic mozu
pouzivat deti vo veku od
8 rokov a osoby so zni-
zenymi fyzickymi, zmys-
lovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo
osoby s nedostatkom
skusenosti a vedomosti,
ak boli pod dohladom

alebo poucené o bezpec-
nom pouZzivani spotrebica
arozumeju sdvisiacim ne-
bezpecenstvam.

Deti sa nesmu hrat so
spotrebicom. Cistenie a
udrzbu nesmu vykonavat
deti bez dozoru.

UPOZORNENIE:Varenie
bez dozoru na sporaku s
tukom alebo olejom modze
byt nebezpecné a modze
viest k poziaru. Pokuste
sa uhasit ohen vodou, ale
vypnite spotrebi¢ a potom
zakryte plamen, napr.
vekom alebo poziarnou
prikryvkou.
UPOZORNENIE:Nebez-
pecenstvo poziaru: ne-
skladujte predmety na
varnych plochach.

UPOZORNENIE: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotre-
bic, aby ste zabranilimoz-
nému urazu elektrickym
pradom, pre povrchy spo-
rakov zo sklokeramického
alebo podobného materi-
alu, ktory chrani zivé Casti
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- Parny CistiC sa nesmie po-
uzivat.

« SpotrebiC nie je urCeny na
ovladanie pomocou ex-
terného Casovaca alebo
samostatného systému
dialkového ovladania.

« UPOZORNENIE:Proces va-
renia musi byt pod dohla-
dom. Kratkodoby proces
varenia musi byt pod ne-
pretrzitym dohladom.

« UPOZORNENIE:Nepouzi-
vajte ziadne kryty varnych
dosiek alebo varnych do-
siek. Pouzitie nevhodnych
ochrannych krytov moze
sposobit nehody.

« Tento spotrebi¢ obsahuje
uzemnenie len na funkcné
ucely.

« Spotrebi¢ by ste mall
skladovat podla manipu-
lacnych symbolov uve-
denych na kartonove]
Skatuli.

1.8 Dodrziavanie smernice o OEEZ a
likvidacia odpadového vyrobku:

Tento spotrebiC je oznaceny v sulade s eurépskou
smernicou 2012/19/EU o odpade z elektrickych a

elektronickych zariadeni (OEEZ). Zabezpecenim
spravnej likvidacie tohto spotrebi¢a pomozete za-
branit akémukolvek moznému poskodeniu Zivot-

ného prostredia a ludského zdravia, ktoré by inak
mohlo byt spdsobené, ak by bol spotrebic¢ zlikvido-
vany nespravnym spdsobom.
Symbol na vyrobku znameng, Ze sa s
nim nesmie zaobchadzat ako s bez-
nym domovym odpadom. Mal by sa
odniest na zberné miesto na recyklaciu
I | - clektronicky tovar.
Tento spotrebi¢ vyzaduje Specializovanu likvidaciu
odpadu. Ak potrebujete dalSie informacie tykajuce
sa spracovania, zhodnocovania a recyklacie tohto
vyrobku, obratte sa na miestnu samospravu, sluz-
bu na likvidaciu domového odpadu alebo na ob-
chod, v ktorom ste ho zakupili.
Podrobnejsie informacie o spracovani,zhodno-
covani a recyklacii tohto vyrobku vém poskytne
miestny mestsky drad, sluzba likvidacie domového

odpadu alebo obchod, v ktorom ste vyrobok zaku-
pili.

1.9 Sulad so smernicou RoHS

Zakupeny produkt je v sulade so smernicou EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje skodlivé a zaka-
zané materialy uvedené v smernici.

1.10 Informacie o baleni

0y Obalové materialy vyrobku su vyrobené

® © | zrecyklacieoznatovat materialy v sula-
W | de s nasimi narodnymi predpismi o Zi-
votnom prostredi. Nevyhadzujte obalo-
vé materialy spolu s domacim alebo inym odpa-
dom. Vezmite ich na zberné miesta obalového
materialu ur¢ené miestnymi organmi.

Indukéna varna doska / pouzivatelska prirucka
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2.1 Prehlad
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Ovladanie a diely 2.2 Technickeé udaje
A. Prehlad Varné.zérjy 4 z6ny
] Elektricky typ TRIEDA |
12000 Boost 2§OOW zona Napéajacie napitie 220-240V~, 50 - 60 Hz
2. 1500 Boost zona 1800 W Instalovana elektricka | 2.5 KW: 2250-2750 W,
3. 1800 Boost 2000W zona energia 7.4 KW: 6600-7400 W
4. 1500 Boost zéna 1800 W Velkost produktu (D 590+520+60 mm
5. 2800 Boost 3500W zona *S+V/)
6. Sklenena doska Vstavané rozmery 5602%490***56* %% mm
7. Ovladaci panel

B. Ovladaci pane| Technické Specifikacie sa mézu
o . : o zmenit bez predchadzajuceho up-
1. Tlagidlo vyberu vyhrievacej z6ny ozornenia s cielom zlepsit kvalitu

sovaca/zamok kltcatlacidla

Obrazky v tomto navode su sche-
matické a nemusia presne zodpove-
dat vaSmu vyrobku.

. Casovactlagidlo

2. Ovladac regulacie vykonu/ ovladac regulécie ¢a- vyrobku.

. UdrZiavajte v tepletlacidlo

. Zastavit a isttlacidlo
. Tlacidlo funkcie Boost
. Tlacidlo ON/OFF

. Vyber flexibilnej zony/ovladdanie funkcie grilova-
nia

0 N o o~ W
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Informécie pre elektrické varné dosky pre domacnost

Jednotka hodnoty | Jednotka hodnoty Jednotka hod-
symbolu symbolu noty symbolu
Identifikacia modelu HIl 64500 FTO
Typ varnej dosky Vstavana varna dos-
ka
Pocet varnych zon a / alebo ploch 4 z6ny
Technoldgia ohrevu (indukéné varné zony a indukéné varné zony
varné plochy, salavé varné zony, pevné dosky)
Pre kruhové varné zony alebo oblasti: priemer | @ Z6na1:21,0 cm
uzitocnej plochy na elektricku vyhrievani Z6na2:16,0
varnii zoénu zaokrihleny na najblizSich 5 mm Z6na 3:18,0
Z6na4:18,0
Pre nekruhové varné zony alebo oblasti: dizka | L Mostna zéna: cm
a Sirka uzitocnej plochy na elektricki vyhrie- | W 18,0x39,5
vanu varni zonu alebo oblast, zaokrihlena na
najblizsich 5 mm
Spotreba energie na varnii zonu alebo plochu | EC elektrické va- | Zéna 1:187,67 Wh/kg
vypocitana na kg renie Z6na 2:188,53
Z6na 3:168,38
Z6na 4:197,33
Mostna z6na:185,81
Spotreba energie varnej dosky vypocitanana | Elektrickd varna | 186.68 Wh/kg
kg doska EC
Indukéna varna doska / pouzivatelska prirucka 149 / SK
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3.1 Uvod do indukéného varenia

Indukéné varenie je bezpecna, pokrocila, efektivna a ekonomicka technoldgia varenia. Pésobi elektromag-
netickymi vibraciami, ktoré generuju teplo priamo v panvici, a nie nepriamo zahrievanim povrchu skla.
Pohar sa zahrieva len preto, Ze ho panvica nakoniec zahreje.

IHE

Zelezny hriec

maanetickv obvod
! — sklokeramicky tanier*
[ feesl se= Indukéna cievka

Indukované prady

3.2 Pouzivanie dotykovych ovladacov

e Ovladacie prvky reaguju na dotyk, takZze nemusite vyvijat Ziadny tlak.
e PouZite gulu prsta, nie jeho Spicku.

e Prikazdej registracii dotyku budete pocut pipnutie.

o Uistite sa, Ze ovladacie prvky st vzdy cCisté, suché a Ze ich nezakryva Ziadny predmet (napr. riad alebo
handricka). Dokonca aj tenka vrstva vody méze stazit ovliadanie ovladacich prvkov.

c/

3.3 Vyber spravneho riadu

na obale alebo na dne panvice.

f} Pouzivajte len riad so zékladnou vhodnou na indukéné varenie. Vyhladajte indukény symbol

o MbzZete skontrolovat, ¢i je vas riad vhodny, vykonanim magnetického testu. Presurite magnet smerom
k zakladni panvice. Ak je pritahovand, panvica je vhodna na indukciu.

e Ak neméate magnet:
1. Do panvice, ktort chcete skontrolovat, dajte trochu vody.
. Ak“‘_"”nebliké na displeji a voda sa zahrieva, panvica je vhodna.

Riad vyrobeny z nasledujucich materidlov nie je vhodny: ¢ista nehrdzavejica ocel, hlinik alebo med bez
magnetickej zakladne, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

N
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e Nepouzivajte riad so zubatymi okrajmi alebo zakrivenou zakladnou.

X% X%

o Uistite sa, ze zakladna panvice je hladka, opreta o sklo a ma rovnaku velkost ako varna zéna. Pouzite
panvice, ktorych priemer je taky velky ako grafika vybranej zény. Pri pouZiti hrnca sa vyuZije o nie¢o

ocakavalo. Panvicu vzdy vycentrujte na varnu zonu.

IR X

3.4 Rozmery panvice

e Varné zoény su az do limitu, automaticky prispdsobené priemeru panvice. Dno tejto panvice vsak musi
mat minimalny priemer podla prislusnej varnej zony. Ak chcete dosiahnut najlepsiu Ucinnost varnej
dosky, umiestnite panvicu do stredu varnej zény.

e Zakladny priemer indukéného riadu:

Priemer varnej zony (mm) Min. priemer nadoby
(mm)

Z6na1 (210 mm) 140

Zéna 2 (160 mm) 100

Zéna3a4 (180 mm) 120

Zéna 5 (Flex zéna) 240 alebo 160x270

Vy$Sie uvedené sa moze lisit v zavislosti od kvality pouzitej panvice.
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RIADENIE VYKONU

Pomocou riadenia vykonu mozete nastavit celkovy
vykon na 2,5 kW/7,4 kW. Pri kipe je varna doska
nastavena na maximalny mozny vykon. Upravte
nastavenie podla limitov vasho domaceho elek-
trického systému, ako je popisané v nasledujucom
odseku. Pozn.: V zavislosti od vybraného vykonu
pre varnu dosku mézu byt niektoré urovne vykonu
varnych zén a funkcie (napr. varenie alebo rychle
ohrievanie) automaticky obmedzené, aby sa za-
branilo prekroceniu zvoleného limitu. Ak Urovne
vykonu prekrocia zvoleny celkovy vykon, zobrazi sa

symbol ,PN".
stavit len vtedy, ked je varna doska

m vypnuta.

0d prepnutia 7,4 kW na 2,5 kW:

Pri prvom pouziti varnej dosky pls poznamenal, ze
predvoleny stav je 7,4 kW. Najprv sa dotknite tla-
¢idla stop +go a podrzte ho 5 sekund. Raz mézete
pocut pipnutie bzuciaka a blikanie ,7.4" , ked blika
napajanie ,7,4", dotknite sa a podrzte zosilnenie na
5 sekund, ktoré bude blikat dalSie napajanie ,2.5",
a potom sa dotknite tlacidla stop +go a podrzte ho
5 sekind, bzuciak bude pipat 10-krat. To znamena
ze ste dokoncili nastavenie.

0d prepinania 2,5 kW do 7,4 kW.

Najprv sa dotknite tlacidla stop +go a podrzte ho
5 sekund. MéZete pocut jedno pipnutie bzuciaka
a blikanie &quot;2.5&quot;, ked blikd napéjanie
&qu-ot;2.5&quot;, dotknite sa a podrzte boost po
dobu 5

sekund blika na &quot;7.4&quot;, a potom sa do-
tknite tlacidla stop +go a podrzte po dobu 5
sekund, bzuciak bude pipat 10 krat,to znamena, Ze
ste do-koncili nastavenie.

ManaZzment napdjania modZete na-

4.1 Zacat varit

e Po zapnuti bzuciak raz pipne, vsetky indikatory
sa rozsvietia na 1 sekundu a potom zhasnu, ¢o
znamena, Ze sporak vstupil do stavu pohoto-
vostného rezimu.

1. Dotknite sa ovladaca ON/OFFyvsetky indikatory
zobrazia ,-" alebo ,--".

2. Umiestnite vhodnu panvicu na zvolenu varnu
zonu.

Uistite sa, Ze dno panvice a povrch
varnej zony su ¢isté a suché.

(i

3. Dotknite sa tlacidla vyberu varnej zény a indika-
tor na displeji vedla tlacidla bude blikat.

-00
~ 90

~
’

4. Pocas blikania ¢isla nastavte droven vykonu
opakovanym stlacenim tlacidla + alebo -.

MoZete tieZ postivat pozdlZ postva-
¢a alebo sa len dotknut lubovolného
bodu posuvaca.

(i

. —— — - GED D +

N @l /‘A

. — ———— G- S S

N d N J

e Ak sido 1 minuty nevyberiete nastavenie teploty,
varna doska sa automaticky vypne. V kroku 1 bu-
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dete musiet zacat odznova.

e Nastavenie teploty mozete kedykolvek pocas
varenia upravit.

Ak displej blika * == =" striedavo s nastavenim tep-

la to znamena, Ze bud:

e neumiestnili ste panvicu na spravnu varnd zénu
alebo

e panvica, ktorl pouZzivate, nie je vhodna na in-
dukéné varenie alebo

e panvica je prilis mala alebo nie je spravne vycen-
trovana na varnu zénu.

Kurenie sa neuskutocnuje, pokial nie je na varnej

zone vhodna panvica. Displej sa automaticky vyp-

ne po 1 minute, ak na hom nie je umiestnena vhod-
na panvica.

4.2 Ked'skoncite s varenim

1. Dotknite sa tlacidla vyberu vyhrievacej zony,
ktoré chcete vypnut.

bieo

2. Opakovane sa dotknite ,-* alebo posurite pozd(?
jazdca dolava a potom sa dotknite ,-" alebo sa
dotknite lavého bodu jazdca a potom sa dotknite
,~". Uistite sa, Ze sa na displeji zobrazi ,0".

@I J

alebo

¢ a J/

3. Vypnutie vsSetkych varnych zon stlacenim tla-

Cidla ON/OFF.

4. Davajte pozor na horuce povrchy ,H" (Indikator
zvyskového tepla), ktory sa zobrazi na displeji
a indikuje, ktora varna zéna je horuca na dotyk.
Zmizne, ked sa povrch ochladi na bezpecnu
teplotu. MéZe sa tiez pouzit ako funkcia Gspory
energie pomocou zony, ktora je stale hortca na
ohrev inych panvic.

jOO
®0

4.3 Pouzivanie funkcie boost

Funkcia Boost je funkcia, ktora maximalizuje vykon
zvolenej varnej zony. Po aktivacii funkcia trva 5 mi-
nut a poskytuje vykonnejsie a rychlejsie varenie,
napr. na zohriatie velkej hrncovej vody na varenie
ryze alebo cestovin.

1. Dotknite sa ovladaca vyberu vyhrievacej zony,
ktory chcete posilnit, na displeji bude blikat
indikator vedla tlacidla.

(eJe)

[ Jo)

.

2. Dotknite sa ovladacieho prvku funkcie boost a
varna zéna zacne pracovat v rezime boost. Na
displeji napajania sa zobrazi ,P", o znameng, ze
zona je v rezime posilnenia.

A
— o3

3. Vykon Boost potrva 5 minut, a potom zéna prej-
de spat na Uroven vykonu "9".

4. Ak chcete zrusit funkciu boost po¢as 5 minutpre-
vadzky, dotknite sa ovladaca vyberu varnejzony
a indikator vedla tlacidla bude blikat. Potomsa
dotknite ovladacieho prvku funkcie boost a Varna
zbna sa vrati na vykonovy stupen 9.

Ay

71N

(o]}
( X%

f\:ﬂ%\:%g 9
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Sprava napajania

Varna doska je rozdelena do dvoch skupin. VV kazdej
skupine mézete zvysit iba 1 zénu a prislusna zéna
musi byt na alebo pod uroviou vykonu 5.

m Funkciu boost mozu pouzivat 4 zony.

Group A Group B
| |
|| |

4.4 Pouzivanie funkcie flex zony

Tato oblast méze byt pouzité ako jedna zdna ale-
bo ako dve rézne zény podla potrieb varenia. Flex
zéna pozostava z dvoch nezavislych varnych zén,

ktoré je mozné ovladat samostatne.
strede varnej zony pokryvajuicej oba

krize.

Priklady spravneho a nespravneho umiestnenia
hrnca:

Nezabudnite umiestnit riad do stre-
du jednej varnej zony. Pri spievani
velkého hrnca alebo ovélnych, obdlz-
nikovych a predlZenych panvic dbajte
na to, aby boli panvice umiestnené v

Pouzitie zony Flex ako jednej velkej zony:

Ak chcete aktivovat flex zénu ako jednu velkud zénu,
vyberte zénu, ktord ma funkciu flex a stlacte ikonu
flex zény,potom sa rozsvieti kontrolka vedla ikony

flex zony,ze funkcia flex zony sa aktivuje.

Nastavenie vykonu funguje v akejkolvek inej nor-
malnej oblasti.

g8 [l

i1

3 oce oo
J\ = ':> oo oce

Vo funkcii zony flex mdze zéna 3 a
zona 4 vstupit do funkcie Boost spo-
lu a ukongit ju po 5 mindtach.

(]

Pouzitie zony Flex ako dvoch nezavislych zén:

Ak chcete pouzit flexibilnt oblast ako dve rézne
zony s roznymi nastaveniami vykonu, znova stlacte
vykurovaciu zénu, potom sa dotknite ovladacieho
prvku Flex Zone, kontrolka zhasne vedla ovladacie-
ho prvku Flex Zone a potom sa flex zona zrusi.

Bige W

f\@ %3'

4.5 Pouzivanie funkcie grilovania

Funkcia grilovania sa méze pouzivat pocas rezimu

Flex Zone, aby teplota povrchu panvice zostala na

rovnomerne rozlozenej Urovni.

1. Dotknite sa ovladaca vyberu varnej zoény, pre
ktory chcete pouzit funkciu grilovania, a indikator
vedla ovladaca bude blikat.

2. Ak chcete aktivovat funkciu grilovania, dotknite
sa ovladacieho prvku Flex Zone/BBQ a podrzte
ho 3 sekundy Potom sa zobrazia ,b"a .q".

b o

3. Ak chcete vypnut funkciu grilovania, dotknite sa
predtym zvoleného ovladacieho prvku vyberu
varnej zény a potom sa na 1 sekundu dotknite
ovladacieho prvku Flex Zone/BBQ. Indikator var-
nej zoény zobrazi ,0" a Uroven vykonu je mozné
resetovat.

oe
oo

[e]e)
oce

:> noe Moo
Uoo Uoe

I3l
|:> m
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4.6 Pouzivanie funkcie pozastavenia
- STOP+GO

Funkciu pozastavenia je mozné pouzit kedykolvek
pocas varenia. Umoznuje zastavit indukénu varnu
dosku a vratit sa k nej.

1. Uistite sa, Ze varna zéna funguje.

2. Dotknite sa tlacidla STOP+GO, indikator varnej
zony zobrazi I, A potom sa prevadzka induk¢-
nej varnej dosky deaktivuje v ramci vsetkych
varnych zon okrem tlacidiel STOP+GO, zapnutia/
vypnutia a uzamknutia.

(4]
00 1100
e0 = % — 1leo0

3. Ak chcete zrusit stav pozastavenia, stlacte tla-
¢idlo STOP+GO a varna zéna sa vrati do stavu
vykonu, ktory ste nastavili predtym.

( d]
00
1158 = %':> 0

4.7 Pouzivanie funkcie udrziavania
teploty

Funkcia udrziavania teploty je vhodna na udrzia-

vanie teploty jedla. PouZitie udrziavajte v teple, aby

ste dosiahli stabilnd teplotu.

1. Dotknite sa tlacidla vyberu vyhrievacej zony,
ktoré chcete pouzit, udrzujte v teple, indikator
vedla tlacidla bude blikat.

2. Dotknite sa ovladaca funkcie udrzania teploty,
indikator varnej zény zobrazi ,A".

i,

3. Ak chcete zrusit udrziavanie teploty, dotknite sa
tlacidla vyberu vyhrievacej zény, potom sa do-
tknite udrZiavania teploty, varna zéna vstupi do
napajania ,0".

Q0 v J

ec:b: [}
= [ =038

4.8 Uzamknutie ovladacich prvkov

e Ovladacie prvky mézete uzamknut, aby ste za-
branili neumyselnému pouzitiu (napriklad deti
néhodne zapnu varné zény).

e Ked su ovladacie prvky uzamknuté, vsetky ovla-
dacie prvky okrem ovladacieho prvku ON/OFF su
vypnuté.

Uzamknutie ovladacich prvkov

1. Dotknite sa sucasne tlacidla ,-" & ,+".

2. Indikator ¢asovaca zobrazi, Lo ".

Odomknutie ovladacich prvkov

1. Uistite sa, Ze je sporak zapnuty.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo ,-" & ,+" spolu po dobu
3 sekund.

3. Teraz mozete zacat pouzivat varnu dosku.
—_—ee—.-— s S D GED (I +

Ked je sporék v rezime uzamknutia,

vetky ovladacie prvky st VYPNUTE
s vynimkou ON/OFF, v pripade nudze
mozete sporak vzdy vypnut pomo-
4.9 Pouzivanie casovaca
Casova¢ mozete pouzit dvoma réznymi spoésobmi:
e MoZete ho pouzit ako minutku. V tomto pripade

cou ovladacieho prvku ON/OFF, ale
pred dal$im pouzitim by ste mali var-

¢asovac nevypne ziadnu varnud zénu po uplynuti

nastaveného casu.

g

nu dosku najskér odomknut.

e MoZete ho nastavit na vypnutie jednej alebo
viacerych varnych zén po uplynuti nastaveného
casu.

o Casova¢ mézete nastavit az na 99 mindt.
Pouzivanie ¢asovaca ako mintitky

Ak nevyberate Ziadnu varnt zénu
1. Uistite sa, Ze je varna doska zapnuta.

Minutku mézete pouzit aj v pripade,
Ze nevyberate Ziadnu varnu zonu.

A\
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2. Dotknite sa tlacidla ¢asovaca, indikator ¢asova-
Ga zobrazi ,30".

~~0H

3. Nastavenie ¢asovaca upravite dotykom ovlada-
¢a - alebo +. Nastavené minuty sa potvrdia po
blikani na priblizne 5 sekund. Ked' je nastaveny
¢as, zaCne sa okamzite odpocitavat. Na zobra-
zovacej doske sa zobrazi zostavajuci ¢as.

236
O

4. Ak chcete ¢asovac zrusit, stlacte tlacidlo ¢aso-
vaca, na displeji casovaca sa zobrazi ,00" a po-
tom sa na displeji zobrazi ,--".

O

5. Bzuciak zaznie 30 s a na displeji Casovaca sa po
uplynuti nastaveného ¢asu zobrazi ,--".

u

30

S

I

3. Nastavenie ¢asovaca upravite dotykom ovlada-
Ca - alebo +. Nastavené minuty sa potvrdia po
blikani na priblizne 5 sekdnd.

— e —— e G D D

Casovac sa raz znizi alebo zvysi o
L]
m zvysi o 10 minut.

N\ @ /%v\

e Dotknite sa ovladaca ,-" alebo ,+",
T minutu.
Stlacte a podrzte ovladac ,-" alebo
,+"' na ¢asovaci, ¢as sa znizi alebo

e Ak cas nastavenia prekroci 99
minut, ¢asova¢ sa automaticky
vrati na 0 minut.

e Jednym stlacenim ovladaca ,-
alebo ,+" Casovaca znizite alebo
zvySite o T minutu.

e Dotknite sa a podrzte ovladac ,-"

[i] alebo ,+" na ¢asovaci, aby sa ¢as
znizil alebo zvysil 0 10 minut.

e Ak cas nastavenia prekroc¢i 99
minut, ¢asovac sa automaticky
vrati na 00 minut.

Nastavenie casovaca na vypnutie jednej varnej zony

1. Touching the heating zone selection control

which you want to set the timer.
(e X
[ Jo)

2. Dotknite sa tlacidla ¢asovaca, indikator casova-
Ga zobrazi ,30".

4. Dotknite sa tlacidla vyberu vyhrievacej zény a po-
tom sa dotknite ¢asovaca, Casovac sa zrusi, na
displeji minut sa zobrazi ,00" a potom ,--".

oo 30 nn

.JOR —> O —> ey

5. Ked je nastaveny Cas, zacne sa okamzite odpo-
Citavat, na displeji sa zobrazi zostavajuci ¢as.

236
O

Cervena bodka vedla indikatora trov-
ne vykonu sa rozsvieti, co znamena,
Ze je zvolend zdna.

(i

(o] o)
;@0
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Nastavenie casovaca na vypnutie viac ako jednej varnej

z0ny

1. Ak sa funkcia pouziva pre viac ako jednu varnu
zonu, na displeji sa zobrazi najkratsi ¢as (napr.
zéna 1 ma nastaveny ¢as 3 mindty a zona 2
ma nastaveny ¢as 6 minut, takze na displeji
¢asovaca sa zobrazi ,3").

Blikajuca cervena bodka vedla disp-
leja Urovne vykonu znamena, ze disp-
lej ¢asovaCa zobrazuje zostavajuci
nastaveny cas pre danu varnu zonu.
Ak chcete skontrolovat zostavajuci
nastaveny c¢as druhej varnej zény,
stlacte tlacidlo vyberu varnej zony
pre tuto zénu. Casovaé indikuje svoj
nastaveny c¢as.

(i

[ Jo) . o
(nastavené na 6 mindt) 71
+00 43

s
PO
P

3‘:‘3 2 8 (nastavené na 3 mindty) @

2. Po uplynuti ¢asu varenia sa prislusna varna zéna
automaticky vypne a na displeji sa zobrazi ,H",
kym sa zéna nevychladi na bezpe¢nu teplotu.

| OO
(i

0
4.10 Ochrana proti prehriatiu

Zabudovany teplotny senzor monitoruje teplotu vo
vnutri varnej dosky. Ked sa zisti nadmerna teplota,
varna doska automaticky zastavi prevadzku.

Ak chcete zmenit ¢as po nastaveni
Casovaca, musite zacat od kroku 1.

4.11 Ochrana proti rozliatiu

Varna doska zapipa a vypne sa po ur¢itom mnoz-
stve prepadu kvapaliny na ovladacie prvky. Ak k
tomu dojde, vypnite napajanie, dodrziavajte obvyklé
opatrenia na Cistenie horucich tekutin a pred opa-
tovnym zacCatim varenia sa uistite, Ze varna doska
je sucha.

4.12 Detekcia malych predmetov

Ked zostane na indukénej varnej doske nevhodna
velkost alebo nemagneticka panvica (napr. hlinik)
alebo nejaky iny maly predmet (napr. néz, vidlicka,
klu¢), indukénd varna doska sa automaticky prepne
do pohotovostného rezimu za 1 mindtu. Chladiaci
ventilator bude fungovat dal$iu 1 minutu.

4.13 Varovanie pred zvyskovym
teplom

Ked je sporak v prevadzke nejaky ¢as, vznikne neja-
ké zvyskové teplo. Pismeno ,H" (Indikator zvyskové-
ho tepla) sa zobrazi na displeji ako varovanie pred
moznym poranenim hordcimi povrchmi. Zmizne,
ked sa povrch ochladi na bezpe¢nu teplotu.

4.14 Ochrana pred automatickym
vypnutim

Automatické vypnutie je funkcia bezpecnostnej
ochrany indukénej varnej dosky. Ak zabudnete vyp-
nut napdjanie varnej zény, automaticky sa vypne.
Predvolené ¢asy vypnutia su uvedené v nasleduju-
cej tabulke:

Uroveri vjkonu Predvoleny pracovny ¢asovac
(hodina)
1 8
2 8
3 8
4 4
5 4
6 4
7 2
8 2
9 2

4.15 Nastavenie tepla

Nizsie uvedené nastavenia su len orientacné.
Presné nastavenie bude zavisiet od niekolkych fak-
torov vratane riadu a mnozstva, ktoré varite.

Indukéna varna doska / pouzivatelska prirucka
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Teplo

Oblek

1-2

« zohrievanie malych mnoZstiev potravin
* roztopenie ¢okolady a masla

* jemné dusenie
* pomalé oteplovanie

+ opatovny ohrev
* rychle dusenie
* varenie ryze

5-6

* palacinky

7-8

* sotéing
* varenie cestovin

* vyprazanie miesanim

* opecenie

* privedenie polievky do varu
* vriaca voda
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H Pokyny na varenie

Pri smazeni budte opatrni, pretoze
olej a tuk sa velmi rychlo zohreju,
najma ak pouZivate funkciu Boost
indukénej varnej dosky. Pri extrém-
ne vysokych teplotach sa olej a tuk
samovolne vznietia, ¢o predstavuje
vazne riziko poziaru.

5.1 Tipy na varenie

Ked sa jedlo dostane do varu, zniZzte nastavenie
teploty.

Pouzitie veka skrati dobu varenia a usetri energiu
tym, Ze udrzi teplo.

Minimalizujte mnoZstvo tekutiny alebo tuku, aby
ste skratili dobu varenia.

Zacnite varit vo vysokom nastaveni a znizte na-
stavenie, ked sa jedlo prehreje.

Vriaca, varena ryza

K duseniu dochadza pod bodom varu, pri teplote
priblizne 85°C, ked bubliny len prileZitostne stu-
paju na povrch varnej kvapaliny. Je kli¢om k la-
hodnym polievkam a jemnému dusenému masu,
pretoZe chute sa vyvijaju bez toho, aby sa jedlo
prehrievalo. Mali by ste tieZ varit oméacky na baze
vajec a muky pod bodom varu.

Niektoré ulohy, vratane varenia ryZe absorpénou
metddou, mdzu vyzadovat nastavenie vyssie ako
najnizsie nastavenie, aby sa zabezpecilo, Ze jedlo
je spravne varené v odporuc¢anom case.

Searing steak
Ak chcete uvarit Stavnaté chutné steaky:

1.

Pred varenim mé&so nechajte pri izbovej teplote
asi 20 minut.

. Zahrejte panvicu na tazkej baze.
. Obe strany steaku potrite olejom. Do hortcej

panvice pokvapkajte malé mnoZstvo oleja a po-
tom maso spustite na horticu panvicu.

. Pocas varenia steak otocte iba raz. Presny ¢as

varenia bude zavisiet od hrubky steaku a od
toho, ako ho chcete uvarit. Casy sa mézu pohy-
bovat od 2 do 8 minut na kazdej strane. Stlacte
steak, aby ste zistili, ako je uvareny — ¢im je pev-
nejsi, tym je ,dobre urobeny".

. Nechajte steak niekolko minut odpocivat na tep-

lom tanieri, aby sa pred podavanim uvolnil a stal
sa makkym.

Na vyprazanie za staleho miesania
1. Vyberte si indukéne kompatibilny plochy wok
alebo velkd panvicu.

2. Pripravte si vSetky ingrediencie a vybavenie.
Vyprazanie by malo byt rychle. Ak varite velké
mnozstva, varte jedlo v niekolkych mensich dav-
kach.

3. Panvicu kratko predhrejte a pridajte dve poliev-
kové lyZice oleja.

4. Najprv uvarte maso, odloZte ho nabok a udrzujte
v teple.

5. MieSajte zeleninu. Ked je horlca, ale stale
chrumkava, otocte varnd zénu na nizsie nasta-
venie, vratte maso na panvicu a pridajte omacku.

6. Ingrediencie jemne premieSajte, aby ste sa uistili,
Ze su zohriate.

7. Okamzite podavaijte.
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6.1 Pred instalaciou sporaka sa uistite, Ze

Pracovna plocha je tvorcovéa a rovna a Ziadne konstrukéné prvky nezasahuju do priestorovych pozia-
daviek.

Pracovna plocha je vyrobena z tepelne odolného materialu.

Ak je sporak nainstalovany nad rurou, rira ma zabudovany chladiaci ventilator.

InStalacia bude v sulade so vSetkymi poZiadavkami na odbavenie a platnymi normami a predpismi.
Do trvalého zapojenia je zabudovany vhodny izolacny spina¢ zabezpecujuci Uplné odpojenie od sieto-
vého napéjania, ktory je namontovany a umiestneny tak, aby splfal miestne pravidla a predpisy tykajlice
sa zapojenia. Izolacny spina¢ musi byt schvaleného typu a musi poskytovat oddelenie kontaktu vzdu-
chovej medzery 3 mm vo vSetkych pdloch (alebo vo vSetkych aktivnych [fazovych] vodicoch, ak miestne
pravidla zapojenia umoznuju tuto zmenu poziadaviek).

Izola¢ny spinac¢ bude pre zakaznika lahko pristupny s nainstalovanou varnou doskou.

Ak mate pochybnosti o instalacii, obratte sa na miestne stavebné uUrady a stanovy.

Na povrchy stien okolo varnej dosky pouZivate tepelne odolné a lahko Cistitelné povrchy (napriklad
keramické dlazdice).

6.2 Po instalacii varnej dosky sa uistite, Ze:

Napdjaci kabel nie je pristupny cez dvere skrine alebo zasuvky.
Primerany privod cerstvého vzduchu z vonkajsej strany skrinky k zakladni varnej dosky.

Ak je sporak instalovany nad zasuvkou alebo skrinkou, pod zakladnou varnej dosky je instalovana te-
pelna ochranna bariéra.

Izolacny spinac je pre zakaznika lahko pristupny.

6.3 Vyber instalacného vybavenia
Pracovnu plochu vystrihnite podla velkosti zobrazenych na vykrese.

Za ziadnych okolnosti sa uistite, Ze indukéna varna doska je dobre vetrana a vstup a vystup vzduchu nie
su zablokované. Uistite sa, Ze indukéna varna doska je v dobrom pracovnom stave. Ako je znazornené-
nizsie.
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6.4 Pripojenie sporaka k elektrickej sieti

Tato varna doska musi byt pripojena k sietovému napajaniu iba vhodne kvalifikovanou osobou.
Pred pripojenim varnej dosky k sietovému napajaniu skontrolujte, ¢i:

1. Domaci elektroinstalacny systém je vhodny pre napéajanie odoberané varnou doskou.

2. Napatie zodpoveda hodnote uvedenej na typovom stitku.

Sekcie napajacieho kabla mézu odolat zatazeniu uvedenému na typovom stitku. Na pri-
pojenie sporaka k elektrickej sieti nepouzivajte adaptéry, redukcie ani vetviace zariadenia,

pretoze mozu spdsobit prehriatie a poziar.
A Napdjaci kabel sa nesmie dotykat Ziadnych horucich ¢asti a musi byt umiestneny tak, aby
jeho teplota v Ziadnom bode neprekrocila 75°C.

Overte si u elektrikdra, ¢i je domaci elektroinstalacny systém vhodny bez zmien. Zmeny
smie vykonavat len kvalifikovany elektrikar.
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Napajaci zdroj by mal byt pripojeny v sulade s prislusnou normou alebo jednopdlovym isticom. Spésob
pripojenia je uvedeny nizsie.
220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~

QL1 @1
5 & o
QL @
@ @ x| @
2@ ool —eo®

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4YepHbIN-4opHWii-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
S:brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KadAB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIN-KopUYHeBMIN-KoHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-
brunt-brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pmAe (ykpy)-sinine (hall)-zila (peleka)-meélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cvBO)-nnaga (cvea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHnin (cepblit)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (sivé)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

@ E: yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekiTpivo/mpdotvo-kollane/roheline-
dzeltens/zal$geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwnto/
3€/1eHO-XYTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->KenTblii/3eNeHbIA-KOBTUI/3eneHnii->Kacbin/
capbl-Zlutd/zelena-Zlta/zelenasarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn
N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-
modroplava-cuHuii-cuHiin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Cistenie a starostlivost

Co

Ako

Dolezité

Kazdodenné znecistenie skla
(odtlacky prstov, stopy, Skvrny
po jedle alebo netukové prelia-
tie na skle)

1. Vypnite napdjanie varnej
dosky.

2. Pouzite cistiaci prostriedok
na varnu dosku, kym je pohar
este teply (ale nie horuci')

3. Oplachnite a utrite do sucha
¢Cistou handrickou alebo papie-
rovou utierkou.

4. Zapnite napajanie varnej
dosky.

Po vypnuti napdjania varnej
dosky sa nezobrazi Ziadna indikéa-
cia ,hordci povrch”, ale varna zéna
moZze byt stale hordca! Budte ex-
trémne opatrni.

+ Odolné drétenky, niektoré nylo-
nové drétenky a drsné/abrazivne
Cistiace prostriedky mézu poskria-
bat sklo. Vzdy si precitajte stitok,
aby ste skontrolovali, ¢i je vas Cis-
ti¢ alebo drvi¢ vhodny.

+ Nikdy nenechéavajte zvysky Ciste-
nia na varnej doske: sklo sa méze
zafarbit.

Kotly, taveniny a hortce sladke
Skvrny na skle

Okamzite ich odstrante rybim
platkom, paletovym nozom ale-
bo skrabkou so Ziletkou vhod-
nou pre indukéné sklenené var-
né dosky, ale davajte pozor na
povrchy hortcich varnych zon:
1. Vypnite napajanie varnej
dosky pri stene.

2. Drzte cepel alebo riad pod
uhlom 30° a znecistenie alebo
rozliatie zoSkriabte na chlad-
nom mieste varnej dosky.

3. Znecistenie ocistite alebo
vylejte utierkou na riad alebo
papierovou utierkou.

4. Postupujte podla krokov 2 az
4 pre vySSie uvedené ,Kazdo-
denné znecistenie skla".

+ Co najskor odstrante Skvrny,
ktoré zostali po roztaveni a slad-
kom jedle alebo preletoch. Ak sa
nechaju vychladnut na skle, méze
byt tazké odstranit alebo dokonca
trvalo poskodit povrch skla.

+ Nebezpecenstvo porezania: ked
jebezpecnostny kryt zasunuty, Ce-
pel v Skrabke je ostra ako britva.
Pouzivajte s mimoriadnou opatr-
nostou a vzdy skladujte bezpecne
a mimo dosahu deti.

Vedlajsie Ucinky na dotykovych
ovladacich prvkoch

1. Vypnite napdjanie varnej
dosky.

2. Nasajte rozliatu tekutinu

3. Utierajte dotykovu ovladaciu
plochu ¢istou vihkou $pongiou
alebo handrickou.

4. Oblast Uplne osuste papiero-
vou utierkou.

5. Zapnite napdjanie varnej
dosky.

+ Varnd doska moze pipnut a
vypnut sa a dotykové ovladace
nemusia fungovat, kym je na nich
tekutina. Pred opatovnym zapnu-
tim varnej dosky sa uistite, Ze ste
dotykovu ovladaciu plochu utreli
do sucha.
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Riesenie problémov

Hlavna pricina

Pomoc

Varnu dosku nie je mozné zap-
nut.

Ziadne napéjanie.

Uistite sa, Ze varna doska je pripo-
jena k napajaciemu zdroju a Ze je
zapnuta. Skontrolujte, ¢i vo vasom
dome alebo oblasti nie je vypadok
prudu. Ak ste skontrolovali vSet-
ko a problém pretrvava, zavolajte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladacie prvky ne-
reaguju.

Ovladacie prvky st uzamknuté.

Odomknite ovladacie prvky. Po-
kyny najdete v Casti ,Pouzivanie
indukénej varnej dosky".

Dotykové ovladacie prvky sa
tazko ovladaju.

Na ovladacich prvkoch moze
byt mierny film vody alebo mé-

Zete pouzivat Spicku prsta, ked

sa dotykate ovladacich prvkov.

Uistite sa, Ze dotykova ovladacia
oblast je sucha a pri dotyku ovla-
dacich prvkov pouzite gulu prsta.

Sklo sa poskriabalo.

Drsny kuchynsky riad.

Pouzivajte riad s rovnym a hlad-
kym podstavcom. Pozri ,Vyber
spravneho riadu".

Nevhodné, pouziva sa abraziv-
ny Cistiaci prostriedok alebo
Cistiace prostriedky.

Pozri ,Cistenie a starostlivost".

Niektoré panvice vydavaju
praskavé alebo cvakavé zvuky.

MozZe to byt spdsobené kon-
Strukciou vasho riadu (vrstvy
roznych kovov vibruju odlisne).

Toto je normalne pre kuchynsky
riad a nenaznacuje poruchu.

Indukéna varna doska vydava
pri pouZziti pri vysokej teplote
nizky bzucivy zvuk.

Je to spdsobené technoldgiou
indukéného varenia.

Je to normalne, ale hluk by sa mal
stisit alebo Uplne zmiznut, ked zni-
Zite nastavenie tepla.

HIuk ventilatora vychadzajuci z
indukenej varnej dosky.

Do indukénej varnej dosky bol
zabudovany chladiaci ventila-
tor, ktory zabranuje prehriatiu
elektroniky. M6Ze pokracovat v
prevadzke aj po vypnutiinduké-
nej varnej dosky:.

Je to normalne a nevyzaduje to
ziadnu akciu. Pocas chodu ven-
tilatora nevypinajte napajanie in-
dukénej varnej dosky pri stene.

Panvice sa nezahrievaju a zo-
brazuju sa na displeji.

Indukéna varna doska nedoka-
7e detekovat panvicu, pretoze
nie je vhodna na indukéné va-
renie.

PouZivajte riad vhodny na in-
dukéené varenie. Pozri ¢ast ,Vyber
spravneho riadu".

Indukéna varna doska nemaéze
detekovat panvicu, pretoze je
prilis mala pre varnu zénu ale-
bo nie je na nej spravne vycen-
trovana.

Vycentrujte panvicu a uistite sa, ze
jej zakladna zodpoveda velkosti
varnej zony.
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Indukéna varna doska alebo
varna zona sa neocakavane vy-
pla, zaznie ton a zobrazi sa chy-
bovy kéd (zvycajne sa na disp-
leji Casovaca varenia strieda s
jednou alebo dvoma ¢islicami).

Technicka porucha.

Zapiste si chybové pismena a
Cisla, vypnite napajanie indukcnej
varnej dosky pri stene a obratte sa
na kvalifikovaného technika.

Zobrazenie poruchy a kontrola indukcnej varnej zony
Ak sa vyskytne abnormalita, indukény sporak automaticky prejde do ochranného stavu a zobrazi prislusné

ochranné kody:

Riesenie prob- Hlavna pricina Pomoc

lémov

F3/F4 Porucha snimaca teploty indukénej | Obratte sa na kvalifikovaného technika.
cievky.

F9/FA Porucha teplotného senzora IGBT. Obrétte sa na kvalifikovaného technika.

E1/E2 Abnormalne napéjacie napéatie. Skontrolujte, ¢i je napajanie normalne.

Zapnutie po normalnom napajani.

E3 Vysoka teplota snimaca teploty induké- | Obratte sa na kvalifikovaného technika.

nej cievky.

Vy$Sie uvedené su posudenie a kontrola beznych poruch.

Nerozoberajte jednotku sami, aby ste predisli akémukolvek nebezpecenstvu a poskodeniu indukéného
sporaka.
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Prvo procitajte ovo uputstvo za upotrebu!
Postovani cenjeni kupci,

Zahvaljujemo vam $to ste odabrali ovaj proizvod kompanije Beko. Nadamo se da ¢ete na najbolji mogudi
nacin iskoristiti svoj uredaj koji je napravljen sa visokim kvalitetom i vrhunskom tehnologijom. 1z tog
razloga, procitajte ovo kompletno uputstvo za upotrebu i sve druge prate¢e dokumente paZljivo pre
koriséenja proizvoda i sacuvajte ih za buducu upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i upozorenja navedena
U uputstvu za upotrebu.

Imajte na umu da je ovo uputstvo za upotrebu primenljivo i za druge modele. Razlike izmedu modela
izri¢ito su opisane u uputstvu.
Znacenje simbola

Slededi simboli se koriste u raznim odeljcima ovog uputstva za upotrebu:

Vazne informacije i korisni saveti u vezi sa
upotrebom.

UPOZORENJE: Upozorenja na opasne situacije
koje se odnose na bezbednost Zivota i imovine.

UPOZORENJE: Upozorenje na opasnost od poZara.

UPOZORENJE: Upozorenje na strujni udar.

> P B




Vazna uputstva u vezi sa bezbednoscu i zastitom

Zivotne sredine

Vazna bezbednosna uputstva
pazljivo procitajte i sacuvajte
za buduce koriscenje

1.1 Opsta bezbednost

Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva
koja ¢e vam pomoci da se
zastitite od opasnosti od
pozara, elektricnog udara,
izlaganja mikrotalasnoj
energiji, povredaiostecenja
iImovine. Nepostovanje
ovih uputstava ponistava
odobrenu garanciju.

« Beko proizvodi su u skladu
savazecim bezbednosnim
standardima; prema
tome, u slucaju bilo kakvih
ostecenja na uredaju
ili kablu za napajanje,
iste treba da popravi il
zameni prodavac, servisni
centar ili strucnjak i
ovlasceni servis kako
bi se izbegla bilo kakva
opasnost. Neispravni ili
nekvalifikovani radovi
na popravci mogu biti
opasni i mogu dovesti do
opasnosti za korisnika.

1.2 Instalacija

Opasnost od strujnog udara.

«Iskljucite aparat iz
elektricne mreze pre nego
Sto obavite bilo kakav rad
Il odrzavanje na njemu.

« Povezivanje na dobar
sistem uzemljenja je
od sustinskog znacaja |
obavezno je.

«lzmene na kuénom
elektricnom sistemu sme
da vrsi samo kvalifikovani
elektricar.

«Nepridrzavanje ovog
uputstva moze dovesti do
strujnog udara ili smrti.

1.3 Rad i odrzavanje

Opasnost od strujnog udara.

« Ne kuvajte na oStecenoj ili
napukloj ploci za kuvanje.
Ako dode do pucanja
Ill oStecenja povrsSine
ploCe za kuvanje, odmah
iskljucite uredaj sa
glavnog napajanja (zidni
prekidac) i obratite se
kvalifikovanom tehnicaru.
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- Iskljucite plocu za kuvanje
na zidu pre ciscenja lili
odrzavanja.

«Nepridrzavanje ovog
uputstva moze dovesti do
strujnog udara ili smrti.

1.4 Zdravstvena opasnost

- Ovaj aparat je uskladen sa
standardima bezbednosti
elektromagnetne energije.

1.5 Nesrece izazvane vrelim
povrSinama

« Tokom upotrebe, dostupni
delovi ovog uredaja
postace dovoljno vreli da
izazovu opekotine.

« Ne dozvolite da vase telo,
odeca ili bilo koji predmet
osim odgovarajuceqg
posuda dode u kontakt sa
indukcionim staklom dok
se povrsina ne ohladi.

« Metalni predmeti kao
Ssto su nozevi, viljuske,
kasike i poklopci ne smiju
se stavljati na povrsinu

« Drzite decu na propisnoj
udaljenosti.

« Drske Serpi mogu biti
vrele na dodir. Proverite
da drske Serpi ne prelaze
preko drugih zona za
kuvanje koje su ukljucene.
Drzati drske van domasaja
dece.

«Nepridrzavanje ovog
uputstva moze dovesti do
opekotina I oparina.

1.6 Opasnost od posekotine

« OStro secivo strugaca za
plocu izlozeno je kada se
zastitni poklopac povuce.
Koristite sa izuzetnim
oprezom i uvek Cuvajte
na sigurnom mestu, van
domasaja dece.

« Nepostupanje sa paznjom
moze dovesti do povreda
Il posekotina.

1.7 Vazna bezbednosna
uputstva

- Pazljivo procitajte ova

Stednjaka jer ¢e se uputstva pre instalacije ili
zagrejati. koris¢enja ovog uredaja.
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« Na ovaj aparat nikada ne
treba stavljati zapaljive
materijale ili proizvode.

«Molimo vas da ove
informacije budu
dostupne osobl
odgovornoj za instalaciju

aparata jer to moze
smanjiti troskove
instalacije.

« Da bi se izbegla opasnost,
ovaj aparat mora biti
instaliran u skladu sa ovim
uputstvima za instalaciju.

-Ovaj aparat sme da
instalira 1 uzemlji
samo odgovarajuce
kvalifikovano lice.

« Ovaj aparat treba da bude
povezan na strujno kolo
koje ukljucuje izolacioni
prekidac koji obezbeduje
potpuno iskljucenje sa
napajanja u skladu sa
pravilima o ozicenju.

« Ako aparat nije propisno
instaliran, to moze
ponistiti  bilo  kakvu
garanciju ili potrazivanje
odgovornosti.

«Nikada ne ostavljajte
uredaj bez nadzora tokom
upotrebe. Sadrzaj koji
iskipi izaziva dimljenje i
masne prolivene materije
koje se mogu zapaliti.

« Nikada ne koristite uredaj
kao povrsinu za rad ili
odlaganje.

« Nikada ne ostavljajte bilo
kakve predmete ili posude
na uredaju.

- Nikada ne koristite uredaj
za zagrevanje ili grejanje
prostorije.

« Posle upotrebe uvek
iskljucite zone za kuvanje
| plocu prema opisu
u ovom uputstvu (1.
koriste¢i upravljacke
dodirne kontrole).

« Ne dozvolite deci da se
igraju sa uredajem niti da
sede, stoje Ili se penju na
njega.

« Ne odlazite predmete koji
bl mogli zanimati decu u
ormarice iznad uredaja.
Deca koja se penju na
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plocu za kuvanje mogu
zadobiti teSke povrede.

« Ne ostavljajte decu samu
il bez nadzora u prostoru
gde se uredaj koristi.

«Deca ili osobe sa
invaliditetom koji Im
ograniCava mogucnost
koris¢enja uredaja treba
da imaju odgovornu |
sposobnu osobu koja
¢e 1h uputiti u upotrebu.
Instruktor treba da bude
siguran da mogu koristiti
uredaj bez opasnosti po
sebe ili svoju okolinu.

-Nemojte popravljati
niti menjati nijedan dio
uredaja, osim ako to
nije izricito predvideno
uputstvom za upotrebu.
Sve ostale servise treba
da obavlja kvalifikovani
tehnicar.

« Ne koristite parocistac za
CiSc¢enje ploCe za kuvanje.

« Ne stavljajte niti ispustajte
teske predmete na plocu
za kuvanje.

- Ne stojte na plocCi za
kuvanje.

«Ne koristite lonce sa
nazubljenim ivicama niti
prevlacite posude preko
keramickog stakla jer to
moze izgrebati staklo.

« Ne koristite sundere za
ribanje niti druga gruba
abrazivna sredstva za
Cis¢enje ploce za kuvanje,
jer to moze izgrebati
iIndukciono staklo.

« Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora @a
zameniti proizvodac,
njegov serviser ili slicno
kvalifikovano lice kako bi
se izbegla opasnost.

« Ovaj uredaj je predviden za
upotrebu u domacinstvu |
slicnim aplikacijama kao
Sto su:

-mala kuhinja
za zaposlene u
prodavnicama,
kancelarijama | drugim
radnim okruzenjima.

— vikendice;
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— od strane klijenata u
hotelima, motelima |
drugim okruzenjima
stambenog tipa;

— ugostiteljski objekti.

« UPOZORENJE: Ureda) |
njegovi dostupni delovi
postaju vreli tokom
upotrebe. Treba voditi
racuna da se ne dodiruju
grejni elementi. Deca
mlada od 8 godina moraju
biti udaljena od uredaja
osim ako nisu pod stalnim
nadzorom.

«Ovaj uredaj mogu

da koriste deca koja

imaju 8 | vise godina,
osobe sa nepotpuno
razvijenim telesnim,
senzornim il mentalnim
sposobnostima, kao
| osobe koje nemaju
dovoljno  potrebnog
znanja i iskustva sve dok
su pod nadzorom ili im se
daju uputstva u pogledu
bezbedne upotrebe | dok
shvataju rizike koji su
obuhvaceni upotrebom

proizvoda.

«Deca ne smeju_da se
igraju uredajem. Ciséenje
| korisnicko odrzavanje ne
smeju da obavljaju deca
bez nadzora.

« UPOZORENJE: Kuvanje
bez nadzora sa mascu lli
ullem moze biti opasno
| dovesti do pozara.
NIKADA ne pokusavajte
da ugasite pozar vodom,
vec iskljucCite uredaj i
potom pokrijte plamen,
npr. poklopcem il
protivpozarnim cebetom.

« UPOZORENJE: Opasnost
od pozara: Ne ostavljajte
predmete na povrSinama

za kuvanje.

- UPOZORENJE: Ako je
povrSina napukla,
Iskljucite uredaj da

biste izbegli mogucnost
strujnog udara, za ploce
od staklokeramike ili
slicnog materijala koje
Stite delove pod naponom.
. Parocistac se ne sme
koristiti.
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«Uredaj nije namenjen
za upravljanje pomocu
spoljnog tajmera |li
odvojenog daljinskog
upravljackog sistema.

« OPREZ: Proces kuvanja
mora biti  nadziran.
Kratkotrajan proces
kuvanja ~mora biti
neprekidno nadziran.

« UPOZORENJE: Ne koristite
Stitnike za plocu ili
povrSinu za kuvanje bilo
koje vrste. Upotreba
neodgovarajucih stitnika
moze izazvati nesrece.

«Ovaj aparat sadrzi
uzemljenje samo u
funkcionalne svrhe.

« Uredaj treba da skladistite
u skladu sa oznakama za
rukovanje naznacenim na
kartonskoj kutiji.

1.8 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganje otpada:

Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa Evropskom
direktivom 2012/19/EU o otpadnoj elektricnoj i
elektronskoj opremi (WEEE). Pravilnim odlaganjem
ovog uredaja pomoci ¢ete u sprec¢avanju mogucih
Stetnih posledica po Zivotnu sredinu i ljudsko
zdravlje, koje bi mogle nastati ako se ne odlozi na
odgovarajuci nacin.

Simbol na proizvodu ili na pratecoj
dokumentaciji ukazuje na to da ga ne
treba tretirati kao otpad izdomacinstva,
ve¢ da se mora odneti u odgovarajudi
centar za sakupljanje materijala za
reciklazu elektri¢nih uredaja.

Ovaj uredaj zahteva specijalizovano odlaganje
otpada. Za dodatne informacije u vezi sa
tretmanom, povratom i reciklazom ovog proizvoda
obratite se lokalnom komunalnom preduzecu,
sluzbi za odlaganje kuénog otpada ili prodavnici u
kojoj ste ga kupili.

Za vise informacija koje se odnose na tretman,
povracaj i reciklazu ovog proizvoda, obratite se
lokalnoj upravi, vasem preduzeéu za uklanjanje
otpada iz domacinstva ili prodavcu od koga ste
nabavili

hid

1.9 Usaglasenost sa RoHS
direktivom

Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa RoHS
Direktivom Evropske unije (2011/65/EU). On ne

sadrzi Stetne i zabranjene materijale navedene u
Direktivi.

1.10 Informacije o pakovanju
“ AmbalaZni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da
" se recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti Zivotne sredine. Ne
bacajte materijal pakovanja zajedno sa kuénim ili
drugim otpadom. Odnesite ih do sabirnih centara
za ambalazu koji su odredeni od strane lokalnih
vlasti.
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2.1 Pregled
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Kontrolni instrumenti i delovi 2.2 Tehnicki podaci
Grejne zone (podrucje | 4 zone
A. Pregled 72 kuvanje)
. 2000 Zona od 2600W za pojacavanje Elektricni tip KLASA |
. 1500 Zona od 1800W za pojacavanje Napon 220-240V~, 50-60Hz

. 1800 Zona od 2000W za pojacavanje
. 1500 Zona od 1800W za pojacavanje
. 2800 Zona od 3500W za pojacavanje
. Staklena ploca

. Kontrolna tabla

~N o o~ W N =

B. Kontrolna tabla
1. Dugme za izbor grejne zone

2. Tasteri za regulaciju snage / regulaciju tajmera/
Dugme za zakljucavanje tastera

. Dugme tajmera

. Dugme za odrzavanje toplote

. Dugme za zaustavljanje i pokretanje (Stop & GO)
. Dugme za funkciju pojacavanja

. Taster za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE

. I1zbor fleks zone / Kontrola funkcije rostilja

0 N o o~ W

Instalirana elektricna 2.5 kW: 2250-2750 W,

shaga 7.4 kW: 6600-7400 W
Dimenzije proizvoda 590+520+60 mm
(DSV)

YrpaheHe aumensuje | 5602x490*2+56* %3 mm

Tehnicke specifikacije mogu
biti izmenjene bez prethodnog
obavestenja radi poboljsanja
kvaliteta proizvoda.

Slike u ovom uputstvu su Sematske
i mozda ne odgovaraju u potpunosti
vasem proizvodu.

(i
(i
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Informacije za elektricne ploce za kuvanje

obracunata po kg

ploca za kuvanje

Jedinica vrednosti | Jedinica vrednosti Jedinica vrednosti
simbola simbola simbola

Identifikacija modela HIl 64500 FTO
Tip ploce za kuvanje Ugradna ploca za

kuvanje
Broj zona za kuvanje i / ili podrucja za kuvanje 4 zone
Tehnologija grejanja (indukcione zone za indukcione zone
kuvanje i povrSine za kuvanje, radijantne zone za kuvanje
za kuvanje, cvrste ploce)
Za kruzZne zone ili podrucje za kuvanje: precnik | @ Zona 1:21.0 cm
korisne povrsine po elektricnoj zagrejanoj zoni Zona 2:16.0
za kuvanje, zaokruzen na najblizih 5 mm Zona 2:18.0

Zona 2:18.0
Za nekruzne zone ili podrucja za kuvanje: L Zona mosta cm
duzina i Sirina korisne povrsine po elektricnoj | W 18.0x39.5
zagrejanoj zoni ili podrucju za kuvanje,
zaokruZeno na najblizih 5 mm
Potrosnja energije po zoni ili povrsini za EC elektricno Zona 1:187.67 Wh/kg
kuvanje obracunata po kg kuvanje Zona 2:188.53

Zona 2:168.38

Zona 3:197.33

Zona mos-

ta:185.81
Potrosnja energije za ploc¢u za kuvanje EC elektricna 186.68 Wh/kg
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3.1 Uvod u indukciono kuvanje

Indukciono kuvanje je bezbedna, napredna, efikasna i ekonomicna tehnologija kuvanja. Ono funkcionise
tako Sto elektromagnetne vibracije stvaraju toplotu direktno u Serpi, umesto indirektno kroz zagrevanje
staklene povrsine. Staklo postaje vru¢e samo zato §to ga Serpa postepeno zagreva.

IHE

Gvozdena Serpa

Magnetno kolo

I Keramicka staklena ploCa
l ==s) sse) | ndukciona zavojnica
; - Indukovane struje

3.2 Koriscenje kontrola na dodir

e Kontrole reaguju na dodir, tako da ne morate primenjivati pritisak.
o Koristite jastucasti deo prsta, a ne njegov vrh.

o Cucete zvucni signal svaki put kada se dodir registruje.

e Uverite se da su kontrole uvek Ciste, suve i da nema predmeta (npr. pribora ili krpe) koji ih prekrivaju.
Cak i tanak sloj vode mozZe oteZati upravljanje kontrolama.

—

3.3 Izbor odgovarajuceg posuda

simbol na pakovanju ili na dnu Serpe.

f} Koristite samo posude sa dnom pogodnim za indukciono kuvanje. PotraZite indukcioni

e MoZete proveriti da li je vase posude pogodno izvodenjem magnetnog testa. Priblizite magnet dnu
Serpe. Ako ga privlaci, Serpa je pogodna za indukciju.

e Ako nemate magnet:

1. Sipajte malo vode u posudu koju Zelite da proverite.

. Ako _U ne trepce na displeju i voda se zagreva, lonac je pogodan.

Posude napravljeno od sledec¢ih materijala nije pogodno: ¢elik bez legura, aluminijum ili bakar bez
magnetnog dna, staklo, drvo, porcelan, keramika i glineni sudovi.

N
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e Ne koristite posude sa nazubljenim ivicama ili zakrivljenim dnom.

X% X%

¢ Vodite racuna da je dno vase posude glatko, da ravno naleze na staklo i da je iste veli¢ine kao zona za
kuvanje. Koristite posude ¢iji je precnik jednak grafici izabrane zone. Koris¢enjem posude malo veceg
precnika energija ¢e se koristiti sa maksimalnom efikasno$céu. Ako koristite manju posudu, efikasnost

moze biti manja od ocekivane. Uvek centrirajte Serpu na zonu kuvanja.

3.4 Dimenzije lonca

e Zone za kuvanje se, do odredenog ogranicenja, automatski prilagodavaju pre¢niku lonca. Medutim, dno
tog lonca mora imati minimalni precnik u skladu sa odgovaraju¢om zonom za kuvanje. Da biste postigli
najbolju efikasnost ploce, stavite posudu u centar grejne zone.

e Prec¢nik dna indukcionog posuda:

Precnik podrucja za kuvanje | Minimalni precnik
(mm) posude (mm)
Zona 1 (210 mm) 140

Zona 2 (160 mm) 100

Zona 314 (180 mm) 120

Zona 5 (Fleks zona) 2401l 160x270

Navedeno moze varirati u zavisnosti od kvaliteta lonca koji se koristi.
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Upravljanje napajanjem
Koris¢enjem upravljanja snagom mozete podesiti
ukupnu snagu na 2,5 kW/7,4 kW. Prilikom kupovine,
ploca za kuvanje je podesena na maksimalnu
mogucu snagu. Prilagodite podeSavanja u vezi sa
ogranicenjima elektricnog sistema vaseg doma
kao Sto je opisano u slede¢em pasusu. Napomena:
U zavisnosti od izabrane snage za plocu za kuvanje,
neki nivoi snage i funkcije zone za kuvanje (npr.
kuvanje ili brzo zagrevanje) mogu biti automatski
ograniceni kako bi se sprecilo prekoracenje
izabranog ogranicenja. Dok nivoi snage prelaze
izabranu ukupnu snagu, pojavice se simbol ,PN".
m podesavati samo kada je ploca za
kuvanje iskljucena.

Sa 7,4 kW prebacivanje na 2,5 kW:

Kada prvi put koristite plocu, obratite paznju da je
podrazumevani status 7,4 kW. Prvo dodirnite taster
stop +go i drzite 5 sekundi. Cuéete jedno pistanje
i trepéuci prikaz "7.4". Kada trepce snaga "7.4",
dodirnite i drzite funkciju pojacavanja 5 sekundi,
tada ¢e trepnuti na "2.5", a zatim dodirnite i drzite
taster stop +go 5 sekundi. Zujalica ¢e pistati 10
puta. To znaci da ste zavrsili podeSavanje.

Sa 2.5kW prebacivanje na 7.4kW:

Prvo dodirnite taster stop +go i drzite 5 sekundi.
Cucete jedno pistanje i trepéudi prikaz "2.5".
Kada trepée snaga "2.5", dodirnite i drzite funkciju
pojacavanja 5 sekundi, tada ce trepnuti druga
vrednost snage "7.4", a zatim dodirnite i drzite
taster stop +go 5 sekundi. Zujalica ¢e pistati 10
puta. To znaci da ste zavrsili podesavanje.

Upravljanje snagom mozZete

4.1 Pocetak kuvanja

e Nakon ukljucivanja napajanja, zvucni signal se
oglasi jednom, svi indikatori zasvetle 1 sekund,
a zatim se ugase, Sto oznacava da je Stednjak
presao u stanje pripravnosti.

1. Dodirnite dugme UKLJ/ISKLJ, svi indikatori
prikazuju ,-"ili ,--".

O

2. Postavite odgovarajuéu posudu na izabranu

zonu za kuvanije.

Uverite se da su dno posude i
povrsina grejne zone Cisti i suvi.

(i

3. Dodirnite taster za izbor zone kuvanja i indikator
na ekranu pored tastera Ge treptati.

- 00
~ 90

~
e

4. Dok broj treperi, podesite nivo snage ponovljenim
dodirom + ili - kontrole.

(i

1N @ /‘}W

Takode mozete Kkliziti duz kliznog
regulatora il samo dodirnuti bilo koju
tacku klizaca.

— o ——— - - .-

N J

e Ako ne izaberete nivo toplote u roku od T minuta,
plo¢a za kuvanje ¢e se automatski iskljuciti.
Moracete da pocnete ponovo od koraka 1.

e Mozete menjati nivo toplote u bilo kom trenutku
tokom kuvanja.

[ S ]
- <

Ako displej trepce naizmeniéno sa

pode§avanjem toplote to znaci da ili:

¢ |onac niste postavili na pravu zonu za spremanje
hrane,

e |onac koji koristite nije pogodan za indukciono
kuvanje ili,
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e |onac je premali ili nije pravilno centriran na zoni
za spremanje hrane.

Zagrevanje se ne odvija osim ako nema pogodnog
lonca na zoni za spremanje hrane. Displej ¢e se
automatski iskljuciti nakon 1 minuta ako pogodan
lonac nije postavljen na njega.

4.2 Kada zavrsite kuvanje
1. Dodirnite dugme za izbor grejne zone koju Zelite
da iskljucite.
\ / o o
O eo

2.Vise puta dodirnite "-" ili kliznite duz klizaca
do krajnje leve tacke, a zatim dodirnite "-", ili
dodirnite levu tacku kliza¢a, a zatim dodirnite "-".
Uverite se da displej pokazuje "0".
— — — s D GED B

::,1‘ ~N @ )

3. Zaiskljucivanje grejnih zona dodirnite kontrolno
dugme za UKLJ/ISKLJ.

O
i,

4. Pazite na vrele povrSine — “"H" (pokazatelj
preostale toplote) ¢e pokazivati koja zona
za kuvanje je vrela na dodir. Pokaziva¢ ce
nestati kada se povrsina ohladi na bezbednu
temperaturu. MoZe se koristiti i kao funkcija
ustede energije tako Sto se iskoristi zona koja je
jo$ uvek vrela za zagrevanje drugih lonaca.

jOO
®0

4.3 Koriscenje funkcije pojacavanja

Funkcija pojacavanja je funkcija koja maksimalno
poveéava snagu izabrane zone za spremanje
hrane. Kada se aktivira, funkcija traje 5 minuta
i obezbeduje snaznije i brze kuvanje, npr. da se
zagreje veliki lonac vode za kuvanje pirinca ili
testenine.

(i

KoriSéenje pojacavanja za primenu vece snage

1. Dodirnite kontrolu za izbor zone grejanja koju
nameravate da pojacate, indikator pored tastera
e treptati na displeju.

- 00

~ 00

Samo Zona 1 i Zona 3 imaju funkciju
za pojacavanje.

~
’

2. Dodirnite kontrolu funkcije pojacavanja i zona
za spremanje hrane ¢e poceti da radi u rezimu
pojacavanja. Displej snage ce prikazati "P" da
oznaci da je zona u reZzimu pojacavanja.

A

— oo
®O0

3. Snaga pojacavanja trajace 5 minuta, a zatim ¢e
se zona vratiti na nivo snage 9.

4. Ako zelite da otkaZete funkciju pojacavanja
tokom 5 minuta rada, dodirnite kontrolu za izbor
zone kuvanja i indikator pored tastera ce treptati.
Zatim dodirnite kontrolu funkcije za pojacavanje
i zona za kuvanje ¢e se vratiti na nivo snage 9.

(ofo}
( X%

Al
(o] o)
(/\ — —e0
Upravljanje napajanjem
Vasa plo¢a za kuvanje je podeljena u dve grupe.
MoZete pojacati samo 1 zonu u svakoj grupi, i

odgovaraju¢a zona mora biti na ili ispod nivoa
snage 5.

180/ SR

Indukciona ploca / Uputstvo za upotrebu



n Rad uredaja

GrupaA  Grupa B

o O
Q ©

SamoZona1iZona 3imaju funkciju za pojacavanje.

4.4 Koriscenje funkcije fleksibilne
zone

Ova oblast se moze koristiti kao jedna zona ili kao
dve razliCite zone, u zavisnosti od potreba kuvanja.
Fleksibilna zona obuhvata dve nezavisne zone za
kuvanje koje se mogu kontrolisati odvojeno.

Uverite se da je posude postavljeno
centrirano na jednu zonu za kuvanje.
Kada koristite veliku Serpu, ili ovalne,
pravougaone i izduZene lonce,
obavezno ih postavite centrirano na
zonu za kuvanje tako da pokrivaju
oba krstica.

ispravnog i neispravnog postavljanja

(i

Primeri
posuda:

— ! N
Q@ K |
\
@ &
O ||\ J
Koriscenje fleksibilne zone kao jedne velike zone:
Da biste aktivirali fleksibilnu zonu kao jednu veliku
zonu, izaberite zonu koja ima fleksibilnu funkciju i
pritisnite ikonu fleksibilne zone, tada ¢e se svetlosni

indikator upaliti pored ikone fleksibilne zone, ¢ime
se funkcija fleksibilne zone aktivira.

PodeSavanje snage funkcionise kao i na bilo kojoj
drugoj normalnoj oblasti.

28 (el

N =% — 633 53¢

Kada je  ukljuéena  funkcija
fleksibilne zone, zona 3 i zona 4
mogu istovremeno uéi u funkciju
pojacavanja i iskljuciti se nakon 5

minuta.

Koriscenje fleksibilne zone kao dve nezavisne zone:

Da biste koristili fleksibilnu oblast kao dve
razli¢ite zone sa razlicitim nivoima snage, ponovo
pritisnite zonu za grejanje, zatim dodirnite kontrolu
fleksibilne zone, svetlosni indikator ¢e se ugasiti
pored kontrole fleksibilne zone, ¢ime ¢e fleksibilna
zona biti isklju¢ena.

NP @
:6:33 le]

—> =3

4.5 Koriscenje funkcije rostilja

Funkcija rostiljla mozZe se koristiti tokom rezima

fleksibilne zone kako bi se temperatura povrsine

lonca odrzavala ravnomerno rasporedenom.

1. Dodirnite kontrolu za izbor zone kuvanja za koju
Zelite da koristite funkciju rosétilja, indikator pored
kontrole ¢e treptati.

2. Dodirnite i drzite kontrolu fleksibilne zone/
rotilia 3 sekunde da biste aktivirali funkciju
roétilja. Zatim ¢e se prikazati 'b"i'q".

. [.]

& oe
f\ |:>

ET 00
3.Da biste iskljucili funkciju rostilja, dodirnite
kontrolu za izbor grejne zone koja je prethodno
odabrana, zatim dodirnite kontrolu fleksibilne
zone/rostilja na 1 sekund. Indikator grejne zone
¢e prikazati "0" i nivo snage moze biti ponovo
podeéen

00
oce

— [;'“]

\"‘ ~
A

noo
Uoe

noe
':>uoo

4.6 Koriscenje funkcije pauze -
STOP+GO

Funkcija pauze se moze koristiti u bilo kom
trenutku tokom kuvanja. Omogucéava da zaustavite
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indukcionu plo¢u za kuvanje i da se kasnije vratite

na nju.

1. Uverite se da grejna zona radi.

2. Dodirnite dugme STOP+GO, indikator grejne
zone ¢e pokazati ,|I". Tada ¢e rad indukcione
ploce biti deaktiviran u okviru svih grejnih
zona, osim STOP+GO, tastera za ukljucivanje/
iskljucivanje i zakljucavanje.

N
$b6= = oo !

3.Da bhiste otkazali pauzu dodirnite dugme
STOP+GO, zatim ¢e se grejna zona vratiti na nivo
snage koji ste prethodno podesili.

(4]
B8 = I~ = 886

4.7 Koriscenje funkcije odrzavanja
toplote

Funkcija odrZavanja toplote pogodna je za

zadrZavanje toplote hrane. Koriséenjem funkcije

odrzavanja toplote dobija se stabilna temperatura.

1. Dodirnite dugme za izbor zone grejanja koju
Zelite da koristite za odrzavanje toplote, indikator
pored tastera ce treptati.

2. Dodirnite kontrolu funkcije odrzavanja toplote,
indikator zone kuvanja ¢e prikazati "A".

‘%\@28

3. Da biste otkazali odrzavanje toplote, dodirnite
dugme za izbor zone grejanja, zatim dodirnite
odrzavanje toplote, zona kuvanja ¢e preci na
snagu “0".

836
(/H —> j\\:>828

4.8 Zakljucavanje kontrola
e Mozete zakljucati kontrole da biste sprecili

nenamerno koris¢enje (na primer, deca mogu
slu¢ajno ukljuciti grejne zone).

e Kada su kontrole zakljucane, sve kontrole osim
dugmeta UKLJ/ISKLJ su onemogucene.

Zakljucavanje kontrola

1. Istovremeno dodirnite "-" & "+".

2. Indikator tajmera ¢e prikazati "Lo".

Otkljucavanje kontrola

1. Uverite se da je ploca ukljucena.

2. Dodirnite i drzite "-" & "+" istovremeno 3 sekunde.

3. Sada mozete poceti da koristite plocu za
kuvanje.
— e e e G D D |

—8 ™

Kada je Stednjak u rezimu

zakljucavanja, sve kontrole su
onemoguéene osim UKLJUCENO/
ISKLJUCENGO, uvek mozZete
iskljuciti stednjak pomocu kontrole
UKLJUCENO/ISKLJUCENO u slucaju
nuzde, ali ¢ete morati da otkljucate
Stednjak pre sledece.

4.9 Korisc¢enje tajmera

Tajmer mozete koristiti na dva razli¢ita nacina:

e Mozete ga koristiti kao tajmer za odbrojavanje. U
tom slucaju, tajmer nece iskljuciti nijednu grejnu
zonu kada istekne podeseno vreme.

e MoZete ga podesiti da iskljuci jednu ili vise zona
za pripremu hrane nakon $to istekne podeseno
vreme.

e MoZete podesiti tajmer do 99 minuta.
Koriséenje tajmera kao odbrojavanja

Ako ne birate nijednu grejnu zonu
1. Uverite se da je ploca za kuvanje ukljucena.

A\

MozZete koristiti odbrojiva¢ ¢ak i ako
ne birate nijednu grejnu zonu.
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2. Dodirnite taster tajmera, indikator tajmera 2. Dodirnite dugme tajmera, indikator tajmera c¢e
prikazuje "30". prikazati "30".

30 30
&) O

A I

3. Podesite tajmer dodirom na kontrolne tastere ,-" 3 pgdesite tajmer dodirom na kontrolne tastere ,-"
ili,+". PodesSeni minuti ce biti potvrdeni nakon ili ,+". Podeeni minuti ¢e biti potvrdeni nakon
treperenja od oko 5 sekundi. Kada se vreme treperenja od oko 5 sekundi.
podesi, odbrojavanje ¢e poceti odmah. Displej
¢e prikazati preostalo vreme.

/ \
@ e Dodirnite kontrolu “-"ili "+" tajmera
jednom da smanjite ili povecate za

S o . 1 minut.
4. Za otkazivanje tajmera, dodirnite dugme tajmera,

e 2 . . . . . . e Dodirnite i drzite kontrolu "-" ili "+"
00" ¢e se prikazati na displeju tajmera, a zatim X L )
o S S tajmera da smanjite ili povecate za
¢e displej prikazati "--".

—_— — e s G D GED GED +

10 minuta.

e Ako podeseno vreme premasi 99
@ minuta, tajmer ¢e se automatski

vratiti na 0 minuta.
5. Zvucni signal Ge se oglasiti 30s i displej tajmera 4. Dodirnite dugme za izbor grejne zone, a zatim
Ge prikazati “--" kada istekne podeseno vreme. dugme tajmera, tajmer se otkazuje, "00" ce se

— — - prikazati na displeju minuta, a zatim "--".
Dodirnite kontrolu “-" ili "+" tajmera

. e ) n
jednom da smanjite ili povecate za mnr

00
1 minut. ' zs uu
[i] Dodirnite i drzite kontrolu "-" ili "+" {R : JR :> (9

tajmera da smanjite ili povecate za

10 minuta.
Ako pode$eno vreme premasi 99| 5.Kada se vreme podesi, odbrojavanje ¢e poceti
minuta, tajmer c¢e se automatski odmah, a displej ¢e prikazati preostalo vreme.
vratiti na 00 minuta. \ ’
Podesavanje tajmera za iskljucivanje jedne grejne zone '/3 5 :
1. Dodirnite kontrolu za izbor zone grejanja za koju
Zelite da podesite tajmer. @
(e X
[ Jo)

Crvena tacka pored indikatora nivoa
snage Ce zasvetleti, oznacavajuci da

je zona izabrana.

(o)
.00
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Podesavanje tajmera za iskljucivanje vise od jedne

grejne zone

1. Ako se funkcija koristi za vise od jedne zone za
kuvanje, ekran ¢e prikazati najkrace vreme (npr.
Zona 1 ima podeSeno vreme od 3 minuta, a
Zona 2 ima podeSeno vreme od 6 minuta, tako
da ekran tajmera prikazuje "3").

(i

Treptajucacrvenatacka poredekrana
nivoa snage znaci da ekran tajmera
prikazuje preostalo podeseno vreme
za tu zonu za kuvanje. Ako Zelite da
proverite preostalo podeseno vreme
druge zone za kuvanje, dodirnite
taster za izbor zone kuvanja za tu
zonu. Tajmer c¢e prikazati njeno
podeseno vreme.

®0
<« 00

3 OO (podeseno na3minuta)
x @0

(podeseno na 6 minuta)

030

2. Kada istekne vreme kuvanja, odgovarajuéa zona
za kuvanje ¢e se automatski iskljuciti i na ekranu
¢e se pojaviti "H" sve dok se zona ne ohladi na
bezbednu temperaturu.

(i

Ako Zelite da promenite vreme nakon
podeSavanja tajmera, morate poceti
od koraka 1.

j OO
®O0

4.10 Zastita od pregrevanja

Ugradeni temperaturni senzor prati temperaturu
unutar ploce za kuvanje. Kada se otkrije
prekomerna temperatura, plo¢a za kuvanje ce
automatski prestati sa radom.

4.11 Zastita od prosipanja

Ploca za kuvanje ¢e emitovati zvucni signal i
iskljuciti se nakon sto odredena koli¢ina tecnosti
preplavi kontrole. U tom slucaju, iskljucite
napajanje, sledite uobiCajene mere opreza za
Cis¢enje vrelih te¢nosti i uverite se da je ploca za
kuvanje suva pre ponovnog zapocinjanja kuvanja.

4.12 Detekcija malih predmeta

Kada je ostavljen lonac neodgovarajuce velicine
ili nemagnetni lonac (npr. aluminijumski), ili neki
drugi mali predmet (npr. noZ, viljuska, klju¢) na
indukcionoj plo¢i, indukciona ploca automatski
prelazi u stanje pripravnosti za 1 minut. Ventilator
za hladenje radiée jos T minut.

4.13 Upozorenje na preostalu toplotu

Kada stednjak radi duZe vreme na njoj ¢e ostati
preostala toplota. Slovo "H" (pokaziva¢ preostale
toplote) pojavljuje se na displeju kao upozorenje
na mogucéu povredu od vrelih povrsina. Pokazivac
¢e nestati kada se povrsina ohladi na bezbednu
temperaturu.

4.14 Automatsko iskljucivanje

Automatsko iskljucivanje je bezbednosna zastitna
funkcija vase indukcione ploce. Ona se automatski
iskljucuje ako zaboravite da iskljucite napajanje za
neku zonu za kuvanje. Podrazumevana vremena
iskljucivanja prikazana su u tabeli ispod:

Nivo snage Podrazumevani tajmer (sat) rada

Ol NoOjo|~lwIN|—
NN N ||| 00|00

4.15 Podesavanje nivoa toplote

PodeSavanja ispod su samo smernice. Tacno
podeSavanje zavisice od nekoliko faktora, ukljucujuci
vase posude i koli¢inu hrane koju pripremate.

Grejanje
1-2

Pogodnost

+ podgrevanje malih koli¢ina hrane
« topljenje ¢okolade i putera

+ blago krékanje

* Sporo zagrevanje
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3-4 * ponovno zagrevanje
* brzo krékanje
+ kuvanje pirin¢a

5-6 Palacinka
7-8 « dinstanje

+ kuvanje testenine
9 * przenje u woku

+ zapecena hrana
+ dovodenje supe do klju¢anja
- vrela voda
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HSaveti za pripremu hrane

Budite pazljivi prilikom prZenja jer
se ulje i mast veoma brzo zagrevaju,
naro¢ito ako koristite  funkciju
pojacavanja indukcione ploce. Na
ekstremno visokim temperaturama
ulle i mast se mogu spontano
zapaliti i to predstavlja ozbiljan rizik
od pozara.

5.1 Saveti za pripremu hrane

e Kada hrana provri, smanjite podeSavanje
temperature.

e Koriséenje poklopca ce skratiti vreme kuvanja i
ustedeti energiju zadrzavanjem toplote.

e Smanjite koli¢inu tec¢nosti ili masti da biste
skratili vreme kuvanja.

e Zapocnite kuvanje na visokom podeSavanju i
smanjite podeSavanje kada se hrana zagreje.

Kuvanje na niskoj temperaturi, kuvanje pirinca

e Kuvanje na niskoj temperaturi se odvija ispod
tacke kljucanja, na oko 85°C, kada se mehurici
povremeno podizu na povrsinu teénosti za
kuvanje. Ovo je klju¢ za ukusne supe i mekana
variva jer se ukusi razvijaju bez prekuvavanja
hrane. Trebalo bi da kuvate i soseve na bazijajai
zgusnute brasnom ispod tacke kljucanja.

e Neki zadaci, ukljucujuci kuvanje pirinca metodom
apsorpcije, mogu zahtevati podeSavanje vise
od najnizeg da bi se hrana pravilno skuvala u
preporu¢enom vremenu.

Pecenje bifteka

Za pripremu socnih i ukusnih bifteka:

1. Ostavite meso na sobnoj temperaturi oko 20
minuta pre kuvanja.

2. Zagrejte lonac sa debelim dnom.

3. Premazite obe strane bifteka uljem. Nakapajte
malu koli¢inu ulja u vreo tiganj, a zatim spustite
meso u lonac.

4. Okrenite biftek samo jednom tokom pripreme.
Tacno vreme pripreme zavisi od debljine bifteka
i od toga koliko Zelite da bude pecen. Vremena
mogu da variraju od oko 2—8 minuta po strani.
Pritisnite biftek da procenite koliko je pecen —
Sto je tvrdi na dodir, to je viSe pecen.

5. Ostavite biftek da odstoji na toplom tanjiru
nekoliko minuta kako bi se opustio i postao

mekan pre serviranja.

Za przenje u woku
1. Izaberite wok sa ravnim dnom kompatibilan sa

indukcijom ili veliki lonac.

. Pripremite sve sastojke i opremu unapred.

PrZenje u woku treba da bude brzo. Ako kuvate
vece koli¢ine, kuvajte u nekoliko manjih tura.

3. Ugrejte lonac nakratko i dodajte dve kasike ulja.
4. Prvo proprzite meso, sklonite ga i drzite na

toplom.

. Przite povrée. Kada bude vruce, ali jo§ uvek

hrskavo, smanjite podeSavanje zone za kuvanje,
vratite meso u lonac i dodajte sos.

. Lagano promesajte sastojke da biste bili sigurni

da su zagrejani.

. Posluzite odmah.
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6.1 Pre instalacije ploce za kuvanje, uverite se da

e Radna povrsina je pod pravim uglom i ravna, i da nikakvi noseci elementi ne ometaju potrebni prostor.
e Radna povrsina je napravljena od materijala otpornog na toplotu.

e Ako je ploca za kuvanje instalirana iznad rerne, rerna ima ugraden ventilator za hladenje.

¢ |nstalacija ¢e biti u skladu sa svim zahtevima za razmak, vazeéim standardima i propisima.

e Odgovarajuci prekida¢ za izolaciju koji obezbeduje potpuno isklju¢enje sa glavnog napajanja mora
biti ugraden u stalne instalacije, montiran i postavljen u skladu sa lokalnim pravilima i propisima o
instalacijama. Prekida¢ za izolaciju mora biti odobrenog tipa i obezbediti razmak kontakta od 3
mm u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] provodnicima ako lokalna pravila o instalacijama
dozvoljavaju ovu varijantu zahteva).

e Prekida¢ za izolaciju mora biti lako dostupan korisniku nakon instalacije ploce.

e Konsultujte se sa lokalnim gradevinskim nadleznim telima i propisima ako niste sigurni u vezi sa
instalacijom.

o Koristite materijale otporne na toplotu i lake za ¢isc¢enje (kao Sto su keramicke plocice) za zidne povrsine
koje okruzuju plocu.

6.2 Nakon instalacije ploce, uverite se da:
e Kabl za napajanje nije dostupan kroz vrata ormarica ili fioka
e Postoji dovoljan protok svezeg vazduha spolja do donje strane ploce.

e Ako je ploc¢a instalirana iznad fioke ili prostora ormarica, ispod ploce je postavljena termozastitna
barijera.

e Prekidac za izolaciju je lako dostupan korisniku.

6.3 Odabir opreme za instalaciju

lIsecite radnu povrsinu prema dimenzijama prikazanim na crtezu

Pod bilo kojim okolnostima, uverite se da je indukcioni Stednjak dobro ventilisan i da ulaz i izlaz vazduha
nisu blokirani. Uverite se da je indukcioni Stednjak u dobrom radnom stanju. Kao $to je prikazano ispod.
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6.4 Povezivanje ploce na glavno napajanje

Ova plo¢a mora biti povezana na glavno napajanje iskljuc¢ivo od strane odgovarajuce kvalifikovanog lica.
Pre povezivanja ploce na glavno napajanje, proverite da:

1. Kuéna instalacija odgovara snazi koju povlaci ploca.

2. Napon odgovara vrednosti navedenoj na natpisnoj plocici.

Preseci kabla za napajanje moraju izdrzati opterecenje navedeno na natpisnoj plocici. Za
povezivanje stednjaka na mrezno napajanje ne koristite adaptere, reduktore ili razvodne

uredaje, jer oni mogu izazvati pregrevanje i pozar.
A Kabal za napajanje ne sme dodirivati vruce delove i mora biti postavljen tako da njegova
temperatura ne prelazi 75°C ni u jednoj tacki.

Proverite sa elektricarem da li je kuéna instalacija pogodna bez izmena. Izmene sme da vrsi
samo kvalifikovani elektricar.
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Napajanje treba da bude povezano u skladu sa relevantnim standardom, ili preko jednopolnog prekidaca.
Metod povezivanja je prikazan ispod.

220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~
—— @)L @) L4

2 ol o

@ @/

@ @ @

@@ @ @@

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4YepHbIN-4opHWit-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
S:brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KadaB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIN-KOpUYHeBMN-KOHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-
brunt-brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pmAe (ykpy)-sinine (hall)-zila (peleka)-meélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cvBO)-nnaga (cuea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbli)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (sivéa)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

@ E: yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekiTpivo/mpdotvo-kollane/roheline-
dzeltens/zalSgeltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwnto/
3€/1eHO-XYTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->KenTblii/3eNeHbI-KOBTUI/3eneHnin-xacbin/
capbl-Zlutd/zelena-zlta/zelendsarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn
N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-
modroplava-cuHuin-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar

Indukciona ploca / Uputstvo za upotrebu 191 /SR



Ciscenje i odrzavanje

Sta

Kako

Vazno

Svakodnevne
necistoce na staklu
(otisci prstiju, mrlje,
fleke od hrane ili
prosipanja bez Secera
po staklu)

1. Iskljucite napajanje ploce za
kuvanje.

2. Nanesite sredstvo za ¢iséenje
ploce dok je staklo jos uvek
toplo (ali ne vruce!)

3. Isperite i obrisite suvom
Cistom krpom ili papirnim
ubrusom.

4. Ponovo ukljucite napajanje
ploce za kuvanje.

+ Kada je napajanje ploce isklju¢eno, nec¢e
biti indikatora ‘vrele povrsine', ali zona
kuvanja i dalje moZe biti vrela! Budite
izuzetno pazljivi.

+ Grubi sunderi, neki najlonski sunderi
i jaka/abrazivna sredstva za cis¢enje
mogu izgrebati staklo. Uvek procitajte
etiketu da biste proverili da li je vase
sredstvo za ¢iscéenje ili sunder pogodan.

+Nikada ne ostavljajte ostatke sredstva
za ¢isc¢enje na ploci: staklo moZe postati
flekavo.

Iskipela hrana, | Odmah  uklonite  Spatulom, | + Uklonite mrlje koje ostavljaju rastopljene
otopliena hrana i | noZzemzamazanjeilistrugacem | i slatke namirnice ili prosipanja sto je
prosipanja vrelih | sa  zZiletom pogodnim za | pre moguce. Ako ostane da se ohladi
zasladenih  teCnosti | staklene indukcione ploce, | na staklu, moze biti tesko ukloniti ili ¢ak
po staklu ali budite pazljivi zbog vrelih | trajno ostetiti povrsinu stakla.
povrsina zona za kuvanje: + Opasnost od posekotine: kada je zastitni
1. Iskljucite napajanje ploce za | poklopac povucen, ostrica na strugacu
kuvanje iz zida. je ostra kao britva. Koristite sa izuzetnim
2. Drzite ostricu ili pribor pod | oprezom i uvek Cuvajte na sigurnom
uglom od 30° i sastruzite | mestu, van domasaja dece.
necistocu ili prosutu te¢nost
na hladan deo ploce.
3. Ocistite necistocu ili prosutu
te¢nost krpom za sudove ili
papirnim ubrusom.
4. Pratite korake od 2 do 4
za 'Svakodnevno ciscéenje
stakla' gore.
Prosipanja po | 1.Iskljuc¢ite napajanje ploce za | * Ploc¢a za kuvanje moze emitovati zvuéni

dodirnim kontrolama

kuvanje.
2. Pokupite prosutu te¢nost.
3. Obrisite povrsinu sa

kontrolama na dodir ¢istom
vlaznom sunderom ili krpom.
4. Qbrisite  povrsinu  papirnim
ubrusom dok se potpuno ne
osusi.
5. Ponovo ukljucite napajanje
ploce za kuvanje.

signal i iskljuciti se, a kontrole na dodir
mozda nece funkcionisati dok je na njima
te¢nost. Obavezno prebrisite podrucje
dodirnih kontrola da bude suvo pre nego
Sto ponovo ukljucite plocu.

192 /SR

Indukciona ploca / Uputstvo za upotrebu




n Resavanje problema

Otkrivanje i reSavanje
problema

Osnovni uzrok

Pomo¢

Plo¢a se ne moze ukljuciti.

Nema napajanja.

Uverite se da je ploca povezana na
napajanje i da je uklju¢ena. Proverite da i
je doslo do nestanka struje u vasem domu
ilipodrucju. Ako ste sve proverili, a problem
i dalje postoji, pozovite kvalifikovanog
tehnicara.

Dodirne  kontrole  ne

reaguju.

Kontrole su zakljucane.

Otkljucajte kontrole. Pogledajte odeljak
Koris¢enje vase indukcione ploce" da
biste vidjeli uputstva.

Dodirnim kontrolama je
tesko upravljati.

Mozda postoji tanak sloj
vode preko kontrola i
koristite vrh prsta prilikom
dodira.

Uverite se da je podrucje dodirnih kontrola
suvo i koristite jastuci¢ prsta prilikom
dodira.

Staklo je izgrebano.

Posude sa grubim ivicama.

Koristite posude sa ravnim i glatkim
dnom. Pogledajte ,Odabir odgovarajuceg
posuda".

Koriséenje neodgovarajucih
abrazivnih  sundera i
sredstava za ¢iscenje.

Pogledajte ,Ciséenje i odrzavanje".

Neke posude proizvode
pucketanje ili kliktanje.

Ovo moze biti izazvano
konstrukcijom vaseg
posuda (slojevi razli¢itih

metala vibriraju na razlicite
nacine).

Ovo je normalno za posude i ne znaci kvar.

Buka ventilatora koja
dolaziiz indukcione ploce.

ugraden u vasu indukcionu
plocu se ukljucuje kako
bi  sprecio  pregrevanje
elektronike. MoZe nastaviti
da radi cak i nakon Sto
iskljucite indukcionu plocu.

Indgkmo_na . p_locg Ovo je izazvano | Ovo je normalno, ali buka bi trebalo da se
proizvodi  tiho  zujanje . . . N h
-~ tehnologijom indukcionog | utisa ili potpuno nestane kada smanjite
kada se koristi na : . o
. . . kuvanja. nivo grejanja.
visokom nivou grejanja.
Ventilator  za  hladenje

Ovo je normalno i ne zahteva nikakvu
radnju. Ne iskljucujte napajanje indukcione
ploc¢e na zidu dok ventilator radi.
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oznaka.

Posude se ne zagrevaju
i na ekranu se pojavljuje

Indukciona plo¢a ne moze
da detektuje posudu jer
nije pogodna za indukciono
kuvanje.

Koristite posude pogodno za indukciono
kuvanje. Pogledajte odeljak ,Odabir
odgovarajuceg posuda".

Indukciona plo¢a ne moze
da detektuje posudu jer
je previse mala za zonu
kuvanja ili nije pravilno
centrirana na njoj.

Centrirajte posudu i uverite se da njeno
dno odgovara veli¢ini zone kuvanja.

Indukciona ploca ili zona
kuvanja se neocekivano
iskljucila, oglasava se ton
i prikazuje se kod greske
(obi¢no naizmenic¢no sa
jednom ili dve cifre na
ekranu tajmera kuvanja).

Tehnicka greska.

Zapisite slova i brojeve greske, iskljucite
napajanje indukcione ploce na zidu i
obratite se kvalifikovanom tehni¢aru.

Prikaz kvara i pregled indukcione zone za kuvanje

Ako dode do nepravilnosti, indukciona ploc¢a ¢e automatski uéi u stanje zastite i prikazati odgovarajuce
zastitne kodove:

Otkrivanje | Osnovni uzrok Pomo¢
i reSavanje
problema
F3/F4 Kvar temperaturnog senzora indukcione | Obratite se kvalifikovanom tehnicaru.
zavojnice.
F9/FA Kvar temperaturnog senzora IGBT-a. Obratite se kvalifikovanom tehnicaru.
E1/E2 Nepravilan napon napajanja. Proverite da li je napajanje normalno.
Ukljucite nakon $to napajanje bude
normalno.
E3 Visoka  temperatura  temperaturnog | Obratite se kvalifikovanom tehnicaru.
senzora indukcione zavojnice.

Navedeno su procena i inspekcija uobi¢ajenih kvarova.
Nemojte sami rastavljati uredaj da biste izbegli opasnosti i oste¢enja indukcione ploce.
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Ju lutemi té lexoni mé paré manualin e pérdoruesit!
| dashur klient i vlerésuar,

Faleminderit gé preferoni kété pajisje Beko. Ne shpresojmé gé té merrni rezultatet mé té mira nga pajisja
juaj, e cila éshté prodhuar me cilési té larté dhe me njé teknologji té nivelit mé té larté. Pér kété arsye,
lexoni me kujdes té gjithé kété manual pérdorimi dhe té gjitha dokumentet e tjera shogéruese para se
té pérdorni pajisjen dhe mbajeni até si referencé pér pérdorim né té ardhmen. Nése ia jepni pajisjen
dikujt tjetér, jepini edhe kété manual pérdorimi. Ndigni udhézimet duke treguar vémendje pér té gjitha
informacionet dhe paralajmérimet né manualin e pérdorimit.

Mos harroni se ky manual pérdorimi mund té zbatohet gjithashtu pér modele té tjera. Diferencat mes
modeleve jané té pérshkruara garté né manual.
Kuptimet e simboleve

Simbolet e méposhtme pérdoren né pjesé té ndryshme té kétij manuali pérdorimi.

Informacione té réndésishme dhe sugjerime té
dobishme pér pérdorimin.

Paralajmérim: Paralajmérime pér situatat e
rrezikshme né lidhje me siguriné e jetés dhe
proneés.

Paralajmérim: Paralajmérim pér rrezik zjarri.

Paralajmérim: Paralajmérim pér goditje elektrike.
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nUdhézime te réndésishme pér siguriné dhe mjedisin

Udhézime té réndésishme pér
siguriné Lexojini me kujdes
dhe ruajini pér té ardhmen

1.1 Siguria e pérgjithshme

Referencé  Kjo  pjesé
pérmban udhézime pér
siguriné g€ do té ndihmojné
péer t'u mbrojtur nga rreziku
| zjarrit, goditjet elektrike,
ekspozimi ndaj rrjedhjeve
té energjisé mikrovalg,
leEndimet personale ose
démtimet e prones.

Mosrespektimi | kétyre

udhézimeve do té begjé

te pavlefshme té gjitha
garancite.

« Produktet Beko jané né
pérputhje me standardet
e zbatueshme te sigurise;
pér kété arsye, né rast té
cdo demtimi té pajisjes
ose kabllos sé pajisjes,
ajo duhet té riparohet ose
té ndérrohet nga shitési,
gendra e shérbimit
ose njé specialist dhe
gendér e autorizuar né
menyrén pérkatése pér
té shmangur ¢do rrezik.

Riparimet e pakualifikuara
ose difektoze mund té
jené té rrezikshme dhe
té shkaktojné rrezik pér
pérdoruesin.

1.2 Montimi

Rrezik goditjeje elektrike

« Shképuteni pajisjen nga
rrjeti elektrik pérpara se té
kryeni ndonjé punim ose
mirémbajtje né te.

« Lidhja me njé sistem té
miré instalimesh tokézimi
éshté thelbésore dhe e
detyrueshme.

« Ndryshimet né sistemin
e instalimeve elektrike
shtépiake duhet té béhen
vetém nga njé elektricist i
kualifikuar.

« Mosrespektimi | késaj
késhille mund té rezultojé
né goditje elektrike ose
vdekje.

1.3 Funksionimi dhe
mirémbajtja

Rrezik goditjeje elektrike
«Mos gatuani né njé
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nUdhézime te réndésishme pér siguriné dhe mjedisin

pianuré té thyer ose té
krisur. Nése sipérfagja e
pianurés thyhet ose kriset,
fikeni menjéheré pajisjen
nga priza kryesore (gelési
| murit) dhe kontaktoni me
njé teknik té kualifikuar,

« Fikeni pianurén nga muri
pérpara pastrimit ose
mirémbajtjes.

« Mosrespektimi | késaj
késhille mund té rezultojé
né goditje elektrike ose
vdekje.

1.4 Rrezik pér shéndetin

«Kjo pajisje éshte né
perputhje me standardete
sigurisé elektromagnetike.

1.5 Rrezik nga sipérfaget e
nxehta

« Gjaté pérdorimit, pjesét
e arritshme té késaj
pajisjeje do té béhen
mjaft té nxehta dhe té
shkaktojné djegie.

«Mos lejoni qgé trupi,
rrobat ose ndonjé send
tjetér pérvec enéve té

pérshtatshme té gatimit
té bjeré né kontakt me
xhamin e induksionit
derisa sipérfagja té jeté
ftohur.

« Objektet metalike si thikat,
pirunét, lugét dhe kapakét
nuk duhen vendosur mbi
sipérfagen e pianures,
pasi ato mund té nxehen.

« Mbajini fémijét larg.

«Dorezat e tenxhereve
mund té jené té nxehta
né prekje. Kontrolloni gé
dorezat e tenxhereve té
mos varen mbi zonat e
tjera té gatimit g€ jané té
ndezura. Mbajini dorezat
larg fémijéve.

« Mosrespektimi 1 kétyre
késhillave mund té
rezultojé né djegie.

1.6 Rrezik prerjeje

«Tehu | mprehté si
brisk 1 njé spatule té
pianurés ekspozohet
kur térhiget mbulesa e
sigurisé. Pérdoreni me
jashtézakonisht shumeé

Pianuré me induksion / Manuali i pérdorimit
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kujdes dhe ruajeni
gjithmoné né meényré te
sigurt dhe larg fémijéve.

« Nése nuk tregoni kujdes,
kjo mund té rezultojé né
léndime ose prerje.

1.7 Udhézime té réendésishme

pér siguriné

« Lexojini me kujdes kéto
udhézime pérpara se té
instaloni ose pérdorni
kété pajisje.

« Asnjé material ose produkt
| djegshém nuk duhet té
vendoset asnjéheré mbi
kété pajisje.

«Ju lutemi ta vini
keté informacion né
dispozicion té personit
pérgjegjés pér instalimin
e pajisjes, pasi kjo mund
té zvogelojé kostot e
Instalimit.

.Pér té shmangur
rrezikun, kjo pajisje
duhet té instalohet sipas
kétyre udhézimeve pér
instalimin.

«Kjo pajisje duhet té

instalohet dhe té
tokézohet si¢c duhet
vetém nga njé person me
kualifikimet e duhura.

- Kjo pajisje duhet té lidhet
me njé gark qé pérfshin
njé gelés izolues qé
siguron shképutje té ploté
nga furnizimi me energji
elektrike né pérputhje me
rregullat e instalimeve
elektrike.

« Mosinstalimi | sakté |
pajisjes mund té begje

té pavlefshem c¢do
pretendim né lidhje
me garanciné ose

pPErgjegjesing.

- Mos e lini kurré pajisjen pa
mbikéqyrje kur éshté né
pérdorim. Ziera e Iéngjeve
mund té shkaktojé tym
dhe derdhje me yndyré gé
mund té marrin flakeé.

«Mos e pérdorni kurré
pajisjen tuaj si sipérfage
pune 0se magazinimi.

« Mos lini kurré sende ose
ené mbi pajisje.
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«Mos e pérdorni kurré
pajisjen tuaj pér t'u
ngrohur ose pér ngrohjen
e dhomés.

+Pas pérdorimit,
gjithmoné fikni zonat
e gatimit dhe pianurén
si¢ pérshkruhet né kété
manual (domethéné duke
pérdorur kontrollet me
prekje).

- Mos lejoni gé fémijét té
luajné me pajisjen ose
té ulen, té géndrojné né
kémbé ose té ngjiten mbi
te.

« Mos ruani sende gé u
interesojné fémijéve né
dollapét sipér pajisjes.
Fémijet gé ngjiten mbi
pianuré mund té lendohen
rende.

« Mos I lini féEmijét vetém
ose pa mbikégyrje né
zonén ku pérdoret pajisja.

«FEéEmijét ose personat
me aftési té kufizuara
gé iu kufizojné aftésiné
pér té pérdorur pajisjen
duhet té kené njé person

pérgjegjés dhe kompetent
pér t'i udhézuar ata né
lidhje me pérdorimin e
saj. Instruktori duhet té
jeté i bindur se ky person
mund ta pérdoré pajisjen
pa rrezik pér veten ose
mjedisin pérreth.

-Mos riparoni  ose
zévendésoni asnjé pjesé
té pajisjes, pérvegse
nése rekomandohet
posacérisht né manual.
Té gjitha shérbimet e tjera
duhet té kryhen nga njé
teknik i kualifikuar.

« Mos pérdorni pastrues
me avull pér té pastruar
planurén tuaj.

« Mos vendosni ose hidhni
objekte té rénda mbi
planurén tuaj.

«Mos géndroni
planurén tuaj.

« Mos pérdorni tigané me
skaje té dhémbézuara
0se mos i térhigni tiganét
mbi sipérfagen e xhamit
geramik, pasi kjo mund ta
gérvishté xhamin.

mbi
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«Mos pérdorni gérryes
ose ndonjé agjent tjetér
té ashpér gérryes pér té
pastruar pianurén tuaj,
pasi mund té gérvishtin
xhamin e induksionit.

Nése kordoni elektrik
éshté i démtuar, ai duhet
té zeévendésohet nga
prodhuesi, agjenti | tij |
shérbimit ose persona me
kualifikime té ngjashme
pér té shmangur rreziget
e mundshme.

Kjo  pajisje éshté

projektuar pér pérdorim

né shtepi ose pérdorime
té ngjashme, si p.sh.:

— zonat e kuzhinés sé
personelit né dygane,
zyra dhe ambiente té
tjera pune;

— né shtépi né ferma;

— nga klientét né hotele,
motele dhe ambiente té
tjera banimi;

— ambiente té tipit té
moteleve me méngjes.

- Paralajmérim: Pajisja dhe

pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit.
Duhet té tregohet kujdes
gé té shmanget prekja
e elementeve ngrohése.
Feémijét nén 8 vjec duhet
te mbahen larg, pérvecse
nese mbikéqyren
vazhdimisht.

Pajisja mund té pérdoret
nga fémijét e mosheés
8 vjec e lart dhe nga
personat me aftési té
reduktuara fizike, ndijore
a mendore ose me
mungesé eksperience
dhe njohurie, nése jané
neén mbikeqyrje apo jané
udhézuar pér pérdorimin
e pajisjes né njé méenyré
té sigurt dhe | kuptojné
rreziget e pérfshira.

Feémijét nuk duhet té
luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbajtja
nga pérdoruesi nuk duhet
té kryhen nga femijet e
pambikéqyrur.

« Paralajmérim: Gatimi pa

mbikéqyrje né njé tenxhere
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me yndyré ose vaj mund
té jeté i rrezikshém dhe
mund té rezultojé né
ZJarr ASNJEHERE mos u
pérpigni té shuaninjé zjarr
me ujé, por fikeni pajisjen
dhe mé pas mbulojeni
flakén, p.sh. me njé kapak
ose njé batanije kundér
zjarrit.

- Paralajmérim: Rrezik zjarri:
mMos ruani sende mbi
sipérfaget e gatimit.

- Paralajmérim: Neése
sipérfagja éshté e krisur,
fikeni pajisjen pér té
shmangur mundésiné
e goditjes elektrike, pér
sipérfaget e pianurés
prej xhami geramik ose
materiali té ngjashém
gé mbrojné pjesét nén
tension.

« Nuk duhet té pérdoret njé
pastrues me avull.

«Pajisja nuk éshté
planifikuar té pérdoret me
ané té njé kohémateési té
jashtém ose njé sistemi té
vecanté me telekomandeé.

« KUJDES: Procesi | gatimit
duhet té mbikéqyret.
Njé proces gatimi
afatshkurtér duhet té
mbikéqyret vazhdimisht.

- Paralajmérim: Mos pérdorni
mbrojtése pér pianuré ose
pllaké gatimi té asnjé lloji.
Pérdorimi I mbrojtéseve
té papérshtatshme mund
té shkaktoje aksidente.

« Kjo pajisje pérfshin njé
lidhje tokézimi vetém pér
géllime funksionale.

- Pajisjen duhet ta ruani
sipas shenjave té trajtimit
té treguara né kutiné e
kartonit.

1.8 Pérputhja me direktivén
WEEE dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit:

Kjo pajisje éshté etiketuar né pérputhje me
direktivén evropiane 2012/19/BE pér mbeturinat
e pajisjeve elektrike dhe elektronike (WEEE). Duke
u siguruar gé kjo pajisje té hidhet si¢ duhet, ju do
té ndihmoni né parandalimin e ¢do démtimi té
mundshém pér mjedisin dhe shéndetin e njeriut,
i cili mund té shkaktohej nése do té hidhej né
meényrén e gabuar.

E Simboli né produkt tregon se nuk mund
.

té trajtohet si mbeturiné normale
shtépiake. Duhet té ¢ohet né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e artikujve
elektronikeé.
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nUdhézime te réendésishme pér siguriné dhe mjedisin

Kjo pajisje kérkon asgjésim té specializuar té
mbeturinave. Pér mé shumé informacione né
lidhje me trajtimin, rikuperimin dhe riciklimin e
kétij produkti, ju lutemi té kontaktoni késhillin tuaj
vendor, shérbimin tuaj té asgjésimit té€ mbeturinave
shtépiake ose dyganin ku e keni bleré até.

Pér informacione mé té detajuara né lidhje me
trajtimin, rikuperimin dhe riciklimin e kétij produkti,
kontaktoni me zyrén e bashkis€, shérbimin e
hedhjes sé mbeturinave shtépiake ose me dyqganin
ku e keni bleré produktin.

1.9 Pérputhja me Direktivén RoHS

Produkti gé keni bleré éshté né pajtim me
Direktivén e BE-sé RoHS (2011/65/EU). Ai nuk
pérmban materiale té€ démshme dhe té ndaluara té
specifikuara né Direktivé.

1.10 Informacione pér paketimin

Y Materialet e paketimit té produktit
® | prodhohenngamateriale tériciklueshme
- | pérputhje me Rregulloret tona
Kombétare pér Mjedisin. Mos i hidhni
materialet e paketimit bashké me mbeturinat
familjare ose mbeturinat e tjera. Gojini ato te pikat
e grumbullimit pér materialet e paketimit té
pércaktuara nga autoritetet lokale.
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n Pamja e pérgjithshme

2.1 Pamja e pérgjithshme

A B
1
2—— —13 f f
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Kontrollet dhe pjesét 2.2 Té dhénat teknike
A. Pérmbledhja Zonat e gatimit 4 zonat
N ] Lloji elektrik KLASA |
1. Zona 2000 me rritje fugie 2600 W .
. . Voltazhi 220-240 V~, 50-60Hz
2. Zona 1500 me rritje fugie 1800 W E ii2 elektrik 2.5 KW- 2250-2750 W
3. Zona 1800 me rritje fugie 2000 W inr:;gﬁ:re eutnikee 7 4 kW 6600-7400 W
4. Zona 1500 me rritje fugie 1800 W Madhésia e produktit 590 x 520 x 60 mm
5. Zona 2800 me rritje fugie 3500 W (Gj*Gj+L)
6. Pjata prej gelqi Pérmasa té integruara | 560*2+490*?*56*%% mm
7. Paneli i kontrollit

B. Paneli i kontrollit
1. Butoni i zgjedhjes sé zonés sé nxehtésisé

2. Butonat pér kontrollin e rregullimit té fugisé /
rregullimin e kohématésit/Butoni i kygjes sé
gelésave

. Butoni i kohématésit

. Butoni "Mbaj ngrohtée”

. Butoni Stop & Go

. Butoni i funksionit té rritjes sé fuqgisé
. Butoni i ndezjes/fikjes

. Zgjedhja e zonés fleksible/kontrolli i funksionit
té skarés

0 N o o~ W

Specifikimet teknike mund té
ndryshohen pa njoftim paraprak pér
té pérmirésuar cilésiné e produktit.

Figurat né kété manual jané
skematike dhe mund t€ mos
pérputhen saktésisht me produktin
tuaj.

(i
[i]
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n Pamja e pérgjithshme

Informacione pér pllakat elektrike shtépiake

Simbol Vleré Njési

Simbol Vleré Njési

Simbol Vleré Njési

Identifikimi i modelit:

HIl 64500 FTO

Lloji i sobés:

Sobé e ndértuar

Numri i zonave té gatimit dhe/ose fushave:

4 zona

Teknologjia e ngrohjes (zona gatimi me

Zona gatimi me

per kg

induksion, zona rrezatuese, pllaka té ngurta): induksion
Pér zonat rrethore té gatimit: diametri i @ Zona 1:21.0 cm
sipérfages sé dobishme pér ¢do zoné elektrike Zona 2:16.0
té ngrohjes, i rrumbullakosur né 5 mm mé té Zona 3:18.0
afért: Zona 4:18.0
Pér zonat jo rrethore té gatimit: gjatésia dhe L Zona e urés: cm
gjerésia e sipérfages sé dobishme pér ¢do W 18.0+39.5
zoné elektrike té ngrohjes, e rrumbullakosur né
5 mm mé té afért:
Konsumi i energjisé pér zoné gatimi i llogaritur | ECelectric Zona 1:187.67 Wh/kg
pér kg: cooking Zona 2:188.53
Zona 3:168.38
Zona 4:197.33
Zona e urés:
185.81
Energy consumption for the hob calculated ECelectric hob 186.68 Wh/kg
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n Pérpara pérdorimit pér heré té pare

3.1 Prezantimi pér gatimin me induksion

Gatimime induksion éshté njé teknologji gatimi e sigurt, e pérparuar, efikase dhe ekonomike. Ai funksionon
népérmjet vibracioneve elektromagnetike qé gjenerojné nxehtési direkt né tigan, né vend qé té gjenerohet
indirekt pérmes ngrohjes sé sipérfages sé xhamit. Xhami nxehet vetém sepse ngrohet pérfundimisht nga
veté tigani.

IHE

Tenxhere hekuri

Qarku magnetik
——— Pllaké gelgi geramike
[ [0 sse) | me spirale induksioni

Rrymat e induktuara

3.2 Pérdorimi i kontrolleve me prekje

e Kontrollet i pérgjigjen prekjes, késhtu gé nuk keni nevojé té ushtroni presion.
e Pérdorni pjesén e pérparme té gishtit, jo majén e tij.

e Do té dégjoni nj€ sinjal bip sa heré qé regjistrohet njé prekje.

e Sigurohuni gé kontrollet té jené gjithmoné té pastra, té thata dhe gé t€ mos keté asnjé objekt (p.sh.
njé ené gatimi ose njé lecké) gé t'i mbulojé ato. Edhe njé shtresé e hollé uji mund ta bgjé té véshtiré
funksionimin e kontrolleve.

—

3.3 Zgjedhja e enéve té duhura té gatimit

Pérdorni vetém ené gatimi me njé bazé té pérshtatshme pér gatim me induksion. Kérkoni
simbolin e induksionit né paketim ose né pjesén e poshtme té tiganit.

e Mund té kontrolloni nése ena juaj e gatimit éshté e pérshtatshme duke kryer testin e magnetit. Lévizni
njé magnet drejt bazés sé tiganit. Nése térhiqget, tigani éshté i pérshtatshém pér induksion.

e Nése nuk keni magnet:
1. Hidhni pak ujé né tenxheren gé doni té kontrolloni.
. Nése E nuk pulson né ekran dhe uji po ngrohet, tenxherja éshté e pérshtatshme.

Enét e gatimit t€ béra nga materialet e méposhtme nuk jané té pérshtatshme: inoks i pastér, alumin ose
bakér pa bazé magnetike, xham, dru, porcelan, geramiké dhe ené prej balte.

N
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n Pérpara pérdorimit pér heré té pare

e Mos pérdorni ené gatimi me skaje té dhémbézuara ose me bazé té harkuar.

e Sigurohuni gé baza e tiganit tuaj té jeté e lémuar, té géndrojé e sheshté mbi xham dhe té keté té nj€jtén
madhési me zonén e gatimit. Pérdorni tigané, diametri i té ciléve éshté po aq i madh sa grafika e
zonés sé zgjedhur. Duke pérdorur njé tenxhere pak mé té gjeré, energjia do té pérdoret me efikasitetin
maksimal. Nése pérdorni njé tenxhere mé té vogél, efikasiteti mund té jeté mé i ulét se sa pritej.
Vendoseni gjithmoné tiganin né gendér té zonés sé gatimit.

). “u

¥ XXX T

e Gjithmoné ngrijini tiganét nga pianura me induksion - mos i rréshgisni, pérndryshe mund té gérvishtin
xhamin.

3.4 Pérmasat e tiganit

e Zonat e gatimit jané deri né njé kufi, t€ pérshtatura automatikisht me diametrin e tiganit. Megjithaté,
fundi i kétij tigani duhet t€ keté njé diametér minimal sipas zonés pérkatése té gatimit. Pér té marré
efikasitetin mé té miré té pianurés suaj, ju lutemi vendoseni tiganin né gendér té zonés sé gatimit.

e Diametri i bazés sé enés sé gatimit me induksion:

Diametri i zonés sé gatimit Diametri minimal i tenx-
(mm) heres (mm)

Zona 1 (210 mm) 140

Zona 2 (160mm) 100

Zona 3 dhe 4 (180 mm) 120

Zona 5 (zona fleksible) 240 ose 160x270

Té dhénat e mésipérme mund té ndryshojné né varési té cilésisé sé tiganit té pérdorur.
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n Pérdorimi i pajisjes

Menaxhimi i energjisé

Duke pérdorur menaxhimin e energjisé, mund
ta caktoni fuginé totale né 2,5 kW / 7,4 kW. Né
momentin e blerjes, pianura éshté e caktuar
né fuginé maksimale té mundshme. Rregulloni
cilésimet né lidhje me kufijté e sistemit elektrik
té shtépisé tuaj si¢ pérshkruhet né paragrafin
pasues. Shénim: Né varési té fuqisé sé zgjedhur
pér pianurén, disa nga funksionet dhe nivelet e
fuqisé té zonés sé gatimit (p.sh. zierja ose ngrohja
e shpejté) mund té kufizohen automatikisht pér
té parandaluar tejkalimin e kufirit té zgjedhur.
Kur nivelet e fugisé e tejkalojné fuginé totale té

zgjedhur, do té shfaget simboli "PN".
energjisé vetém kur pianura éshté e

m fikur.

Kalimi nga 7,4 kW né 2,5 kW.

Kur e pérdorni pianurén pér heré té paré, kini
parasysh se statusi i parazgjedhur éshté 7,4 kW.
Né fillim prekni butonin Stop + Go dhe mbajeni
shtypur pér 5 sekonda Mund ta dégjoni alarmin gé
bie njé heré dhe pulson me "7.4". Kur té pulsojé me
“7.4" mbani shtypur butonin e rritjes sé fuqisé pér
5 sekonda qgé té pulsojé edhe "2.5", pastaj prekni
butonin Stop + Go dhe mbajeni shtypur pér 5
sekonda. Alarmi do té bjeré 10 heré - kjo do té thoté
qé e keni pérfunduar konfigurimin.

Kalimi nga 2,5 kW né 7,4 kW.

Né fillim prekni butonin Stop + Go dhe mbajeni
shtypur pér 5 sekonda. Mund ta dégjoni alarmin té
bjeré njé heré dhe té pulsojé me "2.5". Kur té pulsojé
me "2.5", mbani shtypur butonin e rritjes sé fuqisé
pér 5 sekonda qé té pulsojé edhe "7.4", pastaj
prekni butonin Stop + Go dhe mbajeni shtypur pér
5 sekonda. Alarmi do té bjeré 10 heré - kjo do té
thoté qé e keni pérfunduar konfigurimin

Mund ta caktoni menaxhimin e

4.1 Pér té filluar gatimin

e Pas ndezjes, alarmi bie njé heré, té gjithé
treguesit ndizen pér 1 sekondé dhe mé pas fiken,
duke treguar gé pianura ka hyré né gjendjen e
gatishmeérisé.

1. Prekni butonin e ndezjes/fikjes, té gjithé treguesit
tregojné "-" ose "--".

2. Vendosni njé tigan té pérshtatshém né zonén e
zgjedhur té gatimit.

i

Sigurohuni gé fundi i tiganit dhe
sipérfagja e zonés sé gatimit té jené
té pastra dhe té thata.

(i

3. Prekni butonin e zgjedhjes sé zonés sé gatimit
dhe treguesi né ekranin prané butonit do té
pulsojé.

N
71N

00
®0

4. Kur pulson numiri, caktoni nivelin e fugisé duke
prekur vazhdimisht "+" ose "-".

G] Gjithashtu  mund té€ rréshgitni

pérgjaté kontrollit me rréshqitje

ose thjesht té prekni ¢do piké té
rréshaqitésit.

N @ /“j«\" ’

ose

— e —— - -

N J

e Nése nuk zgjidhni njé cilésim nxehtésie brenda 1
minute, pianura do té fiket automatikisht. Do té
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duhet té filloni pérséri nga hapi 1.

e Mund ta ndryshoni temperaturén né ¢do kohé
gjaté gatimit.

n = U Zy
=<

Nése ekrani pulson me né meényré té

alternuar me cilésimin e nxehtésisé do té thoté gé:

e nuk e keni vendosur tiganin né zonén e duhur té
gatimit ose,

e tigani gé po pérdorni nuk éshté i pérshtatshém
pér gatim me induksion ose,

e tigani éshté shumé i vogél ose nuk éshté i
vendosur si¢ duhet né gendér té zonés sé
gatimit.

Nuk kryhet ngrohja nése nuk ka njé tigan té
pérshtatshém né zonén e gatimit. Ekrani do té fiket

automatikisht pas 1 minute nése nuk vendoset njé
tigan i pérshtatshém mbi te.

4.2 Kur té keni mbaruar gatimin

1. Duke prekur butonin e zgjedhjes sé zonés sé
ngrohjes qé déshironi té fikni.

bieo

T

2. Prekni disa heré "-" ose rréshqitni pérgjaté
rréshqitésit né pikén majtas dhe pastaj prekni
"-", ose prekni pikén majtas té rréshqitésit dhe
pastaj prekni "-". Sigurohuni gé ekrani té tregojé
Q.

/1
‘,,‘.‘ ™~ @ J

ose

d & J/

3. Pér & fikur zonat e gatimit duke prekur butonin
e ndezjes/fikjes.

O
i,

4. Kujdes nga sipérfaget e nxehta. "H" (treguesi i
nxehtésisé sé mbetur) do té tregojé se cila zoné
gatimi éshté e nxehté né prekje. Ajo do té zhduket
kur sipérfagja té jeté ftohur né njé temperaturé té
sigurt. Mund té pérdoret gjithashtu si funksion
kursimi energjie duke pérdorur zonén qé éshté
ende e nxehté pér té ngrohur tigané te tjeré.

jOO
®0

4.3 Pérdorimi i funksionit té rritjes sé
fugisé

Funksioni i rritjes sé fugisé éshté njé funksion gé
maksimizon fuginé né njé zoné té zgjedhur gatimi.
Kur aktivizohet, funksioni zgjat 5 minuta dhe
siguron gatim mé té fugishém dhe mé té shpejté,
p.sh. pér té ngrohur ujé né njé tenxhere té madhe
pér té gatuar oriz ose makarona.
Pérdorimi i rritjes sé fuqisé pér té zbatuar mé shumé fugi
1. Prekni kontrollin e zgjedhjes sé zonés sé
nxehtésisé qé déshironi t'i rritni fuqing, njé
tregues prané butonit do té pulsojé né ekran.
~_-00
’ ~ . o

Q\

2. Prekni kontrollin e funksionit té rritjes sé shtuar
dhe zona e gatimit do té fillojé té funksionojé né
modalitetin e rritjes sé fuqgisé. Ekrani i fugisé do
té shfagé "P" pér té treguar gé zona éshté né
modalitetin e rritjes sé fugisé.

A8

— o0
®0

3. Fugia e shtuar do té zgjasé pér 5 minuta dhe mé
pas zona do té kthehet né nivelin e fugisé 9.

4. Nése déshironi té anuloni funksionin e rritjessé
fugisé gjaté kohés sé funksionimit prej 5
minutash, prekni butonin e zgjedhjes sé zonés
sé gatimit dhe njé tregues prané butonit do té
pulsojé. Pastaj prekni butonin e kontrollit té
funksionit té rritjes sé fugisé dhe zona e gatimit
do té kthehet né nivelin e fugisé 9.
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j::> g\\:>

Menaxhimi i energjisé

Pianura éshté e ndaré né dy grupe. Mund té rritni
fuginé pér vetém 1 zoné né secilin grup dhe zona
pérkatése duhet té jeté né ose nén Nivelin e fuqgisé
5.

4 zona mund té pérdorin funksionin e
rritjes sé fugisé.

[

Grupi A
}

00
Q ©

4.4 Pérdorimi i funksionit té zonés
fleksible

Kjo zoné mund té pérdoret si njé zoné e vetme ose
si dy zona té ndryshme, sipas nevojave té gatimit.
Zona fleksible pérfshin dy zona gatimi té pavarura
gé mund té kontrollohen vegmas.

(i

Grupi B

Sigurohuni gé enét e gatimit t'i
vendosni né gendér té zonés sé
vetme té gatimit. Kur pérdorni
njé tenxhere té madhe ose tigané
ovale, drejtkéndoré dhe té zgjatur,
sigurohuni gé tiganét t'i vendosni
né gendér té zonés sé gatimit, duke
mbuluar té dyja shenjat e krygeve.

Shembuj pér vendosjen e sakté dhe té gabuar té
tenxhereve:

S

@]w -
v

Pérdorimi i zonés fleksible si njé zoné e madhe:

Pér té aktivizuar zonén fleksible si njé zoné té
vetme té madhe, zgjidhni zonén gé ka funksionin
fleksibél dhe shtypni ikonén e zonés fleksible, mé
pas drita trequese do té ndizet prané ikonés sé
zonés fleksible, gjé gé tregon se funksioni i zonés
fleksible do té aktivizohet.

Cilesimi i fugisé funksionon né ¢do zoné tjetér
normale.

“S

Kur 8shté né funksionin e zonés
fleksible, zona 3 dhe zona 4 mund
té kalojné né funksionin e rritjes sé

f\ = ¥ =66s
fugisé sé bashku dhe té dalin nga ky

funksion pas 5 minutash.

Pérdorimi i zonés fleksible si dy zona té pavarura:

Pér té pérdorur zonén fleksible si dy zona té
ndryshme me cilésime té ndryshme fugie, shtypni
pérséri zonén e ngrohjes, pastaj prekni kontrollin e
zonés fleksible, drita treguese do té shuhet prané
kontrollit té zonés fleksible, pastaj zona fleksible do
té anulohet.

6188 Lo
f\ = %3'

4.5 Pérdorimi i funksionit té skarés

Funksioni i skarés mund té pérdoret gjaté
modalitetit té zonés fleksible pér té lejuar qé
temperatura e sipérfages sé tiganit té mbetet né
njé nivel té shpérndaré né ményré té njétrajtshme.
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1. Prekni kontrollin e zgjedhjes sé zonés sé gatimit
pér té cilén déshironi té pérdorni funksionin
e skarés dhe njé tregues prané kontrollit do té
pulsojé.

2. Prekni dhe mbani shtypur butonin e zonés
fleksible/skarés pér 3 sekonda pér té aktivizuar
funksionin e skarés. Mé pas do té shfagen 'b'
dhe q'.

pes Ll 0e Qoo
ﬂ\:f) s> — b33 93¢
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3. Pér té caktivizuar funksionin e skarés, prekni
butonin e zgjedhjes sé zonés sé gatimit té
zgjedhur mé paré, mé pas prekni butonin e
zonés fleksible/skarés pér 1 sekondé. Treguesi
i zonés sé gatimit do té shfagé "0" dhe niveli i
fugisé mund té rivendoset.

N L
688 = 5. =038 083
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4.6 Pérdorimi i funksionit té pauzeés -
STOP+GO

Funksioni i pauzés mund té pérdoret né ¢do
kohé gjaté gatimit. Lejon ndalimin e pianurés me
induksion dhe kthimin pérséri né té.

1. Sigurohuni gé zona e gatimit éshté duke punuar.

2. Prekni butonin STOP+GO, treguesi i zonés sé
gatimit do té tregojé "Il". Dhe mé pas, funksionimi
i pianurés me induksion do té gaktivizohet
brenda fushés sé veprimit té té gjitha zonave té
gatimit, pérvec butonave STOP+GO, té ndezjes/
fikies dhe té kygjes.

(4]
oo 00 ||
Y] 6 |:> ?\|:> ®0 | |
3. Pér té anuluar statusin e pauzés, prekni butonin

STOP+GO, mé pas zona e gatimit do té kthehet
né nivelin e fugisé gé keni vendosur mé paré.

4
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4.7 Pérdorimi i funksionit té ruajtjes
sé nxehtésisé

Funksioni i ruajties sé nxehtésisé &shté |

pérshtatshém pér t'i mbajtur té ngrohta ushgimet.

Pérdorimi i funksionit té ruajtjes sé nxehtésisé pér

té arritur njé temperaturé t€ géndrueshme.

1. Prekni butonin e zgjedhjes sé& zonés sé
nxehtésisé qé déshironi té pérdorni pér té ruajtur
nxehtésing, njé tregues prané butonit do té
pulsojé.

2. Prekni butonin e kontrollit té funksionit té ruajtjes
sé nxehtésisé, treguesi i zonés sé gatimit do té

tregojé "A".
—

(o] o]

§§§
=] ®0

O

3.Pér té anuluar funksionin e ruajties sé
nxehtésisé, prekni butonin e zgjedhjes sé zonés
sé nxehtésisé, pastaj prekni butonin e ruajtjes sé
nxehtésisé, zona e gatimit do té kalojé né fuginé
"0".

8B W
f\ —> %:weg

4.8 Kycja e kontrolleve

e Mund t'i bllokoni kontrollet pér té parandaluar
pérdorimin e pagéllimshém (pér shembull,
fémijét qé ndezin aksidentalisht zonat e gatimit).

e Kur kontrollet jané té bllokuara, gaktivizohen
té gjitha kontrollet pérveg kontrollit té ndezjes/
fikjes.

Pér té kycur kontrollet

1. Prekni "-" & "+" sé bashku.

2. Treguesi i kohématésit do té tregojé "Lo" (Kygur).

Pér té zhbllokuar kontrollet

1. Sigurohuni gé soba té jeté e ndezur.

2. Mbani shtypur "-" & "+" sé bashku pér 3 sekonda.

3. Tani mund té filloni ta pérdorni pianurén.

— e ——— e D D B |

N

L

210/ 8Q

Pianuré me induksion / Manuali i pérdorimit



n Pérdorimi i pajisjes

Kur pianura éshté né modalitetin
e kygjes, té gjitha kontrollet jané
té caktivizuara pérveg kontrollit té
ndezjes/fikjes. Gjithmoné mund ta
fikni pianurén me butonin e ndezjes/
fikies né rast urgjence, por duhet
ta shkygni fillimisht pianurén para
veprimit tjetér.

A\

4.9 Pérdorimi i kohématésit

Mund ta pérdorni kohématésin né dy ményra té

ndryshme:

e Mund ta pérdorni si njé numeérues minutash. Né
kété rast, kohématési nuk do té fiké asnjé zoné
gatimi kur té skadojé koha e caktuar.

e Mund ta caktoni até qé té fiké njé ose disa zona
gatimi pasi té mbarojé koha e caktuar.

e Mund ta caktoni kohématésin deri né 99 minuta.

Pérdorimi i kohématésit si njé numérues minutash
Nése nuk zgjidhni njé zoné gatimi
1. Sigurohuni gé pianura té jeté e ndezur.

A\

2. Prekni  butonin e kohématésit,
kohématésit shfaq "30".

30
o

N

3. Rregulloni cilésimet e kohématésit duke prekur
butonin "-" ose "+". Minutat e vendosura do
té konfirmohen pasi té pulsojné pér rreth 5
sekonda. Kur té caktohet koha, do té fillojé
menjéheré numeérimi mbrapsht. Tabela e ekranit
do té shfaqé kohén e mbetur.

2362
O

Mund ta pérdorni treguesin e
minutave edhe nése nuk po zgjidhni
asnjé zoné gatimi.

treguesi i

4. Pér té anuluar kohématésin, prekni butonin e
kohématésit, né ekranin e kohématésit do té
shfaget "00" dhe mé pas né ekran do té shfaget

O

5. Zilja do té bjeré pér 30 sekonda dhe ekrani i
kohématésit do té tregojé "--" kur té kalojé koha
e caktuar.

u_n

Prekni njé heré butonin "-" ose "+" té
kohématésit pér ta ulur ose rritur me
1 minuté.

Prekni dhe mbani shtypur butonin
"-" ose "+" té& kohématésit pér ta ulur
ose rritur me 10 minuta.
Nése koha e cilésimit tejkalon 99

minuta, kohématési do té kthehet
automatikisht né 00 minuta.

Vendosja e kohématésit pér té fikur njé zoné gatimi
1. Duke prekur butonin e zgjedhjes sé zonés

sé nxehtésisé ku déshironi té vendosni
kohématésin.

(o) o]

[ Jeo]

2. Prekni butonin e kohématésit,
kohématésit do té shfagé "30".

30
O

I~

3. Rregulloni cilésimet e kohématésit duke prekur
butonin "-" ose "+". Minutat e vendosura do
té konfirmohen pasi té pulsojné pér rreth 5
sekonda.

treguesi i

—_— — s s E D GED GED +
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kohématésit njé heré pér ta ulur
L]
m do ta ulé ose rrité me 10 minuta.

ose rritur me 1 minuté.
e Nése koha e cilésimit tejkalon 99

n Pérdorimi i pajisjes
Prekja dhe mbajtja e shtypur e
minuta, kohématési do té kthehet

e Prekni kontrollin "-" ose "+" té
kontrollit "-" ose "+" t& kohématésit
automatikisht né 0 minuta.

4. Duke prekur butonin e zgjedhjes sé zonés sé
nxehtésisé dhe mé pas duke prekur kohématésin,
kohématési anulohet, né ekranin e minutave do
té shfaget "00" dhe mé pas "--".

00 N
5. Kur té vendoset koha, do té filloj¢ menjéheré
numérimin mbrapsht, ekrani do té shfagé kohén

e mbetur.
\ /
-36¢

Pika e kuge prané treguesit té nivelit
té fugisé do té ndizet duke treguar gé
zona éshté zgjedhur.

nn

[
|:(>®

(i

o)
> @0

Vendosja e kohématésit pér té fikur mé shumé se njé

zoné gatimi

1. Nése funksioni pérdoret pér mé shumé se njé
zoné gatimi, ekrani do té tregojé kohén mé té
shkurtér (p.sh. zona 1 ka njé kohé té caktuar prej
3 minutash dhe zona 2 ka njé kohé té caktuar
prej 6 minutash, késhtu gé ekrani i kohématésit
tregon "3".)

Njé piké e kuge gé pulson prané njé
ekrani té nivelit té fugisé do té thoté
gé ekrani i kohématésit po tregon
kohén e mbetur té caktuar pér até
zoné gatimi. Nése déshironi té
kontrolloni kohén e mbetur té caktuar
té zonés tjetér té gatimit, prekni
butonin e pérzgjedhjes sé zonés sé
gatimit pér até zoné. Kohématési do
té tregojé kohén e caktuar.

(i

0 (vendosur né 6 minuta) n3
u

00
O

(e X o) (vendosur né 3 minuta)
0
2. Kur té skadojé koha e gatimit, zona pérkatése
e gatimit do té fiket automatikisht dhe né ekran
do té shfaget "H" derisa zona té ftohet né njé
temperaturé té sigurt.

(i

4.10 Mbrojtja nga mbinxehja

Njé sensor i integruar i temperaturés monitoron
temperaturén brenda pianurés. Kur zbulohet
njé temperaturé e tepért, pianura do té ndalojé
automatikisht funksionimin.

4.11 Mbrojtja nga derdhjet

Pianura do té léshojé njé sinjal bip dhe do té
fiket pasi njé sasi e caktuar léngu té derdhet
mbi kontrollet. Nése ndodh kjo, fikni energjiné
elektrike, ndigni masat paraprake té zakonshme
pér pastrimin e Iéngjeve té nxehta dhe sigurohuni
g€ sipérfagja e gatimit té jeté e thaté pérpara se té
rifilloni gatimin.

Nése déshironi té ndryshoni kohén
pasi té jeté vendosur kohématési,
duhet té filloni nga hapi 1.

4.12 Zbulimi i sendeve té vogla

Kur njé tigan me madhési té papérshtatshme ose
jo magnetik (p.sh. alumini), ose njé send tjetér
i vogél (p.sh. thikg, pirun, gelés) lihet né pianurén
me induksion, pianura me induksion kalon
automatikisht né gjendje gatishmérie brenda 1
minute. Ventilatori i ftohjes do té funksionojé pér
1 minuté tjeter.
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4.13 Paralajmérimi pér nxehtésinée |5 ¢

« petulla

mbetur 7-8

Kur pianura ka gené né puné pér njé faré kohe,

+ skugje
+ gatimi i makaronave

do té keté pak nxehtési té mbetur. Shkronja "H" |9
(Treguesi i nxehtésisé sé mbetur) shfaget né ekran
si paralajmérim kundér Iéndimeve t&€ mundshme
nga sipérfaget e nxehta. Ajo do té zhduket kur

+ skugje me pérzierje

+ skugje me temperaturé té larté
* Zierja e supés

« Zierja e ujit

sipérfagja té jeté ftohur né njé temperaturé té
sigurt.

4.14 Fikja automatike

Fikja automatike éshté njé funksion mbrojtés
sigurie pér pianurén tuaj me induksion. Ajo fiket
automatikisht nése harroni té fikni energjiné né
njé zoné gatimi. Kohét e parazgjedhura té fikjes
tregohen né tabelén mé poshté:

Niveli i fugisé Kohématési i parazgjedhur i
punés (oré)

Ol Nl |~ W|N|—
NN N> > >0 |0| 0

4.15 Cilésimet e nxehtésisé

Cilésimet mé poshté jané vetém pér udhézime.
Cilésimi i sakté do té varet nga disa faktoré, duke
pérfshiré enét e gatimit dhe sasiné gé po gatuani.

Nxehtésia | Pérshtatshméria

1-2 + ngrohja e sasive té vogla té
ushgimeve

« shkrirja e gokollatés dhe gjalpit

- zierje e lehté

+ ngrohje e ngadalté

3-4 * ringrohja
« Zierje e shpejté
+ gatimi i orizit
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H Udhézime pér gatimin

Kini kujdes gjaté skugjes, pasi vaji
dhe yndyra nxehen shumé shpeijt,
veganérisht nése pérdorni funksionin
e rrites sé fugisé té pianurés
me induksion. NEé temperatura
jashtézakonisht té larta, vaji dhe
yndyra do té ndizen spontanisht dhe
kjo paraget njé rrezik serioz zjarri.

5.1 Késhilla pér gatimin
e Kur ushgimet té ziejné, ulni temperaturén.

e Pérdorimi i njé kapaku do té shkurtojé kohén e
gatimit dhe do té kursejé energji duke ruajtur
nxehtésiné.

e Minimizoni sasiné e léngut ose yndyrés pér té
shkurtuar kohén e gatimit.

e Filloni gatimin né njé temperaturé te larté dhe
uleni temperaturén kur ushgimi té jeté ngrohur
plotésisht.

Zierje e ngadaltg, gatimi i orizit

e Zierja e ngadalté ndodh nén pikén e vlimit,
rreth 85°C, kur flluskat sapo ngrihen heré pas
here né sipérfagen e léngut té gatimit. Ky éshté
gelési i supave té shijshme dhe gjelléve té lehta,
sepse shijet zhvillohen pa e tepruar me gatimin.
Gjithashtu duhet t'i gatuani salcat me bazé
vezésh dhe té trashura me miell nén pikén e
vlimit.

e Disa detyra, duke pérfshiré gatimin e orizit me
metodén e thithjes, mund té kérkojné njé cilésim
meé té larté se cilésimi mé i ulét pér té siguruar
gé ushgimi té gatuhet si¢ duhet né kohén e
rekomanduar.

Biftek i skuqur fort

Pér té gatuar bifteké té shijshém dhe léngshém:

1. Léreni mishin né temperaturén e dhomés pér
rreth 20 minuta para gatimit.

2. Ngrohni njé tigan me bazé té trashé.

3. Lyejini té dyja anét e biftekut me vaj. Hidhni pak
vaj né tiganin e nxehté dhe mé pas ulni mishin
ne té.

4. Kthejeni biftekun vetém njé heré gjaté gatimit.
Koha e sakté e gatimit do té varet nga trashésia
e biftekut dhe sa e gatuar déshironi ta gatuani.
Kohézgjatja mund té ndryshojé nga rreth 2 deri
né 8 minuta pér secilén ané. Shtypeni biftekun
pér té vlerésuar se sa éshté gatuar - sa mé i forté

té ndihet, ag mé i "pjekur miré" do té jeté.

5. Léreni biftekun né njé pjaté té ngrohté pér disa
minuta g€ té géndrojé dhe té zbutet para se ta
shérbeni.

Pér skugje me pérzierje

1. Zgjidhni njé tigan uok me bazé té sheshté ose
njé tigan té madh té pérshtatshém pér gatim me
induksion.

2. Pérgatitni té gjithé pérbérésit dhe pajisjet.
Skugja me pérzierje duhet té jeté e shpejté. Nése
gatuani sasi té médha, gatuajini ushgimet né
disa racione mé té vogla.

3. Ngroheni tiganin pér pak kohé dhe shtoni dy lugé
gjelle vaj.

4. Gatuajeni mé paré ¢do mish, léreni ménjané dhe
mbajeni té ngrohté.

5. Skugni perimet. Kur té jené té nxehta, por ende
krokante, ulni temperaturén e zonés sé gatimit,
kthejeni mishin né tenxhere dhe shtoni salcén.

6. Pérziejini pérbérésit butésisht pér t'u siguruar gé
jané ngrohur plotésisht.

7. Shérbejini menjéheré.
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6.1 Pérpara se té instaloni pianurén, sigurohuni gé

Sipérfagja e punés éshté katrore dhe e niveluar, dhe asnjé element strukturor nuk ndérhyn né kérkesat
e hapésirés.

Sipérfagja e punés éshté béré nga njé material rezistent ndaj nxehtésisé.
NEse pianura instalohet mbi njé furré, furra ka njé ventilator ftohés té integruar.
Instalimi do té jeté né pérputhje me té gjitha kérkesat e pastrimit dhe standardet e rregulloret pérkatése.

Njé gelés izolues i pérshtatshém gé siguron shképutje té ploté nga furnizimi me energji elektrike éshté
i pérfshiré né instalimet elektrike té pérhershme, i montuar dhe i pozicionuar né pérputhje me rregullat
dhe rregulloret lokale té instalimeve elektrike. Gelési izolues duhet té jeté i njé lloji t& miratuar dhe té
sigurojé njé ndarje kontakti prej 3 mm pér distancén e ajrit né té gjitha polet (ose né té gjithé pérguesit
aktivé [té fazés] nése rregullat lokale té instalimeve elektrike lejojné kété ndryshim té kérkesave).
Celési izolues do t€ jeté lehtésisht i arritshém pér klientin me instalimin e pianurés.

Konsultohuni me autoritetet lokale té ndértimit dhe rregulloret nése keni dyshime né lidhje me instalimin.

Pér sipérfaget e murit pérreth pianurés pérdorni materiale rezistente ndaj nxehtésisé dhe té lehta pér
t'u pastruar (si¢ jané pllakat geramike).

6.2 Pas instalimit té pianurés, sigurohuni gé:

Kablloja e furnizimit me energji nuk éshté e arritshme pérmes dyerve té dollapéve ose sirtaréve
Ka garkullim té mjaftueshém té ajrit té€ pastér nga jashté dollapéve drejt bazés sé pianurés.

Nése pianura instalohet mbi njé sirtar ose dollap, njé barrieré mbrojtése termike instalohet poshté
bazés sé pianurés.

Celési izolues éshté lehtésisht i arritshém nga klienti.

6.3 Pérzgjedhja e pajisjeve té instalimit

Né ¢do rrethané, sigurohuni gé pianura me induksion té jeté e ajrosur miré dhe qgé hyrjet dhe daljet e ajrit

té mos jené té bllokuara. Sigurohuni gé pianura me induksion té jeté né gjendje té miré pune. Si¢ tregohet
mé poshté.
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6.4 Lidhja e pianurés me furnizimin me energji elektrike

Kjo pianuré duhet té lidhet me rrjetin e furnizimit me energji vetém nga njé person i kualifikuar né ményrén
e duhur. Pérpara se ta lidhni pianurén me rrjetin e furnizimit me energji, kontrolloni gé:

1. Sistemi i instalimeve elektrike shtépiake éshté i pérshtatshém pér energjiné e konsumuar nga pianura.
2. Tensioni korrespondon me vlerén e dhéné né tabelén e specifikimeve

Seksionet e kabllove té furnizimit me energji mund t'i rezistojné ngarkesés sé specifikuar
né tabelén e specifikimeve. Pér té lidhur pianurén me furnizimin me energji elektrike, mos
pérdorni adaptoré, reduktoré ose pajisje degézimi, pasi ato mund té shkaktojné mbinxehje

dhe zjarr.

A Kablloja e furnizimit me energji nuk duhet té preké asnjé pjesé té nxehté dhe duhet té
pozicionohet né ményré qé temperatura e saj té mos kalojé 75°C né asnjé pike.
Kontrolloni me njé elektricist nése sistemi i instalimeve elektrike shtépiake éshté i
pérshtatshém pa modifikime. Modifikimet duhet té béhen vetém nga njé elektricist i
kualifikuar.
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Furnizimi me energji duhet té lidhet né pérputhje me standardin pérkatés ose me njé automat garku me
njé pol. Metoda e lidhjes éshté shfaqur mé poshté.

220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~

o _—
@ 7 G
///p ?- ? @
I Q1 @]
| N
&TH @[] @/ @

: @ @ %

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4YepHbIN-4opHWii-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
S:brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KadaB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIN-KOpUYHeBMN-KOHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-
brunt-brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pmAe (ykpy)-sinine (hall)-zila (peleka)-meélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cvBo)-nnaga (cvea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbli)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (siva)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

@ E: yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekiTpivo/mpdotvo-kollane/roheline-
dzeltens/zalSgeltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwnto/
3€/1eHO-XYTO/3eNeHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->KenTblii/3eNeHblI-XKOBTUI/3eneHnii-xacbin/
capbl-Zluté/zelena-zlta/zelendsarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn
N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-
modroplava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Pastrimi dhe kujdesi

Gfaré

Si

E réndésishme

Ndotje e pérditshme

né xham (gjurmé
gishtash, shenja,
njolla té léna nga

ushgimi ose derdhje
jo  shegerore  mbi
xham)

1. Fikeni energjiné e pianurés.

2. Aplikoni  njé pastrues pér
pianurén kur xhami éshté
ende i ngrohté (por jo i
nxehté!)

3. Shpélajeni dhe thajeni me
njé peshgir letre ose lecké té
pastér.

4. Ndizni pérséri energjiné né

pianure.

* Kur energjia elektrike né pianuré éshté e
fikur, nuk do té keté tregues té 'sipérfages
sénxehté’, por zona e gatimit mund té jeté
ende e nxehté! Tregoni jashtézakonisht
shumé kujdes.

+ Gérryesit e forté, disa gérryes najloni
dhe agjentét pastrues té ashpér/gérryes
mund ta gérvishtin  xhamin. Lexoni
gjithmoné etiketén pér té kontrolluar
nése pastruesi ose sfungjeri juaj éshté i
pérshtatshém.

*Mos lini kurré mbetje pastrimi mbi
pianuré: xhami mund té njolloset.

Derdhja nga zierja,
shkrirja dhe derdhjet e
nxehta me sheger mbi
xham

3. Pastroni

Higini kéto menjéheré me njé

thiké peshku, palete ose spatulé

me teh té pérshtatshme pér

pianurat e xhamit me induksion,

por kini kujdes nga sipérfaget e

nxehta té zonés sé gatimit:

1. Shképuteni energjiné e sobés
nga priza e murit.

2. Mbajeni tehun ose enén né
njé kénd 30° dhe férkoni
papastértiné ose derdhjen né
njé zoné té ftohté té pianurés.

papastértiné ose

derdhjen me njé peceté
kuzhine ose peshqir letre.

4. Ndigni hapat 2 deri né 4 pér

'‘Ndotjen e pérditshme té
xhamit' mé sipér.

*Higni njollat e [éna nga ushgimet e
shkrira dhe me sheqer ose nga derdhjet
sa mé shpejt té jeté e mundur. Nése
lihen té ftohen mbi xham, ato mund té
jené té véshtira pér t'u hequr ose madje
té démtojné pérgjithmoné sipérfagen e
xhamit.

* Rrezik prerjeje: kur térhiget kapaku i
sigurisé, tehu né njé kruajtése éshté
i mprehté si brisk. Pérdoreni me
jashtézakonisht shumé kujdes dhe
ruajeni gjithmoné né meényré té sigurt
dhe larg fémijéve.

Derdhjet me kontrollet
me prekje

1. Fikeni energjiné e pianurés.

2. Thithni derdhjen
3. Fshijeni zonén e kontrollit me

prekje me njé sfungjer ose
lecké té pastér dhe té lagur.

4. Fshijeni zonén plotésisht té

thaté me njé peshgqir letre.
5. Ndizni pérséri energjiné né
pianure.

* Pianura mund té léshojé njé sinjal bip
dhe té fiket veté, dhe kontrollet me prekje
mund té mos funksionojné ndérsa ka
|éngje mbi to. Sigurohuni gé ta fshini dhe
ta thani zonén e kontrolleve me prekje
pérpara se ta ndizni pérséri pianurén.
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Zgjidhja e problemeve

Shkaku

Ndihma

Pianura nuk mund té
ndizet.

Nuk ka energji.

Sigurohuni gé pianura té jeté e lidhur
me rrjetin elektrik dhe té jeté e ndezur.
Kontrolloni nése ka ndérprerje té energjisé
elektrike né shtépiné ose zonén tuaj.
Nése i keni kontrolluar té gjitha dhe
problemi vazhdon, telefononi njé teknik té
kualifikuar.

Kontrollet me prekje nuk
reagojné.

Kontrollet jané té kygura.

Zhbllokoni  kontrollet.  Shihni  seksionin
'Pérdorimi i pianurés me induksion’ pér
udhézime.

Kontrollet me  prekje
jané té veshtira pér t'u
pérdorur.

Mund té keté njé shtresé tée
lehté uji mbi kontrollet ose
mund té jeni duke pérdorur
majén e gishtit kur prekni
kontrollet.

Sigurohuni gé zona e kontrollit me prekje
té jeté e thaté dhe pérdorni majén e gishtit
kur prekni kontrollet.

Xhami po gérvishtet.

Ena e gatimit me skaje té
ashpra.

Pérdorni ené gatimi me bazamente té
sheshta dhe té Iémuara. Shikoni "Zgjedhja
e enéve té duhura té gatimit”.

Po pérdoren gérryes
ose produkte pastrimi té
papérshtatshme.

Shikoni seksionin "Pastrimi dhe kujdesi”.

Disa tigané béjné tinguj si
kércitje ose tingéllima.

Kijo mund té shkaktohet
nga konstrukti i enéve té
gatimit (shtresa metalesh
té ndryshme qé vibrojné
ndryshe).

Kjo éshté normale pér enét e gatimit dhe
nuk tregon ndonjé defekt.

Pianura me induksion
bén njé zhurmé tée ulét
gumeézhitése kur pérdoret
né njé temperaturé té
larté.

Kjo éshté pér shkak te
teknologjisé sé gatimit me
induksion.

Kjo éshté normale, por zhurma duhet té
ulet ose té zhduket plotésisht kur té ulni
cilésimin e nxehtésisé.

Zhurma e ventilatorit
gé vjen nga pianura me
induksion.

Njé ventilator ftohés |
integruar  né  pianurén
tuaj me induksion éshté
ndezur pér té parandaluar

mbinxehjen e  pajisjeve
elektronike. A mund té
vazhdojé té funksionojé
edhe pasi ta keni fikur

pianurén me induksion.

Kjo éshté normale dhe nuk kérkon asnjé
veprim. Mos e shképutni energjiné e
pianurés me induksion nga muri kur
ventilatori shté né puné.

Pianuré me induksion / Manuali i pérdorimit
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Tiganét nuk nxehen dhe
shfaget né ekran.

Pianura  me induksion
nuk mund ta dallojé
tiganin sepse nuk éshté i
pérshtatshém pér gatim me
induksion.

Pérdorni ené gatimi té pérshtatshme pér
gatim me induksion. Shikoni seksionin
"Zgjedhja e enéve té duhura té gatimit”.

Pianura me induksion nuk
mund ta dallojé tiganin
sepse éshté shumé i vogeél
pér zonén e gatimit ose nuk
éshté vendosur si¢ duhet né
gendér.

Vendoseni tiganin  né gendér dhe
sigurohuni gé baza e tij té pérputhet me
madhésiné e zonés sé gatimit.

Pianura me induksion
ose njé zoné gatimi éshté
fikur  papritur, dégjohet
njé sinjal dhe shfaqget njé
kod gabimi (zakonisht
duke alternuar me njé
ose dy shifra né ekranin

e kohématésit té gatimit).

Gabim teknik.

Ju lutemi shénoni shkronjat dhe numrat e
gabimit, shképuteni energjiné e pianurés
me induksion nga muri dhe kontaktoni njé
teknik té kualifikuar.

Shfagja dhe inspektimi i defekteve pér zonén e gatimit me induksion

Nése shfaget ndonjé anomali, pianura me induksion do té kalojé automatikisht né gjendjen mbrojtése
dhe do té shfaqé kodet pérkatése mbrojtése:

Zgjidhja e Shkaku Ndihma
problemeve
F3/F4 Defekt i sensorit té temperaturés sé | Kontaktoni me njé teknik té kualifikuar.
spirales sé induksionit.
F9/FA Defekt i sensorit té temperaturés té IGBT. Kontaktoni me njé teknik té kualifikuar.
E1/E2 Tension jo normal i furnizimit me energji. Kontrolloni nése furnizimi me energji
éshté normal.
Ndizni energjiné pasi furnizimi me
energji té jeté normal.
E3 Temperatura e larté e sensorit té | Kontaktoni me njé teknik té kualifikuar.
temperaturés sé spirales sé induksionit.

MEé sipér jané shpjegimi dhe inspektimi pér defektet e zakonshme.

Ju lutemi mos e gmontoni veté pajisjen pér té shmangur ¢do rrezik dhe démtim té€ pianurés me induksion.
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Molimo, prvo procitajte ovaj korisnicki prirucnik!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo vam §to ste odabrali ovaj proizvod kompanije Beko. Nadamo se da cete svoj uredaj,
koji je napravljen s visokim kvalitetom i vrhunskom tehnologijom, iskoristiti na najbolji moguéi nacin.
Iz tog razloga, procitajte ovaj kompletan korisnicki priru¢nik i sve druge pratece dokumente paZzljivo
prije koristenja proizvoda i spremite ih za buduc¢u upotrebu. PriloZite i ovaj korisnicki priru¢nik, ako ovaj
uredaj predate trecem licu. Pratite upute obracéajuci paznju na sve informacije i upozorenja navedena u
korisnickom prirucniku.

Imajte na umu da je ovaj korisnicki prirucnik primjenljiv i za druge modele. Razlike izmedu modela izricito
Su opisane u prirucniku.
Znacenje simbola

Sljedeci simboli se koriste u raznim odjeljcima ovog korisnickog prirucnika:

Vazne informacija i korisni savjeti o nacinu ko-
ristenja.

UPOZORENJE: Upozorenja na opasne situacije
koje se odnose na sigurnost Zivota i imovine.

UPOZORENJE: Upozorenje na opasnost od poZara.

UPOZORENJE: Upozorenje na strujni udar.
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nVaine upute za sigurnost i ocuvanje okolisa

Pazljivo procitajte ove vazne
sigurnosne upute i cuvajte ih
za buducu upotrebu.

1.1 Opcenite sigurnosne
informacije

Uputa Ovaj odjeljak sadr-
ZI sigurnosne upute koje ce
vam pomoci zastititi se od
poZara, strujnog udara, izla-
ganju energiji mlkrovalova
tjelesnih ozljeda ili ostece-
nja imovine. Nepridrzavanje
ovih uputa poniStava sva
odobrena jamstva.

« Beko proizvodi su su-
kladni vaze¢im sigurno-
snim normama; stoga, u
slucaju bilo kakvih oste-
cenja na uredaju ili kablu
za napajanje, isti treba da
popravi odnosni zamijeni
prodavac, servisni centar
ili strucno lice i ovlasteni
servis kako bi se izbjegla
bilo kakva opasnost. Ne-
ispravni ili nestrucni ra-
dovi na popravci mogu
biti opasni i mogu dovesti
do opasnosti po korisnika.

1.2 Instalacija

Opasnost od strujnog udara.

« Iskljucite uredaj iz strujne
mreze prije izvodenja bilo
kakvih radnji ili odrzava-
nja na njemul.

« Spajanje na dobar sustav
uzemljenja je kljucno I
obavezno.

«lzmjene na ozicenju u
kucanstvu smije izvoditi
samo kvalificirani elektri-
car.

- Nepostivanje ovog sa-
vjeta moze izazvati strujni
udar il smrt.

1.3 Rad uredaja i odrzavanje

Opasnost od strujnog udara.

« Ne kuhajte na slomljenoj
ili napuknutoj ploci za ku-
hanje. Ako povrsina ploce
za kuhanje pukne ili se
slomi, odmah iskljucite
uredaj iz strujne mreze
(zidni prekidac) i obratite
se kvalificiranom tehni-
caru.

« Iskljucite plocu za kuha-

224/ HR

Indukcijska ploca za kuhanje / Korisnicki prirucnik



nVaine upute za sigurnost i ocuvanje okolisa

nje iz zidne uticnice prije
Cis¢enja il odrzavanja.

- NeposStivanje ovog sa-
vjeta moze izazvati strujni
udar ili smrt.

1.4 Opasnost po zdravlje

« Ovaj uredaj sukladan je s
normama o elektroma-
gnetskoj sigurnosti.

1.5 Opasnost od vrucih povrsina

« Tijekom upotrebe, dostu-
pni dijelovi ovog uredaja
postat Ce vruci toliko da
izazovu opekline.

« Ne dopustite da vase ti-
jelo, odjeca ili bilo koji
predmet osim prikladnog
posuda dodiruje indukcij-
sko staklo dok se povr-
Sina ne ohladi.

- Metalni predmeti poput
nozeva, vilica, zlica i po-
klopaca ne smiju se po-
stavljati na povrsinu
Stednjaka jer se mogu
zagrijati.

- Drzite djecu podalje.

« Rucke posuda za kuhanje

mogu biti vruce na dodir.
Provjerite prelaze li rucke
posuda za kuhanje preko
drugih ukljucenih zona
za kuhanje. Drzite rucke
Izvan dohvata djece.

-Nepostlvanje 0ovoQg Ssa-
vjeta moze izazvati ope-
kline.

1.6 Opasnost od posjekotina

« OStrica strugalice za
plocu za kuhanje, oStra
poput britve, postaje vid-
ljiva kada se sigurnosni
poklopac uvuce. Koristite
S izuzetnim oprezom |
uvijek Cuvajte na sigur-
nom mjestu izvan do-
hvata djece.

« Ako ne koristite oprezno
to moze izazvati ozljede
il posjekotine.

1.7 Vazne sigurnosne upute

« Pazljivo procitajte ove
upute prije instaliranja ili
upotrebe ovog uredaja.

«Na ovaj uredaj se ni u
kojem trenutku ne smiju

Indukcijska ploca za kuhanje / Korisnicki priru¢nik
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stavljati zapaljivi materi-
jaliili proizvodi.

« Molimo vas da ove in-
formacije ucinite dostu-
pnima osobi odgovornoj
za ugradnju uredaja jer
bi to moglo smanjiti tros-
kove ugradnje.

« Kako bi se izbjegla opa-
snost, ovaj uredaj mora
biti instaliran u skladu s
ovim uputama za instala-
Clju.

« Ovaj uredaj smije pravilno
instalirati i uzemljiti samo
osoba s odgovarajucim
kvalifikacijama.

- Ovaj uredaj treba biti spo-
jen na strujni krug s izo-
liranim  sklopkom  koja
omogUCUJe potpuno is-
kljucenje iz strujne mreze
u skladu s pravilima ozi-
cenja.

- Nepravilna instalacija
uredaja moze izazvati po-
nistenje svih jamstava |
zahtjeva za odstetu.

- Nikad ne ostavljajte ure-

daj bez nadzora kada ga
koristite. Prekuhavanje
Izaziva stvaranje dima |
prelijevanje masnoce koje
se moze zapaliti.

- Nikada ne koristite uredaj
kao radnu povrsinu ili po-
vrSinu za odlaganje.

- Nikada ne ostavljajte ni-
kakve predmete ili pribor
na uredaju.

« Nikada ne koristite uredaj
za grijanje ili zagrijavanje
prostorije.

« Nakon upotrebe uvijek is-
kljuCite zone za kuhanje |
plocu za kuhanje kako je
opisano u ovom priruc-
niku (tj. pomocu uprav-
ljlackih gumba osjetljivih
na dodir).

« Ne dozvolite djeci igranje
s uredajem ili da sjede,
stoje ili se penju na uredaj.

« Ne Cuvajte predmete koji
bi mogli zanimati djecu
u ormaric¢ima iznad ure-
daja. Djeca koja se penju
na plocu za kuhanje mogu
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se tesko ozlijediti.

« Ne ostavljajte djecu samu
il bez nadzora u podrucju
gdje se uredaj koristi.

« Djecu ili osobe s invali-
ditetom koji ogranicava
njihovu sposobnost kori-
Stenja uredaja odgovorna
| kompetentna osoba
treba uputiti kako koristiti
proizvod. Instruktor bi tre-
bao biti siguran da uredaj
mogu koristiti bez opa-
snosti za sebe ili okolinu.

« Ne popravljajte te ne za-
mjenjujte dijelove uredaja
sami osim ako to nije
izricito navedeno u kori-
snickom prirucniku. Sve
ostale servisne radove
treba obaviti kvalificirani
tehnicar.

« Za Ciscenje ploce za ku-
hanje ne koristite parne
Cistace.

- Ne stavljajte i ne ispu-
Stajte predmete na plocu
za kuhanje.

« Nemojte stajati na ploci

za kuhanje.

« Ne koristite posude s na-
zubljenim rubovima te ih
ne povlacite po stakloke-
ramickoj povrsSini jer to
moze ogrebsti staklo.

« Za CiScenje ploca za ku-
hanje ne koristite spuzve
za ribanje ili druga jaka
abrazivna sredstva za Ci-
S¢enje jer mogu ogrebsti
indukcijsko staklo.

« Ako je strujni kabel oste-
¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni ser-
viser ili slicna kvalificirana
osoba kako bi se izbjegla
opasnost.

« Ovaj uredaj namijenjen je
uporabi u kucanstvu te
za primjenu u prostorima
poput:

— kuhinja za osoblje, u
trgovinama, uredima |
drugim radnim okruze-
njima;

— farmama;

— te od strane gostiju u
hotelima, motelima ili
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drugim vrstama slicnih
usluznih objekata;

— u usluznim objektima
poput pansiona.

« UPOZORENJE: Uredaj |
njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom
upotrebe. Trebate paziti |
ne dodirivati grijace ele-
mente. Djecu mladu od 8
godine treba drzati dalje
od uredaja osim ako nisu
pod stalnim nadzorom.

Ova uredaj mogu koristiti
djeca starija od 8 godina
te osobe sa smanjenim
tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim sposobno-
stima ili s nedostatnim
Iskustvom | znanjem, ako
su pod nadzorom osobe
odgovorne za njihovu si-
gurnost ili ako im ona
daje potrebne upute za
rad s uredajem na sigu-
ran nacin te ako razumiju
moguce opasnosti.

« Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nad-
zora ne smiju Cistiti ni vr-

Siti korisnicko odrzavanje
uredaja.

UPOZORENJE: Kuhanje na
Stednjaku s masnocom ili
uljem bez nadzora moze
biti opasno I moze iza-
zvati pozar. NIKADA ne
pokuSavajte ugasiti vatru
vodom, vec iskljucite ure-
daj 1 zatim pokrijte pla-
men, npr. poklopcem ili
protupozarnom dekom.
UPOZORENJE: Opasnost
od pozara: ne Cuvajte na-
mirnice na povrsini za ku-
hanje.

UPOZORENJE: Ako je po-
vrSina napukla, iskljucite
uredaj | tako izbjegnite
mogucnost  strujnog
udara, za povrsine Sted-
njaka od staklokeramike
Il slicnog materijala koji
Stite dijelove pod napo-
nom

« Ne smije se koristiti ure-

daj za parno Ciscenje.

« Uredaj nije namijenjen za

upravljanje putem vanj-
skog mjeraca vremena ili
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odvojenog sustava daljin-
skog upravljanja.

« OPREZ: Postupak pecenja
trebate nadzirati. Krat-
kotrajni proces kuhanja
mora se kontinuirano
nadzirati.

« UPOZORENJE: Ne koristite
Stitnike ploce za kuhanje
bilo koje vrste. Upotreba
neodgovarajucih stitnika
moze izazvati nezgode.

- Ovaj uredaj ima uzemlje-
nje koje sluzi samo u
funkcionalne svrhe.

« Uredaj biste trebali skladi-
stiti u skladu s oznakama
za rukovanje navedenima
na kartonskoj kutiji.

1.8 Sukladnost s Direktivom o
gospodarenju otpadnim elektricnim

I elektronickim uredajima i opremom
(WEEE Directive) i zbrinjavanje
rabljenog proizvoda:

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Direktivom EU
o gospodarenju otpadnim elektri¢nim i elektronic-
kim uredajima i opremom 2012/19/EU (WEEE).
Pravilnim zbrinjavanjem ovog uredaja sprijecit
Cete bilo kakav negativan utjecaj na okolis i ljudsko

zdravlje do kojeg bi doslo kada bi se proizvod zbri-
nuo na neispravan nacin.

Simbol na proizvodu oznacava da se s
njim ne smije postupati kao s uobicaje-
nim komunalnim otpadom. Treba ga
odnijeti na sabirno mjesto za reciklira-

N | njc clektronicke opreme.

Ovaj uredaj zahtijeva specijalizirano zbrinjavanje
otpada. Za viSe informacija o nacinu postupanja
s ovim proizvodom i recikliranju ovog proizvoda
obratite se lokalnoj upravi, sluzbi za zbrinjavanje
komunalnog otpada ili trgovini u kojoj ste kupili
proizvod.

Za vise informacija o nacinu postupanja s ovim
proizvodom, oporabi i recikliranju ovog proizvoda,
obratite se lokalnom gradskom uredu, sluzbi za
zbrinjavanje komunalnog otpada ili trgovini u kojoj
ste kupili proizvod.

1.9 Sukladnost s Direktivom o
ogranicavanju opasnih tvari (RoHS
Directive):

Proizvod koji ste kupili sukladan je s Direktivom
EU o ograni¢avanju opasnih tvari (RoHS Directive)
(2011/65/EU). Proizvod ne sadrzi tetne i zabra-
njene materijale koji su specificirani u Direktivi.

1.10 Informacija o ambalazi

Ambalazni materijal proizvoda proizve-
O‘ ! IS -

den je od recikliranih materijala u skladu
" s nacionalnim odredbama o zastiti oko-

lisa. Ambalazni materijal ne zbrinjavajte
zajedno s kucanskim i drugim otpadom. Odnesite
ga u sabirne centre za ambalazni materijal koje su
odredila tijela lokalnih vlasti.
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2.1 Pregled
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Upravljacki gumbi i dijelovi

A. Pregled

. 2000 pojacanje 2600W zona
. 1500 pojacanje 1800W zona
. 1800 pojacanje 2000W zona
. 1500 pojacanje 1800W zona
. 2800 pojacanje 3500W zona
. Staklena ploca

. Upravljacka ploca

8 B. Upravljacka ploca
. Gumb odabira zone grijanja

2. Tipke za regulaciju snage/Tipke za regulaciju ti-
mera/Tipka za zakljucavanje tipaka

. Gumb mjeraca vremena

. Tipka za odrZavanje topline

. Gumb Stop & go

Gumb funkcije pojacanja

. Gumb UKLJUCIVANJA/ISKLJUCIVANJA

. Gumb odabira fleksibilne zone/funkcije rostilja
(BBQ)

~N o oA~ w NN~

© ~N o oA W

2.2 Tehnicki podaci

Zone kuhanja 4 zone

Vrsta elektricnog uredaja | | RAZRED

Napon napajanja 220-240V~, 50-60Hz

2.5 kW: 2250-2750 W,
7.4 kW: 6600-7400 W

Instalirana snaga el.
energije

Velicina proizvoda (D*3+V) | 590+520+60 mm

Ugradene dimenzije 5602%490*2+5693 mm

Tehnicke se specifikacije mogu
promijeniti bez prethodne obavijesti
radi poboljSanja kvalitete proizvoda.

Prikazi u ovom priru¢niku su she-
matski i mozZda nece u potpunosti
odgovarati vasem proizvodu.

[i]
[i]
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Informacije o elektricnim plocama za kuhanje u kuéanstvu

Jedinica vrijednosti

Jedinica vrijedno-

Jedinica vrijed-

simbola sti simbola nosti simbola

Identifikacija modela HIl 64500 FTO
Vrsta ploce za kuhanje Ugradbena ploca

za kuhanje
Broj polja za kuhanje i / ili podrucja 4 zone
Tehnologija grijanja (indukcijska polja za indukcijska polja
kuhanje i polja za kuhanje, isijavajuca polja za za kuhanje
kuhanje, ¢vrste ploce)
Za kruZna polja za kuhanje ili podrucje: pro- ? Zona 1:21.0 cm
mjer korisne povrsine po elektricnom grijanom Zona 2:16.0
polju za kuhanje, zaokruZen na najblizih 5 mm Zona 3:18.0

Zona 4:18.0
Za nekruzne zone ili podrucja za kuhanje: L Zona mosta: cm
duljina i Sirina korisne povrsine po elektricnoj | W 18.0%39.5
grijanoj zoni ili podrucju za kuhanje, zaokruze-
no na najblizih 5 mm
Potrosnja energije po zoni kuhanja ili povrsini | EC elektricno kuha- | Zona 1:187.67 Wh/kg
izracunata po kg nje Zona 2:188.53

Zona 3:168.38

Zona 4:197.33

Zona mosta:

185.81
Potrosnja energije za ploc¢u za kuhanje izracu- | EC elektricna ploca | 189.4 Wh/kg
nata po kg za kuhanje
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3.1 Uvod u indukcijsko kuhanje

Indukcijsko kuhanje je sigurna, napredna, ucinkovita i ekonomicna tehnologija kuhanja. Djeluje na prin-
cipu elektromagnetskih vibracija koje stvaraju toplinu izravno u posudi, a ne neizravno zagrijavanjem
staklene povrsine. Staklo postaje vru¢e samo zato $to ga posuda na kraju zagrije.

IHE

Zeliezna posuda

Magnetski krug

—— Staklokeramicka ploca
[ (mse) ssw) - |ndukcijska zavojnica
; - Inducirane struje

3.2 Upotreba upravljackih gumba osjetljivih na dodir
e Upravljacki gumbi reagiraju na dodir stoga ih ne trebate jako pritiskati.
e Koristite jagodicu prsta, a ne njegov vrh.

o Cut ¢ete zvuk ,biip" svaki put kada se registrira dodir.

e Pazite neka upravljacki gumbi uvijek budu Cisti, suhi i da ih ne prekriva nikakav predmet (npr. pribor za
jeloiili krpa). Cak i tanki sloj vode moZe oteZati koristenje upravljagkih gumba.

c/

3.3 Odabir pravog posuda za kuhanje

Koristite samo posude za kuhanje s dnom prikladnim za indukcijsko kuhanje. PotraZite
simbol indukcije na pakiranju ili na dnu posude.

e MoZete provjeriti je li vase posude za kuhanje prikladno provodenjem magnetskog testa. Povucite ma-
gnet prema dnu posude. Ako ga privuce tada je posuda prikladna za indukciju.

e Ako nemate magnet:
1. Ulijte malo vode u posudu koju Zelite provijeriti.
2. Ako _U ne treperi na zaslonu i voda se zagrijava, posuda je prikladna.

e Posude za kuhanje izradeno od sljede¢ih materijala nije prikladno: ¢isti nehrdajuéi ¢elik, aluminij ili bakar
bez magnetskog dna, staklo, drvo, porculan, keramika i grncarija.
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¢ Ne koristite posude s nazubljenim rubovima ili zakrivljenim dnom.

X X r

e Pripazite je li dno posude glatko, da ravno prianja uz staklo i da je iste veliine kao i zona za kuhanje.
Koristite posude ¢iji je promjer jednak grafickoj oznaci odabrane zone. Upotrebom malo Sire posude,
energija ¢e se iskoristiti s maksimalnom ucinkovitoséu. Ako koristite manju posudu, u¢inkovitost bi
mogla biti manja od ocekivane. Uvijek centrirajte posudu na zoni za kuhanje.

3.4 Dimenzije posude

e Zone kuhanja su do odredene granice, automatski se prilagodavaju promjeru posude. Medutim, dno
ove posude mora imati minimalni promjer koji odgovara odredenoj zoni kuhanja. Za postizanje najbolje
ucinkovitosti ploce za kuhanje, stavite posudu u srediste zone za kuhanje.

e Promjer baze indukcijskog posuda:

Promjer zone za kuhanje Min. promjer posude
(mm) (mm)

Zona1 (210 mm) 140

Zona 2 (160 mm) 100

Zona 31 4(180 mm) 120

Zona 5 (fleksibilna zona) 24011 160x270:

Gore navedeno moze se razlikovati ovisno o kvaliteti koristene posude.
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Funkcija upravljanja snagom

Pomocu upravljanja snagom mozete postaviti
ukupnu snagu na 2,5 kW/7,4 kW. Prilikom kupnje,
ploca za kuhanje je postavljena na maksimalnu
mogucu snagu. Podesite postavke u vezi s ogra-
ni¢enjima elektricnog sustava vaseg doma kako je
opisano u sljedecem odlomku. Napomena: Ovisno
o odabranoj snazi ploce za kuhanje, neke od razina
snage i funkcija zone kuhanja (npr. kuhanje ili brzo
zagrijavanje) mogu se automatski ograniciti kako
bi se sprijecilo prekoracenje odabranog ogranice-
nja. Dok razine snage premasuju odabranu ukupnu

snagu, pojavit ¢e se simbol ,PN".
Upravljanje snagom mozZete pode-
siti samo kada je ploca za kuhanje

m iskljucena.

Prelazak s 7,4 kW na 2,5 kW:

Prilikom prve upotrebe ploce za kuhanje, imajte
na umu da je zadana snaga 7,4 kW. Prvo dodirni-
te gumb stop + go i drzite ga 5 sekundi. Cut Gete
jedan zvucni signal i bljeskanje "7.4". Kada snaga
"7.4" treperi, dodirnite i drzite gumb pojacavanja
5 sekundi, bljeskat ¢e do "2.5", a zatim dodirnite
gumb stop + go i drzite ga 5 sekundi. Zvucni signal
¢e se oglasiti 10 puta. To znaci da ste zavrsili s po-
deSavanjem.

Prelazak s 2,5 kW na 7,4 kW.

Prvo dodirnite gumb za zaustavljanje i drzite ga 5
sekundi. MoZete ¢uti jedan zvuéni signal i bljeska-
nje "2.5". Kada snaga "2.5" bljeska, dodirnite i drzite
tipku za pojacanje 5 sekundi, bljeskat ¢e do "7.4", a
zatim dodirnite tipku za zaustavljanje i drzite je 5
sekundi. Zujalica ¢e bljeskati 10 puta. To znaci da
ste zavrsili s podeSavanjem.

4.1 Pocetak kuhanja

e Nakon uklju¢ivanja, zvuéno upozorenje oglasti ¢e
se jednom, svi pokazatelji zasvijetlit ¢e na 1 se-
kundu, a zatim ¢e prestati svijetliti, Sto oznacava
da je Stednjak uSao u nacin rada pripravnosti.

1. Dodirnite gumb UKLJUCENO/ISKLJUCENO, svi
pokazatelji pokazuju ,-" ili ,--".

0

2. Stavite odgovarajuéu posudu na odabranu zonu
za kuhanje.

Vodite racuna da dno posude koju
ste stavili na Stednjak i povrsina zone
za kuhanje budu ¢isti i suhi.

(i

3. Dodirnite gumb odabira zone kuhanja, a svjetlo
pokazatelja na zaslonu pored gumba ¢e treperiti.

-00
~ 00

~
s

4. Dok broj treperi, podesite razinu snage uzasto-
pnim dodirivanjem upravljackih gumba ,-"ili ,+".

Takoder mozete kliziti po kontroli
klizaca ili jednostavno dodirnuti bilo
koju tocku klizaca.

(i

— — ———-— . G D +
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e Ako ne odaberete stupanj zagrijavanja u roku od
1 minute, ploca za kuhanje ¢e se automatski is-
kljuciti. Morat ¢ete ponovno poceti od koraka 1.

e Postavku grijanja mozete promijeniti u bilo kojem
trenutku tijekom kuhanja.

I Zu
<

Ako na zaslonu treperi , = -

stupnjem grijanja, to znaci da:

e posudu za kuhanje niste stavili na ispravnu zonu
kuhanja ili

e posuda koju koristite nije prikladna za indukcij-
sko kuhanje ili

naizmjenic¢no sa

234/ HR

Indukcijska ploca za kuhanje / Korisnicki prirucnik



n Rukovanje uredajem

e je posuda premala ili nije ispravno centrirana na
zoni kuhanja.

Zagrijavanje se ne odvija osim ako se na zoni ku-
hanja ne nalazi odgovaraju¢a posuda. Zaslon ce
se automatski iskljuciti nakon 1 minute ako se ne
stavi odgovarajuca posuda.

4.2 Kada dovrsite kuhanje

1. Dodirnite gumb odabira zone grijanja koji Zelite

iskljuciti.
\5 4 o o
AR Yo
2. Vise puta dodirnite ,-" ili pomaknite kliza¢ do li-
jeve tocke, a zatim dodirnite ,-" ili dodirnite lijevu

tocku klizaca, a zatim dodirnite ,-". Pobrinite se
da se na zaslonu prikaze ,0".

& 7

2 J

3. Za iskljuCivanje zona kuhanja dodirnite uprav-
ljacki gumb UKLJUCIVANJA/ISKLJUCIVANJA.

0

4. Pazite na vruce povrsine. ,H" (pokazatelj zadr-
Zane topline) pokazat ¢e koja je zona za kuha-
nje vruc¢a na dodir. Nestat ¢e kada se povrsina
ohladi na temperaturu koja je sigurna. Takoder
se moze koristiti kao funkcija za ustedu energije
koristenjem zone koja je jos vruca za zagrijava-
nje drugih posuda.

(o] e

®0

4.3 Uporaba funkcije pojacanja

Funkcija pojacanja je funkcija koja maksimizira

snagu odabrane zone kuhanja. Kada je aktivirana,

funkcija traje 5 minuta i omogucuje snaznije i brze

kuhanje, npr. za zagrijavanje vode u velikom loncu

za kuhanije rize ili tjestenine.

Upotreba pojacanja za primjenu vece snage

1. Dodirnite upravljacki gumb odabira zone grijanja
koju Zelite pojacati, pokazatelj pored gumba ¢e
treperiti na zaslonu.

-00

~ 00

~
’

2. Dodirnite upravljacki gumb funkcije pojacanja, a
zona kuhanja pocet ¢e raditi u nacinu pojacanog
rada. Na zaslonu snage prikazat ¢e se ,P" sto
oznacava kako je zona u nacinu poja¢anog rada.

AR

3. Pojacana snaga trajat ¢e 5 minuta, a zona ¢e se
zona vratiti na razinu snage 9.

4. Ako Zelite otkazati funkciju pojacanja tijekom
5 minuta rada, dodirnite upravljacki gumb za
oda-bir zone kuhanja, a pokazatelj pored gum-
ba Cetreperiti. Zatim, dodirnite upravljacki gumb
funk-cije pojacanja, a zona kuhanja vratit ¢e se
nara-zinu snage 9.

(o) e]
[ Je]

Al
(oo
[N= =eo
Funkcija upravljanja snagom
Ploca za kuhanje podijeliena je u dvije grupe.
MozZete pojacati samo jednu zonu u svakoj grupi,

a odgovarajuéa zona mora biti na ili ispod razine
snage 5.
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Cetiri zone mogu koristiti funkciju
pojacanja.

(i

GrupaA  Grupa B

|
4.4 Uporaba funkcije fleksibilne zone

Ovo podrucje se moze koristiti kao jedna zona ili
kao dvije razliCite zone, ovisno o potrebama kuha-
nja. Fleksibilna zona sastoji se od dvije neovisne
zone za kuhanje kojima se moze zasebno uprav-

ljati.
Obavezno postavite posude na sre-
dinu jedne zone za kuhanje. Kada ku-
hate u velikoj posudi ili ovalnim, pra-
vokutnim i izduzenim tavama, pazite
da ih postavite centrirano na zonu za
kuhanje, tako da pokrivaju oba kriza.
Primjeri ispravnog i neispravnog postavljanja po-
sude:

r— / \‘/ \

@ k
Siie

Vv vV v v/ %

Upotreba fleksibilne zone kao jedne velike zone:

Za aktiviranje fleksibilne zone kao jedne velike
zone, odaberite zonu koja ima funkciju fleksibilno-
sti i pritisnite ikonu fleksibilne zone, nakon ¢ega ¢e
zasvijetliti svjetla pokazatelja blizu ikone fleksibilne
zone, §to znaci da ce se funkcija fleksibilne zone
aktivirati.

Postavka snage funkcionira kao u bilo kojem dru-
gom normalnom podrucju.

“S

Kada koristite funkciju fleksibilne
zone, zona 3 i zona 4 mogu zajedno

f\ = = f:> 633
uéi u funkciju pojacavanja i iza¢i na-

kon 5 minuta.

Upotreba fleksibilne zone kao dvije neovisne zone:

Za upotrebu fleksibilne zone kao dvije razlicite zone
s razlicitim postavkama snage, ponovno pritisnite
zonu grijanja, a zatim dodirnite upravljacki gumb
fleksbilne zone, svjetlo pokazatelja prestat ¢e svi-
jetliti pored upravljackog gumba fleksibilne zone, a
zatim ce se fleksibilna zona iskljuciti.

oo [’]

I

4.5 Uporaba funkcije rostilja

Funkciju rostilja (BBQ) mozete koristiti tijekom na-
¢ina rada fleksibilne zone kako bi temperatura po-
vréine tave ostala ravnomjerno rasporedena.

1. Dodirnite  upravljacki gumb odabira zone
kuhanja za koju Zelite koristiti funkciju rostilja
(BBQ), tada c¢e zatreperiti svjetlo pokazatelja
pored upravljackog gumba.

2. Dodirnite i drzite upravljacki gumb fleksibilne
zone/rostilja (BBQ) 3 sekunde za aktiviranje
funkcije rostilja (BBQ). Tada ¢e se prikazati slova
!bl I lqr

‘c/oe (M|
{oo oe 00
ﬂ\:() &3 ) Doo -oe
( \

A

3. Za isklju¢ivanje funkcije rostilja (BBQ) dodirnite
prethodno odabrani upravljacki gumb odabira
zone kuhanja, a zatim na 1 sekundu dodirnite
upravljacki gumb fleksibilne zone/rostilja (BBQ).
Pokazatelj zone za kuhanje prikazat ¢e ,0", a ra-
zina snage moZe se vratiti na poc¢ente postavke.

(M fnoe Moo
m— =3 « U0 Uoce

ISl o

A
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4.6 Uporaba funkcije pauze- STOP+
GO

Funkcija pauze moZe se koristiti u bilo kojem tre-
nutku tijekom kuhanja. Omogucuje zaustavljanje
indukcijske ploce za kuhanje i povratak kuhanju.

1. Provjerite radi li zona za kuhanje.

2. Dodirnite gumb STOP+GO, pokazatelj zone ku-
hanja prikazat ¢e ,II". | tada ¢e se deaktivirati rad
indukcijske ploce za kuhanje za sve zone kuha-
nja, osim gumba STOP+GO, ukljucivanje/isklju-
Civanje i zakljucavanje.

(g

00 1100
e0 = %@ Ileo
3.Za ponistavanje pauze dodirnite gumb

STOP+GO, nakon Cega ce se zona za kuhanje
vratiti na prethodno podes$enu razinu snage.

(4]
133 = |- = 638

4.7 Upotreba funkcije odrzavanje
topline

Funkcija odrzavanja topline prikladna je za odrza-

vanje hrane toplom. Upotreba odrzavanja topline

za postizanje stabilne temperature.

1. Dodirnite gumb odabira zone zagrijavanja koju
Zelite koristiti za odrzavanje topline, zatreperit ¢e
svjetlo pokazatelja pored gumba.

2. Dodirnite upravljacki gumb funkcije odrzavanja
topline, pokazatelj zone kuhanja prikazat ¢e slo-

vo A"
5
00
B = 38A

a

3.Za ponistavanje odrzavanja topline dodirnite
gumb odabira zone kuhanja, a zatim dodirnite
odrzavanje topline, zona kuhanja ¢e prije¢i na
snagu ,0".

4.8 Blokiranje upravljackih gumba

e Mozete blokirati upravljacke gumbe kako biste
sprijecili nenamjernu upotrebu (na primjer, ako
djeca slucajno ukljuce zone kuhanja).

e Kada su upravljacki gumbi blokirani, svi uprav-
ljacki gumbi osim upravljackog gumba UKLJU-
CIVANJE/ISKLJUCIVANJE su onemoguceni.

Blokiranje upravljackih gumba

1. Zajedno dodirnite ,-" & ,+".

2. Pokazatelj mjeraca vremena prikazat ¢e ,Lo".

Odblokiranje upravljackih gumba

1. Provjerite je li stednjak za kuhanje ukljucen.

2. Istovremeno dodirnite i drzite ,-" & ,+" na 3 se-
kunde.

3. Sada mozete poceti koristiti plocu za kuhanje.
—_—ee—.-— s S D GED (I +
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Kada je Stednjak u nacinu blokirano,
svi upravljacki gumbi su onemogu-
¢eni osim gumba UKLJUCIVANJA/

ISKLJUCIVANJA, ~ $tednjak  uvijek
mozete iskljuciti pomocu uprav-
ljlackog gumba UKLJUCIVANJA/

ISKLJUCIVANJA u hitnim slucajevi-
ma, ali prije sljedec¢e upotrebe prvo
trebate odblokirati plo¢u za kuhanje.

4.9 Upotreba mjeraca vremena

Mjera¢ vremena mozete koristiti na dva razlicita

nacina:

e Mozete ga koristiti kao broja¢ minuta. U tom slu-
Caju, mjerac vremena nece iskljuciti nijjednu zonu
za kuhanje kada istekne podeseno vrijeme.

e Mozete ga podesiti tako da iskljuci jednu ili vise
zona za kuhanje nakon isteka podesenog vre-
mena.

e MjeraC vremena mozete podesiti na 99 minuta.

KoriStenje mjeraca vremena kao brojaca minuta

Ako niste odabrali niti jednu zonu za kuhanje
1. Provjerite je li plo¢a za kuhanje ukljuc¢ena.

Indukcijska ploca za kuhanje / Korisnicki priru¢nik
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Broja¢ minuta moZzete koristiti ¢ak i
ako ne odaberete nijednu zonu ku-
hanja.

A\

2. Dodirnite gumb mijeraca vremena, pokazatelj
mjeraca vremena prikazat ¢e ,30".

30

O

e

3. Podesite postavku mjeraca vremena dodirom
upravljackog gumba - ili +. PodeSene minute bit
¢e potvrdene nakon sto trepere oko 5 sekundi.
Kada je vrijeme podeseno, odbrojavanje ¢e od-
mah zapoceti. Na zaslonu ce se prikazati preo-

stalo vrijeme.
\ ’
;362

4.Za ponistavanje mijeraca vremena dodirnite
gumb mjeraca vremena, na zaslonu mijeraca
vremena prikazat ¢e se ,00", a zatim ¢e se na
zaslonu prikazati ,--".

O

5. Zvueno upozorenje oglasavat ¢e se 30 sekundi,
a na zaslonu mjeraca vremena prikazat c¢e se
,--" kada istekne podeseno vrijeme.

minuta, mjera¢ vremena ce se auto-
matski vratiti na 00 minuta.

Podesavanje mjeraca vremena za iskljucivanje jedne

zone kuhanja

1. Dodirnite upravljacki gumb odabira zone grijanja
za koju Zelite podesiti mjerac¢ vremena.

Jednom dodirnite upravljacki gumb
,~"ili,+" mjeraca vremena za sma-
njenje ili povecanje za 1 minutu.
Dodirnite i drzite upravljacki gumb
,~"li,+" mjeraca vremena za sma-
njenje ili povecanje za 10 minuta.
Ako podeseno vrijeme prijede 99

oo
[ Jo)

2. Dodirnite gumb mjeraca vremena, pokazatel
mjeracCa vremen prikazat ¢e ,30".

30

)

N

3. Podesite postavku mjeraca vremena dodirom
upravljackog gumba - ili +. PodeSene minute bit
¢e potvrdene nakon sto trepere oko 5 sekundi.

— ——-— .- D G S |
N @ /%\
e Jednom dodirnite upravljacki
L]
,~"ili,+" mjeraca vremena za sma-
njenje ili povecanje za 10 minuta.

e Ako podeseno vrijeme prijede 99
minuta, mjera¢ vremena ¢e se au-
tomatski vratiti na 0 minuta.

gumb ,-"ili ,+" mjeraca vremena
za smanjenje ili povecanje za 1
minutu.

Dodirnite i drzite upravljacki gumb

4. Ako dodirnete gumb odabira zone grijanja, a za-
tim dodirnete mjera¢ vremena tada se mjerac
vremena ponistava, na zaslonu minuta prikazat
¢e se 00", a zatim ,--".

n
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5. Kada je vrijeme podeseno. odmah ¢e poceti od-
brojavanje, a na zaslonu ¢e se prikazati preosta-

lo vrijeme.
\ /
;367

238/ HR

Indukcijska ploca za kuhanje / Korisnicki prirucnik



Svijetlit ¢e crvena tocka pored poka-
zatelja razine snage ,", Sto oznacava
da je zona odabrana.

n Rukovanje uredajem
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Podesavanje mjeraca vremena za iskljucivanje vise od

jedne zone kuhanja

1. Ako se funkcija koristi za vise od jedne zone za
kuhanje, zaslon c¢e prikazati najkrace vrijeme
(npr. zona 1 ima podeseno vrijeme od 3 minute,
a zona 2 ima podeseno vrijeme od 6 minuta, pa
zaslon mjeraca vremena prikazuje ,3".)

Crvena tocka koja treperi pored za-
slona razine snage znaci da zaslon
mjeraca vremena prikazuje preostalo
podeseno vrijeme za tu zonu kuhanja.
Ako Zelite provjeriti preostalo podese-
no vrijeme druge zone kuhanja, dodir-
nite gumb odabira zone kuhanja za
tu zonu. Mjera¢ vremena pokazat ¢e
njezino podeseno vrijeme.

(i

0 (podesite na 6 minuta) ™
w00 o 3

3 00 (podesite na 3 minute) @
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2. Kada istekne vrijeme kuhanja, odgovarajuca
zona za kuhanje automatski ¢e se iskljuciti, a
na zaslonu ce se prikazivati "H" dok se zona ne
ohladi na sigurnu temperaturu.

Ako Zelite promijeniti vrijeme nakon
Sto je podesen mjerac vremena, mo-
rate poceti od koraka 1.

(i

4.10 Zastita od pregrijavanja

Ugradeni senzor temperature prati temperaturu
unutar ploce za kuhanje. Kada se detektira previ-
soka temperatura, plo¢a za kuhanje automatski ¢e
prestati s radom.

4.11 Zastita od prolijevanja

Plo¢a za kuhanje oglasit ¢e zvuéni signal ,biip" i
iskljucit ¢e se nakon $§to se odredena koli¢ina te-
kucine prelije preko upravljackih gumba. Ako se

to dogodi, iskljucite napajanje, slijedite uobicajene
mijere opreza za c¢isc¢enje vrucih tekuéina i provje-
rite je li plo¢a za kuhanje suha prije ponovnog po-
cetka kuhanja.

4.12 Detekcija malih predmeta

Kada se na indukcijskoj plo¢i za kuhanje ostavi
posuda neodgovarajuce veli¢ine ili nemagnetska
posuda(npr. aluminijska) ili neki drugi mali predmet
(npr. noz, vilica, klju¢), indukcijska plo¢a za kuhanje
automatski prelazi u nacin rada pripravnosti za 1
minutu. Ventilator za hladenje radit ¢e jo§ T minutu.

4.13 Upozorenje na preostalu toplinu

Kada Stednjak radi neko vrijeme, tada ¢e do¢i do
stvaranja odredene preostale topline. Na zaslonu
se pojavljuje slovo ,H" (indikator preostale topline)
kao upozorenje na moguce ozljede koje mogu iza-
zvati vruce povrsine. Nestat ¢e kada se povrsina
ohladi na temperaturu koja je sigurna.

4.14 Automatsko iskljucivanje

Automatsko iskljucivanje je sigurnosna zastitna
funkcija vase indukcijske ploce za kuhanje. Ona se
automatski iskljucuje ako zaboravite iskljuciti na-
pajanje zone za kuhanje. Zadana vremena iskljuci-
vanja prikazana su u donjoj tablici:

Snaga struje Zadani radni mjerac vremena (sat)

OO |INlO|Oo |~ WIN|—
NN N D™D >J00)|00]|

4.15 Postavke grijanja

Donje postavke su samo smjernice. To¢na postav-
ka ovisit ¢e o nekoliko ¢imbenika, ukljucujuci vase
posude i koli¢inu koju kuhate.
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Grijanje | Prikladno za 5-6 * palacinke
1-2 « zagrijavanje malih koli¢ina hrane T- * pirjanje
« otapanje ¢okolade i maslaca » kuhanje tjestenine
+ polako kuhanje na laganoj vatri .
- ! 9 * przenje u woku
* sporo zagrijavanje h?
- zapeci
3-4 * podgrijavanje * zavriti juhu
* brzo kuhanje na laganoj vatri + zavriti vodu
* kuhanje rize

HSmjernice za kuhanje

Budite oprezni prilikom przenja jer se
ulje i mast vrlo brzo zagrijavaju, po-
sebno ako koristite funkciju pojaca-
vanja indukcijske ploce za kuhanje.
Na ekstremno visokim temperatura-
ma ulje i mast ¢e se spontano zapa-
liti i to predstavlja ozbiljnu opasnost
od pozara.

5.1 Savjeti za kuhanje

Kada hrana zavrije, smanjite temperaturu.
Koristenje poklopca smanijit ¢e vrijeme kuhanja i
ustedjeti energiju zadrzavanjem topline.
Smanjite koli¢inu tekucine ili masnoce i tako
skratite vrijeme kuhanja.

Pocnite kuhati na visokoj postavci i smanjite po-
stavku kada se hrana zagrije.

Kuhanje na laganoj vatri, kuhanje rize

Kuhanje na laganoj vatri se dogada ispod tocke
vrenja, na oko 85°C, kada mjehuri¢i povremeno
izlaze na povrsinu tekucéine za kuhanje. To je
klju¢ ukusnih juha i variva jer se okusi razvijaju
bez prekuhavanja hrane Takoder umake na bazi
jaja i umake zgusnute brasnom treba kuhati
ispod tocke vrenja.

Neki zadaci, ukljucujuci kuhanje rize koristeci
apsorpcijsku metodu, mogu zahtijevati viSu po-
stavku od najnize kako bi se osigurao ispravan
nacin kuhanja hrane u preporu¢enom vremenu.

Zapeceni odrezak
Za pripremu socnih i ukusnih odrezaka:

]

.Meso prije kuhanja ostavite
temperaturi priblizno 20 minuta.

na sobnoj

2. Zagrijte tavu s debelim dnom.

. PremaZite obje strane odreska uljem. U vru-
¢u tavu ulijte malo ulja, a zatim u tavu spustite
meso.

. Tijekom pripreme odrezak okrenite samo jed-
nom. To¢no vrijeme pripreme ovisit ¢e o debljini
odreska i koliko zelite da bude dobro ispecen.
Vrijeme se moZze razlikovati od otprilike 2 do 8
minuta po strani. Pritisnite odrezak kako biste
provjerili koliko je pe¢en — $to je ¢vrséi, to ¢e biti
,bolje pecen"”.

. Ostavite odrezak da odstoji na toplom tanjuru
nekoliko minuta kako bi se opustio i omeksao
prije posluZivanja.

Za przenje u woku

1.

5.

Odaberite wok s ravnim dnom ili veliku tavu
kompatibilnu s indukcijom.

. Pripremite sve sastojke i pribor. Przenje u woku
treba biti brzo. Ako kuhate velike koli¢ine, hranu
kuhajte u nekoliko manjih serija.

. Kratko zagrijte tavu i dodajte dvije Zlice ulja.

. Prvo skuhajte bilo koje meso, stavite ga sa stra-
ne i drZite na toplom.

Poprzite povrée u woku. Dok je vruce, ali jos uvi-

jek hrskavo, smanjite temperaturu zone za ku-
hanje, vratite meso u tavu i dodajte umak.

. Lagano promijeSajte sastojke kako biste bili si-
gurni da su se zagrijali.

. Posluzite odmah.

240/ HR

Indukcijska ploca za kuhanje / Korisnicki prirucnik



n Instalacija uredaja

6.1 Prije instaliranja stednjaka, provjerite je li

Radna povrsina pod pravim kutom i ravna te ometa li iti jedan strukturni element prostorne zahtjeve.
Radna povrsina izradena od materijala otpornog na toplinu.

Ako je Stednjak instaliran iznad pecnice, peénica ima ugradeni ventilator za hladenje.

Instalacija ce biti u skladu sa svim zahtjevima za razmake i s vaze¢im standardima i propisima.

U trajno oZicenje ugradena je prikladna izolacijska sklopka koja omogucéuje potpuno iskljucenje iz
strujne mreZe, montirana i postavljena u skladu s lokalnim pravilima i propisima o ozZi¢enju. Izolacijski
sklopka mora biti odobrenog tipa i imati zracni razmak od 3 mm izmedu kontakata u svim polovima
(ili u svim aktivnim [faznim] vodi¢ima ako lokalni propisi oZi¢enja dopustaju ovu varijaciju zahtjeva).
Izolacijski sklopka bit ¢e lako dostupna kupcu nakon sto je plo¢a za kuhanje instalirana.

U slucaju nedoumica u vezi s instalacijom obratite se uredima lokalne vlasti za graditeljstvo i pogledajte
podzakonske akte.

Za zidne povrsine oko ploce za kuhanje koristite zavrsne obloge otporne na toplinu koje se lako Ciste
(poput keramickih plocica).

6.2 Nakon instaliranja ploce za kuhanje, provjerite je li:

pristup strujnom kabelu za napajanje moguc kroz vrata kuhinjskog ormarica ili ladice
postoji dovoljan protok svjezeg zraka izvana kuhinjskog ormari¢a do dna ploce za kuhanje.

Ako je plo¢a za kuhanje instalirana iznad kuhinjske ladice ili ormari¢a, ispod podnoZja ploce za kuhanje
postavlja se toplinska zastitna barijera.

Izolacijski sklopka je lako dostupna kupcu.

6.3 Odabir opreme za instalaciju
Izrezite radnu povrsinu prema dimenzijama prikazanim na nacrtu.

U svakom sluéaju, provjerite je li indukcijska plo¢a za kuhanje dobro prozrac¢ena te da dovod i odvod zraka
nisu blokirani. Provjerite je li indukcijska plo¢a za kuhanje u dobrom radnom stanju. Kako je prikazano
dolje.
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6.4 Spajanje stednjaka na strujnu mrezu

Ovu plo¢u za kuhanje na strujnu mrezu smije prikljuciti samo odgovarajuce kvalificirana osoba. Prije
spajanja ploce za kuhanje na strujnu mrezu provjerite sljedece:

1. Kuéna instalacija je prikladna za snagu koju trosi ploca za kuhanje.
2. Napon strujne mreze mora odgovarati naponu navedenom na nazivnoj ploci.

Dijelovi strujnog kabela za napajanje mogu podnijeti opterecenje navedeno na nazivnoj
ploCi. Za spajanje stednjaka na strujnu mrezu nemojte koristiti adaptere, reduktore ili od-

vojke jer mogu izazvati pregrijavanje i pozar.
A Strujni kabel za napajanje ne smije dodirivati vruce dijelove i mora biti postavljen tako da
njegova temperatura ni u jednoj tocki ne prelazi 75°C.

Provjerite s elektricarom je li ku¢ni sustav oZicenja prikladan bez preinaka. Preinake smije
izvoditi samo kvalificirani elektricar.
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Napajanje treba biti spojeno u skladu s relevantnim standardom ili pomocu jednopolne strujne sklopke.
Nacin spajanja je prikazan u nastavku.

220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~

@)L R
5 o 5
@ @
@ @ @]
e @D @D @@

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4YepHbIN-4opHWit-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
S:brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KadaB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIN-KOpUYHeBMN-KOHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-
brunt-brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pmAe (ykpy)-sinine (hall)-zila (peleka)-meélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cvBO)-nnaea (cvea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHuia (cepbli)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (sivéa)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

@ E: yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekiTpivo/mpdotvo-kollane/roheline-
dzeltens/zal$geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwnto/
3€e/1eHO-XyTO/3eNeHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->kenTblii/3eNeHbIA-XKOBTUI/3eNeHnii->xacbin/
capbl-Zlutd/zelena-zlta/zelenasarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn
N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-
modroplava-cuHuii-cuHiin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar

Indukcijska ploca za kuhanje / Korisnicki priru¢nik 245/ HR



Ciscenje i odrzavanje

Sto

Kako

Vazno

Svakodnevna prljav-
Stina na staklu (otisci
prstiju, tragovi, mrlje
od hrane ili prelijeva-
nje tekucine bez Sece-
ra po staklu)

1. Iskljucite napajanje ploce za
kuhanje.

2. Nanesite sredstvo za ¢iséenje
ploce za kuhanje dok je staklo
jos toplo (ali ne vruce!).

3. Isperite i obrisite suhom ¢i-
stom krpom ili papirnatim
ruénikom.

4. Ukljucite napajanje ploce za
kuhanje.

+ Kada se napajanje ploce za kuhanje is-
kljuci, nece zasvijetliti pokazatelj ,vruc¢a
povrsina", ali zona za kuhanje jo$ uvijek
mozZe biti vruca! Budite iznimno pazljivi.

* Snazne spuzve za ribanje, neke najlonske
spuzve za ribanje i jaka/abrazivna sred-
stva za ¢iséenje mogu ogrebsti staklo.
Uvijek procitajte etiketu i provjerite je li
vase sredstvo za Ciséenje ili spuzva za
ribanje prikladna.

+Nikada ne ostavljajte ostatke sredstva
za ¢is¢enje na ploci za kuhanje: staklo se
mozZe zaprljati.

Prekipjela  tekucina,
topljeni sastav i mrlje
od vruéeg Secera na
staklu.

Odmah ih uklonite pomocu

Spatule, paletnim nozem ili stru-

galicom prikladnom za indukcij-

ske staklene ploce za kuhanje,
ali pripazite na vruce povrsine
zone za kuhanje:

1. IskopcCajte napajanje ploce za
kuhanje iz sidne uticnice.

2. Drzite ostricu ili pribor pod
kutom od 30° i sastruzite ne-
Cistocéu ili prolivenu tekucinu
na ohladenom mjestu ploce
za kuhanije.

3. Ocistite prljavstinu ili prolive-
nu tekuéinu krpom za sude ili
papirnatim ru¢nikom.

4. Slijedite korake od 2 do 4 za
'Svakodnevna prljavstina na
staklu' navedene iznad.

+ Mrlje od rastopljenih tekuc¢ina i slatke
hrane ili prolivenih tekucina uklonite sto
je prije moguce. Ako pustite da se ohla-
de na staklu, moze ih biti tesko ukloniti
ili Cak mozete trajno ostetiti staklenu po-
vrsinu.

+ Opasnost od posjekotina: kada je sigur-
nosni poklopac uvucen, ostrica strugaca
je ostra kao britva. Koristite s izuzetnim
oprezom i uvijek Cuvajte na sigurnom
mjestu izvan dohvata djece.

Ostaci prolivenih te-
kuc¢ina na upravljac-
kim gumbima osjetlji-

1. Iskljucite napajanje ploce za
kuhanje.
2. Obrisite proliveno.

* Ploca za kuhanje moZe se oglasiti zvuc-
nim signalom i sama se iskljuciti, a
upravljacki gumb osjetljiv na dodir moz-

vim na dodir 3. Obrisite podrucje upravljac- | da nece raditi dok se na njima nalazi te-
kih gumba osjetljivih na dodir | kucina. Prije ponovnog uklju¢ivanja ploce
¢istom vlaznom spuzvom ili | za kuhanje obavezno obrisite i osusite
krpom. podrucje upravljackih gumba osjetljivih

4. Potpuno osusite podrucje pa- | na dodir.
pirnatim ruc¢nikom.
5. Ukljucite napajanje ploce za
kuhanje.
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n Rjesavanje problema

Rjesavanje problema

Uzrok

Pomo¢

Plo¢a za kuhanje ne moze
se ukljuditi.

Nema napajanja.

Provijerite je li plo¢a za kuhanje spojena na
strujnu mrezu i je li ukljuena. Provjerite je
li doslo do nestanka struje u vasem domu
ili podrucju. Ako ste sve provjerili, a pro-
blem se nije rijesio, nazovite kvalificiranog
tehni¢ara.

Upravljacki gumbi osjet-
ljivi na dodir ne reagiraju.

Upravljacki gumbi su bloki-
rani.

Odblokirajte upravijacke gumbe. Upute
potrazite u dijelu ,Koristenje indukcijske
ploce za kuhanje".

Upravljackim  gumbima
osjetljivima na dodir tesk
se rukuje.

Mozda se preko upravljac-
kih gumba nalazi tanki sloj
vode ili mozda dodirujete
upravljacke gumbe vrhom
prsta.

Provjerite je li podrucje upravljackih gum-
ba osjetljivih na dodir suho i dodirujte li
upravljacke gumbe jagodicom prsta.

Staklo je ogrebano.

Posude za kuhanje ima gru-
be rubove.

Koristite posude za kuhanje s ravnim i
glatkim dnom. Pogledajte dio 'Odabir pra-
vog posuda za kuhanje'.

Koristenje neprikladnih,
abrazivnih spuzvi za ribanje
ili sredstava za Ciscenje.

Pogledajte dio 'Cisc¢enje i odrzavanje'.

Neke posude proizvode
pucketave ili klikajuce
zvukove.

Uzrok tome moze biti nacin
izrade posuda (slojevi razli-
¢itih metala vibriraju razli-
¢ito).

To je normalno za posude i ne predstavlja
kvar.

Indukcijska ploca za ku-
hanje proizvodi tiho zuja-
nje kada se koristi na po-
stavci jake topline.

Taj zvuk proizvodi tehnolo-
gija indukcijskog kuhanja.

To je normalno, ali buka bi se trebala uti-
Sati ili potpuno nestati kada smanjite razi-
nu postavke topline.

Buka ventilatora koja se
Cuje iz indukcijske ploce
za kuhanije.

Uklju¢io se ventilator za
hladenje, ugraden u induk-
cijsku ploc¢u za hladenje, a
koji sprjecava pregrijavanje
elektronike. MoZe nastaviti
raditi ¢ak i nakon sto ste is-
kljucili indukcijsku plo¢u za
kuhanje.

To je normalno i ne zahtijeva poduzimanje
nikakvih radnji. Ne iskljucujte indukcijsku
plo¢u za kuhanje iz zidne uti¢nice dok
ventilator radi.

Indukcijska ploca za kuhanje / Korisnicki priru¢nik
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javljuje .

Indukcijska ploca za ku-
hanje ne moze prepoznati
posudu jer nije prikladna za

Posude se ne zagrijavaju | Indukeijsko kuhanje.

Koristite posude za kuhanje prikladno za
indukcijsko kuhanje. Pogledajte dio '‘Oda-
bir pravog posuda za kuhanje'.

i to se na zaslonu ne po- Indukcijska ploéa za ku-

hanje ne moZe prepoznati
posudu jer je premalena za
zonu kuhanja ili nije pravilno
centrirana na zoni.

Centrirajte posudu i provjerite odgovara li
njezino dno veli¢ini zone za kuhanje.

Indukcijska ploca za ku- | Tehnicki kvar.
hanje ili zona kuhanja
neocekivano se isklju-
Cila, oglasava se zvucni
signal i prikazuje se Sifra
pogreske (obi¢no se naiz-
mjenic¢no pojavljuje jedna
ili dvije znamenke na za-
slonu mijeraca vremena
kuhanja).

Zapisite slova i brojeve pogreske, iskljucite
indukcijsku plocu za kuhanje iz zidne utic-
nice i obratite se kvalificiranom tehnicaru.

Prikaz kvara i pregled indukcijske zone za kuhanje

Ako se pojavi abnormalnost, indukcijski stednjak ¢e automatski uéi u zastitno stanje i prikazat ¢e odgo-

varajuce zastitne kodove:

Rjesavanje | Uzrok Pomo¢
problema
F3/F4 Kvar senzora temperature indukcijske za- | Obratite se kvalificiranom tehnicaru
vojnice.
F9/FA Kvar senzora temperature IGBT. Obratite se kvalificiranom tehnicaru
E1/E2 Nenormalan napon napajanja. Provijerite je li napajanje normalno.
Ukljucite napajanje nakon $to je napajanje
postalo normalno.
E3 Visoka temperatura senzora temperature | Obratite se kvalificiranom tehnicaru
indukcijske zavojnice.

Gore navedeno su procjena i inspekcija uobi¢ajenih kvarova.
Nemojte sami rastavljati uredaj kako biste izbjegli opasnosti i oste¢enja indukcijskog Stednjaka.
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Najprej preberite ta uporabniski prirocnik!
Spostovani uporabnik,

Hvala, da ste izbrali to napravo Beko. Upamo, da boste dosegli najboljse rezultate s svojo napravo, ki je bila
izdelana z visoko kakovostjo in najsodobnejso tehnologijo. Zato prosimo pred uporabo naprave natan¢no
preberite celotni uporabniski priro€nik in vse druge priloZzene dokumente ter jih shranite kot referenco za
kasnejgo uporabo. Ce napravo izro¢ate nekomu drugemu, priloZite tudi uporabnigki priroénik. Upostevajte
navodila tako, da ste pozorni na vse informacije in opozorila v uporabniskem priro¢niku.

Ne pozabite, da se ta uporabniski priro¢nik lahko uporabi tudi na drugih modelih. Razlike med modeli
bodo natan¢no opisane v prirocniku.
Pomen simbolov

V razli¢nih poglavjih tega uporabniskega prirocnika so uporabljeni naslednji simboli:

Pomembne informacije in koristni nasveti za
uporabo.

OPOZORILO: Opozorila pred nevarnimi situacijami
o varnosti Zivljenja in premozenja.

OPOZORILO: Opozorilo na nevarnost pozara.

OPOZORILO: Opozorilo pred elektricnim udarom.
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n Pomembna varnostna in okoljska navodila

Pomembna varnostna navodi-

1.2 Namestitev

la - natancno preberite in jih Nevarnost elektriénega udara

shranite za poznejso uporabo

1.1 Splosna varnost

To poglavje vsebuje var-
nostna navodila, ki vam
bodo pomagala prepreciti
nevarnost pozara, elektric-
nega udara, izpostavlje-
nosti uhajanju mikrova-
lovne energije, telesnih po-
skodb ali materialne skode.

Neupostevanje teh navodil

razveljavi garancijo.

. lzdelki Beko ustrezajo
veljavnim varnostnim
standardom; zato mora,
v primeru poskodbe na-
prave all napajalnega
kabla, le to popraviti ali
zamenjati prodajalec,
servisni center ali stro-
kovnjak in pooblasceni
servis, da se izognete ne-
varnosti. Napacna ali ne-
pooblascena popravila so
lahko nevarna in ogrozajo
uporabnika.

« Pred kakrsnim koli delom

ali vzdrzevanjem aparata
ga izklopite iz elektric-
nega omrezja.

« Prikljucitev na dober

ozemljitveni sistem je
nujna in obvezna.

« Spremembe na hisni ele-

ktricni napeljavi sme iz-
vajati le usposobljen
elektricar.

- Neupostevanje tega nas-

veta lahko povzroci elek-
tricni udar ali smrt.

1.3 Upravljanje in vzdrzeva-
nje

Nevarnost elektricnega udara
« Ne kuhajte na zlomljeni

ali poceni kuhalni plo-
SCl. Ce je povrsina ku-
halne plosce zlomljena
all pocCena, aparat takoj
izklopite iz elektricnega
omrezja (stensko stikalo)
In se obrnite na usposob-
ljlenega strokovnjaka.
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n Pomembna varnostna in okoljska navodila

« Pred ¢isCenjem ali vzdrze-
vanjem izklopite kuhalno
plosco iz stenske vticnice.

« Neupostevanje tega nas-
veta lahko povzroci elek-
tricni udar ali smrt.

1.4 Nevarnost za zdravje

- Ta aparat je skladen s
standardi elektromagne-
tne varnosti.

1.5 Nevarnost vroce povrsine

« Med uporabo se dostopni
deli tega aparata dovol
segrejejo, da povzrocijo
opekline.

« Ne dovolite, da se vase
telo, oblacila ali kateri koli
drug predmet (razen pri-
merne posode) dotika in-
dukcijskega stekla, dokler
se povrsina ne ohladi.

« Kovinski predmeti, kot so
nozi, vilice, zlice in pokrovi,
ne smejo biti postav-
ljeni na povrsino kuhalne
plosCe, saj se lahko se-
grejejo.

« Otroci naj se ne zadrzu-

jejo v blizini aparata.

« RocCaji posode so lahko
vroCi na dotik. Prepricajte
se, da rocaji posode niso
nad drugimi vklopljenimi
kuhalnimi mesti. Rocaji
naj bodo zunaj dosega
otrok.

- NeuposStevanje tega nas-
veta lahko povzroci ope-
kline in oparine.

1.6 Nevarnost ureznin

« Ostro rezilo strgala za
kuhalno plosco je iz-
postavljeno, ko je varno-
stni pokrov umaknjen.
Uporabljajte zelo previ-
dno ter vedno shranjujte
na varnem mestu in zunaj
dosega otrok.

. Ce niste previdni, lahko
pride do telesnih poskodb
ali ureznin.

1.7 Pomembna varnostna
navodila

« Pred namestitvijo ali
uporabo tega aparata
natancno preberite ta na-

Indukcijska kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik
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n Pomembna varnostna in okoljska navodila

vodila.
- Na ta aparat ni dovoljeno

« Ko je aparat v uporabi, ga
ne puscCajte nenadzoro-

postavljati vnetljivih ma-
terialov ali izdelkov.

- Posredujte te informa-
cije osebi, odgovorni za
namestitev aparata, saj
lahko to zmanjSa stroske
namestitve.

Ta aparat mora biti name-
scen v skladu s temi na-
vodili za namestitev, da se
prepreci nevarnost.

Ta aparat mora pravilno
namestiti in  ozemljiti
ustrezno usposobljena
oseba.

Ta aparat je treba priklju-
Citi na tokokrog, ki ima
vgrajeno locilno stikalo, ki
omogoca popoln odklop
od elektricnega omrezja v
skladu s predpisi za elek-
tricne napeljave.
Nepravilna namestitev
aparata lahko razveljavi
vse garancijske zahtevke
all odskodninske zah-
tevke.

vanega. Kipenje povzroca
kajenje in mastna razlitja,
ki se lahko vzgejo.

« Aparata ne uporabljajte

za delovno ali odlagalno
povrsino.

« Na aparatu nikoli ne pus-

Cajte nobenih predmetov
ali pripomockov.

« Aparata nikoli ne upo-

rabljajte za ogrevanje ali
gretje prostora.

« Po uporabivedno izklopite

kuhalna mesta in kuhalno
plosco, kot je opisano v
tem priro¢niku (tj. z upo-
rabo gumbov na dotik).

- Ne dovolite otrokom, da

se igrajo z aparatom, se-
dijo ali stojijo na njem ozi-
roma plezajo nanj.

«V elementih nad apara-

tom ne shranjujte pred-
metov, ki bi bili zanimivi
za otroke. Otroci, ki ple-
zajo na kuhalno plosco, se
lahko hudo poskodujejo.

252/SL

Indukcijska kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik



n Pomembna varnostna in okoljska navodila

« Ne puscajte otrok samih
all brez nadzora v pro-
storu, kjer je aparat v upo-
rabi.

« Otroci ali osebe z inva-
lidnostjo, ki omejuje nji-
hovo sposobnost uporabe
aparata, potrebujejo od-
govorno in usposobljeno
osebo, ki jih bo poucila o
njegovi uporabi. Ta oseba
mora biti prepriCana, da
lahko aparat uporabljajo
brez nevarnosti za sebe
ali svojo okolico.

- Ne popravljajte ali zame-
njujte nobenega dela apa-
rata, razen Ce je to izrecno
priporoceno v prirocniku.
Vsa druga servisiranja naj
opravi usposobljen stro-
kovnjak.

«Za Ciscenje kuhalne
plosce ne uporabljajte
parnega Cistilnika.

«Na kuhalno plosc¢o ne
postavljajte ali mecite
tezkih predmetov.

« Ne stojte na kuhalni plo-
SCl.

- Ne uporabljajte posode z
nazobcanimi robovi in ne
vlecite posode po steklo-
keramicni povrsini, saj
lahko s tem opraskate
steklo.

«Za Ciscenje kuhalne
plosCe ne uporabljajte
grobih gobic ali drugih ab-
razivnih Cistilnih sredstey,
saj lahko opraskajo in-
dukcijsko steklo.

. Ce je napajalni kabel po-
Skodovan, ga mora za-
menjati  proizvajalec,
njegov serviser ali po-
dobno usposobljena
oseba, da se izognete ne-
varnosti.

- Ta aparat je namenjen za
uporabo v gospodinjstvu
In za podobne namene,
kot so:

— kuhinje za osebje v tr-
govinah, pisarnah in
drugih delovnih obmo-
cjih;

— kmetije;

— hoteli, moteli in druga

Indukcijska kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik
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bivalna okolja, kjer ga
lahko uporabljajo go-
stje;

— namestitve, kjer ponu-
jajo nocitve z zajtrkom.

« OPOZORILO: Aparat in nje-
govi dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Pazite,
da se ne dotikate grelnih
elementov. Otroci, mlajsi
od 8 let, ne smejo biti v
blizini aparata, razen Ce
so pod stalnim nadzorom.

« Otroci, stari 8 let ali vec,
In osebe z zmanjSanimi
fizicnimi, senzoricnimi al
dusevnimi zmoznostmi
ali s premalo izkusnjami
in znanja lahko upora-
bljajo ta aparat, Ce jih kdo
nadzira ali jim svetuje o
varni uporabi aparata in
Ce poznajo tveganja, po-
vezana z uporabo apa-
rata.

. Otroci se ne smejo Iigrati
z aparatom. Otroci ne
smejo Cistiti in vzdrzevati
aparata brez nadzora.

« OPOZORILO: Nenadzoro-

vano kuhanje na kuhalni
plosciz mascobo ali oljem
Jje lahko nevarno in lahko
povzroci pozar. NIKOLI ne
poskusSajte pogasiti ognja
z vodo, ampak izklopite
aparat in nato pokrijte
plamen, npr. s pokrovom
ali gasilno odejo.

« OPOZORILO: Nevarnost
pozara: ne odlagajte pred-
metov na kuhalne povr-
sSine.

. OPOZORILO: Ce je kuhalna
povrSina iz steklokera-
mike all podobnega ma-
teriala, ki sciti dele pod
napetostjo, pocena, izklo-
pite aparat, da preprecite
moznost elektricnega
udara.

« Ne uporabljajte parnega
Cistilnika.

« Aparat ni namenjen za
delovanje z zunanjim
casovnikom ali locenim
sistemom daljinskega
upravljanja.

« POZOR: Postopek kuha-
nja mora biti nadzorovan.

254/SL
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Krajsi postopek kuhanja
je treba nenehno nadzo-
rovati.

« OPOZORILO: Ne upo-
rabljajte nobenih zascit
kuhalne plosce. Uporaba
neustreznih zascit lahko
povzroCi nesrece.

« Ta aparat ima ozemljit-
veno povezavo izkljucno
za funkcionalne namene.

« Napravo morate shranje-
vati v skladu z oznakami
za ravnanje, navedenimi
na kartonski skatli.

1.8 Skladnost z direktivo o OEEO in
odlaganje odpadnega izdelka:

Ta aparat je oznacen v skladu z Direktivo 2012/19/
EU o odpadni elektricni in elektronski opremi
(OEEO). Z zagotovitvijo pravilnega odstranjevanja
tega aparata boste pomagali prepreciti morebitno
Skodo za okolje in zdravje ljudi, ki bi lahko nastala,
Ce bi bil aparat odstranjen na napacen nacin.

j ’ zbirno mesto za recikliranje elektron-

EE | skih izdelkov.

Ta aparat zahteva specializirano odstranjevanje
odpadkov. Za dodatne informacije o obdelavi, pre-
delavi in recikliranju tega izdelka se obrnite na lo-
kalno oblast, sluzbo za odstranjevanje gospodinj-
skih odpadkov ali trgovino, kjer ste ga kupili.

Simbol na izdelku pomeni, da z njim ni
dovoljeno ravnati kot z obic¢ajnimi go-
spodinjskimi odpadki. Odnesite ga na

Za podrobnejse informacije o obdelavi, predelavi
in recikliranju tega izdelka se obrnite na lokalno
oblast, sluzbo za odstranjevanje gospodinjskih od-
padkov ali trgovino, kjer ste izdelek kupili.

1.9 Skladnost z direktivo RoHS

Izdelek, ki ste ga kupili, je skladen z direktivo EU
RoHS (2011/65/EU). Ne vsebuje skodljivih in pre-
povedanih snovi, ki so navedene v direktivi.

1.10 Podatki o embalazi

Y Embalazni materiali izdelka so izdelani
® | iz materialoy, ki jih je mogoce reciklirati,
W | \ skladu z nacionalnimi predpisi 0 oko-
lju. Embalaznih materialov ne odlagajte
med gospodinjske ali druge odpadke. Oddajte jih
na zbirna mesta za embalazni material, ki jih dolo-
¢ijo lokalne oblasti.

Indukcijska kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik
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nSpIoéni pregled

2.1 Pregled
A B
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Kontrole in deli naprave 2.2 Tehnicni podatki
A. Pregled Kuhalna mesta 4 mesta
Elektricni tip RAZRED |

. Kuhalno mesto 2000 Boost 2600 W
. Kuhalno mesto 1500 Boost 1800 W
. Kuhalno mesto 1800 Boost 2000 W
. Kuhalno mesto 1500 Boost 1800 W
. Kuhalno mesto 2800 Boost 3500 W
. Steklena plosca

. Upravljalna plosca

~N o o0k~ W N =

B. Upravljalna plosca
1. Gumb za izbiro grelnega mesta

2. Gumbi za upravljanje moci/¢asovnika/ Gumb za
zaklepanje tipk

. Gumb ¢asovnika

. Keep warm button

. Gumb Stop & Go

. Gumb za funkcijo povecanja moci
. Gumb za VKLOP/IZKLOP

. Izbira prilagodljivega obmogja (Flex Zone)/
upravljanje funkcije Zara

0 N o o~ W

Napajalna napetost 220-240 V~, 50-60Hz

Vgrajena elektricna 2.5 kW: 2250-2750 W,

moc 7.4 kW: 6600-7400 W
Velikost izdelka 590 x 520 x 60 mm
(D*S*V)

Vgrajene dimenzije 5602%490***56* %% mm

Tehni¢ne specifikacije se lahko
spremenijo brez predhodnega
obvestila, da bi izboljsali kakovost
izdelka.

Slike v tem priro¢niku so shematske
in se morda ne ujemajo natanc¢no z
vasim izdelkom.

(i
[i]
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Informacije o gospodinjskih elektri¢nih kuhalnih plos¢éah

Simbol Vrednost
Enota

Simbol Vrednost
Enota

Simbol Vrednost
Enota

Identifikacija modela HIl 64500 FTO
Vrsta kuhalne plosne Built-in hob
Stevilo kuhalnih con in/ali obmonij 4 coni

Tehnologija ogrevanja

Indukcijske  ku-
halne cone

Za okrogle kuhalne cone

Cona 1:21.0
Cona 2:16.0
Cona 3:18.0
Cona 4:18.0

cm

Za neokrogle kuhalne cone

L
W

Obmocje mostu:
18.0+39.5

cm

Poraba energije na kuhalno cono

ECelectric
king

COO-

Cona 1:187.67
Cona 2:188.53
Cona 3:168.38
Cona 4:197.33
Obmocje mostu:
185.81

Wh/kg

Poraba energije za celotno kuhalno plosno

ECelectric hob

186.68

Wh/kg

Indukcijska kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik
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n Pred prvo uporabo

3.1 Predstavitev indukcijskega kuhanja

Indukcijsko kuhanje je varna, napredna, ucinkovita in varéna tehnologija kuhanja. Deluje tako, da elek-
tromagnetne vibracije ustvarjajo toploto neposredno v posodi in ne posredno s segrevanjem steklene
povrsine. Steklo postane vroce samo zato, ker ga s¢asoma segreje posoda.

IHE

Zelezni lonec

Magnetni tokokrog
——  Steklokerami¢na plos¢a
[ (mse) see] | |ndukcijska tuljava

Inducirani tokovi

3.2 Uporaba gumbov na dotik

e Gumbi se odzivajo na dotik, zato vam ni treba pritiskati na njih.
e Uporabite blazinico prsta, ne njegove konice.

e Ob vsakem zaznanem dotiku boste zaslisali pisk.

e Poskrbite, da so gumbi vedno ¢isti, suhi in da jih ne prekriva noben predmet (npr. pribor ali krpa). Ze
tanek sloj vode lahko oteZi uporabo gumbov.

—

3.3 Izbira prave posode

simbol indukcije na embalazi ali na dnu posode.

f} Uporabljate samo posodo z dnom, primernim za indukcijsko kuhanje. Bodite pozorni na

o Primernost posode lahko preverite z magnetnim preizkusom. Premaknite magnet proti dnu posode. Ce
ga posoda privlaci, je primerna za indukcijo.

o Ce nimate magneta:
1.V posodo, ki jo Zelite preveriti, nalijte nekaj vode.
N . [N . .
2. Ce na zaslonu ne utripa »= « in se voda segreva, je posoda primerna.

e Posoda iz naslednjih materialov ni primerna: ¢isto nerjavno jeklo, aluminij ali baker brez magnetnega
dna, steklo, les, porcelan, keramika in lon¢ena posoda.
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¢ Ne uporabljajte posode z nazobcanimi robovi ali ukrivljenim dnom.

XX

e Prepricajte se, da je dno posode gladko, da se ravno prilega steklu in je enake velikosti kot kuhalno
mesto. Uporabljajte posodo, katere premer je enak grafiki izbranega kuhalnega mesta. Pri uporabi neko-
liko $irSe posode se energija porablja z najvedjo uginkovitostjo. Ce uporabljate manj$o posodo, je lahko
ucinkovitost manjsa od pri¢akovane. Posodo vedno postavite na sredino kuhalnega mesta.

e Posodo vedno dvignite z indukcijske kuhalne plosce — ne vlecite ali potiskajte je, saj lahko opraska
steklo.

3.4 Dimenzije posode

e Kuhalna mesta so omejena in se samodejno prilagodijo premeru posode. Dno te posode pa mora imeti
minimalni premer, ki ustreza posameznemu kuhalnemu mestu. Za doseganje najvecje ucinkovitosti
kuhalne plosce postavite posodo na sredino kuhalnega mesta.

e Premer dna indukcijske posode:

Premer kuhalnega mesta Minimalni premer
(mm) posode (mm)
Mesto 1 (210 mm) 140

Mesto 2 (160 mm) 100

Mesto 3in 4 (180 mm) 120

Mesto 5 (Flex Zone) 240 ali 160 x 270

Zgornje vrednosti se lahko razlikujejo glede na kakovost uporabljene posode.
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n Upravljanje aparata

Upravljanje moci

Z upravljanjem porabe energije lahko nastavite
skupno mo¢ na 2,5 kW/7,4 kW. Ob nakupu je ku-
halna plos¢a nastavljena na najve¢jo mozno moc.
Nastavite omejitve elektricnega sistema vase-
ga doma, kot je opisano v naslednjem odstavku.
Opomba: Glede na izbrano moc¢ kuhalne plosce
se lahko nekatere stopnje moci in funkcije kuhalne
cone (npr. vrenje ali hitro segrevanje) samodejno
omejijo, da se prepreCi preseganje izbrane meje.
Dokler mo¢ presega izbrano skupno mo¢, se pri-
kaze simbol »PN«.

(i

Preklop s 7,4 kW na 2,5 kW:

Pri prvi uporabi kuhalne plosce je privzeto stanje
7,4 kW. Najprej se dotaknite gumba Stop & Go inga
drzite 5 sekund. Zaslisite en pisk in utripa vrednost
7,4« Ko utripa mo¢ »7,4«, pritisnite in drzite gumb
za povecanje moci 5 sekund, da zacne utripati
»2,5¢, nato pa se dotaknite gumba Stop & Go in ga
drzite 5 sekund. Zaslisite 10 piskov, kar pomeni, da
je nastavitev koncana.

Preklop s 2,5kW na 7,4kW.

Najprej pritisnite gumb stop +go in ga pridrzite 5
sekund. Slisite eno piskavico in utripanje Stevil-
ke ,2,5". Ko utripa Stevilka ,2,6", pritisnite in drzite
gumb za povecanje moci 5 sekund, da se Stevilka
spremeni v ,7,4", nato pa pritisnite gumb za zau-
stavitev + zagon in ga drzite 5 sekund. Piskavica
bo zapiskala 10-krat, kar pomeni, da ste nastavitev
zakljuili.

Upravljanje moci lahko nastavite le,
ko je kuhalna plosca izklopljena.

4.1 Za zacetek kuhanja

e Po vklopu enkrat zapiska brencalo, vsi indika-
torji zasvetijo za 1 sekundo in se nato izklopijo,
kar pomeni, da je kuhalna plosca presla v stanje
pripravljenosti.

1. Dotaknite se gumba za VKLOP/IZKLOPR vsi
indikatorji prikazujejo »-« ali »--«.

O

2. Na izbrano kuhalno mesto postavite primerno
posodo.

Prepricajte se, da sta spodnja stran
posode in povrsina kuhalnega mesta
Cistiin suhi.

(i

3. Dotaknite se tipke za izbiro kuhalnega mesta in
indikator na zaslonu poleg tipke za¢ne utripati.

-00
90

~
s

4. Medtem ko Stevilka utripa, nastavite stopnjo
moci z veckratnim dotikom gumba — ali +.

Lahko tudi podrsate po drsniku ali se
preprosto dotaknete katere koli tocke
drsnika.

(i

N @ /‘}»“‘

— — ——-— . . .

N J

o Ce v 1 minuti ne izberete nastavitve toplote, se
kuhalna plos¢a samodejno izklopi. Postopek
boste morali ponoviti od 1. koraka.

¢ Nastavitev toplote lahko kadar koli med kuha-
njem spremenite.

Ce na zaslonu izmeni¢no utripata » = = <« in nasta-

vitev toplote, to pomeni, da:

¢ niste postavili posode na pravilno kuhalno mesto
ali

e posoda, ki jo uporabljate, ni primerna za induk-
cijsko kuhanje, ali
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e je posoda premajhna ali ni pravilno centrirana na
kuhalnem mestu.

Ce na kuhalnem mestu ni ustrezne posode, se se-
grevanje ne izvede. Ce na kuhalno plos¢o ni pos-
tavljena ustrezna posoda, se po 1 minuti zaslon
samodejno izklopi.

4.2 Ko koncate s kuhanjem

1. Dotaknite se gumba za izbiro grelnega mesta, ki
ga Zelite izklopiti.

bies

2. Veckrat se dotaknite »—« ali podrsajte po drsni-
ku do leve tocke in se nato dotaknite »—« ali pa
se dotaknite leve tocke drsnika in nato Se »—«.
Poskrbite, da se na zaslonu prikaze »0«.

ali

& J

3. Izklopite kuhalna mesta z dotikom gumba za
VKLOP/IZKLOP.

O

4. Pazite na vroce povrine. Crka »H« (indikator
preostale toplote) bo prikazala, katero kuhalno
mesto je vroce na dotik. Opozorilo izgine, ko se
povrsina ohladi na varno temperaturo. Lahko se
uporablja tudi kot funkcija var¢evanja z energijo;
Ce Zelite segreti Se druge posode, uporabite ku-
halno mesto, ki je Se vroce.

(o] o)
®0

4.3 Uporaba funkcije povecanja moci

Funkcija povecanja moci (Boost) je funkcija, ki po-
veCa moc¢ izbranega kuhalnega mesta. Ko je funk-
cija aktivirana, deluje 5 minut ter zagotavlja vecjo
moc za hitrejSe kuhanje, npr. za segrevanje velike-
ga lonca vode za kuhanje riza ali testenin.

Uporaba funkcije povecanja moci za vecjo moc

1. Dotaknite se gumba za izbiro grelnega mesta, za
katerega Zelite povecati moc¢. Na zaslonu utripa
indikator poleg tipke.
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2. Dotaknite se gumba za funkcijo povecanja moci
in kuhalno mesto bo zacelo delovati v nacinu po-
vecane moci. Na prikazovalniku moci se prikaze
»P«, kar pomeni, da je mesto v nac¢inu povecane
modi.

A
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3. Povecana moc traja 5 minut, nato pa se kuhalno
mesto vrne na stopnjo moci 9

4. Ce zelite funkcijo povecanja moci preklicati-
med5-minutnim delovanjem, se dotaknite gum-
ba zaizbiro kuhalnega mesta in indikator poleg-
tipkezac¢ne utripati. Nato se dotaknite gumba
zafunkcijo povecanja moci in kuhalno mesto se
bovrnilo na stopnjo moci 9

(o]}
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Upravljanje moci
Kuhalna plosca je razdeljena v dve skupini. V vsaki

skupini lahko povecate mo¢ samo 1 mesta, ustre-
zno mesto pa mora biti na stopnji moci 5 ali pod njo.

Funkcijo povecanja moci lahko upo-
rabljajo 4 mesta.

(i
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Skupina A Skupina B
|
| |

|
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4.4 Uporaba funkcije prilagodljivega
obmocja

To obmocje se lahko uporablja kot eno mesto ali
kot dve razlicni mesti, odvisno od potreb kuhanja.

Prilagodljivo obmocje je sestavljeno iz dveh ne-
odvisnih kuhalnih mest, ki ju je mogoce upravljati

loGeno.
Posodo postavite na sredino enega
kuhalnega mesta. Pri uporabi veli-
kega lonca ali ovalnih, pravokotnih
in podolgovatih posod poskrbite, da
bodo posode postavljene na sredino
kuhalnega mesta tako, da pokrivajo

oba krizca.

Primeri pravilne in nepravilne postavitve posode:

) ‘ 1
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Uporaba prilagodljivega obmocja kot enega velikega
mesta:

Ce Zelite aktivirati prilagodljivo obmogje kot eno ve-
liko mesto, izberite mesto s prilagodljivo funkcijo in
pritisnite ikono prilagodljivega obmocja. Nato blizu
ikone prilagodljivega obmocja zasveti indikatorska
lucka, kar pomeni aktiviranje funkcije prilagodljive-
ga obmocdja.

Nastavitev moc¢i deluje tako kot na katerem koli
drugem normalnem obmogju.

Ko je izbrana funkcija prilagodljivega
obmogja, lahko za mesti 3 in 4 hkrati
vklopite funkcijo povecanja moci, ki
se izklopi po 5 minutah.

Uporaba prilagodljivega obmocja kot dveh neodvisnih

mest:

Ce Zelite prilagodljivo obmogje uporabljati kot dve
razliéni mesti z razli¢nimi nastavitvami moci, zno-
va pritisnite grelno mesto in se dotaknite gumba
za prilagodljivo obmocje. Indikatorska lucka poleg
gumba za prilagodljivo obmocje neha svetiti in
nato se prilagodljivo obmocje izklopi.
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4.5 Uporaba funkcije Zara

Funkcijo zara lahko uporabljate v nacinu prilago-

dljivega obmocja, da temperatura povrsine posode

ostane enakomerno porazdeljena.

1. Dotaknite se gumba za izbiro kuhalnega mesta,
za katerega Zelite uporabiti funkcijo Zara, in
indikator poleg gumba zacne utripati.

2. Dotaknite se gumba za prilagodljivo obmocje/
Zar in ga drzite 3 sekunde, da aktivirate funkcijo
zara. Prikazeta se Crki »b«in »q«.

ge [e]
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3. Za izklop funkcije Zara se dotaknite prej izbrane-
ga gumba za izbiro kuhalnega mesta, nato pa se
za 1 sekundo dotaknite gumba za prilagodljivo
obmocje/zar. Indikator kuhalnega mesta prikaze
»0« in stopnjo moci lahko ponastavite.

(] Moe Moo
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4.6 Uporaba funkcije premora -
STOP+GO

Funkcijo premora lahko uporabite kadar koli med
kuhanjem. Omogoca ustavitev indukcijske kuhalne
plosce in vrnitev k njej.

gs [e)
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1. PrepriCajte se, da kuhalno mesto deluje.

2. Dotaknite se gumba STOP+GO. Indikator ku-
halnega mesta prikaze »ll«. Nato se delovanje
indukcijske kuhalne plosce deaktivira na vseh
kuhalnih mestih, razen tipk STOP+GO, vklop/
izklop in zaklepanje.

(4|
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3. Ce Zelite preklicati stanje premora, se dotaknite
gumba STOP+GO. Nato se kuhalno mesto vrne
na prej nastavljeno stopnjo moci.

4
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4.7 Uporaba funkcije za ohranjanje
toplote

Funkcija za ohranjanje toplote je primerna za ohra-

njanje tople hrane. S to funkcijo lahko zagotovite

stabilno temperaturo.

1. Dotaknite se gumba za izbiro grelnega mesta,
ki ga Zelite uporabljati za ohranjanje toplote.
Indikator poleg tipke za¢ne utripati.

2. Dotaknite se gumba za funkcijo za ohranjanje
toplote. Indikator kuhalnega mesta prikaze »A«.
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3. Ce Zelite preklicati ohranjanje toplote, se do-
taknite gumba za izbiro grelnega mesta in nato
gumba za ohranjanje toplote. Kuhalno mesto
preklopi na mo¢ »0«.

836
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4.8 Zaklepanje gumbov

e Gumbe lahko zaklenete, da preprecite nena-
merno uporabo (da bi na primer otroci pomo-
toma vklopili kuhalna mesta).

e Ko so gumbi zaklenjeni, so onemogoceni vsi
gumbi razen gumba za VKLOP/IZKLOP.

Zaklepanje gumbov

1. Hkrati se dotaknite gumbov "=" & "+".

2. Indikator ¢asovnika prikaze "Lo".

Odklepanje gumbov

1. Poskrbite, da je kuhalna plosc¢a vklopljena.

2. Hkrati se dotaknite gumbov "—" & "+" ter ju drZite
3 sekunde.

3. Zdaj lahko zacnete uporabljati kuhalno plosco.
— e———— e G G S

——8 ™

Ko je kuhalna plosca v zaklenjenem

nacinu, so vsi gumbi onemogoceni
razen gumba za VKLOP/IZKLOP. V
nujnem primeru lahko kuhalno plo-
§¢o vedno izklopite z gumbom za
VKLOP/IZKLOP, vendar morate pred
naslednjo uporabo kuhalno plos¢o
najprej odkleniti.
4.9 Uporaba casovnika
Casovnik lahko uporabljate na dva razli¢na nacina:
e Uporabljate ga lahko kot minutni opomnik. V tem
primeru ¢asovnik ne bo izklopil nobenega kuhal-
nega mesta, ko potece nastavljeni ¢as.
e Nastavite ga lahko tako, da po poteku nastav-
lienega casa izklopi eno ali ve¢ kuhalnih mest.
o Casovnik lahko nastavite na vrednost do 99
minut.

Uporaba c¢asovnika kot minutnega opomnika

Ce ne izberete nobenega kuhalnega mesta
1. Poskrbite, da je kuhalna plosca vklopljena.

Minutni opomnik lahko uporabite,
tudi Ce ne izberete nobenega kuhal-
nega mesta.

A\

2. Dotaknite se gumba ¢asovnika, indikator ¢asov-
nika prikazuje »30«.

30
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3. Prilagodite nastavitev cCasovnika z dotikom
gumba — ali +. Nastavljene minute so potrjene
po priblizno 5 sekundah utripanja. Ko je ¢as nas-
tavljen, se takoj zacne odstevati. Na zaslonu se
prikaZe preostali ¢as.

236
O

4. Za preklic ¢asovnika se dotaknite gumba ¢asov-
nika. Na zaslonu ¢asovnika se prikaze »00«, nato
pa se na zaslonu prikaze »--«.

O

5. Brencalo piska 30 sekund in na zaslonu ¢asov-
nika se prikaze »--«, ko nastavljeni ¢as potece.
se ¢asovnik samodejno vrne na 00

minut.

Enkrat se dotaknite gumba »—« ali
»+« za Casovnik, da ga zmanjsate ali
povecate za 1 minuto.

Dotaknite se gumba »—« ali »+« za
¢asovnik in ga drZite, da ga zmanj-
Sate ali povecate za 10 minut.

Ce nastavljeni ¢as preseze 99 minut,

— ——-— .- S G D |
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e Enkrat se dotaknite gumba »—« ali

»+« za ¢asovnik, da ga zmanjSate
ali povecate za 1 minuto.

e Dotaknite se gumba »—« ali »+« za
¢asovnik in ga drZite, da ga zmanj-

Sate ali povecate za 10 minut.
o Ce nastavljeni ¢as preseze 99
minut, se ¢asovnik samodejno
vrne na 0 minut.

Nastavitev ¢asovnika za izklop enega kuhalnega mesta
1. Dotaknite se gumba za izbiro grelnega mesta, za
katerega zelite nastaviti Gasovnik.

(e o)
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2. Dotaknite se gumba ¢asovnika, indikator ¢asov-
nika prikazuje »30x«.
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3. Prilagodite nastavitev Casovnika z dotikom
gumba — ali +. Nastavljene minute so potrjene
po priblizno 5 sekundah utripanja.

4. Dotaknite se gumba za izbiro grelnega mesta in
nato ¢asovnika; casovnik se preklice, na prikazo-
valniku minut se prikaze »00« in nato »--«.

oo 30 mnM
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5. Ko je ¢as nastavljen, se takoj zacne odstevati. Na
zaslonu se prikaZe preostali ¢as.

~36¢
)

Rdeca pika poleg indikatorja stopnje
modi zasveti, kar pomeni, da je ku-
halno mesto izbrano.

(e Jo/
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Nastavitev ¢asovnika za izklop ve¢ kot enega kuhalnega mesta

1. Ce se funkcija uporablja za ve& kot eno kuhalno
mesto, se na zaslonu prikaZe najkrajsi ¢as (npr.
kuhalno mesto 1 ima nastavljen ¢as 3 minute,
kuhalno mesto 2 pa ima nastavljen ¢as 6 minut,
zato se na zaslonu ¢asovnika prikaze »3«.)
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Utripajo¢a rdeca pika poleg prika-
za stopnje moci pomeni, da zaslon
Casovnika prikazuje preostali nas-
tavljeni ¢as za to kuhalno mesto. Ce
Zelite preveriti preostali nastavljeni
¢as drugega kuhalnega mesta, se
dotaknite tipke za izbiro kuhalnega
mesta za to mesto. Casovnik prikaZze
nastavljeni ¢as.

(i

®0 (nastavljienona 6 minut)

w00 o 3
00 (nastavljeno na 3 minute) @
[ Jeo]

2. Ko ¢as kuhanja potece, se ustrezno kuhalno
mesto samodejno izklopi in na zaslonu je prika-
zana ¢rka »H«, dokler se kuhalno mesto ne ohla-
di na varno temperaturo.

H @5
0
Ce Zelite spremeniti Gas po nasta-

vitvi ¢asovnika, morate zaceti od 1.
koraka.

(i

4.10 Zascita pred previsoko
temperaturo

Vigrajen senzor temperature spremlja temperaturo
v notranjosti kuhalne plosce. Ko zazna previsoko
temperaturo, kuhalna plos¢a samodejno neha de-
lovati.

4.11 Zascita v primeru razlitja

Kuhalna plosca zapiska in se izklopi, ko se po
gumbih razlije dologena koligina tekocine. Ce se
to zgodi, izklopite napajanje, upostevajte obicajne
varnostne ukrepe za ¢is¢enje vrocih tekocin in se
pred nadaljevanjem kuhanja prepricajte, da je ku-
halna plosca suha.

4.12 Zaznavanje majhnih predmetov

Ce na indukcijsko kuhalno plog&o postavite posodo
neprimerne velikosti ali nemagnetno posodo (npr.
aluminijasto) ali majhen predmet (npr. noz, vilice,
kljuc), indukcijska kuhalna plos¢a po 1 minuti sa-

modejno preide v stanje pripravljenosti. Hladilni
ventilator bo deloval Se 1 dodatno minuto.

4.13 Opozorilo o preostali toploti

Po dolo¢enem ¢asu delovanja kuhalne plosce se po-
javi preostala toplota. Na zaslonu se prikaze ¢rka »H«
(indikator preostale toplote) kot opozorilo pred more-
bitnimi poskodbami zaradi vrocih povrsin. Indikator
izgine, ko se povrsina ohladi na varno temperaturo.

4.14 Samodejni izklop

Samodejni izklop je varnostna zascitna funkcija
indukcijske kuhalne plos¢e. Samodejno se izklopi,
¢e pozabite izklopiti napajanje kuhalnega mesta.
Privzeti Gasi izklopa so prikazani v spodnji tabeli:

Stopnja moci Privzeti ¢asovnik delovanja (ure)

Ol NlO ||~ W|IN|—
NN N> || |00 ]|00| 0

4.15 Nastavitve toplote

Spodnje nastavitve so le smernice. Natan¢na na-
stavitev je odvisna od ve¢ dejavnikov, vkljucno s
posodo in koli¢ino hrane, ki jo kuhate.

Primernost

+ segrevanje majhnih koli¢in hrane
+ topljenje ¢okolade in masla

+ rahlo kuhljanje

* po¢asno segrevanje

Gretje
1-2

3—-4 |- pogrevanje
+ hitro kuhljanje
+ kuhanje riza
5-6 |- palacinke
7-8 |+ sotiranje

+ kuhanje testenin

Indukcijska kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik
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* praZenje
+ opekanje
« zavretje juhe
+ zavretje vode

HSmernice za kuhanje

Pri cvrtju bodite previdni, saj se olje
in mascoba zelo hitro segrejeta, Se
posebej pri uporabi funkcije poveca-
nja moci na indukcijski kuhalni plo-
SCi. Priizjemno visokih temperaturah
se olje in mascoba spontano vzgeta,
kar predstavlja veliko nevarnost po-
Zara.

5.1 Nasveti za kuhanje

Ko hrana zavre, zmanjsajte temperaturo.

Z uporabo pokrovke skrajsate ¢as kuhanja in
prihranite energijo zaradi zadrzevanja toplote.

Uporabite najmanj$o mozno koli¢ino tekocine ali
mascobe, da skrajsate ¢as kuhanja.

Zacnite kuhati na visoki nastavitvi in zmanjsajte
nastavitev, ko se hrana segreje.

Kuhljanje, kuhanje riza

Kuhljanje poteka pod vrelis¢em, pri priblizno 85
°C, ko se mehurcki le ob¢asno dvignejo na po-
vrsino tekocine, ki se kuha. To je klju¢na tehnika
za okusne juhe in mehke enoloncnice, saj se
okusi razvijejo, ne da bi se hrana prekuhala. Tudi
omake na osnovi jajc in z moko zgos¢ene omake
kuhajte pod vrelis¢em.

Nekateri postopki, vklju¢no s kuhanjem riza z
metodo absorpcije, lahko zahtevajo nastavitev,
ki je visja od najnizje, da zagotovite, da bo hrana
ustrezno skuhana v priporocenem c¢asu.

Opekanje zrezkov
Ce Zelite speci soéne in okusne zrezke:

1.

Pred peko naj meso pri sobni temperature
pociva priblizno 20 minut.

2. Segrejte ponev z debelim dnom.
3. Obe strani zrezka namazite z oljem. V vroco po-

nev vlijte majhno koli¢ino olja, nato pa v ponev
previdno dodajte meso.

4,

Med peko zrezek obrnite samo enkrat. Natancen
Cas peke je odvisen od debeline zrezka in od
tega, do kaksne stopnje Zelite, da je pecen. Cas
peke se lahko razlikuje od priblizno 2 do 8 minut
na stran. Pritisnite na zrezek, da ocenite, do ka-
tere stopnje je pecen. Trdnejsi kot je na otip, bolj
je zapecen.

5. Po koncu peke pustite zrezek nekaj minut poci-
vati na toplem krozniku, da se sprosti in zmehca,
nato pa ga postrezite.

Prazenje

1. Izberite vok z ravnim dnom, ki je primeren za
indukeijo, ali pa veliko ponev.

2. Pripravite vse sestavine in pripomocke. Prazenje
naj bo hitro. Ce kuhate veliko hrane, jo pripravite
v ve€ manjsih koli¢inah.

3. Ponev na hitro predgrejte in vanjo dodajte dve
jedilni Zlici olja.

4. Najprej specite meso, ga postavite na stran in ga
hranite na toplem.

5. Poprazite zelenjavo. Ko je zelenjava vroca, a Se
vedno hrustljava, zniZzajte mo¢ delovanja ku-
halnega mesta, vrnite meso v ponev in dodajte
omako.

6. Nezno premesajte sestavine, da bodo temeljito
segrete.

7. Takoj postrezite.
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6.1 Pred namestitvijo kuhalne plosce poskrbite, da so izpolnjeni naslednji
pogoji

Delovna povrsina je pravokotna in ravna ter noben konstrukcijski element ne sega v zahtevan prostor.

e Delovna povrsina je izdelana iz toplotno odpornega materiala.
o Ce je kuhalna plos¢a nameséena nad pegico, ima pecica vgrajen hladilni ventilator.
e Namestitev bo v skladu z vsemi zahtevami glede prostora ter veljavnimi standardi in predpisi.

e V stalno napeljavo je vgrajeno ustrezno locilno stikalo, ki omogoc¢a popoln odklop od elektricnega
omrezja. Namesceno in postavljeno je v skladu z lokalnimi pravili in predpisi o elektriéni napeljavi.
Locilno stikalo mora biti odobrenega tipa in zagotavljati 3-mm zra¢no rezo med kontakti v vseh polih
(ali v vseh aktivnih [faznih] vodnikih, ¢e lokalni predpisi o napeljavi dovoljujejo to odstopanje zahtev).

e ocilno stikalo bo po konéani namestitvi kuhalne plosce enostavno dostopno stranki.

e V primeru dvoma glede namestitve se posvetujte z lokalnimi gradbenimi organi in preverite lokalne
predpise.

e Za stenske povrsine okoli kuhalne plos¢e uporabite toplotno odporne obloge, ki so enostavne za ¢isce-
nje (na primer keramic¢ne ploscice).

6.2 Po namestitvi kuhalne plosce poskrbite, da so izpolnjeni nasledn;i
pogoji:

e Napajalni kabel ni dostopen skozi vrata omaric ali predale.

e Zagotovljen je zadosten pretok svezega zraka z zunanje strani elementov do dna kuhalne plosce.

o Ceje kuhalna ploséa name$¢ena nad predalom ali elementom, je pod dnom kuhalne plos¢e nameséena
toplotna zascitna pregrada.

e Locilno stikalo je enostavno dostopno stranki.

6.3 Izbira opreme za namestitev

Izrezite delovno povrsino v skladu z velikostmi, prikazanimi na risbi.

V vsakem primeru morate zagotoviti, da je indukcijska kuhalna plos¢a dobro prezracevana ter da vhod in
izhod zraka nista blokirana. Prepricajte se, da je indukcijska kuhalna plos¢a v dobrem delovnem stanju.
Kot je prikazano spodaj.
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6.4 Priklop kuhalne plosce na elektricno omrezje

To kuhalno plos¢o sme na elektricno omreZje priklopiti samo ustrezno usposobljena oseba. Pred priklo-
pom kuhalne plosc¢e na elektricno omrezje preverite, ali:
1. je hisna elektricna napeljava primerna za moc, ki jo porablja kuhalna plos¢a;

2. napetost ustreza vrednosti, navedeni na ploscici s podatki.

Prerezi napajalnih kablov lahko prenesejo obremenitev, navedeno na ploscici s podatki. Za
priklop kuhalne plosce na elektricno omreZzje ne uporabljajte adapterjev, reducirnih elemen-
tov ali razcepnih naprav, saj lahko povzrocijo pregrevanje in pozar.

A Napajalni kabel se ne sme dotikati vrocih delov in mora biti napeljan tako, da njegova tem-
peratura na nobeni tocki ne preseze 75 °C.
Z elektricarjem preverite, ali je hisna elektricna napeljava primerna brez potrebnih spre-
memb. Spremembe sme izvajati samo usposobljen elektricar.
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Napajanje mora biti priklopljeno v skladu z ustreznim standardom ali z enopolnim odklopnikom. Nacin
priklopa je prikazan spodaj.

220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~
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R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4YepHbIN-4opHWii-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
S:brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KadaB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIN-KoOpUYyHeBMIN-KoHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-
brunt-brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pmAe (ykpy)-sinine (hall)-zila (peleka)-meélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cvBO)-nnaga (cvea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbli)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (sivéa)-

kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

@ E: yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekiTpivo/mpdotvo-kollane/roheline-
dzeltens/zal$geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwnto/
3€/1eHO-XYTO/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->kenTblii/3eNeHbIA-KOBTUI/3eneHnii-xacbin/
capbl-Zlutd/zelena-Zlta/zelenasarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihrea-gul/gron-gul/gren-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn
N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-
modroplava-cuHuii-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Ciscenje in nega

Kaj

Kako

Pomembno

Vsakodnevna umaza-
nija na steklu (prstni
odtisi, sledi, made-
zi hrane ali razlite
tekocine, ki ne vsebuje
sladkorja)

1. 1zklopite napajanje kuhalne
plosce.

2. Nanesite Cistilo za kuhalno
plosco, dokler je steklo Se to-
plo (a ne vroce).

3. Sperite in obrisite do suhega
s Cisto krpo ali papirnato bri-
saco.

4. Vklopite napajanje kuhalne
plosce.

+ Ko je napajanje kuhalne plosce izkloplje-
no, indikator vroce povrsine ne bo prika-
zan, a je kuhalno mesto lahko $e vedno
vroce. Bodite zelo previdni.

+ Grobe gobice za ¢is¢enje, nekatere naj-
lonske gobice za ¢is¢enje in ostra/abra-
zivna Cistilna sredstva lahko opraskajo
steklo. Vedno preberite etiketo, da pre-
verite primernost ¢istilnega sredstva ali
gobice za ¢iscenje.

+ Nikoli ne puscajte ostankov Cistila na ku-
halni plosci: steklo se lahko umaze.

Sledovi kipenja, sta-
liena hrana ter vroca
polita tekoCina, ki vse-
buje sladkor

Taksno umazanijo takoj odstra-
nite s kuhinjsko lopatico, pa-
letnim nozem ali strgalom, pri-
mernim za indukcijske steklene
kuhalne plosce, vendar bodite
previdni pri vrocih povrsinah
kuhalnih mest:

1. 1zklopite napajanje kuhalne
plosce pri steni.

2. Drzite rezilo ali pripomocek
pod kotom 30° in umazanijo
ali razlito tekocino postrgajte
na hladno povrsino kuhalne
plosce.

3. Ocistite umazanijo ali razlito
tekocino s kuhinjsko krpo ali
papirnato brisaco.

4. Izvedite korake od 2 do 4 iz
zgornjega razdelka »Vsako-
dnevna umazanija na steklu«.

+ Madeze od staljene in sladke hrane ali
razlitih tekocin ¢im prej odstranite. Ce
jih pustite, da se ohladijo na steklu, jih bo
morda tezko odstraniti ali pa lahko trajno
poskodujejo stekleno povrsino.

+ Nevarnost ureznin: ko odstranite varno-
stni pokroy, je izpostavljeno rezilo strga-
la, ki je ostro kot britev. Uporabljajte zelo
previdno ter vedno shranjujte na varnem
mestu in zunaj dosega otrok.

Tekocina, razlita cez
gumbe na dotik

1. 1zklopite napajanje kuhalne
plosce.

2. Pobrisite razlito tekocino.

3. Obrisite obmocje z gumbi na
dotik s ¢isto vlazno gobo ali
krpo.

4. Obmocje obrisite s papirnato
brisaco, tako da je popolno-
ma suho.

5. Vklopite napajanje kuhalne
plosce.

+ Kuhalna plosca lahko zapiska in se sama
izklopi, gumbi na dotik pa morda ne bodo
delovali, ¢e je na njih tekocina. Poskrbite,
da obmocje z gumbi na dotik obrisete do
suhega, preden znova vklopite kuhalno
plosco.
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n Odpravljanje tezav

Odpravljanje tezav

Glavni razlog

Pomoc

Kuhalne plos¢e ni mogo-
¢e vklopiti.

Ni napajanja.

Prepricajte se, da je kuhalna ploséa pri-
klju¢ena na napajanje in da je vklopljena.
Preverite, ali je v vaSem domu ali okolici
prislo do izpada elektriéne energije. Ce ste
vse preverili in tezava Se vedno ni odprav-
liena, pokli¢ite usposobljenega tehnika.

Gumbi na dotik se ne od-
zivajo.

Gumbi so zaklenjeni.

Odklenite gumbe. Za navodila glejte pog-
lavje »Uporaba indukcijske kuhalne plos-

ce«.

Upravljanje gumbov na
dotik je tezko.

Na gumbih je morda tanek
sloj vode ali pa se jih dotika-
te s konico prsta.

Poskrbite, da je obmocje z gumbi na dotik
suho, in se dotikajte gumbov z blazinico
prsta.

Steklo je opraskano.

Posoda z grobimi robovi.

Uporabljajte posodo z ravnim in gladkim
dnom. Glejte poglavje »Izbira prave poso-
de«.

Uporabljate neprimerne,
abrazivne Cistilne gobice ali
Cistilna sredstva.

Glejte »CisSenje in nega.

Dolo¢ena posoda odda-
ja pokljajoce ali klikajoce
zvoke.

To je lahko posledica sesta-
ve posode (plasti razlicnih
kovin vibrirajo razli¢no).

To je za posodo normalno in ne predsta-
vlja napake.

Indukcijska kuhalna plo-
SC¢a oddaja tih brne¢ zvok,
ko se uporablja na visoki
stopnji toplote.

To je posledica tehnologije
indukcijskega kuhanja.

To je normalno, vendar se mora hrup
zmanjsati ali popolnoma izginiti, ko
zmanjSate stopnjo toplote.

Iz indukcijske  kuhalne
plosce se slisi hrup ven-
tilatorja.

Vklopil se je hladilni venti-
lator, vgrajen v indukcijsko
kuhalno plosco, da prepre-
¢i pregrevanje elektronike.
Lahko deluje tudi po izklopu
indukcijske kuhalne plosce.

To je normalno in ne zahteva nobenega
ukrepanja. Med delovanjem ventilatorja ne
izklapljajte napajanja indukcijske kuhalne
plosce pri steni.

Posoda se ne segreje in
na zaslonu se prikaze
opozorilo.

Indukcijska kuhalna plosca
ne more zaznati posode, ker
ni primerna za indukcijsko
kuhanje.

Uporabljajte posodo, ki je primerna za in-
dukcijsko kuhanje. Glejte poglavje »lzbira
prave posodex.

Indukcijska kuhalna plosca
ne zazna posode, ker je pre-
majhna za kuhalno mesto
ali ni pravilno centrirana.

Postavite posodo na sredino in se prepri-
Cajte, da se njeno dno ujema z velikostjo
kuhalnega mesta.

Indukcijska kuhalna plos¢a/uporabniski prirocnik
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n Odpravljanje tezav

vilkama).

Indukcijska kuhalna plo-
Sca ali kuhalno mesto se
je nepricakovano izklopi-
lo, oglasi se zvocni signal
in prikaze se koda napake
(obi¢ajno se na zaslonu
Casovnika kuhanja izme-
njuje z eno ali dvema sSte-

Tehni¢na napaka.

Zapisite si Crke in Stevilke napake, izklopite
napajanje indukcijske kuhalne plosce pri
stenski vticnici in se obrnite na usposob-
lienega tehnika.

Prikaz napak in pregled indukcijskega kuhalnega mesta

Ce se pojavi nepravilnost, indukcijska kuhalna plo¢a samodejno preklopi v zaéitno stanje in prikaze
ustrezne zascitne kode:

Odpravlja- | Glavni razlog Pomoc

nje tezav

F3/F4 Napaka senzorja temperature indukcijske | Obrnite se na usposobljenega tehnika.
tuljave.

F9/FA Napaka senzorja temperature IGBT. Obrnite se na usposobljenega tehnika.

E1/E2 Nenormalna napajalna napetost. Preverite, ali je napajanje normalno.

Vklopite aparat, ko je napajanje normalno.
E3 Visoka temperatura senzorja temperature | Obrnite se na usposobljenega tehnika.

indukcijske tuljave.

Zgoraj so prikazane informacije in ukrepi v primeru pogostih napak.

Enote ne razstavljate sami, da se izognete morebitnim nevarnostim in poskodbam indukcijske kuhalne

plosce.
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Mons, nbpBO Npo4yeTeTe TOBa PbLKOBOACTBO 3a noTpedbuTens!
YBaxkaemu KnveHTu,

Bnaropapum Bu, 4ye npegnounTtaTte To3u ypen Beko. HapgsBame ce, ye we nonyunte Han-gobpute
pe3ynTaTu oT Bawums ypen, KOMTO € Npon3BeAeH C BUCOKO Ka4yeCcTBO U MogepHa TexHonorus. MNopaau
Tasu nNpu4YnHa, Mossi, NpoveTeTe BHUMATEMHO LSNOTO PbKOBOACTBO 3a MOTPEOUTENS U BCUYKU ApYrv
npuapyxxaealum OOKYMEHTW, Npeau Aa usnonseaTe ypeda, M ro 3anaseTe kaTo cripaBka 3a bbaelua
ynoTtpeba. Ako npefagerte ypefa Ha HAKOW Apyr, aiTe 1 pbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. CnegsaiTe
WHCTPYKUMUTE, KaTo BHUMATENHO npouuTtaTte usanata uHhpopmMaums nPasnukute mexagy mogenvTe ca
MN3PUYHO OMKMCaHU B pPbKOBOACTBOTO. NPeaynpexaeHnst B pbKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTtens.

He 3abpaBsiTe, Ye ToBa PbKOBOACTBO Ha MOTpebuTens Moxe ga ce OTHacs M 3a ApYrv MOAEnu.
Pasnukute mexagy Mogenute ca U3pu4HO ONMUCaHN B PbKOBOACTBOTO.
3HayeHus Ha cMMBonuTe

CnepgHvTe CUMBOMM Ce U3MON3BaT B pas3nn4yHuM pasgenn Ha ToBa PbKOBOACTBO 3a I'IOTpeﬁI/ITeJ'IHZ

BaxHa nHdopmaumsa n nonesHn cbBeTH 3a U3-
non3BaHeTo.

NMPEAYNPEXOEHUE: lMNpeaynpexaeHusa cpe-
LLly OMaCHU CUTyaLum, KacaeLly CUrypHOCTTa Ha
KMBOTA U MMYLLIECTBOTO.

NPEAYNPEXAEHMUE: [lpenynpexaeHve 3a
OMacHOCT OT noxap.

NPEAYNPEXAEHME: MNpenynpexaexve 3a To-
KOB yAap.

> P B




Ba)XHM MHCTPYKLMKN 32 6e30NacHOCT U
onasBaHe Ha oKomnHaTa cpefa

BaXHU MWHCTPYKUMM 3a
6e3onacHocT lpoyeTteTe
BHMMaTesIHO U 3anaseTe
3a B 6bAaeLle

1.1 O6wu npaBuna 3a
©e3onacHocCT

CnpaBka To3u pasgen Cb-
ObpKa UHCTPYKUMK 3a bes-
OMacHOCT, KOUTO LLie BU MO-

MOrHaT ga ce npegnasuTe

OT PUCK OT rnoXxap, TOKOB

yaap, nanaraHe Ha MUKPO-

BbMHOBA €Heprusi, Tenec-

HW NOBPEAN NN NMYLLLECT-

BeHu WeTn. HecnassaHeTo

Ha TE3N WHCTPYKUUN aHy-

nupa Bcsika rapaHums.

- Mpogyktnte Ha Beko
OTroBapsAT Ha MNPUIIOXK-
MUTe cTaHdapTu 3a 6e30-
NaCHOCT; creagoBaTeriHo,
B Cnyyanm Ha noBpega
Ha ypeda unu 3axpaHBa-
lwuns kaben, Tonm TpsibBa
na 6bae nonpaBeH Unu
3aMeHeH OoT Aaunbpa,
CEPBU3HUA LUEHTBP WUNK
cneymanuct n ynbrHO-
MOLLIEH CepBu3, 3a Aa ce
n3berHe BcAKakBa onac-

HOCT. HeusnpaBHuUTE Unn
HekBanudunympaHn pe-
MOHTHWU OEWHOCTU MoraTt
aga obpaTt onacHu M aa
cb3gagaT puUck 3a noTtpe-
outens.

1.2 MoHTaxX

OnacHocCT OT TOKOB yaap
- N3knovete ypepa ort
eriekTpuyeckara mpexa,
npeav na u3BbpluBaTte
KakBato M ga e paboTa
NN nogapbXKKa rno Hero.

- CBbp3BaHETO KbM Aobpa
3aseMmuTeNnHa cuctema e
OT CblLECTBEHO 3Ha4e-
HUEe 1 3a0bIMKUTENHO.

- [NpomMeHn B gomalwHaTta
enekTpnyecka WHcTa-
nauymsa Tpsbea ga ce
M3BbLPLUBAT CaMO OT KBa-
nupuumpaH enekTpoTex-
HUK.

. HecnasBaHeTo Ha TO3U

CbBEeT MOXe Ja Josefae
[10 TOKOB yAap UM CMbPT.

1.3 EKkcnnoatauus u
noaapbXKa
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dAXXHU MHCTPYKLMNU 3a Ge3onacHoOCT u

Bl r e S tonnara coex

ona3BaHe Ha OKOJiHaTa cpena

OnacHocCT OoT TOKOB yaap

- He rotBete Ha cuyneH
MAWU  HarnykaH KOTJIOH.
AKO MOBBLPXHOCTTA Ha
KOTIIOHa ce cYynn wunm
Hanyka, He3abaBHO W3-
KnioyeTe ypena oT erek-
Tpuyeckata Mpexa
(cTeHeH npekbCcBay) U ce
CBbpPXeTe C KBanuguum-
paH TEXHUK.

- M3kn4yeTe KOTNOHa
OT KOHTaKTa npeaun no-
ynctBaHe wuNM noa-
OpbXKa.

. HecnasBaHeTto Ha TO3K
CbBEeT MOXe Aa gosene
[0 TOKOB yaap UM CMbpT.

1.4 OnacHocT 3a 3gpa-
BETO

- To3n ypen otroBaps Ha
CTaHOapTUTE 3a eNnekTpo-
MarHuTHa 6e30nacHOCT.

1.5 OnacHocCT oT ropeLya
NOBBLPXHOCT

- Mo Bpeme Ha ynoTtpeba,
OOCTbMNHUTE 4acTu Ha
TO3U ypen e ce HarpesaT

OOCTaTb4HO, 3a Aa Mnpu-
YNHAT N3rapAaHnA.

- He nos3BongBante Ha
TANOTO, APEXUTe WUnu
apyrn npeameTu, OCBeEH
nogxogdlin cbaooBe 3a
rotBeHe, ga jgokocsat
MHOYKUMOHHOTO CTBKIO,
AOKaTo MNOBbPXHOCTTA HEe
ce oxnaau.

- MeTanHn npegmeTu Karto
HOXKOBE, BUMULN, NMbXKNLN
N Kanaum He TpsibBa ga
ce MNocTaBAT BbPXY MNO-
BbPXHOCTTa Ha KOTIIOHA,
TbW KaTo Morar ga ce Ha-
rpesT.

- pbXTe geuara ganeu.

- lpbXKNUTE Ha TEeHaXe-
puTe MOXe Aa ca ropeLim
Ha ponup. [llpoBepeTe
aanu OpbXKUTE Ha TeH-
oXXepute He BUCAT Han
ApYruTe BKITHOYEHUN 30HU
3a roTBeHe. [pbXTe
OPBXKUTE Oaned ot geua.

. Hecna3sBaHeTo Ha TO3u
CbBEeT MOXe aa gosene
A0 n3rapsiHus 1 onapea-
HUS.

MHaykumoHeH KoTrnoH / PbkoBOACTBO 3a noTpebutens
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Ba)XHM MHCTPYKLMKN 32 6e30NacHOCT U
onasBaHe Ha oKomnHaTa cpefa

1.6 OnacHocT oT nops3-
BaHe

- OcTpoTO KaTto 6GpbCHaY
OCTpUe Ha cTbprankarta
3a KOTNOHM ce n3nara, Ko-
rato npegnasHUAaT Kanak
e npudpaH. Nanonaeante
C U3KIIOYNTENHO BHMUMA-
HMWE MU BUHArnm CbXxpaHs-
BanTe 6e3onacHO U Ha
MACTO, HEeO4OCTbMNHO 3a
geua.

Hecna3saHeTo Ha npeg-
nasHUTE MEPKM MOXe aa
aoBeae OO0 HapaHsiBaHe
NN NOPS3BaHUA.

1.7 BaXXHN NHCTPYKUMMN
3a 6e3onacHocCT

- [MpoyeTeTe BHUMATESNHO
TEe3N MHCTPYKUUK, Nnpeau
Oa VHCTanuparte unun ms-
nonisearte TO3n ypea.

- Bbpxy T03M ypen He
TpsibBa Oa ce nocTasBAT
HUKaKBM ropMMun matepu-
anuv unun npoayKTu.

-Monda, npepocrtaseTe
Tasn uHopmMaunsa Ha
nvueTo, OTroBOpPHO 3a

MOHTa)ka Ha ypeaa, Tbi
KaTo TOoBa OW mMorno ga
Hamanu pasxoauTe Bu 3a
MOHTaX.

3a pa ce n3berHe onac-
HOCT, TO3u ypen TpsibBa
Aa 6bae MHetTanmpaH Cb-
rMacHO Te3n UHCTPYKLMN
3a MOHTax.

Tosn ypen TpsibBa paa
6bae NpaBUITHO WMHCTa-
nupaH N 3a3eMeH camo
OT noaxoAsio Keanugu-
LMpaHo nuue.

Tosn ypen TpsibBa paa
Obae CBbp3aH KbM eriek-
Tpu4yecka Bepura, KOATO
BKITOMBA M3onupall, npe-
KbCBa4y, ocurypsiealy
NbNHO W3KMNYBaHE OT
ereKkTpo3axpaHBaHEeTo, B
CbOTBETCTBME C MNpaBu-
nara 3a okabensBaHe.

HenpaBunHOTO MHCTanNm-
paHe Ha ypega mMoxe fa
aHynmpa Bcsika rapaHuus
UNn NpeTeHunn 3a oTro-
BOPHOCT.

. Hukora He ocTaBauTte

ypena 6e3 Hag3op, Ko-
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dAXXHU MHCTPYKLMNU 3a Ge3onacHoOCT u

Bl r e S tonnara coex

ona3BaHe Ha OKOJiHaTa cpena

rato e B ynotpeba. Npe-
KUNsIBAHETO NPUYMHSABA
nylweHe M MasHu pas-
NNBKU, KOUTO MoraT Aa ce
3anansr.

Hukora He mnanonsBante
ypega cu kato paboTteH
NNOT UNK NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

Hukora He ocTaBaute
npegMmeTn unu npubdopmu
BbpXYy ypeaa.

Hwukora He mn3nons3sanTte
ypega cu 3a 3aTonnsgHe
N OTOMNJIEHME Ha Nome-
LLEeHNETO.

Cnen ynotpeba BuHaru
N3KIoYBanNTe 30HUTE 3a
OTBEHE W MnoTa, KaKTo
e OMNMcaHo B TOBa PbKO-
BOACTBO (T.e. 4pe3 ceH-
30pHUTE BYTOHM).

He nos3BonaBanTe Ha
geua na vrpasit ¢ ypeaa,
aa cefqat, Aa CTOAT unu
Oa ce KaTepdaT BbpXYy
Hero.

He cbxpaHsiBanTe npeg-
METN, KOUTO npeacTaBns-

BaT MHTEpecC 3a geuara,
B LLKadgooBeTe Hag ypeaa.
[leuaTta, KOUTo ce KaTte-
PAT MO KOTMNOHAa, morar
Aa 6baat cepuosHO Ha-
paHeHN.

He ocTtaBanTe geua camm
nnu 6e3 Haa3op B 30HaTA,
KbOETO Ce U3MnonaBea ype-
ObT.

[deua wnn nuua c yB.-
pexaaHusi, KOUTo orpa-
HM4YaBaT CNOCOOHOCTTA
UM da u3nonaeaT ypeaa,
TpsibBa aa 6baaT MHCTPY-
KTUpPaHU OT OTTOBOPHO U
KOMNEeTEeHTHO nuue 3a
ynotpeba. NHCTpyKTOpbT
TpsabBa foa e ybeneH, ye
MOXe [a u3nonaea ypeaa
©e3 onacHocT 3a cebe cu
NN 3a OKONHUTE.

He pemoHTupanTte u He
noaMeHANTEe KOATO U Aa
€ YacT OoT ypena, OCBeH
ako ToBa He e U3PUYHO
npenopbyaHo B pPbKoO-
BOACTBOTO. Bcuykum octa-
Hann cepBU3HN OEeNHOCTH
TpsbBa ga ce n3sbpLuBaT

MHaykumoHeH KoTrnoH / PbkoBOACTBO 3a noTpebutens
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Ba)XHM MHCTPYKLMKN 32 6e30NacHOCT U
onasBaHe Ha oKomnHaTa cpefa

OT KBanuduumpaH Tex-
HUK.

- He wusnonseante napo-
yucTtadka 3a NovYncTBaHe
Ha KOTMNOHa.

. He noctaBante n He uns-
NycKkanute TexXku npen-
METN BbPXY KOT/TIOHA CM.

- He ctbnBanTe Bbpxy KOT-
noHa cu.

- He n3non3esante turaHu
C HasbbeHun pbbOBE U
He nnb3ranTe TUraHu no
CTbKNokepamu4yHaTta no-
BbPXHOCT, TbI KaTo TOBa
MOXe fa A Hagpacka.

- He nsnons3Bante rboku
3a noyYucTBaHe WUNU
aopyrn abpasuBHU nMo-
YyucTBalLUM NpenapaTu 3a
no4yncTBaHe Ha KOTMOoHa,
TbW KaTo Te mMmoraTt Aga
Hagpackat WHOYKUWOH-
HOTO CTBKIO.

AKO 3axpaHBawmAaT
kaben e nospeaeH, Ton
TpsbBa Aa 6baoe 3ame-
HEeH OT npou3BoauTens,
HEroB CepBU3EH areHT

nnn nuua ¢ nogobHa Kea-

nudpukaums, 3a ga ce ns-

OerHe onacHocCT.

Toan ypen e npegHas-

Ha4yeH ga ce M3nosns3Ba B

outoBn 1 nogobHun npu-

NOXEeHns, KaTo Hanpwu-

Mep:

— KYXHEHCKM 30HM 3a
nepcoHana B Mara-
3UHU, odpucn N Opyru
paboTHU cpeaw;

— CEJICKN KbLLU;

— OT KITMEHTUN B XOTenw,
MOTENN W OPYrn Xu-
NULLHW 3aBeOeHUs;

— pa3nn4yHn BngoBe Hac-
TaHABaHEe C HOLUYBKa
CbC 3aKyCkKa.

NMPEAYNPEXOEHWE:
YpeabT U OOCTbMHUTE
My 4YacTu ce HarpsiBaT
no Bpeme Ha ynotpeba.
BHumaBanTe ga He Ao-
KocBaTe HarpeBarten-
HUTe enemeHTn. [Heua
nog 8-rogvliHa Bb3pacT
TpsibBa Oa ce AabpxaTt
janed, oCBEH ako He ca
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Ba)XHM MHCTPYKLMK 32 6e30NacHOCT U
onasBaHe Ha oKonHaTa cpefa

-NMPEAYNPEXAOEHUE:

noa rnoctoAHeH Haa30p.

To3n ypen mMoxe ga ce
n3nonssea oT geua Hag 8
roguLiHa Bb3pacT, Xxopa C
dom3n4eckn, Cnyxosu nnu
YMCTBEHWN 3aTpyaHEHUS,
KakTo M OT Xopa ¢ nunca
Ha OMWUT WNN MO3HaHWUSA,
aKo € OCUrypeH KOHTPOJT
UM UM e npegocTraBeHa
NMHopMaLna OTHOCHO
onacHocTuTe.

[euata He TpsaAbGBa Aa
cu urpaart c ypega. [lo-
YUCTBAHETO U noTpebu-
Tenckata nogapbXka He
TpsibBa ga ce n3pbpLuBar
oT Aeua 6e3 Haa3op.
NMPEAYNPEXOEHWUE:
[loTBeHeTO 6€3 Haasop
Ha KOTNMOH C Ma3HMHa
nnn onno Mmoxe ga bvae
onacHo 1 ga gosege oo
noxap. HUKOIA He ce
onunTBamtTe pga racuTte
OrbH C BOAa, a W3KIo-
yeTe ypeda v crnepg toBa
NOKpUNTE nfiambKka, Ha-
npuUMeEp C Kanak unu npo-
TMBOMOXXapHO OaesNAso.

OnacHOCT OT noxap: He
CbXpaHaBanTe npegmeTu
BbpXy roTBapCKuUTE rO-
BbPXHOCTMU.

NMPEAYNPEXOEHWE:
AKO nMoOBBbpPXHOCTTA €
HanykaHa, W3kKnw4eTe
ypena, 3a ga unsberHere
Bb3MOXXHOCTTa OT TOKOB
yoap, 3a roreBapcku no-
BbPXHOCTU OT CTbKIIO-
Kepamumka mnn nogobeH
mMartepuan, KOuTo 3allu-
TaBaT 4acTuTe noa Ha-
npexeHue

He e paspelueHo nsnons-
BaHETO Ha napoyuncTadka.
YpeanvT He e npeaHasHa-
YyeH 3a paboTta C BbHLUEH
TanmMmep unu otaerHa cmc-
Tema 3a OUCTaHUWMOHHO
ynpasrieHue.

BHUMAHWUE: Tlpoue-
CbT Ha rotBeHe TpsibBa
Aa 6boe KOHTpOnupaH.
KpaTkoCcpoyHmAT npouec
Ha roTBeHe TpsibBa ga ce
HabnogaBa HeNpekbe-
HaTo.

MHaykumoHeH KoTrnoH / PbkoBOACTBO 3a noTpebutens

281/BG



Ba)XHM MHCTPYKLMKN 32 6e30NacHOCT U
onasBaHe Ha oKomnHaTa cpefa

-NMPEAYNPEXOEHWUE:
He wn3nonssante npeg-
nasnuTenn 3a KOTMNOHMU
NAKU roTBapcKu nnoToBe
OT KaKkbBTO U Aa € BuA.
MN3non3BaHeTo Ha He-
nogxoadwmn npegnasHu
cpeacTBa MoXxe da npu-
YUHU UHLUMAOEHTN.

. Tosn ypen e cHabpaeH
CbC 3a3eMuTernHa Bpb3ka
camo 3a (PyHKUMOHaNHu
Lenwu.

- YpeabT TpsibBa ga ce
CbXpaHsiBa CbrhiacHo
3HauuTe 3a MaHunynu-
paHe, NOCOYEHU BbBPXY
KalloHa.

1.8 CboTBeTCTBME C
OwvpektuBaTta 3a WEEE n
M3XBbPJISHE Ha OTNaabyHU
npoayKTU:

Toan ypen e eTMKkeTMpaH B CbOTBETCTBME C
EBponencka gupektuea 2012/19/EC 3a otnagb-
UM OT eneKkTpU4Yecko M enekTpoHHO obopyaBaHe
(OEEO). KaTo ocurypute npaBUNHOTO U3XBbpris-
He Ha To3u ypen, Lie MOMOrHeTe 3a npefoTBpa-
TSIBaHe Ha eBeHTyamnHu LeTV 3a oKonHaTa cpeaa
1 YOBELLKOTO 3ApaBe, KoMTo Grxa MOrmun Aa Bba-
HWKHaT, ako Tol 6bJe U3XBbpIieH Mo HenpaBuIeH
HauuH.

CuMBONBLT BbPXY MpogykTa nokassa,
Ye TOM He MOXe [a ce TpeTupa KaTo
06uKHOBEH BUTOB OoTNagbk. TpsibBa Aa
ce npefafe B NyHKT 3a cbbupaHe Ha
oTNagbLUy 1 eNEKTPOHHM CTOKM.

hi¢

Tosun ypeq U3nckBa cneumanvanpaHo U3XBbpIisHe
Ha oTnagbuu. 3a AOoMbrHWTENHa WHGOPMauus
OTHOCHO TPETUPAHETO, OMON30TBOPSIBAHETO U
PELMKITMPAHETO Ha TO3U MPOAYKT, MOJIs, CBbPXKe-
Te Ce C MeCTHUS1 OBLUMHCKM CbBET, criybaTa 3a
N3XBbpPJIsiHE Ha OUTOBM OTNagbLM UMM MarasuHa,
OTKbJETO CTE o 3aKynuIn.

3a no-nogpobHa MHOPMaLUsA OTHOCHO TpeTu-
paHeTo, OroN30TBOPSIBAHETO U PELIMKIMPaAHETO
Ha TO3U MPOAYKT, MOrsl, CBbPXETE Ce C MecTHaTa
obwmHcka cnyxba, cnyxbarta 3a U3XBbprsiHE Ha
6UTOBM OTMadbLUM WM MarasvHa, OTKbAETO CTe
3aKynunu npoaykTa.

1.9 CbhoTBeTCTBME C
avpektuBaTta RoHS

MpogyKTbT, KOUTO CTe 3aKynunu, OTroBapsi Ha
OupektuBata Ha EC RoHS (2011/65/EU). He cb-
Obpka BpedHu 1 3abpaHeHn maTtepuanu, nocoye-
H¥ B OupekTnBaTa.

1.10 UHcdpopmauums 3a
onakoBKaTa

OnakoBbYHUTE mMartepuann Ha npoay-

99,
@ ‘ KTa Ca npounsBeneHn OT peunknmpyemMmum
" MaTtepuann B CbOTBETCTBME C HallUTe

HauwnoHanHun pasnope,qGM 3a OKonHata
cpefa. He naxesbprsante onakoBb4yHUTE MaTepua-
nM 3aegHo c 6uToBMTE WK apyrn otnagbuu.
BbpHeTe rn B NYHKTOBETE 3a c1:61/|paHe Ha onako-
BbYHU MaTepuanu, onpeneneHn oTr MeCTHUTe
Bractu.
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2.1 O6w npernep
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KoHTpon n yactu 2.2 TexHn4YecKku gaHHU
30Hu 3a roTBeHe 4 30HK
A. lMNpernep
EnekTpuyecku Tvn KNAC |
1. 2000 Boost 2600W aona 3axpaHgaluo 220-240V~, 50-60Hz
2. 1500 Boost 1800W 30Ha HanpexeHmne
3. 1800 Boost 2000W 30Ha WHcTanupaHa 2.5 kW: 2250-2750 W,
4. 1500 Boost 1800W 30Ha enekTpuyecka mowHocTt | 7.4 kW: 6600-7400 W
5. 2800 Boost 3500W 3oHa Pasmep Ha npoaykTta 590752060 Mm
(O*LW*B)
6. CTbkneHa nnova
BrpageHu pasmepu 560%2*490%2*56%°° MM
7. KoHTponeH naHen

TexHnyeckute CneLWICbVIKaLI,I/II/I morat ga

4YeCTBOTO Ha npoaykTa.

2. byTOHU 3a perynupaHe Ha MoLyHocTTa/by-

TOHM 3a perynupaHe Ha Tanmepa/ ByToH

CDIAprVITe B TOBa PbKOBOACTBO Ca Cxema-
3a 3aKro4YBaHe Ha Krroda

TUYHN N MOXe Oa He CbBnagaT TOYHO C

B. KOHTpOﬂeH naHen 6baaT npomeHsHU 6e3 npegBapuTENHO
1. ByToH 3a n3bop Ha 30Ha 3a oTonneHne yBeAoMmeHne ¢ uen nogobpssaHe Ka-
G] BaLLUWS MPOAYKT.

. Tanimep ByTOH

. ByToH 3a nogabpxaHe Ha TonnuHaTa
. BytoH ,Cton n Tpbrum®

. ByToH 3a dyHkuus ,Boost”

. BytoHn BKI1./U3KI.

.N36op Ha rbBkaBa 30Ha/ynpaBrneHue Ha
hyHKUUsiTa 3a Bapbekto

0 N o o b~ W
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WHdopmMaLma 3a AOMAKMHCKM eNeKTPUYECKN KOTNOHMU

Cumson Crtou-
HocT EanHnua

Cumson Crtoit-
HocT EguHnua

Cumson Croit-
HocT EguHuua

UpeHTudmkauma Ha moaena:

HI1 64500 FTO

u3umncneH Ha kg:

Twvn nnort: BrpageH nnot
Bpoi rorBapcku 30HU u/unu obnacrtu: 4 30HK
TexHomnorusa Ha HarpsieaHe (MHAYK- WNHAYKLUMOHHM
LMOHHU, MBUYMCTU UMK NITbTHU NIOYK):
3a Kpbrnv rotBapcky 30HU: auameTbp | G 3oHa 1: 21.0 cm
Ha none3HaTa NOBbPXHOCT Ha BCAKa 3oHa 2: 16.0
eneKkTpuyecka 30Ha, 3aKpbrfieH 4o 3oHa 3: 18.0
Han-6nuskute 5 mm: 3oHa 4: 18.0
3a HeKpPBLIMU 30HU: AbITKUHA U WKupKu- | L 30Ha Ha mocTa: | cm
Ha Ha nonesHaTa NOBbLPXHOCT, 3aKpbr- | W 18.0*39.5
neHa Ao Ham-6nu3kuTe 5 mm:
Pa3xoa Ha eHeprus Ha 30Ha, usuucneH | ECelectric 3oHa 1:187.67 Wh/kg
Ha kg: cooking 30Ha 2:188.53
3oHa 3:168.38
3oHa 4:197.33
30Ha Ha Mo-
cTae:185.81
Pa3xon Ha eHeprus 3a Lenus nnor, ECelectric hob 189.4 Wh/kg
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I'Ipe,qu nbpBa ynorpeba

3.1 BbBegeHue B UHAYKUMOHHOTO roTBEHe

MH,D.yKLlI/IOHHOTO roteeHe e GesonacHa, YCbBbpLUEHCTBaHa, erVIKaCHa N MKOHOMUYHa TexHonorua 3a
roteeHe. Tow paGOTI/I 4ypes enekTpomarHnTHn Bm6pa|_|vu/|, reHepupalin TonnnHa ANpPeKTHO B TUraHa, a He
WHOWPEKTHO Ype3 HarpaBaHe Ha CTbKrieHaTta NoOBbPXHOCT. CTbKnoTO CE Harpssa camo 3all0TO TUraHbT
B Kpa|7|Ha CMeTKa ro saronnd.

IHE

XeneseH cbg

MarHuTtHa Bepura

F——— KepamuuHa cTbkneHa nnova
l Ese see [ /IHOyKUMOHHA GobuHa
< 7 MHpyuupaHu Tokose

3.2 U3non3BaHe Ha GyTOHUTe 3a ynpaBrieHne

° ByTOHVITe 3a ynpasneHune pearuvpart Ha Oonup, Taka 4e He e Heobxoammo na npunarate HUKaKbB
HaTUCK.

* 3nonsBaiiTe Bb3rnaBHMYKaTa Ha NPbCTa CY, @ He Bbpxa My.
* Llle yyBaTe 3BYKOB CMrHan BCEKMU MbT, KOraTo 6bae PErvcTpMpaHo fJOKOCBaHe.

* YBepeTe ce, 4e 6yTOHVITe 3a ynpasneHune ca BuHarm 4YucTun, Cyxm n 4e Hama npeametu (Hanp. I'IpVI60pVI
mnu K'bpl'la), KouTO Aa r nokpmeat. [Jopy TbHBK BOAEH Cron MoxXe Aa 3aTpyaHu pa60TaTa [ 6yTOHVITe
3a ynpasneHue.

—

v X

3.3 U360p Ha npaBUNHUTE CbAOBE 3a FOTBEHe

nOT'prBTe CuMMBOSa 3a MHOYKUMNA Ha onakoBKaTa Unu Ha ObHOTO Ha TUraHa.

fff M3nonssante camo CbAoBe 3a roTBEHe C AbHO, MOAXOAALO 3a WHOYKUMOHHO roTBEHe.

* MoxeTe Aa npoBepuTe Aanv BaluMTe CbAOBe 3a roTBeHe ca NOAXOAALLM, KaTo HanpaBuTe MarHUTeH
TecT. MpemecTeTe MarHUT KbM AbHOTO Ha TuUraHa. AKO ce NpUBnuYa, TUraHbT € NOAXOASILL 3a UHAYK-
ums.

* AKO HAMaTe MarHuT:

1. HanenTte manko Boga B TUraHa, KOWTo nckate aa npoBepure.

et
2. Ako “Z” He Mura Ha gucnnes un Bogara ce 3arpsisa, TUraHbT € NOAXOAsLL,.
.

He ca noaxopswm cbaoBe 3a rotBeHe, M3p360TeHI/1 OT cneaHnTe Martepuanu: YnCta Hepbxagaema
CTOMaHa, aJ'IyMVIHVIﬁ unm meg 6e3 MarHUTHO AbHO, CTHKIO, ObpBO, NopLenaH, kepamvka un dasiHc.
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I'Ipe,qu nbpBa ynorpeba

* He nanonssanTte cbaoBe 3a rOTBEHE C HasbbeHn p'b60Be nnu N3BUTO OAbHO.
). - 4 ‘L——‘A B o W

* YBepeTe ce, Ye IbHOTO Ha TUraHa e rmaaKko, NPUMsAra NITbTHO KbM CTBKIIOTO U € CbC ChLLUUSA pa3mep
KaTo 30HaTa 3a roteeHe. M3nonssainte TMraHu, YUNTO AMaMeTBLP € TONKOBA rofisiM, KOSKOTO € 13obpa-
3eH rpadpvkara Ha nsbpaHara 3oHa. C noMoLLTa Ha TeHmKepa ¢ Masiko No-LMPOK 0BXBaT eHeprusiTa
LLie Ce U3MoM3Ba C MakcumarnHa eqeKTUBHOCT. AKO U3MOM3BaTe No-MasbK Cbz, eDEKTUBHOCTTa MOXe
[a e no-H1cKa OT oyakBaHaTa. BuHaru LeHTpupaiiTe TUraHa cv BbpXy 30HaTa 3a roTeeHe.

-
/,

\\\__d_/// W\t & r

e —

e BuHaru noeguranTe TuraHuTe ot WHAOYKUNOHHUA NNOT — HEe TU nnb3ranTe, 3aWoTo Morat Aa Hagpackat
CTBKIOTO.

-

3.4 Paamepu Ha TuraHa

e 3o0HuUTe 3a roTBeHe ca Ao onpegeneH nMMnT, aBToMaTU4HO ce afganTupart KbM gnamMeTbpa Ha TUuraHa.
[bHOTO Ha TO3K TuraH obadve TpﬂﬁBa Aa nMa MMHUManeH AnaMeTbp crnopes CbOoTBEeTHaTa 30Ha 3a
rotBeHe. 3a fa NocTuUrHete HaVl-n,o6pa edeKTVBHOCT Ha BalUMs KOTMIOH, MONs, NOCTaBeTe TUraHa B
LeHTbpa Ha 30HaTa 3a roteeHe.

e [lnameTbp Ha ocHOoBaTa Ha WHOYKUMOHHUA Cb/[, 3a FOTBEHE!

[AvameTbp Ha 30HaTa 3a | MuH. AguameTbp Ha
roTBeHe (Mm) TeHaxeparta (Mm)
3ona 1 (210 mMm) 140

3oHa 2 (160 mm) 100

3oHa 3 n 4 (180 mm) 120

3oHa 5 ([bBkaBa 30Ha) 240 nnun 160x270

rOpHOTO MOXe [a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT Ka4eCTBOTO Ha 13MOJ13BaHNSA TUTAH.
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ndJyHKuMOHMpaHe Ha Ypeaa

YnpaBneHue Ha 3axpaHBaHeETO

C nomoLuTta Ha ynpasrneHve Ha MOLLHOCTTa MOXe-
Te Aa HacTpouTe obuiata MowHocT Ha 2,5 kW/7,4
kW. MNpwv nokynkara, KOTIOHbT € HAaCTPOEH Ha MakK-
cvManHaTta Bb3MOXHa MOLLHOCT. Perynvparite Ha-
CTpoKKaTta OTHOCHO OFpaHWYeHUsTa Ha enekTpu-
yeckara cucTeMa Ha Baluus JOM, KaKTo e onncaHo
B cneaBawusi naparpad. 3abenexka: B 3aBucu-
MOCT OT M3bpaHata MOLLHOCT 3a KOTIIOHa, HSKOM
OT HMBaTa Ha MOLLHOCT U (DYHKUMUTE Ha 30HUTE
3a rotBeHe (Hanp. kuneHe unv 6bp3o 3arpsiBaHe)
mMorat Aa 6baat aBToMaTUyHO OrpaHnyeHu, 3a aa
ce MpefoTBpaTU MpeBMLLIABAHETO Ha M36paHOTO
orpaHuyeHue. Korato HvMBaTa Ha MOLLHOCT Hag-
BuLIAT n3bpaHaTa obLia MOLLHOCT, Lie ce MOsiBMI
cumeonsT PN

. JokocHeTe

MoxeTe fa HacTpoiiBaTe ynpasre-
HMETO Ha MOLLHOCTTa CaMO Korato
KOTINOHBT € U3KIIOYEH.

MpemuHaBaHe ot 7,4 kW kbMm 2,5 kW:

Korato nanonseate KOTNOHa 3a NbpBY MbT, MOSS,
00ObpHETE BHMMaHWe, Ye HacTpoKnkaTa no nogpas-
6upaHe e 7,4 kW. MNbpBO foKOCHETE ByTOHa cTon
+ cTapTep u ro 3agpbxTe 3a 5 cekyHau. Le uye-
Te eQHOKpaTeH 3BYKOB CUrHam 1 MuraHe Ha ,7.4"“
Korato mowHocTtTa ,7.4“ Mura, JOKOCHeTe U 3a-
OpbXTe ByTOHA 3a ycunBaHe 3a 5 cekyHau, KOeTo
Lle goBefe OO0 HOBO MUraHe Ha MoOLHOCT ,2.5°
Cnep ToBa fokocHeTe B6yToHa cTon + cTapTep U ro
3agpbxTe 3a 5 cekyHaun. 3ymepsT we nsnage 10
3BYKOBM curHana. ToBa o3HayaBa, Ye HacTpomnka-
Ta e 3aBbplUeHa.

MpemuHaBaHe ot 2,5kW Ha 7,4kW.

[MbpBO AokocHeTe ByToHa cTon + CTapT U ro 3a-
apbxTe 3a 5 cekyHaon. MoxeTte ga dyete efHo-
KpaTeH 3BYKOB CurHan u muraHe Ha ,2.5". Korato
MoLUHOCTTa ,2.5° Mura, OOKOCHeTe W 3afpbXTe
OyToHa 3a ycuneaHe 3a 5 cekyHau, KOeTo Lie Ao-
BeAe 00 MuUraHe Ha MoLHocCT ,7.4%, cnen KoeTo
[OoKOocHeTe ByToHa ,cTon + cTapT” 1 ro 3agpbXTe
3a 5 cekyHan. Anapmarta we n3gage 10 3ByKoBU
curHana. ToBa o3HavaBa, Ye CTe 3aBbpLUUIM Ha-
cTpowikara.

4.1 3a pa 3ano4HeTe ga

rorBuTte

e Cnepn BkMoYBaHe Ha 3axpaHBaHETO 3BYKOBUAT
CurHan ce 4dyBa BeOHbX, BCUYKN UHOUKATOPU

ceeTBaT 3a 1 ceKyHAda, cref KoeTto u3racear,
KOETO MoKasga, Ye NioTbT € NPEMUHArn B PeXnm
Ha roTOBHOCT.

BKIT/N3KIT.,
AN "t

OyToHa BCUYKMN

WHOWKATOpPW Nokaseart -

O

. MocTtaBeTe nogxoasLl TuraH BbpXy V|36paHaTa

30Ha 3a roTBeHe.

YBeperte ce, Ye AbHOTO Ha TuraHa u
NMOBBbPXHOCTTA Ha 30HaTa 3a roTBeHe
Ca YNCTU U CyXN.

. JokocHeTe ByToHa 3a n3bop Ha 30Ha 3a roTee-

HEe N MHOUKATOPB®T Ha aucnnea Oo 6yTOHa e
mMura.

(o))
[ Jo)

N

71N

. [JokaTo KonmM4yecTBOTO MWra, 3agavte Konuye-

CTBOTO Ha MOLLHOCTTA, KaTo [JOKOCHETE MHOro-
KpaTtHo "-" unn "+".

MoxeTe cbLyo Taka Aa niab3rarte no
nnb3rada nnu NpocTo Aa OOKOCHeTe
BCAKa TOYKa OT niib3radva.

nnn
— ___*——-- +
N 1N J
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ndJyHKuMOHupaHe Ha Ypena

¢ AKO He nsbeperte CTeNeH Ha HarpsiBaHe B pam-
KuTe Ha 1 MUHYTa, KOTIIOHBT LUe Ce U3KIYN aB-
ToMaTmyHo. Llle TpsibBa oa 3anoyHeTe OTHOBO
oT cTbrka 1.

* MoxeTe ga NPOMeHATE CTeNeHTa Ha HarpsaBaHe
Mo BCAKO BpeMe Mo BpemMe Ha rotBeHe.

-
| Z«

Ako aucnnest mura , == = penyBaliku ce CbC

CTeneHTa Ha HarpsiBaHe, ToBa O3Ha4aBa, Ye:

* He CTe MOCTaBWMMW TUraH Ha NpaBuIHaTa 30Ha
3a roTBeHe unu,

* TUraHbT, KONTO MU3MON3BaTe, He € NoAxXoAsL, 3a
MHOYKUMOHHO roTBEHE UInn,

* TUraHBT € TBbpAe MalibK UMK He € NpaBuiiHO
LeHTpupaH BbpXy 30HaTa 3a rotBeHe.

He ce n3BbpLUBa 3arpsiBaHe, OCBEH ako Ha 3oHaTa
3a roTBeHe HAMa noaxodsly cba. AucnnesaT we ce
M3KITOYM aBTOMAaTUYHO crieq 1 MUHyTa, ako BbpXxy
Hero He 6be NocTaBeH NoaxoAsil Cb.

4.2 Korato npukno4uTe c

rorBeHeToO

1. JokocBaHe Ha 6yTOHa 3a VI360p Ha oTonnnTenHa
30Ha, KOATO UCKaTe Aa USKIK4UTE.

bies

2. [lokocHeTe MHOrokpaTHO ,-“ UnM Nib3HeTe Mo
nnb3raya Ao NnsiBata Touka, crief KoeTo [OKOC-
HeTe ,-“, UN JOKOCHETE NsiBaTa ToYKa Ha Nib3-
rada, crnef KOeTto JOKOCHeTe ,-“. YBepeTe ce, Ye
ancnnesT e nokasea ,0“.

— — —— - G GED B

V‘ ~ @ )

mnnn

— ——— —— e S .

8 J

3. 3a oa usknYMTe 30HUTE 3a roTBEHE, JOKOCHE-
Te koHTpona ON/OFF.

O

4. Masete ce ot ropewy nosbpxHocTn! H* (MHAK-
KaTop 3a ocTaTb4YHa TOMMMHA) LUe MOoKaxe KOs
30Ha 3a roteBeHe e ropewa Ha gonup. e uns-
YyesHe, KoraTo NoBbpXHOCTTa ce oxraaun Ao 6es-
onacHa Temnepatypa. Moxe fa ce nsnonssa u
KaTo (hYHKLMSI 3a NECTEHE Ha EHEPrUs, KaTo ce
M3MoN3Ba Bce Olle ropelyata 3oHa 3a 3arpsiBa-
He Ha Opyru TUraHu.

jOO
Heo
4.3 N3non3BaHe Ha pyHKUMUATA

3a ycunBaHe

dyHKkumaTa Boost e dyHkums, KOATO yBenuyasa
MaKkCcMMarnHo MOLLHOCTTa Ha u3bpaHa 30Ha 3a ro-
TBeHe. KoraTo e akTvBMpaHa, yHKUMATa NpoagbI-
XaBa 5 MUHYTU 1 ocurypsiBa no-mMoLLHO ¥ No-6bp-
30 roTBeHe, HanmpuMmep 3a 3arpsiBaHe Ha Boda B
ronsiMa TeHxepa 3a roTBeHe Ha opu3 unv nacta.

Camo 3oHa 1 1 3oHa 3 ¢ yHKUMA
3a ycuneaHe.

U3nons3BaHe Ha boost 3a npunaraHe Ha noBe4e

MOLLHOCT

1. JokocHeTe koHTponma 3a wu3bop Ha 30Ha
3a HarpsiBaHe, KOSITO uckaTe pfa ycunute,
nHamkaTop Ao byToHa e mura ,“ Ha gucnnes.

- 00
~ @0

~
’

2. [lokocHeTe KoHTpona 3a pyHkumsaTa boost u 30-
HaTa 3a roTBeHe Lie 3anoyHe fga pabotn B pe-
XM boost. [lucnnesT 3a MOLLHOCT Lie nokaxe
4P, KOeTo nokasea, Yye 30HaTa € B PEXUM Ha
ycuneaHe.
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3. YcuneHata MOLUHOCT Lie MpoabimkM 5 MUHY-

TW,-Crieq KOeTo 30HaTa Le ce BbpHE KbM HUBO-
TOHa MOLLHOCT 9.

4. Ako nckaTe Aa oTMeHuTe yHKUmMsATa 3a ycun-
BaHe Mo Bpeme Ha 5-MWHYTHOTO Bpeme 3a pa-
60Ta, JOKOCHETe KOHTpora 3a u3bop Ha 30Ha3a
roTBeHe 1 nHamnkatop Ao 6ytoHa e mura.Cneq
TOBa [OKOCHETe KOHTpomna 3a ¢yHkuuaTa 3a-
yBennyaBaHe 1 30HaTa 3a roTBEHE LUe Ce BbpHe
KbM HMBOTO Ha MOLLHOCT 9.

s A
o0
f\ = @\ —eo J
YnpaBneHue Ha 3axpaHBaHeToO

BawmsAT KOTNOH e pasgeneH Ha [f[Be rpynu.
MoxeTe fa ycuneaTte camo 1 30Ha BbB BCsika rpy-
na, KaTo CbOTBETHaTa 30Ha TpsibBa Aa e Ha wunu
nog HMBO Ha MOLLHOCT 5.

YBepere ce, 4ye CTe MNOCTaBUU
CbAoBeTE 3a rOTBEHe B LEHTbpa
Ha eAuHMYyHaTa 30Ha 3a rOTBEHE.
Korato rotBuTe ronsiva TeHmxepa
U1 OBarnHu, NPaBoObIbIHW U yAbI-
XEHW TuraHu, yBepeTe ce, Ye cTe
rM MOCTaBUM LEHTPUPAHO BbPXY
30HaTa 3a roTBeHe, MOKPMBANKU U
[ABarta KpbCTa.

4 30HKM MoraT Aa usnonssat yHKUK-
sTa 3a ycunBaHe.

lpyna A Tpyna b
1 1

4.4 U3non3BaHe Ha (pyHKUUATA
3a rBKaBa 30Ha

Taan 30Ha MOXe fa ce u3nonasa Kato efHa 30Ha
Unn KaTto ABe pasfinyHuU 30HU, cnopen HyxXaute
Ha rotBeHe. [bBKaBaTa 30Ha ce CbCTOM OT ABe
He3aBUCUMUN 30HU 3a roTBeHe, KOUTO Morat fa ce
ynpasnasat OTAENHO.

ﬂpmmepm 3a NpaBwUJTIHO N HenpaBWIJTHO NOCTaBAHE
Ha TeH)Kepu:

F o & ( il A = %

-
Q@ K
Q@ K
A | | "¢ | | %

v v

U3non3BaHe Ha Flex Zone kaTo egHa ronama
30Ha:

A e

3a pa aktmBupate ['bBkaBaTa 30Ha KaTo efiHa ro-
nsiMa 30Ha, n3bepeTe 3oHaTa, KOATO MMa PYHKLNSA
3a MbBKABOCT, U HATUCHETE MKOHaTa Ha rbBKaBaTa
3oHa. Cnepn ToBa MHAMKaTopHaTa CBETMMHA Lie
cBeTHe OnMM30 [0 MKOHaTa Ha rbBKaBaTa 30Ha,
KOETO LLie aKTMBUpa pyHKUMATa 3a MBKaBa 30Ha.

Hactpoiikata Ha MoliHOCTTa paboTu BbB BCsKa
Apyra HopMarsiHa 30Ha.

82 Lo
L=

e
KoraTo cTe BbB (hyHKUMATa rbBKaBa
30Ha, 30Ha 3 1 30Ha 4 moraTt Ja Bns-
3aT BbB (hyHKUMsTa Boost eqHoBpe-
MEHHO 1 [ia u3nssar cneg 5 MuHyTu.

MU3non3BaHe Ha Flex Zone kaTo OoBe He3aBUCU-

MW 30HMU:

oo
[ Jeo]

— 633

3a pga u3nonseate rbBkaBaTa 30Ha KaTo ABe
pPasnnyHn 30HU C pasfinvyHU HaCTpOVIKI/I Ha MoLuU-
HOCTTa, HaTUCHETe OTHOBO 30HAaTa 3a Harpsea-
He, cnef KOeTo OOKOCHEeTe KOHTpOra 3a rbBKkaBa
30Ha. MH,qMKaTOpHaTa CBETIIMHa OO0 KOHTpona 3a
MBKaBa 30Ha LWe u3racHe M roBkaBatTa 30Ha Lle
Cce JeaKkTtmsupa.
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4.5 NanonsBaHe Ha pyHKUMATA
3a 6apbekto

PyHKuMATa 3a 6Gapbekio Moxe Aa ce nsnonsea no

BpemMe Ha pexuma Flex Zone, 3a ga ce nogabpxa

paBHOMEPHO pasnpenerieHa Temneparypa Ha no-

BbPXHOCTTa Ha TUraHa.

1. JokocHeTe KoHTpona 3a n3bop Ha 30Ha 3a roTBeHe,
3a KOSTO wuckate Aa wanonsearte yHKUMsTa
6apbekto, 1 MHAVKaTOp [0 KOHTpONa Le mMura.

2. lokocHeTe u 3agpbxTe koHTpona Flex Zone/
BBQ 3a 3 cekyHawn, 3a ga aktusupare yHKLM-
sata BBQ. Crnieg ToBa Wwe ce nokaxar ,b* u ,q".

5:98 (]
Py oe

q\l:() ES' 00

oo
oce

3. 3a pga uskniounte yHkumusiTa 3a 6apbekto, go-
KOCHeTe NpefBapuUTENHO M3GpaHns KOHTPOI 3a
n36op Ha 30Ha 3a roTBEHE, Cref KOeTo [AOKOC-
HeTe koHTpona 3a Flex Zone/BBQ 3a 1 cekyH-
Ada. iHgukaTopbT Ha 30HaTa 3a roTBeHe Le Mno-
kaxe ,0“ 1 HUBOTO Ha MOLLHOCT MOXe Aa 6bae
HynpaHo.

4.6 U3non3BaHe Ha (pyHKUUATA
3a naysa - STOP+GO

dyHKkumaTa "Maysa" Mmoxe ga ce nsnonasa no BCs-
KO Bpeme Ha rotBeHeTo. ToBa No3BorisiBa cnnpaHe
Ha UHAYKLUWOHHMWS KOTMOH U BpbLUaHe KbM HEro.
1. YBeperTe ce, Ye 30HaTa 3a rotBeHe paboTu.

2. llokocHeTe GyToHa STOP+GO, uHOukatopbT
Ha 30HaTa 3a roTeeHe e nokaxe "lI". N Toraea
paboTaTa Ha WMHAOYKUMOHHUSI KOTMIOH We Obae
JeakTVB/paHa B paMKMUTe Ha BCUYKM 30H 3a ro-
TBEHe, C U3KIoveHne Ha bytoHute STOP+GO,
BKJIOYBaHE/U3KIOYBaHE 1 3aKIo4BaHe.

(g

5z>3g:>

3. 3a ja OTMeHWTe CbCTOSIHMETO Ha nay3a, [JoKoC-
HeTe B6yToHa STOP+GO , cnep koeTo 3oHaTa 3a
rOTBEHE Le Ce BbPHe KbM CTEMeHTa Ha MOLL-
HOCT, KOSITO CTe 3afjanu npeau Tosa.

(4]
N =

4.7 U3non3BaHe Ha (pyHKUUATA
3a nogabpXKaHe Ha TonsnMHaTa

dyHKUMATA 3@ NopgabpXKaHe Ha TomnuHa e noa-

xodsla 3a noagdbpkaHe Ha XpaHata Tonna.

M3non3eaHe Ha (byHKUMATA 3a nogdbpxaHe Ha

TonfMHaTa 3a noctTuraHe Ha ctabunHa Temnepa-

Typa.

1. OokocHeTe OyToHa 3a u3bop Ha 30Ha 3a
HarpsiBaHe, KOATO MckaTe [Oda u3nonsearte 3a
nogdbpXaHe Ha TOMnuMHaTta, uHAMKaTop QOO0
OyToHa e mura.

2. [lokocHeTe KoHTpora 3a yHKuMATa 3a NoaabLp-
)KaHe Ha TonnuHa, UHAMKATOPBbT Ha 30HaTa 3a
roTBeHe e nokaxe ,A".

B =
N,

3. 3a ga oTMeHWTe noadbpKaHeTo Ha TOMnnuHa,
[OKOCHeTe GyToHa 3a 13bop Ha 30Ha 3a Harpsi-
BaHe, crefl KOeTo JOKOCHETE NOAAbPKAHETO Ha
TonnuHa. 3oHaTa 3a roTBEHE e NPeMUHe Ha
MOLLl,HOCT ,,0“

:> T\'\Q noo

4.8 3aknouBaHe Ha OyTOHUTE

3a ynpaBrneHue

* MoxeTe ga 3akniounte GyTOHWUTE 3a ynpasre-
HWe, 3a Ja NpefoTBpaTUTe HEBOJTHOTO UM U3-
nonseaHe (Hanpumep Jeua ga BKMA4YaT no
norpeLLKka 30HUTe 3a roTBeHe).

* KoraTo opraHuTe 3a ynpasrieHve ca 3aKmoyeHu,
BCWYKM OpraHy 3a ynpasrieHue, ¢ U3KniodYeHne
Ha opraHa 3a BKIloYBaHe/UskIouBaHe, ca ae-
aKTUBUpaHW.
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3akntouBaHe Ha 6yToHUTe 3a ynpaBrneHue

1. lokocHeTe eqHOBPEMEHHO ,-* & ,+*.

2. NHpmkaTopbT Ha TanmMepa Le nokaxe , Lo ,.
OTknrouBaHe Ha OYTOHUTe 3a ynpaBrieHue

1. YBepeTe ce, Ye roTBapckaTa neyka e BKIoyeHa.

2. [lokocHeTe 1 3apbXTe eAHOBPEMEHHO ,-“ & ,+*
3a 3 cekyHaW.

3. Beye moxeTe fia 3anoyHeTe Aa nsnonasarte KoT-
JIOHa cu.
— e —-—-— S G D |

(—— a

Korato KOTNOHBT € B pexuM Ha 3a-
KrnoyBaHe, BCUYKM KOHTPOMM ca Ae-
aKTMBMpaHW ¢ nsknodeHne Ha BKI1./
N3KIJ1. BuHarn moxeTe aa Uskno4m-
Te KOTnoHa ¢ koHTpona BKJ1./U3KIJ1.
B Cfy4Yall Ha CMELUHOCT, HO MbpBO
TpsibBa Aa OTKMHYMTE KOTMOHA npe-
v cneppalyara ynorpeba.

4.9 U3non3BaHe Ha Taumepa

MoskeTe Aa usnonssarte TaiMepa no ABa pasnuy-

HW HaumHa:

* MoxeTe fAa ro msnonssaTte kaTto 6posy Ha
MUHYTWU. B TO3M cnyvait TaimepbT HaMa fa
U3KIIOYM HUKOS 30Ha 3a roTBEHe, koraTo 3aja-
[EHOTO Bpeme usteve.

* MoxeTe Aa ro HacTpoute Aa M3Kko4Ba egHa
UNK noBeYye 30HW 3a rOTBEHE crief U3TuvaHe Ha
3ajafleHOTO Bpeme.

* MoxeTe ga HacTpouTe Tanmepa 8o 99 MUHyTU.

M3non3BaHe Ha Taﬁmepa KaTo 6pont| Ha MUHYTU

Ako He VI36VIpaTe HUKOA 30Ha 3a roTBeHe
1. YBeperTe ce, Ye KOTNIOHBLT € BKITIOYEH.

MoxeTte ga usnonssarte 6posiya Ha
MWHYTW, OPU aKo He n3buparte 30H1
3a roTBEHe.

2. [lokocHeTe ByToHa Ha TavMepa, WHAMKATOPbLT
Ha Tarimepa nokassa , 30"

30

&)
L

3. Perynupante HacTpomkata Ha Tanmepa, Kato
[OKOCHETE KOHTpona - unu +. 3agageHnte Mu-
HyTW Lie 6baaT NoTBbPAEHW crep KaTo murat
3a okorno 5 cekyHau. Korato BpemeTo e HacTpo-
€HO, TO e 3anoyHe fa ce oTbposiBa BeaHara.
Oucnnedar we nokaxe ,“ 0CTaBaLLoTo BpeMe.

2363
O

4. 3a ga oTMeHuTe Tanmepa, OOKOCHETE KOHTPO-
na Ha TaWimMepa, 3a4afeHOTO BpeMe Lie mura.
KoraTto BpemeTo Mura, JOKOCHETE KOHTpona Ha
Talimepa OTHOBO W Ha gucnres Ha Tanmepa Lie
ce nokaxe ,--“.

O

5. 3ymep®bT Lie n3aade 3BYKOB CUrHas B NPOAbI-
xeHue Ha 30 cekyHaM, a AMCNNesAT Ha TalMe-

pa e nokaxe ,~-, Korato 3agageHoTo Bpeme
n3teve.

[okocHeTe KoHTponarta ,-“ unu ,+*
Ha TaiMepa BefHbX, 3a Aa Hama-
nMTe unu yeenuuute BpemeTo C 1
MUHYyTa.

[lokocHeTe 1 3aapbXKTe KOHTponaTa
. WM +* Ha Tarmepa, 3a Ja Hama-
niTe nnu yesenuuute Bpemeto ¢ 10
MUHYTU.

AKo 3afjafeHoTo BpeMe HaaBuLLIN
99 MUHYTKN, TaNMEPBT aBTOMATUYHO
e ce BbpHe Ha 00 MuHyTW.

HacTpoiiBaHe Ha Tailmepa 3a M3KNIOYBaHe Ha

efHa 30Ha 3a roTBeHe

1. [lokocBaHe Ha KOHTpona 3a u3bop Ha 30Ha 3a
HarpsisaHe.

oo
[ Jo)

MHaykumoHeH KoTrnoH / PbkoBOACTBO 3a noTpebutens

291/BG



ndJyHKuMOHupaHe Ha Ypena

2. [lokocHeTe ByToHa Ha TavMepa, WHAMKATOPbT
Ha Tanmepa Lie nokaxe ,30“

30

S

L

3. Perynupante HacTpomnkaTa Ha TawnmMepa, KaTto
AOKOCHeTe KoHTpora - unu +. 3agageHnTte mMu-
HyTW We 6baaT NOTBbPAEHM Crnef KaTto MuraT 3a
OKOr1o 5 cekyHau.

B p——
N & /\t\

» [lokocHeTe KoHTponaTa ,-“ unu ,+*
Ha Tallmepa BEAHBX, 3a Aa Hama-
nuTe Unu yBenuynTe Bpemeto c 1
MUHyTa.

e [lokoCHeTe U 3adpbXKTe KOHTPO-
nara ,-“ unu ,+“ Ha Tanmepa, 3a
[a HamanuTe Unu yBenuunTe Bpe-
meTo ¢ 10 MUHYTK.

* AKO 3a4aeHOTO BpemMe HaaBuLLIN
99 MUWHYTKW, TaMepbT aBTOMa-
TUYHO LLie ce BbPHe Ha 0 MUHYTK.

4. [NokocHeTe ByToHa 3a 136op Ha 30Ha 3a Harps-
BaHe W crieq ToBa JOKOCHETe TaniMepa, TamMe-
pbT Ce OTMEHs, Ha AMCnres 3a MUHYTU Le ce
nokaxe ,00% a cnep ToBa ,--“.

00 30 mnn
:ﬂo\ — O —> Vary
5. KoraTo BpemMeTo e HacTpoeHo, TO Lie 3arnovHe

Ja oTbposiBa BegHara, a Ha aucnres Lie ce no-
Kaxe ,"“ OCTaBalLoTO BpEME.

236
O

YepBeHaTa Todyka OO wHAMKATOpa
3a HMBO Ha MOLLHOCT ,“ Lle CBETHE,
rokassarikui, Ye 3oHaTa e n3bpaHa.

(o] o)
.00

HacTtponBaHe Ha TariMepa 3a U3KNIOYBaHe Ha

noseye OT eHa 30Ha 3a roTBeHe

1. AKO yHKUMSATa ce M3nonsBa 3a nosevye OT
eflHa 30Ha 3a roTBeHe, ANUCNMENAT Lie nokassa
Haw-kpaTkoTo Bpeme (Hanpumep 3oHa 1
MMa 3agageHo BpeMe OT 3 MUHYTM, @ 30Ha 2
uMa 3ajaeHo Bpeme OT 6 MUHYTW, Taka ye
OncnnesT Ha Tavimepa nokasea ,3“.)

Murawa YyepBeHa Touka 4o avcnnest
3a HMBO Ha MOLLHOCT O3Ha4yaBa, 4e
OucnnesT Ha Tanlmepa nokasea oc-
TaBalLlOTO 3a4afleHo BpeMe 3a Tasu
30Ha 3a roTBeHe. AKO uckate fga
npoBepuTe OCTaBaLOTO 3afdafeHo
BpeMe Ha ApyraTta 30Ha 3a roTBeHe,
[okocHeTe ByToHa 3a u3bop Ha 3oHa
3a roTBeHe 3a Ta3n 30Ha. TanmepsT
LLle noKaxke 3ajafeHoTo Bpeme.

5 . o (3apaneHo Ha 6 MUHYTI) n
#Q0 U3

O

2. KoraTo BpeMeTo 3a roTBEHe U3Teye, CbOTBETHA-
Ta 30Ha 3a roTBEHeE LLe ce U3KIoYM aBToMaThy-
HO W Ha Aucnnes we ce nokasea ,H“, gokarto
30HaTa ce oxnagu Ao 6esonacHa Temnepartypa.

O O (3apaneHo Ha 3 MUHYTH)

« @0

AKO uckaTe fa NpoOMeHUTE Bpeme-
TO Cnea HacTporBaHe Ha TavmMepa,
TpsibBa fa 3anoyHeTe oT CTbMka 1.

4.10 3awumTa OT NperpsiBaHe

BrpageH TemnepaTypeH CeH30p criegv Temnepa-
TypaTa BbTpe B KoT/ioHa. Korato 6bae 3aceyeHa
npekoMepHa TemnepaTypa, KOTIOHbT Lie crnpe
aBTOMaTUYHO paborTa.

4.11 3awuTa oT pasnmBaHe

KoTrnoH®bT Wwe u3gage 3BYKOB curHan u we ce
U3KINK4KN, cnen Karto onpefeneHo KonmyecTtBo
TEYHOCT rnperiee BbpXy KOHTPOSIHUTE enemMeHTU.
Ako TOBa ce CIy4yun, MUBKIK4YeTe 3axpaHBaHETOo,
cneaBanTe obwuyanHuTe npegnasHn Mepku 3a
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no4yncTeaHe Ha ropelin Te4HOCTn U ce yBepeTe,
4Ye NnoTbhbT € CyX, Nnpean Aa 3anovYHeTe OTHOBO Aa
roTsuTe.

4.12 OTKpuBaHe Ha Mariku
npeameTu

KoraTo BbpXy WMHOYKUMOHHUSI KOTIIOH € OCTaBeH
HenoaxoAsill, pasMep WnM HemarHUTeH TuraH
(Hanp. anymuHueB), wnu gpyr apebeH npegmet
(Hamp. HOX, BMMMUA, KMiOY), TOW aBTOMATUYHO
npemMmHaBa B PeXUM Ha roTOBHOCT crnef 1 MuHy-
Ta. OxnaxgalmsT BeHTUnaTop Lwe pabotu oLue 1
MUHyTa.

4.13 MNpeaynpexaeHue 3a
ocTaTb4Ha TonsiMHa

Korato neykata paboTu n3BecTHO Bpeme Lie nva
ocTaTbyHa TonnuHa. bykearta ,H* (nHgukaTtop 3a
ocTaTb4Ha TOMMNMHA) ce NosiBABa Ha Ancnnes kato
npepynpexaeHve 3a eBeHTyanHo HapaHsiBaHe oT
ropewy noebpxHocTh. Llle navesHe, korato no-
BbPXHOCTTa ce oxnaau o besonacHa Temnepa-

Typa.

4.14 ABTOMaTUYHO
U3Knro4YBaHe

ABTOMATMYHOTO U3KMIOYBAHE € q)yHKLWIFl 3a
fesonacHoCT Ha Bawws WHOYKUMOHEH KOTJI10H.
M3knouBa ce aBTOMATU4HO, ako 386paB|/|Te Aa
U3KINK4YNUTE 3axpaHBaHETO Ha 30Ha 3a roTBEHE.
BpemeHaTa 3a U3KIK4YBaHe Mno nop,pasGMpaHe ca
nokasaHu B Tabnuuara no-gony:

HuBo Ha
MOLLHOCT

Tanmep 3a pabora no
nogpaséupaHe (4ac)

o Nl |~ lwW|IN| =~
NN PP 0| |

E E

4.15 HacTtpounku 3a HarpsiBaHe

HacTponiknte no-gony ca caMo Hacoku. ToyHaTa
HacTpovka Le 3aBWCKM OT HSIKOMKO dhakTopa,
BKITHOYMTENHO BalLMTE CbAOBE 3a FOTBEHE W KOMU-
4YeCTBOTO, KOETO roTBuTe.

TonnuHa | MpurogHocTt

1-2 * 3aTONMSIHE HAa Marku KonmyecTsa
XpaHa

* pa3TonsiBaHe Ha LUokonaj u mac-
no

* N1EKO KbKpeHe

» 6aBHO 3aTomnnsHe

* NpeTonrsiHe
* 6bP30 KUMNeHe
* rOTBEHe Ha opu3

5-6 * nanadYnHKn

* COTUpaHe
* roTBEHE Ha nacTta

9 * MbpXXeHe Ha ypHa
* n3rapsaLo

* KMMEeHe Ha cynaTa

* Bpsilla Bogda

MHaykumoHeH KoTrnoH / PbkoBOACTBO 3a noTpebutens
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HYKasava 3a rorBeHe

BHumaBante npu nbpxeHe, Tbi
KaTo OnMOTO W MasHWHaTa ce Ha-
rpsiBaT MHOro 6bp30, 0COGEHO ako
n3nonssarte yHkumaTa Boost Ha
WHAOYKUMOHHUSA KOTMOH. IMpun n3knto-
YWTENHO BMCOKM TemrepaTtypu mac-
10TO ¥ Ma3HUHUTE LLie Ce Bbanname-
HAT CMOHTAHHO M ToBa NpefcTaBns-
Ba CEPUO3EH PUCK OT Mnoxap.

5.1 CbBeTHU 3a roTBeHe

» KoraTo xpaHaTta 3aBpu, HamaneTe Temnepary-
parta.

* M3non3BaHeTo Ha Kanak e Hamanu BpemeTo
3a roTBeEHEe U Lle CNecTn eHeprusd, KaTto 3anasu
TonnKMHaTa.

* Hamanete KONMYeCcTBOTO TEYHOCT UMW Ma3HWUHA,
3a [Ja HaManuTe BpeMeTo 3a roTBeHe.

¢ 3anoyHeTe Ja roTBUTE Ha BUCOKA CTEMEH U Ha-
maneTe CTerneHTa, Korato xpaHata ce 3arpee
nobpe.

BapeHe Ha TUX OI'bH, rOTBEHE Ha Opu3

* BapeHeTo Ha TUX OrbH Cce cryyBa nog TovkaTa
Ha kuneHe, okorno 85°C, koraTo MexypueTa
camo OT BpeMme Ha Bpeme ce usguraT Ha no-
BbPXHOCTTa Ha TEYHOCTTa 3a roteeHe. ToBa e
KMIOYBT KbM BKYCHUTE CYMU U KPEXKUTE SIXHUK,
3alloTO BKycOBeTe ce pa3BuBaT, 6e3 xpaHaTa
Aa ce npesapsiBa. Cblyo Taka TpsibBa Aa rot-
BUTE COCOBE Ha OCHOBAaTa Ha LA 1 CrbCTEeHU C
HpalluHo cocoBe nof ToukaTa Ha KuneHe.

e Hsikou 3agauu, BKMKOYMTENHO roTBEHE Ha Opu3
no metoaa Ha abcopbums, MOXe Oa usucksar
Mo-BMCOKa OT Hal-HWUCKaTa HacTpoiika, 3a Aa ce
rapaHTMpa NpaBUIHOTO CrOTBEHe Ha XpaHaTta B
npenopbYaHOTO BpeMe.

3anbpXeH cTek

3a pa NPUroTBUTE COYHU N apOMaTHU MbPXXOIN:

1. OcrtaBeTe MeCcOTO [f[a npecTtoM Ha CTawHa
Temnepatypa 3a okorno 20 MWHYTM npeau
roTBEHE.

2. 3arpeiite TuraH ¢ gebeno AbHoO.

3. HamaxeTe ABeTe CTpaHu Ha nbpxxonarta ¢ Ofuo.
KanHeTe marnko KONMYecTBO ONvO B ropeLyns
TUraH 1 crnej ToBa CrioXKeTe MeCcOoTO BbPXY HEero.

4. OGbpHeTE MbpxonaTta camo BeAHbX Mo Bpe-
Me Ha rotBeHe. TOYHOTO Bpeme 3a roTBEHE

e 3aBucu oT aebenuHata Ha nbpxkonarta u
OT TOBa KOSKo AobGpe uckaTte Aa 6bae manedye-
Ha. BpemeTo MoXe ga Bapupa OT Okono 2 Ao
8 MUHYTM Ha cTpaHa. HaTucHete nbpxonata,
3a [a NpeLeHnTe KOmKo € CroTBeHa — KOJIKOTO
no-TBbpAda e Ha Aonup, TofkoBa no-gobpe us-
neyeHa e 6bae.

5. OcTaBeTe cTeka Aa NnoymHe BbpXy TOMna YMHUs

32 HSAKOMKO MWUHYTU, 3a 4@ Ce OTMYCHE U OMEK-
He, Npeau Aa cepsupare.

3a nbpxeHe

1.

M3bepeTe yok € Mnocko AbHO, CbBMECTUM C
NHOYKUNA, NN TONAM TUFaH.

. MoarotBeTe BCUYkM CbCTaBKM U OGOpyaABaHe.

MbpxxeHeTo TpsibBa Aa e 6bP30. AKO roTBUTE ro-
TIEMU KONMYECTBA, FOTBETE XpaHaTa Ha HAKOMKO
Mo-Marku nopLmu.

. 3arpe|?1Te TUraHa 3a KpaTko U pobasete fiBe cy-

neHn NbXnum onno.

. [MbpBO cBapeTe MecoTo, OCTaBeTe ro HacTpaHa

1 O ApbXTe TONsO.

. 3anbpxete 3eneHyyumte. Korato ca ropeiuu,

HO BCe OLle XpyrnkaBu, HamarneTte 3oHaTa 3a ro-
TBEHEe Ha MNo-HWUCKa CTeneH, BbpHeTe MeCOoTo B
TuraHa un gobaBete coca cu.

. Pasbbpkaiite BHMMaTenHO cbCTaBkuTe, 3a Ada

CTe CUrypHU, Ye ca ce 3aTonnunm gotpe.

. CepBupaiite BegHara.
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6.1 Npeau ga nHcTanupare ne4ykara, yBepere ce, 4ye

* PabortHaTa NOBBLPXHOCT € KBajpaTtHa 1 paBHA, KaTO HUKaKBU KOHCTPYKTUBHU €eMeHTU He npedart Ha
N3NCKBaHUATa 3a NPOCTPaHCTBO.

e PaGoTHaTa NoBbLPXHOCT € n3paboTeHa OT TepMOYCTOMYUB MaTepuar.
* AKO neukata e MOHTVpaHa Haf dypHa, TS MMa BrpageH oxnaxaall, BeHTunaTop.

* MHcTanauusiTa Lie oTroBapsi Ha BCUYKU M3UCKBAHMWS 32 CBOGOAHO MPOCTPAHCTBO U MPUMNOXUMUTE CTaH-
0apTtu u pasnopeabu.

* B nocTosiHHOTO okabensiBaHe e BrpafeH NoAXOAsLL U30nMpalLL NPeKbCBaY, OCUrypsiBaLL, MbiHO U3KIHY-
BaHe OT MPEXKOBOTO 3axpaHBaHe, MOHTUPAH U NO3ULMOHMPAaH B CbOTBETCTBIE C MECTHUTE Npasuna u
pasnopenbu 3a okabenseaHe. N3onupalymsaT npekbeceady Tpsibea Aa e oT 0a0bpeH TvM 1 Aa ocurypsisa
3 MM Bb3ayLUHA MeXAMHA MeXAy KOHTaKTUTE BbB BCUYKM MOSHOCK (MU BbB BCUYKM aKTUBHU [(hasHK]
MPOBOAHMLM, aKO MECTHITE Npasuna 3a okabensiBaHe NO3BOSIABAT TOBA U3MEHEHE Ha U3UCKBAHWSTA).

* M3onupalusT npekbesay Lie 6be NecHo AOCTbMEH 3a KNNEHTa C MOHTUPaH NJoT.

* AKO MMaTe CbMHEHWSI OTHOCHO MOHTa)a, KOHCYNTUpanTe ce C MECTHUTE CTPOUTENHU BNAacTu U Ha-
penbw.

* 3nonsBarte TONMOYCTONYMBY U NIECHU 3@ NMOYUCTBAHE NOKPUTUS (KaTO KEPaMUYHN NMOYKK) 3a CTEHNUTE
oKorno nnorta.

6.2 Cnea MOHTaXxa Ha nnora, yBepere ce, 4e:
e 3aXpaHBaIJ.I,I/IF|T kaben He e AOCTbNEH npes Bpatnte Ha LIJKaCbOBeTe nnn YyekMmemkKertarta
e ma AO0CTaTb4eH MNOTOK OT CBEX Bb3AYyX OT BbHLUHATA CTpaHa Ha UJKa(*)OBeTe A0 OCHOBaTa Ha nnorta.

* AKO NNOTLT € MOHTUPaH Haf YekMemKe unu wkad, nog ocHoBaTa My ce MOHTUpa TepMo3alyuTHa
bapvepa.

° V|3OJ'IVIpaLL|,VIF|T npekbCcBay € N1leCHO AOCTbMNEeH 3a KrnneHTa.

6.3 U36op Ha MOHTaXHO oGopyaBaHe

WapexeTe paGoTHaTa NOBbPXHOCT CrOpes pasMepuTe, NokasaHu Ha YepTexa.

Mpu BCUYkM obcTosiTencrea ce yBepete, 4e UHOYKUMOHHUAT NNoT e ,qupe BEHTUNNPaH U 4Ye oTBOpUTE
3a BXO M U3xo[ Ha Bb3OyX He ca 6J'|0Kl4paHVI. YBeperte ce, ye NHOYKUMOHHUAT KOT/IOH € B ,qo6p0 pa60T-
HO CcbCTOsIHME. KakTo e nokasaHo no-gony.
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HMOHTMpaHe Ha ypepa

6.4 CBbp3BaHe Ha NeYykKaTa KbM efieKTpuyeckaTa Mpexa

To3n nnot Tpﬂ6Ba na 6bae CBbp3aH KbM erekTpuyeckara Mpexa camo OT KBanudpuumpaHo nuue.
lMpean ga cebpxxeTe NnoTa KbM efnekTpuyeckara Mpexa, nposepeTe Aanu:
1. JomaluHaTa enekTpuyecka MHcTanaums e noaxogsila 3a MOLWHOCTTa, KOHCyMUpaHa OT KOT/IoHa.

2. HanpexeHMeTo CbOTBETCTBA HA CTOMHOCTTA, MOCOYEHa Ha Tabenkarta ¢ AaHHU

CeueHusiTa Ha 3axpaHBalima kaben morat aa N3abprKaT Ha HaToBapBaHETO, MNOCOYEHO Ha
Tabenata c AaHHW. 3a aa CBbpXeTe neykara KbM enekTpuyeckata Mpexa, He nsnonssan-
Te ajantepun, peaykTopu Unn pasknoHuTenu, TbW KaTo Te Morat [a NPUYNHAT nperpssaHe

1 noxap.
BaxpaHBalLuaT kaben He TpsibBa Aa OKOCBA ropeLuy YacTu u Tpsioea aa 6bae pasnono-
XEH Taka, Ye TemnepaTtypaTa My Aia He HafBuwaea 75°C BbB BCSKa TOYKa.

[MpoBepeTe ¢ eneKkTPOTEXHUK Aanu AOMalLHaTa enekTpuyecka MHcTanaums e nogxoadiia
6e3 npomeHu. NpomeHn Tpsbea Aa ce NpaBAT caMo OT KBanMULMpaH enekTPOTEXHUK.
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3axpaHBaHeTo Tpﬂ6Ba na 6bvae CBbpP3aHO B CbOTBETCTBUE CbC CbOTBETHUA CTaHOAPT UITK C €4HONOJI0-
CeH npekbcBay. MeToabT Ha CBbP3BaHE € rnokasaH no-gony.

220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~

— @1 @i
oL @
@i @[ —n

—o® ?®

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-YepHbIN-4opHUin-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
S:brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KadaB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBblN-Kopu4HeBMIn-KoHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-
brunt-brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-umAe (ykpu)-sinine (hall)-zila (peleka)-meélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cvBO)-nnaea (cuea)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHnia (cepbli)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (sivé)-

kék (szirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

@ E: yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekiTplvo/mpdctvo-kollane/roheline-
dzeltens/zal$geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwnto/
3€e/1eHO-XyT0/3eNeHa-rumeno/zeleno-Zuto/zelena->KenTblii/3eneHbl-KOBTUIA/3eNeHn-Kacbkin/
capbl-Zlutad/zelena-Zlta/zelenasarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn
N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cunbo-nnasa-
modroplava-cuHni-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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NMouncrtBaHe m noaapbXKa

CcTW, crneau, netHa ot
XpaHa wunu pasnueu
Ha HesaxapHW TeYHO-

YNCTBaHE Ha KOTMOHW, AO-
KaTo CTBKIOTO € OLle ToMnno
(HO He ropeLwo!).

HETO Ha KOTIIoHa.

Kakso Kak BaxHo

ExegHeBHn 3ambp- | 1. N3knovete  3axpaHBaHeTo | * Korato 3axpaHBaHETO Ha KOTMOHa e 13-
CAIBaHWS NO CTBKIOTO Ha KOTMoHa. KMoYeHo, HAMa Aa MMa uHavKaums 3a
(oTnevyatbumM OT nNpb- | 2. HaHeceTe npenapaTt 3a nmo- | ,ropeLia NnoBbPXHOCT®, HO 30HaTa 3a ro-

TBEHe Moxe Bce olle aa e ropewa! bb-
neTe U3KMYUTENHO BHUMATEMHMU.
MowHWTe TbpKanku, HAKOM HaNMOHO-

CTU BbpXY CTbKMOTO) | 3. M3nnakHeTe u nopcyllete ¢ | BM TbpKanku v arpecuBHuTe/abpasus-
yucTa Kbpna UMM KyXHEHCKa | HW MoYyMcTBalyy npenapatu moraTt ga
xapTus. HagpackaT CTbknoto. BuHarum 4etete

4. BkntoyeTe OTHOBO 3axpaHBa- | eTuKeTa, 3a Ja npoBepuTe Janu Bawu-

ST nouucTBaly npenapat unu rbba 3a
noYyncTBaHe € NoaXOoAsLL.

Hukora He ocTaBsanTe ocTaTbuUM OT Mo-
yucTBal, npenapat BbpxXy KOTIOHA:
CTBHKIOTO MOXe [a Ce OLBETU.

MpekunsasaHus, TO-

OTcTpaHeTe M He3abaBHO C

* MpemaxHeTe neTHaTa, OCTaBeHN OT pas-

neHna n ropewmn 3sa-
XapHu pasnueun  no

nomMoLlTa Ha CTbprarka 3a pl/l6-
HU pe3eHun, wnatyna nnm 6p'bC-

TOMEHN TEeYHOCTU U cnagkKa XpaHa unu
pasnATU TEYHOCTU, Bb3MOXHO Hal-CKO-

HETO Ha KOTNnoHa.

CTbKIOTO HapPCKO HOX4e, MOAXoAsillo 3a po. AKO ce OCTaBsIT ja ce OxNaasiT Bbp-
WHAYKLUMOHHM CTBbKIOKEpaMuy- | Xy CTbKIOTO, MOXe Aa e TpyaHo Jda ce
HW KOTMOHW, HO BHMMaBalTe C | OTCTPaHSIT UNK 4OpY TpanHo Aa nospe-
ropeLymTe NOBLPXHOCTU Ha 30- | AST CTbKileHaTa NOBbPXHOCT.
HaTa 3a roTBeHe: » OnacHoCT OT nopsi3BaHe: koraTto npeg-
1. MiskntoyeTe  3axpaHBaHETO nasHUAT kanak e npubpaH, OCTPUETOo Ha
Ha KOTOHa OT KOHTaKTa. cTbpraskarta e ocTpo kaTo 6pbcHad. M3-
2. [IpbXXTe OCTPUETO UNKU Npu- rnonaeanTe C M3KMYUTENHO BHUMaHUe
6opa nog bron ot 30° u us- N BUHArM cCbxpaHsiBaniTe GesonacHo u
CTbpXeTe 3aMbpcsiBaHETO Ha MSACTO, HeQOCTBLMHO 3a Aeua.
WUnNu pasnsTata TeYHoCT Ha
XINafHO MSICTO OT KOTIOHa.
3. Mounctete 3ambpcaABaHETO
WNn pasnsitata TEYHOCT C
Kbpna 3a CbAOBE WIN Kyx-
HEeHcKa xapTusi.
4. Cnepngaiite CTbNKM OT 2 00 4
3a ,ExepgHeBHO 3ambpcsBa-
He Ha CTbKOo" no-rope.
MpenuBanus  Bbpxy | 1. N3kntoueTe  3axpaHBaHeTO | * KOTNOHBT MOXe Aa n3gage 3ByKOB CUT-
OyToHMTE 3a ynpa- Ha KOTIOHa. Han n ga ce U3KI4YM caM, a CEeH30PHU-
BreHune 2. MonwniiTe pasnaToTo Te ByTOHM MOXe fa He paboTaT, JokaTo
3. N3bbplueTe 3oHaTa 3a CeH- BbPXY TAX MMa TEYHOCT. YBepeTe ce, ye
30pHO YMNpaereHne ¢ 4yucta CTe MOACYLMNM 30HaTa 3a CEH30pPHO
BMna)xHa rbba unm kbpna. ynpaBnexve, Nnpeay Aa BKIYMTE OTHO-
4. N36bpLueTe 3oHaTa HaMmbIHO BO KOT/OHa.
C KyXHEHCKa xapTusi.
5. BkntoyeTe OTHOBO 3axpaHBa-
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n OTCTpaHﬂ BaHe Ha HeEU3MNpPaBHOCTU

OTCTpaHﬂBaHe Ha
HensnpaBHOCTHU

MbpBONpUYMHa

Momowy

KoTrnoHbT He Moxe aa ce
BKIO4Nn.

Hsma 3axpaHBaHe.

YBepeTe ce, Yye MMOTLT € CBbP3aH KbM
enekTpuyeckata Mpexa u Ye e BKITYEH.
MpoBepeTe fanv uMa MpeKkbcBaHe Ha
eneKkTpo3axpaHBaHeTo BbB BalUKsA AOM
UNK paioH. AKO CTe NPOBEPUIM BCUYKO U
npobneMbT Npoabkaea, obageTe ce Ha
KBanUUUMpaH TEXHUK.

CeH3opHUTE OYyTOHM He
pearvpar.

YnpaBrneHueTo e 3akntoye-
Ho.

OTknitoyeTe ynpasneHneTo. Buxre pas-
aen ,M3nonssaHe Ha UHAOYKLUMOHHMSA KOT-
NOH" 32 UHCTPYKLUK.

CeH30pHUTE  KOHTPOMU
ca TpyaHu 3a paboTa.

Bb3avoxHO € Ja uma nek
BOAEH (UIIM BbpPXY KOHTPO-
nUTe UM MoXe Ja W3rnona-
BaTe BbpXa Ha MpbCTa Ccu,
KoraTo [OKOCBaTe KOHTPO-
nure.

YBepeTre ce, 4Ye 30HaTa 3a CEH30PHO
ynpaerneHue e cyxa un nanonssanTe Bbpxa
Ha npbCTa CKU, KOrato JOKoCBaTe KOHTPO-
nure.

CTbKMOTO Ce gpacka.

CbaoBe 3a rotBeHe ¢ rpyou
pbbose.

M3nonaBaiTe cbaoBe 3a roTBeHe C MNo-
CKkM W magkn gbHa. Bwxrte ,M36op Ha
npaBuUIHUTE CbA0BE 3a roTBeHE".

Manonseat ce Henoaxoas-
Wy abpasuBHU bOKM Unn
noYncTBalLM NpenaparTu.

BwxTe ,[MouncrteaHe n rpuxa“.

Hsikou TuraHu wspaeat
nykaww unu - Lpakaiim
3BYLIM.

ToBa MoXe [a ce AbMKN Ha
KOHCTpyKUMSiTa Ha BawumTe
cbAoBe 3a rotBeHe (cro-
eBe OT pasfMyHu MeTanm
BMOGpPMpAT Mo pasnuyeH Ha-
YWH).

ToBa e HOpMariHo 3a roTBapckuTe CbaoBe
N He e Npu3HaK 3a nospeaa.

WHAOYKUMOHHUSAT ~ KOTMOH
n3gaeBa TUXO GpbMYeHe,
KoraTo ce WM3nornsBa Ha
BMCOKa CTeNeH Ha Harps-
BaHe.

ToBa ce AObMKM Ha TEXHO-
normdata Ha WHOYKUMOHHO
roTBeHe.

ToBa e HOpMarHo, HO LWyMbT 61 Tpsbea-
1o fga Hamanee Wnu ga us4vesHe Hambn-
HO, KOraTo HaMmanuTe CTeneHTa Ha Harps-
BaHe.

Llym oT BeHTURaTop, ma-
Ball, OT WHAYKUMOHHMS
nnor.

BrpageH BbB Baluns UHAOYK-
LUMOHEH MnoT oxnaxaall
BEHTUNATOP Ce € BKIOYUII,
3a [la NpegoTBpaTy nperpsi-
BaHe Ha erleKTpoHUKaTa.
Moxe ga npogbmxkun ga pa-
60TV gopu cneg kato cte
U3KIOYUIY UHAYKLMOHHUS
KOTIIOH.

ToBa e HOpMasiHO U He U3UCKBA HUKAKBU
aencteus. He nsknouBanTe 3axpaHBaHe-
TO Ha UHAYKLUMOHHUS KOTIIOH OT KOHTaKTa,
[0KaTo BEHTUNATOPLT paboTu.
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n OTCTpaHﬂ BaHeé Ha HeEU3nNpaBHOCTU

TuraHute He ce HarpsiBaT
N Ha gucnnea ce nosBsA-
Ba .

MH,D,yKLlI/IOHHI/IﬂT KOTIIOH He
MOXe [a pas3no3Hae Tura-
Ha, 3all0TO He e noaxoaAL
3a UHOYKUMOHHO roTBeHe.

M3nonsBainTte cbaoBe 3a roTBeHE, NOOX0-
OSWM 332 MHOYKUMOHHO roTBeHe. Bukre
pasgen ,M36op Ha npaBunHWTE CbaoBE
3a rotBeHe".

WHAOYKUMOHHMAT KOTIMOH He
MOXe [a pasrnosHae Tura-
Ha, 3alWoTo e TBbpae Ma-
NMbK 3a 30HaTa 3a roTeeHe
UM He e NPaBUITHO LieHTpK-
paH BbpXy Hes.

LleHTpuparite TuraHa u ce yBsepete, ue
ABHOTO My CbOTBETCTBA Ha pa3Mepa Ha
30HaTa 3a roTBeHe.

WHOYKUMOHHMAT  KOTMOH
UM 3oHaTa 3a roTBeHe
ce e M3KIYnUna Heovak-
BaHO, YyBa Ce 3BYKOB
CUrHan u ce rnokasea Kof,
3a rpewka (0BUKHOBEHO
ce pedyBa C egHa unu
ABe umdpu Ha aucnnes
Ha TaviMepa 3a roTBeHe).

TexHuyecka nospega.

Mons, 3anuwete 6ykBute u uudpute
Ha rpeLuknTe, U3KMoYeTe UHOYKLUMOHHUSA
KOTIIOH OT KOHTaKTa U ce CBbpXeTe C KBa-
nMULMPaH TEXHUK.

MHaukaumsa 3a noBpeamn u npoBepka Ha MHAYKLMOHHA 30HA 3a roTBEHe

AKO Bb3HUKHE aHOManus, MHOYKUMOHHATa nevyka aBTOMaTU4HO LUe Bre3e B 3allUTHO CbCTOAHME U e
noKaxe CbOTBETHUTE 3alLUUTHU KOOOBE:

Otctpa- | MbpBOnpuuMHa Momouy
HABaHe
Ha He-
n3npas-
HOCTH
F3/F4 [MoBpeda Ha TemnepaTypHusi ceH3op Ha | Mons, cBbpXeTe ce ¢ kBannduumpaH Tex-
VHAYKUMOHHaTa 606umHa. HUIK.
FO/FA TemnepatypeH ceH3op Ha noBpeda B | Mons, cBbpxeTe ce C KBanudpuumpaH Tex-
IGBT TpaH3ucTopa. HUK.
E1/E2 HeHopmanHo 3axpaHBalLo HanpexXeHne. Mons, npoBepeTe fanu 3axpaHBaHeETO e
HOpMarHo.
BkrioyeTe  3axpaHBaHeTo, crnep  Karto
3axpaHBaHETO € HOpPMariHo.
E3 Buicoka Temnepatypa Ha ceHsopa 3a TeM- | Mons, cBbpxeTe ce ¢ kBanuduumpaH Tex-
nepartypa Ha UHAyKuuoHHaTa 6o6uHa. HUK.

[OpHOTO € NpeLeHKa 1 NpoBepka Ha YecTo CpeLlaHn NoBpeau.
Mons, He pa3rnobsiBaiiTe ypeda camu, 3a Aa U3berHete onacHOCTM 1 NOBPEAU Mo UHAYKLUMOHHATA Mnevy-

Ka.
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Be monume, HajHanpea npoyuTajTe ro oBa ynarcTBo 3a ynorpeoba!
[MounTyBaH KOPUCHUKY,

Bu 6narogapume wto ce oanyymBTe 3a 0BOj anapat Ha Beko. Ce HageBame geka fobpo ke Bu kopuctu
0BOj anapar, Koj e MpoM3BedeH CO BMCOK KBanuTET M Cropeq HajHoBa TexHornoruja. 3atoa Be monumve
BHUMAaTENHO Mpo4YmMTajTe ro LenoTo ynaTcTeo 3a ynotpeba u apyrute npunoxeHn JOKYMeHTU npeq Aa
ro KOpUCTUTE anapaToT M YyBajTe rv Bo crnyyaj Aa Bu 3atpebaart. Ako My ro gafeTte anapaToT Ha HekKoj
Opyr, 4ajTe My ro n ynatcTBoTo 3a ynotpeba. Crniefete rv ynatcTBaTa co Toa LITO Ke 06pHeTe BHUMaHWe
Ha cuTe MHdopMaLun 1 NpedynpenyBarka HaBedeHV BO OBa ynaTCcTBO.

MwmajTe Ha ym geka oBa ynaTcTBO 3a ynotpeba Moxe fa Baxu u 3a Apyrv mogenu. PasnvkuTe BO
MOZienunTe Ce jacHO OnuLIaHu BO yNaTCTBOTO.

3Hauyewe Ha cumbonurte

Bo pas3nn4yHn enoBsu o4 oBa ynaTtCcTBo 3a yn0Tpe6a Ce Kopuctat cnegHuee cumbonu:

BaxHn WHMOpMauuM 1 KOpUCHM COBETU BO
BPCKa CO KOPWCTEH-ETO Ha anaparor.

NPEAYMNPEOYBAHE: MpenynpenyBara
BO BpCKa CO OMacHW CcuTyauuu MoBp3aHu
co 6e3befHOCTa Ha YOBEYKMOT KMBOT U Ha
mMaTtepujanHuoT UMOT.

NPEAYNPEAQYBAWE: [lpenynpenyBamwe 3a
OMacHOCT of noxap.

NMPEAYNPEAYBAWE: [lpenynpenyBawe 3a
OMacHOCT Of eNneKTpUYeH yaap.
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BaxHu ynaTtcTBa 3a 6e36eQHOCTa M XXUBOTHaTa

cpeaAuvHa

BaxHu ynatctBa 3a
6e3benHocTallpouunTajte
BHUMaTENHO U 3a4yBajTe
3a BO MAHWHA

1.1 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj gen cogpxu ynarcraea
3a 0Oes3begHocTa WTO Ke
nomorHar ga He p[fojae

OO0 noXap, eneKkTpudeH
yaap, N3NOXEHOCT
Ha nponywTeHa
MUKpoOpaHoBa eHepruja,
PU3nNYKM nospeau
Mnn  owTeTyBawe  Ha
MarepujasiHnoT NMOT.

AKO He ce cregat osue
ynaTtcTBa, rapaHunjata ke
N3rybu BaXkHOCT.

- NMponseognte Ha Beko
ce BO COrfnacHocT co
BaXKe4YkKnTte cTaHgapau
3a 6es3begHoOCT;
3aTtoa, BO cCJydaj Ha
owITeTyBake Ha ypenor
UAN Ha EneKkTPUYHUOT

kaben, Tpeba ga
nonpaBu WK 3aMeHu
Npoaa)>XHNOT  carnoH,

CEPBUCHUOT LEeHTap unu
HEeKoe CTpy4YHO nuue

MNM OBNAcCTEH CEpPBUC
3a fJa He ce npegusBuKa
HekakBa wwTeTa. [Mopagun
NOrpeLlHn NN HECTPYYHN
nonpaeku Moxe ga ounge
JoBedeH BO OMaCHOCT
KOPUCHUKOT Ha ypeaor.

1.2 UHcTanupame

OnacHocToaenekTpnyeH

yAap

- cknyyete ro anapartort
Of, eneKkTpuyHaTa Mpexa
npen Oa BPLUUTE KaKBWU
ouno pabotm wunu
o4 pXXyBaH-€ Ha Hero.

- [MoBp3yBarweTO CO Aobap
CUCTEM 3a 3a3eMjyBare
€ 0 CYLUTMHCKO 3Ha4yeH-e
N 3a00SMKUTENMHO.

-MpomeHnTe BO
AOMaLWHNOT CUCTEM
3a noBp3yBakwe
Mopa Jda rum Bpwwu
camMo KBanuduKyBaH
ernekTpuyap.

- HenountyBaweTo Ha 0OBOj
COBET MOXe [ia pe3ynTmpa
CO erneKkTPUYEH yaap unu
CMPT.
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1.3 PakyBake n

oApXKyBaHe

OnacHocToaeneKkTpuyeH

YAap

- He rotBeTe Ha ckpweHa
MAKM HanykHaTa nno4a
3a rotBewe. [loKornky
NoBpLUMHATa Ha nrioyaTa
3a roTBewe Cce CKpLu
N nykHe, BegHaw
NCKIlyyeTe ro anapaToT
o[, eneKkTpuyHaTa Mpexa
(snoeH npeknHysau)
n KOHTaKTupajTe
KBanMnKyBaH TexHmyap.

- McknyyeTte ja nnoyarta
3a roteBekwe o4 suaor
npen uYuctewe wUnu
O4pKyBaHse.

- HenountyBaweTo Ha 0BOj
COBET MOXeE [a pe3ynTmpa
CO eneKkTPUYEH yaap nnu
CMPT.

1.4 OnacHocT no
3apasjeTo

-OBOj anapar e BO
COIMacHOCT CO CTaHaapauTe
3a enekTpoMarHeTHa
Oe3benHocT.

1.5 OnacHOCT oA Xeluka
noBpLUMHA

- 3a BpeMe Ha ynotpebara,
agocTtanHuTe Oenosu of
OBOj anapaT Ke cTaHaT
OOBOMHO  3arpeaHu
3a ga npeausBukaart
N3ropeHunLn.

- He possonysajte BawueTto
Teno, obneka unu Koj

6buno apyr npeamer
OCBEH coonBeTeH
cag 3a roTBekwe pAda

[ojoe BO KOHTaAKT CoO
WHOYKUMCKOTO CTakmo
aogeka noBpluMHaTa He
ce onagw.

- MetanHnte npegmeTun
KakO LWITO Ce HOXEeBM,
BUIBYLUKN, JaxXuuu wu
Kanauu He Tpeba pa ce
cTaBaaT Ha nospLunHarta
Ha LwWwnopeToT Ouaejku
MOXaT [a ce 3arpear.

- lpxete rmm peuarta
HacTpaHa.

- Pauknte Ha TeHLlepuraTta

MOXe [a OuaaT XKeLuKku
Ha ponup. [llpoBepeTe

MHayKumcka nnoya 3a roteemwe / YnaTcTBo 3a ynotpeba

305/ MK



BaxHu ynaTtcTBa 3a 6e36eQHOCTa M XXUBOTHaTa

cpeaAuvHa

oanu  padvykmTte  Ha
TeHLepeTo He Bucar
Hag OPpYrnte BKIyYeHu
puHrnu. PadkuTte 4vyBajTe
M nopganeky og godpar
Ha geua.

- HenountyBaweTo Ha 0BOj
COBET MOXe [ja pe3ynTupa
CO U3rOPEHULIN N TPYyEHE.

1.6 OnacHocT of,
MCEeKOTUHU

.OcTpoTO ce4yunno
Ha cTpyrankarta 3a
nnoyarta 3a rotBewe ce
N3noxyBsa Kora Ke ce
nosrne4vye 3aWTUTHUOT
kanak. Kopucrtete MHory
NpeTnasnueo U cekorawl
yyBajTe ro Ha 6e3benHo
N noganeky og godar Ha
aeua.
HenountyBaweto Ha
NpeTnasnMBocTa MoXe Aa
pesyntupa co nospeamu
NN NCEYEHNLM.

1.7 BaxXHn ynaTcTBa 3a
0e3begHocCTa

- BHumarenHo npo4utajte

rM oBMe ynartctBa npen
Aa ro MOHTupaTe wunu
KOPUCTUTE OBOj anapar.

Hunkakos 3ananue
MaTepujan nnun
npou3Boan He Tpeba
[a ce cTaBaaTt Bp3 OBOj
anapat BO HWUTY edeH
MOMEHT.

JloctaBete M oBUe
MHpoOpMaLUM ao
nuMueTo OoAroBOpPHO 3a
MOHTMpaHE Ha anaparor,
buaejkn Toa 6 Moxeno
Aa rv Hamanu TpoLounTe
3a MOHTMpPaHE.

3a pa ce wusberHe
OMNacHOCT, OBOj anapart
Mopa ga ce MOHTupa
crnopep oBue ynaTcTsa 3a
MOHTMpPaH-E.

OBoj anapat Tpeba
NpaBUHO 4a ro MOHTUPa
3a3eMju camMo COOABETHO
KBannduKyBaHo nuue.

OBoj anapart Tpeba pga
Guae noBp3aH Ha CTPYjHO
KONO Koe BKiy4yBa
n3onaumckm npeknHyBsay
KOj OBO3MOXYyBa
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LenocHO WCKNnyyyBahe
04, HarnojyBaweTo BO
COrracHoCT Co npasunara
3a noBp3yBat-e.

HenpaBununHoToO
MOHTUpakwe Ha
anapatoT MOXe ga Iu
NMOHUWITWN rapaHynjaTa
nnn ©Gapawarta 3a
OLrOBOPHOCT.

He ocTaBajTe ro
anapaTtotr ©6e3 Haasop
Kora ce ynotpebysa.
MpeBpuBaweTO
npeansBuKyBa vYagere u
MacHW npeneBaka LWTo
MOXe Ja ce 3ananar.

He ro kopucteTte
anapartoT kKako paboTHa
MNOBpPLLMHA U1 NOBPLUNHA
3a cknagupamse.

He ocTtaBajte npegmeTu
nnn npubop Ha anapaTtor.

He ro kopuctete anapartor

3a z3atonnyBakwe
MNn 3arpeBawe Ha
npocTopwujaTa.

Mo ynoTpeba, cekorauwl
NCKITy4yBajTe M PUHIINTE

M nnoyata 3a roTBeEHE
Kako WTO € OonuuwaHo
BO oBa ynaTtcTteo (T.e.
CO KOpUCTEHE Ha
KOHTpONUTE Ha gonup).
He pnosBonyeajte geuara
Aa cu urpaat co anapaToT
Unwn ga cegart, cTojaTt unm
ce KadyBaarT Ha Hero.

He uyBajTe npeameTu WTO
' nHTEepecupaar geuara
BO OpMapu Haf, anapaTor.
[euaTa wTo ce kavyBaar
Ha nfo4arta 3a rotBewe
O Mmoxene cepnosHo aa
ce nospeaar.

He rn octaBajTe geuara
camun unn 6e3 Hag3op BO
npocropuvjata kKage wTo
ce KOpMCTK anaparTorT.

[leuata unn nuuarta co
NOMpPeYeHoCT LWTO UM ja
orpaHu4yyBa crnocobHocTa
3a KOpUCTEHE Ha
anapaTtoT Tpeba na
nmaat oOArOBOPHO W
KOMMETEHTHO nuue Koe
Ke rv ynatm Bo HerosaTta
ynoTtpeba. MIHCTpyKTOpOT
Tpeba aa 6uage yBepeH

MHayKumcka nnoya 3a roteemwe / YnaTcTBo 3a ynotpeba
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geka Moxe jpga ro
KopucTn anapartor 6e3
OnacHOCT 3a cebe nnu 3a
OKOJiMHaTa.

He nonpaBajTte wunu
3aMeHyBajTe HUTY efeH
aen o anapatoT OCBEH
ako He e npenopayaHo BO
ynatctBoTo. Cekoe apyro
cepBucupawe Tpeba aa
ro N3BpLUN KBaANMUKyBaH
TEXHU4Yap.

He kopucrete 4ncrtady Ha
napea 3a 4YUCTeEHE Ha
nrioyara 3a rotBeme.

He cTaBajte wunu
ncnywTajte  TeLKu
NpeaMeTn Ha nno4vara 3a
rOTBEHE.

He cTtojTe Ha nno4vaTa 3a
rOTBEHE.

He kopucrtete TaBum co
Ha3zabeHn paboBu N He
BneyeTe rm TaBuUTe MO
KepaMunyKko-cTakneHaTa
noBpwmrHa buaejkmu Toa
MOXe Ada ro wusrpebe
CTaKIoTo.

- He kopucTtete cTpyranku

nnu  apyrm  rpybu
abpasnBHM cpeacTBa 3a
YNCTEHE 3a YUCTEHE
Ha nno4yaTa 3a roTBeHE,
buaejkn Tme moxar ga ro
narpebat MHAYKUMCKOTO
cTakno.

AkKo kabenor 3a
HarnojyBarwe € OLUTeTEH,
TOj MOpa Aa ro 3ameHwu
NpoM3BOANTENOT WUNN
HEroBMOT CepBuUCep UNn
CNUYHN KBanNnUdUKyBaHU
nvua 3a ga ce maberHe
OMacCHOCT.

OBoOj ypen e HameHeT
3a ynotpeba BO
AOMaKMHCTBOTO WK Ha
MeCTa KaKo LUTO ce:

— YajHu KYjHU 3a
BpaboTeHNnTe
BO npogaBHUUMN,
KaHuenapum wn apyru
paboTHM cpeanHu;

— hapmu;

— 3a noceTuTenute BO
XoTenun, moTenn wu
BO Apyrn objekTn 3a
CMEeCTyBaH€;
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— NAaHCUOHN W CIINYHU
cpeavHu.
-MPEOYNPEOYBAME:
AnapatoT W Herosute
OOCTanHW [Jenosun ce
3arpesaat 3a Bpeme
Ha ynotpebaTa. Tpeba
Oa ce BHMMaBa [fa He
ce [ponupaart rpejHuTte
efnneMeHTMn. HeuaTa
nomanun on 8 roavHu
Tpeba pa ce Aapxart
HacTpaHa OCBEH ako He
ce nop NocTojaH HaA30p.

OBOj ypea Moxe ga ro
KopuctaT geua Hag 8
roauHu, Kako u nuua
CO HamaneHu U3NYKu,
CETUNMHU UNN MEHTamHU
cnocobHoCTNM wnNM He
ce AO0BOMHO MCKYCHU U
ynaTeHun, HO camMoO ako
ce nog Heynj Hagsop
MM ako ce 3arno3HaeHu
CO ynatcTBata BO
Bpcka co 6e36egHoTOo
KOPUCTEHE Ha YpeaoT U
CO OMacHOCTUTE LWTO ce
BKINy4YeHM Nputoa.

- [leuya He cmeaT ga cu

urpaaT Cco anapaTor.
UncrtewerTo n
O4pXKyBaweTO He Tpeba
Aa ro usspuwysaart geua
6e3 Heuunj Haas3op.
NMPEOYNPEOYBAME:
[OTBEHETO Ha LWIMNOpeT
6e3 Hag3op co MacT
MNM Macno Moxe pfa
Ounge onacHo U Moxe
ga pesyntupa Cco
noxap. HWUWKOTALL He
obunagyeajte ce pa ro
n3racHeTe noXxapoT CcO
BoAa, TYKY WCKNydeTe
ro anapartoT, a noToa
NOKpUjTE TO MNIaMeHOoT,
Ha NpMMep, CO Kanak unm
npoTMBNOXapHo Kebe.

NMPEOAYNPEOYBAME:
OnacHocT o noxap: He
cknagupajte npegmetu
Ha NOBpPWMUHUTE 3a
roTBehe.

NMPEAYMNPEOYBAHKE:
[okonky noBplwuHaTa e
HanykHaTa, UCKIy4yeTe ro
anapartoT 3a ga nsberHete
MOXXHOCT 0, €fTEKTPUYEH
yaap, 3a MOBPLUMHM Ha
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nroya 3a roTBewe 0f
CTaknokepamMmumka Wnu
ClindeH maTepwujan LwTo
M WTUTKU OenoBuTe noa
HamnoH

- [la He ce kopucTn yncrau
Ha napea.

- AnapaTtoT He e HaMmeHeT
Oa ce pakyBa npeky

HagBoOpelweH Tajmep
MNn OoOBOEH CUCTEM
3a AanevYynHCcKo
yrnpaByBaH-E€.

- BHUMAHMUE: lNpouecort
Ha roTBeke Mopa Aaa

6buge noa Haasop.
KpaTKOpOYHUNOT
npouec Ha TrOTBEHE

MoOpa MoCTOjaHO aa ce
Hagrnegysa.

-MPEOYNPEOYBAMWE:
He kopucrtete WITUTHULUM
3a puHrna unu nno4a 3a
rotBese oA KakoB 6uno
BuA. Ynotpebata Ha
HEecCOOABETHM LWTUTHULN
MOXe nOa npeaunsBuka
HeCcpeKu.

- OBOj anapat BKJlyYyyBa
3asemMmjyBate camMoO 3a

bYHKLMOHANHN Lenu.

-Napravo morate
shranjevati v skladu z
oznakami za ravnanje,
navedenimi na kartonski
Skatli.

1.8 CornacHocTt co
OupekTnBaTa 3a otnagHa
eJIeKTPUYHA N eNeKTPOHCKa
onpema (WEEE) n dopnare Ha
OTNagHMOT NPOU3BOA;:

OBOj anapaT e oO03Ha4yeH BO COMMAacHOCT CO
EBponckata gunpektuBa 2012/19/EU 3a oTnagHa
enekTpMyHa W enektpoHcka onpema (WEEE).
Co npaBunHO OTCTpaHyBawe Ha OBOj anapar, ke
NMOMOrHeTe fa ce CMpeYn cekakBa MOXHa LuTeTa
BP3 XXMBOTHATa CpPeAvHa W 34paBjeTo Ha nyreTo,
LUTO MHaKy 6y Moxena fa ce Nnpean3Buka JOKOMKY
Ce OTCTPaHW Ha NorpeLleH HaumH.

2

CumGOMnoT Ha Npou3BOAOT O3HavyBa
Jeka He Moxe [Ja ce TpeTvpa Kako
obuyeH fomalleH otnag. Tpeba aa ce
ofHece Ha MecTo 3a cobupare 3a

peuvknupame Ha €NneKTPOHCKN
NpOn3BOAMN.
OBoj anapart Gapa cneuunjan1avpaHo

oTnagoT. 3a  noBeke
MHdOpMaLUMM  BO  Bpcka CO  TPETMaHOT,
npepabotkata ¥ peUMKNUMPaweTo Ha OBOj
npousBoA, KOHTakTupajTe ja Bawata nokanHa
camoynpaBa, cnyxbaTa 3a OTCTpaHyBake Ha
OOMalleH oTnag Wnu npogaBHMLATa kage LTo
cTe ro Kynune.

3a nopetanHu WuHGoOpMauuM BO Bpcka CO
TpeTMaHoT, npepaboTkata M peunKInpameTo
Ha OBOj MPOWM3BOA, KOHTaKTUpajTe co Bawarta
nokanHa rpagcka kaduenapwuja, cnyxb6ata 3a
OTCTpaHyBake oTnaj of AoMakuHCTBaTa uUnu co
npofaBHuLaTa BO Koja CTe ro Kynure npov3BoAoT.

OTCTpaHyBaH-€ Ha
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1.9 YcornaceHocT co
OupekTuBaTa 3a pecTpukumja
Ha onacHu cynctaHuu (RoHS)

Mpon3BoaoT LWTO O KynuBTE € BO COMMacHOCT CO
NupektuBata RoHS Ha EY (2011/65/EU). He
COOPXWU LUTETHUTE WnM 3abpaHeTy maTtepujanuv
HaBefeHu BO [lupekTuBara.

1.10 UHhbopmauum 3a

ambanaxara

MatepujanvTe og ambanaxara Ha OBOj
Y
® | npousBog ce npousBegeHn  of
- maTepujanu  WITO MOXe [Aa ce

nponucu

peuuknmpaaTt BO CKnag co ApXXaBHUTe
3a 3awTtuta Ha okonuHata. He

dpnajte maTepujanute of ambanaxarta 3aefHo
CO OTNafoT oA AOMaKMHCTBOTO UNW CO APYr OTNag.
OpHeceTe rv BO MyHKTOT 3a cobupane matepujanm
of ambanaxa oapefeH of NokarnHute HaanexHu

opraHu.
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2.1 Nperneg

A B
1
2—— —3 T T
- ‘ 5 [ Je oo oo oe
N\ A Ml Yy - ——— - ——— YD O
T - N et 0 0
/ T T 1 T 1
- 'ﬁ S PN 6 5 4 2 8 3 7
[ |
I
7
KoHTponu u genosu 2.2 TexHUYKN nogaToumn
PuHrnun 4 puHmun
A. Mpernen P
EnekTpuyeH Tun KNACA |
1. Punrna og 2000 co 3acunysare 2600W
HanoH Ha 220-240V~, 50-60Hz
2. Purrna og 1500 co 3acunyBane 1800W eneKTpUUHaTa Mpexa
3. Punrna og 1800 co 3acunyBane 2000W WHcTanupaHa 2.5 kW: 2250-2750 W
4. Punrna oa 1500 co 3acunyBake 1800W eneKkTpuyHa eHepruja | 7.4 kW: 6600-7400 W
5. PuHrna og 2800 co 3acunyBare 3500W FonemuHa Ha 590*520*60 mm
6. CTakneHa YnHuja npouseopot (4*LLU*B)
7. KoHTponHa tabna BrpageHu aumeHsumn | 5602*490*2*56% 03 mm

B. KoHTponHa Tabna

na 6upat n

TexHn4kMTE cneumdmrKaumm moxe

3MeHeTH 6e3 npeTxoaHa

1. Konue 3a n3bop Ha 3arpeBare puHrnia G_] HajaBa co Lien nopobpyBarbe Ha
2.KoHTpona 3a perynupake Ha MOKHocTa/ KBanuTeToT Ha NPON3BOOT.
Konumktba 3a KOHTponuTe 3a perynvpare Ha -
TajmepoT/Konue 3a 3aknydyBare Ha Tactepute CrnvknTe BO 0BOj NPMpaUHnK
3 K . ce LeMaTCcK1 1 Moxe fa He
- Ron4e 3a Tajmep ofroBapaaTt TOYHO Ha BaLUMOT
4. Konye 3a ofpxxyBake Ha TonnuHa NPOV3BOA.
5. Konye Stop & GO
6. Konue 3a cpyHKUmMjaTa 3a 3acunyBame
7. Konue BKNYYN/UCKNYYN
8. M36op Ha drekcubunHa 3oHa/KoHTpona Ha
dyHKUMjaTa 3a ckapa
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WHdopmaLmm 3a AoOMaLLHKN eNeKTPUYHUN NJI04YU 3a roTBeHe

Cumbon Cumbon Cumbon
BpenHocT BpeaHocT BpeaHocT
EanHuua EanHuua EavHuua
UpeHTudmkaumnja Ha mogenor: HIl 64500 FTO
Tun Ha wnoperT: BrpageH
Lunopet
Bpoj Ha 30HM 3a roTBeH€e U/Unu 4 30HK
NOBPLUNHU:
TexHonorunja Ha 3arpeBame WNHAOYKLUCKN
(VHAYKUMCKX, paanjaHTHU, LBPCTH
nnoym):
3a Kpy>XHU 30HU 3a roTBEHsE:! (0] 3oHa 1: 21.0 cm
AvjameTap Ha KopMcHaTa NoBpLUNHA 3oHa 2: 16.0
Ha ceKoja eneKkTpUYHO 3arpeaHa 30Ha, 3oHa 3: 18.0
3a0KpY>XeH Ha Hajonucku 5 mm: 3oHa 4: 18.0
3a HeKpYXHW 30HU: AOIMKUHA U L 30Ha Ha MOCTOT: | cm
LWIMPMHa Ha KOPUCHaTa NoBpLUNHA w 18.0*39.5
Ha ceKkoja 30Ha, 3aoKpyXeHa Ha
Hajonuckmn 5 mm:
MoTpolyBayka Ha eHepruja no 3oHa, ECelectric 3oHa 1:187.67 Wh/kg
npecmeTaHa no kg: cooking 30Ha 2:188.53
3oHa 3:168.38
3oHa 4:197.33
30Ha Ha
mocToT:185.81
MoTpolwyBayka Ha eHepruja 3a uenata | ECelectric hob 186.68 Whl/kg
nnoya, npecmeTtaHa no kg:
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I'Ipe,q npBaTa ynortpeba

3.1 BoBea BO MHAYKLUCKO rotBeH-€

MHaykumckoTo rotBewe e 6e3benHa, HanpeaHa, epukacHa U eKOHOMUYHA TEXHOMornja 3a rotBeHe.
PaboTu npeky enekTpomarHeTHV BMOpauUMu Kou reHepupaart TOnvHa AUPEKTHO BO TaBaTa, HamecTo
WHOVPEKTHO MpeKy 3arpeBawe Ha cTakneHata nospluvHa. CTaknoTto ce 3arpeea camo 3aToa LITO
TaBaTa Ha KpajoT ro 3arpesa.

IHE

>KenesHo TEHLlepe

MarneTtHo kono

—— Kepamuyka cTakneHa YmHuja
l (eee see [ /IHAyKUMCKA HaMOTKa
i a3 MHayumpaHu ctpym

3.2 Kopucrtewe Ha KOHTPONUTE Ha gonup

* KOHTpOJ’WITe pearvpaart Ha gonup, Taka WTo He Tpe6a Aa BpLnTe HAKaKOB NMPUTUCOK.
* KopucTeTe ja noBpLuMHaTa Ha NPCTOT, @ He BPBOT.

 Ke cnyluHeTe 3By4eH cUrHan cekoj naT kora ke ce peructpupa Aonmp.

* [lorpwxeTe ce KOHTpONUTe cekoraw Aa 6upat umcTu, CyB/ N @ HEMA HUKaKBW npegmMmeTu (Ha np.,
an6op mnn Kpna) LITO ' NnoKpusaar. ﬂpr N TEHOK CJ'IOj BOAa MOXe fa ro OTeXHU pakyBakeTO COo
KOHTpOnuTe.

—

3.3 U360p Ha cooaBeTHU CafoBU 3a FOTBEeHE

[Mobapajte ro cumbonoT 3a UHAYKLUMja Ha NaKyBakETO UMM Ha HOTO Of TaBaTa.

fff KopucTteTe camo cagoBu 3a roTBEHE CO OCHOBA COOABETHA 3a MHAOYKUMCKO FOTBEH-E.

* MoxeTe aa npoBepuTe Aanv BalwuTe cafoBm 3a roTBeHe ce COOABETHU CO CMpOBeyBake Ha TecT
CO MarHerT. [IBumxkeTte ro MarHeToT KOH HOTO Ha TaBaTa. [lokonKy ce npusreye, TaBata e NorogHa 3a
NHAyKUmja.

* Ako HemaTe marHer:

1. CtaBeTe marnky Bofa BO TaBaTa LUTO cakaTe [ia ja mpoBepuTe.

u,
2. Ako = “ He Tperka Ha eKpaHoT, a BogaTa ce 3arpeBa, CafjoT € COOABETEH.
L]

CapoBuTe 3a rotBewe 0f criefHuBe MaTepmjanM He Ce COOABETHU. LIefTIoCHO He'pr’ocyBaqKM YeruK,
anyMmuHNym unu 6a|<ap 6e3 MarHeTHa OCHOBa, CTakIlo, OpBO, nopuenaH, kepamMmuka n 3eMjeHM cafosu.
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* He kopucTeTe cafoBu 3a roTBEHE CO Ha3abeHn pa6OBM nnn 3akpnBeHa oCHOoBa.

- -

Xy IXF Y 1

e [orpwxete ce Ha AHOTO Ha TaBaTa Aa € Ma3HO, PaMHO MPUMENeHo Ha CTaknoTo U Ja e Co ucta
ronemuHa kako puHrnara. Kopucrete TaBu 4uj avjamerap e rofieM Komky rpadouukmoT npukas Ha
nsbpaHata puHrna. Co KopucTere Ha TeHLepe Ke ce KOpUCTM MaskKy nororiema eHepruja co
MakcumMarnHa edgukacHocT. AKO KopucTUTe noman caf, edukacHocTa Moxe Aa Guae nomana og
oyekyBaHoTO. Cekorall cTaBajTe ja TaBaTa Ha cpefiMHa Ha puHrnara.

\/’_';_\\’ - Y NN v 4 7 ‘ \r

N Z
e — s

* Cekorall KpeBajTe M1 TaBuTe of MHAYKUMCKaTa nnoya 3a rotBewe — He nuarajte rv, bugejkn moxe ga
ro narpebat cTtaknoTo.

-

3.4 InmeH3nn Ha TaBa

¢ PuHrmute umaar OorpaHudyBam€ LLUTO aBTOMAaTCKM Cce npunaroaysa Ha ,qmjameTapOT Ha TaBaTa. Cenak,
AHOTO Ha OBaa TaBa MOpa Aa uMa MUHUManeH /:wljameTap cnopen cooaBeTHata puHrna. 3a ga ja
nocTurHeTe Haj,qo6paTa edmkacHOCT Ha BaluaTta nnoya 3a rotBene, cTaBeTe ja TaBaTa BO cpeauHaTa
Ha puHrnara.

° D,MjameTap Ha ocHOoBaTta Ha MHOYKUUCKN CajoBU 3a rOTBEH-E!

[vjameTtap Ha puHrna MuH. anjameTtap Ha
(Mm) TeHyepe (Mm)
Pururna 1 (210 mm) 140

PuHrna 2 (160 mm) 100

Punrna 3 n 4 (180 mm) 120

PuHrna 5 (dpnekcubunHa | 240 unu 160x270
puHrna)

lopeHaBeaeHOTO MOXeE [a Bapupa BO 3aBUCHOCT Off KBAnMTETOT Ha ynoTpebeHara TaBa.
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YnpaByBate co MOKHOCTa

KopucTejikn ro ynpaByBaweTO CO MOKHOCTa,
MOXeTe [a ja NocTaBuTe BKyNHaTa MOKHOCT Ha 2,5
kW/7,4 kW. Bo MOMEHTOT Ha KkynyBake, nrnoyara
3a rOTBEH-E € MOCTaBeHa Ha MaKkcMMarHa MoXHa
MOKHOCT. NpucnocobeTe ja noctaBkata BO Bpcka
CO OrpaHuyyBatbaTa Ha enekTPUYHMOT CUCTEM Ha
BalumoT 4OM KaKo LTO € OMnWLIAaHO BO CreaHuoT
nacyc. 3abenewka: Bo 3aBucHocT of n3bpaHata
MOKHOCT 3a nioyaTta 3a roTBeHe, Hekou of
HMBOATa Ha MOKHOCT M (DYHKUMWUTE Ha puHrmata
(Ha np., Bpuetbe unM Op30 3arpeBare) MoOXe
aBTOMaTCKM [a Ce OrpaHuyart 3a Ja ce Crnpeuu
HagMuHyBatbe Ha u3bpaHaTa rpaHuua. Kora
HMBOATa Ha MOKHOCT ja HagMuHyBaaT u3bpaHaTa
BKYMHa MOKHOCT, Ke ce nojasu cumbonot ,PN*.

MoxeTe na ro nocraBsuTe
yrnpaByBaHETO co eHepruja
caMo Kora njioyata 3a roTBewe €
MCKIy4YeHa.

Opn 7,4 kW npedpnyBame Ha 2,5 kW:

Kora nmpBnat ja kopucTWTe nnoyata 3a roTeewe,
UmajTe npeaBua Aeka ctaHgapgHata coctojba e
7,4 kW. lMpeBo gonpete ro konyeto Stop&GO un
3agpxeTe ro 5 cekyHau. Moxe ga ro cnylHeTe
3BYYHWOT cuUrHan egHaw u ga Tpenka ,7.4% kora
Tpenka MoKHOCT of, ,7.4%, gonpeTe ro n 3agpxete
ro KOM4yeTo 3a 3acunyBake 5 cekyHAu LWTO ke
Tpenka gpyra MOKHoOCT of ,2.5% a notoa gonpete
ro konyeto Stop&GO u 3agpxete ro 5 cekyHau,
3BYYHUOT curHan ke ce 4vye 10 natu, Toa 3Hauu
[eka CTe ro 3aBpLUMe NOCTaByBaH-ETO.

Opn 2,5kW npecbpnyBate Ha 7,4kW.

MpBo ponpete ro konyeTto Stop&GO u 3agpxete
ro 5 cekyHau. Moxe ga ro crylHeTe 3BYYHUOT
curHan egHaw v ga Tpenka ,2.5% kora Tpenka
MOKHOCT of ,2.5%, monpete ro u 3agpxerte ro
KOMYeTOo 3a 3acuslyBake 5 cekyHaM LWTOo Ke Tpernka
.7.4%, a notoa gonpete ro konyeto Stop&GO wu
3agpxeTe ro 5 cekyHaW, 3ByYHWOT curHan ke ce
yye 10 natu, Toa 3Ha4M Aeka CTe ro 3aBpluunse
NMoCTaByBaH-ETO.

4.1 3a ga noyHeTe Aa rorBuTe

» OTKaKo Ke ce BKIy4M, 3BYYHUOT curHan Ke ce
ornacu efjHall, cuTe UHAMKATOpW CBEeTHyBaaT
1 cekyHAa, a notoa ce racar, LUTO MoKaxysa
[eKa nrnovyata 3a roTBEHE € BO PEXUM Ha

NOArOTBEHOCT.
1. Donpete ro konyeto ON/OFF, cuTte nHamkartopu

«

nokaxxyeaar ,-* unm ,--“.

0

I'IormeeTe Cce OHOTO Ha TaBaTa u
noppwnHata Ha puHrmarta da ce
YUCTU N CYyBWU.

3. Honpete ro konyeTo 3a M3GOp Ha puHrma u
MHOMKATOPOT Ha eKpaHOT BegHall A0 KOMYeTo
Ke Tpenka.

Az

e
~

(o] o)
®0

4. loneka 6pojoT Tpernka, MocTaBeTe o0 HUBOTO
Ha MOKHOCT CO TMOCTOjaHO [onupake Ha
KOHTpoMaTa - unu +.

MoxeTe n fa nuararte no KOHTponaTa
Ha nn3ravyoTt unm camo aa fornpere
Ha KOja 6uUno Touka of NM3rayor.

N @I /A

nnn

..,

— — ——— - D GED B |

N 4™ J
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e Ako He n3bepeTe MocTaBka 3a TOMSMHA BO POK
oA 1 MUHYTa, nrioyaTta 3a roteetse aBTOMaTCKu
ke ce ucknyun. Ke Ttpeba pa sanouHeTe
MOBTOPHO Of, Yekop 1.

¢ MoxeTe pa ja nNpoOMeHNUTe MnocTtaBKaTa 3a
TONJSIMHa BO KOra cakaTte 3a BpeMe Ha roTBeH€eT10.

SUZa

AkO ekpaHoT Tperka , HanW3MEHNYHO CO

rocTaBkaTa 3a jauMHa Ha TOMMuHa, Toa 3Hauu

feka unu:

* He CTe MOCTaBUre TaBa Ha COOABETHATA PUHIMa
unu,

¢ TaBaTa WTo ja KOPUCTUTE HE € COooABEeTHa 3a
MHOYKUUCKO roTBeH-€ Unu,

* TaBaTa € npemana wunu He e npaBuiiHoO
nocTtaBeHa BO cpeunHa Ha puHrnarta.

Hewma pa ce 3arpeBa OoCBeH akKo HeMa cooABEeTEH
cag Ha puHMmarta. EKpaHOT aBTOMaTCKM  Ke
ce uckny4m no 1 MUHYTa akKo He € MNOoCTaBeH
cooaBeTeH caa.

4.2 Kora Ke 3aBpLuMTe €O

rorBemwe

1. [lonpeTe Ha konyeTo 3a M36op Ha puHrnarTa Wro
cakate fa ja ucknyuure.

bies

2. [lonpete noBeke natu Ha ,-“ UNW nu3rajte no
nM3rayoT [0 neBaTa Toyka, a noToa AonpeTe Ha
., UNN JonpeTe ja neBata ToYKa Ha Nn3rayor,
a noToa gonpete Ha ,-“. [MorpwkeTe ce ekpaHOT
na npukaxe ,0°.

— — —— - G GED B

V‘ ~ @ )

<....
— ——— —— - S -

& -

3. 3a Aa rv uckny4uTe puHIMTe Co Aonmpame Ha
koHTponata ON/OFF.

O

4.BHumaBajTe  Ha kewkuTe noBpwuHU  H*
(vHOvKaTOp 3a npeocTaHata TOMNMHA) Ke
nokaxe Koja puWHrMa e xelka Ha gonup. Ke
ncyesHe Kora noBplUMHAaTa ke ce onagu Ha
b6e3benHa Temnepatypa. Moxe ga ce KopucTtu
M Kako (pyHKUMja 3a 3alTeda Ha eHepruja co
KOPUCTEHE Ha pUHINaTa LWTo € cé ywTe Tonna
3a 3arpeBatse Ha [ipyrv TaBu.

(o))
[ Yo

4.3 Kopucrtewe Ha pyHKuMjaTa
3a 3acunyBame

dyHkumjata ,Boost” (3acunysame) e dyHkuuja
LWITO ja Makcummsmpa MOKHOCTa Ha u3bpaHaTa
puHrna. Kora e aktuBupaHa, dyHkuujata Tpae
5 MWHYTM 1 OBO3MOXyBa MOMOKHO M Mobp3o
roTBEH-E, Ha NpumMep, 3a 3arpeBake BOAA BO
ronemo TeHLlepe 3a roTBeH-e 0pu3 NN TECTEHNHU.

Kopucrtewe Ha 3acunyBame 3a nMpuMeHa Ha

norosemMa MOKHOCT

1. Jonpete ro kon4yeto 3a u30Op Ha puHIMa
LWITO cakaTe fa ja 3acunute, WHAMKATOpOT A0
KOM4YeTo Ke Tperka Ha ekpaHoT.

- 00
~ @0

~
’

2. [lonpete ja KoHTponata 3a dyHKUMjaTa 3a
3acunyBarbe M puHrnata ke noyHe ga pabotum
BO peXuMm Ha 3acunyBawe. Ha ekpaHoT 3a
HarnojyBam-e€ ke ce npukaxe ,P“ 3a oa ce o3Haum
OeKa puHrnarta € BO pexuMm Ha 3acunyBame.

4
= oo
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3. BronemeHata MOKHOCT ke Tpae 5 MuHyTU, a
noToa puHrnaTa ke ce BpaTW Ha HWBOTO Ha
MOKHOCT 9.

4. Ako cakaTe fOa ja oTkaxeTe dyHKuujaTta 3a
3acunyBame 3a Bpeme Ha 5-MUHYTHOTO Bpeme
Ha paboTa, gonpeTe ro KonyeTo 3a u3bop Ha
PVHITa M MHAMKATOPOT A0 KOMYeTo ke Tperka.
[MoToa ponpeTe ja kOHTponaTa 3a dyHKuujaTa
3a 3acunyBakbe MOKHOCT U 30HaTa 3a roTBewe
Ke ce BpaTh Ha HMBOTO Ha MOKHOCT 9.

% A
(o Jo
/L= [ eo 9
YnpaByBame cO MOKHOCTa

Bawarta nnova 3a rotBewe e nogeneHa Bo ABe
rpynu. MoxeTe ga sronemute camo 1 puHrna Bo
cekoja rpyna, a coofBeTHaTa puHrnma mopa aa
Ouae Ha unu Noa, HUBOTO Ha MOKHOCT 5.

4 puHmMKX MoxaT da ja KopuctaT
dyHKUMjaTa 3a 3acunyBame.

pyna A Tpyna b
l |

4.4 Kopucrterwe Ha ¢pyHKUMjaTa
3a onekcnbunHa puHrna

OBaa puHmMa MoXe p[ga Cce KOpUCctun Kako
€AnHe4YHa puHMmMa WM Kako [OBe pasfnyHu
PWUHIN, BO 3aBUCHOCT 04 n0Tpe6v|Te 3a roteexwe.
dnekcmbunHata puHrMa ce cocton oa [OBe
He3aBUCHWU PUHITIN KOU MOXaT fa ce ynpaByBaaT
oaaenHo.

BHumaBajTe cagoT 3a rotBeme
[a ro nocrtaBuTe BO cpeduHa Ha
efiMHevHaTa puHrna. Kora craHysa
360op 3a ronemo TeHLepe unu
OBarHuW, NPaBoarofHN 1 N30IMKEHN
TaBu, rnoctaBeTe M TaBuTe BO
cpeduMHa Ha puHrnaTa, noKpuBajKku
rv ABaTta Kpcra.

ﬂpmmepm 3a npasunHo n HenpasuiHO
NnocTaByBak€ TEHLIEpUHA:
|| g [N
e
@ &
A || = | % ||| —

v v

KopucTtewe Ha chnekcubunHata puHria Kako
efHa roriema puHrna:

3a pa ja aktmBupaTte drekcubunHata puHrma
Kako efHa rorema puvHrna, usbepete ja puHrnarta
WTO MMa dpyHKUMja 3a dpnekcubunHa puHrma u
NpUTUCHETE ja ukoHaTa 3a drekcmbunHa puHrna,
Mo LITO WHAOMKATOPCKOTO CBETNO Ke CBETHE BO
6nv3vHa Ha vKoHaTa 3a drekcubunHa puHma,
WITO 3HauM Aeka dyHkumjata 3a dnekcnbunHa
pVHITa Ke ce akTBMpa.

MocTaBkaTa 3a MOKHOCT paboTu Ha cekoja Apyra
HopMarnHa obnacrt.

°
oce 3]
00 fod

1 = e

Kora e BO (yHKkumjata 3a

nekcubunHa puHrna, puHrnata 3

n puHrnata 4 moxart Aa BresaT BO

dyHKumnjaTa Boost (3acunysarse)

3ae[HO 1 Aa n3nesar no 5 MuHyTU.
Kopuctew-e Ha donekcubunHaTta puHIna Kako
ABe oAaenHU PUHITK:

3a ga ja kopucTuTe hriekcmbunHaTa puHrna Kkako
ABe pPas3fnUyHU PUHIMWM CO PasfnuU4HM MOCTaBKW
3a MOKHOCT, MOBTOPHO MPUTWUCHETE ja puHrnaTta,
notoa [JornpeTe ro KOMYeTO 3a KOHTpona Ha

— 633

oo
[ Jeo]

¢nekcubunHarta puUHMma, VHAMKaTOPCKOTO
CBETNIO BefdHall [0 KOMYeTo 3a KOHTpora Ha
cnekcubunHata puHrma ke ce waracu, a noroa
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q)neKcmt‘mnHaTa pUHINa ke ce oTKaxe.
@
lo ]

JW\\ :> s, o

4.5 Kopucrtewe Ha pyHKumjaTa
3a ckapa

dyHkumjata BBQ (ckapa) moxe aa ce kopuctu 3a

BpeMe Ha pexunMoT 3a onekcubunHa pyvHrna 3a ga

Ce OBO3MOXW TemrepaTtypaTta Ha MoBpLUMHaTa Ha

TaBaTta ja oCTaHe paMHOMEPHO pacnpefeneHa.

1. JonpeTe ja koHTpaTaa 3a U3bop Ha puHMa 3a
Koja cakaTe aa ja kopuctute dyHkuujata BBQ
(ckapa) ¥ uHAMKATOPOT A0 KOHTponata Ke
Tpenka.

2. [onpete © 3agpxeTe ja KoHTponata 3a
dnekcmbunHa puHrna/BBQ (ckapa) 3 cekyHau
3a fa ja aktusupate dyHkumjata BBQ (ckapa).
[MoToa ke ce npukaxat ,b“ n ,q".

g

T = = bad

oo
oce

N

3. 3a ga ja ncknyunTe dyHkumjata BBQ (ckapa),
Jorpete ro nNpeTxofHo u3bpaHoTo  konye
3a u3bop Ha pwHrNa, a notoa pJonpeTe ja
KOHTponata 3a dnekcubunHa puHma/BBQ
(ckapa) 1 cekyHga. MiHoukaTopoT 3a puHrnara
ke npukaxe ,0“ 1 HNBOTO HA MOKHOCT MOXe Aa
ce pecempa.

‘oe b4
O/SE |:> P
d ™
N

1:> o® 00
Loo UWoe

4.6 Kopucrtemwe Ha (pyHKumjaTa
3a naysa - STOP+GO

dyHKuMjaTa 3a naysa Moxe fa ce KOPUCTM BO Koe
61o Bpeme 3a Bpeme Ha roteer-eTo. OBO3MOXyBa
3anuparbe Ha MHAyKuMcKaTa nrova 3a roteewe 1
nofouHa Aa ce BpaTtuTe Kaj Hea.

1. MNorpwxeTe ce puHrnaTa ga pabotu.
2. [onpete ro konyeto STOP+GO, nHankaTopoT

3a puHrma ke nokaxe ,lI“. MNoTtoa, pabortata
Ha MWHAyKuMcKaTa nroda 3a roTBewe Ke ce

[eaKkTuBMpa BO OMCErOT Ha CUTE PUHITIU, OCBEH
konumkwata STOP+GO, ON/OFF n kon4yeTo 3a
3akryyyBatse.
00 >l 190
o0 = % =3 | @0
3. 3a f#a ro oTkaxeTe CTaTycoT Ha naysa, Aonpete
ro konyeto STOP+GO, no wTo puHrnara ke
ce BpaTty Ha CTeNeHOT Ha MOKHOCT LUTO CTe o
rnocTaBune NPeTXoaHo.

4

l00:> %@5

4.7 Kopuctewe Ha pyHKumjaTa
3a ogpXXyBah€e ToMnfmHa

PyHKUWjaTa 3a O4PXKYBake Ha TOMMUHA e norogHa

3a o[pXyBawe Ha TonNiMHata Ha XpaHata.

KopucTeTe ro ogpxxyBakeTo Ha TonnvHaTta 3a aa

pobuete ctabunHa Temneparypa.

1. OonpeTe ja KOHTponaTa 3a n3bop Ha 3arpeBare
pvHINa koja cakaTe pJa ja Kkopuctute 3a
ogpXyeBawe Ha TonjiMHata u MHOMKaTopoT A0
KOM4eTo ke Tpenka.

2. [onpete ja kKoHTpomata 3a
3a oapXyBake TOMMuHa,
puHrnara ke nokaxe ,A".

iRt

b

dyHKUMjaTa
MHOVKATOPOT Ha

\

3. 3a ga ro oTkaxeTe 04pXKyBaHE€TO Ha TONNMHATA,
[OMnpeTe ro Kon4eTo 3a M3Gop Ha puHrna, noToa
JOMnpeTe 10 OApPXKYBakeTO Ha TOMnuHaTa,
vpHrnara ke éuge Ha jaunHa ,0°.

00
[ Jo)
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4.8 3aknyvyyBawe Ha

KOHTpoO-nuTte

3a ga rv 3aknyyuTe KOHTponute

1. Donpete v - & ,+" 3aegHo.

2. lHavKaTopoT Ha TajMepoT Ke npukaxe ,Lo".

3a ga rv oTKIyuuTe KOHTponuTe

1. Morpuxkete ce nnodata 3a roTBeke Aa buge
BKIlyYeHa.

2. [Jonperte u 3agpxete - & ,+“ 3aegHo 3 cekyHaw.

3. Cera mMoxeTe Oa 3anoyHeTe Aa ja kopuctute
nrioyaTa 3a rotBeH-e.
— e ——— e D D (B |

Sy N

\

Kora nnouyata 3a roteBewe € BO
pPeXunm Ha 3akKnydyBame, cute
KOHTpPONMM Ce WUCKNny4YeHu OoCBeH
ON/OFF, cekoraw MmoxeTe pAa ja
nckny4yumTe Kepamunykarta nro4a
co koHTpornata ON/OFF Bo wuteH
cnyyaj, Ho npBo Tpeba pa ja
OTKNy4ynuTe nno4vata 3a TroTBeHe
npeqa cnefgHata ynotpeba.

4.9 KopucTtewe Ha TajmepoT

MoxeTe ga ro kopuctute TajMepoT Ha [fBa

pPasnuyHN HauymHa:

¢ MoxeTe ga ro kopuctute kako oabpojyBay
Ha MUHYTW. Bo 0BOj cniyyaj, TajmepoT Hema
Aa WCKMyYM HWedHa puWHrna kora Ke ucreve
NoCTaBEHOTO BpeMme.

* MoxeTe pa ro nocraBuTe fAa Cce WUCKIy4u
eflHa Wnn noBeke PUHIMN OTKaKo Ke ucreye
NMOCTaBEHOTO BpPeMe.

* MoxeTe pga ro nocrtasute TajMepoT Ao 99
MUHYTH.

Kopuctewe Ha TajMepoT Kako oaGpojyBay Ha
MUHYTH
AkO He nsbupare HMegHa puHma

1. Morpuxkete ce nnodata 3a roTBewe Aa buge
BKITyYeHa.

MoxeTe pma ro  kopuctute
040pojyBa4oT Ha MUHYTU Aypy 1 ako
He n3bupare HUTY efHa pUHIMa.

2. [lonperte ro KOMNYeTO Ha TajMepPOT, MHANKATOPOT
3a Tajmep ke nokaxe ,30%.

30

O

3.Mpunarogete ro TajMepoT €O JOMMP Ha
KOHTponara - unu +. MocTtaBeHUTe MUHYTU Ke
6ugat NoTBpAEHN OTKako ke Tpenkaar okomny 5
cekyHau. Kora ke ce noctasu BpemeTo, BegHaLl
Ke noyHe ga opbpojyBa. Ha gucnnejoT ke ce
npuKaxe NpeocTaHaToTo Bpeme.

236
O

4.3a pa ro oTkaxeTe TajMepoT, [OonpeTe ro

KOMYETO Ha TajMepoT, Ha EKPaHOT Ha TajmepoT
ke ce npukaxe ,00% a notoa Ha ekpaHOT Ke ce
npuikaxe ,--“.

O

5. 3By4HMOT curHan ke ce ornacu Ha cekon 30
CeKyHAW, a Ha EeKpaHOT Ha TajMepoT Ke ce
npukaxe ,--“ kora Ke WCTevye MOCTaBEHOTO
BpeMe.

[onpeTe ja koHTponaTta ,-“ unu ,+“
Ha TajMepoT eAHaLl 3a Aa HamanuTe
Unu sroriemMmTe 3a 1 MUHyTa.

[onpete n 3agpxeTe ja kKOHTponata
~ unn ,+° Ha TajmepoT 3a fAa
Hamanute wunu 3ronemute 3a 10

MUHYTW.
AKO BpemeTo Ha nocTaByBake

HagMmuvHe 99 MWHyTW, TajmepoT
aBTOMaTckm ke ce Bpatu Ha 00

MUHYTU.
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MocTaByBake Ha TajMepoT 3a WUCKNy4yBake
Ha eAHa puHrMa

1. JonpeTe ja KoHTponarta 3a u36bop Ha puHrnara

5. Kora ke ce nocTaBv BpeMeTo, BeHaLll Ke NoyHe
Ja oabpojyBa, a Ha eKpaHoT ke ce npukaxe
NpeocTaHaToTo Bpeme.

3a Koja cakaTe Aia ro nocTaBuTe TajMepoT.

(o))
[ Jo/

2. [lonpeTe ro KONYETO Ha TajMepoT, MHANKATOPOT

3a Tajmep ke nokaxe , 30
n
30

O

3.Mpunarogete ro TajMepoT €O [Jonup Ha
KOHTponarta - unu +. loctaBeHUTe MUHYTU Ke
OupaTt NoTBpAEHN OTKaKO ke TpenkaaT okony 5
CeKyHaW.

.
N

e [lonpeTe ja koHTponarta ,-“ unu
,+“ Ha TajmepoT egHaw 3a Aa
HamanuTe unu sronemute 3a 1

MUHYyTa.
e [lonpete wn 3agpxeTe ja
KOHTpomnata ,-“ unu ,+“ Ha

TajMepoT 3a ga Hamanute unu
3ronemute 3a 10 MUHYTH.

* AKo BpemMeTO Ha nocTaByBahe
HagMmuHe 99 MWHYTKU, TajmepoT
aBToMaTtckm ke ce Bpatum Ha O
MUHYTW.

4. Co ponvipatse Ha KonyeTo 3a M3Gop Ha puHMa,
a rnotoa Co Aonvpake Ha TajMepoT, TajMepoT
ce OTKaxyBa, Ha eKpaHOT 3a MUHYTU Ke ce
npukaxe ,00%, a notoa ,--“.

S5 0 g0
:> o |:> oo
NE L0

236
O

LlpBeHaTa Touka OO WMHAMKATOPOT
3a HMBO Ha MOKHOCT Ke CBeTHe, LUTO
yKaxkyBa fieka puHrnarta e nsbpaxa.

(o] )
;@0

MNocTaByBake Ha TajMepoT 3a WUCKNy4vyBae

Ha noBeKe of, eAHa pUHrNa

1. Ako dyHKUMjaTa Cce KOopuUCTW 3a rnoseke
Off e[Ha pWHIMa, eKpaHOT Ke ro npukaxe
HajkpaTkoTo Bpeme (Ha np. puHrmata 1 uma
rnocTtaBeHO Bpeme of 3 MWHYTW, a puHrnarta 2
1MMa nocTtaBeHO Bpeme of 6 MuWHYTW, na 3aToa
eKpaHOT Ha TajMepoT npukaxysa ,3“.)

LipBeHaTa Tou4ka Koja Tpenka nokpaj
€KpaHOT 3a HMBOTO Ha MOKHOCT
3Ha4M Oeka eKpaHoT Ha TajMepoT
ro  npukaxyBa  MpeocTaHaToTo
NMoCcTaBeHO BpeMe 3a Taa pUHIMa.
Ako cakate pfa Tro npoBepute
NpeocTaHaToTo MNOCTaBEHO BpemMe
Ha pJpyrata puHrma, pJonpete ro
Kon4yeTo 3a M3bop Ha puHrma 3a
Taa puHrna. TajMepoT ke ro nokaxe
NMOCTaBEHOTO BpeMme.

3 8 (nocTaBeTe Ha 6 MUHYTK) n 3
0 o (noctaBeTe Ha 3 MUHYTU) @
= @0
2.Kora Kke wucTede BpemMeTO Ha TrOTBEHE,
coogBeTHaTa pPUHINIa aBTOMATCKU ke ce

MCKIYyYM U Ha ekpaHoT Ke ce npukaxe ,H* cé
[ofeka pvHrnaTta He ce onagu Ha 6e3begHa
Temneparypa.

MHayKumcka nnoya 3a roteemwe / YnaTcTBo 3a ynotpeba

321/ MK



nKaKo Aa ce pabotu co anapaToT

Ako cakate pfa ro npomMeHuTe
BPEMETO OTKako Ke ro rnocraBuTe
TajmepoTt, Tpeba ga 3anovHeTe of
yekop 1.

(i

4.10 3awTKTa o4 nperpeBake

BrpageHuoT ceH3op 3a Temneparypa ja creau
TemnepaTtypata BO BHaTpeLUHOCTa Ha mnrovara
3a roteetse. Kora ke ce oTkpue npekymepHa
Temneparypa, nrioyata 3a roTBere aBTOMATCKU
ke npecrtaHe ga pa6oTu.

4.8 3awiTuTa oa nsneBakwe

[MnovyaTta 3a roTBewe ke UCMyLUTU 3BYyYEH CUrHarn
N Ke ce UCKIy4YM OTKaKko ofpedeHa KonuyuHa
TEYHOCT Ke ce npernee Bp3 KoHTponuTe. [lokonky ce
Cry4u oBa, UCKIyYeTe ro HamnojyBaweTo, crieaete
M BoobuyaeHUTE Mepku Ha NpPeTnasnuMBoCT
3a unuCTere TOMMM TEYHOCTU U MOrpuXKeTe ce
nnoyara 3a roteetwe Aa 6uae cysa npes noBTOPHO
[a 3arnoyvHeTe CO roTBEH-E.

4.9 OTKpuBaHwe Mmanu
npeamMeTU

Kora Ha wuHaykuuckata nrnoda 3a roTBewe Ke
CTaBMTe TaBa CO HecoodBeTHa rorieMuHa unu

HemarHeTHa TaBa (Ha np. anymuMHUymcka)
WM HeKkoj Apyr Man npeamer (Ha np. HOX,
BUSbYLLUKA, KIyy), WHAyKUMCKata nnoya 3a

rotTBeHwe aBTOMaTCKM ce npedpra BO pPexuM Ha
nogrotBeHocT 3a 1 mwuHyTa. BeHTunatopot 3a
napemwe ke pabotu ywte 1 MuHyTa.

4.10 NMpepynpenyBake 3a
npeocraHaTa TONJMHA

Kora nno4yata 3a rotBerwe paboTu HeEKoe BpeME,
Ke wma npeocraHata TonnuHa. bBykesata ,H*
(vHOvkaTop 3a npeocTaHaTa TOMAMHA) Ke ce
nojaBu Ha eKpaHOT Kako npeaynpefyBake 3a
MO>Ha NOBpPeAa 0f XeLku noBpLmnHm. Ke ncyesHe
Kora rnoBpluHaTa ke ce onagu Ha 6e3begHa
Temneparypa.

4.11 ABTOomMaTcko
UCKNyYyBaH-€e

ABTOMAaTCKOTO WCKNyyyBawe € QyHKunja 3a
6e3befHOCHA 3aWTUTa Ha MHAyKUMCKaTa nrnoya
3a rotBetbe. Ce UCKIydyBa aBTOMAaTCKM ako
3abopaBuTe [Oa [0 WCKIyYnTe HarojyBakeTo
Ha puHrmata. CTaHOapgHWTe BpeMUba Ha
MCKIyYyBakse Ce NprKaxkaHu Bo Tabenarta nogony:

HuBo Ha
MOKHOCT

CtaHpapaeH paboTteH
Tajmep (4ac)

Ol N|lOO| Ol W[N]~
NN BB 0l 0|

4.12 lNocTaBKU 3a TONNMHAa

MocTaBkuTE Mofdony ce camMo Hacoku. TouHaTa
noctaBka Ke 3aBUCKH Of HeKonKy akTopu,
BKNy4YyBajku ro Bawmor cag 3a roTeere U
KonuuMHaTa LTo ja roTBUTe.

TonnuHa | CooaBeTHOCT

1-2 * 3aTonnyBake Manu KonmymHm
XpaHa

* TOMNeke YoKonazao u nytep

* HEXHO KpYKah-e

» 6aBHO 3aTonnyBake

* MNOBTOPHO 3arpeBame
* BP30 KpUKaHe
* rOTBEH:E 0pU3

5-6 * NanadYnHKn

7-8 * MOTNPXyBake
* roTBEH-E NacTa

9 * MOTNPXyBakkbe CO MeLlake
* pXere

* [loBeyBakbe Ha cynata fjo
BpUEH-e

* 30BpVBak-€ BOAA
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HHacom 3a rotBewe

BHumaBajTe npu npxewe Ouaejkm
Macnoto M MacHoTuUTe  ce
3arpeBaat MHory 6p30, 0co6eHo
ako ja kopuctute dyHkumjata 3a
3acunyBawe Ha  MHAyKuMcKaTta
nnoya 3a roteete. Ha ekcTtpemHo
BMCOKW  TemnepaTtypu  MacrnoTto
M MacHoTuuTe Ke ce 3ananar
CMOHTAaHO M oOBa MpeTcTaByBa
Cepuo3eH pu3nK of noxap.

5.1 CoBeTu 3a rorBeHe

Kora xpaHaTa ke 30Bpue,
Temneparypara.

KopucTeweTo Kanak ke ro ckpatv BpeMeTo Ha
roTBene 1 Ke 3awteam eHepera CO 3apxyBaH-e
Ha TonfnHaTa.

HamarneTe ja

Hamanete ja KonnymHata Ha TEe4YHOCT uUnun
MacHoOTUM 3a fa ro Hamanute BpeMeTo Ha
roTBeH-€.

3arnoyHeTe Co roTBeHE Ha BIUCOKa TeMneparypa
1 HamareTe ja TemMrneparypara Kora xpaHaTa ke
ce 3arpee.

Kpukamre, rorBese opus

Kpukaweto ce cnydyBa nop Toykata Ha
Bpuewe, Ha okony 85°C, kora meypuura
NOBpPEMEHO ce KpeBaaT Ha noBpLuMHAaTa Ha
TeYHOCTa 3a roTBeHe. Toa € KIy4HO 3a BKYCHU
cynu 1 AenukaTHn Yopbu Guaejku BKycoBuTe ce
pa3suBaaT 6e3 ga ce npesapwu xpaHata. Ncto
Taka, Tpeba fa rv rotBMTe COCOBUTE CO OCHOBA
o[ jajua u cocoBuTe 3rycHaTu co GpallHo noa
ToYKaTa Ha BpUEH-E.

3a HeKkou 3afayu, BKIYYUTESHO W FOTBEHETO
opu3 co MeToZd Ha ancopnumja, Moxe aa 6uge
notpebHa noctaska NOBMCOKa Of HajHKCKaTa 3a
[a ce 06e3beau NpaBunHO roTBEHE Ha XpaHaTta
BO MpenopaYaHoTo Bpeme.

Mpxere cTek
3a Aa roteute CO4HU 1 BKYCHU CTEKOBU:
1. Mpeq roTBewe, ocTaBeTe ro MecoTo Ha CobHa

Temneparypa okony 20 MUHYTW.

2. 3arpejTe TaBa 3a npxewe co gebeno aHo.
3. MpemaykajTe rm ABeTe CTpPaHM Of CTEKOT CO

macrno. Hakanete Marsiky Macro BO 3arpeaHata
TaBa, a NoToa CTaBeTe ro MecoTo BO Hea.

4. CBpTeTe ro CTeKOoT CaMO efHall 3a BpeMe Ha

roTBeweTo. TOYHOTO BpemMe Ha roTBere Ke
3aBucK o aebenvHata Ha CTeKOT M of Toa
Kornky cakate pa 6uge 3rotBeH. Bpewmeto
MOXe Aa Bapupa of okofy 2 [0 8 MUHYTK 3a
cekoja cTpaHa. [puTUCHeTe ro cTekoT 3a Aa
NpoLEHNTE KOJIKY € 3rOTBEH - KOMKY € MOLBPCT,
TOmKy Nofobpo Ke ce UCTpXkK.

5. OcTaBeTe ro CTEKOT a OTCTOM Ha Tomnma YvHuja

HEKONKY MUHYTM 3a [a Ce OMywTW U OMEKHe
npea cepeupatbe.

3a noTnpxyBawe Co Meluate

1.

. MogroTBeTe

M3bepeTe BOk CO pamMHa OCHOBa COOABETEH 3a
VHAYKUMja UNn ronemMa Tasa 3a NpXxehe.

M cuTe COCTOjkM u onpema.
MoTnpxxyBareTO CO Mellare Tpeba aa e 6p3o.
AKO roTBUTE rOnemMm KOMWYMHKU, FOTBETE ja
XpaHaTta BO HEKOJIKY noManu nopLum.

.3arpejte ja TaBata kpaTko W [Jopajte ABe

naxuuu macno.

. [pBo 3roTBeTE ro MecoTo, CTaBeTe ro Ha CTpaHa

1 ofpXXyBajTe ro Tonso.

MoTnpxeTe ro 3eneH4YykoT co Mellawe. Kora
e TomMom, HO Cé ywTe KpuKkas, BKIydyeTe ja
pVHINaTa Ha noHucka Temneparypa, Bpartete ro
MecoTo BO TaBaTa ¥ 4ofajTe ro COCoT.

HexHo npomeluajTe ri cocTojkute 3a aa bugete
CUTYpHU [eka ce 3arpeaHu.

. CepBupajTe BegHaLl.
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HMOHTMpaI-be Ha anapartoT

6.1 MNpen Aa ja MOHTUpPaTe nNnoyarta 3a roTBekbe, NorpuxeTe ce
Aeka

Pa6oTHaTa noBpLIMHa € KBagpaTHa W paMHa U HUeLdeH CTPYKTYpPeH erieMeHT He Mnorpedysa Ha
GapatbaTa 3a npocTop.

PaGoTHaTa noBpLuMHa e n3paboTeHa of MaTepujarn OTNOPEH Ha TOMMnMHa.
Ako nriovyaTa 3a roTBete Ce MOHTVPa HaZ pepHa, pepHaTta Aa uMa BrpafeH BeHTUaTop 3a Nafeke.

MoHTupareTo ke Buae BO COMMacHOCT CO cuTe Gapara 3a [03BOfa M BaXe4ykuTe CTaHaapau u
MpOmnUCH.

CooaBeTeH M30MauuCcK1 NPeKknHyBay Koj OBO3MOXYBa LIEMOCHO UCKITyYyBake Of HamojyBateTo Co
eneKkTpUYHa eHepruja e BrpageH BO TpajHaTa eriekTpuyHa MHeTanaumja, MOHTMPaH 1 No3nLMoHpaH
Taka LTO e BO COrfacHOCT CO flokanHuTe NpaBuia M Npomnucy 3a eriekTpuyHa uMHcTanauuja.
M3onaumnckvoT npekuHyead mopa aa 6uge og onobpeH Tvn v Aa 06e3beamn KoHTakTHa 04BOEHOCT of
3 MM CO BO3AYLUEH ja3 BO CUTE MOSOBU (MMM BO CUTE aKTUBHU [hasHW1] MPOBOAHMLM aKo NoKanHuTe
npaBwuna 3a NoBp3yBatse ja 403BOJyBaaT oBaa Bapujaumja Ha GaparkaTa).

Msonauuckmot npeknHyBa4 Ke Buae necHo gocTareH 3a KynyBa4oT Kora nrno4varta 3a roteese Ke ce
MOHTHUpPA.

ﬂ,OKOJ‘IKy nmvarte COMHeXu BO BpCKa CO I/IHCTaJ'IaLl,I/IjaTa, KOHcyﬂTI/IpajTe Ce CO JoKanHute rpagexHu
BNacTtu 1 NoA3aKOHCKUTE aKTU.

3a suaHVTe MOBPLUMHM OKOIy Mriovata 3a roTBeke KopucteTe 3aBplUHM 06paboTKM OTMOPHU Ha
TONSIMHA W NECHU 33 YNCTEHE (KaKo LUTO Ce KepaMUUKUTE MIOYKH).

6.2 OTKako Ke ja MOHTUpaTe nyioyaTa 3a rotBewe, NorpmxeTe ce
Aeka:

Kabenot 3a HanojyBare He € JoCTaneH nNpeky BpaTUYKUTE o4 KpeaeHUMTe unm uoknte

MmMa coonBeTeH MPOTOK Ha CBeX BO34yX Of HAOBOPELUHOCTA Ha KYjHCKMOT eneMeHT A0 OHOTO Ha
nrioyaTa 3a roTBeHe.

AKO nnoyaTta 3a rotBewe € MOHTMpaHa Hag uoka Wnu KpeaeHel, Noa ocHoBaTa Ha nnodyarta ce
MOHTUpa TepMUYKa 3allTUTHa Bapuepa.

Msonayuckmot NpeknHyBay € NecHO A0CTaneH 3a KIMeHTOoT.

6.3 U360p Ha onpema 3a MOHTUpPaHE

WceyeTe ja pabGoTHaTa NOBpLUMHA CMOPES AUMEH3NUTE MPUKaKaHU Ha LIPTEXOT.

Moa cekakBu OKOITHOCTU, MOTPUDKETE Ce MHOYKUUCKaTa nnova ga 6une /:|,06p0 npoeeTpeHa 1 Oa He ce

6J'IOKVIpaHVI BIe30T U U3nes3oT 3a BO3yX. Morpuxete ce MHOYKUMCKaTa niova 3a roteese ga 6uge Bo

nobpa paboTHa cocTojba. Kako WTo € npukaxxaHo nogorny.
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HMOHTMpaI-be Ha anapartoTt
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HMOHTMpaI-be Ha anapartoT
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HMOHTMpaI-be Ha anapartot

6.4 MNoBp3yBake Ha Nnoyara 3a roTBeHe CO enlieKTpuyHaTa
Mpexa

OBaa nnoya 3a roteexe Mopa ga ja noBp3€e CO eneKkTpu4yHaTa Mpexa caMmo COO4BETHO KBaJ'IVIq)VIKyBaHO
nuue. MNpea ga ja noBp3eTe nrioyYaTa 3a rorteeHe COo eriekTpuyHaTa Mpexa, norpuxeTte ce aeka:

1. JomalHnoT cuctem 3a noBp3yBaH-€ € COOABETEH 3a eHeperaTa wTo ja TPOLUW nnovaTa 3a rotBeHe.
2. HanoHot ofrosapa Ha BpeAHOCTa HaBedeHa Ha njfiodkaTta co nogaTtoun 3a Nnpon3BoaoT.

[enosuTe of kaGenoT 3a HanojyBake MOXaT Aa ro U3Ap)KaT ONToBapyBaHeTO HaBeaeHO
Ha nnoykara co creumdukaummn. 3a Aa ja noBp3eTe nrioyarta 3a roTBeHE CO eNneKkTpuyHaTa
Mpeska, He KopUcTeTe aganTepu, PeayKTop Unv pasrpaHyBayki ypeau, buaejku Tue Moxat
[a nNpeausBrKaaT nperpeBarbe 1 noxap.

Kabenot 3a HanojyBahe He cMee fja fonvpa [0 XeLKn ernoBu 1 mopa Aa buae noctaBeH
Taka LUTO HeroBaTta Temnepartypa Hema Aa HagmuHe 75°C BO HATY ejeH MOMEHT.

MpoBepeTe co enekTpuyap Aanu AOMAaLIHMOT CUCTEM 3a MOBP3yBake e cooaBeTeH 6e3
usMeHu. iameHuTe cmee Aa rv npasu camo KBarnugukyBaH enekrpuyap.
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HMOHTMpaI-be Ha anapartoTt

HaﬂijBaH:;eTO Tpe6a na buge NOBpP3aHO BO COMMAacHOCT CO perfieBaHTHUOT CTaHA4ap4 Ui co e4HOoMNoneH
NpeKnHyBaY. MeTopoT Ha noBp3yBaHk-€ € NpuKakaH nogony.

220-240V ~ 220-240V ~ 230V 2 Phase 2N ~

@]

"]l\y ou MF’F @

el I o

‘\\j‘\ N @ M N ®M

\\\LH@W &ﬁ%@@ @
T \\‘é

@@ @@ @=

R: black-nero-negro-preto-pavpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-4epHbIN-4opHUin-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur
S:brown-marrone-marrén-marrom-kage-pruun-brans-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-
KadAB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIN-KopUYHeBMIN-KoHbIp-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-
brunt-brunkahverengi-donn-brinn

T: blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-pmAe (ykpu)-sinine (hall)-zila (peleka)-meélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHbo (cvBO)-nnaea (cvsa)-modro
(sivo)-plava (siva)-cuHnia (cepblit)-cuHii (cipuin)-kek (cyp)-modry (Sedd)-modry (sivé)-

kék (szirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

E: yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekiTpivo/mpdotvo-kollane/roheline-
dzeltens/zal$geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xwnto/
3e/1IeHO-XyT0/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena->KenTblii/3eneHbl-KOBTUIA/3eNeHnA-Kacbkin/
capbl-Zlutd/zelena-Zlta/zelenasarga/zold-gul/grenn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/
glas- gulur/greenn
N:blue-blu-azul-azul-pmAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cunbo-nnasa-
modroplava-cuHui-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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Yucrtewe n Hera

Lto Kako BaxHo

CexojaHeBHO | 1. VcknyyeTe ro HanojyBaweTo Ha |+ Kora HanojyBaheTo Ha nnoyarta 3a rotBere
Bankawe  Ha nrovara 3a rotBeme. € UCKMy4yeHo, HeMa Aa uma wuHAvKauuja
cCTaknoTo|2 HaHeceTe cpefcTBO 3a unMCTewe | 3a JKellka MOBPLUMHA®, HO MrnoyaTa 3a
(oTnevaToun Ha nnovata 3a roTBewe [OAeKa| FoTBeHe MoXe cé ywTe fa obupe xewka!
oa npcTw, CTakKIoTo e cé ywTe Tonmno (Ho He | buaere NckNy4nTenHoO BHUMATENHK.

Tparn, [aMmku | KeLuko!) * JaknTe cTpyrankum 3a uYMCTEHE, HeKou
octaBeHun of | 3. WicnnakHeTe ¥ un3bpuieTe CO| HAjNIOHCKM CTpyranku u rpyoute/abpasveHu
XpaHa WM | 4MCTa Kpra unu xapTueHa kpna. CpeAcTBa 3a YNCTeHe MOXe Aa ro usrpebat
uctypawa Ha | 4. [NoBTOpHO BKIyYeTe ro| craknorto. Cekoraw 4uTajTe ja eTukeraTta
CTaknoTo LWTO| HarnojyBakeTo Ha nrovata 3a| 3a [a MNpoBepuTe [anu CpeacTBOTO 3a
He cogpxaTt | roTBeHe. YMCTEHE UIMN CYHIepOT Ce COOABETHMU.
Lekep) * Hukoraws He ocTaBajTe ocTtatouM of

YMCTEHE Ha NroYyara 3a roTBeHE: CTaKMoTO
MOXe fa ce obou.

MpenuBawe
npu  BpUEHSE,
ToneHe n
mcrtypatwe
ToMmon  wekep
Ha CTaknoTo

BepnHaw oTcTpaHeTe M co napue
puba, HOX 3a manerta unu cTpyranka
CO KWMEeT, MorogHa 3a MHAOYKLUMCKM

CTaKneHun nno4yn 3a roTBewe,

HO

BHI/IMaBajTe Ha XXeLKUTe noBpLUNHU
Ha pUHrmuTe:

1.

Vcknydyete ro HamojyBaketo of
SWA Ha nnoyara 3a roteeme.

» OTCTpaHeTe M [aMKuTE OCTaBeHU of
CTOMeHa XpaHa W XpaHa CO Liekepu unu
UCTypeHa XpaHa LUTO € MOXHO MOCKOPO.
AKO ce ocTaBar [a ce U3naaar Ha CTaknoTo,
Moxe Aa buhe Tewko Ja ce oTcTpaHar unm
ZLypU ¥ TpajHO [a ce OLWTEeTU cTakieHaTa
noBpLUMHA.

» OnacHOCT Of ceyere: Kora 3alTUTHUOT

2. [ipxeTe ro ce4nnoTo unm NnpubopoT | Kamak €  MOBMeYeH, Ce4yunoto  BO
nog aron og 30° u marpebeTe ja| cTpyrankarta e ocTpo kako 6pud. Kopuctete
HeuucTOTHjaTa WNM UCTypeHaTa| MHOry MNPeTnasnvMBo W cekorawl 4yBajTe
TEYHOCT Ha nagHO MecTo Ha| ro Ha 6e3benHo w noganeky of godar Ha
nrovara 3a rotBem=e. deua.
3. Ucunctete ja HeunctoTujata unm
MCTypeHaTa TEeYHOCT CO KyjHCKa
Kpra unu xapTueHa kpna.
4. Cnepete M YekopuTe og 2 Oo
4 3a ,CekojoHeBHO Barnkawe Ha
CTaKrnoTo" norope.
MpeneBara Ha | 1. VcknyyeTe ro HanojyBaweTro Ha | [lnoyata 3a roteBewe MOXe Aa MCNyLTu
KOHTpONWUTE Ha | nrnodvaTta 3a roTBeHe. 3ByYEH CUrHamn v camarta fJa ce WUCKIy4u,
aonup 2. WcuucTeTe ro uM3neBaweTO CO| a KOHTPONUTE Ha JONMMP MOXe pAa He
CyHrep (byHKUMOHMpaaT [ofeka uMa  TeYHOCT
3. N3bpuweTte ja noBpwumHata 3a| Ha HuB. M3bpuwerte ja nosBplmHaTa 3a
KOHTpOMa Ha [ONMp CO YUCT| KOHTpoOna Ha [Oonup npen NoBTOPHO Aa ja
BraykeH CyHrep unv kpna. BKIy4MTE Nnoyarta 3a rotBeH-e.
4. N3bpuweTte ja nosplmHaTa co
XapTueHa Kkpna gopeka LenocHO
Aa ce UCYLLN.
5. MoBTOpPHO BKIyYeTe ro
HamnojyBaweTo Ha mnnoyaTta 3a
rOTBEH-E.
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n PewaBare npobnemu

PewaBakwe npo6nemu

maBHa NnpuynHa

PelwieHue

[MnoyaTa 3a rotBewe He
MOXe [ja Ce BKITy4n.

Hewma cTpyja.

MpoBepeTe fanu nnoyata 3a rOTBEH:E
e MoBp3aHa CO HarojyBakeTo U Janu e
BKMyyeHa. MNpoBepeTe fanu uMa npekuH
Ha enekTpuyHaTa eHepruja Bo BawwmoT
[lOM unu obnacTt. AKo CTe npoBepune cé
1 npobrneMoT Mpomdorku, jaBeTe ce Ha
KBanUdUKyBaH TexXHUYap.

KoHTponuTe Ha gonup He
pearupaar.

KoHTponuTe ce 3aknyyeHu.

OTtknyvete M koHTponuTe. Bupgete ro
genot ,Kopuctewe Ha wuHAyKUMckaTta
nrno4ya 3a roteBee“ 3a ynaTcraea.

KoHTponuTe Ha gonup ce
TELUKN 3a paKyBake.

Moxe pa uma man cnoj
BOJa Bp3 KOHTpPONuUTE unu
Moxebu ro  KopucTuTe
BPBOT Ha MpCTOT Kora T
JonvipaTte KOHTponuTe.

Morpmxete ce obnacrta 3a gonup Ha
KOHTponute fda buae cyBa U KopucteTe
ro UuenuoT TMpcT kora Tru Jgonupare
KOHTpOnuTe.

CraknoTto ce rpebe.

CapoBn 3a
rpy6u pabosu.

rotBewe  Cco

KopucTeTe cagoBu 3a rotBete Co pamMmHO
1 mMasHo gHo. MornegHete Bo ,M360p Ha
COOABETHN CaflOBM 3a roTBEH:E".

Ce KOpUCTaT HeCooaBETHHU,
aGpaSVIBHM cTpyranku unm
cpeacTBa 3a YUCTEHE.

MornegHeTe BO ,Y1CTerse U oppXKyBake”.

Hekon TaBu ncenywTaar
3ByUM Ha nyKawe wunm
KNnnKamwe.

OBa Moxe pa Guge
npean3BrKaHo on
KOHCTpyKUMjaTa Ha capoTt
3a roteewe (CrioeBu of

OBa e HopMarHo 3a CafjoBUTE 3a rOTBEH-€
N He ykaxyBa Ha AedekT.

UcnyLiTa TUBOK 3BYK Ha
3yete Kora ce KOpuCTu
Ha BUCOKa Temneparypa.

oA TexHonoruvjaTta Ha
MNHAOYKLMUCKO rOTBEHE.

pasnuyHn  MeTanu  Kou
BMOpMpaar pasnuyHo).
MHaykunckata nnoya
AyKu OBa e npeausBukaHo | OBa e HopmanHo, Ho byyaBaTta Tpeba aa

Ce CMUpY UNu LEenocHO Aa MUCYe3He Kora
Ke ja HamanuTe nocTaekaTa 3a ToMnnvHa.

ByyaBa op BeHTUnartop
wTo poara oA
nHayKuMckata nnoya 3a
rOTBEH-E.

BeHTunartopot 3a nagewe
BrpafleH BO MHAyKuUMCKaTa
nrnoya ce BKMy4un 3a Aa
cnpe4n nperpeBake Ha
enekTpoHukata. Moxe pfa
npoforxun Aa pabotn aypwu
N OTKaKo Ke ja uckny4uTe
nHayKumckara nnova.

OBa e HopmanHo M He Gapa HMKakBoO
[OejcTBo. He ro NCKNyYyBajTe
HanojyBareTO Ha MHAyKumMckaTa mnnova
o[l saoT foaeka paboTn BEeHTUNATOPOT.
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n PewaBake npobnemu

TaBwuTe He ce 3arpeBaart 1
ce nojaByBa Ha EKpaHoT.

WHpykunckata nnoya
32 rOTBEHE HEe MOoxe
Ja ro pertektupa cagor
bupejkn He e mnorofeH 3a
WNHAYKLIMCKO rOTBEHE.

KopwcTeTe cafoBm 3a rotBeHe COOABETHU
3a MHOYKUWCKO roTBemwe. [ornegHeTe BO
nenot ,M36op Ha coodBETHWM CafoBU 3a
roTBeHe".

MHoykunckata nnova 3a
roTBe€ He MOXe fga ro
peTekTnpa cagoT buaejkm
e npemar 3a puHrnaTa unm
He e NpaBUITHO NMOCTaBEeH BO
cpeauvHara.

[MoctaBeTe ja TaBaTa BO cpeguHaTta
W npoBepeTe Aanu Hej3MHOTO AHO ce
coBnara Co rornemuHaTa Ha puHrnara.

puHmMarta

unuM  ase

roTBeHe).

MHaykumckaTa nnova unm
Heo4eKyBaHO
ce McKnyuwn, ce ornacu
TOH U Cce npukaxysa
kof 3a rpewka (0Bn4HO
Han3MeHWYHO CO efHa
uncppn  Ha
eKpaHoT 3a TajMepoT 3a

TexHu4kn gedekt

3anvwete M BykBute U OpojkuTe 3a
rpellka, WCKMy4yeTe ro HamnojyBatEeTo
Ha WHOyKUMCKaTa nnova of SuaoT U
KOHTaKTUpajTe KBarmuKyBaH TEXHUYaPp.

Mpuka3 Ha AedeKT n NpoBepkKa 3a UHAYKLMCKA PUHIIa

[okonky ce nojaBu abBHOpManNHOCT, MHAYKUMCKaTa Noya 3a rorBeke aBTOMaTCKu Ke Brese BO 3alTuTHa

cocTojba 1 ke r npuKaxe COOABETHUTE 3aLUTUTHU KOLOBU:

Pewasawe | MmaBHa npuumHa PelwieHne
npobnemu
F3/F4 [edekT Ha ceH30poT 3a Temneparypa Ha | KoHTakTupajte KBanudukyBaH
WHAYKLUUCKUOT HaBoj. TEXHU4ap.
FO/FA [edekT Ha ceH30poT 3a Temnepartypa Ha | KoHTakTupajte KBanuukyBaH
IGBT. TEeXHU4Yap.
E1/E2 ABHOpMareH HanoH Ha HarmnojyBake. [MpoBepeTe pJanu HanojyBakeTo €
HOpMarHo.
Bknyyete ro HanojyBateTO OTKako
HanojyBakeTo Ke ce Hopmanuaupa.
E3 Bucoka Ttemnepatypa Ha ceH3opoT 3a | KoHTakTupajte KBanugukyBaH
Temneparypa Ha UHAYKUUCKNOT HaBoj. TexHn4ap.

FopeHaBeAeHOTO e NpoLeHKa 1 NpoBepka Ha BooGUYaeHU AedheKTu.

He ro packronysajre ypedor camu 3a ga usberHete kakeu GUMO OMACHOCTM U OWTETyBakba Ha
MHIYKLUYCKAaTa NioYa 3a roTBeHse.

MHayKumcka nnoya 3a roteemwe / YnaTcTBo 3a ynotpeba
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Additional Information for User Manual:

Zusatzliche Informationen zur Bedienungsanleitung:
Informations supplémentaires pour le manuel de I'utilisateur
Bijkomende informatie voor de gebruikershandleiding:
Dodatne informacije za korisni¢ko uputstvo:

Informacion Shtesé pér Manualin e Pérdorimit:

Dodatne informacije za korisnicki priru¢nik:

Dodatne informacije za uporabniski priro¢nik:
HonbnHuTenHa nHopmaLuus 3a pbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTtens:
[lononHMTenHn nHhopmMaLum 3a ynaTcTBOTO 3a KOPUCHUKOT:
Dalsi informace pro Uzivatelskou pfirucku:

Dalsie informécie pre Pouzivatelskd priruéku:

Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU Regulation 2023/826
Technische Informationen zu den Betriebsmodi mit geringer Leistung gemafl EU-Verordnung
2023/826

Informations techniques sur les modes de fonctionnement a faible consommation d’énergie
conformément au réglement européen 2023/826.

Technische informatie over de operationele spaarstanden conform EU-verordening 2023/826 2023/826
Tehnicke informacije o radnim rezimima niske potro$nje energije u skladu sa EU Uredbom 2023/826
Informacione teknike mbi ményrat e funksionimit me Fugqi té Ulét sipas Rregullores sé BE-sé 2023/826
Tehnicke informacije o radnim nacinima rada s niskom potro$njom snage u skladu s Uredbom EU
2023/826

Tehni¢ne informacije o delujoc¢ih naéinih nizke porabe energije v skladu z Uredbo EU 2023/826
TexHnyecka nHgopMaumsa OTHOCHO paboTHUTE PEXMMUN C HUCKA KOHCYMaLWs Ha eHeprus CbrmacHo
PernameHnT (EC) 2023/826

TexHnykn nHopmaummn 3a paboTHUTE pexMmm CO HMCKa MOKHOCT cornacHo Perynatuea Ha EY
2023/826

Technické informace o provoznich rezimech nizké spotfeby podle nafizeni EU 2023/826

Technické informécie o prevadzkovych reZimoch nizkej spotreby podia nariadenia EU 2023/826

Mode POWER CONSUMPTION(WATT) PERIOD(MINUTES)*
Modus STROMVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)*
Mode CONSOMMATION D’ENERGIE(WATT) PERIODE(MINUTES)*
Modus STROOMVERBRUIK (WATT) PERIODE(MINUTEN)*
Rezim POTROSNJA ENERGIJE (VAT) PERIOD (MINUTA)*
Ményra KONSUMI | ENERGJISE (WATT) PERIUDHA (MINUTA)*
Nagin rada POTROSNJA ENERGIJE (VAT) RAZDOBLJE (MINUTE)*
Nagin PORABA ENERGIJE (VAT) OBDOBJE (MINUTE)*
Pexvm KOHCYMALIMS! HA EHEPT VST (BAT) NEPUOL (MUHYTU)*
Pexum MOTPOLLIYBAYKA HA EHEPTUJA (BAT) | MEPMOA (MUHYTU)*
Rezim SPOTREBA (WATT) DOBA (MINUTY)*

Rezim SPOTREBA ENERGIE (WATT) DOBA (MINUTY)*




Off

Aus

Désactivé

Uit

Isklju¢eno

Fikur

- 0.5 20
Isklju¢eno

I1zklopljeno

M3kntoueH

McknyyeHo

Vypnuté

Vypnuto

* The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or net-
worked standby in minutes and rounded to the nearest minute.

* Der Zeitraum, nach dem das Gerat automatisch in den Standby-Modus, den Aus-Modus oder den
Netzwerk-Standby wechselt, in Minuten und auf die néchste Minute gerundet.

= Période au bout de laquelle I'équipement passe en mode veille automatique, en mode arrét ou en
veille en réseau, en minutes et arrondie a la minute la plus proche.

* De periode waarna de apparatuur automatisch overschakelt naar stand-by, de uit-modus of
netwerk stand-by in minuten en afgerond naar de dichtstbijzijnde minuut.Period nakon kojeg
oprema automatski dostize rezim pripravnosti, isklju€en rezim ili mreznu pripravnost, izrazen u
minutama i zaokruzen na najbliZu minutu.

* Periudha pas sé€ cilés pajisja arrin automatikisht modalitetin e gatishmérisé, modalitetin e fikur ose
gatishmériné e rrjetézuar né minuta dhe e rrumbullakosur né minutén mé té afért.

» Razdoblje nakon kojeg oprema automatski dostiZe stanje pripravnosti, isklju¢eno stanje ili mrezno
stanje pripravnosti u minutama i zaokruzeno na najblizu minutu.

* Obdobje, po katerem oprema samodejno preide v stanje pripravljenosti, izklopljeno stanje ali
omrezno stanje pripravljenosti v minutah in zaokroZeno na najbliZjo minuto.

* [NepnopabT, crnep koMTo 06opyABaHETO aBTOMATUYHO JOCTUrA PEXUM Ha FOTOBHOCT, U3KIOYEH
PEXUM UM MPEXOBU PEXMM Ha FOTOBHOCT B MUHYTU 1 3aKPBITIEH A0 HAN-Onuskata MyUHyTa.

* [NepnopoT No koj onpemarta aBTOMAaTCKW ro JOCTUTHYBa PEXVMOT Ha MOATOTBEHOCT, UCKIYYEeHUOT
PEXUM NN MPEXHWUOT PEXUM Ha NOArOTBEHOCT BO MUHYTU 1 3a0KPY>KEH A0 Hajbnunckata MuHyTa.

* Doba, po ktorej zariadenie prejde automaticky do pohotovostného rezimu, vypnutého rezimu
alebo sietového pohotovostného rezimu v minutach a zaokruhlena na najblizSiu minatu.

= Doba, po které zafizeni pfejde automaticky do pohotovostniho rezimu, vypnutého rezimu nebo
sitového pohotovostniho rezimu v minutach a zaokrouhlena na nejbliz8i minutu.
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