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Velkommen!

Kjeere kunde,

Takk for at du valgte dette Beko -produktet. Vi gnsker at produktet ditt, produsert med hgy
kvalitet og teknologi, skal tilby deg den beste effektiviteten. Les derfor ngye gjennom
denne handboken og all annen dokumentasjon fgr du bruker produktet.

Husk all informasjon og advarsler som er angitt i brukerhandboken. Pa denne maten vil du
beskytte deg selv og produktet ditt mot farene som kan oppsta.

Ta vare pa brukerhdndboken. Hvis du gir produktet til noen andre, sgrg for a inkludere
bruksanvisningen. Garantibetingelsene, bruken og feilsgkingsmetodene for produktet er
gitt i denne handboken.

Symbolene og deres beskrivelser i brukerhandboken:

f Fare som kan resultere i dgd eller skade.
@ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.
f Varm overflate-advarsel

MERKNAD Fare som kan resultere i materiell skade pa produktet eller dets miljg.

Les brukerhdndboken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhetsinstruksjoner

* Denne delen inneholder
sikkerhetsinstruksjoner som er
ngdvendige for & forhindre
risiko for personskade eller
materiell skade.

+ Dersom produktet overleveres
andre for personlig bruk eller
annenhandsbruk, bgr
brukerhandboken,
produktetikettene og andre
relevante dokumenter og deler
ogsa overleveres.

« Selskapet vart skal ikke holdes
ansvarlig for skader som kan
oppsta dersom disse
instruksjonene ikke fglges.

+ Unnlatelse av a fglge disse
instruksjonene vil ugyldiggjere
enhver garanti.

* La alltid installasjons- og
reparasjonsarbeidene utfgres
av produsenten, autorisert
serviceverksted eller en person
som importgrselskapet skal
utpeke.

+ Bruk kun originale reservedeler
og tilbehgr.

* Ikke reparer eller erstatt noen
komponent i produktet med
mindre det er tydelig
spesifisert i brukerhandboken.

* Ikke foreta tekniske
modifikasjoner pa produktet.
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A1 .1 Tiltenkt bruk
+ Dette produktet er designet for

bruk hjemme. Det er ikke egnet
for kommersiell bruk.

» Unnga & bruke produktet i

hager, pa balkonger eller i
andre utendgrsmiljger. Dette
produktet er ment a brukes i
husholdninger og pa
personalkjgkkenet i butikker,
kontorer og andre
arbeidsmiljger.

« ADVARSEL: Dette produktet

skal kun brukes til matlaging.
Det skal ikke brukes til
forskjellige formal, som for
eksempel oppvarming av
rommet.

1.2 Sikkerhet for Barn,
Sarbare Personer Og
Kjeeledyr

* Dette produktet kan brukes av

barn 8 ar og eldre, og personer
som er underutviklet i fysiske,
sensoriske eller mentale
ferdigheter, eller som har
mangel pa erfaring og
kunnskap, sa lenge de blir
overvaket eller oppleert om
sikker bruk og farer ved
produktet.

« Barn bgr ikke leke med

produktet. Rengjgring og
brukervedlikehold skal ikke




utfgres av barn med mindre
det er noen som har tilsyn med
dem.

+ Dette produktet skal ikke
brukes av personer med
begrenset fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet
(inkludert barn), med mindre
de holdes under tilsyn eller
mottar de ngdvendige
instruksjonene.

+ Barn bgr overvakes for a sikre
at de ikke leker med produktet.

+ Elektriske produkter er farlige
for barn og kjaeledyr. Barn og
kjeeledyr ma ikke leke med,
klatre pa eller ga inn i
produktet.

* Ikke legg gjenstander som
barn kan na pa produktet.

« Vri handtaket pa gryter og
panner til siden av disken slik
at barn ikke kan gripe og
brenne.

« ADVARSEL: Under bruk er de
tilgjengelige overflatene pa
produktet varme. Hold barn
borte fra produktet.

* Oppbevar emballasjen
utilgjengelig for barn. Det er
fare for skade og kvelning.

* Fgr du kaster utslitte og
ubrukelige produkter:

1. Trekk ut stgpselet og ta det

ut av stikkontakten.

2. Klipp av stromkabelen og
koble den med stgpselet fra
produktet.

3. Taforholdsregler for a
forhindre at barn kommer inn
i produktet.

4. lkke la barn leke med
produktet nar det er i
hvilemodus.

/N\1.3 Elektrisk sikkerhet

+ Koble produktet til en jordet
stikkontakt beskyttet av en
sikring som samsvarer med
gjeldende klassifiseringer
angitt pa typeskiltet. Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av
en kvalifisert elektriker. Ikke
bruk produktet uten jording i
henhold til lokale/nasjonale
forskrifter.

- Stgpslet eller stikkontakten pa
enheten skal vaere pa lett
tilgjengelig sted. Hvis dette
ikke er mulig, ber det veere en
mekanisme (sikring, bryter,
ngkkelbryter, osv.) pa den
elektriske installasjonen som
produktet er koblet til, i
samsvar med de elektriske
forskriftene og skille alle poler
fra nettverket.

* Trekk pluggen fra produktet
eller sla av sikringen fogr
reparasjon, vedlikehold eller
rengjering.
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+ Koble produktet til en
stikkontakt som oppfyller
spennings- og
frekvensverdiene spesifisert
pa typeskiltet.

(Dersom produktet ikke har
kabel) bruk tilkoplingskabelen
kun som beskrevet i delen
"Tekniske spesifikasjoner".
Sett ikke strgmledningen fast
under eller bak produktet. Legg
ikke tunge gjenstander oppa
strgmledningen.
Stremledningen ma verken
bayes, klemmes eller komme i
kontakt med varmekilder.
Serg for at stremkabelen ikke
er i klemme nar produktet
settes bort etter montering
eller rengjoring.

Bruk kun original kabel. Bruk
ikke gdelagte kabler eller
skjpteledninger.

Bruk ikke forlengelseskabel
eller padder for & benytte
produktet.

Kontakt godkjent sg@rvis-senter
eller importgr for & bruke
godkjent
konversjonseliminator i tilfeller
hvor det er tale om en
eliminator (for pluggtype) er
ngdvendig.

Kontakt importgren eller
godkjent sgrvissenter dersom
lengden pa strgmledningen
ikke er tilstrekkelig.

+ Transportable stromkilder eller
fleruttak kan overopphetes og
medfgre antennelse. Hold
padder og transportable
stregmkilder unna produktet.

+ Dersom strgmledningen er
skadd, ma den skiftes ut av
produsenten, et autorisert
serviceverksted eller en person
som spesifiseres av
importgren for @ unnga mulige
farer.

Dersom apparatet har

stremledning og stgpsel:

+ Sett aldri produktets stgpsel
inn i en gdelagt, l@s eller
frakoplet stikkontakt. Sgrg for
at stgpselet star godt fast i
stikkontakten. Dersom dette
skjer kan koplingene
overopphetes og forarsake
antennelse

*+ Unnga a plugge enheten inn i
stikkontakter som er fettede,
mgkkete eller potensielt utsatt
for vann (for eksempel de som
er naer benkeplater der vann
kan samles eller renne over).
Ellers kan det oppsta fare for
elektrisk stgt eller kortslutning.

* Rgr aldri stgpselet med fuktige
hender.

* Trekk stgpselet ut av
stikkontakten med grep om
stopselet, ikke kabelen.
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Al .4 Transportsikkerhet )

+ Koble produktet fra
strgmnettet fgr du
transporterer produktet.

« Nar du skal transportere .
produktet, pakk det inn med
bobleplastemballasje eller tykk
papp og teip det godt. Sikre de
flyttbare delene i produktet for
a unnga skade.

+ Sjekk produktet for skader fagr
det installeres. Kontakt .
importgr eller godkjent
sgrvissenteret dersom det er
skadd.

1.5
A Installasjonssikkerhet

* Fgr du begynner installasjonen
ma stremkabelen koples fra
ved a sla sikringen av.

+ Bruk alltid vernehansker under
transport og installasjon. Ellers
kan det oppsta fare for
elektrisk stgt eller kortslutning.

« Sjekk produktet for skader fagr

Det ma ikke veere direkte sollys
og varmekilder, som elektriske
eller gassvarmere, tilstede i
omradet der produktet er
installert.

Hold omgivelsene til alle
produktets ventilasjonskanaler
apne.

Ikke installer produktet i
neerheten av et vindu. Nar du
apner vinduet, kan varme
kokekar velte.

Dersom det fins en stikkontakt
bak steder der produktet er
installert, ma det sikres at
produktet ikke kommer i
kontakt med stikkontakten
eller stgpselet pa apparatet.
Det skal ikke veere gasslange,
plastvannrgr og stikkontakt pa
baksiden eller sideveggen pa
stedet hvor produktet skal
installeres. Ellers kan de bli
deformert av varmeeffekten
nar koketoppen er i bruk og
kan utgjgre en sikkerhetsrisiko.

det installeres. Unnga A1 .6  Sikkerhet ved bruk

installasjon det dersom
apparatet er skadet.

+ Unnga bruk av
varmeisolasjonsmidler for a
dekke interigret eller mgbelet
som skal installeres.
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Sorg for at produktet er slatt av
etter bruk.

Hvis du ikke skal bruke
produktet pa lenge, koble det
fra eller sla av strgmmen fra
sikringsskapet.

Bruk ikke produktet dersom
det bryter sammen eller blir
skadd under bruk. Koble




produktet fra strgmtilfgrselen.
Kontakt importgr eller godkjent
sgrvissenter dersom det er
skadd. .

« ADVARSEL: Hvis platetoppens
overflate er sprukket, koble
produktet fra stremnettet for &
unnga faren for elektrisk stot.

« ADVARSEL: Hvis platetoppens -
glassoverflate er knust:

Sl av alle gass- og (hvis aktuelt)

elektriske kokeplater. Koble

produktet fra strgmtilfgrselen.

- Ikke bergr apparatets overflate.  *

kke bruk apparatet.

Ikke trakk pa apparatet uansett

grunn.

* Bruk aldri produktet nar din .
demmekraft eller koordinering
er svekket av alkohol og/eller
narkotika.

* Brennbare gjenstander ma ikke
oppbevares i og rundt
kokeomradet. Ellers kan disse
fore til brann.

+ Dette produktet er ikke egnet
for bruk med en fjernkontroll
eller en ekstern klokke.

AIJ Temperaturadvarsler

« ADVARSEL: Nar produktet er i
bruk, vil produktet og dets
tilgjengelige deler vaere varme.
Veer forsiktig for @ unnga a
bergre produktet og
varmeelementene. Barn under
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8 &r bgr holdes unna produktet m
med mindre de er under
konstant tilsyn.

Ikke plasser brennbare/
eksplosive materialer i
naerheten av produktet, da
overflatene vil veere varme
mens det er i drift.
ADVARSEL: Fare for brann:
Ikke oppbevar gjenstander pa
kokeoverflatene.

ALs Matlagingssikkerhet

ADVARSEL: Kokeprosessen
ma fglges. Kortsiktige
kokeprosesser ma observeres
konstant.

ADVARSEL: Ved matlaging
med fast eller flytende olje er
det farlig a forlate
komfyrtoppen uten tilsyn, noe
som kan forarsake brann. Prgv
ALDRI & slukke brannen med
vann; koble produktet fra
stromnettet, og dekk deretter
til flammene med et deksel
eller brannklut (osv.).

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i rettene
dine. Alkohol fordamper ved
hgye temperaturer og kan
forarsake brann siden den kan
antennes nar den kommer i
kontakt med varme overflater.



Al .9 Induksjon

* De elektrisk betjente sonene
pa koketoppen din er utstyrt
med avansert
"induksjonsteknologi". Pa
induksjonstoppsonene, som
sparer tid og energi, ma det
brukes kokekar egnet for
induksjonsmatlaging; ellers vil
ikke koketoppsonen fungere.
For detaljert informasjon, se
avsnittet «Grytevalg".

+ Siden induksjonstoppen lager
et magnetfelt, kan den ha
skadelige effekter for personer
som bruker enheter som
pacemakere eller
insulinpumper.

- Sla av kokeplaten fra
betjeningspanelet etter bruk,
ikke stol pa grytesensoren.

+ Metallgjenstander som kniver,
gafler, skjeer og lokk bgr ikke
plasseres pa koketoppen, da
de blir varme.

2 Miljginstruksjoner

* Ikke oppbevar
metallgjenstander i skuffer
under koketoppen. Ved lang og
intensiv bruk kan materialene
her overopphetes.

* Ikke plasser elektroniske
produkter som mobiltelefoner,
nettbrett, datamaskiner pa
induksjonstoppen. Apparatet
ditt kan veere skadet.

A1 .10 Vedlikehold og
rengjoringssikkerhet

« Vent til produktet er avkjglt for
du reingjer det. Varme yter kan
arsaka brannskader.

» Vask ikkje produktet ved a
spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrisk stot!

« lkke bruk damprensere til 3
rengjore produktet, da dette
kan forarsake elektrisk stgt.

2.1 Avfallsdirektivet

2.1.1 Samsvar med WEEE-direktivet
og avhending av
avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar med EUs
WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produktet har et klassifiseringssymbol for
avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er produsert
med deler og materialer av hgy
kvalitet som kan gjenbrukes og
er egnet for resirkulering.
Avhend derfor ikke
L avfallsproduktet sammen med
vanlig husholdningsavfall og annet avfall
ved slutten av levetiden. Ta den til et
innsamlingssted for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Du kan
spgrre din lokale administrasjon om disse
innsamlingsstedene. Riktig avhending av
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apparatet bidrar til & forhindre negative
konsekvenser for miljget og menneskers
helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt, samsvarer med EUs
RoHS-direktiv (2011/65/EU). Det inneholder
ikke skadelige og forbudte materialer som
er spesifisert i direktivet.

2.2 Pakkeinformasjon

Emballasjematerialer til produktet er
produsert av resirkulerbare materialer i
samsvar med vare nasjonale
miljgforskrifter. Ikke kast emballasjeavfallet
sammen med husholdningsavfallet eller
annet avfall, ta det til innsamlingssteder for
emballasjemateriale som er utpekt av
lokale myndigheter.

3 Ditt produkt

2.3 Anbefalinger for energisparing

I henhold til EU 66/2014 er informasjon om
energieffektivitet a finne pa
produktkvitteringen som fglger med
produktet.

Fglgende forslag vil hjelpe deg & bruke

produktet ditt pa en gkologisk og

energleffektlv mate:
+ Tin frossen mat fgr baking.

+ Bruk gryter/panner med stgrrelse og lokk
som passer til kokeplaten. Velg alltid
gryte av riktig stgrrelse for maltidene
dine. Mer enn ngdvendig energi er

ngdvendig for containere av feil stgrrelse.

+ Hold ovnens kokeomrader og
grytebunner rene. Smuss reduserer
overfgringen av varme mellom
kokeomradet og grytebunnen.

3.1 Produktintroduksjon

1 Glasskokeflate
3 Induksjonskokesone
5 Induksjonskokesone

5 6
A 4
~ %
3 4

2 Lavere hus
4 Induksjonskokesone
6 Induksjonskokesone
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3.2 Tekniske spesifikasjoner

Generelle spesifikasjoner

Produktets ytre mal (hgyde/bredde/dybde) (mm) 43 * /590 /520
Installasjonsdimensjoner for koketopp (bredde / dybde) 560 (+2) /490 (+2)

(mm)

Spenning/frekvens TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz
Kabeltype og seksjon brukt / egnet for bruk i produktet ~ |min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
Totalt strgmforbruk (kW) maks. 7,4 kW

Stekesoner

Foran til venstre Induksjonskokesone
Dimensjon 210x210 mm

Kraft 2400 B / Booster 3700 B
Foran til hgyre Induksjonskokesone
Dimensjon 145 mm

Kraft 1500 B / Booster 2500 B

Bak til venstre Induksjonskokesone
Dimensjon 210x210 mm

Kraft 2400 B / Booster 3700 B

Bak til hgyre Induksjonskokesone
Dimensjon 180 mm

Kraft 2200 B/ Booster 3100 B

|* Hgyden pa platetoppen som er spesifisert i den tekniske tabellen, er bunnhusets hgyde pa produktet. |

@ Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre kvaliteten pa

produktet.
Tallene i denne handboken er skjematiske og samsvarer kanskje ikke ngyaktig med
@ produktet ditt.

med, er oppnadd under laboratorieforhold i henhold til relevante standarder.

@ Verdier som er angitt pa produktetikettene eller i dokumentasjonen som fglger
Avhengig av produktets drifts- og miljgforhold, kan disse verdiene variere.

NO /11



4 Forste bruk

For du begynner & bruke produktet,
anbefales det & gjgre fglgende som er
angitt i de fglgende avsnittene.

4.1 Innledende rengjgring

1. Fjern alt emballasjemateriale.

2. Tork av overflatene pa produktet med en
vat klut eller svamp og tgrk med en klut.

5 Slik brukes komfyren

MERKNAD: Noen vaske- eller
rengjgringsmidler kan skade overflaten.
Ikke bruk skurende rengjgringsmidler,
rengjgringspulver, rengjgringskremer eller
skarpe gjenstander under rengjgring.
MERKNAD: Ved fgrste gangs bruk kan rgyk
og lukt komme opp i flere timer. Dette er
normalt, og du trenger bare god ventilasjon
for a fjerne det. Unnga direkte innanding av
rgyk og lukt som dannes.

5.1 Generell Informasjon Om Bruk Av
Kokeplaten

A Allmenne advarsler
« Ikke la noen gjenstander falle ned pa
glassoverflaten. Selv sma gjenstander
som saltrister kan skade glassoverflaten.
Ikke bruk en kokeplate av sprukket glass.
Vann kan sive inn i disse sprekkene og
forarsake kortslutning. Hvis overflaten er
skadet pa noen mate (for eksempel
synlige sprekker), ma du fgrst sla av
sikringen, deretter koble fra produktet og
ringe autorisert service for a redusere
risikoen for elektrisk stgt.

+ Ikke bruk ustabilt eller lett tippende
kokekar pa glassoverflaten.

+ lkke varm opp tomme kokekar. Kokekar
og produktet kan bli skadet.

« Sgrg for a sla av kokesonene etter hver
bruk.

* Hvis du bruker kokesonene uten
kokekaret, vil du skade produktet. Sla av
kokesonene etter hver bruk.

+ Kokesonene vil vaere varme etter hver
bruk, sa ikke plasser kokekar av plast pa
kokesonene. Rengjgr smeltet materiale
pa overflaten umiddelbart.

* Plutselige temperaturendringer pa
glassoverflaten kan forarsake skade, veer
forsiktig sa du ikke sgler kald vaeske
under tilberedningen.

+ Legg riktig mengde mat i kokekaret.
Dette vil forhindre at maten renner over,
og du slipper a gjgre ungdvendig
rengjering.

+ Ikke plasser lokk med kokekar pa
kokesonene.

+ Plasser kokekaret slik at det er sentrert
pa kokesonene. Hvis du vil flytte
kokekaret til en annen kokesone, Igfter du
det opp og plasserer det pa gnsket
kokesone i stedet for a skyve det.

Arbeidsprinsipp for induksjonstopp

En induksjonstopp er som en apen krets.

Nar et induksjonskompatibelt kokekar

plasseres pa det, er kretsen fullfgrt, og et

elektronisk system plassert rett under
glasskokeflaten produserer et magnetfelt.

Metallbunnen til kokekaret varmes opp ved

& motta energi fra dette magnetfeltet. Pa

denne maten produseres varmen ikke pa

glassoverflaten pa kokeplaten, men direkte

i kokekaret over den. Glassoverflaten

varmes opp med varmen fra kokekaret.

Fordeler med induksjonskoking

Induksjonstopper gir noen fordeler

ettersom varmen overfgres direkte til

kokekaret
Mat som renner over under
tilberedningen brenner ikke raskt, da
glassoverflaten ikke varmes opp direkte.
Enklere rengjgring tilbys.
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+ Siden varmen genereres direkte i
kokekaret, gar tilberedningen raskere, og
sparer dermed tid og energi
sammenlignet med andre typer
kokeplater.

+ Siden varmen gis direkte til kokekaret, er
det ikke noe varmetap og mer effektiv
matlaging oppnas.

- Sa snart kokekaret er fjernet fra
kokesonen, stopper varmeoverfgringen
og kokesonen varmes ikke opp direkte,
noe som gir tryggere bruk mot mulige
ulykker som kan oppsta under
tilberedningen.

For sikker bruk:

+ lkke velg hgye oppvarmingsnivéer nar du
bruker non-stick kokekar belagt uten olje
eller veldig lite olje (Teflon-type).

+ lkke bruk glasskokeomradet som en
overflate for a plassere gjenstander pa
eller kutte pa.

+ Ikke plasser metallgjenstander som
bestikk eller kokekarlokk pa kokesonen,
da de kan bli varme.

+ Bruk aldri aluminiumsfolie til matlaging.
Plasser aldri mat innpakket i
aluminiumsfolie pa
induksjonskokesonen.

+ Hold magnetiske gjenstander, for
eksempel kredittkort eller kassetter, borte
fra produktet mens kokesonene er i bruk.

* Hvis det er en ovn under koketoppen og
den er i drift, kan sensorene i produktet
redusere kokenivaet eller sla av
produktet.

+ Platetoppen har et automatisk
avstengningssystem. Detaljert
informasjon om dette systemet er
tilgjengelig i de fglgende avsnittene.

Kokekar

Det anbefales at du bare bruker kokekar

som er ferromagnetiske,av god kvalitet og

merket eller merket som
induksjonskompatible for
induksjonstoppen. Generelt, jo hgyere
jerninnhold, desto bedre vil kokekaret
prestere. Diameteren pa kokekarbunnen

skal samsvare med

induksjonskokeomradet. Anbefalte

stgrrelser er listet opp nedenfor.

Egnet kokekar:
+ Kokekar av stgpejern

+ Emaljert stal kokekar

+ Kokekar i stal og rustfritt stal (med etikett
eller advarsel som indikerer at det er
induksjonskompatibelt)

Uegnet kokekar:
+ Aluminium kokekar

+ Kobber kokekar

+ Messing kokekar

+ Glass kokekar

* Leire gryter
+ Keramikk og porselen kokekar

Anbefaling:

+ Bruk bare kokekar med flat bunn. Ikke
bruk kokekar med konkave eller
konvekse baser.

+ Bruk bare tykkbaserte, bearbeidede
kokekar. Hvis du bruker tynnbaserte
kokekar, vil disse kokekarene varmes opp
veldig raskt, og bunnen av kokekaret kan
smelte fgr det automatiske
avstengningssystemet aktiveres, noe

som skader kokeflaten og produktet.
Skarpe kanter vil skrape overflaten.

+ Noen kokekar har et ferromagnetisk felt i
bunnen som er mindre enn den faktiske
diameteren. Bare dette omradet varmes
opp av kokesonen. Derfor fordeles ikke
varmen jevnt, og kokeytelsen synker. |
tillegg kan slike kokekar ikke oppdages
av store induksjonskokesoner. Av denne

grunn bgr kokesonen velges i henhold til
stgrrelsen pa det ferromagnetiske feltet.
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+ Noen kokekar har en base som
inneholder ikke-ferromagnetiske
materialer som aluminium. Disse typer
kokekar varmes kanskje ikke opp
tilstrekkelig eller oppdages kanskje ikke
av induksjonskokesonen i det hele tatt. |
noen tilfeller kan det vises en advarsel
om darlig kokekar.

Nar du tilbereder flere retter pa
@ induksjonskokesoner, vil

fordelingen av kokekaret likt til

hgyre-venstre og midtre omrader

nar du velger kokesone, pavirke
tilberedningsytelsen positivt.

Kokekar test

Test om kokekaret ditt er kompatibelt med
induksjonstopper ved hjelp av metodene
nedenfor.

1. Hvis bunnen av kokekaret har en
magnet, er den kompatibel.

2. NAR DU plasserer kokekaret p&
induksjonskokesonen og slar pa
produktet, hvis /9 /1 ikke blinker, er
det kompatibelt.

Anbefalte storrelser pa kokekar

Produktet ditt har en" Pansense " - funksjon

som vil evaluere kompatibiliteten til

kokekar. Du kan sjekke kokekaret ditt ved
hjelp av denne funksjonen. For detaljert
informasjon, se delen "Innstillinger".

Anbefalte kokekarstgrrelser i henhold til

stgrrelsen pa kokesonen er angitt nedenfor.

Kokeatferden kan variere avhengig av type

kokekar, stgrrelsen pa kokekaret og

stgrrelsen pa kokesonen. For en mer jevn
kokende oppfg@rsel kan en kokesone som er
en stgrrelse stgrre brukes. Bruk av en stgrre
kokesone kaster ikke bort energi pa
induksjonstopper, fordi varmen bare
skapes i det aktuelle kokekaret.

Stekesonediameter - mm

Grytens diameter - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
210x 210 min. 140 - maks. 210
320 min. 125 - maks. 320

Kokesone med bred (flexi-)overflate (220 x 440)

bredde 220 - lengde 400

Bred overflate kokesoner (Flexi soner)
Produktet ditt har brede kokesoner(Flexi).
Du kan betjene denne brede kokesonen
som separate uavhengige kokesoner for

sma kokekar. For matlaging med det store
kokekaret ditt, kan du aktivere
kombinasjonsfunksjonen for disse brede
overflatekokesonene og gjgre dem om til
en enkelt kokesone.
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Som to uavhengige kokesoner

Som en enkelt kokesone

Kokesonen med bred overflate har to
kokesoner, foran og bak. Du kan bruke
denne kokesonen som to uavhengige
kokesoner med to forskjellige kokekar

- |for forskjellige temperaturnivaer.

Plasser kokekarene midt i de separate

~ |kokesonene.

v

For matlaging i store kokekar,
plasser kokekaret slik at det dekker
sentrene til begge kokesonene og
sentrerer kokesonen.

For & lage mat med et enkelt kokekar,
plasser det midt i kokesonene foran
eller bak. Hvis du plasserer kokekaret

- |midt i kokesonen, kan det hende at
kokesonen ikke fungerer som den skal.

Hvis du vil tilberede to forskjellige
kokekar pa samme temperaturniva,
kan du tilberede to forskjellige
kokekar pa samme temperaturniva

“ |ved & kombinere kokesoner med
bred overflate. Igjen, plasser
kokekarene i midten av kokesonene.

+ [Cleo & ! oe ]l
=i @ I_loo 3 oo I
=i - -~ n - —
L e, Zloo 0 3 6 S Al ool £
_ [. Tl eo Ny —_— — e D a» a» e’ oe L]l &
— Lyset som indikerer at den aktuelle tasten * Det varierer avhengig av produktmodell. Det er

(]
Al
00

%

betjenes
Pa/av-tast

Nokkellastast

Kombinasjonstast for bred kokesone *

Hurtigvarmetast/Hgyeffektinnstilling (Booster)-

tast
Stopptast

Tidsurknapp
Knapp for gkning av tidsur
Knapp for reduksjon av tidsur

Kookplaat-afzuigkap verbindingstoets *

kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.

Valgtaster for kokesone:

@ O valgtast for bakre venstre kokesone
[eNe}

O O Vvalgtast for venstre kokesone
[ Je}

O O valgtast for fremre hgyre kokesone
[e] J

O @ Valgtast for bakre hgyre kokesone
00
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lllustrasjon 1: Innstillingsomrade for
temperaturniva

1 Innstillingsomrade for temperaturniva

2 Hurtigvarmetast/Hgyeffektinnstilling (Booster)-
tast

5

4 + =4

T

I Ohd
# - =2

Illustrasjon 2: Tidsurdisplay

Tidsurindikator

Knapp for reduksjon av tidsur
Tidsurknapp

Knapp for gkning av tidsur

g A~ W N =

Timer activiteit LED van de relevante kookzone

Generelle advarsler for kontrollpanelet

Dette produktet styres av et

@ bergringspanel. Hver operasjon du
gjer pa bergringspanelet, bekreftes
av et lydsignal.

Hold alltid kontrollpanelet rent og

@ tort. Hvis overflaten er fuktig og
skitten, kan det fgre til problemer
med 3 betjene funksjonene.

Hvis ingen operasjon utfgres innen

@ 20 sekunder, gar kokeplaten
automatisk tilbake til standby-
modus.

Nar en tast (unntatt (@ -tasten)
bergres i lang tid, gir produktet en
«FF» -advarsel.

— -lampen pa tastene som
fungerer aktivt eller er valgt, vil lyse

opp.

Sla pa kokeplaten

1. Trykk pa (D -tasten pa kontrollpanelet.

= Koketoppen er klar til bruk.
Sla av kokeplaten

1. Trykk pa (D -tasten pa kontrollpanelet.
= Koketoppen slas av og gar tilbake
til ventemodus.
Restvarmeindikator
Det er en restvarmeindikator for hver sone
kontrollpanelet. Denne indikatoren indikerer
at sonen fortsatt er varm nar den er slatt

av. Ikke bergr den aktuelle sonen (e) fgr
restvarmeindikatoren forsvinner.

H: Hgy temperatur
h: Lav temperatur

Nar det er strembrudd, lyser ikke
restvarmeindikatoren og advarer
ikke brukeren om varme soner.

Sla pa kokeplatesonene (kokeseksjonen)
og stille inn temperaturnivaet

1. SI& pa kokeplaten ved 3 trykke pa (D
-tasten.

= «0" vises pa kokesonedisplayene.
- -
u3s Q) 83U
e S 9 2 i
g o——2 ﬂ____.m R

2. Trykk pa valgtasten til kokesonen du vil
sla pa.

= Den valgte kokesonen vises som
«0" og vil lyse lysere.

®0 o;l_
oo l I oo
3 g__i_ai___élﬂ ﬁ

3. Still temperaturnivaet mellom «0" og «9"
ved a bergre eller skyve fingeren over
innstillingsomradet for hvilken sone du
vil betjene.

Sla av kokesonene:

En valgt sone kan slas av pa 2 forskjellige
mater:
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1. Ved a senke temperaturen til «0"
niva:Du kan sla av matlagingszoen ved
a senke temperaturinnstillingen til «0".

2. Bruke timer-av-funksjonen for gnsket
komfyrsone:Nar tiden er ute, slar
timeren av kokesonen som er koblet til
den. Alle skjermer viser «0" eller «00".
Symbolet O pa kokesonedisplayet
forsvinner. Timerinnstillingen for sonen
er forklart i de fglgende avsnittene.

Kombinere platetoppsonen med bred
overflate (flexi)

1. SIa pa kokeplaten ved & trykke pa (D
-tasten.

2. Trykk pa [g] -tasten.
= Symbolet «0" vises pa displayet til
venstre for kokesonen, og —
-lampen pa [g] -tasten lyser.

IZleo
Il oo

IZloo 0 3

[éH:l °og o__3 éi-_iéﬂl

3. Still temperaturnivéet fra «0" til «9" ved a
bergre innstillingsomradet eller skyve
fingeren over omradet.

= Koketoppen begynner a fungere. Hvis
en annen sone er valgt, eller hvis ingen
handling utfgres i 10 sekunder, slukkes

— -lampen pa [q] -tasten.

Koketoppene med bred overflate til
@ venstre er beskrevet som et

eksempel. Hvis kokesonene til

hoyre har brede flater pa apparatet,

gjelder det samme for kokesonene
til hgyre.

Kombinere kokesonen med bred overflate
mens en eller begge kokesonene til
venstre er i drift

v' Mens en eller begge koketoppsonene
til venstre fungerer separat, kan du
kombinere begge koketoppsonene ved
a aktivere koketoppen med bred

overflate. P4 denne maten kan du
betjene en bredere platetoppflate med
de samme verdiene.

1. Trykk pa [g] -tasten mens en eller begge
kokeplatesonene til venstre er i bruk.

IZleo
—loo

)

R Jgg 0__3__fald

= Verdien for lavnivasonen for
kokeplater vises pa begge
platesonedisplayene, og —
-lampen pa [g] -tasten lyser.

= De kombinerte sonene fortsetter a
operere ved temperatur- og
timerverdiene til sonen med den
lavere temperaturverdien.
Temperatur- og tidtakerverdiene til
brenneren med den hgyere
temperaturverdien for
kombinasjonen avbrytes.

9 2
[l 1leo ————=——— -

2. Huvis du vil endre temperaturverdien
senere, angir du temperaturnivaet du vil
endre fra innstillingsomradet.

Sla av kokeplatene med bred overflate

Du kan skille sonene og sette dem til

nullniva ved & trykke pa [g] -tasten.

Hgy effektinnstilling (BOOSTER)

Du kan bruke innstillingen for hgy effekt til

a varme opp med maksimal effekt. Det

anbefales imidlertid ikke a lage mat lenge i

denne stillingen. Innstillingen for hgy effekt

er kanskije ikke tilgjengelig pa alle
kokesoner.

Velge hgy effektinnstilling (BOOSTER)
direkte:

1. SIa pa kokeplaten ved 4 trykke pa (D
-tasten.
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2. Velg gnsket kokesone ved a trykke pa
kokesonevalgtastene.

3. Trykk pa Al -tasten.

= Den valgte kokesonen fungerer med
hoyeste effekt og 3 lys blinker

sekvensielt pa displayet for kokesonen.

= Nar innstillingstiden for hgy effekt (se
tabellen for automatisk
avstengningstid) er over, fortsetter
sonen a fungere ved den hgyeste
temperaturverdien.

Velge hoyeffektinnstilling (BOOSTER)
mens kokesonen er aktiv:

1. Nar kokeplaten er pa og den aktuelle
kokesonen fungerer pa et visst niva,
aktiverer du denne sonen ved a velge
den.

2. Trykk pa 2§ -tasten.

3. Den valgte kokeplatesonen fungerer
med maksimal effekt og 3 lys blinker pa
henholdsvis platesonedisplayet. Nar
perioden for innstillingen for hgy effekt
er utlgpt, vil kokeplatesonen fortsette a
fungere pa hgyeste temperaturniva.

Sla av innstillingen for hgy effekt
(BOOSTER) for utlgpet:

Nar du har aktivert den aktuelle kokesonen
ved & trykke pa tasten, kan du ndr som
helst sla av innstillingen for hoy effekt ved
& trykke pa #§ -tasten. Kokesonen
fortsetter a fungere ved hgyeste
temperaturverdi. For a sla den av, bergr du
det aktive innstillingsomradet for kokesone
eller skyv fingeren over omradet for &
bringe det til «0" -posisjonen.

Nokkelas

Mens kokeplaten er pa eller av, kan du
aktivere ngkkelldsen for a forhindre
utilsiktede endringer i funksjonene.
Aktivere ngkkellasen

1. Trykk pa (T -tasten for & aktivere
tastelas.

= Etter 3-2-1 nedtellingen pa displayet,

slas — -lampen pa (D -tasten pa og
alle kokesoner lases.

Nar ngkkellasen er aktiv, fungerer
@ bare (D -tasten. Nar du bergrer en
annen tast, blinker — -lampen pa
@Ia— -tasten, noe som indikerer at
nokkellasen er aktiv.
Hvis du slar av kokeplaten mens
tastene er last, méa ngkkelldsen
deaktiveres for a kunne sla pa
kokeplaten igjen.

Deaktivering av ngkkellasen

1. Trykk pa (D= -tasten.

= Etter 3-2-1 nedtellingen pa

displayet slukkes — -lampen pa (@

-tasten og ngkkelldsen

deaktiveres.
Timer-funksjon
Denne funksjonen gjgr matlagingen enklere
for deg. Du trenger ikke & sta ved
kokeplaten kontinuerlig under
tilberedningsprosessen. Koketoppen slas
automatisk av etter den tiden du velger.

Aktivere timeren

O

P

e0

1. SIa pa kokeplaten ved 4 trykke pa (D
-tasten.

2. Trykk pa valgtasten til kokesonen du vil
sla pa.
= Den valgte kokesonen vises som
«0" og vil lyse lysere.

3. Still temperaturnivaet fra «0" til «9" ved a
bergre innstillingsomradet eller skyve
fingeren over omradet.

4. Aktiver timeren ved a trykke pa o
-tasten.
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= «00" lyser pa timerdisplayet.

5. Det er 4 aktivitetslysdioder rundt "00"
synlig pa timerdisplayet. Lysdioden for
den aktive kokesonen blinker, og du kan
stille inn timer for denne sonen.

o

Hvis du vil stille inn tidtakeren for en
annen aktiv komfyrsone, velger du den
aktuelle komfyrsonesiden ved & trykke
pa (O -tasten til LED-displayet dggnet
rundt pa platesonen lyser.

Still inn gnsket tid ved a trykke pa 4+/—
tastene. Du kan ga raskere ved & trykke
pa tasten - eller — i lang tid.

N

= Aktiver klokkeinnstillingen ved a

trykke pa €9 -tasten eller vente i
omtrent 10 sekunder.

Timeren kan bare stilles inn for
soner som brukes.

Gjenta trinnene ovenfor for andre
soner hvis tidtakere du vil angi.

velge komfyrsonen og
temperaturverdien for
kokeplatesonen.

Nar timeren er aktiv, blinker
lysdioden til kokesonen med minst
tidsinnstilling. Hvis det er en
tidsinnstilling pa de andre sonene,
vil lysdiodene til disse sonene forbli
pa.

Sla av tidtakere

Nar den innstilte tiden er ute, slas

koketoppen automatisk av og gir et

lydsignal.

Trykk pa en hvilken som helst tast for & sla

av lydvarselet.

Sla av tidtakere tidlig

Hvis timeren slas av tidlig, vil kokeplaten

fortsette & fungere ved innstilt temperatur

til den er slatt av.

Sla av timeren ved a redusere verdien til

"00":

@ Timeren kan ikke stilles inn uten a

1. Nar du har aktivert den aktuelle m
kokesonen ved a trykke pa tasten, velger
du tidtakeren for den aktuelle

kokesonen ved & trykke pa €O -tasten.

2. Reduser verdien ved & trykke pad —
-tasten til «00" vises pa timerdisplayet.
Du kan ga raskere ved & trykke pa —
-tasten i lang tid.

= Etter at (O -symbolet blinker i en viss
periode pa platesonedisplayet, slukkes
det helt og tidtakeren avbrytes.
Stopp funksjon

v Ved hjelp av denne funksjonen kan du
redusere temperaturnivaene for alle
funksjoner som opererer pa kokesonen
(unntatt tidtakeren) til trinn 1 i en viss
periode.

Hvis det er stilt inn en timer for en
hvilken som helst platetoppsone,
fortsetter timeren & ga under stopp.

1. Trykk pa [0 -tasten mens kokeplaten er i
bruk.

= Alle driftssoner fortsetter a
fungere pa temperaturniva 1.

2. Trykk pa [l -tasten igjen for & starte alle
stoppede kokesoner pa nytt med de
tidligere innstillingene.

Innstilling

Med denne funksjonen kan du gjgre

innstillinger for stremstyring, hgrbar

signaltid i kokesiden og
tilkoblingsinnstillinger for kokehetten.

A1: «PanSense-funksjon»

-visningsinnstilling for pottekompatibilitet

A2: Strgmstyringsinnstilling

A3: Innstilling av varselstid for slutt pa

matlagingslyd

A4: Innstilling av hettetilkoblingstype (Det

varierer avhengig av produktmodell. Det er

kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.)

AS5: Tilkoblingsinnstilling for kokeplater (Det

varierer avhengig av produktmodell. Det er

kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.)

A6: «EnergiSense» Innstilling for visning av

energiforbruk
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A7: Innstilling for lyd pa pa/av
kokeplateknappen
A8: Tilbakestill til fabrikkinnstillinger

1- Visningsinnstilling for «<PanSense-
funksjon» for pottekompatibilitet (A1)
PanSense-funksjonen er en smart funksjon
designet for & optimalisere ytelsen til
induksjonstoppen din. Denne modusen
hjelper deg med & oppna de beste
tilberedningsresultatene ved & oppdage
materialet, grunnstrukturen og magnetisk
kompatibilitet til pannen du bruker. Den
tilpasser seg egenskapene til pannen du
bruker, og sikrer at du far perfekte
tilberedningsresultater hver gang.

Denne funksjonen fordeler: Beste
matlagingsresultater (justeres automatisk i
henhold til egenskapene til gryten du bruker
pa kokeplaten), energisparing
(optimaliserer energiforbruket i henhold til
typen gryte), forlenger grytenes levetid
(overfgrer den optimale kraften som gryten
kan handtere)

Komfyren sjekker automatisk kokekaret
hver gang du begynner a lage mat. For a
sjekke manuelt om kokekaret du bruker er
PanSense-kompatibelt, kan du fglge
trinnene nedenfor.

1. Sla pa kokeplaten ved 4 trykke pa O
-tasten og sla den av ved a trykke pa (D
-tasten igjen.

2. Nar du har slatt av produktet, bergrer du
tastene /8 5/e5/95/e5 innen 10
sekunder.

= Den fgrste innstillingen, «A1», vises
pa timerdisplayet, og «<—» vises pa
alle kokesoneskjermer.

3. Plasser grytene eller pannene du vil
male pa kokesonene.

4. «0» vises pa displayet mellom [l og @z
tastene.
5. Trykk pd innstillingsomradet. «1" vises

mellom [ og (B} tastene i stedet for
«0", og pottkvalitetsskanningen starter.

Skanningen tar omtrent 10 sekunder, og
en animasjon vises pa displayet under
skanningen.

6. Kvaliteten pa potten vurderes pa en
skala fra 0-3. 0 er den verste kvaliteten
og 3 er den beste kvaliteten, og viser
kvaliteten pa skjermen.

7. Sla av kokeplaten ved 4 trykke pa (D
-tasten.

2-Stregmstyringsinnstilling (A2)
v' Med denne funksjonen kan du justere

kokeplatens totale effekt som du
onsker.

1. SIa pa kokeplaten ved 4 trykke pa (D

-tasten og sla den av ved 3 trykke pa (D
-tasten igjen.

2. Etter at du har slatt av produktet, bergrer

du tastene (/8 5/e5/85/e0i rekkefglge
innen 10 sekunder.

= Den fgrste innstillingen pa
timerdisplayet er«A1»synlig.

3. Forinnstilling av strgmstyring, pa
timerdisplayet«A2"Trykk pa « [l » -tasten
til du ser den.

= «9» vises pa venstre bakre
komfyrsonedisplay.

4. Juster effektnivaet (se Tabell -
Strgmstyringsniva) fra «1" til «9" ved &
bergre innstillingsomradet eller skyve
fingeren over omradet.

5. Bekreft strgmstyringsinnstillingen ved &
trykke pa (D -tasten.

= Koketoppen slas av og kokeplaten
begynner a fungere med den totale
effektinnstillingen pa valgt niva.
«Strgmstyring»Den inneholder 9
forskjellige effektnivaer (se tabell -
Strgmstyringsniva).
Tabell - Strgmstyringsniva

Strgmstyringsniva Total effekt (kW)
1 1.2
2 2.4
3 3
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3.6
4.4
5.4
5.7
6.7
7.4

O 00 N o o b~

3-Innstilling av hgrbar varseltid ved slutten
av tilberedningen (A3)

v' Med denne funksjonen kan du justere
innstillingen for hgrbar varseltid for
kokeplaten etter gnske.

1. Sla pa kokeplaten ved 4 trykke pa O

-tasten og sla den av ved & trykke pa (D
-tasten igjen.

2. Nar du har slatt av produktet, bergrer du
tastene (0/83/65/85/65 i den
rekkefglgen innen 10 sekunder.

= Den fgrste innstillingen pa
timerdisplayet er»A1» vises.

3. For a stille inn hgrbar advarselstid for
slutten av tilberedningen, trykk pa
tidtakertasten pa
timerdisplayet.«A3»Trykk pé « [0 »
-tasten til du ser den.

= «2"vises pa venstre bakre
komfyrsonedisplay.

4. Juster innstillingen for advarselstid (se
Tabell - Hgrbar advarselstid for slutt pa
tilberedningen) mellom «0" og «3" ved a
bergre innstillingsfeltet eller skyve
fingeren over feltet.

5. Bekreft innstillingen for hgrbar
advarselstid for slutten av
tilberedningen ved & trykke pa O
-tasten.

= Koketoppen slas av og kokeplaten
begynner a fungere med
advarselstidsinnstillingen pa valgt
niva.

Innstillingsnivaet for hgrbar

@ varseltid for slutten av
tilberedningen er satt som standard
niva 2 under produksjon.

Tabell - Innstilling av hgrbar varseltid ved
slutten av tilberedningen

Hegrbar advarselstid for
slutten av tilberedningen

Lydadvarselsniva for
slutt pa matlaging

0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 T minutt
3 2 minutter

4- Innstilling av hettetilkoblingstype (A4)
Det varierer avhengig av produktmodell.
Det er kanskje ikke tilgjengelig pa
produktet ditt.

v" Med denne funksjonen kan du
introdusere tilkoblingstypen til hetten
til kokeplaten.

1. SIa pa kokeplaten ved a trykke pa (D

-tasten og sla den av ved 4 trykke pa (D
-tasten igjen.

2. Nar du har slatt av produktet, bergrer du

tastene (0/85/e5/25/eS innen 10
sekunder.

= Den fgrste innstillingen pa
timerdisplayet er»A1» vises.

3. Slik angir du hettetilkoblingstypen, pa
timerdisplayet«A4"Trykk pa « [l » -tasten
til du ser den.

= Hvis kokeplaten har en ekstern
tilkoblingsfunksjon, vises denne
innstillingen som «1.» Hvis det ikke
gjor det, vises det som «0.»

4. Huvis hetten din har en ekstern
tilkoblingsfunksjon, denne
innstillingen«1"Hvis det ikke er noen
ekstern tilkoblingsfunksjon, kan du angi
denne innstillingen ved & bergre
innstillingsomradet eller skyve fingeren
over omradet.«O»sett som.

5. Bekreft innstillingen for
hettetilkoblingstype ved & trykke pa (D
-tasten.

= Koketoppen er slatt av og innstillingen
av hettetypen er bekreftet.
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5- Tilkoblingsinnstilling for kokeplater
(A5) Det varierer avhengig av
produktmodell. Det er kanskje ikke
tilgjengelig pa produktet ditt.

v" Med denne funksjonen kan du koble
kokeplaten og hetten og fa dem til a
fungere sammen automatisk.

Hvis hetten har en ekstern

@ tilkoblingsfunksjon (innstillingen
Tilkoblingstype for hette (A4) er 1),
vises ikke tilkoblingsinnstillingen
for kjskkenhette (A5). Denne
innstillingen er bare for
hettemodeller uten ekstern
tilkoblingsfunksjon.

1. Sla pa kokeplaten ved 4 trykke pa O
-tasten og sl& den av ved & trykke pa (D
-tasten igjen.

2. Nar du har slatt av produktet, bergrer du
tastene /8 5/eo/9 /a5 innen 10
sekunder.

= Den fgrste innstillingen pa
timerdisplayet er»A1» vises.

3. For tilkoblingsinnstillingen for
kjgkkenhette, pa
timerdisplayet«A5"Trykk pa « [l » -tasten
til du ser den.

= Pa venstre bakre
komfyrsonevisning«0"synlig.

4. Still inn driftsnivaet pa hetten ved &
bergre innstillingsomradet eller ved a
skyve fingeren over det (se Tabell -
Driftsniva for hetten).«0"med«7"satt
mellom.

5. Bekreft tilkoblingsinnstillingen for
kokehetten ved & trykke pa (D -tasten.
= Koketoppen slas av og kokeplaten
begynner a fungere med valgt
driftsniva for hetten.
Tabell - Driftsniva for hetten

Hettens driftsniva Lampe Hette (Koker pa en Hette (Koker pa en Steking
enkelt sone) hvilken som helst 2
eller flere soner)
0 av av av av
1 lys av av av
2 lys av L1 L1
3 lys L1 L1 L1
4 lys L1 L1 L2
5 lys L1 L2 L2
6 lys L2 L3 L3
7 lys L3 L4 L4

Innstilling av hettens driftsniva fra
kokeplaten

v' Med denne innstillingen kan du justere
driftsnivaet pa hetten via kokeplaten.

1. Sla pa kokeplaten ved 4 trykke pa O
-tasten.

2. Trykk pd %% -tasten i 3 sekunder.
= R -lyset pa “& -tasten slukkes.

3. Trykk pd %% -tasten én gang for &
aktivere hettenivaet i henhold til
kokeplaten. N&r den er aktiv, lyser &

-tasten konstant. | dette tilfellet vil
hetten din»Tabell - Driftsniva for
hetten«Det fungerer automatisk i
samsvar med tabellen.

4. Du kan sla av hettenes driftsniva i
forhold til kokeplaten ved & trykke pa &
-tasten én gang. Nar den er slatt av,
slukkes R -tastelampen.

6- «EnergiSense» Visningsinnstilling for

energiforbruk (A6)

EnergiSense er en smart funksjon som
overvaker energiforbruket til
induksjonstoppen din. Denne funksjonen
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hjelper deg med a utvikle mer bevisste og
effektive matlagingsvaner ved a vise deg
hvor mye energi du bruker med hver
kokeprosess.

Ved & prove forskjellige
matlagingsteknikker og sammenligne den
totale mengden energi som forbrukes, kan
du utvikle baerekraftige matlagingsvaner og
redusere karbonavtrykket ditt.

1. Sla pa kokeplaten ved 3 trykke pa O

-tasten og sl& den av ved & trykke pa (D
-tasten igjen.

2. Nar du har slatt av produktet, bergrer du
tastene €/85/e5/95/e5 innen 10
sekunder.

= Den fgrste innstillingen pa
timerdisplayet er»A1» vises.

3. Forinnstilling av energiforbruksvisning,
péa timerdisplayet«A6"Trykk pa « [l »
-tasten til du ser den.

= Mellom tastene [l og (@
«O»synlig.

4. Ved a bergre
innstillingsomradet«0»verdi«1»gjer det.

5. Sla av kokeplaten ved & trykke pa (D
-tasten.

= Energiforbruksdisplayet er aktivert.

Folg de samme trinnene for & sla av
@ energiforbruksdisplayet.«1»verdi«0
»gjor det.

Energiforbruksutsikter

Aktiver innstillingen for energiforbruk som
beskrevet ovenfor. Nar du slar av
kokeplaten ved 4 trykke pa (D -tasten etter
hver tilberedning, kan du se den totale
energien ovnen har brukt til matlaging pa
tidtakerdisplayet. Du kan na Wh-verdien av
matlagingsenergien ved a multiplisere
verdien pa displayet med 100. Hvis for
eksempel «03" vises pé displayet, betyr det
at kokeplaten din har brukt 3x100=300 Wh i
den siste tilberedningen.

7- Innstilling for lyd pa/av for
kokeplatetast (A7)

v Med denne funksjonen kan du sla pa
eller av den hgrbare advarselen som
gis nar hver tast pa koketoppen
bergres.

1. Sla pa kokeplaten ved & trykke pa (D

-tasten og sla den av ved 4 trykke pa (D
-tasten igjen.

2. Nar du har slatt av produktet, bergrer du
tastene €/85/e5/95/e innen 10
sekunder.

= Den f@rste innstillingen pa
timerdisplayet er»A1» vises.

3. Slik justerer du lyden av koketasten, pa
timerdisplayet«A7»Trykk pa « [l »
-tasten til du ser den.

= Pa venstre bakre
komfyrsonevisning«1"synlig.

4. For & sl av lyden pa koketoppknappen,
bergr du innstillingsomradet eller skyv
fingeren over omradet for & stille inn
denne innstillingen.«0»sett som.

5. Bekreft lydinnstillingen for

kokeplatetasten ved 4 trykke pa (D
-tasten.

= Koketoppen er slatt av og
lydinnstillingen for kokeplateknappen
er bekreftet.

8- Tilbakestill til fabrikkinnstillinger (A8)

v" Med denne funksjonen kan du
tilbakestille alle pafglgende
innstillinger pa ovnen og returnere den
til fabrikkinnstillingene.

1. SIa pa kokeplaten ved a trykke pa (D
-tasten og sla den av ved 4 trykke pa (D
-tasten igjen.

2. Nar du har slatt av produktet, bergrer du

tastene (0/85/e5/85/eS innen 10

sekunder.

= Den fgrste innstillingen pa
timerdisplayet er»A1» vises.
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3. Slik tilbakestiller du til
fabrikkinnstillinger, pa
timerdisplayet«A8"Trykk pa « [l » -tasten
til du ser den.

= Pa venstre bakre
komfyrsonevisning«0"synlig.

4. Huyis du vil tilbakestille il
fabrikkinnstillinger, setter du denne
innstillingen til «<1" ved a bergre eller
skyve fingeren over innstillingsomradet.

5. Bekreft innstillingen ved & trykke pa (D.

= Koketoppen slas av og alle innstillinger
gar tilbake til fabrikkinnstillingene.

Bruk av induksjonstopper trygt og effektivt
DriftsprinsippInduksjonstopper varmer
kokekannen direkte pa grunn av deres
arbeidsprinsipp. Av denne grunn har de
mange fordeler i forhold til andre typer
kokeplater. De fungerer mer effektivt og
kokeplaten er kjgligere. Induksjonstoppen
din er utstyrt med overlegne
sikkerhetssystemer som gir deg maksimal
sikker bruk.

Avhengig av modell kan kokeplaten
@ din ha 145, 180, 210, 280 og 320
mm diameter kokeplater med
induksjon. Takket vaere
induksjonsfunksjonen registrerer
hver kokeplate automatisk
beholderen som er plassert pa den.
Energi genereres bare der bunnen
av beholderen bergrer, og oppnar
dermed minimalt energiforbruk.

Automatisk sla av systemet

Det er et automatisk avstengningssystem i
kokeplaten. Hvis en eller flere av sonene er
pa, vil kokesonen automatisk sla seg av
etter en viss tid (Se Tabell-1). Hvis det er
tilordnet en tidtaker til sonen, slas ogsa
timerdisplayet av.

Tidsgrensen for automatisk avsléing
avhenger av det valgte temperaturnivaet.
Maksimal driftstid innenfor dette
temperaturnivaet gjelder.

Kokesonen kan betjenes av brukeren igjen
etter at den er slatt av automatisk som
beskrevet ovenfor.

Tabell-1:Automatisk avstengningstid

Temperaturniva Automatisk avstengning

av tider/timer

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Rask oppvarming 10 minutter
(booster)

Overopphetingsbeskyttelse

Koketoppen din har noen sensorer som

beskytter mot overoppheting. Ved

overoppheting kan fglgende observeres:

+ Arbeidskokesonen kan slas av

+ Det valgte nivaet kan reduseres. Dette vil
imidlertid ikke veere synlig pa displayet.

Overlgpsbeskyttelsessystem

Koketoppen din er utstyrt med et

overlgpsbeskyttelsessystem. | tilfelle

overlgp pa kontrollpanelet av en eller annen

grunn, slar systemet av stremtilkoblingen

automatisk for & sla av kokeplaten. |

mellomtiden vises «F» -advarsel pa

displayet.

Ngyaktig streminnstilling

Induksjonstopp reagerer pa kommandoene

som utstedes umiddelbart i henhold til

driftsprinsippet. Strgminnstillingene endres

veldig raskt. Dermed kan du forhindre

overlgp av et maltid (vann, melk) som er i

ferd med a renne over ved a sla av

apparatet umiddelbart.
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6 Generell Informasjon Om Matlaging

Du kan finne tips om klargjgring og + Fjern alltid overflgdig vann fer du steker
tilberedning av maten din i denne delen. matvarer, og legg dem sakte i den
oppvarmede oljen. Forsikre deg om at
frossen mat tines fgr steking.

6.1 Generelle advarsler om matlaging

med kokeplater + Nar du fyrer olje, ma du sgrge for at
Generelle advarsler om matlaging med gryten du bruker er tgrr og holde lokket
kokeplater apent.
« Fyll aldri kokekaret mer enn en tredjedel * For anbefglinger om matlaging med
full av olje. Ikke forlat komfyren uten stromsparing, se
tilsyn nr du varmer opp olje. avsnittet «Miljginstruksjoner».
Overopphetet olje utgjgr brannfare. Gjor + Steketemperaturen og tidsverdiene som
aldri forsek p4 & slukke en mulig brann angis for matvarer kan variere avhengig
med vann! Hvis olje begynner & brenne, av oppskriften og mengden. Av den
dekk den til med et brannteppe eller en grunn oppgis disse verdiene som
fuktig klut. SI& av komfyren hvis det er intervaller.
trygt & gjore dette, og ring brannvesenet.
Steketabell
Mat |Temperaturnivé Bakesymbol Bakesymbol
Smelting
Sjokoladesmelting (f.eks. Dr. Oterker-merke, bitter 1 20 .30
sjokolade 55-60 % kakao, 150 g)
Smer (200g) 6 5.7
Smer (Klart)(200 g) 3 11..13
Koking, oppvarming, holde varm
Vann 1 L (Koking) P 4.6
Vann 3 L (Koking) P 8..10
Melk 1 L (Koking) 7 6..7
Melk 1 L (Holde varm) Holde varm 18..20
Vegetabilsk olje (Oppvarming) (Solsikkefrgolje 0,5 9 3. 5
0
Koking
Potet uten skall (2 Stykke tor stgrrelse) 9 25..35
Potet uten skall grovhakket (2 Stykke tor
storrelse) 9 13..75
Brokkoli (300 g) 9 10..14
Brokkoli frossen (300 g ) 9 7..10
Pglse 8 4.6
Pasta (150 g) 9 6..10
Posjerte egg 5 2.3
Nudler 9 2.7
Steking, sauterering
Risrett (200 g ris) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Noahs pudding **
Koking av bgnner-kikerter Koking - for
Noahs pudding 9 4.6
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Mat Temperaturniva Bakesymbol Bakesymbol
E(;I;ir?sg ;:dt:jeii:ger—kikerter steking - for 2 10 .15
Hvete Koking - for Noahs pudding 9 8..10
Hvete steking - for Noahs pudding 2 6..8
Noahs pudding -Alle ingredienser 9 20..24
Supper (F.eks. linsesuppe) 7 20..25
Sauterte grgnnsaker * 9 3..5
Julienne-tilberedning * (Kylling, lgk og pepper) 9 5.7
Kalvkuber med grgnnsaker **
Vegetabilsk sautering 9 3..8
Bruning *** 9 5.8
Alle ingredienser 4 80..90
Tomatsaus 3 10..15
Bechamelsaus 7 5.6
Skanker med grgnnsaker **
Bruning *** 9 3.4
Vegetabilsk sautering 9 3..5
Alle ingredienser 4 180 ... 190
Tas kebab 6 25..35
Bulgur pilaf (500 g) 7 25..35
Grunn steking
Mgrbradbiff ** (2 cm) 9 2..10
Indrefilet ** (2 cm) 9 3..10
Rullet mgrbradbiff 8 4..10
T-bein ** (2 cm) 9 3..10
Lammekotelett ** (Bruning ***) 9 3..10
Lammekotelett (Steking) 5 4..10
Pglse 6 4.6
Kyllingbryst (Bruning ***) 8 3.4
Kyllingbryst (Steking) 5 8..10
Kyllingbryst (Sommerfuglsnitt) 8 4..10
Laks (150 g) 9 3..10
Fiskepinner 9 5..10
Sautering av friske grgnnsaker og sopp (Gulrot,
sopp og fargerik paprika) 9 5-.10
Pannekake 4 3.5
Omelett 7 4..6
Stekt egg 6 2.4
Flatbrgddeig 9 4.8
Smerte pannekaker 7 5.9
Kjgttboller/ Kjgttdeig 7 5..10
Hjemmelaget schnitzel 7 4.8
Hellim-ost 7 2.6
reke 5 8..12
pommes frites
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Mat Temperaturniva Bakesymbol Bakesymbol
Boortsog 5 13..15
Schnitzel 8 3..10
klump 9 1,5..10
Potet (frossen) 9 2..10
Ferske poteter 9 5..10
Tining og oppvarming
Lok (frossen) (200 g) 6 2.
Spinat (frossen) (200 g) 7 2.5

* Wokpanne anbefales.
** Stppeform / panne anbefales.

*** Det anbefales & forvarme pannen / gryten.

7 Vedlikehold og rengjgring

7.1 Generell informasjon om

rengjoring

Allmenne advarsler

Vent til produktet er avkjglt for du rengjer
det. Varme yter kan arsaka brannskader.
Ikke bruk vaskemidlene direkte pa de
varme overflatene. Dette kan forarsake
permanente flekker.

Produktet bgr rengjgres grundig og
tgrkes etter hver operasjon. Dermed skal
matrester lett rengjgres og disse restene
skal hindres i & brenne seg nar produktet
tas i bruk igjen senere. Dermed forlenges
levetiden til apparatet og problemer som
ofte oppstar, reduseres.

Ikke bruk damprengjgringsprodukter til
rengjering.

Noen vaske- eller rengjgringsmidler kan
skade overflaten. Uegnede
rengjgringsmidler er: blekemiddel,
rengjgringsmidler som inneholder
ammoniakk, syre eller klorid,
damprengjgringsprodukter,
avkalkingsmidler, flekk- og rustfjernere,
skurende rengjgringsmidler
(kremrengjgringsmidler, skurepulver,
skurekrem, skurende og ripende
skrubber, staltrad, svamper,
rengjgringskluter som inneholder smuss
og vaskemiddelrester).

Det er ikke ngdvendig med spesielt
rengjgringsmateriale i rengjgringen som
gjeres etter hver bruk. Rengjgr apparatet

med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk den med en
torr klut.

+ Sgrg for a tgrke helt av eventuell
gjenveerende vaeske etter rengjgring og
rengjgr umiddelbart all mat som spruter
rundt under tilberedningen.

+ Ikke vask noen komponent av apparatet i
oppvaskmaskin med mindre annet er
angitt i brukerhandboken.

For kokeplater:

+ Syrlig smuss som melk, tomatpuré og
olje kan forarsake permanente flekker pa
koketoppene og komponentene i
komfyrtoppene. Rengjgr eventuell vaeske
som renner over umiddelbart etter
avkjgling av koketoppen ved & sla den av.

Inox - rustfrie overflater

+ Ikke bruk syre- eller klorholdige
rengjgringsmidler til & rengjgre rustfrie
inox-overflater og -handtak.

* Rustfri inox-overflate kan endre farge
over tid. Dette er normalt. Etter hver
operasjon, rengjgr du med et
vaskemiddel som passer for den rustfrie
overflaten eller inox-overflaten.

+ Rengjgr med en myk sapeklut og flytende
(ikke-skrapende) vaskemiddel som er
egnet for inox-overflater, og serg for a
tgrke i én retning.
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+ Fjern kalk-, olje-, stivelses-, melke- og
proteinflekker pa glass- og inox-
overflatene umiddelbart uten a vente.
Flekker kan ruste over tid.

+ Rengjgringsmidler som sprayes/pafgres
overflaten bgr rengjgres umiddelbart.
Slipende rengjgringsmidler som er igjen
pa overflaten, gjgr at overflaten blir hvit.

Glassoverflater

+ Ved rengjgring av glassoverflater, bruk
ikke harde metallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjgr apparatet med oppvaskmiddel,
varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassoverflater, og terk det
med en torr mikrofiberklut.

+ Huvis det er rester av vaskemiddel etter
rengjgring, térk det av med kaldt vann og
terk med en ren og terr mikrofiberklut.
Rester av vaskemiddel kan skade
glassoverflaten neste gang.

+ Torkede rester pa glassoverflaten skal
ikke under noen omstendigheter renses
bort med taggete kniver, stalull eller
lignende skrapeverktgy.

+ Du kan fjerne kalsiumflekkene (gule
flekker) pa glassoverflaten med det
kommersielt tilgjengelige
avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel sliksom eddik eller
sitronsaft.

* Huvis overflaten er kraftig tilsmusset,
pafgr rengjgringsmiddelet pa flekken
med en svamp og vent lenge for at det
skal skal virke skikkelig. Rengjgr deretter
glassoverflaten med en vat klut.

« Misfarginger og flekker pa
glassoverflaten er normale og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

+ Rengjgr plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk dem med en
torr klut.

+ Ikke bruk hardmetallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
overflatene.

+ Sgrg for a ikke la komponentene i
poduktet vaere fuktige, og fjern
vaskemiddel. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

7.2 Rengjoring av komfyrtoppen
Glasskokeflate

Fglg rengjgringstrinnene beskrevet for

glassflatene i delen «Generell

rengjgringsinformasjon» for rengjgring av

glassflaten. Du kan fullfgre rengjgringen i

henhold til informasjonen nedenfor for

speS|eIIe tilfeller.

+ Sukkerbaserte matvarer som mgrk krem,
stivelse og sirup bgr rengjgres
umiddelbart, uten a vente pa at overflaten
blir avkjglt. Ellers kan glassflaten bli
permanent skadet.

+ lkke bruk rengjgringsmidler til rengjgring
du utfgrer mens kokeplaten er varm,
ellers kan det oppsta permanente flekker.

7.3 Rengjgring av kontrollpanelet

+ Nar du rengjgr panelene med
knappkontroll, terk av panelet og
knappene med en fuktig myk klut og terk
med en torr klut. Ikke fjern knottene og
pakningene under for a rengjgre panelet.
Kontrollpanelet og knappene kan veaere
skadet.

+ Nar du rengjgr inox-panelene med
knappekontroll, ma du ikke bruke inox-
rengjgringsmidler rundt knappen.
Indikatorene rundt knotten kan slettes.

+ Rengjgr bergringskontrollpanelene med
en fuktig myk klut og tgrk med en tgrr
klut. Hvis produktet ditt har en
ngkkellasfunksjon, ma du stille inn
tasteldsen fgr du utfgrer rengjgring av
kontrollpanelet. Ellers kan feil deteksjon
forekomme pa tastene.
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8 Feilsgking

Hvis problemet vedvarer etter a ha fulgt
instruksjonene i denne delen, kontakt
leverandgren din eller et autorisert
serviceverksted. Prgv aldri  reparere
produktet selv.

Produktet fungerer ikke.

« Sikringen kan vaere defekt eller rgket.
>>> Sjekk sikringene i sikringsskapet.
Endre dem om ngdvendig eller reaktiver
dem.

+ Apparatet ma ikke kobles til (jordet)
stikkontakt. >>> Sjekk om apparatet er
koblet til stikkontakten.

+ (Hvis det er tidsbryter pa apparatet)
Taster pa kontrollpanelet fungerer ikke.
>>> Hvis produktet ditt har en tastelas,
kan tasteldsen veere aktivert. Deaktiver
testeldsen.

+ Hvis koketoppen ikke slds pa nar av/pa-
tasten trykkes inn >>> Koble den fra og
vent i minst 20 sekunder fgr du kobler
den til.

+ Den har overopphetingsbeskyttelse. >>>
Vent til koketoppen din har kjglt seg ned.

+ Det kan hende at egnede gryter ikke
brukes. >>> Sjekk pottene dine.

0/U /1 -symbolet pa displayet for

kokesonen lyser konstant.

+ Det kan ikke vaere en gryte pa kokesonen
som fungerer. > > > Sjekk om det er en
gryte pa kokesonen.

+ Gryten din er kanskje ikke
induksjonskompatibel. > > > Sjekk om
gryten din er egnet for induksjonstopper.

« Gryten er kanskje ikke riktig sentrert pa
kokesonen, eller bunnen av gryten er
kanskje ikke bred nok for den valgte
kokesonen. > > > Sentrer kokesonen ved
a velge en gryte som er bred nok til
kokesonen.

+ Gryten eller kokesonen kan veere veldig
varm. > > > Vent til de er avkjglt.

Den valgte kokesonen slas plutselig av

mens den fungerer.

+ Tilberedningstiden for den valgte sonen
kan veere utlgpt. > > > Du kan angi en ny
tilberedningstid eller avslutte
tilberedningen.

+ Det er overopphetingsbeskyttelse. > > >
Vent til koketoppen er avkjglt.

+ Et objekt kan dekke bergringspanelet. > >
> Fjern objektet fra panelet.

Selv om kokesonen er slatt pa, varmes

ikke gryten opp.

+ Gryten er kanskje ikke kompatibel med
induksjonstoppen. > > > Sjekk om gryten
din er egnet for induksjonstoppen.

« Gryten er kanskje ikke riktig sentrert pa
kokesonen, eller bunnen av gryten er
kanskje ikke bred nok for den valgte
kokesonen. > > > Sentrer kokesonen ved
a velge en gryte som er bred nok til
kokesonen.

Kjoleviften fortsetter a ga selv om

koketoppen er slatt av.

+ Dette er ikke en feil. Kjgleviften fortsetter
a fungere til det elektroniske utstyret inne
i kokeplaten avkjgles til riktig temperatur.

Det kommer en lyd fra kokeplaten mens du

lager mat

+ Det kan komme noen lyder fra
koketoppen under tilberedningen. Disse
lydene avhenger av sammensetningen av
kokekaret. Disse lydene er normale, ikke
en funksjonsfeil og er en del av
induksjonsteknologien.

Mulige lyder og arsaker:

+ Vifte stgy: Koketoppen har en vifte som
automatisk fungerer i henhold til
temperaturen pa produktet. Viften har
forskjellige driftsnivaer og fungerer pa
forskjellige nivaer i henhold til
temperaturen. Etter at koketoppen er
slatt av, hvis temperaturen er hgy i
henhold til produkttemperaturen, kan
viften fortsette & fungere en stund.
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+ Lav hum som transformator drift: Dette
er naturen til induksjonsteknologi. Siden
varmen overfgres direkte til bunnen av
kokekaret, kan denne typen brumming
oppsta avhengig av kokekarets
materiale. Derfor kan forskjellige lyder
hgres med forskjellige kokekar.

Feilkoder/arsaker og mulige Igsninger

Knitrende lyd: Dette skyldes materialet
og strukturen pa bunnen av kokekaret.
Hvis kokekaret er laget av forskjellige
materialer og lag, kan det oppsta
knitrende stgy.

Whistling lyd: Det kan hgres en pipelyd
nar du steker pa to koketoppsoner pa
samme side av koketoppen pa
forskjellige kokenivaer.

Feilkode Arsaker til feil Mulige lgsninger
Kommunikasionsfeil pa Sla av induksjonstoppen og bruk den igjen etter 30
A1 —A8 ) ) ) P sekunder. Kontakt autorisert forhandler hvis
induksjonstopp. :
problemet gjenopptas.
En gryte egnet for Feilen skal Igses nar en gryte egnet for
B1-B5 X - . ) ) ; )
induksjonsoppvarming brukes ikke. induksjonsoppvarming brukes.
) Slé av induksjonstoppen og sléa den pa igjen etter
B6 ::gt:?g?;séggzt?jr overskredet 30 sekunder. Bruk induksjonstoppen i samsvar
’ med varighetene som er angitt i brukerhandboken.
B7 En gryte egnet for Feilen skal Igses nar en gryte egnet for
induksjonsoppvarming brukes ikke. induksjonsoppvarming brukes.
Hvis produktet ditt er en Fjern ventilasjonsfiltrene og sett dem pa igjen. Hvis
B8 induksjonstopp med hette; det har problemet vedvarer, ma du kontakte en autorisert
oppstatt en filterfeil. service.
Slé av induksjonstoppen og sléa den pa igjen etter
Det har oppstatt en 30 sekunder. Hvis feilen vedvarer, kobler du
C1—-C2 temperatursensorfeil pa produktet fra stremforsyningen og kobler det til
induksjonstoppen. igjen. Hvis problemet vedvarer, ma du kontakte en
autorisert service.
Sla av induksjonstoppen og bruk den igjen etter 30
Cc3 Vifteoperasjonsfeil pa induksjonstopp. |sekunder. Kontakt autorisert forhandler hvis
problemet gjenopptas.
. ) Gjenopprett riktig elektrisk tilkobling ved a henvise
C4 [_)et ha_r oppgtatt en elektrisk til produktets tekniske tabell og
tilkoblingsfeil. . )
installasjonsmanual.
Sla av induksjonstoppen og sla den pa igjen etter
30 sekunder. Hvis feilen vedvarer, kobler du
c5—-C7 Temperaturfelerfeil pa induksjonstopp. |produktet fra stramforsyningen og kobler det til
igjen. Hvis problemet vedvarer, ma du kontakte en
autorisert service.
. . I Sla av induksjonstoppen og bruk den igjen etter 30
D1 —D9 !Elektrqnlsk kortmaskinvarefeil pa sekunder. Kontakt autorisert forhandler hvis
induksjonstopp. :
problemet gjenopptas.
Hgy temperatur eller Sla av induksjonskoketoppen og vent til den er
T1—-T8 temperatursensorfeil pa avkjelt. Feilen skal forsvinne nar temperaturen pa
induksjonskoketopp. koketoppen faller under grenseverdiene.
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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejszg instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego $rodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnos$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. 1 Sierpnia 6A, 02-134 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.
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A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytgcz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celow, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Ten produkt moze by¢ uzywa-

ny przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby stabo roz-
winiete pod wzgledem umiejet-
nosci fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych lub po-
zbawione doswiadczenia i wie-
dzy, o ile sg nadzorowane lub
przeszkolone w zakresie bez-



piecznego uzytkowania i za-
grozen zwigzanych z produk-
tem.

* Dzieci nie powinny bawi¢ sie
produktem. Czyszczenie i kon-
serwacja przez uzytkownika
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze ktos je
nadzoruje.

* Ten produkt nie powinien by¢
uzywany przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umy-
stowych (w tym dzieci), chyba
ze sg one pod nadzorem lub
otrzymajg niezbedne instruk-
cje.

* Nalezy pilnowag, aby dzieci nie
bawity sie produktem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogag bawi¢ sie, wspi-
nac sie na niego ani wchodzi¢
do produktu.

* Nie umieszczaj na produkcie
przedmiotow, do ktérych moga
siegac dzieci.

* Przekre¢ uchwyt garnkéw i pa-
telni na bok blatu, aby dzieci
nie mogty chwycic i przypalic.
« OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania dostepne powierzch-
nie produktu sg gorace. Trzy-
maj dzieci z dala od produktu.

+ Materiaty opakowaniowe nale-
zy przechowywacé w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Ist-
nieje ryzyko obrazen i udusze-
nia.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:

1. Odtgcz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij zasilajgcy i odtgcz go

wraz z wtyczka od produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,

aby zapobiec przedostawa-
niu sie dzieci do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawié

sie produktem, gdy jest w try-
bie bezczynnosci.

A.I .3 Bezpieczenstwo
elektryczne

* Podtacz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
warto$ciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

+ Wtyczka lub ztgcze elektryczne
urzadzenia powinno znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
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przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtaczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania
lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowac¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien byc skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

+ Nalezy upewnic sig, ze kabel
zasilajacy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

+ Uzywaj wytacznie oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani
wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.

+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

« Jesli dtugos¢ przewodu zasila-
jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zrddta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac¢ i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

* W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nigdy nie podtgczaj wtyczki
produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
gniazdka. Upewnij sieg, ze
wtyczka jest catkowicie wtozo-
na do gniazda. W przeciwnym
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razie potgczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia
do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-
krymi rekami!

+ Wyciggaj wtyczke z gniazdka,
uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

A1 .4 Zabezpieczenie pod-
czas transportu

* Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

* W przypadku transportu pro-
duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzga-
dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A.I .5
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji
odtgcz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktorej podtgczony be-
dzie produkt, wytgczajac bez-
piecznik.

*+ Podczas transportu i montazu
nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziamil!

* Przed zamontowaniem urzg-
dzenia nalezy sprawdzic¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowac produktu, jesli
jest uszkodzony.

+ Unikaj uzywania jakichkolwiek
materiatéw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

« W miejscu instalacji produktu

nie moze znajdowac sie bez-

posrednie swiatto stoneczne
ani zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

Utrzymuj otoczenie wszystkich

kanatow wentylacyjnych pro-

duktu otwarte.

Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Po otwarciu okna gorgce

naczynia moga sie przewrocic.

Jesli za miejscem instalaciji

produktu znajduje sie gniazdko

elektryczne, nalezy upewnic
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sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
tgczong do gniazdka.

+ Waz gazowy, plastikowa rura
wodna i gniazdo nie powinny
znajdowac sie na tylnej lub
bocznej Scianie miejsca, w kto-
rym produkt zostanie zainsta-
lowany. W przeciwnym razie
mogaq one ulec odksztatceniu
pod wptywem ciepta podczas
pracy ptyty, co moze stanowic
zagrozenie dla bezpieczen-
stwa.

f 1.6 Bezpieczenstwo
uzytkowania

+ Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

* W przypadku nieuzywania pro-
duktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-
gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz
urzgdzenie od zasilania. Skon-
taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

+ OSTRZEZENIE: Jesli po-
wierzchnia ptyty jest peknieta,
odtacz produkt od zasilania,
aby unikngc¢ ryzyka porazenia
pragdem.

- OSTRZEZENIE: Jesli szklana
powierzchnia ptyty jest peknle—
ta:

Wytacz wszystkie gazowe i (jesli

dotyczy) elektryczne ptyty grzej-

ne. odtgcz urzadzenie od zasila-
nia.

- Nie dotykaj powierzchni urzga-

dzenia.

- Nie korzystaj z urzadzenia.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

* Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuaciji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokot
niego nie moga znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojsc
do pozaru.

+ Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego ste-
rowania lub zegarem zewnetrz-

A-I .7 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

- OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci bedg gorace.
Nalezy zachowac ostroznosc i
unikac dotykania urzadzenia i
elementow grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
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zej 8 lat zblizac sie do produk-
tu, chyba ze znajdujg sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow fa-
twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

+ OSTRZEZENIE: Zagrozenie po-
zarowe: Nie przechowuj przed-
miotéw na powierzchni do go-
towania.

Bezpieczenstwo pie-

1.8
A czenia

- OSTRZEZENIE: Nalezy kontro-
lowac¢ gotowanie. Krétkie goto-
wanie musi by¢ pod stata kon-
trola.

- OSTRZEZENIE: Podczas goto-
wania na oleju statym lub ptyn-
nym, niebezpieczne jest pozo-
stawienie ptyty grzewczej bez
nadzoru, co moze spowodo-
wac pozar. NIGDY nie probuj
gasic¢ ognia wodg; Odtgcz urza-
dzenie od sieci, a nastepnie za-
kryj ptomienie pokrywa lub tka-
ning ognioodporng (itp.).

+ Zachowaj ostroznosc¢ stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

A1 9 Plytaindukcyjna

* Elektrycznie sterowane strefy -

ptyty grzewczej sg wyposazo-
ne w zaawansowang technolo-
gie indukcyjna. W strefach pty-
ty indukcyjnej, ktére oszcze-
dzajg czas i energie, nalezy
uzywac naczyn przystosowa-
nych do gotowania indukcyjne-
go; w przeciwnym razie strefa
ptyty grzejnej nie bedzie dzia-
ta¢. Aby uzyskac szczegdtowe
informacje, zapoznaj sie z roz-
dziatem ,Wybdr garnkow”.

* Poniewaz ptyta indukcyjna wy-
twarza pole magnetyczne, mo-
ze ono mie¢ szkodliwy wptyw
na osoby korzystajgce z takich
urzadzen, jak rozruszniki serca
czy pompy insulinowe.

* Po uzyciu wytacz ptyte na pa-
nelu sterowania, nie polegaj na
czujniku garnka.

* Nie umieszczaj metalowych
przedmiotow, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, na po-
wierzchni ptyty, poniewaz mo-
g3 sie one nagrzac.

* Nie przechowuj metalowych
przedmiotéw w szufladach
pod ptyta. Podczas dtugotrwa-
tego i intensywnego uzytkowa-
nia znajdujace sie tam mate-
riaty moga sie przegrzac.
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* Nie umieszczaj na ptycie in-
dukcyjnej produktow elektro-
nicznych, takich jak telefony
komodrkowe, tablety, kompute-
ry. Twoje urzgdzenie moze by¢
uszkodzone.

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczeka;j,
az produkt ostygnie. Gorgce

powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie prgdem.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci
i materiatéw, ktére moga by¢
ponownie uzyte i nadajg sie do
recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies urzadzenie do punktu zbidrki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
urzadzenia pomaga zapobiega¢ negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyroéb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatéw, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajgcych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
doéw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktow zbiérki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-

tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na

paragonie produktu dotgczonym do produk-

tu.

Ponizsze wskazéwki pomogg uzywac pro-

duktu w sposob ekologiczny i energoosz-

czedny:

PL/ 40



+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto- garnka do potrawy. Wiecej energii jest zu-

waniem. zywanej do foremek o niewtasciwym roz-

+ Uzywaj garnkow/patelni o rozmiarze i po- miarze. PL
krywie odpowiednich dla ptyty grzewczej. < Utrzymuj w czystosci obszary pieczenia
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar ptyty grzejnej i dna garnkow. Zanieczysz-

czenia zmniejszajg wymiane ciepta mie-
dzy obszarem pieczenia a dnem garnka.

3 Produkt
3.1 Opis produktu
5 6
4 4
T t
2 ) S E— i
v v
3 4
1 Szklana powierzchnia do gotowania 2 Dolna obudowa
3 Indukcyjna strefa gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
5 Indukcyjna strefa gotowania 6 Indukcyjna strefa gotowania
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3.2 Specyfikacje techniczne

0gdlne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$¢/szeroko$¢/
gtebokos¢) (mm)

43 * /590 /520

Wymiary montazowe ptlyty (szerokos$¢ / gteboko$¢) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Napigcie/Czegstotliwosé

TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza-
dzenia

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Catkowite zuzycie energii (kW)

maks. 7,4 kW

Strefy gotowania

Lewa przednia

Indukceyjna strefa gotowania

Wymiary

210x210 mm

Zasilanie

2400 W / Booster 3700 W

Prawa przednia

Indukcyjna strefa gotowania

Wymiary 145 mm

Zasilanie 1500 W / Booster 2500 W
Lewa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210x210 mm

Zasilanie 2400 W / Booster 3700 W
Prawa tylna Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster 3100 W

|* Wysokosé ptyty podana w tabeli technicznej jest wysokoscig pokrywy dolnej produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga

sie roznic.
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

5 Jak uzywac ptyty kuchennej

UWAGA: Niektore detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié powierzchnie. s
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow

do szorowania, proszkow do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka
godzin moze pojawic sie dym i nieprzyjem-

ny zapach. Jest to normalne i do ich usu-

niecia wystarczy dobra wentylacja. Unikaj
bezposredniego wdychania dymu i zapa-

choéw, ktore sie tworza.

5.1 Ogolne informacje na temat ko-
rzystania z ptyty

AOgoIne ostrzezenia
Nie pozwdl, aby jakikolwiek przedmiot
spadt na szklang powierzchnie do goto-
wania. Nawet mate przedmioty, takie jak
solniczki, moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie do gotowania. Nie uzywaj
peknigtej szklanej powierzchni do goto-
wania. Woda moze przedostac¢ sie do
tych peknie¢ i spowodowac zwarcie. Je-
Sli powierzchnia jest w jakikolwiek spo-
sob uszkodzona (npample, widoczne
pekniecia), najpierw wytacz bezpiecznik,
a nastepnie odtgcz produkt i wezwij auto-
ryzowany serwis, aby zmniejszy¢ ryzyko
porazenia pradem.

+ Nie uzywaj niestabilnych lub tatwo prze-
chylajacych sie naczyn kuchennych na
szklanej powierzchni do gotowania.

+ Nie podgrzewaj pustych naczyn. Naczy-
nie kuchenne i produkt moga by¢ uszko-
dzone.

+ Pamietaj, aby wytaczy¢ pola grzejne po
kazdym uzyciu.

+ Jesli bedziesz obstugiwac pola grzejne
bez naczynia, uszkodzisz produkt. Wyta-
czaj pola grzejne po kazdym uzyciu.

+ Pola grzejne bedg gorace po kazdym uzy-
ciu, wiec nie umieszczaj na nich plastiko-
wych naczyn. Natychmiast usun stopiony
materiat z powierzchni.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga spowo-
dowac uszkodzenie, nalezy uwazag, aby
nie rozla¢ zimnego ptynu podczas goto-
wania.

+ Wi6z odpowiednig ilo$¢ jedzenia do na-
czynia. Zapobiegnie to przelaniu sig je-
dzenia i nie bedziesz musiat niepotrzeb-
nie sprzatac.

+ Nie umieszczaj pokrywek naczyn na stre-
fach gotowania.

+ Umies¢ naczynie tak, aby byto wysrodko-
wane na strefach gotowania. Jesli
chcesz przenies¢ naczynie do innej strefy
gotowania, podnies je i umies¢ w zadanej
strefie gotowania, zamiast przesuwac.

Zasada dziatania ptyty indukcyjnej

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwod. Po

umieszczeniu na nim naczynia kompatybil-

nego z indukcjg obwdd jest zakoriczony, a

system elektroniczny umieszczony tuz pod

szklang powierzchnig do gotowania wytwa-
rza pole magnetyczne. Metalowa podstawa
naczynia nagrzewa sie poprzez odbieranie
energii z tego pola magnetycznego. W ten
sposob ciepto jest wytwarzane nie na
szklanej powierzchni ptyty, ale bezposred-
nio w naczyniu nad nig. Szklana powierzch-
nia nagrzewa sie pod wptywem ciepta na-
czynia.

Zalety gotowania indukcyjnego

Plyty indukcyjne majg pewne zalety, ponie-

waz ciepto jest przekazywane bezposred-

nio do naczynia.
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+ Potrawy, ktére przelewaja sie podczas
gotowania, nie przypalaja sie szybko, po-
niewaz powierzchnia szkta do gotowania
nie jest bezposrednio podgrzewana. Za-
pewnione jest tatwiejsze czyszczenie.

+ Poniewaz ciepto jest wytwarzane bezpo-
$rednio w naczyniu, gotowanie jest szyb-
sze, co pozwala zaoszczedzi¢ czas i
energie w poréwnaniu z innymi rodzajami
ptyt grzewczych.

+ Poniewaz ciepto jest oddawane bezpo-
$rednio do naczynia, nie dochodzi do
strat ciepta i uzyskuje sie bardziej wydaj-
ne gotowanie.

+ Gdy tylko naczynie zostanie wyjete ze
strefy gotowania, wymiana ciepta ustaje,
a strefa grzejna nie nagrzewa sie bezpo-
Srednio, co zapewnia bezpieczniejsze
uzytkowanie przed mozliwymi wypadka-
mi, ktére mogag wystapi¢ podczas goto-
wania.

DIa bezpiecznego uzytkowania:

Nie wybieraj wysokiego poziomu ogrze-
wania podczas uzywania naczyn z po-
witokg zapobiegajaca przywieraniu, pokry-
tych brakiem oleju lub bardzo matg ilo-
$cig oleju (typ teflonowy).

+ Nie uzywaj szklanej powierzchni do goto-
wania jako powierzchni do umieszczania
przedmiotéw lub do ciecia.

+ Nie umieszczaj metalowych przedmio-
tow, takich jak sztuéce lub pokrywki na-
czyn kuchennych, na strefie gotowania,
poniewaz moga3 sie nagrzac.

+ Nigdy nie uzywaj folii aluminiowej do go-
towania. Nigdy nie umieszczaj zywnosci
zawinietej w folie aluminiowa na induk-
cyjnej strefie gotowania.

+ Przedmioty magnetyczne, takie jak karty
kredytowe lub tasmy, nalezy trzymac¢ z
dala od produktu podczas pracy pél
grzejnych.

+ Jesli pod ptyta grzejna znajduje sie pie-
karnik, ktéry dziata, czujniki w produkcie
moga zmniejszy¢ poziom pieczenia lub
wytaczy¢ produkt.

+ Twoja ptyta kuchenna jest wyposazona w
automatyczny system wytgczania. Szcze-
gotowe informacje na temat tego syste-
mu sg dostepne w kolejnych sekcjach.

Naczynia

Zaleca sie uzywanie wytgcznie naczyn fer-

romagnetycznych, dobrej jakosci i oznaczo-

nych lub oznaczonych jako kompatybilne z

ptyta indukcyjna. Ogdlnie rzecz biorac, im

wyzsza zawartos¢ zelaza, tym lepiej bedzie

dziata¢ naczynie. Srednica dna naczynia
powinna pasowac do obszaru gotowania
indukcyjnego. Zalecane rozmiary sg wymie-
nione ponizej.

Odpomedme naczynia kuchenne:

+ Naczynia zeliwne

+ Naczynia kuchenne ze stali emaliowane;j

+ Naczynia ze stali i stali nierdzewnej (z
etykietg lub ostrzezeniem wskazujgcym,
ze sg kompatybilne z indukcjg)

Nleodpomednle naczynia kuchenne:

+ Naczynia aluminiowe

+ Naczynia miedziane

+ Naczynia mosiezne

+ Szklane naczynia kuchenne

+ Garnki gliniane do gotowania

+ Naczynia ceramiczne i porcelanowe

Zalecenia:

+ Uzywaj tylko naczyn z ptaskim dnem. Nie
uzywaj naczyn z wklestym lub wypuktym

dnem.
v X

+ Uzywaj wytacznie przetworzonych na-
czyn kuchennych o grubym dnie. Jesli
uzywasz naczyn o cienkim dnie, naczynie
te bardzo szybko sie nagrzeja, a dno na-
czynia moze stopic sie przed aktywacja
automatycznego systemu wytaczania,
uszkadzajgc powierzchnie do gotowania
i produkt. Ostre krawedzie porysujg po-
wierzchnie.
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+ Niektore naczynia kuchenne maja pole
ferromagnetyczne na dnie, ktére jest
mniejsze niz ich rzeczywista srednica.
Tylko ten obszar jest ogrzewany przez
strefe gotowania. Dlatego ciepto nie jest
rozprowadzane rownomiernie, a wydaj-
nos¢ gotowania spada. Ponadto takie na-
czynia moga nie zosta¢ wykryte przez du-
ze indukcyjne pola grzejne. Z tego powo-
du strefa grzejna powinna by¢ dobrana w
zaleznosci od wielko$ci pola ferromagne-
tycznego.

+ Niektére naczynia kuchenne maja dno za-
wierajgce materiaty nieferromagnetycz-
ne, takie jak aluminium. Tego typu naczy-
nia moga nie nagrzewac sie wystarczaja-
co lub moga w ogdle nie by¢ wykrywane
przez indukcyjna strefe gotowania. W nie-
ktérych przypadkach moze pojawic sie
ostrzezenie o ztym naczyniu.

W przypadku gotowania wielu po-

@ traw na indukcyjnych polach grzej-
nych, rbwnomierne rozprowadzenie
naczynia w prawym, lewym i srod-
kowym obszarze podczas wyboru
strefy gotowania pozytywnie wpty-
wa na wydajnos¢ gotowania.

Test naczyn kuchennych

Sprawdz, czy Twoje naczynie jest kompaty-
bilne z ptytami indukcyjnymi, korzystajac z
ponizszych metod.

1. Jesli na dnie naczynia znajduje sie ma-
gnes, jest on kompatybilny.

2. Po umieszczeniu naczynia w indukcyjnej
strefie gotowania i wigczeniu produktu,
jesli /Y /Ll nie, oznacza to, ze jest
kompatybilny.

Zalecane rozmiary naczyn kuchennych

Twoj produkt jest wyposazony w funkcje

"Pansense’, ktéra oceni kompatybilnos¢ na-

czyn kuchennych. Za pomocag tej funkciji

mozesz sprawdzi¢ swoje naczynia. Szcze-
goétowe informacje mozna znalez¢ w sekcji

"Ustawienia".

Zalecane rozmiary naczyn w zaleznosci od

wielkosci strefy gotowania podano ponizej.

Zachowanie podczas gotowania moze sie

rézni¢ w zaleznosci od rodzaju naczynia,

wielkosci naczynia i wielkosci strefy goto-
wania. Aby uzyskac bardziej rownomierne

gotowanie, mozna uzy¢ strefy gotowania o

jeden rozmiar wigkszej. Korzystanie z wiek-

szej strefy grzejnej nie powoduje marnowa-
nia energii na ptytach indukcyjnych, ponie-
waz ciepto jest wytwarzane tylko w odpo-
wiednich naczyniach.

Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
210x 210 min. 140 - maks. 210
320 min. 125 - maks. 320

Strefa gotowania z szeroka powierzchnig (flexi) (220 x
440)

Szerokos$¢ 220 - Dtugos$¢ 400
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Szerokie powierzchniowe strefy grzejne
(strefy Flexi)

Twéj produkt ma strefe (strefy) gotowania
o duzej powierzchni (Flexi). Ta strefa grzej-
na o duzej powierzchni moze by¢ obstugi-

wana jako oddzielne, niezalezne strefy
grzejne dla matych naczyn kuchennych. Do
gotowania na duzych naczyniach kuchen-
nych mozna aktywowac funkcje taczenia
tych szerokich powierzchni pdl grzejnych i
przeksztatci¢ je w jedng strefe gotowania.

Jako dwie niezalezne strefy grzejne

Jako pojedyncza strefa grzejna

V

) S

Strefa grzewcza o duzej powierzchni
ma dW|_e strefy grzejne, przednig i .tyl_. W przypadku gotowania w duzych
na. Mozesz uzywac tej strefy grzejnej X . L. .
. . : . naczyniach nalezy ustawi¢ naczynie
jako dwdch niezaleznych stref gotowa- ] .
; - ) e tak, aby zakrywato $rodki obu stref
' nia z dwoma réznymi naczyniami do | N
-{----- —- - - - o S, gotowania i wysrodkowato pole go-
| gotowania dla réznych pozioméw tem- .
o : . towania.
peratury. Umie$¢ naczynia na $rodku
-1- -I- |oddzielnych stref gotowania.
] S
—
> v
| Jesli chcesz ugotowac¢ dwa rézne
| Aby gotowa¢ z jednym naczyniem, ' ‘ naczynia kuchenne na tym samym
l umies$¢ je posrodku przedniej lub tylnej ¢ ) - | poziomie temperatury, mozesz ugo-
strefy gotowania. Jesli umiescisz na- towa¢ dwa rézne naczynia na tym
B ) |czynie na Srodku strefy gotowania, samym poziomie temperatury, ta-
strefa gotowania moze nie dziataé pra- czac strefy gotowania o duzej po-
widtowo. wierzchni. Ponownie umies$¢ naczy-
- e 3 nia na $rodku stref gotowania.
.

5.2 Panel sterowania

IZloo 0 3

- [E] | leo ————

Cleo n oe ]
o IZloo (Do (D 00 oo I
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--=2 %H %

— Kontrolka informujgca o nacisnigciu odpowied-
niego przycisku

@ Klawisz wigczania/wytgczania

@3' Symbol blokady przyciskéw

[. Przycisk kombinaciji stref gotowania z szeroka
®’ powierzchnig *

5\\& Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

I] I] Przycisk STOP

@ Przycisk timera

_I_ Przycisk wydtuzenia czasu

= Przycisk skrécenia czasu

% Przycisk potaczenia ptyty z okapem Hob-Hood *

* R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Przyciski wyboru stref gotowania :

@O Klawisz wyboru tylnej lewej strefy gotowania
oo
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Klawisz wyboru przedniej lewej strefy gotowa-

@0 pjg
O O Klawisz wyboru przedniej prawej strefy gotowa-
O® pjg
O@ Klawisz wyboru tylnej prawej strefy gotowania
(o] o]
2
9 n

v

1

llustracja 1: Obszar ustawiania poziomu
temperatury

1
2

Obszar ustawiania poziomu temperatury

Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

5

4 + =4
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llustracja 2: Wyswietlacz timera

g~ W N =

Wskaznik timera.

Przycisk skrocenia czasu
Przycisk timera

Przycisk wydtuzenia czasu

Dioda LED aktywnosci timera odpowiedniej stre-

fy

0Ogolne ostrzezenia dotyczace panelu ste-
rowania

Ten produkt jest sterowany za po-
moca dotykowego panelu sterowa-

nia. Kazda operacja wykonywana
na dotykowym panelu sterowania
jest potwierdzana sygnatem dzwie-
kowym.

Zawsze utrzymuj panel sterowania
w czystosci i suchosci. Jesli po-

wierzchnia jest wilgotna i brudna,
moze to powodowac problemy w
dziataniu funkgciji.

Jesli w ciggu 20 sekund nie zosta-
@ nie wykonana zadna czynnosé¢, pty-

ta automatycznie powréci do trybu
czuwania.

jest dotykany przez dtugi czas, pro-

@ Gdy ktorykolwiek (z wyjatkiem (@)

dukt wyswietla ostrzezenie "FF".

Zaswieci sie kontrolka — na, ktére
@ aktywnie dziatajg lub sg wybrane.

Wiaczanie ptyty grzejnej

1. Dotknij D na panelu sterowania.

= Ptyta jest gotowa do uzycia.

Wytaczanie ptyty grzejnej

1. Dotknij (D na panelu sterowania.

= Plyta wylacza sie i powraca do try-
bu czuwania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Dla kazdej strefy panelu sterowania znajdu-

je sie wskaznik ciepta resztkowego. Ten
wskaznik wskazuje, ze strefa jest nadal go-
raca, gdy jest wytagczona. Nie dotykaj odpo-
wiednich stref, dopdki wskaznik ciepta
resztkowego nie zniknie.

H : Wysoka temperatura

h : Niska temperatura

W przypadku przerwy w dostawie
@ pradu wskaznik ciepta resztkowego

nie zapala sig i nie ostrzega uzyt-
kownika o gorgcych strefach.

Wiaczanie stref plyty grzejnej (sekcja go-
towania) i ustawianie poziomu temperatu-

ry

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D.

= Na wyswietlaczach stref grzejnych
pojawia sie "0".

Meo
oo
‘Moo 0 3
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®

oce [
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2. Dotknij przycisku wyboru strefy grzejnej,
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= Wybrana strefa grzejna pojawi sie
jako "0" i zaswieci sig jasnie;.
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3. Ustaw poziom temperatury w zakresie
od "0" do "9", dotykajac lub przesuwajac
palcem po obszarze ustawien dowolnej
strefy, ktérg chcesz obstugiwac.

Wytaczanie stref grzejnych:

Wybrang strefe mozna wytgczy¢ na 2 rézne

sposoby:

1. Obnizajac temperature do poziomu
"0":Mozesz wytgczy¢ gotowanie zo, ob-
nizajgc ustawienie temperatury na "0".

2. Korzystanie z funkcji wytacznika cza-
sowego dla zadanej strefy ptyty:Gdy
czas sie skonczy, timer wytgczy podta-
czong do niego strefe grzejng. Na
wszystkich wyswietlaczach wyswietla-
ne jest "0" lub "00". Symbol €9 na wy-
$wietlaczu strefy grzejnej znika. Usta-
wienie timera dla strefy zostato wyja-
$nione w ponizszych sekcjach.

Potaczenie strefy plyty grzejnej z szeroka
powierzchnia (flexi)
1. Wiacz ptyte, dotykajac (D.
2. Dotknij [g].
= Na wyswietlaczu lewej strefy grzej-
nej pojawia sie symbol "0" i zapala
sie kontrolka — [g].

¥

3

R . |
)

3. Ustaw poziom temperatury od "0" do "9",
dotykajac obszaru ustawien lub przesu-
wajac palcem po obszarze.

0

= Ptyta zaczyna dziata¢. Jesli wybrana
zostanie inna strefa lub jesli przez 10
sekund nie zostanie podjeta zadna

czynno$é, kontrolka — [g] zgasnie.

Plyty o duzej powierzchni po lewej
@ stronie sg opisane jako przyktad.
Jegli strefy ptyty kuchennej po pra-
wej stronie majg szerokie po-
wierzchnie urzadzenia, to samo do-

tyczy stref ptyty po prawej stronie.

taczenie strefy plyty grzejnej z szeroka
powierzchnia, gdy dziata jedna lub obie
strefy plyty po lewej stronie

v Podczas gdy jedna lub obie strefy ptyty
po lewej stronie dziatajg oddzielnie,
mozna potgczy¢ obie strefy ptyty, akty-
wujac ptyte o duzej powierzchni. W ten
spos6éb mozna obstugiwaé szersza po-
wierzchnie ptyty o tych samych warto-
Sciach.

1. Gdy dziata jedna lub obie strefy ptyty po
lewej stronie, dotknij [g].

IZleo
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= Wartos$¢ strefy niskiego poziomu
ptyty kuchennej pojawia sie na obu
wyswietlaczach stref ptyty grzej-

nej, a kontrolka — [g] $wieci.

= Potaczone strefy nadal dziatajg
przy wartosciach temperatury i ti-
mera strefy o nizszej wartosci tem-
peratury. Wartosci temperatury i ti-
mera palnika z wyzszg wartoscig
temperatury przed kombinacja sg

anulowane.
“leo
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2. Aby pdzniej zmieni¢ wartos¢ temperatu-
ry, ustaw poziom temperatury, ktéry
chcesz zmienié¢, w obszarze ustawien.

Wytaczanie ptyt o duzej powierzchni

Mozesz oddzieli¢ strefy i ustawié je na po-

ziomie zerowym, dotykajac [g].
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Ustawienie wysokiej mocy (BOOSTER)
Mozesz uzy¢ ustawienia wysokiej mocy,
aby grza¢ z maksymalng moca. Nie zaleca
sie jednak gotowania przez dtugi czas w tej
pozycji. Ustawienie wysokiej mocy moze
nie by¢ dostepne w kazdej strefie grzejne;.
Bezposredni wyhor ustawienia wysokiej
mocy (BOOSTER):

1. Wiacz plyte, dotykajac (D.

2. Wybierz zadang strefe grzejng, dotyka-
jac przyciskéw wyboru strefy grzejnej.

3. Dotknij A§.

= Wybrana strefa ptyty dziata z najwyz-
szg mocag, a ha wyswietlaczu strefy pty-
ty kuchennej kolejno 3 kontrolki.

= Po uptywie czasu ustawiania wysokiej
mocy (patrz tabela czaséw automa-
tycznego wytgczania) strefa nadal dzia-
ta przy najwyzszej wartosci temperatu-
ry.
Wybor ustawienia wysokiej mocy (BO-
OSTER), gdy strefa plyty jest aktywna:

1. Gdy ptyta jest wigczona, a odpowiednia
strefa grzejna dziata na okreslonym po-
ziomie, aktywuj te strefe, wybierajac ja.

2. Dotknij A8.

3. Wybrana strefa ptyty dziata z maksymal-
ng mocgy, a na wyswietlaczu strefy ptyty
odpowiednio 3 kontrolki. Po uptywie
okresu ustawiania wysokiej mocy strefa
ptyty bedzie nadal dziata¢ na najwyz-
szym poziomie temperatury.

Wytaczanie ustawienia wysokiej mocy

(BOOSTER) przed jego wygasnieciem:

Po aktywacji odpowiedniej strefy grzejnej

poprzez dotkniecie przycisku, mozesz w

kazdej chwili wytgczyé ustawienie wysokiej

mocy, dotykajac przycisku A8. Strefa grzej-
na nadal dziata przy najwyzszej wartosci
temperatury. Aby go wytgczy¢, dotknij ob-
szaru ustawien aktywnej strefy grzejnej lub
przesun palcem po obszarze, aby ustawi¢

go w pozycji "0".

Blokada

Gdy ptyta jest wigczona lub wytaczona,
mozesz aktywowac blokade przyciskéw,
aby zapobiec przypadkowym zmianom jej
funkcji.

Aktywacja zamka na klucz

1. Dotknij (T, aby aktywowaé blokade.

= Po odliczaniu 3-2-1 na wyswietlaczu
zaswieci sie kontrolka — (Fs i wszyst-
kie pola grzejne zostang zablokowane.

Gdy blokada jest aktywna, dziata
@ tylko (D. Po dotknieciu dowolnego
innego kontrolka — (fJs zacznie mi-
gaé, wskazujac, ze blokada jest ak-
tywna.
Jesli wytgczysz ptyte, gdy klucze sa
zablokowane, blokada musi zosta¢
wytgczona, aby méc ponownie wia-
czy¢ plyte.
Dezaktywacja blokady

1. Dotknij @e-

= Po odliczaniu 3-2-1 na wyswietla-
czu gasnie kontrolka — @Ia‘, aza-
mek jest dezaktywowany.
Funkcja timera
Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie musisz
ciagle sta¢ przy ptycie grzejnej podczas
procesu gotowania. Ptyta wytgczy sie auto-
matycznie po wybranym czasie.

Aktywacja timera

4

M = 5

P

e0

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D.
2. Dotknij przycisku wyboru strefy grzejnej,
ktérg chcesz wigczyc.
= Wybrana strefa grzejna pojawi sie
jako "0" i zaswieci sig jasnie;.
3. Ustaw poziom temperatury od "0" do "9",

dotykajac obszaru ustawien lub przesu-
wajac palcem po obszarze.
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4. Aktywuj timer, dotykajac (.

= Na wyswietlaczu timera zaswieci
sie "00".

5. Wokét "00" widoczne sg 4 diody LED ak-
tywnosci widoczne na wyswietlaczu ti-
mera. Dioda LED aktywnej strefy ptyty
kuchennej i mozna ustawic¢ timer dla tej
strefy.

6. Jesli chcesz ustawic¢ timer dla innej ak-
tywnej strefy ptyty kuchennej, wybierz
odpowiednig strone strefy ptyty, dotyka-
jac €9, az zaswieci sie dioda LED wokét
zegara po tej stronie strefy ptyty.

N

Ustaw zadany czas, dotykajac +/—.
Mozesz poruszac¢ sie szybciej, dotykajac
+ lub — przez dtugi czas.

= Aktywuj ustawienie zegara, dotyka-

jac €9 lub czekajac okoto 10 se-
kund.

Timer mozna ustawic tylko dla
@ stref, ktére sg obstugiwane.

Powtorz powyzsze kroki dla innych
stref, ktérych timery chcesz usta-
wic.

Nie mozna ustawi¢ timera bez wy-
@ brania strefy ptyty i wartos$ci tempe-
ratury strefy ptyty.

Gdy timer jest aktywny, dioda LED
@ strefy grzejnej z najkrétszym usta-

wieniem czasu. Jesli w innych stre-
fach jest ustawienie czasu, diody
LED tych stref pozostang wigczone.

Wytaczanie timerow

Po uptywie ustawionego czasu ptyta auto-
matycznie sie wytgcza i emituje ostrzezenie
dzwiekowe.

Dotknij dowolnego, aby wytaczy¢ alarm
dzwiekowy.

Wczesne wytaczanie timerow

Jesli timer zostanie wytgczony wczesnie;j,
ptyta bedzie nadal dziata¢ w ustawione;j
temperaturze, dopdki nie zostanie wytgczo-
na.

Wytaczanie timera poprzez zmniejszenie
wartosci do "00":

1. Po aktywacji odpowiedniej strefy grzej-
nej poprzez dotkniecie przycisku, wy-
bierz timer dla odpowiedniej strefy
grzejnej, dotykajac przycisku 9.

2. Zmniejsz wartos¢, dotykajagc —, az na
wyswietlaczu timera pojawi sie "00".
Mozesz poruszac sie szybciej, dotykajac
— przez dtugi czas.

= Po tym, jak symbol (O zacznie migacé
przez okreslony czas na wyswietlaczu
strefy ptyty, zgasnie catkowicie, a timer
zostanie anulowany.
Funkcja zatrzymania

v Za pomoca tej funkcji mozna obnizy¢
poziomy temperatury wszystkich funk-
cji dziatajagcych w strefie ptyty (z wyjat-
kiem timera) do stage 1 na okreslony
czas.

Jesli timer jest ustawiony dla do-

@ wolnej strefy grzejnej, timer bedzie
nadal dziatat podczas zatrzymywa-
nia.

1. Podczas pracy ptyty dotknij [0.

= Wszystkie strefy operacyjne nadal
dziatajg na poziomie temperatury
1.

2. Dotknij ponownie [, aby ponownie uru-
chomié wszystkie zatrzymane pola
grzejne z ich poprzednimi ustawieniami.

Ustawienia

Dzieki tej funkcji mozna zarzadzac energig,

ustawiac¢ czas sygnatu dzwiekowego konca

gotowania i podtgczenie okapu kuchenne-
go.

A1: Ustawienie wys$wietlania kompatybilno-

$ci garnka "Funkcja PanSense"

A2: Ustawienie zarzadzania energia

A3: Ustawienie czasu ostrzezenia dzwieko-

wego o zakonczeniu gotowania

A4: Ustawienie typu potgczenia okapu

(R6zni sie w zaleznosci od modelu produk-

tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-

dukcie.)
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AS5: Ustawienie podtgczenia kuchenki ku-
chennej z okapem (R6zni sie w zaleznosci
od modelu produktu. Moze nie by¢ dostep-
ny w Twoim produkcie.)

A6: Ustawienie wyswietlacza zuzycia ener-
gii "EnergiSense"

A7: Ustawienie wtgczania/wytgczania
dzwieku pokretta ptyty kuchennej

A8: Przywrd¢ ustawienia fabryczne

1- Ustawienie wyswietlania kompatybilno-
$ci garnka "Funkcja PanSense” (A1)
Funkcja PanSense to inteligentna funkcja
zaprojektowana w celu optymalizacji wy-
dajnosci ptyty indukcyjnej. Ten tryb pomaga
osiggnac¢ najlepsze rezultaty gotowania,
wykrywajac materiat, strukture podstawy i
kompatybilnos¢ magnetyczng uzywanej pa-
telni. Dostosowuje sie do charakterystyki
uzywanej patelni, zapewniajgc doskonate
rezultaty gotowania za kazdym razem.
Korzysci ptynace z tej funkcji: Najlepsze
wyniki gotowania (automatycznie dostoso-
wuje sie do charakterystyki garnka, ktérego
uzywasz na ptycie), oszczednosc¢ energii
(optymalizuje zuzycie energii w zaleznosci
od rodzaju garnka), wydtuza zywotnos¢é
garnka (przenosi optymalng moc, jaka gar-
nek moze obstuzyc)

Szybkowar automatycznie sprawdza naczy-
nie za kazdym razem, gdy zaczynasz goto-
wac. Aby recznie sprawdzi¢, czy uzywane
naczynie jest kompatybilne z PanSense,
mozesz wykonac¢ ponizsze czynnosci.

1. Wiacz plyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajac (D.
2. Po wytaczeniu produktu dotknij €5/39

eo/23/e0w ciggu 10 sekund.

= Pierwsze ustawienie, "A1", pojawia
sie na wyswietlaczu timera, a "—"
pojawia sie na wszystkich wyswie-
tlaczach stref grzejnych.

3. Umies¢ garnki lub patelnie, ktére chcesz
zmierzy¢, na polach gotowania.

4. Na wyswietlaczu miedzy [0 i s poja-
wia sie "0".

5. Dotknij obszaru ustawien. "1" pojawia
sie miedzy [0 i @ zamiast "0" i rozpo-
czyna sie skanowanie jakosci garnka.
Skanowanie trwa okoto 10 sekund, a
podczas skanowania na wyswietlaczu
pojawia sie animacja.

6. Jakosc¢ doniczki oceniana jest w skali
0-3. 0 to najgorsza jakos¢, a 3 to najlep-
sza jakos¢, pokazujgca jakos¢ na wy-
Swietlaczu.

7. Wytacz pyte, dotykajac (D.
2-Ustawienie zarzadzania energia (A2)

v' Dzieki tej funkcji mozesz dostosowaé
catkowitg moc ptyty wedtug wtasnego
uznania.

1. Wiacz plyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajgc (D.
2. Po wytaczeniu produktu dotknij kolejno
(0/85/65/85/e5 W ciggu 10 sekund.
= Pierwszym ustawieniem na wy-
Swietlaczu timera jest"A1"widocz-
ny.
3. Aby ustawi¢ zarzadzanie energig, na wy-
Swietlaczu timera"A2"Stuknij przycisk
"[0", az go zobaczysz.

= Na wys$wietlaczu po lewej stronie
tylnej strefy ptyty kuchennej poja-
wia sie liczba "9".

4. Dostosuj poziom mocy (patrz Tabela -
Poziom zarzadzania energig) od "1" do
"9", dotykajgc obszaru ustawien lub
przesuwajac palcem po tym obszarze.

5. PotwierdzZ ustawienie zarzadzania ener-
gia, dotykajac (.
= Ptyta wytgczy sieg, a ptyta zacznie dzia-

ta¢ z ustawieniem catkowitej mocy na
wybranym poziomie.

"Zarzadzanie energig"Zawiera 9 roznych

pozioméw mocy (patrz Tabela - Poziom za-

rzagdzania energia).

Tabela — poziom zarzgdzania energia

Poziom zarzadzania
energia

Moc catkowita (kW)
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1.2
2.4
3
3.6
4.4
5.4
5.7
6.7
7.4

O 0 N oA WN =

3-Ustawienie czasu ostrzezenia dzwieko-
wego o zakonczeniu gotowania (A3)

v' Dzieki tej funkcji mozesz dowolnie do-
stosowac ustawienie czasu ostrzeze-
nia dzwiekowego ptyty kuchennej na
koniec gotowania.

1. Wiacz plyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajgc (.

2. Po wytaczeniu produktu dotknij (/83
05/83/eS w tej kolejnosci w ciagu 10 se-
kund.

= Pierwszym ustawieniem na wy-
$wietlaczu timera jest "Klasa A1"
pojawi sie.

3. Aby ustawi¢ dZzwiekowy czas ostrze-
gawczy konca gotowania, nacisnij przy-
cisk timera na wyswietlaczu time-
ra."A3"Stuknij przycisk "1, az go zoba-
czysz.

= Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy
ptyty kuchennej pojawia sie "2".

4. Dostosuj ustawienie czasu ostrzezenia
(patrz Tabela - Dzwiekowy czas ostrze-
gawczy konca gotowania) w zakresie od
"0" do "3", dotykajac pola ustawien lub
przesuwajac palcem po polu.

5. Potwierdz ustawienie czasu ostrzezenia
dzwiekowego konca gotowania, dotyka-

jac .

= Ptyta wytaczy sie, a ptyta zacznie
dziata¢ z ustawieniem czasu
ostrzezenia na wybranym pozio-
mie.

Poziom ustawienia czasu ostrzeze-
nia dZwiekowego konca gotowania
jest ustawiany standardowo na po-

ziomie 2 podczas produkcji.

Tabela - Ustawienie czasu ostrzezenia
dzwiekowego o zakonczeniu gotowania

Poziom ostrzezenia o
koricu gotowania

Czas ostrzezenia dZzwigko-
wego o zakonczeniu goto-

wania
0 15 sekund
1 30 sekund
2 1 minuta
3 2 minuty

4- Ustawienie typu potaczenia okapu (A4)
Rozni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.

v' Dzieki tej funkcji mozesz wprowadzié
rodzaj potgczenia okapu z ptyta grzej-
na.

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajac (D.
2. Po wytaczeniu produktu dotknij €5/88,

0o/25/e3wW ciggu 10 sekund.

= Pierwszym ustawieniem na wy-
Swietlaczu timera jest "Klasa A1"
pojawi sie.
3. Aby ustawi¢ typ podtgczenia okapu, na
wyswietlaczu timera"A4"Stuknij przycisk
"00", az go zobaczysz.

= Jesli Twoja ptyta jest wyposazona
w funkcje zdalnego potaczenia, to
ustawienie bedzie wyswietlane ja-
ko "1". Jesli tak sie nie stanie, poja-
wi sie jako "0".

4. Jesli okap ma funkcje zdalnego pota-
czenia, to ustawienie"1"Jesli nie ma
funkcji potaczenia zdalnego, mozesz
ustawic to ustawienie, dotykajgc obsza-
ru ustawien lub przesuwajagc palcem po
obszarze."0"Ustaw jako .
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5. Potwierdz ustawienie typu potgczenia
okapu, dotykajac (.

= Ptyta kuchenna zostaje wytgczona i po-
twierdzone jest ustawienie typu okapu.

5- Ustawienie podiaczenia okapu kuchen-
nego (A5) Rozni sie w zaleznosci od mode-
lu produktu. Moze nie byé dostepny w
Twoim produkcie.

v' Dzieki tej funkcji mozesz potaczy¢ pty-
te grzejng i okap i sprawi¢, by automa-
tycznie ze sobg wspotpracowaty.

Jesli okap jest wyposazony w funk-

@ cje zdalnego potaczenia (ustawie-
nie Typ potaczenia okapu (A4) to
1), ustawienie potgczenia okapu ku-
chennego (A5) nie pojawi sie. To
ustawienie dotyczy tylko modeli
okapow bez funkcji zdalnego pota-
czenia.

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajac (D.

2. Po wytaczeniu produktu dotknij (9788

0o/35/e5 w ciagu 10 sekund.

= Pierwszym ustawieniem na wy-
Swietlaczu timera jest "Klasa A1"
pojawi sie.
3. Aby ustawié¢ podtaczenie okapu kuchen-
nego, na wyswietlaczu timera"A5"Stuknij
przycisk "10", az go zobaczysz.

= Na lewym tylnym wyswietlaczu
strefy ptyty grzejnej"0"widoczny.

4. Ustaw poziom pracy okapu, dotykajgc
obszaru ustawien lub przesuwajgc po
nim palcem (patrz Tabela - Poziom pra-
cy okapu)."0"z"7"Ustawiana miedzy .

5. Potwierdz ustawienie podtgczenia ku-
chenki kuchennej do okapu, dotykajac
przycisku (D.

= Plyta wylacza sie, a ptyta zaczyna dzia-
ta¢ z wybranym poziomem pracy oka-

pu.
Tabela - Poziom roboczy okapu

Poziom roboczy oka- |Lampa Kaptur (gotowanie w |Kaptur (gotowanie w [Smazenie
pu jednej strefie) dowolnej 2 lub wiecej
strefach)

0 od od od od
1 Swiatto od od od
2 Swiatto od L1 L1
3 Swiatto L1 L1 L1
4 Swiatto L1 L1 L2
5 Swiatto L1 L2 L2
6 Swiatto L2 L3 L3
7 Swiatto L3 L4 L4

Ustawianie poziomu pracy okapu z plyty
grzejnej

v’ Dzieki temu ustawieniu mozesz regulo-
wacé poziom dziatania okapu za pomo-

ca ptyty grzejne;j.
1. Wiacz plyte, dotykajac (.
2. Dotknij & przez 3 sekundy.

= Zapala sie kontrolka “R kluczyka
7
R.

3. Aby aktywowac poziom pracy okapu
zgodnie z ptytg grzejng, dotknij raz przy-
cisku %®. Gdy jest aktywny, % $wieci sie
stale. W takim przypadku Twoj kaptur
bedzie "Tabela - Poziom roboczy oka-
pu" Dziata automatycznie zgodnie z ta-
bela.

4. Mozesz wytgczy¢ poziom pracy okapu
w stosunku do ptyty, dotykajac raz “R.
Gdy jest wytgczony, kontrolka “& gasnie.
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6- Ustawienie wyswietlacza zuzycia ener-
gii "EnergiSense” (A6)

EnergiSense to inteligentna funkcja, ktéra
monitoruje zuzycie energii przez ptyte in-
dukcyjna. Ta funkcja pomaga rozwina¢ bar-
dziej $wiadome i wydajne nawyki kulinarne,
pokazujac, ile energii zuzywasz podczas
kazdego procesu gotowania.
Wyprébowujac rézne techniki gotowania i
poréwnujac catkowitg ilos$¢ zuzywanej
energii, mozesz wypracowac zréwnowazo-
ne nawyki kulinarne i zmniejszy¢ swéj slad
weglowy.

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajac (D.
2. Po wytaczeniu produktu dotknij €5/89

0o/85/e5 w ciagu 10 sekund.

= Pierwszym ustawieniem na wy-
Swietlaczu timera jest "Klasa A1"
pojawi sie.

3. Do ustawiania wyswietlania zuzycia
energii, na wyswietlaczu time-
ra"A6"Stuknij przycisk "[[", az go zoba-
czysz.

= Miedzy kluczami [0 i @:“0"wi-
doczny.

4. Dotykajgc obszaru ustawien“0”war-
t0$¢"1"Zréb to.

5. Wytacz plyte, dotykajac (D.

= Wyswietlacz zuzycia energii jest
wigczony.

Aby wytgczy¢ wyswietlanie zuzycia
@ energii, wykonaj te same czynno-
$ci."1"wartos¢“0"Zréb to.
Prognoza zuzycia energii
Aktywuj ustawienie zuzycia energii zgodnie
z powyzszym opisem. Gdy wytgczysz ptyte,
dotykajac (D po kazdym gotowaniu, na wy-
Swietlaczu timera mozesz zobaczy¢ catko-
witg energie zuzyta przez kuchenke do go-
towania. Warto$é Wh energii gotowania
mozna osiggna¢, mnozgc wartos¢ na wy-
$wietlaczu przez 100. Na przyktad, jesli na

wyswietlaczu pojawi sie "03", oznacza to,
ze Twoja ptyta zuzyta 3x100=300 Wh pod-
czas ostatniego gotowania.

7- Ustawienie wiaczania/wylaczania
dzwieku plyty kuchennej (A7)

v’ Dzieki tej funkcji mozesz wiaczaé i wy-
taczac ostrzezenie dzwigkowe, ktore
pojawia sie po dotknieciu kazdego pty-
ty.

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajac (D.
2. Po wytaczeniu produktu dotknij €5/89,

eo/35/eow ciggu 10 sekund.

= Pierwszym ustawieniem na wy-
Swietlaczu timera jest "Klasa A1"
pojawi sie.
3. Aby wyregulowac dzwiek ptyty kuchen-
nej, na wyswietlaczu timera"A7"Stuknij
przycisk "10", az go zobaczysz.

= Na lewym tylnym wyswietlaczu
strefy ptyty grzejnej"1"widoczny.

4. Aby wytgczy¢ dzwiek przycisku ptyty ku-
chennej, dotknij obszaru ustawien lub
przesun palcem po obszarze, aby usta-
wi¢ to ustawienie.“0"Ustaw jako .

5. Potwierdz ustawienie dZzwieku ptyty ku-
chennej, dotykajac (D.
= Plyta kuchenna zostanie wytaczona, a
ustawienie dZzwieku przycisku ptyty zo-
stanie potwierdzone.
8- Resetowanie do ustawien fabrycznych
(A8)

v’ Dzieki tej funkcji mozesz zresetowaé
wszystkie kolejne ustawienia pieca i
przywréci¢ go do ustawien fabrycz-
nych.

1. Wiacz plyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajac (D.

2. Po wytaczeniu produktu dotknij (©/38/

©o/85/e5 w ciagu 10 sekund.
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= Pierwszym ustawieniem na wy-
Swietlaczu timera jest "Klasa A1"
pojawi sie.
3. Aby zresetowaé do ustawien fabrycz-
nych, na wyswietlaczu timera"A8"Stuknij
przycisk "[1", az go zobaczysz.

= Na lewym tylnym wys$wietlaczu
strefy ptyty grzejnej"0"widoczny.

4. Aby zresetowac do ustawien fabrycz-
nych, ustaw to ustawienie na "1", dotyka-
jac lub przesuwajgc palcem po obszarze
ustawien.

5. Potwierdz ustawienie, dotykajac (D.

= Plyta wylaczy sig, a wszystkie ustawie-
nia powroca do ustawien fabrycznych.

Bezpieczne i efektywne korzystanie z plyt
indukcyjnych

'Zasada dziatania" Ptyty indukcyjne pod-
grzewaja garnek bezposrednio ze wzgledu
na swojg zasade dziatania. Z tego powodu
majg wiele zalet w poréwnaniu z innymi ty-
pami ptyt grzewczych. Dziatajg wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest chtodniejsza. Twoja
ptyta indukcyjna jest wyposazona w naj-
wyzszej jakosci systemy bezpieczenstwa,
ktére zapewnig Ci maksymalne bezpieczen-
stwo uzytkowania.

W zaleznosci od modelu Twoja pty-
@ ta moze miec ptyty o Srednicy 145,
180,210, 280 i 320 mm z indukcja.
Dzieki funkcji indukcji kazda ptyta
automatycznie wykrywa umiesz-
czony na niej pojemnik. Energia jest
wytwarzana tylko w miejscu, w kto-
rym styka sie dno pojemnika, co po-
zwala osiggna¢ minimalne zuzycie
energii.
Automatyczny system wylaczania
W sterowaniu ptytg grzejng znajduje sie
system automatycznego wytgczania. Jesli
jedna lub wiecej stref pozostanie wtgczona,
strefa ptyty kuchennej wytgczy sie automa-
tycznie po pewnym czasie (patrz tabela 1).
Jesli do strefy przypisany jest timer, wy-
Swietlacz timera réwniez sie wytgczy.

Limit czasu automatycznego wytgczania
zalezy od wybranego poziomu temperatury.

Obowigzuje maksymalny czas pracy w tym -8

poziomie temperatury.

Strefa grzejna moze byé ponownie obstugi-
wana przez uzytkownika po jej automatycz-
nym wytaczeniu, jak opisano powyzej.
"Tabela-1:"Czasy automatycznego wytgcza-
nia

Poziom temperatury Automatyczne wylacza-

nie czasy-godziny

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Szybkie nagrzewanie (bo- 10 minut
oster)

Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Twoja ptyta kuchenna ma czujniki, ktére
chronig przed przegrzaniem. W przypadku
przegrzania mozna zaobserwowac:

+ Roboczg strefe grzejng mozna wytgczyé
+ Wybrany poziom moze zosta¢ obnizony.
Nie bedzie to jednak widoczne na wy-

Swietlaczu.

System ochrony przed przepetnieniem
Twoja ptyta jest wyposazona w system
ochrony przed przepetnieniem. W przypad-
ku przepetnienia panelu sterowania z jakie-
gokolwiek powodu, system automatycznie
odcina podtaczenie zasilania, aby wytgczyé
ptyte grzejna. W miedzyczasie na wyswie-
tlaczu pojawia sie ostrzezenie "F".
Precyzyjne ustawianie mocy

Piyta indukcyjna reaguje natychmiast na
wydane polecenia zgodnie ze swojg zasadg
dziatania. Jego ustawienia mocy zmieniaja
sie bardzo szybko. W ten sposéb mozna
zapobiec przelaniu sie positku (wody, mle-
ka), ktéry ma sie przela¢, natychmiast wyta-
czajac urzadzenie.
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6 Ogolne informacje o gotowaniu

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotyczg- < Przed umieszczeniem zywnosci na patel-
ce przygotowywania i pieczenia potraw. ni nalezy usunac¢ z niej nadmiar wody, a
nastepnie ostroznie umiesci¢ na rozgrza-
nym oleju. Przed smazeniem produktow

6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace

plyty mrozonych nalezy je wczesniej rozmro-

Ostrzezenia ogélne dotyczace plyty zic.

- Nigdy nie wolno napetniaé rondla olejem ~ * Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci. ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
Podczas podgrzewania oleju nie wolno nie otwieraj jego pokrywy.
pozostawiac¢ ptyty bez nadzoru. Przegrza- ° Zaleqenia dOTY‘?_ZQC? gotowan,ia,) Z0szCze-
ny olej moze zapali¢ sie. Nigdy nie wolno dzaniem energii mozna znalez¢ w roz-
gasi¢ ognia woda! Gdy olej sie zapali, na- dzia!e JInstrukcje dotyczgce ochrony sro-
tychmiast przykry¢ go kocem gasniczym dowiska”. o . '
lub wilgotna szmata. Gdy juz bedzie to * Podane wartosci temperatury i czasu pie-
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i czenia potraw mogg sig réznic w zalez-
zadzwonié po straz pozarna. nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu

wartosci te sg podane w przyblizeniu.
Pétka do pieczenia w piekarniku

Zywno$é Temperatura |Czas pieczenia (min.) (ok.)
Topnienie
Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka czeko- 1 20 .30
lada 55-60% kakao,150 g)
Masto (200 g) 6 5.7
Masto (Klarowane)(200 g) 3 11..13
Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepta
Woda 1 L (Gotowanie) P 4.6
Woda 3 L (Gotowanie) P 8..10
Mleko 1 L (Gotowanie) 7 6.7
Mleko 1 L (Utrzymanie ciepta) Utrzymanie ciepta 18..20
Olej roslinny (Grzanie) (Olej stonecznikowy 0,5L) |9 3.5
Gotowanie
Ziemniak w mundurku (2 sztuk duzy) 9 25..35
iZ}igmniak w mundurku grubo siekany (2 sztuk du- 9 13 .15
Brokut (300 g) 9 10..14
Brokut zamrozony (300 g ) 9 7..10
Kietbasa 8 4.6
Makaron (150 g) 9 6..10
Jajka w koszulce 5 2.3
Makaron 9 2.7
Gotowanie, smazenie
Potrawa z ryzu (200 g ryz) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Ashure/Pudding Noego **
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)

Gotowanie fasoli i ciecierzycy Gotowanie

fasoli i ciecierzycy - do Ashury/Puddingu |9 4.6

Noego

Gotowanie fasoli | ciecierzycy gotowanie 2 10 .15

- do Ashury/Puddingu Noego

Pszenica Gotowgnie fasoli i ciecierzycy - 9 810

do Ashury/Puddingu Noego

Pszenica gotowanie - do Ashury/Puddin-

gu Noego 2 6..8

ka*f;Lérnei{(liDudding Noego -Wszystkie 9 20 24
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 7 20..25
Smazone warzywa * 9 3..5
G.otowane warzywa Julienne * (Kurczak, cebula i 9 5 7
pieprz)
Cielecina pokrojona w kostke z warzywami **

Smazenie warzyw 9 3..8

Przypieczenie *** 9 5..8

Wszystkie sktadniki 4 80..90
Sos pomidorowy 3 10..15
Sos beszamelowy 7 5.6
Golonki z warzywami **

Przypieczenie *** 9 3.4

Smazenie warzyw 9 3.5

Wszystkie sktadniki 4 180 ... 190
Tas kebab 6 25..35
Pilaw z bulguru (500 g) 7 25..35

Smazy¢ w plytkim tluszczu

Stek z poledwicy wotowej ** (2 cm) 9 2..10
Zeberka ** (2 cm) 9 3..10
Stek z poledwicy zawijanej 8 4..10
Stek T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Kotlet jagniecy ** (Przypieczenie ***) 9 3..10
Kotlet jagniecy (Smazenie) 5 4..10
Kietbasa 6 4.6
Piers z kurczaka (Przypieczenie ***) 8 3.4
Piers z kurczaka (Smazenie) 5 8..10
Piers z kurczaka (Krojenie miesa tak, aby powstat
motyl) 8 4..10
tosos (150 g) 9 3..10
Paluszek rybny 9 5..10
Smazenie $wiezych warzyw i grzybéw (marchew,
grzyby i kolorowa papryka) 9 510
Nales$nik 4 3.5
Omlet 7 4.6
Jajko sadzone 6 2.4
Ciasto na placek 9 4.8
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)

Nalesniki z mastem 7 5.9

Klopsiki/Migso mielone 7 5..10

Domowy sznycel 7 4.8

Ser halloumi 7 2..6

Krewetka 5 8..12

Frytka

Boortsog 5 13..15

Sznycel 8 3..10

Nuggetsy 9 1,5..10

Ziemniak (zamrozony) 9 2..10

Swieze ziemniaki 9 5..10
Rozmrazanie i podgrzewanie

Cebula (zamrozony) (200 g) 6 2.4

Szpinak (zamrozony) (200 g) 7 2.5

* Zaleca sie uzycie woka.

** Zaleca sie patelnie/garnek z lejkiem.

*** Zalecane jest wstepne podgrzanie patelni / garnka.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogodlne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogéine

+ Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowac oparzenia!

+ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na .
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposob mozna tatwo usungc¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale- .
niu podczas pozniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢ .
czesto wystepujgcych problemoéw.

+ Do czyszczenia nie uzywaj srodkéw do
czyszczenia para.

+ Niektoére detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, $rodki do
czyszczenia parg wodng, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
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plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczace w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapigcy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajagce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne $rodki czysz-
czace. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczyscic resztki
zywnos$¢é podczas gotowania.

Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inacze;j.

Dla plyt:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-
ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczyscic¢ wyptywajace pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytaczenie.



Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytéw
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienic¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajgc, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powoduja, ze
powierzchnia staje sie biata.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczys¢ urzadzenie uzywajac detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i $cierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
sucha $ciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg Sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usunac z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczysc¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sie, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potgczeniach moze wystgpi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace
czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegolnych przypadkach mozesz wyczy-
$ci¢ urzgdzenie zgodnie z ponizszymi infor-
macjami.

+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscic, nie czekajac, az po-
wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac¢ trwa-
le uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawi¢ sie trwate plamy.
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7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
na, miekka sSciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

8 Rozwiazywanie problemow

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-

ttami nie nalezy uzywac srodkow czysz-
czgcych inox wokot pokretet. Wskazniki
wokot pokretta mogg zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-

czysci¢ wilgotng miekka szmatkg i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzagdzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystagpi¢ nie-
prawidtowe wykrycie.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie prébuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,

+ Twdj garnek moze nie by¢ kompatybilny

z indukcja. >>> Sprawdz, czy Twoj garnek
nadaje sie do ptyt indukcyjnych.

+ Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrod-

kowany w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka dla wybranej strefy piyty.
>>> Wysrodkuj strefe ptyty kuchennej, wy-
bierajac garnek, ktdry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

+ Garnek lub strefa ptyty grzejnej moga by¢

bardzo gorace. >>> Poczekaj, az ostygna.

czy urzadzenie jest podtgczone do Wybrana strefa plyty nagle wylacza sie
gniazdka. podczas pracy.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytacz blokade klawiszy. .
+ Jesli ptyta nie wigcza sig po nacisnieciu
przycisku wtgczania/wytaczania >>>
Odtacz go i odczekaj co najmniej 20 se-
kund przed ponownym podtgczeniem.

By¢ moze uptynat juz czas gotowania w
wybranej strefie. >>> Mozesz ustawi¢ no-
wy czas gotowania lub dokoniczy¢ goto-
wanie.

Jest ochrona przed przegrzaniem. >>>
Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Jakis obiekt moze zastania¢ dotykowy

panel sterowania. >>> Usun obiekt z pa-
nelu.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza- Mimo ze strefa plyty jest wiaczona, garek
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie. nie nagrzewa sie.

+ Nie wolno uzywa¢ odpowiednich garn-
kéw. >>> Sprawdz swoje garnki.

Symbol /9/1l na wyswietlaczu strefy

plyty grzejnej swieci Swiattem ciagtym.

+ W tej strefie ptyty kuchennej moze nie
by¢ garnka. >>> Sprawdz, czy w strefie
ptyty kuchennej znajduje sie garnek.

PL/ 60

+ Garnek moze nie by¢ kompatybilny z pty-

tg indukcyjna. >>> Sprawdz, czy Twoj gar-
nek nadaje sie do ptyty indukcyjnej.

+ Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrod-

kowany w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka dla wybranej strefy ptyty.
>>> Wysrodkuj strefe ptyty kuchennej, wy-
bierajgc garnek, ktéry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.




Wentylator chtodzacy nadal dziata, nawet

gdy ptyta jest wylaczona.

+ To nie jest btad. Wentylator chtodzacy
dziata do momentu, gdy sprzet elektro-
niczny wewnatrz ptyty ostygnie do odpo-
wiedniej temperatury.

Podczas gotowania z plyty dobiega dzwiek

+ Podczas gotowania z ptyty kuchennej

moga dobiega¢ odgtosy. Odgtosy te zale-
z3 od sktadu naczynia. Odgtosy te sg nor-
malne, nie sg usterka i sg czescig techno-

logii indukcyjnej.

Mozliwe dzwiegki i przyczyny:

+ Hatas wentylatora: Ptyta posiada wenty-
lator, ktory automatycznie dziata w zalez-
nosci od temperatury produktu. Wentyla-

tor ma rézne poziomy pracy i dziata na
réznych poziomach w zaleznosci od tem-
peratury. Po wytgczeniu ptyty, jesli tem-

Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwiazania

peratura jest wysoka w stosunku do tem-
peratury produktu, wentylator moze jesz-
cze przez chwile dziatac.

Dziatanie transformatora o niskim szu-
mie: Taka jest natura technologii induk-
cyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone
bezposrednio na dno naczynia, ten rodzaj
buczenia moze wystgpi¢ w zaleznosci od
materiatu, z ktérego wykonane jest na-
czynie. Dlatego w przypadku réznych na-
czyn kuchennych moga by¢ styszalne
rézne dzwieki.

Trzaskajacy dzwiek: Wynika to z materia-
tu i struktury dna naczynia. Jesli naczynie
jest wykonane z réznych materiatow i
warstw, moga wystgpi¢ trzaski.
Gwizdzacy dzwiek: Podczas gotowania
na dwéch strefach ptyty po tej same;j
stronie ptyty grzejnej na réznych pozio-
mach gotowania moze by¢ styszalny
gwizd.

Kody btedéw Przyczyny btedéw Mozliwe rozwigzania
Wytacz ptyte indukeyjna i wigcz jg ponownie po 30
A1 - A8 Btad komunikacji na ptycie indukcyjnej. |sekundach. Jesli problem wystagpi ponownie, skon-
taktuj sie z autoryzowanym dealerem.
B1 - B5 Nie uzyto garnka nadajacego sig¢ do Btad ten zostanie rozwigzany, gdy zastosujemy gar-
podgrzewania indukcyjnego. nek nadajacy sie do podgrzewania indukcyjnego.
. . _ |Wytacz ptyte indukcyjng i wiacz jg ponownie po 30
B6 Ptyta indukcyjna przekroczyta maksy sekundach. Uzywaj ptyty indukcyjnej zgodnie z cza-
malny czas pracy. ] - ]
sem podanym w instrukcji obstugi.
B7 Nie uzyto garnka nadajacego sie do Btad ten zostanie rozwigzany, gdy zastosujemy gar-
podgrzewania indukcyjnego. nek nadajacy sie do podgrzewania indukcyjnego.
P . . Wyjmij i ponownie zatdz filtry wentylacyjne. Jesli
B8 Jesli TW_OJ produ!(t to "*Y‘a indukeyjna z problem bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z au-
okapem; Wystapit btad filtra. .
toryzowanym serwisem.
Wytacz ptyte indukcyjna i wiacz jg ponownie po 30
. - sekundach. Jesli btad bedzie sie powtarzat, odtacz
c1-C2 V\:yzltjll)riﬁ*f: Fnz:.m'ka temperatury na produkt od zasilania i podtgcz go ponownie. Jesli
Py yinel. problem bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z au-
toryzowanym serwisem.
. . .. |Wytacz ptyte indukeyjna i wiacz ja ponownie po 30
Cc3 Btad d_z@ama wentylatora na ptycie in sekundach. Jesli problem wystapi ponownie, skon-
dukceyjnej. L
taktuj sie z autoryzowanym dealerem.
. . | Przywrd6¢ prawidtowe podtgczenie elektryczne, za-
C4 V\gystqpli bad potaczenia elekiryczne poznajac sie z tabelg techniczng produktu i instruk-
g0- cja instalaciji.
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Kody btedéw

Przyczyny btedéw

Mozliwe rozwigzania

Btad czujnika temperatury na ptycie in-
dukeyjnej.

Wytacz ptyte indukceyjna i wiacz ja ponownie po 30
sekundach. Jesli btad bedzie sie powtarzat, odtacz
produkt od zasilania i podtgcz go ponownie. Jesli
problem bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z au-
toryzowanym serwisem.

Btad sprzetowy ptyty elektronicznej na
ptycie indukcyjne;j.

Wytacz ptyte indukceyjng i wtacz ja ponownie po 30
sekundach. Jesli problem wystgpi ponownie, skon-
taktuj sie z autoryzowanym dealerem.

c5-C7
D1-D9
T1-T8

Wysoka temperatura lub btad czujnika
temperatury na ptycie indukcyjnej.

Wytacz ptyte indukcyjng i poczekaj, az ostygnie.
Btad powinien znikng¢, gdy temperatura ptyty spad-
nie ponizej dopuszczalnego zakresu.
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Bem-vindo!

Caro Cliente,

Obrigado por escolher o Beko produto. Queremos que o seu produto, fabricado com alta
qualidade e tecnologia, para lhe oferecer a melhor eficiéncia. Portanto, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes de utilizar o
produto.

Ter em atengdo toda a informacéo e as adverténcias especificadas no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos que
podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar também
o respetivo manual. As condi¢des de garantia, métodos de utilizagdo e resolugao de
problemas do seu produto sao fornecidas neste manual do utilizador.

Os simbolos e as respetivas descrigoes no manual do utilizador.

Risco que pode resultar em morte ou lesdes.

@ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizag&o.

Ler o manual do utilizador.

L[

f Adverténcia de superficie quente.

OBSERVAG Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio ambiente.
Ao

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrugoes de seguranga

+ Esta seccao inclui as
instrucdes de seguranga
necessarias para prevenir
risco de lesdes e danos
materiais.

Se o produto for transferido
para uma outra pessoa para
uso pessoal ou para fins de
utilizacdo em segunda-mao, o
manual do utilizador, as
etiquetas do produto e outros
documentos e partes
relevantes devem igualmente
ser entregues.

A nossa empresa nao sera
considerada responsavel por
danos que possam ocorrer
caso estas instru¢des nao
sejam seguidas.

O incumprimento destas
instrugcdes anula qualquer
garantia.

A instalacao e as reparagoes
devem ser sempre realizadas
pelo fabricantes, por servico
de assisténcia autorizado ou
por uma pessoa especificada
pelo importador.

Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.

Nao reparar ou substituir
qualquer componente do
produto exceto se
especificamente mencionado
no manual do utilizador.

Nao fazer modificacdes
técnicas no produto.

A1 .1 Uso previsto

A\
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Este produto é destinado ao
uso doméstico. Nao é
adequado para utilizagao
comercial.

Nao usar o produto em jardins,
varandas ou outros ambientes
exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e
nas cozinhas comunitarias de
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.
ADVERTENCIA: Este produto
deve ser usado apenas para
fins de cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

1.2 Seguranga das
criangas, das pessoas
vulneraveis e dos
animais de companhia

Este produto pode ser utilizado
por criangas com 8 ou mais
anos de idade e por pessoas
subdesenvolvidas em termos
de capacidades fisicas,



sensoriais ou mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento, desde que
sejam supervisionadas ou
treinadas sobre a utilizagao
segura e os perigos do
produto.

As criangas nao devem brincar
com o produto. A limpeza e a
manutengao do utilizador ndo
devem ser realizadas por
criangas, a menos que haja
alguém que as supervisione.
Este produto nao deve ser
utilizado por pessoas com
capacidade fisica, sensorial ou
mental limitada (incluindo
criangas), a menos que sejam
mantidas sob supervisao ou
recebam as instrugdes
necessarias.

As criangas devem ser
supervisionadas para garantir
que nao brincam com o
produto.

Os produtos elétricos sao
perigosos para criangas e
animais de estimacao.
Criangas e animais de
estimacgao nao devem brincar,
subir ou entrar no produto.
Nao coloque objetos que as
criangas possam alcangar no
produto.

* Vire a pega das panelas e
frigideiras para o lado do
balcao para que as criangas
nao possam agarrar e
queimar.

- ADVERTENCIA: Durante a
utilizacao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Mantenha as
criangas afastadas do
produto.

+ Manter os materiais de
embalagem fora do alcance
das criangas. Existe o risco de
ferimentos e asfixia.

+ Antes de descartar produtos
desgastados e indteis:

1. Desligue a ficha de
alimentacgao e retire-a da
tomada.

2. Corte o cabo de alimentagao
e desligue-o com a ficha do
produto.

3. Tome precaugdes para evitar
que as criangas entrem no
produto.

4. Nao permita que as criangas
brinquem com o produto
quando este estiver em
modo inactivo.

A1 .3 Seguranga elétrica

« Ligar o produto a tomada com
ligagcao terra protegida por um
fusivel que coincida com a
classificagao de corrente
indicada na etiqueta do tipo. A
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instalacao da ligacao a terra
deve ser feita por um
eletricista qualificado. Nao
usar o produto sem ligacao a
terra em conformidade com as
regulamentacoes locais/
nacionais.

A ficha ou a ligagao elétrica do
aparelho deve estar em local
de facil acesso. Se isto néo for
possivel, tem de existir um
mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalagao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade com
as regulamentacgdes elétricas
e todos os poélos tém de estar
separados da rede.

Desligar o produto da tomada
ou desligar o fusivel antes de
reparar, manter ou limpar.
Ligar o produto numa tomada
com ligagao terra que esteja
de acordo com os valores de
tensao, corrente e frequéncia
especificados na etiqueta de
classificagao.

(Se o seu produto nao tiver um
cabo elétrico) usar apenas o
cabo de ligagao descrito na
seccgao “Especificagoes
técnicas”.

Nao prender o cabo de
alimentacgao por baixo ou atras
do produto. Nao colocar
objetos pesados em cima do
cabo de alimentacéo. O cabo
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de alimentacao nao pode ser
dobrado, esmagado ou entrar
em contacto com qualquer
fonte de calor.

Assegurar que os cabos de
alimentagao ndo estdo presos
enquanto estiver a colocar o
produto no respetivo local
depois de o montar ou limpar.
Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados.

N&o usar um cabo de
extensao, uma extensao
multipla um para utilizar o seu
produto.

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado para
usar o adaptador aprovado
nos casos em que for
necessario o uso de um
adaptador conversor (para o
tipo de ficha).

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado se o
comprimento do cabo de
alimentacgao for inadequado.
As fontes de energia portateis
ou fichas multiplas podem
sobreaquecer e incendiar-se.
Manter fichas multiplas e
fontes de energia portateis
afastadas do produto.




+ Se o0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou uma
pessoa a ser especificada pela
empresa de importagao de
modo a evitar possiveis
perigos.

Se o seu aparelho tiver um cabo

de alimentacgao e ficha:

* Nunca colocar a ficha do

produto numa tomada partida,

solta ou fora da tomada.

Assegurar que a ficha esta

totalmente inserida na

tomada. Caso contrario, as
ligacbes podem sobreaquecer

e ocasionar um incéndio.

Evitar inserir o dispositivo em

tomadas gordurosas, sujas ou

potencialmente expostas a

agua (como as que estdo junto

a uma bancada onde pode ser

atingida por dgua). Caso

contrario, existe risco de curto-
circuito e eletrocussao.

* Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!

* Retirar a ficha da tomada
usando o corpo da ficha em
vez do cabo da mesma.

A1 .4 Seguranca no

transporte

* Desligar o produto da corrente
elétrica antes de o transportar.
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A.I .5

Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso e
passar com fita cola com
firmeza. Prender firmemente
as partes moveis do produto
para evitar danos.

Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos de transporte.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada se estiver
danificado.

Seguranga da
instalagao
Antes de iniciar a instalacao,
desligar a linha elétrica a qual
o produto sera conectado,
desligando o fusivel.
Usar sempre luvas de protegao
durante o transporte e a
instalagao. Caso contrario,
existe o perigo de lesdes
ocasionados por arestas vivas!
Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Nao instalar o mesmo
se o produto estiver
danificado.



« Evitar usar qualquer material
isolante térmico para cobrir o
interior dos méveis que serao
instalados.

A luz direta do sol e fontes de
calor, como aquecedores
elétricos ou a gas, nao devem
estar presentes na zona onde
o produto esta instalado.
Manter o espaco aberto junto
de todas as condutas de
ventilagdo do produto.

Nao instalar o produto por
baixo de uma janela. Quando
abrir a janela, os recipientes
quentes de cozinha podem
cair.

Caso haja uma tomada atras
do local onde o produto sera
instalado, deve assegurar que
o produto nao entra em
contacto com a tomada nem
com a ficha inserida na
tomada.

Nao deve haver nenhuma
mangueira de gas, tubo de
agua em plastico e tomada na
parte traseira ou na parede
lateral do local onde o produto
serd instalado. Caso contrario,
podem ficar deformados pelo
efeito do calor quando a placa

esta em funcionamento e pode

criar um risco de seguranga.

A.I .6 Seguranca durante a

utilizacao

+ Assegurar que o aparelho é
desligado ap6s cada
utilizagao.

+ Se ndo usar o produto durante
um longo periodo de tempo,
deve desligar o mesmo ou
desligar a alimentagao da
caixa do fusivel.

* N&o usar o produto se partir
ou for danificado enquanto
usar o mesmo. Desligar o
produto da eletricidade.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada.

- ADVERTENCIA: Se a superficie
estiver rachada, desligar o
produto da alimentagao
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico.

- ADVERTENCIA: Se a superficie
de vidro da placa estiver
partida:

Desligar o gas e (se aplicével)

as placas elétricas de

aquecimento. Desligar o produto
da eletricidade.

Nao tocar na superficie do

aparelho.

- Nao utilizar o aparelho.

* Nao pisar o aparelho em
circunstancia alguma.
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« Nunca usar o produto quando ~ + ADVERTENCIA: Perigo de

a sua avaliagcao ou incéndio: Nao armazenar os
coordenacao estiver afetada artigos sobre as superficies de
devido ao consumo de alcool cozedura. PT
eO/sogbq(ract)gs ?ﬁflaméveis ndo A.I -8 Seguranca na

J cozedura

devem ser mantidos dentro e ~
em volta da zona de cozedura. * ADVERTENCIA: O processo de

Caso contrario, pode originar cozedyra tem de ser

um incéndio. respeitado. Os processos de
« Este produto néo é adequado cozedura de curto prazo

para usar com controlo remoto devem ser constantemente

ou com um reldgio externo. respeitados.

- ADVERTENCIA: Na cozedura

1.7 Adverténcias da com 6leo sélido ou liquido, é

temperatura perigoso deixar a placa sem

« ADVERTENCIA: Quando o vigilancia, o que pode provocar
produto estiver em uso, 0 um incéndio. NUNCA tentar
produto e as respetivas partes extinguir o fogo com agua;
acessiveis ficardao quentes. desligar o produto da corrente
Deve ser tido cuidado para elétrica e depois cobrir as
evitar tocar o produto e os chamas com uma tampa ou
elementos de aquecimento. uma cobertura de incéndio
Criangas com menos de 8 (etc.).
anos de idade devem ser * Ter cuidado quando usar
mantidas afastadas do bebidas alcodlicas nos seus
produto, exceto se alimentos. O alcool evapora
constantemente em altas temperaturas e pode
supervisionadas. causar incéndio, pois pode

+ Nao colocar materiais pegar fogo ao entrar em
inflamaveis/explosivos perto contato com superficies
do produto, dado que os quentes.

superficies irao ficar quentes 19  Inducs
enquanto o mesmo estiver em Z:& - nducao

funcionamento. + As zonas de aquecimento
elétricas do seu forno estao
equipadas com tecnologia
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avancgada de “inducao”. Nas
zonas da placa de inducao,
que poupam energia e tempo,
devem ser usados 0s
recipientes de cozinha
adequados para cozedura a
inducao, caso contrario a zena
da placa nao ira funcionar.
Para informacéao detalhada,
consultar a secgao “Selegao
de recipiente”.

Como a placa de indugéo gera
um campo magnético, isso
pode causar efeitos
prejudiciais para as pessoas
que usam dispositivos
médicos, tais como
pacemakers ou bombas de
insulina.

Fechar a placa de
aquecimento a partir do
respetivo painel de controlo
depois de utilizar, nao
depender do sensor do
recipiente.

Objetos metalicos, como
facas, garfos, colheres e
tampas nao devem ser
colocados sobre a superficie
da placa pois ficarao quentes.

* Nao guardar os objetos
metalicos em gavetas por
baixo da placa. Durante um
uso intensivo e longo, os
materiais podem
sobreaquecer.

* Nao colocar produtos
eletrénicos tal como
telemoveis, tablets,
computadores sobre a placa
de indugéao. O seu aparelho
pode ficar danificado.

1.10 Seguranga da
manutengao e
limpeza

+ Deixar que o produto arrefeca
antes de iniciar a limpeza do
mesmo. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

* Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
risco de choque elétrico!

« Nao usar equipamentos de
limpeza a vapor para limpar o
produto dado isso poder
originar um choque elétrico.
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2 Instrugoes ambientais

2.1 Diretiva de residuos

2.1.1 Em conformidade com a Diretiva
REEE e Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Diretiva UE REEE (2012/19/UE). Este
produto possui um simbolo de
classificagao para residuos de
equipamento elétrico e eletronico (REEE).

Este produto foi produzido com
pecas de elevada qualidade e
materiais que podem ser
reutilizados e sdo adequados
para reciclagem. Portanto, ndo
N o produto usado com
o lixo doméstico normal e com outros
residuos no final da vida util. Colocar o
mesmo num ponto de recolha para a
reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Pode perguntar a sua
administracéo local sobre estes pontos de
recolha. A eliminagdo do aparelho ajuda
adequadamente a evitar possiveis
consequéncias negativas para o meio
ambiente e para a saide humana.

Conformidade com a Diretiva RoHS:

O produto que comprou cumpre com a
Diretiva RSP UE (2011/65/UE). Ndo contém
materiais nocivos e proibidos
especificados na Diretiva.

2.2 Informagao da embalagem

Os materiais de embalagem do produto
sdo fabricados com materiais reciclaveis
de acordo com os nossos Regulamentos
Ambientais Nacionais. Nao eliminar os
residuos de embalagens com o lixo
doméstico ou com outros residuos,
eliminar os mesmos nos pontos de recolha
de embalagens especificadas pelas
autoridades locais.

2.3 Recomendacoes de eficiéncia
energética

De acordo com a informagdo EU 66/2014
sobre eficiéncia energética podem ser
encontradas no recibo do produto
fornecido com o mesmo.

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a usar

o seu produto de uma forma ecoldgica e

com eficiéncia energética.

+ Descongelar alimentos congelados antes
de os cozinhar.

+ Usar recipientes com o tamanho e a
tampa adequados para a zona da placa.
Escolher sempre o recipiente do
tamanho correto para as suas refeigdes.
E necesséria mais energia para
recipientes de tamanho incorreto.

+ Manter as zonas de cozedura da placa e
as bases dos recipiente devidamente
limpas. A sujidade reduz a transferéncia
de calor entre a zona de cozedura e a
base do recipiente.
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3 O seu produto

3.1 Apresentacao do produto

P o

6
d)
v
4

| N E—
v
3
1 Superficie de cozedura de vidro 2 Compartimento inferior
3 Zona de cozinhar de inducédo 4 Zona de cozinhar de indugao
5 Zona de cozinhar de indugéo 6 Zona de cozinhar de indugéo
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3.2 Especificagoes técnicas

Especificagdes gerais

As dimensdes exteriores do produto (altura/largura/

profundidade) (mm) 43 * /590 /520

Dimensdes da instalagéo da placa (largura/ 560 (+2) /490 (+2)

profundidade)(mm)

Tensdo/Frequéncia 1N~220-240 V /2N~380-415V; 50/60 Hz
Tipo do cabo e secgéo usada/adequada para usar no min. HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm2

produto

Consumo total de energia (kW) max. 7,4 kW

Zonas de cozedura

Frontal esquerda Zona de cozinhar de indugdo

Dimensé&o 210x210 mm

Poténcia 2400 W / Acelerador de ventilagdo 3700 W
Frontal direita Zona de cozinhar de indugdo

Dimenséo 145 mm

Poténcia 1500 W / Acelerador de ventilagdo 2500 W
Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugdo

Dimenséo 210x210 mm

Poténcia 2400 W / Acelerador de ventilagdo 3700 W
Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugdo

Dimensé&o 180 mm

Poténcia 2200 W / Acelerador de ventilagdo 3100 W

|* A altura da placa indicada na tabela técnica é a altura da base do produto. |

As especificagOes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

As imagens neste manual sdo esquematicas e podem néo coincidir exactamente
com o seu produto

acompanha o mesmo sdo obtidos em condi¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condi¢gdes operacionais e ambientais
do produto, estes valores podem variar.

@ Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
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4 Primeira utilizagao

Antes de comegar a utilizar o seu produto,
é recomendado fazer o seguinte que esta
indicado nas secgdes seguintes
respetivamente.

OBSERVAGAO: Alguns detergentes ou
solugdes de limpeza podem provocar
danos na superficie. Ndo usar detergentes
abrasivos, pés de limpeza, cremes de

4.
1.

1 Limpeza inicial

Remover todos os materiais de
embalagem.

limpeza ou objetos afiados durante a
limpeza.

OBSERVAGAO: Durante a primeira
utilizagao, pode surgir um odor e fumo
durante varias horas. Isto é normal e s6

2. Limpar as superficies do produto com : L
. - necessita de uma boa ventilagédo para o
um pano ou esponja humedecidos e S .
remover. Evitar inalar diretamente o fumo e
secar com um pano.
os odores que se formam.
5 Como utilizar a placa
5.1 Informagoes gerais sobre a + As zonas de cozedura ficardo quentes

utilizagao da placa

A Adverténcias gerais

Nao permita que qualquer objecto caia
sobre a superficie de cozedura de vidro.
Mesmo objetos pequenos, como
saleiros, podem danificar a superficie de
cozimento do vidro. Nao utilize uma
superficie de cozedura de vidro rachado.
A agua pode infiltrar-se nestas fendas e
provocar um curto-circuito. Se a
superficie estiver danificada de alguma
forma (por exemplo, rachaduras visiveis),
primeiro desligue o fusivel, depois
desconecte o produto e ligue para o
servigo autorizado para reduzir o risco de
choque elétrico.

N&o utilize utensilios de cozinha
instaveis ou facilmente basculantes na
superficie de cozedura de vidro.

N&o aquega panelas vazias. Os utensilios
de cozinha e o produto podem estar
danificados.

Certifique-se de que desliga as zonas de
cozedura apo6s cada utilizagéo.

Se operar as zonas de cozedura sem os
utensilios de cozinha, ird danificar o
produto. Desligue as zonas de cozedura
apos cada utilizagao.

ap6s cada utilizagao, pelo que nao
coloque panelas de plastico nas zonas
de cozedura. Limpe imediatamente
qualquer material derretido na superficie.

+ Mudangas bruscas de temperatura na
superficie de cozedura do vidro podem
causar danos, tenha cuidado para ndo
derramar liquido frio durante a cozedura.

+ Coloque a quantidade adequada de
alimentos na panela. Isso evitara que os
alimentos transbordem e vocé néo tera
que fazer uma limpeza desnecessaria.

+ Néao coloque tampas de utensilios de
cozinha nas zonas de cozedura.

+ Coloque os utensilios de cozinha de
forma a que figuem centrados nas zonas
de cozedura. Se pretender deslocar o
utensilio de cozinha para outra zona de
cozedura, levante-o e coloque-o na zona
de cozedura desejada em vez de o
deslizar.

Principio de funcionamento da placa de

inducao

Uma placa de indugéo é como um circuito

aberto. Quando um utensilio de cozinha

compativel com indugéo é colocado sobre
ele, o circuito é concluido e um sistema
electrénico localizado logo abaixo da
superficie de cozedura de vidro produz um
campo magnético. A base metalica da
panela aquece ao receber energia deste

campo magnético. Desta forma, o calor é
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produzido ndo na superficie de vidro da
placa, mas directamente nos utensilios de
cozinha acima dela. A superficie de vidro
aquece com o calor dos utensilios de
cozinha.

Vantagens do cozimento por indugao

As placas de indugdo oferecem algumas
vantagens, uma vez que o calor é
transferido directamente para os utensilios
de cozinha.

Os alimentos que transbordam durante o
cozimento ndo queimam rapidamente,
pois a superficie do vidro de cozimento
ndo é aquecida diretamente. Uma
limpeza mais f4cil é fornecida.

Uma vez que o calor é gerado
directamente nas panelas, a cozedura é
mais rapida, poupando tempo e energia
em comparagao com outros tipos de
placas.

Uma vez que o calor é dado directamente
aos utensilios de cozinha, ndo ha perda
de calor e consegue-se uma cozedura
mais eficiente.

Assim que os utensilios de cozinha sao
retirados da zona de cozedura, a
transferéncia de calor para e a zona de
cozedura ndo aquece directamente,
proporcionando uma utilizagdo mais
segura contra possiveis acidentes que
possam ocorrer durante a cozedura.

Para uma utilizagao segura:

Nao seleccione niveis de aquecimento
elevados quando utilizar utensilios
antiaderentes revestidos sem dleo ou
com muito pouco 6leo (Tipo Teflon).
N&o utilize a zona de cozedura de vidro
como superficie para colocar ou cortar
os objectos.

N&o coloque objetos metdlicos, como
talheres ou tampas de utensilios de
cozinha, na zona de cozedura, pois
podem aquecer.

Nunca use papel aluminio para cozinhar.
Nunca coloque alimentos embrulhados
em papel aluminio na zona de cozedura
por indugéo.

+ Mantenha objetos magnéticos, como
cartdes de crédito ou fitas, longe do
produto enquanto as zonas de cozedura
estiverem em funcionamento.

+ Se houver um forno Debaixo da placa e
este estiver a funcionar, os sensores do
produto podem reduzir o nivel de
cozedura ou desligar o produto.

+ A sua placa tem um sistema de corte
automatico. Informacgdes
pormenorizadas sobre este sistema

estdo disponiveis nas secgdes seguintes.

Utensilios de cozinha

Recomenda-se que utilize apenas

utensilios ferromagnéticos, de boa

qualidade e rotulados ou marcados como

de indugdo compativeis com a sua placa

de indugéo. Em geral, quanto maior o teor

de ferro, melhor sera o desempenho dos

utensilios de cozinha. O diametro da base

do utensilio de cozinha deve corresponder

a area de cozedura por indugdo. Os

tamanhos recomendados estéo listados

abaixo.

Utensilios adequados:

+ Panelas de ferro fundido

+ Panelas de ago esmaltado

+ Utensilios de cozinha de ago e ago
inoxidavel (com uma etiqueta ou aviso
indicando que é compativel com a
indugéo)

Utensilios de cozinha inadequados:

+ Panelas de aluminio

+ Panelas de cobre

+ Panelas de latdao

+ Panelas de vidro

+ Panelas de barro

+ Utensilios de Ceramica e porcelana

Recomendagoes:

+ Utilize apenas utensilios de cozinha de
fundo plano. N&o utilize utensilios de
cozinha com bases concavas ou

convexas.
v X
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+ Utilize apenas utensilios de cozinha
processados a base de espessura. Se
utilizar panelas de base fina, estas
aquecerdo muito rapidamente e a base
das panelas podera derreter antes de o
sistema de corte automatico ser
activado, danificando a superficie de
cozedura e o produto. Bordas afiadas
arranharao a superficie.

v X

Algumas panelas tém um campo
ferromagnético na parte inferior que é
menor do que o seu didmetro real.
Apenas esta area é aquecida pela zona
de cozedura. Portanto, o calor ndo é
distribuido uniformemente e o
desempenho de cozimento diminui. Além
disso, esses utensilios de cozinha podem
ndo ser detectados por grandes zonas de
cozedura por indugédo. Por esta razéo, a
zona de cozedura deve ser seleccionada
de acordo com a dimenséo do campo
ferromagnético.

Alguns utensilios de cozinha tém uma
base que contém materiais ndo
ferromagnéticos, como o aluminio. Estes
tipos de utensilios de cozinha podem
nao aquecer suficientemente ou podem
ndo ser detectados pela zona de
cozedura por indugdo. Em alguns casos,
pode aparecer um aviso de mau uso dos
utensilios de cozinha.

Ao cozinhar vérios pratos em
@ zonas de cozedura por indugéo, a
distribuicao dos utensilios de
cozinha igualmente para as zonas
direita-esquerda e média ao
seleccionar a zona de cozedura
afecta positivamente o
desempenho da cozedura.

Ensaio dos utensilios de cozinha

Teste se o seu utensilio de cozinha é
compativel com placas de indugéo
utilizando os métodos abaixo indicados.

1. Se a base do utensilio de cozinha tiver
um iman, este é compativel.

2. Quando colocar os utensilios de
cozinha na zona de cozedura por
inducdo e ligar o produto, se /Y /Il
ndo piscar, &€ compativel.

Tamanhos recomendados do cookware

O seu produto tem uma fungéo "Pansense”

que avaliara a compatibilidade dos

utensilios de cozinha. Pode verificar os
seus utensilios de cozinha utilizando esta
funcdo. Para informagdes pormenorizadas,
consulte a secgdo" Definigdes".

Os tamanhos recomendados de utensilios

de cozinha de acordo com o tamanho da

zona de cozedura séo indicados abaixo.

0O comportamento de ebulicdo pode variar

em fungdo do tipo de panelas, do tamanho

das panelas e do tamanho da zona de
cozedura. Para um comportamento de
ebulicdo mais uniforme, pode ser utilizada
uma zona de cozedura um tamanho maior.

A utilizagdo de uma zona de cozedura

maior nao desperdica energia nas placas

de indugéo, uma vez que o calor sé é

gerado nos utensilios de cozinha

relevantes.
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Diametro da zona de cozedura - mm

Diametro do recipiente - mm

145 min. 100 - méx. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - méx. 210
210x 210 min. 140 - méx. 210
320 min. 125 - méx. 320

Zona de cozedura com superficie grande (flexivel) (220 x
440)

largura 220 - comprimento 400

Zonas de cozedura de superficie ampla
(zonas Flexi)

0 seu produto tem uma(S) ampla(s) zona
(s) de cozedura superficial (Flexi). Pode
operar esta ampla zona de cozedura de
superficie como zonas de cozedura

independentes separadas para os seus
pequenos utensilios de cozinha. Para
cozinhar com os seus utensilios de cozinha
grandes, pode activar a fungdo de
combinacao para estas zonas de cozedura
de superficie ampla e transforma-las numa
unica zona de cozedura.

Como duas zonas de cozedura independentes

Como zona Unica de cozedura

A zona de cozedura de superficie larga

v

)

tem duas zonas de cozedura, dianteira
e traseira. Pode utilizar esta zona de Para cozinhar em panelas grandes,
cozedura como duas zonas de coloque as panelas de modo a
cozedura independentes com duas cobrir os centros de ambas as
-1 1o - - |panelas diferentes para diferentes zonas de cozedura e centrar a zona
niveis de temperatura. Coloque os de cozedura.
| | [|utensilios de cozinha no meio das
zonas de cozedura separadas.
—
i :
\ . )
T
——, « Se quiser cozinhar dois utensilios
! ) L o de Cozinha diferentes ao mesmo
| Para cozinhar com um Unico utensilio . }
| X . nivel de temperatura, pode cozinhar
' de cozinha, coloque-o no meio das R o X
| : ; ( ) - |dois utensilios de Cozinha
zonas de cozedura dianteira ou ) .
) o diferentes ao mesmo nivel de
traseira. Se colocar os utensilios de .
. ) temperatura combinando zonas de
- } - [cozinha no meio da zona de cozedura, .
= cozedura de superficie largas.
a zona de cozedura pode ndo .
; Novamente, coloque os utensilios
funcionar correctamente. h H
- e 3 de cozinha no meio das zonas de
! cozedura.
i
\ . )

+ I [
HE © 00 B (O ool
- o Iloo 0 3 6 S Al ool 4

_ [. Tl eo Mo e e e D @ @ @ oe L]l &

—— Aluz aindicar que a tecla correspondente esta
a funcionar

(D Tecla ligar/desligar
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@3' Tecla de bloqueio de teclas

[.] Tecla combinagdo da zona de cozedura de
®' superficie grande *

A Tecla de aquecimento rapido/Definigao de alta
poténcia (Intensificador)

[“] Tecla parar

@ Tecla temporizador

_I_ Tecla aumentar temporizador
= Tecla diminuir temporizador
% Tecla de ligagdo placa-exaustor *

* Variam dependendo do modelo do produto.
Pode néo estar disponiveis no seu produto.

Teclas de selecgao da zona de cozedura :

@O Tecla de selegdo da zona de cozedura esquerda
OO traseira

O O Tecla de selecdo da zona de cozedura esquerda
@0 fontal

O O Tecla de selecdo da zona de cozedura direita
O® fontal

O@® Tecla de selecdo da zona de cozedura direita
OO traseira

2
T
0 3 6 9

____———---ém

v

1

llustragcdo 1: Definir zona para nivel de
temperatura

1 Definir zona para nivel de temperatura

2 Tecla de aquecimento répido/Definigao de alta
poténcia (Intensificador)

5

4 + =4

T

I Ohd
# - =2

llustragéo 2: Visor do temporizador

Indicador do temporizador
Tecla diminuir temporizador
Tecla temporizador

Tecla aumentar temporizador

a A W N =

LED de atividade do temporizador da zona de
cozedura correspondente

Avisos gerais para o painel de controlo

Este produto é controlado por um
@ painel de controlo t4ctil. Cada

operagao que vocé faz no painel de
controle de toque é confirmada por

um sinal sonoro.

Mantenha sempre o painel de
controlo limpo e seco. Se a
superficie estiver humida e suja,
pode causar problemas no
funcionamento das fungoes.

Se nenhuma operagéo for

@ executada em 20 segundos, a placa
retornard automaticamente ao
modo de espera.

Quando qualquer tecla (exceto a
tecla (f)s?) é tocada por um longo
tempo, o produto da um aviso "FF".
A luz — nas teclas que estao
trabalhando ativamente ou
selecionadas acendera.

Ligar a placa

1. Toque na tecla (D no painel de controlo.
= 0 fogdo esta pronto para uso.
Desligar o fogao

1. Toque na tecla (D no painel de controlo.

= 0 fogdo desliga-se e regressa ao
modo de espera.

Indicador de calor residual
Existe um indicador de calor residual para
cada zona do painel de controlo. Este
indicador indica que a zona ainda esta
quente quando esta desligada. Nao tocar
na(s) zona(s) relevante(s) até o indicador
de calor residual desaparecer.
H : Alta temperatura
h : Baixa temperatura

Quando ha uma queda de energia,

@ o indicador de calor residual ndo
acende e ndo avisa o usudrio sobre
zonas quentes.
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Ligar as zonas da placa (secgao de
cozedura) e ajustar o nivel de temperatura

1. Ligue o fogdo tocando na tecla (D.

= "0" aparece nos ecras da zona de
cozedura.

2. Toque na tecla de selegdo da zona de
cozedura que pretende ativar.

= A zona de cozedura selecionada
aparecera como "0" e iluminar-se-a
mais brilhante.

e0
00 g N

oo 0 3.5 A
o

3. Defina o nivel de temperatura entre "0" e
"9" tocando ou deslizando o dedo sobre
a drea de ajuste de qualquer zona que
VOCEé queira operar.

Desligando as zonas de cozimento:

Uma zona selecionada pode ser desativada

de 2 maneiras diferentes:

1. Ao diminuir a temperatura para o nivel
"0":Vocé pode desligar o zo de
cozimento baixando a configuragdo de
temperatura para "0".

2. Usando a fungao timer off para a zona
do fogao desejada:Quando o tempo
acaba, o temporizador desliga a zona
de cozimento conectada a ele. Todos
0s monitores mostram "0" ou "00". O
simbolo O no visor da zona de
cozedura desaparece. A configuragao
do temporizador para a zona é
explicada nas segdes a seguir.

Combinagao da zona da placa com uma
superficie ampla (flexi)

1. Ligue a placa tocando na tecla (D.

2. Toque na tecla [g].

= 0 simbolo "0" aparece no visor
esquerdo da zona de cozedura e a

luz — da tecla [3) acende-se.

¥

3

R . |
)

3. Defina o nivel de temperatura de "0" a
"9" tocando na area de ajuste ou
deslizando o dedo sobre a drea.

0

= 0 fogdo comega a funcionar. Se outra
zona for selecionada ou se nenhuma
acao for executada por 10 segundos, a

luz — da tecla [g] se apagara.

Os fogdes com ampla superficie a
@ esquerda sao descritos como
exemplo. Se as zonas da placa a
direita tiverem superficies largas no
seu aparelho, o mesmo se aplica as

zonas da placa a direita.

Combinagao da zona da placa com uma
superficie ampla enquanto uma ou ambas
as zonas da placa a esquerda estao a
funcionar

v" Enquanto uma ou ambas as zonas da
placa a esquerda estao operando
separadamente, vocé pode combinar
ambas as zonas da placa ativando a
placa com uma superficie ampla.
Desta forma, vocé pode operar uma
superficie de placa mais larga com os
mesmos valores.

1. Enquanto uma ou ambas as zonas do
fogdo a esquerda estiverem a funcionar,

toque na tecla [g].

IZleo
—loo

= 0 valor da zona do fogao de baixo
nivel aparece em ambos os
monitores de zona do fogdo e a

luz — da chave [J] esta acesa.
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= As zonas combinadas continuam
a operar nos valores de
temperatura e temporizador da
zona com o valor de temperatura
mais baixo. Os valores de
temperatura e temporizador do
gueimador com o valor de
temperatura mais elevado antes
da combinacgao sao cancelados.

2. Para alterar o valor da temperatura mais
tarde, defina o nivel de temperatura que
deseja alterar na drea de configuragoes.

Desligar as placas com superficie larga

Vocé pode separar as zonas e defini-las

para o nivel zero tocando na tecla [g].

Configuragao de alta poténcia (BOOSTER)

Vocé pode usar a configuragéo de alta

poténcia para aquecer na poténcia

maxima. No entanto, ndo é recomendado

cozinhar por muito tempo nesta posigéo. A

configuragéo de alta poténcia pode ndo

estar disponivel em todas as zonas de
cozimento.

Selecionando a configuragao de alta
poténcia (BOOSTER) diretamente:

1. Ligue o fogdo tocando na tecla (D.

2. Selecione a zona de cozedura
pretendida tocando nas teclas de
selegdo da zona de cozedura.

3. Toque natecla A§.

= A zona de placa selecionada opera
com a poténcia mais alta e 3 luzes
piscam sequencialmente no visor da
zona da placa.

= Quando o tempo de configuracédo de
alta poténcia (consulte Tabela de
tempos de desligamento automatico)
terminar, a zona continuara a operar
com o valor de temperatura mais alto.

Selecionando a configuragao de alta
poténcia (BOOSTER) enquanto a zona do
fogao esta ativa:

1. Quando a placa estiver ligada e a zona
de cozedura relevante estiver a
funcionar a um determinado nivel, ative
esta zona selecionando-a.

2. Toque na tecla 2§.

3. A zona de placa selecionada opera com
poténcia maxima e 3 luzes piscam no
visor da zona da placa,
respectivamente. Quando o periodo
para a configuragéo de alta poténcia
tiver expirado, a zona do fogéo
continuard operando no nivel de
temperatura mais alto.

Desligando a configuracgao de alta poténcia
(BOOSTER) antes de expirar:

Depois de ativar a zona de cozimento
relevante tocando na chave, vocé pode
desligar a configuragéo de alta poténcia a
qualquer momento, tocando na tecla 8. A
zona de cozedura continua a funcionar
com o valor de temperatura mais elevado.
Para desliga-lo, toque na drea de
configuragéo da zona de cozimento ativa
ou deslize o dedo sobre a area para trazé-lo
para a posigao "0".

Fechadura com chave

Enquanto o fogao esta ligado ou desligado,
vocé pode ativar o bloqueio de chave para
evitar alteragdes acidentais em suas
fungoes.

Ativar o bloqueio da chave

1. Toque natecla D para ativar o
bloqueio da chave.

= Apoés a contagem regressiva 3-2-1 no

visor, a luz — da tecla @a- acender-se-a
e todas as zonas de cozedura serdo
bloqueadas.
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Quando o bloqueio da chave esta
@ ativo, apenas a chave @ funciona.
Quando vocé toca em qualquer
outra tecla, a luz — da tecla fis
pisca, indicando que o bloqueio da
chave esta ativo.
Se desligar a placa enquanto as
chaves estado trancadas, a
fechadura deve ser desativada para
poder voltar a liga-la.

Desativar a fechadura da chave

1. Toque natecla (Do

= Apds a contagem regressiva 3-2-1
no visor, a luz — da chave [T= se
apaga e o bloqueio da chave é
desativado.
Fungao temporizador
Esta fungdo torna a cozedura mais facil
para si. Vocé nao tem que ficar ao lado do
fogéo continuamente durante o processo
de cozimento. A placa desliga-se
automaticamente apdés a hora que
selecionar.

Ativar o temporizador

R

P

1. Ligue a placa tocando na tecla .

2. Toque na tecla de selegao da zona de
cozedura que pretende ativar.

= A zona de cozedura selecionada
aparecera como "0" e iluminar-se-a
mais brilhante.
3. Defina o nivel de temperatura de "0" a

"9" tocando na drea de ajuste ou
deslizando o dedo sobre a area.

4. Ative o temporizador tocando na tecla
)

= "00" acende-se no mostrador do
temporizador.

5. Existem 4 LEDs de atividade em torno
do "00" visiveis no visor do
temporizador. O Led da zona do fogéo
ativo pisca e vocé pode definir o
temporizador para esta zona.

o

Se pretender definir o temporizador
para uma zona de placa ativa diferente,
selecione o lado da zona da placa
relevante tocando na tecla €O até que o
visor LED a toda a hora desse lado da
zona da placa se acenda.

N

Defina a hora desejada tocando nas
teclas 4/—. Vocé pode avangar mais
rapido tocando na tecla 4 ou — por um
longo tempo.

= Ative a configuracgao do relégio
tocando na tecla © ou
aguardando aproximadamente 10
segundos.

0 temporizador sé pode ser
definido para zonas que estao
sendo operadas.

Repita as etapas acima para outras
zonas cujos temporizadores vocé
deseja definir.

ajustado sem selecionar a zona da
placa e o valor da temperatura da
zona da placa.

Quando o temporizador esta ativo,
o LED da zona de cozedura com a
definicdo de menor tempo pisca.
Se houver uma configuracao de
tempo nas outras zonas, os LEDs
dessas zonas permanecerdo
acesos.

@ 0 temporizador ndo pode ser

Desligar temporizadores

Quando o tempo definido termina, o fogao
desliga-se automaticamente e emite um
aviso sonoro.

Toque em qualquer tecla para desativar o
alerta sonoro.

Desligar os temporizadores mais cedo
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Se o temporizador for desligado mais cedo,
a placa continuard a funcionar a
temperatura definida até ser desligada.
Desligando o temporizador diminuindo o
valor para "00":

1. Depois de ativar a zona de cozedura
relevante tocando na tecla, selecione o
temporizador para a zona de cozedura

relevante tocando na tecla 9.

2. Diminua o valor tocando na tecla — até
aparecer "00" no mostrador do
temporizador. Vocé pode avangar mais
rapido tocando na tecla — por um longo
tempo.

= Depois que o simbolo {3 pisca por um
determinado periodo de tempo no
visor da zona do fogdo, ele se apaga
completamente e o temporizador é
cancelado.
Funcao Stop

v Usando esta fungao, vocé pode reduzir
os niveis de temperatura de todas as
fungdes que operam na zona do fogao
(exceto o temporizador) para o estagio
1 por um determinado periodo de
tempo.

Se estiver definido um
temporizador para qualquer zona
da placa, o temporizador

continuard a funcionar durante a
paragem.

1. Enquanto a placa estiver a funcionar,
toque natecla [0.

= Todas as zonas de operagao
continuam a operar no nivel de
temperatura 1.

2. Toque novamente na tecla [l para
reiniciar todas as zonas de cozedura
interrompidas com as suas definigbes
anteriores.

Configuragoes

Com esta fungéo, vocé pode fazer
gerenciamento de energia, tempo de sinal
audivel de cozimento e configuragdes de
conexdo de fogédo.

A1: Configuragado de exibigao de
compatibilidade de pote "PanSense
Function"

A2: Configuracdo de gestao de energia

A3: Definigdo do tempo de aviso sonoro do
fim da cozedura

A4: Configuragédo do tipo de conexao do
exaustor (Variam dependendo do modelo
do produto. Pode nao estar disponiveis no
seu produto.)

A5: Configuragdo da conexao do fogao
(Variam dependendo do modelo do
produto. Pode nao estar disponiveis no
seu produto.)

A6: Configuragao do visor de consumo de
energia "EnergiSense"

A7: Configuragao de som on-off do botado
do fogéo

R8: Repor as defini¢des de fabrica

1- Configuragao do ecra de
compatibilidade com pote "PanSense
Function” (A1)

A fungao PanSense é um recurso
inteligente projetado para otimizar o
desempenho do seu fogéo de indugéo.
Este modo ajuda-o a obter os melhores
resultados de cozedura, detetando o
material, a estrutura da base e a
compatibilidade magnética da panela que
estd a utilizar. Ajusta-se as caracteristicas
da frigideira que esta a utilizar, garantindo
sempre resultados de cozedura perfeitos.
Esta fungdo beneficia: Melhores resultados
de cozedura (ajusta automaticamente de
acordo com as caracteristicas da panela
que utiliza no seu fogéo), poupanca de
energia (otimiza o consumo de energia de
acordo com o tipo de panela), prolonga a
vida util da panela (transfere a poténcia
ideal que a panela pode suportar)

0 seu fogdo verifica automaticamente os
utensilios de cozinha sempre que comega
a cozinhar. Para verificar manualmente se
a panela que vocé estd usando é
compativel com o PanSense, vocé pode
seguir as etapas abaixo.
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7.

. Ligue a placa tocando natecla(D e
desligue-a tocando novamente na tecla

@.
Depois de desligar o produto, toque nas
teclas (V/85/e0/35/e6 em 10
segundos.
= A primeira configuragéo, "A1",
aparece no mostrador do
temporizador e "—" aparece em

todos os monitores da zona de
cozimento.

Coloque as panelas ou frigideiras que
deseja medir nas zonas de cozimento.

"0" aparece no visor entre as teclas [l e
(e

Toque na drea de configuragdo. "1"
aparece entre as teclas [l e (@ em vez
de "0" e a verificagdo da qualidade do
pote é iniciada. A verificagao leva cerca
de 10 segundos e uma animagao
aparece no visor durante a verificagao.

A qualidade do vaso é avaliada numa
escala de 0-3. 0 é a pior qualidade e 3 é
a melhor qualidade, mostrando a
qualidade no display.

Desligue a placa tocando na tecla (D.

Configuragao de gerenciamento de 2
energia (A2)

v' Com esta fungao, pode ajustar a
poténcia total da placa como desejar.

. Ligue a placa tocando natecla(D e
desligue-a tocando novamente na tecla

@.

Depois de desligar o produto, toque nas
teclas (0/85/00/80/@0 em 10
segundos.

= A primeira configuragdo no visor
do temporizador é"A1"visivel.

Para a configuragao de gerenciamento
de energia, no visor do

temporizador"A2"Toque na tecla " 0"
até vé-la.

= "9" aparece no visor traseiro
esquerdo da zona da placa.

4. Ajuste o nivel de poténcia (consulte
Tabela - Nivel de gerenciamento de

energia) de "1" para "9" tocando na area

de configuragédo ou deslizando o dedo
pela area.

5. Confirme a configuragao de
gerenciamento de energia tocando na

tecla @D.

= A placa desliga-se e a sua placa
comega a funcionar com a poténcia

total regulada para o nivel selecionado.

"Gestao de energia"Inclui 9 niveis de
poténcia diferentes (ver Tabela - Nivel de
gestdo de energia).

Tabela - Nivel de gestdo de energia

Nivel de gestdo de Poténcia total (kW)

energia

1 1.2
24

3

3.6
44
5.4
5.7
6.7
7.4

O 00 N o o A WN

3-Fim do cozimento ajuste de tempo de
aviso sonoro (A3)

v' Com esta funcao, pode ajustar a

definicao do tempo de aviso sonoro do

fim da cozedura da placa como
desejar.

1. Ligue a placa tocando na tecla De

desligue-a tocando novamente na tecla

O.

2. Depois de desligar o produto, toque nas
teclas (0/85/eo/25/ea nessa ordem em

10 segundos.

= A primeira configuragao no visor
do temporizador é "A1" aparece.
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3. Para definir o fim do tempo de aviso
sonoro de cozedura, prima a tecla do
temporizador no mostrador do
temporizador."A3"Toque na tecla " 1"
até vé-la.

= "2" aparece no visor traseiro
esquerdo da zona da placa.

4. Ajuste a definicdo do tempo de aviso
(consulte Tabela - Fim do tempo de
aviso sonoro) entre "0" e "3" tocando no
campo de defini¢cdo ou deslizando o
dedo pelo campo. 4

5. Confirme a definicdo do tempo de aviso
sonoro para o fim da cozedura tocando

na tecla (D.
= A placa desliga-se e a sua placa

comega a funcionar com a
definicdo de tempo de aviso no
nivel selecionado. 5.
0 nivel de ajuste de tempo de aviso
sonoro de fim de cozimento é
definido como nivel padrao 2
Tabela - Configuragdo do tempo de aviso
sonoro de fim de cozedura

durante a produgéo.

= A primeira configuragdo no visor
do temporizador é "A1" aparece.

3. Para definir o tipo de conexao do

exaustor, no visor do

temporizador'A4"Toque na tecla " 0"
até vé-la.

= Se o fogdo tiver um recurso de
conexdo remota, essa
configuragéo aparecerd como "1".
Caso contrario, aparecerd como
"0".

. Se o seu exaustor tiver um recurso de

conexao remota, esta
configuragdo"1"Se nao houver nenhum
recurso de conexao remota, vocé pode
definir essa configuragdo tocando na
area de configuracdo ou deslizando o
dedo sobre a area.“0"definido como .

Confirme a configuragao do tipo de
conexao do exaustor tocando na tecla

O.

= 0 fogéo é desligado e a configuragao

do tipo de capd é confirmada.

5- Configuragao da conexao do fogao (A5)
Variam dependendo do modelo do

produto. Pode nao estar disponiveis no

Nivel de aviso sonoro
de fim de cozedura

Fim do tempo de aviso
sonoro de cozedura

0 15 segundos
1 30 segundos
2 1 minuto
3 2 minutos

4- Configuragao do tipo de conexao do
exaustor (A4) Variam dependendo do
modelo do produto. Pode nao estar
disponiveis no seu produto.

v' Com esta fungéo, pode introduzir o
tipo de ligagdo do seu exaustor a
placa.

1. Ligue a placa tocando na tecla(D e
desligue-a tocando novamente na tecla

O. 9
2. Depois de desligar o produto, toque nas
teclas €9/85/60/83/65em 10
segundos.
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seu produto.

v' Com esta funcéo, pode ligar a placa e

o exaustor e fazé-los trabalhar em
conjunto automaticamente.

Se o exaustor tiver um recurso de
conexdo remota (a configuragédo do
tipo de conexdo do exaustor (A4) é
1), a configuragdo de conexdo do
exaustor (A5) ndo aparecera. Esta
configuracéo é apenas para
modelos de cap6 sem um recurso
de conexao remota.

. Ligue a placa tocando natecla(D e

desligue-a tocando novamente na tecla

O.

. Depois de desligar o produto, toque nas

teclas (V/85/e5/35/e5 em 10
segundos.



= A primeira configuragdo no visor 4.
do temporizador é "A1" aparece.

3. Para a configuragédo de conexdo do

exaustor, no visor do

temporizador"A5"Toque na tecla " 0"

até vé-la.

= No visor traseiro esquerdo da zona

da placa"0"visivel.

Defina o nivel de funcionamento do
exaustor tocando na area de ajuste ou
deslizando o dedo sobre ele (consulte

Tabela - Nivel de operagdo do

5. Confirme a configuragdo de conexao do
fogdo tocando na tecla .

exaustor)."0"com"7"definido entre .

= A placa desliga-se e a placa comega a
funcionar com o nivel de
funcionamento do exaustor

selecionado.
Tabela - Nivel de funcionamento do
exaustor
Nivel de Lampada Exaustor (ebuli¢do Exaustor (Ebuligdo Fritura
funcionamento do em uma Unica zona) |em qualquer zona 2
exaustor ou mais)
0 desligado desligado desligado desligado
1 luz desligado desligado desligado
2 luz desligado L1 L1
3 luz L1 L1 L1
4 luz L1 L1 L2
5 luz L1 L2 L2
6 luz L2 L3 L3
7 luz L3 L4 L4

Ajuste do nivel de funcionamento do
exaustor a partir da placa

v Com esta configuragéo, pode ajustar o
nivel de funcionamento do seu cap6
através da placa.

1. Ligue o fogdo tocando na tecla (D.
2. Toque na tecla “® durante 3 segundos.
= Aluz % da chave “% apaga-se.
3. Para ativar o nivel de funcionamento do
exaustor de acordo com a placa, toque

uma vez na tecla “®. Quando ativa, a

tecla & acende-se constantemente.
Neste caso, o seu capuz ira "Tabela -
Nivel de funcionamento do exaustor"
Funciona automaticamente de acordo
com a tabela.

4. Vocé pode desligar o nivel de operagao
do exaustor em relagéo ao fogéo

tocando na tecla %% uma vez. Quando
estd apagada, a luz da chave “® apaga-
se.

6- Configuragao do indicador do consumo
de energia "EnergiSense"” (A6)

O EnergiSense é uma funcionalidade
inteligente que monitoriza o consumo de
energia da sua placa de indugao. Esta
funcdo ajuda-o a desenvolver habitos de
cozedura mais conscientes e eficientes,
mostrando-lhe quanta energia esta a
utilizar em cada processo de cozedura.

Ao experimentar diferentes técnicas de
cozedura e comparar a quantidade total de
energia consumida, pode desenvolver
habitos de cozinha sustentaveis e reduzir a
sua pegada de carbono.

1. Ligue a placa tocando na tecla(D e
desligue-a tocando novamente na tecla

O.
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2. Depois de desligar o produto, toque nas
teclas (V/83/00/35/e5em 10
segundos.

= A primeira configuragdo no visor
do temporizador é "A1" aparece.

3. Para a configuragéo do visor do
consumo de energia, no visor do
temporizador"A6"Toque na tecla " [["
até vé-la.

= Entre as teclas [ e @s“0"visivel.

4. Ao tocar na drea de
configuragdes“0”valor“1”Faz isso.

5. Desligue a placa tocando na tecla (D.

= Entre as teclas [ e @s“0"visivel.

Para desligar o visor de consumo
energia, si S S

de energia, siga os mesmo

passos.“1"valor“0”Faz isso.

Perspetivas de consumo de energia
Ative a configuragdo de consumo de
energia conforme descrito acima. Quando

desliga o fogao tocando na tecla (D apés
cada cozedura, pode ver a energia total que
o fogdo utilizou para cozinhar no
mostrador do temporizador. Pode atingir o
valor Wh da energia de cozedura
multiplicando o valor no visor por 100. Por
exemplo, se aparecer "03" no visor,
significa que o seu fogéo utilizou
3x100=300 Wh na ultima cozedura.
7- Configuragao on-off do som da chave
do fogao (A7)

v' Com esta fungéao, pode ligar ou

desligar o aviso sonoro que é dado

quando cada tecla do seu fogéo é
tocada.

1. Ligue a placa tocando na tecla(D e
desligue-a tocando novamente na tecla

@.

2. Depois de desligar o produto, toque nas
teclas (0/85/00/85/@0 em 10
segundos.

= A primeira configuragdo no visor
do temporizador é "A1" aparece.

3. Para ajustar o som da placa de fogéao,
no visor do temporizador"A7"Toque na

tecla"[]" até vé-la.

= No visor traseiro esquerdo da zona
da placa"1"visivel.

4. Para desligar o som do botédo da placa,
toque na area de configuragéo ou
deslize o dedo sobre a area para definir
essa configuragdo.“0”definido como .

5. Confirme a definicdo de som da chave
do fogédo tocando na tecla .

= O fogao é desligado e a configuragao
de som do botdo do fogéo é
confirmada.
8- Reposigao para as defini¢coes de fabrica
(A8)

v" Com esta fungao, vocé pode redefinir
todas as configuragdes subsequentes
do seu fogao e devolvé-lo as
configuragdes de fébrica.

1. Ligue a placa tocando natecla(D e
desligue-a tocando novamente na tecla

@.

2. Depois de desligar o produto, toque nas
teclas €5/83/e0/83/60em 10
segundos.

= A primeira configuragao no visor
do temporizador é "A1" aparece.

3. Para repor as defini¢gdes de fabrica, no
ecra do temporizador"A8"Toque na

tecla"[0" até vé-la.

= No visor traseiro esquerdo da zona
da placa"0"visivel.

4. Para redefinir para as configuragdes de
fabrica, defina essa configuragdo como
"1" tocando ou deslizando o dedo pela
area de configuracéo.

5. Confirme a configuragao tocando em
@.

= A placa desliga-se e todas as
definigdes regressam as defini¢cdes de
fabrica.
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Utilizagao segura e eficaz de placas de
indugcao

Principio de funcionamentoAs placas de
indugdo aquecem a panela diretamente
devido ao seu principio de funcionamento.
Por esta razéo, eles tém muitas vantagens
sobre outros tipos de placas. Funcionam
de forma mais eficiente e a superficie da
placa é mais fria. A sua placa de indugao
esta equipada com sistemas de segurancga
superiores que lhe proporcionarao a
maxima utilizagao segura.

Dependendo do modelo, a sua

@ placa pode ter placas de 145, 180,
210, 280 e 320 mm de diametro
com indugédo. Gragas a
funcionalidade de indugéo, cada
placa deteta automaticamente o
recipiente colocado sobre ela. A
energia é gerada apenas onde o
fundo do recipiente toca,
alcangando assim um consumo
minimo de energia.

Sistema de desligamento automatico
Existe um sistema de desligamento
automatico no comando da placa. Se uma
ou mais das zonas forem deixadas ligadas,
a zona da placa desliga-se
automaticamente apés um determinado
periodo de tempo (Ver Tabela 1). Se houver
um temporizador atribuido a zona, a
exibicdo do temporizador também sera
desativada.

O limite de tempo de desligamento
automatico depende do nivel de
temperatura selecionado. Aplica-se o
tempo maximo de funcionamento dentro
deste nivel de temperatura.

A zona da placa pode ser operada pelo
utilizador novamente depois de ser
desligada automaticamente, conforme
descrito acima.

Tabela 1:Tempos de desligamento
automatico

Nivel de temperatura Desligamento automatico

de horas-horas

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Aquecimento répido 10 minutos
(booster)

Protegao contra sobreaquecimento
0 seu fogdo tem alguns sensores que
protegem contra o sobreaquecimento. Em
caso de sobreaquecimento, pode observar-
se o seguinte:
+ A zona de cozedura de trabalho pode ser
desligada
+ O nivel selecionado pode ser reduzido.
No entanto, isso nao sera visivel no
display.
Sistema de protegao contra
transhordamento
A sua placa esta equipada com um
sistema de protecao contra
transbordamento. Em caso de qualquer
estouro no painel de controle por qualquer
motivo, o sistema corta a conexdo de
energia automaticamente para desligar sua
placa. Enquanto isso, o aviso "F" aparece
no visor.
Ajuste de poténcia preciso
A placa de indugéo responde aos
comandos emitidos imediatamente de
acordo com o seu principio de
funcionamento. Suas configuragdes de
energia sdo alteradas muito rapidamente.
Assim, pode evitar o transbordamento de
uma refeigdo (agua, leite) que esta prestes
a transbordar, desligando o aparelho
imediatamente.
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6 Informagoes Gerais Sobre Culinaria

Pode encontrar nest secgéo dicas sobre a .
preparacao e a cozedura dos seus
alimentos.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa

Adverténcias gerais acerca de cozinhar .

com a placa

+ Nunca encha mais do que um tergo da
panela com éleo. N&o deixe a placa sem
supervisdo quando aquecer éleo. Oleos
sobreaquecidos constituem risco de
incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com dgua! Se o dleo se
incendiar, cubra-a com um cobertor para
incéndio ou pano humido. Desligue a
placa se for seguro fazé-lo e chame os
bombeiros.

Mesa para cozinhar

Antes de fritar alimentos, deve remover
sempre 0 excesso de agua e colocar os
mesmos lentamente dentro do 6leo
aquecido. Assegurar que os alimentos
congelados estdo descongelados antes
de os fritar.

Ao aquecer 6leo, certifique-se de que a
panela que vocé usa estd seca e
mantenha a tampa aberta.

Para recomendacdes sobre cozinhar
com poupangca de energia, consultar a
seccdo “Instrugcdes ambientais”.

A temperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e da
quantidade. Por esta razao, estes valores
sao dados como intervalos.

Alimentos | Nivel de temperatura Tempo de cozedura (min) (aprox.)
Derreter
Derreter chocolate (por ex. marca Dr.Oetker, 1 20 .30
chocolate amargo 55-60% cacau,150 g)
Manteiga (200 g ) 6 5.7
Manteiga (Clarificada)(200 g ) 3 11..13
Ferver, aquecer, manter quente
Agua 1 L (Ferver) P 4.6
Agua 3 L (Ferver) P 8..10
Leite 1 L (Ferver) 7 6..7
Leite 1 L (Manter quente) Manter quente 18..20
Oleo vegetal (Aquecer) (Oleo de semente de
girassol 0,5 L) 9 3.5
Ferver
Batata descascada (2 pegas tamanho grande) 9 25..35
Batata descascada cortada em pedagos (2 pegas
tamanho grande) 9 13..15
Brécolos (300 g) 9 10..14
Brécolos congelados (300 g ) 9 7..10
Salsichas 8 4.6
Massa (150 g) 9 6..10
Ovos escalfados 5 2.3
Macarréo 9 2.7
Cozinhar, saltear
Prato de arroz (200 g arroz) 5 9..12
Paelha * 9 15..20
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Alimentos Nivel de temperatura Tempo de cozedura (min) (aprox.)
Pudim do Noah **

Cozer gréo de bico Cozer gréo de bico -

para o pudim do Noah 9 4.6

gltj)é;]rqurg?\lgzﬁico cozedura - para o 4 10 15

Trigo Cozer grdo de bico - para o pudim

do Noah 9 8..10

Trigo cozedura - para o pudim do Noah |2 6..8

Pudim do Noah -Todos os ingredientes |9 20..24
Sopas (Sopas) 7 20..25
Por ex. sopa de lentilhas * 9 3..5
Cozer juliana * (Frango, cebola e pimenta) 9 5.7
Cubos de vitela com legumes **

Saltear legumes 9 3..8

Brasear *** 9 5.8

Todos os ingredientes 4 80..90
Molho de tomate 3 10..15
Molho bechamel 7 5.6
Jarretes com legumes **

Brasear *** 9 3.4

Saltear legumes 9 3..5

Todos os ingredientes 4 180 ... 190
Tas kebab 6 25..35
Pilaf de bulgur (500 g) 7 25..35

Fritura superficial

Bife do lombo ** (2 cm) 9 2..10
Costeleta ** (2 cm) 9 3..10
Bife do lombo enrolado 8 4..10
T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Costeletas de borrego ** (Brasear ***) 9 3..10
Costeletas de borrego (Fritar) 5 4..10
Salsichas 6 4.6
Peito de frango (Brasear ***) 8 3.4
Peito de frango (Fritar) 5 8..10
Peito de frango (Corte borboleta) 8 4..10
Salmé&o (150 g) 9 3..10
Salmao 9 5..10
Saltear Iegum.es frescos e_cogumelos (Cenoura, 9 5 10
cogumelo e pimenta colorida)
Panquecas 4 3.5
Omelete 7 4.6
Ovo frito 6 2.4
Massa de péo achatado 9 4.8
Panquecas com manteiga 7 5..9
Almoéndegas/Carne Picada 7 5..10
Schnitzel caseiro 7 4.8
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Alimentos Nivel de temperatura Tempo de cozedura (min) (aprox.)

Queijo Hellim 7 2..6

Camaréo 5 8..12

Batatas fritas

Baursak 5 13..15

Schnitzel 8 3..10

Nugget 9 1,5..10

Batata (congelados) 9 2..10

Batatas frescas 9 5..10
Descongelar e aquecer

Cebola (congelados) (200 g) 6 2.

Espinafre (congelados) (200 g) 7 2.5

* Recomendado o uso de wok

** Recomendado panela/recipiente em ferro fundido

*x E recomendado pré-aquecer a panela / panela.

7 Manutengao e limpeza

7.1 Informagoes gerais de limpeza

Adverténcias gerais

Deixar que o produto arrefeca antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode originar
manchas permanentes.

O produto deve ser completamente limpo
e seco apos cada utilizagdo. Portanto, os
residuos de alimentos séo facilmente
limpos e é evitado que estes residuos se
queimem quando o produto for usado
novamente mais tarde. Portanto, a vida
util do aparelho estende-se e diminuem
os problemas frequentemente
enfrentados.

Nao utilize produtos de limpeza a vapor
para a limpeza.

Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem provocar danos na
superficie. Os agentes de limpeza
inadequados sédo: lixivia, produtos de
limpeza que contenham amoniaco, acido
ou cloreto, produtos de limpeza a vapor,
agentes de desincrustagao, tira-nédoas e
ferrugem, produtos de limpeza abrasivos
(produtos de limpeza em creme, p6 de
limpeza, creme de limpeza, esfregao
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abrasivo e de raspagem, palha de aco,
esponjas, panos de limpeza com
sujidade e residuos de detergente).

Nao é necessario material de limpeza
especial na limpeza feita apds cada
utilizagéo. Limpar o produto usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar o
mesmo com um pano Seco.

Assegurar que limpa totalmente qualquer
liquido que permanega depois da
limpeza e limpar imediatamente
quaisquer salpicos de alimentos
ocorridos durante a cozedura.

Nao lave nenhum componente do seu
aparelho na maquina de lavar louga,
salvo indicagao em contrario no manual
do usuario.

Para as placas:

Sujidade acida como leite, massa de
tomate e de 6leo podem causar manchas
permanentes nas placas e nos
componentes das zonas de aquecimento
das mesmas, limpar todos os liquidos
que forem derramados imediatamente
apos a placa ter arrefecido desligando a
mesma.



Inox - Superficies em ago inoxidavel

N&o usar solugdes de limpeza acidas ou
que contenham cloro para limpar as
superficies de ago-inox e as pegas.

A superficie de ago inoxidavel-inox pode
mudar de cor com o tempo. Isto é
normal. Apds cada utilizagao, limpar com
um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.
Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num unico sentido.

Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos e proteinas nas
superficies de vidro e de inox . As
manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos de
tempo.

Os pulverizadores de limpeza/aplicados
na superficie deve ser limpa
imediatamente. As solugdes de limpeza
abrasivas sobre a superficie fazem com
que a superficie fuque branca.

Superficies de vidro

Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.

Limpar o aparelho usando um detergente
para a loiga, agua morna e uma pano de
microfibra especifico para superficies de
vidro e secar o mesma com um pano
seco de microfibra.

Se apés a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual podem
danificar a superficie de vidro da proxima
vez que for utilizada.

Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
acgo ou utensilios semelhantes para
raspar.

Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras

existentes no mercado, com uma
solucéo descalcificante como vinagre ou
sumo de limao.

+ Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugao de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano humido.

+ As descoloragdes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e nédo
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies pintadas

+ Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos com um pano Seco.

+ Na&o usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

+ Assegurar que as juntas dos
componentes do produto ndo sdo
deixadas humidas e com detergente.
Caso contrdrio, pode ocorrer corrosdo
nestas juntas.

7.2 Limpar a placa

Superficie de cozedura de vidro

Seguir os passos de limpeza descritos para

as superficies de vidro na secgéo

“Informacédo geral de limpeza” para limpeza

das mesmas. Pode completar a limpeza de

acordo com a informagéo abaixo para os

casos especiais.

+ Os alimentos a base de agtcar como
natas, amido e melago devem ser limpos
de imediato, sem aguardar que a
superficie arrefega. Caso contrario, a
superficie de vidro de cozedura pode
ficar danificada.

+ Nao usar solugdes de limpeza para a
limpeza enquanto a placa estiver quente,
caso contrario podem ocorrer manchas
permanentes.
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7.3 Limpar o painel de controlo

+ Quando limpar os painéis com o botao
de controlo, deve limpar o painel e os
botdes com um pano macio humedecido
e secar com um pano seco. Nao remover
os botdes e os vedantes que se
encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os botbes
podem ficar danificados.

8 Solugao de problemas

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botdo de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta do
botdo podem ser apagados.

+ Limpar os painéis tacteis de controlo

com um pano macio humedecido e secar

com um pano seco. Se o seu produto
estiver equipado com a fungéo de
bloqueio de teclas, deve definir o mesmo
antes de iniciar a limpeza do painel de
controlo. Caso contrario, pode ocorrer
uma detecao incorreta nas teclas.

Se o problema persistir apos seguir as
instrugcOes desta secdo, entre em contato
com seu fornecedor ou um Servigo
Autorizado. Nunca tente consertar seu
produto por conta propria.

O produto nao funciona.

+ O fusivel pode estar com defeito ou
queimado. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Troque-os se
necessario ou reative-os.

+ O aparelho pode nao estar conectado a
tomada (aterrada). >>> Verifique se o
eletrodoméstico esta conectado a
tomada.

+ (Se houver timer no seu eletrodoméstico)
As teclas do painel de controle ndo
funcionam. >>> Se o seu produto tiver
um bloqueio de teclas, o bloqueio de
teclas pode estar ativado, desative o
bloqueio de teclas.

+ Se a placa néo ligar quando a tecla ligar/
desligar for pressionada >>> Desconecte-
o e aguarde pelo menos 20 segundos
antes de conecta-lo.

+ Possui protecao contra
superaquecimento. >>> Aguarde que a
sua placa arrefega.

+ Nao podem ser utilizadas panelas
adequadas. >>> Verifique seus potes.

0 simbolo @/ /Il no visor da zona da

placa esta constantemente aceso.

+ Pode nao haver uma panela na zona da
placa em funcionamento. > > > Verifique
se existe uma panela na zona da placa.

+ 0 seu pote pode ndo ser compativel com
aindugdo. > > > Verifique se a sua panela
é adequada para placas de indugéo.

+ A panela pode nao estar centralizada
correctamente na zona da placaou a

superficie inferior da panela pode néo ser

suficientemente larga para a zona da
placa seleccionada. > > > Centralize a
zona da placa seleccionando uma panela
suficientemente larga para a zona da
placa.

+ A panela ou a zona da placa podem estar

muito quentes. > > > Espere que esfriem.

A zona da placa seleccionada desliga-se

subitamente enquanto esta a funcionar.

+ O tempo de cozedura da zona
seleccionada pode ter expirado. > > >
Pode definir um novo tempo de cozedura
ou terminar de cozinhar.

+ Existe uma protecgéo contra
sobreaquecimento. > > > Espere que a
sua placa arrefeca.

+ Um objecto pode estar a cobrir o painel
de controlo t4ctil. > > > Remova o objeto
do painel.
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Mesmo que a zona da placa esteja ligada, Possiveis sons e causas:

a panela nao aquece. + Ruido do ventilador: A placa tem uma
+ A panela pode ndo ser compativel com a ventoinha que funciona
placa de indugéo. > > > Verifique se a sua automaticamente de acordo com a
panela é adequada para a placa de temperatura do produto. O ventilador tem
inducao. diferentes niveis de operagéo e opera em
+ A panela pode nao estar centralizada diferentes niveis de acordo com a
correctamente na zona da placa ou a temperatura. Depois de desligar a placa,
superficie inferior da panela pode néo ser se a temperatura for elevada de acordo
suficientemente larga para a zona da com a temperatura do produto, O
placa seleccionada. > > > Centralize a ventilador pode continuar a funcionar
zona da placa escolhendo uma panela durante algum tempo.
suficientemente larga para a zona da + Baixo zumbido como operacao do
placa. transformador: Esta é a natureza da
A ventoinha continua a funcionar mesmo tecnologia de indugao. Uma vez que o
com a placa desligada. calor é transferido directamente para o

fundo da panela, este tipo de zumbido
pode ocorrer em fungdo do material da
panela. Por conseguinte, diferentes sons
podem ser ouvidos com diferentes
utensilios de cozinha.

+ Som crepitante: Isto é devido ao material
e estrutura do fundo da panela. Se os

+ Isto ndo é um erro. A ventoinha de
arrefecimento continua a funcionar até
gue o equipamento electrénico no
interior da placa arrefega até a
temperatura adequada.

Ha um ruido vindo da placa durante o

cozimento ) . utensilios de cozinha forem feitos de

* Pode haver alguns ruidos provenientes materiais e camadas diferentes, pode
da placa durante a cozedura. Estes ocorrer um ruido crepitante.
ruidos dependem da composigé&o dos - Som de assobio: Pode ser ouvido um
utensilios de cozinha. Estes ruidos sédo assobio ao cozinhar em duas zonas da
normais, ndo sdo uma avaria e fazem placa do mesmo lado da placa em
parte da tecnologia de indug&o. diferentes niveis de cozedura.

Codigos de erro/motivos e possiveis solugoes

Cédigos de erro Razdes de erro Solugdes possiveis
- Desligue a placa de indugéo e opere novamente
Erro de comunicagéo na placa de ) L
A1 - A8 X = apos 30 segundos. Contacte o concessionario
indugéo. ;
autorizado se o problema for retomado.
B1-B5 Um pote adequado para aquecimento |O erro deve ser resolvido quando um pote
por indugdo ndo é usado. adequado para aquecimento por indugéo é usado.
Desligue a placa de inducéo e ligue-a novamente
B6 A placa de indugdo excedeu o tempo  |apds 30 segundos. Opere a placa de indugéo de
maximo de operagao. acordo com as duragdes especificadas no manual
do utilizador.
B7 Um pote adequado para aquecimento |O erro deve ser resolvido quando um pote
por indugdo nao é usado. adequado para aquecimento por inducéo é usado.
Se o seu produto for uma placa de . I
X = Remova e recoloque os filtros de ventilagdo. Se o
B8 indugdo com exaustor, ocorreu um erro L . -
) problema persistir, contacte um servigo autorizado.
de filtro.
Desligue a placa de inducédo e ligue-a novamente
ap6s 30 segundos. Se o erro persistir, desligue o
Ocorreu um erro no sensor de ] = !
c1-C2 : = produto da fonte de alimentagao e volte a liga-lo.
temperatura na placa de indugao. L ]
Se o problema persistir, contacte um servigo
autorizado.
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Cédigos de erro Razdes de erro Solugdes possiveis

Desligue a placa de inducéo e opere novamente
ap6s 30 segundos. Contacte o concessionario
autorizado se o problema for retomado.

Erro de operagéao do ventilador na placa

3 de indugédo.

Restabelecer a ligacéo eléctrica correcta
C4 Ocorreu um erro de ligagéo eléctrica.  |consultando a tabela técnica do produto e o
manual de instalacéo.

Desligue a placa de inducéo e ligue-a novamente
apos 30 segundos. Se o erro persistir, desligue o

Erro do sensor de temperatura na placa produto da fonte de alimentagé&o e volte a liga-lo.

C5-C7

de induggo. Se o problema persistir, contacte um servigo
autorizado.
Erro de hardware da placa eletrénica na De§I|gue a placa de indugdo e opere noyam{e_nte
D1-D9 ) ~ apods 30 segundos. Contacte o concessionario
placa de inducéo. .
autorizado se o problema for retomado.
Desligue a placa de indugdo e aguarde até que esta
T -Ts Temperatura elevada ou erro no sensor |arrefeca. O erro terd de ser resolvido quando a

de temperatura da placa de indugéo. temperatura da placa baixar para niveis abaixo dos
limites.
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