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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised
service or a person that the im-
porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-
less it is clearly specified in the
user's manual.

Do not make technical modific-
ations on the product.

A1 .1 Intended Use

* This product is designed to be
used at home. It is not suitable
for commercial use.

+ Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

+ CAUTION: This product
should be used for cooking
purposes only. It should not be
used for different purposes,
such as heating the room.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

« Children should not play with
the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.
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* This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

+ Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

* Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

* Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
counter so that children can-
not grab and burn.

+ CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

+ Before discarding worn out
and useless products:

1. Unplug the power plug and

remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and

disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent m

children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-

nection of the appliance shall

be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism

(fuse, switch, key switch, etc.)

on the electrical installation to

which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.

Unplug the product or switch

off the fuse before repair,

maintenance and cleaning.

* Plug the product into an outlet
that meets the voltage and fre-
quency values specified on the
type label.
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* (If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

Portable power sources or
multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

1.4
A Safety

« If the power cable is damaged, m

it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

If your product has a power

cable and plug:

* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
a fire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

* Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Transportation

* Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-

EN/6



ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

Al .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves
during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

+ Avoid using any heat-insulating
materials to cover the interior
of the furniture that will be in-
stalled.

* Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.

» Do not install the product near m

a window. There is a risk that
the hob flame will ignite cur-
tains and flammable materials
around the hob. When you
open the window, hot cook-
ware may tip over.

Do not install the product near

a window. When you open the

window, hot cookware may tip

over.

« If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

* There should be no gas hose,
plastic water pipe and socket
on the back or side wall of the
place where the product will be
installed. Otherwise, they may
be deformed by the heat effect
when the hob is operated and
may create a safety risk.

A1 .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

« If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

* Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
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the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

+ CAUTION: If the hob surface
is cracked, disconnect the
product from the mains to
avoid the risk of electric shock.

« CAUTION: If the hob glass
surface is broken:

Switch off all gas and (if applic-

able) electric hotplates. Discon-

nect the product from the elec-
tricity.

- Do not touch the appliance sur-

face.

- Do not use the appliance.

* Do not step on the appliance
for any reason.

* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

* Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

* This product is not suitable for
use with a remote control or an
external clock.

Al .7 Temperature Warn-
ings
+ CAUTION: When the product
is in use, the product and its
accessible parts will be hot.
Care should be taken to avoid
touching the product and heat-
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ing elements. Children under 8 m

years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.

* Do not place flammable / ex-

plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.

« CAUTION: Danger of fire: Do

not store items on the cooking
surfaces.

A] .8 Cooking Safety
« CAUTION: The cooking pro-

cess must be observed. Short-
term cooking processes must
be constantly observed.
CAUTION: In solid or liquid oil
cooking, it is dangerous to
leave the hob unattended,
which may cause a fire. NEVER
try to extinguish the fire with
water; disconnect the product
from the mains, and then cover
the flames with a cover or fire
cloth (etc.).

Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.



Al .9 Induction

* The electrically operated zones
of your hob are equipped with
advanced” Induction” techno-
logy. On the induction hob
zones, which save time and en-
ergy, cookware suitable for in-
duction cooking must be used;
otherwise the hob zone will not
work. For detailed information,
see the section "Pot selection”.

+ Since the induction hob cre-
ates a magnetic field, it can
have harmful effects for
people who use devices such
as pacemakers or insulin
pumps.

* Close the, zone from its con-
trol panel after use, do not rely
on the pot sensor.

+ Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids should
not be placed on the hob sur-
face as they will get hot.

2 Environmental Instructions

* Do not store metal objects in
drawers under the hob. During
long and intensive use, the ma-
terials here may overheat.

+ Do not place electronic
products such as mobile
phones, tablets, computers on
the induction hob. Your appli-
ance may be damaged.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!

* Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

* Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EU). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B fihe vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

3 Your product

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ Use pots / pans with a size and lid suit-
able for the hob zone. Always choose the
right size pot for your meals. More than
necessary energy is needed for contain-
ers of the wrong size.

+ Keep hob baking areas and pot bases
clean. Dirt reduces the heat transfer
between the baking area and the pot
base.

3.1 Product introduction

1 Glass cooking surface
3 Induction cooking zone
5 Induction cooking zone

5 6
A A
_va v
3 4

2 Lower housing
4 Induction cooking zone
6 Induction cooking zone
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3.2 Technical Specifications

Hob General Specifications
Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (52 /590 /520 *

Hob installation dimensions (width / depth) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Voltage/Frequency TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Cable type and section used/suitable for use in the min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

product

Total power consumption (kW) max. 7,2 kW

Cooking zones

Front left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W
Front right Induction cooking zone
Dimension 145 mm

Power 1600 W / Booster 1800 W
Rear left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W
Rear right Induction cooking zone
Dimension 210 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W

|* The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the product. |

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

5 How to use the hob

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.

NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

5.1 General information on hob usage

General warnings
Do not let any objects to fall on the hob.
Even small objects such as saltshakers
may damage the hob. Do not use cracked
hobs. Water may seep through these
cracks and cause a short circuit. If the
surface is damaged in any way (e.g. vis-
ible cracks), turn off the fuse first, then
call the authorized service to unplug the
product to reduce the risk of electric
shock.

+ Do not use unbalanced and easily tilting
pots/pans on the hob.

+ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance may
be damaged.

+ Always turn off the hob’s burners after
each use.

*+ You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or pots/
pans. Always turn off the hobs after each
operation.

« After each use the cooking surface will
be hot, so do not put the plastic pots/
pans on the cooking surface. Clean such
material on the surface immediately.

+ Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause dam-
age, be careful not to spill cold liquids
during cooking.

+ Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the pots/pans
and will not need to clean unnecessarily.

+ Do not place the covers of pots and pans
on burners/zones.

+ Place the pots by centering them on the
burners/zones. If you wish to place a pot
on a different burner/zone, do not slide it
towards the desired burner; rather, lift it
first and then put it on the other burner.

Operating principle of the induction hob

Induction hob is like an open circuit. The

circuit completes when a cooking pots/

pans suitable for induction cooking is
placed on it and an electronic system be-
low the glass surface generates a magnetic
field. The metal base of the pots/pans is
heated by taking energy from this magnetic
field. Thus, the heat is not generated on the
surface of the hob, but directly on the pots/
pans above it. Glass surface is heated with
the heat of the cooking pots/pans.

Advantages of cooking with induction

Induction hobs offer some advantages as

the heat is transferred directly to the cook-

ing pots/pans.

+ Foods that overflow during cooking do
not burn rapidly as the glass cooking sur-
face is not heated directly. It is cleaned
more easily.

+ Cooking shall be faster as the heat is
generated directly on the cooking pots/
pans. Thus, it saves time and energy with
respect to other hob types.

+ As the heat is given directly to the cook-
ing pots/pans, there is no heat loss, and
it provides a more efficient cooking.

EN/12




+ The fact that the heat transfer stops and
the cooking surface is not heated directly
when the cooking pots/pans is removed
from the cooking surface provides a
safer use against possible accidents
while cooking.

For a safe operation:

+ Do not select high heating levels when
using non-sticking cooking pots/pans
coated with little amount of oil or used
without oil (teflon type).

+ Do not use glass cooking surface as a
surface where you can place something
on it or as a cutting surface.

+ Do not place metal objects such as cut-
lery or pot lids on your hob as they may
get hot.

+ Never use aluminium foil for cooking.
Never place food wrapped in aluminium
foil on the induction zone.

+ Keep magnetic objects such as credit
cards or tapes away from the hob while it
is operating.

« If there is an oven under your hob and it
is being operated, the sensors on the hob
may reduce the cooking level or turn off
the hob.

*+ Your hob has an automatic shut-off sys-
tem. Detailed information about this sys-
tem is provided in the following sections.
However, if you use thin based pots for
your cooking, these pots shall heat up
very quickly and the bottom of the pan
may melt and damage the cooking sur-
face and the appliance before the auto-
matic shut-off system is activated.

Cooking pots/pans

You shall use ferromagnetic, quality cook-

ing pots/pans which bear a label or warning

that it is compatible for induction cooking
only with your induction hob. Generally, the
higher the iron content, the better the cook-
ing pots/pans shall perform. The base dia-
meter of the cooking pots/pans shall

match the induction zone. Suggested di-

mensions are listed below.

Suitable pots/pans:

« Castiron pots/pans

+ Enamelled steel pots/pans
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Steel and stainless steel pots/pans (with
label or warning indicating that it is in-
duction compatible)

Unsuitable pots/pans:

Aluminium pots/pans
Copper pots/pans
Brass pots/pans
Glass pots/pans
Pottery

Ceramic and porcelain

Recommendations:

Use flat bottomed cooking pots/pans
only. Do not use pots/pans with convex
or concave bases.

Use cooking pots/pans with thick, pro-
cessed bases only. If you use thin based
pots, these pots shall heat up very quickly
and the bottom of the pan may melt and
damage the cooking surface and the ap-
pliance before the automatic shut-off

system is activated. Sharp edges may
cause scratches on the surface.

The bases of some cooking pots/pans
have a smaller ferromagnetic field than
its true diameter. Only this area is heated
by the hob. Therefore, the heat is not
evenly distributed and the cooking per-
formance is decreased. Moreover, such
cooking pots/pans may not be detected
by large induction hobs. Thus, the cook-

ing hob shall be selected according to
the size of the ferromagnetic field.




+ Some cooking pots/pans have a base
that contains non-ferromagnetic materi-
als such as aluminium. These types of
cooking pots/pans may not heat ad-
equately or may not be detected by the
induction hob at all. In some cases, a bad
pots/pans warning may appear.

Recommended cooking pots/pans sizes

Equal distribution of the cookware
@ on the right and left and center

hobs for the selection of hobs af-

fects the cooking performance pos-

itively while cooking multiple meals
on the induction hobs.

Cooking pots/pans test

Test whether your pot is compatible with
cooking with an induction hob using the
methods below.

1. Itis compatible if the base of your pot
holds a magnet.

2. Itis compatible if does not flash when
you place your pot on the induction hob
and turn on the hob.

Cooking zone diameter - mm

Pot diameter - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

Cooking zone with wide (flexi) surface

width 230 - length 390

The detection of cooking pots/pans by the
induction hobs depend on the diameter and
material of the ferromagnetic in the base of
the pots/pans. To ensure detection of the
cooking pots/pans and achieve an efficient
cooking, the cooking pots/pans shall be se-
lected as per the size of your hob. The
cooking pots/pans sizes recommended for
hob sizes are given above.

Boiling behavior may vary depending on the
pot types, size of the pot and size of the
cooking zone. For a more homogenous
boiling behavior, a one step larger cooking
zone might be used. To use a larger cook-

ing zone does not cause wasting of energy
at induction hobs, because the heat is only
created in the relevant pot area.

Cooking zone with wide surface (flexi)
Your hob is equipped with hob cooking sur-
faces with wide surfaces (Flexi surfaces).
You may operate this cooking surface as
individual hobs independent from each
other for your smaller cooking pots/pans.
You may activate the combination function
for these cooking zones and transform
them to a single cooking surface for cook-
ing operations with your large cooking
pots.
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As two independent cooking zones

As a single cooking zone

Cooking zones with wide surface have
two cooking zones, as front and rear.
You may use these zones as two inde-
pendent cooking zones for different

' ~ [temperature levels with two different

' cooking pots/pans. Place the cooking
pots/pans by centering the separate

- |cooking zones.

v

For cooking operations on large
cooking pots/pans, place the pots/
pans so that it covers the centres of
both cooking zones and that it is
centred on the cooking zone.

—
) “ If you want to cook with two differ-
| h ent cooking pots/pans at the same
| For cooking operation with a single f n  |temperature level, you may combine
: cooking pot/pan, place it in the centre the cooking zone with wide surface
of the front or rear cooking zone. Do (flexible) and cook with two differ-
- }- - [not place the cooking pot/pan at the . “|ent cooking pots/pans at the same
centre of the cooking zone. temperature. Place the cooking
| T - | pots/pans so that the centres of the
! zones shall be centred again.
~——

5.2 Hob control unit

r4 o o .
M

Ly 0 @ B

g © ® 4

g © ® #

Keys
(D : On/Off key

@ : Timer key

*

[E] : Key lock symbol

It varies depending on the product model. It may
not be available on your product.

Cooking zone display

k& : Quick heating key/High power setting (Booster)

: Cleaning lock key

key
)
0l

: Stop key

A

© ©®
1¢ | |

v Vv v
2 3 4

. Increase key

@
S)

Symbols

: Decrease key

[:] : Wide surface cooking zone combination sym-
bol *
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Quick heating key/High power setting
(Booster) key

Temperature decrease key
Temperature increase key
Temperature indicator of the relevant hob



Timer display

. —> 1
B —>:
se—10 © OF—»s
A —» 4
1 Operation point LED for the timer
2 Timer indicator
3 Timer increase key
4 Operation point LED for the Key lock/Child
lock
5 Timer decrease key

General warnings for the control panel

+ This product is controlled with a touch
control panel. Each operation you make
on your touch control panel will be con-
firmed by an audible signal.

+ Always keep the control panel clean and
dry. Having damp and soiled surface may
cause problems in the functions.

+ The hob will automatically return to
Standby mode if no operation is per-
formed within 10 seconds.

+ The product will switch itself off for
safety reasons if no key is touched for a
long time.

Switching on the hob:
1. Switch on the hob by touching (D key.

= “0” appears on all the cooking zones
display.

I
ISECEED SICIeRe
Alﬂ@(@]@gm

Switching off the cooking zone:

v An active cooking zone can be
switched off in 4 different ways:

v By touching the (D key; Touch the (D
key.

1. By dropping the temperature to “0”
level; You can switch off the cooking
zone by adjusting the temperature set-
ting to “0” level.

2. By using the switching off function
on the timer for the desired cooking
zone; When the time is over, the timer
will switch off the cooking zone as-
signed to it “0” or “00” will appear on re-
lated display.

3. By touching the zone @/ keys sim-
ultaneously for the desired cooking
zone; You can switch off the related
cooking zone by touching its @/ keys
simultaneously.

If or is on after the cooking zone
@ has been switched off, it means

that the cooking zone is still hot. Do

not touch the cooking zones.

Residual heat indicator

If symbol is flashing on the cooking zone
display, it means that the hob is still hot
and can be used to keep a small amount of
food warm. The symbol will soon turn to
symbol, which means it is less hot.

When the electricity is cut off, resid-

@ ual heat indicator will not light up
and does not warn the user against
hot cooking zones.

Adjusting the temperature level

1. Switch on the hob by touching (D key.

2. Adjust the desired temperature level by
touching the zone ®O keys.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= The relevant cooking zone will start to
operate at the set temperature level.
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The outer section of the 280 mm in-
@ duction hob cooking zone (if your

product is equipped with a 280 mm
induction hob cooking zone) is ac-
tivated only when a saucepan large
enough to cover the cooking zone
is placed on the cooking zone and
the temperature is set to a level

higher than 8.

High power setting (BOOSTER)

You can use booster function for rapid
heating. However, this function is not re-
commended for cooking a long time.
Booster function may not be available in all
cooking zones.

Selecting the high power setting
(BOOSTER):

1. Switch on the hob by touching (D key.

2. Touch the *§ key of related zone.

I
40 @B |00 ®
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= Selected cooking zone will operate
with maximum power and “P” symbol
will appear on the cooking zone dis-
play. Cooking zone goes out of booster
and continues to operate at level.

Switching off the high power setting
(BOOSTER) prematurely:

You can switch off the high power setting
anytime you want by touching the © or 2§
key. Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level “9”.

Working prencible of 2 zones which are
located same vertical direction:

If one zone is set to level booster and than
the other zone, which is located same ver-
tical direction set to bigger than level 6 (7, 8
and 9), first zone drops to level 9 and the

other zone can be set bigger than level 6 (7,
8 and 9). If the second zone is set to level
booster, first zone drops to level 6.

Turning on the wide surface cooking zone

1. Touch (D to turn on the hob.

2. To turn on the wide surface cooking

zone, keep 2§ key of both cooking zones
pressed simultaneously for about 3

seconds.
B o
10 O 00
;ﬂg

%@@1
= “0” will appear on the display of the

rear-left cooking zone. will appear
on the display of the front-left
cooking zone and the wide surface
cooking zone will be activated.

3. Touch @®/O keys of the rear-left cook-
ing zone to set the temperature between
uou and “9”.

Once the wide surface cooking

@ zone has been activated, the tem-
perature can be set with @/ keys
of the rear-left cooking zone. You
cannot set the temperature using
@/ keys of the front-left cooking
zone.

Wide surface left cooking zones are
@ explained as an example. If there is
a wide surface cooking zone also
on the right-hand side of the hob,
the same instructions apply to the

said cooking zone.

= Cooking zone starts to run.
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Turning on the wide surface cooking zone
while one or both of the left cooking zones
are running

v" While one or both of the left cooking

@

If you touch 2§ key of the left cook-
ing zone while the wide surface

cooking zone is active, the cooking
zones will operate at booster level.

zones are running, you can combine
both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you
can utilise a wider cooking zone just at
the same level. 1

V —
Al O OO0 ®
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1. To turn on the wide surface cooking
zone while one or two of the left cooking
zones are active, keep *§ key of both
cooking zones pressed simultaneously 3.
for about 3 seconds.

= Temperature value of the last se-
lected cooking zone will appear on
the display of the rear-left cooking
zone and the wide surface cooking
zone will be activated. 4

Combined cooking zones will con-
tinue operating with the temperat-
ure and the timer (if available)
value of the left cooking zone you
have selected. Value of the left
cooking zone that was set first be-
fore combining the cooking zones
will be cancelled.

]
?}QG@
SE| o 1

G
To change the temperature, touch
@/O keys of the rear-left cooking 2.
zone and set the desired temperat-
ure.

RS

fe]
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»
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Turning off the wide surface cooking zones
v Wide surface cooking zone can be

turned off in 4 different ways:

. By dropping the temperature to “0”

level: You can turn the wide surface
cooking zone off by dropping the tem-
perature level to “0”.

By using the switching off function
on the timer for the wide surface
cooking zone: When the time is over,
the timer will turn off the wide surface
cooking zone “0” will appear on the left
cooking zone display and “00” will ap-
pear on the timer display.

By touching @6 keys of any of the
left cooking zones simultaneously: If
you touch @/ keys of any of the left
cooking zones simultaneously, the
cooking zones will be separated and
turned off.

. By pressing 2§ key of both cooking

zones simultaneously for about 3
seconds: The cooking zones will turn
off if you press *f keys of both cooking
zones simultaneously for about 3
seconds.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all
keys on the control panel for 20 seconds
while the hob is switched on to allow the
user to make a short cleaning. Product will
not draw any power throughout this time.

Activating the cleaning lock

1. Touch and hold the @'] key until a

single signal sound is heard when any
cooking zone is switched on.

A countdown begins from 20 on the

timer display of the hob. None of the
keys on the panel will function except

the (D key throughout this period.



Deactivating the cleaning lock

You do not have to press any key to deac-
tivate the cleaning lock. The hob will give a
signal audio signal after 20 seconds and
the cleaning lock will automatically be de-
activated.

Key Lock

You can activate the key lock in order to
prevent the functions from being changed
by mistake while the hob is operating.

If you want to deactivate the clean-

@ ing lock earlier, touch and hold the
{m] key until two signal sound is
heard.

Key lock will be canceled in case of
@ power failure.

Child Lock It varies depending on the
product model. It may not be available
on your product.

When the cooking zones are switched off,
you can protect the hob with the child lock
to prevent children from switching on the
cooking zones. You can activate or deactiv-
ate the child lock only when the cooking
zones are switched off (in the standby
mode).

Activating the child lock

1. Touch and hold the both {"7 and ([
keys simultaneously until a single sig-
nal sound is heard when the hob is in
the standby mode.

= The child lock will be activated. “L” will
be displayed on all cooking zones dis-
play for a while and the decimal point

of the E key will be turned on.

Activating the key lock

1. Touch and hold the both {h} and ([
keys simultaneously until a single sig-
nal sound is heard.

2. The Key lock will be activated and the

decimal point of the ﬁ key will be turned
on after blinking.

You can activate the key lock in the
@ operation mode only. Only the (D
key will be functional when the key

lock is active. When you touch any
other button, the decimal point of

the é key will blink to indicate that
the key lock is active. If you switch
the hob off when the keys are
locked, you must deactivate the key
lock in order to be able to switch on
the hob again. If you touch any but-
ton without deactivating key lock,
“L” will blink on all cooking zones
display to indicate that the key lock
is active. Deactivate the key lock to

If any key is pressed when the child
@ lock function is active, two signal

sound will be heard and “L” will

blink on all cooking zones display.

Deactivating the child lock

1. Touch and hold the both {"7 and [0
keys simultaneously until two signal
sound is heard when the child lock is
active.

2. The child lock function will be deactiv-
ated. “L” will blink on all cooking zones

display and the light of the él key goes
out.

turn on the hob again.

Deactivating the key lock

1. Touch the both {m] and [0 keys simul-
taneously until two signal sound is
heard when the key lock is active.

2. The light of the @ key will go out and the
control panel will get unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to

cook. You will not have to watch the hob for

the whole cooking period. The cooking

zone will be switched off automatically at

the end of the time period you have set.
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Activating the timer

1. Switch on the hob by touching (D key.

2. Adjust the desired temperature level by
touching the zone ®/O keys.

VTO QR OQ
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3. Activate the timer by touching the (O
key. “00” symbol and decimal point of
selected zone will blink on timer display.

4. Set the desired duration by touching the
timer /G keys.

5. After 10 second, the setting will be activ-
ated. Decimal point of selected zone will
blink on timer display.

6. In order to set the timers of the other
cooking zones, repeat the process ex-
plained above.

If more than one timer value are set

@ to different zones, the zone timer
which has minimum timer value is
displayed on the timer display and
the decimal point for that zone
blinks. The decimal points of the
other zones illuminate continu-
ously.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will be
switched off automatically and give audible
signal sound. Press any key to silence the
audible signal sound. If you do not press
any key, the signal sound will be cancel
after a few minutes.

Deactivating the timers earlier

v' If you deactivate the timer earlier, the
hob will keep on operating at the set
temperature until it is switched off. You
can deactivate the timer earlier in two
different ways:

1. Deactivating the timer for related
zone by dropping its value to “00”:
Touch the timer /O keys until “00”
appears on the display of the cooking
zone whose timer is active.

= Decimal point symbol of the re-
lated zone will permanently goes
off and the timer will be canceled.

= Deactivating the timer for re-
lated zone by touching the re-
lated zone /O keys simultan-
eously: Touch the related zone @y
© keys simultaneously.

= Decimal point symbol of the re-

lated zone will permanently goes
off and the timer will be canceled.

You can see the remaining cooking
@ time by touching the (S key of all

cooking zone. For each touching,

different zone timer value is dis-

played. Finally, the minimum timer
value is displayed again.

After this step, the temperature
level of the related zone will be “0”

also with the timer level.

Stop function

v You can decrase operating temperat-
ure level of the cooking zones to min-
imum level (level 1) by means of this
function.

Timer cannot be set without select-
ing the cooking zone and its tem-

perature value.

If the timer is set for any cooking
zone, it will continue operating dur-

ing stoppage.

The timer can only be set for the
operating cooking zones.

1. Touch thelll key when any of the cook-
ing zones is operating.
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2. All operating cooking zones will operate
at minimum level (level 1) [Z] symbol will
appear on the display of the active cook-
ing zones.

3. Touch thell key again to reoperate all
cooking zones with their previous set-
tings.

Power management function

Your appliance is equipped with a power

management function. You may change the

total power that may be drawn by the hob
with this function. There are 8 levels avail-
able for the power management function.

Power management function - Total

power levels that may be set

Power management display indicator

Total power

25  2,5kw
30 3kw

36 3,6kwW
44 44 kW
54  54kw
57 57 kw
67 6,7kW
72 7,2kW

To change the total power;

1. Turn the hob on by touching the (D key.
Turn off the hob on by touching the (D
again.

2. Then touch respectively the A key of
the right front zone, the {9 key, the timer
© key, the timer @ key, and finally the
left front zone A§ key.

7=
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3. The power management level set is dis-

played on the timer display.

4. Touch the [ key to switch between
levels and set the total power value you
want to set.

5. Confirm the setting by touching the (D
key and turn off the hob. Total power
value you have set shall be activated.

The temperature levels you may as-

@ sign to the hobs may vary as per
the total power level set. The tem-
perature level provided to the hob
be reduced automatically as per the
power setting to be performed by
the hob. This is not an error.

If a key other than the specified se-
@ quence is touched while changing

the power level, the setting cannot

be made. You have to repeat the

steps from the beginning to make
the setting.

Using induction cooking zones safely and
efficiently

Operating principles: Induction hob dir-
ectly heats the cooking vessel as a matter
of principle. Therefore, it has a lot of ad-
vantages as compared with other hob
types. It operates more efficiently and the
hob surface is colder.

Your induction hob is equipped with super-
ior safety systems that will provide you
maximum safe usage.

Your hob can be equipped with in-
@ duction cooking zones with a dia-
meter of 145, 180, 210 and 280 mm
depending on the model. Each
cooking zone automatically detects
the vessel placed on it thanks to
the induction feature. Energy is
generated only where the vessel
comes into contact with the cook-
ing zone and thus, minimum energy
consumption is achieved.

The product might start-stop when
@ it is operating on levels from 1 to 7,
especially with cookware with a

small diameter and when water-oil
is little. This is not a fault.
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Automatic turning off system

The hob control has an automatic turn off
system. If one or more hob zone(s) are left
on, the hob zone turns off automatically
after a while (See Table-1). In case of a
timer assigned to the hob, the timer screen
is turned off then, too.

The time limit for automatic turn off de- m
pends on the selected temperature level.
Maximum operating period is applied for

this temperature level.

The hob zone may be operated by the user

again after it is turned off automatically as
described above.

Temperature level Automatic turning off periods - hours
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 mins.

P (Booster) 10 mins. (*)
(*)The hob will drop to level 9 after 10 minutes

Table 1: Automatic turning off periods

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors

which provide protection against overheat-

ing. Following may be observed in case of

overheating:

+ Operating cooking zone may get
switched off.

+ Selected level may drop to level 7 from
higher level.

Overflow safety system

Your hob is equipped with an overflow
safety system. If there is any overflow that
spills onto the control panel, the system will
cut the power connection immediately and
switch off your hob. “E” warning appears
on the indicator during this period.

6 General Information About Baking

Precise power setting

Induction hob reacts the commands imme-
diately as an operating principle. It changes
the power settings very fast. Thus, you can
prevent a cooking pot (containing water,
milk and etc.) from overflowing even if it
was just about to overflow.

If the surface of the touch control
@ panel is exposed to intense vapor,

entire control system may become

deactivated and give error signal.

Keep the surface of the touch con-
trol panel clean. Erroneous opera-

tion may be observed.

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

6.1 General warnings about cooking
with hob

General warnings about cooking with hob

+ Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob unatten-
ded when heating oil. Overheated oils
bring risk of fire. Never attempt to extin-
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guish a possible fire with water! When oil
catches fire, cover it with a fire blanket or
damp cloth. Turn off the hob if it is safe
to do so and call the fire department.

+ Before frying foods, always remove their
excess water and put them inside the
heated oil slowly. Make sure that frozen
foods are defrosted before frying.

+ When heating oil, make sure that the pot

you use is dry and keep its lid open.

For recommendations on cooking with
power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.

The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

Cooking table
Food |Temperature level |Baking time (min) (approx.)
Melting
Chocolate melting (e.g..Dr.Oetker brand, bitter 9 20 .30
chocolate 55-60% cocoa,150 g)
Butter (200 g) 8 10..12
Boiling, Heating, Keeping Warm
Water 1 L (Boiling) P 1.
Water 3 L (Boiling) P 6 ..
Milk 1 L (Boiling) 9 3.
Milk 1 L (Keeping warm) 1-2 8..10
Vegetable oil (Heating) (Sunflower seed 0il 0,5L) (13 3.5
Boiling
gigzglelled potato coarsely minced (2 Piece big 15 17 .20
Salmon fillet 15 12..17
Pasta (150 g) 15 8..10
Cooking, Sauteing
Rice dish (200 g rice) 7 8..12
Paella * 10 15..20
Noah's pudding **
Bean-Chickpea boiling Boiling - for
noah's pudding 15 6.9
ﬁs:ﬂl—s(lgljc(;(;iz boiling cooking - for 5 10 .15
Wheat Boiling - for noah's pudding 15 4.7
Wheat cooking - for noah's pudding 6 10..15
Noah's pudding -All ingredients 15 25..30
Shanks with vegetable **
Searing *** 15 3..6
Vegetable sauteing 15 6..8
Baking 8 180 ..210
Soups (E.g. Lentil soup) 10 34 .45
Shallow fry
Sea bass fillet 15 3.6
Sirloin Steak ** (3-5 cm) 15 6..8
Fried egg 7 3.5
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Food Temperature level Baking time (min) (approx.)
French fry

Boortsog 13 10..13

Schnitzel 10 5.7

Nugget 13 4.6

* Wok pan is recommended.
** Cast pan/pot is recommended.

*** Preheating the pan/pot is recommended.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information

General warnings

Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

Do not use steam cleaning products for
cleaning.

Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.
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Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

For the hobs:

Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the hob
zones, clean any overflown fluids imme-
diately after cooling down the hob by
turning it off.

Inox - stainless surfaces

Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.



Glass surfaces

+ When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

+ Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

+ If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

+ You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

+ If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

8 Troubleshooting

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

7.2 Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the

glass surfaces in the “General cleaning in-

formation” section for the cleaning of glass

cooking surface. You may complete your

cleaning as per the information below for

special cases.

+ Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned im-

mediately, without waiting for the surface

to cool. Otherwise, the glass cooking sur-
face may be permanently damaged.

+ Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is
hot, otherwise permanent stains may oc-
cur.

7.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.

Do not remove the knobs and gaskets un-

derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.
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« (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

+ If the hob does not turn on when the on/
off key is pushed >>> Unplug it and wait
at least 20 seconds before plugging it in.

+ It has overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

+ Appropriate pots may not be used. >>>
Check your pots.

icon is always lit on the hob zone display.

+ Pots may not be placed on the operating
hob. >>> Check if there is a pot on the
hob zone.

* Your pot may not be induction suitable.
>>> Check if your cooker is suitable for
the induction hob.

+ The pot may not be centred correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pan may not be wide enough for the
selected hob zone. >>> Center the hob
zone by choosing a pot that is wide
enough for the hob zone.

+ The pot or hob zone may be too hot. >>>
Wait for them to cool down.

The selected hob zone suddenly turns off

while it is operating.

+ The cooking time of the selected com-
partment may have expired. >>> You can

set a new cooking time or finish cooking.

+ It has overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

+ An object may have covered the touch
control panel. >>> Remove the object on
the panel.

Although the hob zone is turned on, the

pot does not heat up.

+ The pot may not be suitable with the In-
duction hob. >>> Check if your cooker is
suitable for the induction hob.
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The pot may not be centred correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pan may not be wide enough for the
selected hob zone. >>> Center the hob
zone by choosing a pot that is wide
enough for the hob zone.

The cooling fan continues to run even
though the hob is turned off.

This is not an error. The cooling fan con-
tinues to operate until the electronic
equipment in the hob falls to the appro-
priate temperature.

Noise from the hob during cooking

Some sounds may be heard from the hob
while cooking. These sounds are due to
the composition of the cooking vessel.
These sounds are normal, they are not a
malfunction and they are a part of induc-
tion technology.

Possible noises and reasons

Fan noise: The cooker is equipped with a
fan that activates automatically accord-
ing to the temperature of the appliance.
The fan has various operating levels and
operates at different levels as per the
temperature.

Lower buzz like the operating noise of
a transformer: This is due to the nature
of the induction technology. As the heat
is transmitted directly to the base of the
cooking vessel, such buzz sounds may
be heard as per the material of the cook-
ing vessel. Thus, different noises may be
heard with different cookware.

Cracking noise: The reason of this is the
structure and material of the base of the
cooking vessel. A cracking sound may be
heard if the cooking vessel is made of
various layers with different materials.
Whining noise: A whining sound may be
heard when two cooking zones on the
same side of the cooker are used to cook
with different cooking levels.



Error codes/reasons and possible solutions

Error codes

Error reasons

Possible solutions

E2

Communication error between Dis-
play and Knob Interface board

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed

E22
E 26

Induction hob is overheated.

Turn the induction cooker off and
wait until it is cooled down. The error
shall be resolved when temperature
of the hob comes down below the
limits.

E 46

One or more keys are kept pressed
for more than 10 seconds.

An object is left on the control panel
or the control is exposed to vapour.

The problem shall be resolved when
you remove your hand from the hob.

The problem shall be resolved when
the control panel is cleaned.

E 47

A pot suitable for induction heating is
not used.

The error shall be resolved when a
pot suitable for induction heating is
used.

E1-E15

Communication error on induction
hob.

Turn the induction hob off and oper-
ate again after 30 seconds. Contact
the authorized dealership if the issue
is resumed.

E16-E21

Temperature sensor error on induc-
tion hob.

Turn the induction hob off and oper-
ate again after 30 seconds. Contact
the authorized dealership if the issue
is resumed.

E23
E24

Software error on induction hob.

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed.

E25

Fan operation error on induction hob.

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed.

E31-E45

Electronic board hardware error on in-
duction hob.

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed.

E 48
E 49
E 51

Sensor error on induction hob.

Sensor equipment shall be rendered
compatible for the operating condi-
tions. Contact the authorized dealer-
ship if the issue is resumed.

E52-ES57

High temperature error on induction
hob.

Turn the induction hob off and wait
until it is cooled down. The error shall
be resolved when temperature of the
sensor comes down below the limits.
Contact the authorized dealership if
the issue is resumed.
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Velkommen!
Kaere kunde

Tak fordi du har valgt et produkt fra Beko . Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet med
hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du laese
denne vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, fgr du
bruger produktet, og opbevare den.

Tag hensyn til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen. Pa denne
made beskytter du dig selv og dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Garantibetingelser, brug og fejlfindingsmetoder til dit produkt er i brugervejledningen.

Symboler og deres beskrivelser i brugervejledningen:

f Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
@ Vigtige oplysninger og nyttige tips.
f Advarsel om varme overflader!

BEMZRK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

Lees brugervejledningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhedsinstruktioner

« Dette afsnit indeholder de sik-
kerhedsanvisninger, der er
ngdvendige for at forebygge ri-
sikoen for personskader og
materielle skader.

* Hvis dette produkt overdrages
til nogen anden til personlig
brug eller second-hand-formal,
skal brugsanvisningen,
produktmaerkater og andre re-
levante dokumenter ogsa felge
med.

+ Vores firma kan ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta, hvis disse instruktioner
ikke overholdes.

* Hvis du ikke fglger disse in-
struktioner, bliver garantien
ugyldig.

+ Lad altid installations- og repa-
rationsarbejdet udfgres af
producenten, det autoriserede
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgren.

* Brug kun originale reservedele
og tilbehgr.

+ Du ma ikke reparere eller ud-
skifte nogen del af apparatet,
med mindre det specifikt er an-
givet i brugermanualen.

* Foretag ikke tekniske aendrin-
ger pa produktet.
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A1.1 Tilsigtet anvendelse m

* Dette apparat er konstrueret til

privat brug. Det er ikke bereg-
net til erhvervsmaessig brug.
Brug ikke produktet i haver, pa
balkoner eller i andre steder
udendgrs. Dette produkt er be-
regnet til husholdninger og per-
sonalekgkkener i butikker, kon-
torer og andre arbejdsmiljger.
ADVARSEL.: Dette produkt ma
kun anvendes til madlavnings-
formal. Det ma ikke bruges til
andre formal s& som rumop-
varmning.

1.2 Bgrns, sarbare per-
soners og kaeledyrs
sikkerhed

+ Dette produkt kan anvendes af

bgrn pa 8 ar og derover, og
mennesker, som er under-
udviklet med hensyn til fysiske,
sensoriske eller mentale evner,
eller som har mangel pa erfa-
ring og viden, sa leenge de er
overvaget eller uddannet i den
sikre brug og farerne ved
produktet.

Barn ber ikke lege med
produktet. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke
foretages af bgrn, uden at
nogen holder opsyn med dem.



* Dette produkt bgr ikke bruges
af mennesker med begraense-
de fysiske, sensoriske eller
mentale evner (herunder bgrn),
med mindre de er holdt under
opsyn eller modtager de ngd-
vendige instruktioner.

* Born skal veere under opsyn for

at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

* El-produkter er farlige for bgrn
og husdyr. Bgrn og keeledyr ma
ikke lege med, klatre p3, eller
komme ind i produktet.

+ Anbring ikke genstande, som
bgrn kan nd, pa apparatet.

+ Drej handtaget pa gryder og
pander til siden af bordet, sa
bgrn ikke kan fa fat i dem og
braende sig.

+ ADVARSEL.: Under brug, er de
tilgeengelige overflader pa
produktet varme. Hold bgrn
veek fra produktet.

+ Opbevar emballagen utilgeen-
geligt for bgrn. Der er risiko for
personskade og kvaelning.

* Fgr du bortskaffer slidte og
ubrugelige produkter.

1. Afbryd stikket, og fjern det

fra stikkontakten.

2. Klip strgmkablet af og adskil

det fra produktet.

3. Tag forholdsregler for at for-

hindre bgrn i at ga ind i
produktet.
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4. Lad ikke bgrn lege med

produktet, nar det er i gdelagt
tilstand.

/\1.3 El-sikkerhed
« Tilslut produktet til en jordet

stikkontakt, der er beskyttet af
en sikring, som svarer til de
strgmveerdier, der er angivet pa
typeskiltet. Fa en korrekt stik-
kontakt installeret af en elin-
stallatgr Brug ikke produktet
uden passende jordforbindelse
efter lokale/nationale regler.

« Stikket eller eltilslutningen til

apparatet skal findes pa et let
tilgeengeligt sted. Hvis dette ik-
ke er muligt, bgr der vaere en
mekanisme (sikring, kontakt,
ngglekontakt osv.) pa elinstal-
lationen, som produktet er til-
sluttet til, i overensstemmelse
med elektriske forordninger, og
som adskiller alle poler til el-
nettet.

+ Afbryd kontakten eller sikrin-

gen inden reparation, vedlige-
holdelse og rengering.

+ Seet produktet i en stikkontakt,

der er i overensstemmelse
med de spaendings-, strem- og
frekvensveerdier, der er angivet
pa typeskiltet.

» (Hvis dit produkt ikke har et

strgmkabel) brug kun tilslut-
ningskablet beskrevet i afsnit-
tet "Tekniske specifikationer".



* Bgj ikke strgmkablet under el-
ler bag produktet. Laeg ikke
tunge genstande pa ledningen.
Stregmkablet ma ikke blive bg-
jet, mast eller komme i kontakt
med en varmekilde.

* Sgrg for, at stremkablet ikke
sidder fast, nar produktet saet-
tes pa plads efter montering el-
ler renggring.

* Brug kun det originale kabel.
Brug ikke overskarne, beskadi-
gede kabler eller forlaengerkab-
ler.

* Brug ikke en forleengerledning
eller stikdase til at betjene dit
produkt.

+ Kontakt det autoriserede servi-
ceveerksted eller importgren
for at bruge den godkendte
adapter i tilfaelde, hvor brugen
af en konverteringsadapter (til
stiktype) er ngdvendig.

+ Kontakt importgren eller det
autoriserede veerksted, hvis
laengden af stremkablet ikke
passer.

* Baerbare energikilder eller
stikdaser kan overophedes og
bryde i brand. Hold stikdaser
og baerbare energikilder veek
fra produktet.

* Hvis strgmkablet er beskadi-
get, skal det erstattes af fabri-
kanten, et autoriseret service-
veerksted eller en person, der

er udpeget af importgrens virk-
somhed for at forebygge muli-
ge farer.

Hvis dit produkt har en ledning

og et stik:

+ Seet aldrig produktets stik i en
gdelagt, Igs eller udhaengende
stikkontakt. Sgrg for, at stikket
er sat helt ind i stikkontakten.
Disse typer af tilslutninger kan
overophedes og forarsage
brand.

+ Undga at saette enheden ind i
stik, der er fedtede, snavsede
eller potentielt udsat for vand
(sa@ som stik neer et kpkken-
bord, hvor der kan Igbe vand
ud). Ellers er der risiko for kort-
slutning eller elektrisk stgd.

* Rgr aldrig ved stikket med va-
de haender!

* Treek stikket ud af stikkontak-
ten ved at holde i selve stikket,
i stedet for i ledningen.

A1 .4 Transportsikkerhed

« Frakobl produktet fra lysnettet,
for produktet transporteres.

« Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med bobleemballage eller tykt
pap og tape det taet. Sgrg for
at sikre produktets bevaegelige
dele, sa de sidder fast for at
undga skade.
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* For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader efter transport. Kontakt
importgren eller det autorisere-
de servicevaerksted, hvis det er
beskadiget.

Installationssik-

1.5
A kerhed

* Inden start af installation en
stremmen fjernes fra strem-
kablet, som apparatet skal til-
sluttes til ved at slukke for pa
sikringen.

* Beer altid beskyttelseshand-
sker under transport og instal-
lation. Ellers er der risiko for
skader ved skarpe kanter.

* For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader. Fa ikke produktet in-
stalleret, hvis det er beskadiget

+ Undga at bruge varmeisoleren-
de materialer til at daekke in-
dersiden af de mgbler, der vil
blive installeret.

+ Direkte sollys og varmekilder,
sa som el- eller gasvarmere
ma ikke forefindes i det omra-
de, hvor apparatet installeres.

+ Hold omgivelser til alle ventila-
tionsrgr pa produktet dbne.

* Installer ikke produktet naer et
vindue Der er en risiko for, at
flammen fra komfuret vil an-
taende gardiner og braendbare

materialer omkring komfuret.
Hvis du abner vinduet, kan
varmt kgkkengrej veelte.

* Installer ikke produktet neer et
vindue Hvis du abner vinduet,
kan varmt kgkkengrej veelte.

+ Hvis der sidder en stikkontakt
bag det sted, hvor produktet
skal installeres, skal det sikres,
at produktet ikke kommer i be-
rgring med stikkontakten eller
med det stik, der sidder i stik-
kontakten.

* Der bor ikke veere nogen gas-
slange, plastikvandrgr og stik-
kontakt pa bag- eller sidevaeg-
gen pa det sted, produktet vil
blive installeret. Ellers kan de
blive deformeret af varmeef-
fekten, nar komfuret bruges,
og kan udgere en sikkerhedsri-
siko.

1.6 Sikkerhed under
brug

+ Sgrg for at produktet er slukket
efter hver brug.

* Hvis du ikke vil bruge
produktet i laengere tid, skal du
treekke stikket ud af stikkon-
takten eller slukke pa sikring-
stavlen.

* Brug ikke produktet, hvis det
gar i stykker eller bliver beska-
diget under brugen. Afbryd en-
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heden fra strammen. Kontakt
importgren eller det autorisere-
de serviceveerksted.

+ ADVARSEL: Hvis komfurets
overflade er revnet, sa afbryd
produktet fra stremmen, for at
undga risikoen for elektrisk
sted.

« ADVARSEL: Hvis komfurets
glasoverflade er revnet:

Sluk for al gas og (hvis de fin-

des) elektriske kogeplader. Af-

bryd enheden fra stremmen.

- Rgr ikke apparatets overflade.

- Brug ikke apparatet.

* Treed ikke pa apparatet af
nogen som helst arsag.

« Brug aldrig produktet, nar din
demmekraft eller koordination
er darlig pa grund af brug af al-
kohol og/eller narkotika.

* Breendbare genstande ma ikke
opbevares i og omkring tilbe-
redningsomradet. Ellers kan
det fgre til brand.

+ Dette produkt er uegnet til brug
med en fjernbetjening eller et
eksternt ur.

AIJ Temperaturadvarsler

« ADVARSEL: Nar produktet er i
brug, vil det og dets tilgaengeli-
ge dele blive varme. Der skal
udvises forsigtighed for at und-
ga at rgre varmeelementer.
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Barn under 8 ar skal holdes pa
afstand af produktet, med min-
dre de er under opsyn.

+ Anbring ikke brandfarlige /

eksplosive materialer i neerhe-
den af produktet, da kanterne
er varme, mens det fungerer.

« ADVARSEL: Brandfare: Opbe-

var ikke genstande pa madlav-
ningsoverfladerne.

1.8 Sikkerhed ved tilbe-
redning

« ADVARSEL: Tilberedningspro-

cessen skal overvages. Kortva-
rige tilberedningsprocesser
skal overvages konstant.

« ADVARSEL: Ved tilberedning

med margarine eller flydende
olie, er det farligt at efterlade
komfuret uovervaget, det kan
forarsage brand. Forsgg AL-
DRIG at slukke ilden med vand.
Afbryd produktet fra strgmfor-
syningen, og daek flammerne
med et Iag eller et brandtaeppe
(osv.).

» Pas p3, nar du bruger alkoholi-

ske drikke i dine fgdevarer. Al-
koholen vil fordampe ved hgje
temperaturer, og det kan an-
teendes og forarsage brand,
hvis det kommer i kontakt med
varme overflader.



Al .9 Induktion

* De elektriske kogeplader i dit
komfur er udstyret med avan-
ceret "Induktionsteknologi”. Pa
induktionskogepladerne, der
sparer tid og energi, skal der
anvendes kogegrej, der er eg-
net til induktionskogning, ellers
fungerer kogepladen ikke. For
detaljerede oplysninger, se
afsnittet "Valg af gryde.

+ Da induktionskomfuret skaber
et magnetfelt, kan det have
skadelige virkninger for men-
nesker, der bruger enheder
som pacemakere eller insulin-
pumper.

* Luk kogepladen fra dens kon-
trolpanel efter brug. Stol ikke
pa grydesensoren.

+ Metalgenstande som knive,
gafler, skeer og gryder bgr ikke
anbringes pa kogepladen, da
de kan blive varme.

2 Miljginstruktioner

*+ Opbevar ikke metalgenstande i
skuffer under ovnen. Under
lang og intensiv brug, man ma-
terialerne her blive overophe-
det.

* Laeg ikke elektroniske
produkter som mobiltelefoner,
tablets, computere pa in-
duktionskomfuret. Dine appa-
ratet kan blive beskadiget.

A1 .10 Vedligeholdelses og
renggringssikkerhed

« Vent til produktet er afkglet, in-
den du renggr det. Varme over-
flader kan forarsage forbraen-
dinger!

* Produktet ma ikke vaskes ved
at sprgjte eller haelde vand pa
det! Der er risiko for elektrisk
stad!

* Brug ikke damprensere til at
rense produktet med, da det
kan forarsage elektrisk stgd.

2.1 Affaldsdirektiv

2.1.1 Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af af-
faldsprodukt:

Dette produkt er i overensstemmelse med
EUs WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt er forsynet med et klassificerings-
symbol for affald fra elektrisk og elektro-
nisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet

med hgjkvalitets-dele og mate-

rialer, som kan genbruges og er

egnet til genbrug. Undlad at

bortskaffe apparatet sammen
LI almindeligt husholdnings-
affald, nar levetiden er slut.. Produktet skal
returneres til de korrekte centraler til gen-
anvendelse af elektrisk og elektronisk ud-
styr. Du kan spgrge din lokale administra-
tion om disse indsamlingssteder. Korrekt
bortskaffelse af brugt apparat hjaelper med
at forhindre potentielle negative konsekven-
ser for miljget og menneskers sundhed.
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2.3 Tips til energibesparelse

Overholdelse af RoHS-direktivet: ) )
I henhold til EU 66/2014, kan oplysninger

Det produkt, du har kgbt er i overensstem-
melse med EU RoHS-direktiv (2011/65/EU).
Det indeholder ikke skadelige eller forbudte
stoffer, der er angivet i direktivet.

om energieffektivitet findes pa produktkvit-

teringen, der leveres med produktet.

De fglgende forslag vil hjeelpe dig med at

bruge dit produkt pa en baeredygtig og

2.2 Emballageoplysninger energ|effekt|v made:

+ Optg den frosne mad inden bagning.

+ Brug gryder / pander med en stgrrelse og
et lag, der passer til kogepladen. Veaelg al-
tid den rigtige stgrrelse gryde til dine mal-
tider. Der kraeves mere energi end ngd-
vendigt til beholdere af den forkerte stgr-
relse.

+ Hold ovnens kogeplader og pander rene.
Snavs reducerer varmeoverfgrslen mel-
lem kogepladerne og bunden af gryden.

Produktets emballage er fremstillet af gen-
brugsmaterialer i overensstemmelse med
vores nationale miljgbestemmelser. Smid
ikke emballagen ud som affald med hus-
holdningsaffaldet eller andet affald, kasse-
re dem pa de seerlige indsamlingssteder
udpeget af de lokale myndigheder.

3 Dit produkt
3.1 Produktintroduktion

5
A

6
é)
v
4

2 —

v
3

1 Glas-tilberedningsoverflade 2 Lavere kabinet
3 Induktions-kogezone 4 Induktions-kogezone
5 Induktions-kogezone 6 Induktions-kogezone
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3.2 Tekniske specifikationer

Komfur generelle specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde/bredde/dybde) 52 /590 /520 *

(mm)

Kogeplade-installationsdimensioner (bredde/dybde) 560 (+2) /490 (+2)

(mm)

Speending / frekvens TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Kabeltype af anvendt tvaersnit brugt/passende til brug i min. HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm2
produktet

Samlet effektforbrug (kW) max. 7,2 kW

Kogezoner

Forreste venstre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 mm

Strgm 2000 W / Booster 2300 W
Forreste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 145 mm

Strgm 1600 W / Booster 1800 W
Bageste venstre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 mm

Strgm 2000 W / Booster 2300 W
Bageste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 210 mm

Strgm 2000 W / Booster 2300 W

|* Kogepladehgjden angivet i den tekniske tabel er produktets bundbekleedningshgjde.

Tekniske specifikationer kan sendres uden forudgaende underretning for at forbed-
@ re produktets kvalitet.

Tallene i denne brugervejledning er skematiske og matcher muligvis ikke praecist
@ dit produkt.

nas under laboratorieforhold i overensstemmelse med relevante standarder. Af-
haengigt af drifts- og miljgmaessige betingelser for produktet, kan disse vaerdier va-
riere.

@ Veerdier angivet pa produktmaerkaterne eller i den medfelgende dokumentation op-
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4 Forstegangsbrug

Fgr du begynder at bruge dit produkt, anbe-
fales det at ggre fglgende, som er naevnt i

de naeste afsnit.

4.1 Indledende renggring

1.
2.

Fjern alt emballagemateriale.

Ter overfladerne af produktet med en
vad klud eller svamp, og tor den efter
med en klud.

5 Brug af kogepladen

BEMZARK: Nogle renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Brug ikke slibende ren-
geringsmidler, skurepulver, renggringscre-
mer eller skarpe genstande under renggrin-
gen.

BEMZERK: Under den fgrste brug kan der
opsta rgg og lugt i flere timer. Dette er nor-
malt, og du behgver blot god ventilation til
at fjerne den. Undga direkte indanding af
rgg og lugt, der dannes.

5.1 Generel information om brug af

komfuret

Generelle advarsler
« Lad ikke genstande falde ned pa koge-

pladen. Selv sma genstande sasom salts-
hakere kan beskadige kogepladen. Brug
ikke revnede kogeplader. Vand kan sive
gennem disse revner og forarsage kort-
slutning. Hvis overfladen pa nogen méade
er beskadiget (f.eks. Synlige revner), skal
du forst slukke for sikringen og derefter
kontakte den autoriserede service for at
tage produktet ud af stikkontakten for at
reducere risikoen for elektrisk stgd.

+ Brug ikke ubalanceret og let vippende

gryder/pander pa kogepladen.

+ Opvarm ikke gryderne/panderne nar de er

tomme. Gryderne og apparatet kan blive
beskadiget.

+ Sluk altid for kogepladens braendere efter

hver brug.

+ Du beskadiger apparatet, hvis du betjener

kogepladerne uden gryder eller pander.
Sluk altid for kogepladerne efter hver
brug.

« Efter hver brug er madlavningsoverfladen

varm, sa laeg ikke plastikgryderne pa
kogepladen. Renggr straks sadant mate-
riale pa overfladen.

« Pludselige temperaturaendringer pa koge-

fladens overflade kan forérsage skade.
Pas pa ikke at spilde kolde vaesker under
tilberedningen.

+ Leeg en tilstreekkelig maengde mad i gry-
der og pander. Saledes kan du forhindre

mad i at stremme ud af gryderne/pander-

ne og behgver ikke renggre ungdigt.

+ Anbring ikke 1&g pa gryder og pander pa
braendere/zoner.

« Placer gryderne ved at centrere dem pa
braenderne/zoner. Hvis du gnsker at pla-

cere en gryde pa en anden braender/zone,

skal du ikke skubbe den mod den gnske-
de braender, snarere lgfte den fgrst og
derefter szette den pa den anden braen-
der.

Funktionsprincip for induktionskoge-

pladen

Induktionskogeplader er som et abent

kredslgb. Kredslgbet fuldfgres, nar der pla-

ceres en gryder / pander, der er egnede til
induktionskogning, og et elektronisk sy-
stem under glasoverfladen genererer et
magnetfelt. Grydernes / pandernes metal-
base opvarmes ved at tage energi fra dette
magnetfelt. Sdledes genereres varmen ikke
pa kogepladens overflade, men direkte pa
gryderne/panderne over den. Glasover-
fladen opvarmes med varmen fra tilbered-
ningsgryderne.

Fordele ved madlavning med induktion

Induktionskogeplader giver nogle fordele,

da varmen overfgres direkte til gryderne/

panderne.

« Fgdevarer, der lgber over under madlav-
ning, braender ikke hurtigt, da glasover-
fladen ikke opvarmes direkte. Det rengg-
res lettere.

DA /38



+ Tilberedningen skal ske hurtigere, da var-
men genereres direkte pa gryderne. Sale-
des sparer de tid og energi i forhold til an-
dre kogepladetyper.

+ Da varmen afgives direkte til gryderne/
panderne, er der intet varmetab, og det gi-
ver en mere effektiv madlavning.

+ Det faktum, at varmeoverfgrslen stopper,
og kogeoverfladen ikke opvarmes direk-
te, nar gryderne/panderne fjernes fra
kogepladen, giver en mere sikker anven-
delse mod mulige ulykker under tilbered-
ningen.

For en sikker betjening:

+ Veelg ikke hgje opvarmningstrin, nar du
bruger ikke-klaebende gryder/pander be-
lagt med lidt olie eller brugt uden olie (te-
flontype).

+ Brug ikke en glaskeramisk overflade som
en overflade, som du kan placere noget
pa eller som en skeereflade.

- Anbring ikke metalgenstande sdsom be-
stik eller grydeldg pa kogepladen, da de
kan blive varme.

* Brug aldrig aluminiumsfolie til madlav-
ning. Anbring aldrig mad indpakket i alu-
miniumsfolie pa induktionszonen.

-+ Hold magnetiske genstande sasom kre-
ditkort eller band vaek fra kogepladen,
mens den er i drift.

+ Hvis der er en ovn under kogepladen, og
den betjenes, kan sensorerne pa koge-
pladen reducere tilberedningstrinnet eller
slukke for kogepladen.

+ Din kogeplade har et automatisk sluk-
ningssystem. Detaljerede oplysninger om
dette system findes i de fglgende afsnit.
Men hvis du bruger tynde gryder til din
madlavning, skal disse gryder opvarmes
meget hurtigt, og bunden af gryden kan
smelte og beskadige kogeoverfladen og
apparatet, fgr det automatiske sluknings-
system aktiveres.

at jo hgjere jernindholdet er, desto bedre

virker gryderne/panderne. Bunddiameteren

pa kogegryderne / panderne skal svare til

induktionszonen. Foreslaede dimensioner

er angivet nedenfor.

Passende gryder/pander
+ Gryder/pander i stgbejern

« Emaljerede gryder/pander i stal

+ Gryder/pander i stal og rustfrit stal (med
etiket eller advarsel, der indikerer, at det
er induktionskompatibelt)

Upassende gryder/pander
+ Aluminiumsgryder/-pander

+ Kobbergryder/-pander

+ Messinggryder/-pander

+ Glasgryder/-pander

+ Keramik

+ Keramik og porcelaen

Anbefalinger:

+ Brug kun fladbundede gryder/pander.
Brug ikke gryder/pander, der buer indad/
udad i bunden.

+ Brug kun gryder/pander med tyk, forar-
bejdet bund. Men hvis du gryder med
tynd bund, skal disse gryder opvarmes
meget hurtigt, og bunden af gryden kan
smelte og beskadige kogeoverfladen og
apparatet, for det automatiske sluknings-

system aktiveres. Skarpe kanter kan for-
arsage ridser pa overfladen.

+ Bunden péa nogle gryder/pander har et
mindre ferromagnetisk felt end dens san-

de diameter. Kun dette omrade opvarmes
af kogepladen. Derfor fordeles varmen ik-
ke jaevnt, og madlavningens ydeevne ned-
sattes. Desuden kan sadanne gryder
pander muligvis ikke detekteres af store

Gryder/pander

Du skal bruge ferromagnetiske gryder/pan-
der af hgj kvalitet, som er forsynet med en
etiket eller advarsel om, at den kun er kom-
patibel til induktionskogning med din in-
duktionskogeplade. Generelt er det sadan,
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saledes veelges i henhold til stgrrelsen pé og venstre center-kogeplader for
det ferromagnetiske felt. valg af kogeplader pavirker tilbered-
ningens ydeevne positivt, ndr man
tilbereder flere maltider pa in-
duktionskomfurer.

induktionskogeplader. Kogepladen skal @ Ligelig fordeling af gryder pa hgjre

Test af gryder/pander

Test om din gryde er kompatibel med mad-
lavning med en induktionskogeplade ved
hjeelp af nedenstdende metoder.

+ Nogle gryder/pander har en bund, der in-
deholder ikke-ferromagnetiske materialer
sdsom aluminium. Disse typer gryder/

pander opvarmes muligvis ikke tilstraek- 1. Den er kompatibel, hvis bunden af din
keligt eller detekteres muligvis ikke af in- gryde tiltreekker en magnet.
duktionskogepladen. I nogle tilfzelde vi- 2. Den er kompatibel, hvis ikke blinker, nar
zes en advarsel om darlige gryder/pan- du placerer din gryde pa induktions-

er.

kogepladen og teender for kogepladen.

Anbefalede gryde-/pandestgrrelser

Kogezone- diameter - mm Grydediameter - mm

145 min. 100 - maks. 145

180 min. 100 - maks. 180

210 min. 140 - maks. 210

240 min. 140 - maks. 240

280 min. 125 - maks. 280

320 min. 125 - maks. 320

Kogezone med bred overflade (flexi) bredde 230 - laengde 390

Detektering af gryder/pander ved in- kogezone. Brug af en stgrre kogezone med-
duktionskogepladerne afhaenger af ferro- forer ikke spild af energi pa induktionskoge-
magnetisk diameter og materiale i bunden plader, fordi varmen kun dannes i det rele-
af gryderne/panderne. For at sikre detekte- vante grydeomrade.

ring af gryderne/panderne og opné en ef- Kogezone med bred overflade (flexi)

fektiv madlavning skal gryderne/panderne
veelges i henhold til stgrrelsen pa din koge-
plade. Gryde-/pandestgrrelser, der anbefa-
les til kogepladestgrrelser, er angivet oven-
for.

Kogeadfaerd kan variere afhaengigt af gry-
deretterne, grydenes stgrrelse og kogezo-
nens stg@rrelse. For en mere homogen koge-
adfaerd kan der bruges en et trin stgrre

Dit komfur er udstyret med kogeplader med
brede overflader (Flexi-overflader). Du kan
betjene denne kogeoverflade som individu-
elle kogeplader, der er uafhaengige af hinan-
den til dine mindre gryder/pander. Du kan
aktivere kombinationsfunktionen for disse
kogezoner og omdanne dem til en enkelt
kogeoverflade til madlavning med dine sto-
re kogekar.
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Som to uafhaengige kogezoner

Som en enkelt kogezone

Kogezoner med bred overflade har to
kogezoner for og bag. Du kan bruge
disse zoner som to uafhaengige
kogezoner til forskellige temperaturni-
- |veauer med to forskellige gryder/pan-
der. Anbring kogegryderne ved at cen-
~ |trere de separate kogezoner.

Ved tilberedning pa store gryder/
pander skal du placere gryderne/
panderne, sa de deekker midten af
begge kogezoner, og er centreret i
kogezonen.

—

) Hvis du vil tilberede med to forskelli-
| ge gryder/pander pa samme tempe-
| Til madlavning med en enkelt gryde/ . > raturniveau, kan du kombinere
: pande skal du placere den i midten af kogezonen med bred overflade

den forreste eller bageste kogezone. (fleksibel) og koge med to forskelli-
- }-- | Placer gryder/pander midt pa kogezo- " | ge gryder/pander ved samme tem-
nen. peratur. Anbring gryderne/panderne,
| T = | sa centrum af zonerne igen centre-
! res.
-

)« @D

5.2 Betjeningspanel

r4 o o .
M

Ly 0 @ B

i
© 0 ®
IO

[

g © ® 4
n| @ © ® y

Taster
(D : Teend/sluk-knap

@ : Timer-tast

k& : Hurtigopvarmningstast/Tast til hgj effektindstil-
ling (Booster)

{"’] : Renggringslésetast

: Stop-tast

00
@ : Forpg-tast
@ Reducer-tast

Symboler

[‘] : Kombinationssymbol til kogezone med bred
*° overflade *

[E] : Symbol for tastelas

* Det varierer afhaengigt af produktmodellen. Det
er muligvis ikke tilgaengeligt pa dit produkt
Kogezone-skeerm
n
O O®
| | |

v v Vv v
1 2 3 4

1 Hurtigopvarmningstast/Tast til hgj effek-
tindstilling (Booster)

Temperatur til mindske tiden
Tast til at gge temperaturen
Temperaturindikator for det relevante komfur
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Tidsdisplay

. —p 1
B —>:
se—0 O ®—>3
3 —» 4
1 Driftspunkt-LED til timeren
2 Timerindikator.
3 Tast til at gge tiden
4 Betjeningspunkt-LED til tastelds / bgrnesik-
ring
5 Tast til mindske tiden

Generelle advarsler om ovnens styreenhed

+ Dette produkt betjenes med et touch-pa-
nel. Hver funktion, du veelger pa dit touch-
panel, bekraeftes af et hgrbart signal.

+ Hold altid touch-panelet rent og tgrt. En
fugtig og snavset overflade kan forar-
sage problemer med funktionerne.

+ Huvis der ikke veelges en funktion inden
for 10 sekunder, gar komfuret automatisk
pa stand-by igen.

« Hovis der ikke bergres en tast i laengere
tid, slukkes komfuret automatisk af sik-
kerhedsmaessige grunde.

Sadan taendes komfuret:

1. Taend komfuret ved at bergre tasten (D.

= Alle kogezonernes display viser “0”.

.
ISECEED SICIeRe
Alﬂ@(@]@gm

Sadan slukkes en kogezone:

v En teendt kogezone kan slukkes pa 4
mader:

v" Ved at bergre tasten (D; Bergr tasten

.

1. Ved at indstille temperaturen til “0”;
Du kan slukke for kogezonen ved indstil-
le temperaturen til “0”.

2. Ved at bruge timerens sluk-funktion
pa den onskede kogezone; Nar tiden
er slut, vil timeren slukke for den
kogezone, den er indstillet for. “0” eller
“00” vises pa det relevante display. Nar
tiden er slut, hgres et lydsignal. Bergr en
hvilken som helst tast pa betjeningspa-
nelet for at slukke for lydsignalet.

3. Vaelg den gnskede kogezone ved at

berore tasterne (/O samtidigt; Du
kan slukke for kogezonen ved at bergre

tasterne ®@/O samtidigt.

Hvis symbolet eller lyser pa

@ kogezonens display, efter komfuret
er slukket, betyder det, at kogezo-
nen stadig er varm. Undlad at berg-

re kogezonerne.

Indikator for restvarme

Hvis symbolet blinker pa kogezonens dis-
play, betyder det, at kogezonen stadig er
varm og maske kan bruges til at holde en
lille maengde mad varm. Symbolet skifter
snart til symbolet, hvilket betyder mindre
varm.

Nar stremmen er afbrudt, lyser rest-
@ varmeindikatoren ikke op og adva-

rer saledes ikke brugeren mod var-

me kogezoner.

Indstilling af temperaturen

1. Teend komfuret ved at bergre tasten (.

2. Indstil den gnskede temperatur ved at
bergre tasterne ®/O.
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= Den relevante kogezone taendes pa den
indstillede temperatur.

Den ydre del af induktionskoge-
@ pladen pa 280 mm (hvis produktet
er udstyret med en induktionskoge-
plade pa 280 mm) aktiveres kun,
nar der anbringes en gryde eller
pande pa pladen, der er stor nok til

at deekke hele kogepladen, og nar
temperaturindstillingen er hgjere

end 8.

Tast til indstilling af hgj temperatur (BOO-
STER)

Du kan bruge booster-funktionen til hurtig
opvarmning. Funktionen anbefales dog ikke
til leengerevarende madlavning. Booster-
funktionen er ikke tilgaengelig til alle
kogezoner.

Sadan indstilles hgj temperatur (BOO-
STER):

1. Taend komfuret ved at bergre tasten (D.

2. Bergr tasten *§ for den relevante
kogezone.

I
40 @B |00 ®
AR
gﬁy

= Den valgte kogezone varmer ved mak-
simal temperatur, og symbolet “P” vi-
ses pa kogezonens display. Kogezonen
gar ud af booster-funktion, og fortsaet-
ter med at vaere teendt pa.

Sadan slukkes hgj temperatur (BOOSTER)
tidligere:

Du kan slukke indstillingen hgj temperatur
nar som helst ved at bergre en af tasterne
© eller 2§ Kogezonen gar ud af booster-
funktion, og fortsaetter med at veere taendt
pao.

Sadan pavirker 2 taendte zoner, der har
samme lodrette placering, hinanden:

Hvis en zone er indstillet til booster, og den
zone, der findes lodret over eller under den
boostede zone, indstilles pa en temperatur,
der er hgjere end 6 (dvs. 7, 8 eller 9), falder
den forste zone til 9, for den anden zone
kan indstilles pa en temperatur, der er hgje-
re end 6 (dvs. 7, 8 eller 9). Hvis den anden
zone indstilles til booster, falder den fgrste
zone til niveau 6.

Sadan tzender du de brede kogezoner
1. Bergr tasten (D for at teende for komfu-
ret.

2. For at teende for den brede kogezone

skal tasterne *§§ for begge kogezoner
holdes nede samtidig i ca. 3 sekunder.

g@ gi— @g@
L4,4}44J

An@ OF-|

= “0” vises pa den bagerste venstre
kogezones display. “@” vises pa
den forreste venstre kogezones
display, og den brede kogezone ak-
tiveres.

3. Beror tasterne ®/O for den bagerste
venstre kogezone for at indstille tempe-
raturen mellem “0” og “9".
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Nar den brede kogezone er akti-

@ veret, kan temperaturen indstilles
med tasterne @/O for den bager-
ste venstre kogezone. Du kan ikke
indstille temperaturen med tasterne
@/ for den forreste venstre
kogezone.

venstre kogezoner, du har valgt.
Indstillingerne for den venstre
kogezone, som du ikke har valgt,
annulleres.

Folgende eksempel tager udgangs-
@ punkt i den brede kogezone pa ven-

stre side af komfuret. Hvis komfu-

ret ogsa er udstyret med en bred

kogezone til hgjre, geelder samme
anvisninger for den brede kogezone

]
(O OO0 ®

“ﬂl@tji"ﬂcDuu

G

til hgjre, som for den til venstre.

= Kogezonen tandes.

Sadan taender du den brede kogezone,
mens en af eller begge de venstre kogezo-
ner er taendte

v Nar en af eller begge de venstre
kogezoner er teendte, kan du kombine-
re de to venstre kogezoner ved at akti-
vere den brede kogezone. Saledes far
du en stgrre kogezone, der kan indstil-
les pa én temperatur.

! —
@@@i@@@
Aﬂ@@‘@')@uu
4

(G

1. For at teende for den brede kogezone,
mens en eller to af de venstre kogezo-
ner er teendt, skal tasterne 2§ for begge
kogezoner holdes nede samtidig i ca. 3
sekunder.

= Temperaturindstillingen for den se-
nest valgte kogezone vises pa den
bagerste venstre kogezones dis-
play, og den brede kogezone akti-
veres.

= De kombinerede kogezoner funge-
rer ved den temperatur og med de
timer-indstillinger (hvis tilgeenge-
lig), der sidst er brugt til den af de

= For at andre temperaturen skal du
bergre tasterne ®/O for den
bagerste venstre kogezone og
indstille den gnskede temperatur.

Hvis du bergrer tasten *§ for den
@ venstre kogezone, nar den brede

kogezone er teendt, adskilles

kogezonerne, og booster-funktio-

nen taendes.

Sadan slukker du den brede kogezone

v' Den brede kogezone kan slukkes pa 4
forskellige mader:

1. Ved at indstille temperaturen pa “0”:
Du kan slukke for den brede kogezone
ved at indstille temperaturen pa “0”".

2. Ved at bruge timerens sluk-funktion
pa den brede kogezone: Nar tiden er
slut, vil timeren slukke den brede
kogezone. “0” vises pa den venstre
kogezones display, og “00” vises pa ti-
merens display.

3. Ved at berore tasterne @/@ for en af
de venstre kogezoner samtidigt: Hvis
du bergrer tasterne @/ for en af de
venstre kogezoner samtidigt, mens den
brede kogezone er teendt, adskilles og
slukkes kogezonerne.

4. Ved at holde tasterne 2§ for begge
kogezoner nede samtidig i ca. 3 se-
kunder: Kogezonerne slukkes, hvis du
holder tasterne 2§} for begge kogezoner
nede samtidig i ca. 3 sekunder.
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Renggringslas

Renggringslasen deaktiverer midlertidigt al-
le taster pa betjeningspanelet i 20 sekun-
der, mens komfuret er taendt, sa der kan fo-
retages en kort renggring. Enheden for-
bruger ingen strgm i Ipbet af denne periode.

Aktivering af renggringslasen
1. Nar en hvilken som helst kogezone er

teendt, skal du holde tasten {m] nede,
indtil der hgres en enkelt signallyd.

2. Timer-displayet pa komfuret begynder
en nedteaelling fra 20. Ingen af tasterne
pa betjeningspanelet fungerer i dette
tidsrum, undtagen (D.

Deaktivering af renggringslasen

Du behgver ikke bergre en tast for at deakti-
vere renggringslasen. Der lyder er signal fra
komfuret efter 20 sekunder, og renggring-
slasen deaktiveres automatisk.

Deaktivering af bgrnesikring
1. Nar bgrnesikringen er aktiveret, skal du

holde tasterne {ﬂl] og [l nede samti-
digt, indtil der hgres to signallyde.

2. Bgrnesikringen deaktiveres. “L” blinker
pa alle kogezonernes display, og lyset i
tasten ﬁ slukkes.

Tastelas

Du kan aktivere tasteldsen for at undga fejl-

agtigt at eendre funktionerne, nar komfuret
erigang.

Du har lavet en strgmafbrydelse,
nggleldsen vil blive annulleret.

Hvis du vil deaktivere renggringsla-

@ sen tidligere, skal du holde tasten
{"] nede, indtil der hgres to signal-
lyde.

Aktivering af tastelas

1. Hold tasterne {m] og [l nede samtidigt,
indtil der hgres en enkelt signallyd.

2. Tastelasen aktiveres, og decimalpunk-
tummet pa tasten é blinker og teendes.

Bgrnesikring Det varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengeligt pa dit produkt

Nar komfuret er pa standby, kan du beskyt-
te det med bgrnesikring for at forhindre, at
bgrn teender for kogezonerne. Du kan kun
aktivere eller deaktivere bgrnesikringen, nar
kogezonerne er slukkede (pa standby).

Aktivering af bgrnesikring
1. Nar komfuret er pa standby, skal du hol-

de tasterne {“? og [l nede samtidigt,
indtil der hgres en enkelt signallyd.

= Bgrnesikringen deaktiveres. “L” vises
pa alle kogerzonernes display, og deci-

malpunktummet pa tasten 3 taendes.

Du kan kun aktivere tastelasen, nar
komfuret er teendt. Kun tasten (D
fungerer, nar tastelasen er akti-

veret. Hvis du bergrer en anden
tast, blinker decimalpunktummet

pa tasten ﬁ for at indikere, at ta-
steldsen er aktiv. Hvis du slukker
for komfuret, nar tasterne er last,
skal du deaktivere tasteldsen for at
kunne teende for komfuret igen.
Hvis du bergrer en anden tast uden
at deaktivere tasteldsen, blinker “L”
pa alle kogezonernes display for at
indikere, at tastelasen er aktiv. De-
aktiver tastelasen for at teende for
komfuret.

Hvis en tast bergres, mens bgrne-
sikringen er aktiveret, lyder to sig-

nallyde, og “L” blinker pa alle

kogezonernes display.

Deaktivering af tastelas
1. Nar tasteldsen er aktiveret, skal du hol-

de tasterne {m] og [l nede samtidigt,
indtil der hgres to signallyde.

2. Lysetitasten é slukker, og betjenings-
panelet lases op.
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Timer-funktion

Denne funktion ggr det nemmere for dig at
lave mad. Du behgver ikke at overvage
komfuret under hele madlavningsperioden.
Kogezonen slukker automatisk, nar den tid,
du har valgt, Igber ud.

Aktivering af timer
1. Taend komfuret ved at bergre tasten (D.

2. Indstil den gnskede temperatur ved at
bergre tasterne @/Q.

W
Rlﬂ@(gl @gﬂl
7

(G |\ —

3. Aktivér timeren ved at bergre tasten €.
Symbolet “00” og decimalpunktummet
for den valgte kogezone blinker pa ti-
mer-displayet.

4. Indstil den gnskede tid ved at bergre ti-
mer-tasterne /.

5. Indstillingen aktiveres efter 10 sekunder.

Decimalpunktummet for den valgte
kogezone blinker pa timer-displayet.

6. Gentag anvisningerne ovenfor for at
saette timeren for de andre kogezoner.

Timeren kan ikke indstilles, fgr der
@ er valgt kogezone og temperatur.

Timeren kan kun indstilles for de
@ kogezoner, der er i brug.

Hvis timeren er indstillet pa forskel-

@ lige zoner pa samme tid, viser ti-
mer-displayet indstillingen for zo-
nen med den kortest indstillede tid,
og decimalpunktummet for den pa-
geeldende zone blinker. Decimal-
punktummerne for de andre zoner
lyser uafbrudt.

Ved at bergre tasten O for alle
@ kogezoner kan du se den resteren-

de tid. For hver gang, du bergrer ta-

sten, vises en ny kogezones tids-

indstilling. Herefter vises den korte-
ste tidsindstilling igen.

Deaktivering af timer

Nar den indstillede tid er udlgbet, slukkes
kogepladen automatisk, og der lyder en sig-
nallyd. Bergr en hvilken som helst tast for
at slukke for signallyden. Hvis du ikke berg-
rer en tast, stopper signallyden efter et par
minutter.

Tidlig lukning af timere

v' Hvis du slukker for timeren tidligere, vil
komfuret blive ved med at veere taendt
pa den indstillede temperatur, indtil det
slukkes. Du kan slukke tidligere for ti-
meren pa to forskellige mader:

1. Deaktiver tidsindstillingen for en be-
stemt zone ved at indstille den til
“00”: Bergr timer-tasterne /O, indtil
“00” vises pa displayet for den kogezo-
ne, timeren er aktiveret for.

= Decimalpunktummet pa den rele-
vante kogezone slukkes helt, og
tidsindstillingen annulleres.

= Deaktiver tidsindstillingen for en
bestemt zone ved at berore ta-
sterne @/@ for den relevante
zone samtidigt: Bergr tasterne @
/@ for den relevante zone samti-
digt.

= Decimalpunktummet pa den rele-
vante kogezone slukkes helt, og
tidsindstillingen annulleres.

Efter dette trin vil bade temperatu-
ren og tidsindstillingen for den rele-
vante kogezone veere indstillet pa
“0”.

Stop-funktion

v Du kan skrue helt ned for den relevante
kogezones temperatur (til 1) pa denne
made.
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Hvis timeren er indstillet for en

@ kogezone, fortsaetter den med at
virke, selvom stop-funktionen
bruges.

1. Bergr tasten [, mens en hvilken som
helst kogezone er taendt.

= Alle taendte kogezoner skrues helt
ned (til 1). Symbolet [C] vises pa de
aktive kogezoners display.

= Bergr tasten [l igen for at skrue
op for alle kogezoner til de tidligere
temperaturindstillinger.

Stromstyringsfunktion

Dit apparat er udstyret med en strgmsty-
ringsfunktion. Du kan aendre den samlede
effekt, som komfuret kan treekke med den-
ne funktion. Der er 8 forskellige niveauer i
strgmstyringsfunktionen.
Stremstyringsfunktion - Samlede effekt-
niveauer, der kan indstilles

Strgmstyringsdisplayindikator Samlet
effekt

25 2,5kwW

30 3kw

36 36kw

44 44 kW

54  54kW

57 57 kW

67 6,7kW

72 72kwW

For at zendre den samlede effekt;

1. Teend for komfuret ved at bergre tasten
(. Sluk for komfuret ved igen at bergre
tasten (D.

2. Bergr derefter henholdsvis tasten 4§ til
hgjre frontzone, tasten (O, timertasten
@, timeren @ og endelig ngglen til ven-
stre frontzone A§.
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3. Det indstillede stremstyringsniveau vi-
ses pa timerdisplayet.

4. Beror tasten [[ for at skifte mellem ni- m

veauer og indstille den samlede effekt-
veerdi, du vil indstille.

5. Bekreeft indstillingen ved at trykke pa ta-

sten (D og sluk for kogepladen. Den
samlede effektvaerdi, du indstiller, vil bli-
ve aktiveret.

De temperaturniveauer, du kan til-

@ dele kogepladerne, kan variere alt
efter det samlede indstillede effekt-
niveau. Kogepladens temperaturni-
veau reduceres automatisk i hen-
hold til effektindstillingen, der skal
udfgres af komfuret. Dette er ikke
en fejl.

Hvis der trykkes pa en anden tast
@ end den specificerede sekvens,
mens effektniveauet aendres, kan

indstillingen ikke foretages. Du skal
gentage trinene fra starten for at fo-

retage indstillingen.

Sikker og effektiv brug af induktionszoner
Sadan fungerer det: Induktionszonen var-
mer gryden/panden direkte. Derfor har det
mange fordele i forhold til andre kogezoner.
Det fungerer mere effektivt, og komfurets
overflade er koldere.

Induktionszonen er udstyret med rigtig go-
de sikkerhedssystemer, der giver dig maksi-
mal sikkerhed under anvendelse.

Dit komfur kan vaere udstyret med
@ induktionskogezoner med en dia-
meter pa 145, 180, 210 eller 280
mm afhaengigt af model. Med in-
duktionsfunktionen registrerer hver
kogezone hver gryde/pande, der er
placeret pa den. Energien opbygges
kun der, hvor gryden/panden har
kontakt med kogezonen, og séle-
des bruges der et minimum af ener-

gi.
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Produktet kan muligvis starte-stop,
@ nar det fungerer i niveauer fra 1 til
7, isaer med kgkkengrej med en lille

diameter og nar vandolie er lidt.
Dette er ikke en fejl.

Automatisk slukning af systemet
Komfurstyringen har et automatisk sluk-
ningssystem. Hvis en eller flere kogezoner
er tilbage, slukkes kogezonen automatisk

efter et stykke tid (se tabel 1). | tilfzelde af
en timer, der er tildelt kogepladen, er timer-
skaermen ogsa slukket.

Fristen for automatisk slukning afhaenger
af det valgte temperaturniveau. Der anven-
des en maksimal driftsperiode for dette
temperaturniveau.

Kogezonen kan betjenes af brugeren igen,
efter at den automatisk er slukket som be-
skrevet ovenfor.

Temperaturniveau

Automatisk slukningsperiode - timer

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

V| o |Nfojlo|dhlwWIN(=|O

30 min

P (Booster)

10 min (*)

(*)Komfuret skrues ned til temperatur 9 efter 10 minutter.

Tabel 1: Automatisk slukning af perioder

Beskyttelse mod overophedning

Komfuret er udstyret med nogle sensorer,

der sgrger for beskyttelse mod overophed-

ning. | tilfeelde af overophedning sker fgl-

gende muligvis:

+ Den fungerende kogezone slukkes mulig-
vis.

+ Den valgte temperatur falder muligvis til
7 fra en hgjere temperaturindstilling.

Sikkerhedssystem mod overlgh

Komfuret er udstyret med et sikkerhedssy-
stem mod overlgb. Hvis vandet Igber over,
og der spildes pa betjeningspanelet, vil sy-
stemet straks afbryde strgmtilslutningen
og slukke for komfuret. Advarslen “E” vises
pa displayet i dette tidsrum.

6 Generelle oplysninger om bagning

Pracis indstilling af temperatur
Induktionskomfuret reagerer straks pa
kommandoerne. Det a&ndrer tempera-
turindstillingerne meget hurtigt. Saledes
kan du forhindre, at det Igber over fra en
gryde (med vand, maelk, m.m.), selv om det
er lige ved ske.

Hvis touch-panelets overflade ud-

@ seaettes for intens damp, deaktiveres
hele betjeningssystemet muligvis,
og fejlsignalet vises.

Hold overfladen pa touch-panelet
@ ren. Der vises en fejlagtig funktion.

Du kan finde tips om tilberedning og kog-
ning af din mad i dette afsnit.
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6.1 Generelle advarsler om tilbered-

ning med kogepladen

Generelle advarsler om tilberedning med
kogepladen

Fyld aldrig panden med mere olie, end en
tredjedel af panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens du varmer

olie. Overophedet olie skaber brandrisiko.

Forsgg aldrig at slukke ilden med vand!
Nar olie anteendes, daek den med et
brandteeppe eller fugtet klud. Sluk for
kogepladen, hvis det er sikkert, og ring til
brandvaesnet.

For du steger mad, skal du altid fjerne
overskydende vand og lsegge dem lang-
somt i den opvarmede olie. Sgrg for, at
frosne madvarer optgs inden stegning.
Ved opvarmning af olie skal du sgrge for,
at gryden, du bruger, er tgr, og hold laget
abent.

For anbefalinger om madlavning med
strgmbesparelse henvises til afsnittet
“Miljginstruktioner”.
Tilberedningstemperaturen og tidsvaerdi-
erne for fedevarer kan variere afhaengigt
af opskriften og maengden. Af denne
grund er disse veerdier angivet som inter-
valler.

Tilberedningsbord
Mad Temperaturniveau |Bagetid (min.) (ca.)
Smeltning
Chokoladesmeltning (e.g..Dr.Oetker brand, bitter 9 20 .30
chokolade 55-60% kakao,150 g)
Smgr (200 g) 8 10..12
Kogning, opvarmning varmeplade
Vand 1L (Koge) P 1.
Vand 3 L (Koge) P 6..
Maelk 1 L (Koge) 9 3.
Maelk 1 L (Hold varm) 1-2 8..10
Vegetabilsk olie (Opvarmning) (Solsikkeolie 0,5L) |13 3..5
Koge
:tz;rrt:)efllsé)uden skreel grovhakket (2 Stykke Stor 15 17 .20
Laksefilet 15 12..17
Pasta (150 g) 15 8..10
Kogning, sautering
Risret (200 g ris) 7 8..12
Paella * 10 15..20
Noah's budding **
Bonne-kikaerter kogning Koge - til Noah's
budding 15 6.9
Benne—kikaejer kogning tilberedning - til 5 10 .15
Noah's budding
Hvede Koge - til Noah's budding 15 4.7
Hvede tilberedning - til Noah's budding |6 10..15
Noah's budding -Alle ingredienser 15 25..30
Ben med grgntsager **
Bitter *** 15 3..6
Grgntsagssautering 15 6..8
Bagning 8 180 ..210

DA/ 49



Mad Temperaturniveau Bagetid (min.) (ca.)
Supper (Fx linsesuppe) 10 34..45
Shallow-stegning

Sgtungefilet 15 3..6

Morbrad ** (3-5 cm) 15 6..8

Spejlaeg 7 3..5

Pommes frites

Boortsog 13 10..13

Schnitzel 10 5.7

Nuggett 13 4.6

* Wokgryde anbefales
** Stgbejernsgryde/pande anbefales

*** Det anbefales at forvarme gryden / gryden.

7 Vedligeholdelse og renggring

7.1 Generelle oplysninger om rengg-

ring

Generelle advarsler

+ Vent til produktet er afkglet, inden du ren-
ger det. Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

+ Produktet skal renggres og tgrres grun-
digt efter hver brug. Séledes kan madre-
ster let renses vaek, og disse rester skal
forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Séledes forlaenges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

+ Anvend ikke damprenggringsmidler til
rengering.

+ Nogle rense- og renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Uegnede renggrings-
midler er: blegemidler, renggringsmidler
med salmiak, syre eller klor, damprense-
produkter, kalkfjerner, plet- og rustfjerne-
re, slibende rensemidler (rensecreme,
skurepulver, slibende og ridsende sku-
resvamp, tradsvamp, renggringsklude in-
deholdende snavs og saberester).

« Der kraeves ikke noget saerligt renggrings-
materiale under rensningen efter hver
brug. Renggr apparatet med opvaskemid-
del, varmt vand og en blgd klud eller
svamp, og ter den med en tgr klud.
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Sgrg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renggr straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.
Vask ikke nogen komponent af dit appa-
rat i en opvaskemaskine, medmindre an-
det er angivet i brugervejledningen.

For komfurer

Surt snavs, sasom maelk, tomatpasta og
olie, kan forarsage permanente pletter pa
komfurer og komponenter pa kogezoner-
ne, renggr enhver overlgben vaeske straks
efter kgling af komfuret ved at slukke for
det.

Inox og rustfri overflader

Brug ikke syre- eller klorholdige rengg-
ringsmidler til rengg@ring af rustfri eller
inox-overflader og handtag.

Rustfri eller inox-overflade kan andre far-
ve med tiden. Dette er normalt Efter hver
brug skal du renggre det med et rengg-
ringsmiddel, der er egnet til rustfri over-
flader eller inox.

Renggr med en blgd saebeklud og flyden-
de (ikke-ridsende) renggringsmiddel, der
er egnet til inox-overflader, og pas pa at
torre af i en retning.

Fjern kalk, olie, stivelse, maelk og protein-
pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.




+ Renggringsmidler, der sprayes/pasmares
pa overfladen skal renggres omgéaende.
Slibende rensemidler efterladt pa over-
fladen forarsager, at overfladen bliver
hvid.

Glasoverflader

- Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af gla-
soverflader. De kan beskadige glasover-
fladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr mikro-
fiberklud.

+ Hvis der er resterende vaskemiddel efter

rengegringen, skal du tgrre det af med
koldt vand og tgrre med en ren og tgr mi-
krofiberklud. Rester af vaskemiddelrester
kan beskadige glasoverfladen naeste
gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma
under ingen omsteendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignen-
de ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)
pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller ci-
tronsaft.

+ Huvis overfladen er meget snavset, skal du
pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente laenge p3, at den fun-
gerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-ele-
menter med en vad klud.

+ Misfarvninger og pletter pa glasover-
fladen er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader

+ Renggr emaljeflader og malede over-
flader med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og tgr dem
med en tor klud.

+ Brug ikke skrabere af hardt metal og sli-
bende renggringsmidler. Det kan beskadi-
ge overfladerne.

« Sgrg for, at samlingerne pa apparatets
komponenter ikke efterlades fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der fo-
rekomme korrosion pa disse samlinger.

7.2 Renggring af komfuret

Glas-tilberedningsoverflade

Folg renggringstrinnene beskrevet for gla-

soverfladerne i afsnittet "Generel rengg-

ringsinformation” til renggring af glasover-

fladen. Du kan gennemfgre din renggring i

henhold til nedenstaende oplysninger for

seerlige tilfeelde.

+ Sukkerbaserede fgdevarer som mgrk
flgde, stivelse og sirup skal renggres med
det samme uden at vente p3, at over-
fladen er afkglet. Ellers kan glaspladen
blive beskadiget permanent.

+ Brug ikke renggringsmidler til den rengg-
ring, du udfgrer, nar kogepladen er varm,
ellers kan der opsta permanente pletter.

7.3 Renggring af kontrolpanelet

+ Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og knap-
perne med en fugtig, blgd klud og tgrre
med en tor klud. Fjern ikke handtag og
pakningerne nedenunder for at renggre
panelet. Kontrolpanel og knapper kan vae-
re beskadiget.

« Brug ikke renggringsmidler til rustfrit stal
rundt om knapperne, mens du renggr de
rustfri stalpaneler med drejeknap. Indika-
torerne omkring knapperne kan ga af.

+ Renggr betjeningspanelerne med en fug-
tig, blgd klud, og tgr den med en tgr klud.
Hvis dit produkt har en tastaturlasefunk-
tion, skal du indstille tastaturlasen, fgr du
udfgrer renggring af kontrolpanelet. El-
lers kan der forekomme forkert registre-
ring pa tasterne.
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8 Fejlfinding

Hvis problemet fortsaetter efter at have

fulgt instruktionerne i dette afsnit, skal du

kontakte din leverandgr eller et godkendt
vaerksted. Forsgg aldrig selv, at reparere dit
produkt.

Produktet virker ikke:

+ Sikringen kan veere fejlbehaeftet eller
braendt af. >>> Kontroller sikringerne i sik-
ringsboksen. Skift dem om ngdvendigt el-
ler genaktiver dem.

+ Maske er apparatet ikke tilsluttet til den
(jordforbundne) stikkontakt. >>> Kontrol-
ler om apparatet er tilsluttet stikkontak-
ten.

+ (Hvis der findes en timer pa dit apparat)
Taster pa kontrolpanelet virker ikke. >>>
Hvis dit produkt har en tastaturlas, kan
tastaturlasen veere aktiveret, deaktiver ta-
staturlasen.

- Hvis kogepladen ikke taender, nar der
trykkes pa teend/sluk-tasten >>> Tag stik-
ket ud, og vent mindst 20 sekunder, fgr
du tilslutter det.

+ Den har overophedningsbeskyttelse. >>>
Vent p3, at din kogeplade er koglet af.

+ Der ma ikke bruges passende gryder. >>>
Tjek dine gryder.

ikonet lyser altid pa kogezonens display.

+ Grydder ma ikke placeres pa kogepladen.
>>> Tjek, om der er en gryde pa koge-
pladen.

+ Din gryde er muligvis ikke induktionseg-
net. >>> Tjek, om dit komfur er egnet til
induktionskogepladen.

+ Kryden er muligvis ikke centreret korrekt
pa kogepladen, eller bunden af gryden er
muligvis ikke bred nok til at valgt koge-
pladezone. >>> Centrer kogepladezonen
ved at veelge en gryde, der er bred nok til
kogezonen.

+ Gryden eller kogezonen kan veere for
varm. >>> Vent p3, at de er kglet af.

Den valgte kogepladezone slukker pludse-

lig, mens den er i drift.

+ Tilberedningstiden for det valgte rum kan
vaere udlgbet. >>> Du kan indstille en ny
tilberedningstid eller afslutte tilberednin-
gen.

+ Den har overophedningsbeskyttelse. >>>
Vent p3, at din kogeplade er kglet af.

+ En genstand kan have daekket bergrings-
kontrolpanelet. >>> Fjern objektet pa pa-
nelet.

Selvom kogepladen er taendt, varmer gry-

den ikke op.

+ Kryden er muligvis ikke egnet til in-
duktionskogepladen. >>> Tjek, om dit
komfur er egnet til induktionskogepladen.

+ Kryden er muligvis ikke centreret korrekt
pa kogepladen, eller bunden af gryden er
muligvis ikke bred nok til at valgt koge-
pladezone. >>> Centrer kogepladezonen
ved at vaelge en gryde, der er bred nok til
kogepladezonen.

Koleblaeseren fortsaetter med at kogre, selv-

om kogepladen er slukket.

+ Dette er ikke en fejl. Kgleventilatoren fort-
saetter med at kgre, indtil det elektroniske
udstyr i kogepladen falder til den passen-
de temperatur.

Stgj fra komfuret under tilberedningen

+ Dr kan hgres nogle lyde fra komfuret un-
der tilberedningen. Disse lyde skyldes
sammensatningen af kogekarret. Disse
lyde er normale, de er ikke en funktions-
fejl, og de er en del af induktionsteknolo-
gien.

Mulige lyde og grunde

+ Ventilatorstej: Komfuret er udstyret med
en blaeser, der automatisk aktiveres i hen-
hold til apparatets temperatur. Ventilato-
ren har forskellige driftsniveauer og fun-
gerer pa forskellige niveauer i henhold til
temperaturen.

+ Lavere brummen som driftsstgj fra en
transformer: Dette skyldes arten af in-
duktionsteknologien. Da varmen over-
fores direkte til bunden af kogekarret, kan
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saddanne summelyde hgres ifglge materi- + Hvinende stoj: En hvinende lyd kan hg-

alet i kogekarret. Séledes kan forskellige res, nar to kogezoner pa samme side af
lyde hgres med forskellige kakkengre;j. komfuret bruges til madlavning med for-
+ Knaekstgj: Arsagen til dette er strukturen skellige tilberedningsniveauer.

og materialet i bunden af kogekarret. En
knaeklyd kan hgres, hvis kogekarret er la-
vet af forskellige lag med forskellige ma-
terialer.

Fejlkoder/arsager og mulige Igsninger

Fejlkoder Fejlarsager Mulige Igsninger

Sluk for induktionskomfuret, og vent,
E22 Induktionskomfuret er overophedet indtil den er kolet ned. Fejlen skal lo-
E 26 " |ses, nar komfurets temperatur kom-

mer ned under graenserne.

En eller flere taster holdes nede i me- o ) .

re end 10 sekunder. P[oblemet Igses, nar du fjerner din
£ a6 hénd fra komfuret.

En genstand efterlades pa kontrolpa- o .

nelet, eller kontrolpanelet udsaettes Problemet skal lgses, nér kontrolpa

for damp nelet renggres.

. . Fejlen skal Ipses, nar der anvendes en
E 47 Egvgafgrﬂi.i:gr:rzviiflgstl:kfgUkthﬂS gryde, der er egnet til induktionsop-
! ’ varmning.

Sluk for induktionskogepladen, og be-

E1-E15 Kommunikationsfejl pa induktions-  |tjen den igen efter 30 sekunder. Kon-
kogeplade. takt den autoriserede forhandler, hvis
problemet fortseetter.

Sluk for induktionskogepladen, og be-
E16 - E 21 Temperatursensorfejl pa induktions- |tjen den igen efter 30 sekunder. Kon-

kogeplade. takt den autoriserede forhandler, hvis
problemet fortsaetter.

Sluk for induktionskogepladen, og be-
£23 Softwarefejl pa induktionskogeplade fjen den igen efter 30 sekunder. Kon-
E24 " |takt den autoriserede forhandler, hvis

problemet fortsaetter.

Sluk for induktionskogepladen, og be-
E925 Bleaeserfunktionsfejl pa induktions- tjen den igen efter 30 sekunder. Kon-

kogeplade. takt den autoriserede forhandler, hvis
problemet fortsaetter.

Sluk for induktionskogepladen, og be-
E31-E45 Hardwarefejl i det elektroniske kort  |tjen den igen efter 30 sekunder. Kon-

pa induktionskogepladen. takt den autoriserede forhandler, hvis
problemet fortsaetter.
E 48 Sensorudstyr skal ggres kompatibelt
- ) med driftsforholdene. Kontakt den
E 49 Sensorfejl pa induktionskogeplade. autoriserede forhandler, hvis proble-
E 51 met fortsaetter.

Sluk for induktionskomfuret, og vent,

indtil den er kglet ned. Fejlen skal Ig-
E52 - E57 Hgj temperaturfejl pa induktionskoge- | ses, nar sensorens temperatur kom-

plade. mer ned under graenserne. Kontakt
den autoriserede forhandler, hvis pro-
blemet fortsaetter.
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Tervetuloa!

Hyva asiakas,

Kiitos, etta olet valinnut Beko tuotteen. Haluamme, ettd korkealaatuisista materiaaleista ja
uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan tehokkuuden. Lue siksi
tama kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat ennen tuotteen kayttoa.

Huomioi kaikki kdyttdohjeessa olevat ohjeet ja varoitukset. Talla tavalla suojaat itseési ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna
mukaan myods tama kayttdohje. Tuotteen takuuehdot, kaytto- ja vianetsintamenetelmat on
esitetty kayttéohjeessa.

Symbolit ja niiden kuvaukset kayttoohjeessa.

Vaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.

@ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

Lue kayttoohje.

f Kuuman pinnan varoitus.

ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Turvaohjeet

« Tama osio sisaltaa tarvittavat
turvallisuusohjeet
henkildvahinkojen ja
materiaalisten vahinkojen
valttamiseksi.

+ Jos tuote luovutetaan jollekin
muulle henkildlle
yksityiskayttoon, on kayttoohje,
tuotetarrat ja muut olennaiset
asiakirjat ja osat luovutettava
tuotteen mukana.

* Yrityksemme ei ole vastuussa
naiden ohjeiden
laiminlydmisesta johtuvista
vaurioista.

+ Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
johtaa takuun raukeamiseen.

+ Jata asennus- ja korjaustyot
aina valmistajan, valtuutetun
huoltopalvelun tai
maahantuojan maarittdaman
henkilon tehtavaksi.

+ Kayta vain alkuperaisia
varaosia ja varusteita.

- Al4 korjaa tai vaihda mitaan
osia tuotteeseen jollei sita
erikseen ole mainittu
kayttooppaassa.

- Al4 suorita teknisid muutoksia
tuotteeseen.
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+ Tata laitetta voivat kayttaa

1.1
Tarkoituksenmukainen
kaytto

« Tuote on tarkoitettu

kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

- Al4 kdyta tuotetta puutarhassa,

parvekkeella tai muissa
ulkotiloissa. Tuote on
tarkoitettu kayttoon
kotitalouksissa ja
keittiotiloissa myymalodissa,
toimistoissa ja muissa
tyOymparistdissa.
VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

1.2 Lasten, herkkien
henkiloiden ja
lemmikkielainten
turvallisuus

vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet, tai
henkildt, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi, kunhan



heita valvoo tai opastaa
laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.
Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten ei tule
suorittaa laitteen puhdistusta
tai huoltotoita, ellei joku valvo
heita.

Tata laitetta eivat saa kayttaa
henkilot, joiden fyysinen,
aistillinen tai henkinen
kyvykkyys (mukaan lukien
lapset) on rajoittunutta, ellei
heita valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikkieldimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

Als aseta esineit laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

Kaanna kattiloiden ja pannujen
kahvat tyotason sivuun, jotta
lapset eivat ota niista kiinni ja
polta itseaan.

VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana laitteesta.

+ Pida pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Ne voivat
johtaa loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

* Ennen kuluneen tai
kayttokelvottoman tuotteen
havittamista:

1. Irrota pistoke pistorasiasta.

2. Katkaise virtajohto jairrota

se pistokkeen kanssa
tuotteesta.

3. Varmista, etta lapset eivat voi

paasta laitteen sisaan.

4. Ala anna lasten leikkia
tuotteella, kun se ei ole
kaytossa.

A1 .3 Sahkoturvallisuus

« Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
séhkdasentajan toimesta. Al
kayta laitetta ilman
maadoitusta paikallisten/
kansallisten saaddsten
mukaisesti.

+ Laitteen pistokkeen tai
sahkoliitannan on oltava
helposti ulottuvissa olevassa
paikassa. Jos tama ei ole
mahdollista,

sahkokytkennassa, johon tuote

on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa kaikki
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navat verkkovirrasta (varoke,
kytkin, ndppainkytkin jne.)
sahkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

Irrota tuote virransyotosta tai
poista varoke ennen korjausta,
huoltoa tai puhdistusta.

Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.
(Jos tuotteessa ei ole
virtajohtoa) kayta vain osassa
"Tekniset tiedot” kuvattua
johtoa.

Al jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Al
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Johto ei
saa olla taivutettu,
puristuksissa tai

kosketuksissa lampdolahteisiin.

Varmista, ettei virtajohto joudu
puristuksiin, kun laite
tyonnetaan paikalleen tai
puhdistuksen yhteydessa.
Kayta vain alkuperaista johtoa.
Ala kayta haljenneita tai
vaurioituneita johtoja.

Ala kayta jatkojohtoa tai
haarapistorasiaa tuotteen
kayttamiseksi.

Ota yhteys valtuutettuun
huoltoon tai maahantuojaan
sopivan sovittimen
kayttamiseksi tapauksissa,
joissa muuntosovitinta on
kaytettdava (pistoketyypille).

+ Ota yhteys maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon, jos
virtajohdon pituus ei ole
riittava.

+ Kannettavat virtalahteet tai
haarapistorasiat voivat
ylikuumentua ja syttya
palamaan. Pida

haarapistorasiat ja kannettavat

virtalahteet etaalla tuotteesta.
+ Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten

vaaratilanteiden valttamiseksi.

Jos tuotteessa on virtajohto ja

pistoke:

- Al4 koskaan liita pistoketta
vialliseen, Ioysaan tai
sopimattomaan pistorasiaan.
Varmista, pistoke on asetettu
taysin pistorasiaan. Muutoin
litanta voi ylikuumentua ja
syttya palamaan.

+ Valta laitteen liittamista
rasvaiseen, likaiseen tai
mahdollisesti vedelle
altistuvaan pistokkeeseen

(kuten tiskipenkin lahelle, jossa

voi roiskua vettd). Muutoin
olemassa on oikosulun tai
sahkoiskunvaara.

- Ald koskaan kosketa
pistoketta marin kasin!
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* Irrota pistoke pistorasiasta .
vetamalla itse pistokkeesta.

A1.4 Kuljetusturvallisuus

+ Kytke tuote irti sahkoverkosta
ennen sen kuljettamista.

+ Kun tuotetta on kuljetettava, .
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se
tiukkaan. Kiinnita tuotteen
liikkuvat osat hyvin, niiden
vaurioitumisen estamiseksi.

* Tarkista laite
kuljetusvaurioiden varalta .
ennen sen asentamista. Ota
yhteys maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon, jos se
on vaurioitunut. y

ALS Asennusturvallisuus

+ Tee virtalinja johon laite
litetaan kytkemalla varokkeen
pois paalta, ennen laitteen .
asennusta.

+ Kayta aina suojakasineita
kuljetuksen ja asennuksen
aikana. Muutoin olemassa on
teravista reunoista johtuva
vaara!

« Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Ald asenna .
tuotetta, jos se on vaurioitunut.

+ Valta kayttamasta mitaan
lampdoeristysmateriaalia
kaluston sisélla, johon laite
asennetaan.
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Suora auringonpaiste ja
lampolahteita, kuten sahko- ja
kaasulammittimet, ei saa olla
tuotteen asennusalueella.
Pida tuotteen
ilmanvaihtokanavat auki.

Ala asenna tuotetta ikkunan
lahelle. Liekit liedesta voivat
sytyttaa lieden ymparilla olevat
verhot ja syttyvat materiaalit
palamaan. Ikkunaa avattaessa
kuumat keittoastiat voivat
pudota.

Ala asenna tuotetta ikkunan
lahelle. Ikkunaa avattaessa
kuumat keittoastiat voivat
pudota.

Jos tuotteen asennuspaikan
takana on pistorasia, ei tuote
saa olla kosketuksessa
pistorasiaan tai siihen liitettyyn
pistokkeeseen.

Tuotteen asennuspaikan taka-
tai sivuseinilld ei saa olla
kaasuletkuja, muovisia
vesiputkia ja pistorasioita.
Muutoin liedesta syntyva
lampo voi vaurioittaa niita ja
aiheuttaa turvallisuusriskin.

A1 .6 Kayttoturvallisuus

Varmista, etta laite kytketaan
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.




+ Jos et kayta tuotetta pitkaan
aikaan, irrota se verkkovirrasta
tai kytke varoke pois paalta
varokerasiasta.

- Al kdyté tuotetta, jos se on
viallinen tai vaurioituu kayton
aikana. irrota tuote
virransyotosta. Ota yhteys
maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon.

+ VAROITUS: Jos lieden pinta
on haljennut, irrota laite
verkkovirrasta sahkdiskun
vaaran valttamiseksi.

* VAROITUS: Jos lieden
lasipinta on vaurioitunut:

Sulje kaasunsyo6tto ja (jos

kdytossa) sdahkolevyt. irrota

tuote virransyotosta.

- Ala koske laitteen pintaan.

- Al3 kayta laitetta.

- Al4 astu laitteen paalle
mistaan syysta.

- Al4 koskaan kayta tuotetta, jos
arviointikykysi tai
koordinaatiosi on heikentynyt,
alkoholin ja/tai huumeiden
kaytosta johtuen.

+ Syttyvia esineita ei saa
sailyttaa keittoalueella tai sen
laheisyydessa. Tama voi
johtaa tulipaloon.

+ Laitetta ei voi kayttaa
etdohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

1.7
A Lampotilavaroitukset

* VAROITUS: Kun tuotetta
kaytetaan, muuttuu tuote ja

sen kayttoosat kuumiksi.. Varo

koskettamista tuotteeseen ja
lammitysvastuksiin. Alle 8-
vuotiaat lapset tulee pitaa
etaalla tuotteesta, jos heita ei
voida valvoa jatkuvasti.

Al3 aseta syttyvia / rajahtavia
materiaaleja tuotteen lahelle,
koska pinnat kuumenevat
kayton aikana.

- VAROITUS: Tulipalovaara: Ala

sailytd mitaan esineita
keittopintojen paalle.

1.8 Ruoanvalmistuksen
turvallisuus

* VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

+ VAROITUS: Jos ruokaa
valmistetaan rasvassa tai
Oljyssa, on vaarallista jattaa
liesi ilman valvontaa, koska
tasta voi syttya tulipalo. ALA

koskaan yrita sammuttaa tulta

vedelld; irrota tuote
verkkovirrasta ja peita liekit
peitteella tai palopeitteella

(yms.).
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+ Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampotiloissa ja voi syttya
tuleen, jos se on
kosketuksessa kuumiin
pintoihin.

/\1.9 Induktio

+ Lieden sdhkotoimiset
keittoalueet on varustettu
kehittyneella
Induktiotekniikalla.

Induktiolevyilla, jotka saastavat

aikaa ja energiaa, tulee kayttaa

induktiolevyille sopivia

keittoastioita; muutoin
keittolevy ei toimi. Katso
lisatietoja osassa "Keittoastian
valinta”.

Koska induktioliesi muodostaa

magneettikentan, voi silla olla

haitallisia vaikutuksia
henkiloille, jotka kayttavat
esimerkiksi
sydamentahdistimia tai
insuliinipumppuja.

« Sammuta keittoalue
ohjauspaneelista kayton
jalkeen, ala luota kattilan
anturiin.

A\

+ Metalliesineita, kuten veitset,
haarukat, lusikat ja kannet ei
saa asettaa lieden paalle,
koska ne voivat kuumentua.

- Al4 sailyta metalliesineité
laatikoissa lieden alla.
Materiaalit voivat
ylikuumentua pitkan ja
intensiivisen kayton jalkeen.

- Al4 aseta elektroniikkalaitteita,
kuten matkapuhelimet, tabletit,
tietokoneet induktiolieden
paalle. Laite voi vaurioitua.

1.10 Turvallisuus huollon
ja puhdistuksen
aikana

+ Anna tuotteen jaahtya, ennen
sen puhdistamista. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

- Al pese laitetta
suihkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkoiskun
vaara!

- Ald puhdista tuotetta
hoyrypuhdistimilla, koska tama
voi johtaa sahkoiskuun.
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2 Ymparistoon liittyvat ohjeet

2.1 Jatedirektiivi

2.1.1 WEEE-direktiivin noudattaminen
ja tuotteen havittaminen

Tama tuote tayttaa EU:n WEEE-direktiivin
(2012/19/EU) vaatimukset. Tassé
tuotteessa on sen s@hko- ja
elektroniikkalaiteromuluokan (WEEE)
ilmaiseva symboli.

Tama tuote on valmistettu

laadukkaista osista ja

materiaaleista, jotka voidaan

kayttaa uudelleen ja soveltuvat

my®&s kierratykseen. Al4 tasta
B it tata tuotetta
kotitalousjatteen mukana sen elinian
mennessa umpeen. Vie se
kerdyspisteeseen jossa sen sdhkoiset ja
elektroniset osat voidaan kierrattaa. Pyyda
lisatietoja ndista kerdyspisteista
paikalliselta viranomaiselta. Kéytetyn
laitteen sopiva havitystapa ehkaisee
mahdollisia negatiivisia ymparisto- ja
terveyshaittoja.

Yhdenmukaisuus RoHS-direktiivin kanssa:

Tama tuote tayttad EU:n EU RoHS-
direktiivin (2011/65/EU) vaatimukset. Se ei
sisalla haitallisia tai kiellettyja materiaaleja
jotka on madritelty direktiivissa.

2.2 Pakkaustiedot

Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista, kansallisten m
ympéristomaardyksiemme mukaan. Ala

havita pakkausmateriaaleja kotitalous- tai

muun jatteen mukana, vaan toimita ne

paikallisten viranomaisten osoittamaan
kerdyspisteeseen.

2.3 Energiansaastovinkkeja

EU 66/2014 mukaan, tiedot
energiatehokkuudesta I0ytyvat tuotteen
mukana toimitetusta kuitista.

Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan

laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla

tavalla:

+ Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

+ Kayta keittoalueelle sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse
aina ruoalle sopivan kokoinen kattila.
Vaaran kokoiset astiat vaativat
tarpeellista enemman energiaa.

+ Pida keittoalueet ja pannujen pohjat
puhtaana. Lika vahentaa keittoalueen ja
pannun pohjan vélista
lammonjohtavuutta.
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3 Laitteesi

3.1 Tuotteen esittely

5
A
~—
v
3
1 Lasikeittopinta 2 Alakotelo
3 Induktiokeittoalue 4 Induktiokeittoalue
5 Induktiokeittoalue 6 Induktiokeittoalue
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3.2 Tekniset tiedot

Lieden yleiset tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)(mm)

52 /590 /520 *

Lieden asennusmitat (leveys / syvyys) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Jannite/taajuus

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Kéaytettavan / tuotteelle sopivan johdon tyyppi ja
halkaisija

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Kokonaisvirrankulutus (kW)

maks. 7,2 kW

Keittoalueet

Edessd vasemmalla

Induktiokeittoalue

Mitta

180 mm

Teho

2000 W / Tehostin 2300 W

Edessa oikealla

Induktiokeittoalue

Mitta

145 mm

Teho

1600 W / Tehostin 1800 W

Takana vasemmalla

Induktiokeittoalue

Mitta

180 mm

Teho

2000 W / Tehostin 2300 W

Takana oikealla

Induktiokeittoalue

Mitta

210 mm

Teho

2000 W / Tehostin 2300 W

|* Teknisessa taulukossa ilmoitettu keittotason korkeus on tuotteen pohjakotelon korkeus.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

@ Taman kayttoohjeen kuvat ovat viitteellisia, eivatka valttamatta vastaa taysin
laitettasi.

saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot

@ Tuotteen etiketeissa tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
voivat vaihdella laitteen kaytto- ja ymparistoolosuhteiden mukaan.
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4 Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttoonottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

4.1 Ensimmainen puhdistus

1.
2.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.

Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienella ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

5 Keittotason kaytto

HUOMAUTUS: Osa pesuaineista tai
puhdistusaineista voivat vaurioittaa pintaa.
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita,
pulvereita, puhdistusvoiteita tai teravia
esineita puhdistuksen aikana.
HUOMAUTUS: Ensimmaisen kayton
aikana voi esiintya savua ja hajua useiden
tuntien ajan. Tdma on normaalia ja vain
hyva ilmanvaihto vaaditaan niiden
poistamiseen. Valta syntyvan savun tai
hajun hengittamista.

5.1 Yleista tietoa lieden kayttoon

liittyen

Yleiset varoitukset

Ala anna esineiden pudota keittotason
paalle. Jopa pienet esineet, kuten
suolahakkurit, voivat vahingoittaa
keittotasoa. Ala kayta saroilla olevia
keittotasoja. Vesi voi valua ndiden
halkeamien |api ja aiheuttaa oikosulun.
Jos pinta on vaurioitunut milldan tavalla
(esim. Nakyvia halkeamia), sammuta
sulake ensin ja soita sitten valtuutettuun
huoltoon irrottamaan laite séahkoverkosta
sahkdiskun vaaran vahentamiseksi.

Ala kayta epatasapainossa olevia ja
helposti kaatuvia kattiloita/pannuja
liedella.

Ala lammita tyhjia kattiloita/pannuja.
Kattila ja laite voi vaurioitua.

Sammuta aina lieden polttimet jokaisen
kayton jalkeen.

Laite vaurioituy, jos keittotasoa
kaytetaan ilman kattilaa/pannua.
Sammuta aina keittolevyt jokaisen kayton
jalkeen.

Jokaisen kayttokerran jalkeen keittotaso
on kuuma, joten ala laita muoviastioita /
kattiloita keittotasolle. Poista nama
materiaalit pinnalta valittomasti.
Akilliset Iampdtilan muutokset lasisella
keittopinnalla voivat aiheuttaa vaurioita.
Varo laikyttamasta kylmia nesteita
kypsennyksen aikana.

+ Aseta sopiva maara ruokaa kattilaan ja
pannuun. N&in estat ruoan kiehumisen yli
kattilasta/pannusta ja valtyt
ylimaaraiselta puhdistamiselta.

- Ala aseta kattilan/pannun kansia
polttimien/alueiden péaalle.

+ Keskita kattilat polttimien/alueiden
paalle. Jos haluat asettaa kattilan eri
polttimen/alueen paalle, dla liu'uta sita
toisen polttimen péaalle. Nosta se ylos ja
laske toisen polttimen paalle.

Induktiokeittotason kayttoperiaate

Induktiokeittotaso on kuin avoin piiri. Piiri

paattyy, kun induktiokeittamiseen

soveltuvat kattilat / pannut asetetaan sen
paalle ja lasin pinnan alla oleva
elektroninen jarjestelma tuottaa
magneettikentan. Ruukkujen / kattiloiden
metallialusta [ammitetdan ottamalla
energiaa tastd magneettikentasta. Nain
ollen [ampoa ei luoda keittotason pintaan,
vaan suoraan kattilaan/pannuun sen
paalla. Lasipinta [ampenee kattilan/pannun
lammosta.

Induktiotekniikalla keittdmisen edut

Induktiokeittotasot tarjoavat joitakin etuja,

koska lampo siirretdan suoraan kattilaan/

pannuun.

+ Ylikiehuva ruoka ei pala nopeasti kiinni,
koska lasipintaa ei lammiteta suoraan.
Sen puhdistaminen on helpompaa.
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+ Keittdminen on nopeampaa, koska l[ampo

siirretdan suoraan kattilaan/pannuun.
Tama saastaa aikaa ja energiaa toisiin
keittotasotyyppeihin verrattuna.

+ Koska lamp® siirretaan suoraan
kattilaan/pannuun, lampohavikkia ei
esiinny ja keittaminen on tehokkaampaa.

* Se, ettd [ammonsiirto paattyy ja
keittopintaa ei lammiteta suoraan, kun
kattila/pannu poistetaan keittopinnalta,
tarjoaa turvallisemman kayton.

Turvallinen kaytto:

- Ala valitse korkeaa lampdtasoa, kun
tarttumattomia, pienelld 6ljymaaralla
pinnoitettuja kattiloita/pannuja tai ilman
oljya kaytetaan (teflon-tyyppi).

- Ala kéyté lasikeittopintoja tavaroiden
sailytysalustoina tai leikkuulautoina.

- Al3 aseta metalliesineitd, kuten aterimet
tai kannet keittotason paalle, koska ne
voivat kuumentua.

« Ala koskaan kayta alumiinifoliota
keittamisessé. Ald koskaan aseta
alumiinifolioon kaarittyja ruokia
induktioalueelle.

+ Pida magneettiset esineet, kuten

luottokortit tai teipit etdalla keittotasosta

kayton aikana.

Jos keittotason alla on uuni ja sita

kaytetaan, keittotason anturit voivat

laskea sen tehotasoa tai sammuttaa sen.

* Keittotasossa on automaattinen
sammutusjarjestelma. Lisatietoja tasta
jarjestelmasta on esitetty seuraavissa
kappaleissa. Jos kaytat ohutpohjaisia
kattiloita keittamiseen, nama kattilat
kuumenevat erittdin nopeasti ja niiden
pohja voi sulaa ja vaurioittaa keittopintaa
ja laitetta, ennen automaattisen
sammutusjarjestelman aktivointia.

Kattilat/pannut

Kayta ferromagneettisia, korkealaatuisia

kattiloita/pannuja, joissa on merkinta tai

varoitus soveltuvuudesta kayttoon
induktiokeittotasolla. Mita korkeampi
rautapitoisuus, sen parempi kattilan/
pannun suorituskyky. Keittoastioiden /

kattiloiden pohjan halkaisijan on vastattava

induktiovyohyketta. Ehdotetut koot on

esitetty alla.

Sopivat kattilat/pannut:

+ Valurautakattila/pannu

+ Emalikattila/pannu

+ Ruostumattomat terdskattilat/pannut
(merkinnalla tai varoituksella
soveltuvuudesta induktiokayttoon

Sopimattomat kattilat/pannut:

+ Alumiinikattilat/pannut

+ Kuparikattilat/pannut

+ Messinkikattilat/pannut

+ Lasikattilat/pannut

+ Saviastiat

+ Keraamiset posliiniset

Suositukset

+ Kayta vain kattiloita/pannuja tasaisella
pohjalla. Ala kayta kattilaa/pannua
koveralla tai kuperalla pohjalla.

+ Kayta vain kattiloita/pannuja paksulla,
tyostetylla pohjalla. Jos kaytat
ohutpohjaisia kattiloita keittdmiseen,
nama kattilat kuumenevat erittain
nopeasti ja niiden pohja voi sulaa ja
vaurioittaa keittopintaa ja laitetta, ennen

automaattisen sammutusjarjestelman
aktivointia. Teravat reunat naarmuttavat

pintaa.
v X

+ Joidenkin kattiloiden/pannujen
ferromagneettinen kentta on todellista
halkaisijaa pienempi. Keittotaso
[ammittdaa vain tdman alueen. Néin ollen
[ampd ei jakaudu tasaisesti ja
keittamisen tehokkuus heikkenee. Tdméan
lisdksi suuret induktiokeittotasot eivat
ehka tunnista naita kattiloita/pannuja.
Nain ollen keittolevy tulee valita
ferromagneettisen kentdan koon mukaan.
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+ Jotkin kattiloiden/pannujen pohjat
sisdltavat raudattomia materiaaleja,
kuten alumiinia. Nama kattilat/pannut
eivat ehka lampene kunnolla tai
induktiokeittotaso ei tunnista niita
lainkaan. Joissakin tapauksissa saattaa
ilmeta huono kattiloiden/pannujen
varoitus.

Kattiloiden/pannujen kokosuositukset

Tasainen keittoastioiden jakaminen

@ oikealle ja vasemmalle ja
keskikeittolevylle vaikuttaa
keittdmistulokseen positiivisesti,

kun useita aterioita keitetaan
indiktioliedella.

Kattiloiden/pannujen testi
Testaa sopiiko kattila keittdmiseen
induktiokeittotasolla seuraavalla tavalla.

1. Se on yhteensopiva, jos magneetti
kiinnittyy kattilan pohjaan.

2. Se on yhteensopiva, jos ei vilku, kun
kattila asetetaan induktiokeittotason
paalle ja keittotaso kytketaan paalle.

Keittoalueen halkaisija - mm

Kattilan halkaisija - mm

145 min 100 - maks. 145
180 min 100 - maks. 180
210 min 140 - maks. 210
240 min 140 - maks. 240
280 min 125 - maks. 280
320 min 125 - maks. 320

Keittoalue leveélla (flexi) pinnalla

leveys 230 - pituus 390

Kattiloiden/pannujen tunnistaminen
induktiokeittotasolla riippuu kattilan/
pannun pohjan halkaisijasta ja
ferromagneettipitoisuudesta. Kattiloiden/
pannujen tunnistamisen ja tehokkaan
keittdmisen varmistamiseksi, kattilat/
pannut on valittava keittolevyn koon
mukaan. Keittolevylle sopivien kattiloiden/
pannujen kokosuositukset on esitetty alla.
Keittamiskayttaytyminen voi vaihdella
kattiloiden tyypist4, kattilan koosta ja
keittoalueen koosta riippuen.
Homogeenisemmaksi
kiehumiskayttaytymiseksi voidaan kayttaa

yhden askeleen suurempaa keittoaluetta.
Suuremman keittoalueen kaytto ei aiheuta
energian tuhlausta induktiolevyillg, koska
lampd syntyy vain kyseisella kattilalla.

Keittoalue levealla pinnalla (flexi)
Keittotaso on varustettu keittolevyilla
leveadlld pinta-alalla (Flexi-pinnat). Voit
kayttaa tata keittopintaa erillising,
toisistaan riippumattomina keittolevyina
pienemmille kattiloille/pannuille. Voit
aktivoida naiden keittoalueiden
yhdistelmatoiminnon ja muuttaa ne yhdeksi
keittopinnaksi keittdmiseen suurilla
keittoastioilla.
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Kahtena erillisena keittoalueena

Yhtena keittoalueena

Keittoalueilla levedlld pinta-alalla on
kaksi keittoaluetta, edessa ja takana.
Naéita keittoalueita voidaan kayttaa
kahtena erillisena keittoalueena eri

-1----- —---- - - |lampdtilatasoille, kahdella eri kattilalla/

pannulla. Aseta kattilat/pannut
| ‘ | [erillisten keittoalueiden keskelle.

v

Keittdmiseen suurella kattilalla/
pannulla, aseta kattila/pannu niin,
ettd se peittdd molemman
keittoalueen keskiosan ja on
keittoalueen keskella.

Keittdmiseen yhdella kattilalla/
pannulla, aseta se etu- tai
takakeittoalueen keskelle. Al4 aseta
kattilaa/pannua keittoalueen keskelle.

) <

Jos haluat keittda kahdella eri
kattilalla/pannulla samalla
lampdtilatasolla, voit yhdistaa
keittoalueen leveilla pinta-alalla
(joustava) ja keittdd kahdella eri

~ | kattilalla/pannulla samalla

lampdtilalla. Aseta kattila/pannu
niin, ettd alueiden keskiosat on taas
keskitetty.

5.2 Ohjauspaneeli

S CHCH  MECNE
(3]

Ly o @B |o O

@l o @

n| @ © ® y

[

Néappédimet *
(D : Péélle/pois-nappéin
@ : Ajastimen nappéin

Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.

Keittoalueen naytto

Al : Pikalammitysndppéin / korkean tehoasetuksen
(tehostin) nappéin

{"’] : Puhdistuslukon néppain

A

29

v
)

v Vv v
2 3 4

|]|] : Pysdytysnéappain

1
@ : Lisdysnappain
@ : Vahennysnéppain 2
3
Symbolit 2
[:] : Levedn keittoalueen yhdistelmasymboli *
Ajastinndytté

[% : Nappainlukkosymboli
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Pikalammitysnédppéin / korkean tehoasetuksen
(tehostin) nappéin

Lampatilan véahennysnédppain

Lampatilan lisdysnappain

Kyseisen keittoalueen lampétilan merkkivalo
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Ajastimen toimintakohdan LED-merkkivalo
Ajastimen merkkivalo
Ajastimen lisdysnappéin

Nappain-/lapsilukon toimintakohdan LED-
merkkivalo

AW N =

5 Ajastimen vahennysnappain

Ohjauspaneelia koskevat yleiset

varoitukset

+ Tata laitetta ohjataan
kosketusohjauspaneelilla. Jokainen
kosketusohjainpaneelilla suorittamasi
toiminto vahvistetaan aanimerkilla.

+ Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja
kuivana. Kostea ja likainen pinta saattaa
aiheuttaa toimintahairioita.

+ Jos mitaan toimintoa ei suoriteta 10
sekuntiin, liesi palaa automaattisesti
valmiustilaan.

« Jos mitddn nappainta ei paineta pitkaan
aikaan, laite sammuttaa itsensa
automaattisesti turvallisuussyista.

Lieden kytkeminen paalle:
1. Kytke liesi paille koskettamalla (D
-ndppainta.

= “0” ilmestyy kaikkien keittoalueiden
nayttoruuduille.

1. Laskemalla lampétilaa “0” tasolle;
Voit sammuttaa keittoalueen
saatamalla lampotila-asetusta “0”
tasolle.

2. Kayttamallda sammutustoimintoa
ajastimen kanssa haluamallesi
keittoalueelle; Ajan kuluessa loppuun
ajastin sammuttaa valitsemasi
keittoalueen. “0” tai “00” ilmestyy
keittoalueen nayttoon. Ajan kuluessa
loppuun, laite paastaa aanimerkin.
Kosketa mita tahansa ohjauspaneelin
nappainta sammuttaaksesi danimerkin.

3. Koskettamalla keittoalueen /O
-nappaimia samanaikaisesti
haluamallesi keittoalueelle; Voit
sammuttaa valitsemasi keittoalueen
koskettamalla sen /O -nappaimi
samanaikaisesti.

Jos tai on palaa kun keittoalue on
@ kytketty pois paalta, keittoalue on

vield kuuma. Al4 kosketa

keittoalueita.

Jaannoslammon merkkivalo

Jos symboli vilkkuu keittoalueen naytdssa,
keittoalue on vield kuuma ja sitéd voidaan
kayttaa pienen ruokaméaaran [ampiméana
pitamiseen. Symboli muuttuu pian
symboliksi, joka tarkoittaa etta keittoalue
on jadhtynyt.

Kun virta katkaistaan, jalkilammon
@ merkkivalo ei syty ja ei varoita

kayttajaa kuumista keittoalueista.

v’ Keittoalue voidaan kytkea pois 4 eri
tavalla:

v Koskettamalla (D -nappéints;
Kosketa (D-néppainta.

1. Kytke liesi palle koskettamalla (D
-nappainta.
2. S&aada haluamaasi lampdtilatasoa

koskettamalla keittoalueen ®/O
-nappaimia.
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= Valittu keittoalue alkaa toimimaan
valitulla lampétilatasolla.

280 mm induktiokeittolevyn

@ ulkoreuna (jos tuote on varustettu
280mm induktiokeittolevyll&)
kaynnistyy vain kun tarpeeksi suuri
kattila, joka peittaa keittoalueen
asetetaan keittoalueelle ja
lampdtila asetataan korkeammalle
tasolle kuin 8.

Tehostin (BOOSTER)-asetus

Voit kayttaa tehostintoimintoa nopeaan
[ammittdmiseen. Tata toimintoa ei
kuitenkaan suositella pitk&aikaiseen
kuumentamiseen. Tehostintoiminto ei ehka
ole kéytettavissa kaikilla keittoalueilla.

Tehostin (BOOSTER)-asetuksen

valitseminen:

1. Kytke liesi paille koskettamalla (D
-ndppainta.

2. Kosketa haluamasi keittoalueen *§
-nappainta.

I
40 @B |00 ®
AR
gﬁy

= Valittu keittoalue toimii
enimmaisteholla ja “P” -symboli
ilmestyy keittoalueen nayttoruutuun.
Keittoalue poistuu tehostimesta ja
jatkaa toimintaa tasolla “9”.

Tehostin (BOOSTER) asetuksen

Voit sammuttaa tehostimen milloin

tahansa koskettamalla © tai 2§
-ndppainta. Keittoalue poistuu
tehostimesta ja jatkaa toimintaa tasolla 9.

Kahden samassa vaakasuorassa tasossa
sijaitsevan keittoalueen toimintaperiaate:
Jos yksi keittoalue asetetaan
tasotehostimeen, ja toinen keittoalue, joka
sijaitsee samassa vaakasuorassa tasossa
asetetaan 6 tasoa suuremmaksi (7, 8 ja 9),
ensimmainen keittoalue putoaa tasoon 9, ja
toinen keittoalue voidaan asettaa 6 tasoa
suuremmaksi (7, 8 ja 9). Jos toinen
keittoalue asetetaan tasotehostimeen,
ensimmainen keittoalue putoaa tasoon 6.

Laajapintaisen keittoalueen
paallekytkeminen

1. Kosketa (D kytkedksesi lieden paalle.

2. Kytkedksesi laajapintaisen keittoalueen
paalle, pida molempien keittoalueiden
Al -nappéinta painettuna
samanaikaisesti noin 3 sekunnin ajan.

v v m

4O @B 00 ®

An@ OF-| 0 2 !

= ”0" ilmestyy takana vasemmalla
olevan keittoalueen
nayttoruutuun.“©” iimestyy
edessd vasemmalla olevan
keittoalueen nayttoruutuun ja
laajapintainen keittoalue kytkeytyy
paalle.

3. Kosketa takana vasemmalla olevan

keittoalueen ®/O -ndppaimia
asettaaksesi lampatilan “0” ja “9” valille.
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Kun laajapintainen keittoalue on
@ kytketty paalle, lampdtila voidaan

asettaa takana vasemmalla olevan

keittoalueen /O -nappaimilla. Et

voi asettaa lampdtilaa kayttaen
edessa vasemmalla olevan

keittoalueen (/O -nappaimia.

Laajapintaiset vasemman puolen
@ keittoalueet ovat esimerkkina. Jos

myds lieden oikealla puolella on

laajapintainen keittoalue, samat

ohjeet koskevat myos tata
keittoaluetta.

= Keittoalue kdynnistyy.

Laajapintaisen keittoalueen kytkeminen
paalle, kun yksi tai molemmat
vasemmanpuoleisista keittoalueista ovat
kaytossa

v Kun yksi tai molemmat
vasemmanpuoleisista keittoalueista
ovat kaytossa, voit yhdistaa
keittoalueet aktivoimalla laajapintaisen
keittoalueen. Voit silloin kayttaa
laajempaa keittoaluetta samoilla
arvoilla.

! —
Au@®i@®®
Aﬂ@(@‘@')@uu
4

(G

1. Kytkedksesi laajapintaisen keittoalueen
paalle, pidd molempien keittoalueiden
Al -nappainta painettuna
samanaikaisesti noin 3 sekunnin ajan.

= Viimeisimman valitun keittoalueen
lampotila ilmestyy takana
vasemmalla olevan keittoalueen
nayttoruutuun ja laajapintainen
keittoalue kytkeytyy paalle.

= Yhdistetyt keittoalueet jatkavat
toimintaansa kdyttden vasemman
keittoalueen (jos saatavilla)
lampdtila- ja ajastinasetuksia.

Vasemmanpuoleisen keittoalueen
arvo, joka asetettiin ennen
keittoalueiden yhdistamista
peruutetaan.

]
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= Muuttaaksesi lampdtilaa, kosketa
takana vasemmalla olevan
keittoalueen /O -nappaimia ja
aseta haluamasi [ampatila.

Jos kosketat vasemman

@ keittoalueen 2§ -nappainta
laajapintaisen keittoalueen ollessa
kytketty paalle, keittoalueet

toimivat tehostintasolla.

Laajapintaisen keittoalueen
sammuttaminen

v’ Laajapintainen keittoalue voidaan
sammuttaa 4 eri tavalla:

1. Asettamalla lampétila tasolle “0”:
Laajapintainen keittoalue voidaan
sammuttaa asettamalla lampétila
tasolle “0".

2. Kayttamalla laajapintaisen
keittoalueen
ajastinsammutustoimintoa: Ajan
kuluessa loppuun, ajastin kytkee
laajapintaisen keittoalueen pois paalta.
“0” ilmestyy vasemman keittoalueen
ndyttoruutuun ja “00” ilmestyy ajastimen
nayttoruutuun.

3. Koskettamalla minka tahansa
vasemmanpuoleisen keittoalueen @/
© -n3ppiimia samanaikaisesti: Jos
kosketat minka tahansa

vasemmanpuoleisen keittoalueen @/O
-ndppdimia samanaikaisesti,
keittoalueet erotetaan toisistaan ja
kytketdan pois paalta.
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4. Painamalla molempien keittoalueiden
Al -nappaimia samanaikaisesti noin 3
sekunnin ajan: Keittoalueet kytkeytyvat
pois paalta jos paina molempien
keittoalueiden #§ -ndpp&imia
samanaikaisesti noin 3 sekunnin ajan.

Puhdistuslukko

Puhdistuslukko estda ohjauspaneelin

kaikkien nappaimien kayton 20 sekunnin

ajaksi, jolloin kayttaja voi suorittaa
pikapuhdistuksen lieden ollessa kaytossa.

Laite ei kdyta virtaa téana aikana.

Puhdistuslukon asettaminen

1. Kosketa ja pida pohjassa {"’] -ndppainta
kunnes kuulet yksittdisen aanimerkin
minka tahansa keittoalueen ollessa
kytketty paalle.

2. Laskenta alkaa 20:sté keittotason
ajastinndytossa. Mikaan ohjauspaneelin
nappaimista, paitsi D -ndppain ei toimi
taman ajanjakson aikana.

Puhdistuslukon purkaminen

Sinun ei tarvitse painaa mitaan nappainta

puhdistuslukon purkamista varten. Liesi

antaa danimerkin 20 sekunnin kuluttua ja
puhdistuslukko on purkautuu
automaattisesti.

Jos haluat purkaa puhdistuslukon

@ aikaisemmin, kosketa ja pida {"]
-nappainta pohjassa kunnes kuulet
kaksi merkkiaanta.

Lapsilukon asettaminen

1. Kosketa ja pidd molempia {lh, ja 0l
-ndppdimia pohjassa samanaikaisesti
kunnes laite pddstaa merkkidanen
lieden ollessa valmiustilassa.

= Lapsilukko kytkeytyy pois kaytosta. “L”
esitetaan kaikkien keittoalueiden
ndyttoruudussa hetken aikaa ja ;%

-ndppdimen desimaalipiste syttyy
palamaan.

Jos jotain ndppéinta painetaan
@ lapsilukon ollessa paalla, laite
antaa kaksi aanimerkkia ja “L”

vilkkuu kaikkien keittoaluiden
nayttéruudussa.

Lapsilukon purkaminen

1. Kosketa ja pidd molempia @J ja 0l
-ndppdimia pohjassa samanaikaisesti
kunnes laite paastaa kaksi
merkkidanta lapsilukon ollessa paalla.

2. Lapsilukkotoiminto on purettu. “L”
vilkkuu kaikkien keittoalueiden
nayttéruudussa ja (3 -ndppéimen valo
sammuu.

Nappainlukko

Voit asettaa nappainlukon, estaaksesi

toimintojen muuttamisen vahingossa
lieden ollessa kaytdssa.

Lapsilukko Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.
Kun keittoalueet on kytketty pois paalta,
voit suojata lieden tahattomalta kayt6lta ja
estaa lapsia kytkemasta keittotasoja paalle
kayttaen lapsilukkoa. Voit asettaa tai
purkaa lapsilukon ainoastaan kun
keittoalueet on kytketty pois paalta
(valmiustilassa).

Sdhkokatkon sattuessa
@ nappainlukko peruuntuu.

Nappainlukon asettaminen

1. Kosketa ja pida molempia @? ja 00
-ndppdimia pohjassa samanaikaisesti
kunnes laite paastaa ddnimerkin lieden
ollessa valmiustilassa.

2. Lapsilukko asetetaan paalle ja é
-nappadimen desimaalipiste syttyy
palamaan vilkkumisen jalkeen.
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Voit aktivoida ndppainlukon vain
@ kayttotilassa. Vain (D -nappain

toimii nappainlukon ollessa paalla.

Koskettaessasi mitad tahansa

muuta nappaintg, {ﬂ -nappaimen
desimaalipiste vilkkuu merkiksi
siita, etta nappainlukko on paalla.
Jos kytket lieden pois paalta
nappainlukon ollessa paalla, sinun
taytyy purkaa nappainlukko ennen
kuin voit kytkea lieden takaisin
paalle. Koskettaessasi mita
tahansa nappainta purkamatta
nappainlukkoa, “L” vilkkuu kaikkien
keittoalueiden nayttoruudussa
ilmaisten nappainlukon olevan
paalla. Pura nappainlukko
kytkedksesi lieden taas paalle.

3. Aseta ajastin koskettamalla (9
-ndppdinta. “00” symboli ja valitun
alueen desimaalipiste vilkkuvat
ajastinnaytossa.

4. Aseta haluamasi aika koskettamalla
ajastimen @®/Q -néppaimia.

5. Asetus kytkeytyy paalle 10 sekunnin

kuluttua. Valitun alueen desimaalipiste
vilkkuu ajastinndytossa.

6. Toista edella mainitut toimenpiteet
muiden keittoalueiden osalta, joille
haluat asettaa ajastimen.

Nappainlukon purkaminen

1. Kosketa ja pidd molempia @'] ja 0l
-nappaimia pohjassa samanaikaisesti
kunnes laite paastaa kaksi
adnimerkkia nappainlukon ollessa
paalla.

= @ -nappadimen valo sammuu ja
ohjauspaneelin nappainlukko avautuu.

Ajastintoiminto

Taman toiminnon avulla kypsentaminen

helpottuu. Sinun ei tarvitse vahtia lietta

koko ajan yhtdjaksoisesti laittaessasi

ruokaa. Keittoalue kytkeytyy pois paalta
automaattisesti asettamasi ajan paatyttya.

Ajastimen asettaminen

1. Kytke liesi paalle koskettamalla (D
-ndppainta.

2. Aseta haluttu lampatila koskettamalla
®/O -nappaimia.

]
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Jos useamman kuin yhden
@ ajastimen arvo asetetaan eri
keittoalueille, vyohykkeen ajastin,
jolla on véahimmaisajastinarvo,
nakyy ajastimen naytolla ja
kyseisen keittoalueen
desimaalipilkku vilkkuu. Muiden
keittoalueiden desimaalipisteet
syttyvat palamaan jatkuvasti.

Voit nahda jéljella olevan

@ kypsennysajan koskettamalla
kaikkien keittoalueiden €9
-nappainta uudelleen. Jokaiselle
kosketukselle nakyy eri
keittoalueen ajastinarvo. Viimein,

ajastimen pienin mahdollinen arvo
tulee uudelleen esiin.

Ajastinta ei voida asettaa ilman
keittoalueen ja sen [ampétilan

asettamista.

Ajastin voidaan asettaa vain jo
kaytossa oleville keittoalueille.

Kun asettamasi aika on kulunut loppuun,
lampdlevy kytkeytyy pois paalta
automaattisesti ja liesi antaa aanimerkin.
Paina mita tahansa nappainta
sammuttaaksesi aanimerkin. Jos et paina
mitdan nappainta, signaalin dani
peruutetaan muutaman minuutin kuluttua.
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aikaisemmin

v Jos sammutat ajastimen aikaisemmin,
liesi jatkaa toimintaansa asetetussa
lampotilassa kunnes se on kytketty
pois paalta. Voit kytkea ajastimen pois

paalta aikaisemmin kahdella eri tavalla:

1. Aseta haluamasi keittoalueen ajastin
pois paalta asettamalla sen arvoksi
“00”: Kosketa /O -ndppaimia kunnes
“00” ilmestyy ajastetun keittoalueen
nayttéruutuun.

= Haluamasi keittoalueen
desimaalipistesymboli sammuu
pysyvasti ja ajastin peruutetaan.

= Aseta haluamasi keittoalueen
ajastin pois paalta
koskettamalla keittoalueen @/
© -n3ppiimia samanaikaisesti:
Kosketa halutun keittoalueen @/
) -ndappaimia samanaikaisesti.

= Haluamasi keittoalueen

desimaalipistesymboli sammuu
pysyvasti ja ajastin peruutetaan.

Taman vaiheen jalkeen, haluamasi
alueen lampatila asetetaan “0”

my0s ajastimen kanssa.

Katkaisutoiminto

v" Voit laskea keittoalueiden
kayttolampdatilan alimmalle tasolle
(taso 1) tdman toiminnon avulla.

Jos ajastin on asetettu jollekin
@ keittoalueelle, ajastin jatkaa

toimintaansa katkon aikana.

1. Kosketa [l -ndppéinta minka tahansa
keittoalueen ollessa kytketty paalle.

2. Kaikki kaytossa olevat keittoalueet
toimivat nyt minimitasolla (taso 1). [
-symboli ilmestyy kaytdssa olevien
keittoalueiden nayttoruutuun.

3. Kosketa [l -nappainta uudelleen
kytkedksesi kaikki katkaistut
keittoalueet takaisin paalle kayttaen
aikaisemmin asetettuja asetuksia.

Tehon hallintatoiminto

Laite on varustettu

tehonhallintatoiminnolla. Voit muuttaa

keittotason kuluttamaa kokonaistehoa talla

toiminnolla. Tehonhallintatoiminnossa on 8

eri tasoa kaytettavissa.

Tehonhallintatoiminto -

Kokonaistehotasot jotka voidaan

asettaa

Tehonhallinnan nayttdilmaisin

Kokonaisteho

25  25kw
30 3kw

36 3,6kw
44 44 kW
54  54kW
57  57kW
67 6,7kW
72 72kW

Kokonaistehon muuttaminen;

1. Kytke keittolevy paalle koskettamalla (D
nappainta. Kytke keittolevy pois paalta

koskettamalla (D nappainta uudelleen.

2. Kosketa sitten oikean etualueen *§
nappaints, (O nappéinta, © ajastin @
nappainta ja lopuksi vasen etualueen *§
nappainta.

7=
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3. Asetettu tehonhallintataso naytetdaan
ajastinnaytolla.

4. Kosketa [ nappaint4 vaihtaaksesi
tasojen valilld ja aseta haluttu
kokonaistehoarvo.
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5. Vahvista asetus koskettamalla (D
nappainta ja keittotason
sammuttamiseksi. Asetettu
kokonaistehoarvo aktivoidaan.

Keittolevyille maaritetyt

@ lampdtilatasot voivat vaihdella
kokonaistehotason asetuksen
mukaan. Keittolevylle maaritetty
lampdtilataso laskee
automaattisesti keittotason
suorittaman tehoasetuksen
mukaan. Tadma ei ole
toimintahairio.

Jos muuta nappainta kuin

@ madritettya jarjestysta kosketetaan
tehotasoa muutettaessa, asetusta
ei voida tehdd. Asetuksen

tekeminen on toistettava vaiheet
alusta alkaen.

Induktiolieden keittoalueiden kiyttaminen
turvallisesti ja tehokkaasti
Toimintaperiaatteet: Induktiolieden
toiminta perustuu suoraan lammaénsiirtoon
kypsennysvalineen ja lieden valilla. Taman
vuoksi, silla on useita etuja verrattuna
muihin liesityyppeihin. Se toimii
tehokkaammin eika lieden pinta kuumene.
Induktioliesi on varustettu ensiluokkaisilla
turvajarjestelmillg, joiden ansiosta sen
kayttdminen on mahdollisimman
turvallista.

Liesi on varustettu
induktiokeittoalueilla, joiden

halkaisija on 145, 180, 210 ja 280
mm mallista riippuen. Induktion
ansiosta jokainen keittoalue
tunnistaa automaattisesti sille
asetetun astian. Energiaa
muodostuu vain alueille, joissa
astia on kosketuksissa keittoalueen
kanssa, ja ndin saavutetaan
mahdollisimman vahainen
energiankulutus.

Tuote saattaa alkaa pysahtya, kun
@ se toimii tasoilla 1 - 7, etenkin
keittoastiassa, joiden halkaisija on

pieni ja kun vesioljya on vahan.
Tama ei ole vika.

Jarjestelman automaattinen sammutus
Keittotason ohjaimissa on jarjestelman
automaattinen sammutus. Jos yksi tai
useampi keittolevy on jatetty paalle,
keittoalue sammuu automaattisesti hetken
kuluttua (katso taulukko - 1). Jos
keittolevyyn on asetettu ajastin, sammuu
myds ajastinnaytto.

Automaattisen sammutuksen aikaraja
riippuu valitusta lampatilatasosta.
Maksimikayttdaikaa kaytetaan télle
lampatilatasolle.

Keittoaluetta voidaan kayttaa uudelleen,
kun se on sammunut automaattisesti ylla
kuvatulla tavalla.

Lampdtilataso

Automaattiset sammutusajat - tuntia

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

V| oINfocjlo|hlwWIN|(=|O

30 min.

P (tehostin)

10 min. (*)

(*)Keittolevy putoaa tasolle 9 kun 10 minuuttia on kulunut.

Taulukko 1: Automaattiset sammutusajat
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Ylikuumenemissuoja

Liesi on varustettu antureilla

ylikuumenemista vastaan. Seuraavia oireita

voidaan havaita ylikuumenemisen

yhteydessa:

+ Kaytossa oleva keittoalue saattaa
kytkeytya pois paalta.

+ Valittu taso saattaa pudota
korkeammalta tasolta tasolle 7.

Ylivirtauksen turvajarjestelma

Keittoliesi on varustettu ylivirtauksen
turvajarjestelmalld. Ohjauspaneelille
roiskuvan ylivirtauksen sattuessa
jarjestelma katkaisee virran valittdmasti ja
sammuttaa lieden. “E” -varoitus tulee
nakyviin taman jakson aikana.

Tasmallinen tehoasetus

Induktioliesi reagoi komentoihin
valittomasti, silla ominaisuus kuuluu sen
toimintaperiaatteisiin. Liesi muuttaa
tehoasetukset erittdin nopeasti. Taman
vuoksi voit estaé keittoastiaa (joka sisaltaa
vettd, maitoa jne.) kiechumasta yli, vaikka se
olisikin juuri kiehahtamassa yli.

Jos kosketusohjauspaneelin pinta
@ on altistunut runsaalle hoyrylle,

koko ohjausjarjestelma saattaa

kaatua ja antaa virhesignaalin.

Pida kosketusohjauspaneelin pinta
@ puhtaana. Virhetoimintoja voi olla

havaittavissa.

6 Yleisia tietoja ruoanvalmistuksesta

T&ssa osassa on esitetty
ruoanvalmistusvihjeita.

6.1 Yleiset varoitukset koskien ruoan
valmistamista keittotasolla

Yleiset varoitukset koskien ruoan

valmistamista keittotasolla

« Ala tayté kattilaa 6ljylla koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ala
jata lietta valvonnatta, kun kuumennat
oljya. Ylikuumentunut 6ljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Ala koskaan yrita
sammuttaa 0ljypaloa vedella! Kun 6ljy
syttyy tulee, peitd se sammutuspeitteella

Kypsennystaulukko

tai kostealla vaatteella. Sammuta liesi,
jos sen tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

+ Poista aina ylimaaradinen vesi ennen
ruoan paistamista ja aseta ne kuumaan
oOljyyn hitaasti. Varmista, etta
pakasteruoka on taysin sulanut ennen
paistamista.

+ Kun lammitat 6ljya, varmista, etta

kayttamasi astia on kuiva, ja pida sen
kansi auki.

Keittosuositukset energiaa saastamalla
on esitetty osassa “Ymparistoohjeet”.

+ Eri ruoille ilmoitetut kypsennyslampdtilan

ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja
ruoan maaran mukaan. Tasta syysta ne
on annettu arvovaleina.

Ruoka Lampétilataso Leipomisaika (min)
(arviolta)
Sulatus
Suklaan sulatus (esim..Dr.Oetker merkki, tumma 9 20 .30
suklaa 55-60 % kaakao, 150 g)
Voi (200 g) 8 10..12
Keittdminen, lammitys, lampiméanépito
Vesi 1 L (Keittdminen) P 1.
Vesi 3 L (Keittdminen) P 6 ..
Maito 1 L (Keittdminen) 9 3.
Maito 1 L (Ldmpimé&né&pito) 1-2 8..10




Ruoka Lampdatilataso Leipomisaika (min)
(arviolta)
Kasvioljy (Lammitys) (Auringonkukkasiemendljy 13 3.5
0,5L)
Keittaminen
thjl?rrii)maton peruna karkeasti jauhettu (2 Pala 15 17 20
Lohifilee 15 12..17
Pasta (150 g) 15 8..10
Keittdminen, kuullotus
Riisiruoka (200 g riisi) 7 8..12
Paella * 10 15..20
Vanukas **
Papu-kikherne keittaminen Keittdminen -
vanukkaaseen 15 6.9
Papu-kikherne keittaminen keittaminen -
vanukkaaseen 5 10..15
Vehna Keittdminen - vanukkaaseen 15 4.7
Vehna keittdminen - vanukkaaseen 6 10..15
Vanukas -Kaikki ainesosat 15 25..30
Potka vihanneksilla **
Ruskistaminen *** 15 3.6
Vihannesten kuullotus 15 6..8
Paahtaminen 8 180 ..210
Keitot (Esim. linssikeitto) 10 34..45
Paistaminen pannulla
Meriahvenfilee 15 3..6
Ulkofilee ** (3-5 cm) 15 6..8
Paistettu kananmuna 7 3..5
Ranskalaiset perunat
Boortsog 13 10..13
Leike 10 5.7
Nugetti 13 4.6
* Wok-pannua suositellaan.
** Valurautapannua/kattilaa suositellaan.
*** Pannun / kattilan esilammitys on suositeltavaa.

7 Huolto ja puhdistus

7.1 Yleiset puhdistusohjeet .

Yleiset varoitukset

+ Anna tuotteen jaahtyd, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

- Al3 levita puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Téma voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.
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Tuote on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kdyton jalkeen. Nain
ruokajaamien puhdistaminen on helppoa
ja ndiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kaytetaan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

« Ala kdyta hdyrypesureita tuotteen

puhdistamiseen.



+ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Sopimattomia
puhdistusaineita on: valkaisuaine,
ammoniakkia, happoa tai klooria
sisdltavat puhdistusaineet,
hoyrypuhdistustuotteet,
kalkinpoistoaineet, tahran- ja
ruosteenpoistoaineet, hankaavat
puhdistustuotteet (nestemaiset
puhdistusaineet, hankaava pulveri ja
voide, hankaavat ja naarmuttavat sienet,
terasvilla, sienet, likaiset tai
puhdistusainetta sisaltavat
puhdistuspyyhkeet).

+ Mitaan erityista puhdistusmateriaalia ei
vaadita puhdistuksessa jokaisen kayton
jalkeen. Puhdista laite, lampimalla
vedellad ja pehmealla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

+ Pyyhi pois kaikki jaljella oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittdamisen
aikana roiskunut ruoka.

- Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Liedet:

+ Hapollinen lika, kuten maito,
tomaattipyree ja 0ljy voivat muodostaa
pysyvia tahroja keittotasolle ja polttimen
osiin. Puhdista ylivuotaneet nesteet
valittémasti pois, kun keittotaso on
jaahtynyt.

Inox ja ruostumaton teras

- Ala kéyta happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

+ Ruostumattomien- inox-pintojen vari voi

muuttua ajan myota. Tama on normaalia.

Puhdista jokaisen kayton jalkeen
ruostumattomalle tai inox-pinnalle
sopivalla puhdistusaineella.

+ Puhdista pehmealla pyyhkeella
saippualla (naarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

+ Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat lasi- ja inox-pinnoilta
valittémasti. Tahrat voivat ruostua ajan
kuluessa.

+ Pinnalle suihkutetut/levitetyt
puhdistusaineet tulee puhdistaa pois
valittémasti. Pinnalle jatetyt hankaavat
puhdistusaineet voivat johtaa sen
valkenemiseen.

Lasipinnat

« Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

+ Puhdista laite astianpesuaineella,
[ampimalla vedelld ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmealla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

+ Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missaan

tapauksessa raapia pois veitsell3,

terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

Voit poistaa kalkkijagamat (keltaiset

tahrat) lasipinnalta kaupallisesti

saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittdin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienella ja anna
sen vaikuttaa riittdvan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeelld tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

« Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.
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+ Varmista, etta tuoteosien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejdgamia. Muutoin naihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

7.2 Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu lasipintojen

puhdistamiseksi "Yleiset puhdistusohjeet”

osassa. Puhdistus voidaan suorittaa alla
olevien ohjeiden mukaan
erikoistapauksissa.

+ Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, tarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittomasti, odottamatta
pinnan jaahtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.

- Al kéyta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.

8 Ongelmanratkaisu

7.3 Ohjauspaneelin puhdistus

+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella
kostealla pehmealla pyyhkeella ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeelld. Al irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, dla kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ympérilla voivat
kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se
paélle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.
Muutoin nappaimia voidaan kayttaa
vahingossa.

Mikali ongelma ei ratkea tésséa osiossa
annettuja ohjeita noudattaen, ota yhteytta
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Ala koskaan yrité korjata
laitetta itse.

Tuote ei toimi.

+ Varoke voi olla viallinen tai palanut. >>>
Tarkasta varokkeet varokerasiassa.
Vaihda ne tai aseta uudelleen paikalleen.

+ Laitetta ei ole ehka liitetty virransyottoon
(maadoitettu). >>> Tarkasta, etta laite on
liitetty virransyottoon.

+ (Jos laitteessa on ajastin) Nappaimet
ohjauspaneelissa eivét toimi. >>> Jos
tuotteessa on nappainlukko, voi se olla
kadytossa. Poista se kaytosta.

+ Sitd kaytetdan estdaméaan uunissa
kypsennetty ateria roiskumasta keittion
seindan kattilasta.

+ Sielld on ylikuumenemissuoja. >>> Odota,
ettd liesi jadhtyy.

+ Sopivia kattiloita ei saa kayttaa. >>>
Tarkista kattilat.

kuvake palaa aina keittotason naytossa.
+ Kattiloita ei saa asettaa kayttotasolle.
>>> Tarkista, onko liesialueella kattila.
« Kattilasi ei valttamatta sovellu
induktiolle. >>> Tarkista, sopiiko liesi
induktioliedelle.
Kattila ei ehka ole oikein keittotason
keskella tai kattilan pohja ei ehka ole
tarpeeksi levea valittu liesialue. >>>
Keskita keittotaso valitsemalla kattila,
joka on riittavan levea keittoalueelle.
+ Kattila tai keittotaso voi olla lilan kuuma.
>>> Odota, ettad ne jadhtyvat.

Valittu keittotasoalue sammuu yhtakkia

toimiessaan.

+ Valitun lokeron kypsennysaika on
saattanut umpeutua. >>> Voit asettaa
uuden kypsennysajan tai lopettaa
kypsennyksen.

+ Sielld on ylikuumenemissuoja. >>> Odota,
ettd liesi jadhtyy.

+ Kosketusohjauspaneelin on saattanut
peittda esine. >>> Poista kohde
paneelista.
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Vaikka liesialue on paalla, kattila ei Mahdolliset dinet ja syyt

kuumene. * Puhaltimen &ani: Keittotaso on
- Kattila ei ehka sovellu varustettu puhaltimella, joka aktivoituu
induktiokeittotason kanssa. >>> Tarkista, automaattisesti laitteen lampatilan
sopiiko liesi induktioliedelle. mukaan. Puhaltimella on eri
- Kattila ei ehka ole oikein keittotason toimintatasot ja se toimii eri tasoilla
keskella tai kattilan pohja ei ehka ole [ampatilan mukaan.
tarpeeksi levea valittu liesialue. >>> + Matala surina, kuin muuntajan
Keskita keittoalue valitsemalla kattila, kayntidani: Tama johtuu
joka on riittavan leved keittotasoalueelle. induktiotekniikan luonteesta. Koska
Tjaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa, [&mpo siirretdan suoraan keittoastian
vaikka liesi on sammutettu. pohjaan, tdéma surina voi kuulua

keittoastian materiaalin mukaan. Taten
eri aani voi kuulua eri keittoastioista.

+ Sardaanet: Syy tahan on keittoastian
pohjan rakenne ja materiaali. Sardaani

« Tama ei ole virhe. Jaahdytyspuhallin
jatkaa toimintaansa, kunnes keittotason
elektroniset laitteet laskevat sopivaan

lampdtilaan. S tliua, fos kelttoast o
e . voi kuulua, jos keittoastia on valmistettu
Aa.'.'fa I.(.eltt.otasosta k?yton alkana“ . eri kerroksista ja materiaaleista.

* Adnté voi kuulua keittotasosta kayton + Vinkuva dani: Vinkuva d4ni voi kuulua

aikana. Nama aanet johtuvat keittoastian
koostumuksesta. Nama aanet ovat
normaaleja, eivatka toimintahairioita
vaan induktiotekniikan osa.

Virhekoodit/syyt ja mahdolliset ratkaisut

kun kahta keittoaluetta keittotason
samalla puolella kaytetaan keittamiseen
eri tehotasoilla.

Virhekoodit Virheen syy Mahdollinen ratkaisu
Kytke induktiotaso pois paalta ja
Induktiotaso ylikuumentunut anna sen jaahtya. Virhe katoaa, kun
E26 ’ keittotason lampétila laskee rajan
alapuolelle.
Yhté tai useampaa nappainta Ongelma katoaa, kun kasi poistetaan
E 6 painetaan yli 10 sekunnin ajan. keittotasolta.

Esine jatetty ohjauspaneelin p&élle tai |Ongelma katoaa, kun ohjauspaneeli
ohjain on altistunut hoyrylle. puhdistetaan.

Induktioldmmitykseen sopimatonta Ongelma katoaa, kun

E 47 - X RN induktioldmmitykseen sopivaa
keittoastiaa kaytetaan. keittoastiaa kaytetaan.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta
E1-E15 Yhteysvirhe induktiokeittotasossa. Ja padlle 30 sekunmnulfuluttua. Ota
yhteys valtuutettuun jélleenmyyjaan,
jos ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta
E16 - E 21 Lampéatila-anturin virhe ja paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota
induktiokeittotasossa. yhteys valtuutettuun jélleenmyyjaan,
jos ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta
E23 Ohjelmistovirhe ja paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota
E24 induktiokeittotasossa. yhteys valtuutettuun jélleenmyyjaan,
jos ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta
E25 Puhaltimen toimintavirhe ja paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota
induktiokeittotasossa. yhteys valtuutettuun jélleenmyyjaan,

jos ongelma ei katoa.
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Virhekoodit Virheen syy Mahdollinen ratkaisu
Kytke induktiokeittotaso pois paalta
Elektroniikkakortin laitteistovirhe ja paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota
E31-E45 ) L
induktiokeittotasossa. yhteys valtuutettuun jéalleenmyyjaan,
jos ongelma ei katoa.
E 48 Anturilaitteen on oltava yhteensopiva
E 49 Anturivirhe induktiokeittotasossa. kayttGolosuhteiden kﬁnssa, Ota.....
yhteys valtuutettuun jéalleenmyyjaan,
E 51 jos ongelma ei katoa.
Kytke induktiotaso pois paalté ja
Korkean lsmpétilan virhe anna sen jaahtya. Virhe katoaa, kun
E52 -E57 P anturin lampatila laskee rajan

induktiokeittotasossa.

alapuolelle. Ota yhteys valtuutettuun
jalleenmyyjaan, jos ongelma ei katoa.
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