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Chere cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d’utiliser 'appareil.

Beko Nous vous remercions d’avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appareil
de haute qualité et doté d’une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale.
Pour ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant
d’utiliser I'appareil et conservez-les comme référence. Si vous donnez I'appareil a
quelqu’un d’autre, donnez également le manuel. Suivez les instructions en prenant en
compte toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d’utilisation.
Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le
manuel d’utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dan-
gers qui peuvent survenir.

Conservez le manuel d’utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelgu’un d’autre, don-
nez également le manuel.

Le manuel d’utilisation comporte les symboles suivants :

A Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son
environnement.

& Danger pouvant entrainer des brllures par contact avec des surfaces chaudes.
ﬂ Informations importantes et conseils d’utilisation utiles.

@ Lisez le manuel d’utilisation.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
C€ 34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY
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H Consignes de sécurité

« Cette section comprend les
consignes de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de blessures phy-
siques ou de dommage ma-
tériel.

« Si 'appareil est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d’utilisation, les étiquettes de
I'appareil, les autres docu-
ments et accessoires perti-
nents doivent étre également
étre remis.

« Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient re-
sulter du non-respect de ces
instructions.

 Le non-respect de ces ins-
tructions entraine I'annulation
de toute garantie.

« AFaites toujours effectuer
les travaux d’installation et de
réparation par le fabricant, le
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'importateur.

« A Utilisez uniguement des
pieces et accessoires
d’origine.

« AN’essayez pas de réparer
ou de remplacer les pieces
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de l'appareil sauf si cela est
clairement spécifié dans le
manuel d’utilisation.

« AN’effectuez pas de modifi-
cations techniques sur
I'appareil.

AObjectif de l'utilisation

» Ce produit est congu pour un
usage domestique. Il n’est
donc pas destiné a un usage
commercial.

» N’utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. L'appareil est destiné
a étre utilisé dans les cuisines
du ménage et du personnel
dans les magasins, bureaux
et autres environnements de
travail.

« AVERTISSEMENT : Cet ap-
pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniquement. Il ne de-
vrait pas étre utilisé a
d’autres fins comme le chauf-
fage d’une piéce.

« Le four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, frire et gril-
ler les aliments.

« Cet appareil ne doit pas étre
utilisé comme chauffage ou
plaque chauffante. Il n’est



pas recommandé de sus-
pendre les serviettes ou les
vétements sur la poignée
pour les faire sécher.

ASécurité des enfants,

des personnes vulnérables

et des animaux domestiques

« Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d’expérience et de
connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou
formés a I'utilisation sécuri-
taire et aux dangers de
I'appareil.

« Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I’entretien de
I'appareil, a moins qu’ils
soient sous surveillance.

« Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance ou
recoivent les instructions né-
cessaires.

« Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu’ils
ne jouent pas avec I'appareil.

« Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques.
Les enfants et les animaux
domestiques ne doivent pas
jouer avec I'appareil. En outre,
ils ne doivent ni grimper des-
Sus niy entrer.

» Ne placez pas d’objets sur
I'appareil de sorte que les en-
fants puissent les atteindre.

« AVERTISSEMENT : Pendant
I'utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de 'appareil.

 Tenez les matériaux
d’emballage hors de la por-
tée des enfants. lls pourraient
entrainer des Iésions ou une
asphyxie.

« Lorsque la porte est ouverte,
N’y posez aucun objet lourd
et ne laissez pas les enfants
s’asseoir au-dessus. Vous
risquez de faire basculer le
four ou d’endommager les
charniéres de la porte.

 Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d’alimentation et rendez
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I'appareil inutilisable avant de
le mettre au rebut.

ASécurité électrique

« Branchez I'appareil a un cou-
rant avec prise de terre pro-
tégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour l'ins-
tallation de la mise a la terre.
N’utilisez pas I'appareil sans
prise de terre conformément
aux réglementations locales /
nationales.

La fiche ou le raccordement
électrique de 'appareil doit
se trouver dans un endroit

facilement accessible (ou il ne

sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si cela
est impossible, il doit y avoir
un mécanisme (fusible, inter-
rupteur, etc.) sur l'installation
électrique a laquelle I'appareil
est connecté, conforme a la
réglementation électrique et
séparant tous les pdles du
réseau.

L’appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant I'installation, la répara-
tion et le transport.
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Ne branchez pas I'appareil
dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, cassée, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I'eau qui peut s’écouler du
comptoir).

Evitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher I'appareil,
tenez toujours la fiche ; ne ti-
rez pas sur le cordon.
Assurez-vous que la fiche de
I'appareil est bien branchée
dans la prise de courant pour
éviter la formation d’arcs
électriques.

Branchez I'appareil dans une
prise conforme aux valeurs
de tension et de fréquence
indiquées sur la plaque si-
gnalétique.

Ne bloquez pas le cordon
d’alimentation sous et der-
riere I'appareil. Ne placez au-
cun objet lourd sur le cordon
d’alimentation. Le cordon
d’alimentation ne doit pas
étre plié, écrasé, ni entrer en
contact avec une source de
chaleur.

Lorsque le four fonctionne, sa
surface arriere devient éga-
lement chaude. Les cordons



d’alimentation ne doivent pas
toucher la surface arriére, les
raccords peuvent étre en-
dommages.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas pas-

ser sur des surfaces chaudes.

Vous risquez de provoquer
un court-circuit dans le four
et un incendie en raison de la
fonte du cable.

Utilisez uniqguement des
cébles originaux. N’utilisez
pas de cables coupés ou en-
dommageés ni de rallonges.
Si le cordon d’alimentation
est endommagg, il doit étre
remplacé par un fabricant, un
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I’entreprise importatrice afin
de prévenir d’éventuels dan-
gers.

AVERTISSEMENT : Avant
de remplacer la lampe du
four, veillez a débrancher
I'appareil de I’'alimentation
électrique pour éviter tout
risque d’électrocution. Dé-
branchez I'appareil ou désac-
tivez le fusible de la boite a
fusibles.

ASécurité des transports

« Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de
I'alimentation électrique avant
de porter I'appareil.

« | ’appareil est lourd, portez-le
avec au moins deux per-
sonnes.

« N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer le produit.

» Ne posez pas d’autres ar-
ticles sur I'appareil et trans-
portez-le en position verticale.

« Lorsque vous souhaitez
transporter I'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d’emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement I'appareil avec du
ruban adhésif pour éviter
d’endommager 'appareil et
ses pieces amovibles ou mo-
biles.

« \Vérifiez I'aspect général de
I'appareil afin de détecter tout
dommage qui aurait pu se
produire lors du transport.

ASécurité pendant

I’installation

« Avant d’installer I'appareil,
vérifier qu’il n’est pas en-
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dommagé. S’il est endom-
mage, ne l'installez pas.

 Ne l'installez pas a proximité
de sources de chaleur (radia-
teurs, cuisiniéeres, etc.).

» Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I'appareil.

« Pour éviter la surchauffe,
n’installez pas I'appareil der-
riere des portes décoratives.

ASécurité d’utilisation

« Veillez a éteindre I'appareil
apres chaque utilisation.

« Si vous n’utilisez pas

I'appareil pendant une longue

période, débranchez-le ou

coupez le fusible de la boite a

fusibles.

» Ne I'utilisez pas s'il est défec-
tueux ou endommage. Le
cas échéant, débranchez ses
raccordements électriques /
de gaz et appelez le service
autorisé.

» N’utilisez pas I'appareil si la
porte avant en verre a été re-
tirée ou est fissurée.

» Ne montez pas sur I'appareil
pour atteindre quoi que ce
Soit ou pour toute autre rai-
son.

» N’utilisez pas I'appareil dans
des situations qui peuvent in-
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fluencer votre jugement,

telles que la consommation

de drogues et/ou d’alcool.
« Les objets inflammables con-
servés dans la zone de cuis-
son peuvent prendre feu. Ne
rangez jamais les objets in-
flammables dans la zone de
cuisson.
La poignée du four n’est pas
un séche-serviettes. Lorsque
vous utilisez I'appareil, N’y
accrochez pas de serviettes,
de gants, ni de textiles simi-
laires.
Les charniéres de la porte de
I'appareil se déplacent et se
resserrent lors de I'ouverture
et de la fermeture de la porte.
Lors de I'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas
la piece par les charniéres.

AAlertes de température

« AVERTISSEMENT : Pendant
le fonctionnement de
I'appareil, les pieces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas I'appareil et les
éléments chauffants. Les en-
fants de moins de 8 ans ne
doivent pas s’approcher de
I'appareil sans la présence
d’un adulte.



» Ne placez pas de matieres
inflalmables ou explosives a
proximité de I'appareil, car
les bords seront chauds
pendant son utilisation.

« Eloignez-vous lors de
I’ouverture de la porte du four,
car il peut dégager de la va-
peur. La vapeur peut vous
brdler la main, le visage et /
Ou les yeux.

« | ’appareil peut étre chaud
pendant son utilisation. Ne
touchez pas aux comparti-
ments chauds, aux pieces in-
ternes du four, aux éléments
chauffants, etc.

« Lorsque vous placez des ali-
ments dans le four chaud, re-
tirez-les, etc. utilisez toujours
des gants de cuisine résis-
tants a la chaleur.

AUtilisation des acces-

soires

« || est important de placer cor-
rectement la grille métallique
et le plateau sur les étageres
métalliques. Pour plus
d’informations, reportez-vous
a la section « Utilisation des
accessoires ».

« L es accessoires peuvent en-
dommager la vitre de la porte
lors de la fermeture de la

porte de I'appareil. Poussez
toujours les accessoires jus-
qu’a I'extrémité de la zone de
cuisson.

AConsignes de sécurité
relatives a la cuisson

Soyez prudent lorsque vous
utilisez de I'alcool dans vos
aliments. L’alcool s’évapore a
des températures élevées et
peut prendre feu lorsqu’il est
exposeé a des surfaces
chaudes, provoguant un in-
cendie.

Les déchets alimentaires,
I’huile, etc. dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Avant la cuisson, enlevez ces
grosses saletés.

Risque d’intoxication alimen-
taire : Ne conservez pas les
aliments dans le four pendant
plus d’'une heure avant ou
apres la cuisson. Sinon, ils
peuvent provoquer des in-
toxications alimentaires ou
des maladies.

Ne chauffez pas les boites de
conserve et les bocaux en
verre fermés. La pression ac-
cumulée peut faire éclater le
bocal.

Placez le papier sulfurisé
dans un ustensile de cuisson
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ou sur le four (plateau, grille
métallique, etc.) avec des
aliments et placez-le dans le
four préchauffé. Retirez tout
le papier sulfurisé excedant
qui déborde de I'accessoire
ou du récipient pour éviter
qu’il ne touche les éléments
chauffants du four. N’utilisez
jamais de papier sulfurisé a
une température de four su-
périeure a la température
d’utilisation maximale spéci-
fiée sur le papier que vous
utilisez. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

Ne placez pas les plateaux
de cuisson, les plagues ou le
papier d’aluminium directe-
ment au fond du four. La
chaleur accumulée peut en-
dommager la base du four.
Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brilures !

Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades présen-
tent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les
aliments qui sont adaptés a
un feu de barbecue intense.
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Ne placez pas non plus les
aliments trop loin a I'arriére
de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments
gras peuvent prendre feu.

ASécurité relative a

I’entretien et au nettoyage

 Attendez que I'appareil re-
froidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peu-
vent causer des brdlures !

» Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau ! Il existe un risque
d’électrocution !

« N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour nettoyer
I'appareil, car cela pourrait
provoquer un choc électrique.

« N’utilisez pas de produits de
nettoyage abrasifs durs, de
grattoirs métalliques, de fil de
laine métallique ou de pro-
duits d’eau de Javel pour
nettoyer la vitre de la porte
avant / (le cas échéant) vitre
de la porte supérieure du four.
Ces matériaux peuvent pro-
voquer des rayures sur les
surfaces en verre et leur rup-
ture.



H Instructions relatives a 'environnement

Reglement sur les déchets

Conformité avec la directive DEEE

et mise au rebut des déchets

Ce produit est conforme a la
—

directive DEEE (2012/19/UE)
de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de
classification pour la mise au
rebut des équipements élec-
triques et électroniques
(DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
quent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

L"élimination appropriée des appareils
usagés permet d'éviter les consé-
quences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. |l
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

Les emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sdr a I'écart des enfants. Les
emballages de |'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniere appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.

Recommandations pour
économiser I’énergie

Les recommandations ci-apres vous
aideront a utiliser votre appareil de fagon
écologique tout en économisant de
I'énergie.

Décongelez les aliments congelés
avant de les faire cuire.

Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.

Fteignez I'appareil 5 & 10 minutes
avant la fin de la cuisson pour une
cuisson prolongée. Vous pouvez dé-
sormais économiser jusqu’a 20 %
d’électricité en utilisant la chaleur.

S'il est indiqué dans la recette ou le
manuel d’utilisation, préchauffez tou-
jours. N’ouvrez pas la porte du four
trop souvent pendant la cuisson.
Essayez de faire cuire plus d’un plat a
la fois au four. Vous pouvez cuisiner
en méme temps en plagant deux réci-
pients de cuisson sur I'étagere métal-
ligue. De plus, si vous faites cuire vos
repas I'un aprées I'autre, vous écono-
miserez de I'énergie, car le four ne
perdra pas sa chaleur.
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E] Votre appareil

Présentation de I'appareil

Panneau de commande
Lampe*

Etagéres grilagées™™
Porte

Poignée

OO wWnN 2

d’acier inférieure)
Positions de I'étagere
Réchauffeur supérieur
9 COrifices de ventilation

o N
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Elément chauffant inférieur (plaque

*

*%

Cela dépend du modele. Il se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’une lampe, ou que le type et
I’'emplacement de la lampe soient
différents de ce qu’indique
I'illustration.

Cela dépend du modele. Il se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’étagéres grillagées. Dans
lillustration, des étageres grillagées
sont indiquées a titre d’exemple.



Présentation et utilisation du panneau de commande de

PPappareil

Dans cette section, vous trouverez I'apercu et les utilisations de base du panneau de
commande de I'appareil. Les images et certaines caractéristiques peuvent varier

selon le type d’appareil.
Unité de commande du four

1 Bouton de sélection de fonctions

2 Bouton de minuterie Cela dépend
du modeéle. La minuterie de votre
produit peut durer 100 ou 90 mi-
nutes.

3 Bouton pour température
4 Voyant du thermostat

Si des boutons contrélent votre produit,
ceux-Ci peuvent étre encastrés dans le
panneau sur certains modeles et sortir
en cas de pression dessus. Pour effec-
tuer les réglages a I'aide de ces boutons,
il convient d’enfoncer au préalable le
bouton correspondant et le retirer.
Apres avoir effectué votre réglage, ap-
puyez a nouveau et remettez le bouton
en place.

Bouton de sélection de fonctions
Vous pouvez sélectionner les fonctions
d’utilisation du four a I'aide du bouton
de sélection des fonctions. Tournez a
gauche / a droite a partir de la position
fermée (en haut) pour sélectionner.
Bouton pour température

Vous pouvez sélectionner la température
de cuisson de votre choix a I'aide du
bouton de réglage de la température.

Tournez dans le sens horaire a partir de
la position fermée (en haut) pour sélec-
tionner.

Indicateur de température

Vous pouvez déterminer la température
interne du four grace au voyant de tem-
pérature. Le voyant de température est
situé sur le panneau de commande. Le
voyant de température s’allume lorsque
I'appareil démarre, et s’éteint lorsque
I'appareil atteint la température réglée.
Lorsque la température interne du four
chute en dessous de la température
définie, le voyant de température s’éteint.
Minuterie

Vous pouvez cuisiner en réglant le
temps de cuisson a I'aide du bouton de
la minuterie. Si vous tournez le bouton
sur le symbole, CO vous pouvez utiliser
I'appareil manuellement (sous votre
contréle).

Temps de cuis-

10-100 )
son réglable.

Symbole de cuis-
son manuelle
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Fonctions d’utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez les fonctions de cuisson que vous pou-
vez utiliser dans votre four et les températures les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions. L’ordre des modes de fonctionnement
indiqués ici peut étre différent de la disposition sur votre I'appareil.

Les aliments sont chauffés au-
dessus et en dessous au méme

prem— Chauffage moment. Approprié pour les ga-
par le haut et * teaux et les ragodts dans les
= par le bas moules de cuisson et les patisse-
ries. La cuisson se fait avec un seul
plateau.
0 Seul le chauffage inférieur est en
1_=r| marche.ll convient aux aux aliments
— Chauffage N dont le fond doit étre bruni.
S— par le bas Cette fonction doit également étre
%-V utilisée pour faciliter le nettoyage a
_ la vapeur.
vy} La petite grille au plafond du four
Gril inférieur * fonctionne. Elle convient aux gril-
lades en petites quantités.
. La grande grille au plafond du four
ww GnlkT\ciom- * fongtionne.gll convignt aux grillades
piete en grandes quantités.

* Votre appareil fonctionne dans la plage
de température indiquée sur le bouton
de température.
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Accessoires de I’appareil

Votre appareil comporte divers accessoires. Cette section fournit une description
des accessoires et des orientations pour une utilisation correcte. Selon le modéle de
I'appareil, I'accessoire fourni varie. Tous les accessoires décrits dans le manuel
d’utilisation peuvent ne pas étre disponibles dans votre appareil.

REMARQUE : Les plateaux de votre appareil peuvent étre déformés sous I'effet de
la température. Ceci n’a aucun effet sur la fonction. La déformation disparait lors-
gue le plateau refroidit.

Plateau standard

Il est utilisé pour les patisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
Ceaux.

Grille métallique

Il est utilisé pour frire ou placer les ali-
ments a cuire, frire et mijoter sur la grille
désirée.
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Utilisation des accessoires
de Pappareil

Etagéres de cuisine

Il existe 5 niveaux de position des éta-
géres dans la zone de cuisson. Vous
pouvez également voir I'ordre des éta-
géres en regardant les numeéros figurant
sur le cadre frontal du four.
Modeles a étageéres grillagées

Mise en place de la grille métal-
lique et du plateau métallique sur
les étagéres de cuisine

Modeles a étagéres grillagées:

Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étagéres métalliques
latérales. En plagant la grille métallique
sur I'étagere souhaitée, la partie ouverte
doit étre orientée vers I’avant. Pour une
meilleure cuisson, la grille métallique doit
étre fixée avec la butée sur I'étagere
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.

16/FR

Modgles sans étagéres grillagées:
Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étagéres latérales. La
grille métallique n’est orientée que vers
une seule direction lorsqu’elle est placée
sur I'étagere. En placant la grille métal-
lique sur I'étagere souhaitée, la partie
ouverte doit étre orientée vers 'avant.

Mise en place du plateau sur les
étagéres de cuisine

Modeles a étagéres grillagées:

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres métalliques
latérales.

Lorsque vous placez le plateau sur
I'étagére souhaitée, son cété congu
pour étre tenu doit se trouver vers
I'avant.

Pour une meilleure cuisson, le plateau
doit étre fixé avec la butée sur I'étagére
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.




Modgles sans étagéres grillagées:

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étagéres latérales.

Le plateau n’est orienté que vers une
seule direction lorsqu’il est placé sur
I'étagére. Lorsque vous placez le pla-
teau sur I'étagere souhaitée, son coté
congu pour étre tenu doit se trouver
vers |'avant.

Fonction de butée du grillage

Il existe une fonction de butée qui em-
péche la grille métallique de basculer de
I'étagere métallique. Grace a cette fonc-
tion, vous pouvez sortir votre nourriture
facilement et en toute sécurité. Tout en
retirant la grille métallique, vous pouvez
la tirer vers 'avant jusqu’a ce qu’elle
atteigne la butée. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
compléetement.

Modeles a étageres grillagées

Fonction de butée de la grille de
barbecue métallique Modéles a
étageéres grillagées

Il existe également une fonction de bu-
tée qui empéche le plateau de basculer
de I'étagere métallique. Tout en enlevant
le plateau, dégagez-le du verrou arriere
et tirez-le vers vous jusqu’a ce qu’il at-
teigne le bouchon. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
compléetement.
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Mise en place appropriée de la
grille métallique et du plateau sur
les rails télescopiquesModeéles a
étageres grillagées et rails téles-
copiques

Grace aux rails télescopiques, les pla-
teaux ou la grille métallique peuvent étre
facilement installés et retirés. Lors de
I'utilisation de plateaux et de grilles mé-
talliques avec le rail télescopique, il faut
s’assurer que les broches, a l'avant et a
I'arriere des rails télescopiques, repo-
sent sur les bords de la grille et du pla-
teau (comme indiqué sur la figure).
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Caractéristiques techniques

hau-

Dimension externe de I'appareil ( 595 mm/594 mm/567 mm

teur/largeur/profondeur)

Dimension d'installation du four (hau- 590 ou 600 MM/560 mm/min. 550 mm
teur/largeur/profondeur)

Tension/fréquence 220-240V ~ 50 Hz
Type et section du cable utilisé / adapté min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
a I'utilisation dans I'appareil ' '

Consommation totale d’énergie 2.3 KW
Type de fours Four classigue
#

Classique : Les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont données conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Ces valeurs sont déterminées sous charge standard avec des fonctions de
chauffage par le bas ou par ventilateur (le cas échéant).

La classe d’efficacité énergétique est déterminée selon I'ordre de priorité sui-
vant, selon que les fonctions pertinentes existent ou non sur I'appareil : 1-
Chauffage par ventilateur écologique, 2-Chauffage soufflant 3- Gril inférieur
assisté par ventilateur, 4-Chauffage par le haut et par le bas.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin
d’améliorer la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne
pas correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation
accompagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonc-
tion des conditions d’utilisation et I'environnement de I'appareil.
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Bl Premieére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre
appareil, il est recommandé de suivre les
étapes décrites dans les sections sui-
vantes :

Premier nettoyage

1.Retirez tous les emballages.

2.Retirez tous les accessoires du four
prévu a l'intérieur du produit.

3.Allumez I'appareil et laissez-le fonc-
tionner pendant 30 minutes, puis étei-
gnez-le. De cette fagon, les résidus et
les couches qui ont pu rester dans le
four pendant la fabrication sont brilés
et nettoyés.

4.1.orsque vous utilisez 'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée
et la fonction de cuisson que tous les
appareils de chauffage de votre appa-
reil utilisent. Voir « Fonctions de cuis-
son du four ». Vous pouvez apprendre
comment faire fonctionner le four dans
la section suivante.

5.Veuillez attendre que le four refroidisse.

6.Essuyez les surfaces du produit avec
un chiffon ou une éponge humide et
séchez-les avec un chiffon.

Avant d’utiliser les accessoires ;

Nettoyez les accessoires que vous reti-

rez du four avec de I'eau savonneuse et

une éponge de nettoyage douce.
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REMARQUE

REMARQUE

La surface pourrait étre
endommageée par cer-
tains détergents ou
produits de nettoyage.
N'utilisez pas de dé-
tergents agressifs, de
poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets
tranchants pour le
nettoyage.

Une odeur et de la
fumée peuvent se
dégager pendant
guelgues heures au
cours de la premiere
utilisation. Ce phéno-
meéne est tout a fait
normal. Assurez-vous
que la piece est bien
aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée.
Evitez de respirer la
fumée et I'odeur qui se
dégagent.



B utilisation du four

Informations générales rela-
tives a l'utilisation du four

Ventilateur de refroidissement
(Votre appareil peut ne pas en étre
équipé.)

Votre produit est équipé d’un ventilateur
de refroidissement. Le ventilateur de
refroidissement est activé automatique-
ment en cas de besoin et refroidit a la
fois la face avant de I'appareil et le four.
Il est automatiquement désactivé lors-
que le processus de refroidissement est
terminé. L’air chaud sort par la porte du
four. Evitez de couvrir ces ouvertures de
ventilation. Sinon, le four risque de sur-
chauffer.

Le ventilateur de refroidissement conti-
nue a fonctionner pendant le fonction-
nement du four ou apres I'arrét du four
(pendant environ 20 a 30 minutes). Si
VOUs cuisinez en programmant la minu-
terie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s’éteint au méme moment que toutes
les fonctions. L’utilisateur ne peut pas
déterminer la durée de fonctionnement
du ventilateur de refroidissement. I
s’allume et s’éteint automatiquement.
Ce n'est pas une erreur.

Eclairage du four

La lampe du four s’allume lorsque le four
entame la cuisson. Sur certains modéles,
la lampe reste allumée pendant la cuis-
son, tandis que sur d’autres, elle s’éteint
apres un certain temps.
Fonctionnement de Punité
de commande du four

Mise en marche du four

Lorsque vous sélectionnez une fonction
de cuisson a I'aide du bouton de sélec-
tion de fonctions et que vous réglez une
température donnée a I'aide du bouton

de température, le four se met en
marche. Tournez le bouton de la minute-
rie sur un temps de cuisson spécifique
ou sur le symbole OO pour mettre le
four en marche.

Arrét du four

Vous pouvez arréter le four en tournant
les boutons de sélection de fonctions,
de température et de minuterie en posi-
tion arrét (haut).

Cuisson manuelle pour la sélec-
tion de la température et de la
fonction de cuisson du four

Vous pouvez cuisiner a I'aide d’une
commande manuelle (sous votre propre
contrble) sans régler le temps de cuis-
son en sélectionnant la température et la
fonction de cuisson spécifiques a vos
aliments.
Exemple :

tions.

2.Réglez la température de cuisson
souhaitée a I'aide du bouton de tem-
pérature.

3.Tournez le bouton de la minuterie sur
le symbole CO.
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» Votre four se met en marche immédia-
tement a la fonction et a la température
sélectionnées, et le voyant de tempéra-
ture s’allume. Lorsque la température
interne du four atteint la température

définie, le voyant de température s’éteint.

Le four ne s’arréte pas automatique-
ment apres le début de la cuisson. Vous
devez contrbler vous-méme la cuisson
et l'arréter. Lorsque votre cuisson est
terminée, arrétez le four en tournant les
boutons de sélection de fonctions, de
température et de minuterie en position
arrét (haut).

Cuisson effectuée par le réglage
du temps de cuisson

Vous pouvez programmer le four pour
qu’il s’arréte automatiquement a la fin
du temps en sélectionnant la tempéra-
ture et la fonction de cuisson spéci-
figues a vos aliments et en réglant le
temps de cuisson sur la minuterie.
Exemple :

1.Sélectionnez la fonction de cuisson a
I’aide du bouton de sélection de fonc-
tions.
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2.Réglez la température de cuisson
souhaitée a I'aide du bouton de tem-
pérature.

3.Tournez le bouton de la minuterie a
I’heure a laquelle vous souhaitez cuisi-

ner.

» Votre four se met en marche immédia-
tement a la fonction et a la température
sélectionnées, et le voyant de tempéra-
ture s’allume. Lorsque la température
interne du four atteint la température
définie, le voyant de température s’éteint.
4.Une fois le temps de cuisson écoulé,
le bouton de la minuterie tourne au-
tomatiquement dans le sens antiho-
raire. Un signal sonore retentit et le
four arréte la cuisson.
5.Lorsque votre cuisson est terminée,
arrétez le four en tournant les boutons
de sélection de fonctions et de tempé-
rature en position arrét (haut). Si vous
souhaitez continuer, tournez le bouton
de la minuterie dans le sens horaire
jusgu’a un temps de cuisson détermi-
né. Le four continue de fonctionner a
la fonction et a la température réglées.
Pour arréter la cuisson plus tot
que le temps défini ;
1.Tournez le bouton de la minuterie
dans le sens antihoraire jusqu’a ce
qu’il atteigne la position arrét (haut).
2.Arrétez le four en tournant les boutons
de sélection de fonctions et de tempé-
rature en position arrét (haut).



[ Informations générales sur la cuisson

Cette section décrit les conseils sur la
préparation et la cuisson de vos ali-
ments.

De plus, vous pouvez également trouver
certains des aliments testés par les pro-
ducteurs et les cadres les plus appro-
priés pour ces aliments. Les réglages du
four et des accessoires appropriés pour
ces aliments y sont également indiqués.

Avertissements généraux

sur la cuisson au four
¢ Lorsque vous ouvrez la porte du four
pendant ou aprés la cuisson, de la va-
peur brllante peut s’en échapper. La
vapeur peut vous brller la main, le vi-
sage et/ ou les yeux. Lorsque vous
ouvrez la porte du four, tachez de res-
ter a I'écart.
e | a vapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes
d’eau de condensation a I'intérieur et
a I'extérieur du four, et sur les parties
supérieures de I'appareil en raison de
la différence de température. Il s’agit
d’un phénomeéne physique et normal.
Les valeurs de température et de
temps de cuisson indiquées pour les
aliments peuvent varier selon la re-
cette et la quantité. Pour cette raison,
ces valeurs sont fournies sous forme
de plages.
¢ Retirez toujours les accessoires non
utilisés du four avant de lancer la cuis-
son. Les accessoires laissés dans le
four peuvent empécher que vos ali-
ments cuisent a de valeurs de tempé-
rature appropriées.
Pour les aliments que vous cuisinez
selon votre propre recette, vous pou-
vez faire référence a des aliments simi-
laires indiqués dans les tables de cuis-
son.

¢ | 'utilisation des accessoires fournis
vous permet d’obtenir les meilleures
performances de cuisson. Prétez tou-
jours attention aux avertissements et
aux informations fournis par le fabri-
cant pour d'autres ustensiles de cui-
sine que vous utilisez.

e Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des di-
mensions adaptées au récipient dans
lequel vous cuisinez. Lorsque le papier
sulfurisé déborde du récipient, cela
peut causer des brlures et affecter la
qualité de votre cuisson. Utilisez le
papier sulfurisé dans la plage de tem-
pérature indiquée.

¢ Pour une bonne performance de cuis-
son, placez vos aliments sur la bonne
étagere recommandée. Ne changez
pas la position de I'étagere pendant la
cuisson.

Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales
¢ Nous vous recommandons d’utiliser
les accessoires de I'appareil pour ob-
tenir une bonne performance de cuis-
son. Si vous comptez utiliser un us-
tensile de cuisson autre que ceux
fournis, optez pour un ustensile de
couleur sombre, antiadhésif et résis-
tant a la chaleur.
Si le préchauffage d’aliments est re-
commandé dans la table de cuisson,
veillez a les mettre au four par la suite.
e Sj vous comptez cuisiner a 'aide
d’ustensiles de cuisine sur la grille mé-
tallique, placez-les au milieu de la grille,
et non prés du mur arriére.
e Tous les ingrédients utilisés dans la
fabrication des patisseries doivent étre
frais et a température ambiante.
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e | ’état de cuisson des aliments peut
varier selon la quantité de nourriture et
la taille des ustensiles de cuisine utili-
sés.

¢ | es moules en métal, en céramique et

en verre prolongent le temps de cuis-

son et la surface inférieure des péatis-
series ne brunit pas uniformément.

Si vous utilisez du papier de cuisson

pendant la cuisson, un peu de brunis-

sement peut étre observé sur la sur-
face inférieure des aliments. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger

votre temps de cuisson d'environ 10

minutes.

e | es valeurs indiquées dans les tables
de cuisson sont déterminées a la suite
des tests effectués dans nos labora-
toires. Les valeurs qui vous convien-
nent peuvent étre différentes de
celles-ci.

e Placez vos aliments sur I'étagére ap-
propriée recommandée dans la table
de cuisson. Reportez-vous a I'étagere
inférieure du four comme étagere 1.

Conseils pour la cuisson des gateaux

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10 °C et diminuez le
temps de cuisson.

¢ Sj le gateau est pateux, utilisez une
petite quantité de liquide ou réduisez
la température de 10 °C.

¢ Sile dessus du géateau est brdlé, pla-
cez-le sur une étagére inférieure, bais-
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sez la température et augmentez le
temps de cuisson.

e S’il est correctement cuit a I'intérieur,
mais que I'extérieur est collant, utilisez
une plus petite quantité de liquide, ré-
duisez la température et augmentez le
temps de cuisson.

Conseils pour la cuisson des patisse-

ries

¢ Si la pétisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10 °C et
diminuez le temps de cuisson. Humi-
difiez les feuilles de pate a I'aide d'une
sauce composée d’un mélange de lait,
d’huile, d’ceuf et de yaourt.

¢ Si la pétisserie cuit lentement, veillez a

ce que I'épaisseur de la pate que vous

avez préparée ne déborde pas du pla-
teau.

Si la surface de la pate est dorée et

gue le fond n’est pas cuit, assurez-

vous que la quantité de sauce utilisée

au fond de la péate n’est pas trop im-

portante. Pour que la pétisserie soit

dorée de fagon uniforme, essayez
d’étaler uniformément la sauce entre
les feuilles de péate et la pate.

e Faites cuire votre pate a la position et
a la température spécifiées dans la
table de cuisson. Si le fond n’est tou-
jours pas assez doré, placez-le sur
une étagere inférieure pour la pro-
chaine cuisson.



Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four

Gateaux dans

Chauffage par le

le plateau Plateau unique  Plateau standard haut s; Ear le 3 180 30 ... 40
R Moule a gateau  Chauffage par le
Gateaux dans Plateau unique  sur la grille métal- haut et par le 2 180 30 ... 40
le moule o akk
lique bas
Chauffage par le
Petits gateaux  Plateau unique Plateau standard® haut et par le 3 160 25...35
bas
Moule a gateau
rond, 26 cnde  Chauffage par le
Génoise Plateau unique diametre avec haut et par le 2 160 30 ... 40
pince sur grille bas
métallique™
Plateau unique Chauffage par le
Biscuit Plateau de haut et par le 3 170 25...35
patisseries b
as
Chauffage par le
Pate atarte  Plateau unique Plateau standard®  haut et par le 2 200 35...45
bas
Chauffage par le
Péatisserie riche  Plateau unique  Plateau standard*  haut et par le 2 200 20...30
bas
Chauffage par le
Pain entier Plateau unique  Plateau standard*  haut et par le 2 200 30...40
bas
 Nereenvors/  Chaufiage parle
Lasagnes Plateau unique métal sur grille haut s; Ear le 20u3 200 30...40
métallique™
Moule rond en
. . Chauffage par le
Tarte aux . métal noir, 20 cm
pommes Plateau unique de diamatre sur haut s; Ear le 2 180 50...70
grille métallique™
Chauffage par le 200
Pizza Plateau unique  Plateau standard*  haut et par le 2 226" 10... 20

bas

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Viande, poisson et volaille

Les points clés de la torréfaction

¢ | 'assaisonnement avec du jus de
citron et du poivre avant la cuisson de
tout le poulet, de la dinde et des gros
morceaux de viande permettra
d’améliorer la qualité de la cuisson.

e || faut 15 a 30 minutes de plus pour
faire cuire une viande désossée que
de faire frire un filet.

¢ Vous devez calculer environ 4 a
5 minutes de temps de cuisson par
centimetre d’épaisseur de la viande.
Une fois la durée de cuisson terminée,
gardez la viande au four pendant envi-
ron 10 minutes. Le jus de la viande
est mieux réparti sur la viande frite et
ne ressort pas lorsque vous découpez
la viande.
¢ Le poisson doit étre placé sur une
étagere de niveau moyen ou bas dans
une assiette résistante a la chaleur.

Table de cuisson pour viande, poisson et volaille

) Chauffage par 15 mn
Stgzl:i (gn:g)r)/ Plateau unique  Plateau standard*  le haut et par 3 250/max, puis 60 ... 80
le bas 180...190
Jarret Chauffage par 15 mn
d’agneau (1.5  Plateau unique Plateau standard* le haut et par 3 250/max, puis 110 ...120
- 2.0kg) le bas 170
Grille métallique*
- Chauffage par 15 mn
Poulet rofi Plateau unique Placez unplat\e au le haut et par 2 250/max, puis 60 ... 80
(1.8-2 kg) sur une étagere le bas 190
inférieure
) Chauffage par 25 mn
Turqll(m? (3 Plateau unique  Plateau standard*  le haut et par 1 250/max, puis 150 ... 210
9 le bas 180...190
Placez in plateau  OeUage b
Poisson Plateau unique sur une étagére le hiaeué :; par 3 200 20...30

inférieure

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Grille

La viande rouge, le poisson et la volaille

brunissent rapidement lorsqu’ils sont

grillés, ils gardent une belle crolte et ne

se desséchent pas. Les filets de viande,

les brochettes, les saucisses ainsi que

les légumes juteux (tomates, oignons,

etc.) sont particulierement adaptés aux

grillades.

Avertissements généraux

e | es aliments qui ne sont pas adaptés
aux grillades présentent un risque
d'incendie. Faites griller uniquement
les aliments qui sont adaptés a un feu
de barbecue intense. Ne placez pas
non plus les aliments trop loin a
I'arriere de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments gras
peuvent prendre feu.

¢ Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les
surfaces chaudes peuvent causer
des brQlures !

Table barbecue

Poisson Grille métallique

Les points clés des grillades

e Préparez autant que possible des
aliments dont I'épaisseur et le poids
sont similaires a la grille.

e Placez les morceaux a griller sur la
grille métallique ou sur la grille de bar-
becue métallique en les répartissant
sans dépasser les dimensions de
I'appareil de chauffage.

e | es durées de cuisson indiquées sur
le tableau peuvent varier en fonction
de I'épaisseur des morceaux a griller.

e Faites glisser la grille métallique ou la
grille de barbecue métallique jusqu’au
niveau souhaité dans le four. Si vous
cuisinez sur la grille métallique, faites
glisser la plague de four vers I'étagere
inférieure pour récupérer I'huile. La
plaque de four que vous allez faire
glisser doit étre dimensionnée de ma-
niere a couvrir toute la surface de la
grille. Ce plateau peut ne pas étre in-
clus dans I'appareil. Mettez un peu
d’eau dans la plaque de four pour fa-
ciliter le nettoyage.

250 20...25

Morceaux de volaille Grille métallique 250 25...35

?Sgéf})e? f;g’i'gggse Grille métallique 250 20...30

Cotelette d’agneau Grille métallique 4-5 250 20...25

Steak - (tranché) Grille métallique 4-5 250 25 ...30

Cotelette de veau Grille métallique 4-5 250 25...30

Gratin de légumes Grille métallique 4-5 220 20 ...30
Pain grillé Girille métallique 4 250 1..3

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.
Retournez les morceaux d’aliments aprés la moitié du temps total de grillage.
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Aliments test

Les aliments de cette table de cuisson sont préparés conformément a la norme
EN 60350-1 afin de faciliter les tests de I'appareil pour les instituts de contrdle.

Tableau de cuisson pour aliments expérimentaux

Sablé (biscuit A X auttage
sucré) Plateau unique Plateau standard par le haut et 3 140 20...30
par le bas
Petits ga- ) Chauffage
teaux Plateau unique Plateau standard* par le haut et 3 160 25...35
par le bas
Moule a gateau rond, Chauffage
Génoise  Plateau unique 20 CM de diametre avec oo o it et 2 160 30....40
pince sur grille métal-
g par le bas
lique
Tarte aux ) Moule rond en Amét‘al Chauffage
pommes Plateau unique  noir, 20 cm de diametre  par le haut et 2 180 50...70
sur grille métallique™ par le bas

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Grille

ain grillé
Boulettes de viande
(boeuf) - 12 pieces

Retournez les aliments aprés la moiti€é du temps total de grillage.

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

rile métallique

Grille métallique 4 250 20...30
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Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage gé-
nérales
A Avertissements généraux

¢ Attendez que I'appareil refroidisse
avant de le nettoyer. Les surfaces

chaudes peuvent causer des brdlures !

e N’appliquez pas les détergents direc-
tement sur les surfaces chaudes. lis
peuvent provoquer des taches per-
manentes.

¢ | ’gppareil doit étre soigneusement

nettoyé et séché aprés chaque opéra-

tion. Ainsi, les résidus alimentaires
sont faciles a nettoyer et ces résidus
ne brdlent pas lorsque 'appareil est
réutilisé ultérieurement. Ainsi, la durée
de vie de I'appareil est prolongée et
les problemes fréquemment rencon-
trés sont réduits.
N'utilisez pas de produits de net-
toyage a vapeur pour le nettoyage.
Certains détergents ou agents de
nettoyage peuvent endommager la
surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage, de détartrants
ou d’objets pointus pendant le net-
toyage.
¢ |l n'est pas nécessaire d’utiliser un
produit de nettoyage spécial pour le
nettoyage aprés chaque utilisation.
Nettoyez I'appareil a 'aide de savon a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d’une éponge et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.
e Assurez-vous d’essuyer complete-
ment tout le liquide restant apres le
nettoyage et nettoyez immédiatement
toute éclaboussure d’aliments pen-
dant la cuisson.
¢ Ne lavez aucun composant de votre
appareil dans un lave-vaisselle.

Surfaces en inox et en acier

inoxydable

¢ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore
pour nettoyer les surfaces et les poi-
gnées en acier inoxydable ou en inox.

¢ | a surface en acier inoxydable ou en
inox peut changer de couleur avec le
temps. C’est normal. Apres chaque
opération, nettoyez avec un détergent
adapté a la surface en acier inoxy-
dable ou en inox.

e Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux
savonneux et d'un détergent liquide
(non abrasif) adapté a la surface en
inox, en prenant soin d’essuyer dans
un sens.

¢ Retirez immédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d’huile,
d’amidon, de lait et de protéine sur les
surfaces en acier-inox et en verre. A la
longue, les taches peuvent causer la
rouille.

Surfaces émaillées

¢ Apres chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d’un déter-
gent a vaisselle, d'eau chaude et d’'un
chiffon doux ou d’une éponge et sé-
chez-les a I'aide d’un chiffon sec.

¢ Sj votre appareil est doté d’une fonc-
tion de nettoyage facile a la vapeur,
vous pouvez faire du nettoyage facile
a la vapeur pour la saleté Iégere non
permanente. (Voir la section « Net-
toyage a la vapeur facile »)

¢ Pour les taches tenaces, vous pouvez
utiliser le nettoyant pour four et grill re-
commandé sur le site Web de la
marque de votre produit et un tampon
a récurer non abrasif. N'utilisez pas de
produit de nettoyage de four externe.

¢ Pour nettoyer le foyer, laissez le four
refroidir. Le nettoyage sur des sur-
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faces chaudes crée a la fois un risque
d’incendie et des dommages a la sur-
face émaillée.

Surfaces catalytiques

* | es parois latérales du foyer ne peu-
vent étre recouvertes que par des pa-

rois émaillées ou catalytiques. Cela va-

rie selon le modele.
¢ | es parois catalytiques ont une sur-
face légerement mate et poreuse. Ne

nettoyez pas les parois catalytiques du

four.
¢ | es surfaces catalytiques absorbent

de I'huile grace a sa structure poreuse
et commencent a briller lorsque la sur-

face est saturée d’huile, dans ce cas il
est recommandé de remplacer les
pieces.
Surfaces en verre
¢ | ors du nettoyage des surfaces en
verre, n’'utilisez pas de grattoirs métal-
ligues durs ni de produits de net-
toyage abrasifs. lIs peuvent endom-
mager la surface en verre.
¢ Nettoyez I'appareil a I'aide d’un déter-
gent a vaisselle, d’eau chaude et d’'un
chiffon en microfibres spécifique pour
les surfaces en verre et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.
Si des résidus de détergent restent
aprés le nettoyage, nettoyez-les avec
de I'eau froide et séchez a I'aide d’un
chiffon en microfibres sec et propre.
Les résidus de détergent peuvent en-
dommager la surface du verre la pro-
chaine fois.
e | es résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre
nettoyés avec des couteaux dentelés,
du fil laine métallique ou des outils de
grattage similaires.
Vous pouvez éliminer les taches de
calcium (taches jaunes) sur la surface
du verre a I'aide d’'un agent de détar-
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trage disponible sur le marché, tel que
le vinaigre ou le jus de citron.

¢ Sj la surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a
I'aide d’'une éponge et patientez long-
temps qu’il agisse correctement. Net-
toyez ensduite la surface en verre a
I'aide d’un chiffon humide.

e | es décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne
présentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces

peintes

e Nettoyez les pieces en plastiques et
les surfaces peintes a 'aide d’'un dé-
tergent a vaisselle, d’eau chaude et
d’un chiffon doux ou d’une éponge et
séchez-les a I'aide d’un chiffon sec.

e N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. Ils peuvent endommager les
surfaces.

® Assurez-vous que les joints des com-
posants de I'appareil ne sont pas lais-
sés aussi humides et avec du déter-
gent. Autrement, ces joints risquent de
se corroder

Nettoyage des accessoires
Sauf indication contraire dans le manuel
d'utilisation, ne lavez pas les acces-
soires du produit au lave-vaisselle.

Nettoyage du panneau de

commande

¢ | ors du nettoyage des panneaux et
du bouton de commande, essuyez le
panneau et les boutons a I'aide d’un
chiffon doux humide et séchez-les a
I'aide d’un chiffon sec. Ne retirez pas
les boutons et les joints en dessous
pour nettoyer le panneau de com-
mande. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endomma-
gés.



¢ | ors du nettoyage des panneaux en
inox et du bouton de commande,
n’utilisez pas d’agents de nettoyage
pour inox autour des boutons. Les in-
dicateurs situés autour des boutons
peuvent étre effacés.

Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux hu-
mide et séchez-les a I'aide d’'un chif-
fon sec. Si votre appareil dispose
d’une fonction de verrouillage des
touches, réglez le verrouillage des
touches avant d'effectuer le nettoyage
du panneau de commande. Dans le
cas contraire, une détection incorrecte
peut se produire sur les touches.

Nettoyage de Pintérieur du

four (zone de cuisson)
Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types
de surfaces de votre four.
Nettoyage des parois latérales du
four
Les parois latérales de la zone de cuis-
son ne peuvent étre recouvertes que par
des parois émaillées ou catalytiques.
Cela varie selon le modele. S'il existe
une paroi catalytique, reportez-vous a la
section « Parois catalytiques » pour plus
d’informations.
Si votre produit est un modele a éta-
géres grillagées, retirez les étagéres
grillagées avant de nettoyer vos parois
latérales. Terminez ensuite le nettoyage
tel que décrit dans la section « Informa-
tions générales sur le nettoyage » en
fonction des types de surfaces de la
paroi latérale.
Pour retirer les étagéres métal-
liques latérales :
1.Retirez la partie avant de I'étagere
métallique en la tirant sur la paroi laté-
rale dans la direction opposée.

2.Tirez I'étagere grillagée vers vous pour
I’enlever completement.

3.Pour insérer a nouveau les étageres,
les procédures appliquées lors de leur
retrait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement.

Nettoyage facile a la vapeur
Cela varie selon le modéle de
I'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas
disponible pour votre appareil.
II'assure un nettoyage facile, car la sale-
té (n’ayant pas attendu trop longtemps)
est ramollie par la vapeur qui se forme a
I'intérieur du four et les gouttes d’eau se
condensent sur les surfaces intérieures
du four.
1.Retirez tous les accessoires a
I'intérieur du four.
2 Versez 500 ml d'eau dans le plateau
du four et placez-le sur la 2e grille du

31/FR



3.Réglez le four en mode de nettoyage
facile a la vapeur et faites-le fonction-
ner a 100 °C pendant 15 minutes.
Quvrez immédiatement la porte et es-
suyez les surfaces intérieures du four
avec une éponge ou un chiffon humide.

En ouvrant la porte, la vapeur s’échappe.

Cela peut provoquer un risque de br(-
lure. Faites attention lorsque vous ou-
vrez la porte du four.

Utilisez de I’eau chaude avec du liquide
de lavage, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer la saleté persis-
tante et essuyez-la a I'aide d’un chiffon
sec.

Pendant le mode de nettoyage a
la vapeur facile, I'eau qui se trouve
dans la piscine a la base du four
pour ramoallir les résidus / saletés
légerement formés dans la cavité
du four s'évapore et se condense
dans la cavité du four et la vitre
intérieure de la porte du four, par
conséquent de I'eau peut couler.
lorsque la porte du four est ou-
verte. Essuyez la condensation
des que la porte du four est ou-
verte.

Cela varie selon le modele de I'appareil.
II'se peut qu'il ne soit pas disponible
pour votre appareil. Aprés la condensa-
tion dans le four, de I'eau ou de
I’humidité peut se trouver dans le canal
du réservoir sous le four. Apres utilisa-
tion, nettoyez ce canal de piscine avec
un chiffon humide puis séchez-le.

32/FR

Nettoyage de la porte du
four

N’utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
liqgue ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Apres avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a 'aide d’un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.

Retrait de la porte du four

1.0uvrez la porte du four.

2.0uvrez les attaches du support de
charniere de la porte avant a droite et
a gauche en appuyant vers le bas
comme illustré sur la figure.

Verrouillage de charmniére - position fer-
mée



Verrouillage de charmiére - position ou-
verte

3.Mettez la porte du four en position
semi-ouverte,

4.Tirez la porte ouverte vers le haut pour
la dégager des charnieres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les
procédures appliquées lors du
retrait doivent étre répétées de la
fin au début, respectivement. Lors
de linstallation de la porte, assu-
rez-vous de fermer les attaches
sur le support de charniere.

Retrait de la vitre intérieure

de la porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de
la porte avant de I'appareil pour le net-
toyage.

1.0uvrez la porte du four.

2.Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en appuyant simultané-
ment sur les points de pression des
deux cOtés du composant et retirez-le.

3.Soulevez délicatement la vitre inté-
rieure (1) vers « A » puis retirez-la en
tirant vers « B » comme l'illustre la fi-
gure.

1 Panneau de la vitre la plus intérieure
2* Panneau de la vitre intérieure (Votre
appareil peut ne pas en étre équi-
pe.)
4.Si votre appareil est doté d’une vitre
intérieure (2), répétez la méme procé-
dure pour la retirer (2).
5.La premiere étape du montage de la
porte consiste a insérer la vitre inté-
rieure (2). Placez le bord biseauté de la
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vitre de maniére a ce qu'il rejoigne le
bord biseauté de la fente en plastique.
(Si votre appareil comporte une vitre
intérieure). La vitre intérieure (2) doit
étre fixée a la fente en plastique la plus
proche de la vitre intérieure (1).

6.Lorsque vous remontez la vitre inté-
rieure (1), veiller a placer le coté im-
primé de la vitre sur la vitre intérieure.
Il est essentiel de placer les coins infé-
rieurs de la vitre (1) pour atteindre les
fentes inférieures en plastique.

7.Poussez le composant en plastique
vers le cadre jusqu’a ce que vous en-
tendiez un « clic ».

Nettoyage de la lampe du

four

Au cas ou la porte en verre de la lampe
du four de la zone de cuisson est sale,
nettoyez-la a I'aide d’un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-la a
I'aide d’un chiffon sec. En cas de panne
de la lampe du four, vous pouvez la
remplacer en suivant les étapes sui-
vantes.

Remplacement de la lampe du
four

A Avertissements généraux

e Pour éviter tout risque de choc élec-
trique avant de remplacer la lampe du
four, débranchez le connecteur élec-
trique et patientez que le four refroi-
disse. Les surfaces chaudes peuvent
causer des brilures !

¢ Dans ce four, une lampe a incandes-
cence d'une puissance inférieure a 40 W,
d'une hauteur inférieure 2 60 mm, d'un
diametre inférieur a 30 mm ou une
lampe halogene a culot de type G9,
d'une puissance inférieure a 60 W est
utilisée. Les lampes conviennent pour un
fonctionnement a des températures su-
périeures a 300 °C. Les lampes du four
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peuvent étre obtenues aupres d'agents
de service agréés ou d'un technicien ti-
tulaire d'une licence.

e | a position de la lampe peut différer
de celle indiquée dans la figure.

¢ | alampe utilisée dans cet appareil
n'est pas adaptée a I'éclairage des
pieces de la maison. Cette lampe
permet a I'utilisateur de voir les ali-
ments.

¢ | eslampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-
siques extrémes telles que des tempé-
ratures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’une

lampe ronde,

1.Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez le couvercle en verre en le
tournant dans le sens antihoraire.

3.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

4.Remettez le couvercle en verre.



Si votre four est équipé d’une

lampe carrée,

1.Débranchez 'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez les étageres grillagées confor-
mément a la description.

3.Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a I'aide d'un tourne-
vis.

4.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modeéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

5.Remettez le couvercle en verre et les
étageres grillagées.
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E] Dépannage

Si vous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les ins-
tructions indiquées dans cette section, consultez I'agent ou le technicien de main-
tenance agréé ou le fournisseur aupres duquel vous avez acheté I'appareil.
N’essayez jamais de réparer vous-méme un appareil défectueux.

e |l est normal que de la vapeur s’échappe pendant le fonctionnement. >>> Ce
n’est p n défaut.

e la vapeur qui est émise pendant la cuisson peut se condenser et former des
gouttelettes d’eau lorsqu’elle frappe les surfaces froides de I'appareil. >>> Ce

t défaut.

¢ Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se dilater et entrai-

ner des bruits. >>> Ce n’est pas un défaut.

e | e fusible secteur est défectueux ou s’est déclenché. >>> Vérifiez les fusibles qui
se trouvent dans la boite a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si néces-
saire.

e | a fiche de I'appareil n’est pas correctement insérée dans la prise (mise a la
terre). >>> Vérifiez la fiche de raccordement.

* | es boutons / clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre
appareil est equipé d’une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des

touches peut étre activé. Veuillez le désactiver.

¢ | alampe du four est défectueuse. >>> Remplacez la lampe du four.
e | 'électricité est coupée >>> Veérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

n’'est peut-étre pas réglé sur une certaine fonction de cuisson et / ou a une
certaine température. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et /
ou a une certaine tempeérature.

e Pour les modeéles équipés d’'un minuteur, le minuteur n’est peut-étre pas ré-
glé. >>> Réglez la durée.

e | 'électricité est coupée >>> Veérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles

dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

. Une précédente panne d’électricité s’est produite. >>> Réglez la durée / Allumez
I'appareil et remettez-le en marche.
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YBaxaemMbin nokynaTtenb,

Mepep ncnonb3oBaHMEM YCTPOWUCTBA, NOXarnyncra, BHUMaTeNlbHO Npo4YuTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Beko Cnacubo 3a Beibop Halero npogykra. Mbl xoTum, 4ToObl Balle YCTPONCTBO,
N3roTOBJIEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM M TEXHOMNOMMEN, MPUHOCUIIO Bam
MaKcUMarnbHyl 3pEeKTMBHOCTb. [INs 3TOro BHUMATENBHO NPOYTUTE AAaHHOE
PYKOBOACTBO U BCE ApYyrve AOKYMEHTaLMM nepen UCnonb30BaHNEM YCTPONCTBA, U
none3ynTeck UMK B KAYECTBE CrpaBOYHOro maTtepuana. Ecnu Bl nepegagute
YCTPOWCTBO ApYyromy nuuy, He 3abyabTe Bpy4MTb U pykoBOACTBO. CriegyniTe
WHCTPYKLUSIM, MPUHMMas BO BHMMaHWe BCIO MHGOPMAaLMIO U NpeaynpexaeHus,
N3MNOXEHHbIE B PYKOBOACTBE NONb3oBaTenNs.

O6paLuaiiTe BHUMaHWE Ha BCIO MHAOPMALMIO U NpeaynpexaeHnst B pyKOBOACTBE
none3oBaTensi. Takum o6pa3om, Bbl 3alnNTMTE cebs U CBOe YCTPOWCTBO OT
NnoTeHUMarnbHbIX PUCKOB.

XpaHnTe pyKoBOACTBO Nnonb3oBatens. Ecnv Bl nepegagute yCTPONCTBO APYromMy
nuuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBoacTBO nonb3oBaTens COAEPXUT CrieayoLle CUMBOSTbI:

AOnaCHOCTb, crnocobHasi NPMBECTM K CMEPTU UNN TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecTn K MaTepuanbHoMy yiepby
YCTPOWCTBa UMNN OKpYyXatoLLen cpeabl.

&OHGCHOCTb, crnocobHas NPpUBECTU K OXXOram 13-3a KOHTaKTa C ropavdmmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxHas MH(bOpMaLlMFl M none3Hble CoBeTbl MO NCMOJIb30BAHUIO.

@ I'IphoMTe PYKOBOACTBO MOJ1b30OBaTeENA.
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H MHcTpykuum no TexHuke 6esonacHocTu

- [laHHbIN pasgen coaepXxuT
WMHCTPYKLUN MO TEXHWKE
6Ge3onacHoCTK, KoTopble
NOMOryT NpeaoTBpaTUTb
nobble pUCKK NONyYeHUs
TpaBM UNn MaTepuanbHOro
yepba.

- B cnyyae, ecnu ycTponcTeo
nepexoauT K Apyromy nuuy
NN UCnonb3yeTca n3
BTOPbIX PYK, TO BMECTe C
YCTPOMCTBOM JOMKHbI
NOCTaBNATLCA PYKOBOACTBO
No 3KCnnyaTauun, 3TUKETKM
YyCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLME
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHus He BbyaeT
HeCTn OTBETCTBEHHOCTU 3a
nobon yuepb, KoTopbin
MOXeT BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AaHHbBIX UHCTPYKLNA.

+ HecobniogeHve gaHHbIX
WHCTPYKLUA aHHYnMpyeT
nobyo rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOITKHbI
BbIMOMHATLCS
npoussoguTenem,
YMNOSTHOMOYEHHbIM
CEpPBUCOM UMW NULIOM,
yKa3aHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AlcnonbayiiTe

OpWUrMHarnbHble 3an4acTy u
akceccyapbl.

- AHe nbiTanTtecb

PEMOHTUPOBATbL UK
3aMeHATb Kakne-nmbo YacTu
yCTpPONCTBA, ecnun 06 3Tom
He pa3bsCHEHO B
PYKOBOACTBE MO
akcnnyatauun.

. A He BbinonHante

TeXHU4eckne moaundgukaumm
YyCTPOWCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHus

- [laHHOe yCcTponcTBO

npegHasHadeH ans
AOMaLLUHEro UCNosb30BaHUS.
MpoaykT He NnpurogeH ans
NCMNOMb30BaHNs B
KOMMEPYECKMX M UHBIX
Lensix.

+ He ncnonesynte ycTpomncTeo

B cajax, Ha bankoHax unm B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO3JyXxe. YCTPONCTBO
npegHasHa4YeHo ans
NCMNONb30BaHNA B
AOMALLHUX YCMOBUSX N Ha
KyxHe Ang nepcoHana B
MarasuHax, opucax u
Apyrmx paboumnx
NOMELLIEHUSAX.



- MPEOQYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCcTponcTBO
cnegyeT UCNonb3oBaTb
TONbKO ANS NPUroTOBMEHNUS
nuww. MNpoaykT He cnegyet
ncnonb3oBaTb AN Takux
uernen, kak oborpes
NOMeELLEHMS.

- [lyxoBka MoxeT
ncnonb3oBaTbCH ANg
pasMopaxunBaHus,
BblNEKaHWs, XXapku n
NPUroTOBMNEHNS Ha rpune.

- [laHHO€e yCTpOMCTBO He
cnegyeT Ucnonb3oBaTth AN
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, ANns CyLUKu
NnoABeLUEHHbIX NoroTeHel,
UnNu ogexael.

A Be3onacHocTb geten,

YS13BUMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXMBOTHbIX

+ [laHHBbIM YCTPONCTBOM MOTYT
nonb30BaTbCs AETU B
BO3pacTe OT 8 neT u cTtaplue,
a Takxe nuua c
orpaHvyYeHHbIMU
dU3NYECKUMIN, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNocoBHOCTAMY Unu
HeJoCTaTKOM onbiTa U
3HaHWK, NP yCII0BUK
Haganexatllero Hagsopa u
NoNyYeHUs1 UHCTPYKLNIA NO
6esonacHomy

NCNOSIb30BaHUIO
YyCTPOWCTBA.
[eTn He JOMXHbI Urpathb C
ycTponcTeoMm. [leTam
3anpeLleHo ovuaTth 1
obcnyXmnBaTb YCTPONCTBO,
3a VCKITIOYeHneM aeTen nog
HaJ30pOM B3POCIbIX.
[laHHOe yCTpOMCTBO He
npegHasHaveH ans
NoNb30BaHWS NOAbMU C
OrpaHN4YeHHbIMK
bU3nN4eCcKMMmn, CEHCOPHBbIMU
NN YMCTBEHHbIMM
cnocoBHocTAMM (BKOYas
AeTen), eCnm OHU He
HaxogsaTca noa
HabnaeHneM nnu He
nony4yatT HeoBXo0ANMbIX
NHCTPYKLNN.
He paspewanTte getam
urpaTb C yCTPONUCTBOM.
SnekTponpunbopsbl
npeacTaBnsoT ONACHOCTb
ans gpeten. [letm mn
AOMALLUHNE XXMBOTHbIE He
AOJSDKHbI UrpaTb, B3bupartbcs
WM BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomeluante Ha
YCTPOWCTBO NpeaMeThl,
KOTopble MOryT 4OCTaTb
aeTun.
NMPEOYNPEXAOEHUE: Bo
BpeMS aKChnyaTaumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTM
YCTPOWCTBA ropsyme.
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[epxuTte geten noganblue
OT YCTPOWCTBA.

- XpaHuTe ynakoBOYHbIE
Martepwuarbl B He4OCTYMHOM
Ans geTen mecre.
CyliecTByeT puck

Nony4YeHnss TpaBm W yoyLbs.

- Ecnn gBepb OTKpbITa, He
KnaguTe Ha Hee TsKenble
npeaMeThbl U He No3BoNsAnTe
AeTAM CaauTbCH Ha Hee.
OTO MOXET NPMBECTU K
ONPOKNAbIBAHNIO YXOBKM
NN NOBPEXAEHMIO ABEPHbIX
netenb.

+ B uensax 6esonacHocTu
aeTten oTcoenHUTe
LUTENCENbHYHO BUIKY U
BbIKNIOYUTE YCTPOMNCTBO
nepen ero ytunusaumen.

ASJ'|e|<Tpo6esoHaCHOCTb

- [NoaknounTe YCTPONCTBO K
3a3eMIIeHHOWN po3eTkKe,
3aLULLIEeHHON
npegoxpaHuTenem, KOTopbIin
COOTBETCTBYET TOKY,
yKazaHHOMY Ha 3TUKETKeE.
3asemneHve 4OMKHO
BbINONHATLCS
KBaNnM@mUMpPOBaHHbIM
arnekTpukom. He
NCnosib3ymnTe yCTPOMUCTBO
6e3 3a3zemneHus B
COOTBETCTBMM C MECTHbLIMMU /
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HaLWOHarNbHbIMK
npasuvnamm.

LLtencenbHasa Bunka nnu
aneKkTpu4ecKoe coeguHeHne
YCTPOWCTBA A0JTKHbI
HaxXo4WUTbCA B NErko
AOCTYNHOM MecTe (rae Ha
Hero He byaet
BO34eNCTBOBATb Mnams
neyu). Ecnu ato
HEBO3MOXHO, JOJTKEH ObITb
MexaHun3m (NpegoxpaHnTensb,
BblKMOYaTerb,
BbIKItOYaTenb 1 T. 4.) Ha
3NEeKTPUYECKON YyCTaHOBKE, K
KOTOPOW NOAKITHOYEHO
YCTPOMCTBO, B COOTBETCTBUU
C ANEeKTPUYECKUMU
npasunamu, u
OTCOEeVHSOLWNN BCe
nontoca oT ceTu.
YCTPOWCTBO Hermnb34A
noakntoYaTh K po3eTke BO
BPEMS YCTAHOBKMW, PEMOHTA
N TPaAHCNOPTMPOBKM.

He noakntovante
YCTPOWCTBO K PO3€ETKE,
KoTopas pasbonTaHa,
BbICKOYMMa 13 pasbema,
CrnomaHa, 3arpsi3HeHa,
MacnaHUCTas, Npu HanMyum
puycKa KOHTaKTa ¢ BogoMm (K
npumepy, Boga, kKotopas
MOXET BblTeKaTb 13
cyeTyuKa).



- Hukorga He npukacanTech K
BUIKE MOKPbIMUK pykamu!
[Mpwn oTKNOYEHUN, He
AepXuTe WHyp, Bceraga
AEePXKUTE BUSIKY.
Ybeautechb, YTO WITENCcenb
YCTPOMCTBA HAZEXHO
NOAKITIOYEH K pO3eTKe BO
ns3bexxaHme NCKpeHus.
[MogknounTe yCTPONCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYIOLLEN
3HAYEHNAM HaNPSHKEHUS U
4YacTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
9TUKETKE.

He coaBnueanTe WHyp
nUTaHUS NoA4 w 3a
ycTponcTBoM. He knagute
TshKkenble NpeameTbl Ha
WHyp nutaHusa. WHyp
NUTaHNSA He AOSIKEH ObITb
COrHyT, pasdaBfieH U
conpukacartbcs ¢ fnodbIiM
NCTOYHWKOM Tenna.

Bo Bpemsi paboTbl yXOBKM
ee 3aHAA NOBEPXHOCTb
TaKxke HarpesaeTcs. LLHypbl
NUTaHNSA HEe OOSTKHbI
KacaTbCH 3agHen
NMOBEPXHOCTU, COeANHEHMS
Takum obpasom mMoryT
noBpeaAnTbCA.

He cxumanTe
anekTpuyeckune kabenu B
ABepLe OYXOBKU U He
nponyckanTe Ux No ropsiymm
noBepxHocTaMm. B

NPOTUBHOM crlyvae, 3To
MOXEeT NPMBECTU K
KOPOTKOMY 3aMblKaHUWIO
AYXOBKM 1 Noxapy B
pesynbTaTe pacnnaBfneHus
kabens.

Mcnonb3ynte TorbKO
opuUrnHanbHbIn kabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
Unn noBpeXxaeHHble Kabenwn
N YONUHUTENMN.

Ecnn wHyp nutaHmns
NnoBpeXaeH, B Luensx
npegoTBpaLLeHns
BO3HWKHOBEHWNS ONACHOCTH
ero Heob6xoaMMO 3aMeHUTb,
obpaTmBLINCL K brpme-
N3roTOBUTEM0 YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMaHunen.
NMPEOYNPEXOEHUE:
UTtobbl nsbexatb pucka
nopaXxeHus1 ANEKTPUYECKNM
TOKOM, Nepe 3amMeHon
namnbl OyXOBKM
obsa3aTenbHO oTcoeanHUTE
YCTPOWCTBO OT 3M1EKTPOCETW.
OTKnOUMTE YCTPONCTBO
nnbo oTcoeanHuTe
npegoxpaHutens 13 6noka
npegoxpaHuTenemn.
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AE>e30nam-|ocn> npu

TPaHCNOPTUPOBKE

« OTKNOYMTE YCTPOMCTBO OT
ceTn nepeg
TPaHCNOPTUPOBKOWN.

« YCTPONCTBO TSXeENoe,

nepeBoO3nNTb €ro cnenyeT Kak

MWHMMYM C OBYMS JIIOABMM.
- He ucnone3aywte asepb n/
UK pyydKy ans
TPaHCNOPTUPOBKN NN
nepemMeLleHns yCTponCTBa.
- He knagwute Ha oyxoBky
Apyrue npeameTbl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTMKaNbHOM MOSTOXEHUMN.
- Ecnn HeobOxoaumo
TpaHcnopTupoBaTb
yCTpPONCTBO, 0BepHUTE ero
yNakoBOYHbIM MaTepmnanom

C Ny3bIPbKOBOW MNIIEHKOWN UIK

NAOTHLIM KAPTOHOM U
BMMOTHYIO 3aKrenTe ero
neHton. HagexHo
3aKkpenuTe NpoaykT C
NMOMOLLbIO FTEHTbI, YTOObI
npegoTBpaTUTb
noBpeXaeHne CbeMHbIX UMK
ABWXYLLIMXCA YacTen
YyCTPOWCTBA.

- BusdyanbHo yb6egutech, 4To
OTCYTCTBYIOT MOBpPEXAEHWS,
KOTOpblE€ MO BO3HUKHYTb
BO BpeMsi TPaHCNOPTUPOBKMW.
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AMepbl 6e3onacHOCTU BO

BpeEMSI MOHTaxa

- Nepepn ycTtaHoBKOM
YCTPOMCTBA NpPOBEpPbTE €ro
Ha Hanu4ne NOBpPEXAEHUN.
B cnyvae Hanuuuns
NnoBpeXaeHnn, He
yCcTaHaBnusanTe
YCTPOWCTBO.

- He yctaHaBnvBauTe
yCTPONCTBO BGAM3U
NCTOYHWUKOB Tenna
(pagunaTtopbl, Ne4n U T. 4.).

- depxuTe BCE
BEHTUNSALMNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMWN BOKPYT
YyCTPOWCTBA.

- Bo nsbexaHune neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHLIMW ABEpLaMMU.

A besonacHocTb

NCNosib30BaHUsA

- Bcerga nposepsuTte
YCTPONCTBO Ha TO, YTOObI
OHO 6bISI0 BbIKNIOYEHO
nocne Kaxaoro
NCNosib30BaHMS.

- Ecnu Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TeYeHue
ASINTENBHOTO BPEMEHM,
OTKIHOUUTE ero nmbo
oTCOeaAnHUTE



npegoxpaHutens 13 6noka
npegoxpaHuTenemn.

He ncnonb3yinTte yCTPOUCTBO,

€Cnn OHO HeucnpasHO NMbo
noBpexaeHo. B npoTuBHOM
cnyyae, oTcoeuHUTe
anekTpuyeckue / ra3oBble
COeANHEHNS YyCTPOWCTBA U
NMO3BOHMWTE B
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC.
He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO
CO CHATbIM U pasbutbim
CTEKITOM nepeaHen asepu.
He 3abupantechb Ha
YCTPONCTBO ANSA TOro, 4Toobl
A0CTWYb Yero-nmbo nnm no

Kakon-nnbo Opyrovt npuyuHe.

He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO
B CUTyaLMsiX, B KOTOPbIX
Balle CO3HaHWe NoMYTHEHO,
Takux kak ynotpebneHuve
HaAPKOTMKOB 1 / nnu
ankorons.
JlerkoBocnnameHsioLwmnecs
npegmeThbl, XpaHsLwunecd B
30HEe NPUroTOBIIEHUA, MOTYT
3aropeTtbcs. Hukorga He
XpaHuTe
nerkosocnnamMmeHsawLwmecs
npegmeTbl B 30He
NPUroTOBMEHUS.

Pyuyka oyxoBku He siBnsieTcs
nonoteHuecywutenem. lNpu
NCMonb30BaHUM YCTPOMUCTBA
He BellanTe NonoTeHLua,
nepyaTtku nMbo aHNOrMYHbIEe

npeameTbl U3 JaHHOro
TEKCTUNS.

- lWapHupbl aBepubl

YCTPOMCTBA NepemMeLLalTcs
N 3aTArnBaroTCAa Npwm
OTKPbITUN U 3aKPbITUN
asepubl. OTkpbIBas /
3aKpblBasi ABEpPb, He
AepXuTechb 3a neTnu.

AI'Ipe,cl,ynpe>|<,£|,eH1/|s=| o]
Temneparype
- MPEAYNPEXAOEHUE: Bo

Bpems paboTbl yCTpONCTBa
OTKPbITbIE YacTu ropsiyme.
He npukacaunTtechb K
YCTPOWCTBY U
HarpeBaTenbHbIM
anemMmeHTtam. [letn B
Bo3pacTe Ao 8 neTt He
AOSDKHBbI NpubAmkaTbCa K
yCcTponcTBy 6€3 KOHTpons
B3pPOCIbIX.

He pasmeliante
nerkoBsocnnameHsoLwnecs /
B3pbIBOOMNACHbIE
MaTepvanbl psSaom ¢
YCTPOMCTBOM, TaK Kak Kpas
BO BpeMs paboTbl ropsayme.
[Mockonbky nap MoxeT
BbIXOOMWTb, OEPXUTECH
noganbLue, korga
OTKpblBaeTe ABepuy
AyxoBku. [Nap moxeT
obxeub pyKy, M1uo n / unu
rrnasa.
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+ YCTPOMCTBO MOXET ObITb
ropsi4yMm BO BpeMS
ncnosnb3oBaHus. He
TporanTe ropsiyme OTCeKM,
BHYTPEHHWE 4YacTu OYXOBKM,
HarpeBaTesbHblE€ 3N1IEMEHTHI
nT.n.

« [1py nomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOPSIYYIO0 OYXOBKY
N U3BneYeHnn, Bcerga
HaZeBanTe TePMOCTOMKNE
nepyaTku Ona OyXOBKMW.

A Mcnonb3oBaHue

akceccyaposB

- BaxxHo, 4TOObI pewleTyaTbIn
rpunb 1 NOTOK BbINK
npaBuIibHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. MogpoGHyto
WHOpMaUMIO CMOTpUTE B
pasgene «Mcnonb3oBaHne
aKkceccyapoB».

« [Npwv 3aKkpbITUKN OBEpPLbI
YyCTPOMCTBA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
Asepubl. Becerga gsuramte
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroTOBMEHUS.

AI5>e30na|CHOCTb BO BpeMs
NPUroTOBMEHNS
- byabTe OCTOPOXHbI Npw

pobaBneHun ankorons K ege.

Ankoronbe ncnapsieTcsa npu
BbICOKMX TemMnepaTtypax u
MOXeT 3aropeTbcs npu
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BO34EeNCTBUM C ropsaYnMmU
NMOBEPXHOCTAMU, NpUBEAs K
noxapy.

[MveBble oTxo4bl, Macno u
T. 4. B 30HE NPUroTOBNEHMS
MOryT 3aropeTtbcs. [epen
NpUroToBfEHNEM yaanuTe
KPYMNHYHO rpsisb.

OnacHoCTb NULLEBOro
oTpaBsneHusa: He xpaHute
nvLLy B oyxoBke Bornee yaca
A0 1 nocre nNpuroToBEHNS.
B npoTvBHOM cnyyae aTo
MOXET BbI3BaTb NULLEBOE
oTpaBfieHue u gpyrue
Heqayrw.

He pasorpeBainTe 3akpblTble
KOHCEPBHbIE N CTEKNSAHHbIE
6aHku. NoBbiLeHHoe
AaBNEeHne MOXeT NPUBECTH
K B3pbIBY HaHKu.
MomecTuTe
XNPOHENPOHMLLaEMYIO
6ymary B nocyay vnv Ha
akceccyap AyxOBKM (JTOTOK,
peleTyaTbIn rpunb U T. 4.)
BMeECTE C NpoAyKTaMn u
NOMeCTUTE B pPa3orpeTyto
AYXOBKY. Yaanute nuLiHue
KYCKW XXUpOHEeNPOHULaeMomn
6ymaru, BucsLlen Ha
akceccyape nnm
KOHTEeNHepe, YToObI
nsbexatb pucka
NPUKOCHOBEHUS K
HarpeBaTenbHbIM



afieMeHTaM OyXOBKMW.
Hwukorga He ncnonbsymnre
XUPOHENPOHULLIAEMYHO
Gymary npu Temnepartype
neyu Bblle MaKCcMManbHOM
TemnepaTypbl
NCNOJSIb30BaHNSA, yKa3zaHHON
Ha XXMPOHeNpPoHMLLaeMOomn
Gymare, KOTOPYHO Bbl
ncrnionb3yete. Hukorga He
KNnaauTe >XMPOCTOMKYHO
BGymary Ha OCHoBaHue
AYXOBKMW.

He cTaBbTe NOTKK, Taperkn
UM antoMuHMEBYHO Oonbry
NPSIMO Ha OHO AYXOBKMW.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeauTb OCHOBaHWe
AYXOBKMW.

3akponTte ABepLy AyXOBKU
BO BpeMs rpuns. [opsuve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Muwa, He npurogHasa ans
rpunsi, HeceT ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHUS noxapa.
[l0TOBbTE Ha rpune TosbKo
efa, nogxogsaLLyo ans
WHTEHCMBHOTO OMHA Ha
rpune. Kpome TOro, He
pasmeLyanTe ey CrULLIKOM
Janeko B 3aHen 4YacTu
rpuns. ATo camas ropsiyas
30Ha, M XUpHas nuwa
MOXeT 3aropeTtbCs.

besonacHocTb npu

BbIMOMHEHNN TEXHNUYECKOTO

OBCNYXMBaAHUS N YNCTKM

- NopgoxguTe, noka
YCTPOWCTBO OCTbIHET [0
Ha4arna o4mcTku. [opsume
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

- He mouTe ycTtponcteo
nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanvMBaHWS Ha Hero BoAbl!
CyLiecTByeT OnacHOCTb
nopaXxeHus1 ANEKTPUYECKNM
TokoMm!

+ He unctute yctponcteo
NapooYUCTUTENAMU, TaK Kak
9TO MOXET NPMBECTU K
NMOpaXXeHUo INEKTPUYECKNM
TOKOM.

- He vcnonb3ynte xecTtkue
abpasunBHble YnCTALME
cpeAcTBa, MeTannmyeckue
cKkpebKn, NPOBOMOYHYIO
MoYanky unm
oTbGenueatLme cpeacrea
AJS1 O4YUCTKM CTekna
nepegHen gBepu AyxXoBKK /
(vnn, ecnun nmeeTcs) ctekna
BEpPXHEWN OBEpPU OYyXOBKM.
Bce a1 maTepwmanel moryT
NPMBECTU K LlapanuHam u
NMOSIOMKE CTEKMSAHHbIX
NOBEPXHOCTEMN.
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Pl PykoBoacTBO no okpyxatoLueit cpeae

PernameHT yTunusauumum

0oTX040B
CootBeTcTBMe OupektuBe EC 06
YTUNM3auUn 3NeKTPUYecKoro n
3NeKTPOHHOro obopynoBaHua
(WEEE) v yTunusauus BbllepLwero
13 ynotpebneHus obopyanoBaHus

[aHHoe nsnenve
—

COOTBeTCTBYET [IMpekTnBe
EC 06 ytunusaumu
3M1EKTPUYECKOTO 1
3MEKTPOHHOrO
obopynoBaHusi
(2012/19/EU). OanHoe
nsgenve umeet
MapKMPOBKY, YKa3blBatoLLyO
Ha yTUnMsaumio ero kak
3M1EKTPUYECKOTO 1
3MEKTPOHHOrO
obopynosaHusa (WEEE).

OT0 nsgenue NnponsBeaeHo 13
BbICOKOKaYeCTBEHHbIX AeTarnen u
mMaTepuanoB, KOTOpble noanexar
MOBTOPHOMY MCMOMNb30BAHUIO U
nepepaboTke. [MoaTomy He
BblbpacbiBanTe usgenume ¢ 06bIYHbIMU
ObITOBLIMW OTXO4aMU nocne
3aBepLUeHnst ero akcnnyaTtaumu. Ero
crnenyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLMNA
LEHTP NO yTUNu3auum arneKkTpuyeckoro
N 3neKTpoHHOro obopynosanud. O
MECTOHAXOXOEHWUN TaKnMX LIeHTPOB Bbl
MOXXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BracTu.

Hagnexaluas ytunusaums
MCnonb3oBaHHOro 0bopyaoBaHUS
nomMoraeT NpeaoTBPaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NOCneAcTBUS Ans
OKpyXaroLen cpeabl U 300PpOBbS
Yyeroseka.

CootBeTcTBMe OupektuBe EC 06
orpaHu4YeHuU coaepxaHusa BpeaHbIX
BellecTB (RoHS):

12/RU

MprobpeTeHHoOe Bamun usgenve
cootBeTcTBYeT [upektuse EC o
npaBunax orpaHUYeHns cogepxaHus
BpeaHbIx BellecTs (2011/65/EU). OHo
He COAEePXMUT BpeOHbIX U1
3anpeLleHHbIX MaTepurarnos,
yKasaHHbIX B [lMpektuse.

YTVIHVI3aL|VIF| yNakoOBO4YHbIX

MaTepuanos

* YNakoBOYHble MaTepwuaribl OnacHbl
ans neten. XpaHuTte ynakoBOYHbIE
mMaTepuansl B 6e30nacHoOM 1
HedOCTYMHOM A11s AeTen
MecTe.YNnakoBOYHbIE MaTepuansi
n3aenuvst M3roToBIEHbI U3
MaTepuanos, Noanexarimnx
BTOPWYHOW nepepaboTke.
YTUNu3anpymnTe nx COOTBETCTBYIOLLNM
06pa3oM 1 copTUpYHTE CornacHo
WHCTPYKLMIA NO 0BpaLLleHunto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOpPWYHOM nepepaboTke. He
YTUNU3NPYNTE UX BMECTE C
0ObIYHbIMU ObITOBBIMU OTXOAAMMU.

CoBeTbl NO
3HeprocbepexeHUo
Cnepytolime npeanoxeHs noMoryT
BaM UCMONb30BaTh Balle YCTPOWCTBO C
3KONOrMYeCcKon 1 SHepreTN4ecKon

3P HEKTUBHOCTBLIO:

* Pa3amoposbTe 3aMOpOXKeHHbIe
NpoayKTbl Nepea NpUroToBrneHnem.

* B AyxoBke MCnonb3ynTe TeMHbIE
nnbo amanunpoBaHHbIe EMKOCTMH,
KOTOpbIe NyYlle nepenaroT Tenso.

* BbiknounTe yctpoinctso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHWS MPUroTOBMEHNS
npv ANUTENBHON rOTOBKW. Takum
06pa3om, Bbl MOXeTe CIKOHOMUTb 10
20 % 3aneKTpo3Heprum, NCcnonb3ys
Tenno.

« Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuenTe
Uy pyKoBOACTBE MNornb3oBaTens,



BCerga npeaBapuTernbHO
ocyllecTBnaAnTe pasorpes. He
OTKpbIBaTE YacTo ABEpPLY OYXOBKU
BO BPEMSI NPUIOTOBIEHMS.
Crapaiitecb roToBUTb B AYXOBKE
©onee oaHoro bnoaa
ofHOBpeMeHHO. Bbl MoxeTe

rOTOBUTL OQHOBPEMEHHO, MOMECTUB
[iBa KOHTelHepa Ans roTOBKW Ha
pelleTyaTyto nonky. Kpome Toro,
ecnu Bbl 6yaeTe roToBUTbL efly OfiMH
3a OpyrvM, 3TO COKOHOMUT SHEPTWIO,
MOCKOMNbKY AyXOBKa He GyaeT
noTepsiTe TEMo.
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PerynupoBaHue oTXo40B

MpuHUMNbLI paboTbl
ycTpoucTBa

1 TMaHenb ynpasneHus * 3aBucut oT Mogenu. B Bawem

2 Namna* YCTPONCTBE MOXET OTCYTCTBOBaTb

3 PewetyaTas nonku™* namna, unu TUn 1 pacnonoxeHue
namnel MOryT OTNIM4aTLCH OT

4 [Bepua
unnicTpaumm.

5 Pyuka "

. 3aBucut oT Mmogenu. Bawe
6 HwkHWI HarpeBaTenb (HUXHAS YCTPOWCTBO MOXET BbiTh 63
cTanbHas nnactiHa) pelueTyaTbIx Nornok. Ha
7 TlonoxeHue nomnku MnnocTpaunm pelleTtyaTble NONKu
8 BepxHuit HarpeBaTenb nokasaHbl B Ka4ecTBe Npumepos.

9 BeHTUNSUMOHHbIE OTBEPCTUA
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MpuHUMNBLI paGoTbl M UCNONb30BaHME NAHENN yrnpaBrieHUs

ycTpoucTBa

B naHHoM pasnene Bbl MOXeTe HanTK O630p N OCHOBHble 06racTu NnpUMeHeHnA
naHenn ynpasrieHuA yCTpOVICTBa. MOFyT ObITb pasnnyuna B V|306pa>|<eH|/|$|x n
HEKOTOPbIX (byHKLI,VIFlX B 3@aBMCUMOCTU OT TUNa yCTpOVICTBa.

YnpaBneHue oyxoBKoun
i

1 Pyuyka Bblbopa dyHKLMM
2 KHonka Tarimepa 31O 3aBUCUT OT
mMogenu. Tainmep BaLlero
npoaykta moxet coctasnsaTte 100
unun 90 MuHYT. Ha unniocTtpaumv B
KayecTBe npumMepa nokasaHsl 100
MWHYT.
3 KHorka perynvpoBku
Temneparypsbl
4 Jlamna TepmocTaTa
Ecnu ecTb pyuka (1), ynpasnsioLias
(ve) BalmM yCTPOMNCTBOM, 3TW PYUKU
MOryT ObITb Bpe3aHbl B NaHenb,
KOTOpbI€ BbIXOAST NPU HaXaTun Ha
HeKOTOpbIX Moaensx. YTobbl
BbIMOMHWUTb HACTPOWKM C NMOMOLLIbIO
3TUX pyyek, cHavara HaxmuTe Ha
COOTBETCTBYIOLLYIO PYYKY U NOTAHUTE
ee. [Nlocne BbINOMHEHUS PeryrmpoBKn
CHOBA HaXXMUTE U 3aMEHUTE PYUKy.
Pyuka BbIGopa chyHKLMMK
Bbl MoxeTe BbIGpaTh hyHKLNM
yrnpaBneHns AyXOBKOW C MOMOLLIbIO
pyuku Bbibopa dyHKLMiA. [ToBepHUTE
BMeBo / BNpaBo W3 3aKpbITOro
(BEpPXHEro) NonoxeHWs Ans Toro,
4YTOGbI BbIOPATH.

KHonka perynmpoBkKu TemnepaTtypbl

Bbl MOXeTe BblOpaTb TeMNepatypy,
Npu KOTOPOI XOTUTE FOTOBUTB, C

MOMOLLIbIO PYYKM YNpaBneHns
TemnepaTypoi. [NoBepHUTE MO
YaCcoBOW CTPEriKe 13 3aKpbITOro
(BEpPXHEro) NonoxeHWs Ans Toro,
4YTOGbI BbIOPATH.

MuaukaTop Temnepartypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb TemnepaTypy
BHYTPMW OYXOBKW NO MHAMKATOPY
Temnepatypbl. lHankaTop
TemnepaTtypbl pacrnonoXeH Ha naHernu
ynpaBneHus. lHgukaTop Temnepartypbl
BKINtOYaETCH Npu 3anycke npoaykra u
BbIKITIO4aETCS NP AOCTUXEHUM
3agaHHon Temnepatypbl. Koraa
Temneparypa BHYTpW AyXOBKU NagaeT
HW>Ke yCTaHOBMNEHHOW TeMnepaTypbl,
MHOMKaTOp CHOBA BKIOYAETCS.
Tanmep

Bbl MOXeTe roToBWTb, YCTaHaBnMBas
onpeneneHHoe BpeMsi MPUroToBNEHUS
C MOMOLLIbIO pyYku Tanmepa. Ecriv
nosepHyTb pyuky Ha OO cumson, Bbl
CMOXeTe roToBUTb BPY4HYIO (nog
BaLLMM KOHTpOMeM).

Perynupyemoe
10-100 Bpems
NPUroTOBNEHUS
CvmBon py4Horo
O NPUroTOBNEHUS
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q)YHKLWIOHaﬂbeIe BO3MOXHOCTU AYXOBKHU

Ha Tabnuvue dyHKUMiA ykasaHbl (YHKLUOHATbHBIE BO3MOXHOCTU, KOTOPbLIE Bhbl
MOXETE UCMONb30BaTh B CBOE AyXOBKe, a Takke NokazaHbl MakcUMarbHbIi v
MUHVMarnbHBbIA MOPOr TeMNepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBUTL AnNs
COOTBETCTBYHOLLUX PYHKLMIA. Mopaaok pexxMmMoB paboTbl, NOKa3aHHbIN 30ech,
MOXET BapbMpOBaTh OT NOPSAKa PacrosoXeHUs YCTPOMCTRA.

Muiia HarpeBaeTCcs CBEPXY M
CHU3y ofHOBpeMeHHo. MNoaxoanT
[NS BbINEYKM U TyLLEHOro Msica B

- BepxHmit dopmax, Ans KeKCoB 1
HIWKHIA NUPOXHbIX. Bo Bpems
T Harpes
NPUroTOBNEHWMN MUK
NCNonb3yeTcs TOSNbKO OAWH
NOTOK.
_ MogxoauT ons NpoaykToB,
0 KOTOPbIE HY>KHO NOAPYMSIHUTD
1:' cBepxy. [loaxoanT 1 NpoaykToB.,
p— HwxHuin KOTOPbIE HY>KHO MOKapuUTb B
e, Harpes OCHOBaHMM.
*¢V OTy byHKUMIO TakkKe crniegyeT
joemmeeend MCMoNb30BaTh Ans Nerkon
OYUCTKN Napom.
PaboTtaeT ManeHbK1IA rpurb Ha
w Huakun notonke ayxosku. Noaxogut ons
rpunb rpunsi B HEGONbLUMX
KOnu4yecTBax.
PaboTtaeTt 6onbLUON rpurb Ha
ww [NonHbIN notonke ayxosku. Noaxogut ons
rpunb NPUroTOBNEHMS Ha rpune B

OOonbLUNX KONNYeCTBaXx.

* Balue ycTpoicTBo paboTaeT B
TemnepaTypHOM AuanasoHe,

16/RU

yKa3aHHOM Ha perynsrope
Temneparypbl.



Axkceccyapbl 4nsa yctpoucTea

Balue ycTponcTBO MMeeT pasrnuyHble akceccyapbl. B aTom pasaene JocTynHO
onncaHne akceccyapoB U 1UX NpaBUIiibHOIo NCNOfIb30BaHUA. B 3aBncumocTu ot
moaenun yCTpOVICTBa, NnocTaBnsieMbI aKCceccCyap MOXeT BapbnpOBaTbCA. Bce
akKceccyapbl, onncaHHble B PyKOBOACTBE NMoJib3oBaTena, MoryTt ObITb HeOOCTYMHbI
AN BaLlero ycTpomncTaa.

MPUMEYAHME : JloTku B Ballem yCTpOMUCTBE MOryT AehopmMmpoBaTbCcs Noa
BO3JeNCTBMEM TeMnepaTypbl. OTO He NoBNMsieT Ha Ux cyHKuMo. Odedopmauus
ncyesaeT, Korga fioToK OCThIBaEeT.

CTaHAapTHLIN NOTOK
Vicnonb3yeTcsa Ans BbiNeyky,
3aMOpPOXKEHHbIX MPOAYKTOB U XKapKu
GOnbLLMX KYCKOB.

PeweTyaTbii rpunb

Wcnonb3ayeTcs Ans xapku unm
pasMeLLeHVs NwK, kotopas byaeT
3anekaTtbCsl, XapuTbCs U TYLLUUTLCS Ha
BbIGPaHHOI Moske.
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Ucnonb3oBaHue aKceccyapoB
ycTpoucTBa

Monku ans rotoBKn

B 30He npurotoBneHus ectb 5 ypoBHeN
NonoxeHust Nonok. Bel Takke moxeTe
yBuaeTb NOpsaoK NOMNoK B LMdpax Ha
nepegHen pame OyXOBKM.

Mopaenu ¢ pewetT4yaTbiM1 NONKaMu

Pa3melleHue pelieTyaToro rpusnsi Ha
nonkax ansi roToBKU

Mogenu ¢ pelleT4aTbIMU NOMKaMU:
O4yeHb BaXKHO MpaBUIIbHO pa3MeLlaTb
peLleTyaThIi rpusib Ha GOKOBbIX
pelueTyaTbix nomnkax. MNpu
pasmMeLlleHnn pelueTyaToro rpuna Ha
HY>XHOW NOIKe OTKpbITas 4acTb
OOIMKHa ObITb cnepeau. [ns ny4iiero
NPUroTOBNEHNs peLleTyaThIii rpunb
OOIMKEH ObITb 3aKpernsieH CTONopoOM Ha
peweTtyaTon nonke. OH He JOIMKeH
npoxoauTb Yepes orpaHU4nTenb A0
KOHTaKTa C 3aJHel CTeHKON AyXOBKMU.
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Moaenwu 6e3 pelieTyaTbIX NOJOK:
Mpu pasmelLieHUn Ha Nornke
peLueTyaThlii rpyUnb UMEET OfHO
HanpasneHwve. Mpu pa3MeLleHnm
peLUeTYaToro rpuna Ha Hy>HOW nornke
OTKpbITas YacTb A0IMKHA ObITb
cnepeaw. Mpu pasmeLLeHum
peLUeTYaToro rpuna Ha Hy>HOW nornke
OTKpbITas YacTb A0IMKHA ObITb
cnepeau.

Pa3melleHue foTKa Ha nosnkax ans
rOTOBKU

Mogenu ¢ pelleT4aTbIMU NOMKaMU:
Takke BaXXHO NpaBunbHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha BOKOBBIX peLleTvaTbIX
nonkax.

Mpu pasmeLyeHnn NoTKa Ha HYXXHOM
Monke ero CTopoHa, npeHasHa4YeHHas
ONsa yaepXaHusi, 4OrmkHa bbiTb
cnepeaw.

[nsa nyywero npuroToBrneHns NOToK
OOIMKEH ObITb 3aKpernsieH CTONopoOM Ha
pelletyacToi nonke. OH He JOIKeH
npoxoauTb Yepes orpaHU4nTenb A0
KOHTaKTa C 3aJHel CTeHKON AyXOBKMU.




Moaenwu 6e3 pelieTyaTbIX NOJOK:
Takke BaXXHO NpaBUNbHO pasmeLlaTth
NoTkn Ha GokoBbIX nonkax. Mpu
pa3MeLlLleHI Ha NOJIKe NOTOK UMeeT
ofHo HanpaeneHue. Mpu pasmeLleHnm
rIOTKa Ha HY>KHOW MOJIKe ero CTOpoHa,
npeaHasHavyeHHas ansa yaepxXaHus,

DyHKUMA cTONOpa pelleTyaToro
rpuns

CywecTByeT dyHKUNS cTOnopa,
npepoTBpaLlaloLlas onpokuabiBaHue
peLueTyaToro rpuns ¢ peetyaTon
nonku. C NOMOLLbIO 3TOW hyHKLNM Bbl
MOXKeTe nerko n 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto eny. CHMMas pelleTyaTblil rpunb,
Bbl MOXeTe NOTSAHYTb ero Brepe noka
He [0CTUrHeT cTonopa. Bel JOMKHbI
npoTalnTb HaJ CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAArnuUTb €ro.

Mogenu ¢ peweT4yaTbiMU NONMKaMun

Mopaenu 6e3 pelleT4yaTbIX NONOK

PyHKLUMA cTOonopa AN noTka
pelweTyaToro rpunsa Mogenu ¢
pelweT4yaTbiMM NONKaMm
CyuiecTtByeT Takke hyHKLUMSA CTONOPA,
npegoTepaLlatoLlas onpokuabiBaHne
notka c pelwetyaton nonku. CHumas
NOTOK, ocBoBOAMTE ero oT 3aHero
3amMKa M NoTsHUTE Ha cebs, moka OH He
OOCTUrHeT ctonopa. Bbl AOMKHbI
NpoTaLMTb Hag CTOMOPOM, YTOObI
NOMHOCTLIO YAAmNMWTb Er0.
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MpaBunbHoOe pa3melleHue
pelleTyaToro rpuns U rioTka Ha
Tereckonnyecknx HanpasnAoLWMUX-
Mopaenu ¢ peweTyaTbiM/ NONKaMu 1
Tereckonuyeckumm
HanpaBnALWMMHU

Bnarogaps TeneckonMyeckum
HanpasrsoLLMM MOXHO Nerko
ycTaHaBnvBaTb U CHUMAaTb NOTKU U
peLleTyaTbii rpuns. MNpu
NCMNonb30BaHWM JTOTKOB U peLleT4aToro
rpurs ¢ TeneckonnyecKomn
HanpasnsioLLen Heobxoaumo crneanTb
3a TeMm, 4ToObl LUTbIPW Ha NepeaHen u
3agHel YacTsX TenecKonu4eckunx
HanpasnsoLWKX Npuneranu K Kkpasm
rpunsa v notka (MoKasaHo Ha PUCYHKe).

20/RU




TexHNn4YecKne xapakTepucTuku

BHellHMe pa3mepsbl yCTponcTea

(BbICOTa/LIJFl)/IpVIHaF/)rJ'I;%VIﬁa) 595 MM/594 MM/567 MM

MoHTaxHble pa3mepbl AyXOBKU

(Bmoora /wpﬁjma /m%my;‘) 590 1nu 600 MM/560 MM/MUH 550 MM
HanpsixeHue / yacTtoTa 220-240B ~50 'y

Tun kabens 1 ceyeHne ncnoneadyetca /

noaxoauT Ans UCrnorb30BaHUA B MuH HO5VV-FG 3 x 1,5 Mm?
YCTPOWNCTBE

O6was notpebnsemas MOLLHOCTb 2.3 kBT

Tun oyxoBKU O6bI4Hasa gyxoBka

CteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBeieHUs: ViHpopmaLumsa 06 sHepreTnyeckor MapKkupoBKe
3MNeKTPUYECKMX neyer npuseaeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN
60350-1 / IEC 60350-1. [JaHHble 3Ha4YeHNs onpeaensanTcs Npy cTaH4apTHON
Harpyske ¢ YHKLUSIMU HUXKHETO 1 BePXHero HarpesaTterns nubo Harpesa C
MOMOLLIbIO BEHTUNATOPA (MpW HanNuyum).

Knacc aHeproadeKkTMBHOCTH onpeaensieTcsl B COOTBETCTBUN CO
crneayoLwmMMmn NpropmuTeTamMmmn B 3aBUCMMOCTM OT TOrO, CYLLIECTBYIOT N
COOTBETCTBYHOLLNE (PYHKLMMN B YCTPONCTBE: 1-OKO BEHTUNSATOP C HarpeBoM,
2-TennoeHTUNATOP 3- HU3KUA rpunb ¢ BEHTUNATOPOM, 4-BepXHNUiA U HUXKHUIA
Harpes.

TexHun4yeckne XapakTepUCTUKN MOryT ObITb N3MeHEHbI be3 npeaBapuUTeribHOro
yBeO4OMINeHnda ana ynydeHuna Kadecrtea yCTpOVICTBa.

#

PlllcyHKVI B 3TOM PYKOBOACTBE ABMNAKTCA CXeMaTU4YHbIMUN U MOTYT HE
NONMHOCTbLIO COOTBETCTBOBAaTb BalleMy yCTpOVICTBy.

3HaueHus, ykazaHHble Ha 3TUKETKaxX YCTPOMCTBA WM B CONPOBOAUTENLHOIA
JOKYMeHTaLMW, Norny4YeHbl B 1abopaTopHbIX YCIOBWSIX B COOTBETCTBUN C
JeicTByOLWMMY CcTaHaapTaMu. B 3aBMCMOCTY OT yCrOBUIA 3KchnyaTauum 1
OKpYXXatoLLel cpeabl, 3T 3HAYEHNS MOTYT BapbUpOBaThb.
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Pl NepBas akcnnyaTtauus

Mepen TeMm, Kak NPUCTYNUTb K
MCMONb30BaHUIO BALLETO NPOAYKTA,
pekomeHayeTca caenatb cnegyollee
B nocneayoLmx pasaenax.

MNepBas ouncTka

1.Y6epuTe BCe yNnakoBOYHblE
maTepuansl.

2./13BneknTe Bce akceccyapsbl 13
OYXOBKM, BXOOSLLEW B KOMMIEKT
MoCTaBKM.

3.BknioumnTe ycTponctso Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKlo4MTe. Takum obpasom,
OCTaTK/ U Cnou, KOTopble MOrnu
oCTaTbCs B NeYn BO Bpems
Npoun3BoOACTBa, CropsAT U1
YTUNU3NPYIOTCS.

4.Tpmn paboTte ¢ npoayKkTom BbibepuTe
caMylo BbICOKYIO Temneparypy u
pabouyto OYHKUMIO, C KOTOPOW
paboTatoT Bce HarpeBaTenu B
BaLlem ycTponcTae. CMm. «PyHKUMM
ynpaBneHus ayxoBkon». O ToM, Kak
ynpaBnATb JYXOBKOW Bbl MOXeTe
y3HaTb B crieaylolleM pasgene.

5.MNogoxanTe, noka AyxoBKa OCTbIHET.

6.MNpoTpuTe NOBEPXHOCTN AYXOBKU
BMNaXXHOW TKaHbIO UNnu ryokow, 3aTem
BbITPUTE HaCYXO.

Mepea ucnonb3oBaHMem

akceccyapos:

OuncTtute akceccyapbl, U3BreYEHHbI

13 OYXOBKW, BOAOW U MSTKOW ryOKOWA.
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NMPUMEYAHUE

NMPUMEYAHUE

HekoTopble
MoloLLMe cpeacTea
N yncTawme
MaTepuansl MoryT
noBpeanTb
nosepxHocTb. He
ncnone3dymnTe Ans
YUCTKM
arpeccuBHble
MotoLme
cpeacTsa,
yncTawmne
NOPOLUKN/KpeMbI, a
Takxe ocTpble
npeameThI.

Mpun nepsom
BKMIOYEHUN B
TeyeHne
HECKONbKMX 4YacoB
BO3MOXXHO
BblAerneHve abiMa
K 3anaxa. 9To
BronHe
HOpMaribHo.
Yb6eautecs, 4YTo
KYXHS1 XOpOLUO
NpoBeTPUBAETCS,
4YTOOBI YOanuTb
Abim 1 3anax. He
BObIXanTe
BblAensioLmnecs
ObIM 1 3anaxu.



B NpaBuna akcnnyatauuu ayxosku

O6was nHcpopmauma no
ncnosib30BaHUKO AYXOBKU
BeHTunaTop oxnaxaeHus (MoxeT He
ObITb B BalleM YCTPOMCTBe.)

Balue ycTpoicTBO MMeeT BEHTUNATOP
oxnaxageHus. BeHtunaTtop
oxraxaeHus BKoyaeTcs
aBTOMaTU4eckM nNpu HeobxoanMocTn 1
oxraxgaeT Kak nepeaHio YyacTb
YyCTpONCTBA, Tak 1 mebenb. OH
aBTOMAaTUYECKM BbIKIIOYaETCS Mo
OKOHYaHWU MpoLiecca OXNaxaeHus.
"opAYMin BO3OYX BbIXOANUT Yepes
ABepLy AyxoBku. Hnyem He
3aKpblBaNTe BEHTUMAUMOHHbIE
oTBepcTus. B npoTBHOM cnydae
AyX0BKa MOXeT neperpeTbes.
OxnaxgaroLumin BeHTUNSATop
npogomnxaet paboTaTb BO Bpems
paboTbl AyXOBKM UMK Nocre ee
BbIKITIo4eHNs (NpumepHo 20-30 MUHYT).
B cnyyae, ecnu Bbl rotoBuUTe, 3aaaB
TaiMep OyXOBKMW, B KOHLIE BPEMEHU
MPUroTOBNEHUSA OXMNaXKaatoLLmN
BEHTUNATOP OTKITHOYUTCS CO BCEMM
dyHKUMsMU. Bpems paboTbl
oxraxjaroLLero BeHTunsTopa He
MOXeT ObITb onpenerneHo
nonb3oBaTernem. BeHTunatop
BKINOYAETCH M BbIKNIOYaeTCH B
aBTOMaTUYeCKOM pexume. ITO He
ABMSIETCA HEMCMNPABHOCTbIO.
OcBelleHMe OyXOBKU

Korga ayxoBka HauMHaeT roToBUTb,
BKINtoYaeTcs famna gyxosku. B
HeKOTOpbIX MoAensx namna paboTtaet
BO BpPEMS NPUIrOTOBIIEHUS, B TO BpEMS
Kak B ApyrMx Mogensx oHa
BbIKITIO4aETCs Yepes onpeneneHHoe
BpeMS.

PaboTa 6noka ynpaBneHus

AYXOBKOM

BkriroueHue AyXoBKU

Koraa Bbl BbIOMpaeTe pabouyto
PYHKLMIO, KOTOPYHO XOTUTE
NPUrOTOBUTbL C MNOMOLLbIO PYYKM
BblbOpa OyHKLMK, U yCTaHaBnnBaeTe
onpeneneHHyo TemnepaTypy ¢
MOMOLLIbIO PYYKW TeMnepaTypsbl,
AyX0BKa HauvHaeT paboTtatb. HyxHO
MOBEPHYTb PYYKYy TariMepa Ha
onpeneneHHoe BpeMsi MPUroToBNeHUS
nnun cumeon OO, uToBbI 3anycTuTh
paboTy AYXOBKU.

BbIKNOYNTb OYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKIMOYNTDL JYXOBKY,
NMOBEPHYB PyuKy Bblbopa pyHKUMNA,
perynatop Temneparypbl U Tanvepa B
NOOXEHNE «BbIKIMIOYEHO» (BBEPX).
Bbi6op TemnepaTtypbl u paboyen
byHKLMN OYXOBKM 4NA PyYHOro
NPUroToBIEHMUsA

Bbl MOXeTe roToBWTb, OCYLLECTBNSSA
pyuyHOe ynpasneHue (no ceBoemy
YCMOTPEHUIO), HE yCTaHaBnmBas
BpeMsi NPUroTOBIEHWs, 3aaaBas
Temnepatypy n paboudve yHKLMN,
COOTBETCTBYIOLLME Ballen eae.
Mpumep:

1.Bbibepute pabouyto doyHKUMO ons
FOTOBKU C MOMOLLbIO PYYKM BbIbOpa
OYHKLMK.

2.YcTaHoBUTe Temnepatypy
NPUroTOBMNEHMS C MOMOLLbIO
perynsitopa TemnepaTypsl.
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3.[loBepHUTE pyyKy Tanmepa B
cTtopoHy cumsona CO.

» Balua nyxoBka cpasy HauyHeT
paboTtaTb Npu BbIOpaHHOW YHKLMM U
TemnepaType, namnoyka Temrepartypbl
3aroputca. Korga TemnepaTypa BHyTpU
AYXOBKM JOCTUTHET YyCTaHOBNEHHON
TemnepaTypsbl, flaMmna Temneparypbl
BbIKMOYMTCA. [lyxoBKa He
BbIKIMOYaETCH aBTOMaTUYECKM nocne
Havyana npurotosneHus. Bbl AOMKHBI
caMu KOHTpPONupoBaTb npoLecc
NPUroTOBNEHME NULLM U
ocTaHasnueaThb €ro. o okoH4YaHUK
NPUroTOBMNEHUS BLIKIMIOYNTE AYXOBKY,
NMOBEPHYB PyuKy Bblbopa pyHKUMNA,
perynstop Temneparypsl 1 Tanvepa B
NOOXEHNE «BbIKIMIOYEHO» (BBEPX).
MpuroToBneHue ¢ 3agaHHbIM
BpeMeHeM NMpUroToBreHUA:

Bbl MOXeTe 3agaTh aBTOMaTUYECKOE
OTKIMIOYEHWEe OYXOBKM B KOHLE nepuoaa
BpeMeHu, BbiGpaB Temnepartypy u
pabouyto OYHKUMIO, XapakTepHyo Ans
BaLlei edbl, U YCTaHOBUB BPeEMS
NPUroTOBMNEHUS MO Tanmepy.

Mpumep:

1.Bbibepute pabouyio dyHKLMIO Ans
FOTOBKM C MOMOLLIbIO PY4YKM BbiGOpa

OYHKLMK.
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2.YcTaHoBUTe Temnepatypy
NPUroTOBNEHUS C NOMOLLbIO
perynstopa TemnepaTypsbl.

3.MoBepHUTE pyyKy TariMepa Ha Bpems,
B TEYEHNE KOTOPOrO Bbl XOTUTE
rOTOBUTb.

» Balua nyxoBka cpasy HauyHeT
paboTtaTb Npu BbIOpaHHOW YHKLMM U
TemnepaType, namnoyka Temrepartypbl
3aroputca. Korga TemnepaTypa BHyTpU
AYXOBKM JOCTUTHET YyCTaHOBNEHHON
TemnepaTypsbl, flaMmna Temneparypbl
BbIKITHOYMTCS.
4.To ucteyeHun BpemMeHun
NPUroToBNEHUS py4vka TarmMepa
aBTOMaTU4YeCcKu MononseT NpoTus
4YacoBOWN CTpenku. 3asByuunt
npeaynpexaatoLwmin curHar, u
AYyXOBKa nepecTaHeT roToBUTb.
5.Ecnu roToBKa 3aBepLUeHa,
BbIKITIOYMTE OYXOBKY, MOBEPHYB
PYuKy Bbl6opa pyHKUMIA 1 perynaTop
TemnepaTypbl B NOMOXeHne
«Bbikn./OFF» (Beepx). Ecnv Bbl
XOTUTE MPOJOIKUTL, MOBEPHUTE
perynatop TaMepa ob6paTHO K
onpeaeneHHoMy BpeMeHu
npurotoBneHus. [lyxoBka npoaormKuT
paboTtaTb Npu 3agaHHOW OYHKLUM U
Temnepartype.
Y106bI OCTAaHOBUTL NPUrOTOBIIEHUE
paHblle YCTaHOBMIEHHOrO BPEeMeHM!:
1.MoBepHUTE perynatop TarmMepa
NPOTUB YacOBOW CTPESIKK, MOKa OHa
He OCTUrHET NOMNOXEHUs
BbIKITIO4EHNS (BBEPX).
2.BbIkrounte ayxXoBKY, MOBEPHYB
PYuKy Bbl6opa yHKUMU 1 perynaTop
TemnepaTypbl B NOMOXeHne
BbIKITIO4EHNS (BBEPX).



E O6uwasa nHogpopmauus Nno NpUroToBIEeHUIO

B naHHOM pasfene AaHbl COBETHI MO
NPUrOTOBIEHNIO MULLIM.

MoMUMO 3TOro, Bbl TAKXe MOXETE
HaWTV HEKOTOPbIE U3 NPOAYKTOB,
NPOTECTUPOBAHHbLIX NMPOU3BOAUTENEM,
1 Hanbonee noaxosLLMe napameTpbl
ANs 3TX NpoaykToB. Takke ykasaHsbl
COOTBETCTBYHOLLNE HACTPOWKM JYXOBKU
W aKceccyapbl Ans 3TUX NPOOYKTOB.

O6wme npeaynpexaeHus
KacaTefibHO FOTOBKMU B
BYyXOBKe

Mpu OTKPbITUM ABEPLbl AYXOBKM BO
BpPEMS UNW NOCne NPUroToBIEHWS
MOXeT NosiBMTLCA ropa4vuin nap. MNMap
MOXeT 0Bxeub pyKy, Mo 1 / unu
rnasa. OTKpbIBas OBepLY AYyXOBKM,
cTapanTech AepxXaTtbcs noganslue.
VIHTEHCKBHBIN Nap, obpasyoLnics
BO BpPEMS NPUIrOTOBIIEHUS, MOXET
06pa3oBbIBaTh KOHAEHCMPOBAHHbIE
Kannu BoAbl BHYTPU 1 CHapPYXu neyu,
a TaKke Ha BepXHUX YacTax mebenu
n3-3a pasHuubl TemnepaTyp. 3T0

HOpManbHOE ” (bVISVI‘-IeCKOG ABIEHNE.

3HayeHus TemnepaTypbl U BPEMEHU
NPUroTOBNEHNs!, yKasaHHble aAng
NpoayKToB, MOryT BapbMpOBaTbCS B
3aBMCUMOCTM OT peLienTa u
KonuyecTea efbl. [10 3TON NpUYUHE
3TWN 3HaYeHWs1 NpuBeaeHbl B
AuanasoHax.

Mepen npoLeccom rotoeku, Bceraa
n3BnekamTe HeMcnonb3yemble
akceccyapbl U3 JyXOBKW.
[MpuHagnexHocTn, ocTaroLmecs B
AYXO0BKe, CNOCOOHbI MomeLlaThb
NPUroTOBNEHMWIO Balnx 6nog npu
NpaBUIbHbIX 3HAYEHUSIX.

[nsa npoaykToB, KOTOPbIE Bbl OyaeTe
rOTOBWTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peuenTy, Bbl MOXETE CCbINaTbCs Ha
aHarnoruyHble NPoaYyKThbl, yKasaHHbIe
B Tabnmuax npuroToBrneHus.

Vcnonb3oBaHue npunaraembix
akceccyapoB NMOMOXeT YNyyLlInTb
KyNMHapHble XapakTepUCTUKN.
Bcerna cobniopavite
npegynpexaeHust 1 nHopmaLmio,
npegocTaBneHHyo NponsBoamTenem
ANsi BHELLHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OGyneTe ucnonb3oBathb.

PaspexbTe XnpoHenpoHmuaemyto
Gymary, KoTopyto Bbl bygeTe
Mcnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOSALMX AnSs
KOHTeNHepa, B KOTOPOM Bbl ByaeTte
roToBUTL. XXMpPOHENpoHuLaemas
OGymara, KoTopasi nepeTekaeT 13
KOHTeNHepa, MOXeT NpMBOAUTb K
oXoram ¥ BNUSITb Ha Ka4ecTBO
BaLlei KynmHapuu. lNMonb3ynTech
XMpOoHenpoHuLuaemoi 6ymaromn,
KOTOpYto Bbl ByaeTe ncnonb3oBaTh B
yKaszaHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

[ns XopoLwmx KynMHapHbIX
XapaKTepucTVK NonoxuTe eay Ha
pekoMeHayeMyto HY>KHYHo norky. He
MEHANTe NONoXeHne Noriku BO
BpPEMS NPUIrOTOBIIEHMS.

Bbineuka u 6ntoaa B AyXoBKe
O6was uHdopmavrms

Mbl pekomeHngyeM Ucnorb3oBaTb
akceccyapbl ycTponcTea ans
XOpOLLEro NpUroToBAeHUS MULLIN.
Ecnu Bbl cobupaeTech Mcnonb3oBaTb
BHELLIHIOK Mocyay, npegnoyuntanTe
TEMHYI0, HE NPUAMNALLYIO 1
TEPMOCTOMKYIO nocyay.

Ecnu pekomengyeTtcs
npeaBapuTENbHbIA Harpes B
Tabnmue NpUroToBrneHus, He
3abyabTe NOCTaBUTL NPOAYKThI B
OYXOBKY nocrie npegBapuTenbHOro
Harpesa.

Ecnu Bbl cobupaeTech rotoBuTb C
NCMNOSb30BaHNEM PELLETHATOrO
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rpungd, noctaBbTe NMNPOAYKTbI B LLEHTP
rpund, a He Bo3ne 3afHEeN CTEHKM.
Bce MaTepuansbl, UCnonb3yemMblie Npn
N3roTOBMNEHUN TecTa, AOIMKHbI ObITb

CBEXUMU U KOMHATHOM TeMnepartypbl.

CraTyc NpuUroToBrEeHUs NPOOYKTOB
MOXET BapbMpoBaTbCS B
3aBUCMMOCTM OT KONMMYECTBA MNULLIK U
pa3mepa nocyabl.

MeTtannuyeckue, kepammyeckme n
CTEKNSAHHbIE (POPMbI YBENNYNBAIOT
BPEMS MPUrOTOBIEHNUS, @ HIDKHAS
NOBEPXHOCTb KOHAUTEPCKUX N3nennii
He NoApYyMSHUBAETCS paBHOMEPHO.
Ecnu Bo Bpems roToBku
ncnonb3oBaTh KynuHapHyto bymary,
HWKHSAS MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXEeT nompxkaputbecd. B aTom cnyyae
BaM MOXeT notpeboBaTbes
YBEJNTMYUTB BPEMS NPUrOTOBIEHNS
npuMepHo Ha 10 MUHYT.

3HayeHus1, ykazaHHble B Tabnmuax
NPUroToBNEHUS, onpeneneHsl B
pesynbTaTte UCMbITaHWi,
NPOBEAEHHbIX B HALLNX
nabopaTtopusax. MNogxoaawme ons
BacC 3HaYeHNss MOryT oTnnYaTbCcs OT
3TUX 3HAYEHUN.

MonoxunTe eay Ha NOAXOASLLYIO
MorKy, pEKOMEeHOOBaHHY0 B Tabnuvue
AN NpUroToBneHus nuwm. CuuntanTe
HWXKHIOKO MOMKY AYXOBKU B KQ4ecTBe
nornku 1.

KOMYeCTBO XMUAKOCTU Unun
yMeHbLUMTE TeMmnepaTypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nmpora) cropen,
MONOXNTE €ro Ha HWDKHIOK MOSKY,
NOHWU3bTE TemnepaTypy 1 yBenuybte
BpPEMS BbINeYKU.

Ecnu oH XopoLUo BbiNeYeH N3HYTPU,
HO CHapy>u NUMKUIA, NCNonb3yinTe
MeHbLLEee KONMMYeCTBO XMOKOCTH,
CHU3bTE TemnepaTypy U yBenuubTe
BpPEMS NPUIrOTOBIIEHMS.

CoBeTbl N0 NPUroTOBIEHUIO
BbINeYKH
* Ecnu TecTo CnuLLKOM Cyxoe,

yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C un
COKpaTuTe BPEMSs MPUrOTOBIIEHNS.
HamounTe TeCTOBbIE JTIEHTLI COYCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMECK MOJTOKa, Macra,
vl 1 orypTa.

Ecnu TecTo rotoBUTCS MEIEHHO,
ybeanTtech, 4TO TONWMHA TECTA,
KOTOPYIO Bbl MPUrOTOBWUIN, HE
BbIXOOMT 3a NPeAernbl notka.

Ecnu TecTo 06xapeHo Ha
NMOBEPXHOCTHU, HO AHO HE MPOMNEYEHO,
ybeanTechb, 4TO KONUYECTBO COYCa,
KOTOpOE Bbl OyaeTe ucnornb3oBatb
AN TECTA, HE CIULLIKOM MHOIO Ha
OHe TecTa. [Ing paBHOMEPHOro
NoApyMsiHMBaHUS! NonpobyniTe
paBHOMEPHO pacnpedenntb Coyc
MeXay NiMcTamMm TecTa U BbINEYKON.
BbinekanTe TeCTO B NOMIOXEHUUN U

CoBeTbl N0 BbiNe4YKke TOPTOB

(nuporos)

« Ecnu nupor (TopT) CRMLLKOM CyXOW,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C un
COKpaTuTe BPEMS BbiNEKaHUsI.

« Ecnu nupor (TopT) BRaxHbI,
ncnonb3ynte HebonbLLOE

Temneparype, COOTBETCTBYIOLLMX
Tabnuue npurotoBnexus. Ecnu aHo
BCE eLle HeloCTaTOYHO KOPUYHEBOIO
LBeTa, NOMECTMTE TECTO Ha HIDKHIO
MONKy Ans NocrneaywLero
NPUrOTOBINEHUS.
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J1A BbINEe4YKN U 3anekKaHKun

Bbineuka B Bepxuuit
HoTke OpauH noTok CTtaHgapTHbIA NOTOK® N HWXKHUA 3 180 30...40
Harpes
BepxHuii
it;nzllfi: OpauH noTok ¢o§m;ﬂ;?ozblpe:ﬁg*? a N HWXKHUA 2 180 30...40
P P P Harpes
Heb6onblune Bepxuuit
OpauH noTok CTtaHgapTHbIA NOTOK® N HWXKHUA 3 160 25...35
BbIMNEYKN
Harpes
o PR, Bepu
Bucksut OpauH noTok A P N HWXKHUA 2 160 30...40
C 32)KMMOM Ha peLueT4yaTom
"k Harpes
rpune
OpauH noTok BepxHuii
MeyeHbe Kongutepckuin notok* N HKHAI 3 170 25...35
Harpes
TecTo BepxHuii
nmpoxeHHor  OfguH NoTok CTaHgapTHbI NoToK* N HKHAI 2 200 35...45
o] Harpes
Cpo6bHoe Bepxuuit
A OpauH noTok CTtaHgapTHbIA NOTOK® N HWXKHUA 2 200 20...30
TecTo
Harpes
LlenbHbin BepxHuit
xneb OpauH noTok CTtaHgapTHbIA NOTOK® N HKHWUA 2 200 30...40
Harpes
CreknsiHHas/mMeTannunyecka  BepxHuin 2 um
JlasaHbsa OpauH noTok 51 MpAAMOyronbHast opMa Ha U HUXKHUIA 3 200 30...40
pelueTyaTom rpune** Harpes
A6noyHbIn MeTEJEJ}IIIEIJ:Iaei;aeﬂp;a: ma Bepxuuit
OpauH noTok pma, N HKHWUA 2 180 50...70
nupor anameTpom 20 cM Ha
. Harpes
pelueTyaToM rpune
BepxHuii
Muuua OpauH noTok CTtaHgapTHbIA NOTOK® N HWXKHUA 2 200 ... 220 10...20
Harpes

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCNOmnb3oBaTh AN Bcex 6niog.
* OTun akceccyapbl He MOTYT ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** OTW akceccyapbl HE BKITIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM JOCTYMNHbIE aKCeccyapbl.

Msico, Pbi6a u MNTuua + PaccuntbiBaiiTe 0T 4 [0 5 MUHYT

KntoyeBble MOMEHTLI 06XXapKu BpPeMeHU NPUroToBIIEHNA Ha

+ Mepen TeM, Kak roToBUTb KypuLly, CaHTUMETP TOMLWMHBI Msica.
UHAENKy 1 6onblune Kycku Msca, * Mo oKOHYaHWUM NPUrOTOBNEHUS
YTOBbI NOBLICUTL 3PDEKTUBHOCTL OCTaBbTe MSCO B YXOBKE NPMMEPHO
NPUroTOBIEHNSA, NpUNpaBbTe Ha 10 MuHyT. Cok Msica ny4lue
MUMOHHBLIM COKOM U MepLEM. pacnpeaensieTcs no xxapeHoMmy Mscy

* [NpuroToBneHue Msaca Ha KOCTouKe W HE BbIXOANT Npu Hape3aHun Msica.
3aHumaeT ot 15 g0 30 MuHyT * PbiBy cnenyet pasmellatb Ha nonke
Bonblie, YeM xapka durne. CpedHEero MUIm HU3KOro YpPOBHS B

TEPMOCTOMKOW Taperike.
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Tabnuua ansa NMPUroToBJ1IeHUA MACA, pbl6bl U NTULUbI

9 [OF: 171 CTraHgapTHbI BepxHuii n T
(uenbHbIn) / * o 250/max, 3atem 60 ... 80
Yapkoe (1 kr) 1NOTOK TNOTOK HWKHWUI HarpeB 180 .. 190
o o 15 MuHyT
BapaHbsi Hoxka OpauH CraHpapTHbIv BepxHuii n
(1.5-2.0 k) NOTOK NOTOK* HKHUIA Harpes 250/m$;<baaTeM 10.... 120
PeweTyatbiit rpuns* 15 Mun
3anevyeHHas OanH MNomecTtute oauH BepxHuii n 250/max 3)QTeM 60 ... 80
Kypuua (1.8-2 kr) NOTOK TIOTOK HA HWDKHIOKD  HWDKHUIA Harpes 196
nonKy
o o 25 MuHYT
o [OF: 171 CTraHgapTHbI BepxHuii n
WHpeiika (5.5 kr) HOTOK HoTOK* HUDKHMiA Harpes 250/max, 3atem 150 ... 210
180 ... 190
PeweTyatbiit rpuns*
PuiGa OanH MNomecTtute oauH BepxHuii n 3 200 20 ... 30

NoToK NOTOK Ha HWXHIOK

nonky

HWKHWUI HarpeB

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCNOmnb3oBaTh AN Bcex 6niog.
* 3Tn akceccyapbl He MOryT GblTb BKIIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** OTW akceccyapbl HE BKITIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM JOCTYMNHbIE aKCeccyapbl.

Fpunb

KpacHoe msico, pbiba 1 nTmua 6bicTpo

0b6apuBaloTCA Ha rpune, CoxXpaHsioT

KpacuByto KOPOYKY U HE BbICbIXatoT.

OcobeHHO noaxoaaT Ansa rpuns dune,

LwaLwnblK, konbachl, a Takke COYHble

oBOLM (MOMKAOPLI, NYK U T. 4.).

MpeaynpexneHus obwero

xapakrtepa

* lNuwa, He NnpurogHas onga rpuns,
HeceT ONacHOCTb BO3HUKHOBEHUS
noxapa. [0ToBbTE Ha rpune TonbKo
efa, noaxoasLuLyo Ans
WHTEHCMBHOIO OrHS Ha rpune. Kpome
TOro, He pasmeLlanTe ey CrMLLIKOM
Aaneko B 3aHen Yactu rpuns. 3T1o
camas ropsiyast 30Ha, ¥ KupHas
nvLia MoXeT 3aropeTbCsl.

+ 3akpoinTe aBepuUy AYXOBKA BO
Bpems rpuns. Hukoraa Bknrovante
rpunb ¢ OTKPbITOM ABepLUen
OyXoBKuW. Fopsiune NnoBepXHOCTH
MOryT BbI3BaTb 0xoru!

KnioyeBble MOMEHTbLI MO FPUnNio

* [puroToBbTE NULLY OANHAKOBOM
TOMLLUMHBI U BECOM, HACKOMbKO 9TO
BO3MOXHO, AN rpuns.
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* [NomecTuUTe KYCOUKM,
npegHa3HayYeHHble AN rpyuns, Ha
peLleTyaTbIi rpunb UMW pelleTyaThbin
NOTOK, pacnpenensisi Ux Taknum
06pa3oM, 4ToObI He NpeBbILaTh
pa3mepbl HarpesaTernsi.

* Bpems npuroToBreHus, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpoBaTbCS B
3aBUCUMOCTU OT TOMNLLUUHBI XXapeHbIX
KYCOUYKOB.

« COBMHbTE pelleTyaThiil rpunb U1
peLueTyaThbl IOTOK A0 XenaemMoro
YPOBHs1 B AyxoBke. Ecnu Bbl
roToBUTE Ha peLleTyaToM rpune,
COBVHbTE NOTOK K HUXKHEN MOoriKe,
4TOOBLI COBpaTb Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOphIN Bbl cobrnpaeTech
COBVIHYTb, OOIDKEH UMETb pa3mepbl
A58 TOro, 4ToObl MOKPbITH BCHO
nnowagp rpuns. 3TOT JIOTOK MOXET
He NOoCTaBNATLCS C JYXOBKON.
HanenTte HeMHoro BoAbl B NIOTOK
OYXOBKMN 01151 NIErkKOn O4UCTKN.



Tabnuua ana rp

Pbi6a PelueTyaTbi rpunb 4-5 250 20...25
Kypuua Kkycoukamm PelueTyaTbii rpunb 4-5 250 25...35
Ted)Te_n:l Z(FLSTBH"J"Ha) PeweTyaTbiit rpuns 4 250 20...30
BapaHbsi oT6uBHast PelueTyaTbii rpunb 4-5 250 20...25
Crelik - (qonbku) PelieTyaTtbii rpunb 4-5 250 25...30
OT6uBHasA 13 o
TENSTUHb! PeweTyaTbiit rpuns 4-5 250 25..30
OBolHas 3anekaHka _ Peletyatslin rpuns 4-5 220 20...30
Xneb «TocToBbIN» PelieTyaTtbii rpunb 4 250 1..3

PekomeHayeTcs npeaBaputenbHO pas3orpeBaTtb B TedeHne 5 MUHYT Bce 6nioaa, NpuroToBneHHbIe Ha rpune.
[NepeBepHUTE KYCOYKM NuLLKM nocne 1/2 oT o6Lero BpeMeHn NpUroToBNEHUs1 Ha rpune.

MpoaykTbl ANs TecTUPOBaHUA
MpoaykTbl, B 3TOM Tabnuvue ANa NpUroToBNEHNS NULLKU, BHOCATCS B COOTBETCTBUM
co ctaHgaptom EN 60350-1, 4tobbl 06neryntb TEeCTUpPOBaHWe nNpoaykTa aAns
KOHTPOMbHbIX YYPEXKOAEHWA.

Tabnuua Ans NnpuroToBreHus NPooHbIX 6ntoAa

MecoyHoe

BepxHuii
neyeHb! o o
(c?'la?qkoz OpauH noTok CTtaHgapTHbIA NOTOK® M HWKHUIA 3 140 20...30
neyeHbe) Harpes
BepxHuii
HebonbLun o o
iSI(I)'Ie‘-IKVI e OpauH noTok CTaHOapTHBIA NOTOK® U HWXKHWUA 3 160 25...35
Harpes
Kpyrnas Ma ans o
Bb‘l)r)lle‘-lil/l (*A)SSMZ‘T?)OM BepxHuit
Bucksut WH NOTOK ! N HWXKHWIA
c on oTo 26 cM C 3aXMMOM Ha nar eBM 2 160 80...40
peLeTyaTom rpune** p
Kpyrnas yepHas
o mMeTannuyeckas BepxHuii
HT:;;H" OpuH notok  dopma, avameTpom 20 U HKHUI 2 180 50...70
CM Ha pelueT4aToMm Harpes

rpune**
MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCNOmnb3oBaTh AN Bcex 6niog.
* OTun akceccyapbl He MOTYT ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** OTW akceccyapbl HE BKITIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM JOCTYMNHbIE aKCeccyapbl.

Mpunb

Xneb «TocToBbIN» PelueTyaTbii rpunb 4 250 1..3
Ted)Te_n:l Z(FLSTBH"J"Ha) PeweTyaTbiit rpuns 4 250 20...30

MepesepHuTe 6ntogo nocne 1/2 ot obLero BpeMeHn NPUroToBNEHNs Ha rpune.
PekomeHayeTcsl npeBapuTenbHO pas3orpeBaTtb B TedeHne 5 MUHyT Bce 6nioaa, NpUroToBreHHbIE Ha rpune.
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Yxon u TexHuyeckoe OSCRY)KMBGHMQ

UHdopmauumsa no obien
yucTke

A Npenynpexnexns obuwero
Xapakrtepa

MopoxauTe, Noka yCTPOUCTBO
OCTbIHET 0O Ha4arna O4YUCTKMU.
opsiumMe NoBepPXHOCTM MOTyT
BbI3BaTb OXOru!

He HaHOCKTE MotoLMe cpeacTea
NpsiMO Ha ropsivne MNOBEPXHOCTU. DTO
MOXET MPUBECTU K NMOSIBNEHMUIO
MOCTOSIHHBIX NSATEH.

Mocne kaxgow onepauun npubop
cnegyert TWATENbHO o4MLLaTh U
cywmnTb. Takum obpasom, octaTkm
Ny KM Nerko n ObICTpPo yaanswTcs, a
OoCTaTKM efbl He CropatoT npu
NMOBTOPHOM UCMOSb30BaHNM
npoaykrta. Taknum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK CryX0bl
nprbopa 1 YMeHbLUAOTCS YacTo
BO3HUMKatoLLMe Npobrembl.

He ncnonbayiiTe naposble MoKOLLNE
CpencTBa ans YNCTKM.

HekoTopble MOKOLLNE 1 YUCTALLME
CpefcTBa MOryT noeBpexaartb
NnoBepPXHOCTb. He ncnonbsyite
abpasvBHbIE MOIOLLME CPEACTBa,
YUCTSLLME MOPOLLKU, YACTALLNE
KpeMbI, cpecTBa Ania yaaneHus
HaKUMW U1 oCTpble NpegMeThbl BO
BPEMS YNCTKN.

CneumnanbHoe YucTsLee CpencTBo
OJ1S O4UCTKM NOCHe KaXaoro
MCnornb3oBaHNs He TpebyeTcs.
HeobxogMmo oumctuTeb ¢
NCMNOSb30BaHNEM MOHOLLLETO
cpencTBa Ans nocyabl U Tensnomn
BOAbl C MOMOLLIBIO MSTKOW TKaHW UK
rybku, a 3aTem BbITEPETb CyXON
TKaHbIO N3 MUKPO BOOKOH.
O6s3aTENBHO NOMHOCTBLIO BLITPUTE
BCIO OCTaBLUYHCS XUAKOCTb nocre
OYUCTKN N HEMEAJIEHHO yaanuTe Bce
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YacTuubl eqabl, pa3dpbi3ruBaemble BO
BpPEMS NPUroTOBMNEHNS.

He moliTe kakon-nMbo KOMMOHEHT
YCTPONCTBa B NOCYAOMOEYHOMN
MalluHe.

Hep)KaBelou.wle NOBEepPXHOCTU

He ncnonb3ynTe KUCNOTHbIE UMK
Xnopcoaepallme YucTawme
CpefcTBa Npu YMCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYeK U3 HEPXKABEKLLEN CTanm.
[MoBEPXHOCTb N3 HEpPXKaBetoLLEe
cTanu co BpEMEHEM MOXET
N3MEHUTb LBET. DTO HOpMarbHOe
saBrieHune. Nocne kaxaow onepauuu
O4YMLLANTE NOBEPXHOCTL C NMOMOLLBIO
MOIOLLLENO CPEeACTBA, MOOXOOALLENO
OIS MOBEPXHOCTEW U3 HEPXKABEHOLLIEN
cTanw.

OyuncTuTe ¢ NOMOLLBIO MSATKON
MbINIbHOWM TKaHW 1 KWOKOTO (He
LapanaroLLero) MolLLEro cpeacTea
NOAXOASLLEro AN NOBEPXHOCTEN U3
HepXXaBerLLEeN cTanu, cTapasicb
nNpoTUpaTh B OQHOM HanpaBneHum.
HemenneHHo, He aoxuaascs,
yaanute nNsTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Monoka v 6enka ¢
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXaBetoLLen
ctanu u ctekna. MatHa moryT
pXXaBeTb B TEYEHNE ANUTESbHBLIX
nepruoaoB BPEMEHM.

3MaJ1V|pOBaHHbIe NOBEepPXHOCTU

Mocne kaxpgow akcnnyaTauum
HeobX0aNMO OYNCTUTb
3MarnuoBaHHbIE MOBEPXHOCTU C
NCMNonb30BaHNEM MOIOLLIErO
cpeAcTsa Ans nocyabl U Tennomn
BOAbI C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unm
ry6ku 1 BbICYLLUWNTb CYXOW TKaHbIHO.
Ecnuv Bawle ycTponcTBO umeeT
YHKUMIO FTErKOn NapoBON OYUCTKY,
Bbl MOXETe yaanuTb eto Nerkyto
HenocTosAHHY0 rpsasb. (Cm. Pasgen
«Jlerkas napoBas o4MCTKa»)



* [Ina ynaneHusa CTONKUX NATEH MOXHO
Mcnonb3oBaTh CPEACTBO AN YNCTKU
OYXOBKU N peLleTKH,
pekomMeHAOBaHHOEe Ha Beb-cante
Bawlero 6peHaa, 1 He LapanatroLLyo
ryoky. He ncnomnb3ayinte BHELUHWIA
OUYUCTUTENDb AYXOBKN.

+ [lyxoBka AOMKHa OCTbITb A5
nocriegytoLen YACTKA B 30He
npuroToBneHns Nuwmn. Ymuctka Ha
ropsiynx NOBEPXHOCTAX CO3aaeT Kak
OnacHOCTb noxapa, Tak u
noBpexaeHne NOBEPXHOCTN amaru.

NMoBepxHOCTU KaTanUTUYeCKOro

NOKPbITUA

* BokoBble CTEHKM B 30HE
NPUroTOBNEHNS MOTYT BbITb MNOKPLITHI
TONbKO 3Manbio NM6o
KaTanuTUYeCcKMMKN cTeHKaMn. JTo
3aBUCUT OT MOAENMN.

* Katanutmnyeckue CTEHKM NMEIOT
nerkyt MaToBYIO U MOPUCTYIO
NOBEPXHOCTb. He HY>XHO YMCTUTb
KaTanuTuyeckne CTEHKU OyXOBKMU.

* Katanutuyeckne noBepxHOCTU
nornowaT Macrno 6rarogaps cBoen
NOPUCTON CTPYKTYpE U HauYnHaoT
CUATb, KOrda NnoBepXHOCTb
HacbllLeHa MacrnoMm, 1 B Taknx
Ccnyyasx pekoMeHayeTcs 3aMeHUTb
netanu.

CTeKnsiHHble NOBEePXHOCTH

* [pu ouncTke CTEKNAHHBLIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3ynTe
YUCTUKM N3 TBEpAOro MeTanna u
abpasvBHbIE YMCTALLME MaTepuansl.
OHKM MOryT NoBpeamnTb CTEKIMSIHHYIO
NOBEPXHOCTb.

* OumcTtute Npubop C NOMOLLBIO
cpeacTsa AN MbiTbs Nocyabl,
TENon BoAbl Y TKaHbIO U3 MUKPO
BOIMOKOH, NpeHa3HaYeHHoWn aAng
CTEKMSIHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACyX0O CyXOW TKaHbIO 13
MUKPO BOJTOKOH.

Ecnun nocne o4ncTkn octaHeTcs
MoloLLee cpeaCcTBO, HAMOYUTE ero
XONOAHOW BOAOW U BbITPUTE YNCTOM
N CYXOMN TKAHbI U3 MUKPO BOJTOKOH.
OcTtaTok MOKLLIEro cpeacTea MoXeT
NoBpeaAnNTb NOBEPXHOCTb CTEKNA B
cneayoLwmn pas.

Hu npwu kaknx obcTossTENbCTBAX
Henb3s cyuMllaTh 3acoXLune ocTaTK1
Ha CTEKNSAHHON NMOBEPXHOCTU
3ybyaTbiMM HOXXaMu, NPOBOIOYHOM
MoYarnkom nnm nogoobHbIMK
LapanatLMM1 UHCTPYMEHTaMM.
MaTHa kanbumsa (kenTble NsATHA) Ha
MOBEPXHOCTM CTEKINA MOXHO yaanuTb
C NMOMOLLIbIO UMEIOLLIErocs B Npoaaxe
CpefcTBa ANng yaaneHus Hakinu, a
TaKke C NOMOLLbIO cpeacTsa Ang
yOaneHus Haknnum, Takoro Kak yKcyc
WIN NMUMOHHBIN COK.

Ecnv noBepxHOCTb CUMNBHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe yucTsLee
CpeAcTBO Ha NATHO rybkow 1
nogoXauTe, noka oHo NoAencTByeT
OOIMKHbIM 0bpasom. 3aTem npoTpuTe
CTEKNSAHHYIO NMOBEPXHOCTL BAXXHOW
TKaHbIO.

VIameHeHus LBeTa 1 NosiBreHne
NSATEH Ha NOBEPXHOCTU CTEKNa
SABNSATCA HOPMarbHbIMU U HE
cumTarTes gecekramu.

MnacTtukoBbLIe AeTanu u
OKpalleHHble NOBepXHOCTU
* |/|CI'IOJ'Ib3yF| Motrulee cpeacTtso And

MbITbS1 NOCYAbI, TENNYIO BOOY
O4YMCTUTE NNACTUKOBbLIE AETanun
OKpaLLEeHHble MOBEPXHOCTU U MSATKYHO
TKaHb Unu rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CYXOW TKaHbIO.

He ncnonb3yite YNCTUKM 13
TBEpPAOro metanna u abpasusHble
ynctsawme cpepcrea. OHM MOryT
noBpeanTb NOBEPXHOCTMU.

* YbeanTech, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB

anI6opa He OCTaBIE€Hbl BNaXXHbIMn 1
C MOWLWNM CpeaCcTBOM. B NPOTUBHOM
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Cryyae Ha 3TUX CTblKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3USI.

OuucTKa akceccyaposB

Ecnne pykoBOACTBE NMONnb3oBaTena He
YKa3aHO UHOe, He MonTe akceccyapbl
0na O0yxXOoBKU B nocyp,omoequVl
MaLluunHe.

Ouuncrka naHenu ynpaBneHus

* [pu o4ncCTKe NaHenemn ¢ pyyKkon
yrnpaBneHus nNpoTpuTe naHenb u
PYYKWN BII&XHOW MATKON TKaHbLIO U
BbITPUTE Hacyxo CyXOMn TKaHblo. He
CHUMaNTe PyYKM 1M NpoKNagky nog
HUMW ANs O4UCTKU MaHenm
ynpasneHus. [NaHernb ynpaeneHus un
PY4YKM MOTYT MoBpeamnTbCS.

* [pu yncTke naHenen U3
HepXXaBeloLLein cTanu ¢ pyyKkon
yrnpaBrneHns He UCMONb3ynTe
YncTALMe cpeacTaa us
HepXXaBeloLLen cTanuy ons pyyKu.
VHAavKaTopbl BOKPYT py4ek MoryT
ObITb yaaneHsb..

* O4ncTUTE CEHCOPHbIE NaHenu
yrnpaBneHns BrIaXKHOW MATKON
TKaHbIO U BbITPUTE CYXOW TKaHbIO.
Ecnuv Bawle ycTponcTBO umeeT
GYHKLMIO BNOKUPOBKM KNaswuL, TO
BKINOUMTE BIOKMPOBKY KnaBuLL
nepen BbINOMHEHNEM OYUCTKU
naHenu ynpasnexus. B npotusHoM
crny4ae MOXeT NpousonTn cbor Ha
KHOMKax.

Yuctka BHyTpEHHEN YacTu
AYXOBKM (30HbI

NPUroToBIIEHUS)

CnepnyWiTte MHCTPYKLMSIM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasgene «O6Lwasn
MHdopMaLMs MO OYUCTKEY, B
COOTBETCTBMU C TUMaMM NOBEPXHOCTU
BaLlen AYXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKMU
BokoBble CTEHKU B 30HE
NPUroTOBNEHUS MOTYT ObITb NOKPLITHI
TONbKO 3Marnbio NMbo
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KaTanMTnyeckumm cTeHkamm. OT1o
3aBuUCUT OT Mogenu. Ecnu nveetcs
KaTanuTuyeckas cteHka, obpaTntech K
pasgeny «KaTtanuTuyeckne CTEHKM» 3a
nHdopmaumen.
Ecnu Baw npoaykT npeacrasnseT
coboi Mogenb ¢ pelueTyaTbiMm
norkamu, yaanuTe ux nepes YnCcTKon
BOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINOMHUTE
OYMCTKY, KaK onncaHo B pasaerne
«Ob6Lwasn nHopmMaums no o4YUCTKe», B
COOTBETCTBMU C TUMOM NOBEPXHOCTU
BGOKOBOW CTEHKM.
Y10o6bl yaanuTtb 60koBbIe
pelleTyaTble NOMKU:
1.CHMMUTE NepeaHIo YacTb
peLueT4aTon NONKM, NOTSHYB ee 3a
GOKOBYIO CTEHKY B
NPOTMBOMONOXHOM HarnpaBneHUu.
2.MNoTaHuTe pelueTyaTyto NOMKY Ha
cebs, YTOObI CHSATb €€ NOJHOCTbLIO

3.4UT06bI CHOBa NPUKPENUTL MOSKK,
npouenypsbl, MpUMeHseMble Npu UxX
CHATUW, AOIMXHbI MOBTOPSATLCH C
caMoro KoHua fio Havara
COOTBETCTBEHHO.

INerkast napoBas ouncTtka
BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTU OT
moaenu yctporctBa. MoxeT He
ObITb HeA4OCTYNMHOM AA Ballero
yCcTpoMncTBa.

ObecneynBaeT nerkyro O4UCTKY,
MOTOMY UTO rpsa3b (B TeYeHWe He
GOnbLLIOro BpeMeHW) pasmsiryaeTcs
napom, KOTopbIi 06pasyeTcs BHyTpPU



neyu, 1 Kannu Boabl KOHAEHCUPYIOTCA

Ha BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTAX Neyun.

1.U3Bnekunte Bce akceccyapsl 13
OYXOBKM.

2.Hanewnte 500 mn BoAbl B NOTOK
OYXOBKW 1 MOCTaBbTe Ha 2-yi0 NOMKy

3.B oyxoBke ycTaHoBUTE U 3anycTute
PEeXUM NErkon NapoBoOM OYUCTKN MpU
100 ° C B TeyeHue 15 MUHyT.

Cpaasy e oTkpoKTe ABepLY U

NpOTPUTE BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTU

OYXOBKM BMaXXHOW ryOKOWM MNU TKaHbHO.

Mpun oTKpbITUK ABEpU BLIKAET Nap.

MoxeT nopoamnTb puck oxora. byabTe

OCTOPOXHbI NPY OTKPbITUM ABEpLb

OYXOBKM.

Vicnonb3yiTe Tennyo Boay C MooLLEN

XKMOKOCTBIO, MATKYIO TKaHb Urn rybky

ANsi TOro, YTo6bl O4YUCTUTL CTOMKYIO

rpssb, 3aTeM MPOTPUTE CyXOM TKaHbIO.

B pexxume npocTon naposomn
O4YUCTKM BOAA, KOTopas
HaxoauTcsi B 6acceliHe y
OCHOBaHWs1 AyXOBKWN ONsi
CMSArYeHWs crnerka
06pa3oBaBLLMXCA OCTATKOB /
rpsian B NONocTv OyxoBku, OyaeT
ncnapaTbes U
KOHAEHCMPOBATLCS B MOMOCTH
OYXOBKM N BHYTPEHHEM CTeKIe
OBEpPLBI AYXOBKW, MO3TOMY BOAA
MOXeT KanaTb. Korga asepua
OYXOBKM OTKpbITa. BeiTpyte
KOHAeHcaT cpasy nocne
OTKPbITUS OBEPLLbl JYXOBKMU.

BapbupyeTca B 3aBUCUMOCTU OT
mMogenu yctporictea. MoxeT He ObITb
HeJOCTYMHOW ANs Ballero ycTponucTaa.
Mocne koHaeHcauun B AyXOBKE B
KaHane nyna nog OyXOBKOW MOXeT
obpasoBaTtbcs Boga nnbo Bnara.
[Mocne ncnonb3oBaHUA NPOTPUTE ITOT
KaHan 6acceinHa BNaXKHOW TKaHbHo, a

3aTeM BbICyLLNTE.

Ouuctka ABepubl AYXOBKU

He ncnonbayiite xecTkue
abpa3svBHble YnCTSALLME
CpeAcTBa, MeTannuyeckue
CKpebKM, NPOBOMOYHYIO MOYarnky
unv otbenueBaTenu Ans YACTKMU
ABEpPUbI U CTeKna AYXOBKW.

Bbl MOXeTe CHATb ABepLY AYXOBKU U1
ABEepHble CTekna, YTobbl MOYUCTUTD KX.
O TOM, KaKk CHATb ABepLbl M CTekNa
o6bsAcHseTcs B pasaenax «CHaTve
ABepLbl AYXOBKM» U «CHATUE
BHYTPEHHUX CcTekon AsepLbi». MNocne
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CHATUS BHYTPEHHUX CTEKON ABEPLbI
O4YUCTUTE KX C NMOMOLLLIO CpeacTBa Ars
MbITbS1 NOCYAbI, TENNOW BOAOW U
MSArKOM TKaHW Unu rybku 1 BelITpUTE UX
CyXOW TKaHbto. [poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOSOCHUTE ero oT
OCTaTKOB U3BECTU, KOTOpbIE MOTYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKIe AyXOBKM.
CHATUe OBepuUbl OYXOBKU
1.07KpoiTe ABepLy AYXOBKU.
2.0TKpOWTE 32>KMMbI B THE3E NETNMN
nepenHen ABepwu cripasa U Criesa,
NOTAHYB BHM3, KaK MoKasaHo Ha
pUCYHke.

LlapHUpHbLIA 3aMOK - 3aKpbIToe
MomnoXeHue

LHapHUPHbLIA 3aMOK - OTKpbITOE

nonoxeHue

3.MNepeBeauTe ABepUY AYXOBKU B
MONyOTKPbITOE MONOXeHNeE.
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4.TloTAHUTE CHATYIO ABEpPLY BBEPX,
4YTOGbI OCBOGOANTL €€ OT NPaBoM U
NeBoOW NeTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

UTo6bl yCTaHOBUTL ABEPL Ha
MeCTO, npoLeaypsl,
NPUMEHSIEMbIE NMPU €€ CHATUH,
JOIDKHbEI MOBTOPSITLCSA C CAMOTO
KOHLa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [NpU ycTaHoBKe
ABepLbl 06A3aTensHO
3aKpblBaiiTe 3aXUMbl Ha rHe3ae
neTnu.

CHATUe BHYTpPEHHEro ctekna
ABepLubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepenHern asepu
YCTPONCTBA MOXHO CHSITb ANS OYUCTKN.
1.07KpoWTe ABepLy AYXOBKU.

2.MoTaHUTE NNacTUKOBbLIA KOMMOHEHT,
NPUKPENIIEHHBIN B BEPXHEN YacTu
nepeaHen asepu, k cebe,
OAHOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKU
OaBrieHnst ¢ 06enx CTOpoH
KOMMOHEHTA, U CHUMUWTE €ro.



3.Kak npounntocTpmpoBaHo Ha
PUCYHKE, OCTOPOXHO NOAHUMUTE
camoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun «A», a 3aTeM CHUMUTE
€ro, NoTsHYB B HanpasneHn «By.

1 BHYTpeHHsIs1 CTEKNSAHHAA NaHenb
2* BHYTpeHHSSA CTeknsHHasA naHernb
(MoxeT He GbITb B BaLleM
yCTpOMNCTBE.)

4.Ecnn y Ballen OyxXOBKW eCTb
BHYTPEeHHee CTekIo (2), noBTopuTe
3Ty Xe npoueaypy, 4Toobl
OTCOeaNHUTBL ero (2).

5.MepBbIM LWaroM neperpynnmMpoBKn
ABepLbl siBNsieTca cbopka
BHYTpeHHero ctekna (2). NomecTute
CKOLLIEHHbI Kpal cTekna, YTobbl OH
COOTBETCTBOBAs CKOLUEHHOMY Kpato
nnacTukosoro nasa. (Ecnu Baww
NPoAYKT UMeeT BHYTpeHHee CTEKIO).
BHyTpeHHee cTekno (2) 4OrmKHO
ObITb NPUKPENIIEHO K MNIACTUKOBOMY
nasy, 6nmkanwemy Kk camomy
BHyTpeHHeMmy cTekny (1).

6.3aHoBO Npukpennss camoe
BHYyTpeHHee cTekrno (1), obpaTtuTe
BHMMaHWe Ha MecTO 3aneyaTaHHOMN
CTOPOHbI CTEKIa Ha BTOPOM

BHYTpeHHeM cTekne. KpaliHe BaXHO
pPacnonoXnTb HKHWE YIMbl CAMOro
BHYTpeHHero ctekna (1) Tak, 4Tobbl
OHW COOTBETCTBOBANMN HUXKHUM
NnacTUKOBbIM Nasam.

7.MNpwKMUTE NNACTUKOBLIN SNEMEHT K

pame, Nnoka He yCrbllnTe 3BYK
«Lienykar.

Yuctka namnbl AYXOBKHA

B cnyuae, ecnu crteknaHHas asepua
namnbl AyXOBKW B 30HE NPUIroTOBIEHMUS
3arpsA3HUTCS: OYUCTUTE C NMOMOLLIbIO
cpeacTea Anst MbITbsl MOCYAbl, TENNOW
BOAON N MSATKOW TKaHW UNu rybku, a
3aTeM BbITPUTE CYXOM TKaHbto. B
crny4yae HeucnpaBHOCTM Namnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTD €€,
crnepys cnegyloLmMM pasgenam.

3ameHa namnbl AYXOBKU

A NpepynpexaeHus obuero
XapakTepa
* Bo unsbexaHue nopaxeHus

ANeKTPUYECKUM TOKOM nepen
3aMeHOI NaMnbl QyXOBKU
OTCOEANHUTE SNEKTPUYECKUI
pasbeM U OOXOUTECH OXNaXaeHWs
OYyX0BKW. "opsiine NOBEPXHOCTU
MOryT Bbl3BaTb OXoru!

B aTolh oyxoBKe ncnonb3yetcs namna
HakanuBaHus MOLWHOCTbLIO MeHee 40
BT, BbicoTOM MeHee 60 MM,
anameTpoM meHee 30 MM uUnu
ranoreHHasi namna c yokonem tuna G9,
MOLLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl
noAaxo4AT Ana paboTsl Npu
TemnepaTtype Bbiwe 300 ° C. Jlamnbl
ONst QYXOBKM MOXHO NOMYyYUTb Y
aBTOPU30BAHHBLIX CEPBUCHbLIX areHTOB
UNKN y TEXHUYECKOrO crneLmanicTa ¢
TNULIEH3VEN.

[NonoxeHne namMmnbl MOXeT
oTNn4aTbCsl OT NOKA3aHHOro Ha
PUCYHKe.

Jlamna, ncnonb3yemasi B 3TOM
YCTPOWNCTBE, HE NOAXOANT AN
OCBELLEHUNS XUIbIX NOMELLEHUNA.
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HasHauyeHne aTor namnbl — NOMOYb
nornb3oBaTento BUAETb eay.

* Nlamnbl, UCNonb3yemble B 3TOM
YCTPOWCTBE, AOMKHbI BblAepKMBaTb
3KCTpemarnbHble duanyeckme
YCIOBMS1, Takmne kak Temnepartypa
Bbile 50 ° C.

Ecnu B Bawewn gyxoBke Kpyrnas

namna,

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
arnekTpuyecTsa.

2.CHUMUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY,
MOBEPHYB €€ NPOTVB YacoBOW
CTPENKN.

3.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHNTe ee HOBOIA.

4.YCTaHOBMWTE HAa MECTO CTEKIISHHYIO
KPbILLIKY.
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Ecnu B Bawemn gyxoBke KBagpaTHas

namna

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTaa.

2.CHMMUTE pelueTyaTble NOosiku B
COOTBETCTBUM C ONUCAHUEM.

3.MNogHMMKTE 3aLLUTHYIO CTEKMNSHHYIO
KPbILLKY flamMnbl C MOMOLLIbHO
OTBEPTKM.

4.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHNTe ee HOBOWA.

(B

5.YcTaHoBUTE HA MECTO CTEKMSIHHYIO
KPbILWKY N pelleTyaTble NOJKA.




B YcrpaHenue Henonapok

O6paTtnTech kK aBTOPU3OBAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UM TEXHUYECKOMY
cneuvanmcTy ¢ NUUEeH3VeN Unu K gunepy, y KoToporo Bbl NpMoGpen NpoaykT, B
cryyae, ecnv Bbl He CNocoBHbI YCTpaHWUTb NpobreMy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
crefoBanu MHCTPYKLMSIM B AaHHOM pa3sgerne. He neitaiTeck HUKoraa
PEMOHTUPOBATb HEUCMPABHOE YCTPONCTBO CaMOCTOSATENBHO

o710 HOpManbHOE ABlieHne, Korga nap BbIXoAUT BO BpeMs paGOTbI. >>> 5mo
He A8J14emcCcs HeUCrpagHOCMbHo.

* Map, BO3HMKaIOLLII BO BPEMS NMPUrOTOBMNEHUS, MOXET KOHAEHCMPOoBaThCs 1
o6pasoBbIBaTh Kannu BoAbl Npy NonagaHni Ha XonoHbIe NOBEepPXHOCTU
YCTPOWCTBa. >>> Omo He S8/15emcsi HeUCTPagHOCMbHO.

« Korpa metannuyeckune getanmu HarpeesarloTCA, OHU MOTyT PaCLUNPATBCA U

+ CeTeBON NpefoXpaHUTENb HeMCNpaBeH NMOO BbIKMOYEH. >>> [Jpogepbme
npedoxpaHumernu e brioke ripedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme Ux.

* [pogyKT He NOAKIMOYEH K (3a3eMITEHHOW) po3eTke. >>> [Ipogepbme
wmericenbsHbIlU KOHMaxkm.

* KHoMku/py4ku/knaevn Ha NnaHenu ynpaeneHns He yHKLUMOHMPYHOT. >>>
Ecnu saw ycmpolicmeo ocHaweHo QyHKyuel 610KUPOBKU Krasulu, mo
B803MOXKHO, Ymo eKmoYeHa briokuposka Kkrnasuamypsi. [oxanylcma,
OmKJo4ume.

+ Jlamna B oyxoBKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume namry OyXoeKu.

* [NuTaHne oTkNoYeHo. >>> [Ipogepbme, ecmb U numadue. Nposepbme
npedoxpaHumernu e brioke ripedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3ameHuUme unu cbpocbme rpedoxpaHumernu.

03MOXHO, He 3adaHa onpepaeneHHas OYHKLMS NPUroToBNeHUs U / nnu
Temnepartypa. >>> 3adalme orpedeneHHy0 hyHKUUIO pu2omosreHus u/unu
memnepamypy.

* B mMogensax ¢ TaiMepoM TarMep He HacTpauBaeTcs. >>> Hacmpolme gpemsi.

* [NuTaHne oTkNoYeHo. >>> [Ipogepbme, ecmb U numadue. Nposepbme
npedoxpaHumernu e brioke ripedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rpedoxpaHumernu.

* [lpoun3oLwno oTKIIYEHNE NuTaHua. >>> Hacmpodme epems / Bbikntodume
ycmpolcmeo U 8KITioHUMme e20 CHO8a.
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Estimado cliente,

Por favor, lea este manual antes de usar el aparato.

Beko Gracias por €legir el aparato. Queremos que el aparato, fabricado con alta
calidad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el aparato y
guardelo como referencia. Sile da el aparato a otra persona, entregue el manual con
él. Siga las instrucciones, teniendo en cuenta toda la informacion y las advertencias
indicadas en el manual de usuario.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de instrucciones.
De esta manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que
puedan ocurrir.

Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el
manual con él.

El manual de instrucciones contiene los siguientes simbolos:

A Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.
AVISO Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

& Peligro que puede provocar quemaduras por contacto con superficies calientes.
ﬂ Informacién importante o consejos de uso Utiles.

@ Lea el manual de instrucciones.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucciones de seguridad

« Esta seccion contiene
instrucciones de seguridad
que ayudaran a prevenir
cualquier riesgo de lesiones
personales o danos
materiales.

« Si el aparato se transfiere a
otra persona o se utiliza de
segunda mano, el manual de
instrucciones, las etiquetas
del aparato, otros
documentos pertinentes y los
accesorios deben entregarse
con el aparato.

» Nuestra empresa no se hace
responsable de los danos
que puedan producirse por el
incumplimiento de estas
instrucciones.

« El incumplimiento de estas
instrucciones anulara
cualquier garantia.

« A Haga que los trabajos de
instalacion y reparacion sean
realizados siempre por el
fabricante, el servicio
autorizado o la persona
indicada por el importador.

« A Utilice Unicamente piezas
de repuesto y accesorios
originales.

« ANo intente reparar o
sustituir ninguna pieza del

4/ES

aparato a menos que esté
claramente especificado en el
manual de instrucciones.

A No realice modificaciones
técnicas en el aparato.

A Propdsito del uso

Este aparato esta disenado
para uso en el hogar. No es
adecuado para uso comercial.
No utilice el aparato en
jardines, balcones u otros
entornos exteriores. El
electrodoméstico esta
destinado a ser utilizado en
las areas de cocina del hogar
y del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
laborales.

ADVERTENCIA: Este
aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No
debe ser usado para
diferentes propodsitos, como
calentar la habitacion.

El horno puede usarse para
descongelar, hornear, freir y
asar alimentos.

Este aparato no debe
utilizarse para calentar,
calentar platos, colgar toallas
0 ropa en el mango para su
secado.



ASeguridad de los nifos,

las personas vulnerables y

las mascotas

« Este aparato puede ser
utilizado por ninos de 8 anos
de edad y mayores, y por
personas discapacidades
fisicas, sensoriales 0
mentales, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre que sean
supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los
peligros del aparato.

« L 0s niNos no deben jugar con

el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por
NiN0S a menos que haya
alguien que los supervise.

« Este aparato no debe ser
utilizado por personas con
capacidad fisica, sensorial 0
mental limitada (incluidos los
nifos), a menos que se les
mantenga bajo supervision o
reciban las instrucciones
necesarias.

« Los ninos deben ser
supervisados para asegurar
gue no jueguen con el
aparato.

« | Os aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y

mascotas. Los ninos y las
mascotas no deben jugar,
trepar o entrar en el aparato.
No coloque objetos que los
ninos puedan alcanzar sobre
el aparato.

ADVERTENCIA: Durante el
uso, las superficies
accesibles del aparato estan
calientes. Mantenga a los
ninos alejados del aparato.
Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

Cuando la puerta esté abierta,
no coloque ningun objeto
pesado sobre ella ni permita
que los niNos se sienten
sobre ella. Puede hacer que
el horno se vuelque o que se
danen las bisagras de la
puerta.

Para la seguridad de los
ninos, desconecte el enchufe
y deje el aparato inoperante
antes de desecharlo.

ASeguridad eléctrica

Enchufe el aparato en una
toma de corriente con
conexion a tierra protegida
por un fusible que coincida
con los valores de corriente
indicados en la etiqueta de
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tipo. Haga que la instalacion
de la toma de tierra sea
hecha por un electricista
calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las
regulaciones locales /
nacionales.

El enchufe o la conexion
eléctrica del aparato debe
estar en un lugar de facil
acceso (donde no se vea
afectado por la llama de la
estufa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo
(fusible, interruptor,
conmutador, etc.) en la
instalacion eléctrica a la que
esta conectado el aparato,
de acuerdo con la normativa
eléctrica y separando todos
los polos de la red.

El aparato no debe ser
enchufado en la toma de
corriente durante la
instalacion, reparacion y
transporte.

No enchufe el aparato en un
tomacorriente que esté
suelto, que se haya salido de
su enchufe, que esté roto,
SuCiO, aceitoso, con riesgo
de contacto con el agua (por
ejemplo, el agua que puede
salir del mostrador).
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« No tocar nunca el enchufe

con las manos humedas.
Para desenchufar, no sujete
el cable, siempre sujete el
enchufe.

Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien
conectado a la toma de
corriente para evitar la
formacion de arcos eléctricos.
Enchufe el aparato en una
toma de corriente que
cumpla con los valores de
voltaje y frecuencia
especificados en la etiqueta
de tipo.

No atasque el cable de
alimentacion debajo y detras
del aparato. No ponga un
objeto pesado en el cable de
alimentacion. El cable de
alimentacion no debe
doblarse, aplastarse ni entrar
en contacto con ninguna
fuente de calor.

Mientras el horno esta
funcionando, su superficie
posterior también se calienta.
Los cables de alimentacion
no deben tocar la superficie
posterior, las conexiones
pueden estar danadas.

No atasque los cables
eléctricos en la puerta del
horno y paselos sobre



superficies calientes. Puede
provocar un cortocircuito en
la camara de coccion y que
ésta se incendie al fundirse el
cable.

« Utilice solo el cable original.
No utilice cables o
alargadores cortados o
danados.

« Si el cable de alimentacion
esta danado, debera ser
sustituido por un fabricante,
un servicio autorizado o una
persona que debera ser
especificada por la empresa
importadora, a fin de evitar
posibles peligros.

« ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del horno,
asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica
para evitar el riesgo de
descarga eléctrica.
Desenchufe el aparato o
apague el fusible de la caja
de fusibles.

ASeguridad en el

transporte

» Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de
transportarlo.

« El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

« No utilice la puerta y/o el asa
para transportar 0 mover el
aparato.

« No coloque otros objetos
sobre el aparato y llévelo en
posicion vertical.

» Cuando necesite transportar
el aparato, envuélvalo con
material de embalaje de
plastico de burbujas o carton
grueso y péguelo con cinta
adhesiva. Asegure el aparato
con cinta adhesiva para evitar
que las partes removibles o
moviles del aparato y el
aparato se danen.

« Compruebe el aspecto
general del aparato para
detectar cualquier dano que
pueda haberse producido
durante el transporte.

ASeguridad de la

instalacion

» Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté
danado. Si el aparato esta
danado, no lo instale.

» No instale el aparato cerca
de fuentes de calor
(radiadores, estufas, etc.).

« Mantenga todos los
conductos de ventilacion
abiertos alrededor del
aparato.
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« Para evitar el
sobrecalentamiento, el
aparato no debe instalarse
detras de puertas
decorativas.

ASeguridad de uso

» Asegurese de que el aparato
se apaga después de cada
uso.

« Si no utiliza el aparato
durante mucho tiempo,
desenchufelo o apague el
fusible de la caja de fusibles.

» No utilice aparatos
defectuosos o danados. En
caso de que la haya,
desconecte las conexiones
de electricidad / gas del
aparato y llame al servicio
técnico autorizado.

 No utilice el aparato sin el
vidrio de la puerta principal o
con el vidrio roto.

» NO se suba al aparato para
alcanzar algo o por cualquier
otra razon.

« No utilice el aparato en
situaciones que puedan
afectar a su juicio, como la
ingesta de drogas y/o el
consumo de alcohol.

« | 0s objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.
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No guarde nunca objetos
inflamables en el area de
coccion.

« [ a manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando
utilice el aparato, no cuelgue
toallas, guantes o textiles
similares.

« L as bisagras de la puerta del
aparato se mueven y se
aprietan al abrir y cerrar la
puerta. Al abrir/cerrar la
puerta, no sujete la pieza con
las bisagras.

AAdvertencias sobre la

temperatura

« ADVERTENCIA: Mientras el
aparato esté funcionando, las
partes expuestas se
calentaran. No toque el
aparato ni los elementos
calefactores. Los nifios
menores de 8 anos no deben
acercarse al aparato sin un
adulto.

» No coloque materiales
inflamables/explosivos cerca
del aparato, ya que los
bordes estaran calientes
mientras esté funcionando.

« Como el vapor puede ser
exhalado, manténgase
alejado mientras abre la
puerta del horno. El vapor



puede quemar la mano, la
cara y/o los 0jos.

« El aparato puede estar
caliente durante su uso. No
toque los compartimentos
calientes, las partes interiores
del horno, los elementos
calefactores, etc.

» Cuando coloque alimentos
en el horno caliente, retire los
alimentos, etc., utilice
siempre guantes de cocina
resistentes al calor.

AUso de accesorios

» Es importante que la parrilla'y
la bandeja se cologuen
correctamente en los
estantes de rejilla. Para
obtener informacion detallada,
consulte la seccion "Uso de
los accesorios".

« L0s accesorios pueden danar
el cristal de la puerta al cerrar
la puerta del aparato. Empuje
siempre los accesorios hasta
el final del area de coccion.

ASeguridad en la cocina

« Tengan cuidado cuando
usen alcohol en la comida. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede
incendiarse cuando se
expone a superficies

calientes, provocando un
incendio.
Los residuos de comida,
aceite, etc. en el area de
coccion pueden incendiarse.
Antes de cocinar, elimine la
suciedad gruesa.
Peligro de intoxicacion
alimentaria: No mantenga la
comida en el horno por mas
de una hora antes y después
de la coccion. De lo contrario,
puede causar intoxicacion
alimentaria o0 enfermedades.
No caliente latas cerradas y
tarros de cristal. La presion
acumulada puede causar
que el frasco reviente.
Cologue el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coloquela en el horno
precalentado. Retire los
trozos excesivos de papel
antigrasa que cuelgan del
accesorio o del recipiente
para evitar el riesgo de tocar
los elementos calefactores
del horno. Nunca utilice papel
antigrasa a una temperatura
de horno superior a la
temperatura maxima de uso
especificada en el papel
antigrasa que esta utilizando.
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No colocar nunca papel
antigrasa en la base del
horno.

No coloque bandejas de
coccion, placas o papel de
aluminio directamente en la
parte inferior del horno. El
calor acumulado puede
danar la base del horno.
Cierre la puerta del horno
durante el asado. Las
superficies calientes pueden
causar guemaduras!

Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo
la comida que es adecuada
para el fuego pesado de la
parrilla. Ademas, no coloque
la comida demasiado lejos en

la parte posterior de la parrilla.

Esta es la zona mas caliente
y los alimentos grasos
pueden incendiarse.

10/ES

ASeguridad durante el

mantenimiento y la limpieza

» Espere a que el aparato se
enfrie antes de limpiarlo. Las
superficies calientes pueden
causar guemaduras!

» No lave nunca el aparato
pulverizandolo o echandole
agua. Hay un riesgo de
descarga eléctrical

» No limpie el aparato con
limpiadores de vapor, ya que
esto puede causar una
descarga eléctrica.

« No use limpiadores abrasivos
fuertes, raspadores de metal,
lana de alambre 0 materiales
con blangqueador para limpiar
el vidrio de la puerta
delantera del horno / (si esta
presente) el vidrio de la
puerta superior del horno.
Estos materiales pueden
causar que las superficies de
vidrio se rayen y se rompan.



H Instrucciones medioambientales

Regulacion en materia de

residuos

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacién del aparato al
final de su vida util

E\/ Este producto es conforme
con la directiva de la UE

—===1 sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este
producto incorpora el
simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de
aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domeésticos normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

La eliminacion adecuada del aparato
usado ayuda a prevenir posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud humana.
Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.

Eliminacion del material de

embalaje

¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los
materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.

Recomendaciones para el

ahorro de energia

Las siguientes sugerencias le ayudaran

a utilizar el aparato de manera ecolégica

y eficiente en términos de energia:

¢ Descongele la comida congelada
antes de cocinarla.

¢ £n el horno, utilice recipientes oscuros
0 esmaltados que transmitan mejor el
calor.

® Apagar el aparato 5 a 10 minutos
antes del final de la coccidn para una
coccion prolongada. Ahora puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad
usando el calor.

¢ Sj se especifica en la receta o en el
manual de instrucciones, precaliente
siempre. No abra la puerta del horno
con frecuencia durante la coccion.

e Intenta cocinar mas de un plato a la
vez en el hormno. Puede cocinar al
mismo tiempo colocando dos
recipientes de coccion en el estante
de rejilla. Ademas, si cocina sus
comidas una tras otra, ahorrard
energia porque el horno no perdera su
calor.
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K] Su aparato
Informacion sobre el aparato

Panel de control

Bombilla*

Estantes de rejilla*™

Puerta

Asa

Calentador inferior (placa de acero
inferior)

Posiciones de estante

Calentador superior

LLos agujeros de ventilacion

OO wWnN 2

© o
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En funcion del modelo. Es posible
que el aparato no tenga una
bombilla, o que el tipo vy la ubicacion
de la bombilla difieran de la
ilustracion.

En funcién del modelo. Su aparato
puede estar sin estantes de rejilla.
En la ilustracion, los estantes de
rejilla se muestran como ejemplos.



Introduccion y uso del panel de mandos del aparato
En este apartado encontrara la vista general y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcion del tipo o modelo de aparato, puede haber diferencias en las

imagenes y algunas caracteristicas.
Control del horno

1 Perilla de seleccidn de funciones

2 Perilla del temporizador Depende
del modelo. El temporizador de su
producto puede ser de 100 0 90
minutos.

3 Perilla de temperatura
4 bombilla de termostato

Si hay uno o varios pomos que
controlan el aparato, estos pomos
pueden estar empotrados en el panel
que sale cuando se presiona en algunos
modelos. Para los ajustes que se hagan
con estas perillas, primero se empuija la
perilla correspondiente hacia adentro y
se saca la perilla. Después de hacer el
ajuste, vuelva a apretarlo y vuelva a
colocar la perilla.

Perilla de seleccion de funciones
Puede seleccionar las funciones de
funcionamiento del horno con el botdn
de seleccion de funciones. Gire a la
izquierda/derecha desde la posicion
cerrada (arriba) para seleccionar.
Perilla de temperatura

Puede seleccionar la temperatura que
desea cocinar con el boton de
temperatura. Gire en el sentido de las

agujas del reloj desde la posicion
cerrada (arriba) para seleccionar.
Indicador de temperatura

Puede comprender la temperatura
interior del horno a partir de la bombilla
de temperatura. La bombilla de
temperatura se encuentra en el panel de
control. La bombilla de temperatura se
enciende cuando el aparato se inicia y la
bombilla de temperatura se apaga
cuando alcanza la temperatura ajustada.
Cuando la temperatura en el interior del
horno desciende por debajo de la
temperatura establecida, la bombilla de
temperatura se enciende de nuevo.
Temporizador

Puede cocinar ajustando un tiempo de
coccion determinado con el mando
temporizador. Si gira la perilla a la tecla
CO El simbolo de la alarma se enciende

y la hora de alarma aparece en la
pantalla una vez ajustada la hora de
alarma.

10-100 Tiempo de
coccidn ajustable
Simbolo de
a0

coccién manual
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Funciones de funcionamiento del horno

En la tabla de funciones se muestran aquellas que puede utilizar en su horno y las
temperaturas mas altas y mas bajas que se pueden ajustar para estas funciones. El
orden de los modos de funcionamiento mostrados aqui puede diferir de la

disposicion de el aparato.

pres— Calentamiento
superior e
st inferior

Los alimentos se calientan desde

arriba y desde abajo al mismo
tiempo. Adecuado para pasteles y
guisos en moldes de panaderia o
pasteles y pasteles. La cocina se
hace con una sola bandeja.

(g

Il

Calentamiento .
inferior

]
c.

4
A

Sdlo el calentamiento inferior esta
activado.Es adecuado para los
alimentos que necesitan ser
dorados en la parte inferior.

Esta funcion también debe
utilizarse para una facil limpieza
con vapor.

g

Parrilla baja

La pequena parrilla del techo del
horno funciona. Es adecuado para
asar a la parrilla cantidades mas
peguenas.

ww Parrilla .
completa

La gran parrilla del techo del horno
funciona. Es adecuado para asar
en grandes cantidades.

* Su aparato funciona en el rango de
temperatura especificado en el mando
de temperatura.
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Accesorios del aparato

Hay varios accesorios en el aparato. En este apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso correcto. Dependiendo del modelo del
aparato, el accesorio suministrado varia. Es posible que todos los accesorios
descritos en la guia del usuario no estén disponibles en el aparato.

AVISO : Las bandejas del aparato pueden deformarse por efecto de la
temperatura. Esto no tiene ningun efecto sobre la funcién. LLa deformacion
desaparece cuando la bandeja se enfria.

Bandeja estandar
Se utiliza para pasteles, alimentos
congelados y para freir trozos grandes.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los
alimentos que se van a hornear, freir y
guisar en el estante deseado.

15/ES



Uso de accesorios del
aparato

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicion de los
estantes en el drea de coccion. También
puede ver el orden de los estantes en
los numeros del marco frontal del horno.
Modelos con estantes de rejilla

Colocando la parrilla en los es-
tantes de coccion

Modelos con estantes de reijilla:
Es crucial colocar correctamente la
parrilla en los laterales de los estantes
de rejilla. Mientras se coloca la parrilla
en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la parrilla debe ser
asegurada con el tope en el estante de
rejilla. No debe pasar por encima del
tapdn para que entre en contacto con la
pared trasera del horno.
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Modelos sin estantes de rejilla:

Es crucial colocar correctamente la
parrilla en los laterales de los estantes
de rejilla. La parrilla tiene una direccion
cuando se coloca en el estante.
Mientras se coloca la parrilla en el
estante deseado, la seccidn abierta
debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los es-
tantes de la cocina

Modelos con estantes de rejilla:
También es crucial colocar
correctamente las bandejas en los
estantes laterales de alambre.
Mientras se coloca la bandeja en el
estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente.

Para una mejor coccion, la bandeja
debe ser asegurada con el tapon en el
estante de rejilla. No debe pasar por
encima del tapdn para que entre en
contacto con la pared trasera del horno.




Modelos sin estantes de reijilla:
También es crucial colocar las bandejas
en los estantes laterales de forma
adecuada. La bandeja tiene una
direccion al colocarla en la estanteria.
Mientras se coloca la bandeja en el
estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente

Funcién de tope de la parrilla

Hay una funcién de tope para evitar que
la parrilla se salga del estante de rejilla.
Con esta funcion, puede sacar los
alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la parrilla, puede tirar de
ella hacia adelante hasta que llegue al
tope. Debe pasar por encima del tapon
para retirarlo completamente.

Modelos con estantes de rejilla

Funcién de tope de la bandeja de
la parrilla - Modelos con estantes
de rejilla

También hay una funcion de tope para
evitar que la bandeja se salga del
estante de rejilla. Mientras se retira la
bandeja, suéltela del cierre trasero y tire
de ella hacia usted hasta que llegue al
tope. Debe pasar por encima del tapon
para retirarlo completamente.
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Colocacion correcta de la parrilla
y la bandeja en las guias te-
lescépicas.Modelos con estantes
de rejilla y rieles telescopicos
Gracias a las guias telescopicas, podra
colocar o sacar las bandejas o la parrilla
facilmente. Al utilizar bandejas vy parrilas
con la guia telescdpica, se debe tener
cuidado de que los pasadores, en la
parte delantera y trasera de las guias, se
apoyen en los bordes de la parrillay la
bandeja (como se muestra en la
ilustracion).
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Especificaciones técnicas

Dimensiones externas del aparato
(altura/ancho/profundidad)
Dimensiones de la instalacion del horno 590 o 600 mm/560 mm/en min. 550

595 mm/594 mm/567 mm

(altura/ancho/profundidad) mm

Voltaje/frecuencia 220-240V ~ 50 Hz

Tipo de cable y secciodn transversal

utilizados / aptos para su uso en el en min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
aparato

Consumo total de energia 2.3 KW

Tipo de horno Horno convencional

Lo basico: La informacién en la etiqueta de energia de los hornos eléctricos se
da de acuerdo con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Estos valores se
determinan bajo carga estandar con funciones de calentamiento de abajo hacia
arriba o de calentamiento asistido por ventilador (si lo hay).

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con el siguiente
orden de prioridad, dependiendo de si las funciones pertinentes existen o no en
el aparato: 1-Calefaccion «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventilador
3- Parrilla baja asistida por ventilador, 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para
mejorar la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir
exactamente con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacion
que los acomparia se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con
las normas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las
condiciones operativas y ambientales del aparato.
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B Primer uso

Antes de empezar a utilizar el aparato,

se recomienda hacer lo indicado en las

siguientes secciones.

Primera limpieza

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Retire todos los accesorios del horno

que se encuentran dentro del aparato.

3.Encienda el aparato durante 30
minutos y luego apaguelo. De esta
manera, los residuos y capas que
puedan haber permanecido en el
horno durante la produccion se
gueman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la
temperatura mas alta y la funcién de
todos los calentadores del aparato.
Véase "Funciones del horno". Puede
aprender a manejar el hormno en la
siguiente seccion.

5.Espere a que el hormo se enfrie.

6.Limpie las superficies del aparato con
un pafo o esponja himedos y
séquelas con un pano.
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Antes de utilizar los accesorios;
Limpie los accesorios que retire del
horno con agua detergente y una
esponja de limpieza suave.

AVISO La superficie podria resultar
dafiada por la accién de
algunos detergentes o
agentes de limpieza. No
utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras,
ni tampoco ningun objeto
afilado.

AVISO Es posible que el horno emita
humo y olores durante un par
de horas la primera vez que
se caliente. Esto es bastante
normal. Asegurese de que la
habitacion esté bien ventilada
para permitir la salida del
humo y olores. Evite inhalar
directamente los humos y
olores que el aparato emite.



E cémo usar el horno

Informacion general sobre el
uso del horno

Ventilador de refrigeracion (Puede
que no exista en el aparato.)

El aparato tiene un ventilador de
refrigeracion. El ventilador de
enfriamiento se activa automaticamente
cuando es necesario y enfria tanto la
parte delantera del aparato como los
muebles. Se desactiva automaticamente
cuando termina el proceso de
enfriamiento. El aire caliente sale por la
puerta del horno. No cubra estas
aberturas de ventilacion con nada. De lo
contrario, el horno puede
sobrecalentarse.

El ventilador de enfriamiento continda
funcionando durante el funcionamiento
del horno o después de que el horno se
apaga (aproximadamente 20-30
minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del
tiempo de coccidn, el ventilador de
refrigeracion se apaga con todas las
funciones. El tiempo de funcionamiento
del ventilador de enfriamiento no puede
ser determinado por el usuario. Se
enciende y apaga automaticamente.
Esto no es ningun error.

La luz del horno

La bombilla del horno se enciende
cuando el horno comienza a cocinar. En
algunos modelos, la bombilla esta
encendida durante la coccion, mientras
que en otros se apaga después de un
cierto tiempo.

Funcionamiento de la unidad
de control del horno

Encender el horno

Cuando seleccione una funcion de
funcionamiento con la que desee
cocinar con el mando de seleccién de

funciones y fije una temperatura
determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a
funcionar. Debe girar la perilla del
temporizador a un tiempo de coccion
especffico o al simbolo COpara iniciar el
funcionamiento del horno.{\i}

Apagar el horno

Puede apagar la camara de coccion
girando los botones de seleccion de
funciones, temperatura y temporizador a
la posicion de apagado (arriba).
Coccién manual para seleccionar
la temperatura y la funcién de
funcionamiento del horno

Puede cocinar haciendo un control
manual (con su propio mando) sin
ajustar el tiempo de coccidn,
seleccionando la temperatura y la
funcion de funcionamiento especificas
de sus alimentos.

E' .

1.Seleccione la funcidn operativa que
desea cocinar mediante el botén de
seleccion de funciones.

2.Ajuste la temperatura que desea
cocinar con la perilla de temperatura.

3.Gire la perilla del temporizador hasta
el simbolo CO.
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» Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcion y
temperatura seleccionadas y la bombilla
de temperatura se encendera. Cuando
la temperatura en el interior del horno
alcanza la temperatura ajustada, la
bombilla de temperatura se apaga. La
camara de coccién no se apaga
automaticamente después de iniciar la
coccion. Usted mismo debe controlar la
cocciodn y apagarla. Cuando termine de
cocinar, apague el horno girando los
botones de seleccion de funciones,
temperatura y temporizador a la
posicion de apagado (arriba).

Cocine ajustando el tiempo de
coccion;

Puede hacer que el horno se apague
automaticamente al final del tiempo
seleccionando la temperatura y la
funcioén de funcionamiento especifica de
su alimento y ajustando el tiempo de
coccion en el temporizador.

1.Seleccione la funcién operativa que
desea cocinar mediante el botén de

seleccién de funciones.
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2.Ajuste la temperatura que desea

cocinar con la perilla de temperatura.
3.Gire la perilla del temporizador hasta
el momento en que desee cocinar.

» Su horno comenzara a funcionar

inmediatamente con la funcion y

temperatura seleccionadas y la bombilla

de temperatura se encendera. Cuando

la temperatura en el interior del horno

alcanza la temperatura ajustada, la

bombilla de temperatura se apaga.

4.Al finalizar el tiempo de coccion, el
botoén del temporizador gira
automaticamente en sentido contrario
a las agujas del reloj. Suena un tono
de advertencia y el horno deja de
cocinar.

5.Si ha terminado de cocinar, apague el
horno girando los botones de
seleccion de funciones y de
temperatura a la posicion de apagado
(arriba). Si desea continuar, gire la
perilla del temporizador hasta un
determinado tiempo de coccion. El
horno sigue funcionando con la
funcion y la temperatura ajustadas.

Para apagar la coccion antes de la

hora establecida;

1.Gire la perilla del temporizador en el
sentido contrario a las agujas del reloj
hasta que llegue a la posicion de
apagado (arriba).

2.Apague el horno girando las perillas
de seleccién de funciones y de
temperatura a la posicion de apagado
(arriba).



[ Informacion general sobre la coccién

Esta seccion describe consejos para
preparar y cocinar los alimentos.
Ademas, también puede encontrar
algunos de los alimentos probados
como productores y los ajustes mas
apropiados para estos alimentos.
También se indican los ajustes y
accesorios de horno apropiados para
estos alimentos.

Advertencias generales

sobre la coccion en el horno

¢ Mientras se abre la puerta del horno
durante o después de la coccidn,
puede salir vapor caliente. El vapor
puede quemar la mano, la cara y/o los
ojos. Al abrir la puerta del horno, no se
acerque.

¢ £l intenso vapor generado durante la
coccidn puede formar gotas de agua
condensada en el interior y exterior del
horno y en las partes superiores de
los muebles debido a la diferencia de
temperatura. Esto es algo normal y
fisico.

¢ | os valores de temperatura y tiempo
de coccion indicados para los
alimentos pueden variar segun la
receta y la cantidad. Por esta razén,
estos valores se dan como rangos.

¢ Retire siempre del horno los
accesorios no utilizados antes de
comenzar a cocinar. Los accesorios
gue permanecen en el horno pueden
impedir que su comida se cocine a los
valores correctos.

¢ Para los alimentos que cocinard segun
su propia receta, puede hacer
referencia a los alimentos similares
gue se dan en las tablas de cocina.

¢ £l uso de los accesorios
suministrados asegura que se
obtenga el mejor rendimiento de la
cocina. Tenga en cuenta siempre las

advertencias e informaciones del
fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

e Corte el papel antigrasa que va a
utilizar en su cocina en tamafos
adecuados al recipiente en el que va a
cocinar. Los papeles antigrasa que se
desbordan del contenedor pueden
crear un riesgo de quemaduras y
afectar la calidad de su cocina. Utilice
el papel antigrasa que usara en el
rango de temperatura especificado.

e Para un buen rendimiento en la cocina,
coloque su comida en la estanteria
correcta recomendada. No cambie la
posicion del estante durante la
coccion.

Pasteles y alimentos para el horno

Informacién general

¢ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen
funcionamiento de la cocina. Siva a
utilizar una bateria de cocina externa,
prefiera la ceramica oscura,
antiadherente y resistente al calor.

¢ Sj se recomienda el precalentamiento
en la mesa de cocciodn, asegurese de
poner los alimentos en el horno
después del precalentamiento.

¢ Si va a cocinar usando utensilios de
cocina en la parrilla, coldquelos en el
centro y no cerca de la pared trasera.

¢ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracion de pasteles deben estar
frescos y a temperatura ambiente.

e | a coccion de cada receta puede
variar dependiendo de la cantidad de
alimentos y del tamario de los
utensilios de cocina.

¢ | 0os moldes de metal, ceramicay
vidrio prolongan el tiempo de coccidn
y la superficie inferior de los alimentos
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de pastelerfa no se dora
uniformemente.

e Si utiliza papel de cocina durante la
coccion, se puede observar un poco

¢ Si se cocina bien por dentro pero el
exterior esta pegajoso, use una
cantidad menor de liquido, reduzca la
temperatura y aumente el tiempo de

de dorado en la superficie inferior de coccion.
los alimentos. En este caso, es
posible que deba extender el tiempo
de coccion unos 10 minutos.

¢ | os valores especificados en las
tablas de coccion se determinan
como resultado de las pruebas
realizadas en nuestros laboratorios.
Los valores adecuados para usted
pueden diferir de estos valores.

e Coloque su comida en el estante
apropiado recomendado en la mesa
de coccion. Consulte el estante
inferior del horno como estante 1.

Consejos para cocinar pasteles

¢ Sj la masa esta demasiado seca,
aumente la temperatura en 10°C y
reduzca el tiempo de coccidn.
Humedezca las hojas de masa con
una salsa compuesta de leche, aceite,
huevo y mezcla de yogur.

¢ Sila masa se esta cocinando
lentamente, asegurese de que el
grosor de la que ha preparado no
desborde la bandeja.

¢ Sila masa esté dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido,

Consejos para hornear pasteles asegurese de que la cantidad de salsa

¢ Sila tarta estéa demasiado seca, que va a utilizar para la masa no es
aumente la temperatura en 10°C y demasiado en el fondo de la masa.
reduzca el tiempo de coccidn. Para un dorado uniforme, intente

¢ S el pastel esta humedo, use una repartir la salsa de manera uniforme
pequefa cantidad de liquido o entre las hojas de masa y la masa.
reduzca la temperatura en 10°C. ® Hornee su pasteleria en la posicion y

¢ Si la parte superior de la tarta esta la temperatura adecuadas segun la
quemada, coléguela en el estante tabla de coccion. Si la parte inferior
inferior, baje la temperatura y aumente aun no esta lo suficientemente dorada,
el tiempo de horneado. coléquela en un estante inferior para la

préxima coccion.
Tabla de coccidn para reposteria y alimentos a hornear

Pasteles en Calentamiento
b f Bandeja unica  Bandeja estandar* superior e 3 180 30 ... 40
andeja o
inferior
Calentamiento
Tor:r?gheon el Bandeja unica MOIdI: d:rfnzsiel en superior e 2 180 30...40
P inferior
Pequefios Calentamiento
a Bandeja unica  Bandeja estandar* superior e 3 160 25...35
pasteles o
inferior
Molde redondo
para tartas, de 26 Calentamiento
Bizcocho Bandeja unica cm de didmetro superior e 2 160 30...40
con pinza en la inferior
parrilla™
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Bandeja unica . Calentamiento
Galletas ?:;gset]:rg ? superior e 3 170 25...35
inferior
Masa de ) ) ) Calentamiento
. Bandeja unica  Bandeja estandar* superior e 2 200 35...45
reposteria S
inferior
Calentamiento
Masa Bandeja unica  Bandeja estandar* superior e 2 200 20...30
inferior
Calentamiento
Panintegral  Bandeja Unica  Bandeja estandar® superior e 2 200 30...40
inferior
Molde rectangular ~ Calentamiento
Lasafia Bandeja unica  de vidrio/metal en superior e 203 200 30 ... 40
la parrilla*™ inferior
Molde redondo de ;
Calentamiento
Tarta de o metal negro, 20 cm .
manzana Bandeja unica de didmetro en la superior e 2 180 50...70
e inferior
parrilla
Calentamiento
Pizza Bandeja unica  Bandeja estandar* superior e 2 200 ... 220 10... 20
inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave del tostado

e Sazonar con jugo de limon y pimienta
antes de cocinar todo el pollo, pavo y
trozos grandes de carne aumentara el
rendimiento de la coccidn.

e Se tarda de 15 a 30 minutos mas en
cocinar la came deshuesada que el
filete frito.

¢ Debe calcular unos 4 0 5 minutos de
tiempo de coccion por cada
centimetro de grosor de la carne.

¢ Después de que el tiempo de coccion
haya terminado, deje la carne en el
horno durante unos 10 minutos. El
jugo de la carne se distribuye mejor a
la carne frita y no sale cuando se corta
la carne.

¢ £l pescado debe colocarse en un
estante de nivel medio o bajo en un
plato resistente al calor.

Tabla de coccidn para carne, pescado y aves

15 mins. 250/max,

Bistec (entero) o Bandeja Calentamiento . "

/ Asado (1 kg) Bandeja dnica estandar* superior e inferior 8 a ;:ggtlnufgg)n 60...80
Jrzrr?te;jies - Bandeia uni Bandeja Calentamiento 3 15 mins. 250/max, 110 ...

co 2eook(g). andeja unica estandar* superior e inferior a continuacién 170 120
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Parrilla*
Ponga una

Pollo asado N ? Calentamiento 15 mins. 250/max,
(1.8-2kg) Bandeja dnica - bandeja en un superior e inferior 2 a continuacién 190 60...80
estante
inferior
: ) 25 mins. 250/max
o Bandeja Calentamiento . el 150 ...
Pavo (5.5 kg)  Bandeja unica estandar* superior & inferior 1 a continuacion 210
180 ... 190
Parrilla*
Ponga una Calentamiento
Pescados Bandeja unica  bandeja en un 3 200 20...30

estante
inferior

superior e inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

La camne roja, el pescado y la came de
ave se doran rapidamente cuando se
asan a la parrilla, tienen una hermosa
corteza y no se secan. Los filetes de
carne, las brochetas de carne, las
salchichas, asi como las verduras
jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la
parrilla.

Advertencias generales

¢ | os alimentos no aptos para asar a la

parrilla conllevan un riesgo de incendio.

Asa solo la comida que es adecuada
para el fuego pesado de la parrilla.
Ademas, no cologue la comida
demasiado lejos en la parte posterior
de la parrilla. Esta es la zona més
caliente y los alimentos grasos pueden
incendiarse.

e Cierre la puerta del horno durante el
asado. No asar nunca con la puerta
del horno abierta. Las superficies
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calientes pueden causar
quemaduras!

Los puntos clave de la parrilla

® Prepare alimentos de similar grosor y
peso tanto como sea posible para la
parrilla.

¢ Colocar las piezas a asar en la parrilla

0 en la bandeja de la parrilla

distribuyéndolas sin exceder las

dimensiones del calentador.

Dependiendo del grosor de las piezas

a asar, los tiempos de coccion

indicados en la tabla pueden variar.

¢ Deslice la parrilla o la bandeja de la
parrilla hasta el nivel deseado en el
horno. Si esta cocinando en la parrilla,
deslice la bandeja del horno hasta el
estante inferior para recoger los
aceites. La bandeja del hormo que va
a deslizar debe tener un tamano que
cubra toda el area de la parrilla. Es
posible que esta bandeja no se
incluya con el aparato. Ponga un poco
de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpieza.



Tabla de parrilla

Pescados Parrilla 4-5 250 20...25
Trozos de pollo Parrilla 4-5 250 25...35
A'bon‘jgisié;:rs”era) - Parrilla 4 250 20...30
Chuletas de cordero Parrilla 4-5 250 20...25
Carne - (en rodajas) Parrilla 4-5 250 25...30
Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250 25 ...30
Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20...30
Tostar pan Parrilla 4 250 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
Voltear los trozos de comida después de la mitad del tiempo total de coccion.

Alimentos de prueba
Los alimentos de esta tabla de coccidn se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del aparato a los institutos de control.

Tabla d n para alimentos de prueb

Shortbread : ]
Bandeja ) . N Calentamiento
(galleta dnica Bandeja estandar superior & inferior 3 140 20...30
dulce)
Pequenos Bz?nq cja Bandeja estandar* Caleptarmentg 3 160 25...35
pasteles unica superior e inferior
Molde redondo para
. Bandeja tartas, de 26 cm de Calentamiento
Bizcocho unica didmetro con pinza en  superior e inferior 2 160 80...40
la parrilla*
: Molde redondo de .
Tarta de Bandeja Calentamiento
manzana Unica metal negro, 20 om de superior e inferior 2 180 50...70

diametro en la parrilla**
Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Tostar pan Parrilla 4 250 1..3
Albdndigas (ternera) - Parrilla 4 250 20...30
12 piezas

Gire la comida después de la mitad del tiempo total de asado.
Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general de

limpieza

A Advertencias generales

e Espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo. jLas superficies
calientes pueden causar qguemaduras!

e Sobre las superficies calientes no
aplique los detergentes de forma
directa. Esto podria causar manchas
permanentes.

¢ Después de cada operacion, el
aparato se debera limpiar y secar a
fondo. De esta manera, los residuos
de comida se limpiaran facilmente y se
evitara que estos residuos se quemen
cuando el aparato se vuelva a utilizar
mas tarde. De esta forma, la vida Util
del aparato se extiende y se reducen
los problemas que se plantean con
frecuencia.

¢ No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

¢ Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian dafiar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de
limpieza, descalcificadores o objetos
punzantes durante la limpieza.

¢ No hay necesidad de un agente
limpiador especial para limpiar
después de cada uso. Limpie el
aparato utilizando jabdn para platos,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séguelo utilizando un pafio
de microfibra seco.

e Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de
la impieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccidn.

¢ No lave ningin componente de su
aparato en el lavavajillas.
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Inox y superficies inoxidables

¢ No utilice agentes de limpieza acidos
0 con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

¢ L a superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto
es normal. Después de cada
operacion, limpie con un detergente
apropiado a la superficie inoxidable o
inox.

e Limpie con un pafo suave y jabdn y
detergente liquido (que no se raye)
apropiado a la superficie inox,
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.

¢ Eliminar inmediatamente y sin esperar
las manchas de cal, aceite, aimidon,
leche y proteinas en las superficies de
inox-inoxidable y vidrio. Las manchas
pueden oxidarse durante largos
periodos de tiempo.

Superficies esmaltadas

¢ Después de cada uso, limpie las
superficies esmaltadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 una esponja y séquelas con un pafio
Seco.

¢ Sj el aparato tiene una funcion de
limpieza con vapor facil, puede realizar
una limpieza con vapor facil para la
suciedad ligera no permanente. (Ver el
apartado "Limpieza facil con vapor")

¢ £n caso de manchas persistentes, se
puede utilizar el limpiador para hornos
y parrillas recomendado en el sitio
web de la marca de su producto y un
pafo para fregar que no raye. No
utilice un limpiador de horno externo.

¢ £l horno debe enfriarse para su

limpieza en el area de coccidn. La
limpieza en superficies calientes
creara tanto peligro de incendio como
de dafos con la superficie esmaltada.



Superficies cataliticas

Las paredes laterales del area de
cocciodn solo pueden ser cubiertas
con esmalte o paredes cataliticas.
Varia segun el modelo.

Las paredes cataliticas tienen una
superficie mate y porosa. Las paredes
cataliticas del hormno no deben ser
limpiadas.

Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosa
y comienzan a brillar cuando la
superficie esta saturada de aceite, en
este caso se recomienda reemplazar
las piezas.

Las superficies de vidrio

e Cuando limpie las superficies de vidrio,

no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden dafar la superficie de vidrio.
Limpie el aparato utilizando detergente
para vajillas, agua tibia y un pafo de
microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pafno de
microfibra seco.

Si hay residuos de detergente
después de la limpieza, limpielos con
agua fria y séquelos con un pafio de
microfibra limpio y seco. Los residuos
de detergente pueden danar la
superficie del vidrio la proxima vez.
Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar el residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre o herramientas de
raspado similares.

Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en el
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limon.

En caso de que la superficie esté
excesivamente sucia, aplique el

agente limpiador en la mancha por
medio de una esponja y espere un
tiempo prolongado para que funcione
de forma adecuada. A continuacion,
limpie la superficie del vidrio con un
pafio humedo.

¢ | as decoloraciones y manchas en la
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

e Limpie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 una esponja y séquelas con un pafio
Seco.

¢ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede dafar
las superficies.

e Asegurese de gue las juntas de los
componentes del aparato no se dejen
hidmedas ni con detergente. Si no,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

Limpieza de los accesorios
A menos que se indique lo contrario en
el manual de instrucciones, no lave los
accesorios del aparato en el lavavajillas.

Limpiar el panel de control

e Cuando limpie los paneles con control
de perillo, limpie el panel y las perillas
con un pafio himedo y suave y
séquelos con un pafio seco. No quite
las perillas y las juntas de debajo para
limpiar el panel de control. El panel de
control y las perillas pueden estar
dafiados.

¢ Al limpiar los paneles de inox con el
control de perillas, alrededor de las
perillas no utilice agentes limpiadores
de inox. Los indicadores situados
alrededor de las perillas podrian ser
borrados.
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¢ Limpie los paneles de control tactil
con un pafio suave humedo y
séquelos con un pafo seco. Si €l
aparato tiene una caracteristica de
blogueo de llave, fije el bloqueo de
llave antes de realizar la limpieza del
panel de control. De lo contrario,
puede producirse una deteccion
incorrecta en las teclas.

Limpiar el interior del horno

(area de coccion)
Siga los pasos de limpieza descritos en
la seccion "Informacion general de
limpieza" segun los tipos de superficie
de su horno.
Limpiar las paredes laterales del
horno
Las paredes laterales del area de
cocciodn solo pueden ser cubiertas con
esmalte o paredes cataliticas. Varia
segun el modelo. Si hay una pared
catalitica, consulte la seccion "Paredes
cataliticas" para obtener informacion.
Si el aparato es un modelo con estantes
de rejilla, retire estos antes de limpiar las
paredes laterales. Luego complete la
limpieza como se describe en la seccidn
"Informacion general de limpieza" segun
el tipo de superficie de la pared lateral.
Para quitar los estantes de rejilla
laterales:
1.Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral
en la direccion opuesta.
2.Tire del estante de rejilla hacia usted
para retirarlo completamente.
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3.Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

Facil limpieza con vapor
Varia segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el
aparato.
Asegura una facil limpieza porque la
suciedad (habiendo esperado no
demasiado tiempo) se ablanda con el
vapor que se forma en el interior del
horno y las gotas de agua se
condensan en las superficies internas
del horno.
1.Retire todos los accesorios del interior
del horno.
2.Vierte 500 ml de agua en la bandeja
del horno y coloca la bandeja en la

3.Ponga el horno en modo de limpieza
facil con vapor y hagalo funcionar a
100°C durante 15 minutos.



Abra la puerta inmediatamente y limpie
las superficies internas del horno con
una esponja o un pafio humedo. Al abrir
la puerta, saldra vapor. Esto puede
crear un riesgo de quemaduras. Tengan
cuidado al abrir la puerta del horno.
Utilice agua tibia con liquido de lavado,
un pano suave O una esponja para
limpiar la suciedad persistente y limpiela
con un pano seco.

Durante el modo de limpieza con
vapor facil, el agua que esta en la
piscina en la base del horno para
ablandar los residuos / suciedad
levemente formados dentro de la
cavidad del horno se evaporara y
condensara en la cavidad del
horno y en el vidrio interior de la
puerta del horno, por lo que el
agua puede gotear. cuando se
abre la puerta del horno. Limpie la
condensacion tan pronto como
se abra la puerta del horno.

Varia segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el
aparato. Después de la condensacion
en el horno, puede haber agua o
humedad en el canal de la piscina
debajo del horno. Después de su uso,
limpie este canal de piscina con un pano
humedo y

No utilice limpiadores abrasivos
duros, raspadores de metal, lana
de alambre o materiales
blanqueadores para limpiar la
puerta del horno y el vidrio.

Puede quitar la puerta del horno y los
vidrios de la puerta para limpiarlos. La
forma de retirar las puertas y ventanas
se explica en las secciones "Retirar la
puerta del horno" y "Retirar los vidrios
interiores de la puerta". Después de
quitar los cristales interiores de la puerta,
limpielos con un detergente para vajilla,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelos con un pafo seco.
Limpie el cristal con vinagre y luego
enjuaguelo contra los residuos de cal
gue se puedan producir en el cristal del
horno.

Quitar la puerta del horno

1.Abra la puerta del horno.

2.Abrir las pinzas de la bisagra de la
puerta delantera a la derecha e
izquierda presionando hacia abajo
como se muestra en la ilustracion.

Blogueo de la bisagra - posicion abierta
3.Lleve la puerta del horno a una
posicion semiabierta.
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4.Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha
e izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta,
los procedimientos aplicados al
retirarla deben repetirse desde el
final hasta el principio,
respectivamente. Al instalar la
puerta, asegurese de cerrar las
abrazaderas en el zdcalo de la
bisagra.

Quitar el vidrio interior de la

puerta del horno

El vidrio interno de la puerta de entrada
del aparato puede ser removido para su
limpieza.

1.Abra la puerta del horno.

2.Tire del componente de plastico,
fijado en la parte superior de la puerta
delantera, hacia usted presionando
simultaneamente los puntos de
presion de ambos lados del
componente y retirelo.
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3.Como se muestra en la ilustracion,

levante suavemente el vaso mas
interno (1) hacia 'A" y luego, retirelo
tirando hacia 'B'".

1

El panel de vidrio mas interno

2* Panel de vidrio interior (Puede que

no exista en el aparato.)

4.Si el aparato tiene un vidrio interior (2),

repita el mismo proceso para
desprenderlo (2).

5.El primer paso para reagrupar la

puerta es volver a montar el cristal
interior (2). Coloca el borde biselado
del vidrio para que coincida con el
borde biselado de la ranura de
plastico. (Si el aparato tiene un cristal
interior). El vidrio interior (2) debe ser
fijado a la ranura de plastico mas
cercana al vidrio interior (1).

6.Al volver a montar el cristal interior (1),

preste atencién a colocar la cara
impresa del cristal en el cristal interior.
Es crucial colocar las esquinas
inferiores del vidrio interior (1) para que
se encuentren con las ranuras de
plastico inferiores.

7.Empuja el componente pléastico hacia

el marco hasta que se oiga un "clic".



Limpiar la bombilla del
horno

En caso de que se ensucie la puerta de
cristal de la bombilla del horno en el
area de coccidn, limpiela con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafio suave o
una esponja y séquela con un pano
seco. En caso de fallo de la bombilla del
horno, puede reemplazar la bombilla del
horno siguiendo las secciones que
siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

A Advertencias generales

¢ Para evitar el riesgo de descarga
eléctrica antes de reemplazar la
bombilla del horno, desconecte el
conector eléctrico y espere a que el
horno se enfrie. Las superficies
calientes pueden causar quemaduras!

e £n este hormo se utiliza una ldmpara
incandescente con una potencia
inferior a 40 W, una altura inferior a 60
mm, un didmetro inferior a 30 mm o
una lampara haldgena con casquillo
tipo G9, una potencia inferior a 60 W.
Las ldamparas son adecuadas para
funcionar a temperaturas superiores a
300 ° C. Las lamparas del hormo se
pueden obtener de los agentes de
servicio autorizados o de un técnico
con licencia.

e | a posicidn de la bombilla puede
diferir de la que se muestra en la
ilustracion.

¢ | a bombilla utilizada en este aparato
no es adecuada para su uso en la
iluminacion de las habitaciones del
hogar. El propdsito de esta bombilla
es ayudar al usuario a ver la comida.

¢ | as bombillas utilizadas en este
aparato deben soportar condiciones
fisicas extremas como temperaturas
superiores a 50 ° C.

Si su horno tiene una bombilla

redonda,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire la cubierta de cristal girandola
en sentido contrario a las agujas del
reloj.

3.Si la bombilla del hormo es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustraciéon y
reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, saquelo como se
muestra en la ilustracién y sustitdyalo
por uno Nuevo.

4 Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.

Si el horno tiene una bombilla

cuadrada,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire los estantes de rejilla de
acuerdo con la descripcion.
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3.Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.

4.Si la bombilla del hormo es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustraciéon y
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reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, saquelo como se
muestra en la ilustracién y sustitdyalo
pOr UNO NUEVO.

5.Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.



E Solucion de problemas

Consulte al Agente de Servicio Autorizado o al técnico con licencia o al distribuidor
donde ha comprado el aparato si no puede remediar el problema aunque haya
implementado las instrucciones de esta seccién. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo

¢ Es normal que el vapor se escape durante el funcionamiento. >>>Esto no es un

¢ E| vapor que se produce durante la coccion puede condensarse y formar gotas
de agua al chocar con superficies frias del aparato. >>>Esto no es un fallo.

e Cuando las partes metalicas se calientan, pueden expandirse y causar

ruido. >>>Esto no es un fallo

e Fl fusible de la red eléctrica esta defectuoso o se ha disparado. >>>Revise los
fusibles en la caja de fusibles. Si es necesario, reempldacelos o reajustelos.

¢ Fl aparato no esta conectado al enchufe (con conexién a tierra). >>>Compruebe
la conexion del enchufe.

e | 0s botones/pomos/llaves del panel de control no funcionan. >>>Si el aparato
esta equipado con la funcién de bloqueo de la llave, el bloqueo de la llave puede

r activado. Por favor, d tivel

a bombilla del hormo esta defectuosa. >>>Cambie la bombilla del horno.
e | a energia esta cortada. >>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles
de la caja de fusibles. Si es necesario, cambie o reajuste los fusibles.

® Puede que no se ajuste a una determinada funcién de coccidn y/o
temperatura. >>>Poner el horno a una determinada funcién de coccion y/o
temperatura.

¢ En los modelos equipados con un temporizador, el temporizador no esta
ajustado. >>> Ajuste el tiempo.

e | a energia esta cortada. >>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles

de la caja de fusibles. Si es necesario, cambie o reajuste los fusibles.

. Se ha producido un corte de energia anterior. >>>Ajuste el tiempo / Cambio del
aparato y enciéndalo de nuevo.
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