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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
o about usage.

Warning of hazardous situations with

regard to life and property.

6 Warning of electric shock.

n Warning of risk of fire.
fr Warning of hot surfaces.
Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6

34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable

insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.
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e Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray

onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack

properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
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sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
i J

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then



insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must

not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
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may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
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for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



Overview

[ N N

Control panel
Wire shelf
Tray

Handle

Door

© 0 N ®

Fan motor (behind steel plate)
Lamp

Top heating element

Shelf positions

F General information
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1

Function knob
Digital timer
Thermostat knob
Thermostat lamp

\S]
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

1. User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

4, Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.




Technical specifications

Total power consumption 2.5 kW

Installation dimensions (height / width / deth **590 or 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Inner lamp 15/25 W

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,

Figures in this manual are schematic and may these values may vary.
not exactly match your product.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.
The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
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distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives

used must be heat resistant (100 °C minimum).

Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e |fthereis a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to seperate from the
oven and drawer.

e (arry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen fumniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




550"

min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the

14/EN

product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

AN

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket

outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

TERMINAL BLOCK

. - BLUE
LI( \,N LV
BROWN 1] \\_ _J )
|
GREEN / YELLOW || || SUPPLY CORD

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown/Black cable = L (Phase)
e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
»or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.
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For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.
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Cooling fan continues to operate for about 20-
9 30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer

of the oven, cooling fan will also be switched

off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven

from damaging the oven door, place a strip of

cardboard onto the inside of the oven door that

lines up with the position of the trays. Tape the

oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the

product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
for any damages that might have occurred
during transportation.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
Time setting

hile making any adjustment, related symbols
ill flash on the display.

Press 1=/ keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time.

For touch control models, touch 2= first and
hen use " / "= to set the time of the day.

Confirm the setting by touching () symbol and wait for
4 seconds without touching any keys to confirm.
1 23 4 5 6

12 1

10 9 8 7

Adjustment key
Keylock symbol
Clock symbol

Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

S ow o =

5 Eco mode symbol
6 Plus key

7 Minus key

8 Time slice symbol
9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol
12 Program key

If the initial time is not set, clock will run
starting from 12:00 and ® symbol will be
displayed. The symbol will disappear once the
time is set.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

CHS!

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

>

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.
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Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 19.
Operate the oven for about 30 minutes.
Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

Grill oven

1.

2.
3.

4.
5.

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 25.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 25

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite

normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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B How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower

rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
How to operate the electric oven
Your oven is equipped with pop-out knobs that
protrude when you press them.
1. Pressinwards to protrude the knob and then turn
it to make the desired setting.

if Foods that are not suitable for grilling
and fatty food may catch fire.

LR i

2. When the cooking process is finished, press the
knob inwards.
Select temperature and operating mode

—

Function knob

Thermostat knob
Set the Function knob to the desired operating
mode.
2. Set the Temperature knob to the desired

temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and
maintains it. During heating, temperature lamp stays
on.
Switching off the electric oven
Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

e Y
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Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be

different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

I Top and bottom heating are in

operation. Food is heated

e simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating
Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
— subsequent browning of food from
— the bottom.
This function must be used for easy
6 steam cleaning as well.
==

Fan supported bottom/top heating

- Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

[
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Operating with fan

%,

Fan Heating

-y

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan.
It is suitable for cooking your meals in

A different rack levels and preheating is
@ not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.
This function must be used for easy
steam cleaning as well.
"3D" function

Full grill
v

Grill+Fan
NA

o

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.
Set the desired temperature.
Turn the food after half of the
grilling time.



Using the oven clock

1 23 4 5 6

% eCco

I—)I —)l o ®

12 11 10 9 8 7

Adjustment key
Keylock symbol
Clock symbol

Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

Eco mode symbol

Plus key

Minus key

Time slice symbol

Alarm symbol

End of Cooking Time symbol
Cooking Time symbol
Program key

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.
Program will be cancelled in case of power

failure. You must reprogram the oven.

5(000\1@@ SN ow o =
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hile making any setting, related symbols will
lash on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

Remaining time will be displayed if cooking
ime is set when the cooking starts.

Cooking by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch & until =1 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » After the cooking time is set, (el symbol and the

time slice will appear on display continuously.

4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is it.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts turns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

1. Select the function for cooking.

2. Touch® until 21 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » Once the Cooking Time is set, (el symbol will

appear on display continuously.

4. Touch ® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

5. Press I /™ keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, 1P symbol plus =

symbol and the time slice will appear on display

continuously. Once the cooking starts, =l symbol
disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Oven timer calculates the startup time by

deducting the cooking time from the end of

cooking time you have set. Selected operating mode
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is it.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts tuns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the timer gives an
audio warning.

8. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key. Audio warning
will be silenced and current time will be displayed.
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If you press any key at the end of the
audio warning, the oven will restart
operating. Turn the temperature knob and
function knob to "0" (off) position to
switch off the oven in order to prevent re-
operation of the oven at the end of
warning.

Activating the keylock

You can prevent digital timer from being intervened
with by activating the key lock function.

1. Touch == until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press ¥ to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the & symbol remains lit.

Digital timer keys are not functional when the
key lock is activated. Key lock will not be

lcancelled in case of power failure.

To deactivate the keylock

1. Touch = until & symbol appears on display.
» "On" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the "= key.
» "OFF" will be displayed once the keylock is
deactivated.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch (™ until & symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using *I* / ™= keys.

Function keys for alarm tone, time of day,
display brightness and temperature keys
should be at 0 (OFF) position.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, & symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.
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Cancelling the alarm;
1. Touch C until & symbol appears on display in
order to cancel the alarm.
2. Press and hold ™= key until "00:00" is displayed.
larm time will be displayed. If the alarm time

and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing alarm tone

1. Touch 22 until <% symbol appears on display.

2. Adjust the desired alarm tone with == / == keys.

3. The tone you have set will be activated in a short
time.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"

or "b-03" on the display.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Touch == until  symbol appears on display.

2. Set the time of the day with == /== keys.

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Economy mode

You can save energy with economy mode while
cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner
temperature of the oven by switching off the heaters
before the end of cooking time.

Setting the economy mode

1. Touch i symbol until eco symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Enable economy mode by touching = key.

» Once the economy mode is activated, "On" appears

on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touch i== symbol until eco symbol appears on
display.

» "On" will appear on the display.

2. Disable economy mode by touching ™= key.

» "Off" will be displayed once the eco mode is

deactivated.

Setting the screen brightness

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Touch = until d-01 or d-02 or d-03 appears on
display for display brightness.

2. Setthe desired brightness with == /™= keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.



Cooking times table Baking and roasting
he timings in this chart are meant as a guide. 9 15t rack of the oven is the bottom rack.

imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Caes n Sy B

Small cakes WM

2 levels 1-Pastry tray* E.} 1-3 150 35...50
3-Standard tray”
Sponge cake One level Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on wire grill**

2 levels 1-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on wire grill*
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on pastry tray**

Sedadie' | ] | 2 | %00 (ERE

Leg of Lamb One level Standard tray* 25 min. 250/max, 70..90
(casserole) then 190

Roasted One level Standard tray* 15 min. 250/max, 60 ... 80
ch|cken (1,8-2 then 180 ... 190
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Turkey (5.5
kg)

One level Standard tray* 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
then 180 ... 190

Standard tray L & ] 3 4 a0 ] 0.3

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.

** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

2 levels 1-Round springform pan
with a diameter of 26 cm on
wire grill**
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm on
astry tray™*

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.

** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Tips for baking cake
e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
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If the cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

If the cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.



e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

(Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables
e |fthe vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a

Cooking times table for grilling

tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill
1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

250/max 20..25 min.

*Preheat for 5 minutes
*f the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the maximum temperature.
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may

he surface might get damaged by some
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.
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Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the
product model.)
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)
1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.
2. Remove the side rack completely by pulling it
t

Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide).

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having
waited not for too long) is softened with the steam that
forms inside the oven and the water drops condensing
on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.



2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,
water that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.

1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

4 Hinge lock(open position)

4, Remove the front Vv(vj—dor by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door.
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1 Frame

2 Plastic part
Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

123

Innermost glass panel

Inner glass panel

Outer glass panel

4 Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).

w N =

The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).
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As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of the plastic slot.

Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure

that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of

an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

In this oven, an incandescent lamp with
a power of less than 40 W, a height of
less than 60 mm, a diameter of less
than 30 mm or a halogen lamp with
socket type G9, a power of less than
60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be obtained
from Authorised Service Agents or
technician with licence.

Q

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

=] Bk




If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Tumn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. Ifyour oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.
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Troubleshooting

e ltis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defeot"iive or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.
e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

{In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.
e Aprevious power outage has occurred, >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante y consejos de
utilidad acerca de su uso.
Advertencias sobre situaciones de
riesgo para la salud o la propiedad.

6 Peligro de descarga eléctrica.

n Peligro de incendio.
fr Advertencia sobre superficies calientes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y

el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y dafios materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e [Este aparato podra ser utilizado
por nifos mayores de 8 afios o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de 10s
resgos.

Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los nifios no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

e [Este aparato no esta destinado a
ser utilizado por personas
(incluidos nifios) con minusvalia
fisica, sensorial 0 mental, o por
falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sean
supervisados o instruidos acerca
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del uso por una persona
responsable de su seguridad.
Los nifios bajo supervision no
deben jugar con el aparato.

Si da el aparato a otra persona
para uso personal 0 de segunda
mano, dele también el manual de
instrucciones, las etiquetas del
producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles darios derivados de la
realizacion de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
alguin defecto o dario visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.

Seguridad eléctrica

Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.



Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compaiia
no se hara responsable de ningun
dafo que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre €l. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.

Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
dafado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un

enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

La superficie trasera del horno se
calienta durante su uso.
Asegurese de que ni la conexion
eléctrica en contacto con la
superficie trasera; de lo contrario,
las conexiones podrian resultar
dafnadas.

No permita que el cable de
alimentacion quede atrapado
entre la puerta y el bastidor del
horno, ni que pase por encima de
superficies calientes. De lo
contrario, el aislante del cable
podria fundirse y causar un
incendio como consecuencia de
un cortocircuito.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de darios, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Seguridad del producto

ADVERTENCIA: El aparato y sus
piezas accesibles alcanzan
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temperaturas elevadas durante el
uso. Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados a
los niflos menores de 8 afos a no
ser que los someta a vigilancia
continua.

e Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.

e Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcoholicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

¢ No coloque materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

e Durante el uso, el aparato alcanza
temperaturas elevadas. Procure
no tocar los elementos

calentadores del interior del horno.

e Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.

¢ No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el horno.
La presion que se generaria en el
interior del recipiente podria
hacerlo explotar.

¢ No deposite bandejas de
horneado, platos o papel de
aluminio directamente sobre la
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parte inferior del horno, ya que
esta podria sufrir dafos debido a
la acumulacion de calor.

No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados de
metal para limpiar el vidrio de la
puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el
cristal.

No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

(Varia en funcion del modelo del
producto.)

Colocacion correcta de la rejilla
de alambre y la bandeja en los
estantes

Es importante colocar la rejilla y/o
la bandeja correctamente sobre el
estante. Deslice la rejilla de
alambre o la bandeja entre los
dos rieles y asegurese de que
esté equilibrada antes de
depositar alimentos en ella (vea la
igui ilustr




No use el horno si el vidrio de la
puerta frontal se ha retirado o
presenta grietas.

El asa del horno no es un secador
de toallas. No cuelgue en ella
toallas, guantes o productos
textiles similares cuando la
funcion de gratinador se esté
utilizando con la puerta abierta.
Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Coloque el papel para hornear en
la olla de cocina o en el accesorio
del horno (bandeja, parrilla, etc.)
junto con los alimentos y luego
introduzca ambos en el horno
precalentado. Retire el papel para
hornear restante que sobresalga
del accesorio o de la olla de
cocina para evitar el riesgo de
tocar los elementos calefactores
del horno. Nunca use el papel

para hornear a una temperatura
superior al valor indicado del
papel para hornear. No cologue el
papel para hornear directamente
en la base del horno.
ADVERTENCIA: Asegurese de que
el cable de alimentacion del
aparato esté desenchufado o de
que el disyuntor esté apagado
antes de sustituir la lampara para
evitar la posibilidad de sufrir una
descarga.

El aparato no debe instalarse
detras de una puerta decorativa
para evitar un sobrecalentamiento.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta dafios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.

Uso previsto

Este aparato ha sido disefiado
para uso domeéstico. No esta
permitido su uso comercial.
PRECAUCION: Este
electrodoméstico esta destinado
tnicamente a la coccion de
alimentos. No debe utilizarse para
ningun otro propdsito, por
ejemplo para caldear una
estancia
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¢ No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar platos
con el gratinador ni para secar
toallas, paios de cocina u objetos
similares colgandolos de las asas.

e El fabricante no asumird ninguna
responsabilidad en caso de dafios
derivados de un uso o0 manejo
inadecuados.

e El horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,
gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los nifos

e ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso. Mantenga a los nifios
pequefios alejados.

e [ 0s materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdgase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

e | 0s aparatos eléctricos son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con él.
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¢ No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifios.

e (Cuando la puerta esté abierta, no
deposite sobre ella ningun objeto
pesado y no permita que los
ninos se sienten en ella. El
aparato podria volcar o las
bisagras de las puertas resultar
dafnadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora el
simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electrdnicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus residuos domésticos normales y de otros
tipos al final de su vida til. LlIévelo a un centro de
reciclaje de dispositivos eléctricos y electronicos.
Solicite a las autoridades locales informacion acerca
de dichos centros de recogida.

Gumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e |os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segin
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.



A Informacion general

Resumen

1 Panel de control 6 Motor del ventilador (tras la placa de acero)
2 Rejilla de alambre 7 Piloto

3 Bandeja 8 Elemento calentador superior

4 Asa 9 Posiciones del estante

5 Puerta

1

Mando de funcién
Temporizador digital
Mando del termostato
Piloto del termostato
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Contenidos del paquete 5. Colocacion correcta de la rejilla de alambre y
la bandeja en los estantes telescopicos

Los accesorios suministrados pueden variar en (Esta caracteristica es opcional. Puede que
uncién del modelo del producto. Puede que no esté presente en su producto.)
alguno de los accesorios descritos en el Los estantes telescpicos le permiten colocar y
manual del usuario no esté presente en su retirar con facilidad las bandejas y la rjilla de
producto. alambre.
1. Manual del usuario Cuando utilice la bandeja y la rejilla de alambre
2. Bandeja estandar junto con los estante telescopicos, asegurese de
Se utiliza para preparar pasteles, alimentos que las clavijas situadas en la parte posterior del
congelados y asados de gran tamafio. estante telescapico se oponen a los bordes de la

rejilla de alambre y la bandeja.

3. Bandeja profunda
Se utiliza para preparar pasteles, asados de gran
tamario y platos jugosos, y para recoger la grasa
resultante del asado a la parrilla.

4.  Parrilla de alambre
Se utilizar para asar y para colocar en el estante
deseado los alimentos que se van a hornear,
asar 0 cocer en cazuela.
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Especificaciones técnicas

Consumo energetico total 2.5 kW

nformacidn basica: los valores presentes en las etiquetas energéticas de los hornos eléctricos se
proporcionan en conformidad con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esos valores se determinan bajo
condiciones de carga estandar y con las funciones de calentamiento inferior-superior o calentamiento con
ventilador (si estan disponibles).
La clase de eficiencia energética se determina segun la siguiente priorizacion, en funcién de si las
funciones pertinentes estan disponibles en el aparato o no. 1: Coccién con ventilador "eco", 2: Coccidn
turbo lenta, 3: Coccidn turbo, 4: Calentamiento inferior/superior con ventilador, 5: Calentamiento inferior y
superior.

** Vea Instalacion, pdg. 12.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar Los valores que se indican en las etiquetas de
sin previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
del producto. lacompanfia se obtienen en condiciones de

laboratorio de acuerdo con las normativas
pertinentes. Estos valores pueden variar en

ml‘as lustraciones presentes en el manual son funcion de las condiciones de funcionamiento

lesquematicas y es posible que no se y entorno del aparafo.
correspondan exactamente con su producto.
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K Instalacion

La instalacion del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

PELIGRO:
La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas las

normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:

Antes de proceder a la instalacién, compruebe
isualmente si el aparato presenta alguna

anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.

Los productos con anomalias suponen un

riesgo para la seguridad.

Antes de la instalacion

El aparato ha sido disefiado para su instalacion en los
armarios de cocina disponibles en el mercado. Es
preciso dejar una distancia de seguridad entre el
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aparato y las paredes de la cocina y los muebles. Vea

la ilustracion (valores en mm).

e Las superficies, laminados sintéticos y adhesivos
utilizados deben ser resistentes al calor (100 °C
como minimo).

e Los armarios de cocina deben colocarse
nivelados v fijarse.

e Sihay un cajén bajo el homo, es preciso instalar
un estante entre el horno y el cajon.

el transporte del aparato debe llevarse a cabo
entre dos personas como minimo.

e Mantenga el horno alejado de las ranuras para
manipularlo por ambos lados para poder moverlo.

e Antes de instalar el producto, retire todos los
materiales y documentos del interior.

e | os muebles de cocina deben cumplir con las
dimensiones indicadas en la siguiente figura. En
la parte trasera de los muebles de cocina, se
debe efectuar una abertura con las dimensiones
indicadas en la siguiente figura para garantizar
una ventilacion suficiente.

No instale el aparato en las proximidades de
neveras o congeladores. El calor emitido por el
aparato incrementard el consumo de energia
de los aparatos de cocina.

No utilice la puerta ni el asa para transportar o
mover el aparato.




550"

min.
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Instalacion y conexion

e lainstalacion del electrodoméstico debe llevarse
a cabo en conformidad con todas las normativas
locales sobre gas y electricidad.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de

toma de tierra y protegida por un disyuntor en

miniatura de capacidad adecuada, segun se indica en

la tabla "Especificaciones técnicas". Solicite a un

electricista cualificado la instalacion de la toma de

tierra mientras utiliza el aparato con o sin un

transformador. Nuestra compafiia no se hara
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responsable de ninglin dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin una instalacion de toma de tierra
en conformidad con la normativa local.

PELIGRO:

La conexion del producto a la red eléctrica
serd realizada exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del producto
comienza solo tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.




PELIGRO:

El cable de alimentacion no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con
piezas calientes del producto.

Si el cable esta dafiado, deberd sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario

existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

e Laconexién debe cumplir con las normativas
nacionales.

e Los datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo
del aparato. Abra la puerta frontal para ver la
placa de tipo.

e I cable de corriente de su aparato debe cumplir
con los valores recogidos en la "Tabla de
especificaciones”.

PELIGRO:

Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacién eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

Conexion del cable de alimentacion

| realizar el cableado, debe respetar las
regulaciones eléctricas locales/nacinales y
debe utilizar la Iinea/salida de enchufe

apropiada y el conector para hornos. En el
caso de que los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de la capacidad
de conducir corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico debe conectarse
a través de una instalacion eléctrica fija
directamente sin utilizar un enchufe y una
linea/salida de enchufe.

1. Encaso de que no sea posible desconectar todos
los polos en la fuente de suministro eléctrico,
debera conectarse una unidad de desconexion
cuya separacion entre contactos sea de 3 mm
como minimo (fusibles, interruptores de seguridad
de linea, contactores) y cuyos polos estén
adyacentes al aparato (pero no encima de €l), en
conformidad con la normativa del IEE. La no
observancia de estas instrucciones puede
ocasionar problemas de funcionamiento y la
anulacion de la garantia del aparato.

Se recomienda una proteccion adicional en forma de

disyuntor de corriente residual.

Si el aparato se acompafia de un cable:

""""" BLOQUE DEL
TERMINAL

AZUL
L' N|L-
MARRON | L _J }
L _.‘;‘ CABLE ELECTRICO
AMARILLO/VERDE | i

2. En caso de conexién monofésica, conecte los
hilos de la forma que se indica a continuacion:

e (able marron/negro = L (fase)
e (Cable azul/gris = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () @ (Tierra)
» 0 bien la tecla

e (Cable gris/negro = L (fase)

e (able azul/marrén = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () @ (Tierra)

Instalacion del producto

1. Introduzca al horno en el armario, alinéelo y fijelo,
asegurandose de que el cable de alimentacion no
haya sufrido dafios ni haya quedado atrapado.

Fije el horno con 2 tornillos de la forma que se indica
en la ilustracion.

Después de la instalacion, asegurese de que los
tornillos estén suficientemente apretados y de que el
horno no se mueva. El horno puede volcarse durante
el uso si no se instala segun las instrucciones y si los
tornillos no estan suficientemente apretados.
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Para aparatos dotados de ventilador (Puede que
no esté presente en su producto.)

1 Ventilador
2 Panel de control
3 Puerta

El ventilador integrado refrigera tanto el interior del
armario empotrado como la parte frontal del aparato.

El ventilador sigue en funcionamiento durante
20 0 30 minutos una vez apagado el horno.

Si ha utilizado el temporizador del horno para
cocinar, el ventilador se desactivara al final de

tiempo de coccidn junto con todas las deméas
funciones.
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Comprobacion final

1.
2.

Utilizar el producto.
Compruebe las funciones.

Eliminacion del aparato

Guarde la caja de cartdn original del aparato y
transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Si no dispone
de la caja de cartdn original, envuelva el aparato
en plastico de burbujas o cartdn grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

Para impedir que la parrilla de alambre y la
bandeja situadas en el interior del horno dafien
la puerta del mismo, coloque una tira de
cartulina en el interior de la puerta del horno de
manera que quede alineada con la posicién de
las bandejas. Sujete con cinta adhesiva la puerta
del horno a las paredes laterales.

No utilice la puerta ni el asa para elevar 0 mover
el aparato.

No cologue ninglin objeto sobre el aparato y
desplacelo en posicion vertical.,

Compruebe el aspecto general del aparato con
el fin de identificar posibles dafios producidos
durante el transporte.




B Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacidn le ayudara a utilizar su

aparato de manera respetuosa con el medio ambiente

y a ahorrar energia.

e Utilice utensilios de cocina oscuros o esmaltados
en el horno, ya que la transferencia del calor
serd mejor.

e Antes de cocinar sus platos, precaliente el horno
si asi se recomienda en el manual del usuario o
en la receta.

e No abra con frecuencia la puerta del horno
durante el proceso de coccion.

e Siempre que le sea posible, trate de preparar
mas de un plato en el horno al mismo tiempo.
Puede cocinar colocando dos recipientes de
cocina sobre la parrilla de alambre.

e Prepare mas de un plato consecutivo, ya que asf
aprovechard que el horno estard ya caliente.

e Puede ahorrar energia apagando el horno unos
pocos minutos antes de la finalizacion del tiempo
de coccién. No abra la puerta del horno.

e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

Uso por primera vez
Ajuste de la hora

Cuando esté haciendo cualquier ajuste, los
simbolos relacionados aparecerdn en el visor.

Puse las teclas "I*"—""= o "+" (5/6) para fijar la hora
del dia en que el horno se ha energizado por primera
Vez.

Para los modelos con control tactil, toque 2=
primero y luego use wfe / v para ajustar la

hora del dia.

Confirmar el ajuste presionando (=) el simbolo y
esperar 4 segundos sin tocar ninguna tecla para
confirmar.

12 1"

10 9 8 7

1 Tecla de ajuste

Simbolo de bloqueo de teclas
Simbolo del reloj

Simbolo del volumen de la alarma (Puede que no
esté presente en su producto.)

5 Simbolo del modo Eco
6 Tecla mas

7 Tecla menos

8 Simbolo temporal pi

9 sfmbolo de alarma

10 Simbolo de hora de finalizacién de la coccién
11 Simbolo de tiempo de coccidn
12 Tecla de programa

Si la hora inicial no esta fijada, el reloj
uncionara empezando desde las 12:00 y se
mostrara el simbolo®. El simbolo
desaparecera una vez la hora esté establecida.

En caso de corte del suministro eléctrico los

ajustes actuales de la hora son cancelados.
Necesita ser reajustado

Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido 0 una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque con un
trapo.

Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30 minutos y a
continuacion apaguelo. De esta manera eliminara
cualquier residuo o capa que pueda quedar del
proceso de fabricacion.
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ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

Horno eléctrico

1.

2.
3,
4,

Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione la posicion Static (Estatico).
Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea
Cémo utilizar el horno eléctrico, pdg. 19.

Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.
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6.

Apague el homo; vea Como utilizar el horno
eléctrico, pdg. 19

Horno gratinador

1. Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

2. Cierre la puerta del horno.

3. Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea
Cémo utilizar el gratinador, pdg. 26.

4. Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

5. Apague el gratinador; vea Como utilizar el

gratinador, pdg. 26

Es posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que se
caliente. Esto es bastante normal. Asegurese
de que la habitacion esté bien ventilada para
permitir la salida del humo 'y olores. Evite
inhalar directamente los humos y olores que el
aparato emite.




B Como usar el horno

Informacion general sobre horneado,
asado y gratinado

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

PELIGRO:
Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya
que puede salir vapor.

El vapor puede escaldar sus manos, cara y/u
0jos.
Consejos sobre el horneado
e Utilice bandejas metalicas adecuadas y provistas
de recubrimiento antiadherente, recipientes de

aluminio 0 moldes de silicona resistentes al calor.

e Optimice el uso del espacio en la bandeja.

e Coloque el molde de horneado en el centro del
estante.

e Seleccione la posicion de estante adecuada
antes de encender el horno o el gratinador. No
cambie la posicidn de estante cuando el horno
esté caliente.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los pollos enteros y
las grandes piezas de carne, por gjemplo con
zumo de limdn o pimienta negra, mejorard los
resultados de la coccion.

e Una pieza de carne con huesos tarda entre
15:30 minutos mas en asarse que una pieza de
las mismas caracteristicas deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de la came se
requieren entre 4 y 5 minutos mas de coccion.

e Deje reposar la carne dentro del horno unos
10 minutos una vez finalizado el tiempo de
coccion. El jugo se distribuye mejor por todo el
asado y no se derrama al cortar la carne.

e Los pescados deben depositarse en una bandeja
resistente al calor que se depositara en el
estante central o inferior.

Consejos para el asado a la parrilla

Al asar a la parrilla carnes, pescados o aves, éstas se

doran rapidamente, cobran una agradable costra y no

se secan. Las piezas planas, las brochetas y las
salchichas, asi como las verduras con un alto
contenido en agua (p. €j. tomates y cebollas) son
particularmente adecuadas para el asado a la parrilla.

e Distribuya las piezas que vaya a gratinar sobre la
parrilla de alambre o bien en la bandeja de
armado con la parrilla de alambre de manera
que el espacio cubierto no exceda las
dimensiones del calentador.

e |Introduzca la parrilla de alambre o la bandeja de
horneado con la parrilla dentro en el nivel
deseado del horno. Si va utilizar la parrilla de
alambre, cologue la bandeja de horneado en el
estante inferior para recoger la grasa. Ponga un
poco de agua en la bandeja de horneado para
facilitar su posterior limpieza.

Los alimentos no adecuados para €l
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sdlo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No coloque los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar més caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Como utilizar el horno eléctrico

Su horno dispone de mandos emergentes que

sobresalen al pulsarlos.

1. Pulse el mando hacia adentro para que este salga
hacia fuera, y a continuacion girelo hasta la
posicion deseada.

iR

2. Una vez finalizado el proceso de coccion, empuje
el mando hacia dentro.
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Seleccion de temperatura y del modo de funcio-
namiento

1 2

1 Mando de funcién

2 Mando del termostato

1. Sitlie el mando de funcién en el modo de
funcionamiento deseado.

2. Fije el mando de temperatura a la temperatura
deseada.

» El'horno se calienta hasta alcanzar la temperatura

ajustada y la mantiene. Durante el calentamiento, el

piloto de la temperatura permanece encendido.

Apagado del horno eléctrico

Ponga los mandos de funcion y de temperatura en la

posicion de apagado (posicion superior).

Posiciones de los estantes (para modelos con

parrilla de alambre)

Es importante colocar correctamente la parrilla de

alambre sobre la rejilla de alambre. La parrilla de

alambre debe insertarse entre las rejillas de alambre,

tal y como se muestra la figura.

No permita que la parrilla de alambre entre en

contacto con la pared trasera del horno. Deslice la

parrilla de alambre hacia la parte delantera del estante

y acabe de colocarla con ayuda de la puerta, con el fin

de gozar de un buen rendimiento de gratinado.

(Varfa en funcion del modelo del producto.)

Calentamiento superior ¢ inferior

El calentamiento superior e inferior esta
en funcionamiento. Los alimentos se
calientan simultaneamente desde
arriba y desde abajo. Por ejemplo, este
modo de calentamiento es adecuado
para hizcochos, piezas de reposteria, o
hizcochos y guisos en moldes de
horno. Cocine con una sola bandeja.
Calentamiento inferior

Solo el calentamiento inferior estd en
funcionamiento. Es adecuado p.gj. para
pizzas y para el posterior dorado de los
— alimentos desde la parte inferior.

Esta funcion debe usarse también para
facilitar la limpieza al vapor también.

Calentamiento superior/ inferior con ventilador
Las fuentes de calor superior e
inferior mas el ventilador (en la pared
posterior) estan activados. El
ventilador distribuye el aire caliente
de forma uniforme y rdpida a través
del horno. Cocine con una sola
bandeja.

o

Funcionando con ventilador
El horno no estd caliente. Sélo el
aé(') ventilador de la pared posterior esta
en funcionamiento. Los alimentos en
grano congelados se descongelan
lentamente a temperatura ambiente y
los alimentos cocinados se enfrian.

Calentamiento con ventilador

El calentamiento con ventilador (en la

pared posterior) esta en

funcionamiento.

........... El ventilador distribuye el aire caliente

5 de forma uniforme y rdpida a través
del hormo. En la mayoria de casos no

Modos de funcionamiento
El orden de los modos de funcionamiento que aqui se
muestra puede variar con respecto a su aparato.
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es necesario el precalentamiento.

Adecuado para la coccién de
alimentos en diferentes estantes.
Apto para la coccién con varias
bandejas.

Esta funcion debe usarse también
para facilitar la limpieza al vapor
también.



Funci6n "3D"

. El calentamiento superior e inferior

mas el calentamiento con ventilador

— (en la pared posterior) estan
activados. Los alimentos se cocinan

de manera uniforme y rapida. Cocine
con una sola handeja.

Gratinador grande

AN El gratinador grande situado en el

techo del horno esta en

funcionamiento. Es adecuado para
asar a la parrilla una gran cantidad de
carne.

e Paraasar a la parrilla, coloque
porciones de tamafio grande o
mediano en el estante
adecuado debajo del gratinador.

e Seleccione el maximo valor para
la temperatura.

e Délavuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.

Gratinador+ventilador
NV El efecto de gratinado no es tan
& fuerte como con el gratinador grande.
e Paraasar a la parrilla, coloque

porciones de pequefio 0
mediano tamafio en la posicion
correcta en la bandeja bajo el
gratinador.
Fije la temperatura que desee.
Dé la vuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.

Uso del reloj del horno
1 23 4 5 6

R AT

12 1 10 9 8 7

Tecla de ajuste
Simbolo de bloqueo de teclas
Simbolo del reloj

Simbolo del volumen de la alarma (Puede que no
esté presente en su producto.)

5 Simbolo del modo Eco
6 Tecla mas
7
8

SN ow o =

Tecla menos
Simbolo temporal pi
9 sfmbolo de alarma
10 Simbolo de hora de finalizacién de la coccion
11 Simbolo de tiempo de coccidn
12 Tecla de programa

El tiempo maximo que puede fijarse para la
inalizacién del proceso de coccion es de 5
horas y 59 minutos.

El programa no se cancelara en caso de corte
del fluido eléctrico. Debe reprogramar el
horno.

me)

Cuando esté haciendo cualquier ajuste, los
simbolos relacionados aparecerdn en el visor.
Debe esperar unos instantes a que los ajustes
se hagan efectivos.

Si no se realiza ningun ajuste de coccidn, no
es posible ajustar la hora del dia.

El tiempo de coccién se mostrara una vez se
inicie la coccion.

Coccion ajustando el tiempo de coccion:

Puede ajustar el horno de forma que se detenga al
final del tiempo de coccion especificado ajustando el
tiempo de coccidn en el reloj.

1. Seleccione la funcién para la coccion

ClSlS]
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2. Toque (M hasta que aparezca el simbolo [Penta
pantalla para el tiempo de coccion.
3. Ajuste la hora de coccidn con las teclas =i / ==
» » Una vez que se establece el tiempo de coccién, el
simbolo I aparecera en la pantalla continuamente.
4. Introduzca el plato en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de la temperatura.
Inicio de la coccién
» El tiempo de coccion empieza la cuenta atrés en el
visor cuando empieza la coccion y todas las partes del
simbolo de porcion de tiempo estan encendidos. La
hora de coccidn ajustada esta dividida en 4 partes
iguales y cuando la hora de cada parte termina, el
simbolo de esa parte de apaga. Asi usted puede
entender la relacion entre el tiempo de coccién
restante y el tiempo de coccidn total facilmente.

Ajuste la hora de finalizacion de la coccion para

mas tarde:

Una vez haya ajustado el tiempo de coccion en el reloj,

podra retrasar la hora de finalizacion de la coccion.

1. Seleccione la funcién para la coccion

2. Toque (® hasta que aparezca el simbolo [Penta
pantalla para el tiempo de coccion.

3. Ajuste la hora de coccidn con las teclas =i / =

» » Una vez la Hora de Cocciin estd ajustada, el

simbolo 12 aparecera en el visor continuamente.

4, Tocar(® hasta que aparezca el simbolo Slenla
pantalla para el final del tiempo de coccion.

5. Pulse las teclas = /™= para ajustar Ia finalizacién
de la hora de coccidn.

» » Una vez que se establezca el tiempo de coccidn, el

simbolo 12 y el simbolo = aparecera en la pantalla

continuamente. En cuanto comience la coccidn, el
simbolo =1 desaparecera.

6. Introduzca el plato en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de la temperatura.
Inicio de la coccién

» El temporizador del horno calcula

automaticamente la hora de inicio restando el

tiempo de coccién de la hora de finalizacién de la
coccion que haya fijado. A la hora de inicio del
periodo de coccidn, el modo de funcionamiento
seleccionado se activa y el horno se calienta hasta
alcanzar la temperatura establecida. Esta temperatura
se mantiene hasta la finalizacion del tiempo de
coccion.

» El tiempo de coccion empieza la cuenta atrés en el

visor cuando empieza la coccion y todas las partes del

simbolo de porcion de tiempo estan encendidos. La
hora de coccidn ajustada esta dividida en 4 partes
iguales y cuando la hora de cada parte termina, el
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simbolo de esa parte de apaga. Asi usted puede

entender la relacion entre el tiempo de coccidn

restante y el tiempo de coccidn total facilmente.

7. Después de completar el proceso de coccion,
«Fin"aparecera en el visionado y el temporizador
emitira un aviso auditivo.

8. La advertencia actstica sonara durante 2 minutos.
Para desactivar la advertencia acustica, pulse
cualquier tecla. La advertencia acustica dejara de
sonar y la pantalla mostrara la hora actual.

Si pulsa cualquier tecla una vez la alarma
deje de sonar, el horno reanudard su
uncionamiento. Gire la manecilla de la
temperatura y la manecilla de la funcién
hasta la posicién "0" (apagado) para
apagar el horno para evitar la reoperacion
del horno al final del aviso.

Activacion del bloqueo de teclas

Puede evitar que el horno sea manipulado activando la

funcién de bloqueo de teclas.

1. Tocar i== hasta que aparezca el simbolo Genla
pantalla.

» La pantalla mostrara el mensaje "OFF" (desactivado).

2. Pulse I para activar el bloqueo de teclas.

» Una vez activado el bloqueo de teclas, la pantalla

mostrara el mensaje "On" (activado) y el simbolo {3

permanecerd iluminado.

Las teclas del horno no estan operativas

6 cuando el blogueo de teclas estd activo. El
blogueo de teclas no se cancelard en caso de
fallo del suministro eléctrico.

Para desactivar el bloqueo de teclas, pulse

1. Tocar iz hasta que aparezca el simbolo Genla
pantalla.

» «Encendido" aparecera en el visor.

2. Inhabilite el bloqueo de teclas pulsando la tecla
—

» La pantalla mostrard el mensaje "OFF" (desactivado)

una vez se haya desactivado el bloqueo de teclas.

Ajuste del reloj alarma
Puede utilizar el temporizador del aparato como
alarma o recordatorio, ademas del programa de
coccion.
El reloj alarma no tiene ninguna influencia sobre las
funciones del horno. Se utiliza Unicamente como un
aviso. Por ejemplo, resulta Util cuando desee dar la
vuelta a los alimentos que estan en el horno una vez
transcurrido cierto tiempo. El temporizador le dard una
advertencia de audio al final del tiempo programado.
1. Tocar (® hasta que aparezca el simbolo Denla
pantalla.



El tiempo maximo de alarma es de 23
horas y 59 minutos.

2. Establecer la duracion de la alarma mediante las
teclas e / w

Las teclas de funcion para tono de
alarma, hora del dia, mostrar brillo y las
teclas de temperatura deberian estar en
la posicion 0 (APAGADO).
» El simbolo £} permanecerd encendida y el tiempo de
alarma aparecerd en la pantalla una vez que se
establece la hora de alarma.
3. Alfinal del tiempo de alarma, el simbolo A
empezara a parpadear y la alarma acustica
sonard.

Apagado de la alarma

1. La advertencia aclstica sonard durante 2 minutos.

Para desactivar la advertencia acustica, pulse
cualquier tecla.

» La advertencia actstica dejard de sonar y la pantalla

mostrara la hora actual.

Cancelar la alarma;

1. Toque (M hasta que el simbolo A aparezca en el
visor para cancelar la alarma.

2. Pulse y mantenga la tecla ™= hasta que se
muestre "00:00".

parecera el tiempo de alarma. Si el tiempo de
alarma y el tiempo de coccion se ajustan
simultdneamente, la pantalla mostrara el

tiempo mas breve de los dos.

Cambio del tono de la alarma

1. ToqueE hasta que aparezca el simbolo <% en la
pantalla.

2. Ajuste el tono de alarma deseado con las teclas
+ /-

3. Eltono que ha seleccionado se activara en poco
tiempo.

» El tono de alarma seleccionado aparecerd en la

pantalla como "b-01", "b-02" o0 "b-03".

Cambio de la hora del dia

Para cambiar la hora del dia previamente fijada:

1. ToqueE hasta que aparezca el simbolo (& en la
pantalla.

2. Ajuste la hora del dias con las teclas == /==

3. Eltono que ha seleccionado se activara en poco
tiempo.

Modo econdmico

Puede ahorrar energia con el modo econémico
mientras cocine ajustando una hora de coccion en el
horno.

Este modo completa la coccidn con la temperatura
interna del horno apagando los calentadores del horno
antes del fin de la hora de coccidn.

Ajustar el modo econémico

1. Toque:=z hasta que aparezca el simbolo eco en
la pantalla.

» La pantalla mostrard el mensaje "OFF".

2. Habilite el modo econdmico tocando la tecla .

» Una vez activado el bloqueo de teclas, la pantalla

mostrara el mensaje "ON" (activado) y el simbolo

permanecerd iluminado.

Deshabilitar el modo econémico

1. Toque:ZE hasta que aparezca el simbolo eco en
la pantalla.

» "ON" aparecera en el visor.

2. Deshabilite el modo econémico tocando la tecla
—

» La pantalla mostrara el mensaje "OFF" una vez se

haya desactivado el bloqueo de teclas.

Ajustar el brilo de la pantalla.

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté

presente en su producto.)

1. Toque:= hasta que d-01 0 d-02 or d-03
aparezca en el visionado para mostrar el brillo.

2. Fije el brillo deseado con las teclas = /m=.

» El tono que ha seleccionado se activara en poco

tiempo.
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Tabla de tiempos de coccion Horneado y asado
Los tiempos que se indican en esta tabla son 9 El primer estante del hormo es el estante

una simple gufa, ya que pueden variar debido inferior.
a la temperatura, el grosor y el tipo de

alimento, asi como a sus propias preferencias

culinarias.

Bizcochos en Una bandeja Bandeja estandar* § 180 25..30
bandeja

a redonda con forma
£sponjoso de resorte con un didmetro
de 26 cm en la parrilla de
alambre™*

forma de resorte con un
didmetro de 26 cm en la
parrilla de alambre™*
4-Bandeja redonda con
forma de resorte de 26 cm
de didmetro sobre bandeja

2 bandejas 1-Bandeja para pasteles®
3-Bandeja estandar®
Masa de Una bandeja Bandeja estandar® i 200 30...40
reposteria _
3 bandejas 1-Bandeja para pasteles® @,‘}} 1-3.5 200 55..65
3-Bandeja estandar®
5-Bandeja profunda®
e
2 bandejas 1-Bandeja para pasteles® 1-3 200 35..45
3-Bandeja estandar®
Unebandep |  Bandepestenda™ | -] | 2 | o0 | 3 .45

Una bandeja Bandeja estandar* Ew 200 ... 220 15..20
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min. max,
cordero A continuacion:
(cocido)

Pollo asado 15 min. 250/max,
(1,8-2 kg) A continuacion:

Pavo (5.5 kg) Una bandgja Bandeja estandar” & 25 min. 250/max, 180 ... 210
A continuacion:
180 ... 190

Una bandefa Bondpesende | f&) 1 8 1 a0 | 90 30

Se recomienda precalentar siempre el horno.
* Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.

** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.
Tabla de coccion para comprobar las comidas

Las comidas de esta tabla de coccién se preparan

segun la norma EN 60350-1 para facilitar a los

institutos de control la comprobacion del producto.

Unabandela | Bandejaestandar | () | 8 | 140 | 2030

2 bandejas 1-Bandeja estandar®
3-Bandeja para pasteles*

2 bandejas 1-Bandeja para pasteles”
3-Bandeja estandar®

Bizcocho Una bandeja Bandeja redonda con
£sponjoso forma de resorte con un
didametro de 26 cmen la

ill | =

1-Bandeja redonda con 1-4 150 35..45
forma de resorte con un
didgmetrode 26 cmen la
parrilla de alambre™”
4-Bandeja redonda con
forma de resorte de 26
cm de diametro sobre
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| P | badeRpeeadtee ] ] 1 7]

Plato redondo de metal

negro con un diametro

de 20 cm en la parrilla
de alambre**

Una bandeja

Se recomienda precalentar siempre el horno.
* Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto,

50 .. 60

** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.

Consejos para el horneado de bizcochos

e Siel hizcocho esta demasiado seco, incremente
la temperatura en unos 10 °C y reduzca el
tiempo de coccion.

e Siel hizcocho estd himedo, utilice menos liquido
0 reduzca la temperatura en unos 10 °C.

e Sila parte superior del bizcocho estd demasiado
dorada, coléquelo en un estante mas bajo,
reduzca la temperatura e incremente el tiempo
de coccion.

e Siel hizcocho esta bien cocido por dentro pero
pegajoso por fuera utilice menos liquido, reduzca
la temperatura e incremente el tiempo de
coccion.

Consejos sobre el horneado de masa

e  Sila masa esta demasiado seca, incremente la
temperatura en unos 10 °C y reduzca el tiempo
de coccidn. Aplique a las capas de masa una
salsa a base de leche, aceite, huevo y yogur.

e  Silamasa tarda demasiado en hacerse,
compruebe que su grosor no exceda la
profundidad de la bandeja.

e Silaparte superior de la masa se dora pero la
parte inferior no esta hecha, asegurese de que la
salsa utilizada para la masa no esté concentrada
en su mayor parte en la zona inferior. Procure
esparcir la salsa por igual entre las capas de
masa y por la parte superior para obtener un
dorado uniforme.

Hornee la masa en el modo y la temperatura
indicados en la tabla de coccidn. Si la parte
inferior sigue sin hacerse lo suficiente, la
préxima vez coldquelo en el estante del nivel
inmediatamente inferior.
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Consejos para la coccion de verduras

e  Sielplato de verduras consume todo el jugo y
queda demasiado seco, prepdrelo en una
cazuela con tapa en lugar de en una bandeja.
Los recipientes cerrados preservaran los jugos
del plato.

e Silas verduras quedan sin hacer, hiérvalas
previamente o preparelas como si fueran
alimentos enlatados y depositelas en el horno.

Gomo utilizar el gratinador

ADVERTENCIA

Cierre la puerta del horno cuando utilice el
gratinador.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

Encendido del gratinador

1. Gire el mando de funcién hasta el simbolo de
gratinado que desee.

2. A continuacidn, fije la temperatura que desee para
el gratinador.

3. En caso necesario, precaliente durante unos 5
minutos.

» La luz de la temperatura se enciende.

Apagado del gratinador

1. Gire el mando de funcion hasta la posicién de
apagado (posicion superior).



/8\

Los alimentos no adecuados para €l

asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sdlo deben asarse a la

parrilla alimentos adecuados para el

calor intenso de este proceso.

No coloque los alimentos demasiado

cerca de la parte trasera de la parrilla.

Ese es el lugar més caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Asado a la parrilla con gratinador eléctrico

Tabla de tiempos de coccion para el asado a la

parrilla

Chuletas de cordero 250/max 20...25 min.

Chuletas de ternera 250/max 25...30 min.

*Precaliente durante 5 minutos
**Sl la temperatura del gratinador de su electrodoméstico no puede ajustarse, entonces el gratinador funcionard a la temperatura

méxima.
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[} Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida Util y reducird la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

Si su aparato viene equipado con
botones/mandos no retire los mandos de
control para limpiar el panel de control.
Puede dafarse el panel de control.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas de

mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO:

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminara los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la proxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave o esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
&cido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafio suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pafio siempre la misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.
No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para limpiar el
parato, ya que esto podria causar una

descarga eléctrica.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel y los mandos de control con un pafio
himedo y a continuacion séquelos.
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Limpieza del horno

Limpieza de las paredes laterales(Varia en fun-

cion del modelo del producto.)

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté

presente en su producto.)

1. Retire la seccion frontal de la rejilla lateral
tirando de ella en direccién opuesta a la pared
lateral.

2. Extraiga completamente la rejilla lateral tirando
de ella haci

Paredes cataliticas

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

Es posible que Las paredes laterales interiores (A) y/0
la pared trasera (B) de su producto estén recubiertas
de un esmalte catalitico. Las paredes cataliticas
presentan un color claro mate y una textura porosa.
Las paredes cataliticas del horno no deben limpiarse.
Las superficies porosas de las paredes cataliticas se
limpian automaticamente mediante la absorcién y la
transformacion del aceite derramado (vapor y diéxido

Limpieza al vapor facil
La funcion facilita la limpieza porque la suciedad se
ablanda por medio del vapor que se forma en el



interior del horno y las gotas de agua que se
condensan en sus superficies interiores (siempre y
cuando no se espere demasiado tiempo a aplicarla).
1. Retire todos los accesorios del interior del horno.
2. Vierta 500 ml de agua en la bandeja del horno y
coloque la bandeja en el 2° estante del horno.

3. Ajuste el horno a modo de limpieza a vapor fécil y
correr a 100 ° C durante 25 minutos.

4. Abralapuertay pase una esponja o un pafio
himedo por las superficies interiores.

5. Elimine la suciedad persistente con un pafio suave
0 esponja humedecido en agua caliente con un
producto limpiador y pase a continuacién un pafio
Seco.

Durante el modo de limpieza facil con
vapor, el agua que se coloca en la
bandeja para ablandar la

suciedad/residuos presentes en la
cavidad del horno se evaporard y
condensara en la cavidad del horno y en
el cristal interior de la puerta del horno,
por lo que el agua podrd gotear cuando
se abra la puerta del horno. Limpie la
condensacion tan pronto como se abra la
puerta del horno.

Limpieza de la puerta del horno

Limpie la puerta del horno con un pafio suave 0 una
esponja humedecidos en agua caliente con un
producto limpiador y séquela con un pafio suave.

No use limpiadores abrasivos fuertes ni
raspadores afilados de metal para limpiar la
puerta del horno. Podria rayar la superficie y
romper el cristal.

Retirada de la puerta del horno

1. Abrala puerta frontal (1).

2. Abralas abrazaderas del alojamiento de la bisagra
(2) ubicadas a derecha e izquierda de la puerta
frontal haciendo presion sobre ellas hacia abajo
tal y como se ilustra en la figura.

Puerta
Blogueo de la hisagra(posicion cerrada)
Horno
Blogueo de la hisagra(posicion abierta)

S ow o =

4. Retire la puerta frontal tirando de ella hacia arriba
para liberarla de las hisagras derecha e izquierda.

Para volver a colocar la puerta, es preciso
aplicar en orden inverso los pasos del
procedimiento de retirada. No olvide cerrar las

abrazaderas del alojamiento de las bisagras
una vez vuelva a colocar la puerta.

Retirada del vidrio interior de la puerta
(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

El panel de vidrio interior de la puerta del horno puede
retirarse para su limpieza.
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Abra la puerta del horno.

1 Marco

2 Pieza de plastico

Tire hace usted y retire la pieza de plastico instalada
en la seccid

erior de la puerta frontal.

4 123

1 Panel de vidrio més interno

2 Panel de vidrio interior

3 Panel de vidrio exterior

4 Ranura de plastico del panel de vidrio - Inferior

Levante ligeramente el panel de vidrio mas interno (1)
en la direccion A y extraigalo tirando de €él en la
direccién B, tal y como se muestra en la ilustracion.
Repita la operacion para retirar el panel de vidrio
interior (2).
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El primer paso para volver a montar la puerta consiste
en volver a colocar el panel de vidrio interior (2).

Como se muestra en la ilustracion, coloque la esquina
biselada del panel de vidrio de forma que descanse en
la esquina biselada de la ranura de pléstico.

El panel de vidrio interior (2) debe instalarse en la
ranura de plastico cercana al panel de vidrio més
interno (1).

Al instalar el panel de vidrio mas interno (1),
asegurese de que el lado impreso del panel mira hacia
el panel de vidrio interior.

Es importante asentar la esquina inferior del panel de
vidrio interior en la ranura de plastico inferior.

Empuije la pieza de plastico hacia el marco hasta que
escuche un clic.

Sustitucion de la lampara del horno

PELIGRO:

Antes de sustituir la bombilla del horno,
asegurese de que el aparato esté
desconectado de la alimentacion y se haya
enfriado con el fin de evitar el riesgo de una
descarga eléctrica.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.




En este horno se utiliza una lampara
incandescente con una potencia
inferior a 40 W, una altura inferior a 60
mm, un diametro inferior a 30 mm o
una lampara halégena con casquillo
tipo G9, una potencia inferior a 60 W.
Las lamparas son adecuadas para
funcionar a temperaturas superiores a
300 ° C. Las lamparas del horno se
pueden obtener de los agentes de
servicio autorizados o de un técnico
con licencia.

La posicidn de la ldmpara puede variar con
respecto a la ilustracion.

La luz utilizada en este electrodoméstico esta
pensada para la iluminacion de una estancia
doméstica. La finalidad de esta ldmpara es
ayudar al usuario a ver los productos
alimenticios.

Las ldmparas utilizadas en este
lelectrodoméstico tienen que soportar
lcondiciones fisicas extremas como
temperaturas superiores a 50 ° C.

Si su horno dispone de una lampara redonda:

1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Gire la cubierta de vidrio en la direccién contraria
alas agujas del reloj para retirarla.

3. Silalampara del horno es de tipo (A) como la

mostrada en la figura siguiente, quitela girandola
como se muestra y reemplacela. Si la l[dmpara es
de tipo (B), tire y quitela como se muestra en la

figura y reemplacela.

Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
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Resolucion de problemas

e Laformacidn de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> ESto no constituye ninguna
anomalia.

El aparato emite ruidos metalicos durante el calentamiento y el enfriamiento.
e |Las piezas metdlicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> Esto no constituye
ninguna anomalia

e FElfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en la caja
de fusibles. En caso necesario, sustitlyalos o reinicielos.

e Elproducto no esta conectada a la toma (con conexid a tierra). >>> Compruebe la conexidn del
enchufe.

e |aldmpara del horno esta defeotuosa >>> Sustituya la ldmpara del horno.
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe Si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittiyalos o reinicielos.

e Esposible que no esté configurada a una determinada funcion de coccion y/o temperatura. >>>
Configure el horno a una determinada funcidn de coccion y/o temperatura.
e Enmodelos equipados con temporizador, éste no se ha ajustado. >>> Ajuste la hora.
(En aparatos provistos de horno microondas, el temporizador controla tnicamente le horno microondas.)
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente e/ectr/ca
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittiyalos o reini :
(En los modelos con temporizador) El reloj parpadea o el simbolo del reloj esta encendido.
e Se ha producido un corte de suministro eléctrico anterior, >>> Ajuste lahora/ Apague el ,oroducz‘o y
vuelva a encenderlo.

Consulte a un servicio técnico autorizado o al
comercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de
seguir las instrucciones de esta seccion. No

intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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Liidzu, vispirms izlasiet $o lieto§anas rokasgramatu!

Cienijamais pircgj!

Paldies, ka izvélejaties Beko produktu. Més ceram, ka 1 iekarta, kas izgatavota ar augstu kvalitati un modernu
tehnologiju, jums nodro$inas vislabakos rezultatus. Tadé| lidzam pirms $is iekartas izmanto$anas ripigi izlasit visu
lietoSanas rokasgramatu un citus pievienotos dokumentus saglabat tos atsaucei arf nakotne. Ja atdosiet So iekartu
kadam citam, pievienojiet tai ari So lietoSanas rokasgramatu. Nemiet véra visus $aja lietoSanas rokasgramata dotos
bridingjumus un noradijumus.

Atcerieties, ka & lietodanas rokasgramata var attiekties arf uz vairakiem citiem modeliem. Saja rokasgramata bis
noraditas atSkiribas starp modeliem.

Simbolu paskaidrojums

Saja lietoanas rokasgramata ir izmantoti talak noraditie simboli.

Svariga informacija vai noderigi
ieteikumi par izmanto$anu.
Bridinajums par dzivibai un ipaSumam
bistamam situacijam

Bridinajums par elektriskas stravas
6 triecienu

n Bridinajums par aizdeg$anas risku
fr Bridinajums par karstam virsmam

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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U Svarigi noradijumi un bridinajumi par drosibu un vides
aizsardzibu

Saja sadala ir drosibas noteikumi, kas
palidzés izvairities no traumas vai
Tpasuma bojajuma riska. So
noteikumu neievéroSana atcelts
jebkuru garantiju.

Vispareja droSiba

4LV

So iekartu var izmantot bérni
vecuma no 8 gadiem un personas
ar mazakam fiziskajam, garigajam
un uztveres spejam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ja vien
SIS personas netiek uzraudzitas
vai nav sanémusas noradijumus
par iekartas droSu izmantoSanu
un sapratusas saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéléties ar So
iekartu. Tirsanu un apkopi
nedrikst veikt berni, kuri netiek
uzraudziti.

lerici nedrikst izmantot personas
(tai skaita berni) ar kustibu
traucejumiem, invaliditati vai
garigas veselibas traucejumiem,
vai bez specifiskam zinaSanam un
pieredzes, iznemot gadijumus,
kad Sis personas tiek uzraudzitas
vai ir sanémusas atbilstoSu
instruktazu.

NodroSiniet, lai bérni nespéléjas
ar So iekartu.

Ja iekarta tiek nodota citai
personai personigai lietoSanai vai
ka lietota prece, ir janodod ar

lietotaja rokasgramata, iekartas
uzlimes un citi saistitie dokumenti
un dalas.

UzstadiSanu un remontu vienmer
javeic pilnvarotam pakalpojuma
sniedzejam. Razotajs
neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radusies
nepilnvarotu personu veiktu
darbibu rezultata, un tas var atcelt
iekartas garantiju. Pirms
uzstadiSanas uzmanigi izlasiet
instrukcijas.

Neizmantojiet iekartu, ja ta ir
bojata vai ja redzams kads
bojajums.

Pec katras izmantoSanas reizes
parbaudiet, vai iekartas funkciju
parslégi ir novietoti izslegta
pozicija.

Elektriska droSiba

Ja iekarta ir bojata, to
nevajadzetu izmantot, kamer
iekartu nav salabojis pilnvarots
pakalpojuma sniedzejs. Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
Pievienojiet iekartu tikai pie
iezemetas
kontaktligzdas/elektrolinijas ar
tabula “Tehniskas specifikacijas”
noraditajam vertibam atbilstosSu
spriegumu un aizsardzibu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai



nav transformators, lieciet iekartu
iezemét kvalificetam elektrikim.
Musu uznémums nebus atbildigs
par problémam, kas radisies
iekartu izmantojot bez
iezemejuma atbilstosi vietgjiem
noteikumiem.

Nekada gadijuma nemazgajiet
iekartu, uz tas uzlejot vai
uzSlakstot udeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
lekartas uzstadisanas, apkopes,
tinSanas un remonta laika to
jaatvieno no baroSanas avota.

Ja iekartas baroSanas
savienojuma kabelis ir bojats, lai
izvairitos no riska ta nomaina
jauztic razotajam, razotaja
pakalpojumu sniedz&jam vali
lidzigi kvalificétam personam.
lekarta jauzstada ta, lai to varétu
pilnigi atvienot no tikla. Atbilstosi
konstrukcijas prasibam, jabut
iespéjamai atvienoSanai vai nu ar
baroSanas vada kontaktspraudni,
vai ar fikséta elektroinstalacija
ieblvetu sledzi.

Krasns izmantoSanas laika tas
aizmugureja virsma sakarst.
Parliecinieties, ka elektriskais
savienojums nepieskaras
aizmugurejai virsmai, jo tas var
sabojat savienojumus.
Neiespiediet stravas vadu starp
Krasns durvim un rami, un
nenovietojiet to virs karstam

virsmam. Pretéja gadijuma kabelu
izolacija var izkust, radit
Issavienojumu un aizdegties.

e Jebkurus darbus, kas saistiti ar
elektroaprikojumu un sistemam,
vajadzetu veikt tikai pilnvarotiem
un kvalificetiem specialistiem.

e Bojajuma gadijuma izsledziet
iekartu un atvienojiet no stravas
avota. Lai to izdaritu, atvienojiet
atbilstoSo majas droSinataju.

e Parliecinieties, vai droSinataja
pretestiba atbilst produkta
specifikacijai.

Produkta droSiba

e BRIDINAJUMS: Si igkarta un tas
arejas dalas lietoSanas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem.
Par 8 gadiem jaunaki berni
nedrikst atrasties iekartas tuvuma,
ja vien vini netiek pastavigi
uzraudziti.

e Nekada gadijuma neielietojiet
iekartu tad, kad jusu sprieSanas
Spéjas vai koordinacija ir
pasliktinajusies alkohola un/vai
medikamentu lietoSanas rezultata.

e Uzmanieties, ja traukos atrodas
alkoholiskie dzerieni. Alkohols
augsta temperattra izgaro un var
izraisit ugunsgreku, jo nonakot
saskare ar karstam virsmam var
aizdegties.

e Nenovietojiet blakus iekartai viegli
uzliesmojoSus materialus, jo
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izmantoSanas laika iekartas sani
var sakarst.

e Siiekarta izmanto$anas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem
krasns iekSpuse.

e Neaizsprostojiet ventilacijas
atveres.

e Nekarsgjiet cepeskrasni aizvértas
skardenes un stikla burkas. Burka
var sakraties spiediens un burka
var uzspragt.

e Nelieciet cepeSpannas, traukus
vai aluminija foliju tiesSi uz
cepeskrasns pamatnes. Siltuma
uzkrasanas var sabojat
cepeskrasns pamatni.

e Neizmantojiet asus tirnsanas
lidzek|us vai asus metala skrapjus
cepeskrasns durvju stikla tirisanai,
jo tie var saskrapét virsmu un
rezultata stikls var ieplaisat.

e |erices tirSanai neizmantojiet
tvaika tiritajus, jo tas var izraisit
elektriskas stravas triecienu.

e (AtSkiras atkariba no iekartas
modela.)

Pareiza stieplu plaukta un
paplates novietoSana uz stiep|u
rezgiem

Stieplu plaukta un/vai paplates
pareiza novietoSana uz plaukta ir
ot svariga. lebidiet stieplu
plauktu vai paplati starp 2
sliedem. Pirms partikas
novietoSanas uz grila vai paplates
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parliecinieties, vai tie ir stabili
ievietoti. (Ludzu, skatiet attelu

durvju stikls ir iznemts vai
ieplaisajis.

Krans rokturis nav dvie|u zavétajs.
Kameér ieslégta grila funkcija,
nekariniet uz atvértam durvim
dvieli, cimdus vai lidzigus
tekstilizstradajumus.

Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no
cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.
lekljiet cepamo papiru édiena
gatavoSanas katla vai
cepeskrasns piederuma (paplate,



Lai nodroSinatu iekartas ugunsdrosibu,

grila rezgr utt.) kopa ar édienu un
ievietojiet visu ieprieks sasildita
krasni. Nonemiet cepama papira
liekas dalas, kas atrodas arpus
piederuma vai katla malam, lai
noverstu cepama papira
saskarsanos ar cepeskrasns
sildelementu. Nekad nelietojiet
cepamo papiru temperatura, kas
parsniedz noradito cepama papira
lietoSanas temperaturu. Neklajiet
cepamo papiru tiesi uz
cepeskrasns pamatnes.
BRIDINAJUMS: Lai novérstu
stravas trieciena draudus, pirms
lampas nomainas parliecinieties,
ka ierices stravas vads ir atvienots
vai ir izslegts sledzis.

lekartu nedrikst uzstadit aiz
dekorativajam durvim, pretéja
gadijuma ta var parkarst.

rikojieties Sadii.

Parliecinieties, ka spraudkontakts
labi atbilst kontaktligzdai, ka ar
nedzirkstelo.

Neizmantojiet bojatu vai ieplisusu
vadu vai pagarinataju, atskaitot
originalo vadu.

NodroSiniet, lai uz iekartas ligzdas
nenok|ust Skidrums vai mitrums.

Paredzeta lietoSana

Siiekarta ir paredzéta
izmantoSanai majsaimnieciba.
Tas lietoSana komercialam
vajadzibam nav pielaujama.

UZMANIBU! ST igkarta ir paredzéta
tikai ediena gatavoSanai. To
nevajadzetu izmantot nekadiem
citiem merkiem, pieméeram,
telpas apsildisanai.

So iekartu nevajadzétu lietot
SKivju sasildianai zem grila,
dvielu un trauku lupatu zavesanai,
tas pakarinot uz rokturiem, ka art
sakarsesanai.

Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radusies
nepareizas izmantoSanas vai
apiesanas rezultata.

Krasns var tikt izmantota ediena
atlaidinasanai, cepSanai,
apcepsanai un griléSanai.

Bernu droSiba

BRIDINAJUMS: Aréjas dalas
lietoSanas laika var sakarst.
Nelaujiet tuvuma atrasties
maziem berniem.

lepakojuma materiali var bat
bistami berniem. Nelaujiet
berniem speéléties ar iepakojuma
materialiem. Ludzu, atbrivojieties
no visam iepakojuma dalam
atbilstosi vides standartiem.
Elektriskas iekartas ir bistamas
berniem. lekartas darbibas laika
nelaujiet beérniem atrasties tas
tuvuma, un nelaujiet bérniem
speleties ar iekartu.
Nenovietojiet virs iekartas
nekadus priekSmetus, pec kuriem
berni varétu sniegties.
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e Kad krasns durvis ir atvértas,
nelieciet uz tam smagus
priekSmetus un nelaujiet bérniem
uz tam sedet. Tas var izraisit
krasns apgasanos vai sabojat
durvju enges.

Atbrivosanas no vecas iekartas

Atbilstiba EEIA direkfivai un atkritumu parstrade:

Si iekarta athilst ES EEIA direktivas (2012/19/ES)
prasibam. Sis izstradajums ir markets ar elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu (EEAI) klasifikacijas
simbolu.

SIiekarta ir izgatavota no augstas kvalitates detalam
un materialiem, kas ir atkartoti izmantojami un
piemeroti otreizejai parstradei. Pec iekartas kalpoSanas
laika beigam neizmetiet to kopa ar parastajiem

8/LV

majsaimniecibas un citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elektronisko iekartu savak$anas centra,
lai varétu veikt otrreizejo parstradi. PlaSaku informaciju
par savakSanas centriem varat uzzinat vietgja
pasvaldiba.

Atbilstiba direktivai par bistamo vielu
ierobezoSanu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma:

Jusu nopirkta iekarta atbilst ES direkfivas par bistamo
vielu ierobeZoSanu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma (2011/65/ES) prasibam. Tas sastava nav
Saja direkfiva noradito kaitigo un aizliegto materialu.

AtbrivoSanas no iepakojuma materiala

e |epakojuma materiali ir bistami bérniem. Turiet
iepakojuma materialus dro$a vieta, kura tiem
nevar piek|ut bérni. lekartas iepakojuma materiali
ir izgatavoti no otrreizgji parstradajamiem
materialiem. Atbrivojieties no tiem pareizi un
saSkirojiet atbilstosi noteikumiem par atkritumu
parstradi. Neatbrivojieties no tiem kopa ar
parastajiem majsaimniecibas atkritumiem.



H Vispariga informacija

Parskats

1 Vadibas panelis 6 Ventilatora motors (aiz terauda plaksnes)
2 Stieplu plaukts 7 Lampa

3 Panna 8 Augséjais sildelements

4 Rokturis 9 Plaukta stavoki

5 Durvis

1

N
w
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Funkciju parslegs
Digitalais taimeris
Termostata parslegs
Termostata lampa
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lepakojuma saturs

Komplektacija ietilpstoSie piederumi atskiras
atkariba no iekartas modela. Jusu iekartai var

nebit paredzeti visi lietotaja rokasgramata
aprakstitie piederumi.

1.

Lietotaja rokasgramata

Standarta paplate

Lietojama konditorijas izstradajumiem, saldétai
partikai un lieliem cepesiem.

Dzi|a paplate

Lietojama kondlitorijas izstradajumiem, lieliem
cepeSiem, suligiem édieniem un tauku
savaksanai grileSanas laika.

Grila rezgis

Lietojams apcepSanai un sautejuma traukos
cepamas, apcepamas vai gatavojamas partikas
novieto$anai uz vélama plaukta.
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Pareiza stiep|u plaukta un paplates
novieto§ana uz teleskopiskajiem plauktiem
(87 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta
var nebiit pieejama.)

Teleskopiskie plaukti lauj daudz vieglak ielikt un
iznemt paplates un stieplu plauktu.

[zmantojot paplati un stieplu plauktu kopa ar
teleskopiskajiem plauktiem, parliecinieties, ka
teleskopiska plaukta aizmugurée eso$as tapas
atrodas iepretim stiep|u plaukta un paplates
malam.




Tehniska specifikacija

Kopegjais jaudas patérins 2.5 kW

UzstadiSanas izméri (au sums/platums/dzilums **590 vai 600 mm/560 mm/min. 550 mm
lek$gja lampa 15/25 W

Pamatinformacija. Elektriskajam krasnim uz energijas markejuma noraditie dati atbilst EN 60350-1 / IEC
60350-1 standartam. Sis vértibas noteiktas standarta noslodzes apstaklos ar ieslégtu apak$gjo un augsejo
sildelementu vai karseSanas laika izmantojot ventilatoru (ja piemerojams).
Elektroenergijas efektivitates klase ir noteikta atbilstosi $adai prioritizacijas sistémai atkariba no produkta
attiecigo funkciju pieejamibas. 1 - Ediena gatavo$ana ar Eco ventilatoru, 2 - Turbo Iéna gatavosana, 3 -
Turbo gatavoSana, 4 - Aug$éja un apakséja sildelementa un ventilatora izmantoSana, 5 - Aug$éja un
apaksgja sildelementa izmanto$ana.

** Skatiet UzstadiSana, Lappuse 12.

ehniska specifikacija var mainities bez Uz iekartas uziimém vai dokumentacija
iepriek$eja bridinajuma, lai uzlabotu iekartas noraditas vertibas ir iegUtas laboratorijas
kvalitati. apstaklos, athilstosi attiecigajiem standartiem.

Atkariba no iekartas lietoSanas un vides
apstakliem, §is vértibas var atSkirties.

tteli Saja rokasgramata ir shematiski un,
iespéjams, precizi neatbilst jlisu produktam.
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K] Uzstadisana

lekartu jauzstada kvalificétam specialistam atbilstosi
speka esoSajiem noteikumiem. Pretéja gadijuma
garantija tiks atcelta. RaZotajs neuznemsies athildibu
par bojajumiem, kas radusies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata, un tas var atcelt iekartas
garantiju.

Par iekartas novietoSanas vietas sagatavoSanu
un pievieno$anu elektrotiklam ir atbildigs pats

klients.

I§TSTAMI:
Siiekarta jauzstada atbilstosi visiem vietéjiem
gazes un/vai elektribas noteikumiem.

BISTAMI:

Pirms uzstadiSanas vizuali parbaudiet, vai nav
redzami iekartas bojajumi. Ja redzami
bojajumi, tad neuzstadiet iekartu.

Bojatas iekartas var radit risku jlsu droSibai.

Pirms uzstadiSanas

Siiekarta ir paredzéta uzstadisanai virtuves skapjos,
kurus iespéjams iegadaties veikalos. Starp iekartu un
virtuves sienam un mebelém ir janodroSina drosa
distance. Skatiet attelu (vértibas noraditas mm).
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e [zmantotajam virsmam, sintétiskajiem laminata
materialiem un limém jabut karstumizturigiem
(min. 100 °C).

e Virtuves skapiSus janovieto viena limeni un
janostiprina.

e Jazem cepeSkrasns ir atvilkine, starp
cepeSkrasni un atvilktni jauzstada plaukts.

e |ekartu janes vismaz divam personam.

e Laiparvietotu pliti, izmantojiet parvietoSanai
paredzetas atveres abas plits puses.

e Pirms iekartas uzstadiSanas, nonemiet visus
materialus un iznemiet visus dokumentus no tas.

e Virtuves mébelu izmériem ir jaatbilst talak
redzamaja zimgjuma noraditajiem. Lai
nodroSinatu pietiekamu ventilaciju, virtuves
mébelu aizmugures dala ir jaizveido atvérums,
kura izmeri atbilst talak redzamaja zimgjuma
noraditajiem.

Neuzstadiet iekartu blakus ledusskapjiem vai
saldétavam. lekartas izstarotais siltums
palielinas dzesesanas iekartu energijas
patérinu.

Nenesiet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
durvim un/vai roktura.




550"

min.

13/LV



* min.

UzstadiSana un pievieno$ana

e lekartu var uzstadit un pievienot tikai atbilstosi
valsti pienemtajiem noteikumiem par uzstadi$anu.

PievienoSana elektrotiklam

Pievienojiet iekartu pie iezemétas kontaktligzdas/linijas,
kas aizsargata ar tabula “Tehniska specifikacija”
noraditajam vertibam atbilstoSu mazgabarita
blokesanas sistému. Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai
nav transformators, lieciet iekartu iezemeét kvalificétam
elektrikim. Masu uznémums nebus atbildigs par
bojajumiem, kas radisies iekartu izmantojot bez
iezeméjuma atbilstosi vietejiem noteikumiem.
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BISTAMI:

lekartu pie baroSanas avota drikst pievienot
tikai pilnvarots un kvalificéts specialists.
lekartas garantijas periods sakas tikai pec
pareizas uzstadisanas.

RaZotajs neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radisies nepilnvarotu personu

veiktu darbibu rezultata.




BISTAMI: Ja iekartas komplektacija ietilpst kabelis
ABaroéanas kabelis nedrikst tikt saspiests,
salocits vai iespiests vai saskarties ar iekartas
karstajam detalam.
Bojata baro$anas kabela nomaina ir javeic
kvalificetam elektrikim. Preteja gadijuma
pastav elektriskas stravas trieciena,
Issavienojuma vai aizdegSanas risks!

Savienojumam jaatbilst valsts noteikumiem.
Stravas avota datiem jaatbilst datiem, kas
noraditi uz iekartas tipa uzlimes. Lai apskatitu
tipa uziimi, atveriet priek$gjas durvis.

e |ekartas baroSanas kabelim ir jaatbilst vertibam,
kas noraditas tabula "Tehniska specifikacija".

BISTAMI: o 2. Pievienojot vienai fazei savienojiet vadus, ka
Pirms jebkura darba, kas saisfits ar

seausions
| A

|| STRAVAS VADS

e NI noradits talak:

elektroinstalaciju, sakSanas atvienojiet So e Bronais/melnais vads = L (faze)

lekartu no stravas avota. e Zilais/melns vads = N (neitrals

Pastav elekiriskas stravas trigciena risks. ) ) ) -
— - - e /alais/dzeltenais vads = (E) (iezemgjums)

Pievienojiet baroSanas kabeli. » Vali
gicot elektroinstalaciju, jums japaklaujas e Melns/melnais vads = L (faze)
nacionalajiem/vietéjiem elektribas e Zilais/brinais vads = N (neitrals)
noteikumiem un jaizmanto piemérota rozete un o Zalais/dzeltenais vads = (F) @ (ezemajums)

kontaktdaksa, piesledzot pliti. Ja izstradajuma

maksimala strava parsniedz pasreizéjas o ) e I
rozetes un kontakidaldas iespéas, 1. lebidiet piiti skapiti, nocentrgjiet un nostipriniet,

izstradajums ir japieslédz tiesa veida caur uzmanoties, lai baroSanas kabelis netiek bojats

fiksétu elektroinstalaciju, neizmantojot rozeti un/vai saspiests.
un kontaktdaksu.

1. Janav iespéjama atvienoSana no baro$anas avota
visos polos, tad japievieno elektriskas separacijas
ierice ar min. kontaktu attalumu 3 mm (droSinataji,
linijas droSibas sledzi, sledz&ji) visos polos, un Sai
iericei Ir jaatrodas lidzas plitij (tomer ne virs tas)
athilstoSi IEE noteikumiem. So noradijumu
neieveroSanas gadijuma var rasties iekartas
darbibas problémas un izstradajuma garantija var
tikt atzita par nederigu.

leteicama papildu aizsardziba ar noplides stravas Nostipriniet krasni ar 2 skruivem, ka paradits attéla.

aizsargslédzi. Péc uzstadiSanas parliecinieties, vai skrives ir

pietiekami pievilktas un plits nekustas. Ja plits nav
uzstadita atbilstoSi noradijumiem un skrives nav
pietiekami pievilktas, plits var saSkiebties.

lekartas uzstadi$ana
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DzeséSanas ventilators turpina darboties
aptuveni 20-30 mindtes péc krasns
izslegSanas.

Ja esat garavojis édienu, izmantojot
ieprogrammeétu cepeskrasns taimeri, tad
gdiena gatavoSanas beigas kopa ar citam
funkcijam izslegsies arT dzeséSanas ventilators.

ta var nebut pieejama.)

lekartam ar dzeséSanas ventilatoru (Jusu ierice 0

2 P&déja parbaude
- 1. lIzstradajuma lietoSana
2. Parbaudiet funkcijas.

Atbrivosanas no vecas iekartas

3 e Saglabajiet iekartas originalo kasti un
transportgjiet iekartu taja. levérojiet uz kartona
kastes dotos noradijumus. Ja jums nav originalas
kartonas kastes, iepakojiet iekartu burbulpléve
vai bieza kartona un rupigi aptiniet ar fimlenti.

e  Lai stiep|u plaukts un paplate, kas atrodas krasn,
nesabojatu krasns durvis, krasns durvju iekSpuse,
viena limeni ar paplatem, piestipriniet kartona

1 Dzesésanas ventilators stremelites. Ar limlenti pieliméjiet krasns durvis
2 Vadibas panelis pie sanu slenam. .~ .
. e Neceliet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
3 Durvis Z .
I _v . _ L durvim vai roktura.
leblvetais dzeseSanas ventilators atdzesé gan iebtveto — - —
korpusu, gan iekartas priek3pusi. Nenovietojiet uz iekartas nekadus priekSmetus
un parvietojiet to stateniski.

plakojiet savu iekartu un parliecinieties, vai
ransportésanas laika ta nav tikusi bojata.

16/LV



[l sagatavosana

Padomi par elektroenergijas taupiSanu
Si informacija jums palidzes izmantot iekartu ekologiski
un ekonomiski.

e (atavojiet edienu cepeskrasni tum$as krasas un
emaljetos traukos, jo tas nodrosinas labaku
siltuma vadiSanu.

e Pirms édiena gatavoSanas iepriek$ sasildiet
cepeskrasni, ja tas ir ieteikts lietotaja
rokasgramata vai ediena gatavoSanas pamaciba.

e Ediena gatavoSanas laika bieZi neviriniet
cepeskrasns durtinas.

e Javien iespgjams, méginiet cepeskrasni
vienlaikus gatavot vairakus édienus. Varat
gatavot édienu novietojot divus traukus ar édienu
uz grila rezga.

e Jajums jagatavo vairaki édieni, gatavojiet tos
uzreiz vienu péc otra. Tad cepeskrasns jau bis
karsta.

e Varat ietaupit elektroenergiju, izslgdzot
cepeskrasni dazas mindtes pirms édiena
gatavo$anas beigam. Neatveriet cepeskrasns
durvis.

e Pirms saldétu edienu gatavo$anas tos atlaidiniet.

Sakotneja izmantoSana
Laika iestafi$ana

Regulesanas laika attiecigie simboli mirgos
displeja.

Nospiediet taustinus i/ |ai uzstaditu laiku, cikos
pirmo reizi tiek pieslégta cepeskrasns.
Ja izmantojat modeli ar skarienvadibas
mespéjém, vispirms pieskarieties pie == un péc
am izmantojiet taustinu e o estatitu
dienas laiku.

Apstipriniet iestatijlumu, pieskaroties pie simbola (),
péc tam nepieskarieties nevienam taustinam un
pagaidiet 4 sekundes, lai apstiprinatu.

1 23 4 5 6

12 1 10 9 8 7

1 Reguléanas tausting

Taustinu blokéSanas simbols

Pulkstena simbols

Bridinajuma skaluma signali (Jusu ierice ta var
nebdt piegjama.)

5 Eco reZima simbols
6 Plus tausting
7

8

w N

Minuss tausting
Laika iedalas simbols
9 Bridinajuma simbols
10  Ediena gatavo$anas laika beigu simbols
11 Ediena gatavo$anas laika simbols
12 Programmas tausting

Ja sakotnéjais laiks nav uzstadits, pulkstenis
saks skaifit laiku no 12:00 un tiks paradits
simbols (. Péc laika iestatisanas §is simbols

nozudis.

Elektroapgades traucejumu gadijuma pareiza
laika iestatijumi tiek atcelti. Tie janoregule
atkartoti.

lekartas pirma ftiriSanas reize

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli

ai firianas materiali.

IrSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas
lidzeklus, tirsanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. Noslaukiet iekartas virsmas ar mitru draninu vai
SuKIiti un noslaukiet ar draninu.

Sakotnéja sakarséSana

Karsegjiet iekartu aptuveni 30 minttes un péc tam

izslédziet. $ada veida tiks nodedzinati un notiriti jebkuri

razoSanas atlikumi vai slani.

BRIDINAJUMS

Karstas virsmas izraisa apdegumus!

lekarta lietoSanas laika var bt karsta. Nekada
gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeskrasni ievietojot édienus un tos

iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

Elektriska cepeskrasns
1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila
rezgi.
2. Aizveriet cepeSkrasns durvis.
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[zvélieties statisko pozciju.

lzvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet
Elektriskas krasns izmantosana, Lappuse 19.
Darbiniet cepe$krasni aptuveni 30 min(ites.
Izsledziet cepeSkrasni. Skatiet Elektriskas krasns
izmantosana, Lappuse 19

Cepeskrasns ar grilu

1.

2.
3.

4.
5

Iznemiet no cepeskrasns visas paplates un grila
rezgi.

Aizveriet cepeSkrasns durvis.

[zvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet Grila
izmantosana, Lappuse 26.

Darbiniet cepe$krasni aptuveni 30 min(ites.
|zsledziet grilu. Skatiet Grila izmantoSana,
Lappuse 26

Sakotnéjas izmanto$anas laika iekarta var
paris stundas dimot un smakot. Ta ir visai

normali. NodroSiniet, ka telpa tiek labi
véedinata, lai izvaditu dimus un smaku.
lzvairieties no tieSas raduSos dimu un smakas
ieelposanas.
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B Krasns izmanto$ana

Vispariga informacija par cepSanu,
apceps$anu un grileSanu

BRIDINAJUMS
Karstas virsmas izraisa apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var biit karsta. Nekada

gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeskrasni ievietojot edienus un tos
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

BISTAMI:
Atveriet krasns durvis uzmanigi, jo pa tam var
izplust karsts tvaiks.

IzplistoSais tvaiks var applaucet rokas, seju
un/vai acis.

Padomi par kitku cepS$anu

e |zmantojiet metala Skivjus ar piemeérotu
parklajumu, pie kura partika nepielip, aluminija
karbas vai karstumizturigas silikona veidnes.

e Péc iespéjas labak izmantojiet vietu uz rezga.

e Novietojiet cepamo veidni plaukta vid.

e Pirms krasns vai grila ieslégsanas izvélieties
pareizo plaukta pozciju. Nemainiet plaukta
novietojumu, kad krasns ir karsta.

e Turiet krasns durvis aizvértas.

Padomi par galas cepSanu

e  Pirms pagatavoSanas sakSanas vesela cala,
titara vai liela galas gabala ierivéSana ar merci,
pieméram citrona sulu un melnajiem pipariem,
palielinas édiena gatavo$anas veiktspéju.

e (Galu ar kauliem ir jacep aptuveni 15-30 minGtes
ilgak neka tada paa izméra cepetis bez kauliem.

e Katram galas hiezuma centimetram ir vajadzigs
aptuveni 4-5 mintes ilgs gatavoSanas laiks.

e Pec ediena gatavoSanas laika paieSanas atstajiet
galu krasni uz vél aptuveni 10 minutém. Tas laus
galas sulai tikt vienmerigak sadalitai pa visu
cepeti, un ta neteces galas sagrieSanas laika.

e Ugunsizturiga trauka ievietotu zivi janovieto uz
vidéja vai zemaka plaukta.

Padomi par griléSanu

Kad tiek grileta gala, zivis un majputni, tie atri k|st

brdni, iegust jauku garozinu un nekltst sausi. Ipasi labi

piemeroti griléSanai ir plakani gabali, uz iesma
uzdurami galas gabali un cisini, ka ari darzeni ar
augstu udens saturu, teiksim, tomati un sipoli.

e |Zkartojiet grilejamos gabalinus uz stieplu grila vai
cepeSpannas ar stieplu grilu ta, lai to aiznemta
platiba nav lielaka par sildelementa izmériem.

e |evietojiet stieplu grilu vai cepeSpannu ar grilu
vélamaja krasns limeni. Ja grilgjat uz stieplu grila,
ievietojiet cepeSpannu apaksgja plaukta, lai taja
uztvertu taukus. Lai cepeSpanna bitu vieglak
iztirama, ielejiet taja nedaudz tdens.

GrileSanai nepiemérota partika rada

aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu

partiku, kas ir piemérota intensivam
grileSanas karstumam.

Neievietojiet partiku parak talu grila

aizmuguré. Ta ir viskarstaka vieta un

taukaina partika var aizdegties.

Elektriskas krasns izmantoSana

Krasnij ir pogas, kas péc to nospieSanas izbidas uz aru.

1. lespiediet uz iekSu, lai poga izbiditos, un péc tam
veiciet velamo iestatijumu.

A st

2. lespiediet pogu iekSpuse, kad tiek pabeigts ediena
gatavo$anas process.
Izvelieties temperatiiru un darba rezimu

—

Funkciju parslegs

Termostata parslegs
Novietojiet funkciju pogu iepretim velamajam
darba rezimam.
2. Novietojiet temperattras pogu iepretim vélamajai

temperaturai.

» Krasns sakarsis lidz noregulétajai temperatdrai un
saglabas to. Sakarseé$anas laika temperatiras lampina
deg.
Elektriskas krasns izslegSana
Pagrieziet funkciju pogu un temperatras pogu izslégta
stavokiT (uz augsu).

e Y
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Stieplu grila pareiza novieto$ana uz stieplu plaukta ir
oti svariga. Stieplu grils ir jaievieto starp stieplu
plauktiem, ka paradits attéla.

Nelaujiet stieplu grilam athalstities pret krasns
aizmuguréjo sienu. Pabidiet stieplu grilu idz plaukta
priekSpusei un nostipriniet ar durtinu palidzibu, lai
panaktu labu grila veiktspéju.

(AtSkiras atkariba no iekartas modela.)

Darba reZimi

Seit redzamo darba rezimu seciba var atskirties

atkariba no jusu iekartas izkartojuma.

Augséjais un apak$gjais sildelements

— Darbojas augsgjais un apaksejais

sildelements. Partika tiek vienlaikus

e— sakarséta no augsas un apaksas.
Pieméram, tas ir piemeéroti kukam,
konditorijas izstradajumiem, keksiem
un sautejumiem veidnés. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai
vienu paplati.

Apakséjais sildelements

Darbojas tikai apaksgjais

sildelements. Tas ir piemeérots picam

— un secigai partikas apbrininaSanai no
— apaksas.

So funkciju jaizmanto ari vieglai

tinSanai ar tvaiku.

O,

Apakséjais/aug$éjais sildelements ar ieslégtu

ventilatoru

= Darbojas augsgjais un apaksejais

& sildelements, ka ari ventilators

— (aizmuguréja siena). Ar ventilatora
palidzibu karstais gaiss tiek
vienmerigi sadalits visa krasni. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai
vienu paplati.
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lzmanto$ana ar ventilatoru

%,

Krans nav sakarsusi. Darbojas tikai
ventilators (aizmuguréja siena).
Sasaldéta granuléta partika tiek Iéni
atlaidinata istabas temperatdra un
pagatavotais édiens tiek atdzeséts.

Karsé$ana, izmantojot ventilatoru

-y

o
&,

Notiek karsesana, tas laika izmantojot
ventilatoru (aizmuguréja siend).

Ar ventilatora palidzibu karstais gaiss
tiek vienmerigi sadalits visa krasni.
Lielakaja dala gadijumu iepriekSeja
sasildiSana nav nepiecieSama.
Piemérota édiena gatavoSanai dazados
plauktu limenos. Piemeérota édiena
gatavoSanai uz vairakam paplatém.
So funkciju jaizmanto ari vieglai
tiriSanai ar tvaiku.

"3D" funkcija

Darbojas augsgjais un apaksejais
sildelements, un notiek karséSana, tas
laika izmantojot ventilatoru (aizmuguréja
siend). Partika tiek vienmerigi un atri
pagatavota no visam pusém. Ediena
gatavo$anas laika izmantojiet tikai vienu
paplati.

Pilns grila reZims

A%

Darbojas lielais grils krasns griestos.
Tas ir piemérots liela galas daudzuma
grileSanai.

e Novietojiet lielas vai vidgja izméra
porcijas uz plaukta pareizaja
[iment zem grileSanai paredzeta
grila sildelementa.

e |estatiet maksimalo temperaturas
[imeni.

e Kad pagajusi puse no édiena
gatavoSanas laika, apgrieziet
édienu uz otru pusi.

Grils + ventilators

ww

b

Grila darbiba nav tik jaudiga ka pilna

grileSanas rezima laika.

e Novietojiet nelielas vai vidgja
izmeéra porcijas plaukta
pareizaja vieta zem griléSanai
paredzeta grila sildelementa.
lestatiet vélamo temperaturu.
Kad pagajusi puse no ediena
gatavoSanas laika, apgrieziet
édienu uz otru pusi.



Cepeskrasns izmanto$ana
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Reguléanas tausting

Taustinu blokéSanas simbols

Pulkstena simbols

Bridinajuma skaluma signali (Jusu ierice ta var
nebit piegjama.)

Eco reZima simbols

Plus tausting

Minuss tausting

Laika iedalas simbols

Bridinajuma simbols

Ediena gatavo3anas laika beigu simbols
Ediena gatavosanas laika simbols
Programmas tausting

5(000\1@@ SN ow o =
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Maksimalais eédiena gatavo$anas beigu laiks,
ko var iestatfit, ir 5 stundas un 59 min(tes.
Elektroapgades traucejumu gadijuma

programma tiks atcelta. Jums ir atkartoti
jaieprogramme krasns.

eicot iestatjumus, pulkstena displeja mirgos
attiecigie simboli. lestatijumi stasies speka péc
sa briza.

Ja, sakot gatavoSanu, ir iestatits gatavoSanas
laiks, tiks paradits atlikuSais gatavo$anas
ilgums.

Ja ediena gatavoSana nav iestatita, tad nevar
iestatit pareizu laiku.

Gatavo$ana, uzstadot gatavoSanas laiku;

Varat uzstadit cepeskrasnij automatisko izslégSanos

iepriek$ uzstadita gatavoSanas laika beigas.

1. Izvélieties édiena gatavo$anas funkciju.

2. Pieskarieties ™, kamér displeja tiek paradits
gatavo$anas laika simbols | ')f

3. Uzstadiet gatavosanas laiku ar taustiniem = / =

» » Péc gatavoSanas laika uzstadiSanas displeja

nepartraukti bus redzams simbols [=1 un laika atskaite.

4. levietojiet Skivi krasni un iestatiet temperattru ar

temperatiras pogu. Tiks sakta édiena gatavo$ana.
» GatavoSanas laika atskaite saksies, kad tiks sakta
gatavo$ana un visas laika atskaites simbola iedalas
bis iedegusas. lestatitais gatavoSanas laiks ir sadalits
Cetras vienadas dalas, un, kad beidzas katra dala, tas
simbols tiek nodzésts. Tadéjadi ir viegli saprast
atliku$a gatavoSanas laika proporciju.

GatavoSanas beigu laika iestatiSana velak;

Péc gatavoSanas laika uzstadiSanas taimeri varat

noradit planoto gatavoSanas beigu laiku.

1. lzvelieties ediena gatavoSanas funkciju.

2. Pieskarieties (9, kamer displeja tiek paradits
gatavo$anas laika simbols | -)f

3. Uzstadiet gatavosanas laiku ar taustiniem = / =

» Kad gatavoSanas laiks ir iestafits, displeja iedegsies

simbols 2.

4. Pieskarieties (), kamér displeja tiek paradits
gatavoSanas beigu laika simbols =/

5. Nospiediet taustinus = /== lai uzstaditu
gatavo$anas beigu laiku.

» Péc gatavoSanas laika uzstadiSanas displeja

nepartraukti biis redzams simbols M un simbols =,

un laika atskaite. Kad tiek sakta gatavoSana, simbols
=) pazid.

6. levietojiet Skivi krasni un iestatiet temperattru ar
temperatiras pogu. Tiks sakta édiena gatavo$ana.

» Krasns taimeris aprékina gatavo$anas sak$anas

laiku, no iestatita gatavo$anas beigu laika atnemot

gatavo$anai nepiecie$amo laiku. Kad pienak
gatavo$anas sakSanas laiks, tiek aktivizéts atlasitais
darbibas rezims, un krasns tiek uzsildita lidz iestatitajai
temperatirai. T temperatiira tiek saglabata lidz &diena
gatavoSanas laika beigam.

» GatavoSanas laika atskaite saksies, kad tiks sakta

gatavo$ana un visas laika atskaites simbola iedalas

bis iedegusas. lestatitais gatavoSanas laiks ir sadalits

Cetras vienadas dalas, un, kad beidzas katra dala, tas

simbols tiek nodzésts. Tadéjadi ir viegli saprast

atliku$a gatavoSanas laika proporciju.

7. Péc gatavoSanas procesa pabeig$anas displeja
tiek paradits "End", un taimeris atskano audio
bridingjumu.

8. Audio bridinajums skan 2 minutes. Lai apturétu
skanu, pieskarieties jebkuram taustinam. Signals
vairs neskangs, un tiks paradits pasreizéjais laiks.
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Ja nospiedisit jebkuru taustinu audi
bridinajuma beigas, cepeskrasns atsaks
darboties. Lai noverstu cepeskrasns
atkartotu ieslégSanos péc bridinajuma
signala beigam, pagrieziet temperattras
un funkciju klokus "0" (izslegts) pozicija.

Taustinu blokesanas aktivizeSana

Varat aktivizet taustinu blokéSanas funkciju, lai

noverstu krasns nevélamu ieslégsanu.

1. Pieskarieties :==, kamér displeja tiek paradits
simbols (5

» Displeja paradisies uzraksts "OFF" (zslegts).

2. Nospiediet ™I, lai aktiviz&tu taustinu blokésanu.

» Kad taustinu blokéSana ir aktivizeta, displeja tiks

paradits zinojums "On" (ieslégts), un simbols & paliks

izgaismots.

Ja ir aktivizeta taustinu blokeana, krasns
unkciju taustini nedarbojas. Stravas padeves
atteices gadijuma taustinu blokéSana netiks
atcelta.

Lai deaktivizetu taustinu blokeSanu

1. Pieskarieties ==, kamér displeja tiek paradits
simbols (5.

» Displeja paradisies uzraksts "On" (leslégts).

2. Atspéjojiet taustinu blokéSanu, pieskaroties pie
tausting -,

» Péc taustinu blokeSanas deaktivizéSanas displeja

paradisies "OFF" *4*(1zslégts).

Bridinajuma signala iestati$ana

lerices taimeri varat iestafit arf attieciba uz citiem

bridinaSanas vai atgadinajuma gadijumiem, ne tikai

gatavo$anas programmai.

Modinatajpulkstenis neietekmé krasns funkcijas. Si

funkcija tiek izmantota tikai ka bridingjuma signals.

Pieméram, ta ir noderiga, ja péc zinama laika

paieSanas velaties krasni apgriezt edienu uz otru pusi.

lestatita laika beigas taimeri atskanés skanas signals.

1. Pieskarieties 5, kamér displeja tiek paradits
simbols £,

Maksimalais bridinajuma atskanésanas
laiks var bit 23 stundas un 59 minutes.

2. Uzstadiet bridinaanas laiku ar taustiniem == / ™.

Bridinajuma tona, laika, displeja spilgtumaj
un temperatiras taustiniem jabat
iestatitiem pozicija 0 (IZSLEGTS).
» Kad bridinajuma laiks bis iestatits, simbols £ paliks
izgaismots un displeja bus redzams bridinajuma laiks.
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3. Kad bridinajuma laiks bls pagajis, saks mirgot
simbols £ un biis dzirdams skanas signals.
Bridinajuma izsleg$ana
1. Skanas signals skan 2 minates. Lai apturétu
skanu, pieskarieties jebkuram taustinam.
» Signals vairs neskanés, un tiks paradits paSreizéjais
laiks.
Signala atcel$ana;
1. Lai atceltu bridinajumu, pieskarieties ®, kamer
displeja tiek paradits simbols £,
2. Nospiediet un turiet taustinu ™=, [idz tiek paradits
"00:00".
Paradisies bridinajuma laiks. Ja vienlaikus
iestatits bridinajuma laiks un édiena

gatavoSanas laiks, tad bls redzams tas laiks,
kas pienaks pirmais.

Bridinajuma tona maina

1. Pieskarieties iZ, kamér displeja tiek paradits
simbols 7).

2. Pielagojiet bridinaganas toni ar taustiniem =i / =

3. Izvéletais tonis tiks aktivizets péc 1sa briza.

» |zvélétais bridingjuma signala tonis paradisies

displeja ka "b-01", "b-02" vai "b-03".

Laika mainiSana

Jau iestatita pareiza laika mainiSana

1. Pieskarieties =%, kamér displeja tiek paradits
simbols (&,

2. Uzstadiet laiku ar taustiniem == / we.

3. Uzstaditais laiks tiks aktivizets péc 1sa briza.

Ekonomiskais rezims

Varat taupit energiju, gatavojot ekonomiskaja rezima

un iestatot gatavoSanas laiku.

Saja reima gatavosana tiek pabeigta krasns iekséja

temperatura, izsledzot sildelementus pirms

gatavoSanas laika beigam.

Ekonomiska reZima uzstadiSana

1. Pieskarieties iz, kamér displeja tiek paradits
simbols eco.

» Displeja paradisies uzraksts "OFF" (zslegts).

2. lespejojiet ekonomisko rezimu, pieskaroties
taustinam .

» Kad taustinu blokéSana ir aktivizeta, displeja tiks

paradits zinojums "0On" (leslegts), un simbols eco

paliks izgaismots.

Ekonomiska reZima atspéjoSana

1. Pieskarieties iz, kamér displeja tiek paradits
simbols eco.

» Displeja paradisies uzraksts "On" (leslégts).

2. Atspéjojiet ekonomisko reZimu, pieskaroties
taustinam "=,



» Kad taustinu blokéSana bis deaktivizeta, tiks

paradits "Off".

Ekrana spilgtuma iestati$ana

(7 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta var

nebit pieejama.)

1. Pieskarieties :=%, lidz displeja tiek paradits d-01
vai d-02, vai d-03 displeja spilgtuma iestatiSanai.

2. lestatiet vélamo spilgtumu ar taustiniem = / ==,

» Uzstaditais laiks tiks aktivizéts péc isa briza.

2 pannas

1-Paplate
konditorejas
izstrédéjumiem_*

Biskvitkika

Viena panna Apala kilkas forma ar
26 cm diametru uz
grila rezga™™

1-Apala kiikas forma
ar 26 cm diametru uz
grila rezga**
4-Apala kikas forma
ar 26 cm diametru uz
paplates konditorejas
izstradajumiem™

2 pannas 1-Paplate
konditorejas
izstradajumiem*
3-Standart: late*

1-Paplate
konditorejas
izstradajumiem®
3-Standarta paplate*
5-Dzila paplate™

Ediena gatavo3anas laika tabula

Saja tabula noraditie laiki ir noradti
informafiviem nolukiem. Tie var atSkirties
atkariba no édiena temperatiras, biezuma,
tipa un jusu ierasta édiena gatavo$anas veida.

Konditorijas izstradajumu un galas cepSana

1. krasns reZgis ir apak3éjais rezgis.




-Paplate
konditorejas
izstradajumiem”
3-Standarta paplate*

Sectepwite | ] | 2 | w0 | % &

Sendatapaplate | [ [ 2 | 200.220 15..20

Jera stilbs 25 min.
(sautejums) 250/max, pec
tam 190

25 min.
250/max, pec
tam 180... 190

Sendatapaplate | (&) [ 8 | 200 | 20.30

leteicams pirms jebkura édiena gatavoSanas ieprieks sakarsét krasni.
* Sie piederumi var netikt piegadati ar produktu,
= Sie piederumi netiek piegadati ar produktu, Tie ir atseviski nopérkami piederumi.
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Parbaudes edienu gatavoSanas tabula

Edieni $aja gatavosanas tabul tiek pagatavoti saskana

ar standartu EN 60350-1, lai kontrolgjoSas iestades
varétu vieglak veikt produkta parbaudi

Sandatapapite’ | L) | 8 | 140 | 20.30

1-Standarta paplate*
3-Paplate konditorejas
izstradajumiem*

izstradajumiem*
3-Standarta paplate*

Apala kilkas forma ar
26 cm diametru uz
grila rezga™

1-Apala kikas forma
ar 26 cm diametru Uz
grila rezga**
4-Apala kilkas forma
ar 26 cm diametru uz
paplates konditorejas
izstradajumiem™*

Apals, melns metala
trauks ar 20 cm
diametru uz grila

o3

leteicams pirms jebkura édiena gatavoSanas ieprieks sakarsét krasni.
* Sie piederumi var netikt piegadati ar produktu,
= Sie piederumi netiek piegadati ar produktu, Tie ir atseviski nopérkami piederumi.

Padomi par kiku cep$anu

e Jakuka ir parak sausa, palieliniet temperattru
par apt. 10 un samaziniet édiena gatavoSanas

laiku.

e Jakuka ir mitra, izmantojiet mazak Skidruma vai
samaziniet temperattru par 10°C.
Ja kiika ir parak tumsa, novietojiet uz zemaka
rezga, samaziniet temperatiru un palieliniet
édiena gatavoSanas laiku.
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e Jaarpuse ir labi izcepusies, bet iekSpuse ir vél
arvien lipiga, izmantojiet mazak Skidruma,
samaziniet temperattru un palieliniet édiena
gatavo$anas laiku.

Padomi par konditorijas izstradajumu cep$anu

e Ja konditorijas izstradajumi ir parak sausi,
palieliniet temperatlru par apt. 10 un samaziniet
édiena gatavoSanas laiku. Samitriniet rauga
miklas kartas ar piena, ellas, olas un jogurta
maisijumu.

e Ja konditorijas izstradajumus ir parak ilgi jacep,
pieversiet uzmanibu sagatavoto konditorijas
izstradajumu biezumam, lai tas neparsniedz
paplates dzijumu.

e Ja konditorijas izstradajumu augSpuse klust
briina, bet apak$puse nav izcepusies,
parliecinieties, ka konditorijas izstradajumiem
izmantotais mitrino$ais maisijums nav parak
daudz uzlijis to apaksdala. Méginiet §o maisjumu
vienmerigi izsmerét uz visam rauga miklas
kartam un konditorijas izstradajumu virsmas, lai
tie Klutu vienadi brani.

Cepiet konditorijas izstradajumus atbilstosi
ediena gatavoSanas tabula noraditajam
rezimam un temperatirai. Ja apaksa vél arvien

nav pietiekami briina, nakamo reizi ielieciet
krasni par vienu plauktu zemak.

Padomi par darzenu vari$anu
e Jadarzenu édiens zaudé suligumu un Kldst |oti
sauss, gatavojiet to panna ar vaku, nevis krasns

GrileSana ar elektrisko grilu

250/max 20..25 min

paplaté. Slégtos traukos édiena suligums
saglabasies.

e Jadarzenu édiena netiek lidz galam pagatavots,
vispirms izvariet darzenus vai sagatavojiet tapat
ka konserviem, un pec tam ievietojiet krasni.

Grila izmantosana

BRIDINAJUMS
GrileSanas laika aizveriet krasns durvis.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

Grila iesleg$ana

1. Pagrieziet funkciju pogu lidz vélamajam grila
simbolam.

2. Péc tam iestatiet vélamo grila temperattru.

3. JanepiecieSams, veiciet aptuveni 5 mindtes ilgu
iepriek$éju sakarsésanu.

» Temperattras indikators ieslégsies.

Grila izslegSana

1. Pagrieziet funkciju pogu izslégta stavokii (uz
augsu).

GrileSanai nepiemérota partika rada
aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu
partiku, kas ir piemérota intensivam
grileSanas karstumam.

Neievietojiet partiku parak talu grila

aizmuguré. Ta ir viskarstaka vieta un
taukaina partika var aizdegties.

Ediena griléSanas laika tabula

Tela galas karbonade 250/max 25..30 min.

*Pirms gatavoSanas iesildiet iekartu 5 mindtes.

**Ja jisu izstradajuma grila temperatiru nevar regulét, grils darbosies maksimalaja temperatira.
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[ Apkope un tirisana

Vispariga informacija
Regulara tif$ana pagarina iekartas kalpo$anas laiku
un samazina bieZi sastopamas problemas.

BISTAMI:

Pirms apkalpo$anas un firiSanas darbu
uzsakSanas atvienojiet iekartu no barosanas
avota.

Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

BISTAMI:
Pirms tirianas sakSanas laujiet iekartai
atdzist.

Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

e Pec katras lieto$anas reizes ripigi notiriet iekartu.

Sadi bis iespéjams daudz vieglak notitit pec
édiena gatavoSanas palikuas atliekas, tadejadi
izvairoties no to piedegSanas nakamaja iekartas
izmanto$anas reize.

e |ekartas tiriSanai nav nepiecieSami 1pasi tirSanas
idzeki. lekartas tiri$anai izmantojiet siltu Gdeni
un mazgasanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti un noslaukiet iekartu ar mikstu draninu.

e Vienmer parliecinieties, vai péc firisanas un
uzreiz pec izSlaksfiSanas ir ripigi noslaucits viss
liekais udens.

e NeriisejoSa térauda virsmu un roktura firiSanai
neizmantojiet tirSanas lidzeklus, kuru sastava ir
skabe vai hlorids. Lai nofiritu $is dalas,
izmantojiet mikstu draninu un Skidro mazgasanas
lidzekli (kas nav abrazivs) un slaukiet tikai viena
virziena.

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli
ai firianas materiali.
IrSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzeklus, tinSanas pulverus/kremus vai citus
asus priekSmetus.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tirftajus, jo
as var izraisit elektriskas stravas triecienu.

Vadibas panela tirisana
Notiriet vadibas paneli un pogas ar mitru draninu un
noslaukiet sausus.

Ja jlsu izstradajumam ir pogas/rokturi, tirot
adibas paneli, nenonemiet vadibas rokturus.

ar tikt sabojats vadibas panelis!

Krasns tiriSana

Sanu sienas tiriSana(Atskiras atkariba no

iekartas modela.)

(7 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta var

nebit pieejama.)

1. Nonemiet sanu reza priek$éjo dalu, to velkot
sanu sienai pretéja virziena.

2. Pilniba iznemiet sanu rezgi, to velkot sava
virziena

Katalitiskas sienas

(7 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta var
nebit pieejama.)

Jasu ierices iek$gjas sanu sienas (A) un/vai
aizmuguréja siena (B) var bat parklatas ar katalitisko
emalju. Katalitiskas sienas ir viegli matéta krasa, to
virsma ir poraina. Krasns katalitiskas sienas nav jatira.
Katalitisko sienu poraina virsma tiek tirita automatiski,
ta absorbé un parveido uzslakstijusos ellu (tvaiks un
oglskaba gaze

Viegla fir$ana ar tvaiku

Tas nodroSina vieglu tiriSanu, jo nefirumus (ja nav

gaidits parak ilgi) atmiekSke tvaiks, kas izveidojas

krasni, un Udens lasites, kas kondenséjas uz krasns

iek§&jam virsmam.,

1. Iznemiet no krasns visus piederumus.

2. lelgjiet krasns paplaté 500 ml Gdens un ievietojiet
paplati krasns otraja plaukta.
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3. Uzstadit cepeskrasni lidz viegli tvaika tiri$anas
reZima un palaist pie 100 ° C temperatiira 25
mindtes.

4. Atveriet durvis un nolaukiet krasns iekSéjas
virsmas ar mitru sukIiti vai draninu.

5. lekartas tiriSanai izmantojiet siltu Gdeni un
mazgaSanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti, lai atbrivotos no grati noiramiem
nefirumiem, un noslaukiet iekartu ar sausu
draninu.

Vieglaja tvaika tiriSanas rezima tdens tiek
ieliets tvertng, lai mikstinatu
nogulsnes/netirumus, kas izveidojusies
krasns korpusa, tadejadi tie izgaros un
kondenseésies krasns korpusa un uz
krasns durtinu iek$éja stikla, tapec,
atverot krasns durtinas, var pilét idens.
Notiriet kondensatu uzreiz péc krasns
durtinu atvér§anas.

Notiriet krasns durvis
Krasns durvju firi$anai izmantojiet siltu ddeni un
mazgaSanas Skidrumu, mikstu draninu vai Svammti,

un noslaukiet ar sausu draninu.

Neizmantojiet krasns durvju firisanai asus
abrazivus tirsanas lidzeklus vai asus metala
skrapjus. Tie var saskrapét virsmu un sabojat
stiklu.

Krasns durvju iznemsana

1. Atidarykite priekines dureles (1).

2. Atlenkite spaustukus, esancius prie desinés ir
kairés priekiniy dureliy pusés vyriy korpusy (2),
paspausdami juos Zemyn, kaip parodyta
paveikslélyje.
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Durvis
Enges blokesana(aizvérta pozicija)
Krasns
Enges blokesana(atverta pozicija)

S ow o =

3. Pusiau praverkite priekines dureles. )

4. Nuimkite priekiné;— dureles, traukdami jas aukstyn,
kad jos atsikabinty nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
proceso metu atliktus Zingsnius reikia atlikti
atvirkScia tvarka. Vel jstate dureles,
nepamir$kite uzspausti prie vyriy korpusy
esanciy spaustuky.

leksejo stikla durvju iznemsana

(7 funkcija i izvéles iespéja. Jasu iericé ta var
nebit pieejama.)

Krasns durvju iekSéjais stikla panelis var tikt iznemts
nofirsanai.

Atveriet krasns durvis.



Pirma durvju pargrupéSanas darbiba ir iekSéja stikla
panela (2) ielikSana atpakal.

Ka paradits attéla, athalstiet stikla panela noSkelto
sturi plastmasas gropes noskeltaja sturi.

1 Karkass
2 Plastmasas detala

Pavelciet sava virziena un iznemiet plastmasas dalu,
kas ievietota priekSgjo durvju augSdala.

lekSgjo stikla paneli (2) ir jaievieto plastmasas gropé
pie paSa iekSéja stikla panela (1).

levietojot pasu iekSgjo stikla paneli (1), pavérsiet
panela apdrukato pusi iek$gja stikla panela virziena.
Svarigi, lai iekS€ja stikla panela apakSéjais stiris ir
athalsfits apaksgja plastmasas rieva.

Spiediet plastmasas detalu pie ramja, lidz izdzirdat
Klikski.

Krasns lampas nomainiSana

BISTAMI:
Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena,
pirms krasns lampas nomainisanas

parliecinieties, ka iekarta ir atvienota no
] baro$anas avota un atdzisusi.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!
4 123
eaii , Saja krasni tiek izmantota kvelspuldze,
1 lekSéjais stikla panelis
2 Iekééjais stikla Sanelis m kuras jauda ir rpazéka par 40 W,
o ) augstums mazaks par 60 mm,
3 Argjais stikla panelis diametrs mazaks par 30 mm, vai
4 Apaksgja stikla panela plastmasas grope halogéna lampa ar ligzdu G9, jauda ir
Ka paradits attéla, mazliet paceliet pasu iekSejo stikla mazaka par 60 W. Lampas ir
paneli (1) virziena A un pavelciet uz aru virziena B. piemérotas darbam temperattra virs
Atkartojiet So paSu darbibu, lai iznemtu iek$gjo stikla 300 ° C. Krasns lampas var iegQt no
paneli (2). pilnvarotiem servisa agentiem vai
tehnika ar licenci.

ampa var neatrasties attéla redzamaja vieta.

Saja ierica izmantotd lampa nav piemérota
majsaimniecibas telpu apgaismosanai. %o
lampu ir paredz€ts lietot, lai ierices lietotajam
batu vieglak saskatit partikas produktus.
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Saia ierica izmantotajam lampam ir jaspéj
unkcionét ekstremos fiziskos apstaklos,

pieméram, temperatira, kas neparsniedz
50 °C.

3. Jajusu krasns lampinas tips ir (A), ka paradits

attéla talak, iznemiet to, grieZot ka paradits, un
nomainiet. Ja tas tips ir (B), pavelciet un iznemiet,

Ja cepeskrasnij ir apala lampa

1. Atvienojiet iekartu no baro$anas avota.

2. Pagrieziet stikla vaku pretgji pulkstenraditaju
kustibas virzienam un nonemiet.

ka paradits attéla, un nomainiet to.
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4. Uzlieciet stikla vaku.



Traucéjummeklésana

e Tas ir normali, ka darbibas laika rodas tvaiks. >>> 7a nav darbibas klida.

e Kad metala dalas ir sakarsusas, tas var izplesties un radit troksni. >>> 73 nav darbibas kjiida.

*  Galvenais droginatajs ir bojats vai atvienojies. >>> Parbaudiet droSinatajus, kas atrodas drosinataju
karba Ja nep/eCIesams tos nomainiet vai atkal aktivizgjiet,
i) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet spraudkontakta savienojumu.

e Krasns lampa ir bojata. >>> Nomainiet krasns lampu.
e Baro$ana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet droSinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aklivizgjiet.

*  lesp@jams, nav iestatita konkréta funkcija un/vai temperatira. >>> lestatiet vajadzigo cepeSkrasns
funkeiju un/vai temperatru.
e Modeliem ar taimeri nav iestafits taimeris. >>> Noreguigjiet laiku.
(Ilekartam ar mikrovilnu krasni taimeris kontrolé tikai mikrovilnu krasni.)
e Baro$ana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet droSinatajus, kas
. alrodas drosinataju karba. Ja nepieciesams, tos nomainiet vai atkal aktivizejiet.
{Modeliem ar taimeri) Pulkstena displejs mirgo vai redzams pulkstena simbals.
e Pirms kada laika noticis elektropadeves partraukums. >>> Noregu/ej/et laiku, / lzslédziet un atkal

ieslédziet iekartu.
Ja nevarat novérst problému ari pec visu Saja
sadala doto noradijumu izpildes, tad sazinieties
ar pilnvarotu apkalpo$anas specialistu vai Sis

iekartas pardeveju. Nekada gadijuma
nemeginiet pats salabot bojato iekartu.
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