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Prosimy najpierw przeczytaé¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wglgdu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic¢ sie takze do kilku innych
modeli. Réznice pomiedzy modelami wskazano w ninigjszej instrukgii.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukgiji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazdéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

o dd

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Ninigjsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
Sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwaciji.
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez osoby (w tym
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dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
0sobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic



gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcje.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

 TO urzadzenie mozna
podtaczyC tylko do gniazdka
Z uziemieniem 0 napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajace z braku
uziemienia tego

urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.
Nie wolno myC urzgdzenia
rozlewajac nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!
Nie wolno dotykaC wtyczki
mokrymi dtonmi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciagnij
chwytajgc za nig sama.
Urzadzenie to trzeba
odfgczy€ od zasilania na czas
instalacji, konserwacji,
Cczyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.
Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczyC
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wyfgczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Tylna powierzchnia
urzadzenianagrzewa sie w
trakcie jego pracy. Upewnij
sie, ze przytacze elektryczne
5/PL



nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym
razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

» Przewdd zasilajgcy nie moze
sie zakleszczyC miedzy
drzwiczkami i ramg
piekarnika, a takze nie mozna
go prowadzi€ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topiC i w rezultacie
moze nastgpic zwarcie.

» \Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.

« W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik
zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

« Upewnij sig, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.

Zasady zachowania

bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie
dotykac nagrzanych czesci.
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Dzieci ponizej 8 lat moga
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osob dorostych.

« Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia
oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.

» Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapaliC po
zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.

» Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

« W trakcie uzytkowania
piekarnik nagrzewa sie.
Nalezy zachowac 0stroznosc
i nie dotykacC elementow
grzejnych wewnatrz
piekarnika.

» Nalezy dbac, aby zaden
otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

« Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani



szklanych stoikow. Cisnienie,
ktore wytworzy sie w takiej
puszce/stoiku, moze je
rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani foli
aluminiowej bezposrednio na
dnia piekarnika.
Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno
piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie
nalezy uzywac szorstkich
srodkow czyszczgceych ani
ostrych skrobakow
metalowych, poniewaz mogag
one zarysowac powierzchnie,
Cco moze doprowadzi¢ do
popekania szyby."

Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

(Roznig sie zaleznie od
modelu piekarnika.)
Wiasciwe umieszczanie
rusztu i foremki na stelazach
Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest
niezwykle wazne. Wsun ruszt
lub tacke na ociekajacy

ttuszcz pomiedzy dwie szyny
i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepuj ' '

I

ey

S — =

 Nie uzywaj tego wyrobu z
wyjeta lub popekang szybg w
przednich drzwiczkach.

» Do wkfadania i wyjmowania

potraw z gorgcego piekarnika

zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury
rekawice.

« Wyt6Z naczynie do pieczenia,
lub akcesorium z piekarnika
(tacke, ruszt druciany, itp.),
papierem do pieczenia, widz
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do niego potrawe i wstaw je
do wstepnie nagrzanego
piekarnika. Utnij nadmiar
papieru wystajgcy z naczynia
lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotkniecia
elementow grzejnych
piekarnika. Nie wolno uzywac
papieru do pieczenia w
temperaturze roboczej
wiekszej niz wskazana dla
tego papieru. Nie wykfadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

« OSTRZEZENIE: Przed
wymiang lampy nalezy sie
upewnic, ze wyjeto przewod
zasilajgcy z gniazdka lub
wytaczono bezpiecznik, tak
aby unikng¢ potencjalnego
porazenia pragdem
elektrycznym.

« Aby unikngC przegrzania,
urzadzenia nie nalezy
umieszczac za dekoracyjnymi
drzwiami.

Dotyczy uktadu parowego:

» Podczas pieczenia
wspomaganego parg para
moze sie wydostac na
zewnatrz, jesli drzwi
urzadzenia zostang otwarte.
Moze to spowodowac
zagrozenie poparzeniem.
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Przy otwieraniu drzwi
piekarnika nalezy zachowac
ostroznosc.

» WilgoC pozostata w
piekarniku po pieczeniu
wspomaganym parga moze
powodowac korozje. Po
pieczeniu wspomaganym
parg nalezy zaczekac az
wnetrze piekarnika wyschnie.
Nie wolno przez dtuzszy czas
przechowywac wilgotnej
zywnosci w piekarniku.

« Nie uzywac wody
destylowangj ani filtrowanej.
Stosowac wytgcznie wode
butelkowana. Nie dodawac
do zbiornika wody roztworow,
ktore sg palne, zawierajg
alkohol lub czgstki state.

» Podczas pieczenia
wspomaganego parag nie
wolno uzywac przyborow ani
naczyn, ktore mogg
zardzewieC.

 Nie wolno suszy¢ zbiornika
na wode w piekarniku.

» Po kazdym pieczeniu
wspomaganym para nalezy
wyla¢ pozostatg wode ze
zbiornika na wodg |
wyczysci¢ go. Uzycie wody
pozostate] w zbiorniku na
wode w nastepnym cyklu
pieczenia wspomaganego



parg moze spowodowac
problemy natury higieniczne;.

« Zbiornika na wode nie wolno
myC¢ w zmywarce. Nalezy go
wytrzeC czystg, wilgotng
Sciereczkg, a nastepnie
wysuszyC suchg sciereczka.

« Zbiornik na wode nalezy
wysuszyC PO Uzyciu i
przechowywac¢ w suchym
miejscu.

« W razie osadzenia sie
kamienia w zbiorniku na
wode nalezy dodac 200 cm
szesciennych wody i jedng
tyzeczke kwasku
cytrynowego do zbiornika, po
czym odczekac godzine.
Nastepnie nalezy sptukac
zbiornik duzg iloscig wody i
osuszyC. Zaleca sie
wykonywanie tych czynnosci
PO uzyciu zbiornika 4-5 razy.

» Nie zeskrobuj osadu
wapiennego, ktory moze
gromadzic sie w naczuniu na
dnie piekarnika, poprzez
skrobanie. W przeciwnym
razie podstawa urzadzenia
zostanie uszkodzona.

« Nie uzywac srodkow
Cczyszczacych zawierajacych
kwasy lub chlorki do
czyszczenia pojemnika w
podstawie piekarnika.

« W zaleznosci od
czestotliwosci gotowania na
parze - w zaleznosci od
czestotliwosci czyszczenia
parg i twardosci uzytej wody
na podstawie piekarnika
mMoga pojawic sie plamy z
wapna.

» Aby usung¢ osad wapienny,
ktory moze pojawiC sie w
naczyniu z woda,
znajdujgcym sie na
podstawie piekarnika, po
gotowaniu na parze - tatwe
czyszczenie parg, dodaj 350
cm3 octu (kwasowos¢ octu
nie moze przekraczac 6%) do
naczynia, znajdujacego sie na
podstawie piekarnika w
temperaturze otoczenia po
kazdych 2 lub 3 uzyciach, a
nastepnie odczeka¢ 30 minut.
Po 30 minutach wyczyscic
miekka wilgotng Sciereczka, a
nastepnie wysuszy¢ suchg
szmatka.

« \W trakcie pieczenia
wspomaganego parg zaleca
sie dodac¢ wode w ilosci
okreslonej w tabeli gotowania.

» W razie usuwania lub
montowania zbiornika na
wode nalezy zwrocic uwage,
aby nie rozlac jej na
powierzchni piekarnika lub na
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innych niepozadanych
powierzchniach.

Aby unikngC zagrozenia

pozarem przy uzytkowaniu tej

kuchenki;

« Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani przedtuzaczy,
a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktorego wigczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

« Wyrob ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

» Urzgdzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania
talerzy pod grillem, suszenia
recznikow, Scierek do naczyn,
itp. na uchwytach, ani do
celow suszenia lub
ogrzewania.
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» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

« Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie,
pieczenia i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

» Materiaty opakowaniowe
mogag byC niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

« Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktore mogtyby siegac dzieci.

« Gdy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi
ciezkimi przedmiotami i nie
pozwala¢ dzieciom siadac na



nich. Piekarnik moze sie

przewrocic, lub moga sie

uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.
Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,

gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie¢ materiatow

opakowaniowych

¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miegjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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H Informacije ogéine

Opis urzadzenia

o

10
1"

1 Panel sterowania 7 Lampka

2 Pd&tka druciana 8 Gorny element grzejny
3 Tacka 9 Pozycje pdtki

4 Uchwyt 10 Rurka spustowa wody
5 Drzwiczki 11 Zasobnik wody

6 Silnik wentylatora (za ptytg stalowg)

3

1 2
Pojemnik na wode
Pokretto wyboru funkcii
Czasomierz cyfrowy
Pokretto termostatu
Lampka termostatu

O~ N =
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie
zaleznie od modelu wyrobu.
Niektdre z akcesoridw opisanych
w instrukgiji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym
modelem produktu.

1.Instrukcja uzytkowania
2.Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i
duzych porcji pieczeni

3.Foremka gteboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji
pieczeni, potraw soczystych oraz do
zbierania ttuszczu przy grillowaniu.

4.Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania
potraw do smazenia, pieczenia lub
gotowania w naczyniach do
zapiekanek na wybranej pofce.

5.Wtasciwe umieszczanie potki

drucianej i foremki na stelazach
teleskopowych

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Teleskopowe stelaze pozwalajg na tatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz
rusztu.

Podczas uzywania foremki i rusztu ze
stelazem teleskopowym, musza by¢ do
nich dosuniete kotki znajdujgce sie z tytu
stelaza teleskopowego, przy
krawedziach rusztu i foremki.

6.Pojemnik na wode

Jest to pojemnik, w ktérym znajduje sie
woda, ktéra ma zosta¢ wykorzystana
podczas procesu pieczenia
wspomaganego parg lub czyszczenia
parowego.
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Dane techniczne

Napiecie/czestotliwose 220-240V ~ 50 Hz
¥ aczne zuzycie energii el. 2.5 kW
Typ/ przekrdj przewodu min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm*®

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.) | 595 mm/594 mm/567 mm

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb.) | **590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Piekarnik gtéwny Piekamik wielofunkcyjny
Oswietlenie wewnetrzne 15/25 W

Zuzycie energii el. przez grill. 2.2 KW

#

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow
elektrycznych podaje sie zgodnie z normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Wartosci te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami
grzejnika gdrnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli
funkcije takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujacg
priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania odpowiednich funkcji w danym
modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.
Patrz: Instalacja, strona 15.

*%

Dane techniczne mogag zostac Wartosci podane na etykietkach
zmienione bez uprzedzenia w celu wyrobu lub w towarzyszacej mu
poprawy jakosci wyrobu. dokumentacji uzyskano w

warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te moga sie roznic
zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdw pracy
danego wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sa
schematyczne i moga sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.
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K] Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany
przez wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowiazujgcymi przepisami. W
przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada
za szkody wynikfe z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancie.

Przygotowanie miejsca do

instalacji i dostepu do sieci

elektrycznej to obowigzek klienta.

A Urzadzenie to nalezy instalowacd
zgodnie z migjscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyrdb nie ma widocznych
defektéw. Jesli ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Urzadzenie to przeznaczone jest do
zainstalowania w dostepnych w handlu
szafkach kuchennych. Pomiedzy tym
urzgdzeniem a $cianami lub meblami
kuchennymi nalezy pozostawic
bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)

¢ Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatdéw i lepiszczy
muszg by¢ odporne na wysokg
temperature (minimum 100 °C).
e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno
i przymocowacd.
¢ Jedli pod piekarnikiem jest szuflada,
trzeba pomiedzy nimi zatozy¢ pdtke.
¢ Urzgdzenie nosi¢ muszg przynajmnie;
dwie osoby.
¢ Piekarnik nalezy przenosic, trzymajac
za wyciecia do noszenia po obu
stronach.
¢ Przed montazem produktu nalezy
wyjac z jego wnetrza wszystkie
materiaty i dokumenty.
¢ Meble kuchenne musza mie¢ wymiary
zgodne z ponizszym rysunkiem. Aby
zapewni¢ odpowiednig wentylacje, z
tytu mebli kuchennych nalezy wycigé
otwdr o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.
Nie instaluj tego urzgdzenia w
poblizu loddwek lub zamrazarek.
Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie
energii przez urzgdzenia
chtodzace.

Nie podnos piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.
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e 20

min. Zleci¢ wykonanie instalacji uziemienia

Instalacja i przytaczenie wykwalifikowanemu elektrykowi,
. . ] niezaleznie od tego, czy uzywany jest
¢ Urzgdzenie to nalezy instalowac

odnie 7 mielscowvmi orzepisami dot transformator do zasilania. Nasza firma
.th | 1€ z i€l xvy Il Etz - hl " nie odpowiada za zadne szkody wynikie
nstaiacy gailzowyc | elekirycznycn. z uzytkowania tego wyrobu bez
Przytaczenie elektryczne

uziemienia, zgodnie z przepisami
Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego miejscowymi.
gniazda / obwodu zabezpieczonego
miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy,
jak podano w tabeli ,Dane techniczne”.

*
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Wyrdb ten musi byt przytaczony
do sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyrdb
obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac,
ani stykac z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

Przewody uszkodzone wymieniac
moze tylko wykwalifikowany
elektryk. Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowe;
instalacii!

® Przytgczenie musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi.

e Parametry zasilania musza
odpowiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po
otwarciu przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgey ten wyrdb musi
odpowiada¢ parametrom podanym w
tabeli "Dane techniczne".

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
odtacz to urzadzenie od zasilania.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Wtyczka przewodu zasilajgca
musi byt tatwo dostepna po
zainstalowaniu (nie prowadzic¢
przewodu ponad ptytg kuchenna).
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Podczas podtagczania kabli nalezy
przestrzegac
krajowych/miejscowych
przepiséw elektrycznych oraz
korzysta¢ z wtasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego /
obwodu oraz wtyczki. Jesli
ograniczenia mocy produktu
znajdujg sie poza obecng
obcigzalnoscig wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu, nalezy
podtaczy¢ produkt bezposrednio
za posrednictwem statej instalacii
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajgcego /
obwodu.
Witdz wtyczke przewodu zasilajgcego do
gniazdka.
Instalowanie wyrobu
1.Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj
ustawienie i zabezpiecz, sprawdzajac,
czy przewdd zasilania nie jest
uszkodzony ani nie uwigzt.

Zabezpiecz piekarmnik 2 srubkami, jak na
rysunku.

Po montazu nalezy sie upewnic, ze
Sruby sg wystarczajgco dokrecone, a
piekarik sie nie rusza. Piekarnik
zamontowany niezgodnie z instrukcjami
lub zamocowany niedostatecznie
dokreconymi srubami moze sie
przewrdéci¢ podczas uzytkowania.



Piekarniki z wentylatorem
chtodzacym (Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whbudowany wentylator chtodzacy

chtodzi zaréwno szafke do zabudowy,
jak i przéd urzadzenia.

Wentylator chtodzgcy nadal
pracuje przez 20 - 30 minut nawet
po wytgczeniu piekarnika.

Jesli pieczenie odbywato sie z
zaprogramowanym timerem
piekarnika, po zakoriczeniu
pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony
réwniez wentylator.

Ostateczne sprawdzenie
1.0bstuga produktu...
2.Sprawdz funkcje

Przyszty transport

® Zachowaj oryginalne pudto kartonowe
na urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie bgbelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.

¢ Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek
przez ruszt druciany i tacke z wnetrza
urzgdzeniea wtdz do jego srodka
pasek tektury, réwno z pozycja tacek.
Drzwiczki urzgdzeniea zabezpiecz
tasma klejaca do scian bocznych.

¢ Nie podnos urzagdzeniea za drzwiczki
ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych
przedmiotow i przemieszczaj go
W pozycji pionowej.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie
ulegto w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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El Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie
Nastepujgce wskazowki pomogg
uzytkowac urzgdzenie w sposob
ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach
lub emaliowanych, co poprawi
przeptyw ciepfa.

e Gotujac potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sig jg w
instrukcji obstugi lub przepisie
gotowania.

¢ Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w
trakcie gotowania.

¢ O ile to mozliwe staraj sie gotowac w
piekarniku wiecej niz jedng potrawe na
raz. Mozna gotowa¢ w dwdch
naczyniach obok siebie na ruszcie.

e Gotuj potrawy po kolei. Piekarmnik
bedzie juz goracy.

* Mozna oszczedzi¢ energie wytaczajac
piekarnik na kilka minut przed
uptywem czasu gotowania. Nie
otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

Przy kazdej regulacji na
wyswietlaczu migac bedg
odnosne symbole.
Nagciskaj przyciski @/, abynastawic¢
godzing, o ktdrej piekarnik zostanie
zatgczony po raz pierwszy.

W przypadku modeli ze
sterowaniem dotykowym najpierw
dotknij £=, a nastepnie za pomoca
@ / © ustaw godzine.
Potwierdz ustawienie, dotykajac
symbolu © i poczekaj 4 sekundy, nie
dotykajac zadnych klawiszy, aby
potwierdzic.
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Klawisz regulaciji
Symbol blokady klawiszy
Symbol zegara

Symbol gtosnosci alarmu (Moze on
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Symbol trybu oszczednego Eco
Klawisz plus

Klawisz minus

Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol korica gotowania

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

A O N =

o ~N O O

Jedli nie ustawiono godziny
poczatkowej, zegar zacznie
dziata¢ poczynajgc od godziny
12:00 i wyswietli sie symbol ©.
Symbol ten zniknie po ustawieniu
godziny.

W przypadku zaniku zasilania
ustawienia biezgcej godziny
zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo.




Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzgdzenie przez ok. 30
minut, a potem je wytacz. Przed
pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkcii i
warstwy ochronne.
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil
Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementow grzejnych itp. Zakaz
zblizania sie dzieci!
Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny
1.Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.
2.Zamknij drzwiczki piekarnika.
3.Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac piekarnik elektryczny,
strona 23.
5.Niech piekamik pracuje przez ok. 30
minut.
6.Wytgcz piekarnik; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny,
strona 23
Piekarnik z grillem
1.Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.
2.Zamknij drzwiczki piekarnika.
3.Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac grill , strona 33.
4.Niech piekamik pracuje przez ok. 15
minut.
5.Wwtacz grill; patrz Jak obstugiwac grill
strona 33
W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare godzin
moga sie wydziela¢ dym i zapach.
Jest to catkiem normalne. Zadbaj
o dobrg wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i zapachu. Nie
wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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B Jak obstugiwaé piekarnik

Ogodlne informacje o
pieczeniu ciast i mies oraz o
grillowaniu

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementow grzejnych itp. Zakaz
zblizania sie dzieci!

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznosc¢, bo moze
ulotni¢ sie z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze
poparzy¢ dtonie, twarz i oczy.
Wskazowki do pieczenia ciasta
e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powtokami
nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych
form silikonowych.
¢ Rdb najlepszy uzytek z migjsca na
pofce.
e Foremke do pieczenia stawiaj w
Srodku pdtki.
® Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla
wybierz wtasciwg pozycije pdtki. Nie
zmieniaj pozycji potki, gdy kuchenka
jest goraca.
e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.
Wskazowki do pieczenia migsa
¢ Przyprawienie catych kurczat, indykdow
i duzych porcji miesa, np. sokiem z
cytryny ;in czarnym pieprzem przed
pieczeniem podniesie jego wydajnosc.
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¢ Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 -
30 minut diuzej niz pieczenie takiego
samego kawatka bez kosci.

¢ Na upieczenie jednego centymetra
grubosci migsa potrzeba ok. 4 do 5
minut.

¢ Po zakoriczeniu pieczenia pozostaw
pieczen w piekarniku na ok. 10 minut.
Soki lepiej rozchodza sie po catej
pieczeni i nie wyciekajg przy jej
krojeniu.

¢ Ryby nalezy piec na pdtce srodkowe;
lub dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazoéwki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumienia sie,

gdy sie je grilluje, zachowujg mitg

kruchosc¢ i nie wysychajg. Do grillowania

szczegolnie nadajg sie ptaskie kawatki,

nadziane na szpikulec szasziyki i

kietbaski, a takze warzywa o znacznej

zawartosci wody, takie jak pomidory i

cebule.

® Roztéz kawatki migsa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki
sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza
grzatke.

¢ \Wsun te pdtke druciang lub foremke
do pieczenia z rusztem na wybrany
poziom w piekarniku. Jesli grillujesz na
pdtce drucianej, na dolng pdtke wsun
foremke do pieczenia na kapigcy
ftuszcz. Wsuwana foremka do
pieczenia musi mie¢ rozmiar
zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z
produktem. Aby fatwiej oczyscic to
naczynie z ttuszczu, wlej do niego
troche wody.



Zywno$é nie nadajgca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania
uzywaj wytgcznie zywnosci,
ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest
najgorecej i ttusta zywnosc
moze sie zapalic.

Jak obstugiwaé piekarnik

elektryczny

Piecyk ten wyposazony jest w

"wyskakujgce" pokretta, ktdére po

nacisnieciu wysuwajg sie.

1.Aby wysunac pokretto wcisnij je, a
potem obrdé¢ w zgdane nastawienie.

R iSRS

2.Po zakonczeniu procesu gotowania
nalezy wsunac¢ pokretto do wewnatrz.

Wybieranie temperatury i trybu

pracy

1 Pokretto wyboru funkcii

2 Pokretto termostatu

1.Nastaw pokretto Function [Funkgja] na
wybrany tryb pracy.

2.Nastaw pokretto Temperature na
wybrang temperature.

» Piekarnik nagrzewa sig do nastawione;

temperatury i utrzymuije ja. W trakcie

nagrzewania lampka temperatury

pozostaje zapalona.

Wylaczanie piekarnika
elektrycznego

Przekre¢ pokretta funkcji i temperatury w
gorne pozycje ,,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem
drucianym)

Wazne jest, aby prawidtowo umieszczad
ruszt druciany na poétce drucianej. Ruszt
druciany trzeba wsadzi¢ pomiedzy potki
druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sie o
tylna Sciane piekarnika. Aby poprawic¢
wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt
druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.
(Réznia sie zaleznie od modelu
iekarnika.)

Korzystanie z funkciji pary

Ten piekarnik jest wyposazony w funkcije
pieczenia wspomaganego parg. W
trakcie gotowania woda znajdujgca sie
w podstawie piekarnika dzieki
podgrzewaniu bedzie parowata, a
powstata w ten sposdb para zapewni
lepsze efekty gotowania. Para sprawia,
ze powierzchnia ciast jest jasnigjsza,
skdrka bardziej chrupka, a same ciasta
s3 lepiej wyrosniete. Ponadto
wspomaganie parowe zmniejsza utrate
wilgoci w miesie, dzieki czemu jest ono
bardziej soczyste i smacznigjsze.
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Pieczenie wspomagane parg
moze by¢ realizowane jedynie po
uruchomieniu funkcji gotowania
na parze opisanej w instrukciji
uzytkownika.

Pojemnos¢ zbiornika na wode
wynosi 300 ml. W trakcie
gotowania do zbiornika nie nalezy
dodawac wiecej niz 300 ml wody.

W przypadku pieczenia

wspomaganego para:

1.Zapoznac sie z tabelg pieczenia
wspomaganego parg, aby ustawic
funkcje, temperature oraz czas
odpowiedni dla danej potrawy i
rozpocza¢ proces gotowania. W
przypadku potraw, ktére nie zostaty
ujete w tabeli, mozna okresli¢ ilos¢
wody, temperature, funkcje gotowania
oraz czas.

2.Umiesci¢ positek na zalecanej pétce
piekarnika.

3.Kiedy zgodnie z tabelg gotowania
przyjdzie czas na dodanie wody,
nacisng¢ zbiornik na wode na panelu

4 Powoli wyjac zbiornik na wode

B.Otworzyc pokrywe zbiornika na wodeg i
wypetni¢ go woda w ilosci okreslonej
w tabeli gotowania.

24/PL

Nie uzywac wody destylowanej
ani filtrowanej. Stosowac
wytacznie wode butelkowana. Nie
dodawac do zbiornika wody
roztwordw, ktdre sg palne,
zawieraja alkohol lub czastki state.

L]

6.Zamknac¢ pokrywe zbiomika na wode i
umiescié go ponownie na swoim
miejscu. W trakcie umieszczania
zbiornika zatrzymac sie, kiedy osiggnie
on 1. poziom. Jesli zbiornik zostanie
wcisniety dalej, osiggnie 2. poziom i
zacznie dostarcza¢ wode.
W przypadku zbiornika na wode
mozemy wyréznic 2 poziomy.
Przy 1. poziomie zbiomik jest
umieszczony w taki sposob, ze
nie dostarcza wody do piekarnika.
Przy 2. poziomie zbiomik jest
umieszczony w taki sposob, ze
dostarcza wode do piekarnika.

7.Aby dostarczy¢ wode, nalezy
kontynuowac weciskanie zbiornika az
do poziomu 2.

» Woda w zbiorniku zacznie powoli

parowac z podstawy piekamika,

zapewniajgc pare, ktéra pomaga w

przygotowaniu jedzenia.

8.Na koniec procesu gotowania nalezy
ustawi¢ przyciski funkcji oraz
temperatury w pozycji wyt. i wytaczyé
piekarnik.



Tryby

Po kazdym cyklu pieczenia
wspomaganego parg nalezy
sprawdzi¢, czy w podstawie
piekarnika znajduje sie woda. Jesli
tak, po schtodzeniu piekarnika
nalezy uzy¢ suchej Sciereczki, aby
wytrze¢ wode. W innym
przypadku woda pozostawiona w
podstawie piekarnika moze by¢
przyczyna osadzania sie kamienia.

pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybdw pracy
moze roznic¢ sie od ich ukfadu dla tego

Grzatki géma i dolna
dziatajg. Zywnosé
nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od
dotu. Na przyktad, nadaje
sie do ciasta, ciasteczek
oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Nie nadaje sie do pizzy ani
do rumienienie potrawy od
spodu po upieczeniu.
Funkcja tej trzeba takze
uzywac do tatwego
Czyszczenia parg.

Jja g
dolna plus wentylator (w

Scianie tylnej). Wentylator
szybko réwnomiernie
rozprowadza gorace
powietrze po catym
piekarniku. Piecz w jednej
tylko blasze.

@@

J
nagrzewany. Pracuje tylko

wentylator (w Scianie tylnegj).
Nadaje sie od powolnego
odtajania mrozonek
ziarnistych w temperaturze
pokojowej lub studzenia
potraw gotowanych.

Gorgce powietrze nagrzane
grzatkg tylng jest bardzo
szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator.
Jest to przydatne do
gotowania potraw na
réznych poziomach potek i
w wiekszosci przypadkow
nie potrzeba wstepnego
podgrzewania. Nadaje sie
do pieczenia w kilku
blachach na raz.

Dziatajg grzatki gorna i
dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem (w Scianie
tylnej). Potrawy pieka sie
réwnomierie i szybko
rumienig. Piecz w jednej
tylko blasze.

Ta funkcja musi by¢
uzywana rowniez do
pieczenia wspomaganego
para.
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Dziata duzy grill w suficie

piekarnika. Nadaje sie do

grillowania duzych ilosci

miesa.

¢ Do grillowania potdz duze
lub $rednie porcje na
odpowiednio ustawione;
pdtce pod grzatka grilla.

e Obré¢ potrawe po
uptywie potowy czasu
grillowania.

Efekt grillowania nie jest tak

mocny, jak przy Full Grill.

¢ Do grillowania potdz mate
lub $rednie porcje na
odpowiednio ustawione;
pdtce pod grzatka grilla.

e Obré¢ potrawe po

uptywie potowy czasu
grillowania.
Korzystanie z zegara piekarnika
1 23 4 5 6

<) eCco

12 11 10 9 8 7

Klawisz regulaciji

Symbol blokady klawiszy

Symbol zegara

Symbol gtosnosci alarmu (Moze on
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

5 Symbol trybu oszczednego Eco
6 Klawisz plus

7 Klawisz minus
8

9

1

AN =

Symbol wykresu czasu
Symbol alarmu
0 Symbol korica gotowania

26/PL

11 Symbol czasu gotowania
12 Klawisz programu

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna
nastawi¢ koniec procesu
gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu
program kasuije sie. Trzeba
zaprogramowad piekarnik od
nowa.

Przy ustawianiu kazdej wartosci
na wyswietlaczu miga¢ beda
odnosne symbole. Trzeba
odczekac chwile, az ustawienia
zaczna dziatac.

Jedli nie nastawi sie zadnych
ustawien pieczenia, nie mozna
ustawi¢ godziny.

Jesli na poczatku pieczenia
ustawiono czas jego trwania,
wyswietli sie czas pozostaty.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Nastawiajgc na czasomierzu czas

trwania pieczenia mozna tak ustawic

piekamnik, aby wytaczyt sie po jego
uptywie.

1.Wybierz funkcje do pieczenia.

2.Dotykaj ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol IPl, aby ustawi¢ czas
pieczenia.

3.Czas trwania pieczenia nastawia sie
przyciskami @ / ©.

» » Po nastawieniu czasu trwania

pieczenia na wyswietlaczu na state

pojawi sie symbol 1Pl oraz wycinek
czasu.

4. Wstaw naczynie do piekarnika i
pokrettem temperatury nastaw
temperature. Rozpocznie sie
pieczenie .

» Odliczenie czasu pieczenia na

wyswietlaczu rozpoczyna sie wraz z



jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu

Ustawiony czas pieczenia podzielony

jest na cztery rdwne czesci, a po

uptywie czasu kazdej czesci jej symbol

gasnie. Mozna wigc fatwo sledzi¢ uptyw

czasu pieczenia w stosunku do

catkowitego czasu jego trwania.

Ustawianie zakonczenie pieczenia

na pézniejsza godzine:

Po ustawieniu na czasomierzu czasu

trwania pieczenia mozna ustawic

pozniejszg godzineg zakonczenia

pieczenia.

1.Wybierz funkcje do pieczenia.

2.Dotykaj ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol P, aby ustawi¢ czas
pieczenia.

3.Ustaw czas trwania pieczenia
przyciskami @ / ©.

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia

na wyswietlaczu na state pojawi sie

symbol 2.

4.Dotykaj ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol =, oznaczajacy koniec
Czasu pieczenia.

5.Ustaw godzing zakoriczenia pieczenia
przyciskami @ / ©.

» Po nastawieniu godziny zakonczenia

pieczenia na wyswietlaczu na state

pojawia sie symbole [? oraz 2|, a takze

wycinek czasu. Gdy zacznie sie

pieczenie, zniknie symbol 2.

6.Wstaw naczynie do piekarnika i
pokrettem temperatury nastaw
temperature. Rozpocznie sie
pieczenie .

» Czasomierz piekarnika oblicza

godzine rozpoczecia pieczenia

odejmujac czas trwania pieczenia od

nastawionej godziny jego zakoriczenia.

Wybrany tryb pracy uruchamia sie gdy
nadejdzie godzina rozpoczecia
pieczenia i piekarnik nagrzewa sie do

nastawionej temperatury. Utrzymuie te
temperature przez caly czas pieczenia.
» Odliczenie czasu pieczenia na
wyswietlaczu rozpoczyna sie wraz z
jego rozpoczeciem i zapalajg sie
wszystkie czesci wycinka czasu
Ustawiony czas pieczenia podzielony
jest na cztery rdwne czesci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol
gasnie. Mozna wigc fatwo sledzi¢ uptyw
czasu pieczenia w stosunku do
catkowitego czasu jego trwania.
7.Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawia sie "End"”, a
czasomierz wydaje dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy.
8.Dzwigk alarmu rozlega sie przez 2
minuty. Aby wytaczy¢ alarm,
wystarczy nacisng¢ dowolny przycisk.
Alarm ucichnie i wyswietli sie biezgca
godzina.
Po nacisnigciu dowolnego
przycisku na koricu dzwiekowego
sygnatu ostrzegawczego,
piekarnik ponownie sie zataczy.
Obrdéc¢ pokretto temperatury i
pokretto funkcji w pozycije "0"
(wyt.), aby wytaczy¢ piekamik
zapobiegajgc jego ponownemu
zatgczeniu na konierc sygnatu
ostrzegawczego.
Aktywacja blokady przyciskow
Uruchamiajgc funkcije blokady
przyciskéw, mozna zapobiec zmianom
w ustawieniach piekarnika.
1.Dotykaj 8=, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol .

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,,OFF”

[WYL].

2.Nacisgnij @, aby aktywowac blokade
przyciskow.

» Po witgczeniu blokady przyciskdw na

wyswietlaczu pojawi sie ,ON” [Zat], a

symbol 8 bedzie sie nadal $wiecit.
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Po zatgczeniu blokady przyciskéw
przyciski piekarnika nie dziatajg. W
razie przerwy w zasilaniu blokada
przyciskéw nie kasuje sie.
W celu wytaczenia blokady dotknij
przycisku
1.Dotykaj 8=, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol f2.
» Na wyswietlaczu pojawi sie ,On” [Zat.].
2. Wytgcz blokade przyciskow,
naciskajgc klawisz ©.
» Po wytaczeniu blokady wyswietli sie
"OFF" [WYL].
Ustawianie alarmu czasowego
Poza programowaniem pieczenia zegara
w piekarniku mozna uzy¢ do
nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.
Alarm czasowy nie wptywa na inne
funkcije piekarmnika. Uzywa sie go tylko
do ostrzegania. Na przyktad przydaje sie,
gdy chce sie obrdcié potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po
uptywie nastawionego czasu odezwie
sie alarm dzwigkowy.
1.Dotykaj ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 4.
Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.

2.Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy @

/O,

Przyciski funkcyjne dzwieku
alarmu, godziny dnia, jasnosci
wyswietlacza i temperatury
powinny by¢ ustawione na 0
(OFF) (WYL.).
» Symbol & bedzie sie nadal $wiect, a
gdy ustawi sie godzine alarmu, pojawi
sie na wyswietlaczu.
3.Po uptywie czasu alarmu symbol 2
zaczyna migac i odzywa sig sygnat
alarmowy.
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Wylaczanie alarmu
1.Dzwiek alarmu rozlega sie przez 2
minuty. Aby wytgczy¢ alarm,
wystarczy nacisna¢ dowolny przycisk.
» Alarm ucichnie i wyswietli sie biezaca
godzina.
Anulowanie alarmu
1.Aby wytgczyé alarm, dotykaj ©, az na
wyswietlaczu pojawi sig symbol &\
2.Nacisnij i przytrzymaj klawisz ©, az
wyswietli sie ,00:00”.
Wyswietli sie czas alarmu. Jesli
réwnoczesnie nastawi sie czas
alarmu i czas pieczenia, wyswietli
sie krétszy z nich.
Zmiana dzwigku alarmu
1.Dotykaj 8=, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol <,
2.Ustaw gtosnos¢ aalarmu przyciskami
®/0.
3.Za krdétka chwile odezwie sie dzwiek
alarmu o nastawionej gtosnosci.
» Wybrane dzwieki alarmy wyswietla sie

na ekranie jako b-01, b-02 1ub b-
03.

Zmiana biezacej godziny
Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie

godziny:
1.Dotykaj 8=, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol ©.

2.Godzine nastawia si¢ przyciskami ®
/.

3.Za krétka chwile wyswietli sie
nastawiona godzina.

Tryb oszczedny

W trybie ekonomicznym mozna

0szczedzac energie przy pieczeniu

przez czas ustawiony w piekarniku.

W trybie tym pieczenie konczy sie przy

utrzymaniu temperatury wewnatrz

piekarnika przez wytgczenie grzatek

przed koricem pieczenia.



Nastawienie trybu ekonomicznego.

1.Dotykaj symbolu &=, az na
wyswietlaczu pojawi sie symbol eco.

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF”

[WYL].

2.Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajgc
przycisku @®.

» Po zatgczeniu blokady przyciskéw na

wyswietlaczu pojawi sie "On", a symbol

eco pali sie nadal.

Wytaczanie trybu ekonomicznego.

1.Dotykaj symbolu &=, az na
wyswietlaczu pojawi sie symbol eco.

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,On” [Zat.].

2. Tryb ekonomiczny wytacza sie
dotknigciem przycisku ©.

» Po wytgczeniu blokady przyciskow

wyswietli sie "Off" [Wyt.].

Ustawianie jasnosci ekranu

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

1.Dotykaj 8= az na wyéwietlaczu pojawi
sie d-01, d-02 lub d-03 jako miara
jasnosci wyswietlacza.

2.Nastaw jasnosc przyciskami @ /.

» Po krotkiej chwili wyswietli sie

nastawiona godzina.

Tabela czaséw pieczenia

Podane w tabeli czasy sa tylko
orientacyjne. Moga sig roznic,
zaleznie od rodzaju zywnosci,
grubosci, rodzaju i preferencii
kulinarnych.

Pieczenie ciast i mies

Pierwsza pdtka w piekarniku to
pdtka dolna.

Ciasto w
foremce

Jedna blacha Standardowa tacka®

3 180 25...30

Ciasto w
foremce

Jedna blacha | Formy do ciast na ruszt

druciany**

2 180 40 ...50

Ciastka Jedna blacha | Standardowa tacka®

160 25..35

Jednablacha [ standardowa tacka*

3 150 30 ...40

2 blachy 1-Foremka do ciasta*

3-Standardowa tacka*

150 35...50

@@ @

3 blachy 1-Standardowa tacka*
3-Foremka do ciasta*

5-Foremka gteboka*

150 35...50

@

Ciasto
biszkoptowe

Jedna blacha | Okragfa tortownica o
$rednicy 26 cm na

ruszt druciany™

3 160 25...35

Jedna blacha | Okragfa tortownica o
$rednicy 26 cm na

ruszt druciany™

2 150 30 ...40

@ |0

2 blachy 1-Okragta tortownica o
$rednicy 26 cm na
ruszt druciany™
4-Okragfa tortownica o
$rednicy 26 cm na

foremke do ciasta**

150 35...45

&

Ciasteczka Jedna blacha Foremka do ciasta*

3 180 25...30

1-Foremka do ciasta*
3-Standardowa tacka*

2 blachy

180 30 ...40

@ 1

3 blachy 1-Foremka do ciasta*
3-Standardowa tacka®

5-Foremka gteboka*

180 35...45

53

Ciasto

Jedna blacha | Standardowa tacka®

L]

200 30 ... 40
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2 blachy 1-Foremka do ciasta* @] 1-5 200 45 ... 55
5-Standardowa tacka*
3 blachy 1-Foremka do ciasta* 1-3-5 200 55...65
3-Standardowa tacka® @]
5-Foremka gteboka*
Ciasto Jedna blacha Standardowa tacka® l:] 2 200 25...35
zdobne
2 blachy 1-Foremka do ciasta* @] 1-3 200 35 ...45
3-Standardowa tacka*
3 blachy 1-Foremka do ciasta* 1-3-5 190 45 ... 55
3-Standardowa tacka* =
5-Foremka gteboka*
Ciasto r]a Jedna blacha Standardowa tacka® [:] 2 200 35...45
zaczynie
Lazania Jedna blacha Szklana/metalowa 2-3 200 30 ...40
forma prostokatna na [:]
ruszt druciany™
Pizza Jedna blacha | Standardowa tacka® El 2 200 ... 220 15...20
Stek wotowy/ | Jedna blacha 3 25 min. 250/max, 100 ... 120
pieczen Standardowa tacka* nastepnie 180 ...
wotowa 190
Udziec Jedna blacha 3 25 min. 250/max, 70...90
jagniecy Standardowa tacka* nastepnie 190
(zapiekanka)
Jedna blacha " 3 25 min. 250/max, 60 ... 80
Standardowa tacka nastepnie 190
Pieczone Jedna blacha 2 15 min. 250/max, 60 ... 80
kurczeta Standardowa tacka* nastepnie 180 ...
(1,8-2 kg) 190
Jedna blacha 2 15 min. 250/max, 60 ... 80
Standardowa tacka* nastepnie 180 ...
190
Indyk (5.5 kg) | Jedna blacha 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
Standardowa tacka* nastepnie 180 ...
190
Jedna blacha 1 25 min. 250/max, 1560 ... 210
Standardowa tacka* @ nastepnie 180 ...
190
Ryby Jedna blacha | Standardowa tacka* @ 3 200 20...30
Jednablacha |  standardowa tacka* = 3 200 20...30
Sugeruje sig, aby wstegpne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.

Tabela gotowania do sprawdzania positkéw

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug EN 60350-1, aby utatwic

instytucjom kontrolnym sprawdzanie

oroduktu

Butka
maslana
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Jedna blacha Standardowa tacka* Ej 3 140 20...30

Jedna blacha Standardowa tacka® &) 3 140 20...30

2 blachy 1-Standardowa tacka* 75 1-3 140 20...30
3-Foremka do ciasta* =




1-Standardowa tacka*
3-Foremka do ciasta*
5-Foremka gteboka*

3 blachy

140 25...35

1-8-5

@

Ciastka Jedna blacha Standardowa tacka*

3 160 25...35

Jedna blacha Standardowa tacka*

150 30 ...40

1-Foremka do ciasta*
3-Standardowa tacka*

2 blachy

150 35...50

@ (@]

1-Standardowa tacka*
3-Foremka do ciasta*
5-Foremka gteboka*

3 blachy

150 35...50

N2

Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany**

Ciasto Jedna blacha

biszkoptowe

3 160 25...35

()

Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany**

Jedna blacha

2 150 30 ...40

)

2 blachy 1-Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany**
4-Okragfa tortownica o
$rednicy 26 cm na

foremke do ciasta**

150 35...45

&

Okragta czarna metalowa
forma do pieczenia o
$rednicy 20 cm na ruszt
grilla*

Placek z Jedna blacha

jabtkami

2 180 50 ...60

Jedna blacha | Okragta czarna metalowa
forma do pieczenia o
$rednicy 20 cm na ruszt

grilla™

2 170 50 ...60

2 blachy 1-Okragta czarna
metalowa forma do
pieczenia o srednicy 20
cm na ruszt grilla™
4-Okragfa czarna
metalowa forma do
pieczenia o srednicy 20
cm na blache do
pieczenia**

170 50 ...60

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.

Sugeruje sig, aby wstegpne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.

Wskazdéwki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o ok. 10 i skré¢ czas
pieczenia.

¢ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mnie;
ptynu lub obniz temperature o 10°C.

¢ Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory,
umies¢ je na dolnej pdtce, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone
wewnatrz, ale klei sie na zewnatrz,

uzyj mniej ptynu, obniz temperature i
przedtuz czas pieczenia.

Wskazdwki przy pieczeniu ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o ok. 10 i skré¢ czas
pieczenia. Nawilz warstwy ciasta
sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

¢ Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo,
sprawdz czy grubosc
przygotowanego ciasta nie przekracza
gtebokosci blachy.

31/PL



e Jedli gdra ciasta brazowieje, ale dolna ~ Wskazdéwki przy gotowaniu jarzyn

czes$¢ nie jest upieczona, sprawdz, e Jedli potrawa warzywna puszcza sokKi i
czy na dnie ciasta nie ma zbyt wiele zbytnio wysycha, gotuj ja w garnku z
uzytego dom pieczenia sosu. Aby pokrywka zamiast blachy. Zamkniete
ciasto brgzowiato réwnomiemie naczynia zatrzymuja sok z potrawy.
postaraj sie rozprowadzi¢ sos réwno e Jedli potrawa warzywna nie udusita sie,
pomiedzy warstwami i gora ciasta. najpierw ugotuj te warzywa lub

Piecz ciasto zgodnie z trybem i przegotuj je jak potrawe z puszki |

temperaturg podanymi w tabeli wsadz do piekarmika.

gotowania. Jesli d&t nadal nie
dos¢ sie zabrgzowit, nastepnym
razem umies¢ ciasto na dolnej
pofce.

Tabela pieczenia wspomaganego para

® b

wstepnym

podgrzaniu
Kurczak z Standardowa | [@% 2 15 min. 200 25 60 ...70 2000
warzywami tacka* — 250/max,

nastepnie
190
Antrykot Standardowa B 3 180 250 30 65..76 | 1000
tacka* —

Pieczone Standardowa B 3 190 250 25 45 .55 | 500
ziemniaki tacka*
Golonka Standardowa @ 3 170 2504250 | po 110 ... 120 | 1900
jagnieca tacka* — o wstepnym

podgrzaniu
Stek z Standardowa @ 3 170 2504250 | po 90 ...100 | 1000
warzywami tacka* — o wstepnym

podgrzaniu
F0s0% 2 Standardowa B 3 180 150 po 25 .35 500
warzywami tacka* wstepnym

podgrzaniu
Ciastka Standardowa B 3 170 150 po 25 .35 500
kokosowe tacka* wstepnym

podgrzaniu
Buteczka Standardowa B 3 180 150 po 25 .35 | 500
drozdzowa tacka* — wstepnym

podgrzaniu
Pierogi z Standardowa | [ 3 200 100 15 25...35 1000
kurczakiem tacka* —
Zapiekanka | Standardowa B 3 200 250+150 | 15 65...75 1500
warzywna tacka* o
Makaron z | Standardowa @ 3 200 200 po 25 .35 | 1500
serem tacka* — wstepnym

podgrzaniu
Udka Standardowa B 3 200 250 po 25 .35 | 800
kurczece tacka* wstepnym

podgrzaniu
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* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
**Wskazuje na czas po wstepnym podgrzaniu
***llo§¢ wody, aby dodaé potowe czasu gotowania

Wylaczania grilla
1.0bré¢ pokretto Function [Funkcja] do
gornej pozycji "Off" ("wyt.").

Jak obstugiwacé grill
Zamykaj drzwiczki na czas

grillowania. o ! .
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych @ ZWVHOSC. nie nadajgca st dq
powierzchnil grillowania stwarza zagrozenie

pozarowe. Do grillowania
uzywaj wytgcznie zywnosci,
ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest
najgorecej i ttusta zywnosc
moze sie zapalic.

Zataczanie grilla

1.0bré¢ pokretto Function [Funkcja]
wybranego do symbolu grilla.

2.Nastepnie nastaw wybrang
temperature grillowania.

3.W razie potrzeby nagrzewaj grill przez
ok. 5 minut.

» Zapali sie lampka temperatury.

Tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Ryby Ruszt druciany 4.5 250 20...25 min. ”
Sznycle z Ruszt druciany 4.5 250 25...35 min.

kurczaka

Kotlety jagniece Ruszt druciany 4.5 250 20...25 min.

Pieczeri wotowa Ruszt druciany 4.5 250 25...30 min. "
Kotlety cielgce Ruszt druciany 4.5 250 25...30 min. "
Opiekanie chleba Ruszt druciany 4 250 1...3 min.

" zaleznie od grubosci

*Nagrzewaé przez 5 minut

**Jedli nie mozna ustawié temperatury grilla w produkcie, grill bedzie dziatat w zalecanej temperaturze.

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug EN 60350-1, aby utatwic
instytucjom kontrol dzani dukt

Pieczywo tostowe

uszt druciany .3 min.
Klopsiki Ruszt druciany 250 25...35 min.
(wotowina) - 12
kawatki

Obrécié potrawe po uptywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sie, aby wszystkie potrawy poddawaé wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5 minut przed opiekaniem.
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[ Czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogdlne
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczys¢
ten wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzadzenia.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodag z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.

¢ Do czyszczenia powierzchni i klamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta miekka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.
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Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzgdzen parowych,
poniewaz moze to spowodowad
porazenie pradem.

Kamien moze osadzac¢ sie w
podstawie piekarnika w
zaleznosci od czestotliwosci
korzystania z funkcji pieczenia
wspomaganego parg /
CzyszCzenia parowego oraz
twardosci uzywanej wody.

Czyszczenie panelu

sterowania

Panel sterowania i pokretta czysci sie

wilgotng Sciereczka i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajduja sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich
zdejmowac do czyszczenia
panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel
sterowanial

Czyszczenie piekarnika
Czyszczenie naczynia
znajdujacego si¢ na podstawie
piekarnika

W zaleznosci od czestotliwosci
gotowania na parze - w zaleznosci od
czestotliwosci czyszczenia parg i
twardosci uzytej wody w naczyniu z
wodg na podstawie piekarnika moga
pojawic¢ sie plamy z wapna.

Aby usung¢ osad wapienny, ktéry
moze pojawié sie w naczyniu z wodg
na podstawie piekarnika po



gotowaniu na parze nalezy ustawié

czyszenie parg po 2 lub 3 uzyciach:

1.Dodaj 350 cm3 biatego octu
(kwasowos¢ octu nie powinna
przekracza¢ 6%) do naczynia z wodg

2.0dczekaj co najmnigj 30 minut, aby
ocet rozpuscit pozostatosci wapna w
temperaturze otoczenia.
3.Wyczys¢ naczynie miekka wilgotng
szmatka, a nastepnie wytrzyj suchg
Sciereczka.
Nie uzywad srodkow
czyszczacych zawierajgcych
kwasy lub chlorki do czyszczenia
pojemnika w podstawie
piekarnika. Nie zeskrobuj osadu
wapiennego, ktéry moze
gromadzi¢ sie w naczuniu na dnie
piekarnika, poprzez skrobanie. W
przeciwnym razie podstawa
urzgdzenia zostanie uszkodzona.
Aby oczyscic¢ sciane
boczna(Réznia sie zaleznie od
modelu piekarnika.)
(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
1.Wyjmij przednig sekcje stelaza
bocznego wyciggajgc go w
przeciwnym kierunku do sciany
bocznej.
2.Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do
siebie.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Wewnetrzne sciany boczne (A)

i/lub $ciana tylna (B) urzgdzenia mogag
by¢ pokryte emalig katalityczna. Sciany
katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnie. Nie nalezy ich
czysci¢. Dzieki perforowanej strukturze
powierzchnie katalityczne wchtaniajg
smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynajg swieci¢. W takim
przypadku zal i i SCi

Latwe czyszczenie parowe

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz

brud (ktory nie byt osadzony zbyt dtugo)

mieknie pod wptywem wytwarzanej

wewnatrz piekarnika pary, a krople

wody skraplajg sie na jego

wewnetrznych powierzchniach.

1.Wyja¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria.

2.Nacisng¢ zbiornik na wode na panelu
sterowania piekarnika, aby go usunac.
Wlac¢ 200 ml wody do zbiomnika.
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Nie uzywac wody destylowanej
ani filtrowanej. Stosowac
wytacznie wode butelkowana. Nie
dodawac do zbiornika wody
roztwordw, ktdre sg palne,

zawieraja alkohol lub czastki state.

3.Powoli umiesci¢ zbiormnik na miegjscu i
weciskac go, az osiggnie 2. poziom.
Woda zacznie wypetnia¢ zasobnik w
podstawie piekarnika.

W przypadku zbiornika na wode
mozemy wyréznic 2 poziomy.
Przy 1. poziomie zbiomik jest
umieszczony w taki sposob, ze

nie dostarcza wody do piekarnika.

Przy 2. poziomie zbiomik jest
umieszczony w taki sposob, ze
dostarcza wode do piekarnika.

4. Ustawi¢ piekamik na tryb tatwego
czyszczenia parowedo i uruchomic
przy temperaturze 100°C na 25 min.

5.0tworzy¢ drzwi i wilgotng gabka lub
Sciereczka wytrze¢ wewnetrzne
powierzchnie piekarnika.

6.Uporczywe zabrudzenia czysci sie
miekka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodg z ptynem do naczyn, a
nastepnie wyciera sie suchg
Sciereczka.
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W przypadku funkgiji prostego
Czyszczenia parowego woda w
podstawie piekarnika bedzie
parowac i kondensowac sie we
wnetrzu i na drzwiach piekarnika,
dzieki czemu brud w piekarniku
bedzie zmigkczany. Skroplona
para w piekarmiku moze kapac¢ po
otwarciu drzwi. Wytrze¢ skroplong
pare po otwarciu drzwi.

7.(Moze on nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Po skropleniu w piecu, w kanale
zasobnika pod piekarnikiem moze
znajdowac sie woda lub wilgo¢. Po
uzyciu nalezy oczysci¢ kanat
zasobnika wilgotng Sciereczka, a
nastepnie wysuszy¢ go, aby zapobiec
osadzaniu sie kamienia.

Czy P
Drzwiczki piekarnia czysci sie miekkg
Sciereczka lub gabka i cieptg wodg z
mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek
piekarnika nie uzywaj zadnych
szorstkich $rodkéw czyszczacych
ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowac powierzchnig i
zniszczy¢ szybe.

Przenoszenie drzwiczek

piekarnika.

1.0tworz drzwiczki przednie (1).

2.0twdrz zacisk w obudowie zawiasu (2)
po prawej i lewej stronach drzwiczek
przednich przyciskajac je ku dotowi,
jak pokazano na rysunku.



1 Drzwiczki

2 Blokada zawiasu(pozycja
zamknieta)

3 Piekarnik

4 Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

drogi.

4.7dejmij drzwiczki przednie ciggnac j
ku gorze aby uwolnic je z prawych i
lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu
drzwiczek powtarza sie w
odwrotnej kolejnosci przy ich
zaktadaniu. Przy zaktadaniu drzwi
z powrotem nie zapomnij
zamkng¢ zacisk w obudowie
zawiasu.

Wyjmowanie szyby w
drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika
mozna wyja¢ do czyszczenia.

1.0tworz drzwiczki.

2.Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢
plastikowa zatozong na gdrnag sekcje
przednich drzwiczek.

3.Jak pokazano na ilustracji, podnies
lekko szybe wewnetrzng (1) w
kierunku A i wyciagnij ja w kierunku B.

1 Szyba wewnetrzna

2% Szyba wewnetrzna (Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
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4.Jesli urzadzenie jest wyposazone
w szybe wewnetrzng (2); powtoérz te
czynnos¢, aby wyjac szybe
wewnetrzng (2).
5.Pierwszy krok do przegrupowania
drzwiczek polega na ponownym
zatozeniu szyby wewnetrznej (2). wtéz
sfazowany naroznik szyby tak, aby
spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowej. (Jesli urzadzenie
jest wyposazone w szybe
wewnetrzng). Druga szyba
wewnetrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeline plastikowa blisko szyby
wewnetrznej (1).
6.Zaktadajac szybe wewnetrzng (1),
upewnij sie, ze jej strona z nadrukiem
zwrécona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne
narozniki wszystkich szyb
wewnetrznych (1) w dolne szczeliny
plastikowe.
7.Nacisnij czes¢ plastikowg ku ramie, az
ustyszysz klikniecie.
Wymiana lampki w
piekarniku
Aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem elektrycznym, zanim
wymienisz lampke upewnij sie, ze
piekamnik jest odtaczony od sieci
zasilajgcej i ze ostygt.
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil
W tym piekarniku stosuje sie
zardwke 0 mocy mnigjszej niz 40
W, wysokos¢ mniejszg niz 60 mm,
Srednice mniejsza niz 30 mm lub
lampe halogenowag z gniazdem typu
G9, o0 mocy mniejszej niz 60 W.
Lampy nadajg sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C.
Lampy piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentow
serwisowych lub technika z licencja.
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Lampka moze by¢ umieszczona
gdzie indziej niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym
urzgdzeniu nie jest odpowiednia
do oswietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z
przeznaczeniem zaréwka ta stuzy
do oswietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym
urzgdzeniu muszg wytrzymac
ekstremalne warunki fizyczne, jak
temperatury powyzej 50°C.
Jesli w piekarniku jest lampka
okragta:
1.0dtgcz piekarnik od sieci zasilajace;.
2.0dkrec¢ szklang pokrywe, przekrecajac
ja w lewo, aby ja zdjac.

3.Jezeli lampka w piekarniku to lampka
typu (A) pokazana na ponizszym
rysunku, nalezy jg wykreci¢ zgodnie z
oznaczeniem na rysunku, a nastepnie
wymieni¢. Jesli typ lampki to (B),
nalezy jg pociagnac i wyja¢ w sposob
pokazany na rysunku, a nastepnie
wymienic.

4.7at6z szklang pokrywe.



Rozwigzywanie probleméw

. Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest norrﬂhﬂ:alnym zjawiskiem. >>> To nie jest
awaria.

»
¢ Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To
__nie jest awaria.

¢ Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.
¢ Urzgdzenie nie jest przytgczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt
_wityczKi,
e swieci lampka w piekarniku.
ampka w plekarmku Jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.

¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

¢ Urzagdzenie moze nie by¢ ustawione na pewne funkcje gotowania i/lub
temperatury. >>> Ustawic urzgdzenie na pewne funkcje gotowania i/lub
temperatury.

¢ \W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>>
Nastaw zegar.
(W produktach z piekamnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko
piekarnikiem mikrofalowym.)

¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce

bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zalgcz.

e
¢ Poprzednio nastgpit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wytgcz urzgdzeniek i
ponownie zatgcz go.

Jesdli pomimo postepowania
wedtug instrukcji z tego rozdziatu
problem pozostaje, skonsultuj sie
z autoryzowanym agentem
serwisowym lub sprzedawcg
urzgdzenia. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.
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Va rugam sa cititi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

Va multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune
rezultate de pe urma folosirii produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate
superioara si o tehnologie modermna. Prin urmare, va rugam sa cititi cu atentie intregul
manual de utilizare si documentele insotitoare ale acestuia inainte de utilizarea
produsului si s& le pastrati pentru consultér ulterioare.. In cazul in care predati produsul

altcuiva, predati si manualul de utilizare. Respectati toate avertizarile si informatiile din
manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre
modele vor fi identificate in manual.

Explicatia simbolurilor

In manualul de utilizare sunt utilizate urmatoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari utile cu privire la utilizare.
Avertisment de situalii periculoase cu privire la viata si proprietate.

Avertisment de soc electric

Avertisment de risc de incendiu.

PP

Avertisment de suprafete fierbinti.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instructiuni importante si avertismente privind
siguranta si mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine
informatii cu privire la siguranta
care va vor ajuta sa va protejati
impotriva riscului de vatamare
corporala sau pagube
materiale. Nerespectarea
acestor instructiuni va duce la
anularea oricarei garantii.
Siguranta generala

» Acest produs poate fi utilizat
de catre copii cu varsta peste
8 ani sau mai mari gi
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte,
daca sunt supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea
produsului intr-o maniera
sigura si inteleg pericolele
implicate.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor.
Curatarea si intretinerea nu
vor fi efectuate de catre copii
fara supraveghere.

» Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau lipsa de
experienta si cunostinte
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necesare, exceptand cazul in
care sunt supravegheati sau
instruiti.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor
nesupravegheati.

Daca produsul este inmanat
catre altcineva pentru uz
personal sau in scopuri de
utilizare second-hand,
manualul de utilizare,
etichetele produsului,
documente importante Si
componente trebuie de
asemenea inmanate
impreuna cu acesta.
Procedurile de instalare si
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service
autorizati. Producatorul nu
este raspunzator pentru
daunele rezultate din
procedurile efectuate de
catre persoanele neautorizate
care pot anula si garantia.
Inainte de instalare, cititi
instructiunile cu atentie.

Nu folositi produsul daca este
defect sau prezinta defecte
vizibile.



« Dupa fiecare utilizare verificati
daca butoanele produsului
sunt inchise.

Siguranta instalatiilor

electrice

» Daca produsul are o
defectiune, nu trebuie folosit
decat dupa ce este reparat
de catre un agent de service
autorizat. Pericol de
electrocutare!

» Conectati produsul numai la
0 priz&/linie impamantata cu
tensiunea si protectia indicata
in "Specificatii tehnice".
Impamantarea trebuie
efectuata de un electrician
calificat la folosirea produsului
cu sau fara transformator.
Compania noastra nu isi
asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

« Nu spalati niciodata produsul
turnand apa pe acestal
Pericol de electrocutare!

« Nu atingeti niciodata
stecherul cu mainile ude! Nu
trageti de cablu pentru a-I
scoate din priza, ci apucati
de stecher.

» Produsul trebuie scos din
priza in timpul instalarii,

intretinerii, curatarii i

reparatiilor.
« In cazul deteriorarii cablului
de alimentare, acesta trebuie
inlocuit de producator, de
agentul sau de service sau de
0 persoana cu calificari
similare pentru a evita
pericolele.
Aparatul trebuie instalat astfel
incat sa permita
deconectarea totala de la
reteaua electrica. Separarea
trebuie sa se realizeze fie
printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in
instalatia electrica fixa,
conform normelor de
constructii.
Suprafata din spatele
cuptorului se infierbanta in
timpul utilizarii. Asigurati-va
ca racordurile de electricitate
nu ating suprafata din spate;
in caz contrar, racordurile se
pot deteriora.
Nu striviti cablul de alimentare
intre usa cuptorului si rama;
nu il trasati peste suprafetele
fierbiniti. In caz contrar,
izolatia cablului se poate topi,
putand provoca scurtcircuite
si incendlii.
« Lucrarile la echipamentele si

retelele electrice pot fi
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efectuate numai de persoane
calificate autorizate.

« In cazul unei defectiuni, opriti
produsul si deconectati-I de
la reteaua de electricitate.
Decuplati siguranta de la
panoul electric.

« Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

« AVERTISMENT: Aparatul si
piesele sale accesibile pot
deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii
mai mici de 8 ani trebuie tinuti
la distanta sau supravegheati
continuu.

« Nu folositi produsul cand
logica sau coordonarea va
sunt afectate de alcool si /
sau medicamente.

« Aveti grija cand preparati
retete care includ bauturi
alcoolice. Alcoolul se evapora
la temperaturi mari si poate
provoca incendii deoarece se
va aprinde in contact cu
suprafetele fierbinti.

» Nu lasati materiale inflamabile
langa produs, deoarece
partile laterale ale acestuia se
pot incalzi in timpul utilizarii.
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« In timpul folosirii, aparatul se

infierbanta. Evitati atingerea

elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.

Asigurati-va ca orificiile de

ventilare nu sunt infundate.

« Nu incalziti cutii si borcane

inchise in cuptor. Presiunea

acumulata in cutie/borcan
poate provoca explozia
acestuia.

Nu amplasati tavi de gatit,

recipiente sau folie din

aluminiu direct pe partea
inferioara a cuptorului.

Caldura acumulata poate

deteriora partea inferioara a

cuptorului.

"Nu folositi substante de

curatare abrazive sau raclete

metalice ascutite pentru a

curata geamul usii cuptorului,

deoarece acestea pot sa

zgéarie suprafata si pot sa

duca la spargerea geamului.

 Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de
Soc electric.

« (Variaza in functie de model.)
Amplasarea corecta a
grilajului si tavii pe sinele
metalice
Este importanta amplasarea
corecta pe sine a grilajului si /



sau a tavii. Culisati grilajul sau gratar etc) impreuna cu

tava intre cele 2 sine si alimentele si apoi introduceti-
asigurati-va ca este stabila le in cuptorul preincalzit.
inainte de amplasarea Eliminati bucatile hartiei de
alimentelor (consultati figura copt in exces pentru

urmatoare). prevenirea riscul de atingere
a elementelor de incalzire ale
cuptorului. Nu utilizati
niciodata hartia de copt la o
temperatura de utilizare mai
ridicata decat valoarea
indicata pe aceasta. Nu
plasati hartia de copt direct
pe baza cuptorului.

« AVERTISMENT: Asigurati-va
ca este decuplat cablul de
alimentare al aparatului sau
ca intreruptorul este oprit
inainte de a inlocui lampa,
pentru a evita pericolul de
Soc electric.

« Aparatul nu trebuie instalat in
Spatele unei usi decorative

; ~ F— pentru a evita supraincalzirea.
 Nu folositi produsul daca

geamul usii este demontat
sau crapat.

« Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand
introduceti sau scoateti
alimente in/din cuptorul
fierbinte.

« Plasati hartia de copt in
interiorul vasului de gatire sau
pe accesoriile cuptorului (tava,

Pentru sistemul cu aburi:

» Cand preparati alimentele cu
aburi, aburul poate iesi daca
deschideti usa aparatului.
Asta poate duce la risc de
arsuri. Atentie la deschiderea
usii.

» Umezeala ramasa in interiorul
cuptorului dupa prepararea
cu abur poate duce la
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coroziune. Dupa preparare,
asteptati sa se raceasca
interiorul cuptorului. Nu
pastrati mult timp alimentele
umede in interiorul cuptorului.

« Nu utilizati apa distilata sau
filtrata. Utilizati numai apa
imbuteliata. Nu adaugati
solutii inflamabile, care contin
alcool sau particule solide in
recipientul pentru apa.

» Cand preparati cu abur, nu
folositi ustensile ce pot rugini.

« Nu uscati rezervorul pentru
apa in cuptor.

» Dupa fiecare preparare cu
aburi, evacuati apa ramasa in
rezervorul pentru apa si
curatati-l. Daca folositi apa
ramasa in rezervorul pentru
apa, urmatorul ciclu de
preparare va duce la
probleme de igiena.

« Nu spalati rezervorul pentru
apa in masina de spalat vase.
stergeti-l cu un material curat
Si umed, iar apoi uscati-I cu
un material uscat.

» Rezervorul pentru apa trebuie

sa fie uscat si depozitat astfel.

» Pentru calcar in rezervorul de
apa, adaugati 200 cc de apa
si 1 lingurita de acid citric in
rezervor si asteptati o ora.
Clatiti cu multa apa si apoi
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uscati. Este recomandat sa
faceti acest lucru dupa
fiecare 4 sau 5 utilizari.

« Nu razuiti depunerea de
calcar care se poate formain
bazinul de apa de la baza
cuptorului. In caz contrar,
baza produsului se va
deteriora.

« Nu folositi agenti de curatare
care contin acizi sau clor
pentru a curata bazinul de
apa de la baza cuptorului.

« In functie de frecventa
operatiilor de curatare usoara
pentru gatirea asistata cu
abur si de duritatea apei
utilizate, pot aparea depuneri
de calcar pe baza cuptorului.

» Pentru a indeparta calcarul
care poate sa apara in
bazinul de apa de la baza
cuptorului, dupa operatiile de
curatare usoara pentru
gatirea asistata cu abur
adaugati 350 ml de otet alb
(aciditatea otetului nu trebuie
sa depaseasca 6%) in bazinul
de apa de la baza cuptorului,
la temperatura ambianta,
dupa fiecare 2 sau 3 operatii,
apoi asteptati 30 minute.
Dupa 30 de minute, curatati
aceasta zona cu o carpa



moale, umeda si apoi uscati
CU O carpa uscata.

« In timpul preparérii asistate
cu aburi, se recomanda
adaugarea de apa in
cantitatea indicata in tabelul
de gatit.

« Cand scoateti sau instalafi
rezervorul de apa, aveti grija
sa nu varsati apa pe
suprafata cuptorului sau alte
suprafete nedorite.

Pentru a preveni incendiile;

« Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect la priza
pentru a nu face scantei.

« Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare;
folositi cablul original.

« Asigurati-va ca stecherul nu
este umed sau ud.

Domeniu de utilizare

» Acest produs este destinat
uzului casnic. Se interzice
utilizarea comerciala.

« ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie folosit
pentru alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea
incaperilor.

 Nu folositi acest produs
pentru incalzirea farfuriilor sub
arill, pentru uscarea

stergarelor si carpelor de
vase etc. pe maner sau
pentru incalzirea incaperilor.

» Producatorul nu este
responsabil pentru pagubele
provocate de utilizarea sau
manipularea incorecta.

» Cuptorul poate fi folosit
pentru dezghetarea,
coacerea, prajirea Si
prepararea la grill a
alimentelor.

Siguranta copiilor

« AVERTISMENT:
Componentele accesibile se
pot infierbanta in timpul
folosirii. Nu lasati copiii sa se
apropie de aparat.

« Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati
ambalajele la indemana
copiilor. Depozitati la deseuri
toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

» Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu
lasati copiii sa se apropie de
produs in timp ce
functioneaza si nu i lasati sa
Se joace cu acesta.

« Nu amplasati pe aparat
obiecte pe care copiii ar fi
tentati sa le apuce.
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« Nu amplasati obiecte grele
pe usa deschisa si nu
permiteti copiilor sa se aseze
pe aceasta. Pericol de
rasturnare a cuptorului sau
de deteriorare a balamalelor.

Depozitarea la deseuri a
produsului vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsu-
lui uzat:

Acest produs respecta Directiva UE
WEEE (2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de clasificare
pentru deseuri electrice si electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunoiul
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menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate in
Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

® Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrali
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri in
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.



B Informatii generale

Prezentare generala

o

oD O~ wWwnN =

10
1"

Panou de comanda 7 Lampa

Grilaj 8 Element incalzire superior
Tava 9 Poziii raft

Maner 10 Conducta de evacuare apa
Usa 11 Cavitate de apa

Motor ventilator (in spatele placii de

otel)

O~ wnNn =

Recipient pentru apa
Buton pentru functii
Cronometru digital
Buton termostat
Lampa termostat
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Continutul pachetului

Accesoriile furnizate pot varia in
functie de modelul produsului.
Este posibil ca unele accesorii
descrise In manualul de utilizare
sa nu fie furnizate cu produsul
dvs.

1.Manual de utilizare

2.Tava standard
Folosita pentru produse de patiserie,
alimente congelate si fripturi mari.

3.Tava adanca
Folosita pentru produse de patiserie,
fripturi mari, mancaruri suculente si
pentru colectarea grasimii in timpul
folosirii grill-ului.

4.Grilaj metalic
Folosit pentru fripturi si pentru
amplasarea pe sina dorita a
alimentelor care vor fi coapte, fripte
sau gatite in caserole.
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5.Amplasarea corecta a grilajului si
tavii pe sinele telescopice
(Aceasta caracteristica este
optionald. Este posibil ca aceasta sa
nu existe la produsul dvs.)
Sinele telescopice simplifica
introducerea si scoaterea tavilor si
grilajului metalic.
Cénd folositi tava si grilajul metalic
impreuna cu sinele telescopice,
asigurati-va ca lamelele din zona din
spate a sinei telescopice sunt lipite de
marginile grilajului metalic si tavii.

6.Recipient pentru apa
Este recipientul unde se pastreaza apa
care va fi folosita la prepararea cu
abur.




Specificatii tehnice

Tensiune/frecventa 220-240V ~ 50 Hz

Putere totala 2.5 KW

Tip cablu / sectiune min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm*®
Dimensiuni exterioare 595 mm/594 mm/567 mm
(inaltime/latime/adancime)

Dimensiuni instalare **590 sau 600 mm/560 mm/min. 550
(inaltime/latime/adancime) mm

Cuptor principal Cuptor multifunctional

Lampa intericara 15/25 W

g)onsum energie grill 2.2 KW

Elemente de baza: Informaliile de pe eticheta energetica a cuptoarelor electrice
este oferita in conformitate cu standardul EN 60350-1 / IEC 60350-1. Aceste
valori sunt determinate la sarcina standard cu functiile de incalzire sus-jos sau
de incalzire cu ventilator (daca exista).
Clasa de eficienta energetica este determinata conform urmatoarei prioritati, in
functie de existenta functiilor respective. 1-Gatire cu ventilator eco, 2- Gatire
turbo lenta, 3- Gétire turbo, 4- Incalzire cu ventilator jos/sus, 5-incalzire sus si
jos.

** Vezi. Instalare, pagina 14.

Specificatiile tehnice se pot Valorile declarate pe etichetele
modifica fara preaviz in scopul produsului sau in documentatia
imbunatatirii calitatii produsului. insotitoare sunt obtinute in condifii

de laborator, conform
standardelor n vigoare. Aceste
valori pot varia in functie de
conditiile de utilizare si de mediu.

llustratiile din acest manual au
doar rol explicativ, find posibil sa
nu fie identice cu produsul dv.
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Kl Instalare

Produsul trebuie instalat de o persoana
calificata, conform reglementarilor in
vigoare. In caz contrar, garantia va fi
anulata. Producatorul nu Tsi asuma
raspunderea pentru daunele produse in
urma efectuarii procedurilor de catre
persoane neautorizate si poate anula
garantia.

Pregatirea instalatiilor electrice in
vederea instalarii produsului
constituie responsabilitatea
clientului.

A Produsul trebuie instalat in
conformitate cu toate
reglementarile locale privind
instalatiile de gaz si/ sau
electricitate.

Tnainte de instalare, verificati vizual
daca produsul nu este deteriorat.
Daca este deteriorat, nu il instalati.
Produsele deteriorate sunt
periculoase.

Inainte de instalare

Aparatul este destinat instalarii in
mobilierul de bucéatarie disponibil in
comert. Intre aparat si pereti / mobilierul
de bucéatarie trebuie pastrata o distanta
de siguranta. Vezi figura (valori date in
mm).
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e Suprafetele, elementele laminate si
adezivii utilizati trebuie sa fie rezistente
la caldura (minim 100 °C).
Mobilierul de bucatarie trebuie sa fie
orizontal si stabil.

e Daca sub cuptor exista un sertar,
instalati un raft de separatie intre
cuptor si sertar.

e Aparatul trebuie transportat de cel
putin doua persoane.

e Apucali cuptorul de fantele pentru

manevrare de pe ambele parti pentru

a-l deplasa.

Tnainte de instalarea produsului,

scoateti toate materialele si

documentatia din interior.

Mobilierul de bucatarie trebuie sa fie

conform cu dimensiunile date in

imaginea de mai jos. In portiunea din
spate a mobilierului de bucatarie
trebuie decupata o deschidere cu
dimensiunile indicate in figura de mai
jos, pentru a se asigura ventilatie
suficienta.

Nu instalati produsul langa
frigidere sau congelatoare.
Céldura emisa de produs va spori
consumul de energie al aparatelor
de racire.

Nu apucati de usa si/sau de
maner pentru a ridica sau muta
produsul.



550"

min.
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Instalarea si conectarea

¢ Produsul trebuie instalat in
conformitate cu toate reglementarile
locale privind instalatile de gaz si
electrice.

Racordul electric

Conectati produsul la o priza cu

impamantare protejata de o siguranta de

capacitate adecvata, conform datelor

din tabelul "Specificatii tehnice".
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Imp&mantarea trebuie efectuaté de un
electrician calificat, in momentul folosirii
produsului cu sau fara transformator.
Compania noastra nu isi asuma
raspunderea pentru daunele survenite in
urma folosirii produsului fara o instalatie
de impamaéantare in conformitate cu
normele locale.



Produsul trebuie conectat la Tn timpul cablarii, respectati

reteaua electrica numai de o normele nationale/locale cu privire
persoana calificata si autorizata. la electricitate si folositi priza si
Perioada de garantie a produsului cablul adecvate pentru cuptor. n
incepe numai dupa instalarea cazul in care limitele de putere ale
corecta. produsului depasesc capacitatea
Producatorul nu fsi asuma de transport a curentului
raspunderea pentru daunele prizei/liniei de alimentare, produsul
produse in urma efectuarii trebuie conectat direct printr-o
procedurilor de catre persoane instalatie electrica fixa, fara
neautorizate. utilizarea unei prize/linii de

, . alimentare cu curent.
Cablul de alimentare nu trebuie

presat, indoit, strivit sau atins de Introduceti cablul de alimentare n priza.
piesele fierbinti ale produsului. Instalarea produselor .

n cazul in care cablul de 1.Culisati cuptorul in compartiment,
alimentare este deteriorat, trebuie aliniati-I si fixati-| asigurandu-va ca
inlocuit de un electrician calificat. cablul de alimentare nu este deteriorat
Tn caz contrar, existé pericol de $i / sau strivit,

soc electric, scurtcircuit sau

incendiu!

¢ Racordurile trebuie sa respecte
reglementarile nationale.

e Parametrii retelei electrice trebuie sa v
corespunda parametrilor specificati pe
eticheta cu tipul produsului. Deschideti
usa frontala pentru a vedea eticheta.

e Cablul de alimentare al produsului
trebuie sa respecte valorile din tabelul
"Specificatii tehnice".

Fixati cuptorul folosind cele 2 suruburi,

conform ilustratiei.

A . Dupa instalare asigurati-va ca suruburile
Inainte de a efectua lucrarila sunt suficient de bine stranse si cuptorul
instalatia electrica, deconectali nu se misc&. Cuptorul s-ar putea inclina
produsul de la priza. Tn timpul utilizarii daca nu este instalat
Pericol de electrocutare! conform instructiunilor si daca suruburile

ﬂ Stecherul cablului de alimentare nu sunt suficient de bine stranse.
trebuie sa fie usor accesibil dupa
instalare (nu il trasati deasupra
plitei).
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Pentru produsele cu ventilator de
racire (Este posibil ca aceasta sa
nu existe la produsul dvs.)

1 Ventilator de racire

2 Panou de comanda

3 Usa

Ventilatorul de racire incorporat raceste

atat compartimentul, cat si zona frontala
a echipamentului.

Ventilatorul de racire continua sa
functioneze circa 20-30 de minute
dupa oprirea cuptorului.

Daca ati gatit programand
cronometrul cuptorului,
ventilatorul de racire va fi de
asemenea oprit impreuna cu toate
functiile la sfarsitul duratei de
gatire.
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Verificarea finala
1.Folosirea produsului..
2 Verificati functionarea.

Transportul ulterior

¢ Pastrati cutia originala a produsului i
transportati-l in aceasta. Respectati
instructiunile de pe cutie. Daca nu
aveti cutia originald, ambalati produsul
in folie cu bule sau in carton gros si
lipiti-l cu banda adeziva.

e Pentru a preveni deteriorarea usii
cuptorului de catre grilajul si tava din
interior, asezati o fasie de carton in
interiorul usii cuptorului, Tn dreptul
tavilor. Lipiti cu banda adeziva usa
cuptorului de peretii laterali.

¢ Nu apucati de usa sau de méaner
pentru a ridica sau muta produsul.

Nu amplasati obiecte pe produs;
mutati-l in pozitie verticala.

Verificali aspectul general al
produsului pentru a determina
daca nu a fost deteriorat in timpul
transportului.



Bl Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea

energiei

Urmatoarele informatii va vor ajuta sa

protejati mediul inconjurator si sa

economisiti energie:

¢ Folositi recipiente de culoare inchisa
sau emailate In cuptor, deoarece
transferul de caldura va fi mai eficient.

¢ | a prepararea mancarurilor,
preincalziti cuptorul daca se specifica
in manualul de utilizare sau n reteta.

¢ Nu deschideti frecvent usa cuptorului
in timpul gatirii.

* Incercati pe cat posibil s& gétiti
simultan mai multe feluri de méancare
in cuptor. Puteti s& amplasati cate
doua recipiente pe grilajul metalic.

e Gatiti succesiv mai multe feluri de
mancare. Astfel, nu va fi necesar sa
preincalziti din nou cuptorul.

¢ Puteti economisi energie oprind
cuptorul cu cateva minute inainte de
sfarsitul perioadei de gatire. Nu
deschideti usa cuptorului.

¢ Decongelati alimentele congelate
inainte de a le gati.

Prima utilizare
Reglarea orei

La efectuarea reglajelor,
simbolurile asociate de pe afisaj
vor clipi.

Apasati tastele ®/O pentru a seta ora
dupa ce cuptorul este energizat pentru
prima data.

Tn cazul modelelor cu control prin
intermediul ecranului tactil, apasati
5= mai ntai, iar apoi utilizati @ / ©
pentru a seta ora.
Confirmati setarea prin apasarea
simbolului © si asteptati timp de 4

secunde pentru confirmare fara a apasa
pe taste.

bl ol 4 @

12 1

Tasta reglare
Simbol blocaj taste
Simbol ceas

Simbol volum alarma (Este posibil
ca aceasta sa nu existe la produsul
dvs.)

Simbol mod economic
Tasta plus

Tasta minus

Simbol perioada ramasa

9 Simbol alarma

10 Simbol ora terminare gatire
11 Simbol durata gatire

12 Tasta program

10 9 8 7

A o N =

o N O O

Daca ora initiala nu este setata,

ceasul va porni de la ora 12:00
si simbolul © va fi afisat. Simbolul
va disparea dupa reglarea orei.

Ora curenta nu va fi retinuta in
cazul unei pene de curent. Va
trebui sa efectuati din nou
setarea.
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Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de
unii detergenti sau materiale de
curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri
/ creme de curatare sau
detergenti agresivi.
1.Indepartati toate ambalajele.
2.Stergeti suprafetele aparatului cu o
carpa umeda sau cu un burete umed,
apoi uscati-le cu o carpa.
incilzirea initiala
TIncélziti produsul timp de circa 30 de
minute, apoi opriti-l. Astfel vor fi arse si
indepartate eventualele reziduuri sau
pelicule ramase dupa fabricatie.

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

Produsul se poate infierbanta in
timpul utilizarii. Nu atingeti
arzatoarele fierbinti, interiorul
cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti
sau scoateti alimente in/din
cuptorul fierbinte.
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Cuptor electric
1.Scoateti toate tavile si grilajele din
cuptor.
2.Inchideti usa cuptorului.
3.Selectati pozitia Static.
4.Selectati temperatura maxima a grill-
ului; vezi Cum se utilizeaza cuptorul
electric, pagina 22.
5.Lasali cuptorul sa functioneze circa 30
de minute.
6.0Opriti cuptorul; vezi Cum se utilizeaza
cuptorul electric, pagina 22
Cuptor cu grill
1.Scoateti toate tavile si grilajele din
cuptor.
2.Inchideti usa cuptorului.
3.Selectati temperatura maxima a grill-
ului; vezi Utilizarea grill-ului, pagina 32.
4. .asali cuptorul sa functioneze circa 15
de minute.
5.0priti grill-ul; vezi Utilizarea grill-ului,
pagina 32
Este posibil ca timp de cateva ore
dupa prima pornire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri. Acesta este
un fenomen normal. Ventilati bine
incaperea pentru a elimina fumul
si mirosurile. Evitati inhalarea
directa a fumului si a mirosului
emis.



[ utilizarea cuptorului

Informatii generale
referitoare la coacere,
fripturi si prepararea la grill

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

Produsul se poate infierbanta in
timpul utilizarii. Nu atingeti
arzatoarele fierbinti, interiorul
cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti
sau scoateti alimente in/din
cuptorul fierbinte.

Atentie la deschiderea usii
cuptorului, deoarece pot iesi
aburi.

Aburii evacuati va pot opari
mainile, fata si / sau ochii.

Sfaturi pentru copt

e Folositi recipiente din metal sau
aluminiu cu strat anti aderent sau
forme din silicon termorezistent.

e Utilizati adecvat spatiul de pe raft.

e Amplasati forma de copt In mijlocul
raftului.

e Selectati pozitia corecta a raftului
inainte de a porni cuptorul sau grill-ul.
Nu schimbati pozitia raftului in timp ce
cuptorul este fierbinte.

¢ Mentineti usa cuptorului inchisa.

Sfaturi pentru fripturi

¢ \/eti obtine rezultate mai bune daca
tratafi inainte de gatire puii intregi,
curcanii intregi sau bucatile mari de
carne rosie cu dresinguri, cum ar fi
suc de lamaie si piper negru.

e Prepararea carnii cu oase dureaza cu
circa 15-30 de minute mai mult decat
prepararea unei bucati de carne de
aceeasi dimensiune fara oase.

¢ Fiecare centimetru de grosime a carnii
necesita aproximativ 4 - 5 minute
pentru preparare.

e | asati carnea in cuptor timp de circa
10 minute dupa incheierea perioadei
de preparare. Astfel, sucurile se vor
distribui mai bine n friptura si nu vor
curge la taierea acesteia.

¢ Pestele trebuie amplasat pe raftul
mijlociu sau inferior, Tntr-un recipient
termorezistent.

Sfaturi pentru prepararea la grill

Camea, pestele si puiul preparate la gril

Se rumenesc rapid, au o crusta

frumoasa si nu se usuca. Felile de carne,

frigaruile si carnatlii sunt ideale pentru
prepararea la grill, precum si legumele
cu continut ridicat de apa, cum ar fi
rosiile si cepele.

e Distribuiti alimentele care trebuie
preparate la grill pe grilajul metalic sau
in tava de copt cu grilaj metalic, astfel
incat spatiul ocupat sa nu depaseasca
dimensiunea elementului de Tncalzire.

¢ Culisati grilajul sau tava de copt cu
grilgj la nivelul dorit al cuptorului. Daca
folositi grilajul, culisati tava de copt pe
sina de jos pentru a colecta grasimea.
Tava de copt culisata trebuie sa
acopere intreaga zona de gatit.
Aceasta tava poate sa nu fie furnizata
impreuna cu produsul. Pentru a
simplifica curatarea, adaugati putina
apa n tava de copt.
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Alimentele inadecvate pentru
prepararea la grill pot provoca
incendii. Preparati la grill numai
alimente care rezista la caldura
intensa.

Nu amplasati alimentele prea
departe Tn zona din spate a
grill-ului. Aceasta este cea mai
fierbinte zona, iar alimentele
grase se pot aprinde.

Cum se utilizeaza cuptorul
electric

Selectarea temperaturii si modului
de functionare

1 Buton pentru functii

2 Buton termostat

Panoul de control este dotata cu

butoane care ies in afara atunci cand

sunt apasate.

1.Apasati-le pentru a le face sa iasa si
apoi rotiti-le pentru a face reglajele
dorite.

2.Lafinalizarea procesului de gatire,
apasati butonul inauntru.

1.Alegeti modul de functionare dorit
folosind butonul pentru functii.

2.Reglati butonul pentru temperatura la
temperatura dorita.

» Cuptorul se Incélzeste si raméane la

temperatura setata. In timpul procesului

de incalzire, lampa pentru temperatura

este aprinsa.
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Oprirea cuptorului electric

Rotiti butonul pentru functii si butonul
pentru temperatura in pozitia Oprit (sus).
Pozifionarea corecta a grilajului pe sina
este importanta. Grilajul trebuie introdus
intre sine, conform figurii.

Nu lipiti grilajul de peretele din spate al
cuptorului. Culisali grilajul spre partea
din fata a sinei i fixati-I cu ajutorul usii
pentru a obtine performante optime ale
grill-ului.

(Variaza in functie de model.)

Utilizarea functiei de aburi
Cuptorul dvs. are o functie de preparare
asistatd cu aburi. In timpul prepararii,
apa adaugata la placa de jos a
cuptorului se va vaporiza cu ajutorul
caldurii, iar acest abur va duce la
rezultate de preparare mai bune. Aburul
face ca suprafata produselor de
patiserie sa fie mai lucioasa, crusta sa fie
mai crocanta, iar dimensiunile mai mari.
Totodata functia cu aburi contribuie la
mentinerea umezelii in timpul prepararii
produselor din carne, garantand un
preparat mai suculent si mai delicios.

Prepararea asistata cu aburi nu se
poate face decét in functiile de
gatit cu aburi mentionate in
manualul de utilizare.



Capacitatea rezervorului de apa
este de 300 ml. In timpul
prepararii, nu adaugati mai mult
de 300 ml de apa in rezervorul de
apa.
Pentru prepararea asistata cu
aburi:
1.Consultati tabelul de preparare
asistata cu aburi pentru a seta functia,
temperatura si timpul potrivit pentru
preparatul respectiv si pentru a Tncepe
procesul de gatit. Pentru preparatele
care nu sunt mentionate in tabel,
puteti determina dvs. cantitatea de
apa, temperatura, functia de gatit si
timpul.
2.Asezati preparatul pe raftul
recomandat.
3.Cand este timpul sa adaugati apa
conform tabelului de gatit, apasali
rezervorul de apa de pe panoul de
control al cuptorului dumneavoastra.

4.Scoateti incet rezervorul de apa.

5.Deschideti capacul rezervorului de apa
si umpleti-I cu cantitatea de apa
indicata in tabelul de gatit.

Nu utilizati apa distilata sau filtrata.

Utilizati numai apa imbuteliata. Nu
adaugati solutii inflamabile, care
contin alcool sau particule solide
in recipientul pentru apa.

6.Inchideti capacul rezervorului de apa si
puneti-I inapoi la locul sau. Cand
asezati rezervorul de apa, opriti-va
cand atingeti primul nivel. Daca
impingeti rezervorul mai departe,
acesta va gjunge la al doilea nivel si va
incepe sa alimenteze cu apa.

Exista doua niveluri pe carcasa
rezervorului de apa. La primul
nivel, rezervorul de apa se
monteaza si nu alimenteaza apa
cuptorului. La al doilea nivel,
rezervorul de apa se monteaza
pentru a alimenta apa cuptorului.
7.Cand doriti sa alimentati cu apa,
continuati sa impingeti rezervorul de
apa pentru a atinge al doilea nivel.
» Apa din rezervorul de apa va curge
incet in baza cuptorului pentru a oferi
suport pentru aburi alimentelor dvs.
8.La sfarsitul procesului de gatit, rotiti
butoanele pentru functie si cel de
temperatura in pozitia inchisa pentru a
opri cuptorul.

Dupa fiecare ciclu de gatit asistat
cu aburi, verificali daca exista apa
pe baza cuptorului. Daca da,
folositi o carpa uscata pentru a
sterge apa dupa ce cuptorul s-a
racit. In caz contrar, apa rémasa
pe baza cuptorului ar putea duce
la formarea de calcar.

Moduri de functionare

Ordinea modurilor de functionare

prezentate aici poate diferi de cea a

produsului dv.
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Sunt pornite elementele de
incalzire superioare si
inferioare. Alimentele sunt
incalzite simultan de sus si
de jos. De

exemplu, recomandat

pentru prajituri, produse de
patiserie sau prajituri i
caserole in forme.
Prepararea unei singure
tavi.

Este pornit doar elementul
de incalzire inferior. Adecvat
pentru pizza si pentru
rumenirea finala a
alimentelor in partea
inferioara.

Aceasta functie poate fi
folosita si pentru curatarea
usoara cu aburi.

Sunt pornite elementele de
incalzire superioare si
inferioare plus ventilatorul
(din peretele posterior).

Aerul fierbinte este distribuit
uniform si rapid n interiorul
cuptorului de catre
ventilator. Prepararea unei
singure tavi.

Aerul cald incalzit de
elementul de incalzire spate
este distribuit uniform si rapid
in interiorul cuptorului de
catre ventilator.

Acest mod de functionare
este adecvat pentru
prepararea alimentelor pe
mai multe niveluri siin
majoritatea cazurilor nu
necesita preincalzirea.
Adecvat pentru prepararea
mai multor tavi.

unt pornite elementele de
incalzire superioare,
inferioare si asistate de
ventilator (din peretele
posterior). Alimentele sunt
gatite uniform si rapid pe
toate partile. Prepararea
unei singure tavi.

Aceasta functie trebuie
folosita si pentru prepararea
asistata cu aburi.

din partea superiocara a

cuptorului. Acest mod de

functionare este adecvat

pentru prepararea la grill a

cantitatilor mari de carne.

e Amplasati portii mari sau
medii pe sina corecta sub

Cuptorul nu se incalzeste. grill.

Functioneaza doar * Intoarceti alimentele la
ventilatorul (in peretele jumatatea duratei de
spate). Recomandat pentru gatire.

dezghetarea lenta a
alimentelor congelate la
temperatura camerei si
racirea alimentelor gatite.
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Efectul de grill este redus
fata de utilizarea grill-ului
complet

e Amplasati portii mici sau
medii sub grill.

* Intoarceti alimentele la
jumatatea duratei de
gatire.

Utilizarea ceasului cuptorului

1 2 3 4 5 6

<) eCco

12 11 10 9 8 7

Tasta reglare

Simbol blocaj taste

Simbol ceas

Simbol volum alarma (Este posibil
ca aceasta sa nu existe la produsul
dvs.)

Simbol mod economic

Tasta plus

Tasta minus

Simbol perioada ramasa

Simbol alarma

10 Simbol ora terminare gatire

11 Simbol durata gatire

12 Tasta program

AN =

© oo ~NO O

Durata maxima a intervalului de
preparare este de 5 de ore si 59
de minute.

Programul va fi anulat in cazul
unei pene de curent. Va trebui sa
reprogramati cuptorul.

Tn timp ce faceti oricare setéri,
simbolurile asociate vor clipi pe
afisaj. Setarile vor fi implementate
dupa o scurta perioada de timp.

Daca nu este efectuat un regla;
pentru gatire, ora nu poate fi
setata.

Timpul ramas va fi afisat daca
timpul de gatire este setat in
momentul cand gatirea porneste.

Gatire prin specificarea duratei de
gatire:
Dumneavoastra puteti seta cuptorul
pentru ca acesta sa se opreasca la
sféarsitul timpului specificat prin setarea
timpului de gatire de pe afisaj.
1.Selectali functia pentru gatire
2.Apéasati & pana cand simbolul P!
apare pe afisaj pentru timpul de gatire.
3.Setali timpul de gatire cu ajutorul
tastelor ® /O .
» » Dupa ce timpul de gatire este setat,
simbolul 1Pl iar cronometrul va aparea
pe afisaj continuu.
4.Plasati mancarea in cuptor si setati
temperatura cu ajutorul butonului de
temperatura. Gatirea va incepe.
» Timpul de gatire incepe sa numere
inapoi pe afisaj in momentul cand
gatirea Incepe si toate componentele
simbolului timpului sunt aprinse. Timpul
de gatire setat este impartit in 4 parti
egale si cand timpul fiecarei parti se
finalizeaza, simbolul corespunzator se
inchide. Deci, dumneavoastra puteti
intelege usor raportul dintre timpul de
gatire ramas si timpul de gatire total.
Setarea timpului de pornire a
cuptorului
Dupa ce setati timpul de gatire pe
cronometru, dumneavoastra puteti seta
o prelungire a timpului de gatire.
1.Selectali functia pentru gatire
2.Apésati & pana cand simbolul [P
apare pe afisaj pentru timpul de gatire.
3.Setali timpul de gatire cu ajutorul
tastelor ® /O .
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» » Dupa ce timpul de gatire este setat,
simbolul 1Pl va aparea pe afisaj continuu.
4. Apasati © pana cand simbolul =
apare pe afisaj pentru timpul de gatire.
5.Apasati tastele ® /2 pentru a seta
finalizarea timpului de gatire.
» Dupa ce timpul de gatire este setat,
simbolul 12l plus simbolul = si
cronometrul vor aparea continuu pe
afisaj. Dupa ce gatirea incepe, simbolul
Sl dispare.
6.Plasati mancarea in cuptor si setati
temperatura cu ajutorul butonului de
temperatura. Gatirea va incepe.
» Cronometrul cuptorului calculeaza
timpul de pornire prin scaderea
timpului de gatire din sfarsitul timpului
de gatire pe care |-ati setat. Selectarea
modului de functionare este activata in
momentul cand timpul de pornire a
gatirii a ajuns si cuptorul este Incalzit
pana la temperatura setata.
Temperatura este mentinuta pana la
finalizarea perioadei de gatire.
» Timpul de gatire incepe sa numere
inapoi pe afisaj in momentul cand
gatirea Incepe si toate componentele
simbolului timpului sunt aprinse. Timpul
de gatire setat este impartit in 4 parti
egale si cand timpul fiecarei parti se
finalizeaza, simbolul corespunzator se
inchide. Deci, dumneavoastra puteti
intelege usor raportul dintre timpul de
gatire ramas si timpul de gatire total.
7.Dupa ce procesul de gatire este
finalizat, simbolul “Finalizare" apare
pe afisaj si cronometrul emite un
semnal sonor.

8.Semnalul sonor suna timp de 2 minute.

Apasati orice tasta pentru a opri
alarma. Semnalul sonor se va opri si
va fi afisata ora curenta.
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Daca apasati pe vreo tasta la
finalul semnal sonor, cuptorul se
va restarta. Rotiti butonul de
temperatura si de functie in pozitia
"0" (inchis) pentru a opri cuptorul
pentru a preveni re-pornirea
cuptorului la finalul semnalului
audio.

Activarea blocajului tastelor

Dumneavoastra puteti preveni

modificarea setarilor cuptorului prin

activarea functiei de blocare a tastelor.

1.Apésati = pana cand simbolul & apare
pe afisaj.

» Simbolul "OFF" va aparea pe afisa.

2.Apasati tasta @ pentru activarea
blocajului.

» Indat& ce blocarea tastelor este

activata, "ON" apare pe afisg si
simbolul (& rAmane aprins.

Cand functia de blocare a tastelor
este activa, tastele cuptorului nu
pot fi folosite. Blocarea tastelor nu
va fi anulata in cazul unei pene de
curent.

Pentru a dezactiva blocajul

tastelor

1.Apésati = pana cand simbolul (& apare
pe afisaj.

» Simbolul "ON" va aparea pe afisaj.

2.Dezactivati functia de blocare a
tastelor prin apésarea tastei © .

» Dupa dezactivarea blocajului tastelor

va fi afisat mesajul "OFF".

Setarea ceasului cu alarma

Puteti folosi ceasul produsului pentru a

programa o alarma, separat faia de

programul de gatire.

Alarma nu influenteaza functiile

cuptorului. Are doar rol de avertizare. De

exemplu, o puteti folosi cand trebuie sa

intoarceti mancarea in cuptor la un

anumit interval. Alarma va fi activata la

sfarsitul intervalului ales.



1.Apésati © pana cand simbolul 2 apare
pe afisaj.
Durata maxima a alarmei este de
23 ore si 59 de minute.

2.Setati durata alarmei prin utilizarea
tastelor ® /@ .

Tastele functiei pentru tonul de
alarma, ceas, luminozitatea
afisajului si tastele de temperatura
trebuie sa fie in pozitia 0 (OPRIT).
» Simbolul & va ramane aprins iar
intervalul alarmei va fi afisat pe ecran
dupa ce timpul este setat.
3.Dupa expirarea intervalului de alarma,
simbolul & va clipi si semnalul sonor se
va auzi.
Oprirea alarmei
1.Semnalul sonor suna timp de 2 minute.
Apasati orice tasta pentru a opri
alarma.
» Semnalul sonor se va opri si va fi
afisata ora curenta.
Anularea alarmei,
1.Apésati © pana cand simbolul 2 apare
pe afisaj pentru timpul de gatire.
2.Apasati si mentineti tasta © pana
cand "00:00" este afisat.
Va fi afisat intervalul de alarma.
Daca ati activat atat intervalul de
alarma, cét si intervalul de
preparare, va fi afisat cel mai scurt
interval.

Schimbarea tonului alarmei

1.Apésati = pana cand simbolul <
apare pe afisa].

2.Setati tonul alarmei dorite cu ajutorul
tastelor ® / © .

3.Tonul pe care dumneavoastra |-ati
setat va fi activat in scurt timp.

» Tonul de alarma selectat va fi afisat

sub forma "b-01", "b-02" sau "b-
03"

Schimbarea orei

Pentru a modifica ora reglata anterior:

1.Apésati = pana cand simbolul ®
apare pe afisa].

2.Setati ora cu ajutorul tastelor ® /@ .

3.Timpul pe care |-ati setat va fi activat
in scurt timp.

Mod economic

Dumneavoastra puteti economisi

energie cu ajutorul modului economic n

timp ce gatiti prin setarea timpului de

gatire in cuptor.

Acest mod finalizeaza gatirea cu ajutorul

temperaturii interme a cuptorului prin

inchiderea arzatoarelor inainte de

finalizarea timpului de gatire.

Setarea modului economic

1.Apésati simbolul 8= pana cand
simbolul eco apare pe afisg;.

» Simbolul "OFF" va aparea pe afisaj.

2.Activati modul economic prin
apasarea tastei @ .

» Dupa ce blocarea tastelor este

activata, simbolul "ON" apare pe afisgj si

simbolul eco ramane aprins.

Dezactivarea modului economic

1.Apésati simbolul 8= pana cand
simbolul eco apare pe afisg;.

» Simbolul "ON" va aparea pe afisaj.

2.Dezactivati modul eco prin apasarea
tastei © .

» Simbolul "OFF" va fi afisat indata ce

blocarea tastalor este dezactivata.

Setarea luminozitatii ecranului

(Aceasta caracteristica este opfionala.

Este posibil ca aceasta sa nu existe la

produsul dvs.)

1.Apasati tasta 3= pana cand d-01 sau
d-02 sau d-03 apare pe afisaj
pentru a afisa luminozitatea.

2.Setati luminozitatea dorita cu ajutorul
tastelor ® /@ .

» Timpul pe care I-afi setat va fi activat in

scurt timp.
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Tabelul duratelor de preparare Coacerea si prepararea fripturilor

Intervalele din acest tabel sunt Prima sina a cuptorului este cea
orientative. Acestea pot varia in inferioara.

functie de temperatura, grosimea

si tipul alimentelor, precum si de

preferintele dvs. culinare.

Elrvétun la O tava Tava standard® [:] 3 180 25...30
Prajituri in O tava Forma de prajitura pe 5 2 180 40 ... 50
forma gratar =
Prajiturele O tava Tava standard* E] 3 160 25...35
O tava Tava standard* &) 3 150 30...40
2 tavi 1-Tava pentru produse 1-3 150 35 ... 50
de patiserie* %)

3-Tava standard*
3 tavi 1-Tava standard* 1-3-5 150 35 ...50
3-Tava pentru produse 5
de patiserie* =
5-Tava adanca*
Blat O tava Tava rotunda cu baza 3 160 25...35
detagabila cu diametru
de 26 cm pe gratar**
O tava Tava rotunda cu baza 2 150 30 ...40
detagabila cu diametru
de 26 cm pe gratar™
2 tavi 1-Tava rotunda cu baza 1-4 150 35...45
detagabila cu diametru
de 26 cm pe gratar™

J

(]

=

4-Tava rotunda cu baza )
detagabila cu diametru
de 26 cm pe tava pentru
produse de patiserie™*
Fursecuri O tava Tava pentru produse de [: 3 180 25...30
patiserie*
2 tavi 1-Tava pentru produse 1-3 180 30 ...40
de patiserie* @

3-Tava standard*
3 tavi 1-Tava pentru produse 1-3-5 180 35...45

de patiserie* )
3-Tava standard* =
5-Tava adanca*
Produse de | Otava 2 200 30 ...40
patiserie din Tava standard* [j:":]
aluat
2 tavi 1-Tava pentru produse 1-5 200 45 ... 55
de patiserie*

5-Tava standard*
3 tavi 1-Tava pentru produse 1-3-5 200 55...65

de patiserie* [@
3-Tava standard* ;
5-Tava adanca*
Produse din | O tava 2 200 25...35
Fnag;ts:ne ol Tava standard* [:]
grasime
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2 tavi 1-Tava pentru produse 1-3 200 35...45
de patiserie*
3-Tava standard*
3 tavi 1-Tava pentru produse 1-3-5 190 45 ... 55
de patiserie* @
3-Tava standard* =
5-Tava adanca*
Aluat dospit | O tava Tava standard* [z] 2 200 35...45
Lasagna O tava Tava dreptunghiulara din [«::] 2-3 200 30 ...40
sticla/metal pe gratar™
Pizza O tava Tava standard* E] 2 200 ... 220 15...20
Biftec de vita | O tava 3 25 min. 100 ...120
(intreg) / Tava standard* & 250/max, apoi
Friptura 180 ... 190
Picior de miel | O tava 3 25 min. 70...90
(caserola) Tava standard* 250/max, apoi
190
O tava 3 25 min. 60 ...80
Tava standard* 250/max, apoi
190
Fiptura de O tava 2 15 min. 60 ... 80
pui (1,8-2 kg) Tava standard* 250/max, apoi
180 ... 190
O tava 2 15 min. 60 ...80
Tava standard* 250/max, apoi
180... 190
Curcan (6.5 | Otava 1 25 min. 150 ... 210
kg) Tava standard* EZ:] 250/max, apoi
180 ... 190
O tava 1 25 min. 150 ... 210
Tava standard* & 250/max, apoi
180... 190
Peste O tavd Tavi standard* 3 200 20...30
O tava Tava standard* & 3 200 20...30
Este recomandata incalzirea cuptorului inainte de introducerea oricarui tip de aliment.
* Aceste accesorii pot sa nu fie furnizate impreuna cu produsul.
** Aceste accesorii nu sunt furnizate impreuna cu produsul. Sunt accesorii disponibile pe piata.

Masa de preparare pentru preparate din carne pentru testare
Preparatele din carne de la aceasta masa sunt preparate conform EN 60350-1
pentru a usura testarea produselor de catre institutele de control.

Shortbread Tava standard 3 140 20...30
Otava Tava standard* &) 3 140 20...30
2 tavi 1-Tava standard* 1-3 140 20...30
3-Tava pentru produse @]
de patiserie*
3 tavi 1-Tava standard* 1-3-5 140 25...35
3-Tava pentru produse z
de patiserie* @]
5-Tava adanca*
Prajiturele O tava Tava standard* i 3 160 25...35
O tava Tava standard* 3 150 30 ...40
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1-Tava pentru produse
de patiserie*
3-Tava standard*

1-83 150 35...50

53]

3 tavi 1-Tava standard*
3-Tava pentru produse
de patiserie*
5-Tava adanca*

1-8-5 150 35...50

Blat O tava Tava rotunda cu baza
detagabila cu diametru
de 26 cm pe gratar**

3 160 25...35

O tava Tava rotundd cu baza
detagabila cu diametru
de 26 cm pe gratar™

2 150 30 ...40

@ |0 @&

2 tavi 1-Tava rotunda cu
baza detagabila cu
diametru de 26 cm pe
gratar™
4-Tava rotunda cu
baza detagabila cu
diametru de 26 cm pe
tava pentru produse
de patiserie™

1-4 150 35...45

Placinta cu O tava Vas rotund, negru, din

mere metal, cu diametru de

20 de cm pe gratar din
sarma**

2 180 50 ...60

O tava Vas rotund, negru, din

metal, cu diametru de

20 de cm pe gratar din
sarma**

2 170 50 ...60

@

2 tavi 1-Vas rotund, negru,
din metal, cu diametru
de 20 de cm pe gratar
din sarma*
4-Vas rotund, negru,
din metal, cu diametru
de 20 de cm pe tava
pentru patiserie™*

1-4 170 50 ...60

@

Este recomandata incalzirea cuptorului inainte de introducerea oricarui tip de aliment.
* Aceste accesorii pot sa nu fie furnizate impreuna cu produsul.
** Aceste accesorii nu sunt furnizate impreuna cu produsul. Sunt accesorii disponibile pe piata.

Sfaturi pentru gatirea prajiturilor

¢ Daca prajitura este prea uscata,
cresteti temperature cu circa 10°C si
reduceti durata de gatire.

e Daca prajitura este umeda, folositi mai
putin lichid sau reduceti temperatura
cu 10°C.

e Daca prajitura este arsa deasupra,
amplasati-o pe o sind mai joasa,
reduceti temperatura si sporiti durata
de gatire.

¢ Daca este coapta bine in interior insa
lipicioasa in exterior, folositi mai putin
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lichid, reduceti temperatura si sporiti
durata de preparare.

Sfaturi pentru gatirea produselor de

patiserie

¢ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, sporiti temperatura cu circa
10°C si reduceti durata de gatire.
Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si iaurt.

e Daca coacerea produselor de patiserie
dureaza prea mult, aveli grija ca
grosimea acestora sa nu depaseasca
adancimea tavi.



e Daca partea superioara a produselor Sfaturi pentru gatirea legumelor
de patiserie se rumeneste, Insd partea  ® Daca mancarea de legume ramane

de jos este cruda, asigurati-va ca nu fara sos sau se usuca prea tare, gatiti-
folositi prea mult sos Tn partea o Intr-un vas cu capac in loc de tava.
inferioara a produselor de patiserie. Vasele inchise previn evaporarea
Pentru o rumenire uniforma, Tncercati sosului.

sa distribuiti sosul In mod uniformintre @ Daca legumele raman crude, fierbeti-le
straturile de aluat sin partea inainte de a le introduce in cuptor.
superioara.

Respectati modul de preparare si
temperaturile indicate in tabelul
duratelor de preparare pentru
produsele de patiserie. Daca
totusi partea inferioara nu se
rumeneste suficient, asezati-o cu
0 sind mai jos.

Tabel preparare asistata cu aburi

Tava @ 3 200 100 dupa 35...45 820
standard* preincalzir

e
Pui cu Tava |‘®“’I 2 15 min. 200 25 60...70 2000
legume standard* — 250/max,

apoi 190

Antricot Tava |"“’| 3 180 250 30 65..75 1000
de vita standard* —
Cartofi Tava |-*"| 3 190 250 25 45 ... 55 500
copti standard*
Pulpa de | Tava |“\“’| 3 170 250+250" | dupa 110 ... 1900
miel standard* =SS * preincalzir | 120

e
Friptura Tava |-*"| 3 170 250+250" | dupa 90 ...100 | 1000
cu legume | standard* * preincalzir

e
Somon cu | Tava |—*"| 3 180 150 dupa 25...35 500
legume standard* preincalzir

e
Fursecuri | Tava |““’| 3 170 150 dupa 25...35 500
cu cocos | standard* =S preincalzir

e
Chifla Tava |@'I 3 180 150 dupa 25..35 500
dospita standard* preincalzir

e
Galuste Tava |@'I 3 200 100 15 25..35 1000
CU pui standard*
Caserola | Tava |““’I 3 200 250+150™ | 15 65..75 1500
cu legume | standard* — *
la cuptor
Macaroan | Tava |@'I 3 200 200 dupa 25...35 1500
ecu standard* preincalzir
branza e
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Pulpe de | Tava o 3 200 250 dupa 25...35 800

preincalzir
e

pui standard*

* Aceste accesorii pot sé nu fie furnizate impreuna cu produsul.

**Indic& timpul trecut dupa preincélzire

***Cantitatea de apé pentru a adduga jumatate din timpul de gatit

Utilizarea grill-ului Oprirea grill-ului
fnchideti usa cuptorului i timpul 1 .RO’[I.II butonul pentru functii in pozitia

oy . Oprit (sus).
prepararii la grill Alimentele inadecvate pentru
Suprafetele fierbinti provoaca . P
prepararea la grill pot provoca

il
arsur. ) incendii. Preparati la grill numai
Pornirea grill-ului o alimente care rezista la caldur
1.Rotiti butonul pentru functii la simbolul intensa.
grill-ului dorit. . Nu amplasati alimentele prea
2.Reglali apoi temperatura dorita pentru departe in zona din spate a
grill. o grill-ului. Aceasta este cea mai
3.Daca este cazul, incalziti cuptorul fierbinte zona. iar alimentele
aproximativ 5 minute. grase se pot aprinde.

» Se aprinde lampa temperaturii.
Tabelul duratelor de preparare la grill
Grill electri

este rilaj metalic ...25 min.
Pui feliat Grilaj metalic 4.5 250 25...35 min.
Cotlete de miel Grilaj metalic 4..5 250 20...25 min.
Friptura de vita Grilaj metalic 4.5 250 25...30 min. "
Cotlete de vitel Grilaj metalic 4.5 250 25...30 min. *
Paine prajita * Grilaj metalic 4 250 1...3 min.

"1n functie de grosime

*Preincélziti timp de 5 minute

**Dacé temperatura functiei Grill pentru produsul dumneavoastrd nu poate fi ajustaté, atunci aceasta va
functiona utilizand temperatura recomandata.

Preparatele din carne de la aceasta masa sunt preparate conform EN 60350-1
t test duselor de catre institutele d trol

Paine prajita Grilaj metalic 4 250
Chiftelute (carne Grilaj metalic 4 250
de vitd) - 12

bucati

Intoarceti preparatele dupé ce s-a scurs 2/3 din timpul de preparare pe gratar.
Este recomandat s& efectuati o preincélzire a tuturor preparatelor fripte timp de aproximativ 5 minute.
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[ intretinere si curatare

Informatii generale

Curatati produsul regulat pentru a-i
prelungi durata de functionare si a evita
problemele frecvente de functionare.

Deconectati aparatul de la priza
inainte de a Incepe curatarea sau
intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

Lasati produsul sa se raceasca
inainte de curatare.
Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

e Curatati bine produsul dupa fiecare
folosire. Astfel, reziduurile pot fi
indepartate mai usor, evitandu-se
arderea lor la urmatoarea utilizare a
aparatului.

e Curatarea produsului nu necesita
substante de curatare speciale. Pentru
curatarea produsului folositi apa calda
cu lichid de spélat vase, un burete sau
0 cérpa moale, apoi stergeti-l cu o
carpa uscata.

e Uscati cuptorul in interior dupa ce il
curatati stergeti imediat lichidele
varsate sau scurse.

¢ Nu folositi substante de curatare care
contin acid sau clor pentru curatarea
manerului si suprafetelor din otel inox.
Folositi o carpa moale cu detergent
lichid (neabraziv) pentru a curata
aceste piese, stergand intr-o singura
directie.

Suprafata poate fi deteriorata de
unii detergenti sau materiale de
curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri
/ creme de curatare sau
detergenti agresivi.

Nu folositi sisteme cu aburi pentru
a curata acest aparat, deoarece
exista pericol de soc electric.

Se poate forma calcar permanent
pe baza cuptorului, in functie de
frecventa utilizarii prepararii
asistate de aburi /a curatarii
usoare cu aburi si de duritatea
apei utilizate.

Curatarea panoului de
control
Curatati panoul de control si butoanele
acestuia cu o carpa umeda, apoi
stergeti-le cu o cérpa uscata.
Daca produsul dvs. este echipat
cu butoane, nu le demontati cand
curatati panoul de comanda.
Panoul de comanda se poate
deterioral

Curatarea cuptorului

Curatarea bazinului de apa de la
baza cuptorului
In functie de frecventa operatiilor de
curatare usoara pentru gatirea asistata
cu abur si de duritatea apei utilizate, pot
aparea depuneri de calcar in bazinul de
apa de la baza cuptorului.
Pentru a indeparta calcarul care poate
sé apara in bazinul de apa de la baza
cuptorului dupa operatiile de curatare
usoara pentru gatirea asistata cu abur,
dupa fiecare 2 sau 3 operatii:
1.Adaugati 350 ml de otet alb (aciditatea
otetului nu trebuie sa depaseasca 6%)
in bazinul de apa de la baza cuptorului.
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-Asteptal put P
permite otetului sa dizolve reziduurile

de calcar la temperatura ambianta.
3.Curatati bazinul de apa cu apa cu o

carpa moale si umeda si apoi uscati

CU O carpa uscata.
Nu folositi agenti de curatare care
contin acizi sau clor pentru a
curata bazinul de apa de la baza
cuptorului. Nu razuiti depunerea
de calcar care se poate forma in
bazinul de apa de la baza
cuptorului. In caz contrar, baza
produsului se va deteriora.

Pentru a curata peretele later-

al(Variaza in functie de model.)

(Aceasta caracteristica este opfionala.

Este posibil ca aceasta sa nu existe la

produsul dvs.)

1.Demontati sectiunea frontala a
gratarului lateral tragandu-lin directie
opusa fata de perete.

2.Scoateti complet gratarul lateral
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Pereti cu strat catalitic

(Aceasta caracteristica este opfionala.
Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

Peretii interiori laterali (A) si/sau peretii
din spate (B) ai produsului dvs. pot fi
acoperiti cu email catalitic. Peretii
catalitici au culoarea mata deschisa si
suprafata poroasa. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati. Multumita
structurii perforate, suprafetele cu strat
catalitic absorb grasimea, siincep sa
luceasca odata ce se umplu cu grasime.
Tn acest caz se recomanda tnlocuirea

part

Curatare usoara cu aburi

Usureaza curatarea deoarece murdaria

(proaspata) se inmoaie datorita aburului

format in cuptor si picaturilor de apa

condensate pe suprafetele interioare ale

cuptorului.

1.1. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

2.Apasati rezervorul de apa de pe
panoul de control al cuptorului dvs.
pentru a scoate rezervorul. Umpleti
rezervorul cu 200 ml de apa.

Nu utilizati apa distilata sau filtrata.
Utilizati numai apa imbuteliata. Nu
adaugati solutii inflamabile, care
contin alcool sau particule solide
in recipientul pentru apa




3.Montati incet rezervorul si Tmpingeti
pana ajunge la al doilea nivel.
Cavitatea de la baza cuptorului va
incepe sa se umple cu apa

Exista doua niveluri pe carcasa
rezervorului de apa. La primul
nivel, rezervorul de apa se
monteaza si nu furnizeaza apa
cuptorului. La al doilea nivel,
rezervorul de apa se monteaza
pentru a furniza apa cuptorului.

4.Setati cuptorul in modul de Curatare
usoara cu aburi si lasati-| sa
functioneze la 100 ° C timp de 25 de
minute.
5.Deschideti usa si stergeti suprafetele
interioare cu un burete sau un material
textil umed.
6.Folositi apa calda cu lichid de spalat
vase, un burete sau o carpa moale
pentru a curata murdaria persistenta,
apoi stergeti cuptorul cu o carpa
uscata.
In functia de Curétare usoara cu
aburi, apa din baza cuptorului se
va evapora si se va condensa pe
interiorul si usa cuptorului, astfel
incat murdaria usoara a cuptorului
sa se Tnmoaie. Condensul pe usa
cuptorului poate provoca picurare
la deschiderea usii. stergeti
condensul cand deschideti usa.

7.(Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.) Dupa ce se produce
condens in cuptor e posibil sa se
adune apa sau umezeald in canalul
cavitatii de sub cuptor. Dupa utilizare
curatati acest canal cu o laveta umeda
si uscati-l. pentru a preveni depunerile
de calcar.

Curatati usa cuptorului.

Pentru curatarea usii cuptorului, folositi
apa calda cu lichid de spalat vase, un
burete sau o carpa moale, apoi stergeti-
0 CU O carpa uscata.

Nu folositi substante de curatare
abrazive dure sau palete metalice
ascutite pentru a curata usa
cuptorului. Acestea pot zgéria
suprafata si distruge sticla.

Demontarea usii cuptorului

1.Deschideti usa frontala (1).

2.Deschideti clemele balamalelor (2)
stanga si dreapta apasandu-le

Usa

Blocarea balamalei(pozitie inchisa)
Cuptor

Blocarea balamalei(pozitie deschisa)

;
2
3
4
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4.Demontati usa tragand-o n sus pentru
a o scoate din balamale.

Efectuati in ordine inversa etapele
procesului de demontare pentru a
monta usa. Nu uitati sa inchideti
clemele balamalelor dupa
montarea la loc a usii.

Demontarea geamului
interior al usii

(Aceasta caracteristica este opfionala.
Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

Geamul interior al usii cuptorului poate fi
demontat pentru curatare.

1.Deschideti usa cuptorului.

2.Trageli si scoateli piesa de plastic din
partea superioara a usii frontale.

36/RO

3.Urménd indicatiile din figura, ridicali
usor primul geam interior (1) in directia
A si scoateti-| in directia B.

1 Primul geam interior

2* Geam interior (Este posibil ca
aceasta sa nu existe la produsul
dvs.)

4.Daca produsul dvs. este dotat cu un
geam interior (2); repetali aceeasi
operatiune pentru a demonta geamul
interior (2).

5.Prima etapa de asamblare a usii este
montarea geamului interior (2). Asezali
coltul decupat al geamului in colful
decupat al fantei de plastic.(Daca
produsul dvs. este dotat cu un geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
montat in fanta de plastic de langa
primul geam interior (1).

6.La montarea primului geam interior (1),
asigurati-va ca latura inscriptionata
este orientata spre geamul interior.
Este importanta introducerea colfului
primului geam interior (1) in fanta de
plastic inferioara.

7.Impingeti piesa din plastic spre cadru
pana cand auziti un clic.



inlocuirea lampii cuptorului

Tnainte de a inlocui lampa
cuptorului, asigurati-va ca
produsul este deconectat de la
priza si racit pentru a evita
socurile electrice.

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

In acest cuptor se foloseste o
lampa incandescenta cu o putere
mai mica de 40 W, o inaltime mai
mica de 60 mm, un diametru mai
mic de 30 mm sau o lampa cu
halogen cu priza tip G9, o putere
mai mica de 60 W. Lampile sunt
potrivite pentru functionarea la
temperaturi peste 300 ° C. Lampile
pentru cuptor pot fi obtinute de la
agentii de service autorizati sau de
la un tehnician cu licenta.

Pozitia Iampii poate fi diferita fata
de figura.

Lampa utilizata in acest produs nu
este indicata pentru iluminatul
camerei. Scopul destinat al
acestei lampi este de a sprijini
utilizatorul in vizualizarea
produselor alimentare.

Lampile utilizate in acest produs
trebuie sa reziste la conditii fizice
extreme cum ar fi temperaturi de
peste 50 °C.

Daca cuptorul dv. este dotat cu o

lampa rotunda:

1.Deconectati produsul de la priza.

2.Rotiti capacul de sticla in sens contrar
acelor de ceasornic pentru a-|
demonta.

3.Daca lampa cuptorului prezentata in
figura de mai jos este de tip (A),
scoateti-o prin rotirea indicata si
inlocuiti-o. Daca este de tip (B), trageti
si scoateti-o precum se indica in figura
si inlocuiti-o.

4.Montati capacul din sticla.
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e |esirea aburului in timpul functionarii este normala. >>> Acest lucru nu reprezinta
o defectiune.

¢ Cand piesele de metal se incélzesc, se dilata si pot emite zgomote. >>> Acest
lucru nu reprezinta o defectiune.

¢ Siguranta retelei electrice este defecta sau decuplata. >>> Verificati tabloul de
sigurante. Daca este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

¢ Produsul nu este conectat la o priza (impamantatad). >>> Verificati conexiunea

stecherulu,

¢ | ampa cuptorului este arsa. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

. Pané de curent >>> Verifcat/ daca” pr/‘za este a//‘mentata”. Verificati tabloul de

. .uptorul nu se mcalze.gte.

e Este pOSIbIl sa nu fie setat pe o anumita functie de preparare si/sau pe o anumita
temperatura. >>> Setafi cuptorul pe o anumita functie de preparare si/sau pe o
anumita temperatura.

* In cazul modelelor dotate cu ceas, acesta nu este reglat. >>> Reglati ora.

(in produsele cu cuptor de microunde, cronometrul controleaza doar cuptorul cu
microunde.)

e Pana de curent. >>> Verificali daca priza este alimentata. Verificali tabloul de

sigurante. Daca este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

ceasului este aprins.

intervenit o pana de curent. >>> Reglati ora / Qprifi aparatul si pornifi-I din nou.

Daca instructiunile din aceasta
sectiune nu v-au ajutat sa
remediati problema, contactati
agentul de service autorizat sau
dealerul de la care ati cumparat
produsul. Nu incercati sa reparati
pe cont propriu produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

E-mail: service@arclico

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

Nr.

Crt. JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Er(i.z:]l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2, ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢, sc. B,

3. | ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,
6 | NASAUD BISTRITA parter
7. BRASQV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc S4 , sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,s¢c.D,8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | 1AsI IASI g’;rrt eSrf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEANMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. 76, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu, nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29, | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SiBlU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12 , sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA gct)rm E:Jcril:lm' nr. 220, bl. BM2F | parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34, | TULCEA TULCEA glt\; Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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