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Komr kenminis!

KypMmeTTi TyThIHYIIBI,

Beko enimin TanaranbiHp3Fa paxMeT. bi3 oHIMIHI3IIH )KOFapsl camaia JKIHe 03bIK
TEXHOJIOTHSIMEH JKacajia OTHIPHII, Ci3Te ¢H KAaKChl OHIM/IUIIKTI KAMTaMachl3 €TKCHIH KaJlaiiMBbI3.
CoHJIBIKTaH OHIM/II TTaliiaaHap albIHIa, OChl HYCKAYJIBIKTHI )KOHE OCpIIreH Ke3 KelreH 6acka
KY)KaTThl MYKHUSIT OKBII IIBIFBIHBI3.

Ocpl maiigananymsl HYCKAYJIBIFBIHIA KOPCETUITeH OapibIK aKmapar MeH eCKepTyJIep i eciHizne
cakTasp3. Ockliaiia, 031Hi3/1 )KoHEe OHIMIHI3I OPBIH aTybl MYMKIH KayiNTepIeH KOPFaiChI3.
[Maiinananysl HyCKayJIbIFBIH CaKTaHbI3. OHIMII Oacka Oipeyre OepceHi3, OHbI HYCKAYJIbIKIICH
Oipre OepiHi3. By HycKayJIbIKTa OHIMIHI3AIH KeNUIAIK MIapTTaphl, aliaanaHy jKoHe aKayap/ bl
JKOI0 dficTepi OepiireH.

Ocsbl naiigagaHynIbl HYCKayJIbIFBIHAAFBI Gerijep “koHe 0JIapAbIH CHIIATTAMAIAPBI:

©umimre HeMece KapakaTka cebern 60Tybl MyMKiH Kayil.

@ MaHbI3/1bl aKIapaT HeMece naijanany OobIHIIA Taiianbl KeHecTep.

TTajinananynisl HyCKAyJIBIFBIH OKBIHBI3.

f blcthik 6eT eckepryi.

ECKEPTII OHiM HeMece OHBIH KOpLIaraH OPTAChIHA MaTePHAIBIK 3aKbIM aJlbIIl Kelyi MyMKiH Kayil.
E
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A 1 Kayincizgik Typaasl Hyckayaap

® by OeriM KeKe JkapakaT HeMece
MaTepHUaIbIK 3aKbIM KayTiHIH
aJJIBIH alTyFa KaXeTTl CaKThIK
mapanapabl KaMTHIBI.

® Erep eHim 0acka ajiamra >keke
naianany yiIiH HeMece eKiHII
nanaaHyIIbIChl PETIHIE
OepisieTin Oosca, maiJaaHy bl
HYCKayJIbIFbI, OHIM
JKaIiChIpMaliaphl )kKoHe Oacka Ja
THICTI Ky)KaTTap MEH OOJIIIeKTED
Oipre Oepinyi Kepek.

® Bi31iH KOMITaHUS OCBI
HYCKayJap/ibl OpbIHAaMaFaH
JKaF/1ai1a OpbIH AlTybl MYMKIH
3aKbIMIAp YIIiH YKayanThbl €Mec.

® byJ1 HycKayJiapabl OpbIHIaMay
Ke3 KeJI'eH KeMUIIIKTIH KYIIiH
JKOSIBI.

® OpHaTy *oHE KOHICY
JKYMBICTApbIH oOpKallaHa
OHTIPYIII, YOKUJIETTI KbI3MET
KOPCETY OPTaJIBIFbI HEMECE
HEMeCe UMIIOPTTAYIIIbl KOMITAHHS
OCNTINICHTIH TYJIFa JKacaybl
KEpeK.

® Tex TymHYCKa KOCaJKbI
OeJIIeKTep MEH aKceccyapiiapabl
anaaaaHbIHbI3.

¢ OchbI naii1alaHy bl
HYCKAyJIbIFbIH/Ia HAKTHI
KepceTiMereH 0oJjica, OHIMHIH

KYpaM/IaChIH KOHIEMEHI3 HEMece

aybICTBIPMaHbI3.

® OHIMIe elKaHAal TEXHUKAIBIK
e3repicTep KacaMaHbI3.

A1 .1 TMaiigamany Makcarbl

® byJ1 eHIM YiiJie KoJIJaHyFa
apHasiFad. OJ KOMMEPIHSIIBIK
MakcaTTa KOJJIaHyFa )Kapamaipl.

® OHiMI Oakmanap/a,

OaJIKOHIap/a koHe 0acKa aIbIK

xepiiepae nangananoanpiz. by

OHIM YH IapyanibUIbIFBIHIA KOHE

TYKEHJIEP, KeHcelep xoHe Oacka

J1a KYMBIC OeMenepineri

YKYMBICKEpJIEp acyHniHe

nanganaHyFa apHaJFaH.

ECKEPTY: byx eHimMai Tex

TaMaK JadbIHAAy YIIiH FaHa

narganany kepek. OHbl OeIMeH1

KBUIBITY CHSKTHI Oacka

MakcaTTap/ia KoJiJJaHyFa

0OoJIMaiibI.

e [lemri Tarammapasl xki0it, micipy,
KYBIPY JKOHE TPHIIBJIC TalbIHIAY
YIIiH nakgananyFra 00Jabl.

® byJ1 OHIM/II TOpEJIKEHi
KBI3JIBIPYFa, CYJITUIEP MEH
KHIMEPI KENTipyre
nangananyFra 00JIMaiIbl.
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1.2 Baaanap, aici3 e ECKEPTY: [laiinananraH ke3jue,

ﬁ agamMaap KoHe yi OHIMHIH KOJDKETiMJIi OeTTepi
JKaHyapJapbl KbI3a]bl. bananapiael eHiMre
Kayincizairi KiOepMeHi3.

¢ Kanrama marepuaigapbiH
OananapablH KOJIbI KETHIEUTIH
xepae cakraHpl3. JKapakar amy
KOHE TYHIIBIFY Kaymi Oap.
® Ecik ambsIK 00JIFaH Ke3Je OraH
ayblp 3aTTapAbl KOMMaHBI3 )KOHE
OananapIbIH OTBIPYBIHA JKOJI
O0epmeHi3. by memrin
ayJlapblIybIlHa HEMECe €CIKTIH
UIMEKTepiHEe 3aKbIM KeNTipyl
MYMKIH.
® To3raH )XoHE JKapaMChI3
eHIMIepAl TacTamac OYpbIH:
1. PozerkamaH TOnBIKTA
CYBIPBIHBI3.
2. Kyat cbIMBIH Kecim, OHBI
OHIMHEH allackIMEH Oipre

® by enimJi 8 HeMece o1aH
JKOFaphI sKacTarbl Oananap xoHe
(bU3HUKAIBIK, CEHCOPJIBIK HEMECE
aKpLI-0M KaOlJaeTTepi JaMbIMaFraH
HeMece TIKipruOeci MeH OuTiMi
JKETKUTIKCI3 agamaap Oakpliayia
OonraH xaragaiga HeMece
Kayirci3 nanjaaiaHy jKoHe
KayirnrTep TypaJibl HYCKAYJIbIK
JKYPTi3UIreH Karaaiga
rarmagaHa ajajibl.

¢ bananap eHIMMEH OWHaMaybl
kepek. KanaranalTelH agam
OonMaca, Oanaap Tazaay JKOHE
TEXHUKAJIBIK KbI3MET KOpPCETy
JKYMBICTApbIH kKacamaybl THIC.

¢ bakpliayma ycraamaca HeMece

) QXKBIPATHIHBI3.
KOKETTI HYCKaysap/sl aamaca ) ) .
S 3. bananapneiH eHiMre KipmeyiH
oW1 eHIMII (PU3HKAIIBIK,
KaJlarajaagbls.

CCHCOPJIBIK HEMECE aKbLI-0H
KaOlIeTi meKTeysi agaMaap
(conbry iminae Gamamap)
naiananoaysl Kepek.

® bananap/biH eHiMMeEH A1 3 DuexTp Kayincizairi
OlfHaMaybIH KaJlarajay Kaxer.

® DyIeKTp OHIMAepi Oananap MeH YH
JKaHyapJiapbl YIIiH KayinTi.
bananap meH yii xaHyapiapbl
OHIMMEH OlfHaMaybl, OFaH MiHYyi
HeMece iIIiHe KipMeyi THic.

¢ bananap KoJI JKeTKi3e ajaThlH
3aTTapbl OHIMIe KOWMaHbI3.

4. Kyty pexxuminae TypraH
eHIMMEH Oaranapabiy
OMHaMaybIH KaJlarajaHbl3.

® OHIM/II dJIeTTEr] TaKTaNIIa1a
KOPCETUITeH HOMUHAIIIBI TOKKA
COMKeC KeJICeTIH
CaKTaHABIPFBIIIINEH KOPFaIFaH
JKepre KOChUIFaH PO3ETKara
KochIHbI3. XKepre Kocy
KOHJIBIPFBICHIH OUTIKTI
ANEKTPIIIre TarChIPBIHBI3.
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XKeprinikti / YATTBIK epexenepre
coiikec eHiMI xKepre
TYWBIKTAyChI3 MaliganaHOaHbI3.
OHIMHIH alackl HEMece IEKTP
KOCBUIBIMBI OHAW KOJDKETIMI1
xepae 6omysl kepek. Erep Oy
MYMKiH 0ofiMaca, ©HIM KOCBhUIFaH
AIIEKTP KOHIBIPFBICHIHIA
AIIEKTPTEXHUKAIIBIK HOpMajapra
coliKkec KeINeTiH )KoHe 0apIbIK
HOJIFOCTEP/1 JKeIiJIeH
KbBIPATATBIH MEXaHHU3M
(cakTaHIBIPFBII, KOCKHIIII,
HepHETI ayBICTBIPBIN KOCKBIII
XKoHE T.0.) 0OJTyBI Kepek.
Xenney, TeXHUKAIBIK KbI3MET
KOPCETY koHE Tazanay ajlJbIHAa
OHIM/JII PO3ETKAJaH aKbIPAThIHBI3
HEMece CaKTaHJIbIPFbIILITHI
COHJIIPIHI3.

OHIMII oeTTerl TakTanmaga
KOPCETUITeH KepHEY MEH >KULIIK
MOHJIEpiHE COlKeC KeleTiH
pO3eTKara KOCBIHBI3.

(Erep eniMiHi3ze xeii kabei
6oimMaca) Tek «TeXHUKAIBIK,
cunarramanap» OemimiHze
CUMAaTTaJIFaH Kocy KabemniH
nanaaaaHbIHbI3.

Kyat ka0eniH eHIMHIH acThIHA
JKOHE apThIHA JKaOBICTHIPMAaHBI3.
Kyat xabeniHiH yCcTiHE aybIp 3aT
canmanbiz. KyaT xabeni
MaKbICIIaybl, MBIKBLIIMAYHI )KOHE
K3 KeJIT'eH XKbLTy Ke3IMeH
OaiinaHpicTa 60JIMaybl KEpeK.
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® OHIMI KypacThIpFaHHaH HeMece

Ta3zajaraHHaH KeHiH OpHbIHA
OpHATKaH Ke3Je, KyaT KabemiHig
KBICBUIBIN KAJIMaybIH
KaJlaFaJlaHbI3.

ITaliganmaHbIn kaTKaH Ke3e,
IJTUTAHBIH aCTBIHFBI OCTI JIe
Kb13aabl. Kyar kabenbaepi
OHIMHIH apTKbI )KaFbIHA THIII
TypMaysl Tuic. OHTIece, o
3aKbIM/IaHYbl MYMKIH.

DneKTp KabenbepiH MemTiH
ecirine KpICTBIPMaHbI3 HEMece
OJIap.ibl BICTHIK OETTEPAiH
YyCTiHEeH oTKi30eHi3. Onaii
0o1maca, KbICKa TYUBIKTATYBI
HOTW)KECIHIE KaOebIiH
OKIIayJiaybl OanKpI, 6pTKe
OKeJyl MYMKIH.

Tex TynHycka kabenbai
nalananelHb3. Kecliren Hemece
3aKpIMJIATFAaH KaOenbaepai
naygananOaHbI3.

OHIMMEH KYMBIC ICTEy YILIiH
Y3apTKBIII CHIMJIBI HEMECEe KOTl
KOCKBIIIITHI alllaHbI
naygananOaHbI3.

Kouseprop anmanrepin (amra
TYpiHE apHAIIFaH) naiaanany
KakeT OOJIFaH »xaraaiiga
MaKyJIJIaHFaH aJlanTep/ai
naianany yIrH yoKiIeTTi
KBI3MET KOPCETY OpTaIbIFbIHA
HEMECe UMIOPTTAYIIbIFa
xa0apachIHbI3.



® DJIeKTp KEINiCIHIH Y3bIHIBIFbI
JKETKUIIKTI JeHreiae 6oiamaca,
UMIIOPTTAYIIbIFa HEMECe
YOKIJIETT] KbI3MET KOPCETY
OpTaNbIFbIHA Xa0apIaChIHbI3.

* [lopTaTuBTi KyaT Ke3/epi Hemece
OipHele amanap KbI3bII KeTil,
epTeHyl MyMKiH. bipHeme
amranap/ibl >koHEe MOPTATUBTI KyaT
KO3/IepiH OHIMHEH aJIbIC YCTAHBI3.

® Erep Kyat ka0eni 3aKbIMAaNIFaH
0oJica, OHBI BIKTUMAJ KAayilTiH
QJIJBIH Ay YLIIH eHAipyLi,
YOKIIETTI KbI3MET HeMece
UMIOPTTAYIIBl KOMITAHUS
KOPCETKEH TYJIFa aybICTHIPYHI
KEpeK.

e ECKEPTY: [lemrin maMmbIx
aybICTBIPMAC OYPBIH, JIEKTP
TOTBIHBIH COFY KaymiH
OonpIpMay YIIiH €HIMAL 3JEKTp
KEIICIHeH aXKbIPaTyIbl
YMBITIIAHBI3. AUBIPIBI
PO3ETKAaH CYBIPHIIN ANIbIHBI3
HEMECE CaKTaHBIPFBIII
KOpaObIHAH CAKTaHIBIPFBIIITHI
OIIIPIHI3.

Erep ci3nin eHiMiHI3 e KyaT Kademi

MEH IITEICceNh 00ca;

® OHIMHIH allachlH eIIKaIlaH
ChIHFaH, 00C HEeMece POo3eTKaIaH
TBIC pO3ETKara CaJIMaHbI3.
ATIaHBIH PO3ETKaFra TOJBIFBIMEH
CaJIbIHFaHBIHA KO3 KETKI31HI3.
OlTnece KOChUIbIMIAP KbI3bII
KETiM, OpT MIBIFybl MYMKIH.

® KypBUIFBIHBI MAMIIBI, Ta3a €MEC
HEMece Cy THIOI MyMKiH
amanapra (MpICaJIbl, CY aFblIIl
KETyl MYMKIH KYMBIC YCTEIiHIH
KaHBIH/IaFblIap) CaTydaH ayyak
0O0JIBIHBI3. OHUTIECE, KBICKA
TYHBIKTATy JKOHE TOK COFy KayTi
6ap.

® AlibIp/Ibl €IIKAIIaH Cy KOJIMEH
ycTaMaHsbi3!

¢ CbIMHBIH ©31H €MeC, alllaHbIH
KOPITYCHIH Maii/1aTaHbII,allIaHbl
PO3ETKaaH aNbIHBI3.

A1 4 Taceimanaay
Kayincisairi

® OHIMI TackIMaJIaydbIH
QJJIBIH]IA OHBI KyaT KO31HEeH
KBIPATHIHBI3.

® OHIM aybIp, OHIM/II KEMIHJIE €Kl
azaM OOJIBIIT TaChbIMAaJITaHbI3.

® OHIMI TackIMaiay HEMece
KBUDKBITY VIIIiH €CIKTi XKoHe/
HEMece TYTKAHBI Taii1anaHOaHbI3.

® OHimre Oeryie 3aTTap/sl
KOMMaHBI3. OHIM/II TITHEH AJIBIII
KYPIHI3.

® OHIM/II TachIMaJay Kepek
OoJFaH/a, OHBI KOTIPIIiK
OpAayBIIITNEeH HEMECE KIHIIIKE
KapTOHMEH OPaHBI3 KOHE
KaKCBhUIAI CKOTYITCH TapThII
OpaHbI3. OHIMHIH KO3FaJIMaJIbl
OeIIKTepiH 3aKbIM/IAN amMay
YIIIH MBIKTaIl OEKITIHI3.
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® OHiml opHaTHac OypbIH,
TachIMaJIjay Ke31HJIe OHIMIe eIl
3aKbIM KEJIMETE€HIHE KO3
KETKI31Hi3. 3aKpIMIaaran OoJca,
UMIIOPTTAYIIbIFa HEMECe
YOKIJIETTi KbI3MET KOPCETy
OpTaJbIFbIHA Xa0apIaChIHBI3.

A1 .5 Opnary ke3ingeri
Kayincizaik

® OpHaTty/bl OacTamac OypbIH,
CaKTaHBIPFBIIITHI AXKBIPATY
ApKBUTBI KYPBUTFBI KOCBUTATHIH
AIIEKTP XKEIICIH KyaT Ke31HeH
QKBIPATHIHBI3.

® TaceIManay KoHE OpHaTy
KE31HJIe 9pAailbiM KOPFaHBIII
KOJIFAIl KUIHI3. OUTIIECE, OHIMHIH
OTKIp KbIpJIapbIHAH JKapakaT aiy
Kayri Oap!

® OHIM/Il OpPHATY/IbIH aJIbIHJA
OHBIH 3aKbIMJIaHYbIH TEKCEPIHI3.
OHIM 3aKpIMIaHFaH 0O0JICa, OHBI
OpHATIIaHBI3.

¢ OpHaTbUIATHIH XKuha3IbIH 1K
OeTiH xaly yuIiH KaHaai ga oip
KBUTY OKIIAYJIaFbIIIT
MaTepHalAapAbl MaigananyaH
ayJak OOJIBIHBI3.

® OHIM/Il OpHAaTy aiiMarbIHa
TIKeJIeH KYH coyJieci Tycrneyi
KEpEK JKOHE DIIEKTP HEMece ra3
KBUTBITKBIIITAPBI CUSKTHI KBLTY
Ke371epi 00IMaysl Kepek.

® OHIMHIH OapJIbIK KeJIIeTKIII
apHaIapBIH aIllbIK YCTaHbI3.

e [[TamaaH ThIC KbI3BIN KETYIIH
QJIJIBIH Ty YIIiH, OHIMI
JICKOPATUBTI KaKMaKTapIbIH
’KaHbBIHJIA OpHATYFa OOJIMaNIbI.

e ["a3 TyTiri/KyObIpsI HEMECE
IUTACTHK Cy KYOBIPbI OHIM
OpHATBUIATHIH aliMaKThIH
apTHIH/IA OPHAJIACKAH JKaFaana,
©HIM MEH OChl KOMMYHUKAIUS
xeninepi Oip OipiHe THin
TYpMaFaHbIH TEKCepiHi3. OUTHece
HITaHT/KYOBbIP MBDKBUIBII KaTybl
MYMKIH.

® Erep eHIM OpHATBUIATBIH KEPiH
apThIH/IA po3eTKa 0oJica, OHIMHIH
pO3eTKaMeH Jie, po3eTKara
CaJIbIHFaH allaMeH e
’KaHACHaNTHIH/IBIFbIHA KO3
KETKi3y Kepek.

A1 .6 Iaiinamany
Kayincisairi

® Op KOJIJJaHFaHHAH KeillH, OHIMHIH
OIIPIITEHIHE KO3 )KETKI31HI3.

® OHIM/II Y3aK YaKbIT
naigananOaiTeIH O00JICAHBI3,
PO3ETKaJaH CYBIPHII, KyaThlH
OIIIPIHI3.

¢ [laiiganany Ke3iHJIe ChIHY HEMeCe
3aKbIM KEJIy OpbIH ajica, OHIM/Il
narganaHoa”p3. OHIML SJIEKTP
KEJTICIHEH aXKbIPATHIHBI3.
Nmnoprraymsra Hemece
YOKIJIETTI KbI3MET KOPCETY
OpTAJIBIFbIHA Xa0apJIachIHbI3.
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® Erep anapIHFBI €CIKTIH OWHEr1
aJIBIHBIN TAacTalica HeMece
YKAPBUIBIT KEeTCE, KYPBUIFBIHBI
nanananOanbpI3. OUTIIECE, 3aKbIM
OKeTyl HeMece KOpIllaraH opTara
3USH KENTipyl MYMKIiH.

® KypbUIFBIHBI asFBIHBIZ0CH
OacmaHpI3.

® Erep ci3ziH oif-caHaHbI3 HEMece
YIIIeCIMIUTITIHI3 aIKOTONBI1
KOHE/HeMece eCIpTKiHI KOJIaHy
HOTHIKECIHE OYy3blIca, OHIM/II
elIKanag mnaiagasanoanb3

® TyTaHFBIII 3aTTapAbl MiCipy
aliMarblHA JKaKbIH KOMMAaHBI3.
Byn epT TyasIpybl MyMKiH.

® [lemTiH TYTKAChI CYJIT1 KEOTIpriiI
eMec. OHIMII maigagaHraH Ke3/e
TYTKaFa CYNITiIepi, KOJTFanTapIsl
HEMeCe YKcac TOKbIMa
OYHBIMIAPBIH 1T KOHMaHBI3.

® OHIM eciriHiH 1JIMEKTepi eCiKTi
alllIKaHa KOHE KalKaHIa
KO3FaJIa bl )KOHE KETTEeNiN Kalybl
mymMmKiH. EcikTi amkanma /
JKamKaHza, iIMeKkTepi 0ap OemiKTi
YCTaMaHBI3.

ﬁ 1.7 Temneparypa
TYpaJibl eCKepTyJiep

e ECKEPTY: Onim naitnanansury
Ke31H/Ie, OHIM MEH OHBIH KOCAIKEI
OeJIeKTepl BICTHIK 0OJIAIbI.
OHIMre JKoHEe KbI3bIpY
DJIEMEHTIHE KOJI TUT130eUTIHIEH
abaii 6oty kepek. 8 jkacka

TOJIMaraH Oananap epecek
aJlaMJIapIbIH HYCKAYBIHCHI3
OHIMIe KaKbIH/IaMaybl THIC.

® OHIMHIH JKaHbIHA KAHFbILI /
YKAPBUIFBIII 3aTTap/ibl KOMMaHbI3,
OUTKEH1 )KYMBIC ICTeI TypFaHja
0eTi BICTBIK OOJIabI.

¢ [licipy ke3iH/ie HEeMece COHbIH/IA
€CITiH allbI YKaTKaHOa Coll
opipek TYpbIHBI3. By KOMIbI,
OeTTi )XoHe/HEMECE KO3
KYHIIpyl MYMKIiH.

® OHIM )XYMBIC ICTeIl TYpFaHJa,
BICTBIK O0janpl. bIcThIK
OemikTepre, MEMITIH ilIKi 6eTiHe
KOHE KBI3ABIPY AIEMEHTTEPIHE
THUIN KeTney yuIiH abait 6oy
KepekK.

® OHIM/II Talijaany Ke3iHjie,
KOJIJIapBIHBI3Fa BICTBIK
OTKI30CHTIH KOJIFanTapbl KHiHI3.

A1 .8  Kepek-xapakrapabl
nagajany

® ['punb TOphl MEH Micipy TabarblH
CBIM Cepeliepre Iyphic
OpHAaJIaCTHIPy MaHBI3AbI TOJBIK
akmapartel «Kepek-
JKapaKTapabl
naiiianany» 6eyiMiHEeH KapaHBbI3.

® AKcecyapiiap/ibl Kamepara
TOJIBIFBIMEH UTEPII
OpHaJacThIpFaHHAH KeiliH, mell
€CITiH KaOBIHBI3, SUTIIECE OJIap
€ClK QMHETIH COFBII, OHBI
3aKbIMJIaybl MYMKIH.
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A‘I .9 Iicipy ke3ingeri .
Kayincizaik

® blnpic-asKTa ajJKoroJbIiK
CyCBIHAApABI KOJIaHFaHaa abait
OOJIBIHBI3. AJIKOTOJIb JKOFapHI
TeMmIeparypaja OyJaHbII, epT
TYyABIPYBI MYMKiH, ce0e0i oI
BICTBIK OETTepMEH KaHACKaH/1a
TYTaHA[bI.

¢ [licipy aiimarbIHIAFBl TaFaM
KaJIBIKTaphl, MBICAJIBI Maii,
»kaHybl MYMKiH. [licipep anmasiama
OCBI KaJABIKTAap/Ibl Ta3aIaHbI3.

¢ Tamakran ynany kaymi: Ilicipy
aNJIbIH/Ia HEMece OJlaH KeHiH
TaramJipl nemte 1 cararTtan
apTHIK KaJablpMaHbI3. OUTIIECE,
OyJ1 TaMaKTaH yJaHyFa Hemece
aypynapra oKelryl MyMKiH.

¢ [lemre >xa0bIK KOHCEPBJIEp MEH
HIBIHBI BIABICTAPIBI
KbI37pIpMaHbI3. KyThia maiiia
00JaThIH KBICBIM OHBIH
JKapbUTybIHA OKETyl MYMKIH.

® TabakTap/ibl, BIABICTAP/IBI HEMECE
ATIOMUHHK (OJIBTaHbI TIEMITIH
TyOiHE TiKeJIel KOMMaHBbI3.
JKvnakranraH KbUTy HEIITIH
TYO1H 3aKbIM/Iaybl MYMKIH.

Maitsibl mepramMeHT Kara3blH

HEMece COFaH yKcac

MaTepHuaIap/ibl MagaIaHFaH

Ke3Jle, KeJeci CaKThIK IapajapbiH

YCTaHBIHBI3:
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Maii eTKI30€iTIH Kara3abl XKOHE

a3bple-TYJIKTI BIIBICKA HEMECE
TMIEIIKE apHAIIFaH KYPBUIFbIFA
(micipy Tabarbl, TPUIIb TOPBI KIHE
T.0.) OpHATACTHIPHII, AJ/IBIH aja
KbI3/IBIPbUIFaH IEIIKE CaJIbIHBI3.
[TemTiy KbI3ABIPY 3JI€MEHTTEpiHE
THII KETYiHIH )9HE BICTBIK aya
arbIHBIHA KeJIepTi JKacay KayIiHiH
aJIJIbIH aly YIIIH aKcecyapiiapliaH
HEMECE KOHTEHHEPIIEPAEH
HIBIFBIN TYPFaH Mail ©TKI30eUTIH
Karas/blH apThIK OeJiKTepiH
aJIBIN TacTaHbI3. Mail oTKI30elTIH
Kara3/bl OHAIPYIIl YChIHFAH
MaKCHMAaJIbl TEMIIEpaTypagaH
KOFaphl el TeMIepaTypachiHaa
nagananoans3. Emxkanan
NeITiH TyOiHe Mail ©TKi30eUTiH
Kara3 KOMMaHbI3.
Akcecyapiiapzibl ajJblH ana
KBI3JIBIPY KE€31H]Ie OHBI YCTIHE
KOMMAaHBbI3.

[Temriy imiHgere aya
alfHaIIbIMBIHA OaiiIaHBICTHI
MaTepHaIbIH opi-0epi YIIbII
KYpMeci YIIiH, OHBbIH YCTiHE
TOPEIIKE CUSIKTHI 3aT OaCHII
KOMBIHBI3.

Haya imiHgeri Tek KaxeTTi
OeTTep/i kaObIHBI3.

Op naiiiajgaHfaH caiblH, HayaHbl
Tazanay KaXeT KoHE Hayara
naiganaHpUIFad O0apIiibIK Mai
OTKI30CHTIH Kara3aap HeMece
yKcac marepuaiiap
aybICTBIPBUIYbI KEPEK. OUTIECE,



HayaFa CYMBIKTBIK TaMBlII,
TYTiHZCYl HEMece KaHybl
MYMKIH.

® OHIM KakIaFbl alllbUIFaH Ke3Je,
aya arbIHBI TIaiina Oonaael. Maii
OTKI30€UTIH KaFra3 KbI3IbIPFbIILI
3IIEMEHTTEPre THIIl, XKaHYbI
MYMKIH.

® KybIpy YILIiH I'pHJIb COPECIH

naiiianany Ke3iHae, Haya TOMEHT1

cepere OpHaThUTYbI THIC.
OiiTnece, NEITIH TypiHE aFaThIH
TaraM Maiibl ’oHe Oacka
KOMITOHEHTTEP TYTIH TYJBIPHIIH,
TYTaHybl MYMKIH.

¢ ['punbai sxacaraH Ke3Je MenTiH
ecirif xa0bIHbI3. bICTBIK OGeTTep
KYHiKTepre oKeinyi MyMKiH!

® ['puiibre >xapaMchl3 TaramJap epT

KayIiH Tyaelpajabl. ['pusbae Tex
IPUIBJIIH BICTBIK OTBIHA COMKeEC
KEeJIeTiH TaFaMAap/bl MiCipiHi3.
Taramzbl THIM aJibIC, TPUIIBJIIH
apTKbI JKarblHa KOMMaHbI3. by
€H BICTBIK aliMaK, COHJIBIKTAH
Mailsibl TaFaMJap OpTEHII KeTyi
MYMKIH.

1.10 TexHMKAJIBIK KbI3MET

KOpCeTy ’KoHe Ta3ajiay
Kayinceizairi

® OHiMaI Ta3anamac OypbIH
OHIMHIH CaJIKbIHJIAybIH KYTIHi3.
blcTrik OeTTep KyHikTepre okemyi
MYMKiH!

® OHiMI cybl ce0y HeMece Tery
apKbUIbI CIIKAIIaH KyMaHbI3!
DJeKTp TOFBIHBIH COFY Kaymi Oap!

® OHiMAI Ta3anay yuiH Oy
Ta3aJIaFbIIITAP IbI
naigananoanpI3, ce0edi Oy
AJIEKTP TOTHIHBIH COFYBIHA OKEyi
MYMKiH.

e [Temriy aaabIHFEI €CITIHIH
OMHETiH Ta3ajay YIIiH, KaTThl
aOpasuBTI Ta3aJIaFbIIITAP/IBI,
METaJUT KBIPFBIITAP/bI, CHIM
KOKEHI HEMeCe aFapTKBIII
MaTepHaAapAbl MaiananoaHbI3.
byn Marepuannap mbIHbI
OeTTepre chI3aT TYCyiHE jKoHE
CBIHYBIHA 9KEIyl MYMKiH.

2 KopuuaraH OpTara KaThICThl HYCKAYJIbIK

2.1 KaaapIKTap Typajibl JHPEeKTHBA

2.1.1 WEEE nupexTHBachIHBIH
TAJANTAPBIHA CIMKECTIK KIHE
KAJJIBIK OHIMII KOKBICKA
JIAKTBIPY

by EU WEEE nupexrusaceinbiy (2012/19/
EU) tananrapeina caii. Byst eHiMie Kasi/biK
SIIEKTP 3KOHE AIEKTPOH/IBIK xababik (WEEE)
KIaccuUKanusACHIHBIH Oenrici 6ap.

By eHiM KaliTa maiiiananyra
0O0JIaTHIH JKOHE KOIOFa KEJIETIH
JKOFaphl camnabl 0eJIIeKTep MeH
MaTepuaiaapIaH KacajaraH.
OiiTce ae, KbI3MET Mep3iMmi
L agKTaJIFaH/a, OHIM KaJbIFbIH
y#iaeri komiMri Hemece 0acka KaJlAbIKTapMEH
Oipre TactamaHbl3. OHBI AIEKTP JKOHE
3IEKTPOH/IBIK A0 IBIKTHI JKOSTBIH KUHAY
MyHKTiHE anbln 6apbiHbl3. JKuHay myHKTiepi
Typabl aKIapaTThI KEPriTiKTi OKIMIIITIKTEH
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cypasbI3. KypbUIFBIHBI THICTI Typ/ie KOKBICKA
JIAKTBIPY KOPILAaFaH OpTara )OHE agaMIap/IblH
JICHCAYJIBIFBIHA BIKTHMAJ TEPiC casiapbl

OO IBIPMAITTBL.

ROHS mupexTnBachiHbIH TadanTapbiHa
CIlKeCTIK:

Ci3 catpin anran enivm EU RoHS
nupexruBachibiH (2011/65/EU) Tanantapsina
cail. By qupekTHBaaa KepceTiireH 3usHIbI
JKOHE THINBIM CAJIBIHFAH MaTepHasIap/ bl
KaMTBIMaiIbl.

2.2 Kanrama Typajbl aknapat

OHIMHIH Kantama MaTepHaJiiapbl YITTHIK
KOpILIaFaH OopTa Typabl epexernepre cail Kaiita
eHzIeyre OoJIaThIH MaTepUaIapAaH JKacallFaH.
KanTama KangsIKTapblH TYPMBICTBIK HEMece
0acka KaJJbIKTapMeH 0ipre TacTaMaHbI3, OHBI
JKEPTTIKTI OMITIK OenrijiereH Kanrama
MaTepHuaJIapblH )XKUHAY OPbIHAAPbIHA
anapbIHbI3.

2.3 DHeprusiHbl YHeM/ey OOHbIHINA
YCBIHBICTAP
EO 66/2014 colikec sHeprust THiMIIIr]

TypaJibl aKkmapaT eHiMre Koca OepiireH 4yekre
KaMTBUIFaH.
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Temenpaeri HycKayIap eHIMII SKOJIOTHSIIBIK
Ta3a JKOJIMEH IailallaHyFa JKOHE KyaTTbl

YHEMIEYTe KOMEKTECEe/i:

My3naTbiuFal TaraMIbl Micipep ajuabHaa
KIOITIHI3.

[lemTe KBUTYIBI JKAKCHI OTKI3ETIH KapaHFbI
HeMece IMallbJIaHFaH blbICTAPbI
KOJIJaHBIHBI3.

Erep Oy penentre HEeMece maiianaHyIIbl
HYCKayJIBIFBIH/IA KOPCETIICe, dpKalllaH
AJIBIH aJla KbI3JBIPBIN OTHIPBIHBI3. [licipy
OaphICHIH/IA TICIITIH €CIriH KalTa-KaiTa ama
OepMeHi3.

¥3aK micipreH Ke3ie eHiMAl micipy
asikranranra neiiin 5-10 muayT OypbiH
emipiHi3. Kanaslk ®KburyIpl naiganany
apKpUTB! 251ekTp Kyarsia 20%-Fa meitin
yHemaeyre 00Jaab

[leme Gip yakbITTa OipHEIIEe TaFram
JalibIHIAYyFa THIPBICBIHBI3. EKi Taram/Ipl ChIM
TOpFa KOMbII, Oip yakpITTa micipyre 0osiaabl.
CoHBIMEH KaTap, erep Ci3 TaraMaapasl Oip-
OipJen maiibIHAACAHBI3, OYJI 3JEKTP KyaThIH
YHEMIEW i, OHTKeH] el KbLTYbIH
JKOFaJITIIANIbI.



3 Omniminis

3.1 Ouim akmapaTbl

*k

10 «

9 ¢

8 <

> 3**

> 4

7 <4

A

» 5

B2

L~

1 Backapy Takracel

3 Coim cepernep

5 Ecik

7 TeMeHTIi *KbUIBITKbIII (00J1aT TA0AKTHIH
ACTHIH/IA)

9 JKorapFbl KBUIBITKBILI

Yiricine GaiinanplcTbl ©3repil oThIpajibl. OHIMIHI3IE
maM GosiMaybl MyMKiH HeMece IIaMHbIH TYPi MeH
OpHaJIaCybl CypeTTerifieH o3rele 6oIybl MYMKiH.

Yuricine GaiinansicTbl 3repin otbipajbl. Cizztin
eHIMiHi3/ie CbIM copeci Gonmaysl MymKin. Cyperre
MbICaJl PeTiHe ChIM copeci 6ap OHIM KOPCETiIreH.

10
3.2

[lam

Kenmerkimn Ko3raaTKbIIb (Goaar
TaKTaHbIH apTHIH/IA)

Tyrtka

Cepe nenreiinepi

XKennery tecikrepi

Omnimuin 0ackapy Takracsl Kipicne
JKIHe Manfajany

Byn Genimzae eniMHIH O6acKapy TaKTachIHBIH
LIOJTYBIH JKOHE HETi3r1 MaiiananyaapbiH Tada
anacel3. OHIM TypiHe OaliTaHBICTBI KECKIHAED
MeH KelOip MYMKIHAIKTepe
aNBIPMAIIBIIBIKTap OOMYBI MYMKIH.
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3.2.1 backapy TaKTachl

5 OO0 ® O
HEEEEH -
L OO0 O & 8 e
220° 200" 180°
v v
2 3
1 OyHKUHUSHBI TAaHIAY TETIrl 2 Taiimep
3 TemmeparypaHbl TaHIay TETiri
Erep ci3nin eHiMiHI3AI OacKapaThIH TYTKaIap Taiimep

(;ep) Gourca, keiibip Mouenbaepe / by
TyTKajap (Jep) urepiired kesze naiiaa 6oJrys
MYMKiH (KepiieHreH TyTkaiap). Ocsl
TYTKaJapMEH jKacallFaH rapaMeTpIiep YIiH
aJIBIMCH THICTI TYTKAHBI 0AChHIM, TYTKAChIH
LIBIFAPBIN AIBIHBI3. PeTTeyIeH KelliH OHBbI
KalTajaH uTepill, TYTKAHbI OPHBIHA CAJIbIHBI3.

3.2.2 Ilewri Hackapy nanejiMeH
TAHBICTBIPY

DyHKUHUS TAHAAY TYTKACHI

Mewurriy sxyMbIc QYHKIMIAPBIH QyHKIHS
TaHAAy TYTKAachl apKbUIbI TaHJAayFa O0Ia/ibl.
Tanjay yuriH a0bIK ()KOFaprbl) KYiaeH conra/
OHFa OYPBUIBIHBI3.

TemmnepaTypa TYTKachbl

TemmepaTypa TETiri apKbUIbI MICIPriHi3 KEICTiH
TeMIepaTypansl TaHayra 6onanpl. Tannay
Y1LIiH 5Ka0bIK (KOFapFbI) KYIHICH carar TiliMeH
OypaHbI3.

Hemwrrin imki TeMnepaTypacbIHbIH
HHIHKATOPBI

[MemrTiy imKi TeMepaTypachiH Taiimep
TVICIUICHIHIIETI TeMIlepaTypa OenriciHeH
Tycinyre 6onansl. [licipy Gacranranma
IVICIUIEIIe TeMIlepaTypa Oenrici maiina
00J1a/1bl, aJl KYPhUIFbI OPHATBUIFAH
TeMIeparypara JKeTKeHJIe TeMIieparypa Oenrici
Koranaspl. [lemTiy inmiHaeri Temmeparypa
OpHATBUIFaH TEMIIEPATypaaH TOMEH TYCKEH]E,
Temrneparypa Oenrici KaiiTa maiina 6oyaabl.

O Qoom <@
g I I

© ® &

v

4D D El
NR =)
oD P

v v v
3 4 5

JlaGbu1 epHeci

VaxpITTBI OpHATY MepHeci
Asaiity nepneci
ApTTBIpY IIEpHECi

Tapamerpiiep nepueci

o O~ W N =

TlepHenep KyJimbl iepHeci
Tanbanapabl Kepcery

@ : Han micipy yaksiter Tan6acs! ([Ticipy yakpITbIHBIH
TaHOachl)

a1 .. . .. .
(\9 : Han micipyai asikray yaksrtsl Tan6acsr * (Ilicipymig
AsAKTaly YaKbIThIHBIH TaHOachl)

Q : Jlabb11 TanGack (Jlabbu1 TanGackI)
O 1 Kaprikreik TanOack! (JKapbIKThIK TaHOACHI)

: Hepuenep KyJusl Tanbacst ([Tepresnep KyJimbl
Tanbackl)

§ : Temneparypa TanGacs (Temneparypa TaHGach)
E(I’) : p10bic penreii Tanbace ([pIObIC AeHreili TanOackl)
: Ecik kysmsl Tan6acet * (Ecik Kysimbl TaHGachI)

*Oun eHiM yaricine GaitaHbICTBI ©3repir 0ThIpaisl. O
oHiMiHi3e KoimkeTiMai GoMaysl MymKiH. (Mozenbre
GailIaHBICTBI)
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3.3 Mewrin Kymbic QyHKIUMSIIAPBI

OyHKUMsIap KeCTeciH/e neuire naigananyra

0OJIATBIH )KYMBIC (DYHKIHSIAPHI XKSHE OCHI
(byHKUMsIIAp YIIiH OpHATYyFa 0O0JIaThIH €H

JKOFaphl )KOHE €H TOMEHT] TeMIieparypaap
KepceTinreH. MyH/1a KOpCETUIreH )KYMBIC
PEKUMIICPIHIH peTi OHIMIHI3IeT1 opHalacyAaH
Oackarra 60JIybl MYMKiH.

DyHKIHSA Temmnepartypa
.. DyHKIHSA CHNIATTAMACHI o | CHIIATTaMAa KIHE KOJIaHY
Geurrici ananasonsi (°C)
-0 . . -
Tlenrre emkanaail KbUIBITKBILI )KYMBIC icTemeii. Tek mer mamsl
/ | N\ Tlenr mamer -
JKaHaIbl.

Kennerkinmmen xymbic
icrey

TTew kpi3abIpbuIMarat. Tek sKelnaeTKin (apTKel KaGbIpFaIarsl)
skyMbIc icteiini. Tyitipurikrepi 6ap My3zaTbuFan TaraMm Gesve
TeMIiepaTypacbiHia 6asty epiTiiesi, mcipiiren Taram
CaJIKbIHAATHUIANB!. ETTiH TyTac Geiirin »xKibiTyre KeTeTiH yaKbIT
JIOHJII TaraMapra KaparaHja y3arbipak.

YCTiHTi KOHE aCTBIHFBI
KBUIBITY

Taram Gip yakbITTa )KOFapbIIaH )KOHE TOMECHHEH KbI3ABIPBUIA/IBI.
TopTrapra, KOHIUTEPIIK OHIMIEPre HeMece HaH IIicipyre apHaFaH
KaJIBIITapIaFbl TOPTTAp MEH OYKTBIPBUIFAH TaFaMapra KOJaiiibl.
Ticipy 6ip Haya apKBUIBI jKacaiabl.

[ ES

+
&

TeMeHT1 KbUIBITY

Tex TeMeHT1 KbI3abIpy KOCYJIbl. O aCTBIHFBI )KaFbIH KbI3aPTYIbI
Ka)KeT eTeTiH Taramzaapra skapamsl. by dyHkuusHs! oHait 6ymeH
Tazajay YIIiH [e NaijanaHy Kepek.

Kenperkim komeriMmeH
ACTBIHFBI/YCTIHIT
HKBUIBITY

YCTiHTT KOHE aCTBIHFbI KBUIBITKBILITAPMEH KbI3bIPbUIFAH BICTHIK
aya sKeJeTKilIeH Gipre nemTiy 6oiibiHa Oipieil KoHe KbliIam
tapanazpl. [licipy 6ip Haya apKblIbl sKacanapl.

JKenneTKim KbUIbITY

JKenmeTKil KbI3AbIPFBIIINEH JKbUTBITIIATHIH BICTHIK aya
JKenaeTKimmnen 6ipre nemTiy 6oitbiHa Oipaei KoHe KblIgaM
Tapanazasl. On apTypIi cepe AeHreinepinae Kom TabakThl micipyre
JKapaAMIIBL.

Tnua GpyHKIAACH

TeMeHTr1 JKbUIBITKBILI TIEeH KEIAETKILI XKBUIBITY JKYMbIC icTeiai. On
MULIA Hicipyre skapaisl.

«3D» pyHKImSICHI

JKoFaprbl KbI3ABIPY, TOMEHTT KbI3JBIPY JKOHE JKEIACTKIII KbI3IBIPY
(yHKUMSIAPBI XKYMBIC icTeli. JJalibIHIaIaTbIH OHIMHIH 9P JKaFbl
Gipzeii sxoHe Te3 miceni. Ilicipy Gip Haya apKbLIbI jKacanapl.

flel]l®]|® |||

TomnbIK rpuib

Tlenrrin Tebecineri yiakeH rpriib xyMbic icteifni. Ox kem
MeJIepie TPHITb Kacay YIIiH XkKapaMmJibl.
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Kenperkim kemeriMmeH
TOMEH IPHIIb

KimikeHe rpuib apKbUIbl KbI3ABIPBUIFAH BICTHIK aya JKeIACTKILINeH
nemike Te3 Tapanazapl. O a3 Mesepae Tpuilb JKacay yIIiH
KOJIAMJIIBI.

Kyumreitrkimm

Tlenrrin GapibIK XKBUTBITKBIITAPBI KYMBIC icTeii. By sxymbic
(yYHKIHSCHI MemTi KaXeTTi TeMrepaTypara (allJibiH aa KbI3/bIpy)
JKBUIJIAM JKeTKi3y YIIiH Taiiganansuiansl. OHBI TaFaM JaifibIHaay
YIiH naifianan6aHsI3.

&

Kbutbl yeTanbi3

Ot TaFaMJIbl Y3aK YakbIT KbI3MET KOPCETYre JAaiblH TeMIepaTypaza
YCTay YIIiH KOJTJIaHBLIa b

* OHIM TemItepatypa TYTKAaChIHIa KOPCETIIreH

TeMIeparypa IUarna3oHbIH/A KYMBIC 1CTEHII.
3.4 OmuimMHIiH KepeK-KapaKTapbl

Omnimze opTyplli Kepek-xapakrap 6ap. by
OeriM/e KepeK-KapaKTapblH CHIIaTTaMacCkl
JKQHE JIYpBIC Taiilallany curaTraMaiapsl 6ap
OHiM yoriciHe GalJIaHBICTHI KETKI3LICTIH
Kepek-xapak e3repeni. [laiiananymisr

HYCKayJIblFbIHAa CUIIaTTaJIFaH 6apm,n< KEPECK-

JKapakTap eHIMiHi3[e 00JIMaybl MYMKIH.

I'puab Topsi

O micipineTiH, KybIPbUIATBIH KOHE
OYKTBIPBUIATBHIH TaFaM/Ibl KybIpyFa Hemece
KaJllaFaH copere KOIFa apHaJIFaH.

CpIM cepeJiepi 6ap yJariaepae :

KypbUirbIHbIH ilIHAETT HayaIap

MYMKiH. byl QyHKIMOHAIABUIBIKKA
acep erneiini. Haya cankpiaaaran
Ke3ze AehopManust }KOFaiabl.

KbI3YIbIH 9CEPiHEH Je(opMalusIanybl

CbIM copeJiepi KoK yiriiepae :

CrangapTThl Haya

OJ1 KOHANTEPITIK OHIMACPAI, MY31aTHUIFaH
Taram/Jap/ibl )KOHE YIIKEH KeCeKTepAi KybIpy
YILiH KOJIIaHbLIa bl

Tepen naya

O KOHIUTEPIIIK OHIMAEPTe, YIKEH KeCeKTepIi

KyBIPYFa, IIBIPBIH/BI TAFAMFA HEMECE I'PHIIb
’Kacay Ke3iH/e aFblll KaTKaH Mainapabl
KHUHAyFa apHaJFaH.

3.5 OHiMHIH Kepek-KapaKTapbIiH
naiiajany

Iicipyre apHajiran cepeJiep

ITicipy alimarbiHIa COpE OPHBIHBIH O NEHTeii
0ap. CoHpaii-aK, MEUITiH aJlIbIHFbI
JKaKTaybIHJIAFbl CAaHJIAPIaH COPEIICPIiH PETIH
Kepyre Oomaspl.

CpIM copeJiepi 6ap yJrizepae :

~N

=N who
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CrpIM cepeJiepi KoK yJrijiepae :

5
"; =~ 2
~ ]

CpIM TOpABI Hicipy copeliepiHe KO0

CbIM coepeJiepi 0ap yJarinepae :

ChIM TOpABI CBIMHBIH OYiipIik cepelnepine
JYPBIC OPHAJACTHIPY ©Te MaHbI3AbI. ChIM
TOP/IBI KaJIaFaH copere KoiraHnnaa, amblK 0ok
AJJIBIHFBI JKaFbIHIA O0JyBI Kepek. JKaKkchIpak
IIiCipy YIIIH CBIM TOPJBI CHIM COPEHIH TOKTAY
HYKTecinze Oexity kepek. O memTiy apTKel
KaObIpFachlHa XKaHacy YIIH TOKTay HYKTeCIHEH

oTIeyi Kepek.

CpIM cepeJiepi KoK yJrijiepue :

ChIM TOpABI OYHipIIiK coperepre Qypbic
OpHAJACThIPy 6T¢ MaHbI3Abl. ChIMIBI TOPABIH
cepere Koirana 0ip 6arbIThl 6ap. CbIM TOPABI
KaJlaraH cepere KoiraH/a, ambIK 0eTik
aJIJILIHFBI JKarbIH1a 60J1y1>1 KepekK.

Hayawnwb! micipy cepeJiepine Koo

CrpIM copeJiepi 0ap yJarinepae :

Hayamapas! ceIMHBIH OYHipIiK cepenepine
JYPBIC OPHATACTHIPY Ja ©Te MaHbI3Abl. Hayanst
KalaraH cepere KOWFaH/a, OHBIH ycTayFa
apHaJIFaH KaFbl AIBIHFbI XKAFbIHAA OOITYBI
Kkepek. JKakchIpak Mmicipy YIIiH HayaHbl CBIM
cepereri TOKTATKBIII po3eTKara OeKiTy Kepek.
O memTiH apTKbl KaObIPFachbIHA KaHACY YLIIH
TOKTAaTKBIII PO3ETKAAaH OTIEY1 Kepek.

CpIM cepeJiepi KoK yJariiepae :

Hayanapap! Oyiipnik cepenepre aypbic
OpHAJACTBIPY J1a ©Te MaHbI3/bl. HayaHsl
cepere Koitranaa 6ip 6arbIT 6omansl. HayaHsr
KaJlaFraH cepere KOWFaH/a, OHBbIH YCTayFa
apHAJIFaH JKaFbl AJIBIHFBI KAaFbIHA OOITYbI
Kepex.

CbIM TOPBIHBIH TOKTATY (DYHKIIHMACHI

CBIM TOPBIHBIH CHIM COPE/ICH HIBIFBIT KEeTyiHe
JK0J1 OepMey YIIiH TOKTaTy (QYHKIUICH Oap.
Byn GyHKIMSHBIH KOMETiIMeH TaFaMIbl OHAI
JKOHE Kayirci3 mbirapyra 6omaasl. ChIMIbI
TOP/IBI aJIBIIT XKATKAH/AA, OHBI TOKTay HYKTECiHE
JKeTKCHIIIe ajiFa Kapail Taptyra 0omazsl. OHBI
TOJIBIFBIMEH JKOIO YIIiH OCHI HYKTEJCH OTY
KEepeK.

D
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Hayanpl TokTaTy QyHKIHsACH - CbiM
cepeJepi 6ap yarinepae

HayaHnbIH CbIM COpEICH MIBIFBIN KETYiHE JKOI
OepmMey YIIiH TOKTaTy (GyHKIMACH Aa Oap.
Hayans! anbIm xKaTKaHAa, OHBI aPTKEI
po3eTkamaH 0OCATHIM, aNJIBIHFBI KaFbIHA
JKETKEHIIIE ©31Hi3re Kapail TapThIHbI3. OHbI
TOJIBIFBIMEH aJIBIIN TACTAY YIIIH OCBHI TOKTATy
PO3eTKaChIHAH 6Ty KEpeK.

ChIM TOp MeH HayaHBbI TeJeCKOMUSIIIBIK
peabcTepre Aypbic opHAIACTHIPY-ChIM
cepeJiepi Jk9He TeJIeCKONTHIK pebei 6ap
yiarinepae

TeneckonMsIIBIK pelIbCTepIiH apKachHaa
HayaJlap HeMece CHIM TOPJIbI OHall OpHaTyFa
JKoHe amyra Oosasbl. TelleCKOMMSITBIK PeNTbCTI
HayaJlap MEH CBIM TOpJIap/Ibl IaiilallaHFaH
Ke3/Ie TeTEeCKONISUIBIK PEeIbCTEeP/IiH aJIIBIHFBI
JKQHE apTKBI JKaFBIHJIAFBl TYHPEYITepIin
TPIJIb MEH HayaHBIH LIETTEpiHe TipemyiH
KaJsiarajay Kepek (CypeTTe KopCeTiireH).
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3.6 TexHHKAJIBIK CHIIATTAMAJIAP

JKammsr cumnatramaiap

OHiMHIH CHIPTKBI oJIeMzepi (Ouikrik/eni/repenairi) (Mm) 595 /594 /567
ewri opuary enuemzepi (Guikrik/eni/Tepeniri) (Mm) 590-600 /560 /min. 550
Kepuey/skuinik 220-240V ~; 50 Hz

OHiM/Ie KOJIaHbLIATHIH/KOJIAHYFa JKapaMIbl KabelbIiH Typi
MEH KMMachl

muH. HO5W-FG 3 x 1,5 mm2

JKasne! TyThIHBLIATHIH KyaT (KBT) 3,3

ITenr Typi Ken dyHKIusIb! mem

Herisepi: TypMBICTBIK TYpJETi 9JI€KTp MelITepin SHepreTHKaiblK Tanbanay typais aknapar EN 60350-1 / IEC 60350-1
CTaHaPThIHA COHKeC KeTipiiren. MoH/ep CTaHIapTThl )KYKTeMe Ke3inge YCTiHIT KoHe aCThIHFBI KbUIBITY Hemece (Gap
6Gosica) JKenaeTkin KOMeriMeH acThIHFbI/YCTIHIT KBUIBITY DYHKLMSIIAPbIHA aHBIKTATA/bI.

OHeprusuIbIK THIMALTIK Ki1ackl OyiibIMaa THICTI QyHKUMsIIAp/bIH O0TybIHA HeMece OoIMaybIHa OaiilaHbICThI Keseci
GaceIMIBIKTap Oenrinenyine coifkec alKbIHAATAABI. 1-DKO0 KEIACTKIII KbUTBITY , 2-)KenaeTkim sputbiTy , 3-)KenaeTkinn
KOMETiMeH TOMEH IPUIIb , 4-Y CTiHTi JKOHE aCTBIHFBI KBUIBITY.

TeXHHUKaIBIK CUITaTTaMa OHIMHIH CarachiH jKaKcapTy YLIIH alIbH ajla eCKepTyci3
©3TepTLTYyl MYMKIH.

Ocbl HYCKayJIBIKTaFbl CypeTTep cXeMa JKy3iHae OepiireH jkoHe OHIMMEH Typa coikec
KeJIMeyl MYMKIiH.

OHiM KalceIpMachiHIa HeMece Oipre jKYpeTiH Ky)KaTTa KOpPCeTiIreH MOH/Iep KaThICThI
CTaHAapTTapFa ColKeC 3epTXaHAIbIK MIaPTTapaa anblHFaH. OHIMHIH Maiianany KoHe
KOpILIaFaH opTa JKaF/aaiaapbiHa GaimaHbICTl OYJT MOHEP SPTYPIIi OOIybl MYMKIH.
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4 Bipinuri per KoJaxaHy

OHnimzi naiigananyael bactamac OyphIH,
colikeciHme Keneci Oemimaepae KopceTireH
KeJieci OpeKeTTep i OpbIHIAY YCHIHBIIA L.

4.1 Taiimepai Gipinmi per opHaty

ITeruTi KoagAHAP AJIBIH/A OpKAIIaH
KYHHIH yakbIThIH OenrineHis. Erep ci3
OHBI OPHATIIACAHBI3, MEITIH KeHOip
Yarinepinzae micipe anmManch3.

1. Tlewrri ajFam KOCKaH Ke3je AUCILICH e
«12:00» xone (O TanOackl
JKBITBUTBIKTAMIBI .

2. ®/© nepuenepin TypTy apKbUIbl TIYIIK
YaKbITBIH OPHATHIHBI3.

Erep GipiHmi TaliMep opHaThUIMaFaH
6omca, «12:00» xone (O TaHOACH
JKBITBUTBIKTAMIBI, aJ MeI
KocbuiMaiael. [lemTin yMmbIC icTeyi
YILiH TOYJIK YaKbITBIH Oenriiney
Hemece mucrueiine «12:00» 6onran
ke3/te O MepHECiH TYPTY apKbUIBI
TOYJIK yaKBITBIH PACTAYBIHBI3 KEPEK.
KyHHIH yakpIT mapameTpin
«[lapameTpJiep» OemiMiHze
CUMAaTTAJFaHIAl KeHiHIpeK e3repTyre
Gomasl.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

DneKTp KyaThl OILIKEH Karaia,
TOYJIK YaKBbITBIH PETTEY TOKTATHUIAIBI.

OHblI KaiiTa OpHATy Kepek.

3.  Hemece 6 nepHeHi TYpTiHi3 HeMece
MHHYT 5KONAFbIH iCKe KOCBIHBI3.

° 300
Q N © ® & &

4. MunyTThl OpHaty yiin ®/C nepuenepin
TYPTIHI3.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. (O nemece $6% nepHecin 6acy apKbUTBI
TaHJAYbl PACTAHbBI3 HEMECE .

= ToymiK yaKbITEI OPHATHUIBII, AUCILICH IS
(S TarbAaCHI KOFATIAJIBL.

4.2 BacTtanksl Tazanay

1. BapibIk opay MaTepHaapbiH ajbII
TacCTaHBbI3.

2. Bapibik eHiMMeH Oipre KelareH Kepek-
JKapaKTap/Ibl TEIITeH abIHbI3.

3. Onimai 30 MHHYTKa KOCBIN KOWBIHBI3,
coJaH KeliH oHbl emripini3. Ocpliaiia,
JKYMBIC ICTEIl TYpFaH Ke3/e, TEIITe KalFaH
KaJIBIKTap MEH KabaTTap sKaHblIl,
Ta3apThLIAIbI.

4. OuiMmi naijanadrad Ke3jue, OHIMHIH
0apJIbIK JKBUIBITKBIITAPHI XKYMBIC ICTEHTIH
€H JKOFapbl TEMIIepaTypa MeH KYMBIC
(byHKUMSACHIH TaHAaHbI3. «[IerTiH KyMbIC
dyukumsuiapsr» [P 15] GeniMin KapaHbi3.
[Mewnen xyMBIC icTey jKOHIHJE Ci3 Keneci
GeuiMHeH Oijie anachi3.

5. Tlewr canmkpIHIaFaHIIA KYTiHI3.

6. OuimHiH GeTTepiH ABIMKBUT IIyOepeKeH
HEMece BICKBIIINEH CYPTil, ITyOepeKIeH
KYPFaTbIHBI3.

Kepexk-kapakrapabl KOJJIaHAP aJIbIH/IA:

ITewTen aJbIHFaH KePEK-KapaKTapabl CyMeH

JKOHE JKYFBIII 3aTIIECH XKOHE JKYMCaK Ta3apTKbILI

BICKBIIITIEH Ta3aJlaHbI3.

ECKEPTIIE: Keii6ip xy¥bI 3aTTap HEMece

Ta3aJIarbIlI 3aTTap OeTKe 3aKbIM KeNTipyi

MyMKiH. Ta3zanay ke3injge abpa3uBTi KyFBIII
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3aTTap/pl, Tazajuay YHTAKTapblH, Ta3apTKBILI
KpeMJIepAi Hemece OTKip 3aTTapabl
naligananOaHsI3.

ECKEPTIIE: Anramks! pet naiijananran
Ke3Jie TYTiH MeH Hic OipHerie caraT OOUbI
maiiia 60mysl MyMKiH. By KanbInTel xarmait
JKOHE OJIApAbI KETipy YLIIH KaKChI KEIACTY
Kaxert. [laiina OonFaH TYTiH MEH HiCTEPMEH

5 TymnanemTi KoJgany

TiKeJel TBHIHBIC adyAaH ayiaK OOJBIHbI3.

5.1 Tymnanemri KoJIaHy TypaJbl
JKAJIIBI AKNapaT

Cankpinaaty xeanerkimi Qg enim yJaricine

OaiiJiaHbICTBI 63repin oThIpaabl. O
OHIMiHi31e KoJkeTiMAl 00JIMaybl MYMKIH.
OHIMIHI3/Ie CAIKBIHATY KEJJIeTKIMI Oap.
CaJKpIHIATY KEIJIETKINI KaKeT OoNFanma
aBTOMATTHI TYPJE ICKEe KOCHIIAIbI JKOHE
OHIMHIH aJIbIHFEI KaFbIH 14, kuha3abel 1a
cankpHataasl. CankplHaaTy nporeci
asKTaJIFaHHaH KeHIH OJ1 aBTOMATTHI TypJie
emresi. bIcThIK aya TymImanemrTiy ecirinexn
meIFaasl. Byl skenpeTkimrep caHbuIayIapbIH
CIITEHEMEH JKalMaHbI3. OifTiece, Oy1
TYMIAMENITIH KBI3BIT KeTyiHe oKeTyl MyMKiH.
CanKpIHAATY JKeIISTKIII TYMITAIe KyMBIC
ICTeN TypraH Ke3J/ie HeMece OHBI OIIIPreHHEeH
keifid (mamamen 20-30 MuHyTTaH KeifiH)
JKYMBICBIH JKalFacTeIpassl. Erep ci3
TYMIAIENITiH TaiiMepiH Oarmapiamanay
apKBUIBI aC 931pIIeCeHi3, MiCipy YaKbITHI
asKTaFaHHAH KeHiH CalKBIHIATY JKEJIISTKIIT
MeH 0apibIK GyHKIsIIap Oipre emeTin
Oomanpl. CaJIKBIHIATY JKENACTKINIHIH KYMBIC
YaKBITBIH Taiilaanyisl 6ackapa anManb.
OIIIT-KOCELTYBI aBTOMATTHI TYPJIE XKy3ere
acanpl. byn xanmait na 6ip xarernik emec.

Tymnaneun xKapbIfbl

Tymnanemre ac micipine 6acTaraH Ke3ae
TYMITAIEI JKapbIFbl icKke KochuTapl. Keibip
MOJIENBICP/IC JKAPHIK MiCipy Ke3iHe

KOCBUIA/IbI, aJl KeHOip MoJenbaepae o1 Oenriii

0ip yaKbITTaH KeHiH eIemi.

Erep ci3 Tymnanen »apbIFbIHbIH Y3/iKCi3
JKaHBIT TYPYBIH KanacaHbI3, « [lemr mambl»
JKYMBIC (DYHKIMSICBIH (YHKIUS TaHIay
TYTKaChIHBIHAH TaHJIaHBI3.
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5.2 TymnanemrTi 6ackapy 0,10rbIHBIH

KYMBICbI

Tymnanemri 6ackapy 6J10rbl TypaJjibl
JKaJIIIBI eCKepTyJiep

[icipy ymin opraTyra OOJaTHIH €H Kol
yakbIT — 5 carar, 59 munyt. Kyar ke3imMen
akay Oonranza, 6araapiaMa TOKTaThITAb.
Kaiira 6armapiamanaybIHbI3 KepeK O0Tazbl.
Kes kenren perreyiep xacay Ke3iHae
JCIUIeliie KaThICTH Oenrimernap
KBIBUIBIKTAH B [lapameTprepain
CaKTaTYBIH KBICKA YaKBIT OOMBI KYTY KepeK.
Erep xanmait na 6ip micipy mapamerpi
TaHJaJICca, TOYIIK YaKbITHIH ©3TePTy MYMKIH
GoyMalbI.

Erep Taram micipy Oactairan ke3fe micipy
YaKbITBI OPHATHLICA, TUCILICH e KanFaH
YaKbIT KOpCeTiIeTi.

Taram micipy yakbITH HeMece MiCIpyaiH
asIKTaJTy yaKbITBl OPHATBIIFaH JKaraaiapa;
(O nepHeciH y3aK yakbIT 6achIl Typy
apKBIIBI aBTOMATTEI TYPJE TOKTAaTyFa

GoJta bl

Taiimep

O Qoom <@
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Jlabb1n nepreci

VakpITTBI OpHATY HEpHEC]
Asaiity nepueci
ApTTBIpY TIepHECi
Tlapamerpiep nepreci

TepHenep Kyinbl nepHeci

Tanbanapanl Kepcery



@ . Haw micipy yaksiTsl Tan6acsl (ITicipy yakbITbIHBIH,
TaHbackl)

(i:\) . Han micipyai asikray yaksitel TanO6acs! * (Ilicipyais
asIKTaJly YaKbIThIHBIH TaHOACHI)

Q . [labbu1 Tar6acse! ([1abbL1 TaHGACH)

O : KapbIkTbIK TanOachl (JKapbIKThIK TaHOACHI)
: Iepuenep Kyimel Tandack! ([leprenep Kysimbt
TaHbachl)

&1 . Temneparypa taubacs (Temmeparypa Tanbachr)
D:|)) : JIpiGbIc senreiti TanGace (JpIObIc aeHreii TanGacs)
: Ecix kyimet Tan6acer * (Ecik Kyirbr TaHOaCkI)

*Ou eHiM yJiriciHe OaillIaHbICTBI ©3repin oTbipagbl. O
OHIMIHI3/Ie KOJDKETIMI 6oaMaybl MyMKiH. (Mogenbre
GaiisTaHbICThI)

Tymnanemri Kocy

OyHKIUSHBI TAHAAY TYTKACHI apKBLIBI
HiCIPTriHi3 KeJIeTiH )KYMbIC (yHKIUACHIH
TaHJaFaH/a KOHE TEMIIePATYPaHbl peTTey
TYTKAChI apKbUIBI Oenrini 6ip TeMnepaTypaHsl
OpHAaTKaH/a, TYMIIAIeNl )KYMbIC icTeil
Oacraiisibl.

Tymnanewmri emipy

[Ticipy askranraHHaH KeHiH (YHKIUSHBI
TaHJay TYTKAChIH jKOHE TeMIIepaTypa TYTKachlH
ewripyJIi ()KOFap¥bI) KyiliHe Oyparl, TyMmanenrri
OIIIPIHI3.

TeMnepaTypaHbl sk9He TYMIANELITiH
JKYMBIC (DYHKIMACBIH TaHJAay YLIiH KOJIMEH
nicipy

Ci3 TaraMBIHBI3Fa calf TemMIiepaTypa MeH
JKYMBIC (DYHKIVSICBIH TaHIAY apKbUIbI MiCipy
YaKbITBIH OPHATIACTAaH KOJIMEH OacKapy
apKbUIBI (03 0ACKAPYBIHBI30EH) TTiCipe anachis.

P , °C
[e] / [ ]
/

/
/

1. OyHKUMSHBI TAHAAY TYTKACBIH MaliIaIaHbII
HicCipriHi3 KeJeTiH KYMbIC (QYHKIHMSCHIH
TaHIaHbI3.

2. TemmepaTypa TYTKAChIH apKbUIBI 93ipIiey
YIIiH KQKET TYMITANemITiH ikl
TEeMITepaTyPaChlH OPHATHIHBI3.

= Ci3aiH TyMNarneridi3 Tangaarad QyHKIMsI

MEH TeMmrepaTypana Oip/ieH *KyMbIC icTei
GacTaii/ipl JKoHe AUCILIeine colikec [
Genrinreci maitna 6omnaael. Tyminanemrin
iHIiHIeTi TeMIepaTypa OpHaThUIFaH
TeMIepaTypara KeTkeHze, § Oenrimeci
xoraazasl. Tymmanenr aBTOMaTThl TYpJe
OLITIeH i, OWTKEeHI MicCipy yaKbIThI
OpHATBUIMaFaH, COH/IBIKTaH KOJIMEH
perreneni. [Ticipy mpouecin e3iHi3
Gackapblll, OHBI o1IipyiHi3 Kepek. [licipy
asiKTaIFaHa, QYHKIMUSHBI TaHIAY
TYTKACBIH JKOHE TeMIIepaTypa TYTKAChIH
elipysti ()KOFaprbl) KyiiHe Oyparl,
TYMIIANeUITi emipiHi3.

ITicipy yakbITBIH OPHATY apKbLIbI HicCipy

TaraMbIHBI3Fa Cail TeMIIepaTypa MEH )KYMbIC

(YHKIMACHIH TaHaay KoHe OacKapy OJorbIHIa

HiCipy YaKbITBIH OpPHATY apKbLIbI TYMITAIeIIT]

YaKbIT asIKTaJIFaH/Ia aBTOMATThI TYPJIC O1ipe

anachI3.

1. Tlicipy YIIiH )KYMbIC (QYHKIHSCHIH
TaH/IaHBbI3.

2. Ticipy yakpIThl yiuin auciieie O
Genrimeci naiina 6onranima (OnepHecin
0achlII TYPHIHbI3

S Mrrr
(.
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il
KyMmbIc QYHKIHMSCHIH XKOHE
@ TeMIIepaTypaHbl OPHATKAHHAH KeHiH
micipy yaKbITBIH XbUIJAM OpHATY YIIiH
(@ nepHeciH TiKeneit TYpTy apKbLIbl
30 MuHyTKa 93ipIiey yaKbIThbIH
opHaryra xkoHe (/O nepuenepi
ApPKBUIBI YaKBITTBI ©3repTyre 00Ia/Ibl.

3. Ticipy yaxeitein /O nepuenepimen
OpHATBIHbI3.
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1. Hucnneiine 6enrimeci kopinrexiue (3
MEPHECIH TYPTIHI3.

[Ticipy yaxpIThI anFamkel 15 MuHyTTa
1 munyTKa, 15 MuHYyTTaH Keitin 5
MHHYTKa apTajibl.

4. Taram/ibl TYMIIAIICIIKE CABIHbI3 KOHE
TEMITepaTyPaHbl PETTETIIITIH KOMETIMEH
TeMIIepaTypaHbl OPHATHIHBI3.

= Ci3iH TyMIIaneiti3 Taniairan
(dyHKIMST MEH Temiiepatypaza OipaeH
KyMBIC icTeii 6actaiinpl. OpHATHUIFAH
micipy yakbIThI Kepi caHaii 6actaiibl
KoHe muciuieiine § Genrimreci
kepineai. Tymimanemr iy irmingeri
TeMIepaTypa OpHAThIIFaH
TeMIepaTypara KeTkeHse,
Gesrimeci KoFaapl.

5. bBesnrineHreH micipy yakbIThI asKTalFraHHAH
Keitin auciuieiine «End» xasysl naiina
Gomanel, (O Genrimeci KbIMBUIBIKTAHIbI
JKOHE TaWMEP/IiH JBIOBICTHIK CUTHAIIBI
OMHANTELIH 00IaIbL.

6. JIBIOBICTHIK €CKEpPTy €Ki MHHYT OOMBI
ecrineni. Eckepryni TokTary yuiH ke3
KeJreH MepHeHi TypTiHi3. Eckepty TokTar,
JIMCTUICHIE TOYIIK yaKbIThI Maiia 6oabl.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= Jlucnueiine (@) Genrimeci naiina 6omas1
)koHe 3-2-1 Kepi caHarbl OacTanajbl.
IlepHe Kyl Kepi caHaK asiKTaJFaHHAH
KeliiH icke Kochutajpl. [lepHenep KyJImbt
OpHATYJIBI Ke37Ie K3 KEeITeH MepHEeH1
TYPTKEHJIE, TaiiMep MBIOBICTHIK CUTHAI
HIbIFapaibl XkKoHe [7) Genrimeci
JKBITTBLTBIKTATBI.

Erep ci3 kepi caHak asKranraHra Jeiin
nepHeciH 60caTCaHpI3, MEpPHE KYJIIbI
KOCBUIMaMIbI.

Kymnbinray Kocynel ke3zie Taitmep
NepHeNepiH Maiiianany MyMKiH eMec.
Kyar emipinren >xarnaiiga nepHenep

Erep ci3 qBIOBICTHIK €CKepTy
asKTaJIFaH COH Ke3-KeJreH MepHeHi
OaccaHpI3, TYMIaIen KaiTaaaH icke
KochlIazbl. Eckepry askranraHHaH
KeiiH TyMIarnemTiH KaiTa KoChblIMaybl
YLIIH TeMIepaTypa peTTerinl MeH
GyHKIMOHAIBI TYTKaHbI «O»
(ewipysti) ky#ine Oypy apKbUIBI TIEIITI
OIIIPIHI3.

5.3 Ilapamerpaep

IlepHesiep KyJNbIH icke Kocy

[lepuenep Kyinsl GYHKIUSCHIH NaiianaHy
apKBLIbI Ci3 TallMep/i KeJeprijiep/ieH Kopraii
anachi3.

KYJITIBI aIllbIMaJIbI.

ITepHesiep KyJnbIH oUIipY

1. Jlucruieitnen Genriieci sxoranFania (1)
HePHECiH TYPTiHi3.

= Jucnneiine (3 Genrimeci sxoibLIabI kKoHe
TIepHeNIep KYJIITbI OIIipiei.

J1a0bL1ABI OpHATY
Conpaii-ak, eHIMHIH TaliMepiH micipyneH 0acka
Ke3 KeNTeH eCKepTy HeMece €CKe CaJFBIII YIIiH
naiinananyra 6omansl. OATKBIII caFaT
TYMITATIEIITIH )KYMBICBIHA OCep €TIeH/Ii.
Eckepry mMakcaTTapbiHaa naiiganaHbliajibl.
MBpicansl, ci3 6enrimi 6ip yakbITTa
TYMITaNeNITeTi TaFaM/Ibl aHATIBIPFBIHBI3
KeJice, osITap caraTThl maiiianana anace3. Ci3
OpHATKaH YaKbIT asKTaJFaHHAH KeHiH TaliMep
ci3re OBIOBICTBIK €CKEpTy Oepeti.

J1aObU1IbIH MaKCUMAIIBI YaKbITH 23
carar, 59 MUHYT 00JyBl MYMKiH.

1. Hucmneiine [\ Genrimeci kopinrenure [\
MepHECiH OACHIN TYPHIHBI3.
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2. Osrkpin yakeitein (/O neprenepiven 2.
OPHATHIHBI3.

/O nepuenepi apKbUIb KaXKeTTi JAeHrei i

opHaThiHbi3. (b-01-b-02-b-03)
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= JlaObL1 yaKbITHIH OpHATKAHHAH KSWHiH 3.
L) Geurineci KaHbII TYpaJIbl JKIHE
JUCIUIel/Ie 1a0blT yaKbITBIHBIH Kepi
caHarbl Oactanansl. Erep ma0put
YaKbITHl MEH IIICIPYy YaKbITHI Oip
YaKbITTa OPHATHLICA, TUCIUICH IE

KBICKapaK YaKbIT KOPCETLIe/. 1.

3. J1aObL1 yakbIThl assKTaIFAHHAH KeifiH 0

Pacray yuiin 6% epHecid TypTiHi3 Hemece
CIIKaH/Ial TepHeH] Oacmaii KyTe TYpBIHbI3
JIpI0bIC neHreiii Oipa3 yaKbITTaH KeHiH
OenceHmipinesni.

Jucnieii xapbIKTBIFbIH OPHATY

JNucnneiine 6% 6enrimeci kopinrenie (P
HepHeciH 0achI TYPBIHBI3.

OeJrimieci KbIMbUIBIKTal 0acTal/Ibl )KOHE
cisre AbIOBICTBIK ECKEPTY Oepei.

Ja0bL1asb1 ewipy

1. JlaObL1 Ke3eHI asKTallFaHHAH KEHiH ecKepTy

I U
(I

oo o0 o @& @
4

€Ki MUHYT OOWBI ecTinie/i. J{bIOBICThIK
€CKepTYZi TOKTATy YIIiH Ke3 KEeJIreH
TIepHEH] TYPTiHi3.

= Eckepry TOKTam, TUCIUICHIE TOYIIK

®/O nepuenepi apKbLIbl KAKETTi
KapBIKTHIKTHI OpHaTHIHEI3. (d-01-d-02-
d-03)

YaKpITHI Naiia 60Iabl.

Erep ci3 1aébuiaan 6ac TapTKbIHBI3 KeJice;

1. Jabbl1 yakbIThl KaJIIbIHA KEATIPY YIIiH
nucreiine L 6enrimeci naitna GosFaxma

1T U
I I

oo o @ & 6
L

L) mepHecin 6achIn TyphiHbI3 Jucnneiine
«00:00» Genrimeci kopinrenme ©
HepHECiH 0achlN TYPBIHbI3.

2. Comnpaii-ax, ci3 y3aK yakbIT 60ibI L)
TIepHECIH TYPTY apKbUIbI a0bUIIaH Oac
Tapra anachl3.

JpI0bIc 1eHreliin peTTey

1. HMucnueiine 6 6enrimeci kopinrene ©) y
TIEpHECiH OACHI TYPHIHBI3. '

2.
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Pacray yurin 6% nepHeciH TypTiHi3 HeMece
eIIKaH/al MepHeHi Oacail KyTe TYpBIHBI3
JKapbIKTBIK Oipa3 yakbITTaH KeiiH
Gencenpipineni.

KyH yakbITBIH 03repTy
Bypsin opHaTKaH KYHHIH yaKBITBIH ©3TepTy
YILIIH TYMIIamermTe:

Hucnneiine 6% 6enrimeci kopinrene ()
MIEPHECIH TYPTIHI3.

(®/© nepHenepin TYPTY apKbLUIbl TIYJIIK
YaKBITBIH OPHATBIHbI3.
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4. MuHyTTHI OpHaTy YInin (B/O nepuenepin
TYPTIHI3.

o |1JCo
]y

3. © Hemece 6 nepHeHi TYpTiHi3 HeMece
MUHYT XKOJIAFbIH iCKe KOCHIHBI3.
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5. (O memece 46 nepHecin 6acy apKbUTBI
TAHJAY/IbI PACTAHBI3 HEMECE .

= Toymik yakbIThl OPHATBLIBII, TUCIIICHIC
€O 6Genrimeci >xoranasl.

6 Ilemrre micipy Typajasl Kajanbl aknapar

Byt GemiMze ci3 TalbIHABIK KOHE TaMaK
o3ipiey OoibIHIIa KeHecTep Taba anachl3.
CoHBIMEH KaTap, OyJ1 OeimMe oHAiIpyIIiaep
TEKCepreH Keibip Taramaap jKoHe OChI
OHIMIEPTe CH KOJIAIIBI TapamMmeTpiep
cunattasrad. OCbl TaraMaapra apHajFaH
TYMIAIENITIH TUICTI apameTpiepi MeH
aKceccyapliaphbl 1a KOPCETiIreH.

6.1 TIlewrre micipy Typajsl Kajmbl
ecKepTyJiep

® [licipy OGapbIChIHIIa HEMECE OJIaH KeHiH
MEIITIH eCiriH alKaHaa, bICTBIK KYHAipTinT
Oy HIbIFybl MyMKiH. By Kombl, 6eTTi x)oHe/
Hemece K3/ Kyhaipyi MyMkiH. [lemTin
€CIriH amKaHaa, MeTTeN TYPhIHBI3.

e [licipren xe3ze naiaa 00IaThIH KapKbIHIBI
Oy Temreparypa ailblpMalIblIbIFbIHA
0alTaHBICTBHI TEUITIH 1IIKi KOHE CBHIPTKBI
OeTiH/e )KOHE KOPITYCHIHBIH KOFaPFbI
JKaFbIH/Ia KOH/ICHCAIMS TaMIIbUIAPBIH
TYABIPYbI MYMKiH. ByJ KaJbInThI %KoHE
(hU3UKAITBIK KYOBUIBIC.

e Taramra apHaIFaH TeMIIEpaTypa MeH Iicipy
YaKBITBIHBIH MOHJIEPI PELENT MeH MoJIIIepre
OaiimaHbICTBI ©3repyi MyMKiH. Ocbl cebenTi

OyJ1 MOHIEp ayKbIMJIap PETiHIE KOPCETUITeH.

e [licipyai GacTayIpIH alibIHAA dPKALIaH
MENITEeH Nai1anaHbUIMaiTBIH KepeK-
JKapakTap/sl anbHbI3. [lemre KamaTeia
KepeK->kapaKkTap TaramAapAbl KaxKeTTi
MeJIepae JalbIHAayFa Keepri KenTipyi
MYMKIiH.

o Ci3 e3iHI3/iH penenTiHi3 OoibIHITa
JANBIHIANTEIH TaFaMap YLIiH Micipy
KecTelepiH/ie KeNTIpUIreH YKcac TaFraMIapab
KOJIJaHyFa Ooabl.

o JKuHakka KipeTiH KepeK-)KapaKTapIbl
naianany eH KaKChl Micipy camachblH
KaMTaMachl3 eTe/li. OpKallaH ci3
KOJIIAHATBIH CHIPTKBI BIIBIC-AsIK YIIiH
OHIIpYIIi OEpreH ecKepTyIep MEeH
aKMapaTThl OPBIHIAHBI3.

o [licipy GappIChIHIA KOJIAHBUIATHIH Mait
OTKI30EHTIH KaFa3/bl Ci3 MalaaTaHaThIH
KOHTEIHepre ColKec KeJeTiH MoJIIepae
keciHi3. KoHTelHepIeH MIBIFBIT TYPaThIH
Mail eTKI30eHTIH Kara3 TyTaHy KayIliH
TYIBIPYBI XKOHE TiCipy camachblHa dcep eTyi
MYMKiH. Maii oTKi30€HTiH KaFra3/pl
KOPCETIITeH TeMIepaTypa ayKbIMbIHA
naiaJaHbIHbI3.

o [licipymin »aKchl camachl YIIiH TaFaMIbl
YCBIHBUIFaH AYpHIC copere KOWBIHBIZ. [licipy
OapBICHIH/IA COPEHIH OPHBIH ©3TePTIICHI3.

6.1.1 Han Taramaapsl ;koHe memre
JKACAJIFAH TAFaAMIap

Kaimel mastiverrep

e Taramjap/s! canajbl MiCipy YIIiH OHIMHIK
KepeK-)KapaKTapbIH Iaiianany st
yceiHaMbI3. Erep ci3 6acka bIABICTap b
KOJIJIAaHCAHBI3, KApaHFHI, KaOBICTIAHTHIH JKOHE
BICTBIKKA TO3IM/II BIABICTAPFA APTHIKIIBUIBIK
OepiHi3.
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Erep micipy xecreciHae ajIbH ana KeI3AbIPY
YCBIHBUICA, BIABICTAP/IBI MEIIKE alABIH ala
KBI3/IBIPBII KOIOABI YMBITIIAHbI3.

Erep ci3 BIIBICTBI TPUIIB TOPIIACEIHA KOSTHIH
0oJIcaHbI3, MCIPTeH Ke3/1¢ BIABICTHI aPTKbI
KaObIpFara JKaKbIHIATIA, TPHIIh
TOPIIACHIHBIH OPTaChIHA KOMBIHBI3.

Han rarammapsd micipy yiriH
KOJIAaHBUIATBIH OapIIbIK MaTepHangap
OanFbIH KoHE O6IMe TeMIepaTypachlHIa
0O0ITyBI KEpeK.

TaraMHBIH JalbIHAATY KYWi TaFaMHBIH
KeJIeMiHe YKOHE bIIBIC-asSKTHIH MeIIIepiHe
0alTaHBICTHI ©3repyi MYMKIH.

Merasu1, KepaMHUKa KOHE IIBIHBI KAIBIITap
TCipy YaKbITBIH Y3apTabl, aj KOHAUTEPIIIK
OHIMAEP/IIH TOMEHT1 OeTTepi OipKenKi
KbI3apMaybl MYMKIH.

Erep ci3 micipyre apHanran Kara3abl
KOJITaHCAHBI3, BIABICTHIH TOMEHT] OeTiHIE
azfan Kel3apy naiiga 00aysl MyMKiH. by
JKaFmaiiaa micipy yakeITeiH mamames 10
MUHYTKA Y3apTy KaKeT OO0Iybl MYMKiH.
ITicipy xecrenepinae KopceTiireH MOHAED
01371iH 3epTXaHanapaa KYpri3iireH
CBHIHAKTap/IbIH HOTI)KECIHAE aHBIKTaTabl.
Cisre colikec KeIeTiH MOHIEP OCHI
MOHJIEp/CH o3ree 00Iybl MyMKiH.
Taramaapap! micipy KecTeCiHAe YCHIHBUIFaH
THICTI copere KOWBIHBI3. [lemTiH ToMeHri
cepeci 1-cepe nen atanaipl.

TopT nicipyre apHajiran keHecrep

® Erep TOpT ThIM KypFak 0oJca,
temneparypanbl 10°C-ka keTepin, micipy
YaKBITBIH KbICKapPTBIHBI3.

Bip nayana micipy 0oiibIHIIA YCBIHBICTAD

® Erep TOpT ABIMKBLUI 00JICa, CYHBIKTHIKTHIH a3
MeJIIepiH KONIAHBIHBI3 HEMece
temneparypaubl 10°C neifin ToMEHAETIHI3.

® Erep TOPTTHIH JKOFapFhI JKarbl KYHin Oapa
JKaTca, OHBI TOMEHT1 copere KOMBIHBI3,
TeMIIepaTypaHbl TOMEHICTIHI3 JKOHE MiCipy
YaKbITBIH YIIFaHTBIHBI3.

® Erep TOPTTHIH il )KaKChl JaWbIHAANbIIN,
Oipak CBIPTHI KaOBICKaK 00JICa, CYHBIKTBIKTHI
a3 KOJIJJaHBIHbBI3, TEMIIEPaTypPaHbl
TOMEH/ICTIHI3 JKOHE MICipy YaKbITHIH
YIFAUTBIHBI3.

KonaurepJik enimaepai aaiibiaaay

OoiibIHIIA KeHecTep

® Erep KOHIMTEPIIK OHIM THIM KypFak 0oJca,
temneparypaubl 10 °C kertepi, micipy
YaKBITBIH KbICKapThIHbI3. KoHauTepiik
OHIMHIH OSTTepiH CYT, Maii, )KYMBIPTKA JKOHE
HOTYpPT KOCIIACBIMEH CYJIaHbI3.

e Erep KOHAMUTEPIIIK 6HIM Oasty micipince,
TiCipifIeTiH KOHIUTEPIIiK OHIMHIH
KaJIBIHJIBIFbl HAyaHbIH LIETIHEH acChIIl
KeTIeyiH KaJaralam OThIPBIHBI3.

e Erep KOHAUTEPIIK OHIMHIH O€Ti KbI3aphli,
Gipak TYOi micrieren 6oiica, KaMbIpra
KOJIJAHBUIATBIH KOCIIaHBIH MeJIepi
KOHIMTEPIIiK OHIMHIH TYOiH/Ie ThIM KOI
GosmaraHbIH TeKcepiHi3. Bipkenki KpI3apy
YLIiH KOCIaHbI KaMbIp OeTTepi MeH
KaMBIP/IBIH apachklHa OipKesKi TapaTyra
TBIPBICBIHBI3.

e KonaurtepIik OHIMII Mmicipy KecTeciHe
COMKec KyHe )KoHe TeMIeparypaaa
micipini3. Erep Ty0i oni ae KeTKiTiKTi
KbI3apbaraH 0oJica, OHBI api Kapail micipy
YLIiH TOMEHTI copere KOMbIHBI3.

KonaunrepJiik eHiMaep MeH nemre 33ipJieHeTiH TaFaM1apFa apHaJIFaH d3ipJey kecreci

Tamak Maiinananeiatel | Kymbic Cepenin Temnepatypa (°C) |Han micipy
H aKceccyap dynxumsico opHaIacysl YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)
Hayaza nicipineria Ycrinri xoHe
yan P Crangaprrsl Haya * H 180 30...45
TOPT ACTBIHFBI XKBUIBITY
I'punb Topbiaaars! | XKenaerkinn
Kaubinrarsl TopT P P H** 5 2 180 30... 40
TOPT KaJIbIObI XKBUIBITY
. . CranmapTTsl Haya | YCTIiHTi XKoHE
Kiukenrait kexkcrep |, ap 4 H 160 25...35
(CranapTTsl Haya) | ACTBIHFbI KBUIBITY
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Tamak Maiinananeiatel | Kymbic Cepenin Temnepatypa (°C) |Han micipy
H aKceccyap yHKIHICH opHajacybl YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)
ChrIM cepenepi 6ap
. WK i yarinepze : 3
Kinikenraii kexcrep ?Tar—maprm Haya caerim 150 25...35
(CranmapTThl Haya) [KBUIBITY ChbIM Copenepi KoK
yarinepze : 2
Jluametpi 26 cm
JIOHICIICK TOPT Yecrinri sxkoue
Bucksut KaJIbIObI, TPHIIb H 2 160 30 ... 40
ACTBIHFBI KBUIBITY
TOPBIH/A KBICKBIIIB
Gap **
Jluamerpi 26 cm
JIOHTENEK TOPT Kenerkim
Bucksut KaJIbIObI, TPHIIb . 2 160 30... 40
KBUIBITY
TOPBIH/IA KBICKBIIIBI
6ap **
Meuenbe E(()Humepnu( Haya |YcCTiHI )KoHE 3 170 o5 40
ACTBIHFBI KBUIBITY
Kouaurepiik Haya .
. K
Teyenne *(Konaurepiik ClLACTKIE 3 170 20... 30
XKBUIBITY
Haya)
Keuaurepiik onim |Crangaprrsl Haya * Yerinri xone 2 200 30...45
ACTBIHFBI KBUIBITY
Kennerkint
Keuaurepuik onim |Crangaprrsl Haya * KOMErIMeH 2 200 30...40
ACTBIHFBI/YCTIHIT
KBUIBITY
Kenmurepik oHim *CTaHnapTTH Haya cerim 2 180 35... 45
(CranmapTTsl Haya) [KbLIBITY
Y orinri
Tokar CranapTrhl Haya * CTIHT HOHE 2 200 20...35
ACTBIHFBI XKBUIBITY
K -
Toxar EjTaHuame Haya enIeTKin 3 180 20... 30
(CranmapTTh! Haya) [KBLIBITY
Yerinmi
Tyrac HaH CranaapTThbl Haya * CTIHIL HOHE 3 200 30 ... 45
ACTBIHFBI XKBUIBITY
Tyrac nan ?TaHuaanI Haya |XKemmerximn 3 500 30.. 40
(CrannapTrsl Haya) [ JKBUIBITY
I'pune TOpBIHAAFE
Jlazanbst s/ veTa Yerini xone 2 Hemece 3 200 30 ... 45
TOPTOYPHIIITHL ACTBIHFBI KBUIBITY
KOHTeiiHep **
I'puib TOpbIHAAFBI
nametpi 20 cm
JIOHTENEK Kapa
METaJlT KaJIblI Verinr xone
Amma 6ot *(Iluametpi 26 cm H 2 180 50... 70

JIOHTeIIeK TOPT
KasbIObl, TPUITL
TOPBIH/A KbICKBIIIBI
Gap)

ACTBIHFBI JKBUIBITY
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*(CrangaprTs! Haya)

Tamak Maiinananeiatel | Kymbic Cepenin Temnepatypa (°C) |Han micipy

H aKceccyap yHkuusicel OopHaJIacybl YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)

I'puib TOpBIHIAFBI

Anma Gasii zmaverpi 20 om Kennericim 2 170 50... 70
JIOHTeIICK Kapa JKBUIBITY
MeTasuT KaJbi

IMiuwa E:TaH}IapTTL] Haya |YcCTiHri xoHe 200... 220 10... 20

(CranmapTThl Haya) |aCTBIHFBI KBUIBITY
TIunna CranaprTst Haya IMumia Gynkuuscer |3 250 8...15

bapiibIK TaFaMaap YIIiH anjblH aaa KbI3AbIPY YCHIHBLIAMBL.

*Bya akceccyapiap eHimiHi3re kipmeyi Mymkin. (ByJ1 kepek-skapakrap ci3ain eHiMiHi3re coiikec Keameyi MyMKiH.)

**Bya akceccyapiap eHimiHisre kipmeiiai. Omap catsuibiMaa 6ap akceccyapiap 6ol Tabbutasl. (“byr kepek-xapakrap
ci3ain eHiMIHI3AIH KeTKi3imiMiHae xKOK. Onap cayasa KODKeTIMAI KepeK-KapakTap.)

Exi nayamen nicipy 0oiibIHIIA YCBIHBICTAP

Tamak

MaiinananpiaTel
H aKceccyap

Kymbic
yHkuusich

Cepenin
OpHATACYBI

Temnepatypa (°C)

Han micipy
YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)

Kinkenrait kekcrep

2-CraHIapTThl
Haya *(CraHaapTThI
Haya)

4-Konaurepirix
Haya
*(Kongurepiik
Haya)

Kenperkiut
JKBUIBITY

CeiM coepenepi 6ap
yarinepze 1150

ChbIM copeliepi KoK
yarinepae :140

CeiM coepenepi 6ap
yarinepze : 25...
40

ChIM copeliepi KoK
yarinepze : 30...
45

[leuyenne

2-CrangapTrbl
Haya *(CTanmapTTs
Haya)

4-Kounurepiik
Haya
*(Konaurepiik
Haya)

Kennerkiur
KBUIBITY

170

25...35

Kenautepitix oHiM

1-Cranzaprrsl
Haya *(CranaapTTsl
Haya)

4-KonmuTepiik
Haya
*(Konmurepiik
Haya)

Kenpetkim
JKBUIBITY

180

35...45

Toxkam

2-CTannapTTsl
Haya *(CtanzapTTh!
Haya)

4-Kougurepiix
Haya
*(Kouaurepiik
Haya)

Kennerkint
SKBLIBITY

180

20...30

BapibIK TaFamzap YIIiH aljbIH aga KbI3bIPY YCHIHBLIABI.

*Byut akceccyapiap eHiMiHi3re kipmeyi MymkiH. (Byst kepek-xkapakrap ci3aiH eHiMiHi3re coiikec Kenmeyi MyMKiH.)

**Byut akceccyapiap eHiMinizre kipmeiiai. Onap carsuibiMza 6ap akceccyapiap 6obin Tabbutazsl. (““Byi1 kepek-kapakrap
ci3nin eHiMiHI3AIH jKeTKi3iniMinae koK. Onap caynazna KOIKEeTiMI Kepek-kapakrap.)
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6.1.2 ET, 6aabIK KoHe KYC eTi

I'puibje d3ipJieren Kesaeri MaHbI3/bI COTTEP

e Tyracrail TayblK, KypKETaybIK €TiH jKOHE
YJIKeH eT KeCeKTepiH micipMec OypbIH, OHBI
JIMMOH IIBIPBIHBI MEH OYPBIIIIICH ASMICHI3 —
OyJ1 micipy THIMALTITIH apTTHIPAJIBL.

e Cyiferi 6ap eTTi micipy »OH eTTi KybIpyFa
kaparauga 15-30 MUHyTKa y3arbIpaK yaKbIT

anajpl.

ET, 6asbIK K9He KYc eTiH 33ipaey kecreci

® ET KaJbIHIBIFBIHBIH 9P CAHTUMETPI YIIiH
mamamer 4-5 MUHYT Ticipy yaKbITBIH
ecenTey Kepek.

® [licipy yakbITHI assKTalFaHHaH KeHiH eTTi
nemrre mamamed 10 munyT ycransi3. ET
LIBIPBIHBI KYBIPBUTFAaH €TKE KAKChI O0TiHEl
JKOHE €T KECUIreH Ke3/Ie IIbIKIakbI

® BanbIKTHI BICTHIKKA TO31MII TabaKKa opTa
HEMece TOMCHIT copere KO Kepek.

¢ [licipy kecTeciHie YCHIHBUIFAH TaFaMAapbl
0ip Hayaza micipiHi3.

Tamak Maiinananbuiatel | AKymbic Ceopenin Temneparypa (°C) |Han nicipy
H aKceccyap (yHKuMACH opHajIacybl YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)
Henperxim 15 mun. 250/
Creiix (ryrac)/ CraHJgapTThl HAya |KOMeriMeH I
Kybipy (1 kr) *(Crannaprrel Haya) |aCTBIHFbI/YCTIHI 3 Maﬁ%’oxeum 180 |60...80
JKBUIBITY
. Kengerkim
EST]Z:IE a:;:l ;1;,? 2 CraHaapTThl Haya |KeMeriMmeH 3 15 mun. 250/ 110... 120
P *(CranapTTsl Haya) | aCTBIHFBI/YCTIHIT Maxc., keitin 170
(1,5-2 kr))
KBUIBITY
KybipbUIFan Taybix |1 PHIIB TOPBI * Kenperkiun
eri (1,8-2 kr) Bip nayaner KeMeriMeH 2 15 mun. 250/ 60... 80
(KyBIpBUIFaH TaybIK |ronenri copere aCTBIHFBI/YCTIHT makc., keifin 190
(1,8-2 k1) KOMBIHBI3. HKBUIBITY
KybIpbUIFaH TaybIK I'puitb Toper *
eri (1,8-2 kr) Bip nayansi Kenperximm 5 200... 220 60... 80
(KybIpbutFan TaybIK |ponenri copere KBUIBITY
(1,8-2 xr)) KOMBIHBI3.
KybipbUIFat Taybix |1 PHIB TOPEI *
(elz;g /8-2 1) bip HayaHbl «3D» dynkumsicsr |2 15 . %50/1 90 60... 80
PbUIFAH TAYBIK |ponenri copere Makc., Keifin
(1,8-2 kr)) KOMBIHBI3.
Kypkeraysik (5.5 Crataprtst Haya ziig?;g:u 25 mun. 250/
k1) (Kypkeraybik . P Y L. 1 Mmaxc., keiiin 180 |150... 210
(Cranpaprrsl Haya) |acThIHFBL/YCTIHIT
(5,5 xr)) ... 190
KBUIBITY
Kypkeraysik (5.5 Crangapris: Haya 25 mun. 250/
kr) (Kypkeraybix “(Cran l; - H}; ) «3D» dynkumsicer |1 Makc., keifin 180  [1560... 210
(5,5 1)) HAPTIBL HaY ... 190
I'puib Toper * Kenmerkimn
Baibik Bip nayanm KoMermen |3 200 20... 30
ToMenri copere ACTBIHFBI/YCTIHI
KOMBIHBI3. HKBUIBITY
I'puib Topbt *
Banbik bip nayausi «3D» pyHkmsicer |3 200 20... 30
TOMEHT1 copere
KOMBIHBI3.

KK/ 29



bapiibIK TaFamap YIIiH aljibIH ajia KbI3JbIPY YCHIHBLIAIBI.

*Byan akceccyapiap oHimiHi3re kipmeyi Mymkin. (byJr kepex-skapakrap ci3ain eHiMiHi3re coiikec Keameyi MyMKiH.)

**Byut akceccyapiap eHiMiHizre kipmeiini. Onap carsuibiMzaa 6ap akceccyapiap 0oibin Tabbutazsl. (““Byir kepek-kapakrap
ci3nin eHiMiHi3AiH jKeTKi3iniMinge xok. Onap caynana KOIKETIMIi Kepek-Kapakrap.)

6.1.3 T'puas I'puiibai d3ipJieren ke3eri MaHbI3AbI CITTEP

® ['pusble MYMKIHIITIHIIE KAIbIHIBIFBI MEH
canMarsl Oipaelt OonaThIH TaFaMaap bl
JaibIHIaHbBI3.

® ['punbre apHajJraH TaFaMaap.bl TPUIIbTe
HeMece TPHUJIb TOPBIHBIH HAayachlHA CaJIbIHbI3,
oJlapbl MEITiH eIIeMIepiHEeH achI
KeTIHecTeH yIecTipiHi3.

o KybIppUtrad 0eIiKTepaiH KaJlIbIHAbIFbIHA

KbI3b11 €T, OaNbIK JKOHE KYC €Ti TPHUJIbIC TE3
KOHBIP TYCKE M€ OOJIBII, 9/1eMi KbIPTHICTHI
caxTaiipl sxoHe Keyin ketneiii. XKoH er,
icrapasiarbl €T, IIYKBIKTap, COHIai-aK
IBIPBIH/IbI KOKOHICTEDP (KbI3aHAK, MHA3 HKIHE
T.0.) rpuIIb/Ie d3ipyieyre oTe KOJailbl.

Kannbl eckepry.ep

® ['puiibre sapamchi3 Taramjiap opT Kayrin GaiiaHBICTEI KECTeIe KOPCETIIreH micipy
TyIbIpazsl. ['pUiIbAe TEK IPHIIBIIH BICTBIK YAKBITBI OPTYPIIi GOTYBI MYMKIH.
OTBIHA COHKEC KeJICTIH TaFaMIap/Ibl MCIPIHI3. o Tpyyip TopbIH HeMece IPUIb HAYaCHIH IICIITE
CompIven 6ipre TaraMIbl TEIM aJIbIC, Ka)KeTTi JeHreiire KoibIHbI3. Erep ci3 rpuib
TPUIIBIH APTKBI XKAFbIHA KOHMaHbI3. byt ex TOpPBIHJIA MICIPIll )KaTCaHbI3, Mall JKMHAY
BICTBIK aliMaK, COHJIBIKTaH MailJIbl Taramaap YIH MEWITiH HayachlH TOMEHT] copere
OPTCHIII KETyl MyMKIH. KOMBIHBI3. ACTbIHA KOHBUTATBIH Haya

® I'puubji skacaran Ke3je NewTiH ecirin IPUIIB/IH GYKil ayMarblHa XKEeTETiH
#Ka0bIHpI3. EMKaman rpuibai nemriy Mesmepze Gomys kepek. MyHzaii Haya
eciri ambIn Kok, d3ipaemenis. bleTbik KYPBUIFBIMEH 6ipre JkeTKi3iaMeyi MyMKiH.
Oerrep Kyitikrepre oxenyi mymxinl OmHaii Tazanay yuriH mem tabarslHa a3zmam cy

KYHBIHBI3.

I'puib kecrecii

Tamak TaiijananpLiaTein Copenin opuaaacysl | Temmeparypa (°C) Hau nicipy yaksITh
akceccyap (Mun.) (mamamen)

Banbik T'puib TOpbI 4-5 250 20... 25

TaysIK Gemikrepi T'puitb TOpbI 4-5 250 25...35

EH slerrenert (6¥3ay T'puib TOpBI 4 250 20... 30

eri) - 12 kenemi

JKaHubLIFaH Ko

CTiHeH JKacaJFaH I'puitb TOpBI 4-5 250 20...25

KOTJIET

Creiik - (et Texmenepi) |Tpuiab Topsr 4-5 250 25...30

JKaummsutran Oysay

eTiHEeH JKacalFaH I'pusb TopsI 4-5 250 25...30

KOTJIET

Kexkewic rpateni T'punb TopEI 4-5 220 20... 30

KysbIpbuiran Hau T'puib TOpBI 4 250 1...4

Bapibik rpunbie 93ipieHeTiH TaraMaap Y 5 MUHYT OOMbI anjblH aj1a KbI3/bIPy YCHIHBIIA/IbI.

I'puutb sKacay bl Kallbl yaKbITBIHBIH 1/2-iHeH Keifin TaraM GOJiKTepiH aiiHaIIbIPBIHbI3.
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Kennerkim kemeriMeH TOMeH rpuJib

Tamak Maiinanansuiarer | XKymbic CepeniH Temneparypa (°C) |Han nicipy
H aKceccyap (yHKUHSICHI opHaJIacybl YaKbITHI (MHH.)
(amamen)
Kennerkimr
bansik I'puitb TOpBI KOMeTiMeH ToMeH |4 200 30... 35
IpHIIb
Kennerkim
TaysIk Gemikrepi  |['puib TOpsI KoMmeriveHn Tomen |4 250 25...35
IpHIIb
En nenreneri Kennerkimn
(6y3ay eri) - 12 I'puib TOpsI KoMmeriven Tomen |4 250 30... 40
Kenemi TpHUIIb
Creiix (ryrac)/ I'puat Topui - B.l p Xenﬂ?TKlm 15 mun. 250, keiiin
HayaHbl TOMEHT1 KoMeriMeHn TomMex |3 90... 110
KysIpy (1 kr) . 180 ... 190
cepere KOMbIHbI3. | IPUIb
OCBbI IPHIIb KECTECIHIE YChIHBIIFAH bIABICTAP/IbI AI/BIH aJla KbI3bIPMAHbI3.
6.1.4 Coinak Taramaapbl
® Byn acma3blK KecTe/Ieri Taramiap OaKpuiay
HWHCTHTYTTaphI YIIIH TaFaMIap/bl CHIHAY B
sxeniaery yurin EN 60350-1 crannaprsiaa
COMKeC JMaibIHIaIa kL.
CrpIHAK TaFraMIapblHA apHAJIFAH J3ipJey kecreci
Bip nayana micipy 0oiibIHIIA yCBIHBICTAP
Tamak Maiinananbuiatel | AKymbic Ceopenix Temneparypa (°C) |Han nicipy
H aKceccyap (yHkuusico opHaIacybl YaKbITHI (MHH.)
(uamamen)
YI‘]J‘H'VICJ'II KyJIe ijaHuame Haya |YcriHri xoHe 3 140 20... 30
(rorTi HEYeHBeE) (CranmapTTh! Haya) |aCTBIHFBI KBUIBITY
CeiM copenepi 6ap
Yrinveni kymue  |Crangaprrel Haya | KengeTkiin yarinepze :3 140 1525
(TorTi NIEuEHbE) *(CrangapTTsl Haya) | KbUIBITY ChiM copesepi oK
yarinepue :2
Kiukenraii kekcrep ?Ta}mapnm Haya | YCTiHri xoHe 3 160 25...35
(CrannapTThl Haya) | aCTBIHFbI KBUIBITY
ChoiM cepeniepi 6ap
. i yarinepze : 3
Kiwkenraii kekcrep ?TaHﬂapﬂH maya | Kennerim 150 25...35
(CrannapTTsl Haya) |KBUIBITY ChbIM Copenepi KoK
yarinepze : 2
Junamerpi 26 cm
JIOHICIICK TOPT YcriHri xone
Bucksut KasbIObI, TPUITH H 2 160 30...40

TOPBIH/A KBICKBIIIBI
Gap **

ACTBIHFBI XKbUIBITY
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Tamak

MaiinananpiaTel
H aKkceccyap

Kymbic
yHkuusicel

Cepenin
OpHaJIACYBI

Temnepatypa (°C)

Han micipy
YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)

Bucksut

Jnamerpi 26 cm
JIOHTeIICK TOPT
KaJIbIOBI, TPHITb
TOPBIHIA KBICKBIIIBI
Gap ™

Kenperkim
JKBUIBITY

160

30... 40

Anwma Gaminmi

I'puib TOPBIHIAFBI
qametpi 20 cm
JIOHTeJIeK Kapa
MeTaJll KaJIblI
**(Mnamerpi 26 cm
JIOHTeIIeK TOPT
KaJIbIOBI, TPHITb
TOPBIHIA KBICKBIIIBI
0ap)

YcriHri xKaHe
ACTBIHFBI KBUIBITY

180

50... 70

Aunwma Gominri

T'puith TOPBIHIAFBI
qmametpi 20 cm
JIOHTENEK Kapa
MeTaut Kaieim

Kenmerkinn
HKBUTBITY

170

50... 70

bapiibIK TaFamMap YIIiH anjblH aga KbI3AbIPY YCHIHBLIAMBL.

*Bya akceccyapiap eHiMiHi3re kipmeyi Mymkin. (ByJ1 kepek-skapakrap ci3ain eHiMiHi3re cofikec Keameyi MyMKiH.)

**Bya akceccyapiap eHimiHisre kipmeiiai. Onmap catsuibiMaa 6ap akceccyapiap Gonbin Tabbutasl. (“byr kepek-xapakrap
ci3ain eHiMIHI3AIH KeTKi3iniMiHae xOK. Onap cayasa KOKeTIMAI KepeK-KapakTap.)

Exi nayamen nicipy 0oiibIHIIIA YCBIHBICTAP

Tamak Maiinananeiatel | Kymbic Cepenin Temnepatypa (°C) |Han micipy
H aKceccyap (dyHKIHSICHI opHaIacybl YaKbITBI (MHH.)
(mamamen)
Q_CTiHHapTTH CeiM copenepi 6ap
Haya *(CraHaapTThl . . .
naya) C},n:/[ copeuepi 6ap |yarizepue : 25...
Kiukenrait kexcre i HKenpercint 2-4 yarinepzc 150 40
P ;Iy(:Hameme HKBUIBITY ChiM cepeliepi k0K | CbIM cepelepi KoK
. . yarinepae :140 yarinepze : 30...
(Konzurepuik 45
Haya)
2-CrangapTrbl
Haya *(CTanmapTTs
—— Haya) - )
TinMen Kyoime enIeTKin
(rorTi nel{eXLe) 4-Koupurepmix XKBUIBITY 2-4 140 15...25
Haya
*(Kongurepiik
Haya)

EapJ'ILIK TaraMmaap YH_I]H AJIABIH aJla KbI3AbIPY YChIHBIIAIAbI.

*Byu akceccyapiap oHimiHisre kipmeyi Mmymkin. (Bys kepek-xkapakrap ci3ai eHiMiHI3re colikec KelaMeyi MYMKIH.)

**Bya akceccyapiap eHimiHisre kipmeiai. Onap catbuibivaa 6ap akceccyapiap Gonbin Tabbutansl. (“Byi kepek-xapakrap
ci3aiH eHiMIHI3AIH KeTKi3iniMinge oK. Onap cayaana KOJKEeTIMII KepeK-Kapakrap.)
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I'puab

Tamak IaiixanaHBLIATBIH Copenin opunanacyst | Temneparypa (°C) Hau micipy yakbITbI
akceccyap (mun.) (wamamen)

EH fonrenert (§¥3ay T'puitb TOpBI 4 250 20... 30

eti) - 12 kenemi

KysIpbuiran Hau T'puinb TOpsI 4 250 1...4

Bapibik rpunbe a3ipieHeTiH TaraMaap Y 5 MUHYT OOMBI anjblH aja KbI3/bIPY YCHIHBIIAIBI.

I'puutb JKacayIbIH Kallbl yaKbITBIHBIH 1/2-1HeH Keifin TaraM GOJiKTepiH aiiHaIIbIPBIHbI3.

7 TexHUKAJBIK KbI3MET KOPCETY KIHe Ta3ajaay

7.1 Taszajay TypaJbl :KaJnbl aKnapar

Kanne! eckepTyJiep

® OHiMJi Ta3amaMac OypBHIH OHIMHIH
CaJIKBIHAYBIH KYTiHi3. blcThIK OeTTep
KyHiKTepre okenyi MyMKiH!

® JKyrpIm 3aTTap/as! TikeNeH BICTHIK GeTTepre
Konman6aHel3. by keTneiTin TaKTapabH
naiia 6oJrybIHa 9Kyl MYMKIH

® OHIMII op onepanusaH KeHiH MyKHAT
Taszajal, KenTipy kepek. Ocputaiiia, TaMak
KaJIBIKTaphl OHAH AJIBIHBIN TacTaja bl )KOHE
OyJT KalAbIKTap eHiMAl KeifiHHeH
naijaTaHrad Ke3e OpTTIiH ajAbIH aly YIIiH
Ta3anaHysl THic. OcbuIaiiiia, KYpbUIFBIHBIH
KBI3MET €Ty Mep3iMi apTajbl KoHE KUl
Ke3JIeCeTiH Maceenep a3asbl.

e Tasanay ymrin OyMeH Ta3ajay KypajljapblH
naiinananOaHbI3.

e Keiibip *XyFBIII 3aTTap HEMECE Ta3aIarbIIl
3arTap OeTke 3aKpIM Kenrtipeni. XKapamcsis
Ta3apTKBIIITap: aFapTKBIII, KYPaMbIHIa
aMMHaK, KBIIIKBUT HeMece XJIopua 6ap
Ta3apTKhIIITap, OyMEeH Ta3apTKBIITAP,
KaKTaH Ta3apTKBIITAp, TAK MEH TOT
KeTiprimTep, abpa3uBTi Ta3apTKBIITAP
(kpemzi Ta3apTKpILITAp, Ta3apTKbILI YHTAK,
Ta3apTKBIII KPeM, abpa3uBTi jKOHE ChI3aT
KBIPFBIII, CBIM, BICKBIIITAP, KYpaMBIH/IA Kip
MEH XKYFBIII 3aTTapAbIH KaJIBIKTapsl 6ap
Ta3apTKbILI MaHIBIKTAP).

® Op KoJIaHFaHHAH KeHiH Ta3aiay Ke3iHnue
apHalBI Tazanay Kypaigapbl KaXeT eMec.
ACTIaNTHI BIABIC JKYFBINI 3aTTHI, KBUIBI CY/IBI
JKOHE JKYMCaK ITYOepeKTi HeMece COPFBIIITHI
TaliJaTaHbII Ta3ajan, Kyprak IyoepeKneH
KYPFaTBIHBI3.
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TaszanaraHHaH KeiiH KaJFaH CYWBIKTHIKTHI
TOJIBIFBIMEH CYPTIll, MiCIipreH Ke3/e
IIalIbIparad TaraM/Ibl Iepey Ta3alaHbI3.
[Maiinananysl HyCKayJIbIFbIHIA OacKalia
KOpCeTiIMece, KYPbUIFbIHBIH eIIOip O6irin
BIIBIC JKYFBIIITA )KyyFa OONManb.

INOX — ToT GacnaiiTein GeTTep

INOX ToT OacnaiTEIH OosaTTaH KacalraH
0OeTTep MEH TYTKAJIAP/Ibl Ta3apTy YIIiH
KBIIIKBLT HEMece XJIop 0ap Ta3apTKBIIITapabl
KOJITaHOAHBI3.

Tot GacmaiiTelH OoJIaTTaH YKacalaFraH OeT
YaKBIT OTe Kelie TYCIH e3repTe anaisl. by
KaJIBINTHL. Op MaiiaianyaH KeiiH O0eTTi TOT
GacmaiTeiH HeMece INOX GeTiHe colikec
KEJICTIH JKYFBIII 3aTICH Ta3aJIaHbI3.

Bip GarbITTHIK CYpTY/AI Kajaraaaid OTBIPHII,
JKYMCaK CaObIH/IbI IITyOepeKIIeH KIHe INOX
OeTTepiHe colfkec KeJeTiH CYIbIK
(KBIPMANTBIH) JKYFBILI 3aTIICH Ta3aaHbI3.
[Ibrubl sxoHe INOX GeTTepineri Kak, Mai,
Kpaxmall, CYT JKOHE aKybI3 JJaKTapblH
KYTIIECTEH JIepey ajbIl TacTaHbI3. [lakrap
y3aK yaKbIT caKTalca, TOT 0acybl MyMKiH.
[Ticipy naHeniHe MaIIbIpaThUIFaH/KaFblIFaH
Ta3apTKBIIITAP.IBI JEPEy bl TacTay Kepek.
Berinzne xanran abpa3uBTi Ta3apTKBIITAP
OeTTiH arapybIlHa OKeJeli.

IMajbaaHFaH deTTep

Op KOoJIJaHFaHHAH KeWiH SMalbIaHFaH
OeTTepAl BIIBIC JKYFBIII 3aTIICH, JKBIITBI
CYMEH KOHE JKyMcakK IyOepeKneH Hemece
BICKBIIIIICH Ta3ajall, KypraK IyOepekneH
CYPTIHI3.

Erep ci3aiH KypbUIFBIHBI3/IA )KEHLT OyMeH
Tazanay MYMKIHJIT OoJica, sKeHI, TYPaKThl
eMec KipAi KeTipy YIIiH KeHiT OyMeH



Tazanayasl OpbIHAayFa Gomanusl. («<Bymen
oHaii tasanay [ 35]» («<bymen onaii
Tazanay») GesliMiH KapaHbI3.)

Keripy KubIH JaKkTapabl KETipy YIIiH
OHIMIHi3/1H BeO-CaliThIHa YCHIHBUIFAH eIl
TIeH TPUJIb/I Ta3aPTKBIIITHI )KOHE ChI3aT
TYCIPMEHTIH KBIPFBIIITHI MTaliiaanyFa
Oomazpl. IlemTiy CHIPTHIH Tazanayra
apHaJIFaH KypaJiap/ibl naiaananoaHsI3.
ITicipy Oetin Ta3amamac OypbIH HemI
CaJIKBIHAAYBI KepeK. bleTeik OetTepai
Tazanay epT KayIliH TYABIPaJIbl JKOHE HMallb
OeTiHe 3aKbIM KenTipei.

Karaautukaabik 6eTrep

[Ticipy aymarbIHIaFbl OYHipITiK
KaObIpFaap/ibl TEK SMajblaiFaH HeMece
KaTaJIUTHKAIIBIK KaObIpranapMeH xalyra
6onanel. By mozpensre Kapaii e3repin
TYpasbl.

Karanutukanbik KaObIpraiap/IbIH allblK
KYHIIpT jkoHe KeyekTi 6eti 6onax. Ilermrin
KaTaJIUTHKAJIBIK KaObIpFaJlapbIH Ta3ajayra
GonMaiiabl.

KatanuTukanslk 6eTTep KeyeKTi
KYPBUIBIMBIHBIH apKachlH/a Maipl CiHipei
*oHe 0eTi MafiMeH KaHBIKKaH Ke3/ie
JKBUITBIpal Oactaiiapl, Oy xaraaiiaa
OeJIIeKTepAi aybICThIPY YChIHBLIAIBI.

I bIabl OeTTEp

LBl OETTEP/I Ta3aNIaFaH Ke3/1¢ KaTThI
METaJlT KbIPFBIIITAP MEH a0pa3uBTi Tazaiay
MaTepHaIIapblH nainananbansz. Onap
IIBIHBI OSTiH 3aKbIMIAYbl MYMKIH.
KypBUTFBIHBI BIIBIC YKYFBIII 3aTIICH, YKBUTBI
CYMEH JKOHE IIBIHBI OETTepre apHaIFaH
MHKpO(HOpa MaTaMeH Ta3ajar, Kyprak
MHKpOo(pHOpa MaTaMeH CYPTiHi3.

Erep TazanaynaaH KeHiH KyFbIII 3aTThIH
KaJIIBIKTaphl Kajica, oJlapbl CYbIK CYMEH
CYPTIll, Ta3a KoHE KYPFaK MUKPOTAJIIBIKTHI
nryOepeKIieH KYpFaThiHbI3. JKyFBINI 3aTThIH
KaJIJIBIKTaphl KEJIECi OBl IIBIHBI OCTIHEe
3aKbIM KeNTipyl MYMKiH.

Emkannaii sxaraaiia oifHeKTiH OeTinaeri
KENTIPUITeH KaJIBIKTap bl KY31 KETIIreH
MBIIIAKTAPMEH, ChIM BICKBIIIIEH HEMECEe
yKcac KbIPFBINI KYpalIapMeH Ta3alaMaHbI3.

KK/ 34

[IbiHbl GeTiHeri Kaabluil JakTapbiH (capbl
JaKTap/Ibl) CipKe Cybl HeMece JTUMOH
IIBIPBIHBI CHSAKTHI KAKTaH Ta3apTKBILIICH
amIbIK cayiasa KOJDKETIMII Kak
Ta3apTKBIIIIEH KeTipyre 0oasl.

Erep Get KaTThl TacTanFaH Oonca,
Ta3apTKBILITHI JAKKA BICKBIIIIICH YKaFbIHbI3
JKOHE OHBIH 9PEKET eTyiH 0ipa3 KyTiHi3.
Co/aH KeliH 9iHEKTIH OeTiH ABIMKBLI
ryOepeKIieH CypTiHi3.

Le1HBI OEeTTEpAETT TYCCI3ZCHY MEH JaKTap
KJIBIITBI KYOBUIBIC JKOHE aKayJiap emec.

IInacTuk 6esmexkTep MeH fosiIFaH OeTTep

[Tnactuk GesniiexTep MeH OosutFan 6eTTepai
BIIIBIC JKYFBIII 3aTThI, KbUIbI CY/bI )KOHE
KYMCaK IyOepeKTi HeMece BICTBIKIIIBI
HaiilajlaHbII Ta3ajal, Kyprak IyoepeKieH
KYPFATBIHBI3.

KaTThl MeTasu1 KpIpFbIIITAap MEH abpa3uBTi
Ta3apTKpIITap/bl KoinanOansl3. Onap
OerTepi 3aKbIMAaYbl MYMKIH.

OHiMHIH Kypamac OenikTepiHiH OybIHIapbI
JIBIMKBUI OOJIMalThIHBIHA KOHE OHJIA JKYFbIILI
3aTThIH KaJIMalThIHbIHA KO3 JKETKI31Hi3.
OliTnece, OyJ1 KOChUIbICTapa KOPPO3us
naiiaa 60Jysl MyMKiH.

7.2 Kepek-kapaKTapabl Ta3ajay

[Nafinananymsr HycKayJIbIFpIHIA OacKalia
KepceTinmmece, OYHBIMHBIH KepeK-KapaKTapblH
BIBIC XKYFBIII MAIIMHAFA CaIMaHbI3.

7.3 Backapy TakTacbhlH Tazajuay

Backapy TyTkanaps! 6ap maHeabaepi
Ta3ajaraH Ke3/ie, MaHelb MEeH TYTKaJIap/bl
JIBIMKBUI, J)KYMCaK IIyOepeKIIeH CYpTil,
KYpFaK IyoepeKIeH KypraTbiHbi3. [lanensai
Tasajay YIIIH aCTBIHJIAFBI TYTKANap MeH
TBIFBI3/IAFBIITAP/IBI AJIBIIT TACTAMAHBI3.
Backapy TakTacsl MeH TyTKajiap
3aKBIMJIANTYbl MYMKIH.

Backapy tyrkaiapsl 6ap iNOX maHelbIepin
Ta3ajaraH Ke3/le TYTKaHbIH aliHaJIaChIHarbl
iNOX Ta3aJaFbIITAPbIH [al1aaHOaHbI3.
TyTKaHbIH alfHAIACBIHAAFEI HHIMKATOPIIAP
OLIIpiTyl MYMKiH.

CeHcopItbIK 0acKapy TaKTalapbiH JBIMKBLI,
JKyMCaK IIYOepeKIIeH Ta3aar, Kyprak
nryOepeKIieH cypriHi3. Erep KypbUFbI KUTTTI



KyibinTay QyHKIUSCBIMEH jKaOIbIKTaIFaH
Oosca, 6ackapy TaKTachlH Ta3ajgamac OypbIH
KIIT KYJIIBIH OPHATBIHBI3. OHTIIECE,
MepHeNep/e KaTe aHbIKTay OPbIH aJlybl
MYMKIH.

7.4 Tewrrin imin Taszanay (micipy
ayMarbl)

[Temrreri 6eT Typaepine coiikec «Tazamay
TypaJIbl JKaJIbl aKapaT>» OexiMiHIe
CHUINATTaJIFaH Ta3ajay KaJaMIapblH
OpBIHJAHBI3.

Tymnanemrin Oyiipiaik KaObIpratapbsIH
Tazanay

[icipy aymarpIHIaFel OYHIpIiK KaOBIpFanapIsl
TEK HMaJIbJIaJIFaH HeMece KaTalUTHKAIIBIK
KaOBIpFaapMeH xalyra Oomansl. by
MoJienbre Kapait e3repin typaasl. Erep
KaTaIMTHKAJBIK KaObIpFra OoJica, aKmapar ary
yuriH «Karanutukansik 6errep» OemiMiH
KapaHbI3.

Erep eHiM cbM copeni Mozens Ooca, Oyiipiik
KaObIpranap/Isl Tazanamac OypbIH, ChIM
cepenepai anbiHb3. ComaH kelin Oyitipiik
KaObIpra OeTiHiH TypiHe coiikec «Tazamay
TypaJIbl JKaJIbl aKnapaT>» OexiMiHIe
CUMaTTaJIFaHall Tazanayabl OPHIHIAHBI3.
Byiiipaik ceiM cepesiepai any yuin:

1. ChIM coepeHiH aJIblHFbI )KarblH OYHipIiK
KaOBIpFaza KapamMa-Kapchl OarbITTa TapTy
ApPKBUITBI AJTBIHBI3.

2. TounbIFbIMEH aly YIIIH CBIM COPEHi 03iHi3re
Kapail TapThIHbI3.
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3. Cepernepai Kaiita OekiTy yIIiH ary Ke3iHae
KOJIaHBLIFaH POy panapabl
ColiKeciHIIe COHBIHAH OachIHA JIeHiH
Kaiitanay Kepek.

7.5 ByMeH oHaii Tazanay

By memtiy inriageri 6y MeH MemTiH ki
GeTTepine KOHICHCALIMSUTAHFAH CY
TaMIIBLIAPBIHBIH 9CePiHEH JKyMcapaThiH Kipai
(y3aK yakpIT OOMbBI KaIMailThIH) OHAl TazapTyra
MYMKIHIIK Geperi.

1. Tem imingeri 6apibIK akceccyapiapabl

AJIBIHBI3.

2. Temrrin nayacsiaa 500 Mt cy KYWBIHBI3 11,
HayaHbI TYMITANICIITiH EKiHIII copeciHe
KOWBIHBI3.

3. «ByMeH jeHin Tazanay» pexHUMiH
opHathIHbI3 koHe memti 100°C
Temiiepatypana 15 MUHYTKa KOCBIHBI3.

EcikTi nepey ambin, nemTiy imki OeTTepin

JIBIMKBUI BICKBILITICH HEMece [YOepeKneH

cypriHi3. Ecikri amkan ke3ne Oy mbraabl. by

KYHIN Kally KayIliH TyAbIpYbl MyMKiH. EcikTi

alKaHa cak OOJIBIHBI3.

KarTs! Kip/ii KeTipy YIIiH, OHIMII BIIBIC

KYFBIII 3aTThI, )KBUIBI CY/bI XKAHE KYMCAK

1ry0epeKTi HeMece COPFBIIITHI MaiianaHbII

Taszajar, Kyprak my0epeKneH KypFraThIHbI3.

Bymen xeHin Tazanay MyMKiHZIITiH
naljgananrad Ke3je, NeniTe nanaa
0OJIFaH KEHLT KOCTIaTapIbl KYMCapTy
YILIiH KOCBUTFaH Ccy OyJIaHBII, MEeITiH
imki OeTiHzAe 'KOHe TMEeMITIiH ecirinae
KOHJICHCAIMSIaHa bl JIeTl KYTLTy €.
Tlemrriy ecirinne maiiga 6omran
KOHJICHCAIHS MEMITiH eCiri aIblK
OoJFaH Ke3Jie TaMIIbUIaybl MYMKIiH.
TyMmnanemTiy ecirin almkaHHaH KeHiH

KOHJICHCATTHI CYPTiHi3.

(O eHiM yirriciHe GailIaHBICTHI ©3repil
oTtbIpazbl. O eHIMIHi3/Ie KOIKeTIMIl Gomaybl
mymKiH. (Yuricine Gaitnansictsr) [emTiy
ilIiHae KOHJeHcaT naiina 0oJaraHHAH KeliH,
BIZIBIC ApPHACBIH/IA MENITIH acThIHAa Oipa3 cy

KK/ 35



HeMece bUTFall Talaa 00Iysl MYMKIH.
[aiinananyaan keifin OY1 bIIBIC apHACHIH
JOBIMKBLT ITYOEPEKIIeH Ta3ajarl, KeHiH OHbI

L lTJyL
I

7.6 TlemriH ecirin Tazamay

[lemTiH eciri MeH ecik JifHEKTEpiH Tazanay
yuriH anmyra Oonansl. Ecikrep MeH olfHeKTepIi
KaJail anein tacrtayra 6omansl, «Ilemriy ecirin
wemin amy» xoHe «EcikTin imki ofinerin
memim amy» OeiMIepiHie CUIIATTaIFaH.
EcikTiH imKi OWHEKTEpiH alfaHHAH KeWiH BIIBIC
JKYFBILI 32T, )KBUIBI Cy KOHE JKYMCaK,
11yOepeKIeH HeMece BICKBIIINEH Ta3aar,
Kyprak myOepekneH KypraToiHb3. [lemrin
OifHeriHze maiina 00Iybl MYMKIiH KaK
KaJIIBIKTAPbIH KETipy YIIiH OiHEKTI cipke
CYBIMEH CYPTill, HIAHBIHBI3.

TyMnanenitig eciri MeH oWHeTiH
Ta3anay YIIiH KaTThl a0pa3uBTi
TA3apTKBIIITAPIbI, METAILT
KBIPFBIIITAP.IBI, CHIM BICKBIIITHI
HEMece arapTKBIII MaTepHaIapIbl
naianaHOaHbI3.

Hemrin ecirin amxy
1. Tleur ecirid ambIHbI3.

2. AJNIBIHFBI €CIKTIH 1JIMEK YSICBIHIAFbI
OEKITKILITEPAl CypeTTe KOpCeTinreHiei
TOMEH CBIPFBITY apKbLIbI OH JKOHE COJT
JKAKKa alllbIHbI3.

3. Inmmex Typrtepi eHIM yariciHe GaiiaHBICTHI
(A), (B), (C) Typuepi perinme epekiieieHe.
Keneci cyperrepe op TUITETI IIIMEKTEpi
KaJiaii anryra 00JIaThIHIBIFBI KOPCETIIIEH.

4. (A) Tunri inMekTep dzeTTeri ecik Typiepi
YIIiH KOJDKETIMI.

A
/

5. (B) Tomca Typi Teric ’abbUIaThIH eCIKTEP
YILIH KOJDKETIMI.

6. (C) tumi inmMekTep Teric ambUIaTHIH/
JKaOBIIATBIH €CIKTEP YIIiH KOJLKETIMIII.

7. TyMnanemriH eciriH >kapThlIail aliblk
Ky#Hre KeTKi3iHi3.

[ 5

8. AubIHFaH €CIKTi OH KOHE COJ TOICanapaaH
0ocary YIIiH >KOFapbl Kapail TapTHIHBI3
JKOHE IIEIII aIbIHbI3.

Ecikri kaiiTa OekiTy YIIiH ecikTi aiy
Ke3iHJIe KOJIIaHbUTFaH [poLeypanap
COMKeCIHIIE COHLIHAH 0achlHa JeiiH
Kaiframanysl kepek. EcikTi opHaTy
Ke3IHJIe, TOICA YSIIBIFbIHIAFEI
KBICTBIPFBIIITAP/IBI KA0y bl
YMBITIIaHBI3.
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7.7 Tlem ecirinin imki diiHerin amy

Tazanay yuriH eHIMHIH alJbIHFbI €CITiHIH 1IIKi
ifHeTiH anbll TacTayra 0OJambl.

1. Tlewr ecirid ambIHBI3.

CI3JIIH OHIMIHI3 1IIKI QHEKITeH
sKabapIKTaaran 0ouca). lki okinex (2) imki

OMHEKKE €H KaKbIH IJIACTUK OMBIKKA
Oekirinyi kepek (1).

6. Twiki offHekTi KypacTeipra ke3ze (1)

2. AJJIBIHFBI €CIKTIH OFapFbI KaFbiHA OHHEKTIH GaChIT MIBIFAPBUIFAH YKAFbI 1IKi
OEKITIreH IIaCTUK KOMIIOHEHTTI ©31Hi3re OWHEKTE OpHANACKAHBIHA HA3ap ayJapbIHbI3.
Kapail TapTBIHBI3, COHBIMEH Oipre Imki oftrexTiH (1) TOMEHTi GyphInITaph!
KOMIIOHEHTTIH €Ki KaFbIHIaFbl KbICHIM TOMEHTI TIACTHK OHBIKTAPFa COHKEC Kemyi
HYKTCHepiH 6acmn, OHBI HIBIFAPBII AJIbIHBI3. OTE MaHBI3/bI.

, 7. TlnacTHk 37E€MEHTTI J)KaKTayFa Kapai

«HIepTY» }:[I)I6I)ICI>I HIBIKKaHIIa 68.CI;IHLI3.

7.8 Tlem mambIH Ta3ajay

[Ticipy ayMarbIHAAFbl TYMIIATICII IIAMbIHBIH
IIBIHBI €CITl JIACTaHFaH JKaFaiia; bIIbIC
JKYFBIL 3aTThI, XKbIIbI CY/Ibl JKOHE KYMCAK
yOepeKTi HeMece bICKBIIITBI TaiijanaHbI
Tazanar, Kyprak myOepeKIeH KypraTbIHbI3.
TyMImanemr iy mambl iCTeH MIBIKKaH
KarFpaiiaa, Keneci 6emimMaepaeri HycKayap/bt
OpBIH/IAY aPKBUIBI TYMIAMNELITIH [aMbIH
aybICTBIpyFa O0J1abl.

Tymnanemr iy IaMBbIH aybICTBIPY

Kannsl eckepryJiep

3. Cyperre xepcerinrenei, imki oitaexTi (1) ® DIIeKTp TOTbIHBIH COFy KayIliH OonabpMay
«A» GarbITHIH/IA AKbIPIH KOTEPIHI3, COQaH YILIH, HENITiH IIaMBIH aybICTHIPMAac 6¥pLIH.,
Keiiin onbl «B» GarbIThIHA Kapail TapThil KYPBUIFBIHBI PO3CTKaAaH aXbIPATBHII, MEIITIH
ATIBIHBI3. CyBIFaHBIH KYTiHi3. blcThiK OeTTep

Ky#HikTepre okeayi MyMKiH!

® By newri Kyarranaslpy yuid Kyats! 40 Br-
TaH a3, ouikriri 60 Mm-neH a3, quametpi 30
MM-JICH a3 KbI3/IbIPY [IaMbl HEMECE KyaTbl
60 Br-tan a3 G9 Heri3i 6ap raJloreHaik mam
KoJIIaHbLIa b1, [lenn mamMaapeiH yoKijaeTTi
KbI3METTEeP/ICH HEMeCe JINIEH3HACH 0ap
TEXHHUKTEPJICH caThll axyra Oonansl. by
eHimzae G KyaT KJachlHbIH LIaMBbI
OpHATBUIFaH.
[ITaMHBIH OpPHBI CYypeTTe KOPCETIIIeHHEH
e3remie 00JIybl MYMKIH.
Byt eHiMjie naiianaHbUIATBIH 1AM I
OeJIMesIepiH JKapbIKTaHABIPYAa Maiiananyra
»apaMmchI3. byl maMHbIH MakcaTbl —
5. EcikTi KaliTa KYpyIbIH aJIFalIKbl KaJAaMbl — naiaanaHyIbFa TaMak eHIMIepiH Kepyre

iki offHeKkTi skuHay (2). OWHEKTIH Kurall KOMEKTECY.

JKUETiH TUIACTUK OWBIKTBIH KUFAIIl )KUET1HE

ColiKec KeJNeTiH eTin opHaThIHbI3. (Erep

1 Twiki oiiHek 2% Tuiki oftHek (ci3min
OHIMIHI3 YIIiH o1
GoMaysl MyMKiH)

4. Erep ci3liH eHIMIiHI3/IE 1IIKi oifHEK OoJica °
(2), oHBI @xbIpaTy YIIiH COJI IPOIEyPaHbI
KaiTananpi3 (2).
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® Byn eHiMIE KOJIAHBUIATHIH MaMIap 1. OHIMII IIEKTp KETICIHEH aXKBIPATHIHBI3.
9KCTpeMalibl (PU3HKAIBIK XKaraailaapra
ToTen Oepyi Kepek, MbICaJbl, TeMIeparypa
50 °C-raH xoFapsl.

Erep Tymnaneimre aeHresex mam 6oJica,

2. CbIM cepesiep/i cumaTramara caiikec
QITBIHBI3.

1. OHiMzi MEKTp KeTiCIHEH aXXbIPATHIHBI3.

2. UIbIHBI KAKIAKTHI CaFaT TLUTIHE KapChl Oypamn

AITBIHBI3.
p—a
\ 3. IIlaMHBIH KOpPFaHBIII SHHEK KAKIAFbIH
— OypaybIITeH KOTepiHi3. OHIMIHI3IeT
’ TOPTOYPHIITH IIama Oypania donca,
=",

aIIBIMECH OYpaHIaHbl AITBIHBI3.

4. Erep TYMIAIeLITIH IaMbl TOMEH/ET1
cyperTe KepceTiareH (A) Typre xkarca,
TYMIAMNENITiH [aMbIH CypeTTe
KepceTiAren el erin OypaHbI3 jKoHE
JKaHAChIHA ayBICTHIPBIHBI3. Erep Oy (B)
TUNTI MoJeNb 00Jica, OHBI CypeTTe
KOPCETUITeHAEH IIBIFApbII, )KaHACBIMEH
AYBICTBIPBIHBI3.

3. Erep Tymmaneniti mambl TOMEHJICT1
cyperre kepceriired (A) Typre xarca,
TYMITANCUITIH MaMBIH CYpeTTe
KepceTirenielt etin OypaHbI3 jKoHe
JKaHaChIHA aybICTHIPBIHBI3. Erep 6y (B)
THUITI MOJIENTh 00JICa, OHBI CypeTTe
KOPCETLIreHICH LIBIFApBII, )KaHACBIMEH
ayBICTBIPBIHBI3.

5. IIbIHBI KAKIAKTHI )KOHE CBIM Copeliepi

4. UIbIHbBI KAKIAKTBI KaiiTa OPHATHIHBI3. o
KaiiTa OpHATBIHBI3.

Erep tymnanemre mapimsl mam 6oJica,

8 AkayJabIK cedediH i3mey KoHe Ty3eTy

Ocpl GeniMzeri HycKaynapIbl OpbIHAaFaHHAH OHiM KbI3bIH, CYBIFAH Ke3/1e MeTaJLl
KeWiH Macele KoibIMaca, caTylbiFa HeMece ABIOBICTAPBI ecTiiesi.
YOKIIETTi KbI3METKe Xa0aprachiHpl3. Emkaman o Mertann GenmexTep KbI3FaH Ke3ae KeHeiin,
©HIMII 63iHi3 KOHICYIE THIPHICIAHBI3. JBIOBIC LIBIFAPYBI MYMKiH. >>> Byl Kate
e skymplc icTen Typranaa 0y WLIFAAbI. emec.
® JKymbic ke3iHze Oy/Ibl KOPY KaJbIIThI OHiMm xyMbIC icTemeiini.

Karalt. >>> byi kare emec. ® CakTaH/bIPFbILI aKayJIbl HEMECE KapbUIFaH
Iicipy ke3inne cy TammbLIapbl naiaa 0otybl MYMKiH. >>> CaKTaHAbIPFbILL
00J1a/1b1 KOpaOBIHIAFbl CAKTAHbIPFBILITAPIbI

Tekcepini3. Kaxer 0oJica, onap/pl €3repTiHi3

e [licipy ke3inje naiiga 6onateiH Oy OHIMHIH ’
HeMece KallTa icke KOCBIHBI3.

CBIPTBIHJAFEI CYBIK OeTTepre THI'eH Ke3/ie
KOH/IGHCAIMSUIAHAbI XKSHE CY TaMIIBLIAPHI
naiaa 6oiysl MyMKiH. >>> By kare emec.
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® KypbUIFBIHBI (3Kepre KOCBUIFaH) pO3eTKara
KOoCyFa OonMaiinel. >>> KypbUIFbIHBIH
pO3eTKara KOCBUIFaHBIH TEKCEPiHi3.

e (KypsuiFbiHbI3Ia Taiimep Goiica) backapy
TaHEeTH/IEeTI TepHeTep )KYMBIC iCTeMeH .
>>> OHIMJIE KINT KBl 00Jica, epHe
KYJIITBI KOCYJIBI 0OTyBI MYMKIiH, KiT KYJIITBIH
OIIIIPIHI3.

MewTin KapbIFbI KaHOAMIBI.

e Jlewr mamMel aKayJibl 0OIybl MYMKiH. >>>
ITemTiH MaMbIH aybICTBIPBIHbI3.

® DeKTp KoK, >>> XKemiHiH KyMbIC icTen
TYpFaHbIHA KO3 JKETKI3IHi3 JKoHe
CaKTaH/IBIPFBIII KOPaObIHAFbI
CaKTaHBIPFBIIITAP/IBI TeKcepini3. Kaxer
GoJica caKTaHABIPFBIIITAP/bI AYBICTHIPBIHBI3
HEMece KaiTa KOCHIHBI3.

Tlem Kp130aiabl.

e Tlew Geurini Gip micipy QyHKUMsIChIHA sKoHE/
HeMece TeMIlepaTypara OpHaTHUIMAYEI
MYMKiH. >>> [lemTi apHaiibl micipy
(byHKLHSCBIHA KOHE/HEMece TeMIleparypara
OPHATHIHBI3.

e Taiimepi Gap yurizep yIIiH yaksIT
OpHATBUIMaraH. >>> YaKbITThl OPHATHIHEI3.

® DJeKTp KOK. >>> JKeniHiH )KYMBIC iCTem
TYpFaHbIHA KO3 JKETKI3IHi3 JKoHe
CaKTaH/IBIPFBIII KOPaOBIHIAFbI
CaKTaHBIPFBIIITap/Ibl TeKcepini3. Kaxer
0oJica caKTaHIBIPFBIIITAP/IBI AYBICTBIPBIHBI3
HeMece KaiTa KOCHIHBI3.

(Taiimepi 6ap yuarizep ymin) Taiimep

JUCIUIeH] KbINBUIBIKTANIBI HEMece TaliMep

TaHOACHI AUIBIK KaJIa/Ibl.

® ByraH JeiiiH 3JEKTp KyaThl Y3UITeH. >>>
VakpITTB! OpHATY / OHIM QYHKIMSCHIHBIH
TYTKaJTapbIH OIIIpill, OHbI KaWTa/laH KaXKeTTi
KYHre aybICTBIPBIHBI3.
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Udvozoljiik!

Tisztelt Vasarlo!

Koszonjiik, hogy a Beko késziiléket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy a kivalé minéségben
és technoldgiaval gyartott késziilék a leghatékonyabban m(ikodjon. Ezért a termék hasz-
nalata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikényvet és minden egyéb mellékelt doku-
mentaciot.

Tartsa szem el6tt a haszndlati Utmutatoban szereplé 6sszes informaciét és figyelmezte-
tést. igy megvédheti magat és a terméket az esetlegesen felmeriilé veszélyektdl.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét. Ha a terméket masnak adja at, adja at vele egyiitt a
kézikonyvet is. A termékre vonatkoz6 garancialis feltételek, hasznalati és hibaelharitasi
modszerek ebben a kézikonyvben talalhatok.

A szimbélumok és leirasuk a felhasznaléi kézikonyvben:

Halalt vagy sériilést okozd veszély.

@ Fontos informacidk és hasznos hasznalati tanacsok.

Olvassa el a felhasznaloi kézikdnyvet.

L[

f Forro feliiletre vonatkoz6 figyelmeztetés.

FIGYEL- Veszély, amely a termékben vagy annak kdrnyezetében anyagi kart okozhat.
MEZTE-
TES

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Biztonsagi utasitasok

*+ Ez a fejezet a személyi sériilés
vagy anyagi kar kockazatanak
megel6zéséhez sziikséges
biztonsagi utasitasokat tartal-
mazza.

* Ha a terméket tovabbadja sze-
mélyes hasznalatra vagy
hasznalt termékként valo fel-
hasznalas céljabol, akkor a
hasznalati utmutatét, a ter-
mékcimkéket és a tobbi vo-
natkoz6 dokumentumot és al-
katrészeket is adja at.

*+ Cégiink nem vallal felel6ssé-
get a jelen utasitasok be nem
tartasabol eredé esetleges ka-
rokert.

* Ezen utasitasok be nem tarta-
sa esetén minden garancia ér-
vényét veszti.

+ Az lizembe helyezést és javi-
tast mindig a gyartoval, a hi-
vatalos szervizzel vagy az im-
portor cég altal kijelolt sze-
méllyel végeztesse el.

+ Csak eredeti potalkatrészeket
és tartozékokat hasznaljon.

* Ne javitsa vagy cserélje ki a
termék egyetlen alkatrészét
sem, kivéve, ha az a felhasz-
naloi kézikdnyvben egyértel-
mden szerepel.

* Ne végezzen mUszaki médosi-
tasokat a terméken.

A1 .1 Rendeltetésszerii m

hasznalat

* Ezt a terméket otthoni hasz-
nalatra tervezték. Kereskedel-
mi felhasznalasra nem alkal-
mas.

* Ne hasznalja a terméket kert-
ben, erkélyen vagy mas kiilté-
ren. Ezt a terméket haztarta-
sokban, valamint tizletek, iro-
dak és egyéb munkahelyi kor-
nyezetek személyzeti konyhai-
ban val6 hasznalatra szanjak.

» FIGYELMEZTETES: Ez a ter-
meék kizardlag fozési célokra
hasznalhat6. Nem szabad
mas célokra, példaul a helyi-
ség fltésére hasznalni.

* A siit6é hasznalhato kiolvasz-
tasra, siitésre, siitésre és gril-
lezésre.

+ Ez a termék nem hasznalhato
tanyérmelegitésre, szaritasra
torolkézok vagy ruhak fogan-
tyura akasztasaval.

A és haziallatok bizton-

saga

+ A terméket nyolcéves és id6-
sebb gyermekek, valamint fizi-
kai, érzékszervi vagy szellemi

képességeikben korlatozott, il-
letve kell6 tapasztalattal és is-

1.2 Gyermekek, vesze-
lyeztetett személyek
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meretekkel nem rendelkezé
személyek csak felligyelet
mellett hasznalhatjak, vagy ha
kaptak eligazitast a termék
biztonsagos hasznalatarol és
veszélyeirol.

A gyermekek ne jatsszanak a
termékkel. A tisztitast és a fel-
hasznaloi karbantartast nem
végezhetik gyermekek, kivéve,
ha valaki felligyeli 6ket.

A terméket nem hasznalhatjak
korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel
rendelkezé személyek (bele-
értve a gyermekeket is), kivé-
ve, ha valaki felligyeli 6ket,
vagy ha megkapjak a sziiksé-
ges utasitasokat.

A gyermekekre figyelni kell,
hogy ne jatsszanak a készii-
lékkel.

Az elektromos termékek ve-
szélyesek a gyermekekre és a
haziallatokra. Gyerekek és ha-
ziallatok nem jatszhatnak,
nem maszhatnak fel és nem
Iéphetnek be a termékbe.

Ne tegyen olyan targyakat a
termékre, amelyeket a gyer-
mekek elérhetnek.
FIGYELMEZTETES: Haszna-
lat kozben a termék hozzafér-
het6 felliletei forroak. Tartsa
tavol a gyermekeket a termék-
tél.

« Tartsa a csomagoldanyagokat
gyermekek szamara elérhetet-
len helyen. Sériilés és fulladas
veszélye all fenn.

* Ha az ajto nyitva van, ne te-
gyen ra nehéz targyakat, és ne
engedje, hogy gyerekek raiilje-
nek. El6fordulhat, hogy a siité
felborul, vagy megsériilhetnek
az ajto zsanérjai.

* Az elhasznalodott és hasznal-
hatatlan termékek kidobasa
elott:

1. Huzza ki a halézati csatlako-
z6t és huzza ki a konnektor-
bol.

2. Vagja le a tapkabelt, és huz-
za ki a dugoval egyiitt a ter-
mékbal.

3. Tegyen ovintézkedéseket
annak érdekében, hogy a
gyermekek ne juthassanak
be a termékbe.

4. Ne engedje, hogy a gyerme-
kek jatszanak a termékkel,
amikor az Uresjarati lizem-
modban van.

A] .3 Elektromos bizton-
sag

+ Csatlakoztassa a terméket egy
olyan foldelt konnektorba,
amelyet a tipuscimkeén feltiin-
tetett aramerésségnek megfe-
lel6 biztositék véd. A foldelést
szakképzett villanyszerel6vel
végeztesse el. Ne hasznalja a
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terméket a helyi/nemzeti el6-
irasoknak megfelel6 foldelés
nélkdl.

A készilék dugaszanak vagy
elektromos csatlakozojanak
konnyen hozzaférheté helyen
kell lennie. Ha ez nem lehetsé-
ges, akkor az elektromos be-
rendezésen, amelyhez a ter-
mék csatlakozik, az elektro-
mos el6irasoknak megfeleld,
az osszes polust a halézattol
elvalaszto mechanizmust
(biztositék, kapcsold, kulcsos
kapcsol6 stb.) kell elhelyezni.
Javitas, karbantartas és tiszti-
tas el6tt huzza ki a késziiléket
a halézatbal, vagy kapcsolja ki
a biztositékot.

Csatlakoztassa a terméket
olyan konnektorba, amely
megfelel a tipuscimkén meg-
adott feszliltség- és frekven-
ciaértékeknek.

Ha a termék nem rendelkezik
kabellel, akkor csak a ,Mlsza-
ki adatok" fejezetben leirt
csatlakozdkabelt hasznaljon.
Ne akassza be a tapkabelt a
termék ala és mogé. Ne tegyen
nehéz targyat a tapkabelre. A
tapkabelt nem szabad meg-
hajlitani, 6sszenyomni, és nem
szabad héforrassal érintkezni.

- Ugyeljen arra, hogy a tapkabel
ne akadjon el, amikor a termé-
ket 6sszeszerelés vagy tiszti-
tas utan a helyére teszi.

* A siit6 hatso feliilete haszna-
lat kozben felforrosodik. A
tapkabelek nem érhetnek a
termék hatso felliiletéhez. El-
lenkezé esetben megsériilhet-
nek.

* Ne szoritsa be az elektromos
kabeleket a siit6 ajtajaba, és
ne vezesse azokat forro feliile-
tek folé. Ellenkezé esetben a
kabelszigetelés megolvadhat,
és rovidzarlat kovetkeztében
tiizet okozhat.

* Csak eredeti kabelt hasznal-
jon. Ne hasznaljon levagott
vagy sérilt kabeleket.

* Ne hasznaljon hosszabbito6t
vagy tobbdugos csatlakozot a
termék mikodtetéséhez.

* Forduljon a hivatalos szerviz-
kozponthoz vagy az importér-
hoz a jovahagyott adapter
hasznalatahoz azokban az
esetekben, amikor (a duga-
szolétipushoz) atalakité adap-
ter hasznalata sziikséges.

« Ha a tapvezeték hossza nem
megfeleld, forduljon az impor-
térh6z vagy a hivatalos szer-
vizk6zponthoz.

* A hordozhaté aramforrasok
vagy a tobb dugalj tulmele-
gedhetnek és kigyulladhatnak.
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Tartsa tavol a terméktél a
tobbszoros konnektorokat és
a hordozhat6 aramforrasokat.

* Ha a tapkabel megsériil, azt a
gyartonak, hivatalos szerviz-
nek vagy az importér cég altal
meghatarozott személynek
kell kicserélnie az esetleges
veszélyek elkeriilése érdeké-
ben.

+ FIGYELMEZTETES: A siit6-
[ampa cseréje el6tt feltétlendil
valassza le a terméket a halo-
zatrol, hogy elkeriilje az aram-
Utés veszélyét. Huzza ki a ter-
méket a halézatbol, vagy kap-
csolja ki a biztositékot a bizto-
sitékdobozbol.

Ha a termék rendelkezik tapka-

bellel és dugoval:

* Soha ne dugja a termék dugo-

jat torott, meglazult vagy a

konnektoron kiviili dugoba.

Gy6z6djon meg rola, hogy a

dugo teljesen be van dugva a

csatlakozéaljzatba. Ellenkez6

esetben a csatlakozasok tul-
melegedhetnek és tiizet okoz-
hatnak.

Keriilje, hogy a késziiléket zsi-

ros, tisztatalan vagy potencia-

lisan viznek kitett dugaszokba
dugja be (példaul olyan mun-
kalap kozelében, ahonnan viz
szivaroghat). Ellenkezé eset-
ben fennall a révidzarlat és az
aramiités veszélye.

* Soha ne érintse meg a dugot
nedves kézzel!

* Huzza ki a dugét a konnektor-
bol a dugo testével, nem pedig
magaval a vezetékkel.

A1 .4 Szallitasi biztonsag

* A termék szallitasa el6tt huzza
ki a késziiléket a halozatbdl.

+ A termék rendkiviil nehéz, azt
mindig legalabb két személy
emelje és szallitsa.

* Ne hasznalja az ajtot és/vagy
a fogantyut a termék szallita-
sara vagy mozgatasara.

* Ne helyezzen targyakat a ké-
sziilékre. A késziiléket fligg6-
legesen hordozza.

* Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékfoliaba
vagy vastag kartonba, és szo-
rosan ragassza le. A termék
mozgo alkatrészeit a sériilé-
sek elkertilése érdekében rog-
zitse szilardan.

+ A termék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket a szalli-
tas utani esetleges sériilések
szempontjabdl. Sériilés esetén
forduljon az import6rhoz vagy
a hivatalos szervizkézpont-
hoz.
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Al .5 Telepites biztonsaga

* A telepités megkezdése el6tt a
biztositék kikapcsolasaval
aramtalanitsa azt a tapvezeté-
ket, amelyhez a terméket csat-
lakoztatja.

A szallitas és a telepités soran
mindig viseljen védbkesztyit.
Ellenkezé esetben fennall a
sériilés veszélye az éles élek
miatt!

A termék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket, hogy
nincs-e rajta sériilés. Ha a ké-
sziilék sériilt, tilos tizembe he-
lyezni.

Keriilje a h6szigetel6 anyagok
hasznalatat a beépitésre kerii-
|6 butorok belsejének burkola-
sara.

Kozvetlen napfény és hoforra-
sok, példaul elektromos vagy
gazflitétestek nem lehetnek a
termék telepitési helyén.
Tartsa nyitva a termék 6sszes
szell6z6csatornajanak kor-
nyezetét.

A tulmelegedés elkeriilése ér-
dekében a termék beépitése
nem torténhet dekorativ bur-
kolatok mogaott.

Abban az esetben, ha a termék
szamara kijeldlt telepitési te-
riilet mogott gazcsd/cso6 vagy
mdanyag vizvezeték talalhato,
feltétlendl biztositani kell,

hogy a termék és ezek a koz-
muvezetékek ne érintkezzenek
egymassal. Ellenkezé6 esetben
a tomlé/cs6 megtorhet.

+ Ha a termék telepitési helye
mogott van egy konnektor, ak-
kor biztositani kell, hogy a ter-
meék ne érintkezzen sem a
konnektorral, sem a konnek-
torba dugott dugoval.

1.6 A hasznalat bizton-
saga

* Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
termék minden hasznalat utan
ki legyen kapcsolva.

* Ha hosszabb ideig nem hasz-
nalja a terméket, huzza ki a
konnektorbdl, vagy kapcsolja
ki a tapellatast a biztositékdo-
bozbdl.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
hasznalat kozben meghibaso-
dik vagy megseériil. Valassza le
a terméket az elektromos ha-
|6zatrdl. Forduljon az impor-
térhoz vagy a hivatalos szer-
vizkozponthoz.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
eliilsé ajto livegét eltavolitot-
tak vagy megrepedt. Ellenkez6
esetben fennall a sériilés és a
kornyezeti karok veszélye.

« Semmilyen okbdl ne Iépjen ra
a késziilékre.
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« Soha ne hasznalja a terméket,
ha itél6képessége vagy koor-
dinacidja alkohol és/vagy ka-
bitoszer fogyasztasa miatt ka-
rosodott.

« A f6z6térben és kornyékén
nem szabad gyulékony tar-
gyakat tartani. Ellenkezé eset-
ben ezek tiizet okozhatnak.

* A siit6 fogantyuja nem torol-
kozészarito. A termék haszna-
latakor ne akasszon torolko-
z6t, keszty(t vagy hasonlo
textilidkat a fogantyura.

+ A termék ajtajanak zsanérjai
az ajto nyitasakor és zarasa-
kor elmozdulhatnak, és el-
akadhatnak. Az ajt6 nyitasa-
kor/zarasakor ne fogja meg a
zsanérokkal ellatott részt.

AI .7 Homérséklet figyel-
meztetések

* FIGYELMEZTETES: A termék
hasznalat kozben a termék és
a hozzaférhet6 részei forréak
lesznek. Ugyelni kell arra, hogy
ne érintse meg a terméket és a
fat6elemeket. A 8 év alatti
gyermekeket a terméktol tavol
kell tartani, kivéve, ha allando
felligyelet alatt allnak.

* Ne helyezzen gyulékony/rob-
banasveszélyes anyagokat a
termék kozelébe, mivel miko-
dés kozben a felliletek forroak
lesznek.

« Tartson tavolsagot, amikor a

slitd ajtajat a siités kozben
vagy a siités végén kinyitja. A
g6z megégetheti a kezét, az
arcat és/vagy a szemét.

« M(kodés kozben a termék for-

ro. Ugyelni kell arra, hogy ne
érintse meg a forré részeket, a
slitd belsejét és a flitéeleme-
ket.

+ A termék kezelésénél mindig
viseljen héallo siitokesztydit.

A1 .8 Kiegeészitok haszna-

lata

* Fontos, hogy a drotracs és a
talca megfelel6en legyen elhe-
lyezve a drotpolcokon. Részle-
tes informaciokat a "Tartozé-
kok hasznalata” cim( részben
talal.

« Zarja be a siit6 ajtajat, miutan
a tartozékokat teljesen a siit6-
térbe tolta, kiilonben azok az
ajtolivegnek litkozhetnek és
megsériilhetnek.

A1 .9 Afozes biztonsaga

* Ha az ételekben alkoholos ita-
lokat hasznal, legyen ovatos.
Az alkohol magas homérsék-
leten elparolog és tiizet okoz-
hat, mivel forré feliiletekkel
érintkezve meggyulladhat.
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« A fézébteriileten lévé ételmara-
dékok, példaul az olaj, meg-
gyulladhatnak. F6zés el6tt ta-
volitsa el ezeket a maradéko-
kat.

+ Etelmérgezés veszélye: Siités
el6tt vagy utan ne hagyja az
ételt 1 6ranal hosszabb ideiga -
suitében allni. Ellenkez6 eset-
ben ételmérgezést vagy be-
tegségeket okozhat.

+ Zart konzervdobozokat és
Uvegedényeket ne melegitsen -
a sutében. A konzervdoboz-
ban/iivegben felgyiilemlé nyo-
mas miatt az szétrobbanhat.

* Ne helyezzen siitélemezeket,
edényeket vagy aluminiumfoli-
at kozvetleniil a siit6 aljara. A
felgyiilemlett h6 karosithatja a
siito aljat.

A zsiros pergamenpapir vagy

hasonlo anyagok hasznalatakor  *

Ugyeljen a kovetkez6 ovintézke-

désekre:

* Helyezze a zsirpapirt egy
edénybe vagy a slit6 tartozé- .
kara (talca, drotracs stb.) az
étellel egyiitt, és tegye az el6-
melegitett siitobe.

« Annak érdekében, hogy ne ér-
jen a siito fitéelemeihez és a
forro leveg6 aramlasat nem
akadalyozza, tavolitsa el atar-
tozékokrol vagy edényekrol le-
1696 zsirpapir felesleges ré-
szeit. Ne hasznaljon zsirpapirt
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a gyarté altal megadott maxi-
malis hémérsékletnél maga-
sabb siitéhémérsékleten. So-
ha ne tegyen zsirpapirt a siit6
aljara.

El6melegités kozben ne tegye
a tartozékokra.

Mindig nyomja le egy tanyérral
vagy hasonl6 targgyal, hogy
megakadalyozza, hogy az
anyag a siitében lévo lég-
aramlas miatt szétrepiiljon.
Csak a sziikséges feliiletet
fedje le a talca belsejében.
Minden hasznalat utan a tal-
cat meg kell tisztitani, és a tal-
caban hasznalt zsirpapirt vagy
hasonlo anyagokat ki kell cse-
rélni. Ellenkezé esetben a tal-
cara csepeg6 folyadékot fiis-
tot okoznak, de akar meg is
gyulladhatnak.

A termék fedelének kinyitasa-
kor megvaltozik a Iégaramlas.
A zsirpapir érintkezhet a f(it6-
elemekkel és meggyulladhat.
Ha siitéshez grillracsot hasz-
nal, az also racsra egy talcat
kell helyezni. Ellenkez6 eset-
ben a siit6 aljara csopogo ét-
olaj és egyéb osszetevék erés
flistot képezhetnek, és langok-
hoz vezethetnek.

Grillezés kézben zarja be a si-
t6 ajtajat. A forro felliletek
égési sériiléseket okozhatnak!




* A grillezésre nem alkalmas
ételek tlizveszélyesek. Csak
olyan ételeket grillezzen, ame-
lyek alkalmasak erés grilltiiz-
re. Ne helyezze az ételt tulsa-
gosan hatra a grill hatuljaba.
Ez a legforrobb teriilet, és a
zsiros ételek langra kaphat-
nak.

f 1.10 Biztonsagos karban-
tartas és tisztitas

+ A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdil. A
forr¢ feliiletek égési sériilése-
ket okozhatnak!

2 Kornyezetvédelmi utasitasok

+ Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez vagy
ont ra! Fennall az aramiités
veszélye!

* Ne hasznaljon goéztisztitot a
termék tisztitasahoz, mert ez
aramutést okozhat.

* Ne hasznaljon durva surol6-
szereket, fémkapardkat, drét-
gyapotot vagy fehérité anya-
gokat a eliils6 ajto lveg tiszti-
tasahoz. Ezek az anyagok az
Uvegfeliiletek karcolédasat és
torését okozhatjak.

2.1 Hulladékrol sz6l6 iranyelv

2.1.1 Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairél szo-
I6 rendeletnek valé megfelelés
és a hulladéktermékek artalmat-
lanitasa

Ez a termék megfelel az EU WEEE-iranyel-
vének (2012/19/EUV). A termék az elektro-
mos és elektronikus berendezések hulla-

dékainak (WEEE) besorolasi szimboluma-
val van ellatva.

Ez a termék kivalé min6ségu
alkatrészekbdl és anyagokbdl
késziilt, amelyek ujrafelhasz-
nalhatok és Ujrahasznositasra
alkalmasak. Ezért az élettar-
. végén ne a normal haztar-
tasi és egyéb hulladékokkal egyiitt dobja ki
a leselejtezett késziiléket. Vigye el az
elektromos és elektronikus berendezések
Ujrahasznositasara szolgalo gydjtShelyre.
Ezekr6l a gydjt6pontokrol érdeklédjon a
helyi 6nkormanyzatnal. A késziilék megfe-

lel6 artalmatlanitasa segit megelézni a
kdrnyezetre és az emberi egészségre gya-
korolt negativ kovetkezményeket.

Megfelel a RoHS-iranyelvnek:

Az On altal megvasarolt termék megfelel
az EU RoHS-iranyelvének (2011/65/EU).
Nem tartalmaz az iranyelvben meghataro-
zott karos és tiltott anyagokat.

2.2 Csomagolasi informaciok

A termék csomagoldanyagai Ujrahaszno-
sithaté anyagokbol késziilnek a nemzeti
kornyezetvédelmi el6irasoknak megfelel6-
en. Ne dobja ki a csomagolasi hulladékot a
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyiitt,
hanem vigye el a helyi hatésagok altal kije-
16lt csomagoldanyag-gy(jtéhelyekre.

2.3 Energiatakarékossagi ajanlasok

Az EU 66/2014 szerint az energiahaté-
konysagra vonatkozé informacidk a ter-
mékhez mellékelt elismervényen talalha-
tok.
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Az alabbi javaslatok segitenek abban, hogy  + Hosszan tarto siités esetén a siités vége

termékét kdrnyezetbarat és energiahaté- el6tt 5-10 perccel kapcsolja ki a termé-
kony médon hasznalja: ket. A maradék hé felhasznalasaval akar m
+ Siités el6tt olvassza ki a fagyasztott éte- 20% villamos energiat is megtakarithat.
leket. + Probaljon meg egyszerre tobb ételt siitni
+ A siit6ben hasznaljon sotét vagy zoman- a slit6ben. Egyszerre is f6zhet, ha két
cozott edényeket, amelyek jobban atad- slitéedényt helyez a drétracsra. Rdada-
jak a hét. sul, ha az ételeket egymas utan f6zi meg,
+ Ha a recept vagy a hasznalati itmutaté energiat takarit meg, mert a siit6é nem
el6irja, mindig melegitse el6. Siités koz- vesziti el a héjét.

ben ne nyissa ki gyakran a siit6 ajtajat.
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3 Az On késziiléke

3.1 Termék bemutatasa
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1 Kezel6panel
3 Racsos polcok

5 Ajté
7 Alsoé flit6test (az acéllemez alatt)
9 Felsé flitétest

A modelltél fliggGen valtozik. Eléfordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik lAmpéaval, vagy a
lampa tipusa és helye eltérhet az abran lathaté-
tol.

A modelltél fligg6en valtozik. Eléfordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik drétallvannyal. A
képen egy drétallvanyos termék lathaté példa-
ként.

6
8
10

3.2

Lampa

Ventilator motor (az acéllemez ma-
gott)

Kezelés

Polcpozicid

Szell6z6nyilasok

Termékvezérl6 panel bemutatasa
és hasznalata

Ebben a részben a termék vezérlépanelé-
nek attekintését és alapvetd felhasznalasi
modjait talalja. A termék tipusatol fliggéen
eltérések lehetnek a képekben és egyes
jellemzdkben.
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3.2.1 Kezelopanel

BEEEEERH

0 0 © & @
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1 Funkcidévalaszté gomb
3 Homérséklet kivalasztéo gomb

Ha vannak a terméket vezérlé gomb, egyes
modelleknél ezek a gombok nyomasra ki-
johetnek (rejtett gombok). Az ezekkel a
gombokkal elvégezhetd beallitdsokhoz
el6szér nyomja be a megfelelé gombot,
majd huzza ki a gombot. Miutan elvégezte
a bedllitast, nyomja be Ujra, és helyezze
vissza a gombot.

3.2.2 A siito vezérlopanelének bemu-
tatasa

Funkciovalaszté gomb

A siité mikodési funkcioit a funkcidva-
laszt6 gombbal valaszthatja ki. Zart (felso)
helyzetbdl balra/jobbra forgassa a kiva-
lasztashoz.

Homeérséklet gomb

A f6zni kivant hémérsékletet a h6foksza-
balyoz6 gombbal valaszthatja ki. A valasz-
tashoz forgassa el az éramutat6 jarasaval
megegyez6 irdnyba a zart (felsd) helyzet-
bél.

Siit6 belsé homérséklet jelzo

A siit6 bels6 hémérsékletét az id6zité kijel-
z6jén lévé hémérséklet szimbolumbol is-
merheti meg. A hémérséklet szimbdlum
megjelenik a kijelzén, amikor a f6zés el-
kezdédik, és a hémérséklet szimbolum el-
tdnik, amikor a késziilék eléri a beallitott
hémérsékletet. Ha a siit6 belsejében a h6-
mérséklet a beallitott hdmérséklet ala
csokken, a hdmérséklet szimbdlum ismét
megjelenik.

2 1dé6zité
Id6zit6
O OoOm® O
Ja s Y I I 1 I =
8006 8 8
v VvV VvV VvV VvV v
1 2 3 4 5 6

Riasztas gomb
1d6 beallitdas gomb
Csokkentés gomb
N&velés gomb
Beallitasok gomb

o o W N =

Nyomdgomb zar gomb
Szimbdlumok megjelenitése

©

: Sttési id6é szimbolum

"y
)

: Siités végének szimbdluma *
: Riasztas szimbélum
: Fényer6 szimbolum

: Nyomogomb zar szimbélum

: Hémérséklet szimbolum

: Hangerészint szimbdélum

- Ajto zar szimbdlum *

*A termék tipusatdl fliggen valtozik. Lehet, hogy az
On termékén nem érhet6 el.

3.3 Assiito mikodési funkcioi

A funkcidtablazatban a stitében hasznal-
haté mikodési funkcidk, valamint az ezek-
hez a funkciokhoz bedllithaté legmaga-
sabb és legalacsonyabb hémérséklet lat-
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haté. Az itt bemutatott mikodési médok
sorrendje eltérhet a terméken talalhato el-

rendezéstol.
Funkcioé o
N s Hoémérséklet- . .
szimb6- |Funkcid leiras . op |Leiras és hasznalat
tartomany (°C)
lum
V4 | \ Suté lampaja - A siit6ben nem m(ikodik flt6test. Csak a stité lampa vilagit.

A siit6 nincs felmelegitve. Csak a ventilator (a hatso falon)
mUkddik. A fagyasztott, szemcsés ételeket szobahémérsékle-
ten lassan kiolvasztjuk, a f6tt ételeket leh(itjiik. Egy egész
husdarab felolvasztasahoz hosszabb idére van sziikség, mint
a szemes élelmiszerek esetében.

Miikddtetés ventilator-
ral

Az ételt egyszerre melegitik feliilrél és alulrél. Alkalmas siite-
Felsé és also flités * ményekhez, siiteményekhez vagy sliteményekhez és porkol-
tekhez siit6formakban. A f6zés egyetlen talcaval térténik.

LI (2

Csak az als6 fités van bekapcsolva. Alkalmas olyan ételek-
Also flités * hez, amelyeknek az aljan barnulasra van sziikségiik. Ezt a
funkcidt az easysteam tisztitashoz is hasznalni lehet.

+
&

A fels6 és also fiit6testek altal felmelegitett forré levegét a
* ventilator egyenletesen és gyorsan szétosztja a siitében. A f6-
zés egyetlen talcaval torténik.

Légkeveréses felsé/al-
s6 flités

A ventilator altal felmelegitett forré levegé egyenletesen és
Ventilator flités * gyorsan oszlik el a ventilatorral egyditt a siitében. Alkalmas
tobbtalcas f6zéshez kiilonb6z6 polcszinteken.

Az also flités és a ventilator flités mikaodik. Pizza f6zésére al-

Pizza funkcid *
kalmas.

Mkodik a felsé fiités, az also flités és a ventilatorf(ités funk-
,3D" funkcid * cid. A f6zend6 termék minden oldala egyforman és gyorsan
megsiil. A f6zés egyetlen talcaval torténik.

IR EI

A siité mennyezetén 1évé nagy grill mikddik. Nagy mennyisé-

Teljes grill * PN
jesg g0 grillezésre alkalmas.
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W . X
% Légkeveréses alacsony
grill

A kis grillracs altal felmelegitett forré levegét a ventilator
* gyorsan szétosztja a stitében. Kisebb mennyiségek grillezésé-
re alkalmas.

Gyors elémelegités -

/\ A siit6 Osszes flit6berendezése m(ikddik. Ez a miikddési funk-
/\ ci6 a siit6 gyors, kivant hémérsékletre torténé felhozasara
(elémelegités) szolgal. Ne hasznalja ételek f6zésére.

Melegen tartas *

&

Arra szolgal, hogy az ételeket hosszu ideig talalasra kész h6-
mérsékleten tartsa.

* A termék a hdmérséklet gombon meg-
adott hémérsékleti tartomanyban mkddik.

3.4 Termék tartozékai

Az On termékében kiilonbdz6 tartozékok
vannak. Ebben a részben a tartozékok le-
irdsa és a helyes hasznalat leirasa talalha-
16. A mellékelt tartozékok a termékmodell-
t6l fliggden eltéréek. El6fordulhat, hogy
nem all rendelkezésre a felhasznaldi kézi-
kényvben leirt 6sszes tartozék az On ter-
mékéhez.

A késziilék belsejében [évé talcak a
@ hé hatasara deformaldédhatnak. Ez
nincs hatassal a funkcionalitasra.

A deformacié megsziinik, amikor a
talca lehdil.

Standard talca

Siiteményekhez, fagyasztott ételekhez és
nagy darabok siitéséhez hasznalatos.

Mély talca

Siiteményekhez, nagy darabok, szaftos
ételek siitéséhez vagy grillezéskor a kifolyd
olajok 6sszegydjtéséhez hasznaljak.

Grill racs

A siitéshez vagy a siitni és parolni kivant
ételeknek a kivant polcra helyezéséhez
hasznaljak.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

A racsos polc nélkiili modelleknél :

3.5 A termék tartozékainak hasznala-
ta

Fozopolcok

A f6z6térben 5 szintes polcpozicid all ren-
delkezésre. A polcok sorrendjét a siité eliil-
s6 keretén lévé szamokbol is lathatja.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

~N

=N who
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A racsos polc nélkiili modelleknél :

5
4; =~ 2
N 1

A grillracs elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Nagyon fontos, hogy a grillracsot megfele-
I6en helyezze a racsos oldalso polcokra. A
grillracsot a kivant polcra helyezve a nyi-
tott résznek az ellils6 oldalon kell lennie. A
jobb siités érdekében a grillracsot a racs-
polc megallasi pontjan kell régziteni. Nem
haladhat at a megallasi ponton, hogy érint-
kezzen a siité hatso falaval.

A racsos polc nélkiili modelleknél :
Nagyon fontos, hogy a grillracsot megfele-
I6en helyezze az oldalsé polcokon. A grill-
racsnak egy iranya van, amikor a polcra
helyezi. A grillracsot a kivant polcra he-
lyezve a nyitott résznek az eliilsé oldalon
kell lennie.

A talca elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Az is nagyon fontos, hogy a talcakat meg-
felel6en helyezze el a drétos oldalsé pol-
cokon. A talcat a kivant polcra helyezve a
talca tartasara szolgalé oldalanak az eliil-
s6 oldalon kell lennie. A jobb siités érdeké-
ben a talcat a drétpolcon lévé megallité

aljzaton kell rogziteni. Nem haladhat at a
megallité aljzaton, hogy érintkezzen a siité
hatso falaval.

A racsos polc nélkiili modelleknél :

Az is nagyon fontos, hogy a talcakat meg-
feleléen helyezze el az oldalsé polcokon. A
talcanak egy iranya van, amikor a polcra
helyezi. A talcat a kivant polcra helyezve a
talca tartasara szolgalo oldalanak az eliil-
s6 oldalon kell lennie.

A grillracs megallité funkcioja

Van egy megallito funkcio, amely megaka-
dalyozza, hogy a grillracs kibillenjen a
drétpolcrél. Ezzel a funkciéval konnyen és
biztonsagosan kiveheti az ételt. A grillracs
eltavolitasa kdzben huzza elére, amig el
nem éri a megallasi pontot. Ezen a ponton
at kell haladnia, hogy teljesen eltavolitsa.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

R \\\
N
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Talca megallité funkcio - A racsos pol-
cokkal ellatott modelleken

Van egy megallito funkcié is, amely meg-
akadalyozza, hogy a talca kibillenjen a
drétpolcrol. A talca eltavolitasa kdzben en-
gedje ki a hats6 megallit6 aljzatbdl, és
huzza maga felé, amig eléri az eliilsé ol-
dalt. A teljes eltavolitashoz at kell haladnia
ezen a megallo aljzaton.

A grilltracs és a talca megfelel6 elhelyezé-
se a teleszkopos sineken-A racsos pol-
cokkal ellatott és a teleszképos model-
leken

A teleszkopos sineknek kdszonhet6en a
talcak vagy a grillracs kdnnyen felszerel-
het6 és eltavolithatd. Ha talcakat és grillra-
csokat hasznal a teleszkdépos sinekkel,
tgyelni kell arra, hogy a teleszképos sinek
ellils6 és hatso részén lévo csapok a racs
és a talca szélein nyugodjanak (lasd az ab-
ran).
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3.6 Miiszaki adatok

Altalanos el6irasok

A termék kiilsé méretei (magassag/szélesség/mélység) 595 /594 /567

(mm)

A,suto beépitési méretei (magassdag / szélesség / mély- 590-600 /560 /min. 550
ség) (mm)

Fesziiltség/frekvencia 220-240V ~; 50 Hz
cét:;mekben hasznalt/alkalmazhaté kabeltipus és -szel- min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Teljes energiafogyasztas (kW) 33

SUté tipusa Tobbfunkcids siité

Alapok: A haztartasi tipusu elektromos stit6k energiacimkéjére vonatkozd informéaciok az EN 60350-1 / IEC
60350-1 szabvanynak megfelel6en szerepelnek. Az értékek meghatarozasa a Felsé és also fités vagy (ha van) a
Légkeveréses felsé/also fités funkcidkban torténik, szabvanyos terhelés mellett.

Az energiahatékonysagi osztaly meghatarozasa az alabbi rangsorolds szerint torténik, attél fliggéen, hogy a ter-
méken vannak-e megfelel6 funkcidk vagy sem. 1-Eco ventilator fiités , 2-Ventilator f(ités , 3-Légkeveréses ala-
csony grill, 4-Felsé és also f(ités.

A mdszaki jellemz6k el6zetes értesités nélkil modosithatok a termék minéségé-
nek javitasa érdekében.

A kézikdnyvben szereplé abrak sematikusak, és el6fordulhat, hogy nem pontosan
@ egyeznek az On termékével.

kek laboratériumi koriilmények kozétt, a vonatkozé szabvanyoknak megfeleléen
lettek meghatarozva. A termék lizemeltetési és kornyezeti feltételeitdl fliggéen
ezek az értékek valtozhatnak.

@ A termék cimkéin vagy a termékhez mellékelt dokumentacidban feltiintetett érté-
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4 Elso hasznalat

Miel6tt elkezdené hasznalni a terméket,
ajanlott elvégezni a kovetkez6 szakaszok-
ban leirtakat.

4.1 Eloszor id6 beallitas

A siit6 hasznalata el6tt mindig al-

@ litsa be a napi id6t. Ha nem 4llitja
be, egyes siitémodellekben nem le-
het siitni.

1. A siit6 elsé inditasakor a kijelzén a
"12:00" és a (O szimbolum villog.

2. Allitsa be a napi idét a ®/© gombok
megérintésével.

o |3
iU

oo o 3 & @

3. A percek mezé aktivalasahoz érintse
meg a (O vagy a 6t gombot.

© 1300
Q N © © ©& @

4. A perc beallitasahoz érintse meg a @/
© gombokat.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Erésitse meg a (S vagy a %t gomb meg-
érintésével.

= Megtdrténik a napi id6 bedllitasa és a
(O szimbolum eltiinik a kijelzérél.

Ha az id6 el6szor nincs bedllitva, a

@ "12:00" és a () szimbdlum tovabb-
ra is villog, és a siit6é nem indul el.
Ahhoz, hogy a siité makddjon, meg
kell erésitenie a napi id6t a napi idé
beéllitasaval vagy a © gomb meg-
érintésével, amikor az "12:00” al-
lasban van. Kés6bb a napi id6t
megvaltoztathatja a "Beallitasok"
részben leirtak szerint.

Aramsziinet esetén a napi id6 be-
allitasok torlédnek. Ujra be kell alli-

tani.

4.2 Kezdeti tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolas minden ré-
szét.

2. Vegye ki az 0sszes tartozékot a termék-
kel egyiitt szallitott stit6bal.

3. Hasznalja a terméket 30 percig, majd
kapcsolja ki. igy a gyartas soran a ke-
mencében maradt maradvanyok és ré-
tegek elégetheték és megtisztithatok.

4. Atermék mikodtetésekor valassza ki a
legmagasabb hémérsékletet és azt a
mikdodési funkciot, amely esetében a
termék 0sszes flitéberendezése miks-
dik. Lasd "A sté mikddési funkcioi
[» 52]". A siit6 kezelését a kdvetkezé
részben ismerheti meg.

5. Varja meg, amig a siit6 kihdl.

6. A termék feliileteit nedves ruhaval vagy
szivaccsal torolje at, majd ruhaval sza-
ritsa meg.

A tartozékok hasznalata el6tt:

Tisztitsa meg a siit6bdl kivett tartozékokat

mososzeres vizzel és puha tisztitoszivacs-

csal.

MEGJEGYZES: Egyes mos6- vagy tiszti-

toszerek karosithatjak a feliiletet. A tiszti-

tas soran ne hasznaljon surolé hatasu
tisztitoszereket, tisztitoporokat, tisztitd
krémeket vagy éles targyakat.
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MEGJEGYZES: Az els6 hasznalat soran
tobb 6ran keresztil flist és szag keletkez-
het. Ez normalis, és csak j6 szell6zésre van

5 A siito hasznalata

sziikség az eltavolitasahoz. Kerdiilje a fist
és a keletkez6 szagok kozvetlen belélegzé-
sét.

5.1 Altalanos informaciok a siit6
hasznalatahoz

Hiitoventilator ( A termék tipusatal fiig-
g6en valtozik. Lehet, hogy az On termé-
kén nem érhet6 el.)

Az On terméke h(itéventilatorral rendelke-
zik. A hitéventilator sziikség esetén auto-
matikusan bekapcsol, és hiiti a termék
ellilsé részét és a butorokat is. A hiitési fo-
lyamat befejeztével automatikusan kikap-
csol. A forré levegé a siité ajtajan keresztiil
tavozik. Ne takarja le ezeket a szell6z6nyi-
lasokat semmivel. Ellenkezé esetben a sii-
16 tulmelegedhet. A hdtéventilator a siité
mUkodése alatt vagy a siit6 kikapcsolasa
utan (kb. 20-30 percig) tovabb mukadik.
Ha a siit6id6zité programozasaval foz, a
siitési id6 végén a hitéventilator minden
funkcidval egyiitt kikapcsol. A hitéventila-
tor lizemidejét a felhasznalé nem tudja
meghatarozni. Automatikusan be- és ki-
kapcsol. Ez nem hiba.

Siito vilagitas

A siit6 vilagitasa akkor kapcsol be, amikor
a siit6 elkezdi a suitést. Egyes modelleknél
a vilagitas siités kdzben is vilagit, mig mas
modelleknél egy bizonyos id6 utan kikap-
csol.

Ha azt szeretné, hogy a siit6lampa folya-
matosan vilagitson, valassza ki a "Siit6
lamp4dja" lizemallapotot a funkcidvalaszté
gombbal.

5.2 Asiito vezérloegységének miiko-
dése

A siito vezérloegység altalanos figyelmez-

tetesei

+ A siitési folyamat maximalisan beallitha-
t6 ideje 5 6ra 59 perc. Aramkimaradas
esetén a program térlédik. Ujra kell
programoznia.

+ Barmilyen beallitas elvégzése kdzben a
megfelel6 szimbdlumok villognak a kijel-
z6n. A bedllitdasok mentésére rovid ideig
varni kell.

+ Barmilyen f6zési bedllitas esetén, a nap-
szakot nem lehet beallitani.

+ Ha a f6zési id6 a fé6zés kezdetekor be
van allitva, a kijelzén megjelenik a hatra-
[évé idé.

+ Abban az esetben, ha a f6zési id6 vagy a
f6zés befejezésének ideje be van allitva;
a (© gomb hosszu ideig torténé megérin-
tésével automatikusan torolheti.

1d6zit6

O QpOom e @
o CIOOO

AR &
£ O QO © & &

v VvV VY v v v
1 2 3 4 5 6

Riasztas gomb

=]

1d6 beallitds gomb
Csokkentés gomb
Novelés gomb
Beallitdasok gomb

o g b W N =

Nyomégomb zar gomb
Szimbdélumok megjelenitése

©

: Suitési idé szimbolum

: Siités végének szimbdluma *

[\ :Riasztas szimb6lum

(D :Fényers szimbdlum

@, : Nyomégomb zar szimbélum
§ :Homérséklet szimbdlum

) : Hangerdszint szimbdlum

- Ajté zar szimbdlum *

*A termék tipusatol fuggden valtozik. Lehet, hogy az
On termékén nem érheto6 el.
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A siit6 bekapcsolasa

Amikor a funkcidévalaszté gombbal kiva-
lasztja a mlkddési funkciot, mellyel f6zni
szeretne, és a hémérsékletgombbal beallit
egy bizonyos hémérsékletet, a siité miiko-
désbe lép.

A siit6 kikapcsolasa.

A siit6t ugy kapcsolhatja ki, hogy a funk-
ciovalasztdé gombot és a hémérsékletgom-
bot kikapcsolt (felfelé) allasba forditja.

Kézi fozés a homérséklet és a siité miiko-
dési funkciojanak kivalasztasahoz

Ha kivalasztja az étel hémérsékletét és
mikodési funkciojat, a f6zési id6 bedllitasa
nélkil, manudlis iranyitassal (sajat iranyi-
tassal) fozhet.

1. Valassza ki a f6zni kivant mikodési
funkciot a funkcidvalaszté gombbal.

2. A hémérsékletgombbal allitsa be a féz-
ni kivant hémérsékletet.

= A siit6é azonnal elinditja a kivalasztott

funkciét a kivalasztott h6mérsékleten,
ésa [} szimbdlum jelenik meg a kijel-
z6n. Amikor a siit6 belsejében a h6-
mérséklet eléri a beallitott h6mérsék-
letet, a | szimbolum eltdnik. A siité
nem kapcsol ki automatikusan, mivel a
kézi siités a siitési id6 beallitasa nélkiil
torténik. A f6zést onnek kell iranyitania
és kikapcsolnia. Amikor a siités befe-
jez6dott, kapcsolja ki a siitét a funk-
ciovalasztd gomb és a hémérséklet-
kapcsolo kikapcsolasaval (fel).

Fozés a fozési ido beallitasaval:

A siit6 automatikusan kikapcsolhat az id6

leteltével, ha kivalasztja az ételre jellemz6

hémérsékletet és mikodési funkciot, vala-

mint bedllitja a f6zési id6t az id6zitén.

1. Valassza ki a f6zéshez sziikséges m(-
kodési funkciot.

2. Erintse meg a (3 gombot, amig a ®
szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén a
f6zési id6re vonatkozodan.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

Q
A mUkddési funkcid és a hémér-
@ séklet beallitasa utan a f6zési idé
gyors beéllitdsahoz a @ gomb koz-
vetlen megérintésével beallithatja a
f6zési id6t 30 percre, és a ®/O
gombokkal médosithatja az id6t.

3. Allitsa be a siitési id6t a @/ gombok-
kal.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

A f6zésiid6 az els6é 15 percben 1
@ perccel, 15 perc utan 5 perccel né.

4. Tegye az ételt a siitébe, és allitsa be a
hémérsékletet a h6mérsékletszabaly-
z6val.

= A siité azonnal elinditja a kiva-
lasztott funkciot a kivalasztott h6-
mérsékleten. A beallitott f6zési id6
elkezd visszafelé szamolni és a [
szimbdlum jelenik meg a kijelzén.
Amikor a siit6 belsejében a hé-
mérséklet eléri a beallitott hémér-
sékletet, a | szimbdlum eltiinik.

5. A beallitott f6zési id6 letelte utan a ki-
jelzén megjelenik a "End" felirat, a (©
szimbdlum villog és az id6zité csipog.
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6. Afigyelmeztetés két percig szél. A han-
gos figyelmeztetést barmelyik gomb
megnyomasaval elnémithatja. A figyel-
meztetés megszlnik, és a kijelz6n meg-
jelenik a napszak.

Ha a hangjelzés végén barmelyik
@ gombot megnyomja, a siité Ujra
mUkddésbe Iép. Ahhoz, hogy a siit6
a figyelmeztetés lejartaval ne m-
kodjon ujra, kapcsolja ki a siit6t a
hémérséklet- és funkciogomb "0"

(ki) allasba torténd elforditasaval.

5.3 Beallitasok
A billentyiizar aktivalasa

A billenty(Gzar funkcioval megvédheti az
id6zitét az interferenciatol.

1. Erintse meg a gombot, amig a & szim-
bélum megjelenik a kijelzén.

_ &

RO o0 0 & ﬁ

= Akijelz6n megjelenik a & szimbdlum,
és elindul a 3-2-1 visszaszamlalas. A
kulcszar akkor aktivalodik, amikor a
visszaszamlalas véget ér. Ha barme-
lyik gombot megérinti, miutan a billen-
tyGzar be van allitva, az id6zit6 hang-
jelzést ad, és a ) szimbdlum villogni
fog.

A gombzar deaktivalasa

1. Erintse meg a gombot, amig a & szim-
bolum el nem tiinik a kijelz6rol.

= A§ szimbolum eltlinik a kijelzérdl, és a
gombzar ki van kapcsolva.

A hangjelzés beallitasa

A termék id6zit6jét a siités kivételével bar-
milyen figyelmeztetéshez vagy emlékezte-
t6hoz is felhasznalhatja. Az ébresztédra
nincs hatassal a siit6 makodési funkcidira.
Figyelmeztetési célokra hasznalatos. Pél-
daul akkor is hasznalhatja az ébreszt6orat,
ha a siitébe 1évé ételt egy bizonyos id6-
pontban meg szeretné forditani. Amint a
beallitott id6 letelik, az id6zit6 hangjelzés-
sel figyelmeztet.

A maximalis jelzési idé 23 6ra 59
@ perc lehet.

Ha a visszaszamlalas vége el6tt
engedi el a gombot, a kulcszar nem

aktivalodik.

Ha a billentytizar be van kapcsolva,
@ az id6zit6 gombok nem hasznalha-

tok. Aramsziinet esetén a gombzar

nem torlédik.

1. Erintse meg a £ gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a ) szimbdlum.
HINERIN

Q (.

I
_‘(9@@@@

2. A@® /O gombokkal allitsa be a riasztas
idejét.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Az ébresztési id6 bedllitasa utan a
£\ szimbdlum vilagit, és a kijelzén
elkezdédik az ébresztési idd visz-
szaszamlaldsa. Ha az riasztasi és
a siitési id6 egyidejlileg van beal-
litva, a kijelz6n a révidebb id6 jele-
nik meg.

3. Ariasztasiidg letelte utan a A szimbo-
lum villogni kezd és hangos figyelmez-
tetést ad.
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A figyelmeztetés kikapcsolasa

1. Ariasztasi id6szak végén a figyelmez-
tetés két percig szol. Erintse meg bar-
melyik gombot a hangjelzés leallitasa-
hoz.

= A figyelmeztetés megszliinik, és a kijel-
z6n megjelenik a napszak.

Ha torolni szeretné a riasztast;

1. Erintse meg a £\ gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a 1 szimbdlum az
ébresztési id6 visszaallitasahoz. Erintse
meg a © gombot, amig a kijelzén meg
nem jelenik a "00:00" szimbdlum.

2. Ariasztast a A gomb hosszan tarté
megérintésével is tordlheti.
A hangero beallitasa

1. Erintse meg a & gombot, amig a «»
szimbdlum megjelenik a kijelzén.

2. A@ /O gombokkal allitsa be a fény-
erét. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Erintse meg a & billenty(it a megerési-
téshez, vagy varjon anélkdl, hogy bar-
melyik billenty(it megérintené. A fényeré
beallitds egy id6 utan aktivva valik.

A napi ido megvaltoztatasa
A siitén a korabban bedllitott napszak
megvaltoztatasahoz:

1. Erintse meg a £ gombot, amig a ®
szimbdlum megjelenik a kijelzén.

2. Allitsa be a napi id6t a ®/® gombok
megérintésével.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. A® /© gombokkal allitsa be a kivant
szintet. (b-01-b-02-b-03)

S 1amn
cud

200 @ & 6
|

3. A percek mezé aktivalasahoz érintse
meg a (O vagy a & gombot.

L _rJ@
g
oo o © &
‘r%

3. Erintse meg a & billenty(t a megerdsi-
téshez, vagy varjon anélkdil, hogy bar-
melyik billenty(it megérintené. A hang-
er6-készlet egy id6 utan aktivva valik.

A kijelzo fényerejének beallitasa

1. Erintse meg a & gombot, amig a
szimbdlum megjelenik a kijelzén.

| d

|
&

oo

)
®

*

[Cl=inial
UL

R

4. A perc beallitdsahoz érintse meg a @/
(& gombokat.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Erésitse meg a (S vagy a %t gomb meg-
érintésével.

= Megtorténik a napi id6 beallitasa és a
(O szimbolum elttinik a kijelz6rdl.
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6 Altalanos informaciok a siitésrol

Ebben a részben tippeket talal az ételek el-
készitéséhez és f6zéséhez.

Emellett ez a szakasz ismertet néhany
gyartoként tesztelt élelmiszert és az ezek-
hez az élelmiszerekhez legmegfelelébb be-
allitasokat. A siité megfeleld beallitasai és
tartozékai is fel vannak tiintetve ezen élel-
miszerekhez.

6.1 Altalanos figyelmeztetések a sii-
toben valo siitéssel kapcsolatban

+ A siit6 ajtajanak siités kozbeni vagy uta-
ni kinyitasakor forro, égeté g6z keletkez-
het. A g6z megégetheti a kezét, az arcat
és/vagy a szemét. A siit6 ajtajanak ki-
nyitasakor, [épjen hatrébb.

+ A siités soran keletkez6 intenziv g6z a
hémérsékletkiilonbség miatt kondenz-
vizcseppeket képezhet a siité belsé és
kiilsé részén, valamint a butorok felsé
részén. Ez egy normalis és fizikai jelen-
ség.

+ Az ételekre megadott f6zési hémérséklet
és id6értékek a recepttdl és a mennyi-
ségtdl fliggben valtozhatnak. Ezért eze-
ket az értékeket tartomanyokként adjuk
meg.

+ A siités megkezdése el6tt mindig tavolit-
sa el a stitéb6l a nem hasznalt tartozé-
kokat. A siitében maradé tartozékok
megakadalyozhatjak, hogy az ételek a
megfelel6 értékeken siiljenek meg.

+ Az olyan ételek esetében, amelyeket a
sajat receptje szerint fog elkésziteni, hi-
vatkozhat a f6zési tablazatokban meg-
adott hasonlé ételekre.

+ A mellékelt tartozékok hasznalata bizto-
sitja a legjobb f6zési teljesitményt. Min-
dig tartsa be a gyart6 altal az On altal
hasznalt kiilsé f6z6edényekre vonatko-
z6an megadott figyelmeztetéseket és in-
formaciokat.

+ A siitéshez hasznalt zsirpapirt vagja
megfelel6 méretire a f6zni kivant edény-
hez. Az edénybdl kil6go zsirpapirok égési
sériilések veszélyét okozhatjak, és befo-

lydsolhatjak a stités mindségét. A meg-
adott hémérséklet-tartomanyban hasz-
naljon zsirpapirt.

+ Ajo siitési teljesitmény érdekében he-
lyezze az ételeket az ajanlott megfelel6
polcra. Siités kdzben ne valtoztassa meg
a polc pozicidjat.

6.1.1 Siitemények és siitoipari ételek

Altalanos informaciok

+ Ajo f6zési teljesitmény érdekében java-
soljuk a termék tartozékainak hasznala-
tat. Ha kiils6 f6z6edényt fog hasznalni,
akkor inkabb sotét, tapadasmentes és
héallé edényeket valasszon.

+ Ha a siitési tablazatban elémelegités ja-
vasolt, akkor az ételeket el6melegités
utan mindenképpen tegye be a siitébe.

+ Ha a drétracson f6z6edényeket hasznal,
azokat a drotracs kdzepére helyezze, ne
a hatso fal kozelébe.

A tésztakészitéshez hasznalt 6sszes
alapanyagnak frissnek és szobahémér-
sékletlinek kell lennie.

« Az ételek f6zési allapota az étel mennyi-
ségétdl és a f6z6edény méretétdl fliggs-
en valtozhat.

+ Afém-, keramia- és livegformak meg-
hosszabbitjak a siitési id6t, és a tészta-
félék als¢ feliilete nem barnul meg
egyenletesen.

+ Ha siitépapirt hasznal, akkor az étel alsé
felliletén egy kis barnulas figyelheté
meg. Ebben a helyzetben el6fordulhat,
hogy a fé6zési id6t koriilbelil 10 perccel
meg kell hosszabbitania.

+ A f6zési tablazatokban megadott értéke-
ket a laboratoriumainkban végzett vizs-
galatok eredményeként hataroztuk meg.
Az On szamara megfelel6 értékek eltér-
hetnek ezektdl az értékektdl.

+ Helyezze az ételeket a f6zési tablazat-
ban ajanlott megfelel6 polcra. A siité al-
s0 polcat nevezze 1. polcnak.
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Tippek a siitemények siitéséhez

+ Ha a slitemény tul szaraz, novelje a h6-
mérsékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a

sitési idot.

+ Ha a slitemény nedves, hasznaljon keve-
sebb folyadékot, vagy csokkentse a h6-
mérsékletet 10 °C-kal.

+ Ha a slitemény teteje megégett, tegye az
also polcra, csokkentse a hémérsékletet,
és novelje a siitési id6t.

+ Ha a slitemény belseje jol atsillt, de kivil
ragad, hasznaljon kevesebb folyadékot,
csokkentse a hémérsékletet és novelje a

sitési id6t.

Tippek a tésztahoz

* Ha a tészta tul szaraz, novelje a hmér-
sékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a F6-
zés id6t. A tésztalapokat tejbdl, olajbdl,
tojasbdl és joghurtkeverékbdl allé mar-
tassal nedvesitse meg.

Fo6z6 tablazat siiteményekhez és siitoben készitett ételekhez

Javaslatok egy tepsivel t6rténé siitéshez

Ha a tészta lassan sill, ligyeljen arra,
hogy az elkészitett tészta vastagsaga ne
boritsa tul a talcat.

Ha a tészta a felszinen megbarnul, de az
alja nem siilt meg, gy6z6djon meg réla,
hogy a tésztahoz hasznalt martas meny-
nyisége nem tul sok a tészta aljan. Az
egyenletes barnulas érdekében probalja
meg egyenletesen elosztani a martast a
tésztalapok és a tészta kozott.

Siisse a tésztat a siitési tablazatnak
megfelel6 helyzetben és hémérsékleten.
Ha az alja még mindig nem barnult meg
eléggé, tegye egy also polcra a kdvetke-
z6 siitéshez.

Etel Hasznalando Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cio (kb.)
Torta a talcan Standard talca * f:slso és als6 fa- 3 180 30..45
Torta a formaban Tprtaforma grill Ventilator flités |2 180 30..40
racson **
Aprosiitemény Standard télca * f:slso és als6 fa- 3 160 25..35
A racsos polcok-
kal ellatott mo-
i i i » i delleken : 3
Aprésiitemény Standard talca = |Ventilator f(ités i 150 25..35
A racsos polc nél-
kiili modelleknél :
2
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cr’n,atmero,Ju, Fglso és also fi- 2 160 30 . 40
szoritéval ara-  |[tés
cson **
Kerek tortaforma,
Piskota 26 cm atmerojl, o vistor fités |2 160 30.. 40
szoritéval a ra-
cson **
Siitik-k Tészta talca * tFéeS'S" ésalsé fi- |4 170 25..40
Sutik-k Tészta talca * Ventilator f(ités |3 170 20..30
Tészta Standard télca * f:s'” ésalséfi- |, 200 30..45
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Etel Hasznalando Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cio (kb.)
Tészta Standard télca + |-€9keveresesfel- |, 200 30... 40
sé/also fltés
Tészta Standard talca * |Ventilator flités |2 180 35..45
Zsemle Standard talca * f:slso ésalso fi- |, 200 20..35
Zsemle Standard talca * |Ventilator flités |3 180 20..30
Egész kenyér Standard télca * féeslso és als6 f- 3 200 30..45
Egész kenyér Standard talca * |Ventilator flités |3 200 30..40
Uveg / fém tégla- o e
Lasagne lap alaku forma f:slso és also fd 2 vagy 3 200 30..45
grill racson **
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 om at- |Fels6 és als6 fii- |, 180 50... 70
mérdjd, grill ra-  [tés
cson **
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 cm at- /o iisior fités |2 170 50 ... 70
méréj, grill ra-
cson **
Pizza Standard talca * ths's" ésalsé fi- |, 200 ... 220 10..20
Pizza Standard talca * |Pizza funkcié 3 250 8..15

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

++Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

Javaslatok a két tepsivel val6 f6zéshez

4-Tészta talca *

Etel Hasznalando Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési idS (perc)
tartozék cio (kb.)
A racsos polcok- |A racsos polcok-
. kal ellatott mo-  |kal ellatott mo-
2-Standard talca ) delleken :150 delleken : 25 ... 40
Aprésiitemény * Ventilator fités |2-4 i i i .
4-Tészta télca * A racsos polc nél- | A racsos polc nél-
kiili modelleknél |kiili modelleknél :
1140 30..45
2-Standard talca
Siitik-k * Ventilator flités |2 -4 170 25..35
4-Tészta télca *
1-Standard talca
Tészta * Ventilator fités |1 -4 180 35..45
4-Tészta talca *
2-Standard télca
Zsemle * Ventilator fités [2-4 180 20..30

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

++Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphato tartozékok.
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A hus vastagsaganak minden centiméte-
rére korilbeliil 4-5 perc siitésiidét kell
szamitani.

+ A siitési id6 lejarta utan tartsa a hust a
slit6ben koriilbelll 10 percig. A hus leve
jobban eloszlik a siilt hisban, és nem jon
ki, amikor a hust felvagjak.

+ A halakat a kdzepes vagy alacsony szin-

6.1.2 Hus, hal és baromfi .

A grillezés legfontosabb tulajdonsagai

+ Ha egész csirkét, pulykat és nagyobb
husdarabokat siités el6tt citromlével és
borssal fliszerezi, az noveli a siitési tel-
jesitményt.

+ A kicsontozott hus siitése 15-30 perccel

tobb idét vesz igénybe, mint a filé siité-

se.

Fézoasztal hushoz, halhoz és baromfihoz

td polcra kell helyezni egy héallo talban.
+ A f6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.

Etel Hasznalando Miikodési funk- |Polcpozicié Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cié (kb.)
o . . R 15 percek 250/
Steak (e_g_jesz Standard talca * Légke{ergsgs fel 3 max, utdna 180 ... |60 ... 80
ben) / Siilt (1 kg) sé/also flités 190
Baranycstilok n . |LEgkeveréses fel- 15 percek 250/
(1,5-2 kg) Standard talca sé/also fltés 8 max, utdna 170 110...120
Grill racs *
Siilt csirke (1,8-2 | Helyezzen egy Légke\{erésgs fel- 2 15 percgk 250/ 60 _ 80
kg) talcat egy als6 s6/also fltés max, utana 190
polcra.
Grill racs *
E““ osirke (18-2 |Helyezzen egy |ventilator fités |2 200... 220 60.. 80
)] talcat egy also
polcra.
Grill racs *
Siilt csirke (1,8-2 |Helyezzen egy ,3D" funkcio 2 15 percek 250/ |y o1
kg) talcat eqy alsé max, utana 190
polcra.
Légkeveréses fel- 25 percek 250/
Pulyka (5.5 kg) Standard talca * it PP 1 max, utana 180 ... |150 ... 210
sé/also flités 190
25 percek 250/
Pulyka (5.5 kg) Standard talca * |[,3D" funkcid 1 max, utana 180 ... |150 ... 210
190
Grill racs *
Halak Helyezzen egy L‘?gkf",efr?s."‘s fel- 15 200 20..30
talcat egy als6 | S0/als fiités
polcra.
Grill racs *
Halak Helyezzenegy | 3p" funkcio 3 200 20...30
talcat egy also
polcra.

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

+El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

++Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.
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6.1.3 Grill

A vords husok, halak és baromfihtsok gril-
lezéskor gyorsan barnulnak, szép kérget
kapnak, és nem szaradnak ki. A filézett hu-
sok, a nyarsra tizott husok, a kolbaszok,
valamint a lédus zdldségek (paradicsom,
hagyma stb.) kiilondsen alkalmasak grille-
zésre.

Altalanos figyelmeztetések

* A grillezésre nem alkalmas ételek tlzve-
szélyesek. Csak olyan ételeket grillezzen,
amelyek alkalmasak erés grilltGizre. Ne
helyezze az ételt tulsagosan hatra a grill
hatuljaba. Ez a legforrdbb teriilet, és a
zsiros ételek langra kaphatnak.

+ Grillezés kozben zarja be a siito ajta-

jat. Soha ne grillezzen nyitott siitéajto-

val. A forr¢ feliiletek égési sériiléseket
okozhatnak!

A grill legfontosabb tulajdonsagai

+ Alehet6 legjobban hasonlé vastagsagu
és sulyu ételeket készitsen a grillhez.

+ Helyezze a grillezend6 darabokat a grill-

racsra vagy a drotracsos grilltalcara ugy

elosztva, hogy ne lépje tul a fit6test mé-
reteit.

A grillezend6 darabok vastagsagatol

fliggben a tablazatban megadott siitési

id6k valtozhatnak.

+ CsuUsztassa a grillrdcsot vagy a drotra-
csos grilltalcat a siitében a kivant szint-
re. Ha a grillracson siit, csusztassa a sii-
tétalcat az also polcra, hogy 6sszegy(ijt-
se az olajat. A siit6talcat, amelyet be-
csusztat, ugy kell méretezni, hogy a tel-
jes grillfeliiletet lefedje. El6fordulhat,
hogy ez a talca nem tartozéka a termék-
nek. Tegyen egy kis vizet a siit6talcaba a
konnyebb tisztitas érdekében.

Grill tablazat
Etel Hasznalandé tarto- |Polcpozicié Hoémérséklet (°C) Siitési id6 (perc)
26k (kb.)
Halak Grill rdcs 4-5 250 20..25
Csirke darabok Grill racs 4-5 250 25..35
Hasgombdc (borjd- 1y a0 4 250 20..30
hus) - 12 mennyiség
Baranyborda Grill racs 4-5 250 20..25
Steak - (hiskockak) |Grill racs 4-5 250 25..30
Borjuszelet Grill racs 4-5 250 25..30
Gratinirozott z6ldség |Grill racs 4-5 220 20..30
Piritott kenyér Grill rdcs 4 250 1..4
Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.
Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.
Légkeveréses alacsony grill
Etel Hasznalando Miik6dési funk- |Polcpozicié Hémérseéklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cio (kb.)
Halak Grill racs Légkeveréses |, 200 30..35
alacsony grill
Csirke darabok Grill rdcs Legkeveresgs 4 250 25..35
alacsony grill
Hsgombéc (bor- Légkeveréses
juhuas) - 12 meny- |Grill récs 9 ; 4 250 30... 40
Iy alacsony grill
nyiség
Steak (egész- Grill récs - He- Légkeveréses 15 percek 250,
ben) / Siilt (1 kg ) Iyezzen,egy talcat alacsony grill 8 utana 180 ... 190 90..110
egy alsé polcra.

Az ebben a grilltablazatban ajanlott ételeket ne melegitse el6.
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6.1.4 Tesztelt ételek

+ Az ebben a f6zési tablazatban szereplé
atelek az EN 60350-1 szabvany szerint
késziiltek, hogy megkonnyitsék a termék
vizsgalatat az ellen6rzé intézetek sza-

mara.
Fo6z06 tablazat a teszt ételekhez
Javaslatok egy tepsivel t6rténé siitéshez
Etel Hasznalando Miik6dési funk- |Polcpozicié Hémérseéklet (°C) | Siitési id6 (perc)

tartozék

cio

(kb.)

Omlés tészta

Felsé és also fi-

(édes silti) Standard télca * tés 3 140 20..30
A racsos polcok-
kal ellatott mo-
5s té delleken :3
OImIos t_§§zta Standard talca *  |Ventilator fiités i . |140 15..25
(édes siiti) A racsos polc nél-
kiili modelleknél
2
Aprosiitemény Standard télca * f:slso és als6 fi- 3 160 25..35
A racsos polcok-
kal ellatott mo-
. i i . " delleken : 3
Aprosiitemény Standard talca *  |Ventilator f(tés i 150 25..35
A racsos polc nél-
kiili modelleknél :
2
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm atmérdji, |Fels és als6 fi- |, 160 30... 40
szoritéval ara-  |tés
cson **
Kerek tortaforma,
Piskota 26 cm atmerojl, o vistor fités |2 160 30.. 40
szoritéval a ra-
cson **
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 om at- |Felsg és also fii- |, 180 50 ... 70
méréjd, grill ra-  [tés
cson **
Kerek fekete fém
Almis pite forma, 20 cm &t-\o istor fités |2 170 50... 70

méréj, grill ra-
cson **

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

+El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

++Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.
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Javaslatok a két tepsivel val6é f6zéshez

4-Tészta talca *

Etel Hasznalandé Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cié (kb.)
A racsos polcok- [A racsos polcok-
2-Standard talca kal ellatott mo- kal ellatott mo-
delleken :150 delleken : 25 ... 40
Aprosiitemény * Ventilator fltés (2 -4

A racsos polc nél-
kuli modelleknél
1140

A racsos polc nél-
kiili modelleknél :
30..45

Omlos tészta

2-Standard talca

*

Ventilator f(ités (2 -4

140

15..25

(édes siti)

4-Tészta talca *

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

*+Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

Grill

Etel Hasznalandé tarto- |Polcpozicié Hémérséklet (°C) Siitési id6 (perc)
zék (kb.)

Husgombée (borjd- 4y 40 4 250 20..30

hus) - 12 mennyiség

Piritott kenyér Grill racs 4 250 1..4

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.

7 Karbantartas és tisztitas

7.1 Altalanos tisztitasi informaciok

Altalanos figyelmeztetések
+ A termék tisztitasa el6tt varja meg, amig

a termék lehdil. A forré fellletek égési sé-

riiléseket okozhatnak!

+ Ne alkalmazza a tisztitoszereket kdzvet-
lenil a forr6 felliletekre. Ez maradandé
foltokat okozhat.

+ A terméket minden mvelet utan alapo-
san meg kell tisztitani és meg kell szari-
tani. igy az ételmaradékoknak kénnyen
tisztithatoknak kell lenniiik, és meg kell
akadalyozniuk, hogy a termék késébbi
Ujrafelhasznalasakor ezek a maradékok
elégjenek. igy a késziilék élettartama
meghosszabbodik, és a gyakran felme-
riil6 problémak csokkennek.

+ Ne hasznaljon g6ztisztitd késziiléket a
tisztitashoz.

+ Egyes moso- vagy tisztitoszerek karosit-

jak a felliletet. Alkalmatlan tisztitészerek:

fehérit6szer, ammoniat, savat vagy klori-

dot tartalmazd tisztitoszerek, g6ztiszti-
tészerek, vizkéoldok, folt- és rozsdaelta-
volitok, csiszolo tisztitdszerek (krémtisz-
titok, surolépor, surolékrém, csiszolo és
karcol6 suroloszer, drét, szivacsok,
szennyezOdést és tisztitoszer-maradé-
kot tartalmazé tisztitokendo).

A minden hasznalat utani tisztitashoz
nincs sziikség specialis tisztitéanyagra.
Tisztitsa meg a késziilék, meleg vizzel és
puha ruhaval vagy szivaccsal, majd
ronggyal torolje szarazra.

Ugyeljen arra, hogy a tisztitas utan telje-
sen torolje le a visszamaradt folyadékot,
és azonnal tisztitsa meg a f6zés kdzben
szétfroccsend ételeket.

Ne mossa a késziilék egyetlen alkatré-
szét sem mosogatogépben, hacsak a
hasznalati utmutaté masként nem ren-
delkezik.
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Inox - rozsdamentes feliiletek

Ne hasznaljon savas vagy klértartalmu
tisztitoszereket a rozsdamentes vagy in-
ox feliiletek és fogantyuk tisztitadsahoz.
A rozsdamentesinox feliilet idével meg-
valtoztathatja a szinét. Ez normadlis je-
lenség. Minden mivelet utan tisztitsa
meg a rozsdamentes vagy inox felliletre
alkalmas tisztitoszerrel.

Tisztitsa meg puha szappanos ruhaval
és inox feliiletekre alkalmas folyékony
(nem karcol0) tisztitoszerrel, tigyelve ar-
ra, hogy egy irdnyban tordlje at.

Azonnal, varakozas nélkiil tavolitsa el a
vizké-, olaj-, keményité-, tej- és fehérje-
foltokat az liveg- és inox felliletekrél. A
foltok hosszu id6 alatt rozsdasodhatnak.
A feliiletre permetezett/felhordott tiszti-
toszereket azonnal meg kell tisztitani. A
fellileten hagyott csiszol¢ tisztitdszerek
a feliilet kifehéredését okozzak.

Zomancozott feliiletek

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
zomancfeliileteket mosogatdszerrel, me-
leg vizzel és puha ruhaval vagy szivacs-
csal, majd szaraz ruhaval szaritsa meg
Oket.

Ha a termék rendelkezik easy steam
tisztitas funkcidval, akkor a kdnnyd, nem
tartds szennyezddések esetében végez-
het easy steam tisztitast. (Lasd "Easy
Steam tisztitas [» 71]".)

Tartds foltok esetén a termék marka
weboldalan ajanlott siit6- és grilltisztito,
valamint egy nem karcol6 suroléparna
hasznalhaté. Ne hasznaljon kiils6 siit6-
tisztitot.

A suit6tér tisztitasa el6tt a stitének ki kell
hilnie. A forro fellileteken torténd tiszti-
tas tlizveszélyt okoz és karositja a zo-
mancfeliiletet.

Katalitikus feliiletek

A f6z6tér oldalfalai csak zomancozott
vagy katalitikus falakkal borithatok. Ez
modellenként valtozik.

A katalitikus falak vildagos matt és poroé-
zus feliiletliek. A siitd katalitikus falait
nem szabad tisztitani.

+ A katalitikus feliiletek porézus szerkeze-
tiiknek koszonhetéen magukba szivjak
az olajat, és akkor kezdenek el fényleni,
amikor a feliilet olajjal telit6dik, ebben az
esetben ajanlott ezen alkatrészek cseré-
je.

Uvegfeliiletek

« Uvegfeliiletek tisztitadsakor ne hasznal-

jon kemény fémkapardkat és csiszol6

tisztitdanyagokat. Ezek karosithatjak az
tivegfeliiletet.

Tisztitsa meg a késziiléket mosogato-

szerrel, meleg vizzel és egy specialisan

tivegfeliiletekre alkalmas mikroszalas
ruhaval, majd szaritsa meg szaraz mik-
roszalas ruhaval.

+ Ha a tisztitas utan moso6szer maradva-

nyok maradnak rajta, torolje le hideg viz-

zel, majd tiszta és szaraz mikroszalas
ruhaval torolje szarazra. A maradék tisz-
titdszer a kdvetkezé alkalommal karosit-
hatja az livegfeliiletet.

Az livegfellileten 1évé beszaradt marad-

vanyokat semmiképpen sem szabad fo-

gazott késsel, drétgyapjuval vagy hason-

16 karcol6 eszkozokkel letisztitani.

+ Az livegfellleten 1évé kalciumfoltokat
(sarga foltok) a kereskedelemben kapha-
t6 vizk6oldo szerrel, vizk6oldé készit-
ménnyel, példaul ecettel vagy citromlével
tavolithatja el.

+ Ha a feliilet er6sen szennyezett, vigye fel
a tisztitdszert a foltra egy szivaccsal, és
varjon sokaig, amig megfeleléen hatni
kezd. Ezutan nedves ruhaval tisztitsa
meg az livegfeliiletet.

+ Az livegfellileten 1évé elszinezédések és
foltok normalisak és nem hibak.

Miianyag alkatrészek és festett feliiletek

« A mUanyag alkatrészeket és a festett fe-
lileteket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és puha ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa
meg, majd szaraz ruhaval szaritsa meg.

* Ne hasznaljon keményfém kaparokat és
suroldszereket. Ezek karosithatjak a fe-
lileteket.
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+ Ugyeljen arra, hogy a termék alkatrészei-
nek illesztései ne maradjanak nedvesek
és tisztitoszerrel. Ellenkezé esetben kor-
rézio léphet fel ezeken az illesztéseken.

7.2 Tisztito tartozékok

Ne tegye a termék tartozékait mosogato-
gépbe, hacsak a hasznalati Gtmutaté mas-
ként nem rendelkezik.

7.3 A kezel6panel tisztitasa

« A gombvezérlési panelek tisztitasakor a
panelt és a gombokat nedves, puha ru-
haval torolje at, majd szaraz ruhaval t6-
rolje szarazra. A panel tisztitasahoz ne
tavolitsa el az alatta Iév6 gombokat és
tomitéseket. A kezel6panel és a gombok
megsériilhetnek.

« A gombbal vezérelhetd inox panelek

tisztitasa soran ne hasznaljon inox tisz-

titoszereket a gomb koriil. A gomb kordili
jelzések torlésre keriilhetnek.

Tisztitsa meg az érint6képernyds keze-

I6paneleket nedves, puha ruhaval, majd

szaritsa meg szaraz ruhaval. Ha a ter-

mék rendelkezik gomb zar funkcidval, a

vezérl6panel tisztitasa el6tt allitsa be a

gomb zarat. Ellenkez6 esetben el6fordul-

hat a gombok helytelen érzékelése.

7.4 A siité belsejének tisztitasa (f6zo-
tér)
Kovesse az "Altalanos tisztitasi informaci-

ok " szakaszban leirt tisztitasi Iépéseket a
siit6 felllettipusainak megfelel6en.

A siito oldalfalainak tisztitasa

A f6z6tér oldalfalai csak zomancozott vagy
katalitikus falakkal borithatok. Ez model-
lenként valtozik. Ha van katalitikus fal, ol-
vassa el a "Katalitikus feliiletek” cimd
részt.

Ha az On terméke drétpolcos modell, az ol-
dalfalak tisztitasa el6tt tavolitsa el a drot-
polcokat. Ezutan végezze el a tisztitast az
"Altalanos tisztitasi informaciok” szakasz-
ban leirtak szerint, az oldalfalfeliilet tipusa-
nak megfeleléen.

Az oldalsé drétpolcok eltavolitasa:

1. Tavolitsa el a drétpolc elejét az oldalfa-
lon az ellenkezé iranyba torténé huzas-
sal.

2. Huzza maga felé a drotpolcot, hogy tel-
jesen eltavolitsa.

- N W B o

3. A polcok visszahelyezéséhez a polcok
eltavolitasakor alkalmazott eljarast kell
megismételni a végétdl az elejéig.

7.5 Easy Steam tisztitas

Lehetévé teszi a siit6 belsejében lév g6z

és a siit6 belsé felliletein lecsapddo viz-

cseppek altal felpuhitott (nem hosszu ideig

megmaradd) szennyez6dések kdonny( tisz-

titasat.

1. Tavolitson el minden kiegészitét a sii-
t6bal.

2. Ontson 500 ml vizet a talcaba, és he-
lyezze a siit6 2. polcara.

3. Allitsa a siit6t EasySteam tisztitas
tizemmadba, és miikddtesse 100 °C-on
15 percig.
Azonnal nyissa ki az ajtét, és nedves szi-
vaccsal vagy ruhaval tordlje at a siit6 bel-
sejét. Az ajto kinyitasakor g6z szabadul fel.
Ez égési sériilések veszélyét rejti maga-
ban. Legyen dévatos, amikor kinyitja az aj-
tot.
Makacs szennyezédések esetén tisztitsa
meg a terméket mosogatoszerrel, meleg
vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd szaraz ruhaval szaritsa meg.
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Az egyszer( g6ztisztitas funkcio-

@ ban varhatéan a hozzaadott viz el-
parolog és lecsapddik a siité bel-
sejében és a siitdajton, hogy felpu-
hitsa a siitében keletkezett konny
szennyez6déseket. A siitéajton
képz6dott paralecsapodas a siité-
ajté kinyitasakor korbecsdpoghet.
Amint kinyitja a siit6 ajtajat, torolje
le a paralecsapodast.

(A termék tipusatdl fliggden valtozik. Le-
het, hogy az On termékén nem érheté el.) A
siit6 belsejében lecsapddo paralecsapo-
das utan tocsa vagy nedvesség keletkez-
het a siit6 alatti medencecsatornaban. Ezt
a medencecsatornat hasznalat utan ned-
ves ruhaval tordlje le, majd szaritsa meg.

I

7.6 A siit6ajto tisztitasa

A siit6 ajtajat és az ajtolivegeket eltavolit-
hatja a tisztitashoz. Az ajtok és ablakok el-
tavolitasat a "A siit6ajtoé eltavolitasa" és
"Az ajté belsé livegének eltavolitasa” ci-
mU fejezetek ismertetik. Miutan eltavolitot-
ta az ajto belsé livegeit, tisztitsa meg azo-
kat mosogatdszerrel, meleg vizzel és puha
ruhaval vagy szivaccsal, majd szaraz ruha-
val szaritsa meg. A siitélivegen esetlege-
sen képzd6do vizkémaradvanyok esetén t6-
rolje at az liveget ecettel, majd dblitse le.

Ne hasznaljon durva suroldszere-

@ ket, fémkapardkat, drotgyapotot
vagy fehérité anyagokat a siitéajto
és az liveq tisztitasahoz.

A siitoajto eltavolitasa
1. Nyissa ki a siit6 ajtajat.

2. Nyissa ki a jobb és bal oldali elsé ajto
zsanéraljzataban |évé kapcsokat az ab-
ran lathaté maédon lefelé nyomva.

3. A zsanértipusok a terméktipustol flig-
gében (A), (B), (C) tipusok. A kévetkezé
abrak az egyes zsanértipusok nyitasat
mutatjak.

4. (A) tipusu zsanér a normal ajtétipusok-
nal talalhato.

A
/

5. (B) tipusu zsanér a lagyan zarodé ajto-
tipusoknal talalhato.

6. a (C) tipusu zsanér puhan nyilé/zar6do
ajtotipusoknal talalhato.

7. Allitsa a siit6 ajtajat félig nyitott allas-
ba.

)

8. Huzza felfelé az eltavolitott ajtét, hogy
kioldja azt a jobb és a bal zsanérbdl, és
vegye ki.
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Az ajté visszahelyezéséhez az el-
@ tavolitaskor alkalmazott eljarast

kell megismételni a végétél az ele-

jéig. Az ajto felszerelésekor tigyel-

jen arra, hogy a zsanéraljzaton lévé
klipszek zarédjanak.

7.7 A siit6ajto belsé iivegének eltavo-
litasa
A termék eliilsé ajtajanak belsé livege tisz-
titas céljabdl eltavolithaté.
1. Nyissa ki a siit6 ajtajat.
2. Huzza magahoz az eliils6 ajto felsé ré-
széhez rogzitett mianyag alkatrészt

ugy, hogy egyszerre nyomja meg az al-
katrész két oldalan lévé nyomasponto-

kat, és vegye ki.

Legbelsé liveg 2+ Belsé Uveg (el6for-
dulhat, hogy az On
termékéhez nem all
rendelkezésre)

. Ha a terméknek van belsé tvege (2), is-

mételje meg ugyanezt a folyamatot an-
nak levalasztasahoz (2).

. Az ajt6 atcsoportositasanak elsé l1épése

a belsé liveg visszaszerelése (2). He-
lyezze az liveg ferde szélét gy, hogy az
talalkozzon a mianyag nyilas ferde
szélével. (Ha a termék belsé tiveggel

rendelkezik). A belsé liveget (2) a leg-
belsé tiveghez (1) legkdzelebbi ma-
anyag nyilashoz kell régziteni.

6. Alegbelsé liveg (1) rogzitése soran
ligyeljen arra, hogy az liveg nyomtatott
oldala a masodik belsé tivegre keriiljon.
Nagyon fontos, hogy a legbelsé liveg
(1) alsé sarkait ugy helyezze el, hogy
azok talalkozzanak az alsé mianyag
nyilasokkal.

7. Nyomja a mianyag alkatrészt a keret
felé, amig "kattand” hangot nem hall.

7.8 A siitélampa tisztitasa
3. Az abran lathaté modon dvatosan

emelje fel a legbelsé tiveget (1) az "A"
irdanyaba, majd a "B" iranyaba hizva
vegye ki.

Abban az esetben, ha a siit6térben lévé sii-
t6lampa livegajtdja szennyezédik; tisztitsa
meg mosogatoszerrel, meleg vizzel és pu-
ha ruhaval vagy szivaccsal, majd szaraz
ruhaval szaritsa meg. A siitélampa meghi-
basodasa esetén a siit6lampat a kovetke-
z6 szakaszok szerint cserélheti ki.

A siitolampa cseréje

Altalanos figyelmeztetések

+ Az dramiités veszélyének elkeriilése ér-

dekében a siitélampa cseréje el6tt va-
lassza le a késziiléket az elektromos ha-
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|6zatrdl és varja meg, amig a siit6 kihdil.
A forro felliletek égési sériiléseket okoz-
hatnak!

+ Ez a siité 40 W-nal kisebb teljesitményd,
60 mm-nél kisebb magassagu, 30 mm-
nél kisebb atméroju izzélampaval vagy
60 W-nal kisebb teljesitményd, G9-es
foglalatu halogénlampaval mikaodik. A
lampak 300 °C feletti hémérsékleten tor-
tén6é makaodésre alkalmasak. A siitélam-
pak a hivatalos szervizektél vagy az en-
gedéllyel rendelkezé technikusoktol sze-
rezheték be. Ez a termék G energiaoszta-
lyd [dmpat tartalmaz.

+ Alampa helyzete eltérhet az abran latha-
total.

+ A termékben hasznalt lampa nem alkal-
mas otthoni helyiségek vilagitasara. A
lampa célja, hogy segitse a felhasznalot
az élelmiszeripari termékek megjelenité-
sében.

+ Az ebben a termékben hasznalt lampak-
nak ellen kell allniuk a szélséséges fizi-
kai koriilményeknek, példaul az 50 °C fe-
letti h6mérsékletnek.

Ha a siit6je kerek lampaval rendelkezik,

1. Valassza le a terméket az elektromos
halézatrol.

2. Vegye le az livegfedelet az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyban elforgatva.

.

N

4/
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3. Ha az On siit6lampaja az alabbi abran
lathato (A) tipusu, forgassa el a siit6-
lampat az abran lathaté mddon, és cse-
rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipusu modell-
rél van sz6, huzza ki az abran lathato
maodon, és cserélje ki egy ujjal.

4. Szerelje vissza az livegfedelet.

Ha a siit6je négyzet lampaval rendelke-

zik,

1. Valassza le a terméket az elektromos
halézatrol.

N

Vegye ki a drotpolcokat a leirasnak
megfeleléen.

3. Emelje fel a lampa védéiivegét egy csa-
varhuzéval. EI6szor tavolitsa el a csa-
vart, ha van csavar a termék négyzet
alaku [ampajan.

4. Ha az On siit6lampaja az alabbi abran
lathato (A) tipusu, forgassa el a siit6-
ldampat az abran lathaté mddon, és cse-
rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipust modell-
rél van sz0, huzza ki az abran lathato
maodon, és cserélje ki egy ujjal.

5. Szerelje vissza az livegfedelet és a
drotpolcokat.
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8 Hibaelharitas

Ha a probléma az ebben a szakaszban leir-

tak kovetése utan is fenndll, forduljon a

forgalmazohoz vagy hivatalos szervizhez.

Soha ne prébalja meg sajat maga megjavi-

tani a késziiléket.

A siito miikodése kozben goz keletkezik.

+ Normalis, hogy m(kddés kozben géz je-
lenik meg. >>> Ez nem hiba.

Fozés kozben vizcseppek jelennek meg

+ Af6zés soran keletkezé g6z a terméken
kivili hideg feliiletekkel érintkezve lecsa-
podik, és vizcseppeket képezhet. >>> Ez
nem hiba.

A termék melegedése és hiitése kdzben

fémhangok hallatszanak.

+ A fém alkatrészek melegitéskor kitagul-
hatnak és hangokat adhatnak ki. >>> Ez
nem hiba.

A termék nem miikaodik.

+ A biztositék hibas vagy kiégett lehet. >>>
Ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

* A késziiléket nem szabad a (foldelt) kon-
nektorba dugni. >>> Ellenérizze, hogy a
késziilék be van-e dugva a konnektorba.

 (Havan id6zit6 a késziiléken) A kezel6-
panelen I1évé gombok nem mdkddnek.
>>> Ha a termék nyomégomb zarral ren-
delkezik, a nyomégomb zar engedélyez-
ve lehet, tiltsa le a nyomoégomb zarat.

A siito lampaja nem vilagit.

+ A siité lampaja meghibasodhatott. >>>
Cserélje ki a siit6 lampajat.

+ Nincs aram. >>> Gy6z6djon meg arrol,
hogy a halézati aramellatas makaodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

A siit6 nem melegit.

+ El6fordulhat, hogy a siit6 nincs beallitva
egy adott siitési funkciéra és/vagy hé-
mérsékletre. >>> Allitsa be a siitét egy
adott siitési funkciora és/vagy hémér-
sékletre.

az idé nincs beallitva. >>> Allitsa be az
idét.

+ Nincs aram. >>> Gy6z6djon meg arrol,
hogy a halézati aramellatas mdakodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

(Idozitovel rendelkezé modellek esetén) Az
idozito kijelzdje villog, vagy az idozito
szimboélum nyitva maradt.

+ Korabban aramsziinet volt. >>> Allitsa be
az id6t / Kapcsolja ki a termék funkcio-
gombjait, és ismét allitsa a kivant pozici-
6ba.

+ Az ido6zitével ellatott modellek esetében m
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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybér urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajno$é. W tym celu nalezy uwaznie przeczy-
taé niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzgdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzgdzenie przed zagrozeniami, ktére moga wy-
stgpié.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczyc¢
réwniez niniejszg instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb
uzytkowania i rozwigzywanie problemow.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego $rodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instruk-
cje bezpieczenstwa, ktore po-
mogqg zapobiec ryzyku uszko-
dzenia ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne do-
kumenty i czesci.

* Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktore
mogag wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych in-
strukcji.

* Nieprzestrzeganie tych in-
strukcji spowoduje uniewaz-
nienie udzielonej gwarancji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecaé produ-
centowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobie wyzna-
czonej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i akceso-
row.

* Nie nalezy naprawi¢ lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzgdzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instruk-
cji obstugi.

* Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.

A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-
dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepow, biur i innych
srodowisk pracy.

- OSTRZEZENIE:Urzadzenie to

powinno by¢ uzywane wytgcz-

nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celow,
takich jak ogrzewanie po-
mieszczenia.

Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,

smazenia i grillowania potraw.

Nie nalezy uzywac tego pro-

duktu do podgrzewania ptyt,

suszenia poprzez wieszanie
recznikow lub ubran na
uchwycie.
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1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzadzenie moze byc¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
$ciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku do-
Swiadczenia i znajomosci
urzadzenia, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania urzg-
dzenia w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym zagro-
zenia byty zrozumiate.

* Dzieciom nie wolno uzywac
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie mogg
wykonywac dzieci bez nadzo-
ru.

* Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie uzyt-
kowania sprzetu w bezpieczny
sposob.

* Dzieci nie nalezy pozostawia¢
bez opieki, aby mie¢ pewnosg¢,
ze nie bedg sie one bawic
urzgdzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzié¢ do niego.

* Nie wolno ktas¢ na urzgdzeniu
przedmiotow, do ktérych mo-
gq dosiegngc¢ dzieci.

- OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzadzenia.

* Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

* Gdy drzwi sg otwarte, nie
ktadz na nich zadnych ciez-
kich przedmiotow ani nie po-
zwalaj dzieciom na nie siadac.
Piekarnik moze sie przewrocic
lub moze dojs¢ do uszkodze-
nia zawiasow drzwi.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:

1. Odtgcz wtyczke zasilania i
wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij kabel zasilajacy i
odtgcz go wraz z wtyczkg od
produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,
aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawi¢

sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.
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Bezpieczenstwo

Al 3
elektryczne

Podtacz produkt do uziemio-
nego gniazdka zabezpieczo-
nego bezpiecznikiem zgod-
nym z wartosciami znamiono-
wymi pragdu podanymi na ta-
bliczce znamionowej. Instala-
cje uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu elektry-
kowi. Nie uzywac produktu
bez uziemienia zgodnie z lo-
kalnymi/krajowymi przepisa-
mi.

« Wtyczka lub ztgcze elektrycz-

ne urzgdzenia powinno znaj-
dowac sie w tatwo dostepnym
miejscu. Jesli nie jest to moz-
liwe, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urza-
dzenie jest podtgczone, zgod-
nie z przepisami elektrycznymi
i oddzielajgc wszystkie biegu-
ny od sieci.

Odtacz produkt od zasilania
lub wytacz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

Podtgcz urzadzenie do
gniazdka, ktére spetnia warto-
Sci napiecia i czestotliwosci
podane na tabliczce znamio-
nowe,.

* (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu

potgczeniowego opisanego w "

rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne".

* Nie nalezy blokowac kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotéw na kablu zasila-
jacym. Kabel zasilajgcy nie
powinien by¢ skrecony, zgnie-
ciony i nie powinien stykac sie
z zadnym zrodtem ciepta.

* Nalezy upewnic sie, ze kabel
zasilajacy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

* Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie moga
dotykac tylnej powierzchni
produktu. W przeciwnym razie
moze dojs¢ do jego uszkodze-
nia.

* Nie zakleszczaj przewodow
elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich
nad goragcymi powierzchniami.
W przeciwnym razie izolacja
kabla moze sie stopic i spo-
wodowac pozar w wyniku
zwarcia.
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« Uzywaj wytgcznie oryginalne-
go kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub uszkodzonych
kabli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani

wtyczki wielofunkcyjnej do

obstugi produktu.

Skontaktu;j sie z autoryzowa-

nym centrum serwisowym lub

importerem w celu uzycia za-

twierdzonego adaptera w

przypadkach, gdy konieczne

jest uzycie adaptera konwer-
tera (dla typu wtyczki).

Jesli dtugos¢ przewodu zasi-

lajgcego jest niewystarczajg-

ca, skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

* Przenosne zrodta zasilania lub
wielokrotne wtyczki moga sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

* W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu uniknie-
cia ewentualnych zagrozen.

« OSTRZEZENIE: Przed wymia-
ng zarowki piekarnika nalezy
odtgczyc produkt od zasilania,
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* Przed transportem odtacz

aby unikng¢ ryzyka porazenia
prgdem. Odtgcz urzgdzenie
lub wytgcz bezpiecznik.

Jesli urzgdzenie jest wyposazo-
ne w kabel zasilania i wtyczke:
* Nigdy nie podtgczaj wtyczki

produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki
z gniazdka. Upewnij sig, ze
wtyczka jest catkowicie wto-
zona do gniazda. W przeciw-
nym razie potgczenia mogg
sie przegrzac i spowodowac
pozar.

* Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktore sg zattusz-
czone, nieczyste lub poten-
cjalnie narazone na kontakt z
wodga (np. w poblizu blatu ro-
boczego, z ktérego moze wy-
dostawac sie woda). W prze-
ciwnym razie istnieje ryzyko
zwarcia i porazenia prgdem.

* Nie wolno dotykac¢ wtyczki

mokrymi rekami!

 Wyciagaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod
czas transportu

urzadzenie od sieci.

* Produkt jest ciezki, nalezy go

przenosi¢ przy udziale co naj-
mniej dwéch osob.



* Nie nalezy trzymac¢ urzgdzenia
za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie umieszczaj zadnych
przedmiotéw na urzadzeniu.
Przenos urzadzenie w pozycji
pionowej.

* W przypadku transportu pro-
duktu, owin go folig bgbelko-
w3 lub grubym kartonem i
szczelnie zaklej tasmg. Mocno
zabezpiecz ruchome czesci
produktu, aby zapobiec ich
uszkodzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzg-
dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas
transportu. W przypadku
uszkodzenia skontaktuj sie z
importerem lub autoryzowa-
nym centrum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A"
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji
odtgcz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktorej podtgczony be-
dzie produkt, wytgczajgc bez-
piecznik.

« Podczas transportu i montazu
nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodo-
wanych ostrymi krawedziami!
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Przed zamontowaniem urzg-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie
nalezy instalowac¢ produktu,
jesli jest uszkodzony.

Unikaj uzywania jakichkolwiek
materiatow termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebili,
ktore bedg instalowane.

W miejscu instalacji produktu
nie moze znajdowac sie bez-
posrednie swiatto stoneczne
ani zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

Utrzymuj otoczenie wszyst-
kich kanatow wentylacyjnych
produktu otwarte.

Aby unikng¢ przegrzania, nie
nalezy instalowac produktu za
ostonami dekoracyjnymi.

W przypadku, gdy waz/rura
gazowa lub plastikowa rura
wodna znajduja sie za wyzna-
czonym obszarem instalacji
produktu, nalezy bezwzglednie
dopilnowac, aby produkt nie
stykat sie z tymi przewodami.
W przeciwnym razie moze
dojs¢ do zgniecenia weza/ru-
ry.

Jesli za miejscem instalacji
produktu znajduje sie gniazd-
ko elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczka
podtgczong do gniazdka.



Bezpieczenstwo

A" e
uzytkowania

* Upewnij sie, ze urzgdzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

* W przypadku nieuzywania

produktu przez dtuzszy czas
odtgcz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz
urzgdzenie od zasilania. Skon-
taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli

szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta. W prze-
ciwnym razie istnieje ryzyko
obrazen ciata i szkod srodowi-
skowych.

Nie wchodz na urzadzenie z
jakiegokolwiek powodu.

Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuacji lub
koordynacja sg zaburzone
przez spozycie alkoholu i/lub
narkotykow.

W obszarze gotowania i wokét
niego nie mogg znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do pozaru.

Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarkg do recznikow. Podczas
korzystania z urzgdzenia nie

wieszaj na uchwycie reczni-
kow, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.
« Zawiasy drzwi urzadzenia po-
ruszajg sie podczas otwiera-
nia i zamykania drzwi i mogg
sie zacig¢. Podczas otwiera-
nia/zamykania drzwiczek nie
wolno trzymacé za zawiasy.

A1 .7 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

- OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zarowno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci bedg gorgce.
Nalezy zachowac ostroznosc i
unika¢ dotykania urzgdzenia i
elementow grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zbliza¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajdujg sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatéw ta-
twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorace
podczas pracy.

« Zachowaj dystans podczas
otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakoncze-
niu pieczenia. Para moze po-
parzyc rece, twarz i/lub oczy.
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* Podczas pracy produkt jest
gorgcy. Nalezy uwazac, aby
nie dotyka¢ goracych czesci,
wnetrza piekarnika i elemen-
tow grzejnych.

* Podczas obstugi produktu za-
wsze nos rekawice kuchenne
odporne na wysokg tempera-
ture.

A1 .8 Uzywanie akceso-
riow

* Wazne, aby druciany ruszt i
taca byty prawidtowo umiesz-
czone na drucianych pétkach.
Szczegotowe informacje znaj-
dujg sie w rozdziale ,,Uzytko-
wanie akcesoriow”.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika
po catkowitym wsunieciu ak-
cesoriow do przestrzeni do
gotowania, w przeciwnym ra-
zie mogg one uderzy¢ w szybe
drzwiczek i uszkodzi¢ ja.

f 1.9 Bezpieczenstwo pie-
czenia

« Zachowaj ostroznos¢ stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

* Resztki jedzenia znajdujace
sie w obszarze gotowania, ta-
kie jak olej, moga sie zapalic.
Przed rozpoczeciem gotowa-
nia usun resztki jedzenia.

« Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

* Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikéw. Cisnienie, ktore
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

* Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone
ciepto moze uszkodzi¢ dno
piekarnika.

Pamietaj o nastepujgcych srod-

kach ostroznosci podczas uzy-

wania papieru pergaminowego
nawilzonego olejem lub podob-
nych materiatow:

« Umies¢ ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie
przeznaczonym do piekarnika
(taca, ruszt itp.), umiesé potra-
we i wiéz do rozgrzanego pie-
karnika.
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* Aby unikngé ryzyka dotkniecia
elementow grzejnych piekarni-
ka i zablokowania przeptywu
gorgcego powietrza, usun
nadmiar papieru do pieczenia,
ktory zwisa z akcesoriow lub
pojemnikow. Nie uzywaj pa-
pieru do pieczenia w tempera-
turze wyzszej niz maksymalna
temperatura uzytkowania
okreslona przez producenta.
Nie wolno ktas¢ papieru ttusz-
czoodpornego na podstawie
piekarnika.

* Nie umieszczaj go na akceso-
riach podczas podgrzewania.

« Zawsze dociskaj papier tale-
rzem lub podobnym przed-
miotem, aby zapobiec unosze-
niu sie materiatu w wyniku
cyrkulacji powietrza wewnatrz
piekarnika.

+ Zakryj tylko niezbedng po-
wierzchnie wewnatrz blachy.

* Po kazdym uzyciu umyj tace, a
papier do pieczenia lub po-
dobne materiaty wymien na
nowe. W przeciwnym razie
ptyny kapigce na blache moga
spowodowac dymienie lub na-
wet powstanie ptomienia.

* Po podniesieniu pokrywy pro-
duktu generowany jest prze-
ptyw powietrza. Ttuszczood-
porny papier moze wejS¢ w
kontakt z elementami grzejny-
mi i zapali¢ sie.

* W przypadku uzywania rusztu
grilla do smazenia, na dolnej
potce nalezy umiescic blache.
W przeciwnym razie olej spo-
zywczy i inne sktadniki, ktére
kapig na dno piekarnika, mogg
wytwarzac gesty dym i prowa-
dzi¢ do pozaru.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

- Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ry-
zyko pozaru. Grilluj tylko po-
trawy odpowiednie do inten-
sywnego ognia grillowego. Nie
nalezy umieszczac jedzenia za
blisko tytu grilla. To najgoret-
szy obszar, a ttuste potrawy
mogg3 sie zapalic.

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczekaj,
az produkt ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia prg-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, po-
niewaz moze to spowodowac
porazenie prgdem.
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* Nie uzywaj szorstkich srod-
kow Sciernych, metalowych
skrobaczek, druciakow lub
srodkow wybielajgcych do
czyszczenia przednich drzwi-

2 Instrukcje dotyczace Srodowiska

czek produktu. Srodki te moga
powodowacé porysowanie i
rozbicie szklanych powierzch-
ni.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdéb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektryczne-
go i elektronicznego (WEEE).

urzgdzenie zostato wyprodu-

kowane z wysokiej jakosci

czesci i materiatéw, ktére mo-

gg by¢ ponownie uzyte i nada-

jg sie do recyklingu. Dlatego
B nalezy wyrzucac zuzytego
produktu wraz z normalnymi odpadami
domowymi i innymi po zakonczeniu uzyt-
kowania. Zanie$ urzadzenie do punktu
zbidrki w celu recyklingu sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego. O punkty zbiorki
mozesz zapyta¢ administracje lokalna.
Wtasciwa utylizacja urzadzenia pomaga
zapobiegac¢ negatywnym skutkom dla sro-
dowiska i zdrowia ludzi.

Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyroéb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatéw, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajgcych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami

ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-

déw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktéw zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lo-

kalne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalezé na
paragonie produktu dotgczonym do pro-
duktu.

Ponizsze wskazéwki pomoga uzywac pro-

duktu w sposob ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed go-
towaniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikoéw, ktore lepiej prze-
noszg ciepto.

+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-
cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wy-
tacz urzadzenie na 5 do 10 minut przed
konncem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu
ciepta resztkowego mozna zaoszczedzié¢
do 20% energii elektryczne;.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz gotowac¢ w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.
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3 Produkt

3.1 Opis produktu
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1 Panel sterowania 2 Oswietlenie
3 Pétka druciana 4 Silnik wentylatora (za stalowg ptytg)
5 Drzwi 6 Uchwyt
7 Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo- 8 Umieszczenie potek
wa)
9 Gorna grzatka 10 Otwory wentylacyjne
Rézni sie w zalezno$ci od modelu. Twoje urzg- 3.2 Opis i uzytkowanie panelu stero-

dzenie moze nie byé wyposazone w lampe lub
rodzaj i lokalizacja lampy moze réznic sie od po-
kazanej na ilustracji.

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie byé wyposazony w druciany
stojak. Na zdjeciu przyktadowe urzadzenie z
druciang podstawka.

wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu
sterowania urzadzenia. Mogg wystepowac
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach
w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania

BEEEEERH

0 0 © & @

1 Pokretto wyboru funkcji
3 Pokretto wyboru temperatury

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujgce, w niektérych modelach po-
kretta te moga wysuwac sie po nacisnigciu
(pokretta zakopane). Aby dokona¢ usta-
wien za pomocg tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
Z powrotem.

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Pokretto wyboru funkcji

Pokrettem wyboru funkcji mozna wybra¢
funkcje obstugi piekarnika. Obré¢ w lewo /
w prawo od pozycji zamknietej (gérnej),
aby wybrac.

Pokretto temperatury

Mozesz wybra¢ zgdang temperature goto-
wania za pomocg pokretta temperatury.
Obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zega-
ra od pozycji zamknietej (gornej), aby wy-
brac.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wnetrza piekarnika mozna
odczytac z symbolu temperatury na wy-
Swietlaczu timera. Symbol temperatury
pojawia sie na wyswietlaczu po rozpocze-
ciu gotowania, a symbol temperatury zni-
ka, gdy urzadzenie osiggnie ustawiong
temperature. Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika spadnie ponizej ustawionej
temperatury, ponownie pojawi sie symbol
temperatury.

v
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2 Timer
Timer
SOooQag e @
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1 2 3 4 5 6

Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwiekszania
Przycisk zwiekszania
Przycisk ustawien

o o W N =

Symbol blokady przyciskéw
Wyswietl symbole

©

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakorczenia pieczenia *
£\ :Symbol alarmu
(D : Symbol jasnosci

: Symbol wiaczonej blokady

§§ : Symbol temperatury

«» : Symbol poziomu gtosnosci

: Symbol blokady drzwi *

*R6zni sie w zaleznosci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sg funkcje ob-
stugi, z ktérych mozna korzysta¢ w piekar-
niku, oraz najwyzsza i najnizsza tempera-
tura, jakg mozna ustawic dla tych funkc;ji.
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Przedstawiona tutaj kolejnos¢ trybow pra-

cy moze rézni¢ sie od kolejnosci w urzg-

dzeniu.
Symbol . " Zakres tem- L
funkeji Opis funkciji peratury (°C) Opis i uzycie
7/ | \ | Oswietlenie piekarnika - W piekarniku nie dziata grzatka. Swieci sie tylko zaréwka.

Pieczenie z wentylato-
rem

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko wentylator (na tylnej
$cianie). Zamrozone jedzenie w postaci granulek jest powoli
rozmrazane w temperaturze pokojowej, upieczone jedzenie
jest schtadzane. Czas potrzebny do rozmrozenia catego ka-
watka miesa jest dtuzszy niz w przypadku produktow zbozo-
wych.

Gorne i dolne ogrzewa-
nie

Zywnos¢ jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu.
Nadaje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do
pieczenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.

LI (&

+
&

Dolne ogrzewanie

Wiaczona jest tylko dolna grzatka. Nadaje sie do potraw, ktére
wymagajg przyrumienienia na spodzie. Tej funkcji nalezy réw-
niez uzy¢ do tatwego czyszczenia para.

Dolne/gdrne ogrzewa-
nie wspomagane wen-
tylatorem

Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
przez gorne i dolne grzatki, a nastepnie rozprowadzane réow-
nomiernie i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej bla-
sze.

Ogrzewanie wentylato-
rem

Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
przez termowentylator, a nastepnie rozprowadzane rowno-
miernie i szybko po komorze. Nadaje sie do pieczenia na wielu
tacach na réznych poziomach potek.

Funkcja pizzy

Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem dziatajg. Nadaje sie
do przyrzadzania pizzy.

Wiaczone sa funkcje grzania gérnego, grzania dolnego i grza-

IR M EI

Funkcja 3D * nia wentylatorem. Kazda strona gotowanego produktu jest
gotowana réwno i szybko. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Duzy gril R Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa-

nia wiekszych kawatkéw.
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W
% Wentylator wspomaga-

ny matym grillem

Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
* przez maty grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Na-
daje sie do grillowania mniejszych kawatkow.

N\
/\ Booster -

Wszystkie grzatki piekarnika dziatajg. Ta funkcja stuzy do
szybkiego doprowadzenia piekarnika do zgdanej temperatury
(nagrzania). Nie uzywaj jej do pieczenia.

&

Utrzymanie ciepta *

Stuzy do utrzymywania zywnosci w temperaturze gotowej do
podania przez dtuzszy czas.

* Twdj produkt dziata w zakresie tempera-
tur okreslonym na pokretle temperatury.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoriéw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznosci od mo-
delu. Nie wszystkie opisane akcesoria
znajdujg sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzgdzenia moga
@ ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na

funkcjonalnos¢. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

Standardowa taca

Stuzy do wypiekow, mrozonek i smazenia
duzych kawatkéw.

Gteboka taca

Stuzy do wypiekdw, smazenia duzych ka-
watkoéw, soczystych potraw lub do zbiera-
nia wyptywajacego ttuszczu podczas gril-
lowania.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére majag by¢ upieczone, smazone i du-
szone na wybranej potce.

W modelach z pétkami drucianymi :

W modelach bez pétek drucianych :

3.5 Zastosowanie akcesoriow urzg-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 5 poziomoéw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejno$¢ pétek mozna jest
oznaczona numerami na przedniej obudo-
wie piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

~N

=N who
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W modelach bez pétek drucianych :

5
4; =~ 2
N 1

Umieszczenie rusztu do grilla na potkach
do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych poétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czes$¢ otwarta mu-
si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac
lepsze pieczenie, grill druciany musi by¢
zamocowany w punkcie zatrzymania dru-
cianej potki. Nie moze przechodzi¢ przez
punkt zatrzymania, aby stykac sie z tylng
$ciang piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej pétce otwarta, czesé¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu.

Umieszczenie tacki na pétkach do piecze-
nia.

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce

ragczka musi znajdowac sie z przodu. Aby
uzyskac¢ lepsze pieczenie, tacke nalezy
przymocowac¢ do gniazda zatrzymujgcego
na ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez
gniazdo zatrzymujace, aby stykac sie z tyl-

W modelach bez poétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Tacka jest
umieszczana w jednym kierunku. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce
raczka musi znajdowac sie z przodu.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z potki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
jg pociggng¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz oming¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.
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W modelach bez pétek drucianych :

Funkcja zatrzymywania tacy - W mode-
lach z pétkami drucianymi

Dostepna jest rowniez funkcja zatrzyma-
nia, ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z
drucianej potki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujacego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujace, aby catkowicie jg wyjgcé.

Prawidlowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i pro-
wadnicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z
szyng teleskopowa, nalezy uwazac, aby
kotki z przodu i z tytu szyn teleskopowych
opieraty sie o krawedzie rusztu i blachy
(pokazane na rysunku).
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3.6 Specyfikacje techniczne

Ogolne specyfikacje

Wym|ary' %ewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokosc/ 595 /594 /567

gtebokosc¢) (mm)

Wy’rr’nary momatz’owe piekarnika (wysoko$¢ / szero- 590-600 /560 /min. 550
kos¢ / gteboko$¢)(mm)

Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm2
dzenia ’ !
Catkowite zuzycie energii (kW) 33

Rodzaj piekarnika Wielofunkeyjny piekarnik

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikéw elektrycznych sa podane zgodnie z nor-
ma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci sg okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkcji lub (jesli sa dostepne)
Dolne/gérne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obcigzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylato-
rem , 3-Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakos$ci produktu specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sa schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami.
W zaleznosci od warunkéw operacyjnych i srodowiskowych produktu wartosci te
moga sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotagczonej do nich dokumentacji
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urza-
dzenia zaleca sie wykonanie ponizszych
czynnosci, odpowiednio w ponizszych sek-
cjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

Jesli timer nie zostanie ustawiony,

@ t0 ,12:00” i symbol (3 beda nadal
migaé, a piekarnik nie uruchomi
sie. Aby piekarnik uruchomit sie
nalezy ustawi¢ godzine lub naci-
sngc¢ O, gdy pokazuje godzine
»12:00”. Mozesz pdzniej zmienié
ustawienie godziny, w sposdb opi-
sany w sekcji ,Ustawienia”.

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarni-
ka na wyswietlaczu miga ,12:00" i sym-
bol (.

2. Ustaw godzine za pomoca przyciskow

®/IO.

Q@@‘@*@v

3. Nacisnij © lub {¢, aby podswietli¢ pole
minut.

S sininl
| L

m
Q‘@@@ﬁ

4. Nacisnij ®/©, aby ustawi¢ minuty.

O |1TJCcol
| 20

O
Q@@‘%ﬁ%ﬁ

5. Potwierdz, naciskajgc € lub 4.

= Godzina jest ustawiona, a symbol ©
zniknie.

W przypadku awarii zasilania usta-

@ wienia godziny zostang anulowa-
ne. Powinien zosta¢ ponownie
ustawiony.

4.2 Czyszczenie wstepne
1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzagdzeniem.

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a na-
stepnie wytgcz. W ten sposoéb pozosta-
tosci i warstwy, ktére mogty pozostaé¢ w
piecu podczas produkcji, sg spalane i
czyszczone.

4. Podczas korzystania z urzadzenia wy-
bierz najwyzsza temperature i funkcje
roboczg, na ktdrg dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarnika
[» 88]". W dalszej czesci dowiesz sie, jak
obstugiwaé piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.
Przed uzyciem akcesoriow:
Umyj akcesoria wodg z detergentem i
miekka gabka.
UWAGA: Niektdre detergenty lub srodki
czyszczace mogg uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kreméw ani ostrych przedmiotow.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawi¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
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usuniecia wystarczy dobra wentylacja.
Unikaj bezposredniego wdychania dymu i
zapachow, ktore sie tworza.

5 Korzystanie z piekarnika

5.1 Ogélne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chlodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wigcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przod urzadzenia, jak i meble. Wytacza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywaé
otworow wentylacyjnych. W przeciwnym
razie piekarnik moze sie przegrzac. Wenty-
lator chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytaczeniu (okoto
20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzgcy wytgczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze usta-
wi¢ czasu pracy wentylatora chtodzgcego.
Wiacza sie i wytacza automatycznie. To
nie jest btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtgcza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest witgczone podczas
pieczenia, w niektorych wytgcza sie po
pewnym czasie.

Jesli chcesz, aby o$wietlenie piekarnika
$wiecito sie caty czas, wybierz ,Oswietle-
nie piekarnika" za pomocga pokretta funkcji.

5.2 Obstuga panelu sterowania pie-
karnika

Ostrzezenia ogélne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawié
dla procesu pieczenia to 5 godzin 59 mi-
nut. W przypadku awarii zasilania pro-
gram zostaje anulowany. Nalezy ustawic
program ponownie.

+ Podczas ustawiania programu odpo-
wiednie symbole na wyswietlaczu miga-
ja. Nalezy odczeka¢ chwile, az ustawie-
nia zostang zapisane.

+ Jesli dokonano jakichkolwiek ustawien

pieczenia, nie mozna zmieni¢ godziny.

Jesli czas pieczenia jest ustawiony na

samym poczatku, pozostaty czas jest

wyswietlany na ekranie.

+ W przypadkach, gdy ustawiono czas pie-
czenia lub czas zakonczenia pieczenia,
mozna automatycznie anulowac usta-
wienie, naciskajac dtugo Q.

Timer

O Qoom <@
g I I

Q
£ O QO © @

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Przycisk alarmu

oD P

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwiekszania
Przycisk zwiekszania
Przycisk ustawien

o g W N =

Symbol blokady przyciskow
Wyswietl symbole

©

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakorczenia pieczenia *
£\ :Symbol alarmu
(D : symbol jasnosci
@, : Symbol wtaczonej blokady
§ :Symbol temperatury
©(» : Symbol poziomu gtognosci
: Symbol blokady drzwi *

*Rozni sie w zaleznosci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
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Wiaczanie piekarnika

Po wybraniu funkcji pieczenia za pomocg
pokretta wyboru funkcji i po ustawieniu
okreslonej temperatury za pomoca pokre-
tta temperatury, piekarnik zaczyna dziataé.
Wytaczanie piekarnika

Mozesz wytaczy¢ piekarnik, przekrecajac
pokretto wyboru programu i pokretto tem-
peratury do pozycji wytgczenia (w gore).
Aby ustawi¢ pieczenie recznie ustaw tem-
perature i program.

Mozesz recznie ustawi¢ pieczenie (pod
wtasng kontrolg) bez ustawiania czasu,
wybierajgc temperature i funkcje pracy od-
powiednig dla potrawy.

1. Wybierz funkcje za pomocga pokretta.

2. Ustaw zgdang temperature za pomocg
pokretta temperatury.

= Piekarnik zacznie natychmiast praco-

wac na wybranej funkcji i temperatu-
rze, a na wyswietlaczu pojawi sie sym-
bol § . Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osiggnie ustawiong tempe-
rature, symbol § znika. Piekarnik nie
wytgcza sie automatycznie, poniewaz
pieczenie w trybie recznym odbywa sie
bez ustawiania czasu pieczenia. Pie-
czenie trzeba kontrolowac i wytgczac
samodzielnie. Po zakonczeniu piecze-
nia wytacz piekarnik, przekrecajac po-
kretto wyboru programu i pokretto
temperatury do pozycji wylaczenia (w
gore).

Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia:

Mozesz ustawi¢ automatyczne wytgczanie

piekarnika po uptywie okreslonego czasu,

wybierajgc temperature i program odpo-

wiednig do potrawy i ustawiajac czas pie-

czenia na timerze.

1. Wybierz program pieczenia.

2. Dotknij przycisku (O, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol (O oznaczajacy
czas pieczenia.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

Q
Po ustawieniu programu i tempe-
@ ratury mozna ustawic czas piecze-
nia na 30 minut, naciskajgc @
mozna ustawié czas pieczenia, a
naciskajgc ®/© mozna zmienié¢
ustawienie czas pieczenia.

3. Ustaw czas pieczenia za pomoca przy-

ciskow @/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Czas pieczenia zwieksza sieo 1
@ minute w ciggu pierwszych 15 mi-

nut, a po 15 minutach zwieksza sie

0 5 minut.

4. Wit6z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomocg pokretta.

= Piekarnik zacznie dziata¢ natych-
miast po wybraniu programu i
temperatury. Ustawiony czas pie-
czenia zaczyna by¢ odliczany, a
na wyswietlaczu pojawia sie sym-
bol § . Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osiggnie ustawiong
temperature, symbol § znika.

5. Po zakonczeniu ustawionego czasu
pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,Koniec”, symbol (© zacznie mi-
gac i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy ti-
mera.
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6. Ostrzezenie rozlega sie przez dwie mi-
nuty. Naci$nij dowolny przycisk, aby go
wytgczyé. Ostrzezenie zatrzyma sig, a
na wyswietlaczu pojawi sie godzina.

Jesli po zakonczeniu ostrzezenia

@ dzwiekowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik za-
cznie dziata¢ ponownie. Aby zapo-
biec ponownemu uruchomieniu
piekarnika po zakonczeniu ostrze-
Zenia, nalezy go wytaczyé, obraca-
jac pokretto temperatury i pokretto
funkcyjne do pozycji "0" (wytaczo-
ne).

5.3 Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady przyciskow,

mozna zabezpieczy¢ timer przed utrudnia-

niem pracy.

1. Nacisnij, az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol 3.

_ &

Ao o0 O £ ﬁ

= Na wyswietlaczu pojawi sie symbol & i
rozpocznie sie odliczanie 3-2-1. Blo-
kada przyciskow aktywuje sie po za-
konczeniu odliczania. Po nacisnieciu
dowolnego przycisku, gdy blokada jest
wigczona, minutnik wyemituje sygnat
dzwiekowy, a symbol & zamiga.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Naciskaj, az z wyswietlacza zniknie
symbol .

= Symbol & znika z wyswietlacza, a blo-
kada przyciskow jest wytgczona.

Ustawienie alarmu
Mozesz réwniez uzy¢ timera urzadzenia do
dowolnego ostrzezenia lub przypomnienia
innego niz pieczenie. Alarm nie wptywa na
dziatanie piekarnika. Stuzy do ostrzegania.
Na przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy pie-
karnik ma zosta¢ wytgczony o okreslonej
godzinie. Gdy tylko uptynie ustawiony
czas, timer wyemituje ostrzezenie dZzwie-
kowe.

Maksymalny czas alarmu moze
@ wynosi¢ 23 godziny i 59 minut.

1. Naciskaj L), az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol przycisku 2.
1M1

Q (I

L 0O o0 o & 6

4

2. Ustaw czas alarmu za pomocg przyci-
skow @/O .
11 1
al [
O o0 0 g 6

4

Jesli zwolnisz przycisk przed kon-
@ cem odliczania, blokada przyci-

skow nie zostanie aktywowana.

Przyciski czasowe nie moga by¢
@ uzywane, gdy blokada przyciskow
jest wiaczona. Blokada przyciskow

nie wytaczy sie w przypadku awarii
zasilania.

= Po ustawieniu czasu alarmu sym-
bol L\ pozostaje zapalony, a na
wyswietlaczu zaczyna sie odlicza-
nie czasu alarmu. Jesli czas alar-
mu i czas pieczenia sg ustawione
jednoczesnie, na wyswietlaczu
wyswietlany jest krotszy czas.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol ) za-
czyna migac i pojawia sie ostrzezenie
dzwiekowe.
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Wytaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytaczy¢.

= Ostrzezenie zatrzyma sig, a ha wy-
$wietlaczu pojawi sie godzina.

Czy chcesz anulowaé alarm?

1. Naciskaj przycisk 23, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol 2, aby zreseto-
wac czas alarmu. Naciskaj ©, az na
wys$wietlaczu pojawi sie symbol
»00:00”.

2. Alarm mozna réwniez anulowagé, naci-
skajac dhuzej Q.

Regulacja gtosnosci

1. Naciskaj przycisk ¢, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol s .

2. Ustaw zadang jasnos$¢ za pomocg
przyciskéw @/© . (d-01-d-02-d-03)

1T U
I R I

L0 0 @ & @
4

3. Nacisnij przycisk ¢ w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Ustawienie jasnosci staje
sie aktywne po chwili.

Zmiana godziny

Aby zmieni¢ wczesniej ustawiong godzine

na piekarniku:

1. Naci$nij &, az na wyéwietlaczu pojawi
sie symbol .
2. Ustaw godzine za pomoca przyciskow

®/O.

__1 1@
=

L0 0 @ B @

2. Ustaw zadany poziom za pomocg przy-
ciskow @/O. (b-01-b-02-b-03)

500 @ @ @
|

3. Nacisnij © lub 42, aby podswietli¢ pole
minut.

__ <
Iy

oo o o @
‘@

3. Nacisnij przycisk & w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Zestaw gto$nosci staje
sie po chwili aktywny.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

1. Naciskaj przycisk ¢ , az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol (J .

| d

|
&

-
s
o o o0

*

S sininl
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4. Nacisnij @/©, aby ustawi¢ minuty.

O |1TJCcol
| 20

L0 0 9 & @
4

5. Potwierdz, naciskajgc  lub 4.

= Godzina jest ustawiona, a symbol ©
zniknie.
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6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazowki doty-
czace przygotowywania i pieczenia po-
traw.

Ponadto w tej sekcji opisano niektére pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie usta-
wienia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane sa rowniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakonczeniu piecze-
nia moze pojawic sie gorgca para. Para
moze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy.
Podczas otwierania drzwiczek piekarni-
ka nalezy trzymac sie z daleka.

+ Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
$ciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie rézni¢ w za-
leznosci od przepisu i ilosci. Z tego po-
wodu wartosci te sg podane w przyblize-
niu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wyjg¢ z piekarnika wszystkie akcesoria.
Akcesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

+ W przypadku potraw, ktére bedg pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna
odwotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriow
zapewnia najlepszg wydajnos¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzegac ostrzezen i in-
formacji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktdére bedg uzywane.

+ Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
tluszcz, ktory bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich
do foremki. Papier ttuszczoodporny, kté-
ry wystaje z foremki, moze stwarzac ry-

zyko poparzenia i wptywac na jakos¢
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczo-
odpornego odpowiedniego do danej
temperatury.

+ Aby uzyska¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiescic¢ potrawy na zalecanej, wta-
$ciwej potce. Nie nalezy zmienia¢ poto-
zenia potki podczas pieczenia.

6.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

+ Zalecamy korzystanie z akcesoriéw do-
taczonych do urzadzenia w celu uzyska-
nia dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli
zamierzasz uzywac wtasnych foremek,
wybierz ciemne, nieprzywierajgce i od-
porne na ciepto naczynia.

« Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietaé
o wtozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umies¢ jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

+ Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w tempera-
turze pokojowej.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosSci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobdéw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie rownomiernie.

+ Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna za-
obserwowac lekkie zrumienienie. W ta-
kiej sytuacji moze by¢ konieczne wydtu-
Zenie czasu pieczenia o okoto 10 minut.

+ Wartosci okreslone w tabelach sg usta-
lane w wyniku testéw przeprowadzonych
w naszych laboratoriach. Odpowiednie
dla Ciebie warto$ci mogg sie rézni¢ od
podanych.

+ Umiesc jedzenie na zalecanej potce. Dol-
na poétka piekarnika to pétka numer 1.
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Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o 10°C i skré¢ czas piecze-
nia.

Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

Jesli gérna czes¢ ciasta jest spalona,
umiesc¢ je na dolnej poétce, obniz tempe-
rature i zwieksz czas pieczenia.

Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

+ Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij

sig, ze grubos$¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilo$¢ ,sosu”, ktorg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby
ciasto rownomierne sie zarumienito,
sprébuj rownomiernie rozprowadzic¢
,S0s" miedzy arkuszami papieru a cia-
stem.

Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spdd nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umies¢ cia-
sto na dolnej pétce do dalszego piecze-

Wskazowki dotyczace ciast
+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o 10 °C i skro¢ czas piecze-
nia. Wysmaruj arkusz papieru do piecze-
nia w ,sosie" sktadajgcym sie z mleka,
oleju, jajek i mieszanki jogurtowe;j.
Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

nia.

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciasto na blasze |Standardowata- 1Géme i dolne 3 180 30..45
cax ogrzewanie
Forma do ciasta Oarzewanie wen-
Ciasto w formie  [na ruszcie drucia- |, 9 2 180 30..40
tylatorem
nym %%
Ciasteczka Standardowa ta- [Gérnei do_Ine 3 160 25 35
cax ogrzewanie
W modelach z
potkami drucia-
. - i _ |nymi:3
Ciasteczka Standardowa ta- |[Ogrzewanie wen 150 25 35
ca* tylatorem W modelach bez
potek drucia-
nych: 2
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy .
Ciasta biszkopto- 26 om 2 zaci- Goérne i do_Ine 2 160 30 40
we . . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
. . ciasta o srednicy .
Ciasta biszkopto- 26 om 7 zaci- Ogrzewanie wen- 2 160 30 . 40
we . . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta * Gorne i do_Ine 3 170 25..40
ogrzewanie
Ciastko Tacadociasta« |O9/Zewaniewen- | 170 20...30
tylatorem
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciasto Standardowa ta- [Gérnei do_lne 2 200 30 45
cax ogrzewanie
Dolne/gérne
Ciasto Standardowa ta- |ogrzewanie 2 200 30 . 40
cax wspomagane
wentylatorem
Ciasto Standardowa ta- |Ogrzewanie wen- 2 180 35 45
cax tylatorem
Butka Standardowa ta- [Gornei do_lne 2 200 20 .35
ca* ogrzewanie
Butka Standardowa ta- |Ogrzewanie wen- 3 180 20 . 30
ca* tylatorem
Chleb w catosci Standardowa ta- |Gorne i dqlne 3 200 30..45
ca* ogrzewanie
Chleb w catosci Standardowa ta- |Ogrzewanie wen- 3 200 30 .40
ca* tylatorem
Prostokatna
szklano-metalo- Géme i dolne
Lazania wa forma na . 2lub 3 200 30..45
. . ogrzewanie
ruszcie do grilla
*k
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm . 2 180 50..70
. . |ogrzewanie
na ruszcie drucia-
nym #x
Okragta czarna
metalowa formao| oo
Szarlotka $rednicy 20 cm 9 2 170 50..70
. . |tylatorem
na ruszcie drucia-
nym **
Pizza Standardowa ta- |Gorne i dolne 2 200 ... 220 10..20
cax ogrzewanie
Pizza Standardowa ta- Funkcja pizzy 3 250 8..15

cax*

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotagczone do urzadzenia.

*+Akcesoria te nie sg dotagczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.
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Sugestie dotyczace pieczenia na dwéch blachach

4-Taca do ciasta

*

tylatorem

Zywno$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
W modelach z W modelach z
2-Standardowa poétkami drucia- | pétkami drucia-
. taca * i _ nymi :150 nymi: 25 .. 40
Ciasteczka . Oglgrzewanle Wen- 1y 4
4-Taca do ciasta |tylatorem W modelach bez |W modelach bez
* pétek drucianych |potek drucia-
1140 nych: 30 .. 45
2-Standardowa
taca * i -
Ciastko , Ogrzewanie wen- |, 170 25..35
4-Taca do ciasta |tylatorem
*
1-Standardowa
taca * i -
Ciasto _ Ogrzewanie wen- |, 4 180 35..45
4-Taca do ciasta |tylatorem
2-Standardowa
taca * i -
Butka Ogrzewanie wen- |, _, 180 20..30

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotagczone do urzadzenia.

++*Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.2 Mieso, ryby i drob

Przyciski grillowania

+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka
i duzych kawatkéw miesa zwiekszy wy-
dajnos¢ gotowania.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—

30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut cza-
su pieczenia na centymetr grubosci mie-

sa.

+ Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
migso w piekarniku przez okoto 10 mi-
nut. Sok z migsa lepiej rozprowadza sie
na smazonym miesie i nie wyptywa po
rozkrojeniu.

* Rybe nalezy umiesci¢ na sredniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.
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Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

ce na dolnej pot-
ce.

Zywnos$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Dolne/gorne
Stek (caty)/Pie- |Standardowa ta- |ogrzewanie 15 min. 250/max,
. 3 60 ... 80
czen (1 kg) cax wspomagane po 180 ... 190
wentylatorem
Dolne/gérne
Podudzie jagnie- [Standardowa ta- [ogrzewanie 15 min. 250/max,
3 110..120
ce (1,5-2 kg) cax wspomagane po 170
wentylatorem
Rusztdo grilla*  |poine/gérne
Smazony kurczak | ymiesé jedna ta- |09rzewanie 15 min. 250/max,
jedng 2 60 ... 80
(1,8-2 kg) ce na dolnej pot- |Wspomagane po 190
ce. wentylatorem
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |Umies¢ jedna ta- |O9rzewanie wen- |, 200... 220 60.. 80
(1.8-2kg) ce na dolnej pot-  [tylatorem
ce.
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymijes¢ jedna ta- . 15 min. 250/max,
Funkcja 3D 2 60 ... 80
(1.8-2kg) ce na dolnej pot- ! po 190
ce.
Dolne/gérne
Standardowa ta- |ogrzewanie 25 min. 250/max,
Indyk (5.5 kg) ca* wspomagane ! po 180 .. 190 150210
wentylatorem
Standardowa ta- . 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) o Funkcja 3D 1 00 180 .. 190 150 ... 210
Rusztdogrilla* |polne/gérne
Ryby Umies¢ jedna ta- |09rzewanie 3 200 20 .. 30
ce na dolnej pot- |WSpomagane
ce. wentylatorem
Ruszt do grilla *
Ryby Umie$¢ jedna ta- |Funkcja 3D 3 200 20 ...30

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotaczone do urzadzenia.

++xAkcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brazowiejg,
majg piekng skorke i nie wysychaja. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sg
szczegolnie polecane do grillowania.

Ostrzezenia ogolne

+ Zywno$¢ nieodpowiednia do grillowania
niesie ze soba ryzyko pozaru. Grilluj tyl-
ko potrawy odpowiednie do intensywne-
go ognia grillowego. Nie nalezy rowniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapalic.
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+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gora-
ce powierzchnie moga powodowacé
oparzenia!l

Przyciski grillowania

* Przygotuj produkty o podobnej grubosci
i wadze.

+ Umies¢ elementy do grillowania na rusz-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadza-
jgc je bez przekraczania wymiaréw rusz-
tu.

Tabela grillowania

+ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkéw czasy pieczenia moze sie r6z-
nic.

+ Wsun ruszt lub tacke do zgdanego po-
ziomu. Jesli pieczesz na ruszcie, umies¢
tace na dolnej pétce, aby zebra¢ ttuszcz.
Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obej-
mowata catg powierzchnie grilla. Taca ta
moze nie by¢ dostarczona z urzgdze-
niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
twi¢ czyszczenie.

Zywno$é Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)
Ryby Ruszt do grilla 4-5 250 20..25
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25..35
Klopsik (cielecina) - g\t 4o grilla 4 250 20..30
12ilos¢
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25
Stek - (migso w kost- | 0\t do grilla 4-5 250 25 .30
kach)
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30
Zapiekane warzywa |Ruszt do grilla 4-5 220 20..30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..4

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Wentylator wspomagany matym grillem

Zywno$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C) | Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Wentylator wspo-
Ryby Ruszt do grilla magany matym |4 200 30..35
grillem
Wentylator wspo-
Kawatki kurczaka [Ruszt do grilla magany matym |4 250 25..35
grillem
I Wentylator wspo-
Klopsik (.C'e,lgc' Ruszt do grilla magany matym |4 250 30..40
na) - 12 ilosé :
grillem
Rusztdo grilla - | yertyiator wspo-
Stek (caty)/Pie-  |Umies¢ jedng ta- Y P 15 min. 250, po
. Lt magany matym (3 90..110
czen (1kg) ce na dolnej pot- griliem 180..190
ce.

Nie nalezy podgrzewac potraw zalecanych w tej tabeli grillowania.
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6.1.4 Test zywnosci

Tabela pieczenia positkow testowych
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

+ Potrawy zostaty przygotowywane zgod-
nie z normg EN 60350-1, aby utatwic te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-

nych.

na ruszcie drucia-
nym #x

tylatorem

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Kruche ciastecz- Standardowa ta- [Gérnei dqlne 3 140 20 .30
ka (herbatnik) ca* ogrzewanie
W modelach z
poétkami drucia-
Kruche ciastecz- |Standardowa ta- |Ogrzewanie wen- |nYmi:3 140 15 25
ka (herbatnik) ca* tylatorem
Y| W modelach bez
pétek drucianych
2
Ciasteczka Standardowa ta- |Gérnei do_Ine 3 160 25 35
cax ogrzewanie
W modelach z
poétkami drucia-
. - i _ |nymi:3
Ciasteczka Standardowa ta- |[Ogrzewanie wen 150 25 35
ca* tylatorem W modelach bez
potek drucia-
nych: 2
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy . .
Ciasta biszkopto- | Jc" -~ 0. Gorne i dolne 2 160 30 40
we . . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
. . ciasta o srednicy .
Ciasta biszkopto- 26 om 2 zaci- Ogrzewanie wen- 2 160 30 . 40
we . . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm . 2 180 50..70
. . |ogrzewanie
na ruszcie drucia-
nym #x
Okragta czarna
metalowa formao| oo
Szarlotka $rednicy 20 cm 9 2 170 50..70

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotaczone do urzadzenia.

++*Akcesoria te nie sg dotagczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.
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Sugestie dotyczace pieczenia na dwéch blachach

ka (herbatnik)

4-Taca do ciasta

*

tylatorem

Zywno$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
W modelach z W modelach z
2-Standardowa poétkami drucia- | pétkami drucia-
. taca * i _ nymi :150 nymi: 25 .. 40
Ciasteczka ‘ Ogrzewanie wen 2.4
4-Taca do ciasta |tylatorem W modelach bez |W modelach bez
* pétek drucianych |potek drucia-
1140 nych: 30 .. 45
2-Standardowa
i _ |taca* i -
Kruche ciastecz Ogrzewanie wen 2-4 140 1525

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotagczone do urzadzenia.

«+Akcesoria te nie sg dotgczone do urzgdzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Grill

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Klopsik (cielecina) - 1o\t 4o grilla 4 250 20...30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..4

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogoélne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

* Przed czyszczeniem produktu nalezy
poczekaé, az ostygnie. Gorgce po-
wierzchnie moga powodowac oparzenia!

+ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorace powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

*+ Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usung¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas poZniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujacych problemoéw.

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
kow do czyszczenia parg wodna.

+ Niektore detergenty lub srodki czyszczg-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawiera-
jgce amoniak, kwas lub chlorek, srodki
do czyszczenia parg wodng, srodki do
usuwania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o wiasci-
wosciach Sciernych (Srodki czyszczace
w kremie, proszek do szorowania, krem
do szorowania, druciak $cierny i drapig-
cy, druty, gabki, Sciereczki czyszczace
zawierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czace. Urzadzenie nalezy czyscic pty-
nem do mycia naczyn, cieptg wodg i
miekka Sciereczka lub gabka i osuszy¢
suchg szmatka.
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+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ po-
zostaty ptyn i natychmiast wyczyscic
resztki zywnos$¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inaczej.

Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze

z czasem zmieni¢ kolor. Jest to normal-

ne. Po kazdej pracy wyczysc¢ je deter-

gentem odpowiednim do powierzchni ze
stali nierdzewnej lub inox.

Czys$¢ miekka sciereczkg z mydtem i

ptynnym (nierysujgcym) detergentem

odpowiednim do powierzchni ze stali

nierdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w

jednym kierunku.

« Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka na powierzchniach szklanych i
inox usuwac natychmiast, nie czekajac.
Plamy moga rdzewie¢ pod wptywem
dtugiego czasu.

+ Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta wodga i miekka $ciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
“Latwe czyszczenie para [» 108]".)

« W przypadku uporczywych plam mozna
uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow
i grilla zalecanego na stronie interneto-
wej marki produktu oraz nierysujacej
czyscika drucianego. Nie uzywaj ze-
wnetrznego srodka do czyszczenia pie-
karnikow.

+ Piekarnik musi ostygna¢ przed czysz-

czeniem strefy pieczenia. Czyszczenie
na goracych powierzchniach stwarza za-
réwno zagrozenie pozarowe, jak i uszka-
dza powierzchnie emalii.

Powierzchnie katalityczne

Sciany boczne ptyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub katali-
tycznymi Scianami. Zalezy od modelu.
Katalityczne Sciany maja lekkg matowg i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢
czyszczone.

Powierzchnie katalityczne pochtaniaja
olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg $wiecic¢, gdy powierzchnia jest na-
sycona olejem, w takim przypadku zale-
ca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac metalowych skroba-
czek ani Sciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

Wyczys$¢ urzagdzenie uzywajac detergen-
tu do mycia naczyn, cieptej wody i Scie-
reczki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz
je sucha sciereczka z mikrofibry.

Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czystg i suchg Sciereczkg z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

W zadnym wypadku zaschnietej pozo-
statosci na powierzchni szkta nie nalezy
czysci¢ zgbkowanymi nozami, drutem
lub podobnymi narzedziami do drapania.
Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usungé z powierzchni szkta za pomocg
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

Jesli powierzchnia jest mocno zabru-
dzona, nanies na plame $rodek czysz-
czacy gabka i dtugo odczekaj, az zadzia-
ta. Nastepnie wyczysc¢ szklang po-
wierzchnie wilgotng szmatka.
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* Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie s3 uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane
powierzchnie

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)
Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-

nymi w rozdziale ,0gélne informacje doty- -
czgce czyszczenia" w zaleznosci od rodza-

Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

Nie nalezy uzywac¢ metalowych skroba-
czek ani Sciernych srodkéw czyszcza-
cych. Mogg uszkodzi¢ powierzchnie.
Upewnij sie, ze potgczenia elementow
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do
zmywarki, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka Sciereczkg, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie
pod spodem w celu wyczyszczenia pa-
nelu. Panel sterujacy i pokretta mogg
ulec uszkodzeniu.

Podczas czyszczenia paneli inox z po-
krettami nie nalezy uzywac srodkow
czyszczacych inox wokét pokretet.
Wskazniki wokét pokretta moga zostac
wymazane.

Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawi¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W prze-
ciwnym razie na przyciskach moze wy-
stgpi¢ nieprawidtowe wykrycie.

ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika

Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi

$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje

Sciana katalityczna, nalezy zapoznac sie z

informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-

wierzchnie katalityczne" .

Jesli twoje urzgdzenie to model z druciang

potka, zdejmij druciane potki przed czysz-

czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-

koncz czyszczenie zgodnie z opisem w

rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace

czyszczenia" w zaleznosci od rodzaju po-
wierzchni scianek bocznych.

Aby wyjac¢ boczne pétki druciane:

1. Zdejmij przod pétki drucianej, ciagnac
ja na bocznej $cianie w przeciwnym
kierunku.

2. Pociaggnij druciang potke do siebie, aby
ja catkowicie wyjac.

- N W B o

3. Aby ponownie przymocowac¢ potki, na-
lezy powtdrzy¢ kroki wyjmowania, ale
od konca do poczatku.

7.5 Latwe czyszczenie para

Pozwala to z tatwoscig usung¢ brud (nie
pozostajgcy na dtugo), ktory jest zmiek-
czany przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na

wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarni-
ka.
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2. Dodaj 500 ml wody do blachy i umies¢ 7.6 Czyszczenie drzwiczek piekarnika

ja na drugiej pétce piekarnika. Mozesz zdjac¢ drzwi piekarnika i szyby, aby

je wyczysci¢. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,,Zdejmowa- -
. - A ; . PL

nie drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie
wewnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu
wewnetrznych szyb drzwi wyczys¢ je za

pomoca ptynu do naczyn, cieptej wody i

miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie

3. Ustaw piekarnik na tatwy tryb czysz- wysusz suchg szmatkg. W przypadku osa-
czenia parg i temperature 100°C na 15 déw wapiennych, ktére moga tworzy¢ sie
minut. na szkle piekarnika, przetrzyj szkto octem i

Natychmiast otworz drzwi i wytrzyj wne- sptucz.

trze piekarnika wilgotng ggbka lub $cie-
reczka. Para zostanie uwolniona po otwar- @ Nie uzywaj szorstkich srodkéw

ciu drzwi. Moze to stwarzac ryzyko popa- $ciernych, metalowych skrobaczek,
rzenia. Nalezy zachowac¢ ostroznos$¢ pod- druciakow lub srodkow wybielajg-

czas otwierania drzwi. cych do czyszczenia drzwi piekar-
W przypadku uporczywych zabrudzen nika i szyb.
urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem do my- Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

cia naczyn, cieptg wodg i miekka $cierecz- i L .
ka lub gabka i 0suszy¢ sucha szmatka. 1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z

W funkcji _iatvx_/ego czyszczenia pa- przodu drzwi po prawej i lewej stronie,
rg oczekuje sig, ze dodana woda naciskajgc w dot, jak pokazano na ry-
odparuje i skropli sie po wewnetrz- sunku.

nej stronie piekarnika i na drzwiach
piekarnika, aby zmiekczy¢ lekkie
zabrudzenia powstate w piekarni-
ku. Skropliny powstajgce na
drzwiach piekarnika moga skapy-
wac po otwarciu drzwiczek piekar- 4. Zawias typu (A) jest dostepny w nor-
nika. Po otwarciu drzwiczek pie- malnych typach drzwi.

3. Rodzaje zawiasow roznig sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazuja, jak
otworzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

karnika, wytrzyj skropliny. A
(Rozni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.) Po kondensacji wewnatrz piekar- = 4’
nika w kanale basenu pod piekarnikiem
moze pojawi¢ sie katuza lub wilgo¢. Po /

5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer-
sjach z cichym domykaniem drzwi.

uzyciu wytrzyj kanat basenu wilgotng
szmatka i wysusz.

|| — 'TJQL
I
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6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pot-
otwartej.

'A‘

8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolni¢ je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowaé
@ drzwiczki, nalezy powtérzy¢ kroki

wyjmowania, ale od korica do po-

czatku. Podczas montowania

drzwi pamietaj o zamknieciu za-
trzaskéw w gniezdzie zawiasu.

7.7 Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwi pro-
duktu mozna zdjg¢ w celu wyczyszczenia.

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Pociaggnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gérnej czesci przed-
nich drzwiczek, jednoczesnie naciska-
jac punkty dociskowe po obu stronach
elementu i wyjmij go.
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. Jak pokazano na rysunku, delikatnie

unie$ wewnetrzng szybe (1) w kierunku
»A” a nastepnie wyjmij jg, pociggajac w
kierunku ,,B”.

Szyba wewnetrzna 2+ Szyba wewnetrzna
(moze nie by¢ do-
stepna dla Twojego
urzadzenia)

. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng

(2), powtorz ten sam proces, aby jg wy-
jac (2).

. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest

ponowne zamontowanie szyby we-
wnetrznej (2). Umies¢ $cietg krawedz
szkta tak, aby zetkneta sie ze Scietg
krawedzig plastikowej szczeliny. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzng).
Szyba wewnetrzna (2) musi by¢ przy-
mocowana do prowadnicy jak najblizej
wewnetrznej szyby (1).

. Podczas ponownego montazu szyby

wewnetrznej (1), zwro¢ uwage, aby
umiescic¢ szybe z naklejkg w strone dru-
giej szyby wewnetrznej. Istotne jest




umieszczenie dolnych rogéw szyby we-
wnetrznej (1), tak aby stykaty sie z dol-
nymi prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
.klikniecie".

7.8 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umy¢ jg za pomo-
¢ ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢ su-
cha szmatka. W przypadku awarii lampki
mozna wymieni¢ jg, postepujgc zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

Ostrzezenia ogdlne

+ Aby unikng¢ ryzyka porazenia pragdem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczekac, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie moga powo-
dowac oparzenial!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-
wg 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wyso-
kosci mniejszej niz 60 mm i Srednicy
mniejszej niz 30 mm lub lampka haloge-
nowa z gniazdami G9 o mocy mniejszej
niz 60 W. Lampki sg przystosowane do
pracy w temperaturach powyzej 300 °C.
Lampki do piekarnika sg dostepne w au-
toryzowanych serwisach lub u licencjo-
nowanych technikéw. Ten produkt za-
wiera lampke klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze rozni¢ sie od po-
kazanego na rysunku.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma
pomadc zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac jg
w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
z6wek zegara.

4/

=",

3. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

4. Zamontuj szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa swie-
tiowke o kwadratowym ksztatcie,

1. odtgcz urzgdzenie od zasilania.

2. Druciane pétki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3. Podnies szklang ostone zaréwki za po-
mocg Srubokreta. Najpierw wykrec¢ sru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

4. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obro¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.
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8 Rozwiazywanie problemow

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skon-
taktuj sie ze sprzedawcg lub autoryzowa-
nym serwisem. Nigdy nie prébuj samo-
dzielnie naprawic¢ urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

* To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest btad.

Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki

wody

+ Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest bfad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

dzenia stycha¢ metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe moga sie rozszerzac i
wydawac¢ dzwieki po podgrzaniu. >>> To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w

skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub

aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtaczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

* (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>

Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-

kade klawiszy, moze ona by¢ wigczona,
wytacz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie€ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Wystgpita wczesniej awaria zasilania.
>>> Ustaw czas / Wytacz pokretta funkcji
urzadzenia i ponownie ustaw je w zada-
nym potozeniu.
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