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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.
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A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.

Produkt przeznaczony jest do
uzytku domowego i podobnych
zastosowan:

— kuchnie personelu sklepu,
biura i inne srodowiska pra-
cy;

— gospodarstwa rolne;

— przez klientéw hoteli, moteli i
innych miejsc typu mieszkal-
nego;

— W miejscach typu pensjonat.

* Produktu nalezy uzywaé wy-

tgcznie do przygotowywania
zywnosci i napojow. Nie nalezy
uzywac kuchenki do suszenia
zywych istot.



+ To urzadzenie nie jest przezna-
czone do uzytku w domach
mobilnych, pojazdach rekre-
acyjnych i podobnych miej-
scach.

« OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytgcz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celéw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

+ Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

* Nie nalezy uzywac tego pro-
duktu do podgrzewania ptyt,
suszenia poprzez wieszanie
recznikéw lub ubran na uchwy-
cie.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzadzenie moze byc¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnosnie
uzytkowania urzgdzenia w bez-

PL/S

pieczny sposob, tak aby zwia-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

Dzieciom nie wolno uzywac
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie mogg
wykonywac¢ dzieci bez nadzo-
ru.

Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzér
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnosg,
ze nie bedg sie one bawi¢ urza-
dzeniem.

Produkty elektryczne sa nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogg bawic sie, wspi-
na¢ sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

Nie wolno ktas¢ na urzgdzeniu
przedmiotdw, do ktérych moga
dosiegng¢ dzieci.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-

kowania powierzchnie produk-
tu sg gorgce. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

+ Trzymaj materiat uzyty do opa-

kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.




+ Gdy drzwi sg otwarte, nie ktadz

na nich zadnych ciezkich
przedmiotow ani nie pozwalaj
dzieciom na nie siadac. Piekar-
nik moze sie przewrécié¢ lub
moze dojs¢ do uszkodzenia
zawiasow drzwi.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i

bezuzytecznych produktow:

. Odtgcz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

Odetnij kabel zasilajgcy i
odtgcz go wraz z wtyczka od
produktu.

Podejmij srodki ostroznosci,
aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.

Bezpieczenstwo

A"
elektryczne

Podtgcz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
warto$ciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

+ Wtyczka lub ztgcze elektryczne

urzadzenia powinno znajdo-
wac sie w fatwo dostepnym
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miejscu. Jesli nie jest to mozli-

we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktérej urzadze-
nie jest podtgczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

* Odtacz produkt od zasilania

lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacja lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-

ka, ktore spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

* (Jesli urzadzenie nie jest wy-

posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-

silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotéw na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac sie z zad-
nym zrédtem ciepta.

* Nalezy upewnic sig, ze kabel

zasilajacy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.



* Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie moga
dotykac tylnej powierzchni pro-
duktu. W przeciwnym razie
moze dojs¢ do jego uszkodze-
nia.

* Nie zakleszczaj przewoddéw
elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich nad
gorgcymi powierzchniami. W
przeciwnym razie izolacja ka-
bla moze sie stopi¢ i spowodo-
wac pozar w wyniku zwarcia.

« Uzywaj wytgcznie oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani
wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.

+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

« Jesli dtugosc¢ przewodu zasila-
jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zrédta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapalié. Trzymaj
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wiele wtyczek i przeno$nych

zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

+ W przypadku uszkodzenia ka-

bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

- OSTRZEZENIE: Przed wymia-

ng zaréwki piekarnika nalezy
odtgczy¢ produkt od zasilania,
aby unikna¢ ryzyka porazenia
prgdem. Odtgcz urzadzenie lub
wytgcz bezpiecznik.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-
ne w kabel zasilania i wtyczke:
* Nigdy nie podtgczaj wtyczki

produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
gniazdka. Upewnij sig, ze
wtyczka jest catkowicie wtozo-
na do gniazda. W przeciwnym
razie potagczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

* Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktore sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia prgdem.



* Nie wolno dotykaé¢ wtyczki mo-
krymi rekami!

* Wyciggaj wtyczke z gniazdka,
uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

A1 .4 Bezpieczenstwo ku-
chenki mikrofalowej

+ Urzadzenie jest przeznaczone
do uzytku domowego i podob-
nych zastosowan, takich jak:

— kuchnie personelu sklepu,
biura i inne srodowiska pra-
cy,

— gospodarstwa rolne;

— przez klientéw hoteli, moteli i
innych miejsc typu mieszkal-
nego;

— W miejscach typu pensjonat.

+ Dzieci moga korzystac z ku-

chenki bez nadzoru tylko wte-

dy, gdy zostaty wydane odpo-
wiednie instrukcje, aby dziecko

mogto bezpiecznie korzystac z

kuchenki mikrofalowej i rozu-

miejg zagrozenia zwigzane z

niewtasciwym uzytkowaniem.

+ Gdy urzgdzenie pracuje w try-

bie kombinowanym, dzieci po-

winny korzysta¢ z kuchenki wy-
tgcznie pod nadzorem osoby
dorostej ze wzgledu na po-
wstajgcg temperature.

+ Odstoniete czesci urzgdzenia

nagrzewajg sie w trakcie i po

zakonczeniu uzytkowania.

PL/8

Sprawdz, czy w kuchence nie
ma zadnych uszkodzen, takich
jak nieprawidtowo ustawione
lub wygiete drzwiczki, uszko-
dzone uszczelki drzwiczek i
powierzchnia uszczelniajaca,
zepsute lub poluzowane za-
wiasy i zatrzaski drzwiczek
oraz wgniecenia wewnatrz ko-
mory lub na drzwiczkach. W
przypadku jakichkolwiek
uszkodzen nie nalezy korzy-
stac z kuchenki, ale skontakto-
wac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Jesli drzwiczki lub uszczelki na
nich zostang uszkodzone, nie
nalezy korzystac z urzadzenia,
dopdki nie zostanie ono napra-
wione przez autoryzowany
punkt serwisowy.

Przed uruchomieniem kuchen-
ki nalezy upewnic sie, ze drzwi
zostaty prawidtowo zamkniete.
Mechanizm zabezpieczajgcy w
zamku drzwi uniemozliwia
dziatanie urzadzenia, gdy drzwi
sg otwarte, co powoduje za-
trzymanie gotowania po otwar-
ciu drzwi. Nie nalezy zaktocac
dziatania systemu blokowania
drzwi ani probowacé go obejsé.
Jesli system blokowania drzwi
zostanie anulowany, w przy-
padku uzywania urzadzenia z
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otwartymi drzwiami istnieje ry-
zyko narazenia na dziatanie fal
mikrofalowych.

* Nie umieszczaj zadnych przed-
miotéw miedzy przednig cze-
scig kuchenki a drzwiami. Nie
nalezy korzystac z kuchenki,
jesli przedmioty takie jak recz-
niki papierowe lub serwetki
uniemozliwiajg jej prawidtowe
zamkniecie.

+ Zaktécenia radiowe: Umies¢
kuchenke w odlegtosci nie
mniejszej niz 2 metrow od tele-
wizoréw, odbiornikéw radio-
wych, modemoéw bezprzewo-
dowych, punktéw dostepu i an-
ten. W przeciwnym razie moze
dojs¢ do zaktécen.

* Nie nalezy przygotowywac po-
sitkéw przy zbyt wysokim cza-
sie gotowania i mocy kuchenki
mikrofalowej. Nadmierne goto-
wanie moze wysuszy¢, spali¢
lub zapali¢ niektére czesci po-
sitku.

+ Do gotowania mikrofalowego
nigdy nie uzywaj folii aluminio-
wej ani aluminiowych przybo-
réw kuchennych.

+ Podczas gotowania przy uzy-
ciu kuchenki mikrofalowej nie
nalezy uzywa¢ metalowych
przedmiotow w odlegtosci
mniejszej niz 3 cm od drzwi ku-
chenki.

* Do kuchenki nie wolno wkta-
dac zragcych srodkéw chemicz-
nych ani materiatéw zawieraja-
cych zrgce opary.

W przypadku wystapienia za-

ktécen mozna je zmniejszyé

lub wyeliminowaé, podejmu-
jac nastepujace srodki:
*+ Oczys¢ drzwi i powierzchnie
uszczelniajgca kuchenki.

+ Zmien ustawienie anteny od-
biorczej radia lub telewizora.

« Zmien potozenie kuchenki mi-
krofalowej wzgledem odbiorni-
ka.

* Odsun kuchenke mikrofalowa
od odbiornika.

* Podtacz kuchenke mikrofalo-
w3 do innego gniazdka tak,
aby kuchenka mikrofalowa i
odbiornik znalazty sie w r6z-
nych obwodach.

+ Umies¢ kuchenke z dala od in-
nych urzadzen grzejacych i uni-
kaj uzywania go w wilgotnym
lub parnym otoczeniu.

* Przeprowadzanie jakichkol-
wiek czynnosci serwisowych
lub naprawczych wymagaja-
cych zdjecia ostony chronigcej
przed dziataniem energii mi-
krofalowej jest niebezpieczne
dla os6b innych niz kompetent-
ne osoby lub autoryzowany
serwis.
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+ Urzgdzenie to jest urzadze-
niem ISM klasy B grupy 2. Defi-
nicja grupy 2, ktéra zawiera
wszystkie urzgdzenia ISM
(przemystowe, naukowe i me-
dyczne), w ktérych energia o
czestotliwosci radiowej jest
celowo generowana i/lub wy-
korzystywana w formie pro-
mieniowania elektromagne-
tycznego do obrobki materia-
téw, oraz urzadzenia do wykry-
wania iskier. Urzagdzenia klasy
B to urzadzenia nadajgce sie
do uzytku w srodowisku domo-
wym oraz w placéwkach bez-
posrednio podtgczonych do ni-
skonapieciowej sieci zasilajg-
cej, ktéra zasila budynki wyko-
rzystywane do celéw domo-
wych.

+ Kuchenka mikrofalowa jest
przeznaczona do podgrzewa-
nia jedzenia zywnosci i napo-
jow. Suszenie zywnosci lub
odziezy oraz podgrzewanie lub
ogrzewanie poduszek, kapci,
gabek, wilgotnych tkanin itp.
moze spowodowac ryzyko ob-
razen, zaptonu lub pozaru.

+ Piekarnik nie zostat zaprojek-
towany do suszenia jakichkol-
wiek zywych istot.

* Nie nalezy wtgczac¢ kuchenki,
gdy jest pusta. Moze to spowo-
dowac¢ uszkodzenie kuchenki.
Jesli chcesz przetestowac ku-
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chenke, umies¢ w niej szklan-
ke z wodg. Woda pochtonie
energie mikrofalowg, a kuchen-
ka nie ulegnie uszkodzeniu.

+ Uzywaj wytgcznie naczyn, kto-

re sg odpowiednie do stosowa-
nia w kuchenkach mikrofalo-
wych.

+ Do gotowania w kuchence mi-

krofalowej nie nalezy uzywac
naczyn glinianych. Wilgo¢ za-
warta w naczyniach glinianych
moze sie rozszerzyc i SpOwWo-
dowac pekniecie pojemnika.

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru
w komorze kuchenki:
+ Podczas podgrzewania potraw

w plastikowych lub papiero-
wych pojemnikach obserwuj
kuchenke ze wzgledu na mozli-
wos¢ samozaptonu. Jesli z
urzadzenia wydostaje sie dym,
wytacz je lub wyjmij wtyczke z
kontaktu i nie otwieraj drzwi-
czek, aby sttumic¢ ewentualne
ptomienie.

* Przed wlozeniem torebki do

piekarnika usun z papierowych
lub plastikowych torebek dru-
ciane opaski zaciskowe.

+ Nie uzywaj komory do prze-

chowywania rzeczy. Nie pozo-
stawiaj w komorze kuchenki
produktéw papierowych, przy-
boréw kuchennych ani zywno-
sci, gdy nie sg uzywane.
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+ Jesli do gotowania w kuchen-
ce mikrofalowej uzywasz ma-
teriaty takie jak papier, drewno
lub tworzywo sztuczne, nie po-
zostawiaj kuchenki bez nadzo-
ru. Papier, drewno i podobne
materiaty mogg sie zapalié, na-
tomiast materiaty z tworzyw
sztucznych mogg sie stopié.
Nie uzywaj pojemnikéw z ma-
teriatéw przystosowanych do
piekarnikow z nawiewem, gril-
lowania i gotowania mieszane-
go.

+ Aby unikng¢ poparzen, zawar-
tos¢ butelek do karmienia nie-
mowlat i stoiczkéw z jedze-
niem powinna zosta¢ wymie-
szana lub wstrzgsnieta, a tem-
peratura pozywienia sprawdzo-
na przed jedzeniem.

* Plyny i inne jedzenie nie moga
by¢ podgrzewane w zamknie- .
tych pojemnikach, gdyz moga
one eksplodowac.

+ Podgrzewanie napojéw w mi-
krofaléwce moze wywotac
opd6znione gwattowne gotowa-
nie, dlatego nalezy zachowaé
szczegolng ostroznosé pod-
czas obchodzenia sie z pojem-
nikiem.

+ W kuchence mikrofalowej nie
nalezy podgrzewac jajek w
skorupkach ani jajek ugotowa-
nych na twardo, poniewaz mo-

PL/ 11

g one eksplodowaé nawet po [%
podgrzaniu w kuchence mikro-
falowe;j.

Nie nalezy uzywac kuchenki do
podgrzewania napojow gazo-
wanych ani zywnosci przecho-
wywanej w szczelnych pojem-
nikach, takich jak puszki. Spo-
woduje to wzrost ci$nienia we-
wnatrz kuchenki, co moze do-
prowadzi¢ do jej uszkodzenia
lub wybuchu po otwarciu
drzwiczek.

Nie nalezy uzywac kuchenki
mikrofalowej do gotowania lub
odgrzewania nie ubitych jaj, za-
réwno w skorupkach, jak i bez.
Upewnij sie, ze przed rozpo-
czeciem gotowania przekiu-
jesz skorki ziemniakow, jabtek,
kasztanéw lub podobnych
owocow i warzyw.

Nie nalezy uzywac porcelany
zawierajgcej metal (srebro, zto-
to itp.). Upewnij sig, ze wszyst-
kie metalowe opaski zacisko-
we sg usuniete z opakowan
produktow spozywczych. Ka-
watki metalu wewnatrz ku-
chenki mogg powodowac wy-
tadowania tukowe, ktére moga
prowadzi¢ do powaznych
uszkodzen.

Nie uzywaj kuchenki do sma-
zenia potraw na oleju, ponie-
waz nie bedziesz w stanie re-
gulowac temperatury oleju.




* Nie uzywaj kuchenki mikrofalo-
wej do podgrzewania oleju lub
napojow o duzej zawartosci al-
koholu.
* Nie umieszczaj kuchenki w
miejscach, w ktorych wystepu-
je wysoka temperatura, wilgo¢
lub wysoka wilgotnos¢, ani w
poblizu materiatéw tatwopal-
nych.
* Nie uzywaj kuchenki do prze-
chowywania rzeczy.
+ W przypadku zapalenia sie za-
wartosci kuchenki lub pojawie-
nia sie dymu, drzwiczki ku-
chenki powinny by¢ zamkniete.
Wytgcz kuchenke i wyjmij
wtyczke z gniazdka, ewentual-
ni wyjmij lu wytgcz bezpieczni-
ki w domu.
* Nie opieraj sie o otwarte
drzwiczki piekarnika ani nie po-
zwalaj dzieciom na majstrowa-
nie przy nich. Spowoduje to
wypaczenie drzwiczek kuchen-
ki i uniemozliwi jego prawidto-
we zamkniecie.
* Podczas podgrzewania ptynéw
wtoz metalowa tyzeczke lub
szklany pret do pojemnika. Za-
pobiegnie to opdznieniu wrze-
nia ptynu a tym samym nagte-
mu przelaniu sie ptynu, gdy po-
jemnik jest przenoszony.
* Nie uzywaj kuchenki, kiedy:
— Drzwiczki nie sg prawidtowo
zamkniete.
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- Uszkodzone sg zawiasy
drzwiczek;

— Uszkodzone sg powierzch-
nie styku miedzy drzwiczka-
mi a przednig czescig ku-
chenki;

- Uszkodzona jest szyba
drzwiczek;

- Wewnatrz kuchenki wystapit
tuk elektryczny, mimo ze w
obszarze gotowania nie ma
zadnych metalowych przed-
miotow.

+ Bardzo wazne jest, aby nie wy-

bieraé dtugich czaséw trwania
lub bardzo wysokich pozio-
mow mocy podczas gotowa-
nia niewielkiej ilosci jedzenia,
aby unikng¢ przegrzania lub
przypalenia potraw. Na przy-
ktad kromka chleba moze sie
przypali¢ po 3 minutach, jesli
zostanie wybrany bardzo wy-
soki poziom mocy.

* Nie uzywaj kuchenki do sma-

Zenia, poniewaz nie ma mozli-
wosci kontrolowania tempera-
tury oleju podgrzewanego w
mikrofalach.

« Powierzchnie kontaktowe

drzwi (przednia strona seg-
mentu wewnetrznego i we-
wnetrzna strona drzwi) musza
by¢ utrzymywane w czystosci,
aby zapewnic¢ prawidtowe dzia-
tanie kuchenki.



Al .5 Zabezpieczenie pod-
czas transportu

* Przed transportem odtacz
urzadzenie od sieci.

* Produkt jest ciezki, nalezy go
przenosic¢ przy udziale co naj-
mniej dwoch osob.

* Nie nalezy trzymac urzadzenia
za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie umieszczaj zadnych przed-
miotéw na urzgdzeniu. Prze-
nos urzgdzenie w pozycji pio-
nowe;.

* W przypadku transportu pro-
duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzga-
dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

A1 .6 Bezpieczenstwo
montazu
* Przed rozpoczeciem instalac;ji
odtgcz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktérej podtgczony be-
dzie produkt, wytaczajac bez-
piecznik.

+ Podczas transportu i montazu [3%
nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziamil!

* Przed zamontowaniem urzg-
dzenia nalezy sprawdzic¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowac produktu, jesli
jest uszkodzony.

+ Unikaj uzywania jakichkolwiek
materiatéw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

« W miejscu instalacji produktu

nie moze znajdowac sie bez-

posrednie Swiatto stoneczne
ani zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

Utrzymuj otoczenie wszystkich

kanatéw wentylacyjnych pro-

duktu otwarte.

Aby unikna¢ przegrzania, nie

nalezy instalowac¢ produktu za

ostonami dekoracyjnymi.

W przypadku, gdy waz/rura ga-

zowa lub plastikowa rura wod-

na znajdujg sie za wyznaczo-
nym obszarem instalacji pro-
duktu, nalezy bezwzglednie do-
pilnowag, aby produkt nie sty-

kat sie z tymi przewodami. W

przeciwnym razie moze dojs¢

do zgniecenia weza/rury.
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+ Jesli za miejscem instalacji

Al]

+ W przypadku nieuzywania pro-

produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
tgczong do gniazdka.

Bezpieczenstwo
uzytkowania
Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

duktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz
urzgdzenie od zasilania. Skon-
taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli

szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta. W prze-
ciwnym razie istnieje ryzyko
obrazen ciata i szkdd srodowi-
skowych.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-

kiegokolwiek powodu.

+ Nigdy nie uzywaj produktu, je-

sli Twoja ocena sytuac;ji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

PL/14

+ W obszarze gotowania i wokot 3%

niego nie mogq znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojsc
do pozaru.

+ Uchwyt piekarnika nie jest su-

szarkg do recznikéw. Podczas
korzystania z urzadzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
kéw, rekawiczek ani podob-
nych materiatéw tekstylnych.

« Zawiasy drzwi urzadzenia po-

ruszajg sie podczas otwierania
i zamykania drzwi i mogg sie
zacigC. Podczas otwierania/
zamykania drzwiczek nie wol-
no trzymac za zawiasy.

* Nie uzywaj kuchenki, kiedy:

— Drzwiczki nie sg prawidtowo
zamkniete.

- Uszkodzone sg zawiasy
drzwiczek;

— Uszkodzone sg powierzch-
nie styku miedzy drzwiczka-
mi a przednig czescig ku-
chenki;

- Uszkodzona jest szyba
drzwiczek;

— Wewnatrz kuchenki wystgpit
tuk elektryczny, mimo ze w
obszarze gotowania nie ma
zadnych metalowych przed-
miotow.



Al .8 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci beda gorace.
Nalezy zachowacé ostroznosc¢ i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajduja sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow ta-
twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

« Zachowaj dystans podczas
otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakoncze-
niu pieczenia. Para moze po-
parzy¢ rece, twarz i/lub oczy.

* Podczas pracy produkt jest go-
racy. Nalezy uwazac, aby nie
dotyka¢ goracych czesci, wne-
trza piekarnika i elementéw
grzejnych.

+ Podczas obstugi produktu za-
wsze nos rekawice kuchenne
odporne na wysoka temperatu-

re.
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+ Wazne, aby druciany ruszt i ta-
ca byty prawidtowo umiesz-
czone na drucianych pétkach.
Szczegobtowe informacje znaj-
duja sie w rozdziale ,,Uzytko-
wanie akcesoriow”.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika

po catkowitym wsunieciu akce-
soriow do przestrzeni do goto-
wania, W przeciwnym razie mo-
g3 one uderzy¢ w szybe drzwi-
czek i uszkodzic ja.

A.I .10 Bezpieczenstwo pie-

czenia

+ Zachowaj ostroznos¢ stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

* Resztki jedzenia znajdujace sie

w obszarze gotowania, takie
jak olej, moga sie zapalic.
Przed rozpoczeciem gotowa-
nia usun resztki jedzenia.

« Zagrozenie zatruciem pokar-

mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

Uzywanie akceso-

1.9
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* Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikéw. Cisnienie, ktére
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

* Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone cie-
pto moze uszkodzi¢ dno pie-
karnika.

Pamietaj o nastepujacych srod-

kach ostroznosci podczas uzy-

wania papieru pergaminowego
nawilzonego olejem lub podob-
nych materiatow:

+ Umies¢ ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie prze-
znaczonym do piekarnika (ta-
ca, ruszt itp.), umies$é potrawe i
wt6z do rozgrzanego piekarni-
ka.

+ Aby unikna¢ ryzyka dotkniecia
elementéw grzejnych piekarni-
ka i zablokowania przeptywu
gorgcego powietrza, usun nad-
miar papieru do pieczenia, kto-
ry zwisa z akcesoriéw lub po-
jemnikéw. Nie uzywaj papieru
do pieczenia w temperaturze
wyzszej niz maksymalna tem-
peratura uzytkowania okreslo-
na przez producenta. Nie wol-
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no kta$é papieru ttuszczood-

pornego na podstawie piekar-
nika.

+ Nie umieszczaj go na akceso-

riach podczas podgrzewania.

« Zawsze dociskaj papier tale-

rzem lub podobnym przedmio-
tem, aby zapobiec unoszeniu
sie materiatu w wyniku cyrkula-
cji powietrza wewnatrz piekar-
nika.

« Zakryj tylko niezbedng po-

wierzchnie wewnatrz blachy.

* Po kazdym uzyciu umyj tace, a

papier do pieczenia lub podob-
ne materiaty wymien na nowe.
W przeciwnym razie ptyny ka-
pigce na blache mogg spowo-
dowac dymienie lub nawet po-
wstanie ptomienia.

* Po podniesieniu pokrywy pro-

duktu generowany jest prze-
ptyw powietrza. Ttuszczood-
porny papier moze wejs¢ w
kontakt z elementami grzejny-
mi i zapalic sie.

« W przypadku uzywania rusztu

grilla do smazenia, na dolnej
potce nalezy umiescic blache.
W przeciwnym razie olej spo-
zywczy i inne sktadniki, ktore
kapig na dno piekarnika, moga
wytwarzac¢ gesty dym i prowa-
dzi¢ do pozaru.



« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

« Zywno$¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzy-
ko pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy
umieszczac jedzenia za blisko
tytu grilla. To najgoretszy ob-
szar, a ttuste potrawy moga sie
zapalié.

1.11 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczeka;j,
az produkt ostygnie. Gorgce

powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

* Nie wolno my¢ produktu, spry- 3%
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie prgdem.

* Nie uzywaj szorstkich srodkow
sciernych, metalowych skroba-
czek, druciakow lub srodkéw
wybielajgcych do czyszczenia
przednich drzwiczek produktu.
Srodki te moga powodowaé
porysowanie i rozbicie szkla-
nych powierzchni.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci
i materiatéw, ktére moga byé
ponownie uzyte i nadajg sie do
recyklingu. Dlatego nie nalezy
I wyrzucac zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies$ urzadzenie do punktu zbidrki w celu re-

cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé¢
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
urzadzenia pomaga zapobiegaé negatyw-
nym skutkom dla $rodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajgcych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
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ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
dow opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, odda;j je
do punktow zbioérki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-

tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na

paragonie produktu dotgczonym do produk-

tu.

Ponizsze wskazdéwki pomogg uzywac pro-

duktu w sposoéb ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikéw, ktdre lepiej prze-
noszg ciepto.
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+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-

cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wytgcz

urzadzenie na 5 do 10 minut przed kon-
cem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu cie-
pta resztkowego mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektrycznej.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na

raz w piekarniku. Mozesz gotowa¢ w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.

+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika

podczas pieczenia z funkcjg “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO”. Jesli drzwiczki
nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii w funkcji roboczej
“Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO" a
temperatura ta moze roznic sie od poka-
zanej na wyswietlaczu.



3 Produkt

3.1 Opis produktu
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1 Panel sterowania 2 Otwory wentylacyjne
3 Potka druciana 4 Silnik wentylatora (za stalowa ptytg)
5 Drzwi 6 Uchwyt
7 Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo- 8 Umieszczenie potek
wa)
9 Oswietlenie 10 Gérna grzatka
* Rézni sie w zaleznosci od modelu. Twoje 3.2 Opis i uzytkowanie panelu stero-
urzadzenie moze nie by¢ wyposazone w - -
lampe lub rodzaj i lokalizacja lampy moze wania urzqdzema
rézni¢ sie od pokazanej na ilustracji. W tej czescei znajduje sie przeglqd i podsta-
* Rézni sie w zaleznosci od modelu. Twoje wowe informacje o korzystaniu z panelu
urzadzenie moze nie by¢ wyposazony w . d ia. M P
druciany stojak. Na zdjeciu przyktadowe STe_rqwan'a urzag Zem_a'_ qu WyStepOYVaC
urzadzenie z druciang podstawka. réznice w rysunkach i niektérych funkcjach

w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania
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Przycisk wtaczania/wytaczania
Pokretto sterowania piekarnika
Obszar wskaznika temperatury
Przycisk uruchamiania/zatrzymywa-
nia pieczenia

9 Obszar wskaznika czasu/ czasu
trwania
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Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujace, w niektérych modelach pokre-
tta te moga wysuwac sie po nacisnieciu
(pokretta zakopane). Aby dokonac usta-
wien za pomoca tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
z powrotem.

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Pokretto sterowania piekarnika

Za pomocy pokretta sterowania piekarnika
mozna sprawdzi¢ ustawienia w obszarach
wskaznika zegara/czasu oraz wskaznika
temperatury. Mozna przejs¢ przez te usta-
wienia, obracajgc pokretto w prawo i w le-
wo, a hastepnie zastosowac je, naciskajgc
pokretto.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wewnatrz piekarnika mozna
odczytac z symbolu temperatury wewnetrz-
nej na wyswietlaczu. Gdy rozpoczyna sie
pieczenie, symbol ten jest widoczny na wy-

2 Wyswietlanie funkcji

4 Przycisk temperatury/ mocy
6 Symbol blokady przyciskow
8 Przycisk alarmu

10 Przycisk czasu i ustawien

$wietlaczu, a gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osiggnie ustawiong warto$¢, za-
pala sie kazdy poziom symbolu.
Wyswietlanie funkcji

Funkcje robocze piekarnika znajduja sie na
wys$wietlaczu funkciji piekarnika. Kazda
funkcja jest aktywowana przez jej dotknie-
cie. Wszystkie funkcje znajdujgce sie na
wyswietlaczu sg schematyczne, moga nie
wystepowaé w Twoim urzadzeniu. Funkcje
urzadzenia zostaty opisane w rozdziale
4Funkcje obstugi piekarnika”.

Obszary wskaznikow:

ﬁﬁﬁmﬂ
o ‘T
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Przyciski :

€O :Przycisk czasu i ustawien
Y, : Przycisk temperatury/ mocy
IE' : Symbol blokady przyciskow
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[\ :Przycisk alarmu

Pl : Przycisk uruchamiania/zatrzymywania pieczenia

Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania :

S

: Symbol czasu pieczenia/godziny dnia
: Symbol alarmu
: Symbol ustawien

: Symbol wtgczonej blokady
: Symbol sekund

ot
&
&

: Symbol minut
: Symbol timera

: Symbol sondy temperatury *

N T3

*  ROzni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
Ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
Obszar wskaznika temperatury :

P : Symbol pieczenia

°C : Symbol temperatury

W : Symbol mocy mikrofaléwki

: Symbol temperatury w piekarniku

: Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym
: Symbol szybkiego nagrzewania (booster)

: Symbol pilota *

: Symbol Wi-Fi *

: R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

CNO R Q-

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane s3 funkcje obstu-
gi, z ktérych mozna korzystac¢ w piekarniku,
oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, ja-
ka mozna ustawic dla tych funkcji. Przed-
stawiona tutaj kolejnos¢ trybéw pracy mo-
ze roznic sie od kolejnosci w urzadzeniu.
Funkcje obstugi kuchenki dziatajg na 3 r6z-
nych zasadach: tylko funkcja mikrofalowa,
tylko funkcja piekarnika i tryb tagczony.

Tryb pracy Specyfikacje

Mikrofaléwka

lowym, ale nie zostanie

Pracujac wytgcznie w trybie mikrofalowym, kuchenka bezposrednio podgrzewa wne-
trze potrawy. Kuchenke mikrofalowa mozna uzywac¢ do podgrzewania gotowych posit-
kéw i napojéw, rozmrazania i gotowania. ositek zostanie ugotowany w trybie mikrofa-

upieczony.

Funkcja piekarnika

Wiaczenie wytgcznie grzatek piekarnika powoduje ugotowanie positku przez ogrzewa-
nie. Piekarnika mozna uzywac do wszystkich rodzajéw gotowania i rozmrazania. W
funkcji piekarnika positek jest zaréwno gotowany, jak i pieczony.

W trybie tgczonym jedn

Tryb taczony Positek szybciej sie got

oczesnie dziatajg grzatki piekarnika i kuchenka mikrofalowa.
uje i piecze w trybie tagczonym.

Funkcje piekarnika

Symbol . . Zakres tem- L
funkciji Opis funkciji peratury (°C) Opis i uzycie
Gérme i dolne oarzewa- Zywno$¢ jest podgrzewana jednoczesnie od gory i od dotu. Na-
nie 9 40-280 daje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pie-
— czenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Dolne ogrzewanie 40-220 Wiqczon_a jest tyIko_ dqlna! grzatka. Ngdaje sie do potraw, ktére
wymagajg przyrumienienia na spodzie.
Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
Ogrzewanie wentylato- przez termowentylator, a nastepnie rozprowadzane réwnomier-
40-280 L N X A A
rem nie i szybko po komorze. Nadaje sie do pieczenia na wielu ta-
cach na réznych poziomach pétek.
Aby oszczedza¢ energig, mozesz uzy¢ tej funkcji zamiast
I Oarzewanie wentylato- ,Ogrzewanie wentylatorem” w zakresie 160-220°C. Czas goto-
“) 9 4 160-220 wania bedzie jednak nieco dtuzszy. Sposéb korzystania z tej
rem tryb ECO LT . X -
funkcji opisano w rozdziale ,Obstuga modutu sterujgcego pie-
— karnika”.
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_— g Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem dziatajg. Nadaje sie
® Funkcja pizzy 40-280 do przyrzadzania pizzy.
Wiaczone sg funkcje grzania gérnego, grzania dolnego i grza-
® Funkcja 3D 40-280 nia wentylatorem. Kazda strona gotowanego produktu jest go-
— towana réwno i szybko. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Matv arill 20-280 Maty grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sig¢ do grillowania
g mniejszych kawatkéw.
Duzy arill 40-280 Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa-
y9 nia wigkszych kawatkoéw.
WW Wentylator wspomada- Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
% n yduz m Fr)illemg 40-280 przez duzy grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Nada-
y duzymg je sie do grillowania wigkszych kawatkow.
L g Stuzy do utrzymywania zywnosci w temperaturze gotowej do
?28 Utrzymanie ciepta 40-100 podania przez dtuzszy czas.

Tryb kuchenki mikrofalowej i taczony

Symbol Obis funkaii Zakres tem- |(Zakres Obis i uzvcie
funkcji P ] peratury (°C) |mocy (W) P Y
100 200 D;ia+a Fylko w kuchencg mikrofalowe;j. I\/_Ioi,na‘jej
NS || Kuchenka mikrofalowa |- 300600 |4AYWac do podgrzewan_la gotquch DOS‘I{kF)W ! na-
A 800 pojow oraz do gotowania positkéw. Positki gotuje
sie bez pieczenia.
NN\
A Gorace powietrze ogrzewane przez duzy grill i ku-
Kuchenka mikrofalowa 40-280 100 200 |chenke mikrofalowa jest szybko rozprowadzane do
ww I+ Grill+wentylat 300600 |wnetrza piekarnika za pomocg wentylatora. Nadaje
% sie do grillowania wiekszych kawatkéw.
NS
AL Dziata tylko mikrofalowka i tylko wentylator (na tyl-
Kuchenka mikrofalowa | 100 200 |nej Sciance). Nadaje sie do roztapiania zamrozonej
+ Rozmrazanie 300600 |zywnosci ziarnistej w temperaturze pokojowej i
#0 chtodzenia ugotowanych positkéw.
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w Tylna grzatka piekarnika dziata razem z mikrofala-
A mi. Gorgce powietrze ogrzane przez tylng grzatke
Kuchenka mikrofalowa 40280 100200 |jest réwnomiernie i szybko rozprowadzane w catym
+ Termoobieg 300600 |piekarniku za pomoca wentylatora. Dzigki temu
® mozna szybko przyrzadzi¢ potrawe, a jednoczesnie
ja upiec.
NS
A Jedzenie jest podgrzewane za pomoca mikrofal jed-
Kuchenka mikrofalowa 20-280 100200 |[noczesnie od géry i od dotu. Nadaje sie do ciast,
e |||+ Tryb statyczny 300 600 |ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pieczenia.
Pieczenie na pojedynczej blasze.
hea'd
NS
+ Pizza 300600 |Pracuazxucnenka 3 Nadaje sie
® przyrzadzania pizzy.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoridw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznosci od mode-
lu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdu-
ja sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzadzenia moga
@ ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na

funkcjonalnosc¢. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

Standardowa taca

Stuzy do wypiekéw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkow.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére maja by¢ upieczone, smazone i du-
szone na wybranej potce.

W modelach z pétkami drucianymi :

3.5 Zastosowanie akcesoriow urzg-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 3 poziomdw umieszczenia pétek w
piekarniku. Kolejno$¢ pétek mozna jest
oznaczona numerami na przedniej obudo-
wie piekarnika.
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W modelach z pétkami drucianymi :

% .

2
\]J"1

=

W modelach bez pétek drucianych :
L 3
- 2
~ls
J]

o~
|

,Miejsce z potka 0" to podtoga pie-

@ karnika. Nie nalezy jej uzywac¢ do
celéw innych niz kuchenka mikrofa-
lowa.

Umieszczenie rusztu do grilla na potkach
do pieczenia

Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czes¢ otwarta mu-
si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac lep-
sze pieczenie, grill druciany musi by¢ zamo-
cowany w punkcie zatrzymania drucianej
potki. Nie moze przechodzi¢ przez punkt
zatrzymania, aby stykac sie z tylng Sciang
piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

iﬁii?===!
&\‘\§

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej potce otwarta, czesc
otwarta musi znajdowac sie z przodu.

Umieszczenie tacki na potkach do piecze-
nia.

Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu. Aby uzy-
skac lepsze pieczenie, tacke nalezy przy-
mocowac¢ do gniazda zatrzymujgcego na
ruszcie. Nie moze przechodzié przez gniaz-
do zatrzymujace, aby stykac sie z tylna

$ciang piekarnika.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego

Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z pofki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
jg pociaggna¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz omingc¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

W modelach z pétkami drucianymi :

[N

M:
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Funkcja zatrzymywania tacy

Dostepna jest rowniez funkcja zatrzymania,
ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z dru-
cianej pétki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujacego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujace, aby catkowicie jg wyjgc.

i

Prawidtowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i pro-
wadnicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z szy-
ng teleskopowag, nalezy uwazac, aby kotki z
przodu i z tytu szyn teleskopowych opieraty
sie o krawedzie rusztu i blachy (pokazane
na rysunku).

e

PL/25




3.6 Specyfikacje techniczne

0gdlne specyfikacje

;\ggigys’ge\?/mnﬁi;zne produktu (wysokos$¢/szerokos¢/ 455 /594 /567
;\ggi(r))férg;?;;asowe piekarnika (wysokos¢ / szerokos$¢ / 450 - 460 /560 /min. 550
Napiecie/Czestotliwos¢ 220-240V ~; 50 Hz

Typ i'przekréj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5VV-EG 3 x 15 mm2
dzenia !
Catkowite zuzycie energii (kW) 2,7

Rodzaj piekarnika Wielofunkceyjny piekarnik

Wiasciwosci mikrofalowki

Pojemnos¢ netto 48 It
Moc mikrofaléwki max. 800 W
Czestotliwos¢ mikrofalowa 2465 MHz

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikéw elektrycznych sa podane zgodnie z norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci sa okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkgcji lub (jesli sg dostepne) Dolne/
gorne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obciazeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylatorem,
3-Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie réznié.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sa
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

1. Przy wytagczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sig odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

Q
— Pl

X /6
Ve

2. W celu uaktywnienia pola timera naci-
$nij raz pokretto piekarnika lub dotknij
raz przycisk © .

= Pole timera i symbol & migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.

&

O 170

i

— Pl

3. Ustaw godzing, obracajac pokretto regu-
lacji na piekarniku w prawo/lewo, a na-
stepnie aktywuj pole minut, naciskajac
raz pokretto regulacji na piekarniku lub
dotykajac raz przycisku (©.

= Pole timera i symbol ¢ migajg na
wys$wietlaczu timera/czasu.

&
o

Bine

Q
— Pl

4. Ustaw minuty, obracajac pokretto regu-

lacji na piekarniku w prawo/lewo. Za-
twierdzi¢ ustawienie, naciskajac raz po-
kretto regulacji na piekarniku lub dotyka-
jac raz przycisk (© .
= Godzina zostanie ustawiona, a
symbol §¢; bedzie $wiecit Swiattem
ciggtym.

Jesli pierwsze ustawienie zegara

@ nie zostanie wykonane, godzina
rozpoczyna sie od godziny ustawio-
nej w procesie produkcyjnym. Mo-
zesz pdzniej zmieni¢ ustawienie go-
dziny, w sposob opisany w sekcji
,Ustawienia”.

W przypadku dtuzszej przerwy w
@ zasilaniu ustawienie pory dnia jest

anulowane. Powinien zostac¢ po-

nownie ustawiony.

4.2 Czyszczenie wstepne
1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzgdzeniem.

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a nastep-
nie wytgcz. W ten sposoéb pozostatosci i
warstwy, ktére mogty pozostaé w piecu
podczas produkciji, sg spalane i czysz-
czone.

4. Podczas korzystania z urzadzenia wy-
bierz najwyzszg temperature i funkcje
roboczg, na ktdrg dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarnika
[» 21]". W dalszej czesci dowiesz sig, jak
obstugiwac piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.
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6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i miek-
ka gabka.

UWAGA: Niektore detergenty lub srodki
czyszczace mogg uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj sSrodkow
do szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kremoéw ani ostrych przedmiotéw.

5 Korzystanie z piekarnika

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawic¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
usuniecia wystarczy dobra wentylacja. Uni-
kaj bezposredniego wdychania dymu i za-
pachdw, ktore sie tworzg.

5.1 Ogolne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chtodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzgcy wtgcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przod urzadzenia, jak i meble. Wytacza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywac
otwordéw wentylacyjnych. W przeciwnym ra-
zie piekarnik moze sie przegrzaé¢. Wentyla-

tor chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytgczeniu (okoto
20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzacy wytaczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze ustawic¢
czasu pracy wentylatora chtodzgcego. Wta-
cza sig i wylgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wiacza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest wigczone podczas pie-
czenia, w niektérych wytgcza sie po pew-
nym czasie.

5.2 Obstuga panelu sterowania piekarnika

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawic
dla procesu pieczenia to 5:59 godzin. Dla
funkcji utrzymywania ciepta czas ten wy-
nosi 23:59. W przypadku przerwy w do-
stawie pradu, zaprogramowane gotowa-
nie i czas gotowania sg anulowane.

+ Podczas ustawiania programu odpowied-
nie symbole na wyswietlaczu migaja. Ko-
nieczne jest zapisanie dokonanych usta-
wien poprzez dotkniecie odpowiedniego
klawisza w opisie lub krotkie odczekanie.

+ Jesli czas pieczenia jest ustawiony na
poczatku, po rozpoczeciu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

+ Jesli na panelu sterowania aktywne jest
ustawienie szybkiego nagrzewania, po
rozpoczeciu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie symbol Af, a piekarnik szybko
osiggnie ustawiong dla pieczenia tempe-
rature. Informacje o ustawieniu szybkie-
go nagrzewania wstepnego znajdujg sie
w rozdziale ,Ustawienia”.
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Przycisk wtgczania/wytaczania
Pokretto sterowania piekarnika
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Przyciski :

o
W

>

: Przycisk czasu i ustawien

: Przycisk temperatury/ mocy
: Symbol blokady przyciskéw
: Przycisk alarmu

: Przycisk uruchamiania/zatrzymywania pieczenia

Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania :

o P &EDO

"N T2

: Symbol czasu pieczenia/godziny dnia
: Symbol alarmu
: Symbol ustawien

: Symbol wiaczonej blokady

: Symbol sekund
: Symbol minut
: Symbol timera

: Symbol sondy temperatury *

R6zni sig w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
Ze nie by¢ dostgepny w Twoim produkcie.

2 Wyswietlanie funkcji

4 Przycisk temperatury/ mocy
6 Symbol blokady przyciskéw
8 Przycisk alarmu

10 Przycisk czasu i ustawien

Obszar wskaznika temperatury :

B Ee-=SY

: Symbol pieczenia

: Symbol temperatury

: Symbol mocy mikrofaléwki

: Symbol temperatury w piekarniku

: Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym
: Symbol szybkiego nagrzewania (booster)

: Symbol pilota *

: Symbol Wi-Fi *

: R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Wiaczanie piekarnika

1. Wiacz piekarnik, dotykajac przycisku D .

= Po wigczeniu piekarnika na wyswietla-

czu pojawi sie pierwsza funkcja. Gdy
wyswietlacz znajduje sie w tym stanie,
mozna regulowac funkcje dziatania,
temperature, czas pieczenia i alarm.

Jesli na tym wyswietlaczu nie zo-
stanie dokonane zadne ustawienie,

piekarnik wytgczy sie po okoto 5
minutach, a na wyswietlaczu pojawi
sie godzina.
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Wytaczanie piekarnika;

Wytgcz piekarnik, dotykajgc przycisku .
Na wyswietlaczu pokazywana jest godzina.
Aby ustawi¢ pieczenie recznie, ustaw tem-
perature i funkcje pracy piekarnika.

Mozna piec recznie (pod wtasna kontrolg)
bez ustawiania czasu pieczenia, wybierajgc
temperature i funkcje pracy odpowiednia
dla danej potrawy. Na przyktad na ilustra-
cjach pokazano funkcje ,Gérne i dolne
ogrzewanie” i ustawienia 180 °C.

1. Wigcz piekarnik, dotykajgc przycisku (D .

2. Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij
funkciji, ktérej chcesz uzyé.

® Bn
Pt

3. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Aby zmienic¢ te temperature, na-
cisnij raz pokretto sterowania piekarnika
lub dotknij przycisku °C i obroé pokretto
sterowania piekarnika w prawo/lewo.

x| B

= Na wyswietlaczu temperatury miga
symbol °C.

o LO0th s
I ocult o

4

W przypadku zmiany funkcji dziata-
@ nia po zmianie ustawionej tempera-
tury funkcji dziatania, na wyswietla-
Czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkciji
dziatania, wyswietlana jest najwyz-

sza temperatura dla tej funkciji.

4. Potwierdz ustawienie temperatury, naci-
skajgc przycisku °C .

= Na wyswietlaczu temperatury sym-
bol °C $wieci sie w sposéb ciagty.

b min
[
(|

o [Hih e
—

-

C

%H

5. Po ustawieniu funkcji i temperatury, do-
tknij przycisku P |l, aby rozpoczaé pie-
czenie.

hr  min
nininln
] HE ] - I

N

o

" e
A 1Dl e

= Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury.
Na wys$wietlaczu temperatury wyswie-
tlane sg symbole | i pp . Czas piecze-
nia zaczyna sie odlicza¢ na wyswietla-
czu. Gdy temperatura wewnatrz piekar-
nika osigga ustawiong temperature, za-
$wieci sie kazdy etap symbolu | . Pie-
karnik nie wytgcza sige automatycznie,
poniewaz pieczenie w trybie recznym
odbywa sie bez ustawiania czasu pie-
czenia. Pieczenie trzeba kontrolowadé i
wytaczaé samodzielnie. Po zakoncze-
niu pieczenia dotknij przycisku p [l aby
zakonczy¢ pieczenie lub dotknij przyci-
sku (D, aby catkowicie wylgczy¢ piekar-
nik.
Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia;
Piekarnik moze wytgczy¢ sie automatycz-
nie po uptywie czasu, wybierajgc tempera-
ture i funkcje pracy odpowiednig dla danej
potrawy oraz ustawiajgc czas pieczenia na
minutniku. Na rysunkach przedstawiono ja-
ko przyktad funkcje ,Gérne i dolne ogrzewa-
nie”, ustawienia czasu pieczenia 180°C i 45
minut.
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1. Wtgcz piekarnik, dotykajac przycisku @ .

2. Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij
funkgiji, ktérej chcesz uzyé.

O ™ [ 2 ]
@Q
N

3. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Aby zmienic¢ te temperature, na-
cis$nij raz pokretto sterowania piekarnika
lub dotknij przycisku °C i obrd¢ pokretto
sterowania piekarnika w prawo/lewo.

= Na wyswietlaczu temperatury miga

symbol °C.
o OO0 o
o I g <!

5. Nacisnij raz pokretto sterowania piekar-
nika lub dotknij raz przycisku (9, aby
ustawi¢ czas pieczenia.

= Na wyswietlaczu zegara/czasu
trwania pojawi sie ustawiona war-
to$¢ 30 minut, a symbol O zacznie
migac.

hr  min
o) .
il0 e
— Wil

% BO° e

Aby szybko ustawic¢ czas pieczenia,
@ mozna ustawié czas pieczenia na
30 minut, naciskajac pokretto stero-
wania piekarnikiem lub dotykajgc
przycisku (© po ustawieniu funkcji i

temperatury. Czas mozna zmienic,
obracajac pokretto wyboru piekarni-

ka w prawo/lewo.

W przypadku zmiany funkcji dziata-
@ nia po zmianie ustawionej tempera-
tury funkcji dziatania, na wyswietla-
Czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkciji
dziatania, wyswietlana jest najwyz-

6. Ustaw czas pieczenia, obracajac pokre-
tto sterowania piekarnikiem w prawo/w
lewo. PotwierdzZ ustawienie, naciskajac

o.

hr  min

o °Ois

. e
A0

— Pl
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sza temperatura dla tej funkciji.

4. Potwierdz ustawienie temperatury, naci-
skajac przycisku °C .

= Na wyswietlaczu temperatury sym-
bol °C $wieci sie w sposob ciagty.
nintuly
O Loy

T e &

Czas pieczenia wydtuza sie o 1 mi-
@ nute w ciggu pierwszych 15 minut i

0 5 minut po 15 minutach.

7. Po ustawieniu funkcji, temperatury i cza-

su pieczenia dotknij przycisku p|l, aby
rozpoczac pieczenie.

hr  min

© °UIHs e

: e
oo duk @&’
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= Piekarnik natychmiast rozpoczyna
prace z wybrang funkcja i tempera-
turg, a na wyswietlaczu pojawia sie
odliczanie czasu pieczenia. Na wy-
Swietlaczu temperatury wyswietla-
ne sg symbole | i P . Gdy tempe-
ratura wewnatrz piekarnika osigga
ustawiong temperature, zaswieci
sie kazdy etap symbolu | . Po za-
konczeniu ustawionego czasu pie-
czenia na wyswietlaczu temperatu-
ry pojawia sie ,,Koniec”, zegar wy-
da ostrzezenie dZzwiekowe i piecze-
nie zakonczy sie.

8. Ostrzezenie rozlega sie przez minute.
Jesli dotkniesz przycisku P I, gdy sty-
chac¢ ostrzezenie dzwiekowe, a na ekra-
nie wyswietlany jest komunikat "Ko-
niec", piekarnik kontynuuje prace przez
czas nieokreslony. Piekarnik wytgcza sie
po nacis$nieciu (. W przypadku dotknie-
cia dowolnego klawisza z wyjatkiem
tych, dzwiekowy sygnat ostrzegawczy
zostanie wytaczony.

Korzystanie z trybu mikrofaléwki
1. Wtgcz piekarnik, dotykajac przycisku .

2. Na wyswietlaczu funkcji dotknij funkcji
JKuchenka mikrofalowa”.

OIS M & %]
O

L & g

3. Dotknij przycisku %, , aby zmieni¢ po-
ziom mocy kuchenki mikrofalowej.
Ustaw zgdang moc kuchenki mikrofalo-
wej, obracajgc pokretto sterowania ku-
chenki w prawo/w lewo.

= Na wyswietlaczu miga symbol | .

PL/32
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. Potwierdz ustawienie mocy, dotykajgc

o MM
(R

przycisku %, .

= Na wyswietlaczu na state pojawi
sie symbol W.

. Nacisnij raz pokretto sterowania piekar-

nika lub dotknij raz przycisku (9, aby
ustawic czas pieczenia.

= Na wyswietlaczu miga symbol © i
drugie pole.

oo e

. Ustaw czas pieczenia w kilka sekund,

obracajac pokretto sterowania kuchenki
w prawo/w lewo.

. Potwierdz wybrany poziom, dotykajac

przycisku Q.

= Na wyswietlaczu miga symbol © i
pole minut.

|_| Q
- 4|

] [I J* 8

W

8. Ustaw czas pieczenia w kilka minut ob-

racajac pokretto sterowania kuchenki w
prawo/w lewo.

. Potwierdz wybrany czas pieczenia, doty-

kajac przycisku .




Maksymalna moc kuchenki mikro-

@ falowej jest ograniczona do 600 W,
gdy wybrany czas pieczenia w try-
bie mikrofalowym przekracza 12
minut. Moc kuchenki mikrofalowej
jest automatycznie ustawiana na
600 W, gdy wybrane czasy piecze-
nia przekrocza 12 minut.

Odstepy czasu pieczenia sg okre-

@ $lane automatycznie na podstawie
ustawionej mocy kuchenki mikrofa-
lowej i nie mozna ich zmieniadé.
Ustawienia 800 W/ 1 minute i 30
sekund sg pokazane na rysunkach
jako przyktady.

10.Aby rozpocza¢ pieczenie, dotknij przyci-

skupll.

o °l i o
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= Piekarnik natychmiast rozpocznie
prace w trybie i mocy mikrofal.
Ustawiony czas pieczenia zacznie
sie odlicza¢. Na wyswietlaczu wy-
Swietlane sg symbole p i W . Po
zakonczeniu pieczenia na wyswie-
tlaczu pojawi sig¢ napis ,End”, roz-

L

legnie sie sygnat dzwiekowy i goto-

wanie zakonczy sie.

11.0strzezenie rozlega sie przez minute.
Jesli dotkniesz przycisku P I, gdy rozle-
gnie sig ostrzezenie dzwigkowe, a na
wyswietlaczu pojawi sie napis ,,Ko-
niec”, piekarnik bedzie dziatat jeszcze
przez minute. Wytacz piekarnik, dotyka-
jac przycisku (D. W przypadku dotknie-
cia dowolnego klawisza z wyjatkiem
tych, dzwiekowy sygnat ostrzegawczy
zostanie wytaczony.

Korzystanie z trybu kombinowanego (pie-
karnik i kuchenka mikrofalowa)

1. Wiacz piekarnik, dotykajac przycisku (.

2. Na wyswietlaczu funkcji dotknij funkcji
,Kuchenka mikrofalowa”.

OIS M & %]
O

L & g

3. Dotknij funkcji, ktérej chcesz uzyé do
funkcji mikrofalowki. Obie zostang uak-
tywnione. (np. Kuchenka mikrofalowa +
Tryb statyczny)

S

4. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybrane;j
funkcji. Obré¢ pokretto piekarnika w pra-
wo/ w lewo, aby zmieni¢ te temperature.

@

= Na wys$wietlaczu miga symbol °C .

5. Potwierdz temperature, dotykajac przy-
cisku %, .

= Zostanie wtgczony poziom mocy
mikrofalowej, a na wyswietlaczu
pojawi sie wstepnie zdefiniowana
moc kuchenki mikrofalowej. Na
wyswietlaczu miga symbol W .

o fii00 o
—

|
I
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6. Aby zmieni¢ poziom mocy kuchenki mi-
krofalowej, obré¢ pokretto piekarnika w
prawo / w lewo i potwierdz ustawienie
mocy, dotykajac przycisku %, .

7. Nacisnij raz pokretto sterowania piekar-
nika lub dotknij raz przycisku (9, aby
ustawi¢ czas pieczenia.

= Na wyswietlaczu miga symbol © i
drugie pole.

% J00° 8

8. Ustaw czas pieczenia w kilka sekund,
obracajac pokretto sterowania kuchenki
w prawo/w lewo.

9. Potwierdz wybrany poziom, dotykajac
przycisku (9.

= Na wyswietlaczu miga symbol © i
pole minut.

i mini

oM
LU

e |
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10.Ustaw czas pieczenia w kilka minut ob-
racajac pokretto sterowania kuchenki w
prawo/w lewo.

11.Potwierdz wybrany czas pieczenia, doty-
kajgc przycisku .

Odstepy czasu pieczenia sg okre-
@ $lane automatycznie na podstawie

ustawionej mocy kuchenki mikrofa-

lowej i nie mozna ich zmienia¢. Na

zdjeciach pokazano przyktadowe
ustawienie 300 W/ 3 minuty.

Podczas pieczenia w trybie kombi-
@ nowanym maksymalna moc ku-
chenki mikrofalowej jest ograniczo-

na do 600 W i nie zalezy od wybra-
nego czasu pieczenia.

12.Aby rozpocza¢ pieczenie, dotknij przyci-

skupll.
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= Piekarnik natychmiast rozpocznie
prace z wybrang funkcjg kombi,
temperaturg i mocg mikrofal. Usta-
wiony czas pieczenia zacznie si¢
odlicza¢. Na wyswietlaczu wyswie-
tlane sg symbole p i | . Po zakon-
czeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,,End” , rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i gotowanie
zakonczy sie.

13.0strzezenie rozlega sie przez minute.
Jesli dotkniesz przycisku P I, gdy rozle-
gnie sie ostrzezenie dzwiekowe, a na
wyswietlaczu pojawi sie napis ,,Ko-
niec”, piekarnik bedzie dziatat jeszcze
przez minute. Wytgcz piekarnik, dotyka-
jac przycisku . W przypadku dotknie-
cia dowolnego klawisza z wyjatkiem
tych, dzwiekowy sygnat ostrzegawczy
zostanie wytgczony.

5.3 Ustawienia

Odliczanie 3-2-1 jest wyswietlane

@ na wyswietlaczu w menu lub usta-
wieniach, ktére nalezy aktywowac
przez dtuzsze nacisnigcie przyci-
sku. Po zakonczeniu odliczania
wigcza sie odpowiednie menu lub
ustawienie.
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Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady klawiszy, mo-
zesz zabezpieczy¢ ingerencje jednostki ste-
rujacej.

1. Dotknij przycisku (3, az na wyswietlaczu
timera / czasu trwania pojawi sie sym-
bol &.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
3- 2-1. Po zakonczeniu odliczania na
wyswietlaczu timera / czasu trwania
pojawi sie symbol & i wtgczy sie bloka-
da przyciskéw. Po ustawieniu blokady
przyciskéw w przypadku dotkniecia do-
wolnego przycisku lub nacisniecia po-
kretta piekarnika zegar wyemituje sy-
gnat dzwiekowy i zacznie miga¢ sym-
bol &.

© [Jle
K IEI

(]

Ustawienie alarmu

Jednostki sterujacej produktu mozna réw-
niez uzywac do wysytania ostrzezen lub
przypomnien innych niz wypieki. Alarm nie
wptywa na dziatanie piekarnika. Stuzy do
ostrzegania. Na przyktad mozna uzy¢ alar-
mu, gdy piekarnik ma zosta¢ wytgczony o
okreslonej godzinie. Gdy tylko uptynie usta-
wiony czas, timer wyemituje ostrzezenie
dzwiekowe.

Maksymalny czas alarmu moze wy-
@ nosi¢ 23 godziny i 59 minut.

Gdy blokada klawiszy jest aktywna,
@ nie mozna uzywac klawiszy jed-

nostki sterujacej. Blokada przyci-

skoéw nie wytaczy sie w przypadku

awarii zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Dotknij przycisku (3, az na wyswietlaczu
timera / czasu trwania pojawi sie¢ sym-
bol &.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
3- 2-1. Po zakoniczeniu odliczania na
wyswietlaczu timera / czasu trwania
zniknie symbol & i wtgczy sie blokada
przyciskow.

1. Naci$nij £, aby ustawi¢ czas alarmu.

= Pole minut i symbol QA zaczng mi-
gaé na wyswietlaczu timera/czasu
trwania.

® [O0{ I_I 4

W

>l

2. Najpierw ustaw minuty, obracajac po-
kretto sterowania piekarnika w prawo/w
lewo, i wtgcz pole minutnika, dotykajac
raz przycisku Q.

3. Ustaw czas pieczenia, obracajac pokre-
tto sterowania piekarnika w prawo/w le-
wo. Nacisnij £}, aby ponownie potwier-
dzi¢ ustawienie.

o minBel R
UL @ N
T @

= Na wyswietlaczu timera/czasu
trwania symbol QA $wieci sie w
sposob ciagty, a na wyswietlaczu
rozpoczyna sie odliczanie czasu
alarmu.
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4. Po uptywie czasu alarmu symbol Q) za-
czyna migac i pojawi sie ostrzezenie
dzwiekowe.

Jesli czas alarmu i czas pieczenia
sg ustawione w tym samym czasie,
na wyswietlaczu timera/czasu

trwania wys$wietlany jest krétszy
czas.

Wytaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek ostrze-
gawczy rozlega sie przez jedng minute.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go wyta-
czyé.

= Dzwiek ostrzegawczy wytgczy sie.
Czy chcesz anulowac alarm?

1. Dotknij raz przycisku £, aby zresetowa¢
czas alarmu.

= Symbol QA zacznie miga¢ na wy-
Swietlaczu timera / czasu trwania.

2. Obro¢ pokretto sterowania piekarnika w
prawo/w lewo, az czas alarmu osiggnie
»00:00”.

Ustawienie gtosnosci

Mozesz ustawi¢ gtosnos¢ swojej jednostki

sterujgcej. Aby wykona¢ to ustawienie, pie-

karnik powinien by¢ wytgczony.

1. Przy wytagczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakoriczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

4 |8
\\ —
i @

2. Obracaj pokretto piekarnika w prawo/w
lewo, az na wyswietlaczu timera / czasu
trwania pojawi sie ,,b-1” lub ,,b-2”.

3. Aktywuj ustawienie gtosnosci, dotykajac
przycisku  lub naciskajgc raz na po-
kretto sterowania piekarnika.

= Symbol {6t miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.

4. Ustaw zadang gtosnos¢, obracajac po-
kretto sterowania piekarnika w prawo/w
lewo.

5. Potwierdzi¢ ustawiong gtosnos¢, doty-
kajgc ponownie przycisku €3 lub naci-
skajac raz pokretto sterowania piekarni-
ka.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza
Mozesz zmieni¢ poziom jasnosci urzadze-
nia. Aby wykona¢ to ustawienie, piekarnik
powinien by¢ wytaczony.

1. Przy wylgczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sig odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

4 |8
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2. Obracaj pokretto sterowania piekarnika
w prawo/w lewo, az na wyswietlaczu ti- _
mera /czasu trwania pojawi sie ,,d-1”, |
»d-2” lub ,,d-3”. 9y — Ml
T @

M 2. Obro¢ pokretto sterowania piekarnika w
prawo/ w lewo, az na wys$wietlaczu po-
jawi sie symbol 2§ i ,Wytacz”.

3. Aktywuj ustawienie jasnosci, dotykajgc Aacr
ponownie przycisku (9 lub naciskajgc / &) rr Q
raz na pokretto sterowania piekarnika. i |

Y% &

= Symbol {8t miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.

3. Aktywuj ustawienie szybkiego nagrze-

£ L wania (Booster), dotykajac przycisku
[ Q lub naciskajac raz na pokretto sterowa-
& — Pl nia piekarnika.
T ]

Va

= Symbol {6t miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.

4. Ustaw zadang jasnosé, obracajac pokre-
tto sterowania piekarnika w prawo/w le-

MCE
Wo. I Ml
5. Potwierdz jasnosé, dotykajgc ponownie

przycisku € lub naciskajgc raz pokretto

sterowania piekarnikiem.

Ustawianie funkcji szybkiego nagrzewania 4 7mien na wyswietlaczu ustawienie

(Booster) ~WYL.” na ,WL.”, obracajgc pokretto
Pieczenie w urzgdzeniu mozna przeprowa- sterowania piekarnikiem w prawo/w le-
dzac¢ automatycznie za pomoca funkcji WO.
szybkiego nagrzewania. W tym celu nalezy
aktywowac ustawienie szybkiego nagrze- s
wania. Aby wykona¢ to ustawienie, piekar- o ' M _
nik powinien by¢ wytgczony. LTl L Y]
1. Przy wytagczonym piekarniku (gdy na wy- ~ “ 8 &)
Swietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien. 5. Potwierdz ustawienie szybkiego nagrze-
= Na wy$wietlaczu pojawi sie odli- wania (Booster), dotykajac ponownie
czanie 3- 2-1. Po zakoriczeniu odli- przycisku ( lub naciskajgc raz pokretto

czania, menu ustawieri zostanie sterowania piekarnikiem.
uaktywnione.
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W ten sam sposéb mozesz wyta-
@ czy¢ ustawienie szybkiego nagrze-
wania. Ustawiajac na ,,Wytacz”

mozna anulowac ustawienie szyb-
kiego nagrzewania.

Zmiana godziny
Aby zmieni¢ godzine, ktérg wczesniej usta-
wiono

1. Przy wytgczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku €3 przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.
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2. W celu uaktywnienia pola timera naci-
$nij raz pokretto piekarnika lub dotknij
raz przycisk © .

= Pole timera i symbol ¢ migajg na
wys$wietlaczu timera/czasu.
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3. Ustaw godzine, obracajac pokretto regu-
lacji na piekarniku w prawo/lewo, a na-
stepnie aktywuj pole minut, naciskajac
raz pokretto regulacji na piekarniku lub
dotykajgc raz przycisku (.

= Pole timera i symbol & migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.
@
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4. Ustaw minuty, obracajac pokretto regu-
lacji na piekarniku w prawo/lewo. Za-
twierdzi¢ ustawienie, naciskajgc raz po-
kretto regulacji na piekarniku lub dotyka-
jac raz przycisk (© .

= Godzina zostanie ustawiona, a
symbol §¢; bedzie $wiecit Swiattem
ciggtym.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazoéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.
Ponadto w tej sekcji opisano niektére pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie ustawie-
nia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane sg réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace
pieczenia w kuchence mikrofalo-
wej

Aby zapobiec przelaniu podczas podgrze-

wania wody i innych ptynéw w kuchence

mikrofalowe;j:

+ Nie uzywaj pojemnikéw zamknietych lub

z waskg pokrywka.

* Nie przegrzewa;.

+ Przed wtozeniem pojemnika do kuchenki
mikrofalowej zamieszaj zawartos$¢ tyzka i
otworz pokrywke, a nastepnie w trakcie
podgrzewania ponownie zamieszaj. Nie
pozostawiaj tyzki w srodku, gdy kuchen-
ka jest wigczona.

+ Podczas podgrzewania ptynow, takich
jak zupa i sos, ptyny te moga nieoczeki-
wanie bulgotac i przelewac sie przed za-
gotowaniem. Podczas podgrzewania ta-
kich ptynéw nie zostawiaj ich bez nadzo-
ru.

+ Podgrzewajac jedzenie dla dziecka lub
napoju w butelce dla dziecka, przed po-
daniem jej dziecku wstrzgsnij butelka i
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sprawdz jej temperature. Przed rozpocze-
ciem podgrzewania zdejmij pokrywe i
ustnik.

*+ Przed przystgpieniem do gotowania lub
rozmrazania wyjmij jedzenie z plastiko-
wego opakowania. W niektdrych wyjatko-
wych przypadkach moze by¢ konieczne
nakrycie jedzenia specjalng rozciggajaca
sie folig nylonowa.

+ Jesli nie uzywasz specjalnie zaprojekto-
wanych torebek do kuchenek mikrofalo-
wych, nie uzywaj urzadzenia do przygoto-
wywania popcornu.

+ Cukierki czekoladowe i wypieki o niskiej
zawartosci ptynu nalezy podgrzewac
ostroznie.

+ W kuchence mikrofalowej nie nalezy pod-
grzewac jajek w skorupkach ani jajek
ugotowanych na twardo, poniewaz moga
one eksplodowaé nawet po podgrzaniu w
kuchence mikrofalowe;j.

Zalety kuchenki mikrofalowej

+ W tradycyjnych piekarnikach ciepto roz-
przestrzeniajgce sie w urzadzeniu za po-
$rednictwem elementéw elektrycznych i
ptyt gazowych przenika do wnetrza potra-
wy od zewnatrz. Z tego powodu wiele
energii marnuje sie na podgrzewanie po-
wietrza wewnatrz, elementéw piekarnika i
pojemnikdéw z jedzeniem.

+ W kuchence mikrofalowej ciepto jest wy-
twarzane przez sama potrawe, a fala
cieplna przemieszcza sie na zewnatrz.
Nie ma strat ciepta na wewnetrznych
$cianach kuchenki ani na pojemnikach
(jesli sg wykonane z materiatu odpowied-
niego do stosowania w kuchenkach mi-
krofalowych), innymi stowy, podgrzewane
jest tylko jedzenie.

+ Kuchenki mikrofalowe znacznie skracaja
czas gotowania. Kuchenka mikrofalowa
wymaga okoto potowy do jednej trzeciej
czasu wymaganego w normalnych pie-
karnikach. Zalezy to od gestosci, ciepta i
ilosci gotowanej zywnosci.

+ Mozna gotowac potrawy w ich wtasnym
soku, bez dodawania zbyt duzej ilosci
przypraw lub bez przyprawiania, zacho-
wujac ich naturalny smak.
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+ W kuchenkach mikrofalowych marnuje

sie mniej energii. Energia jest zuzywana
tylko podczas gotowania. W kuchence
mikrofalowej energia nie marnuje sie.

+ Nie musisz sie martwic¢, czy mieso jest

rozmrozone, czy nie. Kuchenki mikrofalo-
we rozmrazajg zamrozong zywnosé w
krétkim czasie, dlatego mozna od razu
rozpoczac¢ gotowanie. Zmniejsza to ryzy-
ko rozwoju bakterii.

+ Ze wzgledu na krétszy czas gotowania

zachowane sg wartosci odzywcze po-
traw.

+ Zapewnia tez tatwiejsze czyszczenie niz

w przypadku tradycyjnych piekarnikow.

Kuchenka mikrofalowa w teorii
+ Mikrofale to rodzaj energii, ktéra jest po-

dobna do fal radiowych i telewizyjnych.
Lampa magnetronowa wewnatrz kuchen-
ki mikrofalowej wytwarza energie mikro-
falowa. Energia mikrofalowa rozchodzi
sie we wszystkich kierunkach wewnatrz
kuchenki i jest odbijana od $cian bocz-
nych, rGwnomiernie przenikajgc do zyw-
nosci. Mikrofale powodujg gwattowne wi-
bracje czgsteczek w zywnosci. Wibracje
te wytwarzajg ciepto, ktdre gotuje jedze-
nie.

+ Mikrofale nie przenikajg przez metalowe

$cianki kuchenki. Mikrofale moga przeni-
kac¢ przez materiaty takie jak ceramika,
szkto czy papier.

Dlaczego jedzenie nagrzewa sie?
+ Wiekszos¢ produktéw spozywczych za-

wiera wode, a czgsteczki wody wibruja
pod wptywem mikrofal. Tarcie miedzy
czasteczkami wytwarza ciepto, ktére
ogrzewa zywnos$¢, rozmraza zamrozone
produkty, gotuje lub utrzymuje ciepto. Ze
wzgledu na rosngace ciepto wewnatrz
zywnosci

+ Jedzenie mozna ugotowac z niewielka

iloscia oleju lub bez oleju w ogdle;

+ Rozmrazanie, ogrzewanie lub gotowanie

jest duzo szybsze w kuchence mikrofalo-
wej niz w tradycyjnych piekarnikach;

+ Witaminy, mineraty i sktadniki odzywcze

zostajg zachowane wewnatrz zywnosci;



+ Naturalny kolor i smak zywnosci nie ule-
ga zmianie.

Pojemniki odpowiednie do kuchenek mi-

krofalowych

Mikrofale moga przenikaé przez porcelane,

szkto, karton lub plastik, ale nie przez meta-

le. Z tego wzgledu metalowe pojemniki lub

pojemniki z metalowymi cze$ciami nie mo-

ga by¢ uzywane w kuchence mikrofalowe;j.

Mikrofale odbijajg sie od metalu...

-y
——
. J
...ale przenikajg przez szkto lub porcelane...

——

... sg pochtfaniane przez zywnos¢.

Niebezpieczenstwo pozaru!
Nigdy nie wktadaj metalowych lub
powlekanych metalem pojemnikéw
do kuchenki mikrofalowe;j.

+ Mikrofale nie przenikajg przez metal. Mi-
krofale beda sie odbija¢ od wszelkich
metalowych przedmiotéw w kuchence,
powodujac niebezpieczny tuk elektrycz-
ny. Wiekszos¢ zaroodpornych pojemni-
kéw niemetalowych nadaje sie do uzywa-
nia w kuchence mikrofalowej. Jednak
niektére pojemniki moga zawiera¢ mate-
riaty nieodpowiednie do uzywania w ku-
chence mikrofalowej. Aby okresli¢, czy

dany pojemnik nadaje sie do kuchenki
mikrofalowej, mozna przeprowadzi¢ na-

stepujacy test:

+ Umies¢ pusty pojemnik, ktéry chcesz
przetestowac, oraz inny pojemnik wypet-
niony wodg wewnatrz kuchenki.

+ Wigcz kuchenke na wysokg moc na jedna
minute. Jesli woda jest ciepta, a testowa-
ny pojemnik jest zimny, oznacza to, ze
pojemnik nadaje sie do mikrofaléwki.

+ Z drugiej strony, jesli woda jest zimna, a
pojemnik obok niej staje sie goracy, ozna-
cza to, ze mikrofale zostaty zaabsorbo-
wane przez pojemnik i nie nadaje sie on
do uzycia w mikrofaléwce.

Pojemniki szklane

+ Nie uzywaj pojemnikéw z cienkiego szkta
lub krysztatu otowiowego. Pojemniki za-
roodporne nadaja sie do kuchenek mikro-
falowych. Nie nalezy jednak uzywaé w
kuchence mikrofalowej pojemnikéw z
kruchego szkta, takich jak kieliszki do wo-
dy i wina, ktérych materiaty moga ulec
sttuczeniu podczas podgrzewania.

Pojemniki plastikowe

+ Nie nalezy zbyt dtugo trzymac¢ w kuchen-
ce mikrofalowej pojemnikéw i naczyn wy-
konanych z plastiku lub melaminy; doty-
czy to réwniez plastikowych torebek uzy-
wanych do przechowywania mrozonek.
Powodem jest to, ze ciepto gorgcego po-
sitku ostatecznie roztopi i zdeformuje
materiat. Tego typu materiatéw uzywaj w
kuchence mikrofalowej tylko przez ogra-
niczony czas.

Torebki do gotowania

+ Torebki do gotowania moga by¢ uzywane
w kuchence mikrofalowej pod warun-
kiem, ze sg przeznaczone do gotowania.
Nie zapomnij przektu¢ workéw, by para
wodna mogta sie z nich wydostaé. Do go-
towania nie nalezy uzywac zwyktych tore-
bek plastikowych, poniewaz ulegng one
roztopieniu i otworzg sie.

Papier

+ Nie nalezy uzywa¢ zadnego rodzaju pa-
pieru do dtugotrwatego gotowania. Spo-
woduje to zapalenie sie papieru. Talerze
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papierowe nadaja sie tylko do ttustych
lub suchych potraw, ktérych gotowanie
wymaga niewielkiej ilosci czasu.

+ Nie uzywaj papieru makulaturowego. Pa-
pier ten moze zawierac¢ czasteczki, ktore
mogg powodowac powstawanie tukow.

Pojemniki drewniane i wiklinowe

+ Nie nalezy uzywaé duzych pojemnikéw
drewnianych, poniewaz mikrofale powo-
duja wysychanie struktury drewna i jego
kruchosé.

Pojemniki porcelanowe

+ Ogdlnie rzecz biorac, pojemniki wykona-
ne z tego typu materiatow nadaja sie do
uzywania w kuchenkach mikrofalowych,
ale dla pewnosci nalezy je przetestowac.

Pojemniki metalowe

+ Metalowe pojemniki odbijajg mikrofale
od zywnosci. Wiec nie uzywaj ich.

Niektére naczynia kuchenne o wy-
sokiej zawartosci zelaza i otowiu

nie nadaja sie do uzywania w ku-

chenkach mikrofalowych. Sprawdz,
czy pojemniki sg przystosowane do
uzywania w kuchenkach mikrofalo-

wych.
Naczynia do gotowa- |Kuchenka mikrofa- |Maty grill Gorne i dolne ogrze- | Tryby tagczone
nia lowa wanie
Szkto zaroodporne Tak Tak Tak Tak
Szklo przepuszezaja- |y Nie Nie Nie
ce ciepto
Esramlka zaroodpor- Tak Tak Tak Tak
Ptytka plastikowa,
ktéra moze by¢ uZy- |rak Nie Nie Nie
wana w kuchence mi-
krofalowej
Papier kuchenny Tak Nie Nie Nie
Taca metalowa Nie Tak Tak Nie
Metalowy grill Nie Tak Tak Nie
Folia aluminiowa i po- | ;o Tak Tak Nie
jemnik foliowy

Rozmieszczenie jedzenia

« Optymalny wynik uzyskasz, jesli réwno-
miernie roztozysz jedzenie w pojemniku.
Metoda ta moze by¢ stosowana na wiele
sposobow i dawac¢ zadowalajgce rezulta-
ty.

+ Mozna ugotowac razem duze ilosci po-
dobnych produktéw (np. ziemniakdw).
Beda sie one lepiej gotowac, jesli utozysz
je w kuchence w réwnych odstepach.
Uwazaj, aby kawatki nie nachodzity na
siebie.

+ Podczas gotowania potraw o réznych
ksztattach i grubosciach, umieszczaj
grubsze kawatki na srodku tacy, ponie-
waz mikrofale bedga silniej oddziatywac

na zewnetrzne warstwy tych potraw.
Dzieki temu bedg sie one szybciej goto-
wac.

+ Ryby i inne nieréwne potrawy umieszczaj
ogonem na brzegu tacy.

+ Cienko pokrojone kawatki miesa mozna
uktada¢ jeden na drugim. Grubsze pro-
dukty, takie jak kietbaski i kawatki migsa,
nalezy uktadac obok siebie.

+ Podgrzewaj bulion i sosy na innym tale-
rzu. Do tego zadania lepiej nadajg sie wa-
skie i gtebokie talerze niz szerokie i ptyt-
kie. Podczas podgrzewania bulionu, sosu
lub zupy pojemniki nie powinny by¢ wy-
petnione wiecej niz w dwdch trzecich.

+ Jesli gotujesz catg rybe, zrob w niej otwo-
ry, aby skéra nie pekta.
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+ Jesli uzywasz folii stretch, torebek lub
papieru do pieczenia, zréb otwory lub po-
zostaw otwor, aby para mogta sie wydo-
stac.

+ Mate kawatki jedzenia bedg gotowac sie
szybciej niz duze, a rowne kawatki szyb-
ciej niz nieréwne. Aby uzyskac najlepsze
rezultaty, pokroj jedzenie na porcje o row-
nej wielkosci.

Wysokosc potrawy

+ Bardzo grube potrawy (zwykle pieczenie)
beda sie szybciej gotowaé na dole. Ozna-
cza to, ze by¢ moze trzeba bedzie je kil-
kakrotnie obracad.

+ Grube lub zwarte kawatki mozna umie-

$ci¢ w wyzszej pozycji, aby mikrofale od-
dziatywaty réwniez na dolng i sSrodkowa
czes$é kawatka.

+ Podczas gotowania nie nalezy pozosta-

wia¢ kuchenki bez nadzoru. Swiatto ku-
chenki mikrofalowej wtgczy sie automa-
tycznie podczas pracy i pozwoli Ci zoba-
czy¢ stan ugotowanych kawatkdow.

Rozmrazanie:
+ Czas rozmrazania moze sie rézni¢ w za-

leznosci od wielkos$ci opakowania. Plyt-
kie, prostokatne opakowania rozmrazaja
sie szybciej niz gtebokie pojemniki.

+ Oderwij kawalki, ktére zaczynaja sie to-

pi¢. W ten sposob tatwiej sie roztopia.

+ Wraz ze wzrostem ilo$ci gotowanego je-

dzenia rosnie tez czas potrzebny do jego
przygotowania. Dwa razy wiekszy positek
zajmie mniej wiecej dwa razy wiecej cza-
su. Jesli jeden ziemniak gotuje sie cztery
minuty, to dwa ziemniaki beda potrzebo-

waty okoto siedmiu minut. Niezaleznie od
ilosci jedzenia wtozonego do kuchenki,
ilo$¢ wytworzonych mikrofal pozostanie

Wskazowki dotyczace gotowania

Czynniki wptywajace na czas dziatania
kuchenki mikrofalowej:

+ Czas gotowania w kuchence mikrofalo-
wej zalezy od kilku czynnikéw. Ciepto
sktadnikéw uzytych w przepisie moze
znaczaco wptyngé na wymagany czas
gotowania. Dlatego pieczenie ciasta przy-
gotowanego z zimnego masta, mleka i ja-
jek bedzie trwato dtuzej niz pieczenie cia-
sta przygotowanego ze sktadnikéw o
temperaturze pokojowej.

+ SzczegOdlnie niektdre przepisy na chleb,
ciasta i sosy Smietanowe zalecajg wyje-
cie ich z piekarnika przed catkowitym
upieczeniem. Takie naczynia trzymane w
zamknieciu poza piekarnikiem pozwola
na dalsze gotowanie potrawy, poniewaz
ciepto przemieszcza sie z zewnatrz do
$rodka.

+ Jesli trzymasz je w piekarniku do mo-
mentu catkowitego upieczenia, istnieje
ryzyko przypalenia zewnetrznej warstwy.
Z czasem nauczysz sie, ktére potrawy na-
lezy pozostawi¢ do ugotowania, a ktoére
nalezy wyjac¢ i odczekac.
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taka sama. Oznacza to, ze im wiecej je-
dzenia wtozysz do kuchenki, tym dtuzej
potrwa gotowanie.

Zawartos¢ plynu
+ Poniewaz mikrofale sg wrazliwe na dzia-

tanie ptynéw, zawartos$¢ ptynu bedzie
miata wptyw na czas gotowania. Potrawy
z naturalnie ptynnymi sktadnikami (np.
warzywa, ryby i dréb) beda gotowane
szybciej i tatwiej. Zaleca sie dodanie wo-
dy podczas gotowania suchych potraw,
takich jak ryz i rosliny strgczkowe.

+ Nalezy pamiegtac, ze mikrofaléwka usuwa

wilgoé, dlatego przed gotowaniem bar-
dziej suchych produktéw, takich jak nie-
ktére warzywa, nalezy namoczy¢ je w nie-
wielkiej ilosci wody lub zawing¢, aby za-
chowaty wilgo¢.

+ Podczas gotowania zywnosci, ktéra za-

wiera bardzo mato wody (np. rozmraza-
nie chleba, przygotowywanie popcornu),
parowanie nastepuje bardzo szybko. W
takim przypadku kuchenka pracuje tak,
jakby byta pusta, a jedzenie moze sie
przypali¢. W takim przypadku kuchenka i
pojemnik moga ulec uszkodzeniu. Dlate-
go tez nalezy nastawiac jg tylko na wy-



magany czas gotowania i uwaznie obser-
wowac kuchenke podczas procesu goto-
wania.

Para

+ Wilgo¢ zawarta w zywnos$ci moze czasa-
mi powodowacé tworzenie sie pary we-
wnatrz kuchenki podczas jej pracy. Jest
to normalne.

Cukier

+ Podczas przygotowywania potraw o bar-
dzo wysokiej zawartosci cukru, takich jak
puddingi i ciasta, nalezy przestrzegac za-
lecen zawartych w ksigzce z przepisami
dla kuchenki mikrofalowej. Przekroczenie
zalecanego czasu gotowania moze spo-
wodowac przypalenie potrawy lub uszko-
dzenie kuchenki.

Zwartos¢ produktow

« Lzejsze, porowate potrawy, takie jak
chleb i ciasto, bedg gotowac sie szybciej
niz ciezsze, zwarte potrawy, takie jak pie-
czenie i gulasze. Nalezy zachowa¢
ostroznos¢ podczas podgrzewania w ku-
chence mikrofalowej porowatych produk-
téw bez twardych, suchych powierzchni.

Zawartos¢ kosci i ttuszczu

+ Kosci przenoszg ciepto, a ttuszcz gotuje
sie szybciej niz mieso. Podczas gotowa-
nia kawatkow miesa zawierajgcych kosci
i ttuszcz nalezy upewnic sig, ze sg one
réwnomiernie roztozone i nie sg zbyt
mocno ugotowane.

Kolor potrawy

+ Mieso lub dréb, ktére byty gotowane
przez 15 minut lub dtuzej, lekko Sciemnie-
ja pod wptywem wiasnego ttuszczu. Aby
szybko ugotowany positek wygladat ape-
tycznie, mozna polaé go sosem barbecue
lub sojowym. Jesli uzyjesz niewielkiej ilo-
$ci tego sosu, nie wptynie on na smak po-
trawy.

Zmniejszenie ciSnienia wewnetrznego

zywnosci

+ Wiekszos¢ produktow spozywczych jest
pokryta skorkg. Podczas gotowania w ich
wnetrzu rosnie cisnienie, ktére moze spo-
wodowac ich pekniecie. Aby temu zapo-

biec, nalezy naktu¢ skoérke widelcem lub
nozem. Proces ten nalezy stosowac w
przypadku ziemniakow, watrébek drobio-
wych, matzy, zéttek jaj, kietbas oraz nie-
ktérych rodzajow owocow i warzyw.

Obracanie i mieszanie sktadnikéw pod-

czas gotowania

+ Mieszanie jest wazne podczas gotowa-
nia w kuchence mikrofalowej. Podczas
zwyktego gotowania potrawy miesza sie,
aby sie nie zlepity. Z kolei podczas goto-
wania w mikrofaléwce potrawy miesza
sie, aby zapewnié réwnomierne roztoze-
nie ciepta. Poniewaz warstwa zewnetrz-
na nagrzewa sie szybciej niz wewnetrzna,
nalezy zawsze mieszac od zewnatrz do
srodka.

+ Duze, dtugie kawatki, takie jak pieczenie i
caty dréb, nalezy odwracac, aby zapew-
ni¢ rownomierne gotowanie na gorze i na
spodzie. Dlatego moze by¢ konieczne
przewracanie pokrojonego miesa i kur-
czaka.

+ Odwracanie i mieszanie sktadnikéw pod-
czas gotowania jest wazne, aby zapew-
ni¢ ich rownomierne ugotowanie.

Rézny czas gotowania

+ Na poczatku zawsze staraj sie wyprébo-
waé minimalny czas gotowania i spraw-
dzaj, czy positek jest gotowy, czy nie.
Czasy gotowania podane w niniejszej in-
strukcji sg wartosciami przyblizonymi.
Czasy gotowania moga sie rézni¢ w za-
leznosci od wielkosci i rodzaju potrawy
oraz pojemnika.

Czas oczekiwania

+ Po wyjeciu z kuchenki odstaw jedzenie
na chwile. Podczas rozmrazania, gotowa-
nia i odgrzewania odstawienie jedzenia
na chwile zawsze daje lepsze rezultaty.
Dzieje sie tak dlatego, ze ciepto jest réw-
nomiernie rozprowadzane w jedzeniu.

+ W kuchence mikrofalowej jedzenie be-
dzie sie nadal gotowaé nawet po jej wyta-
czeniu. Czas oczekiwania spowoduje
wzrost temperatury potrawy w zakresie
od 3°C do 8°C. Proces ten nie jest dziata-
niem kuchenki mikrofalowej, lecz naste-
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puje dzieki cieptu potrawy Czas oczeki-
wania zalezy od rodzaju jedzenia. Niekie-
dy czas ten moze by¢ tak krotki, jak wyje-
cie potrawy z kuchenki i postawienie jej
na stole. W przypadku duzych kawatkow
moze tez trwaé¢ do dziesieciu minut.
Przed przystgpieniem do gotowania lub
rozmrazania wyjmij jedzenie z plastiko-
wego opakowania. W niektdrych wyjatko-
wych przypadkach moze by¢ konieczne
nakrycie jedzenia specjalng rozciggajaca
sie folig nylonowa.

Szczegolnie zaleca sig, aby niektére po-
trawy, takie jak mieso, kurczak, chleb, cia-
sta i sos Smietanowy, wyjac¢ z piekarnika
przed catkowitym ugotowaniem i odsta-
wi¢ do czasu, az bedg w petni ugotowa-
ne.

6.2 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
w trakcie lub po zakonczeniu pieczenia
moze pojawi¢ sie gorgca para. Para mo-
ze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy. Pod-
czas otwierania drzwiczek piekarnika na
lezy trzymac sie z daleka.

Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
$ciach mebli. Jest to normalne zjawisko.
Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.
Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wy-
jac¢ z piekarnika wszystkie akcesoria. Ak-
cesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

W przypadku potraw, ktére bedg pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna od-
wotywacé sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

Korzystanie z dostarczonych akcesoriéw
zapewnia najlepsza wydajnos$¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzegaé ostrzezen i in-

formacji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,

ktére bedg uzywane.

+ Wycigc papier ttuszczoodporny na
tluszcz, ktory bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich do
foremki. Papier ttuszczoodporny, ktéry
wystaje z foremki, moze stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakosc¢ piecze-
nia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpor-
nego odpowiedniego do danej tempera-
tury.

+ Aby uzyskac¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiesci¢ potrawy na zalecanej, wta-
$ciwej potce. Nie nalezy zmieniaé¢ potoze-
nia potki podczas pieczenia.

6.2.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

+ Zalecamy korzystanie z akcesoridow dota-
czonych do urzadzenia w celu uzyskania
dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli zamie-
rzasz uzywaé wtasnych foremek, wybierz
ciemne, nieprzywierajace i odporne na
ciepto naczynia.

+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietaé
0 wiozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umiesé jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

+ Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu cia-
sta powinny by¢ swieze i w temperaturze
pokojowej.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkoSci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobdéw cukierniczych nie
przyrumieniaja sie réwnomiernie.

+ Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna zaob-
serwowac lekkie zrumienienie. W takiej
sytuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie
czasu pieczenia o okoto 10 minut.
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Wartosci okreslone w tabelach sg ustala-
ne w wyniku testow przeprowadzonych w
naszych laboratoriach. Odpowiednie dla
Ciebie wartosci moga sie rézni¢ od poda-
nych.

Umiesc¢ jedzenie na zalecanej potce. Dol-
na potka piekarnika to pétka numer 1.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz tem-
perature o 10°C i skré¢ czas pieczenia.
Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

Jesli gérna cze$¢ ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej pétce, obniz tempera-

Wskazowki dotyczace ciast

Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz tem-
perature o 10 °C i skr6¢ czas pieczenia.
Wysmaruj arkusz papieru do pieczenia w
,Sosie” sktadajagcym sie z mleka, olejuy, ja-
jek i mieszanki jogurtowe;.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sig, ze grubos¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”, ktdrag uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby cia-
sto rownomierne sie zarumienito, sprobuj
réwnomiernie rozprowadzi¢ ,sos” miedzy

ture i zwieksz czas pieczenia.

« Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

arkuszami papieru a ciastem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spod nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesc cia-
sto na dolnej potce do dalszego piecze-

nia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobéw piekarniczych

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciasto na blasze ftandardowa taca Sgrr;:mll::ig]e 2 180 20..30
Ciasteczka Standardowa taca (G);’:;:v\',:;!‘e 2 150 25..35
Ciasteczka Standardowa taca 3?;;":;"'6 wen- | 150 .. 160 35..50
Okragta forma do
Ciasta biszkopto- ;':ztri (z) ;;i?_mcy Gorne i dolne 9 160 30 . 40
we ; . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
Ciasta biszkopto- ;':zt:: (z) ;;i?_mcy Ogrzewanie wen- 1 160 35 45
we } . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta * Sgr';:\,\',::g‘e 2 170 25 .35
Ciastko Taca do ciasta * gl?gtzgrwe;"'e Wen 170 30...40
Ciasto Standardowa taca |Gérne i dolne 2 180 35 45
* ogrzewanie
Standardowa taca |Gérne i dolne
Butka . ogrzewanie 2 200 20..30
Standardowa taca |Ogrzewanie wen-
Butka . tylatorem 1 180 20..30
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Chleb w catosci ftandardowa taca|Gornei do_Ine 2 200 30 .40
ogrzewanie
Chleb w catosci ftandardowa taca |Ogrzewanie wen- 1 200 30 .40
tylatorem
Prostokatna
. szklano-metalowa |Gérne i dolne
Lazania P ; . 11lub2 200 30..40
orma na ruszcie |ogrzewanie
do grilla **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm na . 2 180 50 .. 60
) : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Pizza ftandardowa taca [Gorne i dqlne 2 200 .. 220 10 .20
ogrzewanie
Pizza Standardowataca |p o pizzy |2 200... 220 10..15

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Tabela pieczenia wraz z funkcjami “Ogrze-

wanie wentylatorem tryb ECO"

+ Nie nalezy zmienia¢ ustawienia tempera-
tury po rozpoczeciu pieczenia w funkcji
,0grzewanie wentylatorem tryb ECO”".

+ Nie nalezy otwieraé¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcji “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO” . Jesli drzwiczki

nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii, a temperatura ta
moze rézni¢ sie od pokazanej na wyswie-
tlaczu.

W funkcji ,0grzewanie wentylatorem tryb
ECO" nie nalezy przeprowadzaé wstepne-
go nagrzewania.

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ciasteczka Standardowataca* |1 160 25..35

Ciastko Standardowa taca* |1 180 25..35

Ciasto Standardowa taca* |1 200 45 .55

Butka Standardowa taca* |1 200 35..45

* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

6.2.2 Mieso, ryby i drob .

Przyciski grillowania

« Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka i
duzych kawatkéw miesa zwiekszy wydaj- .
nos¢ gotowania.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15— .
30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.
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Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 minut.
Sok z migsa lepiej rozprowadza sie na
smazonym miesie i nie wyptywa po roz-
krojeniu.

Rybe nalezy umiesci¢ na sredniej lub ni-
skiej pétce na talerzu zaroodpornym.
Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.



Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Zywnos$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Stek (caty)/Pie-  |Standardowa taca . 15 min. 250/max,
czen (1 kg) * Funkcja 3D 1 po 180.. 190 6080
Podudzie jagniece |Standardowa taca .
(1,52 kg) * Funkcja 3D 1 170 85..110
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymies¢ jedng ta- ’ 15 min. 250/max,
Funkcja 3D 1 70..90
(1.8-2kg) ce na dolnej pét- po 190
ce.
Standardowa taca . 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) . Funkcja 3D 1 0o 180 .. 190 150..210
Ruszt do grilla *
Ryby Umie$c jedna ta- | Fynkcja 3D 1 200 20....30
ce na dolnej pét-
ce.

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te mogg nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

6.2.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brazowieja,
maja piekna skérke i nie wysychaja. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sa
szczegOlnie polecane do grillowania.

Ostrzezenia ogélne

« Zywnos¢ nieodpowiednia do grillowania
niesie ze sobg ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy rowniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapali¢.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gora-
ce powierzchnie moga powodowacé
oparzenia!

Przyciski grillowania

* Przygotuj produkty o podobnej grubosci i
wadze.

+ Umiesé elementy do grillowania na rusz-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadzajac
je bez przekraczania wymiaréw rusztu.

+ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkéw czasy pieczenia moze sie roz-
nic.

+ Wsun ruszt lub tacke do zgdanego pozio-
mu. Jesli pieczesz na ruszcie, umiesc ta-
ce na dolnej péice, aby zebrac ttuszcz.
Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obejmo-
wata catg powierzchnie grilla. Taca ta
moze nie by¢ dostarczona z urzadze-
niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
twi¢ czyszczenie.

PL/ 47




Tabela grillowania

Zywnos$é Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ryby Ruszt do grilla 250 20..25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 250 25..35

Klopsik (cielecina) - g 7t do grilla 2 250 20..30

12 ilos¢

Kotlet jagnigcy Ruszt do grilla 2 250 20..25

Stek - (migso w kost- | o\t o grilla 2 250 25..30

kach)

Kotlet cielgcy Ruszt do grilla 2 250 25..30

Zapiekane warzywa  |Ruszt do grilla 2 220 20..30

Tosty z chleba Ruszt do grilla 2 250 3..5

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

6.2.4 Test zywnosci

+ Potrawy zostaty przygotowywane zgod-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwic te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-

nych.

Tabela pieczenia positkow testowych

ruszcie drucianym
*%

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C) | Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Kruche qasteczka Standardowa taca |Gérne i do_lne 9 140 20 .30
(herbatnik) * ogrzewanie
Kruche ciasteczka |Standardowa taca |Ogrzewanie wen-
(herbatnik) * tylatorem 2 140 15..25
Ciasteczka ftandardowa taca [Gorne i dqlne 9 150 25 35
ogrzewanie
Ciasteczka ftandardowa taca |Ogrzewanie wen- 1 150 . 160 35 50
tylatorem
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy PN
Ciasta biszkopto- | )" =~ 0 Gorne i dolne 2 160 30 .40
we ; . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy .
Ciasta biszkopto- 26 cm 7 zaci- Ogrzewanie wen- 1 160 35 45
we ) . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka Srednicy 20 cm na . 2 180 50 ... 60
ogrzewanie

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.
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Girill

Zywno$é Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Klopsik (cielecina) - | oo+ do grilla 2 250 20....30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 2 250 3..5

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

6.2.5 Mikrofalowka

+ ,Miejsce z potka 0" to podtoga piekarni-
ka. Nie nalezy jej uzywac do celéw innych

niz kuchenka mikrofalowa.

« Zaleca sie, aby kuchenka mikrofalowa by-
ta ustawiona w ,pozycji pétka 0”. Infor-
macje na temat zastosowan innych niz
»pozycja potki 0" mozna znalezé w czesci
Gotowanie.

+ Wstepne podgrzewanie nalezy przepro-
wadzac w trybach pracy piekarnika.

Tabela gotowania dla trybow kuchenki mikrofalowej i kombinowanych

Zywnosé Funkcja Waga (g) Pozycja pot- |Akcesoria | Temperatu- [Moc mikro- |Czas pie-
operacyjna ki ra (°C) faléwki (W) |czenia (min.)
(ok.)
Taca do go-
Kuchenka towania od-
Udko z kur- [ mikrofalowa 1000 1 pOW|edn|_a do 210 600 25 30
czaka + Termo- gotowania w
obieg kuchence mi-
krofalowej **
Taca do go-
Kuchenka towania od-
Kurc’za_k w mikrofalowa 1500 1 p0W|edn|_a do |15 min. 230/ 600 25 35
catosci + Termo- gotowaniaw [po 200
obieg kuchence mi-
krofalowej **
Taca do go-
Mrozona piz- Kuchenka t%\tlAlai(re]:iani(;d;io
P2 | mikrofalowa |450 1 P 14991930 200 10..15
za ) gotowania w
+ Pizza .
kuchence mi-
krofalowej **
Taca do go-
. . Kuchenka towania od-
Udziec z in- mikrofalowa owiednia do
dyka (mieso Grill 1000 1 p ] 230 300 28 ..32
2 koscia) + Grill+wen- gotowania w
tylat kuchence mi-
krofalowej **
Taca do go-
. . Kuchenka towania od-
Udziec z in- mikrofalowa owiednia do
dyka (mieso 1000 1 p ] 180 600 25..30
s + Termo- gotowania w
z koscig) ) ;
obieg kuchence mi-
krofalowej **
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Zywnosé Funkcja Waga (g) Pozycja pot- |Akcesoria | Temperatu- [Moc mikro- |Czas pie-
operacyjna ki ra (°C) faléwki (W) |czenia (min.)
(ok.)
Okragta for-
ma do pie-
czenia o
. Kuchenka Srednicy 20
Zapiekanka mikrofalowa cm na blasze
ziemniacza- 1250 1 180 600 25..30
+ Termo- przystosowa-
na } ;
obieg nej do goto-
wania w ku-
chence mi-
krofalowej**
Taca do go-
Kuchenka towania od-
Klopsiki Daly- | mikrofalowa 1800 1 pOW|edn|_a do |5 min. 230/ 300 18 .23
an + Termo- gotowaniaw [po 170
obieg kuchence mi-
krofalowej **
Taca do go-
Kuchenka towania od-
Bypa w cato- mlkr.ofalowa 1000 1 pOW|edn|_a do 250 600 8 14
ci + Grill+wen- gotowania w
tylat kuchence mi-
krofalowej **
Taca do go-
. Kuchenka towania od-
Panierowane mikrofalowa powiednia do
paluszki ryb- 600 1 ) 230 300 10..15
+ Termo- gotowania w
ne } ;
obieg kuchence mi-
krofalowej **
Taca do go-
L Kuchenka towania od-
Klopsiki w mikrofalowa owiednia do
sosie z ziem- 1500 1 P 401510 200 32..40
: b + Termo- gotowania w
niakami . -
obieg kuchence mi-
krofalowej **
ZyWNnosé ao- Taca do go-
Y g towania od-
towa do spo- |y oy powiednia do
zycia (ciecie- | 400 1 ) - 600 3.5
r7vca 7 mie- mikrofalowa gotowania w
se):n) ¢ kuchence mi-
krofalowej **
Taca do go-
towania od-
Eotrawa zry- chhenka 200 1 p0W|edn|.a do|_ 600 3.5
zu mikrofalowa gotowania w
kuchence mi-
krofalowej **
Swieza kuku- Pokrywa ze
rydza (89 g, chhenka 80 1 szkta borano-| - 800 8. 11
17 g olej, 3 g |mikrofalowa wego na tace
sol) szklang **
Pakowana
kukurydza Kuchenka Szklana taca
gotowa do . 100 2 - 800 4.7
L mikrofalowa wx
obrébki ter-
micznej
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Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Kuchenka mikrofalowa + Rozmrazanie - Tabela

Zywnosé

Waga (g)

Pozycja
potki

Akcesoria

Moc mi-
krofalowki

w)

Czas rozmra-
Zania (min.)
(ok.)

Czas ocze-
kiwania
(min.)

Sugestia

Czerwone
mieso w ca-
tosci

250

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence mi-
krofalowej **

200

10

Odwrécic¢ po upty-
wie potowy czasu

500

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence mi-
krofalowej **

200

12..16

10

Odwrécic¢ po upty-
wie potowy czasu

Migso mielo-
ne

100

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence mi-
krofalowej **

100

10

250

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence mi-
krofalowej **

200

10

500

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence mi-
krofalowej **

200

10..14

10

Odwrdcic¢ po upty-
wie potowy czasu

Kurczak w
catosci

1500

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence mi-
krofalowej **

200

25..30

10

Odwrdcic¢ po upty-
wie potowy czasu

Udko z kur-
czaka

750

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence mi-
krofalowej **

300

10
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Zywnosé Waga (g) |Pozycja |Akcesoria |Moc mi-

potki
(W)

krofalowki

Czas ocze-
kiwania
(min.)

Czas rozmra-
Zania (min.)
(ok.)

Sugestia

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence mi-
krofalowej **

500 300

Udko z kur-

10

czaka Taca do go-

towania od-

powiednia do
gotowania w
kuchence mi-
krofalowej **

1000 600

10

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence mi-
krofalowej **

250 200

Ryby

Odwrdcic¢ po upty-

.12 :
wie potowy czasu

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence mi-
krofalowej **

500 200

Odwrécic¢ po upty-

10 .. :
wie potowy czasu

15

Taca do go-
towania od-
powiednia do
gotowania w
kuchence mi-
krofalowej **

Kietbasa 300 200

* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

* Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekag, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowac oparzenia!

Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorace powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposob mozna tatwo usungc¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pozniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujgcych problemow.
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Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
kéw do czyszczenia parg wodna.
Niektdre detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, srodki do
czyszczenia parg wodng, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapigcy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).



+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie s3
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
Sciereczka lub gagbka i osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczysci¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inaczej.

Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienié kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczys¢ je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys$¢ miekka sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajgc, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewieé pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Piekarnik musi ostygna¢ przed czyszcze-
niem strefy pieczenia. Czyszczenie na
goracych powierzchniach stwarza zaréw-
no zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza
powierzchnie emalii.

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i miekka Sciereczka lub ggbka i
wysusz suchg szmatka.
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+ W przypadku uporczywych plam mozna

uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow
i grilla zalecanego na stronie internetowej
marki produktu oraz nierysujacej czysci-
ka drucianego. Nie uzywaj zewnetrznego
srodka do czyszczenia piekarnikow.

Powierzchnie katalityczne
« Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne $ciany maja lekkg matowg i

porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢ czysz-
czone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniaja

olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
naja $wieci¢, gdy powierzchnia jest nasy-
cona olejem, w takim przypadku zaleca
sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia
+ Do czyszczenia powierzchni szklanych

nie nalezy uzywaé metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzié szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczys¢ urzadzenie uzywajgc detergentu

do mycia naczyn, cieptej wody i Scierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg $ciereczkg z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki

detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-

nie.

« W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-

tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna

usunac z powierzchni szkta za pomocg
$rodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-

na, nanies$ na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczys$¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.



+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czys$ci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sie, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapic¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do zmy-
warki, chyba ze w instrukcji obstugi okreslo-
no inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka $ciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywac¢ srodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretta moga zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czyscic wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzagdzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wié blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystagpic¢ nie-
prawidtowe wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0gélne informacje doty-
czace czyszczenia” w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika
Sciany boczne piyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje
$ciana katalityczna, nalezy zapoznac sie z
informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-
wierzchnie katalityczne” .

Jesli twoje urzadzenie to model z druciang
potka, zdejmij druciane pétki przed czysz-
czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w roz-
dziale ,0gdlne informacje dotyczace czysz-
czenia” w zaleznosci od rodzaju powierzch-
ni Scianek bocznych.

Aby wyjac boczne pétki druciane:

1. Przytrzymaj boczng potke druciang w
dolnej czesci. Pociagnij ja w dot i wyjmij
z dolnych szczelin.

2. Pociagnij boczng pétke druciang w kie-
runku przeciwnym do $ciany boczne;j.

3. Catkowicie wyjmij boczng pétke drucia-

7.5 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umy¢ jg za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszyc¢ su-
cha szmatka. W przypadku awarii lampki
mozna wymienic jg, postepujgc zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

PL/ 54



Wymiana lampki piekarnika

Ostrzezenia ogdlne

+ Aby unikna¢ ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang lampki nalezy odtgczyc¢
zasilanie i odczeka¢, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie mogg powo-
dowac¢ oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-
wa 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wysoko-
$ci mniejszej niz 60 mm i Srednicy mniej-
szej niz 30 mm lub lampka halogenowg z
gniazdami G9 o mocy mniejszej niz 60 W.
Lampki sg przystosowane do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampki
do piekarnika sg dostepne w autoryzowa-
nych serwisach lub u licencjonowanych
technikéw. Ten produkt zawiera lampke
klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze rézni¢ sie od po-
kazanego na rysunku.

« Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma po-
moc zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac jg w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.
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3. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

4. Zamontuj szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa swie-
tiowke o kwadratowym ksztatcie,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane potki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3. Podnies szklang ostone zaréwki za po-
moca srubokreta. Najpierw wykreé sru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

4. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.

PL/55




8 Rozwiazywanie problemow

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

« To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest bfad.

Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki

wody
Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

dzenia stycha¢ metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe moga sie rozszerzac i
wydawac¢ dzwieki po podgrzaniu. >>> To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

« (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wtgczona,
wytgcz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslona
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sig, ze drzwiczki piekarnika
sg zamkniete. Jesli drzwiczki piekarnika
pozostajg otwarte na dtuzej niz 5 minut,
ustawienia czasu zostang anulowane, a
grzatki nie beda dziatac.

(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Wystgpita wczesniej awaria zasilania.
>>> Ustaw czas / Wytacz pokretta funkcji
urzadzenia i ponownie ustaw je w zada-
nym potozeniu.

Mikrofalowka nie dziata.

 Nie zostata prawidtowo podtgczona. >>>
Podtacz przewdd.

+ Miedzy drzwiczkami a kuchenka moze
znajdowac sie jakis$ przedmiot. >>> Usun
przedmiot i catkowicie zamknij pokrywe.

Kuchenka mikrofalowa wydaje dziwne od-

glosy podczas pracy.

+ Wewnatrz kuchenki znajduje sie tuk elek-
tryczny, ktérego przyczyna jest obecnosé
w niej metalowego przedmiotu. >>> Wyj-

mij metalowy przedmiot z kuchenki.

+ Elementy montazowe kuchenki stykajg
sie ze $cianka. >>> Odetnij ich kontakt ze
$cianka piekarnika.

+ W piekarniku znajduje sie widelec, néz
lub akcesorium do gotowania. >>> Wyjmij
widelec, n6z lub narzedzie do gotowania
z kuchenki.
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Potrawa nie nagrzewa sie lub nagrzewa sie

zbyt wolno.

+ Nie wybrano prawidtowego czasu pracy
i/lub poziomu mocy. >>> Wybierz odpo-
wiednig moc i czas gotowania dla rodza-
ju podgrzewanej potrawy.

+ llos¢ jedzenia moze by¢ zbyt duza lub
zbyt niska. >>> Ustaw dodatkowy czas
gotowania. Stale sprawdzaj, czy potrawa
sie nie przypala.

+ W piekarniku znajduje sie widelec, n6z
lub akcesorium do gotowania. >>> Wyjmij
widelec, néz lub narzedzie do gotowania
z kuchenki.

Potrawa jest zbyt goraca, sucha lub przy-

palona.

+ Nie wybrano prawidtowego czasu pracy
i/lub poziomu mocy. >>> Sprawdz, czy
wybrano odpowiednig moc i czas goto-
wania dla rodzaju podgrzewanej potrawy.
Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wezwac autoryzowany serwis.

Po uptywie czasu gotowania z kuchenki

doblegajq pewne dzwieki.

+ Wentylator chtodzacy moze pracowac.
>>> To nie jest btgd. Wentylator chtodza-
cy nadal pracuje po wytgczeniu piekarni-
ka. Gdy temperatura jest wystarczajgco
niska, wentylator wytgcza sie automa-
tycznie.

Po rozpoczeciu pieczenia na ekranie miga

symbol P i stychaé ostrzezenie dzwieko-

we.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sig, ze drzwiczki sg doktad-
nie zamkniete. Skontaktuj sie z autoryzo-
wanym serwisem, jesli usterka nadal wy-
stepuje.
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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

« OTOT pasgen cooepxuT « He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3- m

WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTate HecobnogeHns
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

MEHEeHUN B usgenue.

Ucnonb3oBaHue no

ﬁ 1.1
Ha3Ha4eHuIo

» [laHHOe n3genue npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH 4N NCNOoSb30BaHUs B
KOMMEPYECKNX U NHBIX Lensax.

* He ncnonb3ynte npoaykT B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKPbITOM BO34yXxe. ATOT Npo-
AYKT NpeHasHavyeH ans uc-
Nosib30BaHNSA B JOMALLHUX
YCMOBUSIX U Ha KYXHAX AN
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.

* YCTPONCTBO NpeaHa3Ha4yeHo
OS5 ICNONb30BaHNA B JOMaLL-
HUX UMK B @aHaroOrMyHbIX ycro-
BUAX, Hanpuvep:

— B NOMELLEHNSX aNs nepco-
Hana B marasuHax, odumcax
n gpyrux pabovnx nomete-
HUAX;

— Ha doepmax;

— B FOCTMHMLAX, MOTENSAX U
APYrnx TUnax Xunblx nome-
LEeHWN;

— B AOMALLHNX FOCTUHULAX TU-
na «Ho4ner u 3aBTpak»
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* N3pgenue cnegyeT ncnonb3o-
BaTb TOSbKO ANsi NPUrOTOBNE-
HUS MUKW U HanNUTKoB. He nc-
NonNb3ynTe nedb s CyLUKn
XMBbIX CYLLECTB.

» 3T0T Npmnbop He npeaHasHa-
YeH ANS UCnosib3oBaHuA B
nepeaBwXHbIX OMax, TPaHC-

NOPTHbLIX cpeacTBax aAnd oTabl-

Xa N aHanornyHbIX MecTax.

- TIPEAYNPEXAOEHUE: [daH-
HOe YCTPOWCTBO crneayeT uc-
Nnonb3oBaTb TOMBLKO 4SS Npu-
rotoBneHusa nuwn. NMpoaykT He
cnegyet ucnonb3oBaTth AN
Takux uenen, kak oborpes no-
MeLLEHUS.

 [lyxoBka MOXeT UCNonb30-
BaTbCA AJ151 pa3MopaxXnBaHus,
BblNEKaHWs, XXapku 1 npuro-
TOBMEHNA Ha rpuse.

 [laHHOe yCTPONCTBO He crneay-
€T ucnonb3oBaTtb 4ns oborpe-
Ba, nogorpesa Tapenok, Ans
CYLUKM NOoABeLUEHHbIX NosoTe-
Hew 1nu ogexasbl.

1.2 bBe3onacHocTb Age-
Tewu, yA3BUMBbIX Jto-
AeW 1 AoOMaLLHUX Xn-

BOTHbIX

* [1aHHbLIM YCTPOMCTBOM MOTYT
nonb3oBaTbCA AeTU B BO3-
pacTte oT 8 neT un ctapule, a
TakKxke niua ¢ orpaHUYeHHbIMN
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBbIMU
NN YMCTBEHHBIMW CNOCOBHO-
CTSMU NN HEQOCTATKOM Onbl-
Ta M 3HaAHWUI, NpY YCrOBUM
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Hagnexawero Hagsopa v no-
Ny4YeHUst MHCTPYKUMIA no bes-
ONacHOMY MCNOfb30BaHUIO
ycTponcTtaa.

[eTn He AOMKHbI Urpatb C
ycTponcteom. [leTsim 3anpe-
LLIEHO ouuLaTb 1 0BCnyXun-
BaTb YCTPOWCTBO, 3a UCKNIYe-
HMEeM geTen nog Haa30poMm
B3pPOCHbIX.

[laHHOe yCTpONCTBO He npesa-
Ha3Ha4yeH NS Nofb30BaHuWS
NabMN C OrPaHNYEHHbIMM
PU3N4ECKMMN, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbBIMWN CNOCOGHO-
cTaMmu (BKMovasa geten), ecnm
OHW He HaxogATcsa nog Habnw-
AEHVEeM UNun He nony4yaroT
HEe06X0AMMbIX UHCTPYKLMWIA.

He paspelsante getam urpatb
C YCTPOWMCTBOM.
OnekTponpubopbl NpeacTas-
NAT ONACHOCTb AN1A AeTeN.
[deTn n pomaluHne XnBOTHbIE
He OOSKHbI urpatb, B3bupaTb-
CSl UN BXOAWUTb B YCTPOWCTBO.
He nomewyanTte Ha ycTpOMCTBO
npegmeTsbl, KoTopble MOryT A0-
cTatb AeTwn.
NPEOQYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnsiyatauuu, 4oCTyn-
Hble MOBEPXHOCTM YCTPOUCTBA
ropsyne. epxunte geten no-
Aanblue OoT YyCTpOoMUCTBa.
XpaHuTe yrnakoBoYHble MaTe-
puansl B HeAOCTYNHOM AN
aeten mecte. CyuwectByeT
PUCK NONyYeHNs TpaBMm 1 yay-
WbS.




» Ecnu aBepb oTKpbITa, HE KNa-
ANTE Ha Hee TsXenble npea-
METbl U HE NO3BONANTE AETAM
cagnTbCca Ha Hee. OTO MOXeT
NPUBECTU K ONPOKNObIBAHUIO
AYXOBKM UM NOBPEXAEHNIO
ABEPHbIX NeTernb.
Mepen yTunusaumen n3HoLeH-
HbIX M HEMUCNOSb3YyeMbIX U3ae-
nnA:
OTtcoeanHnTe BUNKY OT PO-
3eTKMW.
CpexbTe kKabenb NuTaHms n
OTCOEOMNHUTE ero oT naae-
nvs.
MpuMmuTe mepbl NpeaocTo-
POXHOCTK, YTOObI NpenoT-
BpaTUTb NonagaHve geten B
nsgenwve.
He nossonanTte getam ur-
paTb C U3genmem, Korga OHo
HaxoOuTCs B pexume oxuaa-

AnekTpobesonac-

* Bunka nnun anektpuyeckoe co-
eauHeHue npnbopa OOMKHbI
HaxoAUTbLCS B SIErko4oCTYnM-
HoM mecTe. Ecnn aTo HeBO3-
MOXHO, JOMKeH BbITb Mexa-
HW3M (NpeaoxXpaHnTenb, Bbl-
KnioyaTernb, nepeknoyaTtens U
T.4.) HA 3NEKTPUYECKON yCcTa-
HOBKe, K KOTOPOW MOAKITOYEHO
YCTPONCTBO, B COOTBETCTBUN C
3NEKTPUYECKMMM NpaBunamu,
1 OTCOEaNHAOLWNI BCE MOIto-
ca OT ceTu.

* Mepepn pemoHTOM, 06CNyXMBa-
HMEM N OYUCTKOM OTKITOUUTE
nsgenue oT CeTu Unu BbIKIo-
4ynTe NpeaoxXpaHnTensb.

* [NogkntouynTe yCTPOUCTBO K PO-
3eTKe, COOTBETCTBYIOLLIEN 3Ha-
YEHUSIM Hanpsp>KeHUs U YacTo-
Tbl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.

* Ecnu B Bawem nsgenun Het
kabensa ceTeBOro NUTaHuUs, nc-
Nonb3ymnTe TONbKO COeAnNHU-
TenbHbIN Kabernb, yKkasaHHbIN B

HUS.
f 1.3
HOCTb

3 pasgene «TexHun4yeckme xapak-
* [MNogkntounTe yCTPOUCTBO K 3a-

3eMIIEHHOM po3eTKe, 3allun-
LLIeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMIeHne A0IKHO BbIMNor-
HATbCA KBanNnMuUUMpoOBaHHbLIM
anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPONCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUM C MECTHbIMM /
HauMOHanbHbIMU NpPaBuIaMmu.

TEPUCTUKNY.

* He npoknagbiBanTe WHyp nNu-
TaHus Noa nusgenvem v nosaau
Hero. He knagute Tshkenble
npegMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LLHYp nuTaHnsa He JOImKeH
ObITb COrHYT, pasgaBrneH n co-
npukacaTbcs ¢ NnobbIM NCTOY-
HUKOM Tenna.
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* Heobxoanmo, 4TobObI Kabenb
nMUTaHUA He 3acTpeBan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKWN Ha CBOE MECTO
YCTPOWCTBA Nocfe MOHTaxa
nnbo O4YUCTKN.

Mpwn akcnnyataunn 3agHss no-
BEPXHOCTb AYyXOBKWN HarpeBa-
etca. Kabenu nutaHus He
AOJTKHbI KacaTbCs 3aHewn no-
BepXxHoCcTu usgenusa. B npo-
TMBHOM Cfny4ae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxxumanTe anekTpuyeckme
kabenu B ABepLe OYXOBKU U
He nponyckanTe ux no rops-
4YMM NOBEpPXHOCTSM. B npoTume-
HOM cry4ae usonsums kabens
MOXET pacnnaBUTbCA U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesyrbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUS.
Mcnonb3yinte TONbLKO opurn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnonb-
3ynTe obpesaHHble nnmn noepe-
XOEeHHble kabenu.

He ncnonbaynte yanuHutenb
NI MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
ans paboTbl ¢ u3genuem.
O6paTutecb B aBTOpPU3OBaH-
HbIA CEPBUCHbBIN LEHTP Unun K
nMnopTepy, YTobbl UCMNONb30-
BaTb 040OpEeHHLIN aganTep B
Tex cnyvasx, korga Heobxoau-
MO UCMONb3oBaTb aganTtep
npeobpasoBaTtens (ans umeto-
LLlerocs Tvna BUIKK).

Ecnn annHa nuHumn nutanmsa
HegocTaTovHa, obpaTuTech K
MMMOPTEPY U B aBTOPM30-
BaHHbIA CEPBUCHbIV LIEHTP.

® nepeHOCHbIe MCTOYHUKM NNTa-

HUS NN TPOMHUKM MOTYT nepe-

rpeTbcs u 3aropeTtbes. [epxu-
T€ TPONHWUKM 1 NOPTaTUBHbIE
WCTOYHMKM NUTaHNA noganblue
OT yCTpoucTBa.

Ecnu wHyp nutaHna noepe-
XOeH, B Lenax npegoTepatle-
HUS BO3HUKHOBEHWNSA ONacHO-
CTM ero Heobxoanmo 3ame-
HUTb, 0BpaTMBLLMCL K hupme-
N3roToBUTENO YCTPOMUCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHWEN.
NPEAYNPEXOEHUE: YTo6bI
n3bexartb pycKka NnopaxxeHust
3NEKTPUYECKMM TOKOM, nepes
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCoeANHUTE
YCTPONCTBO OT 3IIEKTPOCETH.
OTkntounTe ycTporcTBo nmbo

oTcoeanHunTe npegoxpaHunTtesib

13 Grnoka npegoxpaHnTenen.
Ecnun Baw npoaykT nmeer ka-
6enb NUTaHNs 1 LWITENCENbHYI0
BWJIIKY:

* Hukorga He BCcTaBnsanTe BUSKY
n3genus B CIIOMaHHyto,
pacLuaTaHHy Unu po3eTky
U BHe po3eTkn. YbeauTecs,
YTO BUIIKA NONMHOCTbLIO BCTaB-
neHa B po3eTKy. B npoTvBHOM
cnyyae coeguHeHust MoryT
neperpeTbcs 1 Bbi3BaTb MO-
xap.

N3beranTte BCTaBKM yCTPON-
CTBa B 3arfyLlKn, KOTopble AB-
NATCA XUPHBIMU, HEYNCTLIMN
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WM MOryT NoAaBepraTbCH BO3-
AENCTBUIO BOAbI (Hanpumep,
PAOOM CO CTONELHULEN, OTKY-
Aa MOXeT BblTekaTb Boga). B
NPOTUBHOM Clly4ae CyLleCTBY-
€T PMCK KOPOTKOro 3amblKaHWUS
N NOpaXeHUs 3NeKTPUYECKUM
TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUNKE MOKPbIMWN pykamu!

* /I3BnekanTe BUIKY U3 PO3ETKMU,
Aep>ka ee 3a Kopnyc, a He
TSIHYB 3a LUHYP.

f 1.4 MukpoBonHoBas
Ge3onacHocCTb

* [Mpnbop npegHasHa4yeH ans
MCNONb30BaHUSA B AOMALLHUX
WNWN B @HANOrMYHbIX YCITOBUSIX:

— B NOMeLLEeHNAX Anst nepco-
Hana B MarasuHax, oucax
n gpyrmx paboymx nometle-
HUAX;

— Ha (hepmax;

— B rOCTMHMLAX, MOTENSAX U
APYrmx TMnax Xunbix nome-
LLEHNI;

— B JOMALLHNX rOCTUHULAX TU-
na «Ho4ner v 3aBTpak»

* Paspelwwante getam nonb3o-

BaTbCA Neybto 6e3 npucmoTpa

TOnbKOMOCIe Toro, Kak Bbl 00y-
YUIM X Tak, YTO pebeHokK yme-

eT 6e3onacHO NonbL3oBaTbCA
nevybro N NOHMMaeT ONaCHOCTb
€e HenpasuiibHO-ro UCrnosb30-
BaHUA.

* Bo Bpems paboTbl npubopa B
KOMOMHNPOBAHHOM peXxnme
AeTn OOMMKHbI NOb30BaTbCS
neYybio UCKITYNTENBHO Nog
HabngeHMeM B3poCHbIX
BCNeACTBME CO34aBaeMbIX
Temneparyp.

OTKpbITbIE YACTN U3Oenus Ha-

rpeBatoTCsl BO BpeMs 1 nocne

NCNosb30BaHUsA U3nenus.

* [MpoBepbTE NeYb Ha HanuMune

noBpeXaeHNn, Takux Kak cme-

LLleHHast Ny NorHyTas aBep-

La, NoBpeXaeHHble YNNOoTHU-

Tenu ABepLbl U YNIOoTHAKOLWAsA

NMOBEPXHOCTb, CIIOMaHHbIE UMK

ocnabneHHble OBEPHbIE NETNN

N 3allenKkun, a TaKkke BMATUHbI

BHYTPW KaMepbl Unn Ha ABep-

ue. Ecnu ectb kakne-nnbo no-

BpeXOEHUS, HE IKCNNyaTUpym-

Te neyb 1 He obpalLanTecs K

YNOIHOMOYEHHOMY CEPBUCHO-

MYy areHTy.

Ecnv aBepua neun nnu ynnot-

HUTENWN ABepLbl HAXoaATCs B

HencrnpaBHOM COCTOSIHUK, Nne-

Yblo HEmnb3s NoNb30BaThLCH A0

Tex nop, noka ee He oTpe-

MOHTUPYET crneumanncT aBTo-

PU30BAHHOIO CEPBUCHOTO LIEH-

Tpa.

* Mepen Havanom paboThbl C Ay-
XOBKOW ybeanTech, 4To ABep-
ua Obina 3akpbiTa Hagnexa-
wnm obpasom. NpepoxpaHu-
TenbHbIA MEXaHN3M B OBEp-
HOM 3amMKe npegoTBpalaeT
paboTy Baluero npubopa,
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Korga ABepb OTKpbITa, OCTa-
HaBNMBas NPUroTOBIEHME MKU-
LN, ecnn Bbl OTKpbIBaeTe
ABepb. Bbl HE JOMKHBI BMELIn-
BaTbCA B paboTy cuctembl
GOKMPOBKM ABEPEN UMK Mbl-
TaTbCs NEPEKPbITb 3Ty CUCTE-
My. Ecnn cuctema sannpaHus
aBepen byaet obongeHa, BO3-
HWUKaeT PUCK BO3LENCTBUSA MU-
KpOBOIH, ecnu npubop pabo-
TaeT C OTKPbITON ABEPbLIO.

He nomellante kakne-nmbo
npeamMeTbl Mexay nepeaHen
YyacTbto Neyun n aegepuen. Bol
He OOMMKHbI UCNOoNb30BaTh AY-
XOBKY, €CNU Takne npeameThl,
Kak ByMakHble NofioTeHua unm
candeTku, NpensaTCTBYIOT ee
Hagnexawiemy 3akpbITUO.
Pagnonomexu: Nomectute ay-
XOBKY Ha pacCTosiHUM He Me-
Hee 2 METPOB OT TENEBU3O-
poOB, pagMonpmMemMHuKoB, bec-
NPOBOAHbLIX MOAEMOB, TOUEK
AO0CTyna n aHTeHH. B npoTtumB-
HOM cry4ae MoryT 6bITb nome-
XW.

He rotoBbTe Gntoaga ¢ ycra-
HOBMNEHHbIM YPE3MEPHO BbICO-
KUM BPEMEHEM MPUroToBIie-
HUSA N MOLLHOCTBIO MUKPOBOIJ1-
HOBOW ne4n. YpesmepHoe npu-
rOTOBMNEHME MULLM MOXET Mpun-
BECTU K BbICYLUMBAHWIO, MOArO-
PaHUIO UM BOCMIaMEHEHMIO
HEeKOTOpPbIX YacTeun NuLLN.

* Hukorga He ucnonb3ynTe anto-
MUHUEBYIO PONbIy UK anto-

MVHWEBYIO Nocyay AN Npuro- m

TOBMEHUSA NULLM B MUKPOBOSI-

HOBOM Meyn.

He ncnone3ynte metannuye-

ckue npegmeTbl 6nmxke 3 cMm K

ABepLe npu NpUuroToBrneHun

MALLKX C MOMOLLBIO MUKPOBOISI-

HOBOM Meyn.

* He nomewanTe KOPPO3NOHHbIE
XUMUKaTbl U1 MaTepuansl,
cogepxalime KOppO3NOHHbIE
napbl, B neyb.

Mpn HanM4YuM nomex ux Mox-

HO YMEHbLUUTb UNKN ycTpa-

HUTb, NPUHAB crneayroLwmne me-

pbl:

* OuncTute aBepuy 1 ynroTHNA-
IOLLLYHO MOBEPXHOCTb Neyu.

* [lepeopuneHTpynTEe NPUEMHYIO

aHTEeHHY paguornpuemMHuKa unm

Tenesusopa.

[MepemecTnTe MUKPOBOSHOBYHO

neyb OTHOCUTENBHO MPUEMHU-

Ka.

* OTOOBWHBTE MUKPOBOSTHOBYIO
neyvb OT MPUEMHMKA.

* BkntounTe MUKPOBOSHOBYIO
neyb B APYryt po3eTKy Tak,
4YTOBObl MMKPOBOJSTHOBASA MeYyb U
NPUEMHUK Haxoaunmch B
pasHbIX NapannenbHbIX Lensx.

* [MomecTnTe Neyvb nogansLue ot
ApYrux HarpesaTenbHbIX Npu-
6opoB 1 nsberante ee UCNOsb-
30BaHNS BO BNaXXHOW U na-
poBon cpefe.
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« [Ins BCeX, KPOME KOMMETEHT-
HbIX JL, U areHTOB aBTOPU30-
BaHHOIO CEPBUCHOTO LIEHTPA,
MOXET ObITb ONacHbIM BbIMOS-
HeHWne NbbIX onepauuin no
06CnyXMBaHNIO UMM PEMOHTY
MPU KOTOPbIX CHUMaeTCA

KpbilKa, obecneyvnBatoLLasa 3a-

LUNTY OT BO3AENCTBUS MUKPO-
BOJTHOBOW SHEPruun.

* [laHHbIN NPOAYKT ABNAETCS
obopynosaHnem ISM knacca B
rpynnel 2. OnpegeneHne rpyn-
Nbl 2, KOTOPOE BKIOYaAET BCE
o6opynosaHue ISM (NnpomblLu-
NeHHoe, Hay4yHoe U Meaun-
LIMHCKOE), B KOTOPOM NpeaHa-
MepeHHO reHepupyeTcs n/nunu
MCnonb3yeTcsa pagnovacToT-
Has 3Heprus B BUAe aneKkTpo-
MarHUTHOrO U3ny4eHnst Ang
obpaboTkn matepmana, n obo-
pyLoOBaHWe A51s1 UCKPOBOW 3p0-
3un. K knaccy B oTHocuTcS
obopygoBaHue, KOTopoe noa-
XOOUT OS5 UCMOSb30BaHWS B
ObITOBbLIX MOMELLEHUSAX U B MO-
MeLLeHNAX, HenocpeacTBEHHO
NOAKMIOYEHHbIX K CETU HU3KOro
HanpsH>KeHUs SNeKTPonUTaHns,
nuTaroLWwen 3gaHums, UCnosnbay-
emMble Ans 6bITOBbIX Lenen.

. MMKpOBOHHOBaHHeHpreﬂHa-

3HayeHa ansa nogorpesa npo-
OYKTOB M HanuTkoB. CyLuka

NPOAYKTOB MMM oOeXabl, a Tak-

Xe NOAOrpeB rpenok, Tanoyex,
ryOoK, BNaXXHON TKaHU U
NoAo6HbIX NPeaMEeTOB MOXET

NPUBECTU K PUCKY TPaBMMpPO-
BaHWS, BO3ropaHus unm noxa-
pa.

* Bawa neyb He npegHasHayeHa
ANSA CYLUKN XUBbIX CYyLLECTB.

* He ncnonbsynte neyb, korga

OHa nycTa. OTo MOXeT npuse-

CTW K NOBpexaeHuto npmnbopa.

Ecnu Bbl XOTUTE NpOBEPUTDL

neyb, NOMECTUTE B HEE CTakaH

BoAbl. Boga nornowaet mu-

KPOBOJTHOBYO 3HEPTUIO, N NEeYb

He BygeT noBpexaeHa.

Mcnonb3ynte TONbKO Ty Mocy-

Ay, KoTopasi NoAxoauT Ans uc-

Nosib30BaHNSA B MUKPOBOJTHO-

BOM MNeuun.

He ncnonb3ynte KOHTENHEPDI

C MMUWHAHOW Nocyaon Ans npu-

roTOBSIEHMS MULLM B MUKPO-

BOMHOBOW neyun. Bnara B rnu-

HAHOM Nocyne MOXeT pacLuun-

PUTLCA N Bbl3BaTb PacTPeCKu-

BaHMe KOHTeunHepa.

Ona cHMXeHuA pucka BO3HUK-

HOBEHMSA Nnoxapa B NoJsIoCTU

neuu:

» Korga nuuia rotoBuTcs unm
nogorpeBaeTcd B 04HOpa3o-
BOW nocyae 13 nnacrtuka unm
Oymaru, cnegute 3a npowec-
COM M3-3a BO3MOXXHOCTM BO3-
ropaHus. Ecnu Habnogaetcs
AbIM, BbIKNKOYUTE NpUbop nnu
OTKITHOYMTE €ro OT 3feKTpoce-
TV 1 JepXxuTe aBepLly 3akpbl-
TOW, 4TOObI 3arnywunTb Ntoboe
nnamsi.
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* [lepen nomelleHneM nakeTa B
neyb yaanute NpoBOSIOYHbIE
CTSDKKM M3 BYMaKHbIX UIn no-
NU3TUNEHOBbIX MAaKeToB.

* He ncnonbayiTte nonoctb Oy-
XOBKW Ans xpaHeHus. He
ocTaBnanTe GymaxHble nsge-
NS, KyXOHHYH yTBapb UNu
NPOAYKTbI MMTAHUA B KaMepe,
KOrga OHM He UCNOSb3YHTCS.

* Ecnn gna npurotoBnenus nu-
LI B MMKPOBOJSTHOBKE Bbl UC-
nonb3yeTe Takne matepuansl,
Kak 6ymara, oepeBo unm nna-
CTUK, HE OCTaBNANTE OYyXOBKY
6e3 npucmoTpa. bymara, gpe-
BECMHa W aHanorn4yHble maTte-
puanbl MOryT BOCNfIaMEHNUTb-
Cs, B TO BpeMS Kak nnactmac-
Cbl MOryT pacnnasuTtbcs. He
NCMonb3ynTe KOHTENHEPHI,
N3roTOBMEHHbIE U3 3TUX MaTe-
puanos, Ans nevn ¢ BeHTUns-
TOPOM, IPUNSA N CMELLUAHHOTO
NPUroTOBNEHUS MULLM.

» Cogepxmmoe ByTbinoyek ons
KopmneHna n 6aHo4ek ¢ geT-
CKMUM NMUTaHMeM Heobxoanmo
nepemMeLumBaTb UM BCTPAXU-
BaTb, a nepenq ynotpebneHmem
NpoBEpPUTb TEMMNEpPATypy, YTO-
Obl n3dexaTb OXKOroB.

* XKugkoctn nnn gpyrmue npogyk-
Tbl HE AOSKHbI HAarpeBaTbCH B
repMeTUYHbIX COCyaax, TaK Kak
OHM MOTYT B30pBaTbCs NpuU Ha-
rpeBaHunn.
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MWKpOBONHOBLIN Harpes
HaNMTKOB MOXET NPUBECTU K
OTITIOXXEHHOMY 3aKUMaHWUIO U
pa3bpbI3rMBaHUIO, NO3TOMY
HeobxoamMmo cobntogaTb OCTo-
POXXHOCTb MpU NepemMeLLeHnm
€MKOCTMW.

Anua B ckopriyne u anua BKpy-
TYIO HE AOSMKHbI HarpeBaTbCH B
MUKPOBOSIHOBOM NeYun, Tak Kak
OHW MOTyT B30PBaTbCs Aaxe
nocrie Harpesa B MUKPOBOJSTHO-
BOW neuym.

He ncnone3ynte neyb Ans Ha-
rpeBa rasampoBaHHbIX HaNMTKOB
NN NPOOYKTOB, XPAHALLMXCA B
repMeTUYHbIX KOHTENHEepaX,
TaKknx Kak XecTsaHble 6aHKu.
OTO NpMBeAET K NOBbILEHWIO
AaBMeHNs: BHYTPU NeYu, YTo
MOXET NPUBECTN K NoBpexae-
HWIO NN B3PbIBY NPU OTKPbI-
TVUK OBEepu.

He ncnonb3ynte MUKPOBOSHO-
BYIO NeYb A58 NPUroTOBMEHMWS
NN NOBTOPHOIO Harpesa suL
6e3 B3GMBaHMS, Kak B CKOPIYy-
ne, Tak n 6e3. lNepea npuro-
TOBNEHNneM Heobxoanmo obs-
3aTeribHO MPOKOSOTb KOXYPY
KapTodens, a6noK, KawTaHoB
NN aHanorn4HbIX OPyKTOB U
OBOLLEWN.

He ncnonesynte capdop, co-
aepxaiwmn metann (cepebpo,
30M10TO U T. 4.). Y6eauTecs,
YTO Bbl yAanunun Bce meTtannum-
YecKne 3aXXNMbI-3aKpyTKN 13
nuLLEBbIX YNakoBOK. Kycku me-



Tanna BHYTPY NeYn MoryT Bbl-
3BaTb 06pasoBaHue ayru, 4To
MOXeT NPUBECTU K CEPbE3HbIM
NOBPEXAEHUSIM.

He ncnonb3ynte neyb ¢ eqon
C Macrom, TaK Kak Bbl He CMO-
XeTe perynupoBaTb Temnepa-
Typy macna.

He ncnonb3synte MMKpoBoOs-
HOBKY TOMbKO OS5 Harpesa
Macna ans npuroToBsieHUs M-
LLIX MNN HAMUTKOB C BbICOKUM
cogepXxaHnem ankorons.

He ycTtaHaBnuBaunTe neyb B
MecTax, rae Bblgenserca Ten-
no, Bnara vunu BbiCokas Bnax-
HOCTb, U1 PAOOM C roOpPHYMMHU
MaTepuanamu.

He ncnonb3yite BHYTPEHHIO0
YacTb NeYn s XpaHeHus.
Ecnu cogepxxmmoe neun 3aro-
penocb N Bbl 3aMeTUNN Ka-
KOM-nmMbo AbiM, AepXxute aBep-
Ly OYXOBKM 3aKpbITOW. BbIksto-
4YnTE NeYb U BbIHbTE BUIIKY M3
poO3eTKK, MO0 CHUMUTE Unn
OTKITOYMTE NpeaoXpaHnTenu
ANnS Bawero goma.

He onnpantecb Ha aBepuy Ay-
XOBKW, KOra oHa OTKpbITa, U
He No3BonANTe OeTsM pasma-
XMBaTb €10. ATO NpuBeadeT K
AedopmMaunn asepubl AyXOBKU
N NpefoTBpaTUT ee Haanexa-
LLlee 3akpbITue.

Mpwn pasorpese Xunagkocrtemn no-
NOXUTE B KOHTENHEpP MeTarn-
NINYECKYIO YaNHYI0 FNOXKY Unn
CTEKNAHHbIN CTEPXEHb. JTO
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npegoTBpaTUT 3adepXKy Kune-
HWUA XNOKOCTU, TEM CaMbIM
npegoTBpaLlas BHe3anHoe
nepenosrHeHue npu nepeme-
LLIeHUN KOHTenHepa.

He ncnonb3ynte ayxoBky,
ecnu:

— [1Bepb He 3aKpbiTa OOK-
HbIM 06pasowm;

— MoBpexaeHbl ABEPHbIE
neTnu;

— lMoBpexaeHbl KOHTaKTHbIE
NOBEPXHOCTU MeXAY ABEp-
Luen n nepegHen CTOPOHON
neyu;

— lNoBpexaeHo BepHOe OKHO;

— BHyTpu neum BosHukaeT
aneKkTpuyeckas gayra, XoTd B
KyXOHHOM CErmMeHTe HeT Me-
TannmMyeckmx NnpegmMeToB.

OueHb BaXxHO He BbiOMpaTb

ANVTEnNbHbIE Nepnoabl Unu

Ype3Bbl4aHO BbICOKNE YPOBHU

MOLLHOCTW NpwW NpUroToBne-

HUM HEOONbLLOrO KONM4ecTBa

nuwn, 4Tobbl n3bexartb nepe-

rpeea unv noaropaHus esbi.

Hanpumep, nomTuk xneba mo-

XeT noaropeTb Yepes3 3 MUHy-

Thbl, €CNW BbIBPaH OYEHb BbICO-

KM ypOBEHb MOLLHOCTM.

He ncnonb3ynte neyb ans

XXapKn, Tak Kak HEBO3MOXHO

KOHTpOSNMpoBaTb TeMnepartypy

Macra, HarpeToro B MMUKpO-

BOJTHOBOW MeYMn.



* KOHTaKkTHble MOBEPXHOCTH
ABepU (NepenHasa cTopoHa
BHYTPEHHErO CErMeHTa U BHY-
TPEHHSS1 CTOPOHA ABEpPEN)
AOMMKHbI B6bITh YACTBIMKU A5
obecneveHuns npaBuIibHON pa-
6oTbl Npnbopa.

f 1.5 bBe3onacHoOCTb npu
TPAHCNOPTUPOBKE

» OTKKOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepepn TPaHCNOPTUPOBKOWN.

* YCTPONCTBO TSXenoe, nepeso-
3UTb €ro cnegyeT Kak MUHK-
MYM C ABYMS NOObMU.

* He ncnonesyinte gsepb u / unm
PYYKy A58 TPAHCNOPTUPOBKU
NN NepemeLLLeHNs yCTpon-
cTBa.

* He nomewante Ha npnbop Ka-
Kne-nnbo npeametsl. [Nepeme-
LWanTte npubop BepTUKanbHO.

» Ecnn HeoGxogumo TpaHcnop-
TMpOBaTb YCTPOMUCTBO, 0bep-
HUTE ero ynakoBoYHbIM MaTe-
pyranom c ny3bipbKOBOM
NAEHKON MW MNAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTton. HagexxHo 3akpenute
ABWXYLLUMECS YaCcTu n3genus,
4yTO6bI NPEefoTBPaTUTL UX MO-
BpeXaeHue.

* [epen ycTtaHOBKOW yCTpOU-
CTBa W NOCre TPaHCnopTUpPOB-
KV NpoBepbTE ero Ha Hanu4dne
nospexaeHui. B cnyyae no-
BpexaeHust obpaTutechb K UM-
nopTepy Unn B aBTOpU3oBaH-
HbIW CEPBUCHbIN LIEHTP.

1.6 Mepbl 6e3onacHo-
CTU BO BpeMsl MOHTa-
xa

* [lepen Hayanom ycTaHOBKU
06ecToYbTE NMMHUIO NMUTaHKUSA, K
KoTopon ByaeT NoaKmto4eHo
nsgenuve, BbIKM4YmB
npegoxpaHuTerb.

* Bcerga HageBauTe 3alNTHbIE
nepyaTkun Npu TPaHCNOPTMPOB-
Ke 1 ycTaHoBke. MIHave cyLue-
CTBYET PUCK NOJSTyYeHUs Tpas-
Mbl OT OCTPbIX Kpaes!

* [lepepn ycTtaHoBKOW yCTpOMn-
CTBa NnpoBepbTe ero Ha Ha-
nuyne nospexaeHun. He ycra-
HaBnuBauTe usgenuve, ecnv
OHO MOBPEXAEHO.

* N3beranTte ncnonb3oBaHus
nobbIX TENNON30NALUNOHHBIX
MaTepuanos 4515 NOKPbITUSA
BHYTpEHHeN Yyactn mebenu,
KoTopas 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
CS NS YCTaHOBKMW.

* [MpAMbIe COMNMHEYHbIE NYYN K
WCTOYHWKM Tenna, Takne Kak
3NeKTpUYecKme unm rasosble
HarpeBaTenu, He JOMXKHbl Npu-
CyTCTBOBaTb B 30He, rge ycra-
HOBIEHO nsgenue.

 [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCeX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHue neperpesa
MOHTaX u3genua He cnegyet
NpPOBOANTL 3a AEeKOPaTUBHbIMU
NMOKPbITUAMM.
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* B Tex cnyyasix, korga rasoBbin
wnanr/Tpyba unm nnacTtumko-
Basi BOOONpoBoaHasi Tpyba
pacnonoXeHbl 3a 0603Ha4eH-
HOW 30HOW YCTaHOBKU n3ge-
nmnsa, Heobxoammo ybeaunTbes,
4YTO MeXay nsgenuem n aTUMm
COEOVHEHNSIMU HET COMpPUKOC-
HoBeHus. B npoTnBHOM cry-
Yyae wnaHr/Tpyba moryT ObITb
pa3naBrieHbi.

» Ecnn 3a mecTom, rae 6yget
yCTaHOBIEHO U3agenue, ecTb
po3eTka, Heobxoammo ybe-
AUTbCSA, YTO U3EeNne He Co-
npuKkacaeTcsa HMU C PO3ETKON,
HM C BUNKOW, NOAKITIOYEHHON K
po3eTKe.

1.7 Be3onacHoCTb Uc-
nonb3oBaHUsA

* Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxgo-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
Aenne BbIKHYEHO.

» Ecnu Bbl He ucnonbayete
YCTPOWCTBO B TeYEHWNe anu-
TENbHOro BPEMEHW, OTKIOYM-
Te ero nMbo oTcoeanHnTe nu-
TaHue B 6noke npegoxpaHu-
Tenen.

* He ucnonesynte nsgenue,
€CNnn OHO CrIoMarnochb UK no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOrb-
3oBaHus. OTKNYMTE nsgenve
OT anekTpuyectsa. B cnyyae
noBpexaeHust obpaTuTech K
UMNopTEPY UM B aBTOPU30-
BaHHbIA CEPBUCHbIV LIEHTP.

* He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO
CO CHSITbIM UMW C TPECHYTbIM
CTEeKniom nepegHen gsepu. B
NPOTMBHOM CIyyae CyLLleCTBY-
eT PUCK NONyYeHnsa Tpasm 1
HaHeceHus yuepba okpyxato-
wen cpege.

* Hu B kOEM crniy4ae He HacTy-
nante Ha npubop.

* Hukorga He ncnonb3ymnTte npo-
AYKT, ecnv Balla paccyau-
TeNbHOCTb NN KOOpANHaLUNA
yXyALiawTcs us-3a ynotpeob-
neHus ankoronsa u / unu Hap-
KOTMKOB.

» 3anpeLaeTcsa XpaHUTb ferko-
BOCMNNamMeHsLmecs npegme-
Tbl B 30HE NPUrOTOBMEHUS MK-
LM 1 BOKPYT Hee. B npoTue-
HOM crny4ae 3TO MOXET npuse-
CTM K Noxapy.

* Py4ka oyxoBku He siBnsieTcs
nonoteHuecywuntenem. MNpu
NCNosib30BaHMM NPOAYKTa He
BeLLanTe nonoTeHua, nepyaT-
K/ NN aHanornyHbIn TEKCTUNMb
Ha py4Ky.

* MeTnu aBepubl U3genus nepe-
MeLLaTCa NPU OTKPLITUN 1
3aKkpbITUK ABepubl U MOTyT
cxumaTtbes. OTkpbiBas / 3a-
KpblBas ABepb, HE OepPXUTeCb
3a neTnu.

* He ncnonbsynte oyxosky,
ecnu:

— [1Bepb He 3akpbiTa OOMXK-
HbIM 06pasowm;
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— lNoBpexaeHbl ABEPHbIE
neTnu;

— [NoBpexaeHbl KOHTaKTHbIE
NMOBEPXHOCTU MeXAy ABep-
ueun v nepegHen CTOPOHON
neuu,

— [NoBpexaeHo ABepHOE OKHO;

- BHyTpM neym BO3HUKaeT
AneKTpunyeckad ayra, Xot4a B
KYyXOHHOM CEermMmeHTe HeT Me-
Tann4yeckmnx npegmeToB

A1 .8 TlpepynpexaeHus
0 TemnepaType

 MIPEAYNPEXOEHMUE: Bo
BPEMS MICNONb30BaHNA nsge-
e n ero AOCTYMNHbIE YacTn
6yayT ropsaummn. CtapanTtechb
He NpukKacaTbCs K U3AENUIO U
HarpeBaTeslbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTtn B BO3pacTe Oo 8 net He
AOJTKHbI HAXOAUTBLCA PSAO0OM C
n3gennem, ecriv OHM He Haxo-
AATCA Nof NOCTOSAHHBLIM Ha-
ontogeHnem.

* He pasmelyante nerkosocnna-
MeHsoLwmecs / B3pbiBoonac-
Hble MaTepuanbl pagoMm c
YCTPOWCTBOM, TaK Kak ero no-
BEPXHOCTN BO BpeMs paboThl
ropsiume.

» Cobntogante gucTaHumIo npu
OTKPbITUM ABEPLbl JYXOBKM BO
BPEMS Ui B KOHLIE NPUrOTOB-
nenunsa nuwmn. MNap moxeT 06-
Xeub pyKy, N1uo u/unu rnasa.

 Bo Bpemsi paboTbl nsgenue

HarpeBaeTcs. Cnenyet cobnto-

AaTb OCTOPOXKHOCTb, YTODObI He
npukacaTbCsi K ropsiunm ya-
CTSIM BHYTPM Meyu 1 Harpeea-
TeNbHbIM 3NeMeHTaM.

* [Mpwn paboTe ¢ nsgennem Bce-
roa HagesamTe TEPMOCTOMKNE
nepyaTku.

1.9 Wcnonb3oBaHue
akceccyaposB

* BaxxHo, 4yTOObI pelieTyaThbIn
rpunb U NOTOK ObINN NpaBuUIb-
HO pa3MeLLIEHbI Ha NOsKax.
MoapobHyo HopMaLuio
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb30BaHMe akceccya-
poB».

» 3akpouTe ABepuy AyXOBKM MO-
cne NoJsiHOro NepemeLleHmns
NPUHaANEXXHOCTEN B NPO-
CTPaAHCTBO 4N4 NpUroToBne-
HUSA MUKW, UHAYe OHU MOTYT
yOapuUTbCsl O CTEKIO0 ABEpPLbI U
noBpeauTb ero.

1.10 Be3onacHocCcTb BO
BpeMs npurotosrie-
HUA

* byobTe OCTOPOXHbI Mpu 4O-
©aBneHun B 6ntoga ankoronb-
HbIX HanuTkoB. CNUpPT ucnaps-
eTCs Mpu BbICOKUX TeMnepary-
pax 1 MOXET Bbl3BaTb Noxap,
NOCKOJSIbKY OH MOXEeT BOcCnna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYUMN NOBEPXHOCTAMN.
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« OcTaTky NULLM B 30HE NPUro-
TOBIEHUSA, TaKNe Kak Macno,
MOryT BocnnameHuntbcs. Oum-
CTUTE 3TW OCTaTKuU nepepg npu-
rOTOBMEHUEM.

» OnacHOCTb NULLLEBOrO OTpaB-

nexHuns: He octaBnanTte nuily B

ne4ym donee 4yem Ha 1 yac go

U Nocrne npuroToBrexHus. B

NPOTUBHOM CIy4yae 3TO MOXeT

BbI3BaTb NULLEBOE OTpaBre-

HWe 1 apyrue Heayru.

He HarpeBanTe 3akpbiTbie .

©aHKK N cTekNsAHHbIe BaHKKN B

neuyn. [laBneHune, KOTopoe Mo-

KET HaKannmBaTbCA B XeCcTs-

HoWn GaHke/OaHKe, MOXET Nnpu-

BECTU K ee pa3pbiBy.

He knaguTte npoTuBHU, Tapen-

KN UNn antoMUHUEBYIO GOrbry

HenocpeacTBEHHO Ha OHO ne-

yn. HakonneHHoe Tenno Mmo-

XeT NnoBpeauTb OHO Meyun.

Mpn ncnonb3oBaHUK XXNMPHOM

neprameHTHon 6ymarn nnm aHa-

NOrnYHbIX Matepmanos cobnto-

[aunTte cnegyrowime Mepsbl

NPeaoCTOPOXHOCTU:

* [NMomecTuTe XMpoHenpoHuLae-
myto Bymary B nocyay unv Ha
akceccyap OyxoBku (NOTOK, pe-
lweTyaTbIv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C npoaykTamu 1 NOMecTun-
Te B pa3orpeTyto OyXOBKY. .

* YT06bLI NPEaoTBpaTUTL PUCK
KacaHusi HarpeBaTenbHbIX are-
MEHTOB AYXOBKM M NPensT-
CTBOBaHWSA MOTOKY ropsvero
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BO34yxa, yaanuTe Bce NULIHNE
4acTW XXNPOHENPOHULLAEMON
BGymarn, KoTopble CBUCAKOT C
akceccyapoB U KOHTEN-
HepoB. He ucnonb3ynTe xmpo-
HenpoHuuaemyo Bymary npu
TemnepaType AyXOBK/ BblLLe
MaKkCMMasnbHOM TemnepaTypbl
NCNONb30BaHMWS, YKa3aHHOW
npoussoguTenem. Hukorga He
KnaguTe XXUpoCTonkyto Bymary
Ha OCHOBaHWEe AYyXOBKW.

He pasmewiante ee noBepx
akceccyapoB BO Bpems npef-
BapUTENbHOIO HarpeBsa.
Bcerga npwxnmante Tapenky
U aHanorn4HbIM NpegMmer,
4YTOObI 3TOT MaTepuan He ne-
Tan u3-3a UnpKynauum Bosay-
Xa BHYTPU AYXOBKW.
MokpblBanTe TONLKO HEODXO-
ANMYIO MOBEPXHOCTb BHY TP
nogaoHa.

lNocne kaxagoro ncnonb3osa-
HWA NOAAOH criegyeT ouu-
LWaTb, a >XMPOHENPOHULIAEMYHO
BGymary unv aHanormyHole ma-
Tepwarnbl, UCNosib3yemMble B
nogaoHe, creqyet 3aMeHsATb.
B npoTtuBHOM cnyyae xugko-
CTW, KanarwLine Ha NoaaoH,
MOTYT BbI3BaTb AbIMIIEHNE UK
Aaxke BocnnamMeHeHue.

[Mpn OTKPLITUM KPLILLKW U3ae-
NS reHepupyeTcst BO3OYLUHbIN
noTok. XnpoHenpoHuuaemas
Bymara MoXeT conpukacaTbCs
C HarpesaTenbHbIMU 3fIEMEH-
TaMu 1 BOCMIaMEHATLCS.



Mpn ncnonb3oBaHUK peLLeTKn
ANS Xapku nogHoc criegyet
pasmellatb Ha HUXHEN CTON-
Ke. B npoTuBHOM cnyyae nu-
LLIleBOEe Macsio 1 apyrme KoMno-
HEeHTbI, KanaroLimMe Ha AHO ay-
XOBKM, MOTYT NPUBECTU K CUSb-
HOMY 3abIMIIEHNIO N BO3ropa-
HUIO.

3akponTe OBepuy AyXOBK/ BO
Bpems rpung. fopsayuve no-
BEPXHOCTN MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Mvwa, He npurogHasa ans rpu-
Nd, HeCeT OMNacHOCTb BO3HUK-
HOBeHMUs noxapa. [oToBbTe Ha
rpune TonbKo eaa, noaxoas-
LLYIO ONS1 MIHTEHCUMBHOTO OrHS
Ha rpune. He pasmewanTe eay
CNULLKOM Aareko B 3agHen ya-
CTW rpuns. 3To camas ropsiyas
30Ha, U XUpHasa NuLLa MoxeT
3aropeTbCs.

1.11 Be3onacHocCTb nNpu
BbIMNOJIHEHUWN TEXHU-
yeckoro ob6cnyxuBa-

HUA U OYUCTKHN

* [Nogoxante, Noka ycTpomucTBO
OCTbIHET A0 Ha4ana O4YnUCTKN.
fopsAYMe NOBEPXHOCTU MOTyT
Bbl3BaTb OXoru!

* He monte yctponcTteo nytem
pacnblfieHNa U HanBaHUS
Ha Hero Bogbl! CyliecTtByeT
PUCK NOpaXkeHust aneKkTpuye-
CKUM TOKOM!

* He ncnonesynte napooyncrtu-
Tenwu Ans oO4MCcTKM npmnbopa,
TaK Kak 3TO MOXET BbI3BaTb
nopaxkeHne 3neKTpuYecKnm
TOKOM.

* He ncnonb3yinte arpeccuBHble
abpasmBHbIE YNCTALLME Cpea-
CTBa, MeTannuyeckne ckpeb-
KW, NPOBOSIOYHYIO MOYarkKy
unun otbenuesatenun ansa
OYMCTKN CTEKNa nepeaHen
ABepubl oyxoBku. Bce atn ma-
Tepuarnbl MOTyT NMPUBECTU K
LapannuHam 1 rnosfioMKe CTek-
NAHHbIX NOBEPXHOCTEN.
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2 PykoBoACTBO MO OKpyXatollieun cpene

2.1 [mpexkTuBa No oTxoaam

2.1.1 CooTBeTcTBUE TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (gupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4ecko-
ro v 3N1IeKTPOHHOro obopyno-
BaHusA) U yTunusauma otpabo-
TaBLwero npubopa

[aHHbIN NpoaykT cooTBeTCTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). OaHHbIA npu-
0Oop nmeeT KnaccuUKaunOHHbI 3HaK Anst
0TpaboTaHHOro ANEeKTPUYECKOro 1 Anek-
TpoHHoro obopyanosanus (WEEE).

[aHHOe nsgenue n3rotoBneHo

C Ucnonb3oBaHMEM aeTanemn u

MaTepuarnoB BbICOKOIO Kade-

CTBa, KOTOpbIe MOCre nepepa-

GOTKM MOTYT UCMOSb30BaTbLCS
I osTopHO. CriefoBaTernbHO,
3anpelyaeTcs BblbpacbiBaTb 0TX0A4bI
yCTpoWcTBa BMecTe ¢ ObITOBbIMU U ApYTn-
MU OTXO4aMWM MOCIe OKOHYaHUSA CpoKa dKC-
nnyatauum. Heo6xoamMmo coasaTth UX B
nyHKT cbopa Ansa nepepaboTkn 0TX0O0B
3NIEKTPUYECKOrO 1 3MEKTPOHHOro 0bopyao-
BaHUs. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHOWN agMUHUCTPaLUN. YTUNN-
3auus npubopa Hagnexatimm o6pasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HeraTUBHbIE MO-
cnencTBuUsl AN OKpY»XKatoLLen cpeapl 1 340-
pOBbS YeroBeka.

CooTBeTcTBME TpebGoBaHUAM [upekTu-
Bbl ROHS (gupekTuBa 06 orpaHuyYeHun
MCNoNb30BaHUA HEKOTOPbLIX BPeAHbIX
BeLeCcTB B 3NIEKTPUYECKOM U 3NEKTPOH-
HOM oGopyAoBaHUM):

MpuobpeTteHHbIi Bamn npnbop cooTeeT-
ctByeT TpeboBaHuam fupektmebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxuTcs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepunarnos, ykasaH-
HbIX B AaHHOW [npekTtumBe.

2.2 WHdopmaumsa o6 ynakoBOYHOM
MaTepwuane

Matepuarb! ynakoBku YCTPOMNCTBA NPOu3-
BeAeHbl U3 nepepabaTbiBaeMOoro Chipbsi B
COOTBETCTBUM C HaWMMK HaumoHanbHbIMM
HOpPMaMmM Mo 3aLLMTe OKpYXKaKoLLen cpeabl.
He yTunmampyite ynakoBoYHble 0TXOAbI
BMeCTe C BbITOBbIMU UM MHBIMU OTX0Aa-
MW, OTHECUTE UX B NMYHKTbI cGopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl NO 3HeprocbepexeHnro

CornacHo EU 66/2014, nidopmavmio 06
9HEepProdadPEKTUBHOCTM MOXHO HanUTK B
KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASEMYIO
BMECTE C MPOAYKTOM.

CrnepytoLime npeanoxeHns noMoryT Bam

MCMONb30BaTh Balle YCTPOMCTBO C KOO~

rMYeCcKom 1 aHepreTnyeckon apekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepep BbINeYKon.

* B gyxoBke ncnone3ynte TeMHble Nnbo
3ManMpoBaHHbIE EMKOCTM, KOTOPbIE NyY-
LIe nepefatoT Tenno.

» Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuente unm
PYKOBOZCTBE Monb3oBaTens, Bceraa
npenBapuTenbHO OCYLLECTBSINTE paso-
rpes. He oTkpbiBaliiTe ABepLY Ne4Yn 4acTo
BO BpEeMSsl BbINEYKM.

* Bobikntounte nsgenuve 3a 5-10 muHyT 0O
OKOHYaHWS BbINEYKM NPy ANUTENbHON
Bbineyke. Taknum 06pa3om, Bbl MOXeTE
C3KOHOMUTb A0 20 % 3neKTpoaHepruu,
MCMOonb3ys OCTaTO4HOE TEenso.

» CrapawTtech rotoBuTb B lyxoBke bornee
opfHoro 6nofa ogHOBpeMEHHO. Bbl Mo-
KeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHO-
BVB [1BE KACTPHIIN Ha NPOBOSIOYHYHO
cTonky. Kpome aToro, ecnu Bbl ByaeTe
OCYLLECTBNSATL NPUrOTOBIEHME, MOME-
was éroga oavH 3a Apyrum, 3TO CIKOHO-
MWT SHEpPruo, NOCKOMbKY AyXOBOW Lukadd
He OyaeT TepsiTb Tenno.

* He oTkpbIBaliTe ABEPLY OYXOBKM BO Bpe-
MS NPUTOTOBMEHUS B peXnMe “OKo BEH-
TMNAaTop ¢ HarpeeoM”. Korga aesepua He
OTKpbITa, BHYTPEHHASA Temneparypa on-

RU/74



TUMU3MPYETCS AN SKOHOMUW SHEPTUN
B pexxmme “OK0o BEHTUNATOP C HarpeBom”,
1 3Ta TeMnepaTypa MOXeT OoTnm4aThbCs
OT MOKa3aHHON Ha 3KpaHe.

3 Baw npubop

3.1 OnucaHue usgenus
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1 MaHenb ynpaBneHus 2 BeHTUnAuMOHHbIE OTBEPCTUSA
3 MeTtannuyeckue HanpasnsoLwme 4 [euraTtenb BeHTMNATOpA (3a cTanb-
HOW NNacTUHON)
5 [Bepua 6 Pyuka
7 HwxHui HarpeBaTernb (nog cTanbHON 8 YpoBeHb pacnonoxXeHns NpoOTUBHSA
NnacTUHON)
9 Jlamna 10 BepxHuin HarpeBaTernb
* BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTM OT MOAESH 3.2 MpuHUMNbI PaboTbl U UCNOJb-
yCTpoWcTBa. B Ballem ycTpoiicTBe MOXeT
OTCYTCTBOBaATb Jlamna, nniuv Tun U pacnono- 3°BaH!Ie naxenu ynpaBneHMﬂ
KEHUE Namnbl MOryT OTNNYaTbCA OT UMto- ycTpouctBa
cTpauuu. .
- B B naHHOM pasgene Bbl MOXeTe HalTu 06-
apbupyeTca B 3aBUCUMOCTU OT Moaenun
yCTpolicTea. Balu NpoayKT MOXET MOXET He 30p M OCHOBHblE 06MacTv NpUMeHeHus na-
NMeTb METanMYECKVX HanpasnsioLLVX. Ha Henu ynpaereHus ycTponcTtaa. MoryT 6biTb

pUCYHKe B Ka4ecTBe NpuMepa nokasaHo n3-
[enve ¢ MeTanMyeckumm HanpasnsoLm-
MU
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pasnun4yuna B VI306pa)KeHVIF|X N HEKOTOPbIX
beHKLl,I/IHX B 3aBUCMMOCTU OT TUNa yCTpOVI-
CTBa.

3.2.1 NaHenb ynpaBneHus

8
= D b Sindn ¢
D [0 @& — e}l
OQ0E : | im S T ’
| | | |
| | | | | [
1 2 3 4 5 6 7

1 KnaBuwwa BKN./BbIKT.

3 TlepekntovaTens ynpaBneHns OyxoB-
Kou

5 O6nacTb MHAMKaTOpa TemnepaTypbl
7 KHorka 3anycka/oCTaHOBKW BbINeYKM

9 O6nacTb MHAUKaTOpa Tanmepa/npo-
[OIMKUTENBHOCTH

Ecnu ecTb nepekntoyatenu ans ynpaerne-
HUS BalLMM NPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
Jensix 3TU nepekniovaTeny MoryT 6biTb Bbl-
LBWKHBIMU MPU HaXaTum (yTannneaemble
nepekntoyateny). Ytobbl BeINOMHUTL Ha-
CTPOWKM C MOMOLLbIO 3TUX MEPEKIoYa-
Tenew, CHavana HaxmuUTe Ha COOTBETCTBY-
IOLLMIA NepekIIoYaTenb U NOBEPHUTE €ro.
Mocne BbINOMHEHUS PETYIIMPOBKM CHOBA
HaXMWTE 1 CKPOWiTe NepeknoyaTenb.

3.2.2 3HaKOMCTBO C naHesbio
ynpaBrieH1Us OyXOBKOM

Pyuyka ynpaBneHus oyxoBKom

Bbl MOXeTe NpoBepuTb HACTPOMKN Ha UH-
AvikaTope Tanmepa/yacoB 1 06nacTax UH-
Avikatopa TemnepaTypbl C MOMOLLLIO PYYK/
ynpaBneHns yxXoBKOW. Bl MoxeTe
nepenTn Yepes 3TN HaCTPOVKW, NMOBEPHYB
3Ty Py4Ky ynpaBreHus AyXOBKOW BNpPaBo U
BIEBO W MPUMEHUTb UX, HAXaB PYYKY.

2 [Oucnnewn doyHKUMIA
4 KHonka Temnepartypbl/nuTaHms

6 KHorka 61oKMpoBKM KHOMOK

8 KHonka 3BykoBOro Tavimepal/byaunb-
HUKa

10 KHorka BpeMeHu 1 HacTpoek

MHavkaTop BHYTPEHHEN TemnepaTypbl
AYXOBKMU

Bbl MOXeTe y3HaTb TemnepaTtypy BHYTpU
OYXOBKW NO CUMBOITY BHYTPEHHEN Temne-
paTypbl Ha gucnnee. MNpun 3anycke npuro-
TOBMeEHNs Ha aucnnee otobpaxaeTcs CuM-
BOJ1, @ Korga BHYTPEHHAA TemnepaTtypa ay-
XOBKM JOCTUraeT 3agaHHou TemnepaTypbl,
3aropaeTcs Kaxabli ypoBEHb CYMBOMA.

Oucnnen byHKUUM

Pabouve yHKUMK BaLLeln yXOBKW1 pacno-
noxeHbl Ha gucnnee yHKUWIA Ha BaLlen
ayxoske. Kaxaasa dyHKLUUS akTuBMpyeTca
NPVYKOCHOBEHNEM K Hel. Bce doyHKumK,
pacrnonoxeHHble Ha Aucnree, ABNATCA
CcXeMaTU4eCcKUMu, OHU MOTyT OTCYTCTBO-
BaTb B BaweM yctporctee. yHKUMM BaLLe-
ro NPoAyKTa onucaHbl B pasgene «Pabo-
yne yHKUMN OyXOBKU».
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O6GnacT UHAUKATOPOB: O6nacTb MHAMKaTOpa TemMnepaTyphbl :
: CUMBON BbINEYKM

% min hr o min s : CumBoOn Temneparypsl
@ Cf? I_I I_I I_I I_I°C§ Q : CMBOMN MUKPOBOJSTHOBOM MOLLIHOCTM
e —— J >" : CumBoOn TemnepaTypbl B yXOBKe
C/ o | 1 | | |'cwW I 0 @l : CUMBOI BbINEYKN C 3KO-BEHTUNITOPOM
Wooag | | | | | | | 2 ' : CumBon BeicTporo Harpesa (6ycTtepa)

: CUMBON OTMEHbI KOHTpONs *

KHonkw : : Cumeon Wi-Fi *

: BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOZENK
ycTporicTBa. MoxeT He 6biTb B Balem yCTpon-
cTBe.

2@V

€O : KHorka BpeMeHM 1 HacTpoek
T : Kronka TemnepaTypbi/nutanus

@ : KHonka 6nokvMpoBKM KHOMOK
3.3 PyHKUMOHaNbHbIE BO3MOXHO-

Q : KHormka 3BykoBOro Tarmepa/6yannbHika
CTWN AyXOBKMU

Pl : KHorka 3amycka/ocTaHOBKY BbINEUKM .
Ha Tabnuue dyHKumi ykasaHbl (yHKLMO-
HanbHble BO3MOXHOCTW, KOTOpbIE Bbl MO-
XeTe UCnonb3oBaTh B CBOEN yXOBKe, a
TaKkKe nokasaHbl MakCMManbHbIN U MUHK-
MarnbHbIN NOPOr TeMNepaTypbl, KOTOPbIN

O6nacTb MHAMKaTopa Tamepa/npPoAoIKUTENbHO-

: CumBon BpemMeHn BblﬂquM/BpeMeHM CyTOK

: CumBOn 3BYKOBOro TaiMepa/byannbHuka

: CMBON HacTpoek MOXHO YCTaHOBWTb NSl COOTBETCTBYIOLLMX

: CuMBON 6OKMPOBKM KHOMOK ‘byHKU.VlVl; Mopsinok pexwumos paboTbl, no-
Ka3aHHbIN 34eCb, MOXET OTNM4aTbCsl OT Mo-

: Cumson cekyhn psKka pacrionoXeHnss CUMBOJIOB Ha

: CUMBON MUHYTBI YCTPOWCTBE.

: Cumeon Taiimepa Pabouve dyHkumn Ballel oyxoBku paboTa-

10T B 3 PasfnyHbIX pexmmax - TONbKO
DYHKLNS MUKPOBOSTHOBOW MEYM, TONbKO

¥ BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTY OT MOAAEMM YCTPOIA- DYHKUNST YXOBKM M KOMOUHMPOBAHHbIN pe-
ctBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTPOWCTBE. WKAM

NT2oBDOY

: CumBon Tepmoluyna *

Pexum tbyHKLUMOHMPOBaHKS | TeXHUYECKME XapaKTepucTuku

PaGoTasi TofIbko B MUKPOBOITHOBOM PeXuMe, [yXOBKa HEMOCPEACTBEHHO HarpeBaeT

BHYTPEHHIO YacTb Grioaa. Bbl MoxeTe ncnonb3oBaTh MUKPOBOSTHOBKY ANS Harpesa
npeaBapuTENbHO NPUIOTOBMEHHBIX BI04 U HANUTKOB, Pa3MOPaXMBAHUS U NMPUTOTOB-
nenwsi nuwwm. Ena 6yaeT roToBUTHCS B MUKPOBOSTHOBOW Meyu, HO He ByAeT apuTbes.

MVIKPOBOJ'IHOBaﬂ nevb

3afeNcTBYS TONbKO HarpeBaTesbHble 31IEMEHTbI [yXOBKU, OHA FOTOBUT ey NyTeM Ha-
DYHKLMS [yXOBKU rpeBa. Bbl MOXeTe Ucnonb3oBaTh AyXOBKY Af1S1 NPUIOTOBMEHUS NULLM U pa3MOpaxu-
BaHus. Mpu UCNoONb30BaHWUK (OYHKLUMM [YXOBKM €@ FOTOBUTCS W XKapuUTCs.

B KOMGVHUPOBAHHOM pexVMe 0fHOBPEMEHHO paboTaloT HarpeBaTenbHbIE ANIEMEHTHI
KoMBUHMpOBaHHbIV pexuM | 4yXOBKM U MUKPOBOMHOBAs Neyb. Efa rotoButes v xaputcs GeicTpee B KOMBUMHMPO-
BaHHOM pexwvme.

RU /77



DYHKUUN OyXOBKU

CumBon
chyHKUMA

OnucaHue yHKUMI

Temnepatyp-
HbIA guana-
30H (°C)

OnucaHue ¥ ucnonb3oBaHue

BepxHWIN 1 HWKHUIA Ha-
rpes

40-280

Muwa HarpesaeTCca CBepPXy U CHU3Y O4HOBPEMEHHO. Mopxoput
ANA NMMPOXHbBIX, BbINEYKN NN NUPOXHBIX U pary B q)opMe Aana
Bbineykn. Bo BpemMA NPUroToBiEHUN NULLU UCMONb3yeTCcA
TOJIbKO OAUH MPOTUBEHb.

HwxHuiA Harpes

40-220

MoaxoauT Ans NpoAyKTOB, KOTOPbIE HYXKHO MOAPYMSIHUTL
cBepxy. [MoaxoauT Ans NpoayKToB, KOTOPbIE HY)XHO Noaxa-
pWTb B OCHOBaHMUW.

KoHBekuusi

40-280

FopsYni BO3AyX, HAarpeTbI BEHTUNATOPHLIM HarpesaTenem,
pacnpepenseTcs 6bICTPO U paBHOMEPHO MO BCeit [yXOBKe
BMecTe ¢ paboTon BeHTUnsaTopa. MoaXoauT Ans NPUroTosrie-
HUS HECKOSBKUX 611104 HA PasHbIX YPOBHSIX.

KO BEHTUMATOP C Ha-
rpesom

160-220

B Liensix 3kOHOMWUM 3HEPrUM Bbl MOXXETE BOCMONb30BATHCS
AaHHOW hyHKLMen BMECTO UCMOSb30BaHUs pexumMa “KoHBek-
umnsi” B ananasoHe 160-220°C. Ho npu 3TOM Bpemsi NpuroTos-
nexus 6yaeT HemHoro Gonblue. Vicnonb3oBaHue 3To yHK-
uumn onucaHo B pasgene «Pabota 6noka ynpasneHus Ayxos-
KOM».

DyHKUMA NULLbI

40-280

PaBoTatoT HKHUI HarpesaTernb U BEHTUNATOPHbIN 060rpeB.
MoaxoauT Ans NpUroTOBREHNUS NULILbI.

PyHKuma "3D"

40-280

(DyHKLLVIVI BEPXHEro Harpesa, HMXXHEero Harpesa 1 HarpeBa BeH-
TMNATopa pa60Ta}0T. Kaxpas cTopoHa rotoBoro npoaykTa ro-
TOBUTCHA OANHAKOBO U 6bICTpO. Bo BpeM4A MpuUroTosneHnn nn-

LM NCNOSIb3yeTCA TOMbKO OAUH MPOTUBEHb.

{lele] S| []l

Huskuid rpune

40-280

PaBoTaeT ManeHbKuit rpunb Ha NoTorke Ayxosku. Moaxoaut
ANSA rpunst B HEGOMbLUMX KONMUYECTBaXx.

i

MonHbIv rpunb

40-280

PaboTtaeT 6onbLUON rpub Ha NoTonke AyxoBku. Moaxoant
ANS NPUrOTOBIEHMS Ha rpune B 60MbLIMX KONUYECTBaX.

%

BeHTunATOp € NOnHbIM
rpunem

40-280

[opsumnii Bo3ayx, HarpeBaemblii 60MbLWMM rpunem, GbICTpo
pacnpeaenseTcs B yXoBke ¢ BeHTUNsiTopom. Moaxoaut ans
NPUroTOBMNEHNS Ha rpune B 6oMbLUMX KonNu4ecTBax.

&

MoapepxaHue Tenna

40-100

Mcnonb3yeTca ans AnUTenbHOrO XpaHeHUst NPoAyKTOB Npu
TemnepaTtype, roToBOM K ynoTpebneHuto.
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MWKpPOBOJHOBbIN U KOMOUHUPOBAHHbLIN PEXUMbI

Ouana-
CumBon Temneparyp- | Mol -
. |OnucaHue pyHKUMM |HbIM gMana- OnucaHue 1 ucnonb3oBaHue
cyHKUMN o HOCTU
30H (°C) (BT)
PaboTaeT Tonbko B MUKpOBONHOBKE. OH MOXeT
N\ 100 200 |6bITb MCNONB30BaH ANS HAarpeBa NpeABapUTENbHO
N/ || MukpoBonHoBas nevs |- 300 600 [npuroToBreHHbIX 6104 U HANMUTKOB, a Takke ANs
e d 800 npurotoBneHus nuwy. Mpurotoenexne nuwm 6e3
obxapku.
N\
a'd r . 76
AN MUKPOBONHOBAS NEvb opsiuMiA BO3AyX, HarpeBaeMblii GonbLIMM rpuneM,
100 200 |BbICTpO pacnpenenseTcsi B AyXOBKe 3@ CYET BEHTU-
* Bepren ¢ nonHeim 40-280 300 600 |nsiTopa. MoaxoauT AnNs NPUroTOBNEHMS Ha rpue B
VWV || rpunem pa. TloAxoanT A P P
% GOMbLUNX KONMYECTBAX.
ha’d
NN\ Pa6oTaeT MUKPOBOMHOBAS NEeYb U TOMbKO BEHTUNSA-
hdd MuvikpoBonHoOBas neyb 100 200 Top (Ha 3agHew cTeHke). OH NoAXoAuT ANs nnaene-
+ Pa6oTa ¢ BeHTURsATO- |- 300 600 |1 38MOPOXEHHBIX 38PHUCTBIX MPOAYKTOB MpU
pom KOMHaTHOW TeMnepaType 1 OXNaxaeHUs NpUroTos-
0 TeHHbIX 6nog.
NS o
NN BaaHui HarpeBaTenb AyX0BkU paGoTaeT ¢ MUKpO-
A BOJTHOBOW NeYybto. FopsaYnii BO3AyX, HarpeTbin 3aa-
MuikpoBonHoBas neyb 40-280 100 200 |HMM HarpeBaTenem, pacnpegensieTcsi 6bIcTpo 1
+ TennoBeHTUNSATOP 300 600 |paBHOMEPHO MO BCEN AyXOBKE BMecTe ¢ paboTon
® BeHTMNsTopa. Bbl MoxeTe BbICTPO NpUroToBUTL
efy, Takke obxapuBasi ee.
NS
it Muia HarpeBaeTcst CBEPXY U CHU3Y OfJHOBPEMEH-
htd MukpoBonHoBas neyb 100200 |HO: MoaxoamnT Ans MMPOXHBIX, BbINEYKN UMN NUPOXK-
+ BepxHuii v HWkHUIA  |40-280 300600 |HEXVParys dopme Ans Bbineyku. Bo Bpemsi npu-
HarpeB FOTOBMEHWW MULLM UCMOSb3YETCSt TONMBKO OAMH 10~
TOK.
N\
ha'd
NAS i -
MUKPOBONHOBAS! Nedb 100 200 HwxHWi HarpeBaTenb u o6orpes BEHTUNATOPa pa
+ 40-280 60TaloT BMecTe ¢ MMKPOBOJTHOBOW neybto. [Moaxo-
YHKLMS NULLb! 300 600
@ [UT 4Ns1 PUrOTOBMEHUS NMALILbI.
3.4 Akceccyapbl gns ycTtpomuctBa XeT BapbupoBaTbCs. Akceccyapbl, onmcaH-

Hble B PyKOBOCTBE NoJfib3oBaTtesid, MoryTt

Balue ycTponcTBO MMeeT pasfnnyHble ak-
yerp P ObITb HEAOCTYMHLI B BalLeM 1U3aenuu.

ceccyapbl. B atom pasgene LOOCTYNHO onun-
CaHune akceccyapoB 1 UX NpaBUIbHOIo UC-
nonb3oBaHus. B 3aBncumocTn ot mogenu
yCTpOIZCTBa, nocTaensiemMbIn akceccyap mo-
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MpoTuBHM BHYTpM BaLlero npmbopa
@ MoryT gecdopmMmrpoBaTbCs Mo BO3-

aenctemeM Tenna. ATo HUKaK He

BNMsieT Ha PyHKUMOHanNbHOCTb. [e-

dopmaums ncyesaet nNpu oxnaxae-
HUW NPOTUBHSI.

CtaHAapTHbLIN NPOTUBEHb
Mcnonb3yeTcsa Ans BbINEYKW, 3aMOPOXKEH-
HbIX MPOAYKTOB U Xapkn 60MbLUNX KYCKOB.

PeweTka

Wcnonb3yeTcs ons xapku unu pasmetle-
HUS NULLK, KoTopasi ByaeT 3anekaTbCes, xa-

PUTBCS U TYLUMTLCS Ha BbIGPaHHOM YPOBHE.

Ha mogensx ¢ metannnyeckumu
HanpaBndawwWnmMmm :

Ha mopensx 6e3 MeTannnyeckux
HanpaBnAwLWMUX :

3.5 Ucnonb3oBaHMue akceccyapoB
yCTpOUCTBa

Monku Ansa rotoBkM

B 30He npuroToBneHunst ectb 3 ypoBHEN no-
NOoXeHus nonok. Bel Take moxeTe yBu-
AeTb NopsaokK Mook B uudpax Ha nepea-
Hel pame OyXOBKU.

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm

HanpaBnArLWUMN
ﬁ%} ;
2
= \]TN

Ha mopensax 6e3 meTannnyeckux
HanpaBnAwLWUX :

>3

2

\\J_,' ]
|

—
|

«Cumson 0 ypoBHSI» - Non Ayx0B-
Kn. He ncnonb3yite ero, Kpome kak

and MVIKpOBOJ'IHOBOVI neyn.

Pa3mellueHure pelueTyaToro rpunsi Ha
nonkax Ans rotoBku

OyeHb BaXKHO NPaBuIbHO pa3mellaTtb pe-
LeTyaTbIv rpunb Ha 6OKOBbLIX peLueTyaTbiX
nonkax. [Mpn pasmeLyeHmn pelieTyaToro
rpvra Ha Hy>HOW Norke OTKpbITas 4acTb
AomkHa 6biTb cnepean. Ans nyywero npu-
rOTOBMEHWS NULLW peLueTYaTbIi rpunb Aor-
XeH OblTb 3aKpensieH Ha TO4YKe OCTaHOBKM
nonkn. OH He JOSKEH NPOXOAUTL Yepes
TOYKY OCTAHOBKM, UTOObI CONMPUKOCHYTHCS C
3a4Hen CTEHKOW OYXOBKW.

Ha mogensax ¢ metannuyeckumm
HanpasBndawwWnmm :

Ha mopensx 6e3 MeTannu4yeckmx
HanpaBrsAOLWMX :

Mpun pasmelLeHun Ha Norke peLueTyaThblit
rpunb UMeeT OHO HanpasneHwue. Mpu pas-
MELLEHUM PEeLLeTYaToro rpuna Ha Hy>KHoM
MoJIKe OTKPbITas YacTb AOMKHA ObITb
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cnepeau. Mpy pasmMeLLeHnn pelleT4aToro
rpuna Ha Hy>KHOW MoJSike OTKpbITast YacTb
JoIkHa BbITb cnepeau.

Pa3melleHune noTtka Ha nonkax gns ro-
TOBKM

Takke BaXXHO NpaBuibHO pasmeLlatb npo-
TUBHM Ha penbedHbIX HANPaBnAoLLMX.
Mpy pasmeLLieHMN NOTKa Ha HYXXHOWN Morske
€ro CTopoHa, NnpefHasHa4YeHHas ans yaep-
XaHusi, formxkHa ObiTb cnepeaun. ns ny4-
LUEro NPUroToBIEHWS MULLM NPOTMBEHb
AOrKeH ObITb 3aKpenneH Ha CTOMOPHOM
rHe3fe Ha nposoriovHon noske. OH He gon-
XKEeH NPOXOAUTb Yepe3 TOUKY OCTaHOBKM U
COMPUKOCHYTbCS C 3aAHEN CTEHKOMW OyXOB-
Kn.

[N

A

®DYHKUUA OCTAaHOBKWN NMPOBOJIOYHOW pe-
LIeTKH

CyuiecTByeT yHKUMA cTonopa, NpeaoT-
BpaLlatoLlas onpokuabiBaHue peluetyaTo-
ro rpunsi ¢ NPoOBOIOYHON nosnku. C nomo-
LLibIO 3TOW (OYHKLMM Bbl MOXETE JIerko u
6e3onacHo BbIHYTb CBOLO eay. CHumas pe-
LeTyaTbIv Wb, Bbl MOXeTe NOTAHYTb ero
Bnepes noka He JOCTUIHET TOYKK cTonopa.
Bbl 4OMKHBI MPONTY Yepes 3Ty TOYKY, YTO-
6bl MONHOCTBIO ero cnpaTaTh.

Ha moagensax ¢ metannnyeckumm
HanpaBnAwWUMMU

Ha mopgensax 6e3 meTannnyeckux
HanpaBnAwLWMUX :

®PYHKLMA OCTAaHOBKU NPOTUBHA
CylecTByeT Takke pyHKUMSA cTonopa,
npeaoTBpaLlaoLLas onpokMabIBaHne npo-
TUBHSI C pelueTyaTon nonku. BelHMmas npo-
TUBEHb, BbIHbTE €0 U3 3aHEro CTOMOPHO-
ro rHesga v noTsHuTe Ha cebsl, Noka OH He
OOCTUTHET nepeaHern CTOpoHbl. Bbl gork-
Hbl NPOVTK Yepes3 3TO CTONOPHOE rHe3ao,
YTOObI MOMHOCTBIO CHATL €ro.

A

MpaBunbHoe pa3MelleHue peleTyaToro
rpuns 1M NoTKa Ha TeNnecKonuyeckux
HanpaBnsawwux-Mogenu ¢ metannuye-
CKMMM U TeNecKoNnUYeCcKMMu Hanpas-
NAWUMN

Bnarogaps TeneckonMyeckuM HanpaeBnsto-
LLIMM MOXXHO JTerko ycTaHaBnmMBaTh U CHU-
MaTb NOTKM 1 pelueTyaTbIi rpunb. Mpu uc-
Nosib30BaHUN FNIOTKOB W peLleTyaToro rpuns
C TeneckonMyeckon HanpaBnstoLLen Heob-
XOOMMO CneanTb 3a TeM, YTOObI LUThIPU Ha
nepeaHen n 3agHen YacTax Teneckonuye-
CKMX HanpaBnSALWNX Npureranm K kpasm
rpuns 1 NoTka (MokasaHo Ha PUCYHKE).
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3.6 TexHMYecKue xapaKTepUCTUKU

O6wwe napameTpbl

BHeLuHve pa3mepbl yCTPOWCTBa (BbicoTa/lUMpUHa/rny6u- 455 /594 /567

Ha)
HMaC;HTa)KHbIe pa3mMepbl AyXOBKU (BbicoTa/LUMpUHA/ryom- 450 - 460 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240V ~; 50 Hz

Twn n ceveHne kabensi, ncnonb3yemMble / nogxoasiume

OS89 UCNOSb30BaHUA B NPOAYKTE MuH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsemas mowHocTb (kBT) 2,7

Tvin ayxoBKku MHorodyHKkuUoHanbHasa AyxoBka

XapaKTepl/ICTVIKVI MI/IKpOBOJ'IHOBOI;I ne4yun

YucTbii o6bem 48 It
MoLLHOCTb MMKPOBOTHOBOIO HarpeBa max. 800 W
YacToTa MUKPOBOSTHOBOIO M3MyYeHns 2465 MHz

Knacc 3awuthbl -1

CreneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBeAeHus: MIHopmMaLums 06 aHepreTnyeckon MapkMpoBKe SNIEKTPUHECKUX NeYen Ans AoOMaLIHEero uc-
nonb30BaHWs NpMBeAeHa B COOTBETCTBUM co cTaHaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHusi onpeaensioTcs B
DYHKLMAX BEpXHWIA 1 HWXHWIA HarpeB unm (Mpy HanuyimMmn) BEHTUNATOP HKHEro / BepXHero Harpesa co CTaHAapT-
HOW Harpyakow.

Knacc aHeproachhekTMBHOCTH onpefensieTcs B COOTBETCTBUM CO CMEAYOLWMMU NpUopMTETamMn B 3aBUCUMOCTY OT
TOrO, CyLLECTBYIOT N COOTBETCTBYIOLLME (PYHKLMM B yCTPONCTBE. 1-OK0 BEHTUNATOP C HarpeBom , 2-Konsekuusi , 3-
HuW3kunii rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BepXHWI 1 HWKHUIA HarpeB.

TexHunyeckune XapakKTepucTtukn mMoryTt ObITb N3MeHEeHbI 6e3 npegBapuUTenbHOro yee-
aoomMneHua ana ynydueHmna kadyecrtea yCTpOVICTBa.

PuvcyHKM B 3TOM PYKOBOZCTBE SABMSATCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT HE MOMHOCTLIO
COOTBETCTBOBATb BalLEMY YCTPOWCTBY.

MeHTauMm, NonyYeHbl B NabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUN C AENCTBYOLLU-
MU cTaHZapTaMmu. B 3aBMCUMMOCTM OT yCNOBUWI 3KCMNyaTaLum U OKpyxatoLLen cpe-
[bl, 3TV 3HaYEHUsI MOTYT BapbUpOBaTLCS.

@ 3HayeHus, YKa3aHHbl€ Ha 3TUKEeTKax yCTpOVICTBa Mnn B COMPOBOAUTENBbHOMN LOOKy-

RU/ 83



4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeM, kak NPUCTYNMUTL K UCMONb30Ba-
HUIO BaLLero NpoaykTa, pekoMeHayeTcs
OCYLLEeCTBWTb LLIAru, nepevyncrneHHble B no-
cnepyoLmx pasgenax.

4.1 Hactpowka nepBoro TamMepa

Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
TOK Mepep UCMonb30BaHWEM AyXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl

He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX
MOZENSIX AYXOBKU.

1. Korga gyxoBka BblkntoveHa (noka Ha
aucnnee otobpaxaeTcs Bpems CyTOK),
HaXKMUTE KHOTKy (O npuMepHo Ha 3 ce-
KyHZbl, YTOObI aKTMBMPOBaTbL MEHIO Ha-
CTPOEK.

= Ha gucnnee nosiButcs 06paTHbIN
otcyeT 3-2-1. o oKoHYaHUn
obpaTHoro oTcyeTa akTUBMPYETCS
MEHI0 HaCTPOEK.

4 |8
\\ —
i @

2. AKTMBUpPYNTE norne TarMepa, Haxas
pY4Ky yrnpaBneHus [yXOBKOW OOUH pas3
WIN KOCHYBLLMCb KHOMKK (9 oauH pas.

= [lone Taimepa 1 cUMBO 55 Mura-
10T Ha gucnnee TarMmepa/nponon-
KUTENBHOCTH.

-

O |ZM
oy 8 N

(g

T &

3. YcTtaHoBMWTE BpEMS CyTOK, MOBEPHYB
PYYKy ynpaBneHust 4yXOBKOWN Brpaso/
BIEBO W aKTUBMPYIWTE NOre MUHYT, Ha-
»aB PyYKy yrnpaBreHus AyX0BKOW OAMH
pas WM KOCHYBLUMCH KHOMKM (O oauH
pas.

= [lone MUHYT 1 CUMBOS 8 MuUratoT
Ha gucnnee TanMmepa/npoaosKu-
TENbHOCTN.

&
° |

00

[
= W

4. YcTaHoBMTE MUHYTbI, MOBOpayMBas pyy-
Ky ynpaBreHusi 4yXOBKW BNpaBo/BeBo.
MoaTBepAnTE HACTPOWKY, HAXaB PYdKy
yrnpaBneHus 4yxXOBKOW OAMH pas unu
KOCHYBLUMCb KHOMKM (O 04uH pas.

= YCTaHOBIEHO BPEMS CYTOK, U CUM-
BOJ $8% rOpUT HempepbIBHO.

Ecnv nepBas HacTpolika Tarimepa
@ He BbIMNOSHSAETCS, BPeMsi CyTOK Ha-
YMHaEeTCs C BPEMEHW, YCTaHOBMEH-
Horo B npouecce 06paboTky NULLK.
Bbl MOXETE U3MEHUTb BPeMs CyTOK
no3)e Kak onucaHo B pasaene

«Hactpomnku».

B cnyyae AnuTensHOro oTkroye-
HUSI 3NIEKTPOIHEPTMN HACTpOIKa

BpeMeHN CYyTOK OTMEHAETCA. Ee

cnepnyeTt yCTaHOBUTb 3aHOBO.

4.2 MNepBnYHas oynmcTka

1. Y6epuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuarsbi.

2. V3BneknTe BCe akceccyapbl U3 OyXOBKU,
BXOASLLEN B KOMMMEKT NMOCTaBKW.

3. Bkntouute yctponctso Ha 30 MUHYT, a
3aTeM BbIKOYMTE. Takmm obpasom,
OCTaTKu MEenKMX 4acTuL, KOTopble MOr-
1N OCTaTbCs B KaMepe AyXOBOro Lwkada
BO BPeMs NpON3BOACTBA, CrOPAT W yTU-
NM3NpYoTCS.

4. Tpu paboTe c npoaykTom BbibepuTe ca-
MYIO BbICOKYIO TemMnepaTypy 1 pabouyto
dyHKUMIO, C KOTOpOW paboTaloT Bce Ha-
rpesatenu B Bawem yctponcree. Cm.
«DYHKUMM ynpaBrneHns ayXoBKOW»
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[» 77]. O ToMm, KaK ynpaBnsiTb AyXOBKOW
Bbl MOXETe y3HaTb B criegyloLlem pas-
aene.

5. MopoxauTe, Noka OyXOBKa OCTbIHET.

MpoTpUTE NOBEPXHOCTW AYXOBKU BRax-
HOW TKaHbIO UK ryBKOoiA, 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.

Mepen ucnonb3oBaHWeM aKceccyapos:

Ounctute akceccyapsbl, U3BNeYEHHbIE U3
OYXOBKM, BOAOW U MSATKON ryGKOM.

5 Wcnonb3oBaHue AYXOBKU

NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLme n
YUCTALWME cpeacTBa MOryT noBpexaaTb
noBepxHoCTb. He ncnonbayiite abpasus-
Hble MOKOLLME CpeacTBa, YACTALME MOPOLL-
KM 1 KpeMbl UNn OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
MS$1 YNCTKMN.

NMPUMEYAHMUE: Bo Bpems nepBoro uc-
Nonb30BaHUS B TEYEHNE HECKOSbKMX YacoB
MOTyT NOSBNATLCA AbIM U 3anax. ATO HOp-
MarbHO, U BaM NMPOCTO HY)XHa XopoLuas
BEHTUNAUMS, YTOObI yaanuTb ero. M36e-
ravte HenocpeaCcTBEHHOro BAbIXaHus 06-
pasylroLmxcsa AbiMa 1 3anaxos.

5.1 OOwme cBegeHusa o6 UCNoOnbL30-
BaHUU OYXOBKMU

BeHnTtunatop oxnaxaexuus ( Bapbupyert-
CAl B 3aBMCUMOCTU OT MOAENN YCTPOW-
ctBa. MoxeT He 6bITb B Ballem ycTpoW-
cTBe. )

Balue ycTponcTBO MMeeT BEHTUNSATOP
oxnaxgeHus. BeHTunsaTop oxnaxaeHus
BKIIOYAETCH aBTOMATUYECKM Npu Heobxo-
AVMOCTU 1 OXNaxdaeT Kak nepeaHiow
YacTb yCTPOWCTBA, Tak u mebenb. OH aBToO-
MaTUYeCK/ BbIKIIOYAETCS MO OKOHYaHUN
npouecca oxnaxageHus. Fopsymn Bo3gyx
BbIXOOWT Yepes ABepLy AyX0BKU. Huuem He
3aKpbIBaniTe BEHTUMNALMNOHHbIE OTBEPCTUS.
B npoTuBHOM crnyyae fyxOBKa MOXeT
neperpeTtbcs. OxnaxaatoLmn BEHTUNATOP

npogomnxaet paboTtaTtb BO BpeMs paboThl
[YXOBKV UK MOCIe ee BbIKIOYeHWs (npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
roToBuTe, 3a4aB TaiMep QyXOBKU, B KOHLIE
BPEMEHM 3aneKaHus OXNaxaatoWwmii BEHTU-
NATOP OTKIOYUTCH CO BCEMU PYHKLUSIMMU.
Bpewmsi paboTbl oxnaxgatoLlero BeHTuns-
TOopa He MOXeT ObITb onpeaeneHo nosnb3o-
BaTenemM. BeHTunstop BknoyaeTcs v Bbl-
KnoyaeTcsi B aBTOMATUYECKOM peXMME.
OTO He ABNSeTCs HEUCNPaBHOCTLIO.
OcBelLeHne gyxXoBKuU

OcBelLeHMe OyXOBKM BKMHOYaeTCs, koraa
HaymHaeTcs 3anekaHne. B HekoTopbIX Mo-
Aensix ocselleHve paboTaeT BO Bpems
NPUroTOBIEHUS], B TO BPEMS KaK B APYruX
MOZensix OHO BbIKIOYaeTCs Yepes onpeae-
neHHoe BpeMmsi.

5.2 PaboTta 6noka ynpaBrieHUA JyXOBKOM

O6LwWwue npeaynpexneHus no 6roky

ynpaBrieHusi AyXOBKOMN

* MakcumarnbHoe Bpemsi, KOTOpoe MOXET
ObITb YCTAHOBMNEHO ANsi NpoLecca Bbl-
neyku, coctaenseT 5:59 vyacos. B pexu-
Me noadepKaHusl NpeaynpexneHun aTo
BpeMsi cocTaBnsieT 23 yaca 59 muHyT. B
crny4vae OTKIMYEHUS 3NEKTPOIHEPrum
npeaBapuTenbHO 3agaHHas NPoaOIKU-
TENbHOCTb BbINEYKM 1 3anekaHusi oTMe-
HAeTCS.

* [Mpu BbINOMHEHMM NOOLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHOLLME CMMBOMbI OyayT 3aropatb-
cs Ha gucnnee. Heobxoanmo coxpaHnuTb

caenaHHble HacTpoviku, NMbo HaxaB Co-
OTBETCTBYIOLLYIO KMaBuLLy B ONUCAHWUN,
nmMbo NOAOXKAAB HEKOTOPOE BPEMS.

+ Ecnu Bpemsi BbiNeykn yCTaHOBIIEHO B Ha-
Yarne BblINeYkMn, OcTaBLUeecsi BpeMs 0T00-
paxaeTcsi Ha gucnnee.

» Ecnu Ha 6roke ynpaBneHus akTMeHa Ha-
CTpovika ObICTPOro NnpeasapuTENLHOro
HarpeBsa, Ha Aucnnee nosiBrseTcs cum-
Bon A}, korga Bbl HauMHaeTe Bbinekatb, U
neyb 4OCTUraeT TeMmnepaTypsbl, KOTOPYHO
Bbl yCTaHaBnmBaeTe Ans 66ICTporo Bbl-
nekaHus. beicTpble HAaCTponkn nNpeaBa-
puUTENbHOroO Harpesa cM. B pasgene «Ha-
CTPOMKN».

RU/ 85



1 KnaBuwwa BKnM./BbIK.

3 TlepekntoyaTenb ynpaBneHns oyxoB-
KoM

5 O6nacTb uHAUKaTopa TemnepaTypsbl
7 KHonka 3anycka/oCTaHOBKM BbINeYKu

9 O6nacTb MHOUKaTOpa Talmepa/npo-
JOIMKUTENBHOCTH

{é} min  hr min s
o O -2 ea
7 O & Ml
c, 9w g
B0 Inin|nl Y ENN
KHonkw :
@ : KHomka BpemMeHu 1 HacTpoek

W

4

: KHonka Temnepatypbl/nutaHmnsa
: KHonka 610KMpOBKM KHOMOK
: KHonka 3BykoBoro tavmMepa/byaunbHuka

: KHonka 38HyCKa/OCTaHOBKI/I BbINneykn

O6nacTb MHAUKaTopa Taimepa/npoAocKUTENbHO-

N T2

o EPBDOY

: CMBON BPEMEHU BbINEYKN/BPEMEHN CYTOK
: CvmBon 3BYKOBOTO TaliMepa/byaunbHuka
: CumBOn HacTpoek

: CMBON GNOKMPOBKM KHOMOK

: CmBoOn cekyHp,
: CUMBON MUHYTbI
: CumBon Tanmepa

: CumBon Tepmoluyna *

*

10 9 8
| smrm. |
= [ 4% min b min s
sEae © $HBBE o
O OODE® LT
c/ @[] cwig
| 0O g : A owoooeis @ ’
| | | |
| | | | | [
1 2 3 4 5 6 7

Oucnnen dyHKuniA
KHonka TeMnepaTtypbl/MuTaHns

KHonka 6]'IOKVIp0BKVI KHOMOK

KHonka 3BykoBoro Tanmepa/byannb-
HUKa

KHonka BpeMeHu 1 HacTpoek

BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTY OT MOZENM YCTPOii-
cTBa. MoxeT He ObITb B BalleM YCTPOUCTBE.

O6nacTb MHAMKaTOpa TemMnepaTtypbl :

O E2@-E=SY

: CumBOnN BbIneyku

: CumBOn Temneparypbl

: CUMBON MUKPOBOSHOBOIN MOLLHOCTM

: CumMBON TeMnepaTypbl B yXOBKe

: CMMBON BbINEYKN C IKO-BEHTUINSTOPOM
: CumBon BeicTporo Harpesa (6ycTtepa)
: CUMBON OTMEHbI KOHTpONS *

: Cumeon Wi-Fi *

: BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOZENU
ycTpoiicTea. MoxeT He 6biTb B BalLem yCTpon-
cTBe.

BknroyeHue AYXOBKHU

1. BknounTe OyxXOBKy, Haxas Ha kHonky (D

=
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Mocne BkMNYeHNst yXOBKM NepBas pa-
6oyas yHKUMs oTobpas3nTcsa Ha aKkpa-
He. Pabouyto dyHKUMIo, TemnepaTypy,
BPEMSI BbINEKAHWSI U CUTHaM TPEBOru
MOXHO HaCTPOWUTb, KOrga AUCNNen Ha-
XOAMTCHA B 3TOM COCTOSIHWN.




Ecnu Ha aTom Aucnnee HeT Ha-
CTpOeK, AyXOBKa BbIKMOYaETCs
NpUMeEpPHO Yepes 5 MUHYT, a Ha

aucnrnee 0To6pa>|<aeTc;| Bpemsa cy-
TOK.

BbIKNIOUUTL AYXOBKY

BbikroumnTe ayxoBKy, Haxas Ha kHorky (.
Bpewmsi cyTok oToGpakaeTcs Ha aucnnee.

PyuyHas Bbineyka nytem Bbibopa Temne-
paTypbl U paboyen pyHKLMM OAYXOBKM
Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLECTBNSSA pyY-
HOe ynpaBsrieHne (No CBOeMy YCMOTPEHMIO),
He ycTaHaBnuBasi BpeMs BblnekaHus, 3aga-
Basi TemnepaTypy U paboune yHkumm, co-
OTBETCTBYHOLLME BaLlen efe. , KayecTBe
npumepa PyHKUMS “BEPXHUIA N HDKHWUIA Ha-
rpes” n Hactpowiku 180°C nokasaHbl B Ha
N300paxKeHusIX.

1. BkroumTe AyXOBKY, Haxas Ha kHornky (D

2. Haxmute Ha pabo4yto pyHKUMIO, KOTO-
pyto Bbl XOTUTE aKTMBMPOBATb Ha AWC-
nnee yHKUMN.

O, [ [ k2 &l

@Q

3. Ha akpaHe oTobpaxaeTcsa npegsapu-
TENbHO YCTAHOBIEHHAs TeMnepaTtypa
Ansi BelbpaHHon Bamu paboyert pyHk-
ummn. Ytobbl USMEHUTL 3Ty Temnepary-
Py, HXMUTE PYYKY YNpaBreHUst JyxoB-
KON OAWH pas Ui KOCHUTECh KHOMKKM °(C
1 NOBEPHUTE PYYKY YNpaBreHus LyXoB-
KO BnpaBo/BneBO.

= Cwumeon °C muraet Ha gucnnee

TemnepaTypsl.
nininlE
i
S Ulduy 8/ N
o NN g

Mpu nameHeHnn paboyen yHKLUN
@ rnocne n3aMeHeHusi npegBapuTerb-
HO 3afaHHON TeMnepaTypbl pabo-
Yelt hyHKUMM Ha gucnnee otobpa-
XaeTcs nocrnefHss yctaHoBKa TeM-
nepatypbl. OgHako, ecnu BbIOpaH-
Has TemnepaTypa He Haxo4uTCs B
AvianasoHe TemnepaTtyp BblOpaH-
HoV paboyen dyHKLuN, oTobpaxa-
eTcs camasi Bbicokas TemnepaTypa

Ansi aTon paboyen yHKLUN.

4. MopTtBepauTe yCTaHOBMEHHYIO TeMme-
paTtypy, HaxaBs Ha kHonky °C .

= Ha gucnnee TemnepaTypbl Henpe-
pbIBHO ropuT cumson (.

o NN o
LiLJ |_|'|C_| | .
I &

C
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5. lMocne HacTpoWkn paboyen PyHKLUM 1
TemnepaTypbl KocHuTech kHomku P I,
4TOBbl HaYaTh BbIMNEUKY.

o [l e

" e
A 1Dl e

N

= Bawa gyxoBka cpa3sy Ha4yHeT paboTtaTb
npv BbIOpaHHOM hyHKLMK 1 TeMnepa-
Type. Ha gucnnee temnepatypbl 0TO0-
paatoTcs cumBornbl | 1 . Bpems
BbINEKAHNS1 HAYMHAET OTCYUTBLIBATHCS
Ha gucnnee. Korga BHYTpeHHAS TeM-
nepartypa AyXOBKV OOCTUIHET 3a4aH-
HOW TemnepaTypsbl, cumBon | 6Gynert
3aropatbcs Ha kaxaom atane. lNeyb He
BbIKITIOYAETCHA aBTOMATMYECKM, TaK KaK
py4YHas BbireYka BbinonHaeTcs 6e3
YCTaHOBKM BpEMEHM BbINeyku. Bbl
[OMKHbI KOHTPONUPOBATL BhINEYKY U
OTKMIOUYUTL ee camu. [1o okoH4YaHUK
npurotosneHus Haxmute kHorky P,
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4YTOObI 3aBEPLUNTL BbINEYKY, UMK Ha-
xmuTe kHorky (D, 4To6bl NOMHOCTLIO
BbIKIIOUYUTb JYXOBKY.

Bbineyka nyTem ycTaHOBKU BPEMEHU
BbIMNEYKU;

Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTM4ecKoe oT-
KItoYeHne QyXOBKW B KOHLIE nepuoaa Bpe-
MeHW, BbIOpas Temnepartypy n pabouyto
yHKLMIO, XapaKTepHYIO Ans Ballen edbl, 1
yCTaHOBMB BPeMS BbINeykn no Tarmepy. B
KadecTBe npumepa yHKUMA “BepxHun n
HWKHWUIA Harpes”, HacTporikn 180 °C n 45
MWHYT NnokasaHbl B Ha N300paxeHusix.

1. BxnounTe OyxoBKy, Haxas Ha kHonky (D

2. Haxmute Ha pabouyto pyHKLNIO, KOTO-
pyto Bbl XOTUTE aKTMBMPOBATb Ha AnC-
nnee yHKUMN.

0

@Q

3. Ha akpaHe oTobpaxaeTcsa npeasapu-
TenbHO YCTAHOBIEHHAs TeMnepaTypa
ans BbIbpaHHOM Bamun paboyeit oyHK-
ummn. Y1obbl USMEHUTL 3Ty TemnepaTy-
PY, HXXMWUTE PYYKYy YNpaBneHns 4yxos-
KOW OJIMH pas3 U KocHuTech kHomku °C
1 NOBEPHUTE PYYKY YpaBreHus LyXoB-
KO/ BnpaBo/BneBO.

= Cumson °(C muraeT Ha gucnnee

TeMmnepaTypbl.
nininlE
i
S Ulduy 8/ N
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Mpu nameHeHnn paboyen yHKLUN
@ rnocne n3aMeHeHusi npegBapuTerb-
HO 3afaHHON TeMnepaTypbl pabo-
Yelt hyHKUMM Ha gucnnee otobpa-
XaeTcs nocrnefHss yctaHoBKa TeM-
nepatypbl. OgHako, ecnu BbIOpaH-
Has TemnepaTypa He Haxo4uTCs B
AvianasoHe TemnepaTtyp BblOpaH-
HoV paboyen dyHKLuN, oTobpaxa-
eTcs camasi Bbicokas TemnepaTypa

Ansi aTon paboyen yHKLUN.

4. MoaTeepamTe yCTaHOBIIEHHYIO TeMre-
patypy, Haxas Ha kHonky (.
= Ha gucnnee TemnepaTypbl Henpe-
pbIBHO ropuT cumson (.

o NN o
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5. HaxmuTte pyyKy ynpaBneHusi [yxOBKOW
OLMH pas3 UM KOCHUTECH KHOTKM ()
OAVH pa3 B TeYeHVe BPeMEHN BbIMEYKM.

= YcTaHoBreHHoe 3HadeHne 30 mu-
HyT OoTOOpakaeTcst Ha gucnnee
Tanmepa/NpoAoIKUTENBHOCTH, 1
muraet cumson €.

o0 s
% B0 6

YT100bI OLICTPO OTPErynMpoBaTh

@ BPEMS BbINeYKW, Bbl MOXETE aKTu-
BMPOBaTb BpPeMsi BbiNekaHus B
TeveHve 30 MUHYT, HaxaB py4Ky
ynpaBneHnst OyXOBKOW UMK KOCHYB-
Lumchb kHormku ) nocne Toro, kak
dyHKUMM paboTbl U TemnepaTtypa
YCTaHOBIIEHbI, ¥ Bbl MOXETE U3Me-
HWUTb BPEMS], MOBEPHYB PYUKY
yrnpaBreHus yXOBKOW BNpaBo/Brie-
BO.
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6. OTperynupyiTe Bpems BbINeYku, NoBep-
HYB py4Ky yrnpaBneHusl yXOBKOW Brpa-
Bo/BneBo. [oaTBepanTe HaCTPONKyY, Ha-
XaB KHormky (9.

hr  min

o °Ois
I
% BT e

Bpems Bbineykn yBennymnsaeTcs Ha
1 MUHYTY B nepBble 15 MUHYT 1 Ha

5 MUHYT yepes 15 MUHYT.

N

Mocne HacTponkn paboyein yHKUNN,
TemnepaTtypbl U BpEMEHU BbINEYKM, KOC-
HuTechb kHonku P |l, 4Tobbl HavaTh BbI-
neyky.

hr  min

o °0if s

. Telmk:
B | H TS

= Bawa gyxoBka HaumHaeT pabo-
TaTb HEMeAneHHO Npu BbIGpaHHOM
paboyen dyHKLMN 1 TeMnepaType,
1 Ha aucnnee nosienseTcsa obpat-
HbI OTCYET BPEMEHM Bbineykn. Ha
avcnnee TemnepaTypbl oTobpaxa-
toTCcs cumBonbl | 1 P, Korga BHy-
TPEHHSA TeMnepaTypa LyXOBKN
OOCTUrHeT 3afjlaHHOW Temneparty-
pbl, cumBon | Byaer 3aropaTbcst
Ha kaxxgoMm aTtane. Mo ncreyeHmmn
BPEMEHU BbINEKaHNsi Ha aucnrnee
Temneparypbl NOSBMASETCA TEKCT
«KoHeuny, Taimep nogaeT 3BYKO-
BOe NnpeaynpexaeHne 1 Bbineka-
HWe oCcTaHaBNMBaeTCS.

8. 3ByKoBOe MpeaynpexaeHue byaeT 3By
YyaTb B TEUYEHWE OHOWN MUHYTLI. Ecrin
Bbl KocHeTech kHorku P || Bo Bpems
3BYKOBOIO NpeaynpexaeHns U Ha auc-
nnee TemMneparypbl 0TOBPa3UTCA TEKCT
«KoHeu», yxoBKa NpoaorxuT pabo-
TaTb BeckoHeuHo. [lyxoBKa BbIKIoYaeT-

cs1, eCnm NpukocHyTbes K kHorke (D.
Mpw HaxaTum nobor kNasuLwK, Kpome
3TUX, 3BYKOBOE NpeaynpexaeHne oT-
KrovaeTcs.

Ucnonb3oBaHne MUKPOBOSTHOBOrO pe-
XKuma

1. BkntouuTe nedb, Haxas Ha kHorky (.

2. KocHutecb kHomku “MukpoBofnHoBast
neyb ” Ha gucnnee yHKUUN.

OIS M & %]
a4

3. KocHuTech kHOMKM %;, 4TOObI U3MEHWTb
YPOBEHb MOLLHOCTU MUKPOBOSTHOBOIO
nany4venuns. OTperynupynte Heobxoam-
MY MOLLHOCTb MUKPOBOJSTHOBOW MeYu,
NOBEPHYB PYYKy yNpaBreHns AyXOBKON
BMpaBo/BNeBO.

= CumBon w MUraeT Ha gucnnee.

O ®'_' ol e
R

N
4. MNoaTBepauTe yCTaHOBMEHHYH MOLLL-
HOCTb, HaXkaB Ha KHOMKY %;.

= Cumon W 6yaert noctosiHHO
oTobpaxaTtbcs Ha gucnnee.

5. Haxmute pydky ynpaBneHus AyxXOBKOW
OAMH pas UNM KOCHUTECH KHOMKM (O
OAVIH pa3 B TeYeHVe BPEeMEHN BbIMEYKM.

= Ha gucnnee muraet cumson O u
BTOpOe rore.

off i o
="l
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6. OTperynupyiTe Bpems BbINeYKn B ce-
KyHZaX, MOBEPHYB PY4Ky yrnpaBreHus
[OYyXOBKOW BrpaBo/BMneBo.

7. MopTBepauTe BpeMsl BbIMNeYku, Haxas
Ha kHorky (O.

= Ha gucninee muraoT cumsosn O u
nosie MUHyT.

100" 8

8. Otperynupyite BpeMsi BbINEYK/ B MU-
HyTax, MOBEPHYB PY4Ky YNpaBreHust oy-
XOBKOW BNpaBo/BreBo.

9. lMoaTteepanTe BpeMS BbINEYKM B MUHY-
Tax, Haxas Ha KHorky (O.

MakcrmMarnbHas MOLLHOCTb MUKPO-
@ BOJTHOBOW NeYn orpaHn4MBaeTcs
600 BT, koraa BbibpaHHOe BpeMsi
BbINEYKM B MUKPOBOJSTHOBOM PEXU-
Me npesblwaeT 12 MuHyT. Mukpo-
BOMTHOBasi MOLLHOCTb aBToMaTtun4ye-
Ckun ycTaHaBnmeaeTcs Ha 600 BT,
Korga BblGpaHHOE BpeMs! BbINeYku
npesbiaeT 12 MUHYT.

MHTepBanbl BpeMeHMW BbINeYku

@ onpenensitoTcs aBTOMaTUYeCK/ Ha
OCHOBE YCTaHOBNEHHON MOLLIHOCTU
MUWKPOBOSTHOBOW MeYn 1 He MOryT
ObITb N3MeHeHbl. Hactporikn 800
BT/ 1 mmHyTa n 30 cekyHa nokasa-
Hbl B Ka4eCTBE NPUMEPOB Ha pu-
CYHKax.

10.4T106bI Ha4aTb BbINEYKY, KOCHUTECH Kra-
suwm Pl

=
|
|

| 2
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= Bala gyxoBka HavyHeT paboTaTtb
HemMeIeHHO B MUKPOBOSTHOBOM
peXMMe 1 Ha COOTBETCTBYHLLEN
MOLLHOCTU. YCTaHOBMEHHOE BPeEMS
BbINEYKN HAYMHAET OTCHUTLIBATbL-
csa. Ha gucnnee TemnepaTtypbl
oToBpaarTca cumBonbl P 1 W.
Mo ncre4yeHnn BpemMeHm Bbineka-
HWS Ha aucnnee NosiBNsieTcst TeKCT
«KoHeu», nogaeTcs 3BykoBoe
npenynpexaeHne 1 Bbineyka ocra-
HaBnvBaeTcs.

11.3BykoBOE npeaynpexaeHve byaet 3By-
YyaTb B TEYEHMEe OAHOWN MUHYThI. Ecrn
nprKocHyTbeca K kHorke P || Bo Bpems
3BYKOBOTO NpeaynpexaeHns u Ha auc-
nnee nosiBuUTcst TekcT « KoHewy, oyxoB-
Ka NMpPOAOIHKMT paboTaTb eLle OaHY Mu-
HyTy. BbIkniounte gyxoBKy, HaXkaB Ha
kHonky (D. Mpwu HaxaTuy no6on knasm-
LUK, KPOME 3TKX, 3BYKOBOE Npeaynpe-
XOEHWe OTKMYaeTcs.
Ucnonb3oBaHne KOMGUMHUPOBAHHOIO
pexuma (gyXxoBKa U MUKPOBOSHOBast
neyb BMecTe)

1. BkntoumnTe nedb, Haxas Ha kHorky (.

2. KocHutecb kHOMkM “MukpoBonHoBast
neyb ” Ha gucnnee yHKLMN.

OIS M & %]
a4

3. KocHutecb koMBMHMPOBaHHON (PyHK-
LMK, C NOMOLLbIO KOTOPOW Bbl XOTUTE
BbIMOMHUTbL FOTOBKY B MUKPOBOJSTHOBOM
pexume. Oba akTuBupytoTcs. (e.g. Mu-
KPOBOJSIHOBas neyb + BepxHuii n HUX-
HWIA HarpeB)

S

@
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4. Ha akpaHe oTobpaxaeTcs npeaBapu-
TenbHO YCTaHOBMEHHas TeMnepaTtypa
Ansi BelbpaHHon Bamu paboyert pyHk-
unn. MoBepHUTE pyydKy yNpaBrneHus ay-
XOBKOW BMNpaBo/BreBo, YTOObl N3MEHUTb
3Ty Temneparypy.

= Cwumson °C muraet Ha gucnnee.

min s
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5. MNoaTteepauTe TemnepaTypy, Haxas Ha
KHOTKY .

= YpoBeHb MUKPOBOSHOBOW MOLLHO-
CTW aKTUBMpPYETCH, U Ha aucnnee
nosiBNsieTCA NpeaBapuTeNnbHO
onpeneneHHas MMKPOBOSHOBas
MOLLIHOCTb. CumBon W muraet Ha

auncnnee.
ainln
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6. YTOBbI M3MEHUTL YPOBEHBb MOLLHOCTM
MWKPOBOSTHOBOW MeYn, MOBEPHUTE PYYKY
yrnpaBneHus AyXOBKOW BNpaBo/BreBO U
noATBepANTE HACTPOWMKY MOLLIHOCTH,
KOCHYBLUMCb KHOMKU %,

7. HaxmuTte pydky ynpaBneHus 4yxXoBKOW
OfMH Pas Ui KOCHUTECH KHOMKM (9
OfAVH pa3 B TEYEHNE BPEMEHU BbINEYKM.

= Ha gucnnee muraet cMmBon @ n
BTOpOeE norne.

% J00* o

8. OTperynupyinte Bpems BbINeYku B ce-
KyHAaX, MOBEPHYB PY4Ky yrnpaBrneHus
AYXOBKOW BrpaBo/BMneBo.

9. MoaTBEpAUTE BpeMsl BbIMEYKU, HaxKas
Ha kHorky (.

= Ha gucnnee muraoT cumsos O u
none MUHyT.

<f300
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10.OTperynupynte Bpems BbINEYKN B MU-
HyTax, MOBEPHYB PyyKy ynpaBneHus ay-
XOBKOW BMpaBo/BreBo.

11.MonTBEPAMTE BPEMS BbINEYKM B MUHY-
Tax, HaXkaB Ha KHOMKY (9.

Mpw BbINeYke B KOMOGUHUPOBAHHbBIX
pexvmmax MakcumarsbHasi MOLL-
HOCTb MUKPOBOITHOBOW Neyun orpa-

HuyeHa 600 BT 1 He 3aBucuUT OT
BblOpPaAHHOIO BPEMEHW BbIMEYKU.

VHTepBarnbl BpeMeHW BbINeYkun

@ OonpeaensiTca aBTOMaTU4eCcKN Ha
OCHOBE YCTaHOBIIEHHON MOLLHOCTH
MWKPOBOJIHOBOW MeYN U He MOryT
ObITb M3MeHeHbl. HacTpoiika 300
BT/3 MnHYyTbLI NOKa3aHa B KayecTBe
NPMMEPOB Ha PUCYHKaX.

12.4Y706bI HaYaTb BbINEYKY, KOCHUTECH KNa-
suwm P

o fiagd o

= Bawa gyxoBka HauHeT paboTaTb
HemeAeHHO Npu BbIBpaHHON
hyHKLMM KOMOUHMPOBAHWSA, TEM-
nepaTtype v MOLLHOCTM MUKPOBOII-
HOBOW Mneyun. YcTaHOBINEHHOE Bpe-
M$ BbIMEYKN HAYMHAET OTCUNTBI-
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BaTbcA. Ha aucnnee temnepatypsl
oTo6paxarTcs CUMBOMbLI P 1 | .
[No ncrevyeHum BpeMeHU BblNeka-
HWS Ha uUChree NosiBMseTCs TeKCT
«KoHew», nogaeTcs 3BykoBoe
npeOynpexaeHve 1 Bbinedka ocra-
HaBnu1BaeTcs.

13.3ByKOBOE NpenynpexaeHve 6yaeT 3sy-
yaTh B TEUYEHWE OHOWN MUHYTLI. Ecrin
npukocHyTbcs Kk kHorke P || Bo Bpems
3BYKOBOIO NpeaynpexaeHns 1 Ha auc-
nrnee nosBUTCS TEKCT «KOoHeLy, 1yXoB-
Ka NPoAOIHKAT paboTaTh eLle OfHY Mu-
HYTY. BbIKIIOUYMTE [1yXOBKY, HaXaB Ha
kHorky (D. Mpu HaxaTun no6ow Knasu-
LM, KPOME 3TUX, 3BYKOBOE Mpesynpe-
XOEeHWe oTKMYaeTcs.

5.3 Hactpoiku

OGpaTHbI oTcyeT 3-2-1 oTobpaxa-
@ eTcsi Ha AuCnree B MEHIO Unn Ha-
CTpoOiWiKax, KOTopble JOMKHbI ObITh
aKTUBMPOBaHbI HaXaTneM B Teye-
HVe ONUTenbLHOro nepuoaa BpemMe-
HW. [No ncreyeHmnm obpaTHoro oT-
cyeTa aKTMBMPYETCSl COOTBETCTBY-

loLLlee MEeHIO U HacTpomka.

AkTBaLMa GNMOKMPOBKN KHOMOK
Vcnonb3ys oyHKUMIO GITOKMPOBKM KNaBULL,
Bbl MOXETe 3aWwnTnTb 610K ynpaBneHms ot
BMelLaTenbCTBa.

1. HaxumainTe knaeuwy (3 1 yaepxusaiTe
ee, Nnoka Ha gvcnree Tavimepa/npoaon-
XUTENBHOCTU HE MOSIBUTCS CUMBOI (3.

T

G

= Ha gucnnee nosiBUTCA 06paTHbIN OT-
cyet 3-2-1. lNo okoH4aHun obpaTHOro
oTcyeTa Ha gucnnee TanMmepa/npoaon-
XUTENBHOCTM NOSIBASIETCS CUMBON () 1
aKkTuBMpyeTcs 6rOKMpOBKa KNaBuLL.
Mocne ycTaHoBKM GNOKMPOBKK Kria-
BULL, NpU HaxkaTum nobon knasvwn

UMW HaXkaTum pyyvkn ynpaBneHus ay-
XOBKOW Tanmep nofaeT 3ByKOBOW CUT-
Han v MuraeT cuMBOn 3.

o 13 . o
ITUU s B0
% A

Mpw akTMBaLMKN GIIOKMPOBKU Kna-
BULL Henb3s UCMofb30BaTb KraBu-
LUK Broka ynpaeneHus. brokupos-

Ka knaBuw He OyeT OTMEHeHa B
cnyyae c6os nuTaHus.

OTKNOYeHUe GNoKu POBKU KnaBull

1. HaxwvmaiiTe knasuwy (§ 1 yaepxusaiiTe
ee, noka Ha gucnree TanmMepa/nponon-
XUTENbHOCTN He NOSIBUTCS CUMBOI (3.

= Ha gucnnee nosiButca oOpaTHbIN OT-
cyet 3-2-1. Mo okoH4YaHUKM obpaTHOro
oTcyeTa Ha aucnnee TamMepa/npoaon-
XUTENbHOCTU UcHesaeT CUMBOS [ 1
[eakTmBmpyeTcst GNOKMpoBKa KnaBuLL.
YcTtaHoBKa 6GyaunbHuKa
Bbl Takke MoxeTe Ucnonb3oBaTb 610K
ynpaBsneHus ans noboro npeagynpexneHus
UMM HaNOMWHAHWS, KPOMeE BbINeykn. by-
OWNbHUK HE BNUSIET Ha paboTy OyXOBKW.
Mcnonb3yeTca B uenax npegynpexaeHust.
Hanpumep, Bbl MOXeTe UCMonb3oBaTh by-
OVNbHUK, KOrda 3axoTuTe NpUroToBUTb eay
B AyXOBKe B onpeaeneHHoe Bpems. 1o nc-
TEYeHWM YyCTaHOBIEHHOTO BaMn BPEMEHHU
Tanmep BblAACT 3BYKOBOE Npeaynpexae-
Hue.

MakcumanbHoe BpeMs curHana
TPEBOrM MOXET COCTaBnATb 23 Ya-

ca 59 MUHYT.

1. HaxmuTe KHOMKy [\ 0aWH pas, YTobbl
yCTaHOBWTb Nepuos cpabatbiBaHus Oy-
OUIbHUKA.

= MuHyTHOE nose 1 CMMBOS L) Hauu-
HaloT MUraTb Ha gucnnee TanmMe-
pa/npoaomHKUTENBHOCTY.
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2. CHavana yCcTaHOBWTE MVHYTbI, MOBEP-
HYB PYYKy ynpaBrieHusi JyXOBKoW Brpa-
BO/BNEBO, U aKTUBKPYWTE Nnone Tanve-
pa, HaXxaB KHOMKY /) O4uH pas.

3. OTtperynupynte Bpems, NOBEPHYB Py4Ky
ynpaBneHns AyXOBKOW BNpaBo/BneBo.
Haxmute L) elle pas, 4Tobbl noa-
TBEPAUTb HAaCTPOMKY.

o [an®

W

= Ha gucnnee Tanmepa/npogormku-
TENbHOCTW HEMNPEPbIBHO ropuT
cUMBOM A U Ha AMCNnee HaunHa-
eTcH 06paTHbIN OTCHET BPEMEHN
curHana TpeBoru.

4. TMo ncrevyeHnn BpemeHn byannbHuka
CUMBOM [ HAYHET MUraTb U BbIAACT
3BYKOBOE NnpeaynpexaeHue.

Ecnu Bpemsi curHana Tpesoru u
@ BPEMS BbINeKaHWsl yCTaHOBMEHbI B
O[HO 1 TO e BpeMsi, Ha aucnnee
TariMepa/npoaoMKUTENBHOCTM
oTobpaxaeTcsa bonee KopoTkoe

Bpemsi.

BbiknioveHne 6yaunbHuKa

1. To okoH4YaHuK nepvoa OyaunbHUKa
3BYKOBOW curHan 6yaet 3By4aTtb B Teye-
HVe oaHoW MUHYTbl. KocHuTech noboi
KnaBuLLM ANS TOro, YToObl OCTAHOBUTbL
3BYK MpegynpexaeHust.

= 3BYKOBOE npeaynpexaeHune npekpa-
TTCA.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTbL 6y.DM.I1bHVIK:

1. HaxmuTe KHOMKy [\ oOWH pas, YTobbl
cbpocuTb nepunoa cpabaTbiBaHWUs CUrHa-
na Tpesoru.

= Ha gucnnee Tanmepa/npoaormku-
TeNbHOCTW 3amMuraeT cUMBOI L.

2. ToBepHWTE pyyKy yrnpaBrieHnsa ayXoB-
KOV BMpaBoO/BIeBO, Noka BPeMs CUrHa-
nmsaummn He gocturHeT «00:00».

HacTpoiika rpoMKocTyh

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb FPOMKOCTL Grioka
ynpaeneHusi. YTobbl BbINOMHUTL 3Ty Ha-
CTPOVIKY, NeYb AOMMKHA BblTb BbIKIOYEHA.

1. Korpa OoyxoBKa BblkIoyeHa (rnoka Ha
aucnnee otobpaxaeTcsi BPeMsi CyTOK),
HaxkMuUTe KHOMKY (O nprMepHo Ha 3 ce-
KyHObl, YTOBbI aKTMBMPOBATb MEHIO Ha-
CTPOEK.

= Ha gucnnee nossutcsa obpaTHbIN
otcyeT 3-2-1. o oKoHYaHUn
obpaTHoro oTcyeTa akTMBMpPYyeTCS
MEHI0 HaCTPOEK.
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2. MNoBopauvBaKTe pyyKy ynpaBneHus ay-
XOBKOW BMpaBo/BMeBO, NoOKa Ha Aucniee
TaviMepa/NpOoAOIHKNTENBHOCTU He 0TOb-
pasutca “b-1” nnun “b-2”.

Q
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3. AKTMBMpYITE HACTPOWKY 3BYKOBOIO CWUr-
Hana, CHOBa KOCHYBLUMCb KHOTKM (O 1nu
HaXXaB py4Ky ynpaBreHusi yXOBKOW
OAVH pas.

= Ha gucnnee Tanmepa/npogosmku-
TENbHOCTN 3amuraeT CUMBOS §55.
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4. OtperynupyinTe BpeMsi, MOBEPHYB PYYKY
ynpasneHns JyXOBKOV BNpaBo/BeBO.

5. MoaTteepanTe 3agaHHbIV 3BYKOBOW CUT-
Harn, CHoBa KOCHYBLUMCb KHOMKU (O Unu
HaXKaB py4Ky ynpaBrieHuUsi JyXOBKOM
OAVH pas.

HacTpouika sipkocTu gucnnes

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL APKOCTb 3KpaHa

6noka ynpasrneHus. YTobbl BLINOMHUTL 3Ty

HaCTPOWiKy, Neyb JOIMKHA OblTb BbIKITHOYe-

Ha.

1. Korga gyxoBka BbikntoveHa (noka Ha
aucnnee otobpaxaeTcs BpeMs CyTOK),
HaXXMUTE KHOTKY (O npumepHo Ha 3 ce-
KyHAbl, YTOObI aKTUBMPOBATb MEHIO Ha-
CTPOEK.

= Ha gucnnee nosiBuTCca 06paTHbIN
otcyeT 3-2-1. o okoHYaHUK
obpaTHOro oTc4yeTa akTUBMPYeTCS
MEHI0 HaCTPOEK.
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2. TNoBopauunBanTe pyyky ynpasneHus ay-
XOBKOW BMpaBo/BfeBo, Noka Ha gucnnee
Tanmepa/npogosPKUTENbHOCTU He 0TOB-
pasurtcs “d-17, “d-2” nnm “d-3”.
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3. AKTMBMpYWTE HACTPOWKY SAPKOCTW, CHOBA
KOCHYBLUMCb KHOMKK (O UNK Haxkas pyY-
Ky yrnpaBrneHus [yXOBKOW OOUH pas.

= Ha gucnnee Tanmepa/npoaonkum-
TeNbHOCTM 3aMuraeT CUMBON 46t

N

4. OTperynupyite pKocTb, MOBEPHYB pyY-
Ky yrnpaBreHus 4yXOBKOW Bnpaso/sre-
BO.

5. MoaTtsepauTe SPKOCTb, CHOBA KOCHYB-
LUNCB KHOMKM (O UMW HaXXaB pyqKy
ynpaBnieHusi AyXOBKOW OAUH pas.

HacTpoiika coyHKumMm 6bicTporo npepsa-
puTenbHoro Harpesa (6ycTep)

Bbl MOXeTe Mcnonb30BaTh BbiNEYKy Ha Ba-
LUeM NpoAyKTe aBTOMaTn4Yecku ¢ BbicTpon
dyHKUMEN NpeaBapuTENbHOro Harpesa.
[nsa aToro Heo6XxoAMMO aKTUBMPOBATL Ha-
CTpONKy BbICTPOro NpeaBapuUTEnbHOro Ha-
rpesa. YUTo6bl BbINOMHNUTL 3TY HACTPOWIKY,
neyb AOMKHa ObITb BbIKIOYEHA.

1. Korga oyxoBka BbikntoyeHa (noka Ha
ancnnee otobpaxaeTcs BpeMs CyTOK),
HaxXMuTe KHomky O npuMepHo Ha 3 ce-
KyHZbl, YTOObI aKTUBUMPOBaTbL MEHIO Ha-
CTpOEK.

= Ha gucnnee nosiButcsa o6paTHbIN
otcyet 3-2-1. No okoH4YaHun
obpaTHOro oTcyeTa aKkTuBMpyeTcs
MEHI0 HaCTPOEK.
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2. lNoBopauuBanTe pyuky ynpasneHus gy-
XOBKOW BMNpaBo/BfieBo A0 Tex rnop, noka
Ha gucnnee He NosiBUTCs cUMBON A n
«OFF/BbIKI».
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3. AKTMBUpYWTE HACTPOWKY ObICTPOro
npeaBapuTenbHOro Harpeea (OycTep),
KOCHYBLUWCb KHOTMKM (O UMK Haxas pyd-
Ky yrnpaBreHusi yXOBKOW OAUH pas.

= Ha gucnnee Tanmepa/npoaormku-
TerNbHOCTY 3amuraeT cUMBON 5%%.
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4. MosepHute HacTpoiky «OFF» (BbIKI1.)
Ha aucnnee B nonoxeHve «ON» (BKIJ1.),
NMOBEPHYB PYYKYy YrpaBIieHusl AyXOBKOW
BMpaBO/BNeBO.
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5. MNoaTeBepauTe HACTPOVKY NpeaBapu-
TenbHOro Harpeea (bycrtepa), cHoBa
KOCHYBLUMCb kHOMKK (O UNK HaxaB pyY-
Ky ynpaBrneHust AyXOBKOW OAUH pas.

Bbl MOXeTe OTKMIOYNTb HACTPONKY

@ BbICTPOro NpeaBapUTENbLHOrO Ha-
rpesa C MOMOLLbIO TOM Xe npoLe-
aypbl. MNoBepHyB HacTpoiiky «OFF»
(BbIKI1.) Bbl MOXETE OTMEHUTL Ha-
CTpoiiky BbiCTpOro npeaBapuTerb-
HOro Harpesa.

CmeHa BpeMeHU CYyTOK
Y106kl U3MEHUTL BPEMSI CYTOK, KOTOPOE BbI
paHee ycTaHOBWIN,

1. Korga OyxoBka BblkMoyeHa (rnoka Ha
aucrnee otobpaxkaeTcst BPeMsi CyTOK),
HaxkMUTe KHOMKY (O nprMepHO Ha 3 ce-
KyHObl, YTOBbI aKTMBMPOBATb MEHIO Ha-
CTPOEK.

= Ha gucnnee nossutcsa obpaTHbIN
otcyeT 3-2-1. o oKoH4YaHUn
obpaTHoro oTcyeTa akTMBMpYyeTCS
MEHIO HaCTPOEK.
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2. AkTvBMpYyITE none TanmMepa, Haxas
PYYKy ynpaBneHuns QyXOBKON OAUH pa3
UMK KOCHYBLUMCb KHOMKM () OZUH pas.

= [lone Taiimepa 1 cuMBON $8 Mura-
l0T Ha Aucnnee TanMepa/npofon-
KUTEMBHOCTM.

o
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3. YcTaHoBuWTE BpeMSs CyTOK, NOBEPHYB
PYYKy ynpaBneHust AyxXOBKOW BnpaBo/
BMEBO W aKTUBUPYITE NONE MUHYT, Ha-
XaB PyYKy yrnpaBrneHus AyXOBKOW OAWH
pa3 Unu KOCHYBLUWCH KHOMKK (O oauH
pas.

= [lone MUHYT 1 CUMBON 58 MuUraroT
Ha aucnnee TaMepa/npoaomKu-
TenNbHOCTH.
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4. YcTaHOBUTE MUHYTbI, NOBOpaYMBas pyu-
Ky yrnpaBreHusi JyXOBK/ BNpaBo/BreBo.
MoaTBepanTe HACTPOWKY, HaXaB pPy4Ky
ynpaeneHusi AyXOBKOW OAUH pas UM
KOCHYBLUWCb KHOTKM (O 0uWH pas.

6 O6was nHdopmauus o Bbineyke

= YCTaHOBMNEHO BPEMS CYTOK, Y CUM-
BOI §5} rOpUT HENPEPLIBHO.

B aTom pasgene Bbl HavigeTe COBETbI MO
NOArOTOBKE M NPUTOTOBMEHWUIO MULLMN.
Kpome Toro, B 3TOM pasfere onuncbiBatoTcst
HeKoTopble U3 MPOAYKTOB, NPOTECTUPOBAH-
Hble Npou3BoauTensamn, n Hanbonee noa-
XOAsLmMe HaCTPOMKN s 9TUX NPOAYKTOB.
Takke ykaszaHbl COOTBETCTBYHOLLME Ha-
CTPOWKM OYXOBKM U akceccyapbl Anst 3TUX
NPOAYKTOB.

6.1 OG6wme npepynpexaeHus o Bbl-
neyke B MMKPOBOJSIHOBOW ne4u

Bo nsbexaHne nepenonHeHns npu Harpese
BOAb! M OPYTUX XUOKOCTEN B MUKPOBOJTHO-
BOW nevu:

* He ncnonb3ynte 3akpbiTble UNn y3kne
3aKpbITbIe KOHTENHEPBI.

* He gonyckanTte neperpesa.

* Nepen Tem, Kak MONOXUTb KOHTEVHEp B
MWKPOBOJTHOBYIO NeYyb, NepemMeluanTe
€ro JIOXKOW 1 OTKPOMTE KPbILLKY, 3aTeM B
cepefviHe Harpesa CHOBa nepemeluaTe
ero. He octaBnsnTe noxky BHyTpu BO
Bpems paboTbl JyXOBKM.

* [Mpu HarpeBaHWMM XNOKOCTEN, TaKMX Kak
CyM U COYC, 3TN XMUAKOCTU MOTYT HEOXN-
AaHHO 06pa3oBbIBATh My3bIPbKM U Nepe-
nuBaTbcs nepepd kunayeHvem. MNpu Ha-
rpeBaHUy TaknX XWAKOCTEN He OCTaB-
nsnTe ux cboky.

* HarpeBasi geTckoe nutaHue Uy HanmTokK
BHYTPY AETCKOW BYTbINKN, Nepes Tem,
Kak aaTb ero pebeHky, BCTPSXHUTE ero un
KOHTponupymTe ero Temnepartypy. Nepen
HarpeBOM CHUMMTE KPbILLKY U MYHALITYK.

* [Npexae Yem roToBuUTb UMW Pa3MOPaKu-
BaTb NWLLY, N3BMEKNTE ee U3 NIacTUKo-
BOW ynaKkoBKW. B HEKOTOpPbLIX UCKMoYK-
TernbHbIX Crly4asix Bam MOXeT notpebo-
BaTbCA MOKPbITb NULLY cneLunansHON
HENOHOBOWN CTPENY-NeHKoN.

+ Ecnu Bbl He ncnonb3yeTe cneunansHO
paspaboTaHHble NakeTbl 419 MUKPOBOST-
HOBbIX NeYer, He CNonb3ynTe BaLl Npu-
6Gop Ans NonkopHa.

* LllokonagHble KOHeTbI 1 BbINEYKY C HU3-
KMM CopepXaHueM XWAKoCTW crieayeT
TWaTenbHO HarpeBaTtb.

* Arua B ckopriyne v sinua BKPYTYHO He
[OIMKHbI HarpeBaTbCsl B MUKPOBOSTHOBOM
neyu, Tak Kak OHM MOryT B3opBaTbCs Aa-
e nocne HarpeBa B MWKPOBOMHOBOW ne-
yu.

MpeumyLiecTBa MUKPOBOJTHOBOM NMe4un

* B TpaguumMoHHBbIX Nneyax Tenno nonagaet
B YCTPOWCTBO Yepes INEKTPUIECcKne ane-
MEHTbI 1 ra3oBble KOH(POPKU, KOTOPbIE
NPOHMKAOT BHYTPb MULLM CHapy»xwu. M3-3a
3TOr0 MHOrO 3HEPrUK TPATUINOCh Ha Ha-
rpeB BHYTPEHHErO BO3yXa, KOMMOHEH-
TOB AYyXOBKU N KOHTEMHEPOB AN1s nuLe-
BbIX MPOOYKTOB.

* B MukpoBoOnHOBOW neumn TeMno co3gaeT-
Cs Yyepes camy nuily, U TennoBas BofHa
OBWKETCSA Han3HaHKy. Ha BHyTpeHHUx
CTeHKax MeYvn unm eMKocTsiX (eCrm oHK
ABMNAIOTCA NOAXOASLLMM MaTepUanom
Ot UICNOMNb30BaHMSA B MUKPOBOSTHOBOM
neyn) HeT NoTepb Tenna, ApPYruMu cro-
BaMu, HarpeBaeTCcH TONbKO NuLa.

* MukpoBOHOBLIE MEYN 3HAYUTENBHO CO-
KpawalT Bpemsa npurotoeneHus. ana
NPUroTOBMEHNS MULLM B MUKPOBOJTHOBOM
neyn TpebyeTcsa OT NONOBWHbLI O OHOW
TPETU BPEMEHN, HEOOXOANMOTO B OObIY-
HbIX NeYyax. OTo 3aBUCUT OT NMOTHOCTH,
Tenna v KonM4yecTsa NpoayKToB, KOTO-
pbl€ HY>XHO MPUTrOTOBUTb.

* Bbl MOXeTe NpurotoBuTh NuLLy B cO6-
CTBEHHOM COKY, He 406aBnsAs CrMLWKOM
npunpaebl MHOrO Unun 6e3 Hee, 1 coxpa-
HWUTb €e eCTECTBEHHbIN BKYC.
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* MuVKpPOBOMHOBbIE MEYN PACXOAYHOT MEHb-
e 3Heprum. AHeprust crnornb3yeTcs
TONbKO AN NPUroTOBNEHNs UK. B mu-
KPOBOJTHOBOW Meyn 3HEpPrusi He pacxoay-
eTcs 6ecnonesHo.

* Bam He HyxHO 6ecnoKonTbCA O TOM, HyX-
HO M pa3mopaxuBaTb MSICO UK HET.
MwKpOBOHOBLIE NEYN pasmMopaxneatoT
3aMOpPOXEHHbIE NPOAYKThI 32 KOPOTKOE
BpeMsl, NO3TOMY Bbl MOXETE HEMELEH-
HO HayaTb FOTOBUTb. OTO CHKAET PUCK
pocTta bakTepuii.

» Bnarogapsi MeHblUeMy BpEMEHM NpUro-
TOBMNEHWS COXpaHsieTCcs NUTaTENbHYH
LEHHOCTb MULLN.

» Obecne4ynBaeTcs Ooree nerkasi o4ncTKa,
4yeM B criyyae 0ObIYHbIX YXOBOK.

MukpoBonHoBasi neyb B TeOpUU

* MukpoBOnHOBasi NeYb - 3TO BUA SHEPIUN,
KOTOPbI NOXOX Ha pagmno- 1 Tenesu-
31OHHbIE BOMHbI. MarHeTpoHHas Tpybka
BHYTPU MUKPOBOSHOBOI Neyn cosgaeT
MUWKPOBOJTHOBYIO 3Hepruto. MnkpoBomHo-
Basi 3HepPrusi pacnpocTpaHseTcs BO BCEX
HanpaBfeHUsiX BHYTPWU AYyXOBKM 1 OTpa-
kaeTcst OT GOKOBbIX CTEHOK, MPOHMKas B
MLy paBHOMepPHO. MMKPOBOMHbI 3a-
CTaBNSIOT MOMEKYNbI B nuLLe BbICTPO
BUbGpupoBaThb. OTa BUbpaums cosgaet
TEnmno, KOTOpPoe rOTOBUT MNULLY.

* MUVKpPOBOIHOBbIE NEYM HEe NPOXOASAT Ye-
pes3 MeTannuyeckme CTeHbl Ballen neyu.
MWKpPOBOMHbI MOTYT NPOXOANUTb Yepes Ta-
Kve maTtepuarnsbl, Kak kepamuka, CTekrno
unu bymara.

MouyeMy eaa cTaHOBUTCA ropAYyen?

» BonbMHCTBO NPOAYKTOB coaepaT BO-
Ay, VU MOneKynbl BOAbl BUOPUPYIOT Nog,
BO3ENCTBMEM MUKPOBOSH. TpeHne Mex-
Ay MoreKynamMmu co3fgaeT Tenno, KoTopoe
HarpeBaeT nuLLy, pa3MopaxBaeT 3amo-
POXXEHHble NPOAYKTbI, FOTOBUT UMK
coxpaHsieT Tenno. M3-3a noBbilleHus
TemnepaTtypbl BHYTPU NULLM

* [Mnwa moxeT BbITb MPUroTOBNEHA C He-
60onbLUMM KONMUMYECTBOM Macna unm Bo-
obLe 6e3 macna;

» PasmopaxuBaHue, Harpes Unu npuroTos-
NieHne NN B MUKPOBOSTHOBOW NeYn Ha-
MHOro 6kicTpee, YeM B TpaAULMOHHbIX
nevax;

* BuTamuHbl, MMHEpanbl 1 NUTaTenNbHbIE
BELLECTBA COXPAHATCS BHYTPU MULLN;

» EcTecTtBeHHbIV LIBET 1 apoMaT NULLM He
MEHSIETCSI.

Moaxoasiwme KOHTEMHEpPbI ANt MUKPO-

BOJIHOBbIX Neyen

MuVKpOBOHOBbLIE NEeYn MOTyT NPOXOANUTb

yepes hapdop, CTEKNO, KAPTOH UNK Nna-

CTUK, HO He MeTannbl. [loaTomy meTannu-

Yeckune KOHTEMHEPLI U KOHTENHEpPBI C Me-

TannMYeckUMmM YacTAMMU HeMb3s UCMOSb30-
BaTb B MVMKPOBOJSIHOBOW Neyun.
MWKPOBOIHbLI OTPaXarTcs OT MeTansa...

...HO NPOXOAAT Yepes CTEKNo Unu dap-

dop...

e

... BCacblBalTCA NULLIEBLIMN NMPOAYKTAMM.

OnacHOCTb BO3HUKHOBEHMUSI
A noxapa!
Hwvkorga He nomelLanTe KOHTENHE-
pbl C METaNNOM MUnu MeTannuye-
CKMM MOKPbITUEM B MUKPOBOJTHO-
BYIO Meub.

* MuKpoOBOMHLI HE MOryT NPOXoaAuUTb Yepe3

mMeTann. MukpoBornHbl ByayT oTpaxaTbcs

OT NOBbIX METAMNNNYECKUX NPeaMeToB B
neun, 4To ByaeT Bbi3biBaTb OMNACHYHO
3MeKTpuYeckyto ayry. BonbLUMHCTBO Tep-
MOCTOMKINX HEMETaNIMYECKUX KOHTEN-
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HepoB NPUrodHbl A58 UCMOMb30BaHNS B
MUWKPOBOSIHOBOW neyvn. Ho HekoTopble
KOHTEMHepPbI MOryT coaepXaTb HEMOAXO-
OSLWNA MaTtepuan ang Ucnonb3oBaHus B
MUWKPOBOJIHOBOW neyn. Ytobbl onpeae-
NUTb, MOAXOAMWT NN KOHTEWHEP AN Mu-
KPOBOJTHOBOW MeYvu, MOXXHO UCMOIb30-
BaTb CrneayroLmi TecT:

[TomecTuTe NycTOM KOHTENHEP, KOTOPbLIV
Bbl XOTUTE NPOTECTMPOBAaTb, U APYrown
KOHTEWHep, 3anofiHEeHHbIN BOOOWN, BHYTPb
neuu.

3anycTuTe neyb Ha BbICOKOW MOLLHOCTM
Ha ogHy MuHyTy. Ecnn Boga Tennas, a
TECTMPYEeMbI KOHTENHEP XOMOAHbIN, TO
KOHTeNHep noaxoauT Anst MUKPOBOSTHO-
BOW neuyu.

C opyrowi CTOPOHbI, eCN BOAa XONoAHast
N KOHTEeWHep psSiAOM C HEeN HarpeBaeTcs,
TO MUKPOBOJIHOBbIE NeYu NormnoLwaTcs
KOHTENHEPOM, M 3TOT KOHTENHEP He Noa-
XOOWUT ANsi UCNONb30BaHUA B MUKPOBOJ-
HOBOW Meyn.

CTeknsiHHble eMKOCTH

* He vcnonb3yiiTe TOHKNE CTEKNSAHHbIE
WI CBUHLIOBbIE KOHTENHEPbLI. TepMo-
CTONKME KOHTEeNHepPbI MOAXOAAT ANA Mu-
KPOBOSHOBbIX Meyver. Ho He ncnonbaynte
XPpYMKNe CTEKMSHHbIE KOHTENHepbl, Takme
Kak CTakaHbl Ang BoAbl U BMHA, MaTepua-
Nbl KOTOPbIX MOTYT ObITb Pa3buTbl Npu
HarpeBaHU1 B MUKPOBOJTHOBOM Meyun.

MnacTukoBbIe KOHTENHEPDI

* He gepxute KOHTENHEPbLI U MOCYAY U3
nnactuka nunv menaMmmHa B MMKpOBOJSTHO-
BOW MEYM CINLLKOM [OMro; 3TO OTHOCUT-
CA M K NNacTMKOBbIM NakeTam, UCNOMb3y-
eMbIM AN XpaHEeHUs: 3aMOPOXEHHbIX
npoaykToB. MNpnynHa aT0oro 3aknoyvaeTcs
B TOM, YTO TeMmo ropsiyent NULLM B KOHEY-
HOM uTOre pacnnasuT 1 gedopmupyeT
maTtepwuarn. Micnonb3ywTte aTu Tvnbl MaTe-
pvarna B MMKPOBOSIHOBOW MeYn B TeYeHne
OrpaHNYEeHHOro BPEMEHN.

KynuHapHble nakeTbl

* KynuHapHble nakeTbl MOXHO MCMOMb30-
BaTb B MMKPOBOIHOBOW MEYN, €CIN OHN
npegHasHayeHbl Ans NPUroToBneHms nu-
wm. He 3abyabTe NpoKonoThb NakeT, YTo-
Obl BbINYCTUTL Nap nsHyTpu. He ncnone-
3ynTe 0Obl4YHbIE NNacTUKOBbIE NAKETbI
AN NPUrOTOBIEHMS MULLIM, TaK Kak OHU
ByayT NNaBMTLCS N OTKPbIBATLCA.

Bymara

* He ucnonbayite 6ymary noboro tuna
ANa ANMTenNbHOro Harpesa. JTOo npuse-
AeT kK Tomy, 4To Bymara BocnnameHuTcs.
BymaxHble nnacTuHbl NOAXOAAT TONbKO
ONS XUPHOW UMK CyXOW NULLK, ANS NpU-
roToBneHns KoTopon TpebyeTcs He-
BonbLLOE KONMMYECTBO BPEMEHM.

* He nonb3yntecb 6ymarom, n3arotoBneH-
HOM 13 nepepaboTaHHOro BTOPUYHOIO
cbipbs. Takasd Gymara MOXeT UMeTb MO-
neKynbl, KOTOPble MOTYT BbI3blBaTb AYTY.

HepeBsiHHbIe U NeTeHble KOHTEeWHepPbl
» He cnepnyeTt ncnonb3oBath 6onbLune fe-
peBSIHHbIE KOHTENHEpPbI, TaK KaKk MUKPO-
BOJIHOBas! Neyb BbI3bIBAET BbICbIXaHWE
[AEepPEBSHHON KOHCTPYKLMU 1 ee NIoM-

KOCTb.

®dapcopoBbie KOHTENHEPDI

» Kak npaBuno, KOHTENHepbl 13 3TUX TUMOB
MaTepuana MOXHO MCMoMb30BaTh BHYTPU
MUWKPOBOJTHOBOW MeYur, HO BaM HY>XHO
NpoBepuUTb €ro, 4Tobbl BbITb YBEPEHHbI-
MU.

MeTannu4yeckue KOHTeﬁHepbl

* MeTannuyeckue KOHTEMHEPLI OTpaXxatoT
MWKPOBOJIHbI BOAnMu OT NuLlin. |_|03TOMy
He VICI'IOJ'IbSyf;ITe nx.

HekoTopble KyxOHHble NpUHaAIex-
HOCTW C BbICOKMM COAePXKaHNeMm

Xeresa 1 CBUHLA He NoaxoasaT Ans
MCMoMb30BaHUSA B MUKPOBOIHOBbIX
neyax. Y6eautech, 4To BaLLK
KOHTelHepbl 6e3onacHbl Ans uc-
NOJb30BaHMs B MUKPOBOJSTHOBOM
neyu.
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Emkoctb gns npuro- | MukpoBonHoBas Huzkun rpuns BepxHuit n HWXkHUK | KoMBUHMpOBaHHbIE
TOBMEHUS NULLK neyb HarpeB pexvmbl
TepmocCTolKOe CTekK-
P [a Oa Oa [a
no
Tennonepepatolee
penatoLy Het Het Het Het
CTekno
TepmocTolikas kepa-
a a a a
MiAKa it it it it
lMnacTukoBas nnacTu-
Ha, KoTopasi MoXeT
i Het Het Het
Mcnonb3oBaThCs B Ha e e e
MWKPOBOJTHOBOW MNeyn
KyxoHHas 6ymara Oa Het Het Het
MeTannuyeckuin npo-
p Het Oa Oa Het
TUBEHb
MeTannuyeckuin
Het Oa Oa Het
rpunb
KoHTelnHep 13 anto-
MuHueBon donbrim n  |Het Oa Oa Het
donbrn

Pa3melieHne nuwmn

» Y Bac OyaeT onTMManbHbI pesynbTar,
€CIn Bbl paBHOMEPHO pacnpeaenute nu-
Ly B KOHTEHepe. ATOT MEeTO, MOXET
ObITb NPYMEHEH MHOTUMIK cnocobamu ¢
YOOBNETBOPUTENBHBIMU pe3yrnbTatamu.

* Bbl MOXeTe roToBuTb GOMbLLOE KoMnn4ye-
CTBO MOXOXMX NPOAYKTOB (Hanpumep,
kapTodenb) Bmecte. OHu ByayT roTo-
BUTbCSA fyYlle, eCrny Bbl MOMECTUTE UX
paBHOMEPHbLIMU KpyraMmu B yXOBKE.
ByabTe 0CTOpPOXHbI, YTOOLI HE NEpeKpbI-
BaTb AeTanu.

* [Mpu npurotoBneHuy 60 pasnuyHoOn
hopMbI 1 TOMLLMHBI NOMeLLalTe bonee
TONCTblE YacTu B cepeauHy noTka, Tak
Kak MUKPOBOSHbI OyayT okasbiBaTb 60-
niee CUNbHOE BIIUSHME Ha BHELUHWE Crou
3TMX NpoaykToB. [MoaTtomy oHn ByayT ro-
TOBUTBCS ObICTpEe.

* Nowmewarite pbiby 1 Apyrne HepOBHble
NpoayKTbl C XBOCTOM Ha KpaW 1noTka.

* Bbl MOXeTe cknagbiBaTb TOHKO Hape3aH-
Hble KyCKu Msica noBepx Apyr apyra. bo-
nee ToncTble NpeamMeThbl, TakMe Kak co-
CUCKM U KYCKM MsiCa, OOJDKHbI ObITh pas-
MelLLeHbl 60K 0 BOK.

» HarpeBante 6ynbOH 1 COyCbl B OTAENb-
HOW Tapenke. Y3kue v rnybokune Tapenku
nyyLle noaxoasiT B 3TOM cryyae, 4em
Lwmpokue n Hernybokue. Mpu HarpeBaHUK

OynboHa, coyca unm cyna eMKoCTU JOImK-
Hbl ObITb 3anonHeHbl He Gonee Yem Ha
ABe TpeTu.

+ Ecnu Bbl rotoBuTe pbiby LENnKoM, Npo-
TKHUTE B HEW OTBEPCTUS, YTOObI KOXa He
nonHyna.

* Npw ncnonb3oBaHMM CTPENY-MIEHKN,
MELLKOB mnm Bymarun Ans Bbineykun npo-
TKHUTE OTBEPCTUS NN OCTaBbTE OTBEP-
cTue, 4ToObl Nap MOor BbINTK.

* ManeHbkne Kycoukn nuwm 6yayT roto-
BUTbCS ObICTpee, Yem Gonblune, paBHbIe
KyCo4Kku ByayT roToBUTbCH BbICTpee, Yem
HepoBHble. [N AOCTMKEHNS HaMUMy4LLnX
pe3ynbTaToB paspexbTe MLy Ha nop-
L1n 0QNHaKOBOro pa3mepa.

BbicoTa nuwm

* OueHb ryctble NpoayKThl (kak npasuo,
Xapkoe) 6yayT roToBUTLCS BbICTPEE CHU-
3y. OTO 03Ha4aeT, YTO BaM, BO3MOXHO,
npuaeTCs NOBEPHYTb MX HECKOSbKO Pas.

* ToncTble unu NAOTHbIE YacT MOryT
6bITb MOMeLLeHbl B 6oree BblICOKOe Mo-
rNIoXeHue, Tak YTO MUKPOBOSTHbI MOTYT
TaKKe BMUSITb HA HUXKHIOKO U CPeaHIoto
YacTb.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBIIEHUIO
dakTopbl, BNUsLKe Ha BpeMsA Bo3aen-
CTBUA MUKKPOBOJIH:

» Bpems paboTbl MMKPOBONHOBOWN NeYyu 3a-
BUCUT OT HECKOMbKMX pakTopos. Tenno
VHrpeaneHTOB, NCMOMNb3yeMbIX B peLen-
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Te, MOXeT 3Ha4YMTeNIbHO MOBNUATL Ha
BpemMs npurotosneHus. Moatomy TopT,
NPUrOTOBIEHHBIA U3 NEASHOro Macna,
Monoka 1 auu, 6yaeT neybcs fonblue,
4YeM TOPT, NPUrOTOBIEHHbIV U3 UHTpeau-
€HTOB KOMHAaTHOW TeMneparypsbl.

» OcobeHHO HekoTopble peuenTbl xneba,
TOpTa U CIMBOYHbIX COYCOB: PEKOMEHAY-
eTcsa yaanuTb UX U3 AyxoBku, npexae
YeM OHW MOSTHOCTbLIO NPUrOTOBMEHbI. Ta-
Kve bniofa xpaHaTcs 3akpbITbIMU 3a Mpe-
AenamMu OyxoBKW, YTO NO3BONUT eae U
Aarnblue roToBUTbCS, Korga Tenso npoxo-
OVT OT BHELLHEN ee YacTu K BHyTPEHHEN.

+ Ecnu Bbl AepXknTe NpoAyKTbl B fyXOBKe
A0 Tex rnop, Noka oHu He ByayT NonHo-
CTbO NPUrOTOBMEHbI, CYLLLECTBYET PUCK
CKUraHmsl BHeLHero crnosl. Bel co Bpeme-
HeM HanoBYUTECH Y3HaBaTb O TOM, Kakune
6ntoga 4omkHbI ObITb OCTaBMNEHbI roTo-
BUTbCS M Kakne HY>HO JoCTaTb U ocTa-
BMTb HAa HEKOTOPOE BPEMSI.

* He octaBnsanTte 60koBble YacTu BO Bpe-
mMs npurotosrieHnsi. CBeT MUKPOBOJTHO-
BOW Neyn aBTOMaTUYECKN BKIOYUTCS BO
BpemMs paboTbl, 1 Bbl yBUAWUTE COCTOSIHNE
NMPUrOTOBIEHHBIX KYCKOB.

PasmopaxunBaHue:

* Bpewms pasmopaxuBaHus MOXeT Bapbu-
poBaTbCsl B 3aBMCMMOCTY OT pa3mepa
ynakoBku. Hernybokue npsiMoyronbHble
yrNakoBKU pa3mopaxmBatoTcs bbicTpee,
4yeMm rnyGokue KOHTENHepbI.

* PasmecTuTe oTAENBHO KYCKU, KOTOPbIE
Ha4yMHaloT NMaBUTLCA. Tak OHM nerye
pacnnassATcs.

* o mMepe TOro kak KonM4ecTBO NPUrOTOB-
NEeHHOW NULLKM yBENMUnBaeTCsl, Bpems,
Heobxogumoe ans aToro, Toxe 6yaeT
yBenuunsaTtbcs. B aBa pasa 6onblue
efpbl - NPYMEpPHO B AiBa pasa bonbLue
BpemeHun. Ecnv Ha npurotoBneHne
KapTodens yxoauT YeTbipe MUHYTbI, TO
Ha NpuUroToBneHue AByX KapTodenen yn-
AeT 0Kono cemu MuHyT. Kakoe 6kl konu-
YeCTBO NULLM Bbl HE MOMOXUIN BHYTPb
neyu, KoMYecTBO CO34aHHOW MUKPOBOI-
HOBOW 3HEprun oCTaHeTCs NPeXHUM. To
ecTb, Yem GornbLue eapl Bbl Knagete B
Hee, TeM Jorblue oHa ByaeT roToBUTLCS.

CopepxaHue XNAKoCTH

* [locKonbKy MMKPOBOSTHOBbIE MeYn YyB-
CTBUTENbHbI K XXMOKOCTAM, CodepXaHve
XKMOKOCTW BNUSIET Ha BPeMs NpuroToBne-
Hus. Efa ¢ HaTypanbHbIMU XUOKUMUN UH-
rpeameHTamu (Hanpumep, oBoLLM, pbiba
1 nTuua) OyaeT roToBuTLCS GbicTpee n
nerye. PexomeHnayeTtcs 4o6aBnsiTb Bogy
Npw NPUrOTOBIIEHNN CyXMX MPOAYKTOB,
Takux Kak puc 1 606oBkbIe.

+ CnepyeT OTMETUTb, YTO MUKPOBOJSTHOBAS
neyb yoansiet Brary, noaTomy nepepg
NPUroTOBMEHNEM CYXMX NPOAYKTOB, Ta-
KMX Kak onpeaerneHHble OBOLLM, Bbl
OOMKHbI 3aMOYUTb UX B HEGOMbBLLIOM KO-
NYecTBe BOAbI UM OOEpPHYTL MX Tak,
4YTOBbI OHW COXpPaHSANM CBOIO Briary.

* [pu NpMroToBneHNn NPOAYKTOB, coaep-
Xalymx o4eHb Mano BoAbl (Hanpumep,
pa3mopaxuaHue xneba, NonkopHa) uc-
napeHve NPOUCXOAUT oYeHb GbicTpo. B
3TOM crniyvae nevb paboTaert Tak, kak
OyATO OHa nycTa, U efa MOXeT NoAaro-
peTb. B aTOM cnyyae neyb 1 KOHTEHep

MoryT GbITb NoBpexaeHbl. MoaTomy ycTa-

HOBMWTE TONbKO Heobxoanmoe BpemA
NMPUroToBNeHna n BHUMaTesribHO cneguTte
3a NeYyblo BO BpemM4d npouecca npurotos-
NeHna.

Map

+ Bnara B nuLle nHorga MoxeT NPUBECTU K
obpasoBaHuIo Napa BHYTPW Neyn BO Bpe-
MA ee paboTbl. OTO HOpMarnbHoe sBne-
Hue.

Caxap

» Crnepgynte pekoMeHAaLMAM B KHUre pe-
LlenToB MUKPOBOSHOBOW NeYu npu npuro-
TOBMNEHWUW B0 C 04EHb BbICOKMM CO-
AepXaHueM caxapa, Takux Kak nyguHm un
nuporu. Ecnu Bbl NpeBbICUTE PEKOMEH-
[0BaHHOE BPEMSI NPUIOTOBIEHMS], 3TO
MOXET NMPUBECTU K CrOpaHMWIo UM nospe-
XKOEHWIO NeYn.

MnoTHoCTL NUWM

* Jlerkue, nopucTble NPOAYKTbI, TAKNE KaK
xneb n TopT, OyayT rotoBUTLCA ObICTPEE,
yem Gonee TsKenble, NNOTHbIE NPOAYK-
Thl, TaKu1e Kak xxapkoe u pary. byabTe
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OCTOPOXHbI MNPV HarpeBe NOPUCTbLIX MPO-
AykTOB 6€3 TBEpAbIX, CyXUX MOBEPXHO-
CTEeN B MUKPOBOJSTHOBOW MEYun.

CopaepxxaHue KOCTen U XXUPOB

KocTu uanyyarot TENMo 1 mp roToBUTCS
GeicTpee, YeM Msco. Mpu NpUroToBNEHUM
KYCKOB Msica, KOTOpble coaepxaT KOCTU U
XUp, y6eauTech, YTO OHU PABHOMEPHO
pacnpeeneHbl 1 He NepeBapeHbI.

LiseT 6ntopa

Msico nnv nTuua, KOTopble rOTOBUMUCH B
TeyeHne NATHaALaTU MUHYT UK
pgonblue, 6yayT HEMHOTO TEMHETL C CO6-
CTBEHHbIM XXMPOM. YTOGbI MPUrOTOBUTL
efy ObICTPO C anneTUTHbIM U NoaXKapeH-
HbIM BWAOM, Bbl MOXeTe MOKPbITb ee Co-
ycom 6apbekto Unm coeBbIM COYyCOM.
Ecnu Bbl ucnonssyete HebonbLoe kKonu-
YeCTBO 3TOr0 Coyca, 3TO He NOBMNMSET Ha
BKYC CaMOW MULLIN.

CHMXeHMne BHYTPEHHEero AaBreHns nu-
wm

BonbLWMHCTBO NPOAYKTOB MOKPbIThI KO-
xen. Korga oHu roToBSITCH, BHYTPU HUX
MOBbILLIAETCS AaBMEHWE, U 3TO MOXET
NPUBECTU K NX B3pbIBY. YTOOLI NpeaoT-
BpaTUTb 3TO, KOXXY HEOOX0AUMO NPOKO-
NOTb BUITKOW UMM HOXOM. JTOT npoLecc
cnegyeT NPUMEHSITb K KapTodernto, Kypu-
HOW NeYvYeHn, MUansiM, SUYHbIM XXenTkam,
konbacam 1 ornpegeneHHbIM Buaam
PYKTOB 1 OBOLLEN.

MoBopoT U NepemelIMBaHne KyCKOB BO
BpemMsA NpUroToByieHusA

MepemelumBaHne BaXKHO NPV NPUrOTOB-
NEeHWN NULLY C MOMOLLIbIO MUKPOBOJTHO-
BOW neyu. MNpn 06bI4HOM NPUrOTOBREHUN
NULLM ee NepemMeLLnBaloT Tak, YToObl OHa
He cMuHanack Bmecrte. lNpu npurotosne-
HWM MWLM B MMKPOBOJTHOBOW Neyu, ¢
APYrow CTOPOHbI, MPOAYKTbI NepemMeLn-
BalOTCH, YTOObI rapaHTMpoBaTh, YTO Ten-
10 pacnpocTpaHseTcs paBHOMepPHO. MNo-
CKOJbKY BHELUHWUIA crioi ByaeT Harpe-
BaTbCs ObICTPEE, YEM BHYTPEHHWI, BCe-
roa nepemeLumBanTe CHapy»Xw.

Bornbluve AnnHHbIE KYCOYKW, Takne Kak
Xapkoe 1 uenas ntuua, Heo6xoaMmo
nepesopaymBaTh, YTOObI 06ecneunTb
paBHOMEPHOE MPUrOTOBIIEHNE MULLIN

CBepxy ¥ cHU3y. Takum obpasom, Takke
MOXeT NnoTpeboBaTbCs NepPeBEPHYTh Ha-
pe3aHHoe MSICO U KypuLly.

+ [1oBOPOT 1 NepemeLLBaHME KyCOYKOB BO
BpPEMS MPUrOTOBIIEHNS BaXXHO, YTOObI
OHM FOTOBMINCb PABHOMEPHO Ha MPOTS-
YKEHWUW BCEro BPEMEHMW.

Pasnu4yHoe Bpemsi NpUrotToBreHus

» V3HavanbHO Bcerga crapanteck cobrto-
AaTb MUHMMarbHOE BPeEMS NPUroToBre-
HUS NMULLIA U KOHTPONMPOBAaTb, FOTOBO
6ntogo unu HeT. Bpemsi npurotoBneHus,
yka3zaHHOe B JaHHOM PYKOBO/ACTBE, SIB-
nseTcs NnpubnuantenbHbiM. Bpems npu-
roTOBMNEHNs1 MOXXET BapbMpoBaTbCS B 3a-
BMCMMOCTM OT pa3mepa 1 Tvna nuwm un
KOHTenHepa.

Bpemsa oxunpgaHus

+ OcTaBbTe ey Ha HEKOTOPOE BPEMS BHY-
TPW [0 TOro, KaK BbiTalLMTE ee U3 Neyu.
Mpu pasmopaxxmBaHuUK, NPUroTOBEHN
NULLM 1 MOBTOPHOM HarpeBe, OCTaBMsis
KyCOYKM Ha HEKOTOPOE BpeMs, Bbl Bceraa
nonyynTe nyywme pesynbTatbl. ATO CBS-
3aHO C TeM, YTO Tenso pacnpeaensieTcs
paBHOMEPHO.

» B mukpoBonHoBow neun ega bynet npo-
[OoImKaTb rOTOBUTLCS Aaxe Nnocne Bbl-
KItoYeHusi. Bpems oxmganuns ysenuum-
BaeT Temnepatypy nuwm ot 3°C go 8°C.
OTOT npoLecc oCcyLLeCcTBMAETCA HE MU-
KPOBOJTHOBOW Meybto, a Tensnom B NuLLe.
Bpemsi oxxuaaHust 3aBuUcHT OT TUna nu-
wn. NHorga ato BpemMst MOXeT ObiTb Ta-
KMM ke KOPOTKUM, Kak Bpemsi Ans usere-
YeHUs NULLX U3 NMeYn 1 NoMeLleHns ee
Ha cton. /nn 3To MOXET 3aHATb A0 Ae-
CSITU MUHYT B CIy4ae KPYMHbIX KyCKOB.

* lMpexae YeM roToBUTb UM pasMopakn-
BaTb NWLLY, U3BMNEKNTE €€ N3 NNacTUKo-
BOW yNaKkoBKW. B HEKOTOPbLIX UCKMHOYM-
TeNbHbIX Cry4Yasix Bam MoxeT notpebo-
BaTbCS MOKPbITb NULLY creLmansHOM
HEWOHOBOWN CTPENY-NIeHKON.

* OCOoBGEeHHO peKkOMeHAYETCA HEKOTOpbIe
6noga, Takue kak Msico, Kypuua, xneo,
NUPOXHbIE N CIIMBOYHBIN COYC, U3BIe-
KaTb U3 Neyn, Npexae Yem oHun byayT
NMONHOCTbLIO MPUTOTOBEHbI, U OCTaBNATb
MX A0 MNOSIHOW FrOTOBHOCTM.
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6.2 O6wme npeaynpexaeHus o Bbl-
ne4yke B AyXOBKe

[Mpy OTKpbITUM ABEPLIbI JYXOBKM BO Bpe-
MS MK MOCTIE BbINEYKMN MOXET MOABUTb-
cs1 ropsiumii nap. MNap MoxeT obxeub py-
Ky, nmuo w/vnu rmasa. OTkpbiBas ABepLy
[OYXOBKM, CTapaTech AepxaTbCs Mno-
JanbLue.

MHTeHCUBHbIN Nap, 06pasyroLLmincs BO
BpeMs BbINeYkn, MoxeT 06pa3oBbIBaTh
KOHAEHCMPOBAHHbIE Kannu BOAbl BHYTpU
N CHapyXu neyun, a Takke Ha BEPXHUX Ya-
cTax mebenu n3-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 huanyeckoe sB-
neHue.

3HayeHus TemnepaTtypbl U BpEMEHU NpU-
rOTOBMEHWS, yka3aHHble A NPOAYKTOB,
MOryT BapbMpoBaTbCHA B 3aBUCMMOCTU OT
peuenTa un konuyecTtsa eabl. 1o aton
NpUYYNHE 3TU 3HAYEHWsI NPpUBEAEHBI B
AvianasoHax.

[Mepen npoueccom roToBku, Bceraa us-
BrneKanTe Hencnonb3dyemMble akceccyapbl
13 oyxoBku. MNprHaanexHocTun, octato-
Limecst B AyXOBKe, CNOCOOHbI MoMeLlaTh
NPUroToBMEHMIO Balunx 6o npu npa-
BUSbHbIX 3HAYEHUSAX.

[ns npoayKToB, KOTOpbIe Bbl ByaeTe ro-
TOBWUTb MO CBOEMY COGCTBEHHOMY pe-
LenTy, Bbl MOXETE CCbInaTbCA Ha aHano-
rMYHblE NPOAYKThI, yKa3aHHbIE B Tabnu-
Lax NpUroToBMEHUSI.

Vcnonb3oBaHune npunaraeMbix akceccya-
POB MOMOXET YNy4LUUTb KyrMHapHbIE Xa-
pakTepuctuku. Beceraga cobnopgante
npegynpexaeHns n nHopmaumio,
npenocTaBneHHyo NpousBoaMTenemM ang
BHELLHEeN NoCyAbl, KOTOPYIo Bbl ByaeTte
MCrnonb3oBaThb.

PaspexbTe XnpoHenpoHuaemyo dyma-
ry, KOTopyto Bbl OygeTe ucnonb3oBatb BO
BpeMsi rOTOBKU, 10 pa3aMepoB, NOAXOAS-
LMX OANSA KOHTENHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
Aete rotoBuTb. KnpoHenpoHvuaemas
bymara, KoTopas BbIxoguT 3a kpas dop-
Mbl, MOXET NPUBOAUTL K OXXOram u
BMMATb HA KA4YECTBO BaLLEeW BbINeYKU.
Monb3ynTech XMpoHenpoHuuaemon by-
Maron, KOTopyto Bbl ByaeTe ncnonb3o-
BaTb B yKa3aHHOM TeMMNepaTypHOM
AvanasoHe.

* [1nA JOCTMXEHMS MyYLIMX pe3ynbTaToB
BbIMEYKN NOMNOXWTE ey Ha pekomeHaye-
MbIl YPOBEHb PaCMONOXEHUSI MPOTUBHS.
He meHaWTe nonoxeHwne nosku Bo BpeMs
BbIMEYKM.

6.2.1 Boineyka n 6noga B AyxoBKe

O6wan uHpopmauuma
Mbl pekoMeHayeM UCnonb30BaTh akcec-
Cyapbl YCTPOWCTBA A1 XOPOLUero npuro-
ToBneHus nuwn. Ecnn Bbl cobrnpaeTech
MCMonb30BaTb BHELLHIOW nocyay, npea-
nounTanvTe TEMHy0, He NMPUMMNAIoLLYI0 U
TEPMOCTOWKYIO NOCyay.

» Ecnu pekomeHnayeTcsa npeaBapuTenbHbIv
Harpes B Tabnuue NpuroToBneHus, He
3abyabTe NoCcTaBUTb NPOAYKTbI B AYXOB-
Ky Mocrne npefBapuTEnbHOro Harpeea.

» Ecnu Bbl cobupaeTecb roToBUTb C UC-
Nnonb3oBaHNEM peLleTKN ANns rpunsi, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LIEHTP PELUETKM, a
He BO3ne 3aHeN CTEHKN.

» Bce maTepuansl, ucnonb3yembie npu
M3roTOBMNEHUN TECTA, OOIMKHbI ObITb CBE-
XUMW 1 KOMHATHOW TeMnepaTypbl.

+ CTaTtyc NpuroToBrneHns NpoayKToB MO-
KeT BapbUpoBaTbCS B 3aBUCUMOCTU OT
KONMM4ecTBa MULLKM U pa3Mepa nocyapi.

* MeTannuyeckue, kepammyeckme 1 CTek-
NSAHHbIE (POPMbI YBENNYMBAIOT BpEMS
NPUroTOBMEHUSA, @ HUXKHME NMOBEPXHOCTU
KOHAUTEPCKNX N3LENNIN HE CTAaHOBATCSA
PaBHOMEPHO KOPUYHEBLIMU.

» Ecnu Bbl ncnonesyete 6ymary ons Bbi-
NeYkn, Ha HXKHEN NOBEPXHOCTU ML
MOXHO HabnogaTe HebonbLUOe 3apyMsi-
HMBaHuWe. B aToi cuTyaumm Bam, BO3MOX-
HO, MpUAeTCsa NPoANUTbL Nepuog Npuro-
TOBMEHMSA NPUMeEpPHO Ha 10 MUHYT.

+ 3HayeHus, ykazaHHble B Tabnmuax npu-
roTOBIIEHWS], ONPeAeNieHbl B pesynbrarte
MCNbITaHUI, NPOBEAEHHbIX B HALIMX Nna-
6opaTtopusx. MNMoaxogsaiume ns Bac 3Ha-
YEHUs MOTyT OTNINYaTBLCS OT ATUX 3HAYe-
HUN.

 lMonoxuTe eay Ha NOAXOOALLMN YPOBEHb,
pEeKOMeHOO0BaHHbIV B Tabnuvue ansa npu-
roToBneHns nuuwmn. CumtanTe HUKHUN
YPOBEHb JYXOBKM B KQ4eCTBe YPOBHS 1.
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CoBeThl Mo BbINe4Yke TOPTOB (MUPOroB)

» Ecnu nupor (TopT) CrnuLLKoM cyxon, yBe-
nnybTe Temnepatypy Ha 10 ° C 1 cokpa-
TUTE BPeMSsl BbiNekaHusl.

» Ecnu nupor (TopT) BRaxHbIA, NCNOmMb3yn-
Te HeBOMbLLOE KOMNMYECTBO KNAKOCTU
Unu ymeHbLunTe Temnepatypy Ha 10 ° C.

» Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, noso-
XWTE €ero Ha HWXKHWIN YPOBEHb, MOHN3bTE
Temnepartypy u yBenuybTe BPEMS Bbl-
neyku.

» Ecnu BHYTpeHHsI YacTb TOpTa NPUroToB-
fleHa XOpOoLLUO, @ BHELLUHSAS YacTb Nunkas,
NCMONb3yNTe MEHbLLE XUAKOCTU, NOHM3b-
Te TemnepaTtypy 1 yBenu4ybTe BpeMs
NMPUroTOBMEHNS.

CoBeTbl NO BbINe4ke

» Ecnu Tecto cnuwikom cyxoe, yBenuybTe
Temnepatypy Ha 10 ° C n cokpaTtute Bpe-
Msi MpuroToBneHus. HamounTe TecToBble
FIEHTbI COYCOM, COCTOALLMUM U3 CMECU MO-
roka, Mmacna, smu 1 norypTa.

Ecnu TecTo rotoBuTCS MeaneHHo, ybe-
OUTECh, YTO TOMLLMHA TECTa, KOTOPYIO Bbl
NPUroTOBUIU, HE BbIXOAUT 3a Npeaernbl
NPOTUBHS.

Ecnn Tecto o6xapeHo Ha NOBEPXHOCTH,
HO OHO He nponeyeHo, ybeanTech, 4To
KONMYeCcTBO Coyca, KOTOpoe Bbl byaeTte
MCMonb3oBaTh AN TeCTa, He CITULLKOM
MHOro Ha AHe TecTa. [Ins paBHOMEpPHOro
noApyMsIHMBaHWUsi NoNpobyinTe paBHO-
MEPHO pacnpenennTb Coyc Mexay nu-
cTamu TecTa 1 BbINEYKOMN.

BbinekarnTe TeCTO B MOMOXEHUN U TEMMe-
paType, COOTBETCTBYIOLLMX Tabnuue npu-
roToBneHns. Ecnu HMxHANA NOBEPXHOCTb
6nioga Bce elle He[oCTaTOYHO KOpUYHe-
BOrO LIBETA, MOMECTUTE TECTO HA HUXKHUIA
YPOBEHb ANs NOCrneayoLLEero npuroTos-
neHus.

Tabnuua AnAa BbiNeYkU 1 3aneKkaHKku

Muwa Akceccyap ans |Pa6ouas pyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
NCNonNb30BaHUA |uuA Hanpasnsowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
TopT Ha nogHoce CTaH’D'apTH':M BePXHMM M HIK- 2 180 20...30
npoTUBEHb HWI HarpeB
He6onblwune Bbl- CTaH,D,apTHl:II/I BePXHI/II/I W HUXK- 2 150 25 35
neykm npoTUBEHb HWI HarpeB
Hebonewme Ber- - |CTaHABPTHEIR |y 0oy g 1 150 ... 160 35...50
neykm npoTUBEHb
Kpyrnas doopma
Ans BbINeqkm, BepxHuii n Hx-
Bucksut avnameTpom 26 cm p 2 160 30...40
HWI HarpeB
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnas popma
NS BbINeYku,
Bucksut avnameTtpom 26 cm | KoHsekuusi 1 160 35...45
C 3aXKMMOM Ha pe-
LeTke **
KonauTtepckuit BepxHuit n Hnx-
MeyeHbe npoTUBEHS * HUA Harpes 2 170 25...35
MeueHbe KOHAMTepC'iMM KoHBekuusi 1 170 30 ... 40
npoTUBEHb
Bbineuka CranpaptHuid | BepxHuii n vink- |, 180 35...45
npoTUBEHb HWI HarpeB
CpobHas 6ynoyka CTaH’D'apTH':M BePXHMM M HIK 2 200 20...30
NpoTUBEHb HWI HarpeB
CpobHas 6ynoyka CTaH’D'apTHEM KoHBekuus 1 180 20...30
NpoTUBEHb
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Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
o CTraHgapTHbIV BepxHuin 1 HUx-
LlenbHbin xneb NpOTUBGHS * HUA HarpeR 2 200 30...40
o CraHaapTHbIN
LlenbHbin xneb NpOTUBEHS * KoHBekuus 1 200 30...40
CTeKnsHHbI/Me-
Tannuyeckuin nps- BEDXHUI 1 HIDK-
INazaHbs MOYTOnbHbIN p 1vmm 2 200 30...40
9 HWiA HarpeB
KOHTENHEp Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi yepHas
MeTannmyeckas BepXHUi 1 HK-
ABnoyHbIN Nupor  (dopma, AnameT- L 2 180 50 ... 60
HWiA HarpeB
pom 20 cMm Ha pe-
ieTke **
Briroo Cranpaptreiii | Bepxuni v Hnk- |, 200 ... 220 10.... 20
npoTUBEHb HWiA HarpeB
CTraHgapTHbI
Bniogo NpOTUBGHS * DyHKUMA MuuLbl (2 200 ... 220 10 ... 15

I'Ipe,qaapMTeanbn?l Harpes pekoMeHAyeTCca UCnoJib30oBaTh ANA BCeX 6niog.

*d1n akceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B BaLLe yCTpOIZCTBO.

**3T1 aKceccyapbl He BKIOYEHb! B BALLE YCTPONCTBO. DTO KOMMEPYECKM JOCTYMHble akceccyapsbl.

Tabnuvua npuroToBneHuns ¢ PyHKLUEN
ynpaeneHus “3Ko BEHTUNATOP C Harpe-

BOM”

* He nameHsanTe HacCTpONKy TemnepaTypbl
nocrne Hayana NnpUroToBrneHus B pexuve  °

“OKO BEHTUMATOP C HarpeeoMm”.

* He oTkpbiBaviTe ABepLY AYXOBKU BO Bpe-

L0EeT OTKPpbIBaTbCA, TO BHYTPEHHAA TeMne-
paTtypa onTuMnanpyeTca ansa 3KOHOMUn

3Heprnu, n 3Ta TemnepaTtypa MoXxeT OT-

nM4aTbCst OT MOKa3aHHOW Ha AKpaHe.
He BbInonHanTe npegBapuTenbHbIN

nogorpes B paboyem pexvme “QKo BEH-

MS MIPUrOTOBIIEHUS B pexXnMe “OKO BEH-
TMRATOp ¢ HarpeBoMm”. Ecnun aBepb He by-

TUNATOP C HarpeBoMm”.

Muwa

AKceccyap Ana uc-
nonb30BaHuA

YpoBeHb HanpaB-
NALWMX

Temnepatypa (°C)

Bpems Bbinekanus
(MUH) (npu6n.)

CTaHaapTHbI NpoTU-

BEHb *

HebonbLuve Bbineykn N 1 160 25...35
BEHb

MeueHbe CTanpapTHeIf NpoTw- | 4 180 25 ...35
BEHb

Bbineuka CTanpapTHeIf NpoTw- | 4 200 45 ... 55
BEHb

CpobHas 6ynoyka CraHnapTHbIit NpoTu- 1 200 35...45

* OTu akceccyapbl MOTYT He ObiTb BKIIOYEHbI B Balle YCTPOMCTBO.

6.2.2 Msico, Pui6a u MNTtuua

Knio4yeBble MOMEHTbI NPUroToBNeHus c

rpunem

- MNepen TeM, Kak roTOBUTb KypuLly, UHAE-
Ky U Lienble Kycku Msica, YToGbl MOBbLICUTb

e [1puroToBneHne msica Ha KOCTOYKe 3aHu-

MaeT oT 15 no 30 MuHyT Gonblue, Yem
Xapka cune.

» PaccuntbiBavite OT 4 4O 5 MUHYT Bpeme-

3 HEKTUBHOCTL MPUrOTOBIIEHMS, MPK-
npaBbTe NIMMOHHBLIM COKOM 1 NepLemM.
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* [locne TOro Kak BpeMsi NpuUroToBreHnst
NCTEKIO, AepXnte MACO B AyXOBKe B

TeuveHve npubnuautensHo 10 muHyT. Cok

Msica nydlle pacnpefensieTcs no xape-
HOMY MSICY ¥ HE BbIXOAWT NpY Hape3aHum
msica.

Peiby cnenyeT pasmelLaTb Ha norke
CpeaHero M HU3KOro YPOBHSI B TEPMO-
CTOWKOW Taperke.

MpuroToBbTE pekomMeHaoBaHHbIe 6noaa
Ha CcTone Ansi roTOBKW C MOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHSA.

Tabnuua agnA NPUroToBIeHUA MACa, PbiObl U NTULbI

Muwa Akceccyap pna |Pabouas dyHk- |YpoBeHb Temnepartypa Bpewms Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |Lus HanpaBnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Crelk (uenb- CranmapTHLIi 15 MunyT 250/
HbI) / Xapkoe (1 Aap . PyHkuma "3D" 1 makc., nocne 180 (60 ... 80
npoTUBEHb
Kr) ... 190
BapaHbs Hoxka CTaH,D,apTHl:II/I ®yHiums "3D" 1 170 85 . 110
(1,5-2 «r) npoTUBEHb
Pelwertka *
KapeHas kypuua |Momectute oguH wap 15 MuHyT 250/
(1,8-2 kr) NpOTUBEHD Ha Gykkups 3D ! Makc., nocne 190 70...90
HWKHWUA YPOBEHD.
CraHdapTHbIN 25 mnkyT 250/
WHpevika (5,5 kr) nponfsepr . PyHkuma "3D" 1 Makc., nocne 180 |150 ... 210
... 190
Pewertka *
Pbiba MomecTute 0AVH | dyHKLMs "3D" 1 200 20...30
NpOTUBEHb Ha
HWXHWI YPOBEHb.

MpeaBapuTenbHbI HAarpeB PEKOMEH/YETCS UCMONb30BaTh AN BCeX Grof.

*3Tu akceccyapbl MOTyT He ObiTb BKIOYEHb! B BaLLE YCTPONCTBO.

91N aKkceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMepYeCKn JOCTYyNHble akceccyapbl.

6.2.3 MNpunb

KpacHoe msico, pblba 1 MSICO NTULbI Ha
rpune GbICTPO CTAHOBATCSH KOPUYHEBLIM,
UMEIT KPacKBYO KOPOUKY U HE Nepechixa-
toT. OcobeHHO noaxoasT Ans rpuns cune,
LaLwnbIk, konbacsl, a Takke COYHble OBO-
WM (noMyaopskl, NyK U T. 4.).

O6Lwue npeaynpexneHus

* lMuwa, He NpurogHas ons rpuns, Hecet
ONacHOCTb BO3HUKHOBEHUA noxapa. o-
TOBbTE Ha rpure TomnbKo efy, Noaxoas-
LUYIO AN UHTEHCUBHOTIO OTHSI Ha rpurne.
Kpowme TOro, He pa3meLlaiiTe eqy Crvi-
KOM Jarneko B 3agHel YacTu rpuns. 3710
camasi ropsivyasi 30Ha, U KupHas nuwa
MOXET 3aropeThbCsi.

» 3akpouTe ABepuUy AYXOBKU BO BpeMsi
npuroToBrieHusi Ha rpune. Hukorpa
BKITKOYaNTe FPUsib C OTKPbLITON ABep-
uen ayxoBKku. Flopsyune noBepxHOCTH
MOryT BbI3BaTb 0Xoru!

KrnoueBble MOMEHTbI MO MPUroToBre-
HMIO Ha rpune

[MpuroToBbTE NWLLY OOUHAKOBOW TOMLLM-
Hbl 1 BECOM, HacKOJbKO 3TO BO3MOXHO,
Ansa rpuns.

MomecTnTe KyCOYKW, NpefHa3HavYeHHble
ANSA rPUns, Ha peLueTKy UNn peLueTyaThbin
NpPOTMBEHb, pacnpeaenss nx Takum ob-
pasom, 4Tobbl He NpeBbILaTh pasmepbl
HarpesaTtens.

Bpems npurotoBneHusi, ykasaHHoe B Ta-
6ruue, MOXeT BapbnpoBaTbCA B 3aBUCK-
MOCTU OT TOMLUVMHbI XapeHbIX KyCOYKOB.
CABuWHbTE peLueTKy Unu pelueTyaTbli
NPOTMBEHb A0 XeNaemoro ypoBHs B Ay-
xoBKe. Ecnu Bbl roToBUTE Ha peLueTke,
CABWHbLTE NPOTMBEHb K HUXXHEN Norske,
4yTO6LI COBpaTh Macno. MNpoTrBeHb Ay-
XOBKU, KOTOPbIN Bbl COGMpaeTech
CABWHYTb, JOIMKEH NMETb COOTBETCTBY!HO-
e pasmepbl Ans TOro, YTobbl MOKPbITb
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BCHO nnowlagb rpunsa. 3107 NpoOTUBEHb
MOXET He NOCTaBNATbCA BMeCTe C Ba-
wnm n3genvem. Hanente HEMHOro BoAbl

B NPOTUBEHb AYXOBKM ONA nerxkom

OYMUCTKM.
Tabnuua rpunsa

Muwa Akceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHUsA NALLWMX (MUH) (npubn.)

Pbiba Peletka 2 250 20...25

Kypuua Kkycoukamu PewweTtka 2 250 25...35

Tedorenm (Tensmuna) |pg oryq 2 250 20 ... 30

- 12 KonuyecTBo

BapaHbs oT6VBHas PewweTka 2 250 20...25

g)e""‘ - (MK A pe)etia 2 250 25 ... 30

::6"'5”3" M3 TEMNATV" | peiieka 2 250 25...30

OBollHas 3anekaHka |PelueTka 2 220 20 ... 30

Xneb «TocToBbIN» PelweTka 2 250 3..5

MepeBepHWTE Kycoukn NuLmM nocne 1/2 oT obLiero BpeMeHn NpUroToBReHNS Ha rpune.

PeKomeH,qyeTcn npegBapuUTenbHO pasorpesaTb B Te4eHue 5 MUHYT BCE 6]'”0,!:[8, NMPUroTOBJIEHHbIE Ha rpune.

6.2.4 MpoaykTbl ANA TeCTUPOBaHUS

* [NpoaykTbl, B 3TOW Tabnuue Ans npuro-
TOBIEHNS MULLN, BHOCATCS B COOTBET-
ctBun co ctaHgaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TeCTMpPOBaHWE NPoayKTa
ONsi KOHTPOSBHBIX YYPEXAEHUN.

Tabnuua NpMroToBneHus TeCToBbIX Gntoa

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka-

ncnonb3oBaHUA |Lus HanpaBnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npu6n.)

Mecautoe neve- CraHgapTHbIi BepxHuii n HUXx-

Hbe (cnagkoe ne- P % p 2 140 20...30
NpoTUBEHb HWI HarpeB

YeHbe)

Meco4Hoe neve- CTaHaaDTHLI

Hbe (cnapgkoe ne- Aap * KoHBekuus 2 140 15..25
npoTUBEHb

YeHbe)

He6onbline Bbl- CTaH,qapTHk:IVI BGE)XHVII/I nHK- |, 150 25 35

neyku npoTUBEHb HWiA HarpeB

HeGonbume But- - |CTaHAGPTHLIA 1y 0 1nq 1 150 ... 160 35...50

neyku NpoTUBEHb
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Muwa

Axkceccyap ans
ncnonb3oBaHus

Pa6ouas cyHk-
umns

YpoBeHb
HanpasnsaoLWmxX

Temnepatypa
(°C)

Bpems Bbineka-
HUA (MUH)
(npu6n.)

Bucksut

Kpyrnasi doopma
NSl BbINEYkM,
anameTpom 26 cm
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **

BepxHuin 1 Hux-
HWI HarpeB

160

30 ... 40

Bucksut

Kpyrnasi popma
ONS BbINeYky,
anameTpom 26 cm
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **

KoHBekums

160

35...45

A6GnoYHbI nupor

Kpyrnas yepHas
MeTannmyeckas
cdopma, agnameT-
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

BepxHui 1 Hux-
HWI HarpeB

180

50 ... 60

MpeaBapuTenbHbI HAarpeB PEKOMEHZYETCS UCMONb30BaTh AN BCeX Grof.

*3Tn akceccyapbl MOryT He ObITb BKIIOYEHbI B BalLe YCTPONCTBO.

91N aKceccyapbl He BKIOYeHbl B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMepY4eCKn JOCTYyNHble akceccyapbl.

Fpunb

Muwa Akceccyap Ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3o0BaHusA NALWMX (MUH) (npubn.)

Tedprenw (TenATMHa) | po) oricq 2 250 20...30

- 12 konM4ecTBo

Xneb «TocToBbIN» PelweTka 2 250 3..5

[MepeBepHUTE KycOYkM NUM nocne 1/2 oT obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpune.

PekomeHayeTCs npeiBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYeHNe 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBreHHbIe Ha rpune.

6.2.5 MukpoBonHOBas neyvb

* «Cumon 0 ypoBHsi» - non gyxosku. He
ncnonb3ymnTe ero, KpOMe Kak Anst MUKpPO-

BOJTHOBOW Meyn.

. PEKOMEH,EI,yeTCFI npuroToBrieHne B Mu-

KPOBOIHOBOW neyn B «[MonoxeHuy nonku
0». [ins ncnonb3oBaHuWs, OTIINYHOTO OT
«MonoxeHus nonku 0», cMm. nHdopma-

LIMIO O MPUrOTOBMEHMMN MULLN.
» [peaBapuTenbHbIN HAarpeB AOMKEH Bbl-
NOMHATLCH B peXynMax paboTbl neyu.
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Tanuua npuroToBneHnsa NUWMU B MUKPOBOJTHOBOM U KOMGMHVIPOBaHHOM pexunmMmax

Muwa Pa6ouas Bec () YpoBeHb Akceccyap |Temnepaty- [Mukposon- (Bpems Bbl-
dyHKLMA Hanpasnsio- (AnAa uc- pa (°C) HOBas MoL- |NeKaHus
wmx nonb3oBa- HocTb (BT) |(MuH)
HUA (npubn.)
MwkpoBon- Tavg .d? gatit
KypvHble ro- |HoBasi neyb potrivita
1000 1 pentru gatit {210 600 25...30
nexHn + TennoseH- ]
la microunde
TUNSTOp ok
M Tava de gatit
MKPOBOJI- R
Kypnua ue-  |Hosas neub potrivita 15 MUHYT
KoM + TennoseH- 1500 1 pentru gatit (230 /nocne |600 25...35
la microunde |200
TUNSTOp o
MwukpoBon- Tavg d © gatit
3amMopoxeH- |HoBas neyb potrivita
450 1 pentru gatit {230 200 10...15
Has nuuua + OyHKUMNS X
la microunde
Nyl A
MwikpoBon- Tava de gatit
OKOpOK MH-  |HOBas neyb potrivita
neviku (msico |+ Beptenc 1000 1 pentru gatit |230 300 28 ...32
6e3 kocTel) |NOMHbIM rpu- la microunde
nem **
Tava de gatit
MwukpoBon- s
OKOpOK WH- potrivita
eifkn (wsico |07 MeYb 4000 1 pentru gatit |180 600 25...30
A ~ |+ TennoseH- X
6e3 kocTen) la microunde
TMNsSTOp o
Kpyrnas
pasbemHas
dopma auna-
Mukposori- meTpom 20
KapTtodenb |HoBasi neyb CM Ha npo-
1250 1 TuBHe, nog- | 180 600 25...30
rpateH + TennoseH-
xoasLem
TUNsSTOp
Ans npuro-
TOBMEHUS B
MWKPOBOJTHO-
BOW neyn™*
M Tava de gatit
VKPOBOI- s
dpukagenb- |HoBas neyb potrivita 5 Myt
1800 1 pentru gatit 230/ nocne |300 18 ...23
kn Dalyan + Tennosex- ]
la microunde 170
TUNSTOP P
MuwkpoBon- Tava de gatit
LiesbHast pbi- HoBas neyb potrivita
6a + Beptenc 1000 1 pentru gatit |250 600 8..14
NOMHbIM rpu- la microunde
nem >
Tava de gatit
MwukpoBon- R
Manoykn HOBaS nevb potrivita
pbl6Hble Na- +T 600 1 pentru gatit |230 300 10 ... 15
enroBeH- )
HMPOBaHHbIE la microunde
TUNSTOP P
M Tava de gatit
MKPOBOJI- s
Ppukagens- HOBAS NEYb potrivita
KB coycec | . 1500 1 pentru gatit {210 200 32...40
enroBeH- !
kapTodenem la microunde
TUNsSTOp o
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Muwa Pa6ouas Bec (1) YpoBeHb Akceccyap |Temnepaty- [MukpoBon- (Bpems Bbi-
dpyHKLMA Hanpasnsio- [AnAa uc- pa (°C) HOBas MOLY- | NeKaHusi
WX nonb3oBa- HOoCTb (BT) |(MMH)
HUA (npubn.)
[oToBbIE K Tava de gatit
nonadye 6no- MUKOOBO- potrivita
na (ropox ky- HOBapﬂ neds 400 1 pentru gatit |- 600 3..5
PUHBIN C Msi- la microunde
com) >
Tava de gatit
~ potrivita
Pucoseie  |Mukposon- |, 1 pentru gatit |- 600 3..5
6noaa HoBas neyb X
la microunde
Caexas ky- BopaTtHas
kypysa (80 r, |Mukposon- g 1 EEZKL’JZ': :? - 800 8. 11
17 r macrno, |HoBas neyb
3rconb) CTEKNAHHbBIM
notke **
[oToBas k
KynuHapHon | MukpoBson- 100 2 CTeKJ‘IHHI;!?ﬂ 800 4.7
obpaboTke |HOBasi neyb Tapenka
KyKypy3a

MpeaBapuTernbHbIi HAarpeB PEKOMeH/YeTCs UCMOoNb30BaTh Al Beex 6rof.
*3Tn akceccyapbl MOTYT He 6bITb BKIKOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

**3T akceccyapbl He BKIMOYEHbI B BalLe YCTPONCTBO. OTO KOMMEPYECKN AOCTYMNHbIE akceccyapbl.

MukpoBonHoBas neyb + Pa6oTa ¢ BeHTUnsiTopoM - Tabnuua

Muwa Bec (r) YpoBeHb |Akceccyap |MukpoBon-|Bpemsa pasmo-|Bpems oxu- |PekomeHpgaums
HanpaBs- |Ans ucnonb-|HoBas paxuBaHusa [aHus
NAWMUX |30BaHUA MOLLHOCTb |(MWH) (MuH.)
(BT) (npubn.)

Tava de gatit
MepeBepHuTe ye-

250 1 potrivita 4 200 8...10 10 pes nonoBuHy
pentru gatit la BDEMEH
Llenoe kpac- microunde ** P
HOe MsCo Tava de gatit
otrivits MepeBepHuTte Ye-
500 1 p <41 | 200 12...16 10 pe3 NonoBuHy
pentru gatit la ——

microunde **

Tava de gatit
100 1 potrvitd 1409 7. 11 10 ;
pentru gatit la
microunde **

Tava de gatit

Papuw 250 1 potrivita 1599 5..10 10 ;
pentru gatit la

microunde **

Tava de gatit

potrivita 00 MepesepHuTe ye-

500 1 - 10... 14 10 pe3 NnonoBuHy
pentru gatit la
f ok BpeMeHu
microunde
Kyoua Le- Ts;ﬁ/g; gatit MepeBepHuTe ye-
ypuua ue- 14509 1 P . |200 25 ...30 10 pes3 NonoBuHY
TINKOM pentru gatit la

f BpeEMEHU
microunde ** p
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Muwa Bec (r) YpoBeHb |Akceccyap

nawwWwnx (3oBaHuA

MukpoBon-|Bpemsi pa3mo- |Bpemsi oxu- | PekomeHpaums
HanpaBs- |Ans ucnonb-|HoBas
MOLLHOCTb |(MWH) (MuH.)
(B7)

paxuBaHua AaHua

(npubn.)

Tava de gatit
KypuHas 750 1 potrivita » 300
HOXKa pentru gatit la
microunde **

Tava de gatit
potrivita » 300
pentru gatit la
KypvHble ro- microunde **

500 1

6...10 10 -

TieHn Tava de gatit

1000 1 potrivita » 600
pentru gatit la

microunde **

6...10 10 -

Tava de gatit

250 1 potrivita » 200
pentru gatit la

microunde **

MepeBepHuTe ye-
pe3 nonosuHy
BpPeMeHu

Pbiba — —
Tava de gatit
potrivita » 200
pentru gatit la
microunde **

500 1

MepeBepHuTe ye-
pe3 nonosuHy
BpeMeHu

10...15 5

Tava de gatit
potrivita

pentru gatit la
microunde **

Cocwuckun 300 1 200

* OTn akceccyapbl MOryT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.

7 TexHuyecKoe obcnyxXmBaHue N YMCTKa

7.1 O6was nHcgpopmaumsa o6
oumncTKe

O6wue npeaynpexneHus

» [NopoxauTe, Noka yCTPOWUCTBO OCTbIHET
[0 Hayana o4ncTkun. Fopsiume NoBepPXHO-
CTV MOTYT BbI3BaTb OXOru!

* He HaHoCHTE MOlOLLME cpeacTBa NPAMO
Ha ropsiyne NOBEPXHOCTU. ATO MOXET
NPUBECTU K NOSIBNIEHNIO CTONKMX MATEH.

* [MpoayKkT AomkeH ObITb TLWATENBHO 04U-
LLIEH 1 BbICYLLEH MOCIE Ka)Xa0ro Ucnonb-
30BaHus. Taknum 06pa3om, ocTaTku NULLK
[OMKHbI NErko o4nLwaThbcsl, U 3T ocTaT-
KM He JOSDKHbI nogropaTh, Koraa npubop
cHoBa OyaeT ucnonb3oBaTbcs No3xe. Ta-
KM 0Opa3om NpoparieBaeTcs CPOK CryXK-
Obl Np1bopa 1 yMeHbLIAKTCHA YacTo BO3-
HUKatoLLme Npobnemsi.

* He vcnonbayiite naposble MooLme
cpeacTBa Ans YNCTKN.

* HekoTopble mMowoLLMe 1 YnCTALLME cpea-
CTBa MOryT NoBpexaaTb NOBEPXHOCTb.
Henopxopawmmy ynctawmmm cpeacraa-

MU SBNSIOTCH: oTOenuBartenb, YicTawme
cpencTBa, cofepXalume aMmMumak, Kucno-
TY UNn XNopuza, NapoBble YMCTALLMNE
cpencTBa, YACTALLME CPeacTBa, cpea-
CTBa AN yAaneHns NATEeH U pXXaBYuHbI,
abpasuBHble YnCTALMe cpeacTaa (o4m-
CTUTENU ANSA CIINBOK, YNCTALLME MOPOLL-
KW, YNCTALLME KpeMbl, abpa3suBbl 1 CKpYO-
6epbl, NpoBonokKa, rybku, YncTame can-
deTKn, coaepallme rpasb U OCTaTKu
MOLLUX CPEACTB).

Mpu kaxaon ouncTke He TpebyeTcs uc-
nonb3oBaHWe cnewumarnbHbIX YUCTSLLNX
MaTepuanos. Heobxoammo ounath
nprbop € UCMOMb30BaHMEM MOKLLETO
CpeAcTBa Ans nocyabl U TEMON BOAbI C
NMOMOLLLbIO MSATKOW TKaHU unu rybku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXON TKaHbHO.
O6s3aTenbHO MOMHOCTHLIO BLITPUTE BCHO
OCTaBLUYKCS XMAKOCTb NMOCIE O4YUCTKU U
HEMe[eHHO yaanuTe BCe YacTuubl eabl,
pa3bpbi3rBaeMble BO BpEMSI NPUroTOB-
neHus.
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* He moliTe kakne-nmbo KOMMNOHEHTbI npu-
60pa B nocy,qomoequVl MallnHe, ecnun
MHOE He yKa3aHO B pykoBOACTBE MNOJ1b30-
BaTend.

HepxxaBelowme NnoBepxXHOCTHU

* He ncnonb3yite KUCNOTHbIE UMK XIOPCO-
Aepxaline YyncTawme cpeacTasa npu
UYNCTKE NOBEPXHOCTEN U pyYEK U3 He-
p>xaBetoLLen cTanu.

» [1OBEPXHOCTb U3 HEPXKABEIOLLIEN CTaNM
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTDb LIBET.
370 HopMmanbHoe siBrieHue. MNocne kax-
[0V onepaummn o4yunLLanTe NoOBEPXHOCTb C
MOMOLLLbIO MOILLEro CpeAcTBa, NOAXOAs-
LLlero A4ns NoBepXHOCTEN U3 HEPXKaBEHo-
Len cranm.

* BbINOnHANTE O4YMCTKY C MOMOLLbIO MST-
KOW MbISTbHON TKAHW U XXUAKOTO (He Bbl-
3bIBaOLLErO MOSABNIEHNE LlapanuH) Moto-
Lero cpeacTea, ctapasicb NpoTupaTth B
OLHOM HarnpaBreHUun.

» Bcerga v cpasy ypanawTte Hakvnb, mac-
no, kpaxman u 6enkoBble NsATHa € MNo-
BepxHocTen. [NaTHa MOryT p>xaBeTb B
TeyeHne OnuTenbHbIX MePUoaoB BpeMe-
HU.

* Ounctutenu, pacnbifieHHble/HaHEeCEHHbIE
Ha MOBEPXHOCTb, AOMKHbI ObITb He-
MeAfIeHHO yaaneHbl. AGpasuBHbIe Yu-
CTALLME CpeacTBa, OCTaBNEeHHbIe Ha Mo-
BEPXHOCTU, MPUBOASAT K TOMY, YTO Mo-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCSI GENOiA.

OManupoBaHHble NOBEPXHOCTHU

» [Neyb gOMmKHa OCTbITb NEpea OYNCTKON
30HbI NPUrOTOBMEHUA NULLK. YuncTka ro-
pPSAYMX NOBEPXHOCTEN CO34aEeT ONACHOCTb
Kak no)kapa, Tak U NoBpeXAeHUs MoBepPX-
HOCTW amanu.

 [locne kaxgoro Ucrnornb3oBaHWs HE0OX0-
AVMO OUYUCTUTb AManMpPOBaHHbIe NOBEpPX-
HOCTW C UCMNOMNb30BaHNEM MOOLLErO
cpeacTBa ANng nocyabl U TENSON BOAbl C
MOMOLLLbIO MSITKOW TKaHW Unu rybku 1 Bbl-
CYLUNTb CYXOW TKaHbIO.

* [na yganeHunsi CTONKMX NATEH MOXHO UC-
nosib30BaTb CPEACTBO ANS YNCTKM OYXOB-
KM 1 peLLeTKn, pekoMeHOoBaHHOe Ha
Beb-calTe Balero 6peHaa, 1 He Lapana-
toLyto rybky. He ncnone3ayiite BHELUHUN
OYNCTUTESb AYXOBKU.

NMoBepXHOCTU KaTarMTU4YEeCKOro NoKpbi-

™A

» BokoBble CTEHKMN B 30HE NPUrOTOBIEHUS
MOryT ObITb NMOKPbITHI TONBKO 3Marbko Nn-
00 KaTanuUTU4ecknmMm cTeHkaMmn. ATo 3a-
BUCUT OT MoAenu.

« KaTanutuyeckme CTEHKN UMEIOT NErKyHo
MaTOBYH U MOPUCTYHO NMOBEPXHOCTb. He
HY>KHO YUCTUTb KaTanuTUYeCKne CTEHKM
OYXOBKM.

» KaTtanutuyeckme noBepxXHOCTM nornoLla-
10T Macrno 6narogapsi cBoel nopucTom
CTPYKTYpE 1 HauMHalT CUATb, Koraa no-
BEPXHOCTb HaChbILLlEHa MACIOM, U B TaKUX
cny4vasx pekoMeHOyeTcs 3aMeHUTb AeTa-
nn.

CTeKknsAAHHbIe MOBEPXHOCTU

* [Npw 04MCTKE CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN
He MCNOoMb3yNTe YNCTUKM U3 TBEPLOro
mMeTanna v abpasvBHble YACTALLME MaTe-
puanbl. OHX MOTyT NOBPEANTL CTEKIISAH-
HYI0 MOBEPXHOCTb.

* OunwainTte npmnbop ¢ NoMoLLbo cpea-
CTBa ANS MbITbsi NOCYAbl, TENOW BOAbI U
candeTkn u3 MMKpomnbpsbl, NpeaHasHa-
YEHHOWN A1 CTEKISAHHBIX MOBEPXHOCTEWN,
N BbITUPANTE HaCyX0O CyXOW TKaHbIO 13
MUKPOUOPbI.

» Ecnu nocne ounctku octaHeTcs MotoLLee
CcpeacTBO, HAMOYNUTE Ero Xono4HoM BO-
OOV 1 BbITPUTE MATKOM TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLIEro cpeacTBa B cneayroLmi pas
MOXeT MNOBPeaMTb NOBEPXHOCTb CTEKNa.

* Hu npwu kaknx 06CTOATENBLCTBAX HEMb3s
CUMLLIATb 3aCOXLUNE OCTATKM Ha CTEKIISAH-
HOW NMOBEPXHOCTM 3ybyaTbiMy HOXamu,
NPOBOOYHOM MOYaIKoN Ui NogobHbIMK
LapanatoLmMmMmn NHCTPYMEHTaMMU.

 lMaTHa kanbumsa (kenTble NATHA) Ha No-
BEPXHOCTM CTEKNa MOXHO yaanuTb C no-
MOLLIbIO MMEIOLLErocs B NpoAaxe cpes-
CTBa ANSA yaaneHus Hakunm, a Takke ¢
NMOMOLLIbIO CPEACTBA AN yaaneHns Haku-
nn, TAKOrO Kak YKCYC UIN MUMOHHbIN COK.

» Ecnu noBepxHOCTb CUMbHO 3arps3HeHa,
HaHecuTe YUCTsLLee CPeACTBO Ha NATHO
C NoMOLLb0 TyOKM 1 NogoXauTe, noka
OHO NoJEeNCTBYET AOMKHLIM 0Opa3oMm.
3aTem NpoTpuTe CTEKNSAHHYIO NOBEPX-
HOCTb BNaXXHOM TKaHbHO.
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* ameHeHuns uBeTa 1 NosiBfeHne NateH
Ha NOBEPXHOCTU CTeKIa ABMAKTCA HOP-
MarnbHbIMK 1 HE cYnTatoTCa gedeKkTamu.

MnacTukoBble AeTanu U oKpallueHHble

NoOBepPXHOCTU

* Mcnonb3ays motollee cpeacTBo ANt Mbl-
Tbsi MOCYAbI, TEMMYK BOAY OYUCTUTE nna-
CTUKOBbIE AieTanu 1 OKpaLleHHbIe Mo-
BEPXHOCTU U MATKYHO TKaHb Unu rybky, a
3aTEM BbITPUTE MX CyXOW TKaHbHO.

* He ncnonb3ayinTe YUCTUKM U3 TBEPLOTO
MeTanna u abpasuBHble YMCTALLME Cpea-
ctBa. OHM MOryT NoBpeaUThL NOBEPXHO-
cTn.

« Cnepute 3a TeM, 4YTOObI CTbIKM KOMMO-
HEHTOB Npubopa He OCTaBanuncb Brax-
HbIMW 1 C MOOLLMM cpeacTBoMm. B npo-
TUBHOM Cllyyae Ha 3TUX CTbIKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3MSI.

7.2 Axceccyapbl Ansi OMUCTKU

He knagumte akceccyapbl k NpogykTy B Mo-
CyZIOMOEYHYIO MaLLUWHY, ECNN UHOE HE YKa-
3aHO B PYKOBOACTBE MOMb30BaTesNs.

7.3 OuucTKa naHenu ynpaBrieHUs

* [Mpn o4mcTKe NaHenemn c NOBOPOTHLIMU
nepekniYyaTensamm NpoTpuTe NaHernb 1
nepeknYyaTeny BrnaxxHom Markon Tka-
HbHO 1 BBITPUTE HACYXO CYXOW TKaHbIO.
He cHumanTe nepeknovatenu un
NPOKNaAKv NOA HAMKU ANA OYUCTKM NaHe-
nv ynpaeneHus. MNaHenb ynpaBnexuns n
nepeknoYaTeny MoryT ObiTb NoBpexae-
Hbl.

* [1pn o4nCTKE NaHernemn 13 Hep>xaBetoLLen
cTanu ¢ NOBOPOTHLIMW NepeknYaTens-
MW HE UCMONb3YyNTe YNCTALLMNE CPEACTBA
05151 NTOBEPXHOCTEN 13 HepXXaBetoLLen
cTanu BOKpyr pydek. IHamkaTopbl BOKPYT
nepeknoyaTens MoryT 6biTb CTEPTHI.

* OuncTNTE CEHCOPHbIE NaHenu ynpaene-
HWS BIAXKHOM MSITKOWM TKaHbIO U BbITPUTE
CyxoW TkaHbto. Ecnu Balle ycTponcTso
UMeeT OYHKLMI0 OMOKMPOBKM KNaBuLl, TO
BKIOUMTE BNOKMPOBKY KNaBuLL nepes
BbINONTHEHWMEM OYUCTKM NaHenu yrnpasne-
H¥s. B npoTuBHOM cnyyae moxet
npou3onTy cOor Ha KHOMKaXx.

7.4 YvcTKa BHyTpeHHeun 4yacTu ay-
XOBKM (30HbI NPUrOTOBNEHUS)

CnepgyinTe MHCTPYKUMAM MO OYUCTKE, OMNKn-
caHHbIM B pasgene «Obwasa nHdopmauus
MO OYMCTKE», B COOTBETCTBUM C TUMAMW Mo-
BEPXHOCTU BaLLei AyXOBKM.

YumcTka 60KOBbIX CTEHOK [y XOBKMN
BokoBble CTEHKM B 30HE NMPUrOTOBEHUS
MOryT ObITb MOKPbITHI TOSILKO 3Manbio Mbo
KaTanuTuyecknMm cteHkamu. OTo 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnn nmeetcs katanutuye-
cKkas cTeHka, obpaTuTech Kk pasgeny «Kata-
NUTUYECKNE CTEHKU» 3a MHbopmMaLmen.
Ecnu Baww npoayKT npeacTaenseT cobou
MoZernb C MeTannyeckMummn Hanpasnso-
LWnMun, yaanute ux nepeg 4mctkonm 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbIMOSTHATE OYNCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «O6wasa nHdop-
Mauus MO OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TU-
MOM MOBEPXHOCTY GOKOBOWN CTEHKW.

YT06bI yaanuTb 60KOBble pelueTyaTbie
NOJSKu:

1. YpepxvBante O0KOBYH NMPOBOSIOYHYHO
noskKy BHU3Y. [10TSHUTE ee BHU3 N OCBO-
6oanTe OT HKHWUX Na3oB.

2. ToTsHUTEe GOKOBYIO MPOBOJIOYHYHO NOJT-
Ky B MPOTMBOMOMIOXXHOM HanpaereHun
OT GOKOBOW CTEHKM.

3. TMonHOCTbIO CHUMKUTE 6OKOByI'O npoBoO-
NOYHYKO NOJIKYy, NOTAHYB €€ BBepX.

7.5 YucTtka namnbl OyXOBKU

B cnyuae, ecnu cTteknsiHHasa ABepua nam-
Mbl JyXOBKW B 30HE NPUrOTOBMEHUS 3arpsia-
HUTCS: OYMUCTUTE C MOMOLLBIO cpeacTsa Ansi
MbITbS MOCYAbl, TEMMON BOAOW U MSATKOWN
TKaHW nnu rybku, a 3aTem BbITPUTE CyXOW
TKaHbl. B cnyyae HencnpaBHOCTM namnbl
[YXOBKM Bbl MOXXETE 3aMEHUTL ee, creays
cnepyoLmMM pasgenam.
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3ameHa namnbl AYXOBKHM

(o)

6wme npeaynpexneHus

Bo nsbexaHne nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM Nepes 3amMeHoW namnbl ay-
XOBKW OTCOEAUNHUTE SMNEKTPUYECKUN
pasbem U JOXAUTECH OXNaXOEHUs Oy-
XOBKW. [OpsAYMe NOBEPXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

OTa neyb NUTaeTcs OT famnbl Hakanuea-
HUSA MoLLHOCTbIO MeHee 40 BT, BbicoTOM
MeHee 60 mm, gnameTpom meHee 30 Mm
WNn ranoreHoBow namnel ¢ rHesgamm G9
MOLLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
X044t Ans paboTbl Npu TemnepaType Bbl-
we 300 °C. Namnbl N5t JYXOBKM MOXHO
nprnobpecTn B aBTOPM3OBAHHbIX Cryxbax
UK Y NIMLEH3MPOBAHHbBIX TEXHUYECKNX
cneumanuncToB. OTOT NPOAYKT COAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

[NonoxeHne nammnbl MOXeT OTNnnYyaTbCA
OT MOKa3aHHOro Ha PUCYHKe.

Jlamna, ncnonssyemasi B 3ToM yCTpon-
CTBE, HE NOAXOAUT AN OCBELLEHUS XKN-
NbIX NOMeLleHnn. HasHadyeHne aTon nam-
bl — MOMOYb NMOSbL30BATENIO BUAETL €4y.
Jlamnbl, ncnonb3dyemble B 3TOM YCTPOW-
CTBe, AOKHbI BblaepXXnBaTb 3KCTpe-
MarbHble PU3NYECKNE YCIOBUS, Takue
Kak TemnepaTypa Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawemn AYXOBKe Kpyrnas namna,

1.
2.

OTkntoumnTe OYXOBKY OT 3JieKTpnuyecTBa.

CHUMUTE CTEKMSHHYIO KPbILLIKY, NOBep-
HYB €€ NPOTMB YacOBOW CTPENKN.

Ecnu namna gyxoBku Trna (A), kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HWxXe, NOBEepHUTE
namny QyXOBKW Tak, kak ykaszaHo Ha pu-
CYHKe, 1 3ameHunTe ee HOBOW. Ecnin aTo
namna Tuna (B), BbiTawmTe ee, Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, N 3aMeHUTE ee HO-
BOWA.

4. YCTaHOBUTE HA MECTO CTEKISIHHYHO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen ayxoBKe KBagpaTHas

namna

1. OTknOUMTE OYXOBKY OT 3NEeKTpUYecTBa.

2. CHMMUTE MeTannuyeckune HanpaBnsato-
e B COOTBETCTBMM C OnUCaHUEM.

3. lMogHnmunTte 3ALUNTHYH CTEKNAHHYIO
KPbIWKY Nnamnbl C MOMOLLbK OTBEPTKWU.
CHavana OTKPYTUTE BUHT, €Cl B Ba-
wem n3gennn ectb BUHT Ha KBa,EI,paTHOI7I
naMne.

4. Ecnu namna gyxoku Tuna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HWXe, NOBEPHUTE
namMny OQyxoBKu Tak, Kak yKkasaHo Ha pu-
CYHKe, U 3ameHuTe ee HOBOW. Ecnin aTo
namna tuna (B), BeiTawmTe ee, kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, U 3aMeHNTE ee HO-
BOW.

5. YcTaHOBWTE HA MECTO CTEKMNSHHYIO
KPbILLKY W MeTannuyeckue Hanpaenso-
wpe.
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8 YctpaHeHue Henonagok

Ecnu nocne BbINOMHEHUS MHCTPYKLMIA 3TO-
ro pasfena HemcrnpaBHOCTb He yaanoch
yCTpaHWTb, 06paTuUTEeCh K BalleMy NpoaaB-
Ly UN B aBTOPU30BAHHYO MacTePCKYyHo.
Hu B koem crnyyae He nbiTanTeck oTpe-
MOHTMpPOBaTL U3Aenne camocToATENBHO.

Bo BpeMs paboTbl AyXOBKM UCnycKaeT-

cs nap.

* [Map Bo Bpems paboTbl ABNSAETCS HOP-
MarnbHbIM ABNEeHneM. >>> 3T0 He owmnb-
Ka.

Bo BpeMsi npuMroToBneHuns Ny nosiBe-

NATCA Kannv Boabl

 [ap, obpasyowuincsa Bo Bpemsi Mpuro-
TOBIIEHNS, KOHOEHCUPYETCS NP KOH-

TakKTe C XOJ1I04AHbIMU MNOBEPXHOCTAMU CHa-

PYXX1 NpoAyKTa U MOXeT 06pa3oBkIBaThb
Kannu Boabl. >>> OT0 He oLunbKa.

Korpa npoayKkt nporpeBaeTcs u oxna-
XAaeTcs, CrblWHbI MeTannm4yeckue 3By-
KW.

* MeTannu4yeckue getanu MoryT paclum-
pPSTLCSA U M3aaBaThb 3BYKU MNpW HarpeBsa-
HUW. >>> JTO He owmbKa.

U3pnenue He paboTaer.

» BoamoxHO, npegoxpaHuTens Heucnpa-
BEH U neperopen. >>> [poBepbTe
npegoxpaHnTeny B 6noke npegoxpaHu-
Tene. lNMpu HeobxoaMMOCTM 3aMeHnTe
WX UMW aKTUBUPYWTE MNOBTOPHO.

* [pnbop MoxeT ObITb HE MOAKIOYEH K
(3asemneHHomn) poseTke. >>> [MpoBepb-
Te, NOAKIoYeH nu Npubop K poseTke.

* (Ecnu Ha Baliem ycTponcTBe ecTb
Tanvep) KnaBuwwm Ha naHenu ynpaene-
HMSA He paboTatoT. >>> Ecnu B Ballem
nsgenumn nmeetcs 6roknpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIOYEHA, OTKMOYMTE
©MOKMPOBKY KHOMOK.

CBeT B flyXOBKe He ropwmr.

 Jlamna gyxoBku MOXeT BbITb Hencrnpas-
HOW. >>> 3ameHuTe namny OyXOBKU.

* Het anekTtponuTaHus. >>> Y6eauTtech B
HanM4ymMn HanpsKeHnst B CETN 1 NpoBepb-
Te npegoxpaHvuTeny B 6roke npegoxpa-
Hutenen. MNMpn HeOOXOAMMOCTU 3aMeHNTE
npefoxXpaHUTenn U NOBTOPHO MOAKIIO-
ynTe ux.

[lyxoBka He HarpeBaeTCH.

* [Neyb He MOXeT ObITb HacTpoeHa Ha
onpefeneHHyo MyHKUMIO NPUroToBre-
HUst n/vnu Temnepartypy. >>> 3agante
onpeneneHHyo yHKUMIO NPUroToBsre-
HUSt N/Mnn Temneparypy.

» [1na mogenen ¢ TaniMepom BpeMS He
YCTaHOBMNEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMS.

* Het anektponuTanusa. >>> Y6eaurtecs B
HanMyMn Hanps>KeHns B CETU 1 NPOBEPb-
Te npegoxpaHuTenu B 6rioke npegoxpa-
HuTenen. Mpu HeobxoaMMOCTM 3aMeHnTe
npesoxXpaHUTenNn U NOBTOPHO MOAKITHO-
ynuTe UX.

 [Bepua OyXoBKM MOXET ObITb OTKpLITA.
>>> Y6eagutech, YTO ABepLa OyXOBKY 3a-
KpbiTa. Ecnu aBepua ayxoBku octaeTcs
OTKpbITOW Gonee 5 MUHYT, HACTPOWKK
BpEeMEHW, 3afaHHble AN NPUroTOBMNEHNS
nMLWK, OTMEHSAOTCSA, a HarpeBaTenu He
paboTatoT.

(Ons mopenewn c Taunmepom) flucnnen
TanMmMmepa MuraeT Unu cMMBOJ Tanmepa
ocTaeTcsi OTKPbITbIM.

* PaHbLue 6bINI0 OTKMIOYEHNE anekTpuye-
cTBa. >>> YcTaHoBuTe Bpems / Boiknio-
ynTe PYHKLUMOHAmNbHbIE PYyYKM NMPOAYKTa
1 CHOBa NEPEKIYNTE Ero B HYXKHOE MO-
NoXeHwne.

MukpoBonHoBas ne4yb He paboTaeT.

* OHa He 6bina NpaBuIbHO NOAKIOYEHA.
>>> [logKnounTe LHYP.

» Mexay ABepbIO U AyXOBKOW MOXET ObITb
npegmet. >>> Ypaanute npegmeT v non-
HOCTbIO 3aKPOMTE KPbILLKY.

MukpoBonHoBas NneYb U3gaeT CTpaHHble

3BYKM.

* BHyTpu ecTb anekTpuyeckas ayra, Bbl-
3BaHHas MeTanMyYeckum npeamMeTom B
neun. >>> Ypganute metanninyeckumn
npeameT 13 neyu.

* ®ypHUTYpa Neymn KacaeTcs CTeHbI. >>>
VckntounTe ero NpUKOCHOBEHUNE K CTEHKE
neyu.

* B neuu ectb yTepsiHHAsA BUmKa, HOX Unu
KYXOHHbIN UHCTPYMEHT. >>> /3Bneknte
BUIKY, HOX WIN KYXOHHBIA MHCTPYMEHT
13 neun.
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Ena He HarpeBaeTcs unu HarpeBaeTcA
CITULLKOM mMearieHHOo.

He BbIOpaHo npaBunbHoe Bpemst paboTbl
1/vnn ypoBeHb MOLLIHOCTU. >>> Bribepu-
Te NpaBUNbHYO MOLLHOCTb 1 BpEMS npu-
roTOBMEHUS A8 TUMa NULWK, KOTOPYHO Bbl
HarpeBaeTe.

KonunyecTBo nuLm MOXET ObITb CITULLIKOM
60onbLUMM U OHa MOXET BbITb CITULLKOM
XONoAHOoW. >>> YcTaHOBUTE AOMOMNHU-
TenbHoe Bpems npurotoBneHus. MNocro-
STHHO NpoBepsinTe, YTOOLI ela He Nofaro-
pana.

B neun ectb yTepsiHHasi BUNka, HOX Unu
KYXOHHBIN MHCTPYMEHT. >>> VI3BneknTe
BUJSIKY, HOX UMM KYXOHHbBIA MHCTPYMEHT
n3 neymn.

Epa cnuwkom ropsvas, cyxas unuv nog-
ropenas.

[arta npon3BoACcTBa BKIOYEHA B CEPUIHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIA Ha 9TUKETKE, PAacnonoXeHHOW Ha NpPoayK-

He BbIGpaHo NpaBunbHOE BpeMsi paboTbl
W/Mnn ypoBeHb MOLLIHOCTH. >>> [po-
BepbTe, BbIGpanu N Bbl NPaBuIibHYO

HeKOTOpre 3BYKU UCXOOAT U3 NeYn, Kak
TOJNIbKO BpemMsa NPpUroToBrieHUsa 3aKOH4YN-

MOLLHOCTb 1 BPEMS NPUroTOBMEHUS ANs
TUNa NULLM, KOTOPYIO Bbl HarpeBaeTe.
Ecnu ycTpoiicTBo nospexaeHo, obpatu-
TeCb B aBTOPM30BAHHbIN CEPBUCHbLIV
LIEHTP.

NOCb.

MoxeT paboTaTb OXNaxxaaroLmii BEHTU-
narop. >>> 910 He ownbka. Oxnaxgato-
LM BEHTUNSATOP NpoaoskaeT paboTaTb
nocrne BbIKMoYeHUsa neun. Korga Temne-
paTtypa 4OCTaTO4YHO HU3Kas!, BEHTUNSATOP
aBTOMAaTMYeCKM BbIKIMOYaeTCs.

Mocne Ha4yana NnpuroToBneHusi Ha guc-
nrnee Mmuraet CUMBOJI ’ n nosaABnsieTcsa
3BYKOBOe€ npeaynpexaneHue.

[iBepua QyXOBKU MOXET ObITb OTKpbITA.
>>> YbeauTtech, YTO ABepLa Neun 3a-
KpbiTa. Ecnn HencnpaBHOCTL He ycTpa-
HeHa, obpaTnTeCh B aBTOPU30BaHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

WNarotoButensb: «Arcelik A.S.»

tOpuanueckuin agpec: Kapaay Ixannecu Ne 2-6 34445 Ciotniogxe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)

MpownsseaeHo B Typumn

Wmnoptep Ha Tepputopun PP: OO0 «BEKO»

HOpuaunueckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumupckas o61., Knpxkadckuii p-H, MOCIT MepmHckoe, aep. ®epo-

poBckoe, yn. Cenbckas, 4. 49. MHdopmauuio o ceptudukaumm npogykta Bel MoXeTe yTOYHUTL, MO3BOHWB Ha rops-

4YH0 NINHUIO
8-800-200-23-56.

Te, a UMEHHO: NnepBble ABe Lndpbl CepUitHOro HoMepa o603HaYaloT rof NPOU3BOACTBA, a NocneaHue ABe — MecsiLl,.

Hanpuwmep, "10-100001-05» o6o3Ha4aeT, 4To NpoaykT npounssedeH B Mae 2010 roga. M3rotoButens octaBnseT 3a

coboii NpaBo Ha BHECEHWE U3MEeHEHUI B KOHCTPYKLMIO, AN3alH U KOMMNEeKTaumo anekTponpubopa.
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