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Drogi kliencie,

przed uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ z instrukcja obstugi.

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby urzadzenie to, wyprodukowane
w wysokiej jakosci i technologii, oferowato najlepsza wydajnosc. Aby to umozliwic,
uwaznie przeczytaj niniejszg instrukcje obstugi i wszelkie inne dokumenty dostarczone
przed uzyciem urzadzenia i zachowaj je jako odniesienie. Przekazujac urzadzenie
innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢ réwniez niniejszg instrukcje obstugi. Postepuj
zgodnie z instrukcjami, biorgc pod uwage wszystkie informacie i ostrzezenia zawarte w
instrukcji obstugi.

Pamietaj o wszystkich informacijach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swoje urzgdzenie przed zagrozeniami, ktdre moga
wystapic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac urzgdzenie innemu uzytkownikowi, nalezy
dotgczy¢ réwniez niniejszg instrukcje obstugi.

Instrukcja obstugi zawiera nastepujace symbole:

AZagroZenie, ktére moze spowodowac smier¢ lub obrazenia.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze spowodowaé szkody materialne w produkcie lub
jego otoczeniu

&ZagroZenie, ktére moze spowodowac oparzenia w wyniku kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

0 Wazne informacije lub przydatne wskazdéwki na temat uzytkowania

Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskief:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompalybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli urzadzenie zostanie
przekazane komus innemu
do uzytku osobistego lub do
uzytku z drugiej reki, nalezy
rowniez przekazac instrukcje
obstugi, etykiety oraz inne
istotne dokumenty i czesci.

« Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody,
ktore moga wystapi¢ w
przypadku nieprzestrzegania
tych instrukgiji.

« Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie udzielonej
gwarancji.

« & Prace montazowe i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wyznaczonej
przez firme importera.

« & Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« & Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych
elementow urzadzenia, chyba

4PL

ze jest to wyraznie okreslone
w instrukcji obstugi.

« & Nie dokonuj modyfikacji
technicznych urzgdzenia.

A Przeznaczenie

 TO urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego.
Nie jest ono przeznaczone do
uzytku komercyjnego.

« Nie wolno uzywac tego
urzadzenia w ogrodach, na
balkonach lub w innych
miejscach na zewnatrz.
Urzadzenie to jest
przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach
pracowniczych sklepow, biur
i innych srodowisk pracy.

« OSTRZEZENIE: Urzadzenie
to powinno by¢ uzywane
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celdw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,

0sO0b wymagajacych

szczegoblnego traktowania i

zwierzat domowych

« Niniejsze urzgdzenie moze
byC uzytkowane przez dzieci
w wieku co najmniej 8 lat i



przez osoby 0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
urzadzenia, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania go w
bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

« Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenie i konserwacja
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze ktos je
nadzoruje.

« Niniejsze urzgdzenie moze
byC uzytkowane przez osoby
0 obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania go w
bezpieczny sposob.

« Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

« Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno ktas¢ na
urzadzeniu przedmiotow, do
ktorych moga dosiegnac
dzieci.

o Obroc¢ uchwyty garnkow i
patelni na bok blatu, aby
dzieci nie mogty ich chwycicC i
poparzyC sie.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
urzadzenia sg gorgce.
Trzymaj dzieci z dala od
urzadzenia.

¢ Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

A Bezpieczenstwo

elektryczne

« Podtgcz urzadzenie do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywaj
urzadzenia bez uziemienia
zgodnego z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

« Wtyczka lub ztgcze
elektryczne urzgdzenia
powinny znajdowac sie w
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tatwo dostepnym miejscu

(tam, gdzie ptomien ptyty nie

bedzie miat na nie wptywu).

Jesdli nie jest to mozliwe,

powinien istnieC mechanizm

(bezpiecznik, wytacznik,

przetacznik itp.) w instalacii

elektrycznej, do ktorej
urzadzenie jest podtaczone,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

Urzadzenia nie wolno

podfgczac do gniazdka

podczas montazu, naprawy i

transportu.

Podtgcz urzadzenie do

gniazdka, ktore spetnia

wartosci napiecia i

czestotliwosci podane na

tabliczce znamionowej.

« Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za urzgdzeniem. Nie
umieszczaj cigzkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgey
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

« Uzywaj tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub kabli
posrednich.
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« W przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego musi
on zosta¢ wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importera w celu
unikniecia ewentualnych
zagrozen.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzadzenie od sieci.

» Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Urzadzenie nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci i samo
urzadzenie zabezpieczyC
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
urzadzenia pod katem
uszkodzen, ktore mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli urzadzenie jest



uszkodzone, nie wolno go
zamontowac.

« Nie montuj urzgdzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

« Utrzymuj otoczenie
wszystkich kanatow
wentylacyjnych urzadzenia
otwarte.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

« Upewnij sig, ze urzadzenie
jest wytgczone po kazdym
uzyciu.

« Jesli nie bedziesz uzywac
urzadzenia przez dtuzszy
czas, odtgcz go lub wytgcz
bezpiecznik ze skrzynki
bezpiecznikow.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« OSTRZEZENIE: Jesli
powierzchnia piekarnika jest
peknieta nalezy odtgczy¢
urzadzenie od zasilania, aby
unikngC ryzyka porazenia
pradem.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegnac¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia,
gdy Twoja zdolnos¢ oceny
sytuacji lub koordynacja sg
zaburzone przez spozycie
alkoholu i / lub narkotykow.
Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapaliC.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

Zeliwo, aluminium lub
naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami mogg
doprowadzi¢ do zarysowania
szklanej powierzchni.
Podczas wyjmowania naczyn
nalezy podnosi¢ pojemniki,
nie przesuwac po
powierzchni.

Cisnienie par z powierzchni
piekarnika i wilgo¢ moga
powodowac przesuwanie sie
garnka lub przeskakiwanie. Z
tego powodu nalezy upewnic
sie, ze dno garnka |
powierzchnia kuchenki sg
zawsze suche.
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« Urzgdzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.

e Nie uzywaj urzadzenia bez
filtra zatrzymujacego olej. Nie
wyimuyj filtrow podczas pracy
urzadzenia. Ze wzgledow
bezpieczenstwa w filtrach
oleju i plastikowych
elementach
zabezpieczajacych przed
plynami stosowany jest
przetgeznik magnetyczny.
Urzadzenie nie bedzie
dziatato bez montazu tych
czescl,

¢ Nie pozostawiaj kuchenki bez
nadzoru podcezas
przyrzadzania smazonyceh
potraw, oleje mogg sie
zapali¢ podczas smazenia, a
goracy olej moze
spowodowac pozar. Diatego
zwracaj uwage na ubrania i
zastony.

¢ Josl czyszezenie nie zostanie
wykonane w odpowiednim
czasie, okap moze stwarzad
ryZyko pozary.

¢ Jozel podczas uzywania
okapu kuchennego z ptyia
kuchenng jednoczesnie
uzywane sg urzadzenia
gazowe {ub inne urzadzenia
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spalajgce paliwo, w
pomieszczeniu musi by¢
zapewniona odpowiednia
wentylacia. (nie dotyczy
urzadzen, kidre
odprowadzaja powietrze z
powrotem do pomieszczenia).
Urzadzenia spalajgce gaz lub
olej opatowy, takie jak
grzejniki pokojowe, kidre
znajdujg sie w tym samym
srodowisku z wentylacia,
muszg by¢ calkowicie
odizolowane od spalin tego
produktu lub musza byC
hermetyczne.

Jezel w otoczeniu znajduje
sie inne urzgdzenie pracujgce
na ole] opatowy lub paliwa
gazowe, wymagana jest
odpowiednia wentvlacia
otoczenia.

Jezeli w tym samym
otoczeniu z wentylacia
znajduje sie inne urzadzenie
zasilane energia inng niz
energia elekiryczna,
podcignienie w
pOMIeszezeniu POWINNO
Wwynosic co najwyzej 0,04
mbar, aby spaliny z innego
urzadzenia nie byly wciggane
przez wentylacie do
poMieszezenia.



® Nie nalezy poditgczac do
przewodow kominowych z
podigczeniem do pieca
Qrzewczego, przewodow
kominowych, z ktérych
ocdprowadzane sa gazy
odiotowe lub przewodow
kominowych o wznoszacym
sie ptomieniu. Nalezy
przestrzegadc lokalnych
przepisow dotyczacych
oczyszezania odptywi,

e Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosct za
problemy wynikajgee z
nieprzestrzegania
ktoregokolwiek z powyzszych
ostrzezen,

» [stnieje ryzyko pozaru, jesli
czyszezenie nie zostanie
przeprowadzone zgodnie z
instrukcia.

o Przy normalnym uzytkowaniu
zaleca sie czyszeozenie filtra
raz w miesiacu.

» Temperatura urzgdzenia
moze byC wysoka, Nie
orzechowu) fatwopalnych
przedmiotow lub pojemnikdw
z aerozolem w szufladach
bezposrednio pod phyta
qQrzewcza.

AOstrzeienia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy zarowno urzadzenie,
jak i dostepne czesci
nagrzewaja sie. Nalezy
zachowac ostroznoscC i
unikaC dotykania urzgdzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zblizaC sie do
urzadzenia bez nadzoru
0osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatdw w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorgce
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarem: Nie ktadz na ptycie
zadnych materiatow do
przechowywania.

AUzycie akcesoriow

« OSTRZEZENIE: Nalezy
uzywac tylko opakowania
przeznaczonego do
przechowywania w
piekarniku zaprojektowanego
przez producenta lub
wyprodukowanego zgodnie
ze standardami okreslonymi
przez producenta.
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Niewtasciwe opakowanie
przechowywane w piekarniku
moze by¢ przyczyng

A Bezpieczenstwo
wentylacji
¢ Niebezpieczenistwo zatrucial

wypadkow. .
Podczas pracy urzadzenia
ABezpieczeﬁstwo powietrze jest pobierane z
pieczenia catego domu. W przypadku
« OSTRZEZENIE: Proces braku odpowiednie]
gotowania musi by¢ wentylacji, nastepuje
obserwowany. przeplyw powietrza, a
Krétkoterminowe procesy odpady i toksyczne gazy
gotowania muszg by¢ stale uwalniane w wyniku spalania
obserwowane. W domu s ponownie
« OSTRZEZENIE: Podczas wchtaniane. Nie uzywaj
gotowania na oleju statym lub ~ urzadzenia razem z
ptynnym, niebezpieczne jest urzadzeniami, kidre
pozostawienie piyty zapewniaja cyrkulacie
grzewczej bez nadzoru, co powietrza | moga wydzielac
moze spowodowaé pozar. toksyczne gazy {piecyki na

NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia  drewno, gaz, olej i wegiel,
wodg; Odtgcz urzadzenie od kotly, bojlery itp.).

sieci, a nastgpnie zakryj e Nalezy zleciC sprawdzenie
pfomienie pokrywa lub ostong  przez uprawnione osoby, czy
przeciwpozarowa (itp.). system wentylacyjny |

o Zachowaj ostroznos$é kominowy budynku jest
stosujgc napoje alkoholowe odpowiedni.

w swoich potrawach. Alkohol
paruje w wysokich
temperaturach i moze
spowodowac pozar,
poniewaz moze zapali¢ sie w
kontakcie z gorgcymi
powierzchniami.

A Ptyta indukcyjna

« Elektrycznie sterowane pola
grzewcze piekarnika sg
wyposazone w
zaawansowang technologie
»indukcyjng”. W strefach ptyty
indukcyjnej, ktore
0SzCzedzajg czas i energie,
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nalezy uzywac naczyn
przystosowanych do
gotowania indukcyjnego; w
przeciwnym razie strefa ptyty
grzejnej nie bedzie dziatac.
Aby uzyskac szczegotowe
informacje, zobacz sekcje
LWYbOr naczynia”. ,

» Poniewaz kuchenka
indukcyjna wytwarza pole
magnetyczne, moze to miec
szkodliwy wptyw na osoby
korzystajace z urzgdzen
takich jak rozruszniki serca
lub pompy insulinowe.

« PO uzyciu wylgcz ptyte na
panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.

» Metalowe przedmioty, takie
jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny byc¢
umieszczane na powierzchni
piyty, poniewaz mogg sie
nagrzac.

» Metalowe przedmioty
przechowywane w
szufladach pod piekarnikiem
mogq sie nagrzewac
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie nalezy przechowywac
metalowych przedmiotow w

szufladach pod piekarnikiem.

« Nie umieszczaj na kuchence
indukcyjnej produktow

elektronicznych, takich jak
telefony komorkowe, tablety,
komputery. Twoje urzgdzenie
moze byC uszkodzone.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
urzadzenia nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial

« Nigdy nie myj urzadzenia,
spryskujac go lub polewajac
woda! Istnigje ryzyko
porazenia pragdem!

« Nie uzywaj myjek parowych
do czyszczenia urzadzenia,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

» SOI, resztki cukru na dnie
naczynia lub drobinki na
powierzchni szylby moga
powodowac zarysowanie |
pekanie szkia. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnic, ze spod jest
czysty. Powierzchnie
szklano-ceramiczna nalezy
utrzymywac w czystosci.

« Podczas wyimowania filtra
oleju z urzadzenia na dole
moze wystapi¢ gromadzenie
sie cleczy spowodowane]
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kondensacija. Podczas czyszezenia, aby ten piyn byt
wyimowania filtra do poblerany bez rozlewania sie
czyszczenia po ugotowaniu, do urzadzenia.

wazne jest dla utatwienia
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H Warunki srodowiskowe

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow
Niniejszy wyréb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu

== Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie
posiada symbol klasyfikaciji
zuzytego sprzetu
elektrycznego i
elektronicznego (WEEE).

urzgdzenie zostato wyprodukowane z
wysokiej jakosci czesci i materiatow,
ktére moga by¢ ponownie uzyte i nadajg
sie do recyklingu. Dlatego nie nalezy
wyrzucac zuzytego urzgdzenia wraz z
normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakoriczeniu uzytkowania.
Zanies$ urzadzenie do punktu zbiorki w
celu recyklingu sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. O punkty zbidrki
mozesz zapyta¢ administracje lokalna.
Witasciwa utylizacja urzgdzenia pomaga
zapobiegac¢ negatywnym skutkom dla
srodowiska i zdrowia ludzi.

Zgodno$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
dyrektywg Parlamentu Europejskiego i
Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera szkodliwych i
zakazanych materiatéw, podanych w tej
dyrektywie .

Informacje o opakowaniu

e Opakowanie urzgdzenia jest

wytwarzane z materiatdw nadajacych
sie do recyklingu zgodnie z naszymi

krajowymi przepisami ochrony
Srodowiska. Nie wyrzucaj odpaddw
opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami,
oddaj je do punktéw zbidrki
materiatéw opakowaniowych
wyznaczonych przez wtadze lokalne.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Le informazioni sull'efficienza energetica

secondo EU 66/2014 possono essere

trovate sulla scheda prodotto fornita con

il prodotto. Ponizsze wskazdwki

pomoga uzywac urzadzenia w sposob

ekologiczny i energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ \Wytacz urzgdzenie na 5 do 10 minut
przed koncem gotowania przy
dtuzszym gotowaniu. Dzigki
wykorzystaniu ciepta resztkowego
mozna zaoszczedzic do 20% energii
elektrycznej.

o Uzywaj gamkow/patelni o rozmiarze |
pokrywce odpowiednich do ptyty
grzejnej. Zawsze wybieraj odpowiedni
rozmiar garnka do potrawy. Wiecej
energii jest zuzywanej do foremek o
niewtasciwym rozmiarze.

e Utrzymuj powierzchnie pieca i dna
garnkow w czystosci.
Zanieczyszczenia zmniejszajg
przenoszenie ciepta miedzy obszarem
gotowania a dnem gamka.
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k] Twoje urzadzenie

Wprowadzenie produktu

1 Szklana powierzchnia do gotowania 8 Komwora zhiorcza cleczy
2 Strefa ptyty indukeyjnej przelewowe

3 Dolna obudowa 7 Strefa ptyty indukcyjne;
4 Zespd wenblacyiny 8 Filtr weglowy

5 Dolna pokrywa 9 Filtr oleju
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Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
urzadzenia. Mogg wystepowac réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w

zaleznosci od modelu.
Sterowanie pfyta grzewcza

Ho 3_s..2a8 B,

He 5 _5..24 i

Przyciski i symbole

: Kontrolka informujgca o
e nacisnieciu odpowiedniego
przycisku
: Przycisk Wiacz/ Wytacz
: Symbol blokady przyciskéw
: Plyta grzewcza z kluczem
kombinowanym o duzej
powierzchni
: Przycisk szybkiego
nagrzewania/przycisk
ustawienia wysokiej mocy
(wspomagania)
: Przycisk blokady czyszczenia
: Przycisk wytgcznika
© Cczasowego
+

X INCIS)

»
[c=]

=3
f—-]

: Przycisk zwigkszania
wytgcznika czasowego
: Przycisk zmniejszania
wytgcznika czasowego
* Zalezy od modelu produktu. Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.

o3 S 70

|
1 2 3
Wyswietlacz strefy ptyty grzewczej
1 Temperatura - wskadnik pozicmu
natezenia przephywu odpowiedniel
oiyty grzewcze)
2 Temperatura - strefa ustawienia
poziomu natezenia przeplywu

2 3

%
o

% He 3 . su.in

70
$ Ho 3 _s..24

3 Przycisk szybkiego
nagrzewania/przycisk ustawienia
wysokie] mocy (wspomagania)

g

1 2 3 4

Ekran wytacznika czasowego

1 Wskaznik wytgcznika czasowego.

2 Przycisk zmniejszania wytacznika
Cczasowego

3 Przycisk wytgcznika czasowego

4 Przycisk zwiekszania wytgcznika
Cczasowego

5 Symbol wylgcznika czasowego

6 Dioda LED aktywnosci wytgcznika
Czasowego na danej ptycie grzewczej

E‘ 0 1 2 3 % ’%

@
| i || 2
1 2 3 4 ®
Wyswietlacz wentylacii

1 Wskaznik poziomu wentylacii
2 Pole ustawienia poziomu wentylac)
3 Przycisk wspomagania

4 Przycisk trybu automatyczne
wentylach
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Ogodlne informacje o
kuchence
1 2

]
N

5 4 3

Lewy tylny - strefa ptyty indukcyjnej

2 Prawy tylny - strefa ptyty indukcyjnej

3 Prawy przedni - strefa ptyty
indukcyjnej

4 Srodek - Wentylacja

5 Lewy przedni - strefa ptyty
indukcyjne;
Twoja kuchenka jest wyposazona w
piyty grzewcze o duzej powierzchni
(powierzchnie Flexi). Te powierzchnie
mozna eksploatowad jako niezalezne od
siebie pojedyncze ptyty grzewcze. Dla
tych ptyt grzewczych mozna aktywowac
funkcje kombinaciji i przeksztaici¢ je w
jedng powierzchnie do gotowania w
duzych garnkach. Uzywanie
odpowiednich garnkow dla tych ptyt
oraz funkcji fgczenia zostato opisane w
rozdziale ,Obstuga kuchenki”.

—_
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Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokosc/szer/gtebokosc)
Wymiary montazowe kuchenki
(szerokosc / gtebokosc) 560 (+2)mm /490 (+2)mm

Napiecie / Czestotliwosé 1N 220-240 / 2N 380-415V ~ 50/60 Hz
Typ i przekrd) kabla min. HOBV2V2-F 4 x 2,5 mm?
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia '

Catkowite zuzycie energii maks. 7,4 KW

223,5 mm/ 600 mm/ 520 mm

Lewy tylny Strefa plyty indukcyjnej
Wymiary 180x210 mm

Zasilanie 2200 W/wspomaganie: 3100 W
Lewy przedni Strefa plyty indukcyjnej
Wymiary 180x210 mm

Zasilanie 2200 W/wspomaganie: 3100 W
Prawy przedni Strefa plyty indukcyjnej
Wymiary 180x210 mm

Zasilanie 2200 W/wspomaganie: 3100 W
Prawy tylny Strefa plyty indukcyjnej
Wymiary 180x210 mm

ontrola
Moc ssania 830 m/h

Wysokos¢ ptyty podana w tabeli technicznej jest dolng wysokoscig obudowy
urzadzenia.

W celu poprawy jakosci urzadzenia specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w ninigjszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie
do konkretnego urzadzenia.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkéw operacyjnych i
Srodowiskowych produktu wartosci te moga sie réznic.
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Bl Przeznaczenie

Przed rozpoczeciem korzystania z
urzadzenia zaleca sie wykonanie

ponizszych czynnosci, odpowiednio w

ponizszych

sekcjach.

Czyszczenie wstepne

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2.Wytrzyj powierzchnie urzadzenia

wilgotng szmatka lub gabka i wytrzyj

szmatka.
UWAGA:

18PL

Niektore detergenty lub
$rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie
uzywaj srodkéw do
szorowania, proszkéw do
czyszczenia, kremow ani
ostrych przedmiotow.

UWAGA:

Przy pierwszym uzyciu
przez kilka godzin moze
pojawi¢ sie dym i
nieprzyjemny zapach. Jest
to normalne i doich
usunigcia wystarczy dobra
wentylacja. Unikaj
bezposredniego
wdychania dymu i
zapachow, ktdre sie
tworza.



[ Korzystanie z kuchenki

Ogodlne informacje na temat
uzytkowania ptyty

Ostrzezenia ogdlne

¢ Nie pozwdl, aby jakiekolwiek
przedmioty spadty na piekarnik. Nawet
mate przedmioty, takie jak solniczka,
moga uszkodzi¢ piekamik. Nie uzywaj
peknietych piekarnikéw. Woda moze
przedostac sie przez te pekniecia i
spowodowac zwarcie. Jesli
powierzchnia jest w jakikolwiek
sposob uszkodzona (np. widoczne
pekniecia), w celu zmniegjszenia ryzyka
porazenia pradem nalezy najpierw
wytaczy¢ bezpiecznik, a nastepnie
odtgczy¢ urzadzenie i wezwad
autoryzowany serwis.

¢ Nie uzywaj na ptycie niewywazonych i
tatwo przechylajgcych sie naczyn.

¢ Nie podgrzewaj pustych naczyn i
garnkéw. Gamki i urzagdzenie moga
ulec uszkodzeniu.

® Zawsze wylgczaj palniki ptyty
grzewczej po kazdorazowym uzyciu.

¢ Fksploatacja ptyty grzejnej bez garnka
lub naczynia moze spowodowac
uszkodzenie urzadzenia. Zawsze
wytaczaj piyty grzewcze po
kazdorazowym uzyciu.

¢ Powierzchnia do gotowania bedzie
goraca po kazdym uzyciu, wiec nie
stawiaj na nigj plastikowych
garnkow/patelni. Niezwtocznie usun
taki materiat z powierzchni.

e Umiesc¢ odpowiednig ilos¢ jedzenia w
garnkach i patelniach. W ten sposéb
zapobiegniesz wylewaniu sie jedzenia
Z naczynia i nie bedziesz musiat
niepotrzebnie go czyscic.

¢ Nie kladz pokryw garnkéw i patelni na
palnikach.

e \Wyréwnaj garnki, aby staty na srodku
palnikéw. Jesli chcesz postawic
garnek na innym palniku, nie
przesuwaj go w kierunku pozgdanego
palnika; raczej najpierw go podnies, a
nastepnie umies¢ na drugim palniku.

Zasada dziatania kuchenki

indukcyjnej

Kuchenka indukcyjna jest jak obwaod

otwarty. Obwdd zamyka sig, gdy

postawi sie na nim naczynie
przystosowane do gotowania
indukcyjnego, a uktad elektroniczny
znajdujgey sie tuz pod powierzchnig
szkta wytwarza pole magnetyczne.

Metalowa podstawa naczynia jest

podgrzewana przez pobranie energii z

tego pola magnetycznego. W ten

sposob ciepto nie jest generowane na
powierzchni ptyty grzewczej, ale
bezposrednio na naczyniu nad nim.

Szklana powierzchnia jest ogrzewana

cieptem naczynia do gotowania.

Zalety gotowania na ptytach

indukcyjnych

Phyty indukcyjne oferujg pewne korzysci,

poniewaz ciepto jest przekazywane

bezposrednio do naczynia do gotowania.

* Zywno$d, ktdra przelewa sie podczas
gotowania, nie pali sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do
gotowania nie jest bezposrednio
podgrzewana. tatwigj sie je czysci.

e Gotowanie przebiega szybciej,
poniewaz ciepto jest wytwarzane
bezposrednio na naczyniu do
gotowania. W ten sposdb oszczedza
sie czas i energie w poréwnaniu z
innymi typami kuchenek.

® Poniewaz ciepto jest przekazywane
bezposrednio do naczynia do
gotowania, nie ma strat ciepta i
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zapewnione jest bardziej wydajne
gotowanie.

¢ Dzieki temu, ze przeptyw ciepta ustaje,
a powierzchnia gotowania nie jest
bezposrednio ogrzewana, gdy
naczynie jest zdejmowane z
powierzchni gotowania, jest ono
bezpiecznigjsze i chroni przed
ewentualnymi wypadkami podczas
gotowania.

Dla bezpiecznej eksploataciji:

¢ Nie nalezy wybiera¢ wysokich
poziomow grzania, w przypadku
uzywania naczyn nieprzywierajacych
pokrytych niewielkg iloscia oleju lub
uzywanych bez oleju (typu
teflonowego).

¢ Nie uzywaj szklanej powierzchni do
gotowania jako powierzchni, na ktérej
mozna cos postawic¢, ani jako
powierzchni do krojenia.

¢ Nie umieszczaj ha kuchence
metalowych przedmiotdéw, takich jak
sztucce lub pokrywki garnkow,
poniewaz moga sie one nagrzac.

¢ Nigdy nie uzywaj folii aluminiowej do
gotowania. Nigdy nie umieszczaj na
ptycie indukcyjnej zywnosci zawinietej
w folie aluminiowa.

¢ Przedmioty magnetyczne, takie jak
karty kredytowe lub tasmy
magnetyczne, nalezy trzymac z dala
od ptyty grzewczej podczas jej pracy.

¢ Jedli pod kuchenka znajduje sie
piekarnik i jest on wigczony, czujniki
na kuchence moga obnizy¢ poziom
gotowania lub wytaczy¢ kuchenke.

¢ Kuchenka wyposazona jest w system
automatycznego wytgczania.
Szczegdtowe informacije na temat
tego systemu znajduja sie w kolejnych
rozdziatach. Jedli jednak uzywasz do
gotowania garnkéw o cienkie;
podstawie, garnki te nagrzewajg sie
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bardzo szybko i zanim zadziata
automatyczny system wytaczania, dno
garnka moze sie stopi¢ i uszkodzi¢
powierzchnie gotowania oraz
urzgdzenie.
Naczynia do gotowania
Do gotowania nalezy uzywac
ferromagnetycznych naczyn wysokiej
jakosci, na ktdrych widnieje ostrzezenie,
7€ s3 one przystosowane do gotowania
indukcyjnego wytgcznie na ptycie
indukeyjnej. Ogdlnie rzecz bioragc, im
wyzsza zawartos¢ zelaza, tym lepsze
wiasciwosci naczynia do gotowania.
Srednica dna naczynia do gotowania
powinna by¢ dopasowana do strefy
indukcyjnej. Sugerowane wymiary
podano ponizej.

Odpowiednie naczynia:

¢ Naczynia zeliwne

¢ Naczynia stalowe emaliowane

¢ Naczynia stalowe i ze stali nierdzewne;
(z etykieta lub ostrzezeniem
informujgcym, ze sg przystosowane
do indukcji)

Nieodpowiednie naczynia:
¢ Naczynia aluminiowe

¢ Naczynia miedziane

* Naczynia mosigzne

¢ Naczynia szklane

¢ \Wyroby garncarskie

e Ceramika i porcelana

Zalecenia:

e Uzywaj wylacznie naczyn do
gotowania z ptaskim dnem. Nie nalezy
uzywac naczyn do z wypuktymi lub
wklestymi dnami.

e Uzywaj tylko naczyri do gotowania z
grubym, przetworzonym dnem. Jesli



uzywasz garnkow o cienkiej
podstawie, garnki te nagrzewajg sie
bardzo szybko i zanim zadziata
automatyczny system wytgczania, dno
garnka moze sie stopi¢ i uszkodzi¢
powierzchnie gotowania oraz
urzadzenie. Ostre krawedzie moga
powodowac rysy na powierzchni.

Dna niektérych naczyn do gotowania
maja mniejsze pole ferromagnetyczne
niz ich rzeczywista $rednica. Tylko ten
obszar jest ogrzewany przez strefe
piyty grzejnej. W zwigzku z tym ciepto
nie jest rGwnomiernie rozprowadzane,
a wydajnosc¢ gotowania spada. Co
wiecej, takie naczynia do gotowania
moga nie zosta¢ wykryte przez duze
piyty indukcyjne. W zwigzku z tym
ptyta kuchenna powinna by¢ dobrana
zgodnie z wielkoscig pola
ferromagnetycznego.

Test naczynia do gotowania

Sprawdz, czy Twdj garnek nadaje sie do

gotowania na ptycie indukcyjne;j,

korzystajgc z ponizszych metod.

1.Jest kompatybilny, jesli podstawa
garnka trzyma magnes.

2.Po umieszczeniu garnka na kuchence,

jesli JA” oraz L_J lub =¥ nie migaja,
to jest on odpowiedni.
Zalecane rozmiary naczyn do
gotowania

min. 100 - maks.

210x190 510

Strefa gotowania z
szeroka powierzchnia
{Hiexi)

Szarokosd 270 -
dhugoss 380

A

Niektdre naczynia do gotowania maja
dno zawierajgce materiaty
nieferromagnetyczne, takie jak
aluminium. Tego typu naczynia do
gotowania moga nie nagrzewac sie
odpowiednio lub moga nie by¢ w
ogole wykrywane przez strefe ptyty
indukcyjnej. W niektdrych
przypadkach moze pojawi¢ sie
ostrzezenie o ztym garnku.

Wykrycie naczyn do gotowania przez
ptyte indukcyjng zalezy od srednicy |
materiatu ferromagnetycznego w
podstawie naczynia. Aby zapewnic
wykrycie nhaczynia do gotowania i
uzyskac¢ wydajne gotowanie, naczynie
do gotowania nalezy wybra¢ zgodnie z
rozmiarem strefy grzejnej. Powyzej
podano wielkosci naczyn zalecane dla
poszczegdlnych stref ptyty grzewcze.
Sposob gotowania moze sig rozni¢ w
zaleznosci od rodzaju garnka, wielkosci
garnka oraz wielkosci strefy gotowania.
Aby uzyskac¢ bardziej jednorodny
sposob gotowania, mozna zastosowac
strefe gotowania wigkszg o jeden
stopien. Korzystanie z wigkszej strefy
gotowania nie powoduje marnowania
energii na ptytach indukcyjnych,
poniewaz ciepto powstaje tylko w
odpowiednim obszarze naczynia.
Automatyczne wykrywanie
naczynia do gotowania
Po umieszczeniu na kuchence
dowolnego naczynia do gotowania
zgodnego z funkcjg indukeyjna,
kuchenka automatycznie wykrywa, na
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ktorej ptycie znajduje sie naczynie do
gotowania i wyswietla wskazowki na

panelu sterowania. W przypadku
Strefa gotowania z szeroka gotowania w
powierzchnia (flexi) x jednym naczyniu
Twoja kuchenka jest wyposazona w do gotowania
ptyty grzewcze o duzej powierzchni nalezy umiescic je
(powierzchnie Flexi). Mozesz obstugiwac na srodku

te powierzchnie do gotowania jako przedniegj lub
oddzielne ptyty grzejne, niezalezne od tylnej strefy

siebie dla mniejszych naczyn do gotowania. Nie
gotowania. Dla tych ptyt grzewczych umieszczaj
mozna aktywowac funkcje kombinaciji i naczynia do
przeksztalci¢ je w jedna powierzchnie do gotowania na
gotowania w duzych garnkach $rodku strefy
gotowania.

Phyty o duzej

powierzchni majg

dwie strefy W przypgadku

gotowania, gotowania w
duzych

przednia i tylna. ,
naczyniach do

Mozesz uzywacd ( .
tych stref jako gotowania nalezy
dwdch umiesci¢ naczynie
niezaleznych stref tak,aby
plyty grzewczej zakrywato srodki
dla réznych obu stref
poziomow gotowania i
temperatury z znajdowato sig na
dwoma réznymi srodku strefy
naczyniami do gotowania.

gotowania.
Umiesc naczynia
do gotowania,
wysrodkowujac
poszczegdlne
strefy gotowania.
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Panel sterowania

Przyciski i symbole
: Kontrolka informujgca o
e nacisnieciu odpowiedniego
przycisku
D : Przycisk Wtacz/ Wytacz
& : Symbol blokady przyciskow
: Plyta grzewcza z kluczem
] kombinowanym o duzej
powierzchni
: Przycisk szybkiego
nagrzewania/przycisk
ustawienia wysokiej mocy
(wspomagania)
: Przycisk blokady
czyszczenia
: Przycisk wylacznika
O CZasowego
+

==3
f)

. Przycisk zwigkszania
wytgcznika czasowego
: Przycisk zmniejszania
wytgcznika czasowego

* Zalezy od modelu produktu. Moze

nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

He 2 _sccd @ He + ;3 .7 % Do 3 _caudd
g 2 % - 5 g og

3 Przycisk szybkiego
nagrzewania/przycisk ustawienia
wysokis] mocy {(wspomagania)

Ekran wytgcznika czasowego

1 Wskaznik wytacznika czasowego.

2 Przycisk zmniejszania wytacznika
CZasowego

3 Przycisk wytgcznika czasowego

4 Przycisk zwigkszania wytacznika
CZasowego

5 Symbol wytagcznika czasowego

6 Dioda LED aktywnosci wytacznika
Czasowego na danej ptycie
grzewcze;

Il A o1 2 3R &

| | | | i 3

1 2 3 1 2 3 4
Wyswietlacz strefy ptyty grzewczej Wyswietlacz wentylacii

1 Temperaiura - wskaZnik poziomu
natezenia przephywu odpowiednig)
oiyly grzewcze)

2 Tempergiura - strefa ustawienia
poziomu natezenia przeptywu

1 Wskaznik poziomu wentylac)

Pole ustawienia poziomu wentylac)
Przycisk wspomagania

Przyoisk trybu automatycane
wentylac

M~ W N
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Ostrzezenia ogdine dotyczace panelu
sterowania

Urzadzeniem steruje sie za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazde dziatanie
wykonane na dotykowym panelu
sterowania jest potwierdzane
sygnatem dzwigkowym.

Panel sterowania powinien by¢
zawsze czysty i suchy. Wilgotna i
brudna powierzchnia moze
powodowac problemy w dziataniu
funkgciji.

Kuchenka automatycznie
powraca do trybu czuwania, jesli
w ciggu 20 sekund nie zostanie
wykonana zadna czynnosc.

Urzadzenie wyswietli alert ,FF” ze
wzgleddw bezpieczenstwa, jesli
jakikolwiek przycisk (przycisk (&)
zostanie dotkniety.

Zaswieci sig = na aktywowanych
lub wybranych przyciskach.

Wiaczanie kuchenki

1.Naciénij O na panelu sterowania.

» Kuchenka jest gotowa do uzycia.
Wytaczanie kuchenki

1.Nacinij O na panelu sterowania.

» Kuchenka wytgcza sie i powraca do
trybu czuwania.

Wskaznik pozostalego ciepta

Na panelu sterowania znajduje sie
wskaznik ciepta dla kazdej strefy ptyty.
Ten wskaznik wskazuje, ze kuchenka
jest nadal gorgca, gdy jest wytaczona.
Nie dotykac ptyt dopoki wskaznik
pozostatego ciepta nie zniknie.

Wysoka
temperatura
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Niska

temperatura

W przypadku awarii zasilania,
wskaznik pozostatego ciepta nie
zapala sie i nie ostrzega
uzytkownika przed gorgcymi
ptytami.
Wiaczanie plyt (strefy grzewczej) i
ustawianie poziomu temperatury

%\ ﬂg__i%:ﬁ g
o,

1.Witgcz kuchenke, dotykajac przycisk
O

>> Symbol ,,0” pojawi sie na

wyswietlaczu ptyty Srodkowe;.

2.W zaleznosci od obszaru, ktéry ma
zostac wigczony, poprzez dotkniecie
obszaru ustawien lub przesuniecie
palcem po obszarze, nalezy ustawi¢
poziom temperatury pomiedzy ,0” a
»9".

Podczas gdy poziom temperatury jest

zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektdrych

modelach, moze zosta¢ zwiekszony do

1,1., 2,2, ... 9. w innych modelach.

Zalezy od modelu urzgdzenia.

Wylaczanie plyt:

Wybrang strefe mozna wytaczy¢ na 2

rézne sposoby:

1.Ustawiajgc temperature na ,,0”
Mozna wytaczy¢ ptyte, zmniejszajac
ustawienie temperatury do ,,0”.

2.Korzystanie z funkcji wytgcznika
czasowego dla wybranej strefy
Gdy zegar jest wytgczony, minutnik
wytacza podtgczong do niego plyte.
Wszystkie wyswietlacze pokazujg ,0”
lub ,00”. Symbol €3 znika z
wyswietlacza ptyty.



W kolejnych rozdziatach opisano
ustawienie timera dla stref.
Laczenie stref plyty z szeroka
powierzchnia (flexi) (jesli w Twojej
kuchence sa dostepne strefy plyty
z szerokimi powierzchniami)
1.%%@02 kuchenke, dotykajac przycisk

2. dotknij przycisk 1.

»Na ekranie lewego pola grzejnego
pojawi sie symbol 0, a przycisk {4l
zaswieci sie = .

3. Dotykajac obszaru ustawien lub
przesuwajgc palcem po obszarze,
ustaw poziom temperatury miedzy O a
9.

Podczas gdy poziom temperatury jest

zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektdrych

modelach, moze zosta¢ zwiekszony do

1,1., 2,2, ... 9. w innych modelach.

Zalezy od modelu urzgdzenia.

» Kuchenka zaczyna dziatad. Jezeli

wybrano inng ptyte grzewcza lub jezeli

odczekano 10 sekund bez wykonywania
zadnej operaciji, lampka felkontrolna=
przycisku zgasnie.
Jako przyktad opisano ptyty z
szerokg powierzchnig po lewe;
stronie. Jezeli w Twoim
urzgdzeniu znajdujg sie szerokie
powierzchnie, nalezy postepowac
w ten sam sposob w przypadku
prawej strefy ptyty grzewcze;.

Laczenie stref grzewczych z
szeroka powierzchnia (flexi) przy
pracujacej jednej lub obu strefach
grzewczych po lewej stronie
(jezeli Panstwa kuchenka posiada
strefy grzewcze z szeroka
powierzchnia)

Podczas gdy jedna lub obie ptyty po
lewej stronie dziatajg oddzielnie, mozesz
potaczy¢ obie ptyty, aktywujac ptyte o
duzej powierzchni. W ten sposodb mozna
uzywac szerszej powierzchni kuchenki z
tymi samymi wartosciami.

1.Podczas gdy jedna lub obie strefy
phyty po lewej dziatajg, nacignij fs!.
» Na obu wyswietlaczach strefy ptyty
zostanie wyswietlona strefa ptyty o
nizszym stopniu i f&l $wiatto = przycisku
zaswieci sig.
>>Potgczone ptyty grzewcze wznawiajg
prace z temperatura strefy ptyty, ktéra
ma nizszy stopien i ewentualnie z
wartoscig ustawienia timera. Wartosci
temperatury i timera strefy, ktéra przed
potaczeniem miata wyzszg wartosé
temperatury, zostang anulowane.

39"_“_31__&--3 4 E

3.@._._._9,.....&.....?. 2l & u @

>> Aby pdzniej zmieni¢ wartosc
temperatury, nalezy ustawi¢ zgdany
poziom temperatury w obszarze
ustawien.

Wylaczanie plyty z szeroka
powierzchnia (jesli w Twojej
kuchence sa dostepne plyty z
szeroka powierzchnia)

mozesz oddzieli¢ i wytaczy¢ piyty,
naciskajgc przycisk [l
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Przycisk ustawienia
przyspieszenia (BOOSTER)
Mozesz uzy¢ wzmacniacza do
ogrzewania z maksymalng moca. Nie
zaleca sie jednak dtugiego gotowania w
tej pozyciji. Ustawienie wysokiej mocy
moze nie by¢ dostepne na wszystkich
ptytach. Po uptywie okresu dla
ustawienia wysokiej mocy (patrz tabela
limitéw czasu pracy) strefa wytacza sie.
Bezposredni wybor ustawienia
przyspieszenia (BOOSTER):

1.DWigcz kuchenke, dotykajac przycisk.

2.Nacisnij przycisk 28 wybranej piyty.

Wybrana strefa pracuje z maksymalng

moca, a na wyswietlaczu migaja

odpowiednio 3 kontrolki.

Po uptywie czasu ustawiania wysokiej

mocy (patrz tabela ograniczer czasu

pracy), strefa bedzie kontynuowata
prace na najwyzszym poziomie
temperatury.

Wyboér ustawienia przyspieszenia

(BOOSTER), gdy strefa jest

wiaczona:

1.Dotknij przycisku *8 gdy kuchenka jest
witgczona i odpowiednia strefa ptyty
pracuje na okreslonym poziomie.

2. Wybrana strefa pracuje z maksymalng
moca, a na wyswietlaczu migajg
odpowiednio 3 kontrolki. Po uptywie
okresu dla ustawienia wysokiej mocy,
strefa ptyty bedzie nadal dziata¢ na
najwyzszym poziomie temperatury.

Wyltaczenie ustawienia

przyspieszenia (BOOSTER) przed

jego wygasnieciem:

*BMozesz wylgczyé ustawienie wysokiej

mocy w dowolnym momencie,

dotykajac przycisku. Strefa ptyty nadal
dziata przy najwyzszej wartosci
temperatury. Ustaw na O, dotykajgc
obszaru ustawienia aktywnej strefy ptyty
lub przesuwajgc palcem po obszarze,
ktdry ma zostacé wytgczony.
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Blokada czyszczenia

Blokada czyszczenia pozwala
uzytkownikowi na czyszczenie przez
krotki okres czasu poprzez
uniemozliwienie obstugi wszystkich
przyciskdw na panelu sterowania, gdy
kuchenka jest wtgczona. W tym czasie
urzgdzenie nie pobiera pradu.

Aby aktywowaé blokade
czyszczenia

TR SO R4

I DR S - R | w @

1.Nagciénij i przytrzymaj przycisk il , gdy
kuchenka jest wigczona.

» [l kontrolka zapali sie. Symbol £

pojawi sie na wy$wietlaczu strefy. Zaden

inny przycisk niz O nie moze byc

obstugiwany.

Aby wylaczy¢ czyszczenia

Nacisnij i przytrzymaj przycisk [, aby

wylgczy¢ blokade czyszczenia. Il

kontrolka zgasnie, a blokada

czyszczenia zostanie wytaczona.

Blokada przyciskéw

Gdy plyta jest wigczona lub

wytgczona, mozesz aktywowacd blokade

klawiszy, aby zapobiec przypadkowej

zmianie jej funkgcji.

Wiaczenie blokady przyciskow

1.Aby aktywowaé blokade klawiszy, &
dotykaj klawisza, az rozlegnie sig
pojedynczy sygnat dzwigkowy.

Kontrolka & przycisku — zamiga, a

wszystkie ptyty zostang zablokowane.



0 Jedynie przycisk O dziata, gdy

blokada jest aktywna. Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku, kontrolka & przycisku
— zamiga, wskazujgc na to, ze
blokada przyciskow jest
wigczona.
Jesli wytaczysz kuchenke, gdy
przyciski sg zablokowane, w celu
ponownego wigczenia kuchenki
nalezy dezaktywowac blokade
przyciskow.

Wytaczenie blokada przyciskéw
1.Nacignij i przytrzymaj i az ustyszysz
jeden sygnat. Operacje potwierdza
sygnat dzwigkowy. & Kontrolka =

przycisku zniknie, a blokada przycisku
zostanie wytgczona.
Funkcja wylacznika czasowego
Ta funkcja utatwia gotowanie. Twoja
obecnos¢ przy kuchence przez caty
czas gotowania nie jest wymagana.
Strefa wytgcza sie automatycznie po
ustawionym czasie.

Aktywacja wytacznika czasowego

1 W’facz kuchenke, dotykajgc przyC|sk
)

2.W zaleznosci od miejsca, ktdre chcesz
wigczyc¢, dotykajgc obszaru ustawien
lub przesuwajgc palcem po obszarze,
ustaw zgdany poziom temperatury.

3.Wigcz wytgcznik czasowy, dotykajac
przycisk ©.

,00” zapala sie na wyswietlaczu

wylgcznika czasowego i symbol O

zaczyna migac.

4.Wokdt ,,00” na ekranie wytacznika
Cczasowego pojawiajg sie 4 diody LED
aktywnosci. Aby ustawic timer strefy

nalezy nacisna¢ przycisk (3, by
wybra¢ odpowiedniag strone strefy.
5.Ustaw zgdany czas, naciskajgc
przyciski /. Mozesz réwniez
przyspieszy¢ wytacznik czasowy,
naciskajgc przycisk -+ lub — przez
dtuzszy czas.
Na wyswietlaczu strefy ptyty grzewczej
zamiga symbol & i zaswieci sie $wiattem
ciggtym przez pewien czas. Kiedy
symbol €9 $wieci sie $wiatlem ciggtym
oznacza to, ze funkcja jest wtgczona.
Timer moze by¢ uzywany tylko do
obstugiwanych ptyt.

Powtdrz powyzszg czynnosc dla
innych ptyt, dia ktérych chcesz
ustawic timer.

Nie mozna ustawic timera bez
wybrania strefy i poziomu
temperatury.

Gdy wytacznik czasowy jest
aktywny, czas ustawiony dla
wybranej strefy ptyty jest
wyswietlany na ekranie wytacznika
czasowego.

Wytaczanie wytacznika czasowego

Kuchenka wytacza sig automatycznie i

stycha¢ ostrzezenie dzwiekowe po

uptywie ustawionego czasu.

Nacisnij dowolny przycisk, aby wytaczy¢

sygnat dzwigkowy.

Przedwczesne wylaczanie

wytacznika czasowego

Jesli wytgcznik czasowy zostanie

wytaczony przedwczesnie, kuchenka

dziata dalej z ustawiong temperaturg do

momentu jej wytaczenia.

Wytgczenie poprzez zmniejszenie

ustawienia timera do poziomu ,00":

1.Wybierz wytacznik czasowy
odpowiedniej ptyty, dotykajgc
przycisku

27PL



2.7/mniejsz wartos¢ dotykajac przycisk
az ,00” — pojawi sie na wyswietlaczu
timera. Mozesz rowniez przyspieszyc
wytacznik czasowy, naciskajgc
przycisk — przez dtuzszy czas.
Po tym jak na wyswietlaczu strefy
grzewczej przez okreslony czas bedzie
migat symbol 3, wytaczy sie on
catkowicie | wylgcznik czasowy zostanie
anulowany.
Zatrzymanie funkgcji
Korzystajac z tej funkcji, mozesz obnizy¢
poziomy temperatury wszystkich funkgiji
(z wyjatkiem wytgcznika czasowego)
dziatajgcych na ptycie grzewczej do
pierwszego poziomu przez okreslony
czas.

Jesli wytgcznik czasowy jest
ustawiony dla dowolnej strefy, to
wznawia dziatanie podczas funkcji
zatrzymywania.

1.Dotknij przycisku §l gdy kuchenka jest
wigczona.

Wszystkie obstugiwane ptyty nadal

dziatajg na pierwszym poziomie.

3.Dotknij ponownie przycisku I, aby
uruchomic¢ wszystkie zatrzymane ptyty
grzewcze z ich poprzednimi
ustawieniami.

Ustawienia

ustawienia zarzadzania energig, czasu

sygnaiu d2wiekowego zakonczenia

gotowania oraz polgozenia okapu z

kuchenka.

chl Ustawienia zarzadzania energig
cFd :Czas sygnaiu dzwigkowego
zakoriczenia gotowania

cFS Wb trybu wentylac)
cFb Wskaznik zywotnoda filira z
weglern akiywrym

cF1 ‘Resetowanie filtra z wegiem
aktywnym
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1- Ustawienia zarzadzania energia

)

Dzieki tej funkcji mozesz ustawic

catkowitg moc kuchenki wedtug

wiasnego uznania.

1.Witgcz kuchenke, dotykajac przycisk
@ i wylgcz jg, dotykajgc ponownie
przyciskD .

2.W ciggu 10 sekund po wytgczeniu
urzadzenia dotknij odpowiednio
przyciski /1 /1 .

» Na wyswietlaczu wytgcznika

czasowego pojawi sie il a na

wyswietlaczu lewej tylnej strefy ptyty

grzewczej pojawi sie ,9”.

3.Stukajgc w obszar ustawien lewe;
tylnej ptyty grzewczej lub przesuwajac
palcem po tym obszarze, ustaw
poziom mocy pomiedzy (patrz Tabela
- Poziom zarzadzania energig)
ustawiony miedzy ,1” a ,,9”.

4.Potwierdz wybrany poziom,
naciskajgc przycisk O.

» Twoja kuchenka wytgczy sie i

rozpocznie prace z catkowitg mocg

ustawiong na wybranym poziomie.

»Zarzadzanie zasilaniem” obejmuije 9

réznych poziomow zasilania (patrz

Tabela - Poziom zarzgdzania zasilaniem).

Tabela - Poziom zarzgdzania energig

3 kW

3,6 KW

4,4 KW

5,4 kKW

5,7 kKW

6,7 KW

Olo|N[O|O | ]wIN

7,4 KW~




Catkowita wartos¢ mocy dla
poziomu zarzadzania energig 5, 6,
7,8, 9wynosi 3,6 kW w
produktach o maksymalnym
catkowitym poborze mocy 3,6
KW.

2- Ustawienia sygnatu dzwiekowy

zakonczenia gotowania (:/+)

Za pomoca tej funkcji mozna dowolnie

ustawic¢ czas sygnatu zakonczenia

gotowania.

1.Wiacz kuchenke, dotykajac przycisk
@ i wylgcz jg, dotykajgc ponownie
przycisk® .

2.W ciggu 10 sekund po wytgczeniu
urzgdzenia dotknij odpowiednio
przyciski &/ 81/ /101

» Ustawienie domysine I zostanie

wyswietlone na ekranie wytacznika

czasowego.

3.Aby ustawi¢ sygnat dzwiekowy
wysylania gotowania, nacisnij raz i.

» Na wyswietlaczu wytgcznika

czasowego pojawi sie cF a na

wyswietlaczu lewej tylnej strefy ptyty

grzewczej pojawi sie ,2”.

4.Stukajgc w obszar ustawien lewe;
tylnej ptyty grzewczej lub przesuwajac
palcem po tym obszarze, ustaw czas
sygnatu (patrz Tabela - Czas
brzeczyka gotowania) w zakresie od
do ,0” do ,3".

5.Dotykajgc przycisk @ potwierdz
ustawienie czasu sygnatu
dzwigkowego zakoriczenia gotowania.

>> Twoja kuchenka wytgczy sie |

rozpocznie prace z ustawieniem czasu
sygnatu na wybranym poziomie.

Domyslne ustawienie fabryczne
sygnatu dzwigkowego
zakonczenia gotowania, to
standardowy poziom 2.

Tabela - Ustawienia sygnatu
dzwigkowego zakoriczenia gotowania

0 15 sekund
1 30 sekund
2 1 minuta
3 2 minuty

3 - Ustawienie trybu wentylacji

cF%)

Urzadzenie 1o jest uzywane w 2 trybach:
Trvb oyrkudach wewnetrzne) | iy
cyrkulacil zewnetrzng|, (Szczegdly str. 16
Tryby wentylaci

Urzgdzenie jest fabrycznie ustawione
zgodnie z rybem coyrkulacl wewnelrznel,
Aby zmienic:

1. Wigcz kuchenke, dotykalac przycisk
@ i wylgez ja, dotykajac ponownie
przycisk® .

2. W ciggu 10 sekund po wylaczeniu
urzadzenia dotknij odpowisdnio
przyoiski O/H O/ .

» Ustawienie domydine il zostanie

wyswietione na ekranie wylacznika

CZEBOWEJ0.

3. Dotknij przycisk cztery razy w celu

ustawienie trybu wentylaci Il .

» Na ekranie wylgcznika czasowego

pojawia sie cF , 1" polawia sie na

lewym tyinym wyswietlaczu strefy piyly

Qrzewcze)
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4. Tryb wentylacji mozna ustawic jako
obieg zewnelrzny, dotvkajac obszaru
ustawien lewe] tylnej strefy plyty
grzewczel lub przesuwaige palecem
pe tym obszarze, ekran plyty
grzewcze) zostanie przelgczony na
”2995‘
5. Potwierdz ustawienie trybu wentyiaci,
naciskajge przycisk O,
» Urzadzenie wylgozy sig | rozpooznie
prace z wybranyrn poziomem ustawienia
weniyiaci,
Ustawienie wentyiac] poiawi sie
jako cyrkulacia wewnetrzna w
opcii , 17" na cFS ekranie ustawien
jako standard podozas produkci.
4 - Wyswietlanie Zywoinodcel filtra
z weglem akiywnym
{cFB}
Filtry 2 weglem aklywnym
zastosowane w produkaie uzywanym
iako obleg weawnetrzny muszg byc

Wyrmieniane po pewnym czasie
uzyikowania.
takze.

Filtry z weglern akiywnym nalezy
wymieniad po 150 godzinach
DrEcy.
Mozliwe jest sprawdzenie pozostalego
Crasu pracy
pozomu filira z weglermn akbywnym
nia ekranie ustawlen. Pozostaly czas
pracy

1. Wihacz kuchenke, dotykajae przycisk
@ i wyigez jg, dotykajac ponownie
przycisk@

2.W clagu 10 sekund po wylgozeniu
urzgdzenia dotknij odpowiednio

przyciski O/ O/ .
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» Ustawienie domysine i zostanie
wyswietione na ekranie wylgcznika
CZABOWEYO.
3.Dotknij klawisza [lpied razy dia ekranu
zywotnosc filtra z weglemn aktywnym.
» Na ekranie wylgcznika czasowego
pojawia sig cFh, pozostate godzny
pracy filtra z weglern akiywnym na
lewym tvinym ekranie strefy pivty sg
pokazane w nastepuiacy sposoh.

e Jesljest o wiece] niz 100 godzin
”BH

e {d 50 do 100 godzin 27

s (Od b5 do 50 godzin 17

¢ (Od0dobgodsin 07
4.Dotykajge przycisk O mozna zamkngd
ekran ustawlen.

& - Resetowanie wyswietlacza

filtra z weglem aktywnym {cF T

o 150 godzinach pracy filira z weglem

aktywnym, "F* ostrzezenie pojawia sie

na ekranach piyt kuchennych. W wyniku
demontazu i wymiany fitréw z weglem
aklywnym zgodnie z opisem w rozdziale
konserwacja-czyszozenie, nalezy
wykonad nastepujace czynnoscl, aby
zresetowad wyswistlacz:

1.W clggu 10 sekund po wylaczeniu
urzadzenia dotknij odpowisdnio
orzyciski O/017 O/

» Ustawienie domysine cfH zostanie

wyswietione na ekranie wylgcznika

CZEBOWEJ0.

2. Dotknij klawisza llszese razy dla
ekranu zywotnoscl filtra z weglem
akiywrym.

» Na ekranie wylgoznika czasowego

pojawia sie cF 1, porostate godziny

pracy fitra z weglern akiywnym na

lewyrn tvinym ekranie strefy phyty

grzewczel wyswistiane sg wspdinie z

menu cF7.

3. Na tym ekranie, dotykajge prayoisk @

mozna go zreseiowad.




Bezpieczne i efektywne
korzystanie z ptyt indukcyjnych
Zasada dziatania: Ptyta indukcyjna
bezposrednio podgrzewa garnek dzigki
swojej zasadzie dziatania. Dzigki temu
ma wiele zalet w poréwnaniu z innymi
typami kuchenek. Dziata wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest chtodniejsza.
Twoja kuchenka indukcyjna jest
wyposazona w doskonaty system
bezpieczenstwa, ktory zapewni
maksymalne bezpieczeristwo pracy.

Twoja kuchenka moze by¢
wyposazona w ptyty o srednicy
145, 180, 2101 280 mm z funkcjg
indukcyjna, w zaleznosci od
modelu. Dzieki funkcji indukgji
kazda strefa automatycznie
wykrywa umieszczony na niej
garnek. Energia wytwarzana jest
tylko na powierzchni styku garnka,
a zatem zuzywana jest minimalna
moc.

Automatyczny system wytaczania
Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytaczania. Jesli jedna
lub wiecej stref pozostanie wigczonych,
strefa wytgczy sie automatycznie po
chwili (patrz Tabela 1). W przypadku
wytacznika czasowego przypisanego do
strefy ptyty grzewczej, rowniez wtedy
ekran timera zostaje wytgczony.

Limit czasu automatycznego wytaczenia
zalezy od wybranego poziomu
temperatury. Dla tego poziomu
temperatury obowigzuje maksymalny
czas pracy.

Strefa moze by¢ ponownie obstugiwana
po jej automatycznym wytgczeniu, jak
opisano powyzej.

Tabla 1: Okresy automatycznego
tgczania strefy gotowania

0 0
1 6
> 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 >
9 1
Szybkie 10 minut
nagrzewanie

Tabela-2: Ckresy automalycznego
wylaczania wentylad)

Y Py
-
W

3 5
Intensywna
praca 8 minuta

{wzmocnienie)

Podczas gdy poziom temperatury jest
zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektdrych
modelach, moze zosta¢ zwiekszony do
1,1., 2,2, ... 9. w innych modelach.
Zalezy od modelu urzgdzenia.
Ochrona przed przegrzaniem
Twoja kuchenka wyposazona jest w
kilka czujnikow, ktdre zapewniaja
ochrone przed przegrzaniem. W
przypadku przegrzania mozesz
zaobserwowac:

¢ \Wytgczenie dziatajgcej strefy.
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¢ Obnizenie wybranego poziomu. Nie
jest to jednak pokazane na
wyswietlaczu.

System ochrony przed

przepetnieniem

Twoja kuchenka jest wyposazona w

system ochrony przed wykipieniem. W

przypadku wykipienia na panel

sterowania z jakiegokolwiek powodu,

system automatycznie odcina zasilanie,

aby wytaczy¢ kuchenke. W
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miedzyczasie, na wyswietlaczu pojawia
sie ostrzezenie ,F”.

Precyzyjne ustawienie mocy
Kuchenka indukcyjna reaguje
natychmiast na polecenia, zgodnie ze
SWo0jg zasadg dziatania. Ustawienia
mocy zmieniajg sie bardzo szybko. W
ten sposdb mozna zapobiec wylaniu sie
positku (woda, mleko), natychmiast
wytgczajgc urzgdzenie.



E Stosowanie wentylaciji

Ogodlne informacje na temat
stosowania wentylacji

Ostrzezenia ogélne

& [sinieie siinik z réznymi predkosciami
do wentyiac). Aby urzadzenie dzistalo
dobrze, zalecamy uzywanie niskich
predkosc w normalnych warunkach |
duzych predikesc w przypadku
silnego zapachu | kondensaci pary.

Tryby wentylacji

Urzadzenie to jest uzywane w 2 trybach:
Tryb cyrkulacji wewnetrznej i tryb
cyrkulacji zewnetrznej.

Cyrkulacia wewnetrzna

“r

Powistrze zasysane 7e srodka kuchenk
jsst najpleny oozyszozane 7 oleju
pOprzez przepuszezanie go przez filtr
cleju. Nasteprie przechodzi przez fillr z
weglern fiktywnym itrafia 7z powrotem
do kuchn

Ostrzezenie: W tryble oblegu
wawnetrznego, fillry z weglem
aklywnym powinny bye zainstalowane w
obszarze okreslonym w produkdie, aby
zatrzymad crasteczki zapachu we
wolychanym powietrzu., W cely
uzyskania informaci na temat réznyoh
typdw wersk instalaci zdefiniowanych
dla obiegu wewnetrznego urzadzenia,
nalezy zapoznad sle z instrukcja
instalac) iub skonsultowad sig z
autoryzowanym sprzedawca.

Obleg zewnetrzny

ku-J enks? przeahodzn p ze,z faEE.ry ole;owe
i jest odprowadzane na zewnalrz przez
kornin za pomaocy systemu rur.

Ustawienie trybu wentvlacii

Urzgdzenie iest watepnie ustawione na
iryl cyrkudaci wewnetrane.

Aby urzgdzenie pracowato w iryble
cyrkulacii zewnetrzng|, w sekcjl ustawlen
nalezy dokonad odpowlednisgo
ustawienia cfb.

Stosowanie wentylacji

Reczne ustawienie wentylac]

Wentylacie mozna ustawic recznie,

1.Wiacz kuchenke, dotykajac przycisk
@.

» Na wyswietlaczu plyty srodkowe]

pojawt sie symbol L0

2.Dotykajac obszaru ustawien wentylaci
b przesuwalge palcem po obszarze,
ustaw poziom predkosal miedzy ,1" a
IR

Wtaczanie wentylacii reczne]

1. Dotykajac obszaru ustawier
wentylaci lub przesuwaige paicemn
Do obsrarze, UuE.aV\! poziom
predkosct jako 0.

Wigczanie trvbu intensywneg]

wentyﬂac:;’i
. Tryb intensywnej wentylacji mozna

aktywowac dotykajac przyeisku .

» Tryb intensywne] wentylaci dziala

raksymalnie przez 8 minut, Wiym

czasie na wyswistlaczu swieci sie
symbol P Po 8 minutach predkoss
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wentyiaci spada do 31 kontynuuje
dziatanie na tym poziomie predkosc
Whylaczenie trybu infensywne)
wentylaci
1. Dotykajac obszaru ustawien
wentyiaci lub przesuwajae palcem
0o obszarze, ustaw poziom
predkoscl jako 07,
W iryble intensywns) weniyiacil,
oo nacisnieciu dowolnego
przycisku predkoscl, powraca on
do tego poziomu predkosa |
kontynuuie dzialanie.
Automatyczny start
Urzgdzenie mierzy poziom temperatury
w sirefie gotowania, temperature | czas
pracy. Na podstawie tych wartosc
okresla najbardzie] odpowlednia
oredkosd pracy wentylac) | pracuie na
poziomach, kidre okrasia
1Ay wigczye tiyb automatyczny
nacisri praycisk
» Tryb automatyczny jest aktywowany i
wytacza sie automatycznie, gdy
parametry spadng ponizej okreslonej
wartosci krytycznej. Musi by¢ poriownie
wigczony, aby mozna go bylo ponownie
aklywowad.
Gdy tryb automatyczny jest
wigczony, zostanie on anulowany
o whgszeniu | wylgczeniu
wrzgdzenia z dowolng predkoscia.
2. Aby wozesnis] wylaczyC irvh
automatyczny, nalezy ponownie
nacisnat przyoisk
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automaiycznie.

Funkela pracy kolejnego wentyiatora
Funkeja drisfania wentylatora
DOMOCNICZeqO zapewnia usuniecie
zapachu | dymu, Kidre moga polawic sie
pod konlec gotowania, poprzez
automatyczne okresienie czasu |
poziomu predkosct w zalezniosct od
tfemperatury w cbszarze gotowania,
poziomu predkosct | czasu dziatania,
gdy produkt zostanie wylgcrony w
wyniki gotowania na strefach
gotowania, podczas gdy wentylacia
dziata w iryble automatycznym,

W razie polrzeby, aby wylaczyc
nastepna operacie, Mozna ja wylgczyd,
naciskajac przyocisk p:

Gdy wentylacla dzigla w irybie
autornatycmym, wentylacia dziala
przez rnaksymalni@ 20 minutico
naimnie] 2 minuly po zakonczeniu
gotowania na plecach | wyisciu
garnkow.,



Ogolne informacje o gotowaniu

W tej sekcji znajdziesz wskazdwki

dotyczace przygotowywania i gotowania

potraw.

Ogodlne ostrzezenia

dotyczace gotowania na

kuchence

¢ Nigdy nie napetniaj patelni wiecej niz
jedna trzeciag oleju. Nie odchodzi¢ w
trakcie podgrzewania oleju Nadmiernie
podgrzany olej stanowi zagrozenie
pozarowe. Nigdy nie probuj gasi¢
ewentualnego pozaru woda! Gdy olej
sie zapali, przykryj go kocem
gasniczym lub mokrg szmatka. Gdy
bedzie to bezpieczne, wytacz
piekarnik i wezwij straz pozarna.

¢ Przed smazeniem potraw zawsze
usuwaj z nich nadmiar wody i powoli

wkiadaj je do rozgrzanego oleju.
Upewnij sie, ze mrozonki zostaty
rozmrozone przed smazeniem.

e Upewnij sig, ze pojemnik, ktérego
uzywasz do podgrzewania oleju jest

suchy i trzymaj pokrywe otwartag.

¢ Zalecenia dotyczgce gotowania z
0szczedzaniem energii znajdujg sie w
czesai ,Instrukcje dotyczace ochrony

Srodowiska”.

¢ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw mogg sig réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w

przyblizeniu.
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E] Konserwacja i czyszczenie

Ogodlne informacje
dotyczace czyszczenia

& Ostrzezenia ogélne

® Przecz czyszczeniem urzadzenia
nalezy poczekac, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg powodowac
oparzenial

¢ Nie naktadaj detergentu bezposrednio
na gorgce powierzchnie. Moze to
spowodowac trwate plamy.

¢ Po kazdej pracy urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscic i wysuszy¢. W
zwigzku z tym resztki zywnosci beda
tatwe do czyszczenia, a pozostatosci
te nalezy chroni¢ przed przypaleniem,
gdy urzadzenie zostanie pdznigj
ponownie uzyte. W ten sposdb
zywotnos¢ urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy ulegajg
skréceniu.

¢ Nie uzywac¢ parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektdre detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzic
powierzchnie. Do czyszczenia nie
nalezy uzywac detergentéw Sciemych,
proszkow czyszczacych, kremow
czyszczacych, odkamieniaczy ani
ostrych przedmiotow.

¢ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie
sg potrzebne zadne specjalne srodki
czyszczace. Urzadzenie nalezy
czyscié ptynem do mycia naczyn,
ciepta woda i migkkg $ciereczka lub
gabka i osuszy¢ suchag szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczyscic resztki zywnos¢ podczas
gotowania.

¢ Nie myj zadnej czesci urzagdzenia w
zmywarce.
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Dla kuchenek:

® Zanieczyszczenia kwasne, takie jak
mleko, koncentrat pomidorowy i olej
moga powodowac trwate plamy na
kuchenkach i elementach skfadowych
stref grzewczych, nalezy wyczyscic¢
wyptywajgce ptyny natychmiast po
schtodzeniu kuchenki poprzez jej
wytaczenie.

Inox - powierzchnie nierdzewne

¢ Do czyszczenia powierzehni i
uchwytow ze stali nierdzewnej nie
uzywaj srodkdw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor.

¢ Powierzchnia ze stali nierdzewne;
moze z czasem zmieni¢ kolor. To jest
normalne. Po kazdej pracy wyczysc je
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej lub
inox.

e Czys¢ miekka Sciereczka z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem
odpowiednim do powierzchni inox,
uwazajgc, aby przeciera¢ w jednym
kierunku.

e Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka na powierzchniach szklanych i
inox usuwac natychmiast, nie
czekajgc. Plamy moga rdzewie¢ pod
wptywem ditugiego czasu.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatow
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

¢ \Wyczys$¢ urzadzenie uzywajac
detergentu do mycia naczyn, ciepfej
wody i $ciereczki z mikrofibry
przeznaczonej do powierzchni
szklanych, a nastepnie osusz je suchg
$ciereczka z mikrofibry.



e Jesli po czyszczeniu pozostang resztki

detergentu, przetrzyj je zimng woda i
osusz czysta i sucha sciereczkg z
mikrofibry. Resztki detergentu mogg
nastepnym razem uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

¢ W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkia nie
nalezy czysci¢ zagbkowanymi nozami,

drutem lub podobnymi narzedziami do

drapania.
¢ Plamy wapniowe (zAtte plamy) mozna
usungc z powierzchni szkta za

pomocg srodka do usuwania kamienia,

takiego jak ocet lub sok z cytryny.
¢ Jedli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, nanies na plame srodek

czyszczacy gabka i diugo odczekaj, az

zadziata. Nastepnie wyczys¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

® Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i migkkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani sciernych srodkow
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
powierzchnie.

e Upewnij sig, ze potgczenia elementdw
urzadzenia nie sg wilgotne i
zawierajgce detergent. W przeciwnym
razie na tych potgczeniach moze
wystagpi¢ korozja.

Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do

gotowania

W przypadku czyszczenia szklane;

powierzchni do gotowania nalezy

postepowac zgodnie z opisem w

rozdziale ,,0gdlne wskazdwki dotyczace

czyszczenia”. W szczegdlnych

przypadkach mozesz dokonczy¢

czyszczenie zgodnie z ponizszymi

wskazdwkami.

¢ Potrawy na bazie cukru, takie jak
ciemna smietana, skrobia i syrop
nalezy czysci¢ natychmiast, nie
czekajgc az powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklana
powierzchnia ptyty grzewczej moze
zostac trwale uszkodzona.

¢ Nie uzywaj srodkdw czyszczacych do
czynnosci czyszczenia, ktdre
wykonujesz, gdy kuchenka jest gorgca,
W przeciwnym razie moga powstac
trwate plamy.

Czyszczenie panelu

sterowania

¢ Podczas czyszczenia panelu
sterowania nalezy uzy¢ wilgotnej
miekkiej Sciereczki i osuszy¢ suchg
szmatka. Nie wolno zdejmowac
przyciskéw ani uszczelek znajdujacych
sie pod spodem. Panel sterowania i
przyciski moga zostac¢ uszkodzone.

¢ Podczas czyszczenia paneli inox ze
sterowaniem przyciskowym nie nalezy
uzywac srodkow czyszczgcych inox
wokot przycisku. Wskazniki wokdt
przycisku moga zosta¢ usuniete.

¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic wilgotng miekkg szmatka |
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzgdzenie ma funkcje blokady
przyciskow nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
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panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic¢
nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wentylacji

Aby zapewni¢ skuteczne zatrzymywanie
zapachdw i oleju, fiitry z weglem
akbywnym musza bye reguiamie
wyrrieniane, a fitr oleju reguiarnie
CZYSZCZOMNY.

Czyszozenie metalowego filtra oleju
Filir cleju filtruje olef znajdujany sie w
zasysanym dymie. Metalowy filtr
fuszezu powinien byC czyszozony w
requlamych odstepach czasu, aby
zapewnic dobrg wydajnosc.

1. YWyimij filtr oleju, pociagaiac go do
gory.

Na dolne] powierzehni filtra cleiu
moze Zbierad sie olef lub
przelewajgce sie plyny. Podozas
demontary filtra nalezy go
wylmowac prosto, aby zapoblec
kapariu | rozlewaniu sie cieczy.

o Uwazaj, aby nie uszkodzic wylelel

grupy fitlkdw oleju, spadajac na
szybe pivly grzewczel.

2. Wyiely fillr thuszezowy umye w

zrnywarce do naczyn lub recznie.
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o Uyl filtry w wodzie przy uzyciu

plyrnego detergentu | zainstalyj
ponownie po wyschnieciu. Filtry
aluminiowe moga zmieniad kolor
podezas mycla; jest to normalne |
nie wymaga wyrniany fliréw,

Filtr aluminiowy maozna rowniez
myc w zmywarce, (maks. 70 °C)
W celu uzyskaria oplymalnych
wynikdw czyszezenia zaleca sie
uimieszezenis filtra Huszozu w
zmywarce do naczyn do gory
nogamil.

3. Wymien filtr oleju po czyszcezeniu,

Usuwanie filtra z weglem akbywnym
Filtry z weglem akiywnym zapewniajg
ulrzymanie zapachow w produkcie |
rmuszg byc wymieniane w reguilamych
odsiepach czasu, aby zapewnic
optymalng wydainose. Zwrdd uwage na
wskaZnik ostrzegawczy napeinienia w
celu wymiany.
Gdy urzgdzenie zakonczy 150
gedzin pracy, na polach
grzewczych pojaw sie
ostrzezenie w ksztadcle litery F.
FHilir nalezy wymienic najpdZnig)
Do pojawieniu sie fego
ostrzezenia. Aby zresstowad 10

Aby sprawdzi¢ pozostaly zakres
crasu pracy filrow z weglem
akbywnym, nalezy postepowad
zgodnie ze szczegdowym
objasnieniem w czescl
Ustawienia.



Aby usun@é'
1. \"’y mi fittr oleju, pociagalac go do

Na dolne] powiarzehni filtra oleju
rmoze zbierad sie olef iub
przelewaace sie plyny. Podczas
damontazu fillra nalezy go
wylmowad prosto, aby zapobiec
kapaniu | rozlewaniu sig cieczy,

W czeddl filtra oleju znajduje sl
przelgoznik magnetyczny.
Wentylacia nie jest mozliiwa bez
zatorone| czescl chroniges] przed
phynem,

2. Zdejmii komore zbierania cleczy w

SpOsSOh pokazany na poniZszym rysunku.

o W czedal komory zbierania cleczy

znajduie sie przefgcznik
magnstyczny. Wentylacia nis j at
moZliwa bez zaloione] czesc
chroniges) przed plynem,

Komora zblerania cleczy musi by¢
okresowo czyszezona. Czesd ta
mozna czyscic poprzez mycie w
wodzie z plynnym detergentem |
plukanie lub mycie w zmywarce do
naczyn w lemperalurze maks.

70 %0,

Po wiozeniu czesdal komory
zbieraiacs| clecz na swole miejsce,
Kierunek strzatki na czesc
wskazuje, ze nalezy jg umiescic
zgodnie z tym Kierunkiem,
3. Po wyieciu kormory zbiorczel cleczy,
oo prawel | lewe] stronie w doing)
komnorze znajduja sie dwa filtry weglowe

PN

4, Przede wazystkim wyciagnil do sisbie
jeden z fillrow weglowych, prz "‘hyEaja<

go, aby wyjad go z lego magnetyczng|
szozeliny ze szozsliny wentylacyine) |
wylmi tak, [ak pokazano na rysunki,
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5. W ten sam sposch wyimi] drug! filtr
weglowy 7 obudowy.
8. Umiesc nowe 2 fillry z weglem
akiywnym wich griazdach
magnelyernyoh, przechylajac je koleino
orzez szozeling wentylacying. Upewni]
sle, 7e jest catkowicie osadzony w
gniazdach magnstyoznyeh,

7. Ponownie zainstalu] plastikowg

ochrone przed plynami w taki sam

sposol, jak po jego zdjeciu,

8. Wisz filtr oleju.

zbiomik na Scieki

YW oprzypadku intensywnej clecz

orzedostajges) sie do komaory

weniylacying produkiu, clecze e

gromadiza sig w zblomiku na Sciski

znajdujgeym sie pod plecem. W iakim

orzypadku nalezy usunad zolormik na

doiaki, wylad plyn oraz wyczyscic |

ponownie zamontowad zhiornik,

o Zzleca slg czyszezenie zbiomika
sciekow raz w missiaeu,
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1. Wyimil goma szuflade znajdujaes sie
pod plyta grzena. Powiniened byd w
stanie siegnac pod plec.

2. Siegnij do zbiomika brudne] wody
pod pivig grzeing

3. Qdbioku] | wyimi] zbiornik brudne
wody, obracaige pokrefto blokujgee.

4, Wylal plyn w komorze | wyczy3d
komore,

5. Obrdc pokretio biokujgees | zabloku) e,
witadajac komore 2 powrotem do
szozeliny,

Czyszczenie doine] pokrywy

Jesl dolna pokrywa na spodzie
produktu ulegnie zabrudzeniu, zdigcie |
wyCczyszozenie moze nie by¢ moziiwe.
Aby zdiad dolng polaywe:

1. Wyimi) goma szuflade znaidujacs sie
pod plyta grzena. Powiniened byd w
stanie siegnac pod plec.

2. Slegnij do dolnel pokrywy spod piviy.



3. W Kierunkach oznaczonych strzatkami 4 Po wyczyszozeniu dolne) pokrywy

na dolne] pokrywie znaiduje sie 5 pehni] ja moeno do gory w tym samym
zamkow. Zwalniaiac te blokady, zdeimi] kierunku, aby zamki weszly w swoje
doing pokrywe, praytrzymuiac ja w dok srcreliny.
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E] Rozwiazywanie probleméw

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu instrukcji podanych w tym rozdziale,
skontaktuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym serwisem. Nigdy nie probuj
samodzielnie naprawi¢ urzadzenia.

® Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub aktywuj je ponownie.

¢ Urzadzenie moze nie by¢ podtaczone do gniazdka (z uziemieniem). >>>
Sprawdz, czy urzadzenie jest podigczone do gniazdka.

¢ Przyciski na panelu sterowania nie dziataja. >>> Jesli urzgdzenie jest wyposazone
w blokade klawiszy, moze ona by¢ wigczona, wylgcz blokade klawiszy.

e Jesli ptyta nie wigcza sie po nacisnieciu przycisku wt./wyt. >>> Odigcz go i
odczekaj co najmniej 20 sekund przed podtgczeniem.

¢ Posiada ochrone przed przegrzaniem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

o Ni / dpowiednie garnki Sprawdz swoje garnki

¢ Na dziatajgcej ptycie grzewczej nie wolno stawia¢ garnkéw. >>> Sprawdz, czy w
strefie ptyty znajduje sie garnek.

¢ Twoj garnek moze nie by¢ przystosowany do indukgji. >>> Sprawdz, czy Twoja
kuchenka jest przystosowana do plyty indukcyjnej

e Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrodkowany w strefie ptyty grzewczej lub
powierzchnia dna patelni moze nie by¢ wystarczajgco szeroka dla wybranej strefy
piyty grzewczej. >>> Wysrodkuj ptyte, wybierajac gamek o szerokosci
dostosowanej do strefy ptyty.

e Garnek lub strefa ptyty grzewczej moga by¢ zbyt gorace. >>> Poczekaj, az

¢ By¢ moze uptynat czas gotowania wybranej komory. >>> Mozesz ustawic nowy
czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

¢ Posiada ochrone przed przegrzaniem. >>> Poczekaj, az plyta ostygnie.

e Jakis przedmiot mogt zakry¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usurn przedmiot z

panelu.

¢ Garnek moze nie by¢ odpowiedni do kuchenki indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
Twoja kuchenka jest przystosowana do ptyty indukcyjnej

* Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrodkowany na ptycie grzewczej lub

powierzchnia dna patelni moze nie by¢ wystarczajgco szeroka dla wybranej strefy

piyty grzewczej. >>> Wysrodkuj plyte, wybierajgc gamek o szerokosci

dostosowanej do strefy piyty.

¢ To nie jest usterka. Wentylator chtodzacy pracuje tak dtugo, az sprzet
elektroniczny w ptycie grzewczej osiagnie odpowiednig temperature.
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Podczas gotowania z kuchenki mogg wydobywac sie dzwieki. Dzwigki te sg
spowodowane przez strukture naczynia do gotowania. DZzwieki te sg normalne, nie
sg usterka i sg czescig technologii indukcyjne.

Mozliwe odgtosy i przyczyny

e Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktéry wtgcza sie
automatycznie w zaleznosci od temperatury urzgdzenia. Wentylator ma rézne
poziomy robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznosci od temperatury.
Jesli po wytaczeniu ptyty grzewczej temperatura jest wyzsza niz temperatura
produktu, wentylator moze pracowac przez pewien czas.

¢ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do
podstawy naczynia do gotowania, takie brzeczace dzwieki moga byc¢ styszalne,
jak w przypadku materiatu naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych
naczyniach moga by¢ styszalne rézne odgtosy.

¢ Trzaskajgcy dzwiek: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy
naczynia do gotowania. Jesli naczynie wykonane jest z réznych materiatow i
warstw, moze pojawi¢ sie trzeszczacy dzwiek.

¢ Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sa uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody bltedéw/przyczyny i mozliwe rozwiazania

Whytacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad
zniknie, gdy temperatura
szybkowaru spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci.

E22 Kuchenka indukcyjna jest
E 26 przegrzana.

Jeden lub wiecej przyciskow
nacisnietych przez ponad 10

sekund. - o .
Na panelu sterowania Problem.znlknle po zdjeciu dtoni z
. e kuchenki.
E 46 pozostawiono jakis

Problem zniknie po wyczyszczeniu

przedmiot lub panel .
panelu sterowania.

sterowania zostat
wystawiony na dziatanie

pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest

E 47 odpowiedni do ogrzewania  garnek odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.

Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

Btad komunikaciji na ptycie

E1-E15 indukeyjnej.
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Btad czujnika temperatury na

Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.

E16-E21 phycie indukeyinej. Skontaktuj'si/@' z autoryzovv.anym.
ealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
E 23 Btad oprogramowania na g‘a(kundach MQCZ ja ponownie.
L s ontaktuj sie z autoryzowanym
E24 ptycie indukcyjnej. q o A
ealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
E 25 B*ao.l pracy wgntylatora na Skontaktuj sie z autoryzowanym
ptycie indukcyjne;. d o A
ealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
Btad sprzetowy piyty sekundach wtgcz jg ponownie.
E31-E45 elektronicznej na ptycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno
E 48 - . by¢ kompatybilne z warunkami
E 49 B fac CZ[.JJm.ka na ptycie pracy. Skontaktuj sie z
E 51 indukeyjnej. autoryzowanym dealerem, jesli
ry. Yy ’)
problem pojawi sie ponownie.
Whytacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad
- zniknie, gdy temperatura czujnika
Eb52-E57 E;agygj?:éigsmn?ratuw spadnie ponizej dopuszczalnych
yinel. wartosci. Skontaktuyj sie z
autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
Dowolny przycisk mogtby¢  Gdy dtugie naciskanie jednego z
dtugo naciskany. przyciskéw zostato zatrzymane,
FE Garnek mogt znalez¢ sie nad  Gdy garnek jest podniesiony nad
jednostka sterujaca. jednostka sterujacy,
moze sie na nig wylac Btad zniknie po wyczyszczeniu
zywnosc/piyn. resztek jedzenia/ptynu.
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