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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego $rodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa

PL/2



Spis tresci

Instrukcje bezpieczenstwa.......... 4

.1 Przeznaczenie ........ccccccevvenvennnne. 4
.2 Bezpieczenstwo dzieci, 0sob wy- 4
magajacych szczegdlnego trakto-
wania i zwierzat domowych .........

1
1
1

1.3 Bezpieczenstwo elektryczne........ 5
1.4 Zabezpieczenie podczas trans- 7
POMU .ot
1.5 Bezpieczenstwo montazu............. 7
1.6 Bezpieczenstwo uzytkowania ...... 8
1.7 Ostrzezenia dotyczgce tempera- 9
TUMY e
1.8 Bezpieczenstwo pieczenia ........... 9
1.9 Piytaindukeyjna .....cccooceeveieiniee 9
1.10 Bezpieczenstwo konserwacji i 10
CZYSZCZENIA .eeeeeeeeeeeeieeeeeee

2 Instrukcje dotyczace srodowiska 10

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow.... 10

2.1.1  Zgodnosc¢ z dyrektywg WEEEi 10
usuwanie odpadow....................

2.2 Opakowanie urzadzenia................ 10

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza- 11
Nia €Nergii.....ccccovevveceenienineneeeenen

3 Produkt......cccooommiiiiimenienieenneans 11
3.1 Opis produktu .........coccveevrerrenrennnnne. 11
3.2 Specyfikacje techniczne ............... 12
4 Pierwsze UZYCIe ...ccceeevvrrrrrrrrnnnmnnnns 13
4.1 Czyszczenie wstepne.................... 13
5 Jak uzywacd plyty kuchennej ....... 13

5.1 0Ogodlne informacje na temat uzyt- 13
kowania ptyty......ccccoeieiiieienn.

5.2 Panel sterowania........c.c.ccccovnunee. 16

6 Ogolne informacje dotyczace 22
PIECZENIA. . .ciiiiisnnmnnrrnssssnmnnnrsssssannnns

6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace 22
PIVEY o

7 Czyszczenie i konserwacija.......... 24

7.1 0golne informacje dotyczace 24
CZYSZCZENIA ..o,

7.2 Czyszczenie plyty grzewczej......... 25

7.3 Czyszczenie panelu sterowania... 25
8 Rozwigzywanie probleméw......... 26

PL/3



A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.

PL/4

1.1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytgcz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celow, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzgdzenie moze by¢

uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
Sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnosnie




uzytkowania urzgdzenia w bez-
pieczny sposob, tak aby zwia-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

* Dzieciom nie wolno uzywac
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac¢ dzieci bez nadzo-
ru.

* Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzo6r
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

+ Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnosg¢,
ze nie bedg sie one bawic¢ urzg-
dzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogag bawi¢ sie, wspi-
nac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu
przedmiotow, do ktérych moga
dosiegnac dzieci.

*+ Obroc¢ uchwyty garnkéw i pa-
telni na bok blatu, aby dzieci
nie mogty ich chwyci¢ i popa-
rzy¢ sie.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt- [30
kowania powierzchnie produk-
tu sg gorgce. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

+ Trzymaj materiat uzyty do opa-
kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:

1. Odtgcz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij kabel zasilajacy i
odtgcz go wraz z wtyczka od
produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,
aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawié
sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.

Bezpieczenstwo

A.I 3
elektryczne

* Podtgcz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
wartosciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

+ Wtyczka lub ztgcze elektryczne
urzadzenia powinno znajdo-
wac sie w fatwo dostepnym
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miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtaczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania
lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac sie z zad-
nym zrédtem ciepta.

* Nalezy upewnic sie, ze kabel
zasilajgcy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

+ Uzywaj wytgcznie oryginalnego 3%
kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani
wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.

+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

« Jesli dtugos¢ przewodu zasila-
jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zrddta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

+ W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nigdy nie podtgczaj wtyczki
produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
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gniazdka. Upewnij sie, ze
wtyczka jest catkowicie wiozo-
na do gniazda. W przeciwnym
razie potgczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-

krymi rekami!

* Wyciggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod-

A
czas transportu

Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

* W przypadku transportu pro-

duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzga-

dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
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nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A.I .5
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji

odtacz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktorej podtagczony be-
dzie produkt, wytgczajac bez-

piecznik.

+ Podczas transportu i montazu

nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urza-

dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowaé produktu, jesli
jest uszkodzony.

+ Unikaj uzywania jakichkolwiek

materiatéw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

+ W miejscu instalacji produktu

nie moze znajdowac sie bez-
posrednie Swiatto stoneczne
ani Zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

+ Utrzymuj otoczenie wszystkich

kanatow wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Istnieje ryzyko, ze pto-
mien ptyty zapali zastony i ta-
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twopalne materiaty wokét pty-
ty. Po otwarciu okna gorgce
naczynia moga sie przewrocic.

* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Po otwarciu okna gorgce
naczynia mogq sie przewrocic.

+ Jesli za miejscem instalacji

produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
tgczong do gniazdka.

+ Waz gazowy, plastikowa rura

wodna i gniazdo nie powinny
znajdowac sie na tylnej lub
bocznej Scianie miejsca, w kto-
rym produkt zostanie zainsta-
lowany. W przeciwnym razie
mogaq one ulec odksztatceniu
pod wptywem ciepta podczas
pracy ptyty, co moze stanowi¢
zagrozenie dla bezpieczen-
stwa.

f 1.6 Bezpieczenstwo

uzytkowania

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

* W przypadku nieuzywania pro-

duktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtacz
urzgdzenie od zasilania. Skon-

taktuj sie z importerem lub au- [J8
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

« OSTRZEZENIE: Jesli po-
wierzchnia ptyty jest peknieta,
odtgcz produkt od zasilania,
aby unikngc¢ ryzyka porazenia
pragdem.

- OSTRZEZENIE: Jesli szklana
powierzchnia ptyty jest peknie-
ta:

Wytagcz wszystkie gazowe i (jesli

dotyczy) elektryczne ptyty grzej-

ne. odtgcz urzadzenie od zasila-
nia.

- Nie dotykaj powierzchni urza-

dzenia.

- Nie korzystaj z urzadzenia.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

* Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuaciji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokot
niego nie mogq znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojsc
do pozaru.

+ Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego ste-
rowania lub zegarem zewnetrz-
nym.
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Al .7 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci beda gorace.
Nalezy zachowac ostroznosc i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajdujg sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow fa-
twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie po-
zarowe: Nie przechowuj przed-
miotéw na powierzchni do go-
towania.

Bezpieczenstwo pie-

1.8
A czenia

« OSTRZEZENIE: Nalezy kontro-
lowaé gotowanie. Krétkie goto-
wanie musi by¢ pod statg kon-
trola.

+ OSTRZEZENIE: Podczas goto-
wania na oleju statym lub ptyn-
nym, niebezpieczne jest pozo-
stawienie ptyty grzewczej bez
nadzoru, co moze spowodo-
wac pozar. NIGDY nie probuj
gasi¢ ognia wodg; Odtgcz urza-

dzenie od sieci, a nastepnie za- [J8

kryj ptomienie pokrywg lub tka-
ning ognioodporng (itp.).

« Zachowaj ostroznosc stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

A1 .9 Ptytaindukcyjna

* Elektrycznie sterowane strefy
ptyty grzewczej sg wyposazo-
ne w zaawansowang technolo-
gie indukcyjng. W strefach pty-
ty indukcyjnej, ktére oszcze-
dzajg czas i energie, nalezy
uzywac naczyn przystosowa-
nych do gotowania indukcyjne-
go; w przeciwnym razie strefa
ptyty grzejnej nie bedzie dzia-
ta¢. Aby uzyskaé szczegétowe
informacje, zapoznaj sie z roz-
dziatem ,Wybdr garnkow”.

* Poniewaz ptyta indukcyjna wy-
twarza pole magnetyczne, mo-
ze ono mie¢ szkodliwy wptyw
na osoby korzystajace z takich
urzadzen, jak rozruszniki serca
czy pompy insulinowe.

* Po uzyciu wytacz ptyte na pa-
nelu sterowania, nie polegaj na
czujniku garnka.
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* Nie umieszczaj metalowych
przedmiotow, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, na po-
wierzchni ptyty, poniewaz mo-
g3 sie one nagrzac.

* Nie przechowuj metalowych
przedmiotéow w szufladach
pod ptyta. Podczas dtugotrwa-
tego i intensywnego uzytkowa-
nia znajdujgce sie tam mate-
riaty moggq sie przegrzac.

* Nie umieszczaj na ptycie in-
dukcyjnej produktow elektro-
nicznych, takich jak telefony
komodrkowe, tablety, kompute-
ry. Twoje urzadzenie moze by¢
uszkodzone.

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczekaj,
az produkt ostygnie. Goragce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzadzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie pradem.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci
i materiatéw, ktére moga byé
ponownie uzyte i nadajg sie do
recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies$ urzadzenie do punktu zbiérki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja

urzadzenia pomaga zapobiegac negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajacych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
doéw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktéw zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.
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2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-

tywnosci energetycznej mozna znalez¢é na

paragonie produktu dotgczonym do produk-

tu.

Ponizsze wskazéwki pomoga uzywac pro-

duktu w sposéb ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

3 Produkt

+ Uzywaj garnkow/patelni o rozmiarze i po-

krywie odpowiednich dla ptyty grzewcze;j.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar

garnka do potrawy. Wiecej energii jest zu-

zywanej do foremek o niewtasciwym roz-
miarze.

+ Utrzymuj w czystosci obszary pieczenia

ptyty grzejnej i dna garnkow. Zanieczysz-
czenia zmniejszajg wymiane ciepta mie-
dzy obszarem pieczenia a dnem garnka.

3.1 Opis produktu

1 Szklana powierzchnia do gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania
5 Indukcyjna strefa gotowania
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2 Dolna obudowa
4 Indukcyjna strefa gotowania
6 Indukcyjna strefa gotowania
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3.2 Specyfikacje techniczne

0gdlne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$¢/szeroko$¢/

gtebokos¢) (mm) 52 /590 /520 *

Wymiary montazowe ptyty (szeroko$¢ / gtebokosc¢) (mm) [560 (+2) /490 (+2)

Napiecie/Czestotliwos¢ TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Typ i‘przekréj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

dzenia

Catkowite zuzycie energii (kW) maks. 7,2 kW

Strefy gotowania

Lewa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000 W / Booster 2300 W
Prawa przednia Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1600 W / Booster 1800 W
Lewa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000 W / Booster 2300 W
Prawa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210 mm

Zasilanie 2000 W / Booster 2300 W

|* Wysokos$¢ ptyty podana w tabeli technicznej jest wysokoscig pokrywy dolnej produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

5 Jak uzywac ptyty kuchennej

UWAGA: Niektore detergenty lub srodki
czyszczgce moga uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkow do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka
godzin moze pojawic sie dym i nieprzyjem-
ny zapach. Jest to normalne i do ich usu-
niecia wystarczy dobra wentylacja. Unikaj
bezposredniego wdychania dymu i zapa-
choéw, ktore sie tworza.

5.1 Ogoélne informacje na temat uzyt-
kowania plyty

Ostrzezenia ogdlne

+ Nie pozwdl, aby na ptyte grzejng spadty
zadne przedmioty. Nawet mate przed-
mioty, takie jak solniczki, moga uszko-
dzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych ptyt ku-
chennych. Woda moze przedostac sie
przez te pekniecia i spowodowac zwar-
cie. Jesli powierzchnia jest w jakikolwiek
sposob uszkodzona (np. widoczne pek-
niecia), najpierw wytacz bezpiecznik, a
nastepnie wezwij autoryzowany serwis w
celu odtgczenia produktu, aby zmniejszy¢
ryzyko porazenia pragdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkow/patelni,
ktdre sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.
Zaréwno garnki, jak i urzagdzenie moga
ulec zniszczeniu.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze wytg-
czaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po zakon-
czeniu gotowania zawsze wytgczaj ptyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do goto-
wania bedzie goraca, dlatego nie stawiaj
plastikowych garnkéw / patelni na po-
wierzchni do gotowania. Nalezy natych-
miast wytrzec¢ resztki stopionego mate-
riatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga spowo-
dowac uszkodzenie, nalezy uwazag, aby
nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas goto-
wania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiesci¢ od-
powiednig ilos¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sig zywnosci z garnkéw/patel-
ni i nie trzeba ich dodatkowo czyscié.

+ Pokrywek garnkow i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku palni-
ka/strefy gotowania. Aby postawic¢ gar-
nek na innym palniku/strefie nalezy pod-
nies¢ go i umiesci¢ na wybranym palniku.
Nie nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwaod.

Obwéd zamyka sig, gdy postawione zosta-

na na nim garnki / patelnie przystosowane

do gotowania indukcyjnego, a uktad elek-
troniczny pod szklang powierzchnig gene-
ruje pole magnetyczne. Metalowa podsta-
wa garnkdéw / patelni jest podgrzewana po-
przez pobieranie energii z tego pola magne-
tycznego. W ten sposdéb ciepto nie jest wy-
twarzane na powierzchni ptyty, ale bezpo-
$rednio na garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzieki garn-
kom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest przekazywanie

ciepta bezposrednio do garnkéw/patelni.
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+ Oznacza to, ze potrawy, ktore wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do goto-
wania nie jest bezposrednio podgrzewa-
na. Utatwia to rowniez czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkow/patelni pozwala na szybsze go-
towanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z in-
nymi typami ptyt kuchennych, oszczedza-
ny jest nie tylko czas, ale i energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkow/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowa-
nie jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane bezpo-
Srednio do garnkéw/patelni oraz to, ze
powierzchnia nie nagrzewa sie po zdjeciu
naczyn, zapewnia bezpieczniejsze uzyt-
kowanie i zapobiega mozliwym wypad-
kom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa uzyt-

kowania:

« W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajgcg powierzchnig, ktére sa
pokryte niewielkg warstwg oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawiaé¢ wysokiego ptomienia.

+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej przed-
miotoéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotéw, takich jak sztuéce lub po-
krywki garnkéw, poniewaz moga sie na-
grzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowej do gotowa-
nia. Nie umieszczaj na polu grzejnym
zywnosci zawinietej w folie aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty magne-
tyczne, takie jak karty kredytowe lub ta-
$my, nalezy trzymac z dala od ptyty.

« Jesli pod ptyta znajduje sie piekarnik, kt6-
ry jest uzywany, to czujniki na ptycie mo-
ga zmniejszy¢ poziom mocy gotowania
lub wytaczy¢ ptyte.

+ Plyta jest wyposazona w automatyczny
system wytgczania. Szczegétowe infor-
macje o tym systemie znajduja sie w ko-
lejnych rozdziatach. W przypadku garn-
kéw z cienkim dnem nalezy zachowaé

ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa sie
bardzo szybko przez co moze sie stopic i
uszkodzi¢ powierzchnie gotowania oraz
urzadzenie nim wigczy sie automatyczny
system wytaczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywac¢ ferromagnetycznych garn-

kow/patelni o wysokiej jakosci, ktére sa

opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze na-

daja sie do uzywania na ptycie indukcyjne;j.

Im wyzsza zawartosc¢ zelaza, tym lepsza

wydajno$é garnkéw/patelni. Srednica dna

garnkow / patelni do gotowania powinna

odpowiada¢ strefie indukcyjnej. Sugerowa-

ne wymiary podano ponize;.

Odpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stali i stali nierdzew-
nej (z etykietg lub ostrzezeniem, ze moga
by¢ uzywane na kuchni indukcyjnej)

Nleodpomednle garnki/patelnie:
+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

+ Ceramika i porcelana

Zalecenia:

+ Uzywaj wytacznie garnkéw/patelni z pta-
skim dnem. Nie uzywaj garnkéw/patelni
z wypuktym lub wklestym dnem.

v

+ Uzywac¢ garnkéw/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W przy-
padku garnkéw z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznos¢, poniewaz dno na-
grzewa sie bardzo szybko przez co moze
sie stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie goto-
wania oraz urzadzenie nim wiaczy sie au-
tomatyczny system wytgczania. Ostre

krawedzie mogg uszkodzié¢ powierzchnie.
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+ Dna niektorych garnkow/patelni maja
mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego cie-
pto nie jest rbwnomiernie rozprowadza-
ne, a wydajnos¢ gotowania spada. Po-
nadto takie garnki/patelnie moga nie zo-
sta¢ wykryte przez duze ptyty indukcyjne.
W zwigzku z tym ptyta powinna zostaé
wybrana zgodnie z wielko$cig pola ferro-
magnetycznego.

+ Niektdre garnki/patelnie majg podstawe
zawierajgcg materiaty nieferromagne-
tyczne, np. aluminium. Tego typu garnki/
patelnie moga nie nagrzewac sie dosta-
tecznie lub moga w ogdle nie zostaé wy-

Zalecane rozmiary garnkow/patelni

kryte przez ptyte indukcyjnag. W niekto-
rych przypadkach moze pojawic sie
ostrzezenie o ztym garnki/patelnie.

Roéwne rozmieszczenie naczyn na

@ prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze ptyt wptywa pozytyw-
nie na wydajnosc¢ gotowania pod-
czas gotowania wielu positkow na
ptytach indukcyjnych.

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do
ptyty indukcyjnej, korzystajac z ponizszych
metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

2. Jesli symbol I nie miga po postawieniu
garnka na ptycie i jej wtgczeniu oznacza
to, ze nadaje sie do ptyt indukcyjnych.

Srednica strefy gotowania - mm Srednica naczynia - mm

145 min. 100 - maks. 145

180 min. 100 - maks. 180

210 min. 140 - maks. 210

240 min. 140 - maks. 240

280 min. 125 - maks. 280

320 min. 125 - maks. 320

2 x (92,7 x 200) min. 100 - maks. 180

Strefa gotowania z szeroka powierzchnig (flexi) Szerokos$¢ 230 - Dtugos$¢ 390

Wykrywanie garnkéw/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od $rednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich pod-
stawie. Aby zapewni¢ wykrywanie garn-
kéw/patelni oraz wydajne gotowanie, garn-
ki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z roz-
miarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie rozni¢ w za-
leznosci od typu garnka, wielkosci garnka i
wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskac
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowac strefe gotowania o je-
den stopien wiekszg. Korzystanie z wiek-
szej strefy gotowania nie powoduje marno-
wania energii na ptytach indukcyjnych, po-
niewaz ciepto jest wytwarzane tylko w od-
powiednim obszarze garnka.
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5.2 Panel sterowania
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Przyciski
® : Klawisz wigczania/wytaczania

@ : Przycisk timera

: Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)
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: Przycisk blokady czyszczenia

: Przycisk STOP

: Przycisk zwigkszania

@
©

Symbole

: Przycisk zmniejszania

[‘] : Symbol kombinacji stref gotowania z szeroka
powierzchnig *

[% : Symbol wtgczonej blokady

* R6zni sig w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
Ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Wyswietlacz strefy gotowania

O O®
| | |

v v vV v
1 2 3 4

1 Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

Przycisk skrécenia temperatury
3 Przycisk wydtuzenia temperatury

Wskaznik temperatury odpowiedniej ptyty
grzejnej

Wyswietlacz timera

L g4
1 LED pracy timera
2 Wskaznik timera.
3 Przycisk wydtuzenia czasu
4 LED dziatania blokady przyciskéw/blokady ro-
dzicielskiej
5 Przycisk skrécenia czasu

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-
rowania

Urzadzenie to jest sterowane za pomoca
dotykowego panelu sterowania. Kazda
operacja wywotana dotknieciem przyci-
sku jest potwierdzana sygnatem dzZwie-
kowym.

Panel sterowania trzeba stale utrzymy-
wacé w czystosci. Zawilgocenie i zabru-
dzenie jego powierzchni moze powodo-
wac problemy w dziataniu funkgciji.

Ptyta automatycznie powrdci do stanu
gotowosci, jezeli w ciggu 10 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci.

To urzadzenie wytaczy sie automatycznie
ze wzgleddéw bezpieczenstwa, jezeli
przez dtugi czas nie zostanie nacisniety
zaden przycisk.

Wiaczanie ptyty:
1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku (D.

= “0” pojawia sie na wyswietlaczu
wszystkich stref gotowania.
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Wytaczanie strefy gotowania:

v’ Aktywna strefe gotowania mozna wyta-
czac na 4 rézne sposoby:

v Dotykajac przycisku (D; Dotknij przyci-
sku .

1. Poprzez obnizenie temperatury do “0";
Strefe gotowania mozna wytaczyé, usta-
wiajac jej temperature na “0”.

2. Stosujac wzgledem tej strefy wytacze-
nie poprzez opcje zegara; Po uptywie
nastawionego czasu czasomierz wyta-
czy przypisang do niego strefe gotowa-
nia. Na odpowiednim wyswietlaczu po-
jawi sie “0” lub“00”. Po uptywie tego cza-
su odezwie sie alarm dzwiekowy. Aby
go wyciszy¢, dotknij dowolnego przyci-
sku na panelu sterowania.

3. Poprzez jednoczesne dotkniecie przyci-

skéw @/© wybranej strefy gotowania;
Wtasciwg strefe gotowania mozna wyta-
czyé¢, dotykajac jednoczesnie jej przyci-

skow @®/O.

Jezeli po wytgczeniu strefy gotowa-
@ nia widoczny jest symbol lub, ozna-

cza to, ze strefa gotowania jest na-

dal goraca. Nie dotykaj takich stref

gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Jesli na wyswietlaczu strefy gotowania mi-
ga symbol, oznacza to, ze ptyta jest wcigz
goragca i mozna jej uzy¢ do podgrzewania
niewielkiej ilosci jedzenia. Symbol ten szyb-
ko zamieni sie w symbol oznaczajacy niz-
sza temperature.

Po odcieciu zasilania elektrycznego
wskaznik ciepta resztkowego nie
zaswieci sig i nie ostrzeze uzytkow-

nikéw przed gorgcymi strefami go-
towania.

Regulacja temperatury

1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku (D.

2. Wyreguluj zgdang temperature, dotyka-
jac przyciskow strefy @/@.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= Wiasciwa strefa gotowania wiaczy sie
na ustawionym poziomie temperatury.

Sekcja zewnetrzna strefy gotowa-

@ nia ptyty indukcyjnej o Srednicy 280
mm (jesli kuchenka jest wyposazo-
na w taka strefe) jest wigczana wy-
tacznie przy dostatecznie duzym
naczyniu, ktére zakryje ten obszar, i
ustawieniu poziomu temperatury
wyzszym niz 8.

Ustawienie duzej mocy (Booster)

Aby przyspieszy¢ nagrzewanie, mozna sko-
rzystac z funkcji Booster. Jednakze dtugo-
trwate gotowanie z uzyciem tej funkcji nie
jest zalecane. Booster nie mozna wybrac
we wszystkich strefach gotowania.

Wybér ustawienia duzej mocy (Booster):
1. Wigcz plyte, dotykajac przycisku (D.
2. Dotknij przycisku wtasciwej strefy.
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= Wybrana strefa gotowania bedzie dzia-
ta¢ z maksymalng mocg, a na wyswie-
tlaczu strefy gotowania pojawi sie sym-
bol “P” . Funkcja Booster zostanie wy-
tgczona i bedzie dziataé na poziomie
29"
Przedwczesne wylaczenie ustawienia du-
Zej mocy (Booster):
Ustawienie duzej mocy mozna wytaczy¢é w
dowolnym momencie, dotykajac przycisku
© lub . Funkcja wzmacniacza zostanie wy-
taczona i bedzie dziata¢ na poziomie ,9”.
Zasada dziatania 2 stref umieszczonych w
tym samym kierunku pionowym:
Pola indukcyjne potgczone sg w pary piono-
wo — catkowita moc ptyty rozdzielana jest
pomiedzy te pary. Funkce Booster mozna
wigczy¢ w tym samym momencie dla jed-
nego pola indukcyjnego w kazdej parze. Je-
$li po aktywowaniu funkcji Booster moc
catkowita jest za duza, poziom mocy dru-
giego pola zostanie odpowiednio zmniej-
szony.
Blokada na czyszczenie
Blokada na czyszczenie na 20 sekund wyta-
cza dziatanie wszystkich przyciskéw na pa-
nelu sterowania, umozliwiajac jego szybkie
oczyszczenie przy wigczonej ptycie. Przez
ten czas urzadzenie nie pobiera zadnej mo-
cy.
Uruchamianie blokady na czyszczenie

1. Przy wigczonej dowolnej strefie gotowa-

nia dotknij przycisku {m] i przytrzymaj
go, az rozlegnie sie pojedynczy sygnat
dzwiekowy.

= Odliczanie rozpoczyna sie od 20 na wy-

Swietlaczu czasomierza ptyty. W tym
czasie nie dziata zaden przycisk na pa-

nelu z wyjatkiem przycisku (D.

Wytaczanie blokady na czyszczenie

Aby wytgczy¢ blokade na czyszczenie, nie
trzeba naciska¢ zadnego przycisku. Po 20
sekundach ptyta wyda sygnat dzwiekowy i
blokada na czyszczenie wytaczy sie auto-
matycznie.

Jesli chcesz wezesniej wytagczyc te
@ blokade, dotknij przycisku {"] i

przytrzymaj go, az rozlegnie sie po-

dwajny sygnat dzwiekowy.

Blokada dostepu dzieci Rozni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie.

Gdy strefy gotowania sg wytaczone, ptyte
mozna zabezpieczy¢ blokadg dostepu dzie-
ci, aby uniemozliwi¢ dzieciom wigczenie
stref gotowania. Blokade dostepu dzieci
mozna wigczaé lub wytgczaé tylko wtedy,
gdy strefy gotowania sg wytgczone (w try-
bie gotowosci).

Wiaczanie blokady dostepu dzieci

1. Kiedy ptyta znajduje sie w trybie gotowo-
$ci, dotknij jednoczesnie obydwu przyci-
skow {"? i 10 i przytrzymaij je, az rozle-
gnie sie pojedynczy sygnat dzwiekowy.

= Blokada dostepu dzieci zostanie wig-
czona. Na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania na krétko pojawi sie
“L”, a kropka dziesietna przycisku ﬁ za-
Swieci sie.

Jezeli przy zatozonej blokadzie do-
@ stepu dzieci nacisniety zostanie do-
wolny przycisk, rozlegnie sie po-

dwajny sygnat dzwiekowy, a na wy-
$wietlaczu wszystkich stref goto-

wania bedzie miga¢ “L".

Wytaczanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktyw-
na, dotknij jednoczesnie obydwu przyci-
skow {ﬂl] i 10 i przytrzymaij je, az rozle-
gnie sie podwajny sygnat dzwiekowy.
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2. Blokada dostepu dzieci zostanie wyta-
czona. Na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania bedzie miga¢ “L" , a
lampka przycisku |E| zgasnie.

Blokada przyciskow

Blokade przyciskow mozna aktywowac, aby

nie dopusci¢ do przypadkowej zmiany funk-

cji w trakcie dziatania ptyty.

Blokada klawiszy zostanie anulo-
wana w przypadku awarii zasilania.

Wiaczanie blokady przyciskow

1. Dotknij jednoczesnie obydwu przyci-
skow @ i 00 i przytrzymaij je, az rozle-
gnie sie pojedynczy sygnat dzwiekowy.

2. Blokada przyciskéw wtaczy sie, a kropka

dziesietna przycisku é| zaswieci sie po
miganiu.

Blokade przyciskéw mozna wia-
@ czy¢ tylko w trybie pracy. Po wia-
czeniu blokady przyciskéw dziata
tylko przycisk (D . Po dotknieciu
dowolnego innego przycisku miga¢
bedzie kropka dziesietna przycisku
é , sygnalizujac, ze aktywna jest
blokada przyciskéw. Jezeli przy za-
blokowanych przyciskach ptyta zo-
stanie wytgczona, nalezy wytaczyé
blokade przyciskéw, aby méc po-
nownie wigczy¢ ptyte. Po dotknie-
ciu dowolnego innego przycisku
bez wytgczania blokady przyciskéw
na wyswietlaczu wszystkich stref
gotowania bedzie migaé “L”, sy-
gnalizujac, ze aktywna jest blokada
przyciskéw. Wytacz blokade przyci-
skéw, aby ponownie wiaczy¢ plyte.

2. Lampka przycisku |9| zgasnie i panel ste-
rowania odblokuje sie.

Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba
obserwowac ptyty przez caly czas gotowa-
nia. Strefa gotowania wytaczy sie automa-
tycznie po uptywie nastawionego czasu.

Wiaczanie czasomierza

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku (.

2. Wyreguluj zadang temperature, dotyka-
jac przyciskow @/O strefy.
@ <

38

)

]

3. Wigcz czasomierz, dotykajac przycisku
0. Na wyswietlaczu czasomierza be-
dzie migat symbol “00” oraz kropka
dziesietna wybranej strefy.

k@@ .

4. Ustaw zadany czas trwania, dotykajac
przyciskéw ®/O czasomierza.

5. Po 10 sekundach ustawienie zostanie
aktywowane. Na wyswietlaczu czaso-
mierza bedzie migac¢ kropka dziesietna.

6. Aby ustawi¢ czasomierze innych stref
gotowania, powtérz proces objasniony
powyzej.

Wytaczanie blokady przyciskow
1. Gdy blokada przyciskéw jest aktywna,
dotknij jednoczesnie obydwu przyci-

skéw {mJ i 00, az rozlegnie sie podwéj-
ny sygnat dzwiekowy.

Jezeli ustawiono wiecej niz jedna
@ wartos¢ czasomierza dla innych
stref, czasomierz dla strefy o naj-
mniejszej wartosci pozostatego
czasu wyswietli sie na wyswietla-
czu oraz bedzie miga¢ kropka dzie-
sietna dla tej strefy. Kropki dziesiet-

ne innych stref Swiecg ciagle.
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Po dotknieciu przycisku €9 wszyst-
@ kich stref gotowania mozna zoba-
czy¢ pozostaly czas gotowania. Po
kazdym dotknieciu wyswietla sie
wartosé czasomierza innej strefy.
Na koniec ponownie wyswietla sig
wartos¢ czasomierza o najmniej-
szej wartosci pozostatego czasu.

= Symbol kropki dziesietnej wtasci-
wej strefy zgasnie na state i czaso-
mierz zostanie wyzerowany.

Po tym kroku poziom temperatury
@ witasciwej strefy wyniesie “0”, czyli

na poziomie czasomierza.

Czasomierza nie mozna ustawi¢
bez wybrania strefy gotowania oraz
wysokosci temperatury dla tej stre-
fy.

Funkcja zatrzymania (Stop&amp;Go)

v’ Przy uzyciu tej funkcji mozna zmniej-
szy¢ poziom temperatury roboczej
stref gotowania do poziomu minimum
(poziom 1).

Jesli dla jakies strefy nastawiono
@ czasomierz, bedzie on dalej dziatat

w trakcie takiego zatrzymania.

Czasomierz nastawia¢ mozna tylko
@ dla dziatajgcych stref gotowania.

Wytaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wylta-
czy sie automatycznie i wyda sygnat dZzwie-
kowy. Aby wyciszy¢ ten sygnat dzwiekowy,
nacisnij dowolny przycisk. Jezeli nie naci-
$niesz zadnego przycisku, sygnat dzwieko-
wy wytgczy sie po kilku minutach.
Wczesniejsze wylaczanie czasomierza

v’ Jesli wczesniej wytaczysz czasomierz,
ptyta nadal bedzie dziata¢ przy nasta-
wionej temperaturze, az sie jg wytaczy.
Czasomierz mozna wytgczy¢ wczesniej
na dwa rézne sposoby:

1. Wylaczanie czasomierza wlasciwej
strefy przez skrécenie nastawionego
czasu do “00”: Dotykaj przyciskow @/
(O czasomierza, az na wyswietlaczu
strefy gotowania, ktérej czasomierz jest
aktywny, pojawi sie wartos¢ “00”.

= Symbol kropki dziesigtnej wtasci-
wej strefy zgasnie na state i czaso-
mierz zostanie wyzerowany.

= Wylaczanie czasomierza danej
strefy przez jednoczesne dotknie-
cie przyciskéw /O wiasciwej
strefy: Dotknij jednoczesnie przyci-
skow /O wiasciwej strefy.

1. W trakcie dziatania dowolnej strefy go-
towania dotknij przycisku [0.

= Wszystkie dziatajgce strefy goto-
wania beda dziata¢ na poziomie
minimalnym (poziom 1). Symbol [C]
pojawi sie na wyswietlaczu aktyw-
nych stref gotowania.

= Aby ponownie wigczy¢ wszystkie
strefy gotowania z poprzednimi
ustawieniami, ponownie dotknij
przycisku 0.
Funkcja zarzadzania moca
Twoje urzadzenie jest wyposazone w funk-
cje zarzadzania mocg. Za pomoca tej funk-
cji mozna zmieni¢ catkowitg moc, ktéra
moze by¢ pobierana przez kuchenke. Do-
stepnych jest 8 poziomoéw funkcji zarzadza-
nia moca.
Funkcja zarzadzania moca - Catkowite po-
ziomy mocy, ktére mozna ustawic¢

Wskaznik zarzadzania moca Moc
catkowita

25  25kwW

30 3kw

36 36kwW

44 44 kW

54  54kW

57 57kW

67 6,7kW

72 72kW
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Aby zmieni¢ catkowita moc;

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku (D. Wy-
tacz ptyte, ponownie dotykajac przyci-
sku (D.

2. Nastepnie dotknij odpowiednio przyci-
sku prawej strefy przedniej, przycisku O
, przycisku wytacznika czasowego @

przycisku wytgcznika czasowego @i
wreszcie lewy przycisk strefy przedniej .

0=
1 00f|lo0 o

3 © o N

oo
Hooa

[ G —

3. Ustawiony poziom zarzadzania moca
zostanie wyswietlony na wyswietlaczu
wytacznika czasowego.

4. Dotknij przycisku [l , aby przetaczaé
miedzy poziomami i ustawi¢ zagdanag
catkowitg warto$¢ mocy.

5. PotwierdzZ ustawienie, dotykajgc przyci-

sku (D i wytacz ptyte. Ustawiona catko-
wita warto$¢ mocy zostanie aktywowa-
na.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie induk-
cyjnych stref gotowania

Zasady dziatania: Ptyta indukcyjna bezpo-
$rednio podgrzewa naczynia zgodnie z za-
sada swojego dziatania. Dlatego ma wiele
zalet w poréwnaniu z innymi typami piyt.
Dziata wydajniej, a powierzchnia ptyty jest
zimniejsza.

Ptyta indukcyjna wyposazona jest w lepsze
systemy zabezpieczen zapewniajgce mak-
symalne bezpieczenstwo uzytkowania.

Plyta moze by¢ wyposazona w in-

@ dukcyjne strefy gotowania o $redni-
cy, zaleznie od modelu, 145, 180,
210 oraz 280 mm. Kazda strefa go-
towania automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzieki
funkcji indukcyjnej. Energia jest ge-
nerowana tylko tam, gdzie naczynie
styka sie ze strefg gotowania, a za-
tem ogranicza sie jej zuzycie do mi-
nimum.

Ptyta indukcyjna moze pracowac
@ pulsacyjnie, szczegdlnie gdy moc

pola ustawiona jest w przedziale 1

— 7. Nie jest do awaria urzadzenia.

Poziomy temperatur, ktére mozna

@ przypisac ptytom grzejnym, moga
sie rozni¢ w zaleznosci od ustawio-
nego catkowitego poziomu mocy.
Poziom temperatury dostarczany
do ptyty jest automatycznie obniza-
ny zgodnie z ustawieniem mocy
uzywanym przez kuchenke. To nie
jest btad.

Jesli podczas zmiany poziomu mo-

@ cy zostanie dotkniety przycisk inny
niz podana sekwencja, ustawienia
nie mozna wprowadzi¢. Musisz po-
wtorzy¢ kroki od poczatku, aby do-
kona¢ ustawienia.

System automatycznego wylaczania
Sterownik kuchenki posiada system auto-
matycznego wytaczania. Jesli co najmniej
jedna strefa ptyty grzewczej pozostaje wta-
czona, strefa ptyty grzejnej po chwili wyta-
cza sie automatycznie (patrz: Tabela 1). W
przypadku wytgcznika czasowego przypisa-
nego do ptyty, ekran wytgcznika czasowego
zostanie rowniez wytgczony.

Limit czasu automatycznego wytaczania
zalezy od wybranego poziomu temperatury.
Dla tego poziomu temperatury obowigzuje
maksymalny czas pracy.

Strefa ptyty grzejnej moze by¢ ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po jej auto-
matycznym wytgczeniu, jak opisano powy-
zej.
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Poziom temperatury Okresy automatycznego wytgczania - godziny
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 min.

P (wzmacniacz) 10 min. (*)
(*)Po 10 minutach ptyta obnizy poziom do 9

Tabela 1: Okresy automatycznego wyla-
czania

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zapew-

niajgce ochrone przed przegrzaniem. W ra-

zie przegrzania mozna zaobserwowac, co

nastepuje:

+ Dziatajgca strefa gotowania moze sie wy-
taczyé.

+ Wybrany poziom moze spas¢ z wyzszej
wartosci do poziomu 7.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Ptyta ta wyposazona jest w system zabez-

pieczajacy przed przelaniem sie zawartosci

naczyn. Jesli zawartos¢ naczyn przelewa

sie na panel sterowania, system bezzwtocz-

nie odetnie zasilanie i wytgczy ptyte. W tym

czasie na wskazniku pojawi sie znak

ostrzegawczy “E”.

Precyzyjne ustawienie mocy

Zgodnie z zasadg dziatania ptyta indukcyj-

na natychmiast reaguje na polecenia. Bar-

dzo szybko zmienia ustawienia mocy. Tym
samym mozna zapobiec wykipieniu zawar-
tosci naczynia (woda, mleko itd.) nawet, je-
$li niewiele do niego brakuje.

Jesli powierzchnia panelu sterowa-
nia dotykowego narazona jest na
intensywne dziatanie oparow, caty
system sterowania moze zostaé
wytgczony i nadawac sygnat btedu.

®

Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale utrzymy-
waé w czystosci. Mozna zaobser-
wowac btedne dziatanie.

@

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.

6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace
plyty

Ostrzezenia ogolne dotyczace plyty

+ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiac ptyty bez nadzoru. Przegrza-
ny olej moze zapali¢ sie. Nigdy nie wolno
gasic¢ ognia wodg! Gdy olej sie zapali, na-
tychmiast przykry¢ go kocem gasniczym

lub wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

+ Przed umieszczeniem zywnosci na patel-

ni nalezy usungé z niej nadmiar wody, a
nastepnie ostroznie umiesci¢ na rozgrza-
nym oleju. Przed smazeniem produktéw
mrozonych nalezy je wczesniej rozmro-
zi¢.

+ Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,

ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.
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+ Zalecenia dotyczgce gotowania z oszcze-
dzaniem energii mozna znalez¢ w roz-
dziale ,Instrukcje dotyczgce ochrony sro-

- Podane warto$ci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rozni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu

dowiska”.
Poétka do pieczenia w piekarniku

wartosci te sg podane w przyblizeniu.

Zywno$é |Temperatura |Czas pieczenia (min.) (ok.)
Topnienie
Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka czeko- 1 20 .30
lada 55-60% kakao,150 g)
Masto (200 g) 6 5.6
Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepta
Woda 1 L (Gotowanie) P 3..5
Woda 3 L (Gotowanie) P 8..10
Mleko 1 L (Gotowanie) 6 4..6
Mleko 1 L (Utrzymanie ciepta) 1-2 18..22
Olej roslinny (Grzanie) (Olej stonecznikowy 0,5L) (8 3..5
Gotowanie
iZ}igmniak w mundurku grubo siekany (2 sztuk du- 9 12 14
Filet z fososia 8 10..15
Kietbasa 9 2.4
Makaron (150 g) 8 8..12
Gotowanie, smazenie
Potrawa z ryzu (200 g ryz) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Ashure/Pudding Noego **
Gotowanie fasoli i ciecierzycy Gotowanie
fasoli i ciecierzycy - do Ashury/Puddingu (9 5.6
Noego
Gotowanie fasoli | ciecierzycy gotowanie 3 10 .30
- do Ashury/Puddingu Noego
Pszenica Gotowgnie fasoli i ciecierzycy - 9 2 5
do Ashury/Puddingu Noego
zjzﬁgi;a;gotowanie - do Ashury/Puddin- 3 10 .30
:E*I;l:jrneif(li?udding Noego -Wszystkie 8 20 25
Golonki z warzywami **
Smazenie warzyw 9 3..8
Pieczenie 4-5 120 .. 150
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 6-7 17..20
Smazy¢ w plytkim tluszczu
Filet z okonia morskiego 8 3.7
Stek z poledwicy wotowej ** (3-5 cm) 8 5.9
Kietbasa 8 2.5
Jajko sadzone 7 4.8
Frytka
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Boortsog 8 13..16

Sznycel 8 5.7

Nuggetsy 8 4.6

* Zaleca sie uzycie woka.

** Zaleca sie patelnie/garnek z lejkiem.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

+ Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekag, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie moga powodowac oparzenia!

+ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wacé trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzagdzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usung¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pozniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposoéb wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$¢
czesto wystepujacych problemoéw.

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
kéw do czyszczenia parg wodna.

+ Niektoére detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie $rodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, srodki do
czyszczenia parg wodnag, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczace w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapiacy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci $rodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne $rodki czysz-
czace. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, ciepta woda i migkka
$ciereczka lub ggbka i osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-

staty ptyn i natychmiast wyczyscic resztki
zywno$¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnego elementu urzadzenia w

DI

zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inaczej.

a ptyt:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-
ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajace pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytaczenie.

Inox - powierzchnie nierdzewne
+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow

ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z

czasem zmienic¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczys¢ je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

Czys$¢ miekka Sciereczka z mydtem i
ptynnym (nierysujagcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
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+ Upewnij sig, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczysc¢ urzadzenie uzywajgc detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i Scierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg $ciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i

7.2 Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczgce
czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegolnych przypadkach mozesz wyczy-
$ci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi infor-

osusz czysta i suchg sSciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

« W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usung¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

« Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczysc¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane
powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czys$ci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

macjami.

+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscié, nie czekajac, az po-
wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac¢ trwa-
le uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawic¢ sie trwate plamy.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
na, miekka Sciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywaé $rodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretta moga zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic¢ nie-
prawidtowe wykrycie.
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8 Rozwiazywanie problemow

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytacz blokade klawiszy.

« Jedli ptyta nie wigcza sie po naci$nieciu
przycisku wigczania/wytaczania >>>
Odtacz go i odczekaj co najmniej 20 se-
kund przed ponownym podtgczeniem.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Nie wolno uzywa¢ odpowiednich garn-
kéw. >>> Sprawdz swoje garnki.

I Uikona jest zawsze podswietlona na wy-

$wietlaczu strefy ptyty grzejne;j.

Na dziatajagcej ptycie kuchennej nie wolno
stawia¢ garnkéw. >>> Sprawdz, czy na
polu grzejnym nie ma garnka.

+ Twdj garnek moze nie by¢ przystosowa-
ny do indukgcji. >>> Sprawdz, czy Twoja
kuchenka jest odpowiednia do ptyty in-
dukcyjnej.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-
$srodkowane w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajaco szeroka, aby wybrana strefa
grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy-
bierajgc garnek, ktéry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

+ Naczynie lub strefa ptyty moga by¢ zbyt
goragce. >>> Poczekaj, az ostygna.

Wybrana strefa grzejna nagle wylacza sie

podczas dziatania.

+ Czas gotowania wybranej komory mogt
uptyngé. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Dotykowy panel sterowania mogt zostac
zakryty jakims przedmiotem. >>> Usun
obiekt z panelu.

Chociaz strefa grzejna jest wiaczona, gar-

nek nie nagrzewa sie.

+ Naczynie moze nie pasowac¢ do ptyty in-
dukcyjnej. >>> Sprawdz, czy Twoja ku-
chenka jest odpowiednia do ptyty induk-
cyjnej.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-
srodkowane w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka, aby wybrana strefa
grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy-
bierajac garnek, ktdry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

Wentylator chtodzacy nadal pracuje, mimo

ze plyta jest wylaczona.

+ To nie jest btad. Wentylator chtodzacy
pracuje tak dtugo, az sprzet elektroniczny
w plycie nie osiggnie odpowiedniej tem-
peratury.

Odgtosy z kuchenki podczas gotowania

+ Podczas gotowania z kuchenki moga wy-
dobywac sie dzwieki. Dzwieki te sg spo-
wodowane przez strukture naczynia do
gotowania. DZwiegki te sg normalne, nie
sg usterka i sg czesciag technologii induk-
cyjnej.

Mozliwe odgtosy i przyczyny
+ Szum wentylatora: Kuchenka jest wypo-
sazona w wentylator, ktéry wigcza sie au-
tomatycznie w zaleznosci od temperatu-
ry urzadzenia. Wentylator ma rézne po-
ziomy robocze i dziata na réznych pozio-
mach w zaleznosci od temperatury.

+ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy
transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto
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jest przenoszone bezposrednio do pod-
stawy naczynia do gotowania, takie brze-

czgce dzwieki moga by¢ styszalne, jak w tow.
przypadku materiatu naczynia do goto- + Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny,

wania. W zwigzku z tym przy réznych na-
czyniach moga by¢ styszalne rézne od-

gtosy.

szalny, jesli naczynie do gotowania jest
wykonane z warstw z réoznych materia-

gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sg uzywane do gotowa-

nia na réznych poziomach gotowania.

+ Odgtos pekania: Powodem tego jest kon-
strukcja i materiat podstawy naczynia do
gotowania. Odgtos pekania moze by¢ sty-

Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwiazania

Kody btedéw Przyczyny btedéw Mozliwe rozwigzania
Wytgcz kuchenke indukcyjng i pocze-
E22 ’ s kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
Kuchenka indukcyjna jest przegrzana. ]
E 26 temperatura szybkowaru spadnie po-
nizej dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wiecej przyciskéw naci- i - . .
$nietych przez ponad 10 sekund. Err]zz::m zniknie po zdjeciu doni z ku
E46 Na panelu sterowania pozostawiono - .
e ) . |Problem zniknie po wyczyszczeniu
jaki$ przedmiot lub panel sterowania !
) ) X panelu sterowania.
zostat wystawiony na dziatanie pary
L . .. |Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E 47 Nie jest uzywany garne}( odpowiedni odpowiedni do ogrzewania indukcyj-
do ogrzewania indukcyjnego.
nego.
Wytacz ptyte indukceyjng i po 30 se-
E1-E15 Btad komunikacji na ptycie indukcyj- |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
nej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjng i po 30 se-
E16 - E 21 Btad czujnika temperatury na ptycie |kundach wigcz jg ponownie. Skontak-
indukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukceyjng i po 30 se-
E23 Btad oprogramowania na ptycie in- kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
E24 dukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytagcz ptyte indukcyjna i po 30 se-
E925 Btad pracy wentylatora na ptycie in-  |kundach wtacz jg ponownie. Skontak-
dukceyjnej. tuj sig z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi si¢ ponownie.
Wytacz ptyte indukcyjna i po 30 se-
Btad sprzetowy ptyty elektronicznej |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
E31-E45 o % o .
na ptycie indukcyjnej. tuj sig z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi si¢ ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno
E 48 h : )
by¢ kompatybilne z warunkami pracy.
E 49 Btad czujnika na ptycie indukcyjnej.  |Skontaktuj sie z autoryzowanym de-
E51 alerem, jesli problem pojawi sig po-
nownie.
Wytacz kuchenke indukcyjng i pocze-
kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
E52 - E57 Btad wysokiej temperatury na ptycie |temperatura czujnika spadnie ponizej

indukcyjnej.

dopuszczalnych wartosci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
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Laipni ludzam!

Cienijamo klient!

paldies, ka izvelejaties Beko izstradajumu. Més vélamies, lai jusu izstradajums, kas razots
ar augstu kvalitati un tehnologijam, piedavatu jums vislabako efektivitati. Tapéc pirms
izstradajuma lietoSanas ripigi izlasiet So rokasgramatu un jebkuru citu sniegto
dokumentaciju.

Nemiet vera visu lietotaja rokasgramata sniegto informaciju un bridinajumus. Tada veida
jus sevi un savu izstradajumu pasargasit no iesp&jamiem riskiem.

Saglab3jiet lietotaja rokasgramatu. Ja jus nododiet izstradajumu kadam citam, dodiet to
lldzi. JUsu izstradajuma garantijas nosacijumi, lietoSanas un problému novérsanas
metodes ir noraditas Saja rokasgramata.

Simboli un to apraksti lietotaja rokasgramata:

Apdraudéjums, kas var izraisit navi vai traumas.

@ Svariga informacija vai noderigi lietosanas padomi.

Izlasiet lietotaja rokasgramatu.

L[

f Bridinajums par karstu virsmu.

PAZINOJU Apdraudéjums, kas var radit materiala kaitéjumu izstradajumam vai ta videi.
MS

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Drosibas noteikumi

- Saja sadala ir ietverti drogibas
noradijumi, kas nepiecieSami,
lai noverstu miesas bojajumu
vai materialu bojajumu risku.

+ Ja izstradajums tiek nodots
kadai citai personigai
lietoSanai vai lietotai
izmantosanai, janodod art
lietotaja rokasgramata,
produkta etiketes un citi
attiecigie dokumenti un
detalas.

* Musu uznémums nav atbildigs

par bojajumiem, kas var
rasties, ja netiek ieveroti Sie
noradijumi.

* Neievérojot Sos noradijumus,
garantija zaudé spéku.

+ Uzstadisanas un remonta
darbus vienmér veic razotajs,
pilnvarotais serviss vai
importétaja uznémuma
nozimeta persona.

« Izmantojiet tikai originalas

rezerves dalas un piederumus.

* Nelabojiet vai nemainiet
nevienu izstradajuma
sastavdalu, ja vien tas nav
skaidri noradits lietotaja
rokasgramata.

* Neveiciet izstradajuma
tehniskas izmainas.

Paredzetais

A1 1
lietojums

- Sis produkts ir paredzéts
lietoSanai majas. Tas nav
piemeérots komercialai
lietoSanai.

* Nelietojiet izstradajumu
darzos, balkonos vai cita ara
vidés. Sis produkts ir
paredzeéts lietosanai
majsaimniecibas un veikalu,
biroju un citu darba vidi
personala virtuves.

- BRIDINAJUMS: Sis
izstradajums ir jaizmanto tikai
édiena gatavosanai. To
nedrikst izmantot dazadiem
meérkiem, pieméram, telpas
sildisanai.

1.2 Bernu, neaizsargata
cilveka un
majdzivnieku drosiba

- So izstradajumu var lietot bérni

no 8 gadu vecuma un cilveki,
kuriem ir nepietiekami
attistitas fiziskas, manu vai
garigas prasmes vai trukst
pieredzes un zinasanu, ja vien
vini netiek uzraudziti vai
apmaciti par izstradajuma
drosu lietoSanu un bistamibu.
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* Bérni nedrikst spéléties ar
ierici. Tirisanu un lietotaju
apkopi nedrikst veikt bérni, ja
vien kads vinus neuzrauga.

« So izstradajumu nedrikst lietot
cilveki ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigajam
spéjam (ieskaitot bérnus), ja
vien vini netiek uzraudziti vai
nesanem nepiecieSamas
instrukcijas.

« Bérni ir jauzrauga, lai
parliecinatos, ka vini
nespéléjas ar izstradajumu.

* Elektropreces ir bistamas
bérniem un majdzivniekiem.
Bérni un majdzivnieki nedrikst
rotalaties ar izstradajumu, kapt
uz ta vai iek|ut taja.

* Nelieciet uz izstradajuma
priekSmetus, kurus bérni var
aizsniegt.

+ Pagrieziet katlu un pannu
rokturus uz letes pusi, lai bérni
nevarétu tos satvert un
apdedzinaties.

* BRIDINAJUMS: Lieto$anas
laika izstradajuma pieejamas
virsmas ir karstas. Sargat
bérnus no izstradajuma.

* Glabajiet iepakojuma
materialus bérniem
nepieejama vieta. Pastav
savaino$anas un
nosmaksanas risks.

+ Pirms nolietotu un nederigu
izstradajumu izmeSanas:

1. Atvienojiet stravas
kontaktdaksu un iznemiet to
no kontaktligzdas.

2. Nogrieziet stravas kabeli un
atvienojiet to ar
kontaktdaksu no
izstradajuma.

3. Veiciet piesardzibas
pasakumus, lai novérstu
bérnu iek|usanu
izstradajuma.

4. Nelaujiet bérniem spéléties
ar izstradajumu, kad tas
atrodas dikstaves rezima.

/\1.3 Elektriska drosiba

* Pievienojiet izstradajumu
iezemeétai kontaktligzdai, kuru
aizsarga droSinatajs, kas
atbilst pasreiz€jiem
parametriem, kas noraditi datu
plaksnité. Lieciet zeméjuma
uzstadisanu veikt kvalificetam
elektrikim. Nelietojiet
izstradajumu bez zemé&juma
saskana ar vietéjiem/
nacionalajiem noteikumiem.
lerices kontaktdaksa vai
elektriskais savienojums
atrodas viegli pieejama vieta.
Ja tas nav iespejams,
elektriskaja instalacija, kurai
izstradajums ir pievienots,
jabut mehanismam
(drosinatajam, slédzim,
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atslégai, slédzim utt.), ievérojot
elektriskos noteikumus un
atdalot visus polus no tikla.
Pirms remonta, apkopes un
tirSanas atvienojiet
izstradajumu no tikla vai
izsledziet drosinataju.
Pievienojiet izstradajumu
kontaktligzdai, kas atbilst
sprieguma un frekvences
veértibam, kas noraditas datu
plaksnite.

Jajusu izstradajumam nav
kabela, izmantojiet tikai
savienojuma kabeli, kas
aprakstits sadala "Tehniskas
specifikacijas".
Nepievienojiet stravas kabeli
zem un aiz izstradajuma.
Nelieciet smagu priekSmetu uz
stravas kabela. Stravas kabeli
nedrikst saliekt, saspiest un
nonakt saskare ar jebkuru
siltuma avotu.

Parliecinieties, ka stravas
kabelis nav iestredzis, péc
izstradajuma novietoSanas
vieta péc montazas vai
tiriSanas.

Izmantojiet tikai originalo
kabeli. Neizmantojiet
pargrieztus vai bojatus
kabelus.

Izstradajuma darbinasanai
neizmantojiet pagarinataju vai
multifiksatoru.

+ Lai izmantotu apstiprinatu
adapteri gadijumos, kad
nepiecieSams izmantot
parveidotaja adapteri
(kontaktdaksas tipam),
sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru vai importétaju.
Ja stravas linijas garums ir
nepietiekams, sazinieties ar
importétaju vai pilnvaroto
servisa centru.

Parnésajamie barosanas avoti

vai vairaki kontaktdaksi var

parkarst un aizdegties.

Uzglabajiet vairakas

kontaktdaksas un

parnesajamos stravas avotus
talu no izstradajuma.

Ja stravas kabelis ir bojats, tas

jamaina razotajam,

pilnvarotam servisam vai
personai, kuru norada
importétaja uznemumes, lai
noverstu iesp&jamos riskus.

Ja jusu izstradajumam ir stravas

kabelis un kontaktdaksa:

* Nekad neievietojiet produkta
kontaktdaksu salauzt3, valiga
vai no kontaktligzdas iznemta
kontaktdaksa. Parliecinieties,
ka kontaktdaksa ir pilniba
ievietota kontaktligzda. Pretéja
gadijuma savienojumi var
parkarst un izraisit
ugunsgreku.
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Neievietojiet ierici spraudnos,
kas ir taukaini, netiri vai
potenciali paklauti tdens
iedarbibai (pieméram, netalu
no darba virsmas, kur var
izplUst Gdens). Preté&ja
gadijuma pastav
Issavienojuma un
elektrotraumas risks.

Nekad nepieskarieties
spraudnim ar mitram rokam!
Izvelciet kontaktdaksu no
kontaktligzdas, izmantojot
kontaktdakSas korpusu, nevis
pasu vadu.

Transportesanas

A"
drosiba

Pirms izstradajuma
transportéSanas atvienojiet to
no elektrotikla.

Ja jums ir nepiecieSams
transportét izstradajumu,
iesainojiet to ar burbulpléves

iepakojuma materialu vai biezu

kartonu un ciesi to pielimegjiet.
Lai noverstu bojajumus, stingri
nostipriniet izstradajuma
kustigas dalas.

Pirms produkta uzstadisanas
parbaudiet, vai

transportésanas laika produkts
nav bojats. Bojajumu gadijuma

sazinieties ar importétaju vai
pilnvaroto servisa centru.
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A1 .5 Instalacijas Drosiba

Pirms uzstadiSanas
uzsaksanas izslédziet stravas
padevi elektrotiklam, pie kura
tiks pieslégts izstradajums,
izsledzot droSinataju.
ParvietoSanas un
uzstadiSanas laika vienmer
valkajiet aizsargcimdus.
Preteja gadijuma pastav risks
gut ievainojumus no asam
malam!

Pirms izstradajuma
uzstadisanas parbaudiet, vai

taja nav bojajumu. Neuzstadiet

ierici, ja ta ir bojata.
Izvairieties no jebkadu
siltumizoléjosu materialu
izmantoSanas uzstadamo
meébelu iekSpuses
parklajumam.

Razojuma uzstadiSanas vieta
nedrikst atrasties tieSa saules
gaisma un siltuma avoti,
piemeéram, elektriskie vai
gazes silditaji.

* Turiet visu izstradajuma

* Neuzstadiet izstradajumu loga

ventilacijas kanalu apkartni
atvertu.

tuvuma. Pastav risks, ka plits
liesma aizdegs aizkarus un
uzliesmojoSus materialus ap

pliti. Atverot logu, karstie trauki

var apgazties.



* Neuzstadiet izstradajumu loga
tuvuma. Atverot logu, karstie
trauki var apgazties.

« Ja aiz vietas, kur tiks uzstadits
izstradajumes, ir kontaktligzda,
ir janodrosina, lai izstradajums
nesaskartos ne ar
kontaktligzdu, ne ar
kontaktdaksu, kas iesprausta
kontaktligzda.

« Vietas, kur tiks uzstadits
izstradajums, aizmuguréja vai
sanu siena nedrikst atrasties
gazes S|utene, plastmasas
udens caurule un
kontaktligzda. Preteja
gadijuma, darbinot pliti, tas var
deformeties karstuma ietekme,
un tas var radit droSibas risku.

Al .6 Lietosanas Drosiba

+ Parliecinieties, vai
izstradajuma ir izslégtas péc
katras lietoSanas reizes.

+ Jaizstradajumu ilgstosi
nelietosiet, atvienojiet to no
tikla vai izslédziet stravas
padevi no drosinataju karbas.

* Nelietojiet produktu, ja tas
sabojajas vai tiek bojats
lietoSanas laika. Atvienojiet
izstradajumu no elektrotikla.
Sazinieties ar importétaju vai
pilnvaroto servisa centru.

+ BRIDINAJUMS: Ja
cepeskrasns virsma ir
saplaisajusi, atvienojiet

izstradajumu no elektrotikla, lai
izvairitos no elektriskas
stravas trieciena.

- BRIDINAJUMS: Ja plits stikla
virsma ir sasista:

Izslédziet visas gazes un (ja

nepiecieSams) elektriskas plits.

Atvienojiet izstradajumu no

elektrotikla.

- Nepieskarieties ierices virsmai.

- Nelietojiet ierici.

* Nekada gadijuma neuzkapiet
uz ierices.

* Nekad nelietojiet izstradajumu,
ja alkohola un/vai narkotiku
lietoSana ir traucéjusi jusu
spriestspéju vai koordinaciju.

+ GatavosSanas zona un ap to
nedrikst turét viegli
uzliesmojosus priekSmetus.
Pretéja gadijuma tie var izraisit
ugunsgreku.

- Sis izstradajums nav
piemeérots lietoSanai ar
talvadibas pulti vai areju
pulksteni.

A-I .7 Bridinajumi par

Temperaturu

- BRIDINAJUMS: Kad
izstradajumes tiek lietots,
izstradajums un ta pieejamas
dalas ir karstas. Jauzmanas,
lai nepieskartos
izstradajumam un
sildelementiem. Berniem, kas
jaunaki par 8 gadiem, nedrikst
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pielaut saskarsmi ar So A] .9 Indukcija

roduktu, ja vien tie netiek
P ’ + Jusu plits virsmas ar elektribu

pastavigi uzraudziti. PIES ° 8
. Izstradajuma tuvuma darbinamas zonas ir aprikotas
ar modernu "indukcijas”

nenovietojiet uzliesmojosus/ & -
spradzienbistamus materialus,  tehnologiju. Indukcijas plits
virsmas zonas, kas ietaupa

jo ta darbibas laika virsmas ) A
biis karstas. laiku un energiju, jaizmanto
. BRIDINAJUMS: indukcijas gatavosanai
Ugunsbistamiba: Uz piemeéroti trauki; pretéja
gatavoganas virsmam gadijuma plits virsmas zonas
nenovietojiet priek§metus. nedarbosies. Lai iegutu sikaku
informaciju, skatiet sadalu

1.8 Gvatavosanas "Katla izvéle.
drosiba - Ta ka indukcijas plits virsma

« BRIDINAJUMS: J3ievéro rada magnétisko lauku, tam
gatavosanas process. var but kaitiga ietekme uz
Pastavigi jaievero istermina cilvekiem, kuri lieto tadas
gatavosSanas procesi. ierices ka

- BRIDINAJUMS: Gatavojot elektrokardiostimulatori vai
cietu vai skidru ellu, ir bistami insulina sukni.
atstat pliti bez uzraudzibas,jo  * Péc lietosanas aizveriet
var tikt izraistts ugunsgreks. sildvirsmu, izmantojot vadibas
NEKADA gadijuma neméginiet paneli, nepalaujieties uz katla
dzest uguni ar udeni; sensoru.
atvienojiet izstradajumu no * Metala priekSmetus,
elektrotikla un péc tam pieméram, nazus, daksinas,
parklajiet liesmas ar vaku vai karotes un vakus nedrikst
ugunsdros$o dranu (utt.). novietot uz plits virsmas

« Esiet piesardzigs, lietojot zonam, jo tie sakarst.
alkoholiskos dzerienus savos * Neuzglabajiet metala
traukos. Alkohols augsta priekSmetus atvilktnés zem
temperatira iztvaiko un var plits virsmas. llgstosas un
izraistt aizdegsanos, jo, intensivas lietoSanas laika
nonakot saskaré ar karstam materiali var parkarst.

virsmam, tas var aizdegties.
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* Nenovietojiet uz indukcijas
plits elektroniskus
izstradajumus, pieméram,
mobilos talrunus,
plansetdatorus, datorus. Jusu
ierice var tikt bojata.

f 1.10 Apkopes un
Tirsanas Drosiba
* Pirms izstradajuma tirisanas
uzgaidiet, lidz izstradajums
atdziest. Karstas virsmas var
izraisit apdegumus!
2 Vides instrukcijas

* Nekada gadijuma nemazgajiet
izstradajumu, izsmidzinot vai
uzlejot uz ta udeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena
risks!

* |zstradajuma tirisanai
neizmantojiet tvaika tiritajus, jo
tas var izraistt elektriskas
stravas triecienu.

2.1 Atkritumu direktiva

2.1.1 Atbilstiba WEEE direktivai un
atkritumu utilizacijai

Stierice atbilst ES WEEE direktivai
(2012/19/ES). Sim produktam ir elektrisko
un elektronisko ieri¢u atkritumu
klasifikacijas simbols (WEEE).

STierice ir izgatavota no

augstas kvalitates detalam un

materialiem, kurus var atkartoti

izmantot un kas ir pieméroti

atkartotai parstradei. Tapéc
L péc ta kalposanas laika beigam
neatbrivojieties no izstradajuma kopa ar
parastajiem sadzives un citiem
atkritumiem. Nogadajiet to savakSanas
punkta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Par Siem savakSanas punktiem
varat jautat viet€jai administracijai. Pareiza
ierices utilizacija palidz novéerst negativas
sekas videi un cilvéku veselibai.

Atbilstiba RoHS direktivai:

Jusu iegadatais izstradajums atbilst ES
RoHS direktivai (2011/65/ES). Tas nesatur
kaitigus un aizliegtus materialus, kas
noraditi direktiva.

2.2 Informacija par iepakojumu

lerices iepakojuma materiali ir razoti no
parstradajama materiala saskana ar valsts
vides likumiem. Neatbrivojieties no
iepakojuma atkritumiem kopa ar sadzives
vai citiem atkritumiem, nogadajiet tos
vietéjo varas iestazu noraditajos
iepakojuma materialu savak$anas punktos.

2.3 leteikumi Energijas TaupiSanai

Saskana ar ES 66/2014 informaciju par
energoefektivitati var atrast produkta ¢ek3,
kas tiek piegadats kopa ar produktu.

Sie ieteikumi palidzés jums izmantot

izstradajumu ekologiska un energoefektiva

veida:

+ Pirms ceps$anas atkausét sasaldétu
édienu.

+ Izmantojiet katlus/pannas ar izméru un
vaku, kas piemérots plits zonai. Edieniem
vienmer izvélieties pareiza izméra katlu.
Nepareiza izméra traukiem ir
nepiecieSama vairak energijas.

+ Glabajiet plits virsmas cep$anas zonu un
katlu pamatnes tiras. Netirumi samazina
siltuma parnesi starp cepSanas zonu un
katla pamatni.
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3 Jusu izstradajums
3.1 Izstradajuma ievads

0
gilele

v

3
1 Stikla gatavosanas virsma 2 Korpusa apaksdala
3 Indukcijas gatavos$anas zona 4 Indukcijas gatavo$anas zona
5 Indukcijas gatavoSanas zona 6 Indukcijas gatavoSanas zona
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3.2 Tehniskas specifikacijas

Visparigas specifikacijas

Izstradajuma argjie izméri (augstums/platums/dzilums)

*
(mm) 52 /590 /520
Plits uzstadi$anas izméri (platums / dzilums) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Spriegums/frekvence TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Izmantotais kabela tips un griezums/piemérots

AR A min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
lietoSanai izstradajuma

Kopéjais energijas patéring (kW) maks. 7,2 kW

GatavosSanas zonas

Priekséja kreisa Indukcijas gatavosanas zona
Izmérs 180 mm

Jauda 2000 W / Busters 2300 W
Priekséja laba Indukcijas gatavoSanas zona
Ilzmérs 145 mm

Jauda 1600 W / Bisters 1800 W
Aizmuguréja kreisa Indukcijas gatavoSanas zona
Izmérs 180 mm

Jauda 2000 W / Busters 2300 W
Aizmuguréja laba Indukcijas gatavosanas zona
Izmérs 210 mm

Jauda 2000 W / Busters 2300 W

|* Tehniskaja tabula noraditais plits augstums ir izstradajuma apaks$éja korpusa augstums.

Tehniskas specifikacijas var mainit bez iepriekséja bridinajuma, lai uzlabotu
@ izstradajuma kvalitati.

Atteli Saja lietoSanas instrukcija ir shematiski un var precizi neatbilst
izstradajumam.

laboratorijas apstak|os saskana ar attiecigajiem standartiem. Sis vértibas var

@ Izstradajuma etiketés vai tam pievienotaja dokumentacija noraditas vértibas iegist
atSkirties atkariba no izstradajuma ekspluatacijas un vides apstakliem.
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4 Pirma Lietosana

Pirms sakat lietot produktu, ieteicams veikt
talak noraditas darbibas, kas noraditas

PAZINOJUMS: Dazi mazgasanas vai
tirsanas [idzekli var sabojat virsmu.

attiecigi nakamajas sadalas.

4.1 Sakotneja tiriSana

Tirisanas laika nelietojiet abrazivus
mazgasanas lidzeklus, tiriSanas pulverus,
tinsanas krémus vai asus priekSmetus.

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus. PAZINOJUMS: Pirmaja lietoSanas reizé
A . vairakas stundas var rasties dimi un
2. Noslaukiet izstradajuma virsmas ar ) - . .
- — R L smaka. Tas ir normali, un, lai to nonemtu, ir
mitru dranu vai sukli un nosusiniet ar R o S
dr3 nepiecieSama tikai laba ventilacija.
ranu. A —
Izvairieties tiesi ieelpot dimus un smakas,
kas veidojas.
5 Plits virsmas 1zmantoSana

5.1 Visparéja informacija par plits

virsmas lietosanu

Visparigi bridinajumi

Nelaujiet priekSmetiem nokrist uz plits.
Pat nelieli priekSmeti, pieméram, salu
kratitaji, var sabojat pliti. Nelietojiet
saplaisajusas plits virsmas. Udens var
izplust caur §im plaisam un izraisit
Issavienojumu. Ja virsma ir jebkada
veida bojata (pieméram, redzamas
plaisas), vispirms izslédziet drosinataju
un péec tam zvaniet pilnvarotam servisam,
lai atvienotu izstradajumu no stravas, lai
samazinatu elektriskas stravas trieciena
risku.

Uz plits nelietojiet nesabalansétus un
viegli sasveramus katlus/pannas.
Nesildiet tuksus katlus/pannas. Katli un
ierice var tikt bojati.

Péc katras lietoSanas vienmer izsledziet
plits deglus.

lerici var sabojat, ja jus izmantojat plits
virsmas bez katla vai katliem/pannam.
Péc katras darbibas vienmér izslédziet
plits virsmu.

Po kiekvieno naudojimo kepimo pavirsius
bus karstas, todél nedékite plastikiniy
puody / keptuviy ant kepimo pavirSiaus.
Nekavéjoties notiriet Sadu materialu uz
virsmas.

+ Péksnas temperatiras izmainas uz stikla
gatavoS$anas virsmas var izraisit
bojajumus, esiet uzmanigi, lai
gatavosSanas laika neizslakstitos auksti
skidrumi.

+ lelieciet pietiekamu daudzumu €diena
katlos un pannas. Tadéjadi jus varat
noverst edienu izlieSanu no katliem un
nevajadzigu tirisanu.

+ Nenovietojiet katlu un pannu vakus uz
degliem/zonam.

+ Novietojiet katlus, centréjot tos uz
degliem/zonam. Ja jus vélaties novietot
katlu uz cita degla/zonas, nebidiet to uz
vélamo degli; drizak vispirms to paceliet
un péc tam novietojiet uz otra degla.

Indukcijas plits virsmas darbibas princips

Indukcijas plits ir ka atverta kede. Kontira

tiek pabeigta, kad uz tas tiek uzlikti

indukcijas varisanai piemeéroti trauki /
pannas un elektroniska sistéma zem stikla
virsmas rada magnétisko lauku. Katlu /
pannu metala pamatne tiek uzkarseéta,
nemot energiju no §T magnétiska lauka.

Tadgjadi siltums rodas nevis uz plits

virsmas, bet tiesi uz katliem/pannam uz

tas. Stikla virsma tiek uzkarséta ar katlu/
pannu siltumu.

Edienu gatavo$anas ar indukciju

prieksrocibas

Indukcijas plits virsmas piedava dazas

prieksrocibas, jo siltums tiek parnests tiesi

uz gatavos$anas katliem.
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- Ediens, kas gatavo$anas laika parplist,
atri nedeg, jo stikla gatavosanas virsma
netiek tieSi uzkarséta. To var vieglak
notirit.

+ GatavosSanai jabut atrakai, jo siltums
rodas tieSi uz varisanas katliem. Tadejadi
tas ietaupa laiku un energiju attieciba
pret citiem plits veidiem.

+ Ta ka siltums tiek novirzits tiesi uz
katliem/pannam, siltuma zudumi
nepastav, un tas nodrosina efektivaku
édiena gatavosanu.

+ Fakts, ka siltuma parnese apstajas un
gatavosSanas virsma netiek tiesi sasildita,
kad gatavos$anas katli/pannas tiek
nonemti no gatavosanas virsmas,
nodrosina drosaku lietoSanu pret
iespejamiem negadijumiem gatavoSanas
laika.

Drosai darbibai:

+ Neizvélieties augstu sildisanas [imeni, ja
izmantojat neliposus gatavosanas
katlus/pannas, kas parklati ar nelielu
daudzumu ellas vai tiek izmantoti bez
ellas (teflona tipa).

+ Neizmantojiet stikla gatavo$anas virsmu
ka virsmu, uz kuras varat kaut ko
novietot, vai ka grieSanas virsmu.

+ Nenovietojiet uz plits metala
priekSmetus, pieméram, galda
piederumus vai katlu vakus, jo tie var
sakarst.

+ Nekad nelietojiet édiena gatavosanai
aluminija foliju. Nekad nelieciet partikas
produktus, kas ietiti aluminija folija, uz
indukcijas zonas.

+ Kameér ta darbojas, turiet magnétiskos
priekSmetus, pieméram, kreditkartes vai
lentes, prom no plits virsmas.

+ Ja zem plits virsmas ir krasns un ta tiek
darbinata, plits virsmas sensori var
samazinat gatavosanas limeni vai izslégt
pltti.

« Jasu plits virsmai ir automatiska
izslégsanas sistéma. Detalizéta
informacija par So sistému ir sniegta
nakamajas sadalas. Tomer, ja édiena
gatavosanai izmantojat planus katlus, Sie
katli |oti atri sakarst, un pannas

apaksdala var izkausét un sabojat
gatavos$anas virsmu un ierici, pirms tiek
aktivizéta automatiska izslegsanas
sistéma.

Gatavosanas katli/pannas

Jums jaizmanto feromagnétiski kvalitativi

gatavo$anas katli/pannas, uz kuram ir

etikete vai bridinajums, ka tie ir piemeéroti

indukcijas gatavosanai tikai ar jusu

indukcijas plits virsmu. Parasti, jo lielaks ir

dzelzs saturs, jo labak darbojas

gatavosSanas katli/pannas. Virtuves katlu /

pannu pamat diametram jaatbilst

indukcijas zonai. leteiktie izméri ir uzskaititi

zemak.

Piemeéroti katli/pannas:

- Cuguna katli/pannas

+ Emaljéti térauda katli/pannas

+ Terauda un neris€josa térauda katli/
pannas (ar etiketi vai bridinajumu, kas
norada, ka tie ir saderigi ar indukciju)

Nepieméroti katli/pannas:

+ Aluminija katli/pannas

+ Vara katli/pannas

+ Misina katli/pannas

« Stikla katli/pannas

+ Keramika

+ Keramika un porcelans

leteikumi:

+ lzmantojiet tikai katlus/pannas ar
plakanu dibenu. Nelietojiet katlus/pannas
ar izliektu vai ieliektu pamatni.

v X

+ Izmantojiet gatavosanas katlus/pannas
tikai ar biezam, apstradatam pamatnem.
Tomeér, ja izmantojat planus katlus, Sie
katli |oti atri sakarst, un pannas
apaksdala var izkausét un sabojat
gatavos$anas virsmu un ierici, pirms tiek
aktivizéta automatiska izslégsanas
sistéma. Asas malas var izraisit virsmas
skrapéjumus.
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v X

+ Dazu gatavosanas katlu/pannu
pamatném ir mazaks feromagnétiskais
lauks neka to patiesajam diametram.
Plits virsma silda tikai So zonu. Tapéc
siltums netiek vienmerigi sadalits, un
gatavoSanas veiktspé€ja ir samazinata.
Turklat $adus gatavoSanas katlus/
pannas nevar noteikt uz lielam indukcijas
plits virsmam. Tadéjadi gatavosanas
plits virsma jaizvélas atbilstosi
feromagnétiska lauka lielumam.

+ DazZiem gatavos$anas katliem/pannam ir
pamatne, kas satur neferomagnétiskus
materialus, pieméram, aluminiju. Sada
veida gatavos$anas katli/pannas,
iespéjams, nesasilda pienacigi vai tos
vispar nevar noteikt uz indukcijas plits

leteicamie katlu/pannu izmeri

virsmas. Dazos gadijumos var paradities
bridinajums par sliktiem katliem/
pannam.

Uz indukcijas plits vienlaikus

@ gatavojot vairakus édienus,
izvelieties gatavoSanas traukus
izvietot uz tas vienmerigi — labaja
pusé, kreisaja pusé un vidusdala, -
tas pozitivi ietekmés gatavosanas
veiktspéju.

Gatavosanas katlu/pannu parbaude
Parbaudiet, vai jusu katls ir saderigs ar
gatavosanu ar indukcijas pliti, izmantojot
talak noraditas metodes.

1. Tas ir saderigs, ja jusu katla pamatné ir
magneéts.

2. Tas ir saderigs, ja -l nemirgo, kad
novietojat katlu uz indukcijas plits
virsmu un ieslédzat plits virsmu.

Gatavosanas zonas diametrs - mm

Katlina diametrs - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320
2x (92,7 x 200) min. 100 - maks. 180

Gatavosanas zona ar platu (flexi) virsmu

platums 230 - garums 390

GatavosSanas katlu/pannu noteikSana uz
indukcijas plits virsmas ir atkariga no katlu/
pannu pamatné esosa feromagnétiska
diametra un materiala. Lai nodrosSinatu
gatavosanas katlu/pannu noteiksanu un
efektivu gatavosanu, katli/pannas jaizvelas
atbilstosi jusu plits virsmas izméram.
Gatavosanas katlu/pannu izmeri, kas
ieteicami plits izmériem, ir noraditi ieprieks.

Vari§anas uzvediba var atskirties atkariba
no katla veidiem, katla lieluma un
gatavos$anas zonas lieluma.
Homogeniskakai virSanas uzvedibai var
izmantot vienu soli lielaku varisanas zonu.
Lielakas gatavoSanas zonas izmantoSana
neizraisa energijas izSkiesanu indukcijas
plitis, jo siltums rodas tikai attiecigaja katla
zona.
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5.2 Vadibas panelis

NGO/
4 O ® @
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Taustini
® - leslégSanas/izslég$anas tausting
@ : Taimera tausting
: Atras sildisanas taustind/Augstas jaudas

iestatiSanas (BUsters) tausting
@ : Blok&Sanas taustins tirisanas laika

[0 :Apturésanas tausting
@ : Palielina$anas tausting
@ : Samazinasanas tausting

Simboli

®1 : Plasas virsmas gatavo$anas zonas apvienotais
simbols *

[% : Taustinu blokésanas simbols

* Mainas atkariba no izstradajuma modela.
lespéjams, ka tas nav pieejams jisu
izstradajuma.

Gatavosanas zonas displejs

O O®
| | |

v v vV v
1 2 3 4

1 Atras sildi$anas taustin$/Augstas jaudas
iestati$anas (BUsters) tausting

2 Temperatiliras samazinasanas taustins
Temperatiras palielinasanas taustins

4 Attiecigas plits virsmas temperatiras
indikators

Taimera displejs

[ 3
s+ O ©F—3
NS

[GR— T—

—>» 4

AW N =

o

Taimera darbibas punkta LED
Taimera indikators
Taimera palielinasanas taustins

Taustinu blokésanas/bérnu drosibas
blokésanas taustina darbibas punkta LED

Taimera samazinasanas taustins

Visparigi bridinajumi par vadibas paneli

So ierici vada ar skarienvadibas paneli.
Visas ar skarienvadibas paneli veiktas
darbibas tiks apstiprinatas ar skanas
signalu.

Nodrosiniet, lai vadibas panelis vienmér
batu tirs un sauss. Mitra un netira virsma
var izraistt funkciju nepareizu darbibu.
Ja 10 sekunzu laika netiks veikta neviena
darbiba, plits virsma automatiski
parslégsies gaidiSanas rezima.

Jailgaku laiku netiks nospiests neviens
tausting, drosibas apsverumu dé| ierice
tiks izslegta.

Plits virsmas ieslégsana:

1.

leslédziet plits virsmu, pieskaroties
taustinam (D.

= Visu édiena gatavosanas zonu
displejos tiks paradits “0”.
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Ediena gatavosanas zonas izslégsana:

v’ Aktivizétu édiena gatavosanas zonu
var izslégt 4 veidos:

v Pieskaroties taustinam (;
Pieskarieties taustinam @

1. Samazinot temperatiru Iidz “0”
l[imenim; Varat izslégt €diena
gatavosanas zonu, pielagojot
temperatiras iestatijumu lidz “0”
Tmenim.

2. lzmantojot izslegSanas funkciju taimert
atbilstosi vajadzigajai édiena
gatavosanas zonai; Pec noteikta laika
taimeris izslégs ar to saistito édiena
gatavos$anas zonu. Attiecigaja displeja
paradisies “0” vai “00”. Péc noteikta
laika tiks atskanots skanas signals. Lai
apturétu skanas signalu, pieskarieties
jebkuram taustinam uz vadibas panela.

3. Vienlaikus pieskaroties zonas
taustiniem /O atbilstosi vélamajai
ediena gatavosanas zonai; Varat izslégt
attiecigo édiena gatavo$anas zonu,
vienlaikus pieskaroties tas taustiniem

@/O.

laika ST simbola vieta tiks paradits simbols,
kas nozimé, ka plits virsmas siltums ir
samazingjies..

Ja elektroapgade ir atslégta,
@ atlikusa siltuma indikators
neiedegsies un nebridinas lietotaju

par karstam édiena gatavoSanas
zonam.

Temperaturas [imena regulésana

1. leslédziet plits virsmu, pieskaroties
taustinam (D.

2. Noregulgjiet vajadzigo temperatiras
limeni, pieskaroties zonas taustiniem @

/.

4O @ 1

@@@

;ﬂ_J

= Atbilsto$a édiena gatavoSanas zona
saks darboties iestatitaja temperatiras
liment.

Ja péc édiena gatavoSanas zonas

@ izslegSanas joprojam ir ieslégts
indikators vai, tas nozimé, ka
édiena gatavoSanas zona joprojam
ir karsta. Nepieskarieties édiena
gatavoSanas zonam.

280 mm indukcijas virsmas
@ gatavosanas zonas aréja dala (ja
jusu izstradajumam ir 280 mm
indukcijas virsmas gatavo$anas
zona) tiek aktivizéta tikai tad, kad
uz tas novieto pietiekami lielu
pannu, kas nosedz visu
gatavosanas zonu, un temperatira

Atlikusa siltuma indikators

Ja édiena gatavosanas zonas displeja
mirgo simbols , tas nozimég, ka plits virsma
joprojam ir karsta un to var izmantot neliela
édiena daudzuma uzsildiSanai. Pec neilga

ir iestatita augstak par 8. limeni.

Lielas jaudas iestatijums
(PASTIPRINATAJS)

Varat izmantot pastiprinataja funkciju atrai
sasildiSanai. Tomer So funkciju nav
ieteicams izmantot ilgstoSai édiena
gatavosSanai. Pastiprinataja funkcija var
nebut pieejama visas édiena gatavoSanas
zonas.
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Lielas jaudas iestatijuma
(PASTIPRINATAJA) izvéle:

1. leslédziet plits virsmu, pieskaroties
taustinam (.

2. Pieskarieties attiecigas zonas

taustinam .
]
O ®

4O @B o
AR
;ﬁy

darbosies ar maksimalo jaudu, un
édiena zonas displeja tiks paradits
simbols “P” . Ediena gatavo3anas zona
pastiprinataja funkcija izsleédzas, un
darbiba notiek “9” [imenT.
Lielas jaudas iestatijuma
(PASTIPRINATAJA) priekslaiciga
izslegsana:
Ir iespéjams jebkura laika izslegt lielas
jaudas iestatijumu, pieskaroties taustinam
© vai . Ediena gatavoSanas zona
pastiprinataja funkcija izsleédzas, un
darbiba notiek 9 liment.

Darbibas princips divam zonam, kas
atrodas taja pasa vertikalaja virziena:

Ja vienai zonai ir iestatits [imena
pastiprinatajs un otrai zonai, kas atrodas
taja pasa vertikalaja virziena, iestatits par
6. Tmeni lielaks Tmenis (7., 8. un 9.), pirmas
zonas [imenis parslédzas uz 9. limeni, bet
otras zonas [imeni var iestatit augstaku par
6. Tmeni (7., 8. un 9.). Ja otrajai zonai ir
iestatits imena pastiprinatajs, pirma zona
parslédzas uz 6. limeni.

Tinsanas blokesana

Izmantojot tiriSanas blokésanas funkciju,
20 sekundes tiks blokéta visu vadibas
panela taustinu darbiba, kamer plits virsma
ir ieslégta, lai lietotajs varétu veikt atru
tiridanu. Saja laika iericei netiks pievadita
strava.

Tinsanas blokesanas funkcijas

aktivizesana

1. Kad ir ieslégta jebkura édiena
gatavos$anas zona, turiet nospiestu

taustinu {Wv, , ldz tiek atskanots viens
skanas signals.

2. Plits virsmas taimera displeja tiks sakta
laika atskaite, sakot no 20. Saja laika
nedarbosies neviens panela taustins,
iznemot taustinu (D.

Tinsanas blokesanas funkcijas
deaktivizesana

Lai deaktivizétu tirnsanas blokesanas
funkciju, nav janospiez neviens taustins.
Péc 20 sekundem plits virsma atskanos
skanas signalu un tiriSanas blokésanas

funkcija tiks automatiski izslégta.

Ja vélaties izslégt tirisanas
blokésanas funkciju atrak, turiet

nospiestu taustinu {"] , 1dz tiek

atskanoti divi skanas signali.

Bérnu drosibas funkcija Mainas atkariba
no izstradajuma modela. lespéjams, ka tas
nav pieejams jusu izstradajuma.

Kad ediena gatavoSanas zonas ir izslégtas,
varat aizsargat plits virsmu ar bérnu
droSibas funkciju, lai bérni nevarétu ieslegt
édiena gatavoSanas zonas. Bernu droSibas
funkciju var aktivizet vai deaktivizet tikai
tad, ja édiena gatavo$anas zonas ir
izslégtas (darbojas gaidiSanas rezima).
Bernu drosibas funkcijas aktivizésana

1. Kad plits virsma ir gaidiSanas rezima,

vienlaikus turiet nospiestu taustinu {‘?

un [0, lidz tiek atskanots viens skanas

signals.

= Tiks ieslégta bernu drosibas

funkcija.Visu eédiena gatavosanas zonu
displeja Tslaicigi paradisies “L”, un tiks
ieslegts taustina f decimaldalu
atdalitajs.
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Ja laika, kad ir ieslégta bérnu
@ drosibas funkcija, tiks nospiests

jebkurs taustins, tiks atskanoti divi

skanas signali un visos édienu

gatavos$anas zonu displejos mirgos
burts “L".

Bernu drosibas funkcijas deaktivizésana
1. Kad bérnu drosibas funkcija ir ieslégta,

vienlaikus turiet nospiestu taustinu {m]
un [ , Iidz tiek atskanoti divi skanas
signali.

2. Bérnu drosibas funkcija tiks izslégta.
Visos édiena gatavoSanas zonu
displejos saks mirgot “L” un 3
indikators nodzisis.

Taustinu blokésanas funkcija

Varat aktivizét taustinu blokésanas

funkciju, lai izvairitos no nejausas funkciju

mainas plits virsmas darbibas laika.

Taustinu blokésanas funkciju var
@ aktivizet tikai darbibas rezima. Péc
taustinu blokeésanas funkcijas
aktivizésanas varés izmantot tikai
taustinu @ Ja pieskarsities
jebkurai citai pogai, saks mirgot
taustina {ﬂ decimaldalu atdalitajs,
noradot, ka ir ieslégta taustinu
blokésanas funkcija. Ja laika, kad ir
bloketi taustini, ieslégsit plits
virsmu, bus jadeaktivize taustinu
blokésanas funkcija, lai varétu atkal
iesléegt plits virsmu. Ja pieskarsities
citam taustinam, neizslédzot
taustinu blokeésanas funkciju, visu
édiena gatavoSanas zonu displejos
saks mirgot “L”, noradot, ka ir
aktivizéta taustinu blokéSanas
funkcija. Izslédziet taustinu
blokésanas funkciju, lai atkal

ieslégtu plits virsmu.

Atslégas blokésana tiek atcelta
stravas padeves partraukuma

gadijuma.

Taustinu blokésanas funkcijas
aktivizesana
1. Vienlaikus turiet nospiestu taustinu {m]
un 00, lidz tiek atskanots viens skanas
signals.
= Tiks ieslégta taustinu blokésanas

funkcija un ieslégsies taustina I‘ﬂ
decimaldalu atdalitajs.

Taustinu blokesanas funkcijas
deaktivizesana

1. Kad taustinu blokéSanas funkcija ir
ieslégta, vienlaikus pieskarieties

taustinam {"] un [0, lidz tiek atskanoti
divi skanas signali.

2. Taustina él indikators nodzisis un
vadibas panelis tiks atblokeéts.

Taimera funkcija

ST funkcija atvieglo &diena gatavosanu.
Jums nebus jauzrauga plits virsma visu
édiena gatavosanas laiku. lestatita laika
perioda beigas €diena gatavoSanas zona
tiks automatiski izslegta.

Taimera aktivizeSana

1. leslédziet plits virsmu, pieskaroties
taustinam (D.

2. Noregul€jiet vajadzigo temperatiras
[Tmeni, pieskaroties zonas taustiniem ®

Q.
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3. Lai aktivizeétu taimeri, pieskarieties
taustinam (. Taimera displeja
paradisies simbols “00” un izvélétas
gatavosSanas zonas decimaldalu
atdalitajs.

4. lestatiet vajadzigo ilgumu, pieskaroties
taimera taustiniem ®/O.

5. lestatijums tiks aktivizéts péc
10 sekundém. Taimera displeja saks
mirgot izvelétas gatavosanas zonas
decimaldalu atdalitajs.

6. Laiiestatitu taimerus citam édiena
gatavosanas zonam, atkartojiet ieprieks
aprakstitas darbibas.

a dazadam zonam tiek iestatitas

@ vismaz vairakas taimera vertibas,
taimera displeja bus redzams tas
zonas taimeris, kuram ir mazaka
vertiba, un saks mirgot $is zonas
decimaldalu atdalitajs. Nepartraukti
degs ari paréjo zonu decimaldalu
atdalitaji.

Lai skatitu atlikuso édiena

@ pagatavosanas laiku, pieskarieties
visu édiena gatavoSanas zonu
taustinam O . Katru reizi
pieskaroties, tiks paradita citas
zonas taimera veértiba. Visbeidzot

tiks atkal paradita mazaka taimera
vértiba.

Taimera deaktivizeSana

Kad iestatitais laiks pagajis, plits virsma
tiks automatiski izslégta un atskanés
skanas signals. Lai izslégtu skanas signalu,
nospiediet jebkuru taustinu. Ja
nenospiedisit nevienu taustinu, skanas
signals tiks atcelts péc dazam minatem.
Taimeru deaktivizeésana pirms darbibas
laika beigam

v Ja deaktivizésit taimeri pirms darbibas
laika beigam, plits virsma turpinas
darboties iestatitaja temperatira, lidz
izslegsit plits virsmu. Pirms darbibas
laika beigam taimeri var deaktivizet
divos veidos:

1. Deaktivizéjiet attiecigas zonas taimeri,
samazinot ta vértibu Iidz “00":
Pieskarieties taimera taustiniem @/,
lidz tas ediena gatavosanas zon3, kura
ir ieslegts taimeris, tiek paradits simbols
“00".

= Attiecigas zonas decimaldalu
atdalitaja simbols vairs nebus
redzams, un taimera funkcija tiks
atcelta.

= Deaktivizéjiet attiecigas zonas
taimeri, vienlaikus pieskaroties
atbilstosas zonas taustiniem &/
(®: Vienlaikus pieskarieties
atbilstosas zonas taustiniem @&y

©.

= Attiecigas zonas decimaldalu
atdalitaja simbols vairs nebus
redzams, un taimera funkcija tiks
atcelta.

Pabeidzot So darbibu, attiecigas
zonas temperatiras limenis bis “0”

saskana ar taimera limeni.

Taimeri nevar iestatit, neizveloties
édiena gatavosSanas zonu un tas

temperatdras vertibu.

Taimeri var iestatit tikai ieslegtam
édiena gatavoSanas zonam.

Apturésanas funkcija

v’ Izmantojot So funkciju, ir iespéjams
samazinat gatavo$anas zonu darba
temperatiru lldz mazakajam limenim
(1. Mmenis).
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Ja kadai édiena gatavosanas zonai
ir iestatits taimeris, tas turpinas

darboties péc funkciju apturésanas.

1. Kad darbojas kada no édiena
gatavo$anas zonam, pieskarieties

taustinam [[.

2. Visas édiena gatavoSanas zonas
darbosies minimala liment (1. limenis).
leslégto édiena gatavo$anas zonu
displejos tiks paradits simbols [C].

3. Vélreiz pieskarieties taustinam [, lai
atkartoti aktivizetu visas apturétas
édiena pagatavos$anas zonas ar
iepriekséjiem iestatijumiem.

Jaudas parvaldibas funkcija

Jusu ierice ir aprikota ar jaudas parvaldibas

funkciju. Izmantojot So funkciju, jas varat

maintt kop€jo jaudu, ko var iegt plits.

Jaudas parvaldibas funkcijai ir pieejami 8

meni.

Jaudas parvaldibas funkcija - kopégjie

jauda limeni, kurus var iestatit

Jaudas parvaldibas displeja

indikators Kopéja jauda
25 25kW

30 3kw

36  36kw

44 44 kW

54  54kW

57 57kW

67 6,7kW

72 72kwW

Lai mainttu kopéjo jaudu;

1. leslédziet pliti, pieskaroties (D
taustinam. leslédziet plits virsmu,
pieskaroties no jauna taustinam (D.

2. Péc tam pieskarieties attiecigi labas
priekSéjas zonas taustinam , taustinam
(S, taimera taustinam ©, taimera

taustinam @, un visbeidzot kreisa
priekséja apgabala taustins .
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3. lestatitais jaudas parvaldibas limenis
tiek paradits taimera displeja.

4. Pieskarieties taustinam [0, lai
parslégtos starp imeniem un iestatitu
kopé€jo jaudas vertibu, kuru vélaties
iestatit.

5. Apstipriniet iestatljumu, pieskaroties
taustinam D, un izslédziet pltts virsmu.
Tiks aktivizéta jusu iestatita kopégja
jaudas vertiba.

Temperaturas limeni, kurus varat
@ pieskirt plits virsmam, var atskirties
atbilstosi kopéjam iestatitajam
jaudas limenim. Plits virsmas
temperatdras limenis tiek
automatiski samazinats atbilstosi
jaudas iestatijumam, kas
janodrosina plitij. Ta nav klume.

Ja, mainot jaudas limeni, tiek
@ pieskaries taustinam, kas nav

noraditais seciba, iestatljumu nevar

veikt. Lai veiktu iestatijumu, jums ir

jaatkarto darbibas no sakuma.

Drosa un efektiva edienaagatavoSanas
indukcijas zonu izmantosana

Darbibas principi: Indukcijas plits virsma
tieSi sakarsé ediena gatavo$anai paredzéto
trauku. Tapéc tai ir daudzas prieksrocibas,
salidzinot ar citu veidu plits virsmam. Ta
darbojas daudz efektivak, un plits virsma ir
vésaka.

Indukcijas plits virsma ir aprikota ar
augstakas kvalitates droSibas sistémam
maksimali drosai lietoSanai.
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Plits virsma var bat aprikota ar

@ indukcijas zonam édiena
gatavosSanai, un $o zonu diametrs
atkariba no modela ir 145, 180,
210 un 280 mm. Izmantojot
indukcijas funkciju, katra édiena
gatavoSanas zona automatiski
nosaka uz tas novietoto trauku.
Energija tikai generéta tikai vietas,
kur trauks saskaras ar édiena
gatavosSanas zonu, tade| tiek
panakts minimals energijas
patérins.

Produkts var sakt apstaties, kad tas
@ darbojas no 1. lidz 7. limenim, it

Tpasi ar virtuves traukiem ar mazu

diametru un tad, ja idens un ellas ir

maz. Ta nav vaina.

Automatiska izslegsanas sistema

Plits vadibai ir automatiska izslégsanas
sistéma. Ja ir ieslégta viena vai vairakas
pltts virsmas zonas, plits virsmas zona péc
kada laika automatiski izsleédzas (skat. 1.
tabulu). Ja plits virsmai ir pieskirts taimeris,
taimera ekrans ari tiek izslégts.
Automatiskas izslégSanas laika
ierobezojums ir atkarigs no izvéléta
temperatiiras limena. Sim temperatiiras
[imenim tiek piemérots maksimalais
darbibas periods.

Péc tam, kad ta automatiski tiek izslegta,
ka aprakstits ieprieks, lietotajs var atkal
darboties ar plits virsmas zonu.

Temperatdras limenis Automatiski izslegSanas periodi - stundas
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minutes

P (pastiprinatajs) 10 mindtes (*)
(*) Péc 10 minatém plits virsma parslégsies 9. liment

Tabula 1: Automatiski izslegSanas periodi

Aizsardziba pret parkarsanu

Plits virsma ir aprikota ar sensoriem, kas

nodrosina aizsardzibu pret parkarsanu.

Turpmak ir aprakstitas iespéjamas

parkar§anas pazimes:

+ leslegta ediena gatavoSanas zona var tikt
izslegta.

* lzvéletais limenis var samazinaties no
augstaka limena lidz 7. [imenim.

Parplusanas drosibas sistéma

Plits virsma ir aprikota ar parplusanas

droSibas sistéemu. Ja €diens parplust un

izSlakstas uz vadibas panela, sistéma

automatiski atvieno ierici no elektrotikla un
izslédz plits virsmu. Saja laika displeja tiek
paradits bridinajums “E".

Precizs jaudas iestatijums

Viens no indukcijas plits virsmas darbibas
principiem ir talitéja reakcija uz komandam.
Ta |oti atri maina jaudas iestatijumus.
Tadejadi varat novérst édiena (tostarp
Gdens, piena utt.) parpltisanu pari katla
malai.
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Ja skarienvadibas panela virsma
tiek paklauta intensivai garainu
iedarbibai, visa vadibas sistéma var
tikt izslégta un atskanét kladas
skanas signals.

®

NodrosSiniet, lai skarienvadibas
panela virsma butu tira. Var tikt
konstatéta nepareiza darbiba.

®

6 Vispariga informacija par édienu cepsanu

Saja sadala varat atrast padomus par

ediena gatavoSanu un gatavosanu.

6.1 Visparigi bridinajumi par

gatavosanu ar plits virsmu

Visparigi bridinajumi par gatavosanu ar

plits virsmu

+ Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar
vairak vienu tresdalu elas. Ellas
sakarsé$anas laika neatstajiet plits
virsmu bez uzraudzibas. Parkarséta ella
rada aizdegS$anas risku. Nekad
neméginiet dzést uguni ar Gdeni! Kad ella
aizdegas, apsedziet to ar ugunsdzésamo
segu vai mitru dranu. Izslédziet plits
virsmu, ja tas nerada draudus jusu
droSibai, un piezvaniet ugunsdzésibas
dienestam.

Gatavosanas galds

+ Pirms partikas cep$anas vienmeér
nosusiniet tas lieko tdeni un I[enam
ielieciet to uzkarseéta ella. Pirms
cepsanas parliecinieties, ka saldéti
partikas produkti ir atkauséti.

+ Sildot ellu, parliecinieties, ka jusu
izmantotais katls ir sauss, un turiet ta
vaku atveértu.

+ leteikumus édiena gatavosanai ar

energijas taupisanu skatiet sadala “Vides

instrukcija”.

Partikas édiena gatavosanas

temperatdra un laika vértibas var

atSkirties atkariba no receptes un
daudzuma. STiemesla dé| &Ts vértibas
tiek noradrtas ka diapazoni.

Ediens Temperatras limenis Cepsanas laiks (min)
(aptuveni)
Kausésana
?okol?desvkaus_ééana (piem., Oetker zZimola ragta 20 .30
Sokolade, Sokolades saturs 55-60%, 150 g)
Sviests (200 g) 6 5.6
Varit, karsét, uzturét siltu
Udens 1 L (Vartt) P 3.5
Udens 3 L (Varit) P 8..10
Piens 1 L (Varit) 6 4..6
Piens 1 L (Uzturét siltu) 1-2 18..22
Augu ella (Karsét) (Saulespuku séklu ella 0,5 L) 8 3..5
Varit
Nemizots kartupelis rupji sakapats (2 Gabals liels) |9 12..14
Lasa fileja 8 10..15
Cising 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Gatavot, sautéet
Risu &diens (200 g risi) 6 8..14
Paelja * 9 15..20
Noasa pudins **
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Ediens Temperaturas limenis Cepsanas laiks (min)
(aptuveni)
Pupinu - Turku zirnu variana Varit -
Noasa pudinam ' 2 56
getavasana - Nossa pucinam 3 10..30
Kviesi Vartt - Noasa pudinam 9 2.5
Kviesi gatavosana - Noasa pudinam 3 10..30
Noasa pudins -Visas sastavdalas 8 20..25
Stilbini ar darzeniem **
Darzenu sautésana 9 3..8
Gatavosana cepeskrasnt 4-5 120 .. 150
Zupas (Piem., Iécu zupa) 6-7 17 ..20
Virspuséja apcepSana
Jiras asara fileja 8 3.7
Steika fileja ** (3-5 cm) 8 5.9
Cisins 8 2.5
Ceptaola 7 4..8
Fri kartupeli
Zagarini 8 13..16
Snicele 8 5.7
Nageti 8 4.6
* leteicams izmantot vok pannu.
** leteicams izmantot cuguna pannu/katlinu.

7 Apkope un tirisana

7.1 Vispariga tirisanas informacija
Visparigi bridinajumi

+ Pirms izstradajuma tiriSanas uzgaidiet,
[1dz izstradajums atdziest. Karstas
virsmas var izraisit apdegumus!
Neuzklajiet mazgasanas [idzek|us tiesi uz
karstam virsmam. Tas var radit
paliekoSus traipus.

Péc katras darbibas izstradajums ir rapigi
jaiztira un jaizzavé. Tapéc partikas
atliekam ir jabat viegli notiramam, un ir
janovers So atlikumu piedegs$ana, ja
izstradajumu vélak atkal izmanto.
Tadejadi pagarinas iekartas kalposanas
laiks un samazinas biezi sastopamas
problémas.

TiriSanai nelietojiet tvaika tirisanas
lidzek|us.

Dazi mazgasanas vai tiriSanas lidzek|i var
sabojat virsmu. Nepiemeéroti tiriSanas
lidzekli ir: balinataji, tiriSanas lidzekli, kas
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satur amonjaku, skabi vai hloridu,
tirSanas lidzekli ar tvaiku, atkalkoSanas
ltdzekli, traipu un rusas tiriSanas lidzekli,
abrazivie tirisanas I1dzekli (krémveida
tirSanas lidzekli, tiriSanas pulveris,
tirisanas kréms, abrazivs un skrapéjama
Svamme, stieple, sukli, tiriSanas dranas,
kas satur netirumus un mazgasanas
lldzekla atlikumus).

Tirsanai péc katras lietoSanas reizes nav
nepiecieSams 1pass tiriSanas materials.
Notiriet ierici, izmantojot trauku
mazgasanas lidzekli, siltu tdeni un
mikstu draninu vai sukli un nosusiniet to
ar sausu dranu.

Péc tirsanas noteikti noslaukiet visu
atlikuso skidrumu un ediena gatavosanas
laika nekavéjoties notiriet visu partikas
izstradajumu Slakatas.



Nemazgajiet nevienu ierices sastavdalu
trauku mazgajama masinag, ja vien
lietotaja rokasgramata nav noradits
citadi.

Plits virsmam:

Skabie netirumi, piemé&ram, piens, tomatu
pasta un ella, var radit paliekoSus traipus
uz plits virsmam un plits zonu
sastavdalam, notiriet visus parplidusos
Skidrumus tdlTt péc plits atdzesésanas, to
izsledzot.

Terauda - neriiséjosas virsmas

Nelietojiet skabes vai hloru saturoSus
tiriSanas lidzek|us nerts€josu - térauda
virsmu un rokturu tirisanai.
Neruséjosa-térauda virsma ar laiku var
maintt krasu. Tas ir normali. Péc katras
darbibas notiriet ar mazgasanas lidzekli,
kas piemeérots nerliséjosa vai nerliséjosa
térauda virsmai.

Notiriet ar mikstu ziepjadenu un skidru
(nesaskrapgjosu) mazgasanas lidzekli,
kas piemeérots térauda virsmam, rapigi
noslaukot viena virziena.

Nekavejoties, bez gaidiSanas, nonemiet
kalku, ellas, cietes, piena un olbaltumvielu
traipus no stikla un nertséjosa térauda
virsmam. Traipi ilgstosa laika posma var
ruset.

TiriSanas idzekli, kas izsmidzinati/uzklati
uz virsmas, nekaveéjoties janotira. Uz
virsmas palikusSie abrazivie tiriSanas
lidzekli liek virsmai klat baltai.

Stikla virsmas

Tirot stikla virsmas, nelietojiet cieta
metala skrapjus un abrazivus tiriSanas
materialus. Tie var sabojat stikla virsmu.
Notiriet ierici, izmantojot trauku
mazgasanas [idzekli, siltu tdeni un stikla
virsmam raksturigu mikroskiedras
draninu, un nosusiniet to ar sausu dranu.
Ja péc tirsanas ir palicis mazgasanas
lidzeklis, noslaukiet to ar aukstu tdeni un
nosusiniet ar tiru un sausu mikroskiedras
dranu. Mazgas$anas lidzek]a atlikumi
nakamreiz var sabojat stikla virsmu.

+ Nekada gadijuma uz stikla virsmas
piekaltusos atlikumus nedrikst notirit ar
zobainiem naziem, stieplu vilnu vai
lidzigiem skrapésanas rikiem.

« JUs varat notirit kalcija traipus (dzeltenos
traipus) uz stikla virsmas ar komerciali
nopérkamo atkalko$anas agentu ar
atkalkoSanas lidzekli, pieméram, etiki vai
citronu sulu.

+ Javirsma ir stipri netira, uzklajiet
tinsanas lidzekli uz traipa ar sukli un
uzgaidiet, lidz tas iedarbojas pareizi. Péc
tam notiriet stikla virsmu ar mitru dranu.

+ Krasas un traipi uz stikla virsmas ir
normali, un tie nav trakumi.

Plastmasas detalas un krasotas virsmas

+ Notiriet plastmasas detalas un krasotas
virsmas ar trauku mazgasanas lidzekli,
siltu tdeni un mikstu draninu vai sukli un
nosusiniet tas ar sausu dranu.

+ Nelietojiet cieto metalu skrapjus un
abrazivos firiSanas lidzek|us. Tie var
sabojat virsmas.

+ NodroSiniet, lai izstradajuma sastavdalu
savienojumi netiktu mitri un ar
mazgasanas lidzekli. Pretéja gadijuma uz
§im Suvém var rasties korozija.

7.2 Plits virsmas tirisana

Stikla gatavosanas virsma

Veiciet stikla virsmu tiriSanas darbibas, kas

aprakstitas sadala “Vispariga tirisanas

informacija”, lai notirttu stikla gatavosanas
virsmu. Ipagos gadijumos tirianu var
pabeigt saskana ar zemak sniegto
informaciju.

+ Partikas produkti, kuru pamata ir cukurs,
pieméram, tumsais kréjums, ciete un
sirups, nekavéjoties janotira, negaidot,
kamer virsma atdziest. Pretéja gadijuma
stikla gatavo$anas virsma var tikt
neatgriezeniski bojata.

+ Nelietojiet tiriSanas lidzek|us tiriSanas
darbibam, kuras veicat, kamer plits ir
karsta, pretéja gadijuma var rasties
paliekosi traipi.
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7.3 Vadibas Panela Tirisana

+ Tirot vadibas pane|us ar pogas vadibu,
noslaukiet paneli un pogas ar mitru,
mikstu dranu un nosusiniet ar sausu
dranu. Lai notiritu paneli, nenonemiet
pogas un starplikas zem tam. Vadibas
panelis un pogas var bt bojati.

8 Problemu novérsana

+ Tirot térauda panelus ar pogas vadiby,

nelietojiet teérauda tirSanas lidzekl|us ap
pogu. Indikatorus ap pogu var izdzéest.

+ Notiriet skarienjutigos vadibas panelus ar

mitru, mikstu dranu un nosusiniet ar
sausu dranu. Ja jusu izstradajumam ir
taustinu blokésanas funkcija, pirms
vadibas panela tiriSanas iestatiet
taustinu blokésanu. Pretéja gadijuma
taustinus var atklat nepareizi.

Ja péc $aja sadala sniegto noradijumu
izpildes probléma joprojam pastav,
sazinieties ar pardeveéju vai pilnvarotu
servisu. Nekad neméginiet pats salabot
savu izstradajumu.

Produkts nedarbojas.

+ DroSinatajs var but bojats vai izdedzis.
>>> Parbaudiet drosinatajus drosinataju
kaste. Ja nepiecieSams, nomainiet tos
vai atkartoti aktivizgjiet tos.

+ lerice nedrikst bt pievienota (iezemétai)
kontaktligzdai. >>> Parbaudiet, vai ierice
ir pievienota kontaktligzdai.

+ (Jajdsu iericei ir taimeris) Vadibas
panela taustini nedarbojas. >>> Ja jusu
izstradajumam ir taustinu blokesana, tas
var but iesp€gjots, atsp€jojiet taustinu
blokesanu.

+ Ja plits virsma neieslédzas, nospiezot
ieslegSanas/izslegSanas taustinu >>>
Atvienojiet to un uzgaidiet vismaz
20 sekundes, pirms pievienojat to.

« Tam ir aizsardziba pret parkarsanu. >>>
Pagaidiet, l1dz plits atdziest.

+ Nedrikst izmantot piemérotus katlus. >>>
Parbaudiet savus podus.

Llikona vienmeér deg plits zonas displeja.
+ Kadus nedrikst novietot uz darbinamas

pltts. >>> Parbaudiet, vai plits zona ir
katls.

+ Jasu katls var nebit piemeérots indukcijai.

>>> Parbaudiet, vai jusu plits ir piemeérota
indukcijas plits virsmai.

+ Katls var bt nepareizi novietots plits
zonas centra vai ari pannas apaksgja
virsma var nebt pietiekami plata, lai

izvéléta plits zona. >>> Centréjiet plits
zonu, izvéloties katlu, kas ir pietiekami
plats plits zonai.

+ Katls vai plits zona var bat parak karsta.
>>> Pagaidiet, [1dz tie atdziest.

Izveleta plits zona peksni izsledzas, kamer

ta darbojas.

+ lespé&jams, ir beidzies izvéléta nodalijuma
gatavoSanas laiks. >>> Varat iestatit
jaunu gatavos$anas laiku vai pabeigt
gatavoSanu.

+ Tam ir aizsardziba pret parkarSanu. >>>
Pagaidiet, lidz plits atdziest.

+ lespé&jams, skarienvadibas paneli ir
aizklajis kads priekSmets. >>> Nonemiet
objektu uz panela.

Lai gan plits zona ir ieslégta, katls

nesasilst.

+ Kads var nebut piemérots indukcijas plits
virsmai. >>> Parbaudiet, vai jisu plits ir
piemérota indukcijas plits virsmai.

+ Katls var but nepareizi novietots plits
zonas centra vai ari pannas apakséja
virsma var nebut pietiekami plata, lai
izvéleta plits zona. >>> Centreéjiet plits
zonu, izvéloties katlu, kas ir pietiekami
plats plits zonai.

Dzes@sanas ventilators turpina darboties,

pat ja plits virsma ir izslegta.

« STnav klida. Dzesé$anas ventilators
turpina darboties, lidz elektroniskais
aprikojums plits virsma nokrit lidz
atbilstoSajai temperatirai.
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Troksnis no plits gatavosanas laika parnests tiesi uz gatvo$anas trauka

- Gatavos$anas laika no plits var dzirdét pamatni, var dzirdét tadas sikSanas
trosksni. Sis troksnis ir saistits ar skanas, ka tas noradits attaieciba uz
gatavosanas trauka sastavu. Sis troksnis gatavosanas trauka materialu. Tadejadi,
ir normals, tas nav darbibas traucéjums izmantojot dazadus gatavosanas
un tas ir indukcijas tehnologiju dala. traukus, var bt dzirdami dazadi troksni.

+ Plaisajoss troksnis: lemesls tam ir
gatavoSanas trauka pamatnes struktira
un materials. Ja gatvoSanas trauks ir
izgatavots no dazadiem slaniem ar
dazadiem materialiem, var dzirdéet
plaisasanas skanu.

- Cikstoss troksnis: Ja tiek gatavots uz
divam gatavoSanas zonam viena un taja
pasa plits pusg, var dzirdét ¢ikstosu
skanu ar dazadu gatavosanas [imeni.

lespejamie troksni un iemesli

+ Ventilatora troksnis: Plits ir aprikots ar
ventilatoru, kas automatiski iedarbojas
atbilstosi ierices temperatrai.
Ventilatoram ir dazadi darbibas limeni, un
tas darbojas dazados limenos atkariba
no temperaturas.

+ Zemaka sikSana ka transformatora
darbibas troksnis: Tas ir saistits ar
indukcijas tehnologiju. Ta ka siltums tiek

Kludu kodi/iemesli un iespejamie risinajumi

Kladu kodi Kladu iemesli lespéjamie risinajumi

Izslédziet indukcijas pliti un pagaidiet,
E22 Indukeiias plits i parkarsusi [1dz ta ir atdzisusi. K]ada tiek
E 26 jas p P ’ novérsta, kad plits temperatira

nokritas zem robezam.

Viens vai vairaki taustini tiek turéti

nospiestiilgak par 10 sekundam. Probléma tiks atrisinata, kad nonemat

roku no plits.
E46 Uz vadibas panela ir atstats kads
priekSmets vai vadibas ierice ir
paklauta tvaikiem.

Probléma tiek novérsta, kad tiek
notirits vadibas panelis.

E47 Netiek izmantots indukcijas sildiSanai |K|uda tiek noveérsta, ja tiek izmantots

piemérots katls. indukcijas sildiSanai piemérots katls.
Izslédziet indukcijas pliti un atkal
E1-E15 Sakaru kluda uz indukcijas plits ieslédziet péc 30 sekundém. Ja
virsmas. probléma nav atrisinata, sazinieties ar
pilnvaroto izplatitaju.
Izslédziet indukcijas pliti un atkal
Temperatiras sensora klida uz ieslédziet péc 30 sekundém. Ja
E16 - E21 ) - _ ~ S A
indukcijas plits. probléma nav atrisinata, sazinieties ar
pilnvaroto izplatitaju.
Izslédziet indukcijas pliti un atkal
E23 Programmatiras klida uz indukcijas |ieslédziet péc 30 sekundém. Ja
E 24 plits. probléma nav atrisinata, sazinieties ar
pilnvaroto izplatitaju.
Izslédziet indukcijas pliti un atkal
Ventilatora darbibas k|ida uz ieslédziet péc 30 sekundém. Ja
E25 ) - . ’ ~ S A
indukcijas plits. probléma nav atrisinata, sazinieties ar

pilnvaroto izplatitaju.
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Kladu kodi Kladu iemesli lesp&jamie risinajumi
Izslédziet indukcijas pliti un atkal
Elektroniskas plates aparatiras kluda |ieslédziet péc 30 sekundem. Ja
E31-E45 ) - . ' ~ S A
uz indukcijas plits. probléma nav atrisinata, sazinieties ar
pilnvaroto izplatitaju.
E 48 Sensoru iekartai jabut saderigai ar
E 49 Sensora klida uz indukcijas plits. darbTbgs.a;_)staklle_rq. ‘J.a probléma
nav atrisinata, sazinieties ar
E 51 pilnvaroto izplatitaju.
Izslédziet indukcijas pliti un pagaidiet,
[1dz ta ir atdzisusi. K]ada tiek
E52-E57 Indukcijas plits virsmas augstas noveérsta, kad sensora temperatira

temperatiras k|uda.

nokritas zem robezam. Ja probléma
nav atrisinata, sazinieties ar
pilnvaroto izplatitaju.
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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,

pe balcoane sau alte medii in

aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

AVERTISMENT: Acest produs

trebuie utilizat exclusiv in

scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

A si a animalelor de

companie

+ Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau fara experienta si
cunostinte, cu conditia
supravegherii sau instruirii

1.2 Siguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile
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privind riscurile si utilizarea in
conditii de siguranta a
produsului.

Nu permiteti copiilor s& se
joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu trebuie realizate
de copii, decat dacé acestia
pot fi supravegheati.

Acest produs nu trebuie utilizat
de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii si
animalele de companie. Nu
|asati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catare sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

Nu asezati pe aparat obiecte la
care copiii pot ajunge.
Intoarceti manerul oalelor si al
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incat copiii sa nu-l poata apuca
si sa nu se arda.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului se incing. Nu
|asati copiii sa steain
apropierea aparatului.

* Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

« Tnainte de a elimina produsele
uzate si inutile:

1. Deconectati fisa de
alimentare si scoateti-o din
priza.

2. intrerupeti cablul de
alimentare si deconectati-l cu
fisa de la produs.

3. Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in interiorul produsului.

4. Nu permiteti copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cand acesta se afla in modul
inactiv.

A1 .3 Siguranta electrica

* Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.
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* Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(siguranta, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.

* Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

+ (in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris n sectiunea
"Specificatii tehnice".

* Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre In contact cu nicio sursa
de caldura.

* Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curéatare.

+ Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.

* Nu folositi un prelungitor sau o
prizad multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

+ Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

+ Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

+ Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

« In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
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Daca produsul dvs. are un cablu

de alimentare si un stecher:

* Nu introduceti niciodata
stecherul produsului intr-o
priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.

+ Evitati introducerea
dispozitivului in prize care sunt
unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).
In caz contrar, exista riscul de
scurtcircuit si electrocutare.

* Nu atingeti priza cu mainile
ude!

+ Scoateti stecherul din priza
tindnd cont mai degraba de
corpul stecherului decat cablul
in sine.

A] .4 Siguranta
transportului

+ Deconectatj aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de

ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.

Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

- Inainte de a instala produsul, m

verificati daca acesta a fost
deteriorat dup4 transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.

A1 .5 Siguranta instalarii

- Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

* Purtati intotdeauna manusi de
protectie, in timpul
transportului si instalrii. In
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!

« Tnainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.

« Evitati utilizarea oricaror
materiale termoizolante pentru
a acoperi interiorul mobilierului
unde produsul va fi instalat.

* Lumina directa a soarelui si
sursele de caldura, cum ar fi
incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.
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+ Pastrati deschise imprejurimile  + Daca nu veti utiliza produsul

tuturor conductelor de pentru o perioada lunga de
ventilatie. timp, scoateti-l din priza sau

* Nu instalati produsul in opriti alimentarea de la cutia
apropierea unei ferestre. Exista de sigurante.
riscul ca flacara plitei sa * Nu utilizati produsul daca
aprinda perdelele si acesta se defecteaza sau se
materialele inflamabile din deterioreaza in timpul utilizarii.
jurul plitei. Atunci cand Deconectati aparatul de la
deschideti fereastra, vasele de reteaua de alimentare cu
gatit fierbinti se pot rasturna. electricitate. Contactati

* Nu instalati produsul in importatorul sau centrul de
apropierea unei ferestre. service autorizat.
Atunci cand deschideti * AVERTISMENT: Daca
fereastra, vasele de gatit suprafata plitei este crapata,
fierbinti se pot rasturna. deconectati produsul de la

« In cazul in care in spatele reteaua electrica pentru a evita
locului unde va fi instalat riscul de electrocutare.
produsul exista o priza, trebuie  + AVERTISMENT: in cazul in
sa va asigurati ca produsul nu care suprafata de sticla a plitei
intrd in contact cu priza si nici este sparta:
cu stecherul conectat la prizéd.  Opriti toate plitele cu gaz si

* Nu trebuie sa existe niciun (daca este cazul) cele electrice.

furtun de gaz, teava de apa din  Deconectati aparatul de la
plastic si priza pe peretele din reteaua de alimentare cu

spate sau lateral al locului in electricitate.

care va fiinstalat produsul. In - Nu atingeti suprafata

caz contrar, acestea se pot aparatului.

deforma din cauza efectului - Nu utilizati aparatul.

termic in timpul functionarii » Nu célcati pe aparat sub nicio

plitei si pot constitui un risc de forma.

siguranta. * Nu utilizati niciodata produsul
[5 1.6 Siguranta utilizarii atunci cand judecata sau y

’ coordonarea dvs. este afectata

- Dupa fiecare utilizare asigurati-  de consumul de alcool si/sau

va cé aparatul este oprit. droguiri.
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* Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. In caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

+ Acest produs nu este adecvat
pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un

cronometru extern.
Al .7 Avertismente privind
temperatura
+ AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazuluiin
care sunt supravegheatiin
mod constant.
Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.
* AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu asezati obiecte
pe suprafetele de gatit.

Al .8 Siguranta gatitului

+ AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
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durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

AVERTISMENT: in cazul gatirii m
cu ulei solid sau lichid, este
periculos sa lasati plita
nesupravegheata, acest lucru
poate duce la izbucnirea unui
incendiu. Nu incercati
NICIODATA s3 stingeti focul cu
apa; deconectati produsul de
la reteaua electrica, apoi
acoperiti flacarile cu o patura
sau o patura anti-foc (etc.).
Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

A1 .9 Inductia

Zonele cu functionare electrica
ale plitei sunt echipate cu
tehnologia avansata "Inductie”.
Pe ochiurile plitei cu inductie,
care economisesc timp si
energie, trebuie utilizate vase
potrivite pentru gatirea cu
inductie; altfel, ochiul plitei nu
va functiona. Pentru informatii
detaliate, consultati sectiunea
"Selectarea vasului".



+ Deoarece plita cu inductie
creeaza un cdmp magnetic,
acesta poate avea efecte

nocive pentru persoanele care

folosesc dispozitive precum
stimulatoare cardiace sau
pompe de insulina.

« Inchideti plita de la panoul de
control dupa utilizare, nu va
bazati exclusiv pe senzorul
vasului.

» Obiectele metalice, cum ar fi
cutitele, furculitele, lingurile si
capacele, nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, deoarece
se vor incalzi.

* Nu asezati obiecte metalice in

sertarele de sub plita de gatit.
In timpul utilizarii indelungate

si intensive, materialele de aici

se pot supraincalzi.

* Nu puneti produse electronice,
precum telefoane mobile,
tablete, calculatoare, pe plita
cu inductie. Acest lucru ar
putea duce la defectarea
aparatului.

1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

* Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-l curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE

si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de
nalta calitate si care pot fi
refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu

L eliminati deseul de produs

impreuna cu deseurile menajere normale si

Respectarea Directivei RoOHS:

Produsul pe care |-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.
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2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-I
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile
despre eficienta energetica pot fi gasite pe
chitanta produsului furnizata cu acesta.

3 Produsul dumneavoastra

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi
produsul in mod ecologic si eficient din
punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

+ Folositi oale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru zona
plitei. Alegeti intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru reteta
preparata. Este consumata mai multa
energie decat este necesar, pentru vasele
de dimensiuni necorespunzatoare.

+ Pastrati curate zonele de gatit ale plitei si
bazele vaselor. Murdaria reduce
transferul termic intre zona de gatit si

3.1 Prezentarea produsului

1 Suprafata de gatit din sticla
3 Zona gatit prin inductie
5 Zona gatit prin inductie

.
C

v

3
2 Carcasa inferioara
4 Zona gatit prin inductie
6 Zona gatit prin inductie

baza vasului.
6
9
v
4
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3.2 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/

adancime) (mm) 52 /590 /520 *

Dimensiuni de instalare a plitei (Iatime / adancime) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tensiune/frecventa TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru

o min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) max. 7,2 kW

Zone de gatit

Stanga fata Zona gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2000 W / Booster 2300 W
Dreapta fatd Zona gatit prin inductie
Dimensiune 145 mm

Alimentarea 1600 W / Booster 1800 W
Stanga spate Zona gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2000 W / Booster 2300 W
Dreapta spate Zona gatit prin inductie
Dimensiune 210 mm

Alimentarea 2000 W / Booster 2300 W

|* In&ltimea plitei specificat4 in tabelul tehnic este indltimea capacului de baza a produsului.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

4.1 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

2. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

5 Utilizarea plitei

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare sau obiecte ascutite in
timpul curatarii.

AVIZ: in timpul primei utiliz&ri, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este
suficient s& asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale despre
utilizarea plitei

Avertismente generale

+ Nu lasati obiecte sa cada pe plita. Chiar
si obiectele mici, cum ar fi salabele, pot
deteriora plita. Nu folositi plite crapate.
Apa se poate scurge prin aceste fisuri si
poate provoca un scurtcircuit. Daca
suprafata este deteriorata in vreun fel (de
ex. Fisuri vizibile), opriti mai intai
siguranta, apoi sunati la serviciul
autorizat pentru a deconecta produsul
pentru a reduce riscul de electrocutare.

* Nu utilizati recipiente/tigai inclinate si
care se pot rasturna cu usurinta pe plita.

+ Nuincalziti recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.

+ Opriti arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

+ Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opriti intotdeauna zonele de gatit dupa
fiecare operatie.

+ Dupa fiecare utilizare, suprafata de gatit
va fi fierbinte, asa ca nu puneti vase /
tigai de plastic pe suprafata de gatit.
Curatati imediat astfel de depuneri de pe
suprafata plitei.

+ Schimbarile bruste de temperatura pe
suprafata de gatit din sticla pot cauza
daune, aveti grija sa nu varsati lichide reci
in timpul gatitului.

+ Puneti o cantitatea optima de alimente in
vase si tigdi. Astfel, evitati ca alimentele
sa curga din vase/tigdi si nu va fi nevoie
sa curatati.

+ Nu asezati capacele de vase si tigdi pe
arzatoare/zonele de gatit.

+ Asezati vasele in centrul pe arzatoarelor/
zonelor. Daca doriti sa plasati un vas pe
un alt arzator/alta suprafata de gatit, nu
este indicat sa il trageti; ridicati-l mai intai
si apoi puneti-l pe celdlalt arzator.

Principiul de functionare al plitei cu

inductie

Plita cu inductie este asemanatoare unui

circuit deschis. Circuitul se finalizeaza

atunci cand sunt asezate pe acesta oale /
tigai potrivite pentru gatit cu inductie si un
sistem electronic sub suprafata sticlei
genereaza un camp magnetic. Baza
metalica a oalelor / tigailor este incélzita
prin preluarea energiei din acest camp
magnetic. Astfel, caldura nu este generata
pe suprafata plitei, ci direct pe vase/tigai
aflate deasupra acesteia. Suprafata de
sticla este incalzita datorita caldurii
vaselor/tigailor de gatit.

Avantajele gatitului cu inductie

Plitele de inductie ofera unele avantaje,

deoarece caldura este transferata direct pe

oalele/tigadile de gatit.

+ Alimentele care se revarsa in timpul
gatitului nu se vor arde repede, deoarece
suprafata de gatit din sticla nu este
incalzita direct. Se curata mai usor.
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Gatitul va fi mai rapid deoarece caldura
este generata direct pe vasele de gatit.
Economisiti astfel timp si energie fata de
alte tipuri de plite.

Deoarece caldura este transmisa direct
catre vase/tigai, nu exista pierderi de
caldurg, iar gatitul este mai eficient.
Datorita faptului ca transferul de caldura
se opreste si suprafata de gatit nu este
incalzita direct atunci cand vasele de
gatit sunt indepartate de pe suprafata de
gatit asigura o utilizare mai sigura,
prevenind posibilele accidente in timpul
gatitului.

Pentru o functionare sigura:

Nu selectati niveluri ridicate de incalzire
atunci cand utilizati vase de gatit
antiaderente cu o cantitate mica de ulei
sau utilizate fara ulei (de tip teflon).

Nu utilizati suprafata de gatit din sticla ca
suprafata de depozitare sau de taiere.

Nu asezati obiecte din metal precum
tacamuri sau capace pentru tigai pe plita
deoarece acestea se pot incélzi.

Nu folositi niciodata folie de aluminiu
pentru gatit. Nu Idsati niciodata alimente
invelite in folie de aluminiu pe zona de
inductie.

Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile magnetice,
departe de plita in timp ce aceasta
functioneaza.

Daca exista un cuptor sub plita si acesta
se afld in functionare, senzorii de pe plita
pot reduce nivelul de gatit sau pot opri
plita.

Plita dumneavoastra este prevazuta cu
un sistem automat de inchidere. Veti gasi
informatii detaliate despre acest sistem
in urmatoarele sectiuni. Cu toate acestea,
daca utilizati vase cu baze subtiri pentru
gatit, acestea se vor incalzi foarte repede,
iar partea inferioara a recipientului se
poate topi si deteriora astfel suprafata de
gatit si aparatul inainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.

Oale/tigai de gatit

Trebuie sa utilizati oale/tigai de gatit

feromagnetice, de calitate, inscriptionate cu

o eticheta sau un avertisment care sa

indice ca sunt compatibile cu gatitul prin

inductie numai cu plita cu inductie. In

general, cu cat este mai ridicat continutul

de fier, cu atat mai bune vor fi vasele/tigaile

de gatit. Diametrul de baza al oalelor /

tigdilor de gatit trebuie sa corespunda

zonei de inductie. Dimensiunile

recomandate sunt enumerate mai jos.

Oale/tigai potrivite:

+ Oale/tigdi din fonta

+ Oale din otel emailat

+ Oale/tigai din otel si otel inoxidabil
(inscriptionate cu o eticheta sau un
avertisment care indica faptul ca sunt
potrivite pentru inductie)

Oale/tigai nepotrivite:

+ Oale/tigai din aluminiu

+ Oale/tigai din cupru

+ Oale din alama

+ Oale/recipiente din sticla

+ Ceramica

+ Ceramica si portelan

Recomandari:

« Utilizati numai vase de gatit cu baze
plate. Nu utilizati oale/tigdi cu baze
convexe sau concave.

v X

+ Utilizati doar oale/tigai de gatit cu baze
groase, prelucrate. Daca utilizati vase cu
baze subtiri pentru gatit, acestea se vor
incalzi foarte repede, iar partea inferioara
a recipientului se poate topi si deteriora
astfel suprafata de gatit si aparatul
inainte ca sistemul de inchidere
automata sa se declanseze. Colturile
ascutite pot provoca zgarieturi pe

suprafata.
v X
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+ Bazele anumitor oale/tigai de gatit au un
camp feromagnetic mai mic decét
diametrul sau real. Doar aceasta zona va
fi incalzita de plita. Astfel, caldura nu va fi
distribuita uniform, iar performanta
gatitului este scazuta. in plus, astfel de
oale/tigai de gatit nu pot fi detectate de
plitele mari de inductie. Astfel, zona de
gatit trebuie selectata in functie de
marimea campului feromagnetic.

+ Unele oale/tigdi de gatit au o baza care
contine materiale neferomagnetice, cum
ar fi aluminiul. Este posibil ca aceste
tipuri de vase/tigdi de gatit sa nu poate fi
incalzite corespunzator sau sa nu poata
fi detectate deloc de plita cu inductie. in
unele cazuri, poate apdrea o avertizare
proasta despre oale/tigai.

Dimensiuni recomandate pentru oale/tigai

Distributia egala a vaselor de gatit

@ pe plitele din dreapta si stanga si
din centru imbunatateste
performanta de gatit atunci cand

gatiti mai multe feluri de mancare
pe plitele cu inductie.

Testarea oalelor/tigailor

Testati compatibilitatea vaselor cu gatitul

pe o plita cu inductie utilizand metodele de

mai jos.

1. Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastra poate fi atrasa de un
magnet.

2. Este compatibil daca Il nu se aprinde
intermitent atunci cand plasati vasul pe
plita de inductie si porniti plita.

Diametru zona de gatit - mm

Diametru oald - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Zona de gatit cu suprafata mare (flexi)

1&time 230 - lungime 390

Detectarea oalelor/tigdilor de gatit de
plitele de inductie depinde de diametrul si
materialul feromagnetic care se afla la
baza vaselor/tigailor. Pentru a asigura
detectarea vaselor/tigailor de gatit si
pentru a obtine o gétire eficientd, vasele de
gatit trebuie selectate in functie de
suprafata plitei. Dimensiunile oalelor/
tigailor recomandate pentru dimensiunile
plite sunt cele prezentate mai sus.

Comportamentul de fierbere poate varia in
functie de tipurile de oald, dimensiunea
oalei si dimensiunea zonei de gatit. Pentru
un comportament de fierbere mai omogen,
ar putea fi utilizata o zona de gatit cu un
pas mai mare. Utilizarea unei zone de gatit
mai mari nu provoaca irosirea de energie la
plite cu inductie, deoarece caldura este
creata doar in zona relevanta a oalei.

RO/ 69




5.2 Panoul de comanda

T O ® @

CHCH)

A )

00
© 0 @

O

g © ©

g o ®

0 al

- H—
Taste ° -- > %
® - tasta pornit/oprit (ON/OFF) ° g »
5 —»3
@ : Tasta temporizator @ @ @
: Tasta de incalzire rapida/Tasta de setare
putere mare (Booster) {”a @ |]|] 4
° __’
@ : Tastéd Cleaning lock (Blocare curéatare) [em—
I]I] : Tasta Stop (Stop) 1 LED punct de operare temporizator
@ : Tastd de reducere valoare 2 Indicator temporizator
. 3 Tasta Timer increase (marire temporizator)
@ : Tast4 de crestere valoare N
4 LED punct de operare pentru tasta de

Simboluri

[‘] : Simbol combinatie zond de gétit cu suprafatd
mare *

[% : Simbolul de blocare a tastelor

*  Variazd in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul

blocarea/blocare pentru copii

5 Tasta Timer decrease (micsorare

temporizator)

Avertismente generale pentru panoul de
comanda

dumneavoastra.
Afisaj zona de gatit
O O®
v v
1 2 3 4
1 Tasta de incélzire rapidd/Tasta de setare

putere mare (Booster)

2 Tasta micsorare temperatura
3 Tasta marire temperatura
4 Indicator de temperatura al plitei relevante

Afisaj temporizator

Acest produs este controlat prin
intermediul unui panou de comanda
tactil. Fiecare operatiune efectuata
folosind panoul de comanda tactil va fi
confirmata printr-un semnal sonor.
Pastrati intotdeauna panoul de comanda
curat si uscat. Suprafata umeda si
murdara poate cauza probleme de
functionare.

Daca in interval de 10 secunde nu se
efectueaza nicio operatiune, plita revine
automat in modul Asteptare.

Aparatul se opreste automat, din motive
de siguranta, daca nu este atinsa nicio
tasta pentru o perioada indelungata de
timp.

Pornirea plitei:

1.

Porniti plita prin apasarea tastei .

= Pe afisajul tuturor zonelor de gatit va
aparea “0".
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4O @B

40 @B

Oprirea zonei de gatit:

v' 0 zona de gatit activa poate fi oprita in
4 moduri diferite:

v’ Prin apasarea tastei O; Atingeti tasta
@.

1. Scazand temperatura la nivelul “0”;
Zona de gatit poate fi oprita regland
nivelul de temperatura la “0".

2. Folosind functia de oprire de pe
cronometru pentru zona de gatit dorita;
Cand intervalul de timp s-a scurs,
cronometrul va opri zona de gatit
corespunzatoare. Afisajul asociat va
indica “0” sau “00". Dupa scurgerea
timpului cronometrat, este emis un
semnal sonor. Pentru a opri acest
semnal sonor, atingeti orice tasta de pe
panoul de comanda.

3. Prin atingerea simultan3 a tastelor &/

O ale zonei, pentru zona de gatit
dorita; Puteti dezactiva zona de gatit

aferents apasand simultan tastele @/
© ale acesteia.

in cazul unei pene de curent,
@ indicatorul de caldura reziduala nu

se aprinde si utilizatorul nu este

avertizat cu privire la zonele de

gatit fierbinti.

Reglarea nivelului temperaturii

1. Pornitj plita prin apasarea tastei .

2. Setati nivelul de temperatura dorit prin
apisarea tastelor zonei @/@.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= Zona de gatit respectiva va incepe sa
functioneze la nivelul de temperatura
setat.

Sectiunea exterioara a plitei cu
@ inductie prevazuta cu o zona de
gétire de 280 de mm (daca
produsul dumneavoastra este
echipat cu o zona de gatire de 280
de mm) este activatd numai in
momentul in care o tigaie suficient
de mare pentru a acoperi zona de
gatire este plasata pe aceasta, iar
temperatura este setata la un nivel

mai mare decéat 8.

Daca simbolul sau este aprins dupa
ce zona de gatit a fost oprita,
inseamna ca zona de gatit este

inca fierbinte. Nu atingeti zonele de
gatit.

Indicator de caldura reziduala

Daca simbolul clipeste pe afisajul zonei de
gatit, Inseamna ca plita este inca fierbinte
si poate fi folosita pentru a mentine calda o
cantitate redusa de alimente. Acest simbol
se va schimba in scurt timp in simbolul ,
ceea ce indica faptul ca plita este mai putin
fierbinte.

Setarea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE)

Pentru incélzirea rapida, puteti folosi
functia Intensificare. Totusi, aceasta
functie nu este insa recomandata pentru
gatirea pe perioade indelungate de timp.
Este posibil ca functia de intensificare sa
nu fie disponibild pentru toate zonele de
gatit.

Setarea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE):

1. Porniti plita prin ap&sarea tastei (D.
2. Atingeti tasta a zonei aferente.
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= Zona de gatit selectata va functiona la
putere maxima, iar pe afisajul acesteia
va apdrea simbolul “P” . Functia de
Intensificare este dezactivatd, iar zona
de gatit functioneaza in continuare la
nivelul.

Oprirea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE) inainte de sfarsitul
intervalului de timp stabilit:

Puteti opri functia Putere mare in orice
moment doriti, apdsand tasta (O sautasta .
Functia de Intensificare este dezactivata,
iar zona de gatit functioneaza in continuare
la nivelul 9.

Principiul de lucru al celor 2 zone
amplasate pe aceeasi directie verticala:
Daca o zona este setata pe intensificare
nivel, iar cealalta zona, aflatad pe aceeasi
directie vertical3, este setata la un nivel mai
mare decat 6 (adica 7, 8 sau 9), prima zona
coboara la nivelul 9, iar cealaltd zona poate
fi setata la nivelul 6 (7, 8 sau 9). Dacéd a
doua zona este setata pe intensificare
nivel, prima zona coboara la nivelul 6.
Blocaj pentru curatare

Blocajul pentru curatare dezactiveaza toate
tastele de pe panoul de comanda timp de
20 de secunde, in timp ce plita este in
functiune, pentru ca utilizatorul sa poata
curata rapid zona. Dispozitivul nu va
consuma energie in acest timp.

Activarea blocajului pentru curatare

1. Apdsati si mentineti apasata tasta {m]
pana cand se aude un singur semnal
sonor, cand orice zona de gatit este
activata.

2. Pe afigajul cronometrului plitei va fi
afisatd o numaratoare inversa, care
incepe de la cifra 20. Niciuna dintre

tastele de pe panoul de control nu va
functiona pe parcursul acestei perioade,
cu exceptia tastei (D.
Dezactivarea blocarii de curatare
Nu trebuie sa apasati nicio tasta pentru a
dezactiva blocajul pentru curatare. Plita va
emite un semnal sonor dupa 20 de
secunde, iar blocajul pentru curatare se va
dezactiva automat.

Daca doriti sa dezactivati mai
devreme blocajul pentru curatare,
apasati si mentineti apasata tasta

{"] pana la emiterea a doua
semnale sonore.

Blocaj pentru copii Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul dumneavoastra.
Atunci cand zonele de gatit sunt
dezactivate, puteti activa functia de blocare
pentru copii, pentru a impiedica pornirea
zonelor de gatit de catre copii. Puteti activa
sau dezactiva blocajul pentru copii numai
cand zonele de gétit sunt oprite (in mod
Asteptare).

Activarea blocajului pentru copii

1. Apasati si mentineti apasate, simultan,

tastele {"? si 00 pana cand se aude un
singur semnal sonor, cand plita este in
mod Asteptare.

= Functia Blocaj pentru copii va fi
activata.Simbolul “L” va fi afisat pe
afisajul tuturor zonelor de gatit pentru
0 anumita perioada de timp, iar
zecimalele tastei (3] vor fi aprinse.

Daca se apasa orice tasta in timp
ce blocajul pentru copii este activ,
se vor auzi doua semnale sonore,

iar indicatorul “L” va lumina
intermitent pe afisajul tuturor

zonelor de gatit.
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Dezactivarea blocajului pentru copii
1. Apasati si mentineti apasate, simultan,

tastele {ﬂr] si [l pana cand se aud doua
semnale sonore, cand blocajul pentru
copii este activ.

2. Functia Blocaj pentru copii va fi
dezactivata. “L” va lumina intermitent
pe afisajul tuturor zonelor de gatit, iar

o
indicatorul luminos al tastei {3 se va
stinge.

Blocarea tastelor

Puteti activa blocarea tastele in timpul
functiondrii plitei, pentru a impiedica
schimbarea accidentala a functjilor.

Blocarea cheii este anulata in caz
de intrerupere a curentului.

Activarea functiei de blocare a tastelor
1. Apadsati si mentineti apasate, simultan,

tastele {m] si 00 pana cand se aude un
singur semnal sonor.
2. Blocajul pentru copii este activat, iar

°
zecimala tastei § va lumina intermitent,
apoi se va aprinde.

Puteti activa functia de blocare a
@ tastelor doar in timpul functionarii.
Cand functia de blocare a tastelor
este activata, va fi functionala doar
tasta (D. Cand atingeti orice alt

buton, zecimalele tastei I‘ﬂ vor
lumina intermitent, pentru a
semnala ca tastele sunt blocate.
Daca opriti plita in timp ce tastele
sunt blocate, trebuie sa dezactivati
blocarea tastelor pentru a putea
reporni plita. Cand atingeti orice
buton fara a dezactiva functia de
blocare a tastelor, simbolul “L” va
lumina intermitent pe toate zonele
de gatit, pentru a semnala ca
bloarea tastelor este activa.
Dezactivati functia de blocare a
tastelor pentru a porni plita din nou.

Dezactivarea functiei de blocare a tastelor

1. Apésati simultan tastele {’? si [l pana
cand se aud doua semnale sonore, cand
blocajul tastelor este activ.

2. Indicatorul luminos al tastei |9| se stinge,
iar panoul de comanda este deblocat.

Functia Cronometru

Cu ajutorul acestei functii, gatitul va fi mai
usor. Nu va trebui sa mai fiti cu ochii pe
cuptor pe toata perioada prepararii. Zona
de gatit va fi oprita automat la sfarsitul
perioadei setate.

Activarea cronometrului
1. Pornitj plita prin ap&sarea tastei (.

2. Setati nivelul de temperatura dorit prin
apasarea tastelor zonei ®/O.

~ o
-o
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]

3. Activati cronometrul prin atingerea
simbolului 3 . Simbolul “00” si
zecimalele zonei selectate vor clipi
intermitent pe afisajul cronometrului.

4. Setati durata dorita prin apasarea
tastelor cronometrului ®/O.

5. Dupa aproximativ 10 secunde, setarea
va fi dezactivata. Zecimalele zonei
selectate vor lumina intermitent pe
afisajul cronometrului.

6. Pentru a seta cronometrele celorlalte
zone de gatit, repetati procesul explicat
mai sus.

RO/ 73




Daca sunt setate mai multe valori

@ ale cronometrului in zone diferite,
cronometrul zonei care are
valoarea cea mai mica va aparea
pe afisajul cronometrului, iar
zecimalele pentru zona respectiva
vor lumina intermitent. Zecimalele
celorlalte zone vor ilumina
continuu.

Puteti vizualiza durata ramasa,
@ atingand tasta € a intregii zone de
gatit. La fiecare atingere este
afisata o valoare diferita a
cronometrului zonei. in cele din

urma, valoarea minima a
cronometrului este afisata din nou.

= Dezactivarea cronometrului
pentru zona respectiva prin
apisarea simultani a tastelor @/
© pentru zona respectivi:
Apasati simultan tastele ®/O© ale
zonei aferente.

= Cronometrul va fi anulat si
simbolul zecimalelor pentru zona
de gatit aferenta se va stinge.

Dupa acest pas, nivelul de

@ temperatura al zonei respective va
fi “0”, la fel ca nivelul
cronometrului.

Cronometrul nu poate fi setat fara
selectarea zonei de gatit si a valorii

temperaturii acesteia.

Functia Stop

v Cu ajutorul acestei functii, puteti
scddea nivelul de temperatura a
zonelor de gatit la nivelul minim
(nivelul 1).

Cronometrul poate fi activat doar
pentru zonele de gatit pornite.

Dezactivarea cronometrului

Dupa scurgerea intervalului de timp setat,
plita se va opri automat si va emite un
semnal sonor. Apasati orice tasta pentru a
opri semnalul sonor. Daca nu apasati nicio
tastd, semnalul sonor va fi anulat dupa
cateva minute.

Dezactivarea anticipata a cronometrelor

v Daca dezactivati anticipat cronometrul,
plita va continua sa functioneze la
temperatura setatd pana cand este
oprita. Puteti dezactiva cronometrul
mai devreme in doua moduri diferite:

1. Dezactivarea cronometrului prin
reducerea valorii sale la “00": Apasati
tastele cronometrului /) pana cand
pe afisajul zonei de gatit cu cronometrul
activat va aparea “00".

= Cronometrul va fi anulat si
simbolul zecimalelor pentru zona
de gatit aferenta se va stinge.

Daca una dintre zonele de gatit are

@ cronometrul activ, acesta va
continua sa functioneze in timpul
opririi.

1. Atingeti tasta [l in timp ce oricare
dintre zonele de gatit functioneaza.

2. Toate zonele de gatit active vor
functiona la nivelul minim (nivel 1).
Simbolul [C] va aparea pe afisajul
zonelor de gatit active.

3. Apésati din nou tasta [, pentru a
reporni toate zonele de gatit cu setarile
anterioare.

Functia asociata gestionarii puterii

electrice

Aparatul dumneavoastra include o functie

de gestionare a puterii. Prin intermediul

acestei functii, puteti schimba puterea
totala cu care poate fi alimentat aragazul.

Exista 8 niveluri disponibile pentru functia

de gestionare a puterii electrice.

Functia de gestionare a puterii - Niveluri

totale de putere care pot fi setate

Indicator de gestionare a puterii

totald

25  25kwW

Putere
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30 3kw

36 36kw
44 44KW
54  54kW
57  57kW
67 67kwW
72 72kwW

Pentru a schimba puterea totala;

1. Porniti plita apasand tasta (D. Opriti
plita apasand tasta (.

2. Apoi apasati tasta situata in zona
frontala dreapta, tasta ), tasta © a

temporizatorului, tasta @ a
temporizatorului si, la final, tasta pe
partea stanga a zonei frontale.

7=
1 o0o0flooelpo o
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3. Nivel setat pentru gestionarea puterii
este afisat pe afisajul cronometrului.

4. Apasatitasta [ pentru a trece de la un
nivel la altul si a seta valoarea totala a
puterii pe care doriti sa o stabiliti.

5. Confirmati setarea apasand tasta (D si
opriti plita. Valoarea totala a puterii
selectate va fi activata.

Folosirea sigura si eficienta a zonelor de
gatit cu inductie

Principii de functionare: Conform
principiului de functionare a plitei cu
inductie, aceasta incalzeste in mod direct
vasul de gatit. Prin urmare, aceasta are
numeroase avantaje prin comparatie cu
alte tipuri de plite. Functionarea este mai
eficientd, iar suprafata plitei are o
temperatura mai scazuta.

Plita dvs. cu inductie este echipata cu
sisteme de siguranta performante, care va
garanteaza utilizarea in conditii de maxima
siguranta.

Plita dvs. poate fi dotata cu zone de

@ gatit cu inductie cu diametrul de
145,180, 210 sau 280 mm, in
functie de model. Tehnologia de
inductie permite fiecarei zone de
gatit sa detecteze diametrul vasului
amplasat pe aceasta. Energia se
genereaza doar in zona in care
recipientul atinge zona de gatit,
asigurandu-se astfel un consum
minim de energie.

Nivelurile de temperatura pe care le

@ puteti atribui fiecdrei zone de gatit
pot varia in functie de nivelul total
de putere stabilit. Nivelul de
temperatura al plitei se reduce
automat conform setarii puterii
care urmeaza sa fie aplicata
aragazului. Acesta nu este un
mesaj de eroare.

Produsul ar putea incepe sa
@ opreasca atunci cand functioneaza

la niveluri de la 1 la 7, in special cu

vase cu un diametru mic si cand

uleiul de apa este mic. Nu este o
vina.

Daca se atinge o alta tasta decat

@ secventa specificata in timpul
schimbarii nivelului de putere,
setarea nu poate fi facuta. Trebuie
sa repetati pasii de la inceput
pentru a face setarea.

Sistemul de oprire automata

Controlul aragazului este prevazut cu un
sistem automat de oprire. Daca una sau
mai multe zone de gatit se afld in
functionare, plita se dezactiveaza automat
dupa un anumit timp (vezi tabelul 1). Daca
este setat un cronometru pentru plita,
ecranul cronometrului se va opri si ea.
Limita de timp pentru oprirea automata
depinde de nivelul de temperatura selectat.
Pentru acest nivel de temperatura se aplica
perioada maxima de functionare.
Utilizatorul va putea folosi din nou zona de
gatit dupa ce a fost oprita automat,
conform descrierii de mai sus.
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Nivelul de temperatura Perioade pentru oprirea automata - ore
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 min.

P (Intensificare) 10 min. (*)
(*) Plita va reveni la nivelul 9 dup& 10 minute

Tabel 1: Perioade pentru oprirea automata

Protectie impotriva supraincalzirii

Plita este dotata cu senzori de protectie

impotriva supraincélzirii. in cazul

supraincalzirii, se pot observa urmatoarele:

+ Zona de gatit in functiune se poate
stinge.

+ Nivelul selectat poate scadea la nivelul 7
de la un nivel mai ridicat.

Sistem de protectie la scurgeri

Plita este dotata cu un sistem de protectie
la scurgeri. Daca alimentele se scurg pe
panoul de comanda, sistemul va intrerupe
imediat alimentarea cu energie si va opri
plita. in acest interval de timp, pe afisaj va
apdrea avertismentul “E”.

Reglarea precisa a energiei

Principiul de functionare al plitei cu inductie
asigura reactia imediatd la comenzi.
Aceasta schimba foarte rapid setarile de
energie. Astfel, puteti preveni revarsarea
continutului unui recipient (cu ap3, lapte
etc.), chiar daca acesta era pe punctul de a
se revarsa.

Daca suprafata panoului de
@ comanda tactila este expusa la

vapori abundentj, este posibil ca

intregul sistem de comanda sa se

dezactiveze si sa genereze un
semnal de eroare.

Mentineti curata suprafata panoului
tactil de comanda. Pot aparea erori

de functionare.

6 Informatii generale privind coacerea

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa

Avertismente generale privind gatirea la

plita

* Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu lasati nesupravegheata
plita cand incalziti uleiul. Uleiul
supraincalzit poate provoca incendii. Nu
incercati sa stingeti eventualul incendiu
cu apa! Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-|

cu o patura ignifugd sau cu o carpa

umeda. Opriti plita daca este posibil si

telefonati la pompieri.

Inainte de préjirea alimentelor, indepértati

intotdeauna excesul de apa si puneti-le

incet in uleiul incélzit. Asigurati-va ca

alimentele congelate sunt dezghetate

inainte de a le praji.

+ Céand incalziti uleiul, asigurati-va ca oala
pe care o folositi este uscata si tineti
capacul deschis.
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+ Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a
energiei, consultati sectiunea

Jnstructiuni privind mediul inconjurator”.

Tabel pentru gatire

Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de retetd si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

Aliment Nivel de temperatura Timp de coacere (min.)
(aprox.)
Topire
Topirea ciocolatei (de exemplu, marca Dr.Oetker, 1 20 .30
ciocolatd amaruie 55-60% cacao, 150 g)
Unt (200 g) 6 5.6
Fierbere, Incilzire, mentinere la cald
Apa 1 L (Fierbere) P 3..5
Apa 3 L (Fierbere) P 8..10
Lapte 1 L (Fierbere) 6 4..6
Lapte 1 L (Mentinere la cald) 1-2 18..22
Ulei vegetal (incélzire) (Ulei de floarea Soarelui 0,5 8 3 5
0
Fierbere
Cartofi decojiti Amestec de carne tocata mare (2
PIPERA 9 12..14
bucati Marime mare)
Somon file 8 10..15
Céarnati 9 2.4
Paste (150 g) 8 8..12
Gatire, Soteuri
Mancare de orez (200 g orez) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Budinca lui Noe (Ashure) **
Fierberea fasolei-ndutului Fierberea
fasolei-ndutului - pentru Budinca lui Noe |9 5.6
(Ashure)
Fierberea fasolei-ndutului gatire - pentru 3 10 .30
Budinca lui Noe (Ashure)
grau Fierberea fasolei-ndutului - pentru 9 2 5
Budinca lui Noe (Ashure)
grau gatire - pentru Budinca lui Noe 3 10 .30
(Ashure)
!3ud|nga lui Noe (Ashure) -Toate 8 20 .25
ingredientele
Gambe cu legume **
Sote de legume 9 3..8
Coacere 4-5 120 .. 150
Supe (De exemplu supa de linte) 6-7 17 .. 20
Prajire usoara
File de biban de mare 8 3.7
Friptura de vrébioara de vita ** (3-5 cm) 8 5.9
Céarnati 8 2.5
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Aliment Nivel de temperatura Timp de coacere (min.)
(aprox.)
Ou prajit 7 4.8
Cartofi pai
Gogosi 8 13..16
Snitel 8 5.7
Nugget 8 4.6

* Se recomanda o tigaie Wok

** Se recomanda tigaie/oald turnata

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele

fierbinti. Acest fapt poate cauza pete

permanente.

Produsul trebuie curatat si uscat bine

dup4 fiecare utilizare. In acest mod,

resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod

este prelungita durata de utilizare a

aparatului iar frecventa problemelor este

redusa.

+ Nu folositi aparate de curatare cu aburi,
pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorurd, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curéatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curatarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spalat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Pentru plite:

+ Murdaria acida precum laptele, pasta de
rosii si uleiul poate cauza pete
permanente pe plite si pe componentele
zonelor plitei; curatati toate lichidele
varsate imediat dupa racirea plitei, dupa
ce aceasta a fost oprita.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

« Indepértati petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.
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+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
0 carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

+ in nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de lamaie.

+ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curdtati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o0 carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt |asate imbibate cu
detergent. in caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrisi pentru

suprafetele de sticla din sectiunea

sInformatii generale privind curatarea”
pentru curatarea suprafetei de gatit din
sticla. Puteti efectua curatarea in
conformitate cu informatiile de mai jos
pentru cazurile speciale.

+ Alimentele care contin zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie curatate imediat, fara a astepta
ca suprafata s se riceascd. in caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.

+ Nu utilizati agenti de curatare pentru
operatiunile de curatare pe care le
efectuati in timp ce plita este fierbinte; in
caz contrar pot aparea pete permanente.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curétati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
nainte de curatarea panoului de control.
Tn caz contrar, se pot produce detectéri
incorecte la nivelul tastelor.
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8 Depanare

Daca problema persista dupa ce ati urmat
instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata sa va reparati singur
produsul.

Produsul nu functioneaza.

+ Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantatd). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activata, dezactivati blocarea tastelor.

+ Daca plita nu porneste cand este apasata
tasta de pornire/oprire >>> Deconectati-o
si asteptati cel putin 20 de secunde
nainte de a o conecta la priza.

+ Are protectie la supraincalzire. >>>
Asteptati ca plita sa se raceasca.

+ Este posibil sa nu fi folosit cratite
adecvate. >>> Verificati cratitele.

Pictograma |-l este intotdeauna aprinsa pe

afisajul ochiului plitei.

+ Cratitele nu sunt asezate pe plita. >>>
Verificati daca vasul este pozitionat pe
ochiul de plita.

+ Este posibil ca cratitele sa nu fie
adecvate pentru inductie. >>> Verificati
daca cratitele dumneavoastra sunt
compatibile cu plita cu inductie.

+ Este posibil ca cratita sa nu fie centrata
corect pe ochiul de plita sau suprafata
inferioard a tigdii sd nu fie suficient de
mare pentru ochiul de plita selectat. >>>
Centrati ochiul plitei alegand o cratita
suficient de mare pentru zona plitei.

+ Cratita sau ochiul plitei pot fi prea calde.
>>> Asteptati sa se raceasca.

Ochiul de plita selectat se opreste brusc in

timpul functionarii.

+ Este posibil ca timpul de preparare al
compartimentului selectat sa fi expirat.
>>> Puteti seta un timp nou de preparare,
sau puteti incheia prepararea.

+ Are protecitie la supraincalzire. >>>
Asteptati ca plita sa se raceasca.

+ Este posibil ca un obiect sa acopere
panoul de control tactil. >>> indepartati
obiectul de pe panou.

Cu toate ce ochiul plitei este pornit, cratita

nu se incalzeste.

+ Este posibil ca cratita sa nu fie adecvata
pentru plita cu inductje. >>> Verificati
daca cratitele dumneavoastra sunt
compatibile cu plita cu inductie.

+ Este posibil ca cratita sa nu fie centrata
corect pe ochiul de plita sau suprafata
inferioara a tigaii sa nu fie suficient de
mare pentru ochiul de plita selectat. >>>
Centrati ochiul plitei alegand o cratita
suficient de mare pentru zona plitei.

Ventilatorul de racire continua sa

functioneze, chiar daca plita este oprita.

+ Aceasta nu este o eroare. Ventilatorul de
racire continua sa functioneze pana cand

echipamentul electronic din plitd scade la

temperatura corespunzatoare.

Zgomotul aragazului in timpul gatitului

+ Aragazul poate emite anumite sunete in
timpul gatitului. Aceste sunete se
datoreaza compozitiei recipientului
utilizat pentru gatit. Aceste sunete sunt
normale, nu indica o defectiune si fac
parte din tehnologia de inductie.

Posibile zgomote si motive

+ Zgomotul ventilatorului: Aragazul este
prevazut cu un ventilator care se
activeaza automat in functie de
temperatura aparatului. Ventilatorul are
diferite niveluri de functionare pe care le
activeaza in functie de temperatura.

+ Zgomot inferior asemanator cu cel al
unui transformator: Acest lucru se
datoreaza tehnologiei de inductie. Pe
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masura ce caldura este transmisa direct
la baza recipientului folosit pentru gatit,
se pot auzi astfel de zgomote in functie

auzi un sunet de fisurare daca recipientul
folosit pentru gatit este fabricat din
diferite straturi din materiale diferite.

de materialul recipientului. Astfel, + Suierat: Se poate auzi un suierat atunci

diferitele recipiente pot emite diferite

sunete.

+ Zgomot de fisurare: Acest zgomot este

cand doua zone de gatit de pe aceeasi

parte a aragazului sunt folosite pentru a

cauzat de structura si materialul bazei
recipientului folosit pentru gatit. Se poate

Coduri/motive de eroare si solutii posibile

gati la diferite niveluri de gatit.

Coduri de eroare

Motive ale erorii

Solutii posibile

Opriti aragazul de inductie si lasati-l

E22 B ) .. .. |sdserédceasca. Rezolvarea erorii se
Aragazul cu inductie s-a supraincalzit. AN
E 26 ’ produce atunci cand temperatura
aragazului scade sub limite.
Ung sau mai multe taste sunt apasate Problema va fi rezolvata atunci cand
mai mult de 10 secunde. PN x A
va veti indepdrta mana de pe aragaz.
E46 Un obiect este lasat pe panoul de « LA
« « |Problema se rezolva atunci cand
comanda sau comanda este expusa « R
) panoul de comandd va fi curatat.
vaporilor.
- « - Eroarea se rezolva atunci cand se
Nu se utilizeaza un recipient adecvat s < .
E 47 PRI L ] utilizeaza un recipient adecvat pentru
pentru incélzirea prin inductie. P L )
; incalzirea prin inductie.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
Eroare de comunicare pe plita de nou dupa 30 de secunde. Contactati
E1-E15 h g S : - ’
inductie. distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
Eroare a senzorului de temperaturd  [nou dupa 30 de secunde. Contactati
E16 -E21 ) ; ] e : - :
pe plita cu inductie. distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
E23 Eroare de software pe plita de nou dupa 30 de secunde. Contactati
E24 inductie. distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
E25 Eroare de functionare a ventilatorului |nou dupa 30 de secunde. Contactati
pe plita de inductie. distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
E31-E45 Eroare de hardware a placii nou dupé 30 de secunde. Contactati
electronice pe plita de inductie. distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
E 48 Echipamentul senzorilor trebuie sa fie
E 49 Eroare a senzorului pe plita cu compatibil cu conditiile de
inductie. functionare. Contactati distribuitorul
E 51 autorizat daca problema reapare.
Opriti aragazul de inductie si lasati-I
sd se raceascd. Rezolvarea erorii se
E52 - E57 Eroare la temperatura ridicata pe plita |produce atunci valoarea de

cu inductie.

temperatura a senzorului scade sub
limite. Contactati distribuitorul
autorizat daca problema reapare.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center

*9010, numdr apelabil din orice retea

Programul de functionare Call Center

Luni - Vineri: 08:30 - 20:00

Sambdtd:  08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com
Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa
1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniei, bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dunérii, nr. 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr. 6, bl. E, sc. A, parter
4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr1
6 BISTRITA BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Nationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
9 BUCURESTI BUCURESTI Decebal [Bulevardul Decebal, nr.18, bloc S4, sector 3
10 |BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, bl C2, parter
11 |CLY) CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2
12 CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter
13 [DOLJ CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1
14 |[HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10
15 DAMBOVITA GAESTI Str.1Decembrie, nr. 24, bl. 64, sc. A, parter
16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7
17 |IASI 1ASI Str. Sf. Lazdr, nr. 6, bl. Penes Curcanul, parter
18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietii, nr. 7, sc. D, S.C.nr 3
19 (BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
20 |NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T6, ap 16
21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr. 59, bl. S9c, sc. B, parter
22 |PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl. 35C, parter
23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter
24 |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter
25 |[SATUMARE SATUMARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18
26 |SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial
27 |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21
28 |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
29 |[SUCEAVA SUCEAVA Str. Mr&sesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul I.C. Bratianu, nr. 34, bl. D1C
31 |GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67
32 [MURES TARGU MURES Str. Campului, nr.15
33 |TIMIS TIMISOARA Str. St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2
34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN
35 [MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str. Independentei, nr.39, Bloc KA2
36 [VASLUI VASLUI Str. Republicii, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl D113
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Velkommen!

Kjeere kunde,

Takk for at du valgte dette Beko -produktet. Vi gnsker at produktet ditt, produsert med hgy
kvalitet og teknologi, skal tilby deg den beste effektiviteten. Les derfor ngye gjennom
denne handboken og all annen dokumentasjon fgr du bruker produktet.

Husk all informasjon og advarsler som er angitt i brukerhandboken. Pa denne maten vil du
beskytte deg selv og produktet ditt mot farene som kan oppsta.

Ta vare pa brukerhdndboken. Hvis du gir produktet til noen andre, sgrg for a inkludere

bruksanvisningen. Garantibetingelsene, bruken og feilsgkingsmetodene for produktet er
gitt i denne handboken.

Symbolene og deres beskrivelser i brukerhandboken:

f Fare som kan resultere i dgd eller skade.
@ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.
f Varm overflate-advarsel

MERKNAD Fare som kan resultere i materiell skade pa produktet eller dets miljg.

Les brukerhdndboken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhetsinstruksjoner

* Denne delen inneholder
sikkerhetsinstruksjoner som er
ngdvendige for & forhindre
risiko for personskade eller
materiell skade.

+ Dersom produktet overleveres
andre for personlig bruk eller
annenhandsbruk, bgr
brukerhandboken,
produktetikettene og andre
relevante dokumenter og deler
ogsa overleveres.

« Selskapet vart skal ikke holdes
ansvarlig for skader som kan
oppsta dersom disse
instruksjonene ikke fglges.

+ Unnlatelse av a fglge disse
instruksjonene vil ugyldiggjere
enhver garanti.

* La alltid installasjons- og
reparasjonsarbeidene utfgres
av produsenten, autorisert
serviceverksted eller en person
som importgrselskapet skal
utpeke.

+ Bruk kun originale reservedeler
og tilbehgr.

* Ikke reparer eller erstatt noen
komponent i produktet med
mindre det er tydelig
spesifisert i brukerhandboken.

* Ikke foreta tekniske
modifikasjoner pa produktet.

NO /86

A1 .1 Tiltenkt bruk
+ Dette produktet er designet for

bruk hjemme. Det er ikke egnet m
for kommersiell bruk.

» Unnga & bruke produktet i

hager, pa balkonger eller i
andre utendgrsmiljger. Dette
produktet er ment a brukes i
husholdninger og pa
personalkjgkkenet i butikker,
kontorer og andre
arbeidsmiljger.

« ADVARSEL: Dette produktet

skal kun brukes til matlaging.
Det skal ikke brukes til
forskjellige formal, som for
eksempel oppvarming av
rommet.

1.2 Sikkerhet for barn,
sarbare personer og
kjaeledyr

* Dette produktet kan brukes av

barn 8 ar og eldre, og personer
med manglende fysiske,
sensoriske eller mentale
ferdigheter, eller som har
mangel pa erfaring og
kunnskap, sa lenge de er under
til eller oppleert i sikker bruk og
farer knyttet til produktet.

« Barn bgr ikke leke med

produktet. Rengjgring og
brukervedlikehold begr ikke



utfgres av barn med mindre
det er noen som overvaker
dem.

+ Dette produktet skal ikke
brukes av personer med
begrenset fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet
(inkludert barn), med mindre
de holdes under tilsyn eller
mottar ngdvendige
instruksjoner.

+ Barn bgr overvakes for a sikre
at de ikke leker med produktet.
+ Elektriske produkter er farlige
for barn og kjaeledyr. Barn og
kjeeledyr ma ikke leke med,
klatre pa eller ga inn i
produktet.

* Ikke plasser gjenstander som
barn kan na pa produktet.

* Vri handtaket pa grytene og
pannene til siden av benken
slik at barn ikke kan ta tak i
dem og brenne seg.

« ADVARSEL: Under bruk er de
tilgjengelige overflatene pa
produktet varme. Hold barn
unna produktet.

* Oppbevar emballasjen
utilgjengelig for barn. Det er
fare for skade og kvelning.

* For utslitte og ubrukelige
produkter avhendes:

1. Trekk ut stgpselet og ta det
ut av stikkontakten.

2. Kutt av stremkabelen og
koplet stgpslet fra produktet,

3.

4.

Ta forholdsregler for a
forhindre at barn kommer inn
i produktet.

La ikke barn leke med
produktet nar det star i
tomgangsstilling.

/N\1.3 Elektrisk sikkerhet
+ Koble produktet til en jordet

stikkontakt beskyttet av en
sikring som samsvarer med
gjeldende klassifiseringer
angitt pa typeskiltet. Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av
en kvalifisert elektriker. Ikke
bruk produktet uten jording i
henhold til lokale/nasjonale
forskrifter.

- Stgpslet eller stikkontakten pa

enheten skal vaere pa lett
tilgjengelig sted. Hvis dette
ikke er mulig, bgr det veere en
mekanisme (sikring, bryter,
ngkkelbryter, osv.) pa den
elektriske installasjonen som
produktet er koblet til, i
samsvar med de elektriske
forskriftene og skille alle poler
fra nettverket.

* Trekk pluggen fra produktet

eller sla av sikringen fagr
reparasjon, vedlikehold eller
rengjering.
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+ Koble produktet til en
stikkontakt som oppfyller
spennings- og
frekvensverdiene spesifisert
pa typeskiltet.

(Dersom produktet ikke har
kabel) bruk tilkoplingskabelen
kun som beskrevet i delen
"Tekniske spesifikasjoner".
Sett ikke strgmledningen fast
under eller bak produktet. Legg
ikke tunge gjenstander oppa
strgmledningen.
Stremledningen ma verken
bayes, klemmes eller komme i
kontakt med varmekilder.
Serg for at stremkabelen ikke
er i klemme nar produktet
settes bort etter montering
eller rengjoring.

Bruk kun original kabel. Bruk
ikke gdelagte kabler eller
skjpteledninger.

Bruk ikke forlengelseskabel
eller padder for & benytte
produktet.

Kontakt godkjent sg@rvis-senter
eller importgr for & bruke
godkjent
konversjonseliminator i tilfeller
hvor det er tale om en
eliminator (for pluggtype) er
ngdvendig.

Kontakt importgren eller
godkjent sgrvissenter dersom
lengden pa strgmledningen
ikke er tilstrekkelig.

+ Transportable stromkilder eller
fleruttak kan overopphetes og
medfgre antennelse. Hold
padder og transportable
stregmkilder unna produktet.

+ Dersom strgmledningen er
skadd, ma den skiftes ut av
produsenten, et autorisert
serviceverksted eller en person
som spesifiseres av
importgren for @ unnga mulige
farer.

Dersom apparatet har

stremledning og stgpsel:

+ Sett aldri produktets stgpsel
inn i en gdelagt, l@s eller
frakoplet stikkontakt. Sgrg for
at stgpselet star godt fast i
stikkontakten. Dersom dette
skjer kan koplingene
overopphetes og forarsake
antennelse

*+ Unnga a plugge enheten inn i
stikkontakter som er fettede,
mgkkete eller potensielt utsatt
for vann (for eksempel de som
er naer benkeplater der vann
kan samles eller renne over).
Ellers kan det oppsta fare for
elektrisk stgt eller kortslutning.

* Rgr aldri stgpselet med fuktige
hender.

* Trekk stgpselet ut av
stikkontakten med grep om
stopselet, ikke kabelen.
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Al .4 Transportsikkerhet

+ Koble produktet fra
strgmnettet fgr du
transporterer produktet.

« Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn med
bobleplastemballasje eller tykk
papp og teip det godt. Sikre de
flyttbare delene i produktet for
a unnga skade.

+ Sjekk produktet for skader fagr
det installeres. Kontakt
importgr eller godkjent
sgrvissenteret dersom det er
skadd.

1.5
A Installasjonssikkerhet

* Fgr du begynner installasjonen
ma stremkabelen koples fra
ved a sla sikringen av.

+ Bruk alltid vernehansker under
transport og installasjon. Ellers
kan det oppsta fare for
elektrisk stgt eller kortslutning.

« Sjekk produktet for skader fagr
det installeres. Unnga
installasjon det dersom
apparatet er skadet.

+ Unnga bruk av
varmeisolasjonsmidler for a
dekke interigret eller mgbelet
som skal installeres.

» Det ma ikke veere direkte sollys
og varmekilder, som elektriske
eller gassvarmere, tilstede i
omradet der produktet er
installert.

+ Hold omgivelsene til alle
produktets ventilasjonskanaler
apne.

* Ikke installer produktet i
naerheten av et vindu. Det er
fare for at platetoppflammen
antenner gardiner og
brennbare materialer rundt
platetoppen. Nar du apner
vinduet, kan varme kokekar
velte.

* Ikke installer produktet i
neerheten av et vindu. Nar du
apner vinduet, kan varme
kokekar velte.

+ Dersom det fins en stikkontakt
bak steder der produktet er
installert, ma det sikres at
produktet ikke kommer i
kontakt med stikkontakten
eller stgpselet pa apparatet.

* Det skal ikke vaere gasslange,
plastvannrgr og stikkontakt pa
baksiden eller sideveggen pa
stedet hvor produktet skal
installeres. Ellers kan de bli
deformert av varmeeffekten
nar koketoppen er i bruk og
kan utgjgre en sikkerhetsrisiko.

NO /89



Al .6 Sikkerhet ved bruk

- Sgrg for at produktet er slatt av
etter bruk.

* Hvis du ikke skal bruke
produktet pa lenge, koble det
fra eller sla av stremmen fra
sikringsskapet.

* Bruk ikke produktet dersom
det bryter sammen eller blir
skadd under bruk. Koble
produktet fra strgmtilfgrselen.
Kontakt importer eller godkjent
sgrvissenter dersom det er
skadd.

+ ADVARSEL: Hvis platetoppens
overflate er sprukket, koble
produktet fra stramnettet for a
unnga faren for elektrisk stgt.

+ ADVARSEL: Hvis platetoppens
glassoverflate er knust:

Sla av alle gass- og (hvis aktuelt)

elektriske kokeplater. Koble

produktet fra strgmtilfgrselen.

- Ikke bergr apparatets overflate.

- Ikke bruk apparatet.

« lkke trakk pa apparatet uansett
grunn.

« Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller koordinering
er svekket av alkohol og/eller
narkotika.

« Brennbare gjenstander ma ikke
oppbevares i og rundt
kokeomradet. Ellers kan disse
fere til brann.

* Dette produktet er ikke egnet
for bruk med en fjernkontroll
eller en ekstern klokke.

AL? Temperaturadvarsler

- ADVARSEL: Nar produktet er i
bruk, vil produktet og dets
tilgjengelige deler vaere varme.
Veer forsiktig for @ unnga a
bergre produktet og
varmeelementene. Barn under
8 ar bgr holdes unna produktet
med mindre de er under
konstant tilsyn.

* Ikke plasser brennbare/
eksplosive materialer i
naerheten av produktet, da
overflatene vil veere varme
mens det er i drift.

« ADVARSEL: Fare for brann:
Ikke oppbevar gjenstander pa
kokeoverflatene.

ALS Matlagingssikkerhet

« ADVARSEL: Kokeprosessen
ma fglges. Kortsiktige
kokeprosesser ma observeres
konstant.

« ADVARSEL: Ved matlaging
med fast eller flytende olje er
det farlig a forlate
komfyrtoppen uten tilsyn, noe
som kan forarsake brann. Prgv
ALDRI 3 slukke brannen med
vann; koble produktet fra
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stromnettet, og dekk deretter
til flammene med et deksel
eller brannklut (osv.).

« Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i rettene
dine. Alkohol fordamper ved
hgye temperaturer og kan
forarsake brann siden den kan
antennes nar den kommer i
kontakt med varme overflater.

Al .9 Induksjon

* De elektrisk betjente sonene
pa koketoppen din er utstyrt
med avansert
"induksjonsteknologi". Pa
induksjonstoppsonene, som
sparer tid og energi, ma det
brukes kokekar egnet for
induksjonsmatlaging; ellers vil
ikke koketoppsonen fungere.
For detaljert informasjon, se
avsnittet «Grytevalg".

+ Siden induksjonstoppen lager
et magnetfelt, kan den ha
skadelige effekter for personer
som bruker enheter som
pacemakere eller
insulinpumper.
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- Sla av kokeplaten fra

betjeningspanelet etter bruk,
ikke stol pa grytesensoren.

+ Metallgjenstander som kniver,

gafler, skjeer og lokk bgr ikke
plasseres pa koketoppen, da
de blir varme.

* Ikke oppbevar

metallgjenstander i skuffer
under koketoppen. Ved lang og
intensiv bruk kan materialene
her overopphetes.

* Ikke plasser elektroniske

produkter som mobiltelefoner,
nettbrett, datamaskiner pa
induksjonstoppen. Apparatet
ditt kan vaere skadet.

A.I .10 Vedlikehold og

rengjoringssikkerhet

Vent til produktet er avkjolt for
du reingjer det. Varme yter kan
arsaka brannskader.

» Vask ikkje produktet ved &

spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrisk stgt!

« lkke bruk damprensere til 4

rengjore produktet, da dette
kan forarsake elektrisk stgt.



2 Miljginstruksjoner

2.1 Avfallsdirektivet

2.1.1 Samsvar med WEEE-direktivet
og avhending av
avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar med EUs
WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produktet har et klassifiseringssymbol for
avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er produsert
med deler og materialer av hgy
kvalitet som kan gjenbrukes og
er egnet for resirkulering.
Avhend derfor ikke
L avfallsproduktet sammen med
vanlig husholdningsavfall og annet avfall
ved slutten av levetiden. Ta den til et
innsamlingssted for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Du kan
spgrre din lokale administrasjon om disse
innsamlingsstedene. Riktig avhending av
apparatet bidrar til 8 forhindre negative
konsekvenser for miljget og menneskers
helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt, samsvarer med EUs
RoHS-direktiv (2011/65/EU). Det inneholder
ikke skadelige og forbudte materialer som
er spesifisert i direktivet.

2.2 Pakkeinformasjon

Emballasjematerialer til produktet er
produsert av resirkulerbare materialer i
samsvar med vare nasjonale
miljgforskrifter. Ikke kast emballasjeavfallet
sammen med husholdningsavfallet eller
annet avfall, ta det til innsamlingssteder for
emballasjemateriale som er utpekt av
lokale myndigheter.

2.3 Anbefalinger for energisparing

I henhold til EU 66/2014 er informasjon om
energieffektivitet a finne pa
produktkvitteringen som fglger med
produktet.

Folgende forslag vil hjelpe deg a bruke

produktet ditt pa en gkologisk og

energleffektlv mate:
+ Tin frossen mat fgr baking.

+ Bruk gryter/panner med stgrrelse og lokk
som passer til kokeplaten. Velg alltid
gryte av riktig stgrrelse for maltidene
dine. Mer enn ngdvendig energi er
ngdvendig for containere av feil stgrrelse.

+ Hold ovnens kokeomrader og
grytebunner rene. Smuss reduserer
overfgringen av varme mellom
kokeomradet og grytebunnen.
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3 Ditt produkt

3.1 Produktintroduksjon

P o

o
¥

‘ v
3
1 Glasskokeflate 2 Lavere hus
3 Induksjonskokesone 4 Induksjonskokesone
5 Induksjonskokesone 6 Induksjonskokesone
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3.2 Tekniske spesifikasjoner

Generelle spesifikasjoner

Produktets ytre mal (hgyde/bredde/dybde) (mm) 52 /590 /520 *
Installasjonsdimensjoner for koketopp (bredde / dybde) 560 (+2) /490 (+2)

(mm)

Spenning/frekvens TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Kabeltype og seksjon brukt / egnet for bruk i produktet ~ [min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
Totalt stremforbruk (kW) maks. 7,2 kW

Stekesoner

Foran til venstre Induksjonskokesone
Dimensjon 180 mm

Kraft 2000 B / Booster 2300 B
Foran til hgyre Induksjonskokesone
Dimensjon 145 mm

Kraft 1600 B / Booster 1800 B

Bak til venstre Induksjonskokesone
Dimensjon 180 mm

Kraft 2000 B / Booster 2300 B

Bak til hgyre Induksjonskokesone
Dimensjon 210 mm

Kraft 2000 B / Booster 2300 B

|* Hegyden pa platetoppen som er spesifisert i den tekniske tabellen, er bunnhusets hgyde pa produktet.

Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre kvaliteten pa
@ produktet.

Tallene i denne handboken er skjematiske og samsvarer kanskje ikke ngyaktig med
@ produktet ditt.

med, er oppnadd under laboratorieforhold i henhold til relevante standarder.

@ Verdier som er angitt pa produktetikettene eller i dokumentasjonen som fglger
Avhengig av produktets drifts- og miljgforhold, kan disse verdiene variere.

NO /94



4 Forste bruk

For du begynner & bruke produktet,
anbefales det & gjgre fglgende som er
angitt i de fglgende avsnittene.

4.1 Innledende rengjgring

1. Fjern alt emballasjemateriale.

2. Tork av overflatene pa produktet med en
vat klut eller svamp og tgrk med en klut.

5 Slik brukes komfyren

MERKNAD: Noen vaske- eller
rengjgringsmidler kan skade overflaten.
Ikke bruk skurende rengjgringsmidler,
rengjgringspulver, rengjgringskremer eller
skarpe gjenstander under rengjgring.
MERKNAD: Ved fgrste gangs bruk kan rgyk
og lukt komme opp i flere timer. Dette er
normalt, og du trenger bare god ventilasjon
for a fjerne det. Unnga direkte innanding av
rgyk og lukt som dannes.

5.1 Generell informasjon om bruk av
kokeplater

Generelle advarsler

« lkke la gjenstander falle ned pa
platetoppen. Selv sma gjenstander som
saltsakere kan skade platetoppen. Ikke
bruk sprukne koketopper. Vann kan sive
gjennom disse sprekkene og forarsake
kortslutning. Hvis overflaten er skadet pa
en eller annen mate (f.eks. Synlige
sprekker), ma du fgrst slé av sikringen og
deretter kontakte autorisert service for a
koble fra produktet for a redusere
risikoen for elektrisk stgt.

+ lkke bruk gryter/panner som er
ubalanserte og lett kan vippes pa
kokeplaten.

+ Ikke varm opp grytene/pannene og
grytene mens de er tomme. Grytene og
apparatet kan bli skadet.

- Sla alltid av kokeplatenes brennere etter
hver bruk.

+ Du kan skade apparatet hvis du bruker
kokeplatene uten gryter eller gryter/
panner. Sla alltid av kokeplatene etter
hver operasjon.

« Etter hver bruk er kokeflaten varm, sa
ikke legg plastgrytene / kokekarene pa
kokeplaten. Rengjgr slikt materiale
umiddelbart pa overflaten.

+ Plutselige temperaturendringer pa
overflaten av glasset kan forarsake
skade. Veer forsiktig sa du ikke sgler kald
vaeske under tilberedningen.

+ Ha en tilstrekkelig mengde mat i gryter
og panner. Dermed kan du forhindre mat
i & stromme ut av grytene/pannene sa du
slipper a rengjgre dem ungdvendig.

+ lkke plasser lokker for gryter og panner
pa brennere/soner.

« Plasser pottene ved a sentrere dem pa
brennerne/sonene. Hvis du gnsker &
plassere en gryte pa en annen brenner/
sone, ma du ikke skyve den mot gnsket
brenner. Du kan i stedet Igfte den fgrst og
sette den pa den andre brenneren.

Driftsprinsipp for induksjonsplaten

Induksjonsplate er som en &pen krets.

Kretsen fullfgres nar en kokekar / panner

som er egnet for induksjonskoking er

plassert pa den, og et elektronisk system
under glassoverflaten genererer et
magnetfelt. Metallbunnen pa grytene /
pannene varmes opp ved a ta energi fra
dette magnetfeltet. Dermed genereres ikke
varmen pa overflaten av kokeplaten, men
direkte pa grytene/pannene over den.

Glassoverflaten blir varmet opp med

varmen fra matgrytene/pannene.

Fordeler med tilberedning med induksjon

Induksjonstopper gir noen fordeler

ettersom varmen overfgres direkte til

matgrytene/pannene.

+ Mat som renner over under
tilberedningen, brenner ikke raskt
ettersom glassflaten ikke varmes opp
direkte. Det er lettere a rengjgre.
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+ Tilberedning skal ga raskere ettersom
varmen genereres direkte pa matgrytene/
pannene. Dermed sparer det tid og energi
med hensyn til andre typer kokeplater.

+ Siden varmen blir gitt direkte til
matgrytene/pannene, er det ikke noe
varmetap, og det gir en mer effektiv
tilberedning.

+ Det faktum at varmeoverfgringen stopper
og kokeplaten ikke blir varmet opp
direkte nér grytene/pannene fijernes fra
kokeplaten, gir en tryggere bruk mht.
mulige ulykker under tilberedningen.

For en sikker drift:

+ lkke velg hgye oppvarmingsnivéer nar du
bruker ikke-klebende gryter/panner som
er belagt med liten mengde olje eller
brukes uten olje (teflontype).

« lkke bruk glassflate som overflate der du
kan plassere noe pa den eller som
skjeereflate.

+ Ikke plasser metallgjenstander som
bestikk eller grytelokk pa kokeplaten, da
de kan bli varme.

+ Bruk aldri aluminiumsfolie til tilberedning.
Plasser aldri mat innpakket i
aluminiumsfolie pa induksjonssonen.

+ Hold magnetiske gjenstander som
kredittkort eller band borte fra kokeplaten
mens den er i drift.

+ Hvis det er en ovn under kokeplaten, og
den blir betjent, kan sensorene pa
kokeplaten redusere tilberedningen eller
sla av kokeplaten.

+ Kokeplaten din har et automatisk
avstengningssystem. Detaljert
informasjon om dette systemet er gitt i
de fglgende avsnittene. Hvis du bruker
tynne gryter til matlagingen din, skal
imidlertid disse grytene varmes opp
veldig raskt, og bunnen av pannen kan
smelte og skade kokeplaten og apparatet
for det automatiske
avstengingssystemet aktiveres.

Matgryter/panner

Du skal bruke ferromagnetiske gryter/

panner av hgy kvalitet som har en etikett

eller advarsel om at den kun er kompatibel
med induksjonssteking med

induksjonstoppen. En generell regel er at jo

hgyere jerninnholdet er, desto bedre skal

gryter/panner fungere. Bunndiameteren til

kokekarene / kokekarene skal stemme

overens med induksjonssonen. Foreslatte

dimensjoner er oppfgrt nedenfor.

Egnede gryter/panner:

+ Gryter/panner i stgpejern

+ Emaljerte gryter/panner

« Gryter/panner i stél og rustfritt stal (med
etikett eller advarsel som indikerer at den
er kompatibel med induksjon)

Uegnede gryter/panner:
+ Gryter/panner i aluminium

+ Gryter/panner i kobber

+ Gryter/panner i messing

+ Gryter/panner i glass

+ Steintgy

+ Keramikk og porselen

Anbefalinger:

+ Bruk bare matgryter/panner med flat
bunn. Ikke bruk gryter/panner med
konvekse eller konkave underlag.

ir i1

+ Bruk bare gryter/panner med tykke,

bearbeidede bunner. Hvis du bruker tynne

gryter, skal disse grytenevarme opp
veldig raskt, og bunnen av pannen kan

smelte og skade kokeplaten og apparatet

for det automatiske
avstengingssystemet aktiveres. Skarpe
kanter kan forarsake riper pa overflaten.

+ Bunnene til noen gryter/panner har et
mindre ferromagnetisk felt enn den
sanne diameteren. Bare dette omradet
varmes opp av kokeplaten. Derfor
fordeles varmen ikke jevnt og

kokeprestasjonen reduseres. Dessuten
kan slike gryter/panner ikke oppdages av
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store induksjonstopper. Dermed skal
kokeplaten velges i henhold til stgrrelsen
pa det ferromagnetiske feltet.

+ Noen matgryter/panner har en bunn som
inneholder ikke-ferromagnetiske
materialer som aluminium. Disse typene
matgryter/panner kan ikke oppvarmes
tilstrekkelig eller vi kanskje ikke
oppdages av induksjonstoppen. | noen
tilfeller kan det oppsta en advarsel om
darlige matgryter/panner.

Anbefalte stgrrelser pa gryter/panner

Lik fordeling av kokekaret pa
@ komfortoppe til hgyre og venstre og
i midten for valg av komfyrtopper

pavirker matlagingsytelsen positivt
mens du tilbereder flere maltider pa

induksjonstoppene.

Test av gryter/panner

Test om gryten din er kompatibel med
tilberedning med induksjonsplate ved a
bruke metodene nedenfor.

1. Den er kompatibel hvis bunnen av gryten
din har en magnet.

2. Den er kompatibel hvis Il ikke blinker
nar du setter gryten pa induksjonsplaten
og slar pa kokeplaten.

Stekesonediameter - mm

Grytens diameter - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320
2 x (92,7 x 200) min. 100 - maks. 180

Kokesone med bred (flexi-)overflate

bredde 230 - lengde 390

Induksjonsplatenes deteksjon av
matgryter/panner avhenger av diameteren
og materialet til ferromagnetikken i bunnen
av grytene/pannene. For a sikre deteksjon
av grytene/pannene og oppna en effektiv
matlaging, ma grytene/pannene velges i
henhold til stgrrelsen pa kokeplaten.
Matgrytene/pannene som er anbefalt for
kokeplatestgrrelsene er gitt ovenfor.

Kokeoppf@rselen kan variere avhengig av
potttypene, stgrrelsen pa gryten og
stgrrelsen pa kokesonen. For en mer
homogen kokeoppfgrsel kan det brukes et
trinn stgrre kokesone. A bruke en stgrre
kokesone fgrer ikke til slgsing med energi
pa induksjonstopper, fordi varmen bare
dannes i det aktuelle gryteomradet.
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5.2 Kontrollpanel

M O ® @O

4 O @ 8|9

|8 © © x4

Taster
® : P4/av-tast
@ : Tidsurknapp

: Hurtigvarmetast/Hgyeffektinnstilling (Booster)-
tast

@ : Rengjoringslas-tast
|]|] : Stopptast

@ : @kningstast

@ : Reduksjonstast

Symboler
[:] : Bombinasjonssymbol for bred kokesone *

@ : Nokkelldssymbol

* Det varierer avhengig av produktmodell. Det er
kanskije ikke tilgjengelig pa produktet ditt.

Stekesonedisplay

Ay O @
1¢¢¢+

2 3 4

1 Hurtigvarmetast/Hgyeffektinnstilling (Booster)-
tast

2 Temperaturreduksjonstast
Temperaturgkningstast

4 Temperaturindikator for den aktuelle
koketoppen

Tidsurdisplay

] —

0 O O3
Vo n

[GR— T—

—>» 4

Driftspunkt-LED for tidsuret

Tidsurindikator

Knapp for gkning av tidsur

Driftspunkt-LED for tastel&s/sperrefunksjon

a A W N =

Knapp for reduksjon av tidsur

Generelle advarsler for kontrollpanelet

+ Dette produktet kontrolleres med et
bergringskontrollpanel. Hver operasjon
du foretar med bergringskontrollpanelet
bekreftes av et hgrbart signal.

+ Hold alltid kontrollpanelet rent og tort.
Fuktig og tilsmusset overflate kan
forarsake problemer i funksjonene.

+ Huvis det ikke utfgres noen drift innen ti
sekunder, gar komfyren automatisk
tilbake til standbymodus.

+ Av sikkerhetsmessige grunner slas
produktet seg automatisk av etter en
bestemt tid uten aktivitet.

Slik slar du pa komfyren:

1. Komfyren slas pa ved 4 trykke pa (O
-tasten.

= “0” vises pa alle kokesonedisplayer.
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4O @B
40 @B

Sla av kokesonen:

v" En aktiv kokesone kan slas av pa tre
ulike mater:

1. Ved a trykke pa (D -tasten; Trykk pa (D
-tasten.

2. Ved a redusere temperaturnivaet til “0”;

Du kan sla av kokesonen ved & redusere
temperaturinnstillingen til “0”.

3. Ved a bruke avslaingsfunksjonen pa
tidsuret for gnsket kokesone; Nar tiden
er over, slar tidsuret av den tilordnede
kokesonen. “0” eller “00” vises pa det
relevante displayet. Nar tiden er over,
avgis et lydsignal. Trykk pa en tast pa
kontrollpanelet for & sl av den hgrbare
alarmen.

4. Ved a trykke pa ®/O -sonetastene
samtidig for gnsket kokesone; Du kan
sla av den tilhgrende kokesonen ved a
trykke samtidig pa kokesonens @/&
-taster.

Hvis det stér eller pa
@ kokesonedisplayet etter at det er
slatt av, indikerer dette at

kokesonen fortsatt er varm. Ikke
bergr kokesonene.

Indikator for restvarme

Hvis -symbolet som vises pa
kokesonedisplayet blinker, betyr dette at
komfyren fortsatt er varm og kan brukes til
a holde en liten mengde mat varm. Dette
symbolet vil snart bli til, som betyr mindre
varm.

Nar strommen frakobles, tennes

@ ikke restvarmeindikatoren og
advarer ikke brukeren om varme
kokesoner.

Justere temperaturnivaet

1. Komfyren slas pa ved a trykke pa (D-
tasten.

2. Angi gnsket temperaturniva ved a trykke
pa ®/O -sonetastene.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= Den relevante kokesonen starter pa det
angitte temperaturnivaet.

Den ytre delen av 280 mm-

@ kokesonen (hvis produktet har en
280 mm-kokesone) er kun aktivert
nar du setter en kasserolle som er
stor nok til @ dekke hele kokesonen
pa kokesonen og nar temperaturen
er stilt inn til et nivd som er hgyere
enn 8.

Hgy effekt (FORSTERKER)

For hurtig oppvarming kan du bruke
forsterkerfunksjonen. Men denne
funksjonen anbefales ikke for matlaging
over lang tid. Forsterkerfunksjonen er
kanskje ikke tilgjengelig i alle kokesoner.

Velge hoy effekt (FORSTERKER):

1. Komfyren slas pa ved 4 trykke pa O
-tasten.

2. Trykk pa -tasten til den relevante sonen.

]
O ®

4O @B o
AR
;ﬁy

= Valgt kokesone slar seg pa med
maksimal effekt, og “P”-symbolet vises
pa kokesonedisplayet. Kokesonen gar
ut av forsterkningsmodus og fortsetter
driften ved niva.
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Sla av hgy effekt (FORSTERKER) fgr tiden:
Du kan sla av hgy effekt nar som helst ved
3 trykke pa © -eller -tasten. Kokesonen gar
ut av forsterkningsmodus og fortsetter
driften ved niva 9.

Prinsippet for hvordan to soner som er
plassert i samme vertikale retning
fungerer:

Hvis én sone er stilt inn pa nivabooster og
den andre sonen, som er plassert i samme
vertikale retning, er stilt inn pa et hgyere
niva enn 6 (dvs. 7, 8 og 9), senkes forste
sone til nivd 9 og den andre sonen kan
stilles inn pa et hgyere niva enn 6 (dvs. 7, 8
0g 9). Hvis den andre sonen er stilt inn pa
nivabooster, senkes fgrste sone til niva 6.
Rengjgringslas

Rengjgringslasen forhindrer bruk av alle
knappene pa kontrollpanelet i 20 sekunder,
slik at brukeren kan foreta en kort
rengjgring mens komfyren er i bruk.
Produktet bruker ikke strgm i lgpet av
denne tiden.

Aktiverer rengjgringslasen

1. Trykk og hold inne {m] -tasten inntil en
enkel signallyd hgres mens hvilken som
helst kokesone er pa.

= Tidsurdisplayet pa komfyren starter

nedtelling fra 20. Ingen av knappene pa
panelet er operative i denne perioden,
unntatt (D knappen.

Deaktivering av rengjgringslas

Du trenger ikke a trykke pa noen taster for a

deaktivere rengjgringslasen. Komfyren

avgir et lydsignal etter 20 sekunder, og

rengjgringslasen deaktiveres automatisk.

Hvis du gnsker & deaktivere
rengjgringslasen tidligere, ma du

trykke og holde inne {"] -tasten
inntil to lydsignaler avgis.

Barnesikring Det varierer avhengig av
produktmodell. Det er kanskje ikke
tilgjengelig pa produktet ditt.

Nar komfyren er slatt av, kan du beskytte
komfyren med barnesikringen for a
forhindre at barn slar pa kokesonene. Du
kan kun aktivere eller deaktivere
barnesikringen nar komfyren er slatt av (i
standbymodus).

Aktivere barnesikringen

1. Nar komfyren er i standbymodus, ma du
trykke og holde inne {"ﬂ og Il 00-tasten
inntil en enkel signallyd avgis.

= Barnesikringen deaktiveres. “L” vises
pa alle kokesonerdisplayer en kort
stud, og desimalplassen for & -tasten
slas pa.

Hvis en tast trykkes pa mens
@ barnesikringen er aktiv, avgis to

signallyder og “L” blinker pa alle

kokesonedisplayer.

Deaktivere barnesikringen

1. Nar barnesikringen er aktiv, ma du
trykke og holde inne {m] -og [l -tasten
inntil to signallyder avgis.

2. Barnesikringen deaktiveres. “L" blinker

pa alle kokesonedisplayer og lyset for é|
-tasten slukkes.
Tastelas
Du kan aktivere tasteldsen for & unnga at
funksjonene endres ved et uhell nar
komfyren er i drift.

Tastelasen kanselleres ved
strembrudd.

Aktivering av tastelasen

1. Trykk samtidig pa @ -og [l -tasten
helt til en enkel signallyd avgis.

2. Tasteldsen aktiveres, og

desimalplassen for I‘ﬂ -tasten slas pa
etter at den har blinket.
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Du kan aktivere tasteldsen kun i
@ driftsmodus. Nar tastelasen er

aktivert, fungerer kun D -tasten.

Nar du trykker pa en annen tast,

blinker lyset i fﬂ -tasten for &
indikere at tasteldsen er aktiv. Hvis
du slar av komfyren mens
tasteldsen er aktivert, ma du
deaktivere tasteldasen for a kunne
sla pa komfyren igjen. Hvis du
trykker pa en tast uten a deaktivere
tasteldsen forst, blinker “L” pa alle
kokesonedisplayer for & indikere at
tastelasen er aktiv. Deaktiver
tastelasen for a sla pa komfyren.

&

Angi gnsket varighet ved & trykke pa ®/
© -tastene.
Innstillingen deaktiveres etter 10

sekunder. Desimalplassen for den
valgte sonen blinker pa tidsurdisplayet.

5

o

Gjenta prosedyrene ovenfor for de andre
kokesonene du gnsker 4 stille inn
tidsuret for.

Deaktivere tastelasen
1. Nar tasteldsen er aktiv, ma du trykke og

holde inne {"? -og [0 -tasten inntil to
signallyder avgis.

2. Lyset ié -tasten slas av, og
kontrollpanelet lases opp.
Timerfunksjon
Denne funksjonen gjgr det enklere for deg &
lage mat. Du trenger ikke & fglge med pa
komfyren under hele matlagingen.
Kokesonen slas av automatisk pa slutten
av den tiden du har valgt.

Aktivere tidsuret

1. Komfyren slas pa ved & trykke pa O
-tasten.

2. Angi gnsket temperaturniva ved & trykke
pa ®/O -sonetastene.

W
Rlﬂ@(gl @gﬂl
7
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3. Aktiver tidsuret ved & trykke pa ©
-tasten. “00” -symbolet og
desimalplassen for den valgte sonen
blinker pa tidsurdisplayet.

Hvis det angis mer enn én
tidsurverdi for ulike soner, vises det
sonetidsuret som har kortest tid pa
tidsurdisplayet. Desimalplassen for
denne sonen blinker.
Desimalplassen for de andre
sonene lyser jevnt.

Du kan se den gjenstaende tiden

ved & trykke pa {9 -tasten for alle
kokesonene. Det vises en annen
sonetidsurverdi for hvert trykk. Til

kortest tid pa nytt.

Tidsur kan ikke stilles inn uten a
stille inn kokesonen og
temperaturen.

Tidsuret kan kun stilles inn for de
kokesonene som allerede er i bruk.

slutt vises det tidsuret som har

Deaktivere tidsuret

Nar den innstilte tiden er over, slas
komfyren av automatisk og avgir et
lydsignal. Du kan trykke pa hvilken som
helst tast for & stoppe lydvarslingen. Hvis
du ikke trykker pa noen taster, avsluttes
lydsignalet etter noen minutter.

Deaktivere tidsurene tidligere

v' Hvis du deaktiverer tidsuret tidligere,
fortsetter komfyren driften ved innstilt
temperatur inntil den slas av. Du kan
sla tidsuret av tidligere pa to ulike
mater:
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1. Deaktivere tidsuret ved a redusere
verdien til “00”: Trykk pa @/ -tastene
til “00” kommer pa displayet til
kokesonene som har et tidsur aktivert.

= Desimalplassen til den relevante
sonen slukkes, og tidsuret
avbrytes.

= Deaktivere tidsuret for den
relevante sonen ved a trykke
samtidig pa ®/©
-soneknappene: Trykk samtidig pa
@®/© -soneknappene.

= Desimalplassen til den relevante

sonen slukkes, og tidsuret
avbrytes.

Etter dette trinnet er
temperaturnivaet for den relevante

sonen “0”, ogsa med tidsurnivaet.

Indikator for strgmstyringsskjerm  Total
effekt

25  25kW
30 3kwW

36  36kwW
44 44 kW
54  54kW
57 57kW
67 6,7kW
72 72kW

For a endre total effekt;

1. SIa pa kokeplaten ved & bergre (D
-tasten. Sla av kokeplaten ved & bergre

Digjen.
2. Bergr deretter henholdsvis -tasten foran
hgyre sone foran, (9 -tasten, ©

-tidtakertasten, @ -tidtakertasten og til
slutt -ngkkel for venstre side foran.

Stoppfunksjon

v" Du kan bruke denne funksjonen til &
redusere det aktive temperaturnivaet
for kokesonene til laveste niva (niva 1).

Hvis tidsuret er angitt for en

@ kokesone, fortsetter denne
kokesonen & vaere i drift under
stoppingen.

1. Trykk pa [ -tasten naren av
kokesonene er i drift.

2. Alle aktive kokesoner kjgres pa laveste
niva (niva 1). [Z]-symbolet vises pa
displayet til de aktive kokesonene.

3. Trykk pa [0 -knappen igjen for
reaktivere alle kokesoner med deres
tildligere innstillinger.

Stremstyringsfunksjon

Apparatet ditt er utstyrt med en
strgmstyringsfunksjon. Du kan endre den
totale streammen som komfyren kan trekke
med denne funksjonen. Det er atte nivaer
tilgjengelig for stremstyringsfunksjonen.
Stromstyringsfunksjon - Totalt stremniva
som kan stilles inn

7=
1 00 floo e

3 © o N

oo
Hooa

[ G —

3. Innstilt strgmstyringsniva vises pa
tidtakerdisplayet.

4. Trykk pa [l -tasten for & veksle mellom
nivaer og stille inn total effektverdi du vil
stille.

5. Bekreft innstillingen ved & bergre (D
-tasten og sla av kokeplaten. Total
effektverdi du har angitt, skal aktiveres.

Temperaturnivaene du kan tilordne
@ kokeplatene, kan variere i henhold
til det totale innstilte effektnivaet.
Temperaturnivaet til kokeplaten
reduseres automatisk i henhold til

effektinnstillingen som skal utfgres
av komfyren. Dette er ikke en feil.
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Hvis du bergrer en annen tast enn
den angitte sekvensen mens du
endrer stremnivaet, kan ikke
innstillingen foretas. Du ma gjenta
trinnene fra begynnelsen for a gjgre
innstillingen.

®

Bruke induksjonskokesoner pa sikker og
effektiv mate

Driftsprinsipper: Induksjonskomfyren
varmer kokekaret opp direkte. Derfor har
den mange fordeler sammenlignet med
andre komfyrtyper. Den er mer effektiv og
overflaten pa komfyren er kaldere.
Induksjonskomfyren er utstyrt med
overlegne sikkerhetssystemer som vil gi
deg maksimum brukssikkerhet.

Komfyren kan utstyres med
induksjonskokesoner med en
diameter pa 145, 180, 210 og 280
mm, avhengig av modellen. Med
induksjonsfunksjonen oppdager
hver kokesone automatisk ethvert
kokekar som plasseres pa dem.
Energi bygger seg kun opp der
karet har kontakt med kokesonen,
og dermed oppnas minimalt
energiforbruk.

®

Produktet kan starte-stop nar det

fungerer i nivaer fra 1 til 7, spesielt
med kokekar med liten diameter og
nar vannolje er lite. Dette er ikke en

®

Automatisk sla av systemet
Komfyrkontrollen har et automatisk
avsldingssystem. Hvis en eller flere
kokeplatesoner er igjen, slas
kokeplatesonen av automatisk etter en
stund (se tabell-1). | tilfelle en tidtaker som
tilordnet kokeplaten, blir ogsa
tidtakerskjermen slatt av.

Tidsgrensen for automatisk avslaing
avhenger av valgt temperaturniva.
Maksimal driftsperiode brukes for dette
temperaturnivaet.

Kokeplaten kan betjenes av brukeren igjen
etter at den er slatt av automatisk som
beskrevet ovenfor.

Temperaturniva

Perioder med automatisk avslaing - timer

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1.5

8 15

9 30 min.
P (Forsterker) 10 min. (*)

(*)Komfyren reduseres til niva 9 etter 10 minutter

Tabell 1: Perioder med automatisk
avslaing

Overopphetingsvern

Komfyren er utstyrt med sensorer som
beskytter mot overoppheting. Fglgende kan
ses ved overoppheting:

+ Den aktive kokesonen kan bli slatt av.
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+ Valgt niva kan falle til niva 7 fra hgyere
niva.
Sikkerhetssystem for overkoking
Komfyren er utstyrt med et
sikkerhetssystem for overkoking. Hvis noe
koker over og det kommer sgl pa
kontrollpanelet, kutter systemet
strgmforbindelsen umiddelbart og slar av
komfyren. “E” -varslingen vises pa
indikatoren i Igpet av denne perioden.

Presis stregminnstilling
Induksjonskomfyren reagerer umiddelbart
pa kommandoene som en funksjon av
driftsprinsippene. Den endrer

6 Generell informasjon om baking

effektinnstillingene sveert hurtig. Dermed
kan du forhindre at et kokekar (som
inneholder vann, melk osv.) koker over, selv
om det akkurat var i ferd med & koke over.

Hvis overflaten pa
@ bergringskontrollpanelet utsettes
for intens damp, kan hele

kontrollsystemet bli deaktivert og gi
feilsignal.

Hold overflaten pa
bergringskontrollpanelet ren.

Feilfunksjon kan forekomme.

Du kan finne tips om klargjgring og
tilberedning av maten din i denne delen.

6.1 Generelle advarsler om matlaging
med kokeplater

Generelle advarsler om matlaging med

kokeplater

+ Fyll aldri kokekaret mer enn en tredjedel
full av olje. Ikke forlat komfyren uten
tilsyn nar du varmer opp olje.
Overopphetet olje utgjgr brannfare. Gjgr
aldri forsgk pa a slukke en mulig brann
med vann! Hvis olje begynner a brenne,
dekk den til med et brannteppe eller en
fuktig klut. SIa av komfyren hvis det er
trygt & gjere dette, og ring brannvesenet.

Steketabell

+ Fjern alltid overflgdig vann fer du steker
matvarer, og legg dem sakte i den
oppvarmede oljen. Forsikre deg om at
frossen mat tines fgr steking.

+ Nar du fyrer olje, ma du sgrge for at
gryten du bruker er tgrr og holde lokket
apent.

+ For anbefalinger om matlaging med
strgmsparing, se
avsnittet «Miljginstruksjoner».

+ Steketemperaturen og tidsverdiene som
angis for matvarer kan variere avhengig
av oppskriften og mengden. Av den
grunn oppgis disse verdiene som
intervaller.

Mat Temperaturniva Bakesymbol Bakesymbol
Smelting
Sjokoladesmelting (f.eks. Dr. Oterker-merke, bitter 1 20 .30
sjokolade 55-60 % kakao, 150 g)
Smer (200 g) 6 5.6
Koking, oppvarming, holde varm
Vann 1 L (Koking) P 3.5
Vann 3 L (Koking) P 8..10
Melk 1 L (Koking) 6 4..6
Melk 1 L (Holde varm) 1-2 18..22
Vegetabilsk olje (Oppvarming) (Solsikkefrgolje 0,5
0 8 3.5
Koking
Potet uten skall grovhakket (2 Stykke tor stgrrelse) | 9 12..14
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Mat Temperaturniva Bakesymbol Bakesymbol
Laksefilet 8 10..15
Pglse 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Steking, sauterering
Risrett (200 g ris) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noahs pudding **
Koking av bgnner-kikerter Koking - for
Noahs pudding 9 5.6
E(())l;ir?sg :L\J/dtzjqzi):ger—kikener steking - for 3 10 .30
Hvete Koking - for Noahs pudding 9 2.5
Hvete steking - for Noahs pudding 3 10..30
Noahs pudding -Alle ingredienser 8 20..25
Skanker med grgnnsaker **
Vegetabilsk sautering 9 3..8
Baking 4-5 120 .. 150
Supper (F.eks. linsesuppe) 6-7 17 ..20
Grunn steking
Havabborfilet 8 3.7
Merbradbiff ** (3-5 cm) 8 5..9
Pglse 8 2.5
Stekt egg 7 4.8
pommes frites
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
klump 8 4.6
* Wokpanne anbefales.
** Stgpeform / panne anbefales.

7 Vedlikehold og rengjgring

7.1 Generell informasjon om

rengjgring

Allmenne advarsler

+ Vent til produktet er avkjglt fgr du rengjor
det. Varme yter kan arsaka brannskader.

+ lIkke bruk vaskemidlene direkte pa de
varme overflatene. Dette kan forarsake
permanente flekker.

+ Produktet bgr rengjgres grundig og
tgrkes etter hver operasjon. Dermed skal
matrester lett rengjgres og disse restene
skal hindres i & brenne seg nar produktet

tas i bruk igjen senere. Dermed forlenges
levetiden til apparatet og problemer som
ofte oppstar, reduseres.

Ikke bruk damprenseprodukter til
rengjgring.

Noen vaske- eller rengjgringsmidler kan
skade overflaten. Uegnede
rengjgringsmidler er: blekemiddel,
rengjgringsmidler som inneholder
ammoniakk, syre eller klorid,
damprengjgringsprodukter,
avkalkingsmidler, flekk- og rustfjernere,
skurende rengjgringsmidler
(kremrengjgringsmidler, skurepulver,
skurekrem, skurende og ripende
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skrubber, staltrad, svamper,
rengjgringskluter som inneholder smuss
og vaskemiddelrester).

+ Det er ikke ngdvendig med spesielt
rengjgringsmateriale i rengjgringen som
gjeres etter hver bruk. Rengjgr apparatet
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk den med en
torr klut.

+ Sgrg for a torke helt av eventuell
gjenveaerende vaeske etter rengjgring og
rengjgr umiddelbart all mat som spruter
rundt under tilberedningen.

+ Ikke vask noen komponent av apparatet i
oppvaskmaskin med mindre annet er
angitt i brukerhandboken.

For kokeplater:

+ Syrlig smuss som melk, tomatpuré og
olje kan forarsake permanente flekker pa
koketoppene og komponentene i
komfyrtoppene. Rengjgr eventuell vaeske
som renner over umiddelbart etter
avkjgling av koketoppen ved a sla den av.

Inox - rustfrie overflater

« lkke bruk syre- eller klorholdige
rengjgringsmidler til & rengjgre rustfrie
inox-overflater og -handtak.

* Rustfri inox-overflate kan endre farge
over tid. Dette er normalt. Etter hver
operasjon, rengjgr du med et
vaskemiddel som passer for den rustfrie
overflaten eller inox-overflaten.

+ Rengjgr med en myk sapeklut og flytende
(ikke-skrapende) vaskemiddel som er
egnet for inox-overflater, og sgrg for a
torke i én retning.

+ Fjern kalk-, olje-, stivelses-, melke- og
proteinflekker pa glass- og inox-
overflatene umiddelbart uten & vente.
Flekker kan ruste over tid.

+ Rengjgringsmidler som sprayes/pafgres
overflaten bgr rengjgres umiddelbart.
Slipende rengjgringsmidler som er igjen
pa overflaten, gjor at overflaten blir hvit.

Glassoverflater

+ Ved rengjgring av glassoverflater, bruk
ikke harde metallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjgr apparatet med oppvaskmiddel,
varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassoverflater, og terk det
med en tgrr mikrofiberklut.

* Hvis det er rester av vaskemiddel etter
rengjoring, tork det av med kaldt vann og
terk med en ren og terr mikrofiberklut.
Rester av vaskemiddel kan skade
glassoverflaten neste gang.

+ Tegrkede rester pa glassoverflaten skal
ikke under noen omstendigheter renses
bort med taggete kniver, stalull eller
lignende skrapeverkigy.

+ Du kan fjerne kalsiumflekkene (gule
flekker) pa glassoverflaten med det
kommersielt tilgjengelige
avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel sliksom eddik eller
sitronsaft.

+ Huvis overflaten er kraftig tilsmusset,
pafgr rengjgringsmiddelet pa flekken
med en svamp og vent lenge for at det
skal skal virke skikkelig. Rengjgr deretter
glassoverflaten med en vat klut.

« Misfarginger og flekker pa
glassoverflaten er normale og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

+ Rengjgr plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk dem med en
torr klut.

+ Ikke bruk hardmetallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
overflatene.

« Sgrg for a ikke la komponentene i
poduktet vaere fuktige, og fjern
vaskemiddel. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

7.2 Rengjgring av komfyrtoppen

Glasskokeflate

Folg rengjgringstrinnene beskrevet for
glassflatene i delen «Generell
rengjgringsinformasjon» for rengjgring av
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glassflaten. Du kan fullfgre rengjgringen i
henhold til informasjonen nedenfor for
spesielle tilfeller.

+ Sukkerbaserte matvarer som mgrk krem,

stivelse og sirup bgr rengjgres

umiddelbart, uten a vente pa at overflaten

blir avkjglt. Ellers kan glassflaten bli
permanent skadet.

+ lkke bruk rengjgringsmidler til rengjgring

du utfgrer mens kokeplaten er varm,

ellers kan det oppsta permanente flekker.

7.3 Rengjgring av kontrollpanelet

+ Nar du rengjer panelene med
knappkontroll, tgrk av panelet og

knappene med en fuktig myk klut og tark

8 Feilsgking

med en torr klut. Ikke fjern knottene og
pakningene under for a rengjgre panelet.
Kontrollpanelet og knappene kan veere
skadet.

+ Nar du rengjgr inox-panelene med

knappekontroll, ma du ikke bruke inox-
rengjgringsmidler rundt knappen.
Indikatorene rundt knotten kan slettes.

* Rengjgr bergringskontrollpanelene med

en fuktig myk klut og terk med en torr
klut. Hvis produktet ditt har en
ngkkellasfunksjon, ma du stille inn
tasteldsen fgr du utfgrer rengjgring av
kontrollpanelet. Ellers kan feil deteksjon
forekomme pa tastene.

Hvis problemet vedvarer etter a ha fulgt
instruksjonene i denne delen, kontakt
leverandgren din eller et autorisert
serviceverksted. Prgv aldri & reparere
produktet selv.

Produktet fungerer ikke.

« Sikringen kan vaere defekt eller rgket.
>>> Sjekk sikringene i sikringsskapet.
Endre dem om ngdvendig eller reaktiver
dem.

+ Apparatet ma ikke kobles til (jordet)
stikkontakt. >>> Sjekk om apparatet er
koblet til stikkontakten.

+ (Hvis det er tidsbryter pa apparatet)
Taster pa kontrollpanelet fungerer ikke.
>>> Hvis produktet ditt har en tastelas,
kan tasteldsen veere aktivert. Deaktiver
testelasen.

+ Hvis koketoppen ikke sl&s pa nar av/pa-
tasten trykkes inn >>> Koble den fra og
vent i minst 20 sekunder fgr du kobler
den til.

+ Den har overopphetingsbeskyttelse. >>>

Vent til koketoppen din har kjglt seg ned.

+ Det kan hende at egnede gryter ikke
brukes. >>> Sjekk pottene dine.

Il ikonet lyser alltid pa koketoppsonens

di

splay.

Gryter kan ikke plasseres pa
betjeningsplaten. >>> Sjekk om det er en
gryte pa koketoppsonen.

+ Kryten din er kanskje ikke

induksjonsegnet. >>> Sjekk om komfyren
din er egnet for induksjonstoppen.

+ Kryten er kanskje ikke riktig sentrert pa

koketoppsonen eller bunnen av pannen
er kanskje ikke bred nok til valgt
koketoppsone. >>> Sentrer
koketoppsonen ved & velge en kjele som
er bred nok for koketoppsonen.

+ Kryten eller koketoppsonen kan vaere for

varm. >>> Vent til de har kjglt seg ned.

Den valgte koketoppsonen slar seg

pl

utselig av mens den er i drift.

+ Koketiden for det valgte rommet kan ha

utlgpt. >>> Du kan stille inn en ny
tilberedningstid eller fullfgre
tilberedningen.

+ Den har overopphetingsbeskyttelse. >>>

Vent til koketoppen er avkjglt.

+ En gjenstand kan ha dekket

bergringskontrollpanelet. >>> Fjern
objektet pa panelet.
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Selv om koketoppsonen er slatt pa, varmes  Mulige lyder og arsaker

ikke kjelen opp. - Viftestgy: Komfyren er utstyrt med en

+ Kryten passer kanskje ikke sammen med vifte som aktiveres automatisk i henhold
induksjonstoppen. >>> Sjekk om til temperaturen pa apparatet. Viften har
komfyren din er egnet for forskjellige driftsnivaer og fungerer pa
induksjonstoppen. forskjellige nivaer i henhold til

+ Kryten er kanskje ikke riktig sentrert pa temperaturen.
koketoppsonen eller bunnen av pannen + Lavere lyd som f.eks. driftsstgyen til en
er kanskje ikke bred nok til valgt transformator: Dette skyldes
koketoppsone. >>> Sentrer induksjonsteknologiens natur. Nar
koketoppsonen ved & velge en gryte som varmen overfgres direkte til bunnen av
er bred nok for koketoppsonen. kokekaret, kan du hgre slike summelyder

Kjoleviften fortsetter 4 ga selv om i henhold til materialet i kokekaret.

koketoppen er slatt av. Forskjellige lyder kan dermed hgres med

forskjellige kokekar.

- Sprekkestgy: Arsaken til dette er
strukturen og materialet til bunnen av
kokekaret. En sprekkende lyd kan hgres
hvis kokekaret er laget av forskjellige lag

+ Dette er ikke en feil. Kjgleviften fortsetter
a ga til det elektroniske utstyret i
koketoppen faller til riktig temperatur.

Stoy fra komfyren under tilberedningen

+ Noen lyder kan hgres fra komfyren mens med forskjellige materialer.
dulager mat. Disse lydene skyldes - Sutrende stgy: Det kan hgres en sutrende
sammensetningen av kol_<ekaret. Disse lyd nar to kokesoner pa samme side av
lydene er normale. De er ikke en komfyren brukes til & lage mat med
funksjonsfeil, men en del av forskjellige kokenivaer.

induksjonsteknologi.
Feilkoder/arsaker og mulige Igsninger

Feilkoder Feilarsaker Mulige Igsninger
Sla av induksjonskomfyren og vent til
E22 ) den er avkjglt. Feilen skal Igses nér
Induksjonskoker er overopphetet.
E26 komfyrens temperatur kommer under
grensene.
En eller flere taster holdes nede i mer Problemet skal bli lgst nar du fjerner
enn 10 sekunder. .
E 16 handen fra komfyren.
En gjenstand er igjen pa Problemet skal lgses nar
kontrollpanelet, eller kontrollen betieningspanelet rengjores
utsettes for damp. ) gsp 9l ’
. Feilen skal Igses nar det brukes en
E47 Det'brukes. ikke en grytg som er egnet gryte som er egnet for
for induksjonsoppvarming. b ) R
induksjonsoppvarming.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E1-E15 Kommunikasjonsfeil pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Slé av induksjonstoppen og bruk den
E16 - E 21 Feil pa temperatursensor pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E23 Programvarefeil b induksionsto igjen etter 30 sekunder. Kontakt
E 24 9 P ! PP lautorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
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Feilkoder

Feilarsaker

Mulige Igsninger

Sla av induksjonstoppen og bruk den
igjen etter 30 sekunder. Kontakt

E25 Viftefunksjon pa induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E31-E45 Feil pa elektronisk kort for igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
E 48 Sensorutstyr skal gjgres kompatibelt
- . for driftsforholdene. Kontakt
E49 Sensorfeil pa induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
E 51 gjenopptas.
Slé av induksjonskomfyren og vent til
den er avkjglt. Feilen skal Igses nér
E52-E57 Feil ved hgy temperatur pa sensorens temperatur kommer under

induksjonstopp.

grensene. Kontakt autorisert
forhandler hvis problemet
gjenopptas.
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