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Komr kenminis!

KypMmeTTi TyThIHYIIBI,

Beko enimin TanaranbiHp3Fa paxMeT. bi3 oHIMIHI3IIH )KOFapsl camaia JKIHe 03bIK
TEXHOJIOTHSIMEH JKacajia OTHIPHII, Ci3Te ¢H KAaKChl OHIM/IUIIKTI KAMTaMachl3 €TKCHIH KaJlaiiMBbI3.
CoHJIBIKTaH OHIM/II TTaliiaaHap albIHIa, OChl HYCKAYJIBIKTHI )KOHE OCpIIreH Ke3 KelreH 6acka
KY)KaTThl MYKHUSIT OKBII IIBIFBIHBI3.

Ocpl maiigananymsl HYCKAYJIBIFBIHIA KOPCETUITeH OapibIK aKmapar MeH eCKepTyJIep i eciHizne
cakTasp3. Ockliaiia, 031Hi3/1 )KoHEe OHIMIHI3I OPBIH aTybl MYMKIH KayiNTepIeH KOPFaiChI3.
[Maiinananysl HyCKayJIbIFBIH CaKTaHbI3. OHIMII Oacka Oipeyre OepceHi3, OHbI HYCKAYJIbIKIICH
Oipre OepiHi3. By HycKayJIbIKTa OHIMIHI3AIH KeNUIAIK MIapTTaphl, aliaanaHy jKoHe aKayap/ bl
JKOI0 dficTepi OepiireH.

Ocsbl naiigagaHynIbl HYCKayJIbIFBIHAAFBI Gerijep “koHe 0JIapAbIH CHIIATTAMAIAPBI:

©umimre HeMece KapakaTka cebern 60Tybl MyMKiH Kayil.

@ MaHbI3/1bl aKIapaT HeMece naijanany OobIHIIA Taiianbl KeHecTep.

TTajinananynisl HyCKAyJIBIFBIH OKBIHBI3.

f blcthik 6eT eckepryi.

ECKEPTII OHiM HeMece OHBIH KOpLIaraH OPTAChIHA MaTePHAIBIK 3aKbIM aJlbIIl Kelyi MyMKiH Kayil.
E

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Kayincizgik Typaasl Hyckayaap

® by OeriM KeKe JkapakaT HeMece
MaTepHUaIbIK 3aKbIM KayTiHIH
aJJIBIH alTyFa KaXeTTl CaKThIK
mapanapabl KaMTHIBI.

® Erep eHim 0acka ajiamra >keke
naianany yiIiH HeMece eKiHII
nanaaHyIIbIChl PETIHIE
OepisieTin Oosca, maiJaaHy bl
HYCKayJIbIFbI, OHIM
JKaIiChIpMaliaphl )kKoHe Oacka Ja
THICTI Ky)KaTTap MEH OOJIIIeKTED
Oipre Oepinyi Kepek.

® Bi31iH KOMITaHUS OCBI
HYCKayJap/ibl OpbIHAaMaFaH
JKaF/1ai1a OpbIH AlTybl MYMKIH
3aKbIMIAp YIIiH YKayanThbl €Mec.

® byJ1 HycKayJiapabl OpbIHIaMay
Ke3 KeJI'eH KeMUIIIKTIH KYIIiH
JKOSIBI.

® OpHaTy *oHE KOHICY
JKYMBICTApbIH oOpKallaHa
OHTIPYIII, YOKUJIETTI KbI3MET
KOPCETY OPTaJIBIFbI HEMECE
HEMeCe UMIIOPTTAYIIIbl KOMITAHHS
OCNTINICHTIH TYJIFa JKacaybl
KEpeK.

® Tex TYMHYCKa KOCAJKbI
OeJIIeKTep MEH aKceccyapiiapabl
anaaaaHbIHbI3.

¢ OchbI naii1alaHy bl
HYCKAyJIbIFbIH/Ia HAKTHI
KepceTiMereH 0oJjica, OHIMHIH
KYpaM/IaChIH KOHIEMEHI3 HEMece
aybICTBIPMaHBI3.

® OHIMIe elKaHAal TEXHUKAIBIK
e3repicTep KacaMaHbI3.

A1 .1 TMaiigamany Makcarbl

® byJ1 eHIM YiiJie KoJIJaHyFa
apHasiFad. OJ KOMMEPIHSIIBIK
MakcaTTa KOJJIaHyFa )Kapamaipl.

® OHiMI Oakmanap/a,
OaJIKOHIap/a koHe 0acKa aIbIK
xepiiepae nangananoanpiz. by
OHIM YH IapyanibUIbIFBIHIA KOHE
TYKEHJIEP, KeHcelep xoHe Oacka
J1a KYMBIC OeMenepineri
YKYMBICKEpJIEp acyuiHie
nanganaHyFa apHaJFaH.

e ECKEPTY: by enimai Tek
TaMaK JadbIHAAy YIIiH FaHa
narganany kepek. OHbl OeIMeH1
KBUIBITY CHSKTHI Oacka
MakcaTTap/ia KoJiJJaHyFa
0OoJIMaiibI.

1.2 Baaanap, aJjci3
A azgaMaap KoHe yu
JKaHyapJiapbl
Kayincizairi
® byn enimzi 8 HemMece ofaH
JKOFapBbI )KacTarbl Oananap jKoHe
(U3HKAIIBIK, CEHCOPIIBIK HEMECe
aKbUI-0l KallneTTepi JaMbIMaraH
HeMece TaKipudeci MeH Oiimi
KETKUTIKCI3 afaMaap Oakpuiayaa
OoJIFaH Jkarajaiaa HeMece
Kayirci3 naiganany *oHe
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Kayinrep Typajibl HYCKaYJIbIK
JKYPri3iUIreH xaraanaa
naiijanaHa ajnanbl.

® bananap eHiMMEH OifHaMaybl
kepek. KanaranailTeln aiam
6omaca, G6ananap Tazanay >KoHe
TEXHUKAJIBIK KbI3MET KOPCETY
KYMBICTapbIH JKacamaybl THIC.

® bakplnayia ycraamaca HeMece
KaXeTTi HYCKayJap/bl aamaca
Oys1 eHiMTI PU3UKATIBIK,
CEHCOPJIBIK HEMECE aKbLI-01
KaOlJIeTi meKTey axaMmaap
(combry imrinae Gananap)
naiianan6aysl Kepek.

¢ bananapasiH 6HIMMEH
OMHaMaybIH KaJlarajay Kaxer.

® DJeKkTp eHiMJIepi Oananap MeH Yil
JKaHyapJapsl YIIH KayinTi.
bananap MeH yi aHyapJiapsl
©HIMMEH OliHamaybl, OFaH MiHYy1
Hemece illiHe KipMeyi THic.

® bananap KoJ JKeTKi3e ajaTblH
3aTTap/abl OHIMre KOWMaHbI3.

¢ Kazanmap MeH Tabanap/ibH
TYTKaJapblH €CeNTerilKe Kapai
OypaHpbI3, coHAa Oananap ojaapibl
yCTar, KyWin KaaMau b,

e ECKEPTY: Ilatigamanran Ke3je,
OHIMHIH KOJDKEeTIMIi OeTTepi
KbI3aJbl. bananapael eHimMre
KiOepMeHi3.

® Kanrama marepuaigapbiH
OananapblH KOJIbI KETIEUTIH
xKepJe cakraHpl3. JKapakat ainy
KOHE TYHIIBIFY Kayi Oap.

® To3raH )XoHE J)KapaMChI3

eHIMIepAl TacTamac OYpbIH:

1. PozerkamaH TOnBIKTA
CYBIPBIHBI3.

2. Kyat cbIMBIH Kecim, OHBI
OHIMHEH allackIMEH Oipre
QXKBIPATHIHBI3.

3. bananapneiH eHiMre KipmeyiH
KaJlaFaliaHbI3.

4. Kyty pexxuminae TypraH
eHIMMEH Oaranapabiy
OMHaMaybIH KaJlarajaHbl3.

A1 .3 DuekTp Kayincizmiri

® OHIM/II dJIETTEr] TaKTaNIIa1a
KOPCETUITeH HOMUHAIIBI TOKKA
colikec KeleTiH
CaKTaHBIPFBILIIICH KOPFaJIFaH
JKepre KOChUIFaH po3eTKara
KochIHbI3. XKepre Kocy
KOHJIBIPFBICHIH OUTIKTI
AJIEKTPILITre TANCHIPHIHBI3.
XKeprinikti / YATTBIK epexernepre
coiikec eHIM/II xKepre
TYMBIKTaYChI3 MalijanaHOaHbI3.

® OHIMHIH amacsl HEMece IEKTP
KOCBUIBIMBI OHAM KOJIKETIM/I1
xepae 0omysl kepek. Erep Oy
MYMKiH 0oJiMaca, 6HIM KOCBUIFaH
3JIEKTP KOHJBIPFBICHIH]IA
AJIEKTPTEXHUKAJIBIK HOpMasapra
ColiKec KeNeTiH jKoHe 0apiIbIK
MOJIFOCTEP/I JKeIiIeH
QXbIpAaTaThIH MEXaHU3M
(cakTaHIBIPFBIL, KOCKBIIII,
HIEPHEII ayBICTBIPHINT KOCKBIII
KoHE T.0.) OOJTyBI Kepek.
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* )Kenney, TeXHUKAJIBIK KbI3MET
KOPCETY koHE Tazanay ajlJibIHAa
OHIM/JII PO3ETKAJaH aKbIPATHIHBI3
HEMece CaKTaHJIbIPFbIILITHI
COHJIIPIHI3.

® OHIM/II 9JeTTEr1 TaKTanaga
KOPCETUITeH KepHEeY MEH KUK
MOHJIEpiHE COlKeC KeleTiH
pO3eTKara KOCBIHBI3.

e (Erep enimiHi3ae ke Kaderi
6oimMaca) Tek « TeXHUKAIBIK,
cunarramanap» OemimiHze
CUMAaTTaJIFaH Kocy KabemniH
nanaaaaHbIHbI3.

¢ Kyar ka0eniH ©HIMHIH acThIHA
YKOHE apThIHA KaObICTBIPMaHbI3.
Kyat xabeniHiH yCcTiHE aybIp 3aT
canmanbiz. Kyat xabeni
MaibICiaybl, MBDKBIIMAYBI JKOHE
K3 KeJIT'eH XKbLTy Ke3IMeH
OaiinaHpicTa 60JIMaybl KEpeK.

® OHiM/II KypacThIpFaHHaH HEMece
Ta3ajaraHHaH KeHiH OpHbIHA
OpHATKaH Ke3ze, KyaT KabemiHiH
KBICBIIBIN KaJIMaybIH
KaJlaFallaHbI3.

® Tek TYmHYCKa kaOenbi

manananelHbe3. Keclired Hemece

3aKpIMJIAIFAH KaOenbaepai
maiajganOaHbI3.

® OHIMMEH KYMBIC iCTey YIIIiH
Y3apTKBIII CBIMIBI HEMECEe KOTl
KOCKBIILTHI alllaHbl
manajganOaHbI3.

e KonBepTop agantepiH (arra
TYpiHE apHaIIFaH) NaianaHy
Ka)xeT OOJIFaH Jkaraaiga

MaKyJ1JIaHFaH aJlanTep/ai
naianany yIrH yoKiIeTTi
KBI3MET KOPCETY OpTabIFbIHA
HEMeCe UMIOPTTAYIIbIFa
xa0apIachIHbI3.

® DJIEKTp KEIiCiIHIH Y3bIH/IBIFbI
JKETKUIIKTI JeHreiae 6oiamaca,
UMIIOPTTAYIIIBIFA HEMECE
YOKINETTi KbI3MET KOPCETY
OpTaJIbIFbIHA Xa0apIachIHbI3.

® [lopTaTuBTi KyaT Ke3/epi Hemece
OipHerie amanap KbI3bII KETill,
epTeHyl MyMKiH. bipHere
amranap/el )KOHE MOPTATUBTI KyaT
KO3JIepiH OHIMHEH aJIbIC YCTaHbI3.

® Erep Kyar ka0ei 3akpIMIasIFaH
00J1ca, OHBI BIKTUMAJ KayinTiH
aJIJIbIH aJly YIIH eHAIpYIIi,
YOKIJIETTi KbI3MET HEMece
UMIIOPTTAYIITBl KOMITAHUS
KOPCETKEH TYJIFa aybICTHIPYbI
KepekK.

Erep ci3ain eHiMiHI3AE KyaT Kabei

MEH HITerncenb 6oJca:

® OHIMHIH alllaChlH eIIKalIaH
CBIHFaH, 0OC HEMece PO3eTKaIaH
TBIC PO3ETKara CaJMaHBbI3.
ATIaHBIH PO3ETKaFa TOJNBIFHIMEH
CaJIbIHFaHbIHA KO3 KETKI31Hi3.
OlTnece KOChUIBIMIAP KbI3bII
KETil, OpT MIbIFYbl MYMKIH.

¢ KypbUIFBIHBI MailJibl, Ta3a €EMeC
HEMece Cy TUIO1 MyMKIH
amanapra (MpICaJIbl, Cy aFbIIl
KETYl MYMKIH JKYMBIC YCTEIIHIH
KaHBIH/IAFbLIIAp) CaTy/AaH ayJiak
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OOJIBIHEI3. OUTIECE, KBICKA
TYWBIKTAy JKOHE TOK COFy KayIi
6ap.

® AiBIpAbI €IIKAIIAH CY KOJIMEH
ycramaHsi3!

¢ CbIMHBIH ©31H €MeC, alllaHbIH
KOPITYCBIH TaiiJaTaHbII, alllaHbl
PO3ETKa/IaH abIHBI3.

A1 4 Taceimananay
Kayincizairi

® OHIM/II TaChIMaJIIayIbIH
aJJIbIH/Ia OHBI KyaT Ke31HeH
QXKBIPATHIHBI3.

® OHIM/II TaChIMaJIAay Kepek
OoJsrraH/Ia, OHBI KOMIPIIIK
OpAyBIIIIEeH HEMECE KIHIIIKE
KapTOHMEH OPaHbI3 KOHE
YKaKChUIAIl CKOTYIIEH TapThII
OpaHbI3. OHIMHIH KO3FaJIMaJlbl
OemiKTepiH 3aKbIMIAl arIMay
YILUIH MBIKTaIl OEKITIHI3.

® OHiMI opHaTHac OYpHIH,
TachbIMaJIay Ke31HIe OHIMIe eIl
3aKbIM KEJIMETEHIHE KO3
KETKI31H13. 3aKpIMaIFraH 0oJca,
UMIOpPTTayLIbIFa HEMeCe
YOKIJIETT1 KbI3MET KOpPCETY
OpTalbIFbIHA Xa0apIachIHbI3.

ﬁ 1.5 Opnary ke3ingeri
Kayincizaik
® OpHaryasl 6acTamac OYpBIH,
CaKTaHIBIPFBIIITHI AXKBIPATY
apKBUIBI KYPBUTFbI KOCBUIATHIH

AJICKTP KENICIH KyaT Ko31HeH
QKBIPATHIHBI3.

® TaceiManay kx9HE OpHATy
Ke31HJIe opJaiibIM KOPFaHBIII
KOJIFaIl KUiHI3. OUTIIECE, OHIMHIH
OTKIp KbIpJIapblHAH jKapakatr aixy
Kayri Oap!

® OHIM/II OPHATYABIH aJJIbIH/IA
OHBIH 3aKbIMJAHYBIH TEKCEPIiHi3.
OHIM 3aKbpIMIaHFaH 00JICa, OHBI
OpHATIaHbI3.

® OpHaThUIaThIH XKHha3IbIH 1K1
OetiH a0y yIIiH KaHai 1a 6ip
KBUTY OKIIAYJIaFbIII
MaTepHaAapAbl Naijananyad
ayJak OOJIBIHBI3.

® OHiMI1 OpHATy aliMarbIHA
TiKeJel KyH coyJieci Tycreyi
KEpeK JKQHE JIEKTP HeMece ras
KBUIBITKBIIITAPBI CHUSKTHI KBLTY
Ke371epi 601IMaybl Kepek.

® OHIMHIH OapIIbIK XKEJIIETKIIT
apHaJIapbIH alllbIK YCTaHbI3.

® OHIM/II Tepe3eHiH KaHbIHA
opHatnaybi3. [IemTiH *KalbIHbI
Mep/IeH] XKoHE TMETITiH
’KaHBIH/IaFbl )KaHYbl MYMKIH
3aTTapibl OpTeyl MYMKIH.
TepeseHi amkan Ke3/1e bICTHIK
BIJIBIC ayJIAPBUIBIN KETYyl MYMKIH.

® OHIM/II Tepe3eHiH KaHbIHA
opHatnaHbl3. Tepe3eHi amka
Ke3J1€ BICTBIK BIIBIC ayAapbUIbII
KeTyl MYMKIiH.

® Erep eHIM OpHATBUIATBIH KEPiH
apThIH/A po3eTKa 0oJica, OHIMHIH
pO3eTKaMeH Jie, po3eTKara
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CaJIBIHFaH alllaMeH Jie
KaHACTIANTHIH/IBIFbIHA KO3
KETKI3y Kepekx.

® OHIM OPHATBUIATHIH JKEePAiIH
apThIHJa HEMECe ILeTIH/E Ta3
TYTIKILIEC], TNIACTHUK CY KYOBIPBI
KOHE pO3eTKa 00JIMaysbl THIC.
OiiTnece, nemu KyMbIC iICTETeH
Ke3J1e KbI3y acepiHeH
negopManusIaHybl MYMKIH JKOHE
Kayil TeHIIpYyl MYMKIH.

ﬁ 1.6 Maiinanany
Kayincizairi

® Op KOJIJaHFaHHAH KeiliH, OHIMHIH
OIIIPUITEHIHE KO3 KETKI31HI3.

® OHIM/II Y3aK YaKbIT
naiananoaTbIH O0JICAHbI3,
pO3€eTKaJaH CyBIPHII, KyaThlH
OIIIIPIHI3.

* [Taiinanany Ke3iH/€ CbIHY HEMece
3aKbIM KeJIy OpbIH ajica, OHIM/I1
naiiiananOaHpI3. OHIM/I IEKTP
JKEJTICIHEH aXKbIPATHIHBI3.
Nmnoprraymbsra HEmece
YOKIJIETT1 KbI3MET KOPCETY
OpTaJbIFbIHA Xa0apIachIHbI3.

e ECKEPTY: Ilemriyg Oetinne
JKapbIKTap maiiaa 6osca, SJIeKTp
TOTBIHBIH COFY KayTiH
0omnpIpMay YILIIH OHIM/1
QXKBIPATHIHBI3.

e ECKEPTY: Ilew oifueridig OeTi
CBIHFaH 0oJica:

I"a3 1y OapJIbIFbIH KoHE (Oap

00J1Ca) 3TEKTP KbI3BIPFBILII

IUTMTAJIAPbIH OTiPiHi3. OHIMII

DIIEKTP KENICIHEH a)KbIPATHIHBI3.

- Kypbuirel O€TiH TUMEHI3.

- KypbuirbiHbI Tl 1aanOaHbI3.

® KypbUIFBIHBI asFbIHBI30CH
OacraHpI3.

® Erep ci3ziH oif-caHaHbI3 HEMecCe
YIIIeCIMIUTITIHI3 QTKOTOBI1
’KOHEe/HeMece eCipTKiHi KOJIIaHy
HOTIKECiHIIEe OY3bLIca, OHIM/II
eIIKAIlIaH TakgananOaHb3

® TyTaHFbIII 3aTTapAbl HiCipy
aiMarbpIHa KaKbIH KOMMAaHBI3.
Byt epT TyaBIpybI MyMKIH.

® byJ eHIM KallbIKTaH 0ackapy
MyJBTIMEH HEMECE CBIPTKBI
caraTTapMeH MaijalaHyra
KapaMaiabl.

ﬁ 1.7 Temmneparypa
Typajibl eCKEepPTYJiep

e ECKEPTY: Onim naiinanansiiy
Ke31H€e, OHIM MEH OHBIH KOCAIKEI
OemIeKTepl BICTHIK OOJIAIbI.
OHIMTe JXoHE KbI3JBIpY
JJIEMEHTIHE KOJI TUT130eUTIHaEH
abaif 6oty kepek. 8 xacka
ToNMaraH Oananap epecek
agamMaap/IbH HYCKAyBIHCHI3
OHIMIe )aKbIH/IaMaybl THIC.

® OHIMHIH >KaHbIHA JKAHFBIII /
KAPBUIFBIII 3aTTapbl KOMMaHBI3,
OUTKEHI )KYMBIC 1CTEN TypFaHIa
O€Ti BICTBIK OOJIaIbI.
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e ECKEPTY: Oprt kayri:
3arrapzsl micipy OetiHe

KOWMaHBbI3.
icipy ke3inpgeri

ﬁ 1.8
Kayincizaik

¢ ECKEPTY: Tamak
JaWbIHAAYIBIH KBICKA MEP31M/I1
MIPOIIECTEPIH YHEMI KaJjaraiar
OTBIPY KEpeK.

ECKEPTY: Kartsl HEMECe
CYHMBIK MaliMEH MICIPTeH Ke3Ie,
MEITI KapaycChi3 KaJIbIPy
KayinTi, OyJ1 epTKe oKelyi
mymkiH. EINKAIIIAH eptTi
CyMEH COHAIPYTe THIPHICTIAHBI3;
OHIM/I1 PO3ETKAIaH aXKbIPATHIHBI3,
COaH KEHIH yKaJIBIH/IBI
KaKIMaKIeH HEMece OPTKE KapChl
mrybepeknen (koHe T.0.)
JKaOBIHBI3.

blnsic-askTa aaKoronaik
CyCBIHJIAp/ABI KOJIJaHFaHaa abaii
OOJBIHBI3. AJIKOTOJIb JKOFaphI
Temreparypana OynaHbIl, epT
TYIBIPYBI MYMKiH, ce6e0i o
BICTBIK OETTEpMEH JKaHACKaH/a
TYTaHAJIBI.

A1 9  Huaykuus

® DJIeKTp KyaThIMEH JKYMBIC
ICTEUTIH Micipy aliMaKTaphbl 03bIK
«MHAYKIHS» TEXHOJIOTUACHIMEH
KaO/IbIKTaIFaH. Y akKbIT MeH
KyaTThl YHEMJICUTIH TEIITIH
WHIYKIUSIIBIK allMaKTapbIHIa
WHIYKIUSIIBIK MICIpyTe sKapaM/Ibl
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BIIBICTAPBI TAlAANIaHy KEPEK,
oifTriece micipy aiMarbl )KyMbIC
icremeiiai. TonbIK aKmapaTThl
«Kactpenai Tannay» 6eniMiHeH
KapaHbI3.

WHayKIUsUTBIK TUIATA MAarHUT
OpICIH TyBIPATHIHIBIKTaH, OJI
KapAHUOCTUMYJISITOpIIap HEMECE
WHCYJIMH TIOMITaJiapbl CUSKTHI
KYPBUIFBUIAP/IbI Tl IallaHAThIH
ajaMJiapra 3UsiH]IbI 9cep eTyi
MYMKIH.

[NalimananraHHaH KeiliH, 6ackapy
[MaHeJIHEH aliMaKThI KaObIHEI3,
KaCTPIOJIb CEHCOPBIHA TOJIBIKTAM
CEHIM apTIaHBbI3.

[Iemak, MIAHBIIIKEL, KACKHIK YKOHE
KaKMaK CHUSKTHI METAIIT 3aTTap/Ibl
IUINTAHBIH OETiHE KOIOFa
6onmaiiibl, ce0ebi onap KbI3aabl.
Mertain 3aTTap/bl MEMTiH
aCTBIHAAFBI JKOUIIKTEP/Ie
caKTaMaHbI3. ¥ 3aK JKoHE
KAapKbIH/IbI TTAlIaNlaHy Ke31H/e
MYHJIaFbl MaTepHaIAAp KbI3YhI
MYMKIH.

WNHayKIUSUTBIK MEIITIH YCTiHE
ysutbl TenedoHaap, miaHImerTep,
KOMITBIOTEPJICP CUSKTHI
ANEKTPOHIBIK KYPBUIFbUIAPIBI
KOWMaHbI3. OHIMIHI3
3aKbIMJATYBI MYMKIH.



1.10 TexHuKaJIBIK KbI3MET
KOpPCeTY KIHe Ta3ajiay
Kayincisairi

® OHimMi Tazanamac OypbIH
OHIMHIH CaJIKbIH/IAybIH KYTIHI3.
blcthIk OeTTep KyHikTepre okemnmyi
MYMKiH!

® OHiIM/II CybI ce0y HEMece Tery

apKbUIbI CIIKAIIAH KyMaHbI3!
DNeKTp TOFBIHBIH COFy Kaymi Oap!

® OHiMAI Ta3anay yuIiH Oy
Ta3aJIaFbIIITAP/IbI
naigananOanpI3, ce0edi Oy
AJIEKTP TOTBIHBIH COFYbIHA OKEIyi
MYMKIH.

2 KopiuaraH OpTara KaThbICThl HYCKAYJIbIK

2.1 KaaapIKTap Typajibl JHPEeKTHBA

2.1.1 WEEE nupexTuBachIHBIH
TAJANTAPBIHA CIMKECTIK KIHe
KAJJIBIK OHIMII KOKBICKA
JIAKTBIPY

by EU WEEE nupexrusaceinbiy (2012/19/
EU) tananrapeina caii. Byst eHiMie Kai/biK
SIIEKTP 3KOHE AIEKTPOH/IBIK kababik (WEEE)
KIaccuUKanUsACHIHBIH Oenrici 6ap.

Byn eniM Kalita maiigananyra
0OJIaTHIH JKOHE JKOIOFa KeJIeTiH
JKOFapHI canajbl OeIIeKTep MeH
MaTepHaIapiaH KacaFaH.
Oiirce 1e, KpI3MeT Mep3iMi

L AsKTaIFaH/1a, OHIM KaJIbIFbIH
yiizeri koimMri Hemece 6acka KajaIbIKTapMeH
Oipre TacramaHb3. OHBI AJIEKTP JKOHE
UIEKTPOHIBIK JKaOBIKTHI )KOSTHIH KHHAY
ITyHKTiHE aibin O6apeiHbI3. JKuHay myHKTiNEpi
Typajbl aKIapaTThl XKEePriTiKTi SKIMIIITIKTeH
cypaHpI3. KypbUIFBIHEI THICTI TYp/Je KOKBICKA
JIAKTBIPY KOpIIAFaH OpTara jKOHE aJaMaapbIH
JICHCAYJIBIFBIHA BIKTHMAJI TePIC cagapIsl
OOJIIBIPMAITTBI.

ROHS mupexTHBaCHIHBIH TaJANTAPBIHA
cdlikecTik:

Ci3 carsin anran enim EU RoHS
nupekruBachitbif (2011/65/EU) Tanantapsina
caif. Byt mupexTrBaja KOpCeTIIreH 3UsTH bl
JKOHE THIMBIM CaJIbIHFAH MaTePHaIap bl
KaMTbIMal/Ibl.

2.2 Kantama Typaiibl aKnapar

OHIMHIH KanTama MaTepHaliapbl YITTBIK
KOpLIaraH opTa Typalibl epekenepre cail Kaita
OHJIeyTe O0JIAThIH MaTepHaliap/aH KacaJFaH.
KanTtama kanapIkTapbslH TYPMBICTBIK HEMECE
0acka KaJIpIKTapMEH Oipre TacTaMaHbI3, OHbI
JKEPriTiKTI OMITiK OeNTijereH KanTaMma
MaTepHaIapbiH )KUHAY OPBIHIApbIHA
anapbIHbI3.

2.3 DHeprusinpl YHemjey GoilbIHIIA
YCBIHBICTAP

EO 66/2014 coiikec sHeprust THiMIiir
TypaJbl aKIapaT eHiMre Koca OepijireH 4eKTe
KaMTbUIFaH.

TemeHeri HycKayiap eHIMIIi 3KOJIOTHSIIBIK

Ta3a XKOJIMEH TIaii/la/laHyFa KoHe KyaTThl

YHEMJIeyTe KOMeKTeCce/Ii:

® My3zaTbuFad TaramM/Ibl micipep anbiHia
KiOITIHI3.

e [licipy aiiMarsIHa ColiKeC KeJeTiH eimemi
MEH KaKIarbl 0ap KacTpeJiaep/ii/Tadanap/ibl
naigananeIHeR. Tamak a3ipiey yurin
OpKalllaH AYPBIC MOJIIIEp/eri KaCTPOIbII
Ta”gaHbI3. Jlypeic eMec ememaeri
KOHTeWHepiep KaxxeT OOJFaHHaH KOm
SHEPTHSHBI TYTHIHAIBI.

e [licipy aiiMarbIH JKOHE KOCTPOIIEP/IIH TYOiH
Ta3a ycranel3. Jlacrany micipy aiiMarsl MeH
KACTpeIiH TYOl apachIHIaFbI JKBLTY
anMacy/sl azaifTasl.
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3 Omniminis

3.1 Omnim aknaparsl
6
@
v
4

.
e

v

3
1 Ileinel o3iprey OeTi 2 Temenri Kopiyc
3 MHIyKIUsIBIK 93ipiey aitMarsl 4 WHIyKOUsIIBIK 93ipIiey aitMarsl
5 MHAYKIUSIIBIK 93ipiiey aitMarb 6 MHAYKIUSUIIBIK 93ipIiey ailMarbl
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3.2 TexHHKAJBIK cCHIIATTAMAJIap

ITewTin arbl CHIATTaAMAChI

OHIMHIH CBIPTKBI onuieMaepi (6uikTik/eni/Tepeniri) (Mm) 52 /590 /520 *
OpHaTBUIATBIH MENITIH enemaepi (eHi / Teperiri) (Mm) 560 (+2) /490 (+2)
Kepuey/sxuinik 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

OHiM/Ie KOJIIaHBUIATHIH/KOJIaHyFa KapaM/Ibl KabesbIiH Typi
MEH KUMAachl

mun. HOSV2V2-F & x 2,6 mm2

JKanmbl TYTHIHBLTATEIH KyaT (KBT) max. 7,2 KW

O93ipJey aliMaKkTapbl

AJJBIHFBL COJI JKaK WHayKupusuiblK 93ipiiey aiMarbl
Ommemi 180 MM

Kyar 2000 Br / Kymeitrkim 2300 Bt
AJIBIHFBI OH XKaK WHIyKIUsIIbIK 93ipiey aiMars
Ommemi 145 mm

Kyar 1600 Br / Kymeiitkim 1800 Br
ApTTa coi Kak VHAYKUMSITBIK 93ipJiey aiiMarbl
Onuremi 180 mm

Kyat 2000 Br / Kymeitrkim 2300 Bt
ApTKBI OH KaK VHAYKUMSIIBIK 93ipIiey ailMarbl
Ommemi 210 mm

Kyar 2000 Br / Kymeitrkim 2300 Bt

* TeXHHUKAIBIK KECTE/Ie KOPCETLIreH IUIHTA OUIKTIri OHIMHIH TOMEHT] KOPILYCBHIHBIH OMIKTiri OOJBIN TaObLIa IbL.

TeXHUKAIBIK CHITATTaMa OHIMHIH CalachlH )KaKCapTy YIUiH aJIblH ana eCKepTyci3
©3repTilyl MYMKIiH.

OcBbI HYCKayJIBIKTaFBI CypeTTep CXeMa Ky3iHae OepinreH jkoHe OHIMMEH Typa colkec
KeJIMeyl MYMKiH.

OHIM KalchIpMachIHia HeMece Oipre JKYpeTiH Ky)KaTTa KOpCeTiIreH MaH/Aep KaThICThI
CTaH/apTTapra CaliKec 3epTXaHAIBIK IIApTTap/a ajblHFaH. OHIMHIH MaiganaHy jxoHe
KOpILIaFraH OpTa JKaF/jaiaapbiHa GaiaHbICTI OYJI MOHJEP SPTYPIl OOIybl MYMKIH.
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4 Bipinuri per KoJaxaHy

OHnimzi naiigananyael bactamac OyphIH,
colikeciHme Keneci Oemimaepae KopceTireH
KeJieci OpeKeTTep i OpbIHIAY YCHIHBIIA L.

4.1 Bacranksl Tazajay

1. Bapnslk opay MaTepHasiapbIH ajIbIIl
TacTaHBbI3.

2. OHiMHIH OeTTepiH ABIMKBLI I1yOepeKIieH
HeMece BICKBIIINEH CYPTil, my0oepeKneH
KYPFaThIHBI3.

5 TlaurTaHbl Kagdail naigajsaHamMmel3

ECKEPTIIE: Keiib6ip >xyFpI 3aTTap HeMece
Ta3aJIaFbIlI 3aTTap OCTKE 3aKbIM KEITipyi
MyMKiH. Ta3zanay ke3inge aOpa3uBTi KYFbIII
3aTTap/bl, Ta3aaay YHTaKTapblH, Ta3apTKBIII
KpemIepi HeMece OTKip 3aTTapabl
naiianaHOaHbI3.

ECKEPTIIE: Anramksl per naijananrad
Ke3/1e TYTiH MeH Hic OipHere caraT GOMbI
naiiaa 00iysl MyMKiH. By KaneinTer xargai
JKQHE OJIap/ibl KeTipy YILIH XKAKCHI JKEIICTY
Kaxer. [laiiga GonFaH TYTiH MEH HiCTEpMEH
TiKeJIeH THIHBIC allylaH ayJiaK OOJIBIHBI3.

5.1 IlawuTaHbl naiiganany Typaibl
JKAJINBI AKNAPAT

Kannbl eckepTyJiep

o [lnurara 3aTTapablH TYCYiHE K0T OepMEHi3.
Ty3 TazanarsuTap CUSIKTHI KiIIKEHE 3aTTap
Jla TUTUTaHbI 3aKbIMAAYbl MYMKiH. JKapbutran
Tanapabl naiinanandansz. Cy Oy
JKapBIKTAp apKbUIbI OTIM, KbICKA
TYWBIKTATYABI TyIBIpYBl MYMKiH. Erep Oeti
KaH1aii 1a 6ip 3aKpIMIanFan 0osca (MbICab,
KOPIHETIH JKapbIKTap), aJbIMCH
CaKTaHIBIPFBIIITHI OIIIPiHI3, CONaH KeHiH
9JIEKTpP TOFBIHBIH COFY KayIliH a3aiTy YIIiH
OHIMJII JKeITiIeH aKbIpaTy YIIiH YOKiIeTTi
KbI3METKEe XabapIachIHbI3.

e [Inuraga TeHrepiIMereH >koHe OHai
KHCASsIThIH KOCTPOIIep 1i/Tadanap st
naiinananOansI3.

e Kocrpenaepai/Tabanapsl 60c KyiiiHe
KbI3ABbIpMaHbI3. KocTpenaep MeH KypbUIFbI
3aKbIMAATYbl MYMKIiH.

® [InuTaHbIH OTTHIKTApPBIH Op NaiananyiaH
KeiH opaiibIM COHIIIPIN OTHIPHIHBI3.

e Erep ci3 mumTanzapasl emKaHaal KOCTpeci3
HeMece KacTpeiiepcis/rabanapeoi3
naiianaHcanbl3, KYpbUIFbIHBI 3aKbIMIANChI3.
OpOip opekeTTep KeHiH IuInTaIapabl
OpIaibIM COHTIPIN TYPBIHBI3.

® Op KOJIaHFaHHAH KeHiH micipy OeTi BICTBIK
00J1a1bl, COHIBIKTAH TUIACTHK KacTpeaepi /
KaCTPIOJBIEP/i Micipy OeTiHe caaMaHBbI3.
Berreri mynnait Mmatepuanasl aepey
Ta3agaHbI3.

o [IIemHb! micipy OeTiHaeTi TeMIepaTypaHbIH
KEHETTEH e3repyi 3aKbIM KeNTipyl MYMKIH,
Ticipy Ke3iHae CyBIK CYHBIKTBIKTap bl TOTIII
aJIMaHBI3.

® TaraMHBIH JKETKUIIKTI MOJIIEepiH
KOCTpeJliepre koHe Tabajapra CalbIHbI3.
Ochunaiiia, ci3 kactTpeaepaeH/Tabanapaas
TaraMHBIH TeTlIyiHe kol OepMeli, KaxkeTci3
TazanayIblH KaKeTi O0IManbl.

e Kocrpenaep MeH Tabanap/IblH KaKIaKTapbIH
OTTBIKTapFa/aiiMakTapra KOHWMaHBI3.

e Kocrpenaepai OTThIKTapaa/aiiMakTap/a
opTaja opHaIacTHIpHIHEI3. Erep ci3
KOCTpeIiIi 6acKa OTTHIKKA/aliMaKKa
KOWFBIHBI3 KEJICE, OHBI KQJKETTI OTTBHIKKA
Kapail CBIPFBITIIAHBI3; AJIIIMEH OHBI KOTEpII,
cofaH KeHiH 6acka OTTHIKKA KOMBIHBI3.

MHAyKIUsUIBIK NeITiH KYMbIC IIPUHIMI

WHIyKIUSIIBIK IINTA alIbIK Ti30eKKe YKCaHbl.

Ti30ex oraH MHIYKIHUSUIIBIK, TiCIpyTe sKapalThIH

BIJBIC-asIK / BIJIBIC OPHATBUIFAH KE3/Ie KOHE

oifHeK OeTiHEH TOMEH JJIEKTPOH/IBI KYyHe

MarHuT OPICIH TyABIPFaHAA asKTaJIa/Ibl.

Kocrpesnuepain / biapIcTapblH METAILT HETi31

OCBI MarHUT OPICIHEH PHEPTHUS ATy apKbLIBI

Kb13a161. OChUTalIIa, JKBUTY TUTNTAHBIH OeTiHae

eMec, TiKellel OHBIH YCTiH/eri KacTpesaepe/

Tabanapna maima 6omanel. LIeHEI OeT a3iprey

KOCTpeIepiHiH/TabanapbIHbIH KbI3ybIMEH

KbI3aIbl.

HNunykuusiMen azipJeyain

APTHIKIWBLIBIKTAPBI
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WHayKIusibIK IiMTazap Keioip
ApPTHIKIIBUIBIKTAP/bl YChIHA/IbI, OUTKEHI JKBUTY
Tikesel a3ipyey Kacrpesaepine/rabanapsiHa
Oepineni.

® O3ipiey Ke3iH/e achlll KeTeTiH TaFramaap Te3
JKaHOAMIpl, OUTKEHI TIKENEH IIBIHBI 93ipiey
0eTi KpI3apIpbuUIMaiiael. O oOHalBIpaK
Ta3alaHa/bl.

® O3ipJiey KbpUIIaMbIpaK 00aapl, OfHTKeHi
JKBLTY TiKesei a3ipiiey Koctpesnepinge/
TabanapbIHIa TybIHAA B Ochutaiima, o
IJTMTaHBIH 0acKa TypliepiMeH
CaJIBICTBIPFAaH/IA YaKbIT TICH SHCPTHSHbI
YHEMACH .

e Kbty Tikeneit a3ipiey kacrpesaepine/
TaabanapbiHa OEpINETIHAIKTEH, KbITY
LIBIFBIHBI OOJIMAM/IBI JKOHE OYIT d3ipieyai
THIMIIPEK eTexi.

e Osipiiey Kacrpesepi/Tabanapsl a3ipiey
OeTiHEeH albIHFaH Ke3Je JKbUTy OepyaiH
TOKTANTBIHBI JKOHE d3ipiiey OCTiHiH Tikenen
KbI30aUTBIHBI 93ipiey Ke3iHae 00Iybl MyMKiH
COTCI3 XKaFailapJan Kayincizaey
naiiananyipl KaMTaMachl3 eTeji.

Kayinci3 :xymbic ymin:

® MaiiapIH a3 MeJIepi )KarbUIFaH HeMece
MaiChI3 TaiijanaHbuUIaThiH (TEQIOH TYpi)
KaOBICTIAWTBIH 93ipJIey KocTpesepin/
TabanapblH NaiiflanaHFaHia, )KOFapsl
KBI3JBIPY ACHTeHIepiH TaH aMaHBbI3.

e [IIbmHbI 93ipiiey OeTiH OipJeHe KoroFa
0oaThiH OCT peTiHe HeMece KeceTiH OeT
peTiHze naiiaanaHOaHbI3.

® Ac yil Kypaigapsl HeMece KaCTpeJ
KaKIaKTapbl CUSIKTBI METAJUT 3aTTap bl
TUTUTaFra KOMMaHbI3, oJlap KbI3BII KeTYyi
MYMKIiH.

® OsipJey YIIIiH elIKaIlaH aTFloMUHUA
(honbranbl maiaaTaHOaHbI3. ATFOMUHHN
(oprara opanraH TaramJIbl HHAYKIHSUIBIK
allMaKKa eIIKallad KoMMaHbI3.

® Hecwue kapTanapsl HeMece Tacraiap CHsSKTHI
MAarHUTTIK 3aTTap/ibl XKYMBIC icTen
TYpFaHBIH/IA UINTAJIaH aJbIC YCTaHBI3.

e Erep rumMTaHbIH acThIH/A TYMIanenr 6ap
0oJica )aHe KYMBIC iCTell Typca, IUINTaIaFbl
JMATYUKTEP d31pJiey ACHIeHiH TOMEHACTY1
HeMece IUIMTaHBI OIIipyl MYMKIH.

® [liuTaga aBTOMATTHI e1Iipy Kyieci Oap. by KK
JKY#e TypaJibl TOJIBIK aKnapar Kenieci
OemimMaepae OepinreH. Anaiiga, 93ipiey yuriH
TyOl XKiHIIIKE KOCTPOIACP Il Maii1aaHCcaHbI3,
OyJ1 KacTpeJiaep oTe Te3 KbI3a/bl, all
BIIBICTBIH TYO1 OalKbIN, aBTOMATTHI OIIipY
JKyHeci icke KOCBUIMaid TYpBIN d3ipiey Oeri
MEH KYPBUIFBIHBI 3aKbIM/IAYbl MYMKIH.

93ipJiey KacTpesiepi/Tadanapol

VIHAyKUMSUTBIK TUTMTAa MHIYKIHSUIBIK

J3ipIeyMeH YilIeciMIi eKEH/IIT1 Typaibl

JKaIChIpPMachl HeMece ecKepTyi 6ap

(heppOMarHuTTIK, carmaibl d3ipiey

KOCTpeJIepin/TabanapsiH FaHa maiiaanany

Kepek. ONeTTe, TeMip KypaMbl HEFYPIIbIM

JKOFaphIpak 6oJica, a3ipiey KacTpeliepinin/

TabaapbIHbIH KYMBICHI COFYPJIBIM JKaKChIPaK

Gomnael. Ilicipyre apHanFan KacTpeuepin /

KacTpeIAepIiH HETi3Ti AuaMeTpl HHAYKIHSIIBIK

aiiMakka coifkec Keyi KepeK. ¥ ChIHBUIFaH

oIIIeMIep TOMEH IE Ti31JITeH.

Kousaiisibl kacTpesiaep/radasap:

o KyiiburFran TeMipJIeH JKacairaH Koctpesep/
Tabanap

® Dmasbaanrad 6onat KacTpeaep/rabanap

® Bouat »oHe TOT OacmaiThiH OonaTTan
JKacaiFaH KocTpeiep/radbanap
(MHIYKUMSIMEH YilIeciM/Ii eKeHIH KopceTeTiH
ITUKETKACHI HEMECE eCKePTYi 0ap)

KapamcpI3 kacTpesaep/Tadanap:

AnoMUHHI KocTpeiep/Tadanap

MBEICTaH )acaliFaH KocTpesiep/Tadanap

XKesnen xacanran KocTpesiep/Tabanap

[IbiHbI KOCTpOIACP/TabaTap

Kpim OyiteiMaap

Kepamuxa xone dapdop

YcpIHbICTAp:

e Ty0i Teric a3ipsiey KocTpenaepin/TadanapbiH
FaHa maiagaHbiHbI3. JloHec Hemece OMbIC
Tynrepi 6ap kocTpesaepai/Tabanap st
naiiananoaHbI3.

v X

® Tek TynTepi KalblH, OHICITCH d3ipiey
KacTpeJijiepin/TabaaapblH MaiialaHbIHbI3.
Erep Ty0i xiHimke KacTpeinepai
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naiianaHcaHpl3, OyJ1 KacTpesnaep oTe Te3
KbBI3/1bI J)KOHE BIABICTHIH TYOI1 epit,
aBTOMATTHI TYPJE OIIipy JKyiHeci icke
KOCBUIMAil TyphIn 93ipiey 0eTi MeH
KYPBUIFBIHBI 3aKbIMIAYbl MYMKIiH. YIIKip
JKHEKTEp OEeTTe ChI3aTTap TYABIPYbl MYMKIiH.

v X

e KeiibGip o3ipiey koctpenaepinin/
TabanapbIHbIH TYNTEPiH/E HIBIH AHAMETPiHeH
Kitipek (peppoMarHuTTiK epici 00Tambl.
ITnuta TeK OChl ayMAaKThI KbI3ABIPAIbL.
CoH/IBIKTaH KbLTy OIpKeNKi yJaecTipiameiini
JKOHE 33ipiiey eHiMLIIr TeMenaeiini. byran
Koca, MyH/Ia#t a3ipiiey koctpesnaepin/
TabanapelH YIKeH HHAYKIMSUIBIK THTATAp
aHbpIKTaMaybl MyMKiH. Ocbltaiima, a3ipiey
TUTUTAChIH ()epPOMArHUTTIK OPICTIH
eNeMiHe CoiiKkec TaHaay Kepek.

e Keiibip a3ipiey kocrpesaepinie/
TabarapblH/a aTIOMUHUNA CHAKTHI
(heppOMArHUTTIK eMec MaTepuasiap bl

KaMTHTBIH TYO1 OoJaasl. O3ipaey
KOCTpeIIIepiHiH/TabanapbIHbIH OYJI TypIiepi
JKETKIUTIKTI MeJIepie KbI3AbIPbLIMAaybl
HeMece MHAYKLHSIBIK TUINTA 0JIap/Ibl MYJIIE
aHBIKTaMaybl MyMKiH. Keii0ip skarnaitnapaa
’KaMaH KocTpesijiepine/rabaiapbia/ia
TypaJibl €CKepTy Maiiga 00Iysl MYMKIH.

Ac micipy OeTTepiH TaHnayra
apHAJIFaH OH JKOHE COJl JKAKTaFbI
BIIBICTAP/IBI XKOHE OPTAIAFhI ac MiCipy
OetTepiH TeH 0oy WHIYKIUSIIBIK ac
micipy OeTTepi OipHele TaraMabl
TCipreH Ke3/e Mmicipy eHIMIUTIriHe OH
acep erei.

O3ipJiey KacTpoIepin/TadanapbiH TeKcepy

Temenzeri aictepi naiinananeln, KacTpeiHi3

MHIYKLMSUIBIK [UTUTA1 931ipieyMeH yiinecimMal

eKeHIH TEeKCepiHi3.

1. Kactpen Ty6inge maruut Gosca, o
yitnecimi.

2. Erep kacTpeji HHAYKIHUSIBIK TIHTaFa

KOMBIN, TUIMTaHbl Kockan kesje =
KBITBUTBIKTAMACa, OJ1 YHIeCiM/Ii.

O3ipJiey KacTpeJaepinin/TaéaaapbIHbIH YCHIHBLIFAH OJImemMaepi

O3ipliey aifiMaFbIHBIH JJMaMeTpi - MM

Koctpenin auamerpi - mm

145 muH. 100 - make. 145
180 muH. 100 - makce. 180
210 muH. 140 - makc. 210
240 muH. 140 - makc. 240
280 muH. 125 - makc. 280
320 muH. 125 - make. 320

Beri ken (Mxkemi) a3ipney afimarst

eni 230 - y3binabirst 390

WHAyKIMSUTBIK TUTHTANIAPABIH d3ipIiey
KacTpesaepin/TabamapblH aHbIKTAYBI
KacTpeiep/iin/TabanapasiH TyOiHIer
(beppOMarHUTTIH JUaMeTpi MEH MaTepralbiHa
GaiinansIcThl. O3ipiey KacTpenaepiHin/
Ta6anapbm1>m AHBIKTATYBIH KaMTaMachl3 €Ty
XKOHE THIMJI 93ipieyre KoJl KeTKi3y YIIiH
a3ipiiey KocTpesnepin/TabanapbiH

TUTUTAHbI3/IBIH OJIIIeMiHe COKeC TaHay Kepek.
[Inuta enmeMIepiHe YCBIHBUIFAH d3ipiey
KacTpesiiepi/Tabanapbl eimemMaepi JKorapbiia
KeNTipiireH.

Kaitnay opexeri kacTpeniH TypiHe,
KacTpeIIiH MOJIIepi MEH HiCipy alaHbIHBIH
MeJmIepine GaiIaHbICTBI ©3repyl MYMKIH.
BiprexTi KaitHaTy yIIin 6ip caTbUIBI YIKEH
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Ticipy ajaHbIH MaigamaHyFa 0omasl. UHIYKIWSIIBIK UTHTANApAAFbl SHEPTUSHBI
YIKeHipek Micipy ajJaHbIH Naliganany BICBIpAN eTHEHIl, OMTKeH1 KbITY TeK THICT1
Ka3aH aliMarbIH[A JKacanabl.

5.2 TlauTtanbl 6ackapy 0J10TbI

° Iicipy TakTacbIH icke Kocy
L X% ce
@ & 00 00 @ 1. Backapy Takracsiearst (D Tyiimenirin
olo TYPTIHI3.
ol ° = “0” Genrimeci 6apibIK mcipy
aliMaKkTapbIHBIH OeliHeOeTiH e
(D OO 00 @ KepceTineni.
@0 oce

Iepuenep : @ E] 88

@ Kocy/eutipy nepueci

@ Taiimep nepHeci

@ ApTTBIpY mepHeci (T) o O

@ A3aiity nepueci ‘ [ Je) ) @
Tanbanap : —

@ TlepHeiep KyJiTbl TaHOACH 20 cekyH 1 iIiHIE dPEKET Kacaamaca,
Hicipy TaKTachl aBTOMATTHI TYP/E
Kyty pexumine kaiita aypicapl.

@

O3ipJiey aliMarbIH TaH/ay NepHeepi :

@0 Aprier con kak o3ipiey aiiMarblH TaHIay nepHEC

oo
. . Micipy TakTachIH e
gg ATJIBIHFBI COTI JKaK 93ipJey aliMarblH TaHAAY MEepHeci Py K Py
gg AJJIbIHFBI OH JKaK 93ipiiey aiiMarbIH TaHjay NnepHect 1. BacKap Y TaKTaChIHAAr bl @ TYWMEIIITIH

TYPTIHI3.

ce ApTKBI OH JKaK d3ipiiey aiiMarblH TaHJay TepHeci

0o = Ilicipy Takrace! erin, KyTy pexuMine

opanafpbl.
Backapy TaKkTachIHA apHAJIFAH KAJIbI

ecKepTyJiep

e CyperTep TeK aKmapaT aly MakCcaThIHIA
skymcasrad. CBIPTKBI KOPIHICTEp MEH
(hyHKIUsIIAp MiCipy TaKTaChIHBIH YJTICiHE
0alTaHBICTHI Op TYPJIi OOJaIbI.

ITicipy aiimarer OeiiHeOeTiHIE

M . "% ” [ =) S
kopcerinerin “H” nemece “h” Genrici
Ticipy aliMaFrbIHBIH 9JIi BICTHIK €KCHIH
Oinpipeni. [licipy aiiMakTapblH KOJIMEH

. : yCTaMaHpI3.
e By eHiM TypTIeni 6ackapy TaKTachIMeH
Gackapbutazel. Typrrern Gackapy CakralifaH bICTBIK KOpceTKimi
TAaKTAaCBIH/IA JKacalFaH apoip opeKeT ITicipy aiimarbl OeiineOeTiH/e Naiina 6onaTbiH
JBIOBICTBIK CUTHAJIMEH PACTANaIbl. “H” Genrici micipy TaKTaChIHBIH 911 BICTBIK
e Backapy TaKTachlH OpKalllaH Ta3a JKOHE eKeHIH OLIAipei XKaHe TaraMIbl KbUIbl YCTAY
KYPFaK YCTaHbI3. OETTETi bUFAIIBLUIBIK TIeH Yuin Konnanbtansl. byn 6enri xeitin “h”
Kip QyHKUmAIapFa 9cep €Tyl MYMKiH. OeJriciHe aybIChII, ITiCIPy TAKTACHIHBIH

LIaMaJibl BICTBIK €KEHIH Olnipesi.

Kyar »xok Gonranna, cakTaliFaH BICTBIK
KOPCETKIII MaMbl iCKe KOCBUIMA bl
JKOHE TIalJalTaHyIIbIFa BICTBIK ITICIpy
aliMaKTaphl KaIbl eCKePTIICHI.
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Micipy aliMmakTapsbIH icke Kocy

O a 3%3".7 e @
(o)e) (o))

@ esllllss ©

1. Ticipy TaKTachlH icKe KOCY YILiH, O)
TYWMEIIITiH TYPTIHi3.

2. Icke Kocy YIIiH. micipy afiMarbIHBIH TaHIAY
TYHMEIIITiH TYPTiHi3.

= “0” Gerrici micipy alimarbl OeiiHebeTinze
KepceTiin, ThicTi OeliHeOeT oaH api
JKAPBIKTAHIBIPBLIAJIBL.

20 cexyHp ilIiHIE SpEKeT )KacaaMaca,
nicipy TaKTachl aBTOMATThI TYP/C

Kyty pexunmine KaiiTa aybicajpl.

TemnepaTtypa JeHreiiin opHaTy

@ nemece © TYHMEIIIKTePiH TeMIepaTypaHsbl
“1” xone “9” nemece “9” sxone “1” moHzepine
OpHATY YILIiH TYPTIHi3.

1-7 newreiinepinie KacTpesaeri cy
@ HeMece Mail KaliHaybl HeMece TOKTaybl
MYMKiH. byl naliiananymsiHelH 0HIM
JKYHeIi KOCBUIBIT OIIel et
oifnaysiHa okeyi MymKiH. Cy Hemece
Maii MenmIepi a3 GonraHga Oy sKaraan
KaTemik OonMalabl; xKail FaHa OHIMII
naiiianany KOJIbI OOJBIN €CEeTTeNeI].

280 MM MHIYKIUSUTBIK MEIITET] Micipy
@ alMaKThIH CBIPTKbI OOJIIri
(kypoutEbIHbI3 280 MM HHIYKIHSUIBIK
TNIeIITIH Micipy aiiMarbIMeH
a0 IBIKTAJIFAH JKaFIaiiia) TeK micipy
aliMarbIHBIH, OCTIH TOJIBIFBIMEH
»ka0baThIH KCH KacTpeJ KOHbUIFaH/a
JKOHE TeMIieparypa 8 JeHreineH
JKOFapbl MOHTC OPHATBHLIFAH/IA FaHA
OenceHpipineni.

Micipy aliMmakTapbIH euIipy:
Ticipy aiimarbia 3 TypIi )KOJIMEH OIIipyre
Gomasl:

1. Temneparypa neHreiiin “0” moHine
neiiin Toemennery: Ilicipy aiiMarbiH emipy
yurid, temreparypansi “0” neHreiine
TOMEHJICTINl PETTEHI3.

2. Kaxerri micipy aiimarpl 6earicin 6ipa3s
TYpTiHi3: [licipy aliMarbIH icke KOCy
yIIiH, TricTi Oenricin 6ipa3 Oackl,
temreparypanbl “0” MoHIHE TOMEHIETIHI3.

3. Kaxkerri micipy aiimarpl yuin Taiimep
ONIUSACHIHAAFBI O1iPY QYHKIHUSACHIH
KOJIIaHy: YaKpIT asgKTajafraH/aa, Tanmep
micipy aiiMarbIHa TaFalibIHAAIFaH TaiiMep
emeni. “0” nemece “00” momi THiCcTI
OeiineOeTTe KopceTineai. YakpIT
asIKTaJFaH/a, JBIOBICTHIK CUTHAM eCTiNesi.
JIBIOBICTBIK CUTHAIIIBI OLIIPY YIIiH,
Gackapy TaKTaChIH/AFbI Ke3 KeJIreH
TYWMEIIIKTI TYPTiHi3.

Korapol Kyar (Kemexuri) Qur enim yuricine

Oaii1aHBICTBI 63repin oTbIpaabl. O

eHiMiHi3ae KoJikeTiMAl 00JMaybl MYMKIH.

XKbUILIAM KbI3AbIpY yiriH, “P” kemexui

(GYHKUMACHIH KoJanyra 6onasl. JlereHmen,

OyJ1 (QYHKUMSIHBI Y3aK YaKbIT MICIpy YpIiciHe

KonyanOaran aypbic. Kemexun ¢yHKIUsCH

OapJIbIK MiCipy aiMaKTapbIHIa KOJ JKETIM/I

emec 0OoJTybl MYMKIH.

Korapbl KyarTsl icke Kocy (Kemexmri):

1. Tlicipy TakTachH icke KOCy YIIiH, O)
TYHMEIIITiH TYpPTiHi3.

2. Tlicipy afimMarbIH TaHJay TyHMEIIIKTEpiH
TYPTY apKbUIBI KQXKETTI icipy aliMarbiH
TaHIAHBI3.

3. @ nemece © TYHMEIIITiH TYpTiI,
anneiMeH “9” neHreliine KeTiHi3.

O 8839l I8 @

© ool ll3e ©
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4. Tlicipy aitmarst “9” nenreiiinge Gonrana,
TYHMeMIiriH Oip peT TypTin, micipy
alimarbl Temrieparypacsin “P” nerreiiine
OpHATBHIHBI3.

Korapel KyaTTsl omripy (Kemexmi):

e KemekIi (yHKIMSICHIH OLIIpY YIIIH, ©
TYHMEIIITiH TYPTill, TeMIepaTypa IeHreiin
“9” monine opHaThiHbI3. [Ticipy aliMarbiH
KOMEKIII PeKUMIHEH LIbFbI, “9”
JICHIeHiHIe KYMBIC icTeit Oepei.

e Temneparypa A€HICiliH TOMEHIETY YLIiH, ©
TYWMEIITiH TYPTiHi3 HeMece Micipy
aliMarbIH TOJBIFBIMEH OLIIPY YIIiH,
Temreparypa jaexreiiin “0” moHine neiin
TOMEHJIETIHI3.

TylimewikTepai KyJarray

[Ticipy TaKTachl )KYMBIC iCTEIl TypFaH/a,

KaTeHIH KecipiHeH (QyHKIMsIapbIH 03repyiH

aNJIBIH Ty MaKcaThIH/A TyHMeNIKTepai

KYJITTay MYMKIHJITiH iCKe KOCyFa 00JaIbl.

TylimemikTepai KyJITTay QyHKIHMSACHIH KOCY

1. Ilicipy TakTachlH icKe KOCY YIIIiH, @
TYHMEIIITiH TYPTiHi3.

2. Tyiimenrikrepi KYITTay QYHKIHSICHIH iCKE

KOCY YIIIiH, @ JKOHE 88 TYWMEIiKTepiH 0ip
YaKbITTa TYPTIHI3.

LT

_|_
sl l]se ©

= TyiiMemikTepai KyiTTay YHKIHICH iCKe

ce
(o)

@

®

KOCBUIBIII, OeJrieri [E] HYKTECI jKaHaJIbl.

TyiimewmikTepai Ky1TTay QyHKIUMACHIH
euripy

1. Tyiimewikrepai KyiTTay QYHKIHACH
Oesceni OoaraHaa, @ JKOHE 88
TYWMEIIIKTepiH Oip yaKpITTa TYPTiHI3.

= TyiiMemikTepai KyITTay QYHKIUICH icKe

KOCBUIBIII, OeNTimeri [E] HYKTEC1 JKOK
0omabl.

Bananapaan kyiarray Oua eHim yaricine
OaliJIaHBICTBI 03repin oThIpaabl. O
oHiMiHi3Ae KoJpKeTiMAl 60JIMaybl MYMKIH.
Bananapapin abaiicezna micipy alimarsiHa
JKAKBIH/IAI KAJTYbIH aJIJIbIH Iy MaKCaThIHIIA
Ticipy TaKTachlH KOpFail anacei3. bamapaan
KyiTTay QykHImsacs! Kyty pexxuminae rana
1CK€ KOCBHUIBII, OIIE/].

DJEeKTp KyaTbl OIIIIT KaJFaH KaFaaiia
Oananap KyJIIbl )KOWBLTAJIBI.

TyiiMerikTep KyJITTalFal Ke3ze

@ Iicipy TaKTachlH OILIIPCEHi3,
TYWMeLIKTep/ii KYITTay (QyHKIHSICH
Iicipy TaKTachlH KalTa iCKe KOCKaH
Ke3ze xKyMbIc icteiai. Tyiimenrikrepai
KyITTay (QYHKUIHUSICHI HiCIipy TaKTachl
OpEKeT eTYMAaKCaThIH/A OILIII TYPYbI
Kepex.

Banapaan Kyi1TTay QyKHUMSICBIH iCKe KOCY

1. Tlicipy TakTachH icke KOCY YIIiH, O)
TYWMEIITiH TYPTiHI3.

2. O xone @ TYHMemiKTepin 0ip yakbsITTa
“OuMn” cUrHAJIBIHAH KeWiH TypTim, @
Tyiimertirin banapnan kyiarray
(YKHLMACBHIH iCKe KOCY YIIIH TYPTIiHI3.

O 8 ®

o1 [ oce
Li|lL|ooO

ONFFSH|AES

©

= DBanapaan KynTray QyKHIUSACH iCKe
Kocwuibl, “L” Genrici Gapisik micipy
aliMakTapbIHBIH OcliHeOeTiH e
KepceTieni.
Bajnapaan Ky1rray QyKHIUMSCHIH OIIipy

1. Tyiimewikrepai KyiTTay QYHKIHSICHI
Gesicenyti OosrFanza, Micipy TAKTAaChIH iCKe
KOCY YLIiH D TYWMEIIITiH TYPTIiHi3.
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2. @ xone @ TYHMeIIiKTepiH 6ip yakbITTa
“oun” curHanbIHaH Kellin Typrin, banapaaHn
KYITTay QyKHIHSACHIH OLIIPY YIIiH
TYHMELIITiH TYPTiHi3.

= Banappan Kyirray GpykHuumscst e, “L”
Oedrici 6apibIK Mmicipy aiiMaKTapbIHBIH
OeitneOeTiHze K00 OOMaMBI.

Tailimep pyHKIHsSICDI

By ¢hyHKIus micipy ypaiciHe KoMeKTecei.

[Ticipy GapbIChIH/Ia MEMTIH KaChIHIa OO IBIH

KakeT koK. Ilicipy afimMarbl TaHIaIFaH yakbIT

asIKTaJIFaH/ia aBTOMATTBI TYpJIe OIS/,

Taiimepai icke Kocy

1. Ilicipy TakTachIH icke KOCYy YIIiH, D
TYWMEIIITiH TYPTIiHi3.

2. Tlicipy aiiMaFbIH TaHIay TYWMEUIIKTepiH
TYPTY apKbIIbl KQKETTI Micipy altMarbiH

s8] &
_|_

3 s

©

3. Kaxerrti remneparypa JqeHreiin opHary
YIIIiH, @ Hemece @ TYWMEIIIKTEPiH
TYPTIHI3.

4. Taiimepai icke KOCY YIIiH, ® TYHMeLLIriH
TYPTIHI3.
= “00” Gexrici Taiimep GeitHeOeTiHe
JKaHBII, OHJIBIK OOJITIIITep] TaHAaIFaH
micipy aiimarbl OeliHeOeTiH e maiina

Oomabl.
Yoseimimes &
©
® eolbll Joe ©

apTKBI OH JKaK TEeH COJI XKaK Iicipy
aiimarbl OeitHeOeTTepi Talimep

Oencenai Oonranaa Taiimep OeitHeOeTi

(hyHKIHMSCBIH aTKapabl.

5. KaXeTTi yaKbITTHl OpHATY YLIiH, @ uemece
© TYWMENIIKTepiH TYPTIHi3.

Taiimepai micipy aliMakTapsl
KOJIIaHbIIFaH/a FaHa OpHATyFa
Gonasl.

Taitmepai 6acka micipy aiiMaKTapbeIHa
OpHATY YIIIiH, )KOFapblia CHIATTAIFaH
OpEeKeTTi KalTalaHbI3.

TaHJaJIiMaca, TaI/IMepﬂl peTTeyY MYMKIH

Taiimep opHaTBUIFaH Micipy aiiMarbl
TaHJAJIFaH/a, KaJFaH YaKbITThl Kepy

@ Ilicipy ailimarbl MeH TeMIiepaTypa MoHi

YHIIH @ TYI/IMGIIIIFIH KalTagaH

TYpTlHlS.

Taiimepai emripy

OpHaTbUIFaH yaKbIT assKTaJIFaH/a, micipy
TaKTachl aBTOMATThI TYP/E OLIiIl, JbIOBICTBHIK
eCcKepTy HIbIFazbl. J{pIOBICTBIK €CKEPTYl OLIipy
YIIIH, Ke3 KeJreH TYHMEIIiKTi 6achIHbI3.

Taiimepaepi ajibIH ajia ewipy
v' Taiimepi anjipIH aja enripy VI, mcipy

TaKTachl OPHATBUIFAH TeMIIepaTypana
OIIIKEHIIIE KYMBIC ICTEI TYPajbL.

—

OmuripineTin micipy aiiMarbIH TaHIaHBI3.

2. Taiimepsi icke KOCy YIIIiH, S) TYWMEIIITiH
TYPTIHI3.

3. Taiimep Geitnederinae “00” moni
KOpCeTilreHIue, S tyiimentiria “00”
MoHIHE OpHATY YIIiH TYPTIHi3.

= KaxkerTi micipy aiimarsl OeiiHeOeTiHaer
HYKTE MiIIiMiHIETI IIaM MEH TaiiMep
OeiiHeOeTi e3/iriHe TOABIFbIMEH 0ipa3
JKBITIBUTBIKTAI OOJIFaH COH OIIill, TaliMep
iCKe KOCBIIIMalbI.
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HNunykuusasl micipy aliMakTapsid Kayincis
JK9HE THIM/I KOJIIaHy

OpeKeT eTy Karuaajaapbl: NHIyKIHsIb!
TICipy TaKTachl 9PEKET €Ty KaFuAalapbIHbIH
Oip MYMKIHAIr peTiHae TiKenel micipy
BIABICHIH KbI3/ibIpa/ibl. COHJIBIKTAH, OHBIH
0acka micipy TakTachl TypJiepiMeH
CaJIBICTBIPFaH/a aPTHIKIIBUIBIKTAPHI Oap. O
TUIMAIPEK KYMBIC ICTEH 1 KoHE Hicipy
TaKTACBIHBIH O€TI KbI3bIIT KETIIEH/II.
WBayKuusis! micipy TaKTachIHAA )KOFApBI
KOJIJaHy Kayilci3airiMeH KaMTaMachl3 €TeTiH
Y3ZiH Kayincizaik skyieci 6ap.

[icipy TakTacsHa yirire
Gaitmansicter 145, 180, xone
210-280 MM. MHIYKUHMSUIBI TiCipy
aiiMakTaphl 6ap GOIybI MYMKIH.
Wunykims MyMKiHAITIMEH op0ip
micipy aiiMarbl KOMBLIATHIH bIIbIC
JIaMeTpIMeH coiikec keneni. Kyar
BIJIBIC MTiCIpy aliMarbIMeH
GailllaHBICKaH JKaF/aiijia FaHa apTa/ibl.
CoHpa KyaT a3 MeImepae

OpeKeT €Ty YaKbIThIHBIH 1Ieri
ITicipy TakTachIHBIH OacKapy TaKTachl OpEKeT
€Ty yaKbITBIMEH IIeKTenreH. bip Hemece
OipHerie micipy aiMarbl KOCYJIBI TYPFaH/Ia,
micipy alfMarbl aBTOMATThI TYP/E HAKTHI YaKbIT
oTKeH coH emrei (1-kecteni kapaHpi3). [licipy
aiiMarpIHa TaraiibIHIANFaH TaliMep Oap Oonca,
Taiimep OeitHeOeTi e KeliiHipek emeai. OpeKeT
€Ty yaKbITBIHBIH IIETi TAHAAIFaH TeMIIepaTypa
neHreiiine OaitnanpicTel 0onansl. EH y3ak
OpEKET €Ty yaKbIThl OCBI TEMIIEpaTypa
JeHreiinae Konganeagsl. [licipy aiimars
JKOFapBIa CHIIATTAIFaHAall aBTOMATTHI TYP/e
OIIIKEH COH, IMaii/lalaHyIIbl OHBI KaiTa icKe
KOCa amafpl.

TYTbIHbUIA/AbI.
Temmneparypa JIeHreiti OpEKeT eTy YaKbITBIHBIH IIIeTi - carat
0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 20-30 muH.
P (Kemexkuri) 5-10 muH. *
(*) Micipy Takracer 5 MuHyTTaH CoH 9-IeHreiire ToMeHaeiai

Kecme 1: 1-kecte: OpeKeT eTy yaKbITHIHBIH
IIeri

KpI3bII KETyICH KOpFay

[Ticipy TakTachlHJa KbI3bIN KETYICH KOPFaUThIH

ceHcopIap 6ap. OPEKEeTTi OPBIHAAY KbI3BII
KTy JKarJaiibiHaa OaKpUIaHybl MYMKIH:
® Bercenpi nicipy aiiMarbl OIIipiTyi MYMKIH.

e TaHpmanraH JICHIel TOMEHIEYI MYMKIH.
JlerenmeH, Oy skarail KOPCETKIIITe
KopiHOeyl MYMKIiH.
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Tachln KeTyleH caKTalThIH Kayincisaik
iKyiieci
[icipy TakTaceiHga Tacklm KeTyJeH CaKTalThIH

mapameTpiiepiH oTe puinam e3repreai. Connma
micipy BIABICTBIH (CyBI, CyTi 5koHE T.0. 6ap)
TACBII KETYiH aIbIH aabl.

Kayincizaik skyieci 6ap. backapy TakraceiHga
JeHiH TaChIl KeTce, XKYie KyaT KOCBUIBIMBIH
OipzaeH ysim, micipy TakrachiH emripeai. Cou
yakbiTta “F” eckepryi OeitHe6Gerre Kopceerine.

HakTbl KyaTThl OpHATY

@

Typrmeni 6ackapy TaKTachIHBIH OeTi
KaTThl OyFa IajbIKca, Oackapy
JKYHeECi TOJBIFBIMEH OIIIIT KaJIbIII,
aKayJIBIK TypaJibl CHTHAII Oepyi
MYMKIiH.

WHyKIHsITBL TiCIpY TaKTachl 9PEKET eTy

KaruJaaapblHbIH Oip MYMKIHIITT peTiHae
KOMaHaaiapra OipaeH xkayan 6epeni. On Kyar

®

Typrneni 0ackapy TaKTachIHbIH O€TiH
Tasa ycraHbi3. Kare opexerrep
JKacalybl MyMKiH.

6 Ilemre micipy Typajsl KajJnbl aknapar

Byt GemiMze ci3 JalbIHABIK )KOHE TaMaK °

a3ipiiey OOMBIHINA KEHECTep Tada anachl3.

6.1 IauTameH J3ipJiey TypaJbl JKaambl
ecKepTy.Jiep

IluTamen 33ipJiey TypaJjibl Kajambl
ecKepTyJiep

e Tabara emkamaH ylmreH OipiHeH achIpbII
Maii KyiiMaHbI3. Maiipl KbI3IBIPY KE3iHe
KEMITIPEKTi Kapaychl3 KajuablpManbl3. KaTTel
KBI3bII KETKEH Mail opT KayIliH TyAbIpabl.
OpT OOJIBIN KaJIFaH XKarJai1a, OHbI
CIIKAIIAH CYMEH OIIipyre ThpbiCianb3! Maii
OTKa TUT'CH KarJaii/ia, OHbI OPTKE TO3IMI1
JKaITKBIIIIEH HEMece bUIFaJl MaTaMeH
»ka0bIHbI3. Erep kemmipexTi emuipy Kayincis
GoJica, OHBI OILIIPII, OPT COHAIPY OoTiMiHe
xabapiachIHbI3.

93ipJey yeresi

Tarampmapasl KysIpMac OYphIH opKamiaH
apTHIK CYBIH KETipiHi3 ’KOHE KbI3bIPBUIFaH
MalIbIH IIIiHe aKpIPBIH cablHbI3. Kybipmac
OypBIH MY3/IaTBUIFaH TaFraMIapAbIH
JK101TIHI3.

Maiizibl KbI3ABIpFaH/a, Ci3 KOJIJaHaThIH
BIIBICTBIH KYPFaK CKCHIHE KO3 KETKi3IIL,
OHBIH KaKIaFrblH aIlIbIK YCTaHBI3.

KyatTsl yHeMIen a3ipiiey Typajst
ychIHBICTapAb! «Kopiraran opTa Typasist
HyCKayJ1ap» 0eJIiMiHeH KapaHbI3.

Tamak eHiMzepiHe apHaJIFaH Hicipy
TEMIIepaTypachl MEH YaKbITBIHBIH MOHI
pELenT IIeH MoJepre OalIaHbICTHl O3repyi
MyMKiH. OcbI cebernTi OyJ1 MOHJep Anamna3oH
Typinzge OepinreH.

Tamax Temneparypa JieHreii Han micipy yakpItsl (MuH.)
(mramMame)
Epity
Ilokonaars! epity (Mbicaist, Dr.Oetker 6pensi, arust 1 20 . 30
mokonan 55-60% kaxao, 150 )
Maii (200 1) 6 5..6
Kaynatma, Isitma ve Sicak TutmaKaiinary, KbI3AbIpY, KbLIbI yeTay

Cy 1 n (Kaiinary) P 3...5
Cy 3 x (Kaiinary) P 8...10
Cyr 1 1 (Kaiinary) 6 4..6
Cyr 1 11 (Kbuibl yeray) 1-2 18...22
Kexenic maiibl (Kpi3abipy) (KyHOarbic 1oHIHEH

o 8 3..5
skacanrad mait 0,5 1)

KaiinaTty
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Tamax Temnepatypa JieHreii Hau micipy yakpItsl (MuH.)
(mramMamen)
KaGbIFbl ambliFal KapTol ipi etin Typainras (2 naHa 9 12 14
YJIKEH eJriem)
Axcepke cybeci 8 10...15
Cocucka 9 4
IMacra (150 ) 8 .12
93ipJey, KybIpy
Kypiur tamarst (200 r kypir) 6 8...14
Masmbs * 9 15...20
Auype **
Bypiuak nen HyTThl Kaiinary Kaitnaty -
Amrype ymrin ° 5.6
iﬁ;ﬁzﬁ& HYTTHI KaifHaTy o3ipJey - 3 10...30
bunaii Kaitnaty - Aurype yuis 9 2.5
bunaii a3ipiey - Aurype yurin 10... 30
Ammrype -bapiblk HHTpeMeHTTep 20...25
KexeHicTep KoCbUIFaH XKimiHIIK
Kekenicrepai Kysipy 9 3..8
Ticipy 4-5 120 ... 150
Copnanap (MbIcabl, 5KACBIMBIK COPIIACHI) 6-7 17...20
A3 maiiia KysIpy
Tewi3 anabyracbIHbIH cyOeci 8 3.7
Cyiiekcis creik ** (3-5 cm) 8 5..9
Cocucka 8 2..5
KysbIpbliran »KyMbIpTKa 7 4...8
KybIpbL1Fan kapTon
baysIpcak 8 13...16
IlInunens 8 L7
Harrerc 8
* VoK KocTpeli YChIHbLIa/bI.
** Ky#burrad 1aba/KocTpest YChIHBLUIA/bI.

7 TexHUKANBIK KbI3MeT KOPCETY KoHE Ta3ajay

7.1 Ta3zajay TypaJbl :KaJnbl aKnapar

Kannbl eckepry.ep
® OmHiMAi Tazanamac OypbIH OHIMHIH
CaJIKBIHIAYBIH KYTiHi3. blcThIK OeTTep
Ky#ikTepre okenyi MyMKiH!

JKyFhBIn 3aTTapabl TiKeNel BICTHIK OeTTepre
KoJmaHOaHbI3. byl KeTneTin gaKTapabiH
maiiia 00ITybIHA OKEITyl MyMKIiH

OHIMII op omnepanusIad KeHiH MYKUAT
Tazanamn, Kenripy kepek. Ocbuiaiiiia, Tamak
KaJIBIKTaphl OHAH AJBIHBIT TacTala bl JKOHE
OYJT KalIbIKTap OHIMII KeiHHeH
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naigananrad Ke3/ie OpTTiH ajiblH aly YIIiH
Tasananysl THic. OcbuIaiiina, KypbUIFbIHBIH
KbI3MET €Ty Mep3iMi apTa/ibl )KoHe KUl
KEe3/IeCEeTiH Macelelep a3asibl.

Tazanay ymin OyMeH Tazanay KypajjapblH
naigananOaHbI3.

Keii0ip sxyFbINI 3aTTap HEMECE Ta3allaFbIIl
3aTTap OeTke 3aKpIM Kenripeai. JKapamcsis
Ta3apTKBIIITAP: aFapTKBIII, KypaMbIHIa
aMMHUaK, KbIIIKBUT HeMece XJIOpua 6ap
Ta3apTKbIITAp, OyMEeH Ta3apTKBIITAp,
KaKTaH Ta3apTKBIIITap, AaK IeH TOT



KeTiprimTep, abpa3uBTi Ta3apTKBIILITAP
(kpemai Ta3apTKBILITap, Ta3apTKAIII YHTAK,
Ta3apTKBILI KpeM, a0pa3uBTIi JKOHE ChI3aT
KBIPFBILI, CbIM, BICKBIIITAP, KYpaMbIHAA Kip
MEH JKYFBILI 3aTTap/IbIH KAJIJABIKTapb! Oap
Ta3apTKbILI MAHIIBIKTap).

® Op KOJIaHFaHHAH KeiiH Ta3anay Ke3iHze
apHaiibl Tazanay Kypanaapbl KaKeT emec.
ACIIaNTBI BIJIBIC XKYFBILI 3aTThI, XKbIIbI CY/IbI
JKOHE KYMCaK ITYOepeKTi HeMece COPFBIILTHI
nailaaHbII Tazanam, Kyprak myoepeKneH
KYPFaThIHBI3.

e TasanaraHHaH KeWiH KaJIFaH CYHBIKTHIKTHI
TOJIBIFBIMEH CYPTIill, MiCipreH Ke3ae
LIAIIbIpaFaH TaraM/bl Jepey Ta3alaHbl3.

e [laiimanaHymsl HYCKayJIbIFBIHAA OacKara
KepceTiMece, KYPBUIFBIHBIH em0ip Oemirin
BIJIBIC JKYFBIIITA JKYyFa OONMaiibl.

Micipy 6eTTepi yumin:

e CyT, TOMAT [1aCTaChl ’KOHE Mal CHUSAKTBI
KBILIKBUIIBIK KOCIIaiap micipy OeTiHe jkoHe
micipy ailMakTapbIHBIH Kypam/ac
GetikTepiHie KaTThl JaKTapblH Haiiia
GouybIHA SKeNlyi MYMKiH, micipy OeTi
CaJIKbIHaFaHHaH KeWiH Oip/ieH aFbIll KEeTKeH
CYHMBIKTBIKTap/Ibl OLIIPIIl Ta3aIaHbI3.

INOX — ToT GacmaiiThIiH GeTTep

® |nOX ToT GacmaiiThiH GoJaTTaH KacaaFaH
OeTTep MEH TYTKalap/bl Ta3apTy YIIiH
KBIIIKBLUT HEMECe XJIOp Oap Ta3apTKBIIITap Ibl
KOJITaHOAHBI3.

e Tor OacmaiiTeiH OoJaTTaH )KacairaH OeT
YaKbIT OTE Kelle TYCiH e3repre anajpl. by
KaJIBINTBL. Op Maiiananyaan Keilin 6eTTi TOT
GacrailThiH HeMece INOX GeTiHe colkec
KEJICTIH JKYFBIII 3aTIICH Ta3aJlaHbI3.

® Bip OarbITTHIK CYPTYAl KaJarauai OTBIPHII,
JKYMCaK CaObIH/IBI [yOepeKIIeH KoHe iNOX
OeTTepiHe ColiKec KeJeTiH CYIbIK
(KBIPMaMTBIH) XKYFBILI 3aTICH Ta3aJlaHbI3.

e IIlbiHbI jxoHE INOX GeTTepiHeri Kak, Maii,
KpaxMall, CYT KOHE aKybl3 JaKTapbIH
KYTIECTEH Jiepey ajbll TacTaHbI3. Jlakrap
Y3aK yakbIT cakrajca, TOT 0acybl MYMKiH.

e [licipy maHeniHe IIAIIbIPAThUIFaH/)KaFbLUIFaH
Ta3apTKBILITAP/IBI ICPEY aJIblll TacTay Kepek.
berinne kanran abpa3uBTi Ta3apTKBIIITAP
OCTTIH arapybIiHa OKEIeI.

Hlbinbl 6eTTEp

o [IIprHBI OeTTEpal Ta3amaraH Ke3/ie KaTThl
METAaJUT KBIPFBILITAP MEH a0pa3uBTi Tazanay
MaTepHalIapbiH naigananOane3. Onap
LIBIHBI OCTIH 3aKbIMJIaybl MYMKIH.

® KypBITFBIHBI BIABIC KYFBIII 3aTIEH, KbIIBI
CYMEH >KOHE IIBIHBI OETTepre apHaIFaH
MHUKpouOpa MaTaMeH Taszajar, KypraK
MHUKpouOpa MaTaMeH CYpTiHi3.

® Erep TasanayaaH KeiliH XKyFbIII 3aTThIH
KaNJbIKTaphl KAJICA, OJTAP/BI CYbIK CyMEH
CYpTIiM, Ta3a ’oHe KypFaK MUKPOTAIIIBIKTHI
ryOepeKIieH KyYpraThIHbI3. JKyFBIIT 3aTTHIH
KaJIIBIKTApbI KeJIeci OBl IIBIHBI OeTiHe
3aKbIM KENTipyl MYMKiH.

® Emkanaii xaraiifia oiHeKTiH OeTiHgeri
KETTIPUIreH KaJIIbIKTapbl )Ky31 KEeTUIreH
MBIIIAKTaPMEH, CHIM BICKBIIITIEH HEMECE
YKcac KBIPFBIII KypaafapMeH Ta3alaMaHbI3.

o [IbiHbl OeTiHAerT KaublUil JaKTaphbiH (Capbl
JAKTap/Ibl) CipKe Cybl HEeMece JTUMOH
HIBIPBIHBI CHAKTHI KaKTaH Ta3apTKAIIIIEH
amIbIK cayiaia KOJDKETIMI KaK
Ta3apTKBIIIIEH KeTipyre 0oIasl.

® Erep Oer KaTThl JacTaHFaH 0oJca,
Ta3apTKBIIITH! JAKKA BICKBIIIIEH KAFbIHBI3
JKOHE OHBIH OpEKeT eTyiH 0ipa3 KYTiHi3.
CoJ1aH KeliH 9iHEKTIH OeTiH ABIMKBLT
mryOepeKIieH CypTiHi3.

o [IIpHBI OeTTepIeri TYCCI3AeHY MEH JaKTap
KBTI KYOBIIBIC 5KOHE aKayJap eMec.

IInactuk 6esmexkTep MeH 0osiIFaH OeTTep

o [lnactuk Oemnexkrep MeH OosiraH OeTTepi
BIIBIC JKYFBILI 3aTThI, )KbUIBI CY/IbI KOHE
JKYMCaK MIYOCPEeKTi HEMECE BICTHIKIIIBI
naiijaaHbll Ta3ajnan, Kyprak myoepeKneH
KYPFaTbIHbI3.

e KarTbl MeTaiul KbIPFBILITAPD MEH a0pa3uBTi
Ta3apTKbIIITapAbl Koinanoans3. Onap
OeTTepi 3aKbIMIaYbl MYMKIH.

® OHiIMHIH Kypam/ac OeJiKTepiHiH OybIHAaPbI
JIBIMKBLJT O0JIMaHTBIHBIHA HKOHE OH/IA HKYFBILI
3aTTHIH KaJIMaWTBIHBIHA KO3 KETKi31Hi3.
Olitnece, Oyi1 KOChUIbICTapa KOPPO3Us
naiyia 00JIybl MYMKIH.
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7.2 TlauTaHel Tazaaay

I biHbI 33ipaey Oeti

Ieiab1 o3ipaey OeTin Tasanay yuri «Tazamay

TypaJIbl JKaJIIbl aKmapar» O06JIMIH/IC [IBIHbI

OerTep YLIIH CHIATTalFaH Tazauay

KaJam1apblH OPbIHJAHbI3. ApHAMbI

JKarFJainap/a Tasanay/bl TOMEHIET1 aKapaTKa

cail opeIHayFa 0osabl.

e KyHripT KpeM, KpaxmaJ aHe mapbar
CHSIKTBI KAHTKA HETI3/ICITeH TaFaMIapIbl
OeTiHiH CalKbIHAAYbIH KYTIIECTEH Aepey
Tasajay Kepek. OWTIece, MIbIHBI d3ipiiey OeTi
OiprKoIta 3aKbIMIATybl MYMKIH.

® [lnura BICTHIK K€3/1€ OPBIHIANTHIH Ta3ajiay
OpEKEeTTEp YIIiH Ta3ajay 3aTTapbiH
naijananOaHpi3, QUTIIECe TYPAKTHI AaKTap
naiaa 00Jybl MyMKiH.

8 AkayJbIK ce0ediH i3ey KoHe Ty3eTy

7.3 Backapy TakTachlH Ta3ajay

backapy TyTKanaps! Oap naHenbaepai
Ta3ajaraH Ke3/e, MaHellb MCH TYTKaJIapbl
JIBIMKBLT, J)KYMCAK IIyOepeKIieH CypTil,
KYpFaK IIyOepeKIeH KypraTbiHbi3. [lanensai
Ta3ajay YIIH acThIHAAFbI TYTKANap MeH
TBIFBI3IAFBILITAP/IBI AJIBII TACTAMAHBI3.
backapy TaKTackl MEH TyTKanap
3aKbIMIAITYbl MYMKIH.

Backapy TyTkanapsl 6ap iNOX maHenbaepin
Ta3ajaraH Ke3/le TYTKaHbIH aliHalIaCchIH/aFbl
iNOX Ta3aJarpILITApbIH MaiigananoaHbI3.
TyTKaHbIH aliHaIaChIHAAFbl HHAMKATOPIIAP
OLIIPiyl MyMKiH.

CeHCopabIK OacKapy TaKTaJlapblH AbIMKBLI,
XKyMcaK IyOepeKIeH Ta3anar, Kyprax
mrybepekreH cypriHi3. Erep KypbUIFbI KinTTi
KYJIbINTay (yHKIMSACBIMEH XKa0AbIKTaIFaH
Gouica, 6ackapy TaKTachlH Tazajamac OypbIH
KIJIT KYJITIBIH OPHATBIHBI3. OUTIIECE,
HepHeJep/e KaTe aHbIKTay OPbIH allybl
MYMKiH.

Ocsl Gemimzieri HycKayIap/ sl OpbIHIaFaHHAH
KeliH Macere KoibIIMaca, caTyIIblFa HeMece
YOKIJIETTi KbI3MeTKe XabapiachIHb3. Emkamran
OHIMJII ©31Hi3 JKOHJIEYTe THIPHICIIAHBI3.

OHiM KyMbIC icTeMelini.

e CaKTaHZBIPFbILI aKayJIbl HEMece )KapbUIFaH
00TyBl MYMKiH. >>> CaKTaHIBIPFBIII
KOpaObIH/IaFbl CaKTaHIbIPFBIIITAPIbI
TekcepiHi3. Kaxer Ooca, omapabpl e3repTiHi3
HeMece KaifTa icke KOCBHIHBI3.

e KypbUIFBIHBI (3kepre KOCBUIFaH) po3eTKara
KOCyFa OonMaiiiel. >>> KypbUFbIHBIH
po3eTKara KOCBUTFaHBIH TEKCEPiHi3.

e (KypsutrbiHbI3Ia Taiimep Goiica) backapy
TaHETH/IeT] IepHeTep )KYMBIC iCTeMeH .
>>> OHIMJIE KINT KBl 00Jica, epHe
KYJIITBI KOCYJTBI 0OTYBI MYMKiH, KT KYJIITBIH
OIIIPIHI3.

e Kocy/emipy nepHecin 0acKaH Ke3Jie Iira
KochuIMaca >>> OHBI pO3eTKalaH
QKBIPATHIIN, PO3ETKaFa KOCIAc OYPbIH KeM
nerenze 20 ceKyHI KYTiHI3.

® OHBIH KBI3BII KETY/IEH KOPFaysl 0ap. >>>
[lnuTaHbIH CybIFAaHBIH KYTIHI3.
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Colikec KocTpeaep/Ii KOIIaHyFa O0IMaiiIbI.

>>> KacTpenaepiHizai TekcepiHis.

Ubearimeci minra aiiMarbIHbIH
MUCIUIeHiH/Ie dPKALIAH )KAHBIN TYPAJIbI.

KacTpennepai skyMbIC iCTEHTIH IuIHTaFa
KoroFa Oonmaiapr. >>> [lnura aiiMarerama
KOCTpeI 0ap-)KOFBIH TEKCEPiHi3.

Ci311iH KacTproiib HHAYKIUSIFA COKeC
KeJMeyi MyMKiH. >>> [lemTig
VHIYKIHSIIBIK TUTUTaFa COMKec KeJIeTiHIH
TEKCEePiHi3.

Koctpen niura aiiMarbsiHa aypbic
OpHATBIIMaraH OOyl MYMKiH HEMece
TaOaHBIH aCTHIHFBI 0TI TAHAAIFaH IUINTA
aliMaFbl YIIiH KETKUTIKTI KeH 00JIMaybI
MYMKiH. >>> [licipy alimMarbpIHa JKETKUTIKTI
KEH KOCTPOIi TaHAAy apKbLIbI IINTa
alfMaFbIH OpTaFa KeNTipiHi3.

KocTpen Hemece mmTa aiiMarsl ThIM BICTBIK
00yl MYMKiH. >>> OnapblH CybIFaHBIH
KYTiHI3.



TanaajaraH JIMTA aiiMaFbl KYMbIC icTen blxkTumas mysaap MeH cedenrtepi

TYPFaH Ke3/le KEHEeTTeH ouIei. ® JKeneTkiun mybl: Menr KyPbITFBIHBIH
e Tanmanrad OOJIKTIH MiCipy yaKbITHI OiTKEH TeMIIepaTypachliHa COUKEC aBTOMATTHI TYPIC
0oysl MYMKiH. >>> JKaHa micipy yaKbIThIH iCK€ KOCBHUIAThIH KEJICTKIIICH
OpHaTyFa HeMece Micipyai asgkrayra 0omabl. KaOAbIKTaNFaH. JKemaeTKin opTypiii KYMbIC
® OHBIH KbI3BII KETY/ICH KOPFaysl Oap. >>> JICHreiIepiHe ne jKkoHe TeMIepaTypara
[lnuTaHbIH CybIFAaHBIH KYTIHI3. OalfiJTaHBICTBI OPTYPIIi ACHIeiIepae KYMBIC
® CeHcOpIbIK OacKapy TaKTachlH HBICAH icTemi.
JKAYBII aJIFaH OOIybl MYMKIH, >>> ® TpaHcdopMaTOPABIH KYMBIC HIYbI
Ilanenberi HpICAH BT QMBI TACTAHBI3. CHUSIKTBI TOMEHT1 AbIObIC: Oy
IiuTa aliMarsl KOCYJIbI 00JIca 1a, KACTPIJIbL MHTYKIUAJIBIK TEXHOIOTHAHBIH CHIIATHIHA
KBbI30ATIbI. OaiiianbicTsl. JKbUTy micipyre apHaJIFaH

BIIBICTBIH TYOiHE Tikenel OepiieTiHAIKTEeH,
MYHJIail BI3BUIAAFaH ABIOBICTAp MiCipy
BIIBICBIHBIH MaTepHaIbIHA COMKEC eCTilyi
MYMKiH. Ocbutaiimia, spTyp:i bIIbIC-
asgKTapMeH dpTYpJIi Iy €CTLTyl MyMKiH.

* Kappurran ury: MyHsiq ce6e0i micipy
BIIBICBIHBIH HET131HIH KYPBUIBIMBI MEH
MaTepuaibiHaa. [licipyre apHanFaH bIAbIC
SpTYpJIi MaTepuangapaaH TYpaThH dPTYpIi
KabaTTapaH >kacairad 0oJca, KapbUIFaH
JIBIOBIC €CTLTyl MYMKIH.

® blubLiiaran ABIOBIC: 9p TYpII Hicipy
JIeHreiaepiMeH micipy yuIiH nemriy Oip
JKaFBIH/IAFbI €Ki MICipy aJaHbl

e KocTpen HHAYKUUSIBIK IUIUTaFa coiikec
KenMeyl MyMKiH. >>> [lemrin
MHIYKIUSIIBIK TUTHTaFa COMKeC KeJIeTiHIH
TEKCEepiHi3.

e Kocrpesn miuuta aiMarbIiHa J1yphIC
OpHaTbUIMaraH 00JIybl MYMKIH HeMece
TaOaHbIH ACTBIHFBI OCTI TAHJAIFAH TUIMTA
aiiMarpl YIIiH )KETKUTIKTI KeH 00JIMaybl
MYMKiH. >>> [licipy aiiMarbiHa KETKUTIKTI
KEH KOCTPOJI/Ii TaHaay apKbUIbI ITUTA
aiiMarblH OpTara KeNTipiHi3.

CaakbIHAATY KeJeTKIill IVINTa emipiiren
00J1ca 12 KYMBICBIH KAJFACTBIPA/bI.

® by xare emec. CalKplHAATY KENICTKINI nailaaHblUIFaH/Ia, MIBIPBUIIAFaH JBIOBIC
TUTATaJaFbl SJIEKTPOHILI KAOIBIK THIiCTI ecTiNMyi MyMKiH.
TeMIIepaTypara TYCKEHIIIE KYMBICHIH
JKAJFACTBIPA/IbI.

Kare xoarapspi/cedenTepi :koHe bIKTHMAJ IIeIIiMaep

Kate xoxrapst Kare cebenrepi MyMKiH menrimiep
WHaykuusiislK mitassl emipin, 30
Eo Jlucruieit MeH TyTKa HHTepdelic TaKTachl | CeKyHATaH KeifiH KaiiTa icke KOCBIHBI3.
apachIHAFsl OaiiaHbIC KaTeci Mocene KaiiTa OpbIH anca, yoKineTTi

JAniIepre XaﬁapHaCBIHBI?,.

WHIyKUMSATIBIK TUIHTAHBL OIIipiI,

E22 . CyBIFAHBIH KYTiHi3. [Tnuta
WHIyKIUAIBIK TUIHTA KBI3BIT KETTi. . .
E 26 TEMIIepaTypackl LIEKTi JeHreileH ToMeH

TYCKEH KE€3/1€ KaTe )I(OﬁBIHaIlBI.

Bip nemece Gipueute nepue 10
CEKyH/ITaH acTaM yakbIT Oacyiisl Kyiine | KoJBIHBI3IbI IUIHTAIaH aFaH Ke3ae

Oomaabl. MOCeII€e IIELiIel.
E 46 . ) .
Backapy naneninzie kannaii ga Oip 3art Backapy nmanenin TazajnaraH coH Mocele
KaJIbIIT KAJIFaH Hemece GacKapy Kypaibl —|[IeHiiie/i.
OyJlaHFaH.
WHIyKIMSIIBIK KBI3ABIPYFa apHAIFaH
VHIyKIUSIIBIK KBI3ABIPYFa apHAIFaH .
E 47 KOCTpoJI MaiilananblUIFal Ke3/ie KaTe

KaCTpol naﬁnanaHanm JKaTKaH XOK.

JKOMBLITYBI KEPEK.
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Kate xoxrapsl

Kare cebernrepi

MyMKiH menrimziep

VIHAYKUMSITBIK TUTHTAaFbl Oaiiianbic

WHayKuusutslK mmitassl emripin, 30
CEeKyH/ITaH KeifiH KaifTa icke KOCHIHBI3.

E1-E15 . N . .
Kareci. Macere Kaiita OpbIH ajica, YOKiIeTTi
Jnepre XxabapiachiHpi3.
WHayKuusutblK mitassl emipin, 30
E16—E 21 VHAYKIUSITBIK TUIHTAZAF bl TEMIIEPATYPA | CERYHATAH KeiiiH KaiiTa icke KOCBIHBI.
CCHCOPBIHBIH KaTecCi. Macere Kaiita OpBIH ajica, YOKiIeTTi
Jnepre xabapiachlHbi3.
WHpykuumsiislK mntassl emipin, 30
E23 VIHAYKUUSITBIK TUTHTAAAFBI CEeKyH/ITaH KeifiH KaifTa icke KOCBIHBI3.
E 24 OarapIaManbIK XKacaKTama KaTeci. Mocene KaiiTa opbIH anca, yoKineTTi
Junepre xabapiachlHbI3.
VHayKuusiisiK mintadsl emipin, 30
Eos VHAYKUUSIIBIK TUTHTaAAFbl XKEIJETKII | CeKyH/TaH KeifiH KalfTa icke KOCBIHBI3.
JKYMBICBIHBIH KaTeci. Mocere Kaiita OpbIH anca, yoKineTTi
Junepre xabapuachiHbI3.
Waaykipsuisik winrass! ewmipin, 30
E31-E45 VHAyKUUSIIBIK TUTHTAJAFBI 2ICKTPOHIB | CEKYHATAH KeHiH KaifTa icKe KOCBIHBI3.
a TaKTaHbBIH aNapaTThIK KaTeci. Moacene Kaiita OpbIH anca, yoKiTeTTi
Juiepre xabapiachlHbI3.
E 48 CeHCOpIIBIK JKaOIBIK JKYMBIC
E 49 VHAyKUUSIIBIK TUTHTAJAFBI CEHCOP JKaFaiinapbiHa colikec 60ITybl Kepek.
Kareci. Mocerne Kaiita opbIH anca, yoKizeTTi
E 51 Junepre xabapuachlHbI3.
VIHAYKIMSUTBIK TUTHTAaHbL OIIpiI,
CyBIFaHBIH KyTiHi3. CeHcop
E50_E57 WHAYKUUSITBIK TUTHTAAAFBl )KOFAph TEMIIepaTypackl LIEKTi JeHreiiIeH ToMeH

TemIepaTypa Kareci.

TYCKEH Ke3Jie KaTe jKoifbutaasl. Mocene
KaiiTa OpBIH ajca, yoKineTTi auiepre
XabapIIachIHbI3.
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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.

A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-
dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.

- OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytacz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celdw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzgdzenie moze byc¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
Sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnosnie
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uzytkowania urzgdzenia w bez-
pieczny sposob, tak aby zwia-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

* Dzieciom nie wolno uzywac
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac¢ dzieci bez nadzo-
ru.

* Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzo6r
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

+ Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnosg¢,
ze nie bedg sie one bawic¢ urzg-
dzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogag bawi¢ sie, wspi-
nac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu
przedmiotow, do ktérych moga
dosiegnac dzieci.

*+ Obroc¢ uchwyty garnkéw i pa-
telni na bok blatu, aby dzieci
nie mogty ich chwyci¢ i popa-
rzy¢ sie.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-

kowania powierzchnie produk-
tu sg gorace. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

+ Trzymaj materiat uzyty do opa-

kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i

.

2.

bezuzytecznych produktow:

. Odtgcz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

Odetnij kabel zasilajacy i
odtgcz go wraz z wtyczkg od
produktu.

Podejmij srodki ostroznosci,
aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.

Nie pozwalaj dzieciom bawic
sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.

Bezpieczenstwo

Al 3
elektryczne

Podtgcz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
wartosciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

« Wtyczka lub ztgcze elektryczne
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wac sie w tatwo dostepnym



miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtaczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania
lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac sie z zad-
nym zrédtem ciepta.

* Nalezy upewnic sie, ze kabel
zasilajgcy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

+ Uzywaj wytgcznie oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani
wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.

+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

« Jesli dtugos¢ przewodu zasila-
jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zrddta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

+ W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nigdy nie podtgczaj wtyczki
produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
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gniazdka. Upewnij sie, ze
wtyczka jest catkowicie wiozo-
na do gniazda. W przeciwnym
razie potgczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-

krymi rekami!

* Wyciggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod-

A
czas transportu

Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

* W przypadku transportu pro-

duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzga-

dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
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nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A.I .5
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji

odtacz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktorej podtagczony be-
dzie produkt, wytgczajac bez-

piecznik.

+ Podczas transportu i montazu

nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urza-

dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowaé produktu, jesli
jest uszkodzony.

+ Unikaj uzywania jakichkolwiek

materiatéw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

+ W miejscu instalacji produktu

nie moze znajdowac sie bez-
posrednie Swiatto stoneczne
ani Zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

+ Utrzymuj otoczenie wszystkich

kanatow wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Istnieje ryzyko, ze pto-
mien ptyty zapali zastony i ta-



twopalne materiaty wokét pty-
ty. Po otwarciu okna gorgce
naczynia moga sie przewrocic.

* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Po otwarciu okna gorgce
naczynia mogq sie przewrocic.

+ Jesli za miejscem instalacji

produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
tgczong do gniazdka.

+ Waz gazowy, plastikowa rura

wodna i gniazdo nie powinny
znajdowac sie na tylnej lub
bocznej Scianie miejsca, w kto-
rym produkt zostanie zainsta-
lowany. W przeciwnym razie
mogaq one ulec odksztatceniu
pod wptywem ciepta podczas
pracy ptyty, co moze stanowi¢
zagrozenie dla bezpieczen-
stwa.

f 1.6 Bezpieczenstwo

uzytkowania

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

* W przypadku nieuzywania pro-

duktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtacz
urzgdzenie od zasilania. Skon-

taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

- OSTRZEZENIE: Jesli po-
wierzchnia ptyty jest peknieta,
odtacz produkt od zasilania,
aby unikna¢ ryzyka porazenia
pradem.

- OSTRZEZENIE: Jesli szklana
powierzchnia ptyty jest peknie-
ta:

Wytacz wszystkie gazowe i (jesli

dotyczy) elektryczne ptyty grzej-

ne. odtgcz urzadzenie od zasila-
nia.

- Nie dotykaj powierzchni urzga-

dzenia.

- Nie korzystaj z urzadzenia.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

* Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuaciji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokot
niego nie moga znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do pozaru.

* Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego ste-
rowania lub zegarem zewnetrz-
nym.
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Al .7 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci beda gorace.
Nalezy zachowacé ostroznosc¢ i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajduja sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow ta-
twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie przechowuj
przedmiotow na powierzchni

do gotowania.
Al .8 Bezpieczenstwo pie-
czenia
« OSTRZEZENIE: Nalezy kon-
trolowac gotowanie. Krotkie
gotowanie musi by¢ pod statg
kontrola.

« OSTRZEZENIE: Podczas go-
towania na oleju statym lub
ptynnym, niebezpieczne jest
pozostawienie ptyty grzewczej
bez nadzoru, co moze spowo-
dowac pozar. NIGDY nie probu;j
gasic¢ ognia wodg; Odtacz urza-
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dzenie od sieci, a nastepnie za-
kryj ptomienie pokrywg lub tka-
ning ognioodporng (itp.).

« Zachowaj ostroznosc stosujac

napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

A1 .9 Ptytaindukcyjna
* Elektrycznie sterowane strefy

ptyty grzewczej sg wyposazo-
ne w zaawansowang technolo-
gie indukcyjng. W strefach pty-
ty indukcyjnej, ktére oszcze-
dzajg czas i energie, nalezy
uzywac naczyn przystosowa-
nych do gotowania indukcyjne-
go; w przeciwnym razie strefa
ptyty grzejnej nie bedzie dzia-
ta¢. Aby uzyskaé szczegétowe
informacje, zapoznaj sie z roz-
dziatem ,Wybdr garnkow”.

* Poniewaz ptyta indukcyjna wy-

twarza pole magnetyczne, mo-
ze ono mie¢ szkodliwy wptyw
na osoby korzystajace z takich
urzadzen, jak rozruszniki serca
czy pompy insulinowe.

* Po uzyciu zamknij strefe z pa-

nelu sterowania, nie polegaj na
czujniku naczynia.



* Nie umieszczaj metalowych
przedmiotow, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, na po-
wierzchni ptyty, poniewaz mo-
g3 sie one nagrzac.

* Nie przechowuj metalowych
przedmiotéow w szufladach
pod ptyta. Podczas dtugotrwa-
tego i intensywnego uzytkowa-
nia znajdujgce sie tam mate-
riaty moggq sie przegrzac.

* Nie umieszczaj na ptycie in-
dukcyjnej produktow elektro-
nicznych, takich jak telefony
komodrkowe, tablety, kompute-
ry. Twoje urzadzenie moze by¢
uszkodzone.

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczekaj,
az produkt ostygnie. Goragce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzadzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie pradem.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci
i materiatéw, ktére moga byé
ponownie uzyte i nadajg sie do
recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies$ urzadzenie do punktu zbiérki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja

urzadzenia pomaga zapobiegac negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajacych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
doéw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktéw zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.
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2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza- + Uzywaj garnkow/patelni o rozmiarze i po-

nia energii krywie odpowiednich dla ptyty grzewczej.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar PL
garnka do potrawy. Wiecej energii jest zu-
zywanej do foremek o niewtasciwym roz-

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalez¢é na
paragonie produktu dotgczonym do produk-

miarze.

tu. . o . ] + Utrzymuj w czystosci obszary pieczenia
Ponizsze wskazéwki pomoga uzywac pro- plyty grzejnej i dna garnkéw. Zanieczysz-
duktu w sposéb ekologiczny i energoosz- czenia zmniejszajg wymiane ciepta mie-
czedny: o ) dzy obszarem pieczenia a dnem garnka.
+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-

waniem.
3 Produkt

3.1 Opis produktu

.
e

v

o
¥

3
1 Szklana powierzchnia do gotowania 2 Dolna obudowa
3 Indukcyjna strefa gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
5 Indukcyjna strefa gotowania 6 Indukcyjna strefa gotowania
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3.2 Specyfikacje techniczne

Ogdlna specyfikacja ptyty grzewczej

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$¢/szeroko$¢/

gtebokos¢) (mm) 52 /590 /520 *

Wymiary montazowe ptyty (szeroko$¢ / gtebokosc¢) (mm) [560 (+2) /490 (+2)

Napiecie/Czestotliwos¢ TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
;’zzr:igrzequ kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Catkowite zuzycie energii (kW) maks. 7,2 kW

|Strefy gotowania

Lewa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000 W / Booster 2300 W
Prawa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1600 W / Booster 1800 W
Lewa tylna Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000 W / Booster 2300 W
Prawa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210 mm

Zasilanie 2000 W / Booster 2300 W

|* Wysokos$¢ ptyty podana w tabeli technicznej jest wysokoscig pokrywy dolnej produktu.

W celu poprawy jakosci produktu dane techniczne mogg ulec zmianie bez wcze-
$niejszego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie réznié.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

5 Jak uzywac ptyty kuchennej

UWAGA: Niektére detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié powierzchnie. |t
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow

do szorowania, proszkoéw do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-

ka godzin moze pojawic¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
usuniecia wystarczy dobra wentylacja. Uni-

kaj bezposredniego wdychania dymu i za-
pachdéw, ktore sie tworza.

5.1 Ogolne informacje na temat uzyt-
kowania plyty

Ostrzezenia ogdlne

+ Nie pozwdl, aby na ptyte grzejnag spadty
zadne przedmioty. Nawet mate przed-
mioty, takie jak solniczki, moga uszko-
dzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych ptyt ku-
chennych. Woda moze przedostac sie
przez te pekniecia i spowodowaé zwar-
cie. Jesli powierzchnia jest w jakikolwiek
sposob uszkodzona (np. widoczne pek-
niecia), najpierw wytacz bezpiecznik, a
nastepnie wezwij autoryzowany serwis w
celu odtgczenia produktu, aby zmniejszy¢
ryzyko porazenia pragdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkéw/patelni,
ktére sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.
Zarowno garnki, jak i urzadzenie moga
ulec zniszczeniu.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze wyta-
czaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po zakon-
czeniu gotowania zawsze wytgczaj ptyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do goto-
wania bedzie goraca, dlatego nie stawiaj
plastikowych garnkéw / patelni na po-
wierzchni do gotowania. Nalezy natych-
miast wytrzec¢ resztki stopionego mate-
riatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga spowo-
dowac uszkodzenie, nalezy uwazag, aby
nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas goto-
wania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiesci¢ od-
powiednig ilo$¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sie zywnosci z garnkéw/patel-
ni i nie trzeba ich dodatkowo czyscié.

+ Pokrywek garnkoéw i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku palni-
ka/strefy gotowania. Aby postawic¢ gar-
nek na innym palniku/strefie nalezy pod-
nies¢ go i umiesci¢ na wybranym palniku.
Nie nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwaod.

Obwod zamyka sig, gdy postawione zosta-

na na nim garnki / patelnie przystosowane

do gotowania indukcyjnego, a uktad elek-
troniczny pod szklang powierzchnig gene-
ruje pole magnetyczne. Metalowa podsta-
wa garnkdéw / patelni jest podgrzewana po-
przez pobieranie energii z tego pola magne-
tycznego. W ten sposéb ciepto nie jest wy-
twarzane na powierzchni ptyty, ale bezpo-
$rednio na garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzieki garn-
kom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest przekazywanie

ciepta bezposrednio do garnkéw/patelni.
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+ Oznacza to, ze potrawy, ktore wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do goto-
wania nie jest bezposrednio podgrzewa-
na. Utatwia to rowniez czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkow/patelni pozwala na szybsze go-
towanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z in-
nymi typami ptyt kuchennych, oszczedza-
ny jest nie tylko czas, ale i energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkow/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowa-
nie jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane bezpo-
Srednio do garnkéw/patelni oraz to, ze
powierzchnia nie nagrzewa sie po zdjeciu
naczyn, zapewnia bezpieczniejsze uzyt-
kowanie i zapobiega mozliwym wypad-
kom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa
uzytkowania:

« W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajaca powierzchnia, ktére sa
pokryte niewielka warstwa oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawiaé¢ wysokiego ptomienia.

+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej przed-
miotoéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotéw, takich jak sztuéce lub po-
krywki garnkéw, poniewaz moga sie na-
grzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowej do gotowa-
nia. Nie umieszczaj na polu grzejnym
zywnosci zawinietej w folie aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty magne-
tyczne, takie jak karty kredytowe lub ta-
$my, nalezy trzymac z dala od ptyty.

+ Jesli pod ptytag znajduje sie piekarnik, kto-
ry jest uzywany, to czujniki na ptycie mo-
ga zmniejszy¢ poziom mocy gotowania
lub wytgczy¢ ptyte.

+ Plyta jest wyposazona w automatyczny
system wytgczania. Szczegdtowe infor-
macje o tym systemie znajdujg sie w ko-
lejnych rozdziatach. W przypadku garn-
kow z cienkim dnem nalezy zachowaé

ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa sie
bardzo szybko przez co moze sie stopic i
uszkodzi¢ powierzchnie gotowania oraz
urzadzenie nim wigczy sie automatyczny
system wytgczania.
Garnki/patelnie
Nalezy uzywa¢é ferromagnetycznych garn-
kow/patelni o wysokiej jakosci, ktére sa
opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze na-
daja sie do uzywania na ptycie indukcyjne;j.
Im wyzsza zawartosc¢ zelaza, tym lepsza

wydajno$é garnkéw/patelni. Srednica dna

garnkow / patelni do gotowania powinna

odpowiada¢ strefie indukcyjnej. Sugerowa-

ne wymiary podano ponize;.

Odpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stali i stali nierdzew-
nej (z etykietg lub ostrzezeniem, ze moga
by¢ uzywane na kuchni indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

+ Ceramika i porcelana

Zalecenia:

+ Uzywaj wytacznie garnkéw/patelni z pta-
skim dnem. Nie uzywaj garnkéw/patelni
z wypuktym lub wklestym dnem.

v

+ Uzywacé garnkéw/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W przy-
padku garnkéw z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznosé, poniewaz dno na-
grzewa sie bardzo szybko przez co moze
sie stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie goto-
wania oraz urzgdzenie nim wigczy sie au-
tomatyczny system wytgczania. Ostre
krawedzie moga uszkodzi¢ powierzchnie.
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+ Dna niektorych garnkow/patelni maja
mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego cie-
pto nie jest rbwnomiernie rozprowadza-
ne, a wydajnos¢ gotowania spada. Po-
nadto takie garnki/patelnie moga nie zo-
sta¢ wykryte przez duze ptyty indukcyjne.
W zwigzku z tym ptyta powinna zostaé
wybrana zgodnie z wielko$cig pola ferro-
magnetycznego.

+ Niektdre garnki/patelnie majg podstawe
zawierajgcg materiaty nieferromagne-
tyczne, np. aluminium. Tego typu garnki/
patelnie moga nie nagrzewac sie dosta-
tecznie lub moga w ogdle nie zostaé wy-

Zalecane rozmiary garnkow/patelni

kryte przez ptyte indukcyjnag. W niekto-
rych przypadkach moze pojawic sie
ostrzezenie o ztym garnki/patelnie.

Roéwne rozmieszczenie naczyn na

@ prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze ptyt wptywa pozytyw-
nie na wydajnosc¢ gotowania pod-
czas gotowania wielu positkow na
ptytach indukcyjnych.

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do
ptyty indukcyjnej, korzystajac z ponizszych
metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

2. Jesli symbol I nie miga po postawieniu
garnka na ptycie i jej wtgczeniu oznacza
to, ze nadaje sie do ptyt indukcyjnych.

Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Strefa gotowania z szeroka powierzchnig (flexi)

Szerokos$¢ 230 - Dtugosé 390

Wykrywanie garnkéw/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od $rednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich pod-
stawie. Aby zapewni¢ wykrywanie garn-
kéw/patelni oraz wydajne gotowanie, garn-
ki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z roz-
miarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie rozni¢ w za-
leznosci od typu garnka, wielkosci garnka i
wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskac
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowac strefe gotowania o je-
den stopien wiekszg. Korzystanie z wiek-
szej strefy gotowania nie powoduje marno-
wania energii na ptytach indukcyjnych, po-
niewaz ciepto jest wytwarzane tylko w od-
powiednim obszarze garnka.
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5.2 Panel sterowania
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Przyciski :

® Klawisz wigczania/wytgczania
@ Przycisk timera

@ Przycisk zwigkszania

@ Przycisk zmniejszania

Symbole :
@ Symbol witgczonej blokady

Przyciski wyboru stref gotowania :

88 Klawisz wyboru tylnej lewej strefy gotowania

23 Klawisz wyboru przedniej lewej strefy gotowania

gg Klawisz wyboru przedniej prawej strefy gotowa-

nia

83 Klawisz wyboru tylnej prawej strefy gotowania

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Grafika i rysunki stuzg wytacznie celom
informacyjnym. Rzeczywiste wyswietla-
cze i funkcje moga sie r6zni¢ w réznych
modelach ptyty.

+ Urzadzenie to jest sterowane z dotykowe-
go panelu sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku jest po-
twierdzana sygnatem dzwigkowym.

+ Panel sterowania trzeba stale utrzymy-
wac w czystosci. Zawilgocenie i zabru-
dzenie jego powierzchni moze powodo-
wacé problemy w dziataniu funkciji.

Zalaczanie plyty

1. Dotknij przycisku (D na panelu sterowa-
nia.

= Na wyswietlaczach wszystkich stref
pojawi sig ikona“0”.
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Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona

@ sie zadnej czynnosci, ptyta automa-
tycznie powrdci do stanu gotowo-
Sci.

Wytaczanie ptyty
1. Dotknij przycisku (D na panelu sterowa-
nia.

= Ptyta wytgczy sie i powrdci do trybu go-
towosci.

Symbole “H” lub “h”, pojawiajgce
@ sie na wyswietlaczu strefy gotowa-

nia po wytgczeniu ptyty, oznaczaja,

Ze strefa ta jest nadal gorgca. Nie

dotykaj stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Pojawiajacy sie na wyswietlaczu strefy go-
towania symbol “H” wskazuje, ze ptyta ku-
chenna jest wcigz gorgca i moze podgrze-
wac niewielka ilo$¢ jedzenia. Symbol ten
szybko zamieni sie w symbol “h”, oznacza-
jacy nizszg temperature.

Po odcieciu zasilania wskaznik cie-
@ pta resztkowego sie nie zapali i nie

ostrzeze uzytkownikéw przed gorg-
cymi strefami gotowania.

Zataczanie stref kuchennych
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1. Zatacz plyte dotknieciem przycisku (D.
2. Dotknij przycisku wyboru strefy, ktérag
chcesz zataczyc.
= Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbol
“0” i wyswietlacz bedzie jasniej Swie-
cié.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona

@ sie zadnej czynnosci, ptyta automa-
tycznie powrdci do stanu gotowo-
Sci.

Nastawianie temperatury

Dotknij przyciskéw @ lub @ aby nastawié¢
temperature na wartos¢ pomiedzy “1” a
“9” lJub pomiedzy “9” a “1”.

Ptyta moze pracowa¢ pulsacyjnie
@ na poziomach mocy od 1 do 7.

Szczegdlnie gdy uzywamy matych

naczyn oraz niewielkiej ilosci wody,

czy oleju. Nie jest to wada urzadze-
nia.

Sekcja zewnetrzna grzejnika induk-

@ cyjnego o srednicy 280 mm (jesli
kuchenka jest wyposazona w taki
grzejnik) jest wtgczana wytgcznie
przy dostatecznie duzym naczyniu,
ktére zakryje ten obszar, i ustawie-
niu poziomu temperatury wyzszego
niz 8.

Wytaczanie stref kuchennych:

Strefe gotowania mozna wytgczac¢ na trzy

sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury
do“0”: Strefe gotowania wytgczy¢
mozna obnizajgc jej temperature do
“0!!.

2. Po dotknieciu danej strefy gotowa-
nia symbol miga przez pewien czas:
Wiacz strefe gotowania naciskajac
przez pewien czas symbol , aby tempe-
ratura spadta do“0”.

3. Stosujac wzgledem tej strefy wylta-
czenie poprzez opcje zegara: Po
uptywie nastawionego czasu czaso-
mierz wytaczy przypisang don strefe

gotowania. Na odpowiednim wyswie-
tlaczu pojawi sie “0” lub “00”. Po upty-
wie tego czasu odezwie sie alarm
dzwiekowy. Aby go wytagczyé¢, dotknij
dowolnego przycisku na panelu stero-
wania.

Funkcja szybkiego nagrzewania (Booster)
Ro6zni sie w zaleznosci od modelu pro-
duktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.

Aby przyspieszy¢ gotowanie, mozna korzy-
sta¢ z funkcji szybkiego nagrzewania (bo-
oster) “P” . Jednakze dtugotrwate gotowa-
nie z uzyciem tej funkcji nie jest zalecane.
Funkcji booster nie mozna wybra¢ we
wszystkich strefach gotowania.

Wiaczanie funkcji szybkiego nagrzewa-
nia (Booster):

1. Zatgcz plyte dotknieciem przycisku (D.

2. Wybierz strefe gotowania dotknieciem
odpowiadajgcego jej przycisku.

3. Dotknij przyciskéw @ lub @ i najpierw
doprowadz do osiggniecia poziomu“9”.
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4. Gdy strefa gotowania nastawiona jest
na poziom “9”, jednokrotnie dotknij
przycisku @ , aby ustawi¢ jej temperatu-
re na “P”.

Wytaczanie funkcji szybkiego nagrzewania

(Booster):

+ Aby wytgczyé funkcje Booster dotykaj
klawisza © i ustaw temperature na “9”.
Funkcja booster zostanie wytgczona i be-
dzie dziata¢ na poziomie “9”.

+ Mozna obnizy¢ temperature dotykajgc

klawisza © lub mozna ja catkiem wyta-

czy¢ obnizajgc temperature do “0”.
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Blokada przyciskow

Blokade przyciskéw zatozy¢ mozna aby

unikng¢ pomytkowych zmian funkcji w trak-

cie pracy plyty.

Zaktadanie blokady przyciskow

1. Zatacz ptyte dotknieciem przycisku (D.

2. Aby wigczyé blokade przyciskéw jedno-
czesnie dotknij przyciski O i 8.

8800

] (o) o) (oXo)
g eclllss ©
= Zostanie uaktywniona blokada przyci-
skéw i zaswieci sie kropka na symbolu

5.

@

OO

Jesli przy zablokowanych przyci-

@ skach wytaczy sie ptyte, blokada
uruchomi sie za jej nastepnym zata-
czeniem. Aby mozna byto korzy-
stac z ptyty, blokada musi by¢ wyta-
czona.

Wytaczanie blokady przyciskow

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktyw-
na, jednoczesnie dotknij przyciskéw (9 i

[ Jel
[e)e]

= Zostanie wytgczona blokada przyci-
skow i zgasnie kropka na symbolu (3.

Blokada dostepu dzieci R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie.

Ptyte zabezpieczy¢ mozna przed dostepem
dzieci zapobiegajgc niezamierzonemu zata-
czeniu strefy gotowania. Blokade dostepu
dzieci mozna zatozy¢ i zdja¢ tylko w trybie
gotowosci.

Blokada rodzicielska zostaje anulo-
wana w przypadku awarii zasilania..

Wiaczanie blokady dostepu dzieci
1. Zatgcz plyte dotknieciem przycisku (D.

2. Aby wigczy¢ blokade dostepu dzieci,
jednoczesnie dotknij przyciski @ i @,
po ustyszeniu brzeczyka dotknij @.

® s 83 @
o s o

= Zostanie witgczona blokada dostepu
dzieci i na wyswietlaczach wszystkich
stref gotowania pojawi sie symbol “L”.
Wytaczanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktyw-
na dotknij przycisku (D, aby wiaczyé
plyte.

2. Aby wytaczy¢ blokade dostepu dzieci,
jednoczesnie dotknij przyciski @i @,
po ustyszeniu brzeczyka dotknij ©.

= Zostanie wytgczona blokada dostepu
dzieci i na wyswietlaczach wszystkich
stref gotowania pojawi sie symbol “L”.
Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba
pilnowac kuchenki przez caty czas gotowa-
nia. Strefa gotowania wytgczy sie automa-
tycznie po uptywie nastawionego czasu.

Zalagczanie czasomierza
1. Zatacz plyte dotknieciem przycisku (D.

2. Wybierz strefe gotowania dotknigeciem
odpowiadajgcego jej przycisku.

S @
__P_

©

3wl

PL/ 44



3. Naci$nij przycisk @ lub @, aby nasta-
wi¢ wybrang temperature.

4. Wiacz zegar dotknieciem przycisku (9.
= Na wyswietlaczu czasomierza po-
jawi sie symbol “00”, a na wyswie-
tlaczu wybranej strefy zacznie mi-
gac przecinek dziesietny.
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Wyswietlacze prawej tylnej i lewej
tylnej strefy petnia role wyswietla-
czy czasomierza po jego wigcze-
niu.

©) | o

5. Dotknij przyciski @ lub @, aby nasta-
wi¢ wymagany czas.

Czasomierz nastawia¢ mozna tylko
dla juz uzywanych stref gotowania.

Wczesniejsze wylaczanie czasomierza

v Jesli wezesniej wytgczy¢ czasomierz,
ptyta nadal bedzie dziata¢ przy nasta-
wionej temperaturze az sie jg wytaczy.

1. Wybierz strefe gotowania, ktérg chcesz
wytaczyé.

2. Wiacz zegar dotknieciem przycisku .

3. W czasie wyswietlania na ekranie zega-
ra “00” dotknij © , aby ustawié warto$é
Hoo”'

= Kropka na wyswietlaczu danej strefy
gotowania i sam wyswietlacz catkowi-
cie wytgcza sie po kilku chwilach miga-
nia i zegar zostanie anulowany.
Bezpieczne i wydajne uzytkowanie induk-
cyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty
indukcyjnej polega na tym, ze bezposrednio
nagrzewa naczynia z gotowang zawarto-
$cig. Ma zatem rézne zalety w poréwnaniu
z innego rodzajami kuchenek. Dziata wydaj-
niej, a powierzchnia ptyty nie nagrzewa sie.
Ptyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze
systemy zabezpieczen zapewniajgce mak-
symalne bezpieczenstwo uzytkowania.

Te same czynnosci powtorz dla in-
nych stref gotowania, dla ktérych
chcesz nastawi¢ czasomierz.

Czasomierza nie mozna nastawic,
jesli nie wybierze sie strefy gotowa-
nia i jej temperatury.

Po wybraniu strefy gotowania z
ustawionym zegarem, mozna
sprawdzi¢ pozostaty czas po po-
nownym dotknieciu przycisku 9.

000 eE

Plyta moze by¢ wyposazona w in-

@ dukcyjne strefy gotowania o $redni-
cy, zaleznie od modelu, 145, 180
oraz 210-280 mm. Przy nagrzewa-
niu indukeyjnym kazda strefa goto-
wania rozpoznaje $rednice ustawia-
nych na nich naczyn. Energia kiero-
wana jest tylko tam, gdzie ze strefa
gotowania styka sie z naczyniem, a
zatem ogranicza sie jej zuzycie do
minimum.

Wytaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wyta-
czy sie automatycznie i wyda dzwiekowy
sygnat ostrzegawczy. Aby uciszy¢ ten sy-
gnat nacisnij dowolny przycisk.

Ograniczenia czasu pracy

Sterowanie ptytg uwzglednia ograniczenie
czasu pracy. Gdy jedna lub wiecej stref go-
towania pozostawi sie zatgczone, strefa ta-
ka zostanie automatycznie wytgczona po
uptywie pewnego czasu. Jesli do takiej
strefy przydzielony jest czasomierz, pézniej
wytaczy sie takze jego wyswietlacz. Limit
czasu pracy zalezy od wybranej temperatu-
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ry. Maksymalny czas pracy stosuje sie do
tego poziomu temperatury. Uzytkownik mo-

Ze ponownie uruchomic te strefe gotowa-
nia po jej automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponize;j.

Poziom temperatury

Limit czasu pracy - w godz.

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minuta

P Booster - szybkie nagrzewanie

5-10 minuta *

(*)Po 5 minutach ptyta obnizy poziom do 9

Tabela 1: Tabela-1: Ograniczenia czasu

pracy

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zabez-

pieczajace przed przegrzaniem. W razie

przegrzania mozna zaobserwowad, co na-
stepuje:

+ Mozna wytgczy¢ czynng strefe gotowa-
nia.

+ Moze sie obnizy¢ wybrany poziom. Jed-
nakze stanu takiego nie pokazuje wskaz-
nik.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system za-

bezplieczajacy przed przelaniem sie zawar-

tosci naczyn. Jesli zawarto$é naczyn prze-
lewa sie na panel sterowania system bez-
zwtocznie odetnie zasilanie i wytgczy ptyte.

Na ten czas na wyswietlaczu pojawi sie

znak ostrzegawczy “F”.

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej po-
lega na tym, ze natychmiast reaguje na po-
lecenia. Bardzo szybko zmienia ustawienia
mocy. Tym samym mozna zapobiec przela-
niu sie zawartosci naczynia (woda, mleko
itd.) nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Jesli powierzchnia panelu sterowa-
nia dotykowego narazona jest na
intensywne dziatanie oparéw, caty

system sterowania moze zostaé
wytgczony i nadawac sygnat btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu

@ sterowania trzeba stale utrzymy-
wac w czystosci. Mozna zaobser-
wowac btedne dziatanie.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.

6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace
piyty

Ostrzezenia ogolne dotyczace plyty

+ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno

pozostawiaé ptyty bez nadzoru. Przegrza-
ny olej moze zapali¢ sie. Nigdy nie wolno
gasic¢ ognia wodg! Gdy olej sie zapali, na-
tychmiast przykryé go kocem gasniczym
lub wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.
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+ Przed umieszczeniem zywnosci na patel-
ni nalezy usunac¢ z niej nadmiar wody, a
nastepnie ostroznie umiesci¢ na rozgrza-
nym oleju. Przed smazeniem produktow
mrozonych nalezy je wczesniej rozmro-
zic.

Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,
ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i

+ Zalecenia dotyczgce gotowania z oszcze-

dzaniem energii mozna znalez¢ w roz-

dziale ,Instrukcje dotyczgce ochrony sro- 3§

dowiska”.

Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rozni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

nie otwieraj jego pokrywy.
Pétka do pieczenia w piekarniku

Zywno$é |Temperatura |Czas pieczenia (min.) (ok.)
Topnienie
Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka czeko- 1 20 .30
lada 55-60% kakao,150 g)
Masto (200 g) 6 5..6
Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepta
Woda 1 L (Gotowanie) P 3..5
Woda 3 L (Gotowanie) P 8..10
Mleko 1 L (Gotowanie) 6 4.6
Mleko 1 L (Utrzymanie ciepta) 1-2 18..22
Olej roslinny (Grzanie) (Olej stonecznikowy 0,5L) |8 3..5
Gotowanie
iZ)i;;mniak w mundurku grubo siekany (2 sztuk du- 9 12 14
Filet z fososia 8 10..15
Kietbasa 9 2.4
Makaron (150 g) 8 8..12
Gotowanie, smazenie
Potrawa z ryzu (200 g ryz) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Ashure/Pudding Noego **
Gotowanie fasoli i ciecierzycy Gotowanie
fasoli i ciecierzycy - do Ashury/Puddingu |9 5.6
Noego
Gotowanie fasoli | ciecierzycy gotowanie 3 10 .. 30
- do Ashury/Puddingu Noego
Pszenica Gotowgnie fasoli i ciecierzycy - 9 2 5
do Ashury/Puddingu Noego
gszsgi}cg%gotowanie - do Ashury/Puddin- 3 10 .30
?lf{gl:jﬁ{(?wding Noego -Wszystkie 8 20 25
Golonki z warzywami **
Smazenie warzyw 9 3..8
Pieczenie 4-5 120 ... 150
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 6-7 17 ..20
Smazy¢ w plytkim ttuszczu
Filet z okonia morskiego |8 3.7
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Stek z poledwicy wotowej ** (3-5 cm) 8 5.9

Kietbasa 8 2.5

Jajko sadzone 7 4.8

Frytka

Boortsog 8 13..16

Sznycel 8 5.7

Nuggetsy 8 4.6

* Zaleca sig uzycie woka.

** Zaleca sig patelni¢/garnek z lejkiem.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace

czyszczenia

Ostrzezenia ogéine

Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie moga powodowac oparzenia!

Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposob mozna tatwo usungc¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pozniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujgcych problemodw.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
kow do czyszczenia parg wodna.
Niektére detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, $rodki do
czyszczenia parg wodnag, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczgce o wtasci-
wosciach $ciernych (srodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapiacy,
druty, gabki, $ciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).
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Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czace. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczyscié¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inacze;j.

Dla piyt:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-
ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajace pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytaczenie.

Inox - powierzchnie nierdzewne

Do czyszczenia powierzchni i uchwytéw
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienic kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajgc, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.




« Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powoduja, ze
powierzchnia staje sie biata.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczys¢ urzadzenie uzywajac detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i $cierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg $ciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usunac z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

« Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczys¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sig, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0godlne informacje dotyczace
czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegdlnych przypadkach mozesz wyczy-
$ci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi infor-
macjami.

+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscié, nie czekajac, az po-
wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac trwa-
le uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawic¢ sie trwate plamy.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
na, miekka Sciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywacé srodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretta moga zosta¢ wymazane.

PL/49



+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzagdzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-

8 Rozwigzywanie problemow

wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystagpic nie-
prawidtowe wykrycie.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie prébuj samodzielnie
naprawi¢ urzadzenia.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajag. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytacz blokade klawiszy.

+ Jesli ptyta nie wigcza sig po nacisnieciu
przycisku wtgczania/wytaczania >>>
Odtacz go i odczekaj co najmniej 20 se-
kund przed ponownym podtgczeniem.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Nie wolno uzywa¢ odpowiednich garn-
kéw. >>> Sprawdz swoje garnki.

LI Uikona jest zawsze pods$wietlona na wy-

Swietlaczu strefy ptyty grzejne;j.

+ Na dziatajacej ptycie kuchennej nie wolno
stawia¢ garnkéw. >>> Sprawdz, czy na
polu grzejnym nie ma garnka.

« Twdj garnek moze nie by¢ przystosowa-
ny do indukcji. >>> Sprawdz, czy Twoja
kuchenka jest odpowiednia do ptyty in-
dukcyjnej.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-
$srodkowane w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajaco szeroka, aby wybrana strefa
grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy-
bierajgc garnek, ktory jest wystarczajaco
szeroki dla strefy ptyty.

+ Naczynie lub strefa ptyty moga by¢ zbyt
goragce. >>> Poczekaj, az ostygna.

Wybrana strefa grzejna nagle wylacza sie

podczas dziatania.

+ Czas gotowania wybranej komory mogt
uptyna¢. >>> Mozesz ustawié¢ nowy czas
gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Dotykowy panel sterowania mégt zostaé
zakryty jakims przedmiotem. >>> Usun
obiekt z panelu.

Chociaz strefa grzejna jest wiaczona, gar-

nek nie nagrzewa sie.

+ Naczynie moze nie pasowac do ptyty in-
dukcyjnej. >>> Sprawdz, czy Twoja ku-
chenka jest odpowiednia do ptyty induk-
cyjnej.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-
$rodkowane w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka, aby wybrana strefa
grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy-
bierajgc garnek, ktéry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

Wentylator chtodzacy nadal pracuje, mimo

Ze plyta jest wylaczona.

+ To nie jest btad. Wentylator chtodzacy
pracuje tak dtugo, az sprzet elektroniczny
w ptycie nie osiggnie odpowiedniej tem-
peratury.

Odgtosy z kuchenki podczas gotowania

+ Podczas gotowania z kuchenki moga wy-
dobywac sie dzwieki. DZwieki te sg spo-
wodowane przez strukture naczynia do
gotowania. DZwigki te sg normalne, nie
sg usterkg i sg czescig technologii induk-
cyjnej.
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Mozliwe odgtosy i przyczyny

Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwiazania

Szum wentylatora: Kuchenka jest wypo-
sazona w wentylator, ktéry wtgcza sie au-
tomatycznie w zaleznosci od temperatu-
ry urzadzenia. Wentylator ma rézne po-
ziomy robocze i dziata na réznych pozio-
mach w zaleznosci od temperatury.
Nizszy szum, taki jak hatas roboczy
transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto
jest przenoszone bezposrednio do pod-
stawy naczynia do gotowania, takie brze-
czgce dzwieki moga by¢ styszalne, jak w

przypadku materiatu naczynia do goto-
wania. W zwigzku z tym przy réznych na-
czyniach moga by¢ styszalne rézne od-
gtosy.

Odgtos pekania: Powodem tego jest
konstrukcja i materiat podstawy naczynia
do gotowania. Odgtos pekania moze by¢
styszalny, jesli naczynie do gotowania
jest wykonane z warstw z réznych mate-
riatow.

Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny,
gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sg uzywane do gotowa-
nia na réznych poziomach gotowania.

Kody btedéw Przyczyny btedéw Mozliwe rozwigzania
Wytacz kuchenke indukeyjng i pocze-
E22 ; - kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
Kuchenka indukcyjna jest przegrzana. .
E26 temperatura szybkowaru spadnie po-
nizej dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wigcej przyciskéw naci- - . ) .
$nietych przez ponad 10 sekund. Er:zz:fim zniknie po zdjeciu doni z ku
E46 Na panelu sterowania pozostawiono - .
L ) . |Problem zniknie po wyczyszczeniu
jaki$ przedmiot lub panel sterowania !
; N panelu sterowania.
zostat wystawiony na dziatanie pary
L . .. |Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E 47 Nie jest uzywany garne}( odpowiedni odpowiedni do ogrzewania indukcyj-
do ogrzewania indukcyjnego.
nego.
Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
E1-E15 Btad komunikacji na ptycie indukcyj- |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
nej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
E16 - E 21 Btad czujnika temperatury na ptycie |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
indukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukceyjna i po 30 se-
E23 Btad oprogramowania na ptycie in- kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
E24 dukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjng i po 30 se-
E925 Btad pracy wentylatora na ptycie in-  |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
dukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
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Kody btedéw

Przyczyny btedéw

Mozliwe rozwigzania

Btad sprzetowy ptyty elektronicznej
na ptycie indukcyjnej.

Wytacz ptyte indukceyjna i po 30 se-
kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.

Btad czujnika na ptycie indukcyjnej.

Wyposazenie czujnikowe powinno
by¢ kompatybilne z warunkami pracy.
Skontaktuj sig z autoryzowanym de-
alerem, jesli problem pojawi sie po-
nownie.

E31-E45
E 48
E 49
E 51
E52-ES5S7

Btad wysokiej temperatury na ptycie
indukcyjnej.

Wytacz kuchenke indukceyjna i pocze-
kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
temperatura czujnika spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
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selles juhendis vélja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib I6ppeda surma voi vigastusega.

@ Oluline teave v&i kasulikud napunaited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

L[

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v8ib pdhjustada tootele véi selle keskkonnale materiaalset kahju.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A'I EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.

A1 1 Moeldud
kasutamiseks

« Kaesolev seade on moeldud
koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

Arge kasutage seadet

aedades, rodudel ega muus

vdliskeskkonnas. Kdesolev
seade on modeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.

+ HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel eesmarkidel,
nagu naiteks ruumi kitmine.

A\

+ Seda toodet voivad kasutada
8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on
vahearenenud flilsilised,
sensoorsed voi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad
kogemused ja teadmised
senikaua, kuni nad on
jarelevalve all véi kui neid on

1.2 Lapse, haavatavate
inimeste ja
lemmikloomade
ohutus
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opetatud toodet ohutult
kasutama ja selgitatud selle
kdikvdimalikud ohud.

Lapsed ei tohiks seadmega
mangida. Lapsed ei tohi toodet
puhastada ega hooldada, valja
arvatud juhul, kui keegi neid
valvab.

Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud fliisilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
vdlja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi
neile antakse vajalikud juhised.
Tuleb jalgida, et lapsed
tootega ei mangiks.
Elektritooted on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.
Arge asetage tootele esemeid,
mida lapsed voiksid katte
saada.

Keerake pottide ja pannide
kaepidemed leti poole, et
lapsed ei saaks neist haarata
ja pbletada saada.

+ HOIATUS: Kasutamise ajal on

seadme juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

+ Hoidke kdik pakkematerjalid

lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

* Enne kulunud ja kasutute

toodete araviskamist:

1. Tommake toitepistik valja ja
eemaldage see
pistikupesast.

2. Katkestage toitejuhe ja
uihendage see pistikuga
tootest lahti.

3. Votke ettevaatusabindud, et
valtida laste sattumist toote
sisse.

4. Arge lubage lastel mangida
tootega, kui see on
tahikaigul.

A1 .3 Elektriohutus

- Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus on
toodud tiilbi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektriihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole véimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on Gihendatud,
olema mehhanism (kaitse,
|dliti, pealdiliti jne), mis on
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vastavuses elektrieeskirjadega
ja ihendab koik poolused
vorgust lahti.

Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tdmmake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseldliti valja.

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab pinge
ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tidbisildil.

Kui teie tootel pole kaablit,
kasutage ainult peatiikis
"Tehnilised andmed"
kirjeldatud ihenduskaabilit.
Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jaada. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage |8igatud voi
kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote
kasutamiseks pikendusjuhet
vOi mitmepistikut.

Votke Ghendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit

juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutiilibi jaoks).

* VGtke Ghendust importija voi

volitatud teeninduskeskusega,
kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.

+ Kaasaskantavad toiteallikad
vOi mitu pistikut vdivad (le
kuumeneda ja sittida. Hoidke
mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.

+ Toitejuhtme kahjustamisel
tuleb selle vdimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevotte maaratud
isiku poolt.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

pistik:

- Arge kunagi pange toote
pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
on taielikult pistikupessa
sisestatud. Vastasel juhul
voivad lhendused le
kuumeneda ja pohjustada
tulekahiju.

+ Valtige seadme sisestamist
pistikupesadesse, mis on
rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (naiteks
toopinna lahedusse, kust voib
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vett vélja voolata). Vastasel + Transportimisel ja

juhul on oht, et tekib lihis ja paigaldamisel kandke alati
elektriloogi oht. kaitsekindaid. Vastasel juhul

+ Arge kunagi puudutage pistikut on teravate servade tottu
margade katega! vigastuste oht!

« Tommake pistik pistikupesast  + Enne toote paigaldamist
vdlja, kasutades pigem pistiku kontrollige, kas sel on
korpust kui juhtmest. kahjustusi. Arge paigaldage

A‘ 4 Transpordiohutus seadet, kui see on kahjustada

. saanud.

+ Uhendage toode enne Valtige paigaldatava moobli

transportimist vooluvdrgust sisemuse katmiseks
lahti. soojusisolatsioonimaterjalide
+ Kui teil on vaja toodet kasutamist.
transportida, mahkige see * Toote paigalduspiirkonnas ei
mullikilega vdi paksu papiga tohi olla otsest paikesevalgust
ning teipige see tugevalt kinni. ja soojusallikaid, naiteks
Kinnitage toote liilkuvad osad elektri- voi gaasikiitte, mis on
kindlalt, et valtida kahjustusi. paigaldatud.
* Enne toote paigaldamist + Seadme koigi
kontrollige toodet parast ventilatsioonikanalite
transportimist voimalike Umbruses peab olema
kahjustuste suhtes. Vigastuse piisavalt vaba ruumi.
korral votke (ihendust importija  * Arge paigaldage toodet akna
voi volitatud |lahedusse. On oht, et pliidi leek
teeninduskeskusega. stititab kardinad ja tuleohtlikud

materjalid pliidi imbruses.
Akna avamisel voivad kuumad
koogindud imber kukkuda.
Arge paigaldage toodet akna

A] .5 Paigaldamise
ohutus

+ Enne paigaldamise alustamist

lilitage vooluvork, millega ldhedusse. Akna avamisel
toode Uhendatakse, vdivad kuumad kédgindud
vooluvorgust valja, lllitades imber kukkuda.

kaitsme valja.

Kui toote paigalduskoha taga
on pistikupesa, tuleb tagada, et
toode ei puutuks kokku
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pistikupesaga ega
pistikupessa uihendatud
pistikuga.

* Toote paigalduskoha taga- voi
kiilgseinale ei tohi jaada
gaasivoolikut, plastist veetoru
ega pistikupesa. Vastasel juhul
voivad need pliidi to6tamisel
kuumuse mojul deformeeruda
ja tekitada ohutusriski.

Al .6 Kasutusohutus

* Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
valja lulitanud.

+ Kui te ei kasuta toodet pikemat
aega, Uhendage see lahti voi
llilitage vool kaitsmekarbist
valja.

- Arge kasutage toodet, kui see
puruneb vdi saab kasutamise
ajal kahjustada. ihendage
toode vooluvorgust lahti. Votke
thendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega.

+ HOIATUS: Kui plaadipliit on
pragunenud, Gihendage toode
elektrilodgi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvdrgust lahti.

+ HOIATUS: Kui pliidi klaaspind
on katki:

Lilitage valja kdik gaasi- ja

(vajaduse korral) elektripliidid.

uhendage toode vooluvdrgust

lahti.

- Arge puudutage seadme pinda.

- Arge kasutage seadet.

- Arge astuge mingil pdhjusel
seadme peale.

- Arge kunagi kasutage toodet,
kui Teie otsustusvdime vdi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/vdi narkootikumide
tarvitamise tottu.

« Suttivaid esemeid ei tohi hoida
toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahiju.

+ See toode ei sobi
kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

1.7 Hoiatused
temperatuuri kohta

+ HOIATUS: Kui toode on
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb valtida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

- Arge asetage toote lahedusse
tuleohtlikke/plahvatusohtlikke
materjale, sest to60 ajal on
pinnad kuumad.

- HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke esemeid
toiduvalmistamispindadel.
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1.8 Toiduvalmistamise
ohutus

+ HOIATUS: Toiduvalmistamise
protsessi tuleb jalgida.
Lihiajalisi toiduvalmistamise
protsesse tuleb jalgida
pidevalt.

+ HOIATUS: Tahke voi vedela
oliga toiduvalmistamisel on
ohtlik pliidiplaadi juurest
lahkuda, kuna see vdib
pdhjustada tulekahju. Arge
kunagi proovige kustutada
tulekahju veega. Uhendage
toode vooluvorgust lahti ja
katke leegid tulekindla katte
vOi riidega.

* Olge ettevaatlik oma roogades
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja vodib tekitada tulekahju, kuna
see vOib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.

Al 9 Induktsioon

+ Teie pliidiplaadi elektrilised
alad on varustatud téiustatud
induktsiooni tehnoloogiaga.
Aega ja energiat saastvatel
induktsiooni pliidiplaatidel
tuleb kasutada induktsiooniga
toiduvalmistamiseks sobivaid
koogindusid; vastasel juhul
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+ Kuna induktsiooni pliidiplaat

A.I .10

pliidiplaadi alad t6dle ei hakka.
Uksikasjalikku teavet leiate
jaotisest ,Pottide valimine®“.
loob magnetvalja, voib sellel
olla kahjulik mdju inimestele,
kes kasutavad selliseid
seadmeid nagu
stidamestimulaator voi
insuliinipump.

« Parast kasutamist lilitage

pliidiplaadi ala vélja selle
juhtpaneelilt. Arge usaldage
poti andurit.

+ Metallesemeid, nagu noad,

kahvlid, lusikad ja kaaned, ei
tohi pliidiplaadi alale panna,
kuna need kuumenevad.

- Arge hoidke metallesemeid

pliidiplaadi all olevates
sahtlites. Pikaajalise ja
intensiivse kasutamise ajal
voivad materjalid siin Ule
kuumeneda.

- Arge asetage induktsiooni

pliidiplaadile elektroonilisi
seadmeid, nagu
mobiiltelefonid, tahvelarvutid,
arvutid. Teie seadmed voivad
kahjustada saada.

Hooldus- ja
puhastusohutus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!



- Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

2 Keskkonnajuhised

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektriloogi.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on véimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetottu
I arge visake toodet selle
kasutusaja I6pus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
oOige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis méaaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijaatmeid samasse kohta
koos olme- ja muude jaatmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasadastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

okolooglllsel ja energiat sddstvamal viisil.
+ Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Votke arvesse pottide/pannide ja kaante
valikul pliidiplaadi ala suurust. Valige
alati dige suurusega pott oma roogade
jaoks. Vale suurusega mahutite puhul
kulub rohkem energiat kui tegelikult vaja.

+ Hoidke pliidiplaadi kiipsetamise alasid ja
pottide pohjasid puhtana. Mustus
vahendab soojusiilekannet kiipsetamise
ala ja poti pohja vahel.
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3 Teie toode

3.1 Toote tutvustus

.
e

v

o
¥

3
1 Klaasist kuumutuspind 2 Madalam korpus
3 Induktsiooniga kuumutusala 4 Induktsiooniga kuumutusala
5 Induktsiooniga kuumutusala 6 Induktsiooniga kuumutusala
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3.2 Tehniline kirjeldus

Pliidi Uldised spetsifikatsioonid

Toote vélismodtmed (kdrgus/laius/sligavus) (mm) 52 /590 /520 *
Pliidi paigaldamise m&dtmed (laius/stigavus) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Pinge/Sagedus TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Juhtme tiilip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes

] vdhemalt HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
kasutamiseks

Energiatarve (kW) kuni. 7,2 kW

Toiduvalmistamise tsoonid

Eesmine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Modde 180 mm
Véimsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W
Eesmine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Modde 145 mm
Voimsus 1600 W / Kiirendaja 1800 W
Tagumine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Modde 180 mm
Voimsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W
Tagumine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Modde 210 mm
Voimsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W

|* Tehnilises tabelis toodud pliidiplaadi kdrgus on toote pdhja korpuse kdrgus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi tépselt teie tootega
dhtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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4 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

4.1 Seadme esmane puhastamine
1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Pihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kdsnaga ja kuivatage lapiga.
MARKUS: Mdned pesu- vai
puhastusvahendid v&ivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise

5 Pliidiplaadi kasutamine

ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,
puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega
teravaid esemeid.

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral vib kil
suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.

See on normaalne, ja selle eemaldamiseks

on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate Idhnade otsest
sissehingamist.

5.1 Uldteave pliidiplaadi kasutamise
kohta

Uldhoiatused
« Arge laske esemetel pliidiplaadile
kukkuda. Isegi vaikesed esemed, nditeks
soolalahused, voivad pliidiplaati
kahjustada. Arge kasutage pragunenud
pliite. Vesi voib neist pragudest labi
imbuda ja pohjustada lihise. Kui pind on
mingil moel kahjustatud (nt nahtavad
praod), liilitage esmalt kaitsmed vélja ja
helistage seejarel volitatud teenindusse,
et toode elektril66gi ohu vahendamiseks
vooluvorgust lahti ihendada.

- Arge kasutage pliidiplaadil
tasakaalustamata ja kergesti
kallutatavaid keedupotte/panne.

« Arge kuumutage tiihje keedupotte/
panne. Keedupotid ja seade vdivad
kahjustada saada.

+ Parast igat kasutuskorda liilitage pliidi
poletid alati vélja.

« Pliidiplaati ilma keedupottide/pannideta
kasutamisel kahjustate seadet. Liilitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda.

+ Parast igat kasutamist on kiipsetuspind
kuum, nii et drge pange plastpotte /
-ndusid kiipsetuspinnale. Puhastage
selline materjal koheselt pinnalt dra.

+ Jarsud temperatuurimuutused klaasist
kiipsetuspinnal vdivad kahjustada, olge
valmistamise ajal kiilmad vedelikud
maha.

+ Pange keedupotidesse ja pannidesse
Oiget kogust toitu. Seega saate viltida
toiduainete keedupottidest
véljavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.

« Arge asetage keedupottide ja pannide
kaasi poletitele/keedualadele.

+ Asetage keedupotte poletite peale
tapselt keskele. Kui soovite keedupotti
asetada teisele poletile/alale, arge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem tostke see kbigepealt lles ja
pange siis teise pdleti peale.

Induktsioonpliidiplaadi t66p6himote

Induktsioonkeeduplaat on nagu avatud

vooluring. Lilitus I6peb, kui sellele

asetatakse induktsioonkiipsetamiseks
sobivad keedupotid / pannid ja klaaspinna
all olev elektrooniline slisteem tekitab
magnetvalja. Pottide / pannide metallist
alust kuumutatakse, vottes sellest
magnetvaljast energiat. Seega ei teki
kuumus pliidiplaadi pinnal, vaid otse selle
peal asuvas keedupotis/pannis. Klaaspind
saab kuumaks tanu keedupoti/panni
kuumusele.

Induktsiooniga toiduvalmistamise

eelised
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Induktsioonpliidiplaadid pakuvad
moningaid eeliseid, kuna kuumus tekib otse
keedupottides/pannides.

Toiduvalmistamise ajal lilevoolavad
toidud ei korbe kiiresti, kuna klaasist
kiipsetuspinda ei kuumutata otse. Seda
saab holpsamalt puhastada.
Toiduvalmistamine toimub kiiremini,
kuna kuumus tekib otse keedupottides/
pannides. Seega saastab see teiste
pliidiplaatide tiitipidega vorreldes aega ja
energiat.

Kuna kuumus kandub otse
keedupottidesse/pannidesse, ei teki
kuumuskadu ja see tagab tdhusama
toiduvalmistamise.

Asjaolu, et keedupotide/pannide
eemaldamisel kuumutuspinnalt
kuumusiilekanne peatub ja
kuumutuspinda ei kuumutata otse, tagab
see ohutumat kasutamist ja kaitset
vbimalike 6nnetuste vastu
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuks kasitlemiseks:

Arge kasutage kérget kuumutustaset, kui
kasutate vahese koguse 0liga kaetud voi
ilma olita kasutatavaid kleepumatuid
keedupotte/panne (tefloni tidpi).

Arge kasutage klaasist kuumutuspinda
toetus- ega I6ikepinnana.

Arge asetage metallesemeid (nuge,
lusikaid, pannide kaasi jne) pliidiplaadile,
kuna need vdivad minna kuumaks.

Arge kunagi kasutage
toiduvalmistamiseks alumiiniumfooliumi.
Arge kunagi asetage induktsioonialale
alumiiniumfooliumisse mahitud toitu.
Hoidke magnetilisi esemeid, nagu
krediitkaardid v&i lindid, pliidiplaadi
téotamise ajal eemal.

Kui Teie pliidiplaadi all on ahi ja see on
sisse lilitatud, voivad pliidiplaadi andurid
kuumutustaset vdahendada voi pliidiplaadi
vilja lilitada.

Teie pliidiplaadil on automaatne
véljaliilitussiisteem. Uksikasjalikku teavet
selle stisteemi kohta leiate jargmistest
jaotistest. Kui aga kasutate
toiduvalmistamiseks 6hukese pdhjaga

keedupotte, kuumenevad need potid
vaga kiiresti ning enne automaatse
véljallilitussiisteemi aktiveerimist vdib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet.

Keedupotid/pannid

Kasutage ainult korge kvaliteediga

ferromagnetilisi keedupotte/panne, milledel

on silt voi hoiatus, et nad sobivad

induktsiooniga toiduvalmistamiseks.

Uldiselt deldes, mida suurem on

rauasisaldus, seda paremini keedupotid/

pannid toimivad. Keedupottide / -vormide

pohi 1abimoot peab vastama

induktsioonitsoonile. Soovitatud mé6tmed

on loetletud allpool.

Sobivad keedupotid/pannid:

+ Malmist keedupotid/pannid

+ Emailitud terasest keedupotid/pannid

+ Terasest ja roostevabast terasest
keedupotid/pannid (sildi voi hoiatusega,
mis nditab, et nad sobivad induktsiooniga
toiduvalmistamiseks)

Sobimatud keedupotid/pannid:

+ Alumiiniumist keedupotid/pannid

+ Vasest keedupotid/pannid

+ Messingist keedupotid/pannid

+ Klaasist keedupotid/pannid

+ Keraamika

+ Keraamika ja portselan

Soovitusi:

+ Kasutage ainult lameda pdhjaga
keedupotte. Arge kasutage kumerate véi
nogusate alustega keedupotte/panne.

v X

+ Kasutage ainult paksude, to6deldud
pohjadega keedupotte/panne. Kui
kasutate toiduvalmistamiseks dhukese
pohjaga keedupotte, kuumenevad need
potid vaga kiiresti ning enne automaatse
valjaliilitussiisteemi aktiveerimist vdib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet. Teravad
servad vdivad pinda kriimustada.
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v X

+ Mone keedupoti/panni pohi on vaiksema
ferromagnetvaljaga, kui selle tegelik
labimdot. Pliidiplaat kuumutab ainult
seda ala. Seetdttu ei jaotu kuumus
Uhtlaselt ja toiduvalmistamise tdhusus
langeb. Pealegi ei pruugi suured
keeduplaadid selliseid keedupotte/panne
tuvastada. Seega tuleb keeduplaat valida
vastavalt ferromagnetvélja suurusele.

+ Monel keedupotil/pannil on p&hi, mis
sisaldab mitteferromagnetilisi materjale,
naiteks alumiiniumi. Seda tidipi
keedupotid/pannid ei pruugi piisavalt
kuumeneda vdi ei pruugi

induktsioonpliidiplaat neid tldse
tuvastada. Monel juhul vdib ilmneda halb
keedupotil/pannil hoiatus.

Kui valmistate induktsioonipliidil
@ mitu rooga korraga, hdlbustab
toiduvalmistamist koogindude

vordne jaotus parema ja vasaku
ning keskmise kuumutusala vahel.

Keedupottide/pannide proovilepanek
Jargmiste meetodite abil saate kontrollida,
kas Teie pott sobib induktsiooniga
toiduvalmistamiseks.

1. See sobib, kui Teie poti pdhjas on
magnet.

2. See sobib, kui I ei hakka vilkuma, kui
panete poti induktsioonpliidiplaadile ja
lilitate pliidiplaadi sisse.

Soovitatavad keedupottide/pannide suurused

Keedutsooni [abimdot - mm

Poti [abimdot - mm

145 vdhemalt 100 - kuni 145
180 vahemalt 100 - kuni 180
210 vahemalt 140 - kuni 210
240 vahemalt 140 - kuni 240
280 vahemalt 125 - kuni 280
320 vahemalt 125 - kuni 320

Laiendatud (varieeruv) kuumutamisala

laius 230 - pikkus 390

Keedupottide/pannide tuvastamine
induktsioonpliidiplaatide abil s6ltub
keedupottide/pannide pdhjas oleva
ferromagnetilise materjali 1abimd6dust ja
materjalist. Keedupottide/pannide
tuvastamise tagamiseks ja tdhusa
toiduvalmistamise saavutamiseks tuleb
valida keedupotid/pannid vastavalt Teie
pliidiplaadi suurusele. Pliidiplaatide
suuruste jaoks soovitatavad keedupottide/
pannide suurused on toodud eespool.

Keetmise kditumine vdib varieeruda
sOltuvalt potti tilipidest, potti suurusest ja
keeduala suurusest. Homogeensema
keetmise jaoks vdib kasutada iihe sammu
suuremat keeduala. Suurema keeduala
kasutamine ei pohjusta induktsioonplaatide
energia raiskamist, sest soojus tekib ainult
vastavas potialas.
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5.2 Juhtpaneel

© & 23[0[F]38 ®
© esldlblse ©

Klahvid :

® Toitenupp

@ Taimeri klahv
@ Suurendamise klahv
@ Vahendamise klahv

Siimbolid :
@ Klahvilukustuse siimbol

Kuumutusala valikuklahvid :

88 Tagumise vasakpoolse kuumutusala valikuklahv

23 Eesmise vasakpoolse kuumutusala valikuklahv

oo
oe

gg Tagumise parempoolse kuumutusala valikuklahv

Eesmise parempoolse kuumutusala valikuklahv

Uldhoiatused juhtpaneeli kohta

+ Skeemid ja joonised on liksnes
illustratiivsed. Tegelikud nadidud ja
funktsioonid véivad olenevalt pliidi
mudelist varieeruda.

+ Toodet juhitakse puutetundliku
juhtpaneeli abil. Kéik toimingud
puutetundlikul juhtpaneelil kinnitatakse
helisignaaliga.

+ Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv.
Niiske ja maardunud pinna korral véivad
pliidi t60s tekkida torked.

Pliidi sisseliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi (D.
= Keeduala néaidikule ilmub tahis “0”.

o TAITAlo
ool ©
oo

ole
o @ o

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta
@ Uhtki toimingut, lilitub pliit

automaatselt ootereziimile.

Pliidi valjaliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi (D.

= Pliit lUlitub valja ja poordub tagasi
ootereziimile.

Keeduala naidikul olev tahis “H” voi
@ “h” naitab, et keeduala on ikka veel

kuum. Arge puudutage

keedualasid.

Jaaksoojuse nait

Keeduala néidikul olev tahis “H” naitab, et
pliit on ikka veel kuum ja sellel saab soojas
hoida vaikest kogust toitu. Peagi asendub
see tahistega “h”, mis naitab vaiksemat
kuumust.

Voolukatkestuse korral jadksoojuse
@ tuli ei sutti ega hoiata kasutajat

tulise keeduala eest.

Keedualade sisseliilitamine

© & 3876)';:’7 °e ®

=11 oo

@ es[]l]ss ©

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks liilitit
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2. Keeduala sisseliilitamiseks puudutage
selle valikuklahvi.

= Keeduala néidikule ilmub tahis “0” ja
vastav naidik muutub eredamaks.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta
@ thtki toimingut, lilitub pliit

automaatselt ootereziimile.

Temperatuuritaseme maaramine

Maérake klahviga @ véi ©
temperatuuritase vahemikus “1” kuni “9”
voi “9” kuni “1”.

Tasemel 1-7 vdib potis olev vesi

@ vOi 0li keeda véi keemine 16ppeda.
Seetdttu voib kasutaja arvata, et
toode lilitub hooti sisse ja vélja.
Sellisel juhul (eriti kui vett voi 6li on
vahe) pole tegu rikkega, vaid toode
lihtsalt tootab nii.

280 mm induktsioonplaadiga

@ toiduvalmistamisala (kui tootel on
280 mm induktsioonplaadiga
toiduvalmistamisala) aktiveeritakse
tiksnes siis, kui
toiduvalmistamisalale on asetatud
piisavalt suur ala kattev pann ja
temperatuur on valitud kérgem kui
tase 8.

Keedualade valjaliilitamine:

Keeduala véljaliilitamiseks on 3 véimalust:

1. Temperatuuritaseme vdhendamine
nullini “0”: Keedula valjalilitamiseks
vOib vahendada temperatuuritaseme
nullini “0”.

2. Selleks hoidke sorme monda aega
vastava keeduala tahisel: Liilitage
keeduala sisse, vajutades vastavat
tahist monda aega, kuni
temperatuurivaartus langeb nullini “0”.

3. Soovitud keeduala voib valja liilitada
ka taimeri kaudu: Kui aeg on labi,
lilitab taimer vastava keeduala vélja.
Vastavale naidikutele ilmub tahis “0”

vOi “00”. Kui aeg on labi, kdlab
helisignaal. Helisignaali vaigistamiseks
vajutage juhtpaneelil suvalist klahvi.

Suur voimsus (voimendus) See varieerub
soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi
teie tootel saadaval olla.

Kiireks kuumutamiseks voib kasutada
voimenduse funktsiooni “P”. Seda
funktsiooni ei ole soovitatav kasutada
pikaajalisel kuumutamisel. V6éimenduse
funktsioon ei pruugi to6tada kaigil
keedualadel.

Suure voimsuse (voimenduse)
sisselilitamine:

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks liilitit

2. Valige valikuklahvide abil soovitud
keeduala.

3. Puudutage klahvi @ véi © ja valige
esmalt tase “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

oo (oXe
o eslse ©
4. Kui keeduala on temperatuuritasemel

“9” puudutage korraks klahvi ®, et
méérata keeduala temperatuuriks “P”.

Suure voimsuse (voimenduse)

viljaliilitamine:

+ Vdimenduse funktsiooni
viljaliilitamiseks puudutage klahvi © ja
valige temperatuuritase “9”. Keeduala
voimendus liilitub vélja ja t66 jatkub
temperatuuritasemel “9”.

+ Temperatuuritaseme vahendamiseks
véite puudutada klahvi © vai lilitada
keeduala iildse valja, maarates
temperatuuritasemeks “0”.

é_
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Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide
kogemata muutmise pliidi td6tamise ajal,
voite sisse lilitada klahviluku.

Klahviluku rakendamine
1. Vajutage pliidi sissellilitamiseks lulitit

2. Klahviluku aktiveerimiseks puudutage
korraga klahve (D ja 83.

'h.%D 2 @
_|_

@ esll]ss ©

= Rakendub klahvilukk ja siittib tahise (@
juurde kuuluv punkt.

Kui pliidi véljaliilitamise ajal on
@ klahvid lukustatud, rakendub
klahvilukk ka siis, kui pliit uuesti

sisse lilitada. Pliidi kasutamiseks
tuleb klahvilukk valja lilitada.

Klahviluku valjaliilitamine

1. Kui klahvilukk on sisse lilitatud,
puudutage korraga klahve (D ja 83.

= Klahvilukk liilitub valja ja tahise (3]
juurde kuuluv punkt kustub.

Lapselukk See varieerub séltuvalt toote
mudelist. See ei pruugi teie tootel
saadaval olla.

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse
lllitada, on voimalik valistada pliidi
soovimatu kasutamine. Lapselukku saab
sisse ja valja lllitada ainult ootereziimis.

Elektrikatkestuse korral lapselukk
@ thistatakse.

Lapseluku aktiveerimine

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks liilitit

2. Puudutage korraga klahve © ja ®.
Parast helisignaali puudutage lapseluku

aktiveerimiseks klahvi @®.

© o g3ltllss o

- “l...

o sl ©

= Rakendub lapselukk ja koigi
keedualade naidikule ilmub tahis “L”.

Lapseluku viljaliilitamine

1. Kui klahvilukk t66tab, puudutage pliidi
sisseliilitamiseks klahvi (D.

2. Puudutage korraga klahve © ja @®.
Parast helisignaali puudutage lapseluku
viljaliilitamiseks klahvi ©.

= Lapselukk lilitub vélja ja tahis “L”
kustub koigi keedualade naidikul.

Taimeri funktsioon

See funktsioon teeb toiduvalmistamise

hdlpsamaks. Kogu toiduvalmistamise ajal

ei pea pliidi juures olema. Valitud aja
moddudes liilitub keeduala automaatselt
vdlja.

Taimeri sisseliilitamine

1. Vajutage pliidi sisselilitamiseks lilitit

2. Valige valikuklahvide abil soovitud

°[ee &
_|_
@ @.D ©

3. Puudutage soovitud
temperatuuritaseme maaramiseks

klahvi @ v&i O.
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4. Puudutage taimeri sisselllitamiseks
klahvi €9.
= Taimeri naidikul sittib tahis “00” ja
valitud keeduala naidikule ilmub

kiimnendpunkt.

S ijoce 4
O B ooj[J(Ilj‘oo @
<
OO0 | (o)X

| Jol () o) @

Taimeri to6tamise ajal tadidavad
selle ndidiku aset parem- ja
vasakpoolse tagumise keeduala
naidikud.

©) | e

5. Puudutage soovitud aja maaramiseks

klahvi @ vi O.

Taimerit saab maérata ainult
keedualadele, mida juba
kasutatakse.

Korrake eespool kirjeldatud
toiminguid teiste keedualadega,
millele soovite méérata taimeri.

Taimeri seadistamiseks tuleb
valida keeduala ja selle
temperatuur.

Tootava taimeriga seotud keeduala
valimisel saate vaadata
jarelejaanud aega, puudutades

uuesti klahvi €9.

CHSHNSNS

Taimeri valjaliilitamine

Kui méaaratud aeg on labi, kdlab helisignaal
ja pliit lilitub automaatselt vilja.
Helisignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist klahvi.

Taimerite varasem valjaliilitamine

v’ Kui lilitate taimeri valja varem, to6tab
pliit maaratud temperatuuril edasi kuni
valjalllitamiseni.

1. Valige keeduala, mida soovite vélja
lilitada.

2. Puudutage taimeri sisselllitamiseks
klahvi €9.

3. Kuni taimeri ekraanile ilmub “00”,

puudutage klahvi ©, et valida
vaartuseks“00”.

= Vastava keeduala punktikujuline tuli
lilitub parast monda aega vilkumist
Ioplikult valja ning taimer tiihistatakse.

Induktsioonkeedualade turvaline ja tohus
kasutamine

To6pohimotted: oma to6pohimottest
tulenevalt kuumutab induktsioonpliit otse
keedundud. Seepérast on sellel teist tlupi
pliitidega vorreldes mitmeid eeliseid. Pliit
t6otab tohusamalt ja selle pind ei kuumene.
Induktsioonpliidil on suureparased
ohutussiisteemid, mis tagavad kasutaja
maksimaalse turvalisuse.

Olenevalt mudelist voivad teie pliidil

@ olla induktsioonkeedualad
labimddduga 145, 180 ja 210-280
mm. Induktsioonpliidil tuvastavad
koik keedualad neile asetatud
keedundu. Energia koondatakse
ainult sinna, kus ndu on keedualaga
kontaktis, mistottu on elektrikulu
minimaalne.

Tooaja piirangud

Pliidi juhtimisstisteem kasutab td0aja
piirangut. Kui mdni keeduala ununeb todle,
ltlitub see teatud aja méodumisel
automaatselt vélja. Kui keedualale on
maaratud taimer, lilitub hiljem vélja ka
taimeri naidik. To0aja piirang soltub valitud
temperatuuritasemest. Sellel
temperatuuritasemel rakendatakse t60aja
piirangut. Parast automaatset
valjalllitumist, mida kirjeldatakse eespool,
voib kasutaja keeduala uuesti kaivitada.
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Temperatuuritase To66aja piirang (tundides)
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minut
P (vGimendus) 5-10 minut*

(*) 5 minuti méédumisel llitub pliit tasemele 9

Tabel 1: Tabel 1: To6aja piirangud

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis

kaitsevad seda llekuumenemise eest.

Ulekuumenemise korral v&ib taheldada

jargmist:

+ Tootav keeduala voib vélja lulituda.

+ Valitud temperatuur voib langeda.
Naidikul see siiski ei kajastu.

Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitsesiisteem. Kui

llekeev toit satub juhtpaneelile, katkestab

stisteem kohe elektritoite ja liilitab pliidi

vdlja. Selleks ajaks ilmub ekraanile hoiatus

“F”.

6 Uldteave kiipsetamise kohta

Voimsuse tipne seadistamine

Oma t60pdhimdttest tulenevalt reageerib
induktsioonpliit korraldustele viivitusteta.
Voimsust muudetakse vaga kiiresti. Seega
on voimalik toidu (vesi, piim vms)
voolamist lile dare isegi ennetada.

Kui puutepaneeli pind puutub kokku

@ intensiivse auruga, vdib kogu
juhtimissusteem vélja liilituda ja
anda torkesignaali.

Hoidke puutepaneeli pind puhas.
@ Muidu vdib seadme t66s esineda

torkeid.

Sellest jaotisest leiate napunaiteid
toiduvalmistamise kohta.

6.1 Uldhoiatused pliidiplaadil
toiduvalmistamise kohta

Uldhoiatused pliidiplaadil

toiduvalmistamise kohta

« Arge kunagi pange pannile 6li rohkem kui
kolmandiku ulatuses. Oli kuumutamisel
arge jatke pliiti jarelevalveta. Oli
tlekuumenemisega kaasneb tulekahju
oht. Arge kunagi iiritage kustutada tuld
veegal! Oli siittimisel summutage leegid
tuleteki voi marja lapiga. Lilitage pliit
vélja, kui seda saab ohutult teha, ja
helistage tuletorjesse.

+ Alati eemaldage liigne vesi enne toidu
praadimist ja asetage valmistatavat toitu
aeglaselt kuumutatud dlisse. Veenduge,
et kiilmutatud toidud on sulatatud enne
praadimist.

- Oli kiitmisel veenduge, et kasutatav pott
oleks kuiv ja hoidke kaant lahti.

+ Energiasaastliku toiduvalmistamise
soovitusi leiate jaotisest
,Keskkonnajuhised"”.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused vdivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel p&hjusel on need
vaartused antud vahemikena.
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Toiduvalmistamise nouannete tabel

Toit |Temperatuur Kupsetusaeg (min) (umbes)
Sulatamine
Soﬂkolvaadi sulatamine (nt kauquérgi Dr.Oetker, 1 20 .30
mdrusokolaad 55-60% kakaosisaldusega, 150 g)
V5i (200 g) 6 5.6
Keetmine, kuumutamine, soojana hoidmine
Vesi 11 (Keetmine) P 3..5
Vesi 3 | (Keetmine) P 8..10
Piim 1| (Keetmine) 6 4..6
Piim 1| (Soojana hoidmine) 1-2 18..22
;I)'aimeﬁli (Kuumutamine) (P&evalilleseemnedli 0,5 8 3 5
Keetmine
Koorimata kartulid jamedalt hakitud (2 Tikk
suured) 9 12..14
Léhefilee 8 10..15
Vorst 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Toiduvalmistamine, passeerimine
Riisiroog (200 g riis) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Asure (puding) **
Ubade-kikerherneste keetmine Ubade-
kikerherneste keetmine - asure (puding) |9 5..6
jaoks
Ubade-kikerherneste keetmine
toiduvalmistamine - asure (puding) jaoks 8 1030
Nisu Ubade-kikerherneste keetmine -
asure (puding) jaoks 9 2.5
jI\;iglijstoiduvaImistamine - asure (puding) 3 10 .30
Asure (puding) -Kdik koostisosad 8 20..25
Koot kddgiviljadega **
Kdogiviljade passeerimine 9 3..8
Kiipsetamine 4-5 120 .. 150
Supid (nt laatsesupp) 6-7 17 ..20
Praadimine vdhese oliga
Meriahvenafilee 8 3.7
Lihaveise vélisfileesteik ** (3-5 cm) 8 5..9
Vorst 8 2.5
Praemunad 7 4.8
Friikartulid
Baursak 8 13..16
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Toit Temperatuur Kipsetusaeg (min) (umbes)
Snitsel 8 5.7
Nagitsad 8 4.6

* Soovitame kasutada wok-panni.

** Soovitame kasutada malmist panni/potti.

7 Hooldus ja puhastus

7.1 Uldteave puhastamise kohta

Uldhoiatused

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad véivad
pohjustada poletusi!

+ Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pohjustada pisivaid plekke.

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks piihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujadgid hdlpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel tookorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vahenevad.

+ Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

+ Moned pesu- voi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kidrimispulber,
kiitrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiurimisvahendid, traat,
kdsnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

« Pérast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

+ Pdrast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejadnud vedelik taielikult &ra ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

Pl
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+ Arge peske iihtki seadme komponenti

ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

iidiplaatide kohta:

+ Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja oli, vdivad tekitada
plaadipliitidele ja nende alade
komponentidele pisivaid plekke. Liilitage
pliidiplaat vélja ja puhastage ara
ilevoolanud vedelikud kohe pérast selle
jahtumist.

Roostevabast terasest pinnad

Arge kasutage roostevabast terasest
pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

+ Roostevabast terasest pind voib aja

jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate

(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plihkides
ainult Ghes suunas.

+ Eemaldage roostevabast terasest ja

klaasist pinnalt lubja-, 6li-, térklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja vdivad plekid roostetada.

+ Pinnale pihustatud/rakendatud

puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Klaaspinnad
+ Klaaspindade puhastamisel drge

kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.



+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui pérast puhastamist on pinnal jaanud

pesuvahendit, pihkige see maha kiilma
veega ja puihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind mérja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi vdi kdsnaga ning piihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

« Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need voivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes tihenduskohtades tekkida
korrosioon.

8 Veaotsing

7.2 Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind
Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks

jérgige jaotises ,Uldteave puhastamise
kohta“ kirjeldatud toiminguid klaaspindade

puhastamiseks. Erijuhtudel voite
puhastamise labi viia vastavalt allpool
toodud teabele.

+ Suhkrupdhised toidud, nagu tume kreem,

tarklis ja siirup, tuleks eemaldada koha,

ootamata pinna jahtumist. Vastasel juhul

voib klaasist pind jadadavalt kahjustada
saada.

+ Arge kasutage puhastusvahendeid, kui
pliit on kuum, vastasel juhul véivad
tekkida piisivad plekid.

7.3 Juhtpaneeli puhastamine

+ Nuppudega paneelide puhastamisel
piihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plihkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vodivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nupu

Uimber roostevaba terase jaoks moeldud

puhastusvahendeid. Mérgid nuppude
Umber voivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja plihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, liilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul vdivad klahvid valesti
reageerida.

Kui probleem piisib pérast selles jaotises
toodud juhiste jérgimist, votke thendust
mudiija voi volitatud teenindusega. Arge

kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane vdi labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.
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+ Seade ei tohi olla ihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
thendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli
klahvid ei t6ota. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, voib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

+ Kui pliidiplaat ei lilitu sisse, kui vajutate
sisse/vélja klahvi >>> Uhendage see lahti
ja oodake vahemalt 20 sekundit, enne kui
Uhendate selle.

+ Sellel on tilekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliidiplaat jahtub.

+ Sobivaid potte ei tohi kasutada. >>>
Kontrollige oma potte.

Il ikoon péleb pliidiplaadi tsooni ekraanil

alati.

+ Potte ei tohi asetada téctavale
pliidiplaadile. >>> Kontrollige, kas
pliidiplaadil on pott.

+ Teie pott ei pruugi olla induktsiooni jaoks
sobiv. >>> Kontrollige, kas teie pliit sobib
induktsioonpliidiga.

+ Pott ei pruugi olla pliidiala keskel digesti
vOi panni alumine pind ei pruugi olla
pliidiplaadi jaoks piisavalt lai. valitud
pliiditsoon. >>> Keskendage pliiditsoon,
valides pliidiala jaoks piisavalt laia potti.

« Pliit voi pliiditsoon vdib olla liiga kuum.
>>> Oodake, kuni need jahtuvad.

Valitud pliiditsoon liilitub tootamise ajal

ootamatult valja.

+ Valitud kambri kiipsetusaeg voib olla
aegunud. >>> Saate madarata uue
kiipsetusaja voi |dpetada
toiduvalmistamise.

+ Sellel on llekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliidiplaat jahtub.

+ Puutetundliku juhtpaneeli vdis katta moni
objekt. >>> Eemaldage paneelil olev
objekt.

Kuigi pliidiplaadi tsoon on sisse liilitatud,

pott ei kuumene.

* Pott ei pruugi sobida
induktsioonpliidiplaadiga. >>> Kontrollige,
kas teie pliit sobib induktsioonpliidiga.

+ Pott ei pruugi olla pliidiala keskel digesti
vOi panni alumine pind ei pruugi olla
pliidiplaadi jaoks piisavalt lai. valitud
pliiditsoon. >>> Keskendage pliiditsoon,
valides pliidiala jaoks piisavalt laia potti.

Jahutusventilaator tootab ka siis, kui

pliidiplaat on valja liilitatud.

+ See ei ole viga. Jahutusventilaator to66tab
seni, kuni pliidiplaadi
elektroonikaseadmed langevad sobiva
temperatuurini.

Toiduvalmistamise ajal on kuulda heli

+ Toiduvalmistamise ajal voib tekkida
helisid. Need helid séltuvad kodgindude
koostisest. Need helid on normaalsed
ega tahenda rikkeid ning on
induktsioonitehnoloogia eripara.

Voimalikud helid ja pohjused
+ Ventilaatori heli: Pliidil on ventilaator,
mis t66tab automaatselt vastavalt toote
temperatuurile. Ventilaatoril on erinevaid
t0oastmeid ja see tootab vastavalt
temperatuuri erinevatele tasemetele.

+ Madal sumin nagu trafo t66 ajal: See
on induktsioonitehnoloogia eripéra. Kuna
kuumus kandub otse ké6gindu pdhja,
voib see sodltuvalt koogindu materjalist
tekitada suminat. Seetdttu saab
erinevate kdogindude puhul kuulda
erinevaid helisid.

+ Lohkemise heli: Selle pdhjuseks on
koogindude pohi ja materjal. Kui
koogindud on valmistatud erinevatest
kihtidest, mis on valmistatud erinevatest
materjalidest, voib tekkida Idhkemise
heli.

+ Vilistav heli: Kahe keeduplaadi
samaaegsel kasutamisel erinevate
temperatuurideg juures samal
pliidiplaadil voib kuulda vilistamist.
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Veakoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

Torkekoodid Torke pdhjused Va&imalikud lahendused
Lilitage induktsioonkeeduplaat vélja
E22 Induktsioonkeeduplaat on ja oodake, kuni see on jahtunud.
E26 lilekuumenenud. Torge kaob, kui keeduplaadi
temperatuur langeb alla piirvaartuse.
Uhte v&i mitut klahvi hoitakse all Probleem lahendub kae
E 6 kauem kui 10 sekundit. eemaldamisel pliidiplaadilt.
Juhtpaneelile on jaetud mdni ese vdi |Probleem lahendub juhtpaneeli
juhtseade puutus kokku auruga. puhastamisel.
Kasutatakse Torge kaob, kui kasutatakse
E 47 Induktsioonkuumutuseks induktsioonkuumutuseks sobivat
mittesobivat potti. potti.
Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
B . - R proovige uuesti 30 sekundi pérast.
E1-E15 Induktsioonpliidiplaadi sidetorge. Térge pusimisel vétke ihendust
volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja |Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja
E16 - E 21 proovige uuesti 30 sekundi parast. proovige uuesti 30 sekundi parast.
Torge pusimisel votke Gihendust Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiiijaga. volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
E23 Induktsioonpliidiplaadi tarkvara térge proovige uuesti 30 sekundi parast.
E24 pliidip ge. Torge pusimisel vdtke ihendust
volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
Induktsioonpliidiplaadi ventilaatori proovige uuesti 30 sekundi péarast.
E 25 < ~ I o
torge. Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiitjaga.
Liilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja | Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
E31-E45 proovige uuesti 30 sekundi parast. proovige uuesti 30 sekundi parast.
Torge pusimisel votke Gihendust Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiiijaga. volitatud edasimiitjaga.
E 48 Andur tuleb asendada
; - . o todtingimustele vastavaga. Torge
E49 Induktsioonpliidiplaadi anduri torge. piisimisel votke ihendust volitatud
E 51 edasimiijaga.
Lilitage induktsioonkeeduplaat vélja
ja oodake, kuni see on jahtunud.
Induktsioonpliidiplaadi tdrge kdrge Torge kaob, kui anduri temperatuur
E52-E57 o S P
temperatuuri tottu. langeb alla piirvaartuse. Térge
pusimisel votke tihendust volitatud
edasimiijaga.
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