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Postovani korisnici,

Pre upotrebe proizvoda, procitajte ovaj priruénik.

Beko Hvala $to ste odabrali proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Da biste to postigli, pazljivo procitajte
ovaj prirucnik i svu drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda i
sacuvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate trecem licu, prilozite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i
upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin
Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate trec¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu.

Korisni¢ki prirugnik sadrzi sledece simbole:

AOpasnos‘[ koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili
okolini.

&Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povrSinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebul!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezbednosna uputstva

» Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja
¢e vam pomoci da se zastitite
od rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

» AKO je proizvod prenesen na
drugu osobu ili polovni ureda;
dat na koriscenje, uz
proizvod treba isporuciti
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

» NaSa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.

» AKO se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bice ponistena.

« A Ugradnju i popravke uvek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

o A Koristite iskljucivo
originalne rezervne delove i
dodatke.

« & Ne pokusSavajte da
popravite i ne menjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.
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« A Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A Namena

» Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. On nije
namenjen za komercijalnu
upotrebu.

» Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredqj je
predviden za upotrebu u
kuhinjama i domacinstvima u
prodavnicama, kancelarijama
i drugim radnim okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razliCite svrhe,
poput zagrevanja prostorije.

» Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje,
przenje i grilovanje hrane.

» Ovaj proizvod ne treba
koristiti za grejanje,
zagrevanje tanjira, kaCenje
peskira ili odece na rucici za
potrebe susenja.



A Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i ku¢nih
ljubimaca

» Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i vise godina
starosti i osobe sa fiziCkim,
Culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasSnjava nacin
bezbedne upotrebe aparata |
moguce opasnosti.

» Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle osobe.

» Ovagj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fiziCkim,
Culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljudujuci
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

» Decu treba nadzirati kako bi
se obezbedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

« ElektriCni proizvodi su opasni
za decu i kucne ljubimce.
Deca i kucni ljubimci ne
smeju se igrati, penjati se ili
ulaziti u proizvod.

» Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

« UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

» Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoiji
rizik od ozlede i gusenjal

» Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da
sede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
rerne.

* (Ako vas proizvod ima utikac)
Zbog bezbednosti dece,
iskljuCite utikaC i onemogucite
rad proizvoda pre nego Sto
ga odlozite.

A Elektricna bezbednost

« Uredaj povezite na uzemljenu
uti¢nicu zasticenu
osiguraCem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.
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« Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen pedi).
Ako to nije moguce, na
elektricnoj instalaciji na koju je
uredaj prikljuCen mora
postojati mehanizam
(osigurac, prekidac, sklopka,
itd.), u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Proizvod se ne sme prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.
Ukljucite proizvod u
uzemljenu utiCnicu koja
odgovara vrednostima
napona struje i frekvencije

navedene na tipskoj nalepnici.

(Ako vas proizvod nema kabl
za napajanje) Koristite samo
prikljucni kabl naveden u
odeljku , TehniCke
specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.
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« Dok rerna radi, i njena
straznja povrsSina se zagreva.
Kablovi za napajanje ne
smeju dodirivati zadnju
povrSinu, ukoliko je taj slucaj,
prikljucci se mogu ostetiti.

« Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavijajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
izolacija kabla i moze doci do
pozara usled nastanka
kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne Koristite odsecCene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

» Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodagd, ovlasceni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprecile moguce
opasnosti.

« UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljuCite
proizvod sa napajanja da
biste izbegli opasnost od
strujnih udara. Iskljucite
proizvod ili iskljuCite osigurac
u kutiji s osiguracima.

(Ako vas proizvod ima utikac)

 Ne prikljucujte proizvod u
utiCnicu koja je labava, ispala



iz svog leziSta, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na
primer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

 Nikada ne dodirujte utikaC
vlaznim rukama! Ne vucite za
kabl kada iskljuCujete uredaj

iz struje, uvek vucite za utikac.

 Proverite da li je utikaC
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbegne
stvaranje luka.

ABezbednost u transportu

« Pre transporta proizvoda
iskljuCite proizvod sa
napajanja.

« Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

 Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premestanje
proizvoda.

» Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno.

» Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i Cvrsto ga zalepite.
UCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonjivin il

pokretnin delova proizvoda ili
samog proizvoda.

» Pogledajte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima o$tecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ABezbednost pri ugradnji

 Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima o$tecenja.
AKo je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

» Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporet i sl.).

« Drzite sve ventilacione kanale
otvorenima oko proizvoda.

« Da biste sprecili pregrevanie,
proizvod ne treba postavijati
iza ukrasnih vrata.

A Bezbednost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

» Ako proizvod ne Koristite
duze vreme, iskljuCite ga sa
napajanja ili iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguraCima.

» Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite ovlasceni
servis.

7/5B



« Ne koristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjih vrata.

» Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

 Ne koristite proizvod u
situacijama koje mogu uticati
na vase rasudivanje, kao Sto
su koriscenje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

» RuCka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil.

« Sarke na vratima proizvoda
se pomeraju i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Kada otvarate/zatvarate vrata,
ne drzite deo sa Sarkama.

AUpozorenja o]

temperaturi

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni delovi
Ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grejne elemente.
Deca mlada od 8 godina ne
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smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

» Ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer ce ivice biti vruce tokom
rada.

« Buduci da para moze izadi iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocCima.

« Proizvod moze biti vruc
tokom upotrebe. Ne dirajte
zagrejane odelike, unutrasnje
delove rerne, grejne elemente
itd.

« Kada stavijate hranu u vrucu
rernu, vadite hranu itd., uvek
koristite rukavice otporne na
toplotu.

AUpotreba dodataka

« Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno
postavljeni na predvidena
mesta za iste. Za detaljne
informacije pogledajte odeljak
"Upotreba dodataka".

» Dodaci mogu ostetiti staklo
na vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvek gurnite do kraja
prostora za pecCenje.



Koristite samo sondu za
Meso preporucenu za ovu
rernu.

A Bezbednost kuvanja

Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vrucim
povrinama, tako uzrokujuci
pozar.

Ostaci hrane, ulje itd. mogu
se zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.
Opasnost od trovanja
hranom: Ne Cuvajte hranu u
rerni duze od sat vremena
pre i posle pripreme. U
suprotnom mozete izazvati
trovanje hranom ili bolesti.
Ne zagrevajte zatvorene
limenke i staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

Stavite papir za peCenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, ziCani gril, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrejanu rernu.
Uklonite suviSne komade
papira za pecenje sa
dodataka ili posude kako

biste izbegli dodir s grijacim
elementima rerne. Nikada ne
koristite papir za peCenje na
temperaturi u rerni vecoj od
maksimalne temperature
koriscenja navedene na
papiru za pecenje Koji
koristite. Nikada ne stavljajte
papir za pecenje na dno
rerne.

Pleh za peCenje, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu rerne.
Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrdine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu
koja se sme obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadnji
deo grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

A Bezbednost pri

odrzavanju i ¢is¢enju

. Saoekajte da se uredaj ohladi
pre Ciscenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

9/5B



» Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
Postoji opasnost od strujnog
udaral

« Ne Cistite proizvod paro-
CistaCima, jer to moze izazvati
strujni udar.

« Za Giscenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za ¢idcenje, metalne
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strugace, ziCanu vunui ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

» Kontrolnu tablu uvek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina
moze prouzrokovati
probleme u radu sa
funkcijama.



B Uputstva za zastitu zivotne sredine

Propis o odlaganju otpada
Usaglasenost sa WEEE direktivom
i odlaganje otpada

Ovaj proizvod je usagladen sa
WEEE direktivom Evropske
== Unije (2012/19/EV). Ovaj
proizvod nosi znak
klasifikacije za elektricni i

elektronski otpad (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnin delova i materijala koji se
mogu ponovo Koristiti i pogodni su za
reciklazu. Nemoijte odlagati proizvod u
otpad sa obi¢nim kuénim otpadom i
drugim otpadima na kraju veka trajanja.
Odlozite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektriénog i elektronskog
otpada. Konsultujte se sa svojim
lokalnim vlastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.
Odgovarajuce odlaganje korigcenih
uredaja pomaze u spreavanju
potencijalnih negativnih posledica po
zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.
UsaglaSenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je
sa RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne i
zabranjene materijale navedene u
direktivi.

Odlaganje ambalaznog

materijala

e Ambalazni materijali su opasni po
decu. Ambalazni materijal Cuvajte na
bezbednom mestu, van domasaja
dece. Ambalazni materijali za ovaj
proizvod su proizvedeni od materijala
koji se mogu reciklirati. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu sa

uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obi¢nim kuénim
otpadom.

Preporuke za ustedu

energije

Informacije o energetskoj efikasnosti

prema EU 66/2014 mogu se pronaci na

karti proizvoda kaji je prilozen uz
proizvod. Slededi predlozi ce vam
pomoci da svoj proizvod upotrebljavate
na ekoloski i energetski efikasan nacin:

e Zamrznutu hranu odmrznite pre
spremanja.

¢ U remi koristite tamne ili emajlirane

posude koje bolje prenose toplotu.

Isklju€ite proizvod 5 do 10 minuta pre

isteka vremena za produzeno kuvanje.

Sada mozete ustedeti do 20%

elektri¢ne energije upotrebom toplote.

Ako je navedeno u receptu ili uputstvu

za upotrebu, uvek izvrSite prethodno

zagrevanje. Ne otvarajte vrata reme

Cesto tokom pripreme hrane.

¢ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkgciji "Eko grejanje s
ventilatorom". Ako ne otvarate vrata,
unutradnja temperatura se optimizuje
da bi se ustedela energija u radnoj
funkciji "Eko grejanje s ventilatorom",
pri Cemu se ta temperatura moze
razlikovati od one koja je prikazana na
ekranu.

e Pokusajte da istovemeno pecete vise
jela u remi. Mozete istovremeno
spremati hranu postavijanjem dve
posude za pecenje na metalnu resetku.
Osim toga, ako spremate jela jedno za
drugim, to ce ustedieti energiju jer
rerna nece izgubiti na svojoj toploti.
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E vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

10
9
8
7
1 Kontrolna tabla
2 Sijalica”
3 Zidane police™
4 Motor ventilatora (iza Celine ploce)
5 Vrata
6 Rucka
7 Doniji grejac (donja Celicna ploca)
8 Pozicije polica
9 Gorniji grejaC
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10 Ventilacioni otvori

*

*%

Zavisi od modela. Va$ proizvod
mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od
slike.

Zavisi od modela. Mozda vas
proizvod nema Zi¢ane police. Na
slici, Zi€ane police su prikazane kao
primeri.



Predstavljanje i upotreba kontrolne table proizvoda
U ovom odeljku njoéete pronadci pregled i osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i nekim karakteristikama u zavisnosti od

vrste proizvoda.
Kontrola rerne

1 9 8

0)
|
|
1

1 Tipka ON/OFF
(UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE):
Prikaz funkcija

Kontrolno dugme rerne

Tipka za podeSavanje temperature
Prikaz temperature

Tipka za zakljuCavanie tipki

Tipka za pocetak/zavrSetak peCenja
Tipka za alarm

9 Prikaz sata/vremena

10 Tipka za vreme i podeSavanje

Ako va$ proizvod ima okruglo
dugme/dugmad pomocu kojeg se njime
upravija, to dugme se moze uvuci u
plo¢u i izaci van nakon pritiska na isto
kod nekih modela. Da biste izvrsili
podegavanja pomocu ovih dugmadi,
prvo pritisnite odgovarajuce dugme i
ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podeSavanija, pritisnite ga ponovo i
vratite dugme u prvobitni polozaj.
Kontrolno dugme rerne

Pomocu dugmeta za upravijanje renom
mozete da kontroliSete podeSavanja na
ekranu sata/vremena i temperature.
Izmedu ovih podeSavanja mozete se
kretati okretanjem dugmeta za
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upravijanje rernom udesno / ulevo,
podesavanja mozete aktivirati i potvrditi
pritiskom.

Indikator temperature

Simbol unutrasnje temperature na
ekranu vam pokazuije nivo temperature
unutar rerne. Simbol se pojavljuje na
ekranu kada zapoc¢ne spemanje hrane i
svaki stepen simbola unutrasnje
temperature ce se upaliti kada
unutrasnja temperatura dostigne
podesenu temperaturu.

Prikaz funkcija

Ekran funkcija sadrzi radne funkcije vase
rerne. Svaka funkcija se aktivira dodirom
na nju. Sve funkcije na ekranu su
gematske; one mozda nece biti
dostupne na vasem proizvodu. Radne
funkcije dostupne na vasem proizvodu
objasnjene su u odeliku ,Radne funkcije




Ekran

Tipke:

o : Tipka za vreme |
podesavanje

‘C : Tipka za podeSavanje
temperature

& : Tipka za zakljuCavanje tipki

o : Tipka za alarm

> : Tipka za pocetak/zavrSetak
pecenja

Prikaz sata/vremena :

: Simbol vremena
kuvanja/dnevnog vremena

: Simbol alarma

: Simbol podesavanja

: Simbol zakljuCavanja tastera
: Simbol za kuvanje eko
ventilatora

: Simbol niskog nivoa pare*

D @Psb ©
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> : Simbol visokog nivoa pare*
Vi : Simbol sonde za meso*

* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaSeg modela.

Prikaz temperature:

> : Simbol spremanja hrane

‘C : Simbol temperature

i : Simbol temperature unutar
rerne

A : Simbol za brzo zagrevanje
(booster)

) : Simbol daljinskog upravijaca

= : Simbol bezi¢ne mreze (wifi)

: Simbol zakljuGavanja vrata*

* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaSeg modela.



Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne funkcije koje mozete koristiti u vasoj remni i
najvise i najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu.

Rad sa
ventilatorom

Rerna se ne zagreva. Radi samo
ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute
hrane, sporo i na sobng;
temperaturi i za rashladivanje
pecene hrane. Vreme potrebno za
odmrzavanje celog komada mesa
duze je od vremena odmrzavanja
hrane koja sadrzi zitarice.

Gornji i donii
grejaC

40 - 280

Hranu zagrevaju gorniji i doniji grejac
istovremeno. Pogodno za kolace |
gulase u kalupima za pecenje ili
kolace i peciva. PeCenje u samo
jednom plehu.

Doniji grejac

40 - 220

Ukljucen je samo doniji grejad.
Pogodan je hranu kojoj je potrebno
da malo potamni sa donje strane.
Owvu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociSéenje.

Gornji i donii
grejac +
ventilator

40 - 280

Vruci vazduh zagrejan gornjim i
donjim greja¢ima rasporeduje se
ravnomerno i brzo kroz rermu
pomodu ventilatora. Pe€enje u
samo jednom plehu.

Grejanje s
ventilatorom

40 - 280

Vruci vazduh zagrejan toplim
ventilatorom rasporeduje se
ravnomerno i brzo kroz rermu
pomocu ventilatora. Pogodan je za
spremanije hrane u viSe posuda na
razli¢itim nivoima polica.

Eko grejanje
S
ventilatorom

160 - 220

Da biste ustedeli energiju, mozete
da koristite ovu funkciju umesto da
koristite ,Grejanje s ventilatorom* u
rasponu od 160-220°C. Ali, vreme
pecCenja ¢e se blago produziti.
Upotreba ove funkcije opisana je u
poglaviju "Rukovanje upravijackom
jedinicom pecnice".
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Rad sa donjim grejatem i toplim

@ F%T;Z(;”a 40 - 280 ventilatorom. Pogodno je za
e pripremu pizze.
Gorniji grejac, doniji grejad i topli
® Funkcija "3D" 40 - 280 ventilator. Svi delovi proizvoda se
- ravnomemo i brzo peku. Pecenje u
samo jednom plehu.
W Mali gril na gornjem delu rerne radi.
Niski gril 40 - 280 Pogodan je za grilovanje malih
koli¢ina.
VW Veliki gril na gornjem delu rerne
Puni gril 40 - 280 radi. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.
Vruci vazduh zagrejan tokom
VAN Puni aril + funkcije velikog grila brzo se
% 9 40 - 280 rasporeduje u rerni ventilatorom.
ventilator . . . s
Pogodan je za grilovanje velikih
koli¢ina.
Odrsavanie Koristi se za odrzavanje hrane na
222 J 40 - 100 temperaturi spremnoj za
toplote . N
posluZivanje duze vreme.
4 Funkcija za Koristi se za peCenje hleba.
Q pripremu - Postavljena dolazna temperatura i
hleba vreme ne mogu se menjati.
N Koristi se za aktiviranje funkcija
Aktivacija . . o
4 pokretanja koje se ne pojavijuju na
000 dodatne ) ekranu funkcija pri prvom
funkcije japnp

pokretanju.
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Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovom odeljku dostupni su opisi
dodataka i opisi pravinog koriscenja. Dodaci koji se dostavljaju uz uredaj se mogu
razlikovati u zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz vas uredaj ne postoji svaki

dodatak opisan u uputstvu za upotrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas uredaj se mogu deformisati zbog uticaja temperature.
Navedeno nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i
velike komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za testo, velike komade
pecenja, socna jela ili za sakuplianje
masnoce tokom grilovanja.

Modeli sa zi¢anim policama:

Zigani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Sonda za meso

Kada spremate jela od mesa, zaSilieni
kraj zabodite u meso, a drugi kraj
zakadite za otvor na bo¢noj strani rerne.
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KoriSéenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u
prostoru za pripremu hrane. Redosled
polica je oznaCen brojevima na
prednjem okviru rerne.

Postavljanje zice za gril na poli-
cama za pecenje

Modeli sa zi¢anim policama:

Od presudnog je znacaja pravilno
postaviti Zicu za gril na boCne ziCane
police. Dok postavijate zicu za gril na
policu, otvoreni deo mora biti na
prednjoj strani. Za bolje rezultate
pecenja, zica za gril mora biti
priévrécena graniénikom na ziéanoj
polici. Ne sme mimoici taj granicnik i
dodirivati straznji zid rerne.
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Modeli bez zZi¢anih polica:
Klju¢no je da Zicu za gril propisno
postavite na bocne police. Zica za gril se
u samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavijate zicu za gril na
policu, otvoreni deo mora biti na

Postavljanje pleha na police za
pecenje

Modeli sa zi¢anim policama:

Takode je od presudnog znacaja
pravilno postaviti plehove na Zi¢ane
bocne police.

Dok postavljate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane.

Za bolje rezultate pecenja, pleh mora biti
priévrcen granicnikom za Ziganu policu.
Ne sme mimoici taj granicnik i dodirivati
straznji zid reme.



Modeli bez zZi¢anih polica:

Takode je od presudnog znacaja
propisno postaviti plehove na bocne
police. Pleh se u samo jednom smeru
moze postaviti na policu. Dok
postavijate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju granicnika koji
spreCava prevrtanje zi¢e za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuci prema napred
dok ne dosegne graniénik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli,

Modeli sa zi¢anim policama

Funkcija zaustavljanja pleha za
zicu za gril - Modeli sa zianim
policama

Postoji i funkcija graniCnika koji spreCava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police.
Prilikom uklanjanja pleha, otpustite ga sa
zapreke sa zadnje strane i povucite
prema sebi dok ne dosegne granicnik.
Morate preci preko granicnika da biste
a potpuno izvukli.

Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na teleskopske Sine-Modeli
sa zi¢éanim policama i teleskops-
kim Sinama

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite Zi€anu policu ili
pleh. Kada postavijate pleh ili zi¢anu
policu u teleskopske Sine, proverite da i
su ispupCenja na prednjem i zadnjem
delu Sine pravilno postavljena na ivice
ziCane police ili pleha (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimenzije za ugradnju reme {visina / 590 ili 600 MmM/560 mm/min. 550 mm
Sirina / dubina)

Napon / frekvencija 220-240V ~ 50 Hz

Tip i presek kabla koji se korigti / min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
adekvatan za upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektrine energije 3,3 kW

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

" Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici elektriénih remni date su u skladu sa
standardom EN 60350-1 / I[EC 60350-1. Ove vrednosti su odredene sa
standardnim opterecenjem sa donjim i gornjim grejaCem i sa grejanjem pomocu
ventilatora (ako postoji).

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledecim prioritetima u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne: 1-Eko
grejanje s ventilatorom, 2-Grejanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-
Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati
sa Vasim uredajem.

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.
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El Prva upotreba

Pre nego Sto pocnete da koristite svoj
proizvod, preporuCuje se da uradite
kako je navedeno u odelicima u
nastavku.

Prvo postavljanje vremena

Uvek podesite doba dana pre
upotrebe reme. Ako ga ne
podesite, ne mozete da kuvate u
nekim modelima pecnica.

.Kad je rerma u stanju pripravnosti
(kada je doba dana prikazano na
ekranu), aktivirajte meni podeSavanja
tako $to Cete dodirnuti taster
otprilike 3 sekunde.

» Prikazuje se odbrojavanje 3- 2- 1.
Kada odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc i '

—_

2.Pritisnite jednom taster za upravljanje
rernom ili dodirmite taster €9 da
aktivirate polje sata.

» Polje za sat i simbol % treperi na

prikazu vremena/sata.

upravijanje rernom udesno/ulevo i
pritisnite gumb za upravijanje rernom ili
dodirnite tipku &) jednom da aktivirate
polje za minute.
» Polje za minute i simbol 0% trepere na
prikazu vremena/sata.

4.Podesite minute okretanjem dugmeta
za upravijanje rernom udesno/ulevo.
Postavku vremena potvrdite pritiskom
na dugme za upravijanje rernom ili
dodirivanjem tastera )

» Tacno vreme je podeSeno i simbol 1%

se pojavijuje na prikazu vremena/sata

uvek kao ukljucen.

Ako pocetno vreme nije
postavljeno, sat ce raditi od
vremena postavljenog u
proizvodniji. Kasnije mozete
promeniti podeSavanje tacnog
vremena, kao $to je opisano u
odeljku ,PodeSavanja“.

Postavke tacnog vremena se
ponistavaju u sluaju dugotrajnog
prekida u napajanju. Isto je
potrebno opet podesiti.
Prvo Ciscenje
1.Skinite svu ambalazu.
2.1zvadite sve dodatke iz rerme
isporucene uz proizvod.
3.UKljugite proizvod 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti
i oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali
u remi tokom proizvodnije.
4.Kada ukljucite proizvod, odaberite
najviSu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem
proizvodu. Pogledajte "Radne funkcije
rerne". U sledecem odeljku moZete
saznati kako koristiti rermu.
5.5acekajte da se rema ohladi.
6.0brisSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
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Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za &igcenje.

NAPOMENA Prilikom upotrebe
nekih deterdzenata ili
sredstava za Ciscenje
mogla bi da se osteti
povrSina. Ne koristite
agresivne deterdzente,
praskove/teCnosti za
Ciscenje ili oStre
predmete tokom
Ciscenja.
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NAPOMENA Tokom prvog

ukljucivanja se par sati
moze javiti dim i osetiti
neobiCan miris. To je
potpuno normalino.
Pobrinite se da soba
ima dobru ventilaciju
radi uklanjanja dima i
neobicnog mirisa.
Izbegavajte direktno
udisanje dima i mirisa
koji se osecaju.



[ Kako rukovati rernom

Opste informacije o upotrebi
rerne

Ventilator (*Mozda ne postoji kod
vaseg modela.)

Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja.
Automatski se deaktivira kada se proces
hladenja zavri. Vruci vazduh izlazi preko
vrata rerne. Nemoijte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, rerna
se moze pregrejati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne ili nakon iskljucivanja
rerme (otprilike 20-30 minuta). Ako
spremate hranu koristeci programiranje
tajmera rerne, na kraju vremena
pripreme ventilator za hladenje iskljucuje
se sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. UkljuCuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Sijalica rerne se ukljuCuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
sijalica upaljena tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

Ako se vrata uredaja otvore dok rerna
radi ili su zatvorena, sijalica rerne se
automatski ukljuCuije.

Rad kontrolne jedinice rerne

OpSta upozorenja za kontrolnu
jedinicu reme

Maksimalno vreme koje se moze
podesiti za vreme zavrSetka je
5:59 sati. U funkciji odrzavanja
temperature, ovo vreme je 23:59
sati. U sluCaju nestanka struje,
podeseno vreme kecenja i vreme
zavr$etka spremanja hrane ce se
otkazati.

Prilikom bilo kakvog podesavanja,
odgovarajuci simboli trepere na
ekranu. Sacekajte kratko dok se
podesavanja sacuvaju.

Ako je vreme spremanja hrane
podeseno, kada zapocne
spremanije hrane, preostalo vreme
se prikazuje na ekranu.

Ako je na vasoj kontrolnoj jedinici
omoguceno podesavanje za brzo
prethodno zagrevanje (pojacivac),
simbol A8 se pojavijuje na ekranu
kada pocnete da pecete i rerna ¢e
brzo posti¢i temperaturu koju ste
podesili za spremanije hrane.
Pogledate podeSavanje za brzo
prethodno zagrevanje (pojacivac)
Odeljak ,Pode8avanja“ .
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Tipka ON/OFF ]
(UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE):

Prikaz funkcija

Kontrolno dugme rerne

Tipka za podeSavanje temperature
Prikaz temperature

Tipka za zakljuCavanje tipki

Tipka za pocetak/zavrSetak peCenja
Tipka za alarm

Prikaz sata/vremena

Tipka za vreme | podesavanje

9
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&
Q
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: Tipka za vreme i
podesavanje

: Tipka za podeSavanje
temperature

: Tipka za zakljuCavanie tipki
: Tipka za alarm

: Tipka za pocetak/zavrSetak
pecenja

Prikaz sata/vremena :

o

: Simbol vremena
kuvanja/dnevnog vremena
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4 5

: Simbol alarma

: Simbol podesavanja

: Simbol zakljuCavanja tastera
: Simbol za kuvanje eko
ventilatora

: Simbol niskog nivoa pare*

A : Simbol visokog nivoa pare*
Vi : Simbol sonde za meso*

* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaSeg modela.

Prikaz temperature:

D> GO

> : Simbol spremanja hrane

C : Simbol temperature

i : Simbol temperature unutar
rerne

) : Simbol za brzo zagrevanje
(booster)

g : Simbol daljinskog upravijaca

= : Simbol bezi¢ne mreze (wifi)

: Simbol zakljuGavanja vrata*

* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaSeg modela.

Ukljucivanje rerne

1.UKljucite remu dodirom na taster .
» Nakon ukljucivanja reme, na ekranu se
prikazuje prva radna funkcija. Na ovom
ekranu mogu se podesiti radna funkcija,
temperatura, vreme spremanja hrane i
alarm.



AKO na ovom ekranu nisu na ekranu temperature. Da biste

odabrana nikakva podesavanja, promenili ovu temperaturu, pritisnite
rerna ce se iskfjuciti za otprilike 5 dugme za uprazIEane rernom il

minuta, a taéno vreme ée se dodirnite taster i okrenite

pojaviti na ekranu. komandno dugme rerme udesno / levo.

» Na ekranu temperature se prikazuje
. °

Iskljucivanje rerne
Iskljugite rernu dodirom na taster O. Na
ekranu se prikazuje tacno vreme.

Manuelno spremanje hrane za & UDDD
izbor temperature i funkcije rada . B
rerne Z D D '

MozZete spremati hranu tako $to cete
izvrSiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podeSavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature

i radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.
Funkcija "Gorniji i doniji grejac" i postavke
od 180 °C prikazani su kao primer na
slikama.

1.UKljucite remu dodirom na taster .
2.Na ekranu funkcije dodirnite radnu
funkciju na kojoj zelite da kuvat

Ako promenite radnu funkciju
nakon promene unapred
definisane temperature za radne
funkcije, na ekranu se pojavijuje
poslednja temperatura koju ste
postavili. Medutim, ako
postavljena temperatura nije u
temperaturnom opsegu izabrane
radne funkcije, pojavljuje se
najvisa podesiva temperatura te
radne funkcije.

EEEEE
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5.Potvrdite podesSavanje temperature
dodirom na taster *

» Na ekranu temperature se prikazuje

simbol “C.

3.Na ekranu funkcije dodirnite radnu
funkciju na kojoj zelite da kuvate. Ako L. O ]‘l DD D Q

funkcija koju Zelite odabrati nije medu
prvim radnim funkcijama koje se [H ﬂ © &
pojavijuju na ekranu funkcija, mozete —_—
aktivirati donji red radnih funkcija

dodirivanjem "Aktivacija dodatne 6.Nakon podesavanja radne funkcije i
funkcije". temperature, dodimite taster Pll da

......................................................................................... biste zapoéeli spremanje hrane.

4.Predefinisana temperatura z
funkciju koju ste izabrali pojavijuje se




» Vaga rerna ce odmah podeti da radi na
izabranoj radnoj funkciji i temperaturi.
Simboli § i P e se pojaviti na ekranu
temperature. Vreme spremanja hrane
pocinje odbrojavati na ekranu. Svaka
faza simbola { svetli kada unutrasnja
temperatura reme dostigne zadatu
temperaturu. Rema se ne iskljuCuje
automatski jer se ruéno upravljanje
spremanjem hrane vrsi bez podeSavanja
vremena za spremanje hrane. Morate
sami kontrolisati spremanje hrane i
iskljuciti rernu. Kada je spremanije hrane
zavr$eno, dodirnite tipku Pl za prekid
spremanja hrane ili dodimite tipku @ da
biste potpuno iskljucili rernu.
Spremanje hrane podesavanjem
vremena spremanja hrane;

Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature |
radne funkcije specifi€ne za vasu hranu i
podesavanjem vremena spremanja
hrane na upravljackoj jedinici. Funkcija
"Gornji i donji grejac" i postavke od
180 °C i 45 minuta prikazani su kao
primer na slikama.

1.UKljucite remu dodirom na taster .
2.Na ekranu funkcije dodirnite radnu
funkciju na kojoj zelite da kuvate.

A B 5O et

funkciju na kojoj zelite da kuvate. Ako
funkcija koju Zelite odabrati nije medu
prvim radnim funkcijama koje se
pojavijuju na ekranu funkcija, mozete
aktivirati donji red radnih funkcija
dodirivanjem "Aktivacija dodatne
funkcije".
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. P
funkciju koju ste izabrali pojavijuje se
na ekranu temperature. Da biste
promenili ovu temperaturu, pritisnite
dugme za upraxgl'banje rernom ili
dodimite taster L i okrenite
komandno dugme reme udesno / levo.
» Na ekranu temperature se prikazuje
simbol “C.

© 0000
o co0*

Ako promenite radnu funkciju
nakon promene unapred
definisane temperature za radne
funkcije, na ekranu se pojavijuje
poslednja temperatura koju ste
postavili. Medutim, ako
postavljena temperatura nije u
temperaturnom opsegu izabrane
radne funkcije, pojavijuje se
najvisa podesiva temperatura te
radne funkcije.

5.Potvrdite podeéavgnje temperature
dodirom na taster "C
» Na elgranu temperature se prikazuje




6.Pritisnite taster za upravijanje rernom ili
dodirnite taster ©© jednom da biste
podesili vreme kuvanja.

» Simbol O trepée na ekranu, a na

prikazu sata/vremena prikazuje se

Nakon podeSavanja radne
funkcije i temperature, vreme
kuvanja postavit ¢e se na 30
minuta dodirivanjem tastera Oili
direktnim pritiskom na dugme za
upravijanje rernom za brzo
podesavanje vremena kuvanja i
menjanje vremena okretanjem
dugmeta za upravljanje rernom
udesno/ulevo.

7.Podesite vreme kuvanja okretanjem
dugmeta za upravljanje rernom.
Potvrdite vreme kuvanja dodirom na

o °Oods o

¢ By 6

0 vreme spremanja hrane povecava

se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta povecava se za
5 minuta.

8.Nakon $to podesite funkciju rada,
temperaturu i vreme spremanja hrane,
dodirnite tipku Pl da biste zapodeli sa
spremanjem hrane.

postavljeno vreme kuvanja od 30 minuta.

o °O0H5 o

© 505,

izabranoj funkciji i temperaturi.
PodeSeno vreme kuvanja pocinje da
odbrojava. Simboli L ‘ ¢e se pojaviti
na ekranu temperature. Svaka faza
simbola | svetli kada unutrasnja
temperatura reme dostigne zadatu
temperaturu. Nakon isteka vremena
podeSenog za spremanje hrane, na
ekranu temperature ¢e se pojaviti "End" ,
tajmer daje zvu€no upozorenje i kuvanje
se zaustavija.
9.Zvucno upozorenje se oglasava 1
minut. Ako dodirnete tipku Pl tokom
oglasavanja zvu¢nog signala i "End"
se pojavi se na ekranu temperature,
rerna nastavlja da radi neogranic¢eno.
Ako dodirnete tipku @, rerna de se
iskljuciti. Ako dodirnete bilo koju drugu
tipku osim ovih tipki, zvu¢no
upozorenje ce se prekinuti.
Kuvanje s eko ventilatorom
Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju
mozete koristiti umesto da koristite
"Grejanje s ventilatorom" u opsegu 160-
220 °C. Ali; vreme kuvanja bice nesto
duze.
1.UKljucite remu dodirom na taster .
2.Dodirnite i zadrZite "Grejanje s
ventilatorom" na ekranu funkcije

EEESE
E\\oo‘g

» Prikazuje se odbrojavanje 3- 2- 1.
Kada odbrojavanie istekne, simbol &9 se
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pojavijuje i Eko grejanje s ventilatorom
je aktivirano.

© s,

3 Mozete promeniti podeSenu
temperaturu i vreme kuvanja kako je
opisano u prethodnim odeljcima. Tada
zapodinjete s kuvanjem.

» Pri Eko grejanje s ventilatorom,

lampica se pali krace nego kod drugih

funkcija kuvanja tokom kuvanja zbog
ustede energije.

Funkcija za pripremu hleba

Vasa rerna ima ,Funkcija za pripremu

hleba“ posebno definisanu opciju za

pravijenje hleba. Podesavanja

temperature i vremena funkcije su fiksna.

Sastojci

¢ 500 g brasna

* 15 g Secera

¢ 10 g suvog kvasca

¢ 10 g suncokretovog ulja
® 8 g sOli

e 300 ml vode (35 °C)

Za gornju stranu testa
¢ 2 kasSiCice suncokretovog ulja

Priprema

1.Prosejte brasno u duboku posudu. Na
brasno dodajte Secer i homogeno ga
promesajte.

2.0Otvorite sredinu brasna i dodajte
kvasac, sol i suncokretovo ulje.
Pocevsi od bo¢nih strana posude,
toplu vodu sipajte postepeno.

3.Mesite testo ru¢no ili mikserom oko
10-15 minuta.

4.7ameseno testo nekoliko puta
okrenite rukom i stavite u posudu. Na
testo nanesite 1 kasiCicu
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suncokretovog ulja i prekrijte ga
stretch folijom tako da dodiruje testo.

5.Pokrijte testo strec folijom, pokrite ga
debelom krpom i ostavite da nadode
na sobnoj temperaturi.

6.Stavite testo, koje je fermentiralo 60
minuta, na radnu povrsinu, preklopite
ga 4-5 puta i uklonite vazduh iznutra.
Na testo nanesite 1 kasiCicu
suncokretovog ulja i prekrijte ga
stretch folijom tako da dodiruje testo.
Testo fermentirajte na sobnoj
temperaturi jo$ 30 minuta.

7.Kada testo zavrSi sa fermentacijom,
oblikujte testo u vekne i stavite ga na
pleh. Napravite 3-4 reza na testu uz
pomod¢ noza.

8.Stavite pleh na tredi nivo u rerni.

9.UKljugite rernu dodirom na taster O©.

10. Aktivirajte donji red radnih
funkcija dodirivanjem "Aktivacija
dodatne funkcije" na ekranu funkcija

EEREE

O o oBEOQg.
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11. Dodirnite ja za pnpremu
hleba u donjem redu prikaza f

12. Dodirmite taster Pl da biste
zapocell

© °fid0 &
-0




13. Na kraju perioda kuvanja,
upozorenije se oglasava jedan minut.
Ako dodirnete taster O, rema ée se
iskljuciti. Ako dodimete bilo koji drugi
taster osim ovih tastera, zvucno
upozorenje Ce prestati.

Podesavanja
Odbrojavanije 3- 2- 1 prikazuje se
u menijima ili podesavanjima koja
ce se aktivirati dodirom tokom
duzeg perioda. Po zavrSetku

odbrojavanja aktivira se
odgovarajuci meni ili podeSavanje.

Ukljucivanje zakljué¢avanja tipki
Korigcenjem funkcije zaklju¢avanja tipki
mozete zastititi kontrolnu jedinicu od
smetnji.

1.Dodimite taster & dok se na prikazu

» Prikazuje se odbrojavanje 3- 2- 1.
Kada odbrojavanje istekne, na prikazu
vremena/sata se prikazuje simbol [, sto
znadi da je zakljuCavanije tipki aktivirano.
Kada se dodirme bilo koji taster ili se
pritisne kontrolno dugme rerne dok je
postavljeno zakljuCavanie tipki, tajmer

d lisi

300, o
| &)

bol
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Zakljuavanje tipki nece biti
otkazano u slucaju nestanka
struje.

Iskljucivanje zaklju¢avanja tipki
1.Dodirnite tipku (§) dok se na prikazu
vremena/sata ne pojavi simbol (.
» Prikazuje se odbrojavanje 3- 2- 1.
Kada istekne odbrojavanije, simbol &
nestaje i zakljuCavanie tipki je
onemoguceno na prikazu vremena/sata.
Podesavanje alarma
Kontrolnu jedinicu uredaja takode
mozete da koristite za bilo kakvo
upozorenje ili podsetnik koji se ne
odnosi samo na spremanje hrane.
Alarm nema uticaja na funkcije rerne.
Koristi se za upozorenje. Na primjer,
alarm mozete da koristite kada zelite da
okrenete hranu u rerni u odredeno
vreme. Cim istekne vreme koje ste
postavili, kontrolna jedinica vam daje
zvu€no upozorenje.

Maksimalno vreme alarma moze
da bude 23 sati i 59 minuta.

1.Dodirnite tasterQ jednom da biste
podesili period alarma.
» Polje simbola L i minuta pocinje

2.Podesite minut okretanjem dugmeta
za upravijanje pecnicom udesno /
ulevo i dodimite taster jednom da

3.Podesite sat okretanjem dugmeta za
upravijanje rernom udesno / ulevo.
Postavku vremena potvrdite pritiskom
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na dugme za upravijanje rernom ili
dodirivanjem tastera Ay
» Simbol £ svetli neprekidno i na
prikazu vremena/sata odbrojava vreme
alarma.
4.Nakon isteka vremena alarma, simbol
I pocinje treptati i daje vam zvucno
upozorenje.
Ako su vreme alarma i vreme
kuvanja postavljeni istovremeno,
na prikazu vremena/sata se
prikazuje krace vreme.

Iskljucivanje alarma

1.Na kraju perioda alarma, upozorenje
se oglaSava dva minuta. Dodirnite bilo
koju tipku da biste zaustavili zvuéno
upozorenje.

» ZvuCno upozorenije je zaustavljeno.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1.Dodimite taster & jednom za
otkazivanje vremena.

» Simbol £ podinje da treperi na prikazu

vremena/sata.

2.Podesite vreme alarma na
»,00:00“ okretanjem dugmeta za
upravljanje rernom udesno/ulevo.

Podesavanje jacine zvuka

Mozete podesiti jacinu zvuka kontrolne

jedinice. VaSa rerna treba da bude

iskliju¢ena da biste obavili ovu radnju.

1.Kad je rerna iskljuena, aktivirajte meni
podesavanja tako $to cete dodirmuti
tipku &) otprilike 3 sekunde.

» Prikazuje se odbrojavanje 3- 2- 1.

Kada odbrojavanje istekne, aktivira se
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2.0krecite dugme za upravljanje rernom
udesno/ulevo dok se na prikazu
vremena/sata ne pojavi ,b-1*ili ,,b-2“.

. J

dodirivanjem tastera Ol pritiskom na
dugme za upravljanje rernom

» Simbol 2 podinje da treperi na prikazu

4.Podesite zelieni nivo zvuka okretanjem
dugmeta za upravljanje rernom
udesno/ulevo.

5.Potvrdite odabranu razinu glasnoce
dodirom tastera €9 ili pritiskom na
dugme za upravljanje rernom.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

Mozete da promenite osvetljenost

ekrana na kontrolnoj jedinici. Vasa rerna

treba da bude iskljuCena da biste obavili

ovu radnju.

1.Kad je rerna iskljuena, aktivirajte meni
podesavanja tako $to cete dodirmuti
tipku ) otprilike 3 sekunde.

» Prikazuje se odbrojavanje 3- 2- 1.

2.0krecite dugme za upravljanje remom
udesno/ulevo dok se na prikazu



vremena/sata ne prikazu ,d-1%, ,d-
2" li ,d-3".

3 ktivirajte podesSavanje osvetlienja
dodirivanjem tipke O ili pritiskom na
gumb za upravljanje rernom.

» Simbol podinje da treperi na prikazu

4.Podesite zelieni nivo svetlosti
okretanjem dugmeta za upravljanje
rernom udesno/ulevo.
5.Potvrdite odabranu nivo svetlosti
dodirom tastera €9 ili pritiskom na
dugme za upravljanje rernom.
Podesavanje funkcije brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac)
Kuvanjem mozete automatski upravijati
pomocu funkaije brzog predgrevanja na
vasem proizvodu. U tu svrhu aktiviracete
podeSavanje brzog prethodnog
zagrevanja. Vasa rema treba da bude
iskliju¢ena da biste obavili ovu radnju.
1.Kad je rerna iskljuena, aktivirajte meni
podesavanja tako $to cete dodirmuti
tipku &) otprilike 3 sekunde.
» Prikazuje se odbrojavanje 3- 2- 1.
Kada odbrojavanje istekne, aktivira se

2.0krecite dugme za upravljanje rernom
udesno/ulevo dok se simbol A8 |
“Iskljuéeno” ne pojavi na prikazu
vremena/sata.

3 AkthlraJte podeSavanije brzog
prethodnog zagrevagg> (pojacivac)
dodirivanjem tasteraly ili pritiskom na
dugme za upravljanje rernom.

» Simbol 2 podinje da treperi na prikazu

vremena/sata.

4 Okrenite dugme za upravljanje rernom
udesno/ulevoda biste promenili
podesavanje ,Iskljuéeno” dato na
prikazu vremena/sata u podeSavanije
»UKlju¢eno”.

5.Potvrdite podeSavanje brzog
prethodnog zagrevan&g (pojacivac)

dodirivanjem tastera L ili pritiskom na

dugme za upravljanje rernom.
Mozete iskljuciti podeSavanje
brzog prethodnog zagrevanja
(pojacivac) tako Sto cete ponoviti
postupak. Ako ga postavite na
“Iskljuéeno”, moZete otkazati
podeSavanje brzog prethodnog
zagrevanja.
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Promena taénog vremena

da promenite tacno vreme koje ste

prethodno podesili,

1.Kad je rerna u stanju pripravnosti
(kada je doba dana prikazano na
ekranu), aktivirajte meni podeSavanja
tako $to Cete dodirnuti taster €9
otprilike 3 sekunde.

» Prikazuje se odbrojavanje 3- 2- 1.

Kada odbrojavanje istekne, aktivira se

2.Pritisnite jednom taster za upravljanje
rernom ili dodirmite taster K9 da
aktivirate polje sata.

» Polje za sat i simbol 1% treperi na

ikazu vremena/sata.

3.Podesite sat okretanjem gumba za
upravijanje rernom udesno/ulevo i
pritisnite gumb za upravijanje rernom ili
dodirnite tipku ) jednom da aktivirate
polje za minute.

» Polje za minute i simbol 0% trepere na

prikazu vremena/sata.

4.Podesite minute okretanjem dugmeta
za upravijanje rernom udesno/ulevo.
Postavku vremena potvrdite pritiskom
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na dugme za upravijanje rernom ili
dodirivanjem tastera )
» Tacno vreme je podeSeno i simbol %
se pojavijuje na prikazu vremena/sata
uvek kao ukljucen.

Povezivanje rerne na beziénu
mrezu i uvodenje u aplikaciju
HomeWhiz

Mozete povezati svoju rernu na beziénu
mrezu i njome upravljati putem
pametnog uredaja pomocu aplikacije
»HomeWhiz". U tu svrhu prvo instalirajte
aplikaciju HomeWhiz na pametni uredai.
Aplikacija ,HomeWhiz" je dostupna na
IOS i Android mobilnim operativnim
sistemima.

Nakon preuzimanja aplikacije
»,HomeWhiz", sledite uputstva na
aplikaciji da biste kreirali svoj dom.

Postupak povezivanja rerne sa
bezi€nom mrezom i aktiviranja
daljinskog upravljanja rernom
mozete zavrsiti prateci uputstva
navedena u aplikaciji.

1.Da biste remu doveli u rezim
podesavanja, dok je rerna isklju¢ena
(kada se na ekranu prikazuje doba
dana), istovremeno dodirnite tipke @ i
0" oko 3 sekunde

W@EQ@

» Kada se rerna prebaci u rezim
podesavanja, na ekranu se prikazuje
animacija na kojoj neke linije trepere.



. ciju ,HomeWh
ste instalirali na pametni uredaj. Nakon
kreiranja doma, odaberite rernu u
odjeljku za kuhinjske uredaje i unesite
inventarski broj proizvoda u aplikaciju i
sledite korake opisane u aplikaciji.

Inventarski broj vaseg uredaja je
broj koji pocinje sa ,77..." a kaji se
nalazi ispod prednje korice
uputstva.

3.Zavrsite uvodenije vase rerne u
aplikaciju prateci uputstva navedena u
aplikaciji.

Aktiviranje daljinskog upravljaé¢a

rerne

Nakon zavrSetka uvodenja rerme u

aplikaciju ,HomeWhiz", da biste

omogudili daljinsko upravijanje:
1.dodimite jedanput taster 0" dok se na
ekranu ne pojavi simbol =

» Simbol 0 prikazace se na ekranu

zajedno sa simbolom =.

Ako simbol 7= nije prikazan,
dodirujte tipku & dok se simbol
ne prikaze na ekranu. Ako svoj
aparat niste uveli u aplikaciju
HomeWhiz, simbol = jednom ¢e
treptati i Cuce se signal za gresku.

>
of

Ako je simbol = prikazan na
ekranu, a kada se pritisne tipka O
Cuje se signal za greSku, i ako se
simbol T' ne prikazuje na ekranu,
ili simbol = treperi na ekranu,
proverite povezanost vaseg
uredaja s internetom. Ako je
internetska veza u redu i problem
se nastavi, ponovite korake za
instalaciju.

Brisanje podudaranja rerne

povezane sa aplikacijom

sHomevhiz*

Nakon dodavanja proizvoda u aplikaciju

»Homewhiz", korisnicki nalog koji ste

koristili za ,Homewhiz" podudara se sa

informacijama o vasem proizvodu. Da

biste izbrisali podudaranje zbog gubitka

pristupa nalogu koji koristite u aplikaciji ili

iz drugih razloga, treba preduzeti

sledece radnje.

1.Kada je proizvod iskljucen (dok se
doba dana prikazuje na ekranu),
dodirnite tastere I i P tokom priblizno
5 sekundi.

» Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje

od 5.

2.Nakon zavrSetka odbrojavanja, na
ekranu ce se pojaviti animacija brisanja
podudaranja.

3.Nakon §to se postupak brisanja
podudaranja zavrsi bez problema,
zaduce se zvucno oglagavanje i rerna
¢e se ponovo pokrenuti.

Ako postoji problem u brisanju
podudaranja, a postupak ne moze
biti zavren, zaduce se zvuk
greske.

4.Nakon zavrSetka brisanja, mozete
ponovo povezati proizvod sa svojim
»Homewhiz" nalogom.
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Izjava o usaglaSenosti

Arcelik A.S. ovim izjavijuje da je ovaj
uredaj u skladu sa Direktivom
2014/53/EU. Detaljnu Izjavu o
usaglasenosti sa Direktivom RED
mozZete pronaci na internetu na
support.beko.com uz dodatna
dokumenta na stranici proizvoda za
vas ureda.

2.4 GHz opseg: 100 mV maks.

Kako se koristi sonda za
meso
Opsta upozorenja i informacije

Rerna mora biti podeSena na
odredenu radnu funkciju i
temperaturu kako bi sonda za
meso mogla da radi.

Ako ste pre upotrebe sonde za
meso postavili tajmer rerne na
odredeno vreme spremanja
hrane, ovo podeSavanje vremena
automatski ¢e se ponistiti kada
prikaCite sondu za meso.

Pri spremanju hrane sa sondom
za Meso ne mogu se koristiti
police iznad utiCnice za sondu za
meso.

QOcistite sondu za meso vlaznom
krpom i osusite suvom krpom
nakon svakog korisc¢enja.

Ako se 75C ne pojavi u polju
Indikatora temperature, proverite
da li je prikljuc¢ak sonde za meso
dobro postavijen u uticnicu.
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Ako se sonda za meso koristi bez
umetanja vrha senzora u meso,
vrh senzora detektovace
temperaturu u rerni i zavrsice se
postupak pripreme hrane na
podesenoj temperaturi. Medutim,
ako je sonda za meso izlozena
temperaturi od 250 °C ili vise,
senzor iste Ce se oStetiti.

Temperatura radne funkcije moze
biti za najmanje 30 °C visa od
temperature sonde za meso. Na
primer: Ako je temperatura sonde
za meso podeSena na 70 ° G,
radna temperatura se moze
podesiti na najmanje 100 ° C.

0 *Zbog bezbednosti hrane,

preporucuje se da sredidnji dio
(najhladnija tacka) crvenog mesa
bude najmanje 63 °C.

Referentna tabela za intervale kuvanja
crvenog mesa:

Veoma peceno 55-59
Manije peceno 60-62
Srednje peCeno | 63-70
Srednje 71-76
Fino peeno 77-81
Veoma fino =82
peceno

* Radi sigurnosti hrane,
temperatura jezgra najhladnije
taCke Zivinskog mesa treba da
bude minimalno 74 ° C, a
osnovna temperatura 85 ° C da bi
bilo dobro kuvano.

1.UKljucite peénicu dodirom na taster O@.

2.Umetnite prikljuCak sonde za meso (2)
u uti¢nicu sonde za meso (1) nakon



Sto pomerite poklopac uti¢nice (4) na 5.Preporucena temperatura za sondu za
bocnom zidu rerne. mesoje 75°Ci 7 se prikazuje na
3 4 ekranu sata/vremena. Preporucena
temperatura za izabranu radnu
funkciju pojavijuje se na ekranu

12 3 : 6.Dodimite taster U i okrenite

1 Uti¢nica sonde za meso komandno dugme pecnice

2 Prikljudak sonde za meso udesno/ulevo da promenite unapred

3 Vrh senzora za sondu za meso definisanu temperaturu za radnu

4 Poklopac uti¢nice za sondu za fgnkouuo Koju ste izabrall .
meso » Simbol “C pored temperature funkcije

treperi

3.Vrh senzora sonde za meso umetnite

7.Da biste promenili temperaturu sonde
za meso, ponovo dodimite taster Ci
okrenite dugme za remu desno/levo.

» Simbol “C pored temperature sonde

4.Kada se sonda za meso ubaci u
proizvod, na displeju funkcije se
pojavljuju radne funkcije u kojima se
sonda za meso moze koristiti.
Dodirnite funkciju kojom zelite da
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» Tokom kuvanja sa sondom za meso,
na displeju ce se naizmeni¢no pojavijivati
stvarna unutrasnja temperatura hrane u
kojoj je sonda za meso i podeSena
temperatura sonde za meso u
intervalima od oko 3 sekunde.

» Senzor sonde za meso automatski
detektuje da temperatura unutar mesa
dostize temperaturu podesenu za sondu
za meso i zavrSava kuvanje kada meso
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unutra dostigne ovu temperaturu. Kada

se sonda za meso ukloni pre kraja

kuvanja, "End" se pojavijuje na ekranu i

kuvanje se zavrSava.

9.Kada se kuvanje zavrsi, na ekranu se
prikazuje "End", a rerna daje zvuéno
upozorenije. Dodimite bilo koji taster
da zaustavite upozorenje.

10.Iskljugite rernu dodirom tastera @.



[ Opste informacije o peéenju

Ovaj odeljak sadrZi savete za pripremu i

pecenje hrane.

Pored toga, moZete pronadi i neka od

jela koje je testirao proizvodac i

najprikladnija podesavanja za ta jela.

Takode su navedena odgovarajuca

podesavanja reme i dodataka za ta jela.

Opsta upozorenja o

spremanju hrane u rerni

¢ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon spremanja hrane, moze se
pojaviti vruca para. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili ogima.
Kada otvarate vrata reme, stanite na
propisnu udaljenost

¢ |ntenzivna para koja se stvara tokom
spremanja hrane moze stvoriti
kondenzovane kapljice vode na
unutrasnjosti i spoljasnjosti rerne i na
gornjim delovima namestaja zbog
temperaturne razlike. To je normalna i
fiziCka pojava.

e Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu
varirati u zavisnosti od recepta i
koli¢ine. 1z tog razloga, ove vrednosti
su date okvirno.

¢ Uvek izvadite neupotrebliene dodatke
iz rerne pre nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu
u reri mogu osujetiti pripremu vaseg

jela koriséenjem predvidenih vrednosti.

¢ /a jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte
upozorenja i informacija koje je
proizvoda¢ dao za ostalo posude koje
koristite.

* |zreZite papir za pedenje koji Cete
koristiti u pripremi na veliCinu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenije koji prelazi preko posude
moze stvoriti opasnost od pozara i
uticati na kvalitet vase pripremljene
hrane. Koristite papir za pecenje koji
cete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

e /a dobre performanse pripreme
stavite hranu na preporucenu ispravnu
policu. Ne menjajte polozaj police
tokom pripreme hrane.

Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

¢ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite
spoljni pribor za spremanie jela,
preferirajte tamno posude koje se ne
lepi i koje je otporno na toplotu.

¢ Ako je u tabeli za peCenje
preporuceno prethodno zagrevanije,
obavezno stavite hranu u reru nakon
prethodnog zagrevanja

* Ako Cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na Zi¢anoj polici, posudu
stavite na sredinu ziCane police, a ne
blizu straznjeg zida.

¢ Svi materijali koji se koriste u pravijenju
peciva treba da budu sveZi i na sobnoj
temperaturi.

e Status spremanja proizvoda moze
varirati u zavisnosti od koli¢ine hrane i
veliine posuda.

e Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje
ravnomermo.

e Ako tokom kuvanja koristite papir za
kuvanje, na donjoj povrsini namirnica
moze se primetiti malo smede boje. U
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ovom sludaju, mozda cete morati da
produzite vreme kuvanja za oko 10
minuta.

¢ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati
od tih vrednosti.

e Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanije hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Saveti za pecenje kolada

e Ako je kolag previge suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

e Ako je kola€ nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanijite
temperaturu za 10°C.

¢ Ako je vrh kolaCa izgoreo, stavite ga
na donju policu, smanjite temperaturu
i produzite vreme pecCenja.

¢ Ako je unutra dobro pecen, ali spolja
je lepljiv, koristite manju koliCinu
te€nosti, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

Saveti za pecenje peciva

¢ AKko je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa
prelivom od mleka, ulja, jaja i jogurta.

¢ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veca
od dubine pleha.

¢ Ako povrSina peciva potamni, ali doniji
deo nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa
i preko povrsine peciva da biste
postigli ravnomerno tamnu boju peciva.

¢ Pecite testo u polozaju i na
temperaturi prema vrednostima datim
u tabeli. Ako dno i dalje nije dovoljino
tamno, stavite ga na donju policu
prilikom narednog pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Predlozi za kuvanje sa jednim pladnjem

Kolaciu Standardni pleh* Gornji i donji 3 180 30 ... 40
plehu grejac
Koladi u Kvalhvup za torTe*r*la Grgjanje S 5 180 30 . 40
kalupu ZiCanom grilu ventilatorom
Standardni pleh* Gornji i donji 3 160 25 .35
- " grejac
Sitni kolaCi Creanio s
Standardni pleh* Jan) 3 150 25 .35
ventilatorom
Okrugli kalup za torte,
pre(I:nlka 26 E:rvn sa Gornji .' cjonjl 5 150 30 . 40
stezaljikom na zi¢anom grejac
L grilu™*
Biskvit torta Okrugli kalup za torte,
pre¢nika 26 cm sa Grejanje s 5 150 35 . 45

stezalikom na Zi¢anom
grilu™*

ventilatorom

38/SB



Gornji i doniji

Pleh za testa* reiad 3 170 25...35
Keksici e
Pleh za testa* rejanie s 3 170 20 ...30
ventilatorom
Gornji i doniji
Peciva Standardni pleh* grejac + 2 180 35...45
ventilator
. Standardni pleh* Gornii i donji 2 200 20 ... 30
Punjena grejaC
peciva Standardni pleh* Grejanje s 3 180 20 ... 30
ventilatorom
Standardni pleh* Gormii i donji 3 200 30 ... 40
. grejac
Celi hleb Creanio s
Standardni pleh* Jan) 3 200 30 ... 40
ventilatorom
Stakleni/metalni Gormil i donii
Lazanje pravougaoni kalup na rJe'aé ) 213 200 30 ... 40
Zianom grilu** el
Okrugli crni metalni Gormil i donii
kalup, precnika 20 cm i I dony 2 180 50 ... 65
i o e grejac
Pita od na zicanom grilu
jabuka Okrugli crni metalni Greianie s
kalup, precnika 20 cm Jan) 3 170 50 ... 65
e e ventilatorom
na zic¢anom grilu
. Standardni pleh* Gornii i donji 2 200 ... 220 10 ... 20
Pizza grejac
Standardni pleh* Funkcija "Pizza" 3 250 8...15

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas$ proizvod.
** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuvanje sa dva pleha

Sitni koladi 2 ~Standardni pleh Grejanje s 24 150 25 .35
4 —Pleh za testa ventilatorom
Keksidi 2 —Standardni plep Grgjanje s o_4 170 o5 35
4 —Pleh za testa ventilatorom
. 1 —Standardni pleh* Grejanje s 3
Peciva 4 —Pleh za testa* ventilatorom 1-4 180 40.... 50
Punjgna 2 —Standardni plep Grgjanje s o_4 180 20 .. 30
peciva 4 —Pleh za testa ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas$ proizvod.
** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Tabela na¢ina spremanja hrane za Eko grejanje s ventilatorom - radna

funkcija

¢ Ne menjajte temperaturu spremanja hrane nakon $to se spremanje zapocne u
Eko grejanje s ventilatorom - radna funkcija.

¢ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate hranu u radnoj funkciji Eko grejanje s
ventilatorom. Ako se vrata ne otvaraju, unutrasnja temperatura je optimalno
podeSena radi ustede energije i moze se razlikovati od one prikazane na ekranu.

¢ Ne zagrevajte prethodno u rezimu Eko grejanje s ventilatorom.

Predlozi za kuvanje sa jednim pladnjem

Sitni kolaci Standardni pleh 3 160 25
Keksici Standardni pleh* 3 180 25..35
Peciva Standardni pleh* 3 200 45 ... 55
Punjena peciva Standardni pleh* 3 200 35...45
* Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas$ proizvod.
Meso, riba i zivinsko meso e Za svaki centimetar debljine mesa je
Kljuéne taéke peéenja potrebno priblizno 4 do 5 minuta
* Pedenje celog pileta, durke i velikih pecenja.
komada mesa sa dresingom poput * Nakon isteka vremena pecenja,
limunovog soka i crnog bibera koji se ostavite meso u rerni oko 10 minuta.
stavlja pre pecenja, poboljsace Sokovi se bolje rasporeduju kroz
performanse pedenja meso i ne cure kada se meso sece.
e Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za ¢ Ribu postavite u sredinu ziCane police
pedenje mesa sa kostima u odnosu na na dnu u vatrostalnoj posudi.

pedenje iste koligine mesa bez kostiju.  ® Hranu preporucenu u tabeli za kuvanje
kuvajte na jednom posluzavniku.
Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

Stek (cel) / Gornji IdeI’lJI 15 min.
Przeni (1 kg) Standardni pleh* grejac + 3 250/max, zatim 60 ... 80
ventilator 180 ... 190
Jagnjeca Gornji i doniji
plecka (1.5 - Standardni pleh* grejac + 3 170 85...110
2.0 kg) ventilator
Zigani gril* Gornji i doniji 15 min.
Stavite jednu posudu na grejac + 2 250/max, zatim 60 ... 80
Przena piletina donju policu ventilator 190
(1.8-2 kg) Zigani gril* Funkoiia 15 min.
Stavite jednu posudu na w3p 2 250/max, zatim 60 ... 80
donju policu 190
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Gornji i doniji 25 min.
Standardni pleh* grejac + 1 250/max, zatim 150...210
Curka (6.5 kg) ventilator 182%.&1;]90
Standardni pleh* FL,‘.gE‘?.”a 1 050/max, zatim 150 ... 210
180... 190
Zigani gril* Gomji i donji
Stavite jednu posudu na grejac + 3 200 20...30
Riba dgrjju Ipolllc*u ventilator
Zicani gril Funkaiia
Stavite jednu posudu na "SD“J 3 200 20...30
donju policu

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas$ proizvod.

** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona

brzo potamni, ima lepu koricu i ne

isuSuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za

grilovanje, kao i povrée sa visokim
sadrzajem vode poput paradajza i cmog
luka.

Opsta upozorenja

¢ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavija opasnost od nastanka
pozara. Grilujite samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu
ne stavijajte predaleko u zadnji deo
grila. Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

e Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima rerne. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

Kljuéne tacke grila
¢ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine

&to je vise moguce za grilovanje.
Rasporedite komade koji ¢e se
grilovati na zi¢anu policu ili u pleh za
pecenje sa zicanom policom tako da
povrSina hrane nije veca od povrsine
grejaca.

U zavisnosti od debljine komada za
gril, vremena pripreme data u tabeli
mogu varirati.

Ubacite zi¢anu policu ili pleh za
grilovanje na Zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zi¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji ¢ete ubaciti trebalo
bi da bude veliine tako da pokriva
celokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZzen uz proizvod.
Dodajte malo vode u pleh zbog lakseg
Ciscenja.
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Tabela za grilovanje

Riba Ziani gril 4-5 250 20..25
Piletina u komadima Ziani gril 4-5 250 25..35
Cufte (unetina) - 12 Zigani gri 4 250 20...30

komadici
Jagnjedi kotleti Ziani gril 4-5 250 20...25
Stek - (rezani) Zigani gril 4-5 250 25...30
Teledi kotleti Ziani gril 4-5 250 25...30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20...30
Tostirani hleb Ziani gril 4 250 1.3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Testna jela kako bi se olak3alo testiranje
e Jela u ovoj tabeli pripremljena su u proizvoda za kontrolne ustanove.
skladu sa standardom EN 60350-1

Tabela nac¢ina spremanja testne hrane
Predlozi za kuvanje sa jednim pladnjem

. . omji i
Pecivo (s[atki Standardni pleh donji grejad 3 140 20...30
kolacic) Standardni pleh* Grejanje s 3 140 15...95
ventilatorom
Standardni pleh* q Gomijii 3 160 25 .35
- " onji grejac
Sitni kolaCi Creiani s
Standardni pleh* jan) 3 150 25 .35
ventilatorom
Okrugli kalup za torte,
pre(I:nlka 26 E:rvn sa GPrnJ| .' i 5 150 30 . 40
stezaljikom na zi¢anom donji grejac
L grilu™*
Biskvit torta Okrugli kalup za torte,
pre(;nlka 26 cmsa Grgjanje S o 150 35 45
stezaljikom na zi¢anom ventilatorom
grilu™*
Okrugli crni metalni kalup, Gomi |
pre¢nika 20 cm na Zicanom ol 2 180 50 ...65
Al donji grejac
Pita od jabuka 9 .
Okrugli crni metalni kalup, Greianie s
pre¢nika 20 cm na Zicanom jany 3 170 50 ...65

. ventilatorom
grilu

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas$ proizvod.
** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Predlozi za kuvanje sa dva pleha

Pecivo (slatki 2 —Standardni pleh* Grejanje s 3
kolagic) 4 —Pleh za testa* ventilatorom 2-4 140 15...25
Sitni koladi 2 ~Standardni pleh Grejanje s 24 150 25 .35
4 —Pleh za testa ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas$ proizvod.
** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

ZiCani gril 4 250 1.3
Zigani gril 4 250 20...30

Tostirani hleb
Cufte (junetina) - 12
komadici
Hranu okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
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Odrzavanje 1 nega

Opste informacije o &i$

AOpsta upozorenja

* Sacekajte da se uredaj ohladi pre
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

¢ Ne primenjujte deterdzente direktno
na vruce povrsine. To moze da
prouzrokuje tvrdokorne mrlje.

e Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti

nakon svakog koris¢enja. Na taj nadin

se lakSe uklanjaju ostaci peCenja, ¢ime

izbegavate da ti ostaci izgore tokom

sledece upotrebe uredaja. Tako se

produzuje trajnost uredaja i smanjuju

se Cesti problemi.

Ne koristite sredstva za parociscenje

za &icenje uredaja.

¢ Neki deterdzenti ili sredstva za
Ciscenje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, praske
za &i&cCenje, kreme za &idcenje,
sredstva za otklanjanje kamenca ili
o$tre predmete tokom &igcenja.

¢ Nije potrebno posebno sredstvo za
Ciséenje nakon svake upotrebe.
Uredaj ocistite sapunom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom od
mikroviakana.

 Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu teCnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

¢ Nijedan deo uredaja ne perite u masini
za pranje suda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

¢ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Cis¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i rucica.

cenju
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¢ Nerdajuce ili inoks povrsine mogu
promeniti boju tokom vremena. To je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdzentom prikladnim za nerdajucu
i inoks povrsinu.

e Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) za
Ciséenje ovakvih delova uredaja
prikladnim za povrsine od inoksa i
pazite da briSete samo u jednom
pravcu.

e Smesta odstranite mrlje od kamenca,
ulja, Skroba, mleka i proteina na
nerdajucim inoks i staklenim
povrsSinama. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

Emajlirane povrsine

¢ Nakon svake upotrebe, povrsine od
emajla oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom.

¢ Ako vas proizvod ima funkciju lakog

&iscenja parom, mozete izvrsiti lako

&iscenje parom za netvrdokornu

trenutnu nedistocu. (Pogledajte odeljak

,Jednostavno &igcenje parom*)

Za tvrdokorne mrlie moze se koristiti

sredstvo za Gigcenje rerne i grila koje

se preporucuje na internet stranici
vaseg proizvoda i sunder za CiScenje
koje ne ostavlja ogrebotine. Ne
koristite neko drugo sredstvo za

&iscenje reme u tom sludaju.

¢ Da biste odistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate saCekati da
se pednica ohladi. Ciscenje na vrucim
povrSinama izazvace i opasnost od
pozara i o$tecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

¢ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo



emajliranim ili katalitiCkim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

o KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrSinu. KatalitiCki zidovi
pecnice se ne smeju Cistiti.

e KatalitiCke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
podinju sjajiti kada je povrsina
zasicena uliem, u tom sludaju
preporucuje se zamena delova.

Staklene povrsine
* Pri gigcenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za &igcenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.
Uredaj ocistite deterdzentom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
od mikrovlakana namenjenom za
staklene povrsine i osusite suvom
krpom od mikrovliakana.
Ako posle &igcenja ima ostataka
deterdzenta, obrisite ih hladnom
vodom i osuSite mekom krpom od
mikrovlakana. Preostali ostaci
deterdzenta mogu oStetiti staklenu
povrSinu.
Ni pod kojim uslovima ostatke
osuSene na staklenoj povrsini ne treba
ocistiti nazubljenim nozevima, zi¢anom
vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.
Mrlje od kalcijuma (zute mrlie) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.
¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
sunderom nanesite sredstvo za
Ciséenje na mrlju i saCekajte duze
vreme da adekvatno odreaguje. Zatim
ocistite staklenu povrsinu viaznom
krpom.
e Promene boje i mrlje na staklenoj
povrSini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasti¢ni delovi i obojene povrsine

e Ocistite plasticne delove i obojene
povrSine deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &igcenje.
Navedeno moze ostetiti povrsine.

¢ Budite ubedeni da spojevi delova
uredaja ne ostanu viazni i sa njih
uklonite deterdzent. U suprotnom se
na tim spojevima moze pojaviti
korozija.

Ciscenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije

drugacije navedeno, dodatke

isporuCene uz uredaj ne perite u masini

za pranje suda.

Ciscenje kontrolne table

* Prilikom gigcenja tabli s kontrolnim
dugmetom, obriSite tablu i dugmad
vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj nacin mozete
ostetiti kontrolnu tablu i dugmad.

e Tokom ¢iscenja ploca od inoksa sa
kontrolnim dugmetom nemojte koristiti
sredstva za &iS¢enje inoksa oko
dugmadi. To moze da izbrise
indikatore oko dugmadii.

¢ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na
dodir viaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuCavanja tipki, postavite
zakljuavanje tipki pre &igcenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke mozete nepropisno
odabrati.
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Ciscenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje

hrane)

Sledite korake &igcenja opisane u

odeljku ,Opste informacije o

&iscenju” prema tipovima povrsine u

vasoj rerni.

Ciscenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje

hrane mogu biti prekrivene samo

emajliranim ili katalitiCkim zidovima.

Navedeno zavisi od modela. Ako model

ima katalitiCku stranicu, pogledajte

informacije u odeljku ,KatalitiCki zidovi“.

Ako je vas proizvod model sa zi¢anim

policama, uklonite zi¢ane police pre

&iscenja bodnih zidova. Zatim zavrsite

&iscenje kako je opisano u odeljku

,Opste informacije o &igcenju” prema

vrsti boCnog zida.

Da biste uklonili bo¢ne zi€ane

police:

1.Uklonite prednji deo zi€ane police
poviagenjem na bo¢ni zid u
suprotnom smeru.

2.Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

\\\\

.Da biste ponovo p p
obavite iste korake kao tokom
skidanja, ali obrnutim redosledom.
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Jednostavno parociséenje
Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaSeg modela.
Omogucava jednostavno &iscenije jer
prliavstinu (koja nije tvrdokorna)
omekSava para koja se formira unutar
reme i kapljice vode koje se kondenzuju
na unutrasnjim povrsinama reme.
1.I1zvadite sve dodatke iz rerne.
2.Sipajte 500 ml vode u pleh reme i
stavite pleh na 2. nivo police u remi.

.Podesite rernu na rezim ,,Doniji
grejac” i pustite da radi na 100°C 20
minuta.

Otvorite vrata i obriSite unutrasnju

povrSinu rerne viaznim sunderom ili

krpom.

Odmah otvorite vrata i obriSite

unutradnju povrSinu rerne viaznim

sunderom ili krpom. Kada otvorite vrata,
para ce izaci. Ovo moze stvoriti rizik od
opekotina. Budite oprezni prilikom
otvaranja vrata rerne.

Koristite toplu vodu sa te&nim

deterdzentom, meku krpu ili sunder za

&iscenje tvrdokorne prijavétine i obrisite

je suvom krpom.



Tokom rezima lakog ¢igcenja
parom, voda koja se nalazi u
bazenu na dnu pecnice da
omek3a blago stvorene ostatke /
nedistoce unutar Supljine pecnice
isparavace i kondenzovati se u
Supljini rerne i unutrasnjem staklu
vrata pecnice, pa voda moze
kapati kada se vrata pecnice
otvore. ObriSite kondenzaciju ¢im
se otvore vrata reme.

Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaSeg modela. Nakon kondenzacije u
rerni, u bazenu ispod pecnice moze biti
vode ili vlage. Nakon upotrebe, ovaj
kanal bazena ocistite vlaznom krpom, a

CiSéenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &iscenje, metalne
strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Unutradnje staklo vrata rerne
prekriveno je materijalom koji se
lako Cisti. Ne koristite abrazivna
sredstva za &iscenje, strugace od
tvrdog metala, zi¢anu vunu ili
sredstva za izbeljivanje, kao $to je
belilo.

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u odelicima
»Skidanje vrata rerne” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima reme”.

Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom.
Staklo obriSite sircetom, a zatim isperite
kkao biste uklonili ostatke kamenca koji
se mogu pojaviti na staklu rerne.

Skidanje vrata rerne

1.Otvorite vrata rerne.

2.0tvorite klipse na Sarkama sa desne |
leve strane na vratima tako $to ih
pritisnete kao $to je prikazano na slici.

Tip Sarke (A), (B), (C) varira u zavisnosti

od modela proizvoda. Donje slike

prikazuju kako se otvaraju sve vrste Sarki.

(A) Sarke su dostupne u normalnim

tipovima vrata.

(B) Sarke tipa dostupne su kod tipova

vrata sa mekim zatvaranjem.

Sarke tipa (C) dostupne su u mekim

tipovima vrata koja se otvaraju /

zatvaraju.
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Brava sa Sarkama - zatvoreni poloZaj Brava sa Sarkama - otvoreni poloZaj
3.Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

48/SB



4.Skinite vrata tako Sto éete ih izvuci
naviSe da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne
zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

Skidanje unutrasnjeg stakla
sa vrata rerne

Unutradnje staklo na vratima uredaja
moze se skinuti za potrebe &iscenja.
1.Otvorite vrata rerne.

2.Povucite plastiéni deo priévrécen na
gornjem delu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke

pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

3.Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutrasnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povia¢enjem prema ,B*.

1 Staklena plo¢a sa unutradnje strane

2* Unutrasnja staklena plo¢a (*Mozda
ne postoji kod vaseg modela.)

4.Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

5.Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavijanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoseni ugao staklene ploCe tako da
nalegne u zakoSeni ugao na
plastiénom prorezu. (Ako vas proizvod
ima unutrasnje staklo). Unutrasnje
staklo (2) mora biti priévréceno na
plastiéni prorez najblizi staklenoj plogi
s unutrasnje strane (1).

6.Prilikom ponovnog poslavijanja
staklene plo€e s unutrasnje strane (1)
proverite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutrasnjem staklu.
Od klju€nog je znacaja da donji uglovi
staklene plo€e s unutrasnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7.Gumite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

Ciscenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice

u remi postane zaprlja; odistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u remni, moZzete zameniti sijalicu

prema postupku opisanom u sledec¢em

odeljku.
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Zamena sijalice u rerni

A Opsta upozorenja

¢ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja
elektrinom energijom i da li se ohladio,
kako biste izbedli rizik od strujnog
udara. Vruce povr§ine mogu izazvati
opekotine!

* U ovoj pecnici se koristi Zarulja sa
zarnom niti snage manje od 40 V,
visine manje od 60 mm, precnika

manje od 30 mm ili halogena lampa sa

uti¢nicom tipa G9, snage manje od 60
V. Lampe su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 ° C. Lampe
za pecnicu mozete nabaviti od
ovlascenog servisera ili tehnicara sa
licencom.

¢ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

e Sijalica koja se koristi u ovom
proizvodu nije adekvatna za upotrebu
u domacinstvu za osvetljavanje
prostorija. Svrha ove sijalice je da
pomogne korisniku da vidi
prehrambene proizvode.

e Sijalice koje se koriste u ovom
proizvodu podnose ekstremne fiziCke
uslove kao Sto su temperature iznad
50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu

sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.uklonite zastitno staklo okrecuci ga u
smeru suprotnom od kazalike na satu.
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3.Ako je sijalica vase reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4 Vratite zaStitno staklo.

Ako vasa rerna ima kockastu

sijalicu,

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.UKlonite ZiCane police kao sto je
opisano.

3.Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice.

4.Ako je sijalica vase rerme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.



5.Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
ziCane police.
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E] Resavanje problema

Konsultujte ovlas¢enog servisera ili tehnicara sa licencom ili dobavljaCa kod koga
ste kupili uredaj ako ne mozete da resite problem iako ste primenili instrukcije u

¢ Para koja nastaje tokom spremanija hrane moze se kondenzovati i formirati
kapljice vode kada dode u dodir sa hladnim povr§inama uredaja. >>> Ovo nijje
kvar.

e Kada se metalni delovi greju, Sire se i izazivaju zvukove. >>> Ovo nijje kvar.

¢ Osigurac je pokvaren ili je iskoCio. >>> Proverite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako
je neophodno, zamenite ih ili resetujte.

¢ Uredaj nije ukljuGen u uzemljenu uti¢nicu. >>> Proverite gde je ukljucen strujni
kabl.

* Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je
vas proizvod opremijen funkcﬁpm zakljuCavanja tipku, mozda je omoguceno

e Sijalica u remi je pokvarena. >>> Zamenite sijalicu u rerni.
¢ Nema struje. >>> Proverite ima li struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutij.
Ako je potrebno, zamenite ili resetujte osigurace

¢ Mozda nije podeSena na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite remu na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu.

¢ Kod modela koji su opremljeni tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Podesite
vreme.

¢ Nema struje. >>> Proverite ima li struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutij.

Ako je potrebno, zamenite ili resetujte osigurace

¢ Doslo je do prethodnog prekida napajanja elektricnom energijom. >>> Podesite
vreme/iskijucite proizvod i ponovo ga ukijucite.
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