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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadziejg, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

/\ Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
' i mienia.
[ ]
Ostrzezenie przed porazeniem
6 elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

C €  uiPutawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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t Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celéw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcije.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podfaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewad, nalezy ja wyciggnij
chwytajac za nig sama.

Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacj,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic¢ albo poprzez

wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi,

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytgcze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ migdzy drzwiczkami |
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrdb i odtacz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sie, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
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nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzadzenia wytacznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

¢ Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokig]
temperaturze alkohol paruije i
moze si¢ zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykac
elementow grzejnych wewngtrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

¢ Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
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piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu |
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiegdzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz

tepujaca ilustracj




lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.

Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajgey z
gniazdka lub wytgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac¢
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby uniknac¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzgdzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celéw suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy

drzwiczek.
Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakofczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu

Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia

substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie

zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,

podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe s3 niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
witdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E Informacje ogodlne

Opis urzadzenia
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Panel sterowania
Uchwyt

Drzwiczki przednie
Pozycje potki

Phyta sekcja $rodkowej
Lampka
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Wyswietlacz funkcji
Pole wskaZnika czasu biezacego
Pole wskaznika temperatury
Przycisk start/stop gotowania
Przycisk samoczyszczenia (pyrolizy)*
Klawisz czasu i ustawien
Przycisk potwierdzenia
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Gorny element grzejny

Silnik wentylatora sekcji gornej (za ekranem z
blachy)

Silnik wentylatora sekgji dolnej (za ekranem z
blachy)
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8 Przyciski w gdre/w dot
9 Przycisk temperatura — ustawienia boostera
10 Plyta sekcja Srodkowej
11 Dzl i gotuj
12 Klawisz ZAt./WYt.

(Rdznia sie zaleznie od modelu piekarnika.)
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow

opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢

dostarczane razem z tym modelem produktu.

—y

Instrukcja uzytkowania

2. Standardowa tacka

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porciji pieczeni.

3. Foremka gteboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porciji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania tuszczu przy

grillowaniu.

Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.

4. Ruszt druciany

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach

do zapiekanek na wybranej potce.
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Dane techniczne

tmiary instalacyine wys /szer Jgleb ) ~ 590 b 600 mn/sB0 mimimin. 550 mm

sekcji dolnej (za ekranem z blach
Oswietienie wewnetrzne

Zuzycie energii el. przez grill

" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacjg, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez \Wartosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentaciji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z
. - N . odnosnymi normami. Wartosci te moga si
Rysunki w te] instrukcji s schematyczne | r6znic zaleznie od operacyjnych | e
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkow pracy danego
wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie

ma widocznych defektdw. eli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)
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e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy musza by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie osoby.
Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu loddwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chiodzace.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

Jesli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunigciu weisnij je z powrotem w jego
boczne Scianki.
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Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacii

uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody

—5 20

547

wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

AN

ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.
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ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,

zginac i przyciskac, ani styka¢ z goracymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadaé
parametrom podanym w tabeli "Dane

techniczne".
ZAGROZENIE
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elekirycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

tyczka przewodu zasilajgca musi byt fatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenna).

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokrgconymi srubami
moze sig przewrdci¢ podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegac
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzysta¢ z wiasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

W6z wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigzt.
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1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przdd urzadzenia.

\Wentylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -
30 minut nawet po wytaczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez
wentylator.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejacy.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekarnika wi6z do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
Scian bocznych.




e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiot6w i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomoga uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

Pierwszy raz
Poczatkowe ustawianie czasu
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Wyswietlacz funkcji

Pole wskaZnika czasu biezacego

Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przycisk samoczyszczenia (pyrolizy)*
Klawisz czasu i ustawien

Przycisk potwierdzenia

Przyciski w gére/w dot

Przycisk temperatura — ustawienia boostera
10 Plyta sekcja Srodkowej

11 Dzl igotyj

12 Klawisz ZAL./WYE.

* (Rdznig sie zaleznie od modelu piekarnika.)
Ustaw czas poczatkowy

1. Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu bedg migaé pole godzin i symbol (.
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e (ile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwoch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgcy.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

°C
n
L I

8 6 5 4

2. Ustaw godzing za pomocq przyciskow Av/~.

3. Dotknij [, aby potwierdzi¢ godzing.

4. Pole minut i symbol & beda migad. Ustaw minuty

za pomoca przyciskdw v~ Dotknij 2], aby
potwierdzi¢ minuty.

-

000
N

» Wyswietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na

wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca
godzina.

IFI 'IEI

Menu ustawiania czasu jest wyswietlane
ponownie w przypadku diugiej przerwy w
asilaniu.




Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz .

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
. Wytgcz piekarnik; patrz

iekarnik z grillem

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz .

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz grill; patrz

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
to catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychaé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.

S oA

IS
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B Jak obstugiwaé piekarnik

0golne informacije o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu

OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajgc drzwiczki piekarnika zachowaj

ostroznos¢, bo moze ulotni¢ sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

RAb najlepszy uzytek z migjsca na potce.
Foremke do pieczenia stawiaj w srodku pétki.
Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarmym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpormym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sig je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychaja. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
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nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze

warzywa o znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun te potke druciang lub foremke do pieczenia
Z rusztem na wybrany poziom w piekarniku. Jesli
grillujesz na pétce drucianej, na dolng potke
wsun foremke do pieczenia na kapigcy ttuszcz.
Wsuwana foremka do pieczenia musi mie¢
rozmiar zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z produktem.
Aby fatwiej oczyScic to naczynie z tuszczu, wlej
do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajgca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wytacznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.

Obstuga piekarnika elektrycznego
Pozycje stelazy

W piekarniku jest do dyspozycji 6 stelazy, po 3w
dolnej i gérnej sekji. Jest jeszcze inny kanat w
szczelinie, w ktorym instaluje sie plyte sekcji Srodkowej
(A). Nie nalezy uzywac tego kanatu jako stelaza
podczas pieczenia.

- NGO OO

Mozna piec w 4 r6znych sekcjach piekarnika.



Sekcja gorna

Sekeia dolna

Sekeje dolna i
gorna

Jedna diza
sekeja

Funkcje piekarnika

Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze roznic sig

Mozna piec tylko w gornej sekeji.
Nadaje sie do grillowania i pieczenia
potraw 0 matych rozmiarach.

Moma piec tviko w dalne] sekeil
Nadaje sie to pleczenia polraw o
Srednich rozmiarach.

Mozna piec w sekcjach dolngj i
gornej jednoczesnie. Nadaje sie do
pieczenia dwach roznych potraw.

Mozna plec w iedne) duzel sekejl
Nadaje sie do pleczenid polraw 0
duzych rozmiarach b Kilki potraw
lednoczesnie.

piekarnika.

od ich uktadu dla tego urzgdzenia. Funkcje te odnoszg

sie do piekarnika z jedna tylko duzg

sekcja.

Statvezna
grzaild goma |

dolna)

dolne

Statverna +
wentylator

Grzanie

dolne/gome 7
termonbiegiem)

W rozdziale tym objasniono wszystkie funkcje tego

Nagrzewanie

Gdy gorna sekcja jest aktywna, na
wyswietlaczu pojawiajg sie wartosc
temperatury, pozycja stelaza,
symbol pieczenia, symbol
gotowosci, symbol czasu pieczenia i
symbol czasu zakoriczenia pieczenia
W tej sekcji.

Gdy gorna sekoja jest akiywna na
wyswistiaczt polawiaig sie warlose
femperatiny, pozvoia sielaza
symbol pleczenia. symbol
gotowoscl symbol czast pieczenia i
symbot czasi zakonczenia pleczenia
W tel sekojl
Gdy aktywne sg obie sekcje, na
wyswietlaczu pojawiajg sie wartos¢
temperatury, pozycje stelazy,
symbol pieczenia, symbol
gotowosci, symbol czasu pieczenia i
symbol czasu zakoriczenia pieczenia
dla obu sekcji.

Gy aktywna Jest jedna duza sekeia,
na wyswistlaczu pojawiaig sle
wartosc temperatury, pozycje
stelazy. svimbol pieczenia, symbol
gotowoscl, symbol czasu pieczenia |
symbol czasti zakonczenia pieczenia

w tel sekgji

Grzallkd goma | dolna dzialaig
rownoczesnie. Piecz w jedne
ylko blasze.

Dziata tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sie do pizzy ani do
rumienienie potrawy od
spodu po upieczeniu.

Dzislag grzalkd goroa | doina

pliis wertvlator (W scianie

Wine)) Wentyiator saybko

rownomiernie rozorowadza

gorace powletze po calym

piekarniki Piecz w iedog
lko blasze
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Rozmrazanie (Z
wymuszonym
wentylatorem
termoobiegiem)

Blecsenie
termoobiegiem

Grzatka gdrna
+ wentylator
(Nagrzewanie
od gory z

wymuszonym
wentylatorem

Pieczenie
wielostronne
ugpye

Grill oszezedny

Petny grill

Gl 4
Wentylator
il 2
Wymliszonym

Piekarnik nie jest
nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w Scianie tylnej).
Nadaje sie od powolnego
rozmrazania mrozonek
ziarnistych w temperaturze
pokojowsj lub studzenia
potraw gotowanych.

Dziaa tylko grzatka 7
wenlylatorem w sclanie
tyinej. Gorace powielize
nagrzane grzatks vleg 2
wentylatorem jest bardzo
szybko rawnomiernie
rozprowadzane w calvim
plekariikil brzez wenitylator
W wickssosel proypadkow
podgrzewanic nie jest
potzebne

Dziata grzatka gérna plus
wentylator w $cianie tylngj.
Wentylator poprawia
rozprowadzanie gorgcego
powietrza. w poréwnaniu do
grzania tylko od gory.

Rownoczesnie dzizla grzalka
dolna oraz grzatka 7
wenlylaiorem w scianie

tyl nej. Nadaje siedo

Rownoczesnie dZIa%aJa grzatki
dolna i gorna oraz grzatka z
wentylatorem. Piecz w jednej
tylko blasze.

Dziata biko wewnetrzna
sekeia groalid gorme) w sificle
piekarnika Nadaje sie do
grillowania matyeh | srednich
kawatkow miesa.
Rownoczesnie dziatajg sekcie
wewnetrzna i zewnetrzna
grzatki gornej w suficie
piekarnika. Nadaje sie do
grillowania kawatkéw miesa
Sredniej wielkosci.
Dziala wentylator w Scianie
fyingj razem 7 sekojami
wewn@irzns; | zewnetrma
grzam gorne w suficie
karnika W




termoobiegieny) | réwnomienie rozorowadza
gorgee powietize po calym
piekarniku. Nadaie sie do
grillowania kawatkow miesa
Stednie] wielkosor

Utrzymywanie | Stuzy do utrzymywania

w cieple potraw gotowych do
podawania przez diugi okres
czasu. Nie stosuije sie go do
pieczenia.

Pleczonie 7 Dziata tyiko grzatka 2

termoobiegiem & wenivlatorem w scianie

Eeo fan tylnel. Aby oszezedzic energie
slekiryezng. mozna uaye e
funkeii zamiast pieczenia,
kidre wykonaloby sie,
stostlae termoobieg w
femperalinze 7 zaloesi 160
220°C. Ale nieco proediuzy
sie Czas golowania
Czasy trwania pleczenia w
odniesienit do te] funkeli
przedstawiono w tabel]
Pleczenie 7 termooblegiem
Ecofan

Pieczenie w Jedzenie jest opiekane

niskiej réwnoczesnie od gory i dotu.

temperaturze Takie rozwigzanie jest
odpowiednie w przypadku
wolnego pieczenia
obsmazonego miesa
(cieleciny, baraniny, drobiu
itp.) w otwartym naczyniu w
niskiej temperaturze. Ta
funkcja sprawa, ze migso jest
soczyste i miekkie w Srodku.
Nalezy wybiera¢ migso
spetniajgce odpowiednie
standardy higieny. W
przypadku piyty kuchennej,
grilla itp. nalezy obsmazy¢
migso ze wszystkich stron na
rozgrzanej patelni.
Obsmazone migso mozna
upiec, korzystajac z funkcji
Lpieczenia w niskiej
temperaturze” przez diugi
czas. Do pieczenia nalezy

rywaé tylko jednej blachy.
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Termoobieg
Wentylator oszczedny
Grzatka gérna + wentylator
Full grill-+termoobieg
Petny grill
Odszranianie
Grillowanie oszczedne
lermogbieg
Wentviator oszezedny
Udszranianie
Nagrzewanie dolne
Pizza
Termoobieg + Termoobieg
Peten grill-+termoobieg
Rozmrazanie + Rozmrazanie
Grill oszczedny +Termoobieg
Termoobieg + Grzatka dolna
Termoobieg + Pizza
Statyezny
Stajezny + wentyiator
lermogbieg
Plecsenie wieloshonne (30)
Pizza
Greallka gorma + wenbylator
Full grill-+termonhieg
Pely grill
Grillowanie oszezedne
Wentviator oszezedny
Nagrzewanie doine
Ulrzymywanie w cieple
Pleczenie w niskie] temperatirze
Odszanianie

Sekcje dolna
i gorna

Tabela funkcji
Tabela funkcji pokazuje dostgpne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymaine i
minimalne.

Funkcie réznig sig zaleznie od modelu
piekarnika.

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu migac¢
beda odnosne symbole.

razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowa¢ piekarnik od nowa.

piekarnik wykonuije jakas funkcje, lub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie pot-

Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy
automatycznym lub w petni automatycznym.
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Nawet jesli piekarnik jest wytgczony, lampka w
iego wnetrzu zapala sie przy otwarciu
drzwiczek.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa "Cook time"

(Czas trwania pieczenia) mozna ustawic na nie

iecej niz 6 godzin dla wszystkich funkcji, z

wyjatkiem "Warm Keeping" (Podgrzewanie

potraw) i "Low Temp. Cooking" (Pieczenie w
niskiej temperaturze).

Ze wzgleddw bezpieczenstwa "Cook time"

(Czas trwania pieczenia) mozna ustawic na nie

iecej niz 6 godzin dla wszystkich funkcji, z

wyjatkiem "Warm Keeping" (Podgrzewanie

potraw) i "Low Temp. Cooking" (Pieczenie w
niskiej temperaturze).

Piekarnik dziata nie dtuzej niz przez 2 godziny
w temperaturze 280°C lub wyzszej.

Jedna duza sekcja

Funkcja Zalecana Zakres
temperatura temperatur
 Stabyerny |

4G 310
Statyczna +

m
wen Iator
8

180

Pieczenie 40 250

W|elostronne
Plzza
wentylator
g rlll+tefmaobze 8
280

elny grill 280
Grill 0526760

Wentylator 160 220
oszczedn
Nagrzewanie - 40 720
Utrzymywanie w m 40-100
cieple

-

dolne

Pieczenie w 50150
niskiel

femperatine

Odszranianie



Sekcja gérna

Funkcja Zalecana Zakres
temperatura | temperatur
°C °C

40250

Grzatka gorna + 40-280

wentylator

Eull 40-280
280

ariitiermpobieg
Pelny grill 40-280
Grlloszeredny | 280 | 40 08D

Wentylator 180 160-220

oszczedn:

Odozranienie |- 1- |

Obstuga panelu sterowania piekarnikiem

TTUTTTUTT
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12 11 10

Wyswietlacz funkcji

Pole wskaZnika czasu biezacego

Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przycisk samoczyszczenia (pyrolizy)*
Klawisz czasu i ustawien

Przycisk potwierdzenia

Przyciski w gdre/w dot

Przycisk temperatura — ustawienia boostera
10 Plyta sekcja Srodkowej

11 Dzl igotyj

12 Klawisz ZAt./WYt.

(Rdznia sie zaleznie od modelu piekarnika.)
Wyswietlane symbole:

Symbol szybkiego nagrzewania (Booster)

o]

OO ~NO O wnN —

=

Symbol czasu pieczenia
=3 Symbol czasu zakoriczenia pieczenia®
JA Symbol alarmu
™ Symbol wyboru sekcji
> Symbol pieczenia
® Symbol aktualnego czasu

Symbol zatrzymania
Symbol funkgji utrzymywania w cieple

o —
o —

Q‘)@b =| rlBT 6
[ ) [ R ¢
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Sekcja dolna

Funkcja Zalecana
temperatura
°C
0

Zakres
temperatur

°C
oszezedny
Nagrzewanie | 18 40-220
dolne

Odszraienie |- f- ]

2 3

L I

1
@ l_l I—' 4 -3

o~ 4 O H DI
8 7 6 5 4
L' Symbol rozmrazania
O Symbol blokady przyciskow
¢ Symbol wySwietlania czasu
Jn Symbol ustawienia gtosnosci
Symbol samoczyszczenia (pyrolizy)*
Symbol ekonomicznego

samoczyszczenia (ekopyrolizy)*
Symbol sondy do migsa *

* S

Mogg wystepowac roznice miedzy
modelami piekarnikdw.

Praca piekarnika jako jednej sekcji

Recznie sterowane pieczenie poprzez wybranie
temperatury i trybu pracy

W trybie sterowania recznego po wybraniu funkgji i
temperatury piekarnik dziata nie uwzgledniajac czasu
pieczenia. Nie nastgpi automatyczne wytgczenie po
uptywie czasu pieczenia. Pieczenie musi zosta¢
zakonczone przez uzytkownika.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu
biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.
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Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu ptyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekgji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekgji.
E§ € w| | '||:I (21K
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4. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

5. Ustaw zgdang funkcje pieczenia dotykajgc
przyciskéw v/~ Dotknij £, aby potwierdzi¢
ustawienie.

m | - NN
eS|

6. Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz przycisku K
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

symbole G i ™ beda miga¢ na wyéwietiaczu.

| |
]

7. Uz przyciskow /s, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
dotknij przycisku £, aby potwierdzié temperature.

8. W celu wigczenia funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie), dotknij przycisku °C na okoto 3

QLA
ME%GS

@
|

sekundy, az do wyswietlenia symbolu =@,

Symbol =& pojawi sie na wyswietlaczu i funkcja
szybkiego nagrzewania bedzie wigczona.
m __Nainec
| 1 ac | ol
) 1 IC
C le—=—] &
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Po wigczeniu funkeji szybkiego
nagrzewania piekarnik dziata z
maksymalng moca, aby 0siagnac

ustawiong temperaturg. Po osiagniﬁciu

ustawionej temperatury symbol =
zniknie. Funkcja Booster jest aktywna dla
funkeji, przy ktérych wyswietlany jest
symbol =® po duzszym dotknigciu
przycisku T Funkcje Booster mozna
wiaczy¢ tylko w przypadku pieczenia w
jednej duzej sekcji.

9. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.
10. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku DIl na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol B,

m ™ oaine
: | LAC | C I
) 1 IC 3

e ——

» Piekarnik nagrzeje sie do ustawionej temperatury.

\Wszystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika & wigcza sie, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

11. Po zakonczeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisku Pl na dwie sekundy, aby
zakonczy¢ pieczenie.

Pieczenie przez okreslony czas.

Piekarnik moze wytaczy¢ sie automatycznie po

zakonczeniu pieczenia, gdy wybierzesz temperature i

funkcje odpowiednig do dania oraz ustawisz czas

pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu ptyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekgji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej
duzej sekgji.
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4. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

5. Uz przyciskow /~v, aby ustawi¢ zgdang
funkcie.

- |:||: c0°
¢ ———

6. Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz przycisku ’
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

Symbol U bedzie migac na wyswietlaczu.
- [ - I
| 1 ac | o
) 1 IC
C ——

7. Uz przyciskow /s, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci

dotknij przycisku 2], aby potwierdzié temperature.

8. W celu wigczenia funkcji Boostecr (szybkie
nagrzewanie), dotknij przycisku “C na okoto 3

sekundy, az do wyswietlenia symbolu =@,

Symbol Eg pojawi sie na wyswietlaczu i funkcja
szybkiego nagrzewania bgdzie wigczona.

"l T
: |:Il: '
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Po wigczeniu funkeji szybkiego
nagrzewania piekarnik dziata z
maksymalng moca, aby 0siaggnac

ustawiong temperature. Po osiagni{Eciu

ustawionej temperatury symbol =
zniknie. Funkcja Booster jest aktywna dla
funkeji, przy ktérych wyswietlany jest
symbol =® po dtuzszym dotknigciu
przycisku C Funkcje Booster mozna
wiaczy¢ tylko w przypadku pieczenia w
jednej duzej sekcji.

9. Dotknij raz przycisku (2, aby ustawic czas
pieczenia. Symbol 12 bedzie migac na
wyswietlaczu.

10. Uzyj przyciskow ~/~7, aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia i potwierdz to ustawienie dotknigciem
przycisku [, Po ustawieniu czasu pieczenia
symbole Pl pozostang wigczone na
wyswietlaczu.

11. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

12. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku DI na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wySwietlaczu pojawi sig symbol >

m | 3 "]c IC;I
3 - >
E f |:Il:

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie wykonujgc
wybrang funkcje i bedzie podnosic temperature we
wnetrzu az do ustawionej wartosci. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika bedag wtaczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.
Na ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo aktywne
grzatki i zalecana pozycja blachy.

szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika & wigcza sie, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

13. Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu migajg
symbole ™ i [Pl oraz emitowany jest sygnat
alarmu.

14. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolnego przycisku.
Piekarnik wytgczy si¢ automatycznie.

15. Jesli cheesz, aby piekarnik kontynuowat dziatanie,
nacisnij > Il na dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez nieokreslony czas.

Jesli chcesz anulowaé wprowadzone
ustawienie po zmianie czasu pieczenia,
nalezy wyzerowac czas pieczenia. Mozna
takze wytaczy¢ piekarnik dotykajac

przycisku
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Ustawianie pézniejszego zakonczenia pieczenia.

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Mozesz zaprogramowaé automatyczne wigczenie i
wytgczenie piekarnika poprzez ustawienie temperatury
i funkcji odpowiedniej do dania oraz czasu pieczenia
lub ustawic czas zakoriczenia pieczenia na pozniejszg
pore i recznie go kontrolowac, bez ustawiania czasu
pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu ptyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekgji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekgji.
"I ®a a0 | BT
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4. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

5. Uz przyciskow /~v, aby ustawi¢ zgdang
funkcie.

ml - NN
eS|

6. Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz przycisku ’
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

symbol G bedzie migac na wyswietlaczu.

| L
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7. Uz przyciskow /s, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci

dotknij przycisku &1, aby potwierdzié temperature.

8. W celu wigczenia funkcji Boosteor (szybkie
nagrzewanie), dotknij przycisku “C na okoto 3

sekundy, az do wyswietlenia symbolu =@,
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Symbol E[k pojawi sie na wyswietlaczu i funkcja
szybkiego nagrzewania bedzie wigczona.

m %13 "]c
125 |°
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Po wigczeniu funkeji szybkiego
nagrzewania piekarnik dziata z
maksymalng moca, aby 0siagnac

ustawiong temperature. Po osiagni{Eciu

ustawionej temperatury symbol =
zniknie. Funkcja Booster jest aktywna dla
funkeji, przy ktérych wyswietlany jest
symbol =® po diuzszym dotknigciu
przycisku C Funkcje Booster mozna
wiaczy¢ tylko w przypadku pieczenia w
jednej duzej sekcji.

9. Dotknij raz przycisku (2, aby ustawic czas
pieczenia. Symbol 12 bedzie migac na
wyswietlaczu.

N
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10. Uzyj przyciskow A/, aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia i potwierdz to ustawienie dotknigciem
przycisku [£]. Po ustawieniu czasu pieczenia
symbole Pl pozostang wigczone na
wyswietlaczu.

11. Dwukrotnie dotknij przycisku (3 w krotkich
odstgpach czasu w celu ustawienia czasu
zakoriczenia pieczenia. Symbol = bedzie miga¢
na wyswietlaczu.
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12. Uzyj przyciskow v/, aby ustawi¢ zgdany czas
zakoriczenia pieczenia i potwierdz to ustawienie
dotknigciem przycisku [7l. Po ustawieniu czasu
zakonczenia pieczenia stale wyswietlany jest
symbol =,

13. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

14. Po ustawieniu funkcji, temperatury, czasu i czasu
zakoriczenia pieczenia dotknij przycisku D Il na
dwie sekundy, aby rozpoczgc pieczenie.




= ar [ 21098
3 . C S
| TS

» » Symbol FT pojawi sig na wyswietlaczu. Zegar
piekarnika automatycznie wylicza moment rozpoczecia
pieczenia odejmujac czas pieczenia od ustawionego
czasu zakonczenia pieczenia. Kiedy nadejdzie czas
rozpoczecia pieczenia, wybrana funkcja zostanie
wigczona, symbol = zniknie, a piekarnik rozgrzeje sie
do ustawionej temperatury. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika bedag wtaczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.
Na ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo aktywne
grzatki i zalecana pozycja blachy. Lampka w piekarniku
jest wigczona podczas procesu pieczenia.

@:/szystkie segmenty symbolu temperatury
ewnatrz piekarnika ﬂw’racza sig, gdy

piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

15. Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu migajg
symbole ™ i l—)i)oraz emitowany jest sygnat
alarmu.

16. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolnego przycisku.
Piekarnik wytgczy si¢ automatycznie.

17. Jesli chcesz, aby piekarnik kontynuowat dziatanie,
nacisnij > I na dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez nieokreslony czas.

Jesli chcesz anulowac program po
zmianie czasu pieczenia, nalezy
wyzerowac czas pieczenia. Mozna takze
wytaczy¢ piekarnik dotykajac przycisku

Uzywanie tylko gornej lub dolnej sekcji
piekarnika

Recznie sterowane pieczenie poprzez wybranie
temperatury i trybu pracy

W trybie sterowania recznego po wybraniu funkcji i
temperatury piekarnik dziata nie uwzgledniajac czasu
pieczenia. Nie nastgpi automatyczne wytgczenie po
uptywie czasu pieczenia. Pieczenie musi zosta¢
zakonczone przez uzytkownika.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu
biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.
Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca
godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujgcej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli piyta sekeji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gérnej

sekcii.
= @Ecn | LIC IHI].C
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4. Dotknij przycisku &, aby uruchomié dolna sekcje
piekarnika.
Ustawienie temperatury i kroki uruchomienia procesu
pieczenia dla obu sekcji piekarnika beda przebiegac w
ten sam sposob. (Na rysunkach jako wybrang
okazano dolng sekcje piekarnika.)

| k'S
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Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiac sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja
gérna.
5. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.
» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.
6. Uzyj przyciskow ~/~v, aby ustawi¢ zgdang
funkcie.

i I:E"EI ENE

7. Aby zmienié temperature, dotknij raz przycisku ™
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

symbol *C bedzie migac na wyswietlaczu,
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8. Uzyj przyciskdw A~/~v, aby ustawi¢ zagdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
dotknij przycisku [, aby potwierdzié temperature.

T ®.
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9. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

10. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku I na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol B,

; | |.AC :
L ® | A

» Piekarnik nagrzeje sie do ustawionej temperatury.
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4. Dotknij przycisku B, aby uruchomié dolna sekcje
piekarnika.

Ustawienie temperatury i kroki uruchomienia procesu

pieczenia dla obu sekcji piekarnika beda przebiegac w

ten sam sposob. (Na rysunkach jako wybrang

pokazano dolng sekcje piekarnika.)

@:/szystkie segmenty symbolu temperatury
ewnatrz piekarnika HLW’(QCZQ sig, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢

temperatury.

11. Po zakonczeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisku &> I na dwie sekundy, aby
zakonczy¢ pieczenie.
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Gdy do pieczenia uzywa sig tylko dolnej
lub gdrnej sekcji, niewykorzystana sekcja
powinna by¢ pusta, poniewaz bedzie sig
nagrzewac.
Pieczenie przez okreslony czas.
Piekarnik moze wytaczy¢ sie automatycznie po
zakonczeniu pieczenia, gdy wybierzesz temperature i
funkcje odpowiednig do dania oraz ustawisz czas
pieczenia.
Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

30

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujgcej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

Jesli piyta sekeji Srodkowej nie jest
wtozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gérnej
sekgji.
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Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiac sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja
gérna.
5. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.
» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.
6. Uzyj przyciskow ~/~v, aby ustawi¢ zgdang
funkcie.

i I:E"EI ENE

7. Aby zmienié temperature, dotknij raz przycisku ™
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

Symbol U bedzie migac na wyswietlaczu.
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8. Uz przyciskow /~v, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
dotknij przycisku [, aby potwierdzié temperature.

9. W celu ustawienia czasu pieczenia nacisnij raz
przycisk (5, aby przewingé do pozycji ,Cooking
time” (Czas pieczenia) na wyswietlaczu tekstowym.
Rownoczesnie miga symbol P,
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10. Uzyj przyciskow A/, aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia i potwierdz to ustawienie dotknigciem
przycisku (4], Po ustawieniu czasu pieczenia



symbole Pl pozostang wigczone na
wyswietlaczu.
11. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.
12. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku B [l na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol B,
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» Piekarnik natychmiast uruchomi sie wykonujgc
wybrang funkcje i bedzie podnosic temperature we
wnetrzu az do ustawionej wartosci. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika bedag wtaczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.
Na ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo aktywne
grzatki i zalecana pozycja blachy.

@:/szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika ﬂw’racza sig, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

13. Po zakoriczeniu pieczenia na wyswietlaczu migajg
symbole ™ i [P oraz emitowany jest sygnat
alarmu.

14. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolnego przycisku.
Piekarnik wytgczy si¢ automatycznie.

15. Jesli cheesz, aby piekarnik kontynuowat dziatanie,
nacisnij Il na dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez nieokreslony czas.

Jesli chcesz anulowaé wprowadzone
ustawienie po zmianie czasu pieczenia,
nalezy wyzerowac czas pieczenia. Mozna
takze wytaczy¢ piekarnik dotykajac

przycisku I .

Ustawianie pézniejszego zakonczenia pieczenia.

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Mozesz zaprogramowaé automatyczne wigczenie i
wytgczenie piekarnika poprzez ustawienie temperatury
i funkcji odpowiedniej do dania oraz czasu pieczenia
lub ustawic czas zakoriczenia pieczenia na pozniejszg
pore i recznie go kontrolowac, bez ustawiania czasu
pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujgcej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli piyta sekeji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gdrnej

sekcii.
= @ w| | -":I IHI].C
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4. Dotknij przycisku &, aby uruchomié dolna sekcje
piekarnika.

Symbol ™ pojawi sig obok aktywnej sekcji piekarnika.

Ustawienie temperatury i kroki uruchomienia procesu

pieczenia dla obu sekcji piekarnika beda przebiegac w

ten sam sposob. (Na rysunkach jako wybrang

pokazano dolng sekcje piekarnika.)

1 1L7C
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Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiac sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.
5. Dotknij przycisku I, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.
» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.
6. Uzyj przyciskow ~/~v, aby ustawi¢ zgdang
funkcie.

: | 1L.OC
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7. Aby zmienié temperature, dotknij raz przycisku
w celu vxywo’fania wyswietlacza temperatury.

Symbol U bedzie migac na wyswietlaczu.
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8. Uz przyciskow A/~v, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
dotknij przycisku %) aby potwierdzi¢ temperature.

9. Dotknij raz przycisku (9, aby ustawi¢ czas
pieczenia. Symbol 12 bedzie migac na
wyswietlaczu.
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10. Uzyj przyciskow ~~\/~v, aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia i potwierdz to ustawienie dotknigciem
przycisku [7]. Po ustawieniu czasu pieczenia stale
wySwietlany jest symbol P

11. Dwukrotnie dotknij przycisku C w krotkich
odstgpach czasu w celu ustawienia czasu
zakoriczenia pieczenia. Symbol = bedzie miga¢
na wySwietlaczu.
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12. Uzyj przyciskow A/, aby ustawi¢ zgdany czas
zakoriczenia pieczenia i potwierdz to ustawienie
dotknigciem przycisku 1. Po ustawieniu czasu
zakoriczenia pieczenia stale wyswietlany jest
symbol 2.

13. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

14. Po ustawieniu funkcji, temperatury, czasu i czasu
zakoriczenia pieczenia dotknij przycisku D> I na
dwie sekundy, aby rozpoczgc pieczenie.

» » Symbol Bl pojawi sie na wyswietlaczu. Zegar

piekarnika automatycznie wylicza moment rozpoczecia

pieczenia odejmujac czas pieczenia od ustawionego
czasu zakonczenia pieczenia. Kiedy nadejdzie czas
rozpoczecia pieczenia, wybrana funkcja zostanie
wigczona, symbol = zniknie, a piekarnik rozgrzeje sie
do ustawionej temperatury. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika bedag wtaczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.

Na ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo aktywne

grzatki i zalecana pozycja blachy. Lampka w piekarniku

jest wigczona podczas procesu pieczenia.

m:/szystkie segmenty symbolu temperatury
ewnatrz piekarnika ﬂw tacza sig, gdy

piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.
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15. Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu migajg
symbole ™ i [Pl oraz emitowany jest sygnat
alarmu.

16. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolnego przycisku.
Piekarnik wytgczy si¢ automatycznie.

17. Jesli chcesz, aby piekarnik kontynuowat dziatanie,
nacisnij > [l na dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez nieokreslony czas.

Jesli chcesz anulowac program po
mianie czasu pieczenia, nalezy
yzerowaé czas pieczenia. Mozna takze

wytaczy¢ piekarnik dotykajac przycisku

Réwnoczesne uzywanie gornej i dolnej sekcji

piekarnika

Recznie sterowane pieczenie poprzez wybranie

temperatury i trybu pracy

W trybie sterowania recznego po wybraniu funkcji i

temperatury piekarnik dziata nie uwzgledniajac czasu

pieczenia. Nie nastgpi automatyczne wytgczenie po
uptywie czasu pieczenia. Pieczenie musi zosta¢
zakonczone przez uzytkownika.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujgcej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli piyta sekeji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gdrnej

sekgii.
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Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiac sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja
gérna.
4. Uruchom obie sekcje dwukrotnie dotykajgc
przycisku B.
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5. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

6. Uzyj przyciskow /s, aby wybrac¢ odpowiednig
funkcje pieczenia sposrdd tych, ktdre wykorzystujg
obie sekcje piekarnika. Aby grillowac w gérnej
sekgji i piec ciasto w dolnej sekcji, mozna wybrac¢
funkcje Grill & Fan (grill i termoobieg).

Po wybraniu tej funkcji mozna dla kazdej sekcji osobno

ustawic opcje , Temperature” (Temperatura) oraz

Cooklng time” (Czas pieczenia). Miga¢ bedg symbole

Il Cdotyczqce ustawien aktywnej sekgii.
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7. Aby zmieni¢ temperature gornej czesci piekarnika,

dotknij raz przycisku "C w celu wywotania
wy$wietlacza temperatury tej sekcji. Symbole ™ i

C bedag migac na wyswietlaczu temperatury
wybranej sekgji piekarnika.
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8. Uz przyciskow A/~v, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
temperatury potwierdz jg dotykajac przycisku [
Symbol L bedzie stale wiaczony, a symbol T™
aktywnej sekcji bedzie migac.

9. Aby zmieni¢ temperature dolnej czesci piekarnika,
aktywuj wyswietlanie temperatury dla tej sekcji
dotknigciem przycisku (1. Symbol ™ dolnej
czesci piekarnika bedzie migac.
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10. Dotknij raz przycisku C w celu wywotania

= AN

wyswuatlacza temperatury dolnej czesci piekarnika.

Symbole C ™ beda migac na wyswietlaczu
temperatury wybranej sekcji piekarnika.

11. Uzyj przyciskow ~~/~v, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
temperatury potwierdz jg dotykajgc przycisku [

Symbol C bedzie stale wigczony, a symbol ™
aktywnej sekcji bedzie migac.
Przy réwnoczesnym uzywaniu gornej i
dolnej sekgji, jesli chcesz zmienié
ustawienie temperatury, réznica pomigdzy
sekcjami nie moze przekracza¢ 80°C,
poniewaz temperatury sekcji beda na
siebie wzajemnie oddziatywac.
12. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.
13. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku Pl na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wyswietlaczu gérnej i dolnej czesci pojawig sie

symbole P> i ™
RIEENR
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szystkie segmenty symbolu temperatury

Om
@

ewnatrz piekarnika # wigcza sie, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

14. Po zakonczeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisku P> 8 na dwie sekundy, aby
zakonczy¢ pieczenie.
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Pieczenie przez okreslony czas.

Praca w trybie pétautomatycznym

Piekarnik moze wytaczy¢ sie automatycznie po

zakonczeniu pieczenia, gdy wybierzesz temperature i

funkcje odpowiednig do dania oraz ustawisz czas

pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujgcej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli piyta sekeji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku (D przez
dwie sekundy.
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3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gornej

sekgji.
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4. Wigcz obie sekcje dwukrotnym dotknieciem
przycisku B. Symbol ™ pojawi sie obok kazdej

Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiac sig beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcjal

gérna.

sekcji piekarnika.
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5. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien

funkcii.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.
6. Uz przyciskow A/~v, aby wybra¢ odpowiednig

funkcje pieczenia sposrdd tych, ktdre wykorzystujg

obie sekcje piekarnika. Aby grillowac w gérnej
sekgji i piec ciasto w dolnej sekcji, mozna wybrac¢
funkcje Grill & Fan (grill i termoobieg).

Po wybraniu tej funkcji mozna dla kazdej sekcji osobno
ustawic opcje , Temperature” (Temperatura) oraz
,Cooking time” (Czas pieczenia). Symbol ™ aktywnej
sekcji bedzie migac dla tych ustawien.
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7.

Aby zmieni¢ temperagurg gdmej czesci piekamika,
dotknij raz przycisku “C w celu wywotania
wyswietlacza temperatury tej sekcji. Symbol C
bedzie miga¢ na wyswietlaczu temperatury

wybranej sekcji p
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Uzyj przyciskow ~~/~v, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
temperatury potwierd? ja dotykajac przycisku [].
Symbol C bedzie stale wigczony, a symbol ™
aktywnej sekcji bedzie migac.
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9.

Aby zmieni¢ temperature dolnej czesci piekarnika,
aktywuj wyswietlanie temperatury dla tej sekcji
dotknigciem przycisku (1. Symbol ™ dolnej

B
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czesci piekarnika bedzie migac.
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10.

11.

12.

Dotknij raz przycisku “C w celu wywotania
wys’wietLacza temperatury dolnej czesci piekarnika.
Symbol L bedzie migac na wyswietlaczu
temperatury wybranej sekcji piekarnika.

Uzyj przyciskow /S, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
temperatury potwierd? ja dotykajac przycisku (.
Symbol C bedzie stale wigczony, a symbol ™
aktywnej sekcji bedzie migac.

Przy réwnoczesnym uzywaniu gornej i
dolnej sekgji, jesli chcesz zmienié
ustawienie temperatury, réznica pomiedzy
sekcjami nie moze przekracza¢ 80°C,
poniewaz temperatury sekcji beda na
siebie wzajemnie oddziatywac.

Dotknij raz przycisku (=3, aby wy$wietlié czas
pieczenia dla aktywnej sekcji dolnej piekarnika.
Rownoczesnie bedzie miga¢ symbol P,
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13.

14.

Uzyj przyciskow </~ aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia i potwierdz to ustawienie dotknigciem
przycisku [, Po ustawieniu czasu pieczenia stale
wy$wietlany jest symbol |21,

Aby wyswietli¢ czas pieczenia w gomej sekcji,
najpierw nalezy aktywowac te sekcje dotknieciem
£, symbol ™ gornej sekeji bedzie migac.
Nastepnie dotknij raz przycisku (. Réwnoczesnie
bedzie miga¢ symbol P
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15.

16.

Uzyj przyciskow /S, aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia dla gornej sekcji i potwierdz dotknigciem
przycisku [, Po ustawieniu czasu pieczenia dia
gornej sekji stale wyswietlany jest symbol 21,
Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.



17. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku B Il na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol b

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie wykonujgc

wybrang funkcje i bedzie podnosic temperature we

wnetrzu az do ustawionej wartosci. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika bedag wtaczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.

Na ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo aktywne

grzatki i zalecana pozycja blachy.

m:/szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika MW’(QCZQ sig, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

18. Po uptywie krétkiego czasu pieczenia zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy, a symbole Pl
> danej sekcji piekarnika znikna.

Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu migajg

symbole ™ i l—)i)oraz emitowany jest sygnat alarmu.

19. Po uptywie czasu pieczenia wyjmij potrawe z
piekarnika. Po ponownym zamknigciu drzwi
piekarnika pieczenie w drugiej sekcji o dtuzszym
czasie procesu bedzie kontynuowane.

20. Po uptywie diugiego czasu pieczenia zostang
wyemitowane dwa sygnaty dzwigkowe, a symbole
[=1i P danej sekaji piekarnika beda miga.

21. Pieczenie zostanie zakoriczone.

22. Jesli cheesz, aby obie sekcje piekamnika
kontynuowaty dziatanie, dotknij > Il na dwie
sekundy. Piekarnik bedzie kontynuowat pieczenie
przez nieokreslony czas.

Jesli chcesz anulowac programowanie
péfautomatyczne po jego ustawieniu,
nalezy wyzerowac czas pieczenia. Mozna
takze wytaczy¢ piekarnik dotykajac
przycisku przez 2 sekundy.
Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Dotknij przycisku ® na 2 sekundy, aby wytgczy¢
piekarnik.

Uzywanie blokady przyciskow

Uruchamiajgc funkcije blokady przyciskéw mozna
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

Blokada przyciskow moze by¢ stosowana,
kiedy piekarnik jest w trybie gotowosci. W razie|
przerwy w zasilaniu aktywowana blokada
przyciskéw zostaje anulowana.

Wiaczanie blokady przyciskow
1. Kilkakrotnie dotknij przycisku (2 w krotkich
odstepach czasu, az do wy$wietlenia ,OFF” (wyt.).

OFF

» Symbol o bedzie migac.

2. Dotknij raz przycisku ., aby wigczy¢ blokade
przyciskow. Blokada przyciskéw zostanie wigczona,
a na wyswietlaczu pojawi sig ,On” (wt.). Symbol
o bedzie nadal migac.

Un

3. Dotknij Iv], aby potwierdzic to ustawienie.
» Tekst zniknie, a symbol o pozostanie stale
wigczony.
Po wigczeniu blokady przyciski piekarnika nie
dziataja, z wyjatkiem przyciskéw A/~

Wytaczanie blokady przyciskéw

1. Dotknij raz przycisku ~v, aby wytgczy¢ blokade
przyciskow. Na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF”
(wyt.).

2. Dotknij ], aby potwierdzié to ustawienie.

OFF

» Blokada przyciskow zostanie wytgczona, a symbol
o zniknie z wyswietlacza.

Uzywanie zegara jako alarmu

Niezaleznie od zaprogramowania funkciji pieczenia,
mozliwe jest wykorzystanie zegara do ustawiania
dowolnych ostrzezen lub przypomnieri.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.
Uzywa sig go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chcemy obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm czasowy
sygnalizuje uptyniecie ustawionego czasu.

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

Aby ustawic¢ alarm:

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku (5 w krotkich
odstepach czasu, az symbol L.\ pojawi sig na
wyswietlaczu. Symbol L\ zacznie migac.
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2. Uzyj przyciskow ~~/~v, aby ustawi¢ zgdany czas
i potwierd? to ustawienie dotknigciem przycisku
[ Po ustawieniu alarmu stale wyswietlany jest
symbol L\,

Po uptywie tego czasu alarm zostanie
uruchomiony.

Alarm mozna wytgczy¢ naciskajgc dowolny
przycisk.

Aby anulowaé alarm:

3.

4.

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku C w krotkich
odstepach czasu, az symbol L.\ pojawi sig na
wyswietlaczu.

2. Kilkakrotnie dotnkij przycisku s, az ,00:00”

pojawi sie na wyswietlaczu i potwierdz to
ustawienie dotknigciem (1.
» Alarm zostanie anulowany, a symbol L\ zniknie.
Ustawianie dzwigkow

Dzwigki mozna ustawiac tylko wtedy, gdy piekarnik jest

w trybie gotowosci.
1. Kilkakrotnie dotknij przycisku (3 w krotkich

odstepach czasu, az do wyswietlenia symbolu o,

Symbol € bedzie migaé na wyswietlaczu.
o

|

|

2. Dostepne sg 2 rodzaje dzwigkéw, tzn. ,1" i ,2".
Dotknij A/~r, aby wybrac zgdany rodzaj.

3. Dotknij %) aby potwierdzi¢ to ustawienie.

» Wyswietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na

wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

Ustawianie aktualnego czasu

Aktualny czas mozna ustawic tylko przy wytgczonym

piekarniku. Jesli chcesz zmieni¢ czas ustawiony przy

konfiguracji po :

czatkowej:
-
Clastow Jedna hlacha Standartows facka”
foreice
Ciasto w Jedna blacha Formy do ciast na ruszt

foremce druciany™

Jedna blacha Shdordows ok’
Jedna blacha Standardowa tacka®

2 blachy 1 Faremka glehoka”
5-blandardown tacka
3 blachy

Akcesorla do
zastosowania

1-Foremka gleboka”™
3-Standardowa tacka*
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Kilkakrotnie dotknij przycisku (2 w krotkich
odstepach czasu, az symbol (= pojawi si¢ na
wyswietlaczu. Pole godziny i symbol & beda
miga¢ na wyswietlaczu.

N *?’

—Anan

Jurdul
TN

Uzyj przyciskow /S, aby ustawi¢ godzing.
Dotknij ) aby potwierdzi¢ to ustawienie.

Pole minut i symbol (5 bedg migac. Ustaw minuty
za pomoca przyciskdw ~~/~. Dotknij ], aby
potwierdzi¢ minuty.

e
nnn-
i

a

> w

» Wyswietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na
wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.
Ir. 10
IUC EI

Tabela czas6w pieczenia

Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
grubosci, rodzaju i preferenciji kulinarnych.

Dla jednej duzej sekcji Pieczenie ciast i mies

Po otwarciu drzwi piekarnika, jesli nie sg
wskazowki dostepne na szybie drzwi
piekarnika gotowanie, znajdujg one

zastosowanie do jednego catego odcinka.

mPier\sta péika w piekarniku to pétka dolna.
Pozycja paki
0

Symbole
menu
ustawien

Czas pieczenia
(ok., w min.)

25 o8
40 .. 50

2030
25..35
25 3

0
50

30 .45



5 Foremkadocastat | 00 [ 0 ]

1 ]
Glasta Jedoablacha Okiagla totownica o 25 38
biszkoptone Stednicy 26 cmna nisa
diiclany’
Jedna blacha Okragta tortownica o 30 .40
$rednicy 26 cm na ruszt
druciany™®

2 blachy 1-Okragla oriownica o 25 30
Sredaicy 26 o na rosst
driciany’
4 Oloagls torlownica o
Stetnicy 26 emina
tiemke daclasia

Jedna blacha Foremka do ciasta® 25 30
170 a0 30 4

3 blachy 1 Foremka do ciasta® 35 45
3-Standardowa tacka®
5-Foremka gleboka®
oo e B
B s R
Standardowa tacka*
3 blachy 1 horemkadociasta 5565
3 Slandardows tacke!
S boremka gleboka
_
- Standardawa ok
3 blachy 1-Foremka do ciasta® 45 55
3-Standardowa tacka*
5-Foremka glehoka®
zac Bl
- o —
3 Foremka do clasta®
Lazama Jedoablacha Szklana/metalowa forma 30 40
prostokatng na et
diiclany’

-
e e l@:--

Stek wokowy/ Jedna blacha Standardowa tacka* 25 min. 100..,
pieczen wolowa 250/max
nastepnie
180... 190
Udziee lagmiecy | edna blacha Staniaiiowa ek E‘ o5 il 0o
{zapiakankal 250/max
basiepnie 190
Jedna blacha Standardowa tacka* 25 min. 70..90
250/max
nastepnie 190

Pleczone Jednablacha Standardows tacka 15 mn B0 80
Kuiczata {1 6:2 2h0imax
k) nastepnie
180 180
Jedna blacha Standardowa tacka® 15 min. 60 ... 80
250/max
nastepnie
180... 190
oyk B.H kg Jdedna blacha Standarowa tacka’ 25min 180 210
250/max
nastepnie
180190

250/max
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180...190
— Jedna blacha Standardowatacka “ 200 2{} 0

e e T

Sugenile sle: aby walenne nanfzewanie stosewar oy wWeaysiich oofrawach
* Te dkcesoria moga nie bye dostarczane 7 produkiem
¥ Te akeesonia hie sa dastarczane 2 piodidern . Sat akeecnria dostepne Kemaieyinie.

Dla samej sekcji dolnej: Pieczenie ciast i migs

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja potki Temperatura Czas meczema
zastosowania menu °C) (ok., w min.)
ustawiel‘u
feremce rwsztdnicany
lm ——
EammEc e RECE R R
3 Standarc%owa facka

C|asto Jedna blacha Okragta tortownica o 2535
biszkoptowe Srednicy 26 cm na
ruszt druclany™

Giasteczka JednaBlacha Foremka o clasia® a5 45

3 Standardowa tacka*
Costo ioine Jedna blca Stanﬁardowatacka _ -
e SEmE e

Pleczone Jedna blacha 6080
kurezeta 0 8.2 250kmax
kg nastenie

Indyk (w Jedna blacha " in. 150 .. 210
plastrach) 250/max
nastepnie
180 .. 190

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowag przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sa dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.

Dla samej sekcji gornej: Pieczenie ciast i migs

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja potki Temperatura Czas pieczema
zastosowania menu ©°0) (ok., w min.)
ustawieﬂ
faemce sz draciany”
| oesta | Shrciows ke IE — 35 &

Jedna blacha Forenika to chaata mi- 0 0 a8
Ciasto zdobne Jedna blacha Standardowa tacka® .—— 35 .45

Pleesone Jedna blacha Standardows tacka 15 min 60 B0
kuesta 182 250imax
k) nastepnie

180 180
Indyk (w Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min. 150 .. 210
plastrach) 250/max

nastepnie

180... 190

Y ) I

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.
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Pieczenia pizzy w wysokiej temperaturze

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja potki Temperah:ra Czas pieczema
zastosowania menu (ok., w min.)
ustawien
EeTeTE s e
dnate azna*

po rzymsku
Plizapodwona: | eonabacha Kamien do pezy Ei-
Pizza tifetka Jedna blacha Kamish do pizzy‘* E

Pita turecka z Kamieri do pizzy ﬁ
migsem
mielonym”*
neapolitanska
.

Pizza Jedna blacha Kamlen do pizzy*
Ma gherita®

Pita frerka 7 Jedna Blacha Kamish o pizzy‘*
cheddaren |
pashiam

* Sugeriie s aby wtebre naamewanio Slosowae By weavsilich holrawach
2 Te akeosora nle s dostarcaane 7 produklen 59 1o skeesoria dostopne komercvinke.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Nagrzewanie
entylatorowe Eco Fan nie nalezy zmieniac¢
emperatury pieczenia.

zastosowania (ok., w min.
ke
tacka®

--

Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie
Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan.

=) -

Czas pieczenia

ks
tacka®

* Te skeosoria mogs s by destarcrane 2 produkiem

Tabela gotowania do sprawdzania positkow (Dla
jednej duzej sekcji)

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia
zastosowania menu ¢0) (ok., w min.)
ustawueﬁ

140 2030

40 .45

Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

;g -

3 blachy 1 Standardowa tacka® %@ 25..35
3-Foremka do clasta®
5-Foremka glgboka®
Chastka Jednd blacha Standardows tacka® E.—— 2000
] b S‘a“dafdﬂwa‘acka l@l—— &9
5 Stantiardows ke
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1-Foremka gleboka*
3-Standardowa tacka”
5-Foremka do clasta®
Okrogla tortownica o
Srednioy 26 o na s
draciany”
Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany™
1 Ogagl totownea o
Stednicy 26 em na szt
drueny
4-Okragla oriownica o

==
2 blachy
Srednioy 28 o na
foremie dociasta™
Placek z edna blacha Okragta czarna metalowa
jablkami forma do pieczenia o
- $rednicy 20 cm na ruszt
grilla™
Jdedna blacha {kiaola orarna metalows
forma do plecrenia o
Stednicy 20 emna nisa
Gilllat

2 blachy 1-Okragta czarna

-
Ciasto Jedna blacha
hiszkaptows

metalowa forma do
pieczenia o $rednicy 20
cm na ruszt grilta™
3-Okragta czarna
metalowa forma do
pieczenia o $rednicy 20
cm na blache do
pieczenia®”

30 .45
55
30 .40

Sugenile sle: aby walenne nanfzewanie stosewar oy wWeaysiich oofrawach

* Te akeesorla mooa bie bye dostarcoane 2 pmduktem
s :

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10°C i skro¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gdry, umiesc je na
dolnej pdtce, obniz temperaturg i przediuz czas
pieczenia.

e Jesli jest dobrze wypieczone wewnairz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskaz6wki przy pieczeniu ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10°C i skroc czas pieczenia. Nawilz
warstwy ciasta sosem ztozonym z mieka, oleju,
jajka i jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gora ciasta.
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Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie do$¢ sig zabrazowit, nastgpnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zoytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywkg zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawg z
puszki i wsadz do piekarnika.

Menu przepiséw na pizze

PIZZA Z KIELBASA PO RZYMSKU

SKEADNIKI

Na ciasto:

e 300 g letniej (40°C) wody pitnej

1 tyzka oliwy z oliwek

20 g Swiezych drozdzy

20 g cukru krysztatu

500 g maki

15 g soli

Na S0S:

e 6 pomidoréw



e 2 lyzki pasty pomidorowej

e 2lyzki oliwy z oliwek

e 2lyzeczki soli

Na dodatki:

e 400 g startej mozzarelli

e 400 g kietbasy

e 4 lyzeczki suszonego tymianku
e Qliwa z oliwek

PRZYGOTOWANIE

e \Wymieszaj w garnku wodeg, oliwe, drozdze i
cukier krysztat.

e Wsyp make do innego garnka i w $rodku zréb
zagfebienie.

e Wlej ptynng mieszaning do tego zagtebienia i
zagniataj przez 10 minut.

e Dodaj sol i zagniataj przez nastepne 3-4 minuty.

e Nasmaruj jakies naczynie 1 tyzkg oliwy z oliwek,
wioz do niego tak przygotowane ciasto i przykryj
folig aluminiowa.

e QOdstaw tak przygotowane ciasto do
fermentowania w loddwce przez 1 dzien .

e Podziel ciasto na 4 rowne czesci i uformuj krazki
z kazdej z nich.

e Posyp duzy garnek makg, wtoz do niego krazek z
ciasta, przykryj wilgotng Sciereczkg i odstaw na
pot godziny.

e Zetrzyj pomidory i w oddzielnym naczyniu
wymieszaj wszystkie sktadniki sosu.

Pokroj w plasterki kietbase na dodatki.
Cienko rozwatkuj ciasto watkiem.
Posmaruj sosem pomidorowym wywatkowane

ciasta, a potem dodaj troche mozzarelli i kietbasy.

e Dodaj reszte mozzarelli i suszony tymianek na
kietbase i polej j3 oliwg z oliwek, a nastepnie
upiecz pizze.

@Uwaga: Jest to przepis na 4 pizze.

Pizza podwdjna
SKEADNIKI

Na ciasto:

e 300 g letnigj (40°C) wody pitnej
1 tyzka oliwy z oliwek
20 g Swiezych drozdzy
20 g cukru krysztatu
500 g maki

15 g soli

Na dodatki:

e 200 g rukoli

e 240 g parmezanu

e QOliwa z oliwek

PRZYGOTOWANIE

e \Wymieszaj w garnku wodeg, oliwe, drozdze i
cukier krysztat.

e Wsyp make do innego garnka i w $rodku zréb
zagfebienie.

e Wlej ptynng mieszaning do tego zagtebienia i

zagniataj przez 10 minut.
Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-4 minuty.
Nasmaruj jakies naczynie 1 tyzkg oliwy z oliwek,
wioz do niego tak przygotowane ciasto i przykryj
folig aluminiowa.

e QOdstaw tak przygotowane ciasto do
fermentowania w loddwce przez 1 dzien .

e Podziel ciasto na 8 rowne czesci i uformuj krazki
z kazdej z nich.

e Posyp duzy garnek makg, wtoz do niego krazek z
ciasta, przykryj wilgotng Sciereczkg i odstaw na
pot godziny.

Cienko rozwatkuj ciasto watkiem.

Widelcem naktuj otwory w ciescie, aby zapobiec
jego rosnieciu. Zadbaj, aby byto dos¢ otwordw w
catym ciescie.

e Piecz kawatki ciasta, jeden po drugim.

e Nasyp parmezanu pomigdzy dwa upieczone
kawatki ciasta . Na gérze posyp parmezanem,
rukolg i polej oliwg z oliwek, a nastgpnie podawaj.

Uwaga: Jest to przepis na 4 pizze.

CALZONE

SKEADNIKI

Na ciasto:

e 300 g letnigj (40°C) wody pitnej
e 11iyzka oliwy z oliwek

e 20 g $wiezych drozdzy

e 20 g cukru krysztatu

e 500 g maki

e 15gsoli

Na sos:

e 200 g przecieru pomidorowego

e 1tyzka oliwy z oliwek

e 1 4yzeczka soli

Na nadzienie:

250 g seraricotta lub serwatkowego

200 g kietbasy fermentowanej

300 g mozzarelli w wodzie

40 g parmezanu

2 jajka

PRZYGOTOWANIE

e \Wymieszaj w garnku wodeg, oliwe, drozdze i
cukier krysztat.
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Wsyp make do innego garnka i w Srodku zréb
zagfebienie.

Wlej ptynng mieszaning do tego zagtebienia i
zagniataj przez 10 minut.

Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-4 minuty.
Nasmaruj jakies naczynie 1 tyzkg oliwy z oliwek,
wioz do niego tak przygotowane ciasto i przykryj
folig aluminiowa.

Odstaw tak przygotowane ciasto na 1 godzing do
fermentowania w temperaturze 40°C w
piekarniku w trybie statycznym.

Podziel ciasto na 4 réwne czesci i uformuj krazki
z kazdej z nich.

Posyp duzy garnek makg, widz do niego krgzek z
ciasta, przykryj wilgotng Sciereczkg i odstaw na
pot godziny.

W oddzielnym naczyniu wymieszaj wszystkie
sktadniki sosu.

Pokrdj na mate kostki fermentowang kietbase i
mozzarellg, a nastepnie wymieszaj z resztg
sktadnikow.

Cienko rozwatkuj ciasto watkiem.

Nat6z tak przygotowane nadzienie na potowe

rozwatkowanego ciasta i przykryj je drugg potowa.

Zawin brzegi do $rodka i szczelnie zamknij.
Nasmaruj ciasto sktadnikami sosu, a nastepnie je
upiecz.

@UWaga: Jest to przepis na 4 pizze calzone.

PIZZA TURECKA
SKEADNIKI
Na ciasto:

250 g letniej (40°C) wody pitnej
1/2 tyzki oliwy z oliwek

6 g Swiezych drozdzy

1 tyzeczka soli

375 g maki

1/2 tyzki oliwy z oliwek

Na dodatki:

200 g chudej mielonej wotowiny

1 cebula, drobno posiekana

2 zabki czosnku, drobno posiekane

4 gafgzki pietruszki, drobno posiekane
1 zielona papryka, drobno posiekana
2 tyzeczki koncentratu pomidorowego
2 tyzeczki pasty z papryki

Sol

Czarny pieprz

Kmin rzymski

Papryka

PRZYGOTOWANIE
40/PL

e \Wymieszaj w garnku wodeg, oliwe, drozdze i
cukier krysztat.

e Wsyp make do innego garnka i w $rodku zréb
zagfebienie.

e Wlej ptynng mieszaning do tego zagtebienia i
zagniataj przez 10 minut.
Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-4 minuty.
Nasmaruj jakies naczynie 1 tyzkg oliwy z oliwek,
wioz do niego tak przygotowane ciasto i przykryj
folig aluminiowa.

e (Odstaw tak przygotowane ciasto na 1 godzing do

fermentowania w temperaturze 40°C w
piekarniku w trybie statycznym.

e Podziel ciasto na 4 rowne czesci i uformuj krazki
z kazdej z nich.

e Posyp duzy garnek makg, wtoz do niego krazek z

ciasta, przykryj wilgotng Sciereczkg i odstaw na
pot godziny.
Cienko rozwatkuj ciasto watkiem.
W oddzielnym naczyniu wymieszaj wszystkie
sktadniki sosu.

e Rozsmaruj dodatki na ciescie, a nastepnie je
upiecz.

Uwaga: Jest to przepis na 4 pizze tureckie.

PITA TURECKA Z MIESEM MIELONYM
SKEADNIKI

Na ciasto:

e 250 g letniej (40°C) wody pitnej

e 50 g letniego mleka

e 25 g $wiezych drozdzy

e 25gcukru krysztatu

e 500 g maki

e 25¢gsoli

Na nadzienie:

e 2 cebule, drobno posiekane

e 300 g chudej mielonej wotowiny
e 4 gatgzki natki pietruszki, drobno posiekane
e 4iyzka oliwy z oliwek

e Sl

e (zarny pieprz

Na brzegi:

e 50gajranu

e 1jako

Na dodatki:

e  Masto

PRZYGOTOWANIE

e \Wymieszaj w garnku wodeg, oliwe, drozdze i
cukier krysztat.

e Wsyp make do innego garnka i w $rodku zréb
zagfebienie.




e Wlej ptynng mieszaning do tego zagtebienia i

zagniataj przez 10 minut.
Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-4 minuty.
Nasmaruj jakies naczynie 1 tyzkg oliwy z oliwek,
wioz do niego tak przygotowane ciasto i przykryj
folig aluminiowa.

e (Odstaw tak przygotowane ciasto na 1 godzing do
fermentowania w temperaturze 40°C w
piekarniku w trybie statycznym.

e Podziel ciasto na 4 rowne czesci i uformuj krazki
z kazdej z nich.

e Posyp duzy garnek makg, wtoz do niego krazek z
ciasta, przykryj wilgotng Sciereczkg i odstaw na
pot godziny.

e Podsmaz na patelni cebule i mielong wotowina
na oliwie z oliwek. Jak to zrobisz, dodaj natke
pietruszki, sol i czamny pieprz, wymieszaj.
Niezbyt cienko rozwatkuj ciasto watkiem.

e Natdz tak przygotowane nadzienie na potowe
rozwatkowanego ciasta, posmaruj mieszaning
ajranu i jajka brzeg tej czesci, ktdérg zawiniesz na
gére, a nastepnie zawin.

e Piecz tak zawinigtg i przygotowang pite.

e Po upieczeniu podawaj pite z mastem.

EUWaga: Jest to przepis na 4 pity.

PIZZA NEAPOLITANSKA
SKEADNIKI

Na ciasto:

e 300 g letnigj (40°C) wody pitnej
1 tyzka oliwy z oliwek

20 g Swiezych drozdzy

20 g cukru krysztatu

500 g maki

15 g soli

Na sos:

e 200 g przecieru pomidorowego
e 11iyzka oliwy z oliwek

e 1 4yzeczka soli

Na dodatki:

e 400 g mozzarelli w wodzie

e 20 filetéw z anchois

e 4 lyzki kapar6w

e QOliwa z oliwek

PRZYGOTOWANIE
Wymieszaj w garnku wodg, oliwe, drozdze i
cukier krysztat.

e Wsyp make do innego garnka i w $rodku zréb
zagfebienie.

e Wlej ptynng mieszaning do tego zagtebienia i
zagniataj przez 10 minut.

e Dodaj sol i zagniataj przez nastepne 3-4 minuty.

e Nasmaruj jakies naczynie 1 tyzkg oliwy z oliwek,
wioz do niego tak przygotowane ciasto i przykryj
folig aluminiowa.

e QOdstaw tak przygotowane ciasto do
fermentowania w loddwce przez 1 dzien .

e Podziel ciasto na 4 rowne czesci i uformuj krazki
z kazdej z nich.

e Posyp duzy garnek makg, wtoz do niego krazek z
ciasta, przykryj wilgotng Sciereczkg i odstaw na
pot godziny.

e W oddzielnym naczyniu wymieszaj wszystkie
sktadniki sosu.

Pokroj w plasterki kietbase na dodatki.
Rozwatkuj ciasto watkiem.

Rozsmaruj sos pomidorowy na rozwatkowanym
ciescie, dodaj pocieta na plasterki mozzarellg,
anchois i kapary, a nastepnie je upiecz.

Uwaga: Jest to przepis na 4 pizze.

PIZZA MARGHERITA

SKEADNIKI

Na ciasto:

e 300 g letniej (40°C) wody pitnej

1 tyzka oliwy z oliwek

20 g Swiezych drozdzy

20 g cukru krysztatu

500 g maki

15 g soli

Na sos:

e 200 g przecieru pomidorowego

e 1tyzka oliwy z oliwek

e 1 4yzeczka soli

Na dodatki:

e 400 g mozzarelli w wodzie

e 10 gatazek Swiezej bazylii

e QOliwa z oliwek

PRZYGOTOWANIE
Wymieszaj w garnku wodg, oliwe, drozdze i
cukier krysztat.

e Wsyp make do innego garnka i w $rodku zréb
zagfebienie.

e Wlej ptynng mieszaning do tego zagtebienia i
zagniataj przez 10 minut.
Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-4 minuty.
Nasmaruj jakies naczynie 1 tyzkg oliwy z oliwek,
wi6z do niego tak przygotowane ciasto i przykryj
folig aluminiowa.

e QOdstaw tak przygotowane ciasto do
fermentowania w loddwce przez 1 dzien .
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e Podziel ciasto na 4 rowne czesci i uformuj krazki
z kazdej z nich.

e Posyp duzy garnek makg, wtoz do niego krazek z
ciasta, przykryj wilgotng Sciereczkg i odstaw na
pot godziny.

e W oddzielnym naczyniu wymieszaj wszystkie
sktadniki sosu.

Pokroj w plasterki kietbase na dodatki.

Rozwatkuj ciasto watkiem.

Rozsmaruj sos pomidorowy na rozwatkowanym
ciescie, potem utéz na nim pokrojony na plasterki
Ser.

e Po upieczeniu przed podaniem dodaj Swiezej
bazylii i oliwy z oliwek.

mUWaga: Jest to przepis na 4 pizze.

PITA TURECKA Z CHEDDAREM | PASTRAMI
SKEADNIKI

Na ciasto:

e 250 g letniej (40°C) wody pitnej
50 g letniego mleka

25 g Swiezych drozdzy

25 g cukru krysztatu

500 g maki

25 g soli

Na nadzienie:

e 200 g startego cheddaru

e 120 g pastrami

Na brzegi:

e 50gajranu

e 1jako

Na dodatki:

e Masto

PRZYGOTOWANIE

e \Wymieszaj w garnku wodeg, oliwe, drozdze i
cukier krysztat.

e Wsyp make do innego garnka i w $rodku zréb
zagfebienie.

e Wlej ptynng mieszaning do tego zagtebienia i

zagniataj przez 10 minut.
Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-4 minuty.
Nasmaruj jakies naczynie 1 tyzkg oliwy z oliwek,
wi6z do niego tak przygotowane ciasto i przykryj
folig aluminiowa.

e (Odstaw tak przygotowane ciasto na 1 godzing do
fermentowania w temperaturze 40°C w
piekarniku w trybie statycznym.

e Podziel ciasto na 4 rowne czesci i uformuj krazki
z kazdej z nich.
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e Posyp duzy garnek makg, wtoz do niego krazek z
ciasta, przykryj wilgotng Sciereczkg i odstaw na
pot godziny.

e W oddzielnym naczyniu wymieszaj sktadniki
potrzebne na brzegi.

Niezbyt cienko rozwatkuj ciasto watkiem.

Nat6z mieszaning ajranu z jajkiem na brzegi
rozwatkowanego ciasta, a nastepnie skrec brzegi
zawijajac je do srodka. Rozprowad? troche
mieszaniny ajranu z jajkiem takze na zawinigtym
brzegu.

e Posyp ciasto serem cheddar, utdz pastrami obok
siebie, a nastepnie upiecz.

e Po upieczeniu posmaruj brzegi pity mastem i
podawaj.

Uwaga: Jest to przepis na 4 pity.

PIZZA MIESZANA

SKEADNIKI

Na ciasto:

e 300 g letniej (40°C) wody pitnej

1 tyzka oliwy z oliwek

20 g Swiezych drozdzy

20 g cukru krysztatu

500 g maki

15 g soli

Na sos:

e 200 g przecieru pomidorowego

e 4 gatgzki Swiezego tymianku

e 1tyzka oliwy z oliwek

e 11tyzeczka soli

Na dodatki:

e 20 plasterkow kietbasy fermentowanej

© 200 g kiethasy

e 8 plasterkow salami

e 10 czarmnych oliwek bez pestek

e 1 tyzka kukurydzy z puszki

e 8 Sredniej wielkosci pieczarek

e 400 g startej mozzarelli

e Qliwa z oliwek

PRZYGOTOWANIE

e e Wymieszaj w garnku wode, oliwe z oliwek,
drozdze i cukier krysztat.

e o Wsyp make do innego garnka i w srodku zréb
zagfebienie.

e o Wlgj ptynng mieszaning do tego zagtebienia i
zagniataj przez 10 minut.

e e Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-4
minuty.



e e Nasmaruj jakies naczynie 1 tyzkg oliwy z oliwek,
wioz do niego tak przygotowane ciasto i przykryj
folig aluminiowa.

e e (dstaw tak przygotowane ciasto do
fermentowania w loddwce przez 1 dzien .

e e Podziel ciasto na 4 rowne czesci i uformuj
krgzki z kazdej z nich.

e e Posyp duzy garnek makg, wiéz do niego krgzek
z ciasta, przykryj wilgotng Sciereczkg i odstaw na
pot godziny.

e Cienko rozwatkuj ciasto watkiem.

e e Rozsmaruj Sos pomidorowy na rozwatkowanym
ciescie, skrop froche mozzarelli i dodaj na nie
wszystkie pozostate sktadniki, a nastepnie dodaj
na wierzchu resztg mozzarelli i upiecz.

e e Przed podaniem na upieczong pizzg oliwy z
oliwek.

mUWaga: Jest to przepis na 4 pizze.

Obstuga funkgii grilla

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Grillowa¢ mozna w jednej catej sekcji, tylko w
sekcji gornej lub w sekeji gornej, kiedy dziatajg
sekcje dolna i gérna.

Grillowanie w jednej duzej sekcji

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu ptyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekcj.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekgji.
E§ Dw | LIC (21K

i | S

4. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

5. Uzj przyciskow /s, aby wybrac zadang
funkcje grilla.

Q1P
Q) S5

@
|

call’

6. Po wybraniu funkcji mozna ustawic opcje
»lemperature” (Temperatura), ,Rapid Heating
[Booster]” (Szybkie nagrzewanie), ,Cooking time”
(Czas pieczenia) i ,Cooking end time” (Czas
zakonczenia pieczenia). Patrz (Praca piekamika
jako jednej sekcji) Obstuga panelu sterowania
piekarnikiem, strona 23

7. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku I, aby rozpoczaé pieczenie.
Rozpoczyna sig pieczenie.

8. Piekarnik wytgczy sie automatycznie po uptywie
czasu pieczenia, jesli go ustawiono. Wyemitowane
zostang dwa sygnaty dzwiekowe. Jesli nie
ustawiono czasu pieczenia, ponownie dotknij
przycisku I po zakoriczeniu procesu pieczenia.

9. Dotknij przycisku @ aby wytaczy¢ piekarnik.

Grillowanie w trybie tylko gornej sekcji

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujgcej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli piyta sekeji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekgji.
= ® Lac | A0
—= | 25

I :
4. Uzyj przyciskow /~v, aby wybrac zadang

funkcje grilla.
¢all®

" kS

5. Po wybraniu funkcji mozna ustawic opcje
»lemperature” (Temperatura), ,Rapid Heating
[Booster]” (Szybkie nagrzewanie), , Cooking time”
(Czas pieczenia) i ,Cooking end time” (Czas
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zakoriczenia pieczenia). Patrz (Uzywanie tylko ~ T
gormej lub dolnej sekcji piekamika) Obstuga =t €D | 1.OC IHD
panelu sterowania piekarnikiem, strona 23 =N @ | |-|: ] ot

6. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij A = IELI
praycisku > I aby rozpocza pieczenie. 5. Dotknij przycisku P, aby wlaczy¢ ekran ustawien

Rozpoczyna sig pieczenie.

7. Piekarnik wytgczy sie automatycznie po uptywie
czasu pieczenia, jesli go ustawiono. Wyemitowane
zostang dwa sygnaty dzwiekowe. Jesli nie
ustawiono czasu pieczenia, ponownie dotknij
przycisku Il po zakoriczeniu procesu pieczenia.

funkcii.
» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.
6. Dotykajgc przyciskdw A/~ wybierz zgdang
pare funkcii, przy funkgji grillowania wybranej dla
sekgji gornej.

8. Dotknij przycisku @ aby wytaczy¢ piekarnik. = mem | | -": " |:"E||:|.c
Grillowanie tylko w gornej sekcji, gdy dziataja = S | |:|: | -| e
obie sekcje piekarnika gt @ = IELI

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu
biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.
Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

7. Po wybraniu tej funkcji mozna dla kazdej sekcji
osobno ustawic¢ opcje , Temperature”
(Temperatura) oraz ,Cooking time” (Czas

godzina. ) ) i - )

1. Umiesc piyte sekcji $rodkowej w jej oprawie pieczenia). Symbol ™ aktywnej sekeji bedzie
znajdujacej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnica migac dia tych ustawien. Patrz (Rownoczesne
stelaza. uzywanie gornej i dolnej sekciji piekarnika)

— — — Obstuga panelu sterowania piekarnikiem,
Jesl_| plyta sekcji §rodkgwej nie jest . strona 23
\clivzjfzz’fggadI;Zr?:’rm:ae;;lil;ig:ka Pedze 8. Po ugtawieniu funkcii, tempe,ra?ury i czasu dotknij
przycisku P I, aby rozpoczaé pieczenie.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez Rozpoczyna sig pieczenie.
dwie sekundy. 9. Piekarnik wytgczy sie automatycznie po uptywie

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza czasu pieczenia, jesli go ustawiono. Wyemitowane
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej zostang dwa sygnaty dzwiekowe. Jesli nie
duzej sekcji. ustawiono czasu pieczenia, ponownie dotknij

r < przycisku P I po zakoriczeniu procesu pieczenia.
= @ w | LIC IHD 10. Dotknij przycisku @ aby wytaczy¢ piekarnik.
3 [ | Zywnos¢ nie nadajaca sie do
I 1 grillowania stwarza zagrozenie

pozarowe. Do grillowania uzywaj

Po kazdym dofknigaiu przycisku wylacznie zywnosci, ktra nadaje sie do

uruchamiac sig beda, odpowiednio, tylko

. ) , ! przyrzadzania w wysokich
Zglr(ﬁf dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja femperaturach.
— — Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
4. \Wigcz obie sekcje dwukrotnym dotknigciem gleboko. Tam jest najgorecej i tusta
przycisku 8 Symbol I pojawi sie obok kazdej Zywno$¢ moze sie zapalic.

sekcji piekarnika.

Dla jednej duzej sekcji: tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu

Potrawa Akcesorla do zastosowania
(ok., w min

Hoszidrelany 0B
Kotlety z kurczecia 25..35 min.
W

# zaleznie od grubosel
Zaleca sie, aby wszystkie potrawy poddawaé wstepnemu ogrzewaniu przez ok 5:6 minut przed opiekaniem.
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Tylko dla sekcji gornej: tabela czas()w pieczenia przy grillowaniu

(Ok., w min.)

B e
Kotle z itz — 25 35 min.
e 1 e o0 L e

e e
_
—
# zalaznie od gruboSel
Zaleca sle, aby wszystkie potrawy pol ¢ 3 rzed oplekaniem.

Dla jednej duzej sekcji: Tabela czasow gotowa-
nia do grillowania positkéw testowych

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

(0k. wmin

Klop3|k| (wolowina) - Ruszt drumany — 55 Bmn
12 kawatki

Obrocit pntrawe pn un!y\me 203 cakow;tego czasu gﬂilnwama.
Zaleca sig, ab patrawy poddawac v ]
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E Czyszczenie | konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odtacz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwaé pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i cieptg
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e  Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

spowodowac porazenie pradem.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

Jesli na produkcie znajdujg sig
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac

do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!
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Czyszczenie wnetrza piekarnika

Czyszczenie bocznych $cian piekarnika

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z piekarnika

2. Pociagnij stelaz i wyciggnij kotek nr (1) z jego
gniazda.

3. Catkowicie wyjmij stelaz ciggngc go na zewnatrz.
Upewnij sig, ze kotek nr 2 zostat wyjety z gniazda
w $cianie tylnej, a koncéwka nr 3 zostata wyjeta
ze Sruby w Scianie bocznej.

4. Qczys¢ stelaz i sciany boczne piekarnika przy
uzyciu detergentu do naczyn, letniej wody i
migkkiej Sciereczki lub ggbki, a nastepnie wytrzyj
sucha $ciereczka.

5. Umies¢ kotek stelaza w piekarniku, tak aby ich
kotki (2) mogty trafi¢ do swych gniazd w obudowie,
a koricowka nr 3 trafita do Sruby znajdujgcej sie
na $cianie boczngj.



ek stelaza (1)

Upewnij sig, e stelaz jest dobrze
0sadzony w oprawie.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnegtrzne Sciany boczne (A) i/lub Sciana tylna (B)
urzgdzenia moga by¢ pokryte emalia katalityczng.
Sciany katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnie. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich $cian czy$ci sig sama
pochtaniajac i przeksztatcajgc odpryski ttuszczu w pare
i dwutlenek wegla.

Czyszczenie drzwi piekarnika

Drzwi piekarnika czysci sig miekka Sciereczkg lub
gabka i ciepta wodg z ptynem do zmywania, a
nastepnie wyciera sie suchg sciereczka.

Nie czysci¢ drzwi piekarnika i szyby za pomoca
materiatbw mogacych uszkodzié powierzchnie,
akich jak $rodki $cierne, metalowe skrobaki,
szczotki druciane lub wybielacze.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajgc je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.

0 jego gniaa w obudowie.

1 Drzwiczki
2 Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)
3 Piekarnik
4 Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gorze aby
uwolnic¢ je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.

Otworz drzwiczki.
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1 Rama
2 Czes¢ plastikowa
Pociagnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowg zatozong

N je przednich drzwiczek.

1 Szyba wewngtrzna
2 Szyba wewngtrzna
3 Szyba zewnetrzna
4 Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w kierunku
B

Powtdrz te czynnosc, aby wyja¢ szybe wewnetrzng (2).
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Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wtéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowe;

Druga szyba wewngtrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odtaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

W tym piekarniku stosuje sig zaréwke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysokosé
mnigjszg niz 60 mm, $Srednicg mniejsza
niz 30 mm lub lampg halogenowg z
gniazdem typu G9, 0 mocy mniejszej
niz 60 W. Lampy nadajg sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentéw serwisowych
lub technika z licencjg.




Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
wytrzymad ekstremalne warunki fizyczne, jak
temperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajacej.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w lewo,
aby ja zdjac.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy jg
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4, 7ak6z szklang pokrywe.

Jesli w piekarniku jest lampka kwadratowa:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z opisem. Patrz .

3. Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.

4. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

5. Zat6z szklang pokrywe, a nastepnie stelaze
druciane.
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Rozwiagzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

* Podgrzewane czgsci metalowe mogg sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszk;odzony lub zadziatat. >>> Sprawd? bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
i ik nig | (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wiyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Piecyk nie grzeje.
e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
mleéli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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