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Prosimy najpierw przeczytaé¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wglgdu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic¢ sie takze do kilku innych
modeli. Réznice pomiedzy modelami wskazano w ninigjszej instrukgii.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukgiji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazdéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

o

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
Sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwaciji.
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez osoby (w tym
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dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
0sobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic



gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcie.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

 TO urzadzenie mozna
podtaczyC tylko do gniazdka
Z uziemieniem 0 napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajace z braku
uziemienia tego

urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.
Nie wolno myC urzgdzenia
rozlewajac nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!
Nie wolno dotykaC wtyczki
mokrymi dtonmi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciagnij
chwytajgc za nig sama.
Urzadzenie to trzeba
odfgczy€ od zasilania na czas
instalacji, konserwacji,
Cczyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.
Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczyC
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wyfgczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Tylna powierzchnia
urzadzenianagrzewa sie w
trakcie jego pracy. Upewnij
sie, ze przytacze elektryczne
5/PL



nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym
razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

» Przewdd zasilajgcy nie moze
sie zakleszczyC miedzy
drzwiczkami i ramg
piekarnika, a takze nie mozna
go prowadzi€ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topiC i w rezultacie
moze nastgpic zwarcie.

» \Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.

« W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik
zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

« Upewnij sig, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.

Zasady zachowania

bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie
dotykac nagrzanych czesci.

6/PL

Dzieci ponizej 8 lat moga
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osob dorostych.
Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia
oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.
Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapaliC po
zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.
Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
bardzo sie nagrzewac przy
pracy.
W trakcie uzytkowania
piekarnik nagrzewa sie.
Nalezy zachowac 0stroznosc
i nie dotykacC elementow
grzejnych wewnatrz
piekarnika.
Nalezy dbac, aby zaden
otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.
« Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani



szklanych stoikow. Cisnienie,
ktore wytworzy sie w takiej
puszce/stoiku, moze je
rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani foli
aluminiowej bezposrednio na
dnia piekarnika.
Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno
piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie
nalezy uzywac szorstkich
srodkow czyszczgceych ani
ostrych skrobakow
metalowych, poniewaz mogag
one zarysowac powierzchnie,
Cco moze doprowadzi¢ do
popekania szyby."

Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

(Roznig sie zaleznie od
modelu piekarnika.)
Wiasciwe umieszczanie
rusztu i foremki na stelazach
Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest
niezwykle wazne. Wsun ruszt
lub tacke na ociekajacy

ttuszcz pomiedzy dwie szyny
i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
ujaca ilustracja).

nast

s ;

R

Sy

 Nie uzywaj tego wyrobu z
wyjeta lub popekang szybg w
przednich drzwiczkach.

» Do wkfadania i wyjmowania

potraw z gorgcego piekarnika

zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury
rekawice.

« Wyt6Z naczynie do pieczenia,
lub akcesorium z piekarnika
(tacke, ruszt druciany, itp.),
papierem do pieczenia, widz
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do niego potrawe i wstaw je
do wstepnie nagrzanego
piekarnika. Utnij nadmiar
papieru wystajgcy z naczynia
lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotkniecia
elementow grzejnych
piekarnika. Nie wolno uzywac
papieru do pieczenia w
temperaturze roboczej
wiekszej niz wskazana dla
tego papieru. Nie wykfadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

« OSTRZEZENIE: Przed
wymiang lampy nalezy sie
upewnic, ze wyjeto przewod
zasilajgcy z gniazdka lub
wytaczono bezpiecznik, tak
aby unikng¢ potencjalnego
porazenia pragdem
elektrycznym.

« Aby unikngC przegrzania,
urzadzenia nie nalezy
umieszczac za dekoracyjnymi
drzwiami.

Aby unikngC zagrozenia

pozarem przy uzytkowaniu tej

kuchenki;

« Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani przedtuzaczy,
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a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktorego wigczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

« Wyrob ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

» Urzgdzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania
talerzy pod grillem, suszenia
recznikow, Scierek do naczyn,
itp. na uchwytach, ani do
celow suszenia lub
ogrzewania.

» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

 Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie,
pieczenia i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac



podczas uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

Materiaty opakowaniowe
mogag byC niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z

normami ochrony srodowiska.

Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktore mogtyby siegac dzieci.
Gdy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi
ciezkimi przedmiotami i nie
pozwala¢ dzieciom siadac na
nich. Piekarnik moze sie
przewrocic, lub moga sie

uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.
Stare urzadzenia
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady

(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.
Pozbywanie sie¢ materiatéw
opakowaniowych

¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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H Informacije ogéine

Opis urzadzenia

e

O \
T .

e

Panel sterowania
Uchwyt

Drzwiczki przednie
Pozycje potki

Ptyta sekcja Srodkowej
Lampka

oD O~ wWwnN =

12 1 10 9
1 Wyswietlacz funkgciji
2 Pole wskaznika czasu biezgcego
3 Pole wskaznika temperatury
4 Przycisk start/stop gotowania
5

Przycisk samoczyszczenia
(pyrolizy)*
6 Klawisz czasu i ustawien

7 Przycisk potwierdzenia
10/PL

oL - BEEE

7 Gorny element grzejny
8 Silnik wentylatora sekcji gérnej (za
ekranem z blachy)

9 Silnik wentylatora sekcji doinej (za
ekranem z blachy)

RO S

7 6 5 4
8 Przyciski w gore/w dot
9 Przycisk temperatura — ustawienia
boostera
10 Piyta sekcja srodkowe;
11 Dziel i gotyj
12 Klawisz ZAk./WYE.

* (Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)



Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie
zaleznie od modelu wyrobu.
Niektdre z akcesoridw opisanych
w instrukgiji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym
modelem produktu.

1.Instrukcja uzytkowania
2.Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i
duzych porcji pieczeni.

e

5.Wtadciwe umieszczanie pofki
drucianej i foremki na stelazach
teleskopowych

(Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na
tatwe zaktadanie i zdejmowanie
foremek oraz rusztu.

Podczas uzywania foremki i rusztu ze
stelazem teleskopowym, muszg by¢
do nich dosuniete kotki znajdujgce sie
z tytu stelaza teleskopowego, przy
krawedziach rusztu i foremki.

R

3.Foremka gteboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji
pieczeni, potraw soczystych oraz do
zbierania ttuszczu przy grillowaniu.

4.Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania
potraw do smazenia, pieczenia lub
gotowania w naczyniach do
zapiekanek na wybranej pofce.
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Dane techniczne

Napiecie/czestotliwose

220-240V ~ 50 Hz

¥ aczne zuzycie energii el. 3,5kW
Typ/ przekrdj przewodu min.HO5W-FG
3x1,5mm’

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

595 mm/594 mm/567 mm

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb.)

**590 lub 600 mMmM/560 mm/min. 550
mm

Piekarnik gtéwny

Piekarnik wielofunkcyijny - Silnik
wentylatora sekcji dolnej (za
ekranem z blachy)

Oswietlenie wewnetrzne

15/256 W

Zuzycie energii el. przez grill.
#

2.2 KW

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow
elektrycznych podaje sie zgodnie z normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Wartosci te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami
grzejnika gdrnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli

funkcije takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujacg
priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania odpowiednich funkcji w danym
modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

*%

Patrz: Instalacja, strona 13.

Dane techniczne mogag zostac
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sa
schematyczne i moga sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.
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Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentacji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te moga sie roznic
zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdw pracy
danego wyrobu.




K] Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany
przez wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowiazujgcymi przepisami. W
przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada
za szkody wynikfe z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancie.

Przygotowanie miejsca do

instalacji i dostepu do sieci

elektrycznej to obowigzek klienta.

A Urzadzenie to nalezy instalowacd
zgodnie z migjscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyrdb nie ma widocznych
defektéw. Jesli ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Urzadzenie to przeznaczone jest do
zainstalowania w dostepnych w handlu
szafkach kuchennych. Pomiedzy tym
urzgdzeniem a $cianami lub meblami
kuchennymi nalezy pozostawic
bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)

¢ Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatdéw i lepiszczy
muszg by¢ odporne na wysokg
temperature (minimum 100 °C).
e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno
i przymocowacd.
¢ Jedli pod piekarnikiem jest szuflada,
trzeba pomiedzy nimi zatozy¢ pdtke.
¢ Urzgdzenie nosi¢ muszg przynajmnie;
dwie osoby.
¢ Piekarnik nalezy przenosic, trzymajac
za wyciecia do noszenia po obu
stronach.
¢ Przed montazem produktu nalezy
wyjac z jego wnetrza wszystkie
materiaty i dokumenty.
¢ Meble kuchenne musza mie¢ wymiary
zgodne z ponizszym rysunkiem. Aby
zapewni¢ odpowiednig wentylacje, z
tytu mebli kuchennych nalezy wycigé
otwdr o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.
Nie instaluj tego urzgdzenia w
poblizu loddwek lub zamrazarek.
Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie
energii przez urzgdzenia
chtodzace.

Nie podnos piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.
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Instalacja i przylaczenie

¢ Urzgdzenie to nalezy instalowac
zgodnie z miejscowymi przepisami dot.
instalacji gazowych i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego

gniazda / obwodu zabezpieczonego

miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy,

jak podano w tabeli ,Dane techniczne”.
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Zleci¢ wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest
transformator do zasilania. Nasza firma
nie odpowiada za zadne szkody wynikte
z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.



Wyrdb ten musi byt przytaczony
do sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyrdb
obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac,
ani stykac z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

Przewody uszkodzone wymieniac
moze tylko wykwalifikowany
elektryk. Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowe;
instalacii!

® Przytgczenie musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi.

e Parametry zasilania musza
odpowiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po
otwarciu przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgey ten wyrdb musi
odpowiada¢ parametrom podanym w
tabeli "Dane techniczne".

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
odtacz to urzadzenie od zasilania.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Wtyczka przewodu zasilajgca
musi byt tatwo dostepna po
zainstalowaniu (nie prowadzic¢
przewodu ponad ptytg kuchenna).

Podczas podtagczania kabli nalezy
przestrzegac
krajowych/miejscowych
przepiséw elektrycznych oraz
korzysta¢ z wtasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego /
obwodu oraz wtyczki. Jesli
ograniczenia mocy produktu
znajdujg sie poza obecng
obcigzalnoscig wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu, nalezy
podtaczy¢ produkt bezposrednio
za posrednictwem statej instalacii
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajgcego /
obwodu.
Witdz wtyczke przewodu zasilajgcego do
gniazdka.
Instalowanie wyrobu
1.Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj
ustawienie i zabezpiecz, sprawdzajac,
czy przewdd zasilania nie jest
uszkodzony ani nie uwigzt.

Zabezpiecz piekarmnik 2 srubkami, jak na
rysunku.

Po montazu nalezy sie upewnic, ze
Sruby sg wystarczajgco dokrecone, a
piekarik sie nie rusza. Piekarnik
zamontowany niezgodnie z instrukcjami
lub zamocowany niedostatecznie
dokreconymi srubami moze sie
przewrdéci¢ podczas uzytkowania.
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Piekarniki z wentylatorem
chtodzacym (Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whbudowany wentylator chtodzacy

chtodzi zaréwno szafke do zabudowy,
jak i przéd urzadzenia.

Wentylator chtodzgcy nadal
pracuje przez 20 - 30 minut nawet
po wytgczeniu piekarnika.

Jesli pieczenie odbywato sie z
zaprogramowanym timerem
piekarnika, po zakoriczeniu
pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony
réwniez wentylator.
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Ostateczne sprawdzenie
1.0bstuga produktu...
2.Sprawdz funkcje

Przyszty transport
e Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe
na urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie bgbelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.
¢ Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek
przez ruszt druciany i tacke z wnetrza
urzgdzeniea wtdz do jego srodka
pasek tektury, réwno z pozycja tacek.
Drzwiczki urzgdzeniea zabezpiecz
tasma klejaca do scian bocznych.
¢ Nie podnos urzagdzeniea za drzwiczki
ani za klamke.
Nie stawiaj na nim zadnych
przedmiotow i przemieszczaj go
W pozycji pionowej.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie
ulegto w transporcie widocznym
uszkodzeniom.



El Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie
Nastepujgce wskazowki pomogg
uzytkowac urzgdzenie w sposob
ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach
lub emaliowanych, co poprawi
przeptyw ciepfa.

e Gotujac potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sig jg w
instrukcji obstugi lub przepisie
gotowania.

¢ Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w
trakcie gotowania.

- ) )sss
&)

12 11 10 9 8
Wyswietlacz funkcii
Pole wskaznika czasu biezgcego
Pole wskaznika temperatury
Przycisk start/stop gotowania
Przycisk samoczyszczenia

(pyrolizy)*

Klawisz czasu i ustawien

Przycisk potwierdzenia

Przyciski w gére/w dot

Przycisk temperatura — ustawienia
boostera

10 Ptyta sekcja Srodkowej

11 Dziel i gotuj

12 Klawisz ZAk./WYE.

O~ =

© o N O»

¢ O ile to mozliwe staraj sie gotowac w

piekarniku wiecej niz jedng potrawe na
raz. Mozna gotowa¢ w dwdch
naczyniach obok siebie na ruszcie.

e Gotuj potrawy po kolei. Piekarmnik

bedzie juz goracy.

* Mozna oszczedzi¢ energie wytaczajac

piekarnik na kilka minut przed
uptywem czasu gotowania. Nie
otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed

gotowaniem.

Pierwszy raz
Poczatkowe ustawianie czasu

8

*

7 6 5 4

(Réznia sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Ustaw czas poczatkowy

1

.Kilkakrotnie dotknij przycisku & w

krotkich odstepach czasu, az symbol
® pojawi sie na wyswietlaczu. Pole
godziny i symbol ® bedg migad na
wyswietlaczu.

Qood

2.Uzyj przyciskdw /s, aby ustawic

godzine.

3.Dotknij [, aby potwierdzi¢ to

ustawienie.
17/PL



4.Pole minut i symbol ® beda migac.
Ustaw minuty za pomoca przyciskow
AN Dotknu ], aby potwierdzi¢

g

» Wyswietlacz powrdci do trybu
gotowosci. Na wyswietlaczu bedzie
widoczna wytgcznie biezgca godzina.

G

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzgdzenie przez ok. 30

minut, a potem je wytacz. Przed

pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkcii i

warstwy ochronne.
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Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementow grzejnych itp. Zakaz
zblizania sie dzieci!

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny
1.Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.
2.Zamknij drzwiczki piekarnika.
3.Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
4 Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz .
5.Niech piekamik pracuje przez ok. 30
minut.
6.Wytgcz piekamnik; patrz
Piekarnik z grillem
1.Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.
2.Zamknij drzwiczki piekarnika.
3.Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz .
4.Niech piekamik pracuje przez ok. 15
minut.
5.Wwtacz grill; patrz
W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare godzin
moga sie wydziela¢ dym i zapach.
Jest to catkiem normalne. Zadbaj
o dobrg wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i zapachu. Nie
wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.



B Jak obstugiwaé piekarnik

Ogodlne informacje o
pieczeniu ciast i mies oraz o
grillowaniu

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementow grzejnych itp. Zakaz
zblizania sie dzieci!

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznosc¢, bo moze
ulotni¢ sie z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze
poparzy¢ dtonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powtokami
nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych
form silikonowych.

¢ Rdb najlepszy uzytek z migjsca na
pofce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w
Srodku pdtki.

® Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla
wybierz wtasciwg pozycije pdtki. Nie
zmieniaj pozycji potki, gdy kuchenka
jest goraca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

¢ Przyprawienie catych kurczat, indykdow
i duzych porcji miesa, np. sokiem z

cytryny ;in czarnym pieprzem przed
pieczeniem podniesie jego wydajnosc.

¢ Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 -
30 minut diuzej niz pieczenie takiego
samego kawatka bez kosci.

¢ Na upieczenie jednego centymetra
grubosci migsa potrzeba ok. 4 do 5
minut.

¢ Po zakoriczeniu pieczenia pozostaw
pieczen w piekarniku na ok. 10 minut.
Soki lepiej rozchodza sie po catej
pieczeni i nie wyciekajg przy jej
krojeniu.

¢ Ryby nalezy piec na pdtce srodkowe;
lub dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazoéwki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumienia sie,

gdy sie je grilluje, zachowujg mitg

kruchosc¢ i nie wysychajg. Do grillowania

szczegolnie nadajg sie ptaskie kawatki,

nadziane na szpikulec szasziyki i

kietbaski, a takze warzywa o znacznej

zawartosci wody, takie jak pomidory i

cebule.

® Roztéz kawatki migsa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki
sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza
grzatke.

¢ \Wsun te pdtke druciang lub foremke
do pieczenia z rusztem na wybrany
poziom w piekarniku. Jesli grillujesz na
pdtce drucianej, na dolng pdtke wsun
foremke do pieczenia na kapigcy
ftuszcz. Wsuwana foremka do
pieczenia musi mie¢ rozmiar
zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z
produktem. Aby fatwiej oczyscic to
naczynie z ttuszczu, wlej do niego
troche wody.
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Zywno$é nie nadajgca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania
uzywaj wytgcznie zywnosci,
ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest
najgorecej i ttusta zywnosc
moze sie zapalic.

Obstuga piekarnika
elektrycznego
Pozycje stelazy

W piekarniku jest do dyspozyciji 6 stelazy,

po 3 w dolnej i gérnej sekcji. Jest
jeszcze inny kanat w szczelinie, w
ktorym instaluje sie ptyte sekcii
srodkowej (A). Nie nalezy uzywac tego
kanatu jako stelaza podczas pieczenia.
Piyty sekcyjnej nie nalezy wyjmowac,
dopoki produkt nie zostanie catkowicie

schtodzony i z powrotem w
temperaturze pokojowej. Tam, gdzie jest

to

konieczne, po catkowitym ostygnieciu

produktu zaleca sie zdjecie ptyty
sekcyjnej. Jesli ptyta segmentowa jest
zakfadana i zdejmowana, gdy produkt
nie ma temperatury pokojowej, moze
dojs¢ do zakleszczenia.

- W OO

Mozna piec w 4 réznych sekcjach
piekarnika.

a
L]

Sekcja gorna

Mozna piec tylko
w gornej sekciji.

Gdy goéma sekgja jest aktywna, na
wyswietlaczu pojawiajg sie wartos¢

gormej
jednoczesnie.
Nadaje sie do
pieczenia dwdch
réznych potraw.

Nadaje sie do temperatury, pozycja stelaza,
grillowania i symbol pieczenia, symbol
pieczenia potraw | gotowosci, symbol czasu pieczenia i
o matych symbol czasu zakonczenia
rozmiarach. pieczenia w tej sekcii.
[':] Sekcjadolna | Mozna piec tylko | Gdy gorna sekgja jest aktywna, na
- w dolnej sekcji. | wyswietlaczu pojawiaja sie wartosé
Nadaje sie do temperatury, pozycja stelaza,
pieczenia potraw symbol pieczenia, symbol
o Srednich gotowosci, symbol czasu pieczenia i
rozmiarach. symbol czasu zakonczenia
pieczenia w tej sekcii.
Bl | Sckcje donai Mozna piec w Gdy aktywne sg obie sekcje, na
] goérna sekcjach dolngj i | wyswietlaczu pojawiajg sie wartosé

temperatury, pozycje stelazy,
symbol pieczenia, symbol
gotowosci, symbol czasu pieczenia i
symbol czasu zakonczenia
pieczenia dla obu sekgji.
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Jedna duza Mozna piec w | Gdy aktywna jest jedna duza sekcja,
. sekcja jednej duzej na wyswietlaczu pojawiajg sie
sekcji. Nadaje sie wartos¢ temperatury, pozycje
do pieczenia stelazy, symbol pieczenia, symbol
potraw o duzych [ gotowosci, symbol czasu pieczenia i
rozmiarach lub symbol czasu zakonczenia
kilku potraw pieczenia w tej sekcii.
jednoczesnie.
Funkcje piekarnika urzgdzenia. Funkcije te odnoszg sie do
Podana tutaj kolejnosé trybdw pracy piekarnika z jedng tylko duzq sekcja.
moze réznic sie od ich uktadu dla tego W rozdziale tym objasniono wszystkie

funkcie tego piekarnika

m L Statyczna Grzatki géma i dolna
(grzatki gorna i | dziatajg
[ dolna) réwnoczesnie. Piecz
—— w jedngj tylko
blasze.
w L i Nagrzewanie | Dziala tylko grzatka
C L dolne dolna. Nie nadaje sie
™) do pizzy ani do
¥ rumienienie potrawy
od spodu po
upieczeniu.
m Statyczna + Dziatajg grzatki
w wentylator goérna i dolna plus
VA (Grzanie wentylator (w Scianie
[———— dolne/gome z | tylnej). Wentylator
termoobiegiem) | szybko
réwnomiernie
rozprowadza gorace
powietrze po catym
piekarniku. Piecz w
jednej tylko blasze.
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Rozmrazanie (Z
wymuszonym
wentylatorem
termoobiegiem)

Piekarnik nie jest
nagrzewany. Pracuje
tylko wentylator (w
Scianie tylne)).
Nadaje sie od
powolnego
rozmrazania
mrozonek
ziarnistych w
temperaturze
pokojowe;j lub
studzenia potraw
gotowanych.Czas
potrzebny do
rozmrozenia catego
kawatka miesa jest
dtuzszy niz w
przypadku zywnosci
zawierajacej ziarna.

®

L1
@

N

Pieczenie z
termoobiegiem

Dziata tylko grzatka z
wentylatorem w
Scianie tylnej.
Gorgce powietrze
nagrzane grzatkg
tylng z wentylatorem
jest bardzo szybko
réwnomiernie
rozprowadzane w
catym piekarniku
przez wentylator. W
wiekszosci
przypadkow
podgrzewanie nie
jest potrzebne.

Grzatka gorna
+ wentylator
(Nagrzewanie
od gory z
wymuszonym
wentylatorem
termoobiegiem)

Dziata grzatka gorna
plus wentylator w
Scianie tylnej.
Wentylator poprawia
rozprowadzanie
goracego powietrza.
w poréwnaniu do
grzania tylko od

gory.

22/PL




- r éwnoczesnie
3 @ dziata grzatka dolna

oraz grzatka z
wentylatorem (w
Scianie tylne)).
Nadaje sie do
pieczenia pizzy.
Pieczenie Rownoczesnie
wielostronne dziatajg grzatki dolna
"3D" i gorna oraz grzatka
z wentylatorem.
Piecz w jednej tylko
blasze.
m L - g Grill oszczedny | Dziata tylko
X B ML wewnetrzna sekcja

¥ =l ® grzatki gornej w
[ suficie piekarnika.
Nadaje sie do
grillowania matych i
Srednich kawatkow

miesa.

m = | Soesses Petny grill Rownoczesnie
X =L dziatajg sekcje

] wewnetrzna i
zewnetrzna grzatki
gornej w suficie
piekarnika. Nadaje
sie do grillowania
kawatkdéw miesa
Srednigj wielkosci.
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[ ]
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Grill +
Wentylator
(Grill z

wymuszonym
wentylatorem
termoobiegiem)

Dziata wentylator w
Scianie tylnej razem
z sekcjami
wewnetrzng |
zewnetrzng grzatki
gornej w suficie
piekarnika.
Wentylator szybko
réwnomiernie
rozprowadza gorace
powietrze po catym
piekarniku. Nadaje
sie do grillowania
kawatkdéw miesa
Sredniej wielkosci.

Utrzymywanie

w cieple

Stuzy do
utrzymywania
potraw gotowych do
podawania przez
dtugi okres czasu.
Nie stosuje sie go
do pieczenia.

Al
d

«
{

Pieczenie z

termoobiegiem

Eco fan

Dziata tylko grzatka z
wentylatorem w
Scianie tylnej. Aby
0szczedzi¢ energie
elektryczng, mozna
uzy¢ tej funkgii
zamiast pieczenia,
ktére wykonatoby
sie, stosujgc
termoobieg w
temperaturze z
zakresu 160-220°C.
Ale nieco przedtuzy
sie czas gotowania.
Czasy trwania
pieczenia w
odniesieniu do tej
funkcii
przedstawiono w
tabeli "Pieczenie z
termoobiegiem Eco
fan".




ieczenie w
niskiej
temperaturze

edzenie jest
opiekane
réwnoczesnie od
gory i dotu. Takie
rozwigzanie jest
odpowiednie w
przypadku wolnego
pieczenia
obsmazonego
miesa (cieleciny,
baraniny, drobiu itp.)
w otwartym
naczyniu w niskiej
temperaturze. Ta
funkcja sprawa, ze
mieso jest soczyste i
miekkie w srodku.
Nalezy wybierac
mieso spemiajace
odpowiednie
standardy higieny.
W przypadku ptyty
kuchennej, grilla itp.
nalezy obsmazyc¢
mieso ze wszystkich
stron na rozgrzanej
patelni. Obsmazone
mieso mozna upiec,
korzystajgc z funkcii
»pieczenia w niskiej
temperaturze” przez
dtugi czas. Do
pieczenia nalezy
uzywac tylko jednej
blachy.
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Sekcja gdérna

Termoobieg
Wentylator
oszczedny

Grzatka gorna +
wentylator
Full
grill+termoobieg
Petny grill

Odszranianie
Grillowanie
oszczedne

Sekcja dolna

L

Termoobieg
Wentylator
oszczedny

Odszranianie

Nagrzewanie

dolne
Pizza

Sekcje dolna i
gorna

Termoobieg +
Termoobieg
Peten
grill+termoobieg
Rozmrazanie +
Rozmrazanie
Grill oszczedny
+Termoobieg
Termoobieg +
Grzatka dolna
Termoobieg +
Pizza

Jedna duza Statyczny
sekcja Statyczny +
wentylator
. Termoobieg
Pieczenie
wielostronne (3D)
Pizza
Grzatka gorna +
wentylator
Full
grill+termoobieg
Petny grill
Grillowanie
oszczedne
Wentylator
oszczedny
Nagrzewanie
dolne
Utrzymywanie w
cieple
Pieczenie w
niskiej
temperaturze
QOdszranianie
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Tabela funkcji
Tabela funkcji pokazuje dostepne
funkcje piekarnika i odpowiadajgce im
temperatury maksymalne i minimalne.
Zalecana temperatura jest wyswietlana
po wybraniu funkgciji.
Funkcje réznia sie zaleznie od
modelu piekarnika.

Przy kazdej regulacji na
wyswietlaczu migac bedg
odnosne symbole.

W razie przerwy w zasilaniu
program kasuije sie. Trzeba
zaprogramowad piekarnik od
nowa.



Biezacej godziny nie mozna
nastawic¢, gdy piekamik wykonuje

jakas funkcie, Iub jesli Grzatka gérma + | 40-280
zaprogramowano go do pracy w wentylator
trybie p&t-automatycznym lub w Full 40-280
petni automatycznym. grill+termoobieg
Nawet jesli piekarnik jest gﬁ?ééﬂz = jgggg
wytgczony, lampka w jego gany
wnetrzu zapala sie przy otwarciu Wentylator 160-220
drzwiczek. oszczgdny

Nagrzewanie 40-220
Ze wzgleddw bezpieczenstwa dolne
"Cook time" (Czas trwania Utrzymywanie w | 40-100
pieczenia) mozna ustawic¢ na nie cieple
wiecej niz 6 godzin dla wszystkich Pieczenie w 50-150
funkciji, z wyjatkiem "Warm niskiej
Keeping" (Podgrzewanie potraw) i temperaturze
"Low Temp. Cooking" (Pieczenie Odszranianic :

w niskiej temperaturze). ——
Sekcja gorna
Ze wzgledow bezpieczeristwa
"Cook time" (Czas trwania
pieczenia) mozna ustawic¢ na nie
wiecej niz 6 godzin dla wszystkich
funkciji, z wyjatkiem "Warm

Termoobieg 40-250

Grzatka gorma + [ 40-280

Keeping" (Podgrzewanie potraw) i |Wwentylator
"Low Temp. Cooking" (Pieczenie Full 40-280
w niskiej temperaturze). grill+termoobieg

i i diata nie dh Zel [ Petny gril 40-280
Piekarnik dz@a nie dtuzej niz Grill oszozedny | 40-280
Sérazoizozlt?g ainy w temperaturze Wentylator 160-220

WYZSZE). oszczedny
Jedna duza sekcja Odszraniani -
Sekcja dolna

Statyczny 40-310
?J:H;ZT;JF 40-260 Termoobieg 40-250
Termoobieg 40-250 Pizza 40-280
Pieczenie 40-250 Wentylator 160-220
wielostronne (3D) oszczedny
Pizza 40-310 Nagrzewanie 40-220
dolne
Odszranianie -

27/PL



Obstuga panelu sterowania piekarnikiem

LI F

12 1 10 9 8

Wyswietlacz funkcii

Pole wskaznika czasu biezgcego
Pole wskaznika temperatury
Przycisk start/stop gotowania
Przycisk samoczyszczenia

(pyrolizy)*
Klawisz czasu i ustawien

Przycisk potwierdzenia

Przyciski w gére/w dot

Przycisk temperatura — ustawienia

boostera

10 Ptyta sekcja Srodkowej

11 Dziel i gotuj

12 Klawisz ZAk./WYE.

*  (Rdznig sie zaleznie od modelu
piekamnika.)

Wyséwietlane symbole:

- Symbol szybkiego

nagrzewania (Booster)

O~ wnNn =

© 0 N O

[ Symbol czasu pieczenia
= Symbol czasu zakoriczenia
pieczenia*

Jay Symbol alarmu

n~ Symbol wyboru sekcji

[ 2 Symbol pieczenia

® Symbol aktualnego czasu

1] Symbol zatrzymania

5 Symbol funkcji utrzymywania
w cieple

aa

L O o Ain

< O™

8 7 6 5 4

§¢  Symbol rozmrazania
Symbol blokady przyciskéw
O] Symbol wyswietlania czasu
(]} Symbol ustawienia gtosnosci
i Symbol samoczyszczenia
(pyrolizy)*
Symbol ekonomicznego
samoczyszczenia
(ekopyrolizy)*
Symbol sondy do migsa *
Moga wystepowac rdznice
miedzy modelami
piekarnikéw.

Praca piekarnika jako jednej

sekgcji

Recznie sterowane pieczenie poprzez

wybranie temperatury i trybu pracy

W trybie sterowania recznego po

wybraniu funkciji i temperatury piekarnik

dziata nie uwzgledniajgc czasu pieczenia.

Nie nastapi automatyczne wytgczenie po

uptywie czasu pieczenia. Pieczenie musi

zostacé zakoriczone przez uzytkownika.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i

ustawieniu biezgcej godziny piekarnik

powrdci do trybu gotowosci. Na

wyswietlaczu bedzie widoczna

wytgcznie biezgca godzina.

1.Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z
piekarnika. Dopiero po wyjeciu ptyty
sekcji srodkowej czasomierz

* g



piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekciji.
2. Wigcz piekarnik dotykajac przycisku
D przez dwie sekundy.
3.Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie
pierwsza funkcja charakterystyczna
dla pieczenia w jednej duzej sekcji.

o - 'C
187 s ¥

4.Dotknij przycisku P, aby wigczy¢ ekran
ustawien funkgiji.

» Numer danej funkcji bedzie migac na

wyswietlaczu.

5.Ustaw zgdana funkcje pieczenia
dotykajgc przyciskdw /s, Dotknij 4],
aby potwierdzi¢ ustawienie.

] g [T

m
C
¢ —

6.Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz
przycisku ‘C w celu wywotania

wyswietlacza temperatury. Symbole °C
i ™ bedag miga¢ na wyswietlaczu.

ml -nF °c]

g | |,-||:‘ ¢ 0
' {

£ l——

7.Uzyj przyciskdw A/~, aby ustawic
zgdang temperature. Po osiggnieciu
zadanej wartosci dotknij przycisku i,
aby potwierdzi¢ temperature.

8.W celu wigczenia funkcji Booster

(szybkie nagrzewanie), dotknij
przycisku “C na okoto 3 sekundy, az

do wyswietlenia symbolu -z[k. Symbol

EIE pojawi sie na wyswietlaczu i
funkcja szybkiego nagrzewania bedzie
wtgczona.
C
|l

A
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Po wigczeniu funkgji szybkiego
nagrzewania piekarnik dziata z
maksymalng mocg, aby osiagnac
ustawiong temperature. Po
osiggnieciu ustawionej

temperatury symbol EIE zniknie.
Funkcja Booster jest aktywna dla
funkciji, przy ktérych wyswietlany
jest symbol =& po dtuzszym
dotknigciu przycisku °C. Funkcje
Booster mozna wtaczy¢ tylko w
przypadku pieczenia w jednej
duzej sekgji.
9.Wstaw potrawe do piekarnika i
zamknij drzwi.
10.Po ustawieniu funkciji, temperatury i
czasu dotknij przycisku P Il na dwie
sekundy, aby rozpocza¢ pieczenie.
Rozpocznie sie pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol P.

TN

w
; Ca
¢ —

» Piekarnik nagrzeje sie do ustawione;
temperatury.

Wszystkie segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarmnika

wigczg sie, gdy piekarnik
osiggnie ustawiong wartosc
temperatury.

11.Po zakonczeniu procesu pieczenia
ponownie dotknij przycisku Pl na
dwie sekundy, aby zakoriczy¢
pieczenie.

Pieczenie przez okreslony czas.

Piekarnik moze wytgczy¢ sie

automatycznie po zakoriczeniu

pieczenia, gdy wybierzesz temperature |

funkcje odpowiednig do dania oraz

ustawisz czas pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i

ustawieniu biezgcej godziny piekarnik
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powrdci do trybu gotowosci. Na

wyswietlaczu bedzie widoczna

wytgcznie biezgca godzina.

1.Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z
piekarnika. Dopiero po wyjeciu ptyty
sekcji srodkowej czasomierz
piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekciji.

2. Wigcz piekarnik dotykajac przycisku

przez dwie sekundy.

3.Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie
pierwsza funkcja charakterystyczna
dla pieczenia w jednej duzej sekcji.

8 [

funkcja szybkiego nagrzewania bedzie
wtgczona.
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4.Dotknij przycisku P, aby wigczy¢ ekran

ustawien funkgiji.
» Numer danej funkcji bedzie migac na
wyswietlaczu.
5.Uzyj przyciskdw A/~, aby ustawic

Po wigczeniu funkgji szybkiego
nagrzewania piekarnik dziata z
maksymalng mocg, aby osiagnac
ustawiong temperature. Po
osiggnieciu ustawionej

temperatury symbol E[k zniknie.
Funkcja Booster jest aktywna dla
funkciji, przy ktérych wyswietlany
jest symbol -EIE po diuzszym
dotknigciu przycisku °C. Funkcje
Booster mozna wtaczy¢ tylko w
przypadku pieczenia w jednej
duzej sekciji.
9.Dotknij raz przycisku &, aby ustawic¢
czas pieczenia. Symbol Pl bedzie
migac¢ na wyswietlaczu.

zadana funkcje.

| ) oc [ 2T
3 | (
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6.Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz
przycisku “C w celu wywotania
wyswietlacza temperatury. Symbol ’
bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

N - T
L s

7.Uzyj przyciskow A/~, aby ustawic
zgdang temperature. Po osiggnieciu
zadanej wartosci dotknij przycisku ],
aby potwierdzi¢ temperature.

8.W celu wigczenia funkcji Booster
(szybkie nagrzewanie), dotknij
przycisku ‘C na okoto 3 sekundy, az

do wyswietlenia symbolu a&. Symbol
EIE pojawi sie na wyswietlaczu i
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10.Uzyj przyciskdw A/, aby ustawic
zadany czas pieczenia i potwierdz to
ustawienie dotknieciem przycisku 1.
Po ustawieniu czasu pieczenia
symbole Pl i & pozostang wiaczone
na wyswietlaczu.

11.Wstaw potrawe do piekamika i
zamknij drzwi.

12.Po ustawieniu funkciji, temperatury i
czasu dotknij przycisku Pl na dwie
sekundy, aby rozpocza¢ pieczenie.
Rozpocznie sie pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol P.

= I I’E":IF 2 I0; 5




» Piekarnik natychmiast uruchomi sie
wykonujgc wybrang funkcije i bedzie
podnosi¢ temperature we wnetrzu az do
ustawionej wartosci. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego
czasu pieczenia. Poszczegolne
segmenty symbolu temperatury
wewnatrz piekarnika beda wigczane
wraz ze zblizaniem sie do ustawionej
wartosci temperatury. Na ekranie funkciji
pojawiajg sie dodatkowo aktywne grzatki
i zalecana pozycja blachy.

Wszystkie segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarmnika

wigczg sie, gdy piekarnik
osiggnie ustawiong wartosc
temperatury.

13.Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu migaja symbole ™ i 121
oraz emitowany jest sygnat alarmu.

14.Aby wytgczy¢ alarm, dotknij
dowolnego przycisku. Piekarnik
wytaczy sie automatycznie.

15.Jesli chcesz, aby piekarnik
kontynuowat dziatanie, nacignij >l na
dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez
nieokreslony czas.

Jedli chcesz anulowac
wprowadzone ustawienie po
zmianie czasu pieczenia, nalezy
wyzerowac czas pieczenia.
Mozna takze wylgczy¢ piekamik
dotykajgc przycisku .

Ustawianie pézniejszego
zakonczenia pieczenia.(Ta funkcja
jest dostepna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Mozesz zaprogramowac automatyczne
wigczenie | wytgczenie piekarnika
poprzez ustawienie temperatury i funkcii

odpowiedniej do dania oraz czasu

pieczenia lub ustawi¢ czas zakoriczenia

pieczenia na pdzniejszg pore i recznie

go kontrolowac, bez ustawiania czasu

pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i

ustawieniu biezgcej godziny piekarnik

powrdci do trybu gotowosci. Na

wyswietlaczu bedzie widoczna

wytgcznie biezgca godzina.

1.Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z
piekarnika. Dopiero po wyjeciu ptyty
sekcji srodkowej czasomierz
piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekciji.

2. Wigcz piekarnik dotykajac przycisku

przez dwie sekundy.

3.Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie
pierwsza funkcja charakterystyczna
dla pieczenia w jednej duzej sekcji.

o - 'C
187 s ¥

4.Dotknij przycisku P, aby wigczy¢ ekran
ustawien funkgiji.
» Numer danej funkcji bedzie migac na
wyswietlaczu.
5.Uzyj przyciskdw A/~ aby ustawic
zadana funkcje.
o’
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6.Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz
przycisku ‘C w celu wywotania

wyswietlacza temperatury. Symbol )
bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

N - T
L s

7.Uzyj przyciskow A/~s, aby ustawic
zgdang temperature. Po osiggnieciu
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zgdanej wartosci dotknij przycisku [,
aby potwierdzi¢ temperature.

8.W celu wigczenia funkciji Booster
(szybkie nagrzewanie), dotknij
przycisku “C na okoto 3 sekundy, az

do wyswietlenia symbolu -z[k. Symbol
EIE pojawi sie na wyswietlaczu i
funkcja szybkiego nagrzewania bedzie

wtgczona.
5 ¢ II°

CA

Po wigczeniu funkgji szybkiego
nagrzewania piekarnik dziata z
maksymalng mocg, aby osiagnac
ustawiong temperature. Po
osiggnieciu ustawionej

temperatury symbol -3& zniknie.
Funkcja Booster jest aktywna dla
funkciji, przy ktérych wyswietlany
jest symbol =& po dtuzszym
dotknigciu przycisku “C. Funkcje
Booster mozna wtaczy¢ tylko w
przypadku pieczenia w jednej
duzej sekciji.
9.Dotknij raz przycisku (9, aby ustawic¢
czas pieczenia. Symbol [Pl bedzie
migac na wyswietlaczu.

— |ppec ] 0F

Cl
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10.Uzyj przyciskdw A/~ aby ustawic
zadany czas pieczenia i potwierdz to
ustawienie dotknieciem przycisku [,
Po ustawieniu czasu pieczenia
symbole Pl i & pozostang wiaczone
na wyswietlaczu.
11.Dwukrotnie dotknij przycisku & w
krotkich odstepach czasu w celu
ustawienia czasu zakonczenia
pieczenia. Symbol = bedzie migac na
wyswietlaczu.
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12.Uzyj przyciskdw A/, aby ustawic
zadany czas zakoriczenia pieczenia i
potwierdz to ustawienie dotknieciem
przycisku . Po ustawieniu czasu
zakoriczenia pieczenia stale
wyswietlany jest symbol 2.

13.Wstaw potrawe do piekamika i
zamknij drzwi.

14.Po ustawieniu funkciji, temperatury,
Czasu i czasu zakonczenia pieczenia
dotknij przycisku Pl na dwie sekundy,
aby rozpoczac pieczenie.

= - [ 2107 S
L | C K
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» » Symbol Il pojawi sie na
wyswietlaczu. Zegar piekarnika
automatycznie wylicza moment
rozpoczecia pieczenia odejmujac czas
pieczenia od ustawionego czasu
zakoriczenia pieczenia. Kiedy nadejdzie
Czas rozpoczecia pieczenia, wybrana
funkcja zostanie wtaczona, symbol =l
zniknie, a piekamik rozgrzeje sie do
ustawionej temperatury. Temperatura
jest utrzymywana az do korica
ustawionego czasu pieczenia.
Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekamnika bedg
witgczane wraz ze zblizaniem sie do
ustawionej wartosci temperatury. Na
ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo
aktywne grzatki i zalecana pozycja
blachy. Lampka w piekarniku jest
witgczona podczas procesu pieczenia.



Wszystkie segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarmnika

wigczg sie, gdy piekarnik
osiggnie ustawiong wartosc
temperatury.

15.Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu migaja symbole ™ i 121
oraz emitowany jest sygnat alarmu.

16.Aby wytgczy¢ alarm, dotknij
dowolnego przycisku. Piekarnik
wytaczy sie automatycznie.

17.Jesli chcesz, aby piekarnik
kontynuowat dziatanie, nacignij Dl na
dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez
nieokreslony czas.

Jegli chcesz anulowac program
pO Zmianie czasu pieczenia,

nalezy wyzerowac czas pieczenia.

Mozna takze wylgczy¢ piekamik
dotykajgc przycisku .

Uzywanie tylko gérnej lub dolnej
sekcji piekarnika

Recznie sterowane pieczenie poprzez
wybranie temperatury i trybu pracy

W trybie sterowania recznego po
wybraniu funkciji i temperatury piekarnik

dziata nie uwzgledniajgc czasu pieczenia.

Nie nastapi automatyczne wytgczenie po
uptywie czasu pieczenia. Pieczenie musi
zostacé zakoriczone przez uzytkownika.
Po pierwszym wigczeniu piekarnika i
ustawieniu biezgcej godziny piekarnik
powrdci do trybu gotowosci. Na
wyswietlaczu bedzie widoczna
wytgcznie biezgca godzina.
1.Umies¢ plyte sekeji srodkowej w jej
oprawie znajdujgcej sie pomiedzy 3. i
4. prowadnica stelaza.
Jedli ptyta sekcji Srodkowej nie
jest wtozona, czasomierz
piekarnika bedzie dziata¢ dla catej
jednej sekgiji.

2. Wigcz piekarnik dotykajac przycisku
przez dwie sekundy.
3.Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie
pierwsza funkcja charakterystyczna
dla pieczenia w gornej sekgiji.

"8 | g

4.Dotknij przycisku B, aby uruchomi¢
dolng sekcje piekarnika.

Ustawienie temperatury i kroki

uruchomienia procesu pieczenia dla obu

sekgji piekarnika bedg przebiegac w ten

sam sposob. (Na rysunkach jako

wybrang pokazano dolng sekcje
iekarnika.)

E C
= @ ”EJ TIE

ﬂ Po kazdym dotknieciu przycisku
B uruchamiad sie beda,
odpowiednio, tylko sekcja dolna,
obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.
5.Dotknij przycisku P, aby wigczy¢ ekran
ustawien funkgiji.
» Numer danej funkcji bedzie migac na
wyswietlaczu.
6.Uzyj przyciskow A/~s, aby ustawic
zadana funkcje.

HQEIHT

7.Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz
przycisku ‘C w celu wywotania

wyswietlacza temperatury. Symbol °C
bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

ac |
5
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8.Uzyj przyciskdw A/, aby ustawic
zgdang temperature. Po osiggnieciu
zgdanej wartosci dotknij przycisku (],
aby potwierdzi¢ temperature.

9.Wstaw potrawe do piekarnika i
zamknij drzwi.

10.Po ustawieniu funkciji, temperatury i
czasu dotknij przycisku Pl na dwie
sekundy, aby rozpocza¢ pieczenie.
Rozpocznie sie pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol .

I I C
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» Piekarnik nagrzeje sie do ustawione;

temperatury.

Wszystkie segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarmnika

T ®

wigczg sie, gdy piekarnik
osiggnie ustawiong wartosc
temperatury.

11.Po zakonczeniu procesu pieczenia
ponownie dotknij przycisku DIl na
dwie sekundy, aby zakoriczy¢
pieczenie.

I I’E"EI EEE

Gdy do pieczenia uzywa sie tylko
dolnej lub gémej sekciji,
niewykorzystana sekcja powinna
by¢ pusta, poniewaz bedzie sie
nagrzewac.

T ®

Pieczenie przez okreslony czas.
Piekarnik moze wytgczy¢ sie
automatycznie po zakoriczeniu
pieczenia, gdy wybierzesz temperature |
funkcje odpowiednig do dania oraz
ustawisz czas pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i
ustawieniu biezgcej godziny piekarnik
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powrdci do trybu gotowosci. Na
wyswietlaczu bedzie widoczna
wytgcznie biezgca godzina.
1.Umies¢ plyte sekeji srodkowej w jej
oprawie znajdujgcej sie pomiedzy 3. i
4. prowadnicg stelaza.
Jedli ptyta sekcji Srodkowej nie
jest wtozona, czasomierz
piekarnika bedzie dziata¢ dla catej
jednej sekgiji.
2. Wigcz piekarnik dotykajac przycisku
przez dwie sekundy.
3.Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie
pierwsza funkcja charakterystyczna
dla pieczenia w gorngj sekgiji.

"8 | g

4.Dotknij przycisku B, aby uruchomi¢
dolng sekcje piekarnika.

Ustawienie temperatury i kroki

uruchomienia procesu pieczenia dla obu

sekgji piekarnika bedg przebiegac w ten

sam sposob. (Na rysunkach jako

wybrang pokazano dolng sekcje
iekarnika.)

E C
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ﬂ Po kazdym dotknieciu przycisku
B uruchamiad sie beda,
odpowiednio, tylko sekcja dolna,
obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.
5.Dotknij przycisku P, aby wigczy¢ ekran
ustawien funkgiji.
» Numer danej funkcji bedzie migac na
wyswietlaczu.
6.Uzyj przyciskow A/~s, aby ustawic
zadana funkcje.
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7.Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz
przycisku ‘C w celu wywotania
wyswietlacza temperatury. Symbol °C
bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

ac |
5

8.Uzyj przyciskdw A/, aby ustawic
zgdang temperature. Po osiggnieciu
zgdanej wartosci dotknij przycisku &,
aby potwierdzi¢ temperature.

9.W celu ustawienia czasu pieczenia
nacisnij raz przycisk (O, aby przewingé
do pozyciji ,Cooking time” (Czas

2 ®.

T ®

pieczenia) na wyswietlaczu tekstowym.

Réwnoczesnie miga symbol 2.

g I
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10.Uzyj przyciskdw A/~ aby ustawic
zadany czas pieczenia i potwierdz to
ustawienie dotknieciem przycisku 1.
Po ustawieniu czasu pieczenia
symbole Pl i & pozostang wiaczone
na wyswietlaczu.

11.Wstaw potrawe do piekamika i
zamknij drzwi.

12.Po ustawieniu funkciji, temperatury i
czasu dotknij przycisku Pl na dwie
sekundy, aby rozpocza¢ pieczenie.
Rozpocznie sie pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol P.

I I C
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» Piekarnik natychmiast uruchomi sie

wykonujgc wybrang funkcije i bedzie

podnosi¢ temperature we wnetrzu az do

T ®

T ®

ustawionej wartosci. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego
czasu pieczenia. Poszczegolne
segmenty symbolu temperatury
wewnatrz piekarnika beda wigczane
wraz ze zblizaniem sie do ustawionej
wartosci temperatury. Na ekranie funkciji
pojawiajg sie dodatkowo aktywne grzatki
i zalecana pozycja blachy.

Wszystkie segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarmnika

wigczg sie, gdy piekarnik
osiggnie ustawiong wartosc
temperatury.

13.Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu migaja symbole ™ i 21
oraz emitowany jest sygnat alarmu.

14.Aby wytgczy¢ alarm, dotknij
dowolnego przycisku. Piekarnik
wytaczy sie automatycznie.

15.Jesli chcesz, aby piekarnik
kontynuowat dziatanie, nacignij DIl na
dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez
nieokreslony czas.

Jedli chcesz anulowac
wprowadzone ustawienie po
zmianie czasu pieczenia, nalezy
wyzerowac czas pieczenia.
Mozna takze wylgczy¢ piekamik
dotykajgc przycisku 0)

Ustawianie pézniejszego
zakonczenia pieczenia.(Ta funkcja
jest dostepna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Mozesz zaprogramowac automatyczne
wigczenie | wytgczenie piekarnika
poprzez ustawienie temperatury i funkcii
odpowiedniej do dania oraz czasu
pieczenia lub ustawi¢ czas zakoriczenia
pieczenia na pdzniejszg pore i recznie
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go kontrolowac, bez ustawiania czasu
pieczenia.
Po pierwszym wigczeniu piekarnika i
ustawieniu biezgcej godziny piekarnik
powrdci do trybu gotowosci. Na
wyswietlaczu bedzie widoczna
wytgcznie biezgca godzina.
1.Umies¢ plyte sekeji srodkowej w jej
oprawie znajdujgcej sie pomiedzy 3. i
4. prowadnicg stelaza.
Jedli ptyta sekcji Srodkowej nie
jest wtozona, czasomierz
piekarnika bedzie dziata¢ dla catej
jednej sekgiji.
2. Wigcz piekarnik dotykajac przycisku
przez dwie sekundy.
3.Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie
pierwsza funkcja charakterystyczna
dla pieczenia w gorngj sekgcji.

BO°
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4.Dotknij przycisku B, aby uruchomi¢
dolng sekcje piekarnika.
Symbol ™ pojawi sie obok aktywnej
sekcji piekarnika. Ustawienie
temperatury i kroki uruchomienia
procesu pieczenia dla obu sekcji
piekarnika bedg przebiega¢ w ten sam
sposob. (Na rysunkach jako wybrang
okazano dolng sekcje piekamika.)

; C
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0 Po kazdym dotknieciu przycisku

uruchamiag sie beda,
odpowiednio, tylko sekcja dolna,
obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.

5.Dotknij przycisku P, aby wigczy¢ ekran
ustawien funkgiji.
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» Numer danej funkcji bedzie migac na

wyswietlaczu.

6.Uzyj przyciskow /s, aby ustawic
zadana funkcje.

”EE N

7.Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz
przycisku ‘C w celu wywotania
wyswietlacza temperatury. Symbol ?
bedzie miga¢ na wyswietlaczu.
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8.Uzyj przyciskdéw /\/v, aby ustawic
zgdang temperature. Po osiggnieciu
zadanej wartosci dotknij przycisku ¥,
aby potwierdzi¢ temperature.

9.Dotknij raz przycisku (9, aby ustawic¢
czas pieczenia. Symbol Pl bedzie
migac¢ na wyswietlaczu.

C
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10.Uzyj przyciskdéw /\/v aby ustawic
zadany czas pieczenia i potwierdz to
ustawienie dotknieciem przycisku [,
Po ustawieniu czasu pieczenia stale
wyswietlany jest symbol 2.

11.Dwukrotnie dotknij przycisku & w
krotkich odstepach czasu w celu
ustawienia czasu zakonczenia
pieczenia. Symbol = bedzie migac na

|;3 @ ECO
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wyswietlaczu.
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12.Uzyj przyciskéw /\/v aby ustawic
zadany czas zakoriczenia pieczenia i
potwierdz to ustawienie dotknieciem
przycisku . Po ustawieniu czasu



zakoriczenia pieczenia stale
wyswietlany jest symbol =,
13.Wstaw potrawe do piekamika i
zamknij drzwi.
14.Po ustawieniu funkciji, temperatury,
Czasu i czasu zakonczenia pieczenia
dotknij przycisku Pl na dwie sekundy,
aby rozpoczac pieczenie.
» » Symbol I pojawi sie na
wyswietlaczu. Zegar piekarnika
automatycznie wylicza moment
rozpoczecia pieczenia odejmujac czas
pieczenia od ustawionego czasu
zakoriczenia pieczenia. Kiedy nadejdzie
Czas rozpoczecia pieczenia, wybrana
funkcja zostanie wtaczona, symbol =1
zniknie, a piekamik rozgrzeje sie do
ustawionej temperatury. Temperatura
jest utrzymywana az do korica
ustawionego czasu pieczenia.
Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekamnika bedg
witgczane wraz ze zblizaniem sie do
ustawionej wartosci temperatury. Na
ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo
aktywne grzatki i zalecana pozycja
blachy. Lampka w piekarniku jest
witgczona podczas procesu pieczenia.

Wszystkie segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarmnika

wigczg sie, gdy piekarnik
osiggnie ustawiong wartosc
temperatury.

15.Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu migaja symbole ™ i 2l
oraz emitowany jest sygnat alarmu.

16.Aby wytgczy¢ alarm, dotknij
dowolnego przycisku. Piekarnik
wytaczy sie automatycznie.

17.Jesli chcesz, aby piekarnik
kontynuowat dziatanie, nacignij >l na
dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez
nieokreslony czas.

Jegli chcesz anulowac program
pO Zmianie czasu pieczenia,
nalezy wyzerowac czas pieczenia.
Mozna takze wylgczy¢ piekamik
dotykajgc przycisku @.

Réwnoczesne uzywanie goérnej i
dolnej sekcji piekarnika
Recznie sterowane pieczenie poprzez
wybranie temperatury i trybu pracy
W trybie sterowania recznego po
wybraniu funkciji i temperatury piekarnik
dziata nie uwzgledniajgc czasu pieczenia.
Nie nastapi automatyczne wytgczenie po
uptywie czasu pieczenia. Pieczenie musi
zostacé zakoriczone przez uzytkownika.
Po pierwszym wigczeniu piekarnika i
ustawieniu biezgcej godziny piekarnik
powrdci do trybu gotowosci. Na
wyswietlaczu bedzie widoczna
wytgcznie biezgca godzina.
1.Umies¢ ptyte sekcji sSrodkowej w jej
oprawie znajdujgcej sie pomiedzy 3. i
4. prowadnicg stelaza.
Jedli ptyta sekcji Srodkowej nie
jest wtozona, czasomierz
piekarnika bedzie dziata¢ dla catej
jednej sekgiji.
2. Wigcz piekarnik dotykajac przycisku
przez dwie sekundy.
3.Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie
pierwsza funkcja charakterystyczna
dla pieczenia w gornej sekgiji.

BO°
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ﬂ Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiag sie beda,
odpowiednio, tylko sekcja dolna,
obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.
4.Uruchom obie sekcje dwukrotnie
dotykajac przycisku B.
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5.Dotknij przycisku P, aby wigczy¢ ekran
ustawien funkgiji.

» Numer danej funkcji bedzie migac na

wyswietlaczu.

6.Uzyj przyciskow A/~s, aby wybraé
odpowiednig funkcije pieczenia
sposrdd tych, ktdre wykorzystujg obie
sekcje piekarnika. Aby grillowad w
gornej sekcji i piec ciasto w dolnej
sekcji, mozna wybrac funkcje Grill &
Fan (grill i termoobieg).

Po wybraniu tej funkcji mozna dla kazde;j

sekcji osobno ustawic¢ opcje

»1emperature” (Temperatura) oraz

»,Cooking time” (Czas pieczenia). Migad

bedg symbole ™ i °C dotyczace

ustawien aktywnej sekciji.
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7.Aby zmieni¢ temperature goémej czesci
piekarnika, dotknij raz przycisku ‘C w
celu wywotania wyswietlacza

temperatury tej sekcji. Symbole ™ i °C
bedg migac na wyswietlaczu

- | |,-||:“ 30"
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8.Uzyj przyciskdw A/, aby ustawic
zgdang temperature. Po osiggnieciu
zadanej wartosci temperatury
potwierdz jg dotykajgc przycisku M.
Symbol °C bedzie stale wigczony, a
symbol ™ aktywnej sekgji bedzie
migac.

9.Aby zmieni¢ temperature dolnej czesci
piekarnika, aktywuj wyswietlanie
temperatury dla tej sekcji dotknieciem
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temperatury wybranej sekcji piekarnika.

przycisku 4. Symbol ™ dolnej czesai
piekarnika bedzie migac.

(i I I:E": EHDC
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10.Dotknij raz przycisku C w celu
wywotania wyswietlacza temperatu
dolnej czesci piekarnika. Symbole °8/i
™ bedg migaé na wyswietlaczu
temperatury wybranej sekciji piekarnika.
11.Uzyj przyciskdw A/, aby ustawic
zgdang temperature. Po osiggnieciu
zadanej wartosci temperatury
potwierdz jg dotykajgc przycisku 1.
Symbol °C bedzie stale wigczony, a
symbol ™ aktywnej sekgji bedzie
migac.
Przy rdwnoczesnym uzywaniu
gornej i dolngj sekgiji, jesli chcesz
zmieni¢ ustawienie temperatury,
réznica pomiedzy sekcjami nie
moze przekracza¢ 80°C,
poniewaz temperatury sekcji bedg
na siebie wzajemnie oddziatywac.
12.Wstaw potrawe do piekamika i
zamknij drzwi.
13.Po ustawieniu funkciji, temperatury i
czasu dotknij przycisku Pl na dwie
sekundy, aby rozpocza¢ pieczenie.
Rozpocznie sie pieczenie, a na
wyswietlaczu gémej i dolnej czesci

pojawig sie symbole P i ™.
= | |15 e
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Wszystkie segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarmnika

wigczg sie, gdy piekarnik
osiggnie ustawiong wartosc
temperatury.



14.Po zakonczeniu procesu pieczenia
ponownie dotknij przycisku Pl na
dwie sekundy, aby zakoriczy¢
pieczenie.

pojawi sie obok kazdej sekcii

N o
I ® I IE R NIE

Pieczenie przez okreslony czas.
Praca w trybie pétautomatycznym
Piekarnik moze wytgczy¢ sie
automatycznie po zakoriczeniu
pieczenia, gdy wybierzesz temperature |
funkcje odpowiednig do dania oraz
ustawisz czas pieczenia.
Po pierwszym wigczeniu piekarnika i
ustawieniu biezgcej godziny piekarnik
powrdci do trybu gotowosci. Na
wyswietlaczu bedzie widoczna
wytgcznie biezgca godzina.
1.Umies¢ plyte sekeji srodkowej w jej
oprawie znajdujgcej sie pomiedzy 3. i
4. prowadnica stelaza.
Jedli ptyta sekcji Srodkowej nie
jest wtozona, czasomierz
piekarnika bedzie dziata¢ dla catej
jednej sekgiji.
2. Wigcz piekarnik dotykajac przycisku
przez dwie sekundy.
3.Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie
pierwsza funkcja charakterystyczna
dla pieczenia w gornej sekgiji.
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5.Dotknij przycisku P, aby wigczy¢ ekran
ustawien funkgiji.

» Numer danej funkcji bedzie migac na

wyswietlaczu.

6.Uzyj przyciskow /s, aby wybraé
odpowiednig funkcije pieczenia
sposrdd tych, ktdre wykorzystujg obie
sekcje piekarnika. Aby grillowad w
gornej sekcji i piec ciasto w dolnej
sekcji, mozna wybrac funkcje Grill &
Fan (grill i termoobieg).

Po wybraniu tej funkcji mozna dla kazde;j

sekcji osobno ustawic¢ opcje

»1emperature” (Temperatura) oraz

»,Cooking time” (Czas pieczenia).

Symbol ™ aktywnej sekcji bedzie migac

dla tych ustawien.
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7.Aby zmieni¢ temperature goémej czesci
piekarnika, dotknij raz przycisku ‘C w

celu wywotania wyswietlacza
temperatury tej sekcji. Symbol C

bedzie miga¢ na wyswietlaczu
temperatury wybranej sekcji piekarnika.
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o Po kazdym dotknieciu przycisku

uruchamiag sie beda,
odpowiednio, tylko sekcja dolna,
obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.

4.Wigcz obie sekcje dwukrotnym
dotknieciem przycisku B. Symbol ™

9 T

8.Uzyj przyciskdw A/~ aby ustawic
zgdang temperature. Po osiggnieciu
zadanej wartosci temperatury
potwierdz jg dotykajgc przycisku [,
Symbol °C bedzie stale wigczony, a
symbol ™ aktywnej sekgji bedzie
migac.
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9.Aby zmieni¢ temperature dolnej czesci
piekarnika, aktywuj wyswietlanie
temperatury dla tej sekcji dotknieciem
przycisku [41. Symbol ™ dolnej czesai

piekarnika bedzie migac.
K C
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10.Dotknij raz przycisku C w celu
wywotania wyswietlacza temperatury
dolnej czesci piekarnika. Symbol °C
bedzie miga¢ na wyswietlaczu
temperatury wybranej sekcji piekarnika.
11.Uzyj przyciskdw A/~ aby ustawic
zgdang temperature. Po osiggnieciu
zadanej wartosci temperatury
potwierdz jg dotykajgc przycisku [,
Symbol ) bedzie stale wigczony, a
symbol ™ aktywnej sekgcji bedzie
migac.
Przy rdwnoczesnym uzywaniu
gornej i dolngj sekgiji, jesli checesz
zmieni¢ ustawienie temperatury,
réznica pomiedzy sekcjami nie
moze przekracza¢ 80°C,
poniewaz temperatury sekcji bedg
na siebie wzajemnie oddziatywac.
12.Dotknij raz przycisku (9, aby
wyswietli¢ czas pieczenia dla aktywne;
sekcji dolnej piekarnika.
Rownoczesnie bedzie migac¢ symbol

o
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13.Uzyj przyciskdéw /\/v, aby ustawi¢
zadany czas pieczenia i potwierdz to
ustawienie dotknieciem przycisku 1.
Po ustawieniu czasu pieczenia stale
wyswietlany jest symbol 2.

14.Aby wyswietli¢ czas pieczenia w
gornej sekcji, najpierw nalezy
aktywowad te sekcje dotknigciem 1.
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Symbol ™ gdrnej sekaji bedzie migad.
Nastepnie dotknij raz przycisku (.
Rownoczesnie bedzie migac¢ symbol
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15.Uzyj przyciskdw A/, aby ustawic
zgdany czas pieczenia dla gorne;
sekcji i potwierdz dotknieciem
przycisku [¥]. Po ustawieniu czasu
pieczenia dla gornej sekcji stale
wyswietlany jest symbol 2.
16.Wstaw potrawe do piekamika i
zamknij drzwi.
17.Po ustawieniu funkgiji, temperatury i
czasu dotknij przycisku Pl na dwie
sekundy, aby rozpocza¢ pieczenie.
Rozpocznie sie pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol P.
» Piekarnik natychmiast uruchomi sie
wykonujgc wybrang funkcije i bedzie
podnosi¢ temperature we wnetrzu az do
ustawionej wartosci. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego
czasu pieczenia. Poszczegolne
segmenty symbolu temperatury
wewnatrz piekarnika beda wigczane
wraz ze zblizaniem sie do ustawionej
wartosci temperatury. Na ekranie funkciji
pojawiajg sie dodatkowo aktywne grzatki
i zalecana pozycja blachy.

Wszystkie segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarmnika

wigczg sie, gdy piekarnik
osiggnie ustawiong wartosc
temperatury.

18.Po uptywie krétkiego czasu pieczenia
zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy, a symbole Pli P danej
sekcji piekarnika znikna.



Po zakoriczeniu pieczenia na
wyswietlaczu migaja symbole ™ i 121
oraz emitowany jest sygnat alarmu.
19.Po uptywie czasu pieczenia wyjmij
potrawe z piekarmnika. Po ponownym
zamknieciu drzwi piekarnika pieczenie
w drugiej sekcji o diuzszym czasie
procesu bedzie kontynuowane.
20.Po uptywie dtugiego czasu pieczenia
zostang wyemitowane dwa sygnaty
dzwiekowe, a symbole I°1 i P> danej
sekgji piekamnika bedg migac.
21.Pieczenie zostanie zakoriczone.
22.Jesli chcesz, aby obie sekcje
piekarnika kontynuowaty dziatanie,
dotknij Pl na dwie sekundy. Piekarnik
bedzie kontynuowat pieczenie przez
nieokreslony czas.

Jedli chcesz anulowac
programowanie p&tautomatyczne
po jego ustawieniu, nalezy
wyzerowac czas pieczenia.
Mozna takze wylgczy¢ piekamik
dotykajac przycisku \/ przez 2
sekundly.

Wylaczanie piekarnika elektrycz-
nego

Dotknij przycisku Ona2 sekundy, aby
wytaczy¢ piekamnik.

Uzywanie blokady przyciskow
Uruchamiajgc funkcije blokady
przyciskdw mozna zapobiec zmianom w
ustawieniach piekarmika.

Blokada przyciskéw moze by¢
stosowana, kiedy piekarnik jest w
trybie gotowosci. W razie przerwy
w zasilaniu aktywowana blokada
przyciskéw zostaje anulowana.

Wiaczanie blokady przyciskow
1.Kilkakrotnie dotknij przycisku (®
w krétkich odstepach czasu, az do
wyswietlenia ,,OFF” (wyt.).

OFF

» Symbol o bedzie migac.

2.Dotknij raz przycisku A, aby wigczy¢
blokade przyciskdw. Blokada
przyciskéw zostanie wigczona, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,On” (wt.).
Symbol o~ bedzie nadal migac.

Un

3.Dotknij [, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.
» Tekst zniknie, a symbol o~ pozostanie
stale wtgczony.
Po wiaczeniu blokady przyciski
piekarnika nie dziatajg, z
wyjatkiem przyciskdw A/~

Wylaczanie blokady przyciskow

1.Dotknij raz przycisku s, aby wytaczyc
blokade przyciskdw. Na wyswietlaczu
pojawi sie ,OFF” (wyt.).

2.Dotknij [, aby potwierdzi¢ to

ustawienie.
:hl:

» Blokada przyciskéw zostanie
wytaczona, a symbol o zniknie z
wyswietlacza.

Uzywanie zegara jako alarmu
Niezaleznie od zaprogramowania funkciji
pieczenia, mozliwe jest wykorzystanie
zegara do ustawiania dowolnych
ostrzezen lub przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne
funkcje piekarmnika. Uzywa sig go tylko
do ostrzegania. Na przyktad przydaje sie,
gdy chcemy obrdéci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm
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czasowy sygnalizuje uptynigcie
ustawionego czasu.
Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.

Aby ustawié alarm:
1.Kilkakrotnie dotknij przycisku (& w
krotkich odstepach czasu, az symbol
pojawi sie na wyswietlaczu. Symbol
zacznie migac.

JET1

2.Uzyj przyciskdw A/~, aby ustawic
zadany czas i potwierdz to ustawienie
dotknieciem przycisku 4], Po
ustawieniu alarmu stale wyswietlany
jest symbol 2.

3.Po uptywie tego czasu alarm zostanie
uruchomiony.

4.Alarm mozna wytgczy¢ naciskajgc
dowolny przycisk.

Aby anulowaé alarm:

1.Kilkakrotnie dotknij przycisku (© w
krotkich odstepach czasu, az symbol
L\ pojawi sie na wy$wietlaczu.

2.Kilkakrotnie dotnkij przycisku s, az
»,00:00” pojawi sie na wyswietlaczu i
potwierdz to ustawienie dotknieciem
[,

» Alarm zostanie anulowany, a symbol

L\ zniknie.

Ustawianie dzwiekow

Dzwieki mozna ustawiac¢ tylko wtedy,

gdy piekamnik jest w trybie gotowosci.

1.Kilkakrotnie dotknij przycisku (& w
krotkich odstepach czasu, az do
wyéwietlenia symbolu €». Symbol €J»
bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

@
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2.Dostepne sg 2 rodzaje dzwiekdw, tzn.
»171,2". Dotknij A/~s, aby wybrad
zadany rodza.

3.Dotknij [, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

» Wyswietlacz powrdci do trybu

gotowosci. Na wyswietlaczu bedzie

widoczna wytgcznie biezgca godzina.

Ustawianie aktualnego czasu

Aktualny czas mozna ustawic tylko przy

wytaczonym piekarniku. Jesli chcesz

zmieni¢ czas ustawiony przy konfiguracii

poczgtkowe;:

1.Kilkakrotnie dotknij przycisku (® w
krotkich odstepach czasu, az symbol
(® pojawi sie na wyswietlaczu. Pole
godziny i symbol (9 bedg migad na
wyswietlaczu.

Qood

2.Uzyj przyciskow /s, aby ustawic
godzine

ustaW|en|e

4.Pole minut i symbol ® beda migac.
Ustaw minuty za pomoca przyciskow
~/~v. Dotknij 4], aby potwierdzié

i

» Wyswietlacz powrdci do trybu
gotowosci. Na wyswietlaczu bedzie
widoczna wytgcznie biezgca godzina.

G




Tabela czaséw pieczenia

Podane w tabeli czasy sa tylko
orientacyjne. Moga sig roznic,
zaleznie od rodzaju zywnosci,
grubosci, rodzaju i preferencii
kulinarnych.

Dla jednej duzej sekcji Pieczenie

ciast i mies
Po otwarciu drzwi piekarnika, jesli
nie sg wskazdowki dostepne na
szybie drzwi piekarnika
gotowanie, znajdujg one
zastosowanie do jednego catego
odcinka.

Pierwsza pdtka w piekarniku to
pdtka dolna.

Ciasto w
foremce

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

3 175 25...35

Ciasto w
foremce

Jedna blacha

Formy do ciast na
ruszt druciany™

2 180 40 ...50

Ciastka

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

160 20...30

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

3 150 25...35

2 blachy

1-Foremka
gteboka*
5-Standardowa
tacka*

1-5 150 25...35

3 blachy

1-Foremka
gteboka*
3-Standardowa
tacka*
5-Foremka do
ciasta*

1-8-5 150 30 ... 45

2 I 3 I )

Ciasto
biszkoptowe

Jedna blacha

Okragta
tortownica o
$rednicy 26 cm
na ruszt
druciany**

3 160 25...35

[

Jedna blacha

Okragta
tortownica o
$rednicy 26 cm
na ruszt
druciany**

2 150 30 ...40

2 blachy

1-Okragta
tortownica o
$rednicy 26 cm
na ruszt
druciany**
4-Okragta
tortownica o
$rednicy 26 cm
na foremke do
ciasta™

1-4 150 25...35

Ciasteczka

Jedna blacha

Foremka do
ciasta*

Z' 3 175 25...30
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2 blachy

1-Foremka do
ciasta*

5-Standardowa
tacka*

3 blachy

1-Foremka do
ciasta*
3-Standardowa
tacka*
5-Foremka
gteboka*

1-8-5

175

35 ...

45

Ciasto

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

200

30 ...

40

2 blachy

1-Foremka do
ciasta*

5-Standardowa
tacka*

Bl B e

200

45 ...

55

3 blachy

1-Foremka do
ciasta*
3-Standardowa
tacka*
5-Foremka
gleboka*

1-8-5

200

55 ...65

Ciasto
zdobne

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

200

25 ..

35

2 blachy

1-Foremka do
ciasta*

5-Standardowa
tacka*

BN

200

35 ...

45

3 blachy

1-Foremka do
ciasta*
3-Standardowa
tacka*
5-Foremka
gleboka*

1-8-5

190

45 ...

55

Ciasto na
zaczynie

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

200

35 ...

45

2 blachy

1-Standardowa
tacka*

3-Foremka do
ciasta*

= (T [

190

35 ...

45

Lazania

Jedna blacha

Szklana/metalowa
forma
prostokatna na
ruszt druciany™

200

30 ...

40

Pizza

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

200 ... 220

15 ...

20

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

| ()

200

10 ...

15

Stek wotowy/
pieczen
wotowa

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

-

25 min.
250/max
nastepnie

180 ... 190

100 ...

120

Udziec
jagniecy
(zapiekanka)

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

-

25 min.
250/max
nastepnie 190

70 ...

90

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

2]

25 min.
250/max
nastepnie 190

70 ...

90
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Pieczone Jedna blacha 2 15 min. 60 ... 80
kurczeta (1.8- Standardowa . 250/max
2 kg) tacka* — nastepnie
180 ... 190
Jedna blacha 2 15 min. 60 ... 80
Standardowa 7 | 250/max
tacka* == nastepnie
180 ... 190
Indyk (5.5 kg) | Jedna blacha 1 25 min. 150 ... 210
Standardowa =] 250/max
tacka* — nastepnie
180 ... 190
Jedna blacha 1 25 min. 1560 ... 210
Standardowa 7 | 250/max
tacka* = nastepnie
180 ... 190
Ryby Jedna blacha Standardowa | 3 200 20...30
tacka* —
Jedna blacha Standardowa 128 3 200 20...30
tacka* —
Sugeruje sig, aby wstegpne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.

Dla samej sekcji dolnej: Pieczenie

ciast i mies
Potrawy podane tylko w dolnej czesci i tylko w gémej czesci na stotach do
gotowania mozna gotowac jednoczesnie w 2 oddzielnych objetosciach.
Jednak réznica temperatur miedzy dwiema sekcjami nie moze byc¢ regulowana
wieksza niz 80 ° C.

Ciasto w
foremce

Jedna blacha

Formy do ciast
na ruszt
druciany**

175

40 ...

50

Ciastka

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

150

35 ...

45

2 blachy

1-Foremka
gteboka*
3-Standardowa
tacka*

=l =] [E]

150

35 ...

45

Ciasto
biszkoptowe

Ciasteczka

Jedna blacha

Okragta
tortownica o
$rednicy 26 cm
na ruszt
druciany**

150

25 ..

35

Jedna blacha

Foremka do
ciasta*

170...180

35 ...

45

2 blachy

1-Foremka do
ciasta*

3-Standardowa
tacka*

165

35 ...

40

Ciasto
zdobne

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

190

35 ...

45

Pizza

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

Bl [ |E

200
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Pieczone Jedna blacha 1 15 min. 60 ... 80
kurczeta (1.8- Standardowa 250/max
2 kg) sal tacka* nastepnie
180 ... 190
Indyk (w Jedna blacha 1 25 min. 150 ... 210
plastrach) Standardowa - 250/max
tacka* nastepnie
180 ... 190
Ryby Jedna blacha Standardowa @ 2 200 20...30
tacka*
Sugeruje sig, aby wstegpne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.

Dla samej sekcji gornej: Pieczenie
ciast i mies
Potrawy podane tylko w dolnej czeéci i tylko w gérnej czesci na

stofach do gotowania mozna gotowaé jednoczeénie w 2 oddzielnych
objetosciach. Jednak réznica temperatur miedzy dwiema sekcjami nie
moze by¢ regulowana wigksza niz 80 ° C.

Ciasto w Jedna blacha Formy do ciast 4 175 40 ...50
foremce na ruszt
druciany**
Ciastka Jedna blacha Standardowa 5 150 25...40
tacka*
Ciasteczka Jedna blacha Foremka do 4 170 ...180 35...45
ciasta*
Ciasto Jedna blacha Standardowa @ 4 190 35...45
zdobne tacka*
Pieczone Jedna blacha 4 15 min. 60 ... 80
kurczeta (1.8- Standardowa 250/max
2 kg) tacka* nastepnie
180... 190
Indyk (w Jedna blacha 4 25 min. 150 ... 210
plastrach) Standardowa 250/max
tacka* nastepnie
180... 190
Ryby Jedna blacha Standardowa 5 200 20...30
tacka*
Sugeruje sig, aby wstegpne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.

Pieczenia pizzy w wysokiej temperaturze

Pizza Jedna blacha Kamieri do 2 310 3..4
dietetyczna* pizzy*™

Pizza z Jedna blacha Karmier do 2 310 4.5
kietbasg po pizzy™

rzymsku

Pizza Jedna blacha Kamieri do Zl 2 310 3..4
podwdjna* pizzy**
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Calzone* Jedna blacha Kamieri do Zl 2 260 10 ... 11
pizzy*™*
Pizza turecka | Jedna blacha Kamieri do Zl 1 310 4.5
pizzy*™*
PlFa turecka z | Jedna blacha Kamien do 2 260 10...12
migsem e E
; " pizzy
mielonym
Pizza Jedna blacha Kamieri do Zl 2 310 4.5
neapolitariska pizzy**
Pizza Jedna blacha Kamieri do Zl 2 310 4.5
Margherita* pizzy*
Pita turecka z | Jedna blacha - 1 300 5..6
cheddarem i K"”T"e”*f’ ° Zl
) pizzy
pastrami
Pizza Jedna blacha Kamieri do 2 310 4.5
mieszana* pizzy*™

* Sugeruje sig, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
** Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w
trakcie Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan.

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie
Nagrzewanie wentylatorowe Eco
Fan nie nalezy zmienia¢
temperatury pieczenia.

tacka*

Ciasteczka Jedna blacha Standardowa 3 200 30..35
tacka*

Ciasto Jedna blacha Standardowa 3 200 40 ... 45
tacka*

Ciasto zdobne Jedna blacha Standardowa 3 200 40 ... 45
tacka*

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.

Tabela gotowania do sprawdzania

positkow (Dla jednej duzej sekcji)

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug EN 60350-1, aby utatwic
instytucjom kontrolnym sprawdzanie produktu.

Pierwsza pdtka w piekarniku to
pdtka dolna.

Butka
maslana

3 140 20...30

Standardowa
tacka*

Jedna blacha

=)l

Standardowa 140 20...30
tacka*

1-Standardowa 1-3 140
tacka*

3-Foremka do

ciasta*

Jedna blacha

2 blachy 20...30
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3 blachy 1-Standardowa
tacka*
3-Foremka do
ciasta*
5-Foremka
gteboka*
Ciastka Jedna blacha Standardowa

tacka*
Jedna blacha Standardowa
tacka*
2 blachy 1-Foremka
gteboka*
5-Standardowa
tacka*
3 blachy 1-Foremka 1-3-5 150 30...45
gteboka*
3-Standardowa
tacka*
5-Foremka do
ciasta*
Ciasto Jedna blacha Okragta tortownica 3 160 25..35
biszkoptowe o $rednicy 26 cm
na ruszt druciany**
Jedna blacha Okragta tortownica
o $rednicy 26 cm
na ruszt druciany**
2 blachy 1-Okragta 1-4 150 25..35
tortownica o
$rednicy 26 cm na
ruszt druciany™
4-Okragta
tortownica o
$rednicy 26 cm na
foremke do ciasta**
Placek z Jedna blacha Okragta czarna 2 180 55...65
jabtkami metalowa forma do
pieczenia o
$rednicy 20 cm na
ruszt grilla**
Jedna blacha Okragta czarna 3 180 50 ...60
metalowa forma do
pieczenia o @

$rednicy 20 cm na
ruszt grilla™

2 blachy 1-Okragta czarna 1-3 180 55...65

metalowa forma do
pieczenia o

$rednicy 20 cm na
ruszt grilla™

3-Okragta czarna

metalowa forma do
pieczenia o

$rednicy 20 cm na
blache do
pieczenia**

Sugeruje sig, aby wstegpne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.

** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.

3 160 20...30

150 25...35

== E

=] | [

]

[
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Wskazowki do pieczenia ciasta
e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o ok. 10°C i skré¢ czas
pieczenia.
¢ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mnie;
ptynu lub obniz temperature o 10°C.
¢ Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory,
umies¢ je na dolnej pdtce, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.
e Jedli jest dobrze wypieczone
wewnatrz, ale klei sie na zewnatrz,
uzyj mniej ptynu, obniz temperature i
przedtuz czas pieczenia.
Wskazowki przy pieczeniu ciasta
e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o ok. 10°C i skré¢ czas
pieczenia. Nawilz warstwy ciasta
sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.
¢ Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo,
sprawdz czy grubosc
przygotowanego ciasta nie przekracza
gtebokosci blachy.
¢ Jesli gdra ciasta brgzowieje, ale dolna
czes$¢ nie jest upieczona, sprawdz,
czy na dnie ciasta nie ma zbyt wiele
uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiemie
postaraj sie rozprowadzi¢ sos réwno
pomiedzy warstwami i gora ciasta.
Piecz ciasto zgodnie z trybem i
temperaturg podanymi w tabeli
gotowania. Jesli d&t nadal nie
dos¢ sie zabrgzowit, nastepnym
razem umies¢ ciasto na dolnej
pofce.

Wskazoéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jedli potrawa warzywna puszcza sokKi i
zbytnio wysycha, gotuj ja w garnku z
pokrywka zamiast blachy. Zamkniete
naczynia zatrzymuja sok z potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sie,
najpierw ugotuj te warzywa lub

przegotyj je jak potrawe z puszKi i
wsadz do piekarnika.
Menu przepiséw na pizze
PIZZA Z KIELBASA PO RZYMSKU
SKEADNIKI

Na ciasto:

¢ 300 g letnigj (40°C) wody pitnej
¢ 1 tyzka oliwy z oliwek

® 20 g Swiezych drozdzy

¢ 20 g cukru krysztatu

* 500 g maki

® 15 g sali

Na sos:

* 6 pomidoréw

e 2 tyzki pasty pomidorowej
e 2 tyzki oliwy z oliwek

e 2 tyzeczki sOli

Na dodatki:

® 400 g startej mozzarelli

¢ 400 g kietbasy

¢ 4 tyzeczki suszonego tymianku

¢ Oliwa z oliwek

PRZYGOTOWANIE

¢ \Wymieszaj w garmku wodg, oliwe,
drozdze i cukier krysztat.

¢ \Wsyp make do innego garnka i w
srodku zréb zagiebienie.

¢ Wlej ptynng mieszaning do tego
zagtebienia i zagniataj przez 10 minut.

¢ Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-
4 minuty.

¢ Nasmaru;j jakies naczynie 1 tyzkg oliwy
z oliwek, wtdz do niego tak
przygotowane ciasto i przykryj folig
aluminiowa.

¢ Odstaw tak przygotowane ciasto do
fermentowania w loddwce przez 1
dzien .

e Podziel ciasto na 4 réwne czesci i
uformuj krazki z kazdej z nich.

¢ Posyp duzy garnek maka, wioz do
niego krazek z ciasta, przykryj
wilgotng Sciereczkg i odstaw na pot
godziny.
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e Zetrzyj pomidory i w oddzielnym
naczyniu wymieszaj wszystkie
sktadniki sosu.

e Pokrdj w plasterki kietbase na dodatki.

e Cienko rozwatkuj ciasto watkiem.

e Posmaruj sosem pomidorowym
wywatkowane ciasta, a potem dodaj
troche mozzarelli i kietbasy.

e Dodaj reszte mozzarelli i suszony
tymianek na kietbase i polej jg oliwg z
oliwek, a nastepnie upiecz pizze.

[ )

Uwaga: Jest to przepis na 4
pizze.

Pizza podwdéjna
SKEADNIKI

Na ciasto:

¢ 300 g letnigj (40°C) wody pitnej
¢ 1 tyzka oliwy z oliwek

® 20 g Swiezych drozdzy

¢ 20 g cukru krysztatu

* 500 g maki

® 15 g sali

Na dodatki:

¢ 200 g rukali

® 240 g parmezanu

¢ Oliwa z oliwek

PRZYGOTOWANIE

¢ \Wymieszaj w garmku wodg, oliwe,
drozdze i cukier krysztat.

¢ \Wsyp make do innego garnka i w
srodku zréb zagiebienie.

¢ Wlej ptynng mieszaning do tego
zagtebienia i zagniataj przez 10 minut.

¢ Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-
4 minuty.

¢ Nasmaru;j jakies naczynie 1 tyzkg oliwy
z oliwek, wtdz do niego tak
przygotowane ciasto i przykryj folig
aluminiowa.

¢ Odstaw tak przygotowane ciasto do
fermentowania w loddwce przez 1
dzien .
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e Podziel ciasto na 8 réwne czesci i
uformuj krazki z kazdej z nich.

¢ Posyp duzy garnek maka, wioz do
niego krazek z ciasta, przykryj
wilgotng Sciereczkg i odstaw na pot
godziny.

e Cienko rozwatkuj ciasto watkiem.

¢ Widelcem naktuj otwory w ciescie, aby
zapobiec jego rosnieciu. Zadbaj, aby
byto dos¢ otwordw w catym ciescie.

¢ Piecz kawatki ciasta, jeden po drugim.

¢ Nasyp parmezanu pomiedzy dwa
upieczone kawatki ciasta . Na gdrze
posyp parmezanem, rukola i polej
oliwg z oliwek, a nastepnie podawa;.

Uwaga: Jest to przepis na 4
pizze.

CALZONE
SKEADNIKI

Na ciasto:

¢ 300 g letnigj (40°C) wody pitnej
¢ 1 tyzka oliwy z oliwek

® 20 g Swiezych drozdzy

¢ 20 g cukru krysztatu

* 500 g maki

® 15 g sali

Na sos:

¢ 200 g przecieru pomidorowego
¢ 1 tyzka oliwy z oliwek

¢ 1 tyzeczka sali

Na nadzienie:

e 250 g sera ricotta lub serwatkowego

¢ 200 g kietbasy fermentowanej

¢ 300 g mozzarelli w wodzie

¢ 40 g parmezanu

e 2 jajka

PRZYGOTOWANIE

¢ \Wymieszaj w garmku wodg, oliwe,
drozdze i cukier krysztat.

¢ \Wsyp make do innego garnka i w
srodku zréb zagiebienie.

¢ Wlej ptynng mieszaning do tego
zagtebienia i zagniataj przez 10 minut.



¢ Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-
4 minuty.

¢ Nasmaru;j jakies naczynie 1 tyzkg oliwy
z oliwek, wtdz do niego tak
przygotowane ciasto i przykryj folig
aluminiowa.

¢ Odstaw tak przygotowane ciasto na 1
godzine do fermentowania w
temperaturze 40°C w piekarniku w
trybie statycznym.

e Podziel ciasto na 4 réwne czesci i
uformuj krazki z kazdej z nich.

¢ Posyp duzy garnek maka, wioz do
niego krazek z ciasta, przykryj
wilgotng Sciereczkg i odstaw na pot
godziny.

¢ \W oddzielnym naczyniu wymieszaj
wszystkie skfadniki sosu.

e Pokrdj na mate kostki fermentowang
kietbase i mozzarelle, a nastepnie
wymieszaj z reszta sktadnikdw.

e Cienko rozwatkuj ciasto watkiem.

¢ Natoz tak przygotowane nadzienie na
potowe rozwatkowanego ciasta i
przykryj je druga potowa. Zawin brzegi
do $rodka i szczelnie zamknij.

e Nasmaruj ciasto sktadnikami sosu, a
nastepnie je upiecz.

Uwaga: Jest 1o przepis na 4 pizze
calzone.

PIZZA TURECKA
SKEADNIKI

Na ciasto:

e 250 g letnigj (40°C) wody pitnej
e 1/2 tyzki oliwy z oliwek

® 6 g Swiezych drozdzy

¢ 1 tyzeczka sali

e 375 g maki

e 1/2 tyzki oliwy z oliwek

Na dodatki:

¢ 200 g chudej mielonej wotowiny

¢ 1 cebula, drobno posiekana

e 2 zabki czosnku, drobno posiekane

¢ 4 gatgzki pietruszki, drobno posiekane

¢ 1 zielona papryka, drobno posiekana

o 2 tyzeczki koncentratu pomidorowego

e 2 tyzeczki pasty z papryki

e SAl

e Czarny pieprz

e Kmin rzymski

e Papryka

PRZYGOTOWANIE

¢ \Wymieszaj w garmku wodg, oliwe,
drozdze i cukier krysztat.

¢ \Wsyp make do innego garnka i w
srodku zréb zagiebienie.

¢ Wlej ptynng mieszaning do tego
zagtebienia i zagniataj przez 10 minut.

¢ Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-
4 minuty.

¢ Nasmaruj jakies naczynie 1 tyzka oliwy
z oliwek, wtdz do niego tak
przygotowane ciasto i przykryj folig
aluminiowa.

¢ Odstaw tak przygotowane ciasto na 1
godzine do fermentowania w
temperaturze 40°C w piekarniku w
trybie statycznym.

e Podziel ciasto na 4 réwne czesci i
uformuj krazki z kazdej z nich.

¢ Posyp duzy garnek maka, wioz do
niego krazek z ciasta, przykryj
wilgotng Sciereczkg i odstaw na pot
godziny.

e Cienko rozwatkuj ciasto watkiem.

¢ \W oddzielnym naczyniu wymieszaj
wszystkie skfadniki sosu.

¢ Rozsmaruj dodatki na ciescie, a
nastepnie je upiecz.

Uwaga: Jest 1o przepis na 4 pizze
tureckie.

PITA TURECKA Z MIESEM
MIELONYM
SKEADNIKI

Na ciasto:

e 250 g letnigj (40°C) wody pitnej
¢ 50 g letniego mleka

e 25 g Swiezych drozdzy
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e 25 g cukru krysztatu
* 500 g maki
e 25 g sali

Na nadzienie:

e 2 cebule, drobno posiekane

¢ 300 g chudej mielonej wotowiny

® 4 gatazki natki pietruszki, drobno
posiekane

e 4 tyzka oliwy z oliwek

e SAl

e Czarny pieprz

Na brzegi:

¢ 50 g ajranu

¢ 1 jajko

Na dodatki:

* Masto

PRZYGOTOWANIE

¢ \Wymieszaj w garmku wodg, oliwe,
drozdze i cukier krysztat.

¢ \Wsyp make do innego garnka i w
srodku zréb zagiebienie.

¢ Wlej ptynng mieszaning do tego
zagtebienia i zagniataj przez 10 minut.

¢ Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-
4 minuty.

¢ Nasmaru;j jakies naczynie 1 tyzkg oliwy
z oliwek, wtdz do niego tak
przygotowane ciasto i przykryj folig
aluminiowa.

¢ Odstaw tak przygotowane ciasto na 1
godzine do fermentowania w
temperaturze 40°C w piekarniku w
trybie statycznym.

e Podziel ciasto na 4 réwne czesci i
uformuj krazki z kazdej z nich.

¢ Posyp duzy garnek maka, wioz do
niego krazek z ciasta, przykryj
wilgotng Sciereczkg i odstaw na pot
godziny.

e Podsmaz na patelni cebule i mielong
wotowina na oliwie z oliwek. Jak to
zrobisz, dodaj natke pietruszki, sdl i
czarny pieprz, wymieszaj.
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¢ Niezbyt cienko rozwatkuj ciasto
watkiem.

¢ Natoz tak przygotowane nadzienie na
potowe rozwatkowanego ciasta,
posmaruj mieszaning ajranu i jajka
brzeg tej czesci, kidrg zawiniesz na
gdre, a nastepnie zawin.

¢ Piecz tak zawinietg i przygotowang
pite.

¢ Po upieczeniu podawaj pite z mastem.

ﬂ Uwaga: Jest 1o przepis na 4 pity.

PIZZA NEAPOLITANSKA
SKEADNIKI

Na ciasto:

¢ 300 g letnigj (40°C) wody pitnej
¢ 1 tyzka oliwy z oliwek

® 20 g Swiezych drozdzy

¢ 20 g cukru krysztatu

* 500 g maki

® 15 g sali

Na sos:

¢ 200 g przecieru pomidorowego
¢ 1 tyzka oliwy z oliwek

¢ 1 tyzeczka sali

Na dodatki:

® 400 g mozzarelli w wodzie

¢ 20 filetow z anchois

e 4 tyzki kapardw

¢ Oliwa z oliwek

PRZYGOTOWANIE

¢ \Wymieszaj w garmku wodg, oliwe,
drozdze i cukier krysztat.

¢ \Wsyp make do innego garnka i w
srodku zréb zagiebienie.

¢ Wlej ptynng mieszaning do tego
zagtebienia i zagniataj przez 10 minut.

¢ Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-
4 minuty.

¢ Nasmaru;j jakies naczynie 1 tyzkg oliwy
z oliwek, wtdz do niego tak
przygotowane ciasto i przykryj folig
aluminiowa.



¢ Odstaw tak przygotowane ciasto do
fermentowania w loddwce przez 1
dzien .

e Podziel ciasto na 4 réwne czesci i
uformuj krazki z kazdej z nich.

¢ Posyp duzy garnek maka, wioz do
niego krazek z ciasta, przykryj
wilgotng Sciereczkg i odstaw na pot
godziny.

¢ \W oddzielnym naczyniu wymieszaj
wszystkie skfadniki sosu.

e Pokrdj w plasterki kietbase na dodatki.

¢ Rozwatkuj ciasto watkiem.

e Rozsmaruj sos pomidorowy na
rozwatkowanym ciescie, dodaj pocietg
na plasterki mozzarelle, anchois i
kapary, a nastepnie je upiecz.

Uwaga: Jest to przepis na 4
pizze.

PIZZA MARGHERITA
SKEADNIKI

Na ciasto:

¢ 300 g letnigj (40°C) wody pitnej
¢ 1 tyzka oliwy z oliwek

® 20 g Swiezych drozdzy

¢ 20 g cukru krysztatu

* 500 g maki

® 15 g sali

Na sos:

¢ 200 g przecieru pomidorowego
¢ 1 tyzka oliwy z oliwek

¢ 1 tyzeczka sali

Na dodatki:

® 400 g mozzarelli w wodzie

¢ 10 gatgzek sSwiezej bazylii

¢ Oliwa z oliwek

PRZYGOTOWANIE

¢ \Wymieszaj w garmku wodg, oliwe,
drozdze i cukier krysztat.

¢ \Wsyp make do innego garnka i w
srodku zréb zagiebienie.

¢ Wlej ptynng mieszaning do tego
zagtebienia i zagniataj przez 10 minut.

¢ Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-
4 minuty.

¢ Nasmaru;j jakies naczynie 1 tyzkg oliwy
z oliwek, wtdz do niego tak
przygotowane ciasto i przykryj folig
aluminiowa.

¢ Odstaw tak przygotowane ciasto do
fermentowania w loddwce przez 1
dzien .

e Podziel ciasto na 4 réwne czesci i
uformuj krazki z kazdej z nich.

¢ Posyp duzy garnek maka, wioz do
niego krazek z ciasta, przykryj
wilgotng Sciereczkg i odstaw na pot
godziny.

¢ \W oddzielnym naczyniu wymieszaj
wszystkie skfadniki sosu.

e Pokrdj w plasterki kietbase na dodatki.

¢ Rozwatkuj ciasto watkiem.

e Rozsmaruj sos pomidorowy na
rozwatkowanym ciescie, potem utéz
na nim pokrojony na plasterki ser.

¢ Po upieczeniu przed podaniem doda;
Swiezej bazylii i oliwy z oliwek.

Uwaga: Jest to przepis na 4
pizze.

PITA TURECKA Z CHEDDAREM |
PASTRAMI
SKEADNIKI

Na ciasto:

e 250 g letnigj (40°C) wody pitnej
¢ 50 g letniego mleka

e 25 g Swiezych drozdzy

e 25 g cukru krysztatu

* 500 g maki

e 25 g sali

Na nadzienie:

® 200 g startego cheddaru
¢ 120 g pastrami

Na brzegi:
¢ 50 g ajranu
¢ 1 jajko
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Na dodatki:

* Masto

PRZYGOTOWANIE

¢ \Wymieszaj w garmku wodg, oliwe,
drozdze i cukier krysztat.

¢ \Wsyp make do innego garnka i w
srodku zréb zagiebienie.

¢ Wlej ptynng mieszaning do tego
zagtebienia i zagniataj przez 10 minut.

¢ Dodaj sdl i zagniataj przez nastepne 3-
4 minuty.

¢ Nasmaru;j jakies naczynie 1 tyzkg oliwy
z oliwek, wtdz do niego tak
przygotowane ciasto i przykryj folig
aluminiowa.

¢ Odstaw tak przygotowane ciasto na 1

godzine do fermentowania w

temperaturze 40°C w piekarniku w

trybie statycznym.

Podziel ciasto na 4 rowne czesci i

uformuj krazki z kazdej z nich.

¢ Posyp duzy garnek maka, wioz do

niego krazek z ciasta, przykryj

wilgotng Sciereczkg i odstaw na pot

godziny.

W oddzielnym naczyniu wymieszaj

sktadniki potrzebne na brzegi.

Niezbyt cienko rozwatkuj ciasto

watkiem.

¢ Natéz mieszanine ajranu z jajkiem na
brzegi rozwatkowanego ciasta, a
nastepnie skre¢ brzegi zawijajac je do
Srodka. Rozprowadz troche
mieszaniny ajranu z jajkiem takze na
zawinietym brzegu.

¢ Posyp ciasto serem cheddar, utéz
pastrami obok siebie, a nastepnie
upiecz.

¢ Po upieczeniu posmaruj brzegi pity
mastem i podawa.

ﬂ Uwaga: Jest 1o przepis na 4 pity.

PIZZA MIESZANA
SKEADNIKI
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Na ciasto:

¢ 300 g letnigj (40°C) wody pitnej
¢ 1 tyzka oliwy z oliwek

® 20 g Swiezych drozdzy

¢ 20 g cukru krysztatu

* 500 g maki

® 15 g sali

Na sos:

¢ 200 g przecieru pomidorowego
* 4 gatazki Swiezego tymianku

¢ 1 tyzka oliwy z oliwek

¢ 1 tyzeczka sali

Na dodatki:

e ¢ 20 plasterkdéw kietbasy

fermentowane;j

® 200 g kietbasy

¢ 8 plasterkéw salami

¢ 10 czamych oliwek bez pestek

e 1 fyzka kukurydzy z puszki

¢ 8 Srednigj wielkosci pieczarek

¢ 400 g startej mozzarelli

¢ Oliwa z oliwek

PRZYGOTOWANIE

e ¢ \Wymieszaj w garmku wodg, oliwe z
oliwek, drozdze i cukier krysztat.

¢ ¢ Wsyp make do innego garmka i w
srodku zréb zagiebienie.

¢ ¢ Wlej ptynng mieszanine do tego
zagtebienia i zagniataj przez 10 minut.

¢ ¢ Dodaj sl i zagniataj przez nastgpne
3-4 minuty.

e ¢ Nasmaruj jakies naczynie 1 tyzka
oliwy z oliwek, wtdz do niego tak
przygotowane ciasto i przykryj folig
aluminiowa.

e o Odstaw tak przygotowane ciasto do
fermentowania w loddwce przez 1
dzien .

e ¢ Podziel ciasto na 4 réwne czesci i
uformuj krazki z kazdej z nich.

¢ ¢ Posyp duzy garnek makg, widz do
niego krazek z ciasta, przykryj
wilgotng Sciereczkg i odstaw na pot
godziny.



e ¢ Cienko rozwatkuj ciasto watkiem.

e e Rozsmaruj sos pomidorowy na
rozwatkowanym ciescie, skrop troche
mozzarelli i dodaj na nie wszystkie
pozostate sktadniki, a nastepnie dodaj
na wierzchu reszte mozzarelli i upiecz.

¢ ¢ Przed podaniem na upieczong pizze
oliwy z oliwek.

Uwaga: Jest to przepis na 4
pizze.

Obstuga funkciji grilla

Zamykaj drzwiczki na czas
grillowania.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

Grillowa¢ mozna w jednej catej
sekgji, tylko w sekgji gornej lub w
sekgji gornej, kiedy dziatajg sekcje
dolna i gorna.

Grillowanie w jednej duzej sekcji

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i

ustawieniu biezgcej godziny piekarnik

powrdci do trybu gotowosci. Na

wyswietlaczu bedzie widoczna

wytgcznie biezgca godzina.

1.Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z
piekarnika. Dopiero po wyjeciu ptyty
sekcji srodkowej czasomierz
piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekciji.

2. Wigcz piekarnik dotykajac przycisku
® przez dwie sekundy.

3.Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie
pierwsza funkcja charakterystyczna
dla pieczenia w jednej duzej sekcji.

ml o - C
187 s ¥

4.Dotknij przycisku P, aby wigczy¢ ekran
ustawien funkgiji.

» Numer danej funkcji bedzie migac na
wyswietlaczu.
5.Uzyj przyciskdw A/~ aby wybrac
zadana funkcie grilla.
- .c
call

| kS

6.Po wybraniu funkcji mozna ustawic
opcje , Temperature” (Temperatura),
»Rapid Heating [Booster]” (Szybkie
nagrzewanie), ,Cooking time” (Czas
pieczenia) i ,Cooking end time” (Czas
zakoriczenia pieczenia). Patrz (Praca
piekarnika jako jednej sekgcji) Obsfuga
panelu sterowania piekarnikiemn,
strona 28
7.Po ustawieniu funkcji, temperatury i
czasu dotknij przycisku Pll, aby
rozpocza¢ pieczenie. Rozpoczyna sie
pieczenie.
8.Piekarnik wytaczy sie automatycznie
po uptywie czasu pieczenia, jesli go
ustawiono. Wyemitowane zostang
dwa sygnaty dzwigkowe. Jesli nie
ustawiono czasu pieczenia, ponownie
dotknij przycisku Pl po zakonczeniu
procesu pieczenia.
9.Dotknij przycisku @, aby wytgczy¢
piekarnik.
Grillowanie w trybie tylko gérnej
sekgcji
Po pierwszym wigczeniu piekarnika i
ustawieniu biezgcej godziny piekarnik
powrdci do trybu gotowosci. Na
wyswietlaczu bedzie widoczna
wytgcznie biezgca godzina.
1.Umies¢ plyte sekeji srodkowej w jej
oprawie znajdujgcej sie pomiedzy 3. i
4. prowadnica stelaza.
Jedli ptyta sekcji Srodkowej nie
jest wtozona, czasomierz
piekarnika bedzie dziata¢ dla catej
jednej sekgiji.
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2. Wigcz piekarnik dotykajac przycisku
przez dwie sekundy.
3.Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie
pierwsza funkcja charakterystyczna
dla pieczenia w jednej duzej sekcji.

"8 | g

4.Uzyj przyciskdw A/, aby wybrac
zadana funkcie grilla.
—_—=—0 S
call

o

" k5
4

5.Po wybraniu funkcji mozna ustawic
opcje ,, Temperature” (Temperatura),
»Rapid Heating [Booster]” (Szybkie
nagrzewanie), ,Cooking time” (Czas
pieczenia) i ,Cooking end time” (Czas
zakoriczenia pieczenia). Patrz
(Uzywanie tylko gdrnej lub dolneg;
sekgji piekamnika) Obstuga panelu
sterowania piekarnikiem, strona 28

6.Po ustawieniu funkcji, temperatury i
czasu dotknij przycisku Pll, aby
rozpocza¢ pieczenie. Rozpoczyna sie
pieczenie.

7.Piekarnik wytaczy sie automatycznie
po uptywie czasu pieczenia, jesli go
ustawiono. Wyemitowane zostang
dwa sygnaty dzwigkowe. Jesli nie
ustawiono czasu pieczenia, ponownie
dotknij przycisku Pl po zakonczeniu
procesu pieczenia.

8.Dotknij przycisku (D, aby wytaczy¢
piekamnik.

Grillowanie tylko w gérnej sekgcji,

gdy dziataja obie sekcje

piekarnika

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i

ustawieniu biezgcej godziny piekarnik

powrdci do trybu gotowosci. Na

wyswietlaczu bedzie widoczna

wytgcznie biezgca godzina.
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1.Umies¢ plyte sekcji srodkowej w jej
oprawie znajdujgcej sie pomiedzy 3. i
4. prowadnicg stelaza.
Jedli ptyta sekcji Srodkowej nie
jest wtozona, czasomierz
piekarnika bedzie dziata¢ dla catej
jednej sekgiji.
2. Wigcz piekarnik dotykajac przycisku
® przez dwie sekundy.
3.Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie
pierwsza funkcja charakterystyczna
dla pieczenia w jednej duzej sekcji.

BO°

24 | 125

ﬂ Po kazdym dotknieciu przycisku
B uruchamiad sie beda,
odpowiednio, tylko sekcja dolna,
obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.
4. Wigcz obie sekcje dwukrotnym
dotknieciem przycisku B. Symbol ™
pojawi sie obok kazdej sekcii

piekarnika.
[ » .
mi @ I I’E": BO°
e A (T
5.Dotknij przycisku P, aby wigczy¢ ekran
ustawien funkgiji.

» Numer danej funkcji bedzie migac na

wyswietlaczu.

6.Dotykajac przyciskdow A/~ wybierz
zadang pare funkgcji, przy funkgji
grillowania wybranej dla sekcji gérne;.

—— INEETI =T
(i I I:E": IE":IDC
O A [T
7.Po wybraniu tej funkcji mozna dla
kazdej sekcji osobno ustawi¢ opcje
»lemperature” (Temperatura) oraz
,Cooking time” (Czas pieczenia).




Symbol ™ aktywnej sekaji bedzie dotknij przycisku Pl po zakonczeniu

miga¢ dla tych ustawien. Patrz procesu pieczenia.

(Réwnoczesne uzywanie gome;j | 10.Dotknij przycisku @, aby wytaczy¢

dolnej sekcji piekarnika) Obsfuga piekarnik.

panelu sterowania piekarnikiemn, Zywnosé nie nadajaca sie do

strona 28 . _ grilowania stwarza zagrozenie
8.Po ustawieniu funkgji, temperatury i pozarowe. Do grillowania

czasu dotknij przycisku Pll, aby Uzywaj wylacznie Zywnosci,

rozpoczaC pieczenie. Rozpoczyna sie ktéra nadaje sie do

pieczenie. rzyrzadzania w wysokich
9.Piekarnik wytgczy sie automatycznie ’?en?pe?aturach. "

PO Upfywie czasu pieczenia, jesli go Nie wiiadaj zywnosci do grilla

ustawiono. Wyemitowane zostang Zbyt gleboko. Tam jest

dwa sygnaty dzwigkowe. Jesli nie najgorecej i ttusta zywnosé

ustawiono czasu pieczenia, ponownie moze sie zapalié.

Dla jednej duzej sekcji: tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu

Ryby Ruszt druciany 4.5 250 20...25 min. ”
Kotlety z Ruszt druciany 4.5 250 25...35 min.

kurczecia

Kotlety jagniece Ruszt druciany 4.5 250 20...25 min.

Pieczeri wotowa Ruszt druciany 4.5 250 25...30 min. "
Kotlety cielgce Ruszt druciany 4.5 250 25...30 min. "
Opiekanie chleba Ruszt druciany 4 250 1...3 min.

# zaleznie od grubosci
Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawaé wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5 minut przed opiekaniem.

Tylko dla sekcji gornej: tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu

Ryby Ruszt druciany 4.5 250 20...25 min.
Kotlety z Ruszt druciany 4.5 250 25...35 min.
kurczecia

Kotlety jagniece Ruszt druciany 4.5 250 20...25 min.
Pieczeri wotowa Ruszt druciany 4.5 250 25...30 min. "
Kotlety cielgce Ruszt druciany 4.5 250 25...30 min. "
Opiekanie chleba Ruszt druciany 4 250 1...3 min.

# zaleznie od grubosci
Zaleca sie, aby wszystkie potrawy poddawaé wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5 minut przed opiekaniem.

Dla jednej duzej sekcji: Tabela czaséw gotowania do grillowania
positkow testowych

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug EN 60350-1, aby utatwic
instytucjom kontrolnym sprawdzanie produktu.

Pieczywo tostowe Ruszt druciany 4 250 1...3 min.
Klopsiki Ruszt druciany 4 250 25...35 min.
(wotowina) - 12

kawatki

Obrécié potrawe po uptywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawaé wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5 minut przed opiekaniem.
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[ Czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogdlne
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczys¢
ten wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzadzenia.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodag z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.

¢ Do czyszczenia powierzchni i klamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta miekka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.

58/PL

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzgdzen parowych,
poniewaz moze to spowodowad
porazenie pradem.

Czyszczenie panelu

sterowania

Panel sterowania i pokretta czysci sie

wilgotng Sciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajduja sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich
zdejmowac do czyszczenia
panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel
sterowanial

Czyszczenie wnetrza
piekarnika

Czyszczenie bocznych scian

piekarnika

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

1.Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z
piekarnika

2.Pociggnij stelaz wraz z gorng sciang
boczng, do ktorej jest przytwierdzony i
wyjmij kotek nr (1) z jego gniazda.



3.Pociggnij stelaz do siebie wraz ze
$ciang boczng i wyjmij je z piekarnika.
Upewnij sig, ze kotek nr 2 zostat
wyjety z gniazda w Scianie tylnej, a
koricdwka nr 3 zostata wyjeta ze sruby
w Scianie bocznej.

4.Pociagnij stelaz, aby wyja¢ go z
otworu (4) Sciany bocznej i oddziel
stelaz od sciany boczne;.

5.0czys¢ stelaz i Sciane boczng przy
uzyciu detergentu do naczyn, letniej
wody i miekkiej Sciereczki lub gabki, a
nastepnie wytrzyj suchg Sciereczka.
6.Po zakonczeniu czyszczenia umiesé
kotek nr 1 stelaza w otworze (4) Sciany
bocznej. Upewnij sig, ze ptyta sciany

bocznej jest zamocowana w oprawie

k=

7.Zamocuj zespd Sciany bocznej i
stelaza w piekarniku, tak aby kotki (2)
mogty trafi¢ do swoich gniazd w
obudowie, a koncowka nr 3 trafita do
Sruby w Scianie bocznej.

8.Wt6z kotek stelaza (1) do jego gnlazd

w obudowie.
Upewnij sig, ze zespdt stelaza i
Sciany bocznej jest dobrze
osadzony w gniezdzie.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Wewnetrzne sciany boczne (A)

i/lub $ciana tylna (B) urzgdzenia mogag
by¢ pokryte emalig katalityczna. Sciany
katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnie. Nie nalezy ich
czysci¢. Porowata powierzchnia takich
Scian czysci sie sama pochtaniajac

i przeksztatcajgc odpryski ttuszczu

w pare i dwutlenek wegla.
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Przenoszenie drzwiczek

piekarnika

1.0tworz drzwiczki przednie (1).

2.0twdrz zacisk w obudowie zawiasu (2)
po prawej i lewej stronach drzwiczek
przednich przyciskajac je ku dotowi,

Czyszczenie drzwi piekarnika
Drzwi piekarnika czysci sie miekka
Sciereczka lub gabka i cieptg wodg z
ptynem do zmywania, a nastepnie
wyciera sie suchg sciereczka.
Przetrzyj szybe octem, a nastepnie
optucz, aby usung¢ pozostatosci wapna,
ktére moga osadzac sie na szybie
piekarnika.
Nie czysci¢ drzwi piekarnika i :
szyby za pomocag materiatow 1 Drzwiczki
mogacych uszkodzi¢ 2
powierzchnie, takich jak srodki
Sciemne, metalowe skrobaki,
szczotki druciane lub wybielacze.

Blokada zawiasu(pozycja
zamknieta)

3 Piekarnik

. . 4 Blokada zawiasu(otwarta pozycja)
Czyszczenie drzwiczek o

piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
Sciernych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
Srodkdw wybielajgcych do
czyszczenia drzwi piekarnika i
szyb.

Mozesz zdjg¢ drzwi piekamika i szyby,
aby je wyczyscic. Jak zdemontowad drogi.
drzwi i okna, opisano w rozdziatach o
»Zdejmowanie drzwi piekarnika” i
»Zdejmowanie wewnetrznych szyb
drzwi”. Po zdjeciu wewnetrznych szyb
drzwi wyczysé je za pomoca ptynu do
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie wysusz suchg
szmatka. Przetrzyj szybe octem, a
nastepnie optucz, aby usunad
pozostatosci wapna, ktére moga
osadzac sie na szybie piekarnika.
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4.7dejmij drzwiczki przednie ciggnac je

ku gorze aby uwolnic je z prawych i

lewych zawiasow.
Kroki procesu wyjmowaniu
drzwiczek powtarza sie w
odwrotnej kolejnosci przy ich
zaktadaniu. Przy zaktadaniu drzwi
z powrotem nie zapomnij
zamkng¢ zacisk w obudowie
zawiasu.

Wyjmowanie szyby w
drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika
mozna wyja¢ do czyszczenia.
1.0tworz drzwiczki.

2.Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢
plastikowa zatozong na gdrnag sekcje
przednich drzwiczek.

3.Jak pokazano na ilustracji, podnies
lekko szybe wewnetrzng (1) w

kierunku A i wyciagnij ja w kierunku B.

1 Szyba wewnetrzna

2% Szyba wewnetrzna (Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

4.Jesli urzadzenie jest wyposazone
w szybe wewnetrzng (2); powtoérz te
czynnos¢, aby wyjac szybe
wewnetrzng (2).

5.Pierwszy krok do przegrupowania
drzwiczek polega na ponownym
zatozeniu szyby wewnetrznej (2). wtéz
sfazowany naroznik szyby tak, aby
spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowej. (Jesli urzadzenie
jest wyposazone w szybe
wewnetrzng). Druga szyba
wewnetrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeline plastikowa blisko szyby
wewnetrznej (1).

6.Zaktadajac szybe wewnetrzng (1),
upewnij sie, ze jej strona z nadrukiem
zwrécona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne
narozniki wszystkich szyb
wewnetrznych (1) w dolne szczeliny
plastikowe.

7.Nacisnij czes¢ plastikowg ku ramie, az
ustyszysz klikniecie.
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Wymiana lampki w
piekarniku

Aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem elektrycznym, zanim
wymienisz lampke upewnij sie, ze
piekamnik jest odtaczony od sieci
zasilajgcej i ze ostygt.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

W tym piekarniku stosuije sie
zaréwke o0 mocy mniejszej niz 40
W, wysokos$¢ mniejszg niz 60
mm, $rednice mnigjszg niz 30 mm
lub lampe halogenowa z
gniazdem typu G9, o0 mocy
mniejszej niz 60 W. Lampy nadaja
sie do pracy w temperaturach
powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentow
serwisowych lub technika z
licencja.

Lampka moze by¢ umieszczona
gdzie indziej niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym
urzgdzeniu nie jest odpowiednia
do oswietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z
przeznaczeniem zaréwka ta stuzy
do oswietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym
urzgdzeniu muszg wytrzymac
ekstremalne warunki fizyczne, jak
temperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka

okragta:

1.0dtgcz piekarnik od sieci zasilajace;.

2.0dkrec¢ szklang pokrywe, przekrecajac
ja w lewo, aby jg zdjad.
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3.Jezeli lampka w piekarniku to lampka
typu (A) pokazana na ponizszym
rysunku, nalezy jg wykreci¢ zgodnie z
oznaczeniem na rysunku, a nastepnie
wymieni¢. Jesli typ lampki to (B),
nalezy jg pociagnac i wyja¢ w sposob
pokazany na rysunku, a nastepnie
wymienic.

4.7at6z szklang pokrywe.

Jesli w piekarniku jest lampka

kwadratowa:

1.0dtgcz piekarnik od sieci zasilajace;.

2.Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z
opisem. Patrz .

3.Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.

4.Jezeli lampka w piekarniku to lampka
typu (A) pokazana na ponizszym
rysunku, nalezy jg wykreci¢ zgodnie z



oznaczeniem na rysunku, a nastepnie
wymieni¢. Jesli typ lampki to (B),
nalezy jg pociagnac i wyja¢ w sposob
pokazany na rysunku, a nastepnie
wymienic.

5.Zatéz szklang pokrywe, a nastepnie
stelaze druciane.
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Rozwigzywanie probleméw

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest norrﬂhﬂ:alnym zjawiskiem. >>> To nie jest
awaria.

»
¢ Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To
nie jest awaria.

¢ Bezpiecznik uszkodjzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

¢ Urzgdzenie nie jest przytgczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt
......... WEYCZRT, oo
lie swieci lampka w piekarniku.
ampka w plekarmku Jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.

¢ Brak zasilania. >>> Sprawdz, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce

bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

¢ Urzagdzenie moze nie by¢ ustawione na pewne funkcje gotowania i/lub
temperatury. >>> Ustawic urzgdzenie na pewne funkcje gotowania i/lub
temperatury.
¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.
Jesdli pomimo postepowania
wedtug instrukcji z tego rozdziatu
problem pozostaje, skonsultuj sie
z autoryzowanym agentem
serwisowym lub sprzedawcg
urzgdzenia. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.
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