beko
T

Piekarnik do zabudowy
Instrukcja uzytkowania

1))

BBIS13400XMSE

s
K3
: PAPIER Z BECYKLINGU 1
P L NADAIACY SIE
PRZETWORZENIA

385.4414.31/R.AB/8.08.2022/3-2
7768287827



Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnoscé. Aby to zrobié, nalezy uwaznie przeczytac
niniejsza instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem i
zachowac jg. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢ réwniez niniejsza
instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg, biorac pod uwage wszystkie informacje i
ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzega¢ wszystkich informaciji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposéb bedziesz chroni¢ siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystapic.
Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢
rowniez niniejszg instrukcje.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagroZenie, ktdre moze doprowadzié do oparzenia na skutek kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

- Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktére pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

- Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac¢ dostarczone
wraz z produktem.

- Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
mogg wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze]
instrukcii.

- Nieprzestrzeganie niniejsze]
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

- APrace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

- AUzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

- ANie nalezy naprawi¢ lub
wymieni¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze
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okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

- A Nie wolno modyfikowac

urzgdzenia.

A Uzytkowanie

- Ten produkt jest

przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

- Nie wolno uzywac produktu

w ogrodach, na balkonach
lub w innych migjscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach

pracy.

- Produkt jest odpowiedni do

stosowania na
wysokosciach do 2500
metrow.

. OSTRZEZENIE: Produkt

powinien by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celdw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

- Piekarnik moze byc¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania
potraw.



- Produktu nie nalezy uzywac
do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,
wieszania recznikow lub
odziezy na uchwycie do
suszenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,
os6b wymagajacych
szczegolnego traktowania i
zwierzat domowych

- Ninigjszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat |
przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposob, tak aby
zZwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

- Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwacji
nie moga wykonywac dzieci
bez nadzoru.

- Ninigjszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych |
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie

nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
Sposob.

- Dzieci nie nalezy

pozostawiac bez opieki, aby
miec¢ pewnosc, ze nie bedg
sie one bawic¢ urzagdzeniem.

- Produkty elektryczne sg

niebezpieczne dla dzieci |
zwierzgt domowych. Dzieci |
zwierzeta nie mogg bawic
sie, wspinac sie na
urzgdzenie ani wchodzi¢ do
niego.

- Nie wolno ktasc¢ na

urzadzeniu przedmiotow, do
ktérych moga dosiegngc
dzieci.

. OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

- Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

- Gdy drzwi sg otwarte, nie

ktadz na nich zadnych
ciezkich przedmiotéw ani nie
pozwalaj dzieciom na nie
siadaé. Piekarnik moze sie
przewrocic lub moze dojsc
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.

- (Jesli twdj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci
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nalezy wyjgc¢ wtyczke z
gniazdka i uniemozliwic
dziatanie produktu przed
utylizacja.

A Bezpieczenstwo

elektryczne

- Urzgdzenie podtgczyc¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pragdowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zlecic
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

- Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

- Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
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podczas montazu, naprawy |
transportu.

- Urzgdzenie podtgczyc

produkt do gniazdka, ktore
spetnia wartosci napiecia i
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

- (Jesli Twoj produkt nie ma

przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla potgczeniowego
okreslonego w rozdziale
.Specyfikacje techniczne".

- Nie nalezy blokowac

przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewod zasilajgcy
nie powinien byc zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

- Podczas pracy piekarnika

jego tylna powierzchnia
rowniez sie nagrzewa.
Przewody zasilajgce nie
mogg dotykac tylnej
powierzchni, gdyz mogg
zostac uszkodzone.

- Nie blokowac kabli

elektrycznych do drzwiczek
piekarnika I nie przesuwac

po gorgcych powierzchniach.
Moze to spowodowac
zwarcie piekarnika i

zapalenie sie w wyniku
stopienia kabla.



- Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

- Jesli przewod zasilajgey jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcg, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

- OSTRZEZENIE: Przed
wymiang zarowki piekarnika
nalezy odtgczy¢ produkt od
zasilania, aby unikngc¢ ryzyka
porazenia prgdem. Odtgczyc
produkt lub wytgczyc
bezpiecznik.

(Jesli twdj produkt ma

wtyczke)

- Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnigje ryzyko kontaktu z
woda (na przyktad woda,
ktéra moze Sciekac z blatu).

- Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod
podczas odtgczania.

- Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do

gniazdka, aby unikngc
wytadowania tukowego.

AZabezpieczenie podczas

transportu
- Przed transportem odtgcz

urzgdzenie od sieci.

- Produkt jest ciezki, dlatego

powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

- Nie nalezy trzymac

urzadzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

- Nie wolno ktasc¢ na

urzadzeniu innych
przedmiotow i nie przenosic
W pOzycji pionowe.
Produktu nie wolno
transportowac, jesli jest w
nim woda. Mozna go
przetransportowac po
usunieciu wody.

- Aby przetransportowac

urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczy¢ za pomocg
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczyc
przed uszkodzeniem.

- Sprawdz ogdlny wyglad

produktu pod kgtem
uszkodzen, ktore mogty
wystgpi¢ podczas transportu.
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A Bezpieczenstwo montazu
- Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest
uszkodzony nie wolno go
zamontowac.

- Nie montowac urzgdzenia w
poblizu zrodet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

- Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac otwarte.

- Aby zapobiec przegrzaniu,
urzadzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

- Nie nalezy uzywac produktu

ze zdjetg lub sttuczong
szybg przednich drzwi.

- Nie wolno wchodzi¢ na

produkt, aby dosiegng¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

- Nie wolno korzystac z

urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

- Przedmioty tatwopalne

przechowywane w strefie
pieczenia mogg sie zapalic.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych

A Bezpieczenstwo

uzytkowania
- Po kazdym uzyciu nalezy

w strefie pieczenia.
- Uchwyt piekarnika nie moze
stuzy¢ jako suszarka do

upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

- Jesli produkt nie jest
uzywany przez dtuzszy czas
nalezy odtgczy¢ go od
zasilania lub wytgczyc¢
bezpiecznik.

- Nie wolno uzywac
wadliwego lub
uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzgdzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczyc
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
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recznikow. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wiesza¢ na nim
recznikow, rekawiczek ani
podobnych tkanin.

- Zawiasy drzwiczek

poruszajg sie i dociskajg
podczas otwierania i
zamykania. Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac
za zawiasy.



AOstrzeienia dotyczace

temperatury

- OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzgdzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotykac urzgdzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
urzgdzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

- Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

- Poniewaz para moze sie
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzyc dton, twarz i
/ lub oczy.

- Urzadzenie moze sie
nagrzac podczas pieczenia.
Nie dotykac gorgcych
przegrod, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow
grzejnych itp.

- Podczas
wktadania/wyjmowania
potraw do gorgcego
piekarnika nalezy uzywac
zaroodpornych rekawic
kuchennych.

AUiycie akcesoriow
- Wazne jest, aby ruszt do

grilla i taca byty prawidtowo
umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskac
szczegotowe informacie,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow".

- Akcesoria mogg uszkodzi¢

szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy
przesungc akcesoria na
koniec obszaru pieczenia.

A Bezpieczenstwo
pieczenia

. Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze
zapali¢ sie pod wptywem
gorgcych powierzchni,
powodujgc pozar.

- Odpady zywnosci, olej itp. w

strefie pieczenia mogg sie
zapali¢. Przed pieczeniem
usungc zanieczyszczenia.

. Zagrozenie zatruciem

pokarmowym: Nie
przechowywac zywnosci w
piekarniku dtuzej niz godzine
przed i po pieczeniu. W
przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie
pokarmowe lub choroby.
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- Nie podgrzewac
zamknietych puszek i
szklanych stoikow.
Zwiekszone ci$nienie moze
spowodowac pekniecie
stoika.

- Umiesc¢ ttuszczoodporny
papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika (taca, ruszt
itp.), umiesc¢ potrawe i wtéz
do rozgrzanego piekarnika.
Usun wystajacy z foremki
papier, aby unikngc ryzyka
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolno ktasc¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

- Nie umieszczac blach do
pieczenia, talerzy ani folii
aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepto moze
uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

- Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenia!
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. Zywno$¢ nieodpowiednia do

grillowania niesie ze soba
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do
intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
rowniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

AFunkc;a pary
- W przypadku pieczenia na
parze otwarcie drzwiczek
moze spowodowac
wydostanie sie pary, co
stwarza ryzyko poparzenia.
Nalezy zachowac
ostroznosc¢ podczas
otwierania drzwi.

- Nie uzywac wody

destylowanej lub filtrowane;.
Nalezy uzywac wytgcznie
przegotowanej wody. Nie
uzywac tatwopalnych,
alkoholowych lub innych
statych roztworow zamiast
wody.

- Jesli po pieczeniu na parze w

piekarniku zostanie wilgoc,
to moze przyczynic sie to do
powstania rdzy. Po pieczeniu
na parze nalezy zostawic
piekarnik do wyschniecia.
Nie wolno przechowywac
wilgotnych produktéw



spozywczych w piekarniku
przez dtugi czas.

- Nie uzywac akcesoriow,
ktére mogg powodowac
korozje w wyniku
powstajgcej pary.

- Nalezy uwazac, aby nie
rozla¢ wody na powierzchnie
piekarnika lub niepozgdane
powierzchnie podczas
wktadania/wyjmowania
zbiornika na wode.

- Podczas wyjmowania
gotowej potrawy z naczynia
moze wyptywac gorgcy ptyn.

- Podczas pieczenia na parze
zaleca sie dodanie tyle wody,
ile podano w tabeli.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

- Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenia!

- Nie wolno my¢ produktu,
spryskujac go lub polewajac
wodg! Ryzyko porazenia
prgdem!

- Nie czysci¢ produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
prgdem.

- Nie uzywaj Sciernych
srodkow czyszczgeych,

metalowych skrobaczek,
druciakow lub srodkow
wybielajgcych do
czyszczenia szyby przednich
drzwi piekarnika/(jesli sa)
szyby gornych drzwi
piekarnika. Srodki te moga
powodowac porysowanie i
rozbicie szklanych
powierzchni.

- Zawsze utrzymuj panel

sterowania w czystosci i
suchosci. Wilgotna i brudna
powierzchnia moze
powodowac problemy z
obstugg funkcji.

- Po kazdym gotowaniu na

parze pozostatg wode ze
zbiornika nalezy oproznic, a
sam zbiornik wyczyscic.
Wykorzystanie wody
pozostawionej w komorze
do nastepnego gotowania
stwarza problemy
higieniczne.

- Zbiornik na wode mozna

my¢ w zmywarce. Zbiornik
na wody wytrzec¢ czysta
wilgotng Sciereczka,
wysuszy¢ suchg szmatkg i
tak przechowywac. Nie
suszy¢ zbiornika w
piekarniku.

- W przypadku wapna, ktore

moze tworzyc sie w
zbiorniku wody, najlepie]
uzy¢ 200 cm?® wody i 1
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tyzeczka cytryny z solg i
umiesci¢ w zbiorniku na 1
godzine. Nastepnie przemyc
duzg iloscig wody i
wysuszyC. Zaleca sie, aby
tak robic co 4-5 uzy¢
piekarnika.

- Nie uzywac srodkow
czyszczacych zawierajgcych
kwasy lub chlorki do
czyszczenia dna piekarnika.
Nie zdrapywac wapna, ktore
moze tworzyc¢ sie na
podstawie piekarnika. W
przeciwnym razie podstawa
urzgdzenia zostanie
uszkodzona.
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- W zaleznosci od

czestotliwosci gotowania na
parze - w zaleznosci od
czestotliwosci czyszczenia
parg i twardosci uzytej wody
na podstawie piekarnika
Mogg pojawic sie plamy z
wapna.

- Zaleca sie wyczyszczenie

wnetrza piekarnika wodg z
octem i Sciereczkg do
usuwania plam wapiennych,
ktére mogg pojawic sie na
obudowie po gotowaniu na
parze.



E Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow

Niniejszy wyrob jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu

mmm | Furopejskiego i Rady

(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatéw
wysokiej jakosci, ktére moga by¢ odzyskane
i uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu
zbidrki urzadzen elektrycznychii
elektronicznych na surowce wtérne. Aby
dowiedzie¢ sie, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sie z
wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanciji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

+ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymaé
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtérnych.

Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace oszczedzania

energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014 mozna

znaleZ¢ na karcie produktu dotaczonej do
produktu. Ponizsze wskazdwki pomoga

uzywagé produktu w sposéb ekologiczny i

energooszczedny
Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikdw, ktére lepiej
przenosza ciepto.

+ Wytgcz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposéb
zaoszczedzisz do 20% energii.

+ Jedli jest to okreslone w przepisie lub
instrukeji uzytkownika, zawsze nagrzewaj
piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ Nie otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkgji "Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO". Jesli drzwiczki
nie zostang otwarte, temperatura
wewnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii w funkcji roboczej
"Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO" a
temperatura ta moze réznic sie od
pokazanej na ekranie.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz piec w tym
samym czasie, umieszczajac dwie formy
do pieczenia na drucianej pétce. Jesli
pieczesz jedni danie po drugim,
oszczedzasz energie, poniewaz piekarnik
nie straci ciepta.
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E Produkt

Wprowadzenie produktu

Panel sterowania

Os$wietleniex

Pdtka drucianaxx

Silnik wentylatora (za stalowg ptyta)
Drzwi

Uchwyt

Umieszczenie potek

Otwor wylotowy pary

Goérna grzatka

O 0 ~N o o~ N —
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Otwory wentylacyjne

Zbiornik wody

W zaleznosci od modelu Produkt moze nie
by¢ wyposazony w o$wietlenie lub typ i
potozenie zaréwki moga rézni¢ sie od
przedstawionych na ilustracji.

W zaleznosci od modelu Produkt moze nie
zawiera¢ drucianych potek. Druciane pétki
na rysunku sg jedynie podgladowe.



Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesci mozna znaleZ¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Mogg wystepowac réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w zaleznosci od

modelu.
Panel sterowania piekarnika

Zbiornik wody

Klawisz wtgczania/wytgczania
Wyswietlanie funkcji

Pokretto sterowania piekarnika

Przycisk regulacji temperatury

Wyswietlacz temperatury

Symbol blokady przyciskéw

Przycisk uruchamiania/zatrzymywania
plieczenia

9 Przycisk alarmu

10 Wyswietlacz zegara/czasu

11 Przycisk czasu i ustawien

Jesli urzadzenie posiada gatki sterujace,
moga one byé wpuszczone w panel, ktéry
wysuwa sie po weisnieciu (dostepny w
niektérych modelach). Aby dokonac
ustawien za pomocg tych pokretet, najpierw
wciénij odpowiednie pokretto i wyciagnij
pokretto. Po dokonaniu regulacji wcishij go
ponownie i wymien pokretto.

Pokretto sterowania piekarnika

Za pomocg pokretta piekarnika mozna
sterowac ustawieniami na wyswietlaczu
zegara/czasu i wyswietlaczu temperatury.
Mozesz poruszacé sie miedzy tymi
ustawieniami, obracajac pokretto piekarnika
w prawo/lewo, mozesz aktywowac i
potwierdzié ustawienia, naciskajac go.
Wskaznik temperatury

Temperature mozna odczytaé z symbolu
temperatury znajdujacego sie na
wyswietlaczu. Symbol temperatury na
wyswietlaczu wigcza sie po uruchomieniu

O ~NOoOoh~wnN —

urzadzenia, a wytgcza po osiggnieciu
ustawionej temperatury.

Wyswietlanie funkcji

Wyswietlacz programéw zawiera programy
obstugi piekarnika. Kazdy program aktywuje
sie, dotykajac go. Wszystkie programy na
ekranie sg schematyczne; moga nie by¢
dostepne w Twoim urzadzeniu. Programy
dostepne w produkcie zostaty wyjasnione w
rozdziale ,Programy piekarnika”

W B o 5P

~8

HHH §

(8 . Przycisk czasu i ustawieri

° . Przycisk regulacji temperatury
. Symbol blokady przyciskow
. Przycisk alarmu

4| : Przycisk
uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia

15/PL



Wyswietlacz zegara/czasu :

: Symbol czasu gotowania/godziny

: Symbol alarmu

: Symbol ustawien

: Symbol wigczonej blokady

: Symbol gotowania wentylatora

ekologicznego

: Symbol niskiego poziomu pary=*

: Symbol wysokiego poziomu pary*

: Symbol sondy temperatury*

) : Symbol automatycznego
gotowaniax

* Rozni sie w zaleznos$ci od modelu

produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim

produkcie.

Funkcje obstugi piekarnika

DD @EPEDO

AN

Wyswietlacz temperatury:
: Symbol pieczenia

F : Symbol temperatury

i . Symbol temperatury wewnetrznej
piekarnika

%& . Symbol szybkiego nagrzewania
(booster)

: Symbol blokady drzwix

* Rozni sie w zaleznos$ci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.

W tabeli pokazano funkcje, ktérych mozna uzywac w piekarniku, a takze najwyzsza i
najnizsza temperature, ktérg mozna ustawic¢ dla tych funkgji. Kolejnosé pokazanych trybdéw
pracy moze réznié sie od rozmieszczenia w urzgdzeniu.

# Pieczenie 7 i
0 wentylatorem

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko
wentylator (na tylnej Scianie). Zamrozone
jedzenie w postaci granulek jest powoli
rozmrazane w temperaturze pokojowe;j,
upieczone jedzenie jest schtadzane. Czas
potrzebny do rozmrozenia catego
kawatka miesa jest dtuzszy niz w
przypadku zywnosci zawierajgcej ziarna.

Zywnos¢ jest podgrzewana jednoczesnie
od gory i od dotu. Nadaje sie do ciast i

Gorne | dolne 40 - 280 potraw w foremkach do pieczenia lub
ogrzewanie e e . )
Seme— ciast i wypiekdw. Pieczenie na
pojedynczej tacy.
I Wigczona jest tylko dolna grzatka.
Dolne S X
. 40 - 220 Nadaje sie do potraw wymagajgcych
ogrzewanie SN
] zrumienienia od spodu.
Gorgce powietrze w piekarniku z
Dolne/gorne wentylatorem jest ogrzewane przez
ogrzewanie gome i dolne grzatki, a nastepnie
5% 40- 280 ! istepn
wspomagane rozprowadzane réwnomiernie i szybko
wentylatorem po komorze. Pieczenie na pojedynczej
tacy.
Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez
Oarzewanie termowentylator, a nastepnie
® 9 40 - 280 rozprowadzane réwnomiernie i szybko
wentylatorem T . .
po komorze. Nadaje sie do pieczenia

potraw na wielu pétkach o réznych
poziomach.
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y oszczedzac energie, mozesz uzyc tej
funkcji zamiast ,Ogrzewanie

Ogrzewanie wentylatorem" w zakresie 160 220 ° C.
® wentylatorem 160 - 220 Ale czas pieczenia bedzie nieco dtuzszy.
tryb ECO Korzystanie z tej funkgji zostato opisane
w rozdziale ,Obstuga sterownika
piekarnika".
o Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem
® Funkeja pizzy 40-280 dziatajg. Nadaje sie do pizzy.
Godrna i dolna grzatka oraz ogrzewanie
® Funkcja 3D 40 - 280 wentylatorem QZia’faja. V\{szystlkie czesci
produktu sg upieczone réwno i szybko.
Pieczenie na pojedynczej tacy.
w1 Maty grill na suficie piekarnika dziata.
Maty grill 40 - 280 Nadaje sie do grillowania mniejszych
| I kawatkow.
wwl Duzy grill na suficie piekarnika dziata.
Duzy grill 40 - 280 Nadaje sie do grillowania wiekszych
kawatkow.
Gorgce powietrze w piekarniku z
VAW Wentylator wentylatorem nagrzewane przez duzy
x wspomagany 40 - 280 grill jest szybko rozprowadzane po
duzym grillem komorze. Nadaje sie do grillowania
wiekszych kawatkow.
ool Utrzymanie Stuzy do utrzymywania zywnosci w
222 ; 40-100 temperaturze gotowej do podania przez
ciepta dhus
| I | uzszy czas.
Q Funkcja chleba _ Stuzy do pieqzenia Chlleba. Ustawiqnej
temperatury i czasu nie mozna zmienic.
Wiaczanie S’quy ,d‘? akf[ywacji programo’w, ktdre nie
\l, dodatkowych B pojawiaja sie na vvysvvletlaczu
000 programéw programaéw przy pierwszym
uruchomieniu.
/\ Funkcja Stuzy do gotowania na parze. Wtgcza
/\ gotowania na - programy umozliwiajgce gotowanie na
I I | parze parze.
Ta pozycja stuzy do zmiekczenia brudu
. powstajgcego w piekarniku natychmiast
::: Czyszezenie 80 po zakonczeniu pieczenia. Przeczytaj

parg

objasnienia w rozdziale dotyczgcym
konserwacji i czyszczenia w tej funkciji.
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Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sie opis akcesoridw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria réznia sie w zaleznosci od modelu. Nie
wszystkie opisane akcesoria znajduja sie w Twoim urzadzeniu.

UWAGA : Tacki moga ulec deformacji pod wptywem temperatury. Nie ma to zadnego wptywu na
dziatanie. Deformacja znika, gdy taca ostygnie.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdéw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkow.

Gteboka taca

Stuzy do wypiekdéw, smazenia duzych
kawatkow, soczystych potraw lub do zbierania
wyptywajgcego ttuszczu podczas grillowania.

Modele z drucianymi pétkami:

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw, ktdre
majg by¢ upieczone, smazone i duszone na
wybranej pétce.
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Zastosowanie akcesoriow

Potki do pieczenia

Jest 5 poziomdw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejnosé potek mozna jest
0znaczona numerami na przedniej
obudowie piekarnika.

Modele z drucianymi potkami

Modele bez drucianych pétek

Umieszczenie rusztu do grilla na
potkach do pieczenia

Modele z drucianymi potkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na bocznych
potkach. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej péfce otwarta, czes¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu. Dla
lepszego pieczenia ruszt nalezy
zabezpieczy¢ ogranicznikiem na pétce.

Ogranicznik nie moze dotykac tylnej ciany.

Modele bez drucianych pétek:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na bocznych
poétkach. Ruszt do grilla jest umieszczany w
jednym kierunku. Podczas umieszczania
rusztu do grilla na wybranej pétce otwarta,

Umieszczenie tacki na pétkach do
pieczenia.

Modele z drucianymi potkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania tacki na wybranej
potce raczka musi znajdowac sie z przodu.
Dla lepszego pieczenia tacke nalezy
zabezpieczy¢ stoperem na potce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylnej ciany.

Modele bez drucianych pétek:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pétkach.
Tacka jest umieszczana w jednym kierunku.
Podczas umieszczania tacki na wybranej
potce raczka musi znajdowac sie z przodu.
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Funkcja blokady rusztu do grilla
Istnieje funkcja ogranicznika, ktéra
zapobiega wysunieciu sie rusztu do grilla.
Dzieki tej funkcji mozna tatwo i bezpiecznie
wyjaé jedzenie. Podczas wyjmowania
rusztu mozna go pociggna¢ do przodu, az
dotknie ogranicznika. Nalezy oming¢
ogranicznik, aby go catkowicie usunaé.
Modele z drucianymi potkami

Modele z drucianymi péotkami

Istnieje réwniez funkcja ogranicznika, ktéra
zapobiega wysunieciu sie tacki. Podczas
wyjmowania tacy nalezy zwolnij ja z tylnej
blokady i pociagnac¢ do siebie, az dotknie
ogranicznika. Nalezy ominag¢ ogranicznik,
aby go catkowicie usunaé.
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Ruszt i taca muszg zostac¢ prawidiowo
umieszczone na prowadnicach
teleskopowychModele z drucianymi
potkami i prowadnicami
teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Podczas korzystania z tacek i rusztéw na
prowadnicach teleskopowych nalezy
uwazac, aby ograniczniki znajdujace sie z
przodu i z tytu prowadnic opieraty sie o
krawedzie grilla i tacek (patrz rysunek).




Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu

(wysokosc/szerokosé/gtebokose)

Wymiary montazowe piekarnika 590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

(wysokosc/szerokosé/gtebokose)

Napiecie / Czestotliwose 220-240V ~ 50 Hz

Typi przeerJ kabla zastosowany/odpowiedni min. HOBVV-FG 3 x 1.5 mm?

do urzadzenia

Catkowite zuzycie energii 3,4 kW

Rodzaj piekarnika Wielofunkeyjny piekarnik

* Podstawy: Informacje na temat etykiety energetycznej piekarnikdw elektrycznych podano
zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te sg okreslane przy standardowym
obcigzeniu za pomoca funkcji ogrzewania dolnego lub ogrzewania wspomaganego
wentylatorem (jesli wystepuje).
Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w
zaleznosci od tego, czy odpowiednie funkcje znajdujg w produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie wentylatorem 3- Wentylator wspomagany matym
grillem, 4-Goérne i dolne ogrzewanie.

ﬂ W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
uprzedniego powiadomienia.

595 mm/594 mm/567 mm

ﬂ Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczonej do nich dokumentacji sg

ﬂ uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W
zaleznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te
moga sie réznic.
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[l Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu
zaleca sie wykonanie nastepujacych
czynnosci.

Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj godzine przed
uzyciem piekarnika. Jesli tego nie
ustawisz, w niektdrych modelach
piekarnikdw nie bedzie mozna
gotowac.

1. Przy piekarniku w stanie gotowosci (gdy
na wyswietlaczu jest aktualna godzina)
aktywuj menu ustawien, dotykajac
przycisku &) przez okoto 3 sekundy.

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1. Po

zakoriczeniu odliczania wtgcza sie menu

ustawien.

2. Nacisnij pokretto piekarnika lub dotknij r
przycisku L, aby aktywowac pole
godziny.

» Pole godziny i symbol 1% zamigaja na

wyswietlaczu czasu/zegara

az

3. Ustaw godzine, obracajgc pokretto
piekarnika w prawo/lewo i nacisnij
pokretto piekarnika lub dotknij raz

przycisku @ aby aktywowac pole minut.
» Pole minut i symbol 3¢ zamigaja na
wyswietlaczu czasu/zegara.
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4. Ustaw minuty, obracajac pokretto
piekarnika w prawo/lewo. Potwierdz
ustawienie czasu, naciskajgc pokretto
piekarnika lub dotykajac przycisku o

» Godzina jest ustawiona, a symbol

pojawi sie na wyswietlaczu czasu/zegara

zawsze wtaczony.

Jesli czas poczatkowy nie jest

ustawiony, zegar bedzie dziatat od

czasu ustawionego w produkgji.

Ustawienie godziny mozna zmienic¢

zgodnie z opisem w rozdziale

,Ustawienia".

ﬂ Godzina resetuje sie, gdy zbyt dtugo
nie ma pradu. Wymaga ponownego
ustawienia.

Pierwsze czyszczenie

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Wtacz urzadzenie na 30 minut, a
nastepnie wytacz. W ten sposéb
pozostatosci i warstwy, ktére mogty
pozostaé w piecu podczas produkcji, sg
spalane i czyszczone.

4. Podczas korzystania z urzadzenia wybierz
najwyzszg temperature i funkcje robocza,
na ktdrg dziatajg wszystkie grzatki. Patrz
,Funkcje obstugi piekarnika”. W dalszej
czesci dowiesz sie, jak obstugiwac
piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatkg lub gabka i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:
Umyj akcesoria wodg z detergentem i
miekka gabka.



UWAGA Pewne detergenty lub srodki

czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie. Nie uzywaj
agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia,
ani zadnych ostrych
przedmiotow.

UWAGA W trakcie pierwszego

uruchomienia przez pare godzin
moga sie wydziela¢ dym i zapach.
Jest to catkiem normalne. Zadbaj
o dobrg wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i zapachu. Nie
wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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B Jak obstugiwaé piekarnik

Ogolne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chlodzacy (Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie.)
Produkt posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wiacza sie
automatycznie w razie potrzeby i chtodzi
zardwno przéd produktuy, jak i meble.
Wytacza sie automatycznie po zakoriczeniu
procesu chtodzenia. Gorgce powietrze
wydobywa sie przez drzwi piekarnika. Nie
zakrywac¢ otworéw wentylacyjnych. W
przeciwnym razie piekarnik moze sie
przegrzac.

Wentylator chtodzacy nadal dziata podczas
pracy piekarnika lub po jego wytaczeniu
(okoto 20-30 minut). Jesli pieczesz z
uzyciem timera, pod koniec czasu pieczenia
wentylator chtodzacy wytaczy sie wraz z
wszystkimi funkcjami. Uzytkownik nie moze
ustawié¢ czasu pracy wentylatora
chtodzacego. Wiacza sie i wytacza
automatycznie. To nie jest btad.
Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtgcza sie, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektérych
modelach oswietlenie witgcza sie podczas
pieczenia, a w innych wytgcza sie po
pewnym czasie.

Jedli drzwiczki zostang otwarte podczas
pieczenia lub beda w pozycji zamkniete],

oswietlenie piekarnika zapali sie
automatycznie.

Panel sterowania piekarnika
Ostrzezenia ogodlne dotyczace panelu
sterowania

Maksymalna godzina, jaka mozna
ustawi¢ to 5:59. W programu
ostrzegania czas ten wynosi 23:59.
W przypadku awarii zasilania
ustawione pieczenie i czas pieczenia
zostajg anulowane.

Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na
wyswietlaczu migaja. Nalezy
odczekac chwile, az ustawienia
zostang zapisane.

Jesli czas pieczenia jest ustawiony
na samym poczatku, pozostaty czas
jest wyswietlany na ekranie.

Jesli na panelu sterujgcym jest
wigczone ustawienie szybkiego
nagrzewania wstepnego (booster), to
PO rozpoczeciu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie symbol 'A‘@, a
piekarnik szybko osiggnie ustawiong
temperature. Aby uzyskac¢ informacje
na temat ustawienia szybkiego
nagrzewania (booster), zobacz
rozdziat ,Ustawienia”.

Zbiornik wody

Klawisz wtgczania/wytgczania
Wyswietlanie funkcji

Pokretto sterowania piekarnika
Przycisk regulacji temperatury
Wyswietlacz temperatury
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7 Symbol blokady przyciskéw
8 Przycisk uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia

9  Przycisk alarmu

10 Wyswietlacz zegara/czasu
11 Przycisk czasu i ustawien



Wyswietlacze

Przyciski:

: Przycisk czasu i ustawien

. Przycisk regulacji temperatury
. Symbol blokady przyciskow

. Przycisk alarmu

. Przycisk
uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia

Wyswietlacz zegara/czasu :

.8

y

) : Symbol czasu gotowania/godziny

A . Symbol alarmu

£k : Symbol ustawien

i) : Symbol wigczonej blokady

&g : Symbol gotowania wentylatora
ekologicznego

A : Symbol niskiego poziomu pary=*

/{,,g' : Symbol wysokiego poziomu pary*

vV : Symbol sondy temperatury*

S : Symbol automatycznego

gotowaniax
* Rozni sie w zaleznos$ci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.

Wyswietlacz temperatury:

? : Symbol pieczenia
. Symbol temperatury
i . Symbol temperatury wewnetrznej
piekarnika
ﬁ& . Symbol szybkiego nagrzewania
(booster)
: Symbol blokady drzwix

* Rozni sie w zaleznos$ci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.

Wiacz piekarnik

1. Whacz piekarnik, dotykajac przycisku O.

» Po wtgczeniu piekarnika na ekranie
wyswietlana jest pierwsza funkcja. Na
wyswietlaczu mozna ustawi¢ program,
temperature, czas pieczenia i alarm.

Jesli na wyswietlaczu nie zostang
wprowadzone zadne ustawienia,
piekarnik wytgczy sie po okoto 5
minutach, a na wyswietlaczu pojawi
sie godzina.

Wytacz piekarnik;
Wytacz piekarnik, dotykajac przycisku @. Na
wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Aby ustawi¢ pieczenie recznie ustaw
temperature i program.

Mozesz recznie ustawicé pieczenie bez
ustawiania czasu, wybierajgc temperature i
program odpowiednig do potrawy. Program
,Gorne i dolne ogrzewanie" i ustawienia
180°C sg pokazane na zdjeciach jako
przyktad.

1. Whacz piekarnik, dotykajac przycisku @.

2. Na wyswietlaczu funkeyjnym dotknij
programu, ktérego checesz uzyé

program, ktéry chcesz wybrag, nie jest
jednym z pierwszych programow, ktére
pojawiajg sie na wyséwietlaczu programaow,
mozesz aktywowaé dolny rzad
programdéw, dotykajac ,Wiaczanie

h
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4. Wstepnie zdefiniowana temperatura dla
wybranej funkcji roboczej pojawia sie na
wyswietlaczu temperatury. Aby zmienic te
temperature, nacisnij pokretto stergwania
piekarnikiem lub dotknij przycisku Ci
obrdé pokretto sterowania piekarnikiem w
prawo/w lewo. .

» Na wyswietlaczu zamiga symbol C.
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ustawieniu temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie ostatnio
ustawiona temperatura. Jesli jednak
ustawiona temperatura nie miesci sie
w zakresie temperatur wybranego
programu, na wyswietlaczu pojawi
sie najwyzsza mozliwa wartosc.

5. Potwierdz ustawienioe temperatury,

naciskajac przycisk L. R
» Na wyswietlaczu pojawi sie symbol C.

6. Po ustawieniu programu i temperatury
Pl aby rozpoczaé pieczenie.

» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast po
wybraniu programu i temperatury. Na
wyswietlaczu temperatury pojawig sie
symbole LiPoNa wyswietlaczu pojawi sie
odliczani(? ustawionego czasu pieczenia.
Symbol & kazdego etapu zapala sie, gdy
temperatura wewnatrz piekarnika osigga
ustawiong temperature. Piekarnik nie
wytgcza sie automatycznie, poniewaz
pieczenie w trybie recznym odbywa sie bez
ustawiania czasu pieczenia. Musisz sam
kontrolowac pieczenie i je wytaczaé. Gdy
potrawa jest gotowa dotknij przycisku Pl
aby zakonczy¢ pieczenie lub dotknij
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przycisku @, aby catkowicie wytgczyé
piekarnik.

Ustawienie czasu pieczenia

Mozna ustawi¢ automatyczne wytaczanie
piekarnika po uptywie okreslonego czasu,
wybierajac temperature i program
odpowiednia do potrawy i ustawiajac czas
pieczenia na zegarze. Program ,Gdrne i
dolne ogrzewanie", ustawienia 180°C i 45
minut sg pokazane na zdjeciach jako
przyktad.

1. Whacz piekarnik, dotykajac przycisku @.
2. Na wyswietlaczu funkeyjnym dotknij

3. Na wyswietlaczu funkeyjnym dotknij
programu, ktérego chcesz uzyé. Jesli
program, ktéry chcesz wybrag, nie jest
jednym z pierwszych programow, ktére

pojawiajg sie na wyséwietlaczu programaow,

mozesz aktywowaé dolny rzad
programdéw, dotykajac ,Wiaczanie
dodatkowych programoéw".

: p
wybranej funkcji roboczej pojawia sie na
wyswietlaczu temperatury. Aby zmienic te
temperature, nacisnij pokretto sterg)wania
piekarnikiem lub dotknij przycisku Ci
obrdé pokretto sterowania piekarnikiem w
prawo/w lewo. .

» Na wyswietlaczu zamiga symbol C.
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Jesli zmienisz program po
ustawieniu temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie ostatnio
ustawiona temperatura. Jesli jednak
ustawiona temperatura nie miesci sie
w zakresie temperatur wybranego
programu, na wyswietlaczu pojawi
sie najwyzsza mozliwa wartosc.

5. Potwierdz ustawienioe temperatury,

naciskajac przycisk L.
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6. Nacisnij pokretto sterowania piekarnika
lub dotknij raz przycisku @ aby ustawié
czas pieczenia.

» Symbol € zamiga na wyséwietlaczu, a na

wyswietlaczu zegara/czasu pojawi sie

ustawiony czas pieczenia wynoszacy 30

minut.
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Po ustawieniu programu i
temperatury, czas pieczenia zostanie
ustawiony na 30 minut poprzez
dotkniecie przycisku Olub
nacisniecie bezposrednio pokretta
sterowania piekarnika, aby szybko
ustawic czas pieczeniai zmienic¢
czas, obracajgc pokretto sterowania
piekarnika w prawo/w lewo.

7. Ustaw czas gotowania, obracajac
pokretto sterowania piekarnika. Potwierdz

dotyk ku®

Czas pieczenia zwieksza sie 01
minute w ciagu pierwszych 15 minut,
a po 15 minutach zwieksza sie 0 5
minut.

8. Po ustawieniu programu, temperatury i
czasu pieczenia dotknij przycisku Pl aby
rozpoczaé pieczenie

s

wybraniu programu i temperatury. Zaczyna
sie odliczanie ustawionego czasu pieczenia.
Na Wys'wigtlaczu temperatury pojawig sie
symbole & i > Symbol & kazdego etapu
zapala sie, gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osigga ustawiong temperature.
Po zakoriczeniu pieczenia na ekranie pojawi
sie komunikat "End", pojawi sie na
wyswietlaczu, minutnik wyda ostrzezenie
dzwiekowe, a piekarnik przestanie pracowad.
9. Ostrzezenie dZzwiekowe rozlega sie przez
minute. Jesli podczas alarmu zostanie
dotkniety przycisk Pll, a na wyswietlaczu
pojawi sie "End", piekarnik bedzie
kontynuowat prace przez nieokreslony
czas. Po dotknieciu przycisku @,
piekarnik wytgczy sie. Nacisniecie
dowolnego przycisku (innego niz
wczesniej) spowoduje uruchomienie
alarmu.

Pieczenie ECO fan
Aby oszczedzaé energie, mozesz uzyc tej
funkgji zamiast ,0grzewanie wentylatorem"
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w zakresie 160 220°C. Czas gotowania

bedzie jednak nieco dtuzszy.

1. Whacz piekarnik, dotykajac przycisku O.

2. Dotknij i przytrzymaj ,Ogrzewanie
wentylatorem" na wyswietlaczu
programow.

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1.
Kiedy odllczanle doblegnle korica, pojawi sie

ch

ustawi¢ czas pieczenia zgodnie z opisem
w poprzednich rozdziatach. Nastepnie
zaczynasz piec.
» Gdy wtaczy sie ,Pieczenie ECO
fan",lampa $wieci krécej niz podczas innych
programow pieczenia ze wzgledu na
oszczednosé energii.
Funkcja chleba
Twoj piekarnik ma ,Funkcja chleba”,
specjalnie zdefiniowane do wypieku chleba.
Ustawienia temperatury i czasu programu
sg state.

Sk’fadnlkl
+ 500g maki
+ 15¢g cukru
+ 10g drozdzy instant
+ 10g oleju stonecznikowego
+ 8gsoli
+ 300ml wody (35°C)

Na gére ciasta

+ 2 tyzeczki oleju stonecznikowego

Przygotowanie

1. Make przesiej do gtebokiej miski. Do maki
dodaj cukier i réwnomiernie wymieszaj.
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2. 0tworz srodek maki i dodaj drozdze, sol i
olej stonecznikowy. Zaczynajac od bokdéw
miski, stopniowo wlewaj cieptg wode.

3. Ugniataj ciasto recznie lub w mikserze do
ciasta przez okoto 10-15 minut.

4. Kilkakrotnie obréé recznie zagniecione
ciasto i wiéz do miski. Na ciasto
rozprowadz 1 tyzeczke oleju
stonecznikowego i przykryj folig kuchenna
tak, aby dotykata ciasta.

5. Ciasto przykryj folig kuchenna, przykryj
grubg szmatka i pozostaw do wyrosniecia
w temperaturze pokojowe).

6. WeZ ciasto, ktére wyrastato przez 60
minut, wytdz na blat i zt6z 4-5 razy i usun
powietrze z wnetrza. Na ciasto
rozprowadz 1 tyzeczke oleju
stonecznikowego i przykryj folig kuchenna
tak, aby dotykata ciasta. Pozostaw ciast
do wyrosniecia w temperaturze pokojowej
przez kolejne 30 minut.

7.Gdy ciasto skonczy rosnaé, uformuj
bochenek i umiesé na blasze do pieczenia.
Za pomocg noza zrob 3-4 naciecia na
ciescie.

8. Umies¢ blache na 3 pdtce piekarnika.

9. Wiacz piekarnik, dotykajac przycisku @

10. Aktywuj dolny rzad programéw,
dotykajac ,Wtaczanie dodatkowych

programow” na wyswietlaczu programow

EEEEE
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1 13. Dotknij opcji ,Funkcja chleba" w
dolnym rzedzie wyswietlacza programaow.

2 Ed
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12. Dotknij przycisku Pl aby
rozpoczaé pieczenie.
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13. Po zakonczeniu czasu pieczenia
przez jedng minute rozlegnie sie dzwiek
ostrzegawczy. Po dotknieciu przycisku @,
piekarnik wytgczy sie. Nacisniecie
dowolnego innego przycisku spowoduje
wytgczenie dZzwieku ostrzegawczego.

Pieczenie na parze

Piekarnik jest wyposazony w funkcje
pieczenia na parze. Podczas pieczenia para
zapewni lepsze wyniki efekt. Para sprawia,
ze wypieki sg jasniejsze, skdrka bardziej
chrupiaca, a rozmiar wiekszy. Poza tym
para ogranicza utrate wilgoci w miesie,
dzieki czemu jest bardziej soczyste i
smaczniejsze.

2 rézne poziomy wspomagania parg; niski i
wysoki. Podczas pieczenia w okreslonych
odstepach czasu wprowadzana jest para.
Niski poziom pary jest zalecany do
pieczenia ciast, takich jak ciasto, pieczywo,
chleb. Natomiast wysoki poziom pary jest
zalecany do gotowania potraw miesnych
(takich jak duze kawatki miesa, caty
kurczak). Funkcja moze by¢ uzalezniona od
pieczonej zywnosci. W tym celu zapoznaj
sie z tabelg pieczenia.

Pieczenie na parze mozna
przeprowadzi¢ tylko w
temperaturach powyzej 80°C.

Pojemnos¢ zbiornika na wode
wynosi 250 ml. Podczas pieczenia
nie dolewac do zbiornika wiecej niz
250 ml wody.

Skropliny powstajace na drzwiczkach
piekarnika po pieczeniu na parze
moga kapac po ich otwarciu. Po
otwarciu drzwiczek piekarnika,
wytrzyj skropliny.

Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika trzymaj sie z daleka,
poniewaz para i ciepto moga ulatniac¢
sie podczas i po zakonczeniu
pieczenia na parze. Wydostajaca sie
para moze poparzy¢ rece, twarz i/lub
oczy.

Jesli woda pozostaje w piekarniku po
kazdym pieczeniu na parze, wytrzyj
pozostatg wode sucha szmatka, gdy
piekarnik ostygnie. W przeciwnym
razie resztki wody moga prowadzié
do zwapnienia.

Pieczenie na parze:

1. Zapoznaj sie z tabelg pieczenia na parze,
aby ustawié funkcje, temperature i czas
odpowiednie dla danego positku i
rozpoczaé pieczenie. W przypadku
positkdw nie wymienionych w tabeli
mozna okresli¢ ilos¢ wody, temperature,
funkcje gotowania i czas.

2. Nacisnij zbiornik na wode na panelu

3. Wyjmij zbiornik na wode.

4. Otworz pokrywe zbiornika na wode i
napetnij go woda zgodnie z tabela.

Nie uzywa¢ wody destylowanej ani
filtrowanej. Stosowac wytacznie
wode butelkowang. Nie dodawaé do
zbiornika wody roztworéw, ktére sg
palne, zawieraja alkohol lub czastki
state.
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5. Zamknij pokrywe zbiornika na wode i
umies¢ go na miejscu.

6. Umies¢ zywnos¢ na najnizszej potce.

7. Wiacz piekarnik, dotykajac przycisku @

8. Dotknij opcji ,Funkcja chleba" w dolnym

rzedzie wyswietlacza programaow.

EEEEE
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9. Dotknij opcji ,Funkcja gotowania na
parze" w dolnym rzedzie wysSwietlacza

» Funkcje, przy uzyciu ktérych mozna
gotowac za pomocg pary, sg wysSwietlane
na wyswietlaczu. Aktywna funkcja $wieci
jasniej.

10. Dotknij funkgji, ktérej chcesz uzyé do
otowania za pomoca pary.

a wyswietlaczu pojawia sie
predefiniowana temperatura specjalnie dla
tej funkgeji oraz symbol a» (para wysokiego
poziomu).
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11. Mozesz zmieni¢ poziom pary na niski
poziom w zaleznosci od rodzaju zywnosci.
Aby zmieni¢, dotknij ,Funkcja gotowania

na parze".

12. Na wyswietlaczu pojawia sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranego
programu. Aby zrgienic’: te temperature,
dotknij przycisku Ciobroc pokretto
piekarnika w prawo/lewo.

» Na Wy§wietlaczu temperatury zamiga

Jesli zmienisz program po
ustawieniu temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie ostatnio
ustawiona temperatura. Jesli jednak
ustawiona temperatura nie miesci sie
w zakresie temperatur wybranego
programu, na wyswietlaczu pojawi
sie najwyzsza mozliwa wartosc.

13. Potwierdz ustawienLe temperatury,

naciskajac przycisku C
» Na Wy§wietlaczu temperatury pojawi sie
symbol C.




14. Mozesz ustawi¢ czas pieczenia lub
mozesz piec recznie, samodzielnie
kontrolujgc pieczenie. Aby ustawi¢ czas
pieczenia, patrz rozdziat ,Pieczenie z
ustawieniem czasu" .

15. Po ustawieniu funkcji dziatania i
temperatury nacisnij Pl aby rozpoczaé
pieczen

.. 1)
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» Jesli czas pieczenia nie jest ustawiony:
Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast po
wybraniu programu i temperatury. Na
wyswietlaczu temperatury pojawig sie
symbole LiP o Na wyswietlaczu pojawi

sie odliczanie ustawionego czasu pieczenia.

Symbol ] kazdego etapu zapala sie, gdy
temperatura wewnatrz piekarnika osigga
ustawiong temperature. Piekarnik nie
wytgcza sie automatycznie, poniewaz
pieczenie w trybie recznym odbywa sie bez
ustawiania czasu pieczenia. Musisz sam
kontrolowac pieczenie i je wytaczaé. Gdy
potrawa jest gotowa nacisnij Pl aby
zakorczyé pieczenie lub nacisnij @, aby
catkowicie wytaczy¢ piekarnik.

» Jesli czas pieczenia jest ustawiony:
Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast po
wybraniu programu i temperatury. Zaczyna

sie odliczanie ustawionego czasu pieczenia.

Na WySW|etlaczu temperatury pojawig sie
symbole Lib. Symbol | kazdego etapu
zapala sie, gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osigga ustawiong temperature.
Po zakoriczeniu ustawionego czasu
pieczenia na wys$wietlaczu temperatury
pojawia sie ,End", zegar wyda ostrzezenie

dzwiekowe i pieczenie zakonczy sie.

Ostrzezenie dZwiekowe rozlega sie przez
minute. Jesli zostanie dotkniety przycisk
Pl gdy rozlega sie sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu temperatury pojawi sie ,End",
piekarnik bedzie dziatat przez czas
nieokreslony. Po dotknieciu przycisku @,
piekarnik wytgczy sie. Nacisniecie
dowolnego przycisku (innego niz wczesnie))
spowoduje uruchomienie alarmu.

Podczas pieczenia na parze:

+ Jesli w zbiorniku na wode jest
wystarczajaca ilos¢ wody, piekarnik
kontynuuje pieczenie na parze do
wyczerpania sie wody w zbiorniku.

+ Jedli skonczy sie woda w zbiorniku lub nie
zostanie dodana wystarczajaca ilos¢
wody, na wyswietlaczu zacznie migaé
symbol b ’9."\ a po chwili rozlegnie sie
sygnat dZzwiekowy. W miedzyczasie
piekarnik nadal piecze bez pary.

+ Aby kontynuowac pieczenie na parze,
wyjmij zbiornik na wode, napetnij go
odpowiednig iloscig wody i umies¢ na
miejscu. Piekarnik zaczyna wspomagaé
sie parg, pobierajac wode ze zbiornika.

Po pieczeniu na parze:
Po pewnym czasie od zakonczenia
pieczenia na parze piekarnik pobiera
wode pozostatg w generatorze z
powrotem do zbiornika. W miedzyczasie
dzwiek pracy pompy dochodzacy z
piekarnika jest normalny.

+ Ze wzgleddw higienicznych, po pobraniu
wody, spusé pozostatg wode w zbiorniku.

+ Ze wzgledu na zagrozenie dla zdrowia
opréznij zbiornik na wode i dodaj $wiezej
wody przed kazdym rozpoczeciem
pieczeniem na parze.

Ustawienia

Odliczanie 3-2-1 jest wyswietlane w
menu lub ustawieniach, ktére nalezy
aktywowac przez dtuzsze
nacisniecie. Po zakonczeniu
odliczania wigcza sie odpowiednie
menu lub ustawienie.

Wiaczenie blokady przyciskow
Korzystajac z funkcji blokady przyciskéw,
mozna zabezpieczy¢ jednostke sterujaca
przed utrudnianiem pracy.
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1. Dotknij przycisku @J az na wyswietlaczu
czasu/zegara pojawi sie s mbol (&

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1. Po
zakonczeniu odliczania na wyswietlaczu
czasu/zegara pojawi sie symbol Gl wiaczy
sie blokada przyciskéw. Po dotknieciu
dowolnego przycisku, gdy wtaczona jest
blokada, minutnik wyda sygnat dZzwiekowy,
a symbol & zamiga.

Blokada przyciskéw nie wytaczy sie
w przypadku awarii zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskéw

1. Dotknij przycisku @J az na wyswietlaczu
czasu/zegara pojawi sie symbol &

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1. Po

zakonczeniu odliczania na wyswietlaczu

czasu/zegara zniknie symbol & wytaczy

sie blokada przyciskow.

Ustawienie alarmu

Mozna uzy¢ jednostki sterujgcej w celu
ostrzezenia lub przypomnienia innego niz
pieczenie.

Alarm nie wptywa na dziatanie piekarnika.
Uzywany w celach ostrzegawczych. Na
przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy chcesz
obrécié jedzenie w piekarniku o okreslonej
godzinie. Po uptywie ustawionego czasu
zegar wyda ostrzezenie dZzwiekowe.

ﬂ Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.

1. Dotknij raz przycisku Q aby ustawi¢ czas
alarmu.
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» Symbol L pole minut zaczng migaé na
w

yéwietlaczu czasu/zegara.

2. Ustaw minuty, obracajac pokretto
sterowania piekarnikiem w prawo/w lewo

i nacisnij raz przycisk Q aby aktywowaé

pole godziny.

3. Ustaw godzine, obracajgc pokretto
piekarnika w prawo/lewo. Potwierdz
ustawienie czasu, naciskajgc pokretto
piekarnika lub dotykajac przycisku L

» Symbol L zagwieci sie w sposob ciagty, a

na wyswietlaczu czasu/zegara zaczyna sie

odliczanie czasu alarmu.

4. Po uptywie czasu alarmu symbol 2
zaczyna migac i wydaje ostrzezenie
dZzwiekowe.

Jedli czas alarmu i czas pieczenia sg
ustawione jednoczesnie, na
wyswietlaczu czasu/zegara pojawi
sie krétszy czas.

Wytacz alarm

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez jedng
minute. Nacisnij dowolny przycisk, aby go
wytgczyc.

» DZwiek ostrzegawczy wytgczy sie.

Czy chcesz anulowa¢ alarm?

1. Dotknij raz przycisku Q aby anulowaé
czas alarmu.

» Symbol L zacznie migaé na wyswietlaczu

czasu/zegara.

2. Ustaw godzine alarmu na ,,00:00",
obracajac pokretto piekarnika w
prawo/lewo.



Ustawienie glosnosci

Mozesz ustawi¢ gtosnos¢ jednostki

sterujgcej. Aby wykonacé te czynnosé,

piekarnik powinien by¢ wytaczony.

1. Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu jest aktualna godzina)
aktywuj menu ustawien, dotykajac
przycisku &) przez 3 sekundy.

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1. Po

zakoriczeniu odliczania wtgcza sie menu

ustawien

2. Obracaj pokretto piekarnika w prawo/w
lewo, az ,b-1"lub ,b-2" pojawi sie na

3. Aktywuj ustawienie gtosnosci, dotykajac
przycisku Olub naciskajac na pokretto
piekarnika.

» Symbol L zacznie migaé na wyswietlaczu

czasu/zegara.

4. Ustaw zadany poziom gto$nosci,
obracajac pokretto piekarnika w
prawo/lewo.

5. PotwierdZ wybrany poziom gtosnosci,
dotykajac przycisku Olub naciskajac na
pokretto piekarnika.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

Mozesz zmieni¢ poziom jasnosci

urzadzenia. Aby wykonac¢ te czynnosé,

piekarnik powinien by¢ wytaczony.

1. Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu jest aktualna godzina)
aktywuj menu ustawier, dotykajac
przycisku o przez 3 sekundy.

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1. Po

zakoriczeniu odliczania wtgcza sie menu

ustawien

2.0bré¢ pokretto piekarnika w prawo/lewo,
az ,d-1", ,d-2" lub ,d-3" pojawi sie na
wyswietlaczu czasu/zegara.

3. Aktywuj ustawienie jasnosci, dotykajac
przycisku O 1ub naciskajac na pokretto
piekarnika.

» Symbol L zacznie migaé na wyswietlaczu

czasu/zegara.

.Ustaw zgdany poziom jasnosci, obracajac
pokretto piekarnika w prawo/lewo.

5. PotwierdZ wybrany poziom jasnosci,
dotykajac przycisku Olub naciskajac na
pokretto piekarnika.

Ustawianie funkcji szybkiego

nagrzewania wstepnego (Booster)

Pieczenie mozna uruchomié automatycznie,

korzystajac z funkcji szybkiego

podgrzewania produktu. W tym celu nalezy
aktywowac ustawienie szybkiego
nagrzewania wstepnego. Aby wykonac te
czynnosé, piekarnik powinien byé
wytaczony.
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1. Przy wytaczonym piekarniku (gdy na
wyswietlaczu jest aktualna godzina)
aktywuj menu ustawien, dotykajac
przycisku &) przez 3 sekundy.

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1. Po

zakoriczeniu odliczania wtgcza sie menu

pokretto piekarnika w prawo/lewo, '
az symbol AR Wytacz" pojawi sie na
wys$wietlaczu czasu/zegara.

3. Wigcz ustawienie szybkiego nagrzewania
wstepnego (booster), dotykajac przycisku
lub naciskajac na pokretto piekarnika.
» Symbol L zacznie migaé na wyswietlaczu
czasu/zegara.

4.0broé pokretto piekarnika w prawo/w
lewo, aby zmienié¢ ustawienie ,Wytacz"
wyswietlane na wyswietlaczu

czasu/zegara na ustawienie ,Wiacz".

5. PotwierdZ ustawienie szybkiego
nagrzewania wstepnego (booster),
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dotykajac przycisku Olub naciskajac na
pokretto piekarnika.

W ten sam sposéb mozna wytaczy¢
ustawienie szybkiego nagrzewania
wstepnego. Ustawiajac na ,Wylacz"
mozna anulowac¢ ustawienie
szybkiego nagrzewania wstepnego.

Zmiana ustawienia godziny

Aby zmieni¢ godzine, ktdrg wczesniej

ustawites

1. Przy piekarniku w stanie gotowosci (gdy
na wyswietlaczu jest aktualna godzina)
aktywuj menu ustawien, dotykajac
przycisku © przez okoto 3 sekundy.

» Zostanie wyswietlone odliczanie 3-2-1. Po

zakoriczeniu odliczania wtgcza sie menu

godziny.
» Pole godziny i symbol % zamigaja na
WySW|etIaczu czasu/zegara.

3. Ustaw godzine, obracajgc pokretto
piekarnika w prawo/lewo i nacisnij
pokretto piekarnika lub dotknij raz
przycisku W, aby aktywowac pole minut.
» Pole minut i symbol 0% zamigaja na

wyswietlaczu czasu/zegara




4. Ustaw minuty, obracajgc pokretto » Godzina jest ustawiona, a symbol %%

piekarnika w prawo/lewo. Potwierdz pojawi sie na wyswietlaczu czasu/zegara
ustawienie czasu, naciskajgc pokretto zawsze wigczony.

piekarnika lub dotykajac przycisku .
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E Ogolne informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazdéwki dotyczace
przygotowywania i pieczenia.

Ponadto mozna znaleZ¢ niektére produkty
Spozywcze przetestowane w czasie
produkeji i najbardziej odpowiednie
ustawienia dla tych produktéow. Wskazane
sg réwniez odpowiednie ustawienia
piekarnika i akcesoria.

Ostrzezenia ogolne dotyczace

pleczenla
Podczas otwierania drzwi piekarnika lub
po zakoriczeniu pieczenia moze
wydobywac sie gorgca para. Para moze
poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy. Podczas
otwierania drzwiczek piekarnika nalezy
trzymac sie z daleka.

+ Intensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ skroplone krople
wody wewnatrz i na zewnatrz piekarnika
oraz na goérnych czesciach mebli w
wyniku réznicy temperatur. Jest to
normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie rézni¢ w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria.
Akcesoria, ktdre pozostang w piekarniku,
moga utrudnié prawidtowe pieczenie.

+ W przypadku potraw, ktére beda pieczone
wedtug wtasnego przepisu, mozna
odwotywac sie do podobnych dan
podanych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriéw

zapewnia najlepsza wydajnosé gotowania.

Nalezy przestrzegac ostrzezen
informacji dostarczonych przez
producenta dla zewnetrznych naczyn
kuchennych, ktére beda uzywane.

+ Wyciaé papier ttuszczoodporny na ttuszcz,

ktory bedzie uzywany podczas pieczenia,
o rozmiarach odpowiednich do foremki.
Papier ttuszczoodporny, ktére przestajg z
foremki, moga stwarzac ryzyko

poparzenia i wptywac na jakosé pieczenia.

Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpornego
odpowiedniego do danej temperatury.
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+ Aby pieczenie byto prawidtowe nalezy
umiescié potrawe na zalecanej pétce. Nie
zmienia miejsca potki podczas pieczenia.

Ciasta i wypieki

Informacle ogolne
+ Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotaczonych do urzadzenia w celu
uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.
Jesli zamierzasz uzywac wtasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajgce i odporne na ciepto
naczynia.

+ Jedli zalecane jest wczesniejsze
nagrzanie nalezy nagrzac¢ piekarnik i
dopiero wtozy¢ foremke z masa.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajac naczynie
na ruszcie, umiesé je na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

+ Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w
temperaturze pokojowe;j.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzaja czas gotowania, a dolna
powierzchnia wypiekdw nie rumieni sie
réwnomiernie.

+ Jedli podczas gotowania uzywasz papieru
do gotowania, na dolnej powierzchni
potrawy moze sie lekko zarumienié. W
takim przypadku konieczne moze byé
wydtuzenie czasu gotowania o okoto 10
minut.

+ Wartosci okreslone w tabelach sg
ustalane w wyniku testéw
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie
warto$ci moga sie réznié od podanych.

+ Umiesc¢ jedzenie na zalecanej potce.
Dolna poétka piekarnika to pétka numer 1.

Wskazéwki dotyczace pieczenia ciast
+ Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature 0 10 °C i skréc czas
pieczenia.

+ Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub obniz temperature 0 10 °C.

+ Jedli gérna czes¢ ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej pdtce, obniz
temperature i zwieksz czas pieczenia.



Jesli jest dobrze upieczone w $rodku, ale
na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniejszej
ilosci ptynu, zmniejsz temperature i
zwieksz czas pieczenia.

Jedli ciasto jest zrumienione na
powierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”, ktérg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby

ciasto réwnomierne sie zarumienito,
sprébuj réwnomiernie rozprowadzié ,s0s"
miedzy arkuszami papieru a ciastem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji
podanej w tabeli. Jesli spéd nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesé
ciasto na dolnej pétce do dalszego
pieczenia.

Wskazéwki dotyczace pieczenia ciastek

+ Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature 0 10 °C i skréc czas
pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru do
pieczenia w ,sosie" sktadajgcym sie z
mleka, oleju, jajek i mieszanki jogurtowe;.

+ Jedli ciasto powoli sie piecze, upewnij sie,
Ze grubosé przygotowanego ciasta nie
przepetnia foremki.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobéw piekarniczych
Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

Gorne i dolne

Ciasta na

Standardowa taca* ) 3 180 30..40
blasze ogrzewanie
Clastg w Forma dp pieczenia na Ogrzewanie 9 180 30 . 40
formie ruszcie do grilla** wentylatorem
Standardowa taca* Gorne i dolne 3 160 25..35
) ogrzewanie
Ciasteczka 5 -
Standardowa taca* grzewanie 3 150 25..35
wentylatorem
Okragta forma do ciasta,
§rgdn|oa 26cm z Gorne i dolpe 5 150 30 40
zaciskiem na ruszcie do ogrzewanie
Ciasta grillaxx
biszkoptowe  Okragta forma do ciasta,
§rgdn|oa 26 cm z Ogrzewanie 9 150 35 45
zaciskiem na ruszcie do wentylatorem
grillaxx
Taca do ciasta* Gorne i dolne 3 170 25..35
) ogrzewanie
Clastko Ogrzewanie
Taca do ciastar 9 3 170 20...30
wentylatorem
Dolne/gorne
Clasto' Standardowa taca* ogrzewanie 2 180 35..45
francuskie wspomagane
wentylatorem
Standardowa taca* Gorne i dolne 2 200 20..30
Kruche ogrzewanie
ciastia Standardowa taca* Ogrzewanie 3 180 20..30
wentylatorem
Standardowa taca* cormel dolpe 3 200 30...40
ogrzewanie
Caty chleb Ogrzewanie
Standardowa taca* g 3 200 30...40
wentylatorem
Prostokatna szklano- Géme i dolne
Lasagne metalowa forma na ) 21lub3 200 30..40
ogrzewanie

ruszcie do grillax*
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Okraggta czarna metalowa

) forema do ciasta, o ' Gorne i dolpe 5 180 50 65
$rednicy 20 cm na ruszcie ogrzewanie
do grilla**
Szarlotka Okraggta czarna metalowa
) forema do ciasta, 0 ' Ogrzewanie 3 170 50 65
$rednicy 20 cm na ruszcie wentylatorem
do grilla**
) Standardowa tacax Gorne i dolne 3 280 5.9
Pizza ogrzewanie
Standardowa tacax Funkcja pizzy 2 280 5..10

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
+* Te akcesoria nie sg dofgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Sugestie dotyczace gotowania z dwoma tacami

Ciasteczka 2 _Standardowa tacax* Ogrzewanie 9 4 150 25 35
4 Taca do ciasta* wentylatorem —
Ciastko 2 _Standardowa tacax* Ogrzewanie 9 4 170 25 35
4 Taca do ciasta* wentylatorem —
Ciasto 1 Standardowa tacax* Ogrzewanie
francuskie 4 Taca do ciasta* wentylatorem 1_4 180 40...50
Kruche 2 Standardowa tacax* Ogrzewanie
ciastka 4 Taca do ciasta* wentylatorem 2_4 180 20..30

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
+* Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Tabela pieczenia w piekarniku przy uzyciu funkcji Ogrzewanie wentylatorem tryb

ECO

+ Nie zmienia¢ temperatury gotowania po rozpoczeciu gotowania przy uzyciu funkgji
Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO

+ Nie otwiera¢ drzwiczek podczas pieczenia przy uzyciu funkcji Ogrzewanie wentylatorem
tryb ECO Jesli drzwiczki nie sg otwarte, temperatura wewnetrzna jest optymalizowana w
celu oszczedzania energii i moze réznié sie od wyswietlanej.

+ Nie podgrzewaj w trybie Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO.

Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

Ciasteczka Standardowa tacax 3 160 25..35
Ciastko Standardowa tacax* 3 180 25..35
Ciasto francuskie Standardowa tacax* 3 200 45 .55
Kruche ciastka Standardowa tacax 3 200 35..45
* Te akcesoria mogg nie by¢ dotgczone do produktu.
Mieso, ryby i dréb + Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15 30
minut. B

Kluczowe punkty dotyczace palenia

+ Marynata z soku z cytryny i pieprzu przed
pieczeniem catego kurczaka, indykai
duzych kawatkéw miesa zwiekszy
wydajnosé pieczenia.
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+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.

+ Po zakonczeniu pieczenia pozostawié
mieso w piekarniku na okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na



smazonym miesie i nie wyptywa po + Gotuj potrawy zalecane w tabeli
rozkrojeniu. gotowania na jednej tacy.
+ Ryby nalezy umiesci¢ na pétce o srednim
lub niskim poziomie w zaroodpornym
naczyniu.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Stek Dolne/gorne 15 min.
(caty)/Pieczen Standardowa taca* ogrzewanie 3 250/m ax, 60 ... 80
(1 kg) wspomagane nastepnie 180 ...
d wentylatorem 190
Podudzie Dolne/gérrje
jagniece (1.5 - Standardowa tacax ogrzewanie 3 170 85..110
20 kg) wspomagane
) wentylatorem
Ruszt do grilla* EJOIrnzee/\AQ/’grrw?: 15 min.
Kurczak Umiescic jedng tace na ngpomagane 2 250/max, 60 ... 80
pieczony (1.8-2 dolnej potce wentylatorem nastepnie 190
ka) Ruszt do grilla* 15 min.
Umiescic jedng tace na Funkcja 3D 2 250/max, 60 ... 80
dolnej potce nastepnie 190
Dolne/gorne 25 min.
Standardowa taca* ogrzewanie 1 250/ma><, 150 ... 210
wspomagane nastepnie 180 ...
wentylatorem 190
Indyk (5.5 kg) i
Standardowa tacax Funkcja 3D 1 250/ma><, 150...270
nastepnie 180 ...
190
Ruszt do grilla* EJOIrnzee/\AQ/’grrw?:
Umiescic jedng tace na ngpomagane 3 200 20..30
Ryby dolnej potce wentylatorem

Ruszt do grilla*
Umiescic jedng tace na Funkcja 3D 3 200 20..30
dolnej potce
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
+* Te akcesoria nie sg dofgczone do produktu. Sg dostepne osobno.
Grill umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy

o : : i lic.
szybko stajg sie bragzowe po grillowaniu, moga sic zapalic. .
s AT . « Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
utrzymuja piekng skorke i ne .Wysychaja. griIIowe:nia Nigdy Eie grilluj pley
Mieso filetowane, szasztyki, kietbaski, a ¥

o - oul otwartych drzwiach piekarnika. Gorace
takze soczyste warzywa (pomidory, cebula powierzchnie moga powodowacé

itp.) sg szczegdlnie polecane do grillowania. oparzenial

Ostrzezenia og6lne: , , Przyciski grillowania

* Zywnos¢ nleodeW|edn|a do grillowania - Przygotuj produkty o podobnej grubosci i
niesie ze sobg ryzyko pozaru. Grilluj tylko wadze.
potrawy odpowiednie do intensywnego + Umiesc elementy do grillowania na
ognia grillowego. Nie nalezy réwniez ruszcie lub ruszcie grillowym,
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rozprowadzajac je bez przekraczania umies¢ tacke na dolnej pdtce, aby zebraé

wymiaréw rusztu. ttuszcz. Taca piekarnika, ktérg ma by¢
+ W zaleznosci od grubosci grillowanych przeniesiona powinna miec¢ takie wymiary,
kawatkéw czasy pieczenia moze sie aby obejmowata caty obszar grilla. Tacka
réznic. moze nie byé dotgczona do produktu. Wlej
+ Wsun ruszt lub tacke do zagdanego troche wody do tacki, aby utatwic
poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie, czyszczenie.

Tabela grillowania

Ryby Ruszt do grilla 4-5 250 20..25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25..35

Klopsik (wotowina) - 12 sztuk Ruszt do grilla 4 250 20 ... 30

Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25

Stek - (kromka) Ruszt do grilla 4-5 250 25...30

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30

Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4-5 220 20..30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..3

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
Obrécic forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Gotowanie na parze piekarniku. Czasy podane w momencie
InformaCje ogélne podlewania wskazujg czas, jaki uptynat od
podgrzania.

+ Gotowanie na parze mozna wykonacé tylko
z funkcjami gotowania wspomaganego
parg okreslonymi w instrukgcji. Informacje
na temat funkcji gotowania na parze
znajdujg sie w rozdziale "Funkcje obstugi
piekarnika”.

+ Jedli tabela gotowania sugeruje
podgrzewanie, pamietaj, aby po
podgrzaniu umiesci¢ potrawe w

Tabela do gotowania ze wspomaganiem parowym

Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

+ Tabela gotowania zawiera zalecenia
dotyczace gotowania przetestowane
przez producenta. Mozna okresli¢ ilos¢
wody, temperature, funkcje pieczenia
wspomaganego parg i czas gotowania,
ktérych nie podano w tabeli.

+ Gotuj na parze na jednej blasze.

2/ Ogrzewanie przed
Caty chleb  Standardow wentylatore 180 200/ "ﬁ\l\‘ podgrzanie 30 ... 40 820
a taca* m m
2/ Ruszt do Dolne/gdrne
Kurczak gr'illg*' ] ogrzewanie 25 min.
pieczony ~ Jmiescic  wspomagan - 260/max, . 25 60..70 2000
(18-2 kq) jednag tace e nastepnie
na dolnej  wentylatore 190
pétce m
Zeberka(Jede 3/ : A
Standardow  Funkcja 3D 180 250 / “W 15 40 ..55 1000
n kawatek) a taca*
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pPo

icz jagni 3/ 2504250+ i
Giczjagnieca o qardow  Funkeja 3D 170 A podgzanu g 450 9onp
z warzywami *x /" bezzwtoczn
ataca* i
3/ Ogrzewanie przed
Yea;grlj&use Standardow wentylatore 180 150/ "".?'\ podgrzanie 20 ...30 1200
a taca* m m
3/ Okragfa
forma do
ciasta, Ogrzewanie
Sernik Sreiﬂ'f; 26 wentylatore 120 200/ "f'}\ 30 60..70 1450
zaciskiem m
na ruszcie
do grillaxes*
3/ PO
Udkoz = o ondardow  Funkcja 3D 200 150, AN podgrzaniu g g 800
kurczaka bezzwtoczn
ataca* i
Pieczone 3/ . A
) S Standardow  Funkcja 3D 190 100/ /N 25 45 .55 500
ziemniaki
a taca*
Chleb 3/ Ogrzewanie przed
hamburgero  Standardow wentylatore 180 200/ "?P?‘ podgrzanie 20 ...30 800
wy a taca* m m
po
tosos z 3/ . /A podgrzaniu
. Standardow  Funkcja 3D 200 100/ /N 15..25 500
warzywami a taca* bezzwtoczn
ie

* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
+* Wskazuje czas, ktéry uptynat od podgrzewania.

+x+x Dodaj kolejne 250 ml wody w potowie czasu gotowania.
+xxx Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

testowanie produktu dla organéw
kontrolnych.

Test zywnosci
+ Potrawy zostaty przygotowywane zgodnie
z norma EN 60350-1, aby utatwié¢

Tabela pieczenia w piekarniku przyktadowego jedzenia
Sugestie dotyczace gotowania na jednej tacy

Gorne i dolne
Cigsrgeoohzeka Standardowa taca ogrzewarie 3 140 20..30
(herbatnik) Standardowa taca* Ogrzewanie 3 140 15..256
wentylatorem
Standardowa tacax Gome | dolpe 3 160 25..35
Ciasteczka ogrzewanl'e
Standardowa tacax Ogrzewanie 3 150 25..35

wentylatorem
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Okragta forma do ciasta,

Srednica 26 cm z zaciskiem Gome | dolpe 2 150 30..40
) ) . ogrzewanie
Ciasta na ruszcie do grilla**
biszkoptowe Okragta forma do ciasta, ’
Ogrzewanie

Srednica 26 cm z zaciskiem
na ruszcie do grilla**

Okraggta czarna metalowa Géme i dolne
forema do ciasta, o $rednicy ) 2 180 50 ... 65

: : ogrzewanie
20 cm na ruszcie do grillax*

Okraggta czarna metalowa
forema do ciasta, o $rednicy
20 cm na ruszcie do grillax*
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
+* Te akcesoria nie sg dofgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Sugestie dotyczace gotowania z dwoma tacami

wentylatorem

Szarlotka
Ogrzewanie

3 170 50 ..65
wentylatorem

Kruche

ciasteczka 2 _Standardowa tacax* Ogrzewanie 0 4 140 15 25
. 4 Taca do ciasta* wentylatorem -

(herbatnik) —

Ciasteczka 2 Standardowa tacax Ogrzewanie 9 4 150 25 35

4 Taca do ciasta* wentylatorem —
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotgczone do produktu.
+* Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Grill

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..3

Klopsik (wotowina) - 12
sztuk
Obrécic¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Ruszt do grilla 4 250 20..30
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Czyszczenie 1 konserwacja

Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

A Ostrzezenia ogolne
Przecz czyszczenlem produktu nalezy
poczekad, az ostygnie. Gorace
powierzchnie mogg powodowaé
oparzenial

+ Nie umieszczaé detergentow
bezposrednio na gorgce powierzchnie.
Moze to spowodowad trwate zabrudzenie.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscié i wysuszyé. Dzieki
temu tatwo usungé pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sie ich spalaniu,
gdy produkt zostanie ponownie uzyty. W
ten sposéb zywotnosé urzadzenia
wydtuza sie, a czesto napotykane
problemy sg zmniejszone.

+ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzadzenia.

+ Niektdre detergenty lub $rodki czyszczace
moga uszkodzi¢ powierzchnie. Podczas
czyszczenia nie uzywaj srodkéw do
szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kremodw, srodkdéw do usuwania kamienia
ani ostrych przedmiotow.

+ Nie ma potrzeby stosowania specjalnego
srodka czyszczacego po kazdym uzyciu.
Produkt nalezy czysci¢ za pomocg ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢
suchg szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic¢
pozostaty ptyn i natychmiast wyczyscié¢
resztki zywnos$¢é podczas gotowania.

+ Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia w
zmywarce.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej i

INOX
Nie wolno uzywacé srodkdw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor do
czyszczenia powierzchni i uchwytéw ze
stali nierdzewnej lub INOX.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub Inox
moze z czasem zmienic¢ kolor. To jest
normalne. Po kazdym uzyciu wyczys$¢ za
pomocg detergentu odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej lub Inox.

+ Nalezy uzywacé miekkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej, starajac
sie wyciera¢ w jednym kierunku.

+ Nalezy natychmiast usuna¢ z powierzchni
plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka z powierzchni ze stali nierdzewnej i
szkta. Plamy moga rdzewie¢ przez dtugi
czas.

Pomerzchme emaliowane
Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ suchag szmatka.

+ Jedli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat ,Funkcja tatwego czyszczenia
parg")

+ W przypadku uporczywych plam mozna
uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow i
grilla zalecanego na stronie internetowej
marki produktu oraz nierysujacej czyscika
drucianego. Nie uzywaj zewnetrznego
srodka do czyszczenia piekarnikéw.

+ Przed czyszczeniem piekarnik musi
ostygna¢. Czyszczenie na goracych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i uszkodzenie
powierzchni.

Pomerzchme katalityczne
« Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne $ciany majg lekkg matowa i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
Sciany piekarnika nie powinny byé
czyszczone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg olej
dzieki porowatej strukturze i zaczynaja
Swieci¢, gdy powierzchnia jest nasycona
olejem, w takim przypadku zaleca sie
wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani Sciernych materiatéw
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czyszczacych. Moga uszkodzié szklang
powierzchnie.

+ Produkt nalezy czyscié za pomoca ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i szmatki z
mikrofibry przeznaczong do powierzchni
szklanych, a nastepnie osuszy¢ sucha
szmatka.

+ Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrzeé je zimng woda,
a nastepnie osuszyé czystg i sucha
Sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

+ W zadnym wypadku zaschniete]
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czyscié zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usungc¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego jak
ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys$¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malo-

wane pOW|erzchn|e
+ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ suchag szmatka.

+ Nie nalezy uzywaé metalowych
skrobaczek ani $ciernych srodkéw
czyszczacych. Moga uszkodzié
powierzchnie.

+ Nalezy upewnic sie, ze potaczenia
elementdw urzadzenia nie sg wilgotne i
nie maja sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych potaczeniach
moze wystgpi¢ korozja.

Czyszczenie akcesoriow
0O ile nie podano inaczej w instrukcji obstugi,
nie myj akcesoriéw w zmywarce.
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Czyszczenle panelu sterowania
Podczas czyszczenia panelu sterowania z
pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej miekkiej
Sciereczki i osuszy¢ suchg szmatka. Nie
wolno zdejmowac pokretet ani uszczelek
znajdujacych sie pod spodem. Panel
sterowania i pokretta moga zostac
uszkodzone.

+ Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywagé srodkéw czyszczacych do stali
nierdzewnej wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretet mozna usungg.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscié wilgotng miekka szmatka i
osuszy¢ sucha szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawic¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W
przeciwnym razie na przyciskach moze
wystapi¢ nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazdéwkami
opisanymi w rozdziale ,0gdline informacje
dotyczace czyszczenia" w zaleznosci od
rodzaju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian

piekarnika

Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi

$cianami. Zalezy od modelu. Jesli
urzadzenie ma $ciane katalityczng, zapoznaj
sie z czedcig ,Sciany katalityczne”.

Jesli urzadzenie ma pétki druciane, usun je

przed czyszczeniem $cian bocznych.

Postepuj zgodnie ze wskazdéwkami

opisanymi w rozdziale ,0gdline informacje

dotyczace czyszczenia" w zaleznosci od
rodzaju powierzchni w piekarniku.

Aby wyja¢ druciane pétki:

1. Zdejmij przéd pétki drucianej, ciagnac ja
na bocznej $cianie w przeciwnym
kierunku.

2. Pociagnij druciang pétke do siebie, aby ja
catkowicie wyjagé.



..

3. Aby ponownie przymocowac potki, nalezy
powtdrzy¢ kroki wyjmowania, ale od
korca do poczatku.

Czyszczenie parg

Zapewnia tatwe czyszczenie, poniewaz
zabrudzenia (nie czekajac zbyt dtugo) sg
zmiekczone parg, ktéra tworzy sie w
piekarniku, a krople wody skraplajg sie na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

AOstrzezenla ogolne
Nie mozna zmieni¢ czasu, temperatury
ani ustawienia pary.

+ Jesli woda wyczerpie sie w ciggu
pierwszych 5 minut po uruchomieniu
funkgji czyszczenia parg, zbiornik na
wode zostanie wyjety podczas

czyszczenia lub zostanie otwarta pokrywa,

funkcja czyszczenia zostanie anulowana.
+ Jesli temperatura wewnatrz piekarnika
przekracza 120°C, funkcja czyszczenia
parg nie wigczy sie.
1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.
2. Nacisnij zbiornik na wode znajdujacy sie
na panelu sterowania, aby go wyjac. Wlej
200 ml wody do zbiornika.

Nie uzywa¢ wody destylowanej ani
filtrowanej. Stosowac wytacznie
wode butelkowang. Nie dodawaé do
zbiornika wody roztworéw, ktére sg
palne, zawieraja alkohol lub czastki
state.

3.Umiesc zblornlk na Wode na mlercu i
wcisnij go.

4. Wtacz piekarnik, dotykajac przycisku @.

5. Aktywuj dolny rzad programoéw, dotykajac
+Wtaczanie dodatkowych programéw" na
wyswietlaczu programoéw.

6. Dotknij opcji ,Czyszczenie parg” w dolnym
rzedzie wyswietlacza programaow.

7.Nacisnij Pl aby rozpoczaé czyszczenie.

» Rozpocznie sie czyszczenie, a na

wyswietlaczu pojawi sie czas czyszczenia

parg. Nie mozna zmieni¢ tego czasu trwania.

8. Pod koniec czasu na wyswietlaczu pojawi
sie ,00:00".

9. Otworz drzwiczki i wytrzyj wewnetrzne
powierzchnie piekarnika wilgotng gabka
lub Sciereczka.

10. Uzyj cieptej wody z ptynem, miekkiej
szmatki lub gabki, aby oczyscié trwate
zanieczyszczenia i wytrzyj je suchg
szmatka.

W trybie czyszczenia parg woda
umieszczona w basenie na dnie
piekarnika w celu zmiekczenia lekko
utworzonych resztek/brudu we
wnece piekarnika odparuje i skropli
sie we wnece piekarnika i
wewnetrznej szybie drzwiczek
piekarnika, dlatego woda moze
kapad¢, podczas otwierania
piekarnika.. Wytrzyj skroplong wode,
gdy tylko drzwiczki piekarnika
zostang otwarte.

11.Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie byé dostepny w
Twoim produkcie. Po skraplaniu w
piekarniku, w kanale basenowym pod
piekarnikiem, moze znajdowa¢ sie woda
lub wilgo¢. Po uzyciu wyczysé kanat
basenowy wilgotna Sciereczka, a
nastepnie wysusz.

45/PL



Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkoéw
Sciernych, metalowych skrobaczek,
druciakéw lub srodkéw
wybielajacych do czyszczenia drzwi
piekarnika i szyb.

Wewnetrzna szyba drzwiczek
piekarnika pokryta jest tatwym do
czyszczenia materiatem. Nie nalezy
uzywagé szorstkich srodkéw
czyszczacych, metalowych
skrobaczek, druciakow ani $rodkéw
wybielajacych, takich jak wybielacz.

Mozesz zdjaé drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczysci¢. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,Zdejmowanie
drzwi piekarnika" i ,Zdejmowanie
wewnetrznych szyb drzwi". Po zdjeciu
wewnetrznych szyb drzwi wyczysc je za
pomoca ptynu do naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
wysusz suchg szmatka. Przetrzyj szybe
octem, a nastepnie optucz, aby usunaé
pozostatosci wapna, ktére mogg osadzaé
sie na szybie piekarnika.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawej i lewej stronie,
naciskajac w dot, jak pokazano na
rysunku.

Typ zawiasu (A), (B), (C) rézni sie w

zaleznosci od modelu produktu. Ponizsze

rysunki pokazujg, jak otworzy¢ wszystkie
typy zawiasow.

Zawias typu (A) jest dostepny w normalnych

typach drzwi.

Zawias typu (B) jest dostepny w typach

drzwi z cichym domykaniem.
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Zawias typu (C) jest dostepny w wersji z
iekkim otwieraniem / zamykaniem drzwi.

i

R

Blokada zawiasu - pozycja zamknieta



Blokada zawiasu - pozycja otwarta
3. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji

4. Pociaggnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolni¢ je z prawego i lewego
zawiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowac
drzwiczki, nalezy powtdrzy¢ kroki
wyjmowania, ale od korica do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamietaj o zamknieciu
zatrzaskdw w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwiczek
urzadzenia mozna zdja¢ do czyszczenia.
1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Pociaggnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci przednich
drzwiczek, jednoczesnie naciskajac
punkty dociskowe po obu stronach
elementu i wyjmij go.

3. Jak pokazano na rysunku, delikatnie unie$
wewnetrzng szybe (1) w kierunku 'A" a
nastepnie wyjmij jg, pociagajac w
kierunku 'B'.
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1 Gteboki wewnetrzny panel szklany

2% Wewnetrzny panel szklany (Moze nie by¢

dostepny w Twoim produkcie.)

4. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng
(2), powtérz ten sam proces, aby jg wyjac
2).

5. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby
wewnetrznej (2). Umiesc¢ Scietg krawedz
szyby, tak aby stykata sie ze Scietg
krawedzig prowadnicy. (Jesli urzadzenie
ma szybe wewnetrzng). Szyba
wewnetrzna (2) musi by¢ przymocowana
do prowadnicy jak najblizej wewnetrznej
szyby (1).

6. Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrée uwage, aby
umiescié szybe z naklejkg w strone
drugiej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby
wewnetrznej (1), tak aby stykaty sie z
dolnymi prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
JKlikniecie".

Czyszczenie oswietlenia piekarnika
W przypadku zabrudzenia ostony zaréwki w
strefie pieczenia nalezy umy¢ ja za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢
suchg szmatka. W przypadku awarii zaréweki
mozna wymienic jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana zaréwki

AOstrzezenla ogolne:

* Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem
przed wymiang zarowki nalezy odtaczyé

zasilanie i odczekad, az piekarnik ostygnie.

Gorgce powierzchnie moga powodowad
oparzenial
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+ W tym piekarniku stosuje sie zaréwke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysoko$¢
mniejsza niz 60 mm, Srednice mniejsza
niz 30 mm lub lampe halogenowga z
gniazdem typu G9, 0 mocy mniejszej niz
60 W. Lampy nadaja sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentdéw serwisowych
lub technika z licencja.

+ Zaréwka moze réznic¢ sie od tej
przedstawionej na rysunku.

+ Zaréwka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczer domowych. Zaréwka ma
pomac zobaczy¢ potrawy.

+ Zarowki uzyte w tym urzadzeniu musza
wytrzymywac ekstremalne warunki
fizyczne, takie jak temperatura powyzej
50°C.

Jesli piekarnik ma okragta zaréwke,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, przekrecajac jg
w lewo.

3. Jedli zaréwka jest typu (A) pokazanego na
ponizszym rysunku nalezy obrécié
zardwke tak jak pokazano i wymieni¢ na
nowa. Jesli jest to typ (B) zaréwke nalezy
wyjaé tak jak pokazano na rysunku i
wymieni¢ na nowa.

(B

4. Zamontowac szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa
Swietlowke o kwadratowym ksztalcie,
1. odtacz urzadzenie od zasilania.



2. Druciane potki nalezy wyjaé zgodnie z
opisem.

3. Podnies szklang ostone zaréwki za
pomocy Srubokreta.

4. Jesli zaréwka jest typu (A) pokazanego na
ponizszym rysunku nalezy obrécié

zardwke tak jak pokazano i wymieni¢ na
nowa. Jesli jest to typ (B) zaréwke nalezy
wyjaé tak jak pokazano na rysunku i
wymieni¢ na nowa.

5. Zamontowac¢ szklanag pokrywe i druciane
potki.
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E Rozwigzywanie problemow

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem posiadajgcym licencje
lub sprzedawcag, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie mozesz rozwigzac problemu,
mimo ze zastosowates sie do instrukeji. Nigdy nie wolno prébowa¢ samodzielnie naprawic
uszkodzonego urzgdzenia.

+ Tonormalne, Zze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznakg niesprawnosci
urzadzenia.

+ Para powstajgca podczas gotowania moze sie skrapla¢ i tworzy¢ krople wody, gdy
uderzy w zimne powierzchnie produktu. >>> Nie jest to oznaka niesprawnosci

urzgdzenia

+ Nagrzane czesci metalowe moga sie rozszerzac i powodowac hatas. >>> Nie jest to

potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

+ Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> SprawdZ potaczenie
wtykowe.

+ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli urzadzenie jest
wyposazone w funkcje blokady przyciskdw, blokada moze by¢ wtaczona. Nalezy

€.
* Brak zasilania. >>> Sprawd? zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

+ Nie mozna ustawi¢ funkcji pieczenia i/lub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na okreslona
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach wyposazonych w timer, nie jest on regulowany. >>> Ustaw czas.

+ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. SprawdZ bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

+ Poprzednio wystapita awaria zasilania. >>> Ustaw czas/Wytacz urzadzenie i wtgcz
ponownie.
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