beko
—

Viryklé
Vartotojo vadovas

Krasns
Lietotaja rokasgramata

Piekarnik
Instrukcja uzytkowania

9%

FSS56000GW

LT/LV/PL

485.3014.26/R.AF/17.02.2021/5-5
7786987639



Pirmiausia jdémiai perskaitykite §j vartotojo vadova!

Gerbiamas pirkejau,

ACiU, kad pasirinkote ,Beko” gaminj. Tikimés, kad Siuo gaminiu, kuris buvo pagamintas
naudojantis auksCiausios kokybés modemiausia technologija, liksite patenkinti. Todél
prie$ naudojantis Siuo prietaisu praSome perskaityti visg §j vartotojo vadova ir prie jo
pridedamus dokumentus ir pasilikti juos, jei jy prireikty ateityje. Jeigu atiduotuméte §j
gaminj kam nors kitam, kartu atiduokite ir §j vartotojo vadova. Vadovaukités visais
Siame vartotojo vadove pateikiamais jspéjimais ir informacija.

Atminkite, kad §is vartotojo vadovas taip pat taikytinas keletui kity modeliy. Siame
vadove nurodoma, kuo skiriasi jvairus modeliai.

Simboliy paaiskinimas

Siame vartotojo vadove naudojami Sie simboliai:

Svarbi informacija arba naudingi patarimai apie Sio prietaiso naudojima.
Jspéjimai apie gyvybei ir / arba turtui pavojy keliancias situacijas ir salygas.
|spéjimas dél elektros smugio.

|spéjimas dél gaisro pavojaus.

R

Jspéjimas del jkaitusiy pavirsiy.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/1stanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Svarbus nurodymai ir jspéjimai del saugos ir

aplinkosaugos

Siame skyriuje pateikiamos
saugos instrukcijos, kuriy
laikydamiesi apsisaugosite nuo
susizeidimo ar materialinés
zalos pavojy. Nesilaikant Siy
instrukcijy bet kokia prietaiso
garantija nebegalios.
Bendrieji saugos reikalavimai
« Sj prietaisg galima naudoti
vaikams nuo 8 mety amziaus
ir asmenims, turintiems
psichiniy, jutiminiy arba
protiniy negaliy arba patirties
bei ziniy trukumo, jeigu jie yra
kaip saugiai naudoti §j
prietaisg, ir supranta
atitinkamus pavojus.
Neleiskite vaikams zaisti su
Siuo prietaisu. Vaikams
draudziama valyti ir techniskai
prizioréti §j gaminj, nebent
« Sio prietaiso negalima
naudoti asmenims (jskaitant
vaikus), turintiems fiziniy,
jutimo ar psichiniy negaliy
arba neturintiems
pakankamai patirties ir ziniy,

v —

instruktuoti.
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Neleiskite vaikams zaisti su
Siuo prietaisu.

« Perduodant jrenginj kitam
Zmogui asmeniniam
naudojimui ar atiduodant kaip
panaudotg daiktg, taip pat
butina perduoti naudotojo
vadova, jrenginio etiketes ir
kitus susijusius dokumentus.

« Niekada prietaiso nestatykite
ant grindy su kilimine danga.
Tokiu atveju del
nepakankamos oro tekmés
PO prietaisu elektrings dalys
gali perkaisti. Tai sukels
problemy naudojantis Siuo
prietaisu.

« Remonto ir techninés
prieziuros darbus visuomet
privalo atlikti jgaliotojo
techninio aptarnavimo centro
atstovai. Gamintojas néra
atsakingas uz zalg, kilusia del
darby, kuriuos atliko
nejgaliotieji asmenys; tokiu
atveju garantija gali
nebegalioti. Pries
montuodami atidziai
perskaitykite instrukcijas.

« Nenaudokite prietaiso, jeigu
jis turi defekty arba yra
regimai pazeistas.



« Po kiekvieno naudojimo
patikrinkite, ar iSjungéte
prietaiso valdymo mygtukus.

Elektros sauga

« Jeigu gaminys turi defekty, jo
negalima naudoti, kol jo
nepataisys jgaliotojo
techniniio aptarnavimo centro
atstovas. Kyla elektros
smugio pavojus!

« Prijunkite Sj gaminj prie
jzeminto lizdo/elektros linijos,
apsaugoto tinkamos
kategorijos saugikliu kaip
nurodyta skyriuje , Techniniai
duomenys*. Ir naudojant su
transformatoriumi, ir be jo,
jsitikinkite, ar jzeminimo
instaliavimg atliko
kvalifikuotas elektrikas. Musy
bendrove néra atsakinga uz
jokius nuostolius, patirtus
naudojant gaminj, kuris néra
jzZemintas pagal vietos
reglamentus.

« Niekada neplaukite gaminio,
purksdami arba pildami ant jo
vanden;j! Kyla elektros smugio
pavojus!

« Atliekant montavimo,
techninés prieziuros ir
remonto darbus, Sis gaminys
privalo buti atjungtas nuo
maitinimo tinklo.

« Jeigu gaminio jungiamasis
kabelis buty pazeistas, jj
privalo pakeisti gamintojas,
techninés priezitros
specialistas arba kiti panasios
kvalifikacijos asmenys, kad
buty iSvengta pavojaus.

» Naudokite tik skyriuje
,lechniniai
duomenys® nurodytg
jungiamajj kabel].

« Prietaisg privaloma jrengti taip,
kad prireikus jj galima buty
visiSkai atjungti nuo tinklo.
Nuo tinklo privaloma arba
iStraukiant elektros kiStuka,
arba naudojant elektros
sistemoje jrengta jungiklj
atsizvelgiant j statybos
reglamentus.

« Naudojimo metu orkaités
galinis pavirSius jkaista.
Galiniame pavirSiuje negalima
prijungti elektros jungcCiy, nes
jos gali buti pazeistos.

» Neprispauskite jungiamuyjy
laidy tarp orkaités dureliy ir
korpuso; nenutieskite jo virs
jkaitusiy pavirsiy. Kitaip gali
iSsilydyti laido izoliacija ir dél
trumpojo jungimo Kilti gaisras.

 Darbus su bet kokiais
elektriniais prietaisais ir
sistemomis gali atlikti tik
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jgaliotieji kvalifikuoti
specialistai.

« Esant gedimui, iSjunkite
prietaisg ir atjunkite jj nuo
maitinimo tinklo. Norint tai
padaryti, pirma isjunkite
namy tinklo saugiklj.

« Patikrinkite, ar saugiklio
elektros saugos klase yra
tinkama Siam gaminiui.

Gaminio sauga

« |ISPEJIMAS: Prietaisas ir jo
prieinamos dalys jkaista
naudojimo metu. Bukite
atsargus ir neprisilieskite prie
kaitinimo elementy. Neleiskite
jaunesniems nei 8 mety
amciaus vaikams buti prie
prietaiso, jeigu nuolat jy

» Nesinaudokite virykle, kai jusy
démesys arba koordinacija
yra susilpnejusi del alkoholio
ir/arba narkotiky vartojimo.

 Bukite atsargus, naudodami
pateikaluose bet kokius
alkoholinius gérimus. Esant
aukstai temperaturai,
alkoholis garuoja; prisilietes
prie karsto pavirSiaus, jis gali
uzsiliepsnoti ir sukelti gaisra.

« Nelaikykite Salia buitinio
prietaiso jokiy degiy
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medziagy, nes jo Sonai
naudojimo metu jkaista.

 Eksploatavimo metu
prietaisas jkaista Bukite
atsargus ir neprisilieskite prie
kaitinimo elementy orkaites
viduje

« Pasirupinkite, kad visos
ventiliacijos angos buty
atviros.

« NeSildykite orkaitéje maisto
skardinése ir stiklainiuose.
Skardinéje/stiklainyje
susidares slegis gali juos
susprogdinti.

» Nedekite kepimo skardy,
indy ar aliuminio folijos tiesiai
ant orkaités dugno.
Susikaupusi Siluma gali
sugadinti orkaités dugna.

« Orkaités dureliy stiklo
nevalykite SiurkSciu
abrazyviniu valikliu ar astriais
metaliniais gremztukais, nes
galite subraizyti pavirSiy ir dél
to stiklas gali suduZti

» Nevalykite prietaiso gariniais
valymo prietaisais, nes galite
patirti elektros smugj.

« (Gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio.)

Kaip tinkamai ant bégeliy
uzdéti grilio groteles ir skardg
Svarbu tinkamai padéti grilio
groteles ir (arba) riebaly



surinkimo skardg ant bégeliy.
J]stumkite grilio groteles arba
riebaly surinkimo skarda tarp
2 skersiniy ir, pries dédami
ant jy maistg, patikrinkite, ar
jie yra stabilus (zr. toliau
esantj paveikslel)).

. Nenaudok|te pr|eta|so jeigu
jo priekinis dureliy stiklas yra
iSimtas arba suskiles.

» Dédami j orkaite arba
iStraukdami i$ jos indus,
visuomet muvekite Silumai
atsparias pirstines.

« Jtieskite kepimo popieriy |
puodg ar patieskite ant

skardos, grilio groteliy ar pan.,

sudékite ant jo maistg ir
jdékite viska j jkaitintg orkaite.
Nupléskite nereikalingus
popieriaus krastus,
iSsikiSanCius i$ skartos, grilio
groteliy ar puodo, kad jie
neprisiliesty prie orkaités
kaitinimo elementy. Niekada
nenaudokite kepimo
popieriaus, kai temperatura
yra didesnei nei nurodyta
kepimo popieriaus
instrukcijose. Netieskite
kepimo popieriaus tiesiai ant
orkaités pagrindo.
Neuzdenkite virsutinio
dangcio, kol kaitvietés arba
degikliai neatves.
Sausai nusluostykite virsutinj
dangtj pries jj atidarydami,
kad j viryklés galing ir viding
dalis nepakliuty vandens.
Prietaiso negalima montuoti
uz dekoratyviniy dureliy, kad
neperkaisty.
Prietaisg butina statyti tiesiai
ant grindy. Jo negalima
statyti ant pagrindo ar stovo.
JSPEJIMAS: Neprizitrimas
maisto gaminimas ant
kaitlentes su riebalais ar
aliejumi gali buti pavojingas ir
sukelti gaisrg. NIEKADA
negesinkite gaisro vandeniu,
bet iSjunkite prietaisg ir tada
7T



uzdenkite liepsng, pvz.,
dangCiu arba gesinimo
apdangalu.

« DEMESIO: Maisto ruo$imo
procesa reikia priziréti.
Trumpalaikj maisto ruoSimo
procesa reikia priziuréti nuolat.

« |SPEJIMAS: Gaisro pavojus:
Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.

« Prietaisas neskirtas dirbti su
iSoriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

« |ISPEJIMAS: Naudokite tik
maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba
prietaiso gamintojo
naudojimo instrukcijoje
nurodytas tinkamas
apsaugas arba apsaugas,
jrengtas prietaise. Naudojant
netinkamas apsaugas, gali
jvykti nelaimingy atsitikimuy.

Noredami uztikrinti gaminio

apsauga nuo gaisro:

« KiStuka | elektros lizdg
privaloma jkisti taip, kad
nekilty kibirksciy.

» Nenaudokite pazeisto arba
jpjauto kabelio, o taip pat
ilginimo laido; naudokite tik
originaly kabelj.

« | elektros lizdg jokiais budais
negalima kisti dregno arba
suSlapusio kistuko.
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Numatytoji naudojimo

paskirtis

« Sis gaminys skirtas naudoti
tik buityje. Jj draudziama
naudoti komercinei veiklai.

« DEMESIO: Sis prietaisas
skirtas tik maistui gaminti.
Prietaiso negalima naudoti
kitiems tikslams, pavyzdziui,
patalpai Sildyti.

« Sio prietaiso negalima
naudoti lekStéms po kepimo
groteléemis Sildyti,
ranksluosCiams bei
Sluostéms ir pan. ant
rankenos kabinti, daiktams
dZiovinti ir patalpoms Sildyti.

« Gamintojas neatsako uz jokig
zalg, patirtg netinkamai
prietaisa.

« Orkaite galima naudoti
maistui atSildyti, kepti, kepinti
ir kepti grilyje.

Vaiky sauga

« ]SPEJIMAS: Naudojimo
metu pasiekiamos dalys gali
labai jkaisti. Neleiskite prie jy
buti mazameciams vaikams.

« Pakavimo medsiagos gali
kelti pavojy vaikams.
Saugokite pakavimo
medziagas nuo vaiky.
ISmeskite visas pakuotés



dalis atsizvelgdami |
aplinkosaugos reikalavimus.

« Elektriniai prietaisai gali buti
pavojingi vaikams. Gaminiui
veikiant, neleiskite artyn vaiky
ir neleiskite jiems zaisti su
Siuo prietaisu.

« \V/irS prietaiso nelaikykite
daikty, kuriuos vaikai gali
bandyti pasiekti.

« Ant atidaryty priekiniy dureliy
nedékite sunkiy daikty ir
neleiskite vaikams ant jy
sédeti. Prietaisas gali apvirsti
arba gali buti sugadinti dureliy
vyriai.

Seno gaminio iSmetimas

WEEE Direktyvos ir seny gaminiy
iSmetimo taisykliy atitiktis:

Sis gaminys atitinka ES WEEE Direktyva
(2012/19/ES). Sis gaminys paZenklintas
elektros ir elektroninés jrangos
klasifikavimo (WEEE) zenklu.

Sis gaminys pagamintas i§ aukstos
kokybes medziagy ir daliy, kurias galima
perdirbti ir pakartotinai panaudoti.
Pasibaigus gaminio tarnavimo laikui,
neiSmeskite jo kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis. Atiduokite jj |
surinkimo punktg, kad elektros ir
elektronikos jranga buty perdirbta.
Surinkimo punkty adresus suzinosite
vietos savivaldybéje.

RoHS direktyvos atitiktis:

JUsy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS

Direktyva (2011/65/ES). Jame néra Sioje

Direktyvoje nurodyty kenksmingy ir

draudziamy medziagy.

Pakavimo medziagy

iSmetimas

¢ Pakavimo medziagos gali bati
pavojingos vaikams. Pakavimo
medziagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Sio gaminio
pakavimo medziagos pagamintos i$
pakartotinai panaudojamy medziagy.
Tinkamai jas iSmeskite ir iSrasiuokite,
atsizvelgdami j atlieky perdirbimo
instrukcija. NeiSmeskite jy kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis.

Busimas transportavimas
e |Ssaugokite originalig prietaiso déze ir
vezkite prietaisg jo originalioje
pakuotéje. Vadovaukites ant dézés
pateiktais nurodymais. Jeigu neturite
originalios kartoninés dézés,
supakuokite gaminj j plastiking plévele
su oro burbuliukais arba storg kartong
ir tvirtai apsukite jj lipnia juosta.
¢ Norédami apsaugoti, kad viduje
esancios grilio grotelés ir skardos
nesugadinty orkaités dureliy, skardy
padeéties lygyje lipnia juosta prilipdykite
kartono juostele prie vidinés dureliy
puses. Lipnia juostele priklijuokite
dureles prie orkaités korpuso.
¢ Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso,
laikydami uz jo dureliy ir arba rankenos.
Nedékite ant gaminio jokiy daikty
ir neSkite jj tik vertikalioje padétyje.
ApZidrékite prietaisg ir jsitikinkite,
ar jis nebuvo apgadintas
gabenimo metu.

/LT



H Bendra informacija
Apzvalga

Priekinés dureles
Rankena
Apatine dalis
Lentynos padétis

1 VirSutinis dangtis
2 Degiklio ploksté

3 Valdymo skydelis
4
5

© o N>

Grilio grotelés

1 2 3 4 5 6 7 8

1 |spéjamoji lemputé 5 Kaitvieté Galinis desinysis

2 Kaitvieté Galinis kairysis 6 Funkcijy parinkimo rankenélé
3 Kaitvieté Priekinis kairysis 7 Termostato lemputé

4 Kaitvieté Priekinis deSinysis 8 Termostato rankenéle
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Komplekto turinys

Pateikti priedai gali skirtis
priklausomai nuo gaminio
modelio. Jusy gaminyje gali bati
ne visi vartotojo vadove aprasyti
priedai.
1.Vartotojo vadovas
2.Standartinis padéklas
Naudojama pyragai¢iams, Saldytiems
maisto produktams ir dideliems
kepsniams kepti.

3.Grilio grotelés
Naudojamos kepinimui ir maisto
produktams, kurie bus kepami,
kepinami arba gaminami troskinimo
induose, dedamos ant pageidaujamy
begeliy.

4.Kaip tinkamai jdéti grilio groteles ir

skarda ant iStraukiamy bégeliy

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jasy
gaminyje jos gali nebti.)

IStraukiami begeliai leidzia lengvai jdéti
ir iSimti skardas bei grilio groteles.
Naudodami skardg ir grilio groteles su
iStraukiamais bégeliais, jsitikinkite, kad
iStraukiamy begeliy galinéje dalyje
esantys kaiSciai buty atremti j grilio
groteliy ir skardos krastus.
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Techniniai duomenys

BENDRA INFORMACIJA

ISoriniai matmenys (aukstis / plotis /
gylis)

850 mm/500 mm/600 mm

tampa/daznis

220-240 V/380-415 V3N ~ 50 Hz

Bendrosios energijos sgnaudos

7.4 kKW

Saugiklis

25A/16 Ax3

L aido tipas/ skerspjuvis

min.HOBW-FG 3 x 2,5 mm®/ 5 x 1,5 mm*

VIRYKLE
| Degikliai
Galinis kairysis Kaitvieté
Matmenys 145 mm
Energija 1000 W
Priekinis kairysis Kaitvieté
Matmenys 180 mm
Energija 1500 W
Priekinis desinysis Kaitvieté
Matmenys 145 mm
Energija 1500 W
Galinis deSinysis Kaitvieté
Matmenys 180 mm
Energija 1500 W
ORKAITE/GRILIS
Pagrinding orkaité Standartiné orkaité
Grilio energijos sgnaudos 1.6 KW

Bendroji informacija: Elektriniy orkai€iy energijos sgnaudy techninéje lenteléje
esanti informacija pateikiama pagal EN 60350-1 / IEC 60350-1 standarta. Sie
dydZiai yra nustatyti esant standartinei apkrovai, veikiant apatinio-virsutinio
kaitinimo arba kaitinimo naudojant ventiliatoriy funkcijoms.

Energijos efektyvumo klasé nustatyta pagal atsizvelgiant j Siuos prioritetus,
priklausomai nuo to, ar atitinkamos funkcijos gaminyje yra, ar ne. 1- gaminimas
naudojant ekonomisko kaitinimo ir ventiliatoriaus funkcijg, 2- létas gaminimas
naudojant terminio grilio funkcijg, 3- gaminimas naudojant terminio grilio
funkcijg, 4- apatinio/virSutinio kaitinimo funkcijos naudojant ventiliatoriy, 5-
virSutinio ir apatinio kaitinimo funkcija.

Siekiant pagerinti Sio gaminio kokybe,
techniniai duomenys gali bti keiCiami
be iSankstinio jspejimo.

Sioje instrukcijoje nurodytos savybés yra
schemiskos ir gali skirtis nuo gaminio
savybiy.
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Masiny kategorijos plok&telese arba jas
lydin&iose dokumentacijose nurodyti
dydZiai gauti esant laboratorinéms
salygoms, vadovaujantis atitinkamais
standartais. Buitiniy prietaisy sgnaudos
ir reik8mes gali skirtis priklausomai nuo
eksploatavimo ir aplinkos salyguy.




E] Irengimas

Prietaisg jrengti turi kvalifikuotas
specialistas, vadovaudamasis
galiojanciais teiseés aktais. Kitaip
nebegalios gaminio garantija.
Gamintojas néra atsakingas uz zalg,
kilusig dél darby, kuriuos atliko
nejgaliotieji asmenys; tokiu atveju
nebegalios ir garantija.

Vartotojas yra atsakingas uz

vietos, elektros instaliacijos

paruoSima Siam gaminiui.

Aéis prietaisas turi buti jrengtas ir
prijungtas atsizvelgiant |
galiojancius vietos dujy ir (arba)
elektros prijungimo reglamentus.

Prie$ pradedant instaliacija,
apziurekite §j gamin;, ar jis neturi
kokiy nors defekty.

Jeigu turi, neinstaliuokite jo.
Sugadinti gaminiai kelia pajovy
jusy saugai.

Pries$ jrengiant

Siekiant uztikrinti, kad po Siuo gaminiu
likty batinas tarpas orui cirkuliuoti,
rekomenduojame statyti §j gaminj ant
kieto pagrindo, kad jo kojelés nestovéty
ant jokiy kilimy ar minkstos kiliminés
dangos.

Virtuves grindys turi bati pakankamai
tvirtos, kad iSlaikyty prietaiso svorj ir
papildoma svorj: virtuves reikmenis,
kepimo indus ir maisto produktus.

=
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¢ Sis prietaisas atitinka 1 klases prietaisy
reikalavimus, t.y., jj galima statyti
galine ir viena Sonine sienele prie
virtuvés sieny, virtuves baldy arba bet
kokio dydzio jrenginio. IS kitos puses
virtuves baldas ar jrenginys gali bati tik
tokio paties dydzio arba mazesnis.

* §j prietaisg galima naudoti spintelése
bet kurioje puséje, bet, kad vir§
kaitvietes likty maziausiai 400 mm
tarpas, tarpas tarp prietaiso ir Soninés
sienos, sienelés ar aukstos spintelés
turi bati bent 65 mm.

e §j prietaisg galima statyti ir atskirai.
Virs viryklés privaloma palikti
maziausiai 750 mm tarpa.

e (*) Jeigu virs virykles bus montuojamas

gartraukis, zr. gartraukio gamintojo

instrukcijg dél tinkamo montavimo
aukscio. Jei gaubto vadove
nenurodytas joks dydis, Sis aukstis

turéty bati bent 650 mm.

Bet koks prie Sio prietaiso esantis

virtuvés baldas privalo buti atsparus

Silumai (bent iki 100 °C).
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Apsauginé grandiné

Jeigu jisy gaminyje yra 2 apsauginés
grandinés;

Prietaisas turi bati apsaugotas, kad
neapvirsty, pritvirtinant jj dviem su
orkaite pateiktomis apsauginémis
grandinémis.

Pritvirtinkite kabliuka (1) tinkamu varztu
prie virtuves sienos (6) ir uzkabinkite
apsaugine grandine (3) ant kabliuko,
naudodami fiksavimo hanizma (2).

Stabilumo kabliukas

]

2 Fiksavimo mechanizmas

3 Apsauginé grandiné

4 Tvirtai pritaisykite grandine prie
viryklés galinés pusés

5 Viryklés galiné pusé

6 Virtuvés siena

Jeigu jisy gaminyje yra 1 apsaugine

granding;

Prietaisas turi bati apsaugotas, kad

neapvirsty, pritvirtinant jj su orkaite

pateikta apsaugine grandine.

Vykdykite paveikslélyje pavaizduotus

veiksmus, kad pritvirtintuméte apsauging

grandine prie gaminio.
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Stabilumo grandiné turi bati kuo
trumpesne, kad apsaugoty virykle
nuo pasvirimo | priek], j Sonus ir
jstrizai.

Stabilumo grandiné viryklems, kuriose
néra angos grandinés laikikliui jkabinti.
Jrengimas ir prijungimas
Sj prietaisg reikia jrengti ir prijungti
atsizvelgiant j jstatymuose dél prijungimo
numatytas taisykles.
Nestatykite Sio buitinio prietaiso
prie Saldytuvo ar galdiklio. Sio
prietaiso skleidziama Siluma
padidins Saldymo prietaisy
energijos sgnaudas.
¢ Prietaisg turi nesti bent du zmonés.
¢ Prietaisg butina statyti tiesiai ant grindy.
Jo negalima statyti ant pagrindo ar
stovo.

Nekelkite ir neperstatinékite
prietaiso, laikydami uz jo dureliy ir
(arba) rankenos. Apgadinamos
durelés, rankenos ar vyriai.

Elektros jvadas

Prijunkite gaminj prie jzeminto lizdo,
apsaugoto tinkamos kategorijos
miniatidriniu grandinés pertraukikliu, kaip
nurodyta techniniy duomeny lenteléje. Ir
naudojant su transformatoriumi, ir be jo,
jsitikinkite, ar jzeminimo instaliavima



atliko kvalifikuotas elektrikas. Musy
bendrove néra atsakinga uz jokig zalg,
kuri gali atsirasti naudojant gaminj, kuris
néra jzemintas atsizvelgiant j vietos
reglamentus.
Prietaisg prie maitinimo tinklo gali
prijungti tik jgaliotasis kvalifikuotas
meistras. Prietaiso garantija galioja
tik tinkamai jj prijungus.
Gamintojas néra atsakingas uz
zalag, kilusig dél darby, kuriuos
atliko nejgaliotieji asmenys.

Maitinimo laido negalima
prispausti, sulenkti ar suspausti,
jis neturi liestis prie jkaitusiy
prietaiso daliy.
Pazeista maitinimo laidg privalo
pakeisti kvalifikuotas elektrikas.
Kitu atveju kyla elektros smugio,
trumpojo jungimo ar gaisro
pavojus!
Maitinimo tinklo duomenys turi atitikti ant
prietaiso esancioje kategorijos
ploksteléje nurodytus duomenis.
Kategorijos plokdtelee pamatysite arba
atidaree dureles arba apatina dangta,
arba ji bus ant galinés prietaiso sienelés,
priklausomai nuo prietaiso modelio.
Sio gaminio maitinimo laidas privalo
atitikti techniniy duomeny lenteléje
nurodytus parametrus.

Prie$ pradédami bet kokius
elektros prijungimo darbus,
iSjunkite gaminj i$ maitinimo tinklo.
Kyla elektros smugio pavojusl!

Maitinimo kabelio prijungimas
Atliekant elektros instaliacijg,
privalote laikytis nacionaliniy /
vietos elektros taisykliy ir naudoti
orkaitei tinkancius kiStukinj lizda /
elektros linijg ir kiStuka. Jeigu
gaminio galios apribojimai virsija
elektros linijos lizdo ir kistuko
sroves perdavimo gebg, gaminj
reikia jungti naudojant
stacionarigjg elektros instaliacijg
tiesiogiai, nenaudojant elektros
linijos kistuko ir lizdo.

1.Maitinimo laidas su $iuo buitiniu

prietaisu nepateikiamas, maitinimo
laidg prie buitinio prietaiso privalo
prijungti jgaliotasis asmuo, kuris
parinks laidg pagal lentele (Techniniai
duomenys, puslapis 12), remdamasis
jusy namo elektros instaliacija,
vadovaudamasis laidy jungimo
schema.

Jeigu nejmanoma i$ maitinimo tinklo

iSjungti visy poliy, iSjungimo prietaisai

(saugikliai, grandinés apsaugos jungikliai,

kontaktoriai) turi bati prijungti paliekant

bent 3 mm tarpelius tarp konkakty; visi
poliai turi bati Salia (bet ne virs) viryklés,
atsizvelgiant j IEE reglamentus.

Nesilaikant Sio nurodymo gali kilti

naudojimo problemy ir gaminio garantija

nebegalios.
Rekomenduojama papildoma
apsauga, panaudojant elektros
grandinés pertraukiklj.
2.Atsuktuvu atidarykite iSvady bloko
dangtj.

3.Tieskite maitinimo laida per laido

spaustuka, esantj po iSvadu, ir
pritvirtinkite maitinimo laidg prie
pagrindinio korpuso jtaisytu varztu per
laido spaustuka.

4.Prijunkite laidus pagal pateiktg

schema.
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Saugos sumetimais, maitinimo
kabelis neturi bti ilgesnis nei 2
metrai.

¢ Pristumkite prietaisg prie virtuves
sienos.

* e ¢ Orkaités kojeliy reguliavimas
R20/280/240V Kintamoji srovgl  [380/400/415 V Kintamoji srove Naudojant kylanti vibracija gali priversti
prikaistuvius judéti. Sios pavojingos
sitacijos galima iSvengti tinkamai
iSlyginuts ir subalansavus prietaiso
aukstj.

Savo paciy saugumui pastatykite

5 prietaisg tiesiai, reguliuodami keturias

36014001415 V kintamo srove| apacioje esancias kojeles, sukdami jas
kairén arba deSinén, kad prietaisas
baty sulygintas su stalvirSiu.

Galutinis patikrinimas

1.Prietaisg vél prijunkite prie elektros
tinklo.

2.Patikrinkite elektros veikima.

* Varinis Suntas

5.Sujunge laidus, uzdarykite jvado bloko
dangtj.

6.Nuteiskite maitinimo kabelj taip, kad jis
nesiliesty prie gaminio ir nebty
suspaustas tarp gaminio ir sienos.
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B Paruosimo Darbai

Patarimai, kaip taupyti

energija

Si informacija padés jums ekologigkiau

naudoti §j buitinj prietaisa ir taupyti

energija.

¢ Naudokite tamios spalvos arba emale
padengtus prikaistuvius, nes jie geriau
perduoda Siluma.

¢ Gamindami patiekalus, jkaitinkite
orkaite, jeigu tai rekomenduojama
vartotojo vadove arba pagal recepta.

e Gaminant maistg, daznai nedarinékite
orkaités dureliy.

¢ Jeigu jmanoma, vienu metu orkaitéje
stenkités gaminti daugiau nei vieng
patiekalg. Galite gaminti, padéje du
kepimo indus ant vieliniy grilio groteliy.

¢ Gaminkite daugiau nei vieng patiekalg
vieng po kito. Orkaité jau baty jkaitusi.

e Galite sutaupyti energijos iSjungdami
orkaite kelias minutes prie$ kepimo

pabaiga. Neatidarykite orkaités dureliy.

¢ AtSildykite uzsaldytus maisto
produktus prie§ gamindami jucs.

e Kepimui naudokite puodus/keptuves
su dangciais. Nenaudojant dangciy,
energijos sgnaudos gali padideti iki 4
karty.

¢ Pasirinkite degiklj, labiausiai tinkamag
pagal prikaistuvio, kurj naudosite,
dugno dyd;]. Visuomet parinkite
tinkamo dydzio prikaistuvius
patiekalams ruosti. Didesniems

prikaistuviams reikia daugiau energijos.

e Gamindami ant elektriniy kaitlenciy,
butinai naudokite prikaistuvius
ploksciais dugnais.

Puodai storais dugnais uztikrina
geresn; Silumos laiduma. Taip galite
sutaupyti iki 1/3 elektros energijos.

¢ [ndai ir prikaistuviai privalo atitikti
kaitvieciy dydj. Indy arba prikaistuviy

dugnai neturi bati mazesni uz
kaitvietés skersmen;.

¢ Kaitvietes ir prikaistuviy dugnai privalo
bati Svarts. Purvas sumazins Silumos
perdavima i$ kaitvietés puodo dugnui.

e Gamindami ilgai, iSjunkite kaitviete 5
arba 10 minuciy iki gaminimo laiko
pabaigos. Taip galite sutaupyti iki
20 % elektros energijos, naudodami
likusig Siluma.

Naudojant pirma karta

Pirmasis prietaiso valymas

Tam tikros valymo priemonés ar
valymo medziagos gali apgadinti
pavirsiy.
Valydami nenaudokite ésdinanciy
valymo priemoniy, valymo
milteliy/pienelio ar kokiy nors
astriy daikty.
1.Nuimkite visas pakavimo medZziagas.
2.Nuvalykite prietaiso pavirSius dréegnu
skuduréliu ar kempine, tuomet sausai
nusluostykite.
Pradinis Sildymas
Pakaitinkite prietaisa mazdaug 30
minuciy, tuomet iSjunkite jj. Taip bus
nudegintos ir pasalintos po gamybos
likusios nuosédos ir apsauginiai
sluoksniai.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti.
Niekuomet nelieskite karsty
degikliy, vidiniy orkaites daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky
artyn.
Dédami j orkaite ar iStraukdami i$
jos indus, visuomet muvekite
Silumai atsparias pirstines.

Elektriné orkaité
1.1$ orkaités iSimkite visas kepimo
skardas ir groteles.
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2.Uzdarykite orkaites dureles.
3.Pasirinkite padétj ,Statinis”.

4.Parinkite didziausig grilio galinguma; Zr.

Kaip naudoti elektring orkaite,
puslapis 22.

5.Pakaitinkite orkaite mazdaug 30
minuciy.

6.ISjunkite orkaite; zr. Kaip naudoti
elektring orkaitg, puslapis 22

Orkaité su griliu

1.1$ orkaités iSimkite visas kepimo
skardas ir groteles.

2.Uzdarykite orkaites dureles.

3.Parinkite didziausig grilio galinguma; Zr.

Kaip naudoti grilj, puslapis 24.
4.Pakaitinkite orkaite mazdaug 15
minuciy.
5.18junkite grilj; zr. Kaip naudoti grilj,
puslapis 24
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Kaitvieté
1.Prie$ pirma karta naudojant prietaisg,
reikia nudeginti visas po gamybos
likusias nuoseédas ir apsauginius
sluoksnius. Nustate viduting
temperaturg, palikite kaitviete paveikti
8 minutes, nedédami | ja jokiy indy.
Sios prodediiros metu ant kaitvieciy
negalima deti jokiy prikaistuviy ar indy.
Pirmg kartg naudojant orkaite,
porg valandy gali kilti dumuy ir
sklisti nemalonus kvapas. Tai
visiSkai normalu Batinai gerai
iSvédinkite patalpa, kad joje
nelikty dumy ir nemalonaus
kvapo. Stenkités nejkvepti dumy ir
ju skleidziamo kvapo.



B Kaip naudoti $ia virykle

Bendroji informacija apie
maisto gaminima

Aliejlumi nepripildykite daugiau
nei trecdalio keptuves.
Kaitindami aliejy kaitvietés
nepalikite be priezitros. Dél
perkaitusio aliejaus gali kilti
gaisras. Niekuomet
nebandykite gaisro gesinti
vandeniu! Aliejui uZsidegus,
uzdekite jj audiniu gaisrui
gesinti ar drégnu skudureliu.
ISjunkite kaitviete, jei tai
padaryti saugu, ir kvieskite
ugniagesius.

¢ Prie$S kepdami maisto produktus,
visada kruopsciai juos nusausinkite ir
letai dekite | karstg aliejy. Prie$ kepimag
batinai visiSkai atSildykite uzsaldytus
maisto produktus.

e Kaitinkdami aliejy, neuzdenkite
prikaistuvio.

e Puodus ir keptuves ant kaitlentés
dékite taip, kad jy rankenos neblty
vir§ kaitvieCiy ir nejkaisty. Ant
kaitlentés nedékite nesubalansuoty ir
lengvai virstan&iy indy.

e Nedékite tusciy indy ir prikaistuviy ant
jlungty kaitvie€iy. Jie gali bati sugadinti.

¢ Laikant jjungta kaitviete be indo ar
prikaistuvio, gaminys gali sugesti.
Pabaige gaminti, iSjunkite kaitvietes.

e Gaminio pavirSius gali bati jkaites,
todel nedékite ant jo plastikiniy ir
aliumininiy indy.

Tokiuose induose nereikeéty laikyti ir
maisto produkty.

¢ Naudokite tik prikaistuvius arba indus
ploksciais dugnais.

¢ | prikaistuvius ir indus dékite tinkama
maisto produkty kiekj. Tuomet

nereikés bereikalingai valyti, nes
patiekalai neiSbegs.

Nedékite ant kaitvie€iy puody arba
keptuviy dangdiy.

Prikaistuvius dékite taip, kad jie buty
kaitviecCiy viduryje. Jeigu norite perkelti
priekaistuvj ant kitos kaitvietes,
pakelkite ir padékite jj ant kaitvietes, o
ne traukite jj pavirsiumi.

Kaitlen€iy naudojimas

1

Kaitvieté 14-16 cm

Kaitvieté 18-20 cm

Kaitvieté 14-16 cm

Kaitvieté 18-20 cm yra
rekomenduojamo skersmens
puody, kuriuos reikia naudoti ant
atitinkamy degikliy, sgrasas.
Kaitviec¢iy naudojimas

Kaitlentés rankenéles galima sukti bet
kuria kryptimi, palaipsniui reguliuojant
temperatirg.

Jeigu kaitlentéje jrengtos
kaitvietés, pasizymincios galios
didinimo funkcija, atitinkama
kaitvieté bus pazyméta raudonu
tasku.

A O N =
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Apsauga nuo perkaitimo nustatytas reikiamas maisto gaminimo

Galingesnése nei 1 000 W kaitvietese lygis.

jrengta apsauga nuo perkaitimo.

Apsauga nuo perkaitimo sumazina

kaitvietés galig Siais atvejais:

¢ Ant kaitvietés nepadétas joks indas
arba prikaistuvis.

kepimas,

o ) e as as, letas | skrudinim
¢ Ant kaitvietés padeétas tuscias indas vifimas as
H H H y

arba prikaistuvis. virinimas

¢ Indo arba prikaistuvio dugnas néra Kaitvieciy iSjungimas
loksCias.
P Pasukite kaitvietes rankenéle j iSjungimo

Kaitvieciy jjungimas (virduting) padét.

Kaitvietes valdykite kaitvietés
rankenélémis. Sukite kaitvietes
rankenéle | atitinkama padétj, kad buty
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[ Kaip naudoti orkaite

Bendroji informacija apie
kepima, kepinima ir kepima
grilyje
Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti.
Niekuomet nelieskite karsty
degikliy, vidiniy orkaites daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky
artyn.
Dédami j orkaite ar iStraukdami i$
jos indus, visuomet muvekite
Silumai atsparias pirstines.

Atidarydami dureles, bukite
atsargUs, nes pro jas gali iSeiti
garai.

Karsti garai gali nudeginti rankas,
veida ir (arba) akis.

Patarimai dél kepimo

¢ Naudokite tinkamas nepridegancias
metalines lekstes, aliumininius indus
arba Silumai atsparias silicio formas.

¢ Geriausiai iSnaudokite groteliy vieta.

e Kepimo formag dékite groteliy viduryje.

e Pries jjungdami orkaite arba gril],
pasirinkite tinkama groteliy padet].
Nekeiskite groteliy padéties, kai
orkaité yra jkaitusi.

¢ Orkaités durelés turi bati uzdarytos.

Patarimai dél kepinimo

* Visa vista, kalakutas ir dideli mesos
gabalai iSkeps geriau, jeigu pries tai
juos palaikysite marinatuose,
pavyzdziui, citriny sul€iy ir juodyjy
pipiry.

¢ Mesai su kaulais iSkepti reikia
mazdaug 15 - 30 minuciy daugiau, nei
kepant tokio paties dydZio kepsnj be
kauly.

e Turéetumete apskaiciuoti kepsnio
kepimo laikg: vienas mésos
centimetras | aukstj iSkepa per 4 - 5
minutes.

e Mésai iSkepus, palikite jg orkaitéje dar
mazdaug 10 minuciy. Sultys geriau
pasiskirsto kepsnyje ir neisbéga, kai
meésa pjaustoma.

* Silumai atspariame inde gaminama
zuvj reikéty déti ant groteliy
viduriniame arba apatiniame lygyje.

Patarimai del kepimo grilyje

Kepant mésa, zuvj ir paukstiena grilyje,

meésa greitai apskrunda, pasidengia

grazia plutele ir neblna sausa. Grilyje
ypac tinka kepti kepsnius, ant ieSmy
kepama mésa ir deSreles bei darzoves,
kuriose yra didelis kiekis vandens,
pavyzdziui, pomidorus ir svogunus.

e Paskirstykite gabalélius, kuriuos
kepsite grilyje, ant vielinés lentynos
arba kepimo skardoje su vieline
lentyna taip, kad padengtas plotas
nevirSyty Sildytuvo dydzio.

* |taisykite vieling lentyng arba kepimo
skardg su grotelémis pageidaujamame
orkaités lygyje. Jeigu kepate grilyje ant
vielinés lentynos, jtaisykite kepimo
skardg zemesniame lygyje, kad j ja
nuvarvety riebalai. taisoma kepimo
skarda turi bati tokio dydzio, kad
uZdengty visg kepimo grilyje sritj. Si
skarda su prietaisu gali bati nepateikta.
| kepimo skardg pripilkite truputj
vandens, kad ja bty lengviau iSvalyti.

Dél kepimui grilyje netinkamo
maisto gali kilti gaisro pavojus.
Grilyje kepkite tik tuos maisto
produktus, kurie yra tinkami
dideliam karsciui.

Nedekite maisto per giliai | gril].
Tai karSCiausia grilio vieta ir
riebus maistas gali
uzsiliepsnoti.
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Kaip naudoti elektrine
orkaite

Temperatiros ir veikimo rezimo
parinkimas

; 1.2

1 Funkcijy parinkimo rankenéle

2 Termostato rankenéle

1.Funkcijy rankenéle nustatykite norimg
darbo rezima.

2. Temperaturos rankenéle nustatykite
norimg temperattra.

» Orkaité jkaista iki nustatytos

temperatdros ir palaiko jg. Sildymo metu

lieka degti temperaturos lempute.

Elektrinés orkaités iSjungimas

Pasukite funkcijy ir temperaturos

rankenéles | iSjungimo (virSuting) padetj.

Svarbu tinkamai padéti vielines groteles

ant vieliniy groteliy. Vielinés grotelés

privalo bati jdétos tarp groteliy taip, kaip

parodyta paveikslélyje.

Neatremkite vieliniy grolteliy j orkaités

galine sienele. Pastumkite vielines

groteles lentynos priekinés dalies link ir

jtaisykite jas, naudodami dureles, kad

grilis veikty veiksmingiausiai.

(Galli skirtis priklausomai nuo gaminio

modelio.)
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Veikimo rezimai
Cia parodyta veikimo reZimy tvarka gall
skirtis nuo jlsy prietaiso rezimy

iSdéstymo tvarkos.

Veikia abu sildytuvai — ir
virSutinis, ir apatinis.
Maistas Sildomas tolygiai - ir
i$ virSaus, ir i$ apacios.
Tinka, pavyzdziui, tortams,
pyragai¢iams arba tortams
ir troSkiniams tesloje kepti.
Kepkite jdéje tik vieng
skardg.

Veikia tik apatinis Sildytuvas.
Tinka picoms kepti ir
paskesniam patiekaly
apskrudinimui i$ apacios.
Sig funkcijg taip pat reikia
naudoti norint lengvai valyti
garais.

eikia orkaités virSuje

esantis grilis. Tinkama kepti

grilyje.

¢ Dékite mazas arba
vidutinio dydZio porcijas
tinkamoje lentynos
padeétyje po grilio
Sildytuvu.

e Praéjus pusei numatyto

kepimo grilyje laiko,

apverskite patiekalg.



Veikia orkaites virsuje

esantis didysis grilis.

Kepimo grotelés tinkamos

kepti didelj mésos kiek].

¢ Dékite dideles arba
vidutinio dydZio porcijas
tinkamoje lentynos
padeétyje po grilio
Sildytuvu.

e Pragjus pusei numatyto
kepimo grilyje laiko,
apverskite patiekal

Maisto gaminimo laiko lentelé
Sioje diagramoje parodytas laikas
yra tik kaip orientyras. Laikas gali
skirtis priklausomai nuo maisto
temperaturos, storio, tipo ir jisy
pageidaujamo kepimo budo.

Kepimas ir kepinimas
1-ieji orkaités begeliai yra apatiniai
begeliai.

g j

**Formose kepami Viena skarda @ 175 30 ...50

pyragai

**Pyragéliai Viena skarda :} 3 160 ...170 20...30

popierinése formelése

**Biskvitas Viena skarda ) 3 180 ... 200 10 ... 20

**Sausainiai Viena skarda ] 3 160 ... 170 20 ... 30

“*Tedlainiai Viena skarda - 3 200 20 ... 30

**Sviestiniai Viena skarda @ 3 190 25...35

pyragaiciai

“*Mielinés tesla Viena skarda @ 3 190 20 ... 40

L azanija Viena skarda 2 180 25 ...45

“*Pica Viena skarda ] 2 200 15..25

Jautienos Zlegtainis Viena skarda 2 25 min. 220, tada 180 ... 80 ...120

(nepjaustytas) / = 190

kepsnys

Eriuko koja (trogkinys) | Viena skarda ﬁ 2 25 min. 220, tada 180 ... 70 ...100
== 190

Keptas vis€iukas Viena skarda [ 2 15 min. 220, tada 190 55...75

Kalakutas (pjaustytas) | Viena skarda ] 2 25 min. 220, tada 190 70...120

Zuvis Viena skarda L 3 200 20 ... 30

(™)Kepimo procesams, kuriems reikalingas

iSankstinis pakaitinimas, pakaitinkite

orkaite proceso pradzioje, kol bus pasiekta

nustatyta temperattra.

Patarimai dél torty kepimo

¢ Jeigu tortas yra per sausas, padidinkite
temperattirg 10 ir sumazinkite kepimo
laika.

¢ Jeigu tortas yra per Slapias, paruoskite
tirStesne teslg arba sumazinkite
temperattirg 10 .

¢ Jeigu tortas per smarkiai apkepes virSuje,
dékite jj ant zemesnés lentynos,
sumazinkite temperatlrg ir padidinkite
kepimo laikg.

¢ Jeigu jis gerai iSkepes viduje, bet lipnus
virSuje, paruoskite tirstesne teSla,
sumazinkite temperatlrg ir padidinkite
kepimo laikg.

Patarimai dél teSlos gaminiy kepimo

¢ Jeigu teSlos kepinys yra per sausas,
padidinkite temperaturg 10 ir
sumazinkite kepimo laikg. Sudrékinkite
teSlos sluoksnius kremu, pagamintu i$
pieno, aliejaus, kiausiniy ir jogurto.

¢ Jeigu teSlos kepinys kepa pernelyg ilgai,
pasirtpinkite, kad paruoSto kepinio
storis nevirSyty formos gylio ir bty lygus
su formos krastais.
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¢ Jeigu kepinio virSutiné pusé apskrunda,
0 apatiné dalis neiSkepa, jsitikinkite, kad
kremas, kurj naudojate kepiniui, nebuty
pernelyg arti kepinio apacios.
Pabandykite vienodai paskirstyti krema
tarp ir ant teslos sluoksniy, kad kepinys
tolygiai keptu.

Kepkite teslos gaminius
atsizvelgdami | kepimo lenteléje
rekomenduojamag kepimo rezima ir
temperattirg. Jeigu kepinio apacia
vis tiek nepakankamai iSkepa, kitg
karta kepinj dékite ant Zemesnés
lentynos.

Patarimai dél darzoviy kepinimo
tampa pernelyg sausas, kepkite inde su
dangciu, o ne skardoje. Uzdaruose
induose patiekalas iSliks sultingas.

e Jeigu darzoviy patiekalas neiskepa,
pries tai apvirkite darzoves arba
pamarinuokite jas, tuomet kepkite jas
orkaitéje.

Maisto gaminimo grilyje laiko lentelé

Kepimas elektriniame grilyje

Kaip naudoti grilj
Naudodami grilj, uzdarykite orkaités
dureles.
Karsti pavirSiai gali nudegintil
Grilio jjungimas
1.Pasukite funkcijy rankenéle ties norimu
grilio simboliu.
2.Tuomet pasirinkite norimg kepimo grilyje
temperatura.
3.Jeigu reikia, i§ anksto pasildykite orkaite
5-7 minutes.
» Uzsidega temperattros lemputé
Grilio iSjungimas
1.Pasukite funkcijy rankenéle | iSjungimo
(virSuting) padet;.
Dél kepimui grilyje netinkamo
maisto gali kilti gaisro pavojus.
Grilyje kepkite tik tuos maisto
produktus, kurie yra tinkami
dideliam karsciui.
Nedékite maisto per giliai j grilj.
Tai karsCiausia grilio vieta ir
riebus maistas gali uzsiliepsnoti.

uvis rilio groteles max
Pjaustytas Grilio grotelés 4..5 250/max
viSCiukas
Erienos Zlégtainiai Grilio grotelés 4..5 250/max 20...25 min.
Rostbifas Grilio grotelés 4.5 250/max 25...30 min. *
VerSienos kotletai Grilio grotelés 4.5 250/max 25...30 min. *
Duonos Grilio grotelés 250/max 1..3 min.
skrebudiai *

¥ priklaisomai nuo storio
*Pakaitinimas 5 minutes

**Jei jusy gaminio groteliy temperattros negalima sureguliuoti, grotelés veiks rekomenduojamoje temperatiroje.

Patiekalai ant Sio maisto ruoSimo stalo ruoSiami pagal EN 60350-1, kad btty
lengviau kontroliuoti reikalavimus, taikomus produkty bandymams.

Duonos skrebudiai Grilio grotelés

250/max 1...3 min.

Meésos kukuliai (jautiena) -
12 gabaliukai

Grilio grotelés

250/max 25...35 min.

Apverskite ruoSiamg maistg po 2/3 kepimo laiko.

Prie$ kepant maistg rekomenduojama 5 minutes jkaitinti orkaite.
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Techninis aptarnavimas ir prieziara

Bendroji informacija

Prietaisg reguliai valant, pailgéja gaminio
naudojimo laikas ir sumazeéja trikciy
atvejy.

Pries atlikdami technine priezidrg
ir pries valydami, prietaisg
atjunkite nuo maitinimo tinklo.
Kyla elektros smugio pavojusl!

Prie$ valydami virykle, leiskite jai

atvesti.

Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Kruop$ciai iSvalykite gaminj po
kiekvieno panaudojimo. tada
gaminimo likucius bus lengviau
pasalinti, jie nepridegs orkaite
naudojant kitg kartg
Prietaisui valyti nereikia jokiy specialiy
valymo priemoniy. Naudokite Siltg
vandenj su trupuciu indy plovimo
skyscio, minksta skudurélj ar kemping
gaminiui valyti ir sausg skudurel]
dregmei iSSluostyti.

Batinai visada sausai nuvalykite bet
kokius iSsiliejusius arba po valymo
likusius skyscius.

Nerudijancio plieno pavirSiams ir
rankenai valyti nenaudokite valymo
priemoniy, kuriy sudetyje yra rlgsties
ar chloro. Tokias dalis valykite skystoje
valymo priemonéje (be SveiCiamujy
medziagy) sudrékintu skuduréliu;
butinai braukite viena kryptimi.

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jasy
gaminyje jos gali nebuti.)

Stikliniam gaubtui valyti nenaudokite
jokiy kiety metaliniy grandykliy arba
Slifuojamuyjy valymo priemoniy. Gali
bati pazeistas stiklo pavirsius.

Tam tikros valymo priemonés ar
valymo medziagos gali apgadinti
pavirsiy.

Valydami nenaudokite ésdinanciy
valymo priemoniy, valymo
milteliy/pienelio ar kokiy nors
astriy daikty.

Siam prietaisui valyti nenaudoktie
gariniy valymo prietaisy, nes gali
kilti elektros smugis.

Kaitlentées valymas

Elektrinés kaitlentés

1.ISjunkite kaitvietes ir palaukite, kol jos
atves.

2. Jei reikia, nuvalykite kaitvietes,
naudodami truputj valymo priemoneés
(valiklio/minkstiklio galite jsigyti
specialiose parduotuvese).

3.Nuvale, pasildykite kelias minutes, kad
ju virSus nudzitty.

4.Reguliariai tepkite kaitlentés pavirsiy
plonu masininés alyvos sluoksniu, kad
jis buty apsaugotas.

Valdymo skydo valymas
Nuvalykite valdymo skydelj ir rankenéles
drégnu skuduréliu, paskui nusluostykite
sausa Sluoste.
Jei jusy gaminyje jtaisyti mygtukai
/ rankenélés, valydami valdymo
skydelj, nenuimkite valdymo
rankenéliy.
Galite sugadinti valdymo skydelj!
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Orkaités valymas

Norédami iSvalyti Sonine

sienelg(Gali skirtis priklausomai

nuo gaminio modelio.)

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jasy

gaminyje jos gali nebuti.)

1.15traukite prieking Sonine groteliy dalj,
traukdami jg Salin nuo Soninés sienelés.

2.VisiSkai iSimkite Sonines groteles,
traukdami jas link saves.

Kataliziniai pavirsiai

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jasy
gaminyje jos gali nebuti.)

Vidines Soninés (A) ir (arba) galine jlisy
gaminio sienelé (B) gali buti padengta
kataliziniu emaliu. Katalizinés sienelés
yra Sviesios matinés spalvos ir akyto
pavirSiaus. Kataliziniy orkaités sieneliy
valyti negalima. Dél jy perforuotos
konstrukcijos, kataliziniai pavirsiai
absorbuoja riebalus, o pavirsiui
uzsipildzius riebalais, jie pradeda blizgéti.
Siuo atveju rekomenduojama pakeisti

Lengvas valymas garais
Si funkcija uztikrina lengva valyma, nes
laiku neiSvalytus (jsisenéjusius)
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neSvarumus suminkstina orkaitéje

esantys garai ir nuo jy orkaitéje

susidares vandens laseliy kondensatas.

1.ISimkite i$ orkaités visus priedus.

2.Pripilkite | orkaités kepimo skardag 300
ml vandens, ir jstatykite skardg j 2-g
orkaités lentyna.

3.Pasirinkite valymas garais rezimag ir
leiskite jai paveikti 25 minutes, nustate
100°C temperatira.

4. Atidarykite dureles ir dréegna kempine
arba Sluoste nusluostykite vidinius
orkaités pavirsius.

5.Jsisengjusius neSvarumus valykite
minkstu drégnu skudureéliu arba
kempine su trupuciu indy plovimo
skyscCio, o paskui iSSluostykite sausu
skudureliu.

Naudojant lengvo valymo garais
rezimg, vanduo, esantis ant
skardos, kuris skirtas Siek tiek
suminkstinti orkaités ertmeje
susidariusiems liku¢iams ir (arba)
neSvarumams, iSgaruos ir kaip
kondensatas susikaups ant
orkaités dureliy stiklo vidinés
puses, todél atidarant orkaités
dureles, vanduo gali laséti.
Nusluostykite kondensata is karto,
kai atidarysite dureles.

Orkaités dury valymas

Noredami iSvalyti orkaités dureles,
naudokite Siltg vanden] su trupudiu indy
plovimo skyscio, minksta skudurélj ar
kempine gaminiui valyti ir sausg
skudurelj drégmei iSSluostyti.



Nuvalykite stiklg su actu,tada
nuskalaukite ir pasalinkite kalkiy likucius
nuo orkaités stiklo.

Orkaitées durelems valyti
nenaudokite jokiy Siurksciy
Slifuojamuyjy valikliy arba sunkiyjy
metaly grandykliy. Kitaip galite
subraizyti pavirSiy ir sugadinti
stiklg.

Orkaités dureliy valymas

Orkaitées durims ir stiklui valyti
nenaudokite Siurksciy abrazyviniy
valikliy, metaliniy grandikliy,
vielinés vatos ar balikliy.

Galite iSimti orkaités duris ir dury akinius,
kad juos isvalytumete. Kaip iSimti duris ir
langus, paaiskinta skyriuose ,orkaites
dureliy nuemimas* ir ,Vidiniy dury stikly
nuemimas“. Nuéme vidinius dureliy
stiklus, nuvalykite juos indy plovikliu, Siltu
vandeniu ir minksta Sluoste arba
kempine ir nusausinkite sausa Sluoste.
Nuvalykite stiklg su actu,tada
nuskalaukite ir pasalinkite kalkiy likucius
nuo orkaités stiklo.
Orkaités dureliy iSémimas
1.Atidarykite priekines dureles (1).
2.Atlenkite spaustukus, esancius prie
desinés ir kairés priekiniy dureliy
pusés vyriy korpusy (2), paspausdami
juos zemyn, kaip parodyta
paveikslélyje.

1 Durelés
2 \Vyris uzrakintas(uzdaryta pozicija)

4.Nuimkite priekines dureles, traukdami

jas aukstyn, kad jos atsikabinty nuo

desiniojo ir kairiojo vyriy.
Norint vél sumontuoti dureles,
nuemimo proceso metu atliktus
zingsnius reikia atlikti atvirkscia
tvarka. Vél jstate dureles,
nepamirskite uzspausti prie vyriy
korpusy esanciy spaustuky.
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Dureliy vidinés stiklo
plokstées iSémimas

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jiisy
gaminyje jos gali nebuti.)

Vidine orkaites dureliy stiklo plokste
galima isimti ir iSvalyti.

Atidarykite orkaites dureles

12 3 1

1 Asele
2 Rémas
3 Profilis

Paspauskite gseles (1) ir patraukite profilj
(3) | save kaip parodyta anksciau
pateiktuose paveiksléliuose, tuo paciu
metu nuimkite profilj, prijungtag prie
virSutinés priekiniy dureliy dalies.
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1 Toliausiai viduje esanti stiklo plokste
2 Vidiné stiklo plokste*

3 I8oriné stiklo plokste

* (JUsy gaminyje jos gali nebuti.)
Truputj kilstelékite toliausig viduje
esancia stiklo plokste (1) A kryptimi kaip
parodyta paveikslélyje ir iStraukite jg,
traukdami B kryptimi.

Jei jusy gaminys turi viding stiklo plokste;
Patraukite stiklo laikiklj, jungiantj
elementus viduryje, kaip parodyta
paveikslélyje, kad atlaisvintumeéte juos
nuo stiklo ploksc&iy.

4 Stiklo laikiklis, jungiantis elementg*
*  (Jdsy gaminyje jos gali nebdati.)
Pakartokite Siuos veiksmus, kad
iSimtumete viding stiklo plokste (2).
Pirmasis zingsnis norint perdeti dureles —
vel jdeéti vidine stiklo plokste (2).
Deékite stiklo plokste kaip parodyta
paveikslélyje, kad ji jsidéty j plastiking
anga.
Antraip stiklo plokste nebus jdéta
visiskal, ja gali paveikti vibracija ir ji
gali jtrakti.



Svarbu, kad toliausiai viduje esancios

stiklo plokstes apatiniai kampai bty

jtaisyti apatingje plastikingje angoje.
Antraip stiklo plokste nebus jdéta
visiskal, ja gali paveikti vibracija ir ji

gali jtrakti.
; : Stiklg laikancias jungiamasias dalis
|de ant toliausial viduje esancig S_t'k|0 bdtinai jdékite | joms skirtas angas.
plokste (1), Sios plokstes spausdinta Galiausiai, paspauskite profilio gseles,
pusé turi buti nukreipta vidines stiklo kad jos vél jsistatyty | joms skirtas angas.

plokstes link.
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B Trikéiy nustatymas

Naudojama orkaité isleidzia garus.
ina garai. >>> Tai nera gedimas

* Kai metalines dalys kaista, jos gali pléstis ir kelti triukSma. >>> Tai néra gedimas.

¢ Perdege arba suveike elektros tinklo saugiklis. >>> Patikrinkite saugiklius saugikliy
dezéje. Jeigu reikia, pakeiskite arba atitaisykite juos.
¢ Gaminio laido kiStukas nejkistas j (izeminta) lizda. >>> Patikrinkite kiStumo

rkaité nesyla.

ali buti nenustatyta tam tikra kepimo funkcija ir (arba) temperatura. >>>
Nustatykite tam tikrg orkaites kepimo funkcijg ir (arba) temperatara.

¢ Nutruko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutrako elekiros tiekimas.
Patikrinkite saugiklius saugikliy dezeje. Jeigu reikia, pakeiskite arba veél jjunkite
saugikiius.

Jeigu atlikus visus Siame skyriuje

apraSytus nurodymus trikties

atitaisyti nepavyksta, kreipkites |

jgaliotojo techninio aptarnavimo

centro atstovg. Niekada

nebandykite patys taisyti

sugedusio gaminio.
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Ludzu, vispirms izlasiet So lietoSanas rokasgramatu!

Cienjamais pircej!

Paldies, ka izvelgjaties Beko produktu. Més ceram, ka $i iekarta, kas izgatavota ar
augstu kvalitati un modernu tehnologiju, jums nodrosinas vislabakos rezultatus. Tadel
ldzam pirms $is iekartas izmantoSanas rlpigi izlastt visu lietoSanas rokasgramatu un
citus pievienotos dokumentus saglabat tos atsaucei arm nakotnée. Ja atdosiet So iekartu
kadam citam, pievienaojiet tai arm So lietoSanas rokasgramatu. Nemiet vera visus $aja
lietoSanas rokasgramata dotos bridinajumus un noradijumus.

Atcerieties, ka 81 lietoSanas rokasgramata var attiekties ar uz vairakiem citiem
modeliem. Saja rokasgramata biis noraditas atskifibas starp modeliem.

Simbolu paskaidrojums

Saja lietosanas rokasgramata ir izmantoti talak noraditie simboli.

Svariga informacija vai noderigi ieteikumi par izmantosanu.
Bridinajums par dzivibai un Tpasumam bistamam situacijam
Bridinajums par elektriskas stravas triecienu

Bridinajums par aizdegSanas risku

Edd

Bridinajums par karstam virsmam

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Svarigi noradijumi un bridinajumi par drosibu un

vides aizsardzibu

Saja sadala ir drogibas
noteikumi, kas palidzes
izvairities no traumas vai
Tpaduma bojajuma riska. So
noteikumu neieveroSana
atcelts jebkuru garantiju.
Vispareja drosiba
« So iekartu var izmantot bérni
vecuma no 8 gadiem un
personas ar mazakam
fiziskajam, garigajam un
uztveres spejam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ja
vien Sis personas netiek
uzraudzitas vai nav
sanémusas noradijumus par
iekartas drosu izmantoSanu

un sapratusas saistitos riskus.

Bérni nedrikst spéléeties ar So
iekartu. Tirnsanu un apkopi
nedrikst veikt berni, kuri
netiek uzraudziti.

« lerici nedrikst izmantot
personas (tai skaita berni) ar
kustibu traucejumiem,
invaliditati vai garigas
veselibas traucejumiem, vai
bez specifiskam zinaSanam
un pieredzes, iznemot
gadijumus, kad Sis personas
tiek uzraudzitas vai ir
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sanemusas atbilstoSu
instruktazu.

NodroSiniet, lai bérni
nespélgjas ar So iekartu.

Ja iekarta tiek nodota citai
personai personigai lietoSanai
vai ka lietota prece, ir
janodod ar lietotaja
rokasgramata, iekartas
uzlimes un citi saistitie
dokumenti un dalas.
Nekada gadijuma nelieciet
masinu uz tepika. Tas var
aizkavet gaisa plusmu zem
iekartas un izraisit elektrisko
dalu parkarSanu. Tas izraisis
iekartas darbibas
traucejumus.

UzstadiSanu un remontu
vienmer javeic pilnvarotam
pakalpojuma sniedzejam.
Razotajs neuznemsies
atbildibu par bojajumiem, kas
radusSies nepilnvarotu
personu veiktu darbibu
rezultata, un tas var atcelt
iekartas garantiju. Pirms
uzstadiSanas uzmanigi izlasiet
instrukcijas.

Neizmantojiet iekartu, ja ta ir
bojata vai ja redzams kads
bojajums.



e Pec katras izmantosanas

reizes parbaudiet, vai iekartas

funkciju parslegi ir novietoti
izslegta pozicija.

Elektriska drosiba

« Jaiekarta ir bojata, to
nevajadzetu izmantot, kamer
iekartu nav salabojis
pilnvarots pakalpojuma
sniedzejs. Pastav elektriskas
stravas trieciena risks.

« Pievienojiet iekartu tikai pie
iezemetas

kontaktligzdas/elektrolinijas ar

tabula “Tehniskas
specifikacijas” noraditajam
vertibam atbilstosu
Spriegumu un aizsardzibu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir
vai nav transformators, lieciet
iekartu iezemet kvalificetam
elektrikim. Musu uznemums
nebus atbildigs par
problemam, kas radisies
iekartu izmantojot bez
iezemeéjuma atbilstosi
vietgjiem noteikumiem.

« Nekada gadijuma
nemazgajiet iekartu, uz tas
uzlejot vai uzslakstot tdeni!
Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.

« lekartas uzstadisanas,
apkopes, tirisanas un

remonta laika to jaatvieno no
baroSanas avota.

 Ja iekartas baroSanas

savienojuma kabelis ir bojats,
lai izvairitos no riska ta
nomaina jauztic razotajam,
razotaja pakalpojumu
sniedzejam vai lidzigi
kvalificetam personam.
lzmantojiet tikai tabula
“Tehniskas specifikacijas”
noradito savienojuma kabeli.
lekarta jauzstada ta, lai to
varetu pilnigi atvienot no tikla.
AtbilstoSi konstrukcijas
prasibam, jabut iespejamai
atvienosanai vai nu ar
baroSanas vada
kontaktspraudni, vai ar fikseta
elektroinstalacija iebuvetu
sledzi.
Krasns izmantoSanas laika
tas aizmugureja virsma
sakarst. Parliecinieties, ka
elektriskais savienojums
nepieskaras aizmugurejai
virsmai, jo tas var sabojat
savienojumus.
Neiespiediet stravas vadu
starp krasns durvim un rami,
un nenovietojiet to virs
karstam virsmam. Preteja
gadijuma kabelu izolacija var
izkust, radit Issavienojumu un
aizdegties.
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« Jebkurus darbus, kas saistiti
ar elektroaprikojumu un
sistemam, vajadzetu veikt
tikai pilnvarotiem un
kvalificetiem specialistiem.

« Bojajuma gadijuma izsledziet
iekartu un atvienojiet no
stravas avota. Lai to izdaritu,
atvienogjiet atbilstoSo majas
droSinataju.

« Parliecinieties, vai droSinataja
pretestiba atbilst produkta
specifikacijai.

Produkta drosiba

« BRIDINAJUMS: Siiekarta un
tas arejas dalas lietoSanas
laika sakarst. Rikojieties
uzmanigi un nepieskarieties
sildelementiem. Par 8 gadiem
jaunaki berni nedrikst
atrasties iekartas tuvuma, ja
vien vini netiek pastavigi
uzraudziti.

« Nekada gadijuma neielietojiet
iekartu tad, kad jusu
sprieSanas spejas vai
koordinacija ir pasliktinajusies
alkohola un/vai medikamentu
lietoSanas rezultata.

« Uzmanieties, ja traukos
atrodas alkoholiskie dzerieni.
Alkohols augsta temperatura
izgaro un var izraisit
ugunsgreku, jo nonakot
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saskare ar karstam virsmam
var aizdegties.

« Nenovietojiet blakus iekartai
viegli uzliesmojosus
materialus, jo izmantoSanas
laika iekartas sani var sakarst.

« STiekarta izmanto$anas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi
un nepieskarieties
sildelementiem krasns
iekSpuse.

» Neaizsprostojiet ventilacijas
atveres.

» Nekarségjiet cepeskrasni
aizvertas skardenes un stikla
burkas. Burka var sakraties
spiediens un burka var
uzspragt.

« Nelieciet cepeSpannas,
traukus vai aluminija foliju tiesi
uz cepeskrasns pamatnes.
Siltuma uzkraSanas var
sabojat cepeskrasns pamatni.

» Neizmantojiet asus tirisanas
lldzek|us vai asus metala
skrapjus cepeskrasns durvju
stikla tinsanai, jo tie var
saskrapet virsmu un rezultata
stikls var ieplaisat.

« lerices tinSanai neizmantojiet
tvaika tiritajus, jo tas var
izraisit elektriskas stravas
triecienu.

« (AtSkiras atkariba no iekartas
modela.)



Pareiza stieplu plaukta un
paplates novietoSana uz
stieplu rezgiem

Stieplu plaukta un/vai
paplates pareiza novietoSana
uz plaukta ir |oti svariga.
lebidiet stieplu plauktu vai
paplati starp 2 sliedem. Pirms
partikas novietoSanas uz grila
vai paplates parliecinieties,
vai tie ir stabili ievietoti.
(Ladzu, skatiet attelu talak

» Neizmantojiet iekartu, ja
priekSgjo durvju stikls ir
iznemts vai ieplaisajis.

« Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no

cepeskrasns, vienmer
izmantojiet sittumizturigus
virtuves cimdus.

leklajiet cepamo papiru
ediena gatavoSanas katla vai
cepeskrasns piederuma
(paplate, grila rezgr utt.) kopa
ar edienu un ievietojiet visu
ieprieks sasildita krasni.
Nonemiet cepama papira
liekas dalas, kas atrodas
arpus piederuma vai katla
malam, lai noverstu cepama
papira saskarSanos ar
cepeskrasns sildelementu.
Nekad nelietojiet cepamo
papiru temperatura, kas
parsniedz noradito cepama
papira lietoSanas temperaturu.
Neklajiet cepamo papiru tiesi
uz cepeskrasns pamatnes.
Neaizveriet augsejo vaku
pirms sildrinku vai deglu
atdziSanas.

Pirms atverSanas augsejo
vaku noslaukiet, lai izvairitos
no udens izliSanas
cepeskrans aizmugure un
iekSpuse.

e l[ekartu nedrkst uzstadit aiz

dekorativajam durvim, preteja
gadijuma ta var parkarst.

« lekarta ir janovieto tieSi uz

gridas. To nedrikst novietot
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uz pamatnes vai
paaugstinajuma.

« BRIDINAJUMS: Ar taukiem
un ellu gatavota ediena
atstasana uz ieslegtas plits
bez uzraudzibas var izraisit
ugunsgreku. NEKAD
nemeginiet nodzest uguni ar
udeni, bet izsledziet iekartu
un nosedziet liesmu,
piemeram, ar vaku vai
ugunsdzesSamo segu.

« UZMANIBU! Ediena
gatavoSanas process ir
jauzrauga. Atras édiena
gatavoSanas process ir
jauzrauga nepartraukti.

« BRIDINAJUMS: Aizdeg$anas
risks! Neglabajiet lietas uz
ediena gatavoSanas virsmam.

« STiekarta nav paredzéta
izmantoSanai ar argja taimera
vai atseviSkas talvadibas
sistemas palidzibu.

« BRIDINAJUMS: Lietojiet tikai
ediena gatavoSanas iekartas
razotaja izstradatos vai
lietoSanas instrukcijas ka
piemerotus noraditos plits
virsmas aizsargus vai iekarta
integretos plits virsmas
aizsargus. Nepiemerotu
aizsargu lietoSana var izraisit
nelaimes gadijumus.
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Lai nodroSinatu iekartas

ugunsdroSibu, rikojieties sadi.

« Parliecinieties, ka
spraudkontakts labi atbilst
kontaktligzdai, ka arn
nedzirkstelo.

» Neizmantojiet bojatu vai
ieplisusu vadu vai
pagarinataju, atskaitot
originalo vadu.

« NodroSiniet, lai uz iekartas
ligzdas nenok|Ust Skidrums
vai mitrums.

Paredzeta lietoSana

« STiekarta ir paredzéta
izmantoSanai majsaimnieciba.
Tas lietoSana komercialam
vajadzibam nav pielaujama.

« UZMANIBU! Siiekarta ir
paredzeta tikai ediena
gatavoSanai. To nevajadzetu
izmantot nekadiem citiem
merkiem, piemeram, telpas
apsildisanai.

« So iekartu nevajadzétu lietot
SKivju sasildiSanai zem grila,
dvielu un trauku lupatu
zavesanai, tas pakarinot uz
rokturiem, ka art sakarsesanai.

» Razotajs neuznemsies
atbildibu par bojajumiem, kas
raduSies nepareizas
izmantoSanas vai apieSanas
rezultata.



» Krasns var tikt izmantota
ediena atlaidinasanai,
cepSanai, apcepsanai un
grileSanai.

Béernu drosiba

« BRIDINAJUMS: Argjas dalas
lietoSanas laika var sakarst.
Nelaujiet tuvuma atrasties
maziem berniem.

« lepakojuma materiali var but
bistami berniem. Nelaujiet
berniem spéléties ar
iepakojuma materialiem.
Ludzu, atbrivojieties no visam
iepakojuma dalam atbilstosi
vides standartiem.

« Elektriskas iekartas ir
bistamas berniem. lekartas
darbibas laika nelaujiet
berniem atrasties tas tuvuma,
un nelaujiet berniem speleties
ar iekartu.

« Nenovietojiet virs iekartas
nekadus priekSmetus, pec
kuriem berni varetu sniegties.

» Kad krasns durvis ir atvertas,
nelieciet uz tam smagus
priekSmetus un nelaujiet
berniem uz tam sedet. Tas
var izraisit krasns apgasanos
vai sabojat durvju enges.

Atbrivosanas no vecas
iekartas

Atbilstiba EEIA direktivai un atkri-
tumu parstrade:

ST iekarta atbilst ES EEIA direkfivas
(2012/19/ES) prasibam. Sis izstradajums
ir markeéts ar elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumu (EEAI) klasifikacijas
simbolu.
STiekarta ir izgatavota no augstas
kvalitates detalam un materialiem, kas ir
atkartoti izmantojami un piemeroti
otreiz€jai parstradei. Pec iekartas
kalposanas laika beigam neizmetiet to
kopa ar parastajiem majsaimniecibas un
citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elektronisko iekartu
savaksanas centra, lai varetu veikt
otrreizejo parstradi. PlaSaku informaciju
par savaks$anas centriem varat uzzinat
vietéja pasvaldiba.
Atbilstiba direktivai par bistamo
vielu ierobezosanu elektroniskaja
un elektriskaja aprikojuma:
JUsu nopirkta iekarta atbilst ES
direktivas par bistamo vielu
ierobezosanu elektroniskaja un
elektriskaja aprikojuma (2011/65/ES)
prasibam. Tas sastava nav Saja direkfiva
noradito kaitigo un aizliegto materialu.
Atbrivosanas no iepakojuma
materiala
¢ |epakojuma materiali ir bistami
bérniem. Turiet iepakojuma materialus
dro$a vieta, kura tiem nevar piek|Gt
bérni. lekartas iepakojuma materiali ir
izgatavoti no otrreizéji
parstradajamiem materialiem.
Atbrivojieties no tiem pareizi un
saskirojiet atbilstosi noteikumiem par
atkritumu parstradi. Neatbrivojieties no
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tiem kopa ar parastajiem
majsaimniecibas atkritumiem.

AtbrivoSanas no vecas

iekartas

¢ Saglabajiet iekartas originalo kasti un
transportgjiet iekartu taja. leverojiet uz
kartona kastes dotos noradijumus. Ja
jums nav originalas kartonas kastes,
iepakojiet iekartu burbulpléve vai bieza
kartona un rupigi aptiniet ar imlenti.

¢ | ai stieplu plaukts un paplate, kas
atrodas krasni, nesabojatu krasns
durvis, krasns durvju iekSpuseg, viena
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fimenr ar paplatem, piestipriniet

kartona stréemelites. Ar imlenti

pielimgjiet krasns durvis pie sanu

sienam.

¢ Neceliet un neparvietojiet iekartu, to

turot aiz durvim vai roktura.
Nenovietojiet uz iekartas nekadus
priekSmetus un parvietojiet to
stateniski.

Aplukojiet savu iekartu un
parliecinieties, vai transportésanas
laika ta nav tikusi bojata.



B Vispariga informacija

Parskats

1 AugsSéjais vaks 6 Priek3gjas durvis
2 Degla plaksne 7 Rokturis

3 Vadibas panelis 8 Apaksgja dala
4 Stieplu plaukts 9 Plaukta stavok|i

1 2 3 4 5 6 7 8

1 Brdingjuma indikators 5 Sildrinkis Aizmugures laba puse
2 Sildrinkis Aizmugures kreisa puse 6 Funkciju parslegs

3 Sildrinkis PriekSpuses kreisa puse 7 Termostata lampa

4 Sildrinkis Priekspuses laba puse 8 Termostata parslegs
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lepakojuma saturs 4.Pareiza stiep|u plaukta un paplates
novietoSana uz teleskopiskajiem

plauktiem

(87 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu
iericé ta var nebut pieejama.)
Teleskopiskie plaukti lauj daudz
vieglak ielikt un iznemt paplates un

Komplektacija ietilpstosie
piederumi atSkiras atkariba no
iekartas modela. Jusu iekartai var
nebut paredzé&ti visi lietotaja
rokasgramata aprakstitie

piederumi. stieplu plauktu.
1.Lietotaja rokasgramata Izmantojot paplati un stieplu plauktu
2.Standarta paplate kopa ar teleskopiskajiem plauktiem,
Lietojama konditorijas izstradajumiem, parliecinieties, ka teleskopiska plaukta
saldétai partikai un lieliem cepesiem. aizmuguré eso$as tapas atrodas
iepretim stieplu plaukta un paplates
malam.

3.Grila reZgis
Lietojams apcepSanai un sautgjuma
traukos cepamas, apcepamas vai
gatavojamas partikas novieto$anai uz
velama plaukta.
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Tehniska specifikacija

VISPAREJA INFORMACIJA

Arégjie izméri (augstums/platums/dzilums)

850 mm/500 mm/600 mm

Spriegums/frekvence

220-240 V/380-415V 3N ~ 50 Hz

Kopéjais jaudas patéring

7.4 kKW

Kabela tips/Skérsgriezums

min.HOSW-FG
3x2,5 mm?/ 5 x 1,5 mm?

PLITS VIRSMA
| Degli
Aizmugures kreisa puse Sildrinkis
lzmeérs 145 mm
Jauda 1000 W
Priekspuses kreisa puse Sildrinkis
lzmeérs 180 mm
Jauda 1500 W
PriekSpuses laba puse Sildrinkis
lzmeérs 145 mm
Jauda 1500 W
Aizmugures laba puse Sildrinkis
lzmeérs 180 mm
Jauda 1500 W
CEPESKRASNS/GRILS

Galvena krasns

Konvekcijas krasns

Grila jaudas patéring

1.6 kKW

Pamatinformacija. Elektriskajam krasnim uz energdijas markéjuma noraditie dati
atbilst EN 60350-1 / IEC 60350-1 standartam. Sis vértibas noteiktas standarta
noslodzes apstak|os ar ieslegtu apaksgjo un augsejo sildelementu vai
karsesanas laika izmantojot ventilatoru (ja piemérojams).

Elektroenergijas efektivitates klase ir noteikta atbilstosi Sadai prioritizacijas
sistémai atkariba no produkta attiecigo funkciju pieejamibas. 1 - Ediena
gatavoSana ar Eco ventilatoru, 2 - Turbo IEna gatavosana, 3 - Turbo

V==

vo——

Tehniska specifikacija var
mainities bez iepriekSgja
bridinajuma, lai uzlabotu iekartas
kvalitati.

Atteli Saja rokasgramata ir
shematiski un, iespejams, precizi
neatbilst jusu produktam.

Uz iekartas uzlimem vai
dokumentacija noraditas vertibas
ir iegutas laboratorijas apstaklos,
atbilstosi attiecigajiem
standartiem. Atkariba no iekartas
lietoSanas un vides apstakliem, Sis
vertibas var atskirties.
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k] uzstadisana

lekartu jauzstada kvalificetam
specialistam atbilstoSi speka esosajiem
noteikumiem. Pretéja gadijuma garantija
tiks atcelta. Razotajs neuznemsies
atbildibu par bojajumiem, kas radusies
nepilnvarotu personu veiktu darbibu
rezultata, un tas var atcelt iekartas
garantiju.

Par iekartas novietoSanas vietas
sagatavosanu un pievienoSanu
elektrotiklam ir atbildigs pats
klients.

Aél‘ iekarta jauzstada atbilstosi
visiem vietéjiem gazes un/vai
elektribas noteikumiem.

Pirms uzstadiSanas vizuali
parbaudiet, vai nav redzami
iekartas bojajumi. Ja redzami
bojajumi, tad neuzstadiet iekartu.
Bojatas iekartas var radit risku
jusu droSibai.

Pirms uzstadiSanas

Lai nodroSinatu to, ka zem iekartas
nepaliek nozZimiga gaisa sprauga,
ieteicams So iekartu uzstadit uz izturigas
pamatnes un nodrosinat, lai tas kaja
neiegrimst paklaja vai miksta gridas
seguma.

Virtuves gridai jaspgj izturet iekartas
svaru, ka ar trauku, katlu un édiena
svaru.
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Stir 1. klases iekarta, tadé| var tikt
novietota ar aizmuguri un vienu sanu
pie virtuves sienas, virtuves mébelem
vai jebkura izméra aprikojuma.
Virtuves mebeles vai aprikojums otra
puseé drikst bit tikai tada pasa vai
mazaka izméera.

To var izmantot ar pa vidu starp
meéebelem, tomér jaatstaj minimalais
400 mm atstatums virs sildrinka un 65
mm atstatums sanos starp iekartu un
jebkuru sienu, starpsienu vai bufeti.
Tas var tikt izmantots art atseviski
novietotam iekartam. Virs plits virsmas
atstajiet vismaz 750 mm.

(*) Ja virs plits ir jauzstada nosucEjs,
tad uzstadiSanas augstumu skatieties
plits nosUcEja razotaja noradijumos
par uzstadisanu. Ja kapuces
rokasgramata nav noteikts neviens
izmérs, Sim augstumam jabut vismaz
650 mm.

Jebkuram virtuves mébelém, kas
atrodas lidzas iekartai, jabut
karstumizturigam (min. fidz 100 °C).



Drosibas kede

Ja jusu izstradajumam ir divas
dro8ibas kedes(2).

Lai iekarta nevaretu zaudét idzsvaru, ta
janostiprina ar krasns komplektacija
ieklautajam divam drosibas kedem.
Ar pareiza knaga palidzibu nostipriniet
aki (1) pie virtuves sienas (6) un,
izmantojot fiksacijas mehanismu (2),
ievienojiet pie aka drosibas kedi (3).

1 Akis stabilitates nodroginasanai

2 Fiksacijas mehanisms

3 DroSibas kéde

4 CieSi piestipriniet kedi plits
aizmuguré

5 Plits aizmugure

6 Virtuves siena

Ja jusu izstradajumam ir viena

dro8ibas kede(1).

Lai iefice nezaudétu lidzsvaru, ta

janostiprina ar cepeskrasns

komplektacija ieklauto drosibas kedi.

Izpildiet zemak noraditas darbibas, lai

nostiprinatu drosSibas kedi pie

izstradajuma.

StabilizejoSajai kédei ir jabat tik
Tsai, cik vien tas ir praktiski
iespéjams, lai izvairitos no krasns
saskiebSanas uz prieksu, pa
diagonali un saniski.

PIitis stabilizjos$a kéde ir bez spraugas

balstena ievietoSanai.

Uzstadisana un

pievienoSana

lekartu var uzstadit un pievienot tikai

atbilstosi valsti pienemtajiem

noteikumiem par uzstadisanu.
Neuzstadiet iekartu blakus
ledusskapijiem vai saldétavam.
lekartas izstarotais siltums
palielinas dzesesanas iekartu
enerdijas patérinu.

¢ |ekarta ir janes vismaz divam
personam.

e lekarta ir janovieto tiesi uz gridas. Ta
nedrikst tikt novietota uz pamatnes vai
paaugstinguma.

Nenesiet un neparvietojiet iekartu,
to turot aiz durnvim un/vai roktura.
Var tikt bojatas durvis, rokturis vai
enges.

PievienosSana elektrotiklam
Pievienojiet iekartu pie iezemétas
kontaktligzdas/linijas, kas aizsargata ar
tabula “Tehniska specifikacija”
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noraditajam vertibam atbilstoSu
mazgabarita blokésanas sistemu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai nav
transformators, lieciet iekartu iezemet
kvalificetam elektrikim. MUsu uznémums
nebUs atbildigs par bojajumiem, kas
radisies iekartu izmantojot bez
iezeméjuma atbilstosi vietgjiem
noteikumiem.
lekartu pie baroSanas avota drikst
pievienot tikai pilnvarots un
kvalificéts specialists. lekartas
garantijas periods sakas tikai pec
pareizas uzstadiSanas.
Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies
nepilnvarotu personu veiktu
darbibu rezultata.

BaroSanas kabelis nedrikst tikt
saspiests, salocits vai iespiests vai
saskarties ar iekartas karstajam
detalam.

Bojata baroSanas kabela nomaina
ir javeic kvalificetam elektrikim.
Pretéja gadijuma pastav
elektriskas stravas trieciena,
ssavienojuma vai aizdegsanas
risks!

Stravas avota datiem jaatbilst datiem,
kas noraditi uz iekartas tipa uzimes.
Atkariba no iekartas tipa, tehnisko
pamatdatu plaksnite ir redzama tad, kad
atvertas durvis vai apaksgjais vaks, vai
ar ta atrodas uz iekartas aizmuguréjas
sienas.
lekartas baroSanas kabelim ir jaatbilst
vertibam, kas noraditas tabula "Tehniska
specifikacija".
Pirms jebkura darba, kas saistits
ar elektroinstalaciju, saksanas
atvienojiet So iekartu no stravas
avota.
Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.
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Pievienojiet barosanas kabeli.

Veicot elektroinstalaciju, jums
japaklaujas
nacionalajiem/vietejiem elektribas
noteikumiem un jaizmanto
piemérota rozete un
kontaktdaksSa, piesledzot pliti. Ja
izstradajuma maksimala strava
parsniedz pasreizgjas rozetes un
kontaktdakSas iespéjas,
izstradajums ir japiesledz tiesa
veida caur fiksétu
elektroinstalaciju, neizmantojot
rozeti un kontaktdaksu.

1.Ja baroSanas kabelis neietilpst
iekartas komplektacija, tad, ieverojot
noradijumus kabela shema, pie
iekartas japievieno barosanas kabelis,
ko varat izvéleties tabula (Tehniska
specifikacija, Lappuse 13) atbilstosi
elektroinstalacijai jusu maja.
Ja nav iespgjama atvienoSana no
baroSanas avota visos polos, tad
japievieno elektriskas separacijas iefice
ar min. kontaktu attalumu 3 mm
(droSinataji, inijas droSibas sledzi,
sledzé€ji) visos polos, un Sai iericei ir
jaatrodas lidzas plitij (tomeér ne virs tas)
atbilsto$i IEE noteikumiem. So
noradijumu neievéro$anas gadijuma var
rasties iekartas darbibas problémas un
izstradajuma garantija var tikt atzita par
nederigu.

leteicama papildu aizsardziba ar
nopltdes stravas aizsargsledzi.

2.Ar skruvgriezi atveriet spailu bloku.

3.levietojiet baroSanas kabeli caur
kabela skavu zem spailes un
nostipriniet to pie galvena korpusa ar
integréto skravi uz kabela
pieslégvietas.

4.Savienaojiet vadus atbilstosi
komplektacija ietilpstosajai diagrammai.



Vienas fazes
220/230/240V AC

Divu fazu
380/400/415V AC

* Vara tilta slégums

380/400/415V AC

5.Péc vadu savienoSanas aizveriet spailu

bloka vaku.

6.Novietojiet baroSanas kabeli t3, lai tas

nepieskaras iekartai un netiek
saspiests starp iekartu un sienu.

Drosibas apsverumu del
baroSanas kabelis nedrikst but
garaks par 2 m.

¢ Piebidiet iekartu pie virtuves sienas.

e Plits kaju noreguléSana
Trauki var kustéties dél vibracijas
izmantoSanas laika. No Sim bistamas
situacijas var izvairties, ja iekarta ir
novietota taisni un viena limen.
Savai pasa droSibai, 1Udzu, nodrosiniet,
ka iekarta atrodas viena limen,
noregulgjot Cetras kajinas iekartas
apaksa, tas pagriezot pa kreisi vai labi
un novietojot viena imenr dar darba
virsmu.

Pedeja parbaude
1.Atviengjiet iekartu no barosanas avota.
2.Parbaudiet elektriskas funkcijas.
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Il sagatavosana

Padomi par elektroenergijas

taupisanu

Siinformacija jums palidzés izmantot

iekartu ekologiski un ekonomiski.

e Gatavojiet edienu cepeSkrasni tumsas
krasas un emaljetos traukos, jo tas
nodrosinas labaku siltuma vadisanu.

¢ Pirms €diena gatavoSanas ieprieks
sasildiet cepeskrasni, ja tas ir ieteikts
lietotaja rokasgramata vai édiena
gatavo$anas pamaciba.

* Ediena gatavosanas laika bieZi
neviriniet cepeskrasns durtinas.

¢ Ja vien iespéjams, méginiet
cepeskrasni vienlaikus gatavot
vairakus edienus. Varat gatavot edienu
novietojot divus traukus ar édienu uz
grila reZga.

¢ Ja jums jagatavo vairaki edieni,
gatavojiet tos uzreiz vienu péec otra.
Tad cepeskrasns jau bus karsta.

e Varat ietauprt elektroenerdiju, izslédzot
cepeskrasni dazas mindtes pirms
ediena gatavosanas beigam.
Neatveriet cepeskrasns durvis.

¢ Pirms saldétu edienu gatavoSanas tos
atlaidiniet.

* Ediena gatavo$anai izmantojiet
katlus/pannas ar vakiem. Gatavojot
édienu bez vaka, elektroenergijas
patérins var but 4 reizes lielaks.

¢ [zvélieties izmantojama katla pamatnes
izméram piemérotu degli. Vienmeér
izvelieties edieniem piemérota izméra
katlu. Lielakiem katliem ir
nepiecieSams lielaks elektroenergijas
daudzums.

¢ Gatavojot edienu uz elektriskajam plits
virsmam, izmantojiet katlus ar plakanu
pamatni.

Katli ar biezaku pamatni nodroSinas
labaku siltuma vadiSanu. Varat ietaupit
lidz pat 1/3 elektroenerdijas.
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¢ Traukiem un katliem jabut piemérotiem
sildplaksném. Trauku vai katlu apaksai
nevajadzetu but mazakai par
sildplaksni.

¢ Sildplaksném un katlu apaksam
vajadzetu bat tiram. Nefirumi
samazinas siltuma vadiSanu no
sildplaksnes uz katla pamatni.

¢ |lgaka ediena gatavosanas laika
gadijuma izsledziet sildplaksni 5 idz 10
mindtes pirms €diena gatavoSanas
laika beigam. Izmantojot atlikuso
siltumu, varat ietaupit ldz pat 20%
elektroenergijas.

Sakotnéja izmantosana
lekartas pirma tiriSanas reize

Virsmu var sabojat zinami
mazgasanas lidzekli vai finsanas
materiali.

TiriSanai neizmantojiet agresivus
mazgasanas lidzek|us, tirsanas
pulverus/krémus vai citus asus

priekSmetus.

1.Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2.Noslaukiet iekartas virsmas ar mitru
draninu vai sukiiti un noslaukiet ar
draninu.

Sakotnéja sakarsésana

Karsgjiet iekartu aptuveni 30 minutes un

péc tam izslédziet. Sada veida tiks

nodedzinati un notirti jebkuri razosanas

atlikumi vai slani.



Karstas virsmas izraisa
apdegumus!

lekarta lietoSanas laika var bat
karsta. Nekada gadijuma
nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem
utt. Nelaujiet bérniem atrasties
krasns tuvuma.

Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no
cepeskrasns, vienmér izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

Elektriska cepeskrasns

1.1znemiet no cepeskrasns visas
paplates un grila rezgi.

2.Aizveriet cepeskrasns durvis.

3.1zvélieties statisko poziciju.

4.|zvélieties visaugstako grila jaudu.
Skatiet Elektriskas krasns izmantosana,
Lappuse 23.

5.Darbiniet cepeskrasni aptuveni 30
minates.

6.1zsledziet cepeskrasni. Skatiet
Flektriskas krasns izmantosana,
Lappuse 23

Cepeskrasns ar grilu

1.1znemiet no cepeskrasns visas
paplates un grila rezgi.

2.Aizveriet cepeSkrasns durvis.

3.Izvélieties visaugstako grila jaudu.
Skatiet Grila izmantosana, Lappuse 25.

4.Darbiniet cepeskrasni aptuveni 15
minutes.

5.1zsledziet grilu. Skatiet Grila
izmantosana, Lappuse 25

Sildplate

1.Pirms iekartas pirmas izmantoSanas
reizes janodedzina nost visi razoSanas
parpalikumi un konservacijas lidzekla
kartinas. Uz 8 minttém iesledziet
tuksu sildplati videja temperatiras
imen. Sis proceddiras laika uz
sildplates nevajadzetu atrasties katliem
vai citiem traukiem.

Sakotnéjas izmantosanas laika
iekarta var paris stundas dumot
un smakot. Ta ir visai normali.
Nodrosiniet, ka telpa tiek labi
védinata, lai izvaditu dimus un
smaku. lzvairieties no tiesas
raduSos dumu un smakas
ieelposanas.
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B Piits virsmas 1zmantosana

Vispariga informacija par

édiena gatavosanu
Nekada gadijuma nepiepildiet
pannu ar vairak vienu tresSdaju
ellas. Ellas sakarsesanas laika
neatstajiet plits virsmu bez
uzraudzibas. Parkarséta ella
rada aizdegSanas risku. Nekad
neméginiet dzést uguni ar
tdeni! Kad ella aizdegas,
apsedziet to ar ugunsdzeSamo
segu vai mitru dranu. Izsledziet
plits virsmu, ja tas nerada
draudus jusu droSibai, un
piezvaniet ugunsdzesibas
dienestam.

¢ Pirms €diena cepsanas vienmeér to labi
nosusiniet un uzmanigi ielieciet
sakarséta ella. Pirms cepSanas
parliecinieties, ka saldéta partika ir
pilnigi atlaidinata.

¢ Nelieciet vaku uz trauka, ko izmantojiet
ellas sakarsésanai.

¢ Novietojiet pannas un kastrolus 3, lai
to rokturi neatrodas virs plits virsmas
un netiek sakarseti. Nelieciet uz plits
virsmas nestabilus traukus, kas var
viegli saskiebties.

¢ Nelieciet tukSus traukus un katrolus uz
ieslegtam ediena gatavoSanas zonam.
Tie var tikt sabojati.

* Ediena gatavo$anas zonas
izmantoSana bez trauka vai kastrola
radis iekartas bojajumu. Pec édiena
gatavoSanas pabeigSanas izsledziet
édiena gatavoSanas zonas.

e Ta ka iekartas virsma var but karsta,
nelieciet uz tas plastmasas un
aluminija traukus.

Sadus traukus nevajadzétu izmantot
art édiena glabasanai.

20/LV

¢ [zmantojiet tikai kastrolus un traukus ar
plakanu apaksu.

* |evietojiet kastrolos un pannas
atbilstoSu ediena daudzumu. Tadejadi
jUs izvairisieties no nevajadzigas pari
malam parlijusa ediena firisanas.
Nelieciet ediena gatavoSanas zonas
kastrolu vai pannu vakus.

Novietojiet kastrolus ta, lai tie atrodas
€diena gatavoSanas zonas centra.
Kad vélaties parvietot kastroli uz citu
€diena gatavoSanas zonu, nebidiet to,
bet paceliet un nolieciet velamaja
€diena gatavoSanas zona.

Plits virsmu izmantoSana

1

Sildrinkis 14-16 cm

Sildrinkis 18-20 cm

Sildrinkis 14-16 cm

Sildrinkis 18-20 cm ir saraksts ar
ieteicamo katlu diametru, kadu
vajadzetu izmantot uz attiecigajiem
degliem.

A WO N =

Sildrinku izmantoSana

Sildrinkus var pagriezt abos virzienos, lai
nodroSinatu pakapenisku temperatiras
kontroli.



Ja piits virsmai ir sildrinki ar
pastiprinataja funkciju, tad
attiecigais sildrinkis ir atzZimets ar
sarkanu punktu.

Aizsardziba pret parkarSanu

Sildrinkiem, kuru jauda ir lielaka par

1000 W, ir sistémai aizsardzibai pret

parkarsanu. Aizsardziba pret parkarSanu

samazina sildrinka jaudu $ados

gadijumos.

¢ Uz sildrinka neatrodas trauks vai
kastrolis.

e Uz sildrinka atrodas tukss trauks vai
kastrolis.

¢ Trauka vai kastrola pamatne nav
plakana.

Sildrinku ieslégsSana

Sildrinku izmantoSanai lietojiet sildrinku

parslegus. Parvietojiet sildrinku

parslegus lidz attiecigajam imenim, lai
panaktu vélamo ediena gatavoSanas

limeni.

sildiSan | sautésa

a na,
varisana
uz lenas
uguns

ediena
gatavosa
na,
apcepsa
na,
varisana

Sildrinku izslegSana

Pagrieziet sildrinka parslégu (augséja)

IZSLEGTA poZzcija.
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[} Krasns izmantosana

Vispariga informacija par
cepsSanu, apcepsanu un
grilesanu
Karstas virsmas izraisa
apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var bat
karsta. Nekada gadijuma
nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem
utt. Nelaujiet bérniem atrasties
krasns tuvuma.
Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no
cepeskrasns, vienmér izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

Atveriet krasns durvis uzmanigi, jo
pa tam var izplust karsts tvaiks.
IzplUstoSais tvaiks var applaucéet
rokas, seju un/vai acis.

Padomi par kiiku cepsanu

¢ [zmantojiet metala SKivjus ar piemérotu
parklajumu, pie kura partika nepielip,
aluminija karbas vai karstumizturigas
silikona veidnes.

® Pec iespéjas labak izmantojiet vietu uz
rezga.

¢ Novietojiet cepamo veidni plaukta vidu.

¢ Pirms krasns vai grila ieslégSanas
izvelieties pareizo plaukta poziciju.
Nemainiet plaukta novietojumu, kad
krasns ir karsta.

¢ Turiet krasns durvis aizvertas.

Padomi par galas cepSanu

¢ Pirms pagatavoSanas sakSanas vesela
cala, fitara vai liela galas gabala
ierivéSana ar méerci, pieméram citrona
sulu un melnajiem pipariem, palielinas
ediena gatavosanas veikispéju.

e Galu ar kauliem ir jacep aptuveni 15-
30 mindtes ilgak neka tada pasa
izmeéra cepetis bez kauliem.
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e Katram galas biezuma centimetram ir
vajadzigs aptuveni 4-5 minutes ilgs
gatavoSanas laiks.

e P&c édiena gatavosanas laika
paiesanas atstajiet galu krasni uz vél
aptuveni 10 minatém. Tas |aus galas
sulai tikt vienmeérigak sadalitai pa visu
cepeti, un ta neteces galas
sagrieSanas laika.

¢ Ugunsizturiga trauka ievietotu zivi
janovieto uz vidéja vai zemaka plaukta.

Padomi par griléesanu

Kad tiek grileta gala, zivis un majputni,

tie atri k|Gst bruni, iegUst jauku garozinu

un neklUst sausi. Ipasi labi pieméroti
grileSanai ir plakani gabali, uz iesma
uzdurami galas gabali un cisini, ka ar
darzeni ar augstu Udens saturu, teiksim,
tomati un sipoli.

¢ |zkartojiet grilejamos gabalinus uz
stieplu grila vai cepeSpannas ar stieplu
grilu t&, lai to aiznemta platiba nav
lielaka par sildelementa izmériem.

* |evietojiet stieplu plauktu vai
cepeSpannu ar grilu vajadzigaja krasns
liment. Ja grilgjat uz stieplu plaukta,
ievietojiet cepespannu apakseja
poZicija — tadejadi cepespanna
nok|Us tauki. levietojamas
cepespannas izméram jabat tadam, lai
nosegtu visu grileSanas apgabalu.
Sada cepespanna var nebit ieklauta
izstradajuma komplektacija. Lai
cepespannu bltu vieglak tirit, ielejiet
taja nedaudz tdens.



Grilesanai nepiemerota partika
rada aizdegSanas risku.
Grilgjiet tikai tadu partiku, kas ir
piemérota intensivam
grilésanas karstumam.
Neievietojiet partiku parak talu
grila aizmugure. Ta ir
viskarstaka vieta un taukaina
partika var aizdegties.

Elektriskas krasns
izmantosana

Izvelieties temperatiru un darba
rezimu

1 Funkciju parslegs

2 Termostata parslegs

1.Novietojiet funkciju pogu iepretim
vélamajam darba reZzimam.

2.Novietojiet temperatlras pogu
iepretim velamajai temperatUrai.

» Krasns sakarsis lldz noregulétajai

temperaturai un saglabas to.

Sakarsésanas laika temperatiras

lampina deg.

Elektriskas krasns izsléegSana

Pagrieziet funkciju pogu un

temperaturas pogu izslegta stavokir (uz

augsu).

Stieplu grila pareiza novieto$ana uz

stieplu plaukta ir |oti svariga. Stieplu grils

ir jaievieto starp stieplu plauktiem, ka

paradits attela.

Nelaujiet stieplu grilam atbalstities pret

krasns aizmuguréjo sienu. Pabidiet

stieplu grilu ldz plaukta priekSpusei un

nostipriniet ar durtinu palidzibu, lai

panaktu labu grila veiktspégju.

(AtSkiras atkariba no iekartas modela.)

Darba rezimi

Seit redzamo darba reZimu seciba var
atSkirties atkariba no jUsu iekartas
izkartojuma.

Darbojas augs€jais un
apaksé€jais sildelements.
Partika tiek vienlaikus
sakarséta no augsas un
apaksas. Pieméram, tasir
pieméroti kikam,
konditorijas izstradajumiem,
keksiem un sautgjumiem
veidnés. Ediena
gatavoSanas laika
izmantojiet tikai vienu
paplati.

Darbojas tikai apaksgjais
sildelements. Tas ir
piemérots picam un secigai
partikas apbraninaSanai no
apaksas.

So funkeiju jaizmanto art
vieglai fifisanai ar tvaiku.
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Darbojas mazais grils

krasns griestos. Piemérots

grilesanai.

¢ Novietojiet nelielas vai
vidéja izméra porcijas
plaukta pareizaja vieta
zem grileSanai paredzeta
grila sildelementa.

¢ Kad pagajusi puse no

ediena gatavoSanas laika,

apgrieziet €dienu uz otru

pusi.

Darbojas lielais grils krasns

griestos. Tas ir piemérots

liela galas daudzuma

grilesanai.

¢ Novietojiet lielas vai vidgja
izméra porcijas uz plaukta
pareizaja imeni zem
griléSanai paredzeta grila
sildelementa.

¢ Kad pagajusi puse no

ediena gatavoSanas laika,

apgrieziet edienu uz otru

pUSI

Ediena gatavosanas laika tabula
Saja tabula noraditie laiki ir
noraditi informativiem nolukiem.
Tie var atSkirties atkariba no
ediena temperatdras, biezuma,
tipa un jusu ierasta édiena
gatavoSanas veida.

Konditorijas izstradajumu un galas

cepsana
1. krasns rezdis ir apak$éjais
rezgis.

Kikas paplate Viena panna — 3 175 30 ...45
“*Keksi veidng Viena panna L] 3 175 30...50
**Kéksi papira veidné Viena panna C 3 160 ...170 20 ...30
“*Biskvitkika Viena panna L 3 180 ... 200 10...20
**Cepumini Viena panna [ 3 160 ...170 20 ...30
**Rauga miklas izstradajumi__| Viena panna ] 3 200 20...30
**Trekni konditorijas Viena panna =) 3 190 25..35
izstradajumi
“*leraugs Viena panna [ 3 190 20 ... 40
“*|_azanja Viena panna ] 2 180 25..45
“Pica Viena panna [ 2 200 15...25
Liellopa galas steiks (vesels) / | Viena panna =) 2 25 min. 220, p&c tam 80 ...120
Cepetis 180 ... 190
Jéra stilbs (sautéjums) Viena panna ) 2 25 min. 220, p&c tam 70 ...100

180 ... 190
Apcepts calis Viena panna {j 2 15 min. 220, péc tam 55...75
= 190
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itars (Sagriezts) iena panna

..120

&
=

Zivis Viena panna

3 20...30

(**)Ediena gatavosanai, kam
nepiecieSama iepriekseja sildisana,
uzsildiet krasni procesa sakuma, lidz ta
sasniedz iestafito temperaturu.

Padomi par kiiku cepSanu

¢ Ja kuka ir parak sausa, palieliniet
temperaturu par apt. 10 un
samaziniet édiena gatavoSanas laiku.

¢ Ja kuka ir mitra, izmantojiet mazak
Skidruma vai samaziniet temperataru
par 10°C.

¢ Ja kuka ir parak tums&a, novietojiet uz
zemaka reZga, samaziniet temperattiru
un palieliniet édiena gatavoSanas laiku.

¢ Ja arpuse ir labi izcepusies, bet
iekSpuse ir vél arvien lipiga, izmantojiet
mazak skidruma, samaziniet
temperaturu un palieliniet édiena
gatavosanas laiku.

Padomi par konditorijas izstradajumu

cepSanu

¢ Ja konditorijas izstradajumi ir parak
sausi, palieliniet temperattru par apt.
10 un samaziniet Ediena gatavoSanas
laiku. Samitriniet rauga miklas kartas
ar piena, ellas, olas un jogurta
maisijumu.

¢ Ja konditorijas izstradajumus ir parak
ilgi jacep, pieversiet uzmanibu
sagatavoto konditorijas izstradajumu
biezumam, lai tas neparsniedz
paplates dzijumu.

¢ Ja konditorijas izstradajumu augSpuse
k|Ust brana, bet apakspuse nav
izcepusies, parliecinieties, ka
konditorijas izstradajumiem
izmantotais mitrinoSais maisijums nav
parak daudz uzlijis to apaksdala.
Meginiet So maisijumu vienmerigi

izsmeéret uz visam rauga miklas kartam
un konditorijas izstradajumu virsmas,
lai tie k|Gtu vienadi brani.
Cepiet konditorijas izstradajumus
atbilstosi ediena gatavoSanas
tabula noraditajam reZzimam un
temperaturai. Ja apakSa vél arvien
nav pietiekami brana, nakamo
reizi ielieciet krasni par vienu
plauktu zemak.

Padomi par darzenu vari$anu

¢ Ja darzenu édiens zaudé suligumu un
klUst loti sauss, gatavojiet to panna ar
vaku, nevis krasns paplate. Slegtos
traukos édiena suligums saglabasies.

¢ Ja darzenu édiena netiek lidz galam
pagatavots, vispirms izvariet darzenus
vai sagatavojiet tapat ka konserviem,
un pec tam ievietojiet krasni.

Grila izmantoSana

Grilesanas laika aizveriet krasns
durvis.

Karstas virsmas var izraisit
apdegumus!

Grila ieslégsana

1.Pagrieziet funkciju pogu lidz
vélamajam grila simbolam.

2.Péc tam iestatiet vélamo grila
temperaturu.

3.Ja nepiecieSams, veiciet aptuveni 5
minGtes ilgu ieprieks$eju sakarseSanu.

» TemperatUras indikators ieslegsies.

Grila izslég$ana

1.Pagrieziet funkciju pogu izslegta
stavokir (uz augsu).
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Grilesanai nepiemerota partika
rada aizdegSanas risku.
Grilgjiet tikai tadu partiku, kas ir
piemérota intensivam
grilésanas karstumam.
Neievietojiet partiku parak talu
grila aizmugure. Ta ir
viskarstaka vieta un taukaina
partika var aizdegties.

Ediena grilésanas laika tabula

Grileésana ar elektrisko grilu

Zivis Grila rezgis 4..5 250/max

Sagriezts calis Grila reZgis 4..5 250/max 25...35 min.
Jéra galas Grila rezgis 4..5 250/max 20...25 min.
karbonade

Rostbifs Grila reZgis 4.5 250/max 25...30 min. *
Tela galas Grila rezgis 4.5 250/max 25...30 min. *
karbonade

Grauzdéta maize Grila rezgis 4 250/max 1..3 min.

" atkariba no biezuma

*Pirms gatavoSanas iesildiet iekartu 5 minates.

**Ja jisu produkta grilu temperatdru nevar noregulét, grils darbosies ieteicamaja temperatara.

Edieni $aja gatavo$anas tabula tiek pagatavoti saskana ar standartu EN 60350-1, lai
kontrolgjosas iestades varétu vieglak veikt produkta parbaudi.

Grauzdéta maize Grila rezgis 4 250/max 1...3 min.
Kotletes (liellopa Grila rezgis 4 250/max 25...35 min.
gala) - 12 gab.

Péc 2/3 grileSanas laika apgrieziet &dienu.
Pirms jebkura &diena pagatavo$anas ieteicams iepriek8 uz 5 minGtém sakarsét cepekrasni.
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Apkope un tiri$ana

Vispariga informacija
Regulara finiSana pagarina iekartas
kalpo$anas laiku un samazina bieZi
sastopamas problémas.

Pirms apkalposanas un tirisanas
darbu uzsaksanas atvienojiet
iekartu no baroSanas avota.
Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.

Pirms tiriSanas sak3anas |aujiet
iekartai atdzist.

Karstas virsmas var izraisit
apdegumus!

® Pec katras lietoSanas reizes rupigi
noftiriet iekartu. Sadi bis iespgjams
daudz vieglak notirt péc ediena
gatavoSanas palikusas atliekas,
tadejadi izvairoties no to piedegSanas
nakamaja iekartas izmantosanas reize.

* lekartas firiSanai nav nepiecieSami
Tpasi tinsanas idzekli. lekartas tirsanai
izmantojiet siltu Gdeni un mazgasanas
Skidrumu, mikstu draninu vai Svammiti
un noslaukiet iekartu ar mikstu draninu.

¢ \ienmér parliecinieties, vai péc
tinSanas un uzreiz pec izslakstisanas ir
rupigi noslaucits viss liekais tdens.

¢ Nerus€josa térauda virsmu un roktura
tinSanai neizmantojiet fifisanas
lidzeklus, kuru sastava ir skabe vai
hlorids. Lai nofiritu Sis dalas,
izmantojiet mikstu draninu un Skidro
mazgasSanas lidzekli (kas nav abrazivs)
un slaukiet tikai viena virziena.

« (87 funkcija ir izvéles iespéja. Jusu
iericé ta var nebit pieejama.)
Stikla vaka tirisanai neizmantojiet
blivus metala skrapjus vai abrazivus
materialus. Stikla virsma var tikt
sabojata.

Virsmu var sabojat zinami
mazgasanas lidzekli vai finsanas
materiali.

TiriSanai neizmantojiet agresivus
mazgasanas lidzek|us, tirsanas
pulverus/krémus vai citus asus

priekSmetus.

lerices fifisanai neizmantojiet
tvaika tiritajus, jo tas var izraisit
elektriskas stravas triecienu.

Plits virsmas tiriSana

Elektriskas plits virsmas

1.1zsledziet sildrinkus un pagaidiet, ldz
tie atdziest.

2. Ja nepiecieSams, nofiriet sildrinkus ar
tinSanas ldzekli (varat iegadaties
tirtajus/mikstinatajus specializétos
veikalos).

3.Péc notirSanas tikai paris mindtes
pasildiet, lai nozavetu to virsmu.

4.| ai aizsargatu sildrinka virsmu, regulari
parklajiet tas augsejo virsmu ar planu
masinellas kartinu.

SEERANAEDTIIDRBRLENVIL
REVEAFEPREIAGESS PN
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Vadibas panela tiriSana
Notiriet vadibas paneli un pogas ar mitru
draninu un noslaukiet sausus.
Ja jusu izstradajumam ir
pogas/rokturi, firot vadibas paneli,
nenonemiet vadibas rokturus.
Var tikt sabojats vadibas panelis!

Krasns tiriSana

Sanu sienas tirisana(Atskiras
atkariba no iekartas modela.)
(87 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu
iericé ta var nebut pieejama.)
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1.Nonemiet sanu rezgda priekségjo dalu,
to velkot sanu sienai pretéja virziena.
2.Pilntba iznemiet sanu rezgi, to velkot

Katalitiskas sienas

(87 funkcija ir izvéles iespéja. Jiisu
iericé ta var nebit pieejama.)

JUsu ierices ieksgjas sanu sienas (A)
un/vai aizmugurgja siena (B) var but
parklatas ar katalitisko emalju.
Katalitiskas sienas ir viegli mateta krasa,
to virsma ir poraina. Krasns katalitiskas
sienas nav jafira. Pateicoties savai
perforétajai strukturai, katalttiskas
virsmas absorbé taukus un, kad virsma
ir uzstikusi taukus, tas sak spidat. Sada
gadijuma iesakam detalas nomaintt.

iegla tiriSana ar tvaiku

Tas nodroSina vieglu tifisanu, jo
netirumus (ja nav gaidits parak ilgi)
atmiek3ke tvaiks, kas izveidojas krasn,
un Odens lasites, kas kondensgjas uz
krasns iek&gjam virsmam.

1.1znemiet no krasns visus piederumus.
2. lelejiet krasns paplaté 300 ml Gdens
un ievietojiet paplati krasns otraja
plaukta.
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3.Uzstadit cepeskrasni lidz viegli tvaika
tinSanas reZima un palaist pie 100 ° C
temperatura 25 mindtes.

4.Atveriet durvis un nolaukiet krasns
iek$gejas virsmas ar mitru sukIiti vai
draninu.

5.lekartas tinsanai izmantojiet siltu Gdeni
un mazgasanas sSkidrumu, mikstu
draninu vai Svammiti, lai atbrivotos no
grati notiramiem netirumiem, un
noslaukiet iekartu ar sausu draninu.

— —v

Vieglaja tvaika finsanas reZima
Udens tiek ieliets tvertng, lai
mikstinatu nogulsnes/netirumus,
kas izveidojusSies krasns korpusa,
tadéjadi tie izgaros un
kondensesies krasns korpusa un
uz krasns durtinu ieksgja stikla,
tapéc, atverot krasns durtinas, var
pilet tGdens. Notiriet kondensatu
uzreiz pec krasns durtinu
atvérsanas.

Notiriet krasns durvis

Krasns dunvju fifidanai izmantojiet siltu
Udeni un mazgasanas Skidrumu, mikstu
draninu vai vammiti, un noslaukiet ar
sausu draninu.

Noslaukiet stiklu ar etiki un péc tam
noskalojiet kalka atlikumus, kas var
rasties uz krasns stikla.

Neizmantojiet krasns durvju
tinSanai asus abrazivus tifisanas
lidzeklus vai asus metala skrapjus.
Tie var saskrapéet virsmu un

sabojat stiklu.



Cepeskrasns durvju tiriSana

Cepeskrasns durvju un stikla
tinSanai nelietojiet specigus
abrazivus fifisanas lidzeklus,
metala skrapjus, stieplu vilnu vai
balinatajus.
JUs varat nonemt cepeSkrasns durvis un
durvju stiklus, lai tos nofiritu. Ka nonemt
durvis un logus, ir paskaidrots sadalas
"Cepeskrasns durvju nonemsana" un
"Durvju ieksgjo stiklu nonemsana”. Pec
durvju ieksgjo stiklu nonemsanas notiriet
tos, izmantojot trauku mazgasanas
lidzekli, siltu Gdeni un mikstu draninu vai
sukli, un nosusiniet tos ar sausu dranu.
Noslaukiet stiklu ar etiki un péc tam
noskalojiet kalka atlikumus, kas var
rasties uz krasns stikla.
Krasns durvju iznemsana
1.Atidarykite priekines dureles (1).
2.Atlenkite spaustukus, esancius prie
desinés ir kairés priekiniy dureliy
pusés vyriy korpusy (2), paspausdami

Durvis
Engdes blokésana(aizvérta poZicija)
Krasns
Engdes blokésana(atvérta pozicija)

1
2
3
4

4. Nuimkite priekines dureles, traukdami

jas aukstyn, kad jos atsikabinty nuo

desiniojo ir kairiojo vyriy.
Norint vél sumontuoti dureles,
nuemimo proceso metu atliktus
zingsnius reikia atlikti atvirkscia
tvarka. Vél jstate dureles,
nepamirskite uzspausti prie vyriy
korpusy esanciy spaustuky.

lekSéjo stikla durvju
iznemsana

(8T funkcija ir izvéles iespéja. Jisu
iericé ta var nebut pieejama.)

Krasns durvju iekS€jais stikla panelis var
tikt iznemts notirisanai.
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12 3 1

1 lzcilnis
2 Ramis
3 Profils

Ka tas paradits attélos augstak,
nospiediet izcilnus (1) un vienlaikus
velciet profilu (3) sava virziena, lai
nonemtu profilu, kas ir piestiprinats pie
riekSejo durvju augSpuses.

B

1 Pedégjais ieksgjais stikla panelis

2 leksgjais stikla panelis*®

3 Argjais stikla panelis

*  (JUsu ierice ta var nebdt piesjama.)
Ka paradits attéla, mazliet paceliet
ieksejo stikla paneli (1) virziena A un
izvelciet virziena B.

Ja jUsu produkts ir aprikots ar iek3€jo
stikla panel;

Pavelciet stikla turétaja
savienotagjelementus vidu, ka tas ir
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paradits attela, lai tos atbrivotu no stikla

4 Stikla turetaja savienotajelements*
* (JUsu ierice ta var nebut pieejama.)
Atkartojiet to pasu procedaru, lai
iznemtu iek3€jo stikla paneli (2). Pirma
durvju pargrupésSanas darbiba ir iekSgja
stikla panela (2) ielikSana atpakal.
Sekilde gosterildigi gibi, cami plastik
yuvanin arasina girecek sekilde yerlestirin.
Pretéja gadijuma stikla panelis
nebUs pilniba ievietots, var tik
paklauts vibracijam un sallzt.

peae) ] panel
ievietoSanas parliecinieties, vai panela
apdrukata puse ir pavéersta ieksgja stikla
panela virziena.
Ir |oti svarigi, lai pedéja iek3eja stikla
panela zemakie sturi tiktu ievietoti
plastmasas gropes.

Pretéja gadijuma stikla panelis

nebUs pilniba ievietots, var tik

paklauts vibracijam un sallzt.
Noteikti ievietojiet stikla turetaja
savienotajdalas tam paredzétajas gropes.
Visbeidzot uzspiediet uz profila izcilniem,
lai tos atkal ievietotu gropes.



-

B Traucej

ummeklésana

/aiks. >>> T4 nav darbibas kluda.

lekarta sakarsanas un atdziSanas laika rada metaliskus troksnus.

e Kad metala dalas ir sakarsusas tas var |zplest|es un radtt troksni. >>> T4 nav
darbibas kluda.

e Galvenais drosinatajs ir bojats vai atviendjies. >>> Parbaudiet drosinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizéjiet.
e |ekarta nav pievienota (iezemétai) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet spraudkontakta

o Iespejams nav |estat|ta konkréta funkcija un/vai temperatira. >>> lestatiet
vajadzigo cepeskrasns funkciju un/vai temperatdru.

e Baro3ana ir atslegta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet
drosinatajus, kas atrodas drosinataju karba. Ja nepieciesams, tos nomainiet vai
atkal aktivizéjiet.

Ja nevarat novérst problemu art
pEc visu Saja sadala doto
noradijumu izpildes, tad
sazinieties ar pilnvarotu
apkalposanas specialistu vai Sis
iekartas pardeveju. Nekada
gadijuma nemeéginiet pats salabot
bojato iekartu.
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Prosimy najpierw przeczytaé¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wglgdu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic¢ sie takze do kilku innych
modeli. Réznice pomiedzy modelami wskazano w ninigjszej instrukgii.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukgiji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazdéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

o dd

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
Sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwaciji.
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez osoby (w tym
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dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
0sobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Nie wolno ustawiacC tego
urzadzenia na podtodze
pokryte] wykfadzing
dywanowa. W przeciwnym
razie brak przeptywu
powietrza pod urzadzeniem
Spowoduje przegrzanie jego
czesci elektrycznych. Moze
to spowodowac problemy.



« Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie

odpowiada za szkody wynikte

z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic
gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcie.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

 TO urzadzenie mozna
podtaczyC tylko do gniazdka
Z uziemieniem 0 napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacji
uziemienia

wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajace z braku
uziemienia tego
urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.
Nie wolno myC urzgdzenia
rozlewajac nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!
Urzadzenie to trzeba
odfgczy€ od zasilania na czas
instalacji, konserwacji,
Cczyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.
Nalezy uzywac tylko kabla
zasilajgcego podanego w
"Danych technicznych".
Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczyC
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wyfgczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
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domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Tylna powierzchnia
urzadzenianagrzewa sie w
trakcie jego pracy. Upewnij
sie, ze przytacze elektryczne
nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym
razie moze ono ulec
uszkodzeniu.
Przewod zasilajgcy nie moze
sie zakleszczyC miedzy
drzwiczkami i ramg
piekarnika, a takze nie mozna
go prowadzi€ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topiC i w rezultacie
moze nastgpic zwarcie.
Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.
W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik
zabezpieczajgcy instalacje
domowa.
« Upewnij sig, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.
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Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy
uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie
dotykac nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat moga
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osob dorostych.
Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia
oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.
Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapaliC po
zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

W trakcie uzytkowania
piekarnik nagrzewa sie.
Nalezy zachowac 0stroznosc
i nie dotykacC elementow



grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden
otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani
szklanych stoikow. Cisnienie,
ktore wytworzy sie w takiej
puszce/stoiku, moze je
rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani foli
aluminiowej bezposrednio na
dnia piekarnika.
Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno
piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie
nalezy uzywac szorstkich
srodkow czyszczgceych ani
ostrych skrobakow
metalowych, poniewaz mogag
one zarysowac powierzchnie,
Cco moze doprowadzi¢ do
popekania szyby."

Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

Wiasciwe umieszczanie
rusztu i foremki na stelazach
Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest
niezwykle wazne. Wsun ruszt
lub tacke na ociekajacy
ttuszcz pomiedzy dwie szyny
i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz

wyjeta lub popekang szybg w
przednich drzwiczkach.

» Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika

« (Roznig sie zaleznie od
modelu piekarnika.)
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zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury
rekawice.

« Wyt6Z naczynie do pieczenia,
lub akcesorium z piekarnika
(tacke, ruszt druciany, itp.),
papierem do pieczenia, widz
do niego potrawe i wstaw je
do wstepnie nagrzanego
piekarnika. Utnij nadmiar
papieru wystajgcy z naczynia
lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotkniecia
elementow grzejnych
piekarnika. Nie wolno uzywac
papieru do pieczenia w
temperaturze roboczej
wiekszej niz wskazana dla
tego papieru. Nie wykfadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

» Nie zamykaj pokrywy, zanim
ptyta nie ostygnie
wystarczajaco.

Przed otwarciem pokrywy
nalezy ja wytrze¢ do sucha,
aby woda nie przedostata sie
do tylnych i wewnetrznych
czesci piekarnika.

« Aby unikngC przegrzania,
urzadzenia nie nalezy
umieszczac za dekoracyjnymi
drzwiami.

« Urzgdzenie nalezy ustawic
bezposrednio na podtodze.
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Nie moze ono stac na
podstawie ani cokole.

« OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

« UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawig
niczego na powierzchniach
do gotowania.

« Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
osobnego pilota.

« OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta danego
sprzetu kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.



Aby unikngC zagrozenia
pozarem przy uzytkowaniu tej
kuchenki;

« Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani przedtuzaczy,
a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktorego wigczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

« Wyrob ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

» Urzgdzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania
talerzy pod grillem, suszenia
recznikow, Scierek do naczyn,
itp. na uchwytach, ani do
celow suszenia lub
ogrzewania.

» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane

niewtasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

« Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie,
pieczenia i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

» Materiaty opakowaniowe
mogag byC niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

« Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktore mogtyby siegac dzieci.

« Gdy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi
ciezkimi przedmiotami i nie
pozwala¢ dzieciom siadac na
nich. Piekarnik moze sie

9/PL



przewrocic, lub moga sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.

10/PL

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Przyszty transport
e Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe
na urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie bgbelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.
¢ Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek
przez ruszt druciany i tacke z wnetrza
urzgdzeniea wtdz do jego srodka
pasek tektury, réwno z pozycja tacek.
Drzwiczki urzgdzeniea zabezpiecz
tasma klejaca do scian bocznych.
¢ Nie podnos urzagdzeniea za drzwiczki
ani za klamke.
Nie stawiaj na nim zadnych
przedmiotow i przemieszczaj go
W pozycji pionowej.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie
ulegto w transporcie widocznym
uszkodzeniom.



H Informacije ogéine

Opis urzadzenia

1 Pokrywa gdrna 6 Drzwiczki przednie
2 Ptyta grzejnika 7 Uchwyt

3 Panel sterowania 8 Czesc¢ dolna

4 Pdtka druciana 9 Pozycje pdtki

5 Tacka

1 2 3 4 5 6 7 8

Lampka ostrzegawcza

Ptyta grzewcza Tylny lewy
Ptyta grzewcza Przedni lewy
Ptyta grzewcza Przedni prawy

Pokretto wyboru funkcii
Lampka termostatu
Pokretto termostatu

E-NEOCIN G
o ~N O O

Ptyta grzewcza Tylny prawy

.
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie
zaleznie od modelu wyrobu.
Niektdre z akcesoridw opisanych
w instrukgiji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym
modelem produktu.

1.Instrukcja uzytkowania
2.Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i
duzych porcji pieczeni.

3.Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania
potraw do smazenia, pieczenia lub
gotowania w naczyniach do

zapiekanek na wybranej pdfce.
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4 Wtadciwe umieszczanie pofki
drucianej i foremki na stelazach
teleskopowych
(Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na
tatwe zaktadanie i zdejmowanie
foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze
stelazem teleskopowym, muszg by¢
do nich dosuniete kotki znajdujgce sie
z tytu stelaza teleskopowego, przy
krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

DANE OGOLNE

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

850 mm/500 mm/600 mm

Napiecie/czestotliwose

220-240 V/380-415V 3N ~ 50 Hz

¥ aczne zuzycie energii el.

7,4 KW

Typ/ przekrdj przewodu

min.HOSW-FG 3 x 2,5 mm*/5x 1,5 mm*

PLYTA KUCHENNA

Palniki

Tylny lewy Plyta grzewcza
Wymiary 145 mm

Moc 1000 W

Przedni lewy Plyta grzewcza
Wymiary 180 mm

Moc 1500 W

Przedni prawy Plyta grzewcza
Wymiary 145 mm

Moc 1500 W

Tylny prawy Plyta grzewcza
Wymiary 180 mm

Moc 1500 W
PIEKARNIK/GRILL

Piekarnik gtéwny Piekarmik konwencjonalny

Zuzycie energii el. przez grill.

1.6 KW

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow
elektrycznych podaje sie zgodnie z normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Wartosci te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami
grzejnika gdrnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli

funkcije takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujacg
priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania odpowiednich funkcji w danym
modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne mogag zostac
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sa
schematyczne i moga sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.

Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentacji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te moga sie roznic
zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdw pracy
danego wyrobu.
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K] Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany
przez wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowiazujgcymi przepisami. W
przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada
za szkody wynikfe z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancie.

Przygotowanie miejsca do

instalacji i dostepu do sieci

elektrycznej to obowigzek klienta.

A Urzadzenie to nalezy instalowacd
zgodnie z migjscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyrdb nie ma widocznych
defektéw. Jesli ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie
odpowiedniego odstepu na przeptyw
powietrza pod tym wyrobem zalecamy
zamontowanie go na solidnej podstawie,
ktdrej nozki nie zagtebiaja sie w dywan
lub wyktadzine dywanowa.

Podtoga kuchni musi unies¢ mase
urzadzenia plus dodatkowy ciezar
naczyn i zywnosci.
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65 mm min

() 750 mm min

400 mm min,
(o))
1
3
3
3
=

¢ Urzadzenie te odpowiada klasie 1, tzn.
mozna je ustawic tytem i jednym
bokiem do $cian kuchni, mebli
kuchennych, czy urzadzen dowolnych
rozmiardw. Meble lub sprzety
kuchenne po drugiej stronie nie moga
by¢ wieksze.
* Mozna go uzywac razem z szafkami
po obu stronach, ale nalezy zachowac
minimalny odstep 400 mm ponad
poziomem ptyty grzewczej zachowaj
boczny odstep 65 mm pomiedzy tym
urzagdzeniem a sciang, Sciankag
dziatowa lub wysoka szafka kuchenna.
Mozna go takze uzywac w pozycji
wolnostojacej. Zachowaj minimalny
odstep 750 mm ponad powierzchnig
ptyty kuchenne;.
(*) Jesli nad kuchenkg ma by¢
zainstalowany wyciag, sprawdz
wysokos¢ instalacji w instrukgii
wytworcy wyciggu. Jesli nie okreslono
zadnego rozmiaru w instrukcji okapu,
wysokos¢ ta powinna wynosi¢ co
najmniej 650 mm.
e Sgsiadujgce z urzadzeniem meble
kuchenne muszg by¢ odporne na



wysokg temperature (co najmniej do
100 °C).
Lancuch bezpieczenstwa
Jedli urzgdzenie ma 2 taricuchy
zabezpieczajgce;
Urzadzenie to nalezy zabezpieczy¢
przed przewrdceniem mocujac je
dwoma taricuchami bezpieczenstwa
dostarczonymi wraz z piekarnikiem.
Umocuj hak (1) uzywajac
odpowiedniego kotka wbitego w Sciane
kuchni (6) i bezpiecznie zaczep fancuch
bezpieczenstwa (3) o hak, wykorzystujac
mechanizm blokady (2).

1 Hak stabilizujacy

2 Mechanizm blokady

3 tancuch bezpieczenstwa
4

Mono przytwierdz taricuch do tytu
piekarnika.

5 Tyt piekarnika
6 Sciana kuchni

Jesli urzgdzenie ma 1 taricuch
zabezpieczajacy;

Urzadzenie nalezy zabezpieczy¢ przed
przewrdceniem poprzez zamocowanie
piekarnika dostarczonym taricuchem
zabezpieczajagcym.

W celu zabezpieczenia urzgdzenia
tancuchem nalezy wykona¢ czynnosci
przedstawione na ponizszej ilustracii.

tancuch stabilizujgcy musi byc¢ jak
najkrétszy, aby uniemozliwic
przechylanie sie piekarnika w
przéd. Przechytom bocznym
zapobiega faricuch poprzeczny.

tancuch stabilizujgcy kuchenki bez
otworu na zaczep uchwytu.

Instalacja i przylaczenie
Urzadzenie to mozna instalowac i
przytacza¢ wytgcznie zgodnie z
obowigzujgcymi zasadmai instalowania.
Nie instaluj tego urzgdzenia w
poblizu loddwek lub zamrazarek.
Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie
energii przez urzgdzenia
chtodzace.
¢ Urzgdzenie nosi¢ muszg przynajmnie;
dwie osoby.
¢ Urzadzenie trzeba ustawic
bezposrednio na podtodze. Nie moze
sta¢ na podstawie ani cokole.

Nie podnos piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.
Drzwiczki, uchwyt lub zawiasy
moga sie uszkodzic.

Przytaczenie elektryczne
Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego
gniazda / obwodu zabezpieczonego
miniaturowym wytgcznikiem
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automatycznym o odpowiedniej mocy,
jak podano w tabeli ,Dane techniczne”.
Zleci¢ wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest
transformator do zasilania. Nasza firma
nie odpowiada za zadne szkody wynikte
z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.
Wyrdb ten musi byt przytaczony
do sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyrdb
obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac,
ani stykac z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.
Przewody uszkodzone wymieniac
moze tylko wykwalifikowany
elektryk. Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowe;
instalacii!
Parametry zasilania muszg odpowiadac
danym podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Tabliczke
znamionowa albo wida¢ przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo
umieszczona jest na tylnej scianie,
zaleznie od typu urzgdzenia.
Przewdd zasilajgey ten wyrdb musi
odpowiada¢ parametrom podanym w
tabeli "Dane techniczne".
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Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
odtacz to urzadzenie od zasilania.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przylaczanie kabla zasilania

Podczas podtagczania kabli nalezy
przestrzegac
krajowych/miejscowych
przepiséw elektrycznych oraz
korzysta¢ z wtasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego /
obwodu oraz wtyczki. Jesli
ograniczenia mocy produktu
znajdujg sie poza obecng
obcigzalnoscig wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu, nalezy
podtaczy¢ produkt bezposrednio
za posrednictwem statej instalacii
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajgcego /
obwodu.
1.Jesli razem z tym wyrobem nie
dostarczono przewodu zasilajgcego,
trzeba do niego przytaczy¢ przewdd
zasilajgcy wybrany z tabeli (Dane
techniczne, strona 13) odpowiednio
do domowej instalacji elektryczne;,
stosujac sie do instrukcji w schemacie
przytaczenia kabla.
Jedli nie jest mozliwe odfgczenie od
zasilania we wszystkich biegunach,
trzeba zainstalowac¢ wytgcznik z przerwg
stykowa co najmniej 3 mm (bezpieczniki,
liniowy wytacznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktdrego wszystkie bieguny
powinny sgsiadowac z wyrobem (ale nie
ponad nig) zgodnie z przepisami |EE.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
skutkowac problemami
eksploatacyjnymi i uniewaznieniem
gwarancji na wyrob.



Zaleca sie dodatkowe
zabezpieczenie wytgcznikiem
pradu resztkowego.

2.Srubokretem otwdérz pokrywe listwy
zaciskowej.

3.Wsadz przewdd zasilajgcy przez
klamre pod zaciskiem i umocuj go do
korpusu srubg zintegrowang na
elemencie klamrowym.

4.Potgcz przewody zgodnie z
dostarczonym schematem.

Dwie fazy
380/400/415 V AC

IS

Pojedyncza faza
220/230/240 V AC

* Mostek miedziany

380/400/415 V AC

5.Po potaczeniu przewoddw zamknij
pokrywe listwy zaciskows.
6.Przewdd zasilajgcy utdz tak, aby nie
stykat sie z wyrobem i nie uwigzt
pomiedzy nim a sciana.
Ze wzgledow bezpieczeristwa
przewdd zasilajgcy nie moze byé
dtuzszy od 2 m.
e Przysun wyrdb do sciany kuchni.
¢ Ustawianie nézek piekarnika
Drgania w trakcie pracy moga
powodowac przesuwanie sie naczyn.
Yej niebezpiecznej sytuacji mozna
unikngc poziomujac i réwnowazac
wyrab.
Dla wtasnego bezpieczenstwa upewnij
sie, ze wyrdb stoi prosto nastawiajac
cztery nézki na spodzie obracajac je w
lewo lub prawo i wyréwnaj poziom z
blatem kuchennym.
Ostateczne sprawdzenie
1.Ponowne przytaczenie wyrobu do
zasilania el.
2.Sprawdz funkcje elektryczne.
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El Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie
Nastepujgce wskazowki pomogg
uzytkowac urzgdzenie w sposob
ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach
lub emaliowanych, co poprawi
przeptyw ciepfa.

e Gotujac potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sig jg w
instrukcji obstugi lub przepisie
gotowania.

¢ Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w
trakcie gotowania.

¢ O ile to mozliwe staraj sie gotowac w
piekarniku wiecej niz jedng potrawe na
raz. Mozna gotowa¢ w dwdch
naczyniach obok siebie na ruszcie.

e Gotuj potrawy po kolei. Piekarmnik
bedzie juz goracy.

* Mozna oszczedzi¢ energie wytaczajac
piekarnik na kilka minut przed
uptywem czasu gotowania. Nie
otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

¢ Do gotowania uzywaj garnkow/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki
moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr
pradu.

e Gotuj na palniku o srednicy
odpowiadajgcej srednicy garnka.
Zawsze wybieraj garnki o rozmiarze
odpowiednim do potrawy. Wieksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

¢ Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywac
garnkow o ptaskim dnie.

Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii
elektrycznej.

¢ Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne z
ptytami grzejnymi. Dno garnka lub
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naczynia nie moze by¢ mnigjsze od
piyty grzejne;j.

o Utrzymuj ptyty grzejne i dna garnkow
w czystosci. Brud zmnigjsza
przenoszenie ciepta miedzy ptyta a
dnem gamnka.

¢ W przypadku dtugiego gotowania
wytgczaj ptyte grzejng na 5 lub 10
minut przed uptywem czasu
gotowania. Wykorzystujgc ciepto
resztkowe mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektrycznej.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzgdzenie przez ok. 30
minut, a potem je wytacz. Przed
pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkcii i
warstwy ochronne.



Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementow grzejnych itp. Zakaz
zblizania sie dzieci!

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1.Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.

2.Zamknij drzwiczki piekarnika.

3.Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac piekarnik elektryczny,
strona 23.

5.Niech piekamik pracuje przez ok. 30
minut.

6.Wytgcz piekarnik; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny,
strona 23

Piekarnik z grillem

1.Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.

2.Zamknij drzwiczki piekarnika.

3.Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac grill , strona 25.

4.Niech piekamik pracuje przez ok. 15
minut.

5.Wwtacz grill; patrz Jak obstugiwac grill
strona 25

Plyta grzejna

1.Przed pierwszym uzyciem nalezy
wypali¢ wszelkie pozostatosci po
produkcji i warstwy ochronne. Na
okoto 8 minut pozostat ptyte wtgczona
na $rednig temperature; nie ustawiaj
na niej zadnego naczynia. W tym
czasie na ptycie nie moze sta¢ zaden
garnek ani pojemnik.

W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare godzin
moga sie wydziela¢ dym i zapach.
Jest to catkiem normalne. Zadbaj
o dobrg wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i zapachu. Nie
wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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B Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogodlne informacje o
gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac
rondla olejem powyzej jednej-
trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju
nie wolno pozostawiac ptyty
bez nadzoru. Przegrzany olgj
moze zapali¢ sie. Nigdy nie
wolno gasié ognia wodg! Gdy
olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmatg. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy
wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie
ja potéz na gorgcym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

¢ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptytg, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie. Nie
stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktdre tatwo
moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn ani
garnkow na zatgczonych strefach
gotowania. Moga sie uszkodzic.

® Zatgczenie strefy gotowania, na ktorej
nie stoi zadno naczynie ani gamek,
moze uszkodzi¢ ten wyrdb. Po
zakonczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

¢ Poniewaz powierzchnia tego wyrobu
moze by¢ gorgca, nie stawiaj na niej

naczyn plastikowych ani aluminiowych.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac¢ zywnosci.
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o Uzywaj tylko garnkow i naczyn z
ptaskim dnem.

¢ Do garmnkow i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.
Nie ktadz pokrywek garnkow ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w srodku strefy
gotowania. Aby przenies¢ gamek do
innej strefy gotowania, podnies$ go i
postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Uzytkowanie piyt
kuchennych

1

Ptyta grzewcza 14-16 cm
Ptyta grzewcza 18-20 cm
Ptyta grzewcza 14-16 cm

Ptyta grzewcza 18-20 cm to wykaz
zalecanych $rednic garnkéw do
uzytku na odnosnych palnikach.

Uzytkowanie ptyt grzejnych
Pokretta ptyty mozna obraca¢ w obie
strony, stopniowo regulujgc temperature.

A W NN =



Jesli ptyta wyposazona jest w Wiaczanie plytek grzejnych .
plytki grzejne z funkcjg szybkiego Phytki grzejne sg obstugiwane pokrettami.

nagrzewania (Booster), ptytka Aby uzyskac¢ zadany poziom gotowania,
grzejna oznaczona jest czerwona ustaw pokretta ptytek grzejnych na
kropka. odpowiedni poziom

Zabezpieczenie przed
przegrzaniem

Phytki grzejne o mocy ponad 1 000 W sg
wyposazone w zabezpieczenie przed
przegrzaniem. Zabezpieczenie przed
przegrzaniem zmniejsza moc ptytki
grzejnej w nastepujgcych przypadkach:
¢ na ptytce nie stoi zadne naczynie ani

duszeni
€,
pieczen
ie,
gotowa

podgrzew | duszeni
€,
gotowa
nie na
wolnym

rondel: ogniu nie
¢ na ptytce stoi puste naczynie lub Wylaczanie plytek grzejnych
garnek; Obrdé¢ pokretto ptytki grzejnej do pozycji
¢ dno naczynia lub garnka nie jest OFF [WYL.] (gornej).
ptaskie;
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[ Jak obstugiwaé piekarnik

Ogodlne informacje o
pieczeniu ciast i mies oraz o
grillowaniu

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementow grzejnych itp. Zakaz
zblizania sie dzieci!

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznosc¢, bo moze
ulotni¢ sie z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze
poparzy¢ dtonie, twarz i oczy.
Wskazowki do pieczenia ciasta
e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powtokami
nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych
form silikonowych.
¢ Rdb najlepszy uzytek z migjsca na
pofce.
e Foremke do pieczenia stawiaj w
Srodku pdtki.
® Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla
wybierz wtasciwg pozycije pdtki. Nie
zmieniaj pozycji potki, gdy kuchenka
jest goraca.
e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.
Wskazowki do pieczenia migsa
¢ Przyprawienie catych kurczat, indykdow
i duzych porcji miesa, np. sokiem z
cytryny ;in czarnym pieprzem przed
pieczeniem podniesie jego wydajnosc.
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¢ Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 -
30 minut diuzej niz pieczenie takiego
samego kawatka bez kosci.

¢ Na upieczenie jednego centymetra
grubosci migsa potrzeba ok. 4 do 5
minut.

¢ Po zakoriczeniu pieczenia pozostaw
pieczen w piekarniku na ok. 10 minut.
Soki lepiej rozchodza sie po catej
pieczeni i nie wyciekajg przy jej
krojeniu.

¢ Ryby nalezy piec na pdtce srodkowe;
lub dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazoéwki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumienia sie,

gdy sie je grilluje, zachowujg mitg

kruchosc¢ i nie wysychajg. Do grillowania

szczegolnie nadajg sie ptaskie kawatki,

nadziane na szpikulec szasziyki i

kietbaski, a takze warzywa o znacznej

zawartosci wody, takie jak pomidory i

cebule.

® Roztéz kawatki migsa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki
sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza
grzatke.

¢ \Wsun te pdtke druciang lub foremke
do pieczenia z rusztem na wybrany
poziom w piekarniku. Jesli grillujesz na
pdtce drucianej, na dolng pdtke wsun
foremke do pieczenia na kapigcy
ftuszcz. Wsuwana foremka do
pieczenia musi mie¢ rozmiar
zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z
produktem. Aby fatwiej oczyscic to
naczynie z ttuszczu, wlej do niego
troche wody.



Zywno$é nie nadajgca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania
uzywaj wytgcznie zywnosci,
ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest
najgorecej i ttusta zywnosc
moze sie zapalic.

Jak obstugiwaé piekarnik

elektryczny
Wybieranie temperatury i trybu
pracy

1 Pokretto wyboru funkcii

2 Pokretto termostatu

1.Nastaw pokretto Function [Funkgja] na
wybrany tryb pracy.

2.Nastaw pokretto Temperature na
wybrang temperature.

» Piekarnik nagrzewa sig do nastawione;

temperatury i utrzymuije ja. W trakcie

nagrzewania lampka temperatury

pozostaje zapalona.

Wylaczanie piekarnika

elektrycznego

Przekre¢ pokretta funkcji i temperatury w

gorne pozycje ,,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem

drucianym)

Wazne jest, aby prawidtowo umieszczad

ruszt druciany na poétce drucianej. Ruszt

druciany trzeba wsadzi¢ pomiedzy potki

druciane jak pokazano na rysunku.

Ruszt druciany nie moze opierac sie o

tylna $ciane piekarnika. Aby poprawic¢

wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt

druciany do przedniej sekcji stelazu i

ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Réznia sie zaleznie od modelu

iekarnika.)

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnos¢ trybdw pracy
moze roznic¢ sie od ich ukfadu dla tego

d

Grzatki gérna i dolna
dziatajg. Zywnos¢
nagrzewana jest

réwnoczesnie od gory i od
dotu. Na przyktad, nadaje
sie do ciasta, ciasteczek
oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Pracuje tylko grzatka dolna.
Nie nadaje sie do pizzy ani
do rumienienie potrawy od
spodu po upieczeniu.
Funkcja tej trzeba takze
uzywac do tatwego
Czyszczenia parg.

Dziata maty grill w suficie

piekarnika. Nadaje sie do

grillowania.

¢ Do grillowania potdz mate
lub $rednie porcje na
odpowiednio ustawione;
pdtce pod grzatka grilla.

e Obré¢ potrawe po
uptywie potowy czasu
grillowania.
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Dziata duzy grill w suficie

piekarnika. Nadaje sie do

grillowania duzych ilosci

miesa.

¢ Do grillowania potdz duze
lub $rednie porcje na
odpowiednio ustawione;
pdtce pod grzatka grilla.

e Obré¢ potrawe po

Tabela czaséw pieczenia

Podane w tabeli czasy sa tylko
orientacyjne. Moga sig roznic,
zaleznie od rodzaju zywnosci,
grubosci, rodzaju i preferencii
kulinarnych.

Pieczenie ciast i mies

Pierwsza pdtka w piekarniku to
pdtka dolna.

uptywie potowy czasu
rillowania
foremce
**Ciasto w Jedna blacha [:] 3 175 30 ... 50
foremce
**Ciasta w Jedna blacha [:] 3 160 ...170 20...30
papierze
**Ciasto Jedna blacha [:] 3 180 ... 200 10...20
biszkoptowe
**Ciasteczka Jedna blacha ] 3 160 ...170 20 ... 30
**Ciasto Jedna blacha ] 3 200 20...30
**Ciasto zdobne Jedna blacha I 3 190 25...35
**Ciasto na Jedna blacha [:] 3 190 20 ...40
zaczynie
**Lazania Jedna blacha 2 180 25...45
**Pizza Jedna blacha - 2 200 15...25
Stek wotowy/ Jedna blacha 2 25 min. 220, 80 ...120
pieczen wolowa [‘Z:] nastepnie 180 ...
190
Udziec jagnigcy Jedna blacha 2 25 min. 220, 70 ... 100
(zapiekanka) [:] nastepnie 180 ...
190
Pieczone kurczeta | Jedna blacha E::] 2 15 min. 220, 55...75
nastepnie 190
Indyk (w Jedna blacha [:‘ 2 25 min. 220, 70 ...120
plastrach) nastepnie 190
Ryby Jedna blacha lj 3 200 20...30

("W przypadku przygotowywania
potraw wymagajgcych wstepnego
nagrzewania nalezy wstepnie nagrzac

piekarnik do wyznaczonej temperatury.

Wskazdéwki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o ok. 10 i skré¢ czas
pieczenia.

¢ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mnie;j
ptynu lub obniz temperature o 10°C.
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¢ Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory,
umies¢ je na dolnej pdtce, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone
wewnatrz, ale klei sie na zewnatrz,
uzyj mniej ptynu, obniz temperature i
przedtuz czas pieczenia.

Wskazdwki przy pieczeniu ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o ok. 10 i skré¢ czas
pieczenia. Nawilz warstwy ciasta



sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

¢ Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo,
sprawdz czy grubosc
przygotowanego ciasta nie przekracza
gtebokosci blachy.

¢ Jesli gdra ciasta brgzowieje, ale dolna
czes$¢ nie jest upieczona, sprawdz,
czy na dnie ciasta nie ma zbyt wiele
uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiemie
postaraj sie rozprowadzi¢ sos réwno
pomiedzy warstwami i gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i
temperaturg podanymi w tabeli
gotowania. Jesli d&t nadal nie
dos¢ sie zabrgzowit, nastepnym
razem umies¢ ciasto na dolnej
pofce.

Wskazdéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jedli potrawa warzywna puszcza sokKi i
zbytnio wysycha, gotuj ja w garnku z
pokrywka zamiast blachy. Zamkniete
naczynia zatrzymuja sok z potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sie,
najpierw ugotuj te warzywa lub
przegotyj je jak potrawe z puszKi i
wsadz do piekarnika.

Jak obstugiwacé grill

Zamykaj drzwiczki na czas
grillowania.
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil
Zataczanie grilla
1.0bré¢ pokretto Function [Funkcja]
wybranego do symbolu grilla.
2.Nastepnie nastaw wybrang
temperature grillowania.
3.W razie potrzeby nagrzewaj grill przez
ok. 5 minut.
» Zapali sie lampka temperatury.
Wylaczania grilla
1.0bré¢ pokretto Function [Funkcja] do
gornej pozycji "Off" ("wyt.").
Zywno$é nie nadajgca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania
uzywaj wytgcznie zywnosci,
ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest
najgorecej i ttusta zywnosc
moze sie zapalic.

Tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

Sznycle z Ruszt druciany .5 250/max 25...35 min.
kurczaka

Kotlety jagniece Ruszt druciany .5 250/max 20...25 min.
Pieczeri wotowa Ruszt druciany .5 250/max 25...30 min. "
Kotlety cielgce Ruszt druciany 5 250/max 25...30 min. "
Opiekanie chleba Ruszt druciany 250/max 1..3 min.

" zaleznie od grubosci
*Nagrzewaé przez 5 minut

**Jesli nie mozna ustawi¢ temperatury grilla w produkcie, grill bedzie dziatat w zalecanej temperaturze.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogdlne
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczys¢
ten wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzadzenia.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodag z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.

¢ Do czyszczenia powierzchni i klamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta miekka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.
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e (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Do czyszczenia szklanej pokrywy nie
uzywaj skroObaczek do metalu ani
szorstkich srodkdéw czyszczacych.
Mozna tak uszkodzi¢ powierzchnie
szklang.

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzgdzen parowych,
poniewaz moze to spowodowad
porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Plyty elektryczne

1.Wytgcz ptytki grzejne i odczekaj, az
ostygna.

2. W razie potrzeby oczys¢ ptytki grzejne
Srodkiem czyszczacym (srodki
czyszczace/ zmiekczajgce do nabycia
w sklepach specjalistycznych).

3.Po czyszczeniu nagrzewsj je przez
zaledwie kilka minut, aby wyschty ich
gorne elementy.

4.Regularnie naktadaj na gérne
powierzchnie ptytek grzejnych
warstewke oleju maszynowego w celu
ich zabezpieczenia.




Czyszczenie panelu

sterowania

Panel sterowania i pokretta czysci sie

wilgotng Sciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajduja sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich
zdejmowac do czyszczenia
panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel
sterowanial

Czyszczenie piekarnika
Aby oczyscic¢ sciane
boczna(Réznia sie zaleznie od
modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

1.Wyjmij przednig sekcje stelaza
bocznego wyciggajgc go w
przeciwnym kierunku do sciany
bocznej.

2.Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do
siebie

itycz

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Wewnetrzne sciany boczne (A)

i/lub $ciana tylna (B) urzgdzenia mogag
by¢ pokryte emalig katalityczna. Sciany
katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnie. Nie nalezy ich
czysci¢. Dzieki perforowanej strukturze
powierzchnie katalityczne wchtaniajg

smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynajg swieci¢. W takim

Latwe czyszczenie para
Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz
brud (ktory nie czekat zbyt dtugo)
mieknie pod wptywem wytwarzanej
wewnatrz piekarnika pary, a krople
wody skraplajg sie na jego
wewnetrznych powierzchniach.
1.Wyjmij z piekarnika wszystkie
akcesoria.
2.Wla¢ 300 ml do tacy piekarnika i
umiesci¢ tace na drugim ruszcie
piekarnika.

3.Nastaw temperature na 100°C i
uruchom piekarnik na 25 minut w
trybie tatwe czyszczenie para.

4.0tworz drzwiczki i wilgotng gabka lub
Sciereczka wytrzyj wewnetrzne
powierzchnie piekarnika.

5.Piekarnik czysci sie z uporczywego
zabrudzenia miekka Sciereczka lub
gabka i cieptg wodg z mydtem w
ptynie, i wyciera suchg Sciereczka.
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W trybie tatwego czyszczenia

parowego woda znajdujgca sie na

tacy w celu zwilzenia powstatych
lekkich zabrudzen lub resztek
odparowuije i ulega skraplaniu w
komorze piekarnika i po
wewnetrznej stronie szyby w
drzwiach; w zwigzku z tym gdy
drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po
otwarciu drzwi piekarnika nalezy
natychmiast wytrze¢ skroplong
wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sie miekkg
Sciereczka lub gabka i cieptg wodg z
mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

Przetrzyj szybe octem, a nastepnie
optucz, aby usung¢ pozostatosci wapna,
ktére moga osadzac sie na szybie
piekarnika.

Do czyszczenia drzwiczek
piekarnika nie uzywaj zadnych
szorstkich $rodkéw czyszczacych
ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowac powierzchnig i
zniszczy¢ szybe.

Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
Sciernych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
Srodkdw wybielajgcych do
czyszczenia drzwi piekarnika i
szyb.

Mozesz zdjg¢ drzwi piekamika i szyby,
aby je wyczysci¢. Jak zdemontowad
drzwi i okna, opisano w rozdziatach
»Zdejmowanie drzwi piekarnika” i
»Zdejmowanie wewnetrznych szyb
drzwi”. Po zdjeciu wewnetrznych szyb
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drzwi wyczysé je za pomoca ptynu do
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie wysusz suchg
szmatka. Przetrzyj szybe octem, a
nastepnie optucz, aby usunac
pozostatosci wapna, ktére moga
osadzac sie na szybie piekarnika.
Przenoszenie drzwiczek
piekarnika
1.0tworz drzwiczki przednie (1).
2.0twdrz zacisk w obudowie zawiasu (2)
po prawej i lewej stronach drzwiczek
przednich przyciskajac je ku dotowi,
jak pokazano na rysunku.

1 Drzwiczki

2 Blokada zawiasu(pozycja
zamknieta)

3 Piekarnik
4 Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

3.Przesun drzwiczki przednie w pét
drogi.



4.7dejmij drzwiczki przednie ciggnac je
ku gorze aby uwolnic je z prawych i
lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu
drzwiczek powtarza sie w
odwrotnej kolejnosci przy ich
zaktadaniu. Przy zaktadaniu drzwi
z powrotem nie zapomnij
zamkng¢ zacisk w obudowie
zawiasu.

Wyjmowanie szyby w
drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika
mozna wyja¢ do czyszczenia.

Otwarz drzwiczki

3

1 Zaczep
2 Rama
3 Profil

Przycisnij zaczepy (1) i jednoczesnie
pociagnij profil (3) do siebie, tak jak
pokazano na powyzszych ilustracjach.
W ten sposob wyciggniesz profil
zamocowany do gornej krawedzi
rzednich drzwiczek.

Szyba wewnetrzna
Szyba wewnetrzna*
Szyba zewnetrzna

(Moze on nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

*w'\)_&
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Podnies lekko szybe wewnetrzng (1)

w kierunku A i pociagnij ja w kierunku B,
tak jak pokazano na ilustracii.

Jesli urzadzenie jest wyposazone

w szybe wewnetrzna:

pociagnij ztacza uchwytu szyby
posrodku, aby je wyciggnad, tak jak
pokazano na ilustracii.

4 Ztacze uchwytu szyby*

(Moze on nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Powtdrz te czynnose, aby wyjac szybe
wewnetrzng (2). Pierwszy krok do
przegrupowania drzwiczek to ponowne
zatozenie szyby wewnetrznej (2).
Umiesc¢ szybe w plastikowej szczelinie,
tak jak pokazano na ilustracii.

*
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W przeciwnym razie szyba bedzie
zamontowana niedokfadnie

i moze ulec uszkodzeniu na
skutek wibracji.

upewnij sig, ze strona z nadrukiem
zwrécona jest ku szybie drugiej.
Dolne narozniki szyby wewnetrzne;
muszg by¢ osadzone w plastikowych
szczelinach.

W przeciwnym razie szyba bedzie
zamontowana niedokfadnie

i moze ulec uszkodzeniu na
skutek wibracji.

Pamietaj o umieszczeniu ztaczy uchwytu
szyby w odpowiednich szczelinach.
Na koniec przycisnij zaczepy profilu, aby
ponownie osadzi¢ je w szczelinach.



E] Rozwiazywanie probleméw

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest norrﬂhﬂ:alnym zjawiskiem. >>> To nie jest
awaria.

»
¢ Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To
nie jest awaria.

¢ Bezpiecznik uszkodjzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

¢ Urzgdzenie nie jest przytgczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt

wtyczki.,

ie swieci lampka w piekarniku.

¢ Urzagdzenie moze nie by¢ ustawione na pewne funkcje gotowania i/lub
temperatury. >>> Ustawic urzgdzenie na pewne funkcje gotowania i/lub
temperatury.

¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce

bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Jesdli pomimo postepowania
wedtug instrukcji z tego rozdziatu
problem pozostaje, skonsultuj sie
z autoryzowanym agentem
serwisowym lub sprzedawcg
urzgdzenia. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.
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