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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores
resultados de este producto fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada
tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea detenidamente el manual de usuario y la
documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde para futuras
consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla
con todas las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las
diferencias entre los modelos se identificaran en el manual.

Explicacién de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacién importante y consejos de utilidad acerca de su uso.
Advertencias sobre situaciones de riesgo para la salud o la propiedad.
Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

R

Advertencia sobre superficies calientes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instrucciones y advertencias importantes para la

seguridad y el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la
seguridad que le ayudaran a
evitar riesgos de lesiones y
dafos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara
cualquier garantia.

Seguridad general

- Este aparato podra ser
utilizado por ninos mayores
de 8 afos o adultos con sus
capacidades fisicas,
sensoriales o0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan
bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad o que ésta les
haya dado instrucciones
acerca de su uso, y que sean
conscientes de los riesgos.
Los nifios no deben jugar
con el aparato. Los nifios no
deben acometer las tareas
de limpieza y mantenimiento
de usuario sin supervision.

- Este aparato no esta
destinado a ser utilizado por
personas (incluidos nifios)
con minusvalia fisica,
sensorial o mental, o por
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falta de experiencia y
conocimiento, a menos que
sean supervisados o
instruidos acerca del uso por
una persona responsable de
su seguridad.

Los nifios bajo supervision
no deben jugar con el
aparato.

- Sida el aparato a otra

persona para uso personal o
de segunda mano, dele
también el manual de
instrucciones, las etiquetas
del producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

- Deje los procedimientos de

instalacion y reparacion
siempre en manos de
agentes de servicio
autorizados. El fabricante
declina toda responsabilidad
por los posibles dafios
derivados de la realizacion
de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la
garantia. Antes de la
instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.



- No utilice el producto si
presenta algun defecto o
dafo visible.

- Asegurese de apagar los
mandos de funcion del
producto después de cada
uso.

Seguridad eléctrica

- Si el aparato tiene una
anomalia, no lo use hasta
gue no lo repare un agente
de servicio autorizado. Existe
el riesgo de descarga
eléctrica.

- Conecte el aparato
unicamente a una toma de
corriente o linea provista de
toma de tierray con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en
la tabla "Especificaciones
técnicas”. Solicite a un
electricista cualificado la
instalacion de la toma de
tierra mientras utiliza el
aparato con o sin un
transformador. Nuestra
compafia no se hara
responsable de ningun dafno
que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion
a tierra en conformidad con
la normativa local.

- Nunca lave el aparato
rociando o vertiendo agua

sobre él. Existe el riesgo de
descarga eléctrica.

- Es preciso desenchufar el

aparato durante las
operaciones de instalacion,
mantenimiento, limpieza y
reparacion.

- En caso de que el cable de

alimentacion del aparato
esté danado, debera solicitar
su sustitucion al fabricante,
su agente de servicio técnico
o personal cualificado
similar con el fin de evitar
resgos.

- El aparato debe instalarse de

manera que pueda
desconectarse
completamente de la red.
Ello debe ser posible por
medio de un enchufe de
alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas
de construccion.

- Deje en manos de personal

autorizado y cualificado
cualquier operacion que
deba realizarse sobre
sistemas y equipos
eléctricos.

- En caso de dafos, apague el

aparato y desconéctelo de la
red eléctrica. Para ello,
desconecte el fusible de su
hogar.
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- Asegurese de que la
corriente del fusible sea
compatible con el aparato.

Seguridad del producto

- ADVERTENCIA: El aparato y
Sus piezas accesibles
alcanzan temperaturas
elevadas durante el uso.
Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados
a los ninos menores de 8
anos a no ser que los
someta a vigilancia continua.
- Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por
el consumo de alcohol o
drogas.

- Tenga cuidado al utilizar
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora
a altas temperaturas y puede
ocasionar un incendio, ya
que puede prender al entrar
en contacto con superficies
calientes.

- No coloque materiales
inflamables junto al aparato,
ya que sus laterales pueden
alcanzar temperaturas
elevadas durante el uso.

- Mantenga todas las ranuras
de ventilacion libres de
obstaculos.

- No use limpiadores al vapor
para limpiar el aparato, ya
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que esto podria causar una
descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: Desatender

alimentos que se estén
friendo en grasa o aceite
sobre una placa puede ser
peligroso, ya que podria
provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de
eso0, apague el aparato y
cubra las llamas con una
tapa 0 una manta ignifuga,
por ejemplo.

- PRECAUCION: El proceso de

coccion debe ser
supervisado. Un proceso de
coccion a corto plazo debe
ser supervisado
continuamente.

- ADVERTENCIA: Peligro de

incendio: No cologue objetos
sobre las superficies de
coccion.

- ADVERTENCIA: Si la

superficie estuviera
agrietada, apague el aparato
para evitar la posibilidad de
una descarga eléctrica.

- En caso de rotura del cristal

de la placa: Apague
inmediatamente todos los
quemadores y cualquier
elemento calefactor eléctrico
y desconecte el aparato del
suministro eléctrico. No



toque la superficie del

aparato. No utilice el aparato.

- Tras el uso, desconecte el
elemento de la placa desde
su control y no confie en el
detector de sartenes.

- No deposite sobre la placa
objetos metalicos tales
como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas, puesto
que pueden calentarse.

- El aparato no esta disefiado
para su manejo a través de
un temporizador externo o
un control remoto
independiente.

- La presion del vapor que se
forma debido a la presencia
de humedad en la superficie
de la placa o en la parte
inferior de la cazuela puede
causar que esta se mueva.
Por lo tanto, asegurese de
que la superficie de la
encimeray el fondo de las
ollas estén siempre secos.

- Las zonas de coccion
disponen de tecnologia de
induccion. Su placa de
induccion le permitira
ahorrar tiempo y dinero.
Utilicela siempre con
recipientes adecuados para
la coccion por induccion, de
lo contrario las zonas de
coccion no funcionaran. Vea

Informacidn general sobre la coccion de
alimentos, pag. 17, Seleccion de
los recipientes.

- Dado que las placas de

induccion crean un campo
magnético, pueden causar
efectos negativos en
personas que utilicen
dispositivos tales como
bombas de insulina o
marcapasos.

- No cologue productos

electrénicos como teléfonos
moviles, tabletas,
ordenadores sobre la placa
de induccidn. Su producto
puede estar danado.

- ADVERTENCIA: Use

Unicamente protectores de
placa disefiados por el
fabricante del aparato de
cocina, que ya vengan
incorporados al aparato o
que segun las instrucciones
de uso del aparato sean
aptos para su uso. El uso de
protectores inadecuados
puede provocar accidentes.

Para evitar riesgos de incendio:
- Asegurese de que el enchufe

encaje bien en la toma, asi
como de que no se
produzcan chispas.

- No use el cable original si

presenta danos o esta
cortado, ni use cables de
extension.
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- Asegurese de que el enchufe
no esté mojado ni humedo.

Uso previsto

- Este aparato ha sido
disenado para uso
domeéstico. No esta
permitido su uso comercial.

- PRECAUCION: Este
electrodoméstico esta
destinado Unicamente a la
coccion de alimentos. No
debe utilizarse para ningun
otro proposito, por ejemplo
para caldear una estancia

- El fabricante no asumira
ninguna responsabilidad en
caso de dafos derivados de
un Uso 0 Mmanejo
inadecuados.

Seguridad de los ninos

- ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas
durante el uso. Mantenga a
los ninos pequenos alejados.

- Los materiales de embalaje
son peligrosos para los
ninos. Mantenga a los ninos
alejados de los materiales de
embalaje. Deshagase de
estas piezas del embalaje en
conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

- Los aparatos eléctricos son
peligrosos para los ninos.
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Mantenga a los ninos
alejados del aparato cuando
esté en funcionamiento y no
les permita jugar con él.

- No deposite encima del
aparato articulos que
puedan quedar al alcance de
los nifios.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y
eliminacién del aparato al final de su
vida atil:

Este producto es conforme con la directiva
de la UE sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos (WEEE)
(2012/19/UE). Este producto incorpora el
simbolo de la clasificacion selectiva para los
residuos de aparatos eléctricos y
electréonicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y
materiales de primera calidad, que pueden
ser reutilizados y son aptos para el reciclado.
No se deshaga del producto junto con sus
residuos domésticos normales y de otros
tipos al final de su vida util. LIévelo a un
centro de reciclaje de dispositivos eléctricos
y electrénicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

Cumplimiento de la directiva RoHS:
El producto que ha adquirido es conforme
con la directiva de la UE sobre la restriccion
de sustancias peligrosas (RoHS)
(2011/65/UE). No contiene ninguno de los
materiales nocivos o prohibidos
especificados en la directiva.
Eliminacion del material de
embalaje
+ Los materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios. Guarde los

materiales de embalaje en un lugar
seguroy lejos del alcance de los nifios.



Los materiales de embalaje del aparato se el reciclaje de residuos. No los arroje ala
han fabricado con materiales reciclables. basura junto con los residuos domésticos
Deshéagase de ellos de forma adecuada y normales
clasifiquelos segun las instrucciones para
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A Informacion general

Resumen

1 Zona de coccion por induccion
2 Panel de control

Especificaciones técnicas

3 Cubierta base
4 Superficie vitrocerdmica

Voltaje/frecuencia

220-240V 50 Hz

Consumo energético total max. 3600 W
Tipo de cable / seccién min.HO5V2V2-F

3x1,5mm’
Dimensiones externas 75 mm/288 mm/510 mm
(altura/anchura/profundidad)
Dimensiones de instalacion 268 mm/490 mm
(anchura/profundidad)
Quemadores
Parte trasera Zona de coccidn por induccion
Dimensiones 200 mm
Potencia 2300/3000 W (P)
Parte frontal Zona de coccidn por induccion
Dimensiones 160 mm
Potencia 1400 W

Las especificaciones técnicas
pueden cambiar sin previo aviso con
el fin de mejorar la calidad del
producto.

Las ilustraciones presentes en el
manual son esquematicasy es
posible que no se correspondan
exactamente con su producto.
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Los valores que se indican en las
etiquetas de los productos o enla
documentacion que los acompaia
se obtienen en condiciones de
laboratorio de acuerdo con las
normativas pertinentes. Estos
valores pueden variar en funcion de
las condiciones de funcionamiento y
entorno del aparato.




El Instalacién

La instalacion del aparato debe correr a
cargo de una persona cualificada, en
conformidad con las normativas vigentes.
De lo contrario, la garantia quedara anulada.
El fabricante declina toda responsabilidad
por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos
por parte de personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.

La preparacion de la ubicacion y de
las instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

La instalacion del electrodoméstico
debe llevarse a cabo en conformidad
con todas las normativas locales
sobre gas y electricidad.

Antes de proceder a la instalacion,
compruebe visualmente si el aparato
presenta alguna anomalia. Si fuese el
caso, no lo instale.

Los productos con anomalias
suponen un riesgo para la seguridad.

Antes de la instalacion
La placa ha sido disefiada para su
instalacion sobre una encimera comercial.

"hu..,_,_. % %
Bmm min
J00mem min

SOmm Min

Es preciso dejar una distancia de seguridad
entre el aparato y las paredes de la cocina y
los muebles. Vea la ilustracion (valores en
mm).

+ Deje una distancia minima de 750 mm
por encima de la superficie de la placa.

+ (») Sivaainstalar una campana
extractora sobre la cocina, consulte las
instrucciones de instalacion del fabricante
de la campana para obtener informacion
sobre la altura de instalacién. Si no se
define ninguin tamafio en el manual de la
campana, esta altura debe ser de al
menos 6560 mm.

+ Retire los materiales de embalaje y los
blogueos de transporte.

+ Las superficies, laminados sintéticos y
adhesivos utilizados deben ser
resistentes al calor (100 °C como minimo).
La encimera debe estar alineada y fijada
horizontalmente.

Corte una abertura de las dimensiones
indicadas en la encimera para la
instalacion de la placa.

+ Este producto es un dispositivo de clase 3
segun lanorma EN 30-1-1.

G0mm min
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*  Respete la separacion minima con respecto
al extractor que se indigue en el manual de
instrucciones del extractor.Si no se
recomienda en el manual de instrucciones
de la campana, esta altura debe ser de al
menos min.650 mm.

++ |a distancia minima entre los armarios debe
ser equivalente a la anchura de la placa

Instalacion y conexion

+ Lainstalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas
las normativas locales sobre gas y
electricidad.

No instale la placa en lugares con
aristas cortantes o esquinas.
Existe el riesgo de rotura de la
superficie vitroceramica.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea
provista de toma de tierra y protegida por un
disyuntor en miniatura de capacidad
adecuada, segun se indica en la tabla
"Especificaciones técnicas”. Solicite a un
electricista cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el aparato
con o sin un transformador. Nuestra
compafiia no se hara responsable de ningun
dafio que pudiera derivarse del uso del
aparato sin una instalacion de toma de

tierra en conformidad con la normativa local.

La conexion del producto a la red
eléctrica serd realizada
exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del
producto comienza sélo tras la
correcta instalacion.

El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles
dafios derivados de la realizacion de
los citados procedimientos por parte
de personas no autorizadas.
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El cable de alimentacion no debe
estar aprisionado, doblado o entrar
en contacto con piezas calientes del
producto.

Si el cable esta dafado, debera
sustituirlo un electricista cualificado.
En caso contrario existe riesgo de
descarga eléctrica, cortocircuito o
incendio.

+ La conexion debe cumplir con las
normativas nacionales.

+ Los datos de la red de suministro de
electricidad deben corresponderse con
los de la placa de tipo del aparato. La
placa de tipo se encuentra en la carcasa
trasera del aparato.

+ El cable de corriente de su aparato debe
cumplir con los valores recogidos en la
"Tabla de especificaciones’”.

Antes de iniciar cualquier trabajo
sobre la instalacion eléctrica,
desconecte el producto de la red de
alimentacion eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

Conexion del cable de alimentacién

Al realizar el cableado, debe respetar
las regulaciones eléctricas
locales/nacinales y debe utilizar la
linea/salida de enchufe apropiada'y
el conector para hornos. En el caso
de que los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de la
capacidad de conducir corriente de la
linea/salida de enchufe, el
electrodoméstico debe conectarse a
través de una instalacion eléctrica
fija directamente sin utilizar un
enchufe y una linea/salida de
enchufe.

1.En caso de que no sea posible
desconectar todos los polos en la fuente
de suministro eléctrico, debera
conectarse una unidad de desconexion
cuya separacion entre contactos sea de 3
mm como minimo (fusibles, interruptores
de seguridad de linea, contactores) y
cuyos polos estén adyacentes al aparato
(pero no encima de él), en conformidad



con la normativa del IEE. La no
observancia de estas instrucciones puede
ocasionar problemas de funcionamiento y
la anulacion de la garantia del aparato.
Se recomienda una proteccion adicional en
forma de disyuntor de corriente residual.
Si el aparato se acompaia de un cable:

XN ®|®
L I | I'N

2.En caso de conexion monofasica,
conecte los hilos de la forma que se
indica a continuacion:

+ Cable marrén/negro = L (fase)

+ Cable azul/gris = N (Neutro)

+ Cable verde/amarillo = (E) @ (Tierra)

» 0 bien la tecla

+ Cable gris/negro = L (fase)

+ Cable azul/marrén = N (Neutro)

+ Cable verde/amarillo = (E) @ (Tierra)

Instalacién del producto

Si el horno se encuentra debajo:

A min. 15mm

B min. 5mm

C 20mm

Si el consejo es el siguiente:

Es necesario dejar una abertura de
ventilacion en la parte trasera del mueble,
tal y como se muestra en lailustracion.

* min.

Durante la instalacion de la placa de
induccion, coloque el aparato en paralelo a
la superficie de instalacion. Ademas,
cologue una junta de sellado en las partes
de la placa que estén en contacto con la
encimera tal y como se ha explicado
anteriormente con el fin de evitar que los
liquidos penetren a través de la separacion
entre el aparato y la encimera.

Facil instalacion: algunos modelos vienen
con resortes de montaje y junta de sellado
adjunta al producto. Para estos modelos,
ignore los resortes de montaje y las
instrucciones de montaje del soporte que se
describen en el manual. Coloque su
producto directamente en el espacio donde
se colocard el producto como se muestra
en la figura siguiente. Para estos modelos,
considere las medidas de ancho 'y
profundidad escritas en el manual del
usuario como 10 mm mas.

B o o ox am wq w0 b

1. Prepare la superficie de la encimera tal y
como se muestra en la figura.

2. Gire la placa boca abajo y coléquela sobre
una superficie plana.

3. Al instalar la placa, aplique la junta de
sellado suministrada en el embalaje
alrededor de la placa, tal y como se
muestra en la imagen siguiente,
asegurandose de que permanezcade 1 a
2 mm en el interior desde el borde exterior
del vidrio.

13/ES



R

4. Cologue la placa sobre la encimera'y
alinéela.

5. Fije la placa haciendo pasar las
abrazaderas de instalacion por los
orificios del alojamiento inferior.

1 Placa
2 Abrazadera de instalacion
3 Encimera

Siva ainstalar la placa enun
armario, es preciso gue cologue un
estante para separar la placa del
armario, tal y como se muestra en la
ilustracion anterior. Esto no es
necesario cuando instale la placa
sobre un horno empotrado.

Por ejemplo, si la parte inferior del aparato
quedara al descubiertoy por lo tanto fuese
posible tocarla porque el aparato esta
instalado encima de un cajén, dicha seccion

A min.15mm
B min.5mm
Vista trasera (orificios de conexion)
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La ubicaciéon de los orificios de
conexion que se muestran en la
siguiente figura son esquematicos y
pueden variar dependiendo del
modelo del producto. Fijelos segun
los orificios de conexién de su

producto.
{ 4
1
t t 2

debera cubrirse con una plancha de madera.

1 Blogue de conexiones
2 Abrazadera de montaje

A Realizar conexiones a diferentes
orificios no es muy recomendable en
términos de seguridad, ya que podria
dafiar el sistema de suministro
eléctricoy de gas.



Eliminacion del aparato
A La placa contiene componentes que + Guarde la caja de cartén original del
fucionan con gas y electricidad. Por aparato y transporte en ella el producto.
esta razén, la placa debe fijarse en la Siga las instrucciones indicadas en la caja.
estanteria Unicamente con los Si no dispone de la caja de carton original,

envuelva el aparato en plastico de
burbujas o cartén grueso y sujételo con
cinta adhesiva.

agujeros de fijacion, Unicamente con
los elementos y tornillos de fijacion
gue vienen con el aparato y taly

como se indica en el manual. De lo Compruebe el aspecto general del

contrario, supondra un riesgo para la aparato con el fin de identificar

propiedad. posibles dafios producidos durante el
transporte.

Comprobacion final
1. Utilizar el producto.
2.Compruebe las funciones.
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Bl Preparaciones

La informacion sobre la eficiencia

Consejos para ahorrar energia )

La siguiente informacion le ayudara a

utilizar su aparato de manera respetuosa

con el medio ambiente y a ahorrar energia.

+ Descongele los platos congelados antes
de cocinarlos.

+ Utilice sartenes y cazuelas con tapa para
cocinar. Sin tapa, el consumo de energia
se multiplica por 4.

+ Seleccione el quemador méas adecuado
para el tamafio de la base del recipiente
que vaya a utilizar. Seleccione siempre el
recipiente de tamafio méas adecuado para
sus platos. Los recipientes mas grandes
requieren mas energia.

+ No olvide utilizar recipientes de base
plana cuando cocine en placas eléctricas.
Los recipientes de base mas gruesa
proporcionaran una mejor conduccion del
calor. Puede reducir hasta un tercio el
consumo energético.

+ Los recipientes deben ser compatibles
con las zonas de coccién. La base de los
recipientes no debe ser mas pequefia que
la zona de coccion.

+ Mantenga limpias las zonas de coccion y
las bases de los recipientes de cocina. La
presencia de suciedad reducira la
conduccién de calor entre la zona de
coccion y la base del recipiente.
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energética de acuerdo con la UE 66/2014
se puede encontrar en la ficha del
producto proporcionada con el producto.

Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada
por la accién de algunos detergentes
0 agentes de limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.

1. Retire todos los materiales de embalaje.
2. Pase un pafio humedecido o una esponja
por todas las superficies de la unidad y

seque con un trapo.
Primer calentamiento

Es posible que el horno emita humoy
olores durante un par de horas la
primera vez que se caliente. Esto es
bastante normal. Asegurese de que
la habitacion esté bien ventilada para
permitir la salida del humo y olores.
Evite inhalar directamente los humos
y olores que el aparato emite.



B como usar la placa

Informacion general sobre la
coccion de alimentos

A\

Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un
tercio de su capacidad. No deje la
placa desatendida mientras se
calienta el aceite. Los aceites
sobrecalentados suponen un riesgo
de incendio. Nunca trate de
extinguir un incendio con agua. Si
el aceite prende, cubra el recipiente
con una manta ignifuga o un pafio
humedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los
bomberos.

+ Antes de freir alimentos, siempre
séquelos bieny depositelos con suavidad
en el aceite caliente. Asegurese de que los
alimentos congelados se hayan
descongelado completamente antes de
freirlos.

+ No cubra los recipientes en los que
caliente aceite.

+ Coloque las ollas y cazuelas de forma que
sus asas no queden situadas encima de
la placa, para evitar que se calienten. No
utilice recipientes que no guarden bien el
equilibrio y puedan volcarse con facilidad.

+ No coloque recipientes vacios en las
zonas de coccidn activas, ya que podrian
dafiarse.

+ Si utiliza las zonas de coccidn sin haber
colocado encima un recipiente, el aparato
podria sufrir dafios. Apague las zonas de
coccidn una vez completada la coccién.

+ Dado que la superficie del producto podria
estar caliente, no coloque sobre ella
recipientes de plastico o aluminio.

Limpie inmediatamente cualquier residuo
de dichos materiales que pueda haber
guedado sobre la superficie.

No se recomienda tampoco el uso de este
tipo de recipientes para conservar
alimentos.

+ Utilice Unicamente recipientes de base
plana.

+ Deposite una cantidad de alimentos
adecuada en las ollas y cazuelas. De esta

forma evitara limpiezas innecesarias por
rebosamiento.

No deposite las tapas de las ollas y
cazuelas sobre las zonas de coccion.
Cologue las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccion. Cuando
desee cambiar de zona de coccidn un
recipiente, levantelo y depositelo sobre la
nueva zona de coccidn, en lugar de
deslizarlo.

Seleccion del recipiente

+ La superficie vitroceramica es resistente
al calor, y no se ve afectada por las
grandes diferencias de temperatura.

+ No utilice la superficie vitroceramica
como almacén o como tabla de corte.

+ Utilice Unicamente ollas y cazuelas con
bases mecanizadas. Los bordes
angulados pueden rayar la superficie.

Los derramamientos
pueden dafar la
superficie
vitroceramica y
causar incendios.
No utilice recipientes
de base céncava o
convexa.

Utilice Unicamente
ollas y cazuelas de
base plana, ya que
facilitan la
transferencia del
calor.

"El comportamiento de ebullicidon puede
variar en funcion del tipo de olla, el tamafo
de la olla y el tamafio de la zona de coccion.
Para un comportamiento de ebullicion mas
homogéneo, se pueden utilizar zonas de
coccién mas grandes en un solo paso. La
utilizacién de una zona de coccidn mas
grande no tiene ningun efecto negativo en el
consumo de energia de las placas de
induccion, ya que el calor se produce
Unicamente en la superficie de la olla en
cuestion.”

Cuando cocine en la placa de induccion,
utilice inicamente recipientes aptos para
la coccion por induccién.
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Prueba del recipiente

Utilice los siguientes métodos para

comprobar si su recipiente es compatible o

no con la placa de induccion.

1. Su recipiente es compatible si su base es
magnética.

2.Su recipiente es compatible si al colocarlo
sobre la zona de coccidn y poner en
marcha la placa, el simbolo b o
parpadea.

Puede utilizar recipientes de acero, teflén o

aluminio con base magnética especial y

cuya etiqueta indique que son aptos para la

coccion por induccion. No utilice recipientes

de vidrio, ceramica y acero inoxidable con

fondo de aluminio no magnético.

Reconocimiento de ollas y sistema de
enfoque

En la coccion por induccion, solo se
energiza el area de la zona de coccion
cubierta por el recipiente. El sistema
reconoce la base del recipiente y
Unicamente calienta el drea correspondiente
de forma automatica. La coccidn se detiene
si el recipiente de coccion se retira de la
zona de coccidn durante el proceso. El visor

de la zona de cocciodn seleccionaday el
simbolo "=V parpadean alternativamente.

Seguridad en el uso

No seleccione niveles de calentamiento
elevados si va utilizar un recipiente
antiadherente (teflén) sin aceite o con muy
POCO aceite.

No deje objetos metalicos tales como
tenedores, cuchillos o tapas de ollas sobre
la placa, ya que podrian calentarse.

Jamas utilice papel de aluminio para
cocinar alimentos. Nunca deposite
alimentos envueltos en papel de aluminio en
la zona de coccion.

Si tiene instalado un horno debajo de
su placay esté en funcionamiento,
los sensores de la placa pueden
reducir el nivel de coccion o apagar el
horno.

Cuando la placa esté en
funcionamiento, mantenga los
objetos con propiedades magnéticas
tales como tarjetas de crédito o
cintas de casete alejados de la placa.

Seleccion de la zona de coccién adecuada al recipiente

Zona de coccion normal
@20 cm

Zona de coccién pequeia
@16 cm

Zona de coccion normal

+ Se ajusta automaticamente al recipiente.

+ Distribuye la potencia de forma éptima.

+ Distribuye perfectamente el calor. Se
utiliza para todo tipo de cocciones.

Zona de coccién pequeia

+ Se utiliza para coccion a fuego lento
(salsas, cremas)

+ Se utiliza para preparar raciones
pequefias o basadas en el nimero de
comensales.
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Uso de las placas

No deje caer ningun objeto sobre la
placa. Incluso los objetos pequefios,
como por ejemplo un salero, pueden
dafiarla.

No utilice la placa si esta
resquebrajada. Podria penetrar agua
en las grietas y causar un
cortocircuito.

Si la superficie presentara cualquier
tipo de dafio (p. g). grietas visibles),
apague inmediatamente el aparato
para reducir el riesgo de descarga
eléctrica.

Panel de control

Especificaciones

Tecla de encendido/apagado
Ajuste de
temperatura/Incremento del
temporizador
Ajuste de
temperatura/Reduccion del
temporizador
Tecla de seleccion de la zona
de coccidn frontal izquierda

[O] Tecla de seleccion de la zona

de coccion trasera izquierda

Las ilustraciones y las cifras tienen

un caracter meramente informativo.
Los visores y funciones de su placa
pueden variar segun el modelo.

Este aparato se controla mediante un
panel de control tactil. Cada
operacion que efectle a través del
panel de control tactil serd
confirmada mediante una sefial
acustica.

Mantenga siempre el panel de

ﬂ control limpio y seco. La presencia
de suciedad y humedad sobre la
superficie puede causar problemas
de funcionamiento.

Encendido de la placa

1. Toque la tecla @ del panel de control.
Todos los visores de las zonas de coccidn
mostraran el icono "0" y sus puntos
decimales, ubicados en la esquina inferior

Si no se realiza ninguna operacion en
el plazo de 20 segundos, la placa
regresara automaticamente al modo
en espera.

Apagado de la placa

1. Toque la tecla "® del panel de control.
La placa se apagara y pasara al modo en
espera.

Si el simbolo "H" aparece en el visor
de la zona de coccidn al apagar la
placa, indica que dicha zona de
coccion estd aun caliente. No toque
las zonas de cocciodn.

Indicador de calor residual

El simbolo "H" que aparece en el visor de la
zona de coccidn indica que dicha zona de
coccidn estd auln caliente y puede utilizarse
para mantener calientes pequefias
cantidades de alimentos. El simbolo
desaparecera cuando la zona de coccion se
enfrie o cuando se active.
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Si se produce un corte de la
alimentacion eléctrica, el indicador
de calor residual no se encenderay
por tanto no advertird al usuario de la
presencia de calor en las zonas de
coccion.

Encendido de las zonas de coccion

placa.
2. Toque el botdn de seleccidn de la zona de
coccidn gue desee entender.
El simbolo "0" aparece en el visor de la zona
de coccion y el visor pertinente se ilumina
con un mayeor brillo.

Si no se realiza ninguna operacion en
el plazo de 20 segundos, la placa
regresara automaticamente al modo
en espera.

Ajuste del nivel de temperatura

Toque las teclas "1 o para ajustar

el nivel de temperatura entre "1"y "9" o bien

entre "9"y "1".

Apagado de las zonas de coccién

Las zonas de coccidn se pueden apagar de

dos formas distintas:

1.Poniendo el nivel de temperatura a "0"
Puede apagar la zona de coccién
poniendo el nivel de temperatura a "0".

2.2. Apagando la zona de coccion deseada
a través del temporizador
correspondiente
Una vez agotado el tiempo, el
temporizador apagara la zona de coccién
que tenga asignada. Todos los visores
mostraran "0" o "00"
Cuando la cuenta atras llegue a su fin
sonara una sefial acustica. Toque
cualquier botén del panel de control para
silenciar la sefial acustica.

111 11 1
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Funcion de alta potencia (refuerzo)
La funcidn de refuerzo le facilita la
preparacion de alimentos. Todas las zonas

de coccién marcadas con el simbolo "P" en

la tabla de especificaciones técnicas

disponen de la funcion de refuerzo.

Activacion de la funcién de alta

potencia (refuerzo):

1. Toque el botdn L0 para encender la
placa.

2. Toque el botdn de seleccidn de la zona de
coccion que desee entender.

3. Toque "T" 0 "—"y seleccione en primer

4. Una vez la zona de coccidn se encuentre

en el nivel "9", toque una vez la tecla 4

para cambiar la temperatura de la zona

de coccion a la posicion "P".
Desactivacién de la funcion de alta
potencia (refuerzo):

+ Para desactivar la funcién de refuerzo,
toque latecla "™"y ajuste la temperatura

. n n
al nivel "9".
La funcion de refuerzo se desactiva para
la zona de coccidn y esta sigue

. . n n
funcionando al nivel "9".

+ Puede reducir el nivel de la temperatura
tocando la tecla "=" o puede apagar la
zona de coccion completamente

. . n n
ajustando el nivel de temperatura a 0".

Alta potencia (refuerzo) funciona
durante 5 minutos, luego la
temperatura cae al noveno nivel.

Bloqueo para niiios

Puede proteger la placa mediante el bloqueo
para nifios, para evitar que los nifios puedan
cambiar las funciones de la placa.



El bloqueo para nifios puede
activarse una vez transcurridos 10
segundos desde el encendido de la
placa, y ya no puede activarse
transcurridos otros 10 segundos.

Activacion del bloqueo para nifios
1. Toque el botdn L0 para encender la

©
2. Toque las teclas "—"y "__)"

simultdneamente. A continuacion, toque

de nuevo la tecla U para activar el
blogueo para nifios.
La funcion de blogueo para nifios se

Si se pulsa cualquier teclacon la
funcién de blogueo para nifios activa,
el simbolo "L" aparecera en los
visores de las zonas de coccién.

Desactivacion temporal del bloqueo
para nifios
1. Con el blogueo para nifios activo toque

las teclas "y [_J simultaneamente.
» El bloqueo para nifios se desactivara
temporalmente y el simbolo "0" aparecera
en los visores de todas las zonas de coccion.

Sila placa se apagay se vuelve a
encender en este punto, el bloqueo
para nifilos permanecera activo.

Desactivacion permanente del bloqueo

para nifios

1. Con el blogueo para niflos activo, pulse la
tecla "©r para encender la placa.

2.En el plazo de 10 segundos, togue las

teclas ™"y [_.] simultaneamente. A

continuacion, togue de nuevo la tecla "—".
» El bloqueo para nifios se desactivara
permanentemente y el simbolo "0"
aparecera en los visores de todas las zonas
de coccion.

Funcion del temporizador

Esta funcion le facilita la preparacion de
alimentos. No serd necesario que esté
pendiente del horno durante todo el periodo
de cocciodn. La zona de coccidn se apagara
automaticamente el final del tiempo
seleccionado.

Activacion del temporizador
1. Toque el botdn O para encender la
placa.
2. Seleccione la zona de coccidn que desee
tocando los botones de seleccion
t

3. Toque las teclas "T™" o0 "—" para ajustar e
nivel de temperatura que desee.
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simultdneamente para activar el
temporizador.
El simbolo "00" aparecera en el visor del
temporizador, mientras que el punto
decimal del visor de la zona de coccién
seleccionada se iluminara.

Cuando el temporizador estd activo,
los visores de las zonas de coccidn
posterior derechay posterior
izquierda actian como visor del
temporizador.

5. Toque latecla”
| tiempo que desee.

Repita el procedimiento anterior para
otras zonas de coccidn para las que
desee fijar un temporizador.

El temporizador no podré ajustarse a
no ser que seleccione una zona de
coccion y un valor de temperatura
para ella.

Cuando la zona de coccion a la cual
asignd un temporizador esta
seleccionada, puede ver el tiempo
restante pulsando simultdneamente
las teclas "+ y ="
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" 0 "=" bien para ajustar

En los visores de las zonas de
coccidn cuyo temporizador se ha
activado se iluminard un punto.

Uso del temporizador como funcién de
alarma (temporizador de de coccién
de huevos)

Esta funcidn permite ajustar el

temporizador de manera independiente de

la zona de coccion.

1. Toque el botdn L0 para encender la
placa.

2. Toque las teclas =+ y ="
simultdneamente para activar el
temporizador.

3. Toque las teclas =+ y ="
simultdneamente para activar el
temporizador.

Aparecera el simbolo "00" y los dos puntos

decimales del visor del temporizador

parpadearan.

Cuando el temporizador estd activo,
los visores de las zonas de coccidn
posterior derechay posterior
izquierda actian como visor del
temporizador.

4. Toque la tecla "1™ 0 "—" bien para ajustar
el tiempo que desee.

Si no selecciona ningun valor para el
temporizador, al pulsar la tecla "—"
este se iniciard en 30 minutos.

Desactivacion del temporizador

Una vez agotado el tiempo fijado, la placa se
apagara automaticamente y emitira una
sefial acustica.

Pulse cualquier tecla para silenciar dicha
sefial acustica.

Desactivacion de los temporizadores

antes de tiempo

Si desactiva el temporizador antes de que

se agote el tiempo fijado, la placa sequird

funcionando a la temperatura fijada hasta

que se apague.

1. Seleccione la zona de coccidn cuyo
temporizador desee desactivar.



2. Toque las teclas =+ y ="
simultdneamente para activar el
temporizador.

3. Para ajustar el valor a "00", mantenga
pulsada la tecla """ hasta que el visor
del temporizador muestre "00".

El punto iluminado en el visor de la zona de

coccién pertinente se apagara

completamente tras parpadear durante
unos instantes, y el temporizador quedara
cancelado.

Uso seguro y eficiente de las zonas de
coccion por induccion

Principios de funcionamiento: Las placas
de induccidn calientan directamente el
recipiente de coccion. Por lo tanto,
presentan varias ventajas en comparacion a
otros tipos de placas. Su funcionamiento es
mas eficiente y su superficie no se calienta.
La placa de induccidon dispone de unos
excelentes sistemas de seguridad que le
proporcionan la maxima seguridad de uso.

Su placa puede disponer de zonas de
coccion por induccion de 160, 200 y
250 mm de didmetro, segun el
modelo. La induccién permite que
cada zona de coccidn detecte el
recipiente depositado sobre ella. La
energia se transmite solo a la zona
de contacto entre recipiente y la zona
de coccidn, con lo que se consigue
reducir al minimo el consumo
energético.

Proteccion frente al sobrecalenta-

miento

Su placa dispone de varios sensores que

garantizan la proteccion frente al

sobrecalentamiento. Tenga en cuenta lo
siguiente en caso de sobrecalentamiento:

+ Lazona de coccioén activa puede
apagarse.

+ El nivel seleccionado puede verse
reducido. Sin embargo, el indicador no
puede reflejar este hecho.

+ Puede producirse el error E2.

Sistema de seguridad frente a derra-
mamiento

Su placa dispone de un sistema de
seguridad frente a derramamiento. Si se
produce un derramamiento que afecta al
panel de control, el sistema mostrara un
codigo de error y apagara la placa
automaticamente.

Ajuste preciso de la potencia

Uno de los principios de funcionamiento de
las placas de induccidn es su inmediata
reaccion a los comandos. Los cambios de
potencia tienen efecto con enorme rapidez.
Ello le permitird evitar que un recipiente que
contenga agua, leche, etc., se derrame
incluso cuando ya esté a punto de hacerlo.

Ruido de funcionamiento

La placa de induccion puede producir

algunos ruidos. Esto ruidos son normales y

forman parte del proceso de coccién por

induccion.

+ Elruido se hace mas presente en los
niveles de temperatura altos.

+ La aleacion de la olla puede causar ruidos.

+ Enlos niveles bajos de temperatura, es
posible que se escuche un ruido que
aparece y desaparece de forma regular.
Se trata de un ruido normal de
funcionamiento.

+ Es posible que escuche un ruido al
calentar un recipiente vacio. Cuando
deposite agua o alimentos en él, este
ruido desaparecera.

+ Esposible que oiga el ruido del ventilador
que refrigera el sistema eléctrico.

Mensajes de error

Tabla 2: Cédigos de errory sus fuentes

Error de El Visor de

sobrecalentamiento | simbolo zona de
"E2" coccion
parpadea | pertinente

Placa "H" Visor de

sobrecalentada simgesi zona de
yanar coccion

Errores eléctricos El Visor de
simbolo zona de
"E6" coccion
parpadea
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Fallo del sensor El Visor de
simbolo zona de
"E9" coccion

parpadea | pertinente

Para obtener mas informacion
acerca de los mensajes de error que
pueden aparecer en el panel de
control tactil, vea la Tabla 2.
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Si la superficie del panel de control
tactil se expone a una gran cantidad
de vapor, es posible que el sistema
de control se desactive y muestre
una sefial de error.

Mantenga limpia la superficie del
panel de control tactil. De lo
contrario, es posible que se
produzcan errores de
funcionamiento.



[ Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del
aparato prolongara su vida Util y reducira la
frecuencia de aparicion de los problemas
mas frecuentes.

Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las
tareas de mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

Antes de limpiar el aparato deje que
se enfrie.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

+ Limpie el producto concienzudamente
después de cada uso. De esta manera
eliminara los residuos de alimentos con
mayor facilidad, evitando que se quemen
la proxima vez que utilice el aparato.

+ No es necesario utilizar agentes
limpiadores especiales para limpiar el
aparato. Limpie el aparato con un pafio
suave 0 esponja humedecido en agua
caliente con un producto limpiador y
séquelo con un pafio suave.

+ Aseglrese de secar bien la placa tras la
limpieza y de enjugar inmediatamente
cualquier liquido derramado.

+ No utilice productos de limpieza que
contengan acido o cloro para limpiar las
superficies inoxidables y el asa. Utilice un
pafio suave con un detergente liguido no
abrasivo para la limpieza de esas partes,
procurando pasar el pafio siempre la
misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada
por la accién de algunos detergentes
0 agentes de limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto podria
causar una descarga eléctrica.

Limpieza de la placa

Superficies vitroceramicas

Pase por la superficie vitrocerdmica un
pafio humedecido en agua fria, con cuidado
de no dejar residuos, y séquela con un pafio
suave. Los residuos podrian dafiar la
superficie vitrocerdmica la proxima vez que
utilice la placa.

Los residuos que se hayan secado sobre la
superficie vitrocerdmica no deben
eliminarse bajo ningun concepto con
cuchillas de hoja curva, lana de acero o
utensilios similares.

Eliminen las manchas de calcio (manchas
amarillas) con una pequefa cantidad de
producto antical comercial o bien con
vinagre o zumo de limén.

Si la superficie presenta un grado alto de
suciedad, aplique el producto de limpieza
con una esponja y espere hasta que se haya
absorbido bien. A continuacién limpie la
superficie de la placa con un pafio
humedecido.

Los alimentos azucarados como la
crema o el almibar deben eliminarse
inmediatamente, sin esperar a que la
superficie se enfrie. De lo contrario, la
superficie vitrocerdmica podria sufrir
dafios permanentes.

Es posible que, con el tiempo, los
recubrimientos y otras superficies sufran
una ligera decoloracion, cosa gue no
afectard al funcionamiento del aparato.

La decoloracién y la aparicién de manchas
en la superficie vitrocerdmica es normal, no
un defecto.
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Resolucion de problemas

constituye ninguna anomalia.

““Elfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles
contenidos en la caja de fusibles. En caso necesario, sustituyalos o reinicielos.

+ El producto no esta conectada a la toma (con conexio a tierra). >>> Compruebe la
conexion del enchufe.

+ Siel visor no se ilumina al volver a conectar la placa. >>> Desconecte el disyuntor del
aparato. Espere 20 sequndos y posteriormente vuelva a conectarlo.

+ La proteccion frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se enfrie.

+ El recipiente de coccion no es adecuado. >>> Compruebe el recipiente de coccion.

ZEI visor de Ia zona de coccién muestra el si‘ mbalo

- No ha colocado el recipiente sobre la zona de co
recipiente en la zona de coccion.

n activa. >>> Compruebe si hay un

+ Su recipiente no es compatible con la coccidn por induccion. >>> Compruebe si su
recipiente de coccion es compatible con la placa de induccion.

+ El recipiente de coccidon no estd bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante
ancha para la zona de coccidén. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo
adecuadamente en la zona de coccion.

+ El recipiente o la zona de coccidn se han sobrecalentado. >>> Deje que se enfrien.

Puede ajustar un nuevo tiempo de coccion o bien finalizar la coccion.
+ La proteccién frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se enfrie.
* Es posible que haya un objeto cubriendo el panel de control tactil. >>> Retire el objeto

+ Sureciplente no es compatible con la coccion por induccion. >>> Compruebe si su
recipiente de coccion es compatible con la placa de induccion.

+ El recipiente de coccidon no estd bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante
ancha para la zona de coccidén. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo
adecuadamente en la zona de coccion.

Consulte a un servicio técnico
autorizado o al comercio donde haya
adquirido el producto si no puede
solucionar el problema después de
sequir las instrucciones de esta
seccion. No intente reparar usted
mismo un producto defectuoso.
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Prosimy najpierw przeczytac te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybdr produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany
zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci
bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te
instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowaé je do wgladu w
przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje.
Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukciji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do kilku innych modeli.
Roéznice pomiedzy modelami wskazano w niniejszej instrukcii.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazdwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

e

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomogg unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogolne zasady
bezpieczenstwa
- Urzgdzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob
bezpieczny i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzgdzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzac czyszczenia ani
konserwacji.
- Urzgdzenie moze byc¢
uzywane przez osoby (w tym
dzieci) niepetnosprawne
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fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia
lub wiedzy w zakresie
obstugi urzgdzenia
wytgcznie pod nadzorem lub
po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania
Z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

- W razie przekazania

produktu innej osobie do
uzytku osobistego lub do
celéw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi
stosownymi dokumentami i
elementami.

- Instalacje | naprawy musi

zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic
gwarancje. Przed instalacjg



uwaznie przeczytaj te
instrukcje.

- Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

- Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

- W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany Serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

- To urzadzenie mozna
podtaczyc tylko do gniazdka
Z uziemieniem o napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zlec¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.

- Nie wolno my¢ urzgdzenia

rozlewajgc nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!

- Urzadzenie to trzeba

odtgczyc¢ od zasilania na
czas instalacji, konserwacji,
CzyszCzenia i napraw.

- Aby unikng¢ zagrozenia w

przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.

- Urzgdzenie nalezy tak

zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczy¢
od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo
poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytgczenie
wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna,
zgodnie z przepisami
budowlanymi.

- Wszelkie prace na uktadach i

urzadzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.

- W razie jakigjkolwiek awarii

wytgcz wyrob i odtgez go od
sieci zasilajgce). W tym celu
wytgcz bezpiecznik
zabezpieczajacy instalacje
domowa.
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- Upewnij sie, ze prad
bezpiecznika jest
odpowiedni dla tego wyrobu.

- Nalezy dbac, aby zaden

otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

- Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to

Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu
- OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania urzgdzenie i
jego czesci sg gorgce. Nie
dotyka¢ nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat mogg
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osob dorostych.
- Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia
oceny sytuacji lub
koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub
innych srodkdéw

odmieniajgcych swiadomosc.

- Zachowaj ostroznosg, jesli w
potrawach stosuje sie
napoje alkoholowe. W
wysokie] temperaturze
alkohol paruje i moze sie
zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

- Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki mogg
bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

6/PL

spowodowac porazenie
prgdem.

. OSTRZEZENIE: Smazenie na

kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywkg lub kocem
gasniczym.

- UWAGA: Gotowanie nalezy

nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.

. OSTRZEZENIE: Zagrozenie

pozarowe: Nie stawia]
niczego na powierzchniach
do gotowania.

. OSTRZEZENIE: Jezeli

powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby
unikngc¢ zagrozenia
porazeniem prgdem
elektrycznym.

- W przypadku pekniecia

szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki |



elektryczne elementy grzejne
oraz odtgcz urzgdzenie od
zasilania. Nie dotykaj
powierzchni urzadzenia. Nie
uzywaj urzadzenia.

- Po uzyciu wytgcz element
grzejny odpowiednim
wytgcznikiem i nie zdawaj
sie na dziatanie detektora
garnkow.

- Przedmiotow metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki
I pokrywki, nie nalezy ktasc
na powierzchni ptyty
kuchennej, poniewaz mogg
sie nagrzewac.

- Urzgdzenia tego nie wolno
obstugiwac z
wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
osobnego pilota.

- Tworzace sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sie,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkow sg zawsze suche.

- Ptyty grzejne wyposazone sa
w technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania

indukcyjnego. w przeciwnym
razie nie bedzie dziatac.
Patrz ogéine informacje o gotowaniu,
sta77ANybérﬂaczyﬁ

- Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogag miec
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp
insulinowych lub
rozrusznikow serca.

- Nie umieszczaj na ptycie
indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komaorkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze by¢ uszkodzony.

- OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi
jako odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

Aby unikng¢ zagrozenia

pozarem przy uzytkowaniu tej

kuchenki;

- Upewnij sie, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

- Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani
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przedtuzaczy, a tylko
oryginalnego przewodu
zasilajgcego.

- Upewnij sie, ze gniazdko, do
ktérego wtgczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

- Wyrdb ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

- UWAGA: Urzgdzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac
go do innych celéw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen.”

- Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym
uzytkowaniem tego wyrobu
lub obchodzeniem sie z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

- OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

- Materiaty opakowaniowe
mogg by¢ niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie
Z normami ochrony
srodowiska.
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- Urzgdzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

- Nie stawiaj na tym
urzadzeniu zadnych
przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i

usuwanie odpadow:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony jest
symbolem klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatéw
wysokiej jakosci, ktére moga by¢ odzyskane
i uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu
zbidrki urzadzen elektrycznychii
elektronicznych na surowce wtérne. Aby
dowiedzie¢ sie, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sie z
wiadzami lokalnymi.

Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanciji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.



Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

+ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymaé
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu

wyprodukowano z surowcéw wtérnych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.
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A informacje ogéline

Opis urzadzenia

1 Kuchenna ptyta indukcyjna
2 Panel sterowania

Dane techniczne

3 Pokrywa podstawy
4 Powierzchnia ceramiczna

Napiecie/czestotliwose

220-240V 50 Hz

tgczne zuzycie energii el maks. 3600 W

Typ/ przekrdj przewodu min.HO5V2V2-F
3x1,5mm’

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.) 75 mm/288 mm/510 mm

Wymiary instalacyjne (szer./gteb.) 268 mm/490 mm

Palniki

Tyt Kuchenna ptyta indukcyjna
Wymiary 200 mm

Moc 2300/3000 W (P)

Przéd Kuchenna ptyta indukcyjna
Wymiary 160 mm

Moc 1400 W

Dane techniczne moga zostaé
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sa
schematyczne i moga sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.
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Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentacji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnosnymi normami. Wartosci te
moga sie rézni¢ zaleznie od
operacyjnych i srodowiskowych
warunkdw pracy danego wyrobu.




El Instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowana osobe i zgodnie z
obowigzujacymi przepisami. W przeciwnym
razie gwarancja zostanie uniewazniona.
Producent nie odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i
dostepu do sieci elektrycznej to
obowiagzek klienta.

Urzadzenie to nalezy instalowaé
zgodnie z miejscowymi przepisami
dot. instalacji gazowych i
elektrycznych.

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy
wyréb nie ma widocznych defektéw.
Jesli ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Ptyta kuchenna przeznaczona jest do
zainstalowania w dostepnych w handlu

S0mm Min

blatach. Pomiedzy tym urzadzeniem a
$cianami lub meblami kuchennymi nalezy
pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz:
rysunek (wymiary w mm)

+ Zachowaj minimalny odstep 750 mm
ponad powierzchnig ptyty kuchennej.

+ (*) Jesli nad kuchenka ma by¢
zainstalowany wyciag, sprawdz wysokosé
instalacji w instrukcji wytworcy wyciggu.
Jesli nie okreslono zadnego rozmiaru w
instrukeji okapu, wysokosé ta powinna
wynosi¢ co najmniej 650 mm.

+ Usun materiaty opakowaniowe i blokady
do transportu.

+ Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatéw i lepiszczy
musza byé odporne na wysoka
temperature (minimum 100 °C).

+ Blat trzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzié.

+ W blacie wytnij otwdr na ptyte kuchenng
zgodnie z wymiarami instalacyjnymi.

+ Ten produkt jest urzadzeniem klasy 3
zgodnie z normg EN 30-1-1.

H0mm min
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*  Minimalna odlegto$é od okapu musi byé
zgodna z podang w instrukcji obstugi okapu.
Jeslinie jest to zalecane w instrukcji obstugi
okapu, wysoko$é ta powinna wynosi¢ co
najmniej min.650 mm.

*  Minimalna odlegto$¢ pomiedzy szafkami
musi by¢ réwna szerokosci ptyty kuchennej

Instalacja i przytaczenie
+ Urzadzenie to nalezy instalowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.
Nie ustawiaj ptyty kuchennej na
narozniku czy ostrych krawedziach.
Istnieje niebezpieczernstwo pekniecia
powierzchni ceramicznej!

Przytaczenie elektryczne
Przytaczy¢ ten wyréb do uziemionego
gniazda / obwodu zabezpieczonego
miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy, jak
podano w tabeli ,Dane techniczne". Zleci¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie
od tego, czy uzywany jest transformator do
zasilania. Nasza firma nie odpowiada za
zadne szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia, zgodnie z
przepisami miejscowymi.
Wyréb ten musi byt przytaczony do
sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyréb obowigzuje
dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowag, zginac i przyciskagé, ani
styka¢ z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymieniaé
moze tylko wykwalifikowany elektryk.
Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub pozarem
z powodu niefachowej instalacji!
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+ Przytaczenie musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi.

+ Parametry zasilania muszg odpowiadaé
danym podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na tylnej
obudowie urzgdzenia.

+ Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi
odpowiada¢ parametrom podanym w
tabeli "Dane techniczne”.

Przed podjeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji elektrycznej, odtacz to
urzgdzenie od zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

Podczas podtaczania kabli nalezy
przestrzegac
krajowych/miejscowych przepisow
elektrycznych oraz korzystac z
wiasciwego dla urzadzenia gniazda
zasilajacego / obwodu oraz wtyczki.
Jesli ograniczenia mocy produktu
znajdujg sie poza obecng
obcigzalnoscia wtyczki i gniazda
zasilajacego / obwodu, nalezy
podtaczyé produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajacego /
obwodu.

1. Jesli nie jest mozliwe odtaczenie od
zasilania we wszystkich biegunach, trzeba
zainstalowac wytacznik z przerwa
stykowg co najmniej 3 mm (bezpieczniki,
liniowy wytacznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktérego wszystkie bieguny
powinny sasiadowac z wyrobem (ale nie
ponad nig) zgodnie z przepisami IEE.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
skutkowaé problemami eksploatacyjnymi
i uniewaznieniem gwarancji na wyrob.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie

wytacznikiem pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono

kabel:
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2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potgcz
przewody jak wskazano ponizej:

+ Brazowy/czarny kabel = L (Faza)

+ Niebieski/szary kabel = N (Zero)

+ Zielony/ 26ty kabel = (E) (uziemiajacy)

»lub

+ Szary/czarny kabel = L (Faza)

+ Niebieski/brazowy kabel = N (Zero)

+ Zielony/ 26ty kabel = (E) (uziemiajacy)

Instalowanie wyrobu

Jesli piekarnik znajduje sie ponizej:

A min.15mm

B min.5mm

C 20mm

Jesli deska znajduje sie ponizej:
Wymagane jest pozostawienie otworu
wentylacyjnego w tylnej czesci mebla, jak
pokazano na ponizszym rysunku.

* min.

Podczas instalowania kuchenki indukcyjnej
nalezy ja umiesci¢ réwnolegle do
powierzchni, na ktérej zostanie
zainstalowana. Na czesci kuchenki majace

kontakt z blatem nalezy zatozy¢ réwniez
uszczelke, jak to opisano ponizej, aby
uniemozliwi¢ przedostawanie sie ptyndw
miedzy wyrdb a blat.

tatwa instalacja: Niektére modele sg
dostarczane ze sprezynami montazowymi i
uszczelka przymocowang do produktu. W
przypadku tych modeli zignoruj sprezyny
montazowe i instrukcje montazu wspornika
opisane w instrukcji. Umies¢ produkt
bezposrednio w miejscu, w ktdérym zostanie
umieszczony, jak pokazano na ponizszym
rysunku. W przypadku tych modeli nalezy
wzigé pod uwage pomiary szerokosci i
gtebokosci zapisane w instrukcji obstugi
jako 0 10 mm wieksze.

1. Przygotuj powierzchnie blatu jak
pokazano na rysunku.

2.0dwrdci¢ alezy odwrécié ptyte kuchenng
do gory dnem i potozy¢ jg na ptaskie
powierzchni.

3. Podczas montazu ptyty nalezy zatozy¢
wokot niej uszczelke dostarczong w
opakowaniu, tak jak pokazano na
ponizszym rysunku, pozostawiajac 1 2
mm wewnatrz od zewnetrznej krawedzi
szyby.

: =

4. Ustaw ptyte na blacie i wyréwnaij.

5. Ptyte kuchenng mozna umocowac w
blacie dostarczonymi klamrami
wprowadzanymi w otwory dolnej
obudowy.

13/PL



1 Ptyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna
3 Blat

Jedli ptyta kuchenna jest instalowana
na szafce, musi zostac
zamontowana pétka oddzielajaca
ptyte od szafki, jak to pokazano na
powyzszej ilustracji. Nie jest to
potrzebne przy instalacji ponad
piekarnikiem do zabudowy.

Jedli, na przyktad, ze wzgledu na
umieszczenie tego urzadzenia ponad
szufladg, mozna dotknaé jego spodu, musi

t t 2

on by¢ przykryty ptyta drewniana.

|

A min.15mm
B min.5mm
Widok z tytu (otwory przytaczeniowe)

Umiejscowienie otwordw
przytaczeniowych przedstawione na
ponizszym rysunku jest przyktadowe
i moze sie rozni¢ w zaleznosci od
modelu wyrobu. Nalezy je
zamocowac zgodnie z otworami
przytaczeniowymi w wyrobie.
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1 Listwa Zaciskowa
2 Klamra montazowa

A Przytaczanie poprzez rézne otwory
nie jest dobrg praktykg ze wzgledéw
bezpieczenstwa, poniewaz moze
uszkodzi¢ system gazowy i
elektryczny.

Ptyta kuchenna zawiera elementy
zasilane gazem i energig elektryczna.
Z tego powodu ptyte kuchenng
nalezy przytwierdzi¢ do blatu
wytgcznie poprzez otwory mocujace,
przy pomocy wytacznie
dostarczonych elementéw
mocujacych i srub, tak jak pokazano
w tej instrukcji. W przeciwnym razie
stwarzaé bedzie zagrozenie dla zycia
i mienia.

Ostateczne sprawdzenie

1. Obstuga produktu...

2. Sprawd? funkcje

Przyszty transport

+ Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli nie



masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie babelkowa lub gruba
tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto
w transporcie widocznym
uszkodzeniom.

15/PL



Bl Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomoga uzytkowac

urzadzenie w sposéb ekologiczny oraz

energooszczedny
* Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

+ Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki
moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr
pradu.

+ Gotuj na palniku o $rednicy
odpowiadajacej $rednicy garnka. Zawsze
wybieraj garnki o rozmiarze odpowiednim
do potrawy. Wieksze garnki zuzywajg
wiecej pradu.

+ Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywaé garnkéw
o ptaskim dnie.

Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii elektrycznej.

+ Naczynia i garnki musza by¢ zgodne ze
strefami gotowania. Dno garnka lub
naczynia nie moze by¢ mniejsze od ptyty
grzejnej.

+ Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkdw
w czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie
ciepta miedzy strefg gotowania a dnem
garnka.
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+ Informacje na temat efektywnosci
energetycznej zgodnie z EU 66/2014
mozna znalezé na karcie produktu
dotaczonej do produktu.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

W trakcie pierwszego uruchomienia
przez pare godzin mogg sie
wydziela¢ dym i zapach. Jest to
catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadz sie
dymu i zapachu. Nie wdycha¢
bezposrednio powstajgcego dymu i
zapachu.



B Jak uzywaé plyty kuchennej
Garnki ustawiaj w $rodku strefy

Ogélne informacje o gotowaniu gotowania. Aby przenies¢ garnek do innej

& Nigdy nie wolno napetniac¢ rondla strefy gotowania, podnie$ go i postaw w

olejem powyzej jednej-trzeciej jego tej strefie zamiast go przesuwacé.
pojemnosci. Podczas
podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiac ptyty bez nadzoru.
Przegrzany olej moze zapali¢ sie.
Nigdy nie wolno gasi¢ ognia woda!
Gdy olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczyc
kuchenke i zadzwonic¢ po straz
pozarng.

+ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie jg
potéz na goracym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

+ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

+ Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptyta, co zapobiegnie
ich nagrzeweaniu sie. Nie stawiaj na
ptycie naczyn niewywazonych i takich,
ktdre tatwo moge sie przechylic.

+ Nie stawiaj pustych naczyn ani garnkéw
na zatgczonych strefach gotowania.
Moga sie uszkodzié.

+ Zataczenie strefy gotowania, na ktérej nie
stoi zadno naczynie ani garnek, moze

Dobor garnkow

+ Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest
odporna na nagrzewanie i niewrazliwa na
znaczne réznice temperatur.

+ Nie uzywaj powierzchni szklano-
ceramicznej jako pdtki do ustawiania
rzeczy ani jako ptyty do krojenia.

+ Uzywaj tylko garnkéw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre

krawedzie powodujg zarysowanie tej

powierzchni.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢
powierzchnie
szklano-ceramiczng
i spowodowacd
pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklestym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko
garnkow i patelni z
dnem ptaskim.
Zapewnia to
tatwiejsze
przenoszenie ciepta.

uszkodzi¢ ten wyrdb. Po zakoAczeniu »<Zachowanie podczas gotowania moze sie
gotowania wytacz strefy gotowania. rézni¢ w zaleznosci od typu i wielkosci

+ Poniewaz powierzchnia tego wyrobu garnka oraz wielkosci strefy gotowania; aby
moze by¢ gorgca, nie stawiaj na niej uzyskac bardziej réwnomierne zachowanie
naczyn plastikowych ani aluminiowych. podczas gotowania, mozna uzy¢ strefy
Jesli taki material roztopi sie na gotowania wiekszej o jeden stopien.
powierzchni ptyty, oczysc ja z niego Uzywanie wiekszej strefy gotowania nie ma

natychmiast.
W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywaé zywnosci.

negatywnego wptywu na zuzycie energii w
ptytach indukeyjnych, poniewaz ciepto

« Uzywaj tylko gamkow | naczyri z ptaskim powstaje tylko w odpowiednim obszarze
dnem. garnkéw".

- Do garnkéw i patelni wkladaj odpowiednie DO gotowania na ptytach indukcyjnych
ilosci zywnosci. Tym samym zapobiegasz =~ UZywal tylko przeznaczonych do tego
przelaniu sie zawarto$ci naczynia, a wiec naczyn.

unikasz niepotrzebnego czyszczenia. Proba garnka

Nie ktadZ pokrywek garnkéw ani patelni Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do

na strefach gotoweania. gotowania na ptycie induykeyjnej,
nastepujaca metoda.
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1. Garnek nadaje sie, jesli na jego dnie
utrzymuje sie magnes.
2.Garnek nadaje sie, jesli b e miga po
ustawieniu go na strefie gotowaniai
zatgczeniu ptyty.
Mozna uzywac garnkéw stalowych,
teflonowych lub aluminiowych ze
specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietka lub ostrzezeniem
oznaczajacym, ze garnek nadaje sie do
gotowania indukcyjnego. Nie nalezy uzywac
naczyn szklanych i ceramicznych ani
garnkéw i naczyn ze stali nierdzewnej z
niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania
garnkéw

Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany
energig jest tylko obszar odnos$nej strefy
gotowania przykryty dnem naczynia.
System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten obszar.
Gotowanie przerywa sie, jesli w jego trakcie
podniesie sie garnek ze strefy gotowania.

Wybrana strefa gotowania oraz symbol "=V
migaja na przemian.
Bezpieczne uzytkowanie
Jesli zamierzasz uzy¢ granka o powierzchni
nieprzywierajacej (teflonowej) bez oleju lub
z jego niewielka iloscia, nie wybieraj
najwyzszych poziomdéw nagrzewania.
Nie ktadZ na ptycie zadnych przedmiotéw
metalowych, takich jak widelce, noze, lub
pokrywki garnkéw, poniewaz moga sie
rozgrzac.
Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do
pieczenia. Nigdy nie ktadZ na strefie
gotowania zywnosci owinietej w folie
aluminiowa.
Jesli pod ptyta miesci sie piekarnik i
ﬂ jest zatgczony, czujniki ptyty moga
obnizyé poziom gotowania lub
wytaczy¢ piekarnik.

Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od
niej przedmioty o wtasnosciacyh
magnetycznych, np. karty
kredytiowe.

Wybér odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Normalna strefa gotowania
@20 cm

Mata strefa gotowania
@16 cm

Normalna strefa gotowania
+ Automatycznie diostosowuje sie do
garnka.

+ Idelanie rozprowadza moc.

+ Zapewnia doskonaty roktadf ciepta.
Uzywa sie jej do wszelkich rodzajéw
gotowania.

Mata strefa gotowania

+ Uzywana do gotowania "na wolnym
ogniu” (sosy, kremy).

+ Uzywa sie jej do przygotowania
niewielkich porcji, zaleznie od liczby oséb.
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Uzytkowanie ptyt kuchennych

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
spadto na ptyte kuchenng. Nawet
mate przedmioty (np. solniczka)
moga uszkodzi¢ ptyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej.

Do takiego pekniecia moze dostaé
sie woda i spowodowac zwarcie.
Jesli powierzchnia ptyty zostanie w
jakikolwiek sposéb uszkodzona (np.
widocznie popeka), natychmiast
wytacz ptyte, aby zmniejszy¢
zagrozenie porazeniem
elektrycznym.

Panel sterowania

Klawisz Wt./Wyt.
Ustawienia temperatury/

Czasomierz w przéd
_ Ustawienia temperatury/
Czasomierz w tyt
[_] Przycisk wyboru przedniej
O lewej strefy gotowania
O Przycisk wyboru tylnej lewej
U strefy gotowania

Grafika i rysunki stuzg wytacznie
celom informacyjnym. Rzeczywiste
wyswietlacze i funkcje moga sie
rézni¢ w réznych modelach ptyty.

Urzadzenie to jest sterowane z
dotykowego panelu sterowania.
Kazda operacja wywotana
dotknieciem przycisku jest
potwierdzana sygnatem
dZwiekowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowad
problemy w dziataniu funkgji.

Zatgczanie ptyty.

1. Dotknij przycisku " na panelu
sterowania.

Na wszystkich wyswietlaczach stref

gotowania pojawi sie ikona 0", w dolnym

prawym rogu tej ikony bedzie miga¢

przecinek dziesietny.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona
sie zadnej czynnosci, ptyta
automatycznie powrdci do stanu
gotowosci.

Wytaczanie plyty
1. Dotknij przycisku " na panelu
sterowania.

Ptyta wytaczy sie i powrdci do trybu

gotowosci.
Jesli na wyswietlaczu w strefie
gotowania pojawi sie symbol ,H",
gdy ptyta kuchenna jest wytaczona,
oznacza to, ze dana strefa jest wcigz
goraca. Nie dotykaj stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Pojawiajacy sie na wyswietlaczu strefy
gotowania symbol ,H" wskazuje, ze ptyta
kuchenna jest wcigz gorgca i moze
podgrzewaé niewielka ilos¢ jedzenia.
Symbol ten zniknie po ochtodzeniu sie ptyty
kuchennej lub po jej uaktywnieniu.

Po odcieciu zasilania wskaznik ciepta
resztkowego sie nie zapali i nie
ostrzeze uzytkownikéw przed
goracymi strefami gotowania.
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2. Dotknij przycisku wyboru strefy, ktérg
chcesz zataczyé.

Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbol ,0" i

wyswietlacz bedzie jasniej Swiecié.
Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona
sie zadnej czynnosci, ptyta
automatycznie powrdci do stanu
gotowosci.

Nastawianie temperatury

Dotknij przyciskéw =+ ub "—" aby
nastawi¢ temperature na warto$¢ pomiedzy
»1"a,9" lub pomiedzy ,9"a ,1".

Wylaczanie stref kuchennych:

Strefe gotowania mozna wytaczaé na dwa

sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna
obnizajac jej temperature do ,0".

2.2. Wylaczajac te strefe z uzyciem opgji
czasomierza.

Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytgczy przypisang don
strefe gotowania. Na wszystkich
wyswietlaczach pojawi sie "0" lub 00",
Po uptywie tego czasu odezwie sie alarm
dzwiekowy. Aby go wytgczy¢, dotknij
dowolnego przycisku na panelu
sterowania.

Funkcja szybkiego nagrzewania
(Booster)

Booster to funkcja utatwiajaca gotowanie.
Wszystkie strefy gotowania oznaczone
symbolem,,P" w tabeli Danych
Technicznych wyposazone sg w funkcje
Booster.

Wiaczanie funkcji szybkiego
nagrzewania (Booster):

1. Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku O,
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2. Dotknij przycisku wyboru strefy, ktérg
chcesz zataczyé.

3. Dotknij przyciskéw = ub =" | najpierw
doprowad? do osiggniecia poziomu ,,9"

4 Gdy strefa gotowania nastawiona jest na

p02|om,,9 , dotknij jeden raz klawisza ' —+
" aby ustawic jej temperature na,,P".

Wytaczanie funkcji szybkiego nagrze-

wania (Booster):

+ Aby wytaczyé funkcje Booster dotykaj
klawisza "=" i ustaw temperature na ,,9".
Funkcja booster zostanie wytaczona i
bedzie dziata¢ na poziomie ,,9".

+ Mozna obnizy¢ temperature dotykajac
klawisza "=" lub mozna ja catkiem
wytaczy¢ obnizajac temperature do ,0".

Szybkiego nagrzewania (Booster)

dziata przez 5 minut, a nastepnie
temperatura spada do 9 poziomu.

Blokada dostepu dzieci

Plyte zabezpieczyé mozna przed dostepem
dzieci zapobiegajac niezamierzonemu
zatgczeniu strefy gotowania.

Blokade przed dostepem dzieci
mozna wtaczyé w ciggu 10 sekund
po wiaczeniu ptyty kuchennej. Po
uptywie 10 sekund nie mozna jej
wigczyc.

Zaktadanie blokady dostepu dzieci
1 Za’raoz ptyte dotknieciem przycisku @




2. Jednoczesnie dotknij przyciskéow "—"

©
oraz "___)". Nastepnie ponownie dotknij

©

przycisku )", aby uaktywni¢ blokade
przed dostepem dzieci.

Zostanie uaktywniona blokada przed

Za nacisénieciem dowolnego

przycisku przy zatozonej blokadzie
dostepu dzieci, na wyswietlaczach
strefy gotowania pojawi sie symbol

Tymczasowe zdejmowanie blokady

dostepu dzieci

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna,
rownoczesnie dotknij przyciskéw "—"i

O
©

» Zostanie tymczasowo zdjeta blokada
dostepu dzieci i na wyswietlaczach strefy
gotowania pojawi sie symbol ,0".
Jesli w tym stanie ptyta kuchenna
bedzie wiaczana i wytaczana,
blokada dostepu dzieci pozostanie
aktywna.

State zdejmowanie blokady dostepu

dzieci

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna,
na ptycie kuchennej dotknij przycisku 103

2. W ciggu 10 sekund réwnoczesnie dotknij

O

|

przyciskow " " Nastepnie
ponownie dotknij przycisku "—".
» Zostanie tymczasowo zdjeta blokada
dostepu dzieci i na wyswietlaczach strefy
gotowania pojawi sie symbol ,0".
Funkcja czasomierza
Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba
pilnowa¢ kuchenki przez caty czas
gotowania. Strefa gotowania wytaczy sie
automatycznie po uptywie nastawionego
czasu.

Zalaczanie czasomierza

1. Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku ©r,

2. Wybierz strefe gotowania dotknieciem
odpowiadajaceqo jej przycisku.

3. Nacisnij przycisk =+ jup =, aby
nastawi¢ wybrang temperature.

4. Aby zataczy¢ czasomierz jednoczesnie
dotknij przyciski e r—r,
Na wyswietlaczu czasomierza pojawi sie
symbol 00", a na wyswietlaczu wybrane]
strefy zacznie migaé przecinek dziesietny.
Wyswietlacze prawej tylnej i lewej
tylnej strefy petnig role wyswietlaczy
czasomierza po jego wigczeniu.

5. Dotknij przyciski =+ jup =, aby
nastawi¢ wymagany czas.
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Te same czynnosci powtorz dla
innych stref gotowania, dla ktérych
chcesz nastawi¢ czasomierz.

Czasomierza nie mozna nastawic,
jesli nie wybierze sie strefy
gotowania i jej temperatury.

Po wybraniu strefy gotowania z
ustawionym czasomierzem, mozna
sprawdzi¢ pozostaty czas po
jednoczesnym dotknieciu przyciskdw

" 1
| | .

Na wyswietlaczu czasomierza
wybranej strefy gotowania bedzie sie
Swiecicé kropka.

Zegar jako programator alarmu (zegar
gotowania jajek)
Ta funkcja pozwala na ustawianie zegara
niezaleznie od strefy gotowania.
1. Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku O,
2. Aby zatgczyé czasomierz jednoczesnie
dotknij przyciski e r—r,
3. Aby zatgczyé czasomierz jednoczesnie
dotknij przyciski e r—r,
Na wys$wietlaczu zegara pojawi sie symbol
,00", a na wyswietlaczu wybranej strefy
zacznie migac¢ przecinek dziesietny.
Wyswietlacze prawej tylnej i lewej
tylnej strefy petnig role wyswietlaczy
czasomierza po jego wigczeniu.
4. Dotknij przyciski =+ jup ", aby
nastawi¢ wymagany czas.
Jesli nie wybrano zadnej wartosci
zegara, mozna go uruchomi¢ od 30
minut, naciskajac przycisk "—".
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Wytaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta

wytaczy sie automatycznie i wyda

dZzwiekowy sygnat ostrzegawczy.

Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny

przycisk.

Wczesniejsze wylgczanie czasomierza

Jesli weczesniej wytaczy¢ czasomierz, ptyta

nadal bedzie dziata¢ przy nastawionej

temperaturze az sie jg wytaczy.

1. Wybierz strefe gotowania, ktérg chcesz
wytgczyc.

2. Aby zatgczyé czasomierz jednoczesnie
dotknij przyciski e r—r,

3. W czasie wyswietlania na ekranie zegara
,00" dotknij "—", aby ustawi¢ wartos¢
,00".

Kropka na wyswietlaczu danej strefy

gotowania i sam wyswietlacz zegara

catkowicie wytgcza sie po kilku chwilach
migania i zegar zostanie anulowany.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie

indukcyjnych stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty

indukeyjnej polega na tym, ze bezposrednio

nagrzewa naczynia z gotowang zawartoscia.

Ma zatem rézne zalety w poréwnaniu z

innego rodzajami kuchenek. Dziata

wydajniej, a powierzchnia ptyty nie
nagrzewa sie.

Ptyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze

systemy zabezpieczen zapewniajace

maksymalne bezpieczeristwo uzytkowania.
Ptyta moze byé wyposazona w
indukeyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu, 160,
200 oraz 250 mm. Przy nagrzewaniu
indukeyjnym kazda strefa gotowania
rozpoznaje Srednice ustawianych na
nich naczyn. Energia kierowana jest
tylko tam, gdzie ze strefg gotowania
styka sie z naczyniem, a zatem
ogranicza sie jej zuzycie do
minimum.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki
zabezpieczajace przed przegrzaniem. W



razie przegrzania mozna zaobserwowag, co

nastepuje:

+ Mozna wytgczy¢ czynng strefe gotowania.

+ Moze sie obnizy¢ wybrany poziom.
Jednakze stanu takiego nie pokazuje
wskaznik.

+ Moze sie pojawi¢ btad E2.

System zabezpieczenia przed

wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system

zabezplieczajacy przed przelaniem sie

zawartosci naczyn. Jesli zawarto$¢ naczyn
przelewa sie na panel sterowania system
bezzwtocznie odetnie zasilanie i wytaczy
ptyte.

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej

polega na tym, ze natychmiast reaguje na

polecenia. Bardzo szybko zmienia
ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec przelaniu sie zawartosci naczynia

(woda, mleko itd.) nawet jesli niewiele do

niego brakuje.

Odgtosy pracy

Ptyta indukcyjna moze wydawaé pewne

odgtosy. Jest to zwykta cecha gotowania

indukeyjnego.

+ Odgtosy te narastajg przy znacznych
poziomach temperatury.

+ Odgtosy moze powodowac stop, z
ktdrego wykonany jest garnek.

+ Przy niskich poziomach stychac¢ zwykty
dla tej zasady dziatania odgtos
zatgczania/wytaczania.

+ Odgtos wydaje takze podgrzewany pusty
garnek. Po napetnieniu go woda lub
potrawg ten odgtos cichnie.

+ Stycha¢ odgtos wentylatora chtodzacego
system elektryczny.

Komunikaty btedu

Tabela-2:Kody btedéw i Zrédta bteddw

q y
przegrzania | ,E2". danej strefy
gotowania
Przegrzanie | Miga symbol | Wyswietlacz
ptyty "H". strefy
gotowania
Btad Miga symbol | WysSwietlacz
zasilania .E6". strefy
gotowania
Btad Miga symbol | WysSwietlacz
czujnika .E9". danej strefy
gotowania

Wiecej informacji o komunikatach
bteddw, ktére moga sie pojawié na
panelu sterowania dotykowego,
mozna znalez¢ w Tabeli-2.

Jedli powierzchnia panelu sterowania
dotykowego narazona jest na
intensywne dziatanie oparéw, caty
system sterowania moze zostac
wytaczony i nadawac sygnat btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale utrzymywac
w czystosci. Mozna zaobserwowacd
btedne dziatanie.
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogdlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy
sie, a problemy stang sie rzadsze, jesli
wyrdb ten czysci sie w regularnych
odstepach czasu.

Przed konserwacja i czyszczeniem,
odtagcz urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchnil

+ Po kazdym uzyciu doktadnie oczys$é ten
wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie usuwac
pozostatosci gotowania, unikajac tym
samym ich zapalenia sie na nastepnym
uzyciem urzadzenia.

+ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych $rodkéw
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka $ciereczka lub gabka i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

+ Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i
natychmiast wyciera¢ wszystko, co sie
rozleje.

+ Do czyszczenia powierzchni i klamki ze
stali nierdzewnej nie uzywaj srodkdéw
czyszczacych zawierajacych kwas lub
chlorek. Czesci te wyciera sie do czysta
miekka $ciereczka z detergentem w ptynie
(nie w proszku), najlepiej ruchami w tym
samym kierunku.

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.
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Do czyszczenia tego urzadzenia nie
uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pragdem.

Czyszczenie ptyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnie ze szkfa
ceramicznego (szklano-ceramiczna) zimna
woda, zwracajac uwage, aby nie pozostawic¢
resztek srodkéw czyszczacych, i wytrzyj do
sucha miekka Sciereczky. Pozostawione
resztki moga spowodowacé uszkodzenie
powierzchni szklano-ceramicznej przy
ponownym uzyciu pyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie nie
nalezy skrobac¢ zyletka, wetng zelaznag, ani
podobnymi narzedziami.
Plamy wapienne (z6tte) usuwa sie
dostepnymi w handlu srodkami do
czyszczenia z wapienia lub niewielkg iloscig
octu lub soku z cytryny.
Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona,
zamocz gabke w srodku czyszczacymi
odczekaj, az nim nasigknie. Nastepnie
oczys$¢é powierzchnie ptyty wilgotng
Sciereczka.
Plamy z potraw o znacznej
zawartosci cukru, np. gestego kremu
lub syropu, trzeba czysci¢
niezwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia ostygnie.
W przeciwnym razie szklano-
ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powtok i innych powierzchni
moze z lekka blaknagé. Nie wyptywa to na
dziatanie kuchenki.

Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska normalne,
a nie defekt.



Rozwigzywanie problemow

+ Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac | wydawac dzwigki. >>> To nie jest

ezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymieri je lub zatacz.

+ Urzadzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt
wtyczki.

+ Jesli wyswietlacz nie $wieci sie po ponownym wiaczeniu ptyty kuchennej. >>> Odfacz
urzadzenie bezpiecznikiem. Wtacz je ponownie po uptywie 20 sekund.

+ Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenna do
Wystygniecia

- Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania
znajduje sie naczynie.

+ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie
jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjne;j.

+ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg $rednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na $rodku
strefy gotowania.

+ Naczynie lub strefa gotowania majg za wysoka temperature. >>> Pozostaw je do
wystygniecia.

+ Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybrane) strefie gotowania. >>> Mozesz
ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

+ Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do
wystygniecia.

+ Jakis$ przedmiot moze zastaniaé dotykowy panel sterowania. >>> Usun przedmiot z
panelu.

Naczynie nie nagrzewa sie, chociaz strefa gotowania jest wiaczona.

+ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na plycie indukcyjnej. > Sprawdz, Czy naczynie
jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjne;j.

+ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg $rednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na $rodku
strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug
instrukgji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z
autoryzowanym agentem
serwisowym lub sprzedawca
urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawiaé zepsutego urzadzenia.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados
do seu produto, o qual foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia
totalmente este manual do utilizador e todos 0s outros documentos que 0 acompanham antes
de utilizar o produto e guarde-o para qualquer consulta posterior. Se transferir o produto para
outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos os avisos e
informagdes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual podera também ser aplicavel para varios outros modelos. As
diferencas entre os modelos estaréo identificadas no manual.

Explicagao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador sao utilizados os seguintes simbolos:
Informagdes importantes ou conselhos Uteis acerca do uso.

Aviso para situagdes perigosas em relagao a vida e a propriedade.

Aviso sobre choques eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

R

Aviso para superficies quentes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Avisos e instrucoes importantes sobre seguranca e

meio-ambiente

Esta seccao contém
importantes instrucdes sobre
seguranca que lhe ajudarao a
evitar perigos de ferimentos
pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a
estas instrucdes podera
invalidar a garantia.

Seguranga geral
- Este equipamento pode ser
usado por criangas maiores
de 8 anos e por pessoas
com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem
experiéncia e conhecimento,
desde que lhes sejam dadas
supervisao e instrugao sobre
0 uso do equipamento de
forma segura e entendam os
perigos envolvidos.

As criancas nao devem
brincar com o equipamento.
A limpeza e manutengao a
cargo do utilizador nao
devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

- O aparelho ndo se destina a
ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) com
capacidades fisicas, mentais
ou sensoriais reduzidas, ou
sem experiéncia e
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conhecimento, exceto se
forem supervisionadas ou
receberem instrucoes.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a
nao brincarem com o
aparelho.

- Se o0 produto for passado a

outra pessoa para utilizacao
pessoal ou em segunda mao,
0 manual do utilizador, as
etiquetas do produto e

outros documentos
relevantes devem ser
também entregues.

- Os procedimentos de

instalagao e reparagao
devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. O
fabricante nao deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem
invalidar a garantia. Antes da
instalacao, leia
cuidadosamente as
instrugoes.

- Nao ligue o produto se

houver algum defeito ou
dano visivel.



- Certifique-se de desligar os
botdes de funcionamento do

produto apos cada utilizacao.

Seguranca eléctrica

- Se o0 produto tiver uma falha,
ele ndo devera ser operado a
nao ser que seja reparado
pelo Agente de Assisténcia
Autorizado Ha risco de
choque eléctrico!

- Apenas ligue o produto a
uma tomada/linha com terra
com a voltagem e a
orotecgao como
especificado nas
"Especificacdes técnicas”. A
instalacao a terra deve ser
realizada por um electricista
qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa
empresa nao devera ser
responsabilizada por
quaisquer problemas que
surjam devido ao produto
nao ter sido ligado a terra de
acordo com 0s
regulamentos locais.

- Nunca lave o produto
derramando ou vertendo
agua sobre ele! Ha risco de
choque eléctrico!

- O produto nao devera estar
com a ficha ligada a tomada
durante os procedimentos
de instalacao, de

manutengao, de limpeza e de
reparagao.

- Se o cabodeligacao a

alimentagao para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante,
pelo seu agente de
assisténcia ou por pessoas
igualmente qualificadas para
evitar um perigo.

- O equipamento devera ser

instalado de modo a que
possa ser totalmente
desligado da rede. A
separacao devera ser
fornecida por uma ficha de
corrente ou por um
interruptor integrado na
instalagao eléctrica fixa, de
acordo com 0s

regulamentos de construcao.

- Qualquer tarefa com

sistemas e equipamentos
eléctricos deve ser
executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

- Em caso de algum dano,

desligue o produto e corte a
alimentacgao eléctrica. Para
fazer isso, desligue o fusivel
doméstico.

- Certifique-se de que a

poténcia do fusivel seja
compativel com o produto.
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Segurancga do produto

- AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizagao.
Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento.
Criangas menores de 8 anos
devem ser afastadas, a
menos que estejam sob
supervisao constante.

- Nunca utilize o produto
quando o seu raciocinio ou
coordenacao estiverem
debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.

- Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O alcool evapora-se
a altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em
contacto com superficies
quentes.

- Nao cologque materiais
inflamaveis junto do produto,
pois 0s seus lados podem
ficar quentes durante a
utilizacao.

- Mantenha todas as ranhuras
de ventilagdo desobstruidas.
- Nao use limpadores a vapor
para limpar o aparelho, ja
que podem provocar um
choque eléctrico.

- AVISO: A cozedura sem
vigilancia numa panela com
Oleo ou gordura pode ser
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perigosa e provocar um
incéndio. NUNCA tente
extingir um fogo com agua,
mas sim, desligue o aparelho
e cubra a chama com, por
exemplo, uma tampa ou
cobertor anti-fogo.

- CUIDADO: O processo de

cozedura deve ser
supervisionado. Um
processo de cozedura a
curto prazo deve ser
continuamente
supervisionado.

- AVISO: Perigo de incéndio:

Nao conserve itens sobre as
superficies de cozedura.

- AVISO: Se a superficie

estiver rachada, desligue o
aparelho para evitar a
possibilidade de choque
eléctrico.

- Em caso de quebra da placa

de vidro: Desligue
imediatamente todos os
bicos e qualquer elemento
de aquecimento elétrico e
isole o aparelho da fonte de
energia. Nao toque na
superficie do aparelho. Nao
use o aparelho.

- Apos a utilizagao, desligue o

elemento da placa pelo seu
controlo e ndo se fie no
detector de panela.



- Objectos metalicos como
facas, garfos, colheres e
tampas nao devem ser
colocados sobre a superficie
da placa, ja que podem
aquecer.

- O aparelho ndo se destina a
ser operado por meio de um
temporizador externo ou
sistema de telecomando
separado.

- A pressao do vapor
acumulado devido a
condensacao na superficie
da placa ou no fundo do
tacho pode fazer com que o
tacho se mova. Portanto,
certifique-se de que a
superficie da placa e o fundo
das panelas estejam sempre
SECos.

- As placas de aquecimento
estao equipadas com
tecnologia de "Indugao”. A
sua placa de indugéo, que
oferece uma poupanga de
tempo e dinheiro, deve ser
usada com tachos
apropriados para cozedura
por inducao; caso contrario,
as placas de aquecimento

nao funcionarao. Consulte:
Informagdes gerais sobre a cozedura,

pégina 16, Seleccionar 0s
tachos.

- As placas de inducao criam
um campo magnético, que

podem causar impactos
perigosos as pessoas que
usam dispositivos como
bomba de insulina ou
pacemaker.

- Nao coloque produtos

eletronicos como telefones
celulares, tablets e
computadores na placa de
inducao. Seu produto pode
ser danificado.

- AVISO: Utilize apenas

protecgdes da placa
concebidos pelo fabricante
do aparelho de cozinha ou
indicado pelo fabricante do
aparelho nas instrucoes para
uso apropriado, ou
protecgdes da placa
incorporadas no aparelho. A
utilizacao de proteccoes
improprias pode causar
acidentes.

Para que a chama funcione
correctamente:
- Certifique-se que a ficha

esta bem encaixada na
tomada e que nao provoque
faisca.

- Nao utiliza um cabo

danificado, cortado ou com
extensao, mas apenas o
cabo original.

- Verifigue se nao ha liquidos

ou humidade na tomada em
que o produto € ligado.
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Utilizagao pretendida

- Este produto foi concebido
para utilizacao doméstica. O
uso comercial nao é
admissivel.

- CUIDADO: Este equipamento
destina-se apenas a
cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins,
como por exemplo,
aquecimento do comodo.”

- O fabricante ndo sera
responsavel por qualquer
dano cusado por uso ou
manuseamento incorrectos.

Seguranga para crlanqas
- AVISO: As partes acessiveis
podem tornar-se quentes
durante a utilizagao. As
criancas deverao ser
mantidas afastadas.

- Os materiais da embalagem
Serao perigosos para as
criancas. Mantenha os
materiais de embalagem
afastados das criancgas. Por
favor, elimine todas as
partes da embalagem de
acordo com as normas
ambientais.

- Os produtos eléctricos sao
perigosos para as criangas.
Mantenha as criangas
afastadas do produto
qguando em funcionamento e
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nao as deixe brincar com o
mesmo.

- Nao coloque quaisquer itens
por cima do equipamento
que as criangas possam
alcancar.

Eliminagao do produto velho

Conformidade com a Directiva WEEE e
Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Directiva WEEE da UE (2012/19/EU). Este
produto porta um simbolo de classificagao
para residuos de equipamentos eléctricos e
electréonicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e
pegas de alta qualidade, que podem ser
reutilizados e reciclados. No fim da sua vida
Util, ndo elimine o residuo com o lixo
domeéstico normal ou outro lixo. Leve-o a
um centro de recolha para reciclagem de
equipamentos eléctricos e eletrénicos.
Consulte as autoridades locais para se
informar sobre estes centros de recolha.

Cumprimento com a Directiva RoHS:
O produto que adquiriu estd em
conformidade com a Directiva RoHS da UE
(2011/65/EU). Ele ndo contém materiais
perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminagao do material da

embalagem
+ Os materiais da embalagem s&o
perigosos para as criangas. Mantenha os
materiais no lugar seguro fora do alcance
das criangas. Os materiais da embalagem
do produto s&o fabricados a partir de
materiais reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-os de acordo com as
instrugdes de lixo reciclado. Ndo os
elimine com o lixo doméstico normal.



A Informagéo geral

Visao geral

1 Zona de cozedura por indugédo
2 Painel de controlo

Especificagoes técnicas

3 Tampa base
4 Superficie de vitroceramica

Voltagem/frequéncia

220-240V 50 Hz

Consumo total de energia max. 3600 W

Tipo de cabo / secgéo min.HO5V2V2-F
3x1,5mm’

Dimensdes externas (altura / largura / 75 mm/288 mm/510 mm

profundidade)

Dimensdes da instalagao (largura / profundidade) | 268 mm/490 mm

Queimadores

Traseiro Zona de cozedura por indugao
Dimens&o 200 mm

Poténcia 2300/3000 W (P)

Frontal Zona de cozedura por indugao
Dimens&o 160 mm

Poténcia 1400 W

As especificagdes técnicas poderao
ser alteradas sem aviso prévio para
melhorar a qualidade do produto.

As figuras neste manual séo
esquematicas e poderado nao
corresponder exactamente ao seu
produto.

Os valores apresentados nos rétulos
do produto ou na documentagéo que
0 acompanha sdo obtidos em
condigdes de laboratdrio de acordo
com as normas relevantes.
Dependendo das condigbes
ambientais e operacionais do
produto, estes valores poderao
variar.

9/PT



El Instalagio

comercialmente. Deve ser deixada uma

O produto deve ser instalado por pessoal

qualificado, conforme os regulamentos
vigentes. Caso contrario, a garantia ficara
sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas ndo
autorizadas e pode invalidar a garantia.

A preparagéo do locall e a instalagédo
eléctrica para o produto é da
responsabilidade do cliente.

O produto deverd ser instalado de
acordo com todas as normas locais
sobre equipamentos a gas e/ou
eléctricos.

Antes da instalagéao, verifique
visualmente se o produto possui
algum defeito. Se tal for o caso, nao
permita a sua instalagao.

Os produtos danificados provocam
riscos para a sua seguranga.

Instalagao prévia

A placa esta concebida para instalagao
numa bancada de trabalho disponivel

R — %
Bmm min
00mem min

S0mm Min
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distancia de seguranga entre o
equipamento e as paredes e moveis. Ver
figura (valores em mm).

Deixe uma distancia minima de 750 mm
acima da superficie da placa.

() Se for instalar um exaustor acima do
fogao, observe as instrugdes do
fabricante do exaustor relacionadas com
a altura da instalagao. Caso néo seja
definido nenhum tamanho no manual do
exaustor, esta altura deve ser de no
minimo 650 mm.

Remova os materiais de embalagem e os
blogueios de transporte.

As superficies, os laminados sintéticos e
os adesivos utilizados devem ser
resistentes ao calor (100 °C no minimo).
A bancada de trabalho deve estar
alinhada e fixada horizontalmente.

Corte a abertura para a placa na bancada
de trabalho, conforme as dimensdes da
instalagao.

Este produto é um dispositivo de classe 3
de acordo com a norma EN 30-1-1.

H0mm min




*  Altura minima para o exaustor conforme
recomendado no manual de instrugao do
exaustor. Caso nao seja recomendado no
manual de instru¢des do exaustor, esta
altura deve ser de pelo menos min.650 mm.

*+ A distancia minima entre os armarios deve
serigual a largura da placa.

Instalagao e ligagao

+ O produto pode apenas ser instalado e
ligado de acordo com as regras de
instalagao estatutarias.

N&o instale a placa em locais com
pontas ou cantos pontiagudos.
Ha risco de rachar a superficie
vitroceramical!

Ligacao eléctrica

Ligue o produto a uma tomada/linha de
terra, protegida por um fusivel miniatura
com capacidade adequada conforme o
estabelecido na tabela de «Especificagdes
técnicas». A instalagéo de terra deve ser

realizada por um eletricista qualificado, quer

use o produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa néo se
responsabilizard por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem uma
instalagao de terra, de acordo com os
regulamentos locais.

O produto deve serligado a
instalagao eléctrica apenas por uma
pessoa qualificada e autorizada. O
periodo de garantia do produto
inicia-se apenas apds a instalagao
correcta.

O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos
de procedimentos realizados por
pessoas ndo autorizadas.

0 cabo eléctrico ndo deve ser
prensado, obstruido ou comprimido
ou ficar em contacto com as partes
guentes do produto.

Um cabo danificado deve ser
substituido por um electricista
qualificado. Caso contrério, hé risco
de choque eléctrico, curto-circuito ou
incéndio!

+ Aligagéo deve cumprir com 0s
regulamentos nacionais.

+ Os dados de fornecimento eléctrico
devem corresponder aos dados
especificados na placa de caracteristicas
do produto. A placa de caracteristicas
esta no compartimento traseiro do
produto.

+ O cabo de alimentagao do seu produto
deve cumprir com os valores da tabela
"Technical specifications” (Especificagdes
técnicas).

Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalagao eléctrica, desligue o
produto da corrente eléctrica.

Ha risco de choque eléctrico!

Ligar o cabo de alimentagao

Aguando da realizagao da instalagao
elétrica, deve aplicar os
regulamentos nacionais/locais e
deve utilizar a tomada/linha
adequada e ficha para o forno. No
caso de os limites de poténcia do
produto estarem fora da capacidade
de corrente da ficha e tomada/linha,
o produto deve ser ligado através de
instalagao elétrica fixa diretamente
sem utilizar uma ficha e
tomada/linha.

1. Se ndo for possivel desligar todos os
polos na alimentagao eléctrica, devera ser
ligada uma unidade de interrupgao de
energia com, pelo menos, 3mm de
espago (fusiveis, interruptores de
seguranga, interruptores) e todos os polos
desta interrupgéo de energia deverao
estar adjacentes (ndo acima) ao produto
de acordo com as directivas IEE. O ndo
cumprimento destas instrugdes, podera
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resultar em problemas de funcionamento
e na invalidagéo da garantia do produto.
E recomendada uma proteccao adicional
através de um interruptor de circuito de
corrente residual.
Se for fornecido um cabo com o produto:

RXRI®|®
L I | I N

2.Para ligagao monofasica, ligue os fios
como indicado a sequir:

+ Fio castanho/preto = L (Fase)

+ Fio azul/cinza = N (Neutro

+ Fio verde/amarelo = (E)
»ou

+ Fiocinza/preto = L (Fase)
+ Fio azul/castanho = N (Neutro)

+ Fio verde/amarelo = (E) (Terra)
Instalar o produto

Se houver um forno por debaixo:

(Terra)

o3

o

&
e

A min. 15mm

B min. 5mm

C 20mm

Se houver uma prancha por debaixo:

E necessario deixar uma abertura de
ventilagao de na secgao traseira do maével,
coforme ilustrado na seguinte figura.
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* min.

Durante a instalagao da sua placa de
indugao, coloque o produto paralelo a
superficie de instalagéo. Aplique também a
junta de estanqueidade as partes da placa
gue entram em contacto com a bancada,
conforme descrito abaixo, para evitar que
entre qualquer liquido entre o produto e a
bancada.

Facil instalagao: Alguns modelos vém com
molas de montagem e junta de vedagao
fixadas ao produto. Para esses modelos,
ignore as instrugdes de montagem das
molas e do suporte descritas no manual.
Cologue o seu produto diretamente no
espago onde o produto sera colocado
conforme mostrado na figura abaixo. Para
esses modelos, considere as medidas de
largura e profundidade escritas no manual
do usuario como 10 mm a mais.

B o o o a0 o o

1. Prepare a superficie do balcao como
mostrado na figura.

2.Volte a placa ao contrério, coloque-a
sobre uma superficie plana.

3.Quando instalar a placa, apligue a junta
de estanqueidade fornecida na
embalagem em volta da placa conforme
indicado na imagem seguinte. Certifique-
se de que a junta estangueidade
permanece 1T a 2 mm no interior a partir
da aresta exterior do vidro.



R

4. Coloque a placa na bancada e alinhe-a.

5. Usar os grampos de instalagdo que
prendem a placa encaixando-o0s nos
orificios existentes no compartimento
inferior.

1 Placa
2 Grampo de instalagédo
3 Bancada

Quando instalar a placa sobre um
armario, devera instalar uma
prateleira a fim de separar 0 armario
da placa, conforme ilustrado na
imagem acima Tal ndo sera
necessario quando instalar sobre um
forno incorporado.

Por exemplo, se for possivel tocar o fundo

do produto visto estar instalado sonre uma
gaveta, esta secgéo devera ser coberta com
uma placa de madeira.

A min.15mm
B min.5mm
Vista traseira (orificios de ligagao)

A localizagao dos orificios de ligagdo
mostrados na figura abaixo é
esguematica, pode variar em fungao
do modelo do produto. Corrigi-a de
acordo com os orificios de ligagao no
seu produto.

i {

t t—°
1 Bloco de terminais (bornes)
2 Grampo de montagem

Fazer ligagdes a diferentes orificios
nao é uma pratica aconselhdvel em
termos de seguranga uma vez que
pode danificar o sistema de gas e de
electricidade.

A placa contém componentes que
funcionam a gas e eletricidade. Por
esta razao a placa devera ser fixada
a bancada apenas por meio dos
orificios de fixagao, usando apenas
os elementos de fixagéo e parafusos
fornecidos e indicados no manual.
Caso contrario, poderad constituir um
perigo para a seguranga de vida e da
propriedade.

Verificagao final
1. Operar o produto..
2. Verifique as fungdes.
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Eliminagao do produto velho

+ Guarde a caixa original do produto e
transporte nela o produto. Siga as
instrugdes expressas na caixa. Se ndo
tiver a caixa original, embrulhe o produto
em plastico de bolha ou cartdo grosso e
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passe fita adsesiva para o prender
firmemente.

Verifique a aparéncia geral do seu
produto para verificar se existem
alguns danos que possam ter
ocorrido durante o transporte.



Bl Preparagées

Conselhos para poupar energia
As informagdes seguintes ajuda-lo(a)-ao a
utilizar o seu equipamento de uma forma

As informagdes sobre eficiéncia
energética de acordo com a UE 66/2014
podem ser encontradas na ficha do

ecoldgica e a poupar energia:

Descongele os pratos congelados antes
de os cozinhar.

Utilize panelas/tachos com tampas para
cozinhar. Se estiver sem tampa, 0
consumo de energia pode aumentar até 4
vezes.

Seleccione o queimador que seja
apropriado ao tamanho do fundo do
tacho a ser usado. Escolha sempre o
tamanho correcto do tacho para os seus
cozinhados. Tachos maiores exigem mais
energia.

Preste atengéo para usar tachos de fundo
plano ao cozinhar com placas eléctricas.
Tachos com fundo fino oferecerdo uma
melhor condugao do calor. Pode poupar
até 1/3 de electricidade.

As panelas e tachos devem ser
compativeis com as zonas de cozedura. O
fundo das panelas ou tachos deve ser
menor do que a placa de aqguecimento.
Mantenha as zonas de cozedura e o
fundo dos tachos limpos. A sujidade
diminuira a condugao de calor entre a
zona de cozedura e o fundo do tacho.

produto fornecida com o produto.
Uso inicial
Primeira limpeza da unidade

A superficie pode ficar danificada por
alguns detergentes ou materiais de
limpeza.

NZo use detergentes ou cremes/pds
de limpeza agressivos ou qualquer
objecto pontiagudo durante a
limpeza.

1.Remova todos 0s materiais de
embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com um
pano humido ou esponja e seque com um
pano.

Aquecimento inicial

Podera ocorrer maus odores e
fumaga por um par de horas durante
o funcionamento inicial. Isto é
perfeitamente natural. Assegure que
o coémodo esteja bem ventilado para
extrair o fumo e o cheiro. Evite inalar
directamente o fumo e os odores
emitidos.
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B como utilizar a placa

Informacgoes gerais sobre a
cozedura

Nunca encha mais do que um tergo
da panela com dleo. Nao deixe a
placa sem supervisao quando
aquecer dleo. Oleos
sobreaquecidos constituem risco
de incéndio. Nunca tente apagar
um possivel fogo com agua! Se o
6leo se incendiar, cubra-a com um
cobertor para incéndio ou pano
humido. Desligue a placa se for
seguro fazé-lo e chame os
bombeiros.

+ Antes de fritar os alimentos, seque-os
bem e coloque-os delicadamente no dleo
guente. Verifique se estdo completamente
descongelados antes de fritar.

+ N&o cubra o tacho quando usar 6leo
quente.

+ Coloque os tachos e panelas de forma
que as suas pegas nao saiam da placa,
para prevenir o seu aguecimento. N&o use
tachos desnivelados ou que possam
escorregar com facilidade na placa.

+ N&o coloque tachos e panelas vazias nas
zonas de cozedura que estejam ligadas.
Poderao ficar danificadas.

+ Operar uma zona de cozedura sem um
tacho ou panela sobre a mesma causara
danos ao produto. Desligue as zonas de
cozedura apds a mesma estar concluida.

+ Ja que a superficie do produto pode ficar
guente, ndo coloque recipientes de
plastico ou aluminio sobre a mesma.
Limpe imediatamente qualguer material
derramado na superficie.

Tais recipientes ndo devem ser usados
nem para guardar os alimentos.

+ Use somente panelas ou tachos com o
fundo plano.

+ Coloque a quantidade apropriada de
alimentos nas panelas ou tachos. Assim,
nao tera que fazer qualquer limpeza
desnecessdria pelos pratos terem
derramado.

N&o pouse as tampas das panelas ou
tachos nas zonas de cozedura.
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Cologue as panelas na zona de cozedura
de forma que fiquem centradas. Quando

quiser mover a panela para outra zona de
cozedura, levante-a e cologue-a na zona

de cozedura, ao invés de arrastar.

Seleccao da panela

+ A superficie de vitroceramica é resistente
ao calor e n&o é afectada por grandes
diferencas de temperatura.

+ N&o use a superficie de vitroceramcia
como local de armazenamento ou tabua
de corte.

+ Use apenas tachos e panelas com os
fundos planos. As extremidades
pontiagudas fazem riscos na superficie.

g Os respingos podem
danificar a superficie

de vitroceramcia e

causar incéndio.

Nao use tachos com
fundos céncavos ou
Convexos.

Use apenas tachos e
panelas com os
fundos planos. Eles
asseguram uma
transferéncia mais
facil do calor.

"0 processo de cozedura pode variar
consoante o tipo e o tamanho da panela, e o
tamanho da zona de cozedura. Para um
processo de cozedura mais uniforme, pode
usar zonas de cozedura um pouco maiores.
Usar uma zona de cozedura maior nao
afeta negativamente o consumo de energia
das placas de indugao, porque o
aguecimento ocorre apenas na area da
panela relevante.”
Para placas de indugao, use apenas tachos
apropriados para a cozedura por indugao.
Teste da panela
Use os seguintes métodos para testar se a
sua panela é compativel com a placa de
indugao ou nao.
1. A sua panela é compativel se o fundo
prender um iman.



2. A sua panela é compativel se’=l" nzo
piscar quando colocar a sua panela na
zona de cozedura e iniciar a placa.

Pode usar panelas de ago inoxidavel, teflon

ou aluminio com fundo magnético especial

gue contenha etiguetas ou avisos a indicar
gue a panela é compativel com a cozedura

por indug&do. Nao se deve usar tachos e

panelas de vitroceramica e panelas de ago

inoxidavel com fundo de aluminio nao-
magnético.

Sistema de reconhecimento-

centralizacao da panela

Na cozedura por indugéo, apenas a area

coberta pelo tacho na zona de cozedura

correspondente é energizado. O fundo do
tacho é reconhecido pela sistema e apenas

essa drea é automaticamente aquecida. A

cozedura é interrompida se o tacho a cozer

for levantado da zona de cozedura durante

a mesma. A zona de cozedura seleccionada

e o simbolo "=V pisca alternadamente.

Uso seguro

N&o seleccione niveis altos de aguecimento
guando nao utilizar uma panela ndo-
aderente (teflon) sem éleo ou com muito
pouco dleo.

N&o coloque itens de metal tais como
garfos, facas ou tampas de panela sobre a
sua placa, ja que podem aquecer.

Nunca use folha de aluminio para a
cozedura. Nunca cologue alimentos
envolvidos em folha de aluminio dentro da
zona de cozedura.

Se houver algum forno sob a sua
placa e ele estiver em
funcionamento, os sensores da placa
podem diminuir o nivel de cozedura
ou desligar o forno.

Quando a placa estad em
funcionamento, mantenha os itens
com propriedades magnéticas, tais
como cartdes de crédito ou cassetes,
longe da placa.

Seleccionar a zona de cozedura apropriada ao tacho

Zona de cozedura normal
@20 cm

Zona de cozedura pequena
g16cm

Zona de cozedura normal

+ Ajusta-se automaticamente a panela.

+ Distribui perfeitamente o calor.

+ Providencia uma perfeita distribuigdo do
calor. Usada para todos os tipos de
cozedura.

Zona de cozedura pequena

+ Usada para cozinhados lentos (molhos,
cremes)

+ Usada para preparar pequenas porgdes
ou porgdes baseadas no numero de
pessoas.
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Usar as placas

N&o deixe cair qualquer objecto na
placa. Mesmo pequenos objectos,
como saleiros, podem danificar a
placa.

N&o use placas com rachaduras. A
agua pode escorrer através dessas

rachaduras e provocar curto-circuito.

No caso de qualquer dano na
superficie (por ex, rachaduras
visiveis), desligue imediatamente o
produto para minimizar o risco de
choque eléctrico.

Painel de controlo

Especificacoes

Tecla On / Off

Ajuste da
temperatura/Aumentar
temporizador

Ajuste da
temperatura/Diminuir
temporizador

| l Tecla de selecgao da zona de
O cozedura da esquerda frontal

O Tecla de selecgéo da zona de
| | cozedura da esquerda traseira

Os gréficos e figuras séo apenas
para fins de informagao. Os visores e
as fungdes reais poderéo variar de
acordo com o modelo da sua placa.

Este produto é controlado através de
um painel de controlo digital. Cada
operagéo que efectuar no painel de
controlo digital sera confirmada por
um sinal audivel.
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Mantenha sempre o painel de
controlo limpo e seco. Ter uma
superficie suja e himida pode causar
problemas nas fungodes

Ligar a placa

1.Toque no botéo "D’ no painel de controlo.
Em todos os visores da zona de cozedura,
aparece o icone "0" e os pontos decimais
piscam no canto direito deste icone.

Se nenhuma operagao for realizada
dentro de 20 segundos, a placa
voltard automaticamente para o
modo de standby.

Desligar a placa.

1.Toque no botéo "D’ no painel de controlo.
A placa desligar-se-a e voltara para o modo
Stand-by.

Se 0 simbolo "H" aparecer no visor
da zona de cozedura apés a placa
ser desligada, indica que a zona de
cozedura continua quente. Nao
toque nas zonas de cozedura.

Indicador de calor residual

0 simbolo "H" que aparece no visor que
aparece na zona de cozedura indica que a
placa continua quente e poderd ser usada
para manter quente uma peguena
guantidade de alimentos. O simbolo
desaparecera quando a zona de cozedura
arrefecer ou quando for activada.

Quando é desligada a alimentagao
eléctrica, o indicador de calor
residual ndo acendera e ndo avisara
o utilizador sobre as zonas de
cozedura guentes.



Ligar as zonas de cozedura

gar a placa.
2. Toque no botao de selecgao da zona de
cozedura que pretende ligar.
0 simbolo "0" aparece no visor da zona de
cozedura e 0 respectivo visor fica mais
brilhante.

Se nenhuma operagao for realizada
dentro de 20 segundos, a placa
voltard automaticamente para o
modo de standby.

Ajustar o nivel de temperatura

Toque nas teclas "T™" ou "—" para ajustar o
nivel da temperatura para um valor entre "1"
e"9"ou"9"e"".

Deigar as zonas de cozedura:

Uma zona de cozedura pode ser desligada

de 2 maneiras diferentes:

1. Colocando o nivel da temperatura em "0"
Pode desligar a zona de cozedura
descendo o nivel da temperatura para o
nivel "0".

2.2. Usando o desligamento através da
opgao do temporizador para a zona de
cozedura pretendida
Decorrido o tempo, o temporizador
desligara a zona de cozedura que Ihe esta
atribuida. "0" ou "00" aparecerdo em
todos os visores.

Decorrido o tempo, serd ouvido um
alarme. Togue em qualquer botdo no
painel de controlo para silenciar o alarme.

Alta Poténcia (Booster)

Booster é uma fungéo que facilita a
cozedura. Todas as zonas de cozedura
indicadas com o simbolo "P" na tabela das
especificagdes técnicas estao equipadas
com a fungao Booster.

Ligar a Alta Poténcia (Booster):

1. Togue no bot&o D para ligar a placa.

2. Toque no botao de selecgao da zona de
cozedura que pretende ligar.
3. Toque em "T™" ou "—" e atinja primeiro o

4.Quando a zona de cozedura estiver no

s n n
nivel "9 , toque em "+ uma vez para
alterar a temperatura da zona de

n n
cozedura para "P".

Desligar a Alta Poténcia (Booster):

+ Para desactivar a fungao Booster, toque
em "—" e defina a temperatura para o
nivel "9".

As zonas de cozedura desactivam o
booster e continuam a funcionar no nivel
"9".

+ Pode diminuir o nivel da temperatura
tocando em "™" ou pode desligar
completamente a zona de cozedura
diminuindo o nivel de temperatura para
"O".

Alta Poténcia (Booster) opera por 5
minutos, depois a temperatura cai
para 0 9° nivel.

Bloqueio para criangas

Pode proteger a placa através do blogueio
para criangas, para impedir que as criangas
alterem as fungdes da placa.

0 blogueio para criangas pode ser
activado em 10 segundos apés a
placa ser ligada. Nao pode ser
activado apds 10 segundos.

Activar o bloqueio para criangas
1. Togue no bot&o L0 para ligar a placa.
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2.Toque nas teclas " e U

simultaneamente. Depois togue

novamente na tecla U para activar o
blogueio para criangas.
A fungéo de blogueio para criangas sera
tivad

Se alguma tecla for premida quando
o blogueio para criangas esta activo,
o simbolo "L" aparecerad nos visores
da zona de cozedura.

Desactivar temporariamente o
bloqueio para criangas
1. Quando o blogueio para criangas estiver

activo, toque nas teclas " e U
simultaneamente.
» O bloqueio para criangas sera desactivado
temporariamente e o simbolo "0" aparecera
em todos os visores da zona de cozedura.

Se a placa for desligada e estiver
nesta condig&o, o blogueio para
criangas ficara activo.
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Desactivar permanentemente o

bloqueio para criangas

1. Quando o blogueio para criangas estiver
activo, toque na tecla L0 para ligar a
placa.

2. Dentro de 10 segundos, toque

O
simultaneamente nas teclas "—" e U
Em seqguida, togue uma vez mais na tecla
-
» O bloqueio para criangas sera desactivado
permanentemente e o simbolo "0"
aparecerd em todos os visores da zona de
cozedura.

Fungao do temporizador

Esta funcao facilita-lhe a cozedura. Nao
sera necessario ter conta no forno durante
todo o periodo de cozedura. A zona de
cozedura sera automaticamente desligada
no fim do tempo que seleccionou.

Activar o temporizador

1. Togue no bot&o L0 para ligar a placa.

2. Seleccione a zona de cozedura pretendida
tocando nos botdes de selecgédo da zona
de cozedura.

3. Toque nas teclas 1" ou "—" para definir
o nivel de temperatura pretendido.

4. Toque simultaneamente nas teclas "T" e
"=" para activar o temporizador.



O simbolo "00" acendera no visor do
temporizador e o ponto decimal aparecerd
no visor da zona de cozedura seleccionada.

Os visores da zona de cozedura
traseira direita e esquerda servem
como visor do temporizador quando
0 mesmo estéa activo.

5. Toque nas teclas "

" ou "—" para definir

Repita os procedimentos anteriores
para outras zonas de cozedura para
as quais pretende ajustar o
temporizador.

0 temporizador nao pode ser
ajustado a nao ser que a zona de
cozedura e 0 valor da temperatura
para a zona de cozedura sejam
seleccionados.

Quando a zona de cozedura para a
qual foi ajustado um temporizador
for seleccionada, poderd ver o tempo
restante tocando simultaneamente
nas teclas "+ e "—".

No visor das zonas de cozedura para
as quais o temporizador foi activado,
acendera um ponto luminoso.

Usar o temporizador como uma

fungao de alarme (ampulheta)

Com esta fungéo, é possivel definir o

temporizador independentemente da zona

de cozedura.

1. Togue no bot&o L0 para ligar a placa.

2. Toque simultaneamente nas teclas "T" e
"=" para activar o temporizador.

3. Toque simultaneamente nas teclas "T" e
"=" para activar o temporizador.

0 simbolo"00" seré exibido através de
ambos 0s pontos decimais a piscar nos
visores do temporizador.

Os visores da zona de cozedura
traseira direita e esquerda servem
como visor do temporizador quando
0 mesmo estéa activo.

4. Toque nas teclas "T" ou "—" para definir
0 0 tempo pretendido.

Se nenhum valor de temporizador for
seleccionado, pode comegar por 30
minutos premindo a tecla "—".

Desactivar o temporizador

Quando o tempo definido tiver terminado, a
placa desligard automaticamente e
produzird um sinal de aviso audivel.

Prima qualquer tecla para silenciar o aviso
SONoro.

Desligar os temporizadores mais cedo
Se desligar o temporizador mais cedo, a
placa continuara a funcionar a temperatura
ajustada até que seja desligada.

1. Seleccione a zona de cozedura que
pretende desligar.

2. Toque simultaneamente nas teclas "T" e
"=" para activar o temporizador.

3. Até que "00" aparega no ecra do
temporizador, toque em "—" para definir o
valor para "00".

A luz em forma de ponto no visor da

respectiva zona de cozedura e o préprio

visor do temporizador apagam-se
completamente apds ter piscado por um

certo periodo de tempo e o temporizador é

cancelado.

Usar as zonas de cozedura por in-
ducdo de forma segura e eficiente
Principios do funcionamento: A placa de
indugao aquece directamente o tacho de
cozedura, como uma caracteristica dos
seus principios de funcionamento. Por isso,
s&o vérias as vantagens quando comprada
a outros tipos. Ela funciona com mais
eficiéncia e a superficie da placa ndo
aquece.

A placa de indugéo esta equipada com
sistemas superiores de seguranga, que
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oferecer-lhe-do uma maxima seguranga na

utilizagao.
A sua placa pode ser equipada com
zonas de cozedura por indugdo com
um didametro de 160, 200 e 250,
dependendo do modelo. Com a
caracteristica da indugao, cada zona
de cozedura detecta cada tacho
colocado sobre ela. A energia
acumula-se apenas onde o tacho
contacta com a zona de cozedura e
por isso, é conseguido um consumo
minimo de energia.

Proteccao contra sobreaquecimento

A sua placa esta equipada com sensores

que asseguram a protecgdo contra o

sobreaquecimento. Deve ser observado o

seguinte em caso de sobreaquecimento:

+ A zona de cozedura activa deve ser
desligada.

+ O nivel de selecgéo deve cair. Contudo,
esta condigao pode n&o ser vista no
indicador.

+ Pode aparecer o erro E2.

Sistema de seguranga contra der-
rames

A sua placa estd equipada com um sistema
de seguranga contra derrames Se houver
qualquer derrame que respingue no painel
de controlo, 0 sistema apresentard um erro
e a placa sera desligada automaticamente.

Ajuste preciso da poténcia

A placa de indugéo reage imediatamente
aos comandos, como uma caracteristica
dos seus principios de funcionamento. Ela
altera os ajustes de poténcia muito
rapidamente. Por isso, pode impedir um
derrame (de leite, dgua), mesmo que esteja
proximo disso.

Ruidos de funcionamento

Podem aparecer alguns ruidos na placa de
indugdo. Esses sons sdo normais e fazem
parte da cozedura por indugéo.
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+ Os ruidos tornam-se mais proeminentes
em niveis altos de temperatura.

+ Aliga da panela pode causar ruidos.

+ Em niveis baixos, um som regular de
ligado/desligado pode ser ouvido por
causa dos principios de funcionamento.

+ Pode ser ouvido um ruido de aquecer
uma panela vazia. Ao colocar agua ou
alimento dentro dela, o som desaparece.

+ Pode ser ouvido o ruido da ventoinha que
arrefece o sistema eléctrico.

Mensagens de erro
Tabela-2: Cédigos de erro e fontes de erro

Erro de 0 Visor da zona

sobreaqueciment | simbolo | de cozedura

0 "E2" correspondent
pisca e

Placa "H" Vizor da zona

sobreaquecida simgesi | de cozedura
yanar

Erros principais 0 Visor da zona
simbolo | de cozedura
IFE6"
pisca

Falha do sensor | O Visor da zona
simbolo | de cozedura
"E9" correspondent
pisca e

Para mais informagdes sobre
mensagens de erro que aparecem no
painel de controlo digital, ver Tabela-
2.

Se a superficie do painel de controlo
digital for exposto a vapor intenso,
todo o sistema de controlo pode ficar
desactivado e emitir um sinal de erro.

Mantenha a superficie do painel de
controlo digital limpa. Um
funcionamento incorrecto podera ser
observado.



[ Manutencéo e cuidados

Informacgoes gerais

A vida Ultil do produto sera estendida e os
problemas frequentes diminuirdo se o
produto for limpo em intervalos regulares.

Desligue o produto da corrente
eléctrica antes de iniciar as tarefas
de limpeza e manutengao.

Ha risco de choque eléctrico!

Deixe que o produto arrefega antes
de o limpar.

As superficies quentes podem
causar queimaduras!

+ Limpe totalmente o produto a cada
utilizagao. Desta forma, sera possivel
remover mais facilmente os residuos da
cozedura, evitando assim que estes se
gueimem da préxima vez que o
equipamento for utilizado.

+ Nao é necessario qualquer agente
especial de limpeza para limpar o produto.
Para limpar o produto, use dgua morna
com liquido de limpeza, um pano ou
esponja macia e seque-o com um pano
Seco.

+ Apds a limpeza, verifique sempre se
qualquer excesso de liquido foi
completamente limpo e remova
imediatamente qualquer derrame.

+ Nao use agentes de limpeza que contém
acido ou cloro para limpar as superficies
de inox e a pega de ago inoxidavel. Use
um pano macio com liguido detergente
(nao abrasivo) para limpar estas partes e
procure passar 0 pano apenas numa
direcgao.

A superficie pode ficar danificada por
alguns detergentes ou materiais de
limpeza.

NZo use detergentes ou cremes/pds
de limpeza agressivos ou qualquer
objecto pontiagudo durante a
limpeza.

N&o use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.

Limpeza da placa

Superficies em vitroceramica

Limpe a superficie de cerdmica de vidro
(vitroceramica) com agua fria, prestando
atengao para nao deixar agentes de limpeza
residuais e seque com um pano macio. Os
residuos podem danificar a superficie de
vitrocerdmica quando usar a placa pela
proxima vez.

Os residuos secos na superficie de
vitrocerdmica ndo devem, em circunstancia
alguma, ser raspados com laminas de
gancho, palha de ago ou ferramentas
similares.

Remova as nddoas de célcio (nddoas
amarelas) com descalcificante disponivel
no mercado ou com pequenas quantidades
de agentes descalcificantes como vinagre
ou sumo de liméo.

Se a superficie estiver demasiado suja,
aplique o agente de limpeza numa esponja
e aguarde até que sejam bem absorvido.
Em sequida, limpe a superficie da placa com
um pano humido.

Os alimentos a base de aglcar, tais
como cremes e caramelo devem ser
raspados de imediato, sem esperar
que a superficie arrefega. Caso
contrario, a superficie de
vitroceramica podera ficar
irremediavelmente danificada.

Com o tempo, pode ocorrer uma ligeira
descoloragao nos revestimentos ou outras
superficies. Isto ndo afecta o desempenho
do produto.

Descoloragao e manchas na superficie
vitroceramica é uma condigao normal e nao
um defeito.
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Resolugao de problemas

dir e causar ruido. >>> [sso

......... néoéumaavaria.

0 produto ndo funciona.

+ O fusivel principal esta queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na caixa de
fusiveis. Se necessario, substitua-os ou recoloque-os.

+ O produto nao esta ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligagdo da ficha.

+ Se 0 visor nao acender quando liga de novo a placa. >>>Desligue o equipamento no
interruptor do circuito. Espere 20 segundos e depois volte a liga-lo.

+ A protecgao contra sobreaguecimento esta activa. >>> Deixe que a sua placa arrefega.

+ O tacho de cozedura nao é apropriado. >>> Verifique o seu tacho.

+ Nao pousou o tacho na zona de cozedura activa. >>> Verifique se ha um tacho na zona
de cozedura activa.

+ O seu tacho nao é compativel com a cozedura por indugéo. >>> Verifigue se o seu tacho
de cozedura é compativel com a placa de indugao.

+ O tacho de cozedura ndo esta centrado correctamente ou a superficie do fundo do tacho
nao é larga o suficiente para a zona de cozedura. >>> Escolha um tacho com a largura
suficiente e centre 0 mesmo de forma correcta na zona de cozedura.

+ O tacho de cozedura ou a zona de cozedura esta sobreaquecida. >>> Deixe que
arrefecam

ultrapassado. >>> Tem que definir um novo tempo de cozedura ou terminar a cozedura.
+ A protecgao contra sobreaguecimento esta activa. >>> Deixe que a sua placa arrefega.
* Um objecto pode estar a tapar o painel de controlo digital. >>> Remova o objecto do

+ O seu tacho nao € compativel com a cozedura por indugao. >>> Verifigue se o seu tacho
de cozedura é compativel com a placa de indugao.

+ O tacho de cozedura ndo esta centrado correctamente ou a superficie do fundo do tacho
nao é larga o suficiente para a zona de cozedura. >>> Escolha um tacho com a largura
suficiente e centre 0 mesmo de forma correcta na zona de cozedura.

Consulte o agente da assisténcia
técnica autorizada ou o revendedor
onde adquiriu o produto se ndo puder
resolver os problemas, embora tenha
seguido as instrugdes desta secgao.
Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta propria.
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Va rugam sa cititi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

Va multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune rezultate de
pe urma folosirii produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate superioara si o
tehnologie moderna. Prin urmare, va rugam sa cititi cu atentie intrequl manual de utilizare si
documentele insotitoare ale acestuia inainte de utilizarea produsului si sa le pastrati pentru
consultari ulterioare.. In cazul in care predati produsul altcuiva, predati si manualul de utilizare.
Respectati toate avertizarile si informatiile din manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre modele vor fi
identificate in manual.

Explicatia simbolurilor

In manualul de utilizare sunt utilizate urmétoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari utile cu privire la utilizare.
Avertisment de situatii periculoase cu privire la viata si proprietate.

Avertisment de soc electric

Avertisment de risc de incendiu.

R

Avertisment de suprafete fierbinti.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instructiuni importante si avertismente privind
siguranta si mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine
informatii cu privire la
siguranta care va vor ajuta sa
va protejati impotriva riscului
de vatamare corporala sau
pagube materiale.
Nerespectarea acestor
instructiuni va duce la
anularea oricarei garantii.

Siguranta generala

- Acest produs poate fi utilizat
de catre copii cu varsta
peste 8 ani sau mai mari si
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte,
daca sunt supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea
produsului intr-o maniera
sigura si inteleg pericolele
implicate.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor.
Curatarea siintretinerea nu
vor fi efectuate de catre copii
fara supraveghere.

- Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau lipsa de
experienta si cunostinte
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necesare, exceptand cazul in
care sunt supravegheati sau
instruitl.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor
nesupraveghea i.

- Daca produsul este inmanat

catre altcineva pentru uz
personal sau in scopuri de
utilizare second-hand,
manualul de utilizare,
etichetele produsului,
documente importante si
componente trebuie de
asemenea inmanate
impreuna cu acesta.

- Procedurile de instalare si

reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service
autorizati. Producatorul nu
este raspunzator pentru
daunele rezultate din
procedurile efectuate de
catre persoanele
neautorizate care pot anula
si garantia. Inainte de
instalare, cititi instructiunile
cu atentie.

- Nu folositi produsul daca

este defect sau prezinta
defecte vizibile.

- Dupa fiecare utilizare

verificati daca butoanele
produsului sunt inchise.



Siguranta instalatiilor
electrice

- Daca produsul are o
defectiune, nu trebuie folosit
decat dupa ce este reparat
de catre un agent de service
autorizat. Pericol de
electrocutare!

- Conectati produsul numai la
0 priza/linie impamantata cu
tensiunea si protectia
indicata in "Specificatii
tehnice”. Impamantarea
trebuie efectuata de un
electrician calificat la
folosirea produsului cu sau
fara transformator.
Compania noastra nu isi
asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

- Nu spalati niciodata produsul
turnand apa pe acestal!
Pericol de electrocutare!

- Produsul trebuie scos din
priza in timpul instalarii,
intretinerii, curatarii si
reparatulor

- In cazul deteriorérii cablului
de alimentare, acesta trebuie
inlocuit de producator, de
agentul sau de service sau
de o persoana cu calificari
similare pentru a evita
pericolele.

- Aparatul trebuie instalat

astfel incat sa permita
deconectarea totala de la
reteaua electrica. Separarea
trebuie sa se realizeze fie
printr-un stecher, fie printr-
un comutator incorporat in
instalatia electrica fixa,
conform normelor de
constructii.

- Lucrarile la echipamentele si

retelele electrice pot fi
efectuate numai de persoane
calificate autorizate.

- In cazul unei defectiuni, opriti

produsul si deconectati-I de
la reteaua de electricitate.
Decuplati siguranta de la
panoul electric.

- Asigurati-va ca siguranta are

capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

- AVERTISMENT: Aparatul si
piesele sale accesibile pot
deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii
mai mici de 8 ani trebuie
tinuti la distanta sau
supravegheati continuu.

- Nu folositi produsul cand

logica sau coordonarea va
sunt afectate de alcool si /
sau medicamente.
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- Aveti grija cand preparati
retete care includ bauturi
alcoolice. Alcoolul se
evapora la temperaturi mari
si poate provoca incendii
deoarece se va aprinde in
contact cu suprafetele
fierbinti.

- Nu lasati materiale
inflamabile langa produs,
deoarece partile laterale ale
acestuia se pot incalziin
timpul utilizarii.

- Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

- Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de
soc electric.

- AVERTISMENT: Prepararea
nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
sl poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA sa
stingeti un incendiu cu apa,
ci opriti aparatul, apoi
acoperiti flacara cu un capac
sau cu o patura contra
incendiulul.

- ATENTIE: Procesul de gatire
trebuie supravegheat. Un
proces de gatire de scurta
durata trebuie supravegheat
tot timpul.

- AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
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obiecte pe suprafetele de
gatit.

- AVERTISMENT: Daca

suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

. In cazul spargerii sticlei plitei ;

Opriti imediat toate
arzatoarele si orice element
electric de incalzire si izolati
produsul de reteaua electrica.
Nu atingeti suprafata
produsului. Nu utilizati
produsul.

- Dupa folosire, opriti

elementele plitei folosind
comenzile si nu va bazati pe
detectorul de recipient.

- Nu amplasati pe plita obiecte

metalice cum sunt cutitele,
furculitele, lingurile si
capacele, deoarece acestea
se pot infierbanta.

- Aparatul nu este proiectat

pentru a fi utilizat prin
intermediul unui cronometru
extern sau al unui sistem de
telecomanda separat.

- Presiunea vaporilor produsi

datorita umezelii de pe
suprafata plitei sau de pe
partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului. De
aceea, asigura i-va ca
suprafa a plitei si fundul



vaselor sunt intotdeauna
uscate.

- Plitele sunt dotate cu un
sistem cu inductie. Plitele cu
inductie economisesc timp si
bani in cazul folosirii unor
recipiente adecvate pentru
sistemul cu inductie; in caz
contrar, plitele nu vor
functiona. Vezi. informatii generale
despre prepararea alimentelor, pagina 15 ,
selectarea recipientelor.

- Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic,
pot afecta negativ
persoanele care folosesc
dispozitive cum ar fi o
pompa de insulind sau un
stimulator cardiac.

- Nu pune i produse
electronice precum telefoane
mobile, tablete, computere
pe plita cu induc ie. Este
posibil ca produsul dvs. sa
fie deteriorat.

- AVERTISMENT: Folositi doar
protectii pentru plita
fabricate sau recomandate
ininstructiuni de catre
producatorul masinii de gatit,
sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor
protectii inadecvate poate
provoca accidente.

Pentru a preveni incendiile;
- Asigurati-va ca stecherul

este conectat corect la priza
pentru a nu face scantei.

- Nu folositi cabluri deteriorate,

taiate sau prelungitoare;
folositi cablul original.

- Asigurati-va ca stecherul nu

este umed sau ud.

Domeniu de utilizare
- Acest produs este destinat

uzului casnic. Se interzice
utilizarea comerciala.

- ATENTIE: Acest aparat este

destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie
folosit pentru alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea
incaperilor,

- Producatorul nu este

responsabil pentru pagubele
provocate de utilizarea sau
manipularea incorecta.

Siguranta copiilor

- AVERTISMENT:
Componentele accesibile se
pot infierbanta in timpul
folosirii. Nu lasati copiii sa se
apropie de aparat.

- Ambalajele pot fi periculoase

pentru copii. Nu lasati
ambalajele la indemana
copiilor. Depozitati la deseuri
toate ambalajele conform
standardelor de mediu.
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- Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu
lasati copiii sa se apropie de
produs in timp ce
functioneaza si nu i lasati sa
se joace cu acesta.

- Nu amplasati pe aparat
obiecte pe care copiii ar fi
tentati sa le apuce.

Depozitarea la deseuri a produsului

vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsului
uzat:

Acest produs respecta Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este marcat cu un
simbol de clasificare pentru deseuri
electrice si electronice (WEEE).
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Acest produs a fost fabricat folosind piese si
materiale de inalta calitate, care pot fi
refolosite si reciclate. Nu depozitati produsul
uzat impreuna cu gunoiul menajer la
sfarsitul duratei sale de functionare. Duceti-|
la un centru de colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale pentru a
afla informatii despre aceste centre de
colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat respecta
Directiva UE RoHS (2011/65/UE). Nu
contine materiale daunatoare si interzise
specificate in Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare
+ Materialele de ambalare sunt periculoase
pentru copii. Pastrati materialele de
ambalare intr-un loc sigur, la care copiii
nu au acces. Materialele de ambalare ale
produsului sunt fabricate din materiale
reciclabile. Sortati-le si depozitati-le la
deseuri in mod corect. Nu le depozitati
impreuna cu gunoiul menajer.



A informatii generale

Prezentare generala

1 Plité de gatit cu inductie 3 Capac baza
2 Panou de comanda 4 Suprafata vitroceramica

Specificatii tehnice

Tensiune/frecventa 220-240V 50 Hz

Putere totala max. 3600 W

Tip cablu / sectiune min.HO5V2V2-F

3x1,5mm’

Dimensiuni exterioare (indltime/latime/adancime) | 76 mm/288 mm/510 mm

Dimensiuni instalare (Iatime/adancime) 268 mm/490 mm

Arzatoare

Spate Plita de gatit cu inductie

Dimensiune 200 mm

Putere 2300/3000 W (P)

Fata Plita de gatit cu inductie

Dimensiune 160 mm

Putere 1400 W
Specificatiile tehnice se pot modifica Valorile declarate pe etichetele
fara preaviz in scopul imbunatatirii produsului sau in documentatia
calitatii produsului. insotitoare sunt obtinute n conditii

de laborator, conform standardelor in
vigoare. Aceste valori pot varia in
functie de conditiile de utilizare si de
mediu.

llustratiile din acest manual au doar
rol explicativ, fiind posibil sa nu fie
identice cu produsul dv.
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El Instalare

Produsul trebuie instalat de o persoana
calificata, conform reglementarilor in

vigoare. In caz contrar, garantia va fi anulata.

Producatorul nu isi asuma raspunderea
pentru daunele produse in urma efectuarii
procedurilor de catre persoane neautorizate
si poate anula garantia.

Pregatirea instalatiilor electrice in
vederea instalarii produsului
constituie responsabilitatea
clientului.

Produsul trebuie instalat in
conformitate cu toate reglementarile
locale privind instalatiile de gaz si /
sau electricitate.

Tnainte de instalare, verificati vizual
daca produsul nu este deteriorat.
Dacd este deteriorat, nu il instalati.
Produsele deteriorate sunt
periculoase.

Tnainte de instalare
Plita este conceputa pentru instalarea in
mobilierul de bucétarie disponibil in comert.

B0mm min
00mem min

S0mm Min
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Intre aparat si pereti / mobilierul de
bucétarie trebuie pastrata o distanta de
siguranta. Vezi figura (valori date in mm).

Lasati o distantd de minim 750 mm
deasupra suprafetei plitei.

(*) Daca urmeaza sa montati o hota
deasupra masinii de gatit, cititi
instructiunile producatorului hotei cu
privire lainadltimea de montare. Daca nu
este definita nicio dimensiune in manualul
hotei, aceasta indltime ar trebui sa fie de
cel putin 650 mm.

Indepartati ambalajele si elementele de
fixare pentru transport.

Suprafetele, elementele laminate si
adezivii utilizati trebuie sa fie rezistente la
caldurd (minim 100 °C).

Blatul trebuie sa fie aliniat si fixat in
pozitie orizontala.

+ Taiati in blat orificiul necesar pentru plita,

conform dimensiunilor de instalare.
Acest produs este un dispozitiv de clasa 3
conform standardului EN 30-1-1.

H0mm min




»  Indltimea minimé& pana la hota conform
manualului de instructiuni al hotei. Daca nu
este recomandat in manualul de instructiuni
al hotei, aceasta indltime trebuie sé fie de cel
putin min.650 mm.

*+  Distanta minima dintre elementele de

mobilier trebuie sa fie egala cu latimea plitei

Instalarea si conectarea

+ Produsul trebuie instalat in conformitate
cu toate reglementarile locale privind
instalatiile de gaz si electrice.

Nu instalati plita pe zone cu colturi
sau muchii ascutite.

Pericol de spargere a suprafetei
ceramice!

Racordul electric

Conectati produsul la o priza cu
impamantare protejatd de o siguranta de
capacitate adecvata, conform datelor din
tabelul "Specificatii tehnice”. Impamantarea
trebuie efectuata de un electrician calificat,
in momentul folosirii produsului cu sau fara
transformator. Compania noastra nu isi
asuma raspunderea pentru daunele
survenite in urma folosirii produsului fard o
instalatie de impamantare in conformitate
cu normele locale.

Produsul trebuie conectat la reteaua
electricd numai de o persoana
calificata si autorizata. Perioada de
garantie a produsului incepe numai
dupé instalarea corecta.
Producatorul nu isi asuma
raspunderea pentru daunele produse
in urma efectudrii procedurilor de
cétre persoane neautorizate.

Cablul de alimentare nu trebuie
presat, indoit, strivit sau atins de
piesele fierbinti ale produsului.

In cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat, trebuie inlocuit de un
electrician calificat. In caz contrar,
exista pericol de soc electric,
scurtcircuit sau incendiu!

+ Racordurile trebuie s respecte
reglementarile nationale.

+ Parametrii retelei electrice trebuie sa
corespundéa parametrilor specificati pe

eticheta cu tipul produsului. Placuta de
identificare este amplasata in spatele
produsului.

+ Cablul de alimentare al produsului trebuie
sa respecte valorile din tabelul
"Specificatii tehnice”.

Tnainte de a efectua lucrérila
instalatia electrica, deconectati
produsul de la priza.

Pericol de electrocutare!

Conectarea cablului de alimentare

In timpul cablarii, respectati normele
nationale/locale cu privire la
electricitate si folositi priza si cablul
adecvate pentru cuptor. In cazul in
care limitele de putere ale produsului
depasesc capacitatea de transport a
curentului prizei/liniei de alimentare,
produsul trebuie conectat direct
printr-o instalatie electrica fixa, fara
utilizarea unei prize/linii de
alimentare cu curent.

1. Dacé sursa de alimentare nu permite
deconectarea tuturor polaritatilor, trebuie
conectata o unitate de deconectare cu
separare de cel putin 3 mm a contactelor
(sigurante, contactori), iar toate
polaritatile acestei unitati de deconectare
trebuie sa fie adiacente (nu deasupra)
produsului, conform directivelor IEE.
Nerespectarea acestor instructiuni poate
provoca functionarea defectuoasa si
anularea garantiei produsului.

Se recomanda ca masura de protectie

suplimentara utilizarea unui intrerupator de

current rezidual.

Daca produsul este furnizat cu un cablu:

IO ®
L I | I N

2. Pentru conexiuni monofazice, respectati
diagrama de conectare de mai jos:

+ Cablul maro/negru = L (Faza)

+ Cablul albastru/gri = N (Nul

+ Cablu verde/galben = (E)
(impamantare)
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» sau

+ Cablul gri/negru = L (Faza)

+ Cablul albastru/maro = N (Nul)

+ Cablu verde/galben = (E)
(impamantare)

Instalarea produselor

Daca exista un cuptor dedesubt:

A min. 15mm

B min.5mm

C 20mm

Daca exista un blat dedesubt:

Lasati un spatiu de ventilare in spatele
mobilierului, conform figurii urmatoare.

* min.

In timpul instalarii plitei cu inductie, asezati
produsul paralel cu suprafata pe care este
instalat. De asemenea, aplicati garnitura de
etansgare pe componentele care intrd in
contact cu blatul, conform descrierii de mai
jos, pentru a preveni intrarea lichidelor intre
produs si blat.

Instalare ugoara: Unele modele vin cu arcuri
de montare si garniturd de etansare atasate
la produs. Pentru aceste modele, ignorati
arcurile de montare si instructiunile de
montare ale suportului descrise in manual.
Asezati produsul direct in spatiul in care va
fi plasat produsul, aga cum se arata in figura
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de mai jos. Pentru aceste modele, luati in
considerare masuratorile de |atime si
adancime scrise in manualul de utilizare cu
inca 10 mm..

o0 o o o a0 00 00

1. Pregatiti suprafata blatului conform figurii.

2. Rasturnati plita si asezati-o pe o
suprafata plana.

3. Lainstalarea plitei, instalati in jurul plitei
garnitura de etansare furnizata in colet
asa cum este indicat in imaginea
alaturata, avand grija sa ramana retrasa
cu 1-2 mm fatad de marginea exterioara a

ticlei

H }i’

4. Asezati plita pe blat si aliniati-o.

5. Clemele de instalare au rolul de a fixa plita
prin introducerea in orificiile din partea
inferioara a carcasei.

1 Plitd
2 Clema de instalare
3 Blat



Cand instalati plita pe un corp de
mobild, montati un raft care sa
separe corpul de mobila de plit,
conform figurii de mai sus. Aceasta
masura nu este necesara daca
instalati plita deasupra unui cuptor
incorporat.

De exemplu, daca este posibila atingerea
partii inferioare a produsului instalat
deasupra unui sertar, sectiunea respectiva

trebuie acoperitd cu o placa de lemn.

Ii

A min.15mm
B min.5mm
Vedere din spate (orificii de racordare)

Amplasarea gaurilor de conectare
aratata in imaginea de mai jos este
schematica; pot exista diferente in
functie de modelul produsului. Fixati-
le conform gaurilor de conectare de
pe produsul dvs.

i }

% 2

1 Bloc conexiuni

2 Clema asamblare

A Conectarea prin alte orificii poate fi
periculoasa datorita riscului de
deteriorare a sistemului de
alimentare cu gaz si electricitate.

Plita contine componente ce
functioneaza pe gaz metan si
electricitate. Din acest motiv, aceasta
trebuie sa fie fixata de blat numai
prin gauri de fixare, utilizand doar
elementele de securitate si suruburi
furnizate dupd cum este indicat in
manual. In caz contrar, aceasta
prezintd un pericol asupra sigurantei
vietii si proprietatii.

Verificarea finala

1. Folosirea produsului..

2. Verificati functionarea.

Transportul ulterior

+ Pastrati cutia originald a produsului si
transportati-1 in aceasta. Respectati
instructiunile de pe cutie. Daca nu aveti
cutia originald, ambalati produsul in folie
cu bule sau in carton gros si lipiti-l cu
banda adeziva.

Verificati aspectul general al
produsului pentru a determina daca
nu a fost deteriorat in timpul
transportului.
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Bl Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea

energiei

Urmatoarele informatii va vor ajuta sa

protejati mediul inconjurator si sa

economisiti energie:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de ale gati.

+ Folositi recipiente cu capac pentru
prepararea mancarurilor. In lipsa
capacului, consumul de energie poate
creste de 4 ori.

+ Selectati arzatorul in functie de
dimensiunea bazei recipientului utilizat.
Alegeti recipiente de dimensiune adaptata
la mancarea preparata. Recipientele mari
necesita mai multa energie.

+ Folositi recipiente cu baza groasa cand
gatiti la plita electrica.

Recipientele cu baza groasa transmit mai
eficient caldura. Puteti reduce astfel cu
pana la 1/3 consumul de energie.

+ Recipientele trebuie sa fie compatibile cu
zonele de gétit. Partea infericara a
recipientelor nu trebuie sa fie mai mica
decét plita.

+ Mentineti curate zonele de gatit si baza
recipientelor. Murdaria va reduce
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transferul de caldura dintre zona de gatit
si baza recipientului.

+ Informatii privind eficienta energetica in
conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite
in fisa produsului furnizata impreuna cu
produsul.

Prima utilizare
Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri /
creme de curatare sau detergenti
agresivi.

1.Tndepértati toate ambalajele.

2. Stergeti suprafetele aparatului cu o carpa
umeda sau cu un burete umed, apoi
uscati-le cu o carpa.

Incalzirea initiala

Este posibil ca timp de cateva ore
dupé prima pornire, cuptorul s& emita
fum si mirosuri. Acesta este un
fenomen normal. Ventilati bine
incaperea pentru a elimina fumul si
mirosurile. Evitati inhalarea directa a
fumului si a mirosului emis.



B utilizarea plitei

Informatii generale despre
prepararea alimentelor

A\

Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu lasati
nesupravegheata plita cand incalziti
uleiul. Uleiul supraincalzit poate
provoca incendii. Nu incercati sa
stingeti eventualul incendiu cu

apa! Daca uleiul s-a aprins,

acoperiti-l cu o paturd ignifuga sau

cu o carpa umeda. Opriti plita daca
este posibil si telefonati la pompieri.

+ Uscati alimentele pe care urmeaza sé le
prajiti inainte de a le aseza in uleiul incalzit.
Dezghetati complet alimentele inainte de
ale praji.

+ Nu acoperiti vasul in care incalziti uleiul.

+ Asezati cratitele si tigaile astfel ca
manerele acestora sa nu fie deasupra
plitei, pentru a evita infierbantarea
acestora. Nu asezati pe plitd recipiente
instabile, care se pot rasturna usor.

+ Nu puneti pe zonele de gétit pornite ale
plitei recipiente si tigdi goale. Acestea se
pot deteriora.

+ Produsul se va deteriora daca porniti
zonele pentru gatit fara a aseza pe ele
recipiente. Opriti zonele de gatit dupa ce
ati terminat de gatit.

+ Nu asezati recipiente de plastic sau
aluminiu pe suprafata plitei, aceasta
poate fi fierbinte.

Curéatati imediat eventualele astfel de
materiale topite de pe suprafata plitei.
Nu folositi astfel de recipiente pentru

pastrarea alimentelor.

+ Folositi numai recipiente cu fundul plat.

+ Puneti cantitati adecvate de alimente in
recipientele pentru gatit. Astfel preveniti
varsarea acestora si nevoia de a curata
plita.

Nu asezati capacele recipientelor de gatit
pe zonele de gatit.

Asezati recipientele in centrul zonelor de

gatit. Mutati recipientele de pe o zona de

gatit pe alta ridicandu-le; nu le trageti pe

suprafata plitei.

Selectarea recipientului

+ Supafata ceramica este rezistenta la
caldura si nu este influentata de
diferentele mari de temperatura.

+ Nu utilizati suprafata ceramica ca loc
pentru depozitare sau taiere a alimentelor.

+ Folositi numai recipiente cu baza neteda.
Muchiile ascutite pot zgaria suprafata.

? ' Alimentele varsate

pot deteriora

suprafata ceramica

si provoca incendii.

Nu utilizati recipiente
cu baza concava
sau convexa.

Folositi numai
recipiente cu baza
plata. Acestea
asigurd un transfer
de caldura mai
eficient.

,Comportamentul de fierbere poate fi diferit
in functie de tipul de vas, de dimensiunea
vasului si de dimensiunea zonei de gatit,
pentru o fierbere mai omogena putandu-se
folosi 0 zona de gatit mai mare cu o treapta.
La plitele cu inductie utilizarea unei zone de
gatit mai mari nu are nici un efect negativ
asupra consumului de energie, decarece
caldura se dezvoltd numai in zona in care se
afla vasul respectiv."

Pentru plitele cu inductie utilizati numai

recipiente adecvate acestui tip de gatire.

Verificarea recipientului

Folositi urmatoarele metode pentru a

verifica daca recipientele sunt adecvate

pentru plita cu inductie.

1. Recipientul este adecvat dacd magnetii
sunt atrasi de baza acestuia.

2. Recipientul este adecvat daca "=V nu
clipeste atunci cand il agezati pe zona de
gatit si porniti plita.

Puteti folosi recipiente din otel, teflon sau

aluminiu cu baza magnetica speciala avand

etichete sau instructiuni care indica faptul
ca sunt adecvate pentru plitele cu inductie.

Nu utilizati recipiente din sticla sau
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ceramica si cele din inox cu baza din
aluminiu non-magnetica.

Sistem de recunoastere a recipientului
Sistemele de gatit cu inductie incalzesc doar
zona acoperitd de recipient. Sistemul
identificd automat baza recipientului si
incélzeste doar acea suprafata. incalzirea se
opreste dacé vasul este ridicat de pe
suprafata de gatit. Zona de gatit selectata si
simbolul "=V clipesc alternativ.

Utilizarea in siguranta

Nu selectati niveluri inalte de incalzire atunci
cand gatiti intr-un recipient non-aderent
(teflon) folosind ulei putin sau deloc.

Nu puneti obiecte din metal, cum ar fi
furculite, cutite sau capace pe plita
deoarece se pot infierbanta.

Nu folositi niciodatd folie din aluminiu la
gatit. Nu puneti niciodata alimente invelite in
folie de aluminiu pe zona de gatit.

Daca sub plitd exista un cuptor aflat
in functune, senzorii plitei pot reduce
temperatura sau opri cuptorul.

In timpul functionarii plitei, tineti la
distanta de aceasta obiectele cu
proprietati magnetice, cum sunt
cardurile de credit sau casetele
audio.

Selectarea zonei de gatit adecvate recipientului

Zona de gatit normala
@20 cm

Zona de gatit mica
@16 cm

Zona de gatit normala

+ Se ajusteaza automat la recipient.

+ Distribuie energia in mod ideal.

+ Ofera o distribuire perfectad a caldurii.
Folosita pentru toate tipurile de preparate.

Zona de gatit mica

+ Utilizatd pentru gatire lenta (sosuri, creme)

+ Folosita pentru prepararea unui portii mici
sau a unui numar de portii raportat la
numarul de persoane.

Utilizarea plitelor

Nu |&sati obiectele s& cada pe plita.
Plita poate fi deteriorata chiar si de
obiecte mici, cum ar fi o solnita.

Nu folositi plite crapate. Apa se poate
scurge prin crapaturi, provocand
scurtcircuite.

In cazul deteriorarii de orice fel a
suprafetei (de ex. crapaturi vizibile),
opriti imediat aparatul pentru a
reduce pericolul de electrocutare.
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Specificatii

¢
A
0

Tasta Pornit / Oprit

Reglarea temperaturii/Marirea
duratei

Reglarea
temperaturii/Reducerea duratei
Tasta pentru selectarea zonei
de gatit stanga-fata

Tasta pentru selectarea zonei
de gatit stanga-spate



Graficele si figurile sunt orientative.
Afisajele si functiile reale pot varia in
functie de modelul plitei dvs.

Acest produs este controlat prin
intermediul unui panou de comanda
tactil. Fiecare operatiune efectuata
folosind panoul de comanda tactil va
fi confirmata printr-un semnal sonor.

Pastrati panoul de comanda curat si
uscat. Suprafata umeda si murdara
poate cauza probleme de
functionare.

Pornirea plitei

1. Atingeti tasta © de pe panoul de
comanda.

Simbolul "0" apare pe afisajul tuturor

zonelor de gétit, iar punctul clipeste in coltul

dreapta-jos al acestui simbol.

Dacédin 20 secunde nu se efectueaza
nicio operatiune, plita revine automat
in modul Asteptare.

Oprirea plitei
1. Atingeti tasta © de pe panoul de
comanda.

Plita se va opri si va reveni la modul

Asteptare.
Daca dupa oprirea plitei pe afisajul
zonei de gétit apare indicatorul "H",
zona de gatit este inca fierbinte. Nu
atingeti zonele de gatit.

Indicator Caldura reziduala

Pe afisajul zonelor de gatit apare simbolul
"H" pentru a indica faptul ca plita este inca
fierbinte si poate fi folosita pentru a mentine
calda o cantitate redusa de alimente.
Simbolul va disparea cand zona de gétit se
raceste sau este pornitéa.

Tn cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura reziduala nu se
aprinde si utilizatorul nu este
avertizat asupra zonelor de gatit
fierbinti.

1. Atingeti tasta D pentru a porni plita.

2. Atingeti tasta de selectare a zonei de gatit
dorite.

Pe afisajul zonei de gatit apare "0", iar

indicatorul acesteia devine mai luminos.

Dacédin 20 secunde nu se efectueaza
nicio operatiune, plita revine automat
in modul Asteptare.

Alegerea nivelului temperaturii

Atingeti tastele "T™" sau "—" pentru a regla
temperatura intre nivelul "1" si "9" sau intre
"9" i "1".
Oprirea zonelor de gatit:
Zonele de gatit pot fi oprite in 2 moduri:
1.Scazand temperatura la nivelul "0"
Zonele pentru gatit pot fi oprite scadzand
nivelul temperaturii la nivelul "0".
2.Folosind functia de oprire cronometrata
a zonei de gatit
Cand timpul s-a scurs, cronometrul va
opri zona de gétit corespunzéatoare. Toate
afisajele vor indica "0" sau "00".
Dupa scurgerea tipului cronometrat, este
emis un semnal sonor. Atingeti orice tasta
a panoului de comanda pentru a opri
acest semnal sonor.

Putere marita (Intensificare)
Functia de Intensificare simplifica gatitul.
Toate zonele de gatit marcate cu simbolul

"P" in tabelul cu specificatii tehnice sunt
dotate cu functia Intensificare.
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Activarea functiei Putere marita

(Intensificare):

1. Atingeti tasta L0 pentru a porni plita.

2. Atingeti tasta de selectare a zonei de gatit
dorite.

3. Atingeti "

nivelul

" sau """ si cresteti panala

4.Cand zona de gatit este la nivelul "9",
atingeti o data tasta i pentru a alege

temperatura " P".

Dezactivarea functiei Putere marita

(Inten3|f|care)
Pentru a dezactiva functia Intensificare,
atingeti tasta "—" pentru a alege nivelul
"9"
Functia de Intensificare este dezactivata,
iar zona de gatit functioneaza in
continuare la nivelul "9".

+ Puteti reduce temperatura atingand "—"
sau puteti opri complet zona de gatit
reducand nivelul temperaturii la "0".

Putere marita (Intensificare)
functioneaza timp de 5 minute, apoi
temperatura scade la nivelul 9.

Blocaj pentru copii

Blocajul pentru copii permite prevenirea

modificarii functiilor plitei de catre copii.
Blocajul pentru copii poate fi activat
ininterval de 10 secunde de la
pornirea plitei. Dupa 10 secunde, nu
mai poate fi activat.

Activarea Blocajului pentru copii
1. Atingeti tasta L0 pentru a porni plita.
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2. Atingeti simultan tastele "™" si U

Atingeti apoi inca o data tasta U
pentru a activa blocajul pentru copii.
Functia Blocaj pentru copii este activata

Daca se apasa orice tasta in timp ce
blocajul pentru copii este activ,
indicatorul "L" clipeste pe afisajul
zonei de gétit.

Dezactlvarea temporara a blocajului
pentru copii
1. Cand blocajul pentru copii este activ,

O
atingeti simultan tastele "—" si [_J
» Blocajul pentru copii va fi dezactivat
temporar, iar simbolul "0" va fi afisat pe
toate zonele de gatit.

Daca plita este oprita in acest
interval, blocajul pentru copii va
ramane activ.



Dezactivarea definitiva a blocajului

pentru copii

1. Cand blocajul pentru copii este activ,
atingeti tasta L0 pentru a porni plita.

2.Tninterval de 10 secunde, atingeti

O

simultan tastele "—" si "\__J". Atingeti
apoi inca o data tasta "—".

» Blocajul pentru copii va fi dezactivat

definitiv, iar simbolul "0" va fi afisat pe toate

zonele de gétit.

Functia Cronometru

Aceasta functie simplifica prepararea

alimentelor. Nu va fi nevoie sa

supravegheata cuptorul pe intreaga

perioada de gatire. Zona de gatit va fi oprita

automat la sfarsitul perioadei selectate.

Activarea cronometrului

1. Atingeti tasta L0 pentru a porni plita.

2. Selectati zona de gatit dorita atingand
tastele pentru selectarea acesteia.

3. Atingeti tastele "T™" sau "—" pentru a
regla temperatura la nivelul dorit.

"

$| 1 e 1

pentru a activa cronometrul.
Pe afisajul cronometrului apare "00", iar pe
afisajul zonei de gétit selectate apare un
punct.

Afisajele zonelor de gatit dreapta
spate si stinga spate afiseaza
cronometrul cand acesta este activ.

5. Apasati tastele "
alege durata.

" sau """ pentru a

Daca este cazul, repetati procedura
de mai sus pentru alte zone de gétit.

Cronometrul poate fi activat numai
daca se selecteaza zona de gatit si
nivelul de temperatura al acesteia.

Cand selectati 0 zona de gatit pentru
care a fost reglat un cronometru,
durata ramasa poate fi afisata
atingand simultan tastele =+ si""

Pe afisajul zonelor de gatit cu
cronometru activat se va aprinde un
punct luminos.

Folosirea cronometrului ca alarma
Folosind aceasta functie, cronometrul poate
fi setat in mod independent fata de zona de
gatit.
1. Atingeti tasta L0 pentru a porni plita.
2. Atingeti simultan tastele =+ si"="
pentru a activa cronometrul.
3. Atingeti simultan tastele =+ si"="
pentru a activa cronometrul.
Va fi afisat simbolul "00" si punctele de pe
afisaj vor clipi.
Afisajele zonelor de gatit dreapta
spate si stinga spate afiseaza
cronometrul cand acesta este activ.

4. Apasati tastele
alege durata.

" sau """ pentru a
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Dacé nu ati selectat o valoare a
cronometrului, puteti alege un
interval de 30 de secunde apasand
tasta "—".

Dezactivarea cronometrului

Dupa scurgerea intervalului setat, plita se va
opri automat si va emite un semnal sonor.
Apasati orice tasta pentru a opri semnalul
sonor.

Dezactivarea anticipata a cronometre-

lor

Dacé dezactivati anticipat cronometrele,

plita va continua sa functioneze la

temperatura setatd pana cand este oprita.

1. Selectati zona de gatit pe care doriti sé o
opriti.

2. Atingeti simultan tastele =+ si"="
pentru a activa cronometrul.

3.Pana la afisarea valorii "00", atingeti "—"
pentru a alege valoarea "00".

Punctul luminos al zonei de gatit alese si

afisajul cronometrului se sting complet

dupa ce clipesc o perioada, iar cronometrul

este anulat.

Folosirea sigura si eficienta a zonelor
de gatit cu inductie
Principii de functionare: Principiul de
functionare al plitei cu inductie permite
incalzirea directa a recipientului de gatit.
Prin urmare, ofera mai multe avantaje fata
de alte tipuri de plita. Functionarea este mai
eficientd, iar suprafata plitei nu se
infierbanta.
Plita cu inductie este echipata cu sisteme de
siguranta performante, care asigura
utilizarea n conditii de maxima siguranta.
Plita dvs. poate fi dotatd cu zone de
gatit prin inductie cu diametrul de
160, 200 si 250 mm, in functie de
model. Tehnologia de inductie
permite fiecarei zone de gatit sa
detecteze recipientul amplasat pe
aceasta. Energia se acumuleaza doar
in zona in care recipientul atinge
zona de gatit, asigurandu-se astfel
un consum minim de energie.
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Protectie impotriva supraincalzirii

Plita este dotatad cu senzori de protectie

impotriva supraincalzirii. In cazul

supraincalzirii se pot lua urmatoarele

masuri:

+ Zona de gatit activa poate fi oprita.

+ Nivelul selectat poate fi redus. Aceasta
masura nu este insa afisata pe indicator.

+ Este posibil sd apara eroarea E2.

Sistem de protectie la scurgeri

Plita este dotata cu un sistem de protectia la
scurgeri. Daca alimentele se scurg pe
panoul de comanda, sistemul va intrerupe
imediat alimentarea cu energie i va opri
plita.

Reglarea precisa a temperaturii
Principiul de functionare al plitei cu inductie
asigura reactia imediata la comenzi.
Temperatura este schimbata foarte rapid.
Astfel, puteti preveni revarsarea continutului
unui recipient (cu apa, lapte etc.), chiar daca
era pe punctul de a se revarsa.

Zgomote in timpul functionarii

Plita cu inductie poate produce anumite

zgomote. Aceste sunete sunt normale si

sunt asociate cu plitele cu inductie.

+ Zgomotul devine mai puternic la
temperaturi ridicate.

+ Aliajul recipientelor poate produce
zgomote.

+ Latemperaturi mici, poate fi emis un
zgomot periodic pornit / oprit din cauza
principiilor de functionare.

+ Incalzirea unui recipient gol poate genera
zgomote. Cand introduceti apa sau
alimente in recipient, zgomotul va
disparea.

+ Ventilatorul de racire a sistemului electric
poate emite zgomote.

Mesaje de eroare
Tabelul-2:Coduri de eroare si cauzele

acestora

Protectie Simbolul Afisajul

impotriva "E2" clipeste | zonei de

supraincalzirii gatitin
cauza




Plita simgesi | Afisajul
supraincalzita | yanar zonei de
gatit
Eroare Simbolul Afisajul
alimentare "E6" clipeste | zoneide
gatit
Eroare senzor | Simbolul Afisajul
"E9" clipeste | zoneide
gatitin
cauza

Pentru informatii suplimentare

despre mesajele de eroare care pot
aparea pe panoul de comanda tactil3,

consultati Tabelul-2.

Daca suprafata panoului de
comanda tactila este expusa la
vapori abundenti, este posibil ca
intregul sistem de comanda sa se
dezactiveze si sa genereze un
semnal de eroare.

Mentineti curata suprafata panoului
de comanda tactila. Pot aparea erori
de functionare.
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E intretinere si curatare

Informatii generale

Curatati produsul regulat pentru a-i prelungi
durata de functionare si a evita problemele
frecvente de functionare.

Deconectati aparatul de la priza
nainte de a incepe curatarea sau
intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

Lasati produsul sa se rédceasca
inainte de curatare.
Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

+ Curatati bine produsul dupa fiecare
folosire. Astfel, reziduurile pot fi
indepartate mai usor, evitdndu-se arderea
lor la urmatoarea utilizare a aparatului.

+ Curatarea produsului nu necesita
substante de curatare speciale. Pentru
curatarea produsului folositi apa calda cu
lichid de spalat vase, un burete sau o
carpa moale, apoi stergeti-I cu o carpa
uscata.

+ Uscati cuptorul in interior dupa ce il
curatati stergeti imediat lichidele varsate
sau scurse.

+ Nu folositi substante de curatare care
contin acid sau clor pentru curatarea
manerului si suprafetelor din otel inox.
Folositi o carpa moale cu detergent lichid
(neabraziv) pentru a curata aceste piese,
stergand intr-o singura directie.

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri /
creme de curatare sau detergenti
agresivi.
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Nu folositi sisteme cu aburi pentru a
curata acest aparat, deoarece exista
pericol de soc electric.

Curatarea plitei
Suprafata vitroceramica
Stergeti suprafata vitroceramica cu apa rece,
avand grija ca pe aceasta sa nu ramana
substante de curatare, apoi uscati-o cu o
carpa moale. Reziduurile pot cauza
deteriorarea suprafetei vitroceramice la
urmatoarea utilizare.
Nu indepartati niciodata reziduurile uscate
de pe suprafata vitroceramica cu ajutorul
lamei cutitului, a buretelui de sdrmé sau a
altor instrumente similare.
Indepértati petele de calcar (pete galbene)
cu ajutorul unei cantitati mici de substanta
pentru indepartarea depunerilor de calcar
disponibila in comert, cum e otetul sau
sucul de [dmaie.
Dacé suprafata este foarte murdara, aplicati
substanta de curatare cu un burete si
asteptati sa se imbibe bine. Apoi curatati
suprafata plitei cu o carpa umeda.
Curéatati imediat alimentele pe baza
de zahér, cum sunt cremele sau
siropul, fara a astepta racirea
suprafetei. In caz contrar, suprafata
vitroceramica poate fi deteriorata
definitiv.
In timp, este posibil s& se produca
decolorarea ugoara a suprafetelor plitei.
Acest lucru nu va afecta functionarea
produsului.
Decolorarea si petele de pe suprafata
ceramica sunt normale si nu reprezinta
defectiuni.



Remedierea problemelor

+ Cand piesele de metal se incalzesc, se dilata sI pot emite zgomote. >>> Acest lucru nu
reprezinta o defectiune.

+ Siguranta retelel electrice este defects sau decuplata. >>> Verificati tabloul de sigurante.
Daca este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

+ Produsul nu este conectat la o priza (impamantata). >>> Verificati conexiunea
stecherului.

+ Daca afisajul nu se aprinde cand porniti din nou plita. >>> Deconectati aparatul de la
priza. Asteptati 20 de secunde, apoi reconectati-/.

+ Protectia impotriva supraincalzirii este activa. >>> Lasati plita sa se rdceasca.

ntul ficati recipientul de gatit.

u atl asezat recipientul pe zona de gatit activa. >>> Verificati daca pe zona de gatit este
amplasat un recipient.

+ Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe recipientul de
gatit este compatibil cu plita cu inductie.

+ Recipientul de gétit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a recipientului nu
este suficient de lata pentru zona de gatit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat si
amplasati-I central pe zona de gatit.

+ Recipientul de gétit sau zona de gatit s-a supraincalzit. >>> L asati-le sa se raceasca.

ata de gatire sau

incheiati géatirea.
- Protectia impotriva supraincalzirii este activa. >>> Lasati plita sa se raceasca.
+ Obiect asezat pe panoul de control tactil. >>> Indepartatl obiectul de pe panou.

+ Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe recipientul de
gatit este compatibil cu plita cu inductie.

+ Recipientul de gétit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a recipientului nu
este suficient de lata pentru zona de gatit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat si
amplasati-I central pe zona de gatit.

Dacd instructiunile din aceasta
sectiune nu v-au ajutat sa remediati
problema, contactati agentul de
service autorizat sau dealerul de la
care ati cumparat produsul. Nu
incercati sa reparati pe cont propriu
produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

E-mail: service@arclico

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Er(i.z:]l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2, ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢, sc. B,

3. | ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,
6. | NAsAUD BISTRITA parter
7. BRASQV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc S4 , sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,s¢c.D,8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | 1AsI IASI g’;rrt eSrf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEANMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. 76, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu, nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29, | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SiBlU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12 , sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA gct)rm E:Jcril:lm' nr. 220, bl. BM2F | parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34, | TULCEA TULCEA glt\; Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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