C€

beko
—

Hot Air Fryer

User Manual

FRL 4688 B

EN-PL-LV-LT-ET

01M-9250653200-1826-02




CONTENTS

ENGLISH 03-18
POLISH 19-38
LATVIAN 39-54
LITHUANIAN 55-70
ESTONIAN 71-86




Please read this guide first!

Dear Customer,

Thank you for choosing a Beko product. We would like you to achieve the optimal efficiency from this high
quality product which has been manufactured with state of the art technology. Please make sure you read
and understand this guide and supplementary documentation fully before use and keep it as a reference.
Include this guide with the unit if you hand it over to someone else. Observe all warnings and information
herein and follow the instructions.

Symbols and their meanings

These symbols are used throughout this guide:

G_] Important information and recommendations regarding the use of the appliance.

ﬁ WARNING: Warnings on personal injury or
property damage.

[]
Q f Suitable for contact with food.

Do not immerse the appliance, the power cord or the plug in water or in any other
;E’Eé liquids.

& WARNING: Warning about hot surfaces.




Important safety and environmental instructions

This section contains safety
Instructions to prevent ha-
zards that can result in injury
or property damage.

Any warranty is void if these
Instructions are not followed.

1.1 General safety

* This appliance complies
with international safety
standards.

* This appliances is intended
to be used in household and
similar applications such
as:

-staff kitchen areas in shops,
offices and others working
environments;

-farm houses;

-by clients in hotels, motels
and other residential type
environments;

-bed and breakfast type en-

vironments.

* If the use of the appliance
Is limited to less than the
above, this shall be clearly
stated in the instructions.

« Children being supervised
not to play with the appli-
ance

* This appliance can be used

by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabi-
lities or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning use
of the appliance in a safe
way and understand the
hazards involved.

« If the supply cord is dama-

ged, it must be replaced by
the manufacturer, its ser-
vice agent or similarly qua-
lified persons in order to
avoid a hazard.

* Cleaning and user main-

tenance shall not be made
by children unless they are
older than 8 and supervi-
sed.

« Keep the product and the

product cable out of the
reach of children under the
age of 8.

« Position the handles of the

cooking appliances (if any)
so that hot liquids do not
spill and place them secu-
rely.

« Make sure that the voltage
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Important safety and environmental instructions

indicated on the appliance
Is the same as the mains
voltage in your home.

«Use the appliance in a
grounding plug.

* Do not use the appliance
with an extension cord.

Do not place your appliance
on or near heat sources
such as ovens and stoves.

« To prevent damage to the
power cord, prevent it from
being pinched, crimped
or rubbed against sharp
edges.

Do not unplug the appliance
by pulling on the cord.

* Do not immerse the appli-
ance or its power cord In
water.

* Do not leave the appliance
unattended while it is plug-
ged In.

* Do not disassemble the ap-
pliance.

+ Use only original parts or
parts recommended by the
manufacturer.

* Unplug the appliance before
cleaning and dry all parts
completely after cleaning.

* Clean the appliance in ac-

cordance with the instruc-
tions in the Cleaning and
Maintenance section.

» Do not put large pieces of

food in the appliance as it
may cause a fire.

» Do not touch the plug of the

appliance while your hands
are damp or wet.

+ Do not use the appliance in

humid environments.

* Do not move the appliance

while it is in use and the oll
iInside is hot.

Do not use the appliance in
or near explosive or flam-
mable environments and
substances.

« To avoid the risk of burns,

do not touch hot surfaces.

* Let the appliance cool down

iIn a safe place out of the
reach of children.

« Do not block the air inlet and

air outlet openings while the
appliance is operating.

- Do not lean over while the

appliance is in use. Hot air
rises from the appliance
during use!

* The appliance becomes hot

Hot Air Fryer / User Manual
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Important safety and environmental instructions

during use. To avoid the risk
of burns, do not touch hot
surfaces.

* Make sure that the room is
adequately ventilated du-
rng use.

* In case of fire, unplug the
appliance.

* Do not pour water on the
appliance, as it may cause
electric shock hazard.

* Do not operate the appli-
ance with an external timer
or a separate remote cont-
rol system.

* Only use metal kitchenware
with insulated handles with
the appliance.

+ Do not put anything on the
appliance while it is opera-
ting or hot.

* To disconnect, turn the
timer dial and temperature
dial to the off position. Then
unplug the appliance.

* If you keep the packaging
materials, keep them out of
the reach of children.

1.2 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification

symbol for waste electrical and electronic equip-
ment (WEEE).
This symbol indicates that this product
shall not be disposed with other house-
hold wastes at the end of its service life.

Used device must be returned to offical

I | collection point for recycling of electri-
cal and electronic devices. To find these

collection systems please contact to your local au-
thorities or retailer where the product was pu-
chased. Each household performs important role
in recovering and recycling of old appliance.
Appropriate disposal of used appliance helps pre-
vent potential negative consequences for the envi-
ronment and human health.

1.3 Compliance with RoHS

Directive
The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain

harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

1.4 Package information

Packaging materials of the product are

'y \
" @ | manufactured from recyclable materials
W@ | in accordance with our National

Environment Regulations. Do not dispo-
se of the packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the packa-
ging material collection points designated by the
local authorities.

1.5 Important points for saving
energy
Comply with the times recommended by the

manual while using the appliance. Unplug the
appliance after each use.
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Your Hot Air Fryer

Digital control panel
Removable cooking chamber
Cooking rack

Power cable

Ao -

Technical data

Power supply 220-240V ~ 50-60 Hz
Power consumption 2000-2400W
Tray capacity 84L(42L+42L)

Signs on the appliance and values specified by the documents provided along with the product have
been obtained under laboratory conditions in accordance with the related standards. The values may
vary based on use of the appliance and ambient conditions. Power values have been tested in the voltage
of 230 V.

Hot Air Fryer / User Manual 7/ EN



Usage

3.1 Intended use

The appliance is intended for home use only and is not suitable for professional use.

0 When you use the appliance for the first time, there may be a slight emission of smoke. This
is normal.

3.2 Preparing the appliance for use
° Use the appliance in an upright position on a stable, level, clean, dry and non-slip surface.
4 N\ 4 ) 4

Before using the appliance for ~ To open the removable cooking Clean the removable cooking
the first time, remove the packa-  trays, grasp the handles firmly; trays with warm soapy water.
ging material and place the ap-  then pull the chambers out of

pliance on a flat, clean work sur-  their slots.

face.

4 N

After cleaning all parts, insert the
cooking tray. The appliance is
ready for use.
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Usage

3.3 Control panel and LED display:

Chamber 1 Chamber 2
Lamp
\ [ L
C@VE\ -'?\-VE\A@
I b X
Time / Down T\me Temp 1 ! Down T|me Temp Time /
Temp Indicator Ind\catorShake Shake Indicator Indicator Temp
Indicator  Indicator
/o
S & @ & & L @ I B g
! ! i ! i i
Fries Fish Steak Vegetable Chicken ~ Cake  Chicken  Bacon Shrimp  Pizza Dry  Sausage
Wing Leg Fruit
=B ® ~ O M » 63 @
N I I ] ] ] ! ] ] %
Chamber 1 Smart Keep Preheat Power Menu  Start/ Stop Match Chamber 2
Finish Warm Cook
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Usage

3.4 Warnings Before First Use

®\When the appliance is in operation and the removable cooking tray is retracted, hot steam
will escape from the air outlet and the top of the basket. Therefore, be careful not to burn
yourself on the hot steam.

® \When using the cooking trays at high temperatures, take care to avoid direct contact.

3.5 Operation

3.5.1 Selecting and Starting a Program

The best browning and cooking is usually achieved on the cooking rack.
It is recommended to use the cooking rack for all recipes and roasts.

° The display shows the automatically set temperatures and times according to the selected

&

chamber is working, press the start/pause button to pause

cooking functions. You can change these temperatures and times as desired.

o When two chambers are working, short press the start/pause button to stop both chambers.
Press the corresponding chamber button to pause the corresponding chamber; When only one

~

il

(& J

4 )

12
B
il

After plug in, one long beep can
be heard, all the indicators on the
control panel illuminate for 1 se-
cond and the appliance enters
into the power off mode. At that
time, the indicator of Power but-
ton illuminates solidly while other
buttons and indicators go into
the sleep mode.

Shortly press the Power button *
(D Chamber 1 and Chamber 2
buttons on the control panel are
activated. Then Shortly press
the Chamber 1 button or Cham-
ber 2 button At that time, the de-
fault temperature is 200 C° and
the default time is 15 minutes

Shortly press "M’ to make swit-
ching among the menus. The
indicator of the selected menu
flashes while the indicators of
the other menus illuminate so-
lidly. After setting the tempe-
rature, time and menu, shortly
press the START/STOP button,
the appliance starts to work.
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Press Chamber 1 or Chamber
2 Shortly. press the Time/Temp
button "CI" to make switching
between the temperature and
time, and then adjust the tem-
perature or time by “/\" or "\
". Hold and press"/\" or "\/" to
adjust the temperature or time
quickly, at that time, you can still

After setting the desired menu,
time and temperature, briefly
press the Start/Stop " Pl " but-
ton to start cooking.

When cooking is completed,
the appliance exits Working
mode, emits five beeps, and
the display shows "000" with
flashing indicators. When the
display turns off completely
(only the Power button indica-
tor remains lit), the appliance
returns to Power Off mode.

make switching among the me-
nus.

3.6 Function Settings

3.6.1 Temperature and Time Setting @@

Press Chamber 1 or Chamber 2 Shortly press the Time/Temp button @@ to make switching between
the temperature and time, and then adjust the temperature or time by "/\" or "\/". Hold and press"/\
"or "\/" to adjust the temperature or time quickly, at that time, you can still make switching among the
menus.

3.6.2 Shake Indicator [[¢]

When there are 1/2 and 1/6 remaining French fries, flip them over as a reminder; Bread, pizza, and dried
fruits have no flipping prompts; Other functions have 1/3 of the remaining time to prompt.

To complete the Shake operation:
. Remove the inner pot, shake the contents within 30 seconds, and place the pot back into the
appliance, or
o Do nothing for 30 seconds.

Once completed, the buzzer will stop, the Shake indicator will turn off, and cooking will continue auto-
matically.

3.6.3 Smart Finish Function [1==2]

After setting the menus for Chamber 1 and Chamber2, briefly press the Smart Finish " [1.=2] " button.
Then briefly press the Start/Stop " Bl " button. The appliance will start operating and will return to pow-
er-off mode once cooking is completed. Using this function, different foods can be cooked at the same
time, ensuring that all foods finish cooking simultaneously.
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Usage

f: To select the Smart Finish [13=2] function, the cooking process must not have started in

either tray. If cooking has already started in at least one tray, the "Smart Finish” function
cannot be selected.

3.6.4 Keep Warm Function @

The ,Keep Warm" feature allows you to keep your food warm when it is finished cooking. For the Keep-
Warm function @ the default temperature is 80C° and the default time is 60 minutes. In the before
selecting the ment or pause mode, shortly press the Keep Warm button @ to select the function(press
it again to cancel the selection). After the heating work is completed, the appliance enter the keep-warm
mode.

ﬂ You can also select the "Keep Warm @ function before starting the cooking process.

3.6.5 Preheat Function ﬁ@

For the Preheat function, the default temperature is 200 C° and the default time is 3 minutes. The time
and temperature can not be adjusted under the preheat mode.In the before selecting the menu or pause
mode, shortly press the PREHEAT button "af" to select the function (press it again to cancel the selecti-
on). Shortly press the Start/Stop "Il " button enter the preheating mode, and return to the default state.

3.6.6 Match Cook [1.(9.2]

When you have set the menu for either Chamber 1 or Chamber 2, briefly press the Match Cook * E@E

" button. The settings from the selected cavity will be copied to the other cavity. Then briefly press the
Start/Stop "B I’ button. The appliance will begin operation and will automatically return to Power Off
mode after cooking is completed.

0 After activating the "Match cook” function, all changes you make in one tray are transferred to
the other.
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Usage

3.7 Cooking

0 . The adjustable temperature range is 80°C—200°C, and the adjustable time range is 1-60
minutes.

° You will achieve better results if you mix the food with a small amount of oil using brush the
food with oil before placing it in the cooking tray.

o Start working after both cooking trays inserted and keep the both cooking trays inserted

during working.
o Please insert cooking trays back to the appliance when you notice"---" on display.

o Do not touch the removable cooking trays when they are hot, except for the handles.

(& J

Remove the cooking tray and  Place the food in the cooking  Connect the appliance and

place it on a flat, clean surface. tray. Theninsert the tray intothe  select the desired cooking pro-
appliance and make sure it is  gram. Then start the cooking
properly seated. process.

e e : N

J

When the selected cooking time ~ Remove the tray and check  When the process is comple-
is up, a warning tone will sound if the food is fully cooked. If  te, transfer the cooked food to

and the appliance will automati-  further cooking is required, you  a bowl or plate.
cally stop cooking. can extend the cooking time a
little more.
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. To ensure even cooking, carefully remove and shake the
cooking tray midway through the cooking process, or use tongs
to turn the cooking food so as not to scratch the tray.

o Do this procedure more often if you are doing a long
cooking cycle or if you want crispier results.

e |etthe food rest for 5 to 10 seconds before removing it from the removable cooking tray.

e Use tongs to remove coarse or soft food from the cooking tray without damaging the inner
surface of the appliance.

e When one batch is ready, the appliance is immediately ready for another batch.

® Note that the device can become very hot during the turning process.

2 ® Do not place the product on your worktop in such a way that it blocks the air outlet
channels.

® Do not place any other product on the appliance.

® Do not allow the cooking basket to touch the outside of the appliance as the surface of the
cooking tray will be hot during and after cooking.

3.8 Helpful Hints

o Olive oil or vegetable oil works well for air frying. Applying a small amount of oil to the food can
improve cooking results. Ensure the food is dry before applying oil.

o Cutting food into smaller pieces increases the cooking surface area and makes the food crispier.
Activating the Preheat function before cooking will improve the results.

. Do not overfill the inner pot. Never fill the inner pot with more than 1/2 of its maximum capacity.

. When cooking foods that are naturally high in fat (e.g., chicken wings, sausages), it may be
necessary to empty accumulated grease from the inner pot during cooking to avoid excessive smoke.

o Always dry the food before cooking to improve browning and reduce smoke.

. Do not place food higher than the top edge of the inner pot to ensure proper air circulation.
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n Cooking time

The default temperature and time settings of the programs of the appliance are set automatically.

The following table gives an overview of cooking times for different foods. Cooking times depend on the
thickness, brand and consistency of the food. The recommended times and quantities should be regar-
ded as approximate.

FOOD TEMP TIME vﬁ:l:n RT ::{'GPE TIME RANGE |  SHAKE
FRENCH 200°C 22mins VES 80~200°C |  1~60min VES
FRIES
FISH 200°C 22mins VES 80~200°C |  1~60min VES
STEAK 200°C 15mins VES 80~200°C |  1~60min VES
VEGETABLE | 180°C 12mins VES 80~200°C |  1~60min VES
CHIGKEN | »50e¢ 17mins VES 80~200°C |  1~60min VES
WING
CAKE 160°C 32mins VES 80~200°C |  1~60min NO
CRIGKEN | 200°C 20mins VES 80~200°C |  1~60min VES
BACON 200°C 9Imins VES 80~200°C |  1~60min VES
SHRIMP 200°C 15mins VES 80~200°C |  1~60min VES
PIZZA 200°C 12mins VES 80~200°C |  1~60min NO
DRYFRUT |  60°C 240mins NO 60~80°C | 120-540mins NO
SAUSAGE | 200°C 12mins VES 80~200°C |  1~60min VES

Hot Air Fryer / User Manual 15/ EN



Cleaning and maintenance

5.1 Cleaning

o Never use gasoline, solvents, abrasive cleaners, metal objects or hard brushes to clean the
appliance.

S J

Switch off the appliance and dis-  Allow the appliance to cool Remove the removable
connect it from the power supply.  down completely. cooking basket from the
drawer.

Remove the cooking trays from the appliance to allow the appliance to cool down more quickly.

o

You can wash the cooking tray Clean the outside of the appli-

in warm soapy water or in the ance with a damp cloth. Dry the

dishwasher. outside of the appliance com-
pletely.

o Always keep the bottom of the cooking tray clean to avoid the accumulation of foreign objects.
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Cleaning and maintenance

5.2 Storage
. If you do not intend to use the appliance for a longer period of time, store it carefully.
o Unplug the appliance and let it cool down before putting it away.
° Store the appliance in a cool and dry place.
. Keep the appliance and the cable out of the reach of children.

5.3 Transport and shipping

o Transport the appliance in its original packaging during handling and transport. The packaging
protects the appliance from physical damage.

. Do not place heavy objects on the appliance or its packaging. The appliance may be damaged.
o If the appliance is dropped, it may stop working or permanent damage may occur.

Hot Air Fryer / User Manual 17/ EN



n Troubleshooting

The problem

Cause

Solution

No indication or the
1 control panel can not
be operated.

The plug has not been inserted
well or the inner pot is not placed
correctly.

Insert the power plug correctly
and place the inner pot correctly,
and ensure that the Power
button is turned on.

The food is not shaken during

When “shake"remind of the

of smoke produced.

2 Uneven browning cookin cooking time is left, remove the
9 inner pot and shake the food.
. . . Clean the moisture on the
3 There is a large amount | There is too much moisture on the surface of food with kitchen

surface of food

paper

Technical Information On The Operating Low Power Modes
Pursuant To EU Regulation 2023/826

with information or
status display

Mode Power Consumption(Watt) Period(Minutes)*
Off 0,3 1
Standby - -
Standby Mode

Networked Standby

*The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or networked
standby in minutes and rounded to the nearest minute.

18/ EN

Hot Air Fryer / User Manual



Prosze, przeczytaj najpierw ten przewodnik!

Drogi Kliencie,

Dziekuje za wybodr produktu Beko. Chcemy, abys osiggnat optymalng wydajnosé dzieki temu wysokiej
jakosci produktowi, ktéry zostat wyprodukowany przy uzyciu najnowoczesniejszych technologii. Prosimy
0 petne przeczytanie i zrozumienie tego przewodnika oraz uzupetniajacej dokumentacji przed uzyciem i
zachowanie go jako Zrédta. Dotgcz ten przewodnik do urzadzenia, jesli przekazujesz je komus innemu.
Przestrzegaj wszystkich ostrzezen i informacji zawartych tutaj oraz stosu;j sie do instrukcji.

Symbole i ich znaczenia

Te symbole sg uzywane w catym tym przewodniku:

G_] Wazne informacje i zalecenia dotyczgce uzytkowania urzadzenia.

ﬁ UWAGA: Ostrzezenia dotyczgce obrazen
ciata lub szkod majgtkowych.

Il
Q f Nadaje sie do kontaktu z jedzeniem.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani w
innych ptynach.

ﬁ UWAGA: Ostrzezenie 0 gorgcych
powierzchniach.




Waine zalecenia dotyczace bezpieczenstwa i Srodowiska

Ta sekcja zawiera instrukcje
dotyczgce bezpieczenstwa,
aby zapobiec niebezpiec-
zenstwom mogacym pro-
wadzi¢ do obrazen lub szkod
majgtkowych.

Kazda gwarancja jest nie-
wazna, jesli nie zostang pr-
zestrzegane te instrukcje.

1.1 Bezpieczenstwo
ogolne

*To urzgdzenie spetnia
miedzynarodowe normy
bezpieczenstwa.

« Urzadzenia te sg przeznac-
zone do uzytku domowego
I podobnych zastosowan,
takich jak:

- kuchni dla pracownikow w
sklepach, biurach | innych
miejscach pracy;

- domy wiejskie;

-przez klientow hoteli, motel
| iInnych srodowisk mieszkal-
nych;
-Miejsca typu bed and bre-
akfast.
» Jesli uzycie urzadzenia jest
ograniczone do mniej niz
powyzsze, powinno to byc
jasno okreslone w instruk-
cjl.

« Dzieci nadzorowane, by nie

bawity sie sprzetem

« Urzgdzenie to moze byc

uzywane przez dzieci w
wieku od 8 lat wzwyz oraz
osoby o0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub um-
ystowych lub braku doswi-
adczenia 1 wiedzy, jesli
zostaty objete nadzorem lub
Instrukcjami dotyczgcymi
bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia oraz rozumieja
zZwigzane z tym zagrozenia.

- Jesli kabel zasilajgcy jest

uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez pro-
ducenta, jego przedsta-
wiciela serwisowego |ub
osoby podobnie wykwa-
lifikowane, aby unikngc¢
zagrozenia.

» Sprzatanie i konserwacja

nie moga by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze majg
wiecej niz 8 lat i sg pod nad-
zorem.

* Trzymaj produkt i kabel

produktu poza zasigegiem
dzieci ponizej 8 roku zycia.

« Ustaw uchwyty urzgdzen

20/ PL
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Waine zalecenia dotyczace bezpieczenstwa i Srodowiska

kuchennych (jesli sa) tak,
aby gorace ptyny sig nie ro-
zlaty i umiesc je stabilnie.

« Upewnij sie, ze napiecie ws-
kazane na urzgdzeniu jest
takie samo jak napiecie sie-
ciowe w Twoim domui.

« Uzywaj urzagdzenia w wty-
czce uziemiajgcey.

* Nie uzywaj urzgdzenia z pr-
zedtuzaczem.

* Nie umieszczaj urzadzenia
na zrodtach ciepta ani w ich
poblizu, takich jak piekarniki
czy kuchenki.

* Aby zapobiec uszkodze-
niu przewodu zasilajgcego,
zapobiegaj jego sciskaniu,
zaciskaniu lub pocieraniu-
przeciwko ostrym krawed-
ziom.

- Nie odtgczaj urzadzenia,
pociggajgc za kabel.

* Nie zanurzaj urzgdzenia ani
jego przewodu zasilajgcego
w wodzie.

* Nie zostawiaj urzadzenia
bez nadzoru, gdy jest po-
dtgczone do pradu.

* Nie rozbieraj urzgdzenia.

* Uzywaj tylko oryginalnych
czesci lub czesci zaleca-

*Nie uzywaj

nych przez producenta.

« Odtgcz urzgdzenie przed

czyszczeniem | WysSuSz Ws-
zystkie czesci catkowicie po
czyszczeniu.

» Czysc¢ urzgdzenie zgodnie z

instrukcjami w sekcji Czys-
zczenie | Konserwacja.

* Nie wktadaj duzych ka-

watkow jedzenia do urzad-
zenia, poniewaz moga
spowodowac pozar.

* Nie dotykaj wtyczki urzad-

zenia, gdy rece sg wilgotne
lub wilgotne.

* Nie uzywaj urzgdzenia w

wilgotnych warunkach.

* Nie ruszaj urzadzenia, gdy

jest uzywane, gdy ole] w
srodku jest gorgcy.
urzgdzenia
w srodowiskach wybu-
chowych lub tatwopalnych
lub w ich poblizu.

. Aby unikngc¢ ryzyka opar-

zen, nie dotykaj gorgcych
powierzchni.

« Pozwdl urzadzeniu ostyg-

ng¢ w bezpiecznym miej-
Scu, poza zasiegiem dzieci.

* Nie blokuj wlotow powie-

Frytkownica bezttuszczowa / instrukcja obstugi
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Wazne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa i Srodowiska

trza | otworow powietrza
podczas pracy urzgdzenia.

* Nie pochylaj sie podczas
uzytkowania urzgdzenia.
Gorgce powietrze unosi
sle z urzgdzenia podczas
uzytkowania!

* Urzgdzenie nagrzewa sie
podczas uzytkowania. Aby
unikng¢ ryzyka oparzen, .
nie dotykaj gorgcych pow-
lerzchnli.

- Upewnij sie, ze pomies-
zczenie jest odpowied-
nio wentylowane podczas
uzytkowania.

* W przypadku pozaru odtgcz
urzgdzenie od pradu.

* Nie wylewaj wody na urzgd-
zenie, poniewaz moze to
powodowac ryzyko poraze-
nia prgdem.

* Nie obstuguj urzgdzenia
Za pomocg zewnetrznego
timera ani osobnego sys-
temu zdalnego sterowania.

« Uzywaj tylko metalowych
naczyn kuchennych z izolo-
wanymi uchwytami razem

z urzadzeniem.

* Nie umieszczaj niczego na
urzgdzeniu, gdy jest wigc-
zone lub gorace.

* Aby sie roztgczyc, przekrec
pokretto timera | tempera-
ture na pozycje wytgczona.
Nastepnie odtgcz urzadze-
nie.

- Jesli zachowasz materiaty
opakowaniowe, trzymaj je
poza zasiegiem dzieci.

1.2 Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE
i utylizacja odpadéw:

Wyréb ten jest zgodny z dyrektywg WEEE Unii
Europejskiej (2012/19/UE).  Wyrdb ten jest
oznaczony symbolem klasyfikacyjnym dla zuzyte-
go sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

|
punktu zbiorki w celu recyklingu

urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Aby
znalez¢ te systemy zbierania, prosimy o kontakt z
lokalnymi wtadzami lub sprzedawca, w ktorym
zakupiono produkt. Kazde gospodarstwo domowe
odgrywa wazng role w odzyskiwaniu i recyklingu
starego sprzetu. Wtasciwa utylizacja uzywanego
sprzetu pomaga zapobiegac potencjalnym negat-
ywnym skutkom dla srodowiska i zdrowia ludzi.

Ten symbol oznacza, ze produkt ten nie
moze by¢ utylizowany z innymi odpad-
ami domowymi po zakonczeniu okresu
uzytkowania. Uzywane urzadzenia
muszg zostac¢ zwrdécone do oficjalnego
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Waine zalecenia dotyczace bezpieczenstwa i Srodowiska

1.3 Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS
Zakupiony produkt jest zgodny z dyrektywa UE

RoHS (2011/65/UE). Nie zawiera szkodliwych i
zakazanych materiatéw okreslonych w dyrektywie.

1.4 Informacje o opakowaniu
0y Materiaty opakowawcze tego produktu
L

@ | sa wytwarzane z materiatdow nada-
W@ | jacych sie do recyklingu zgodnie z nas-
zymi krajowymi przepisami $rodowis-
kowymi. Nie wyrzucaj materiatow opakowa-
niowych razem z odpadami domowymi lub innymi.
Zabierz je do punktow zbiorki materiatéw opako-
waniowych wyznaczonych przez lokalne wtadze.

1.5 Wazne punkty oszczedzania
energii
Przestrzegaj zalecanych przez instrukcje godzin

podczas korzystania z urzadzenia. Odtgcz
urzadzenie po kazdym uzyciu.

Frytkownica bezttuszczowa / instrukcja obstugi
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Twoja frytkownica beztluszczowa

1. Panel sterowania cyfrowy

2. Komora do wyjmowania

3. Kratka do gotowania

4. Kabel zasilajacy

Dane techniczne

Zasilacz 220-240V ~ 50-60 Hz
Zuzycie energii 2000-2400W
Pojemnos¢ tacy 84L(42L+42L)

Znaki na urzadzeniu oraz wartosci okreslone w dokumentach dotgczonych do produktu zostaty uzyskane
w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. Wartosci mogg sie rozni¢ w zaleznosci
od uzytkowania urzgdzenia i warunkdw otoczenia. Warto$ci mocy zostaty zmierzone przy napieciu 230 V.
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Zastosowanie

3.1 Przeznaczenie

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i nie nadaje sie do uzytku profesjonalne-

go.

o Gdy uzywasz urzadzenia po raz pierwszy, moze pojawic sie niewielki dym. To normalne.

3.2 Przygotowanie urzadzenia do uzytku

o Uzywaj urzadzenia w pozycji pionowej na stabilnej, rownej, czystej, suchej i antyposlizgowej

powierzchni.
4 4 4
-
Przed  pierwszym  uzyciem  Aby otworzy¢ wyjmowane tacy, Umyj wyjmowane tace do goto-

urzadzenia usun materiat opa-
kowaniowy i potdz urzgdzenie na
ptaskiej, czystej powierzchni ro-
boczej.

4 N

Po wyczyszczeniu  wszystkich
czesci wiéz blache do gotowa-
nia. Urzadzenie jest gotowe do
uzycia.

mocno chwyé uchwyty; Nastep-
nie wyciagnij komory z ich
slotow.

wania ciepta wodg z mydtem.

Frytkownica bezttuszczowa / instrukcja obstugi
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Zastosowanie

3.3 Panel sterowania i wyswietlacz LED:

Izba 1 Izba 2
| Lampa |
| \ [ ] -
C@ I g
WQOFQ fle2] lef Wgore
Czas/ Na dot Wskaznik Wskaznik 1 Na dot \/Vskazmk Wskaznik Czasl/
Temperatura Cczasu temperatury Wskaznik czasu temperatury Temperatura

Wskaznik
potrzasania

potrzasania

N
e & & & & L U I ¥ o
! ! ! 1 ! ! ! ! ! !
Frytki Ryby Stek Warzywa Skrzydetkaz Ciasto Udko Bekon Krewetki Pizza  Suszone Kietbasa
kurczaka kurczaka owoce
b= ©® A O M » o @
S R, N N S S
Komora 1 Smart Utrzymanie Podgrzewanie Zasw\ame Menu  Start/ Stop Match Komora 2
Finish ciepta wstepne Cook
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Zastosowanie

3.4 Ostrzezenia przed pierwszym uzyciem

® Gdy urzadzenie jest w pracy, a wyjmowana taca jest schowana, gorgca para wydostaje sie
z wylotu powietrza i gérnej czesci kosza. Dlatego uwazaj, aby nie poparzy¢ sie na gorgcej

parze.

®Podczas uzywania blach w wysokiej temperaturze nalezy uwazaé, aby uniknac
bezposredniego kontaktu.

3.5 Dziatanie

3.5.1 Wybor i rozpoczecie programu

Najlepsze zrumienienie i gotowanie zwykle uzyskuje sie na kratce do
gotowania. Zaleca sig¢ uzywanie kratki do gotowania przy wszystkich
przepisach i pieczeniach.

° Wyswietlacz pokazuje automatycznie ustawione temperatury i godziny zgodnie z

Gdy dziatajg dwie komory, nacisnij krotko przycisk start/pauza, aby zatrzymac obie komory.

o wybranymi funkcjami gotowania. MozZesz zmienia¢ te temperatury i godziny wedtug uznania.
L]

Nacisnij odpowiedni przycisk komory, aby zatrzymaé odpowiednig komore; Gdy dziata tylko jedna
komora, nacisnij przycisk start/pauza, aby zatrzymac

~

il

(& J

12
B
il

Po podtgczeniu stycha¢ dtu-
gi sygnat dZzwiekowy, wszystkie
wskazniki na panelu sterowa-
nia Swieca sie przez 1 sekunde,
a urzadzenie przetgcza sie w
tryb wytgczania. W tym mo-
mencie wskaznik przycisku za-
silania $wieci state, podczas gdy
pozostate przyciski i wskazniki
przechodza w tryb uspienia.

Krétko nacisnij przycisk zasila-
nia"(OAktywowane ‘sg przyciski
Komory 1 i Komory 2 na pane-
lu sterowania. Nastepnie krot-
ko nacisnij przycisk Komora 1
lub Komora 2. Wtedy domysl-
na temperatura wynosi 200 °C,
a domysliny czas to 15 minut

Wkrétce wydrukujcie 'M" by
przetaczac¢ sie miedzy menu.
Wskaznik wybranego menu
miga, podczas gdy wskazniki
pozostatych menu sSwieca sie
state. Po ustawieniu tempera-
tury, czasu i menu, krotko na-
cisnij przycisk START/STOPR,
urzadzenie zaczyna dziatac.

Frytkownica bezttuszczowa / instrukcja obstugi
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Zastosowanie

~

[/

G J

Nacisnij Komore 1 lub Komore
2 Krétko nacisnijprzycisk Czas/
Temperatura "C8)' do przetac-
zania temperatury i czasu, a
nastepnie regulacji tempera-
tury lub czasu o "/\" albo "\V/".
Trzymaj i naciskaj"/\" albo "\
"Aby szybko dostosowac tem-
perature lub czas, wtedy nadal
mozna przetagcza¢ sie miedzy

Po ustawieniu pozadanego
menu, czasu i temperatury krét-
ko naci$nijStart/Stop "PIl'gu-
zikzeby zacza¢ gotowad.

Po zakonczeniu gotowania
urzadzenie wychodzi z trybu
pracy, wydaje pie¢ sygnatow
dzwiekowych, a wyswietlacz
pokazuje "000" z migajgcymi
wskaznikami. Gdy wyswietlacz
catkowicie sie wytacza (Swie-
ci tylko wskaznik przycisku za-
silania), urzadzenie wraca do
trybu Power Off.

menu.

3.6 Ustawienia funkcji

3.6.1 Ustawienie temperatury i czasu @@

Nacisnij Komore 1 lub Komore 2 Krétko nacisnij przycisk Czas/Temperatura " @@ " do przetgczania tem-
peratury i czasu, a nastepnie regulacji temperatury lub czasu o "/\" albo "\/"". Trzymaj i naciskaj"/\"
albo "\/"Aby szybko dostosowac temperature lub czas, wtedy nadal mozna przetgczac sie miedzy menu.

3.6.2 Wskaznik potrzasania [i¢|

Gdy zostang 1/21/6 frytek, odwrdé je na przypomnienie; Chleb, pizza i suszone owoce nie majg zadnych
motywow do przewracania; Inne funkcje maja 1/3 pozostatego czasu na wywotanie sygnatu.

Aby zakonczy¢ operacje Shake:
o Wyjmij wewnetrzny garnek, potrzasnij zawartoscig w ciggu 30 sekund i wiéz garnek z powrotem
do urzadzenia, lub
. Nic nie rob przez 30 sekund.

Po zakonczeniu dziatania sygnat przestaje dziata¢, wskaznik Shake sie wytacza, a gotowanie bedzie kon-
tynuowane automatycznie.

3.6.3 Funkcja Smart Finish [1:==2]

Po ustawieniu menu dla Komory 1 i Komory 2, krétko nacisnij Smart Finish " [13==2] ". Nastepnie krotko
nacisnijStart/Stop " Pl ". Urzadzenie wiaczy sie do pracy i wréci do trybu wytaczania po zakoriczeniu
gotowania. Dzieki tej funkcji rézne potrawy mozna gotowac jednoczesnie, zapewniajac, ze wszystkie
potrawy dokoncza sie jednoczesnie gotowac.
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Zastosowanie

nej z blach. Jesli gotowanie juz sie rozpoczeto w co najmniej jednej tacy, nie mozna wybrac

f: Aby wybra¢ Smart Finish [1:={2] Funkcja, proces gotowania nie mogt sie rozpoczaé w zad-
funkcji "Smart Finish".

3.6.4 Funkcja Utrzymania Ciepta @

FunkcjaUtrzymanie ciepta pozwala utrzymac jedzenie w cieple po jego ugotowaniu. Dla funkcji
,Utrzymanie Ciepta @ domyslna temperatura wynosi 80°C, a domysliny czas to 60 minut. W trybie
przed wybraniem menu lub pauzy krétko nacisnij przycisk ,Utrzymanie Ciepta @ aby wybrac funkcje
(nacisnij ja ponownie, aby anulowa¢ wybdr). Po zakoriczeniu prac grzewczych urzgdzenie przechodzi w
tryb utrzymania ciepta.

0 Mozesz tez wybrac¢ opcje "Utrzymanie Ciepta @ przed rozpoczeciem procesu gotowania.

3.6.5 Funkcja wstepnego nagrzewania ﬁ@

Dla funkcji pregrzewania domysIna temperatura wynosi200 °a domysliny czas to 3 minuty. Czas i tempe-
ratura nie moga by¢ regulowane w trybie wstepnego podgrzewania. W trybie przed wyborem menu lub
pauzy krétko nacisnij przycisk PREHEAT " " aby wybrac funkcje (nacisnij ja ponownie, aby anulowac
zaznaczenie). Krétko nacisnij Start/StopII” przycisk wehodzi w tryb wstepnego podgrzewania i wraca
do stanu domyslnego.

3.6.6 Match Cook [1.(Y2]

Gdy ustawisz menu dla Komory 1 lub Komory 2, krétko nacisnij Match Cook " E@E " Ustawienia z
wybranej komory zostang skopiowane do drugiej komory. Nastepnie krétko nacisnij Start/Stop "PII' gu-
zik. Urzadzenie rozpocznie prace i automatycznie wréci do trybu wytgczenia po zakonczeniu gotowania.

Po aktywacji funkcji "Match cook” wszystkie zmiany wprowadzone w jednej tacy sg przenos-
zone na druga.

3.7 Gotowanie

0 ° Regulowany zakres temperatur wynosi 80°C—200°C, a regulowany zakres czasu to 1-60
minut.

o Lepsze efekty osiggniesz, jesli wymieszasz jedzenie z niewielka iloscig oleju, posmarujac je
olejem przed umieszczeniem na tacy.

o Zacznij prace po wtozeniu obu blach i pozostaw je wiozone podczas pracy.

o Prosimy o wstawienie tac do urzgdzenia z powrotem do urzadzenia, gdy zauwazysz "---"
na wystawie.

o Nie dotykaj wyjmowanych blach do gotowania, gdy sg gorace, poza uchwytami.
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- N

N J

Wyjmij blache i potdéz jg na
ptaskiej, czystej powierzchni.

Wtdz  jedzenie na  blache.
Nastepnie wtdz tacke do urzad-
zenia i upewnij sie, ze jest pra-
widtowo osadzona.

Podtacz urzadzenie i wybierz
pozadany program gotowa-
nia. Nastepnie rozpocznij pro-
ces gotowania.

-

4 = )

J

Gdy wybrany czas gotowania
uptynie, pojawi sie sygnat ostrze-
gawczy i urzadzenie automaty-
cznie przestaje gotowac.

Wyjmij blache i sprawdz, czy je-
dzenie jest catkowicie ugotowa-
ne. Jesli trzeba jeszcze cos go-
towac, mozesz troche wydtuzy¢
czas gotowania.

Po zakonczeniu procesu pr-
zetéz ugotowane jedzenie do
miski lub talerza.

o Aby zapewni¢ réwnomierne gotowanie, ostroznie wyjmij
i potrzasnij blachg w trakcie gotowania lub uzyj szczypiec, aby
obracac jedzenie, aby nie porysowac blachy.

o Rob ten zabieg czesciej, jesli masz dtugi cykl gotowania

lub chcesz chrupigce efekty.

e Pozwdl jedzeniu odpoczac przez 5 do 10 sekund, zanim wyjmiemy je z wyjmowanej tacy.

i

e Uzyj szczypiec, aby usung¢ grubg lub miekka zywnosé z tacy, nie uszkadzajac przy tym
wewnetrznej powierzchni urzadzenia.

e Gdy jedna partia jest gotowa, urzadzenie jest natychmiast gotowe do kolejnej partii.
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Zastosowanie

® Nalezy zauwazy¢, ze urzadzenie moze bardzo sie nagrzewac podczas procesu toczenia.
® Nie umieszczaj produktu na blacie w taki sposdb, by blokowat kanaty wylotowe.
® Nie naktadaj na urzadzenie zadnych innych produktow.

® Nie pozwol, by kosz dotykat zewnetrznej czesci urzadzenia, poniewaz powierzchnia tacy
bedzie gorgca podczas i po pieczeniu.

3.8 Pomocne wskazowki
. Oliwa z oliwek lub olej roslinny dobrze sprawdza sie przy smazeniu na gorgcym powietrzu. Dodanie
niewielkiej iloci oleju do jedzenia moze poprawic efekty gotowania. Upewnij sie, ze jedzenie jest suche
przed natozeniem oleju.
. Krojenie jedzenia na mniejsze kawatki zwieksza powierzchnie gotowania i sprawia, ze jedzenie staje
sie bardziej chrupigce. Aktywacja funkcji podgrzewania przed gotowaniem poprawi efekt.
o Nie przepetniaj wewnetrznej doniczki. Nigdy nie napetniaj wewnetrznego garnka wiecej niz potowa
jego maksymalnej pojemnosci.
o Podczas gotowania potraw o naturalnej zawartosci ttuszczu (np. skrzydetka z kurczaka, kietbaski)
moze by¢ konieczne wypuszczenie nagromadzonego ttuszczu z wewnetrznego garnka podczas
gotowania, aby unikng¢ nadmiernego dymu.

. Zawsze susz jedzenie przed gotowaniem, aby poprawi¢ zrumienienie i zmniejszy¢ dym.

. Nie umieszczaj jedzenia wyzej niz na gornej krawedzi wewnetrznego garnka, aby zapewnic¢
prawidtowa cyrkulacje powietrza.
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n Czas gotowania

Domyslne ustawienia temperatury i czasu w programach urzadzenia sg ustawiane automatycznie.

Ponizsza tabela przedstawia przeglad czaséw gotowania dla réznych potraw. Czas gotowania zalezy od
grubosci, marki i konsystencji potrawy. Zalecane czasy i ilosci nalezy traktowac jako przyblizone.

ZAKRES
UTRZYMANIE ZAKRES POT-
JEDZENIE TEMP CZAS TEMPE- 5
CIEPLA RATUR CZASU RZASNIJ
FRYTKI 200°C 22 min TAK 80~200°C 1~60 min TAK
RYBY 200°C 22 min TAK 80~200°C 1~60 min TAK
STEK 200°C 15 minut TAK 80~200°C 1~60 min TAK
WARZYWO 180°C 12 minut TAK 80~200°C 1~60 min TAK
SKRZYDEt-
KO KURCZA- 200°C 17 min TAK 80~200°C 1~60 min TAK
KA
CIASTO 160°C 32 min TAK 80~200°C 1~60 min NIE
UDKO , . . .
KURCZAKA 200°C 20 minut TAK 80~200°C T~60 min TAK
BEKON 200°C 9 minut TAK 80~200°C 1~60 min TAK
KREWETKI 200°C 15 minut TAK 80~200°C 1~60 min TAK
PIZZA 200°C 12 minut TAK 80~200°C T~60 min NIE
SUSZONE . 240 . 120-540
OWOCE 60°C minut NIE 60~80°C minut NIE
KIELBASA 200°C 12 minut TAK 80~200°C 1~60 min TAK
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Czyszczenie i konserwacja

5.1 Sprzatanie

Nigdy nie uzywaj benzyny, rozpuszczalnikéw, srodkéw Sciernych, metalowych przedmiotow
ani twardych szczoteczek do czyszczenia urzadzenia.

S J

Wytacz urzadzenie i odtgcz je od  Pozwdl urzadzeniu catkowicie — Wyjmij wyjmowany kosz do
zasilania. ostygnac. gotowania z szuflady.

Usun tacy z urzadzenia, aby urzadzenie szybciej ostygto.

o

Mozesz  umy¢ tace do Oczys¢  zewnetrzng  czesé

gotowania w cieptej wodzie z urzadzenia wilgotng Sciereczka.

mydtem lub w zmywarce. Catkowicie wysusz zewnetrzng
czesé urzadzenia.

0 Zawsze utrzymuj dno blachy czyste, aby unikng¢ gromadzenia sie obcych przedmiotow.
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Czyszczenie i konserwacja

5.2 Przechowywanie

. Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez dtuzszy czas, przechowuj je ostroznie.
o Odtacz urzadzenie i pozwdl mu ostygnaé, zanim je schowasz.

o Przechowuj urzadzenie w chtodnym i suchym miejscu.

o Trzymaj urzadzenie i kabel poza zasiegiem dzieci.

5.3 Transport i wysytka

Podczas transportu i wysytki przetransportuj urzadzenie w oryginalnym opakowaniu. Opakowanie chroni
urzadzenie przed uszkodzeniami fizycznymi.

° Nie ktadZ ciezkich przedmiotéw na urzadzeniu ani jego opakowaniu. Urzadzenie moze zostac
uszkodzone.

o Jesli urzadzenie zostanie upuszczone, moze przestac¢ dziata¢ lub moze dojs¢ do trwatych
uszkodzen.
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n Rozwigzywanie problemoéw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

1 sterowania nie moze
by¢ obstugiwany.

Brak wskazan lub panel

Wtyczka nie zostata prawidtowo
wtozona lub wewnetrzny garnek

nie jest prawidtowo umieszczony.

Wtoz wtyczke zasilania
poprawnie i umie$¢ wewnetrzny
garnek, a takze upewnij sie, ze
przycisk zasilania jest wtgczony.

Nieréwnomierne

Jedzenie nie jest potrzasane

Gdy "potrzasnij" przypomnij
sobie o czasie gotowania, wyjmij

brgzowienie podczas gotowania. wewnetrzny garnek i potrzasnij

jedzeniem.
3 Powstaje tam duza Na powierzchni jedzenia jest za Oczyszcz wilgo¢ z powierzchni
ilos¢ dymu. duzo wilgoci jedzenia papierem kuchennym

Informacje techniczne o pracy w trybach niskiej mocy
Zgodnie z rozporzadzeniem UE 2023/826
Tryb Zuzycie energii (wat) Okres(Minuty)*
Wytgcz 03 1

Stan gotowosci

Tryb czuwania z
wyswietlaczem in-
formacji lub statusu

Sieciowa stuzba
rezerwowa

* Okres, po ktérym urzgdzenie automatycznie przechodzi w tryb czuwania, wytgczenie lub sieciowy
tryb czuwania w ciggu minut, zaokraglony do najblizszej minuty.
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Drodzy Klienci,
Dziekujemy za zakup naszych produktow. Jestesmy przekonani, ze nasze urzadzenia beda stuzy¢
przez lata. Kazdy produkt firmy Beko jest objety 2-letng gwarancja

Warunki gwarancji Beko S.A.:

BEKO spdtka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-134), przy ulicy 1 Sierpnia 6A, wpisana do
rejestru przedsiebiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, Xl
Woydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO”)
udziela gwarancji jakosci (dalej: ,,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie
Polski produkty marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktére nabyty te produkty (,Uzytkownik”)
na nastepujgcych warunkach:

I. ZAKRES OCHRONY.

1.

BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad
produkcyjnych lub materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej:
,Wada”), ktére ujawnig sie w ciggu terminu okreslonego w czesci Il. niniejszych Warunkéw
Gwarancji (dalej: ,,Okres Gwarancyjny”).

W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona
usunieta na koszt BEKO w sposdb uzalezniony od witasciwosci wady, na zasadach i w zakresie
okreslonym w niniejszych Warunkach Gwarancji.

BEKO zobowiazuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub
wymiany Urzadzenia, badZ tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkdéw
Gwarancji zostanie rozpoznana w inny sposéb uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

Udzielona gwarancja jest waina bedzie wykonywana wytacznie na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej.

Il. CZAS TRWANIA GWARANCII.

1.

Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika.

Udzielona gwarancja nie obejmuje Urzadzen, ktdére nie posiadaja tabliczki znamionowej
Urzadzenia.

11l. PROCEDURA ZGtOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

1.

Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem
przedstawienia przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia
niezbedne do jego identyfikacji ( model, date zakupu).

W przypadku zgtoszenia wad Urzadzen, ktére wymagaja fachowej instalacji do sieci
elektrycznej lub gazowej (tj.: kuchnie, ptyty grzewcze i piekarniki elektryczne),realizacja
uprawnien z Gwarancji uzalezniona jest od przedstawienia przez Uzytkownika dowodu,
na ktérym widnieja dane instalatora oraz jego numer uprawnien elektrycznych lub gazowych.



3. Uprawnienia wynikajgce z niniejszych Warunkéw Gwarancji mogg by¢ zrealizowane przez
Uzytkownika wytgcznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,Serwis”) po
uprzednim dokonaniu zgtoszenia na Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 222 50 14 14.

4. Urzadzenie(mate AGD) powinno by¢ odpowiednio zapakowane i zabezpieczone przez
Uzytkownika na czas transportu do punktu serwisowego Beko.

5. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy przez
Uzytkownika lub Sprzedawce w sposdb umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez
pracownikéw Serwisu Beko.

6. Wady Urzadzenia bedg usuniete w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

7. Jezeli cze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajgcych z niniejszych Warunkéw
Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym mowa
w punkcie 5 powyzej, moze ulec wydtuzeniu jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac
odpowiednio od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych
przypadkach, gdy Wada nie wptywa na funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne jest
przekroczenie terminu 30 dni opisanego w zdaniu poprzedzajacym, jednak nie wiecej niz o 30
kolejnych dni. Informacje o spodziewanych terminach napraw dostepne s na Infolinii BEKO
pod numerem 22 250 14 14.

8. Po usunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwarancji jest:

a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcja Obstugi dotgczong do tego Urzadzenia i
jego przeznaczeniem, jak réwniez odpowiednia konserwacja Urzadzenia;

b. uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.

c. stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;

d. brakingerencji w Urzagdzenie przez osoby do tego nieupowaznione;

e. brakingerencji w tabliczke znamionowa z numerem seryjnym Urzadzenia.

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a. wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

b. czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany
jest Uzytkownik Urzadzenia we wtasnym zakresie i na swoéj koszt, w tym: instruktazu
dotyczacego obstugi Urzadzenia, instalacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym
ustawienia ptomienia oszczednosciowego palnikéw, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewtasciwego uzytkowania,
niedbalstwa, przypadkowego uszkodzenia Urzgdzenia, nieodpowiedniego napiecia
pradu lub dokonania jakichkolwiek zmian, ktére maja wptyw na niewtasciwe dziatanie
Urzadzenia, i ktére naprawiane byty przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji



niezgodnych z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz wymienione w Instrukcji
Obstugi Urzadzenia;

d. uszkodzed mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen
spowodowanych dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek
dziatania sit zewnetrznych (do ktérych zalicza sie w szczegdlnosci wytadowania
atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego rodzaju awarie domowej instalacji wodno-
kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sie zanieczyszczen lub
ciat obcych do Urzadzenia.

e. elementdéw ze szkfa oraz plastiku;
f. odbarwien Urzadzenia lub poszczegdlnych jego czesci;

g. usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie
meblowej, niezgodnego z Instrukcjg Obstugi Urzadzenia lub innymi wytycznymi
dotyczacymi montazu sprzetu w zabudowie meblowej okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w
warunkach, ktére sg niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi
wymaganiami powszechnie obowigzujacych przepiséw prawa i odpowiednich
Polskich Norm.

i. gwarancji nie podlegaja réwniez elementy eksploatacyjne oraz ulegajgce naturalnemu
zuzyciu tj.: baterie, noze, filtry, zaréwki itp.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 01.03.2021 r.
Gwarant o$wiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wyfacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wady
rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.



Ludzu, vispirms izlasiet So ce|vedi!

Cientjamais klient!

Paldies, ka izvelgjaties Beko produktu. Més velamies, lai jUs sasniegtu optimalu efektivitati no St augstas
kvalitates produkta, kas ir razots ar jaunakajam tehnologijam. Pirms lietoSanas pilniba izlasiet un izprotiet
So celvedi un papildu dokumentaciju un saglabajiet to ka atsauci. leklaujiet So celvedi kopa ar ierici, ja
nododat to kadam citam. leverojiet visus Seit sniegtos bridinajumus un informaciju un ieverojiet noradi-
jumus.

Simboli un to nozime
Saja rokasgramata tiek izmantoti $adi simboli:

G_] Svariga informacija un ieteikumi par ierices lietosanu.

ﬁ BRIDINAJUMS:Bridinajumi  par  miesas
bojajumiem vai ipasuma bojajumiem.

|
E ?f Piemérots saskarei ar partiku.

% Neiegremdeéjiet ierici, stravas vadu vai kontaktdakSu tdent vai citos Skidrumos.

ﬁ BRIDINAJUMS:Bridinajums par karstam
virsmam.




Svarigi drosibas un vides noradijumi

Saja sadala ir drosibas

noradijumi, lai noverstu ap-

draudejumus, kas var izraisit

traumas vai ipasuma bojaju-

mus.

Jebkura garantija nav speka,

Ja netiek ieveroti Sie noradiju-

mi.

1.1 Vispareja drosSiba

- St ierice atbilst starptautis-
kajiem droSibas standar-
tiem.

- Sis ierices ir paredzétas
IzmantosSanai majsaim- .,
nieciba un lidzigos nolukos,
piemeram:

-darbinieku virtuves zonas

veikalos, birojos un citas dar-

ba vides;

-fermu majas;

- klientiem viesnicas, mo-

telos un citas dzivojama tipa

vides;
gultasvietas un brokastu
tipa vide.

« Ja lerice tiek lietota mazak
neka noradits ieprieks, tas ir
skaidri janorada instrukcija.

* Berni tiek uzraudziti, lai ne-
speletos ar leric

» So ierici var lietot bérni no 8

gadu vecuma un personas
ar ierobezotam fiziskam,
manu val garigam Speée-
jam vai bez pieredzes un
zinaSanam, ja vini ir uzrau-
dziti vai sanemusi noradi-
jumus par lerices drosu
lietoSanu un saprot ar to
saistitos apdraudejumus.

« JabaroSanas vads ir bojats,

tas janomaina razotajam, ta
servisa parstavim vai lidzigi
kvalificetam personam, lai
Izvairtos no apdraudejuma.

» Tirisanu un apkopi nedrikst
veikt berni, ja vien vini nav
vecaki par 8 gad|em un
vinus neuzrauga.

* Glabajiet produktu un pro-

dukta kabeli berniem, kas
Jaunaki par 8 gadiem, nepie-
ejJama vieta.

- Novietojiet ediena gata-

vosanas iericu rokturus (ja
tadiir) ta, lai karsti skidrumi
neizslakstitos, un novieto-
Jiet tos drosi.

- Parliecinieties, ka uz ierices

noraditais spriegums ir tads
pats ka elektrotikla sprie-
gums jusu majas.

* Izmantojiet ierici zemejuma

/ LV
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Svarigi droSibas un vides noradijumi

kontaktdaksa.

* Nelietojiet lerici ar paga-
rinataju.

* Nenovietojiet lerici uz vali
tuvu siltuma avotiem,
pieméram, krasnim un
plitim.

* Lainesabojatu stravas vadu,
nepielaujiet ta iespiesanu,
saklauSanu vai berzesanu.
pret asam malam.

* Neatvienojiet lierici, velkot
aiz vada.

* Nelegremdejiet ierici vai tas
stravas vadu udent.

* Neatstajiet ierici bez uzrau-
dzibas, kamer ta ir pieslegta
elektrotiklam.

* Neizjauciet ierici.

* Izmantojiet tikai razotaja
ieteiktas originalas detalas
vai detalas.

* Pirms tirisanas atvienojiet
lerici no elektrotikla un pec

~ — —_

visas dalas.

« Tiriet lerici saskana ar
noradijumiem sadala
Tirisana un apkope.

* Nelieciet grila lielus ediena
gabalus, jo tas var izraisit
ugunsgreku.

 Nepieskarieties ierices kon-
taktdaksai, kamer rokas ir
mitras vai slapjas.

* Nelietojiet ierici mitra vide.

* Neparvietojiet ierici, kamer
ta tiek lietota un taja esosa
ella ir karsta.

* Nelietojiet lerici spradzien-
bistama vai viegli uzliesmo-
josa vide vai tuvuma.

« Lai izvairitos no apde-
gumu riska, nepieskarieties
karstam virsmam.

* Laujiet iericel atdzist drosa,
berniem nepieejama vieta.

* Neaizsedziet gaisa iepltdes
un izpltdes atveres, kamer
lerice darbojas.

 Neliecieties, kamer ierice
tiek lietota. LietoSanas laika
no lerices pacelas karsts
gaiss!

- LietoSanas laika lerice
sakarst. Lal izvairitos no
apdegumu riska, nepieska-
rieties karstam virsmam.

* LietoSanas laika parlieci-
nieties, ka telpa ir pienacigi
vedinata.

« Ugunsgreka gadijuma atvi-
enojiet ierici no elektrotikla.

Karsta gaisa friteris / lietotaja rokasgramata
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Svarigi droSibas un vides noradijumi

* Nelejiet Gdeni uz ierices, jo
tas var izraisit elektriskas
stravas trieciena risku.

* Nedarbiniet ierici ar areju
taimeri vai atsevisku tal-
vadibas sistemu.

« Kopa ar ierici izmantojiet
tikal metala virtuves piede-
rumus ar izoletiem roktu-
riem.

* Nelieciet neko uz Ierices,
kamer ta darbojas val ir
karsta.

« Lal atvienotu, pagrieziet
taimera skalu un tempe-
raturas skalu izslegta po-
zicija. Pec tam atvienojiet
lerici no elektrotikla.

- Ja glabajat iepakojuma
materialus, glabajiet tos
berniem nepieejama vieta.

1.2. Atbilstiba EEIA direktivai un

atkritumu apglabasana:
Sis izstradajums atbilst ES EEIA direktivai
(2012/19/ES). Sim izstradajumam ir elektrisko un

elektronisko iekartu atkritumu (EEIA) klasifikacijas
simbols.

X

Sis simbols norada, ka $o produktu
nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives
atkritumiem ta kalpo$anas laika beigas.
Izlietota  ierice  janodod  oficiala
savaksanas punkta elektrisko un elekt-

ronisko iericu otrreizéjai parstradei. Lai atrastu $is
savakSanas sistémas, lUdzu, sazinieties ar vieté-
jam iestadem vai mazumtirgotaju, kur produkts
tika piegadats. Katrai majsaimniecibai ir svariga
loma vecas ierices regeneracija un parstrade.
Atbilstosa lietotas ierices utilizacija palidz noverst
iespejamas negativas sekas videi un cilveku veseli-
bai.

1.3 Atbilstiba RoHS direktivai

JUsu iegadatais produkts atbilst ES RoHS direkti-
vai (2011/65/ES). Tas nesatur Direktiva noraditos
kaitigos un aizliegtos materialus.

1.4 lepakojuma informacija

0y Produkta iepakojuma materiali tiek
® | raZoti no parstradajamiem materialiem
W4 | saskana ar misu Valsts vides noteiku-

miem. Neizmetiet iepakojuma mate-
rialus kopa ar sadzives vai citiem atkritumiem.
Nogadajiet tos vietéjo iestazu noraditajos iepako-
juma materialu savaksanas punktos.

1.5 Svarigi punkti energijas
taupisanai
lerices lietoSanas laika ievérojiet rokasgramata

ieteiktos laikus. Péc katras lietoSanas reizes
atvienojiet ierici no elektrotikla.

/ LV
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Jusu karsta gaisa friteris

1. Digitalais vadibas panelis

2. Nonemama gatavoSanas kamera

3. Gatavosanas plaukts

4. Barosanas kabelis

Tehniskie dati

Stravas padeve 220-240V ~ 50-60 Hz
Stravas paterins 2000-2400W
Paplates ietilpiba 841(421+421)

Zimes uz ierices un vertibas, kas noraditas kopa ar produktu iesniegtajos dokumentos, ir iegttas labo-
ratorijas apstaklos saskana ar saistitajiem standartiem. Veértibas var atskirties atkariba no ierices liet-
oSanas un apkartéjas vides apstakliem. Jaudas vértibas ir parbauditas 230 V. sprieguma.

Karsta gaisa friteris / lietotaja rokasgramata / LV



Lietojums

3.1 Paredzetais lietojums

lerice ir paredzeta tikai lietosanai majas un nav piemeérota profesionalai lietoSanai.

0 Lietojot ierici pirmo reizi, var rasties neliela dimu emisija. Tas ir normali.

3.2. Grila sagatavosana lietosanai
° Izmantojiet ierici vertikala stavokli uz stabilas, lidzenas, tiras, sausas un neslidosas virsmas.
4 N\ 4 ) 4

=
o -

Pirms ierices pirmas lietoSanas  Lai atvertu nonemamas gata- Notiriet nonemamas  gata-

reizes nonemiet iepakojuma ma-  voSanas paplates, stingri sat- voSanas paplates ar siltu ziep-
terialu un novietojiet ierici uz lid-  veriet rokturus; péc tam izvelciet  judeni.

zenas, tiras darba virsmas. kameras no to spraugam.

4 )

Péc visu detalu tiriSanas ievieto-
jiet gatavo$anas paplati. lerice ir
gatava lietosanai.

/ LV Karsta gaisa friteris / lietotaja rokasgramata



Lietojums

3.3. Vadibas panelis un LED displejs:

Kamera 1 Lampa 2. kamera
\ \

p = -

- C -

min
!

I I Laikl Uz e tesh Uz augsu x

Laiéfa/téc;gw— Uz leju |nd|kators-rempe?§%srgs [ Uz \EJU md\klé?c‘ﬁg L%T&g(teg?;urasté%kzr/_
P indikators yratiganas Kratisanas e

indikators indikators

BAREEREEEEE

'
Fri kartu- Zivis Steiks Darzeni  Vistas Kika Vistas kaja Bekons Garneles  Pica Sausie  Desa
peli sparnin$ augli
=@ @® A O M »m @ @

S S S

Kamera 1 Vieda Saglabat Uzsildisana  Jauda Izvélne Sakt / Saskanots 2. kamera
apdare siltumu apturet pavars
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Lietojums

3.4 Bridinajumi pirms pirmas lietoSanas reizes

® Kad ierice darbojas un nonemama gatavo$anas paplate ir ievilkta, karstais tvaiks izplUst
no gaisa izpltdes atveres un groza augsdalas. Tapéc uzmanieties, lai neapdegtu uz karsta
tvaika.

® | ietojot gatavoSanas paplates augsta temperatira, uzmanieties, lai izvairitos no tieSas

saskares.

3.5. Darbiba

3.5.1 Programmas izvéle un palaiSana

Vislabaka apbriininasana un gatavosana parasti tiek panakta uz ga-
tavosanas plaukta. leteicams izmantot gatavo$anas plauktu visam
receptém un cepesiem.

. Displeja tiek paraditas automatiski iestatitas temperatdras un laiki atbilstosi izvélétajam

Kad darbojas divas kameras, 1si nospiediet iedarbinasanas/pauzes pogu, lai apturétu abas

o gatavosanas funkcijam. JUs varat mainit Sis temperattras un laikus péc velesanas.
L]

kameras. Nospiediet atbilstoSo kameras pogu, lai pauzetu atbilstoso kameru; Kad darbojas tikai
viena kamera, nospiediet pogu Start/Pause (Sakt/pauze), lai pauzetu

~

011

(& J

4 )

1][2
B
T[T

(&

Péc pieslégsanas var dzirdét vi-
enu garu pikstienu, visi indika-
tori vadibas panell iedegas uz
1 sekundi un ierice parsledzas
izslegsanas rezima. Taja laika
barosanas pogas indikators deg
nepartraukti, bet citas pogas un
indikatori pariet miega rezima.

Isi nospiediet ieslégdanas pogu
‘1. un 2. kameras pog-
as vadibas panell ir aktivizetas.
Péc tam uz Tsu bridi nospiediet
pogu Chamber 1 (1. kamera)
vai Chamber 2 (2. kamera). Taja
laika noklusgjuma temperatira
ir 200 °C un noklusejuma laiks ir
15 minQtes.

Isi nospiediet 'M", lai parslég-
tos starp izvélnem. lzvelétas
izvélnes indikators  mirgo,
kameér citu izvelnu indikato-
ri deg nepartraukti. Pec tem-
peratdras, laika un izvélnes
iestatiSanas, neilgi  nospie-
diet __ IEDARBINASANAS/AP-
TURESANAS pogu, ierice sak
darboties.

/ LV
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Nospiediet Chamber 1 (1. ka-
mera) vai Chamber 2 (2. kame-
ra) Isi nospiediet pogu Timg/
Temp (Laiks/temperatara) "Gl
,lai parslegtos starp temperattru
un laiku, un péc tam noregulétu
temperaturu vai laiku, izmantojot
“/\" vai "\/". Turiet nospiestu
un nospiediet"/\" vai “\V" | lai

Pec vélamas izvelnes, laika un
temperattras iestatiSanas uz
Tsu bridi nospiedietStart/Stop
“(Sakt/apturét)llI'pogalai sak-
tu gatavot.

Kad gatavosana ir pabeigta,
ierice iziet no darba rezima,
atskan pieci pikstieni, un dis-
pleja paradas "000" ar mirgo-
joSiem indikatoriem. Kad dis-
plejs pilntba izslédzas (deg tikai
ieslegsanas pogas indikators),
ierice atgriezas izslegSanas
rezima.

atri noregulétu temperaturu vai
laiku, taja laika jUs joprojam varat
parsléegties starp izvélnem.

3.6. Funkciju iestatijumi

3.6.1 Temperatiras un laika iestati§ana(-§@

Nospiediet Chamber 1 (1. kamera) vai Chamber 2 (2. kamera) Isi nospiediet pogu Time/Temp (Laiks/
temperatira) aém , lai parslégtos starp temperatdru un laiku, un péc tam noregulétu temperatru vai lai-
ku, izmantojot "/\" vai "\/". Turiet nospiestu un nospiediet"/\" vai "\/", lai atri noregulétu temperaturu
vai laiku, taja laika jus joprojam varat parslégties starp izvelném.

3.6.2 Krati$anas indikators/|¢>]

Jair 1/2 un 1/6 atlikuso fr7 kartupelu, apversiet tos ka atgadinajumu; maizei, picai un zavéetiem augliem
nav apgrieSanas pamudinajumu; citam funkcijam ir 1/3 atlikusa laika, lai paraditu uzvedni.

Lai pabeigtu kratiSanas darbibu:
o Iznemiet ieksejo katlu, 30 sekunzu laika sakratiet saturu un ievietojiet katlu atpakal ierice, vai
o 30 sekundes nedariet neko.

Kad zummers ir pabeigts, zummers apstajas, kratiSanas indikators izslédzas un gatavosana tiek turpina-
ta automatiski.

3.6.3 Smart Finish funkcija[1:==2]

Péc 1. kameras un 2. kameras izvélnu iestatiSanas uz Tsu bridi nospiediet pogu Smart Finish (Vieda

pabeigdana). [1.=={2] ". P&c tam uz Tsu bridi nospiedietStart/Stop "“(Sakt/apturét) lI'pogu. lerice saks
darboties un atgriezisies izslegsanas rezima, kad gatavoSana bis pabeigta. Izmantojot So funkciju, vien-
laicigi var pagatavot dazadus edienus, nodro$inot, ka visi edieni tiek pabeigti vienlaicigi.
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Lietojums

nedrikst bdt sacies neviena no paplatéem. Ja gatavosana jau ir sakusies vismaz viena pa-

f: Lai atlasitu funkciju Smart Finish (Vieda pabeigana)[13={2]funkciju, gatavo$anas process
platé, funkciju "Smart Finish” nevar atlast.

3.6.4 Siltuma uzturesanas funkcija@

Funkcija "Keep Warm" |auj uzturét edienu siltu, kad tas ir pabeigts gatavot. Siltuma uzturéSanas funkcijai
@ nokluséjuma temperatdra ir 80° C un nokluséjuma laiks ir 60 mindtes. Pirms izvélnes vai pauzes
rezima izvéles Tsi nospiediet pogu Keep Warm (Siltuma saglabasana) @:P , lai izvelétos funkciju(nospie-
diet to velreiz, lai atceltu izveli). Péc karsésanas pabeig$anas ierice parsledzas sildisanas rezima.

0 Varat ari atlasit "Keep Warmi&)' funkciju pirms gatavosanas procesa uzsaksanas.

3.6.5 Priekssildisanas funkcija? [}

Priekssildisanas funkcijai nokluséjuma temperatdra ir200 C°un noklusgjuma laiks ir 3 minGtes.
Priekssildisanas rezima nevar noregulét laiku un temperattru. Pirms izvélnes vai pauzes reZima izveles
Tsi nospiediet PRIEKSSILDISANAS pogu Q" lai izveletos funkciju (nospiediet to velreiz, lai atceltu izveli).
Isi nospiediet Start/Stop (Sakt/apturét) ‘B lI' poga parslédzas uz priekssildisanas reZzimu un atgriezas
noklusejuma stavoklr.

3.6.6 Match Cook{1.(9 2]

Kad esat iestatijis izvelni 1. vai 2. kamerai, Tslaicigi nospiediet Match Cook E@E

" poga. lestatijumi no atlasita dobuma tiks kopéti uz otru dobumu. Péc tam uz Tsu bridi nospiediet Start/
Stop (Sakt/apturéet) ‘P I'. lerice saks darboties un automatiski atgriezisies izslégsanas reZzima péc gata-
vosanas pabeigSanas.

Pec funkcijas "Match cook” aktivizéSanas visas viena paplate veiktas izmainas tiek parsdtitas
uz otru paplati.

3.7. Ediena gatavo3ana

1-60 mindtes.

o JUs sasniegsiet labakus rezultatus, ja sajauksiet édienu ar nelielu daudzumu ellas, pirms
ievietoSanas gatavoSanas paplaté notirot edienu ar e|lu.

o . Reguléjamais temperattras diapazons ir 80° C-200° C, un reguléjamais laika diapazons ir

o Saciet darbu péc tam, kad abas gatavoSanas paplates ir ievietotas, un turiet abas

gatavo$anas paplates ievietotas darba laika.
o Ladzu, ievietojiet ediena gatavoSanas paplates atpakal ierice, kad uz displeja

"

pamanat"---".

o Nepieskarieties nonemamajam gatavo$anas paplatém, kad tas ir karstas, iznemot
rokturus.
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- J

Nonemiet gatavosanas paplati  levietojiet edienu gatavoSanas  Pievienojiet ierici un izvéliet-

un novietojiet to uz lidzenas, tiras ~ paplaté. Péc tam ievietojiet pa-  ies vélamo gatavoSanas pro-

virsmas. plati iericé un parliecinieties, ka ~ grammu. Péc tam saciet gata-
ta ir pareizi ievietota. vosanas procesu.

-

J

Kad izveletais gatavosanas laiks  Iznemiet paplati un parbaudiet,  Kad process ir pabeigts, par-

ir beidzies, atskanés bridinaju-  vai édiens ir pilniba pagatavots.  lejiet pagatavoto edienu bloda
ma signals un ierice automatis-  Ja ir nepiecieSama turpma-  vai Skivi.
ki partrauks gatavosanu. ka gatavosana, jus varat paga-

rinat gatavo$anas laiku nedau-

dz vairak.
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. Lai nodroSinatu vienmeérigu gatavoSanu, uzmanigi
nonemiet un sakratiet gatavoSanas paplati gatavoSanas
procesa vidu vai ar knaiblem pagrieziet gatavo$anas édienu, lai
nesaskrapétu paplati.

o Veiciet $o proceduru biezak, ja veicat garu gatavosanas
ciklu vai velaties kraukskigakus rezultatus.

e | aujiet edienam atpusties 5 lldz 10 sekundes, pirms to iznemat no nonemamas gatavosanas
paplates.

e |zmantojiet knaibles, lai nonemtu rupju vai mikstu édienu no gatavoSanas paplates,
nesabojajot ierices iek$€jo virsmu.
e Kad viena partija ir gatava, ierice ir nekavejoties gatava citai partijai.

® Nemiet vera, ka grieSanas laika ierice var k|Ut |oti karsta.
® Nenovietojiet ierici uz darba virsmas t3, lai ta blokétu gaisa izpludes kanalus.
® Nenovietojiet uz ierices nevienu citu produktu.

® Nelaujiet gatavoSanas grozam pieskarties ierices arpusei, jo gatavosanas laika un péc tam
gatavoSanas paplates virsma bus karsta.

3.8 Noderigi padomi

o Olivella vai augu ella labi noder cep$anai gaisa. Neliela ellas daudzuma uzklasana uz ediena var
uzlabot gatavosanas rezultatus. Pirms ellas uzklasanas parliecinieties, ka édiens ir sauss.

o Ediena sagrie3ana mazakos gabalinos palielina gatavoanas virsmas laukumu un padara édienu
kraukskigaku. Pirms gatavosanas aktivizejot funkciju Preheat (Uzsildit), rezultati uzlabosies.

. Neparpildiet ieks€jo katlu. Nekad nepiepildiet ieks€jo katlu ar vairak neka 1/2 no ta maksimalas
ietilpibas.

o Gatavojot partikas produktus, kas dabiski satur daudz tauku (pieméram, vistas sparninus, desas),
gatavosanas laika var bt nepiecieSams iztuksot no iek$éja katla uzkratos taukus, lai izvairitos no
parmerigiem damiem.

o Pirms gatavosSanas vienmér nosusiniet édienu, lai uzlabotu apbrininasanu un samazinatu dumu
daudzumu.

o Nenovietojiet édienu augstak par iekseja katla aug$éjo malu, lai nodrosinatu pareizu gaisa
cirkulaciju.
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n Gatavosanas laiks

lerices programmu nokluséjuma temperattras un laika iestatijumi tiek iestatiti automatiski.

Nakamaja tabula ir sniegts parskats par dazadu édienu gatavosanas laikiem. Gatavosanas laiks ir
atkarigs no ediena biezuma, Zimola un konsistences. leteicamie laiki un daudzumi jauzskata par aptu-
veniem.

TEMPE-
EDIENS TEMP. LAIKS l;ﬂl:JRr\;EJ RSIT:JPFX}S "A'KZ%';?PA' SAKRATIT
ZONS
FRI PKE\BTU‘ 200°C | 22 mindtes JA 80~200°C |  1~60min JA
ZIVIS 200 °C 22 mindtes JA 80~200°C 1~60min JA
STEIKS 200 °C 15 min JA 80~200°C 1~60min JA
DARZENI 180 °C 12 mindtes JA 80~200°C 1~60min JA
s;\n//lASRTr\ﬁSNS 200°C | 17 mindtes JA 80~200°C |  1~60min JA
KOKA 160°C | 32 mindtes JA 80~200°C |  1~60min NE
Wy 200°C | 20 mindites JA 80~200°C |  1~60min JA
BEKONS | 200°C | 9 mindtes JA 80~200°C |  1~60min JA
GARNELES | 200°C 15 min JA 80~200°C |  1~60min JA
PICA 200 °C 12 mindtes JA 80~200°C 1~60min NE
SA\’*LJUGSL'F 60°C 240 min NE 60~80°C | 120-540 min NE
DESA 200°C | 12 minites JA 80~200°C |  1~60min JA
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Tirisana un apkope

5.1 Tirisana

o lerices tiriSanai nekad neizmantojiet benzinu, §kidinatajus, abrazivus tirisanas lidzek|us, metala

- J
Izsledziet ierici un atvienojiet to  Laujiet iericei pilniba atdzist. Iznemiet iznemamo
no baro$anas avota. gatavoSanas grozu no
atvilktnes.

Iznemiet gatavosanas paplates no ierices, lai Jautu iericei atrak atdzist.

o

GatavoSanas paplati var
mazgat silta ziepjudent vai
trauku mazgajama masina. arpusi.

0 Vienmer turiet gatavo$anas paplates apaksu tiru, lai izvairitos no sveskermenu uzkrasanas.
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Tirisana un apkope

5.2 Uzglabasana
. Ja neplanojat lietot ierici ilgaku laiku, glabajiet to uzmanigi.
o Pirms noliksanas atvienojiet ierici no elektrotikla un |aujiet tai atdzist.
o Glabajiet ierici vésa un sausa vieta.
o Glabajiet ierici un kabeli bérniem nepieejama vieta.

5.3 Transports un kugnieciba
o ParvietoSanas un transportésanas laika transportgjiet ierici originalaja iepakojuma. lepakojums
aizsarga ierici no fiziskiem bojajumiem.
. Nenovietojiet smagus priekSmetus uz ierices vai tas iepakojuma. lerice var tikt bojata.
o Ja ierice tiek nomesta, ta var parstat darboties vai var rasties neatgriezeniski bojajumi.

Karsta gaisa friteris / lietotaja rokasgramata / LV



n Traucejummeklesana

Problema Celonis Risinajums
levietojiet stravas kontaktdaksu
Nav indikaciju vai Spraudnis nav labi ievietots vai pareizi un ievietojiet ieksejo katlu
1 vadibas paneli nevar ieksaiais katls nav pareizi ievietots, | Pareizi, un parliecinieties, ka
darbinat. ) P " | ieslegSanas/izsleg$anas poga ir
ieslégta.
- Kad ir palicis
2 Nevienmeériga Ediena gatavo$anas laika tas "kratit"atgadinajums par
apbriininasana netiek kratits. gatavosanas laiku, iznemiet
ieksgjo katlu un sakratiet eédienu.
3 Tiek radits liels Uz édiena virsmas ir parak daudz | Noftiriet mitrumu uz édiena
daudzums dumu. mitruma virsmas ar virtuves papiru

Saskana ar ES Regulu 2023/826

Tehniska informacija par darbibas mazjaudas reZimiem

ReZims Energijas patérins(W) Periods(minttes)*
Izslegts 0,3 1
Gaidstave - -

Gaidstaves reZims
ar informacijas vai -
statusa displeju

Tikla gaidstaves
rezims

gaidstaves reZimu mindtés un noapalots idz tuvakajai minatei.

*Periods, péc kura iekarta automatiski sasniedz gaidstaves reZzimu, izslégtu reZimu vai tikla savienotu
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Pirmiausia perskaitykite $j vadova!

Gerbiamas kliente,

Dékojame, kad pasirinkote ,Beko" produkta. Norétume, kad pasiektuméte optimaly Sio aukstos kokybés
produkto, pagaminto naudojant naujausias technologijas, efektyvuma. Pries naudodami jsitikinkite, kad
perskaitéte ir supratote $j vadova bei papildomus dokumentus, ir saugokite juos kaip nuorodas. Pridékite
§j vadova prie bloko, jei perduosite jj kam nors kitam. Laikykités visy ¢ia pateikty jspéjimuy ir informacijos
bei vadovaukités instrukcijomis.

Simboliai ir jy reikSmeés

Siame vadove naudojami $ie simboliai:

G_] Svarbi informacija ir rekomendacijos dél prietaiso naudojimo.

ﬁ JSPEJIMAS:|spéjimai dél asmens suzalojimo
ar turtinés zalos.

[]
E ?f Tinka liestis su maistu.

% Nemerkite prietaiso, maitinimo laido ar kistuko j vandenj ar kitus skyscius.

& JSPEJIMAS:|spéjimas apie karstus pavirius.




Svarbios saugos ir aplinkosaugos instrukcijos

Siame skyriuje pateikiamos
saugos instrukeijos, kad bty
iISvengta pavojy, galinciy su-
kelti suzalojimus ar turtine
zalg.

Bet kokia garantija negalioja,
jei nesilaikoma siy instrukci-

JU.

1.1 Bendroji sauga

« Sis prietaisas atitinka tarpt-
autinius saugos standartus.

» Sie prietaisai skirti naudoti
namy ukyje ir panasioms
reikmems, pvz.:

-darbuotojy virtuvés zonose
parduotuvese, biuruose ir ki-
tose darbo aplinkose;
-fermos;

- klientams viesbuciuose,
moteliuose ir kitose gyvena-
mojo tipo aplinkose;
- lovy ir pusryciy tipo aplinka.
- Jei prietaisas naudoja-
mas maziau nei nurodyta
auksciau, tai turi buti aiskiai
nurodyta instrukcijose.

*Vaikal priziarimi,

neZaistu Su prietaisu

.S prietaisg gali naudoti 8
mety ir vyresni vaikai ir as-
menys, turintys riboty fi-

kad

- Jei

ziniy, jutiminiy ar protiniy
gebejimy arba neturintys
pat|rt|es |r zm|u jel jie buvo
kaip saugiai naudoti prle—
taisg, Ir supranta su tuo su-
Sijusius pavojus.

maitinimo laidas
pazeistas, jj turl pakeisti
gamintojas, jo technines
priezilros atstovas arba
panasig kvalifikacijg turin-
tys asmenys, kad buaty is-
vengta pavojaus.

- Vaikams draudziama va-

lyti ir prizidreti, nebent jie
yra vyresni nei 8 mety ir

v —

pr|Z|ur|m|

« Laikykite gaminj ir gaminio

kabel; vaikams iki 8 mety
nepasiekiamoje vietoje.

* Nustatykite kepimo prie-

taisy rankenas (jei yra) taip,
kad karsti skysciai neissi-
liety, ir saugial jas padékite.

« Jsitikinkite, kad jtampa, nu-

rodyta ant prietaiso, yra
tokia pati kaip tinklo jtampa
JUsy namuose.

* Prietaisg naudokite jzemi-
nimo kistuke.

* Nenaudokite prietaiso su il-

56 / LT
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Svarbios saugos ir aplinkosaugos instrukcijos

gintuvu.

+ Nedékite prietaiso ant arba
Salia Silumos Saltiniy, pvz.,
orkaitiy ir virykliy.

+ Kad nepazeistuméte maiti-
nimo laido, neleiskite jo su-
spausti, sulenkti ar trintinuo
astriy briauny.

* Prietaiso neatjunkite trauk-
dami uz laido.

- Nemerkite prietaiso ar jo
maitinimo laido j vanden.

* Nepalikite prietaiso be
priezidros, kol jis yra pri-
jungtas.

* Prietaiso neardykite.

+ Naudokite tik gamintojo re-
komenduojamas originalias
dalis arba dalis.

» Pries valydami atjunkite
prietaisg ir po valymo visis-
kai isdziovinkite visas dalis.
* Prietaisg valykite pagal ins-
trukcijas, pateiktas skyr|UJe
,Valymas Ir priezitra".

+ Nedékite dideliy maisto ga-
baly | prietaisg, nes tai gali
suke|t| gaisra.

* Nelieskite prietaiso kistuko,
kai jusy rankos yra drégnos
arba Slapios.

+ Nenaudokite prietaiso dreg-

noje aplinkoje.

 Nejudinkite prietaiso, kol jis

naudojamas, o viduje esanti
alyva yra karsta.

+ Nenaudokite prietaiso spro-

gioje ar degioje aplinkoje ar
Salia jos ir medziagy.

- Kad isvengtumeéte nude-

gimy pavojaus, nelieskite
karsty pavirsiy.

* Leiskite prietaisui atvesti

saugioje, vaikams nepasie-
kiamoje vietoje.
Neuzblokuokite oro jleidimo
ir isleidimo angy, kai prietai-
sas veikia.

* Nesilenkite, kol prietaisas

naudojamas. Karstas oras
pakyla IS prietaiso naudo-
JiImo metu!

« Naudojimo metu prietaisas

jkaista. Kad iSvengtumeéte
nudegimy pavojaus, nelies-
kite karsty pavirsiy.

« Jsitikinkite, kad naudojimo

metu patalpa yra tinkamai
védinama.

« Galsro atveju atjunkite prie-

taisg nuo elektros tinklo.

* Nepilkite vandens ant prie-

Karsto oro gruzdintuvas / naudotojo vadovas
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Svarbios saugos ir aplinkosaugos instrukcijos

taiso, nes tai gali sukelt
elektros smugio pavojy.

* Nenaudokite prietaiso su
ISoriniu laikmaciu arba ats-
kira nuotolinio valdymo si-
stema.

* Su prietaisu naudokite tik
metalinius virtuves reikme-
nis su izoliuotomis ranke-
nomis.

* Nedékite nieko ant veiki-
ancio ar karsto prietaiso.

« Norédami atjungti, pasukite
laikmacio diskg Ir tempe-
raturos diskg | i1Sjungimo
padét). Tada atjunkite prie-
taisa.

« Jei laikote pakavimo me-
dziagas, laikykite jas vai-
kams nepasiekiamoje
vietoje.

1.2. Atitiktis EE] atlieky
direktyvai ir Atlieky Salinimas:

Sis gaminys atitinka ES EE] atlieky direktyva
(2012/19/ES). Ant Sio gaminio yra elektros ir ele-

ktroninés jrangos atlieky (EEJA) klasifikavimo sim-
bolis.

X

Sis simbolis nurodo, kad pasibaigus ga-
minio naudojimo laikui jo negalima is-
mesti kartu su kitomis buitinemis at-
liekomis. Panaudotas prietaisas turi
blti graZintas j oficialy surinkimo punk-

tg elektriniy ir elektroniniy prietaisy perdirbimui.
Noredami rasti Sias surinkimo sistemas, susisiek-
ite su vietos valdzios institucijomis arba mazmen-
ininku, kur produktas buvo pagamintas. Kiekvienas
namy ukis atlieka svarby vaidmenj utilizuojant ir
perdirbant senus prietaisus. Tinkamas naudoty
prietaisy Salinimas padeda iSvengti galimy
neigiamy pasekmiy aplinkai ir zmoniy sveikatai.

1.3 Atitiktis Pavojingy medziagy
naudojimo apribojimo direktyvai
Jusy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS direkty-

va (2011/65/ES). Jame néra Direktyvoje nurodyty
kenksmingy ir draudziamy medziagy.

1.4 Pakuotés informacija

Y Produkto piakavimo medziagos yra pa-
® @ | gamintos i$ perdirbamy medziagy pa-
W@ | gal miisy nacionalines aplinkos apsau-

gos taisykles. NeiSmeskite pakavimo
medziagy kartu su buitinémis ar kitomis atlieko-
mis. Nuveskite juos j vietos valdzios institucijy
paskirtus pakavimo medziagy surinkimo punktus.

1.5 Svarbus energijos taupymo
aspektai
Naudodami prietaisg laikykités instrukcijoje

rekomenduojamo laiko. Po kiekvieno naudojimo
atjunkite prietaisa.
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Jusy karsto oro gruzdintuvas

Skaitmeninis valdymo skydelis
ISimama virimo kamera
Maisto gaminimo stovas
Maitinimo laidas

Ao -

Techniniai duomenys

Maitinimo Saltinis 220-240V ~ 50-60 Hz
Energijos suvartojimas | 2000-2400 W
Padékliuko talpa 841(421+421)

Zenklai ant prietaiso ir vertés, nurodytos kartu su produktu pateiktuose dokumentuose, buvo gauti labo-
ratorijos sglygomis pagal susijusius standartus. Vertés gali skirtis priklausomai nuo prietaiso naudojimo
ir aplinkos salygu. Galios vertés buvo iShandytos esant 230 V jtampai.
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Naudojimas

3.1 Paskirtis

Prietaisas skirtas naudoti tik namuose ir netinka profesionaliam naudojimui.

0 Kai naudojate prietaisg pirma karta, gali buti Siek tiek dumy. Tai normalu.

3.2 Prietaiso paruosSimas naudoti
° Prietaisg naudokite vertikalioje padétyje ant stabilaus, lygaus, Svaraus, sauso ir neslidaus pavirsiaus.

4 N\

&

Pries naudodami prietaisg pirma
kartg, nuimkite pakavimo me-
dZiagg ir padekite prietaisg ant
lygaus, Svaraus darbo pavirsi-
aus.

4 N

Nuvale visas dalis, jdékite kepi-
mo padeklg. Prietaisas pa-
ruostas naudoti.

Norédami atidaryti iSimamus ISvalykite iSimamus kepimo
kepimo padéklus, tvirtai suimki- padéklus Siltu muiluotu vande-
te rankenas; tada istraukite ka-  niu.

meras i$ jy lizdy.
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Naudojimas

3.3 Valdymo skydelis ir LED ekranas:

1 kamera 2 kamera
| Lempa l

\ - 1

C@VE ALY e e

Aukstyn“—I lef Aukstyn {

Laiko TemperatUros Laiko Temperatiros

ter%%lé?:téra Zemyn indikatorius indikatorius I Zemyn indikatorius indikatorius aikas /
Kratymo Kratymo temperatira

indikatorius indikatorius

e & & & & L U I
T N T R S T

18
!

~

J

'
Gruzdintos Zuvys Kepsnys DarZovés Vistienos  Pyragasvistos koja Soniné Krevetés — Pica Dzmvmt\ Desra
bulvyteés sparnelis vaisiai

G=@a ©® 3 O M » o @
N I I ] ] ] I ] ] /

1 kamera ISmanioji Laikyti  ISankstinis  Maitinimas Meniu  Paleidimas/  Rungtyniy 2 kamera
apdaila Siltg pasildymas sustabdymas virejas
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Naudojimas

3.4 Jspéjimai pries pirmajj naudojima

® Kai prietaisas veikia ir iSimamas kepimo padéklas yra jtrauktas, i$ oro isleidimo angos ir
krepsio virsaus istekés karsti garai. Todél bukite atsargUs, kad nenudegtumeéte ant karsty

gary.

® Naudodami virimo padéklus aukstoje temperaturoje, saugokités tiesioginio kontakto.

3.5 Naudojimas

3.5.1 Programos pasirinkimas ir paleidimas

Geriausias kepimas ir kepimas paprastai atliekamas ant kepimo lenty-
nos. Rekomenduojama naudoti kepimo lentyng visiems receptams ir
skrudinimames.

° Ekrane rodoma automatiskai nustatyta temperatlra ir laikas pagal pasirinktas virimo

&

funkcijas. Sias temperaturas ir laikg galite keisti, kaip norite.

° Kai veikia dvi kameros, trumpai paspauskite paleidimo/pristabdymo mygtuka, kad
sustabdytumeéte abi kameras. Paspauskite atitinkama kameros mygtuka, kad pristabdytuméte

atitinkama kamerg; Kai veikia tik viena kamera, paspauskite paleidimo/pristabdymo mygtuka, kad

pristabdytuméte

~N

il

(& J

4 )

12
B
il

Prijungus galima iSgirsti vieng
ilgg pypteléjimg, visi valdymo
skydelio indikatoriai Sviecia 1 se-
kunde ir prietaisas persijungia j
maitinimo isjungimo rezima. Tuo
metu nuolat SvieCia maitinimo
mygtuko indikatorius, o kiti myg-
tukai ir indikatoriai persijungia j
miego reZzima.

Trumpai paspauskite maitini-
mo mygtuka "(\)", 1 ir 2 kamery
mygtukai valdymo skydelyje yra
suaktyvinti. Tada trumpai pas-
pauskite 1 kameros mygtukg
arba 2 kameros mygtukg Tuo
metu numatytoji temperatira
yra 200° C, o numatytasis laikas
yra 15 minuciy

Trumpai paspauskite M", kad
perjungtuméte meniu. Pasi-
rinkto meniu indikatorius mirk-
si, o kity meniu indikatoriai
SvieCia nuolat. Nustacius tem-
peraturg, laikg ir meniu, trum-
pai paspauskite PALEIDIMO/
SUSTABDYMO mygtuka, prie-
taisas pradeés veikti.
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N 4 N )
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. J G AN J
Paspauskite Chamber 1 arba Nustate norimg meniu, laikg ir  Pasibaigus virimui, prietaisas
Chamber 2 Shortly press the  temperatirg, trumpai paspaus-  i§jungia darbo rezima, skleidzia
Time/Temp button “(1 arba 2 kiteStart/Stop “(paleisti/stabdy- penkis pypteléjimus, o ekrane
kameros trumpai paspauskit ) I'mygtukaskad pradétume- ~ rodomas ,000" su mirksinciais
laiko/temperattros mygtuka) ‘ﬁ te gaminti. indikatoriais. Kai ekranas visis-
", kad perjungtuméte tempe- kai iSsijungia (Sviecia tik mai-
ratdrg ir laika, tada sureguliuokite tinimo mygtuko indikatorius),
temperattrg ar laika,/\" arba , prietaisas grjZta j maitinimo is-
\/". Laikykite ir paspauskite,/\ jungimo rezima.

"arba ,\/", kad greitai suregu-
liuotumete temperattrg ar laika,
tuo metu vis tiek galite perjungti
meniu.

3.6 Funkcijy nustatymai

3.6.1 Temperaturos ir laiko nustatymas@@

Paspauskite Chamber 1 arba Chamber 2 Shortly press the Time/Temp button “(1 arba 2 kameros trum-
pai paspauskite laiko/temperattros mygtuka)e ", kad perjungtumete temperatdra ir laikg, tada suregu-
liuokite temperatdrg ar laika,/\" arba ,\/". Laikykite ir paspauskite,/\" arba ,\/", kad greitai sureguli-
uotumeéte temperattrg ar laika, tuo metu vis tiek galite perjungti meniu.

3.6.2 Kratymo indikatorius/|¢|
Kailieka 1/2 ir 1/6 gruzdinty bulvy€iy, apverskite jas kaip priminima; Duona, pica ir dZiovinti vaisiai neturi
apvertimo raginimuy; kitos funkcijos turi 1/3 likusio laiko paraginti.
Norédami uzbaigti purtymo operacija:
. ISimkite vidinj inda, per 30 sekundziy pakratykite turinj ir jdékite indg atgal j prietaisa, arba
. 30 sekundziy nieko nedarykite.

Kai baigsite, zirzeklis sustos, purtymo indikatorius iSsijungs, o virimas bus tesiamas automatiskai.

3.6.3 ISmaniosios apdailos funkcija[1:==2]

Nustate 1 ir 2 kamery meniu, trumpai paspauskite ,Smart Finish" (ISmanusis uzbaigimas) [13==2] "
mygtuka. Tada trumpai paspauskiteStart/Stop “(paleisti/stabdyti)» II'mygtuka. Prietaisas pradés veikti
ir gris j isjungimo rezima, kai bus baigtas virimas. Naudojant Sig funkcijg, tuo paciu metu galima gaminti
skirtingus maisto produktus, uztikrinant, kad visi maisto produktai baigty gaminti vienu metu.
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viename dékle. Jei virimas jau pradétas bent viename dékle, funkcijos ,Smart Finish” (iSma-

f: ISmaniosios apdailos pasirinkimas[1= 2]funkcija, kepimo procesas neturi biiti pradétas né
nusis uzbaigimas) pasirinkti negalima.

3.6.4 Silumos palaikymo funkcija)

Funkcija ,Keep Warm* (i8laikyti $iltg) leidZia islaikyti Siltg maista, kai jis baigiamas gaminti. Silumos pa-
laikymo funkcijai @ numatytoji temperattra yra 80°C, o numatytasis laikas yra 60 minuciy. Pries pasi-
rinkdami meniu arba pauzés rezima, trumpai paspauskite mygtuka Keep Warm @ , kad pasirinktuméte
funkcijg(paspauskite jj dar karta, kad atSauktumeéte pasirinkima). Baigus Sildymo darbus, prietaisas per-
sijungia j Sildymo rezima.

ﬂ Taip pat galite pasirinkti parinktj ,ISlaikyti éiluma@"prieé pradedant kepimo process.

3.6.5 Pasildymo funkcija? [}

ISankstinio pasildymo funkcijai numatytoji temperattra yra200 °Cir numatytasis laikas yra 3 minutés.
Laiko ir temperaturos negalima reguliuoti pasildymo rezimu. Prie§ pasirinkdami meniu arba pauzés
rezima, trumpai paspauskite PASILDYMO mygtuka 2" kad pasirinktuméte funkcijg (paspauskite jj dar
kartg, kad at3auktuméte pasirinkima). Trumpai paspauskite ,Start/Stop" (paleisti/stabdyti)»II' mygtuka
junkite pasildymo rezima ir grjzkite j numatytaja bisena.

3.6.6 Rungtyniy viréjas[1.(V2]
Nustate meniu 1 arba 2 kamerai, trumpai paspauskite ,Match Cook"E@E

"mygtukas. Pasirinktos ertmés nustatymai bus nukopijuoti j kitg ertme. Tada trumpai paspauskite ,Start/
Stop" (paleisti/stabdyti)PII'. Prietaisas pradés veikti ir automatiskai grjs j maitinimo isjungimo rezima, kai
bus baigtas virimas.

0 Suaktyvinus funkcijg ,Match cook", visi pakeitimai, kuriuos atliekate viename dékle, perkeliami
j kita.
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3.7 Maisto gaminimas

yra 1-60 minuéiu.
° Pasieksite geresniy rezultaty, jei sumaiSysite maistg su nedideliu aliejaus kiekiu, pries
dedami j kepimo padékla, nuvalykite maistg aliejumi.

0 . Reguliuojamas temperattros diapazonas yra 80-200 °C, o reguliuojamas laiko diapazonas

o Pradékite dirbti po abiejy kepimo padékly jdéjimo ir laikykite abu kepimo padéklus jdétus

darbo metu.
o |dekite kepimo padéklus atgal j prietaisg, kai ekrane pamatysite,---".

o Nelieskite iSimamuy kepimo padékly, kai jie yra karsti, iSskyrus rankenas.

(& J

ISimkite  kepimo  padéklg ir  ]dékite maistg j kepimo padékla.  Prijunkite prietaisg ir pasirin-

padékite jj ant lygaus, Svaraus  Tada jdékite déklg j prietaisg ir  kite norimg virimo programa.

pavirsiaus. jsitikinkite, kad jis tinkamai jsta- ~ Tada pradékite virimo procesa.
tytas.

e e : N

J

Pasibaigus pasirinktam gamini- ISimkite padéklg ir patikrinkite, Pasibaigus  procesui, virtg
mo laikui, pasigirs jspéjamasis  ar maistas visiskai iSvirtas. Jei  maistg perkelkite j dubenj ar
signalas ir prietaisas automatis-  reikia toliau virti, galite Siek tiek  lekste.

kai nustos gaminti. pailginti kepimo laika.
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. Noredami uztikrinti tolygy virima, atsargiai iSimkite ir
pakratykite kepimo padékla kepimo proceso viduryje arba
znyplemis pasukite kepimo maistg, kad nesubraizytumete
padeklo.

. Sig procediirg atlikite dazniau, jei atliekate ilgg virimo cikla
arba norite aiSkesniy rezultaty.

e Pries iSimdami maistg i$ iSimamo kepimo padeklo, leiskite jam pailséti 5-10 sekundZiy.

e Znyplémis pasalinkite Siurksty ar minkStg maistg i kepimo padéklo nepazeisdami vidinio
prietaiso pavirsiaus.

e Kai viena partija yra paruosta, prietaisas i$ karto yra paruostas kitai partijai.

® Atkreipkite démesj, kad sukimo metu prietaisas gali labai jkaisti.
® Nedékite gaminio ant stalvirsio taip, kad jis uzblokuoty oro isleidimo kanalus.
® Nedékite jokio kito gaminio ant prietaiso.

® Neleiskite kepimo krep$iui liesti prietaiso iSorés, nes kepimo padéklo pavirsius bus karstas
kepimo metu ir po jo.

3.8 Naudingi patarimai
o Alyvuogiy arba augalinis aliejus puikiai tinka kepti ore. Tepant maistg nedideliu aliejaus kiekiu,
galima pagerinti maisto gaminimo rezultatus. Prie$ tepdami alyva jsitikinkite, kad maistas yra sausas.
o Pjaustant maistg | mazesnius gabalélius, padidéja kepimo pavirSiaus plotas ir maistas tampa
traskesnis. Jjungus pasildymo funkcijg pries gaminant maista, rezultatai pagerés.
. Neperpildykite vidinio puodo. Niekada nepripildykite vidinio puodo daugiau nei 1/2 jo maksimalios
talpos.
o Gaminant maista, kuriame natdraliai yra daug riebaly (pvz., vistienos sparnelius, desras), gali tekti
i$ vidinio puodo i$pilti susikaupusius riebalus, kad bty iSvengta pernelyg dideliy dimuy.
. Pries gamindami maista, visada isdZiovinkite jj, kad pagerintuméte parudavima ir sumazintumete
dimuy kiek;.
. Nedekite maisto auksciau uz virSutinj vidinio puodo krasta, kad uztikrintumete tinkama oro
cirkuliacija.
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Numatytieji prietaiso programy temperaturos ir laiko nustatymai nustatomi automatiskai.

Toliau pateiktoje lenteleje apzvelgiamas skirtingy maisto produkty gaminimo laikas. Gaminimo laikas
priklauso nuo maisto storio, prekés Zenklo ir konsistencijos. Rekomenduojami laikai ir kiekiai turéty bati
laikomi apytiksliais.

TEMPE-
PALAIKYKI- | RATUROS
MAISTAS TEMP. LAIKAS TESILUMA | DIAPAZO- LAIKOTARPIS | PURTYTI
NAS
GRUZ-
DINTOS 200 °C 22 min. TAIP 80~200°C | 1~60 min. TAIP
BULVYTES
ZUVYS 200 °C 22 min. TAIP 80~200°C |  1~60 min. TAIP
KEPSNYS 200 °C 15 min. TAIP 80~200°C |  1~60 min. TAIP
DARZOVES 180 °C 12 min. TAIP 80~200°C |  1~60 min. TAIP
VISTOS . . . ,
SPARNELIS 200 °C 17 min. TAIP 80~200°C | 1~60 min. TAIP
PYRAGAS 160 °C 32 min. TAIP 80~200°C | 1~60 min. NE
VISTOS . . . :
KOUA 200 °C 20 min. TAIP 80~200°C |  1~60 min. TAIP
SONINE 200 °C 9 min. TAIP 80~200°C | 1~60 min. TAIP
KREVETES 200 °C 15 min. TAIP 80~200°C | 1~60 min. TAIP
PICA 200 °C 12 min. TAIP 80~200°C |  1~60 min. NE
DZIOVINTI . . . -
VAISIAI 60 °C 240 min. NE 60~80°C | 120-540 min. NE
DESRA 200 °C 12 min. TAIP 80~200°C |  1~60 min. TAIP
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5.1 Valymas

Prietaisui valyti niekada nenaudokite benzino, tirpikliy, abrazyviniy valikliy, metaliniy daikty ar
kiety Sepeciy.

S J

ISjunkite prietaisg ir atjunkite jj Leiskite  prietaisui  visiskai ISimkite iSimama kepimo
nuo maitinimo Saltinio. atvésti. krepsj i$ stalCiaus.

ISimkite kepimo padéklus is$ prietaiso, kad prietaisas greiciau atvesty.

o

Kepimo padeklg galite plauti Nuvalykite prietaiso iSore dreg-
Siltu muiluotu vandeniu arba na sSluoste. Visiskai iSdziovinki-
indaplovéje. te prietaiso iSore.

o Visada laikykite kepimo padéklo dugng Svary, kad nesikaupty pasaliniai daiktai.
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5.2 Laikymas
. Jei neketinate naudoti prietaiso ilgesnj laika, laikykite jj atsargiai.
o Pries$ palikdami prietaisg atjunkite jj nuo elektros tinklo ir leiskite jam atveésti.
° Laikykite prietaisg vésioje ir sausoje vietoje.
o Prietaisg ir kabelj laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

5.3 Transportas ir laivyba
o Tvarkymo ir transportavimo metu transportuokite prietaisa originalioje pakuotéje. Pakuoté apsaugo

prietaisg nuo fiziniy pazeidimy.

. Nedékite sunkiy daikty ant prietaiso ar jo pakuotés. Prietaisas gali biti paZeistas.

o Jei prietaisas nukrenta, jis gali nustoti veikti arba gali bti visam laikui sugadintas.
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B} Trikéiy salinimas

Problema

Priezastis

Sprendimas

Jokiy indikacijy
1 arba valdymo pulto
negalima valdyti.

Kistukas netinkamai jkistas
arba netinkamai jstatytas vidinis
puodas.

Tinkamai jkiskite maitinimo
kistuka, tinkamai jstatykite vidinj
inda ir jsitikinkite, kad jjungtas
maitinimo mygtukas.

Pasibaigus ,purtymui*, priminkite

2 Netolygus paraudimas | Gaminant maistas néra purtomas. | apie kepimo laika, iSimkite vidinj
puoda ir pakratykite maista.
3 Pasigamina daug Maisto pavirsiuje yra per daug Valykite drégme maisto
dimuy. drégmeés pavirsiuje virtuvés popieriumi

Pagal ES reglamentg 2023/826

Techniné informacija apie mazos galios rezimy veikima

Rezimas Energijos suvartojimas(vatais) Laikotarpis(minutés)*
ISjungta 03 1
Parengtis - -

Budéjimo rezimas
su informacijos
arba bUsenos
ekranu

Tinklo budéjimo
rezimas

*laikotarpis, po kurio jranga automatiskai pereina j budéjimo rezima, iSjungimo rezima arba tinklo
budéjimo rezimg per kelias minutes ir suapvalinama iki artimiausios minutés.
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Lugege esmalt seda juhendit!

Lugupeetud klient!
Taname, et valisite Beko toote. Soovime, et saavutaksite optimaalse tdhususe sellest kvaliteetsest too-

test, mis on valmistatud kaasaegse tehnoloogiaga. Enne kasutamist lugege kindlasti k&esolev juhend
ja lisadokumendid taielikult 1abi ning hoidke need alles. Kui annad selle juhendi kellelegi teisele, lisa see
seadmesse. Jargige koiki siin toodud hoiatusi ja teavet ning jargige juhiseid.

Siimbolid ja nende tahendused
Selles juhendis kasutatakse jargmisi stimboleid:

m Oluline teave ja soovitused seadme kasutamise kohta.

HOIATUS:Hoiatused  kehavigastuste  voi
varalise kahju kohta.

Il
Q f Sobib toiduga kokkupuutumiseks.

%\ Arge kastke seadet, toitejuhet ega pistikut vette ega muudesse vedelikesse.

& HOIATUS:Hoiatus kuumade pindade kohta.




Olulised ohutus- ja keskkonnaalased juhised

See jaotis sisaldab ohutus-
juhiseid, et valtida ohte, mis
voivad pohjustada kehavi-
gastusi voi varalist kahju.
Garantii on tuhine, kui neid
juhiseid el jargita.

1.1 Uldine ohutus

- Kdesolev seade vastab rah-
vusvahelistele ohutusstan-
darditele.

+ See seade on moeldud ka-
sutamiseks majapidamises
ja sarnastes rakendustes,
nagu:

- personall koogi ruumid
kauplustes, kontorites ja mu-
udes tookeskkondades;

- talumajapidamised;
- klientide poolt hotellides,

motellides ja muudes el-
amutttpi keskkondades;

-voodi ja hommikusoogi

tuup| keskkondades.
* Kui seadme kasutamine
piirdub eespool nimetatust
vahemaga, tuleb see ka-
sutusjuhendis selgelt valja
tuua.

* Lapsed, keda jalgitakse, et
nad el mangiks seadmega

« Seda seadet vdivad ka-

sutada lapsed alates 8.
eluaastast ja isikud, kellel
on vahenenud fldsilised,
sensoorsed voi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad
kogemused ja teadmised,
kui neile on antud jarele-
valve vOi juhised seadme
ohutu kasutamise kohta ja
nad moistavad sellega seo-
tud ohte.

* Kui toitejuhe on kahjusta-

tud, peab selle ohu valtimi-
seks valja vahetama tootja,
tema teenindaja voi sarnase
kvalifikatsiooniga isikud.

* Lapsi el tohi puhastada ega

hooldada enne, kui nad on
vanemad kui 8 aastat ja
nende Ule teostatakse jare-
levalvet.

 Hoidke toodet ja toote kaa-

blit alla 8-aastastele lastele
kattesaamatus kohas.

- Paigutage toiduvalmista-

misseadmete kaepidemed
(kui neid on) nii, et kuumad
vedelikud el lekiks, ja ase-
tage need kindlalt.

* Veenduge, et seadmel na-

idatud pinge on sama, mis
teie kodus olev toitepinge.
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Olulised ohutus- ja keskkonnaalased juhised

+ Kasutage seadet maandus-
pistikus.

- Arge kasutage seadet pi-
kendusjuhtmeqga.

- Arge asetage seadet soo-
jusallikatele, nagu ahjud ja
pliidid, ega nende lahedale.

* Toitejuhtme kahjustamise
valtimiseks valtige selle
muljumist, voltimist voi
hoorumistvastu teravaid
servi.

* Arge eemaldage seadet toi-
tejuhtmest tommates.

« Arge kastke seadet ega
selle toitejuhet vette.

* Arge jatke seadet jareleval-
veta, kui see on vooluvorku
Uhendatud.

- Arge votke seadet lahti.

* Kasutage ainult tootja soo-
vitatud originaalosi voi -0si.

* Enne puhastamist eemald-
age seade vooluvorgust ja
kuivatage koik osad parast
puhastamist taielikult.

« Puhastage seadet vasta-
valt jaotises Puhastamine
ja hooldus toodud juhistele.

- Arge pange seadmesse
suuri toiduaineid, kuna see
voib pohjustada tulekahju.

- Laske

- Arge puudutage seadme

pistikut, kui teie kded on ni-
isked vdi marjad.

- Arge kasutage seadet niis-

kes keskkonnas.

- Arge liigutage seadet, kui

see on kasutusel ja selle
sees olev 6li on kuum.

- Arge kasutage seadet plah-

vatusohtlikus voi tuleoht-
likus keskkonnas voi selle
laheduses.

- POletusohu valtimiseks

arge puudutage kuuma
pinda.

seadmel maha
jahtuda lastele kattesaa-
matus kohas.

- Arge blokeerige dhu sisse-

laske- ja valjalaskeavasid
seadme tootamise ajal.

- Arge kummarduge seadme

kasutamise ajal. Seadmest
touseb kasutamise ajal
kuuma 6hku!

« Seade kuumeneb kasuta-

mise ajal. Poletusohu val-
timiseks arge puudutage
kuuma pinda.

* Veenduge, et ruum oleks

kasutamise ajal piisavalt

Kuuma ohu fritlidr / kasutusjuhend
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ventileeritud.

* Tulekahju korral eemaldage
seade vooluvorgust.

- Arge valage seadmele vett,
kuna see voib pohjustada
elektriloogi ohu.

- Arge kasutage seadet valise
taimeriga voi eraldi kaug-
juhtimisststeemiga.

« Kasutage seadmega ainult
Isoleeritud kaepidemetega
metallist koogitarbeid.

* Arge pange seadmele mid-
agi peale, kui see tootab voi
on kuum.

« LahtiGhendamiseks keerake
taimer ja temperatuuriketas
valjaltlitatud asendisse.
Seejarel eemaldage seade
vooluvorgust.

* Kui hoiate pakkematerjale,
hoidke neid lastele kat-
tesaamatus kohas.

1.2 Vastavus
elektroonikaromude direktiivile
ja tootejaatmete korvaldamine:
See toode vastab ELi elektroonikaromude direk-
tiivile (20712/19/EL). Sellel tootel on elektri- ja ele-

ktroonikaseadmete jaatmete (WEEE) klassifikat-
siooni simbol.

See simbol néitab, et toodet ei tohi
kasutusaja I6ppedes korvaldada koos
teiste  olmejaatmetega.  Kasutatud
seade tuleb tagastada ametlikku kogu-
mispunkti elektri- ja elektroonikasead-
mete ringlussevotuks. Nende kogu-
misslsteemide leidmiseks votke Uhendust koha-
like ametiasutuste voi jaemiiljaga, kus toode
puseeriti. Igal majapidamisel on oluline roll vana
seadme taaskasutamisel ja  ringlussevotul.
Kasutatud seadme nduetekohane kdrvaldamine
aitab valtida voimalikke negatiivseid tagajargi kes-
kkonnale ja inimeste tervisele.

X

1.3 Vastavus ohtlike ainete
kasutamise piiramise direktiivile

Ostetud toode vastab ELi ohtlike ainete kasutamise
piiramise direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis maaratletud kahjulikke ja keelatud ma-
terjale.

1.4 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
ringlussevdetavatest materjalidest
vastavalt ~ meie riiklikele  kesk-
konnaeeskirjadele. Arge korvaldage
pakkematerjale koos olme- voi muude jaatmetega.
Viige need kohalike ametiasutuste maaratud pak-
kematerjalide kogumispunktidesse.

Y,
P

1.5 Olulised punktid energia
saastmiseks
Seadme kasutamisel jargige kasutusjuhendis

soovitatud aegu. Parast iga kasutamist eemaldage
seade vooluvorgust.
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Teie kuumaohu fritiilir

Digitaalne juhtpaneel
Eemaldatav kiipsetuskamber
Toiduvalmistamise riiul
Toitekaabel

Ao -

Tehnilised andmed

Toiteallikas 220-240V ~ 50-60 Hz
Energiatarve 2000-2400W
Aluse maht 841(421+421)

Seadmel olevad mérgid ja tootega kaasasolevates dokumentides tapsustatud vaartused on saadud la-
boritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Vaartused voivad varieeruda olenevalt seadme
kasutamisest ja keskkonnatingimustest. Voimsuse vaartusi on testitud pingel 230 V.
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3.1 Kasutusotstarve

Seade on moeldud ainult koduseks kasutamiseks ja ei sobi professionaalseks kasutamiseks.

0 Seadme esmakordsel kasutamisel voib tekkida kerge suitsuheide. See on normaalne.

3.2 Seadme kasutamiseks ettevalmistamine
° Kasutage seadet plistises asendis stabiilsel, tasasel, puhtal, kuival ja libisemiskindlal pinnal.

4 N\

Ve

Enne seadme esmakordset ka-
sutamist eemaldage pakkema-
terjal ja asetage seade tasasele
puhtale toopinnale.

Parast koigi osade puhastamist
sisestage toiduvalmistamisalus.
Seade on kasutusvalmis.

Eemaldatavate kiipsetusplaa-
tide avamiseks haarake kaepi-
demetest tugevalt kinni ja tom-
make kambrid pesadest vélja.

Puhastage eemaldatavad toidu-
valmistamisalused sooja seebi-
veega.

76/ET
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3.3 Juhtpaneel ja LED-ekraan:

Kamber 1 Kamber 2
| Lamp |
\ \ \ L
C@VE\ s
I Ules fle] lef Ules [

Jamdlkaator Temp indi- T

AHa
kaator

Aeg / temp

Raputusindikaator
Raputusindikaator

T AHa Ajaindikaator Temp indi- Aeg / temp
kaator

) §55
e S @ & & L I 8B o
! ! 1 ! ! ! ! ! !
Frikartulid Kala Lihaloik Kodgiviljad Kanatiib Kook  Kanajalg ~ Peekon Krevetid — Pitsa Kuiv_‘ Vorst
puuvi
G=@a ©® 3 O M » o @
S R, R N S S
Kamber 1 Nutikas Hoia  Eelsoojendus Toide Menlt  Kéivitamine Match Kamber 2
viimistlus soojas / peatamine Cook
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3.4 Hoiatused enne esmakordset kasutamist

®Kui seade t6otab ja eemaldatav kiipsetusalus on sisse tdommatud, valjub 6hu
véljalaskeavast ja korvi lilaosast kuuma auru. Seetdttu olge ettevaatlik, et mitte pdletada
end kuuma auru kées.

® Kui kasutate kiipsetusplaate korgel temperatuuril, valtige otsest kokkupuudet.

3.5 Kasutamine

3.5.1 Programmi valimine ja kadivitamine

Parim pruunistus ja toiduvalmistamine saavutatakse tavaliselt toiduval-
mistamise riiulil. Soovitatav on kasutada toiduvalmistamise riiulit koigi
retseptide ja praadide valmistamiseks.

° Ekraan néaitab automaatselt seadistatud temperatuure ja aegu vastavalt valitud

Kui kaks kambrit to6tavad, vajutage molema kambri seiskamiseks liihidalt nuppu Start/

o kupsetusfunktsioonidele. Soovi korral saate neid temperatuure ja aegu muuta.
L]

PAUSE. Vajutage vastava kambri peatamiseks vastavat kambri nuppu; Kui tootab ainult ks
kamber, vajutage peatamiseks nuppu Start/PAUSE

~

il

(& J

12
B
il

Pérast pistikupesa kolab ks pikk
piiks, kdik juhtpaneeli indikaato-
rid stttivad 1 sekundiks ja seade
[Ulitub valjalllitatud olekusse. Sel
ajal sittib toitenupu indikaator
kindlalt, samal ajal kui teised nu-
pud ja indikaatorid lahevad puh-
keolekusse.

u

Vajutage lUhidalt toitenuppu
(\y", juhtpaneelil olevad nupud
Kamber 1 ja Kamber 2 on akti-
veeritud. Seejarel vajutage IUhi-
dalt kambri T nuppu voi kam-
bri 2 nuppu Sel ajal on vaikimisi
temperatuur 200 C° ja vaikimisi
aeg on 15 minutit

Vajutage lihidalt M, et
menitde vahel tmber ldlitu-
da. Valitud mendiu indikaa-
tor vilgub, samal ajal kui teiste
menidde indikaatorid siittivad.
Parast temperatuuri, kellaaja
ja menll seadistamist vaju-
tage luhidalt KAIVITUS-/SEIS-
KAMISNUPPU, seade hakkab
téole.
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~

KRE

G J

Vajutage kambrit 1 voi kambrit
2 Vajutage lihidalt nuppu Aeg/
temp Gﬁ , et |Ulituda tempera-
tuuri ja aja vahel ning seejarel re-
guleerida temperatuuri voi aega”
/\"voi "\/". Hoidke all ja vajuta-
ge"/\" voi "\/"temperatuuri voi
aja kiireks reguleerimiseks saate
menuusid vahetada.

Parast soovitud menud, aja ja
temperatuuri seadistamist va-
jutage korraksStart/Stop "D
"nupptoiduvalmistamise alusta-
miseks.

Kui kiipsetamine on |6ppenud,
valjub seade tooreziimist, an-
nab viis piiksu ja ekraanil ku-
vatakse ,000" koos vilkuva-
te indikaatoritega. Kui ekraan
taielikult valja lUlitub (ainult
toitenupu  indikaator  jaab
polema), naaseb seade val-
jalllitatud olekusse.

3.6 Funktsiooniseaded

3.6.1 Temperatuuri ja aja seadistamine@@

Vajutage kambrit 1 voi kambrit 2 Vajutage lihidalt nuppu Aeg/temp @@ , et lUlituda temperatuuri ja aja
vahel ning seejarel reguleerida temperatuuri voi aega"/\" voi "“\/". Hoidke all ja vajutage"/\" voi "\
"temperatuuri voi aja kiireks reguleerimiseks saate mentdisid vahetada.

3.6.2 Raputusindikaatorii¢>]

Kui jarele on jaanud 1/2 ja 1/6 friikartulit, keerake need meeldetuletuseks timber; leival, pitsal ja kuivata-
tud puuviljadel ei ole Umberpdoramisvihjeid; teistel funktsioonidel on 1/3 jarelejaanud ajast.
Raputustoimingu I6puleviimiseks:
. Eemaldage sisemine pott, raputage sisu 30 sekundi jooksul ja asetage pott tagasi seadmesse voi
o Arge tehke midagi 30 sekundi jooksul.

Kui see on tehtud, siis summer seiskub, raputusindikaator lilitub vélja ja kiipsetamine jatkub automaats-
elt.

3.6.3 Nutikas viimistlusfunktsioon[1:==2]

Parast 1. ja 2. kambri meniiiide seadistamist vajutage korraks nutikat viimistlust " [1==2] ". Seejarel
vajutage korraksStart/Stop "PI'nupp. Seade kéivitub ja naaseb véljalilitatud olekusse, kui kiipsetamine
on I6ppenud. Selle funktsiooni abil saab erinevaid toite kiipsetada samal ajal, tagades, et koik toidud
|6petavad toiduvalmistamise Uiheaegselt.

malgi alusel. Kui kiipsetamine on juba alanud vdhemalt Ghel alusel, ei saa funktsiooni

if Nutika viimistluse valimine[1==2]funktsiooni, ei tohi kiipsetusprotsess olla alanud kum-
"Nutikas viimistlus" valida.

Kuuma ohu fritlidr / kasutusjuhend 79/ET



Kasutamine

3.6.4 Hoida soojas@

Funktsioon "Hoia soojas” vdimaldab hoida toitu soojas, kui see on toiduvalmistamise I6petanud.
Funktsiooni Keep-Warm jaoks @ on vaikimisi temperatuur 80C® ja vaikimisi aeg on 60 minutit. Enne
meniil voi pausireziimi valimist Vajutage lUhidalt nuppu Hoia soojas ,&),funktsiooni valimiseks (valiku
tlhistamiseks vajutage seda uuesti). Parast kiittetéode I6petamist lilitub seade sooja hoidmise reziimi.

o Void valida ka suvandi ,Hoia soojas@”enne kiipsetusprotsessi alustamist.

3.6.5 Eelsoojenduse funktsioonﬁﬁl

Eelsoojenduse funktsiooni vaiketemperatuur on200 C°ja vaikeaeg on 3 minutit. Kellaaega ja tempera-
tuuri ei saa eelsoojendusreziimis reguleerida. Enne menii voi pausireziimi valimist vajutage lihidalt
EELSOOJENDUSNUPPU 2", et valida funktsioon (vajutage seda uuesti valiku tihistamiseks). Vajutage
IGhidalt Start/Stop "D II'lllitub eelsoojendusreziimi ja naaseb vaikeolekusse.

3.6.6 Match Cook{1.(92)

Kuiolete seadistanud mentiti kas kambrile 1 vi kambrile 2, vajutage lihidalt klahvile Match Cook E@E

" Valitud 66nsuse seaded kopeeritakse teise Gonsusesse. Seejarel vajutage luhidalt Start/Stop “PI'.
Seade alustab t66d ja naaseb péarast kiipsetamise |6petamist automaatselt valjaltlitatud olekusse.

0 Parast funktsiooni "Match cook” aktiveerimist edastatakse koik thes kastis tehtud muudatu-
sed teisele.

3.7 Toiduvalmistamine

minutit.

° Saavutate paremaid tulemusi, kui segate toidu vaikese koguse 6dliga, harjates toitu oliga
enne, kui asetate selle toiduvalmistamise alusele.

0 . Reguleeritav temperatuurivahemik on 80 °C-200 °C ja reguleeritav ajavahemik on 1-60

o Alustage toGtamist parast molema kiipsetusplaadi sisestamist ja hoidke mélemad

kipsetusplaadid tootamise ajal sisestatuna.
o Kui markate ekraanil ,---", sisestage kiipsetusplaadid tagasi seadmesse.

o Arge puudutage eemaldatavaid toiduvalmistamisaluseid, kui need on kuumad, vilja
arvatud kaepidemed.
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4 2\
- J
Eemaldage toiduvalmistami-  Asetage toit toiduvalmistamisa-  Uhendage seade ja valige so-
salus ja asetage see tasasele lusele. Seejarel sisestage alus  ovitud kiipsetusprogramm.
puhtale pinnale. seadmesse ja veenduge, et see  Seejarel  alustage  kipse-
on korralikult paigas. tusprotsessi.
e e = N

J

Kui valitud kiipsetusaeg on labi,
kolab hoiatussignaal ja sea-
de I6petab kiipsetamise auto-
maatselt.

Eemaldage alus ja kontrollige,
kas toit on taielikult kipseta-
tud. Kui vajate taiendavat kiip-
setamist, saate kiipsetamisae-
ga veidi pikendada.

Kui protsess on [6ppenud, ase-
tage keedetud toit kaussi voi
taldrikule.
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o Uhtlase toiduvalmistamise tagamiseks eemaldage
toiduvalmistamisalus ettevaatlikult ja raputage
seda toiduvalmistamisprotsessi keskel voi kasutage
toiduvalmistamiseks tangide keeramist, et mitte alust
kriimustada.

o Tehke seda protseduuri sagedamini, kui teete pikka
kUpsetustsklit voi soovite krobedamaid tulemusi.

e Laske toidul 5-10 sekundit puhata, enne kui eemaldate selle eemaldatavast
toiduvalmistamisalusest.

e Eemaldage tangide abil toiduvalmistamisaluselt jame vdi pehme toit, kahjustamata
seejuures seadme sisepinda.

e Kui Uks partii on valmis, on seade kohe valmis uueks partiiks.

® Pange tahele, et seade voib keeramise ajal vaga kuumaks muutuda.
® Arge asetage toodet téSpinnale nii, et see blokeeriks 6hu véljalaskekanalid.
® Arge asetage seadmele muid tooteid.

®Arge laske toiduvalmistamiskorvil puudutada seadme vélispinda, kuna
toiduvalmistamiskasti pind on kuum nii toiduvalmistamise ajal kui ka parast seda.

3.8 Kasulikud nouanded

o Oliivioli voi taimedli sobib hasti 6huga praadimiseks. Vaikese koguse &li lisamine toidule voib
parandada kiipsetustulemusi. Enne &li pealekandmist veenduge, et toit on kuiv.

o Toidu I6ikamine vaiksemateks tiikkideks suurendab toiduvalmistamise pinda ja muudab toidu
krobedamaks. Eelsoojenduse funktsiooni aktiveerimine enne kiipsetamist parandab tulemusi.

o Arge téitke sisemist potti tile. Arge kunagi titke sisemist potti rohkem kui 1/2 selle maksimaalsest
mahutavusest.

o Looduslikult kdrge rasvasisaldusega toitude (nt kanatiivad, vorstid) valmistamisel voib liigse suitsu
valtimiseks olla vajalik sisemise poti tlihjendamine kogunenud maardest.

o Pruunistumise parandamiseks ja suitsu vahendamiseks kuivatage toit alati enne kiipsetamist.

o Oige dhuringluse tagamiseks drge asetage toitu sisemise poti lilemisest servast kdrgemale.
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Seadme programmide temperatuuri ja aja vaikeseaded seadistatakse automaatselt.

Alljargnev tabel annab Ulevaate erinevate toitude kiipsetusaegadest. Kiipsetusajad soltuvad toidu
paksusest, kaubamargist ja konsistentsist. Soovitatavaid aegu ja koguseid tuleks pidada ligikaudseteks.

TOIT TEMP AEG HO'jASSOO' R-IA-EI"\l’IJlPJIFEl-I- AJAVAHEMIK | RAPUTA
VAHEMIK
FRIAETU | 200°c | 22 minutit JAH 80~200°C | 1~60 min JAH
KALA 200°C | 22 minutit JAH | 80~200°C | 1~60min JAH
LIHALOIK | 200°C | 15 minutit JAH | 80~200°C | 1~60min JAH
K'Otjig/m- 180°C 12 min JAH 80~200°C | 1~60 min JAH
KANATIB | 200°C | 17 minuti JAH | 80~200°C | 1~60min JAH
KOOK 160 °C 32 min JAH | 80~200°C | 1~60min El
KANAJALG | 200°C | 20 minuti JAH | 80~200°C | 1~60min JAH
PEEKON | 200°C | 9minuti JAH | 80~200°C | 1~60min JAH
KREVETID | 200°C | 15minuti JAH | 80~200°C | 1~60min JAH
PITSA 200°C 12 min JAH | 80~200°C | 1~60min El
DS eoec 240 min El 60~80°C | 120-540 min El
VORST 200°C 12 min JAH | 80~200°C | 1~60min JAH
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5.1 Puhastamine

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks bensiini, lahusteid, abrasiivseid puhastusva-
hendeid, metallesemeid ega kovasid harju.

(S J
Lilitage seade vélja ja eemalda-  Laske seadmel taielikult ~ Eemaldage eemaldatav
ge see toiteallikast. jahtuda. kiipsetuskorv sahtlist.

Eemaldage kiipsetusplaadid seadmest, et seade saaks kiiremini jahtuda.

o

Keedualust saab pesta Puhastage seadme valispinda
sooja seebiveega VOI niiske lapiga. Kuivatage seadme
noudepesumasinas. valispind taielikult.

o Hoidke toiduvalmistamisaluse pohi alati puhtana, et véltida vodrkehade kogunemist.
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5.2 Hoiustamine

. Kui te ei kavatse seadet pikema aja jooksul kasutada, hoidke seda hoolikalt.

o Eemaldage seade vooluvorgust ja laske sellel jahtuda, enne kui selle &ra panete.
o Hoidke seadet jahedas ja kuivas kohas.

o Hoidke seadet ja kaablit lastele kattesaamatus kohas.

5.3 Transport ja saatmine

o Transportige seadet kaitlemise ja transportimise ajal originaalpakendis. Pakend kaitseb seadet
flusiliste kahjustuste eest.

. Arge asetage seadmele ega selle pakendile raskeid esemeid. Seade voib viga saada.
o Kui seade kukub maha, voib see 166 Iopetada voi tekkida pusivaid kahjustusi.
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Probleem

Pohjus

Lahendus

Nait puudub voi

Pistik ei ole korralikult sisestatud

Sisestage toitepistik digesti ja

. - oy X PR ; asetage sisemine pott digesti
1 uhtpaneeli ei saa vOi sisemine pott ei ole digesti : .
JkasEtada paigaldatud P 9 ning vg_elnduge, et toitenupp on
) ' sisse |Ulitatud.
2 Ebalihtlane Toitu ei loksutata kiipsetamise Kui loksutamine meenutab

kiipsetusaega, eemaldage
sisemine pott ja loksutage toitu.

Puhasta toidu pinnaniiskus
koogipaberiga

pruunistumine ajal.

3 Suitsu tekib suures

koguses. Toidu pinnal on liiga palju niiskust

Tehniline teave vaikese voimsustarbega tooreziimide kohta
Vastavalt EL maarusele 2023/826

Reziim Energiatarve(W) Periood(minutid)*
Valjas 03 1
Ootereziim - -

Ootereziim teabe
voi olekukuvaga

Vorguiihendusega
ootereziim

= ajavahemik, mille jarel seade jouab automaatselt ootereziimi, valjalilitatud olekusse voi vorgutihen-
dusega ootereziimi minutites ja imardatakse lahima minutini.
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