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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los
mejores resultados de este producto fabricado con materiales de alta calidad y la mas
avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea detenidamente el manual de
usuario y la documentacion que lo acompana antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual
del usuario. Cumpla con todas las advertencias e informacion del manual de usuario.
Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos.
Las diferencias entre los modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

A lo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacion importante y consejos de utilidad acerca de su uso.
Advertencias sobre situaciones de riesgo para la salud o la propiedad.
Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

R

Advertencia sobre superficies calientes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY



TABLA DE CONTENIDOS

!I Instrucciones y advertencias

importantes para la
sequridad y el medio

ambiente 4
Seguridad general............ooeeeeiiiiiiiniiienn. 4
Seguridad eléctrica...........ccooevvviiiiiil 5
Seguridad del producto ..........ccceeveeeeeen... 6
USO Previsto ...ueeeeiiieeeiiiiieeeec 8
Seguridad de oS NiROS .....cccevvvveeeieeeeee. 8
Eliminacion del aparato...........cccvveeeiiinne 9
Eliminacion del material de embalaje.......... 9
E Informacion general 10
Resumen.........iiiiii 10
Contenidos del paguete..........c..coovveeee. ih
Especificaciones técnicas ...................... 12
E! Instalacién 13
Antes de la instalacion ...............ccccvvvee. 13
Instalacion y conexion.............cceeeerreenne 15
Eliminacion del aparato...........cccccceveenne 17
ﬂ Preparaciones 18
Consejos para ahorrar energia ............... 18
USO pOr Primeravez ........cceeeeeeeeeeeeiennnnnn. 18
Primera limpieza de la unidad........... 18
Primer calentamiento ... 18

5 Coémo usar el horno 20
Informacion general sobre horneado, asado
y gratinado ......oooveiii 20
Como utilizar el horno eléctrico............... 21
Modos de funcionamiento................ 21
Tabla de tiempos de coccion............ 23
Como utilizar el gratinador...............eee.... 25
Tabla de tiempos de coccion para el
asado alaparrilla........cccccccin. 25

@ Mantenimiento y cuidados26

Informacion general de limpieza.............. 26
Limpieza de los accesorios. ..............uuu.. 27
Limpiar el panel de control ..................... 27
Limpiar el interior del horno (area de coccion)
....................................................... 28
Limpiar la puerta del horno..................... 29
Retirada del vidrio interior de la puerta.....30
Limpiar la bombilla del horno.................. 30

Resolucién de problemas 33

3/ES



ﬂ Instrucciones y advertencias importantes para la
seguridad y el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la
seguridad que le ayudaran a
evitar riesgos de lesiones y
danos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

« Este aparato podra ser
utilizado por nifos mayores
de 8 anos o adultos con sus
capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales
reducidas, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan
bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad o que ésta les
haya dado instrucciones
acerca de su Uso, y que sean
conscientes de 10s riesgos.
Los ninos no deben jugar con
el aparato. Los ninos no
deben acometer las tareas
de limpieza y mantenimiento
de usuario sin supervision.

« Este aparato no esta
destinado a ser utilizado por
personas (incluidos nifos)
con minusvalia fisica,
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sensorial 0 mental, o por falta
de experiencia y
conocimiento, a menos que
sean supervisados 0
instruidos acerca del uso por
una persona responsable de
Su seguridad.

Los nifos bajo supervision no
deben jugar con el aparato.
Si da el aparato a otra
persona para uso personal o
de segunda mano, dele
también el manual de
instrucciones, las etiquetas
del producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion
siempre en manos de
agentes de servicio
autorizados. El fabricante
declina toda responsabilidad
por los posibles danos
derivados de la realizacion de
los citados procedimientos
por parte de personas no
autorizadas, pudiendo
declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.



 No utilice el producto si
presenta algun defecto o
dano visible.

» Asegurese de apagar los
mandos de funcion del
producto después de cada
uso.

Seguridad eléctrica

« Si el aparato tiene una
anomalia, no lo use hasta
que no lo repare un agente
de servicio autorizado. Existe
el riesgo de descarga
eléctrica.

» Conecte el aparato
unicamente a una toma de
corriente o linea provista de
toma de tierra 'y con el voltaje
y las medidas de proteccion
que se indican en la tabla
"Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza
el aparato con o sin un
transformador. Nuestra
compania no se hara
responsable de ningun daro
que pudiera derivarse del uso
del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

» Nunca lave el aparato
rociando o vertiendo agua

sobre él. Existe el riesgo de
descarga eléctrica.
Jamas toque el enchufe con
las manos mojadas. Jamas
desenchufe el aparato
tirando del cable; para ello
tire del enchufe.
Es preciso desenchufar el
aparato durante las
operaciones de instalacion,
mantenimiento, limpieza y
reparacion.
En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
danado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar
con el fin de evitar riesgos.
El aparato debe instalarse de
manera que pueda
desconectarse
completamente de la red.
Ello debe ser posible por
medio de un enchufe de
alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas
de construccion.
La superficie trasera del
horno se calienta durante su
uso. Asegurese de que ni la
conexion eléctrica en
contacto con la superficie
5/ES



trasera; de lo contrario, las
conexiones podrian resultar
danadas.

« No permita que el cable de
alimentacion quede atrapado
entre la puerta y el bastidor
del horno, ni que pase por
encima de superficies
calientes. De lo contrario, el
aislante del cable podria
fundirse y causar un incendio
COMO consecuencia de un
cortocircuito.

» Deje en manos de personal
autorizado y cualificado
cualquier operacion que
deba realizarse sobre

sistemas y equipos eléctricos.

« En caso de danos, apague el
aparato y desconéctelo de la
red eléctrica. Para ello,
desconecte el fusible de su
hogar.

» Asegurese de que la
corriente del fusible sea
compatible con el aparato.

Seguridad del producto

« ADVERTENCIA: El aparato y
Sus piezas accesibles
alcanzan temperaturas
elevadas durante el uso.
Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados
a los ninos menores de 8
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anos a no ser que los someta
a vigilancia continua.

Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por
el consumo de alcohol o
drogas.

Tenga cuidado al utilizar
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora
a altas temperaturas y puede
ocasionar un incendio, ya
que puede prender al entrar
en contacto con superficies
calientes.

No coloque materiales
inflamables junto al aparato,
ya que sus laterales pueden
alcanzar temperaturas
elevadas durante el uso.
Durante el uso, el aparato
alcanza temperaturas
elevadas. Procure no tocar
los elementos calentadores
del interior del horno.
Mantenga todas las ranuras
de ventilacion libres de
obstaculos.

No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el
horno. La presion que se
generaria en el interior del
recipiente podria hacerlo
explotar.



» No deposite bandejas de
horneado, platos o papel de
aluminio directamente sobre
la parte inferior del horno, ya
que esta podria sufrir danos
debido a la acumulacion de
calor.

« No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados
de metal para limpiar el vidrio
de la puerta del horno, pues
podrian rayar la superficie y
romper el cristal.

» No use limpiadores al vapor
para limpiar el aparato, ya
que esto podria causar una
descarga eléctrica.

« (Varia en funcion del modelo
del producto.)

Colocacion correcta de la
rejilla de alambre y la bandeja
en los estantes

Es importante colocar la rejilla
y/0 la bandeja correctamente
sobre el estante. Deslice la
rejilla de alambre o la bandeja
entre los dos rieles y
asegurese de que esté
equilibrada antes de
depositar alimentos en ella
(vea la siguiente ilustracion).

« No use el horno si el vidrio de
la puerta frontal se ha
retirado o presenta grietas.

« Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

» Coloque el papel para
hornear en la olla de cocina o
en el accesorio del horno
(bandeja, parrilla, etc.) junto
con los alimentos y luego
introduzca ambos en el
horno precalentado. Retire el
papel para hornear restante
gue sobresalga del accesorio
0 de la olla de cocina para
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evitar el riesgo de tocar los
elementos calefactores del
horno. Nunca use el papel
para hornear a una
temperatura superior al valor
indicado del papel para
hornear. No coloque el papel
para hornear directamente en
la base del horno.

« ADVERTENCIA: Asegurese
de que el cable de
alimentacion del aparato esté
desenchufado o de que el
disyuntor esté apagado antes
de sustituir la lampara para
evitar la posibilidad de sufrir
una descarga.

« El aparato no debe instalarse
detras de una puerta
decorativa para evitar un
sobrecalentamiento.

Para evitar riesgos de incendio:

 Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi
como de que no se
produzcan chispas.

« No use el cable original si
presenta danos o esta
cortado, ni use cables de
extension.

 Asegurese de que el enchufe
no esté mojado ni humedo.
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Uso previsto

« Este aparato ha sido
disenado para uso doméstico.
No esta permitido su uso
comercial.

« PRECAUCION: Este
electrodoméstico esta
destinado unicamente a la
coccion de alimentos. No
debe utilizarse para ningun
otro propdsito, por ejemplo
para caldear una estancia

» No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar
platos con el gratinador ni
para secar toallas, panos de
cocina u objetos similares
colgandolos de las asas.

« El fabricante no asumira
ninguna responsabilidad en
caso de danos derivados de
un UsSo 0 Manejo
inadecuados.

« El horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,
gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los nifos

« ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas
durante el uso. Mantenga a
los ninos pequenos alejados.



» Los materiales de embalaje
son peligrosos para los ninos.
Mantenga a los ninos
alejados de los materiales de
embalaje. Deshagase de
estas piezas del embalaje en
conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

« | Os aparatos eléctricos son
peligrosos para los ninos.
Mantenga a los ninos
alejados del aparato cuando
esté en funcionamiento y no
les permita jugar con él.

« No deposite encima del
aparato articulos que puedan
quedar al alcance de los
NiNos.

» Cuando la puerta esté abierta,
no deposite sobre ella ningun
objeto pesado y no permita
que los ninos se sienten en
ella. El aparato podria volcar
o las bisagras de las puertas
resultar danadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacién del aparato al
final de su vida util:

Este producto es conforme con la
directiva de la UE sobre residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto
incorpora el simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de aparatos
eléctricos y electronicos (WEEE).
Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domeésticos normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.
Cumplimiento de la directiva RoHS:
El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.
Eliminacion del material de
embalaje
¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los
materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.
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H Informacion general

Resumen

1 Panel de control 6 Posiciones del estante

2 Rejila de alambre 7 Elemento calentador superior

3 Bandeja 8 Piloto

4 Asa 9 Motor del ventilador (tras la placa de
5 Puerta acero)

1 Mando de funcién
2 Mando del termostato
3 Piloto del termostato
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Contenidos del paquete

Los accesorios suministrados
pueden variar en funcion del
modelo del producto. Puede que
alguno de los accesorios
descritos en el manual del usuario
no esté presente en su producto.

1.Manual del usuario

2.Bandeja estandar
Se utiliza para preparar pasteles,
alimentos congelados y asados de
gran tamano.

3.Parrilla de alambre
Se utilizar para asar y para colocar en
el estante deseado los alimentos que
se van a homear, asar o cocer en
cazuela.

4.Rejilla de alambre pequeia
Se coloca dentro de la bandeja (si
esta presente) con el fin de recoger la
grasa que gotea al asar a la parrilla
con el fin de mantener limpio el horno.

5.Colocacioén correcta de la rejilla de

alambre y la bandeja en los estantes
telescoépicos

(Esta caracteristica es opcional.
Puede que no esté presente en su
producto.)

Los estantes telescopicos le permiten
colocar y retirar con facilidad las
bandejas y la rejilla de alambre.
Cuando utilice la bandeja y la rejilla de
alambre junto con los estante
telescopicos, asegurese de que las
clavijas situadas en la parte posterior
del estante telescopico se oponen a
los bordes de la rejilla de alambre y la
bandeja.
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Especificaciones técnicas

Voltaje/frecuencia 220-240V ~ 50 Hz

Consumo energético total 2.4 KW

Tipo de cable / seccidn min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm*
Dimensiones externas 595 mm/594 mm/567 mm
(altura/anchura/profundidad)

Dimensiones de instalacion **590 o bien la tecla 600 mm/560
(altura/anchura/profundidad) mm/min. 550 mm

Horno principal Horno multifuncién

Lampara interna 15/25 W

Consumo energético del gratinador 2.2 KW

#

Informacion basica: los valores presentes en las etiquetas energéticas de los
hornos eléctricos se proporcionan en conformidad con la norma EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Esos valores se determinan bajo condiciones de carga estandar y
con las funciones de calentamiento inferior-superior o calentamiento con
ventilador (si estan disponibles).

La clase de eficiencia energética se determina segun la siguiente priorizacion,
en funcion de si las funciones pertinentes estan disponibles en el aparato o no.
1: Coccidén con ventilador "eco”, 2: Coccion turbo lenta, 3: Coccidn turbo, 4:
Calentamiento inferior/superior con ventilador, 5: Calentamiento inferior y

superior.
** Vea Instalacion, pag. 13.
Las especificaciones técnicas Los valores que se indican en las
pueden cambiar sin previo aviso etiquetas de los productos o en la
con el fin de mejorar la calidad del documentacion que los
producto. acompana se obtienen en

condiciones de laboratorio de
acuerdo con las normativas
pertinentes. Estos valores pueden
variar en funcion de las
condiciones de funcionamiento y
entorno del aparato.

Las ilustraciones presentes en el
manual son esquematicas y es
posible que no se correspondan
exactamente con su producto.
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K] Instalacién

La instalacion del aparato debe correr a
cargo de una persona cualificada, en
conformidad con las normativas
vigentes. De lo contrario, la garantia
quedara anulada. El fabricante declina
toda responsabilidad por los posibles
dafios derivados de la realizacion de los
citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo
declarar nula la garantia.

La preparacion de la ubicacion y
de las instalaciones de
electricidad son responsabilidad
del cliente.

A La instalacion del

electrodoméstico debe llevarse a
cabo en conformidad con todas
las normativas locales sobre gas 'y
electricidad.

Antes de proceder a la
instalacion, compruebe
visualmente si el aparato presenta
alguna anomalia. Si fuese el caso,
no lo instale.

Los productos con anomalias
supoNnen un riesgo para la
seguridad.

Antes de la instalacién

El aparato ha sido disenado para su
instalacion en los armarios de cocina
disponibles en el mercado. Es preciso
dejar una distancia de seguridad entre el
aparato y las paredes de la cocina y los
muebles. Vea la ilustracion (valores en
mm).

¢ Las superficies, laminados sintéticos y
adhesivos utilizados deben ser
resistentes al calor (100 °C como
minimo).

¢ | os armarios de cocina deben
colocarse nivelados vy fijarse.

¢ Sj hay un cajon bajo el horno, es
preciso instalar un estante entre el
horno y el cajon.

¢ £l transporte del aparato debe llevarse
a cabo entre dos personas como
minimo.

¢ Mantenga el horno alejado de las
ranuras para manipularlo por ambos
lados para poder moverlo.

¢ Antes de instalar el producto, retire
todos los materiales y documentos del
interior.

¢ Los muebles de cocina deben cumplir
con las dimensiones indicadas en la
siguiente figura. En la parte trasera de
los muebles de cocina, se debe
efectuar una abertura con las
dimensiones indicadas en la siguiente
figura para garantizar una ventilacion
suficiente.

No instale el aparato en las
proximidades de neveras o
congeladores. El calor emitido por
el aparato incrementara el
consumo de energia de los
aparatos de cocina.

No utilice la puerta ni el asa para
transportar o mover el aparato.
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*omin.

Instalacion y conexion

e | ainstalacion del electrodoméstico
debe llevarse a cabo en conformidad
con todas las normativas locales
sobre gas y electricidad.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea

provista de toma de tierra y protegida

por un disyuntor en miniatura de

capacidad adecuada, segun se indica

en la tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista cualificado la
instalacion de la toma de tierra mientras
utiliza el aparato con o sin un
transformador. Nuestra compafiia no se
hara responsable de ningun dafio que
pudiera derivarse del uso del aparato sin
una instalacion de toma de tierra en
conformidad con la normativa local.
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LLa conexion del producto a la red
eléctrica sera realizada
exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia
del producto comienza sdlo tras
la correcta instalacion.

El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles
dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por
parte de personas no autorizadas.

El cable de alimentacidn no debe
estar aprisionado, doblado o
entrar en contacto con piezas
calientes del producto.

Si el cable esta dafado, debera
sustituirlo un electricista
cualificado. En caso contrario
existe riesgo de descarga
eléctrica, cortocircuito o incendio.

¢ | a conexion debe cumplir con las
normativas nacionales.

¢ | 0s datos de la red de suministro de
electricidad deben corresponderse
con los de la placa de tipo del aparato.
Abra la puerta frontal para ver la placa
de tipo.

¢ £| cable de corriente de su aparato
debe cumplir con los valores
recogidos en la "Tabla de
especificaciones”.

Antes de iniciar cualquier trabajo
sobre la instalacion eléctrica,
desconecte el producto de la red
de alimentacion eléctrica.

Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

El enchufe del cable de corriente
debe quedar al alcance de la
mano tras la instalacion (no
disponga el cable por debajo de
la placa).
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Al realizar el cableado, debe
respetar las regulaciones
eléctricas locales/nacinales y
debe utilizar la linea/salida de
enchufe apropiada y el conector
para hornos. En el caso de que
los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de
la capacidad de conducir
corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico
debe conectarse a través de una
instalacion eléctrica fija
directamente sin utilizar un
enchufe y una linea/salida de
enchufe.

Enchufe el cable de alimentacion en la

toma de corriente.

Instalacién del producto

1.Introduzca al horno en el armario,
alinéelo vy fijelo, asegurandose de que
el cable de alimentacion no haya
sufrido danos ni haya quedado
atrapado.

Fije el horno con 2 tornillos de la forma
que se indica en la ilustracion.

Después de la instalacion, asegurese de
que los tornillos estén suficientemente
apretados y de que el horno no se
mueva. El horno puede volcarse durante
el uso si no se instala segun las
instrucciones vy si los tornillos no estan
suficientemente apretados.



Para aparatos dotados de ventila-
dor (Puede que no esté presente
en su producto.)

1 Ventilador

2 Panel de control

3 Puerta

El ventilador integrado refrigera tanto el

interior del armario empotrado como la

parte frontal del aparato.
El ventilador sigue en
funcionamiento durante 20 o 30
minutos una vez apagado el
horno.

Comprobacioén final
1.Utilizar el producto.

2.Compruebe las funciones.
Eliminacion del aparato

Guarde la caja de cartdn original del
aparato y transporte en ella el
producto. Siga las instrucciones
indicadas en la caja. Si no dispone de
la caja de cartén original, envuelva el
aparato en plastico de burbujas o
cartdon grueso y sujételo con cinta
adhesiva.

Para impedir que la parrilla de alambre
y la bandeja situadas en el interior del
horno darfien la puerta del mismo,
coloque una tira de cartulina en el
interior de la puerta del horo de
manera que quede alineada con la
posicion de las bandejas. Sujete con
cinta adhesiva la puerta del hormo a
las paredes laterales.

No utilice la puerta ni el asa para
elevar o mover el aparato.

No cologue ninguin objeto sobre
el aparato y desplacelo en
posicion vertical.

Compruebe el aspecto general
del aparato con el fin de identificar
posibles dafos producidos
durante el transporte.
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El Preparaciones

Consejos para ahorrar

energia

La siguiente informacion le ayudaré a

utilizar su aparato de manera

respetuosa con el medio ambiente y a

ahorrar energia.

¢ Utilice utensilios de cocina oscuros o
esmaltados en el horno, ya que la
transferencia del calor serd mejor.

¢ Antes de cocinar sus platos,
precaliente el horno si asi se
recomienda en el manual del usuario o
en la receta.

¢ No abra con frecuencia la puerta del
horno durante el proceso de coccion.

e Siempre que le sea posible, trate de
preparar mas de un plato en el horno
al mismo tiempo. Puede cocinar
colocando dos recipientes de cocina
sobre la parrilla de alambre.

¢ Prepare mas de un plato consecutivo,
ya que asi aprovechara que el horno
estara ya caliente.

¢ Puede ahorrar energia apagando el
horno unos pocos minutos antes de la
finalizacion del tiempo de coccidn. No
abra la puerta del horno.

¢ Descongele los platos congelados
antes de cocinarlos.

Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar
dafada por la accion de algunos
detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

18/ES

2.Pase un pano humedecido o una
esponja por todas las superficies de la
unidad y seque con un trapo.

Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30

minutos y a continuacion apaguelo. De

esta manera eliminara cualquier residuo

0 capa que pueda quedar del proceso

de fabricacion.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

El aparato podria alcanzar
temperaturas elevadas durante su
uso. Nunca toque quemadores,
secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén
calientes. Mantenga alejados a los
NiAos.

Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Horno eléctrico

1.Saque del homno todas las bandejas
de horneado y la parrilla de alambre.

2.Cierre la puerta del horno.

3.Seleccione la posicidn Static (Estatico).

4.Seleccione la potencia maxima del
gratinador; vea Como utilizar el horno
eléctrico, pag. 21.

5.Deje el horno en funcionamiento
durante 30 minutos.

6.Apague el horo; vea Cémo utilizar el
horno eléctrico, pag. 21

Horno gratinador

1.Saque del homno todas las bandejas
de horneado y la parrilla de alambre.

2.Cierre la puerta del horno.

3.Seleccione la potencia maxima del
gratinador; vea Como utilizar el
gratinador, pag. 25.



4.Deje el horno en funcionamiento Es posible que el homo emita

durante 15 minutos. ) humo y olores durante un par de
utilizar el gratinador, pag. 25 caliente. Esto es bastante normal.

Asegurese de que la habitacion
esté bien ventilada para permitir la
salida del humo y olores. Evite
inhalar directamente los humos y
olores que el aparato emite.
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[ Cémo usar el horno

Informacion general sobre
horneado, asado y gratinado

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

El aparato podria alcanzar
temperaturas elevadas durante su
uso. Nunca toque quemadores,
secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén
calientes. Mantenga alejados a los
NiAos.

Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Tenga cuidado al abrir la puerta
del horno, ya que puede salir
vapor.

El vapor puede escaldar sus
manos, cara y/u 0jos.

Consejos sobre el horneado

e Utilice bandejas metdlicas adecuadas
y provistas de recubrimiento
antiadherente, recipientes de aluminio
0 moldes de silicona resistentes al
calor.

e Optimice el uso del espacio en la
bandeja.

¢ Coloque el molde de horneado en el
centro del estante.

¢ Seleccione la posicion de estante
adecuada antes de encender el hormo
0 el gratinador. No cambie la posicion
de estante cuando el homo esté
caliente.

¢ Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los
pollos enteros y las grandes piezas de
carne, por ejemplo con zumo de limoén
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o pimienta negra, mejorara los
resultados de la coccion.

¢ Una pieza de carne con huesos tarda
entre 15:30 minutos mas en asarse
gue una pieza de las mismas
caracteristicas deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de la
carne se requieren entre 4 y 5 minutos
mas de coccion.

¢ Deje reposar la carne dentro del horno
unos 10 minutos una vez finalizado el
tiempo de coccion. El jugo se
distribuye mejor por todo el asado y
no se derrama al cortar la carne.

® | 0s pescados deben depositarse en
una bandeja resistente al calor que se
depositara en el estante central o
inferior.

Consejos para el asado a la parril-

la

Al asar a la parrilla carnes, pescados o

aves, éstas se doran rapidamente,

cobran una agradable costra 'y no se
secan. Las piezas planas, las brochetas

y las salchichas, asi como las verduras

con un alto contenido en agua (p. €].

tomates y cebollas) son particularmente
adecuadas para el asado a la parrilla.

¢ Distribuya las piezas que vaya a
gratinar sobre la parrilla de alambre o
bien en la bandeja de armado con la
parrilla de alambre de manera que el
espacio cubierto no exceda las
dimensiones del calentador.

¢ Introduzca la parrilla de alambre o la
bandeja de horneado con la parrilla
dentro en el nivel deseado del horno.
Si va utilizar la parrilla de alambre,
coloque la bandeja de horneado en el
estante inferior para recoger la grasa.
Ponga un poco de agua en la bandeja
de horneado para facilitar su posterior
limpieza.



Los alimentos no adecuados
para el asado a la parrilla
suponen un riesgo de
incendio. Sélo deben asarse a
la parrilla alimentos adecuados
para el calor intenso de este
proceso.

No cologue los alimentos
demasiado cerca de la parte
trasera de la parrilla. Ese es el
lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Como utilizar el horno
eléctrico

Seleccion de temperatura y del
modo de funcionamiento

1 Mando de funcién
2 Mando del termostato

1.Sitde el mando de funcién en el modo
de funcionamiento deseado.
2.Fije el mando de temperatura a la
temperatura deseada.
» El horno se calienta hasta alcanzar la
temperatura ajustada y la mantiene.
Durante el calentamiento, el piloto de la
temperatura permanece encendido.
Apagado del horno eléctrico
Ponga los mandos de funcion y de
temperatura en la posicion de apagado
(posicion superior).
Posiciones de los estantes (para
modelos con parrilla de alambre)
Es importante colocar correctamente la
parrilla de alambre sobre la rejilla de
alambre. La parrilla de alambre debe
insertarse entre las rejillas de alambre,
tal y como se muestra la figura.

No permita que la parrilla de alambre
entre en contacto con la pared trasera
del horno. Deslice la parrilla de alambre
hacia la parte delantera del estante y
acabe de colocarla con ayuda de la
puerta, con el fin de gozar de un buen
rendimiento de gratinado.

(Varia en funcién del modelo del
roducto.)

Modos de funcionamiento

El orden de los modos de
funcionamiento que aqui se muestra
puede variar con respecto a su aparato.

El calentamiento superior e
inferior esta en
funcionamiento. Los
alimentos se calientan
simultaneamente desde
arriba y desde abajo. Por
ejemplo, este modo de
calentamiento es adecuado
para bizcochos, piezas de
reposteria, o bizcochos y
guisos en moldes de horno.
Cocine con una sola
bandeja.
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Solo el calentamiento
inferior esta en
funcionamiento. Es
adecuado p.gj. para pizzas
y para el posterior dorado
de los alimentos desde la
parte inferior.

Esta funcion debe usarse
también para facilitar la
limpieza al vapor también.

Las fuentes de calor
superior € inferior mas el
ventilador (en la pared
posterior) estan activados.
El ventilador distribuye el
aire caliente de forma
uniforme y rapida a través
del horno. Cocine con una
sola bandeja.

gratinador grande

situado en el techo del

horno esta en
funcionamiento. Es
adecuado para asar a la
parrilla una gran cantidad
de carne.

¢ Para asar a la parrilla,
coloque porciones de
tamafio grande o
mediano en el estante
adecuado debajo del
gratinador.

e Dé la vuelta a los
alimentos transcurrida la
mitad del tiempo de
asado.

>

El efecto de gratinado no es

tan fuerte como con el

gratinador grande.

¢ Para asar a la parrilla,
coloque porciones de
pequeno o mediano
tamafio en la posicion
correcta en la bandeja
bajo el gratinador.

e Dé la vuelta a los

alimentos transcurrida la
mitad del tiempo de
asado.

Esta funcion se utiliza para

calentar rapidamente el

horno, no es apta para

cocinar alimentos.

¢ Tras seleccionar la
funcion, seleccione la
temperatura que desee.
La luz de la temperatura
se enciende y el horno se
calienta.

® | aluz se apaga una vez
completado el proceso
de calentamiento. A
continuacion, seleccione
la funcion que desee para
cocinar sus alimentos.



Tabla de tiempos de coccion

Los tiempos que se indican en
esta tabla son una simple guia, ya
gue pueden variar debido a la
temperatura, el grosor y el tipo de
alimento, asi como a sus propias
preferencias culinarias.

Horneado y asado

El primer estante del horno es el

estante inferior.

Blzcoqhos en | Una bandeja Bandeja esténdar* = 3 180 25...30
bandeja
Bizcochos en | Una bandeja Molde de pastel 2 180 40 ... 50
molde sobre parrilla de i
alambre™*
Bizcochos Una bandeja ; . N == 3 160 25..35
pequeos Bandeja estandar ]
Bizcocho Una bandeja Bandeja redonda 3 160 25...35
€esponjoso con forma de
resorte con un 5
didmetro de 26 =
cm en la parrilla
de alambre**
Galletas Una bandeja Bandeja para == 3 180 25...30
pasteles* s
xgzitiﬁa Una bandeja Bandeja esténdar* = 2 200 30 ...40
Masa fuerte Una bandeja Bandeja estandar* | 2 200 25...35
evadura Una bandeja Bandeja estandar* | 2 200 35 ...45
Lasafia Una bandeja Bandeja 2-3 200 30 ...40
rectangular de 5
vidrio/metal sobre =
rejilla de alambre*™
Pizza Una bandeja Bandeja estandar* = 2 200 ... 220 15...20
Filete de Una bandeja 3 25 min. 100 ...120
ternera ) . N = 250/max, A
(entero) / Bandeja estandar =2 continuacion:
Asado 180 ... 190
Pierna de Una bandeja 3 25 min. 220 A 70...90
cordero Bandeja estandar* & continuacion:
(cocido) 180...190
Pollo asado Una bandeja 2 15 min. 60 ...80
(1,8-2 kg) ) . N == 250/max, A
Bandeja estandar i continuacion:
180 ... 190
Pavo (6.5 kg) | Una bandeja 1 25 min. 150 ... 210
. . N = 250/max, A
Bandeja estandar & continuacion:
180 ... 190
Pescado Una bandeja Bandeja estandar* & 3 200 20 ...30
Se recomienda precalentar siempre el horno.
* Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.
** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Tabla de coccidén para comprobar las comidas
LLas comidas de esta tabla de coccidn se preparan segun la norma EN 60350-1
para facilitar a los institutos de control la comprobacion del producto.

Mantecada | Una bandeja Bandeja estandar* =] 3 140 20 ...30
BIZCOCPOS Una bandeja Bandeja estandar” [j 3 160 25...35
pequefios
Bizcocho Una bandeja Bandeja redonda 3 160 25...35
€esponjoso con forma de
resorte con un =
didmetro de 26 cm
en la parrilla de
alambre™*
Tarta de Una bandeja Plato redondo de 2 180 50 ...60
manzana metal negro con
un didmetro de 20 =l
cm en la parrilla de
alambre™*

Se recomienda precalentar siempre el horno.

* Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.
** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.

Consejos para el horneado de

bizcochos

¢ Si el bizcocho esta demasiado seco,
incremente la temperatura en unos 10
°C y reduzca el tiempo de coccidn.

¢ S el bizcocho esta humedo, utilice
menos liquido o reduzca la
temperatura en unos 10 °C.

¢ Sila parte superior del bizcocho esta
demasiado dorada, coléquelo en un
estante mas bajo, reduzca la
temperatura e incremente el tiempo
de coccion.

¢ Sj el bizcocho esta bien cocido por
dentro pero pegajoso por fuera utilice
menos liquido, reduzca la temperatura
e incremente el tiempo de coccion.

Consejos sobre el horneado de masa

¢ Sila masa esta demasiado seca,
incremente la temperatura en unos 10
°C y reduzca el tiempo de coccidn.
Aplique a las capas de masa una
salsa a base de leche, aceite, huevo y

yogur.
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¢ Si la masa tarda demasiado en

hacerse, compruebe que su grosor no
exceda la profundidad de la bandeja.
Si la parte superior de la masa se dora
pero la parte inferior no esta hecha,
asegurese de que la salsa utilizada
para la masa no esté concentrada en
su mayor parte en la zona inferior.
Procure esparcir la salsa por igual
entre las capas de masa y por la parte
superior para obtener un dorado
uniforme.

Hornee la masa en el modo y la
temperatura indicados en la tabla
de coccion. Si la parte inferior
sigue sin hacerse lo suficiente, la
préxima vez coldquelo en el
estante del nivel inmediatamente
inferior.

Consejos para la coccién de verduras
¢ Si el plato de verduras consume todo

el jugo y queda demasiado seco,
prepdrelo en una cazuela con tapa en
lugar de en una bandeja. Los
recipientes cerrados preservaran los

jugos del plato.



¢ Si las verduras quedan sin hacer,
hiérvalas previamente o preparelas
como si fueran alimentos enlatados y
depositelas en el horno.

Como utilizar el gratinador

Cierre la puerta del horno cuando
utilice el gratinador.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

Encendido del gratinador

1.Gire el mando de funcion hasta el
simbolo de gratinado que desee.

2.A continuacion, fije la temperatura que
desee para el gratinador.

3.En caso necesario, precaliente
durante unos 5 minutos.

» La luz de la temperatura se enciende.

Apagado del gratinador
1.Gire el mando de funcién hasta la
posicion de apagado (posicion
superior).
Los alimentos no adecuados
para el asado a la parrilla
suponen un riesgo de
incendio. Sélo deben asarse a
la parrilla alimentos adecuados
para el calor intenso de este
proceso.
No coloque los alimentos
demasiado cerca de la parte
trasera de la parrilla. Ese es el
lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Tabla de tiempos de coccion para el asado a la parrilla

Asado a la parrilla con gratinador eléctrico

Pescado Parrilla de alambre 5 250 20...25 min.
Pollo fileteado Parrilla de alambre .5 250 25...35 min.
Chuletas de Parrilla de alambre .b 250 20...25 min.
cordero

Ternera asada Parrilla de alambre .5 250 25...30 min. *
Chuletas de Parrilla de alambre .5 250 25...30 min. *
ternera

Pan tostado * Parrilla de alambre 250 1...3 min.

¥ en funcién del grosor

*Precaliente durante 5 minutos

**Si no se puede ajustar la temperatura de la parrilla de su producto, la parrilla funcionara a la temperatura
recomendada.

LLas comidas de esta tabla de coccion se preparan seguin la norma EN 60350-1

para facilitar a los institutos de control la comprobacién del producto

Pan tostado Parrilla de alambre 250 1...3 min.
Albéndigas de Parrilla de alambre 250 25...35 min.
cane (ternera) -

12 piezas

Voltee la comida después de 2/3 del tiempo total de asado.
Se recomienda precalentar el horno durante 5§ minutos siempre que vaya a asar a la parrilla cualquier alimento.
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[ Mantenimiento y cuidados

Informacion general de

limpieza

A Advertencias generales

e Espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo. jLas superficies
calientes pueden causar qguemaduras!

e Sobre las superficies calientes no
aplique los detergentes de forma
directa. Esto podria causar manchas
permanentes.

¢ Después de cada operacion, el
aparato se debera limpiar y secar a
fondo. De esta manera, los residuos

de comida se limpiaran facilmente y se

evitara que estos residuos se quemen
cuando el aparato se vuelva a utilizar
mas tarde. De esta forma, la vida Util
del aparato se extiende y se reducen
los problemas que se plantean con
frecuencia.

¢ No utilice aparatos de limpieza a vapor

para la limpieza.

¢ Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian dafiar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de
limpieza, descalcificadores o objetos
punzantes durante la limpieza.

¢ No hay necesidad de un agente
limpiador especial para limpiar
después de cada uso. Limpie el
aparato utilizando jabdn para platos,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séguelo utilizando un pafio
de microfibra seco.

e Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de
la impieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccidn.

¢ No lave ningin componente de su
aparato en el lavavajillas.

26/ES

Inox y superficies inoxidables
¢ No utilice agentes de limpieza acidos

0 con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

La superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto
es normal. Después de cada
operacion, limpie con un detergente
apropiado a la superficie inoxidable o
inox.

Limpie con un pafo suave y jabdn y
detergente liquido (que no se raye)
apropiado a la superficie inox,
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.

Eliminar inmediatamente y sin esperar
las manchas de cal, aceite, aimidon,
leche y proteinas en las superficies de
inox-inoxidable y vidrio. Las manchas
pueden oxidarse durante largos
periodos de tiempo.

Superficies esmaltadas
¢ Después de cada uso, limpie las

superficies esmaltadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 una esponja y séquelas con un pafio
Seco.

Si el aparato tiene una funcion de
limpieza con vapor facil, puede realizar
una limpieza con vapor facil para la
suciedad ligera no permanente. (Ver el
apartado "Limpieza facil con vapor")
Puede utilizar los productos de
limpieza Quick&Shine para el interior
de los hornos y parrillas, alambre de
limpieza que no se raya que se utilizan
en superficies esmaltadas y que se
recomiendan por el servicio autorizado,
para las manchas persistentes. No
utilice un limpiador de horno externo.
El horno debe enfriarse para su
limpieza en el area de coccion. La
limpieza en superficies calientes



creara tanto peligro de incendio como
de dafos con la superficie esmaltada.

Superficies cataliticas

Las paredes laterales del area de
cocciodn solo pueden ser cubiertas
con esmalte o paredes cataliticas.
Varia segun el modelo.

Las paredes cataliticas tienen una
superficie mate y porosa. Las paredes
cataliticas del hormno no deben ser
limpiadas.

Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosa
y comienzan a brillar cuando la
superficie esta saturada de aceite, en
este caso se recomienda reemplazar
las piezas.

Las superficies de vidrio

Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden dafar la superficie de vidrio.
Limpie el aparato utilizando detergente
para vajillas, agua tibia y un pafo de
microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pafno de
microfibra seco.

Si hay residuos de detergente
después de la limpieza, limpielos con
agua fria y séquelos con un pafio de
microfibra limpio y seco. Los residuos
de detergente pueden danar la
superficie del vidrio la proxima vez.
Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar el residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre o herramientas de
raspado similares.

Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en el
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limon.

e En caso de que la superficie esté
excesivamente sucia, aplique el
agente limpiador en la mancha por
medio de una esponja y espere un
tiempo prolongado para que funcione
de forma adecuada. A continuacion,
limpie la superficie del vidrio con un
pafio humedo.

¢ | as decoloraciones y manchas en la
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

e Limpie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 una esponja y séquelas con un pafio
Seco.

¢ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede dafar
las superficies.

e Asegurese de gue las juntas de los
componentes del aparato no se dejen
hidmedas ni con detergente. Si no,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

Limpieza de los accesorios
A menos que se indigue lo contrario en
el manual de instrucciones, no lave los
accesorios del aparato en el lavavajillas.

Limpiar el panel de control

e Cuando limpie los paneles con control
de perillo, limpie el panel y las perillas
con un pafio himedo y suave y
séquelos con un pafio seco. No quite
las perillas y las juntas de debajo para
limpiar el panel de control. El panel de
control y las perillas pueden estar
dafiados.

¢ Al limpiar los paneles de inox con el
control de perillas, alrededor de las
perillas no utilice agentes limpiadores
de inox. Los indicadores situados
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alrededor de las perillas podrian ser
borrados.

e Limpie los paneles de control tactil
con un pafno suave himedo y
séquelos con un pafo seco. Si €l
aparato tiene una caracteristica de
bloqueo de llave, fije el bloqueo de
llave antes de realizar la limpieza del
panel de control. De lo contrario,
puede producirse una deteccion
incorrecta en las teclas.

Limpiar el interior del horno

(area de coccion)
Siga los pasos de limpieza descritos en
la seccion "Informacion general de
limpieza" segun los tipos de superficie
de su horno.
Limpiar las paredes laterales del
horno
Las paredes laterales del area de
cocciodn solo pueden ser cubiertas con
esmalte o paredes cataliticas. Varia
segun el modelo. Si hay una pared
catalitica, consulte la seccidn "Paredes
cataliticas" para obtener informacion.
Si el aparato es un modelo con estantes
de rejilla, retire estos antes de limpiar las
paredes laterales. Luego complete la
limpieza como se describe en la seccion
"Informacion general de limpieza" segun
el tipo de superficie de la pared lateral.
Para quitar los estantes de rejilla
laterales:(Varia en funcion del
modelo del producto.)
(Esta caracteristica es opcional.
Puede que no esté presente en su
producto.)
1.Retire la seccion frontal de la rejilla
lateral tirando de ella en direccion
opuesta a la pared lateral.
2.Extraiga completamente la rejilla lateral
tirando de ella hacia usted.
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Limpieza al vapor facil
La funcion facilita la limpieza porque la
suciedad se ablanda por medio del
vapor que se forma en el interior del
horno y las gotas de agua que se
condensan en sus superficies interiores
(siempre y cuando no se espere
demasiado tiempo a aplicarla).
1.Retire todos los accesorios del interior
del horno.
2.Vierta 500 ml de agua en la bandeja
del horno y cologue la bandeja en el
2° estante del horno.

3.Ajuste el horno a modo de limpieza a
vapor facil y correr a 100 ° C durante
25 minutos.

4.Abra la puerta y pase una esponja o
un pafio humedo por las superficies
interiores.

5.Elimine la suciedad persistente con un
pafio suave o esponja humedecido en
agua caliente con un producto
limpiador y pase a continuacion un
pafo seco.



Durante el modo de limpieza facil
con vapor, el agua que se coloca
en la bandeja para ablandar la
suciedad/residuos presentes en la
cavidad del horno se evaporard y
condensara en la cavidad del
horno y en el cristal interior de la
puerta del horno, por lo que el
agua podra gotear cuando se
abra la puerta del horno. Limpie la
condensacion tan pronto como
se abra la puerta del horno.

Limpiar la puerta del horno

No utilice limpiadores abrasivos
duros, raspadores de metal, lana
de alambre o materiales
blanqueadores para limpiar la
puerta del horno y el vidrio.

Puede quitar la puerta del horno y los
vidrios de la puerta para limpiarlos. La
forma de retirar las puertas y ventanas
se explica en las secciones "Retirar la
puerta del horno" y "Retirar los vidrios
interiores de la puerta". Después de
quitar los cristales interiores de la puerta,
limpielos con un detergente para vajilla,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelos con un pafo seco.
Limpie el cristal con vinagre y luego
enjuaguelo contra los residuos de cal
gue se puedan producir en el cristal del
horno.
Retirada de la puerta del horno
1.Abra la puerta frontal (1).
2.Abra las abrazaderas del alojamiento
de la bisagra (2) ubicadas a derecha e
izquierda de la puerta frontal haciendo
presion sobre ellas hacia abajo tal y
como se ilustra en la figura.

1 Puerta

2 Blogueo de la bisagra(posicion
cerrada)

3 Horno

4 Bloqueo de la bisagra(posicion
abierta)

S.Abra la puerta frontal hasta la mitad '

de su recorrido

4.Retire la puerta frontal tirando de ella
hacia arriba para liberarla de las
bisagras derecha e izquierda.
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Para volver a colocar la puerta, es
preciso aplicar en orden inverso
los pasos del procedimiento de
retirada. No olvide cerrar las
abrazaderas del alojamiento de
las bisagras una vez vuelva a
colocar la puerta.

Retirada del vidrio interior

de la puerta

(Esta caracteristica es opcional.
Puede que no esté presente en su
producto.)

El panel de vidrio interior de la puerta del
horno puede retirarse para su limpieza.
1.Abra la puerta del horno.

2.Tire hace usted vy retire la pieza de
plastico instalada en la seccion
superior de la puerta frontal.

3.Levante ligeramente el panel de vidrio
mas interno (1) en la direccion Ay
extraigalo tirando de él en la direccion
B, tal y como se muestra en la
ilustracion.
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1 Panel de vidrio mas interno

2* Panel de vidrio interior (Puede que
no esté presente en su producto.)

4.Si su producto esta equipado con un
panel de vidrio interior (2); repita la
operacion para retirar el panel de
vidrio interior (2).

5.El primer paso para volver a montar la
puerta consiste en volver a colocar el
panel de vidrio interior (2). Cologue la
esquina biselada del panel de vidrio
de forma que descanse en la esquina
biselada de la ranura de plastico. (Si
su producto esta equipado con un
panel de vidrio interior). El panel de
vidrio interior (2) debe instalarse en la
ranura de plastico cercana al panel de
vidrio mas interno (1).

6.Al instalar el panel de vidrio més
interno (1), asegurese de que el lado
impreso del panel mira hacia el panel
de vidrio interior. Es importante
asentar la esquina inferior del panel de
vidrio mas interior (1) en la ranura de
plastico inferior.

7.Empuije la pieza de plastico hacia el
marco hasta que escuche un clic.

Limpiar la bombilla del

horno

En caso de que se ensucie la puerta de
cristal de la bombilla del horno en el
drea de coccion, limpiela con detergente
para vajilla, agua tibia y un pano suave o
una esponja y séquela con un pafio
seco. En caso de fallo de la bombilla del



horno, puede reemplazar la bombilla del
horno siguiendo las secciones que
siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

A Advertencias generales

e Para evitar el riesgo de descarga
eléctrica antes de reemplazar la
bombilla del horno, desconecte el
conector eléctrico y espere a que el
horno se enfrie. Las superficies
calientes pueden causar qguemaduras!

En este horno se utiliza una lampara
incandescente con una potencia
inferior a 40 W, una altura inferior a
60 mm, un diametro inferior a 30
mm o una ldmpara halégena con
casquillo tipo G9, una potencia
inferior a 60 W. Las lamparas son
adecuadas para funcionar a
temperaturas superiores a 300 ° C.
Las ldmparas del horno se pueden
obtener de los agentes de servicio
autorizados o de un técnico con
licencia.

e | a posicidn de la bombilla puede
diferir de la que se muestra en la
ilustracion.

¢ | a bombilla utilizada en este aparato
no es adecuada para su uso en la
iluminacion de las habitaciones del
hogar. El propdsito de esta bombilla
es ayudar al usuario a ver la comida.

¢ | as bombillas utilizadas en este
aparato deben soportar condiciones
fisicas extremas como temperaturas
superiores a 50 ° C.

Si su horno tiene una bombilla

redonda,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire la cubierta de cristal girandola
en sentido contrario a las agujas del
reloj.

3.Si la bombilla del hormo es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y
reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, sdquelo como se
muestra en la ilustracion y sustituyalo
pOor uno nNuevo.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.

Si el horno tiene una bombilla

cuadrada,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire los estantes de rejilla de
acuerdo con la descripcion.

3.Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
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5.Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y

4.Si la bombilla del hormo es del tipo (A) los estantes de rejila

que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustraciéon y
reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, saquelo como se
muestra en la ilustracién y sustitdyalo
por uno nuevo.
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Resolucion de problemas

¢ | a formacioén de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> Esto no
__constituye ninguna anomalia.

| aparato emite ruidos metalicos durante el calentamiento y el

e | as piezas metdlicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> Esto
_no constituye n/nguna anomalia.

e Fl fusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles
contenidos en la caja de fusibles. En caso necesario, sustituyalos o reinicielos.

e Fl producto no esta conectada a la toma (con conexio a tierra). >>> Compruebe
la conexion del enchufe.

e | a lampara del horno esta defectuosa. >>> Sustituya la lampara del horno.
® Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente
eléctrica. Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario,
sustittiyalos o reinicielos

¢ Es posible que no esté configurada a una determinada funcion de coccién y/o
temperatura. >>> Configure el homo a una determinada funcion de coccidn y/o
temperatura.

e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente
eléctrica. Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario,
sustittyalos o reinicielos.

Consulte a un servicio técnico
autorizado o al comercio donde
haya adquirido el producto si no
puede solucionar el problema
después de seguir las
instrucciones de esta seccion. No
intente reparar usted mismo un
producto defectuoso.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores
resultados do seu produto, o qual foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de
ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos os outros
documentos que 0 acompanham antes de utilizar o produto e guarde-o para qualquer
consulta posterior. Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o
manual do utilizador. Atente a todos os avisos e informagdes deste manual do
utilizador.

Lembre-se que este manual podera também ser aplicavel para varios outros modelos.
As diferencas entre os modelos estarado identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador s&o utilizados os seguintes simbolos:

Informages importantes ou conselhos Uteis acerca do uso.
Aviso para situagoes perigosas em relacdo a vida e a propriedade.
Aviso sobre choques eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

PP

Aviso para superficies quentes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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ﬂ Avisos e instrucoes importantes sobre seguranca

e meio-ambiente

Esta seccdo contém
importantes instru¢des sobre
seguranca que lhe ajudaréo a
evitar perigos de ferimentos
pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a
estas instrugdes podera
invalidar a garantia.
Seguranca geral
« Este equipamento pode ser
usado por criangas maiores
de 8 anos e por pessoas
com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais

reduzidas ou sem experiéncia

e conhecimento, desde que
lhes sejam dadas superviséo
e instrucao sobre 0 uso do
equipamento de forma
segura e entendam os
perigos envolvidos.

As criangas nao devem
brincar com o0 equipamento.
A limpeza e manutencéo a
cargo do utilizador n&o
devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

» O aparelho nao se destina a
ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) com
capacidades fisicas, mentais
Ou sensoriais reduzidas, ou
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sem experiéncia e
conhecimento, exceto se
forem supervisionadas ou
receberem instrucoes.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a
nao brincarem com o
aparelho.

Se 0 produto for passado a
outra pessoa para utilizacao
pessoal ou em segunda méo,
0 manual do utilizador, as
etiquetas do produto e
outros documentos
relevantes devem ser
também entregues.

Os procedimentos de
instalacao e reparacao
devem ser sempre realizados
por agentes da assisténcia
autorizada. O fabricante nao
deve ser responsabilizado
por danos oriundos de
procedimentos realizados por
pessoas Nao autorizadas que
podem invalidar a garantia.
Antes da instalagéo, leia
cuidadosamente as
instrucdes.

N&o ligue o produto se
houver algum defeito ou
dano visivel.



« Certifique-se de desligar os
botbes de funcionamento do
produto apods cada utilizacao.

Seguranca eléctrica

» Se 0 produto tiver uma falha,
ele nao devera ser operado a
Nao ser que seja reparado
pelo Agente de Assisténcia
Autorizado Ha risco de
choque eléctrico!

« Apenas ligue o produto a
uma tomada/linha com terra
com a voltagem e a
oroteccédo como especificado
nas "Especificagoes
técnicas". A instalacéo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao
usar o produto com ou sem
um transformador. A nossa
empresa nao devera ser
responsabilizada por
quaisquer problemas que
surjam devido ao produto
n&o ter sido ligado a terra de
acordo com os regulamentos
locais.

» Nunca lave o produto
derramando ou vertendo
agua sobre ele! Ha risco de
choque eléctrico!

» Nunca toque na ficha com as
mao molhadas! Nunque retire
a ficha da tomada puxando

pelo cabo,puse sempre
aggarando a ficha.

O produto n&o devera estar
com a ficha ligada a tomada
durante os procedimentos de
instalacao, de manutencao,
de limpeza e de reparacao.
Se o cabo de ligagao a
alimentacao para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante,
pelo seu agente de
assisténcia ou por pessoas
igualmente qualificadas para
evitar um perigo.

O equipamento devera ser
instalado de modo a que
possa ser totalmente
desligado da rede. A
separacao devera ser
fornecida por uma ficha de
corrente ou por um
interruptor integrado na
instalacao eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos
de construcao.

A superficie traseira do forno
fica muito quente quando em
utilizacao. Certifique-se de
que a ligacao do elétrica nao
contacte a superficie traseira;
caso contrario, as ligacoes
podem ficar danificadas.

« Nao comprima o cabo de

alimentacao entre a porta do
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forno e a estrutura e n&o o
passe por cima de
superficies quentes. Caso
contrario, o isolamento do
cabo pode derreter e
provocar incéndio, como
resultado de um curto-
circuito.

 Qualquer tarefa com
sistemas e equipamentos
eléctricos deve ser executada
por pessoas qualificadas e
autorizadas.

« Em caso de algum dano,
desligue o produto e corte a
alimentacao eléctrica. Para
fazer isso, desligue o fusivel
domeéstico.

« Certifique-se de que a
poténcia do fusivel seja
compativel com o produto.

Seguranca do produto

« AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizacao.
Procure evitar tocar nos
elementos de aguecimento.
Criancas menores de 8 anos
devem ser afastadas, a
Menos que estejam sob
superviséo constante.

» Nunca utilize o produto
quando 0 Seu raciocinio ou
coordenacéo estiverem
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debilitados pelo uso de alcool
e/ou medicamentos.

 Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O alcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em
contacto com superficies
quentes.

» Nao coloque materiais
inflamaveis junto do produto,
POIiS 0S seus lados podem
ficar quentes durante a
utilizacgéo.

» Durante a utilizagdo o
aparelho aquece. Procure
evitar tocar nos elementos de
aquecimento dentro do forno.

« Mantenha todas as ranhuras
de ventilagao desobstruidas.

» Nao aqueca latas fechadas e
jarras de vidro no forno. A
pressao que se pode
acumular na lata/jarra pode
fazer com que expluda.

» Nao cologue tabuleiros para
cozer no forno, pratos ou
folhas de aluminio
directamente no fundo do
forno. A acumulacao do calor
podera danificar o fundo do
forno.

» Nao use limpadores
abrasivos asperos ou



raspadores de metal duros
para limpar a porta de vidro
do forno, ja que podem riscar
a superficie, 0 que pode
resultar em rachadura do
vidro.

N&o use limpadores a vapor
para limpar o aparelho, ja
que podem provocar um
choque eléctrico.

(Varia dependendo do
modelo do produto.)

Colocar correctamente a
prateleira de arame e 0
tabuleiro nos suportes de
arame

E importante colocar a
prateleira e/ou tabuleiro
correctamente no suporte.
Deslize a prateleira de arame
ou o tabuleiro entre 0s 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar
algum alimento sobre a
mesma (consulte a figura
seguinte).

vidro da porta da frente
estiver removido ou
quebrado.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar 0s pratos
no/do forno quente.
Cologue o papel vegetal no
recipiente ou no acessorio do
forno (tabuleiro, grelha de
arame, etc.) juntamente com
os alimentos e depois
introduza tudo no forno pré-
aquecido. Remova as partes
em excesso do papel vegetal
que estejam a extravasar do
acessorio ou do recipiente,
para evitar o risco de que
toguem os elementos de
aquecimento do forno.
Nunca use 0 papel vegetal
numa temperatura de
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funcionamento superior a
que € indicada para o papel.
N&ao coloque o papel vegetal
diretamente na base do
tabuleiro.

« AVISO: Verifique se o cabo
de alimentacao do aparelho
esta desligado ou o quadro
de distribuicao esta
desligado antes de substituir
a lampada, para evitar a
possibilidade de choque
elétrico.

» O aparelho nao deve ser
instalado atras de uma porta
decorativa para evitar
sobreaguecimento.

Para que a chama funcione

correctamente:

« Certifique-se que a ficha esta
bbem encaixada na tomada e
que nao provoqgue faisca.

» Nao utiliza um cabo
danificado, cortado ou com
extens&o, mas apenas o
cabo original.

« Verifique se nao ha liquidos
ou humidade na tomada em
que o produto € ligado.

Utilizacao pretendida

« Este produto foi concebido
para utilizagdo doméstica. O
uso comercial nao é
admissivel.
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« CUIDADO: Este
equipamento destina-se
apenas a cozedura. Nao
deve ser usado para outros
fins, como por exemplo,
aquecimento do comodo."

« Este produto nao devera ser
usado para aquecer pratos
por baixo do grelhador, secar
toalhas e panos de prato,
etc., pendurando-0s nos
manipulos e para fins de
aqguecimento.

« O fabricante néao sera
responsavel por qualquer
dano cusado por uso ou
manuseamento incorrectos.

» O forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranca para criancas

« AVISO: As partes acessiveis
podem tornar-se quentes
durante a utilizagdo. As
criangas deverao ser
mantidas afastadas.

« Os materiais da embalagem
SEerao perigosos para as
criangas. Mantenha os
materiais de embalagem
afastados das criancas. Por
favor, elimine todas as partes
da embalagem de acordo
com as normas ambientais.



» Os produtos eléctricos séo
Perigosos para as criangas.
Mantenha as criancas
afastadas do produto
quando em funcionamento e
nao as deixe brincar com o
mesmo.

» Nao coloque quaisquer itens
por cima do equipamento
que as criangas possam
alcancar.

» Quando a porta estiver
aberta, nao coloque qualquer
objecto pesado sobre ela e
nNao permita que as criancas
se sentem sobre ela. Pode
virar ou pode danificar as
dobradicas.

Eliminacao do produto velho

Conformidade com a Directiva
WEEE e Eliminagcao de Residuos:

Este produto estda em conformidade
com a Directiva WEEE da UE
(2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificacao para residuos

de equipamentos eléctricos e
electronicos (WEEE).
Este produto foi fabricado com materiais
e pecas de alta qualidade, que podem
ser reutilizados e reciclados. No fim da
sua vida Util, ndo elimine o residuo com
o lixo doméstico normal ou outro lixo.
Leve-0 a um centro de recolha para
reciclagem de equipamentos eléctricos
e eletréonicos. Consulte as autoridades
locais para se informar sobre estes
centros de recolha.
Cumprimento com a Directiva
RoHS:
O produto que adquiriu esta em
conformidade com a Directiva RoHS da
UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos
especificados na Directiva.
Eliminacao do material da
embalagem
¢ Os materiais da embalagem sé&o
perigosos para as criangas. Mantenha
0s materiais no lugar seguro fora do
alcance das criancas. Os materiais da
embalagem do produto s&o
fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-0s de acordo com
as instrugdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.
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B Informacao geral

Visao geral

1 Painel de controlo 6 Posicoes da prateleira

2 Prateleira de arame 7 Elemento de aquecimento superior
3 Tabuleiro 8 La&mpada

4 Pega 9 Motor da ventoinha (disco de ago
5 Porta por detras)

1 Botéo da fungéo
2 Botéo do terméstato
3 Lampada do termdstato
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Conteudo da embalagem

Os acessorios fornecidos podem
variar dependendo do modelo do
produto. Nem todos os
acessorios descritos no manual
do utilizador poderéo fazer parte
do seu produto.

1.Manual do utilizador
2.Tabuleiro padréao
Usado para pastelaria, alimentos
congelados e grandes assados.

3.Grelha de arame
Usada para assar e para colocar o
alimento a ser estufado, assado ou
cozinhado em cagarolas, na prateleira
desejada.

4.Prateleira de arame pequena
E colocada no tabuleiro (se fornecido)
para recolher a gordura que pinga ao
grelhar, para que o forno se mantenha
limpo.

5.Colocar correctamente a prateleira
de arame e o tabuleiro nas
prateleiras telescépicas
(Esta funcionalidade é opcional.
Podera nao fazer parte do seu
produto.)
As prateleiras telescopicas permitem-
lhe instalar e remover faciimente os
tabuleiros e a prateleira de arame.
Ao usar o tabuleiro e a prateleira de
arame com prateleiras telescopicas,
certifique-se de que os pinos na parte
traseira da prateleira telescopica
oponha-se as extremidades da
rateleira e do tabuleiro.
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Especificacoes técnicas

Voltagem/frequéncia 220-240V ~ 50 Hz

Consumo total de energia 2.4 KW

Tipo de cabo / secgéo min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm*
Dimensodes externas (altura / largura / 595 mm/594 mm/567 mm
profundidade)

Dimensdes da instalagéo **590 ou 600 mm/560 mm/min. 550
(altura/largura/profundidade) mm

Forno principal Forno multifungées

. &mpada interior 15/25 W

Consumo de energia do grelhador 2.2 KW

Coisas essenciais: A informagéo no rétulo de energia dos fornos eléctricos é
dada de acordo com a norma EN 60350-1 / [EC 60350-1. Esses valores sdo
determinados sob a carga padrdao comas fungdes do aquecedor inferior-
superior ou do aguecimento assistido por ventoinha (caso exista).

A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte
polarizacdo dependendo da existéncia ou nao de funcdes relevantes no
produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo lento, 3- Cozinhar
a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-
Aqguecimento superior e inferior.

As especificagdes técnicas Os valores apresentados nos
poderdo ser alteradas sem aviso rétulos do produto ou na

prévio para melhorar a qualidade documentacédo que o acompanha
do produto. s&o obtidos em condicdes de

laboratdrio de acordo com as
normas relevantes. Dependendo
das condicdes ambientais e
operacionais do produto, estes
valores poderao variar.

As figuras neste manual séo
esquematicas e poderao nao
corresponder exactamente ao seu
produto.
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K] Instalacao

O produto deve ser instalado por
pessoal qualificado, conforme os
regulamentos vigentes. Caso contrario,
a garantia ficara sem efeito. O fabricante
nao deve ser responsabilizado por
danos oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao autorizadas
e pode invalidar a garantia.

A preparagao do locall e a
instalacao eléctrica para o
produto € da responsabilidade do
cliente.

AO produto devera ser instalado de
acordo com todas as normas
locais sobre equipamentos a gas
e/ou eléctricos.

Antes da instalacao, verifique
visualmente se o produto possui
algum defeito. Se tal for o caso,
ndo permita a sua instalagéo.
Os produtos danificados
provocam riscos para a sua
segurancga.

Instalacao prévia

O aparelho esta concebido para

instalacao em armarios de cozinha

disponiveis comercialmente. Deve ser

deixada uma distancia de seguranca

entre o equipamento e as paredes e

moveis. Ver figura (valores em mm).

¢ As superficies, os laminados sintéticos
e 0s adesivos utilizados devem ser

resistentes ao calor (100 °C no
minimo).

e Os armarios da cozinha devem estar
nivelados e fixados.

¢ Se houver uma gaveta por debaixo do
forno, devera ser instalada uma
prateleira entre o forno e a gaveta.

¢ O equipamento deve ser transportado,
pelo menos, por duas pessoas.

e Para mover o forno, segure-o a partir
dos orificios para manuseamento
existentes de ambos os lados.

¢ Antes de instalar o produto, remova
todos materiais e documentos do seu
interior.

e O movel da cozinha devera estar em
conformidade com as dimensoes
dadas na imagem abaixo. Na parte
traseira do moével da cozinha, devera
ser cortada uma abertura com as
dimensdes dadas na imagem abaixo
para assegurar uma ventilacéo
suficiente.

N&o instale o produto junto a
frigorificos ou congeladores. O
calor emitido pelo produto levara
a um aumento no consumo de
energia dos aparelhos de
refrigeracao.

Nao utilize a porta e/ou o
manipulo para levantar ou mover
0 produto.
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Instalacao e ligacao

¢ O produto pode apenas ser instalado
e ligado de acordo com as regras de
instalacéo estatutarias.

Ligacao eléctrica

Ligue o produto a uma tomada/linha de

terra, protegida por um fusivel miniatura

com capacidade adequada conforme o

estabelecido na tabela de

«Especificagtes técnicas». A instalagéo

de terra deve ser realizada por um
eletricista qualificado, quer use o
produto com ou sem um transformador.
A nossa empresa nao se
responsabilizara por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem
uma instalacéo de terra, de acordo com
0s regulamentos locais.
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O produto deve ser ligado a
instalacéo eléctrica apenas por
uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia
do produto inicia-se apenas apos
a instalagao correcta.

O fabricante nao deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas.

O cabo eléctrico nao deve ser
prensado, obstruido ou
comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do
produto.

Um cabo danificado deve ser
substituido por um electricista
qualificado. Caso contrario, ha
risco de choque eléctrico, curto-
circuito ou incéndio!

¢ Aligacdo deve cumprir com os
regulamentos nacionais.
¢ Os dados de fornecimento eléctrico
devem corresponder aos dados
especificados na placa de
caracteristicas do produto. Abra a
porta fontal para verificar a placa de
caracteristicas.
¢ O cabo de alimentacdo do seu
produto deve cumprir com 0s valores
da tabela "Technical specifications"
(Especificacbes técnicas).
Antes de iniciar qualquer trabalho
na instalagéo eléctrica, desligue o
produto da corrente eléctrica.
Ha risco de choque eléctrico!

A ficha do cabo de alimentacéo
deve ser de facil acesso apos a
instalacéo (ndo passar por cima
da placa).
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Aguando da realizagéo da
instalacao elétrica, deve aplicar os
regulamentos nacionais/locais e
deve utilizar a tomada/linha
adequada e ficha para o forno. No
caso de os limites de poténcia do
produto estarem fora da
capacidade de corrente da ficha e
tomada/linha, o produto deve ser
ligado através de instalacao
elétrica fixa diretamente sem
utilizar uma ficha e tomada/linha.

Ligue o cabo de alimentacéo a tomada.
Instalar o produto

1

.Deslize o forno para dentro do armario,

alinhe-o e prenda-o certificando-se,
ao mesmo tempo, que o cabo de
alimentacao néo esta danificado e/ou
comprimido.

Prenda o forno com 2 parafusos como
ilustrado.

Apds a instalagédo, assegure-se de que
0s parafusos estao suficientemente
apertados e de que o forno nao se
move. O forno podera inclinar-se
durante a utilizagéo caso néo seja
instalado segundo as instrugdes e caso
0s parafusos néo estejam
suficientemente apertados.



Para produtos com ventoinha de
arrefecimento (Podera nao fazer
arte do seu produto.)

1 Ventoinha de arrefecimento
2 Painel de controlo
3 Porta

A ventoinha de arrefecimento
incorporada arrefece tanto o
compartimento embutido como a frente
do produto.

A ventoinha de arrefecimento
continua a funcionar cerca de 20-
30 minutos depois do forno ter
sido desligado.

Verificacao final
1.0Operar o produto..
2.Verifique as fungoes.

Eliminacao do produto velho

e Guarde a caixa original do produto e
transporte nela o produto. Siga as
instrugBes expressas na caixa. Se nao
tiver a caixa original, embrulhe o
produto em plastico de bolha ou
cartdo grosso e passe fita adsesiva
para o prender firmemente.

e Para impedir que a grelha de arame e
o tabuleiro dentro do forno danifiqguem
a porta do forno, cologue uma tira de
cartao por dentro da porta do forno,
nos locais que coincidem com a
posicao dos tabuleiros. Passe fita
adesiva sobre a porta do forno até as
partes laterais.

¢ Nao utilize a porta ou o manipulo para
levantar ou mover o produto.

Nao pouse qualquer objecto
sobre o produto e deslogue-o na
posicao vertical.

Verifique a aparéncia geral do seu
produto para verificar se existem
alguns danos que possam ter
ocorrido durante o transporte.
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El Preparacées

Conselhos para poupar

energia

As informagdes seguintes ajuda-lo(a)-ao a

utilizar o seu equipamento de uma forma

ecoldgica e a poupar energia:

¢ Utilize utensilios revestidos a esmalte ou
de cor escura no forno, visto que a
transmissao de calor sera melhor.

¢ Ao cozinhar as suas refeigoes, realize
uma operagao de pré-aquecimento se
for aconselhavel no manual do utilizador
ou na descrigao da cozedura.

¢ Durante a cozedura, ndo abra
frequentemente a porta do forno.

e Sempre que possivel, tente cozinhar
mauis do que um prato no forno, ao
mesmo tempo. Pode cozinhar
colocando dois tachos de cozedura na
grelha de arame.

e Cozinhe mais algum prato apds o outro.
O forno ainda estara quente.

¢ Pode poupar energia desligando o seu
forno eléctrico alguns minutos antes do
fim do tempo de cozedura. Nao abra a
porta do forno.

¢ Descongele os pratos congelados antes
de os cozinhar.

Uso inicial

Primeira limpeza da unidade

A superficie pode ficar danificada
por alguns detergentes ou materiais
de limpeza.

N&o use detergentes ou
cremes/pos de limpeza agressivos
ou qualquer objecto pontiagudo
durante a limpeza.

1.Remova todos os materiais de
embalagem.

2.Limpe as superficies da unidade com
um pano humido ou esponja e seque
com um pano.

Aquecimento inicial

Aquega o produto por cerca de 30

minutos e depois desligue-o0. Desse modo,
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qualguer residuo da producao sera
queimado e removido.

As superficies quentes causam
queimaduras!

O produto pode aquecer quando
em utilizagdo. Nunca toque nos
queimadores quentes, nas secgoes
internas do forno, nos
aquecedores, etc. Mantenha as
criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando colocar
ou retirar os pratos no/do forno
quente.

Forno eléctrico

1.Retire todos os tabuleiros e a grelha de
arame do forno.

2.Feche a porta do forno.

3.Seleccione a posicao Estatica.

4.Seleccione a poténcia mais alta da
grelha; consulte Como usar o forno
eléctrico, pagina 20.

5.Funcione o forno por cerca de 30
minutos.

6.Desligue o seu forno; consulte Como
usar o forno eléctrico, pagina 20

Forno com grelhador

1.Retire todos os tabuleiros e a grelha de
arame do forno.

2.Feche a porta do forno.

3.Seleccione a poténcia mais alta da
grelha; consulte Operar o grelhador,
pagina 23.

4.Funcione o forno por cerca de 15
minutos.

5.Desligue o seu grelhador; consulte
Operar o grelhador, pagina 23

Podera ocorrer maus odores e
fumaca por um par de horas
durante o funcionamento inicial. Isto
€ perfeitamente natural. Assegure
que o comodo esteja bem ventilado
para extrair o fumo e o cheiro. Evite
inalar directamente o fumo e os
odores emitidos.



B Funcionar com o forno

Informacoes gerais sobre
cozer, assar e grelhar no
forno

As superficies quentes causam
gueimaduras!

O produto pode aquecer quando
em utilizagéo. Nunca toque nos
gueimadores quentes, nas
seccgoes internas do forno, nos
aquecedores, etc. Mantenha as
criancas afastadas.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Tenha cuidado ao abrir a porta do
forno, visto que pode sair vapor.
O vapor exalado pode escaldar as
suas maos, rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

¢ Use placas demetal apropriadas com
revestimento nao aderente, vasilhas
de aluminio ou formas de silicone
resistentes ao calor.

¢ Use da melhor maneira possivel o
espaco na prateleira.

e Coloque a forma de assar no forno no
centro da prateleira.

¢ Seleccione a posicao correcta da
prateleira antes de ligar o forno ou o
grelhador. Nao altere a posigéo da
prateleira quando o forno estiver
quente.

¢ Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e Temperar o frango inteiro, o perd e
grandes pecas de carne com molhos
tais como sumo de limao e pimenta
preta antes da cozedura, melhorara
0s resultados da mesma.

* Demora mais 15 a 30 minutos para
assar a carne com 0sso se

comparada com a carne do mesmo
tamanho sem 0ssos.

e Cada centimetro da espessura da
carne exige aproximadamente 4-5
minutos do tempo de cozedura.

¢ Deixe a carmne repousarr no forno por
cerca de 10 minutos apds terminar o
tempo de cozedura. O suco é melhor
distribuido por todo o assado € nao
escorre guando a carne é cortada.

¢ O peixe deve ser colocado na
prateleira média ou inferior, numa
placa resistente ao calor.

Conselhos para grelhar

Ao grelhar came, peixe e aves, eles

ficam rapidamente com uma cor

acastanhada, levemente tostados e nao
ficam secos. Postas, espetadas de
carne e salsichas, bem como os
legumes com um elevado teor de agua,
tais como os tomates e as cebolas, sdo
particularmente apropriados para serem
grelhados.

¢ Distribua as pecas a serem grelhadas
na grelha de arame ou no tabuleiro de
pastelaria com a grelha de arame, de
tal forma que o espaco coberto néo
exceda o tamanho do aquecedor.

¢ Deslize a grelha de arame ou o
tabuleiro de pastelaria para o nivel
pretendido no forno. Se estiver a
grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira
inferior para recolher a gordura.
Adicione alguma agua no tabuleiro
para uma limpeza mais facil.
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Os alimentos que ndo sao
apropriados para grelhar
provocam o risco de incéndio.
Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o
calor intenso do grelhador.
N&o cologue os alimentos
muito longe no fundo da
grelha. Esta drea é muito
guente e os alimentos com
gordura podem incendiar-se.
Como usar o forno eléctrico
Seleccionar a temperatura e o
modo de funcionamento

1 Botéo da fungéo
2 Botao do termdstato
1.Defina o botéo de funcao para o
modo de funcionamento pretendido.
2.Defina o botéo de temperatura para a
temperatura pretendida.
» O forno aquece até a temperatura
ajustada e mantém-se ali. Durante o
aquecimento, a lampada da
temperatura permanece acesa.
Desligar o forno eléctrico
Rode o botéo da funcéo e o botdo de
temperatura para a posicao off
(superior).
E importante colocar a grelha de arame
correctamente na prateleira de arame. A
grelha de arame deve ser inserida entre
as prateleiras de arame, conforme
ilustrado na figura.
Nao deixe a grelha de arame encostada
contra aparede traseira do forno. Deslize
a sua grelha de arame até a secgao
frontal da prateleira e ajuste-a com a
ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.
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(Varia dependendo do modelo do
roduto.)

Modos de funcionamento
A ordem dos modos de funcionamento
mostrada aqui pode diferir da
organizacao no seu produto

q
e inferior estao em

funcionamento. O alimento
€ aquecido
simultaneamente a partir de
cima e de baixo. Por
exemplo, € apropriado
para bolos, pastelaria ou
bolos e estufados em
formas de assar. 'Cook
with one tray only' (Fogéo
com um so tabuleiro).

p

Apenas o aquecimento
inferior esta em

______ funcionamento. E apropriado
para pizza e o conseqguente
alouramento dos alimentos a
partir de baixo.

Esta fungédo pode ser
utilizada também para a
limpeza a vapor facil.




O aguecimento superior,
inferior e mais a ventoinha
(na parede posterior) estao
em funcionamento. O ar
quente € uniforme e
rapidamente distribuido pelo
forno através da ventoinha.
'‘Cook with one tray only'
(Fogdo com um s¢ tabuleiro).

A grelha larga no tecto do
forno esta em
funcionamento. E
apropriado para grelhar
grandes quantidades de
alimento.

e Coloque porcbes grandes
ou de médio tamanho na
posicao correcta da
prateleira sob o
aquecedor do grelhador
para grelharem.

¢ \/olte os alimentos a meio
do tempo de grelhar.

Tabela de tempos de cozedura

Os tempos neste capitulo servem
como guia. Os tempos podem
variar devido a temperatura do
alimento, espessura, tipo e a sua
preferéncia de cozedura.

O efeito de grelhar ndo é
téo forte como com o
grelhador completo

e Coloque porgoes

pequenas ou de médio
tamanho na posi¢éo
correcta da prateleira sob
0 aquecedor do grelhador
para grelharem.

¢ \/olte os alimentos a meio
do tempo de grelhar.

Esta fungéo é usada para

aquecer rapidamente o
forno, n&o é apropriada
para cozer alimentos.

e Seleccione a temperatura
pretendida apos
seleccionar esta fungéo.
A luz da temperatura
acende e o forno é
aquecido.

¢ A luz apaga-se apos o
processo de aguecimento
estar concluido. Agora
seleccione a fungéo
pretendida para cozer os
seus alimentos.

Cozer no forno e assar

A 12 prateleira do forno € a
prateleira do fundo .

>

Bolos no Um tabuleiro Tabuleiro ij 3 180 25...30
tabuleiro padrdo*
Bolos na forma | Um tabuleiro Forma para 2 180 40 ... 50
bolos na grelha =
de arame™
Bolos Um tabuleiro Tabuleiro @ 3 160 25...35
pequenos padrao*
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Bolo fofo Um tabuleiro Forma de mola 3 160 25..35
redonda com 26
cm de diametro =
na grelha de
arame*™
Bolinhos Um tabuleiro Tabuleiro para =) 3 180 25...30
doces*
Massa de pao | Um tabuleiro Tabuleiro @ 2 200 30 ...40
padrao*
Pastelaria fina | Um tabuleiro Tabuleiro Ej 2 200 25...35
padrao*
Massa com Um tabuleiro Tabuleiro @ 2 200 35 ...45
fermento padrao*
Lasanha Um tabuleiro Panela 2-3 200 30 ...40
retangular de
vidro/metalica =
na grelha de
arame*™
Pizza Um tabuleiro Tabuleiro Ej 2 200 ... 220 15...20
padrao*
Bife (inteiro) Um tabuleiro Tabuleiro 3 25 min. 250/max, 100 ...120
/Rosbife padrdo* == depois 180 ... 190
Perna de Um tabuleiro . 3 25 min. 220 depois 70...90
borrego Tabule o & 180 ... 190
(quisada) padrao
Frango assado | Um tabuleiro Tabuleiro T 2 15 min. 250/max, 60 ... 80
(1,8-2 kg) padrao* = depois 180 ... 190
Peru (5.5 kg) Um tabuleiro Tabuleiro = 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
padrao* == depois 180 ... 190
Peixe Um tabuleiro Tabuleiro = 3 200 20...30
padrao* ==
Sugere-se que efectue o pré-aquecimento para todos os alimentos.
* Estes acessdrios poderdo néo ser fornecidos com o produto.
** Estes acessorios ndo séo fornecidos com o produto. Sdo acessorios que estéo disponiveis comercialmente.

Bancada para refeicoes de teste

As refeicdes séo preparadas nesta bancada em conformidade com a EN 60350-1
para que os institutos responsaveis pelo controlo possam testar o produto com uma
maior facilidade.

quo $€co Um tabuleiro Tabuleiro padrio* @ 3 140 20...30
riavel
Bolos Um tabuleiro ) - 3 160 25...35
pequencs Tabuleiro padrao =)
Bolo fofo Um tabuleiro Forma de mola 3 160 25..35
redonda com 26 cm
de diametro na
grelha de arame™
Tarte de Um tabuleiro Prato metalico preto 2 180 50 ...60
maga redondo com 20 cm @
de diametro na
grelha de arame™
Sugere-se que efectue o pré-aquecimento para todos os alimentos.
* Estes acessdrios poderdo néo ser fornecidos com o produto.
** Estes acessorios ndo séo fornecidos com o produto. Sdo acessorios que estéo disponiveis comercialmente.
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Conselhos para cozer bolos

¢ Se 0 bolo for demasiado seco,
aumente a temperatura em cerca 10
e reduza o tempo de cozedura.

e Se o bolo for humido, use menos
liquido ou diminua a temperatura em
10°C.

¢ Se 0 bolo estiver escuro em cima,
coloque-a na prateleira inferior, baixe
a temperatura e aumente o tempo de
cozedura.

e Se bem cozido no interior, mas mole
no exterior, use menos liquido,
diminua a atemperatura e aumente o
tempo de cozedura.

Conselhos para cozer massa de

pastelaria

¢ Se o pastel for demasiado seco,
aumente a temperatura em cerca 10
e reduza o tempo de cozedura.
Humedeca as camadas da massa
com um molho composto de leite,
dleo, ovo e iogurte.

e Se 0 pastel demorar muito a assar,
preste atencao se a espessura do
pastel que preparou ndo excede a
profundidade do tabuleiro.

¢ Se a parte superior do pastel estiver
castanha, mas a parte inferior ndo
estiver cozida, verifique se a
quantidade de molho que usou para o
pastel néo esta muito concentrada no
fundo do mesmo. Tente espalhar o
molho de forma igual entre as
camadas da massa e no topo do
pastel para um acastanhado uniforme.

Cozinhe o pastel de acordo com
0 modo e temperatura dados na
tabela de cozedura. Se a parte do
fundo continuar a n&o ficar
acastanhada o suficiente,
coloque-a numa prateleira mais
baixa da préxima vez.

Conselhos para cozinhar legumes

¢ Se os pratos de legumes liberarem
demasiado sumo e ficarem muito
secos, cozinhe-os num tacho com
tampa, ao invés de tabuleiro. Os
tachos fechados preservarédo o sumo
do prato.

e Se um prato de legumes nao ficar
cozido, coza antecipadamente os
legumes ou prepare-0s COmMo
alimentos enlatados e coloque-os no
forno.

Operar o grelhador

Feche a porta do forno ao grelhar.
As superficies quentes podem
causar queimaduras!

Ligar o grelhador
1.Rode o botao de funcéo até o simbolo
de grelhador pretendido.
2.Depois, seleccione uma temperatura
do grelhador desejada.
3.Se necessario, realize um pré-
aquecimento de cerca de 5 minutos.
» A luz da temperatura acende-se.
Desligar o grelhador
1.Rode o botéo da funcéo para a
posicao Off (topo).
Os alimentos que ndo sao
apropriados para grelhar
provocam o risco de incéndio.
Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o
calor intenso do grelhador.
N&o cologue os alimentos
muito longe no fundo da
grelha. Esta drea é muito
guente e os alimentos com
gordura podem incendiar-se.
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Tabelas de tempos de cozedura para grelhar
Grelhar com grelhador eléctrico

Peixe Grelha de arame 4.5 250 20...25 min.

Frango fatiado Grelha de arame 4..5 250 25...35 min.
Costeletas de Grelha de arame 4..5 250 20...25 min.
borrego

Rosbife Grelha de arame 4.5 250 25...30 min. *
Costeletas de Grelha de arame 4..5 250 25...30 min. *
vitela

Torrada * Grelha de arame 4 250 1..3 min.

¥ dependendo da espessura

*Pré-aquecer durante 5 minutos

**Se a temperatura da grade do seu produto ndo puder ser ajustada, a grade funcionara na temperatura
recomendada.

As refeicdes séo preparadas nesta bancada em conformidade com a EN 60350-1
para que os institutos responsaveis pelo controlo possam testar o produto com uma
maior facilidade.

Torrada Grelha de arame 4 250 1..3 min.

Alméndegas Grelha de arame 4 250 25...35 min.
(carne de vaca) -
12 em pedacos
Vire os alimentos passado 2/3 do tempo total de preparagao.

Sugere-se que efetue o pré-aquecimento de 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
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[§ Manutencéo e cuidados

Informacoes gerais de

limpeza

A Adverténcias gerais

¢ Deixar que o produto arrefeca antes
de iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
gueimaduras!

¢ N&o aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode causar
manchas permanentes.

¢ O aparelho deve ser cuidadosamente
limpo e seco apds cada
funcionamento. Portanto, os residuos
de alimentos devem ser faciimente
limpos e deve ser evitado que estes
residuos se queimem quando o
produto for usado novamente mais
tarde. Portanto, a vida util do aparelho
estende-se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

¢ N&o usar aparelhos de limpeza a
vapor para limpar o aparelho.

¢ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem danificar a superficie.
Nao usar detergentes abrasivos, pos
de limpeza, cremes de limpeza,
desincrustantes ou objetos afiados
durante a limpeza.

¢ Nao ha necessidade de um agente de
limpeza especial para a limpeza apos
cada utilizag&o. Limpar o produto
usando um detergente para a loica,
4gua morna e uma pano macio ou
esponja e secar com um pano de
microfibras.

¢ Assegurar que limpa totalmente
qualquer liquido que permaneca
depois da limpeza e limpar
imediatamente quaisquer salpicos de
alimentos ocorridos durante a
cozedura.

¢ N&o lavar qualquer componente do
seu aparelho na maquina de lavar
loiga.

Superficies em inox e aco in-

oxidavel

e Nao usar solugbes de limpeza acidos
ou que contenham cloro para limpar
as superficies de ago ou inox € as
pegas.

¢ A superficie em inox ou ago inoxidavel
pode com o tempo mudar de cor. Isto
€ normal. Apds cada utilizagao, limpar
com um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.

¢ Limpar com um pano macio
embebido e detergente liquido
adequado para superficies em inox,
tendo o cuidado de limpar num dnico
sentido.

¢ Remover de imediato as manchas de
calcario, dleo, amidos, leite e
proteinas das superficies de inox-ago
inoxidavel e vidro. As manchas podem
enferrujar quando permanecerem por
longos periodos de tempo.

Superficies esmaltadas

e Apos cada utilizagao, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loica, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
as mesmas com um pano Seco.

e Se 0 seu produto tiver a fungéo de
limpeza facil a vapor, pode fazer esse
tipo de limpeza para sujidade ligeira e
nédo permanente. (Consultar a seccao
“Limpeza facil a vapor”)

¢ Pode usar solugdes de limpeza
Quick&Shine para o interior dos fornos
e para as grelhas e um esfregdo de
arame nao abrasivo, usado em
superficies esmaltadas e
recomendado pelo servico de
assisténcia autorizado, para manchas
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persistentes. Nao usar um produto de
limpeza de fornos exterior..

¢ O forno tem de arrefecer para limpeza
na zona de cozedura. A limpeza das
superficies quentes ira criar tanto um
risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.

Superficies cataliticas

¢ As paredes laterais na zona de
cozedura podem apenas ser
revestidas com paredes de esmalte
ou cataliticas. Varia de acordo com o
modelo.

¢ As paredes cataliticas tém uma cor
mate clara e uma superficie porosa.
As paredes cataliticas do forno néo
devem ser limpas.

¢ As superficies absorvem o dleo gragas

a sua estrutura porosa e comegam a

brilhar quando a superficie esta

saturada com 6leo, neste caso é

recomendado substituir as mesmas.
Superficies de vidro

¢ Quando da limpeza das superficies de

vidro, n&o usar raspadores de metal
rijos e materiais de limpeza abrasivos.
Podem danificar a superficie de vidro.

¢ | impar o aparelho usando um
detergente para a loica, agua morna e
uma pano de microfibra especifico
para superficies de vidro e secar o
mesma com um pano seco de
microfibra.

® Se apos a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o

mesmo com agua fria e secar com um

pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual
podem danificar a superficie de vidro
da proxima vez que for utilizada.

e Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem
ser limpos com facas de serrilha,
palha de aco ou utensilios
semelhantes para raspar.
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¢ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugao descalcificante como vinagre
ou sumo de liméo.

e Se a superficie estiver muito suja,
aplicar a solucdo de limpeza sobre a
mancha com uma esponja e aguardar
0 tempo necessdrio para que a
mesma atue devidamente. Nunca
limpar a superficie de vidro com um
pano humido.

¢ As descoloragtes e as manchas na
superficie de vidro s8o normais e nao
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies

pintadas

e Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loica, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
0S MEesmOos Com Um pano Seco.

¢ N&o usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

® Assegurar que as juntas dos
componentes do aparelho ndo sdo
deixadas molhadas com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

Limpar os acessoérios

Exceto se especificado em contrario no

manual do utilizador, n&o lavar os

acessadrios do produto na maquina de
lavar loica.

Limpar o painel de controlo

¢ Quando limpar os painéis com o
botéo de controlo, deve limpar o
painel e os botdes com um pano
macio humedecido e secar com um
pano seco. Nao remover os botdes e
0s vedantes que se encontram por
baixo para limpar o painel de controlo.



O painel de controlo e os botdes
podem ficar danificados.

e Enquanto estiver a limpar os painéis
de inox com o botao de controlo, néo
usar solucdes de limpeza para inox
em volta dos botdes. Os indicadores
em volta dos botdes pode ficar
apagados.

e Limpar os painéis tateis de controlo
com um pano macio humedecido e
secar com um pano seco. Se 0 seu
produto estiver equipado com a
funcéo de blogueio de teclas, deve
definir o mesmo antes de iniciar a
limpeza do painel de controlo. Caso
contrario, pode ocorrer uma detegéo
incorreta nas teclas.

Limpar o interior do forno

(zona de cozedura)

Seguir os passos de limpeza descritos

na seccao “Informacgéao de limpeza

geral” de acordo com os tipos de
superficie no seu forno.

Limpar as paredes laterais do for-

no.

As paredes laterais na zona de

cozedura podem apenas ser revestidas

com paredes de esmalte ou cataliticas.

Varia de acordo com o modelo. Se

existir uma parede catalitica, consultar a

seccao das “Paredes cataliticas” para

informacao.

Se 0 seu produto for um modelo de

prateleira de arame de aco, remover as

mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secgéo

“Informacéo de limpeza geral” de

acordo com os tipos de superficie da

parede lateral.

Para remover as prateleiras late-
rais em arame de aco:(Varia de-
pendendo do modelo do produto.)
(Esta funcionalidade é opcional.
Podera nao fazer parte do seu
produto.)
1.Retire a parte frontal da prateleira
lateral, puxando-a na direc¢ao
contraria a da parede lateral.
2.Retire completamente a prateleira
uxando-a para si

Limpeza a vapor facil

Assegura a limpeza facil porque a

sujidade (recente ou incrustada) é

amaciada com o vapor que se forma

dentro do forno e a dgua que cai pela

condensacao nas superficies internas

do forno.

1.Remova todos os acessorios de
dentro do forno.

2.Verta 500 ml de agua para o tabuleiro
do forno e coloque-o na 22 prateleira
do forno.

3.Ajuste o forno para o modo de
limpeza a vapor facil e executar a
100 ° C por 25 minutos.
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4.Abra a porta € limpe a superficie
interna do forno com uma esponja ou
pano humido.

5.Para limpar a sujidade persistente, use
agua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia € seque-o
COm um pano Seco.

Durante o modo de limpeza facil a
vapor, a dgua que se encontra no
tabuleiro para amolecer
ligeiramente os residuos/sujidade
existentes na cavidade do forno
evapora e condensa na cavidade
e no vidro interior da porta do
forno. Consequentemente, é
possivel que escorra agua ao
abrir a porta do forno. Limpe os
vestigios de condensacao assim
que a porta do forno for aberta.

Limpar a porta do forno

Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metalicos,
materiais de 1a de ago ou lixivia
para limpar a porta do forno € o
vidro.

Pode remover a porta do forno e os
vidros da porta para os limpar. Como
remover as portas € janelas € explicado
nas seccoes “Remover a porta do
forno” e “Remover os vidros interiores
da porta”. Depois de remover os vidros
interiores, limpar os mesmos usando um
detergente para a loica, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos Com um pano seco. Limpar o
vidro com vinagre e depois enxaguar o
mesmo para remover residuos de
calcario que possam permanecer No
forno.
Remover a porta do forno
1.Abra a porta frontal (1).
2.Abra os grampos do compartimento
da dobradiga (2) dos lados esquerdo
e direito da porta frontal,
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pressionando-os para baixo,
ilust i

1 Porta

2 Blogueio da dobradica (posicao
fechada)

3 Forno

4 Blogueio da dobradica (posigao

4.Remova a poa frontal puxando-a
para cima para a soltar das
dobradicas esquerda e direita.



Os passos executados durante o
processo de remogao devem ser
realizados em ordem inversa para
instalar a porta. Nao se esqueca
de fechar os grampos no
compartimento da dobradica ao
reinstalar a porta.

Remover o vidro interno da

porta

(Esta funcionalidade é opcional.
Podera nao fazer parte do seu
produto.)

O painel de vidro interno da porta do
forno pode ser removido para limpeza.
1.Abra a porta do forno.

2.Empurre para si e remova parte
plastica instalada na seccao superior
da porta frontal..

3.Como ilustrado na figura, levante
ligeiramente o painel de vidro (1) mais
interno na direcgéo A e empurre-o na
direccéo B.

1 Painel de vidro mais interno
2* Painel de vidro interno (Podera nao
fazer parte do seu produto.)

4.Se o seu produto estiver equipado
com um painel de vidro interior(2) ;
Repita 0 mesmo procedimento para
remover o painel de vidro interno (2).

5.0 primeiro passo para a recolocagéo
da porta é reinstalar o painel de vidro
interno (2). Coloque o canto chanfrado
do painel de vidro para que ele se
encaixe no canto chanfrado da
ranhura plastica. (Se o seu produto
estiver equipado com um painel de
vidro interior). O painel de vidro interno
(2) deve ser instalado na ranhura
plastica préxima ao painel de vidro
mais interno (1).

6.Ao instalar o painel de vidro mais
interno (1), certifique-se que a parte
pintada do painel fica voltado para o
painel de vidro interno. E importante
assentar o canto inferior do painel de
vidro mais interno (1) dentro da
ranhura de plastico inferior.

7.Empurre a parte de plastico contra a
estrutura até ouvir o ruido de um
“clique”.

Limpar a lampada do forno

Na eventualidade de uma porta de vidro

da lampada do forno na area de

cozedura ficar suja; limpar com

detergente de lavar a loiga, 4gua morna

€ um pano macio ou esponja e secar

com um pano seco. No caso de a

lampada n&o funcionar, pode substituir

a mesma seguindo 0s passos na

seccao seguinte.
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Limpar a lampada do forno
A Adverténcias gerais
¢ Para evitar o risco de choque elétrico

antes de substituir a lAmpada do forno,

desligar o conetor elétrico e deixar
que o forno arrefeca. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

Neste forno, utiliza-se uma lampada
incandescente com poténcia inferior
a 40 W, altura inferior a 60 mm,
diémetro inferior a 30 mm ou uma
lampada haldgena com casquilho
tipo G9, poténcia inferior a 60 W.

As lampadas sdo adequadas para
operagao em temperaturas acima
de 300 ° C. As lampadas do forno
podem ser obtidas nos Agentes de
Servigo Autorizados ou em um
técnico licenciado.

e A posicao da lampada pode diferir da

que é mostrada na imagem.

e A lampada usada neste produto néo é

adequada para usar na iluminacéo
doméstica. A finalidade desta
lampada é ajudar o utilizador a ver os
produtos alimentares.

* As lampadas usadas neste produto
devem suportar condicdes fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada

redonda.

1.Desligar o produto da eletricidade.

2.Remover a tampa de vidro rodando a
mesma no sentido anti-horario.

3.Se a lampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
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mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

4 Noltar a colocar a tampa de vidro.
Se o seu forno tiver uma lampada
quadrada.

1.Desligar o produto da eletricidade.
2.Remover as prateleiras de arame de

aco de acordo com a descricao.

3.Levantar o vidro de protecéo da

lampada com uma chave de fendas.

4.Se a lampada do forno for do tipo (A)

mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

5.Voltar a colocar a tampa de vidro € as

prateleiras de arame de ago.



Resolucio de problemas

g%

e E normal que se liberte vapor durante o funcionamento. >>> Isso ndo é uma

vari /a
produto provoca um ruido metalico ao aquecer e arrefe

¢ Quando as partes metdlicas séo agquecidas, podem se expandir e causar
ruido. >>> Isso nao é uma avaria.

princip imado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusive/s Se necessér/o substitua-os ou reco/oque 0sS.

¢ A lampada do forno esta fundida. >>> Substitua a lAmpada do forno.
o A alimentagéo esté cortada. >>> Verifi que se ha energia. Ver/ﬁque 0s fusiveis na

¢ Pode nao estar definido para uma fungao de cozedura e/ou temperatura
especificas. >>> Defina o forno para uma fungéo e/ou temperatura especificas.

¢ A alimentacao esta cortada. >>> Verifique se ha energia. Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Se necessario, substitua-os ou recoloque os fusiveis.

Consulte o agente da assisténcia
técnica autorizada ou o
revendedor onde adquiriu ©
produto se ndo puder resolver os
problemas, embora tenha
seguido as instrugdes desta
seccao. Nunca tente reparar um
produto defeituoso por conta
propria.
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Va rugam sa cititi mai intadi manualul de utilizare!

Stimate client,

Va multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune
rezultate de pe urma folosirii produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate
superioara si o tehnologie modemna. Prin urmare, va rugam sa cititi cu atentie intregul
manual de utilizare si documentele insotitoare ale acestuia inainte de utilizarea
produsului si s& le pastrati pentru consultéri ulterioare.. In cazul in care predati produsul

altcuiva, predati si manualul de utilizare. Respectati toate avertizarile si informatiile din
manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre
modele vor fi identificate in manual.

Explicatia simbolurilor

In manualul de utilizare sunt utilizate urmatoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari utile cu privire la utilizare.
Avertisment de situalii periculoase cu privire la viata si proprietate.

Avertisment de soc electric

Avertisment de risc de incendiu.

PP

Avertisment de suprafete fierbinti.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instructiuni importante si avertismente privind
siguranta si mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine
informatii cu privire la siguranta
care va vor agjuta sa va protejati
impotriva riscului de vatamare
corporala sau pagube
materiale. Nerespectarea
acestor instructiuni va duce la
anularea oricarei garantii.
Siguranta generala

» Acest produs poate fi utilizat
de cétre copii cu varsta peste
8 ani sau mai mari Si
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte,
daca sunt supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea
produsului intr-o maniera
sigura si inteleg pericolele
implicate.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor.
Curatarea si intretinerea nu
vor fi efectuate de catre copii
fara supraveghere.

» Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau lipsa de
experienta si cunostinte

4/RO

necesare, exceptand cazul in
care sunt supravegheati sau
instruiti.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor
nesupravegheati.

Daca produsul este inmanat
catre altcineva pentru uz
personal sau in scopuri de
utilizare second-hand,
manualul de utilizare,
etichetele produsului,
documente importante Si
componente trebuie de
asemenea inmanate
impreuna cu acesta.
Procedurile de instalare si
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service
autorizati. Producatorul nu
este raspunzator pentru
daunele rezultate din
procedurile efectuate de
catre persoanele neautorizate
care pot anula si garantia.
Inainte de instalare, cititi
instructiunile cu atentie.

Nu folositi produsul daca este
defect sau prezinta defecte
vizibile.



« Dupa fiecare utilizare verificai
daca butoanele produsului
sunt inchise.

Siguranta instalatiilor

electrice

» Daca produsul are o
defectiune, nu trebuie folosit
decat dupa ce este reparat
de catre un agent de service
autorizat. Pericol de
electrocutare!

» Conectati produsul numai la
0 priz&/linie impamantata cu
tensiunea si protectia indicata
in "Specificatii tehnice".
Impamantarea trebuie
efectuata de un electrician
calificat la folosirea produsului
Cu sau fara transformator.
Compania noastra nu isi
asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

« Nu spalati niciodata produsul
turnand apa pe acestal
Pericol de electrocutare!

« Nu atingeti niciodata
stecherul cu mainile ude! Nu
trageti de cablu pentru a-I
scoate din priza, ci apucati
de stecher.

« Produsul trebuie scos din
priza in timpul instalarii,

intretinerii, curatarii si
reparatiilor.
In cazul deteriorarii cablului
de alimentare, acesta trebuie
inlocuit de producator, de
agentul sau de service sau de
0 persoana cu calificari
similare pentru a evita
pericolele.
Aparatul trebuie instalat astfel
incat sa permita
deconectarea totala de la
reteaua electrica. Separarea
trebuie sa se realizeze fie
printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in
instalatia electrica fixa,
conform normelor de
constructii.
» Suprafata din spatele
cuptorului se infierbanta in
timpul utilizarii. Asigurati-va
ca racordurile de electricitate
nu ating suprafata din spate;
in caz contrar, racordurile se
pot deteriora.
Nu striviti cablul de alimentare
intre usa cuptorului si rama;
nu il trasati peste suprafetele
fierbiniti. in caz contrar,
izolatia cablului se poate topi,
putand provoca scurtcircuite
si incendiii.
« Lucrarile la echipamentele si
retelele electrice pot fi
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efectuate numai de persoane
calificate autorizate.

« In cazul unei defectiuni, opriti
produsul si deconectati-I de
la reteaua de electricitate.
Decuplati siguranta de la
panoul electric.

« Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

« AVERTISMENT: Aparatul si
piesele sale accesibile pot
deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii
mai mici de 8 ani trebuie tinuti
la distanta sau supravegheati
continuu.

 Nu folositi produsul cand
logica sau coordonarea va
sunt afectate de alcool si /
sau medicamente.

« Aveti grija cand preparati
retete care includ bauturi
alcoolice. Alcoolul se evapora
la temperaturi mari si poate
provoca incendii deoarece se
va aprinde in contact cu
suprafetele fierbinti.

« Nu lasati materiale inflamabile
langa produs, deoarece
partile laterale ale acestuia se
pot incalzi in timpul utilizarii.
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« In timpul folosirii, aparatul se
infierbanta. Evitati atingerea
elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.

« Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

« Nu incalziti cutii si borcane
inchise in cuptor. Presiunea
acumulata in cutie/borcan
poate provoca explozia
acestuia.

« Nu amplasati tavi de gatit,
recipiente sau folie din
aluminiu direct pe partea
inferioara a cuptorului.
Caéldura acumulata poate
deteriora partea inferioara a
cuptorului.

« 'Nu folositi substante de
curatare abrazive sau raclete
metalice ascutite pentru a
curata geamul usii cuptorului,
deoarece acestea pot sa
zgarie suprafata si pot sa
duca la spargerea geamului.

 Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de
SOcC electric.

« (Variaza in functie de model.)
Amplasarea corecta a
grilajului si tavii pe sinele
metalice
Este importanta amplasarea
corecta pe sine a grilajului si /



sau a tavii. Culisati grilajul sau gratar etc) impreuna cu

tava intre cele 2 sine si alimentele si apoi introduceti-
asigurati-va ca este stabila le in cuptorul preincalzit.
inainte de amplasarea Eliminati bucatile hartiei de
alimentelor (consultati figura copt in exces pentru

urmatoare). prevenirea riscul de atingere
a elementelor de incéalzire ale
cuptorului. Nu utilizati
niciodata héartia de copt la o
temperatura de utilizare mai
ridicata decét valoarea
indicata pe aceasta. Nu
plasati hartia de copt direct
pe baza cuptorului.

« AVERTISMENT: Asigurati-va
ca este decuplat cablul de
alimentare al aparatului sau
ca intreruptorul este oprit
inainte de a inlocui lampa,
pentru a evita pericolul de
SOcC electric.

 Aparatul nu trebuie instalat in
spatele unei usi decorative
pentru a evita supraincalzirea.

Pentru a preveni incendiile;

« Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect la priza
pentru a nu face scantei.

 Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare;
folositi cablul original.

« Asigurati-va ca stecherul nu
este umed sau ud.

« Nu folositi produsul daca
geamul usii este demontat
sau crapat.

« Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand
introduceti sau scoateti
alimente in/din cuptorul
fierbinte.

« Plasati hartia de coptin
interiorul vasului de gatire sau
pe accesoriile cuptorului (tava,
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Domeniu de utilizare

» Acest produs este destinat
uzului casnic. Se interzice
utilizarea comerciala.

« ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie folosit
pentru alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea
incaperilor.

» Nu folositi acest produs
pentru incalzirea farfuriilor sub
grill, pentru uscarea
stergarelor si carpelor de
vase etc. pe maner sau
pentru incalzirea incaperilor.

« Producatorul nu este
responsabil pentru pagubele
provocate de utilizarea sau
manipularea incorecta.

 Cuptorul poate fi folosit
pentru dezghetarea,
coacerea, prajirea Si
prepararea la grill a
alimentelor.

Siguranta copiilor

« AVERTISMENT:
Componentele accesibile se
pot infierbanta in timpul
folosirii. Nu lasati copiii sa se
apropie de aparat.

» Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati
ambalajele la indeméana
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copiilor. Depozitati la deseuri
toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

» Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu
lasati copiii sa se apropie de
produs in timp ce
functioneaza si nu i Iasati sa
Se joace cu acesta.

» Nu amplasati pe aparat
obiecte pe care copiii ar fi
tentati sa le apuce.

« Nu amplasati obiecte grele
pe usa deschisa si nu
permiteti copiilor sa se aseze
pe aceasta. Pericol de
rasturnare a cuptorului sau
de deteriorare a balamalelor.

Depozitarea la deseuri a

produsului vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsu-
lui uzat:

Acest produs respecta Directiva UE
WEEE (2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de clasificare
pentru deseuri electrice si electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitali
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.



Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care I-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate In
Directiva.

Depozitarea la deseuri a
materialelor de ambalare
¢ Materialele de ambalare sunt

periculoase pentru copii. Pastrai
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri In
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.
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B Informatii generale

Prezentare generala

1 Panou de comanda 6 Poziii raft

2 Grilgj 7 Element incélzire superior

3 Tava 8 lLampa

4 Maner 9 Motor ventilator (in spatele placii de
5 Usé otel)

1 Buton pentru functii
2 Buton termostat
3 Lampa termostat

10/RO



Continutul pachetului

Accesoriile furnizate pot varia in
functie de modelul produsului.
Este posibil ca unele accesorii
descrise In manualul de utilizare
sa nu fie furnizate cu produsul
dvs.

1.Manual de utilizare

2.Tava standard
Folosita pentru produse de patiserie,
alimente congelate si fripturi mari.

5.Amplasarea corecta a grilajului si

tavii pe sinele telescopice

(Aceasta caracteristica este
optionald. Este posibil ca aceasta sa
nu existe la produsul dvs.)

Sinele telescopice simplifica
introducerea si scoaterea tavilor si
grilajului metalic.

Cand folositi tava si grilajul metalic
impreuna cu sinele telescopice,
asigurati-va ca lamelele din zona din
spate a sinei telescopice sunt lipite de
marginile grilajului metalic si tavii.

3.Grilaj metalic
Folosit pentru fripturi si pentru
amplasarea pe sina dorita a
alimentelor care vor fi coapte, fripte

sau gatite in caserole.

4.Grilaj metalic mic
Este plasat in tava (daca este furnizat)
pentru a colecta grasimea care picura

in timpul gratarul pentru ca cuptorul sa

fie pastrat curat.
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Specificatii tehnice

Tensiune/frecventa 220-240V ~ 50 Hz

Putere totala 2.4 KW

Tip cablu / sectiune min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm*
Dimensiuni exterioare 595 mm/594 mm/567 mm
(inaltime/latime/adancime)

Dimensiuni instalare **590 sau 600 mm/560 mm/min. 550
(inaltime/latime/adancime) mm

Cuptor principal Cuptor multifunctional

Lampa interioara 15/25 W

gonsum energie grill 2.2 kW

Elemente de baza: Informatiile de pe eticheta energetica a cuptoarelor electrice
este oferita in conformitate cu standardul EN 60350-1 / IEC 60350-1. Aceste
valori sunt determinate la sarcina standard cu functiile de incalzire sus-jos sau
de incélzire cu ventilator (daca exista).
Clasa de eficienta energetica este determinata conform urmatoarei prioritati, in
functie de existenta functiilor respective. 1-Gatire cu ventilator eco, 2- Gatire
turbo lentd, 3- Gatire turbo, 4- Incalzire cu ventilator jos/sus, 5-Incélzire sus si
jos.

** Vezi. Instalare, pagina 13.

Specificatiile tehnice se pot Valorile declarate pe etichetele
modifica fara preaviz in scopul produsului sau in documentatia
imbunatatirii calitatii produsului. insotitoare sunt obtinute In conditii

de laborator, conform
standardelor in vigoare. Aceste
valori pot varia in functie de
conditiile de utilizare si de mediu.

llustratiile din acest manual au
doar rol explicativ, fiind posibil sa
nu fie identice cu produsul dv.
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K] Instalare

Produsul trebuie instalat de o persoana
calificata, conform reglementarilor in
vigoare. In caz contrar, garantia va fi
anulata. Producatorul nu Tsi asuma
raspunderea pentru daunele produse in
urma efectuarii procedurilor de catre
persoane neautorizate si poate anula
garantia.

Pregatirea instalatiilor electrice In
vederea instalarii produsului
constituie responsabilitatea
clientului.

A Produsul trebuie instalat in
conformitate cu toate
reglementarile locale privind
instalatiile de gaz si/ sau
electricitate.

Inainte de instalare, verificati vizual
daca produsul nu este deteriorat.
Daca este deteriorat, nu il instalai.
Produsele deteriorate sunt
periculoase.

Inainte de instalare

Aparatul este destinat instalarii in
mobilierul de bucatarie disponibil in
comert. Intre aparat si pereti / mobilierul
de bucatarie trebuie pastrata o distanta
de siguranta. Vezi figura (valori date n
mm).

e Suprafetele, elementele laminate si
adezivii utilizati trebuie sa fie rezistente
la caldura (minim 100 °C).

¢ Mobilierul de bucatarie trebuie sa fie
orizontal si stabil.

e Daca sub cuptor exista un sertar,
instalati un raft de separatie intre
cuptor si sertar.

e Aparatul trebuie transportat de cel
putin doua persoane.

¢ Apucati cuptorul de fantele pentru
manevrare de pe ambele parti pentru
a-l deplasa.

* Tnainte de instalarea produsului,
scoateti toate materialele i
documentatia din interior.

¢ Mobilierul de bucatarie trebuie sa fie
conform cu dimensiunile date in
imaginea de mai jos. In portiunea din
spate a mobilierului de bucatarie
trebuie decupata o deschidere cu
dimensiunile indicate in figura de mai
jos, pentru a se asigura ventilatie
suficienta.

Nu instalati produsul langa
frigidere sau congelatoare.
Caldura emisa de produs va spori
consumul de energie al aparatelor
de récire.

Nu apucati de usa si/sau de
méaner pentru a ridica sau muta
produsul.
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*

min.

Instalarea si conectarea

¢ Produsul trebuie instalat in
conformitate cu toate reglementarile
locale privind instalatile de gaz si
electrice.

Racordul electric

Conectati produsul la o priza cu

impamantare protejata de o siguranta de

capacitate adecvata, conform datelor

din tabelul "Specificatii tehnice".

Impamantarea trebuie efectuata de un
electrician calificat, in momentul folosirii
produsului cu sau fara transformator.
Compania noastra nu isi asuma
raspunderea pentru daunele survenite in
urma folosirii produsului fara o instalatie
de Tmpamantare in conformitate cu
normele locale.
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Produsul trebuie conectat la Tn timpul cablarii, respectati

reteaua electrica numai de o normele nationale/locale cu privire
persoana calificata si autorizata. la electricitate si folositi priza si
Perioada de garantie a produsului cablul adecvate pentru cuptor. in
incepe numai dupa instalarea cazul in care limitele de putere ale
corecta. produsului depasesc capacitatea
Producatorul nu isi asuma de transport a curentului
raspunderea pentru daunele prizei/liniei de alimentare, produsul
produse in urma efectudrii trebuie conectat direct printr-o
procedurilor de catre persoane instalatie electrica fixa, fara
neautorizate. utilizarea unei prize/linii de

, . alimentare cu curent.
Cablul de alimentare nu trebuie

piesele fierbinti ale produsului. Instalarea produselor _

Tn cazulin care cablul de 1.Culisati cuptorul in compartiment,
alimentare este deteriorat, trebuie aliniati-l si fixati-| asigurandu-va ca
nlocuit de un electrician calificat. cablul de alimentare nu este deteriorat
In caz contrar, exista pericol de $i / sau strivit.

soc electric, scurtcircuit sau

incendiu!

e Racordurile trebuie sa respecte
reglementarile nationale.

e Parametrii retelei electrice trebuie sa <
corespunda parametrilor specificati pe
eticheta cu tipul produsului. Deschideti
usa frontala pentru a vedea eticheta.

e Cablul de alimentare al produsului
trebuie sa respecte valorile din tabelul
"Specificatii tehnice".

Fixati cuptorul folosind cele 2 suruburi,
conform ilustratiei.
Dupa instalare asigurati-va ca suruburile

Inainte de a efectua lucrarila sunt suficient de bine stranse si cuptorul
instalatia electrica, deconectali nu se misca. Cuptorul s-ar putea inclina
produsul de la priza. In timpul utiliz&rii daca nu este instalat
Pericol de electrocutare! conform instructiunilor si daca suruburile

0 Stecherul cablului de alimentare nu sunt suficient de bine stranse.
trebuie sa fie usor accesibil dupa

instalare (nu 1l trasati deasupra
plitei).
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Pentru produsele cu ventilator de
racire (Este posibil ca aceasta sa
nu existe la produsul dvs.)

1 Ventilator de racire

2 Panou de comanda

3 Usa

Ventilatorul de racire incorporat raceste

atat compartimentul, cat si zona frontala

a echipamentului.
Ventilatorul de racire continua sa
functioneze circa 20-30 de minute
dupa oprirea cuptorului.

Verificarea finala
1.Folosirea produsului..
2 Verificati functionarea.

Transportul ulterior

e Pastrali cutia originala a produsului si
transportati-1 in aceasta. Respectali
instructiunile de pe cutie. Daca nu
aveli cutia originald, ambalati produsul
in folie cu bule sau in carton gros si
lipiti-l cu banda adeziva.

e Pentru a preveni deteriorarea usii
cuptorului de catre grilajul si tava din
interior, asezati o fasie de carton in
interiorul usii cuptorului, in dreptul
tavilor. Lipiti cu banda adeziva usa
cuptorului de peretii laterali.

¢ Nu apucati de usa sau de maner
pentru a ridica sau muta produsul.

Nu amplasali obiecte pe produs;
mutati-l in pozitie verticala.
Verificati aspectul general al
produsului pentru a determina

daca nu a fost deteriorat in timpul
transportului.
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Bl Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea

energiei

Urmatoarele informatii va vor ajuta sa

protejati mediul inconjurator si sa

economisiti energie:

e Folositi recipiente de culoare inchisa
sau emailate in cuptor, decarece

transferul de caldura va fi mai eficient.

e | a prepararea mancarurilor,
preincalziti cuptorul daca se specifica
in manualul de utilizare sau in reteta.

¢ Nu deschideti frecvent usa cuptorului
in timpul gatirii.

* Incercati pe cat posibil s& gétiti
simultan mai multe feluri de méancare
in cuptor. Puteti s& amplasati cate
doua recipiente pe grilajul metalic.

e Gatiti succesiv mai multe feluri de
mancare. Astfel, nu va fi necesar sa
preincalziti din nou cuptorul.

¢ Puteti economisi energie oprind
cuptorul cu cateva minute inainte de
sfarsitul perioadei de gatire. Nu
deschideti usa cuptorului.

¢ Decongelati alimentele congelate
nainte de a le gati.

Prima utilizare

Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de
unii detergenti sau materiale de
curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri /
creme de curatare sau detergenti
agresivi.

1.Indepartati toate ambalajele.

2.Stergeti suprafetele aparatului cu o
carpa umeda sau cu un burete umed,
apoi uscati-le cu o carpa.
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incalzirea initiala

Incalziti produsul timp de circa 30 de
minute, apoi opriti-l. Astfel vor fi arse si
indepartate eventualele reziduuri sau
pelicule ramase dupa fabricatie.

Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!
Produsul se poate infierbanta in
timpul utilizarii. Nu atingeti
arzatoarele fierbinti, interiorul
cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti
sau scoateti alimente In/din cuptorul
fierbinte.

Cuptor electric

1.Scoateti toate tavile si grilajele din cuptor.

2.Inchideti usa cuptorului.

3.Selectati pozitia Static.

4. Selectati temperatura maxima a grill-ului;
vezi Cum se utilizeaza cuptorul electric,
pagina 20.

5.Lasati cuptorul sa functioneze circa 30
de minute.

6.Opriti cuptorul; vezi Cum se utilizeaza
cuptorul electric, pagina 20

Cuptor cu grill

1.Scoateti toate tavile si grilajele din cuptor.

2.Inchideti usa cuptorului.

3.Selectati temperatura maxima a grill-ului;
vezi Utilizarea grill-ului, pagina 23.

4.Lasati cuptorul sa functioneze circa 15
de minute.

5.Opriti grill-ul; vezi Utilizarea grill-ului,
pagina 23

Este posibil ca timp de cateva ore
dupa prima pornire, cuptorul sa
emitd fum si mirosuri. Acesta este
un fenomen normal. Ventilati bine
incaperea pentru a elimina fumul si
mirosurile. Evitati inhalarea directa a
fumului si @ mirosului emis.



B utilizarea cuptorului

Informatii generale
referitoare la coacere,
fripturi si prepararea la grill

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

Produsul se poate infierbanta in
timpul utilizarii. Nu atingeti
arzatoarele fierbinti, interiorul
cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti
sau scoateti alimente n/din
cuptorul fierbinte.

Atentie la deschiderea usii
cuptorului, deoarece pot iegi
aburi.

Aburii evacuali va pot opari
mainile, fata si / sau ochii.

Sfaturi pentru copt

¢ Folositi recipiente din metal sau
aluminiu cu strat anti aderent sau
forme din silicon termorezistent.

¢ Utilizati adecvat spatiul de pe raft.

¢ Amplasati forma de copt in mijlocul
raftului.

e Selectati pozitia corecta a raftului
nainte de a porni cuptorul sau grill-ul.
Nu schimbati pozitia raftului in timp ce
cuptorul este fierbinte.

¢ Mentineti usa cuptorului inchisa.

Sfaturi pentru fripturi

¢ Veti obtine rezultate mai bune daca
tratati Tnainte de gatire puii intregi,
curcanii intregi sau bucatile mari de
carne rosie cu dresinguri, cum ar fi
suc de lamaie si piper negru.

¢ Prepararea carnii cu oase dureaza cu
circa 15-30 de minute mai mult decét
prepararea unei bucati de carne de
aceeasi dimensiune fara oase.

e Fiecare centimetru de grosime a carnii
necesita aproximativ 4 - 5 minute
pentru preparare.

e | asati carmnea In cuptor timp de circa
10 minute dupa incheierea perioadei
de preparare. Astfel, sucurile se vor
distribui mai bine in friptura si nu vor
curge la taierea acesteia.

¢ Pestele trebuie amplasat pe raftul
mijlociu sau inferior, intr-un recipient
termorezistent.

Sfaturi pentru prepararea la grill

Camea, pestele si puiul preparate la gril

Se rumenesc rapid, au o crusta

frumoasa si nu se usuca. Felile de carne,

frigéruile si carnatii sunt ideale pentru
prepararea la grill, precum si legumele
cu continut ridicat de apa, cum ar fi
rosiile si cepele.

e Distribuiti alimentele care trebuie
preparate la grill pe grilajul metalic sau
in tava de copt cu grilaj metalic, astfel
incat spatiul ocupat sa nu depaseasca
dimensiunea elementului de incalzire.

e Culisati grilajul metalic sau tava de
copt cu grilaj metalic la nivelul dorit al
cuptorului. Daca folositi grilajul metalic,
culisati tava de copt pe sina de jos
pentru a colecta grasimea. Pentru a
simplifica curatarea, adaugati putina
apa in tava de copt.

Alimentele inadecvate pentru
prepararea la grill pot provoca
incendii. Preparati la grill numai
alimente care rezista la caldura
intensa.

Nu amplasati alimentele prea
departe in zona din spate a
grill-ului. Aceasta este cea mai
fierbinte zona, iar alimentele
grase se pot aprinde.
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Cum se utilizeaza cuptorul

electric
Selectarea temperaturii si modului
de functionare

1 Buton pentru functii

2 Buton termostat

1.Alegeti modul de functionare dorit
folosind butonul pentru functii.

2.Reglati butonul pentru temperatura la
temperatura dorita.

» Cuptorul se incalzeste si ramane la

temperatura setata. in timpul procesului

de incalzire, lampa pentru temperatura

este aprinsa.

Oprirea cuptorului electric

Rotiti butonul pentru functii si butonul

pentru temperatura in pozitia Oprit (sus).

Pozitionarea corecta a grilajului pe sina

este importanta. Grilajul trebuie introdus

intre sine, conform figurii.

Nu lipiti grilajul de peretele din spate al

cuptorului. Culisali grilajul spre partea

din fata a sinei si fixati-I cu ajutorul usii

pentru a obtine performante optime ale

grill-ului.

(Variaza in functie de model.)

Moduri de functionare

Ordinea modurilor de functionare
prezentate aici poate diferi de cea a
produsului dv.
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Sunt pornite elementele de
incalzire superioare i
inferioare. Alimentele sunt
incalzite simultan de sus si
de jos. De

exemplu, recomandat
pentru prajituri, produse de
patiserie sau prajituri Si
caserole in forme.
Prepararea unei singure
tavi.

Este pornit doar elementul
de incalzire inferior. Adecvat
pentru pizza si pentru
rumenirea finala a
alimentelor In partea
inferioara.

Aceasta functie poate fi
folosita si pentru curatarea
usoara cu aburi.

Sunt pornite elementele de
incalzire superioare i
inferioare plus ventilatorul
(din peretele posterior).
Aerul fierbinte este distribuit
uniform gi rapid n interiorul
cuptorului de catre
ventilator. Prepararea unei
singure tavi.



Functioneaza grill-ul mare

din partea superioara a

cuptorului. Acest mod de

functionare este adecvat

pentru prepararea la grill a

cantitatilor mari de carne.

¢ Amplasati portii mari sau
medii pe sina corecta sub
grill.

* Intoarceti alimentele la
jumatatea duratei de
gatire.

Efectul de grill este redus
fata de utilizarea grill-ului
complet

¢ Amplasati portii mici sau
medii sub grill.

* intoarceti alimentele la
jumatatea duratei de
gatire.

Tabelul duratelor de preparare
Intervalele din acest tabel sunt
orientative. Acestea pot varia in
functie de temperatura, grosimea
si tipul alimentelor, precum si de
preferintele dvs. culinare.

Aceasta functie este folosita
pentru incalzirea rapida a
cuptorului; nu este
adecvata pentru gatit.

e Dupa selectarea acestei
functii, alegeti
temperatura dorita. Se
aprinde lampa
temperaturii si cuptorul se
incalzeste.

¢ Lampa se opreste dupa
terminarea procesului de
incalzire. Selectati functia
dorita pentru prepararea
alimentelor.

Coacerea si prepararea fripturilor

Prima sind a cuptorului este cea
inferioara.

rajituri la tava

ava standar
Prajituri in forma O tava Forma de
prajitura pe ]
gratar™
Prajiturele O tava Tava standard” [ 3 160 25..35
Blat O tava Tava rotunda cu 3 160 25..35
baza detasabila
cu diametru de
26 cm pe
gratar™
Fursecuri O tava Tava pentru 3 180 25...30
produse de =
patiserie*
Pronuge dg O tava Tava standard® E] 2 200 30 ...40
patiserie din aluat
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Produse din 2 200 25..35
patiserie cu multa Tava standard* =
grasime
Aluat dospit O tava Tava standard”* ] 2 200 35...45
Lasagna O tava Tava 2-3 200 30 ...40

dreptunghiulara =

din sticla/metal

pe gratar™
Pizza O tava Tava standard* [i] 2 200 ... 220 15 ... 20
Biftec de vita O tava « " = 3 25 min. 250/max, apoi | 100 ... 120
y
(intreg) / Friptura, Tava standard 180 ... 190
Picior de miel O tava < " 5 3 25 min. 220 apoi 70 ...90
x

(caserold) Tava standard 180 ... 190
Fipturd de pui (1,8- | O tava « N == 2 15 min. 250/max, apoi 60 ...80
2kg) Tava standard £ 180 ... 190
Curcan (5.5 kg) O tava Tava standard® 5y 1 25 m|r11.8 %50/%33, apoi | 150 ...210
Peste Otavd Tava standard”* 3 200 20 ... 30
Este recomandata incalzirea cuptorului inainte de introducerea oricarui tip de aliment.
* Aceste accesorii pot sa nu fie furnizate impreuna cu produsul.
** Aceste accesorii nu sunt furnizate impreuna cu produsul. Sunt accesorii disponibile pe piata.

Masa de preparare pentru preparate din carne pentru testare
Preparatele din came de la aceasta masa sunt preparate conform EN 60350-1
duselor de catre institutele d [

Shortbread O tava Tava standard* ) 3 140 20 ...30
Prajiturele O tavd Tav4 standard* ] 3 160 25..35
Blat O tava Tava rotunda cu baza 3 160 25..35

detagabild cu diametru de =)

26 cm pe gratar™

Placinta cu O tava Vas rotund, negru, din 2 180 50 ...60
mere metal, cu diametru de 20 de =

cm pe gratar din sarma*

Este recomandata incalzirea cuptorului inainte de introducerea oricarui tip de aliment.
* Aceste accesorii pot sa nu fie furnizate impreuna cu produsul.
** Aceste accesorii nu sunt furnizate impreuna cu produsul. Sunt accesorii disponibile pe piata.

Sfaturi pentru gatirea prajiturilor lichid, reduceti temperatura si sporiti

¢ Daca prajitura este prea uscata, durata de preparare.
cresteti temperature cu circa 10°C si Sfaturi pentru gétirea produselor de
reduceti durata de gatire. patiserie

e Daca prajitura este umeda, folositi mai e Daca produsele de patiserie sunt prea
putin lichid sau reduceti temperatura uscate, sporiti temperatura cu circa
cu 10°C. 10°C si reduceti durata de gatire.

e Daca prdjitura este arsa deasupra, Umeziti foile de aluat cu un sos
amplasati-o pe o sind mai joasa, preparat din lapte, ulei, ou si iaurt.
reduceti temperatura si sporiti durata ¢ Daca coacerea produselor de patiserie
de gatire. dureaza prea mult, aveti grija ca

¢ Daca este coapta bine n interior insa grosimea acestora sa nu depaseasca
lipicioasa in exterior, folositi mai putin adancimea tavi.
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e Daca partea superioara a produselor
de patiserie se rumeneste, Insa partea
de jos este cruda, asigurati-va ca nu
folositi prea mult sos n partea
inferioara a produselor de patiserie.
Pentru o rumenire uniforma, incercai
sa distribuiti sosul Tn mod uniform intre
straturile de aluat sin partea
superioara.

Respectati modul de preparare si
temperaturile indicate n tabelul
duratelor de preparare pentru
produsele de patiserie. Daca
totusi partea inferiocara nu se
rumeneste suficient, asezati-o cu
0 sind mai jos.

Sfaturi pentru gatirea legumelor

e Daca méancarea de legume ramane
fara sos sau se usuca prea tare, gatiti-
o intr-un vas cu capac in loc de tava.
Vasele inchise previn evaporarea
sosului.

¢ Daca legumele raméan crude, fierbeti-le
nainte de a le introduce n cuptor.

Utilizarea grill-ului

Inchideti usa cuptorului in timpul
prepararii la grill.
Suprafetele fierbinti provoaca arsuril
Pornirea grill-ului
1.Rotiti butonul pentru functii la simbolul
grill-ului dorit.
2.Reglati apoi temperatura dorita pentru
grill.
3.Daca este cazul, incalziti cuptorul
aproximativ 5 minute.
» Se aprinde lampa temperaturii.
Oprirea grill-ului
1.Rotiti butonul pentru functii in pozitia
Oprit (sus).
Alimentele inadecvate pentru
prepararea la grill pot provoca
incendii. Preparati la grill numai
alimente care rezista la caldura
intensa.
Nu amplasati alimentele prea
departe In zona din spate a grill-
ului. Aceasta este cea mai
fierbinte zonga, iar alimentele
grase se pot aprinde.

Tabelul duratelor de preparare la grill

Grill electric

Peste Grilaj metalic 4.5 250 20...25 min.
Pui feliat Grilaj metalic 4..5 250 25...35 min.
Cotlete de miel Grilaj metalic 4..5 250 20...25 min.
Fripturd de vitd Grilaj metalic 4.5 250 25...30 min. *
Cotlete de vitel Grilaj metalic 4.5 250 25...30 min. *
Paine prajita * Grilaj metalic 250 1...3 min.

#1n functie de grosime
*Preincélziti timp de 5 minute

functiona utilizand temperatura recomandata.

**Dacé temperatura functiei Grill pentru produsul dumneavoastré nu poate fi ajustaté, atunci aceasta va

Preparatele din came de la aceasta masa sunt preparate conform EN 60350-1

pentru a usura testarea produselor de catre institutele de control

aine préjita

rilaj metalic .3 min.
Chiftelute (carne Girilaj metalic 250 25...35 min.
de vitd) - 12
bucati

Intoarceti preparatele dup ce s-a scurs 2/3 din timpul de preparare pe gritar.
Este recomandat sé efectuati o preincélzire a tuturor preparatelor fripte timp de aproximativ 5 minute.
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B intretinere si curatare

Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

e Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
nainte de a-l curata. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuril

¢ Nu aplicati detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

e Curatati si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita arderea acestora,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
problemele care pot aparea frecvent
sunt reduse.

¢ Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare.

e Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curatarii.

¢ Nu este nevoie de un agent special de
curatare pentru curatarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curatati aparatul
cu detergent de vase, apa calda si o
céarpa moale sau un burete si uscati-|
cu o carpa uscata din microfibra.

e Asigurati-va ca stergeti complet
lichidul ramas dupa curatare si curatai
imediat orice stropi ramasi in urma
prepararii alimentelor.

¢ Nu spalati niciun component al
produsului n masina de spalat vase.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

¢ Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curatarea
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suprafetelor si manerelor de inox sau
otel inoxidabil.

e Suprafata de inox sau otel inoxidabil isi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau otel inoxidabil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.

e Curatati cu o carpa moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgarie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergeti intr-o
singura directie.

e Indepértati urmele de calcar, ulei,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de
sticla imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete emailate

¢ Dupa fiecare utilizare, curatati
suprafetele emailate cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau
burete, si uscati cu o carpa uscata.

e Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur,
puteti realiza curatarea usoara cu abur
in cazul murdariei usoare,
nepersistente. (Consultati sectiunea
»2Curatarea usoara cu abur”)

e Puteti folosi agentii de curatare
Quick&Shine pentru suprafetele
interioarele si gratarele cuptorului,
sarma de curatare care nu zgarie
pentru suprafete emailate si produsele
recomandate de serviciul autorizat de
intretinere in cazul petelor persistente.
Nu folositi un produs extern de curatat
cuptorul.

e Cuptorul trebuie sa se raceasca,
pentru curatarea zonei de preparare.
Curatarea suprafetelor fierbinti va crea
atét pericol de incendiu, cat si
deteriorarea suprafetei emailate.



Suprafete catalitice

e Peretii laterali din zona de preparare
nu pot fi acoperiti decét cu vopsea de
email sau strat catalitic. Acest aspect
variaza in functie de model.

¢ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

e Suprafetele catalitice absorb ulei
datorita structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafata
este saturata cu ulei, In acest caz se
recomanda nlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

e Atunci cand curatati suprafete de
sticld, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.

e Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din
microfibra, potrivita pentru suprafetele
de sticla si uscati-l apoi cu o carpa
uscata din microfibra.

e Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati
cu o carpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior.

* In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
sarma sau instrumente ascutite
similare.

e Puteti iIndeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de laméie.

¢ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe pata cu
un burete si asteptati pana cand
acesta functioneaza corect. Apoi,
curatati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

e Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

e Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau un burete
si uscali cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.

¢ Asigurati-va ca imbinarile
componentelor aparatului nu raman
umede sau cu urme de detergent. n
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea accesoriilor

Daca nu se specifica altfel in manualul

de utilizare, nu curatati accesoriile

produsului n masina de spalat vase.

Curatarea panoului de

comanda

e Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul
si butoanele cu o carpa moale, umeda
si uscali cu o cérpa uscata. Nu
indepartati butoanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butoanele pot fi deteriorate.

e In timpul curatarii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inox in jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

e Curatati panourile de control tactile cu
0 cérpa moale umeda si uscati cu o
céarpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setati blocarea tastelor inainte de
curatarea panoului de control. In caz
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contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

Curatarea interiorului
cuptorului (zona de

preparare)
Urmati instructiunile de curatare descrise
in sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile
suprafetelor din interiorul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cup-
torului
Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model. Daca exista un
perete catalitic, consultati sectiunea
LPeretii catalitici” pentru informatii.
Daca aparatul dumneavoastra reprezinta
un model cu rafturi de sarma, scoateti
rafturile Tnainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris In sectiunea ,Informatii generale
despre curatare” in functie de tipul
suprafetei peretelui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale
de sarma:(Variaza in functie de
model.)
(Aceasta caracteristica este optionala.
Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)
1.Demontati sectiunea frontala a
gratarului lateral tragandu-Iin directie
opusa fata de perete.
2.Scoateti complet gratarul lateral
tragandu-I spre dvs.
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Curatare usoara cu aburi

Usureaza curatarea deoarece murdaria

(proaspata) se inmoaie datorita aburului

format in cuptor si picaturilor de apa

condensate pe suprafetele interioare ale

cuptorului.

1.Scoateti toate accesoriile din cuptor.

2.Turnati 500 ml de apa in tava
cuptorului si puneti tava pe al doilea
gratar al cuptorului.

3.Selectati modul de curatare usoara cu
aburi si lasati cuptorul sa functioneze
la 100°C timp de 25 de minute.

4.Deschideti usa si stergeti suprafetele
interioare cu un burete sau o carpa
umeda.

5.Folositi apa calda cu lichid de spalat
vase, un burete sau o carpa moale
pentru a curata murdaria persistenta,
apoi stergeti cuptorul cu o carpa
uscata.



Tn timpul modului de curatare
usoara cu abur, apa care este
lasata in tava pentru a inmuia usor
reziduurile/murdaria din cavitatea
cuptorului se va evapora si va
forma condens in cavitatea
cuptorului si pe interiorul sticlei
usii, de aceea poate picura apa in
cazul in care se deschide usa”
stergeti condensul imediat ce
deschideti usa cuptorului.

Curatarea usii cuptorului

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitor, pentru a
curata usa si geamul cuptorului.

Puteti indeparta usa cuptorului si
geamurile usii, pentru a le curata. Modul
indepartarii usilor si geamurilor este
explicat in sectiunile ,indepartarea usi
cuptorului” si ,Indepértarea geamului
interior al usii”. Dupa scoaterea
geamurilor interioare ale usii, curatati-le
cu detergent de vase, apa calda si o
cérpa moale sau burete, si uscati cu o
céarpa uscata. Stergeti sticla cu otet si
apoi clatiti-o Tmpotriva reziduurilor de
calcar care pot aparea pe sticla
cuptorului.
Demontarea usii cuptorului
1.Deschideti usa frontala (1).
2.Deschideti clemele balamalelor (2)
stanga si dreapta apasandu-le
conform figurii.

1 Usa

2 Blocarea balamalei(pozitie inchisa)
3 Cuptor

4 Blocarea balamalei(pozitie deschisa)

4.Demontati usa tragand-o in sus pentru
a o scoate din balamale.

Efectuati in ordine inversa etapele
procesului de demontare pentru a
monta usa. Nu uitati sa inchideti
clemele balamalelor dupa
montarea la loc a usii.
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Demontarea geamului
interior al usii

(Aceasta caracteristica este optionala.
Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

Geamul interior al usii cuptorului poate fi
demontat pentru curatare.

1.Deschideti usa cuptorului.

2. Trageti si scoateti piesa de plastic din
partea superioara a usii frontale.

3.Urmand indicatiile din figura, ridicati
usor primul geam interior (1) in directia
A si scoateti-| In directia B.

1 Primul geam interior
2* Geam interior (Este posibil ca
aceasta sa nu existe la produsul
dvs.)
4.Daca produsul dvs. este dotat cu un
geam interior (2); repetati aceeasi
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operatiune pentru a demonta geamul
interior (2).

5.Prima etapa de asamblare a usii este
montarea geamului interior (2). Asezati
coltul decupat al geamului in coltul
decupat al fantei de plastic.(Daca
produsul dvs. este dotat cu un geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
montat In fanta de plastic de langa
primul geam interior (1).

6.L.a montarea primului geam interior (1),
asigurati-va ca latura inscriptionata
este orientata spre geamul interior.
Este importanta introducerea coltului
primului geam interior (1) in fanta de
plastic inferioara.

7.Impingeti piesa din plastic spre cadru
pana cand auziti un clic.

Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a lampii

cuptorului din zona de preparare se

murdareste; curatati cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau un
burete si uscati cu o carpa uscata. In
cazul defectarii lampii cuptorului, o puteti
inlocui respectand instructiunile din
sectiunile urmatoare.

Inlocuirea lampii cuptorului

A Avertismente generale
¢ Pentru a evita riscul de electrocutare
fnainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati conectorul electric si
asteptati racirea cuptorului.
Suprafetele fierbinti pot provoca arsuril
In acest cuptor se foloseste o
lampa incandescenta cu o putere
mai mica de 40 W, o inaltime mai
mica de 60 mm, un diametru mai
mic de 30 mm sau o lampa cu
halogen cu priza tip G9, o putere
mai mica de 60 W. Lampile sunt
potrivite pentru functionarea la
temperaturi peste 300 ° C. Lampile
pentru cuptor pot fi obtinute de la
agentii de service autorizati sau de
la un tehnician cu licenta.



e Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in figura.

e [ ampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei

lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

¢ Lampile utilizate in acest aparat
trebuie sa reziste la conditii fizice
extreme, cum ar fi temperaturi peste
50 °C.

In cazul in care cuptorul

dumneavoastra este prevazut cu o

lampa rotunda,

1.Deconectalti aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti capacul de sticla, rotindu-In
sens invers acelor de ceasomnic.

3.Daca lampa cuptorului este de tip (A),
cain figura de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in figura si
inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti asa cum se arata in
figura si inlocuiti cu una noua.

4.Repozitionati capacul de sticla.

In cazul in care cuptorul este

prevazut cu o lampa de forma

patrata,

1.Deconectalti aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti rafturile de sérma conform
descrierii.

3.Ridicati capacul de sticla de protectie
al ldampii cu o surubelnita.

4.Daca lampa cuptorului este de tip (A),
ca in figura de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in figura si
inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti asa cum se arata in
figura si inlocuiti cu una noua.

5.Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sarma.
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Remedierea problemelor

e lesirea aburului in timpul functionarii este normald. >>> Acest lucru nu reprezinta
o defectiune.

e Cand piesele de metal se incalzesc, se dilata si pot emite zgomote. >>> Acest
lucru nu reprezinta o defectiune.

¢ Siguranta retelei electrice este defecta sau decuplata. >>> Verificati tabloul de
sigurante. Daca este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

¢ Produsul nu este conectat la o priza (impaméantata). >>> Verificati conexiunea

stecherului.

e | ampa cuptorului este arsa. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

o Pané de curent. >>> Verif cati dacé pr/za este a//mentaté. Verificati tabloul de

_uptorul nu se mcalze§te

e Este posibil sa nu fie setat pe o anumita functie de preparare si/sau pe o anumita
temperatura. >>> Setali cuptorul pe o anumita functie de preparare si/sau pe o
anumita temperatura.

e Pana de curent. >>> Verificali daca priza este alimentata. Verificati tabloul de
sigurante. Daca este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

Daca instructiunile din aceasta
sectiune nu v-au ajutat sa
remediati problema, contactati
agentul de service autorizat sau
dealerul de la care ati cumparat
produsul. Nu incercali sa reparati
pe cont propriu produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembyie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni — Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata: 08:30-17:00

E-mail: service@arclicro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA E:ié;l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter

3. ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti , nr. 59 ,bl. S9¢, s¢. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,scD,

6 | NasAUD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18, Bloc 4, sector 3

Decebal

31/RO




9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN, bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

1. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. §, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14, | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,s¢.D,8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | IAsI IASI S;rrt ;f. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26, | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Sir. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29, | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl UU18

30. | sIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA ?érm 2:;?:{”’ nr. 220 , bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA Et]\rI Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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