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Estimado cliente,

Por favor, lea este manual antes de usar el aparato.

Beko Gracias por elegir el aparato. Queremos que el aparato, fabricado con alta
calidad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el aparato y
guardelo como referencia. Sile da el aparato a otra persona, entregue el manual con
€l. Siga las instrucciones, teniendo en cuenta toda la informacion y las advertencias
indicadas en el manual de usuario.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de instrucciones.
De esta manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que
puedan ocurrir.

Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el
manual con él.
El manual de instrucciones contiene los siguientes simbolos:

A Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.
AVISO Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

& Peligro que puede provocar quemaduras por contacto con superficies calientes.
ﬂ Informacién importante o consejos de uso Utiles.

@ Lea el manual de instrucciones.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucciones de seguridad

« Esta seccion contiene
instrucciones de seguridad
que ayudaran a prevenir
cualquier riesgo de lesiones
personales o0 danos
materiales.

« Si el aparato se transfiere a

otra persona o se utiliza de

segunda mano, el manual de
instrucciones, las etiquetas
del aparato, otros
documentos pertinentes y los
accesorios deben entregarse
con el aparato.

Nuestra empresa no se hace

responsable de los danos

que puedan producirse por el
incumplimiento de estas
instrucciones.

El incumplimiento de estas

instrucciones anulara

cualquier garantia.

A Haga que los trabajos de

instalacion y reparacion sean

realizados siempre por el
fabricante, el servicio
autorizado o la persona
indicada por el importador.

« A Utilice Unicamente piezas
de repuesto y accesorios
originales.

« ANo intente reparar o
sustituir ninguna pieza del
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aparato a menos que esté
claramente especificado en el
manual de instrucciones.

« ANo realice modificaciones
técnicas en el aparato.

APropésito del uso

« Este aparato esta disenado
para uso en el hogar. No es
adecuado para uso comercial.

« No utilice el aparato en
jardines, balcones u otros
entornos exteriores. El
electrodomeéstico esta
destinado a ser utilizado en
las areas de cocina del hogar
y del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
laborales.

« ADVERTENCIA: Este
aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No
debe ser usado para
diferentes propdsitos, como
calentar la habitacion.

ASeguridad de los nifios,

las personas vulnerables y

las mascotas

« Este aparato puede ser
utilizado por nifos de 8 anos
de edad y mayores, y por
personas discapacidades
fisicas, sensoriales 0



mentales, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre que sean
supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los
peligros del aparato.

Los nifos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por
NINOS a menos que haya
alguien que los supervise.
Este aparato no debe ser
utilizado por personas con
capacidad fisica, sensorial 0
mental limitada (incluidos los
niNos), a menos que se les
mantenga bajo supervision o
reciban las instrucciones
necesarias.

Los ninos deben ser
supervisados para asegurar
que Nno jueguen con el
aparato.

Los aparatos eléctricos son
peligrosos para ninos y
mascotas. Los ninos y las
mascotas no deben jugar,
trepar o entrar en el aparato.
No coloque objetos que los
ninos puedan alcanzar sobre
el aparato.

Gire el mango de las ollas y
sartenes a un lado del banco
de trabajo para que los ninos

no puedan agarrarlas y
quemarlas.

« ADVERTENCIA: Durante el
uso, las superficies
accesibles del aparato estan
calientes. Mantenga a los
niNos alejados del aparato.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

ASeguridad eléctrica

» Enchufe el aparato en una
toma de corriente con
conexion a tierra protegida
por un fusible que coincida
con los valores de corriente
indicados en la etiqueta de
tipo. Haga que la instalacion
de la toma de tierra sea
hecha por un electricista
calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las
regulaciones locales /
nacionales.

« El enchufe o la conexion
eléctrica del aparato debe
estar en un lugar de facil
acceso (donde no se vea
afectado por la llama de la
estufa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo
(fusible, interruptor,
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conmutador, etc.) en la
instalacion eléctrica a la que
esta conectado el aparato,
de acuerdo con la normativa
eléctrica y separando todos
los polos de la red.

El aparato no debe ser
enchufado en la toma de
corriente durante la
instalacion, reparacion y
transporte.

» Enchufe el aparato en una
toma de corriente que
cumpla con los valores de
voltaje y frecuencia
especificados en la etiqueta
de tipo.

No atasque el cable de
alimentacion debajo y detras
del aparato. No ponga un
objeto pesado en el cable de
alimentacion. El cable de
alimentacion no debe
doblarse, aplastarse ni entrar
en contacto con ninguna
fuente de calor.

Utilice solo el cable original.
No utilice cables o
alargadores cortados o
danados.

Si el cable de alimentacion
esta danado, debera ser
sustituido por un fabricante,
un servicio autorizado o una
persona que debera ser
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especificada por la empresa
importadora, a fin de evitar
posibles peligros.

ASeguridad en el

transporte

» Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de
transportarlo.

» Cuando necesite transportar
el aparato, envuélvalo con
material de embalaje de
plastico de burbujas o carton
grueso y peguelo con cinta
adhesiva. Asegure el aparato
con cinta adhesiva para evitar
que las partes removibles o
moviles del aparato y el
aparato se danen.

« Compruebe el aspecto
general del aparato para
detectar cualquier dano que
pueda haberse producido
durante el transporte.

ASeguridad de la

instalacién

» Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté
danado. Si el aparato esta
danado, no lo instale.

» No instale el aparato cerca
de fuentes de calor
(radiadores, estufas, etc.).



« Mantenga todos los
conductos de ventilacion
abiertos alrededor del
aparato.

ASeguridad de uso

» Asegurese de que el aparato
se apaga después de cada
uso.

 Si no utiliza el aparato
durante mucho tiempo,
desenchufelo o apague el
fusible de la caja de fusibles.

« No utilice aparatos
defectuosos o danados. En
caso de que la haya,
desconecte las conexiones
de electricidad / gas del
aparato y llame al servicio
técnico autorizado.

« ADVERTENCIA: Si la
superficie del horno esta
agrietada, desconecte el
aparato de la red eléctrica
para evitar el riesgo de una
descarga eléctrica.

» NO se suba al aparato para
alcanzar algo o por cualquier
otra razon.

« No utilice el aparato en
situaciones que puedan
afectar a su juicio, como la
ingesta de drogas y/o el
consumo de alcohol.

« Los objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.
No guarde nunca objetos
inflamables en el area de
coccion.

« Los utensilios de hierro
fundido, aluminio o de cocina
con partes inferiores danadas
0 asperas pueden provocar
aranazos en la superficie del
vidrio. Cuando cambie los
utensilios de cocina, siempre
levante los recipientes, no se
deslice sobre la superficie.

« La presion del vapor de la
superficie del horno y la
humedad pueden hacer que
la olla se deslice o salte. Por
esta razon, asegurese de que
el fondo delaollay la
superficie de la cocina estén
siempre secos.

« Este aparato no es apto para
Su Uso con un control remoto
O un reloj externo.

AAdvertencias sobre la

temperatura

« ADVERTENCIA: Mientras el
aparato esté funcionando, las
partes expuestas se
calentaran. No toque el
aparato ni los elementos
calefactores. Los ninos
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menores de 8 anos no deben
acercarse al aparato sin un
adulto.

« No cologque materiales
inflamables/explosivos cerca
del aparato, ya que los
bordes estaran calientes
mientras esté funcionando.

« ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No cologue ningun
material en el horno para su
almacenamiento.

AUso de accesorios

« ADVERTENCIA: Utilice
unicamente un estuche de
seguridad para el horno
disenado por el fabricante del
aparato o fabricado segun las
normas especificadas por el
fabricante. Una caja de
seguridad del horno
inadecuada puede causar
accidentes.

ASeguridad en la cocina

« ADVERTENCIA: Debe
observarse el proceso de
coccion. Los procesos de
coccion a corto plazo deben
observarse constantemente.

« ADVERTENCIA: En la
coccion con aceite solido o
liquido, es peligroso salir del
horno y esto puede causar
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un incendio. NUNCA intente
apagar el fuego con agua;
Desconecte el aparato de la
red eléctrica, y luego cubra
las llamas con una tapa o
cubierta para el fuego (etc.).

« Tengan cuidado cuando
usen alcohol en la comida. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede
incendiarse cuando se
expone a superficies
calientes, provocando un
incendio.

A Induccion

« Las placas eléctricas de su
horno estan equipadas con
una avanzada tecnologia de
“Induccion”. En las placas de
induccion, que ahorran
tiempo y energia, deben
utilizarse utensilios de cocina
adecuados para la coccion
por induccion; de lo contrario,
la placa de coccion no
funcionara. Para obtener
informacion detallada,
consulte la seccion
"Seleccion de ollas".

Como la cocina de induccion
crea un campo magneético,
puede tener efectos
perjudiciales para las
personas que utilizan



dispositivos como
marcapasos 0 bombas de
insulina.

Cierre la placa de coccion
desde su panel de control
después de su uso, no confie
en el sensor de la olla.

Los objetos metalicos como
cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas no deben
colocarse en la placa de

coccion ya que se calentaran.

Los articulos de metal
almacenados en cajones bajo
el horno pueden calentarse
mucho durante un uso largo
e intensivo. No guarde
objetos metalicos en cajones
debajo del horno.

No coloque productos
electronicos como teléfonos
moviles, tabletas,
ordenadores en la cocina de
induccion. Sus productos
pueden resultar danados.

ASeguridad durante el

mantenimiento y la limpieza

» Espere a que el aparato se
enfrie antes de limpiarlo. jLas
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

« No lave nunca el aparato
pulverizandolo o0 echandole
agua. Hay un riesgo de
descarga eléctrical

« No limpie el aparato con
limpiadores de vapor, ya que
esto puede causar una
descarga eléctrica.

« L a sal, los residuos de azucar
en el fondo de los utensilios
de cocina o las particulas de
este tipo en la superficie del
vidrio pueden hacer que el
vidrio se raye y se agriete.
Asegurese de que el fondo
esté limpio antes de colocar
los utensilios de cocina.
Mantenga limpia la superficie
de vitroceramica.

9/ES



H Instrucciones medioambientales

Regulacion en materia de

residuos

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacion del aparato al
final de su vida util

Este producto es conforme
J——

con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este
producto incorpora el
simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de
aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domésticos normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

La eliminacién adecuada del aparato
usado ayuda a prevenir posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud humana.
Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.
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Eliminacion del material de

embalaje

¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los
materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifos.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.

Recomendaciones para el

ahorro de energia

Las siguientes sugerencias le ayudaran

a utilizar el aparato de manera ecoldgica

y eficiente en términos de energia:

¢ Descongele la comida congelada
antes de cocinarla.

® Apagar el aparato 5 a 10 minutos

antes del final de la coccién para una

coccion prolongada. Ahora puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad
usando el calor.

Utilice ollas / sartenes con un tamano

y una tapa adecuados para la placa

de coccion. Elija siempre el tamafno de

la olla adecuado para sus comidas.

Se necesita mas energia de la

necesaria para los contenedores de

tamafio equivocado.

* Mantenga limpias las areas de
coccidn del horno y las bases de las
ollas. La suciedad reduce la
transferencia de calor entre el area de
coccidn y la base de la olla.



E] Su aparato
Informacion sobre el aparato

5

2
1 Superficie de vidrio de coccidn 4 Zona de coccion por induccion
2 Carcasa inferior 5 Zona de coccion por induccion
3 Zona de coccion por induccion 6 Zona de coccidn por induccidn
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Introduccion y uso del panel

de mandos del aparato

En este apartado encontrara la vista
general y los usos basicos del panel de
mandos del aparato. En funcién del tipo
0 modelo de aparato, puede haber
diferencias en las imagenes y algunas
caracteristicas.

Control de placa

0 : Teclade
encendido/apagado

o : Tecla de temporizador

® : Tecla de aumento

S : Tecla de disminucion

Simbolos
& : Simbolo de bloqueo de
teclas

Teclas de seleccién de zona de
coccién

: Tecla para seleccionar la
e zona de coccidn trasera
izquierda
: Tecla para seleccionar la
zona de coccion delantera
izquierda

[ e
[eXe]

12/ES

: Tecla para seleccionar la

23 zona de coccién delantera
derecha
: Tecla para seleccionar la
ce zona de coccidn trasera
derecha

Informacion general sobre
placa

1 Izquierda posterior - Zona de
coccidn por induccion

2 Derecha posterior - Zona de
coccidn por induccion

3 Derecha delantera - Zona de
coccidn por induccion

4 |zquierda delantera - Zona de
coccidn por induccion



Especificaciones técnicas

Dimensiones externas del aparato
(altura/ancho/profundidad)

52 mm*/580 mm/510 mm

Dimensiones de la instalacion de la
placa de coccion (anchura/profundidad)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Voltaje/frecuencia

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Tipo de cable y seccién transversal
utilizados / aptos para su uso en &l
aparato

en min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Consumo total de energia

|zquierda posterior

max. 7.2 kW

Zona de coccién por induccién

Tamano 145 mm

Potencia 1600W

Izquierda delantera Zona de coccién por induccién
Tamano 180 mm

Potencia 2000W

Derecha delantera Zona de coccién por induccién
Tamano 145 mm

Potencia 1600 W

Derecha posterior Zona de coccién por induccién
Tamano 180 mm

Potencia 2000 W

*

la tapa de la base del aparato.

La altura de la placa de coccidn especificada en la tabla técnica es la altura de

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar

la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente

con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacidon
que los acompana se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con
las normas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las
condiciones operativas y ambientales del aparato.
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B Primer uso

Antes de empezar a utilizar el aparato,
se recomienda hacer lo indicado en las
siguientes secciones.

Primera limpieza

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Limpie las superficies del aparato con
un pano o esponja humedos y
séquelas con un pano.

AVISO La superficie podria resultar
dafnada por la accién de
algunos detergentes o
agentes de limpieza. No
utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras,
ni tampoco ningun objeto
afilado.

14/ES

AVISO Es posible que el horno emita
humo y olores durante un par
de horas la primera vez que
se caliente. Esto es bastante
normal. Asegurese de que la
habitacion esté bien ventilada
para permitir la salida del
humo y olores. Evite inhalar
directamente los humos y
olores que el aparato emite.



B cémo usar la placa

Informacion general sobre el
uso de placa

Advertencias generales

No deje caer ningun objeto sobre el
horno. Hasta los objetos mas
pequenos, tales como los saleros,
podrian dafar el horno. No utilice
hornos agrietados. El agua puede
infiltrarse a través de estas grietas y
causar un cortocircuito. Si la superficie
esta dafada de alguna manera (por
ejemplo, grietas visibles), primero
apague el fusible, luego llame al
servicio autorizado para desenchufar
el producto y reducir el riesgo de
descarga eléctrica.

No utilice ollas y sartenes que no
estén equilibradas y que se puedan
inclinar facilmente sobre la placa.

No caliente las ollas y sartenes vacias.
Es posible que las ollas y el aparato se
danen.

Después de cada uso apague siempre
los quemadores.

El aparato se danara si se utilizan las
placas sin ninguna olla o sartén.
Después de cada uso apague siempre
las placas.

Después de cada uso, la superficie de
coccidn estara caliente, asi que no
coloque las ollas / sartenes de plastico
sobre la superficie de coccién. Limpie
tal material en la superficie enseguida.
Ponga en ollas y sartenes una
cantidad suficiente de alimentos. De
este modo, puede evitar que los
alimentos salgan de las ollas y no
necesitara hacer una limpieza
innecesaria.

No ponga las tapas de las ollas y

sartenes sobre los quemadores/zonas.

® Ponga las ollas centrandolas sobre los
guemadores/zonas. En caso de que
desee colocar una olla sobre otro
guemador/zona, no la deslice hacia el
guemador deseado; mas bien,
levantela primero y luego pongala
sobre el otro quemador.
Principio de funcionamiento de la
placa de induccion
La placa de induccién es como un
circuito abierto. El circuito se completa
cuando se coloca sobre él una olla /
sartén adecuada para la coccion por
induccioén y un sistema electrénico
debajo de la superficie del vidrio genera
un campo magnético. La base de metal
de las ollas / sartenes se calienta
tomando energia de este campo
magnético. Por lo tanto, el calor no se
genera en la superficie de la placa, sino
directamente en las ollas/sartenes que
estan encima de ella. La superficie de
vidrio se calienta por el calor de las
ollas/sartenes.

Ventajas de la coccion por induc-

cion

Las placas de induccidn cuentan con

algunas ventajas, dado que el calor se

transfiere directamente a las
ollas/sartenes.

¢ Alimentos desbordados durante la
coccidn no se queman rapidamente
puesto que la superficie de coccidn de
vidrio no se calienta directamente. Asf
se puede limpiar mas faciimente.

e Como que el calor se genera
directamente en las ollas/sartenes la
coccidn serd mas rapida. De esta
manera, se ahorra tiempo y energia en
comparacion con otros tipos de
placas.

e Como €l calor se proporciona
directamente a las ollas, no causa
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pérdida de calor, y proporciona
coccion mas eficiente.

e Como la transferencia de calor se
interrumpe y la superficie de coccidn
no se calienta directamente al retirar
las ollas/sartenes de la superficie de
coccidn, se puede utilizar de forma
mas segura contra posibles
accidentes durante la coccion.

Para una operacidén segura:

o Al utilizar ollas/sartenes antiadherentes
recubiertas con poca cantidad de
aceite o utilizadas sin aceite (tipo
teflén), no seleccione niveles de
calentamiento altos.

¢ No utilice la superficie vitrificada de
coccidn como una superficie en la que
pueda colocar algo o como una
superficie para cortar.

¢ No ponga objetos metdlicos tales
como cubiertos o tapas de ollas sobre
la placa, puesto que pueden
calentarse.

¢ Nunca utilice papel de aluminio para
cocinar. En la zona de induccion
nunca ponga alimentos envueltos en
papel de aluminio.

* Mantenga los objetos magnéticos,
como tarjetas de crédito o cintas,
alejados de la placa cuando funciona.

e £n caso de que exista un horno
debajo de la placa y que esté
funcionando, los sensores de la placa
pueden reducir el nivel de cocciéon o
apagar la placa.

¢ Su placa dispone de un sistema de
calentamiento apagado automatico.
Informacion detallada sobre este
sistema se proporciona en las
siguientes secciones. No obstante, en
caso de utilizar ollas de base fina para
cocinar, éstas se calentaran muy
rapidamente por lo que el fondo de la
olla puede derretirse y dafar la
superficie de coccidn y el aparato
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antes de que se active el sistema de
apagado automatico.

Ollas/sarténes de coccion

Se deben utilizar ollas/sartenes
ferromagnéticas de calidad que tengan
una etiqueta o advertencia que indique
que son compatibles para la coccion
por induccién sdlo con su placa de
induccion. De forma general, cuanto
mas alto sea el contenido de hierro,
mejor funcionaran las ollas/sartenes. El
diametro de la base de las ollas /
sartenes de coccidon debe coincidir con
la zona de induccién. Las dimensiones
recomendadas se enumeran a
continuacion.

Ollas/sartenes adecuadas:

¢ Ollas/sartenes de hierro fundido

¢ Ollas/sartenes de acero esmaltado

¢ Ollas/sartenes de acero y acero
inoxidable (con etiqueta o advertencia
que indique que son compatibles con
la induccidn)

Ollas/sartenes no adecuadas:
¢ Ollas/sarténes de aluminio

¢ QOllas/sarténes de cobre

¢ Ollas/sarténes de laton

¢ Ollas/sarténes de vidrio

¢ Cubiertos

e Ceramica y porcelana

Recomendaciones:

¢ Utilice sdlo ollas/sartenes de base
plana. No utilice ollas/sartenes con
bases convexas o concavas.

¢ Utilice solamente ollas/sartenes con
bases gruesas y procesadas. En caso
de utilizar ollas de base fina, éstas se
calentaran muy rapidamente por lo
que el fondo de la olla puede



derretirse y danar la superficie de
coccidn y el aparato antes de que se
active el sistema de apagado
automatico. Los bordes afilados
podrian causan arafnazos en la
superficie.

1.Es compatible cuando la base de su
olla cuenta con un iman.

2.Es compatible cuando "=" no
parpadea al colocar su olla en la placa
de induccioén y encender la placa.

Tamanhos recomendados para las

ollas/sartenes

145 en min. 100 - méx 145

180 en min. 100 - méx 180

¢ £l fondo de algunas ollas/sartenes 210 en min. 140 - méx 210
L 240 en min. 140 - méx 240

cu,enta con un campo ferromagnético 550 T 125 T 280
mas pequeno que su verdadero 320 en min. 125 - max 320

diametro. La placa sdlo calienta esta
zona. Asi que el calor no se distribuye
de manera uniforme y el rendimiento
de la coccidn disminuye. Por otra
parte, es posible que esas
ollas/sartenes no sean detectadas por
las grandes placas de induccion. Por
ello, se elegira la placa en funcién del

tamano del campo ferromagnético.

¢ Algunas ollas/sartenes cuentan con
una base que contiene materiales no
ferromagnéticos como el aluminio. Es
posible que este tipo de ollas/sartenes
no se calienten de manera adecuada
0 gue no sean detectadas por la placa
de induccion. En algunos casos,
puede aparecer una advertencia de
ollas/sartenes en mal estado.

Prueba de ollas/sarténes
Utilizando los métodos siguientes
pruebe si su olla es compatible para la
coccidn con una placa de induccién.

La deteccion de las ollas/sartenes por
las placas de induccion depende del
diametro y el material del ferromagnético
gue se encuentra en la base de las
ollas/sartenes. A fin de asegurar la
deteccion de las ollas/sartenes y lograr
una coccion eficiente, las ollas/sartenes
se seleccionaran en funcion del tamano
de la placa. Aqui arriba se indican los
tamanos de las ollas/sartenes
recomendados para los tamanos de las
placas.

El comportamiento de ebullicion puede
variar segun el tipo de olla, el tamafio de
la olla y el tamafo de la zona de coccion.
Para un comportamiento de ebullicidn
mas homogéneo, se puede utilizar una
zona de coccion un paso mas grande.
El uso de una zona de coccion mas
grande no provoca un desperdicio de
energia en las placas de induccion, ya
que el calor solo se genera en el area
correspondiente de la olla.

Panel de control

El bloqueo de teclas se cancelara
en caso de apagon eléctrico.
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O & 83 @

¢
®0
Teclas

0 : Tecla de
encendido/apagado

o : Tecla de temporizador

® : Tecla de aumento

S : Tecla de disminucion

Simbolos
& : Simbolo de bloqueo de
teclas

Teclas de seleccién de zona de
coccién

: Tecla para seleccionar la

e zona de coccidn trasera
izquierda
: Tecla para seleccionar la
e zona de coccién delantera
izquierda
: Tecla para seleccionar la
S zona de coccién delantera
derecha
: Tecla para seleccionar la
oo zona de coccidn trasera

derecha

Las ilustraciones y las cifras tienen
un caracter meramente
informativo. Los visores y
funciones de su placa pueden
variar segun el modelo.

Este aparato se controla mediante
un panel de control tactil. Cada
operacion que efectue a través
del panel de control tactil sera
confirmada mediante una sefial
acustica.
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Mantenga siempre el panel de
control limpio y seco. La
presencia de suciedad y
humedad sobre la superficie
puede causar problemas de
funcionamiento.

Encendido de la placa

1.Toque la tecla ® del panel de control.
Los visores de todas las zonas de
coccion muestran el simbolo "0".

&

Si no se realiza ninguna operacion
en el plazo de 20 segundos, la
placa regresara automaticamente
al modo en espera.

Apagado de la placa

1.Toque la tecla O del panel de control.
La placa se apagara y pasara al modo
en espera.

El simbolo "H" o "h" que aparece
en el visor de la zona de coccidn
indica que la zona de coccion
esta aun caliente. No toque las
zonas de coccion.

Indicador de calor residual

El simbolo "H" que aparece en el visor
de la zona de coccioén indica que dicha
zona de coccion esta adn caliente y
puede utilizarse para mantener calientes
pequenas cantidades de alimentos. Este
simbolo se transformard al cabo de un
momento en el simbolo "h", que indica
que el calor ha disminuido.



Si se produce un corte de la
alimentacion eléctrica, el indicador
de calor residual no se encendera
y por tanto no advertira al usuario
de la presencia de calor en las
zonas de coccion.

Encendido de las zonas de coc-
cion

1.Toque el botén ® para encender la
placa.

2. Toque el botdn de seleccion de la
zona de coccion que desee entender.

El simbolo "0" aparece en el visor de la

zona de coccion vy el visor pertinente se

ilumina con un mayor brillo.

Si no se realiza ninguna operacion

en el plazo de 20 segundos, la
placa regresara automaticamente
al modo en espera.

Ajuste del nivel de temperatura

En los niveles del 1 al 7, el agua o
el aceite en la olla puede hervir o
pararse. Esto puede hacer pensar
al usuario que el producto se
enciende y apaga
intermitentemente. Este caso, que
se observa especialmente cuando
hay poca agua o aceite, no es un
fallo, es solo el modo de
funcionamiento del producto.

Toque las teclas @ o @ para ajustar
el nivel de temperatura entre "1" y "9" o
bien entre "9" y "1".

La parte exterior de la zona de
coccidn de la placa de induccidn
de 280 mm (si el aparato cuenta
con ella) se activara dnicamente
cuando cologue en la zona de
coccion una cacerola lo
suficientemente grande para
cubrir la zona de coccion y ajuste
la temperatura a un nivel mas alto
que 8.

Apagado de las zonas de coccién
Las zonas de coccion se pueden
apagar de tres formas distintas:
1.Poniendo el nivel de temperatura a
IIOII
Puede apagar la zona de coccion
poniendo el nivel de temperatura a "0".
2.Tocando el simbolo de la zona de
coccidn pertinente durante un cierto
periodo de tiempo
Encienda la zona de coccion
manteniendo pulsado el simbolo
pertinente durante un cierto periodo
de tiempo para poner el valor de la
temperatura a "0".
3.Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la
zona de coccién en cuestion
Una vez agotado el tiempo, el
temporizador apagara la zona de
coccion que tenga asignada. El visor
correspondiente mostrara "0" o "00"
Cuando la cuenta atras llegue a su fin
sonard una sefal acustica. Toque
cualquier botdn del panel de control
para silenciar la sefial acUstica.
Funcion de alta potencia (refuerzo)
(Esta funcién es opcional. Puede que
no exista en el aparato.)
Puede usar la funcion de refuerzo “P”
para acelerar el calentamiento. No
obstante, no se recomienda usar esta
funcioén para la coccién durante
periodos prolongados. Puede que la
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funcioén de refuerzo no esté disponible

para todas las zonas de coccion.

Activacion de la funcion de alta

potencia (refuerzo):

1.Toque el botén ® para encender la
placa.

2.Seleccione la zona de coccion que
desee tocando los botones de
seleccion correspondientes.

3.Toque en primer lugar la tecla "&" o

" para alcanzar el nivel "9".

4.Una vez la zona de coccion se
encuentre en el nivel "9", toque una
vez la tecla "@®" para situar la
temperatura de la zona de coccién en
la posicion "P".

Desactivacion de la funcién de

alta potencia (refuerzo):

¢ Para desactivar la funcion de refuerzo,
toque la tecla © y ajuste la
temperatura al nivel "9".
La funcion de refuerzo se desactiva
para la zona de coccion y esta sigue
funcionando al nivel "9".

¢ Puede reducir el nivel de la
temperatura tocando la tecla ©o
puede apagar la zona de coccion
completamente ajustando el nivel de
temperatura a "0".

Bloqueo de teclas

Puede activar el blogueo de teclas para

evitar cambiar las funciones por error

cuando la placa esté en funcionamiento.

Activacion del bloqueo de teclas
1.Toque el botén ® para encender la
placa.
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2. Toque simultdneamente las teclas O
y 8o para activar el bloqueo de

teclas.

» El bloqueo de teclas se activaray el

punto asociado al simbolo "z1" se

iluminara.
Si apaga la placa con las teclas
bloqueadas, el bloqueo de teclas
permanecera activo cuando
vuelva a encender la placa. Para
poder utilizar la placa, debera
desactivar antes el bloqueo de
teclas.

Desactivacion del bloqueo de
teclas
1.Con el bloqueo de teclas activo, toque
simultaneamente las teclas "®" y "o o,
» El bloqueo de teclas se desactivard y
el punto asociado al simbolo " &' se
apagara.
Bloqueo para ninos (Esta funcion
es opcional. Puede que no exista
en el aparato.)
Puede proteger la placa contra la
manipulacion accidental con el fin de
evitar que los niflos puedan encender
las zonas de coccidn. El bloqueo para
nifos solo puede activarse y
desactivarse en el modo en espera.

El bloqueo para nifios se
cancelara en caso de falla de
energia.



Activacion del bloqueo para ninos

(Esta funcion es opcional. Puede

que no exista en el aparato.)

1.Toque el botén O) para encender la
placa.

2. Toque simultaneamente las teclas "©"
y 8’) Tras la sefal acustica pulse ®
para activar el bloqueo de teclas.

» El bloqueo para nifos se activard y los

visores de todas las zonas de coccidn

mostraran el simbolo "L".

Desactivacion del bloqueo para

ninos (Esta funcion es opcional.

Puede que no exista en el aparato.)

1.Con el bloqueo para nifios activo,
toque el botdn "D para encender la
placa.

2.Toque simultaneamente las teclas "©"
y "I, Tras la sefial acUstica pulse ©
para desactivar el bloqueo para nifios.

» El bloqueo para nifos se desactivara 'y

los visores de todas las zonas de

coccion dejardn de mostrar el simbolo

IILII'

Funcion del temporizador

Esta funcion le facilita la preparacion de

alimentos. No sera necesario que esté

pendiente del horno durante todo el

periodo de coccidn. La zona de coccion

se apagara automaticamente el final del

tiempo seleccionado.

Activacion del temporizador

1.Toque el botén O) para encender la
placa.

2.Seleccione la zona de coccion que
desee tocando los botones de
seleccion correspondientes.

/4

3.Toque las teclas Do para ajustar
el nivel de temperatura que desee.

4. Toque el botén &) para encender la
placa.

El simbolo "00" aparecera en el visor del

temporizador, mientras que el punto

decimal del visor de la zona de coccién
seleccionada se iluminara.

0
B oo

00
_Jlo)

Q)

Cuando el temporizador esta
activo, los visores de las zonas de
coccion posterior derecha y
posterior izquierda actian como
visor del temporizador.

5.Toque la tecla ® 0 O pien para
ajustar el tiempo que desee.

El temporizador solo puede
activarse para las zonas de
coccidn ya en uso.

Repita el procedimiento anterior
para otras zonas de coccidn para
las que desee fijar un
temporizador.

El temporizador no podra
ajustarse a no ser que seleccione
una zona de coccidn y un valor de
temperatura para ella.
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Cuando la zona de coccion a la
cual asignd un temporizador esta
seleccionada, puede ver el tiempo
restante pulsando de nuevo la
tecla "O".

Desactivacion del temporizador
Una vez agotado el tiempo fijado, la
placa se apagara automaticamente y
emitird una sefial acustica.
Pulse cualquier tecla para silenciar dicha
sefal acustica.
Desactivacion de los temporiza-
dores antes de tiempo
Si desactiva el temporizador antes de
que se agote el tiempo fijado, la placa
seguira funcionando a la temperatura
fijada hasta que se apague.
1.Seleccione la zona de coccidn cuyo
temporizador desee desactivar.
2. Toque el botdn ) para encender la
placa.
3.Para ajustar el valor a "00", mantenga
pulsada la tecla "©" hasta que el visor
del temporizador muestre "00".
El punto iluminado en el visor de la zona
de coccion pertinente se apagara
completamente tras parpadear durante
unos instantes, y el temporizador queda
cancelado.
Uso seguro y eficiente de las zo-
nas de coccidén por induccidén
Principios de funcionamiento: Las
placas de induccidn calientan
directamente el recipiente de coccidn.
Por lo tanto, presentan varias ventajas
en comparacion a otros tipos de placas.
Su funcionamiento es mas eficiente y su
superficie no se calienta.
La placa de induccion dispone de unos
excelentes sistemas de seguridad que le
proporcionan la maxima seguridad de
uso.
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Su placa puede presentar zonas
de coccioén por induccidn de 145,
180y 210-280 mm de diametro,
segun el modelo. La induccion
permite que cada zona de
coccidon detecte el recipiente
depositado sobre ella. La energia
se transmite solo a la zona de
contacto entre recipiente y la zona
de coccidn, con lo que se
consigue reducir al minimo el
consumo energético.

Apagado automatico de sistema
El control de la cocina cuenta con un
sistema de apagado automatico. En
caso de que una o mas zonas de placa
se dejan encendidas, la zona de placa
se apaga de manera automatica
después de un tiempo (Véase Tabla-1).
En caso de que a la placa se asigne un
temporizador, la pantalla del
temporizador también se apaga.

El limite de tiempo para el apagado
automatico depende del nivel de
temperatura seleccionado. El periodo
maximo de operacion se aplica para
este nivel de temperatura.

La zona de placa puede ser operada
otra vez por el usuario después de que
se apague automaticamente como se
ha descrito anteriormente.

Tabla-1: Periodos de apagado

automatico

(O] [6] ExN [ev] hel Bl (@]
= |BjO|O|O |3 |O




7 1,5

8 1,5

9 20-30 mins.
P (refuerzo) 5-10 mins. ()
(") La placa pasara a nivel 9
transcurridos 5 minutos

Proteccioén frente al sobrecalen-

tamiento

Su placa dispone de varios sensores

que garantizan la proteccion frente al

sobrecalentamiento. Tenga en cuenta lo

siguiente en caso de

sobrecalentamiento:

¢ | a zona de coccidn activa puede
apagarse.

¢ £l nivel seleccionado puede verse
reducido. Sin embargo, el indicador
no puede reflejar este hecho.

Sistema de seguridad frente a

derramamiento

Su placa dispone de un sistema de

seguridad frente a derramamiento. Si se

produce un derramamiento que afecta

al panel de control, el sistema cortara el
fluido eléctrico inmediatamente y
apagara la placa. Durante este periodo,
el visor mostrara el simbolo advertencia
IIFII'

Ajuste preciso de la potencia

Uno de los principios de funcionamiento
de las placas de induccién es su
inmediata reaccion a los comandos. Los
cambios de potencia tienen efecto con
enorme rapidez. Ello le permitira evitar
que un recipiente que contenga agua,
leche, etc., se derrame incluso cuando
ya esté a punto de hacerlo.

Si la superficie del panel de
control tactil se expone a una
gran cantidad de vapor, es
posible que el sistema de control
se desactive y muestre una sefal
de error.

Mantenga limpia la superficie del
panel de control tactil. De lo
contrario, es posible que se
produzcan errores de
funcionamiento.
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B Informacion general sobre la coccién

Esta seccion describe consejos para
preparar y cocinar los alimentos.

Advertencias generales

sobre la coccidén en placa

e Jamas llene la sartén por encima de
un tercio de aceite. No deje sin control
cuando calienta aceite. El aceite
calentado en exceso es un peligro de
incendio. Nunca intente extinguir un
posible incendio con agual En caso de
que el aceite se incendie, cubrelo con
una manta contra incendios o un pano
hdmedo. Cuando sea seguro, apague
el horno y llame a los bomberos.

¢ Antes de freir alimentos, siempre
elimine el exceso de agua y
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depositelos en el aceite caliente
lentamente. Antes de freir, asegurese
de descongelar los alimentos
congelados.

Al calentar aceite, asegurese de que la
olla que utiliza esté seca y mantenga
la tapa abierta.

¢ \Vea las recomendaciones sobre como

cocinar con ahorro de energia en la
seccion "Instrucciones Ambientales”.
Los valores de temperatura y tiempo
de cocciodn indicados para los
alimentos pueden variar segun la
receta y la cantidad. Por esta razdn,
estos valores se dan como rangos.



Mantenimiento y cuidados

Informacion general de
limpieza
A Advertencias generales

Espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!
Sobre las superficies calientes no
aplique los detergentes de forma
directa. Esto podria causar manchas
permanentes.

Después de cada operacion, el
aparato se debera limpiar y secar a
fondo. De esta manera, los residuos
de comida se limpiaran facilmente y se
evitara que estos residuos se quemen
cuando el aparato se vuelva a utilizar
mas tarde. De esta forma, la vida Util
del aparato se extiende y se reducen
los problemas que se plantean con
frecuencia.

No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian danar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de
limpieza, descalcificadores o objetos
punzantes durante la limpieza.

No hay necesidad de un agente
limpiador especial para limpiar
después de cada uso. Limpie €l
aparato utilizando jabdn para platos,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelo utilizando un pano
de microfibra seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de
la limpieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccion.

No lave ningun componente de su
aparato en el lavavajillas.

Para las cocinas:

¢ | a suciedad 4cida tales como la leche,
la pasta de tomate y el aceite podrian
causar manchas permanentes en las
cocinas y los componentes de los
guemadores, limpie cualquier fluido
sobrecargado inmediatamente
después de enfriar la cocina.

Inox y superficies inoxidables

¢ No utilice agentes de limpieza acidos
0 con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

¢ | a superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto
es normal. Después de cada
operacion, limpie con un detergente
apropiado a la superficie inoxidable o
iNOX.

e | impie con un pafno suave y jabdn 'y
detergente liquido (que no se raye)
apropiado a la superficie inox,
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.

¢ Eliminar inmediatamente y sin esperar
las manchas de cal, aceite, almidon,
leche y proteinas en las superficies de
inox-inoxidable y vidrio. Las manchas
pueden oxidarse durante largos
periodos de tiempo.

Las superficies de vidrio

e Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden danar la superficie de vidrio.

¢ Limpie el aparato utilizando detergente
para vajillas, agua tibia y un pafio de
microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pano de
microfibra seco.

¢ Si hay residuos de detergente
después de la limpieza, limpielos con
agua fria y séquelos con un pafio de
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microfibra limpio y seco. Los residuos
de detergente pueden danar la
superficie del vidrio la préxima vez.

¢ Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar el residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre o herramientas de
raspado similares.

¢ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en el
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limon.

e £n caso de que la superficie esté
excesivamente sucia, aplique el
agente limpiador en la mancha por
medio de una esponja y espere un
tiempo prolongado para que funcione
de forma adecuada. A continuacion,
limpie la superficie del vidrio con un
pafio humedo.

¢ | as decoloraciones y manchas en la
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

e | impie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 Una esponja y séquelas con un pano
Seco.

¢ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede danar
las superficies.

* Asegurese de gue las juntas de los
componentes del aparato no se dejen
hdmedas ni con detergente. Si no,
puede producirse corrosion en estas
juntas.
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Limpieza de placa

Superficie de vidrio de coccion
Para limpiar las superficies de vidrio de
coccion, siga los pasos de limpieza
descritos en la seccion "Informacion
general de limpieza". En casos
especiales, podra completar la limpieza
segun la informacion que figura a
continuacion.
¢ | os alimentos a base de azlicar tales
como la crema oscura, el almidén vy el
jarabe se deben limpiar
inmediatamente, sin esperar a que la
superficie se enfrie. De lo contrario, es
posible que la superficie de coccidn
del vidrio se dafie de forma
permanente.
¢ £n las operaciones de limpieza que
realice mientras la placa esta caliente
no utilice agentes de limpieza, de lo
contrario pueden producirse manchas
permanentes.

Limpiar el panel de control

¢ Cuando limpie los paneles con control
de perillo, limpie el panel y las perillas
con un pano huimedo y suave y
séquelos con un pafio seco. No quite
las perillas y las juntas de debajo para
limpiar el panel de control. El panel de
control y las perillas pueden estar
danados.

¢ Al limpiar los paneles de inox con el
control de perillas, alrededor de las
perillas no utilice agentes limpiadores de
inox. Los indicadores situados alrededor
de las perillas podrian ser borrados.

¢ Limpie los paneles de control tactil con
un pano suave humedo y séquelos con
un pano seco. Si el aparato tiene una
caracteristica de blogueo de llave, fije el
blogueo de llave antes de realizar la
limpieza del panel de control. De lo
contrario, puede producirse una
deteccion incorrecta en las teclas.



E Solucién de problemas

Consulte al Agente de Servicio Autorizado o al técnico con licencia o al distribuidor
donde ha comprado el aparato si no puede remediar el problema aunque haya
implementado las instrucciones de esta seccion. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo.

e £ fusible de la red eléctrica esta defectuoso o se ha disparado. >>>Revise los
fusibles en la caja de fusibles. Si es necesario, reemplacelos o reajustelos.

¢ £| aparato no esta conectado al enchufe (con conexion a tierra). >>>Compruebe
la conexion del enchufe.

¢ | 0os botones/pomos/llaves del panel de control no funcionan. >>>Sj el aparato
esta equipado con la funcion de bloqueo de la llave, el bloqueo de la llave puede
ser activado. Por favor, desactivelo.

¢ Si la pantalla no se enciende cuando encienda la placa de coccién de
nuevo. >>>Desconecte el aparto en el interruptor de circuito. Espere al menos
20 segundos y luego vuelva a conectarlo.

¢ | a proteccion contra el sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

La olla de coccion no es adecuada. >>> Compruebe la olla

¢ No ha colocado la olla en la zona de coccidn activa. >>>Compruebe si hay una
olla en la zona de coccién.

Su olla no es compatible con la coccidn por induccion. >>>Compruebe si su olla
es compatible con la placa de induccion.

La olla no esta centrada correctamente o la superficie inferior de la olla no es lo
suficientemente ancha para la zona de coccidén. >>>Eljja una olla lo
suficientemente ancha y centre la olla en la zona de coccidn correctamente.

Laollaol d ta sobrecalentad D fi

e £| tiempo de coccidn para la zona de coccidn seleccionada puede haber
terminado. >>>Puede establecer un nuevo tiempo de coccion o terminar de
cocinar.

¢ | a proteccion contra el sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

¢ Un objeto puede estar cubriendo el panel de control tactil. >>>Quitar el objeto

del panel.

e Su olla no es compatible con la cocciéon por induccion. >>>Compruebe si su olla
es compatible con la placa de induccion.

¢ | a olla no esta centrada correctamente o la superficie inferior de la olla no es lo
suficientemente ancha para la zona de coccidén. >>>Eljja una olla lo
suficientemente ancha y centre la olla en la zona de coccion correctamente.
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¢ Esto no es un fallo. El ventilador de enfriamiento continuara funcionando hasta
que los componentes electréonicos de la placa de coccidn se enfrien a una
temperatura adecuada.

Es posible escuchar algunos sonidos desde la cocina mientras se cocina. La razon
de estos sonidos es la composicion del recipiente de coccidn. Estos sonidos son
normales, no son un mal funcionamiento y son parte de la tecnologia de induccion.

Posibles ruidos y razones

¢ Ruido de ventilador: La cocina esta equipada con un ventilador que se activa de
manera automatica conforme a la temperatura del aparato. El ventilador cuenta
con varios niveles de funcionamiento y funciona a diferentes niveles en funcidén
de la temperatura.

¢ Un zumbido bajo como el ruido de funcionamiento de un transformador:
Esto sonido se debe a la naturaleza de la tecnologia de induccidon. Como que el
calor se transmite de manera directa a la base del recipiente de coccion, estos
zumbidos pueden se pueden oir depende del material del recipiente de coccidn.
Asi que, se pueden escuchar diferentes ruidos por diferentes recipientes de
coccion.

¢ Ruido de crujido: La razdn de esto es la estructura y el material de la base del
recipiente de coccion. Es posible oir un sonido de crujido si el recipiente de
coccidn esta hecha de varias capas con diferentes materiales.

¢ Ruido de chirrido: Es posible oir un sonido de chirrido cuando se utilizan dos
zonas de coccidn en el mismo lado de la cocina para cocinar con diferentes
niveles de coccion.

Codigos de error/razones y posibles soluciones

Apague la cocina de induccion y
espere hasta que se enfrie. El error
se resolvera cuando la temperatura
de la cocina descienda por debajo
de los limites.

E 22 La cocina de induccidn esta
E 26 sobrecalentada.

Una o mas teclas se
mantienen pulsadas durante El problema se resolvera cuando
mas de 10 segundos. retire su mano de la cocina.

E 46 Un objeto se ha dejado sobre  El problema se resolvera cuando se
el panel de control o el control  limpie el panel de control.
se ha expuesto al vapor.
No se ha utilizado una olla El error se resolvera cuando se

E 47 adecuada para €l utilice una olla adecuada para el

calentamiento por induccién.  calentamiento por induccion.
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Error de comunicacion en la

Apague la placa de induccion y
vuelva a encenderla después de 30

E1-E15 . ., segundos. Pdngase en contacto
placa de induccion. o . .
con el distribuidor autorizado si el
problema se repite.
Apague la placa de induccion y
Error del sensor de vuelva a encenderla después de 30
E16-E21 temperatura en la placa de segundos. Pdngase en contacto
induccion. con el distribuidor autorizado si el
problema se repite.
Apague la placa de induccion y
E 23 Error de software en la placa vuelva a encepderla despues de 30
E o4 de induccion. segundqs. ‘Pongase en ‘contacto
con el distribuidor autorizado si el
problema se repite.
Apague la placa de induccion y
Error de funcionamiento del vuelva a encenderla después de 30
E 25 ventilador en la placa de segundos. Pdngase en contacto
induccion. con el distribuidor autorizado si el
problema se repite.
Apague la placa de induccion y
Error de hardware de tarjeta vuelva a encenderla después de 30
E 31-E45 electronica en la placa de segundos. Pdngase en contacto
induccion. con el distribuidor autorizado si el
problema se repite.
Equipo de sensores debera ser
E 48 E compatible con las condiciones de
rror del sensor en la placa de . . ’
E 49 iNdUCGIS funcionamiento. Pongase en
E 51 induceion. contacto con el distribuidor
autorizado si el problema se repite.
Apague la cocina de induccion y
espere hasta que se enfrie. Error se
Error de alta ternperatura en la resolvera cuando la temperatura del
Eb52-E57 sensor descienda por debajo de los

placa de induccion.

limites. Pongase en contacto con el
distribuidor autorizado si el
problema se repite.
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Caro Cliente,

Deve ler este manual antes de utilizar o produto.

Beko Agradecemos a escolha deste produto. Queremos que o seu produto, fabricado
com alta qualidade e tecnologia, para Ihe oferecer a melhor eficiéncia. Para o fazer,
deve ler cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes
de utilizar o produto € manter a mesma como uma referéncia. Se entregar este
produto a mais alguém, entregar também o respetivo manual. Seguir as instrucoes,
tendo em conta toda a informacéao e as adverténcias mencionadas no manual do
utilizador.

Deve prestar atencéo a toda a informacéao e todas as adverténcias no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo € ao seu produto contra os perigos
que podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar
também o respetivo manual.

O manual do utilizador inclui os seguintes simbolos:

A Risco que pode resultar em morte ou lesoes.
OBSERVAGAO Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o
meio ambiente.

& Riscos que podem resultar em queimaduras devido ao contacto com superficies
quentes.

ﬂ Informacdes importantes ou dicas Uteis de utilizacao.

@ Ler o manual do utilizador.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucées de seguranca

« Esta seccao contéem
instrucdes de seguranca que
irao ajudar a impedor lesdes
pessoais ou danos No
material.

» Se 0 produto for transferido
para outra pessoa ou usado
em segunda-mao, o manual
de funcionamento, as
etiquetas do produto e
outros documentos e
acessorios devem ser
entregues com o produto.

» A nossa empresa Nao pode

ser responsabilizada por

qualquer dano que possa
ocorrer em resultado de falha
no cumprimento destas
instrucoes.

O incumprimento destas

instrucoes devera anular

qualquer garantia.

o AAinstalagéo e as

reparacoes devem ser

sempre realizadas pelo
fabricantes, por servico de
assisténcia autorizado ou por
uma pessoa especificada
pelo importador.

A Utilizar apenas pegas de

substituicao e acessorios

originais.
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« ANA3o tentar reparar ou
substituir qualquer
componente do produto
exceto se especificamente
mencionado no manual de
funcionamento.

« A NZo realizar modificagcoes
técnicas no produto.

AFinalidade do uso

« Este produto € concebido
para utilizagcdo domeéstica.
N&o é adequado para
utilizacao comercial.

« Nao usar o produto em
jardins, varandas ou outros
ambientes exteriores. O
aparelho foi projetado para
uso em areas de cozinhas
domeésticas e de funcionarios
em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

« ADVERTENCIA: Este
produto deve ser usado
apenas com a finalidade de
cozinhar. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aguecer uma sala.

ASeguranc;a de criancgas,

pessoas vulneraveis e

animais de estimacao

« Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de



idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uSO seguro e sobre
0S riscos do produto.

As criangas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutencao do
utilizador nao deve ser feita
por criangas a menos que
sejam supervisionadas.

Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criancas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrucoes
necessarias.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para 0s animais domesticos.
As criangas e 0s animais de
estimacao nao podem
brincar, trepar ou entrar
dentro do produto.

» Nao colocar sobre o aparelho
objetos que as criancas
possam alcangar.

» Rodar a pega dos recipientes
para o lado da bancada de
mModo que as criangas nao as
possam alcancar dado haver
perigo de se queimarem.

« ADVERTENCIA: Durante a
utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estéo
quentes. Manter as criancas
afastadas do produto.

« Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe
0 perigo de lesdes e de
sufocarem.

ASeguranc;a elétrica

« Ligar o produto a tomada
com ligacao terra protegida
por um fusivel que coincida
com a classificacao de
corrente indicada na etiqueta
do tipo. A instalacao da
ligacao a terra deve ser feita
por um eletricista qualificado.
Nao usar o produto sem
ligacao a terra em
conformidade com as
regulamentacoes
locais/nacionais.

« A ficha ou ligagéo elétrica do
produto deve estar em local
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facilmente acessivel (onde
nao serao afetadas por
chamas do fogao). Se isto
nao for possivel, tem de

existir um mecanismo (fusivel,

interruptor,etc.) na instalacao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade
com as regulamentacoes
elétricas e todos os polos
tém de estar separados da
rede.

» O produto ndo pode estar
ligado a tomada durante a
instalacao, reparagao e
transporte.

« Ligar o produto numa
tomada com ligagao terra
que esteja de acordo com 0s
valores de tensao, corrente e
frequéncia especificados na
etiqueta de classificacao.

» Nao prender o cabo por
baixo ou atras do produto.
Nao colocar objetos pesados
em cima do cabo de
alimentacao. O cabo de
alimentagao nao pode ser
dobrado, esmagado ou
entrar em contacto com
qualquer fonte de calor.

« Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.
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» Se 0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou
uma pessoa a ser
especificada pela empresa
de importagao de modo a
evitar possiveis perigos.

ASeguranc;a no transporte

« Desligar o produto da
corrente elétrica antes de o
transportar.

« Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso
e passar com fita cola com
firmeza. Fixar o produto com
firmeza com fita cola para
impedir que as partes
amoviveis ou as partes de
movimento € que o proprio
produto figuem danificados.

« Verificar a aparéncia em geral
do produto relativamente a
quaisquer danos que
possam ter ocorrido durante
O transporte.

ASeguranc;a da instalagao

» Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer



danos. Se o produto estiver
danificado, nao instalar o
mesmo.

« N&o instalar o produto perto
de fontes de calor
(radiadores, fogdes, etc.).

« Manter as condutas de
ventilagao abertas em volta
do produto.

ASeguranc;a durante a

utilizagao

» Assegurar que o produto é
desligado depois de cada
utilizagao.

» Se nao usar o produto
durante um longo periodo de
tempo, deve desligar o
mesmo ou desligar o fusivel
da caixa do mesmo.

« Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as ligacdes
de eletricidade/gas do
produto e chamar a
assisténcia autorizada.

« ADVERTENCIA: Se a
superficie estiver rachada,
desligar o produto da
alimentacéo elétrica para
evitar o risco de choque
elétrico.

« Nao subir para cima do
produto para alcancar

alguma coisa ou por
qualquer outra razao.

N&ao usar o produto em
situacoes que podem afetar
a sua avaliacao, tal como o
consumo de drogas e/ou
alcool.

Os objetos inflamaveis
guardados na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona
de cozedura.

Ferro fundido, aluminio ou
recipientes de cozinha com
as partes inferiores
danificadas/irregulares
podem provocar riscos na
superficie de vidro. Quando
voltar a colocar 0s
recipientes de cozinha,
levantar sempre 0s
recipientes, nao os fazer
deslizar sobre a superficie.
A pressao do vapor da
superficie do forno e a
humidade podem provocar o
deslizamento ou do
recipiente ou que 0 mesmo
fique instavel. Por esta razao,
asseqgurar que a base do
recipiente e a superficie do
fogao estao sempre secos.

« Este produto néo €

adequado para usar com
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controlo remoto ou com um
relogio externo.

AAdverténcias da

temperatura

« ADVERTENCIA: Enquanto o
produto estiver em
funcionamento, as partes
expostas ficarao quentes.
Nao tocar no produto ou nos
elementos de aguecimento.
As criancas com idade
inferior a 8 anos nao podem
ficar perto do produto sem a
supervisao de um adulto.

» Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que 0s
rebordos irao ficar quentes
enquanto 0 mesmo estiver
em funcionamento.

« ADVERTENCIA: Perigo de
incéndio: Nao colocar
quaisquer materiais no forno
para armazenamento.

AUso de acessorios

« ADVERTENCIA: Usar
apenas a caixa de
conservacao indicada pelo
fabricante do produto ou
fabricada de acordo com as
normas especificadas pelo
fabricante. Uma caixa de
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conservacao nao adequada
pode provocar acidentes.

ASeguranc;a na cozedura

« ADVERTENCIA: Tem de ser
respeitado o processo de
cozedura. Os processos de
cozedura de curto prazo
devem ser constantemente
respeitados.

« ADVERTENCIA: Na
cozedura com 0leo liquido ou
solido, € perigoso deixar o
forno sem supervisao e isso
pode provocar um incéndio.
NUNCA tentar extinguir o
fogo com agua; Desligar o
produto da corrente elétrica e
depois cobrir as chamas com
uma tampa ou uma
cobertura de incéndio (etc.).

« Ter cuidado quando usar
alcool nos seus alimentos. O
alcool evapora-se a
temperaturas elevadas e
pode provocar um incéndio
quando exposto a superficies
quentes, provocando um
incéndio.

A Inducao

» As placas de aguecimento
elétricas do seu forno estao
equipadas com tecnologia
avancada de “inducao”. Nas



placas de aquecimento de
inducao, que poupam
energia e tempo, devem ser
usados os recipientes de
cozinha adequados para
cozedura a inducgao. Para
informagao detalhada,
consultar a seccéo “Selecéo
de recipiente”. ,

Como as superficies de
indugao geram um campo
magnetico, podem causar
efeitos prejudiciais para as
pessoas que usam
dispositivos médicos, tais
Ccomo pacemakers ou
bombas de insulina.

Fechar a placa de
aquecimento a partir do
respetivo painel de controlo
depois de utilizar, nao
depender do sensor do
recipiente

Objetos metalicos, como
facas, garfos, colheres e
tampas nao devem ser
colocados na placa de
aquecimento pois ficam
quentes.

Os itens metalicos guardados

nas gavetas por baixo do
forno podem ficar muito
quentes durante um uso
demorado e intenso. Nao
guardar os objetos metalicos

em gavetas por baixo do
forno.

» Nao colocar produtos
eletronicos, tais como
telemoveis, tablets,
computadores sobre a
superficie de inducao. O seu
produto pode ficar danificado.

ASeguranc;a da
manutencgao e limpeza
 Deixar que o produto
arrefeca antes de iniciar a
limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!
Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando
agua sobre 0 mesmo! Existe
um risco de choque elétrico!
Nao limpar o produto com
equipamentos de limpeza a
vapor dado isso poder
provocar um choque elétrico.
O sal, residuos do acucar na
base dos recipientes de
cozinha ou na superficie de
vidro podem provocar riscos
e a quebra do vidro.
Assegurar que a base € limpa
antes de colocar o recipiente
de cozinha. Manter a
superficie de ceramica/vidro
limpa.
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H Instrugées ambientais

Regulamentacao de

residuos
Conformidade com a Directiva
WEEE e Eliminacao de Residuos

Este produto estd em

conformidade com a
== Directiva WEEE da UE

(2012/19/EV). Este produto
porta um simbolo de
classificacao para residuos
de equipamentos eléctricos e
electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais
e pecas de alta qualidade, que podem
ser reutilizados e reciclados. No fim da
sua vida Util, ndo elimine o residuo com
o lixo doméstico normal ou outro lixo.
Leve-0 a um centro de recolha para
reciclagem de equipamentos eléctricos
e eletronicos. Consulte as autoridades
locais para se informar sobre estes
centros de recolha.

A eliminagéo adequada de aparelhos
usados ajuda a prevenir potenciais
consequéncias negativas para o
ambiente e para a saude humana.
Cumprimento com a Directiva RoHS:
O produto que adquiriu esta em
conformidade com a Directiva RoHS da
UE (2011/65/EU). Ele nao contém
materiais perigosos e proibidos
especificados na Directiva.
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Eliminacao do material da

embalagem

¢ Os materiais da embalagem sé&o
perigosos para as criangas. Mantenha
0s materiais no lugar seguro fora do
alcance das criancas. Os materiais da
embalagem do produto sao
fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-os de acordo com
as instrucdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.

Recomendacoes para

poupanca de energia

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a

usar o seu produto de uma forma

ecoldgica e com eficiéncia energética.

¢ Descongelar os alimentos congelados
antes de cozinhar.

¢ Desligar o produto 5 ou 10 minutos
antes do tempo de fim de cozedura
para uma cozedura prolongada.
Agora pode economizar até 20% de
eletricidade ao utilizar o calor.

e Usar recipientes com o tampa e
tampa adequados para a placa de
aquecimento. Escolher sempre o
recipiente do tamanho correto para as
suas refeicdes. E necessaria mais
energia para recipientes de tamanho
incorreto.

* Manter as zonas de cozedura do
forno e as bases dos recipiente
devidamente limpas. A sujidade reduz
a transferéncia de calor entre a zona
de cozedura e a base do recipiente.



E] 0 seu produto
Apresentacao do produto

5

Superficie de cozedura de vidro
Compartimento inferior

Zona de cozinhar de indugéo
Zona de cozinhar de indugéo
Zona de cozinhar de indugéo
Zona de cozinhar de indugéo
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Apresentacao e utilizacao do

painel de controlo

Nesta seccao, pode encontrar uma
visao geral e as utilizacdes basicas do
painel de controlo do produto. Podem
existir diferencas nas imagens e

algumas fungdes dependem do tipo de

produto.
Controlo da placa

@

Teclas

O : Tecla ligar/desligar

o : Tecla temporizador

® : Tecla para aumentar

©) : Tecla para diminuir

Simbolos

& : Simbolo de blogueio de
teclas

Teclas de selecgdo da zona de
cozedura

s : Tecla de selecao da zona de
eo cozedura esquerda traseira
oo : Tecla de selecao da zona de
[ Jo]

cozedura esquerda frontal
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oo : Tecla de selecao da zona de
°© cozedura direita frontal

ce : Tecla de selegdo da zona de
cozedura direita traseira

Informacao geral acerca da
placa

3

1 Traseira esquerda - Zona de
cozinhar de indugéo

2 Traseira esquerda - Zona de
cozinhar de indugéo

.
Q C

3 Frontal direita - Zona de cozinhar de

inducao

4 Frontal esquerda - Zona de

cozinhar de indugéo




Especificacoes técnicas

Dimensodes externas do produto
(altura/largura/profundidade)

52 mm*/580 mm/510 mm

Dimensoes da instalacdo da placa
(largura/profundidade)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Tenséo / Frequéncia

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Tipo do cabo e seccao cruzada
usada/adequada para usar no produto

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Consumo total de energia

max. 7.2 kW

Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugéo
Dimensao 145 mm

Poténcia 1600W

Frontal esquerda Zona de cozinhar de indugéo
Dimensao 180 mm

Poténcia 2000W

Frontal direita Zona de cozinhar de inducdo
Dimensao 145 mm

Poténcia 1600 W

Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugéo
Dimensao 180 mm

Poténcia 2000 W

*

produto.

A altura da placa especificada na tabela técnica € a altura da tampa da base do

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para

melhorar a qualidade do produto.

As imagens neste manual séo esquematicas e podem nao coincidir

exactamente com o seu produto.

Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentacao que
acompanha o mesmo séo obtidos em condicdes laboratoriais em
conformidade com as normas relevantes. Dependendo das condicdes
operacionais e ambientais do produto, estes valores podem variar.
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B Primeira utilizacéo

OBSERVAGAO Poderéa ocorrer

Antes de comegar a utilizar o seu
produto, é recomendado fazer o que
estd indicado nas seccgdes seguintes.

Primeira limpeza

1.Remover todos os materiais de
embalagem.

2.Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.

OBSERVAGCAO A superficie pode
ficar danificada por
alguns detergentes
ou materiais de
limpeza. Nao use
detergentes ou
cremes/pods de
limpeza agressivos
ou qualquer objecto
pontiagudo durante
a limpeza.
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maus odores e
fumaca por um par
de horas durante o
funcionamento
inicial. Isto é
perfeitamente
natural. Assegure
gue o comodo
esteja bem
ventilado para
extrair o fumo e o
cheiro. Evite inalar
directamente o
fumo e os odores
emitidos.



B Como utilizar a placa

Informacao geral acerca da
utilizacao da placa

Adverténcias gerais

e N&o deixar cair quaisquer objetos
sobre o forno Mesmo pequenos
objetos, tais como saleiros podem
danificar o forno. N&o usar fornos
rachados. A dgua pode infiltrar-se por
essas fissuras e provocar um curto-
circuito. Se a superficie estiver
danificada de alguma forma (por ex.,
fissuras visiveis), desligue o fusivel
primeiro e, em seguida, chame o
servigo autorizado para desconectar o
produto e reduzir o risco de choque
elétrico.

¢ N&o usar panelas/recipientes
desequilibradas e faciimente
inclindveis sobre a placa.

¢ N&o aquecer as panelas/recipientes e
panelas vazias. As panelas e o
aparelho podem ficar danificados.

¢ Desligar sempre os queimadores da

placa apds cada utilizacao.

Deve danificar o aparelho se utilizar as

placas sem qualgquer panela ou

panelas/recipientes. Desligar sempre
as placas ap6s cada utilizagao.

e Apds cada utilizagao, a superficie de
cozedura estara quente, por isso nao
coloque os tachos / panelas de
plastico sobre a superficie de
cozedura. Limpar esse material na
superficie imediatamente.

e Colocar uma quantidade suficiente de
alimentos em panelas e recipientes.
Assim, pode evitar que a comida
escorra das panelas/recipientes e nao
precisara de limpar
desnecessariamente.

¢ N&o colocar as tampas dos
recipientes e das panelas sobre os
gueimadores/zonas.

e Colocar as panelas centrando-as
sobre 0s queimadores/zonas. Se
quiser colocar uma panela num
queimador/zona diferente, nao a
empurre para o queimador pretendido;
em vez disso, levantar primeiro e
depois colocar sobre o outro
queimador.

Principio de funcionamento da

placa de inducao

A placa de indugéo é como um circuito

aberto. O circuito é concluido quando

uma panela / frigideira adequada para
cozimento por inducéo é colocada nele

e um sistema eletrénico abaixo da

superficie do vidro gera um campo

magnético. A base de metal das
panelas / frigideiras € aquecida retirando
energia desse campo magnético.

Portanto, o calor nao € gerado na

superficie da placa, mas diretamente

nas panelas/recipientes por cima dela. A

superficie do vidro é aquecida com o

calor das panelas/recipientes.

Vantagens de cozinhar com in-

ducao

As placas de indugéo oferecem algumas

vantagens, pois o calor é transferido

diretamente para as panelas/recipientes.

¢ Alimentos que transbordem durante a
cozedura nao queimam rapidamente
porque a superficie de cozedura de
vidro n&o é aquecida diretamente. E
limpa mais facilmente.

e Cozinhar deve ser mais rapido, pois o
calor é gerado diretamente sobre as
panelas/recipientes. Portanto,
economiza tempo e energia em
relacdo a outros tipos de placa.
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e Como o calor é aplicado diretamente
nas panelas/recipientes, nao ha perda
de calor e proporciona uma cozedura
mais eficiente.

¢ O facto de a transferéncia de calor
parar e a superficie de cozedura nao
ser aquecida diretamente ao retirar as
panelas/recipientes da superficie de
cozedura proporciona uma utilizagéo
mais segura contra possiveis
acidentes enquanto cozinhar.

Para um funcionamento seguro:

¢ Nao selecionar niveis elevados de
aquecimento quando se usa
panelas/recipientes revestidos anti-
aderentes com pequena quantidade
de dleo ou usados sem dleo (tipo
teflon).

e N&o usar a superficie de cozedura de
vidro como superficie onde pode
colocar algo sobre ela ou como uma
superficie de corte.

¢ N&o colocar objetos de metal, tais
como talheres ou tampas de panelas,
sobre a placa, pois podem ficar
quentes.

¢ Nunca usar papel de aluminio para
cozinhar. Nunca colocar alimentos
embrulhados em papel aluminio na
zona de indugao.

* Manter objetos magnéticos, tais como
cartdes de crédito ou gravacoes,
afastados do fogao enquanto estiver a
funcionar.

e Se houver um forno debaixo da placa
e este estiver a funcionar, os sensores
da placa podem reduzir o nivel de
cozedura ou desligar a placa.

¢ A sua placa tem um sistema de
desligamento automatico. Nas
seccdes a seguir séo fornecidas
informacgdes detalhadas sobre este
sistema. No entanto, se usar panelas
de base fina para cozinhar, estas
panelas devem aquecer muito
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rapidamente e o fundo da panela
pode derreter e danificar a superficie
de cozedura e o aparelho antes que o
sistema de desligamento automatico
seja ativado.
Panelas/recipientes para cozinhar
Deve usar panelas/recipientes
ferromagnéticos de qualidade que
tenham uma etiqueta ou aviso de que
sao compativeis para cozinhar por
inducao apenas com a sua placa de
inducao. Geralmente, quanto maior o
teor de ferro, melhor sera o
desempenho das panelas/recipientes. O
didmetro da base das panelas /
frigideiras deve coincidir com a zona de
inducéo. As dimensodes sugeridas estao
listadas abaixo.

Panelas/recipientes adequadas:

e Panelas/recipientes de ferro fundido

e Panelas/recipientes de ago esmaltado

¢ Panelas/recipientes de ago e aco
inoxidavel (com etiqueta ou aviso a
indicar que sédo compativeis com
inducao)

Panelas/recipientes ndo adequadas:
¢ Panelas/recipientes de aluminio

¢ Panelas/recipientes de cobre

e Panelas/recipientes de latao

e Panelas/recipientes de vidro

e Ceramica

e Cerémica e porcelana

Recomendagdes:

e Usar apenas panelas/recipientes para
cozinhar de fundo plano. Nao usar
panelas/recipientes com bases
convexas ou concavas.

¢ Use apenas panelas/recipientes com
bases grossas e tratadas. Se usar



panelas de base fina, estas panelas
devem aquecer muito rapidamente e
o fundo da panela pode derreter e
danificar a superficie de cozedura e o
aparelho antes que o sistema de
desligamento automatico seja ativado.
Rebordos afiados podem causar
riscos na superficie.

=V X

As bases de algumas
panelas/recipientes tém um campo
ferromagnético menor do que o seu
didmetro verdadeiro. Apenas esta
drea € aquecida pela placa. Portanto,
0 calor n&o € distribuida
uniformemente e o desempenho da
cozedura é diminuido. Além disso, tais
panelas/recipientes podem nao ser
detetados por grandes placas de
inducao. Assim, a placa de cozedura
deve ser selecionada de acordo com

Teste de panelas/recipientes para

cozinhar

Teste se 0 seu recipiente é compativel

para cozinhar com placa de indugao

usando os métodos abaixo.

1.E compativel se a base do seu
recipiente contém um ima.

2.E compativel se "=I" nao piscar
quando coloca o recipiente na placa
de inducao e liga a placa.

Tamanhos de panelas/recipientes

recomendados

180 min. 100 - méax 180
210 min. 140 - méax 210
240 min. 140 - méx 240
280 min. 125 - méax 280
320 min. 125 - méx 320

o tamanho do campo ferromagnético.

Algumas panelas/recipientes tém uma
base que contém materiais nao-
ferromagnéticos tais como o aluminio.
Estes tipos de panelas/recipientes
podem nao aquecer adequadamente
ou podem nem ser detetados pela
placa de inducédo. Em alguns casos,
pode aparecer um aviso de
panelas/recipientes com defeito.

A detecao de panelas/recipientes pelas
placas de indugéo depende do didametro
e do material do ferromagnético no
fundo das panelas/recipientes. Para
assegurar a detecao das
panelas/recipientes e conseguir uma
cozedura eficiente, as
panelas/recipientes devem ser
selecionados de acordo com o tamanho
da sua placa. Os tamanhos de
panelas/recipientes recomendados para
os tamanhos da placa sao fornecidos
acima.

O comportamento de fervura pode
variar dependendo dos tipos de panela,
tamanho da panela e tamanho da zona
de cozinhar. Para um comportamento
de ebulicdo mais homogéneo, uma
zona de cozinhar um passo maior pode
ser usada. Usar uma zona de cozinhar
maior nao causa desperdicio de energia
nas placas de indugéo, porque o calor
s6 € gerado na area da panela relevante.

17/PT



Painel de controlo

O blogueio de teclas sera
cancelado em caso de falha
elétrica.

@
O 883

D : Tecla ligar/desligar
O : Tecla temporizador
® : Tecla para aumentar
©) : Tecla para diminuir

Simbolos
g : Simbolo de blogueio de
teclas

Teclas de selecgdo da zona de
cozedura

: Tecla de selecao da zona de

®0

oo cozedura esquerda traseira
oo : Tecla de selecao da zona de
®o cozedura esquerda frontal

oo : Tecla de selecao da zona de
oe cozedura direita frontal

ce : Tecla de selecéo da zona de
[eXe]

cozedura direita traseira

Os gréficos e figuras sao apenas
para fins de informagao. Os
visores e as funcgoes reais
poderao variar de acordo com o
modelo da sua placa.

Este produto é controlado através
de um painel de controlo digital.
Cada operacao que efectuar no
painel de controlo digital sera
confirmada por um sinal audivel.
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Mantenha sempre o painel de
controlo limpo e seco. Ter uma
superficie suja e humida pode
causar problemas nas fungoes

Ligar a placa

1.Toque no botéo ®no painel de
controlo.

O icone "0" aparece em todos os

visores da zona de cozedura.

D

Se nenhuma operacao for
realizada dentro de 20 segundos,
a placa voltara automaticamente
para o modo de standby.

Desligar a placa.

1.Toque no botéo ®no painel de
controlo.

A placa desligar-se-a e voltara para o

modo Stand-by.

O simbolo"H" ou "h" que
aparecem no visor da zona de
cozedura indicam que a zona de
cozedura continua quente. Nao
toque nas zonas de cozedura.

Indicador de calor residual

O simbolo "H" que aparece no visor que
aparece na zona de cozedura indica
que a placa continua quente e podera
ser usada para manter quente uma
pequena quantidade de alimentos. Este
simbolo mudara em breve para o
simbolo "h" significando menos quente.



Quando ¢é desligada a
alimentacao eléctrica, o indicador
de calor residual nao acendera e
nao avisara o utilizador sobre as
zonas de cozedura quentes.

Ligar as zonas de cozedura

0L

1.Toque no botéo @ para ligar a placa.

2. Toque no botao de seleccao da zona
de cozedura que pretende ligar.

O simbolo "0" aparece no visor da zona

de cozedura e o respectivo visor fica

mais brilhante.

Se nenhuma operacao for
realizada dentro de 20 segundos,
a placa voltara automaticamente
para o modo de standby.

Ajustar o nivel de temperatura

Nos niveis de 1 a 7, a agua ou o
6leo na panela podera ferver ou
parar. Isso pode levar o utilizador
a pensar que o produto liga e
desliga de forma intermitente.
Este caso, que ocorre
especialmente quando existe
pouca agua ou oleo, ndo é uma
falha, é apenas a forma de
funcionamento do produto.

Toque nas teclas ®Dou® para ajustar o
nivel da temperatura para um valor entre
II1 n e II9II OU II9II e II1 II'

A seccao exterior da zona de
cozinhado de 280 mm da placa
de inducéo (se o seu produto
estiver equipado com uma placa
de inducdo com uma zona de
cozinhado de 280 mm) apenas &
ativada quando é colocada uma
cagarola suficientemente grande
para cobrir essa zona de
cozinhado e a temperatura esteja
definida a um nivel superior a 8.

Deigar as zonas de cozedura:
Uma zona de cozedura pode ser
desligada de 3 maneiras diferentes:
1.Colocando o nivel da temperatura
em IIOII
Pode desligar a zona de cozedura
descendo o nivel da temperatura para
o nivel "0".
2.Tocando no simbolo da zona de
cozedura correspondente durante
um certo periodo de tempo
Ligue a zona de cozedura premindo o
simbolo correspondente por um certo
periodo de tempo para diminuir o
valor da temperatura para "0".
3.Usando o desligamento através da
opgao do temporizador para a zona
de cozedura pretendida
Decorrido o tempo, o temporizador
desligara a zona de cozedura que Ihe
esta atribuida. "0" ou "00" apareceréo
no visor correspondente.
Decorrido o tempo, seré ouvido um
alarme. Toque em qualquer botao no
painel de controlo para silenciar o
alarme.
Alta Poténcia (Booster)
(Esta fungao é opcional. Pode nao
existir no seu produto.)
Para aguecimento rapido, pode utilizar a
funcéo “P”. No entanto, esta fungéo néao
é recomendada para cozinhar durante
muito tempo. A fungao 'booster' podera
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nao estar disponivel em todas as zonas

de cozedura.

Ligar a Alta Poténcia (Booster):

1.Toque no botéo ® para ligar a placa.

2.Seleccione a zona de cozedura
pretendida tocando nos botdes de
seleccéo da zona de cozedura.

3.Toque na tecla‘® ou © primeiro para

chegar no nivel"9".

4.Quando a zona de cozedura estiver
no nivel "9", toque na tecla ® uma
vez para definir a temperatura da zona
de cozedura para "P".

Desligar a Alta Poténcia (Booster):

* Para desactivar a fungdo Booster,
toque em © e definaa temperatura
para o nivel "9".

As zonas de cozedura desactivam o
booster e continuam a funcionar no
nivel "9".

* Pode diminuir o nivel da temperatura
tocando em © ou pode desligar
completamente a zona de cozedura
diminuindo o nivel de temperatura
para "0".

Bloqueio das teclas

Pode activar o bloqueio das teclas para

evitar mudar as fungdes por engano

guando a placa estd em funcionamento.

Activar o bloqueio das teclas

1.Toque no botéo @ para ligar a placa.

2. Togque simultaneamente nas teclas &3]
e 8o para activar o blogueio de teclas.
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» O blogueio de teclas sera activado e o
ponto no simbolo [t} acendera.

Se desligar as placas quando as
teclas estiverem bloqueadas, o
bloqueio de teclas sera activado
da préoxima vez que ligar
novamente a placa. O blogueio
de teclas deve ser desactivado a
fim de possibilitar o
funcionamento da placa.

Desactivar o bloqueio das teclas
1.Quando o blogueio de teclas estiver
activo, toque simultaneamente nas

teclas © e 86.
» O blogueio de teclas sera desactivado
e 0 ponto no simbolo ] desaparecera.
Bloqueio para criancas (Esta
funcao é opcional. Pode nao exis-
tir no seu produto.)
Pode proteger a placa de ser
funcionada acidentalmente, para
impedir as criangas de ligar a zona de
cozedura. O blogueio para criancas so
pode ser activado e desactivado no
modo de standby.

O bloqueio para criancas sera
cancelado em caso de falta de
energia.

Activar o bloqueio para criancas

(Esta funcao é opcional. Pode nao

existir no seu produto.)

1.Toque no botéo ® para ligar a placa.

2. Togue simultaneamente nas teclas ©
e® apds o sinal de “bip” ® para
activar o blogueio para criancas.



» O blogueio para criangas sera
activado e o simbolo "L"aparece em
todos os visores da zona de cozedura.

Desactivar o bloqueio para

criancas (Esta funcao é opcional.

Pode nao existir no seu produto.)

1.Quando o blogqueio de teclas estiver
activo, toque no botéo ©) para ligar a
placa.

2. Togue simultaneamente nas teclas ©
e® apds o sinal de “bip” © para
desactivar o bloqueio para criancas.

» O blogueio para criangas sera

desactivado e o simbolo "L" desaparece

em todos os visores da zona de
cozedura.

Funcao do temporizador

Esta funcéo facilita-lhe a cozedura. Nao

sera necessario ter conta no forno

durante todo o periodo de cozedura. A

zona de cozedura sera

automaticamente desligada no fim do
tempo que seleccionou.

Activar o temporizador

1.Toque no botéo ® para ligar a placa.

2.Seleccione a zona de cozedura
pretendida tocando nos botdes de
seleccéo da zona de cozedura.

3.Toque nas teclas ®Dou® para definir
o nivel de temperatura pretendido.

4. Toque no botdo W para ligar o
temporizador.

O simbolo "00" acendera no visor do

temporizador e o ponto decimal

aparecera no visor da zona de cozedura

seleccionada.

Os visores da zona de cozedura
traseira direita e esquerda servem
como visor do temporizador
guando o mesmo esta activo.

5.Toque nas teclas Dou® para definir
0 o tempo pretendido.

O temporizador devera apenas
ser ajustado para as zonas de
cozedura ja em uso.

Repita os procedimentos
anteriores para outras zonas de
cozedura para as quais pretende
ajustar o temporizador.

O temporizador n&o pode ser
ajustado a n&o ser que a zona de
cozedura e o valor da
temperatura para a zona de
cozedura sejam seleccionados.

Quando a zona de cozedura para
a qual foi ajustado um
temporizador for seleccionada,
podera ver o tempo restante
tocando novamente na tecla €9.

Desactivar o temporizador
Quando o tempo definido tiver
terminado, a placa desligara
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automaticamente e produzird um sinal

de aviso audivel.

Prima qualquer tecla para silenciar o

aviso sonoro.

Desligar os temporizadores mais

cedo

Se desligar o temporizador mais cedo, a

placa continuara a funcionar a

temperatura ajustada até que seja

desligada.

1.Seleccione a zona de cozedura que
pretende desligar.

2. Toque no botao &) para ligar o
temporizador.

3.Até que "00" aparega no ecra do
temporizador, toque em &) para
definir o valor para "00".

A luz em forma de ponto no visor da

respectiva zona de cozedura apaga-se

completamente apds ter piscado por

um certo periodo de tempo e o

temporizador € cancelado.

Usar as zonas de cozedura por
inducao de forma segura e efi-
ciente

Principios do funcionamento: A placa
de inducao aquece directamente o
tacho de cozedura, como uma
caracteristica dos seus principios de
funcionamento. Por isso, sdo varias as
vantagens quando comprada a outros
tipos. Ela funciona com mais eficiéncia e
a superficie da placa nao aquece.

A placa de indugéo esta equipada com
sistemas superiores de seguranca, que
oferecer-lhe-d0 uma maxima seguranca
na utilizacao.
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A sua placa pode ser equipada
com zonas de cozedura por
inducao com um didmetro de
145, 180 e 210-280, dependendo
do modelo. Com a caracteristica
da inducéo, cada zona de
cozedura detecta cada tacho
colocado sobre ela. A energia
acumula-se apenas onde o tacho
contacta com a zona de cozedura
€ por isso, € conseguido um
consumo minimo de energia.

Desligamento automatico do sis-
tema

O controlo da placa tem um sistema de
desligamento automatico. Se uma ou
mais zonas forem deixadas ligadas, a
zona d aplaca desliga-se
automaticamente apds alguns instantes
(Ver a Tabela-1). No caso de ser
atribuido um temporizador a zona da
placa, o ecra do temporizador é
também desligado.

O limite de tempo para o desligamento
automatico depende do nivel de
temperatura selecionado. O periodo
maximo de funcionamento é aplicado
para este nivel de temperatura.

A zona da placa pode ser operada pelo
utilizador novamente depois de ser
automaticamente desligada conforme
descrito acima.

Tabela -1: Periodos de desligamento
automatico

[O21 ExN) [v] [ ] Bl (@)
AlO|OO]|O|O




6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 mins.
P (Booster) 5-10 mins. ()
() A placa descera para o nivel 9
apos 5 minutos

Proteccao contra sobreaqueci-

mento

A sua placa esta equipada com

$Sensores que asseguram a proteccéo

contra o sobreaquecimento. Deve ser

observado o seguinte em caso de

sobreaguecimento:

¢ A zona de cozedura activa deve ser
desligada.

¢ O nivel de seleccéo deve cair.
Contudo, esta condicao pode nao ser
vista no indicador.

Sistema de seguranca contra der-

rames

A sua placa esta equipada com um

sistema de seguranca contra derrames

Se houver qualquer derrame que
respingue no painel de controlo, o
sistema cortara imediatamente a ligacao
eléctrica e desligara a sua placa. O aviso
"F" aparece no visor durante este
periodo.

Ajuste preciso da poténcia

A placa de inducéo reage
imediatamente aos comandos, como
uma caracteristica dos seus principios
de funcionamento. Ela altera os ajustes
de poténcia muito rapidamente. Por isso,
pode impedir um derrame (de leite,
agua), mesmo que esteja proximo disso.

Se a superficie do painel de
controlo digital for exposto a
vapor intenso, todo o sistema de
controlo pode ficar desactivado e
emitir um sinal de erro.

Mantenha a superficie do painel
de controlo digital limpa. Um
funcionamento incorrecto podera
ser observado.
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[ Informacao geral acerca da cozedura

Esta seccao descreve dicas sobre a
preparacao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adverténcias gerais acerca

de cozinhar com a placa

¢ Nunca encher o recipiente com mais
do que um terco do dleo. Nao deixar
de supervisionar quando o dleo esta a
aquecer. O dleo excessivamente
aquecido é um risco de incéndio.
Nunca tentar apagar um possivel
incéndio com agua! Quando o dleo se
incendeia, tapar 0 mesmo com uma

manta anti-fogo ou um pano molhado.

Quando for seguro, desligar o forno e
chamar os bombeiros.
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¢ Antes de fritar alimentos, deve

remover sempre 0 excesso de agua e
colocar os mesmos lentamente dentro
do dleo aquecido. Assegurar que 0s
alimentos congelados estéo
descongelados antes de os fritar.

Ao aquecer 6leo, certifique-se de que
a panela que vocé usa estd seca e
mantenha a tampa aberta.

Para recomendacdes sobre cozinhar
com poupanca de energia, consultar a
seccao “Instrugées ambientais”.

A temperatura de cozedura e 0s
valores do tempo atribuidos aos
alimentos podem variar dependendo
da receita e da quantidade. Por esta
raz&o, estes valores sdo dados como
intervalos.



Manutencéo e cuidados

Informacoes gerais de
limpeza

A Adverténcias gerais

¢ Deixar que o produto arrefeca antes
de iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

¢ Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode causar
manchas permanentes.

¢ O aparelho deve ser cuidadosamente
limpo e seco apods cada
funcionamento. Portanto, os residuos
de alimentos devem ser faciimente
limpos e deve ser evitado que estes
residuos se queimem quando o
produto for usado novamente mais
tarde. Portanto, a vida util do aparelho
estende-se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

e N&o usar aparelhos de limpeza a
vapor para limpar o aparelho.

¢ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem danificar a superficie.
Nao usar detergentes abrasivos, pos
de limpeza, cremes de limpeza,
desincrustantes ou objetos afiados
durante a limpeza.

¢ Nao ha necessidade de um agente de
limpeza especial para a limpeza apés
cada utilizagéo. Limpar o produto
usando um detergente para a loica,
agua morna e uma pano macio ou
esponja e secar com um pano de
microfibras.

* Assegurar que limpa totalmente
qualquer liquido que permaneca
depois da limpeza € limpar
imediatamente quaisquer salpicos de
alimentos ocorridos durante a
cozedura.

¢ N&o lavar qualquer componente do
seu aparelho na maquina de lavar
loica.

Para os fogdes:

¢ Sujidade acida como leite, pasta de
tomate e dleo pode causar manchas
permanentes nos fogdes e nos
componentes dos queimadores.
Limpar todos os fluidos que
transbordaram imediatamente apds
arrefecer o fogéo desligando-o.

Superficies em inox e aco in-

oxidavel

e N&o usar solucdes de limpeza acidos
ou que contenham cloro para limpar
as superficies de aco ou inox e as
pegas.

¢ A superficie em inox ou aco inoxidavel
pode com o tempo mudar de cor. Isto
é normal. Apds cada utilizagao, limpar
com um detergente adequado para as
superficies em inox ou aco inoxidavel.

e | impar com um pano macio
embebido e detergente liquido
adequado para superficies em inox,
tendo o cuidado de limpar num unico
sentido.

¢ Remover de imediato as manchas de
calcario, dleo, amidos, leite e
proteinas das superficies de inox-aco
inoxidavel e vidro. As manchas podem
enferrujar quando permanecerem por
longos periodos de tempo.

Superficies de vidro

¢ Quando da limpeza das superficies de
vidro, n&o usar raspadores de metal
rijos e materiais de limpeza abrasivos.
Podem danificar a superficie de vidro.

e | impar o aparelho usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano de microfibra especifico
para superficies de vidro e secar o
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mesma com um pano seco de
microfibra.

e Se apds a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual
podem danificar a superficie de vidro
da préxima vez que for utilizada.

¢ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem
ser limpos com facas de serrilha,
palha de aco ou utensilios
semelhantes para raspar.

¢ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugao descalcificante como vinagre
ou sumo de liméo.

e Se a superficie estiver muito suja,

aplicar a solucao de limpeza sobre a

mancha com uma esponja e aguardar

o tempo necessario para que a

mesma atue devidamente. Nunca

limpar a superficie de vidro com um
pano hdmido.

As descoloracdes e as manchas na

superficie de vidro sdo normais e nao

podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies

pintadas

e | impar as pecas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
0S Mesmos com um pano Seco.

¢ N&o usar raspadores de metal rijo ou
solucdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

® Assegurar que as juntas dos
componentes do aparelho ndo sao
deixadas molhadas com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.
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Limpar a placa

Superficie de cozedura de vidro

Seguir os passos de limpeza descritos

para as superficies de vidro na seccéo

“Informacao geral de limpeza” para

limpeza das mesmas. Pode completar a

limpeza de acordo com a informacao

abaixo para 0s casos especiais.

¢ Os alimentos a base de agucar como
natas, amido e melagco devem ser
limpos de imediato, sem aguardar que
a superficie arrefeca. Caso contrario, a
superficie de vidro de cozedura pode
ficar danificada.

e N&o usar solugdes de limpeza para a
limpeza enquanto a placa estiver
quente, caso contrario podem ocorrer
manchas permanentes.

Limpar o painel de controlo

¢ Quando limpar os painéis com o
botao de controlo, deve limpar o
painel e os botdes com um pano
macio humedecido e secar com um
pano seco. Nao remover os botdes e
os vedantes que se encontram por
baixo para limpar o painel de controlo.
O painel de controlo e os botbées
podem ficar danificados.

e Enquanto estiver a limpar os painéis
de inox com o botao de controlo, n&o
usar solugdes de limpeza para inox
em volta dos botdes. Os indicadores
em volta dos botbes pode ficar
apagados.

e | impar os painéis tateis de controlo
com um pano macio humedecido e
secar com um pano seco. Se 0 seu
produto estiver equipado com a
funcéo de blogueio de teclas, deve
definir o mesmo antes de iniciar a
limpeza do painel de controlo. Caso
contrdrio, pode ocorrer uma detecao
incorreta nas teclas.



E] Resolucgéo de problemas

Consultar o Agente de Assisténcia Autorizada ou um técnico portador de licenca
ou o comerciante onde o produto foi adquirido se nao conseguir solucionar o
problema ainda que tenha implementado as instrucdes nesta secgéo. Nunca tentar
reparar de forma auténoma um produto avariado.

e O fusivel elétrico esta defeituoso ou queimado. >>> Verificar os fusiveis na caixa
dos mesmos . Se necessario, substituir ou repor os mesmos.

¢ O produto n&o esta ligado na tomada (terra). >>> Verificar a ligagdo da ficha.

¢ Os botdes/teclas no painel de controlo nao funcionam. >>> Se o seu produto
estiver equipado com a fungao de bloqueio das teclas, o mesmo pode estar
ativado. Deve desativar o mesmo.

® Se 0 visor nao acender quando ligar novamente a placa. >>> Desligar o aparelho

no disjuntor. Aguardar um minimo de 20 segundos e depois voltar a ligar o

mesmo.

A protecéo de sobreaquecimento esta ativa. >>> Permitir que a placa arrefeca.

O recipiente utilizado para a cozedura nao é adequado. >>> Verificar o

recipiente.

¢ N&o colocou o recipiente na zona de cozedura ativa. >>> Verificar se esta
algum recipiente na zona de cozedura.

¢ O seu recipiente nao é compativel com a cozedura a inducao. >>> Verificar se o
recipiente de cozedura é compativel com a placa de indugao.

¢ O recipiente de cozedura ndo esta corretamente centrado ou a superficie inferior
do mesmo nao € suficientemente larga para a zona de cozedura. >>> Escolher
um recipiente largo o suficiente e centrar o mesmo corretamente na zona de
cozedura.

¢ O recipiente ou a zona de cozedura estao sobreaquecidos. >>> Permitir que

ambos arrefecam.

empo de cozedura na zona de cozedura selecionada pode ter
terminado. >>> Pode definir um novo tempo de cozedura ou terminar a mesma.

¢ A protecao de sobreaguecimento esta ativa. >>>Permitir que a placa arrefeca.

¢ O painel tatil de controlo pode estar tapado por um objeto. >>> Remover o

objeto que esta sobre o painel

seu recipiente ndo € compativel com a cozedura a inducéo. >>> Verificar se o
recipiente de cozedura é compativel com a placa de indugao.

¢ O recipiente de cozedura ndo esta corretamente centrado ou a superficie inferior
do mesmo nao € suficientemente larga para a zona de cozedura. >>> Escolher
um recipiente largo o suficiente e centrar o mesmo corretamente na zona de
cozedura.
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¢ |sto ndo é uma avaria. O ventilador de arrefecimento ira continuar a funcionar até
que os elementos eletronicos da placa arrefecam a uma temperatura adeguada

odem ser ouvidos alguns sons provenientes da placa durante a cozedura. Estes
sons sao devidos a composicao do recipiente da cozedura. Estes sons sé&o
normais, nao representam um mau funcionamento e fazem parte da tecnologia de
inducao.

Ruidos possiveis e os motivos

¢ Ruido do ventilador: A placa esta equipada com um ventilador que se ativa
automaticamente de acordo com a temperatura do aparelho. O ventilador tem
varios niveis de funcionamento e opera em niveis diferentes conforme a
temperatura.

¢ Uma zumbido baixo como o ruido de funcionamento de um transformador:
Isto é devido a natureza da tecnologia de indugéo. Como o calor é transmitido
diretamente para a base do recipiente de cozedura, os referidos sons de
zumbido podem ser ouvidos de acordo com o material do recipiente de
cozedura. Portanto, podem ser ouvidos ruidos diferentes com recipientes de
cozinha diferentes.

¢ Ruido de estalidos: A razao deste ruido € a estrutura e 0 material da base do
recipiente de cozedura. Um som de estalidos pode ser ouvido se o recipiente de
cozedura for feito de varias camadas com materiais diferentes.

¢ Ruido de lamdrio: Um som de lamurio pode ser ouvido quando duas zonas de
cozedura no mesmo lado da placa s&o usadas com diferentes niveis de
cozedura.

Codigos de erro/motivos e solugcoes possiveis

Desligar a placa de indugéo e
aguardar até que arrefeca. O erro

E 22 A placa de inducao .
deve ser resolvido quando a
E 26 sobreaquece.
temperatura da placa desce
abaixo dos limites.
Uma ou mais teclas sao O problema deve ser resolvido
mantidas premidas durante  quando remover as maos da
E 46 mais de 10 segundos. placa.
E deixado um objeto no O problema deve ser resolvido
painel de controlo ou o quando o painel de controlo é

controlo é exposto ao vapor. limpo.

O erro deve ser resolvido quando
for usado um recipiente adequado
para aquecimento por indugéo.

N&ao é usado um recipiente

E 47 de inducéao adequado.
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Erro de comunicagéo na

Desligar a zona da placa de
inducao e operar novamente apos

E1-E15 . ~ 30 segundos. Contactar o
zona da placa de indugéo. .
revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
Erro do sensor da inducao e operar novamente apos
E16-E 21 temperatura na placa de 30 segundos. Contactar o
inducao. revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
E 23 Erro do software na zona da Indugac e operar novamente apos
E o4 placa de indugéo. 30 segundos. Co.ntactar o)
revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
Erro de funcionamento do inducao e operar novamente apos
E 25 ventilador na zona da placa 30 segundos. Contactar o
de inducéo. revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
Erro do equipamento inducao e operar novamente apos
E31-E45 eletronico na zona da placa 30 segundos. Contactar o
de inducéo. revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
O equipamento do sensor deve
E 48 ser considerado compativel para
E 49 Erro do $ensor na zona da  as condigdes de funcionamento.
placa de indugéo. Contactar o revendedor
E 51 . .
autorizado se o problema ficar
resolvido.
Desligar a placa de indugéo e
aguardar até que arrefeca. O erro
Erro de temperatura elevada deve ser resolvido quando a
Eb52-E57 na zona da placa de temperatura do sensor desce

inducao.

abaixo dos limites. Contactar o
revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
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Postovani korisnici,

Prije uporabe proizvoda, procitajte ovaj priruénik.

Beko Hvala na odabiru proizvoda. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najbolju ucinkovitost. Da biste to postigli, pazljivo procitajte
ovaj prirucnik i svu drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda i
saduvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate trecem licu, prilozite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i
upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin
Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate trec¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu.

Korisni¢ki prirugnik sadrzi sliedece simbole:

AOpasnos‘[ koja moze za rezultat imati smrt ili ozljedu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili
okolini.

&Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povrSinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebul!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl sigurnosna uputstva

» Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite
od rizika od tjelesnih ozljeda
ili oStecenja imovine.

» AKO je proizvod prenesen na
drugu osobu ili polovni ureda;
dat na koriscenje, uz
proizvod treba isporuciti
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

» NaSa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.

» AKO se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bice ponistena.

« A Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« A Koristite samo originalne
rezervne djelove i dodatke.

« A Ne pokuSavajte popraviti i
mijenjajti nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

« A Ne izvodite tehiCke
modifikacije na proizvodu.
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A Namjena

» Ovaj proizvod je dizajniran za
kucnu upotrebu. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

 Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjskim i ku¢nim
kuhinjama u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razliCite svrhe,
poput zagrijevanja prostorije.

ASigurnost djece,

ugrozenih osoba i ku¢nih

ljubimaca

» Ovaj proizvod mogu Koristiti
djeca sa 8 i viSe godina
starosti i osobe sa fiziCkim,
Culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.



« Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle osobe.

Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fiziCkim,
Culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
djecu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

ElektriCni proizvodi su opasni
za djecu i kucne ljubimce.
Djeca i kucni ljubimci ne smiju
se igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

Okrenite ruCke lonaca i tava
na stranu radne povrsine
tako da djeca ne mogu da ih
dohvate i opeku se.
UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

» Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoiji
rizik od ozliede i gusenjal

A Elektri€na sigurnost

» Uredaj povezite na uzemljenu
utiénicu zasticenu
osiguraCem sa voltazom
navedenom na tipskoj
naljepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mijestu (na koje
nece uticati plamen
Stednjaka). Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

« Proizvod se ne smije prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.

« UKljucite proizvod u
uzemljenu utiCnicu koja
odgovara vrijednostima
napona struje i frekvencije
navedene na tipskoj naljepnici.
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» Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsjeCene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

» Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodagd, ovlasceni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprijecile moguce
opasnosti.

ASigurnost u transportu

« Prije transporta proizvoda
iskljuCite proizvod sa
napajanja.

» Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalijepite.
UCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonjivin ili
pokretnih djelova proizvoda ili
samog proizvoda.

» Pogledajte cijeli proizvod da
bi utvrdili da li ima ostecenja
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koja su mogla nastati tokom
transporta.

ASigurnost pri ugradnji

« Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima odtecenja.
AKo je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

» Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Stednjak i sl.).

« Drzite sve ventilacione kanale
otvorenima oko proizvoda.

ASigurnost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

» Ako proizvod ne Koristite
duze vrijeme, iskljuCite ga sa
napajanja ili iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

» Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite ovlasceni
servis.

« UPOZORENJE: Ako je
povrSina rerne napukla,
iskljuCite proizvod sa mreze
za napajanje elektricnom
energijom da ne bi doslo do
strujnog udara.



» Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

 Ne koristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vaSe rasudivanije,
kao Sto su koriS¢enje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

» Posude od livenog gvozda,
aluminijuma ili posude s
oStecenim/grubim dnom
mogu dovesti do grebanja
staklene povrSine. Prilikom
zamjene posuda uvjek
podizite posude, a ne Klizite
njima po povrsini.

« Pritisak pare s povrSine rerne
i vlaznost mogu
prouzrokovati klizanje ili
pomjeranje lonca. 1z tog
razloga, vodite raCuna da dno
posude i povrsina Stednjaka
uvjek budu suvi.

» Ovaj proizvod nije pogodan
za upotrebu sa daljinskim

upravljacem ili spoljnim satom.

AUpozorenja o]

temperaturi

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni djelovi
Ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grijaCe elemente.
Djeca mlada od 8 godina ne
smiju se priblizavati proizvodu
ez odrasle osobe.

» Ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer ce ivice biti vruce tokom
rada.

« UPOZORENUJE: Opasnost
od pozara: Ne odlazite
nikakve materijale u rernu.

AUporaba dodataka

« UPOZORENJE: Koristite
iskljucivo kutiju za Cuvanje
rerne koju je dizajnirao
proizvodac proizvoda ili koja
je izradena prema
standardima koje je odredio
proizvodac. Nepravilno
cuvanje rerne moze
prouzrokovati nesrece.

ASigurnost kuvanja

« UPOZORENJE: Proces
pripreme hrane mora se
pratiti. Kratkotrajni procesi
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pripreme moraju se
konstantno nadgledati.

« UPOZORENJE: Prilikom
pripreme hrane sa Cvrstim ili
teCnim uljem, opasno je
ostaviti rernu bez nadzora jer
to moze izazvati pozar.
NIKADA ne pokuSavajte
ugasiti vatru vodom; IskljucCite
proizvod sa napajanja, a
zatim prekrijte plamen
poklopcem ili prekrivacem
plamena (itd.).

» Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vrucim
povrinama, tako uzrokujuci

« ElektriCne ploCe za
zagrijavanje vase rerne
opremljene su naprednom
»indukcionom® tehnologijom.
Na indukcijskim ploCama,
koje Stede vrijeme i energiju,
mora se koristiti pribor za
pripremu hrane pogodan za
indukcijsko spremanje; inace
ploCa za spremanje hrane
nece raditi. Za detaljne
informacije pogledajte
odjeljak ,lzbor posuda“. ,
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e Buduci da indukcioni

Stednjak stvara magnetno
polje, isto moze imati Stetne
efekte po osobe koje koriste
uredaje a imaju pejsmejkere ili
inzulinske pumpe.

» Nakon upotrebe iskljuCite

ploCu na kontrolnoj tabli, ne
oslanjajte se na senzor na
posudi.

» Metalni predmeti kao Sto su

nozevi, viljuske, kasike i
poklopci ne smiju se stavljati
na grijacu plodu jer ce se
zagrijati.

» Metalni predmeti stavljeni u

ladicama ispod rerne mogu
se jako zagrijati za vrijeme
duge i intenzivne upotrebe.
Ne Cuvajte metalne predmete
u ladicama ispod rerne.

Ne stavljajte elektronske
proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, raCunara na
indukcijski Stednjak. Vasi
proizvodi mogu biti oSteceni.

ASigurnost pri odrzavanju

i ¢iScenju
. Saoekajte da se uredaj ohladi

prije Ciscenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

» Ne perite proizvod prskanjem

ili sipanjem vode na njegal



Postoji opasnost od strujnog
udaral

« Ne Cistite proizvod
parocistacima, jer to moze
izazvati strujni udar.

« S0, ostaci $ecera na dnu
posuda ili takve Cestice na

staklenoj povrsini mogu
uzrokovati ogrebotine i
pucanje stakla. Provjerite da li
je dno Cisto prije stavljanja
posuda. StaklokeramiCku
povrSinu odrzavajte Cistom.
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B Uputstva za zastitu okolisa

Propis o odlaganju otpada
Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda

Ovaj proizvod je u skladu sa
J——

EU WEEE Direktivom
(2012/19/EU). Ovaj proizvod
posjeduije klasifikacijski

simbol za otpadnu elektri¢nu

i elektroniCku opremu

(WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za
recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
proizvod s obi¢nim kuénim i drugim
otpadima Ciji je vieka trajanja prosao.
Odnesite taj otpad na odlagaliste za
reciklazu elektricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa
lokalnim institucijama da saznate gdje se
nalaze ova odlagalista.

Odgovarajuce odlaganje koristenih
uredaja pomaze u spreavanju
potencijalnih negativnih posljedica na
okolis i zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrzi nikakve Stetne i zabranjene
materijale specificirane u ovoj Direktivi.

10/BS

Odlaganje materijala za

pakovanje

¢ Materijal za pakovanije predstavija
opasnost po diecu. Cuvajte materijal
za pakovanje na sigurnom mjestu van
dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravijeni su od
recikliraju¢eg materijala. Pravilno ih
odlozite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada.
Nemojte ih odlagati zajedno sa
obi¢nim kuénim otpadom.

Preporuke za stednju

energije

Sliedeci prijediozi ce vam pomodi da

svoj proizvod upotrebljavate na ekoloski

i energetski ucinkovit nacin:

e Zamrznutu hranu odmrznite prije
spremanja.

e |skljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno kuhanje.
Sada mozete ustedeti do 20%
elektri¢ne energije upotrebom topline.

e Koristite lonce/pekace veli€ine i
poklopca pogodnih za grijacu plocu.
Uvjek odaberite lonac veli€ine koja
odgovara vasim obrocima. Posude
neprikladne veliCine zahtijevace
energije viSe nego Sto je potrebno.

e Odrzavajte povrSinu za spremanje
hrane u rerni i osnove posuda &istima.
Nedistoce smanjuju prenos toplote
izmedu povrsine za spremanje hrane i
osnove posuda.



k] vas proizvod
Predstavljanje proizvoda

5

1 Staklena povrsina za kuhanje 4 Zona indukcijskog kuhanja
2 Donje kudiste 5 Zona indukcijskog kuhanja
3 Zona indukcijskog kuhanja 6 Zona indukcijskog kuhanja
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Predstavljanje i uporaba

kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku moZete pronaci pregled
i osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

Upravljanje plocom za kuhanje

@
O 883

Tipke

0) : Tipka ON/OFF
(Ukljucivanje/Iskljucivanje)

o : Tipka tajmera

® : Tipka za povecanje

©) : Tipka za smanjenje
Simboli

0l : Simbol zakljuCavanja tipki

Tipke za odabir zone kuhanja
: Tipka za odabir straznije lijeve

[ 1

oo zone za kuhanje

0o : Tipka za odabir prednie lijeve
®o zone za kuhanje

oo : Tipka za odabir prednje

o] J

desne zone za kuhanje
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ce : Tipka za odabir straznje

oo desne zone za kuhanje
Opce informacije o plocCi za
kuhanje

1 2

4 3

1 Straznji lijevi - Zona indukcijskog
kuhanja

2 Straznji desni - Zona indukcijskog
kuhanja

3 Prednji desni - Zona indukcijskog
kuhanja

4 Prednji lijevi - Zona indukcijskog
kuhanja



Tehniéke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

52 mm*/580 mm/510 mm

Dimenzije ugradne plocCe (Sirina / dubina) 560 (+2) mm /490 (+2) mm
1N ~ 220-240V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?
maks. 7.2 KW

Napon / frekvencija

Tip i presjek kabla koji se koristi /
adekvatan za upotrebu u proizvodu
Ukupna potrosnja elektri¢ne energije

traznji lijevi
Dimenzije
Elektricna energija 1600W
Prednji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 180 mm
Elektricna energija 2000W
Predniji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 145 mm
Elektricna energija 1600 W
Straznji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 180 mm
Elektricna energija 2000 W
* Visina ploCe za kuvanje navedena u tehni¢koj tabeli je osnovna visina poklopca
proizvoda.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.
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El Prva uporaba

Prije nego Sto pocnete da koristite svoj
proizvod, preporuCuje se da uradite
kako je navedeno u odjelicima u

nastavku.

Prvo Ciscenje

1.Skinite svu ambalazu.

2.0brisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

NAPOMENA Neki deterdzenti i

14/BS

materijali za Ciscenje
mogu izazvati
oStecenja na povrsini.
Nemojte koristiti
agresivne deterdzente,
praskove/kreme za
Ciscéenije ili bilo kakve
oStre predmete dok
Cistite.

NAPOMENA Dim i miris mogu se

javiti tokom nekoliko
sati prilikom inicijainog
pustanja u rad. To je
sasvim normalno.
Osigurajte da je
prostorija dobro
ventilirana da bi se
uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direktno
inhaliranje dima i mirisa
koji se ispusta.



B Kako koristiti ploéu za kuhanje

Opce informacije o uporabi
ploc¢e za kuhanje

Opsta upozorenja
¢ Ne stavijajte nikakve predmete na
pecénicu. Cak i mali predmeti poput
slanika mogu oStetiti pecnicu. Ne
upotrebljavajte polomliene pecnice.
Voda moze procuriti kroz te pukotine i
prouzrokovati kratki spoj. Ako je
povrSina oste¢ena na bilo koji nacin
(npr. vidljivi lomovi), prvo iskljucite
osigurac, a zatim nazovite ovlaSteni
servis da iskljuci proizvod iz uti¢nice
kako bi se smanijio rizik od elektricnog
udara.
Ne upotrebljavajte neuravnotezene
lonce/posude koje se lako mogu
nakriviti na ploci za kuhanje.
¢ Ne zagrevajte posude i Serpe prazne.
Lonci i uredaj mogu se ostetiti.
Uvijek iskljucite plamenike ploCe za
kuhanje nakon svake upotrebe.
e Osteticete uredaj ako upravijate
plo€ama za kuhanje a da na njima
nema postavljenog lonca/tave. Uvijek
iskljucite ploCe za kuhanje nakon
svake upotrebe.
Nakon svake upotrebe povrsina za
kuhanje ¢e biti vruca, zato nemojte
stavijati plasti¢ne lonce / posude na
povrSinu za kuhanje. Takav materijal
odmah ocistite sa povrsine.
e Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u lonce
i Serpe. Tako mozete sprijeciti
izlijevanje hrane iz lonaca/Serpi i to ¢e
sprijeciti nepotrebno &iscenje.
Ne stavljajte poklopce lonaca i Serpi
na gorionike/zone.
¢ Postavite lonce centrirgjuci ih na
plamenike/zone. Ako Zelite postauviti
lonac na drugi gorionik/zonu, nemojte
ga vudi prema zelienom plameniku;

vec ga podignite, a zatim stavite na
drugi plamenik.

Princip rada indukcijske ploée za

kuhanje

Indukcijska ploca je poput otvorenog

kruga. Krug se zavrSava kada se na

njega postave posude za kuhanje

pogodne za indukcijsko kuhanje, a

elektronicki sistem ispod staklene

povrsine generira magnetsko polje.

Metalna osnova lonaca / tava se

zagrijava uzimajuci energiju iz ovog

magnetskog polja. Dakle, toplina se ne
stvara na povrsini ploce za kuhanje, ve¢
izravno na loncima/posudama iznad nje.

Staklena povrsina se zagrijava toplinom

lonaca/tava.

Prednosti kuhanja s indukcijom

Indukcijske ploCe za kuhanje nude

izviesne prednosti jer se toplina prenosi

izravno na posude za kuhanje.

¢ Hrana koja se prelije tijgkom kuhanja

ne gori brzo, jer se staklena povrsina

za kuhanje ne zagrijava direktno.

LakSe se Cisti.

Kuhanje ¢e biti brze jer se toplina

stvara direktno na posudama za

kuhanje. Tako Stedi vrijeme i energiju u

odnosu na druge vrste ploCa za

kuhanje.

Kako se toplina prenosi izravno na

lonce/posude za kuhanje, nema

gubitka topline, a pruza se ucinkovitije
kuhanje.

e Cinjenica da se prijenos topline
zaustavlja, a povrsina za kuhanje ne
zagrijava izravno kada se posude za
kuhanje uklone s povrSine za kuhanje,
osigurava sigurniju upotrebu u odnosu
na moguce nezgode tijgkom kuhanja.

Za siguran rad:
¢ Nemojte birati visoke razine grijanja
kada koristite neliepljive lonce/tave
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premazane s malo koli¢ine ulja ili ako
koristite bez ulja (teflonski tip).

¢ Ne Kkoristite staklenu povrsinu kao
povrSinu na koju mozete nesto poloziti
ili kao povrSinu za rezanje.

¢ Ne postavijajte metalne predmete
poput pribora za jelo ili poklopce
lonaca na ploCu za kuhanje jer se
mogu zagrijati.

¢ Nikada nemojte koristiti aluminijsku
foliju za kuhanje. Nikada ne stavijajte
hranu umotanu u aluminijumsku foliju
na indukcijsku zonu.

¢ Drzite magnetske predmete poput
kreditnih kartica ili traka podalje od
plo¢e za kuhanje dok ista radi.

¢ Ako se ispod vase ploc¢e za kuhanje
nalazi pec¢nica i ista radi, senzori na
ploi mogu smaniiti razinu kuhanja ili
iskljuciti plocu za kuhanje.

¢ PloCa za kuhanje ima sistem
automatskog iskljucivanja. Detaljine
informacije o ovom sistemu nalaze se
u sliedec¢im odjeljicima. Medutim, ako
za kuhanije koristite lonce s tankim
dnom, ti lonci ¢e se vrlo brzo zagrijati,
a dno posude moze se otopiti i ostetiti
povrsinu za kuhanje i uredaj prije nego
Sto se aktivira sistem automatskog
iskljuCivanja.

Lonci za kuhanje

Treba da koristite feromagnetske,

kvalitetne posude za kuhanje na kojima

je naliepnica ili upozorenje da je

kompatibilno za indukcijsko kuhanje

samo s vasom indukcijskom plo¢om za

kuhanje. Opcenito, Sto je vedi sadrzaj

zeljeza, to ée lonci za kuhanje biti bolji.

Promjer dna lonaca za kuhanje mora

odgovarati indukcijskoj zoni. Predlozene

dimenzije su navedene ispod.

Prikladni lonci / tave:
¢ Lonci / tave od lijevanog Zeljeza
e Emajlirani Gelicni lonci / tave
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¢ Lonci / tave od Celika i nehrdajuceg
Celika (s naljepnicom ili upozorenjem
da je kompatibilno sa indukcijom)

Neprikladni lonci:

e Aluminijumski lonci / Serpe
¢ Bakreni lonci / tave

¢ Mesingani lonci / tave

e Staklene posude

e Keramika

e Keramika i porculan

Preporuke:

e Koristite samo posude za kuhanje s
ravnim dnom. Ne upotrebljavajte
lonce/posude sa konveksnim ili
udubljenim osnovama.

e Koristite lonce / posude za kuhanje
samo s debelim, obradenim dnom.
Ako koristite lonce s tankim dnom, ti
lonci ¢e se vrlo brzo zagrijati, a dno
posude moze se otopiti i oStetiti
povrsinu za kuhanje i uredaj prije nego
Sto se aktivira sistem automatskog
iskljuCivanja. Ostre ivice mogu izazvati
ogrebotine na povrsini.

=V

e Osnove nekih posuda za kuhanje
imaju manje feromagnetsko polje od
stvarnog promjera. Samo ovo
podrucje zagrijava plo¢a za kuhanje.
Zbog toga se toplina ne rasporeduje
ravnomijemo, a performanse kuhanja
se smanjuju. Stovise, takve lonce /
tave za kuhanje mozda nece otkriti
velike indukcijske plo¢e za kuhanje.
Stoga ce se ploca za kuhanje odabrati
prema veli¢ini feromagnetskog polja.



¢ Neke posude za kuhanje imaju
posudu koja sadrzi neferomagnetske
materijale poput aluminijuma. Ove
vrste lonaca / tava za kuhanje mozda
se nece dovoljno zagrijati ili ih
indukcijska ploca uopce nece otkriti. U
nekim sluCajevima moze se pojaviti
upozorenije o losim loncima.

Test lonaca / Serpi
Ispitajte je li vas lonac kompatibilan za
kuhanje pomocu indukcijske ploce
koristeci dolie navedene metode.
1.Kompatibilno je ako osnova vaseg
lonca sadrzi magnet.
2.Kompatibilno je ako "=" ne trepde
kada lonac postavite na indukcijsku
plo¢u i ukljucite plocu za kuhanje.
Preporucene veli¢ine lonaca /
Serpi za kuhanje

180 min. 100 - Maks. 180
210 min. 140 - Maks. 210
240 min. 140 - Maks. 240
280 min. 125 - Maks. 280
320 min. 125 - Maks. 320

Otkrivanje lonaca / tava za kuhanje
pomodu indukgcijskih ploca ovisi o
promijeru i materijalu feromagneta u dnu
lonaca / tava. Kako bi se osiguralo
otkrivanje lonaca / tava za kuhanje i
postiglo ucinkovito kuhanje, lonci / tave
za kuhanje biraju se prema veliCini vase
plo¢e za kuhanje. Veliine lonaca / Serpi
za kuhanje preporucene za veliCine
ploCe za kuhanje date su gore.

Ponasanje vrenja moze se razlikovati
ovisno o vrstama lonaca, veli¢ini lonca |
veli€ini zone za kuhanje. Za homogenije
ponasanje klju¢anja moze se koristiti za
korak vecu zona kuhanja. Upotreba
vece zone za kuhanje ne dovodi do
gubitka energije na indukcijskim
plo¢ama, jer se toplina stvara samo u
odgovaraju¢em podrucju posude.

Kontrolna tabla

ZakljuCavanie tipki ¢e biti
ponisteno u sluaju pada napona.

4
O 885

Tipke

0 : Tipka ON/OFF
(Ukljucivanje/Iskljucivanje)

) : Tipka tajmera

® : Tipka za povecanje

® : Tipka za smanjenje

Simboli

& : Simbol zakljuGavanja tipki
Tipke za odabir zone kuhanja

o : Tipka za odabir straznije lijeve
oo zone za kuhanje

00 : Tipka za odabir prednie lijeve
®o zone za kuhanje

0o : Tipka za odabir prednje

oe desne zone za kuhanje

oe : Tipka za odabir straznje

desne zone za kuhanje
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Grafika i slike su samo za
informativne svrhe. Stvarni prikazi i
funkcije se mogu razlikovati u
skladu sa modelom vase ploce za
kuhanje.

Ovaj proizvod je kontrolisan
pomodu upravijacke ploce
osjetljive na dodir. Svaka operacija
koju izvrSite na vasoj upravijaCkoj
jedinici osjetliivoj na dodir biti ¢e
potvrdena zvuénim signalom.
Uvijek odrzavajte upravijacku
plo¢u Cistom i suhom. Vlazna i
zaprljana povrsina moze
uzrokovati probleme sa
funkcijama.

Ukljucivanje plo¢e za kuhanje
1.Dodirnite O tipku na upravijackoj plodi.
"0" ikonica se pojavijuje na svim
prikazima zona kuhanja.

Ako se nikakva operacija ne
pokrene u roku 20 sekundi, ploca
za kuhanje ¢e se automatski vratiti
u "Standby" (Cekanje) mod.

Iskljucivanje ploc¢e za kuhanje.
1.Dodirnite O tipku na upravijackoj plodi.
PloCa za kuhanje ¢e se iskljuditi i vratiti u
"Standby" mod.

o "H" ili "h" simboli koji se pojavijuju
na prikazu zone kuhanja
oznacCavaju da je zona kuhanja jo$
vruc¢a. Nemojte dodirivati zone
kuhanja.
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Indikator preostale toplote
"H" simbol koji se pojavijuje na prikazu
zone kuhanja oznaCava da je ploCa za
kuhanje jo$ vruc¢a i da moze biti
upotrijebliena za odrzavanje manje
koli¢ine hrane toplom. Ovaj simboal ¢e se
uskoro pretvoriti u "h" simbal Sto ¢e
znaciti manje vruce.
Kada se napon iskljuci, indikator
preostale toplote nece svijetliti niti
upozoravati korisnika na vruc¢e
zone kuhanja.

Ukljucivanje zona kuhanja

1.Dodirnite © tipku da ukljucite ploCu za
kuhanje.
2.Dodirnite tupku za odabir zone
kuhanja koju zelite ukljuditi.
"0" simbol se pojavijuje na prikazu zone
kuhanja a odgovarajuci ekran svijetli jace.
Ako se nikakva operacija ne
pokrene u roku 20 sekundi, ploca
za kuhanje ¢e se automatski vratiti
u "Standby" (Cekanje) mod.

Podesavanje nivoa temperature

Na nivoima od 1 do 7, voda ili uljie
u posudi mogu Kljucati ili prestati s
klju¢anjem. To moze navesti
korisnika da pomisli da se
proizvod naizmijeni¢no ukljuCuje i
iskliuCuje. Ovaj slucaj, koji se
primjecuje narodito kada ima malo
vode ili ulja, nije kvar; radi se
jednostavno o nacinu na koji
proizvod funkcionise.



Dodimnite @ ili @ tipke da podesite nivo
temperature na vrijednost izmedu "1" i
II9II ili II9II i II1II'
Vanjski dio zone za kuhanje od
280 mm indukcijske ploce za
kuhanje (ako je vas proizvod
opremlien sa zonom za kuhanje
od 280 mm indukcijske ploce za
kuhanje) aktivira se samo u
sluCaju kada se na zonu kuhanja
postavi posuda koja je dovoljino
velika da pokrije zonu kuhanja i
kada je temperatura podeSena na
nivo kaji je visi od 8.
Iskljuéivanje zona kuhanja:
Zona kuhanja se moze iskljuciti na 3
razliCita nadina:
1.Smanjivanjem nivoa temperature do
IIOII
Mozete iskljuciti zonu kuhanja tako sto
¢ete smanijivati nivo temperature do
IIOII .
2.Dodirom na odgovarajuéi simbol
zone kuhanja tokom odredenog
vremena
Ukljucite zonu kuhanja pritiskom na
odgovarajuci simbol tokom odredenog
vremena da smanjite vrijednost
temperature do"Q".
3.Koristedi opciju isklju€ivanja na
programatoru za zeljenu zonu
kuhanja
Kada je vrijeme isteklo, programator
¢e iskljuciti dodijelienu mu zonu
kuhanja. "0" ili "00" ¢e se pojaviti na
odgovarajucim prikazima.
Kada vrijeme istekne, oglasiti Ce se
zvucni signal. Dodirmite bilo koju tipku
na upravljackoj ploci da utiSate zvucni
signal.
Velika snaga (Booster)
(Ova znagajka je neobvezna. Mozda
nije dostupna na vaSem proizvodu.)

Za brzo grijanje, mozete koristiti booster

funkciju "P". Medutim, ova funkcija se

ne preporucuje za kuhanje tokom duzeg

vremena. Booster funkcija mozda nece

biti dostupna na svim zonama kuhanja.

Ukljucéivanje velike snage

(Booster):

1.Dodirnite O tipku da ukljucite plo¢u za
kuhanje.

2.0Odaberite zeljenu zonu kuhanja
dodirom na tipke za odabir zone
kuhanja.

3.Dodirnite @ ili @ tipku prvo da
dostignete nivo "9"

CR:R-15

00

® o5

4.Kada je zona kuhanja na nivou "9",
dodirnite ® tipku jednom da podesite
temperaturu zone kuhanja na "P".

Iskljucivanje velike snage (Boost-

er):

¢ Da biste onemogudili Booster funkciju,
dodirnite @ | podesite temperaturu na
nivo "9".

Zona kuhanja napusta booster i
nastavija raditi na niovu "9".

¢ Mozete smanijiti nivo temperature
dodirom na é ili mozete iskljuciti zonu
kuhanja u potpunosti smanjujuci nivo
temperature do "0".

Zakljuc¢avanje tipki

Mozete aktivirati zakljucavanie tipki kako

biste izbjegli promjenu funkcija greSkom

kada ploca za kuhanje rad..

Aktiviranje zaklju¢avanja tipki

1.Dodirnite O tipku da ukljucite ploCu za
kuhanje.

2.Dodirnite 9 1 88 tipke istovremeno da
aktivirate zakljuCavanie tipki.
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» ZakljuCavanie tipki ¢e biti aktivirano i

taCka na simbolu 2] ¢e zasvijetliti.
Ako iskljucite ploCu za kuhanje
kada su tipke zakljucane, funkcija
zakljucanih tipki ¢e biti aktivirana
kada slijededi put ponovo ukljucite
plocu za kuhanje. Funkcija
zaklju€anih tipki se mora
deaktivirari da bi se moglo
rukovati plo€om za kuhanje.

Deaktiviranje zaklju¢avanja tipki
1.Kada je zakljuCavanije tipki aktivno,
dodimite © 88 tipku istovremeno.
» ZakljuCavanie tipki ¢e biti aktivirano i
tacka na simbolu (&1 e nestati.
Zastita od djece (Ova znacajka je
neobvezna. Mozda nije dostupna
na vasem proizvodu.)
PloCu za kuhanje moZzete zastiti od
mogucnosti da se njom rukuje
nenamjerno kako biste sprijecili djiecu da
ukljuce zone kuhanja. Brava za djecu se
moze aktivirati i deaktivirati samo u
"Standby" modu.

ZakljuCavanje deteta ce se
otkazati u sluCaju nestanka struje.

Aktiviranje zastite od djece (Ova

znacajka je neobvezna. Mozda nije

dostupna na vasem proizvodu.)

1.Dodirnite © tipku da ukljucite ploCu za
kuhanje.

2.Dodirnite © | @ tipke istovremeno.
Nakon zvu¢nog signala "bip" dodirnite
@ da aktivirate zastitu od djece.
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» Zastita od djece Ce biti aktivirana i "L"
simbol se pojavijuje na svim prikazima
zona kuhanja.

O 835

ol
0

0 =

Deaktiviranje zastite od djece (Ova

znacajka je neobvezna. Mozda nije

dostupna na vasem proizvodu.)

1.Kada je zakljuCavanije tipki aktivno,
dodirnite © tipku da ukljucite plocu za
kuhanje.

2.Dodimite © | ® tipke istovremeno.
Nakon zvu¢nog signala "bip" dodirnite
© da deaktivirate zastitu od djece.

» ZaStita od djece Ce biti deaktivirana i

"L" simbol nestaje na svim prikazima

zona kuhanja.

Funkcija programatora

Ova funkcija vam olakSava kuhanje.

Nece biti neophodno da nadzirete

pecnicu tokom cijelog perioda kuhanja.

Zona kuhanja ¢e biti iskljuCena

automatski po isteku vremena koje ste vi

odabrali.

Aktiviranje programatora

1.Dodimite O tipku da ukljucite ploCu za
kuhanje.

2.0Odaberite zeljenu zonu kuhanja
dodirom na tipke za odabir zone
kuhanja.

O 635

D




3.Dodirnite @ ili @ tipku da podesite
z€ljeni nivo temperature.

4.Dodimite 9 tipku da ukljugite
programator.

"00" simboal ¢e svijetliti na ekranu

programatora i decimalne tacke Ce se

pojaviti na prikazu odabrane zone

kuhanja.

®0
i 00

® 38
@0
Strazniji desni i straznji lijevi prikaz

zone kuhanja sluzi kao prikaz

programatora kada je
programator aktivan.

5.Dodirmnite @ ili © tipke da podesite
zelieno vrijeme.

Programator se moze podesiti
samo za zone kuhanja koje su vec
u upotrebi.

Ponovite gornje procedure za
druge zone kuhanja za koje zelite
da podesite programator.

Programator se ne moze podesiti
ukoliko zona kuhanja i vrijednost
temperature za tu zonu kuhanja
nisu odabrani.

Kada je odabrana zona kuhanja

za koju je programator podesen,
mozete vidjeti preostalo vrijeme

dodirom na © tipku ponovo.

Deaktiviranje programatora
Jednom kada je podeSeno vrieme
isteklo, plo¢a za kuhanje ¢e se
automatksi iskljuciti i odaslati zvu¢no
upozorenje.

Pritisnite bilo koju tipku da utiSate
zvu€no upozorenje.

Isklju¢ivanje programatora ranije
Ako ranije iskljucite programator, ploca
za kuhanje ¢e nastaviti s radom na
podesenoj temperaturi sve dok se ne
iskljuci.
1.0daberite zonu kuhanja koju zelite da
iskljugite.
2.Dodirnite © tipku da ukljudite
programator.
3.Kada se "00" pojavi na ekranu
programatora, dodimite © da
podesite vrijednost na "00".
Svjetlo u obliku tatkica na prikazu
odgovarajuce zone kuhanja se iskljucuje
potpuno nakon treperanja tokom
odredenog perioda i programator je
otkazan.
Koristenje indukcijskih zona ku-
hanja na siguran i efikasan naéin
Principi rada: Indukcijska plo¢a za
kuhanje zagrijava direktno posudu u
kojoj se kuha kao jedno od svojstava
njenih principa rada. Stoga, to ima razne
prednosti kada se poredi sa drugim
tipovima plo¢a za kuhanje. Ona radi
efikasnije i povrsina ploge za kuhanje se
ne zagrijava.
Indukcijska ploCa za kuhanje je
opremljena sa vrhunskim sistemom koji
¢e vam obezbijediti maksimalnu
sigurnost prilikom koristenja.

Vasa plo¢a za kuhanje moze biti
opremljena sa indukcijskim
zonama kuhanja precnika od 145,
180, 210-280 mm §to zavisi od
modela. Sa indukcijskim
svojstvom, svaka zona kuhanja
otkriva pre¢nik svake posude koja
se stavi na nju. Energija se
usmjerava samo tamo gdje se
ostvaruje kontakt izmedu posude i
zone kuhanja, te stoga je
postignut minimalan utroSak
energije.
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Sistem automatskog iskljuéivanja
Upravljanje Stednjakom ima sistem
automatskog iskljucivanja. Ako su jedna
ili viSe zona ploCa za kuhanje ostavljene
ukljucene, ploga za kuhanje se nakon
odredenog vremena automatski
iskljuCuje (pogledajte Tabelu-1). U
sluCaju da je tajmer podesen za plocu za
kuhanje, zaslon tajmera se tada takode
iskljucuje.

Vremensko ogranicenje za automatsko
iskliuCivanje zavisi od izabrane razine
temperature. Za owu razinu temperature
primjenjuje se maksimalni radni period.
Korisnik moze ponovo upravljati ploom
za kuhanje nakon $to se automatski
iskljuci, kao Sto je gore opisano.

Tabela 1: Periodi automatskog
iskljuCivanja

20-30 min.

>
2
3
4
5
6
7
8
9
P

(Booster) 5-10 min. ()

(*) Plo¢a za kuhanje ¢e smaniiti na
nivo 9 nakon 5 minuta
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Zastita od pregrijavanja

Vasa plo¢a za kuhanje je opremljena sa

senzorima koji osiguravaju zastitu od

pregrijavanja. Slijedece se moze opaziti

u slucaju pregrijavanja:

e Aktivna zona kuhanja moze biti
isklijuCena.

e Odabrani nivo moze opasti. Medutim,
ovaj uslov se ne moze vidjeti na
indikatoru.

Sigurnosni sistem kod prelijevanja

Vasa plo¢a za kuhanje je opremljena sa

sigurnosnim sistemom kod prelijevanja.

Ako ima prelijevanja koje se prosulo na

upravijaCku plocu, sistem ¢e prekinuti

dovod napona odmah i iskljuciti vasu
plo¢u za kuhanje. "F" upozorenje se
pojavijuje na ekranu tokom ovog perioda.

Precizno podesSavanje energije

Indukcijska plo¢a reaguje na komande

odmah $to je osobina njenih principa

rada. Ona mijenja podeSavanja energije
veoma brzo. Stoga, mozete sprijeCiti
posudu za kuhanje (koja sadrZi vodu,
mlijeko itd.) da se prelijeva ¢ak i kada do
toga samo $to nije doslo.
Ako je povrsina upravijacke ploce
osjetljive na dodir izlozena
intenzivnoj pari, Citav kontrolni
sistem se moze deaktivirati i
odaslati signal greske.

Odrzavajte povrsinu upravijacke

ploc¢e osjetljive na dodir Cistom.
PogreSan rad moze biti opazen.



[ Opée informacije o spremanju hrane

Ovaj odjeljak sadrzi savjete za pripremu i

pecCenje hrane.

Opcéa upozorenja o

spremanju hrane na grijacoj

ploCi

¢ Nikada ne punite posudu s viSe od
trecine ulja. Ne udaljavajte se dok
zagrijavate ulje. Prekomjerno zagrijano
ulje predstavija opasnost od pozara.
Nikada ne pokuSavajte vodom ugasiti
nadolazeci pozar! Kad se ulje zapali,
pokrijte ga vatrogasnim pokrivacem ili
mokrom krpom. Kad je sigurno to
uciniti - iskljucite pecnicu i pozovite
vatrogasce.

¢ Prije przenja hrane, uvijek uklonite
viSak vode i polako stavijajte hranu u
zagrijano ulje. Smrznutu hranu
obavezno odmrznite prije przenja.

e Kada lozite ulje, pobrinite se da je
lonac koji koristite suh i drzite otvoren
poklopac.

¢ Preporuke o kuvanju s ustedom
energije pronadite u odjeliku ,Upute za
zastitu okolisa®“.

e Temperatura i vrijeme spremanja
hrane predvideni za izvjesno jelo mogu
varirati u zavisnosti od recepta i
koli¢ine. 1z tog razloga, ove vrijednosti
su date okvirno.
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Odrzavanje i njega

e

Opce informacije o CiScenju

AOpéta upozorenja

e Sacekajte da se uredaj ohladi prije
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

¢ Ne koristite deterdzente izravno na
vruce povrSine. To moze
prouzrokovati trajne mrlje.

e Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti

nakon svakog postupka. Na taj nadin

Cete lakSe ukloniti ostatke hrane, ¢ime

izbjegavate da ti ostaci izgore tokom

sliedece upotrebe uredaja. Stoga se

vijek trajanja uredaja produzava i

problemi s kojima se ¢esto suocavate

se smanjuju.

Ne koristite sredstva za parociscenje

za &icenje uredaja.

Neki deterdzenti ili sredstva za

giscenje mogu ostetiti povrsinu. Ne

koristite abrazivne deterdzente, praske

za &i&cCenje, kreme za &idcenje,

sredstva za CiS¢enje kamenca ili oStre

predmete tokom &igcenja.

Prilikom &iS¢enja nakon svake

upotrebe nije potrebno koristiti

posebno sredstvo za Ciscenje. Ureda;

oCistite deterdzentom za pranje

posuda, toplom vodom i mekom

krpom ili sunderom i osusite suvom

krpom od mikrovliakana.

 Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu teCnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

¢ Ne perite nijednu komponentu uredaja
u masini za pranje posuda.

Za Stednjake:

e Kisela prljavstina poput mlijeka, paste
od paradajza i ulia moze prouzrokovati
trajne mrlje na Stednjacima i
komponentama gorionika; ocCistite
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tekucinu koja se prelila neposredno
nakon hladenja Stednjaka tako Sto
Cete ga iskljuditi.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

¢ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Cis¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i rucica.

¢ Nerdajuca ili povrSina od inoksa moze
vremenom promijeniti boju. To je
normalno. Nakon svakog postupka
oCistite deterdzentom pogodnim za
nehrdajucu ili povrSinu od inoksa.

e Za CiS¢enje koristite meku krpu sa

te€nim deterdzentom (neabrazivnim)

pogodnim za povrsine od inoksa,

obratite paznju da briSete samo u

jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja,

Skroba, mlijeka i proteina sa povrsina

od inoksa bez mrlja i staklenih

povrsina bez odlaganja. Mrljie mogu

zardati nakon duze vremena.

Staklene povrsine

* Pri gigcenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za &igcenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

¢ Uredaj odistite deterdzentom za pranje

posuda, toplom vodom i krpom od

mikrovlakana narocito namijenjenu za

staklene povrsine i osusite suvom

krpom od mikroviakana.

Ako poslije &i&cenja ima ostatka

deterdzenta, obriSite ga hladnom

vodom i osusite Cistom i mekom

krpom od mikrovlakana. Preostali

ostaci deterdzenta mogu ostetiti

staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke

osuSene na staklenoj povrsini ne treba



Cistiti nazubljenim nozevima, zicanom

vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (zute mrlie) mozete

ukloniti sa staklene povrsine

komercijalno dostupnim sredstvom za

uklanjanje kamenca, sredstvom za

uklanjanje kamenca poput sirceta ili

limunovog soka.

¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
nanesite sunderom sredstvo za
Ciscenje na mrlju i saCekajte duze
vremena da isto adekvatno odreaguije.
Zatim ocistite staklenu povrsinu
vlaznom krpom.

¢ Promjene boje i mrlie na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasti¢ni djelovi i obojene povrsine

e Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrSine deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &igcenje.
Navedeno moze ostetiti povrsine.

¢ \odite racuna da spojevi
komponenata uredaja ne ostanu viazni
i da na istima ne ostane deterdzenta.
U suprotnom moze doci do korozije
na tim spojevima.

Ciscenje ploce za kuhanje

Staklena povrsina za kuhanje

Slijedite korake CiSc¢enja opisane za

staklene povrsine u odjeliku ,Opce

informacije o &is¢enju” za Ciscenje

staklene povrsine za kuhanje. Za

posebne slucajeve mozete obaviti

Ciséenje prema dolje navedenim

informacijama.

¢ Hranu na bazi Secera, poput tamne
kreme, Skroba i sirupa, treba odmah
ocistiti, ne Cekajudi da se povrsina
ohladi. U suprotnom, staklena
povrSina za kuhanje moze biti trajno
ostecena.

e Nemojte koristiti sredstva za CiSéenje
za postupke ¢isc¢enja koje izvodite dok
je plo¢a vruca, jer u protivnom mogu
nastati trajne mrlje.

Ciscenje kontrolne table
* Prilikom gigcenja tabli s kontrolnim
gumbima, obriSite tablu i gumbe
vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte gumbe i
zaptivke ispod da biste odistili tablu.
Na taj naCin mozete ostetiti kontrolnu
tablu i gumbe.
Prilikom gigcenja nehrdajuce plode s
kontrolnim gumbima, nemojte oko
gumba koristiti sredstva za ¢isCenje
nehrdajucih povrsina (od inoxa).
Indikatori oko gumba mogu se izbrisati.
e Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dodir viaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuCavanja tipki, postavite
zakljuavanie tipki prije ¢iscenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke mozete pogresno
odabrati.
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E] Rjesavanje problema

Konsultujte ovlas¢enog servisera ili tehnicara sa licencom ili dobavljaCa kod koga
ste kupili uredaj ako ne mozete da rijesite problem iako ste primijenili instrukcije u

g J J / 9 ) KU

Jje neophodno, zamijenite ih ili resetujte.

¢ Uredaj nije ukljuGen u uzemljenu uti¢nicu. >>> Provjerite gdje je ukljucen strujni
kabl.

¢ Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je
vas proizvod opremljen funkcijom zakljucavanja tioki, moZda je omoguceno
zakiju&avanije tipki. Onemogucite tu funkciju.

¢ Ako zaslon ne svijetli kada ponovo ukljucite grijacu ploCu. >>> Iskijucite aparat na
prekidacu. SaCekajte najmanje 20 sekundi, a zatim ga ponovo ukijucite.

e Zastita od pregrijavanja je aktivna. >>>Fustite da se grijaca ploca ohladi.

onac niste postavill na aktivnu zonu za spremanje nrane. >>> Frovjerite aa li

postoji lonac na zoni za spremanje hrane.

¢ Vas lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjem hrane. >>> Provjerite je li
vas lonac za spremanje hranje kompatibilan s indukcionom ploc¢om.

¢ | onac za spremanije hrane nije propisno centriran ili donja povrSina lonca nije
dovoljno Siroka za zonu za spremanje hrane. >>> Odaberite lonac dovoljno sirok i
pravilno centrirajte lonac na zonu za spremanje hrane.

e | onac il zona za spremanije hrane su pregrijani. >>> Sacekajte dok se ohlade.

¢ Vrijeme spremanja hrane za odabranu zonu mozda traje duze. >>> MoZete
podesiti novo vrijeme ili zavrsiti spremanje hrane.

e Zastita od pregrijavanja je aktivna. >>>Fustite da se grijaca ploca ohladi.

e Neki predmet mozda pokriva kontrolnu tablu osjetljivu na dodir. >>> Uklonite
predmet sa table.

¢ Vas lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjem hrane. >>> Provjerite je i
vas lonac za spremanje hranje kompatibilan s indukcionom ploc¢om.

¢ | onac za spremanije hrane nije propisno centriran ili donja povrSina lonca nije
dovoljno Siroka za zonu za spremanje hrane. >>> Odaberite lonac dovoljno sirok i
pravilno centrirajte lonac na zonu za spremanje hrane.

¢ Ovo nije kvar. Ventilator za hladenje nastavit ce s radom sve dok se elektronika u
grejnoj ploci ne ohladi na odgovarajucu temperaturu.
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ijekom kuhanja iz stednjaka se mogu cuti neki zvukovi. Ovi zvukovi nastaju zbog
sastava posude za kuhanje. Ovi zvukovi su redovna pojava, ne ukazuju na kvar i dio
su indukcijske tehnologije.

Moguci zvukovi i razlozi

* Buka ventilatora: Stednjak je opremljen ventilatorom koji se automatski aktivira
sukladno temperaturi uredaja. Ventilator ima razliCite radne razine i radi na
razli¢itim razinama sukladno temperaturi.

¢ Zujanje manjeg intenziteta poput radne buke transformatora: Navedeno je
rezultat prirode indukcijske tehnologije. Kako se toplina prenosi direktno na dno
posude za kuhanje, takvi zvukovi zujanja mogu se Cuti ovisno od materijala
posude za kuhanje. Tako se razli€iti zvukovi mogu Cuti kod razlicitog posuda.

e Zvuk pucanja: Razlog tome je struktura i materijal dna posude za kuhanje. Zvuk
pucanja moze se ¢uti ako je posuda za kuhanje napravljena od razligitih slojeva
sa razli¢itim materijalima.

e Zvuk zavijanja: Zvuk zavijanja moze se Cuti kada se dvije zone za kuhanje na istoj
strani Stednjaka koriste za kuhanje sa razliCitim razinama kuhanja.

Kodovi greske / razlozi i moguca rje$enja

Iskljucite indukcijski Stednjak i
E 22 Indukcijski Stednjak je sacekajte dok se ne ohladi. GreSka
E 26 pregrejan. Ce se rijesiti kada temperatura
Stednjaka padne ispod granica.

Jedna ili viSe tipki drze se

pritisnutim duze od 10 Problem ce biti rijeSen kada

E 46 sekundi. sklonite ruku sa Stednjaka.
Predmet je ostavljen na Problem ce biti rijeSen kada se
kontrolnoj tabli ili je kontrola  odisti kontrolna tabla.
izlozena pari.

- Gregka ce biti rijeSena kada se
Ne koristi se lonac pogodan

E 47 . , L koristi lonac pogodan za
za indukcijsko grijanje. . ) L
indukcijsko grijanje.
Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
“ 0 kuhanje i ponovo pokrenite nakon
E1-E15 ‘Greske‘l‘u k(.)muglkacul N8 30 sekundi. Kontaktirajte
indukcijskoj ploci za kuhanje. Py .
ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
Greska senzora temperature kuhanje i ponovo pokrenite nakon
E16-E 21 na indukcijskoj ploci za 30 sekundi. Kontaktirajte

kuhanje. ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
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skljucite indukcijsku plocu za
kuhanje i ponovo pokrenite nakon

E 23 Softverska greska na . o
E 24 indukaijskoj plodi za kuhanje, <0 Sekundi. Kontaklirajte
ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
" . kuhanje i ponovo pokrenite nakon
E 25 ‘Greske‘l‘ u ra}du vve‘ntnatora N& 30 sekund. Kontaktirajte
indukcijskoj ploci za kuhanje. Py .
ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
Greska hardvera elektronske kuhanje i ponovo pokrenite nakon
E31-E45 plo¢e na indukcijskoj ploci za 30 sekundi. Kontaktirajte
kuhanje. ovlas¢enog distributera ako se
problem nastavi.
Oprema senzora mora biti
E 48 “ kompatibilna s radnim uslovima.
Greska senzora na o -
E 49 indukcijskoj plodi za kuhanje Kontaktirajte ovlaScenog
E 51 " distributera ako se problem
nastavi.
Iskljucite indukcijski Stednjak i
sacekajte dok se ne ohladi. GreSka
Gregka visoke temperature  ce biti rijeSena kada se
Eb52-E57 na indukcijskoj ploci za temperatura senzora spusti ispod

kuhanje.

granica. Kontaktirajte ovlas¢enog
distributera ako se problem
nastavi.
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