beko
—

Forno incorporado
Manual do utilizador

BcTtpanBaemasn AyXOBKa

PykoBoAacCTBO Nonb3oBartens

Ugradbena peénica
Uputstvo za upotrebu

9%

BIM25302X

PT/RU/BS

285.4437.72/R.AK/3.01.2020/5-3
7768286711



Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados do seu produto, o qual
foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos
0s outros documentos que 0 acompanham antes de utilizar o produto e guarde-o para qualquer consulta posterior.
Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos os avisos e
informagdes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual poderd também ser aplicavel para varios outros modelos. As diferengas entre os
modelos estaréo identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador s&o utilizados os seguintes simbolos:

Informagdes importantes ou conselhos
Uteis acerca do uso.

Aviso para situagdes perigosas em
' relacdo a vida e a propriedade.

Aviso sobre choques eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

Aviso para superficies quentes.
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t Avisos e instruces importantes sobre seguranca e meio-
ambiente

Esta secgdo contém importantes
instrugdes sobre seguranga que lhe
ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas
instrugGes podera invalidar a garantia.
Seguranca geral
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Este equipamento pode ser usado
por criangas maiores de 8 anos e
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, desde que Ihes
sejam dadas supervisao e
instrugdo sobre 0 uso do
equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar
com o0 equipamento. A limpeza e
manutengao a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

O aparelho ndo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas,
mentais ou sensoriais reduzidas,
ou sem experiéncia e
conhecimento, exceto se forem
supervisionadas ou receberem
instrugoes.

As criangas devem ser
supervisionadas de modo a nao
brincarem com o aparelho.

Se 0 produto for passado a outra
pessoa para utilizagao pessoal ou
em segunda mao, o manual do
utilizador, as etiquetas do produto
e outros documentos relevantes
devem ser também entregues.
Os procedimentos de instalagéo e
reparagao devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. O
fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalagdo,
leia cuidadosamente as
instrugoes.

Nao ligue o produto se houver
algum defeito ou dano visivel.
Certifique-se de desligar os
botdes de funcionamento do
produto apos cada utilizagao.

Seguranca eléctrica

Se 0 produto tiver uma falha, ele
nao devera ser operado a ndo ser
que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco
de choque eléctrico!

Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a
voltagem e a orotecgdo como
especificado nas "Especificagoes



técnicas". A instalagdo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa
nao devera ser responsabilizada
por quaisquer problemas que
surjam devido ao produto ndo ter
sido ligado a terra de acordo com
0s regulamentos locais.

Nunca lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

Nunca toque na ficha com as
mao molhadas! Nunque retire a
ficha da tomada puxando pelo
cabo,puse sempre aggarando a
ficha.

0 produto ndo devera estar com a
ficha ligada a tomada durante os
procedimentos de instalagdo, de
manutengao, de limpeza e de
reparagao.

Se o0 cabo de ligacdo a
alimentagdo para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, pelo
seu agente de assisténcia ou por
pessoas igualmente qualificadas
para evitar um perigo.

0 equipamento devera ser
instalado de modo a que possa
ser totalmente desligado da rede.
A separacdo devera ser fornecida
por uma ficha de corrente ou por
um interruptor integrado na

instalacdo eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos de
construcao.

e A superficie traseira do forno fica
muito quente quando em
utilizagao. Certifique-se de que a
ligacdo do elétrica ndo contacte a
superficie traseira; caso contrario,
as ligacdes podem ficar
danificadas.

e N&o comprima o cabo de
alimentagéo entre a porta do
forno e a estrutura e ndo o passe
por cima de superficies quentes.
Caso contrario, o isolamento do
cabo pode derreter e provocar
incéndio, como resultado de um
curto-circuito.

e (ualquer tarefa com sistemas e
equipamentos eléctricos deve ser
executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

e Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentagao
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel doméstico.

e (Certifique-se de que a poténcia
do fusivel seja compativel com o
produto.

Seguranca do produto

e AVISO: O aparelho € as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizagéo.
Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento.
Criangas menores de 8 anos
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devem ser afastadas, a menos
que estejam sob supervisao
constante.

e Nunca utilize o produto quando o
seu raciocinio ou coordenagao
estiverem debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.

e Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O dlcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em

contacto com superficies quentes.

e N3o coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes
durante a utilizagao.

e Durante a utilizagdo o aparelho
aquece. Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento dentro
do forno.

e Mantenha todas as ranhuras de
ventilagdo desobstruidas.

e Nao aqueca latas fechadas e
jarras de vidro no forno. A
pressao que se pode acumular na
lata/jarra pode fazer com que
expluda.

e Nao coloque tabuleiros para cozer
no forno, pratos ou folhas de
aluminio directamente no fundo
do forno. A acumulagdo do calor
poderd danificar o fundo do forno.

e Nao use limpadores abrasivos
asperos ou raspadores de metal

6/PT

duros para limpar a porta de vidro
do forno, ja que podem riscar a
superficie, 0 que pode resultar
em rachadura do vidro.

Nao use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.
(Varia dependendo do modelo do
produto.)

Colocar correctamente a
prateleira de arame e 0 tabuleiro
nos suportes de arame

E importante colocar a prateleira
e/ou tabuleiro correctamente no
suporte. Deslize a prateleira de
arame ou o tabuleiro entre os 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar algum
alimento sobre a mesma
(consulte a figura seguinte).




Nao utilize o produto se o vidro da
porta da frente estiver removido
ou quebrado.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Coloque o papel vegetal no
recipiente ou no acessorio do forno
(tabuleiro, grelha de arame, etc.)
juntamente com os alimentos e
depois introduza tudo no forno pré-
aquecido. Remova as partes em
excesso do papel vegetal que
estejam a extravasar do acessorio
ou do recipiente, para evitar o risco
de que toquem os elementos de
aquecimento do forno. Nunca use
0 papel vegetal numa temperatura
de funcionamento superior a que é
indicada para o papel. Ndo coloque
0 papel vegetal diretamente na
base do tabuleiro.
AVISO: Verifique se o cabo de
alimentagao do aparelho esta
desligado ou o quadro de
distribuicao esta desligado antes
de substituir a lampada, para evitar
a possibilidade de choque elétrico.

O aparelho ndo deve ser instalado
atras de uma porta decorativa para
evitar sobreaguecimento.

Para que a chama funcione
correctamente:

Certifique-se que a ficha esta bem
encaixada na tomada e que ndo
provoque faisca.

NAo utiliza um cabo danificado,
cortado ou com extensao, mas
apenas o cabo original.

Verifique se ndo ha liquidos ou
humidade na tomada em que o
produto € ligado.

Utilizagéo pretendida

Este produto foi concebido para
utilizagdo doméstica. O uso
comercial ndo & admissivel.
CUIDADO: Este equipamento
destina-se apenas a cozedura. Nao
deve ser usado para outros fins,
como por exemplo, aquecimento
do comodo."

Este produto ndo devera ser usado
para aquecer pratos por baixo do
grelhador, secar toalhas e panos
de prato, etc., pendurando-0s nos
manipulos e para fins de
aqguecimento.

O fabricante ndo sera responsavel
por qualquer dano cusado por uso
Ou manuseamento incorrectos.

O forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranga para criangas

AVISO: As partes acessiveis podem
tornar-se quentes durante a
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utilizagdo. As criangas deveréo ser
mantidas afastadas.

Os materiais da embalagem serdo
perigosos para as criangas.
Mantenha os materiais de

embalagem afastados das criangas.

Por favor, elimine todas as partes
da embalagem de acordo com as
normas ambientais.

Os produtos eléctricos sdo
perigosos para as criangas.
Mantenha as criancas afastadas do
produto quando em funcionamento
e ndo as deixe brincar com o
mesmo.

NAao cologue quaisquer itens por
cima do equipamento que as
criangas possam alcancar.

Quando a porta estiver aberta, ndo
coloque qualquer objecto pesado
sobre ela e ndo permita que as
criangas se sentem sobre ela.
Pode virar ou pode danificar as
dobradicas.

Eliminagao do produto velho
Conformidade com a Directiva WEEE e Elimi-
nacao de Residuos:

Este produto esta em conformidade com a Directiva
WEEE da UE (2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificago para residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e pecas de
alta qualidade, que podem ser reutilizados e reciclados.
No fim da sua vida dtil, ndo elimine o residuo com o
lixo doméstico normal ou outro lixo. Leve-0 aum
centro de recolha para reciclagem de equipamentos
eléctricos e eletrdnicos. Consulte as autoridades locais
para se informar sobre estes centros de recolha.
Cumprimento com a Directiva RoHS:

0 produto que adquiriu esta em conformidade com a
Directiva RoHS da UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminacao do material da embalagem

e (s materiais da embalagem sdo perigosos para
as criangas. Mantenha os materiais no lugar
seguro fora do alcance das criangas. Os
materiais da embalagem do produto séo
fabricados a partir de materiais reciclados.
Elimine-os de forma adequada e separe-0s de
acordo com as instrugdes de lixo reciclado. Ndo
0s elimine com o lixo doméstico normal.



A Informagso geral

Visao geral

1 Painel de controlo 6 Motor da ventoinha (disco de ago por detras)
2 Prateleira de arame 7 Lampada

3 Tabuleiro 8 Elemento de aquecimento superior

4 Pega 9 PosicOes da prateleira

5 Porta

Botéo da fungéo
Temporizador digital
Botdo do termdstato
Ldmpada do terméstato

B w N =
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Contetido da embalagem

Os acessdrios fornecidos podem variar
dependendo do modelo do produto. Nem todos
os acessorios descritos no manual do
utilizador poderao fazer parte do seu produto.

Manual do utilizador

2. Tabuleiro padréo

Usado para pastelaria, alimentos congelados e
grandes assados.

—y

3. Tabuleiro para doces
Usado para pastelaria, como bolos e biscoitos.

4.  Grelha de arame
Usada para assar e para colocar o alimento a ser
estufado, assado ou cozinhado em cagarolas, na
prateleira desejada.
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Colocar correctamente a prateleira de arame
e o0 tabuleiro nas prateleiras telescopicas
(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao
fazer parte do seu produto.)

As prateleiras telescdpicas permitem-Ihe instalar
e remover facilmente os tabuleiros e a prateleira
de arame.

Ao usar o tabuleiro e a prateleira de arame com
prateleiras telescopicas, certifique-se de que 0s
pinos na parte traseira da prateleira telescopica
oponha-se as extremidades da prateleira e do
tabuleiro.




Especificacoes técnicas
= i

Dimensons ta instalacie Glra/largura/protundidade * 590 ol BOD 560 mymin. 558 mm

Forno principal Forno multifungdes

i ampada interior 1505 W

Consumo de energia do grelhador 2.2 KW
Coisas essenciais: A informagao no rétulo de energia dos fornos eléctricos é dada de acordo com a norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esses valores séo determinados sob a carga padrdo comas fungdes do
aquecedor inferior-superior ou do aquecimento assistido por ventoinha (caso exista).
A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte polarizagéo dependendo da
existéncia ou ndo de fungbes relevantes no produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo
lento, 3- Cozinhar a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-Aquecimento

superior € inferior.

s especificagdes técnicas poderdo ser
alteradas sem aviso prévio para melhorar a
quahdade do produto.

s figuras neste manual séo esquematicas e
oderao n&o corresponder exactamente ao
seu produto.

Os valores apresentados nos rétulos do
produto ou na documentagéo que o
lacompanha s&o obtidos em condicbes de
laboratdrio de acordo com as normas
relevantes. Dependendo das condigbes
ambientais e operacionais do produto, estes
valores poderdo variar.
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B Instalazo

0O produto deve ser instalado por pessoal qualificado,
conforme 0s regulamentos vigentes. Caso contrario, a
garantia ficara sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas ndo autorizadas
¢ pode invalidar a garantia.

preparagdo do locall e a instalagao eléctrica
para o produto é da responsabilidade do

cliente.

PERIGO:
0 produto devera ser instalado de acordo com
odas as normas locais sobre equipamentos a

gas e/ou eléctricos.

PERIGO:

Antes da instalacio, verifique visualmente se o
produto possui algum defeito. Se tal for o
caso, ndo permita a sua instalacgéo.

0Os produtos danificados provocam riscos para
a sua seguranga.
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Instalagao prévia

0 aparelho esta concebido para instalagéo em

armarios de cozinha disponiveis comercialmente. Deve

ser deixada uma distancia de seguranga entre o

equipamento e as paredes € moveis. Ver figura

(valores em mm).

e As superficies, os laminados sintéticos e os
adesivos utilizados devem ser resistentes ao
calor (100 °C no minimo).

e (s armdrios da cozinha devem estar nivelados e
fixados.

e Se houver uma gaveta por debaixo do forno,
devera ser instalada uma prateleira entre o forno
€ a gaveta.

e 0 equipamento deve ser transportado, pelo
menos, por duas pessoas.

N&o instale o produto junto a frigorificos ou
congeladores. O calor emitido pelo produto
levard a um aumento no consumo de energia
dos aparelhos de refrigeragéo.

Nao utilize a porta e/ou 0 manipulo para
levantar ou mover o produto.

Se 0 produto possuir alcas de arame, empurre
as algas de volta para dentro das paredes
laterais, apds deslocar o produto.




595

min.
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590

595

*

min.
Instalacao e ligacao
e 0 produto pode apenas ser instalado e ligado de
acordo com as regras de instalagdo estatutdrias.
Ligacao eléctrica
Ligue o produto a uma tomada/linha de terra,
protegida por um fusivel miniatura com capacidade
adequada conforme 0 estabelecido na tabela de
«Especificacfes técnicas». A instalaco de terra deve
ser realizada por um eletricista qualificado, quer use o
produto com ou sem um transformador. A nossa
empresa ndo se responsabilizara por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem uma instalagéo de
terra, de acordo com os regulamentos locais.
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PERIGO:

0 produto deve ser ligado a instalagéo
eléctrica apenas por uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia do produto
inicia-se apenas apds a instalagdo correcta.

0 fabricante néo deve ser responsabilizado por
danos oriundos de procedimentos realizados
por pessoas nao autorizadas.

A

PERIGO:

0 cabo eléctrico ndo deve ser prensado,
obstruido ou comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do produto.

Um cabo danificado deve ser substituido por
um electricista qualificado. Caso contrdrio, ha
risco de choque eléctrico, curto-circuito ou
incéndio!




e Aligagao deve cumprir com 0s regulamentos
nacionais.

e (s dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na placa
de caracteristicas do produto. Abra a porta fontal
para verificar a placa de caracteristicas.

e (O cabo de alimentagdo do seu produto deve
cumprir com os valores da tabela "Technical
specifications” (Especificagdes técnicas).

PERIGO:

Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalagio eléctrica, desligue o produto da
corrente eléctrica.

Ha risco de choque eléctrico!

ficha do cabo de alimentagédo deve ser de
acil acesso apos a instalagéo (n&o passar por

cima da placa).

quando da realizagéo da instalagdo elétrica,
deve aplicar os regulamentos nacionais/locais
e deve utilizar a tomada/linha adequada e
ficha para o forno. No caso de os limites de
poténcia do produto estarem fora da
capacidade de corrente da ficha e
tomada/linha, o produto deve ser ligado
através de instalagdo elétrica fixa diretamente
sem utilizar uma ficha e tomada/linha.

Ligue o cabo de alimentacdo a tomada.

Instalar o produto

1. Deslize o forno para dentro do armdrio, alinhe-o e
prenda-o certificando-se, ao mesmo tempo, que o
cabo de alimentagio ndo esté danificado e/ou
comprimido.

Prenda o forno com 2 parafusos como ilustrado.
Apos a instalagdo, assegure-se de que os parafusos
estdo suficientemente apertados e de que o forno ndo
se move. O forno poderd inclinar-se durante a
utilizag&o caso néo seja instalado segundo as
instrucdes e caso os parafusos néo estejam
suficientemente apertados.

Para produtos com ventoinha de arrefecimento
(Podera nao fazer parte do seu produto.)

71

1 Ventoinha de arrefecimento

2 Painel de controlo

3 Porta

A ventoinha de arrefecimento incorporada arrefece
tanto 0 compartimento embutido como a frente do
produto.

ventoinha de arrefecimento continua a
funcionar cerca de 20-30 minutos depois do
forno ter sido desligado.

Se tiver cozinhado através da programagao do
temporizador do forno, a ventoinha de
arrefecimento serd também desligada do final
do tempo de cozedura, juntamente com todas
as fungdes.

Verificacao final
1. Operar 0 produto..
2. Verifique as fungdes.

Eliminagao do produto velho

e Guarde a caixa original do produto e transporte
nela o produto. Siga as instruges expressas na
caixa. Se ndo tiver a caixa original, embrulhe o
produto em plastico de bolha ou cartdo grosso e
passe fita adsesiva para o prender firmemente.

e Paraimpedir que a grelha de arame ¢ o tabuleiro
dentro do forno danifiqguem a porta do forno,
coloque uma tira de cartao por dentro da porta
do forno, nos locais que coincidem com a
posicao dos tabuleiros. Passe fita adesiva sobre
a porta do forno até as partes laterais.

e NAo utilize a porta ou 0 manipulo para levantar
OU mover 0 produto.

Nao pouse qualquer objecto sobre o produto e
desloque-o0 na posigao vertical.

erifique a aparéncia geral do seu produto
para verificar se existem alguns danos que
possam ter ocorrido durante o transporte.
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B Preparacies

Conselhos para poupar energia

As informagdes seguintes ajudé-lo(a)-&o a utilizar o
seu equipamento de uma forma ecoldgica e a poupar
energia:

e Utilize utensilios revestidos a esmalte ou de cor

escura no forno, visto que a transmissao de calor

sera melhor.

e Ao cozinhar as suas refeigdes, realize uma
operagao de pré-aquecimento se for
aconselhavel no manual do utilizador ou na
descrigao da cozedura.

e Durante a cozedura, ndo abra frequentemente a
porta do forno.

e Sempre que possivel, tente cozinhar mauis do
que um prato no forno, a0 mesmo tempo. Pode
cozinhar colocando dois tachos de cozedura na
grelha de arame.

e (Cozinhe mais algum prato ap6s o outro. O forno
ainda estard quente.

e Pode poupar energia desligando o seu forno
eléctrico alguns minutos antes do fim do tempo
de cozedura. Nao abra a porta do forno.

e Descongele os pratos congelados antes de 0s
cozinhar.

Uso inicial

Ajuste da hora

o fazer qualquer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor.

Prima as teclas /™= para definir a hora apés o fomo

ter sido ligado a corrente elétrica pela primeira vez.

Para modelos de controlo digital, toque 2%
primeiro e, depois, utilize o / - para definir

2 hora do dia.

Confirme a definigdo tocando no simbolo (- e espere
4 segundos sem tocar em qualquer tecla, para
confirmar.

% |
5 '
12 7
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1 Tecla de ajuste

2 Simbolo do teclado

3 Simbolo do relégio

4 Simbolo de alarme de volume (Poderd nao fazer
parte do seu produto.)

5 Simbolo de modo ecoldgico

6 Tecla mais

7 Tecla menos

8 Simbolo da tarte do tempo

9 Simbolo do alarme

10 Simbolo do tempo de fim de cozedura

11 Simbolo do tempo de cozedura

12 Tecla do programa

Se a hora inicial ndo for definida, o reldgio
iniciara a partir das 12:00 e serd exibido o
simbolo (. Este simbolo desaparecera
quando a hora estiver ajustada.

iC)

s definigbes de hora atuais s&o canceladas
lem caso de falha de energia. Precisardo de
ser reajustadas.

@]

Primeira limpeza da unidade

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.

N&o use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

S

1. Remova todos os materiais de embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com um pano
hdmido ou esponja e seque com um pano.

Aquecimento inicial

Aquega o produto por cerca de 30 minutos e depois

desligue-0. Desse modo, qualquer residuo da

producdo serd queimado e removido.

ATENCAO

As superficies quentes causam queimaduras!
0 produto pode aquecer quando em utilizagdo.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgbes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

>




Forno eléctrico

1.

> w

SRSl

Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a posicdo Estatica.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Como usar o forno eléctrico, pdgina 18.
Funcione o forno por cerca de 30 minutos.
Desligue o seu forno; consulte Como usar o forno
eléctrico, pdgina 18

Forno com grelhador

1.

2.
3.

o~

Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Operar o grelhador, pdgina 25.
Funcione o forno por cerca de 15 minutos.
Desligue o seu grelhador; consulte Operar o
grelhador, pdgina 25

Podera ocorrer maus odores e fumaga por um
par de horas durante o funcionamento inicial.
Isto é perfeitamente natural. Assegure que 0
coémodo esteja bem ventilado para extrair o
fumo e o cheiro. Evite inalar directamente o
fumo e os odores emitidos.
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E Funcionar com o forno

Informacgoes gerais sobre cozer, assar e
relhar no forno

ATENCAO
As superficies quentes causam queimaduras!

0 produto pode aquecer quando em utilizag&o.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgbes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do|
forno quente.

PERIGO:
Tenha cuidado ao abrir a porta do forno, visto
que pode sair vapor.

0 vapor exalado pode escaldar as suas maos,
rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

e  Use placas demetal apropriadas com
revestimento ndo aderente, vasilhas de aluminio
ou formas de silicone resistentes ao calor.

e Use da melhor maneira possivel o espago na
prateleira.

e Coloque a forma de assar no forno no centro da
prateleira.

e Seleccione a posicéo correcta da prateleira antes
de ligar o forno ou o grelhador. N&o altere a
posicao da prateleira quando o forno estiver
quente.

e Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e Temperar o frango inteiro, o pert e grandes
pegas de carne com molhos tais como sumo de
lim&o e pimenta preta antes da cozedura,
melhorard os resultados da mesma.

e Demora mais 15 a 30 minutos para assar a
carne com 0sso se comparada com a carne do
mesmo tamanho sem 0ss0s.

e (ada centimetro da espessura da carne exige
aproximadamente 4-5 minutos do tempo de
cozedura.

e Deixe a carne repousarr no forno por cerca de
10 minutos apds terminar o tempo de cozedura.
0 suco é melhor distribuido por todo 0 assado e
ndo escorre quando a carne € cortada.

e 0 peixe deve ser colocado na prateleira média ou
inferior, numa placa resistente ao calor.
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Conselhos para grelhar

Ao grelhar carne, peixe e aves, eles ficam

rapidamente com uma cor acastanhada, levemente

tostados e néo ficam secos. Postas, espetadas de
carne e salsichas, bem como 0s legumes com um
elevado teor de dgua, tais como os tomates e as
cebolas, sdo particularmente apropriados para serem
grelhados.

e Distribua as pegas a serem grelhadas na grelha
de arame ou no tabuleiro de pastelaria com a
grelha de arame, de tal forma que o espaco
coberto n&o exceda o tamanho do aquecedor.

e Deslize a grelha de arame ou o tabuleiro de
pastelaria para o nivel pretendido no forno. Se
estiver a grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira inferior
para recolher a gordura. Adicione alguma agua
no tabuleiro para uma limpeza mais fécil.

A\

Os alimentos que ndo so apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o coloque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta drea é muito
quente e os alimentos com gordura

podem incendiar-se.

Como usar o forno eléctrico

Seleccionar a temperatura e 0 modo de funcio-
namento

1 Botéo da fungéo

2 Botdo do termdstato

0 seu forno esta equipado com botdes pop-up que se

projectam quando os prime.

1. Prima para projectar o botdo e depois rode-o para
fazer o ajuste pretendido.



pressione o0 botdo.
1. Defina 0 botéo de fungéo para 0 modo de
funcionamento pretendido.
2. Defina o botdo de temperatura para a temperatura
pretendida.
» 0O forno aquece até a temperatura ajustada e
mantém-se ali. Durante 0 aquecimento, a lampada da
temperatura permanece acesa.
Desligar o forno eléctrico
Rode o botfo da funcéo e o botdo de temperatura para
a posicao off (superior).
E importante colocar a grelha de arame correctamente
na prateleira de arame. A grelha de arame deve ser
inserida entre as prateleiras de arame, conforme
ilustrado na figura.
N&o deixe a grelha de arame encostada contra
aparede fraseira do forno. Deslize a sua grelha de
arame até a secgo frontal da prateleira e ajuste-a
com a ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.
(Varia dependendo do modelo do produto.)

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento mostrada aqui
pode diferir da organizag&o no seu produto.

'Top and bottom heating' (Aquecimento

superior e

inferior)

Os aquecimentos superior € inferior
estdo em funcionamento. O alimento é
aquecido simultaneamente a partir de
cima e de baixo. Por exemplo, €
apropriado para bolos, pastelaria ou
bolos e estufados em formas de assar.
‘Cook with one tray only' (Fogdo com
um s tabuleiro).

'Bottom heating' (Aquecimento inferior)

Apenas 0 aquecimento inferior esta em
funcionamento. E apropriado para pizza
€ 0 consequente alouramento dos
alimentos a partir de baixo.

Esta fungio pode ser utilizada também
para a limpeza a vapor fécil.

'Fan supported bottom/top heating'
(Aquecimento inferior/superior ajudado pela

ventoinha)

o

'Operating
ventoinha)

&,

0 aquecimento superior, inferior e mais
a ventoinha (na parede posterior) estdo
em funcionamento. O ar quente é
uniforme e rapidamente distribuido pelo
forno através da ventoinha. 'Cook with
one tray only' (Fogdo com um s6
tabuleiro).

with fan' (Funcionamento com

0 forno ndo esta aquecido. Apenas a
ventoinha (na parede posterior) esta a
funcionar. Apropriado para derreter
alimentos granulares lentamente em
temperatura ambiente e para arrefecer
0 alimento cozinhado.

'Fan Heating' (Aquecimento por ventoinha)

0 ar quente provocado pelo aquecedor
traseiro é uniformemente distribuido
por todo o forno muito rapidamente,
através da ventoinha.

E apropriado para cozinhar os seus
alimentos em diferentes niveis da
prateleira €, em muitos casos, ndo é
necessario pré-aquecer. Apropriado
para cozinhar com varios tabuleiros.
Esta fungio pode ser utilizada também
para a limpeza a vapor fécil.
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'"3D" function' (Fungdo "3D")

——="1 0 aquecimento superior, inferior € 0

aquecimento assistido pela ventoinha

—— ) (naparede posterior) estdo em

funcionamento. O alimento €é cozido
uniforme € rapidamente por inteiro.
‘Cook with one tray only' (Fogdo com
um s tabuleiro).

'Full grill' (Grelhador completo)

A | Agrelha larga no tecto do forno esta

em funcionamento. E apropriado para

grelhar grandes quantidades de
alimento.

e (oloque porgdes grandes ou de
médio tamanho na posi¢ao
correcta da prateleira sob 0
aquecedor do grelhador para

grelharem.
e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.
'Grill+Fan' (Grelhador + ventoinha)

SN
% 0 efeito de grelhar ndo € tao forte como
com o grelhador completo

e (oloque porgdes pequenas ou de
médio tamanho na posi¢ao
correcta da prateleira sob 0
aquecedor do grelhador para
grelharem.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

Usar o relégio do forno

5 O d)eco |

Bl o & |

Tecla de ajuste
Simbolo do teclado
Simbolo do reldgio

Simbolo de alarme de volume (Poderd nao fazer
parte do seu produto.)

5 Simbolo de modo ecoldgico
6 Tecla mais
7 Tecla menos
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8 Simbolo da tarte do tempo

9 Simbolo do alarme

10 Simbolo do tempo de fim de cozedura
11 Simbolo do tempo de cozedura

12 Tecla do programa

0 tempo méaximo que pode ser definido para o
inal da cozedura é de 5 horas e 59 minutos.
0 programa serd cancelado em caso de falha
eléctrica. Tera que reprogramar o forno.

o fazer qualquer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor. Deverd esperar
algum tempo para que as definicdes sejam
aplicadas.

Se ndo for feita uma definicao de cozedura, a
hora do dia ndo pode ser ajustada.

EO tempo restante sera exibido, logo que seja

iniciada a cozedura.

Cozinhar especificando o tempo de cozedura;

Pode ajustar o forno para que pare no final do tempo

especificado, definindo o tempo de cozedura no

temporizador.

1. Selecione a fungéo de cozedura.

2. Toque em (® até que o simbolo 12 aparega no
mostrador do tempo de cozedura.

3. sj:lstar o0 tempo de cozedura com as teclas ™= /

» » Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo
[Pl ¢ a fatia de tempo serdo exibidos no mostrador de
forma continua.

4. Coloque os alimentos no forno e defina a
temperatura com o botdo de temperatura. O
processo de cozedura iniciar-se-4.

» 0 tempo de cozedura comega a decrescer no

mostrador quando o cozinhado se inicia e todas as

partes do simbolo da fatia de tempo sfo acesas. O

tempo de cozedura definido € dividido em 4 partes

iguais e quando o tempo de cada uma delas termina,

0 simbolo dessa parte desliga-se. Assim, podera ficar

a saber facilmente a proporgéo de tempo de cozedura

que ainda Ihe resta.

Definir o final do tempo de cozedura para uma
hora mais tardia;

Apés definir o tempo de cozedura no temporizador,
pode definir o final do tempo de cozedura para uma
hora mais tardia.

1. Selecione a fungéo de cozedura.



2. Toque em até que o simbolo =1 aparega no
mostrador do tempo de cozedura.
3. .Alj_ustar 0 tempo de cozedura com as teclas ™ /

» » Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

[2 sera exibido no mostrador de forma continua.

4. Toque em () até que o simbolo = aparega no
mostrador do final de tempo de cozedura.

5. Para ajustar a hora de fim de cozedura, pressione
as teclas == / ==,

» Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

[=1 mais o simbolo =1 e sero exibidos no mostrador

de forma continua. Logo que a cozedura comece, 0

simbolo =1 desaparecera.

6. Coloque os alimentos no forno e defina a
temperatura com o botdo de temperatura. O
processo de cozedura iniciar-se-4.

» 0 temporizador do forno calcula

automaticamente o tempo de inicio subtraindo o

tempo de cozedura & hora de fim de cozedura que

definiu. O modo de funcionamento selecionado é

ativado quando comega o tempo de inicio da cozedura

¢ 0 forno aquece até a temperatura definida. Mantera
esta temperatura até o fim do tempo da cozedura.

» O tempo de cozedura comega a decrescer no

mostrador quando o cozinhado se inicia e todas as

partes do simbolo da fatia de tempo sfo acesas. O

tempo de cozedura definido € dividido em 4 partes

iguais e quando o tempo de cada uma delas termina,

0 simbolo dessa parte desliga-se. Assim, podera ficar

a saber facilmente a proporgéo de tempo de cozedura

que ainda Ihe resta.

7. Apds o processo de cozedura estar terminado,
aparecera "Fim" no visor e o sinal de alarme
soara.

8. 0 sinal audivel soard durante 2 minutos. Para
parar o alarme, basta premir qualquer tecla. O
alarme serd silenciado e passard a ser exibida a
hora atual.

Se premir qualquer tecla no final do
periodo do alarme, o forno recomegaré a
funcionar. Rode o botdo da temperatura e
o hotdo de fungéo para a posicao "0"
(desligado) para desligar o forno de
forma a evitar que volte a funcionar no
final do aviso.

Ativar o bloqueio das teclas

Pode evitar a utilizagdo do forno ativando a funcéo de

blogueio das teclas.

1. Toque em := até que o simbolo & aparega no
mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparecera no visor.

2. Toque na tecla "#= para ativar o blogueio de teclas.
» Uma vez ativado o bloqueio das teclas, "On"
(Ligado) aparece no visor € o simbolo de (&
permanece aceso.

s teclas do forno ndo funcionam quando a
ungao de blogueio das teclas estd ativada. O
blogueio das teclas nao sera cancelado em
caso de falha elétrica.

Para desativar o bloqueio de teclas
Toque em = até que o simbolo (2} apareca no
mostrador.
» "0On" (Ligado) aparecera no visor.
2. Desative 0 blogueio de teclas premindo a tecla ™.
» "OFF" sera exibido depois de desativado o bloqueio
das teclas.

Ajustar o reldgio de alarme

Pode usar o temporizador do produto para qualquer

aviso ou lembrete, para além do programa de

cozedura.

0 relogio de alarme n&o influencia as fungbes do forno.

E usado apenas como aviso. Por exemplo, € Util

quando quer virar o alimento no forno num certo ponto

da cozedura. O temporizador fard um sinal audivel no

final do tempo definido.

1. Toque em<® até que o simbolo £ apareca no
mostrador.

0 tempo méximo do alarme pode ser de
23 horas e 59 minutos.

2. Defina a duracéo do alarme usando as teclas ¥
fu—-

s teclas de fungéo para tom de alarme,
hora do dia, brilho do visor e de
emperatura devem estar na posigao 0
(DESLIGADAS).

» 0 simbolo £) permancera aceso e o tempo do

alarme aparecerd no visor, uma vez definida a hora do

alarme.

3. No fim do tempo do alarme, o simbolo £
comegard a piscar ¢ 0 sinal do alarme sera ouvido.

Desligar o alarme

1. 0 sinal audivel soara durante 2 minutos. Para
parar 0 alarme, basta premir qualquer tecla.

» O alarme sera silenciado e passard a ser exibida a

hora atual.

Cancelar o alarme;

1. Toque em{® até que o simbolo £ aparega no
mostrador, para cancelar o alarme.
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2. Mantenha premida a tecla ™= até que apareca
“00:00".

hora do alarme serd exibida. Se a hora do
alarme e 0 tempo de cozedura forem definidos
lconjuntamente, serd exibido o tempo mais
curto.

Alterar o tom do alarme

1. Toque em iZ até que o simbolo <% apare¢a no
mostrador.

2. Ajuste o tom de alarme desejado com as teclas
o /-

3. 0 tom que definiu serd ativado dentro de um curto
periodo de tempo.

» 0 tom do alarme seleccionado aparecera como "b-

01", "b-02" ou "b-03 no visor.

Alterar a hora do dia

Para mudar a hora que definiu anteriormente:

1. Toque em = até que o simbolo & aparega no
mostrador.

2. Defina a hora do dia com as teclas == / ==,

3. Ahora que definiu seré ativada dentro de um
curto periodo de tempo.

Modo econdmico

Pode poupar energia com 0 modo econémico ao

cozinhar, definindo o tempo de cozedura no forno.

Tabela de tempos de cozedura

Este modo completa a cozedura com a temperatura

interna do forno, desligando os elementos de

aquecimento antes de terminar o tempo de cozedura.

1. Toque em 2 até que o simbolo eco aparega no
mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparecera no visor.

2. Ative 0 modo econdmico tocando na tecla .

» Uma vez ativado o bloqueio das teclas, "On"

(Ligado) aparece no visor € 0 simbolo eco permanece

aceso.

Desativar o0 Modo econémico

1. Toque no simbolo 3= até que o simbolo eco
apareca no mostrador.

» "0On" (Ligado) aparecera no visor.

2. Desative 0 modo econdmico tocando na tecla ™.

» "OFF" sera exibido depois de desativado o bloqueio

das teclas.

Definir o brilho do mostrador

(Esta funcionalidade é opcional. Podera néo fazer

parte do seu produto.)

1. Toque iz Até que d-01 ou d-02 ou d-03
aparegam no mostrador para acertar o seu brilho.

2. Defina o brilho desejado com as teclas = / ==

» O brilho que definiu serd ativado dentro de um curto

periodo de tempo.

Gozer no forno e assar

Os tempos neste capitulo servem como guia.
Os tempos podem variar devido a temperatura
do alimento, espessura, tipo € a sua

preferéncia de cozedura.

Acessorio a utilizar

bl

Namero do
tabuleiro

Tabuleig padiac

Bolos na Um tabulgiro Forma para bolos na grelha
forma de arame™*

Uit tabulsin Tabielio padian
pediiencs

— Um tabuleiro Tabuleiro padrdo”
2 {abulenes 1-Tabuleiro pata tooes”

3 lablieiro padiaoT

- 3 tabuleiros 1-Tabuleiro padrao”

3-Tabuleiro para doces®
5-Tabuleiro fundo®

Foima de mola redonda
com Bbenide dismeliona
giclha de arame
Um tabulgiro Forma de mola redonda
com 26 cm de diametro na
grelha de arame™*
2 fabuieios -Forma de mola redonda
comPbemdediometinng
giclha do arame’

funcionamento

@ @EE @%I_IEIM

12 prateleira do forno ¢ a prateleira do
undo .

Posi¢éo da
prateleira

Modo de Temperatura

(°c)

Tempo de
cozedura
(aprox. em

min.

30..40

3
2
3
3
1‘3‘5
|
2
1_4




4 Forma de mols redonds
com Pt emdediametiong
tabuleiro pam doces**
- -—
3 Tabuleiro padiao’
3 tabuleiros 1-Tabuleiro para doces® 35 .45
3-Tabuleiro padréo®
5—Tabu|eiro fundo*
- -—‘@-
5 Tabuleiro Dadrao
2 tabulsiios 1-Tebilsio para doces” I
2 Tabileiro proian
5 labuleio fundo*
-ﬁ-——
3 Tabuleiro pﬂﬁras
S-Tabuleiro Dadréo*
5-Tabuleiro fundo*
s
e
Lasanha Um tabuleiro Panela retangular de 30..40
vidro/metdlica na grelha de
arame“

W m
B|fe (inteiro) Um tabulgiro Tabuleiro padréo® 25 min. 100 120
fRosbrfe 250/max,

depois 180 ...
190
Pernade Lint fabulelto Tabulsiro padian’ 25 min; A0 90
hortegs 250/max
(gulsads depois 190
250/max,
depois 190
Frang assado b U tabuleio Tapuleiro padrao” in
082k
Um tabulgiro Tabuleiro padréo® in.
250/max,
depois 180 ...
. :

- Um tabuleiro Tabuleiro padrao”
e

P Um tabuleis Tehulelio padiag!
— Um tabuleiro Tabulgiro padréo*

Stgae 56 nue efectus 0 preanusciments par todos o5 alimenins.
* Eefes aceasorios poderao nio ser formecios com o prddit
® Bolas acesaniios nda sao fornecidos cont o pradutn S80 aceesarios aie eotds disponivels comereialments
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Bancada para refeiges de teste
As refeicBes sdo preparadas nesta bancada em conformidade com a EN 60350-1 para que os institutos
responsaveis pelo controlo possam testar o produto com uma maior facilidade

Nimero do Acessorio a utilizar Modo de Posicéo da Temperatura Tempo de
tabuleiro funcionamento prateleira (°C) cozedura
(aprox. em

mi

Um tabuleiro Tabuleiro padréo 2 20..30

2 labulsios 1-Tabuleiro padrao” 20 30
3 Fabuleno pata

Bolo seco
frigvel

3 tabuleiros 1-Tabuleiro padrao®
3-Tabuleiro para
doces*
5-Tabuleiro fundo®

U tabuleing Tabulslo padrao”

Um tabulgiro Tabuleiro padrao® 5

2 iabulaiios - labuleno pata &
doces”
3-Tabuleiro parlae’
3 tabuleiros 1-Tabuleiro padréo*
3-Tabuleiro para
doces*
5-Tabuleiro fundo®
Um tebuleiro Forma de nola
fedondda com 26 o
de diametio na gistha
dearamel
Um tabuleiro Forma de mola
redonda com 26 cm
de didmetro na grelha
de arame™
2 tabulelras 1 fomade mola
fedondacom 28 om
de dimetio na grolha
dename
4-Fooma de mola
fedondda com 26 o
de digmetio no
Kbkl para doces
Um tabuleiro Prato metdlico preto
redondo com 20 cm
de didmetro na grelha
de arame™
Lns fabileig Prato matalion pratg

redondo com 20 o

5
0
5
0
0
de dimetio na grolha
50

Bolos
PEGQUEHDS

doces’

b 8o
35..50

1
1
1
1
1
1

3

40
40
40
40
B
160
50
160

Bolo fofg

iy i
e | e i e
i o o w Wil cofiiios w il w
e i i f i

o o

Tarte de maca

degone -

2 tabuleiros 1-Prato metdlico preto

redondo com 20 cm
de didmetro na grelha

de arame™”*

4-Prato metdlico preto

redondo com 20 cm

de didmetro no
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Conselhos para cozer bolos

e Se o bolo for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura.

e Se 0 bolo for hdmido, use menos liquido ou
diminua a temperatura em 10°C.

e Se o bolo estiver escuro em cima, coloque-a na
prateleira inferior, baixe a temperatura e
aumente o tempo de cozedura.

e Se bem cozido no interior, mas mole no exterior,
use menos liquido, diminua a atemperatura e
aumente o tempo de cozedura.

Conselhos para cozer massa de pastelaria

e Seo pastel for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura. Humedega as camadas da massa com
um molho composto de leite, 6leo, ovo e iogurte.

e Se 0 pastel demorar muito a assar, preste
atencéo se a espessura do pastel que preparou
ndo excede a profundidade do tabuleiro.

e Sea parte superior do pastel estiver castanha,
mas a parte inferior ndo estiver cozida, verifique
se a quantidade de molho que usou para o
pastel ndo esta muito concentrada no fundo do
mesmo. Tente espalhar o molho de forma igual
entre as camadas da massa e no topo do pastel
para um acastanhado uniforme.

Cozinhe o pastel de acordo com 0 modo &
emperatura dados na tabela de cozedura. Se
a parte do fundo continuar a ndo ficar

acastanhada o suficiente, cologque-a numa
prateleira mais baixa da préxima vez.

Conselhos para cozinhar legumes

e Seos pratos de legumes liberarem demasiado
sumo e ficarem muito secos, cozinhe-0s num
tacho com tampa, ao invés de tabuleiro. Os
tachos fechados preservardo o sumo do prato.

e Seum prato de legumes néo ficar cozido, coza
antecipadamente os legumes ou prepare-0s
como alimentos enlatados e cologue-0s no forno.

Operar o grelhador

ATENGAO

Feche a porta do forno ao grelhar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

Ligar o grelhador

1. Rode o botdo de funcdo até o simbolo de
grelhador pretendido.

2. Depois, seleccione uma temperatura do grelhador
desejada.

3. Se necessario, realize um pré-aquecimento de
cerca de 5 minutos.

» A luz da temperatura acende-se.

Desligar o grelhador
1. Rode o botdo da fungéo para a posi¢ao Off (topo).

Os alimentos que ndo so apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o coloque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta drea é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.
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Tabelas de tempos de cozedura para grelhar
Grelhar com grelhador eléctrico

Alimento Acessbrio a utilizar Temperatura recomendada | Tempo de grelhar
prateleira & aprox.

c %k

Peie Grelha de e % S

Frango fatiado Grelha ds arame 25...35 min.
250

Coceein e Gilhade aame 20 08w
borego

Rosbife | Ceepedeaane . 45 | 90 | 95 30w
Costelets de vitela Z B
Torrada * 1.3 min.
depentendo da espessira

*Pré-aquecer durante b minutos
#*5e a temperatiira da grade do seu produto ndo puder ser ajustada, a grade funcionard na temperatura recomendada

As refeicBes sdo preparadas nesta bancada em conformidade com a EN 60350-1 para que os institutos
responsdveis pelo controlo possam testar o produto com uma maior facilidade

Alimento Acessorio a utilizar Posicéo da Temperatura (°C) Tempo de
prateleira cozedura (aprox.
em min.

Tonads 1o

Alméndegas (carne Grelha de arame 4 250 25...35 min.
de vaca) - 12 em
pedacos

Vire os alimentos passado 2/3 do tempo total de preparachs.
Sugere-se que efehue o pré-aquecimento de 5 mintitos para todos os alimentos grethados.
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E Manutencao e cuidados

Informacdes gerais

A vida Ultil do produto serd estendida e os problemas
frequentes diminuirdo se o produto for limpo em
intervalos regulares.

PERIGO
Desligue o produto da corrente eléctrica antes
de iniciar as tarefas de limpeza e manutengéo.

Ha risco de choque eléctrico!

PERIGO:
Deixe que o produto arrefega antes de o
limpar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

e  Limpe totalmente o produto a cada utilizag&o.
Desta forma, sera possivel remover mais
facilmente os residuos da cozedura, evitando
assim que estes se queimem da proxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e Nao é necessario qualquer agente especial de
limpeza para limpar o produto. Para limpar o
produto, use dgua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia e Seque-0 com um
pano Seco.

e Apds a limpeza, verifique sempre se qualquer
excesso de liquido foi completamente limpo e
remova imediatamente qualquer derrame.

e NZo use agentes de limpeza que contém acido
ou cloro para limpar as superficies de inox e a
pega de aco inoxidavel. Use um pano macio com
liquido detergente (ndo abrasivo) para limpar
estas partes e procure passar 0 pano apenas
numa direccao.

superﬁcie pode ficar danificada por alguns
etergentes ou materiais de limpeza.

N&o use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

Nao use limpadores a vapor para limpar o
aparelho ja que podem provocar um choque
eléctrico.

Limpar o painel de controlo
Limpe o painel e os botbes de controlo com um pano
himido e seque-os.

Se 0 seu produto estiver equipado com
botGes/teclas, ndo remova as teclas de
controlo para limpar o painel de controlo.
0 painel de controlo pode ficar danificado!

Limpar o forno

Para limpar a parede lateral(Varia dependendo

do modelo do produto.)

(Esta funcionalidade é opcional. Podera néo fazer

parte do seu produto.)
Retire a parte frontal da prateleira lateral,
puxando-a na direcgao contrdria a da parede
lateral.

2. Retire completamente a prateleira lateral,
puxando-a para si.

Paredes cataliticas

(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer
parte do seu produto.)

As paredes laterais interiores (A) e/ou a parede
traseira (B) do seu produto poderéo estar revestidas de
esmalte catalitico. As paredes cataliticas apresentam
uma cor mate clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno néo devem ser limpas.
Gragas a sua estrutura perfurada, as superficies
cataliticas absorvem a gordura e, quando a superficie
atinge o ponto de saturagio, comega a brilhar. Nesse

Limpeza a vapor facil

Assegura a limpeza facil porque a sujidade (recente ou

incrustada) é amaciada com o vapor que se forma

dentro do forno e a dgua que cai pela condensacéo

nas superficies internas do forno.

1. Remova todos o0s acessdrios de dentro do forno.

2. Verta 500 ml de &gua para o tabuleiro do forno e
cologue-0 na 22 prateleira do forno.
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3. Ajuste o forno para 0 modo de limpeza a vapor
facil e executar a 100 ° C por 25 minutos.

4. Abra a porta e limpe a superficie interna do forno
com uma esponja ou pano hdmido.

5. Para limpar a sujidade persistente, use dgua
morna com liquido de limpeza, um pano ou
€sponja macia e $eque-0 com um pano Seco.

Durante o modo de limpeza facil a vapor,
a dgua que se encontra no tabuleiro para
lamolecer ligeiramente 0s
residuos/sujidade existentes na cavidade
do forno evapora e condensa na cavidade
e no vidro interior da porta do forno.
Consequentemente, é possivel que
escorra agua ao abrir a porta do forno.
Limpe os vestigios de condensagéo assim
que a porta do forno for aberta.

Limpar a porta do forno

Para limpar a porta do forno, use dgua morna com
liquido de limpeza, um pano ou esponja macia e
Seque-0 CoM Um pano Seco.

Nao use limpadores dsperos abrasivos ou
raspadores metdlicos pontiagudos para limpar
a porta do forno. Eles podem riscar a
superficie e destruir o vidro.

Remover a porta do forno

1. Abraaporta frontal (1).

2. Abra os grampos do compartimento da dobradica
(2) dos lados esquerdo e direito da porta frontal,
pressionando-os para baixo, conforme ilustrado

77 Porta
2 Blogueio da dobradiga (posicéo fechada)

28/PT

3 Forno

0sicéo aberta)

4. Remova a port: frontal puxando-a para cima para
a soltar das dobradicas esquerda ¢ direita.

0Os passos executados durante o processo de
remogao devem ser realizados em ordem
inversa para instalar a porta. Nao se esquega
de fechar os grampos no compartimento da
dobradiga ao reinstalar a porta.

Remover o vidro interno da porta

(Esta funcionalidade é opcional. Podera néo fazer
parte do seu produto.)

0 painel de vidro interno da porta do forno pode ser
removido para limpeza.

1. Abra aporta do forno.

2. Empurre para si e remova parte plastica instalada
na secgao superior da porta frontal..



3. Como ilustrado na figura, levante ligeiramente o
painel de vidro (1) mais interno na direccéo A e
empurre-0 na direccéo B.

1 Painel de vidro mais interno

2 Painel de vidro interno (Podera néo fazer parte do

seu produto.)

4. Se 0 seu produto estiver equipado com um painel

de vidro interior(2) ; Repita 0 mesmo
procedimento para remover o painel de vidro
interno (2).

5. O primeiro passo para a recolocagéo da porta é

reinstalar o painel de vidro interno (2). Cologue 0

canto chanfrado do painel de vidro para que ele

se encaixe no canto chanfrado da ranhura plastica.
(Se 0 seu produto estiver equipado com um painel

de vidro interior). O painel de vidro interno (2)

deve ser instalado na ranhura plastica proxima ao

painel de vidro mais interno (1).

6. Ao instalar o painel de vidro mais interno (1),
certifique-se que a parte pintada do painel fica
voltado para o painel de vidro interno. E

importante assentar o canto inferior do painel de

vidro mais interno (1) dentro da ranhura de
plastico inferior.

7. Empurre a parte de pléstico contra a estrutura até

ouvir o ruido de um “clique”.
Substituir a lampada do forno

(i)

Neste forno, utiliza-se uma lampada
incandescente com poténcia inferior a
40 W, altura inferior a 60 mm,
diametro inferior a 30 mm ou uma
lampada halégena com casquilho tipo
(9, poténcia inferior a 60 W. As
lampadas sao adequadas para
operagéo em temperaturas acima de
300 ° C. As lampadas do forno podem
ser obtidas nos Agentes de Servigo
Autorizados ou em um técnico
licenciado.

A posicédo da lampada pode variar daquela da
figura.

A lampada usada neste aparelho néo é
adequada para iluminagdo doméstica. O
objetivo definido para esta lampada é o de
ajudar o utilizador a ver os alimentos.

As lampadas usadas neste aparelho tém de
suportar condicdes fisicas extremas como
sejam temperatiras acima de 50°C.

PERIGO:

Antes de substituir a lampada do forno,
certifique-se que o produto esté desligado da
tomada e arrefecido, de forma a evitar o risco
de um choque eléctrico.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

Se o seu forno estiver equipado com uma
lampada redonda:

1.

2

Desligue o produto da corrente.
. Rode a tampa de vidro no sentido horario, para a
remover.

Se a sua lampada do forno for do tipo (A),

apresentado na figura abaixo, retire-a, rodando
conforme demonstrado, e substitua-a. Se esta for
do tipo (B), puxe e retire-a, conforme apresentado
na figura, e substitua-a.

4.

Instale a tampa de vidro.
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Resolucao de problemas

0 forno emite vapor quando em utilizagdo.

n&o 6 uma avaria.

e Quando as partes metdlicas sdo aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>> /SS0 ndo 6 uma
avaria.

i &

0 produto nédo funciona.

e O fusivel principal esta queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis. Se
necessdrio, substitua-os ou recoloque-os.

e 0 produto ndo estd ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligagéo da ficha.

e Alémpada do forno esta fundida. >>> Substitua a lAmpada do forno.
e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
___________________ Se necessdrio, substitua-os ou recoloque os fusiveis.
0 forno ndo aquece,
e Pode nZo estar definido para uma fungéo de cozedura e/ou temperatura especificas. >>> Defina o forno
para uma fungao e/ou temperatura especificas.
e Nos modelos dotados de temporizador, 0 mesmo néo estd ajustado. >>> Ajuste o tempo.
(Nos produtos com forno de microondas, o temporizador controla apenas o forno de microondas.)
e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.

Em modelos com temporizador) 0 visor do relogio estd a piscar ou o simbolo do rel6gio estd

e Anteriormente, ocorreu alguma falha eléctrica. >>> Ajuste a hora/ Desligue e ligue novamente o
produto.

Consulte 0 agente da assisténcia técnica
autorizada ou o revendedor onde adquiriu 0
produto se ndo puder resolver 0s problemas,
embora tenha seguido as instrugdes desta

secgao. Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta prépria.
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Mepea Havanom aKcnnyaTauMu NPOYMTAIATE 3TO PYKOBOACTBO Nofb3oBarens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPeanoYTeHNe NPOLYKLMM koMnaHun «Bekoy. Hageemcs, yto ato
BbICOKOKAYECTBEHHOE M3fenne, N3roTOBMEHHOE C MPUMEHEHNEM CaMbIX COBPEMEHHBIX TEXHONOMMIA, OyaeT
AEMOHCTPUPOBAaTL HaUNyLLKe pesynbTaThl SKCnyataLuy. [ing aToro nepes Havanom akcnnyatauum
BHMMaTENbHO NPOYNUTaITE 3TO PYKOBOACTBO W BCIO COMYTCTBYIOLLYIO [AOKYMEHTALMIO 1 UCMONb3YNTE €0 B
JarbHemnLeM B Ka4ecTBe CnpaBoYHuKa. Ecnu Bbl nepeaaeTte u3fenve HoBOMY BnafenbLly, nepefante emy n
PYKOBOACTBO nonb3osatens. Mpuaepxueaintech BCex NpeaynpexaeHnin n nHhopmaLm, conepxallmxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JAHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BaTENs Takke MOXET OblTb MPUMEHMMO K HEKOTOPBIM ApYTiM
mogenam. Pasnnunsa mexay mogensmm ByayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHnA kK cumBonam

B 1aHHOM pyKOBOACTBE NONb30BaTEN UCMONL3YIOTCH CEAYIOLLME CUMBOSTbI:

BaxxHast MHopMaLmst v NoresHble
COBETHI N0 UCMOMb30BAHMIO.

MpesynpexaeHue o cUTyaumsx,
OMacHbIX Aris KM3HW Mioaen 1
UMYyLLIECTBA.

MpeaynpexaeHue 06 onacHocTu
MOPaXeHs! ANEKTPUYECKIM TOKOM.

MpeaynpexaeHue 06 onacHocTh
noxapa.

[MpenynpexaeHne o ropsumx
NOBEPXHOCTSIX.

B BB B

IlponsBoanrens: komnanus Apuenux (Arcelik A.S.)
IOpummueckuii aapec: Kapaaa /Lkayecu Ne 2-6 34445
Crotmoxxe/Crambya/Typuns

c € ITpousseaeno B Typunn
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H BaxHbie MHCTpYKUMHM U NpenynpexaeHNs NO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolien cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMW MO TEXHMKE
Be3onacHOCTH, KOTOpbIE NOMOTYT
BaM n3bexaTtb TpaBM
noepexaexuni. Mpu HecobntoaeHNN
9TUX MpaBuI BCE rapaHTUiHbIe
oba3aTenbCcTBa aHHYIUPYHOTCS.
O6Lwme npaBuia TEXHNKM
BesonacHocTn

4/RU

370 M3genme Moxert
9KCNyaTMpoBaThCs AETbMM
cTapLue 8 neT v NioabMu ¢
OrpaHUYeHHbIMU PU3NYECKMMMN,
CEHCOPHbLIMU Ui YMCTBEHHBIMM
CNocoBHOCTAMM, a Takke
nMuamu, He MMELLMM
[0CTAaTOYHOrO ONbITa ¥ 3HAHWA,
TOMbKO B TOM Crlyyae, eCrv OHM
HaxoasTca noAa HabnoaeHneMm
NnL, OTBETCTBEHHbIX 3a UX
6e30nacHoCTb, Unu
MPOVHCTPYKTUPOBAHbBI HA
npeamet GeonacHoro
NCNONb30BaHNS N3AENNS U
0CO3HAKT CBSA3aHHbIE C 3TUM
PUCKN.

Cnenute 3a TeM, 4Tobbl AETU HE
urpanu ¢ yctponctaeom. et
MOTYT YACTUTb 1 06CYXMBATL
YCTPOMCTBO TOMbKO N0z,
HabnoaeHvem.

[Mpunbop He JoMmKeH
NCcnonb30BaTLCA NULAMM

(Bkniovas geten) ¢
OrpaHNYEHHbIMU PU3NYECKUMM,
CEHCOPHBIMY 1IN YMCTBEHHBIMM
CNOCOBGHOCTAMM UK
HEAO0CTATKOM OMbITa ¥ 3HAHWA,
3a UCKITOYEHNEM Clyyaes, Koraa
MCMONb30BaHNE NPOMCXOAMUT MOA
HeNoCpPeACTBEHHbIM KOHTPONEM
NN B COOTBETCTBUN C
yKa3aHUSMM.

Cnegute 3a oeTbMu, YTOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegaun nsgenus
TPETbEMY NNLY B JIYHOE
NONb30BaHNe UMK B LENsX
BTOPUYHOTO MCMOMb30BaHNS
HeobXxo4MMOo TaKke nepeaatb
PYKOBOACTBO NOMb3oBaTtens,
HaKNeWKn n3nenns, a Takke
OpYre CBA3aHHbIE C HAM
[OKYMEHTbI N KOMMOHEHTbI.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE W
PEMOHTY JOMXKHbI BbINOMHATLCA
TOMNbKO NpesCcTaBUTENSIMM
aBTOPU30BAHHOMN CEPBUCHON
cnyx0sbl. [MponssoauTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXAEHNS B pe3ynbTare
BbINOMIHEHWS paboT nuuamu, He
NMEIOLLMMMN COOTBETCTBYHIOLLEN
KBanmgmKkaLmmn. 310 Takke
MOXeT NPUBECTU K
aHHYIIMPOBaHWIO rapaHTuw.



lNepen ycTaHoBKOW
BHUMATENbHO NPOYTUTE
NHCTPYKLMK.

He nonb3yntech HeucnpaBHbIM
n3genuem, a TaKke Npu Hanuumm

Ha HEM 3aMETHbIX I'IOBpG)K,El,GHVIVI.

lMpoBepsinTe, 4TobbI NOCHe
KaXX,oro 1cnonb30BaHUs
nepeknyaTeny MyHKUUM
n3genus Gblnn BbIKMOYEHbI.

OnekTpobe3onacHoCTb

B cnyyae HencnpasHoCTY
cnepyeT npekpaTuThb
9KCNyaTaLmio M3Aenuns, noka
OHO He GyZeT OTPEMOHTUPOBAHO
B aBTOPW30BaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe. CyLllecTByeT puck
NOPaXEHUS ANEKTPUYECKAM
TOKOM!

3nenune MOXHO NOAKNKYaTb
TOMNbKO K 3a3€MNEHHON
PO3ETKE/MMHNN, HANPSIKEHNE 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapamMeTpam,
yKa3aHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckme XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMIEHNS JOSTKEH
BbIMOMHSAT
KBanMULMPOBaHHbIN
cneumranucr (npu
ncnonb3oBaHuu npubopa ¢
TpaHctopmaTopom unm 6e3
Hero). Halla koMnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a Kakue-nnbo
NPobnembl, BO3HUKLINE
BCNEACTBME UCMOb30BaHNS

n3genus 6e3 3azeMneHus,
BbINOTHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbLIMM HOPMaMM W
npaBunamu.

Hukoraa He nente Bogy Ha
n3genue Bo BpEMS MblTbs!
CyLLecTBYeT pUCK NOpaXeHus
ANEKTPUYECKM TOKOM!
KaTeropuyecku 3anpeLyaercs
[O0TparnBaThCs K LUTENCENbHOM
BUIKe BNaxHbIMu1 pykamu! He
TAHWUTE 32 Kabenb nUTaHus.
BbIHMMas BUIKY 13 po3eTKM,
Beputech HEMNOCPEACTBEHHO 3a
BUJIKY.

[Mpexae yem NpucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHUYECKOMY
obcnyknBaHuto, YACTKE W
PEMOHTY, n3genme Heobxoaumo
OTKIIOYNTL OT ANEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HeCYACTHbIX
CryyaeB nNpu NOBPEXAEHUM
kabens nuTaHus ero 3ameHy
LOMKEH BbIMONHATD
NPOW3BOANTENb, ET0 CNELMANUCT
Mo CEPBUCY UINKn INLO, MetoLLee
aHanornyHyto KBanuukawumio.
AnekTponpubop crnegyet
yCTaHaBNMBaTb Takum 06pasom,
4TOBbI 10 MOXHO BbINO
NOMHOCTbIO OTCOEANHUTD OT
CETN SNEKTPONUTAHMS.
OtcoeanHeHne QOMKHO
OCYLLECTBAATLCS C MOMOLLbIO
LUTENCENbHON BUIKA UK
BbIKIKOYATENS, BCTPOEHHOIO B
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(OMKCUPOBAHHYIO CETb
9NeKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOMTENbHBIMM HOPMaTUBaMM W
npasunamu.

*+  3apHss CTeHKa 4yx0Boro Lkada
BO BpeMsi paboTbl CUIBHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
ANeKTpUYEecK1e NPoBOAA He
conpukacanuce ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXeT
MPUBECTM K UX NMOBPEXAEHNIO.

+  Cnepute 3a Tem, 4TobbI LUHYP
NUTaHUs He Bbin 3axaTt Mexay
pamoil 1 ABepLEen JyXOBOro
LKkaa, 1 He NpoKaabIBanTe
€ro Mo ropsYMM NOBEPXHOCTAM.
B npoTueHOM cryyae nsonsaums
kabens MoXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NMPUBESET K KOPOTKOMY
3aMblKaHM1IO W Noxapy.

+  Bce paboTbl C anekTpruiecknm
obopyaoBaHMEM K cUCTEMaMK
LOMKHBI BbINOMHATLCS TOSIBKO
KBanMULMPOBAHHLIMM
cneuuanuctamm, fonyLLeHHbIMM
K BbINOSTHEHWIO TaKuX pabor.

B cnyyae kakoro-nu6o
NOBPEXAEHNS BbIKNIOUNTE
Npnbop 1 0TCOEANHMTE ero OT
anekTpoceTu. [1ng atoro
BbIKITIOUMTE 0BLLMIA
NpeaoxpaHnTenb B JOME.

+ [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT NN
N30enunio HOMUHambHbIE
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XapaKTepUCTUKM
npeaoxpaHuTens.

besonacHocTb n3nenus

BHUMAHWE: [JaHHoe n3nenue un
€ro BHELLHWE YacTy
HarpeBatoTCs B npoLecce
ncnonb3oeaHus. byabte
OCTOPOXHbI, He KacalTeCh
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
ponyckatb K AyXOBOMY LKadyy
TOMNbKO NOA NOCTOSAHHBLIM
NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

He nonb3aymntecs npubopom,
Haxo4sACh Noa BO3AENCTBUEM
arnKkoronst Unn NekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHIMKAKOLLMX
CKOPOCTb PeakLumn unu
HapyLUaoLLMX KOOPAWHALMIO
LBWXEHUN.

ByabTe 0CTOPOXHBI NpK
NCNOMNb30BaHUM CINPTHBIX
HaNWTKOB B NPUrOTaBNMBaEMbIX
6ntogax. Mpu BbICOKOW
TemMnepaType CnupT ucnapseTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMI NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeTbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonarante psigom ¢
npnbopom
NErkoBoCNNaMEHSOLLMECS
MaTepuarnbl, Tak kak BO Bpems
paboTkl ero 6okoBble
MOBEPXHOCTW MOTYT CUIbHO
HarpeBaTbCs.



Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBO
MOXET HarpeBaTbCs. byabTe
OCTOPOXHbI, He KacalTeCh
HarpeBaTenbHbIX 3IEMEHTOB
BHYTPW JYXOBOrO LuKada.
CneguTe 3a TeM, 4To6bl
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIrn NOMHOCTBIO OTKPbITHI.

He pasorpesaiTe B JyXOBOM
LKy NPOAYKTbI B 3aKPbITbIX
KECTSHbIX UMK CTEKMSHHbIX
BaHkax. BHyTpu 6aHok MoxeT
MOBbLICUTLCA AABMEHNE, YTO
NpuBedeT K B3pbIBY.

He ctaBbTe NPOTUBHM UMK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO JyXOBOrO LKaga, a TaKke
He KnaguTe Ha Hero
artoMUHNEBYIO GOSTBTY.
3bbITOuHOE TENO MOXET
NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO JHA
[YyXOBOrO LuKada.

He ncnonb3yiTe 4ns YMCTK
CTEKNSAHHOW ABEPLbI yXOBOrO
Lkadpa rpybele abpasnBHble
YUCTALLME CPELCTBA UMK OCTPbIe
MeTannnyeckne ckpebku, 4tobbl
He nouapanarb NOBEPXHOCTb,
MOCKOIbKY 3TO MOXET NPUBECTM
K paspyLLeHuIo CTekna.

He ncnonb3yiTe 4ns YMCTK
YCTPOMCTBA NAapoOYNCTUTENMN,
MOCKOIbKY 3TO MOXET NPUBECTM
K NOPaXKEHMIO 3EKTPUYECKAM
TOKOM.

(MoxeT oTnnyaTbCs B
3aBHCMMOCTY OT MOJENH
nsgenus.)

[MpaBunbHOE pacnonoxexue
NPOBOIOYHOMN PELLETKM Y
NPOTUBHSA Ha HaNPaBAAOLLMX
[POBOIOYHYIO PELLETKY M/Mn
NPOTUBEHb CrefyeT nNpaBuribHO
yCTaHaBnuBarb Ha
HanpasnswLme. BctaBbTe
MPOBOJIOYHYIO PELLETKY WUITU
NPOTUBEHb MEXLY 2
HanpPaBNALLMMI N NPOBEPbLTE,
YCTOMYMBO NN OEPXNTCS
peLleTka 1nm NpoTMBEHb (CM.
PUCYHOK). TOMbKO Nocrne 3Toro

MOXXHO KacCTb Ha HMUX NPOOYKTbI
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He nonb3ynrech OyxoBbIM
LUKahoM, ECITN CTEKNO B
nepeaHen ABepLe noTpeckanoch
NN BbIHYTO.

lMomeLLas NpoAYKTbI B ropsumi
[YXOBOW LUKad U BbIHUMAs UX
0TTyAa, 0643aTenbHO
Nonb3ynTeCh TEPMOCTOMKMM
pykaBuLamu.

Monoxwte Bymary ans
BbICTUNAHNS NeKapHbIX (hOpM B
FOPLLOK A1 BapK1 UK Ha
NPOTUBEHD, PELLETKY U T.A.
BMECTE C NPUroTaBnNMBaeMbIMM
MULLEBLIMU NPOAYKTaMU, U
NOMECTUTE BCE B

npeaBapuUTenbHO HarpeTyro nevb.

Yganute nsnuiwkv Gymar,
BbICTyNatoLme 3a npegens
NPOTUBHS MK ropLUKa, YTOOb
OHW HEe CMOTMIN conpuKkacaTbes ¢
HarpeBaTenNbHbIMW dNieMEeHTaMMu.
He ncnonbayite Bymary ans
BbICTUNAHMS NEKAPHbIX POPM,
paboyas TemnepaTypa KoTopoi
HUXe TemMnepaTypbl B neyu. He
knagute Gymary
HeNocpeACTBEHHO Ha OCHOBaHWe
neyu.

BHUMAHWE: MNepep 3ameHon
namnbl ybeautech, YTO LWHYp
nuTaHus npubopa OTKMKYEH OT
CETM WNN YTO NpepblBaTenb
Lienu BbIKIHOYEH, YTobbI
n3bexarb NopaxeHus
9NEKTPUYECKIM TOKOM.

Mpubop He cneayet
yCTaHaBnMBartb 3a
[ieKopaTUBHOW ABepLEN,
MOCKOIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K neperpes.y.

[ins obecneyeHns noxapHOM
BesonacHoCTH n3genus
cobrioganTe HUxKeYKa3aHHble
npaswuna.

Ybeautech, YTO BUMKa MMIOTHO
BCTaBIIEHa B PO3ETKY 1 He
NCKPUT.

3anpellaetcs ncnonb3oBaTh
MOBPEXAEHHBIN NN6O
obpesaHHbIf kabenb, a TaKkke
YANVHUTENb; MOXHO
NMomnb30BaThCA TOMBKO
OpUrMHanbHbIM kabenem.
Ybegutech, YTO B pO3€ETKE, K
KOTOPOW NOAKNIOYaeTCs U3aenue,
OTCYTCTBYHOT XMAKOCTb MM BRara.

Mcnonb3oBaHue no Ha3HaveHuo

[laHHOe n3genue npegHasHavyeHo
NCKIIOYMTENBHO Ans BbITOBOTO
ncnonb3oBaHus. 3anpeLaeTcs
ncnonb3oBaThb Npubop B
KOMMEPYECKMX LIENSIX.
OCTOPOXHO: JaHHoe nsnenve
NpeAHa3sHa4yeHo UCKIHUMTENBHO
ANS NPUroToBnexus nuwm. Ero
3anpeLLeHo 1enonb3oBaTh AN
OPYTVIX Lenew, Hanpumep, ans
oborpesa nomeLLeHus."

W3nenve He cnegyet
MCMOb30BaTh C LEMNbI0
HarpeBaHusi Tapenok Nog rpunem,
CYLLKV MONOTEHEL, M NOCYAHbIX



NonoTeHeL, NyTeM pasBeLLMBaHNS
WX Ha pydKax, a Takke ans
oborpesa nomeLLeHs.

+ [lpoussogutenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32
MOBPEXOEHNS B pe3ynbTaTe
MCMONb30BaHUS U3AENUS He Mo
Ha3HaYeHWO UMK HENPaBMUIBHOMO
obpalLLeHns ¢ HuMm.

+  [lyxoBom LKag MOXHO
ncnonb3oBaTh Ans
pasMOpaX1BaHWS, BblNeKaHUs,
XapeHus 1 NpUroToBNEHNS
NPOAYKTOB Ha rpurne.

besonacHocTb geTen

+  BHUAMAHWE: JoctynHble YacTu
npubopa MoryT CUnbHO
HarpeBaTbCs NP1 UCNONb30BaHNM.
He ponyckanTte K HUM JeTen.

*  YnakoBo4Hble Matepuanbl
onacHbl Ans feTen. XpaHute
yNakoBOYHble MaTepuans! B
HeJOCTYNHOM Ans AeTel MecTe.
YTunusupynte Bce ynakoBouHble
MaTepuanbl B COOTBETCTBUN C
HOpPMamM Mo OXpaHe OKpyXxatoLLen
cpeqbl.

+  OnekTtpuyeckoe obopynoBaHme
NPeACTaBNAT ONacHOCTb AN
neten. Bo Bpems pabothl
AYX0BOro Wwkada He gonyckanTte K
HeMy [eTen, a Takke He
paspeLuanTe UM urpatb C HUM.

* He paswmeulaiite Hag npubopom
NpeaMeTbl, KOTOpble AeTH MOTyT
nonbITaThCs 4OCTAT.

* He craBbTe Ha OTKpbITYI0 ABEPLY
TSKENble NpeaMeTbl U He
no3BonsiTe AETAM CaguTbCs Ha
Hee, [lyxoBon Lwkad MoxeT
NepeBepPHYTLCS, a Takke MoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNW ABEPLLbI.

YTunusauvm CcTaporo usgenusa
CooteetctBue [upektuse EC 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOrO M NEKTPOHHOro 060pya0BaHUs
(WEEE) 1 yTMnu3aums Bblileawwero u3
ynotpeGneHns 060pyaoBaHus:

[anHoe n3penve cooTetcTyeT Jupektuse EC 06
YTUNU3aLMW ANEKTPUYECKOTO 1 SNEKTPOHHOTO
obopyposanus (2012/19/EU). JaHHoe u3nenve
YMEET MapKVUpOBKY, YKa3blBatOLLYI0 HA YTUIN3aLMI0
€r0 KaK 3MeKTPUYECKOro W 3NIEKTPOHHOIO
obopygosaHns (WEEE).
OT0 M3aenue NPoN3BEAEHO N3 BLICOKOKAYECTBEHHBIX
JeTaneii 1 MaTepuarnos, KoTopble noanexat
NOBTOPHOMY WCMONb30BaHMIO W NepepaboTke.
[MoaTomy He BbibpachiBaiiTe usgenme ¢ 06bIYHbIMM
ObITOBBIMM OTXOZ@MU NMOCHE 3aBEPLLEHNS ET0
akcnnyartauun. Ero cneayert caath B
COOTBETCTBYHOLLMIA LIEHTP NO YTUNN3ALMM
3NEKTPUYECKOTO W ANEKTPOHHOTO 0bopyaoBaHus. O
MECTOHaxXOXAEHUM TaKMX LIEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BnacTu.
CooteetcTBue [upektuse EC 06 orpaHmyeHum
cofiepxaHus BpeaHbix Bewwects (RoHS):
IMpnobpeTeHHOe BaMy U3enue CooTBETCTBYET
IupexTnee EC o npasunax orpaHn4erus
CoAepXaHms BpeaHbix Bellects (2011/65/EU). OHo
He COLePKUT BPEAHbIX W 3anpeLUeHHbIX MaTepuaros,
yKa3aHHbIX B [lupexTuse.
YTVIJWBaLIMSI ynakoBO4YHbIX MaTepuanoB
¢ YNaKkoBOYHblE MaTepManbl OnacHsl Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepUanbl B
6e30MacHOM 1 HeOCTYNHOM Ans feTed
MecTe.YNnaKkoBOoYHble MaTepuarnbl 13aenus
WM3rOTOBMNEHBI 3 MATEPUANoB, NOAIEXaLLMX
BTOPW4HOI NepepaboTke. YTUnmManpymre ux
COOTBETCTBYHOLLM 0Bpa3oM 1 copTupyiTe
COIMACHO MHCTPYKLMIA NO 0bpaLLeHmio ¢
0TX0famu, Noanexalumn BTOPUYHON
nepepabotke. He yTunuaupyiite nx BMecTe ¢
00bI4HbIMM BbITOBBIMM OTXOZAMM.
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E O6uue cBeneHuns

0630p
8 9

7

6
1 [MaHenb ynpaeneHns 6 [Buratenb BeHTUNATOpA (3@ CTaNbHOM
2 [MpoBonoyHas peLleTka NNacTUHoM)
3 [poTuBeHb 7 Namnouka
4 Pyuka aBepupbl 8 BepxHuit HarpesaTenbHbIi dnemMeHT
5 Oeepua 9 lMonoxeHus nonok

1 2 3
Pyuka BbiBopa dyHKuum
Lincbposon Tanmep
Pyyka TepmocTata
Jlamnouyka TepmocTata

B w N =

10/RU



CopepxaHue ynakoBKu

N3nenve koMNneKTyeTCS pa3nuyHbIM
HabopoM AONOMHUTEMbHBIX
NPUHAANEXHOCTEN B 3aBUCUMOCTH OT
Mozienu. HekoTopble AONOMHUTENbHbIE
MPUHAANEKHOCTH, ONUCAHHBIE B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTensl, B KOMNNEKTe 3TOro U3aenus
MOTYT OTCYTCTBOBAT.

—_

PykoBoacTBO nonb3oBarens

2. CraHpapTHbIi NPOTMBEHb

lMpenHasHayeH Ans BbINEYKW U3Lenuil 3 TecTa,
pa3MopaXmBaHNs 3aMOPOXEHHbIX MPOMYKTOB 1
XapeHus NpOAyKTOB 60MbLUMMM KyCKaMU.

3. MpoTuBeHb ANS BbINEYKM
MpefHasHayeH Ans BbINEYKM U3AENHii U3 TecTa,
Hanpumep, CAOGHOTO WM CYXOro MEYeHbS.

4.  PeweTtka
[NpegHasHayeHa 4N xapeHns, a Takke ans
pa3sMeLLeHnst NPOLYKTOB Ha HY)XXHON NOMKe Npu
BbINEYKE, )KAPEHNM UIK NPUTOTOBIEHNN B
hopmax.

MpaBunbHOe pacnonoxeHne NPOBONOYHON
peLeTKU Ha BbIABUKHbLIX HaNpPaBnsAoLLMX
(OaHHas dyHKumMA — pononHutensHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuu.)
Bnarogaps Hanuuuio BbIABMKHBIX
HanpaBAOLLMX MOXHO NErko ycTaHaBn1eaTh n
BbIBUraTb NMPOTUBHYN W MPOBOIOYHYHO PELLETKY.
[Tpw ycTaHoBKe NPOTUBHEN W NPOBOIOYHON
peLLeTKV creauTe 3a TeM, 4Tobbl kpast
NPOTWBHS WM PELLETKN ONUPannch Ha
LUTHIPLKY, PACMONOKEHHbIE HA 3aAHEN YacTy
BbIBIKHBIX HANPaBNSIOLLMX.
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TeXHU4YeCcK1e XapaKTepUCTUKM

—
[ pune: NOTPEOHAEMaR MOUHOCTE
#  OcHOBHble cBefeHust [laHHble Ha NacropTHO Tabnudke SHEPronoTpeGreHNs SNeKTPUIECKIX 1yXOBbIX
LKadhoB NpuBEAEHDI B COOTBETCTBUM CO CTaHaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 311 aaHHble
OnpeaeneHbl Npu CTaHAaPTHON HArpy3ke C (hyHKLNSIMM HIBKHETO-BEPXHETO HArpeBaTeNbHOMO arieMeHTa
WM HarpeBa C MOMOLLbI0 BEHTUNATOPa (MU Hanuium).
Knacc aHepreTuyeckomn ag(heKTMBHOCTW ONpeseneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMU HIDKE
NpUopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HANMYMS UK OTCYTCTBUS COOTBETCTBYIOLLMX (OYHKLMIA B M3penum. 1 -
[MpUroTOBIIEHIE C BEHTUNSTOPOM - SKOHOMMUYHBIIA pexum, 2 - MeaneHHoe NpUroToBneHue B
TypGopexume, 3 - MpurotoeneHme B Typbopexume, 4 - Harpes CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUASTOPOM, 5 -
Harpes cBepxy n CHu3y.

** Cm. paspen Ycmaxoeka, cmp. 13.

[pu ycoBEPLUEHCTBOBAHMN KayecTBa 3HaueHus, yKkasaHHble Ha 3TUKETKax uagenus

NPOJYKLNM TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKN UNK B CONPOBOAMUTENBHOM [OKYMEHTALMA,

MOryT 6bITb M3MeHeHb! Be3 nonyyeHbl B NabopaTopHbIX YCNOBUSIX

npeaBapuUTENbHOTO YBEAOMIEHHS. COrMacHoO COOTBETCTBYHOLLMM CTaHLapTaMm.

TN AaHHble MOryT ObiTb UHBIMM B

‘ml/lnmompauuw B iaHHOM PYKOBOACTBE 3aBUCMMOCT OT YCIOBMIA SKCNyaTaLyn

ABNAKTCH CXEMATUYHBIMU M MOTYT HECKOMbKO wanenus.

0TNMYaTBCS OT KOHKPETHOTO M3aEenus.
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B YctaHoBKa

lMpnbop JomkeH ycTaHaBnMBaTLCA
KBanunLMpOBaHHbLIM CrELManicTom B
COOTBETCTBUM C AEMCTBYIOLMMM HOPMaMK 1
npaeunamu. B npoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynmpyetcs.MponsBoguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHEHWS paboT nuLamu, He UMEIOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBanMdmKaLmm. 310 MOXeT
NPVBECTY K aHHYNMPOBaHMIKO rapaHTHK.

oaroToBKa MecTa yCTaHoBKM,
anekTpudeckoro obopyaoBaHus
obecneunsaeTcs nokynatenem.

ONACHO:

BeiToBOI Nprbop cneayeT ycTaHaBnuBaTh B
COOTBETCTBMN CO BCEMU MECTHBIMM HOPMaMu
MO NOAKMIOYEHMIO ra30BOro W/nnu
3MEKTPUYECKOro 060pYAoBaHNS.

OMACHO:

Ipexae yem npucTynaThb K yCTaHOBKe,
BI3yarnbHO NPOBEPbTE OTCYTCTBUE BHELLHUX
AedeKToB [yX0BOro Wkada.

[Mpn Hanruum fedheKToB He yCTaHaBnuBanTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopbl
npeacTaenaT coboit yrpo3y BaLuei
Ge3onacHocTy.

Mo Hayana ycTaHOBKU

[Mpnbop npegHa3HayeH Ans yCTaHOBKM B

CTaHOApTHYH KyXOHHYH0 Meberb, UIMEIOLLYHCS B

npogaxe. Mexay ObITOBOI TEXHUKOM, CTEHAMM KyXHM

1 Mebenblo creslyeT 0CTaBuTL ONPeNeneHHoe

BesonacHoe pacctosiHue. CM. pucyHoK (pasmeps!

NpUBEAEHbI B MUNNMMETPAX).

*  Wcnonb3yemble NOBEPXHOCTH, CUHTETUYECKME
MOKPbITUS W KNEN JOMKHbI ObITh
TepmocToitkumm (He menee 100 °C).

¢ KyxoHHble Lkathumkn JOMKHbI ObITh
BbIPOBHEHbI M0 YPOBHIO U 3aKPENIeHbI.

J Ecnu nog ayxoBkon eCTb BbIABUKHOM SLLMK,
MEXIy HUM 1 IyXOBKOA HeobX0aMMO
YCTaHOBUTb NEPETOPOLKY.

+  [epeHocky yCTPOACTBA [OMKHbI BbIMOMHSATL HE
MeHee [IBYX YeroBex.

He ycTaHaBnueaiTe nsnenue psaom ¢

ONOAMIBHUKOM W MOPO3MITbHON KaMEPOW.
[MockonbKy AyX0BOW LUKad M3ny4vaeT Tenno,
XonoaunbHukK 6yayT noTpebnaTh Gonblue
3NEKTPOIHEPIUN.

He nepemelLaiiTe ycTponCTBO, AEpXack 3a
BEPLY /nu 3a pyuKy 4BepLbl.

Ecnu npubop cHabXeH NPOBONIOYHbLIMM
py4Kamu, nocrie nepemeLLeHmns LyxoBoro
Lukacha NPUKMUTE UX K BOKOBbLIM CTEHKAM.
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*

MUWH.

YcTaHOBKa U noAKnoueHu1e
+  BbiToBO NpNGOp CreayeT ycTaHaBnMBaTh B
COOTBETCTBUN CO BCEMM MECTHBIMW HOpPMami
MO NOAKITIOYEHUIO ra30BOM0 W 3MEKTPUYECKOrO
obopyaoBaHus.
MopknioyeHue K aNeKTpoceTy
MMoakntouaiTe n3nenme K po3eTke UIN NMHWM C
3a3eMieHMEM, 3alMLLIEHHON MUHUATIOPHBIM
ABTOMATMYECKNM BbIKiOYaTenem ¢
COOTBETCTBYHIOLLMM HOMUHAIOM, KOTOpbIi YKa3aH B
Tabnmue « TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKNY.
YCTaHOBKY 3a3eMIeHNst AOMKEH BbIMNONHSATL
KBaNMMULMPOBAHHbIN 3NEKTPUK (MpK
MCMONb30BaHNM U3AENMSI C TPaHCHOPMaTOPOM UNK
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a yLepB, NOHECEHHIi
BCELCTBUE UCTOMNb30BaHNS u3aenus bes
3a3eMEHNS], BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMM HOpMam¥ W NpaBuiamm.

ONACHO:

TMopkniouenne npubopa k anekTpoceT
'IOIKEH BbINOMHATL KBANMULMPOBaHHbIN
crnewparnucT, MeroLLMin npaso Ha
BbINOMHEHWe Takux paboT. [apaHTMitHbIA
nepuoz HauMHaeTCa TOMbKO nocrne
NpaBuUnbHON YCTAHOBKM.

[Tpoun3soamTEnb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH
32 NOBPEXAEHMUS B pe3yrnbTaTe BbINOMHEHNS
paboT nuuamu, He UMEHOLLUMM
COOTBETCTBYHOLEN KBAaNMUKaLMK.

OMNACHO:
LLIHyp nuTanmsa He LOrKeH ObiTb CAABMEH,
WN3OTHYT UMK 33aT, @ TaKKe He JOMKeH

conpukacaTtbCs C HarpeBatoLmMMmcs
KOMMOHEHTaMu 13genus.

3ameHy NOBPEXAEHHOrO LLHYpa NUTaHUS
[OIMKEH BbINOMHATL KBANMMULMPOBAHHbIN
3NeKTpuK. B NpoTMBHOM Cnyyae 310 MOXeT
NPUBECTM K NOPXKEHMIO NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMIO NN
BO3ropaHmio!

15/RU



+  TloaknioyeHne JOMKHO BbINOMHATLCS B
COOTBETCTBUM C HALMOHaNbHBIMU HOPMaMK.

+  [lapameTpbl 3NeKTPUYECKON CETU AOMKHbI
COOTBETCTBOBATb JaHHbIM, yKadaHHbIM Ha
nacnopTHon Tabnuuke npubopa. Tabnuuky ¢
[a@HHBIMW MOXHO YBUAETb, OTKPLIB NEPESHION
Aseply.

+  llHyp nuTaHus npubopa JomkeH
COOTBETCTBOBATL NapameTpam, yka3aHHbIM B
Tabnuue "TexHnyeckue XxapakTepucTukm'.

OMACHO:
lMepen BbINONHEHUEM KaKUX-InGO
ANEKTPOMOHTAXHbIX PABGOT OTKMIOUUTE

npubop 0T 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTByeT puck nopaxeHus
3NEKTPUYECKMM TOKOM!

nocre yCTaHOBKYW JOMKEH ObITb 06ecneyeH
erkMi JOCTYN (He NpoKnajbiBaiTe LHYP

K LTencensbHON BUIKE LWHYpa NUTaHUS
Ha[, BapOYHON NOBEPXHOCTbIO).

[1pn MOHTaxe NpPOBOAKM HEOBX0AMMO
cobntoaTh HaLMoHanbHbIE/MECTHbIE
9MEKTPOTEXHUYECKIE NIPABIUNA U HOPMbI, &
TaKkKe UCMONb30BaTb COOTBETCTBYIOLLIMNE
PO3ETKU/LUTENCEMbHBIE BAMKY W BIMKY A5
LyX0BKM. B criyuae ecnu npeaenbHele
3HAYEHNst MOLHOCTM NPOAYKLIAM MPEBbILLAIOT
LOMYCTUMYIO Harpy3ky Ha BUIKY W PO3ETKY,
Wu3genve [OMKHO BbiTb NOAKMIOYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE 3MeKTpUYeckoe
obopyaoBaHue Hanpsimyto 6e3
WCMONb30BAHMUS BUMKW 1 PO3ETKM.

BKntouuTe LWHYp NUTaHUS B PO3ETKY.

MHCTpYKLMA NO MOHTaXY

1. BcTaBbTe OyxoBoii LKad B KyXOHHYI0 Mebenb,
BbIPOBHATE 1 3akpenuTe. OgHOBPEMEHHO
ybeauTech B TOM, 4TO LUHYP NUTaHWS He
NOBpPEXAEH U/VNK He 3axar.

3akpenuTe JyXoBOil LUKagh 2 BUHTAMK, kak NOKA3aHo
Ha pUCYHKe.
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lMocne ycTaHOBKM NPOBEpPbLTE, YTO BUHTLI 3aTAHY T
[O0CTAaTO4HO M Nevb 3aduKeupoBaHa Ha MecTe. Tevb
MOXeT CMECTUTLCS B TEYEHME NEpUoaa
MCMONb30BaHMs, €CIN YCTaHOBKA Bbina BbIMONHEHA B
HapyLLEHWE UHCTPYKLMIA M €CIIN BUHTbI 3aTSHY T
HE0CTaTouHO.

[ns n3genuin ¢ BeHTUNATOpoM oxnaxaeHus (OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM WU3genuu.)

1 BeHtunsaTop oxnaxaeHus

2 [MaHenb ynpasnexus

3 [eepua

BCTpOEHHbIN BEHTUNATOP OXNaXAEHUs OXNaxaaeT
BCTPOEHHYI0 YacTb Npnbopa W NEPELHION NaHENb.

BeHTUnATOp OXxnaxaeHus npoaomKaeT
paboTath B TeyeHne 20-30 MuHyT nocne
BbIKMIOYEHMS AYXOBOrO LWKada.

Ecnu Bbl roToBUNK, 3anporpaMmmmupoBas
TaiMep AYXOBKMW, BEHTUNATOP OXNaXAeHNs
BbIKMIOYMTCS NO 3aBEPLUEHNN BPEMEHN
NPUrOTOBNEHUS BMECTE CO BCEMM

DYHKLMAMN.




OkoHuaTenbHas npoBepKa

1. Okcnnyatauus usgenms.

2. TlpoBepbTe, NPOM3OLLIIO N BKITIOYEHME.

ﬂnﬂ Oyayweii TPaHCNOPTUPOBKY
CoxpaHuTe OpuUrMHanbHy YNakoBOYHYH
kopoOky 1 nepesoauTe Npubop B Hell.
CriepyiiTe yka3aHnsM, HaHECEHHbIM Ha
ynakoske. Ecnmn opuruHarnsHas ynakoBoyHas
kpobka He CoXpaHumnach, 3aBepHuUTe u3genme B
Ny3bIp4aTyto ynakoBKy Unn NOMECTUTE B
NNOTHbIN KapTOH. HapexHo 3aknenTe knenkon
NEHTOM.

*  Yrobbl NpoBONOYHAS peLLeTKa 1 NPOTUBEHD,
KOTOPbIE XPaHATCS BHYTPU JYXOBKM, He
NOBPEANNYN ABEPLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI iBEPLbI KAPTOHHYHO NOMNOCKY BPOBEHb
C NPOTUBHAMY. [puKpenuTe ABepLly AyXOBOrO
LWkadha K GOKOBLIM CTEHKaM KIENKON NEHTOM.

*  He nogHumariTe 1 He nepeapurainTe AyxoBon
LKady, fepxack 3a [ABEPLY 1N 3a pyuKy
ABepLbl.

He pasmelyaiite Ha npubope HUKakux
npeaMeToB U He CTaBbTe €ro BEPTUKANBHO.

OcmoTpuTe Npubop cHapyxw Ha npeameT
BO3MOXHbIX MOBPEXAEHNI NpK
PAHCMIOPTUPOBKE.
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ﬂ MoaroToBKa K akcnnyaTauum

PekomeHaaLmu no 3KOHOMUK

3NEeKTPO3Heprumn

3TN pekomeHaaLMmM NOMOryT BaM UCMoMb30BaTh

W3fienue 3KOMOrMYECKN YNCTBIM COCOOOM K

9KOHOMUTb 3NEKTPOIHEPTIIO.

*  Vcnonb3yitTe B AyXOBOM LKAy TEMHYIO UK
3ManupoBaHHyto Nocyy: 310 NO3BONNT
YNyHWNTL TENnonepeaasy.

+  [lporpeBanTe ayxoBon LKad nepes
NPUrOTOBNEHNEM MULLX, ECAIN 3TO
PeKoOMeHIYeTCH B PyKOBOACTBE MOMb30BATENS
NN B MHCTPYKLMAX NO NPUrOTOBIEHMIO
NpoayKTOB.

+  BoBpems NpuUroToBneHNs NULK He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYXOBOTO LUKatha CrMLIKOM
yacro.

+  [lo BO3MOXHOCTU CTapalTech roTOBUTL B
[YXOBOM LUKadpy Heckonbko 6oz
O[JHOBPEMEHHO. [py NPUroTOBNEHNM MULLW Ha
peLLEeTKY MOXHO yCTaHaBnMBaTh No fge
€MKOCTM C NpoayKTamu.

+  TortoBbTe 6rioga oaHo 3a apyrum. [lyxoson
wkad yxe Byaet nporpeT.

* [Ins 3KOHOMMWM 3NEKTPOIHEPTN MOXKHO
BbIKNKOYATL AYXOBOW LLUKa( 38 HECKOMBKO
MMHYT IO OKOHYaHMS! NpuUroToBnexms bnioga.
He oTKpbIBaWTe ABEPLY [yXOBOIO LiKada.

+  PasmopaxuBaiiTe 3aMOpOXEHHbIE NPOaYKTbI
nepea NPUroTOBMEHNEM.

HOAFOTOBKa K 3KcnnyaTtauuun

HacTpoiika BpemeHu

Bo Bpems BbINONHEHUA HaCcTpoek Ha

ucnnee 6y,D,yT MuraTb COOTBETCTBYIOLLNE
CUMBOIbI.

Mpy NepBOM BKIIOYEHNM JyXOBKM YCTAHOBUTE BpeMst
[1HS1 C NOMOLLHO KHOTOK /==,

[H106b1 ycTaHOBUTH TeKylLee Bpems CyToK
151 MOfierneli C CEHCOPHbIM YNpaBrieHueM,

cHauana HaxmuTe =, a 3aTeM UCNonb3yiTe
g -

Haxmure Ha cumBon (2 n nogoxaure 4 CeKyHabl, He
HaXMMas KHOMOK 1151 NOATBEPKAEHUS HACTPOEK.
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12 11 10 9 8 7

1 KHonka perynuposku

2 CumBon 6roKMpOBKM KnaBuaTypel

3 Wraukatop «Clocky» (Yackl)

4 CyMBON rpPOMKOCTY 3BYKOBOTO curHana (OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLLEM M3AENNN.)

5 C1MBON 3KOHOMUYHOTO pexuUMa

6 KHonka «nmocy»

7 KHonka «MuHyc»

8 CyMBON BPEMEHY NPUrOTOBNEHNS NUpora

9 CuMBON 3BYKOBOTO CUrHana

10 CuvMBOM OKOHYaHWUS BPEMEHM NPUTOTOBMNEHUS

11 CuvMBON BPEMEHN NPUroTOBNEHNS

12 Knonka «Programy (Mporpamma)

Ecnu He Gbina ocyLuecTeneHa
nepBoHavanbHas yCTaHoBKa BPEMEHH, Yachl
n3HauanbHo GyayT nokasbiate 12:00, a
Takke Gynet otobpaxatbes cumson L
Mocne ycTaHoBKM BpEMEHM CUMBON
roracHer.

[Tpn OTKIIOYEHNM SNEKTPOIHEPTUM HACTPONKN
YCTAHOBMNEHHOTO BpEMeHU cOpackiBakTC.
Heo6x0a1Mo NOBTOPUTL €0 YCTAHOBKY.

OuuncTka npubopa nepea Ha4anoMm Kcnayarauu

HekoTopble MOIOLLME CPEACTBA W YNCTALME
MaTtepuanbl MOryT NOBPEANTb NOBEPXHOCTb.
He ncnonb3ayinte Ans YACTKM arpeccuBHble
MOIOLLIME CPECTBA, YUCTALLME
MOPOLLKM/KPEMBI, @ TaKxKe OCTPbIE NPeaMETbI.

1. CHMMUTE BCe YNaKkoBOYHblE MaTepuarbl.
2. TMpoTpuTe NOBEPXHOCTL NPMBOPa BNAXHO



[NepBoOHaYanbHbIi NPOrpes

IMporpeiite npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeM
BbIKNKOUMTE. OTO 06ECNEUNT BLIrOpaHue W yaanexue
NPOW3BOACTBEHHbIX 3arpsI3HEHWIA 1 MOKPBITWIA.

MPEAYMPEXAEHWVE!
Tops4me noOBEPXHOCTI MOTYT MPUYMHUTL

oxoru!

Bo Bpemst paboTbl NpubOp MOXET CUMBHO
HarpesaTbCs. He npukacanTech K ropsumm
KOHHOpKaMm, BHYTPEHHUM 4acTaM AyXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTaM W T.N.
He paspeLuaiite feTsm npubnmkatbes K
Hewmy.

[TomeLLas npoayKTLI B rOPS4Ni AyX0BOW
LKad Unmu BbIHUMAS UX OTTYAA, 00513aTeNbHO|
NoMb3yNTECH TEPMOCTONKMM PyKaBULIAMMN.

3AneKTpnyeckmin gyxoBon wwkad

1,

2.
3.
4.

BbIHbTE 13 gyx0BOrO Lkada Bce NPOTUBHM 1
peLueTKy.

3akpoiiTe aBepLy AyX0BOroO Wkada.

Bbibepute nonoxenme Static (Ctatuyecknin)
BkrtoumnTe rpunb Ha MakcMMarbHyH MOLLHOCTb
(cm. pasgen lpasuna akcnnyamayuu
anekmpuyeckoli dyxoeku, cmp. 20.

[aitte pyxoBomy Wikadyy nopabotats okomno 30
MUHYT.

3atem BbIKMiouMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
[Mpasuna akcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 20

DyxoBoi wkad ¢ rpunem

1,

2,
3.

BblHbTe M3 JyX0BOTO LUKaa BCE MPOTUBHU U
peLLeTKy.

3akpoiiTe aBepLy AyX0BOroO Wkada.

BkntounTe rpurib Ha MakCUMasbHyt0 MOLLHOCTb
(cm. pasgen Kak norb3og8ambCs epunem,

cmp. 28.

[aitte pyxoBomy Wikadyy nopabotarts okomo 15
MUHYT.

3atem BbIKMiouMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
Kak nonb30s8ambcs epunem, cmp. 28

pu NepBOM BKITOYEHUM B TEYEHNE
HECKOMbKIX YaCcOB BO3MOXHO BblAENeHne

bIMa 1 3anaxa. 70 BNofHe HOPMarbHO.
YbeanTech, YT KyXHst XOPOLLO
NpOBETPUBAETCS, YTOObI YAANUTH AbIM U
3anax. He BabixaiTe BbIgENALLMECS AbIM 1
3anaxu.
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B Npaeuna skcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHns 0 BbiNneKaHUm,
XXaPEeHUM ¥ NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MNPEQYNPEXOEHWE!
['opsine NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTB
oxoru!
Bo Bpemst paboTbl NpubOp MOXET CUMBHO
HarpesaTbCs. He npukacanteck K ropsumm
KOHHOpKaMm, BHYTPEHHUM 4acTaM AyXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTaM W T.N.
He paspeLuaiite feTsm npubnmkatbes K
Hewmy.
[TomeLLas npoayKTbl B rOPS4Ni AyX0BOW
LKad Unmu BbIHUMAS UX OTTYAA, 00513aTeNbHO|
NoMb3yNTECH TEPMOCTONKMM PyKaBULIAMMN.

ONACHO:

ByabTe 0CTOPOXHBI, OTKPLIBAs ABEPLYY
ZlyXOBOTO Lukada, Tak kak Hapyxy MOXeT
BbIXOAUTH Nap.

Binyckaemblii nap MoXeT 06xeyb BaM pyku,
ML n/unn rnasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

*  Mcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckue
Taperky Unn aniM1HNEBbIE KOHTEHEPbI C
COOTBETCTBYIOLLIMM NOKpbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUITMKOHOBbIE (hOPMBbI.

. PaL[MOHaJ'IbHO MCI'IOJ'Ib3y171Te nnowanb peweTkn.

*  YcTaHaBnuBaiiTe hopMy Ans BbiNeKaHns B
cepeauHe peLeTku.

¢« Boblbupaiite npaBunbHOE NONOXKEHME PELLETKM
nepez BKIIOYEHUEM AYXOBOTO Lukada uiv
rpunsi. He n3meHsiiTe NONOXeHWe peLleTky,
Korga [yxoBow LUKad ropsiumi.

«  [lepxute 3aKpbITON ABEpLY LUKada.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHMIO XapeHbIX 6ntog

¢ TyLWKy KypuLbl N MHAENKK 1 GONbLUKE KYCKM
Msica nepep NPUroTOBIEHNEM PEKOMEHYETCS
COPbI3HYTb NUMOHHbBIM COKOM W NOChINaTh
yepHbIM nepuem. Torga rotosoe bnogo 6yaet
BKYCHEe.

¢« Msco ¢ kocTamu cniepyeT xapuTb Ha 15-30
MWHYT JarblUe, YeM TaKoe Xe KOnm4ecTBa
msica 6e3 kocTeil.

¢ Ha Kkaxgblit CaHTUMETP TOMLMHBI Msica
TpebyeTcs NpubnManTENbHO 4-5 MUHYT
BPEMEHN NPUTOTOBNEHNS.

¢+ Tlo ucteyeHnmn BpeMeH NPUroTOBNIEHUS MsCa
OCTaBbTe €ro B 1yXOBOM LuKadhy NpyMEPHO Ha
10 MuHyT. Cok nyyLue pacnpeaenuTcs BHYTpu
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KyCka apeHoro msica u He byaeT BbiTekaTb,
koraa Bbl ByaeTe paspesatb MACO.

*  Peiby B TepmocToiikon nocyae cnegyet
FOTOBMUTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA NN HWKHWIA YPOBEH.

CoBeTbI N0 NPUrOTOBINEHUIO NPOAYKTOB HA rpune

[Mpy NpUroToBMEHUM Ha rpune MAco, pbiba unn

nTuua 6bICTPO NOAPyMSHUBAETCS, CBEPXY

obpasyeTcs XpycTALLasn Kopoyka, 1 NPoayKT He
nepecbixaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUFOTOBUTL

He TONbKO TOHKME KyCKM MSICa, LLalLbIKK U COCUCKM,

HO 1 OBOLLM C 6OMbLUNM COEPXXaHNEM XUAKOCTM

(Hanpumep, MOMMAOPbI M MyK).

+  [InfA npuroToBreHNs Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
peLLeTKoi TaK, YTobbl NNoWwaas, 3aHumMaemas
npoayKTamu, CooTBETCTBOBANa pasmepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe peleTky unu NpoTUBEHD C PELLETKOM
B JyXOBKY Ha HY)Hblil ypoBeHb. Ecnn npogykTbl
TOTOBATCS Ha PeLLETKe, YCTaHOBUTE Ha HYKHUIA
ypoBeHb NoAAcH Ans cbopa xupa. [Ans
obneryeHns YNCTKM NOJA0Ha HaneiTe B Hero
HEMHOrO BOAbl.

MpoaiyKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAST Ans
MPUFOTOBMEHMS Ha FpUne, MOTyT
MPUBECTM K BO3ropaHuio. Ha rpune
MOXHO FOTOBMTb TOMbKO Takue
MpOAYKThI, KOTOPbIE BbIAEPKVBAIOT
WHTEHCUBHbIA HArpeB.

He pa3meLuaiite NpoayKTbl CANLIKOM
Bnu3ko Kk 3afiHelt YacTv rpuns. 31a
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHee BCero, U
KWpHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3aropeThesl.




MpaBuna akcnnyatauuu 3NeKTPUYECKo

BYXOBKM

3Ta [lyxoBKa OCHalLeHa yTannvBaeMsIM1 py4kamu,

KOTOpbIE BbIABMraIOTCS MPU HAXATUM.

1. [Insl BbINOMHEHMS HACTPOVKM MPIKMUTE YUKy, a
KOraa oHa BblIBUHETCS, NOBEPHUTE €€ B HyKHOE

NOJNOXeHune.

Pexumbl paboTtbl

anBeﬂeHHaH 34eCb nocnenoBatenibHOCTb PEXNMOB
pa60TbI MOXET OTNMYaTbCs OT BaLLen MOAENN.

HarpeB cBepxy u cHuy

yYTONMUTE PYuKy.
Boi6epute Temneparypy 1 pexum paboTbi

Pabotatot oba HarpeaTenbHbIX
3neMeHTa — U BEPXHUIA, N HUKHUA.
IMpoayKTbl nogorpeBaroTes
OOHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y. JTOT
peXvM NoaxoauT, Hanpumep, 4ns
TOPTOB, Pa3HON BbINEYKN, a Takke
KEKCOB 11 3anekaHok B hopMax..
[0TOBbTE TONMBKO C OAHWM NMPOTUBHEM.
HarpeB cHusy

1 Pyuka BbiBopa dyHKuum
2 Pyuka Tepmocrara

1. YcTaHoBMTE HYXXHbI peximM paboTbl C NOMOLLbH
PYuky BbIBOpa QyHKLMA.
2. YcTaHOBUTE HyXHYI0 TEMnepaTypy C MOMOLLbIO
perynsitopa Temneparypb!.
» lMocne HarpeBa AyxoBKu B Hel ByaeT
NoAfepK1BaTLCA 3afaHHas Temnepatypa. Bo Bpems
HarpeBa OyaeT CBETUTLCS MHONKATOP TeMNepaTypbl.
BbiknioueHne aneKTpUIECKon JyXoBKM
lMoBepHuTe pyuKy BbIBGOpa dyHKLMIA N perynsiTop
TemnepaTypbl B NONOXEHWe OTKMIO4EHNs (BBEPX).
YpoBHM AyX0BKM (Ans moaeneii ¢ rpunem)
[paBunbHO yCTaHaBnMBaiTe peLLeTKy B
HanpasnstoLLme. PelleTky cnepyeT BCTaBUTL MEXaY
HanpaBAOLLMMK, KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKE.
CreguTe 3a Tem, 4ToObI peLLeTka He ynupanacs B
3aHI0I0 CTEHKY AyXOBKW. YTOBbI rpunb HOpManbHO
paboTan, BblABUHBTE PELLETKY K NepeaHein YacTu
HanpaBAOLLMX W OTPEryNNpyITe ee NONoXeHue ¢
MOMOLL|bI0 [IBEPLIb.
(MosxeT oTnmM4aTbCs B 3aBUCUMOCTM OT MOAENM
n3genus.)

PaboTaeT TONbKO HUXHMA
HarpeBaTenbHbIii anemeHT. Moaxoaut
ANS BbINEYKM NULLbI 1
ZZZ [OMOMHMTENBbHOrO 0BXapuBaHms
MPOAYKTOB C HIDKHE CTOPOHI.
OTa dyHKUWA Takke ynpollaet
OYMCTKY Napom.
HarpeB cBepxy v CHU3Y C MCMONb30BaHNEM
BEHTUNATOpa
PabotatoT BEpXHUA W HIDKHMIA
HarpeBaTenbHble ANeMEHTbI, @ Takke
BEHTUIATOP, PACMONOXKeHHbINA Ha
3a[Hen cTeHKe. [opsumin BO3ayX
PaBHOMEPHO pacnpeaenseTcs BHyTpH
BYXOBKM C NOMOLLbH0 BEHTUNATOpA.
[0TOBbTE TONMBKO C OAHWM NMPOTUBHEM.
Pabora ¢ BeHTUNATOPOM
[yxoBoit LWKkad He HarpeBaeTcs.
')3% PabotaeT TONbKO BEHTMNATOP,
PacrofnoXeHHbII Ha 3aAHeN CTEHKe.
3amoposkeHHbIe rpaHynMpoBaHHbIe
NpOAYKTbl MeANEHHO
Pa3MOpaXmBaIoTCs NPy KOMHATHON
Temnepatype, a NpUroToBMEHHblE
NPOAYKTbI OXNaXaaoTcs.

&
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Fan Heating (Harpes + BeHTUnsTOp)

PaboTaeT HarpeBaTenbHbIN 9NEMEHT C

BEHTUNATOPOM (Ha 3a[Hei CTEHKeE).

[opsuNi BO3AYX paBHOMEPHO
T pacnpepensietcs BHYTPU AYXOBKM C
S| MOMOLLbI0 BEHTUNATOPA. Kak npasuno,

‘@y npeaBapuUTENbHBIA NPOTPEB HE HYXEH.

lMoaxoauT Ans npurotoBnexmus 6niog

Ha pasHbIX YPOBHSIX AyXOBKM.

lMoaxoaouT Ans NpUroToBNEHMs C

HECKOMbKMMM MPOTUBHAMM.

OTa dyHKUWA Takke ynpollaet

OYMCTKY Napom.

®ynkums "3D" (06beMHbIN Harpes)

PabotatoT BEpXHUA W HIDKHMIA
HarpeBaTerbHble 3MIEMEHTDI, a Takke
———) HarpeBaTenbHblil 3MEMEHT C
BEHTUNATOPOM, PacnonoXeHHbIN Ha
3afHei cTeHke. MpoayKTbl rOTOBATCS
6bICTPO M paBHOMEPHO CO BCEX
CTOPOH. [OTOBLTE TOMBKO C OAHUM
NPOTUBHEM.

Full grill (Yeun. rpuns)

A/ | Pabotaet 60nbLUoi rpunb Ha noTorke

pyxosku. MogxoauT ans

NPUrOTOBNIEHNS Ha rpune BombLUMX

nopuyui msca.

+  [Inf npuroToBreHus Ha rpune
nonoxwute Bonblume unn
CpefHre nopLum nog,
HarpeBaTenbHbIil ANeMEHT rpuns
Ha COOTBETCTBYIOLLMA YPOBEHD
MoKy iyXOBOrO LUKadha.

J Korga npongeTt nonoeuHa
BPEMeHH, OTBEEHHOIO Ha
NPUrOTOBIEHNE, NEepeBepHIUTE
npoayKT.

Grill+Fan (FpunbtBeHTUNATOP)

SN

% [leicTBue rpuns He Takoe CUNbHOE,

KaK B pexmme YCUIIEHHOTO rpurs
+  [Inq npurotoBneHns 6ntog B

3TOM peXxunMe pacnonoxure nog
HarpeBaTenem rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
BYX0BKM HebonbLLOe M
CpefHee KONMYecTBO NPoayKTa.

J Korga npongeTt nonoeuHa
BPEMeHH, OTBEEHHOIO Ha
NPUrOTOBIEHNE, NEepeBepHIUTE
npoayKT.
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KHonka perynuposku
CumBon 6roKMpOBKM KnaBuaTypel
Wraukatop «Clocky» (Yackl)

CyMBON rpPOMKOCTY 3BYKOBOTO curHana (OHa
MOXeT OTCYTCTBOBATb B BaLLEM U3AENMN.)

5 C1MBON 3KOHOMUYHOTO pexuUMa
6 KHonka «nmocy»
7
8

B w N =

KHonka «MuHyc»
CyMBON BPEMEHY NPUTOTOBNEHUS NUpora
9 CuMBON 3BYKOBOTO CUrHana
10 CuvMBOM OKOHYaHWUS BPEMEHM NPUTOTOBMNEHUS
11 CuvMBON BPEMEHN NPUroTOBNEHNS
12 Knonka «Programy (Mporpamma)

MakcvumansHoe Bpemst NPUroToBReHNs,
KOTOPOE MOXHO YCTaHOBMTb, — 5 yaca 59
MUHYT.

B cnyyae OTKnoYeHNs anekTposHeprum
nporpamma GyaeT oTMeHeHa. CneayeT cHOBa
3anporpamMmmmpoBaTh [yX0BOW LK.

&

Bo BpeMsi BbIMONHEHUS YCTAHOBOK Ha
ucnnee 6yayT MuraTb COOTBETCTBYIOLLME
cumBonbl. Heobxoammo nogoxaathb
HEKOTOPOe BPeMS,, NOKa HaCTPOWKM BCTYNSIT B
cuny.

e

HeBO3MOXHO YCTAaHOBUTL BPEMSI CYTOK, ECTU
napameTpbl NPUrOTOBMEHNS He
yCTaHOBMEHI.

ECnu ycTaHOBNEHO Bpems NpUroToBNeHus,
nocne Hayana rotoBku Ha gucnnee bynet
oToBpaxaTbCs OCTaBLUEECS BPEMS
NPUroTOBIMEHMUA.

Io[S)




MpuroToBneHue NOCPeACTBOM YCTAHOBKM

BPEMEHM NPUTrOTOBIEHUS;

Bbl MOXeTe HacTpOWTb JyX0BOW Lukad Tak, YToBbl OH

npekpaTun paboTy No 3aBepLLEHNM ONPEeNeNeHHOro

BPEMEHH, YCTaHOBWB BPEMS MPUrOTOBNEHNS Ha

Tamepe.

1. Bbibepute nporpaMmy NpuUroTOBMEHMS.

2. Yrobbl 0TOGpa3nTh Bpems MpUroTOBMEHMS,
KOCHWUTECH W yaepxuBanTe (2, noka Ha gucnnee
He nosieutcs cumson 21,

3. YcTaHoBWUTE BpEMS MPUTOTOBIIEHUS C NOMOLLbIO
KHOMOK "= / .

» » [locne yCTaHOBKM BPEMEHW NPUTOTOBNEHNUS Ha

pucnnee 6yneT otobpaxatscst CUMBON (2 I

3ajaHHblil NPOMEXYTOK BPEMEHM.

4. TlomecTute 6M10A0 B NEYb M yCTAHOBUTE
TEMMEPATYPY C NMOMOLLBIO PYYKN BLICTABMNEHNS
TeMnepaTypel. 3anyckaeTcs pexum
NPUTOTOBNEHNS.

» OBpaTHbIN OTCYET BPEMEHM NPUTOTOBIEHNS

HAYHEeTCs C MOMEHTA Hayana NpUroToBMEHNs, a Ha

Jucnnee 3aropsaTcs BCce CUMBOIbI NPOMEXYTKA

BpemeHn. 3aiaHHOe BpeMSI MPUTOTOBIIEHWE AenUTCs

Ha 4 paBHble YacTu. 1o NPOLLECTBUM KaXaon YacTu

BPEMEH ee CMMBON NnepecTaeT oTobpakarbes. Tak

Y4TO BbI C NIETKOCTBIO CMOXETE OLIEHUTb OTHOLLEHME

OCTaBLLEr0oCs BpEMEHM Kk 00LLieMy BpEMEHN

NPUTOTOBNEHNS.

YcTaHoBka Gonee no3gHero BpeMeH OKOHYaHMA

NPUroTOBNEHMS;

YCTaHOBMB BPEMSI NPUIOTOBIEHNS! Ha TAMEPE, Bbl

MOXXETE YCTaHOBMTb Gonee no3agHee Bpemst

OKOHYaHWS NPUrOTOBIEHUS!.

1. Bbibepute nporpaMmy NpuUroTOBMEHMS.

2. Yrobbl 0TOGpa3nTh BpeMs NpUroTOBMEHMS,
KOCHWUTECH W yaepxuBanTe 5 noka Ha gucnnee
He nosieutcs cumson 21,

3. YcTaHoBWUTE BpEMS NPUTOTOBIIEHNS C MOMOLLbIO
KHOMOK = / .

» » [locne yCTaHOBKM BPEMEHW MPUTOTOBNEHNS HA

pucnnee 6yneT otobpaxatscst CUMBON I

4. Ytobbl Ha akpaHe 0TOBpa3nnock Bpems
OKOHYaHWSs NPUIOTOBIIEHMS, KOCHUTECH M
yaepxusanTe (5, noka Ha aucnnee He nosBUTCS
cmeon =,

5. Vicnonbayitte kHonky == / ™=, 4T06bI yCTaHOBUTL
BPEMS! OKOHYaHWs! NPUrOTOBMEHMS.

» Tocne ycTaHOBKM BPEMEHM NPUIrOTOBIIEHMS Ha

pucnnee 6yneT otobpaxatscst CUMBON (21 cumson

-)l, a TaKKe 3afaHHbIi NPOMEXYTOK BpemeHu. Kak

TONBKO HAYHETCS roToBKa, cmBON “?| noracHer.

6. TMomecTtute BMio0 B NEYb 1 YCTaHOBUTE
TEMMEPATYPY C NMOMOLLBIO PYYKW BbICTABNEHNS
TeMnepaTypel. 3anyckaeTcs pexum
NPUTOTOBNEHNS.

» Talimep ByXOBKW paccuMTbIBaeT BpeMs Hayana

NPUroTOBMNEHMNSA, BbIYUTAsA NPOAOIIKUTENBHOCTb

NPUroTOBNEHNA U3 33[jaHHOrO BPEMEHU ero

OKOHYaHus. Korga HacTynuT Bpems Havana

NPUTOTOBIEHNS!, IyXOBKa BKIIOYUTCS B BbIOpaHHOM

PEXUME W HArpeeTcs 10 3afaHHoN TemMnepaTypbl.

Ota Temnepatypa byaeT noaaepKuBaThCs 40 Tex

nop, NnoKka He HaCTyNUT BPEMS! OKOHYaHus

NPUTOTOBNEHNS.

» OBpaTHbIN OTCYET BPEMEHM NPUTOTOBIEHNS

HaYHETCS C MOMEHTa Havarna NpUroToBNeHNs!, a Ha

Jucnree 3aropsiTcsi BCe CUMBOIbI NPOMEXYTKa

BpemeHn. 3aiaHHOe BpeMSI MPUTOTOBIIEHWE AenUTCs

Ha 4 paBHble YacTu. 1o NPOLLECTBUM KaXaon YacTy

BPEMEH ee CMMBON NnepecTaeT oTobpakarbes. Tak

4TO Bbl C NETKOCTLH0 CMOXETE OLIEHWTL OTHOLLEHNE

OCTaBLLEr0oCs BpEMEHM Kk 00LLieMy BpEMEHN

NPUTOTOBNEHNS.

7. Tlo OKOHYaHWKM NpoLecca NpUroTOBNEHNS Ha
aucnnee nosiButcs Hagnuck «KoHewy, v Taivep
130acT 3BYKOBOW CUrHar.

8. TpogomKNTENBHOCTL 3BYKOBOIO CUrHana — 2
MWHYTbI. [INst BIKIIOYEHNS! 3BYKOBOTO CUrHana
HaXmuTe Miobyto KHOMKY. 3BYKOBOM CUrHan
BbIKNKOUMTCA, 1 Ha aucnnee byaeT nokasaHo
TEKyLLEE BPEMSI.

ECrn N0 OKOH4YaHWY 3BYKOBOTO CHMTHANa
HaxaTb NobYI0 KHOMKY, AYXOBOW LLKad
cHoBa bGyaeT roTo. k pabote. [Ans
BbIKTMIOYEHMS JYXOBOrO Wkada
MOBEPHUTE PErynaTop Temneparyphbl u
PYuKy BbIGOpa (hyHKLMM B MONOXEHNE
«0» (BbIKN.), 4TOObI NPEAOTBPATUTL
MOBTOPHBIIA 3aMyCcKk NPOrpaMMbl JyX0BOTQ
Lwkada no OkOHYaHUM 3BYKOBOTO
curHana.

BxntoyeHne 6noKMpOBKM KHOMOK

OYHKLMI0 6rIOKMPOBKM KHOMOK MOXHO MCMONb30BaTh

ANs NpeaoTBpaLLeHns BMeLlaTenscTea B paboty

BYXOBKM.

1. Kochutech 1 yaepxuBaiite i&, noka Ha aucniee
He NosIBMTCS CUMBOST [T,

» Ha gucnnee nosieutcs Hagnuce «OFF» (BbIKI.).

2. Yrobbl 3a6nokMpoBaTh KHOMKN, HaxmuTe .
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» Kak Torbko dyHKLmst GOKMpOBKY KHOMOK By et
aKTMBMPOBaHa, Ha MCNee NOSBUTCS HAanuch «Ony
(BKT1.), ¥ HA4HET CBETUTLCS MHMKATOP (5

Mocne BkoyeHNst yHKLMN BOKMPOBKM
KHOMOK KHOMK AyXOBOrO Lukada He

encTBytoT. B cryyae oTkmioveHns
3MEKTPO3HEPrM DYHKLNS BOKMPOBKA
KHOMOK He ByaeT OTMeHeHa.

Y106bI OTKNIOUNUTL GNOKMPOBKY KHOMOK

1. Kochutech 1 yaepxuBaiite i, noka Ha aucniee
He MOSIBUTCS CUMBOF (5

» Ha gucnnee nossutcs Hagnuce «Onx (Bkn.).

2. OtkniounTe yHKLMIO BOKMPOBKI KHOMOK,
HaXaB Ha KHOMKy ™.

» Mocne cHATUA GNOKMPOBKM KHOMOK Ha aucnnee

nosiBuTcA Hagnuck «OFF» (BbIKIT.).

HacTpoitka 3BykoBOro curHana
Yacel npubopa MOXHO MCMONb30BaTh HE TOMBKO Ans
HaCTPOWKM NPOrpamMmbl NPUrOTOBMNEHMS, HO W [N
npesynpexaeHst unu HanoMUHaHus!.
3BYKOBOW CUrHan He BNUSIET Ha paboTy 1yXOBOTO
wkadha. OH Ucronb3yeTcs TOMbKO AN
npegynpexaexusi. Hanpumep, ero MOXHO
1CNONb30BaTh NS HANOMWUHAHNS O TOM, YTO B
onpefeneHHoe BPEMS! HyHO NepPeBEpHYThH
NpoayKTbI B yXOBOM Lukadby. 1o ucTedeHum
3a[laHHOro BPEMeH Tanmep nopJacT 3BYKOBOW
curHarn.
1. Kochutech n yaepxusaiite (), noka Ha gucnnee
He nosiBUTCS cMBon L,

MakcimanbHoe Bpems npu yCTaHoBKe
3BYKOBOrO CUrHana — 23 4aca 59 MuHyT.

2. YcTaHoBUTE NPOAOMKMTENBHOCTL 3BYKOBOTO
CUrHana ¢ NOMOLLHO KHonok == / ==,

Pyuku BeIGopa 3BYKOBOrO CHUrHaNa,
BPEMEHM, APKOCTU UCTINES U
TeMnepaTypbl AOMKHbI BbITb
ycTaHoBneHb! B nonoxenun "0" (BbIKIT.).

» Mocne ycTaHoBKM MHTEpBaNa BKIKOYEHNs
3BYKOBOTO CUTHana MHAMKATop £\ ocTaHeTes
BKITHOYEHHDIM, W1 Hal [UCTITIEE MOSIBUTCS 3HAYEHME
3a[1aHHOTO BPEMEHHOIO MHTEpBANa.

3. o MCTeYeHUN 33AaHHOTO BPEMEHHOTO
UHTEpBAra MHAMKATOP L) HAYHET MUraTh, U
MPO3BYYMT CUTHaT.

BbIknioueHe 3BYKOBOrO CUrHana

1. MpopomxuTenbHOCTL 3BYKOBOTO CUrHana — 2
MUHYTbI. [Inst BbIKIIOYEHNS 3BYKOBOTO CUrHana
HaXXMUTE TIOGYH0 KHOMKY.
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» 3BYKOBOV CUTHAN BBIKTIKOUNTCS, 1 Ha AMCTINIES

By/eT NoKa3aHo Tekyluee Bpemsi.

OTKNIo4YeHMe 3BYKOBOTO CUTHaNa;

1. Y706kl OTKIIOYNTE 3BYKOBOI CUTHA, KOCHUTECH
v ynepxusaitte (5, noka Ha aucnnee He
NOSBUTCS CMBON L2,

2. HaXmuTe 1 y[iepXKVIBaiiTE KHOMKY ™=, NoKa Ha
pucnnee He otobpasutcs «00:00».

ByneT nokasaHo BpeMms BKIIOYEHNS
3BYKOBOTO curHana. Ecnu ogHoBpemeHHO
yCTaHOBUTb CUrHANBHbIN TakMep 1
NPOJOIKMTENBHOCTE NMPUIOTOBMEHMS, Ha
LMdpOBOM MHAMKaTOpe ByaeT nokasaH
Gonee KOPOTKNI1 BPEMEHHOI MHTEpBar.

W3meHeHne TOHa 3BYKOBOrO CUrHana

1. Kochutech 1 yaepxuBaiite i, noka Ha aucniee
He nosBuUTCA CMBON <),

2. BblbepuTe xenaeMblii TOH 3BYKOBOFO CUrHarna
NPV NOMOLLM KHorok == / ==,

3. YcTaHOoBMeHHbIN BaMu TOH B CKOPOM BpEMEHU
CTaHET aKTUBHBIM.

» Ha gucnnee 6yaeT nokasaH BblbpaHHbIi TOH

3BYKOBOrO curHana — «b-01», «b-02» unu «b-03».

W3meHeHne BpemeHm CyToK

KoppekTnpoBka yCTaHOBNEHHOTO BPEMEHU CYTOK:

1. KochuTech 1 yaepxuBaiiTe i2%, noka Ha aucniee
He nosiBuTCS cumBon L2,

2. YcraHoBUTE BpeMmsi CyTOK NPY MOMOLLIM KHOMOK
g -

3. YcraHoBreHHOe Bamy BPeMs CKOpO CTaHeT
aKTMBHbIM.

OKOHOMMYHbIN peXUM

Bo Bpemst roTOBKI MOXHO CIKOHOMMTb SHEPTUKD MpK

MOMOLLIM 3KOHOMUYHOTO PEXMMa, YCTAHOBUB BPEMS

NPUroTOBIEHNS AN1S AYXOBOTO Lukadha.

Bo Bpemst roTOBKI MOXHO CIKOHOMMTb SHEPTUKD MpK

MOMOLLIM 3KOHOMUYHOTO PEXMMa, YCTAHOBUB BPEMS

NPUroTOBIEHNS AN1S AYXOBOTO Lukadha.

YcTaHOBKa 9KOHOMWUYHOTO pexMMa

1. Kochutech 1 yaepxuBaiite i, noka Ha aucniee
He MOSIBUTCSA CUMBO €CO (3KO).

» Ha gucnnee nossutcs Hagnuce «OFF» (BbIKJT.).

2. BKII0UMTE SKOHOMMUYHBINA PEXIM, KOCHYBLUMC
kHonkn .

» Kak Tonbko dyHKLmsi BrokmpoBKm kHoMok ByaeT

aKTUBUPOBaHa, Ha Aucrnee NosiBUTCS Hanucb «Ony»

(BKn.), 1 HAYHET CBETUTLCS MHAOMKATOP €CO (3KO).



OTKAI0\eHIE IKOHOMUHOTO PeXuma HacTpoiika sipkocTi 3kpaHa
1. Kochutech 1 yaepxuBaiite :&, noka Ha aucniee (OaHnas yHKuMA — aononHuTensHas. OHa

He MOosIBUTCS CUMBOS €Co (SKO). MOXeT OTCYTCTBOBaThL B Ballem |/|3.qe.l'||/||/|.)
» Ha gucnnee nossutcs Hagnuce «Onx (Bkn.). 1. KocHuTech 1 yaepxuBaiiTe KHOMKY (=, noka Ha
2. OTKMKUNTE SKOHOMUYHBII PEXIM, KOCHYBLLMCH pucnnee He otobpasures d-01, d-02 unm d-03,
KHOMK yKa3blBaloLLMe Ha yPOBEHb SPKOCTU.
» Mocne cHsATA 6rIOKMPOBKYM KHOMOK Ha Aucnnee 2. YCTaHOBHTE HYXHYI0 SPKOCTb NP MOMOLLM
nosisutcs Hagnuck «Offy (Boikn.). krorok = / =.
» YCTaHOBMEHHOE BaM1 BPEMS CKOPO CTaHeT
aKTUBHBIM.
BpeMﬂ NPUroToBneHnA Gnlo.q Bbineyka u KapeHue
[3HaueHnst BpemeHn B 3Toi Tabnuue cnefyet 1-11 nonKow yxoBoro Lukada asnsetcsa
CYnTaTh CNPaBOYHBLIMU. OHu MoryT HWXHAA NOnKa.
M3MEHATLCA B 3aBUCUMOCTU OT TemnepaTypbl

MPOAYKTOB, TOMLMHBI, BUAA W BaLLUX
KYMMHAPHBIX NPEATNOYTEHMIA.

Bniogo KonuuectBo Akceccyapb! ans Pexum YpoBeHb | Temnepatypa MpumepHoe
npoTUBHEN nonb30BaHus pabotbl paamem,e (°c) Bpems

npuroToBnexns

- _-- 25 3Q
u BHE

Beineuka s | Opue npotuBeHs DopMbl Ans KeKCOB Ha 40 .50
chopme emeTKe

-E-- 25 %
[ Oam oo | et o -_-— 0.4

3 CT AapTHbil ApoTuseHs
3 npotueHs 1-CraHaapTHbIV NpoTUBEHB® @ 150 35..50
3-TpotuBeHb AnA BbIneukn*
5-[ ny6oKuii NpoTUBEHb*
btk OnvH NpoTMBEHE Kpyrnag npypkansas ) v
CKOBOPORE DMameTpon 26
M Ha peieTke
cKoBOpoaa auameTpom 26
CM Ha petieTke™™

2 ApoTyBHY 1-Kovenas mopkusias % 35 48
CKOBOPORE DMameTpon 26
oM Ha pelieTie’?
A-Knyenag npykiseas
CKOBOPORE DuameTpon 26
oM Ha npOTuaue a8
BuineuRe .

-ﬁ-_ 25..30
2 OPOTUEHS J:FlpoTuBens ans Boineukn’ 180 36 40
3-CrannaprHbi npotusens

3 POTUBHS 1-MpoTuseHs Ans Bbineykn” 35 .45
3-CT3H.qapTthl7] NpOTMBEHL®
Gokui nomsenb
R
U3 Tecta
Bl
5-CTaHaapTHbIA NPOTUBEHE®
3 DpOTUEHY J-Flpatvaens ans Bbmw
I a1l i Wl
5. nybo npoTuaess”
A i e
BblNeYKa
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HapTHLIA DPDTUREHET

3 npoTuBHS 1 rlpDTuBeHb [ns Bbineykn® 45..55
3-CTanaapTHbIY NPOTUBEHL®
5-[ nybokui npoTuBeHD"

“E‘W

Hasaﬂbﬂ Oquu NpOTUBEHD CreknsHHas / 200 30 40
meTannmyeckas
npmoymnbnaﬂ ckoBopoaa

Cratmamuwmpomeeub -E-_ 20 220 B.®
e&

Bucpuireke | OpwH npoTuBEHL X
(kyckom)ix 250/max
apkoe 3atem 180 ...

Bapanta QR BooTABGHE
Hold
{3anexania

OpuH npoTuUBEHD CTaHaapTHbIV NPOTUBEHDL" & .
250/max,
3atem 190
Kapsnan Crannaptabi npoTHBeHL" .
£ypaLa
UB2n

OnvH NpoTUBEHL CTaHaapTHbIA NPOTHBEHL®
250/max,
3atem 180 ...
190
Hngeka Onvs npoTuseHs Crangaptioil npoTunesy”
Bk

OpuH npoTuUBEHD CTaHpapTHbI NPoTUBEHDL" 25 MUH.
250/max,
sarem 180 ...
190
| Pufa | Opwinpowmews | Crawmsprwiinpomsess’ | [E]

— OpH NpoTUBEHD CTaHNapTHbIN NPOTUBEHD -___-

11091 BoeX 11108 DPONYKTOR DEKOMEHAYETOA NDOMABECTI HHEHRAPWTENLHEIA DAIDIPEE.
> am amaccyapm MOEYT HE HOCTABNATACA € NHONYKTOM.
"3

Tabnuua ans npoGHOro NPUroTOBNEHUA
Bnioaa, BHeCEHHbIE B HAcTOsILLYHO Tabnuy rotoestes B cooTBeTcTBUN ¢ EN 60350-1, 4to6bl 06nerumth
KOHTPONMPYIOLLWM OpraHu3aLpsimM NpoLece NpoBEpkW NPoAyKTa.

Konuuecteo Akceccyapbi ans YpoBeHb Temneparypa MpumepHoe

npoTHBHEN nonbL30BaHus patoTbl pasmeLieHus (°C) Bpemsa
npuroroanenun

el 0 R B L LS
Hederse QTMBeHb
npoTUBEHbL”

2 npotvans 1-Crannantong QD 30
poTAEsHL”
S+llpoTuBeHs ans
BbiEd
3 npotueHs 1-CTaHaapTHbIit s 25..35
npoTUBeHsL”
3-TlpotuBeHs Ans
BbIneykn’*
5- nyBokuid npoTuBeHs*

| Mopowwie | Omwioporsene | Crawssprwt 1 ] 1 08 | 0 ] B %
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AGnouHbIN OavH npoTuBEeHb
nvpor

l

Omm NpOTMBEHD CTaH,qapTHbm
NpOTUBEHL"

2 Hporveng 1 l'lpomaeub ang
BRIEU

3-C¥annapmbm

1-CTquaerbm
NpoTUBEHL"
3-MpotuBeHb Ans
BbIneykn’*
5-[ nybokui npoTuBEHL*
Kpyenas nppaanas

OnvH NpoTUBEHL Kpyrnast npyuHHast
CcKoBOpoza AuameTpom 26
CM Ha pelueTke**

2 Hporveng 1-Kpyrnas npykusnas
CKOBOPOHA AVaMETPOM 26
CM Ha pelietie™”
A-Kpyrras npykiHEAs
CKOBOPOHA AVaMETPOM 26
M Ha npoTUBHE ANs
Bbineur

Kpyrnas meTannuyeckoe
6ntono anametpom 20 cm
Ha pelietke™
Kpyriian merannudeckae
Briodn Anamerpom 20 oM
Ha peleTiett
1-Kpyrnast
MeTanmyeckoe 6nofo
avameTpom 20 cM Ha
peuietke™
4-Kpyrnas
METanmnu4eckoe bnoao
avameTpom 20 cM Ha
NPOTMBHE ANs Bbineykn™

O TIDOTUBEHL:

bucksar Onis npoTvEeHs
CROBODOAE AUaMETROM 26
M Ha peitieTie”

@

30 .40

35 50

25 3%
30 .40

35 45

50 ...60

50 .60

[l 6CEX THIOB TIDOZIVKTOR DEKOMEHRVETCH HDDUSEECTH NDENBAPUTENLHEN DAAOIDEE.
£ 51 akceceyapbl MOEVE HE HOCTABNATLEA C NRoAvITOM.
Qe akcscoye

CoBeTbl No Bbineyke

Ecnu usnenue nony4aeTcs CIIMLLKOM CyXUM,
CreayeT NoBbICUTL TEMNEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C v cokpaTUTb BpeMs pUroTOBNEHMS.
Ecnu usnenve nonyyaeTcs CbipbiM, crieayet
YMEHbLUMTB KONMYECTBO KUAKOCTU UMK
NoHu3uTL Temnepatypy Ha 10°C.

Ecnu BEpXHsiSt KOPOUKa CIMLLKOM
3apyMsIHMBAETCSl, CMeayeT NoCTaBUTb 3aEenue
HIXE, NOHW3UTb TEMNEPATYPY 1 YBEMUIUT
BpeMmSs! IPUrOTOBNEHMS].

Ecnu ugenue XopoLUo nponekaeTcsl, Ho
CHapyXu NpUropaeT, crieflyeT yMeHbLIMTL
KONMYECTBO XUAKOCTH, NOHU3UTL TEMNEpaTypy
W YBEMUYUTb BPEMS PUTOTOBNEHMSI.

CoBeTbl No Bbineyke

Ecnu usnenue nony4aeTcs CIIMLLKOM CyXUM,
CreayeT NoBbICUTL TEMNEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C v cokpaTUTb BpeMs pUroTOBNEHMS.
CMaxbTe Criou TecTa CMECBHO 13 MOrIOKa,
pacTUTerbHOTO Macna, siuL 1 orypra.
Crepure 3a TeM, 4Tobbl TOMLUMHA M3AENUS He
npeBbllLana rmy6uHbI NPOTUBHS, MHAYe OHO
ByneT [0OMro BbINEKATLCS.

Ecnv BepxHuin crion n3aenus nogropaer, a
HWXHWI1 OCTAETCS CbipbIM, BO3MOXHO, B
HIXHEM CIIO€ U3[ennsi CIIMLIKOM MHOTO
HaumHku. YTobbl n3genue poBHO
noapyMsiHMBanack, ctrapaiTech PaBHOMEPHO
pacnpefensiTb HAYUHKY Mexay CrosiMuK TecTa U
MO NOBEPXHOCTU U3AENNSI.
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Mpv BEINEUKe M3aENUit u3 Tecta cobriopaiite BknioueHue rpuns 5
PEXUM 1 TEMNEpPaTYpY, ykasaHHbe B 1. MoBepHuTe pyuky Bbl69pa yHKLuA 1
abnuue peuenToB. Ecniv HuxHMiA croit YCTAHOBWTE Ha HYXHbIW 3HA4OK PEXUMA

U3enns NNOX0 NPOMNEKaeTes, B CreayoLui «[punby.

pa3 nocTaBbTe NPOTUBEHb HA OfLUH YPOBEHD 2. 3aTem yCTaHOBMTE HYXHyI0 TeMnepaTtypy

HIKE. apeHbs.

3. Tlpyn HeobxoaMMOCTH NporpelTe rPUIb OKOMO 5

CoBeTbl NO NPUrOTOBNEHUH OBOLYHLIX 6o MUHYT.
* Ecrm oBowm BbinyckatoT COK 1 CTaHOBATCA » [1pu 3TOM BKIMIOYMTCS MHONKATOPHAS Namnovka

CITALLKOM CyXMM, TOTOBBTE UX HE Ha MPOTUBHE,  TemnepaTypbl.
a B CKOBOPOAE NOA KPbILLKOW. B 3akpbiTon BbIKNI0YeHMe rpuns
MOCYAE COK COXPAHUTCA. 1. TosepHwTe pyuky BIGOPa (yHKLWI B
«  Ecnu oBowHoe 6nioao ocTaeTcs CbipoBaThiM, MONOKEHNE OTKIIOUEHNS (BBEPX).
npexae Yem roTOBMTb OBOLLY B [IyXOBOM

LUKadhe, MOXHO 1X MPOBapUTL 1N MpoayKTbl, KOTOPLIE HE NOAXOASAT AN
npobnarxiunposaTs. MPUFOTOBMEHMS Ha FpUne, MOTyT
Kak nonb3oBatbca rpunem NpUBECTH K Bo3ropakuto. Ha rpune
MPEAYTPEXIEHVE! MOXHO FOTOBMTb TONBKO Takue
ASaKpblaaﬁTe ABepLly BO BpeMs EE?EX&:‘;:&?Z?E BblfEpXVIBAIOT
NPUrOTOBMNEHUA MULLM Ha rpune. o pes.
['opsume NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYMHUTL He PasMLLANTE MPOAYKTEI CIMLIKOM
oxoru! 6rn3Ko K 3aHei YacTu rpuns. dta
30Ha HarpeBaeTCs CUbHEE BCETO, U
KWpHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3aropeThesl.

Bpemst npurotoBneHus 6nog Ha rpune

MpuroTtoBneHne 611104 Ha ANEKTPUYECKOM rpune

MpoayxTbl Akceccyapbi ans YpoBeHb Pekomengyemas Bpems
nonb3oBaHns pasmelieHmns Temneparypa (°C)** NpUroToBneHns
Ha rpune (npuon.

4 20 B

O10UBHbIE 13 Peileria 4 250 20 25 mun
MONDAOR
Bapanubl

25..30 wn. *

TeOATAEE

| fpewon* |  Pewena | 4 | 260 ]  {3wm |
£ B 3ABUCUMOCTIA OF TORINHLL
*Pasorpente  Te4eHME 5 MUNHYT.
“Ecin TeMnepatypy rpins Balero NpogykTa HEBOIMOKHO OTPErVAUPORATS, MUNL BYIET PAbOTATE NPU PEKOMEHAYEMON
M1 ype.

epd

Bnioaa, BHeCEHHbIE B HAcTOsILLYHO Tabnuy rotoestes B cooTBeTcTBUN ¢ EN 60350-1, 4to6bl 06nerumth
KOHTPONMPYHOLLWM OpraHM3aLysimM NpoLLecc NpoBEpKN NpoayKTa.

MpoayxTbl Akceccyapbi ans YpoBeHb Temneparypa (°C) MpumepHoe
Nonb30BaHUsl pazmeLeHns Bpemst
NPUTOTOBNEHNS
MMUH,

Tedprenu 25...35 MuH.
(roBsguHa) - 12
CKaMU




EYXOA U TexHMYeckoe obcnyxnBaHue

O6wue ceegeHus

PerynspHo BbinonHsnTe Y1cTky npubopa. 310
MO3BONUT NPOAIUTL CPOK €10 CNYXBbl, a TaKkke
n3bexatb MHOTX Npobrem.

OMACHO:
Mepen BbinonHeHnem pabot no
0BCNYKUBAHMIO M YNCTKE OTKMKOYMTE Npubop

OT 3NEKTPUYECKON CETU.
CyLLecTByeT puck nopaxeHus
3NEKTPUYECKMM TOKOM!

ONACHO:
[laiTe n3genuio OCTbITh, NPEXAe YeM
NPUCTYNaTh K YACTKE.

[opsine NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTB
oxoru!

+  Tlpubop creayeT TWATENbHO YACTUTL NOCTE
Kakoro Ucnonb3oBaHus. Tak nerye yaanstb
OCTaTK ML, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH MpK
CneayHLLEeM MCMonb3oBaHuM npubopa.

«  [Ins umcTkm npubopa He TpebytoTes
creumanbHble YucTawme cpeactea. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENO0A BOAOH ¢ A00aBreHnem
XMAKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYIO TKaHb Unn rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOM TKaHbIO.

«  Obsi3aTenbHo NpoTupaiite Npubop Hacyxo
nocre YMCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyto
Ha Hero KWAKOCTb.

«  He ncnonbayitTe Ans YUCTKM PyUKm 1
NOBEPXHOCTEN M3 HEPXaBEIOLLel CTanu
YKCTSILLME CPEACTBA, CoAepX)alluMn KUCNOoTy
MR Xnop. 3TW AeTani MOXHO NpoTMpaTh
MSITKO TKaHbl0, CMOYEHHOI B XXMKOM MOIOLLEM
cpencTee (6e3 abpasuBHbIx 1006aBOK),
CTapasiCh TepeTb B OfHOM HanpaBlieHM.

HekoTopble MOIOLLME CPEACTBA W YNCTALME
MaTepuanbl MOryT NOBPEANTb NOBEPXHOCTb.
He ncnonb3yinte Ans YACTKM arpeccuBHble
MOIOLLIME CPECTBA, YUCTALLME
MOPOLLKM/KPEMBI, @ TaKxKe OCTPble NPeaMETbI.

He ncnonbayiTe Ans YACTKN YCTPOICTBA
Napoo4MCTUTENM, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTM K NOPAXEHMIO AMIEKTPUYECKIM
TOKOM.

YucTtka naHenu ynpaeneHusa
QOumCTbTE NaHenb yNpaBreHust U Py4KU-perynsTopbl
BMaXHOI TKaHbIO W BLITPUTE HACYXO.

Ecnu Baw npubop ocHalleH
KHOMKaMm/pydkamu, He CHUMalTe pydKku-
perynaTopbl 4ns YUCTKW NaHeNm
ynpasnexus.

Tak MOXHO NOBPeaMTb NaHenb ynpaenexms!

YucTka pyxoBku

YucTtka 60koBbIX cTeHok(MoxeT oTnnyaTscs B

3aBUCUMOCTH OT MOAENN M3aenus.)

(OaHHas dyHKuma — pononHuTenbHas. OHa

MOXET OTCYTCTBOBaTb B BalueM M3Jenuu.)

1. CHuUMMTE NepeHiolo YacTb BOKOBOI PELLETKY,
OTTSIHYB ee OT HOKOBOW CTEHKM.

2. TMotsHuTe BOKOBYHO pelLETKY k cebe n

CTeHKU C KaTanUTU4ECKUM NOKPbITUEM

(OaHHas dyHKumMA — pononHutensHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuu.)
BHyTpeHHe 6okoBble CTeHKN (A) 1 (Mnn) 3agHas
cTeHka (B) BaLLero nagenust MoryT 6biTb NOKPLITI
KaTanuTm4eckon amanbto. CTEHKN C KaTanuTuyeckum
MOKPLITMEM MMEIOT CBETITYI0 MaTOBYIO MOPUCTYIO
noBepxHOCTb. CTEHKW JyXOBOroO Wkadga ¢
KaTanuT4eCKUM NOKPbITUEM HE HYXOAKTCA B YNCTKE.
Bnarogaps nepchoprpoBaHHON CTPYKTYpe,
NOBEPXHOCTY C KaTan1TUYECKAM MOKPbITUEM
MOTMOLLAKOT XMP W MPW HAKOMMEHUN Knpa Ha
NOBEPXHOCTb HaunHaoT 6riecTeTsb. B Takom cnyyae
PEKOMEHIYETCS MX 3aMEHUTD.
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lMpocTan ouncTka napom

370 ynpoLLaeT YnCTKY, MOCKOMbKY rpssb (nocne

KpaTKOBPEMEHHOTO OXWAaHNS) CMArYAeTCs Napom,

06pa3oBbIBAIOLLMMCA B IyXOBOM LUKadby, W kannsamu

BOLb!, KOHAEHCHPYIOLLMMUCS Ha BHYTPEHHMX

NOBEPXHOCTSIX AyXOBOTO Likada.

1. BbIHbTe u3 AyX0BOrO LWKada Bce
NpUHaZNEXHOCTM.

2. Hanete B npotieeHb 500 Mn BoAb! 1
NOMECTUTE €0 Ha 2-10 PELUETKY JyXOBKM.

3. YcraHoBMUTE AYXOBKY A0 NETKOro pexuma
04mMCTKM napom u pabotate Ha 100 ° C B
TeYeHne 25 MUHYT.

4. OTkpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHNE
NOBEPXHOCTY AyXOBOTO Lukada BraxHoM rybkoi
WK TKaHbIO.

5. Croiikyto rpsisb cnegyeT yaansTb TENon BoAoM
C XMOKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, CMONb3ys
MSTKYI0 TKaHb nn rybky, a nocne YncTkm
cregyeT BbITUpaTh Npubop CyXoii TKaHbo.

IMpu paboTe B pexuMe ynpoLLEHHOM
O4MCTKM NapoM, BOAA, HanuTast B NOTOK
nns pasmsiryenns 06pasoBaBLLMXCS
OCaAKOB/TPSA31 BHYTPU BYXOBKM,
UCNapuUTCs W KOHAEHCUPYETCS BHYTPH
DYXOBKM 1 Ha BHYTPEHHE! NOBEPXHOCTU
ABEPN BYXOBKM, NOSTOMY NPU OTKPbITUM
ABEpN SYXOBKW MOXET kanaTb BOAa.
BbiTpuTe koHAeHcaT cpasy nocne
OTKPbITUS iBEPEI LLYXOBKM.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY JyXOBKM MATKON TKaHbIO Uk ryBKON,
CMOYEHHOI B Tensoi Boae ¢ obaBneHneM XuaKkoro
MOHOLLIEro CPEACTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKAHBH.

CHaTUe ABepLbI AyXOBOro wkada
1. OTkpoiiTe nepeaHioio asepdy (1).

2. OtkpoilTe 3axuMbl Ha kopryce netim (2) ¢
NpaBo¥i 1 1eBOI CTOPOHbI NepeaHei ABepLbl,
HeDkas Ha HUX, KaK NOKA3aHO HA DUCYHKS. =~

Aeepua

LLapHMpHBI 3aMOK(3aKPLITOE NOMOXEHNE)
[yxosoit wkad

LLapHupHBIit 3aMOK(OTKPbITas NO3ULKSA)

B w N =

He ncnonb3yiTe Ans YuCTk1 ABEPLbI
MOtOLLMe CPEACTBA C abpasnBHLIMA
BELLECTBAMMU UMK METaNMYeckne Ckpeobku.
OHu MOryT Nouapanatb NOBEPXHOCTb U
NOBPEANTL CTEKITO.
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4, CHUMMTE NepeaHIo ABepLlY, NOTSHYB ee BBEpX
1 0cBODOAMB OT NPaBOVA 1 NIEBON NETIN.

5 YCTAHOBKYW ABEPLIbl HA MECTO CrieayeT
BbINONHUTL B 0GPATHOM NOPSiAKE AeiCTBUS
no cHATMio. He 3a6ynbTe 3aKpbiTh 3aXuMbl
Ha Kopryce NeTnu npy ycTaHoBKe ABEPLbI Ha
MECTO.




CHATUe BHYTPEHHEero cTekna ABepubl
(OaHHas dyHKumMA — pononHutensHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuu.)
BHyTpeHHee CTekno naHeny aBepLibl AyXOBOrO
LKadya MOXHO CHATb 151 YCTKM.

1. OTKpoliTe aBepLYy JyXOBKM.

2. ToTsiHuTe K cebe n CHUMKTE NNacTMACcCOoBYHO
HaKnagKy Ha BEPXHEN CTOPOHE ABEPLIbI.

3. TpunogHumunTE NEpBOE BHYTPEHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun A 1 BbITSHUTE €10 B HANPaBneHnm
B, KaKk nokasaHo Ha pUCYHKe.

1

1 [NepBoe BHyTpeHHee CTekrno
2*  BHyTpeHHee cTekno (OHa moxeT
OTCYTCTBOBaTb B Ballem VI3,EI,eJ'IVIVI.)

4. Ecnu ycTponCTBO OCHALLEHO NaHENbIo 1A
BHYTPeHHero cTekna(2); Ytobel BeIHYTL CpeaHee
CTEKMO (2), NOBTOPUTE 3TU Xe AENCTBU.

5. Tpu cbopke ABepLbl CHAYana cregyeT BCTaBUTb
cpepaHee CTeKo (2). YT0BbI CKOLLEHHbIN yron
CcTekna nonan Ha hacky nnacTMaccoBoro
JepXxatens, kak nokasaHo Ha pucyHke. (Ecrm

YCTPOWCTBO OCHALLEHO NaHEMbI0 A
BHYTpeHHero cTekna). CpeaHee CTekno (2)
CreayeT YCTaHOBUTb B NacTMacCoBbIil
[epxartenb psifoM ¢ NepBbIM BHyTPEHHUM
creknom (1).
lMepBoe bHyTpenHee cTekno (1) cneayet
yCTaHaBNMBATbL TakuM 06pa3soM, YTobbl HaanKch
Ha cTekne Bbina obpatleHa k cpegHeMy CTekny.
Crepute 3a Tem, 4TOBbI HKHWA Yron Nepeoe
bHyTpenHee cTekno (1) 6bin NpaBunbHO
BCTaBIEH B HWKHMIA NacTMaccoBbli Aepkarterb.
7. TpwxmuTe NNacTMaccoBylo Haknaaky k pame o
Lernyka.

3aMeHa naMnoyku oceeLleHus
AyXoBoro wkaga

OMACHO:

Bo n3bexaHne nopaxeHus aNeKTpUYECKUM
TOKOM, NPEXAE YEM 3aMEHSITb NaMMoYKy,
ybeauTech B TOM, 4TO anekTponpubop
OTCOEAMHEH OT CETH W OCTbIN.

[opsine NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTB
oxoru!

[S2d

PacnonoxeHure namnouky MoxeT
OTNNYaTLCS OT M30BPAKEHNS HA PUCYHKE.

Namna, ncnonb3yemas B 3Tom npubope, He
NMOLAXOAWT NS OCBELLEeHNst BbITOBBIX
nomelLLeHuit. 3Ta namna npegHasHaveHa ans
BCMNOMOraTeNbHOM Lienu, no3sonatoLLen
nonb30BaTeNto yBUAETb NULLEBbIE NPOAYKTHI.

Namnbl, ucnonb3ayemble B 3T0M npubope,
[OMKHbI BbIAEPKMBATH SKCTPEManbHble
(huandeckue ycrnosus, Hanpumep
Temnepatypy sbiwe 50 °C.

[i]

B 3701 AyX0OBKeE MCMONb3yeTCS Namna
HaKanuBaHus MOLHOCTbI0 MeHee 40
BT, BbicoTON MeHee 60 MM,
avameTpom meHee 30 MM nnu
ranoreHHas niamna c Liokornem tuna
G9, mowHocTsto MeHee 60 BT. Nlamnbl
noaxoasT ans paboTsl Npu
Temnepartype Bbiwe 300 ° C. Namnbl
QNS BYXOBKW MOXHO NMOMYYUTb
ABTOPW30BAHHbBIX CEPBUCHbIX areHTOB
NN Y TEXHUYECKOTO CreLanmicTa ¢
NMLEH3NEN.
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3ameHa Kpyrnom namnoykm OCBeLLEHNSA JyXOBOro

wkada

1. OTcoeamHuTe [yXOBOW LUKach OT 3MEKTPOCETU.

2. CHMMMTe CTEKNSIHHBIN NNadgyoH, NOBEPHYB ero
MPOTMB YACOBOI CTPEITKM.

3. Ecnu B Baluelt yxOBKe UCTONb3yeTcs famna
Tina (A), NoKa3aHHast Ha PUCYHKE HIDKe,
MOBEpHHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
yTOBbI M3BMEYb €€ U 3aMeHUTb. Ecnin
ucnonb3yeTcs namna una (B), notaHuTe u
W3BMEKWTE €€, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKE, 1
3aMeHUTE.

4. YCTaHOBMTE Ha MECTO CTEKIISIHHBIN NraghoH.
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ﬂoucx W yCTpaHeHue HeucrpaBHOCTEN

Bo pewms paboThi U3 AYXOBOrO Wkacha BhinenseTcs nap
. Bnonxe HOpManbHO, eCnn Nap BblAeNAETCA BO BpeMA paGOTbI >>> 5mo He s8nsemcs

HEUCNPagHOCMbIO. .
Tlpn HarpesaHuy ¥ oxnaxaeHun NPuOOP U3NAET MeTANIUYECKIE LIyMbI.
. I'IpM HarpeBaHMm MeTannuyeckne getany MoryT paclUMpsATbLCA U U3AaBaTh 3BYKW. >>> 3mo He
F161AEMCS HEUCNPABHOCTBHO.

Tpubop He pabotaer.

«  [InaBKkuit NpefoXpaHUTENb HeMCnPaBeH un cpabotan. >>> [Ipogepbme nnaskue
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3aMeHUMe UX Unu
8Kroyume.

+  [lyxoBoi WKad He BKIKOYEH B (3a3eMrIeHHYI0) PO3ETKY anekTpoceTu. >>> [pogepbme coeduHeHUE
wmencernbHoU 8UKU.

aMMouKa OCBELLEHNS [yXOBOrO LLkadpa HeMcrpaBHa. >>> 3aMeHUMe N1aMnoYKy 0C8elEeHUs
Wwkada.

*  Her anextponuranus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue anekmponumanus. [posepsme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu
8KI0YUMe npedoxpaHumenu.

+  He 3agaHa dyHKLms U Temnepatypa. >>> Bbibepume (hyHKUUIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 nepekrryamens yHKyul u (Unu) peaynsmopa memnepamypb!.

¢ B Moaensx, OCHalLleHHbIX Taﬁmepom, Taﬁmep He YCTaHOBIEH. >>> YemaHosume 8pemMA.

(B mogensix ¢ MUKPOBOMHOBOI NEYbIO yNpaBneHue no Tanmepy AeNCTBYET TOMbKO NS MUKPOBOHOBOW
neym).

*  Hert anextponuTanus. >>> [Tpogepbme Hanuyue anekmponumanusi. [posepbme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu
8KITIYUMe npedoxpaHumen

(B Mogensix c Tatmepom) LinchpoBoit uHaUKATOp BpeMeHI MIraeT, Wi CBETUTCS CUMBOJ YacoB.

+ Paree NpOV30LLINO OTKIKMEHHE NeKTPO3HEprMK. >>> YcmaHosume epems / BoIkiodume
Oyx080( WKagh U 8K/TYUMe CHOBa.

mEcrm Bbl HE MOXETE YCTPAHWTb HENonazaK,

HECMOTPA Ha BbINOMHEHWE VIHCprKLWIVI,
npuBeAeHHbIX B JaHHOM pasjerne,
obpaTuTecs k npeacTaBuTEnNto
aBTOPWU30BaHHOI CEPBMCHOM CryxObl. He
NblTanTeCb CAMOCTOATENBHO

OTPEMOHTMPOBATbL HENCTIPABHbIN
anekTponpubop.
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Ugradbena peénica
Uputstvo za upotrebu
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Molimo prvo procitajte ovaj prirucnik za korisnika!

PoStovani Korisnice,

Hvala vam §to ste izabrali Beko proizvod. Nadamo se da ¢ete uzivati u najboljim rezultatima vaSeg proizvoda koji je
proizveden pomocu najmodernije tehnologije visoke kvalitete. Stoga, molimo vas paZljivo proCitajte ovaj cijeli prirucnik
za korisnika i sve druge pratece dokumente prije upotrebe proizvoda i Cuvajte ih kao referencu za bududu upoterbu.
Ako urucite ovaj proizvod nekom drugom, takoder mu/joj predajte i ovaj prirucnik za korisnika. Slijedite sva
upozorenja i informacije u ovom priruéniku za korisnika.

Zapamtite da se ovaj prirucnik za korisnika moZze primijeniti i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ¢e
biti identifikovane u ovim uputstvima.

Pojasnjenje simbola

Sliededi simboli su koristeni u ovom priru¢niku za korisnika:

Vazne informacije ili korisni savjeti za
upotrebu.

Upozorenje za opasne situacije po
pitanju Zivota i imovine.

!

Upozorenje u vezi elekiro Soka.

Upozorenje u vezi rizika od pozZara.

Upozorenje na vruée povrSine.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂVaina uputstva i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci da se
zastitite od rizika od licne povrede ili
oStecenja imovine. Ne pridrzavanje
ovih uputstava Ce ponistiti svaku
garanciju.

Opce mijere sigurnosti
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Ovaj uredaj mogu koristiti djeca
dobi od 8 godina i starija kao i
osobe sa reduciranim fizickim,
¢ulnim ili mentalnim
sposobnostima ili sa nedostatkom
iskustva i znanja ukoliko im je
obezbijeden nadzor ili uputstvo u
vezi upotrebe uredaja na
bezbijedan nacin i razumijevanja
opasnosti koje mogu biti
ukljucene.

Djeca se ne smiju igrati sa
uredajem. Djeca bez nadzora ne
smiju obavljati radnje oko ¢iScenja
i odrzavanja.

Uredaj nije namijenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljucujuci djecu) sa smanjenim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili s nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod
nadzorom ili ako su instruirani po
pitanju upotrebe uredaja.

Djeca koju nadgledate ne smiju
se igrati s uredajem.

Ako je proizvod urucen nekom
drugom za liCnu upotrebu ili da se
koristi kao rabljeni proizvod,

takode treba uruciti prirucnik za
korisnika, oznake proizvoda i
druge relevantne dokumente kao i
dijelove proizvoda .

Postupke ugradnje i opravke
uvijek moraju izvoditi ovlaSteni
serviseri. Proizvodac se nece
drzati odgovornim za oStecenja
nastala usljed procedura koje su
izvodile neovlastene osobe Sto
takode moze prouzrokovati da
garancija bude nevazeca. Prije
ugradnje, pazljivo procitajte
uputstva.

Nemojte koristiti uredaj ukoliko je
u kvaru ili ako na njemu ima
vidljivih oStecenja.

Uvjerite se da su funkcijske tipke
proizvoda iskljucene nakon svake
upotrebe.

Elektricna sigurnost

Ukoliko proizvod ima gresku, ne bi
trebalo njim rukovati dok se
greSka ne popravi od strane
zastupnika iz ovlaStenog servisa.
Postoji rizik od elektro Soka!
Proizvod spojite samo na
uzemljeni izlaz/vod s naponom i
zastito kao Sto je specificirano u
odjeliku "Tehnicke specifikacije".
Neka uzemljenje izvrSi
kvalifikovani elektriCar dok se
proizvod Kkoristi sa ili bez
transformatora. Nasa kompanija
nece biti odgovorna za bilo kakve



probleme nastale zbog toga Sto
proizvod nije bio uzemljen u
skladu sa lokalnim regulativama.
Nikada ne perite proizvod
poljevanjem ili posipanjem vode
po njemu! Postoji rizik od elektro
Soka!

Nikada ne dodirujte utikac
mokrim rukama! Nikada ne
iskopCavajte povlaCenjem za
kabal, uvijek povlacite hvatajuci
rukom za utikac.

Proizvod mora biti iskopCan za
vrijeme ugradnje, odrzavanja,
CiSCenja i popravke.

Ako je napojni kabal za
prikljuCivanje proizvoda oStecen,
isti se mora zamijeniti od strane
proizvodaca, njegovog zastupnika
ili slicnih kvalifikovanih osoba da
bi se izbjegli nezeljeni rizici.
Uredaj mora biti ugraden tako da
se moze u potpunosti iskopCati sa
mreze. Separacija mora biti
obezbijedena bilo pomocu
glavnog utikaca, bilo pomocu
sklopke ugradene u fiksnu
elektricnu instalaciju, u skladu sa
konstrukcionim propisima.
Straznja povrSina pecnice zagrije
se prilikom koriStenja. Budite
sigurni da elektricni prikljucak
nema kontakta sa straznjom
povrSinom; u suprotnom, spoj se
moze oStetiti.

Nemojte dozvoliti da se napojni
kabal zaglavi izmedu vrata
pecnice i okvira i nemojte voditi
kabal preko toplih povrSina. U
suprotnom, izolacija kabla bi se
mogla istopiti Sto moze izazvati
pozar kao rezultat kratkog spoja.
Sve radove na elektricnoj opremi i
sistemima trebaju izvoditi samo
ovlastene i kvalificirane osobe.

U slucaju bilo kakvog oStecenja,
iskljucite uredaj i iskopCajte ga sa
napajanja. Da biste ovo uradili,
iskljucite osiguraC u Kuci.
Provjerite da je jaCina osiguraCa
kompatibilna sa vasim proizvodom.

Sigurnost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postaju vreli za
vrijeme upotrebe. Potrebno je voditi
racuna da bi se izbjeglo dodirivanje
grijnih elemenata. Djecu mladu od
8 godina treba drzati dalje od
uredaja ukoliko nisu pod stalnim
nadzorom.

Osobe Cije su prosudbe ili
koordinacija smanjene pod
uticajem alkohola i/ili droga ne
smiju koristiti uredaj.

Budite oprezni kada koristite
alkoholna pica u vasem posudu.
Alkohol isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se zapali kada stupi u
kontakt sa vrucim povrSinama.
Nemojte stavljati nikakve zapaljive
materijale u blizini proizvoda jer i
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boCne strane mogu postati vruce
tokom upotrebe.

e Uredaj postaje vruc za vrijeme
upotrebe. Potrebno je voditi racuna
da bi se izbjeglo dodirivanje grijnin
elemenata unutar pecnice.

e Drzite sve otvore za ventilaciju
oCiS¢enim od prepreka.

¢ Nemojte zagrijavati zatvorene
konzerve niti staklene posude u
pecnici. Pritisak koji se moze
stvoriti u tim
konzervama/posudama moze
dovesti do njihovog pucanja.

e Nemojte stavljati pladnjeve za
pecenje, posude ili aluminijsku
foliju direktno na dno pecnice.
Akumuliranje toplote moglo bi
uzrokovati oStecenja na dnu
pecnice.

e Nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za Ciscenje ili oStre
metalne strugace da Cistite staklo
na vratima pecnice jer oni mogu
izgrebati povrSinu, Sto moze
rezultirati lomom na staklu.

e Nemojte koristiti CistaCe na paru da
Cistite uredaj jer bi to moglo
prouzrokovati strujni udar.

e (Varira u ovisnosti od modela
proizvoda.)

Ispravno postavljanje zicanog
nosaca i pladnja na stalke za
reSetku

Vazno je da se zicana reSetka i/ili
pladanj postave ispravno na stalak.
Umetnite Zicanu reSetku ili pladanj
izmedu 2 tracnice i osigurajte da
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bude uravnotezeno prije nego
stavite hranu na to (Molimo
ogledajte slijedecu sliku)

iti proizvod ukoliko je
staklo na prednjim vratima
uklonjeno ili slomljeno.

Uvijek koristite rukavice za pecnicu
otporne na vrucinu kada stavljate ili
uklanjate posude u/iz vrele pecnice.
Postavite papir za pecenje u

posudu za kuhanije ili na dodatnu
opremu pecnice (pladanj, zicanu
reSetku itd.) zajedno s hranom i
potom ubacite sve u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite visak
dijelova papira za pecenje koji se
preljeva izvan dodatne opreme ili
posude da bi se sprijecio rizik




dodirivanja grijnih elemenata
pecnice. Nikada ne koristite papir
za pecenje na radnoj temperaturi
koja je viSa od naznacene
vrijednosti za papir za pecenje.
Nemojte stavljati papir za pecenje
direktno na bazu pecnice.
UPOZORENJE: Prije zamjene
lampice, uvjerite se da je napojni
kabl uredaja iskljucen iz uticnice ili
da je automatska sklopka
iskljuCena kako biste izbjegli
mogucnost strujnog udara.
Uredaj ne smije biti instaliran iza
dekorativnih vrata kako bi se
izbjeglo pregrijavanje.

Za sigurnost od pozara na proizvodu;

Provjerite da li utikac odgovara
utiCnici kao i to da ne uzrokuje
iskrenje.

Ne upotrebljavajte oStecen ili
sjeCen ili produzni kabal osim
originalnog kabla.

Budite sigurni da tecnost ili viaga
na uticnici ne dospiju u proizvod
preko utikaca.

Predvidena upotreba

Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu u domacinstvu.
Komercijalna upotreba nije
dopustena.

OPREZ: Ovaj uredaj je samo za
kuhanje. On se ne smije koristiti u
druge svrhe, na primjer grijanje
prostorije.

Uredaj se ne smije Kkoristiti za
zagrijavanje tanjira ispod rostilja,
suSenje peskira ili krpa itd.

vjeSanjem istih na ruCkama kao ni
u svrhu zagrijavanja.

Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakve Stete uzrokovane
nepropisnim koristenjem ili
greSkama pri rukovanju.

Uredaj se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje i
roStiljanje hrane.

Sigurnost za djecu

UPOZORENJE: Pristupacni dijelovi
mogu postati vruci tokom upotrebe.
Malu djecu treba drzati dalje od
uredaja.

Ambalazni materijali mogu
predstavljati opasnost za djecu.
Drzite ambalazne materijale dalje
od dohvata djece. Molimo odlozite
sve dijelove pakovanja i skladu sa
ekoloSkim propisima.

Elektricni proizvodi predstavljaju
opasnost za djecu. Drzite djecu
dalje od proizvoda kada je on u
funkciji i nemojte dozvoliti djeci da
se igraju s tim proizvodom.

Ne ostavljajte iznad uredaja bilo
kakve predmete koje djeca mogu
dosegnuti.

Kada su vrata otvorena, nemojte
stavljati bilo kakve teSke predmete
na njin i ne dajte djeci da sjedaju
na njih. Vrata se mogu oboriti ili se
mogu oStetiti Sarke na vratima.
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Odlaganje starog proizvoda

Uskladenost sa WEEE Direktivom i odlaganije
otpadnog proizvoda:

Ovaj proizvod je u skladu sa EU WEEE Direktivom
(2012/19/EU). Ovaj proizvod posjeduje Klasifikacijski
simbol za otpadnu elekiriénu i elektroni¢ku opremu
(WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih
dijelova koji se mogu ponovo upotrijebiti i koji su
pogodni za recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
proizvod s obi¢nim kuénim i drugim otpadima Ciji je
vijeka trajanja proSao. Odnesite taj otpad na
odlagaliSte za reciklazu elekiricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa lokalnim
institucijama da saznate gdje se nalaze ova odlagaliSta.
Uskladenost sa RoHS Direktivom:

Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU RoHS
Direktivom (2011/65/EU). On ne sadrZi nikakve Stetne i
zabranjene materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za pakovanje

e Materijal za pakovanje predstavlja opasnost po
djecu. Cuvajte materijal za pakovanje na
sigurnom mjestu van dohvata djece. Materijali za
pakovanje ovog proizvoda napravljeni su od
reciklirajuéeg materijala. Pravilno ih odloZite i
sortirajte ih u skladu sa uputstvima za reciklazu
otpada. Nemojte ih odlagati zajedno sa obi¢nim
ku¢nim otpadom.
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E Opce informacije
Pregled

1 Upravljacka ploca 6 Motor ventilatora (iza Celiéne ploce)
2 Zidani nosag 7 Lampa

3 Pladan; 8 Grijni element na vrhu

4 Drska 9 PoloZaji police

5 Vrata

Funkcijska sklopka
Digitalni mjera¢ vremena
Termostatska sklopka
Termostatska lampa

B w N =
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Sadrzaj pakovanja

@Isporuéeni pribor se moze razlikovati ovisno od
modela proizvoda. Svaki komad dodatnog
pribora koji je opisan u priru¢niku za korisnika
ne mora it isporucen uz vas proizvod.
Uputstvo za upotrebu
2. Standardni pladanj
Upotrebljava se za peciva, zamrznutu hranu i
velike pecenice.

—y

Ispravno postavljanje Zianog nosaca i
pladnja na teleskopske stalke

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se mozda
nece nalaziti na vaSem proizvodu.)
Teleskopski stalci omogucavaju vam da lako
postavite i uklonite pladnjeve i zicani nosac.
Kada koristite pladnjeve i zi¢ani nosac sa
teleskopskim stalcima, osigurajte da zakacke na
straznjem odjeljku teleskopskog stalka stoje
nasuprot rubova ziCanog nosaca i pladnja.

3. Pladanj za tijesto
Upotrebljava se za peciva poput suhih kolaci¢a i
biskvita.

4, ReSetka rostilja
Upotrebljava se za przenje i za postavljianje hrane
koju treba peci, prziti ili kuhati u loncu na Zeljenoj
polici.
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Tehnicke specifikacije
= N

Glavna pecnica

Unuirasnja lampica

Potrosn a elektriéne energije rostilia 2.2 KW
Osnove: Informacije o elektricnim pecnicama na etiketi o energiji date su u skladu sa EN 60350-1 / IEC
60350-1 standardima. Te vrijednosti su determinirane pod standardnim opterecenjem sa donjim-gomnjim
grija¢ima ili funkcijama zagrijavanja potpomognutim ventilatorom (ukoliko postoje).
Klasa energetske efikasnosti je determinirana u skladu sa slijedecim prioritetima Sto zavisi od toga da li
relevanine funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Kuhanje uz eco-ventilator, 2- Turbo sporo kuhanje, 3- Turbo
kuhanje, 4- Zagrijavanje donje/gornje povrSine potpomognuto ventilatorom, 5- Zagrijavanje donje i gornje

povrsine.
** Pogledajte . Instalacija, Stranica 12.

ehnicke specifikacije su podloZne izmjenama rijednosti prikazane na naljepnicama uredaja
bez prethodne obavijesti kako bi se pobolj$ao ili u priloZenoj dokumentaciji postignute su u
kvalitet uredaja. laboratorijskim uvjetima u skladu sa

) — - relevantnim standardima. Ovisno o uvjetima
Slike u ovom prirucniku su shematske i~ okoline i rada uredaja, ove vrijednosti mogu
moguce je da se ne podudaraju tacno s vasim varirat.
uredajem.
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E Instalacija

Proizvod mora biti ugraden od strane ovlaStene osobe
u skladu sa propisima koji su na snazi. U suprotnom,
garancija ¢e postati nevaze¢a. Proizvodac se nece
drZati odgovornim za oSte¢enja nastala usljed
procedura koje su izvodile neovlastene osobe i
garancija moze biti nevazeca.

Priprema lokacije i elektro instalacije za ovaj
proizvod je u nadleZnosti korisnika.

OPASNOST:
Prilikom instalacije, uredaj mora biti spojen u
skladu sa svim lokalnim propisima o plinskim

i/ili elektriénim instalacijama.

OPASNOST:

Prije instalacije, izvrSiti vizuelno provjeru da li
na proizvodu ima bilo kakvih nedostataka. Ako
da, nemojte vrSiti instalaciju.

OSteceni proizvodi predstavljaju rizik za vasu
sigurnost.

Prije instalacije

Uredaj je namijenjen za instaliranje u komercijalno

dostupnim kuhinjskim kabinetima. lzmedu uredaja i

kuhinjskih zidova i namjeStaja mora se ostaviti dovoljno

prostora radi sigurnosti. Pogledati sliku (mjere u mm).

e PovrSine, sintetiCki laminati i liepila moraju biti
otporna na toplotu (minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju biti postavljeni u
ravninu i uévrséeni.

e Ako se ispod pecnice nalazi ladica, mora se
instalirati polica izmedu pecnice i ladice.

e Uredaj trebaju prenositi najmanje dvije 0sobe.

Nemojte instalirati proizvod pored frizidera ili
amrzivaca. Toplota koju emitira va$ proizvod
Ce povecati potroSnju energije uredaja za
rashladivanje.

Ne koristite vrata i/ili rucku da biste prenosili ili
premjestali ovaj proizvod.
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Ako proizvod ima Zi¢ane rucke, gurnite rucke u
bocne zidove nakon pomjeranja proizvoda.
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* min.
Instalacija i povezivanje
e Proizvod se iskljucivo moZe instalirati i prikljuCiti
u skladu sa statutarnim pravilima instalacije.
Elektricno spajanje
Prikljucite proizvod na uzemljenu utinicu/vod koji su
zaStiéeni minijaturnom automatskom sklopkom
odgovarajuceg kapaciteta kao $to je navedeno u tabeli
"Tehnicke specifikacije". Neka uzemljenje uradi
kvalifikovani elektri¢ar dok se proizvod koristi sa ili bez
transformatora. NaSa kompanija nece biti odgovorna
za hilo kakva oStecenja koja mogu nastati zbog
koriStenja proizvoda bez uzemlienja u skladu s
lokalnim propisima.
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OPASNOST:

Uredaj mora biti spojen na napojnu mrezu
samo od strane ovlatene i kvalifikovane
osobe. Period garancije za proizvod po€inje
samo nakon ispravno izvrSene instalacije.
ProizvodaC se nece drzati odgovornim za
oStecenja nastala usljed procedura koje su
izvodile neovlastene osobe.

AN

OPASNOST:

Kabal za napajanje se ne smiije pritiskati,
savijati ili gnjeciti, niti doci u kontakt sa vrucim
dijelovima na proizvodu.

O3teceni kabal za napajanje se mora zamijeniti
od strane kvalifikovanog elektri¢ara. U
suprotnom, postoji rizik od elektro Soka,
kratkog spoja ili poZara!




Pri spajanju mora se pridrzavati drzavnih propisa.
Podaci napojnog voda moraju odgovarati
podacima navedenim na etiketi o tipu proizvoda.
Otvorite prednja vrata da vidite etiketu o tipu.

e Napojni kabal vaSeg proizvoda se mora slagati sa
vrijednostima iz tabele "Tehnicke specifikacije".

OPASNOST:
Prije zapo€injanja bilo kakvog rada na
elekriCnim instalacijama, iskopCajte uredaj iz

napajanja.
Postoji rizik od elektro Sokal

Utika¢ napojnog kabla mora biti lako dokugiv
nakon instalacije (nemojte ga voditi iznad ploce

a kuhanje).

Dok obavljate spajanje Zica, morate se
pridrzavati nacionalnih/lokalnih propisa o
elektricnoj energiji i morate koristiti
odgovarajuéu uti¢nicu/vod i utika¢ za pecnicu.
U slucaju da su energetska ogranicenja
proizvoda izvan trenutnog kapaciteta nosivosti
utikada i utiénice/voda, proizvod se mora
spojiti direktno preko fiksne elektricne
instalacije, bez koriStenja utikaca i
utiénice/voda.
UKljucite napojni kabal u uticnicu.
Instalacija proizvoda
1. Gurnite pecnicu u kabinet, poravnajte i priévrstite
je, a s druge strane osigurajte da napojni kabal ne
bude prekinut i/ili priklijeSten.

Pricvrstite pecnicu s 2 Sarafa kao §to je prikazano.
Nakon postavke provjerite jesu li vijci dovoljno
zategnuti i da se pecnica ne pomjera. Pecnica se moze
prevrnuti tokom upotrebe ako nije postavljena prema
uputstvima i ako vijci nisu dovoljno zategnuti.

Za proizvode sa ventilatorom za hladenje (Ona
se mozda nece nalaziti na vaSem proizvodu.)

1 Ventilator za hladenje
2 Upravljacka ploca
3 Vrata

Ugradeni ventilator hladi ugradbeni kabinet i prednji
dio proizvoda.

Ventilator za hladenje nastavlja s radom tokom
20 - 30 minuta nakon Sto se pecnica iskljuci.
Ukoliko ste kuhali tako $to ste programili
programator na pecnici, ventilator za hladenje
Ce takoder hiti iskljucen po zavrSetku vremena
kuhanja zajedno sa svim ostalim funkcijama

ZavrSna provjera
1. Rukovanje proizvodom.
2. Provijerite funkcije.

Odlaganje starog proizvoda.

e SaCuvajte originalnu kutiju u koju je proizvod bio
upakovan i fransportujte proizvod u istoj. Slijedite
uputstva na kutiji. Ukoliko nemate originalnu
kutiju, upakujte proizvod u zaStitnu foliju sa
zratnim mjehuricima ili debelu kartonsku
ambalazu i ¢vrsto omotajte ljepljivom trakom.

e Da histe sprijecili da Zicana polica i pleh oStete
vrata pecnice, stavite komad kartona sa
unutraSnje strane vrata pecnice, tako da
odgovara polozaju pleha. Zalijepite trakom vrata
pecnice za bocne zidove.

e Ne koristite vrata ili ruCku da biste podizali ili
premjeStali ovaj proizvod.

Nemojte stavljati nikakve predmete na proizvod
i pomjerajte ga u uspravnom poloZaju.

Provjerite generalno izgled vaSeg proizvoda
radi bilo kakvih o3tecenja koja su se mogla
desiti tokom transporta.
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ﬂ Priprema

Savjeti za uStedu energije

Sliedece informacije ¢e vam pomoci da koristite va$

uredaj na ekoloSki nacin i da Stedite energiju:

e Koristite emajlirane plehove ili plehove tamne
boje u pecnici jer ¢e time biti ostvaren bolji
prenos toplote.

e Prilikom pripremanija jela, izvrSite operacije
prethodnog zagrijavanja ako se to savjetuje u
korisni¢kom prirucniku ili uputama za kuhanje.

e Ne otvarajte Cesto vrata pecnice za vrijeme
kuhanja.

e PokuSajte istovremeno kuhati (spremati) viSe od
jednog jela u pecnici kad god je to moguce.
Mozete kuhati tako $to Cete staviti dvije posude
za kuhanje na reSetku rostilia.

e Spremajte viSe jela jedno za drugim. Peénica ¢e
ved biti vruca.

e MozZete ustediti energiju tako Sto Cete iskljuciti
vaSu pecnicu par minuta prije isteka vremena
kuhanja. Ne otvarajte vrata pecnice.

e Odmrznite zamrznuta jela prije kuhanja.

Prva upotreba
PodeSavanje vremena

Dok vrSite bilo kakva podeSavanja,
odgovarajuéi simboli na displeju Ce treptati.

Nakon §to ste prvi put ukljucili rernu, pritisnite tipke
/™= da podesite vrijeme u toku dana.

7a modele s kontrolnom na dodir, prvo 2
dodimite i zatim koristite =i / ™= da biste

podesili vrijeme tokom dana.

Potvrdite postavku dodirom simbola C i saekajte 4
sekunde bez dodirivanja bilo koje tipke.

1l 2 3 4 5 ?
AR &
= [mmimlm] —
—— | ] —
Pl o4&
| ,
12 11 10 9 8 7

Tipka za podeSavanje

Simbol zaklju¢ane tipke

Simbol sata

Simbol jagine alarma (Ona se moZda nece nalaziti
na vaSem proizvodu.)

5 Simbol za Eco reZim rada

6 Tipka plus
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7 Tipka minus

8 Simbol za vrijeme

9 Simbol za alarm

10 Simbol vremena zavrSetka kuhanja
11 Simbol vremena kuhanja

12 Taster za program

ko inicijalno vrijeme nije podeSeno, sat ¢e
poceti s odbrojavanjem pocevsi od 12:00 |
prikazace se simbol ®. Kad vrijeme bude
podeSeno, taj ¢e simbol nestati.

1)

renutne postavke vremena ¢e se ponistiti u
sluGaju prekida u napajanju. Potrebno ih je
ponovo podesiti.

Prvo ¢iSéenje uredaja

Neki deterdZenti i materijali za ¢iS¢enje mogu
izazvati oStecenja na povrsini.

Nemoijte koristiti agresivne deterdzente,

praSkove/kreme za €iScenije li bilo kakve oStre
predmete dok Gistite.

1. UKlonite sve materijale koriStene za pakovanje

2. Obrisite povrSine uredaja viaznom krpom ili
spuzvom i posusite krpom.

Pocetno zagrijavanje

UKljucite uredaj da grije nekih 30 minuta i zatim ga

iskljucite. Na taj nacin, bilo kakvi ostaci proizvodnje ili

slojevi ¢e sagorjeti i biti uklonjeni.

UPOZORENJE

Vrude povrSine izazivaju opekotine!

Uredaj moZe biti vru¢ kada se koristi. Nikad

nemojte dirati vruce gorionike, unutraSnje

dijelove pecnice, grijalice itd. DrZite djecu dalje

od uredaja.

Uvijek koristite rukavice za peénicu otporne na

vruéinu kada stavljate ili uklanjate posude u/iz

vrele peénice.

Elektricna peénica

1. lzvadite sve pladnjeve za peGenie i reSetku rostilja
van iz pecnice.

Zatvorite vrata pecnice.

Odaberite poloZaj Static.

Odaberite najvecu jacinu rostilja; pogledajte Kako
rukovati elektricnom pecnicom, Stranica 18.
Pustite pecnicu da radi oko 30 minuta.

Iskljucite vaSu pecnicu; Pogledajte Kako rukovati
elekiricnom pecnicom, Stranica 18

)
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Pecnica sa rostiljom

1.

2.
3.

lzvadite sve pladnjeve za pecenje i reSetku rostilja
van iz peénice.

Zatvorite vrata pecnice.

Odaberite najvecu jacinu rostilja; pogledajte Kako
rukovati rostiljom, Stranica 24.

Pustite pecnicu da radi oko 15 minuta.

Iskljucite vaSu pecnicu; Pogledajte Kako rukovati
rostiliom, Stranica 24

Dim i miris mogu se javiti tokom nekoliko sati
prilikom inicijalnog pustanja u rad. To je

sasvim normalno. Osigurajte da je prostorija
dobro ventilirana da bi se uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direkino inhaliranje dima i mirisa
koji se ispusta.
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B Kako rukovati peénicom
Opce informacije o pecenju, prZenju i
roStiljanju

OPASNOST:

Vodite raduna kada otvarate vrata pecnice jer

iz njene unutranjosti moZe izlaziti para.
IZlazeéa para moZe prouzrokovati opekotine na
vasim rukama, licu i/ili o¢ima.

Hrana koja nije pogodna za rostiljanje
nosi sa sobom rizik od pozara.
Roétiljajte samo hranu koja je podesna
za veliku toplotu przenja.

Nemojte stavljati hranu suviSe daleko u
pozadinu roétiljia. To je najtopliji dio
pecnice i zamaScena hrana se moze

A\

zapaliti.

Savjeti za pecenje

e Koristite odgovarajuce oblozene neljepljive
metalne ploCe i aluminijske posude ili silikonske
kalupe otporne na toplotu.

e Maksimalno koristite prostor na polici.

e Postavite kalup za pegenje na srednju policu.
Odaberite ispravan polozaj police prije nego
ukljucite pecnicu ili rostilj. Ne mijenjajte polozaj
police kada je pecénica vruca.

e Drzite vrata peénice zatvorenim.

Savjeti za przenje

e Tretiranje cijelog pileta, ¢urke i velikih komada
mesa sa zacinima poput limunovog soka i crnog
bibera prije kuhanja povecati ¢e performanse
kuhanja.

e PeCenje mesa s kostima traje oko 15 do 30
minuta duze u poredenju sa przenjem mesa bez
kosti iste veliCine.

e Svaki centimetar debljine mesa zahtijeva vrijeme
kuhanja otprilike 4 do 5 minuta.

e Pustite da meso odstoji u pecénici oko 10 minuta
nakon zavr$etka kuhanja. Sok se bolje
rasporeduje po cijelom komadu pecenja i ne curi
kada se meso sijece.

e Ribu treba staviti na srednju ili donju policu u
pladnju otpornom na toplotu.

Savjeti za rostiljanje

Kada se meso, riba i perad pripremaju na roétilju, brzo

poprime smedu boju, imaju finu koricu i ne isuSuju se.

Ravni komadi, mesni raznjiéi i kobasice posebno su

podesni za rostilj, kao i povrée sa velikom koli¢inom

teCnosti kao Sto su paradajz i crveni luk.

e Rasporedite komadice koji ¢e se rostiljati na
reSetci il na plehu za pedenje sa reSetkom na
takav nagin da pokriveni prostor ne prelazi
velicinu grijaca.

e Gurnite reSetku ili pleh za pecenje sa reSetkom
na Zeljeni nivo u pecnicu. Ako rostiljate na reSetci,
gurnite pleh za pecenje na donju policu kako bi
se pokupila masnoca. Dodajte malo vode u pleh
za peCenje radi lakSeg Ciscéenja.
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Kako rukovati elektricnom peénicom
Odaberite temperaturu i naéin rada

1 Funkcijska sklopka

2 Termostatska sklopka

VaSa pecnica je opremljena sa iskocnim tipkama koje

se izboCe kada ih pritisnete.

1. Pritisnite prema unutra da se tipka izboCi i zatim je
okrenite da dobijete zeljeno podeSavanie.

e s

2. Kada se proces kuhanja zavrsi, pritisnite tipku
prema unutra.

1. Podesite funkcijsku sklopku na zeljeni rezim rada.

2. Podesite tipku temperature na Zeljenu
temperaturu.

» Pecnica se zagrijava do podeSene temperature i

odrzava je. Tokom zagrijavanja, lampica temperature

ostaje ukljucena.

Iskljuéivanje elektriéne pecnice

Okrenite funkcijsku sklopku i tipku za temperaturu u

polozaj isklju¢eno (prema gore).

Vazno je pravilno postaviti Zianu reSetku na Zicani

nosat. Zigana resetka mora biti umetnuta izmedu

nosaca kao Sto je prikazano na slici.

Nemojte dopustiti da Zi¢ana reSetka stoji naslonjena na

straznji zid pecénice. Kliznite vaSu reSetku na prednji

odjeljak nosaca i namjestite je uz pomo¢ vrata kako

biste postigli dobre performanse rostiljanja.

(Varira u ovisnosti od modela proizvoda.)




Nacini rada

Redoslijed rezima rada prikazan ovdje moZe odstupati

od redoslijeda na vaSem proizvodu.

Gornje i donje zagrijavanje

— ] Gornje i donje zagrijavanje su u funkciji.

Hrana je zagrijana istovremeno s donje i

— ] gornje strane. Na primjer, toje
pogodno za kolace, tjestenine, ili kolace
i kaserole u kalupima za pecenje.
Kuhanje samo sa jednim plehom.

Zagrijavanje dna

Samo zagrijavanje donje strane je u

funkciji. To je pogodno za pizze i za

=4 kasnije rumenjenje hrane s donje

= strane.
Ova funkcija mora biti koriStena za lako
CiS¢enje parom takode.

Zagrijavanje donje/gornje strane potpomognuto
ventilatorom
—= | Gornji i donji grijaCi plus ventilator (u
& straznjem zidu) su u funkciji. Vrudi zrak
—} j& ravnomjerno distribuiran u cijeloj
pecnici brzo pomodu ventilatora.
Kuhanje samo sa jednim plehom.
Rad sa ventilatorom
Pecnica se ne zagrijava. Radi samo
'a% ventilator (u straznjem zidu). Smrznuta
zrnasta hrana polako se odmrzava na
sobnoj temperaturi, a pripremljena
hrana se hladi.

Zagrijavanje ventilatorom

Zagrijavanje potpomognuto
@ ventilatorom (u straznjem zidu) je u
funkciji.

P Vrudi zrak je ravnomjerno distribuiran u
5 cijeloj peénici brzo pomocu ventilatora.
@ Prethodno zagrijavanje u vecini
slu¢ajeva nije potrebno. Pogodno za
kuhanje vaSe hrane na razli¢itim
nivoima nosaca. Podesno za
pripremanje hrane na vise plehova.

Ova funkcija mora biti koriStena za lako

CiS¢enje parom takode.

"3D" funkcija

== Gornjii donji grijaci i zagrijavanje

potpomognuto ventilatorom (u

—— ) straznjem zidu) su u funkciji. Hrana se

kuha ravnomjerno i brzo svuda okolo.

Kuhanje samo sa jednim plehom.

Puni roétilj

A ] Veliki rodtilj na stropu peénice je u

funkciji. Podesno za rostiljanje velikih

koli¢ina mesa.

e Stavite velike ili srednje velike
porcije na odgovarajucu policu
ispod grijaCa rostilja za roStiljanje.

e Okrenite hranu nakon $to
protekne polovina vremena

ro$tiljanja.
Rostilj+ventilator
W
% Efekat rodtilja nije jak kao kod punog
ro$tilja
e Stavite male ili srednje velike
porcije na odgovarajucu policu
ispod grijaCa rostilja za przenje.
e Okrenite hranu nakon $to
protekne polovina vremena
ro$tiljanja.
Upotreba sata peénice
I
e O O meco .
= Immimm] ~—

[ mgm]m]
Pt -l L

©

12 11 10 9 8 7

1 Tipka za podeSavanje
2 Simbol zaklju¢ane tipke
3 Simbol sata
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Simbol jagine alarma (Ona se moZda nece nalaziti
na vaSem proizvodu.)

Simbol za Eco reZim rada

Tipka plus

Tipka minus

Simbol za vrijeme

Simbol za alarm

Simbol vremena zavrSetka kuhanja

Simbol vremena kuhanja

Taster za program

Maksmalno vrijeme koje moZe biti podeSeno zaj
kraj kuhanja je 5 sata i 59 minuta.
Program ¢e biti poniSten u slucaju prekida u

napajanju. Morate ponovo programirati
pechicu.

Dok vrSite bilo kakva podeSavanja,
odgovarajuéi simboli ¢e treptati na displeju.
Morate saCekati neko vrijeme da bi postavke
postale aktivne.

— O O N O O
o

-
N —

ko nema nikakvih postavki kuhanja, vrijeme u
oku dana se ne moZe podesiti.

ko se vrijeme kuhanja postavi kad pocnete
kuhati, prikazace se preostalo vrijeme.

Kuhanje pomoéu podeSavanja vremena kuhanja;

Rernu mozete podesiti da prestane s radom na kraju

odredenog vremena tako $to ¢ete vrijeme kuhanja

podesiti na tajmeru.

1. Odaberite funkciju za kuhanje.

2. Dodirnite & dok se simbol IJ—)I ne pojavi na
displeju oznaCavajuci vrijeme kuhanja.

3. Podesite vrijeme kuhanja tipkama =i / =

» » Nakon $to podesite vrijeme kuhanja, simbol Pl

vrijeme rada ¢e se frajno pojaviti na displeju.

4. Stavite jelo u pecénicu i podesite temperaturu
pomodu tipke za temperaturu. Kuhanje ¢e poceti.

» Vrijeme kuhanja na displeju pocinje teéi kad kuhanje

pocne i svijetle svi dijelovi simbola vremena rada.

Podeseno vrijeme kuhanja je podijelieno u 4 jednaka

dijela i kad vrijeme svakog dijela isteCe, simbol tog

dijela se gasi. Tako da je lako shvatiti odnos preostalog

vremena kuhanja i ukupnog vremena kuhanja.

PodeSavanije kraja vremena kuhanja na kasnije

vrijeme;

Nakon podeSavanja vremena kuhanja na tajmeru, kraj

vremena kuhanja mozZete podesiti na kasnije vrijeme.

1. Odaberite funkciju za kuhanje.

2. Dodirnite < dok se simbol f-)l ne pojavi na
displeju oznaCavajuci vrijeme kuhanja.
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3. Podesite vrijeme kuhanja tipkama =i / =

» » Nakon $to podesite vrijeme kuhanja, simbol (e I

se trajno pojaviti na displeju.

4. Dodirnite © dok se simbol = ne pojavi na
displeju oznaCavajuci kraj vremena kuhanja.

5. Pritisnite tipke I /™= da podesite kraj vremena
kuhanja.

» Nakon $to podesite vrijeme kuhanja, simbol (el plus

simbol = i vrijeme rada ¢e se trajno pojaviti na

displeju. Kad kuhanje pocne, simbol = nestaje.

6. Stavite jelo u pecénicu i podesite temperaturu
pomodu tipke za temperaturu. Kuhanje ¢e pocCeti.

» Programator pecnice raduna vrijeme potetka

oduzimajudi vrijeme kuhanja od kraja vremena

kuhanja koje ste podesili. Izabrani nacin rada se

aktivira kad dode vrijeme za poCetak kuhanja i pecnica

je zagrijana na podeSenu temperaturu. Ova

temperatura se odrzava do kraja vremena kuhanja.

» Vrijeme kuhanja na displeju pocinje teéi kad kuhanje

pocne i svijetle svi dijelovi simbola vremena rada.

Podeseno vrijeme kuhanja je podijelieno u 4 jednaka

dijela i kad vrijeme svakog dijela isteCe, simbol tog

dijela se gasi. Tako da je lako shvatiti odnos preostalog

vremena kuhanja i ukupnog vremena kuhanja.

7. Kad se zavrSi proces kuhanja, na displeju se
pojavljuje "End" i tajmer Salje zvuéno upozorenje.

8. ZvuCno upozorenie traje 2 minute. Da prekinete
zvuCno upozorenje, samo pritisnite bilo koju tipku.
Zvugno upozorenje Ce se utisati i prikazace se
trenutno vrijeme.

ko pritisnete bilo koju tipku na kraju

ucnog upozorenja, rerna ¢e ponovo
poceti s radom. Okrenite dugme za
temperaturu i dugme funkcije na poloZaj
"0" (iskljuceno) da iskljuCite rernu da ne
bi ponovo pocela raditi kad se utiSa
upozorenje.

Aktiviranje zakljuGavanja tipki

Aktiviranjem funkcije zakljuCavanja tipki moZete
sprijeciti mijenjanje zadanih parametara na remi.

1. Dodirnite :2= dok se simbol (&} ne pojavi na displeju.
» Na displeju Ce se pojaviti "OFF".

2. Pritisnite I da biste aktivirali zakljuavanje tipki.
» Kada je zaklju¢avanje tipki aktivirano, "On" se
pojavljuje na displeju, a simbol & ostaje upaljen.

Tipke pecnice nisu u funkciji kada je aktivirano
akljucavanie tipki. ZakljuCavanje tipki se ne
otkazuje u slucaju prekida u napajanju.

Da biste deaktivirali zaklju¢avanije tipki
1. Dodirnite = dok se simbol (2! ne pojavi na displeju.
» Na displeju Ce se pojaviti "On".



2. Iskljucite zakljuCavanie tipki pritiskom na tipku "=
» "OFF" ée se pojaviti kada je deaktivirano
zakljuavanje tipki.

PodeSavanje sata s alarmom

Osim za programiranje kuhanja, tajmer moZete koristiti
za hilo koje upozorenie ili podsjetnik.

Sat s alarmom ne utiCe na funkcije reme. On se koristi
samo kao upozorenje. Na primjer, ovo je korisno kad u
odredeno vrijeme Zelite okrenuti hranu u rerni. Tajmer
¢e vam poslati zvuno upozorenje na kraju podeSenog
vremena.

1. Dodirnite ) dok se simbol £ ne pojavi na displeju.

Maksimalno vrijeme alarma moze biti 23
sata i 59 minuta.

2. Podesite vrijeme trajanja alarma tako $to Cete
koristiti tipke =/,

Funkcijske tipke za ton alarma, vrijeme u
toku dana, svjetlina ekrana i tipke za
temperaturu bi trebale biti u poloZaju 0
(ISKLJ.).

» Kad je vrileme alarma podeseno, simbol 2 ée ostati

upaljen i vrijeme alarma ¢e se pojaviti na displeju.

3. Kad istekne vrijeme alarma, simbol a pocinje
treperiti i oglaSava se zvuéno upozorenje.

Iskljuéivanje alarma

1. Zvucno upozorenje traje 2 minute. Da prekinete
zvuCno upozorenje, samo pritisnite bilo koju tipku.

» Zvuéno upozorenje Ce se utisati i prikazace se

trenutno vrijeme.

Otkazivanje alarma;

1. Daiskljucite alarm, dodirnite & dok se simbol £
ne pojavi na displeju.

2. Pritisnite i drZite tipku ™= dok se ne prikaze
"00:00".

Prikazace se vrijeme alarma. Ako su vrijeme
alarma i vrijeme kuhanja podeSeni

istovremeno, prikazace se krace vrijeme.

Promjena tona alarma
1. Dodirnite 3= dok se simbol <3 ne pojavi na
displeju.

2. Podesite Zeljeni ton alarma s tipkama == / ™.
3. PodesSeni ton Ce se aktivirati za kratko vrijeme.
» |zabrani ton alarma bice prikazan kao "b-01", "b-
02" ili "b-03" na displeju.

Mijenjanje vremena tokom dana

Da promijenite vrijeme tokom dana koje ste ranije

podesili:
1. Dodirnite 2= dok se simbol { ne pojavi na
displeju.

2. Podesite vrijeme tokom dana s tipkama = /==,

3. Vrijeme koje ste podesili Ce se aktivirati za kratko
vrijeme.

Ekonomiéni rezim rada

EkonomiCnim rezimom rada moZete uStediti energiju

dok kuhate tako Sto Cete podesiti vrijeme kuhanja u

remi.

Iskljucivanjem grijaCa prije kraja vremena kuhanja, ovaj

rezim zavrSava kuhanje s unutra$njom temperaturom

reme.

PodeSavanje ekonomic¢nog rezima rada

1. Dodirnite simbol == dok se simbol eco ne pojavi
na displeju.

» Na displeju Ce se pojaviti "OFF".

2. Ukljugite ekonomicni reZim rada dodirom tipke .

» Kada je zaklju¢avanje tipki aktivirano, "On" se

pojavijuje na displeju, a simbol eco ostaje upaljen.

Iskljuéivanje ekonomicogi rezima rada

1. Dodirnite simbol & dok se simbol eco ne pojavi
na displeju.

» Na displeju Ce se pojaviti "On".

2. Iskljucite ekonomiCni rezim rada dodirom tipke "=,

» "Off" ée se pojaviti kad je deaktivirano zakljuCavanje

tipki.

PodeSavanije osvjetljenja ekrana

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda nece

nalaziti na vaSem proizvodu.)

1. Dodirnite :2= dok se d-01 ili d-02 ili d-03 ne
pojavi na displeju oznaCavajuci osvjetljenje displeja.

2. Podesite Zeljeno osvietljenje s tipkama =i /==,

» Vrijeme koje ste podesili ¢e se aktivirati za kratko

vrijeme.
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Tabela vremena kuhanja Pecenje i przenje

remena u ovoj karti sluZe kao vodi¢. Vremena
mogu varirati zbog temperature hrane,
debljine, vrste i vasih vlastitih preferencija u

vezi kuhanja.

Posuda Broj pladnjeva Dodatna oprema za Nacin PoloZaj Temperatura Vrijeme
koriStenje rada police kuhanja
(priblIZno u

Koafiipebu | Jedan e Stadadiol pladas -ﬁ-—

Jedan pladan] Kalup za tortu na resetci 40 50
kalupu rodtilja™

Mol kol Jetlan v Sl uﬁ
[ i | Sy -_- 3.0

= == -
S Standardn pladan)®
3 pladnja 1-Standardni pladanj® 150 35..50
3-Pladanj za tijesto®
5-Dubokipladanf® |
Blskult kot Jedan pladan) Okeligle oprudna tava 160 25 .35
pracnika 26 oot na reseln)
fostian?
Jedan pladanj Okrugla opruzna tava ) 2 150 30 ... 40
precnika 26 cm na resetci
rostilja**
2 pladia 1 Dkitigla ooriina va %
precnika 26 omona retelel
rostia
4 Ukiigh oo e
Drechika 26 cor o pladoj 78
tl'estu
-E-—
2 Standardni pladan
3 pladnja 1-Pladanj za tijesto” 35..45
3-Standardni pladanj*
5-Duboki pladanj*
Hesta
B Sﬁandardnt pladan
3 oladnia 1 -Pladan) 7 Hiesto: 55 68
3 Standarnl pladan)®
5 Dubakl Iadan
e R B P
tjestenina
3»Stanaardm pladan
3 pladnja 1-Pladanj za tijesto” 45 .55
3-Standardni pladanj*
5-Duboki pladanj*
| Smsee | Jedooldey | Boededoipbdey | O} 0 2 1 200 | % 85

Lazanje Jedan pladanj Staklena/metalna ] 2-3 200 30 40
pravougaona tava na resetci
rostilja™

| Pee | Bdanhda Stantandnl placn) “E “ o o o

Govedi Jedan pladan] Standardni pladanj® 25 min. 100 .. 120
odrezak (cijel) 250/max, zatim
/przen 180 ... 190
fonac) 250hmax zatim
190
| & 3

_ Jedan pladanj Standardni pladanj* 60...80
22/BS

1. polica pecnice je donjapolica.




=
190
Pllece petenie | Jedan pladan) Standerdni pladan)s 2 15 min 80 B0
1.8 2ka) 250/max, zatim
180 180
Jedan pladanj Standardni pladanj* 2 15 min. 60..80
250/max, zatim
180...190
Gurka (55 kg) | Jedan pladany Standartdnl pladany ! 25 min 180 210
280max atim
180100

Jedan pladanj Standardni pladanj* 1 25 min. 150 ... 210
250/max, zatim
180 .. 190

| Wb | Jeden pldan) Swadipbeay | X ] 3 1 W | W 8
I W50

Praporicuje e prathodng zageiavanie 2a sve viste hrane

* Moguce e da oval dodato) pobor ne bude isponuten s provadaom.

** Dual dotiatol pribor nifs isborucen s proivodom: Gval dodatnt prbior je komiercliaho dostupan.

Tabela kuhanja za testiranje jela

Jela u ovoj tabeli kuhanja su pripremljena u skladu sa EN 60350-1 kako bi se omogucilo kontrolnim institucijama
da testiraju proizvode

Posuda Broj Dodatna oprema za koristenje Nacin PoloZaj Temperatura Vrijeme
pladnjeva rada police kuhanja
(priblizno u
n.

pladan;
T, e e
pladanj
e e
3:Pladan] 75 Hegto”
3 pladnj 1-Standardni pladanj* 1-3-5

3-Pladanj za tijesto®
5-Duboki pladanj*

e pE T
dladan)
GRS —————
pladanj
B
3-Slandardnl pladant
3 pladnja 1-Standardni pladanj*
3-Pladanj za tijesto®
5-Duboki pladanj*
edan Okiligl opfuzie bava biotrma 26 m
kelag aldan) Coina feseler mdhie
- Okrugla opruzna tava precnika 26
pladanj ©m na resetci rostilja™*
2pladja T-Oloonla opning fava pretika
26 o na reset St
4-Okrugls oprizne fava precnka
26 ¢t na pladi za Blesto??
Okrugla cria metalna posuda ]
jabukama pladanj precnika 20 cm na resetci rodtilja*
dladani Dretnika 20 o na reseler st

2 pladnja 1-Okrugla crna metalna posuda
preénika 20 cm na resetcl rostilja™
4-Okrugla crna metalna posuda
precnika 20 cm na pladnju za
tijesto™”
|

Pronoracuje se prathiodng satriavanie 2o sve Vst fiare
* Moguee e da oval dodatnl pribor ne biide isporieen s probavodon.
= Dval dodatni pibor nile isporuden s proizvodom. Ove) dodalil pribol jo komerciaho dostipan.
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Upute za petenje kolata

e Ako je kola€ previSe suh, povecajte temperaturu
za nekih 10 i smanjite vrijeme kuhanja.

e Ako je kola€ vlazan, koristite manje tecnosti ili
snizite temperaturu za 10 .

e Ako je kolaC previSe taman na vrhu, postavite ga
na nizu policu, snizite temperaturu i povecajte
vrijeme kuhanja.

e Ako je skuhano dobro s unutradnje strane ali je
gnjecavo s vanjske strane koristite manje
teCnosti, snizite temperaturu i povecajte vrijeme
kuhanja.

Upute za pecenje tuesta
Ako je kolac previSe suh, povecajte temperaturu
zanekih 10 i smanjite vrijeme kuhanja. Navlazite
slojeve tijesta sosom od mlijeka, ulja, jaja i
jogurta.

e Ako traje predugo da se kolac ispete, pobrinite
se da debljina tijesta koje ste pripremili ne
premaSuje dubinu pleha.

e Ako je gornja strana kolaCa postala braonkasta,
ali donja strana jos nije kuhana, uvjerite se da
koli¢ina sosa koji se upotrijebili za kola¢ nije
prevelika na dnu kolaca. PokuSajte ravnomjerno
rasporediti sos izmedu i po slojevima tijesta kako
bi ravnomjerno porumenili.

Pecite tijesto u skladu sa rezimom rada i
emperaturom koji su dati u tabeli kuhanja.
ko doniji dio jo$ nije dovoljno rumen, slijedeci

put ga stavite na jednu policu niZe.

Uputstva za kuhanje povréa

e Ako jelo od povréa ostaje bez sokova i postaje
previSe suho, kuhajte ga u tavi sa poklopcem
umjesto u plehu. Zatvorene posude ¢e saduvati
sokove koje daje jelo.

e Ako se jelo od povréa ne skuha, prokuhajte
povrée unaprijed ili ga pripremite kao
konzerviranu hranu i stavite u pecnicu.

Kako rukovati rostiljom

UPOZORENJE

Zatvorite vrata peénice tokom peéenja na
rostilju.

Vrude povrine mogu izazvati opekotine!

Ukljucivanije rostilja
1. Okrenite funkcijski sklopku do Zelienog simbola
rotilja.
2. Zatim odaberite Zeljenu temperaturu rostilja.
3. Ako je potrebno, uradite prethodno zagrijavanje
oko 5 minuta.
» Lampica temperature se pali.
Iskljuéivanije rostilja
1. Okrenite funkcijsku sklopku u polozaj Off
(isklju¢eno) (prema gore).
Hrana koja nije pogodna za roStiljanje
nosi sa sobom rizik od pozara.
Roétiljajte samo hranu koja je podesna
za veliku toplotu przenja.
Nemojte stavljati hranu suviSe daleko u
pozadinu roétiljia. To je najtopliji dio
pecnice i zamaScena hrana se moze
zapaliti.

Vrijeme pripremanja hrane koriStenjem funkcije rostilja

Rostiljanje elektri¢nim rostiljom
Hrana

* ovisno o debljini
*Prethodno zagriiati tokom 5 minuta
*hko se aseg p

— Dodatna oprema za koriStenje PoloZaj police Preporutena temperatura Vrijeme rogtiljanja
oy pribliZno)

2%

Jela u ovoj tabeli kuhanja supnpremljena u skladu sa EN 60350-1 kako bi se omogucno kontrolmm institucijama

da testiraju proizvode

Dodatna oprema za koriStenje Polozaj police Temperatura (°C ) Vrijeme kuhanja
pribliZzno u min.)

Bkl

Cufte (govedina) -

12 komadi

Okrenite hrany naken 2/3 Lﬂmpnog remena raétiljanja
rubu hod) :

Regetka rodtila —




E Odrzavanje i njega

Opste informacije

Zivotni vijek proizvoda e biti produZen, a uestali
problemi ¢e se smaniiti ukoliko se proizvod Cisti u
redovnim intervalima.

OPASNOST:
Iskljucite uredaj s glavnog napajanja prije
zapoCinjanja aktivnosti oko odrZavanja i

¢iscenja.
Postoji rizik od elektro Sokal

OPASNOST:
SaCekajte da se uredaj ohladi prije ¢is¢enja.

\rude povrsine mogu izazvati opekotine!

e (cistite temeljito proizvod nakon svake upotrebe.
Na taj nain ¢e biti moguce lakSe uklanjanje
ostataka kuhanja, te oni nece gorjeti prilikom
narednog koritenja uredaja.

e 7ZacCiS¢enje uredaja nisu potrebna posebna
sredstva za CiS¢enje. Koristite toplu vodu s
te€noSéu za pranje, mekanu krpu ili spuzvu da
oCistite proizvod i zatim ga prebriSite suhom
krpom.

e Uvijek osigurajte da hilo kakav viSak te¢nosti
bude temeljito obrisan nakon ¢iScenja i sve Sto je
proljeveno da se odmah posusi brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za ¢iS¢enje koja sadrze
kiseline ili hlorid da biste Cistili povrSine od
nehrdaju¢eg materijala ili od inoksa niti za
CiS¢enje rucke. Koristite mekanu krpu sa te¢nim
deterdzentom (ne abrazivnim) da prebriSete te
dijelove, obratite paznju da briSete u jednom
smijeru.

Neki deterdZenti i materijali za ¢iS¢enje mogu
izazvati oStecenja na povrSini.

Nemoijte koristiti agresivne deterdzente,
praskove/kreme za CiScenje ili bilo kakve oStre
predmete dok Cistite.

Nemojte koristiti Cistace na paru da Cistite
uredaj jer bi to moglo prouzrokovati strujni

udar.

Ciséenje kontrolne ploce
Ocistite kontrolnu plou i kontrolne tipke viaznom
krpom te ih potom osusite.

ko je proizvod opremljen
dugmadima/tipkama, nemojte uklanjati
kontrolnu dugmad da Cistite kontrolnu tablu.

Kontrolna tabla bi se mogla oStetiti!

CiSéenje pecnice

Ciscenje boénih zidova(Varira u ovisnosti od

modela proizvoda.)

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda nece

nalaziti na vaSem proizvodu.)

1. Uklonite prednji dio boénog nosaca tako Sto Cete
ga povuéi u smjeru suprotnom od bo¢nog zida.

2. Uklonite bo¢ni nosa¢ u potpunosti tako $to ¢ete

a povuci prema sebi

Kataliticki zidovi

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda nece
nalaziti na vaSem proizvodu.)

Unutradnji boéni zidovi (A) i/ili strazniji zid (B) vaSeg
proizvoda mogu biti obloZeni katalitiCkim emajlom.
KatalitiCki zidovi imaju svijetlu mat boju i poroznu
povrSinu. KatalitiCki zidovi pecnice se ne trebaju Cistiti.
Zahvaljujudi svojoj perforiranoj strukturi, katalitiCke
povrSine apsorbiraju mast i kad se povrSina ispuni
mascéu, pocinju sjajiti. U ovom slucaju preporuduje se
zamjena dijelova.

ako ¢iSéenje paro
To osigurava lako CiScenje jer se prljavstina (bez
predugog ¢ekanja) omekSa pomocu pare koja se
formira unutar pecnice i vodenih kapljica koje se
kondenzuju na unutrasnjim povrSinama pecnice.

1. Uklonite sav pribor iz pecnice.

2. Ulijte 500 ml vode u pladanj pecnice i postavite
pladanj na 2. policu u pecénici.
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3. Postavite peénicu na jednostavan nacin rada
CiS¢enje parom i rade na 100 ° C 25 minuta.

4. Otvorite vrata i obriSite unutrasnje povrsine u
pecnici sa vlaznom spuzvom ili krpom.

5. Koristite toplu vodu s te¢noSéu za pranje, mekanu
krpu ili spuzvu da ocistite postojana zaprljanja i
zatim prebriSite suhom krpom.

U toku reZima laganog ¢iS¢enja pomocu
pare, voda se postavlja u pladanj tako da
se ostaci/prljavstina u unutradnjosti
pecnice isparavaju i kondenzuju u Supljinu
pecénice i unutradnje staklo pecnice, tako
da voda moZe da kaplje kada je vrata
pecnice otvorena. ObriSite kondenzaciju
¢im se vrata pecénice otvore.

Ciscenje vrata pecnice

Da biste oCistili vrata pecnice, koristite toplu vodu s

te€noSéu za pranje, mekanu krpu ili spuzvu da odistite

proizvod i zatim prebriSite suhom krpom.

Nemojte koristiti bilo kakva gruba abrazivna
sredstva za CiScenje ili oStre metalne strugace
a ¢iScenje vrata pecnice. Njima se moZe
izgrebati povrsina i unistititi staklo.

Skidanje vrata pecnice
1. Otvorite prednja vrata (1).
2. Otvorite spojnice na kucistu Sarke (2) na desnoj i
lijevoj strani prednjih vrata tako Sto cete ih
ritisnuti prema dolje kako je prikazano na slici

>1 Vrata
2 ZakljuGavanije Sarke(zatvorena pozicija)
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Pecnica
ZakljuCavanije Sarke

(

otvorena pozicija)

4. UKlonite prednjraia povlaCenjem prema goe ‘
kako biste ih oslobodili veze sa Sarkama na lijevoj
i desnoj strani.

Koraci koje ste izvodili prilikom procesa
skidanja trebali bi biti ponovljeni obrnutim
redosliedom kada sklapate vrata. Nemojte
zaboraviti zatvoriti spojnice na kucistu Sarki
prilikom postavljanja vrata.

Uklanjanje unutrasnjeg stakla na

vratima

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda nece
nalaziti na vaSem proizvodu.)

Unutradnja staklena ploca na vratima pecnice moze se
skinuti radi iSéenja.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite prema sebi i uklonite plastiéni dio
postavljen na gornjem odjeljku prednjih vrata.



U ovoj pecnici koristi se Zarulja sa
Zarnom niti snage manje od 40 W,
visine manje od 60 mm, promjera

manje od 30 mm ili halogena lampa sa
utiénicom tipa G9, snage manje od 60
W. Svjetilike su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 ° C. Lampe
za pecnicu moZete nabaviti od
ovlaStenog servisera ili tehnicara sa
licencom.

3. Kao $to je prikazano na slici, lagano podignite
najskrovitiju staklenu plocu (1) u smjeru A i
povucite je van u smjeru B.

1 Najskrovitija (unutradnja) staklena ploca

2*  Unutradnja staklena ploc¢a (Ona se moZda nece

nalaziti na vaSem proizvodu.)

4. Ako je va$ proizvod opremljen unutra$njom
staklenom ploom (2); ponovite istu proceduru za
uklanjanje unutrasnje staklene ploce (2).

5. Prvi korak da se ponovo sklope vrata jeste
postavljanje unutradnje staklene ploce (2).
postavite zarubljeni ugao staklene ploce tako da
ostane u zarublienom uglu plasticnog proreza.
(Ako je va$ proizvod opremljen unutraSnjom
staklenom plo¢om). Unutradnja staklena ploca (2)
mora biti postavliena u plastiéni prorez u blizini
najskrovitije staklene ploce (1).

6. Kada postavijate najskrovitiju staklenu plocu (1),
budite sigurni da ispisana strana ploce bude
okrenuta prema unutrasnjoj staklenoj plogi. Vazno
je da se doniji ugao najskrovitija (unutrasnja)
staklena ploGe (1) smjesti u donji plasticni prorez.

7. Gurajte plastini dio prema okviru dok ne Cujete
zvuk "Klik".

Zamjena svjetla u pecnici

OPASNOST:
Prije zamjene sijalice u pecnici, budite sigurni
da je uredaj iskljucen iz elektro mreze i

ohladen kako biste izbjegli rizik od elektro
Soka.
Vrude povrSine mogu izazvati opekotine!

Pozicija lampice moZe biti drugadija od one
prikazane na slici.

i
Lampica koja se koristi u ovom uredaju nije
pogodna za osvjetljavanje prostorija u
domadinstvu. Namijenjena upotreba za ovu
lampicu je da pomogne korisniku da vidi
namirnice.

Lampice koje se koriste u ovom uredaju
moraju podnositi ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50°C.

Ukoliko je vasa pecnica opremljena okruglom

lampicom:

1. Iskopcajte proizvod sa napajanja.

2. Okrenite stakleni poklopac u smjeru suprotnom od
smjera kretanja kazaljke na satu kako biste ga
skinuli.

3. Ako je lampica vaSe pecnice tipa (A), kako je
prikazano na slici u nastavku, izvadite je tako Sto
¢ete je rotirati kao Sto je prikazano i zamijenite je.
Ako je lampica tipa (B), povucite je i izvadite kao
Sto je prikazano na slici i zamijenite je.

4. \Vratite stakleni poklopac na mjesto.
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Rjesavanje problema

»  Uobitajeno je da tokom rada iz uredaja izlazi para. >>> Nije rije¢ o kvaru.

*  Kada se metalni dijelovi zagrijavaju, mogu se Siriti i praviti zvukove. >>> Nije rije¢ o kvaru.

e  Osigurad napé{janjaje pokvaren ili je pregorio. >>> Provjerite osigurace u Kutiji s osiguracima. Ako je
potrebno zam//en/te ih ili vratite u pocetni poloZaj.
u (uzemljen) uticnicu. >>> Provjerite utikac na kablu.

e Sijalica u pe¢nici je pokvarena. >>> Zamijenite sijalicu u pecnici.
e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da Ii ima napajanja. Provjerite osigurace u kutiji s
osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite i ili vratite u pocetni poloZej.

Pecnica se ne zagrijava.

e Funkcija i/ill temperatura nisu podegene. >>> Podesite funkeiju i temperaturu pomocu sklopke/tipke
Za odabir funkcije ili temperature.

e Kod modea koji su opremljeni programatorom, programator nije podeen. >>> Podesite vrijeme.
(Kod proizvoda sa mikrovalnom pec¢nicom, programator upravlja samo mikrovalnom pecnicom.)

e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da li ima napajanja. Provjerite osigurace u Kutiji s

___________________ osiguracima, Ako je potrebno, zamijenite in il vratite u pocetni polozaj.

{Kod modela sa programatorom) ekran sata trepce ili simbol sata svijetli.

e Ranije se dogodio prekid u napajanju. >>> Podesite vrijeme / iskljucite proizvod i zatim ga ponovo
ukljucite.

Ukoliko ne mozete ukloniti problem ¢ak iako
ste implementirali uputstva iz ovog odjeljka,
posavjetujte se sa ovlastenim serviserom ili

trgovcem kod kojeg ste kupili va$ proizvod.

Nikada ne pokuSavajte sami popravljati

neispravan proizvod.
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