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Bem-vindo!

Caro Cliente,

Obrigado por escolher o Beko produto. Queremos que o seu produto, fabricado com alta
qualidade e tecnologia, para lhe oferecer a melhor eficiéncia. Portanto, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentacao fornecida antes de utilizar
o produto.

Ter em atencao toda a informagao e as adverténcias especificadas no manual do
utilizador. Desta forma, ira proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos
que podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar
também o respetivo manual. As condi¢coes de garantia, métodos de utilizagao e resolucao
de problemas do seu produto sao fornecidas neste manual do utilizador.

Os simbolos e as respetivas descrigoes no manual do utilizador.

Risco que pode resultar em morte ou lesdes.

@ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizagao.

Ler o manual do utilizador.

L[

f Adverténcia de superficie quente.

OBSERVA Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio ambiente.
GCAO

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrugoes de seguranga

* Esta seccao inclui as
instrugdes de segurancga
necessarias para prevenir
risco de lesdes e danos
materiais.

Se o produto for transferido
para uma outra pessoa para
uso pessoal ou para fins de
utilizagao em segunda-mao, o
manual do utilizador, as
etiquetas do produto e outros
documentos e partes
relevantes devem igualmente
ser entregues.

A nossa empresa nao sera
considerada responsavel por
danos que possam ocorrer
caso estas instrugdes nao
sejam seqguidas.

O incumprimento destas
instrucdes anula qualquer
garantia.

A instalagao e as reparagoes
devem ser sempre realizadas
pelo fabricantes, por servigo
de assisténcia autorizado ou
por uma pessoa especificada
pelo importador.

Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.

* Nao reparar ou substituir
qualquer componente do
produto exceto se
especificamente mencionado
no manual do utilizador.

+ Nao fazer modificagoes
técnicas no produto.

A1 .1 Uso previsto

* Este produto é destinado ao
uso domeéstico. Nao é
adequado para utilizagao
comercial.

+ Nao usar o produto em jardins,
varandas ou outros ambientes
exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e
nas cozinhas comunitarias de
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.

- ADVERTENCIA: Este produto
deve ser usado apenas para
fins de cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

+ O forno pode ser usado para
descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.

* Este produto, nao deve ser
usado para aquecimento de
pratos, pendurar toalhas ou
vestuario na pega para secar
0S Mesmos.
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1.2 Seguranga de
A criangas, pessoas
vulneraveis e animais
de estimacgao

* Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uso seguro e sobre
os riscos do produto.

* As criangas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutencgao do
utilizador nao deve ser feita
por criangas a menos que
sejam supervisionadas.

+ Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criangas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrugoes
necessarias.

* As criancas devem ser
supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

* Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para os animais domeésticos.
As criangas e 0s animais de

estimacao ndo podem brincar,

trepar ou entrar dentro do
produto.

* Nao colocar sobre o aparelho
objetos que as criangas
possam alcangar.

- ADVERTENCIA: Durante a
utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Manter as criangas
afastadas do produto.

* Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe o
perigo de lesoes e de
sufocarem.

* Quando a porta estiver aberta,
nao colocar qualquer objeto
pesado sobre a porta ou
permitir que as criangas se
sentem nela. Pode provocar a
qgueda do forno ou danificar as
dobradicgas da porta.

+ Antes de eliminar produtos
usados e sem utilidade:

1. Desligar a ficha de
alimentacao e remover o
mesmo da tomada.

2. Cortar o cabo de
alimentacao e desligar o
mesmo com a ficha do
produto.

3. Tomar precaucdes para
impedir que as criangas
entrem dentro do produto.
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4. Nao permitir que as criangas
brinquem com o produto
quando estiver em modo
inativo. .

Al .3 Seguranca elétrica

* Ligar o produto a tomada com
ligacgao terra protegida por um
fusivel que coincida com a .
classificagao de corrente
indicada na etiqueta do tipo. A
instalacao da ligagao a terra
deve ser feita por um
eletricista qualificado. Nao
usar o produto sem ligacao a
terra em conformidade com as
regulamentagoes locais/
nacionais. .

+ A ficha ou a ligagao elétrica do
aparelho deve estar em local
de facil acesso. Se isto nao for
possivel, tem de existir um
mecanismo (fusivel, .
interruptor,etc.) na instalagao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade com
as regulamentacgoes elétricas
e todos os polos tém de estar
separados da rede.

* Desligar o produto da tomada
ou desligar o fusivel antes de
reparar, manter ou limpar.

* Ligar o produto numa tomada
com ligagao terra que esteja
de acordo com os valores de

PT/6

tensao, corrente e frequéncia
especificados na etiqueta de
classificagao.

(Se o seu produto nao tiver um
cabo elétrico) usar apenas o
cabo de ligacao descrito na
secgao "Especificagdes
técnicas".

Nao prender o cabo de
alimentagao por baixo ou
atras do produto. Nao colocar
objetos pesados em cima do
cabo de alimentagao. O cabo
de alimentagao nao pode ser
dobrado, esmagado ou entrar
em contacto com qualquer
fonte de calor.

Assegurar que os cabos de
alimentagao nao estao presos
enquanto estiver a colocar o
produto no respetivo local
depois de o montar ou limpar.
A superficie inferior da placa
fica também quente quando
esta a ser utilizada. Os cabos
de alimentagao nao podem
tocar a superficie traseira do
produto. Caso contrario,
podem ficar danificados.

Nao prender os cabos
elétricos a porta do forno e
nao os passar sobre
superficies quentes. Caso
contrario, o cabo de
isolamento pode derreter e
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provocar um incéndio em
consequéncia de um curto-
circuito da placa.

Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados.

Nao usar um cabo de
extensao, uma extensao
multipla um para utilizar o seu
produto.

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado para
usar o adaptador aprovado
nos casos em que for
necessario o uso de um
adaptador conversor (para o
tipo de ficha).

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado se o
comprimento do cabo de
alimentagao for inadequado.
As fontes de energia portateis
ou fichas multiplas podem
sobreaquecer e incendiar-se.
Manter fichas multiplas e
fontes de energia portateis
afastadas do produto.

Se o cabo de alimentagao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou uma
pessoa a ser especificada pela
empresa de importacgao de
modo a evitar possiveis
perigos.

- ADVERTENCIA: Antes de
substituir a lampada do forno,
assegurar que o produto €
desligado da alimentagao
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmo.

Se o seu aparelho tiver um cabo

de alimentagao e ficha:

* Nunca colocar a ficha do

produto numa tomada partida,

solta ou fora da tomada.

Assegurar que a ficha esta

totalmente inserida na

tomada. Caso contrario, as
ligacoes podem sobreaquecer

e ocasionar um incéndio.

Evitar inserir o dispositivo em

tomadas gordurosas, sujas ou

potencialmente expostas a

agua (como as que estao

junto a uma bancada onde
pode ser atingida por agua).

Caso contrario, existe risco de

curto-circuito e eletrocussao.

* Nunca tocar na ficha com as

maos molhadas!

Retirar a ficha da tomada

usando o corpo da ficha em

vez do cabo da mesma.

A] .4 Seguranga no
transporte

* Desligar o produto da corrente

elétrica antes de o transportar.

PT/7

PT



* O produto é pesado, tem de
ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

* Nao usar a porta e/ou a pega

para transportar ou deslocar o
produto.Nao usar a porta e/ou

a pega para transportar ou
mover o aparelho.

* Nao colocar itens sobre o
aparelho. Transportar o
aparelho verticalmente.

* Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso
e passar com fita cola com
firmeza. Prender firmemente
as partes moveis do produto
para evitar danos.

+ Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos de transporte.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada se estiver

danificado.
Al .5 Segurangada
instalagao

+ Antes de iniciar a instalagao,
desligar a linha elétrica a qual
o produto sera conectado,
desligando o fusivel.
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Usar sempre luvas de
protecao durante o transporte
e a instalacao. Caso contrario,
existe o perigo de lesGes
ocasionados por arestas
vivas!

Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Nao instalar o mesmo
se o produto estiver
danificado.

Evitar usar qualquer material
isolante térmico para cobrir o
interior dos moveis que serao
instalados.

A luz direta do sol e fontes de
calor, como aquecedores
elétricos ou a gas, nao devem
estar presentes na zona onde
o produto esta instalado.
Manter o espago aberto junto
de todas as condutas de
ventilagao do produto.

Para evitar o
sobreaquecimento, a
instalagao do produto nao
deve ser realizada por tras de
tampas decorativas.

Nos casos em que a
mangueira/tubo do gas ou de
um tubo de agua em plastico
esta localizado por tras da
zona de instalagao designada
para o produto, é imperativo
garantir que nao ha qualquer
contacto entre o produto e
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estas linhas de servigo. Caso
contrario, a mangueira/tubo
pode ficar esmagada.

+ Caso haja uma tomada atras
do local onde o produto sera
instalado, deve assegurar que
o produto nao entra em
contacto com a tomada nem
com a ficha inserida na
tomada.

A1 .6 Seguranca durante a
utilizagao

+ Assegurar que o aparelho é
desligado apds cada
utilizacao.

+ Se nao usar o produto durante
um longo periodo de tempo,
deve desligar o mesmo ou
desligar a alimentagao da
caixa do fusivel.

* Nao usar o produto se partir
ou for danificado enquanto
usar o mesmo. Desligar o
produto da eletricidade.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada.

* Nao usar o produto com o
vidro da porta da frente
retirado ou partido. Caso
contrario, existe o perigo de
lesGes e danos ambientais.

* Nao pisar o aparelho em
circunstancia alguma.

» Nunca usar o produto quando

a sua avaliacao ou
coordenacgao estiver afetada
devido ao consumo de alcool
e/ou drogas.

* Os objetos inflamaveis nao
devem ser mantidos dentro e
em volta da zona de cozedura.
Caso contrario, pode originar
um incéndio.

* A pega do forno nao é um
secador de toalhas. Quando
usar o produto, nao pendurar
toalhas, luvas ou téxteis na
pega.

+ As dobradigas da porta do
produto movem-se quando
abrir ou fechar a porta e
podem obstruir-se. Quando
abrir/fechar a porta, nao
segurar na parte com as
dobradigas.

1.7 Adverténcias da
temperatura

- ADVERTENCIA: Quando o
produto estiver em uso, o
produto e as respetivas partes
acessiveis ficarao quentes.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar o produto e os
elementos de aquecimento.
Criangas com menos de 8
anos de idade devem ser
mantidas afastadas do
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produto, exceto se
constantemente
supervisionadas.

* Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os
superficies irao ficar quentes
enquanto o mesmo estiver em
funcionamento.

* Manter a sua distancia
quando estiver a operar a
porta do forno durante ou no
fim da cozedura. O vapor pode
queimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.

* Durante o funcionamento o
produto esta quente. Deve ser
tido cuidado para evitar tocar
nas partes quentes do forno e
nos elementos de
aquecimento.

« Usar sempre luvas de forno
resistentes ao calor quando
manusear o produto.

Al .8 Uso de acessorios

« E importante que a grelhae o
tabuleiro sejam corretamente
colocados nas prateleiras de
arame de acgo. Para
informacao detalhada,
consultar a secgao
“Utilizacao dos acessorios”.

* Fechar a porta do forno depois
de pressionar totalmente os
acessorios para dentro do
espaco de cozedura, caso

contrario podem bater no
vidro da porta e danificar o
mesmo.

A.I .9 Seguranca na
cozedura

* Ter cuidado quando usar
bebidas alcoolicas nos seus
alimentos. O alcool evapora
em altas temperaturas e pode
causar incéndio, pois pode
pegar fogo ao entrar em
contato com superficies
quentes.

* Os residuos de alimentos na
zona de cozedura, como o
6leo, podem inflamar-se.
Limpar estes residuos antes
de cozinhar.

* Risco de envenenamento
alimentar: Nao manter os
alimentos no forno durante
mais de uma hora apos a
cozedura. Caso contrario,
pode provocar
envenenamento por alimentos
ou doengas.

« Nao aquecer recipientes ou
frascos de vidro fechados no
forno. A pressao que ira
formar-se no recipiente/
frasco pode fazer com o
mesmo expluda.

* Nao colocar os tabuleiros de
cozedura, pratos ou folha de
aluminio diretamente n base
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do forno. O calor acumulado
pode danificar a base do
forno.

Ter em atengao as seguintes

precaucgdes quando usar papel

de pergaminho untado ou
materiais similares:

* Colocar papel vegetal num
recipiente de cozinha ou no
acessorio do forno (tabuleiro,
grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno
pré-aquecido.

+ Para evitar o risco de tocar
nos elementos de
aquecimento do forno e
obstruir o fluxo de ar quente,
remover quaisquer partes de
excesso de papel vegetal que
ficam suspensas dos
acessorios ou dos recipientes.
Nao usar papel vegetal no
formo a temperaturas
superiores a temperatura
maxima de utilizagao
especificada pelo fabricante.
Nunca colocar o papel vegetal
na base do forno.

* Nao colocar o mesmo por
cima dos acessorios durante o
pré-aquecimento.

* Premir sempre para baixo com
um prato ou um objeto similar
para impedir que o material
comece a circular devido a
circulagao do ar dentro do
forno.

« Tape somente a superficie
necessaria dentro do forno.

+ Apos cada utilizagao, o
tabuleiro deve ser limpo e
qualquer papel vegetal ou
materiais similares usados no
tabuleiro devem ser
substituidos. Caso contrario,
os liquidos que caiem para
dentro do tabuleiro podem
provocar fumo ou mesmo o
surgimento de chamas.

* O fluxo de ar é gerado quando
o produto é aberto. O papel
vegetal pode entrar em
contacto com os elementos de
aquecimento e inflamar-se.

* Quando usar uma prateleira
de grelhar para fritar, deve ser
colocado um tabuleiro na
prateleira inferior. Caso
contrario, o 6leo dos
alimentos e outros
componentes que caiem na
parte inferior do forno podem
criar um fumo intenso e
provocar o surgimento de
chamas.

* Fechar a porta do forno
enquanto estiver a grelhar. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

+ Alimentos nao adequados
para grelhar e que podem
provocar um risco de incéndio.
Grelhar apenas alimentos que
sejam adequados para fogo
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intenso do grelhador. Nao
colocar os alimentos
demasiado afastados na parte
de tras do grelhador. Esta é a
zona mais quente e e 0s
alimentos muito gordos
podem incendiar-se.

1.10 Seguranga da
manutencao e
limpeza

* Deixar que o produto arrefega
antes de iniciar a limpeza do
mesmo. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

2 Instrugoes ambientais

* Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
risco de choque elétrico!

* Nao usar equipamentos de
limpeza a vapor para limpar o
produto dado isso poder
originar um choque elétrico.

* Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores
metalicos, materiais de |a de
aco ou lixivia para limpar o
vidro da porta frontal do
forno.. Estes materiais podem
provocar riscos e a quebra das
superficies de vidro.

2.1 Diretiva de residuos

2.1.1 Em conformidade com a Diretiva
REEE e Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Diretiva UE REEE (2012/19/UE). Este
produto possui um simbolo de
classificagao para residuos de
equipamento elétrico e eletrénico (REEE).

aparelho ajuda adequadamente a evitar
possiveis consequéncias negativas para o
meio ambiente e para a sauide humana.

Este produto foi produzido
com pecas de elevada
qualidade e materiais que
podem ser reutilizados e sao
adequados para reciclagem.
L Portanto, nao eliminar o
produto usado com o lixo doméstico
normal e com outros residuos no final da
vida util. Colocar o mesmo num ponto de
recolha para a reciclagem de
equipamentos elétricos e eletrénicos. Pode
perguntar a sua administragao local sobre
estes pontos de recolha. A eliminagao do

Conformidade com a Diretiva RoHS:

O produto que comprou cumpre com a
Diretiva RSP UE (2011/65/UE). Nao
contém materiais nocivos e proibidos
especificados na Diretiva.

2.2 Informagao da embalagem

Os materiais de embalagem do produto
sao fabricados com materiais reciclaveis
de acordo com os nossos Regulamentos
Ambientais Nacionais. Nao eliminar os
residuos de embalagens com o lixo
doméstico ou com outros residuos,
eliminar os mesmos nos pontos de recolha
de embalagens especificadas pelas
autoridades locais.
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2.3 Recomendagoes de eficiéncia
energética

De acordo com a informagao EU 66/2014

sobre eficiéncia energética podem ser

encontradas no recibo do produto

fornecido com o mesmo.

As sugestoes seguintes irdo ajuda-lo a

usar o seu produto de uma forma

ecoldgica e com eficiéncia energética.

+ Descongelar alimentos congelados
antes de os cozinhar.

+ No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.

+ Se especificado na receita ou no manual g

do utilizador, deve sempre pré-aquecer.
Nao abrir frequentemente a porta do
forno enquanto estiver a cozinhar.
Desligar o produto 5 ou 10 minutos
antes do tempo de fim de cozedura para
uma cozedura prolongada. Agora pode
economizar até 20% de eletricidade ao
utilizar o calor residual.

Tentar cozinhar mais do que um prato
ao mesmo tempo no forno. Pode
cozinhar ao mesmo tempo colocando
dois tabuleiros na grelha de arame.
Adicionalmente, se cozinhar as suas
refeicdes uma a seguir a outra, isso ird
poupar energia porque o forno nao
perdera o calor.
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3 0 seu produto

3.1 Apresentacao do produto
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1 Painel de controlo 2 Lampada
3 Prateleiras de arame de ago 4 Porta

5 Pega

7 Posicionamento da prateleira
9 Orificios de ventilagao

Varia dependendo do modelo.Varia dependendo
do modelo do. O seu produto pode nao ter uma
lampada ou o tipo e localizagao da lampada
podem diferir da figura.

Varia dependendo do modelo.Varia dependendo
do modelo do. O seu produto pode nao estar
equipado com uma prateleira em arame de ago.
Na imagem, um produto com uma prateleira em
arame de aco é mostrada como exemplo.

6 Queimador inferior (por baixo da
placa em ago)

8 Aquecedor superior

3.2 Introdugao e uso do painel de
controle do produto

Nesta segao, vocé pode encontrar a visao

geral e os usos basicos do painel de

controle do produto. Pode haver diferengas

nas imagens e algumas caracteristicas
dependendo do tipo de produto.
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3.2.1 Painel de controlo
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1 Botao de selegao de fungao
3 Lampada do termostato

Se houver botdes (s) controlando seu
produto, em alguns modelos esses/esses
botdes podem ser para que eles saiam
quando empurrados (botdes enterrados).
Para que as configuragdes sejam feitas
com esses botdes, primeiro empurre o
botao relevante e puxe o botao. Depois de
fazer seu ajuste, empurre -0 novamente e
substitua o botao.

3.2.2 Apresentagao do painel de
controle do forno

Botao de selegao de fungao

Vocé pode selecionar as funcoes de
operacao do forno com o botao de selegao
de fungao. Vire a esquerda/direita da
posicao fechada (superior) para
selecionar.

botao de temperatura

Vocé pode selecionar a temperatura que
deseja cozinhar com o botao de
temperatura. Gire no sentido horario a
partir da posicao fechada (superior) para
selecionar.

2 Botao de selecao da temperatura

Indicador de temperatura interna do forno
Vocé pode entender a temperatura interna
do forno pela lampada de temperatura. A
lampada do termostato esta localizada no
painel de controle. A lampada do
termostato acende quando o produto
comega a funcionar e a lampada do
termostato apaga quando atinge a
temperatura definida. Quando a
temperatura dentro do forno cai abaixo da
temperatura definida, a lampada do
termostato acende novamente.

3.3 Fungoes de funcionamento do
forno

Na tabela de fung6es sao apresentadas as
funcoes de funcionamento que pode
utilizar no seu forno e as temperaturas
maxima e minima que podem ser definidas
para essas fungoes. A ordem dos modos
de operagao mostrados aqui pode ser
diferente da disposi¢cdao em seu produto.
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simbolo Faixa de

de Descricao da funcdo |temperatura |Descricédo e uso
fungao (°C)
— . . A comida é aquecida por cima e por baixo ao mesmo tempo.
Aquecimento superior o )
e * Adequado para bolos, pastéis ou bolos e guisados em formas
e inferior P b )
— de cozedura. A cozedura é feita com um Unico tabuleiro.
| —

Apenas o aquecimento inferior est4 ligado. E adequado para
Aquecimento inferior * alimentos que precisam dourar no fundo. Esta fungao

+ .3, também deve ser usada para facilitar a limpeza a vapor.
| S
w ) ,
Grelhador inferior . A pequena grelha no teto do forno funciona. E adequado para
grelhar quantidades menores.
Grelhador completo . The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for
P grilling in large amounts.
* Seu produto opera na faixa de Grelha de arame de aco
temperatura especificada no botao de Serve para fritar ou colocar os alimentos a
temperatura. serem assados, fritos e refogados na

3.4 Acessérios do produto prateleira desejada.

Existem varios acessoérios em seu produto.
Nesta segao, a descri¢cao dos acessorios e
as descri¢oes do uso correto estao
disponiveis. Dependendo do modelo do
produto, o acessorio fornecido varia.
Todos os acessorios descritos no manual
do usuario podem nao estar disponiveis
em seu produto.

Nos modelos com prateleiras de arame

Nos modelos sem prateleiras de arame

As bandejas dentro do seu de aco:
@ aparelho podem ficar deformadas

com o efeito do calor. Isso nao

afeta a funcionalidade. A

deformacao desaparece quando a
bandeja é resfriada.

Tabuleiro normal

E utilizado para pastelaria, alimentos
congelados e fritar pedagos grandes.

Grelha de arame de aco

Ao coloca-lo na bandeja (se disponivel),
garante-se que os 6leos que fluem durante
a grelha sao recolhidos na bandeja e,
assim, evita-se a contaminagao do forno.
A grelha na bandeja é nao é adequado para
uso em bandejas profundas.
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3.5 Uso de acessorios do produto

Prateleiras de cozinha

Existem 5 niveis de posigao de prateleira
na area de cozedura. Vocé também pode
ver a ordem das prateleiras nos nimeros
na estrutura frontal do forno.

Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

=N who

>

Nos modelos sem prateleiras de arame
de aco:

5
4; =~ 2
N 1

Colocar a grelha de arame nas prateleiras
de cozedura

Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

E crucial colocar a grade de arame nas
prateleiras de arame corretamente. Ao
colocar a grade de arame na prateleira
desejada, a segao aberta deve estar na
frente. Para um melhor cozimento, a grelha
deve ser fixada no ponto de parada da
grade. Nao deve ultrapassar o ponto de
parada para entrar em contato com a
parede traseira do forno.

Nos modelos sem prateleiras de arame
de aco:

E crucial colocar a grade de arame nas
prateleiras laterais corretamente. A grade
de arame tem uma direcao ao coloca-la na
prateleira. Ao colocar a grade de arame na
prateleira desejada, a se¢ao aberta deve
estar na frente.

Colocar o tabuleiro nas prateleiras de
cozedura

Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

Também é crucial colocar as bandejas nas
prateleiras laterais de arame
adequadamente. Ao colocar a bandeja na
prateleira desejada, seu lado destinado a
fixacdo deve estar voltado para a frente.
Para um melhor cozimento, a bandeja deve
ser fixada no encaixe de parada da grade.
Nao deve passar sobre o soquete de
parada para entrar em contato com a
parede traseira do forno.

Nos modelos sem prateleiras de arame
de aco:

Também é crucial colocar as bandejas nas
prateleiras laterais corretamente. A
bandeja tem uma dire¢é@o ao coloca-la na
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prateleira. Ao colocar a bandeja na
prateleira desejada, seu lado destinado a
fixacao deve estar voltado para a frente.

Funcao de parada da grelha de arame
Existe uma fungao de paragem para evitar
que a grelha caia da grelha. Com esta
fungao, vocé pode retirar sua comida com
facilidade e seguranca. Ao remover a
grade de arame, vocé pode puxa-la para
frente até atingir o ponto de parada. Vocé
deve passar por cima deste ponto para
remové-lo completamente.

Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

de aco:

Fungao de parada da bandeja - Nos
modelos com prateleiras de arame de
aco

Ha também uma funcao de parada para
evitar que a bandeja caia da prateleira de
arame. Ao remover a bandeja, solte-a do
soquete de parada traseiro e puxe-a em
sua diregao até atingir a parte frontal. Vocé
deve passar por cima deste soquete de
parada para remové-lo completamente.

Posicionamento adequado da grade de
arame e da bandeja nos trilhos
telescopicos-Nos modelos com
prateleiras de arame de aco e guias
telescopicas

Gracas aos trilhos telescopicos, as
bandejas ou a grade de arame podem ser
facilmente instaladas e removidas. Ao usar
bandejas e grades de arame com o trilho
telescopico, deve-se tomar cuidado para
que os pinos na frente e atras dos trilhos
telescopicos figuem apoiados nas bordas
da grade e da bandeja (mostrado na
figura).
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3.6 Especificagoes técnicas

Especificagdes gerais

As dimensdes exteriores do produto (altura/largura/

profundidade) (mm) 595 /594 /567

Dimensdes da instalag&o do forno (altura/largura/

profundidade) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensao/Frequéncia 220-240V ~; 50 Hz

Tipo do cabo e sec¢do usada/adequada para usar no min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
produto

Consumo total de energia (kW) 2,3

Tipo de forno Forno convencional

Essenciais: : Informag&o na etiqueta energética dos fornos elétricos do tipo doméstico é atribuida de acordo com
a norma EN 60350-1/IEC 60350- 1. Os valores sdo determinados em Aquecimento superior e inferior ou (se
presente) as fungdes Aquecimento ventilado inferior/superior com a carga padrao.

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas seguintes prioridades dependendo se
existem ou nao no produto as fungdes relevantes. 1-Aquecimento ventilado ecoldgico , 2-Aquecimento ventilado ,
3-Grelhador inferior ventilado , 4-Aquecimento superior e inferior.

As especificagOes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

As imagens neste manual sdao esquematicas e podem nao coincidir exactamente
com o seu produto.

acompanha o mesmo sao obtidos em condig¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condi¢des operacionais e
ambientais do produto, estes valores podem variar.

@ Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
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4 Primeira utilizagao

Antes de comegar a utilizar o seu produto,
é recomendado fazer o seguinte que esta
indicado nas secgdes seguintes
respetivamente.

4.1 Limpeza inicial

1. Remover todos os materiais de
embalagem.

2. Remover todos os acessorios do forno
fornecida com o produto.

3. Ligar o produto durante 30 minutos e
depois desligar o mesmo. Desta forma,
os residuos e as camadas que podem
ter sido ficado no forno durante a
produgao sao queimadas e limpas.

4. Quando operar com o produto,
selecionar a temperatura mais elevada
e a funcao de funcionamento de modo
a que todos os aquecedores estejam a
funcionar no seu produto. Consultar
"Funcgdes de funcionamento do forno

5 Usar o Forno

[» 15]". Pode obter informagoes de
como operar com o forno na seccao
seguinte.

5. Aguardar que o forno arrefega.

6. Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.

Antes de usar os acessorios:

Limpar os acessérios que retirou do forno

com agua com detergente e uma esponja

de limpeza macia.

OBSERVAGCAO: Alguns detergentes ou

solugoes de limpeza podem provocar

danos na superficie. Nao usar detergentes
abrasivos, pés de limpeza, cremes de

limpeza ou objetos afiados durante a

limpeza.

OBSERVAGAO: Durante a primeira

utilizagao, pode surgir um odor e fumo

durante varias horas. Isto é normal e s6

necessita de uma boa ventilagao para o

remover. Evitar inalar diretamente o fumo e

os odores que se formam.

5.1 Informacgao geral sobre como usar
o forno

Ventilador de arrefecimento ( Variam
dependendo do modelo do produto.
Pode nao estar disponiveis no seu
produto. )

0 seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador
de arrefecimento é ativado
automaticamente sempre que necessario
e arrefece tanto a frente do produto como
os moéveis. E automaticamente desativado
quando o processo de arrefecimento é
terminado. O ar quente sai através da
porta do forno. Nao deve cobrir estas
aberturas de ventilagado com nada. Caso
contrario, o forno pode sobreaquecer. O
ventilador de arrefecimento continua a
funcionar para operar durante o
funcionamento do forno ou depois o forno

é desligado (aproximadamente 20-30
minutos). Se cozinhar através da
programacao do temporizador do forno, no
fim do tempo de cozedura, o ventilador de
arrefecimento desliga-se com todas as
fungoes. O tempo de funcionamento do
ventilador de arrefecimento nao pode ser
determinado pelo utilizador. Liga-se e
desliga-se automaticamente. Isto ndo é
um erro.

lluminacao do forno

A iluminagao do forno acende-se quando o
forno comeca a cozedura. Nalguns
modelos, a lampada esta acesa durante a
cozedura, enquanto noutros modelos apds
um determinado tempo apaga-se.
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5.2 Operacgao da unidade de controlo
do forno

Ligar o forno

Quando selecionar uma fungao de
funcionamento que pretende para cozinhar
usando o botao de selegédo da funcéo e
definir uma determinada temperatura
usando o botado da temperatura, o forno
comega a funcionar.

Desligar o forno

Pode desligar o forno rodando o botao de
selecao de fungao e o botdo da
temperatura para a posigao desligar (para
cima).

Selecionar a temperatura e a fungao de
funcionamento do forno

Pode cozinhar fazendo o controlo manual
(sob o seu controlo) selecionando a
temperatura e a fungao de funcionamento
especifica para os seus alimentos.

1. Selecionar a fungao de funcionamento
que pretende usando o botao de
selecdo da fungao.

2. Definir a temperatura que pretende para
cozinhar com o botao da temperatura.

= 0 seu forno comegara a funcionar
imediatamente na fungao e
temperatura selecionadas e a lampada
da temperatura ira acender. Quando a
temperatura no interior do forno
atingir a temperatura definida, a
lampada do termostato apaga-se. O
forno nao ira desligar-se por si préprio
depois do processo de cozedura. Tem
de controlar a cozedura e desligar o
mesmo. Quando a sua cozedura
estiver concluida, desligar o forno
rodando o botao de selegao de fungao
e o botdo da temperatura para a
posicao desligar (para cima).

6 Informacgao geral acerca da cozedura

Pode encontrar nest secgao dicas sobre a
preparagao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adicionalmente, esta secgao descreve
alguns alimentos testados pelos
produtores e as definigdes mais
apropriadas para estes alimentos. As
definigoes apropriadas do forno e os
acessorios para estes alimentos sao
igualmente indicados.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar no forno

+ Enquanto abrir a porta do forno durante
ou apos a cozedura, pode sair vapor
quente. O vapor pode queimar as suas
maos, rosto e/ou olhos. Quando abrir a
porta do forno, deve manter-se afastado.

+ O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de agua
condensada no interior e no exterior do
forno e nas pegas na parte superior dos
moveis devido a diferenga de
temperatura. Este é uma ocorréncia
fisica e normal.

+ A temperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e
da quantidade. Por esta razao, estes
valores sao dados como intervalos.

+ Remover sempre do forno os acessorios
nao utilizados antes de comegar a
cozinhar. Os acessorios que se irdo
manter no forno podem impedir que os
alimentos sejam cozinhados nos valores
corretos.
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+ Para os alimentos que ira cozinhar de
acordo com a sua propria receita, pode
basear-se em alimentos semelhantes
indicados nas tabelas de cozedura.

« Utilizando os acessorios fornecidos
assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve
respeitar sempre as adverténcias e a
informacao fornecida pelo fabricantes
para os recipientes de cozinha externos
que ira utilizar.

+ Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados para
o recipiente em que ira cozinhar. Os
papéis vegetais que estiverem do lado
de fora do recipiente podem criar um
risco de queimaduras e afetar a
qualidade da cozedura. Usar o papel
vegetal que ird utilizar no intervalo de
temperatura especificado.

+ Para um bom desempenho da cozedura,
colocar os alimentos na prateleira
correta recomendada. Nao alterar a
posigao da prateleira durante a
cozedura.

6.1.1 Bolos e alimentos de forno

Informagao Geral

+ Recomendamos a utilizagao dos
acessorios do produto para um bom
desempenho de cozedura. Se for utilizar
recipientes de cozinha externos, deve
preferir loiga escura, resistente ao calor
e anti-aderente.

+ Se for recomendado o pré-aquecimento
na tabela de cozedura, assegurar que
coloca os seus alimentos no forno apds
0 pré-aquecimento.

+ Se vai cozinhar usando recipientes de
cozinha na grelha, deve colocar os
mesmos no meio da grelha e nao junto
da parede traseira.

+ Todos os materiais usados para fazer
bolos devem estar limpos e a
temperatura ambiente.

+ O estado da cozedura dos produtos
pode variar dependendo da quantidade
de alimentos e do tamanho dos
recipientes.

+ Formas em metal, ceramica e vidro
aumentam o tempo de cozedura e as
superficies inferiores dos alimentos de
pastelaria ndo ficam tostados
uniformemente.

+ Se estiver a usar papel vegetal, pode ser
observada um ligeiro acastanhado na
superficie inferior dos alimentos. Nesta
situagao, podera ter de aumentar o
periodo da cozedura em
aproximadamente 10 minutos.

+ Os valores especificados na tabela de
cozedura sao determinados em
resultado dos testes realizados nos
nossos laboratérios. Os valores
adequados para si podem ser diferentes
destes valores.

+ Colocar os seus alimentos na prateleira
apropriada recomendada na tabela de
cozedura. Considerar a prateleira inferior
do forno como a prateleira 1.

+ Cozinhar os pratos recomendados na
tabela de cozedura com um Unico
tabuleiro.

Dicas para fazer bolos

+ Se o bolo for demasiado seco, aumentar
a temperatura em 10 °C e encurtar o
tempo de cozedura.

+ Se o bolo for humido, usar uma pequena
quantidade de liquido e diminuir a
temperatura em 10 °C.

+ Se a parte superior do bolo estiver
gueimada, colocar o mesmo na
prateleira mais inferior, baixar a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.Se a parte superior do bolo
estiver queimada, coloque-a numa
prateleira inferior, diminua a temperatura
e aumente o tempo de cozimento.

+ Se a parte interior do bolo estiver bem
cozida, mas o exterior esta pegajoso,
usar menos liquido, diminuir a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.

Dicas para pastelaria

+ Se a massa de pastelaria for demasiado
seca, aumentar a temperatura em 10 °C
e encurtar o tempo de cozedura.
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Humidificar as folhas de massa com um
molho que consiste numa mistura de
leite, dleo, ovo e iogurte.
+ Se os produtos de pastelaria ficarem
cozidos lentamente, assegurar que a
espessura dos mesmos preparados por
si ndo excedem o tabuleiro.
+ Se os produtos de pastelaria ficarem
dourados a superficie para a base nao
estiver cozida, assegurar que a
quantidade de molho que vai usar para
0s mesmos nao é demasiada na base.

Tabela de cozedura para bolos e alimentos de forno

Para que figuem ainda mais dourados,
deve tentar espalhar uniformemente o
molho entre as folhas de massa e os
produtos de pastelaria.
+ Cozer os seus produtos de pastelaria na
posigao e na temperatura apropriadas
conforme a tabela de cozedura. Se a
base continuar a ndo estar
suficientemente dourada, colocar a
mesma na prateleira inferior para a
cozedura seguinte.

Alimentos

Acessério a ser
usado

Funcao de
funcionamento

Posicionamento
da prateleira

Temperatura (°C)

Tempo de
cozedura (min)
(aprox.)

Aquecimento

*

superior e inferior

Bolo no tabuleiro || 2Puleir normal imento |5 180 30... 45
superior e inferior
Forma para bolo Aquecimento
Bolo na forma na grelha de quec S VA 180 30..40
superior e inferior
arame de ago **
Bolos pequenos Tabuleiro normal Aquecimento 3 160 25 35
superior e inferior
Forma redonda
para bolos, 26 cm
P3o-de-16 de diametro com Aquecimento 2 160 30 . 40
grampo na grelha |superior e inferior
de arame de ago
*k
Tabuleiro para Aquecimento
Biscoito produtos de quecimento g 170 25..40
. superior e inferior
pastelaria *
Massa Tabuleiro normal Aque(?lmerjto 9 200 30 _ 45
* superior e inferior
P30 Tabuleiro normal Aqueglmeqto e 200 20 . 35
* superior e inferior
P30 integral Tabuleiro normal Aqueglmer_no e 200 30 . 45
* superior e inferior
Recipiente
retangular em Aquecimento
Lasanha metal/vidro na quec h . |20u3 200 30..45
superior e inferior
grelha de arame
de ago **
Forma redonda
de metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maca cm de didametro quec o2 180 50-70
superior e inferior
na grelha de
arame de ago **
Pizza Tabuleiro normal |Aquecimento 200 - 220 10-20
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Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

*+xEstes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. Sao acessorios que existem no mercado.

6.1.2 Carne, peixe e aves

Os pontos chave do grelhador

+ Temperar os mesmos com sumo de
limao e pimenta antes de cozinhar
frango, peru e pecas grandes inteiras de
carne ira permitir um melhor
desempenho da cozedura.

+ Leva 15 a 30 minutos mais a cozinhar
carne com osso do que fritar em filetes.

« Tem de calcular cerca de 4 ou 5 minutos
do tempo de cozedura por centimetro de

+ Depois de o tempo de cozedura ter
terminado, deixar a carne no forno
durante cerca de 10 minutos. O suco da
carne é melhor distribuido para a carne
frita e nao é libertado quando a carne é
cortada.

+ O peixe deve ser colocado numa
prateleira num nivel médio ou baixo num
prato resistente ao calor.

+ Cozinhar os pratos recomendados na
tabela de cozedura com um Unico
tabuleiro.

espessura da carne.
Tabela de cozedura para carne, peixe e aves

Colocar um
tabuleiro numa
prateleira inferior

superior e inferior

Alimentos Acessoério a ser |Funcao de Posicionamento |Temperatura (°C)| Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
e e . . 15 mins. 250/
Bife (inteiro) / Tabuleiro normal Aqueglmento e max, depois 180 |60 ... 80
Assar (1 kg) * superior e inferior 190
Pernil de borrego |Tabuleiro normal |[Aquecimento 3 15 mins. 250/ 110 . 120
(1,5-2 kg) * superior e inferior max, depois 170
Grelha de arame
) de aco * . .
Frango frito (1,8-2 Aquecimento 2 15 mins. 250/ 60 _ 80
kg) Colocar um superior e inferior max, depois 190
tabuleiro numa
prateleira inferior
. . 25 mins. 250/
Peru (5,5 kg) Tabuleiro normal |Aquecimento 1, max, depois 180 |150 .. 210
* superior e inferior
.. 190
Grelha de arame
de aco * .
Peixe Aquecimento 200 20..30

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

+Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

*+Estes acessdrios nao estao incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

6.1.3 Grelhador
Carne vermelha, peixe e carne de aves

como vegetais suculentos (tomates,
cebolas, etc.) sdo particularmente

ficara rapidamente dourada quando
grelhada, fica com uma crosta
maravilhosa e nao fica seca. Carnes em
filetes, carnes no espeto, salsichas bem

adequados para grelhar.

Adverténcias gerais

+ Alimentos nao adequados para grelhar e
que podem provocar um risco de
incéndio. Grelhar apenas alimentos que
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sejam adequados para fogo intenso do
grelhador. Do mesmo modo, nao colocar
os alimentos demasiado afastados na
parte de tras do grelhador. Esta é a zona
mais quente e e os alimentos muito
gordos podem incendiar-se.

* Fechar a porta do forno enquanto
estiver a grelhar. Nunca grelhar com a
porta do forno aberta. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

Os pontos chave do grelhador

+ Preparar os alimentos para grelhar com
espessura e peso semelhantes tanto
quanto possivel.

Mesa do grelhador

Colocar as pegas a serem grelhadas na
grelha ou no tabuleiro de arame do
grelhador distribuindo as mesmas sem
exceder as dimensoes no aquecedor.
Dependendo da espessura das pegas a
serem grelhadas, os tempos de cozedura
dados na tabela podem variar.

Deslizar a grelha ou o tabuleiro do
grelhador para o nivel pretendido no
forno. Se estiver a cozinhar numa grelha,
deslizar o tabuleiro do forno para a
prateleira mais em baixo para recolher
as gorduras. O tabuleiro do forno que vai
deslizar deve estar dimensionado para
cobrir toda a area do grelhador. Este
tabuleiro pode nao estar incluido com o
produto. Colocar um pouco de agua no
tabuleiro do forno para uma limpeza
mais facil.

Alimentos Acessorio a ser Posicionamento da |Temperatura (°C) Tempo de cozedura
usado prateleira (min) (aprox.)
Peixe Grelha de arame de |, ¢ 250 20..25
ago
Pedagos de galinha S;zlha de arame de 4-5 250 25..35
Almondega (vitela) - |Grelha de arame de 4 250 20 .30
12 quantidade aco
Costeletas de borrego Séilha de arame de 4-5 250 20..25
Bife - (cubos de Grelhadearamede |, . 250 25 30
carne) ago
Costeletas de vitela Sézlha de arame de 4-5 250 25..30
Gratinado de vegetais S;zlha de arame de 4-5 220 20..30
P30 torrado Grelha de arame de |, 250 1-4
ago
E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
Rodar as pegas dos alimentos ap6s 1/2 do tempo total para o grelhado.

6.1.4 Testar os alimentos

+ Os alimentos nesta tabela de cozedura
sao preparados de acordo com a norma
EN 60350-1 para facilitar o teste do
produto para fins de controlo.
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Cozinhar os pratos recomendados na
tabela de cozedura com um unico
tabuleiro.



Tabela de cozedura para alimentos de teste

Tabuleiro normal

Aquecimento

Alimentos Acessério a ser |Funcao de Posicionamento |Temperatura (°C)| Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
Biscoito

na grelha de
arame de ago **

superior e inferior

amanteigado . superior e inferior 3 140 20..30
(biscoito doce) P
Bolos pequenos ;I'abulelro normal Aquec_lmemO e 160 2535
superior e inferior
Forma redonda
para bolos, 26 cm
P3o-de-16 de diametro com Aquecimento 2 160 30 . 40
grampo na grelha [superior e inferior
de arame de ago
*k
Forma redonda
de metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maga cm de diametro q 180 50 - 70

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

++Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sao acessorios que existem no mercado.

Grelhador

Alimentos

Acessorio a ser

Posicionamento da

Temperatura (°C)

Tempo de cozedura

usado prateleira (min) (aprox.)
Almonde_ga (vitela) - |Grelha de arame de 4 250 20 .30
12 quantidade aco
P30 torrado Grelha de arame de |, 250 1-4

ago

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os

Rodar as pegas dos alimentos apé6s 1/2 do tempo total para o

alimentos grelhados.

grelhado.

7 Manutengao e limpeza

7.1 Informagoes gerais de limpeza

Adverténcias gerais

+ Deixar que o produto arrefeca antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

+ Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode originar
manchas permanentes.

+ O produto deve ser completamente
limpo e seco ap6s cada utilizagao.
Portanto, os residuos de alimentos sao
facilmente limpos e é evitado que estes
residuos se queimem quando o produto
for usado novamente mais tarde.
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Portanto, a vida util do aparelho
estende-se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

Nao usar aparelhos de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

Alguns detergentes ou solucoes de
limpeza podem provocar danos na
superficie. Os agentes de limpeza
inadequados sao: lixivia, produtos de
limpeza que contenham amoniaco, acido
ou cloreto, produtos de limpeza a vapor,
agentes de desincrustacao, tira-nédoas
e ferrugem, produtos de limpeza
abrasivos (produtos de limpeza em
creme, po de limpeza, creme de limpeza,



esfregao abrasivo e de raspagem, palha
de ago, esponjas, panos de limpeza com
sujidade e residuos de detergente).

+ Nao é necessario material de limpeza
especial na limpeza feita apds cada
utilizagao. Limpar o produto usando um
detergente para a loiga, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar o
mesmo com um pano Seco.

+ Assegurar que limpa totalmente
qualquer liquido que permaneca depois
da limpeza e limpar imediatamente
quaisquer salpicos de alimentos
ocorridos durante a cozedura.

+ Nao lave nenhum componente do seu
aparelho na maquina de lavar louga,
salvo indicagdo em contrario no manual
do usuario.

Inox - Superficies em ago inoxidavel

+ Nao usar solugdes de limpeza acidas ou
que contenham cloro para limpar as
superficies de aco-inox e as pegas.

+ A superficie de ago inoxidavel-inox pode
mudar de cor com o tempo. Isto é
normal. Apos cada utilizacao, limpar
com um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.

+ Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num unico sentido.

+ Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos e proteinas nas
superficies de vidro e de inox . As
manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos de
tempo.

+ Os pulverizadores de limpeza/aplicados
na superficie deve ser limpa
imediatamente. As solugdes de limpeza
abrasivas sobre a superficie fazem com
que a superficie fuque branca.

Superficies esmaltadas

+ O forno tem de arrefecer antes da
limpeza na zona de cozedura. A limpeza
das superficies quentes ira criar tanto
um risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.
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Apds cada utilizagao, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loiga, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar as
mesmas com um pano Seco.

Se o seu produto tiver a fungao de
limpeza facil a vapor, pode fazer esse
tipo de limpeza para sujidade ligeira e
nao permanente. (Consultar “Limpeza
facil a vapor [» 29]".)

Para manchas dificeis, pode-se usar o
produto de limpeza de forno e grelhas
recomendado no sitio web da marca do
seu produto e uma esponja de limpeza
gue nao risque. Nao usar um produto de
limpeza de fornos exterior..

Superficies cataliticas

As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com
paredes de esmalte ou cataliticas. Varia
de acordo com o modelo.

As paredes cataliticas tém uma cor mate
clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno nao devem
ser limpas.

As superficies absorvem o dleo gracas a
sua estrutura porosa e comegam a
brilhar quando a superficie esta saturada
com 6leo, neste caso é recomendado
substituir as mesmas.

Superficies de vidro

Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.

Limpar o aparelho usando um
detergente para a loiga, agua morna e
uma pano de microfibra especifico para
superficies de vidro e secar o mesma
com um pano seco de microfibra.

Se apds a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual podem
danificar a superficie de vidro da
préxima vez que for utilizada.




« Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
aco ou utensilios semelhantes para
raspar.

+ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugao descalcificante como vinagre ou
sumo de limao.

+ Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugao de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano himido.

+ As descoloragoes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e nao
podem ser consideradas defeitos.

Pecgas em plastico e superficies pintadas

* Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mMesmos com um pano Seco.

+ Nao usar raspadores de metal rijo ou
solugoes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

+ Assegurar que as juntas dos
componentes do produto nao sao
deixadas humidas e com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

7.2 Limpar os acessorios

Nao colocar os acessoérios do produto na
maquina de lavar loiga exceto se
contrariamente indicado no manual do
utilizador.

7.3 Limpar o painel de controlo

+ Quando limpar os painéis com o botao
de controlo, deve limpar o painel e os
botdes com um pano macio humedecido
e secar com um pano seco. Nao remover
os botoes e os vedantes que se

encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os botdes
podem ficar danificados.

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botao de controlo, nao usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta do
botao podem ser apagados.

+ Limpar os painéis tacteis de controlo
com um pano macio humedecido e
secar com um pano seco. Se 0 seu
produto estiver equipado com a fungao
de bloqueio de teclas, deve definir o
mesmo antes de iniciar a limpeza do
painel de controlo. Caso contrario, pode
ocorrer uma detecao incorreta nas
teclas.

7.4 Limpar o interior do forno (zona
de cozedura)

Seqguir os passos de limpeza descritos na
secgao "Informagao geral de limpeza" de
acordo com os tipos de superficie no seu
forno.

Limpar as paredes laterais do forno.

As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com paredes
de esmalte ou cataliticas. Varia de acordo
com o modelo. Se existir uma parede
catalitica, consultar a secgao “Superficies
cataliticas” para informagao.

Se o seu produto for um modelo de
prateleira de arame de ago, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secgao "Informacao
geral de limpeza" de acordo com os tipos
de superficie da parede lateral.

Para remover as prateleiras laterais em
arame de aco:

1. Remover a parte frontal da prateleira
em arame de ago puxando a mesma na
parede lateral na dire¢ao oposta.

2. Puxar a prateleira de arame de ago em
diregao a si para a remover totalmente.
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3. Para voltar a colocar as prateleiras,
devem ser repetidos os procedimentos
aplicados quando removeu as mesmas
a partir do fim para o principio,
respetivamente.

7.5 Limpeza facil a vapor

Isto permite limpar facilmente a sujidade
(nao permanecendo por muito tempo) que
é amolecida pelo vapor dentro do forno e
pelas gotas de agua condensadas nas
superficies internas do forno.

1. Retirar todos os acessorios do forno.

2. Adicionar 500 ml de 4gua no tabuleiro
do forno e colocar o tabuleiro na
segunda prateleira do forno.

3. Colocar o forno no modo de limpeza
facil a vapor e deixar funcionar a 100 °C
durante 15 minutos.

Abrir a porta imediatamente e limpar as

superficies interiores do forno com uma

esponja ou pano humedecido. Sera
libertado vapor quando abrir a porta. Isto
pode provocar um risco de queimaduras.

Deve ser tido cuidado quando abrir a porta.

Para sujidade dificil, limpar o produto

usando um detergente para a loiga, 4gua

morna e um pano macio ou esponja e

secar 0 mesmo com um pano Seco.

Na fungao de limpeza a vapor facil,
@ espera-se que a agua adicionada
evapore e condense no interior do
forno e na porta do forno para
amaciar a sujidade leve formada
em seu forno. A condensagao
formada na porta do forno pode
pingar quando a porta do forno for
aberta. Assim que abrir a porta do

forno, limpar a condensagao.

(Variam dependendo do modelo do
produto. Pode nao estar disponiveis no
seu produto.) Apds a condensagao dentro
do forno, pode ocorrer poga ou humidade
na conduta por baixo do forno. Apéds a
utilizagao, limpar este tubo da conduta
com um pano humedecido e secar.

I

7.6 Limpar a porta do forno

Pode remover a porta do forno e os vidros
da porta para os limpar. Como remover as
portas e janelas é explicado nas seccoes
“Remover a porta do forno” e “Remover
os vidros interiores da porta”. Depois de
remover os vidros interiores, limpar os
mesmos usando um detergente para a
loica, agua morna e uma pano macio ou
esponja e secar 0S mesmos Com um pano
seco. Para os residuos de calcario que se
possam formar no vidro da porta, limpar o
vidro com vinagre e enxaguar.

Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metalicos,
materiais de |a de ago ou lixivia

para limpar a porta do forno e o
vidro.

Remover a porta do forno

1. Abrir a porta do forno.
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2. Abrir os clipes na cavidade da
dobradiga da porta frontal no lado
direito e esquerdo premindo para baixo
conforme mostrado na imagem.

3. Ostipos de dobradigas variam para os
tipos (A), (B), (C) conforme o modelo do
produto. As imagens seguintes
mostram como abrir cada tipo de
dobradica.

4. Dobradica tipo (A) esta disponivel nos
tipos de porta normal.

s

5. Dobradiga tipo (B) esta disponivel nos
tipos de porta de abertura suave.

6. Dobradica tipo (C) esta disponivel nos
tipos de porta de abertura/fecho suave.

7. Colocar a porta do forno numa posicao
de meio aberta.

'A‘

8. Puxar a +porta removida para cima
para a libertar das dobradigas da direita
e da esquerda e remover a mesma.

Para voltar a colocar a porta,
@ devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu a mesma a partir do fim
para o principio, respetivamente.
Quando instalar a porta, assegurar
que fecha os clipes na cavidade da

dobradica.

7.7 Remover o vidro interior da porta
do forno

0 vidro interior da porta frontal do produto
pode ser removido para limpeza.

1. Abrir a porta do forno.

2. Puxar em diregao a si, 0 componente de
plastico, encaixado na secgao superior
da porta frontal, premindo
simultaneamente nos pontos de
pressao de ambos os lados do
componente e remova 0 mesmo.

4

3. Conforme mostrado na figura, levantar
suavemente o vidro interior (1) em
direcao a'A' e depois remover o
mesmo puxando em diregao a 'B'.
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Vidro interior (pode
nao estar disponiveis
no seu produto)

1 Vidro interior

Para evitar o risco de choque elétrico
antes de substituir a lampada do forno,
desligar o produto e deixar que o forno
arrefega. As superficies quentes podem
provocar queimaduras!

0 forno é alimentado por uma lampada
incandescente com menos de 40 W,
menos de 60 mm na altura, menos de 30
mm no didmetro ou por uma lampada de
halogénio com tomadas G9 com menos
de 60 W de poténcia. As lampadas sao

4. Se o seu produto tiver um vidro interior adequadas para funcionar e
(2), repita 0 mesmo processo para o temperaturas superiores a 300°C. As
remover (2). lampadas do forno encontram-se

5. O primeiro passo de remontagem da d|spo_n|ve|s numa AsIS|sten’C|a-
porta é voltar a colocar o vidro interior Autorlza_da ou através de tecnlco§
(2). Colocar o rebordo cinzelado do ;:Aredendmac(i:losi Este produ?o_ conte, uma
vidro de encontro ao rebordo cinzelado ampada de classe energetlca_G. .
da entrada em plastico. (Se o seu " A posicao da Iampa_da pode diferir da
produto tiver um vidro interior) O vidro quee mostrada na imagem. -
interior (2) tem de ser encaixado a * Alampada usada neste_prod_uto naoe
entrada em plastico o mais perto adeqyat_ja para usarna |Ium|nai;ao .
possivel do vidro mais interior (1). d.omest|ca.. A finalidade desta lampada é

ajudar o utilizador a ver os produtos

6. Enquanto estiver a voltar a montar o alimentares.
vidro mais interior (1), deve prestar + As lampadas usadas neste produto
ateng&o para colocar o lado impresso devem suportar condigoes fisicas
do vidro no vidro interior. E importante extremas tal como temperaturas
colocar os cantos inferiores dos vidros superiores a 50 °C.
mais interiores (1) para se ajustarem as  gg o seu forno tiver uma lampada
entradas inferiores em plastico. redonda.

7. Empurrar o componente em plastico 1. Desligar o produto da eletricidade.
em diregao a estrutura até ser ouvido o )
com de um “clique”. 2. Remover a tampa de V!dl’O rodando a

mesma no sentido anti-horario.

7.8 Limpar a lampada do forno

Na eventualidade de uma porta de vidro da ’—\

lampada do forno na area de cozedura —

ficar suja; limpar com detergente de lavar ’

a loica, agua morna e um pano macio ou >

esponja e secar com um pano seco. No =

caso de a lampada n&o funcionar, pode 3. Se alampada do forno for do tipo (A)

substituir a mesma seguindo os passos na
seccao seguinte.

Limpar a lampada do forno
Adverténcias gerais
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mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.



4. Voltar a colocar a tampa de vidro.
Se o seu forno tiver uma lampada
quadrada.

1. Desligar o produto da eletricidade.

2. Remover as prateleiras de arame de
aco de acordo com a descrigao.

8 Solugao de problemas

3. Levantar o vidro de protecao da
lampada com uma chave de fendas.
Remova o parafuso primeiro, se houver
um parafuso na lampada quadrada do
seu produto.

4. Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

5. Voltar a colocar a tampa de vidro e as
prateleiras de arame de ago.

Se o problema persistir apds seguir as
instrucoes desta segao, entre em contato
com seu fornecedor ou um Servigo
Autorizado. Nunca tente consertar seu
produto por conta propria.

0 vapor é emanado enquanto o forno esta

funcionando.

« E normal ver vapor durante a operagao.
>>> [sso nao é um erro.

Gotas de agua aparecem durante o

cozimento

+ O vapor gerado durante o cozimento
condensa ao entrar em contato com as
superficies frias externas ao produto,
podendo formar gotas de agua. >>> Isso
nao é um erro.

Sons de metal sao ouvidos enquanto o

produto esta aquecendo e esfriando.

+ Pecas de metal podem expandir e emitir

sons quando aquecidas. >>> Isso nao é
um erro.

0 produto nao funciona.

+ O fusivel pode estar com defeito ou
queimado. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Troque-os se
necessario ou reative-os.

+ O aparelho pode nao estar conectado a
tomada (aterrada). >>> Verifique se o
eletrodoméstico esta conectado a
tomada.

* (Se houver timer no seu
eletrodoméstico) As teclas do painel de
controle nao funcionam. >>> Se o seu
produto tiver um bloqueio de teclas, o
bloqueio de teclas pode estar ativado,
desative o bloqueio de teclas.

A luz do forno nao esta acesa.

+ Alampada do forno pode estar com
defeito. >>> Substitua a lampada do
forno.
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+ Sem eletricidade. >>> Certifique-se de
que a rede elétrica esteja funcionando e
verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Troque os fusiveis se necessario ou
reative-os.

0 forno nao esta aquecendo.

+ O forno pode nao estar configurado para
uma fungao de cozedura e/ou
temperatura especifica. >>> Defina o
forno para uma fungao de cozimento e/
ou temperatura especifica.

+ Sem eletricidade. >>> Certifique-se de
que a rede elétrica esteja funcionando e
verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Troque os fusiveis se necessario ou
reative-os.
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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU
« JTOT pasgen cogepXuT * He BHOCUTE TEXHUYECKUX W3- m

WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTate HecobnogeHns
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTens.
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A1.1

MEHEeHUN B usgenue.

MUcnonb3oBaHue no
Ha3Ha4YeHUro

[laHHOe n3genve npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AEH ONs UCnonb3oBaHus B
KOMMEPYECKUX U NHBIX LEensax.
He ncnonb3ynte npoaykr B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKpbITOM BO3gyxe. OTOT npo-
AYKT NpeaHasHayeH ans uc-
Nonb30BaHUA B AOMaLLHMX
YCNOBUSIX U HA KYXHAX ANs
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.
NMPEAYNPEXOEHUE: Oan-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nosfib3oBaTb TONbKO AN Npu-
rotoBneHus nuwmn. NMpoaykT He
cnegyeT ucnonb3oBath AN
Taknx Luernen, kak oborpes no-
MELLEHWS.

[yxoBKa MOXeT UCnosb30-
BaTbCA ANs pa3mMopaxmnBaHus,
BbIMEKaHWs, XKapKkn 1 Npuro-
TOBMEHNSA Ha rpune.

[laHHOe yCTPOMCTBO He creny-
eT ncnonb3oBaTtb Ans oborpe-
Ba, Nogorpesa Tapernok, Ans
CYLIK/ NOABELLEHHbIX NOSoTe-
Hel, Unun ogexabl.



1.2 bBbe3onacHoCTb Aae- * He nomewyanTe Ha yCTpONCTBO
f Tewn, yA3BUMbIX J1i0- npegmMeTbl, KOTOpble MOryT JO- m

Aen N AOMALUHUX Xn- cTaTtb AeTu.
NPEAYNPEXOEHMUE: Bo

BpeMs aKcnsiyatauum, 4ocTyn-
Hble NMOBEPXHOCTN YCTPONCTBA
ropsuuve. [lepxute geten no-
Aanblue OT YyCTpoMUcTBa.
XpaHuTe yrnakoBoYHble maTe-
puanbl B HEAOCTYMHOM Ans
aeten mecte. CyuwecTtByeT
PUCK MOMyYeHns TpaBm 1 yay-
LWbS.
Ecnu aBepb oTKkpbITa, HE Kna-
AuTe Ha Hee TsXKernble npea-
METbl M HE NO3BONANTE AETAM
caguTbCs Ha Hee. OTO MOXeT
NPUBECTMU K ONPOKUAbIBAHUIO
AYXOBKM UNU NOBPEXOEHUIO
ABEPHbIX NeTerb.
* Mepepn yTnnusaumen n3HoLIeH-
HbIX M HEMCNOSb3YEMbIX U3ae-

BOTHbIX

* [laHHbIM YCTPOMUCTBOM MOTYT
nonb3oBaTbCA OEeTU B BO3-
pacTe oT 8 neT un cTapLue, a
TaKkxe nuua ¢ orpaHUYeHHbIMU
PM3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMN
MW YMCTBEHHBIMW CNIOCOBHO-
CTAMM UMM HEQOCTaTKOM Oflbl-
Ta 1 3HaHWK, NPV YCroBuUn
Hagnexawlero Hagsopa u no-
NyYeHUst MHCTPYKUMIA no 6es-
OnacHOMY UCMOfb30BaHMUIO
yCTponcTBa.

 [leTn He 4OSMKHbI Urpathb C
ycTpoucTBoM. [leTam 3anpe-
LLIEHO ounLLaTb N 06CnyXun-
BaTb YCTPOMCTBO, 3a UCKIOYe-
HMEeM geTeun nog Hag30pom
B3pOCIbIX.

. nmn:
» [laHHoe yCTPONCTBO HE MPeA- 4 A e inky OT PO
Ha3HayeH AN NoNb30BaHWS | seTin A yorp

noabMn ¢ orpaHUYeHHbIMN
PM3NYECKMMUN, CEHCOPHBLIMM
NN YMCTBEHHBIMU CNOCOBHO-
cTamu (BKNovasa geTten), ecnm
OHU He HaxoaAaTca noa Habnto-
AEHUEM UNKN HE nony4varoT
HeobXo4MMbIX MHCTPYKLUA.
* He paspelwante getam urpatb
C YCTPOWCTBOM.
OnekTponpubopbl NpeacTas-
NAT ONacHOCTb Anst AeTen.
[eTtn n gomaluHne XMBOTHbIE
He OOMKHbI UrpaTb, B3bupaThb-
CS UNW BXOAUTb B YCTPOMCTBO.

2. CpexbTte kabenb NuTaHma n
OTCOeauHUTE ero oT usge-
nms.

3. MNpumuTe mepbl NpeocTo-
POXXHOCTHN, YTOBbI NpenoT-
BpaTUTb NonagaHue geTen B
nsgenuve.

4. He no3Bonsnte geTsam ur-
paTb C U3genuem, korga oHo
HaxXOAUTCS B pexuMme oxuaa-
HUS.
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TenbHbIN Kabernb, yka3aHHbIN B
pasgene «TexHn4yeckme xapak-
TEPUCTUKNY. m

f 1.3 JAnekrtpobesonac-
HOCTb

* [MNogkntounTe yCTPOUCTBO K 3a-

3eMI1eHHOM po3eTKe, 3aLm-
LLIeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMrieHne AO0MKHO BbINosi-
HATbCSA KBaNnMuUMpoBaHHbIM
anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPOMCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaLUMOHanNbHbIMK NpasunamMu.
Bunka nnu anektpuyeckoe co-
efvHeHne npnbopa JOSMKHbI
Haxo4MTbCA B NErKOAOCTYN-
HOM mecTe. Ecnu aTo HeBO3-
MO>XHO, JOMKeH BbITb Mexa-
HW3M (NpeaoxpaHuTenb, Bbl-
KntovaTenb, NnepeknoyaTens n
T.A.) HA 3NEKTPUYECKON ycTa-
HOBKE, K KOTOPOW NOAKNIOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
9NEKTPUYECKMMM NpaBunamu,
1N OTCOENHAIOLWNI BCE MOSO-
ca oT ceTw.

Mepen pemoHTOM, 06CnyXmBa-
HMEM N OYUCTKOM OTKIHOUNTE
nsgenue oT CeTu UIu BbIKIO-
4nTe NpeaoxXpaHnTensb.
MogkntounTe YCTPOUCTBO K pO-
3eTKke, COOTBETCTBYHOLLEN 3Ha-
YEHNSAM HanpsHKeHUs 1 YacTo-
Thl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabena ceTeBOro NUTaHUA, Uc-
Nonb3ynTe TONbKO cCoeauHu-
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* He npoknagbiBanTe WHYyp nNu-

TaHWs Noa u3genvem 1 no3aam
Hero. He knagute Tshkenble
npeamMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LLIHyp NuTaHns He AOSMKEH
ObITb COrHyT, pasgaBrneH u co-
npukacaTtbcs ¢ NobbiM UCTOY-
HUKOM Tenna.

Heobxognmo, 4ToObl Kabenb
nUTaHNA He 3acTpeBarn BO Bpe-
Ms1 YCT@HOBKW Ha CBOE MECTO
YCTPOMCTBA NOCe MOHTaxa
nnbo O4YNUCTKN.

Mpun akcnnyaTauum 3agHasa no-
BEPXHOCTb AYyXOBKM HarpeBa-
etcsa. Kabenun nutanus He
JOMKHbI KacaTbCsi 3aHeN no-
BEpXHOCTU nagenus. B npo-
TMBHOM Cily4ae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxumanTe anekTpuyeckune
kabenun B ABepLEe AYXOBKU U
He nponyckanTe nx rno rops-
4YnUM NoBepXHocTaM. B npoTue-
HOM crniyvae mnsonsaums kabens
MOXET pacnniaBuUTbCA U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B peaynbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUS.
Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN kKabenb. He ncnonb-
3ynTe obpesaHHbIe Unn nospe-
XXOEHHble kabenu.

He ncnonb3ynte yonuHuUTens
NN MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
ans paboTtbl ¢ usgenuem.



» ObpaTnTecb B aBTOPN30BaH-
HbIN CEPBUCHBLIN LIEHTP UMK K
nmnopTepy, YTobbl MCNONb30-
BaTb 040OpEHHbLIN aganTep B
Tex cnyyasx, korga Heobxoam-
MO Ucnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBaTens (ana nmeto-
LLlerocst TMna BUIKK).

Ecnn anuHa nuHumn nutaHms
HegocTaTo4vHa, obpaTuTech K
MMNOpPTEPY UINK B aBTOPM30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
[MepeHOCHbIE NCTOYHUKM NUTa-
HUS NN TPOMHUKU MOTYT nepe-
rpeTbcs n 3aropeTtbes. [epxu-
T€ TPOWNHUKN 1 NOPTaTUBHbIE
MCTOYHMKM NUTaHNA NoAarnblue
OT yCTpouncTBa.

Ecnun wHyp nutaHusa noepe-
XOEH, B Lensx npegoTepaLle-
HUS BO3HUKHOBEHWUS ONacHoO-
CTW ero Heobxoanmo 3ame-
HUTb, 06pPaTUBLLMCBE K hrpme-
N3roTOBUTESO YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHWen.
NMPEOYNPEXOEHUE: YTobbl
n3bexaTtb pucKka nopakeHus
9NEKTPUYECKUM TOKOM, nepen,
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCOeaUHUTE
YCTPONCTBO OT 3SIEKTPOCETH.
OTkntounTe ycTponcTeo nmbo
OoTCOeaANHUTE NpefoXpaHnUTenb
13 6noka npegoxpaHuTenen.

* Hukorga He BcTaBnsanTe BUNMKY
n3nenns B CIIOMaHHYyto,
pacLuaTaHHY U po3eTky
Unn BHE po3eTkn. YbeauTecs,
YTO BUSIKA MOJSTHOCTbIO BCTaB-
neHa B po3eTky. B npoTnBHOM
crnyyae coeguHeHust MoryT
neperpeTbCs 1 Bbi3BaTb MO-
xap.

* /36erante BCTaBKN yCTpPON-
CTBa B 3arfyLKn, KOTopble AB-
NATCA XUPHBIMU, HEYUCTLIMN
UM MOryT NoaBepraTbCs BO3-
AEeNcTBuIO BOAbI (Hanpumep,
pPAOOM CO CTOSELHULEN, OTKY-
Aa MOXeT BbITekaTb Boga). B
NPOTUBHOM CIly4ae CyLLlecTBy-
€T PUCK KOPOTKOro 3aMblKaHUs
N NopaKeHNs dNEeKTPUYECKUM
TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUSIKE MOKPbIMWU pykamu!

* /I3BnekanTe BUNKY U3 PO3ETKM,
Aepxa ee 3a Kopnyc, a He
TAHYB 3a LUHYP.

ﬁ 1.4 bBe3onacHOCTb nNpu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepeq TPaHCNOPTUPOBKOM.

* YCTPOUCTBO TAXeSoe, nepeso-
31UTb ero cnegyetT Kak MUHU-
MyM C ABYMS NIOObMMU.

* He ncnonesynte asepb u / unm
PYYKYy O515 TPAHCNOPTUPOBKM

nin nepemMeLleHns yCTpOVI-
cTBa.

Ecnv Baw npoayKkT nmeer ka-
6enb NUTaHNA K LITENCENbHYO
BUJIKY:
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* He nomewante Ha npnbop Ka-
Kne-nnbo npeametsl. [Nepeme-
LanTe npubop BePTUKANbHO.

» Ecnn HeoGxogumo TpaHcnop-
TMpoOBaTb YCTPONCTBO, 06ep-
HUTE ero ynakoBOoYHbIM MaTe-
pyranom c ny3bipbKOBOM
NAEHKON UMK MAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTon. HagexxHo 3akpenute
ABWXYLLUMECS YaCcTu n3genus,
4yTO6bI NPEfOTBPaTUTL UX MO-
BpeXaeHue.

* [epen ycTtaHOBKOW yCTpOU-
CTBa W NOCre TPaHCnopTUPOB-
KV NpoBepbTE ero Ha Hanu4mne
nospexaeHui. B cnyyae no-
BpexaeHust obpaTnuTechb K UM-
nopTepy Unn B aBTOpU3oBaH-
HbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
CTU BO BpeMSAl MOHTa-
xa

* [Mepen Ha4Yanom ycTaHOBKM
o6ecToybTe NUHUIO NUTaHKUS, K
KoTopoun ByaeT NOAKNOYEHO
nsgenuve, BbIKMOYnB
npegoxpaHuTesb.

» Bcerga HageBanTe 3allUTHblE
nep4aTky nNpu TpaHCNopTMUPOB-
Ke n yctaHoBke. MIHaye cyLue-
CTBYET PUCK MOfyYeHns Tpas-
Mbl OT OCTpbIX Kpaes!

* [Mepepn ycTaHOBKOW yCTPOR-
CTBa NpoBepbTe ero Ha Ha-
nu4yne nospexaeHunin. He ycra-
HaBnNuBanNTe n3genue, ecnm
OHO MOBpPEXAEHO.

* N3BeranTte ncnonb3oBaHus
nobbIX TENNON30NALUNOHHBIX
MaTepuarnos 4515 NOKpPbITUSA
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopasa 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANS YCTaHOBKMW.

* [MpAMbIEe COMHEYHbIE NYyYN K
WCTOYHWKM Tenna, Takne Kak
3NEeKTpUYEeCcKme unm rasosble
HarpeBaTenu, He JOMXKHbl Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HeE, rae ycra-
HOBIEHO nsgenue.

» [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCeX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHune neperpesa
MOHTaX nU3genus He cnegyet
NpoOBOAUTbL 3a AeKOPaTUBHbIMU
MOKPbITUAMM.

* B Tex cny4asx, korga rasoBbln
WwnaHr/Tpyba nnu nnactmko-
Basd BogonpoBoaHas Tpyba
pacnonoxeHbl 3a 0603HaYeH-
HOM 30HOW YCTaHOBKWU MU3ae-
nus, Heobxoanmo ybeanTbces,
4YTO MexXay nsgenuem u aTMmu
COeANHEHNSIMUN HET COMPUKOC-
HoBeHMs. B npoTnBHOM criy-
Yyae wnaHr/Tpyba moryT 6bITb
pasgaBneHbl.

» Ecnu 3a mectom, rge Gypet
YyCTaHOBMNEHO n3aenue, ectb
po3eTka, Heobxoanmo ybe-
ANTbCS, YTO n3genue He co-
npuKkacaeTcsa HMU C PO3ETKON,
HW C BUNKOW, NOOKTHOYEHHON K
po3eTke.
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1.6 Be3onacHoOCTb Uc-
nofib30BaHUA

» Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxao-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
Aenune BbIKNIYEHO.

Ecnun Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TEYEHne Anun-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKOYM-
Te ero nMbo oTcoeauHUTe nu-
TaHue B 6roke npeaoxpaHu-
Tenen.

He ncnonbaynte nsgenve,
€Cnn OHO CrIoManoch UNu no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOfb-
3oBaHusg. OTKNYUTE nsgenve
OT anekTpuyecTsa. B cnyvae
nospexaeHns obpatuTech K
MMNOPTEPY UIK B aBTOPMU30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
He ncnonb3ynte ycTponcTeo
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTekriom nepegHen gsepu. B
NPOTMBHOM Clyyae CyLlecTBy-
€T PUCK NOSTyYEeHUs TpaBM 1
HaHeceHus yuepba okpyxato-
Len cpege.

Hwn B Koem cnyyae He HacTy-
namte Ha npuodop.

Hwukorga He ncnonb3ynTe npo-
AYKT, eCcnv Balla paccyau-
TEeNbHOCTb UNN KOOPANHALNS
yXygLarTcs us-3a ynotpeb-
neHns ankorons v / unu Hap-
KOTMKOB.

3anpeluaeTcsa XpaHuTb nerko-
BOCMNamMeHsLmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUrOTOBMEHUS NK-
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LM 1 BOKPYT Hee. B npoTue-
HOM Crly4yae 3TO MOXeT NnpuBe-
CTU K NoXapy.

Pyuka oyXOBKM He siBnsieTcs
nonoTeHuecywmtenem. MNpu
MCMNONb30BaHUN NPOAYKTa He
BellanTe noroTeHua, nep4yat-
KM U aHanorM4YHbIA TEKCTUNb
Ha pYyu4Ky.

MeTnu gBepLbl U3nenust nepe-
MeLLatoTCst NPY OTKPLITUN 1
3aKpbITUKN ABEpLbl U MOTYT
cxkumaTtbes. OTkpbiBas / 3a-
KpbiBas ABEPb, HE AEPXXUTECh
3a neTnw.

MpeaynpexaeHus

ﬁ 1.7
0 TeMnepaType
 MPEAYNPEXOEHUE: Bo

BpeMS UCMONb30BaHNA nsae-
e n ero OOCTYMHbIE YacTu
oyayT ropsaummn. Ctapantech
He npukKacaTtbCs K U3AEeNULo 1
HarpeBaTellbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTtn B BO3pacTe 40 8 neT He
AOJTKHbI HAXOAUTLCHA PAOOM C
n3gennuem, ecrim OHM He Haxo-
AATCA NoA NOCTOSAHHBIM Ha-
onoaeHnem.

He pasmewiante nerkosocnna-
MeHsioLwmecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuansl pagoMm c
YCTPONCTBOM, Tak Kak ero rno-
BEPXHOCTN BO Bpemsi paboThbl
ropsiyme.



» Cobntogante gucTaHUmMIO Npu
OTKPbITUX ABEPLbI YXOBKM BO
BPEMS NN B KOHLIE NPUTrOTOB-
nenunsa nuwm. MNap moxeT 06-
Xe4b pyKy, N0 n/vnu rnasa.

» Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
HarpeBaeTcsa. Cnegyet cobnto-
AaTb OCTOPOXHOCTb, YTODObI He
npuKacaTbCsi K ropsiunm ya-
CTSAM BHYTPM MeYun 1 Harpeea-
TENbHbIM 3NEeMeHTaM.

* [pn paboTte ¢ nsgenvem Bce-
roa HageBamTe TEPMOCTOMKME
nep4aTtkm.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyapos

» BaxHo, 4yToObI peweTyaTbin
rpusib U NOTOK OblNn NpaBusb-
HO pa3MeLLEHbI Ha MonKax.
MogpobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccya-
poB».

» 3akpounTe ABepLy AyXOBKM MO-
CIe NosiHoro nepemeLleHmns
npuHaanexHocTen B Npo-
CTPaHCTBO AnNsi NpUroToBe-
HUSA NULLKX, KHAYE OHU MOTYT
yOapuTbCsl O CTEKN0 ABepLbl U
NnoBpeauTb €ro.

1.9 Be3onacHocTb BO
BpemMs npurotoBne-
HUA

» ByabTe 0CTOpPOXHbI NpU A0-
©aBneHun B O6noaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCsi NPU BbICOKMX TeMnepary-

pax 1 MOXeT Bbi3BaTb Noxap,
NOCKOJSIbKY OH MOXET BOCMna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNMU NOBEPXHOCTAMMU.

« OcTaTky MUK B 30HE NPUro-
TOBIIEHUSA, TAKME KaK Macro,
MOryT BocnnameHntbcs. Oum-
CTUTE 3TW OCTaTKuU nepeg npu-
rOTOBNEHNEM.

» OnacHoOCTb NULLEBOrO OTpaB-
neHuna: He octaensainTte nuily B
ne4ym 6onee yem Ha 1 4yac o
UIn nocrne npuroToenexHuns. B
NPOTUBHOM CIly4ae 3TO MOXeT
Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBe-
HWe 1 gpyrue Heayru.

* He HarpeBaiTe 3akpbiTble
OaHKM N cTeKNAHHble ODaHKK B
neun. [laBneHune, KOTOpoe Mo-
)KET HaKannmMBaTbCA B XKecTs-
HoWn GaHke/6aHKe, MOXeT npu-
BECTM K €€ paspbiBy.

* He knaguTte npoTmBHW, Tapen-
KN Unv antoMMHNEBYHO dOnbry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno mMo-
XeT NnoBpeauTb OHO MNeyu.

Mpun ncnonb3oBaHUM XUPHOWN

neprameHTHoM 6ymarn unm aHa-

NOrn4YHbIX MaTtepuanos cobrto-

AaunTe crnegywouime mepsbl

NPeaoCTOPOXHOCTU:

* [NomecTnTe XnpoHenpoHulae-
Myto Bymary B nocyay vnv Ha
akceccyap OyXOBKW (NOTOK, pe-
WweTyaTblv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C NpoayKTamu 1 NOMecCTn-
Te B pa3orpeTyto OyXOBKY.
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YT06bI NpEeaoTBpaTUTL PUCK
KacaHus HarpeBaTenbHbIX are-
MEHTOB AyXOBKW U NpensT-
CTBOBaHWS MOTOKY ropsvero
BO3Ayxa, yaanure BCe NUHue
4YacCTU XXNPOHENPOHULLaEMON
BGymaru, KoTopble CBUCAOT C
akceccyapoB U KOHTen-
HepoB. He ncnonb3synTe »xmpo-
HenpoHuuaemMyo Gymary npm
TemnepaTtype AyXOBK/ Bbille
MakcuMarnbHON TemnepaTypbl
NCMNOnb30BaHUs, YKa3aHHOW
npoussoguTtenem. Hukorga He
KnaguTe XnUpoCTonKyto Bymary
Ha OCHOBaHWE JyXOBKW.

He pasmewante ee noBepx
akceccyapoB BO BpeMs npeg-
BapuTENbHOro Harpesa.
Bcerga npmwxnmante Tapenky
NN aHaNoOrnM4YHbIN NpegMer,
4YTOObI 3TOT MaTepuan He ne-
Tan n3-3a UupKynauum sosay-
Xa BHYTPU AYXOBKW.
MokpbiBariTe TONLKO HEOBXO-
ANMYIO MOBEPXHOCTb BHYTPU
nogaoHa.

Nocne kaxgoro ncnosb3osBa-
HWS NOAAOH crieayeT ouu-
LWaTb, a XXUPOHENPOHULIAEMYHO
BGymary unm aHanormyHble ma-
Tepuarnbl, UCNorb3yemMble B
nogaoHe, crieayeT 3aMeHsATb.
B npoTvBHOM cnyyae xugko-
CTW, KanarwoLme Ha NoLAO0H,
MOrYT BbI3BaTb AbIMSIEHNE UMK
Aaxke BoCnnamMeHeHue.

ZAN

Mpn OTKPLITUM KPbILLKK U3ae-
NS reHepupyeTcst BO3OYLUHbIN
noTok. >KnpoHenpoHuuaemas
Oymara MoXeT conpukacaTtbcs
C HarpeBaTenbHbIMU 3N1EMEH-
TaMu 1 BOCMaMEHATLCS.

Mpn ncnonb3oBaHUK peLLeTKu
ANSA Xapku NoaHoC criegyeT
pa3melatb Ha HUXHEN CTon-
Ke. B npoTuBHOM cny4vae nu-
LLleBOEe Macrio 1 apyrve Kommno-
HEeHTbIl, KanaroLime Ha AHO Aay-
XOBKMW, MOTYT MPUBECTU K CUSb-
HOMY 3abIMINEHNIO N BO3ropa-
HUIO.

3akponTe OBepuy AyXOBKU BO
Bpems rpuns. Mopsyme no-
BEPXHOCTU MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Mvwa, He NnpurogHas aAng rpu-
NK, HECET OMNacHOCTb BO3HUK-
HOBeHMA noxapa. [0ToBbTe Ha
rpune Tonbko efa, nogxoas-
LLYHO AN MIHTEHCUBHOIO OMHS
Ha rpune. He pa3smewante eqy
CNULLKOM Aaneko B 3agHen va-
CTU rpuns. 3To camas ropsiyas
30Ha, U XUpHasa NuLa MoxeT
3aropeTtbCA.

1.10 Be3onacHocTb nNpu
BbIMNOJIHEHUWN TEXHU-
yeckoro ob6cnyxuBa-
HUA N OYUCTKMU

MopoxauTte, noka yCTPOUCTBO
OCTbIHET A0 Ha4arna OYUCTKW.
fopsAYMe NoOBEPXHOCTU MOTyT
BbI3BaTb OXoru!
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* He monTe yCcTponCTBO NyTEM
pacnblfieHNs N1 HannBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOPaXeHUs aneKkTpuye-
CKMM TOKOM!

* He ncnonesynte napooymncru-
Tenu ansa o4ncTku npubopa,
TakK Kak 3TO MOXET Bbl3BaTb
nopaxeHue 3NeKTPUYEeCKUM
TOKOM.

* He ncnonbsynte arpeccuBHble
abpasnBHbIE YNCTALWLME Cpea-
CTBa, MeTannuyeckune ckpeb-
KW, NPOBOMOYHYO MOYanky
unn otbenuearenu ans
OYUMCTKN CTeKNa nepeaHen
ABepubl 4yxoBku. Bce aTn ma-
Tepuanbl MOryT NPUBECTU K
LuapanuMHam 1 nosioMKe CTek-
NAHHbIX NOBEPXHOCTEWN.

2 PykoBOACTBO MO OKpyXalollieun cpee

2.1 [OupekTuBa no orxoaam

2.1.1 CooTBeTCTBME TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (oupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4yecko-
ro u afeKTPoHHoro o6opypo-
BaHuA) n yTunusauyma otpabo-
TaBLLero npuéopa

[aHHbIn npoayKT cooTBeTCcTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). JaHHbI npu-
60p nMeeT KnaccMgmrKaLMOHHbIN 3HaK ANs
0TpaboTaHHOro ANEKTPUYECKOTO U aneK-
TpoHHoro obopyanosaHusa (WEEE).

[aHHoe nsgenue n3roToBrneHo

C UCMNonb3oBaHWeM aeTanen un

MaTepuanoB BbICOKOIO kaye-

CTBa, KOTOpble Nnocrie nepepa-

BGOTKM MOTYT UCMNOSb30BaTbCS
HE osTopHO. CriegoBaTenbHO,
3anpeLyaeTcs BbiopacbiBaTb 0TX0A4bI
YCTPOWCTBaA BMECTE C ObITOBBIMU U ApYyTn-
MU OTXO4aMM MocCre OKOHYaHUS Cpoka 3KC-
nnyaTtaumm. Heobxogumo caaBath UX B
nyHKT cbopa Ans nepepaboTkn 0TX0O0B
3MNEKTPUYECKOrO 1 3NEKTPOHHOro obopyao-
BaHUsA. Bbl MoxeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHON agMUHUCTPpaUUN. YTuUnu-
3auusa npubopa Hagnexaiwmm obpasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HEraTUBHbIE MO-
CNeACTBUS Anst OKpy»KatoLen cpeabl U 340-
pOBbs YeroBeka.

CooTBeTcTBME Tpe6oBaHUAM [AupekTu-
Bbl ROHS (aupekTnBa 06 orpaHuyeHum
MUCNOSIb30BaHUSA HEKOTOPbIX BpeAHbIX
BeleCcTB B 3NIEKTPUYECKOM U 3TIEKTPOH-
HOM OoGopyaAoOBaHUN):

[MprobpeTeHHbI Bamu npnbop cooTBeT-
ctByeT TpeboBaHmam [upekTtnebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxunTcs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepurarnos, yka3aH-
HbIX B aHHOM [JupekTuBe.

2.2 NHdopmaumsa o6 ynakoBoOYHOM
MaTepuane

MaTepuranbl ynakoBku yCTpONCTBa NPOU3-
BeieHbl 13 nepepabaTbiBaeMOoro Cbipbs B
COOTBETCTBUM C HaLMMy HaumoHanbHbIMK
HOpPMaMWu Mo 3aLLmTe OKpYXatoLlen cpedbl.
He yTunumampyiite ynakoBoYHble 0TXo4bl
BMecCTe C ObITOBbIMW UMW UHBIMW OTXOAa-
MW, OTHECUTE X B NYHKTbI cbopa ynako-
BOYHbIX MaTepunanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl N0 3HeprocbepexeHUro

CornacHo EU 66/2014, nidgopmavmio 06

3HeproddHEKTUBHOCTM MOXHO HaUTK B

KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASIEMYIO

BMECTE C MPOAYKTOM.

Cnepyowime npeanoxeHus NoMoryT Bam

MCMNonb30BaTh Balle YyCTPOMCTBO C 3KOSO-

rMYeCcKon 1 aHepreTnyeckomn acpdpekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxunBarite 3aMOpPOXEHHbIE NPo-
OYKTbl nepen BbINeYKou.
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* B pyxoBke ncnonb3ayiite TeMHble nMnMbo
3ManupoBaHHble EMKOCTU, KOTOpble My4-
e nepegatoT Tenno.

Ecnu TakoBoe yka3aHo B peLenTe unm
pyKOBOACTBE NOnb3oBaTens, Bcerga
npegBapuTenbHO OCYLLECTBASNTE paso-
rpes. He oTkpbiBanTe ABEpLY Ne4m 4acTo
BO BPEMS BbIMEYKM.

BoikntounTte nsgenve 3a 5-10 MuHyT Ao
OKOHYaHWS BbINEYKM NpW ANUTENBHOW
Bbineyke. Takum o6pa3om, Bbl MOXeTe
C3KOHOMUTL A0 20 % 3NeKTPOIHEPruK,
MCNornb3ys 0CTaToOYHOE TEemnro.

+ CrapaiiTtecb rotoBuTb B Ayx0BKe 6ornee
opgHoro 6noga ogHoBpeMeHHO. Bbl Mo-
eTe roToBUTb OAHOBPEMEHHO, YCTaHO-
BVB [BE KaCTPHONN Ha NPOBOMOYHYIO
ctonky. Kpome aToro, ecnu Bbl ByaeTe
OCYLLECTBNSATb NPUrOTOBIEHME, MOME-

was 6noga oauH 3a APYriM, 3TO COKOHO-

MWT 3HEPTUIO, MOCKOSIbKY AYXOBOM LuKad
He ByaeT TepsiTb TENNO.
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Baw npnbop

3.1 OnucaHue usgenus
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1 MaHenb ynpaBneHus 2 Jlamna
3 MeTtannuuyeckue HanpaensooLwme 4 [eepua
5 Pyuka 6 HwxHui HarpeBaTenb (Nog, CTanbHON
nnacTUHON)

7 YpoBeHb pacrnonoXeHUst NPOTUBHS
9 BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS

BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENU YCTPOR-
cTBa. B Bawiem ycTponcTBe MOXET OTCYyTCTBO-
BaTb flamna, Ui TN 1 pacnonoxeHve namnbl
MOTYT OT/IM4aTLCS OT UIMIOCTPaLUN.

BapbupyeTcs B 3aBUCHMOCTY OT MOAENU YCTPOM-
cTBa. Balu npoayKT MOXET MOXET HE UMETb Me-
TannMyeckux HanpasnsoLyx. Ha pucyHke B ka-
YecTBE NMpuUMepa NokKasaHo U3aenue ¢ MeTannm-
YECKMMMN HanpaensoWmMmMm

8 BepxHuii HarpeBaTenb

3.2 MpuHUUNbI paboTbl U UCNOSb-
30BaHWe nNaHenu ynpasneHus
ycTpouncTBa

B naHHOM pasperne Bbl MOXeTe HaiiTv 06-
30p Y OCHOBHblE 0GNacTyi NPUMEHEHWsI na-
Henu ynpasneHus ycTpoiicTea. MoryT 6biTb
pasnuuus B N306paKeHUsIX U HEKOTOPbIX
pyHKLMSAX B 3aBUCUMOCTU OT TWMa YCTPOIi-
cTBa.
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3.2.1 MaHenb ynpaBneHus
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1 Mepekntoyartens Boibopa GyHKLUN 2 MMepeknto4vaTenb BbIOOpa Temnepary-

3 Jlamna TepmocTtata

Ecnu ecTb nepekntovatenu ans ynpasne-
HUSI BaLWMM NPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
[ensx 3T nepeknovaTenu MoryT 6biTb Bbl-
ABVKHBIMW NPY HaxkaTuu (yTannueaemble
nepekntoyatenu). Ytobbl BbINOMHUTL Ha-
CTPOWKM C NMOMOLLbIO 3TUX NepeKIoYa-
Tenen, cHa4yana HaxmuTe Ha COOTBETCTBY-
tOLLMIA NepekntoyaTenb U NOBEPHUTE ero.
Mocne BbINONMHEHNS PeryMpoBKM CHOBa
HaXXMUTE U CKPONTE NepekmnoyaTenb.

3.2.2 3HakKOMCTBO C naHesbio
ynpaBrieHUs yXOBKOM

MepekntoyaTtens BbiGopa hyHKUUMK

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKUMM ynpasne-
HMS1 JyXOBKOWM C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
Bblbopa dyHkuui. MosepHUTE BNEBo /
BMNPaBO M3 3aKpbITOroO (BEPXHEr0) Nonoxe-
HWUs1 4Ns TOro, YTo6bl BbIOpaTh.
MepeknioyaTtens perynupoBKu Temnepa-
Typbl

Bbl MoXeTe BbIOpaTh TemMnepaTypy, Npu Ko-
TOPOWN XOTUTE rOTOBUTbL, C MOMOLLbHO
nepeknioyarTens ynpasneHms Temnepary-

pbl

pon. NoBepHUTE NO YacoBOW CTPerke 13
3aKpbITOro (BEPXHEro) NONOXeHUs Ans To-
ro, 4Tobbl BbIOpaTH.

WHpukaTop TemnepaTypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb TemnepaTypy BHyTpU
LYXOBKW M0 MHAMKaTOpYy Temnepatypbl. VH-
[AMKaTop TeMnepaTypbl pacrosiokeH Ha na-
Henu ynpasnenusi. MHgukaTtop Temnepary-
pbl BKMOYAETCSA Npy 3anycke NpoaykTa u
BbIKIIOYAETCS NPU AOCTKEHUM 3a4aHHON
Temnepatypbl. Korga Temnepatypa BHyTpU
LYXOBKW NafaeT HUXe YCTaHOBNEHHOM
TemnepaTypbl, UHAMKATOP CHOBA BKMHOYa-
eTcs./Paragraph

3.3 PyHKUMOHaNbHbIE BO3MOXHO-
CTU OYXOBKU

Ha tabnuue dyHKUMIN ykadaHbl yHKLMO-
HanbHble BO3MOXHOCTW, KOTOpbIE Bbl MO-
XeTe UCnonbL30BaThb B CBOEN AyXOBKe, a
Takke nokasaHbl MakCUMarbHbIi U MUHU-
MarnbHbI MOPOr TEMNepaTypbl, KOTOPbIN
MOXHO YCTaHOBUTb A1 COOTBETCTBYHLLMX
dyHKuMiA. Mopsigok pexxmumoB paboThkl, Mo-
KasaHHbIN 34eCb, MOXET OTNMYaTLCSA OT Mo-
psiaka pacrnonoXeHns CMMBOJSIOB Ha
YCTPOWCTBE.

RU / 47




Cumeon Temnepatyp-
. |OnucaHune yHKUMM (HBIN Anana- |OnucaHue u ucnonb3oBaHne
pyHKumiA 30H (°C)
— Hmma HarpesaeTCcs CBepxy U CHU3y OAHOBPEMEHHO. |_|0,E|XO,D,I/IT
BepxHWI 1 HWKHUIA Ha- " AN MUPOXHbIX, BbINEYKN UNW MUPOXHBIX U pary B chopme Ans
rpes BbINeyku. Bo Bpemsi NpurotoBrieHn NULLK UCMOmNb3yeTcs
TOJIbKO OOUH MPOTUBEHb.
—— nO,D,XO,ElI/IT ANA NPOAYKTOB, KOTOPbI€ HYXXHO NOAPYMAHUTH
— Hupkmit Harpes . cBepxy. [NoaxoanT Ans NpoayKToB, KOTOPbIE HYXXHO NoaKa-
— pWTb B OCHOBaHUW. 3Ty (DYHKLMIO TaKke creayeT UCNomnb3o-
A BaThb /N5 NErKOi OYNCTKM NapoM.
LS
w .
. . PaboTaeT ManeHbKuiA rpunb Ha NoTorke AyxoBku. MoaxoanT
Hwusknia rpynb
ana rpyna B HeboNbLUNX KoNMyecTBax.
ww .
. . PaboTaeT 60onbLLON rpusb Ha NoTonke AyxoBku. Moaxoant
MonHbIA rpunb
AOnA NpUroToBlieHNsa Ha rpune B BGonbLUNX KONUYEeCTBax.
* Bawe ycTponcTeo paboTtaeT B Temnepa- PelweTka
TYPHOM [ivanasoHe, ykaszaHHOM Ha peryns- VMcnonbayeTcs Ans xapku unu pasMeLle-
TOpe TeMnepatypsbl. HMSA MWLM, KoTopas ByaeT 3anekaTbCes, Xa-

PUTBLCA U TYLLNTbCA Ha Bbl6paHHOM YpoOBHe.

Ha mogensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnAKLWUMU

3.4 Akceccyapbl Ansi ycTpomMcTBa

Balue ycTpoicTBO UMEeT pasnnyHble ak-
ceccyapbl. B aToM pasgene goCTynHO onu-
caHu1e aKceccyapoB U UX MPaBUIIbHOO UG-
Monb30BaHus. B 3aBUCMMOCTY OT MoAesun
YCTPOIICTBa, NMOCTaBMsEMbI akceccyap Mo-
XET BapbupoBaThbCs. AKceccyapbl, OonucaH-
HblE B PYKOBOZCTBE MOnb30BaTensi, MoryT
ObITb HEAOCTYMHbI B BALLEM WU3AENN.

Ha mopgensx 6e3 MeTannumyeckux
@ MpoTuBHM BHYTpU BaLlero npmbopa HanpasnAlWKX :

MoryT AecbopmMumpoBaTbCsi Mo BO3-
nencTemem Tenna. 370 HUKaK He
BNMsieT Ha OyHKUMOHaNbHOCTb. [Je-
dopmauums ncyesaeT Npu oxnaxae-
HUW NPOTMBHS.

CTaHpapTHbIN NPOTUBEHb

|/|CI'IOJ'Ib3yeTCH Aansa BbiNeykn, 3aMOpPOXeH-

HbIX MPOAYKTOB U Xapku BOMbLUKX KyCKOB. MowmeLlas B IOTOK (€CNM OH €CTb), NOsiB-
NAIETCs rapaHTMs TOro, YTO Macna, TeKy-

e BO Bpems rpuns, 6yayT cobupaTtbes B
noTke n, Takum obpasom, 6yaeT npegoT-
BpaLLaTbCs 3arpsa3HeHne QyXOBKU.
[MpOBONOYHLIN rPpUMb B NPOTUBHE HE MNOA-
XOAUT ANs UCNOMb30BaHNA B ry6oKoM
NpoTUBHE.

PeweTtyaTtbIv rpunb B NOTKe
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3.5 Ucnonb3oBaHUue akceccyapoB
yCTpOUCTBa

YpOBHU Ans NpUroToBreHns

B 30He npuroToBneHns ectb 5 ypoBHen
pacnosnoxeHns NPOTUBHS. Bbl Takke Moxe-
Te yBMAETb NOPSA0K PacnofioXeHUs ypoB-
Heln B undpax Ha nepefHen pame SyXOBKW.

Ha mopensix ¢ meTannnyeckumu
HanpaBndawWnUMm :

=N who

>

Ha mopensx 6e3 MeTannnyeckux
HanpaBnAwWUX :

5
4; =~ 2
N 1

PasmelieHune pelueTkn Ha HanpaBnso-
wux ana npurotoBrneHnsa

Ha mopensax ¢ meTannnyeckumm
HanpaBNAILWNMM :

OueHb BaXKHO NPaBUIbHO pa3MeLyaTb pe-
LweTyaTbIv rpuilb Ha OOKOBbLIX MeTanmye-
CKuMU Hanpasnsowmmn. MNpu pasmeLleHmn
PELLETKM Ha HYXXHOM YPOBHE OTKpbITas
YacTb A0mKHa ObITb cnepean. Ansa nyywe-
ro NMPUroTOBIEHUS MULLM peLleTKa AoSMKHa
ObITb 3aKpensieHa CTONOpPOM Ha MeTannu-
Yecknx Hanpasnsowmx. OHa He JomkHa
NPOXOANTb Yepes orpaHNYnTENb U KOH-
TaKTMPOBATb C 3a4HEN CTEHKOW OyXOBKMU.

Ha mopensax 6e3 meTannmyeckmx
HanpaBRAKOLWMX :

Mpy pasmeLleHnn penbedHbIX Hanpas-
NALWMX pellieTka MMeeT OJHO Hanpasne-
Hue. Mpu pasmeLleHnn pelleTky 4ns rpuns
Ha HY)>XHOM YpOBHE OTKpbITasi YaCTb OMK-
Ha ObITb cnepeau.

Pa3melieHne NnpoTUBHA Ha HanpaBnsio-
wux oana npuroToBrieHUsA

Ha mopensx c MeTannuyeckumm
HanpaBnAWUMMY :

Takke BaxHO pa3melLaTb NPOTUBHU Ha pe-
nbedHbIX Hanpasnswowmx. MNpn pasmelle-
HWUW NPOTUBHS Ha HY>XHOM YPOBHE €ero CTo-
poHa, NpefAHasHavyeHHas Ans yaepxaHus,
AorkHa 6bITe cnepeaw. [ina nyywero npu-
rOTOBMIEHWS NPOTMBEHb JOSMKEH BbITh 3a-
KpenneH CTOMOPOM Ha MeTannyeckmx
Hanpasnsowmx. OH He JOMKeH NPOXoaNTb
Yyepes orpaHVM4UTENb 1 KOHTAKTUPOBATL C

Ha mopgensax 6e3 meTannnyeckux

HanpaBnAKLWMX :
Takke BaXHO NpaBuUibHO pasmMeLlatb npo-
TUBHM Ha penbedHbIX HaNpaBnsoLWmX.
[Mpu pasmeLleHun Ha Nonke NpoTUBEHb
nMeeT OAHO HarnpasneHue. Npu pasmeLle-
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HUW NPOTMBHS Ha HY)XXHOW MOJIKE Ero CTopo-
Ha, NpeaHasHaYeHHas ansa yaepxkaHus,
JomkHa B6bITk cnepeau.

®DYHKUUA OCTAHOBKN NMPOBOJIOYHOW pe-
LIeTKN

CyuiecTByeT yHKUMA cTonopa, NpeaoT-
BpaLLatoLlas onpokuabiBaHue peluetyaTo-
ro rpuns ¢ MeTannMyeckmx Hanpasnsio-
wmx. C NOMOLLbIO 3TOM PYHKLIMN Bbl MOXE-
Te nerko n 6e3onacHo BbIHYTb CBOO eay.
CHumas pelueTyaTbi rpunb, Bbl MOXETE
NOTAHYTb €ro Brnepep noka He JOCTUrHET
TOYKM cTonopa. Bbl AOMKHBLI NPOATU Yepe3
3Ty TOYKY, YTOObI NOMHOCTbLIO €ro U3BreYyb.

Ha moagensax ¢ metannnyeckumm

Ha mopensix 6e3 meTannuyeckux
HanpaBnAKLWMX :

®DYHKLMA OCTAaHOBKN NPOTUBHSA - Ha mo-
Aensx ¢ MeTannMyeckMmMm Hanpasnsio-
LWMUMHU

CyuwecTByeT Takke yHKLUSA CTOMNOpPA,
npegoTBpaLlatoLLas OnpoKuabIBaHe npo-
TUBHSA C HanpasnsoLWmX. BelHnMas npotu-
BEHb, BbIHbTE €r0 13 3aJ4Hero CTONopHOro
rHesga v noTsaHuTe Ha cebs, Noka OH He
OOCTUTHET nepefHert CTOPOHbI. Bbl gomx-
Hbl NPONTU Yepes 3TO CTOMOPHOE rHe3A0,
YTOObI NOMHOCTBLIO CHATB €ro.

MpaBunbHOe pa3mMelleHne peLleTKU u
NPOTMBHSA Ha TeyIeCKONMUYEeCKUX Hanpas-
naowunx-Moaenu ¢ MeTannuyeckumm u
TenecKonu4yeckuMu HanpaBnsAWUMN
Bnarogaps TeneckonnyecknuM Hamnpasnsto-
LLIMM MOXHO NMerko ycTaHaBnnBaTb U CHU-
MaTb MPOTUBHU M peLueTky Ans rpuns. Mpu
MCMnoJib30BaHUN I'IpOTVIBHeIZ N peweTkn ana
rpuns ¢ TeNecKonM4ecKon HanpaBnsoLwen
HeobxoanMO cneanTb 3a Tem, Y4Tobbl LWThbI-
pv Ha nNepefHen 1 3agHew 4YacTax Tenecko-
MMYECKNX HaNpPaBnSoLLMX Npunerany K
Kpasim rpuns 1 NpoTUBHSA (MOKa3aHo Ha pu-
CYHKe).
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3.6 TexHMYecKue xapaKTepUCTUKU

O6wwe napameTpbl

BHeLuHve pa3mepbl yCTPOWCTBa (BbicoTa/lUMpUHa/rny6u-

595 /594 /567
Ha)
HMaC;HTa)KHbIe pa3mMepbl AyXOBKU (BbicoTa/LUMpUHA/ryom- 590-600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240V ~; 50 Hz

Twn n ceveHne kabensi, ncnonb3yemMble / nogxoasiume

OS89 UCNOSb30BaHUA B NPOAYKTE MuH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsemas mowHocTb (kBT) 2,3

Twn oyxoBku OO6blyHas gyxoBka

Knacc 3awurbl -1

CrteneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHust: MIHdhopmaLmsi 06 aHepreTnyeckon MapkUpOBKE SNIEKTPUYECKUX NeYei Anst AoOMaLUHEro uc-
nonb3oBaHusa NpvBegeHa B cootTBeTcTBUMU co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHus onpeensitoTcs B
DYHKUMAX BEPXHWI 1 HMKHWIA HarpeB unu (Npu Hanu4umn) BeHTUNATOP HKHEro / BEpXHero Harpeea Co cTaHaapT-
HOW HarpysKow.

Knacc aHeproachteKkTMBHOCTM onpeensieTcsl B COOTBETCTBUM CO CMEAYOLLMMM NpMopUTeTaMm B 3aBUCKMOCTM OT
TOro, CyLLECTBYIOT N COOTBETCTBYIOLLME PYHKLMM B YCTPOUCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP C Harpesom , 2-KoHBekuwus , 3-
HW3kuiA rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BEpXHUIA 1 HWKHUI Harpes.

TexHnyeckne xapakTepucTukm MoryT ObITb N3MEHEHbI Oe3 npegBapuTenbHOro yee-
OooMneHua ana ynydueHuna kadecrtsa yCTpOI;ICTBa.

PucyHKM B 3TOM pyKOBOACTBE SIBMNSOTCH CXEMATUYHBLIMU U MOTYT HE MOSTHOCTbIO
COOTBETCTBOBATL BalLeMy YCTPONCTBY.

MeHTauun, nony4eHol B na6opaToprlx YyCMOBUSAX B COOTBETCTBUN C OENCTBYIOLLM-
MU cTaHgapTamu. B 3aBucumocTtm ot yCJ'IOBVII;I aKcnnyatauum n Opr)KaI'OLIJ,eVI cpe-
Obl, 3TN 3HAYEHUA MOryT BapbUpOBaTbCA.

@ 3HayeHus, ykasaHHble Ha 3TUKeTKax YCTPOWCTBA UM B CONPOBOAMTENBHON [OKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeM, kak NPUCTYNMUTL K UCMONb30Ba-
HUIO BaLLero NpoaykTa, pekoMeHayeTcs
OCYLLEeCTBWTb LLIAru, nepevyncrneHHble B no-
cnepyoLmx pasgenax.

4.1 TepBUYHaAA oYMUCTKa

1. YGepuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuarbi.

2. Wsenekute BCE aKceccyapbl N3 oyX0OBKU,
BXOASALLEN B KOMMIEKT NOCTaBKN.

3. BknouuTte ycTtporictso Ha 30 MUHYT, a
3aTeM BblkntounTe. Takum obpasom,
OCTaTKN MESKMX YacTuL, KoTopble Mor-
M ocTaTbCAa B Kamepe OyXOBOro Likada
BO BpeMs Npou3BOACTBa, CrOpsT U yTu-
NM3NPYOTCA.

4. TMpwu paboTe c npogykTom BbiGepuTe ca-
MY BbICOKYHO TeMnepaTypy 1 pabouyto
yHKUMIO, C KOTOPOW paboTatoT BCe Ha-
rpeeaTenu B Bawem yctporctee. Cm.
«DYHKLUMM ynpaBreHns JyXOBKON»

5 Wcnonb3oBaHue AyXOBKU

[» 47]. O TOM, KaK ynpaBnsATb AyXOBKOMN
Bbl MOXETe y3HaTb B CrefyloLem pas-
aene.

5. MomoxauTe, Noka AyXoBKa OCTbIHET.

6. MpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYXOBKM BIaX-
HOW TKaHbtO UK TyBKOW, 3aTEM BbITPUTE
Hacyxo.

Mepen ncnonb3oBaHMEM aKceccyapoB:
OuncTute akceccyapbl, N3BNEYEHHbIE U3
[YXOBKM, BOOOW U MSITKON ryOKOW.
NMPUMEYAHMUE: HekoTopble motoLme 1
YUCTALWME cpeacTBa MOryT noBpexaaTb
noBepxHoCTb. He ncnonbayiite abpasus-
Hble MOoLLMEe CpeacTBa, YACTSALWME NOPOLL-
KM 1 KPeMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
MS YNCTKM.

NMPUMEYAHMUE: Bo Bpems nepsoro nc-
NoNb30BaHUsA B TEYEHNE HECKOTMBbKMX YacoB
MOTyT NOSIBNATLCS AbIM U 3anax. ATo Hop-
MarbHO, U BaM NPOCTO HYy)XXHa XopoLuas
BEHTUNAUMS, YTOObI yaanuTb ero. M3be-
ravte HenocpeaCcTBEHHOro BAbIXaHWs 06-
pasyoLmxcst AbiMa 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBegeHuss 06 UCNONbL30-
BaHUU AYXOBKM

BeHTunaTop oxnaxaeHus ( Bapbupyer-
CS B 3aBMCUMMOCTU OT MoJenun yCTpou-
ctBa. MoxeT He 6bITb B Ballem ycTpoun-
cTBe. )

Balue ycTpoicTBO MMeET BEHTUNSTOP
oxnaxgeHusi. BeHTunaTop oxnaxageHus
BKIOYaETCSH aBTOMaTUYECKN Npu HEOOX0-
OVIMOCTU M OXNaxaaeT Kak nepeaHIow
yacTb YCTPONCTBA, Tak 1 Mebenb. OH aBTo-
MaTU4eCK/ BbIKMOYaEeTCst MO OKOHYaHUN
npouecca oxnaxaeHus. Fopsiumin Bo3ayx
BbIXOAMWT Yepes ABepLy OyXOBKU. Hnyem He
3aKpblBaliTe BEHTUMNSLNOHHbLIE OTBEPCTUS.
B npoTuBHOM crnyyae fyxoBka MOXET
neperpeTtbcs. OxnaxagatoLLmn BEHTUNATOP
npogomnxaet paboTtaTb BO BpeMs paboThbl
OYXOBKW UKW NOCIe e€ BbIKIOYeHUs (Npu-
mepHo 20-30 MuHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
rotoBUTE, 3a[1aB TaiMep AYXOBKM, B KOHLIE
BPEMEHU 3aneKaHus oxnaxaaroLLimin BeHTU-

NATOP OTKIIOYMTCS CO BCEMMU (PYHKLMSIMM.
Bpemsi paboTbl oxnaxaaroLero BeHTUINS-
TOpa He MOXeT ObITb onpeaerneHo nonb3o-
BaTeneM. BeHTUnsTop BKIoYaeTcs U Bbl-
KrtoYaeTcsi B aBTOMATUYECKOM pexume.
3T0 He ABNSETCS HEUCNPABHOCTLIO.

OcBelueHne OyXoBKU

OcsellleH1e OyXOBKM BKMOYaeTcs, koraa
HauMHaeTca 3anekaHune. B HeKOTopbIX Mo-
[ensx oceelleHre paboTaeT BO Bpemsl
NPUroTOBIEHUS, B TO BPEMS Kak B APYruX
MOAENSAX OHO BbIKMHOYaETCs Yepes onpeae-
neHHoe Bpemsi.

5.2 PaboTa 6noka ynpaBneHus gy-
XOBKOM

BkrnioyeHue AyXOBKU

Korpa Bbl BbIGUpaeTe pabouyto dyHKLMIO,
KOTOPYH XOTWUTE NPUrOTOBUTL C MOMOLLbIO
py4kun BbiGopa hyHKLMM, U yCTaHaBnvBae-
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Te ONpefeneHHyo TemMnepaTypy ¢ NOMo-
LLbIO PYYKM TEMMEPATYPbI, AYXOBKA Ha4u-
HaeT paboTaTb.

BbIkniounTb AYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKMOUYNTL AyXOBOW LUKad),
NMOBEPHYB PY4Ky BblOOpa hyHKLMM U PYyYUKY
Temnepartypbl B NONOXEHWE BbIKMOYEHMUS
(BBEPX).

Bbi6op TemnepaTtypbl U pyHKUUM Oy-
XOBKM.

Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLIECTBNAS PyY-
HOe yrnpaBreHue (Nog BalMM KOHTPOSieM),
BblIOUpasi TemnepaTypy u pabdoune dyHk-
LN, XxapakTepHble Ansi Balen NULLn.

P , °C

o / [

6 O6wasa nHcpopmauusa o Bbineyke

BbibepuTe pabouyto dyHKUMIO Ans ro-
TOBKM C MOMOLLIbIO PYYKU Bblibopa pyHK-
unm.

. YcTaHoBuTE TemMnepartypy npurotosne-
HUA C NOMOLLbIO perynartopa remnepa-

Typbl.

= Bala gyxoBka cpa3y HavHeT paboTaTtb
npu BbIOpaHHOW OYyHKUMUM 1 Temnepa-
Type, namroyka TepmocTaTa 3aropuT-
csa. Korga temnepartypa BHyTpU QyXOB-
KM OOCTUTHET Tpebyemon Temnepary-
pbl, NaMna TepmMocTaTa BbIKITHOYNTCS.
[lyxoBka He BbIKM4aeTcst cama no ce-
6e nocne npovecca 3anekaHus. Bol
[OMKHbI KOHTPONUPOBATL BhINEYKY U
OTKMIUYUTL ee camu. [1o OKoOHYaHUK
3arneKkaHus BbIKMIOYNTE OYXOBKY, MO-
BEPHYB PYy4Ky Bblbopa pyHKUMM 1 pe-
rynatop TemnepaTypbl B NONOXEHWe
BbIKITIOYEHNS (BBEPX).

B aTom pasgene Bbl HailgeTe coBeThl MO
NoArOTOBKE U NPUIOTOBMEHMIO NMULLN.
Kpome Toro, B 3TOM paszerne onuckiBatoTcs
HeKOTOpble U3 NMPOAYKTOB, MPOTECTUPOBAH-
Hble Mpon3BoAMTENsMU, U Hanbonee noa-
XOAsLLME HACTPOMKN AN 3TUX NPOAYKTOB.
Takke ykaszaHbl COOTBETCTBYHOLLME Ha-
CTpOl7IKI/I AYXOBKU N akceccyapbl Ana aTux
NpPOAYKTOB.

6.1 O6wme npegynpexaeHus o Bbl-
neyke B AyXOBKe

* [Mpu OTKpbITUM ABEPLBI YXOBKN BO Bpe-
MS1 UK MOCTE BbINEYKM MOXET MOABUTb-
cs ropsumii nap. Map MoxeT obxeyb py-
Ky, nmuo w/unu rmasa. OTkpbiBas ABepLy
AYXOBKM, CTapanTecb AepxaTbCs no-
AanbLue.

* VIHTeHcuBHbIN Nap, 06pasyroLmincs Bo
BpeMs BbINeYku, MoxeT 06pa3oBbIBaTh
KOHOEHCMPOBaHHbIE Kanmnu BoAbl BHYTPY
N CHapy>Xu Nneyn, a Takke Ha BEPXHUX Ya-
cTaAx Mmebenu n3-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 huanyeckoe sB-
neHwue.

3HaueHus TemnepaTtypbl U BPEMEHU MpuU-
rOTOBMNEHWS!, yKa3aHHble AN NPOAYKTOB,
MOryT BapbMpoBaTbCHA B 3aBUCUMOCTU OT
peuenTa un konu4yecTea eaebl. o aton
NPUYMHE 3TU 3HAYEHWs MPUBELEHDI B
OnanasoHax.

Mepen npoueccom rotToBku, Bceraa ns-
BrnekanTe Hencrnonb3yemble akceccyapbl
13 AyxoBku. MNprHaanexHocTn, ocTato-
Lmecst B IyXOBKe, cnocobHbl nomeLlaTb
NpUroToBneHuto Balmx 6nog npuy npa-
BUMbHbIX 3HAYEHUSIX.

[nsa npoaykToB, KOTopble Bbl byaeTe ro-
TOBUTb MO CBOEMY COGCTBEHHOMY pe-
LenTy, Bbl MOXETE CCbiNaTbCsA Ha aHarno-
rMYHble NPOAYKThI, yKa3aHHble B Tabnu-
Liax NpUroToBMEHUSI.

Vcnonb3oBaHue npunaraembix akceccya-
POB MOMOXET YNy4LUMTb KyJIMHapHbIE Xa-
paktepuctukun. Becerga cobnioparite
npeaynpexaeHns 1 Hopmaumio,
npeaoCcTaBeHHY NPON3BOANTENEM ANSs
BHELLHEN Nocyabl, KOTOPYHo Bbl byaete
MCMonb30BaTh.

PaspexbTe xnpoHenpoHulaemyo 6yma-
ry, KOTOpyto Bbl OyaeTe ucnonb3oBaTb BO
BpeMsl TOTOBKU, 10 pa3aMepoB, NOAXOASA-
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LMX AN KOHTeNHepa, B KOTOPOM Bbl By-
AeTe roToBuTb. XXrpoHenpoHuuaemas
6ymara, KoTopas BbIXOAMT 3a kpas gop-
Mbl, MOXET MPUBOAUTL K OXOraMm v
BMUSITb HA KAYECTBO BaLLEW BbINEYKM.
Monb3ynTech )xmpoHenpoHuuaemon by-
Marow, KOTOpy'o Bbl ByAeTe UCrnosnb3o-
BaTb B ykasaHHOM TemnepaTypHOM
AnanasoHe.

« [Ina gOoCTMKeHWs nyymx pesynbTaTos
BbINEYKN NOMNOXWTE edy Ha peKoMeHAaye-
MbIl YPOBEHb PaCMONOXEHUSI MPOTUBHS.
He meHsarTe nonoxeHve Nomnkv Bo Bpems
BbINEYKU.

6.1.1 Bboineyka n 6noga B AyxoBke

O6wasn nHcpopmauma

* Mbl pekoMeHayeM UCMOMb30BaTh akcec-
cyapbl YyCTPOICTBA AJ151 XOPOLLEro npuro-
ToBneHus nuwim. Ecnn Bbl cobrpaeTtech
MCMosb30BaTh BHELLHIOW nocyay, npea-
noyuTanTe TEMHYIO, HE NPUMUNAOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO NOCYAY.

» Ecnu pekomeHayeTcs npensapuTenbHbii
Harpes B Tabnuvue NpuUroToBreHunsi, He
3abyabTe NocTaBUTbL NPOAYKTHI B AYXOB-
Ky nocrie npeaBapuTensHOro Harpesa.

» Ecnu Bbl cobnpaeTech rotoBUTb C UC-
nonb3oBaHWeM peLleTKM AN rpuns, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LIEHTP peLLeTKM, a
He BO3re 3aJHen CTEHKMU.

* Bce maTepuarnsl, ncnosnbayemble npu
W3roTOBMNEHUWN TeCTa, JOIMKHbI ObITb CBe-
XUMW 1 KOMHATHOW TeMnepaTypbl.

+ CTaTyc NpUroToBreHns NPoayKTOB MO-
KeT BapbUpoBaTbCHA B 3aBUCMMOCTM OT
KonuyecTBa NuLLM U pasmepa NocyAbl.

* MeTannu4yeckne, kepaMmU4eckmne u cTek-
NsiHHbIE (hOPMbI YBENMYMBAIOT BPEMS
NMPUrOTOBIEHNSI, 8 HWKHIE NMOBEPXHOCTU
KOHOUTEPCKNX U3LAENUiA He CTaHOBSITCH
paBHOMEPHO KOPUYHEBBLIMM.

+ Ecnu Bbl ncnonb3yete 6ymary ans Bbl-
MeyKu, Ha HUKHEN NMOBEPXHOCTU MULLM
MOXXHO HabntoaaTtb HeGonbLuoe 3apyMsi-

HMBaHue. B aTon cuTyauun Bam, BO3MOX-

HO, MpUAEeTCHa NPOANUTbL Neprog Npuro-
TOBMEHWS npumepHo Ha 10 MUHYT.

» 3HayeHus, ykasaHHble B Tabnuuax npu-
roTOBMIEHUS, ONpeaenieHbl B pedynbTate
MCNbITaHWUA, NPOBEAEHHbIX B HALLUKX Na-

6opaTtopusx. MNMoaxogsiume ons Bac 3Ha-
YeHUs MOTyT OTNINYaTBLCS OT 3TUX 3HAYe-
HUA.

 lMonoxuTe eay Ha NoAXOOALLMIN YPOBEHb,
peKoMeHOOoBaHHbIV B Tabnvue ansa npu-
roToBneHnsa nuwmn. CumtanTe HUKHUN
YPOBEHb JYXOBKM B KQ4eCTBe YPOBHS 1.

* [MpuroToBbTE pEkOMEHOOBaHHbIE bntoaa
Ha CTose Ansi roTOBKM C MOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHSI.

CoBeTbl MO BbINe4ke TOPTOB (MMPOroB)

» Ecnu nupor (TopT) cnuwkom cyxon, yBe-
nnybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C n cokpa-
TUTE BPEMS BbINeKaHUs.

» Ecnu nupor (TopT) BRaxHbIA, UCNOnb3yn-
Te HebombLLOE KONMYEeCTBO XUAKOCTH
U ymeHbLunTe Temnepatypy Ha 10 ° C.

» Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, nono-
XKWTE €ro Ha HWKHWIN YPOBEHb, NMOHU3bTE
Temneparypy 1 yBenuyibTe Bpemsl Bbl-
neyku.

» Ecnu BHYTpeHHsIA YacTb TopTa NpUroToB-
JleHa XOpOLLO, a BHELLUHSIS YacTb NUrKas,
MCMOMNb3yNTe MEHbLLE XMUAKOCTU, NOHU3b-
Te TemnepaTtypy 1 yBenuybTe BpeMsi
NPUroTOBMEHNS.

CoBeTbl NO BbINe4vke

» Ecnu TecTo cnuwkom cyxoe, yBenuybTe
Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpaTute Bpe-
MS NpUroToBneHnsi. HamounTte TectoBble
NEHTbl COYCOM, COCTOSILLIMM U3 CMECU MO-
noka, Macna, v 1 norypra.

» Ecnu Tecto rotoButCSt MeaneHHo, yoe-
ONTECh, YTO TOMLMHA TecTa, KOTOPYHO Bbl
NPUroTOBMIU, HE BbIXOAUT 3a Npeaernbl
NPOTUBHS.

» Ecnu Tecto obxapeHo Ha MOBEPXHOCTH,
HO [IHO He nporneYeHo, ybeamTech, 4To
KONMMYeCcTBO coyca, KoTopoe Bbl OyaeTe
MCrnonb3oBaTh A5 TECTA, HE CITULLKOM
MHOro Ha AHe TecTa. [Ins paBHOMEPHOro
NnoApyMsSIHUBaHWUS NONpobynTe paBHoO-
MEpPHO pacnpeaenuTb Coyc Mexay nu-
CTaMu TecTa U BbIMEYKON.

* BbinekaiTe TECTO B NONOXEHUUN 1 TEMME-
paTtype, COOTBETCTBYOLUMNX Tabnuue npu-
rotoBneHus. Ecnv HMxHAst NOBEPXHOCTb
6nioga Bce elle He[OCTaTOYHO KOpUYHe-
BOrO LIBETA, MOMECTUTE TECTO HA HUXKHUIA
YypOBEHb ANs NOcneayLwero npuroTos-
neHus.
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Tabnuua AnAa BbiNeYku v 3aneKkaHKku

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas dyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-

Ucnonb3oBaHUA |Uunsa HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)

TopT Ha nopHoce |CT2HABPTHBIA | BEPXHMA 1 HIDK- | 5 180 30...45
npoTUBEHb HWI HarpeB

Topr B hopme | OPMA AN TOPTa | BEpXHMA 1 HIK- |, 180 30 ... 40
Ha peLueTke HWI HarpeB

He6onblne Bbl- CTaHp.apTHt:lvl BePXHI/IVI Y HUXK- 3 160 25 35

neykm npoTUBEHb HWI HarpeB
Kpyrnasi bopma
Ans BbINedkm, BepxHuit n HUX-

Bucksut avnameTpom 26 cm HVIIEI) HArDEB 2 160 30...40
C 3aXMMOM Ha pe- P
LeTke **

MeueHbe Kommepmimm BePXHVII/I W HUX- 3 170 25 40
npoTUBEHb HWiA HarpeB

BLineuka CTaH,D,apTHl:IVI BePXHMM mHK- |, 200 30 .. 45
npoTUBEHb HWiA HarpeB

CpobHas bynoyka CTaH'D'apTH':M Be? XHUA M HDK- 200 20...35
NpoTUBEHb HWiA HarpeB

LlenbHbi xne6 CTaH'D'apTHEM BePXHMM N g 200 30...45
npoTUBEHb HWiA HarpeB
CTeknsiHHbIN/Me-
TannmMyeckuii nps- BeDXHWIA 1 HIDK-

Ia3aHbs MOYrOfnbHbI HMI7FI) HarDeB 2um 3 200 30...45
KOHTeNHep Ha pe- P
LeTke **
Kpyrnasi yepHas
METAMMIECKAR g e

ABnoYHbIN Nupor  (dopma, AnameT- HVII7FI) HATDEB 2 180 50...70
pom 20 cm Ha pe- P
LeTke **

Briono Cranpaptreiii | Bepxunid v k- |, 200 ... 220 10 ... 20
NpoTUBEHb HWiA HarpeB

MpenBapuTenbHbI HAarPEB PEKOMEHAYEeTCs UCNoNb30BaThb Ans Bcex 6rioa.

*o1n akceccyapbl MOTyT He 6bITb BKIIOYEHbI B BaLle YCTPOWCTBO.

**3Tn akceccyapbl He BKIMOYEHbI B Balle YCTPONCTBO. OTO KOMMEPYECKU AOCTYMNHbIE aKkceccyapbl.

6.1.2 Msico, Pui6a u MNTtuua

KnioyeBble MOMEHTbI NPUroToBneHus c

rpunem

* lMepen Tem, kak rOTOBUTb KypuLly, MHOEN-
Ky M Uernble Kycku Msica, YToObl MOBbICUTb
3hPEKTUBHOCTb NPUTOTOBIEHMS, NPU-
npaBbTe JIMMOHHbLIM COKOM U NepLEM.

* [MpuroToBneHne Maca Ha KOCTOUKe 3aHU-
maeT oT 15 o 30 MUHYT Gonblue, Yem

Xapka cune.

» PaccuutbiBanTe oT 4 0o 5 MUHYT Bpeme-
HW NPUrOTOBMEHNS HA CAHTUMETP TOr-

LLNHBbI MACa.

* Nocne Toro kak BpeMs NpUroToBMAeHns
NCTEKIO, AePXNTE MSACO B JyXOBKE B
TeuveHve npubnuautensHo 10 muHyT. Cok
Msica nydLle pacnpenensercs no xape-
HOMY MSICY U HE BbIXOAMWT MNPV Hape3aHun
msca.

* PbiBy crniegyeT pasmeLLaTb Ha Norke
CpeaHero NN HN3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperke.

* NpurotoBbTe pekoMeHAOBaHHbIe brtoga
Ha cTone Ans roToBKX C MNOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHS.

RU/ 55



Ta6nuua ans NpUroToBneHnUs Msaca, pbibbl U NTULbI

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas dyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb3oBaHUA |Uunsa HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Creiik (uenb- o o ~ 15 munyT 250/
Hbiit) / XKapkoe (1 |CTAHABPTHBIA | BEpXHUZ v HIDK- |5 makc., nocrie 180 |60 ... 80
npoTUBEHb HWIA HarpeB
kr) ... 190
BapaHbs Hoxka  |CTaHOapTHbIiA BepxHuit 1 Hx- 15 MunyT 250/
* v 3 110 ... 120
(1,5-2 «r) NpoTUBEHb HWUIN Harpes makc., nocne 170
Pewertka *
KapeHas kypula |Momectute ogun | BEPXHNIA 1 HINK- 2 15 mMuHyT 250/ 60 . 80
(1,8-2 kr) NpoTUBEHb Ha HWIA HarpeB makc., nocne 190
HWXHWI YPOBEHb.
CrangapTHbIN BepxHuit n Hnx- 25 muHyT 250/
Wnpeika (5,5 kr) * ° 1 Makc., nocrne 180 (150 ... 210
npoTUBEHb HWiA HarpeB 100
Pelwertka *
Pei6a MomectuTe opnn | BEPXHAA M k- |5 200 20 ... 30
NPOTUBEHb Ha HWW HarpeB
HVKHWUIA YPOBEHb.

npeABapMTeﬂbelﬁ Harpes pekoMmeHayeTcsd ucnonb3oBatb AnA

*o1n akceccyapbl MOTyT He 6bITb BKIIOYEHBI B BaLle YCTPOWCTB

Bcex 6ntoa.

0.

**3T akceccyapbl He BKIMOYEHbI B BalLe YCTPONCTBO. OTO KOMMEPYECKN AOCTYMNHbIE aKkceccyapbl.

6.1.3 Npunb

KpacHoe msico, pbiba 1 MAco NTuupbl Ha
rpune ObICTPO CTAHOBATCSA KOPUYHEBLIM,
UMEIOT KPacKBYIO KOPOYKY U HE Nepechixa-
toT. OcobeHHO noaxoaAT Ans rpuns durne,
WwaLnblk, konbachl, a Takke COYHble OBO-
Wy (MoMuaopsbl, NyK U T. 4.).

O6wue npeaynpexaeHus

* lMuwa, He NpurogHas ons rpuns, Hecet
0MNacHOCTb BO3HMKHOBEHMS noxapa. [o- .
TOBbTE Ha rpune TonbKo eny, noaxoas-

LLYIO AN MHTEHCUBHOTO OTHS Ha rpune.
Kpome Toro, He pasmeLyante egy CnmLu- .
KOM [aneko B 3agHen vyacTtv rpuns. 3710
camas ropsiyas 30Ha, ¥ XupHas nuiwa

MOXET 3aropeTbCsl.

» 3akpoWnTe ABepLUy AYXOBKU BO BpeMs
npurotoBrieHus Ha rpune. Hukorpga
BKI1IOYaNTe rpusib C OTKPbITOM ABep-
uen ayxoBku. Flopsaune noBepxHoOCTH
MOryT BbI3BaTb oXoru!
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KntoyeBble MOMEHTLI NO NpUroToBrie-
HWUKO Ha rpune

MpuroToBbTE NULLY OANHAKOBOW TOMLLM-
Hbl 1 BECOM, HaCKOIbKO 3TO BO3MOXHO,
ANs rpuns.

lMomecTuTe Kycouku, npegHasHayYeHHble
ONS rPpUns, Ha peLueTKy Unu pelleTyaTbin
NpoTVBEHb, pacnpeaenss nx Takmum o6-
pa3oM, 4TO6bl He MpeBbILLaTh pasmepbl
HarpesaTens.

Bpems npurotoBnexus, ykasaHHoe B Ta-
6nvue, MoXeT BapbypoBaThbCS B 3aBUCK-
MOCTU OT TOMLUVMHbI KapeHbIX KyCOUKOB.
CaBuHbTE peLLeTKy Unn pelueTyaTbiv
NpOTVBEHb [0 XXenaemoro ypoBHS B Ay-
xoBke. Ecnv Bbl roTOBUTE Ha peLueTke,
CABVHbTE MPOTUBEHDb K HUDKHEW NOrke,
4yT0bbI COBpaTh Macsno. MNpoTrBeHb ay-
XOBKM, KOTOPbIV Bbl COBMpaeTech
CABVIHYTb, JOMMKEH MMETb COOTBETCTBYHO-
e pa3mepbl Ans Toro, YTobbl MOKPbITb
BCIO Nnowaab rpuns. AToT NpoTUBEHb
MOXeT He NOoCTaBnATLCA BMECTE C Ba-
Lwnm n3genvem. Hanernte HeMHoOro Boapl
B NPOTMBEHb AYXOBKM ANS Nerkomn
OYMCTKM.



Tabnuua rpuns

Muwa Axkceccyap ans uc- |YpoBseHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHusa
nonb3oBaHuA NAWUX (MuH) (npubn.)

Pbiba PewweTka 4-5 250 20...25

Kypuua kycoykamu PeweTtka 4-5 250 25...35

Tedprenm (Tenamuna) |po, orq 4 250 20...30

- 12 konnyecTBO

BapaHbs oT6MBHas PeleTka 4-5 250 20...25

SaT)e"”‘ (YO MA B erka 4-5 250 25 ... 30

8;6"‘3”3" S TEMNATV" | peetka 4-5 250 25...30

OBolyHas 3anekaHka |PelueTtka 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PewweTtka 4 250 1...4

MepeBepHUTE KycoYkn Ny nocne 1/2 ot obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

PekomeHayeTCs NpeBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYEHNe 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBMeHHbIE Ha rpune.

6.1.4 MNMpoAayKTbl ANA TeCTUpoOBaHUSA
 [NpoaykTbl, B 3TOM Tabnuvue ons npuro-

TOBMEHMS NULLIX, BHOCATCHA B COOTBET-
ctBum co ctangaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TECTMPOBaHWE NPOoAyKTa
[ONS KOHTPOIbHbIX YYPEXOEHNN.

Ta6nuua npUroToBrneHUs TeCToBbIX 651104,

e [lpurotoBbTE PEKOMEHOOBAHHBLIE onopa
Ha CToJ1e AJ1A r0OTOBKM C NMOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHA.

Muwa Akceccyap ans  |Pa6ouas pyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
MUCMNonb30BaHUA |LuA Hanpasnsowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
fecouHoe neve- CrangapTHbIN BepxHuit n Hx-
Hbe (cnapgkoe ne- * ° 3 140 20...30
npoTUBEHb HWiA HarpeB
YeHbe)
He6onblune Bbl- CTaH,qapTHt:IVI BGE)XHI/II/I U HUX- 3 160 25 35
neyKmn npoTVBEHb HWI HarpeB
Kpyrnas cdoopma
ANs BbINEdkm, BepxHuit n HUX-
Buckeut anameTtpom 26 cm P 2 160 30...40
HWiA HarpeB
C 3aXVMOM Ha pe-
ieTke **
Kpyrnasi yepHas
METAMMIECKas oo e
ABnoYHbIN Nupor (dopma, AnameT- p 2 180 50...70
HWI HarpeB
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

MpeaBapuTenbHbIN HarpeB PeKOMEeHAYeTCs UCNoMb3oBaTh ANs BCEX 6nioga.

*3T1 akceccyapbl MOTyT He ObITb BKMIOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

91N akceccyapbl He BKITKOYeHbl B Balle yCTpOﬁCTBO. 310 KOMMepYeCKu OOCTYNHbIe akceccyapbl.
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Mpunb

Muwa Axkceccyap ans uc- |YpoBseHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHusa
nonb3oBaHuA NAWUX (MuH) (npubn.)

Tedbrenu (tenatuna) PelweTka 4 250 20...30

- 12 KONNYECTBO

Xne6 «TocToBbIN» Peletka 4 250 1...4

PeKOMeH,ElyeTCﬂ npegBapuUTenbHO pasorpesaTb B T€4EHUE 5 MUHYT BCE 6nioga, NPUroTOBJIEHHBbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE Kycoykn N nocne 1/2 ot obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

7 TexHu4eckoe OﬁCﬂy)KVIBaHVIe N YNCTKaA

7.1 O6was nHcgpopmaums o6
ouncTke

O6Lwue npeaynpexneHus

» [NopoxanTe, Noka yCTPOWCTBO OCThIHET
[0 Hayana o4ncTkun. Fopsiume NoBepPXHO-
CTU MOTYT BbI3BaTb 0Xoru!

» He HaHocUTe MotoLLme cpeacTBa NpsiMo
Ha ropsiyme NoBEPXHOCTU. ATO MOXET
NPUBECTU K NOSIBNEHMIO CTONKUX NATEH.

» [NpoaykT [omKkeH ObiThb TLWATENBHO O4K-
LLIeH 1 BbICYLLEH MOCIEe KaXaoro Ucnorb-
30BaHuA. Takum o6pa3omM, OCTaTKM NULLM
[OJDKHBI JTErKO ovmwaThes, U 3Tn ocTaT-
KM He JOJMKHbI nogropaTb, koraa npubop
cHoBa byaeT ncrnonb3oBaTtbcs no3xe. Ta-
KM 06pa3oM NpoaneBaeTCs CPOK CIyX-
Obl Np1bopa 1 yMeHbLIAKTCS YacTo BO3-
HuKaroLme npobnemsi.

* He ncnonb3ynte naposbie MotoLme
CpeacTBa ANs YNCTKM.

* HekoTopble MoLME N YNCTALWME Cpea-
CTBa MOTYT NOBpeEXaaTb MOBEPXHOCTb.
Henoaxogawmmm Ynctawmnmmn cpeacTsa-
MU SIBMAOTCA: OTOENMBaTenb, YACTSLNE
CpeacTBa, coaepxalline aMMuak, KUCno-
TY UK Xrnopua, NapoBble YNUCTALLME
CpencTBa, YnCTALLMe CcpeacTsa, cpea-
CTBa ONdA yaaneHus NATEH U pXKaByMHbI,
abpasyBHbIe YMCTALLME cpeacTea (o4m-
CTUTENW ONS CNMBOK, YACTSLLME MOPOLL-
KW, YncTaLwme Kpembl, abpasvsbl U Ckpyo-
6epbl, NpoBoroka, rydbku, yncrswme can-
deTku, cogepKaLume rpsisb U ocTaTku
MOILLNX CPeacTB).

* [pu kaxgon ounctke He TpebyeTtcs mc-
Nnosb30BaHNe crneLmanbHbIX YACTALLNX
MaTepuanoB. Heobxoanumo ouniatb
npnbop C UCNONb30BaHNEM MOIOLLETO
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cpencTBa Ans NocyAbl U TENMow Boabl C
MOMOLLbIO MSITKOW TKaHW Unu rybku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXON TKaHbHO.
O6sA3aTenLHO MONHOCTLIO BLITPUTE BCHO
OCTaBLUYHOCS XWUAKOCTb MOCIIE OYUCTKUN U
HemeAsIeHHO yaanuTe Bce YacTulbl epl,
pa3bpbi3rvBaemMble BO BpEMS NPUrOTOB-
neHus.

He moiiTe kakme-nmbo KOMNOHEHTbI Npu-
6opa B NOCYAOMOEYHO MaLLUHE, ecrnu
MHOE He yKasaHO B PyKOBOACTBE NOMb30-
BaTens.

HepxaBetowme nosepxHocTn

He ncrnonb3ynte KUCMOTHBLIE UK XOPCO-
Aepxaiiue yictawme cpeacraa npu
YNCTKE NMOBEPXHOCTEN U PyYeK U3 He-
pXXaBeroLLen cTanu.

lMoBepXHOCTb U3 HEPXaBeLLEe cTanm
CO BpEMEHEM MOXET U3MEHUTb LBET.
OT0 HopMarnbHoe siBrneHue. Mocne kax-
[0V onepauum o4mLLanTe NOBEPXHOCTL C
NMOMOLLIbIO MOOLLLEro CpeacTBa, NoAXOAs-
LLero A4Sl NOBEPXHOCTEN U3 HEpXKaBeto-
Len cranu.

BbINonHANTE 04YUCTKY C MOMOLLbIO MST-
KOW MbIFTbHOW TKaHW M XXUJOKOro (He Bbl-
3bIBaIOLLLEro MNOSABIEHUE LiapanuH) Mo-
Llero cpefcTea, cTapasicb NpoTupaTth B
OQHOM HarpaBIeHUMN.

Bcerpa v cpasy yaansavte Hakvnb, Mac-
1o, Kpaxman v 6enkoBble NsSTHa C No-
BepxHocTen. MaTHa MoryT p>xaBeTb B
TeyeHve AnuTenbHbIX NEPUOLOB Bpeme-
HW.

OuuncTtutenu, pacnbifeHHble/HaHECEHHbIE
Ha NOBEPXHOCTb, AOMKHbI ObITb He-
MeasIeHHO yaarneHsbl. AGpasuBHbIE YK-
CTALWMe cpeacTna, OCTaBreHHbIE Ha No-
BEPXHOCTU, MPUBOASAT K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCS Genon.



3Ma.I1VIPOBaHHbIe NnoBepPXHOCTU

Meub JomKHa OCTBITb Nepes O4UCTKON
30HbI MPUrOTOBIEHUS MULLKM. YncTKa ro-
psiYMX NOBEPXHOCTEN CO34aeT ONacHOCTb
Kak noxapa, Tak 1 NoBpexaeHns NoBepx-
HOCTV amanw.

[MNocne kaxaoro ncnosib3oBaHust Heobxo-
AVMMO OYMCTUTb SMANMpPOBaHHbIE NOBEPX-
HOCTV C MCNOMb30BaHNEM MOIOLLLETO
CcpeAcTBa Ans NocyAbl U Tennow BoAbl C
MOMOLLIbIO MSAMKOWM TKaHW Ui ryGku v Bbl-
CYLUNTb CYyXOWN TKaHbHO.

Ecnu Balue ycTpoicTBO UMEET (PYHKLMIO
Nerkon NapoBOn OYUCTKN, Bbl MOXETE
yAanuTb et NErKy0 HEMOCTOSIHHYHO
rps3b. (Cm. «Jlerkas napoBas ouncTka

[» 60]».)

Onsa yaaneHns CTovKkux NTeH MOXHO 1c-
nonb3oBaTb CPEACTBO ANs YACTKM OyXOB-
KV 1 peLleTkn, peKoMeHO0BaHHOe Ha
Beb-canTe Ballero 6peHaa, 1 He Lapana-
toLLyto rybky. He ncnonb3yiite BHELIHUN
OYMCTUTENb OYXOBKW.

nOBerHOCTVI KaTaniMmTu4eckoro nokKpbi-
™A

BokoBble CTEHKM B 30HE MPUTOTOBIEHNS
MOTYT ObITb MOKPbITHI TOMBKO 3Masibio Nn-
60 KaTanMTMYeCcKMMu CcTeHKamu. JTo 3a-
BMCUT OT MOZEnu.

KatanuTuyeckme CTEHKM UMEIOT Nerkyto
MaToBYIO 1 MOPUCTYIO NOBEPXHOCTL. He
HY>XHO YMCTUTb KaTanuTU4eckme CTEHKM
[YXOBKW.

KaTanuTtunyeckue noBepxHOCTM MormoLya-
0T Macro Gnarogapsi cBoei NopucTom
CTPYKTYPE M HAauYMHAIOT CUATb, KOoraa no-
BEPXHOCTb HacbILLEHa Macriom, 1 B Takmx
Crny4asix peKoMeHayeTcsl 3aMeHUTb aeTa-
.

CTeKknsiHHble NOBEPXHOCTHU

[Mpun o4nCTKE CTEKNAHHBIX NOBEPXHOCTEN
He NCMNONb3ynTe YNCTUKN N3 TBEPLAOrO
MeTanna n abpasvBHbIe YACTSALLNE MaTe-
puanbl. OHM MOryT NOBPEAUTb CTEKNSAH-
HYH0 NMOBEPXHOCTb.

OuunianTe npubop ¢ NOMOLLbI cpea-
CTBa AN MbITbsl NOCYAbl, TENSION BOAbI U
candeTkn U3 MMkpodpnbpbl, NpegHasHa-
YEHHON ANSA CTEKISAHHbIX NOBEPXHOCTEMN,
1 BbITUPaNTE HAaCyX0O CYyXOMN TKaHbIO U3
MUKpPONBPbI.

* Ecnu nocrne o4ncTkmn octaHeTcs MolLlee
CpPeACTBO, HAMOYNTE ero XoroAHOM BO-
0O N BbITPUTE MSATKON TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLIEro cpeacTBa B cneaytowmi pas
MOXeT MOBPeaMTb NOBEPXHOCTb CTEKNa.

* Hu npu kaknx o6CTOATENBCTBAX HEMb3s
cyMLLaTb 3acoXLUne OCTaTKM Ha CTEKMsIH-
HOW MOBEPXHOCTUN 3yBUaTbIMK HOXaMW,
NPOBOJIOYHOWN MOYanKoM U NOAOOHbIMK
LapanatoLmMMmn NHCTPYMEHTaMMU.

 lMaTHa kanbumsa (kenTble NATHA) Ha No-
BEPXHOCTU CTEKIA MOXHO YAAMNuUTb C Mo-
MOLLIbIO MMEIOLLEerocs B NpoAaxe cpes-
CTBa ANA yaaneHus Hakunm, a Takke ¢
NMOMOLLIbIO CPEACTBA AN yaaneHns Haku-
MK, TaKOro Kak YKCYC WUy JIMMOHHbINA COK.

» Ecnuv noBepxHOCTb CUIbHO 3arpsi3HeHa,
HaHecuTe YNCTsILLIEee CPeaCTBO Ha MSATHO
C NoMoOLLb0 yOKu 1 NooXauTe, noka
OHO NoJEeNCTBYET AOMKHLIM 06pa3oMm.
3aTem NpoTpuTe CTEKNSAHHYIO NOBEPX-
HOCTb BMaXHOW TKaHbIO.

* NameHeHus uBeTa 1 nosiBNeHne nNateH
Ha MOBEPXHOCTU CTEKNa ABNSATCA HOP-
MarnbHbIMU U HE cuYUTalOTCA AedeKTaMu.

MnacTukoBbIe AeTanu U oKpalleHHble

NOBEePXHOCTU

* Mcnonb3ys motoLlee cpeacTBO AN Mbl-
Tbsi NOCYAbl, TEMMYO BOAY OYUCTUTE Nna-
CTUKOBbIE AeTanu 1 oKpalleHHble Mo-
BEPXHOCTU N MATKYH TKaHb U rybky, a
3aTeM BbITPUTE UX CYXOW TKaHbHO.

* He ncnonb3yite YMCTUKM U3 TBEPOOrO
mMeTanna n abpasvBHbIe YNCTALLNE Cpen-
ctBa. OHM MOryT NoBpeauTb NOBEPXHO-
cTW.

« Crneaute 3a TeM, YTODbI CTbIKM KOMMO-
HEHTOB Npubopa He ocTaBanucb Brax-
HbIMW 1 C MOKOLLUM cpeacTeoM. B npo-
TMBHOM Cry4ae Ha 3TUX CTblKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3MS1.

7.2 Axkceccyapbl Ansi OMUCTKKU

He knagute aKceccyaphbl K NpoAyKTy B No-
CyOOMOEYHYI0 MalLlnHy, eciih MUHOe He yKa-
3aHO B pyKOBOCTBE Nonb3oBaTenA.

7.3 OuucTKa naHenu ynpaBneHusA

* Npw o4mcTKe NaHenemn ¢ MOBOPOTHLIMU
nepeknoYaTensamm NpoTpuUTe NaHernb 1
nepeknoYaTeny BNaxHoW MSArkon Tka-
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HbHO U BbITPUTE HACYXO CyXOM TKaHbIO.
He cHumanTe nepeknoyaTenu n
npoknagku nog HAMW Anst OYUCTKN NaHe-
nu ynpaeneHus. MNaHenb ynpaBneHns n
nepeknoyaTeny MoryT ObiTb NoBpexae-
Hbl.

 [1py o4ncCTKE NaHenen N3 HepxaBetoLen
cTanu ¢ NOBOPOTHbLIMU NepeKyaTens-
MW HE UCMONb3yNTe YNCTALLME CPEACTBA
0151 TOBEPXHOCTEN U3 HepKaBetoLLen
cTanu BOKpyr pydek. IHamkaTopbl BOKpYr
nepeknoyaTens MoryT ObiTb CTEPTHI.

* OuncTnTe ceHcopHble NaHenu ynpasne-
HUSI BNAXXHOW MSATKON TKaHbIO U BbITPUTE
CyxoW TkaHbto. Ecnin Balue ycTponcTso
nmeeT PYHKUMIO BNOKMPOBKM KNaBuLL, TO
BKIOUMTE BNOKMPOBKY KNaBuLL nepes
BbIMONTHEHMEM OYMCTKM NaHenu ynpaene-
HKs. B npoTUBHOM cny4yae MoXeT
Npon3onTn cboi Ha KHOMKax.

7.4 YucTKa BHyTpeHHeMr 4yacTu Aay-
XOBKM (30HbI NPUIrOTOBIIEHUS)

CnepnyinTe MHCTPYKUMSM MO OYUCTKE, OMNK-
caHHbIM B pasgene «Obwas nHdpopmaums
MO OYMCTKE», B COOTBETCTBMM C TUMaMM MO-
BEPXHOCTU BaLLeW AyXOBKU.

Yucrtka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKMU
BokoBble CTEHKM B 30HE MPUTOTOBIEHMUS
MOryT ObITb NMOKPbITbI TONBKO 3Marnbio NMbo
KaTanMTU4eCKUMN CTEHKaMW. DTO 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnu nveeTtcs katanutuye-
ckas CTeHka, obpaTtuTech k pasgeny «Kara-
NUTUYECKNE CTEHKU» 3a MHDOpMaLMEN.
Ecnu Baw npoaykT npeactasnset cobon
MoZenb C MeTanM4YecknMy Hanpaensto-
WMMK, yaanuTte ux nepeg 4nctkon 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbIMOMHUTE OYUCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «O0bwas nHgop-
MaLms Mo OYUCTKE», B COOTBETCTBUU C TU-
MOM MOBEPXHOCTN BOKOBOW CTEHKW.

Y10o6bI yaanuTtb 60koBbIe MeTannuye-
CKue HanpasnsLme:

1. CHUMUTE NepeaHIo YacTb MeTannumye-
CKMX HanpaBrsoLWmx, NOTAHYB nx 3a 60-
KOBYIO CTEHKY B NMPOTMBOMOSIOXHOM
HanpasneHunu.

2. lMoTaHuUTe peLueTHaTyto Nomnky Ha cebs,
YTOGbI CHSATb €€ MOJHOCTLIO.

- N W B o

3. UTobbl cHOBa NprKpenuTL HanpaBnsAto-
Lme, npoLeaypbl, MPUMEHsieMble Npu
UX CHATUMW, OOIKHbI MOBTOPSATHCS C
Camoro KoHua [0 Havana cooTBeT-
CTBEHHO.

7.5 Jlerkasa napoBas o4uMcCTKa

[JaHHas npoueaypa nossornseT ounwaTth
Kamepy OyX0BOro Likada oT HesacTaperbix
3arpsisHeHUiA, KOTopble pasmMsaryaTcs na-
POM BHYTpPY JYXOBKM 1 KanenbkamMu Boabl,
KOHAEHCUPYIOLWMMUCSA BO BHYTPEHHMX MO-
BEPXHOCTSIX OYyXOBKM.

1. WsBnekute Bce aKceccyapbl N3 yXOBKWU.

2. [o6abTe 500 MmN BOAbLI B MPOTUBEHBL U
NOMEeCTUTE Ha 2-0/ YPOBEHb yXOBKMU.

3. YcTaHoBWTE OYyXOBKY B PEXWUM NErkomn
napoBOW OYUCTKN U AanTe e nopabo-
Tatb npn 100°C B TeueHne 15 MUHyT.

HemeaneHHo oTkponTe ABEPL U NpOTpUTE

BHYTPEHHIOIO YacTb BRaXHON ryokon unm

TKaHbto. Mpy OTKPbITUM ABEPLbI BbINyC-

KaeTcs nap. 310 MOXeT NPeAcTaBnATb

OMacHOCTb OXOroB. byAbTe OCTOPOXHbI

Korga oTKpblBaeTe ABepLy.

[nsa yoaneHus CTOMKUX 3arpsi3HEHUN Heob-

XOAMMO BbINOMHWUTL OYUCTKY C MCNONb30Ba-

HVMEeM MOIOLLIero CpeAcTBa Ans NocyAbl 1

Tennow BoAbl C MOMOLLI0 MAFKON TKaHu

Unu rybku, a 3aTeM BbITEPETb CYXOW TKa-

Hb}O.
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Mpn ucnonb3oBaHUN YHKLUM fer-

@ KOW MapOBOW OYUCTKM OXmaaeTcs,
4yT0 AobaBneHHas Boga ncnapsieT-
CS1 Y KOHOEHCUPYETCS Ha BHYTPEH-
Hel CTOpPOHe AYXOBKWU U ABepLe Ay-
XOBKM, YTODObI CMAr4YUTL Nerkne 3a-
rpsisHeHus, obpasoBaBLUMECH B Ba-
wen ayxoske. Korga gsepua ay-
XOBKM OTKpbITa, MOXET KanaTb KOH-
OeHcaT, obpa3syloLwuiics Ha ABepue
OyxoBkW. Kak TonbKo Bbl OTKpOETE
OBepLy AYXOBKU, COTPUTE KOHAEH-
car.

(BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTY OT MOAEeNu
ycTporictBa. MoxeT He ObITb B Ballem
ycTporicTtse.) lNMocne koHaeHcaummn BHYTPU
OYXOBKM B yrry6reHum nog AyxoBKON MO-
XeT obpasoBaTbCA NyXuua unu Brara.
MpoTpute aTy 0bnacTb BNaXHON TKaHbIO

nocne Ucnosjib3oBaHu4, a 3aTeM BbICyLLUTE.

L

7.6 OuucTKa gBepLbl AYXOBKU

Bbl MOXeTe CHATb ABEpPLY OYXOBKU U OBEp-
Hble cTekna, YToObl NOYMCTUTb UX. TO, KaK
CHSITb Z1BEpLbl U CTekNa, 0b6bsicCHAETCS B
pasgenax «CHATUE ABepLbl AYXOBKU» U
«CHAATME BHYTPEHHUX CTEKOJ ABepLbI».
[Mocne cHATUS BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
OYUCTUTE UX C NMOMOLLbIO CPEeACTBa ANg
MbITbSl MOCY/bl, TEMMON BOAON N MATKOWM
TKaHW U rybku 1 BeITPUTE UX CYXON TKa-
Hbto. Ecnin Ha cTekne ayxoBku obpasosarn-
CSsl U3BECTKOBbIV HaneT, NPoTpUTe CTEKIO
YKCYCOM W1 NPOMONTE.

He ncnonb3ynTe xectkne abpasus-
Hble YnCTALMe CpeacTBa, meTan-
nuyeckune ckpebku, MPOBOMOYHY!IO

MoYanky nnum oTbenuesaTenu ana
YNCTKU OABepLbl U CTEKNa AYXOBKWU.

CHATUe ABepubl AYyXOBKU
1. OTkpoViTe ABEPLY OYXOBKW.

2. OTKpoWTE 3aXMMbl B THe3e neTnm
nepeaHen asepu cnpaea v crieea, no-

TAHYB BHU3, Kak NOKa3aHO Ha PUCYHKe. m

3. Twvnbl neTenb pasnuyarTcsa No TMnam
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCTN OT MogenNu
usgenus. Ha cnegytoLmx pucyHkax no-
KasaHo, Kak OTKpbIBaTb NETNN KaXaoro
TMna.

4. Tetnu Tmna (A) AOCTYNHbI AN 06bIY-
HbIX TUMNOB ABEPEWN.

sl

5. MeTtnu Tvna (B) gocTynHbl AN Asepeii ¢

MATKUM 3aKpbITUEM.

6. Metnu Tvna (C) gocTynHbl ANs ABepen
C MSArKMM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM.

7. MNepeBeauTte ABepLY AYXOBKM B MONYy-
OTKPbITOE MONOXEHUE.

)

8. lMoTsHWTE CHATYIO ABEpLY BBEPX, YTOObI
ocBoboANTL ee OT NpaBoWi U NeBol ne-
Tenb, a 3aTEM CHUMUTE €ee.
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YT00bI yCTAHOBUTL ABEPHL Ha Me-
@ CTO, NpoLeaypsbl, MPUMEHAEMbIE
npu ee CHATUW, OOIKHbI NOBTO-
PSITbCSA C CaMOro KoHLa 0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pun ycTaHoBKe

OBepLbl 00a3aTenbHO 3aKpbiBanTe
3aXNMbl Ha rHe3ae neTnu.

7.7 CHATMe BHYTpPEHHero crekna
ABepubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepeaHel aABepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb 7151 OYMCTKMU.

1. OTkpoviTe oBEPLY AYXOBKMU.

2. ToTAHUTE NNAaCTUKOBbIA KOMMOHEHT,
NPUKPENMEHHbIN B BEPXHEN YacTun
nepegHen asepwu, k cebe, oAHOBpEMEH-
HO HaJaBMB Ha TOYKW AaBneHus c obe-
UX CTOPOH KOMMOHEHTA, U CHUMUTE €ro.

| 4

3. Kak npounmniocTpmpoBaHO Ha pUCYHKe,
OCTOPOXXHO NOAHUMUTE CaMOe BHYTPEH-
Hee cTekso (1) B HanpaBneHun «A», a
3aTeM CHUMWTE ero, NOTSHYB B HanpaB-
nexHun «By».

1 Camoe BHyTpeHHee  2*
CTekno

BHyTpeHHee cTekno
(MoxeT He ObITb
HeJOoCTYyMNHO Ans Ba-
Luero usgenws)

4. Ecnu y Ballen AyXOBKN €CTb BHYTPEH-
Hee CTekno (2), NOBTOpUTE 3Ty Xe Mpo-
uenypy, 4tobbl 0OTCOeanHNUTL ero (2).

5. MNepBbiM LWIarom neperpynnupoBKx
ABepLbl sBnseTcs cbopka BHYTPEHHErO
crekna (2). llomecTnTe CKOLLEHHbI
Kpaw cTekna, 4Tobbl OH COOTBETCTBOBAI
CKOLLEHHOMY Kpato MiacTMKOBOro nasa.
(Ecnu BalL NpOAyKT UMeeT BHyTPEHHee
cTekno). BHyTpeHHee cTekno (2) pomx-
HO ObITb NPUKPENEHO K NNacTUKOBOMY
nasy, 6nmxkanwemy K camoMy BHYTPEH-
Hemy cTtekny (1).

6. 3aHOBO NpuUKpennas camoe BHYTPEHHee
ctekno (1), obpaTnTe BHUMaHNe Ha Me-
CTO 3aneyaTaHHOW CTOPOHbI CTeKNa Ha
BTOPOM BHyTpeHHeM cTekne. KpaliHe
BaXKHO PACMONOXWUTb HUXKHUE YrTibl
camoro BHyTpeHHero ctekna (1) Tak,
4YTOObI OHM COOTBETCTBOBANMN HUXHUM
NnacTMKOBbIM Na3am.

7. TlpwXMnTe NNACTUKOBLIN SMIEMEHT K pa-
Me, MOKa He YCrbILUNTE 3BYK «LLenyYKay.

7.8 YucTtka namnbl AyXOBKU

B cnyyae, ecnu cteknsiHHasa aBepua nam-

Mbl YXOBKM B 30HE MPUrOTOBIEHNS 3arpsas-

HWUTCSI: OYMNCTUTE C MOMOLLIbIO CPeACcTBa AN

MbITbS OCYAbl, TEMMON BOAOW U MSATKOWN

TKaHu unu rybkum, a 3aTeM BbITPUTE CyXou

TKaHbto. B crnyyae HemcnpaBHOCTM Nnamnbl

AYXOBKM Bbl MOXETE 3aMeHUTL ee, creays

crnepyrowmm pasgenam.

3ameHa namnbl AyXOBKU

O6wme npeaynpexpeHns

* Bo usbexaHne nopaxeHus anexkTpuye-
CKUM TOKOM nepef 3amMeHOoNn namnbl gy-
XOBK/ OTCOEAUHUTE 3MEKTPUYECKNI
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pasbeM U JOXOUTECH OXNaXAeHUs ay-
XOBKM. [Opsiume NoBEpPXHOCTU MOTyYT Bbl-
3BaTb oxoru!

* 3JTa neyb NUTaeTCcs OT Nammbl Hakanuea-
HUS MOLLHOCTbIO MeHee 40 BT, BbicoTOMN
MeHee 60 MM, guameTpom meHee 30 MM
WNn ranioreHoBown namnsbl ¢ rHesgamm G9
MoLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
XOOAT ANna paboTbl Npy TemnepaType Bbl- 4. YCTAaHOBUTE HA MECTO CTEKMAHHYIO

we 300 °C. Jlamnbl ons AyXOBKN MOXHO KPbILLIKY.
|'|pV|O6peCT|/| B aBTOPMU30BaAHHbIX Cﬂy)K6aX Ecnv B Bawlen OyXOBKe KBagpaTHas
UNN Y NULEH3UPOBaHHBLIX TEXHNYECKUX namna

crneunanncToB. ATOT NPOAYKT COOAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

 [NonoxeHne nammnbl MOXET OTNINYATLCS 2. CHUMWTE MeTannuyeckue Hanpaensto-
OT MOKa3aHHOro Ha PUCYHKe. e B COOTBETCTBMU C ONMUCAHUEM.

» Jlamna, ucnonb3yemas B 3T0M yCTPOMN-
CTBE, He NOAXOAUT AN OCBELLEHUS XKU-
nbiX nomMeLleHnn. HasHayeHve aTon nam-
Mbl — NOMOYb MONb30BaTEN BUAETL eay.

 Jlamnbl, ncnonb3yemble B 9TOM YCTPOU-
CTBE, AOMKHbI BblAEPXKMNBaTb IKCTPe-
MarbHble (b1M3n4eckue ycrioBusi, Takme
Kak TemnepaTypa Bbiwe 50 ° C.

1. OTknOUMTE OYXOBKY OT 3NEeKTpUYecTBa.

3. lMogHnmunTte 3ALUNTHYH CTEKNAHHYIO

Ecnu B Balweit nyxoBke Kpyrnas namna, KPbILLKY 1aMrbl C NOMOLLI0 OTBEPTKU.
1. OTKMIOYMTE AYXOBKY OT BNEKTPUYECTBA. CHauarna OTKpYTUTe BUHT, ecrivi B Ba-
LIeM M3AENNN eCTb BUHT HA KBaAPATHOV

2. CHumuTe CTEKNAHHYH KPbILLKY, NoBep-

- naMne.
HyB €€ NpOoTMB YaCoOBOW CTPESIKA.

4. Ecnu namna gyxoku Tuna (A), Kak no-
Y Ka3aHO Ha PUCYHKe HWXe, NOBEPHUTE

\ namny AyxoBKu TakK, Kak ykaszaHo Ha pu-

— CYHKe, 1 3aMeHuTe ee HoBoW. Ecnu aT0

’ namna tuna (B), BeiTawmTe ee, kak no-

I~ , Ka3aHO Ha PUCYHKe, U 3aMeHUTE ee Ho-
BOW.

3. Ecnv namna gyxoBku Trna (A), kak no-
Ka3aHOo Ha PUCYHKE HWXe, MOBEPHUTE
namny OyxoBKM Tak, Kak ykasaHo Ha pu-
CYHKe, U 3aMeHUTe ee HoBOW. Ecnu aTo
namna Tuna (B), BblTawmTe ee, Kak no-
KasaHoO Ha PUCYHKe, 1 3aMeHUTE ee HO-
BOW.

5. YcTaHOBWTE HA MECTO CTEKMNSHHYIO
KPbILLKY W MeTannuyeckue Hanpaenso-
wpe.
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8 YctpaHeHue Henonagok

Ecnu nocne BbINOMHEHNSA MHCTPYKLUMIA 3TO-
ro pasgena HemcrnpaBHOCTb He yAanoch
yCTpaHnTb, 0bpaTuTEeCh K Ballemy Npoaas-
Lly UN B aBTOPU30BAHHYO MacTEPCKYH0.
Hwu B koem crnyyae He nblTanTeck oTpe-
MOHTMPOBAaTb U34enue camoCTOATENBbHO.
Bo BpeMs paboTbl AyXOBKM UCnycKaeT-
cs nap.

* [Map Bo Bpems paboTbl ABNSAETCS HOP-
MarnbHbIM ABNEeHneM. >>> 3T0 He owmnb-
Ka.

Bo BpeMsi npuMroToBneHuns Ny nosiBe-

NATCA Kannv Boabl

 [ap, obpasyowuincsa Bo Bpemsi Mpuro-
TOBIIEHNS, KOHOEHCUPYETCS NP KOH-

TakKTe C XOJ1I04AHbIMU MNOBEPXHOCTAMU CHa-

PYXX1 NpoAyKTa U MOXeT 06pa3oBkIBaThb
Kannu Boabl. >>> OT0 He oLunbKa.

Koraa npoaykT nporpeBaeTcs 1 oxna-

XAAeTcA, CrbIWHbI MeTannM4yeckme 3By-

KWn.

* MeTannu4yeckue getanu MoryT paclum-
pPSTLCSA U M3aaBaThb 3BYKU MNpW HarpeBsa-
HUW. >>> OT0 He owKnbKa.

U3pnenue He paboTaer.

* BosmoxHO, NpefoxpaHuTesb Heucnpa-
BEH U neperopen. >>> [poBepbTe
npefoxpaHuTenu B 6roke npegoxpaHu-
Tenein. Mpu HeO6XOAMMOCTH 3aMeHUTe
WX UNW aKTUBUPYWTE NMOBTOPHO.

* MNpnbop MoxXeT ObITb HE MOOKMIOYEH K
(3a3emrneHHom) poseTke. >>> [poBepb-
Te, NOAKMIOYEH N Npnbop K poseTke.

+ (Ecnu Ha BalLem yCTpONCTBe ecTb
Taimep) Knaeuwu Ha naHenu ynpasne-
H¥A He paboTatoT. >>> Ecnu B Bawlem
n3genumn nmeetcs 6roKnpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIIOYEHA, OTKIOYUTE
GrOKMPOBKY KHOMOK.

CBeT B AyXOBKe He FopuT.

+ Jlamna gyxoBKu MOXeT ObITb Hencnpas-
HOW. >>> 3aMeHnTe Namny OyXOBKW.

* HeTt anekTponutaHus. >>> Yb6eguTech B
HanNU4Mn HanpsKeHUs B CETU N NPOBEPb-
Te npeagoxpaHuTenu B 6noke npegoxpa-
HuTenen. Mpu HeobxoaAMMOCTU 3aMeHnNTe
npenoxXpaHUTenNn U NOBTOPHO MOAKIHO-
ynTe ux.

[lyxoBka He HarpeBaeTcH.

¢ [Meyb He MOXeT ObITb HaCTpoeHa Ha
onpeaeneHHy QyHKLMIO NPpUroTosne-
HWUs n/vnu Temneparypy. >>> 3agante
onpeaeneHHy yHKLMIO NPUroToBe-
HUS U/unu TemnepaTtypy.

» HeT anekTponutaHus. >>> Yb6eguTech B
HanNU4Mn HanpsHKeHUs B CETU 1 NPOBepb-
Te npeaoxpaHuTenu B 6noke npegoxpa-
Hutenen. MNpu Heo6XxoaANMOCTY 3ameHnTe
npeaoxpaHuTeNn UM NOBTOPHO NOAKMHO-
ynTe ux.

MaroTtoBuTens: «Arcelik A.S.»
Opuaunueckuin agpec: Kapaay Ixagnecu Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey)
MpowusseaeHo B Typuun
WmnopTep Ha Tepputopumn PO: OO0 «BEKO»

Opuaunueckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumupckas o6n., Kupxxadckuii p-H, MOCTT MepwmHckoe, aep. ®epo-
poBckoe, yn. Cenbckasi, 4. 49. MHdopmauumio o cepTudpukaumm npoaykTa Bl MoXeTe yTOUHWUTb, MO3BOHUB Ha ropsi-
Uyt NMUHUIO

8-800-200-23-56.

[laTta npon3BoACTBa BKIIOYEHA B CEPUNHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbI Ha 3TUKETKe, PacrnofioXXeHHOW Ha NpoayK-

Te, @ UMEHHO: nepBble ABe LUndpbl CEPUHOro Homepa 0603Ha4aloT rog NPoM3BOACTBA, a NocneaHve ABe — Mecsil,.

Hanpuwmep, ”10-100001-05» o60o3HauvaeT, 4To NpoaykT npou3seaeH B mae 2010 roga. M3rotoBuTenb octaBnseT 3a
coboli NpaBo Ha BHECEHWE N3MEHEHWIN B KOHCTPYKLIMIO, AU3aliH U KOMMNeKTauumto anektponpubopa.
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