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Pirmiausia jdémiai perskaitykite §j vartotojo vadova!

Gerbiamas pirkéjau,

A¢il, kad pasirinkote ,Beko" gaminj. Tikimés, kad Siuo gaminiu, kuris buvo pagamintas naudojantis auk$¢iausios
kokybés moderniausig technologija, liksite patenkinti. Todél prieS naudojantis Siuo prietaisu praSome perskaityti visg
§j vartotojo vadova ir prie jo pridedamus dokumentus ir pasilikti juos, jei jy prireikty ateityje. Jeigu atiduotuméte §j
gaminj kam nors kitam, kartu atiduokite ir §j vartotojo vadova. Vadovaukites visais Siame vartotojo vadove
pateikiamais jspéjimais ir informacija.

Atminkite, kad Sis vartotojo vadovas taip pat taikytinas keletui kity modeliy. Siame vadove nurodoma, kuo skiriasi
jvairts modeliai.

Simboliy paaiSkinimas

Siame vartotojo vadove naudojami $ie simboliai:

Svarbi informacija arba naudingi
patarimai apie Sio prietaiso naudojima.
|spéjimai apie gyvybei ir / arba turtui
' pavojy kelianias situacijas ir sglygas.
@
76\ |spéjimas dél elekiros smugio.
Zi |spéjimas dél gaisro pavojaus.

Jspéjimas del jkaitusiy pavirsiy.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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ﬂSvarbi:s nurodymai ir jspejimai del saugos ir aplinkosaugos

Siame skyriuje pateikiamos saugos
instrukcijos, kuriy laikydamiesi
apsisaugosite nuo susizeidimo ar
materialinés zalos pavojy. Nesilaikant
Siy instrukcijy bet kokia prietaiso
garantija nebegalios.

Bendrieji saugos reikalavimai

e S prietaisa galima naudoti
vaikams nuo 8 mety amziaus ir
asmenims, turintiems psichiniy,
jutiminiy arba protiniy negaliy
arba patirties bei ziniy trakumo,
jeigu jie yra prizitrimi arba
instruktuojami, kaip saugiai
naudoti §j prietaisg, ir supranta
atitinkamus pavojus.

Neleiskite vaikams Zaisti su Siuo
prietaisu. Vaikams draudziama
valyti ir techniSkai priziareti §j
gaminj, nebent juos priziaréty
suaugusieji.

e Sio prietaiso negalima naudoti
asmenims (jskaitant vaikus),
turintiems fiziniy, jutimo ar
psichiniy negaliy arba
neturintiems pakankamai patirties
ir ziniy, nebent jie baty priziarimi
arba instruktuoti.

Neleiskite vaikams Zaisti su Siuo
prietaisu.

¢ Perduodant jrenginj kitam zmogui
asmeniniam naudojimui ar
atiduodant kaip panaudotg daikta,
taip pat butina perduoti naudotojo
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vadovg, jrenginio etiketes ir kitus
susijusius dokumentus.

Niekada prietaiso nestatykite ant
grindy su kilimine danga. Tokiu
atveju del nepakankamos oro
tékmes po prietaisu elektrines
dalys gali perkaisti. Tai sukels
problemy naudojantis Siuo
prietaisu.

Remonto ir technines prieziuros
darbus visuomet privalo atlikti
jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro atstovai. Gamintojas néra
atsakingas uz zalg, kilusig del
darby, kuriuos atliko nejgaliotieji
asmenys; tokiu atveju garantija
gali nebegalioti. Prie$
montuodami atidziai perskaitykite
instrukcijas.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jis
turi defekty arba yra regimai
pazeistas.

Po kiekvieno naudojimo
patikrinkite, ar iSjungéte prietaiso
valdymo mygtukus.

Elektros sauga

Jeigu gaminys turi defekty, jo
negalima naudoti, kol jo
nepataisys jgaliotojo techniniio
aptarnavimo centro atstovas. Kyla
elektros smugio pavojus!
Prijunkite §j gaminj prie jzeminto
lizdo/elektros linijos, apsaugoto
tinkamos kategorijos saugikliu
kaip nurodyta skyriuje , Techniniai



duomenys®. Ir naudojant su
transformatoriumi, ir be jo,
jsitikinkite, ar jzeminimo
instaliavimg atliko kvalifikuotas
elektrikas. Masy bendrové nera
atsakinga uz jokius nuostolius,
patirtus naudojant gaminj, kuris
néra jzemintas pagal vietos
reglamentus.

Niekada neplaukite gaminio,
purkSdami arba pildami ant jo
vandenj! Kyla elektros smugio
pavojus!

Atliekant montavimo, technines
prieziuros ir remonto darbus, Sis
gaminys privalo buti atjungtas nuo
maitinimo tinklo.

Jeigu gaminio jungiamasis kabelis
buty pazeistas, jj privalo pakeisti
gamintojas, techninés priezitros
specialistas arba kiti panasios
kvalifikacijos asmenys, kad baty
iSvengta pavojaus.

Naudokite tik skyriuje , Techniniai
duomenys® nurodyta jungiamajj
kabelj.

Prietaisg privaloma jrengti taip, kad
prireikus jj galima buty visiskai
atjungti nuo tinklo. Nuo tinklo
privaloma arba istraukiant elektros
kiStuka, arba naudojant elektros
sistemoje jrengtg jungiklj

atsizvelgiant j statybos reglamentus.

Naudojimo metu orkaités galinis
pavirSius jkaista. Galiniame
pavirSiuje negalima prijungti

elektros jungCiy, nes jos gali buti
pazeistos.

Neprispauskite jungiamujy laidy
tarp orkaités dureliy ir korpuso;
nenutieskite jo vir§ jkaitusiy
pavirSiy. Kitaip gali iSsilydyti laido
izoliacija ir dél trumpojo jungimo
kilti gaisras.

Darbus su bet kokiais elektriniais
prietaisais ir sistemomis gali atlikti
tik joaliotieji kvalifikuoti specialistai.
Esant gedimui, iSjunkite prietaisg ir
atjunkite jj nuo maitinimo tinklo.
Norint tai padaryti, pirma iSjunkite
namy tinklo saugiklj.

Patikrinkite, ar saugiklio elektros
saugos klaseé yra tinkama Siam
gaminiui.

Gaminio sauga

|SPEJIMAS: Prietaisas ir jo
prieinamos dalys jkaista naudojimo
metu. Bukite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo
elementy. Neleiskite jaunesniems
nei 8 mety amciaus vaikams bti
prie prietaiso, jeigu nuolat jy
neprizidrite.

Nesinaudokite virykle, kai jusy
démesys arba koordinacija yra
susilpnéjusi del alkoholio ir/arba
narkotiky vartojimo.

BUkite atsargus, naudodami
pateikaluose bet kokius
alkoholinius gérimus. Esant aukstai
temperatUrai, alkoholis garuoja;
prisilietes prie karsto pavirSiaus, jis
gali uzsiliepsnoti ir sukelti gaisrg.
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Nelaikykite Salia buitinio prietaiso
jokiy degiy medziagy, nes jo Sonai
naudojimo metu jkaista.
Eksploatavimo metu prietaisas
jkaista Bukite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo
elementy orkaités viduje
Pasirupinkite, kad visos
ventiliacijos angos baty atviros.
NeSildykite orkaitéje maisto
skardinese ir stiklainiuose.
Skardineje/stiklainyje susidares
slegis gali juos susprogdinti.
Nedékite kepimo skardy, indy ar
aliuminio folijos tiesiai ant orkaités
dugno. Susikaupusi Siluma gali
sugadinti orkaités dugna.

Orkaités dureliy stiklo nevalykite
SiurkSCiu abrazyviniu valikliu ar
astriais metaliniais gremztukais,
nes galite subraizyti pavirSiy ir dél
to stiklas gali suduzti

Nevalykite prietaiso gariniais
valymo prietaisais, nes galite patirti
elektros smug;.

(Gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio.)

Kaip tinkamai ant bégeliy uzdeti
grilio groteles ir skarda

Svarbu tinkamai padéti grilio
groteles ir (arba) riebaly surinkimo
skardg ant bégeliy. Jstumkite grilio
groteles arba riebaly surinkimo
skarda tarp 2 skersiniy ir, pries
dedami ant jy maistg, patikrinkite,
ar jie yra stabilus (Zr. toliau esantj
paveikslél)).

______ ——

Nenaudokite prietaiso, jeigu jo
priekinis dureliy stiklas yra iSimtas
arba suskiles.

Dédami j orkaite arba iStraukdami
i$ jos indus, visuomet mavekite
Silumai atsparias pirstines.

Jtieskite kepimo popieriy j puoda ar
patieskite ant skardos, grilio
groteliy ar pan., sudékite ant jo
maista ir jdéekite viskg j jkaitintg
orkaite. Nupléskite nereikalingus
popieriaus krastus, iSsikisancius i$
skartos, grilio groteliy ar puodo,
kad jie neprisiliesty prie orkaités
kaitinimo elementy. Niekada
nenaudokite kepimo popieriaus, kai
temperatUra yra didesnei nei
nurodyta kepimo popieriaus



instrukcijose. Netieskite kepimo
popieriaus tiesiai ant orkaités
pagrindo.

JSPEJIMAS: Kad i$vengtuméte
galimo elektros Soko pavojaus,
pries keisdami lempg, patikrinkite,
ar maitinimo laidas yra atjungtas
nuo maitinimo lizdo ir (arba) srovés
pertraukiklis - iSjungtas.

Prietaiso negalima montuoti uz
dekoratyviniy dureliy, kad
neperkaisty.

Prietaisg butina statyti tiesiai ant
grindy. Jo negalima statyti ant
pagrindo ar stovo.

|SPEJIMAS: NepriZidrimas maisto
gaminimas ant kaitlentés su
riebalais ar aliejumi gali buti
pavojingas ir sukelti gaisrg.
NIEKADA negesinkite gaisro
vandeniu, bet iSjunkite prietaisg ir
tada uzdenkite liepsng, pvz.,
dangCiu arba gesinimo apdangalu.
DEMESIO: Maisto ruo$imo procesa
reikia prizidreti. Trumpalaikj maisto
ruoSimo procesa reikia priziaréti
nuolat.

|SPEJIMAS: Gaisro pavojus:
Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.

JSPEJIMAS: Jei pavirsius jtrikes,
prietaisg iSjunkite, kad
nepatirtuméte elektros smugio
Suduzus kaitvietes stiklui:
nedelsdami iSjunkite visus degiklius
ir elektrinius kaitinimo elementus ir
atjunkite prietaisg nuo elektros

tinklo. Nelieskite prietaiso
pavirSiaus. Nebenaudokite prietaiso.

Prietaisas neskirtas dirbti su
iSoriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

Gary slégis, kuris susidaro dél ant
viryklés pavirSiaus arba puodo
dugno esancios drégmes, gali
priversti puoda judéti. Todél puody
dugnai ir viryklés pavirSius
visuomet turi bati sausi.
JSPEJIMAS: Naudokite tik maisto
gaminimo prietaiso gamintojo
sukurtas arba prietaiso gamintojo
naudojimo instrukcijoje nurodytas
tinkamas apsaugas arba apsaugas,
jrengtas prietaise. Naudojant
netinkamas apsaugas, gali jvykti
nelaimingy atsitikimy.

Norédami uztikrinti gaminio apsauga
Nuo gaisro:

KiStuka j elektros lizdg privaloma
jkisti taip, kad nekilty kibirkSciy.
Nenaudokite pazeisto arba jpjauto
kabelio, 0 taip pat ilginimo laido;
naudokite tik originaly kabelj.

] elektros lizdg jokiais budais
negalima kisti drégno arba
suSlapusio kiStuko.

Numatytoji naudojimo paskirtis

Sis gaminys skirtas naudoti tik
buityje. Jj draudziama naudoti
komercinei veiklai.
DEMESIO: Sis prietaisas skirtas tik
maistui gaminti. Prietaiso negalima
naudoti kitiems tikslams, pavyzdziui,
patalpai Sildyti.
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e Sio prietaiso negalima naudoti
lekStéms po kepimo grotelémis
Sildyti, rankSluosCiams bei
Sluostéms ir pan. ant rankenos
kabinti, daiktams dziovinti ir
patalpoms Sildyti.

e (Gamintojas neatsako uz jokig 7ala,
patirtg netinkamai naudojant arba
prizilrint prietaisg.

¢ Orkaite galima naudoti maistui
atSildyti, kepti, kepinti ir kepti
grilyje.

Valku sauga
JSPEJIMAS: Naudojimo metu

pasiekiamos dalys gali labai jkaisti.

Neleiskite prie juy bati
mazameciams vaikams.

e Pakavimo medsiagos gali kelti
pavojy vaikams. Saugokite
pakavimo medziagas nuo vaiky.
ISmeskite visas pakuotés dalis
atsizvelgdami j aplinkosaugos
reikalavimus.

e Elektriniai prietaisai gali buti
pavojingi vaikams. Gaminiui
veikiant, neleiskite artyn vaiky ir
neleiskite jiems zaisti su Siuo
prietaisu.

e Vir§ prietaiso nelaikykite daikty,
kuriuos vaikai gali bandyti pasiekti.

e Ant atidaryty priekiniy dureliy
nedékite sunkiy daikty ir neleiskite
vaikams ant jy sédeti. Prietaisas
gali apvirsti arba gali bati sugadinti
dureliy vyriai.
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Seno gaminio iSmetimas
WEEE Direktyvos ir seny gaminiy iSmetimo
taisykliy atitiktis:

Sis gaminys atitinka ES WEEE Direktyvg (2012/19/ES).
Sis gaminys paZenklintas elektros ir elektroninés
jrangos Klasifikavimo (WEEE) Zenklu.

Sis gaminys pagamintas i$ aukStos kokybes medziagy
ir daliy, kurias galima perdirbti ir pakartotinai
panaudoti. Pasibaigus gaminio tarnavimo laikui,
neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite jj j surinkimo punkta, kad
elektros ir elektronikos jranga baty perdirbta.
Surinkimo punkty adresus suzinosite vietos
savivaldybéje.

RoHS direktyvos atitiktis:

Jusy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS Direktyvg
(2011/65/ES). Jame néra Sioje Direktyvoje nurodyty
kenksmingy ir draudziamy medziagy.

Pakavimo medziagy iSmetimas

e Pakavimo medZiagos gali biti pavojingos
vaikams. Pakavimo medZiagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Sio gaminio pakavimo
medZiagos pagamintos i§ pakartotinai
panaudojamy medziagy. Tinkamai jas iSmeskite
ir iSrasiuokite, atsizvelgdami j atlieky perdirbimo
instrukcijg. NeiSmeskite jy kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis.



P Bendra informacija
Apzvalga

1 Priekinés durelés 7 Degiklio plokste

2 Rankena 8 Ventiliatoriaus variklis (uz plieno plokstés)
3 Apatinis stalGius 9 Lemputé

4 Skarda 10 Grilio Sildymo elementas

5 Grilio groteles 11 Lentynos padetis

6 Valdymo skydelis

12 3 4 5 6 7 8 9

1 Jspéjamoji lemputée 7 Vienos grandinés kepimo ploksté Priekinis
2 Termostato lemputé deSinysis

3 Funkcijy parinkimo rankenglé 8 Pailginta kepimo ploksté Galinis deSinysis
4 Vienos grandinés kepimo plokste Galinis kairysis 9  Termostato rankenelé

5 Dviejy grandiniy kepimo ploksté Priekinis kairysis

6 Skaitmeninis laikmatis
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Komplekto turinys
Pateikti priedai gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio. Jusy gaminyje gali biti ne
isi vartotojo vadove apraSyti priedai.
1. Vartotojo vadovas
2. Standartinis padéklas

Naudojama pyragaiciams, Saldytiems maisto
produktams ir dideliems kepsniams kepti.

3. Skarda pyragaiciams
Naudojama teSlainiams, pavyzdZiui, sausainiams
arba pyragaiciams kepti.

4. Grilio grotelés
Naudojamos kepinimui ir maisto produktams,
kurie bus kepami, kepinami arba gaminami
trokinimo induose, dedamos ant pageidaujamy
bégeliy.
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Kaip tinkamai jdéti grilio groteles ir skardg
ant iStraukiamy bégeliy

(3i funkcija yra pasirinktiné. Jasy gaminyje
jos gali nebiti.)

IStraukiami bégeliai leidzia lengvai jdéti ir iSimti
skardas bei grilio groteles.

Naudodami skardg ir grilio groteles su
iStraukiamais begeliais, jsitikinkite, kad
iStraukiamy bégeliy galinéje dalyje esantys
kaisCiai buty atremti j grilio groteliy ir skardos
krastus.




Techniniai duomenys

220-240 V/380-415 V/ 3N ~ 50/60 Hz
32A/16Ax3
VIRYKLE

Priekinis kairysis Dviejy grandiniy kepimo ploksté

2200/750 W

Pailginta kepimo plokSté

1500/2400 W
ORKAITE/GRILIS

Pagrindiné orkaite Daugiafunkcé orkaité

Grlllo energijos sgnaudos
Bendroji informacija: Elekiriniy orkaiciy energijos sgnaudy teohnlneje lenteléje esanti informacija pateikiama
pagal EN 60350-1 / IEC 60350-1 standartg. Sie dydiai yra nustatyti esant standartinei apkrovai, veikiant
apatinio-virSutinio kaitinimo arba kaitinimo naudojant ventiliatoriy funkcijoms.
Energijos efektyvumo klase nustatyta pagal atsizvelgiant j Siuos prioritetus, priklausomai nuo to, ar
atitinkamos funkcijos gaminyje yra, ar ne. 1- gaminimas naudojant ekonomisko kaitinimo ir ventiliatoriaus
funkcija, 2- 1étas gaminimas naudojant terminio grilio funkcijg, 3- gaminimas naudojant terminio grilio
funkcijg, 4- apatinio/virSutinio kaitinimo funkcijos naudojant ventiliatoriy, 5- virSutinio ir apatinio kaitinimo

funkcija.

Siekiant pagerinti Sio gaminio kokybe, Masiny kategorijos plokstelése arba jas
echniniai duomenys gali bt keiciami be lydin¢iose dokumentacijose nurodyti dydZiai
iSankstinio jspéjimo. gauti esant laboratorinems sglygoms,

- ) vadovaujantis atitinkamais standartais. Buitiniy
Sioje instrukcijoje nurodytos savybes yra prietaisy sgnaudos ir reik$meés gali skirtis
schemiSkos ir gali skirtis nuo gaminio savybiy. priklausomai nuo eksploatavimo ir aplinkos
salygy.

1LT



K Irengimas

Prietaisg jrengti turi kvalifikuotas specialistas,
vadovaudamasis galiojanCiais teisés aktais. Kitaip
nebegalios gaminio garantija. Gamintojas néra
atsakingas uZ zalg, kilusig dél darby, kuriuos atliko
nejgaliotieji asmenys; tokiu atveju nebegalios ir
garantija.

artotojas yra atsakingas uz vietos, elektros
instaliacijos paruo8ima Siam gaminiui.

IfAVOJUS:
Sis prietaisas turi bati jrengtas ir prijungtas
atsizvelgiant | galiojancius vietos dujy ir (arba)

elektros prijungimo reglamentus.

PAVOJUS:
Prie§ pradedant instaliacijg, apZidrékite §j
gaminj, ar jis neturi kokiy nors defekty.

Jeigu turi, neinstaliuokite jo. Sugadinti
gaminiai kelia pajovy jusy saugai.

Pries jrengiant

Siekiant uZtikrinti, kad po Siuo gaminiu likty bitinas
tarpas orui cirkuliuoti, rekomenduojame statyti §j
gaminj ant kieto pagrindo, kad jo kojelés nestovéty ant
jokiy kilimy ar minkStos kiliminés dangos.

Virtuvés grindys turi buti pakankamai tvirtos, kad
iSlaikyty prietaiso svorj ir papildomg svorj: virtuvés
reikmenis, kepimo indus ir maisto produktus.

o

[

65 mm min 65 mm min
i e—————

400 mm min,_
() 750 mm min
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e 5 prietaisg galima naudoti spintelése bet kurioje
puséje, bet, kad vir§ kaitvietes likty maziausiai
400 mm tarpas, tarpas tarp prietaiso ir Soninés
sienos, sienelés ar aukstos spintelés turi biti
bent 65 mm.

e §j prietaisg galima statyti ir atskirai. VirS virykiés
privaloma palikti maZiausiai 750 mm tarpg.

e (") Jeigu vir$ viryklés bus montuojamas
gartraukis, Zr. gartraukio gamintojo instrukcijg
dél tinkamo montavimo aukscio (min. 650 mm).

e Sis prietaisas atitinka 1 klasés prietaisy
reikalavimus, t.y., jj galima statyti galine ir viena
Sonine sienele prie virtuves sieny, virtuves baldy
arba bet kokio dydZio jrenginio. IS kitos pusés
virtuvés baldas ar jrenginys gali buti tik tokio
paties dydZio arba maZzesnis.

e Bet koks prie Sio prietaiso esantis virtuves baldas
privalo bati atsparus Silumai (bent iki 100 °C).

Apsauginé grandiné

Jeigu jiisy gaminyje yra 2 apsauginés grandinés;

Prietaisas turi buti apsaugotas, kad neapvirsty,

pritvirtinant jj dviem su orkaite pateiktomis

apsauginémis grandinémis.

Pritvirtinkite kabliukg (1) tinkamu varztu prie virtuvés

sienos (6) ir uzkabinkite apsauging granding (3) ant

kabliuk i fiksavi i

Stabilumo kabliukas

Fiksavimo mechanizmas

Apsaugine grandine

Tvirtai pritaisykite grandine prie viryklés galinés
puseés

Virykles galine pusé

Virtuves siena

S~ o =
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Jeigu jlisy gaminyje yra 1 apsauginé grandiné;
Prietaisas turi buti apsaugotas, kad neapvirsty,
pritvirtinant jj su orkaite pateikta apsaugine grandine.
Vykdykite paveikslélyje pavaizduotus veiksmus, kad
pritvirtintuméte apsaugine granding prie gaminio.

Stabilumo grandiné turi bati kuo trumpesné,
kad apsaugoty virykle nuo pasvirimo j priekj, j

Sonus ir str|za|

Stabilumo grandiné virykléms, kuriose néra angos
grandinés laikikliui jkabinti.
Jrengimas ir prijungimas

Sj prietaisg reikia jrengti ir prijungti atsizvelgiant j
jstatymuose dél prijungimo numatytas taisykles.

Nestatykite Sio buitinio prietaiso prie Saldytuvo
ar Saldiklio. Sio prietaiso skleidziama &iluma
padidins Saldymo prietaisy energijos

sgnaudas.

e Prietaisg turi nesti bent du Zmongs.
e  Prietaisg bitina statyti tiesiai ant grindy. Jo
negalima statyti ant pagrindo ar stovo.

Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso,
laikydami uZ jo dureliy ir (arba) rankenos.
pgadinamos durelés, rankenos ar vyriai.

Elektros jvadas

Prijunkite gaminj prie jZeminto lizdo, apsaugoto
tinkamos kategorijos miniatidriniu grandinés
pertraukikliu, kaip nurodyta techniniy duomeny
lentelgje. Ir naudojant su transformatoriumi, ir be jo,
jsitikinkite, ar jzeminimo instaliavima atliko
kvalifikuotas elektrikas. Mlsy bendrové néra atsakinga
uz jokig Zalg, kuri gali atsirasti naudojant gaminj, kuris
néra jZemintas atsizvelgiant j vietos reglamentus.

PAVOJUS:
Prietaisg prie maitinimo tinklo gali prijungti tik
jgaliotasis kvalifikuotas meistras. Prietaiso

garantija galioja tik tinkamai jj prijungus.
Gamintojas néra atsakingas uz Zalg, kilusig dél
darby, kuriuos atliko nejgaliotieji asmenys.

PAVOJUS:
Maitinimo laido negalima prispausti, sulenkti
ar suspausti, jis neturi liestis prie jkaitusiy

prietaiso daliy.
PaZeistg maitinimo laidg privalo pakeisti
kvalifikuotas elektrikas. Kitu atveju kyla
elektros smiigio, trumpojo jungimo ar gaisro
pavojus!
Maitinimo tinklo duomenys turi atitikti ant prietaiso
esancioje kategorijos plokSteléje nurodytus duomenis.
Kategorijos plokgtelee pamatysite arba atidaree dureles
arba apatina dangta, arba ji bus ant galinés prietaiso
sienelés, priklausomai nuo prietaiso modelio.
Sio gaminio maitinimo laidas privalo atitikti techniniy
duomeny lenteléje nurodytus parametrus.

PAVOJUS:
Prie$ pradédami bet kokius elektros prijungimo
darbus, i§junkite gaminj i§ maitinimo tinklo.
Kyla elektros smugio pavojus!

Maitinimo kabelio prijungimas

Atliekant elektros instaliacijg, privalote laikytis
nacionaliniy / vietos elektros taisykliy ir naudoti
orkaitei tinkanius kiStukinj lizda / elektros
linijg ir kiStuka. Jeigu gaminio galios
apribojimai virSija elektros linijos lizdo ir kistuko
srovés perdavimo geba, gaminj reikia jungti
naudojant stacionariajg elektros instaliacijg
tiesiogiai, nenaudojant elektros linijos kistuko ir
lizdo.

1. Maitinimo laidas su $iuo buitiniu prietaisu
nepateikiamas, maitinimo laidg prie buitinio
prietaiso privalo prijungti jgaliotasis asmuo, kuris
parinks laidg pagal lentele (Techniniai duomenys,
puslapis 11), remdamasis jusy namo elektros
instaliacija, vadovaudamasis laidy jungimo
schema.

Jeigu nejmanoma i§ maitinimo tinklo iSjungti visy poliy,

iSjungimo prietaisai (saugikliai, grandinés apsaugos

jungikliai, kontaktoriai) turi bati prijungti paliekant bent

3 mm tarpelius tarp konkakty; visi poliai turi buti Salia

(bet ne virs) virykles, atsizvelgiant j IEE reglamentus.

Nesilaikant Sio nurodymo gali kilti naudojimo problemy

ir gaminio garantija nebegalios.
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Rekomenduojama papildoma apsauga,
panaudojant elektros grandinés
pertraukiklj.

Atsuktuvu atidarykite iSvady bloko dangtj.
Tieskite maitinimo laida per laido spaustuka,
esantj po iSvadu, ir pritvirtinkite maitinimo laidg
prie pagrindinio korpuso jtaisytu varztu per laido
spaustuka.

Prijunkite laidus pagal pateiktg schema.

oF | [ R
|:] 5 L2
pIg=

Vienfazis
[220/230/240 V kintamoji srove]

-

*
Dvifazis
380/400/415 V kintamoji srové]

* Varinis Suntas

3l

380/400/415 V kintamoji srove|

Orkaités kojeliy reguliavimas

Naudojant kylanti vibracija gali priversti
prikaistuvius judéti. Sios pavojingos sitacijos
galima iSvengti tinkamai iSlyginuts ir
subalansavus prietaiso aukstj.

Savo paciy saugumui pastatykite prietaisg tiesiai,
reguliuodami keturias apacioje esancias kojeles,
sukdami jas kairén arba deSinén, kad prietaisas
bty sulygintas su stalvirSiu.

Galutinis patikrinimas

1.

Prietaisg vél prijunkite prie elektros tinklo.

2. Patikrinkite elektros veikima.
Busimas transportavimas

ISsaugokite originalig prietaiso dézg ir vezkite
prietaisg jo originalioje pakuotéje. Vadovaukités
ant deZeés pateiktais nurodymais. Jeigu neturite
originalios kartonings dézés, supakuokite gaminj
j plastiking plévele su oro burbuliukais arba storg
kartong ir tvirtai apsukite jj lipnia juosta.
Norédami apsaugoti, kad viduje esancios grilio
grotelés ir skardos nesugadinty orkaités dureliy,
skardy padeéties lygyje lipnia juosta prilipdykite
kartono juostelg prie vidinés dureliy pusés. Lipnia
juostele priklijuokite dureles prie orkaités korpuso.
Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso, laikydami
uZ jo dureliy ir arba rankenos.

Sujunge laidus, uzdarykite jvado bloko dangtj.
Nuteiskite maitinimo kabel] taip, kad jis nesiliesty
prie gaminio ir nebuty suspaustas tarp gaminio ir
Sienos.

Saugos sumetimais, maitinimo kabelis
neturi bati ilgesnis nei 2 metrai.

Pristumkite prietaisg prie virtuvés sienos.
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Nedékite ant gaminio jokiy daikty ir neskite jj
ik vertikalioje padétyje.

pZilrékite prietaisg ir jsitikinkite, ar jis nebuvo
lapgadintas gabenimo metu.




B Paruosimo Darbai

Patarimai, kaip taupyti energija

Si informacija padés jums ekologiskiau naudoti &

bumm prietaisg ir taupyti energija.

Naudokite tamios spalvos arba emale padengtus
prikaistuvius, nes jie geriau perduoda Siluma.

e Gamindami patiekalus, jkaitinkite orkaite, jeigu
tai rekomenduojama vartotojo vadove arba pagal
recepta.

e Gaminant maistg, daznai nedarinékite orkaités
dureliy.

e Jeigu jmanoma, vienu metu orkaitéje stenkités
gaminti daugiau nei vieng patiekalg. Galite
gaminti, padéje du kepimo indus ant vieliniy
grilio groteliy.

e  Gaminkite daugiau nei vieng patiekalg vieng po
kito. Orkaité jau baty jkaitusi.

e (alite sutaupyti energijos iSjungdami orkaite
kelias minutes prie$ kepimo pabaiga.
Neatidarykite orkaités dureliy.

e Afildykite uzSaldytus maisto produktus pries
gamindami juos.

e Kepimui naudokite puodus/keptuves su dangciais.

Nenaudojant dangciy, energijos sgnaudos gali
padidéti iki 4 karty.

e Pasirinkite degiklj, labiausiai tinkama pagal
prikaistuvio, kurj naudosite, dugno dyd.
Visuomet parinkite tinkamo dydZio prikaistuvius
patiekalams ruosti. Didesniems prikaistuviams
reikia daugiau energijos.

e Gamindami ant elektriniy kaitleniy, bitinai
naudokite prikaistuvius ploksgiais dugnais.
Puodai storais dugnais uztikrina geresnj Silumos
laiduma. Taip galite sutaupyti iki 1/3 elektros
energijos.

e Indai ir prikaistuviai privalo atitikti kaitinimo vietos
dydj. Indy arba prikaistuviy dugnai neturi bati
mazesni uZ kaitvietes skersmen;.

e Kaitinimo vietos ir prikaistuviy dugnai privalo bati
Svarus. Purvas sumazins Silumos perdavimg i$
kaitinimo vietos puodo dugnui.

e Gamindami ilgai, iSjunkite kaitinimo vietg 5 arba
10 minuciy iki gaminimo laiko pabaigos. Taip
galite sutaupyti iki 20 % elekiros energijos,
naudodami likusig Siluma.

e Informacijos apie energijos vartojimo efektyvuma
pagal ES 66/2014 galima rasti gaminio
specifikacijoje, pateikiamoje kartu su produktu.

Laiko nustatymas

tliekant nustatymus, ekrane Zybcios
atitinkami simboliai.

Pirma kartg jjunge orkaite, norédami nustatyti laikg,
spauskite mygtukus ==

Jutiklinio valdymo funkcijg turmmu modeliy
atveju pirmiausia palieskite 322 ir naudokite L o
e naros laikui nustatyti.

Patvirtinkite nuostata, paliesdami simbolj ), ir
palaukite 4 sekundes, neliesdami jokiy kity mygtuky,
kol nuostata bus patvirtinta.

1 23 4 5 6

B

Sl 8

12 11 10 9 8 7

Nustatymo mygtukas

UzZrakto simbolis

LaikrodZio simbolis

Signaly garsumo simbolis (Jasy gaminyje jos gali
nebti.)

Ekonominio rezimo simbolis
Didinimo mygtukas

Mazinimo mygtukas

Laiko pyrago simbolis

Jspéjimo signalo simbolis

10 Kepimo pabaigos laiko simbolis
11 Kepimo laiko simbolis

12 Programos parinkimo mygtukas

S~ o =
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Jeigu pradinio laiko nenustatysite, laikrodis
pradés veikti nuo 12:00 ir bus rodomas
simbolis (. Nustacius laika, simboalis dings.

Dingus elektros tiekimui, esamo laiko
nustatymai iSsijungia. Laika reikia nustatyti i$
naujo.
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Pirmasis prietaiso valymas

am tikros valymo priemonés ar valymo
medZiagos gali apgadinti pavirSiy.
alydami nenaudokite ésdinanéiy valymo

priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy
nors astriy daikty.

1. Nuimkite visas pakavimo medZiagas.

2. Nuvalykite prietaiso pavirSius drégnu skuduréliu ar
kempine, tuomet sausai nusluostykite.

Pradinis Sildymas

Pakaitinkite prietaisg mazdaug 30 minuciy, tuomet

iSjunkite jj. Taip bus nudegintos ir paSalintos po

gamyhos likusios nuosédos ir apsauginiai sluoksniai.

DEMESIO
Karsti pavirsiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet

nelieskite karsty degikliy, vidiniy orkaités daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.

Dédami j orkaite ar iStraukdami i$ jos indus,
visuomet mavékite Silumai atsparias pirstines.
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Elektriné orkaité

1. IS orkaités iSimkite visas kepimo skardas ir
groteles.

2. Uzdarykite orkaités dureles.

3. Pasirinkite padétj ,Statinis".

4, Parinkite didziausig grilio galinguma; Zr. Kaip
naudoti elektring orkaitg, puslapis 19.

5. Pakaitinkite orkaite mazdaug 30 minuciy.

6. ISjunkite orkaite; Zr. Kaip naudoti elektring orkaite,
puslapis 19

Orkaité su griliu

1. IS orkaités iSimkite visas kepimo skardas ir
groteles.

2. Uzdarykite orkaités dureles.

3. Parinkite didziausig grilio galinguma; Zr. Kaip
naudoti grilj, puslapis 25.

4, Pakaitinkite orkaite mazdaug 15 minuciy.

5. ISjunkite grilj; Zr. Kaip naudoti grilj, puslapis 25

Pirma kartg naudojant orkaite, porg valandy
9 gali kilti dumy ir sklisti nemalonus kvapas. Tai
isiSkai normalu Bitinai gerai iSvédinkite
patalpa, kad joje nelikty dimy ir nemalonaus
kvapo. Stenkités nejkvépti damy ir jy
skleidZiamo kvapo.




B Kaip naudoti $ia virykle

Bendroji informacija apie maisto

gaminima
Aligjumi nepripildykite daugiau nei
trecdalio keptuves. Kaitindami aliejy
kaitvietés nepalikite be prieZitros. Dél
perkaitusio aliejaus gali kilti gaisras.
Niekuomet nebandykite gaisro
gesinti vandeniu! Aligjui uZsidegus,
uzdekite jj audiniu gaisrui gesinti ar
drégnu skudureéliu. ISjunkite kaitviete,
jei tai padaryti saugu, ir kvieskite
ugniagesius.

e Prie$ kepdami maisto produktus, visada
kruop$¢iai juos nusausinkite ir letai dékite j
karstg aliejy. Prie$ kepimg batinai visiSkai
atSildykite uzSaldytus maisto produktus.

e Kaitinkdami aliejy, neuzdenkite prikaistuvio.

e Puodus ir keptuves ant kaitlentes dekite taip, kad
jy rankenos nebaty vir$ kaitvie€iy ir nejkaisty.
Ant kaitlentés nedékite nesubalansuoty ir lengvai
virstangiy indy.

e Nedekite tusciy indy ir prikaistuviy ant jjungty
kaitvieCiy. Jie gali bti sugadinti.

e laikant jjungtg kaitviete be indo ar prikaistuvio,
gaminys gali sugesti. Pabaige gaminti, i§junkite
kaitvietes.

e Gaminio pavirSius gali bati jkaites, todel nedékite
ant jo plastikiniy ir aliumininiy indy.

Jeigu tokios medziagos istirpty, nedelsdami
nuvalykite pavirsiy.

Tokiuose induose nereikéty laikyti ir maisto
produkty.

¢ Naudokite tik prikaistuvius arba indus ploksciais
dugnais.

e | prikaistuvius ir indus dékite tinkamg maisto
produkty kiekj. Tuomet nereikes bereikalingai
valyti, nes patiekalai neisbégs.

Nedékite ant kaitvieciy puody arba keptuviy
danggiy.

Prikaistuvius dékite taip, kad jie buty kaitvieciy
viduryje. Jeigu norite perkelti priekaistuvj ant
kitos kaitvietes, pakelkite ir padékite jj ant
kaitvietes, o ne traukite jj pavirSiumi.

Patarimai dél stiklo keramikos kaitlenéiy

e Stiklo keramikos pavirSius yra atsparus karsciui ir
dideliems temperatdry skirtumams.

e Ant stiklo keramikos pavirSiaus nelaikykite jokiy
daikty; nenaudokite jo vietoje pjaustymo lentos.

Naudokite keptuves ir puodus tik lygiais, glotniais
dugnais. AStris kraStai subraizo pavirSiy.
Nenaudokite aliumininiy puody ir keptuviq
Aliuminis gadlna stiklo keramikos pavirSiy.
Ssiliejes maistas gali
sugadinti stiklo

keramikos pavirsiy ir
sukelti gaisra.

Nenaudokite puody su
jdubusiais arba
iSgaubtais dugnais.

Naudokite keptuves ir
puodus tik lygiais
dugnais. Tokie puodai
uztikrina geresnj
Silumos perdavima.

Jei puodo dugno
skersmuo per mazas,
prarasite dalj energijos.

Kaitlenéiy naudojimas

1

3

B~ w

Vienos grandinés kepimo ploksté 14-16cm
Dvigjy grandiniy kepimo plokste 21-23/12-
14cm

Vienos grandinés kepimo ploks$té 18-20cm
Pailginta kepimo ploksté 17-19/26-28cm yra
rekomenduojamo skersmens puody, kuriuos
reikia naudoti ant atitinkamy degikliy, sarasas.
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PAVOJUS:
Saugokite kaitvietg, kad ant jos kas nors
nenukristy. Net ir tokie maZi daiktai kaip

druskiné gali sugadinti kaitviete.
Nenaudokite jskilusiy kaitvie¢iy. Pro Siuos
jskilimus gali pratekéti vanduo ir gali sukelti
trumpajj jungima.
Jei pavirSius bty sugadintas (pvz., yra
matomy jskilimy), nedelsiant iSjunkite
prietaisg, kad sumazintumeéte elektros smiigio
rizika.
Stiklo keramikos kaitlentéje jrengta naudojimo lemputé
ir kaitvietés likutinés Silumos jspéjimo indikatorius.
Kaitvietes likutings Silumos jspéjimo indikatorius rodo
jiungtos kaitvietés biseng; iSjungus kaitviete, jis
tebeSvieCia. Kai kaitvietes temperatira sumaZzéja tiek,

kad jg galima liesti ranka, jspéjimo indikatorius uzgesta.

Kaitvietes jspéjimo indikatoriaus ZybCiojimas néra
gedimas.

jungtos greitai kaistancios stiklokeraminés
kaitvietés skleidZia rySkig Sviesa. NeZitrékite

jdémiai | rySkia lempute.

Stiklokeraminiy kaitvie¢iy jjungimas
Stiklokeramines kaitvietes valdykite kaitvieciy
mygtukais. Sukite kaitvietés rankenélg j atitinkama
padétj, kad buty nustatytas reikiamas maisto
gaminimo lygis.

Maisto 1 2—3
gaminimo
lygis

Maisto 1 2 3
gaminimo
lygis _
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Stiklokeraminiy kaitvieéiy iSjungimas

Pasukite kaitvietés rankenéle j iSjungimo (virSuting)

padeét].

Keliy daliy kaitvieciy naudojimas

Keliy daliy kaitvietés leidZia gaminti maistg naudojant

skirtingo dydZio prikaistuvius ant tos pacios kaitvietes.

Jjungus Sias kaitvietes, pirmiausiai jjungiama viding

kaitvietés dalis.

1. Norédami pakeisti kaitvietés skersmenj, pasukite
valdymo rankenéle pagal laikrodZio rodykle.

2. Kaitvietés skersmens spinduliui pasikeitus,
pasigirs spragteléjimas.

Keliy daliy kaitvieciy iSjungimas

1. Norédami i$jungti kaitviete, sukite rankenéle prie$
laikrodZio rodykle j virSuting padetj. Visos
kaitvietés dalys bus iSjungtos.

|123 2 1

1 1 padetis
2 2 padetis
3 3 padeétis

Keliy daliy kaitvie€iy 2 ir 3 padétys
atskirai neveikia.




[ Kaip naudoti orkaite

Bendroji informacija apie kepima,
kepinima ir kepima grilyje

DEMESIO
Karsti pavirsiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet

nelieskite karsty degikliy, vidiniy orkaités daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.

Dédami j orkaite ar iStraukdami i$ jos indus,
visuomet mavékite Silumai atsparias pirstines.

PAVOJUS:
Atidarydami dureles, bikite atsargus, nes pro
as gali iSeiti garai.

Karsti garai gali nudeginti rankas, veidg ir
(arba) akis.

Patarimai dél kepimo

e Naudokite tinkamas nepridegancias metalines
Iekstes, aliumininius indus arba Silumai atsparias
silicio formas.

e Geriausiai iSnaudokite groteliy vieta.

e Kepimo formg dékite groteliy viduryje.

e Prie$ jjungdami orkaite arba grilj, pasirinkite
tinkama groteliy padétj. Nekeiskite groteliy
padéties, kai orkaité yra jkaitusi.

e Orkaités durelés turi biti uzdarytos.

Patarimai dél kepinimo

e Visa vista, kalakutas ir dideli mésos gabalai
iSkeps geriau, jeigu pries tai juos palaikysite
marinatuose, pavyzdziui, citriny sulCiy ir juodujy
pipiry.

e Mésai su kaulais iSkepti reikia mazdaug 15 - 30
minuciy daugiau, nei kepant tokio paties dydzio
kepsnj be kauly.

e Turétumete apskaiciuoti kepsnio kepimo laikg:
vienas mesos centimetras j aukstj iSkepa per 4 -
5 minutes.

e Mesai iSkepus, palikite jg orkaiteje dar mazdaug
10 minugiy. Sultys geriau pasiskirsto kepsnyje ir
neiSheéga, kai mésa pjaustoma.

Silumai atspariame inde gaminama 7uvj reikéty
deti ant groteliy viduriniame arba apatiniame
lygyje.

Patarimai dél kepimo grilyje

Kepant mésa, Zuvj ir paukstieng grilyje, mésa greitai

apskrunda, pasidengia grazia plutele ir nebiina sausa.

Grilyje ypa tinka kepti kepsnius, ant ieSmy kepamg

mes3 ir deSreles bei darZoves, kuriose yra didelis

kiekis vandens, pavyzdZiui, pomidorus ir svoganus.

e Paskirstykite gabalélius, kuriuos kepsite grilyje,
ant vielinés lentynos arba kepimo skardoje su

vieline lentyna taip, kad padengtas plotas
nevirdyty Sildytuvo dydzio.

e  |taisykite vieling lentyng arba kepimo skardg su
grotelémis pageidaujamame orkaités lygyje.
Jeigu kepate grilyje ant vielinés lentynos,
jtaisykite kepimo skardg Zemesniame lygyje, kad
j ja nuvarvéty riebalai. taisoma kepimo skarda
turi bati tokio dydzio, kad uzdengty visg kepimo
grilyje sritj. Si skarda su prietaisu gali buti
nepateikta. | kepimo skardg pripilkite truputj
vandens, kad jg buty lengviau iSvalyti.

Dél kepimui grilyje netinkamo maisto
gali kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
tik tuos maisto produktus, kurie yra
tinkami dideliam karSciui.

Nedékite maisto per giliai j grilj. Tai
karSCiausia grilio vieta ir riebus maistas
gali uZsiliepsnoti.

Kaip naudoti elektring orkaite
Temperatiiros ir veikimo rezimo parinkimas

1 2

—

Funkeijy parinkimo rankenelé

Termostato rankenélé
Funkcijy rankenéle nustatykite norimg darbo
rezima.
2. Temperaturos rankenéle nustatykite norimg

temperaturg.

» Orkaité jkaista iki nustatytos temperattiros ir palaiko
ja. Sildymo metu lieka degti temperatdros lemputé.
Elektrinés orkaités i§jungimas
Pasukite funkcijy ir temperattros rankenéles j
iSjungimo (virSuting) padétj.
Svarbu tinkamai padéti vielines groteles ant vieliniy
groteliy. Vielinés grotelés privalo buti jdétos tarp
groteliy taip, kaip parodyta paveikslélyje.
Neatremkite vieliniy grolteliy j orkaités galing sienele.
Pastumkite vielines groteles lentynos priekinés dalies
link ir jtaisykite jas, naudodami dureles, kad grilis
veikty veiksmingiausiai.
(Gali skirtis priklausomai nuo gaminio modelio.)

e Y
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Veikimo rezimai
Cia parodyta veikimo rezimy tvarka gali skirtis nuo jlsy
prietaiso rezimy iSdéstymo tvarkos.
Tradicinis kepimas
— | Veikia abu Sildytuvai — ir virSutinis, ir
apatinis. Maistas Sildomas tolygiai - ir i§
—— J vir§aus, ir i$ apacios. Tinka,
pavyzdZiui, tortams, pyragaiciams arba
tortams ir troSkiniams teSloje kepti.
Kepkite jdéje tik vieng skarda.
Apat. Sildymas
Veikia tik apatinis Sildytuvas. Tinka
picoms kepti ir paskesniam patiekaly
s apskrudinimui iS apacios.
= Sig funkcijg taip pat reikia naudoti
norint lengvai valyti garais.

O,

Apatinis/vir§utinis kaitinimas su ventiliatoriumi
—— | Veikia virSutinis bei apatinis kaitinimo
&7 elementai ir ventiliatorius (galinéje
— J sieneléje). Ventiliatorius tolygiai
paskirsto karstg org orkaiteje. Kepkite
jdéje tik vieng skarda.
Veikia su ventiliatoriumi
Orkaité nesyla. Veikia tik apatinis
'ééé ventiliatorius (galinéje sieneléje).
Tinkama uzSaldytam granuliuotam
maistui létai atitirpdytis kambario
temperatiroje ir iSkeptam maistui
atvésinti.
Vent. Sildymas

Ventiliatorius labai greitai ir tolygiai
orkaitéje paskirsto karstg org, kurj jSildo
galinis Sildytuvas.
= Kepant patiekalus, pravartu pasirinkti
7 tinkamo lygio lentynas; daugeliu atvejy
@ orkaités i$ anksto paildyti nereikia.
Tinkama kepti jdéjus kelias skardas.
Sig funkcijg taip pat reikia naudoti
norint lengvai valyti garais.

20/LT

"3D" funkcija

~=="| Veikia virSutinis bei apatinis kaitinimo

elementai ir kaitinimas ventiliatoriumi

——J (galinéje sieneléje). Patiekalas tolygiai ir

gretai kepamas i visy pusiy. Kepkite
jdéje tik vieng skarda.

Stiprus grilis

v | Veikia orkaites virSuje esantis didysis

grilis. Kepimo grotelés tinkamos kepti

didelj mésos kiekj.

e Dékite dideles arba vidutinio
dydZio porcijas tinkamoje lentynos
padeétyje po grilio Sildytuvu.

e Pragjus pusei numatyto kepimo
grilyje laiko, apverskite patiekalg.

Grilis+vent.
VW

& Kepimo drilyje efektas néra toks

stiprus, kaip naudojant didjjj gril].

e Dekite maZas arba vidutinio
dydZio porcijas tinkamoje
lentynos padétyje po grilio
Sildytuvu.

e Pragjus pusei numatyto kepimo
grilyje laiko, apverskite patiekalg.

Orkaités laikrodzio naudojimas

1 2 3 4 5 ?

M eCco

12 1 10 9 8 7

Nustatymo mygtukas

UzZrakto simbolis

LaikrodZio simbolis

Signaly garsumo simbolis (Jasy gaminyje jos gali
nebti.)

Ekonominio rezimo simbolis
Didinimo mygtukas

Mazinimo mygtukas

Laiko pyrago simbolis

Jspéjimo signalo simbolis

10 Kepimo pabaigos laiko simbolis
11 Kepimo laiko simbolis

12 Programos parinkimo mygtukas

S~ o =
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Maksimalus kepimo laikas, kurj galima
nustatyti, yra 5 val. ir 59 min.
Dingus elektros tiekimui, programa

atSaukiama. Privalote i$ naujo uzprogramuoti

orkaite.
tliekant nustatyma, ekrane Zybgios atitinkami
simboliai. Truputj palaukite, kol nustatymai
pradés veikti.

Jeigu nustatytas kepimo laikas, pradéjus kepti
bus rodomas likes laikas.

Jeigu nepasirinkta jokia kepimo nuostata,
paros laiko nustatyti nejmanoma.

Gaminimas nustatant gaminimo laika

galite nustatyti, kad orkaité blty iSjungta: nustatykite

laikmatyje kepimo laikg ir nurodytam laikui pasibaigus,

orkaité bus i§jungta.

1. Pasirinkite kepimo funkcija.

2. Lieskite () tol, kol ekrane pasirodys gaminimo
laiko simbolis 9.

3. Nustatykite kepimo laikg, spausdami mygtukus +
/-

» » Nustacius kepimo laikg, ekrane bus nuolat

rodomas simbolis [P ir laiko juosta.
. Jdékite inda j orkaite ir nustatykite temperatrg
temperaturos nustatymo rankenéle. Prasidés
kepimas.

» Pradéjus kepti, ekrane pradedama atgaliné kepimo

laiko atskaita ir Svieia visos laiko juostos simbolio

dalys. Nustatytas kepimo laikas yra padalytas j 4 lygias

dalis; atitinkamai laiko daliai pasibaigus, tos dalies

simbolis uzZgesta. Todel galite lengvai suprasti, kiek dar

laiko liko kepti lyginant su bendru kepimo laiku.

Gaminimo pabaigos laiko nustatymas vélesniam

laikui

Nustate laikmatyje kepimo laikg, kepimo pabaigos

laikg galite nukelti vélesniam laikui.

1. Pasirinkite kepimo funkcija.

2. Lieskite ( tol, kol ekrane pasirodys gaminimo
laiko simbolis 9.

3. Nustatykite kepimo laikg, spausdami mygtukus +
[ -

» » Nustacius kepimo laikg, ekrane bus nuolat

rodomas simbolis [P,

4. Lieskite ( tol, kol ekrane pasirodys gaminimo
pabaigos laiko simbolis =,

5. Norédami nustatyti kepimo pabaigos laikg,
spauskite mygtukus = /.

» Nustacius kepimo laika, ekrane bus nuolat rodomas
simbolis P, simbolis = ir laiko juosta. Kepimui
prasidéjus, simbolis = dings.
Jdékite indg j orkaite ir nustatykite temperatirg
temperaturos nustatymo rankenéle. Prasidés
kepimas.

» Orkaités laikmatis automatiSkai nustato kepimo

pradZios laika, atimdamas kepimo trukme i$ jasy

nustatymo kepimo pabaigos laiko. Atéjus kepimo
pradZios laikui, jjungiamas parinktas darbo rezimas ir
orkaité jSildoma iki nustatytos temperattiros.

Nustatytoji temperattra orkaitéje palaikoma iki pat

kepimo laiko pabaigos.

» Pradéjus kepti, ekrane pradedama atgaliné kepimo

laiko atskaita ir Svieia visos laiko juostos simbolio

dalys. Nustatytas kepimo laikas yra padalytas j 4 lygias
dalis; atitinkamai laiko daliai pasibaigus, tos dalies
simbolis uzZgesta. Todel galite lengvai suprasti, kiek dar
laiko liko kepti lyginant su bendru kepimo laiku.

7. Pasibaigus kepimo procesui, ekrane pasirodo
pranesimas ,End“ (pabaiga) ir pasigirsta
jspéjamigji garso signalai.

8. Jspéjamasis garso signalas skambés 2 minutes.
Norédami iSjungti jspéjamajj garso signalg, tiesiog
paspauskite bet kurj mygtuka. Jspéjamasis garso
signalas nutils ir bus rodomas esamas laikas.

Jei iSsijungus garso signalui paspausite
bet kokj mygtuka, orkaité vél prades
eikti. Pasukite temperattros ir funkcijos
nustatymo rankenéles j padetj
,0" (iSjungta), kad i§jungtuméte orkaitg ir
nutilus jspéjimo signalui ji vél nepradéty
veikti.
Mygtuky uzrakto funkcijos jjungimas
Jjunge mygtuky uzrakto funkcijg, galite neleisti
naudotis orkaite.
1. Lieskite 322 tol, kol ekrane pasirodys simbolis )
» Ekrane bus rodoma ,OFF“ (i§jungta).
2. Jeigu norite jjungti mygtuky uzrakto funkcija,
paspauskite
» Kai mygtuky uZrakto funkcija veikia, ekrane rodoma
,0n“ (jungta) ir Svietia simbolis &

jungus mygtuky uZrakto funkcija, orkaités
mygtukai neveikia. Dingus elektros tiekimui,
mygtuky uZrakto funkcija nebus atSaukta.

Norédami i§jungti mygtuky uzrakto funkcija,

palieskite

1. Lieskite 322 tol, kol ekrane pasirodys simbolis &,

» Ekrane pasirodys ,0n“ (jungta).

2. ISjunkite mygtuky uzrakto funkcijg, paspausdami
mygtukg "=
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» 18jungus mygtuky uzraktg, ekrane bus rodoma
,OFF* (SJUNGTA).

Zadintuvo nustatymas

Sio gaminio laikmatj galite naudoti ne tik kepimo
programoms nustatyti, bet ir kaip jspéjimo arba
priminimo priemone.

Zadintuvas neturi poveikio orkaités funkcijoms. Jis
naudojamas tik kaip jspéjimo signalas. Pavyzdziui, jis
pravercia, kai reikia priminti, kad po tam tikro laiko
reikia apversti orkaitéje kepamg patiekala. Pasiekus
nustatyto laiko pabaiga, pasigirs laikmacio jspejamasis
garso signalas.

1. Lieskite ( tol, kol ekrane pasirodys simbolis &,

Maksimalus jspéjimo signalo laikas gali
bati 23 val. ir 59 min.

2. Nustatykite jspéjamojo garso signalo trukme,
spausdami mygtukus wfe /-

Garso signalo, dienos laiko, ekrano
Sviesumo ir temperatros funkcijy
mygtukai turi bati padétyje 0 (OFF /
ISJUNGTA).

» Nustacius garso signaly skambgjimo laika, Svies
7adintuvo £ simbolis ir ekrane bus rodoma, kada
suskambes garso signalai.

3. Nustatytam laikui pasibaigus, pradés Zybcioti
Zadintuvo laiko simbolis £ ir pasigirs garso
signalai.

Zadintuvo i§jungimas

1. |spéjamasis garso signalas skambés 2 minutes.
Norédami iSjungti jspéjamajj garso signalg, tiesiog
paspauskite bet kurj mygtuka.

» |spéjamasis garso signalas nutils ir bus rodomas

esamas laikas.

Ispéjamojo garso signalo atSaukimas

1. Lieskite () tol, kol ekrane pasirodys simbolis Y
kad galetuméte atSaukti jspéjamajj garso signalg.

2. Paspauskite ir laikykite nuspaude mygtuka "= tol,
kol ekrane pasirodys,00:00".

Ekrane bus rodomas Zadintuvo skambéjimo
laikas. Jeigu bus nustatytas ir Zadintuvo, ir

kepimo laikas, bus rodomas trumpesnis laikas.
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Garso signaly skambéjimo tono keitimas

1. Lieskite :22 tol, kol ekrane pasirodys simbolis <)

2. Nustatykite norima jspéjimo garso tong,
spausdami mygtukus =g / -,

3. Jlsy nustatytas tonas netrukus bus suaktyvintas.

» Pasirinktas skambéjimo tonas ekrane rodomas kaip

,0-01%, ,b-02“ or ,b-03".

Dienos laiko keitimas

Noredami pakeisti pirmiau nustatytg paros laikg:

1. Lieskite =5 tol, kol ekrane pasirodys simbolis .

2. Nustatykite paros laikg, spausdami mygtukus L i
—

3. Jlsy nustatytas laikas netrukus bus suaktyvintas.

Taupymo rezimas

Nustate orkaités kepimo laikg, naudodami taupymo

rezimg, galite taupyti energija.

Veikiant Siam rezimui, kepti baigiama naudojant likusig

orkaités temperatrg, iSjungus kaitinimo elementus

kepimo laikui dar nesibaigus.

Taupymo rezimo nustatymas

1. Lieskite simbolj i tol, kol ekrane pasirodys
simbolis eco (taupymo rezimas).

» Ekrane bus rodoma ,OFF“ (i§jungta).

2. Jjunkite taupymo rezimg, paliesdami mygtukg o

» Kai mygtuky uZrakto funkcija veikia, ekrane rodoma

,On“ (jungta) ir Sviecia taupymo rezimo simbolis.

Taupymo rezimo iSjungimas

1. Lieskite simbolj :&= tol, kol ekrane pasirodys
simbolis eco (taupymo rezimas).

» Ekrane pasirodys ,0n“ (jungta).

2. ISjunkite taupymo rezimg, paliesdami mygtukg .

» 18jungus mygtuky uzraktg, ekrane bus rodoma

,Off (Sjungta).

Setting the screen brightness

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jisy gaminyje jos gali

nebiiti.)

1. Lieskite :Z= tol, kol ekrane bus rodoma ekrano
Sviesumo nuostata d-01, d-02 arba d-03.

2. Nustatykite norimg Sviesuma, spausdami
mygtukus e / ==

» Jusy nustatytas laikas netrukus bus suaktyvintas.



Maisto gaminimo laiko lentelé Kepimas ir kepinimas

Sioje diagramoje parodytas laikas yra tik kaip 1-ieji orkaites begeliai yra apatiniai begeliai.
orientyras. Laikas gali skirtis priklausomai nuo
maisto temperattiros, storio, tipo ir jusy
pageidaujamo kepimo bado.

Patlekalas Skardos Priedas, skirtas naudoti Darbo Groteliy Temperatira (°C) Kepimo laikas
numeris rezimas padeétis (apytikslis,

Formose Viena Pyrago forma déti ant groteliy** & 2 180 40 ... 50
kepami skarda

skarda deti ant groteliy™*

Jautienos Viena Standartinis padeklas® 25 min, 250/max,
Zlégtainis skarda tada 180 ... 190

(nepjaustytas)
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Viena Standartinis padeklas* & 3 25 min. 250/max, 60...80
skarda tada 190

Viena Standartinis padeklas® 15 min. 250/max, 60..80
skarda tada 180 ... 190

Viena Standartinis padeklas 25 min. 250/max, 150 ... 210
skarda tada 180 ... 190

Viena Standartinis padeklas 200 20 .30
skarda

Ruosimo stalas bandomiesiems patiekalams
Patiekalai ant Sio maisto ruoSimo stalo ruoSiami pagal EN 60350-1, kad baty lengviau kontroliuoti reikalavimus,
taikomus produkty bandymams

Patiekalas | Skardos Priedas, skirtas naudoti Darbo | Groteliy Temperat | Kepimo laikas
numeris reZim padétis dra (°C) (apytikslis,
as min.

skarda

1-Standartinis padéklas* % Tu8uh 140 25..35
3-Skarda pyragaiiams”
5-Gili kepimo skarda®

3-Skarda pyragaiiams”
5-Gili kepimo skarda®

Viena Apvali forma, 26 cm skersmens, déti ant ) 150 30...40
skarda groteliy™*

Obuoliy Viena Apvali juodo metalo forma, 20 cm skersmens, I 180 50 ... 60
pyragas skarda deti ant groteliy™*

2 skardos 1-Apvali juodo metalo forma, 20 cm skersmens, @ 1-4 170 50 ... 60
deéti ant groteliy™
4-Apvali juodo metalo forma, 20 cm skersmens,
pyragaiciams™*
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Patarimai dél torty kepimo

e Jeigu tortas yra per sausas, padidinkite
temperatirg 10 ir sumaZzinkite kepimo laika.

e Jeigu tortas yra per Slapias, paruoSkite tirStesne
teSlg arba sumazinkite temperatirg 10 .

e Jeigu tortas per smarkiai apkepes virSuje, dekite

ji ant Zemesnés lentynos, sumazinkite
temperaturg ir padidinkite kepimo laika.

e Jeigu jis gerai iSkepes viduje, bet lipnus virSuje,
paruoSkite tirStesne teSla, sumazinkite
temperaturg ir padidinkite kepimo laika.

Patarimai dél teSlos gaminiy kepimo

e Jeigu teSlos kepinys yra per sausas, padidinkite
temperatirg 10 ir sumaZzinkite kepimo laika.
Sudrékinkite teSlos sluoksnius kremu, pagamintu
i$ pieno, aliejaus, kiauSiniy ir jogurto.

e Jeigu teSlos kepinys kepa pernelyg ilgai,
pasirtipinkite, kad paruo$to kepinio storis
nevirSyty formos gylio ir baty lygus su formos
kraStais.

e Jeigu kepinio virSutiné pusé apskrunda, o
apating dalis neiSkepa, jsitikinkite, kad kremas,
kurj naudojate kepiniui, nebuty pernelyg arti
kepinio apacios. Pabandykite vienodai paskirstyti
krema tarp ir ant teSlos sluoksniy, kad kepinys
tolygiai kepty.

Kepkite teSlos gaminius atsizvelgdami j kepimo
lenteléje rekomenduojama kepimo rezima ir
emperatira. Jeigu kepinio apadia vis tiek

nepakankamai iSkepa, kitg kartg kepinj dékite
ant Zemesnés lentynos.

Maisto gaminimo grilyje laiko lentelé
Kepimas elekiriniame grilyje

Maisto produktas Priedas, skirtas naudoti Groteliy padétis Rekomeqduojama Kepimo grilyje

Patarimai dél darZoviy kepinimo

e Jeigu darZoviy patiekalas iSdzilista ir tampa
pernelyg sausas, kepkite inde su danggciu, o ne
skardoje. UZdaruose induose patiekalas iSliks
sultingas.

e Jeigu darZoviy patiekalas neiSkepa, pries tai
apvirkite darZoves arba pamarinuokite jas,
tuomet kepkite jas orkaitéje.

Kaip naudoti grilj

DEMESIO
Naudodami grilj, uZdarykite orkaités dureles.
Karsti pavirsiai gali nudeginti!

Dél kepimui grilyje netinkamo maisto
gali kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
tik tuos maisto produktus, kurie yra

Grilio jjungimas

1. Pasukite funkcijy rankenéle ties norimu grilio
simboliu.

2. Tuomet pasirinkite norimg kepimo grilyje
temperaturg.

3. Jeigu reikia, i$ anksto pasildykite orkaite 57
minutes.

» UzZsidega temperatdros lemputé

Grilio iSjungimas

1. Pasukite funkcijy rankenéle j iSjungimo (virSuting)
padeét].

tinkami dideliam karSciui.

Nedékite maisto per giliai j grilj. Tai
karSCiausia grilio vieta ir riebus maistas
gali uZsiliepsnoti.

Rosthifas Grilio groteles 250/max 25..30 min. *

Patiekalai ant $io maisto ruogimo stalo rugiami pagal EN 60350-1, kad buty lengviau kontroliuoti reikalavimus,
taikomus produkty bandymams

Maisto produktas Priedas, skirtas naudoti Groteliy padétis Temperatira (°C)

(jautiena) - 12
gabaliukai

Kepimo laikas
apytikslis, min.
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Techninis aptarnavimas Ir prieziura

Bendroji informacija
Prietaisg reguliai valant, pailgéja gaminio naudojimo
laikas ir sumazéja trikCiy atvejy.

PAVOJUS:
Prie§ atlikdami techning prieZitra ir prie§
alydami, prietaisg atjunkite nuo maitinimo

tinklo.
Kyla elektros smugio pavojus!

PAVOJUS:
Prie§ valydami virykle, leiskite jai atvésti.
Karsti pavirsiai gali nudeginti!

e KruopSciai iSvalykite gaminj po kiekvieno
panaudojimo. tada gaminimo likucius bus
lengviau paSalinti, jie nepridegs orkaite naudojant
kitg karta

e Prietaisui valyti nereikia jokiy specialiy valymo
priemoniy. Naudokite Siltg vandenj su trupu€iu
indy plovimo skyscio, minkStg skudurélj ar
kemping gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei iSSluostyti.

e Butinai visada sausai nuvalykite bet kokius
iSsiligjusius arba po valymo likusius skyscius.

e Neradijancio plieno pavirSiams ir rankenai valyti
nenaudokite valymo priemoniy, kuriy sudétyje
yra rigsties ar chloro. Tokias dalis valykite
skystoje valymo priemonéje (be Sveiciamyjy
medziagy) sudrékintu skuduréliu; batinai braukite
viena kryptimi.

‘ am tikros valymo priemonés ar valymo

medZiagos gali apgadinti pavirSiy.

alydami nenaudokite ésdinanéiy valymo
priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy
nors astriy daikty.

Siam prietaisui valyti nenaudoktie gariniy
alymo prietaisy, nes gali Kilti elektros smgis.

Kaitlentes valymas

Keraminio stiklo pavirSius

Valykite stiklo keraminj pavirSiy (stiklo keramika) Saltu
vandeniu, pasiripindami, kad ant jo nelikty valymo
priemoniy likuiy, ir nusausinkite minksta Sluoste.
LikuCiai gali pazeisti stiklo keramikos pavirSiy
naudojant kaitlente kitg karta.

Ant stiklo keramikos (stiklo keraminio) pavirSiaus
pridziavusiy likuciy jokiais budais negalima grandyti
sulinkusiais peiliais, plieno drozliy Sluostémis ar
panasiais jrankiais.
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Kalcio demes (geltonas démes) Salinkite naudodami
parduotuvése jsigyjamomis kalkiy nuosédy Salinimo
priemonémis arba nedideliu kiekiu kitos kalkiy
nuosédy Salinimo priemonés, pavyzdZiui, actu arba
citriny sultimis.

Jeigu pavirSius labai suteptas, uZpilkite valymo
priemonés ant kempinés ir palaukite, kol ji visiskai
susigers. Tuomet nuvalykite kaitlentes pavirSiy drégnu
skuduréliu.

Cukringa maista, pavyzdZiui, tirSta saldy krema
ir sirupa reikia nedelsiant nuvalyti, nelaukiant,
kol pavirSius atvés. Kitaip stiklo keramikos
pavirSius gali biti nepataisomai sugadintas.
Laikui bégant danga ir kiti pavirSiai gali iShlukti. Taciau
tai neturi jtakos prietaiso veikimui.
Spalvos iSblukimas ir démés, atsiradusios ant stiklo
keramikos pavirSiaus, yra normalu ir néra gedimas.

Valdymo skydo valymas

Nuvalykite valdymo skydelj ir rankenéles drégnu

skuduréliu, paskui nusluostykite sausa Sluoste.
Jei jusy gaminyje jtaisyti mygtukai /
rankenélés, valydami valdymo skydelj,
nenuimkite valdymo rankenéliy.
Galite sugadinti valdymo skydelj!

Orkaités valymas

Norédami iSvalyti Soning sienelg(Gali skirtis

priklausomai nuo gaminio modelio.)

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jisy gaminyje jos gali

nebiiti.)

1. IStraukite prieking Soning groteliy dalj, traukdami
ja Salin nuo Soninés sieneles.

2. VisiSkai iSimkite Sonines groteles, traukdami jas

l

p
(Si funkcija yra pasirinktiné. Jisy gaminyje jos gali
nebiiti.)



Vidines Soninés (A) ir (arba) galiné jlisy gaminio sienele
(B) gali buti padengta kataliziniu emaliu. Katalizinés
sienelés yra Sviesios matinés spalvos ir akyto
pavirSiaus. Kataliziniy orkaites sieneliy valyti negalima.
Dél jy perforuotos konstrukcijos, kataliziniai pavirSiai
absorbuoja riebalus, o pavirSiui uzsipildZius riebalais,
jie pradeda blizgéti. Siuo atveju rekomenduojama

Lengvas valymas garais

Si funkcija uztikrina lengvg valyma, nes laiku

neiSvalytus (jsisenéjusius) neSvarumus suminkstina

orkaitéje esantys garai ir nuo jy orkaitéje susidargs

vandens laseliy kondensatas.

1. ISimkite i$ orkaités visus priedus.

2. Pripilkite j orkaités kepimo skardg 500 ml vandens,
ir jstatykite skarda j 2-g orkaités lentyng.

3. Pasirinkite valymas garais rezima ir leiskite jai
paveikti 25 minutes, nustate 100°C temperatrg.

4, Atidarykite dureles ir drégna kempine arba $luoste
nusluostykite vidinius orkaités pavirsius.

5. [sisenéjusius neSvarumus valykite minkStu dregnu
skuduréliu arba kempine su trupudiu indy plovimo
skysCio, 0 paskui i8luostykite sausu skuduréliu.

Naudojant lengvo valymo garais rezima,
vanduo, esantis ant skardos, kuris skirtas
Siek tiek suminkstinti orkaités ertméje
susidariusiems likuCiams ir (arba)
nesvarumams, iSgaruos ir kaip
kondensatas susikaups ant orkaites
dureliy stiklo vidinés pusés, todél
atidarant orkaités dureles, vanduo gali
ladéti. NuSluostykite kondensatg i$ karto,
kai atidarysite dureles.

Orkaités dury valymas
Norédami iSvalyti orkaités dureles, naudokite Siltg
vanden; su trupuciu indy plovimo skyscio, minkstg
skudurélj ar kemping gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei iSSluostyti.
Orkaités durelems valyti nenaudokite jokiy
SiurkSciy Slifuojamuyjy valikliy arba sunkiyjy
metaly grandykliy. Kitaip galite subraizyti
pavir§iy ir sugadinti stiklg.

Orkaités dureliy iSémimas

1. Atidarykite priekines dureles (1).

2. Atlenkite spaustukus, esancius prie desinés ir
kairés priekiniy dureliy pusés vyriy korpusy (2),
paspausdami juos Zemyn, kaip parodyta

Durelés
\lyris uZrakintas(uzdaryta pozicija)
Orkaite
\lyris uzZrakintas(atidaryta pozicija)

3. Pusiau praverkite priekines dureles.
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4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas aukStyn,
kad jos atsikabinty nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
proceso metu atliktus Zingsnius reikia atlikti
atvirkScia tvarka. Vel jstate dureles,

nepamir$kite uzspausti prie vyriy korpusy
esanciy spaustuky.

Dureliy vidinés stiklo plokstés
iSémimas

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jisy gaminyje jos gali
nebilti.)

Viding orkaités dureliy stiklo plokSte galima iSimti ir
iSvalyti.

1. Atidarykite orkaités dureles.

2. Nuimkite plastmasine, priekiniy dureliy virSuje
sumontuotg dalj, patraukdami jg link saves.

3. Truputj kilstelékite toliausig viding stiklo plokSte (1)
A kryptimi kaip parodyta paveikslélyje ir itraukite
ja, traukdami B kryptimi.
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2 Vidiné stiklo ploksté (Jusy gaminyje jos gali

nebti.)

4. Jei jusy gaminys turi viding stiklo plokste (2);
pakartokite Siuos veiksmus, kad iSimtuméte viding
stiklo plokste (2).

5. Pirmasis Zingsnis norint perdéti dureles — vél jdéti
viding stiklo plokste (2). Dékite nusklembtg stiklo
plokstés kampa, kad jis atsiremty j nusklembtg
plastikinés angos kampa. (Jei jusy gaminys turi
viding stiklo plokste). Viding stiklo plokSté (2)
privalo bati sumontuota plastikingje angoje, Salia
toliausiai viduje esancios stiklo plokstés (1).

6. |dedant tolimiausiai viduje esancig stiklo plokSte

(1), Sios plokstes spausdinta pusé turi bt

nukreipta vidinés stiklo plokstes link. Svarbu, kad

tolimiausiai viduje esancig stiklo plokSte (1)

apatinis kampas bty jtaisytas apatinéje

plastikingje angoje.

Spauskite plastiking dalj rémo link tol, kol pasigirs

spragteléjimas.

Orkaités lemputeés keitimas

PAVOJUS:

Prie$ keisdami orkaités lemputé, jsitikinkite,
kad prietaisas yra i$jungtas i$ elektros tinklo ir
atvéses, kad iSvengtumeéte galimo elektros
smugio.

Karsti pavirsiai gali nudeginti!

Sioje krosnyje naudojama kaitring lempa,
kurios galia mazesné nei 40 W, aukstis
maZesnis nei 60 mm, skersmuo mazesnis nei

30 mm, arba halogeniné lempa, kurios lizdas
yra G9, galia maZesné nei 60 W. Lempos yra
tinkamos naudoti esant aukstesnei nei 300 ° C
temperatrai. Orkaiteés lempas galite jsigyti i§
jgalioty techninés prieZitiros agenty arba
techniko, turin¢io licencijg.

Lemputés padétis gali skirtis nuo
pavaizduotosios paveikslélyje.

~




Siame prietaise naudojama lempa netinkama
kambariy apSvietimui. Si lempa skirta

naudotojui padeti geriau matyti maista.

méiame prietaise naudojamos lempos turi

atlaikyti ekstremalias sglygas, pavyzdZiui,

didesne nei 50 °C temperatura.

Jeigu orkaitéje sumontuota apvali lemputé:

1. IStraukite gaminio kiStukg i$ elektros tinklo.

2. Pasukite stiklinj gaubtelj prie$ laikrodZio rodykle ir
nuimkite jj.

3. Jei orkaitéje jrengta (A) tipo lemputé (Zr.
iliustracijg), jg iSsukite ir pakeiskite kaip parodyta.
Jei orkaiteje jrengta (B) tipo lemputé, jg iStraukite
ir pakeiskite kaip parodyta.

4, Uzdékite stiklinj gaubtel].
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B Trikéiy nustatymas

Prietaisas neveikia,
e Perdegé arba suveiké elekiros tinklo saugiklis. >>> Patikrinkite saugiklius saugikliy dezeje. Jeigu
reikia, pakeiskite arba atitaisykite juos.

*  Gaminio laido kiStukas nejkiStas j (Zemintq) lizda. >>> Patikrinkite kistumo jjungima.

e Perdegé orkaités lemputé. >~ Pakeiskite orkaités lempute.
e Nutrlko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriiko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius
saugikliy dezeje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vel jjunkite saugiklius.

e Gali biti nenustatyta tam tikra kepimo funkcija ir (arba) temperattira. >>> Nustatykite tam tikrg orkaités
kepimo funkcifg ir (arba) temperatura.

e Modeliuose su laikmaciu nenustatytas laikmatis. >>> Nustatykite laika.
(Prietaisuose su mikrobangy krosnele laikmacio valdikliais valdoma tik mikrobangy krosnelé.)

e Nutrlko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriiko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius

e Pries tai buvo nutrikes elektros tiekimas. >>> Nustatykite laikg / iSjunkite ir vél jjunkite gaminj.

eigu atlikus visus Siame skyriuje apraSytus
nurodymus trikties atitaisyti nepavyksta,

kreipkités j jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro atstovg. Niekada nebandykite patys
taisyti sugedusio gaminio.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados do seu produto, o qual
foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos
0s outros documentos que o acompanham antes de utilizar o produto e guarde-o para qualquer consulta posterior.
Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos os avisos e
informagdes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual podera também ser aplicavel para vérios outros modelos. As diferengas entre os
modelos estardo identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador s&o utilizados os seguintes simbolos:

Informagdes importantes ou conselhos
Uteis acerca do uso.

Aviso para situagdes perigosas em
' relagao a vida e a propriedade.

Aviso sobre choques eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

Aviso para superficies quentes.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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t Avisos e instrucdes importantes sobre seguranca e meio-

ambiente

Esta secgdo contém importantes
instrugoes sobre seguranga que lhe
ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas
instrucdes poderd invalidar a garantia.

Seguranca geral

e Este equipamento pode ser usado
por criangas maiores de 8 anos e
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, desde que Ihes
sejam dadas supervisao e
instrucao sobre 0 uso do
equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar
com 0 equipamento. A limpeza e
manutengdo a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
criangas sem Ssupervisao.

e ( aparelho ndo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas,
mentais ou sensoriais reduzidas,
ou sem experiéncia e
conhecimento, exceto se forem
supervisionadas ou receberem
instrugoes.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a nao
brincarem com 0 aparelho.
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Se 0 produto for passado a outra
pessoa para utilizagdo pessoal ou
em segunda mao, o manual do
utilizador, as etiquetas do produto
e outros documentos relevantes
devem ser também entregues.
Nunca posicione o produto sobre
um piso com tapete ou carpete.
Caso contrario, a falta de fluxo de
ar por debaixo do produto
causara sobreaquecimento das
partes eléctricas. Isto acarretara
problemas ao seu produto.

Os procedimentos de instalagéo e
reparacao devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. 0
fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalacéo,
leia cuidadosamente as
instrugoes.

Nao ligue o produto se houver
algum defeito ou dano visivel.
Certifique-se de desligar os
botdes de funcionamento do
produto apos cada utilizagao.

Seguranca eléctrica

Se 0 produto tiver uma falha, ele
nao devera ser operado a ndo ser



que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco
de choque eléctrico!

Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a
voltagem e a orotecgdo como
especificado nas "Especificagoes
técnicas”. A instalagdo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa
nao devera ser responsabilizada
por quaisquer problemas que
surjam devido ao produto ndo ter
sido ligado a terra de acordo com
0s regulamentos locais.

Nunca lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

O produto ndo devera estar com a
ficha ligada a tomada durante o0s
procedimentos de instalagdo, de
manutengdo, de limpeza e de
reparacao.

Se o cabo de ligacédo a
alimentagéo para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, pelo
seu agente de assisténcia ou por
pessoas igualmente qualificadas
para evitar um perigo.

Use apenas o cabo de ligagao
indicado nas "Especificagoes
técnicas".

O equipamento devera ser
instalado de modo a que possa
ser totalmente desligado da rede.
A separacdo devera ser fornecida
por uma ficha de corrente ou por
um interruptor integrado na
instalagdo eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos de
construgao.

A superficie traseira do forno fica
muito quente quando em
utilizagdo. Certifique-se de que a
ligacdo do elétrica ndo contacte a
superficie traseira; caso contrario,
as ligagoes podem ficar
danificadas.

Nao comprima o cabo de
alimentagdo entre a porta do
forno e a estrutura e ndo o passe
por cima de superficies quentes.
Caso contrario, o isolamento do
cabo pode derreter e provocar
incéndio, como resultado de um
curto-circuito.

Qualquer tarefa com sistemas e
equipamentos eléctricos deve ser
executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentacao
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel domestico.

Certifique-se de que a poténcia
do fusivel seja compativel com o
produto.
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Seguranca do produto

e AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizagéo.
Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento.
Criangas menores de 8 anos
devem ser afastadas, a menos
que estejam sob supervisao
constante.

e Nunca utilize o produto quando o
Seu raciocinio ou coordenagao
estiverem debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.

¢ Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O alcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em

contacto com superficies quentes.

¢ N&o coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes
durante a utilizag&o.

e Durante a utilizacdo o aparelho
aquece. Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento dentro
do forno.

e Mantenha todas as ranhuras de
ventilagdo desobstruidas.

¢ Nao aqueca latas fechadas e
jarras de vidro no forno. A
pressao que se pode acumular na
lata/jarra pode fazer com que
expluda.
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Nao coloque tabuleiros para cozer
no forno, pratos ou folhas de
aluminio directamente no fundo
do forno. A acumulagdo do calor
podera danificar o fundo do forno.
Nao use limpadores abrasivos
asperos ou raspadores de metal
duros para limpar a porta de vidro
do forno, ja que podem riscar a
superficie, 0 que pode resultar
em rachadura do vidro.

NAao use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.
(Varia dependendo do modelo do
produto.)

Colocar correctamente a
prateleira de arame e o tabuleiro
nos suportes de arame

E importante colocar a prateleira
e/ou tabuleiro correctamente no
suporte. Deslize a prateleira de
arame ou o tabuleiro entre os 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar algum
alimento sobre a mesma
(consulte a figura seguinte)




porta da frente estiver removido
ou quebrado.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Coloque o0 papel vegetal no
recipiente ou no acessorio do
forno (tabuleiro, grelha de arame,
etc.) juntamente com 0s
alimentos e depois introduza tudo
no forno pré-aquecido. Remova
as partes em excesso do papel
vegetal que estejam a extravasar
do acessorio ou do recipiente,
para evitar o risco de que toquem
0s elementos de aquecimento do
forno. Nunca use o papel vegetal
numa temperatura de
funcionamento superior a que &
indicada para o papel. Nao
cologue o papel vegetal
diretamente na base do tabuleiro.

AVISO: Verifique se o cabo de
alimentacéo do aparelho esta
desligado ou 0 quadro de
distribuicdo esta desligado antes
de substituir a lampada, para
evitar a possibilidade de choque
elétrico.

O aparelho ndo deve ser instalado
atras de uma porta decorativa
para evitar sobreagquecimento.

O produto deve ser colocado
diretamente no piso. Nao deve
ser colocado sobre uma base ou
pedestal.

AVISO: A cozedura sem vigilancia
numa panela com 6leo ou
gordura pode ser perigosa e
provocar um incéndio. NUNCA
tente extingir um fogo com agua,
mas sim, desligue o aparelho e
cubra a chama com, por exemplo,
uma tampa ou cobertor anti-fogo.
CUIDADOQ: O processo de
cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura a curto
prazo deve ser continuamente
supervisionado.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao
conserve itens sobre as
superficies de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver
rachada, desligue o aparelho para
evitar a possibilidade de choque
eléctrico.

Em caso de quebra da placa de
vidro: Desligue imediatamente
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todos 0s bicos e qualquer
elemento de aquecimento elétrico
e isole 0 aparelho da fonte de
energia. Nao toque na superficie
do aparelho. Nao use o aparelho.

O aparelho ndo se destina a ser
operado por meio de um
temporizador externo ou sistema
de telecomando separado.

A pressao do vapor acumulado
devido a condensacao na
superficie da placa ou no fundo
do tacho pode fazer com que o
tacho se mova. Por isso, verifique
se a superficie do forno e o fundo
dos tachos estdo sempre secos.
AVISO: Utilize apenas protecgoes
da placa concebidos pelo
fabricante do aparelho de cozinha
ou indicado pelo fabricante do
aparelho nas instrucoes para uso
apropriado, ou proteccdes da
placa incorporadas no aparelho. A
utilizagdo de protecges

improprias pode causar acidentes.

Para que a chama funcione
correctamente:
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Certifique-se que a ficha esta
bem encaixada na tomada e que
nao provoque faisca.

Nao utiliza um cabo danificado,
cortado ou com extensdo, mas
apenas o cabo original.

Verifique se ndo ha liquidos ou
humidade na tomada em que o
produto € ligado.

Utilizac&o pretendida

Este produto foi concebido para
utilizagdo doméstica. O uso
comercial ndo é admissivel.
CUIDADQ: Este equipamento
destina-se apenas a cozedura.
Nao deve ser usado para outros
fins, como por exemplo,
aquecimento do comodo."

Este produto ndo devera ser
usado para aquecer pratos por
baixo do grelhador, secar toalhas
e panos de prato, etc.,
pendurando-0s nos manipulos e
para fins de aquecimento.

O fabricante ndo sera responsavel
por qualquer dano cusado por
Uso oU manuseamento
incorrectos.

O forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranca para criangas

AVISO: As partes acessiveis
podem tornar-se quentes durante
a utilizacdo. As criangas deverao
ser mantidas afastadas.

Os materiais da embalagem
Serdo perigosos para as criancgas.
Mantenha os materiais de
embalagem afastados das
criangas. Por favor, elimine todas
as partes da embalagem de



acordo com as normas
ambientais.

Os produtos eléctricos sao
perigosos para as criangas.
Mantenha as criangas afastadas
do produto quando em
funcionamento e ndo as deixe
brincar com 0 mesmo.

Nao coloque quaisquer itens por
cima do equipamento que as
criangas possam alcangar.
Quando a porta estiver aberta,
nao coloque qualquer objecto
pesado sobre ela e ndo permita
que as criangas se sentem sobre
ela. Pode virar ou pode danificar
as dobradicas.

Eliminacao do produto velho

Conformidade com a Directiva WEEE e Elimi-
nacao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a Directiva
WEEE da UE (2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificagdo para residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e pecas de
alta qualidade, que podem ser reutilizados e reciclados.
No fim da sua vida Util, ndo elimine o residuo com o
lixo doméstico normal ou outro lixo. Leve-0 a um
centro de recolha para reciclagem de equipamentos
eléctricos e eletronicos. Consulte as autoridades locais
para se informar sobre estes centros de recolha.

Gumprimento com a Directiva RoHS:

0 produto que adquiriu estad em conformidade com a
Directiva RoHS da UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminacao do material da embalagem

e (s materiais da embalagem sdo perigosos para
as criangas. Mantenha os materiais no lugar
seguro fora do alcance das criangas. Os
materiais da embalagem do produto sao
fabricados a partir de materiais reciclados.
Elimine-os de forma adequada e separe-0s de
acordo com as instruges de lixo reciclado. N&o
0s elimine com o lixo doméstico normal.
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A Informago geral

Visao geral

Porta frontal

Pega

Gaveta inferior
Tabuleiro

Prateleira de arame
Painel de controlo

< NS, TN GG RN
- = © o ~
- o

Disco do queimador

Motor da ventoinha (disco de ago por detrds)
Lampada

Elemento de aquecimento do grelhador
Posicbes da prateleira

2 3 4 5 6
Lampada de aviso

Lampada do termdstato
Botao da fungao

Disco de cozedura de circuito dnico Esquerdo
traseiro

Disco de cozedura de circuito duplo Esquerdo
frontal

Temporizador digital

Disco de cozedura de circuito Unico Direito frontal
Disco de cozedura estendido Direito traseiro
Botdo do termdstato

o1 Sow N =

© 0 N ®
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Contetido da embalagem

Os acessdrios fornecidos podem variar
dependendo do modelo do produto. Nem todos

os acessdrios descritos no manual do
utilizador poderao fazer parte do seu produto.

—_

Manual do utilizador

Tabuleiro padrao

Usado para pastelaria, alimentos congelados e
grandes assados.

Tabuleiro para doces
Usado para pastelaria, como bolos e biscoitos.

Grelha de arame

Usada para assar e para colocar 0 alimento a ser
estufado, assado ou cozinhado em cagarolas, na
prateleira desejada.

Colocar correctamente a prateleira de arame
¢ o tabuleiro nas prateleiras telescopicas
(Esta funcionalidade é opcional. Podera ndo
fazer parte do seu produto.)

As prateleiras telescopicas permitem-lhe instalar
e remover facilmente os tabuleiros e a prateleira
de arame.

Ao usar o tabuleiro e a prateleira de arame com
prateleiras telescopicas, certifique-se de que os
pinos na parte traseira da prateleira telescopica
oponha-se as extremidades da prateleira e do
tabuleiro.
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Especificacoes técnicas

: Dimensdes externas (altura / largura / profundidade) 850 mm/600 mm/600 mm

Esquerdo traseiro Disco de cozedura de circuito tnico

210/120 mm
Direito frontal Disco de cozedura de circuito tnico

_ L. Ampada interior 15-25 W

Coisas essenciais: A informagéo no rétulo de energia dos fornos eléctricos é dada de acordo com a norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esses valores séo determinados sob a carga padrdo comas fungdes do
aquecedor inferior-superior ou do aquecimento assistido por ventoinha (caso exista).

A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte polarizagdo dependendo da
existéncia ou nao de fungdes relevantes no produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo
lento, 3- Cozinhar a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-Aquecimento
superior e inferior.

s especificagdes técnicas poderdo ser Os valores apresentados nos rétulos do
alteradas sem aviso prévio para melhorar a produto ou na documentagao que o
qualidade do produto. lacompanha sao obtidos em condictes de

laboratdrio de acordo com as normas
relevantes. Dependendo das condigdes

@As figuras neste manual so esqueméticas e ambientais e operacionais do produto, estes
P

oderdo nao corresponder exactamente ao valores poderao variar.
seu produto.
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K Instalazo

0O produto deve ser instalado por pessoal qualificado,
conforme os regulamentos vigentes. Caso contrario, a
garantia ficara sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas ndo autorizadas
¢ pode invalidar a garantia.

preparacéo do locall e a instalagao eléctrica
para o produto é da responsabilidade do

cliente.

PERIGO:
0 produto devera ser instalado de acordo com
odas as normas locais sobre equipamentos a

gas e/ou eléctricos.

PERIGO:

Antes da instalagao, verifique visualmente se o
produto possui algum defeito. Se tal for o
caso, nao permita a sua instalagao.

Os produtos danificados provocam riscos para
a sua seguranga.

Instalacao prévia

Para assegurar as saidas criticas de ar sob o
equipamento, recomendamos que 0 mesmo seja
montado numa base sdlida e que 0s pés ndo se
afundem em tapetes ou pisos macios.

0 piso da cozinha deve ser capaz de suportar 0 peso
do equipamento mais o peso adicional dos utensilios e
alimentos.

£
=3
| sosmmmme
; ) : E T R
£ ! ]
E 65mmmin ! r~ 65 mmmin
=) T =~ paalbillLLS
g N>
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e Podera ser usado com armarios em ambos 0s

lados, mas com uma distancia minima de 400
mm, acima do nivel da placa de cozinha permita

uma distancia lateral de 65mm entre o aparelho
e qualquer parede, reparticdo ou armério alto.

e Também pode ser usado numa posi¢ao livre.
Deixe uma distancia minima de 750 mm acima
da superficie da placa.

e (%) Se for instalar um exaustor acima do fogao,
observe as instrugdes do fabricante do exaustor
relacionadas com a altura da instalagdo (min.
650 mm).

e (O aparelho corresponde ao dispositivo classe 1,
ou seja, deve ser colocado com a parte traseira e
um lado para as paredes da cozinha, um movel
de cozinha ou equipamento de qualquer
tamanho. O equipamento ou mével da cozinha
no outro lado devem ser do mesmo tamanho ou
menor.

e Qualquer movel de cozinha junto ao
equipamento deve ser resistente ao calor
(100 °C no min.).

Corrente de seguranca

Se 0 seu produto tiver 2 correias de seguranga;

0 equipamento devera estar seguro contra

desequilibrios utilizando as duas correntes de

seguranga fornecidas no seu forno.

Aperte 0 gancho (1) utilizando uma cavilha apropriada

na parede da cozinha (6) e conecte a corrente de

seguranga (3) ao gancho através do mecanismo de

bloqueio (2

Gancho de estabilidade

Mecanismo de bloqueio

Corrente de seguranca

Ajuste firmemente a corrente a parte de tras do
fogao

Parte de tras do fogao

Parede da cozinha

S~ o =

o o1
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Se 0 seu produto tiver 1 correia de seguranga;

0 equipamento devera estar seguro contra
desequilibrios utilizando a correia de seguranga
fornecida no seu forno.

Siga 0s passos abaixo na figura para fixar a correia de

seguranca ao seu produto.
A :

corrente de estabilidade deve ser tao curta
como pratica, para evitar que o forno se incling|
para a frente ou na diagonal, evitando também
que o forno se incline para o lado.
Corrente de estabilidade do fogao para fogées ndo
concebidos com ranhura de engate de suporte.
Instalacao e ligacao
0O produto pode apenas ser instalado e ligado de
acordo com as regras de instalacdo estatutdrias.
NZo instale o produto junto a frigorificos ou
lcongeladores. O calor emitido pelo produto
levard a um aumento no consumo de energia
dos aparelhos de refrigeragao.

empresa nao se responsabilizara por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem uma instalagéo de
terra, de acordo com os regulamentos locais.

PERIGO:

0 produto deve ser ligado a instalagéo
eléctrica apenas por uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia do produto
inicia-se apenas apds a instalagdo correcta.

0 fabricante nao deve ser responsabilizado por
danos oriundos de procedimentos realizados
por pessoas nao autorizadas.

Q PERIGO:
0 cabo eléctrico ndo deve ser prensado,
obstruido ou comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do produto.
Um cabo danificado deve ser substituido por
um electricista qualificado. Caso contrério, ha
risco de choque eléctrico, curto-circuito ou
incéndio!
Os dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na placa de
caracteristicas do produto. La placa de datos puede
verse al abrir la puerta, o bien se encuentra en la
pared trasera de la unidad, en funcién del tipo de la
unidad en cuestion.
0 cabo de alimentag&o do seu produto deve cumprir
com os valores da tabela "Technical specifications"
(Especificacdes técnicas).

PERIGO:

Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalagao eléctrica, desligue o produto da
corrente eléctrica.

Ha risco de choque eléctrico!

Ligar o cabo de alimentagéo

0O produto deve ser transportado, pelo menos,
por duas pessoas

0 produto devera ser colocado directamente no
piso. N&o deve ser colocada sobre uma base ou
pedestal.

NZo utilize a porta e/ou 0 manipulo para
levantar ou mover o produto. A porta, 0
manipulo e as dobradigas podem ficar
danificados.

Ligacdo eléctrica

Ligue o produto a uma tomada/linha de terra,
protegida por um fusivel miniatura com capacidade
adequada conforme o0 estabelecido na tabela de
«Especificacfes técnicas». A instalagdo de terra deve
ser realizada por um eletricista qualificado, quer use o
produto com ou sem um transformador. A nossa
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quando da realizagdo da instalagdo elétrica,
deve aplicar os regulamentos nacionais/locais
e deve utilizar a tomada/linha adequada e
ficha para o forno. No caso de os limites de
poténcia do produto estarem fora da
capacidade de corrente da ficha e
tomada/linha, o produto deve ser ligado
através de instalagdo elétrica fixa diretamente
sem utilizar uma ficha e tomada/linha.

1. Se ndo for fornecido um cabo eléctrico
juntamente com o produto, devera ser ligado
um cabo ao seu produto, que seleccionara da
tabela (Especificagdes técnicas, pdgina 12) de
acordo com a instalagdo eléctrica de sua casa,
seguindo as instrugdes apresentadas no diagrama
do cabo.




Se ndo for possivel desligar todos os polos na
alimentagdo eléctrica, deverd ser ligada uma unidade
de interrupgio de energia com, pelo menos, 3 mm de
espagco (fusiveis, interruptores de seguranga,
interruptores) e todos os pdlos desta interrupgdo de
energia deverdo estar adjacentes (ndo acima) ao
produto de acordo com as directivas IEE. O ndo
cumprimento destas instrugdes, podera resultar em
problemas de funcionamento e na invalidagéo da
garantia do produto.

E recomendada uma proteccéo adicional
através de um interruptor de circuito de
corrente residual.

2. Abra a tampa do bloco de terminais com uma
chave de fendas.

3. Introduza o cabo de alimentagao através do
grampo para cabo por baixo do terminal e prenda-
0 a estrutura principal com o parafuso integrado
no componente de grampagem do cabo.

4. Ligue os cabos de acordo com o diagrama

fornecido.
3% Fa]
2

5

Monofasico Bifasico
220/230/240 V AC 380/400/415 V AC

Ponte em cobre IE}M
L3

Trifasico
380/400/415 V AC

5. Ap6s concluir as ligagdes dos fios, feche a tampa
do bloco de terminais.

6. Encaminhe o cabo de alimentagéo de forma que

ele nao fique em contacto com o produto e fique
esmagado entre o produto e a parede.

Por razbes de seguranga, o cabo de
alimentagdo ndo devera ter um
lcomprimento superior a 2 m.

Empurre o produto para a parede da cozinha.
Ajustar os pés do forno

As vibragdes durante o uso podem fazer com
que as vasilhas de cozedura se movam. Esta
situagéo perigosa pode ser evitada se o produto
estiver nivelado e equilibrado.

Para a sua prépria seguranga verifique se 0
produto esta nivelado, ajustando os quatro pés
no fundo, rodando para a esquerda e para a
direita e alinhe o nivel com a bancada.

Verificacao final

1.
2.

Torne a ligar o produto a corrente eléctrica.
Verifique as fungdes eléctricas.

Eliminacao do produto velho

Guarde a caixa original do produto e transporte
nela o produto. Siga as instrugdes expressas na
caixa. Se no tiver a caixa original, embrulhe o
produto em pléstico de bolha ou cartdo grosso e
passe fita adsesiva para o prender firmemente.
Para impedir que a grelha de arame e o tabuleiro
dentro do forno danifiquem a porta do forno,
coloque uma tira de cartdo por dentro da porta
do forno, nos locais que coincidem com a
posicao dos tabuleiros. Passe fita adesiva sobre
a porta do forno até as partes laterais.

N#o utilize a porta ou 0 manipulo para levantar
ou mover 0 produto.

Nao pouse qualquer objecto sobre o produto e
desloque-o0 na posigao vertical.

erifique a aparéncia geral do seu produto
para verificar se existem alguns danos que
possam ter ocorrido durante o transporte.
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I Preparacies

Conselhos para poupar energia

As informagdes seguintes ajuda-lo(a)-&o a utilizar o

seu equipamento de uma forma ecoldgica e a poupar

energia:

e Utilize utensilios revestidos a esmalte ou de cor
escura no forno, visto que a transmissdo de calor
sera melhor.

e Ao cozinhar as suas refeigdes, realize uma
operacdo de pré-aquecimento se for
aconselhdvel no manual do utilizador ou na
descrigo da cozedura.

e Durante a cozedura, ndo abra frequentemente a
porta do forno.

e Sempre que possivel, tente cozinhar mauis do
que um prato no forno, a0 mesmo tempo. Pode
cozinhar colocando dois tachos de cozedura na
grelha de arame.

e (Cozinhe mais algum prato apds o outro. O forno
ainda estard quente.

e Pode poupar energia desligando o seu forno
eléctrico alguns minutos antes do fim do tempo
de cozedura. Nao abra a porta do forno.

e Descongele os pratos congelados antes de 0s
cozinhar.

e Utilize panelas/tachos com tampas para cozinhar.

Se estiver sem tampa, 0 consumo de energia
pode aumentar até 4 vezes.

e Seleccione 0 queimador que Seja apropriado ao
tamanho do fundo do tacho a ser usado. Escolha
sempre 0 tamanho correcto do tacho para 0s
seus cozinhados. Tachos maiores exigem mais
energia.

e  Preste atengdo para usar tachos de fundo plano
ao cozinhar com placas eléctricas.

Tachos com fundo fino oferecerdo uma melhor
condugo do calor. Pode poupar até 1/3 de
electricidade.

e As panelas e tachos devem ser compativeis com
as zonas de cozedura. O fundo das panelas ou
tachos deve ser menor do que a placa de
aquecimento.

e Mantenha as zonas de cozedura e o fundo dos
tachos limpos. A sujidade diminuird a condugao
de calor entre a zona de cozedura e o fundo do
tacho.

e Para cozeduras demoradas, desligue a zona de
cozedura por 5 a 10 minutos antes de final do
tempo de cozedura. Pode obter uma poupanga
de energia de até 20% usando o calor residual.
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e Asinformagdes sobre eficiéncia energética de
acordo com a UE 66/2014 podem ser
encontradas na ficha do produto fornecida com o
produto.

Uso inicial

Ajuste da hora

o fazer qualquer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor.

Prima as teclas "1/ para definir a hora apés o forno
ter sido ligado a corrente elétrica pela primeira vez.

Para modelos de controlo digital, toque 2%
primeiro e, depois, utilize o / - para definir
a hora do dia.

Confirme a definicdo tocando no simbolo ¢*) e espere
4 segundos sem tocar em qualquer tecla, para
confirmar.

1 23 4 5 6

) <) €CO

SUR R B R

bl =2l o @

12 1 10 9 8 7

Tecla de ajuste
Simbolo do teclado
Simbolo do relégio

Simbolo de alarme de volume (Poderd ndo fazer
parte do seu produto.)

Simbolo de modo ecoldgico

Tecla mais

Tecla menos

Simbolo da tarte do tempo

9 Simbolo do alarme

10 Simbolo do tempo de fim de cozedura
11 Simbolo do tempo de cozedura

12 Tecla do programa

S ow o =

o N o O

Se a hora inicial ndo for definida, o reldgio

9 iniciara a partir das 12:00 e serd exibido o
simbolo (. Este simbolo desaparecera
quando a hora estiver ajustada.




s definicdes de hora atuais séo canceladas
lem caso de falha de energia. Precisardo de

Ser reajustadas.

Primeira limpeza da unidade

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
NZo use detergentes ou cremes/pds de

limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

1. Remova todos os materiais de embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com um pano
himido ou esponja e seque com um pano.

Aquecimento inicial

Aquega o produto por cerca de 30 minutos e depois

desligue-0. Desse modo, qualquer residuo da
producio sera queimado e removido.

ATEN(}AO
As superficies quentes causam queimaduras!

0 produto pode aquecer quando em utilizagdo.
Nunca togue nos queimadores quentes, nas
secgdes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Forno eléctrico

1.
2.
3.
4.

5.
6.

Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a posigao Estdtica.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Como usar o forno eléctrico, pdgina 20.
Funcione o forno por cerca de 30 minutos.
Desligue o seu forno; consulte Como usar o forno
eléctrico, pdgina 20

Forno com grelhador

1.

2.
3.

o~

Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Operar o grelhador, pdgina 27.
Funcione o forno por cerca de 15 minutos.
Desligue o seu grelhador; consulte Operar o
grelhador, pagina 27

Podera ocorrer maus odores e fumaga por um
par de horas durante o funcionamento inicial.
Isto é perfeitamente natural. Assegure que 0
coémodo esteja bem ventilado para extrair o
fumo e o cheiro. Evite inalar directamente o
fumo e os odores emitidos.
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B Como utilizar a placa

Informacdes gerais sobre a cozedura

Nunca encha mais do que um tergo da
panela com 6leo. Ndo deixe a placa
sem supervisao quando aquecer oleo.
Oleos sobreaquecidos constituem risco
de incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com dgua! Se o 6leo se
incendiar, cubra-a com um cobertor
para incéndio ou pano htimido.
Desligue a placa se for seguro fazé-lo
€ chame 0s bombeiros.

e Antes de fritar os alimentos, seque-0s bem e
coloque-os delicadamente no 6leo quente.
Verifique se estdo completamente
descongelados antes de fritar.

e Nao cubra o tacho quando usar 6leo quente.

e (Coloque os tachos e panelas de forma que as
suas pegas ndo saiam da placa, para prevenir o
seu aquecimento. N&o use tachos desnivelados

0u que possam escorregar com facilidade na
placa.

e Nao coloque tachos e panelas vazias nas zonas
de cozedura que estejam ligadas. Poderdo ficar

danificadas.

e QOperar uma zona de cozedura sem um tacho ou

panela sobre a mesma causara danos ao

produto. Desligue as zonas de cozedura apds a

mesma estar concluida.

e Ja que a superficie do produto pode ficar quente,
nédo coloque recipientes de plastico ou aluminio

sobre a mesma.
Limpe imediatamente qualquer material
derramado na superficie.

Tais recipientes ndo devem ser usados nem para

guardar os alimentos.
e Use somente panelas ou tachos com o fundo
plano.

e (Coloque a quantidade apropriada de alimentos
nas panelas ou tachos. Assim, ndo tera que fazer

qualquer limpeza desnecessaria pelos pratos
terem derramado.

Nao pouse as tampas das panelas ou tachos nas

zonas de cozedura.

Coloque as panelas na zona de cozedura de
forma que fiquem centradas. Quando quiser
mover a panela para outra zona de cozedura,
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levante-a e coloque-a na zona de cozedura, ao
invés de arrastar.

Conselhos sobre placas de vitroceramica

A superficie de vitroceramica é resistente ao
calor e ndo é afectada por grandes diferencas de
temperatura.

N&o use a superficie de vitroceramcia como local
de armazenamento ou tabua de corte.

Use apenas tachos e panelas com os fundos
planos. As extremidades pontiagudas fazem
riscos na superficie.

N&o use tachos ou panelas de aluminio. O
aluminio danlfloa a superficie de vitroceramica.
Os respingos podem
danificar a superficie de
vitroceramcia e causar
incéndio.

Nao use tachos com
fundos céncavos ou
CONVEX0S.

Use apenas tachos e
panelas com os fundos
planos. Eles asseguram
uma transferéncia mais
facil do calor.

Se o didmetro da panela
for demasiado pequeno,
0 gasto de energia sera
maior.

3
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Disco de cozedura de circuito Gnico 14-16¢cm
Disco de cozedura de circuito duplo 21-23/12-
14cm

Disco de cozedura de circuito Gnico 18-20cm
Disco de cozedura estendido 17-19/26-28cm é
a lista de didmetros aconselhdveis dos tachos a
serem utilizados nos respectivos queimadores.



PERIGO:

Nao deixe cair qualquer objecto na placa.
Mesmo pequenos objectos, como saleiros,
podem danificar a placa.

N&o use placas com rachaduras. A dgua pode
escorrer através dessas rachaduras e provocar
curto-circuito.

No caso de qualquer dano na superficie (por
ex, rachaduras visiveis), desligue
imediatamente o produto para minimizar o
risco de choque eléctrico.

A placa de vitroceramica esta equipada com uma
lampada de funcionamento e um indicador de aviso de
zona quente.

0 indicador de aviso de zona quente indica a posicéo
da zona de cozedura activa e permanece aceso apds a
zona de cozedura ter sido desligada. Quando a
temperatura da zona de cozedura decai para um nivel
que pode ser tocado com as maos, o indicador apaga-
se. A oscilagio do indicador de aviso de zona quente
ndo é uma falha.

s placas vitroceramica de aguecimento
rapido emitem uma luz brilhante quando s&o
ligadas. Nao olhe fixamente para a luz
brilhante.

Ligar as zonas de cozedura vitroceramicas

Use as teclas da zona de cozedura para operar as
zonas de cozedura vitroceramicas. Mova o botdo da
zona de cozedura até o nivel correspondente, a fim de
obter o nivel de cozedura pretendido.

aquecer | ferver, cozer,
repousar | fritar

aquecer erver, cozer,
repousar | fritar

Desligar as zonas de cozedura vitroceramicas
Rode o botéo do disco de aquecimento para a posicéo
OFF (superior).
Usar as zonas de cozedura multi-segmentadas
As zonas de cozedura multi-segmentadas permitem
cozinhar com diferentes tamanhos de panela na
mesma zona de cozedura. Quando essas zonas de
cozedura sao activadas, acende-se primeiro a zona de
cozedura interna.
1. Para alterar o diametro da zona de cozedura
activa, rode o botdo de controlo no sentido horario.
2. Ouvird um clique assim que o raio da zona de
cozedura for alterado.

Desligar as zonas de cozedura multi-
segmentadas

1. Rode o botdo no sentido horério para a posicdo
superior para desligar a zona de cozedura. Todos
0s segmentos da zona de cozedura sao
desligados

|123 2 1

1 Posigao 1
2 Posigao 2
3 Posicao 3
A posicao 2 e 3 das zonas de cozedura
6 multi-segmentadas nao funcionam
independentemente.
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[ Funcionar com o forno

Informacdes gerais sobre cozer, assar e
grelhar no forno

ATEN(}AO

As superficies quentes causam queimaduras!
0 produto pode aquecer quando em utilizagdo.
Nunca togue nos queimadores quentes, nas
secgdes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

PERIGO:
Tenha cuidado ao abrir a porta do forno, visto
que pode sair vapor.

0 vapor exalado pode escaldar as suas maos,
rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

e Use placas demetal apropriadas com
revestimento ndo aderente, vasilhas de aluminio
ou formas de silicone resistentes ao calor.

e Use da melhor maneira possivel o espago na
prateleira.

e (Coloque a forma de assar no forno no centro da
prateleira.

e Seleccione a posicéo correcta da prateleira antes
de ligar o forno ou o grelhador. N&o altere a
posi¢ao da prateleira quando o forno estiver
quente.

e Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e Temperar o frango inteiro, o pert e grandes
pegas de care com molhos tais como sumo de
limdo e pimenta preta antes da cozedura,
melhorara os resultados da mesma.

e Demora mais 15 a 30 minutos para assar a
carne com 0sso se comparada com a carne do
mesmo tamanho sem 0ssos.

e  (ada centimetro da espessura da carne exige
aproximadamente 4-5 minutos do tempo de
cozedura.

e Deixe a carne repousarr no forno por cerca de
10 minutos apds terminar o tempo de cozedura.
0 suco é melhor distribuido por todo 0 assado e
ndo escorre quando a carne é cortada.

e 0 peixe deve ser colocado na prateleira média ou
inferior, numa placa resistente ao calor.
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Conselhos para grelhar

Ao grelhar carne, peixe e aves, eles ficam

rapidamente com uma cor acastanhada, levemente

tostados e ndo ficam secos. Postas, espetadas de
carne e salsichas, bem como 0s legumes com um
elevado teor de &gua, tais como os tomates e as
cebolas, sao particularmente apropriados para serem
grelhados.

e Distribua as pecas a serem grelhadas na grelha
de arame ou no tabuleiro de pastelaria com a
grelha de arame, de tal forma que o espago
coberto ndo exceda o tamanho do aquecedor.

e Deslize a grelha de arame ou o tabuleiro de
pastelaria para o nivel pretendido no forno. Se
estiver a grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira inferior
para recolher a gordura. Para poder deslizar o
tabuleiro de pastelaria, este deve possuir um
tamanho que cubra a érea de grelhar por inteiro.
Este tabuleiro podera ndo ser fornecido com o
produto. Adicione alguma agua no tabuleiro para
uma limpeza mais facil.

Os alimentos que ndo sdo apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o cologque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta area é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

Como usar o forno eléctrico
Seleccionar a temperatura e o modo de funcio-
namento

1 2

1 Botao da fungao

2 Botdo do termdstato

1. Defina o botdo de fungéo para 0 modo de
funcionamento pretendido.

2. Defina o botao de temperatura para a temperatura
pretendida.

» O forno aquece até a temperatura ajustada e

mantém-se ali. Durante 0 aquecimento, a lampada da

temperatura permanece acesa.



Desligar o forno eléctrico

Rode o botéo da fungéo e o botéo de temperatura para
a posicao off (superior).

E importante colocar a grelha de arame correctamente
na prateleira de arame. A grelha de arame deve ser
inserida entre as prateleiras de arame, conforme
ilustrado na figura.

N&o deixe a grelha de arame encostada contra
aparede traseira do forno. Deslize a sua grelha de
arame até a seccdo frontal da prateleira e ajuste-a
com a ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.

(Varia dependendo do modelo do produto.)

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento mostrada aqui
pode diferir da organizag&o no seu produto.

'Top and bottom heating' (Aquecimento
superior ¢ inferior)

Os aquecimentos superior e inferior
estdo em funcionamento. O alimento
¢ aquecido simultaneamente a partir
de cima e de baixo. Por exemplo, é
apropriado para bolos, pastelaria ou
holos e estufados em formas de
assar. 'Cook with one tray only'
(Fogdo com um s9 tabuleiro).

'Bottom heating' (Aquecimento inferior)

Apenas 0 aquecimento inferior estd

em funcionamento. E apropriado para
pizza e 0 consequente alouramento

s dos alimentos a partir de baixo.

Esta fungéo pode ser utilizada

também para a limpeza a vapor facil.

'Fan supported bottom/top heating'
(Aquecimento inferior/superior ajudado pela
ventoinha)

%

0 aquecimento superior, inferior e
mais a ventoinha (na parede
posterior) estdo em funcionamento. O
ar quente é uniforme e rapidamente
distribuido pelo forno através da
ventoinha. 'Cook with one tray only'
(Fogdo com um s9 tabuleiro).

'Operating with fan' (Funcionamento com
ventoinha)

#,

0 forno ndo esta aquecido. Apenas a
ventoinha (na parede posterior) esta a
funcionar. Apropriado para derreter
alimentos granulares lentamente em
temperatura ambiente e para
arrefecer o alimento cozinhado.

'Fan Heating' (Aquecimento por ventoinha)

0 ar quente provocado pelo
aquecedor traseiro é uniformemente
distribuido por todo o forno muito
rapidamente, através da ventoinha.
E apropriado para cozinhar 0s seus
alimentos em diferentes niveis da
prateleira €, em muitos casos, ndo é
necessario pré-aquecer. Apropriado
para cozinhar com varios tabuleiros.
Esta fungéo pode ser utilizada
também para a limpeza a vapor facil.

16>

'"3D" function' (Fungao "3D")

- 0 aquecimento superior, inferior e 0
aquecimento assistido pela ventoinha
— (na parede posterior) estdo em
funcionamento. O alimento € cozido
uniforme e rapidamente por inteiro.
‘Cook with one tray only' (Fogdo com
um s tabuleiro).
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"Full grill' (Grelhador completo)

AN A grelha larga no tecto do forno esta

em funcionamento. E apropriado para

grelhar grandes quantidades de
alimento.

e (oloque porgdes grandes ou de
médio tamanho na posi¢ao
correcta da prateleira sob 0
aquecedor do grelhador para
grelharem.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

'Grill+Fan' (Grelhador + ventoinha)
SN
& 0 efeito de grelhar ndo é tao forte
como com o grelhador completo
e (oloque porgdes pequenas ou
de médio tamanho na posigdo
correcta da prateleira sob 0
aquecedor do grelhador para
grelharem.
e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

Usar o reldgio do forno

1 23 4 5 6

® < eco

Pl= o @

12 1 10 9 8 7

Tecla de ajuste
Simbolo do teclado
Simbolo do relégio

Simbolo de alarme de volume (Poderd ndo fazer
parte do seu produto.)

Simbolo de modo ecoldgico

Tecla mais

Tecla menos

Simbolo da tarte do tempo

9 Simbolo do alarme

10 Simbolo do tempo de fim de cozedura
11 Simbolo do tempo de cozedura

12 Tecla do programa
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0 tempo méximo que pode ser definido para o
6 final da cozedura é de 5 horas e 59 minutos.

0 programa serd cancelado em caso de falha
eléctrica. Terd que reprogramar o forno.

1o

o fazer qualquer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor. Devera esperar
algum tempo para que as definicdes sejam
aplicadas.

1°]

Se ndo for feita uma definigdo de cozedura, a
hora do dia ndo pode ser ajustada.

0 tempo restante serd exibido, logo que seja
iniciada a cozedura.

@]

Cozinhar especificando o tempo de cozedura;

Pode ajustar o forno para que pare no final do tempo

especificado, definindo o tempo de cozedura no

temporizador.

1. Selecione a fungao de cozedura.

2. Toque em® até que o simbolo [=1 aparega no
mostrador do tempo de cozedura.

3. f\lj-ustar 0 tempo de cozedura com as teclas ™= /

» » Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo
[Pl ¢ a fatia de tempo serdo exibidos no mostrador de
forma continua.

4. Coloque os alimentos no forno e defina a
temperatura com o botdo de temperatura. O
processo de cozedura iniciar-se-4.

» O tempo de cozedura comega a decrescer no

mostrador quando o cozinhado se inicia e todas as

partes do simbolo da fatia de tempo sao acesas. O

tempo de cozedura definido é dividido em 4 partes

iguais e quando o tempo de cada uma delas termina,

o0 simbolo dessa parte desliga-se. Assim, podera ficar

a saber facilmente a proporgao de tempo de cozedura

que ainda Ihe resta.

Definir o final do tempo de cozedura para uma

hora mais tardia;

Ap6s definir o tempo de cozedura no temporizador,

pode definir o final do tempo de cozedura para uma

hora mais tardia.

1. Selecione a fungao de cozedura.

2. Togue em ( até que o simbolo 2l apareca no
mostrador do tempo de cozedura.

3. f\"-ustar 0 tempo de cozedura com as teclas ™= /



» » Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

[=1 sera exibido no mostrador de forma continua.

4. Toque em @ até que o simbolo = apareca no
mostrador do final de tempo de cozedura.

5. Para ajustar a hora de fim de cozedura, pressione
as teclas = / -

» Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

[=1 mais o simbolo = e sero exibidos no mostrador

de forma continua. Logo que a cozedura comece, 0

simbolo =1 desaparecera.

6. Coloque os alimentos no forno e defina a
temperatura com o0 botdo de temperatura. O
processo de cozedura iniciar-se-4.

» 0 temporizador do forno calcula

automaticamente o tempo de inicio subtraindo o

tempo de cozedura & hora de fim de cozedura que

definiu. O modo de funcionamento selecionado é

ativado quando comega o tempo de inicio da cozedura

e o forno aquece até a temperatura definida. Mantera

esta temperatura até o fim do tempo da cozedura.

» O tempo de cozedura comega a decrescer no

mostrador quando o cozinhado se inicia e todas as

partes do simbolo da fatia de tempo sao acesas. O

tempo de cozedura definido é dividido em 4 partes

iguais e quando o tempo de cada uma delas termina,

o0 simbolo dessa parte desliga-se. Assim, podera ficar

a saber facilmente a proporgao de tempo de cozedura

que ainda Ihe resta.

7. Apds o processo de cozedura estar terminado,
aparecera "Fim" no visor e o sinal de alarme
soara.

8. 0 sinal audivel soara durante 2 minutos. Para
parar 0 alarme, basta premir qualquer tecla. O
alarme serd silenciado e passara a ser exibida a
hora atual.

Se premir qualquer tecla no final do
periodo do alarme, o forno recomegaré a
funcionar. Rode o botdo da temperatura e
0 hotéo de fungéo para a posicéo "0"
(desligado) para desligar o forno de
forma a evitar que volte a funcionar no
final do aviso.

Ativar o bloqueio das teclas

Pode evitar a utilizac&o do forno ativando a fungéo de

bloqueio das teclas.

1. Toque em iz até que o simbolo & aparega no
mostrador.

» "OFF" (Desligad(z-apareoeré no visor.

2. Toque na tecla

» Uma vez ativado o blogueio das teclas, "On"
(Ligado) aparece no visor e o simbolo de &
permanece aceso.

As teclas do forno ndo funcionam quando a

9 funcdo de blogueio das teclas estd ativada. 0
bloqueio das teclas ndo serd cancelado em
caso de falha elétrica.

para ativar o blogueio de teclas.

Para desativar o bloqueio de teclas

1. Toque em = até que o simbolo & aparega no
mostrador.

» "0n" (Ligado) aparecera no visor.

2. Desative 0 blogueio de teclas premindo a tecla ™,

» "OFF" sera exibido depois de desativado o bloqueio

das teclas.

Ajustar o relégio de alarme

Pode usar o temporizador do produto para qualquer

aviso ou lembrete, para além do programa de

cozedura.

0 reldgio de alarme néo influencia as fungdes do forno.

E usado apenas como aviso. Por exemplo, € til

quando quer virar o alimento no forno num certo ponto

da cozedura. O temporizador fard um sinal audivel no

final do tempo definido.

1. Toque em (2 até que o simbolo £ apareca no
mostrador.

0 tempo méximo do alarme pode ser de
23 horas e 59 minutos.

2. Defina a duracéo do alarme usando as teclas ¥
[w—-

As teclas de fungao para tom de alarme,

6 hora do dia, brilho do visor e de
emperatura devem estar na posigao 0
(DESLIGADAS).

» 0 simbolo £ permancerd aceso e o tempo do

alarme aparecera no visor, uma vez definida a hora do

alarme.

3. No fim do tempo do alarme, o simbolo s
comegard a piscar € o sinal do alarme serd ouvido.

Desligar o alarme

1. 0 sinal audivel soara durante 2 minutos. Para
parar 0 alarme, basta premir qualquer tecla.

» O alarme sera silenciado e passard a ser exibida a

hora atual.

Cancelar o alarme;

1. Toque em ( até que o simbolo £ apareca no
mostrador, para cancelar o alarme.

2. Mantenha premida a tecla ™= até que aparega
“00:00".
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hora do alarme sera exibida. Se a hora do
alarme e o tempo de cozedura forem definidos
lconjuntamente, serd exibido o tempo mais
curto.

Alterar o tom do alarme
1. Toque em == até que o simbolo < aparega no
mostrador.

2. Ajuste o tom de alarme desejado com as teclas
[ -

3. 0 tom que definiu sera ativado dentro de um curto

periodo de tempo.

» O tom do alarme seleccionado aparecera como "b-

01", "b-02" ou "b-03 no visor.

Alterar a hora do dia

Para mudar a hora que definiu anteriormente:

1. Toque em 32 até que o simbolo & aparega no
mostrador.

2. Defina a hora do dia com as teclas = /==,

3. Ahora que definiu serd ativada dentro de um
curto periodo de tempo.

Modo econdmico

Pode poupar energia com o modo econémico ao

cozinhar, definindo o tempo de cozedura no forno.

Este modo completa a cozedura com a temperatura

interna do forno, desligando os elementos de

aquecimento antes de terminar o tempo de cozedura.

1. Toque em i até que o simbolo eco aparega no
mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparecera no visor.

2. Ative 0 modo econémico tocando na tecla

» Uma vez ativado o blogueio das teclas, "On"

(Ligado) aparece no visor € o simbolo eco permanece

aceso.

Desativar o0 Modo econdmico

1. Toque no simbolo :== até que o simbolo eco
apareca no mostrador.

» "0n" (Ligado) aparecera no visor.

2. Desative 0 modo econémico tocando na tecla ™,

» "OFF" sera exibido depois de desativado o bloqueio

das teclas.

Definir o brilho do mostrador

(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer

parte do seu produto.)

1. Toque &= Até que d-01 ou d-02 ou d-03
aparegam no mostrador para acertar o seu brilho.

2. Defina o brilho desejado com as teclas i / ==,

» 0 brilho que definiu serd ativado dentro de um curto

periodo de tempo.

Tabela de tempos de cozedura

0Os tempos neste capitulo servem como guia.
Os tempos podem variar devido a temperatura
do alimento, espessura, tipo e a sua
preferéncia de cozedura.

Gozer no forno e assar

A 12 prateleira do forno é a prateleira do
fundo .

Bolos no Um tabulgiro Tabuleiro padrao” il 180 25..30
tabuleiro

Bolos Um tabuleiro Tabuleiro padrao® 160 25 .35
peguenos
2 tabuleiros 1-Tabuleiro para doces e 1-3 150 35..50
3-Tabuleiro padréo®

Bolo fofo Um tabuleiro Forma de mola redonda I 160
com 26 cm de diametro
na gretha de arame**

2 tabuleiros 1-Forma de mola
redonda com 26 cm de
diémetro na grelha de
arame*™*
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4-Forma de mola
redonda com 26 cm de
diametro no tabuleiro
ara doces™

]
2 tabuleiros 1-Tabuleiro para doces® e 1-3 180 30 .40
3-Tabuleiro padréo®
3y

3 tabuleiros 1-Tabuleiro para doces® 2 1235 200 55 bh
3-Tabuleiro padréo®

Massa com Um tabulgiro Tabuleiro padréo il 200 35..45
fermento
-

Thveopadar | ] | 2 | w0 | 5.

Perna de Um tabuleiro Tabuleiro padrao® ER 3 25 min. 70..90
borrego 250/max, depois
isad: 190
Frango assado | Um tabuleiro Tabuleiro padréo 15 min
(1,8-2 kg) 250/max, depois
180 .. 190
Pertl (5.5 kg) Um tabuleiro Tabulelro padréo” 25 min 150 ... 210
250/max, depois
190 188

Sugere-se que efectue o pré-aquecimento para todos os alimentos.
* Estes acessérios poderao néo ser fornecidos com o produto.
** Estes acessorios ndo séo fornecidos com o produto. Sao acessérios que estdo disponiveis comercialmente.
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Bancada para refeicoes de teste institutos responsdveis pelo controlo possam testar o

As refeicdes sdo preparadas nesta bancada em produto com uma maior facilidade
conformidade com a EN 60350-1 para que 0s

Bolo seco Um Tabuleiro padrao* 3 140 20..30
fridvel tabuleiro

tabuleiros 3-Tabuleiro para doces*
Bolos Um Tabuleiro padréo* - 3 160 25..35
pequenos tabuleiro

tabuleiros 3-Tabuleiro padréo®

tabuleiro com 26 cm de didmetro
na grelha de arame**

2 1-Forma de mola redonda
tabuleiros com 26 cm de didmetro
na grelha de arame**
4-Forma de mola redonda
com 26 cm de didmetro
no tabuleiro para doces™

Um Prato metdlico preto
tabuleiro redondo com 20 cm de
diametro na grelha de
arame™*

Sugere-se que efectue o pré-aquecimento para todos os alimentos.
* Estes acessorios poderdo ndo ser fornecidos com o produto.
** Estes acessorios ndo séo fornecidos com o produto. Sdo acessorios que estdo disponiveis comercialmente.

e Se 0 bolo estiver escuro em cima, cologue-a na
prateleira inferior, baixe a temperatura e
aumente o tempo de cozedura.

Se bem cozido no interior, mas mole no exterior,
use menos liquido, diminua a atemperatura e
aumente o tempo de cozedura.

Conselhos para cozer bolos

e Se o holo for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura.

e Se 0 bolo for hiimido, use menos liquido ou
diminua a temperatura em 10°C.
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Conselhos para cozer massa de pastelaria

e Se o pastel for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura. Humedega as camadas da massa com
um molho composto de leite, 6leo, ovo e iogurte.

e Se 0 pastel demorar muito a assar, preste
atengdo se a espessura do pastel que preparou
nao excede a profundidade do tabuleiro.

e Se aparte superior do pastel estiver castanha,
mas a parte inferior ndo estiver cozida, verifique
se a quantidade de molho que usou para o
pastel ndo esta muito concentrada no fundo do
mesmo. Tente espalhar o molho de forma igual
entre as camadas da massa e no topo do pastel
para um acastanhado uniforme.

Cozinhe o pastel de acordo com 0 modo e
emperatura dados na tabela de cozedura. Se
a parte do fundo continuar a nao ficar
acastanhada o suficiente, coloque-a numa
prateleira mais baixa da préxima vez.

Conselhos para cozinhar legumes

e Seo0s pratos de legumes liberarem demasiado
sumo e ficarem muito secos, cozinhe-o0s num
tacho com tampa, ao invés de tabuleiro. Os
tachos fechados preservarao 0 sumo do prato.

e Seum prato de legumes néo ficar cozido, coza
antecipadamente os legumes ou prepare-0s
como alimentos enlatados e coloque-0s no forno.

Grelhar com grelhador eléctrico

Operar o grelhador

ATEN(}AO

Feche a porta do forno ao grelhar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

Ligar o grelhador

1. Rode o botdo de funcdo até o simbolo de
grelhador pretendido.

2. Depois, seleccione uma temperatura do grelhador
desejada.

3. Se necessario, realize um pré-aquecimento de
cerca de 5 minutos.

» A luz da temperatura acende-se.

Desligar o grelhador
1. Rode o botdo da fungéo para a posi¢ao Off (topo).

Os alimentos que ndo sdo apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o cologque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta area é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

Tabelas de tempos de cozedura para grelhar

Costeletas de Grelha de arame 4.5 20...25 min.

Costeletas de vitela Grelha de arame 250/max 25..30 min.

endo
*Pré-aquecer durante 5 minutos

**Se a temperatura da grade do seu produto ndo puder ser ajustada, a grade funcionaré na temperatura recomendada.

As refeicBes sdo preparadas nesta bancada em
conformidade com a EN 60350-1 para que 0s

institutos responsaveis pelo controlo possam testar o
produto com uma maior facilidade

Sugere-se que efetue o pré-aquecimento de 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
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Manutengzo e cuidados

Informacdes gerais

A vida Ultil do produto serd estendida e os problemas
frequentes diminuirdo se o produto for limpo em
intervalos regulares.

PERIGO:
Desligue o produto da corrente eléctrica antes
de iniciar as tarefas de limpeza e manutengao.

Ha risco de choque eléctrico!

PERIGO:
Deixe que o produto arrefeca antes de o
limpar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

e  Limpe totalmente o produto a cada utilizag&o.
Desta forma, sera possivel remover mais
facilmente os residuos da cozedura, evitando
assim que estes se queimem da proxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e Ndo é necessario qualquer agente especial de
limpeza para limpar o produto. Para limpar o
produto, use agua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia e seque-0 com um
pano seco.

e Ap6s a limpeza, verifique sempre se qualquer
excesso de liquido foi completamente limpo e
remova imediatamente qualquer derrame.

e Ndo use agentes de limpeza que contém acido
ou cloro para limpar as superficies de inox e a
pega de aco inoxidavel. Use um pano macio com
liquido detergente (ndo abrasivo) para limpar
estas partes e procure passar 0 pano apenas
numa direcgao.

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
NZo use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

Nao use limpadores a vapor para limpar o
aparelho, jé que podem provocar um choque

eléctrico.

Limpeza da placa

Superficies em vitroceramica

Limpe a superficie de ceramica de vidro (vitroceramica)
com dagua fria, prestando atengdo para ndo deixar
agentes de limpeza residuais e seque com um pano
macio. Os residuos podem danificar a superficie de
vitroceramica quando usar a placa pela proxima vez.
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Os residuos secos na superficie de vitroceramica néo
devem, em circunstancia alguma, ser raspados com
laminas de gancho, palha de ago ou ferramentas
similares.

Remova as nddoas de célcio (nédoas amarelas) com
descalcificante disponivel no mercado ou com
pequenas quantidades de agentes descalcificantes
€omo vinagre ou sumo de lim&o.

Se a superficie estiver demasiado suja, aplique o
agente de limpeza numa esponja e aguarde até que
sejam bem absorvido. Em seguida, limpe a superficie
da placa com um pano htimido.

Os alimentos a base de agucar, tais como
cremes e caramelo devem ser raspados de
imediato, sem esperar que a superficie
arrefega. Caso contrario, a superficie de
vitroceramica poderd ficar irremediavelmente
danificada.

Com o tempo, pode ocorrer uma ligeira descoloragdo
nos revestimentos ou outras superficies. Isto ndo
afecta o desempenho do produto.

Descoloragdo e manchas na superficie vitroceramica €
uma condig@o normal e ndo um defeito.

Limpar o painel de controlo
Limpe o painel e os botdes de controlo com um pano
himido e seque-os.

Se 0 seu produto estiver equipado com
botbes/teclas, ndo remova as teclas de
controlo para limpar o painel de controlo.
0 painel de controlo pode ficar danificado!

Limpar o forno

Para limpar a parede lateral(Varia dependendo

do modelo do produto.)

(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer

parte do seu produto.)

1. Retire a parte frontal da prateleira lateral,
puxando-a na direc¢do contréria a da parede
lateral.

2. Retire completamente a prateleira lateral,
puxando-a para si.



Paredes cataliticas
(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer
parte do seu produto.)

As paredes laterais interiores (A) e/ou a parede
traseira (B) do seu produto poderdo estar revestidas de
esmalte catalitico. As paredes cataliticas apresentam
uma cor mate clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno ndo devem ser limpas.
Gragas a sua estrutura perfurada, as superficies
cataliticas absorvem a gordura e, quando a superficie
atinge o ponto de saturagéo, comega a brilhar. Nesse
caso, recomenda-se a s

Limpeza a vapor facil
Assegura a limpeza facil porque a sujidade (recente ou
incrustada) é amaciada com o vapor que se forma
dentro do forno e a &gua que cai pela condensagdo
nas superficies internas do forno.

1. Remova todos os acessorios de dentro do forno.
2. Verta 500 ml de agua para o tabuleiro do forno e
coloque-0 na 22 prateleira do forno.

3. Ajuste o forno para 0 modo de limpeza a vapor
facil e executar a 100 ° C por 25 minutos.

4. Abraaporta e limpe a superficie interna do forno
com uma esponja ou pano himido.

5. Para limpar a sujidade persistente, use agua
morna com liquido de limpeza, um pano ou
esponja macia e seque-0 com um pano Seco.

Durante 0 modo de limpeza fécil a vapor,
2 dgua que se encontra no tabuleiro para
lamolecer ligeiramente os
residuos/sujidade existentes na cavidade
do forno evapora e condensa na cavidade
e no vidro interior da porta do forno.
Consequentemente, € possivel que
escorra dgua ao abrir a porta do forno.
Limpe os vestigios de condensagéo assim
que a porta do forno for aberta.

Limpar a porta do forno

Para limpar a porta do forno, use dgua morna com
liquido de limpeza, um pano ou esponja macia e
Seque-0 Com Um pano Seco.

NZo use limpadores dsperos abrasivos ou
raspadores metdlicos pontiagudos para limpar
a porta do forno. Eles podem riscar a
superficie e destruir o vidro.

Remover a porta do forno

1. Abraaporta frontal (1).

2. Abra os grampos do compartimento da dobradica
(2) dos lados esquerdo e direito da porta frontal,
pressionando-0s para baixo, conforme ilustrado
na figura

Porta

Blogueio da dobradica (posigdo fechada)
Forno

Blogueio da dobradica (posigao aberta)

S ow =
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4, Remova a porta frontal puxando-a para cima para

a soltar das dobradicas esquerda e direita.

Os passos executados durante o processo de
remogao devem ser realizados em ordem

inversa para instalar a porta. Nao se esquega
de fechar os grampos no compartimento da
dobradiga ao reinstalar a porta.

Remover o vidro interno da porta

(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer
parte do seu produto.)

0O painel de vidro interno da porta do forno pode ser
removido para limpeza.

1.

Abra a porta do forno.

2. Empurre para si e remova parte plastica instalada

na secgao superior da porta frontal..
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3.

Como ilustrado na figura, levante ligeiramente o
painel de vidro (1) mais interno na direccéo A e

empurre-0 na direccédo B.

1
2*

4,

5.

6.

7.

Painel de vidro mais interno

Painel de vidro interno (Podera no fazer parte do

seu produto.)
Se 0 seu produto estiver equipado com um painel
de vidro interior(2) ; Repita 0 mesmo
procedimento para remover o painel de vidro
interno (2).
0 primeiro passo para a recolocagdo da porta é
reinstalar o painel de vidro interno (2). Coloque 0
canto chanfrado do painel de vidro para que ele
se encaixe no canto chanfrado da ranhura plastica.
(Se 0 seu produto estiver equipado com um painel
de vidro interior). O painel de vidro interno (2)
deve ser instalado na ranhura plastica proéxima ao
painel de vidro mais interno (1).
Ao instalar o painel de vidro mais interno (1),
certifique-se que a parte pintada do painel fica
voltado para o painel de vidro interno. E
importante assentar o canto inferior do painel de
vidro mais interno (1) dentro da ranhura de
plastico inferior.
Empurre a parte de plastico contra a estrutura até
ouvir o ruido de um “clique”.



Substituir a lAmpada do forno

PERIGO:

Antes de substituir a lampada do forno,
certifique-se que o produto esté desligado da
tomada e arrefecido, de forma a evitar o risco
de um choque eléctrico.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

Neste forno, utiliza-se uma lampada
incandescente com poténcia inferior a 40 W,
altura inferior a 60 mm, didmetro inferior a 30
mm ou uma lampada halégena com casquilho
tipo G9, poténcia inferior a 60 W. As lampadas
520 adequadas para operagao em
temperaturas acima de 300 ° C. As lampadas
do forno podem ser obtidas nos Agentes de
Servico Autorizados ou em um técnico
licenciado.

posicdo da lampada pode variar daquela da
igura.

ladequada para iluminagdo doméstica. O
objetivo definido para esta lampada é o de

lampada usada neste aparelho ndo é
ajudar o utilizador a ver os alimentos.

suportar condicdes fisicas extremas como

s lampadas usadas neste aparelho tém de
sejam temperatiras acima de 50°C.

Se o seu forno estiver equipado com uma

lampada redonda:

1. Desligue o produto da corrente.

2. Rode a tampa de vidro no sentido hordrio, para a
remover.

3. Se a sua lampada do forno for do tipo (A),
apresentado na figura abaixo, retire-a, rodando
conforme demonstrado, e substitua-a. Se esta for
do tipo (B), puxe e retire-a, conforme apresentado
na figura, e substitua-a.

4. Instale a tampa de vidro.
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B Resolucdo de problemas

0 forno emite vapor quando em utilizacdo.

ndo é uma avaria.

¢ Quando as partes metdlicas sdo aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>> /SS0 ndo € uma

................... avaria. o

0 produto ndo funciona.

e O fusivel principal esta queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis. Se
necessario, substitua-os ou recoloque-os.

® 0 produto néo estd ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligagao da ficha.

e Alampada do forno esta fundida. >>> Substitua a lampada do forno.

e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique o0s fusiveis na caixa de fusiveis.

lllllllllllllllllll Se necessario, substitua-o0s ou recologue os fusiveis.

0 forno ndo aquece,

e Pode ndo estar definido para uma fungéo de cozedura e/ou temperatura especificas. >>> Defina o fomo
para uma fungdo e/ou temperatura especificas.

¢ Nos modelos dotados de temporizador, 0 mesmo ndo esta ajustado. >>> Ajuste o tempo.
(Nos produtos com forno de microondas, o temporizador controla apenas o forno de microondas.)

e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique o0s fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.

{Em modelos com temporizador) 0 visor do relégio esta a piscar ou 0 simbolo do relégio ¢

e Anteriormente, ocorreu alguma falha eléctrica. >>> Ajuste a hora/ Desligue e ligue novamente o
produto.

Consulte 0 agente da assisténcia técnica
autorizada ou o revendedor onde adquiriu o
produto se ndo puder resolver os problemas,
embora tenha seguido as instrugdes desta

secgao. Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta prépria.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3TO PYyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNoYTEHNE NPOJYKLMM komnaHum «Bekoy. Hapeemcs, 4To aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE M3fenNe, N3rOTOBNEHHOE C NPUMEHEHWEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHONOTMIA, ByeT
[EMOHCTPUPOBATL HaUNyuyLUWe pesynbTaThl SKkcnnyaraumun. [Jns aToro nepes Havyanom akcnnyataumm
BHUMATENBHO NPOYMTAIATE STO PYKOBOLCTBO W BCIO CONYTCTBYHOLLYHO IOKYMEHTALMIO W UCNONb3YITe €ro B
JanbHeMLIEM B Ka4eCTBe CrpaBoYHuKa. ECnu Bbl nepenaeTe ugenve HOBOMY BriafienbLy, nepenante emy u
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkvBanTtech BCEX NPeAynpexaeHni n MHopmaLmm, CoRepaLLyxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET ObITb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM ApYTiM
Mogensam. Pasnununs mexay mogensimu 6yayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

[osicHeHMs K cUMBONam

B aHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMONB3YIOTCA CIIEAYHOLIME CUMBObI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.
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H BaxHbie MHCTPYKLMN U NPeAyNpPeXAEHNUS MO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolen cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOpbIE MOMOrYT
BaM 130exatb TpasMm
nospexaenui. MNpu HecobntogeHUm
9TWX NpaBwWn BCE rapaHTUiiHbIE
0653aTenbCTBa aHHYINPYIOTCS.
OB6wwwe npaBwuna TEXHUKK
BesonacHocTH
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JTO n3aenme Moxet
9KCMIyaTUPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMU M3NYECKUMH,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takxke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTAaTOYHOrO ONbITa U 3HAHWA,
TONbKO B TOM Cny4ae, eCnm OHK
HaxoaaTcs noa HabnwoaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoCTb, Mnn
NPOWHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e30nacHoro
MCNOb30BaHUS U3AeNna 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

Cnegute 3a TeM, YyToObl AETU He
urpanu ¢ yctponctsom. [letu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbKO NoZ,
HabnoaeHnem.

Mpnbop He AOMmKeH
MCNonb30BaTLCA NMLAMU

(BKntoYas geten) ¢
OrpPaHNYEHHBIMU PU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CrnocoBHoCTAMM M
HeJOCTaTKOM OMbITa W 3HaHWUM,
3a UCKIIOYEeHneM cryyaes, Koraa
MCNonb30BaHNE NPOUCXOAMUT Nog
HenocpeACTBEHHLIM KOHTPONEM
WA B COOTBETCTBUM C
yKasaHWAMM.

Cnegute 3a geTbMu, 4TOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegauv nsgenus
TPETLEMY NULY B NINYHOE
NONb30BaHME UMK B LIENAX
BTOPWYHOIO MCMOMb30BaHMA
HeobXxoanMMo Takke nepeaatb
PYKOBOACTBO NOMb30BaTENS,
HaKNenkvn n3nenus, a TaKkke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.

He ycTaHaBnuBanTe yCTpONCTBO
Ha KOBPOBOM MOKPbITUMN.
HepocTaToyHast BEHTMRALMA
nog AHULLEM YCTPOINCTBA MOXKET
NPUBECTU K NeperpeBy
ANEKTPUYECKNX AeTanen u
npobnemam B paboTe n3genus.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPU30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He



HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHNS paboT nuuamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
kBanudukauumn. 310 TaKke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuMu.
lNepen ycTaHoBKOM
BHWMATENbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMMN.

He nonb3yntech HemcnpasHbIM
n3genuem, a TaKkke npu Hanuumm

Ha HEM 3aMeTHbIX MOBPEXAEHUN.

MposepsanTe, 4TobbI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHus
nepexnoyaTeny QyHKUUn
n3genus Bbinu BbIKITHOYEHb!.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B cnyyae HencnpasHoCTY
crnegyet nNpekpaTuTb
aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT 0TPEMOHTUPOBAHO
B aBTOPWU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUcK
NOPaXEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3nenme MOXHO NOAKIYaTh
TOJIbKO K 323EMJIEHHON
PO3ETKE/NMHWN, HAaNPsBKEHME 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckue XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMNEHNS JOSTKEH
BbINOMHATb
KBanMuLMPOBaHHbI

cneymanuc (npu
ncnonb3oBaHuKM npudopa ¢
TpaHcopmaTopom unu be3s
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnobo
npobnembl, BO3HUKLIME
BCNeACTBME MUCMONb30BAHNS
n3nenusa 6e3 3a3eMneHus,
BbIMNOSTHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He neiTe Bogy Ha
n3genve Bo BPEMS MblITbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHNs
ANEKTPUYECKM TOKOM!

MMpexae yem NpucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CNyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, nsgenme Heobxoanmo
OTKMOUMTb OT SNEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecyacCTHbIX
CnyvaeB Npu NoBpexgeHnn
kabens NMTaH1s ero 3ameHy
[OIMKEH BbINOMHATD
NPOVU3BOANTENb, ETO CNeLManucT
Mo CepBuCY 1N 1L0, UMEtoLLee
aHarornyHyto KBanmpukawmio.
CnegyeTt 1Cnonb3oBaTh TOMbKO
COEAVNHUTENbHbIN Kabenb,
yKa3aHHbI B pasaene
«TexHn4eckne XxapaKkTepuCTUKNY.
Onektponpubop cneayert
yCTaHaBnMBaTb TakuM 06pasom,
4TOObI Er0 MOXHO ObINO
NOSTHOCTbK OTCOEANHUTL OT
CETU 3NEKTPONUTaHNS.
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OTcoeanHeHve JOMKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
LUTENCENbHON BUIKA UK
BbIKIKOYaTENS, BCTPOEHHOMO B
(OMKCUPOBAHHYIO CETb
9NEKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOUTESbHBIMI HOPMaTUBaM¥ 1
npaBunamu.

3aaHsas CTeHKa 4yX0BOro Wwkada
BO Bpemsi paboThbl CUTbHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
ANeKTpUYeckme npoBoga He
conpukacanuch ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXET
NPWUBECTU K UX NOBPEXKAEHMIO.
CneguTe 3a TeM, YTOObI LIHYP
NUTaHWA He Bbin 3axaT Mexay
pamon 1 AsepLen AyXoBoro
LWwkadha, U He NpoKnaablBanTe
€0 M0 ropsivMM NOBEPXHOCTSM.
B npoTuBHOM cnyyae nsonsuus
kabens MOXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NpMBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHuo 1 noxapy.

Bce paboTbl € aneKTpryeckum
obopyfoBaH1eM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINOMHATLCS TONBKO
KBanMuLMpOBaHHbLIMM
cneymanucTami, 4onyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWO Tak1X pabor.

B cnyyae kakoro-nn6o
MOBPEXAEHNS BbIKIIOUUTE Npnbop
W OTCOEAMHMTE €ro oT
anekTpoceTw. [ins atoro

BbIKNKOYNTE 06LLMIA
NpeaoxpaHnuTenb B AOME.
MpoBepbTE, COOTBETCTBYHOT NN
N30enui0 HOMUHanNbHbIE
XapaKTepUCTUKN NPeaoXpaHNTENS.

besonacHocTb n3genus

BHUMAHWE: [aHHoe n3penwve u
€ro BHELLHWe 4YacTn HarpeBarTCs
B MPOLIECCE MCMONb30BaHMS.
ByabTe 0CTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 3NIEMEHTOB.
[etein mnapwe 8 net cnepyeTt
ponyckath K AyXOBOMY LUKady
TONbKO MOA NOCTOAHHBIM
NPUCMOTPOM B3POCTIbIX.

He nonb3yirtecs npubopom,
Haxo4sCb NoJ BO3AENCTBUEM
arnKorons Unum nekapCTBeHHbIX
npenapaToB, CHIKaOLLMX
CKOPOCTb peakLumn 1nm
HapyLatoLL X KOOPAUHALMIO
[ABWXKEHNN.

ByabTe ocTOpOXHbI Npy
NCNONb30BaHNN CINPTHBIX
HaNWUTKOB B NPUrOTaBIIMBAEMbIX
onropax. Mpu BbICOKOW
TEMNepaType CMpT 1cnapseTcs u
NpW CONPUKOCHOBEHWMN C
rOPSYMMI NOBEPXHOCTSMI MOXET
3aropeTbCs 1 BbI3BaTb NOXap.
He pacnonarainte psgom ¢
npnubopom
NerkoBOCMNaMEHSIOLLMECS
MaTepuarbl, TaK kak BO BPEMS
paboTbl ero 6okoBbIE
NOBEPXHOCTW MOTYT CUSTbHO
HarpeBaTbCs.



Bo Bpems paboTbl yCTporcTBO
MOXeET HarpesaTtbcs. byabre
OCTOPOXHbI, He KacalTeCh
HarpeBaTerbHbIX 3IlEMEHTOB
BHYTPW AYXOBOrO LKadha.
Cnepaute 3a TeM, YTOObI
BEHTUNSILMOHHbIE OTBEPCTNA
ObINW NONHOCTBIO OTKPbITBI.

He pasorpeBsaiiTe B yx0oBOM
LKadby NPOAYKTbI B 3aKPbIThIX
KECTAHBIX UMK CTEKNSAHHbBIX
BaHkax. BHyTpu 6aHOK MOXET
MOBbICUTLCS AABIEHNE, YTO
npuBeaeT K B3pbIBY.

He cTaBbTe NpOTMBHW UK nocyay
HenocpeaCcTBEHHO Ha AHO
[YXOBOrO LUKada, a Takke He
Knagute Ha Hero antoMUHUEBYHO
conbry. M3beiTouHoe TENNo
MOXET NPUBECTY K MOBPEXAEHNIO
[Ha JyX0BOro Wkaca.

He vcnonb3yinte Ans YACTKM
CTEKNSHHOW ABEPLLbI AYXOBOr0
Lkada rpybble abpasnBHble
YUCTALLME CPeaCTBa UMM OCTpble
MeTannmyeckne ckpebku, utobbl
He novLapanaTb NOBEPXHOCTb,
MOCKOMbKY 9TO MOXET NPUBECTU K
paspyLUEHNO CTEKNA.

He vcnonb3yinte Ans YACTKM
YCTPOWCTBA NAPOOUUCTUTENN,
MOCKOMbKY 9TO MOXET NPUBECTU K
MOPaXEHWMIO ANEKTPUYECKIM
TOKOM.

(MoxeT oTnnyaThbes B
3aBWCUMOCTM OT MOAENM
nsgenvs.)

MpaBunbHOE pacnonoxexue
MPOBOMNOYHON PELLETKM 1
MPOTWBHSA Ha HaNPaBNAOLLMX
[pOBOMOYHYIO peLeTKy n/unu
NPOTVBEHb CNEAYET NpaBUIbHO
yCTaHaBnBaTh Ha
Hanpasnstowe. Bctasbte
MPOBOMNOYHYHO PELLETKY 1N
NPOTVBEHb MEXIY 2
HanpaBnALLMA 1 NPOBEPbTE,
YCTOMYMBO NV AEPXKMUTCS peLleTka
WNK NPOTUBEHB (CM. PUCYHOK).
TonbKo nocne 3Toro MOXHO

KNnacTtb Ha HUX NPOAYKTbI

/
AyX0BbIM
LI.IKa(pOM, €CITn CTEKNo B
nepesiHen ABepLe NoTpeckanoch

nUnn BbIHYTO.
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[MomelLas NpoayKTbl B rops4ui
LYXOBOW LKA Uru BbIHUMASA KX
0TTYyAa, 0693aTensHO
NoNb3ynTECH TEPMOCTONKIMM
pyKasuLamu.

Monoxwute Gymary ans
BbICTWNAHWS NEKapHbIX HOpM B
rOPLUOK ANsi BapK/ UK Ha
NPOTUBEHb, PELUETKY U T.4.
BMECTE C NpWUroTaBnMBaeMbIMm
MULLEBbLIMY NPOAYKTaMK, 1
NoMecTuTE BCe B
NpeaBapuTENbHO HarpeTyHo nevb.
Yganute nanuwkn ymar,
BbICTYNatoLLmMe 3a npeserbl
NPOTWBHS UM FOpLLUKa, YTOBLI OHK
He CMOrnn conpukacaTbesi ¢
HarpeBaTeNbHbIMI 3NEMEHTAMM.
He ucnonb3yite Gymary ons
BbICTUNAHNS NEKapHbIX GopM,
paboyas Temnepatypa KoTopow
HWXe Temnepatypbl B neun. He
knagute Gymary
HenocpeaCTBEHHO Ha OCHOBaHWE
neuu.

BHUMAHWE: MNepen 3ameHom
namnbl y6eanTech, YTo LWHYp
nuTaHKs Npubopa OTKMIYEH OT
CETW UNK YTO NpepbiBaTenb Lenu
BbIKITHOYEH, YTOObI 130exaTb

nopaxeHna ANEKTPUYECKMM TOKOM.

lMpunbop He cneayet
yCTaHaBNWBaTb 3a AEKOPATMBHON
[BEPLEN, MOCKOMBKY 9TO MOXET
MPUBECTM K Neperpesy.

Mpunbop crnegyeT ycTaHaBNMBaTh
npsMo Ha non. He

yCTaHaBnmBaiTe npubop Ha
MOACTaBKY MW CTONKY.
BHUMAHWE: Mpu npuroToBneHnm
MULLW C XMPOM UMM Macriom He
OCTaBNsATE BAPOUHYO NaHeMb
6e3 npucMoTpa, NOCKOIbKY 3T0
MOXET MPUBECTY K BO3rOpaHuio.
Kateropuyeckn SAMNPELLAETCA
racuTb Takoe nnams BOAOW;
cneayeT BbIKMOYNTb YCTPONCTBO
W HaKpbITb OrOHb, HaNpPUMep,
KPbILUKOW UM NPOTMBONOXapHbIM
MOKPbITUEM.

OCTOPOXHO: 3a npoueccom
MPUrOTOBMEHNS ML
Heobxoanmo cneauTb. 3a
KpaTKOBPEMEHHbIM NPOLECCOM
MPUrOTOBMEHNS ML
HeobXxoaMMOo CrneauTb NOCTOSHHO.
BHUMAHWE: OnacHocTb noxapa:
He XpaHuTe npeameTbl Ha
KOH(OpKaXx.

BHUMAHWE: Ecnu noBepxHOCTb
TPECHYNa, BbIKIHOUMTE
YCTPOWCTBO BO M3bexaHne
NOPaXEHNs ANEKTPUYECKAM TOKOM.
Ecnu cTekno anekTponnuTbl
pasbunock: HesamegnutensHo
BbIKIIOUMTE BCE FOPESKM 1
ANeKTPUYECKME HarpeBaTerbHbIe
3NeMeHTbI, a TaKkKe OTKNKYNTe
YCTPOWUCTBO OT anekTpoceTn. He
NpUKacanTech K NOBEPXHOCTM
ycTpoucTtaa. He ncnonb3aymnre
YCTPOWUCTBO.



KoHCTpyKLMS 4aHHOro yCTponcTBa
He npegycMaTpuBaeT ynpaBreHe
M C NOMOLLbK) BHELLHEro
TanMepa Unu oTAenbHON
CUCTEMbI ANCTAHLMOHHOO
yrpaBneHus.

Cnepute 3a TeM, 4ToObI AHO
nocyabl M NOBEPXHOCTb KOHPOPKM
ObInun cyxumu, Tak Kak nocyaa
MOXET NOANpPbIrMBaTh Nog
AaBneHneM napa, KoTopbii
obpa3syeTcs npu HarpeBaHum
BMaXHbIX MNOBEPXHOCTEMN.
BHUMAHWE: Ucnonbaymte
TOMNbKO 3aLUMTHBIE OrPaXaEHNS
ANS NnuUTbI, pa3paboTaHHble
NpOW3BOANTENEM BalLIEro
KyXOHHOr0 060pyA0BaHMs UK
yKa3aHHble NMPOW3BOAMTENEM B
PYKOBOACTBE NOMb3oBaTens
BaLLero obopyaoBaHms kak
noaxoAsive ans Hero, nNbo xe
3alLWTHbIE OrpaXaeHus,
BCTPOEHHbIE B BaLle KyXOHHOE
obopyaoBaHve NPOU3BOAUTENEM.
cnonb3oBaHne
HECOOTBETCTBYOLLMX 3aALMTHBIX
OrpaXkaeHNin MOXET NPUBECTM K
HeCYaCTHOMY Cryyaro.

[1ns obecneyeHuns noxapHom
BesonacHocTu n3genus cobntopante
HWXeyKasaHHble npasuna.

YbeauTech, YTo BUMKa NMOTHO
BCTaBMEHA B PO3ETKY U1 HE UCKPUT.
3anpeLaeTcst UCnonb30BaTh
MOBPEXAEHHbIA NN6O
obpe3aHHbIf kabenb, a TaKkke

YOMMHUTENb, MOXHO
Momnb30BaThCA TOMBKO
OpUrMHanbHbIM kabenem.
Y6eauTech, 4To B PO3ETKE, K
KOTOPOW NOAKNIoYaeTcs usagenve,
OTCYTCTBYIOT XMAKOCTb UMM BRara.

licnonb3oBaHMe No Ha3Ha4YeHWo

[laHHoe u3aenue npeaHasHaveHo
NCKIIOUYMTENBHO ANs BbITOBOTO
MCMonb3oBaHus. 3anpeLyaeTcs
ncnonb3oBath Npubop B
KOMMEPYECKMX LIENSIX.
OCTOPOXHO: [laHHoe n3genve
NpeAHa3Ha4YeHOo UCKIIYMTENBHO
ANS NPUroToBneHus nuwm. Ero
3anpeLLeHo 1cnonb30BaThb Ans
APYTVIX Lenei, Hanpumep, Ans
oborpesa nomeLeHms."

W3penue He cnepyet
MCMONb30BaTh C LiEbto
HarpeBaHus Tapesiok Noa rpunem,
CYLLKW NONOTEHEL, M NOCYAHbBIX
NonoTeHeL, NyTeM pasBeLLnBaHus
WX Ha pydKax, a Takke ans
oborpesa nomeLLeHs.
lMpousBoanTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 33
NOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
NCMONb30BaHNS U3AENUS He Mo
Ha3Ha4YEeHWO UMK HEMPaBMIBHOMO
obpalLeHns ¢ HuMm.

[lyxoBoW WwKkag MOXHO
Wcnonb3oBaTh Ans
pasMOpaXMBaHWS, BbiNeKaHUs,
KapEHWS 1 NPUrOTOBNEHNS
NPOAYKTOB Ha rpurne.
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BesonacHocTb geten

*  BHUMAHWE: JocTynHble Yacty
npnbopa MoryT CUnbHO
HarpeBaTbCs NP UCMONb30BAHNM.
He fonyckaiTe K HAM fieTen.

*  YnakoBOYHblE MaTepmansi
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHble MaTepuansbl B
HeJOCTYNHOM ANs AeTen MecTe.
YTunusupynte Bce ynakoBouHble
MaTtepuarnbl B COOTBETCTBUN C
HOPMaMm No OXpaHe OKpYXatoLLen
cpeabl.

+  OnekTpnyeckoe 060pyaoBaHue
NPEACTaBNAT ONACHOCTb AN
petei. Bo Bpemsi pabotbl
LYXOBOro LUKada He JonyckanTe K
HeMy AeTen, a Takke He
paspeLLanTe UM urpatb C HUM.

* He pa3smellante Hag npubopom
NpeAMETbI, KOTOpbIE AETW MOTYT
nonbITaThCs 4OCTATb.

* He craBbTe Ha OTKPbITY0 ABEPLY
TSKENble NpeaMeTbl 1 He
Nno3BONsNTE AETAM CaUTbCA Ha
Hee, [lyxoBon Lwkag MoxeT
NepeBEPHYTLCS, a Takke MoryT

ObITh noBpexaeHbl NneTnin ABepLbl.
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Ytunuzauus cTaporo usgenusa

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOr0 U ANEKTPOHHOro 060pyA0BaHUA
(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
ynotpe6neHusi o6opyaoBaHus:

[HanHoe n3penue cootBeTcTByeT [upektuae EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W ANEKTPOHHOTO
obopynosanus (2012/19/EU). laHHoe nsnenue
MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBaIOLLYHO Ha yTUNU3ALNID
€r0 KaK 31TeKTPUYECKOTO 1 3TIEKTPOHHOIO
obopynosanust (WEEE).

370 M3aenve NponN3BEeAEHO N3 BbICOKOKAYECTBEHHbBIX
[O€Taneil 1 MaTepnarnos, KoTopble nofnexar
MOBTOPHOMY WCMOMb30BaHNIO 1 nepepaboTke.
MMosToMy He BbIOpacbIBailTe U3AENME C 0BbIYHBIMM
ObITOBBIMM OTXOZ]AMU NMOCHE 3aBEPLLEHNS ET0
akcnnyatauuu. Ero cnepyeT caatb B
COOTBETCTBYHOLLMIA LIEHTP MO YTUNM3aLMN
3MEKTPUYECKOTO U SMEKTPOHHOTO 060pyAoBaHus. O
MECTOHaXOXAEHUM TaKMX LIEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BracTu.

CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
MMprobpeTeHHOE Bamu U3pene CoOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
cofepxanus BpeaHbix Belects (2011/65/EU). OHo
He COOEPKUT BPEeHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepuaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml ynaKoBO4YHbIX MaTepuanoB

*  YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHb! Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuansl B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM ANs feTen
MecTe.YnakoBOYHble MaTepuarnbl u3genms
WM3rOTOBIEHbI U3 MATEPMAsIoB, NOAJIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTke. YTUNnnpyite ux
COOTBETCTBYHOLLMM 00Pa30M M COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLMIA MO 0BpaLLeHmio ¢
0TX0famu, NoanexalLMmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmaupyiite nx BMecTe ¢
00bIYHbIMU ObITOBBIMM OTXOAAMM.



Pl O6ume cBepenms
0630p

1 [MepenHas aBepua 7 KpbiLuka kOHOpKM

2 Pyuka nsepupl 8 [Buratens BeHTUNATOpA (3a CTanbHOMN
3 HuKHWit BbIABIKHOM AILMK nnacTuHoM)

4 MpOTUBEHb 9 Jlamnouka

5 MpoBonoYHas peLleTka 10 HarpeBaTenbHblit 9NeMeHT rpuns

6 MaHenb ynpaBneHys 11 TonoxeHus nonok

12 3 4 5 6 7 8 9

1 CurHanbHas namnoyka 7 OpHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa [lepeaHsis

2 Namnouka TepmocTata npasas

3 Pyuka BbIG0pa dyHKLMH 8 PacimpeHrHasn 3oHa Harpesa 3aaHss npasas
4 OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 3aaHss nesast 9 Pyuka Tepmocrata

5 [IByxKoHTYpHas 30Ha Harpesa MNepesHsis nesast

6 Lindposoit Taitmep
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CopepxaHue ynakoBKu

3nenve KOMNNEKTyeTca pasnnyHbIim
HaGOpOM OONONHUTENBHbIX
I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCUMOCTHK OT
Moaenu. HeKOTOpre [ONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTU, ONUCaHHbIE B PYKOBOACTBE
none3oBaTena, B KOMNNEKTE 3T0ro nsgenua
MOryT OTCYTCTBOBaTb.

PykoBogcTBO nonb3oBarens

CraHgapTHbIN NPOTUBEHb

[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3Oenuin U3 TecTa,
pa3MopaXmBaHns 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB
XapPEHMs NPOAYKTOB 6OMBLUMMM KyCKaMU.

N —

3. TpoTuBeHb ANSA BbINEYKU
[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3nenuin us TecTa,
Hanpumep, CAOBHOTO UMK CYXOro NeYeHbs.

4. PeweTka
lMpeaHasHaueHa Anst KapeHus, a Takke ans
pa3MeLLeHNst NPOLYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbINEYKE, )KapeHUM UIu NPUroTOBIEHNN B
copmax.
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MpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBOIOYHON
PeLLeTKM Ha BbIABWKHLIX HANPABNAOLWMUX
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
Bnarogaps Hannumio BbIABUKHbIX
HanpaBMALLMX MOKHO NErko yCTaHaBMBATL W
BbIABUraTh MPOTMBHU W MPOBOMOYHYH PELLETKY.
[Mpw ycTaHoBKe MPOTUBHEN MM NPOBOINOYHON
PELLeTKV CcrieauTe 3a TeM, 4Tobbl kKpast
NPOTMBHS U PELLETKM ONUPaninck Ha
LUTLIPBKY, PACNONOXEHHbIE HA 3aAHEN YacTy
BbIABVXHBIX HANPaBISOLLMX.




TexHu4eckue XapPaKTepUCTUKn

M. HOSVV-FG 3 x 4 MM2/ 5 X 2,5 MMt
BAPOYHAS AHETTb

0 ,'
Pasmepb!
MepenHas ne.as [BYXKOHTypHas 30Ha HarpeBa

22001750 Bt

1500/2400 Br
DYXOBKAITPUIb

[ naBHbI AyxoBOW Likag MHorothyHKLMOHANbHbIV AYXOBOV Wkad)
pwrib: noTpebnsieMas MOUHOCTb

Knacc 3awmthbi -1
CreneHb 3awuThl IP 44

#  OcHOBHble cBefieHust [laHHble Ha NacrnopTHOM Tabnuyke SHEPronoTPeBEHNs SNEKTPUYECKMX [yXOBbIX
WwkacoB NpuBeaeHbl B cOOTBETCTBUM cO cTanaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn paHHble
onpefeneHbl Npu CTaHAAPTHON Harpy3ke C (OyHKLNSMM HIBKHETO-BEPXHETO HArpeBaTeNbHOMO SreMeHTa
VNN HarpeBa C NOMOLLbK) BEHTUAATOPA (MpK Hanm4mn).
Knacc sHepreTuyeckomn aghekTMBHOCTM OnpeaeneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMI HIKE
NpyUopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HANMWYMS UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYIOLLMX (DYHKLMIA B M3genum. 1 -
[pUroTOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpuroToBneHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.
«3TUKeTKa 3HeproadpheKTMBHOCTU NPeACTaBNEHa Ha MPOAYKTE»

Mpy ycoBepLLEHCTBOBaHMN KadecTBa 3HaueHVs, YkasaHHbIE Ha STUKETKaX n3nenvs

NPOAYKLMM TEXHUYECKME XapaKTEPUCTHKM WNK B CONPOBOAMTENLHOM IOKYMEHTaLIMN,

MOryT BbiTb M3MEHEHbI 663 nomyyeHs! B NaBopaTopHbIX YCrIoBUAX

NPe/BaPUTENBLHONO YBEAOMIEHNS., COFMACHO COOTBETCTBYIOWLMM CTaHAAPTaM.

31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B

‘@Mnnwmpaumm B AlaHHOM pyKOBOACTBE 3aBUCUMOCTY OT YCTIOBMIA SKCMyaTaLyu

SBMAIOTCA CXEMATUYHLIMUA 1 MOTYT HECKOMBKO W3Lenus.

OTNMYATLCA OT KOHKPETHOTO M3aenus.
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YcTaHoBKa

Mpubop [oMmKeH ycTaHaBNMBaTLCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamu. B NpoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MponssoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 33 NOBPEXEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLamMu, He UMEOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBannmkaLmm. 3T0 MOXET
NPYBECTY K aHHYTIMPOBaHMK) rapaHTum.

MoaroToBka MecTa yCTaHoBKM,
aMeKTPUYECKOro 06opya0BaHNs
oGecneynBaeTcs nokynatenem.

OMACHO:

BbIToBOM NpUbOP CreayeT ycTaHaBnmBaTh B
COOTBETCTBUW CO BCEMU MECTHBIMM HOpPMaMu
MO NOAKIOYEHWIO ra30BOro W/unu
3MeKTpUYecKkoro 06opyaoBaHus.

£
c—> £ | s ]
5 ‘ E =]
= {
£ 3 |
£ 65mmmin ! M~ 65 mm min
% 1 - -«
; S
—

OMACHO:

Mpexae yem npucTynaTb K yCTaHOBKe,
BI3yanbHO NPOBEPbTE OTCYTCTBUE BHELHMX
[edeKToB Lyx0BOro Wkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopb!
npescTaBnatoT coboit yrpo3y Ballei
BesonacHocTu.

HO Hayvana yCtTaHOBKU

[ins Toro YToObI 00ECNeYnTb Hanmune HeoBXoaAUMbIX
3a30POB AN LMPKYNsiLvy BO3ayxa Nog NnTom,
PEKOMEHIYEM YCTaHaBNMBaTh €e Ha TBEPIOM
OCHOBaHMM TaK, YToBbI HOXKM He NOrpyxanuch B
KOBEP WIN MArKOE HarnosbHOe MOKPbITHE.

KyXOHHbI Non JOMKeH BbliepxmBaTh BeC npubopa ¢
y4eTOM BECA NOCY bl 1 MPOAYKTOB.
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«  Ee MOXHO ncnonb3oBath C KyXOHHbIMM
Lkadhamu ¢ 06enx CTOPOH, OfHaKO cneayeT
0CTaBUTb CBOBOHOE MPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 Mm Hap ypoBHEM KOH(IOPOK, a Takke
6okoBoe CBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO HE MEHeE
65 MM MeXay NnUTOI 1 CTEHOW, NEPETOPOMKON
WK BbICOKMM KYXOHHBIM LUKadhoM.

¢« TInuTa MOXET TaKkke CTOATb OTAEMbHO.
ObecneybTe CBOGOAHOE PacCTOSHUE HE MeHee
750 MM OT NOBEPXHOCTM MINTBI A0
MOBEPXHOCTEN Haf Hel.

« B cnyvae yctaHOBKM HagNAUTHOIO
BO3JYX00UMCTUTENS COBNIOAANTE MHCTPYKLIMM
€r0 NPOM3BOAMTENS B OTHOLLEHWM BBICOTbI
MOHTaXa yCTpoicTBa (MuH. 650 Mm).

« 370 yCTPOICTBO COOTBETCTBYET TPEOOBAHWAM K
npubopam knacca 1, 1 ero MoXHoO
yCTaHaBnMBaTh TaK, YT00bI 3aAHSASA U OfHa U3
OOKOBbIX CTEHOK MPUMBIKANM K CTEHAM
MOMELLEHNS, CTEHKAM KyXOHHbIX LUKapuMKOB
1N BbITOBLIX NPUOOPOB NGO BbICOTHI.
KyxoHHas mebenb unv 6biToBble Npubops,
NPUMbIKAKOLLWE C APYFON CTOPOHbI, JOIDKHbI
ObITb He BbilLE Npubopa.

. Bcs kyxoHHas mebenb, psioM ¢ KOTopoit
yCTaHaBNMBaETCS YCTPONUCTBO, JOIMKHA BbITh
TepmocToitkoi (He mexee 100 °C).

MpepoxpaHuTenbHas Lenb

Ecnu uzgenue ocHaweHo aByms

npegoXpaHUTENbHbIMK LiensamMu(2);

[ns obecneyernst yCTORYMBOCTI M3LENKs ero

HeobX0MMO 3aKPENUTL C MOMOLLBI0 ABYX



NpefoXpaHUTENbHbIX Lienei, BXOASLLMX B KOMMIEKT
NOCTaBKY.

C nomoLbto cooTBETCTBYIOLLETO At0bens
ycTaHoBUTE Kptodok (1) B CTeHe kyxHu (6), a 3atem
NOACOENHUTE NPeOXpaHUTENBHYIO Liemb (3) K
KPIOYKY C MOMOLLbIO KapabuHa (2).

1 Kptouok

2 KapabuH

3 lMpepoxpaHuTenbHas Lenb

4 [MpoyHO 3akpenuTe Lienb C 3a4HEN CTOPOHbI
NANTbI

5 3apHsis CTOPOHa NANTI

6 CTeHa KyxHu

Ecnu nagenue ocHaleHo ogHom

npegoxpaHuTensHon uenbto(1);

[ns obecneyernst yCTORYMBOCTI M3LENKs ero

HeobX0AMMO 3aKPENUTL C MOMOLLBIO BXOASILLEN B

KOMMIEKT MOCTaBKM NPELOXPAHUTENBHON LieNn Ha

JYXOBOM LuKaghy.

CnepnyiiTe yka3aHUsIM Ha PUCYHKE HIDKE AN

KpENeHns NPeAOXPaHNTENbHON LIENV K U3AENI.

) H 3

2

MpenoxpaHuTenbHas Lenb 4OMKHA GbiTb kak

9 MOXHO KOPOYE, YTOBbI UCKNIOUMTD
ONpOKMabIBaHUE M3LENKUS KaK Brepes, Tak 1
B CTOPOHY.

B KOHCTPYKLMKM NpefoxpaHnNTENsHOM Lienu Ans
NAUTBI HET THe3fa ANs Kpennexust ckobbl.
YcTaHoBKa u nogknrveHue

MMpubop creayeT ycTaHaBnMBaTh U NOAKMOYATH B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMM HOPMaMM 1
npasunamm.

He yctanaBnuBaitTe usgenue psinom ¢
9 ONOAMMBHUKOM WU MOPO3UbHOI KaMepoil.

MockonbKy Lyx0BOW LuKad u3nyyaeT Tenso,

X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue

ANEKTPOIHEPTUN.

¢« TlepeHocuTb NpOOpP JOMKHBI HE MEHEE ABYX
YernoBex.

«  Tpubop cnepyeT ycTaHaBNMBaTL NPSIMO Ha MO,
He ycTanasnuBaiite npubop Ha NoACTaBKM.

He nepemelLaiite ycTponCTBO, AepXach 3a

BEpLLY Wunu 3a pyuKky aBepusl. sepua,
pyyKa unu NeTnn MOTyT NOBPEANTLCS.

MopxknioyeHne K aneKTpoceTy

[MopkntovanTe n3nenue K po3eTke Unu fIMHUN ¢
3a3eMIeHNeM, 3aLUMLLEHHON MUHMATIOPHBIM
ABTOMATMYECKWM BbIKIIOYaTENEM C
COOTBETCTBYHOLLMM HOMUHAIOM, KOTOpbIiA yKa3aH B
Tabnuue « TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKNY.
YCTaHOBKY 3a3eMNeHNst AOMKEH BbINOMHATL
KBanuULMPOBAaHHLIN 3MEKTPUK (Mpy
MCMONb30BaHNM U3AENUS C TPaHCHOPMATOPOM UnK
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a yLLepb, NOHECEHHbII
BCELCTBUE UCMOMNb30BaHNs u3aenus be3
3a3eMIIEHNS], BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMM HOpMam¥ W NpaBunamm.

OMMACHO:

[TMoakmnioyeHne npubopa k anexkTpoceTn
ZIOMKEH BbINOMHSATL KBannMULMpOBaHHbIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTCs TONbKO nocre
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBaNMdUKaLmm.
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OMACHO:

WHyp nuTaHus He LOMKeH BbITb CAaBMeH,
W30THYT UMK 3aXaT, @ Takke HEe OIKeH
comnpuKacaThbCs C HarpeBaloLuMnUCs
KOMMOHEHTaMu u3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHNs!
LOMKEH BbINOMHSATL KBannhULMpOBaHHbIN
anekTpuK. B npoTmBHOM Criyyae 310 MOXET
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHuI0 MK
BO3ropaHmio!

[NapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETU LOMKHbI
COOTBETCTBOBATb aHHbIM, yKadaHHbIM Ha
nacnopTHon Tabnuuke npubopa. MacnopTHyto
Tabnuyky MOXHO YBUAETL NGO NPK OTKPLITON
ABEPLE UNK HKHEN KpbILLKe, b0 Ha 3aHel
CTeHKe npubopa, B 3aBUCUMOCTM OT TUMa npubopa.
LUHyp nuTaHns npubopa JOMKEH COOTBETCTBOBAT
napameTpaM, yka3aHHbIM B TabnuLe "TexHnyeckue
XapaKTePUCTHKK",

ONACHO:

lMepen BbiNoMHeHWEM kakux-nnbo
ANEKTPOMOHTaXHbIX paboT OTKMoUMTE
npubop OT 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTBYeT pUCK NOpaxkeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

MoakntoyeHmne Kabens nuTaHNA

Mpu MOHTaXe NPOBOAKM HEOOX0AMMO
cobntoaTh HauuoHanbHble/MeCTHbIE
9MEKTPOTEXHUYECKIE NPaBIUNA U HOPMbI, @
TaKkke MCMonb3oBaTh COOTBETCTBYIOLMNE
PO3ETKM/LUTENCEMbHbIE BUMKA W BUMKY A5
AyX0BKM. B cryyae ecnu npeenbHble
3HaYeHNst MOLLHOCTM NPOAYKLNM NPEBbILLAIT
AOMYCTUMYIO Harpy3Ky Ha BUIKY W PO3eTky,
u3penue [OMKHO BbiTb NOAKMIOYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE SMeKTpUYecKoe
obopypoBaHue Hanpsmyto 6e3
WCMOMb30BAHMS BAMIKW 1 PO3ETKA.
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1. Ecnu kabenb NnUTaHMs He BXOAMUT B KOMMEKT
nocTaBKku, HeobXoaMMo BbibpaTh kaberb
nuTaHus no Tabnuue (TexHudyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 13) COOTBETCTBEHHO
TUMY SNEKTPUYECKON CETU B BALLEM JOME U
BbINONMHUTL NOAKMIOYEHNE B COOTBETCTBUM C
MPUBEEHHON CXEMOW.

Ecnu HeT BO3MOXHOCTW YCTaHOBMTb

aBTOMATUYECKMIA BbIKIIOYATENb Ha BCE KOHTAaKTbI, TO

B COOTBETCTBWM C AnpexTBamu MOK cnepyet

MCMOMb30BaTh A1 NOAKIHYEHUS pa3MblKaTen ¢

KOHTaKTHbIM 3230POM HE MeHee 3 MM (nnaBkne

NPEeoXpaHNTENN, 3aLLNTHBIE CETEBbIE BbIKIOYATENM,

3amblikatenu). MecTo noakmnio4eHns JOMKHO

HaxoAUTLCS PAAOM C NPUOOPOM, HO He Hap NUTOMN.

HecobntogeHue 3Tux ykasaHuit MOXET Bbl3BaTb

npobreMbl B NPOLLECCE SKCMAyaTaLym, a Takke

NPUBECTY K aHHYNIMPOBaHWK) rapaHTim Ha npnbop.

B kauecTBe ONONHUTENBHON Mepbl

9 6e3onacHoCTH pekomeHayeTca
Mcnonb3oBaTb yCTp0l7ICTBO 3almTHOro
OTKMYEHNA.

2. CHUMMTE KpbILLKY KIEMMHOI KOPOBKM C
MOMOLL|bI0 OTBEPTKM.

3. BcraBbTe Kabenb nuTaHus Noa KNeMMHbIA
3aXMM N0 KNemMMami 1 3akpenuTe ero ¢
MOMOLL|bIO BUHTA, BCTABMEHHOTO B 3TOT 3aXM.

4. TlpucoeamHsiTe NpoBOAa COrNacHo

MpUBEJEHHON CXEME.
BE
L2

4]

[HByxchasHas ceTb
380/400/415 B nepem. Toka

OpaHochasHas ceTb
220/230/240 B nepem. Toka

* MepHas nepembluka

3l

TpexchasHas ceTb
380/400/415 B nepem. Toka

5. TMocne nogcoeanHeHNs NpOBOOB 3aKpoiTe
KPBILLKY KNEMMHOI KOpoOKu.

6. Cnepute 3a TeM, YTObbI NOAKIIOYEHHbIN Kabenb
NUTaHNs He Npukacarncs k npudopy u He Obin
3axat Mexgy npubopom 1 CTEHOM.



Mo npuumHam Be3onacHoCTM AnnHa
kabensi NUTaHUs He [OMKHA NPEBbILLATH
2 M.

IMpuaBMHLTE NPUBOP K CTEHE KyXHM.
PerynupoBaHue HOXeK JyXOBKU

IMpy Hannuum BUGpaLMK Nocyaa Bo Bpems
NPUrOTOBNEHNS MOXET caBuratbes. [ns
NpeaoTBPALLEHNS ONACHbIX CUTYaLi
Heobxoanmo, YToObl NpUBOp CTOSN POBHO U
yCTOM4MBO.

B Lensix 6e3onacHoCTH, BbIpOBHSIATE Npubop ¢
MOMOLLbI0 4 perynmpyeMblx HOXEK HOXKM. [ina
3TOr0 NOBOPAYMBANTE WX BIIEBO W BNPaBo A0
TEX Nop, noka npubop He ByeT POBHO CTOSATL
Ha CTONeLLHMLe.

J]nﬂ Oyaywein TpaHCNOPTUPOBKU

CoxpaHuTe OpuUrMHanbHY YNakoBOUHYH
KopoOky 1 nepeBoanTe Npnbop B Hell.
CnepyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHBIM Ha
ynakoske. Ecnv opuruHanbHas ynakoBoyHas
kpoOka He COXpaHurach, 3aBepHUTE U3aenve B
ny3blpyaTyto YNakoBKy UK NOMeCTUTE B
MIOTHbIN KApPTOH. HaaexkHo 3akneiTe Knemkon
TEHTON.

Y106bI NPOBONIOYHAS PELLETKa U NPOTUBEHD,
KOTOpbIE XPaHATCS BHYTPM IyXOBKM, HE
NOBPEAMIN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI 1BEpLibI KAPTOHHYHO NONOCKY BPOBEHD
C NpoTMBHSMM. MpuKpenuTe [BEPLY AYXOBOTO
LKadha K GOKOBBLIM CTEHKaM KIENKON JIEHTOM.

OKOHYaTenbHasi NpoBepKa He nogHumaiiTe n He nepeaBuraiTe JyXOBOM
1. Bkmouute an60p B CETb. UJKa(*), nepxach 3a ﬂBeley unu 3a pyqu
2. TposepbTe, paboTatoT Nn aneKTpUyeckne ABEpLP.

KOMMOHEHTbI.

He pa3smeLyaite Ha npnbope Hukakux
NpeAMETOB W He CTaBbTe ero BepTUKanbHo.

OcmoTpuTe NPUBOP CHapyXM Ha NpeaMeT
BO3MOXHbIX OBPEXEHUIA MPU
PaHCNOPTUPOBKE.
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Bl NoaroToBka k akcnnyarauuu

PekomeHaaLmu no 3KOHOMUM

ANEKTPO3Hepruu

3TN pekoMeHaaLMM NOMOryT BaM WCMOMNb30BaTh

W3[ienue 3KOMOrMHECKN YNCTBIM CNOCOOOM K

9KOHOMMTb 3MEKTPOSHEPTUKD.

*  Wcnonb3yiTe B yX0BOM LKady TEMHYHO U
3ManupoBaHHyH Nocyy: 3T0 NO3BONUT
yRyYwmTh TEnnonepeaasy.

+  [porpeBaiiTe JyxoBoi Lkad) nepen
NPUrOTOBIEHWEM MWLLW, ECTIN 3TO
PEKOMEHIYETCS B PYKOBOACTBE NMOMb30BATENS
WK B MHCTPYKLMSIX MO NPUrOTOBMEHMIO
NpOAYKTOB.

«  BoBpems NpuroToBnexus nuwy He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYyXOBOTO LUKadha CrMLIKOM
yacTo.

¢+ [lo BO3MOXHOCTU CTapanTeCh rOTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNIEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO YCTaHaBNMBaTb N0 [1BE
€MKOCTM C NpoayKTamu.

«  ToToBbTe brtofa oaHo 3a Apyrum. [lyxoBom
wkad yxe Oyaet nporper.

¢ [1ns 3KOHOMMW 3MEKTPOIHEPIUN MOXKHO
BbIKITKOYATb AYXOBOW LUKA( 38 HECKOMBKO
MUHYT 10 OKOHYaHMS! NpUroToBNEeHMs broaa.
He oTkpbIBaiTe ABEpLYy OyXOBOro Wkada.

+  PasmopaxvBaiiTe 3aMOpOXEHHbIE NPOAYKThI
neper NPUroTOBIEHUEM.

+  [oToBbTE NULLLY B 3aKpbITON nocyze. MMpu
NPUrOTOBIIEHWM B OTKPLITON NOCyae
3HepronoTpebreHe MOXET BO3PpacTy B 4 pasa.

*  Bobibupaiite KOHGOPKY COOTBETCTBEHHO
pa3mepy fHa nocyabl. O6s3atenbHo
BbIGMpaiiTe NOCYAY COOTBETCTBEHHO 0OBEMY
npurotonsieMoro 6rioaa. Yem Gorblue 06bem
NOCyAbl, TEM BblLLE 3HepronoTpedneHue.

¢ [Ins npuroTOBMEHNS MMM Ha SMEKTPUYECKIX
KOHEDOPKax MCMomnb3ynTe Nocyay TONbKO C
NAOCKUM [IHOM.

Mocyna ¢ ToncTbIM JHOM Nyulle NPOBOAUT
TENo, YTO NO3BONSIET HA TPETH COKPATUTH
noTpebeHne SHePIun.

«  Pa3mep nocyabl AOMKEH COOTBETCTBOBATL
pa3mepy 30H Harpesa. He cnepyet
WCMonb30BaTh NOCyay C AHOM MEHbLIETO
JMameTpa, YeM MameTp KOH(OPKH.

«  Cnenwte 3a Tem, YT0Dbl 30HbI HArpeBa W JHO
nocyAbl Obiny YMCTLIMM. 3arpsisHEHS
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YXyOLLatoT Tennonepenady Mexay 30HoM
Harpesa 1 JHOM NoCyAbl.

. Ecnv 6niogo rotoBUTCSA A0MTO, BbIKMoYanTe
30HY Harpesa 3a 5-10 MUHYT O OKOHYaHWs
NpUroTOBNEHMS. Vcnonb3oBanue 0CTaTouHOro
Tenna noseonseT CakOHOMUTb A0 20%
3MEKTPOSHEPTIM.

*  Wnhdopmaumto 06 aHeproahhekTMBHOCTY B
cootBeTcTBMM ¢ EU 66/2014 MOXHO HanTh B
cneyyudmKaLmm npoayKTa, npunaraemon K
npoaykTy.

I'Ionrorosxa K 3KCcnnyarauuu

Hactpoiika BpemeHu

Bo Bpemsi BbINOMHEHWSI HACTPOEK Ha
ucnnee GyayT MUraTb COOTBETCTBYIOLLME
CMMBOTbI.

TpY NEPBOM BKMIO4EHNH JyXOBK YCTaHOBMTE BEMS
[IHS| C NOMOLLHO KHOMOK e/,

UT06bI YCTaHOBUTL TEKYLLEE BPEMS CyTOK
151 MOZEnel C CEHCOPHbIM YNpaBNeHUEM,

CHaYana HaxmuTte EE, a 3aTem MCHOﬂbSyﬁTe
o /-

HasmuTe Ha cumBon (.2) 1 noaoamTe 4 cekyHabl, He
HaX|Mast KHOMOK /1151 O[TBEPKAEHNS HACTPOEK.
1 23 4 5 6

5 gh eCOo

N
Pl o @

12 11 10 9 8 7

KHonka perynupoBku
CumBon 6rokMpoBKK KnaBuaTypbl
WHawmkatop «Clock» (Yacsl)

CumBON rpoMKOCTH 3BykOBOTO curHana (OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLUEM M3AENNN.)

C1MBOM 3KOHOMUYHOTO pexuUma

KHonka «nmiocy

KHonka «MuHyC»

C1MBOM BPEMEHU NPUrOTOBIEHNS MMpora
CuMBOR 3BYKOBOTO CUTHara

CVMMBOM OKOHYaHMS1 BPEMEHM MPUTOTOBMEHMS
C1MBON BPEMEHM NPUTOTOBMEHUS
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12 KHonka «Programy (Mporpamma)

Ecnu He 6bina ocyliecTeneHa
mnepeouaqanbuaﬂ YCTaHOBKa BPEMEHH, Yachl

M3HavanbHo byayT nokasbisath 12:00, a

Takxe byaeT otobpaxartbcs cMMBON ®,

MMocne YCTaHOBKW BpEMEHU CMMBON
noracHer.

Mpy OTKIIOYEHIM 3MEKTPOIHEPTUM HACTPOMK
YCTAHOBMEHHOTO BpeMeHH COpachIBaloTCs.

Heo6x0a1mMo NOBTOPUTL €10 YCTaHOBKY.

OuuncTka npubopa Nepea Hayanom aKcnnyarauum

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

1. CHumunTE BCE YNaKoBOYHbIE MaTepuansi.
2. [poTpuTe NOBEPXHOCTb NpuBOpa BrakHOM
TKaHbIO UM TyOKOIA W BBITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbLIN NporpeB

Mporpeitte npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeEM
BbIKII0uMTE. 3TO 0BECNEUMT BbIFOpaHNE 1 yaaneHue
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arpSI3HEHNA 1 MOKPLITHIA.

MPEOYNPEXOEHNE!
l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT MPUYUHUTD
oxorn!
Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsIM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.
[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad

1,

2.
3,
4,

BbIHbTe 13 oyx0BOrO WKkadya BCe NPOTUBHN U
peLLeTky.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.
Bbibepute nonoxenue Static (Ctatuyeckuin)
BkntounTe rpunb Ha MakcMasbHyto MOLHOCTb
(cm. pasgen [pasurna skcnnyamayuu
anexmpudeckol Oyxoeku, cmp. 23).

[Havite pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIOUMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
[Npasuna aKkcnnyamayuu amexmpuyeckoll
Oyxoeku, cmp. 23).

DyxoBoi wkad ¢ rpunem

1,

2.
3.

BbIHbTe 13 oyx0BOrO WKkadya BCe NPOTUBHN U
peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

BkrtoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyH MOLIHOCTb
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscst epunem,

cmp. 29).

[Havtte pyxoBomy Lkadby nopabotatb okono 15
MUHYT.

3aTem BbIKIOUMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
Kak nonb3osamecs epunem, cmp. 29).

[pu NepBOM BKMIOYEHNM B TEYEHNE
HECKONbKMX 4acoB BO3MOXHO BblieneHme

bIMa 1 3anaxa. 310 BnorHe HOpManbHo.
YbeamnTech, 4TO KyXHst XOPOLLO
NpoBeTPUBAETCS, YTOBbI yAanUTb AbIM U
3anax. He BabixaiTe Bbigenstolmecs abiM 1
3anaxu.

19/RU



B Npaeuna aknnyarauum BapoyHoi naHenw

OO0wue cBeageHUsA 0 NPUrOTOBIEHUN
nuwm

He 3anonHsiiTe kacTpronio
pacTUTENbHBLIM Macrom bonee Yem
Ha ofHy TpeTb. Mpyn HarpeBaHuy
Macna He OCTaBMnAnTe BapOYHYHO
naHenb 6e3 npucmoTpa.
OcTeperaiTech BO3ropaHus
packaneHHbix macer. He Tywure
oroHb Bogo#n! pu Bo3ropaHim
Macna HakpoiTe nocyay ofesnom
VNN BNaXHON TKaHbH. Mo
BO3MOXHOCTM BbIKIIOUMTE BAPOYHYH
naHernb W NO3BOHUTE B NOXAPHYHO

Ccnyxoby.

«  Tlepep xapeHbem NpoayKTbl HyXHO
obsizatensHo obeylwmeate. OnyckaiTe
NPOAYKTbI B FOPSUNIA KNP C OCTOPOXKHOCTbIO.
3aMopoXeHHbIe NPOAYKTLI Nepes XapeHbem
cregyeT NOMHOCTBLK Pa3MOpPO3UTh.

+  [locyny, B KOTOPOW pa3orpeBaeTcs Xup,
HaKpbIBaTb HENb3sl.

«  Tlocyny crepyeT CTaBWTb Ha NAUTY TakuM
06pa3som, 4ToBbl pyyKM He HarpeBanuch Hag
ropsiyen NOBEPXHOCTBIO NAKTLI. He cTaBbTe Ha
NAUTY HeyCTORYMBYIO NOCYAY, KOTOPAs NETKo
OnpoKMabIBaeTCA.

*  He cTaBbTe Ha BKITKOYEHHbIE KOH(OPKM NYCTYHO
NOCYAY — 3TO MOXeT NPUBECTU K €€
NOBPEXAEHWIO.

*  He ocraBnsiTe BKIOYEHHBIMM KOHGOPKY, HA
KOTOpbIX HET NOCY bl — 3TO MOXET NPUBECTM K
noBpexaeHnto nuTbl. 06s3aTenbHo
BbIKIOYaNTE KOHGOPKM MOCIE OKOHYaHMS
NPUrOTOBNEHNS MW,

*  He cTaBbTe Ha NnUTY NNacTMaccoByto I
anlMUHUEBYIO NOCYAY, TaK Kak Ha ropsiveit
NOBEPXHOCTW OHW MOTYT PacniaBuTLCA.
PacnnasuBlunecs MaTepuansl creayeT cpasy
E CUMLLATh C MOBEPXHOCTM.

Takyto nocygy Takke He criegyet
MCMONb30BaTh AN XPaHEHUS MULLEBbIX
NpOAYKTOB.

¢ MoxHo ucnonb3oBaTh TONLKO NOCyay C
NAOCKUM [IHOM.

«  Pa3mep nocyabl AOMKEH COOTBETCTBOBATL
Konu4ecTBy NpoaykToB. Toraa NpoLyKTbl HE
OyayT BbINNECKMBATLCS M3 NOCYabI, U HE
NPUAETCA NULIHWIA pas MbITb NINTY.
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He knaguTe Ha KOHOPKM KPbILLKYA KacTpHonb.
PaswmeLaiite nocyay no LeHTPY KOH(OPKM.
Ecnu HyxHo nepemMecTuTb NOCyAy Ha apyryto
KOHEDOPKY, NOAHUMMTE e€ 1 nepecTaBbTe. Hu B
KOEM Cryuae He nepefBuraiiTe nocyay no
MOBEPXHOCTW NINTbI.

CoBeTbl N0 MCNONb30BaHUIO
CTeKNOoKepaMN4ecKuX BapoyHbIX NaHenen

Creknokepamuyeckas NOBEPXHOCTb YCTONYMBA
K HarpeBy 1 6orbLUKUM Nepenagam
Temneparypbl.

He knaguTe Ha CTeKnokepamn4eckyto
MOBEPXHOCTb NPOAYKTHLI U Apyrvie NpeaMeTsl U
He UCMONb3yITe ee B KaYeCTBE PA3AENoYHON
[JOCKM.

VcnonbayiiTe nocymy TONLKO C rMagkvum JHOM.
lMocypa ¢ ocTpbIMM KpasiMu MOXET noLiapanaTb
MOBEPXHOCTb.

He vcnonbayiite antomMmMHUeBYI0 NOCYAY, Tak
KaK anoM1HUIA MOXET NOBPEaNTDL
CTeKnOKepaMquCKyro MOBEPXHOCTb.
BbinnecHysLumecs
npoayKTbl MOryT
noBpeanTb
CTEKITOKEPaMNYECKYHO
MOBEPXHOCTb, W TEM
CambIM BbI3BaTb

noxap.

He vcnonbayitte

nocyzay ¢ BOTHYTbIM 1N
BbINYKIbIM JHOM.

Vcnonbayiite nocyay
TOMbKO C NMOCKUM
pHom. Takas nocyaa
HarpeBaeTcs ObICTPO 1
PaBHOMEPHO.

Ecrv gnameTp nocyapl
CTMLLKOM Mari, 3Heprust
ByayT pacxopmoBaThCs
BMyCTY0.




3Kcnnya'raum| BapO4HbIX naHenen
4

1

3
OpHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16¢m
[ByXKOHTYpHas 30Ha HarpeBa 21-23/12-14cm
OpHoOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 18-20cm
PaclmpeHHas 3oHa Harpesa 17-19/26-28cm
CNUCOK PEKOMEH0BaHHbIX iUaMeTPOB NOCYAbI
ANS UCONb30BaHMS HA COOTBETCTBYIOLNX
KOHdbopKax.

SN —

ONACHO:

CriepwTe 3a Tem, 4TOBbI Ha BAPOYHYIO
naHenb Hu4ero He ynano. flaxe HebonbLune
npeAmeThl (HanpUMep, COMOHKa) MOryT
NOBPEAUTb BApOUHYIO NaHerb.

He nonbayittech BapoyHON NaHenbto, ecnu
Ha Heil eCTb TPELYWHbI. B TpelnHbl MoxeT
nonacTb BOAA ¥ Bbi3BaTb KOPOTKOE
3amblkaHue.

Ipu 06HapyxeHUM Ha NOBEPXHOCTM KaKMX-
nnBo NOBPEXAEHNIA (HanpuMep, TPeLLnH)
HeMe[NeHHO BbIKMiounTe anekTponprubop Bo
n3bexaHne NopaxeHnsi aNeKTPUYECKUM
TOKOM.

Creknokepamuyeckas BapoyHas naHenb OCHalleHa
VHOMKATOPOM MUTaHNS 1 MHOMKATOPOM OCTaTO4HOro
Tenna.
/IHoMKaTop 0CTATOYHOIO Tenna ykasbiBaeT, kakas
30Ha Harpesa BKITKoYeHa. locne BbIKMIYEHNS 30HbI
HarpeBa VHAMKATOP OCTAETCS BKITIOYEHHbBIM.
/IHoMKaTop 0CTATOYHOrO Tenna noracHeT, Koraa
TemnepaTypa 30Hbl HarpeBa CHU3NTCS [0 YPOBHS,
Mpu KOTOPOM €€ MOXHO KacaTbCs pykoi. Muranue
MHAMKaTOpa OCTaTOYHOTO TeMa He ABMseTcs
HEMCNpaBHOCTbLIO.

KoHopkm CTeknokepammyeckoit naHenm

Mocrie BKMIOYEHMs GbICTPO HarpeBatoTes U
ApKo cBETATCS. He cMOTpUTE Ha SIpKuit CBET.

BknioueHue cTeknokepamMuyeckux 30H Harpesa
[ins ynpaBneHus CTeKnokepamMm4eckuMm 30Hamm
Harpesa nomnb3ymTech 1X KHonkamu. YTobb
YCTaHOBWTb HY)XXHBIA YPOBEH MOLLIHOCTH,
nepeBeauTe PerynsTop 30HbI HarpeBa B
COOTBETCTBYIOLLEE NMOMOXEHME.

YpoBeHb
MOLYHOC
™

YpoBeHb
MOLUHOC

BbIknioyeHue cTeknokepaMUyeckux 30H HarpeBa
[NoBepHUTE perynsTop KOH(OPKM B MOMOXEHNE
«BbIKI1.» (BBEPX).

Wcnonb3oBaHWe MHOTOKOHTYPHbIX KOH(OPOK

Ha ogHo# 1 TOW e MHOTOKOHTYPHOW KOH(hopke

MOXHO roTOBMTb Ortofia B NOCYAE PasnnuyHoOro

pa3amepa. [pu BKIKHEHNM TaKOW MHOTOKOHTYPHOM

KOHCOPKM CHavana BKMKYaeTCs BHYTPEHHSAS 30Ha

Harpesa.

1. [Insi u3aMeHeHns anameTpa 30Hbl Harpesa
crenyeT NOBEPHYTb PETyNSTOP N0 YaCoBOI
CTperke.

2. V13mMeHeHne pa3mepa 30Hbl HarpeBa
COMPOBOXAETCS LUENYKOM.

BbIknto4eHne MHOFOKOHTYPHBIX KOH(OpOK

1. BbIknioumnTe 30Hy HarpeBa, NOBEPHYB PErynsaTop
NPOTMB YACOBOIA CTPENKM B BEPXHEE NOMOXEHME.
Bce 30HbI HarpeBa MHOTOKOHTYPHOM KOH(OPKM
BbIKII04aTCA.

12 3 5 9

1 MonoxeHue 1
2 MonoxeHue 2
3 MonoxeHue 3

[30HbI 2 M 3 MHOTOKOHTYPHO# KOHGOPKM
He mMoryT paboTaTb He3aBUCUMO.
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[ NpaBuna axcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHUs 0 BbineKkaHuy,
XXapeHUM ¥ NPUroTOBIIEHUM C rpUnem

MPEOYNPEXOEHNE!
Topsiune NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTL
oxorn!
Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsIM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM drieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.
[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

ONACHO:

ByabTe 0CTOPOXHBI, OTKpbIBas ABEpLY
1yXOBOTO LUKaha, TaK kak Hapyxy MOXeT
BbIX0AWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xeyb Bam pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

*  Wcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTanmyeckue
TapenKk1 N antoMUHNEBBIE KOHTEAHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLMM NOKPbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUNMKOHOBbLIE (POPMBI.

*  PauwoHanbHO ncnonb3yiTe nnoLasb peLeTku.

*  YcTaHaBnvBaiTe opMy Ans BbiNekaHns B
CepennHe peLueTkm.

«  BblbupaiiTe npaBUnbHOE NONOXKEHME PELLETKM
neper BKIIOYEHWEM AYXOBOTO LKkada 1nm
rpuns. He n3meHsinTe NonoxeHne peLeTky,
Koraa AyxoBOW LLUKady ropsyui.

«  [lepxuTe 3aKkpbITON ABepLY Lukada.

CoBeTbI NO NPUrOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GonbLUMe KyCKku
Msica neper NPUroToBIEHUEM PEKOMEHYETCS
COpbI3HYTb NIMMOHHBIM COKOM 1 MoCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa roToBoe bnogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONuYecTea
msica 6e3 kocTei.

¢ Ha Kaxapblin CaHTUMETp TOMWMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTensHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS!.

¢« Tlo ucTeyeHm BpeMeHN NpUroToBNEHUS Msica
OCTaBbTe €ro B JyX0BOM LUKay NPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpegenuTcs BHYTpH

22/RU

KyCKa )XapeHoro Msica u He byaeT BbiTekaTb,
korzia Bbl byaeTe paspesatb MSCO.

«  Peiby B TepmocTOiikON Nocyae cnepyet
TOTOBMUTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA VNN HYXKHWI YPOBEH.

CoBeTbl MO NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA Fpune
[Mpy NPUroTOBNEHUM Ha rpune Msco, pbiba unn
nTULa BbICTPO NOJPYMSIHUBAETCS, CBEPXY
obpasyeTcs XpycTslLas Kopoyka, 1 NpoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUrOTOBUTL
He TONbKO TOHKWE KyCKM MsICa, LaLLbIKK U COCUCKM,
HO M OBOLLM C BOMbLUINM COLEPKaHNEM XUAKOCTM
(Hanpumep, NOMIUAOPbI W NYK).
¢« [Ins npuroToBrEeHNst Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
PeLLeTKOI TaK, YTobbl NNowab, 3aHuMaemas
npoayKTamm, COOTBETCTBOBANa pasvepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.
¢« BcraBbTe NpoBONOYHYHO peLeTky unn
NPOTVBEHB C PELLETKON B AyXOBOM LLUKad Ha
HYXHbIN ypoBeHb. ECnn npoayKTbl roToBSATCA
Ha NPOBOIIOYHON peLLEeTKe, TO Ans copa kupa
YCTaHOBUTE NPOTUBEHb HA HUXHWUA YPOBEHD.
/icnonb3yembiit IpOTMBEHb NO pa3mepam
LOIKEH COOTBETCTBOBATH NIOLLAAM,
3aHUMaeMON FOTOBSILUMMMCS NPOAYKTaMM.
Takol NPOTMBEHb MOXET He BXOAWUTH B
KOMNAeEKT u3genus. [ins 0bneryeHns oumcTkm
NPOTMBHS HanelTe B HETO HEMHOTO BOZBI.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHeE BCEro, 1
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.




MpaBuna aKkcnnyaTauum anekTpuyeckon  Pexumbl pabotbi
AYXOBKM MpuBeneHHas 3[ech NOCNEeoBaTENbHOCTb PEXMMOB

Bb|6epV|Te TEMNEpaTypy 1 PEXUM paGOTbI pa60TbI MOXET OTNMYaTbCs OT BaLLen MOAENU.

Harpes cBepxy u cHu3y

— | PabortatoT 06a HarpeBaTerbHbIX

3NeMEHTa — 1 BEPXHUIA, 1 HIDKHWN.

——— ) [pogyKTbl NOAOrpeBatoTcs
OJHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y. OTOT

1 Pyuka BbiGopa dyHKLuM PEXAM NOAXOANT, HanpuMep, ANA

2 PyuKka TepMocTaTa TOPTOB, Pa3HON BbIMEYKH, a Takke

KEKCOB M 3anekaHoK B hopMax..

[0TOBbTE TONBKO C OIHAM NMPOTUBHEM.

1. YCTaHoBMTE HY)KHBIA PEXMM PaboTbl C NOMOLLbHO

pYuky BbIBOpa (yHKLMIA. Harpes chuay
2. YCTaHOBMTE HY)XHYI0 TEMNEPATypy C NOMOLLbI0 PaGOTAET TONLKO HYDKHYA
perynsitopa Temneparypbl.

» Toce Harpesa fiyXoBkH B Helk ByeT HarpeBaTenbHbIil aneMeHT. Moaxoaut

nopepKMBaThCA 3afaHHas TeMnepatypa. Bo Bpems ===~ AN BbiNedkn ”“”L‘b%“

Harpesa Oy[eT CBETUTLCS MHANKATOP TEMMEPATYPbI. - ﬂogon:g:];b:yz.r(:gp. )é(fop“:f;:m
BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM O aga%wmm TaloKe ynp(?w,ae+
lMoBepHuTE pyuKy BbIGOpa (yHKLMIA U perynsiTop et OUMCTKY NapoM.

Temneparypbl B NONOKEHNE OTKIIOYEHNs (BBEPX). Harpes cBepXy M CHM3Y C MCMONb30BaHNeM
YpoBHM AYXOBKM (AN Mogenen ¢ rpunem) BeHTUNATOpa

[paBnnbHO yCTaHaBNMBaTE PeLLETKY B
HanpaBnstoLLme. PelleTky crepyeT BCTaBUTb MeXay
HanpaBnSIOLLMMK, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKe.

PaboTatoT BEpXHUIA 1 HIDKHWIA
HarpeBaTenbHble 3MEMEHTbI, a Takke
BEHTUNATOP, PACMONOXKEHHbIH HA

[

Cneaute 3a TeMm, 4ToObl peLueTka He ynupanacb B 3agHei cTeHke. [opsuuin Bo3gyx
33HI0K0 CTEHKY OyXOBKU. YTOBbI rpunb HOpManbHO PaBHOMEPHO PacnpeaensieTcs BHyTpU
paboTan, BblABUHBTE PELLETKY K NEPESHEN YacTu [1yXOBKY C MOMOLL|bIO BEHTUATOPA.
HanpaBsioLLMX W OTPErynMpyWTe ee NonoxXeHue ¢ [0TOBbTE TOMBKO C OAHNM NPOTUBHEM.
MOMOLLbHO ABEPLIbI. Paborta ¢ BeHTUNATOPOM
(MoxeT oTnmyaThCs B 3aBMCUMOCTM OT MOZENu [lyxoBoit Lukad) He HarpeBaeTcs.
n3genus.) "3% PabotaeT TONbKO BEHTUNATOP,
PacnonoXeHHbIA Ha 3apHel CTEHKe.

3aMOpOXeHHbIE rpaHyNMpoBaHHble
NpOAYyKTbl MEANEHHO
pa3MOpaXmBaloTCs NPy KOMHATHON
TEMnepatype, a NpUroToBNEHHblE
NPOAYKTbI OXNaXaaoTCs.
Fan Heating (HarpeB + BenTunstop)
7y PaboTaeT HarpeBaTenbHbIi 3NIEMEHT
@ C BEHTUNATOPOM (Ha 3aJHEN CTEHKe).
-y ["opsunin BO3ayX paBHOMEPHO
----- pacnpefenseTcs BHYTPU JyXOBKM C
5] MOMOLLBIO BEHTUNATOpa. Kak npasuno,
@ npeaBapuUTENbHBIA NPOTPEB HE HYXEH.
MopxoauT Anst NpUroToBneHus 6ntog
Ha pasHbIX YPOBHSIX [y XOBKM.
lMopxoauT Ans NPUroTOBNEHMS C
HECKOMbKMMM MPOTUBHSMM.
OTa (yHKLMA Takke ynpoLaeT
OYMCTKY NapoM.
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®yHkums "3D" (06bEMHBIN Harpes)

PaboTatoT BEpXHUIA 1 HIDKHWIA
HarpeBaTerbHble 3IEMEHTbI, a Takke
—— ) HarpeBaTelbHbIi S1EMEHT C

BEHTWISITOPOM, PacrONOKEHHbIN Ha

3agHei cTeHke. MpoayKTbl rOTOBATCA

ObICTPO M PABHOMEPHO CO BCEX

CTOPOH. [OTOBbTE TONBKO C OHUM

NPOTUBHEM.

Full grill (Yeun. rpunb)

v | Pabotaet 6onbLUIoi rpuib Ha NOTOmNKe

pyxosku. MopgxoauT ans

NPUTOTOBIEHNS Ha pune GoNbLUINX

nopuuit msica.

«  [Insi npuroToBneHus Ha rpune
nonoxute GonbLune Unu
CpeaHm1e nopLum nog,
HarpeBaTerbHbIN 3NIEMEHT rpurnst
Ha COOTBETCTBYHLLMIA YPOBEHD
MoKy IyXoBOro Lukada.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHH, OTBEIEHHOIO Ha
NPUrOTOBIIEHNE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.

Grill+Fan (Fpunb+BeHTURsATOP)

N

& [lelicTBYe rpuns He Takoe CUIbHOE,

KaK B peXmMe YCUIEHHOTO rpuns
«  [ns npurotoBnexus 6ntoa B

3TOM pexuMe pacnonoxuTe Mnog
HarpeBaTenem rpuis Ha
COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
[DYX0BKM HeDOMbLLOE M
CcpeaHee KOMMYECTBO NPOAYKTa.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHH, OTBEIEHHOIO Ha
NPUrOTOBIIEHNE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.
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Wcnonb3oBaHue 4acoB AYXOBKU

1 23 4 5 6
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KHonka perynupoBku
CumBon 6rokMpoBKK KnaBuaTypbl
WHawmkatop «Clock» (Yacsl)

CumBOn rpomMKocTH 3BykoBOro curHana (OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLUEM M3AENNN.)

C1MBOM 3KOHOMUYHOTO pexuUma

KHonka «nmiocy

KHonka «MuHyC»

C1MBOM BPEMEHU NPUrOTOBIEHNS MMpora

9 CumBOn 3BYKOBOTO cUrHana

10 CumBON OKOHYAHUS BPEMEHU NPUrOTOBMEHMS
11 CuMBON BpeMEeHW NpUroToBreHns

12 KHonka «Programy (Mporpamma)

B w N -

MakcumarnbHOe BpeMsi MPUroTOBrEHMS,
KOTOPOE MOXHO YCTaHOBUTS, — 5 Yaca 59
MUHYT.

B cnyyae oTKNIYEHNS SMEKTPOIHEPTUN
nporpamma GyneT oTMeHeHa. CriefyeT cHoBa
3anporpaMmMupoBaTh AyX0BOit kad.

=]

Bo BpeMsi BbINONHEHMS YCTAHOBOK Ha
ucnree GyayT MUraTb COOTBETCTBYIOLLME
cumBonbl. HeobxoanMmo nogoxaaTh
HEKOTOPOE BPEMS, NOKa HACTPOKM BCTYNSIT B
cuny.

£

HeBo3MOXHO YCTaHOBUTE BpEMA CYTOK, €Cnn
napameTpbl NPUroTOBNEHUA HE
YCTAHOBIEHbI.

Ecnm YCTaHOBINEHO BPEMA NPUTOTOBNEHUS,
nocne Ha4yana rotToBku Ha gucnnee 6y,ueT
0T06pa)KaTbC$| OocCTaBLleecq Bpema
NPUroTOBNEHMUA.

oS




MpuroToBneHne NOCPeACTBOM YCTaHOBKM

BpEeMeHN NPUrOTOBNEHUS;

Bbl MoXeTe HacTPOUTL JyX0BOIA LKA Tak, 4Tobbl OH

npekpaTtn paboTy No 3aBepLUEHUM ONPeaEneHHOro

BPEMEHM, YCTaHOBMB BPEMS NPUIOTOBNEHMUS HA

Tamepe.

1. Bbibepute nporpaMmy NpuroToBMEHMS.

2. Yro6bl 0TOGpPa3nTb BPeMS MPUrOTOBIEHNS,
KOCHWUTECH M yaepkuBaiTe {.2), noka Ha aucniee
He nosswrest cumson 21,

3. YcTaHoBUMTE BpeMsl NPUrOTOBIIEHMS C MOMOLLbHO
KHOMOK e / .

» » lMocne ycTaHOBKM BPEMEHN NPUTOTOBMEHMS HA

pucnnee byaeT oTobpaxaTbCs CUMBON [l

3a7aHHbII NPOMEXYTOK BPEMEHM.

4. TlomecTute 6nIOAO B NEYb W yCTaHOBMTE
TEMNepaTypy C MOMOLLBIO PyYKM BbICTBINEHWS
TeMnepaTypbl. 3anyckaeTcst pexum
NPUrOTOBNEHMS.

» OBpaTHbIN OTCYET BPEMEHM NPUTOTOBIIEHUS

Ha4YHeTCsl C MOMEHTa Havara NpuroToBNeHMs, a Ha

JVCTNee 3aropsTcst BCe CUMBOIbI NPOMEXYTKA

BpeMeHU. 3afaHHOe BpeMs NPUrOTOBIEHME JennTCs

Ha 4 paBHble YacTu. 10 MPOLLECTBNM KaXaoN YacTy

BPEMEHM ee CUMBON NepecTaeT oTobpaxatses. Tak

YTO BbI C NETKOCTBIO CMOXETE OLEHUTb OTHOLLIEHNE

OCTaBLLETOCs BPEMEHM K 0BLLEMY BpeMEHM

NPUrOTOBNEHMS.

YcTaHoBKa 6onee NO3gHEro BpeMeHN OKOHYaHUA

NpPUroTOBNEHMS;

YCTaHOBMB BpeMsi MPUrOTOBNEHNS Ha TalMepe, Bbl

MOXeTe yCTaHOBUTL Bonee no3pHee Bpems

OKOHYaHWsi NPUTOTOBIIEHHS.

1. BobibepuTe nporpamMmy NpuroToBreHus!.

2. Yro6bl 0TOGpPa3nTb BpeMS MPUrOTOBIEHNS,
KOCHWUTECH M YAepKuBaiTe {>), Noka Ha aucniee
He nosswrest cumson 2,

3. YcTaHoBMTE BpeMs NPUrOTOBIIEHMS C MOMOLLbH
KHOMOK e / e,

» » Mocne ycTaHOBKM BPEMEHN NPUTOTOBMEHMS HA

pucnnee byaeT oTobpaxaTbCs CUMBON (g

4. Ytobbl Ha 3KpaHe 0TOBPa3NIoCh Bpems
OKOH|@HMS MPUTOTOBIIEHNS, KOCHTECH M
yaepxuBanTe (5, noka Ha gucnnee He NosBUTCS
cumson =,

5. Vicnonbayitte kHomk I /™= 4T06bI yCTaHOBUTH
BPEMS OKOHYaHWS NPUrOTOBIEHMS.

» lMocne ycTaHoBKN BPEMEHN NPUrOTOBMEHUS HA

pucnnee byaeT oTobpaxaTbCs CUMBON [l v cumeon

=, a Takke 3apaHHbIN NpOMeXxyToK BpemeHm. Kak

TOMBKO HAYHETCA roTOBKa, cuMBOM =2l noracHer.

6. TomecTute 6nIOJO B NEYb W YCTaHOBMUTE
TEMNepaTypy C MOMOLLBIO PyYKM BbICTBINEHWS
TeMnepaTypbl. 3anyckaeTcst pexum
NPUrOTOBNEHMS.

» Talimep ByXOBKM paccyMTbIBaeT BpeMs Hayana

NPUroToBNEHMSA, BblYUTas NPOAOIIKUTENBHOCTb

NPUroToBNEHNA U3 3aAaHHOTO BPEMEHU €ro

OKOHYaHus. Koraa HacTynuT Bpems Havana

NPUrOTOBNEHMS, AYXOBKA BKIKOUYNTCS B BbIOPAHHOM

peXuMe W HarpeeTcs [0 3afjaHHON TeMNepaTypbl.

Ota Temnepatypa byneT NoAAEpKMBATLCS 10 TEX

nop, Noka He HaCTyMUT BPEMS OKOHYaHMS

NPUrOTOBNEHMS.

» O6paTHbIN OTCYET BPEMEHM NPUTOTOBIEHNS

Ha4YHeTCs C MOMEHTa Havyara NpuroToBNeHMs, a Ha

JVCTNee 3aropsTcst BCe CUMBOIbI NPOMEXYTKA

BpeMeHU. 3afaHHOe BpeMs NPUrOTOBIEHME JennTCs

Ha 4 paBHble YacTu. 10 MPOLLECTBNM KaXaoN YacTy

BPEMEHM ee CUMBON NepecTaeT oTobpaxatses. Tak

YTO BbI C NIETKOCTBI0 CMOXETE OLEHWTb OTHOLLEHNE

OCTaBLLETOCs BPEMEHM K 0BLLEMY BpeMEHM

NPUrOTOBNEHMS.

7. o OKOH4aHMM MpoLiecca NPUrOTOBMEHNS Ha
pucnnee nosiBUTCS Hagnuch «KoHewy, v Taitmep
WM30acT 3BYKOBOW CHrHaI.

8. TpopomknNTeNnsEHOCTL 3BYKOBOTO CHrHana — 2
MUHYTbI. [INs1 BBIKMIOYEHNS 3BYKOBOIO CUrHana
HaXmuTe ModyHo KHOMKY. 3BYKOBOW CurHarn
BBIKIMIOYMTCS, W Ha aucnnee OyaeT nokasaHo
TEKyLLiee Bpems.

Ecrv no okoH4aHWy 3BYKOBOTO CUrHana
HaxaTb 0By KHOMKY, AyX0BO Lukad
cHoBa 6ypeT roTos k pabote. [ins
BbIKMIOYEHMS JyXOBOroO Wkada
NOBEPHUTE PErynsTop Temnepatypbl u
PYYKy BbIGOPa (hyHKLMM B NOMOXKEHNE
«0» (BbIKI.), 4TOOLI NPEOTBPATUTL
MOBTOPHIiA 3anycKk NPOrpaMMbl JyX0BOTO)
LuKkaca no OKOHYaH!UM 3BYKOBOTO
curHana.

BxknioyeHue 611I0KMPOBKM KHOMOK

OYHKLMI0 GNOKMPOBKM KHOMOK MOXHO MCMONb30BaTh

ANs NpeaoTBpaLLeHnst BMeLLaTensCcTea B paboty

DYXOBKM.

1. Kochutech 1 yaepxuBaiite i, noka Ha aucnee
He nosieuTcst cumeon (3.

» Ha gucnnee nossutca Hagnuce «OFF» (BbIKIL.).

2. Y1o6bl 3a6r10KMpOBaTH KHOMKM, HAXMUTE o

» Kak Tonbko dyHKLMS BrOKMPOBKM KHOMOK ByaeT

aKTMBMpOBaHa, Ha aucnnee nosiBuTCs Haanuch «On»

(Bkn.), v HA4HET CBETUTLCS MHAMKATOP &)
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Mocne BKMtoYeHs hyHKLMM 6roKMpoBKK
KHOMOK KHOMKY AyX0BOTO LuKkada He

eicTByI0T. B cnyyae oTknoyeHus
3MEKTPOIHEPTM DYHKLNS BNOKMPOBKA
KHomoK He ByaeT oTMeHeHa.

Y106bI OTKNIOYUTL GNOKMPOBKY KHOMOK

1. KochuTech 1 yaepxuBaiite i, noka Ha aucnmee
He MosIBUTCS CUMBOF (5.

» Ha gucnnee nossutcs Hagnucs «Ony (Bkn.).

2. OTKnoumTe hyHKLMIO BOKMPOBKM KHOMOK,
HaXaB Ha KHOMKy ™.

» Mocne CHATUA GNOKMPOBKN KHOMOK Ha ancnnee

nosiButcs Hagnuck «OFF» (BbIKIT.).

HacTpoiika 3BykoBoro curHana
Yacbl npnbopa MOXHO MCMONb30BaTh HE TOMBKO s
HaCTpOWKI NMPOrpamMmbl NPUrOTOBIEHMS, HO U [111S
NpeaynpexaeHns nim HanoMmuHaHwus.,
3BYKOBOIA CUrHan He BNUSIET Ha paboTy AyXOBOTO
wkada. OH Mcnonb3yeTcs TOMbKO AN
npegynpexaenus. Hanpumep, ero MOXHO
MCNONb30BaTh [N HANOMWUHAHWNS O TOM, YTO B
OnpefeneHHoe BPEMs! HyXHO NepeBepHyTb
NpoayKTbI B IyXOBOM Lukady. 10 uctedeHum
3a[)aHHOro BPEMeHM Tanmep NofJacT 3BYKOBOW
curHarn.
1. Kochutech n yoepxusaiite @ MoKa Ha gucnnee
He nosiBUTCS cmeon £,

MakcumarbHoe Bpemsi Npu YCTaHoBKe
3BYKOBOrO CurHana — 23 yaca 59 MuHyT.

2. YcTaHOBMTE NPOJOMKUTENBHOCTL 3BYKOBOIO
CUrHana ¢ NOMOLL|bI0 KHomoK i / ™.

Pyuku BbIGopa 3BYKOBOrO CUrHaNa,
BPEMEHM, SIPKOCTU AUCTNes U
[TeMnepaTypbl AOMKHbI BbITh
ycTaHoBneHbl B nonoxeun "0" (BbIKI.).

» lMocne ycTaHOBKW MHTEPBANA BKIIOYEHUS

3BYKOBOTO CUrHarna uHaukatop £ ocTametcs

BKITIOYEHHbIM, 11 Ha vcTnee NosBUTCS 3HaYeHne

3a/1aHHOTO BPEMEHHOTO MHTepBara.

3. o ucteyeHnn 3aaaHHoOro BPEMEHHOTO
WHTEPBana MHaNKaTop L) HaYHeT MUraThb, 1
NpO3BYYMT CUrHaT.

BbiknioyeHue 3BYKOBOro CUrHana

1. MpomomK1TenbHOCTL 3BYKOBOTO CUTHana — 2
MUHYTbI. [INs1 BBIKMIOYEHNS 3BYKOBOIO CUrHana
HaXmuTe MoOYHo KHOMKY.

» 3BYKOBOW CUrHan BLIKIIOYUTCS, W Ha AUCTnee

OyAeT NoKkasaHo TekyLLee BpeMs..
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OTKntoYeHWe 3BYKOBOTO CUrHana;

1. Y706bl OTKMIOUMTb 3BYKOBOW CUrHaM, KOCHUTECH
n ypepxvsaitre (5, noka Ha avcnnee He
MOSIBUTCS CMBOn L.

2. HaxmuTe 1 yaepxvBaiiTe KHOMKy ™, noka Ha
avcnnee He otobpasutcs «00:00».

ByneT nokasaHo BpeMms BKIIOYEHMS
3BYKOBOTO curHana. Ecrv ogHoBpemMeHHo
YCTaHOBMTb CUTHaMbHbII TaiiMep 1
NPOAOMKUTENBHOCTb NPUTOTOBNEHNS, HA
LMdpoBOM MHAMKaTOpE ByaeT nokasaH
6onee KOPOTKMA BPEMEHHOM MHTEPBAN.

M3meHeHne TOHa 3BYKOBOrO CUrHana

1. KochuTech 1 yaepxuBaiite i#%, noka Ha aucnmee
He nosBuUTCA cumBon <),

2. BbibepuTe xenaembiit TOH 3BYKOBOFO CUrHarna
PV MOMOLLIM KHOTOK e / ™.

3. YCTaHOBNEHHbI 1 BaMM TOH B CKOPOM BPEMEHM
CTaHET aKTUBHBIM.

» Ha gucnnee 6yaeT nokasaH BbibpaHHbIiA TOH

3BykoBOro curHana — «b-01», «b-02» unu «b-03».

M3meHeHne BpeMeHM CyToK

KoppeKTupoBKa yCTaHOBIEHHOTO BPEMEHU CYTOK:

1. KocHutech 1 ynepxvBaitte i, noka Ha aucnree
He nosauTcst cumeon (O,

2. YcTaHoBMTE BpEMS CyTOK MPM MOMOLLM KHOMOK
g -

3. YCTaHOBNEHHOE Bamu BPEMS CKOPO CTaHET
aKTMBHbIM.

OKOHOMUYHbBIN PeXUM

Bo BpeMmst roTOBKI MOXHO CIKOHOMUTb SHEPTUKD Npu
MOMOLLM SKOHOMUYHOTO PEXMMA, YCTAHOBUB BPEMS
NPUrOTOBNEHNS NS AYXOBOTO LuKadha.

Bo BpeMmst roTOBKI MOXHO CIKOHOMUTb SHEPTUK MPU
MOMOLLM SKOHOMUYHOTO PEXMMA, YCTAHOBUB BPEMS
NPUrOTOBNEHNS NS AYXOBOTO LuKadha.

YcTaHOBKa 9KOHOMMYHOIO pexuma

1. KocHuTech 1 yaepxuBaiite (2, noka Ha aucnmee
He NOSIBUTCA CYMBON €CO (3KO).

» Ha gucnnee nossutca Hagnuce «OFF» (BbIKI.).

2. BKtouMTE 3KOHOMMYHBIN PEXMM, KOCHYBLUUCH
kHonku .

» Kak Tonbko dyHKLMS BrOKMPOBKM KHOMOK ByaeT

aKTMBMpOBaHa, Ha aucnnee nosiBuTCs Haanuch «Ony

(Bkn.), v HA4HET CBETUTLCS MHAMKATOP €CO (3KO).

OTKMI0YeHUe 3IKOHOMUYHOTO pexuma

1. KochuTech 1 yaepxuBaiite i, noka Ha aucnee
He NOSIBUTCA CYMBON €CO (3KO).

» Ha gucnnee nossutcs Hagnucs «Ony (Bkn.).



2. OTKNIOYMTE 3KOHOMMYHBIN PEXMM, KOCHYBLUUCH 1. KocHuTech 1 yoepxuBaiiTe KHOMKY 2=, noka Ha

KHOMK - avcnnee He otobpasutcs d-01, d-02 nunm d-03,
» Mocne cHATS BNOKMPOBKM KHOMOK Ha Ancnnee yKasblBatoLLe Ha ypoBeHb SPKOCTH.
nosisutcs Hagnuco «Off» (Bbikn.). 2. YCTaHOBUTE HyXHYI0 APKOCTb NPY NOMOLL
Hactpolika sipkocTu akpaHa kHonok = / =.
(MaHHan dyHKuMs — AONONHMTENbHast. OHa » YCTaHOBMEHHOe BaM1 BPeMS CKOPO CTaHET
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.) @KTHBHBIM.
Bpems npurotoBneHus 6noa Bbineyka v xapeHue

[3HaueHns BpemeHu B 31Ol Tabnuue cnegyet
cunTaTh cnpaBoyHbIMK. OHM MOTYT
M3MEHSITBCS B 3aBUCMMOCTM OT TeMnepaTyphl
NPOAYKTOB, TOMLMHBI, BUAA W BaLLMX
KyMMHaPHBIX NPeANOYTEHN.

1-11 NONKoI LLyX0BOrO LuKada SBnsieTcs
HWKHAA NONKa.

Konuuecro Akceccyapbl ans Temneparypa MpumepHoe
npoTuBHeH nonb3oBaHus (°C) Bpems
NPUroTOBIEHN
A (MUH.)

apmbl ANst KEKCOB Ha
pelueTke**

Bbineuka 8 OpyH NpoTiBEHb
qopme

AVH NP Pyt PyX
CKOBOPOZa AMamMeTpom 26 cm
Ha peluetke**

1-CraHpapTHblit NpoTHBEHL®
3-poTuseHb Ans Bbingukn* 5
5-I ny6okui npoTUBeHL*

| Mevere | Omnporvsews | TMporveewspnassinedor | [} | 8 | 180 | 25..30

3 npotueHs 1-TNpoTuBeHs ANs BbINeUk
3-CTaHaapTHbIN NpOTUBEHbL
5- nyGokuit NpoTMBEHb*

2 NpoTUBHS

1-MpoTVBEHb ANA BbINEYKU®
5-CTaHaapTHbIV NPOTUBEHD'

T

MpOTUBHS -TpoTUBEHb ANst BbINEYKN -3-
3-CTaHaapTHbI/ NpOTUBEHbL" 5
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| b STiGoemereemt E L ]
-

meTannuyeckast
NpAMOYronbHas ckoBopoaa
Ha peleTke**

25 muH. 250/max, 100 ... 120
3arem 180 ... 190

15 MuH. 250/max,
3arem 180 ... 190

25 MuH. 250/max, 150 ... 210
3atem 180 ... 190

O

Tabnuua ans npoGHOro NPUroToBNeHUs 06reryMTb KOHTPOMPYIOLLMM OpraHM3aLMAM
Britofa, BHECEHHbIE B HACTOSLLYIO0 TabnmLy NpoLecc NpoBEPKI NPOAYKT
roToaTcs B cooTBeTCTBMM € EN 60350-1, UT06bI

Konuuectso Akceccyapbi Ans nonb3oBaHus YpoBeun | Temnepartypa MpumepHoe
NpOTUBHEN pasmeLy (°C) Bpems
eHua NpUroToBNEHNA

3 npoTuBHs 1-CTaHaapTHbIV NpoTUBEHb"
3-MpoTuBeHb Ang Bbineykn*
5-[ nyGokuit NpoTUBEHB*

3 npoTueHs 1-CraHpapTHbI NPOTUBEHD"
3-MpoTuBeHb Ans BbINeYKu*
5-Iny6okui npoTuUBeHL*

OnuH Kpyrnas npyxuHHas ckosopoga
NPOTUBEHD [nvameTpom 26 cM Ha pelleTke™

A6noYHbIN OauH Kpyrnas metannudeckoe bnogo
npor NPOTUBEHb nvametpom 20 cM Ha peteTke™
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2 NpoTUBHA 1-Kpyrnas metannuyeckoe 6nioao
[nvameTpom 20 cM Ha pelueTke™
4-Kpyrnas metannuyeckoe 6nogo

[vameTpoM 20 CM Ha NpoTUBHE
Ans Bbineyku*™*

CoBeTbl N0 BbINeyKe

«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CRMLKOM Cyxum,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBIEHMS.

«  Ecnwnusgenvie nonyyaetcs cbipbiM, creayet
YMEHBLUUTDL KOMUYECTBO KUAKOCTM UnK
noHn3uTL Temneparypy Ha 10°C.

¢« Ecnu BepxHss Kopouka CrmLIKOM
3apyMsHUBAETCA, CrieayeT NocTaBuTb U3fenve
HUXe, NOHW3NTL TEMNEPATYPY W YBENUYUTL
BPEMSI NPUTOTOBIIEHNS.

«  Ecnu nspenve xopoLwo nponekaetcs, HO
CHapyv NpuropaeT, CrenyeT yMEHbLMUTL
KONM4eCTBO XMAKOCTM, MOHM3UTL TEMNepaTypy
W YBENWYMTb BPEMSI IPUTOTOBIEHNSI.

CoBeTbl N0 Bbineyke

«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CRMLKOM Cyxum,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBIEHMS.
CMaxbTe Criov TecTa CMEChIO 13 MOMOKa,
pacTUTENbHOTO Macna, SuL 1 iiorypra.

«  Cnepgute 3a TeMm, 4ToObl TONLMHA M3ENKUs He
npeBbILLana rnybouHbl NPOTUBHS, MHAYe OHO
OyAeT [onro BbINeKaTbCs.

. Ecnu BepxHuii croi n3aenus noaropaer, a
HWKHWI OCTAETCs ChipbiM, BO3MOXHO, B
HVDKHEM CIO€ WU3AENNS CIIULLIKOM MHOTO
HaumHkn. YTo6bl n3aenve poBHo
nofpyMsHMBaNach, CTapaitecb PaBHOMEPHO
pacnpefensiTb Ha4MHKy MeXay CriosiMm Tecta u
1o MOBEPXHOCTY U3aenus.

Mpwn BoINeYke u3genuit u3 Tecta cobnopainTe
PEXUM 1 TEMNEpaTYpy, YkasaHHbIE B

abnuue peuenToB. Ecnn HUXHWIA cnoi
W3AENUs NNOXO NPOMNEKaeTCsl, B Ceayowui
pa3 NocTaBbTE NPOTUBEHb HA OAMH YPOBEHb
HUXKE.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHUIO OBOLYHLIX GMiog

Ecnu 0BOLLM BbINYCKAKOT COK M CTAHOBSATCS
CIIMLLKOM CyXVMWU, TOTOBBTE UX He Ha NPOTHMBHE,
a B CKOBOPOAE NOZ KPbILUKOW. B 3akpbiTom
MOCYAE COK COXPaHUTCS.

Ecnu oBowwHoe 6100 0CTaeTCs ChipoBaThIM,
Npexze YeM roToBUTL OBOLLY B AYXOBOM
Lkade, MOXHO UX NPOBapUTL UK
npobnaHLwnpoBaTb.

Kak nonb3oBatbca rpunem

MPEOYNPEXOEHNE!

‘3akpbiBaliTe 4BepLYy BO Bpems
NPUrOTOBMEHUS MULLKM Ha rpune.
l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTD
oxoru!

BkntoueHue rpuns

1,

2.

3.

[MoBepHuMTE pyuKy BbiGOpa (yHKLMIA 1
YCTaHOBUTE Ha HY)HbIA 3HAYOK pexuma
«punby.

3atem yCTaHOBUTE HyXHy'0 TEMNEPATYpY
apeHbs.

[Mpn HeO6XOAMMOCTH NPOPENTE rPUNb OKOMO 5
MUHYT.

» Mpy 3TOM BKIIOYMTCS MHOMKATOPHAS NaMnoyka
TEMNepaTypbl.

BbikntoyeHme rpunsa

1,

lMoBepHuTe pyuKy BbIGOpa (yHKLMIA B
MOMNOXeHNEe OTKIIOYEHUS (BBEPX).

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHEE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.
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Bpemsi npuroToBneHus 6nioA Ha rpune
MpurotoBneHue 61104 Ha 3NEKTPUYECKOM rpune

MpogyxTbl Akceccyapbi ans YpoBeHb PekomeHgyemas Bpewmsi
nonb3oBaHusi pazmeLyeHns Temneparypa (°C)* NpUroToBNeHust
Ha rpune (npu6n.

| Kypwagoyews) | Pewewa ] 45 | 250/max 25...35 wu.

250/max

250/max

1043, BHECEHHbIE B HACTOALLYIO Ta0NULLy TOTOBATCA B COOTBETCTBUMN C
KOHTPONMPYIOLLMM OpraHu3aLmam npoLecc NPOBEPKN NPOAYKTa.
MpogyxTbl Akceccyapbi ans YpoBeHb Temneparypa (°C) MpumepHoe
nonb3oBaHusi pazmeleHns Bpems
NPUroToBreHus

, YTOObI ObNerYnTb

MUH
KA
Tedbrenu Peuetka 4 25...35 MUH.
(rossiguHa) - 12 250/max
ckamu
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Yxon U TeXHMUeckKoe obcnyxuBaHue

O6wue ceepeHns

PerynsipHo BbinonHsATe Y1cTky Npubopa. 310
MO3BONUT NPOAUTL CPOK €10 CNYXObI, a Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

OMACHO:

lMepen BbinonHeHuem paboT no
06CIyXMBaHMIO 1 YUCTKE OTKMIoUMTE Npnbop
OT 3NEKTPUYECKOI CETH.

CylLecTByeT pUcK NopaxeHust
3MEKTPUYECKUM TOKOM!

ONACHO:

[laiiTe n3genuio oCTbITb, Npexae Yem
npucTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  Tpubop creayeT TWATENLHO YACTUTL NOCTE
KaXzoro 1cnonb3oBaHus. Tak nerye ynanstb
OCTaTK MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NPK
creaytoLem 1cnonb3oBaHui npubopa.

«  [Ins wmcTkm npubopa He TpebytoTcs
cneumarnbHble YucTawume cpeactsa. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TEMION BOAOM C Jo6aBneHnem
XUOKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

«  ObsisaTenbHo npoTupaiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyr
Ha Hero XWAKOCTb.

*  He ucnonb3ayite ans WicTk1 pyykn u
MOBEPXHOCTEN W3 HEPXKaBEIOLLEN CTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLMMMN KUCTIOTY
Ui xnop. 3Tn aeTani MOXHO NpoTUpaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOM B XKMAKOM MOIOLLEM
cpeacTse (6e3 abpaanBHbIX [06aBOK),
CTapasich TepeTb B OfIHOM HanpaBlieHM.

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.

He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

NPUBECTU K MOPAXEHUIO SNEKTPUYECKUM
TOKOM.

He ncnonbayitte Ans YACTKM yYCTPOICTBA
NapoouMCTUTENN, NOCKOMbKY 3TO MOXET

Yucrtka BapoyHoI naHenu
Creknokepamuyeckme NOBEPXHOCTH

OuncTuTe CTEKTOKepamMn4ecKne NOBEPXHOCTY C
MOMOLL|b0 XOMOHOM BOAI, MOMHOCTLIO yAanss
uncTALLEe CPEACTBO C MOBEPXHOCTM, 1 NPOTpUTE
Hacyxo MArkon TkaHbto. OcTaTkv N Ha
CTEKIOKEPaMUYECKOI MOBEPXHOCTW MOTYT NOBPEAUTD
€e Npu CreayIoLLeM BKITKYEHN.

Hw B koem criyyae He ucnonb3yinTe Ans yaaneHus co
CTEKITOKEPaMUYECKOI MOBEPXHOCTY 3aCOXLUNX
OCTaTKOB MULLW HOXM C 3yB4aTbIM Ne3BueMm,
MeTannMyeckme MoYanku uT. n.

/13BECTKOBbIN HANET (kemnTble NATHA) MOXHO
yaansTb cneumansHeIMv CPeacTBaMu ANs yaaneHns
HaKWnn, KOTOpbIE MOXHO NPUOBPECTH B TOPTrOBOA
CETW, UNn APYrUMKM UCNONb3yembIMK AN1A 3TOTO
CcpencTBamu, HanpuMep, CTOMOBbLIM YKCYCOM MIu
TIUMOHHbIM COKOM.

[ns yaanexus CUnbHbIX 3arps3HEHNI HaHeCUTe
MOIOLLLEE CPELCTBO rYOKON M OCTaBbTE HA HEKOTOPOE
BPEMSI ANs BO3AENCTBUS. 3aTeEM OUMCTUTE
MOBEPXHOCTb BAPOYHOMN NAHENN BNaXHON TKaHbH.

MponyKTbl, COAEpXalLme caxap, Takue, kak
KPEM U1 CpoN, HyXHO YAansTb
HEMELMEHHO, He OKWAAAC OCTbIBAHMS
MOBEPXHOCTH, TaK Kak OHW MOTYT HeoBpaTUMO
MOBPESMTH CTEKTOKEPAMUYECKYIO
MOBEPXHOCT.

Co BpemeHeM MOXET MPOM3ONTM M3MEHEHNE LiBeTa
NOBEPXHOCTH, OAHAKO 3TO HUKOUM 0Bpa3oM He
BNUSIET Ha ee paboTy.

MosiBnexme naTeH n obecLBeymBaHue
CTEKIOKEPaMUYECKON NOBEPXHOCTH — 3TO 0BbIYHOE
SIBNEHNE, KOTOPbIE HE SBNSAETCS NPU3HAKOM e
NOBPEXAEHMS.
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YucTtka naHenu ynpasneHusa
OuncTbTe NaHerb YNPaBIEHUS W PYYKU-perynsaTopb!
BIAXHO! TKaHbIO W BbITPUTE HACYXO.

Ecnu Baw npubop ocHalweH
KHOMKamu/pydkamm, He CHUMaTe py4ku-
perynsTopb! 4ns YACTKW naHenm
ynpaBnexus.

Tak MOXHO NOBpPeANTL NaHenb ynpasnexus!

Yucrka oyxoBku

YucTka 6okoBbIX cTeHok(MoxeT oTnmyaThbes B

3aBMCUMOCTM OT MOAENU n3genus.)

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)

1. CHuMMTE NEpeaHtor YacTb GOKOBOI PELLETKM,
OTTSHYB €e 0T DOKOBOW CTEHKN.

2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky k cebe u

CTeHKM C KaTanuTMYecKUM NOKpbLITUEM
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)
BHyTpeHHMe 6okoBbIE CTEHKN (A) 1 (M) 3agHss
cTeHKa (B) BaLLero nanenusi MoryT 6biTb NOKPLITI
KaTanuTyeckon amManbk. CTEHKW C KaTanuTMyeckum

MOKPLITMEM UMEIOT CBETITYH0 MATOBYIO MOPUCTYHO
noBepxHoCTb. CTEeHKW JyXoBOro wwkada ¢
KaTanuTU4ECKUM NOKPLITUEM HE HYXOAKTCS B YNCTKE.
Bnarogaps nepcoprpoBaHHON CTPYKTYpe,
NOBEPXHOCTY C KaTan1TUYECKAM NMOKPLITUEM
MOTNOLLAOT XMP W NPW HAKOMMEHUM XMpa Ha
NOBEPXHOCTb HaunHaKoT briecTeTb. B Takom cnyyae
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MpocTasn ouncTKa napom
OTO ynpoLlaeT YMCTKy, MOCKONbKY rpsAsb (mocne
KPaTKOBPEMEHHOTO OXWAAHMS) CMArYAETCs Napom,
06pa3soBbIBAKLLMMCS B [IyXOBOM LUKadhy, W Kannsimu
BOLb!, KOHAEHCUPYHOLLMMUCS HA BHYTPEHHMX
MOBEPXHOCTSX [yX0BOro Lkada.
BbIHbTe 13 JyxoBoro wkada Bce
NPUHAZNEXHOCTM.
2. Haneitte B npotveeHb 500 mn Bogb! 1
NOMECTUTE €0 Ha 2-K0 PELUETKY JyXOBKM.

3. YcTaHoBUTE JyXOBKY [0 NETKOro pexuma
04mMCTKM napom n pabotatb Ha 100 ° C B
TeyeHne 25 MUHyT.

4. OTKpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHME
NOBEPXHOCTYW AyXOBOTO LuKadha BRaxHOM ryokoi
WK TKaHbIH0.

5. Croitkyto rpsasb cneflyeT yaansTb TENMoi BOAON
C KMIKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, MCMONb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky, a nocrne YncTkum
cregyeT BbiTupaTh NpuOop CYXoii TKaHbO.

Mpn paboTe B pexume ynpoLyeHHON
OUNCTKM NapoM, BOAA, HanuTas B NOTOK

N5 pasmsryenns o6pasoBaBLUNXCS
0CafiKOB/rpsi3n BHYTPU BYXOBKY,
UCMapuUTC W KOHAEHCUPYeETCS BHYTPY
LYXOBKM U Ha BHYTPEHHel NOBEPXHOCTH
ABEPU [lyXOBKM, IOITOMY NpU OTKPbITUM
ABEPU [lyXOBKM MOXET kanaTb BOAA.
BuiTpuTe KOHAEHCAT cpa3y nocne
OTKPbITUS [1BEPEN AYXOBKY.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY [yXOBKM MSTKON TKaHbIO UK ryBKO,
CMOYEHHOIA B TENNOW Bofe ¢ A0OaBIEHUEM XUIKOrO
MOHLLIEr0 CPELCTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKAHBH.

He ucnonb3yiite Ans YNCTK ABEPLbI
MOlOLLME CPEACTBA C abpasuBHLIMMU
BELLECTBAMM UMM METaNMYECKkUe CKpebky.

OHM MOryT noLapanarts NoBEPXHOCTb 1
MOBPESMTb CTEKTO.




CHaTMe ABepLbI AYXO0BOro LWKada

1. Otkpoiite nepepHioro asepuy (1).

2. OtkpoiiTe 3axmumbl Ha kopryce netim (2) ¢
MpaBOW U NEBOI CTOPOHbI NEpeaHel ABepLb,

Aeepua
LLlapHMpHbIi 3aMOK(3aKpbITOE NOMOXeEHWE)

1
2
3 [HyxoBow wkacg
4

4, CHuMMTE MepegHIo ABepLY, NOTSHYB ee BBEpX
1 0cBOBOAMB OT NPaBOVA ¥ NIEBON NETIN.

51 YCTAHOBKW ABEPLbl Ha MECTO Cneayet
BbINOMHUTDL B 06paTHOM nopagke nencTBus
no cHaTUio. He 336y,ﬂ,bTe 3aKPbITb 3aXUMbI

Ha KOpMyce NETNM Mpu YCTAHOBKE ABEPLIbI Ha
MecTo.

CHaTHe BHYTpPeHHero ctekna asepubl
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHee CTekno naHenu ABepLibl 4yXOBOrO
LUKadha MOXHO CHSITb 7151 YNCTKU.

1. OTKpoWiTe ABepLYy [yXOBKM.

2. TloTsHUTE K CEBe W CHUMMTE NNAacTMaccoByH
Haknagky Ha BepXHeii CTOpOHE f1BepLibl.

@

3. TpvnogHumunTe NepBoe BHyTPEHHee cTekno (1)
HanpaBneHun A 1 BbITAHWTE €10 B HanpaBlieHuN
B, kak nokasaHo Ha pucyHke.

1 [NepBoe BHyTpeHHee CTeKNo
2*  BuyTtpeHHee ctekno (OHa MoxeT
OTCYyTCTBOBATbL B BalleM VI3,EI,eJ'IVIVI.)
4, ECnm ycTpoWNCTBO OCHALLEHO NaHENbH0 111
BHYTPEHHETO cTekna(2); Ytobbl BbIHYTL CpeaHee
CTEKIO (2), NOBTOPUTE 3TV 3Ke JENCTBUS.

33/RU



5.

7.

IMpu cbopke JBEPLBI CHAYana creayeT BCTaBUTb
CcpeaHee CTEKO (2). YTODbI CKOLLEHHBIRA yron
CTeKna nonarn Ha hacky nnacTMaccoBoro
Jepxarens, Kak nokasaHo Ha pucyHke. (Ecnm
YCTPONCTBO OCHALLEHO NaHeNbio Ans
BHYTpeHHero cTekna). CpeaHee CTekno (2)
cregyeT YCTaHOBMTb B NAcTMaccoBbIit
JepKaTenb PAAOM C NePBbIM BHYTPEHHAM
creknom (1).

[MepBoe bHyTpeHHee cTekno (1) cnemyet
yCTaHaBnMBaTh TakUM 06pa3om, 4Tobbl HAaAMMCh
Ha cTekne Obina obpallieHa k CpesHEMy CTEKNY.
CrepuTe 3a TeM, YTOObI HIKHMIA yron Nepeoe
bHyTpeHHee cTekno (1) 6bin NpaBunbHO

BCTaBMEH B HWKHWI NIAaCTMACCOBbLIN [EpXKaTENb.

MpwKMMTE NacTMACCOBYIO HAKMaAKY K pame o0
LenyKa.

3ameHa namnoyku ocBeLeHmns
AyxoBoro wkaga

ONACHO:

Bo 13bexaHne nopaxeHus aNeKTpUYECKkAM
OKOM, MPEXZE YEM 3aMEHSITb NTaMMOYKY,

ybeauTech B TOM, 4YT0 anekTponpubop

OTCOEMHEH OT CETU W OCTbIMN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD

oxoru!

B 370l [iyxOBKe UCMONb3yeTCs Namna
HaKkanneaHus MOLLHOCTbIO MeHee 40 Br,
BbICOTOM MeHee 60 MM, AMamMeTpoM MeHee
30 MM 1N ranoreHHas iamna ¢ LIokonem
Tuna G9, MowHocTblo MeHee 60 BT. Namnbl
noaxoasT Ansi paboTsl npu Temnepatype
Bbiwe 300 ° C. [lamnbl Anst yX0BKKU MOXHO
MOMy4UTb Y aBTOPU3OBAHHBIX CEPBUCHBIX
areHTOB UMM Y TEXHUYECKOTO creLmanincta ¢
nuLeH3mnen.

PacnonoxeHue namnoyks MoXeT
0TNN4aTbCa oT M306pa)KeHVI$I Ha PUCYHKE.
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Namna, ucnons3ayemas B 3TOM npubope, He
MOAXOLMT NS OCBELLEHNS BbITOBbIX
nomeLLeHuit. ITa namna npeaHasHadeHa ans

BCNOMOraTesNbHOM uenu, I'I03BOJ'IFIIOLL|GI71
none30BaTento yBUAETL NULLEBLIE NPOAYKTbI.

Namnbl, ucnonb3yemble B 3ToM npubope,
9 [I0MKHBI BbIAEPXMBATH SKCTPEMAnbHbIE

(hu3ndeckue yCrosus, Hanpumep

Temnepatypy Boiwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro

wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOW LKA OT ANEKTPOCETH.
2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNaOH, NOBEPHYB Ero
MPOTMB YaCOBOW CTPESKM.

3. Ecnu B Bawuei ayxoBKke UCMONb3yeTcs namna
Tvna (A), NoKkasaHHas Ha PUCYHKE HIKE,
MOBEPHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
yT0ObI M3BNEYb €€ W 3aMeHuTb. Ecrin
ucnonb3yeTcsa namna Tuna (B), noTsaxuTe n
WN3BMEKNTE ee, kak NoKa3aHo Ha PUCYHKE, 1
3ameHuTe.

4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbINA MIaOH.



Bl Nouck u yctpanenme HencnpasHoceit

0 Bpems paboTLi U3 AYXOBOrO WKada BLigenseTcs nap
+  BrionHe HOpMarbHO, ECN Nap BbAENAETCS BO BPeMs paboThl. >>> Mo He S8/1gemcs

_HeUCNpasHoCMbIo, M
Tlpy HarpesaHum 1 OXnaXaeHMM NPUBOP U3AAET METANANYECKME LIyMbI.
. ﬂpM HarpesaHun Metannuyeckue getann MoryT pacluMpAaTbCa U u3gasatb 3BYKU. >>> 3m0 He
A8715IEMCS HELCNPABHOCMbO.

puGop He paboraet.

«  [InaBKkuit NpeaoxpanuTenb HeucnpaseH un cpabotan. >>> [Iposepbme nnaskue
npedoxpaHumenu e 6ioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHuUme Ux unu
8KIryume.

«  [lyxoBoi WKad He BKIKOYEH B (3a3eMIIEHHYI0) po3eTky anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHUe
wmencerbHOU 8UIIKU.

MIOYK
Wwkacha.

*  Hert anexTponutanus. >>> [pogsepbme Hasnu4ue anekmponumanust. [lposepbme
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8K/04UMe npedoxpaHumenu.

BeLLEHMS IyXOBOro Lukada HeucnpasHa. >>> 3ameHume J1laMnoYyKy oceeweHus

*  He 3apaHa dyHKuMs unu Temnepartypa. >>> Beibepume yHKULIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 nepekroYamens yHKYUU u (Unu) pegynsmopa memnepamypb!.

. B mopiensix, OCHaLLeHHbIX TaiMepoM, TaliMep He yCTaHOoBIEH. >>> YemaHosume gpemsi.

(B Mopensix ¢ MMKPOBOITHOBOW NMeYbI0 yNpaBneHue No Tanmepy AeiCTBYET TOMbKO 4715 MUKPOBOITHOBOM
neun).

*  Hert anextponutanus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue anekmponumanus. [posepome
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8KITKYUMe npedoxpaHumenu.

(B mopensx c Tanmepom) LincdpoBoi MHANKATOP BpEMEHI MUFAeT, Uik CBETUTCA CUMBOR YacoB.

+  PaHee Npou3oLLO OTKIMIOYEHIE SMEKTPOIHEPIAN, >>> Ycmarosume apems / BbIkmioyume

Ayxo80ll LWKagh U 8KYUMe CHosa.
mEch Bbl HE MOXETE YCTPaHUTL Henonaaky,
HECMOTPS Ha BbINOMHEHWE UHCTPYKLMIA,
NPUBEAEHHbIX B JAHHOM pasaene,
06paTVITer K npeacTaBuTento
aBTOPWU30BaHHON CEPBUCHOM CnyxObl. He
NbITauTECH CAMOCTOATENBbHO

OTPEMOHTMPOBATL HENCNPaBHbIN
anekTponpubop.
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Warotosutensb: «Arcelik A.S.»
HOpuanyeckuit appec: Kapaay [xapnecu Ne 2-6 34445 Crotniomke Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
lMpounssepeHo B Typuym
Wmnoptep Ha Tepputopun PO: 000 «BEKO»
HOpuamyeckmit agpec: 601021 Pocewst, Bnagummpckas 06n., Kupxxauckuii p-H, MOCTT MepumHckoe, aep.
®epoposckoe, yn. Cenbckas, A. 49.
VHdopmanmio o cepTudpmkanv npogykTa Bel MOXKETE YTOUHUTD, MO3BOHMB Ha FOPSYYH NIMHWIO
8-800-200-23-56.

[ata npon3BoaCTBa BKITKOYEHA B CEPUIMHBIN HOMEP MPOYKTA, YKa3aHHbIN Ha STUKETKE, PacrONOXEHHON Ha
NpoAyKTe, @ MMEHHO: NEPBbIE [iBE LMPbl CEPUNHOTO HoMepa 0603HaYaroT rof NPOM3BOACTBA, a NocneaHne
nBe — mecsl,. Hanpumep, "10-100001-05» 0603HauaeT, 4To NpoaykT npousseaeH B mae 2010 roga.
V3roToBuTEND OCTaBNSET 33 COBOI NPABO Ha BHECEHWE U3MEHEHUA B KOHCTPYKLIMKO, AN3aiH 1
KOMMIeKTaLuio arekTponpubopa.
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