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MpounTajTe ro oBa ynarctso npBo!

MounTyBaH NoTpoLlyBayy,

Bu 6narogapvme wto n3bpasTe npoussoa Ha Beko. Ce HapgeBame aeka
Npoun3BoaoT Ke BW CMyXUW Hajaobpo 3a HameHaTa 3a Koja e Npov3BedeH CO BUCOK
KBanuTeT 1 CO BPBHa TexHonoruja. 3atoa, BHUMATENHO NpoynTajTe rv LenoTo
ynaTCTBO 3a KOPUCHUKOT 1 CUTEe APYrY NPUAPYXHN OKYMEHTW npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOU3BOAOT M 3a4yBajTe ro 3a uaHW ocBpTU. AKO ro JaBaTe Npou3BoaoT
Ha Hekoj Apyr, AajTe My ro 1 ynaTcTBoTO 3a ynoTtpeba. Cnegerte ru cute
npegynpenysawa u MHHOPMaLMM BO OBa yNaTCTBO 38 KOPUCHUKOT.

3anomMHeTe Aeka OBa ynaTtCcTBO MOXe Aa € UCTO U 3a HEKOSKY ApYry MoAenMu.
Pasnukute mery mogenute ke 6ugaT nocoyeHn BO ynaTCTBOTO.

O6jacHyBawe Ha cumbonure

CnepgHute cumbonu ce ynotpebeHn Bo oBa ynaTcTBo 3a ynoTpeba:

BaxHu MHbopmaLmmn nnm KOPUCHK COBETM 3a ynoTpeba.
MpenynpenyBatba 3a onacHW CUTyaLumu BO OOQHOC Ha KMBOTOT M UMOTOT.
MpenynpenyBatbe 3a eNEKTpUYEH yaap.

MpeaynpeayBak-e 3a pU3UK O OraH.

Rl

Mpenynpenysare 3a BPENU NMOBPLLMHU.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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{ Baxnu ynatctea v npeaynpenyBsatsa 3a
6e3benHoOCTa U 32 XKMBOTHATa cpeauHa

OBa nornasje cogpxwu

6e3begHoOCHM ynaTcTBa LUTO

Ke BM NMOMOrHaT fga ce

3aWTUTUTE Of PU3KK 3a

nu4Ha nospega unm

owTeTyBare Ha UMOTOT.

HenountyBarneTo Ha oBue

ynaTcTBa ja NoHMLITYBa

rapaHumjara.

OnwTa 6e3begHocCT

- OBOj ypea MOxXe fa ro
KopucTaT geua LWTo umaart
6apewm 8 rogmHm 1 nuua co
HamaneHa usmndka,
YyBCTBUTESHA WIK
MEeHTariHa crnocobHOCT unu
CO HeOCTaTOK Ha UCKYCTBO
MY No3HaBaka caMo aKo
He ce noA Haa30p WK ako
UM ce gagart ynatcTsa 3a
ynotpeba Ha anapaToT 3a
Aa MoXe ga ro kopucraTt Ha
0e3b0eaeH Ha4YMH 1 caMo ako
rm pasdpane cute
OMacHOCTMW.
[euaTta He cmee ga cu
urpaaTt Cco anapartorT.
UucteweTo 1 0gpXKyBaH-€TO
He cmear Ada ro npasar geua
6e3 Hag3op.

- YpeaoT He € HaMeHeT fa ro
KopucTar nmua
(BkNyunTenHo 1 geua) co
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HamaneHa usmndka,
CEH30pHa UK MeHTarnHa
CNoCcoBHOCT mnun co
HeJOoCTaTOK Ha UCKYCTBO
UM No3HaBaka, OCBEH ako
He ce nog Haa30p Unu ako
UM ce gagart ynartcTsa.
[euaTa nog Hag3op He
cMee Ja cu urpaart co
ypeaor.

[lokonky npon3BogoT ce
[aBa Ha HeKOj Apyr 3a
nunyHa ynotpeba nnu 3a
noBTopHa ynotpeba (Ha
cTapo), Toj ce AaBa 3aeHo
CO MPVPaYHUKOT 3a
KOpUCTEeHE, O3HAKUTE Ha
nNpou3BoA0T U apyrute
peneBaHTHN JOKYMEHTU U
AenoBu.

Hwukoralw He ctaBajTe ro
NPOu3BOAO0T Ha NoA NOKPUEH
CO Knnum. HepgoctaTokoT Ha
NPOTOK Ha BO34yX NoA
Npoun3BOA0T MOXe Aa
npeausBuka nperpeeame Ha
enekTpuiHuTe genosu. Taka
MOXe Aa ce npegnssukaaT
npobnemwu Kaj NpoM3BoAdoT.
[MocTaByBareTO U
nonpaekaTa Mopa Aa v
n3Beae oBnacTeH cepsucep.
MpounsBoagmnTeNoT HEMa aa



ce cMeTa 3a OAroBOPEH 3a
olITeTyBaHa LUTO ce
nojaswvne 3apagu nocranku

LUTO ' U3BEJ1IE€ HEOBIACTEHN

nvua n NCToTo MOXe Aa ja
MOHWLLITY rapaHuujaTa.
BHumaTtenHo npo4yutajte ro
ynaTCcTBOTO Npea
nocTaByBaHE€.

- He BKkny4yBajTe ro
NPOu3BOAOT ako € pacunaH
UM MMma BMASIMBO
oLiTeTyBame.

- [MpoBepeTe ganun
perynatopure 3a
YHKUUUTE Ha NPOmn3BOJ0T
Ce UCKIy4YeHU Nno cekoja
ynotpeba.

EnekTpuyHa 6e36egHocCT

+ AKO Npoun3BoadoT nma
AedekT, He Tpeba aa ce
BKIy4yBa OCBEH ako He 6un
nonpaseH Bo OBnacTeH
cepswuc. NocTon pusmk og,
cTpyeH yaap!

- [MoBp3eTe ro nponssBoaoT
caMmo 3a LTekep/nnHuja co
3a3eMjyBaH-€e CO HarnoH u
3aLlTUTa Kako LTo e
HaBeOeHo BO ,, T eXHUYKU
cneymukaumnmn®.
WHcTanauujaTa 3a
3asemMjyBareTo Tpeba aa ja
HanpaBu KBannrKyBaH
erneKkTpuyap ako ro

KOpUCTUTE NPOn3BOAO0T CO
unn 6e3 TpaHcdopmaTop.
Hawarta komnaHuwja Hema ga
6uae oaAroBopHa 3a Kakeu
6uno npobnemu WTO Ke ce
cnydyar 3apagm Toa LWTo
Npoun3BoaoT He 6un
3a3eMjeH BO COrnacHoCT CO
noKanHute perynatmeu.
Hwukorawl He mujTe ro
NpOu3BOA0T CO UCTypaHe
NN npckawe Boga no Hero!
[MocTomn pusuk og cTpyeH
yaap!
MpounssogoT Mopa ga ce
WCKIy4u of CTpyja 3a Bpeme
Ha NnocTaByBaH-e€,
O4pXKyBatbe, YACTEHE NNK
nonpaeka.
Ako kabenoT 3a HanojyBare
Ha NPOU3BOAOT € OLUTETEH,
Mopa ga buae 3ameHeT o,
cTpaHa Ha NpoM3BOAUTENOT,
OBJTACTEHUNOT CepBUCEp Mnn
CINNYHO KBaNUUKyBaHO
nuue 3a ga ce usberHe
ONacHOCT O CEeKakoB BuA,.
KopucTteTe camo kaben 3a
noBp3yBaH-€ NOCOYEH BO
» 1 EXHUYKKN cneymukaumnmn®.
MpounssogoT Mopa ga ce
NMOCTaBM Ha HAYWH KOjLUTO Ke
OBO3MOXYBa KOMMNETHO
UCKIy4yBaH-€ CO CTpyja.
PasgenHukoT mopa ga
NnocTaBu Kaj rmaBHUOT

5/MK



MPUKNYYOK NN Kako
NnpekMHyBaY BrpageH BO
ouKCHaTa enekTpuyHa
MHCTanauuja BO cOormnacHocT
CO perynaTtmeute 3a rpagoa.

- 3agHaTa noBpLUMHa Ha
pepHaTa e Bpena Kora ce
ynoTtpebysa. NpoBepeTte
Aanuv noBp3yBaHEeTO CO
CTpyja He gonupa co
3aHaTa nosplunHa. Bo
CNPOTUBHO, NOBP3YBaH-€TO
MOXe [a ce OTeTW.

- He 3arnaByBajte ro kabenot
3a CcTpyja mery BpaTaTa Ha
pepHaTa 1 pamkata u He
NPEeBUTKYBajTE ro Npeky
BpenuTe noBpLunHU. Bo
CNPOTUBHO, U3onauujata Ha
kabenoT ke ce CTONU U Ke
npean3BuKa Noxap Kako
pesynTaT Ha KpaTok Croj.

- Cekoja paboTta Ha
enekTpuyHaTa onpemMa v Ha
cucTteMuTe cMmee aa ja
n3segyBa camo OBMacTeHO
N KBannukyBaHo nuue.

- Bo cnyyaj Ha owTeTyBame,
UCKny4yeTe ja pepHaTa u
MCKITyYeTe ja o4 AOBOA Ha
en. HanojyBare. 3a ga ro
HanpaBuTe OBa, UCKNy4YeTe
r ocurypyBa4dvTe goma.

- [MpoBepeTe ganun
HOMWHanNHaTa BpegHOCT Ha
OCUrypyBa4yoT €
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KoMnaTubunHa co
Npon3BoAOT.

bes3begHocT Ha npom3BoaoT
- MPEAYNPEOQYBAHKE:

YpenoT v goctanHute
AenoBu cTaHyBaaT Bpenu BO
TEKOT Ha ynoTpebara.
Tpeba ga BHMmaBate
Aeuarta ga He rv gonupaar
BpenuTe enemeHTU. leuarta
nomanu og 8 rognHun Tpebda
Aa ce gpxaT HacTpaHa
OCBEH aKo He CcTe nof
Haa3op.

He kopucteTe ro
npon3BoAOT Kora
pe3oHMpaHeTo NNn
KoopauHauujaTa ce
nonpeyeHun og ynotpeba Ha
ankoxon w/wnv nekapcraa.
BHumaBajTe kora kopuctute
arikoxomnHu nujanauu Bo
janewarta. AnkoxosnoTt
ncnapysa Ha BUCOKM
TemnepaTypu u Moxe aa
npeaussuka oraH bugejkum ke
ce 3ananu Kora ke agojae Bo
KOHTaKT CO BPenu NOBPLUMHMN.
[MpoBepeTe ganu nma
3ananveu matepujanmu
6n13y 4o npousBoaoT
buaejkn cTpaHute
CTaHyBaaT Bpenu npu
ynotpeba.



- AnapaToT ce cBpenyBsa Kora
ce kopuctn. Tpeba ga
BHMMaBaTe JeuaTa Aa He v
ponvpaart Bpenute
erleMeHTH BO pepHara.

- OcTtaBeTe 1M cute oTBOpU 3a
BeHTMNaumja crnobogHun un
6e3 npenpeku.

- He 3arpeBajte 3aTBOpEHU
KOH3EpPBU U CTaKNeHN Ternm
BO pepHaTa. Moxe fa ce
Habwe NpPUTUCOK BO
KOH3epBaTa/Ternara wTo
npeausBuKyBa Nykame.

- He cTaBajTe rv TaBuTe 3a
neyere, CagoBuUTE NNK
arnymuHuymckaTa gonvja
AVNPEKTHO Ha AHOTO Ha
pepHaTta. AkymyrnauuvjaTta Ha
TONMMHa MoXxe ga ro
OLITETN OHOTO Ha pepHaTa.

- He kopucteTe octpu
abpasunBHK cpeacrTea 3a
YNCTEHE UM OCTPHU
MeTarnHu cyHfepu 3a
YNCTEHE Ha CTaKIoOTOo 04
BpaTaTta Ha pepHaTta
bugejkm Mmoxe aa ja
nsrpebat noBpLUMHaTa Unn
Aa npeaunsBukaat nykamwe
Ha CTaknoTo.

+ He kopucTeTe Yncrtaum Ha
napea 3a fa ro McymcTute
anapaToT buaejku Tue Moxe
Aa npeaussukaat
enexkTpudeH yaap.

- (Bapwupa 3aBucHo og

MOZAENOT Ha NPoOu3BOAO0T.)
[MpaBWnHO cTaBakwe Ha
pelueTkaTa 1 TaBaTa Ha
pelueTkacTuTe nNonuum
BaxHo e npaBunHo ga ce
cTaBu peweTkaTa n/ nnm
TaBaTa Ha pelueTkaTa.
JlnsHeTte rm peweTkata unm
TaBaTa Mery 2 LWNHN K
npoBepeTe Aanu ce pamMmHu
npeg ga cTaBuTe XpaHa Ha
HWB (BMAETe ja cnegHaTta
C

npon3BOoAOT aKko npeaHata
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CcTakneHa BpaTa e u3BageHa
UNKN HanykHaTa.

Cekoraw kopucteTe
pakaBuLUM 3a pepHa LUTOo ce
OTMNOPHM 3a TONSIMHA Kora
cTaBaTe unu Bagute cagoBu
BO / o4 BpenaTa pepHa.
CraBeTe xapTuja 3a neyere
BO CafoT 3a roTBeHE U BO
A00AaTOKOT 3a pepHaTa
(TaBa, peleTka u cn.)
3aeHO CO XpaHaTa v noToa
cTaBeTe ce 3ae[HO BO Beke
3arpeaHaTta pepHa.
OTceveTe ro NnpeKymMepHuoT
Aen of xaptujarta 3a
neyere LWTO nsneryesa og
A00AaTOKOT UNu of, cagoT 3a
Aa ro cnpeyunte pusmnKoT Taa
[a ce gonuvpa co rpejauunte
BO pepHaTa. Hukoraw He
KopucTteTe xapTuja 3a
neyex-e npu paboTHu
TemnepaTypu NOBUCOKWN 0f,
nocodeHata BpeaHOCT Ha
xapTujaTa 3a nedvewe. He
CcTaBajTe ja xapTujaTta 3a
neyer-e QUPEKTHO Ha

[onHaTta cTpaHa BoO pepHaTa.

NMPEOYNPEOYBAIGE:
MpoBepeTe ganu kabenot
Ha ypeaoT e UCKNy4YeH oa
cTpyja vnv pganv e
NCKIy4YeHO CTPYjHOTO KOSO
npeg ga ja sameHuTe
cvjanuykarta co uen ga
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nsberHete MOXXHOCT 3a
ernekTpudeH ypea.

- YpenoTt He cMee ga ce

nocTaBsyBa no3agu
AeKkopaTuBHa BpaTa 3a ga
ce opberHe nperpesamse.
MpounssogoT Mopa ga ce
nocTaBu AUPEKTHO Ha MogoT.
He cmee ga ce noctasyBsa
Ha OCHOBAa WUIv NoAHOXje.
NMPEOYNPEOYBAKE:
oTBEH€ Ha NnoTHa Co MacT
unn macno n 6e3 Hagsop
MOXe Aa buge onacHo n ga
npeausBuka noxap.
HWKOIALL He obuayBajTe
ce Aa ro usracHeTe OrHoT CO
BOAA, TYKY UCKNy4YeTe ro
anapartoT 1 noTtoa nokpujTe
ro nfamMeHoT, Ha np. co
Kanak unm NnpoTUBMOXapHO
Kebe.

BHUMAHME: lNpouecoT Ha
roTBewe Tpeba ga ce
Hagrneaysa.
KpaTkopo4HMOT npouec Ha
roTBewe Tpeba ga ce
Hagrnegysa nocTojaHo.
NMPEOYNPEOYBAKE:
OnacHocT o noxap: He
cTaBajTe NnpegMeTn Ha
MOBPLUMHUTE 3a rOTBEHE.
NMPEOYNPEOYBAHKE: Ako
noBpLUMHATa € HanykHaTa,
NCKry4yeTe ro anapaToT 3a



Aa ja nsberHete MoXHocTa
o4 ernexkTpuyeH yaap.

AKO ce CcKpLuK CTakneHaTa
nnoya: BegHaw ncknyyete
M CUTEe rOPUMHULN U cuUTe
AernoBu LUTO ce HanojyBaaT
CO efl. CTpyja v nsonupajte
ro NPou3BOAOT OA CTpyja.
He ponvpajte ja

NnoBpLUMHaTa Ha Npoun3BoAO0T.

He kopucteTe ro
nponsBoaoT..

YpenoT He e HaMeHeT Ja ce
KOHTponupa co HagBopeLleH
Tajmep nnu co 3acebeH
CMCTEM 3a JaneymHcka
KOHTpona.

[MpuTucoKoT Ha napeata
LUTO ce nojaByBa 3apaaun
BMnaraTta Ha noBpLUMHaTa Ha
nnoTHaTa Uy Ha AHOTO Ha
TeHLlepeTo MoXe aa
npeansBuKaaT ABWKEHE Ha
TeHlLepeTo. 3aToa,
ocurypajte ce geka
MoBpLUMHATA Ha puHrnaTa u
AHOTO Ha cagoBuTe ce
cekorall CyBW.
NMPEAYNPEOYBAKE:
KopucteTe camo 3awitnTu 3a
nnovara LTo rv AnsajHupan
W rv npenopadysa
Npon3BOAUTENOT Ha
LUNOPEeTOT BO yNaTCTBOTO 3a
ynoTpeba kako cooaBeTHa

3awTuTa. Ynortpebara Ha
HecooaBeTHa 3aluTuTa
MOXe [a goBene [0
Hecpeku.

3a na obe3begute anapatoT
Aa He NpeausBUKa noxap:
- [MpoBepeTe ganun

NPUKIYy4YOKOT COOABETCTBYBaA
CO LUTEKEepPOT U He
npeau3BuKyBa NCKpeHE,
He kopucTeTe olwTeTEH,
npeceveH unm NpoaosrmkKeH
kaben. Kopucrete ro camo
OpUrMHanHuoT Kaben,
[MpoBepeTe ganu nma
TEYHOCT Mnn Bnara Bo
LUTEKepPOT Kage LWTo e
NPUKyYeH Npou3Boao0T,

HameHeTa ynoTtpeba
- OBOj Npou3Bo € HaMeHeT

3a gomaulHa ynotpeba. He
e [Jo3BOorieHa KoMepuujanHa
ynotpeba.

BHUMAHME: OBoj anapart
€ HaMeHeT CaMO 3a roTBeHE.
He cmee pa ce Kopuctu 3a
Apyrn HameHwu, Ha lNpumep
3a 3arpeBame Ha
npocTtopuja.

OBoj nponseog He Tpeba aa
Ce KOpUCTU 3a 3aTonnyBame
Ha YMHWM NOA rpuNoT, 3a
CYLLEHE KPMK 1 NELUKNpU n
cn. co 6ecerwe Ha paykuTe U
3a rpeem-e.
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- [ponsBoguTenoT Hema fa
Ovae oaroBopeH 3a KakBa
6uno wTeTa WTO Ke Guge
npeau3BukaHa o
HenpaBunHa ynotpeba nnu
pakyBatbe.

- PepHaTa moxe fga ce
KOPUCTU 3a OOMpP3HYyBaHb-E,
neyex-e TecTo, neyewe
MECO UNu nevere Ha
rpunor.

be3begHocT 3a geuaTta

- MPEOQYNPEOQYBAKE:
[octanHute genosu
cTaHyBaaT Bpenn BO TEKOT
Ha ynoTpebaTta. [euaTa
Tpeba ga ce gpxat
HacTpaHa.

- MaTepujanuTe 3a nakyBame
ce onacHu 3a geuara.
ApxeTe rm matepujanure 3a
nakyBah-€ HacTpaHa of,
Aeuata. dpneTte rn cute
AEeNI0BU Ha NakyBaweTO BO
COrnacHocT Co cTaHgapauTe
3a XMBOTHa cpeuHa.

- EnekTpnyHuTe nponssoaute
ce onacHu 3a geuara.
ApxeTe rv geuarta
noganeky of npousBoaoT
Kora Toj paboTtu n He
A03BONyBajTe UM Ja CH
urpaar co Hero.

- He cTaBajTe HMKakBum
npegMeTn Bp3 anapaToT
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LITO MOXe fa rv godarat
Aeuara.

- Kora BpaTaTta e oTBOpeHa,
He CTaBajTe TeLLKK
npegMeTn Ha Hea U1 He
A03BONYyBajTe AeuaTa aa
cepat Ha Hea. Moxe pa ce
NpeBpPTU UK LWApPKUTE Ha
BpaTaTa Moxe fa ce
owrTerar.

®Ppnawe Ha cTapuoT
npousBon

YcornacyBame co [lupekTuBara 3a
cdpnare Ha enekTPOHCKa U
erNieKTpu4Ha onpemMa v 3a ognarawe
Ha oTNagoT:

OBoj oTnag e ycornaceH co
Oupektusata Ha EY 3a ppnatrbe Ha
€IeKTPOHCKa 1 enekTpmMyHa onpemMa
(2012/19/EU). OBoj npou3sof, ro Hocu
cMMBonoT 3a knacudmkaumja Ha
0TNagoT o4 enekTpuyHa u
enekTpoHcka onpema (WEEE).

OBoj npon3sos e npounsseaeH co
MHOrY KBanuTeTHWN AenoBu 1
mMaTepujanu KouTo MoXe aa ce
KopucTaT OQHOBO M Ce COOABETHM 3a
peuvknupane. He dppnajte ro
Npoun3BoAOoT CO HOPMAaNHWOT AoMalleH
oTnaj u co apyr oTrnaj Kora Beke Hema
Aa ro kopuctute. OgHeceTe ro BO
COBUpeH LieHTap 3a peLuknmpare Ha
erneKkTpM4Ha 1 enekTpoHcka onpema.
KoHcynTupajte ce co oBnacteHuTe
Tena BO OMwTMHaTa 3a Aa Jo3HaeTe
Kage uma cobupHN LieHTpu.



YcornacyBsame co [iupektusarta 3a
orpaHuyyBate Ha onacHuTe
MaTepuu:

[Mpon3BoAOT LUTO rO KynuBTE €
ycornaceH co oTnaj e ycornaceH co
[dvpekTBaTa 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute matepum (2011/65/EU). He
COAPXN LUTETHM 1 3abpaHeTn
mMaTepujanu KoULWTO ce HaBeaeHW BO
OvpekTneara.

dPpnakwe Ha maTepujanorT 3a

nakyBakwe

+ MaTepwujanoT of nakyBaHeTo €
onaceH 3a feuara. YyBajTe ro Ha
6e3beHO MecTO 1 noganeky on
podbat Ha Aeua. lNakyBakweTo Ha
npounsBoaoT € NpounsBeaeH on
peuuknmpadku matepujan. dpnete
ro NpaBuWITHO U COPTUPAjTE 0 BO
COrnacHOCT CO ynaTcTeaTa 3a
peuuknupane otnag. He cpnajte ro
€O JOMaLUHWOT oTnag.
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E Onuwitu nudpopmauun
Mpernepn

1 TpenHa BpaTa 8 MoTop 3a BeHTUNATOPOT (334
2 Payka YernuyHaTa nrova)

3 [onHa duoka 9 Csetunka

4 TaBa 10 EnemeHT co rpejay 3a rpunot
5 Tlonuua co peLleTku 11 Mo3numm Ha nonuunuTe

6 KoHTponeH naHen

7 TInoTHa co ropunHuK

12 3 4 5 6 7 8 9

1 TpenynpenyBayka cBeTurnka 8 T[lpolumpeHa NNoTHa 3a roTBeH:e
2 CseTwsika 3a TepmMocTaToT lMosaan pecHo

3 PerynaTop co qoyHKLUK 9 Perynatop 3a TepMocTaTtoT

4 TInoTHa 3a rotTBewe CO eaeH Kpyr

MNo3agn neso

5 PwvHrna 3a roteere co ABa Kpyra
Hanpen neso

6 [durutaneH Tajmep
7 TnoTHa 3a roTBeke CO efeH Kpyr
Hanpepn gecHo
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CoapkuHa Ha naKkyBaweTo

[ocTaBeHaTa gononHuTenHa
onpema MoXe fa 3aBucu og
MOZESOT Ha NPOM3BOAO0T.
Llenata gpononHuTenHa onpema
LUITO € OonuLIaHa BO ynaTcTBOTO
3a ynotpeba moxe fa ce
JocTaByBa CO MPoOn3BOAOT.

1.YnaTtcTBO 32 KOPUCHUKOT
2.CtaHpappgHa TaBa
KopucteTe ja 3a TecTo, 3amp3HaTta
XpaHa U nevyere Ha roremm
nap4yvka Meco.

3.TaBa 3a Tecto
KopucTeTe ja 3a TecTa Kako LUTO ce
Konadum n GUCKBUTW.

4.PeweTka 3a rpun
KopucTeTe ja 3a nevere 1 3a
cTaBake XpaHa fa ce rnede unu
roTBM BO TENCUM Ha cakaHaTta
nonuua.
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5.MpaBunHo ctaBawe Ha pelleTkaTa
M TaBaTa Ha TefleCKONCKuUTe
nonuuu
(OBaa dyHKUMja e onynoHanHa.
Moxe pa He e BKIly4YeHa co
BalLMOT NPOU3BOA.)
Teneckonck1Te peLleTky Bu
[03BOMyBaaT Aa v noctasysate U
BaauTe TaBUTE U peLleTKaTa NecHo.
Kora kopvcTuTe TaBa u peLueTka co
TENECKONCKN peLLeTKn, NpoBepeTe
[arnu crnojkuTe Ha 3afHUOT Aen Ha
TeneckonckaTa peLueTka cTojaT Ha
paboBWTe Ha pelleTKaTa 3a rpunoT u
TaBara.
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TexHU4YKM cneundukaumum

onuwrTto

HapgopeluHn aumeHsunm (BucoudmHa /
LmpoYurHa / gnaboduHa)

850 mm./600 Mm./600 MM.

HanoH / dopekseHumja

220-240 V 1N ~/380-415V 3N ~
50/60 Hz

BkynHa noTpoluyBayka Ha en. eHepruvja

9.9 kW

Bug kaben / cekumja

MunH.HO5VV-FG
3x4Mm.2/5x 2,5 Mm.2

NIOYA

FopunHuum

[Mo3agn neso MnoTHa 3a roTBew€ CO eAleH Kpyr
Oumensnja 140 mm.

Hanojysare 1200 W

Hanpen neeo PuvHrna 3a rotBewe co ABa Kpyra
Oumensnja 210/120 mm.

Hanojysare 2200/750 W

Hanpen gecHo MnoTHa 3a roTBeH€ CO eAeH Kpyr
Oumensnja 180 mm.

Hanojysare 1700 W

[Mosaan aecHo MpolwmnpeHa NNOTHa 3a roTBeHe
Oumensnja 170/265 mm.

HanojyBare 1500/2400 W

PEPHA /TPUN

['naBHa pepHa

NMoBekeHameHcKa pepHa

BHaneLIJ Ha CBETUJIKa

15-25W

MoTpoLuyBayka Ha en. eHepruja Ha rpunoT

2.2 kW

#

OcHoga: MH(bOpMaLI,VIVITe Ha TabnuykaTa co €HepreTCckn BpegHOCTN Ha

€NeKTPUYHMTE PEePHU CEe AafeHN BO cormnacHocT co ctaHgapaoTt EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tve BpegHoOCTV ce ogpedeHu cnopeg npMMeHara Ha
CTaHgap4oT CO rOpHM U OOMHMW rpejayn unm OyHKLUMK 3a 3arpeBame
MOTMNOMOrHaTO CO BEHTMNATOp (ako nva).

EHepreTckaTa knaca 3a emKkacHOCT e opefieHa BO COrflacHoCT CO
CNegHuOT NPUMOPUTET BO 3aBUCHOCT Of Toa Aarnv peneBaHTHUTE (OYHKLMM
nocTojaT Kaj Npon3BodoT unu He. 1-FoTBere Co eko-BeHTUNaTop, 2- Typbo
6aBHO roTeemwe, 3- Typbo rotBewe, 4- [OpHO /AONHO 3arpeBare
MOTNOMOrHaTO CO BEHTUNATOP, 5-TOPHO 1 AOMHO 3arpeBakm-e.

TexHu4kuTe cneumdukaumm
MOXe Ja ce MeHyBaart 6e3

npeTxoaHo n3BectyBawe CO uern

Aa ce nogobpw KBanUTETOT Ha
NpoV3BOAOT.

CnukunTe BO OBa ynaTcTBO Ce
LEMaTCKN U MOXebu HeMa fa
coofBeTCTByBaaT Co BalUMOT
npomn3sog.
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BpenHocTuTe WITO ce gageHn Ha
TabrnMukMTe Ha Npom3BoauTE
WnW BO NpuAapyxHaTa
AOKyMeHTaumja ce AobueHn Bo
nabopaTopuCKM yCrioBm BO
COrnacHOCT CO COOABETHUTE
ctaHgapau. OBue BpeaHOCTH
MOXe Aa BapupaaT BO
3aBUCHOCT o paboTHUTE U
cpeauLLHWTe YCroBM 3a
NpoV3BOAOT.
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WHcTanauuja

MpousBoaoT Mopa Aa ro MHcTanupa
KBanuVKyBaHo nuLie BO COrnacHoCT
BO perynaTueuTe 3a en.

npOVISBOD,VITeJ'IOT HeMa [a ce CMeTa 3a

O[rOBOPEH 3a OLUTETYBaHA LUTO Ce
nojasure 3apagun NocTankuy WTo
n3Berne HeoBnacTeHW nuua.

[MpoussoaoT Mopa aa ro nocrasu
KBannuKyBaHo nuue BO
COrNacHOCT CO Ba)Ke4kuTe
perynatusu. Bo cnpoTuBHO,
rapaHuujata ke ce NoHULLTK.
MoaroTtoBkaTta Ha nokauujaTta u
enekTpuyHaTa uHcTanauuja sa
nponsBoao0T € 04roBOPHOCT Ha
NOTPOLLYBaYoT.

A MpoussoaoT mopa aa ce
nocTasu BO COrMacHOCT Co
NoKanHUTe 3aKOHU 3a NIIUH U
HanojyBakbe CO en. eHepruja.

Mpen noctaByBatkbe, NpoBepeTe
ro Npou3BOAOT BM3YErHO 3a Aa
BMOUTE anu uma olTeTyBama.
AkKo MMa, He nocTaByBajTe ro.
OwrTeTeHnTe npomssoan
npeaunsBukyBaat 6e3b6egHOCeH
PU3VIK.

MNpen noctaByBakwe

3a ga 06e36equTe Aeka oTBOpUTE 3@
KPUTUYEH BO3OYX Ce OApXKyBaaT nof
Npov3BOAOT, NpenopayvyBame OBOj
npor3BoA Aa ce NocTaBu Ha LBpcTa

OCHOBa M HOrapkmte ga He noToHyBaat

BO TENUX UMK MeK nop.
Moot Bo KyjHaTa Mopa Aa 6uge Bo
MOXHOCT [a ja U3apxKyBa TexuHaTta Ha
anapatoT nnyc AononHuTenHara
TEXWHa Ha cafloBUTE 3a roTBEH:-E U
neyeme.

£
e
| s— |
S c— . E e
£ ;
£ 3 |
E 65mmmin r~ 65 mm min
b= —»! = «-————
<, 3 N
| ssmm— 1

* AI'IapaTOT cooaBeTCcTByBa CO

ypeauTte oA knaca 1, T.e. MOXe aa ce
nocTaBu CO 3agHaTa cTpaHa 1 co
efHaTa CTpaHa o SUaoBUTe BO
KyjHaTa, [0 KYjHCKU eneMeHTH unu Ao
onpema of koja 6uno ronemuHa.
EnemeHTuTE Ha KyjHaTa unu
onpemara oA AgpyraTta cTpaHa Moxe
Aa bupar camo co ucta roremuHa
uny nomanu.

Moxxe fa ce KOpUCTU CO enemeHTU
Ha Koja 6uno cTpaHa, HO 3a
MUHUManHoTo pacTtojaHue oa 400
MM Hag nrioyara co puHriu, Tpeba
Aa OCTaBWTe CTPaHWYHO pacTojaHue
op 65 mm mery anapaTtoT u koj 6uno
sua, pasgenHyik Unv ropeH KpeaeHed.
Moxe fa ce KOpUCTU 1 CaMOCTOjHO
noctaseH. OcTaBeTe MUHMMArHO
pacTojaHue o 750 MM Hag
noBpLUMHaTa Ha nro4aTa.

(*) Ako ce nocTaByBa acnvpartop Hag
LLINOPETOT, NorneaHeTe
ynaTtcTBaTta Ha Npov3BoaUTENoT 3a
acnupaTopoT BO OAHOC Ha BMUCMHATa
3a nocTaByBakbe. AKO He e
AeduHmpaHa koja 6mno roneMmmHa Bo
ynaTCcTBOTO 3a acnupaTopu, oBaa
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BMCHHa Tpeba aa buae Hajmanky 650
mm.

+ Cekoj enemeHT BO KyjHaTa BeHalll
00 anapaTtoT mopa ga buae oTnopeH
Ha TonnuHa (go 100 °C MUHUMYM).

Be3begHoceH cMHLUIUP

Ako BalmMoT npoussoa uma 2

6e36e4HOCHU CUHLINPA;

MpoussogoT Mmopa ga ce 06e3dbeau on

HWLLIaHe CO NOMOLL Ha ABaTa

OOCTaBeHU CUMHLIMPY Ha pepHaTa.

HawmecTeTe ja kykaTta (1) co cooaBeTeH

KIWH Ha KYjHCKMOT suA (6) u noep3eTe

ro 6e36egHOCHMOT CUHLIMP (3) co

KykaTa npeky MexaHuW3MoT 3a

3aKrnydvyBatse (2).

1 Kyka 3a ctabunHocT

2 MexaHusam 3a 3aknyyyBame

3 be3beaHOCEH CUMHLIMP

4 LlBpcTo 3akayeTe ro CMHLIMPOT 3a
3ajHaTa cTpaHa Ha LUNopeToT

5 B3apHa cTpaHa Ha wnopeToT

6 KyjHckn sun

Ako BawmoT npoussoa uma 1

6e36egHOCEH CUHLIUP;

MpoussogoT Mmopa ga ce 06e3dbeau on

HULLAHe CO NMOMOLL Ha JOCTaBEeHUOT

CUHLIMP Ha pepHaTa.

CnepeTe 1 Yekopute gony BO crvkata

3a Aa ro npuuBpPCTUTE NPOU3BOAOT CO

6e36eHOCHNOT CUHLINP.
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CvHLMpOT 3a cTabunHocT Tpeba
Oa byge WTo e MOXHO NOoKpaToK
3a fa ce usberHe 3akocyBare
Ha pepHaTa HaHanpeg u
HacTpaHa.

CvHLIMPOT 3a cTabuITHOCT Ha
LUNOPETOT HE € HAaMEHET 3a OTBOPU CO
Kyka 3a 3aKadyBare.

lNocTaByBawe u NnoBp3yBamwe
npOVISBOD,OT CcMee Ja ce NoctaBn n
noBp3e CamMmo BO COrmMacHoOCT CO
cTaTyTapHUTe npasuia 3a
nocTtaByBaw€.

He nocrtaByBajTe ro npoussoaoT
BEeAHAL 4O NagUnHULM Unu
3amMp3HyBa4yu. TonnmHaTa WTo
ce ucnywita ol Npon3BOAOT Ke ja
3ronemMu NoTpoLlyBaykaTta Ha
CTpyja kaj anapaTtuTe 3a
nagete.

* HoceTe ro npon3BoaoT co yuiTe
Gapem gBe nuua.

+ [MponsBogoT Mopa Aa ce nocTasu
OVPEKTHO Ha nogoT. He cmee pa ce
nocTaByBa Ha OCHOBA MNW NOAHOXjeE.

He kopucTeTe ja Bpartarta unu
paykaTta 3a Hocere MUnu
nomecTyBatbe Ha Npoun3BoaOT.
Bparara, paykata unu wakuTe
MOXe [ja Ce oLTeTaT.



EnekTpn4iHO NoBp3yBawe

lMoBp3eTe ro Npon3BoAOT 3a 3a3eMjeH
LWTEeKep / 4OBOA Ha CTpyja KojLUTO €
06e36eneH co MUHWjaTypeH
aBTOMAaTCKM OCUrypyBay cO COofBETEH
KanaumTeT KaKo LUTO € NMoCo4eHO BO
Tabenara ,TexHn4kn cneyndmkaummn®,
MHcTanauujaTta 3a 3a3emMjyBakbeTo
Tpeba aa ja HanpaBw kBanM@UKyBaH
€rieKTpuyap ako ro KopucTuTe
npounssoaoT co unu 6es
TpaHcdopmaTop. HallaTta komnaHuvja
Hema Aa 6uae oaroBopHa 3a Kaksu
6Guno owTeTyBaka LITO Ke ce criyyar
3apagu ynotpeba Ha npom3sBodoT 6e3
WHCTanauuja co 3aseMjyBare BO
COrMacHOCT CO NOKAINTHUTE perynaTusu.

[MpounssogoT Mopa ga ce nospse
€O CMCTeM 3a AMCTpMbyLmja Ha
CTpyja camo oA cTpaHa Ha
OBrlaCTeHO KBannuKyBaHo
nuue. MapaHTHUOT NPOM3BOA Ha
npon3BogoT 3ano4yHyBa no
NpaBuUITHO BKINy4YyBaH-e.
MpousBoauTenoT Hema aa ce
cMmeTa 3a O[roBOpeH 3a
owTeTyBame LUTO ce NojaBuro
3apagu nocTanku LWTo M ussene
HeoBnacTeHu nuua.

KabenoT 3a HanojyBare He cMee
a ce NpUKIeLTyBa, NpeBUTKyBa
UnNu NpMTUCHYBa UNu ga ce
Aonupa co BpenuTe OenoBu Ha
anaparor.

OwTeTeHnoT Kaben 3a
Hanojysare Mopa Aa ce 3aMeHu
Of, CcTpaHa Ha KBanudurkyBaH
enekTpuyap. ViHaky, nocton
PV3WK Of ENEKTPUYEH yaap,
KpaToK Croj Uru noxap co
HenpodecroHanHu nonpasku!

MopaToumnTe 3a 4OBOA Ha en. eHepruja
Mopa Aa CooABETCTBYBaaT Co
noJaToLuWTe LITO ce AafieHN Ha
nnoykarta co HOMUHamNHW BPeaHOCTM Ha

anapartoT. [1lnoykaTa co HOMUHAaNHW
BPEAHOCTW ce rnefa Kora Ke ce 0TBOpH
BpaTaTa Unu AOSTHUOT Kanak unu e
CMeCTeHa Ha 3aiHMOT sua Ha
anapaTtoT BO 3aBMCHOCT Of BUAOT.
KabenoT 3a HanojyBare 3a
npon3BogoT Mopa Aa e ycornaceH co
BpeaHocTuTe Bo TabenaTa , TeXHWUYKN
cneundurkauun®.

Mpen 3ano4HyBake Ha Kakea

6uno paboTa co enekTpuyHaTa

WHCTanaumja, Uckny4eTe ro

anapartoT o 4OBOZ Ha ern.

eHepruja.

MocTon pusuk og cTpyeH yaap!

MNoBp3yBat-e Ha KaGenoT 3a
HanojyBame

Honeka ce noBp3yBaart XxuuuTe,
Mopa ceé aa buae Bo cornmacHocT
CO HauMoHanHuTe/nokanHuTe
perynaTvem 3a enekTpuka un
Mopa fa ce ynotpebysaat
COOABETHUTE LUTEKEPW/NUHIK U
npuyKny4youm 3a pepHa. Bo criyyaj
Kora MOKHOCTa Ha Npon3BoaoT €
orpaHu4eHa Ha nomana
BPEAHOCT Of KanauuTeToT Ha
MPUKIYHOKOT U
LITEeKepoT/NMHMjaTa aa
npeHecyBaarT CcTpyja, Mopa
Npoun3BoaO0T Aa ce NoBp3e Npeky
PUKCHa enekTpuyHa
WHCTanaumja anpekTHo 6e3 ga
ce ynotpebyBa NpuKny4oK un
LITEKep/NnHYja.
1.AKko KabenoT 3a HanojyBawe He ce
[ocTaByBa 3aeHO CO NPOMU3BOAOT,
KabernoT WTo Ke ro n3depete o
TabenaTa BO COrMacHoOCT CO
enekTpuMyHaTa uHcTanaumja Bo
BaLLMOT JoMa, Mopa fa ce NnoBp3e co
npoun3BoaoT crneaejku rm ynatcreara
BO AujarpamorT 3a Kkabnute. TexHU4YKu
cneyucgukayuu, cmpaHuya 15
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AKO He e MOXHO [a ce uckny4aT cute
nonoOsu Bo KabenoT, Mopa Aa ce
noBp3e ypen 3a UCKIyYyBake CO
Hajmarnky of 3 MM. 3a30p mery
KOHTaKTUTE (OcuUrypysauu,
6e36eHOCHN NpeKNHYBayn, KOHTaKTK)
“ cuTe NonoBM BO OBOj ypen 3a
NcKnyyyBake Mopa Aa BO ONceroT Ha
(He noBeke) 0BOj ypea BO COrmacHoCT

co perynatusute Ha EBponckaTa yHuja.

HenounTyBakeTO Ha OBa ynaTcTBO
MOXXe fa npeaussBuka npobrnemm Bo
paboTaTta 1 fa ja MoHULITK
rapaHumjata 3a npo13BoaoT.

Ce npenopayyBa AoMNoNnHUTeNHa
3allTuTa oA npeocTaHaTa cTpyja
BO MPEKMHYBaYoT Ha KOMoTo.

2.0T1BOpETE IO KanakoT Ha B6/1oKoT Cco
TepMUHanu co wpaduurep.

3.BmeTHeTe ro kabenoT BO LWUTUMNKaTa
3a kabenoT noa TepMuHanoT u
06e3beneTe ja 3a TenoTo co wpadoT
LUTO BeKe ce Haofa Ha KOMMOHeHTaTa
3a npudakare Ha kabenor.

4.MMoBp3eTe M kabnmTe BO COrMacHoCT
CO AafeHNoT auvjarpam.

Asochasro
380/400/415V AC

MonodasHo
220/230/240V AC

* BaxapHo
npeMocTyBarme

380/400/415V AC

5.CtaBeTe ro kanakot Ha
TEPMUHaNHUOT GNOK Mo 3aBpLUyBaHe
Ha KOMMNNETUPaHETO Ha XuuuTe.
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6.HacoueTe ro kabenoT 3a HanojyBawe

Taka WTo TOj HeMa a MMa KOHTaKT
CO nNpon3sodoT N HEMa Oa 6uae
CTUCHaTt Mefy npon3eoaoT 1 snaoT.

KabenoT 3a HanojyBare He cMee
na 6une nopgonr og 2 M. o
6e36eHOCHUN MPUYNHM.

M EyTHeTe ro Nnpon3BoaoT KOH snaoT

Ha KyjHaTa.

MNpunarogyBake Ha HOrapkuTe Ha
pepHaTa

BubpauuuTe 3a Bpeme Ha paboTata
MOXe [ia Mpeaun3BMKaaT ABUKeHe Ha
cagosute. OBaa onacHa cocToj6a
MoXe [ia ce u3berHe ako Npon3BoaoT
€ paMHOMEPHO MOCTaBEH U
nsbanaHcupaH.

3a Bawara nuyHa 6e3begHocT,
npoBepeTe ganu Npou3BoaoT €
paMHOMEpPHO NOCTaBeH CO
npunarofyBake Ha YeTnpute
HOrapku Jony co BpTeke Haneeo
UMW HaJecHo 1 NopaMHeTe Co
paboTHaTa NoBpLUMHA.



3a npousBoaUTe CO BEHTUNaTOp 3a
pasznagyBat-e (Moxe Aa He e

1 BeHTunaTtop 3a pasnagysame
2 KoHTporieH naHen
3 Bparta

BeHTunaTopoT 3a pasnagysame i

nagu v KOHTPOSMHUOT NaHen u

npeaHWoT Aer Ha NponssBoaoT.
BeHTnaTopoTt 3a pasnagysane
npoAosKysa Aa paboTu ywte
20-30 MUHYTV Oypwu 1 Kora e
UCKIy4eHa pepHarta.

KoHeuHa npoBepka

1.MpuknyyeTe ro Nnpon3BOAOT 3a CTpYyja.

2.MpoBepeTe M PyHKUMUTE Ha
cTpyjata.

Ppnake Ha cTapuoT

npousBos

* YyBajTe ro opurMHanHoTo nakyBah-e
W TpaHCMNopTUpajTE ro Npon3BodoT
BO Hero. Cnegete rv ynatcteaTa Ha
nakyBareT0. AKO HemaTe
OpUrMHanHo nakyBakbe€, CrakyBajTe
ro Npou3BOAOT BO MeypecTa
nnacTnyHa onakoBka WUnv TBpA
KapTOH W 3arneneTe ro co cenotejn
LBpCTO.

» 3a fa cnpeynTe rpunoT 1 peLleTkuTe
BO pepHaTa Aa ja owrTeTar BparaTa,
cTaBeTe napye KapToH of
BHaTpeLUHaTa cTpaHa Ha BpaTaTa of
pepHaTa BO MCTa BMCHHA KaKo U
pelweTkute. 3aneneTe ja Bpatata Ha
pepHaTta 3a CTpaHU4YHUTE SUOOBU.

* He kopucTeTe ja BpataTta unm
paykaTa 3a NoAgurHyBare Unu
NMOMecCTyBaHE Ha NMPON3BOAOT.

He ctaBajTe npeameT Ha
npoun3BoaoT M NocTaBeTe ro BO
ncnpaseHa nosuuuja.

I'IpOBepeTe ro onwTmnoT n3rnen
Ha npon3BoaoT 3a Aa BunauTe
nann nMma owTetyBaka WTO
HacTaHane npu TpaHCnopToT.
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Pl NoaroToska

CoBeTu 3a wWregewe eHepruja
CJ'IeD,HVITe COBETMU ke BN NOMOrHaT aa
ro0 KOPUCTUTE NPON3BOAOT Ha
€KOJ1OWWKN Ha4yuH 1 Aa wrtegunTe
eHepruja:

KopucteTe TeMHM 1 rmasvpaHm
caf0BM 3a roTeBekre buaejku
NPeHOCOoT Ha TonnuHaTta e nogobap.
Mpu roTBere Ha jageraTa,
n3BpLUEeTE ja orepauujaTta 3a
NPEeTXO4HO 3arpeBak-e aKko e
npenopayaHo BO ynaTCTBOTO 3a
KOpuCTere 1nu BO peLenToT 3a
roTBese.

He oTBopajTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta
4YeCTOo 3a BpEME Ha rOTBEHETO.
['oTBeTe Noseke oA eHO jaaeHe BO
pepHaTa cekorall Kora € Toa MOXHO.
Moxke aa rotBuTe CO CTaBame ABa
cajia 3a roTBeH€e Ha XXUYEHWOT rpus.
[‘oTBeTe Noseke of eaHo jagene
nocneposartenHo. PepHaTta e Beke
Bpena.

Moxe aa wreanTte eHepruja co
UCKIyYyBatbe Ha pepHaTa HEKOIKY
MWHYTW Npea Aa ucteve BpeMeTo 3a
roteewe. He oTBOpajTe ja BpataTta
Ha pepHarta.

Oamp3sHeTe M 3amp3HaTuTe jagera
npea aa rv roteute.

KopucTteTe TeHLepurba / TaBu co
Kanaum 3a roteBere. AKO Hema Kanak,
noTpoLlyBaykaTa Ha eHepruja ce
3roriemysa 3a 4 naTu.

M3bepeTe ro ropunHmKoT LWTO e
coofBeTeH 3a ornHaTa cTpaHa Ha
TEHLIepPEeTO LUTO o KOPUCTHUTE.
Cekorall n3bupajte ja TodHaTa
roremMuHa Ha TeHilepurara 3a
janetbaTa. MNoronemute TeHyepytba
Gapaat noBeke eHepryja.

M3bupajTe TeHLlepuba co pamMHu OHa
Kora rotBuTe Ha enekTpuyHa nnoTHa.
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TeHyepura co nebeno aHo
06e3benysaaT nogobpa
NCKOPUCTEHOCT Ha TonnuHata. Moxe
Aa NocTurHeTe eHepreTcka 3alwTea
no 1/3.

« CapoBuTte u TeHliepvaTa Mopa aa
Ce KOMNaTMBUIHM Co 30HNUTE 3a
roteetbe. [IHOTO Ha cagoBuTE UNn
TeHLlepuwaTa He cMee aa 6uae
nomMano of nroTHaTa.

« OppxyBajTe M 30HUTE 3a rOTBEHE U
AHOTO Ha TeHLlepukaTa YMCTH.
HeuucrtoTujaTa ja sronemysa
noTpoLUyBaykaTa Ha ToMnMHa Mery
30HaTa 3a roTBere U AHOTO Ha
TeHLlepeTo.

+ 3a gonro roTBekse, UCKIyYeTe ja
30HarTa 3a roteete 5 unu 10 MUHyTH
npen uctekyBare Ha BpeMeTo 3a
roteetbe. Moxe fa nocTurHete
eHepreTcka 3awTtena ao 20% co
KOpucTere Ha npeocTtaHartarta
TONNUHa.

* NHdopmauum 3a eHepreTcka
edhukacHocT cnopeg EY 66/2014
MOXXe [a Cce HajaaT Ha NUCTOT Ha
Npoun3BoaoT AafeH Co NPon3BOAOT.

NMpBuyHa ynotpeba
NMocTtaByBar€e Ha BpeMeTo

Mpu koe 6uno npunarogysake,
COOQBETHUTE CMMOONM Ke
TpenkaaT Ha eKkpaHoT.

MpuTUCHeTe rn KonuukaTad/== 3a na
ro nocTaBuTe BPEMETO OTKaKO pepHaTa
Ke ce BKIy4u 3a npBenar.

Kaj mogernu co KoHTpornu Ha
gonup, NpBoO AonpeTe &, a
notoa ynotpebete 4=/ ™ 3a na
ro ogpeauTe BpeMeTO Of OEHOT.

MoTBpaeTe ja nocTaBkaTa co AOnNUp Ha
cumbonoT (O 1 novekajte 4 cekyHaU
6e3 na gonupaTte Ha KonyukaTa 3a aa
noTepauTe.



12 1 10 9 8 7

1 Konye 3a npunaroaysarse

2 Cwumbon 3a 3aKrny4yeHn Konynka

3 Cumbon 3a YacoBHMK

4 Cwumbon 3a jaymHa Ha anapMorT *

5 Cumbon 3a eKOHOMWUYEH PEXUM

6 Konue 3a nnyc

7 Konye 3a MuHyC

8 Cwvmbon 3a neyere nuTa

9 Cumbon 3a anapm

10 Cumbon 3a kpajHo BpemMe 3a
roteexe*

11 CumbGon 3a Bpeme Ha roTBehe

12 Konye 3a nporpamu

* (Bapwupa 3aB/UCHO of MOAENOT Ha
npounsBoaoT.)

AKO He ce nocTaBu BpeMeTo Ha
NMOYETOK, YAaCOBHUKOT Ke MOYHe

co pa6ota on 12:00 u ke ce
npukaxe cuméonot &,
CumbBonoT ke ncyesHe LLITOM Ke
ce NocTaBu BPeMeTo.

lMocTaBkuTe 3a TEKOBHO BPEME
Ce OTKaxyBaaT ako cHema
cTpyja. Tpeba ogHoBO Aa run
npunaroguTe.

anO Ynctewe Ha Npou3BoaoT

MoBplKnHaTa Moxe ga ce
OLUTETM CO AEeTepreHTn n
cpefcTBa 3a YMCTEHE.
He kopucTeTe arpecvBHu
cpefcTBa 3a YMCTeHe, NpaLlok
3a uncterbe / TeYHOCTM Unu
OCTpM NpegmeTn npu
YNCTEHETO.
1.U3BageTe ro uenuoT MmaTepujan 3a
nakyBake.
2.M36puieTe rv NOBPLUMHATE Ha
NpPoun3BOAOT CO BMaXHa Kpna mrnu
CyHIep 1 ucylleTe rv co Kpna.
BoBegHo 3arpeBate
3arpeBajTe ja pepHaTta okony 30
MUHYTU 1 NOoTOa Uckny4veTe ja. Taka,
CWTe ocTaTouM UNu Hacnarv og
Npon3BoACTBOTO Ke coropaT U ke ce
TprHar.

BpenwuTte nospLUnHM
npeausBuKyBaaT nsropeHuum!
MpoussoaoT e Bpen Kora ce
ynotpebysa. Hukoraw He
aonuvpajte rv BpenuTe
FOPUITHULMN, BHaTpeLLIHUTe
AenoBun Ha pepHaTa, rpejaduTe,
uTH. pxeTte rm geuara
HacTpaHa.

Cekoralu kopucTeTe pakaBuLm
3a pepHa LITO ce OTNOPHM 3a
TOMNMKWHa Kora cTaBaTe Unu
BaauTe cafoBu BO / of BpenaTa
pepHa.

EnektpuyHa pepHa

1.V3BapeTe 1 cuTe TaBu 3a neyemwe n
XWYEHMOT rpun o pepHaTa.

2.3aTBopeTe ja BpaTa Ha pepHarta.

3.M36epeTe ja nosnumjata CTtaTnyHO.

4.36epeTe ja HajroriemMaTta MOKHOCT
Ha rpunoT, Buaete Kako ce pabomu
CO eflekKmpu4Hama pepHa,
cmpaHuya 30.

5.Bkny4yeTe ja pepHaTa ga pabotu
okony 30 MUHYTK.
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6./ckny4yeTe ja pepHaTa, BuaeTe Kako
ce pabomu co eflekmpu4yHama
pepHa, cmpaHuya 30

PepHa co rpun

1.V3BapeTe 1 cuTe TaBu 3a neyemwe n
XWYEHMOT rpun o pepHaTa.

2.3aTBopeTe ja BpaTa Ha pepHarta.

3./36epeTe ja HajronemaTa MOKHOCT
Ha rpunoT, BuaeTe Kako ce pabomu
co epunom, cmpaHuuya 39.

4. Bkny4eTe ja pepHaTa aa pabotu
okony 15 MUHyTK.
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5.UcknyyeTte ro rpunot, Buaete Kako
ce pabomu co epusiom,
cmpaHuya 39

Moxe pa ce nojasat yag u
MUpn36a BO TEKOT Ha HEKOMKY
Yyaca npu npeata pabota. Oa e
cocema HopmanHo. O6e3benete
nobpa BeHTUNauuja Ha
npocTopujaTta 3a Aa uanesat
Yagot u mupmsbaTta. N3berHete
OVPEKTHO BAMLLYBaHE Ha YagoT
n MupusbaTa LITO ce ucnyLTa.



B Kako Ce Kopuctu Nnouata

OnwTtn nucpopmaymm 3a
roTBeHeTO

Huvkoraw He nonHeTe ro
CafoT 3a roTBEHE CO Macro
noeseke oA efHa TpeTuHa. He
OCTaBajTe ja nnoyaTa 6e3
HaZ30p Kora 3arpesaTte
macro. NMperpeaHoTo Macno
npeTcTaByBa pMU3UK Of, OraH.
Hukoraw He obuayBajTe ce
Aa nsracHete MOXHUOT
oraH co Boaa! Ako MacnoTo
ce 3ananw, NoKpujTe ro co
NpoTUBMNOXapPHO kebe nnm
BnaxHa kpna. VicknydeTte ja
nnoyaTta ako e 6e36e4HoO U
MOBUKAjTE NPOTUBMNOXapHA
cnyxo6a.

* lNpen oa npxute xpaHa, cekorawl
ncywiete ja 4o6po 1 BHUMATENHO
cTaBeTe ja BO BPENnoTo Macro.
O6e3benete KOMMMIETHO

pacTonyBak€ Ha 3aMp3HaTaTa XpaHa

npea NpXexeTo.

* He nokpusajTe ro cagorT LWITO ro
KOPUCTUTE 3a 3arpeBare Macro.

* [locTaBeTe rv TaBuUTe U
TeHLepuaTa Taka LITo padkuTe
Hema [a ja npekpusaar nrovara 3a
Aa ce crpeYu HUBHO 3arpesarse. He
cTaBajTe HepaMHU 1 cagoBU LUTO ce
KnartaT Bp3 nnoyara.

* He craBajTe npasHu TaBu u
TeHLepuHba Ha BKIy4YEeHU 30HU 3a
rotBerwe. Moxe ga ce owrTeTar.

* BknyyyBarbe 30Ha 3a roTBere 6e3
cafl unu TaBsa Bp3 Hea ke
npeausBMKa oWTeTyBawe Ha
npounssogoT. McknydeTe rv 3oHUTE
3a roTBeHe OTKaKo Ke 3aBpLUuTe Co
roTBeHE.

* He craBajTe nnactuyHu u
anyM1UHWYMCKN CafoBu1 BP3

nospLuMHaTa buaejkn nctata Moxe
Aa cTaHe Bpena.

BegHall ncuncreTte rm cute CToneHu
MaTepujanv Bp3 NosBpLUMHaTa.
TakBuTe cagoBu He cMee a ce
KopucTaTt HUTY 3a YyBare XpaHa.
KopucteTe camo cagoBsu 1 TaBu Co
pamMHa NoBpLUMHA.

CrtaBeTe COOABETHA KONMUYMHA XpaHa
BO TaBMTE M TEHLIepuHaTa. Taka,
Hema Ada uma notpeba og
HenoTpebHO YMCTEHE aKo CrpeynTe
nsnesake Ha cagoBuTe.

He cTaBajTe kanauu Ha TaBuTe Unu
TEHLIEpUbaTa Ha 30HUTE 3a FOTBEHE.
CraBeTe v TaBuTE BO LLIEHTAPOT Ha
30HaTa 3a rotBene. AKO cakaTe aa
NOMECTUTE TaBa Ha Apyra 3oHa 3a
roteewe, NOAUrHETE ja U cTaBeTe ja
BP3 cakaHaTa 30Ha 3a roTBeHe
HamecTo fa ja BrieyeTe.

CoBeTu 3a CTaKno-KepaMmn4ikum nro4u
* CTaKJ'IO-KepaMVNKaTa NnoBpLUNHa €

OTMOpHa Ha TOMNNUHA U He e
noBrnvjaeHa of ronemu
TemMnepaTypHU pasnuku.

He kopucTteTe ja cTakno-
KepamuykaTa noBpLUMHA Kako MeCTO
3a ckraguparbe HUTY Kako nrova 3a
cevetbe.

KopucteTe camo TaBu U TeHLiepuba
€O MaLLMUHCKN 06paboTeHn aHa.
OcTtpuTte paboBu moxe aa
npeausBukaaT rpedaHuLmn Ha
noBpLUMHaTa.

He kopucTteTe anymMmHuymcku
cafoBu 1 TaBu. ANyMUHUYMOT ja
OLWITeTyBa CTaKMo-kepammnyka nrova.
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VcTekyBaraTta
MOXe aa ja
owitetaT cTakno-
Kepamuykata
nrnoya u aa
npegv3evKaar
noxap.

He kopuctete
cafoBM CO
ncnakHaTu unm
BAnabHatu gHa.
KopucTteTe camo
TaBu U
TEHLlepukba Cco
pamHu oHa. Trne
obesbenyBaat
nornecHo
pacnpenenysare
Ha TonnuHaTa.
3anygHo ke ce
TpoLuKn eHepryja
ako avjameTtapoT
Ha TaBaTa e
MHOry marn.

Ynotpeba Ha nnoyarta

1 4

1 TnoTHa 3a roTBeHe CO eaeH Kpyr
14-16uMm.

2 PwvHrna 3a rotBer€ o ABa
Kpyra 21-23/12-14um.

3 TnoTHa 3a roTBewe Co eaeH
Kpyr 18-20um.
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4 [powwupeHa nnoTHa 3a
roteewe 17-19/26-28um. e cnmcok
CO npenopavyaHv avjameTpu Ha
cafoBM 3a roteeke LWTO Tpeba aa
Ce KopucTaT CO COOABETHU
FOPUMHULIN.

He pnossonyeajte na nafaat
npegmeTn Bp3 nnoyara. dypu u
Manu npegMeTy, Kako LWTo e
CONapHUKOT, MOXe Aa ja
owiTetaT nroyara.

He ynoTpebyBajTe HanykHaTu
nnouun. Bogata moxe aa
HaBnese BO NykHaTUHWUTE U Aa
npeaunsBrKa KpaTok Croj.

Bo cnyyaj Ha kakBo 6uno
OlWTeTyBake Ha NoBpLUMHATA
(Ha np. BMONUBK NYKHATWHW),
UCKIyYeTe ro NnponssoaoT
BeOHall 3a Aa ce Hamanmu
PU3NKOT O eneKkTpuyeH yaap.

CrakneHo-kepamunykaTa nnoya e
OonpeMeHa co cujanuyka 3a paboTta u
CO MHAMKaTOpP 3a NpeaynpeayBame 3a
Bpena 30Ha.

MpeoynpenyBayknoT nHAMKaTOp 3a
Bpena 30Ha ro noco4vysa cTaTycoT Ha
aKTMBHaTa 30Ha U CBETU Oypu 1 Kora
Ke ce ucknyuum nnovara. TpenkaweTo
Ha npeaynpeayBavykuoT UHAKKATOP 3a
Bpena 30Ha He e aedekT.

A Bo 3aBucHocT op ynotpebarta,
BpemeTo noTtpebHo 3a
noBpLUMHATA Ha puyHrNaTa Aa ce
onaau e pasnuyHo. MoeplunHaTa
Ha puHrnata MoXxe fa e Tonna
Mako He CBETU MHAMKATOPOT.
MpoBepeTe Aanv noBpLUMHaTa €
onapeHa npep Aa ja gonpete, BO
CMPOTMBHO, MOXeE Ja Ccu ja
nsropute pakara!



CrakneHo-kepamMmnyKk1Te Mnnoyun Wcknyuysatse Ha kepamntikute

LITO ce 3arpesaart Gpry, nnouu

eMUTyBaaT CUMHa CBETNnHa kora ~ CBPTETE o perynaropot 3a 3oHata Bo
ke ce BKkryyat. He rmepajte Bo nosuuuja 3a NCKITYHEHO (Harope).
cBeTnuHaTa. YnoTtpe6a Ha 30HM CO NoBeKe

CermMeHTM 3a roTBeme

30HUTEe cO NoBeke cermMeHTH 3a

roTeerse [03BoryBaaT Aa roteute co

pasrfivyHU ronemMmnHU Ha TaBu BO UCTa

30Ha. Kora ke ce aktuBumpaat oBue

30HW 3a roTBeHE, MPBO Ce BKIy4yBa

BHaTpeLUHaTa 30Ha 3a roTBekse.

1.3a pa ro cMeHuTe aKTUBHMOT
AvjameTap 3a rotBewe, CBpTETE o
perynatopoT BO MnpaseLoT Ha
CTPEernknTe Ha YaCOBHUKOT.

2.Ke cnyliHeTe ,KnukHyBare" WITO ke
ce CMeHU pafinycoT Ha 30HaTa.

Bkny4yyBake Ha kKepaMUUKUTe
nnoum

PerynatopuTe 3a KoHTpona Ha
nrioyara ce kopucTart 3a paboTa co
30HUTe. 3a ga ro nobreTe cakaHOTO
HMBO 3a rOTBEHE, CBPTETE IO
perynaTopoT 3a KOHTpona Ha 3oHaTa
Ha COOABETHOTO HMBO.

McknyyyBake Ha 30HUTe 3a

rotBeke Co NoBeke CermMeHTU

1.CBpTeTe ro perynatopot obpaTHo of
CTPENKUTE Ha YaCOBHUKOT BO
nosuumja 3a UCKITYUEHOCT
(Harope) 3a ga ro uckny4ute
LwnopeToT. CuTe CErMeHTH Ha 3oHaTa
3a roTBen-e Ke ce ncknyyar.

rpeets | AMHCTaHE | Bapetbe
e , roTBeH:E |,
neverse

BpUEH-E

1 Mosunumja 1
2 Tosuuuja 2
3 Tlosuumja 3

rpeets | AMHCTaHE | Bapetbe
e , roTBeH:E |,
neyerse

BpUEH-E
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MNo3numnte 2 n 3 n 3oHaTa co
noBeke CerMeHTn He paboTtaTa
He3aBWUCHO.
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[ Kako ce pakyBa co pepHata

OnwTtn nucpopmaymm 3a
neyewe, AMHCTaHE U NeYewe
Ha rpunoT.

BpenwuTte nospLUnHM
npeausBuKyBaaT nsropeHuum!
MpoussoaoT e Bpen Kora ce
ynotpebysa. Hukoraw He
aonuvpajte rv BpenuTe
FOPUITHULMN, BHaTpeLLIHUTe
AenoBun Ha pepHaTa, rpejaduTe,
uTH. pxeTte rm geuara
HacTpaHa.

Cekoralu kopucTeTe pakaBuLm
3a pepHa LITO ce OTNOPHM 3a
TOMNMKWHa Kora cTaBaTe Unu
BaauTe cafoBu BO / of BpenaTa
pepHa.

BHumaBajTe kora ja oTBoparte
BpaTaTta Ha pepHaTa buaejkm
nsneryea napea.

Mapeata Moxe ga BW ri nonapu
paueTe, NUUeTo u/nnn ovmTe.

CoBeTu 3a neyewe

+ KopucteTe coogBeTHU MeTanHu
YMHUW LITO He ce nenar wunu
anyMWHWYMCKU CafoBu nnu
CUITMKOHCKM Kananu OTrNopHW Ha
TOMMMHa.

* VckopucTeTe ja Hajgobpo
BHATpeLUHOCTa Ha pamKaTa.

+ CraBeTe ro KananoT 3a nevere Ha
cpeaunHaTa Ha pelueTkaTa.

+ V3bepeTe ja npaBunHaTa nosuuuja
Ha pelleTkaTa npej Aa ru Bkryuute
pepHaTta unu rpurnoT. He MeHyBajTe
ja nonoxbata Ha pelueTkaTta Kora
pepHaTa e Bpena.

» [lpxeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa
3aTBOpeHa.

CoBeTu 3a neyew-e Meco

» ObpaboTkaTa Ha LUenoTo nune,
MUcKpKaTa Unu ronemmnte napyunka

MeCO CO NPenmBK Kako LUTO ce
NMMOH 1nu UpH 6nbep ro
nogobpysaat pe3ynTaToT o
rOTBEHETO.

» Tpeb6a 15 po 30 MuHyTM noBeke ga
Ce 1crnevye MecTo CO KOCKM
crnopeneHo Co nevyere Ha ncra
roriemuHa meco 6e3 KOCKU.

* Ha cekoj LeHTUMeTap o MecoTo BO
cnoesuTe My Tpeba okony 4-5
MWHYTU BPEME 3a FOTBEH-E.

+ OcTaBeTe ro MecoTo BO pepHaTa
okony 10 MUHYTK OTKaKo Ke 3aBpLUU
BpemeTo 3a roteerse. CokoT
nogo6po ce aucTpmbympa H13
LLenoTO MeCO W He UCTeKyBa Kora ce
ceye MecoTo.

* PnbaTta Tpeba na ce craBu Ha
cpeauvHa vnu gonHaTa peLleTka Bo
cap, OTNopeH Ha TONMuHa.

CoBeTu 3a neyere Ha rpun

Kora mecoto, pubata 1 nuneTo ce

neyar Ha rpwr, Tue 6p3o NoTeMHyBaar,

MMaaT BKyCHa KpLikaBa Kopa U He ce

cywart. PamHu napunka, paxeH4nka

€O Meco U1 Kornbacu ce ocobeHo

MOrogHW 3a rpwr, Kako N 3erEHYYKOT

LUTO COAPXKWN MHOTY BOAa, Kako AoMaTu

N NUNepKu.

+ PacnopepeTe r1 napuvhara LITO ke
Ce nevyart Ha rpurn Ha peLueTkaTa 3a
rpun unv Bo Taea 3a neyere co
peLueTkacT rpus Taka LWTo
ondaTeHNoT NPOCTop He ja
HaAMWHYBa rofieMmHaTa Ha rpejayor.

* Jln3HeTe rv pelueTkaTa unu TaeaTa
3a neyerbe CO rpun Ha cakaHoTo
HMBO BO pepHaTa. AKO neyete co
peLueTka, CTaBeTe ja TaBaTa 3a
neverbe Ha NoAoNHaTa pelleTka aa
rv cobupa macHoTuuTe. TaBaTta 3a
nevyere Mopa Aa duae co ronemuHa
KOJIKy LUTO € uenarta noBpLUMHa Ha
nevyere. MoXHO e Aa He ja fobveTte
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co npousBoaoT. Joaajte Boaa BO
cafoT 3a neyerse 3a NorecHo
yncTeme.

XpaHaTa LITo He e coodBeTHa
3a neyerbe Ha rpun Hoca
pu3nk oa noxap. Kopucrete
€aMo XpaHa €O rpurnoT LWTo e
coofBeTHa 3a UHTEH3UBHaTa
TOMMMHA of rpunorT.

He cTtaBajTe ja xpaHaTa
npeganeky Ha3az BO rpuroT.
Toa e HajBpenvoT gen n
MacHaTa xpaHa MoxXe fa ce
3ananu.

Kako ce paboTtu co
eNneKTpU4YHaTa pepHa

M360p Ha TemnepaTtypa u paboTeH
eXUM

1 2

1 Perynatop co goyHKLUK
2 Perynatop 3a TepmocTatoT
1.MocTaBeTe ro perynaTtopoT 3a
yHKUMM Ha cakaHaTa paboTHa
TemnepaTypa.
2.lMocTaBeTe ro perynatopoT 3a
(PYHKLIMM Ha cakaHaTa Temnepartypa.
» PepHata ce 3arpeBa 10
npunaroaeHarta TemnepaTtypa u ja
oApXKyBa. 3a Bpeme Ha 3arpeBar-ETO,
cujanuykaTta 3a Temneparypa CBeTU.
UcknydyBame Ha enekTpuyHaTa
pepHa
CepTeTe v perynaTopoT 3a OYHKLUM U1
perynaTopoT 3a TemnepaTypa BO
nosumuuja 3a UCKITy4eHoCT (rope).
BaxHo e poa ro ctaBuTe peLueTkacTnoT
rpWn NpaBuITHO Ha NexuLuTaTa.
PelweTkacTnoT rpyn mopa ga ce
BMETHe Mery nexuuitara Kako LITo e
NpUKaXkaHo Ha crivkaTa.
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He ocTaBajTe pelueTkacTVoT rpun aa
ce NoTnupa Ha 3aHWOT S\ BO
pepHarta. JIusHeTe ro peleTkacTnoT
rPUN HWU3 NPeaHVOT Aen Ha nexuwTara
1 HaMecTeTe ro co NoMoLL Ha BpaTa 3a
a ce nocturHe pobpa paborta Ha
rpunor.

(Bapupa 3aBUCHO o MOAEenoT Ha
npoun3BoaoT.)

PaboTHu pexumu

Penocnenot Ha paboTHUTE peXxumu
LUTO € NpuKaXKaH Tyka Moxe Aa ce
pasnuKyBa o opraHusauuvjaTa Ha
BaLLMOT NPOU3BOA.

aboTar ropH1oT 1
OONHWOT rpejad. XpaHaTta
ce 3arpesa UCTOBPEMEHO U
op rope v og gony. Ha
npumep, cooABETHO e 3a
TOPTU, TECTO UIK KOMNa4u un
roTBEHU jafera BO Kananu
3a roTeene. [0TBETE CaMO

CO e Ha TaBa.

PaboTu camo gonHunot
rpeja4y. CooaBeTHO e 3a
nvua un 3a
nocnenoBaTerHo
NOTEeMHyBaH€e Ha XxpaHaTa
of AonHaTa cTpaHa.

OBaa dyHkumMja mopa aa
Ce KOpUCTU 1 3a NECHO
ynUCTeHE Co napea.




Bkny4yeHu ce ropH1OT 1
[AOIMHWOT rpejay nnyc
BEHTMNAaTopOT (BO 3aAHMOT
sua). BpenvoT Bo3gyx
paMHOMEpPHO 1 Gpry ce
pacnpegernyBsa HU3
pepHaTa co NoOMOLU Ha
BeHTUnaTopoT. [oTBeTE

CaMoO CO ejHa TaBa.

PepHaTa He ce 3arpesa.
Bkny4yeH e camo
BEHTUMATOPOT (BO 3aAHUOT
sua). CooaeTHO 3a 6GaBHO
OOMp3HyBaH-€e 3aMp3HaTa
3pHecTa xpaHa Ha cobHa
Temneparypa u nagewe
Ha 3roTBeHaTa
XxpaHa.BpemeTo notpebHO
Aa ce ogMp3He napye
MecO e NoAoMro oA Bpeme
nMTpeBHO 3a xpaHa co
XKUTapKW.

TonnuoT Bo3ayx 3arpesaH
CO 3afHMOT rpejay ce
pacnpenenysa eaHaKBO U
Gpry H13 pepHaTa co
MOMOLLI Ha BEHTMUNATOPOT.
CooaBeTHO € 3a roTBeHe
Ha jageraTta Ha pasnu4yHu
HMBOA Ha NonuuUTE N He e
notpebHO NpeTxogHo
3arpeBat-e BO MOBEKeTo
cnyyan. CooaBeTHO 3a
roTBeH€ CO MoBeKe TaBW.
OBaa dyHkumMja mopa aa
Ce KOPWCTU 1 3a NeCHO
yncTere Co napea.

Bkny4eHu ce ropHuoT n
OONHWOT rpejay

TOMNEHETO NPEKY
BEHTUMATOPOT (BO 3aAHUOT
sua). XpaHata ce roteu
pamMHoMepHo 1 6pry oa
cuTe cTpaHu. [oTBeTe

CaMoO CO ejHa TaBa.

PaboTu roneMunoT rpun Ha

ropHaTta cTpaHa BO
pepHaTta. CooaBeTHO € 3a
neyer-e Ha rpun Ha
ronemu Konu4mHu Meco.

EdekToT Ha rpunoT He e
TOSIKY MOKEH Kako CO

CraBeTe ronemu unm
CpefHuW nopLmmn Bo
TOYHaTa nosuuuja 3a
nonuuaTta nof rpejayot
3a rpuroT 3a neveme.
CepTeTe ja xpaHara no
NnoroBuHa of BPEMETO

3a neyvyexwe Ha rpun.

LlenoceH rpun

CraBeTte manuv unu
CpefHuW nopLmmn Bo
TOYHaTa nosuuuja 3a
nonuuaTta nof rpejayot
3a rpuroT 3a neveme.
CepTeTe ja xpaHara no
NnoroBuHa of BPEMETO
3a neyerse Ha rpun.
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YnoTtpe6a Ha 4aCOBHUKOT Ha
pepHaTa

10 9 8 7

12 1

1 Konye 3a npunaroaysarse

2 Cwumbon 3a 3aKrny4yeHn Konynka

3 Cumbon 3a YacoBHMK

4 Cwumbon 3a jaymHa Ha anapMorT *

5 Cumbon 3a eKOHOMWUYEH PEXUM

6 Konue 3a nnyc

7 Konye 3a MuHyC

8 Cumbon 3a nevyerse nNuTa

9 Cumbon 3a anapm

10 Cumbon 3a kpajHo BpemMe 3a
roteewe”®

11 CumbGon 3a Bpeme Ha roTBehe

12 Konye 3a nporpamu

* (Bapwvpa 3aBMCHO 0 MOAENOT Ha
npounsBoaoT.)

MakcumarnHoTo BpeMe 3a
nocTaByBah-€e Ha KpajoT Ha
npoLecoT Ha roTeeke e 5 yaca u
59 MuHYTU

lMporpamaTta ce OTKaxyBa ako
cHema cTpyja. Mopa ogHoBoO Aa
ja nporpamupare pepHaTa.

Mpu koe Buno nocraByBamsE,
cooBeTHUTE cMmMbBonu ke
Tpenkaat Ha ekpaHoT. Mopa aa
noyekaTte Marky 3a Aa ce
aKTuBMpaaT NnocTaBKuTe.
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BpemeTo BO AEHOT He MOXe Oa
Ce NoCTaBM ako HeMa HanpaBeHO
NOoCTaBKa 3a roTBeHe.

lMpeocTaHaToTO Bpeme Ke ce
npyKaxe ako BPEMETO 3a
roTBeH-€ ce NocTaBu Kora Ke
3anoyHe roTBEH-ETO.

FoTBeHe Co NnocTaByBake Ha
BpeMeTO 3a FroTBeH:€;
Moxe fa ja noctaBuTe pepHaTta Taka
LUTO Taa Ke ce UCKMy4Yn Ha KpajoT Ha
OLpeneHoTo BpeMe CO NMOCTaByBaHke
Ha BpeMe 3a roTBeh-e Ha TajMepoT.
1.N36epeTe hyHKUMja 3a roTBeH-E.
2.0onpete & noaeka He ce nojasu
cumbonot Pl Ha ekpaHoT 3a
BPEMETO 3a rOTBEH:E.
3.lNocTaBeTe ro BpEMETO 3a roTBEH:E
CO Konuur-ata 4= / =
» » OTKaKo Ke ro NocTaBuTE BPEMETO
3a rotBerse, cumbonot 2| n Bpemeto
Ke ce npukaxysaaT nocTojaHo.
4.CTaBeTe ro cagoT BO pepHaTta u
nocraBeTe ja TemnepaTtypaTa npeky
perynartopoT 3a Temneparypa.
[oTBEHETO Ke 3anoyHe.
» Kora ke 3anoyHe roteBeweT0, Ha
€eKpaHoT NoYHyBa Aa ce ofbpojyea
BPEMETO M CUTEe AEeNnoBu Ha cMMbonoT
co ogbpaHo BpeMe noyHyBaaT ga
ceeTar. [loctaBeHOTO BpeMe Ha
roTBEH:E € MoAESIEHO Ha 4 eHaKBU
Jena, a Kora ke NOMUHE BPEMETO Of
Cekoj gen, cumbonoT of, Toj Aen ce
racu. 3Haum, NecHo Moxe aa
pa3bepeTe yLITe KoKy BpeMe
npeocTaHaro of BKYNHOTO BpeMe 3a
roTBEHE.



MocTaByBaHwe Kpaj Ha BpemeTo 3a

roTBewe 3a nogouHa; (OBaa

cdyHKuMja e onumoHanHa. Moxe Aaa

He e BKJly4YeHa co BalumMoT

npowussoa.)

Mo nocTaByBake Ha BpeMeTo 3a

rotTBeke Ha TajMepoT, MOXe Aa ro

nocTaBuTe BPEMETO 3a Kpaj Ha

roTBeHEeTO 3a NoAOoLHa.

1.N36epeTe hyHKUMja 3a roTBeH-E.

2.0onpete (2 noneka He ce nojasu
cumbonot I Ha ekpaHoT 3a
BPEMETO 3a roTBeH:E.

3.MocTaBeTe ro BpeMeTO 3a roTBEH:E
CO KonuuH-aTa 4= / ==,

» » OTKaKo Ke ro noctaBute BpeMeTo

3a roteewse, cumbonor Pl ke ce

npuKaxyBsa nocTojaHo.

4.fonpete (9 noaeka He ce nojasu
cumbonoT = Ha ekpaHOT 3a kpajHOTO
BpeMe 3a roTBemsE.

5.MputncHeTe rv KonuunkbaTa 4= /= 3a
Aa ro nocTaBuTe KpajHOTO BpeMe 3a
roTBese.

» OTKako Ke ro noctaBuTe BpemMeTo 3a

rotBere, cumbonute Pl n =l u

BPEMETO Ke ce MpuKaxKyBaaT MocTojaHo.

OTKako Ke 3ano4He roTBeH-EeTO,
cumBonoT = ke ucuesne.
6.CTaBeTe ro cagoT BO pepHaTta u
nocraBeTe ja TemnepaTtypaTa npeky
perynartopoT 3a Temneparypa.
[loTBEH:ETO Ke 3arnoyHe.
» TajMmepoT Ha pepHaTa ro
npecmeTyBa NOYeTHOTO BpeMe 3a
roTBek€ CO o3emare Ha BpemMeTo
3a roTBek-€e 04 KpajHOTO Bpeme 3a
roTBeHse LITO ro NocTaBuUBTe.
M36paHnoT pexnm Ha paboTa ce
aKTMBMpa Kora no4YeTHOTO BpeMe 3a
roTBeH-€ ke ce JOCTUrHE U pepHaTa Ke
Ce 3arpee Ha nocrtaBeHaTa
Temnepartypa. Ja ogpxyea oBaa
TemnepaTypa cé 40 KpajoT Ha BPEMETO
3a roTBemse.

» Kora ke 3anoyHe roteBeweT0, Ha
eKpaHOT noyHyBa Aa ce oabpojysa
BPEMETO M CUTEe AEeNnoBu Ha cMMbonoT
co oabpaHo Bpeme NoyHyBaart Aa
cseTart. [locTaBeHOTO Bpeme Ha
roTBEH:E € MoAESIEHO Ha 4 eHaKBU
Aena, a Kkora ke NoMuHe BpeMeTO o[
Cekoj gen, cumbonoT of, Toj Aen ce
racu. 3Haum, NecHo Moxe aa
pa3bepeTe yLITe KoKy BpeMe
npeocTaHaro oA BKYNHOTO Bpeme 3a
roTBEHE.
7.0TKaKo ke 3aBpLUM NPOLLECOT Ha
roTBewe, ce npukaxysa ,,End“ (kpaj)
Ha eKpaHoT 1 ce ornacysa TajMepoT
€O ayamo npeaynpenysare.
8.Ayavo npeaynpenyBameTo ke ce
ornacysa 2 MyHyTK. 3a ga ro
3anpete npegynpenyBakeTo, camo
NPUTUCHETE ro koe BuIo Kon4e.
MpenynpenyBareTo Hema Aa ce
cnywa un Ke ce npvKaxysa TEKOBHOTO
Bpeme.

PepHaTta ogHOBO ke 3ano4vHe co
paboTa ako ro NpuUTUCHeTE Koe
6u1no Kon4ye 3a kpaj Ha ayamo
npeaynpegysakeTo. CBpTETE M
KonuukaTa 3a Temneparypa u
yHKUMM Ha ,,0% (McKny4veHa)
nosvuvja 3a aa ja ucknyyuTe
pepHaTa 1 oa cnpeuunte Taa
MOBTOPHO Aa NoyHe co paboTta
Ha KpajoT Ha
npeaynpenyBaeTo.

AkTUBMpaHe Ha 3awWwTUTaTa 3a

Kon4Yunwarta

Moxxe na cnpeynTe pepHaTta Aa ce

KOPWUCTMN CO aKTMBMPaHe Ha

oyHKUMjaTa 3a 3aTMTa Ha KonyukwaTta.

1.0onpeTe i= goaeka He ce nojasu
CUMBONOT (3 Ha eKpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,OFF“ (MckmyyeHo)

Ha eKpaHoT.

2.MputucHeTte ro konyeto *+ 3a ga ja
aKkTuBMpaTe 3alliTuTarta 3a
KonuyukaTa.
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» LLITom ke ce akTuBMpa 3aluTUTaTa 3a
KonumkbaTta, ke ce npukaxe

»ON“ (BKNy4eHO) Ha ekpaHoT U ke
cBeTV cMMBONOT (& 3a salTUTEHU
KOM4ukba.

KonuuhaTa Ha pepHaTta He ce
PYHKLIMOHANHU Kora e akTUBHa
3aluTuTarta 3a Kondukarta.
3awTnTarta 3a konymkwaTta Hema
a ce OTKaxe ako cHema cTpyja.

3a aa ja peakTuBMpare 3awTuTaTa

3a Kon4uwarta

1.0onpeTe i nogeka He ce nojasu
CUMBONOT {1l Ha eKpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,On“ (BknydeHo) Ha

€KpaHoT.

2.[leakTuBnpajTe ja 3awTuTaTa 3a
KOn4yumkbaTa Cco NPUTMCOK Ha Kon4yeTo
-.

» Ce npukaxysa ,,OFF“ (ncknyyeHo)

LUTOM Ke Ce UCKIy4n 3aluTmuTara 3a

KonuyukaTa.

NMocTtaByBake Ha anapMoT
Moxe fa ro kKopuctTuTe TajMepoT Ha
pepHaTa 3a kakso 6uno
npeaynpenysakbe NN NOTCeTyBake
OCBEH 3a nporpamara 3a roTBem-e.
AnapmMoT Hema BrivjaHue Bp3
dyHKUMMTE Ha pepHaTa. Ce KopucTh
caMo Kako npeaynpegysane. Ha
npuMep, oBa e KOPUCHO Kora cakaTe aa
ja cBpTUTE XpaHaTa BO pepHaTa BO
oapeneH MomeHT. TajMepoT Ke ce
ornacum co npegynpegysake Ha KpajoT
Ha NoCcTaBeHOTO BpeMe.
1.0onpete © noneka He ce nojasu
cUMBOMOT £ Ha eKpaHoT.

MakcumarnHoTo BpeMe 3a

arnapmoT e 23 4yaca u 59 MUHYTW.

2.lMocTaBeTe ro BpemeTpaeHeTo Ha
anapmoT Mnpeky KondukaTa 4/ =
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DyHKUMOHANHWTE KoN4YumHb-a 3a
TOHOT Ha anapmoT, BpEMeTO BO
AEHOT, OCBETMIeHOCTa Ha
€KpaHOT 1 KonuyukaTta 3a
Temnepatypa Tpeba aa bugat Bo
nosumuuja 3a UckrydeHocT - 0
(OFF).
» CUMBOIOT L) ke CBETU U ke ce Mnojasu
BpPEMEeTO 3a anapmoT Ha eKpaHoT
LUTOM Ke Ce NocTaBu BPeMeTo 3a
anapmor.
3.MNo uctekoT Ha BpemeTo 3a anapMorT,
cUMBOroT L ke 3anoyHe aa Tpenka u
Ke ce cnyLlHe npeaynpeayBaHeTo.
UcknyyyBawe Ha anapmoT
1.Ayauno npeaynpeayBaweTo ke ce
ornacyea 2 MWHyTW. 3a aa ro
3anpete npegynpenyBakeTo, camo
NPUTUCHETE ro Koe BMno Konye.
» MNpenynpenyBareTo Hema aa ce
cnyla u ke ce npukaxyBa TEKOBHOTO
BpeMe.
OTKkaxyBaHe Ha anapMoT;
1.0onpeTe (Y noaeka He ce nojasu
cUMBOIIOT L) Ha eKpaHOT 3a [a ro
OTKaXkeTe anapmor.
2.MpuTUCHETE N ApXKeTe ro KONYeTo ™=
Joneka He ce npukaxe ,,00:00%.

Ce npukaxxyBa BpeMeTO 3a
anapmMoT. Ako BpemeTo 3a
anapMoT 1 BPEMETO 3a roTBeHE
ce nocrtasaT UCTOBPEMEHO, ke ce
npvKaxkyBa NnokpaTkoTo BpeMe.

MeHyBal-€e Ha TOHOT 3a anapmoT

1.0onpeTe i nogeka He ce nojasu
CMMBONOT <% Ha eKpPaHoT.

2.MNpvnarogeTe ro cakaHNOT TOH 3a
anapm co Konuuratade / =

3.TOHOT WITO ro NnocTaBnBTE HAabP30 Ke
ce aKTuBmpa.

» N3BpaHMoT TOH 3a anapMoT ke ce

npukaxe Kako ,,b-01%, ,,b-02* unu ,,b-

03“ Ha ekpaHOT.



MpomeHa Ha BpemMeTO BO AeHOT

3a MeHyBare Ha BpeMeTO BO AEHOT

LUTO CTe ro nocTaBusie NopaHo:

1.0onpeTe {2 nogeka He ce nojasu
cumbonoT (9 Ha ekpaHoT.

2.lNocTaBeTe ro BpemMeTo BO AEHOT CO
Konuurbata 4 /m=.

3.BpemeTo wto ro noctasusTe Habp3o
Ke ce akTuBupa.

ExkoHOMMUYEH pexnm

Co nocrtaByBate Ha BpeMeTo 3a

rotTBeke BO pepHaTa Ha eKOHOMUYEeH

pexuM, MOXe Aa WTeanTe en.

eHepruja goaeka roteuTe.

Bo 0BOj pexuvm rotBereTO NpMBpPLUYBa

CO BHaTpelUHaTa Temneparypa og

pepHaTa, Taka LUTOo rpejaynTe ce racaT

npen KpajHOTO BpeMe 3a roTBeHe.

MNocTaByBake Ha EKOHOMUYEH

pexum

1.0onpeTe i= goaeka He ce nojasu
cMMBOonoT eco (eK0) Ha eKpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,OFF* (ucknyueHo)

Ha eKpaHoT.

2.0B0O3MOXeTe 0 eKOHOMUYHMOT
peXMM Aonupajku Ha konyeto .

» LLIToM Ke ce akTMBMpa 3aluTUTaTa 3a

KonumkbaTta, ke ce npukaxe

»ON“ (BKNy4YeHO) Ha eKpaHoT, a

cnmbonoT eco (eko) ke Npogomkn aa

CBETU.

OHeBO3MOXyBak€e Ha

€KOHOMWYHUNOT PEXUM

1.0onpeTe i¥ nogeka He ce nojasu
CMBONOT eco (eKo) Ha eKPaHoOT.

» Ke ce npukaxe ,,On“ (Bkry4eHo) Ha

€KpaHoT.

2.0HeBO3MOXeTE r0 EKOHOMUYHNOT
PEeXUM A0MMPajKM Ha KOMYeTo ™=,

» Ce npukaxysa ,,OFF“ (ncknyyeHo)

LUTOM Ke Ce UCKIy4n 3aluTmuTara 3a

KonuyukaTa.

MNocTaByBal-e Ha OCBETNEHOCTA Ha

eKpaHoT

(OBaa dyHKUMja e onynoHanHa.

Moxe pa He e BKiyYeHa co BallUOT

npoussoga,.)

1.3a oCBETNEHOCT Ha eKpaHoT,
JornpeTe:= Aofdeka Aa ce nojasar Ha
ekpaHotd-01 vnn d-02, unn d-03.

2.TlocTaBeTe ja cakaHaTa OCBETNIEHOCT
CO KoMYnH-aTa 4+ /==

» BpemeTo WTO ro noctaBmeTe Habp3o

Ke ce akTuBupa.

Tabena co Bpemuta 3a rotBete

Bpemurarta Ha Tabenara ce
HaMeHeTN caMo KaKo BOOMIIKN.
BpemuraTta Moxe oa BapupaaTt
BO OJHOC Ha TemnepaTyparta Ha
XpaHarta, ryctuHaTa, TUMNoT, Kako
W BalLNTE HaBMKM 3a rOTBEH-E.

Me4yeHwe TecTo N Mmeco

1-BaTa nonuua Bo pepHata e
AorHarta nonwuua.

Konaun Bo | EgHa . 3 180 25...30
TaBa TaBa CraHpapaHa TaBa )
Konau Bo EpnHa Mogna 3a konay Ha 2 180 40 ... 50
Kanan Tasa pelieTka 3a rpun** .
Mann EgHa . 3 160 25...35
Konaum a3 CraHgapaHa Tasa =)
EgHa . - 3 150 30 ... 40
TaBa CraHpapgHa TaBa &
2 TaBm 1-TaBa 3a TecTo” = 1-3 150 35...50
3-CtaHgapaHa TaBa* ;
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3 1aBu 1-CtaHgapgHa TaBa* 1-3-5 150 35..50
3-TaBa 3a TecTo* &
5-Inaboka TaBa*
Mavpuwna | Egna KpyxeH kanan 3a konau 3 160 25..35
H TaBa co anjametap og 26 cm | (]
Ha pelueTka 3a rpun**
EpnHa KpyxeH kanan 3a konau 2 150 30 ...40
Taea co avjameTap o 26 cm )
Ha pelueTka 3a rpun*
2 TaBun 1-KpyxeH kanan 3a 1-4 150 35...45
Konay co gujameTap og
26 cm Ha pelueTka 3a
rpum** @
4-KpyxeH kanan 3a
Konay co gujameTap og
26 cm Ha TaBa 3a
TECTO™™
Konaun EgHa Tasa 3a TecTo* 5 3 180 25...30
TaBa
2 TaBu 1-TaBa 3a TecTo* @ 1-3 180 30 ... 40
3-CtangapgHa TaBa*
3 1aBu 1-TaBa 3a TecTo* 1-3-5 180 35..45
3-CtaHgapgHa TaBa* (&)
5-[Inaboka TaBa*
I;g;; ;a TE;;: Cranpapara Tasa* ] 2 200 30 ...40
2 TaBu 1-TaBa 3a TecTo* 1-5 200 45 ... 55
5-CtangapgHa TaBa*
3 1aBu 1-TaBa 3a TecTo* 1-3-5 200 55 ...65
3-CraHpgapaHa Tasa*
5-[Inaboka TaBa*
Boraro EpnHa " 2 200 25..35
TecTo A CraHgapaHa Tasa .}
2 TaBu 1-Taea 3a TecTO* Ex 1-3 200 35...45
3-CtaHgapgHa TaBa*®
3 1aBu 1-TaBa 3a TecTo* 1-3-5 190 45 ... 55
3-CtaHgapgHa TaBa* &)
5-Inaboka TaBa*
Maja TE;:: CranaapaHa Tasa* | 2 200 35..45
Jlasamn EpnHa CrakneHa/meTtanHa 2-3 200 30 ... 40
TaBa npaBoaronHa Tasa Ha [}
pelweTka 3a rpun**
Muua TE;;: Cranpapara Tasa* £ 2 200 ... 220 15...20
[oBeacku EpHa 3 25 MUH. 100...120
cTek (uen)/ | TaBa . - 250/max,
neyveHka Craxpapana Tasa noroa, 180 ...
190
JarHeLuku EpHa 3 25 MUH. 70 ... 90
oyt Taea CraHpapgHa TaBa* % 250/max,
(anHcTaH) noroa, 190




EgHa 3 25 MVH. 60 ... 80
TaBa CraHaapgHa Tasa* 250/max,
noroa, 190
MeyeHo EpnHa 2 15 MUH. 60 ... 80
NUMeLLKo Taea . == 250/max,
(1,82 kr.) Craupapara Tasa notoa, 180 ...
190
EpnHa 2 15 MUH. 60 ... 80
Taea . . 250/max,
CTtaHgapgHa TaBa notoa, 180 ...
190
Mwucupka EpHa 1 25 MUH. 150 ... 210
(5.5«r.) Taea . s 250/max,
CraHgappgHa TaBa notoa, 180 ...
190
EpnHa 1 25 MUH. 150 ... 210
TaBa . — 250/max,
CranpapgHa TaBa notoa, 180 ...
190
Pnba EpHa Cranpapara Tasa* 3 200 20...30
TaBa
EpHa CranpapaHa Tasa* 3 200 20...30
TaBa
Ce npenopavyBa pepHaTta ga ce 3arpeBa npep roteewe Ha koja 6uno xpaHa.
* NlopaTouunte Moxe ga He GugaT ncnopavaHun co Npou3BoaoT.
** [lopatouunTte He ce ncnopadyBaar co NponsBoAoT. [locTanHu ce 3a npogaxba kako nocebHn
aoparoum.

Tabena 3a roTBewe 3a TeCcTUpare Aa VM ONeCHN Ha UHCTUTYLIMNTE 3a
japewa KOHTpoOna Ja ro TectupaaT npovsBoAoT.

Jagerarta Bo oBaa Tabena 3a rotBere
ce nogroteenu cnopen EN 60350-1 3a

KpatkoHoceu | EaHa & 3 140 20...30
a3 CraHgapaHa Tasa =
EpHa . - 3 140 20...30
TaBa CranpapgHa TaBa &
2T1aBu | 1-CraHpapgHa TaBa”® g 1-3 140 20...30

3-Taea 3a TecTo*
31aen | 1-CtaHpapgHa TaBa* 1-3-5 140 25...35

3-Taea 3a TecTo* &
5-Inaboka TaBa*
KMO?_:;ﬁM TEE:: CraHaapgHa Tasa* = 3 160 25..35
TE;;: Cranpapara Tasa* & 3 150 30 ...40
2 TaBun 1-Taea 3a TecToO* 1-3 150 35...50

3-CtangapgHa TaBa*
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3 TaBun

1-CtaHgapgHa TaBa*
3-Taea 3a TecTo*
5-[naboka TaBa*

@

150 35...50

MaHguwnax

EgHa
TaBa

KpyxeH kanan 3a
Konay co gujameTap
oA 26 cm Ha pelueTka
3a rpun**

3 160 25..35

EgHa
TaBa

KpyxeH kanan 3a
Konay co gujameTap
oA 26 cm Ha pelueTka
3a rpun**

2 150 30 ... 40

2 TaBun 1-KpyxeH kanan 3a
Konay co gujameTap
oA 26 cm Ha pelueTka
3a rpun**
4-KpyxeH kanan 3a
Konay co gujameTap
oA 26 cm Ha Tasa 3a
TecTo™*

150 35..45

Muta co
jabonka

EgHa
TaBa

KpyxeH upH meTaneH

cag co avjameTtap og

20 cm Ha pelueTka 3a
rpun**

2 180 50 ... 60

EgHa
TaBa

KpyxeH upH meTaneH

cag co avjameTtap og

20 cm Ha pelueTka 3a
rpun**

A

2 170 50 ... 60

2 TaBun 1-KpyxeH upH
MeTarneH cag co
avjametap og 20 cm
Ha pelueTka 3a rpun**
4-KpyxeH LpH
MeTarneH cag co
avjametap og 20 cm
Ha TaBa 3a TecTo™™

@

170 50 ... 60

Ce npenopavyBa pepHaTta ga ce 3arpeBa npep roteewe Ha koja 6uno xpaHa.

* [lopatounTe moxe Aa He buaaT ncnopavaHu co NponsBoaoT.

** [lopatouunTte He ce ncnopadyBaar co NponsBoAoT. [locTanHu ce 3a npogaxba kako nocebHn
gogaroum.

CoBeTu 3a neyver-e Konaim

AKO KOMayoT e MHOTY CyB, 3rofieMeTe
ja TemnepaTtypara 3a okony 10°C u
HamaneTe ro BpeMeTO 32 FOTBEH:E.
AKO KOMnayoT e BnaxeH, ynotpebeTe
rnomManky TeYHOCT Unn HamarnerTe ja
Temnepartypara 3a 10°C.

AKO KOMayoT e MHOTYy TEMEH Ha
noBpLUMHaTa, cTaBeTe ro Ha JonHarta
nonuua, Hamanerte ja
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TemnepaTypaTta 1 3ronemeTe ro
BPEMETO 3a rOTBEH:E.

Ako e foGpo 3roTBEHO BHATPE, HO
nennveo oaHaaBop, ynotpebeTe
nomMariky Te4HOCT, HamarneTe ja
TemnepaTypaTta 1 3ronemeTe ro
BPEMETO 3a rOTBEH:E.

CoBeTu 3a neyere TeCTo
* AKO TEeCTOTO € MHOrY CyBO,

3ronemMeTe ja Temnepartypara 3a
okony 10°C 1 HamarieTe ro BpeMeTo



3a rotBewe. HaBnaxHeTe m KOH3epBMpaHa XpaHa u ctaBeTe ro
crnoeBuUTe TeCTo CoO cMeca o, MJ1EKO, BO pepHaTta.
Macrno, jajue 1 jorypr. Kako ce paboTtu co rpunot
* AKO Ha TecTOoTO My Tpeba MHory .
3aTtBOpeTeE ja BpataTa Ha

BpeMe Ja ce ucneye, oGpHeTe c
BHUMaHWe aebenuHaTta Ha TecToTo E:Vﬁ’:g:a npu ynotpeoba Ha

LUTO CTe ro NoAroTBuUmne Aa He ja
BpenuTte noBpLUMHM

HaaMuHyBa AnaboynHaTa Ha TaBaTa. |
+ AKO ropHaTa MoBpLUMHA Ha TECTOTO fpeAnsBIKyBaaT MSrOpeHNLIn:

Ce 3aupHU, HO AOMHWOT Aen He e BknyyyBare Ha rpunoTr
3roTBEH, NpPOBEpPETE Aanu 1.CBpTeTe ro perynatopoT 3a pyHKuun
KONMYMHaTa coc LUTO CTe ja Ha cakaHMOT cumbon 3a rpun.
ynoTpeburie BO TECTOTO € NPeMHOry 2.MNoToa, n3bepeTe ja cakaHaTa
6n13y 0o gonHaTta cTpaHa Ha Temnepartypa 3a rpunor.
TectoTo. Obupete ce ga ro 3.AKo € noTpebHOo, NPETXOAHO
pasHeceTe COCOT ejHaKBO BO 3arpeBajTe 5 MUHYTH.
cpepvHaTta 1 Bp3 CrioeBuTe TeCcTo 3a » Ce BKITy4yBa cuvjanu4ykaTa 3a
n3eaHa4YeHo nevyeme. Temnepartypa.
lMeyeTe ro TecToTO BO UcknydyBare Ha rpunotr
COrnacHOCT CO PEXUMOT U 1.CBpTeTe ro perynatopoT co yHKLMK
TemnepaTypuTe LITO ce AaaeHn Ha nosuumja 3a UCKIy4eHocT (rope).
Bo Tabenara 3a roteetse. AKO XpaHata LUTO He e coofBeTHa
AONHNOT A€n He € N0BOIHO 3a neyere Ha rpun Hoca
ncneyeH, craBeTe ro 3a egHa pu3nk oa noxap. Kopucrete
nonuua nogony cnegHuoT nar. caMo XpaHa CO rpuIioT LWTo €

coofBeTHa 3a UHTEH3UBHaTa
TOMMMHA of rpunorT.

He cTtaBajTe ja xpaHaTa
npeganeky Ha3az BO rpuroT.
Toa e HajBpenvoT gen n
MacHaTa xpaHa MoxXe fa ce
3ananu.

CoBeTu 3a rotBeke 3ereH4yK
* AKO jafieH-eTO CO 3eneH4YyK cHeMa
COK U Ce MCYLUW, FTOTBETE IO BO
TEHLIEpPe CO Kanak HaMeCTO BO Taga.
3aTBOpEHNTE CagoBM Ke ro 3agpxar
COKOT BO jafieH-eTo.
* AKO jalen-eTO CO 3eNeHYYK He ce
3roTBU, CBapeTE o 3efIEHYYKOT
NPETXOQHO UM NOArOTBETE IO Kako
Tabena co BpeMura Ha roTBeH-€ 3a rpun

Me4yeH-€ Ha rpPUN Co eneKTpUYeH rpun

Punb6a PeleTka 3a rpun 4..5 250/max 20...25 MUH.
Munewwko Ha PewweTka 3a rpun 4.5 250/max 25...35 MuH.
napuma

Kotnetn og PewweTka 3a rpun 4.5 250/max 20...25 MuH.
jarHeLlko

Mevere Pewetka 3a rpun 4.5 250/max 25...30 MUH. *
roBeAcko
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Tenewwkn PewweTka 3a rpun 4.5 250/max 25...30 MyH.
KOTnetn

J1e6 3a PewweTka 3a rpun 4 250/max 1...3 MUH.
TOCTOBM *
¥ BO 3aBMCHOCT oA rycTMHaTa

*TNMpeTxoaHo 3arpejte okony 5 MUHYTH.

**AKo TeMmnepaTyparta Ha ckapa Ha BaluMOT NPOM3BOA, He MOXe fAia ce Npunaroam, ckapara ke paboTu Ha
npenopavyaHara Temneparypa.

Jagewara Bo oBaa Tabena 3a roTeewe 0a M onecHu Ha MHCTUTyUunnTe 3a

ce nogroteenu cnopen EN 60350-1 3a KOHTpOMna Aa ro tectupaaT Npou3BOAOT.

J1e6 3a TocToBUM PelueTka 3a rpun 4 250/max 1...3 MUH.
Kodptursea PewweTka 3a rpun 4 250/max 25...35 MuH.
(roBepcko) - 12

napyusa

CBpTeTe ja XxpaHaTa OTKako ke U3MMHaT 2/3 o4 BKYNHOTO BpeMe 3a rpun.

Ce npenopayyBa pepHaTta Aia ce 3arpeBa 5 MMHYTH Nnpej rotBeke Ha koja 6uno xpaHa.
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OppxyBatse 1 rpuxa

OnwTtun nuopmauun

BekoT Ha Tpaetbe Ke ce Npoaormkuy, a
YyecTuTe Npobnemu ke ce Hamanar ako
NpPOu3BOAOT Ce YACTW PEAOBHO.

WcknyyeTe ro nponssoaoT of
JOBOA Ha en. eHepruja npen
OAPXYyBakEe N YNCTEHE.
MocTon pusuk og cTpyeH yaap!

OcraBeTe anapatoT fa ce
n3nagu npen YNCTersE.
BpenuTte noBpLUMHM
npenusBuKyBaaT usropeHuLm!

* YncteTe ro npoms3BoaoT TEMENHO Mo
cekoja ynotpeba. Ha T1oj HauumH
ocTaTouuTe of roTBee Ke ce
OoTCTpaHaT MoNecHoO U ke ce nsberHe
HWBHO ropetrse Npu cregH1oT naT Ha
BKNy4YyBaH-€ Ha anaparor.

* He ce noTpebHu cneumnjanHu
cpefcTBa 3a YMCTene 3a
nponssonoT. KopucTteTte Tonna sBoaa
CO CPeACTBO 3a MUeHe, MeKa Kpna
WNW CyHrep 3a YMcTere Ha
npounssoaoT 1 usbpuiieTte co cysa
Kpna.

+ Cekorawl nsbpuwleTe ja
npekymepHaTa TEYHOCT TEMESHO Mo
4YNCTEHETO, a CeKoe npeTeKkyBare
Mopa BefHall Aa ce n3bpuLue.

* He KkopucTeTe cpeacTBa 3a YncTere
LUTO coapXKaT K1CenunHa unm xnopua
3a UncTere Ha NoBpLUMHUTE oA
He procyBaykM YenuK Unn of MHOKC,
Kako u padvkute. KopucreTte meka
Kpna Cco TeYeH AeTepreHT (HO He
abpasuB) 3a 4a rv UICHUCTUTE OBUE
MOBPLUMHN 0BPHYBajkN BHMaHVe Aa
GpuieTe BO efleH npaseLl.

MoBplKnHaTa Moxe ga ce
OLUTETU CO AETEPrEHTU U
CpEeLCTBa 32 YNCTEHE.

He KopucTeTe arpecuBHm
CpeACTBa 3a YNCTEHE, NPALIOK
3a ynucTere / TeYHOCTU Unun
OCTpW NpegMeTH Npu
YNCTEHETO.

He kopucTeTe yucTaum Ha napea
3a ja ro ncyucTuTe anapartot
ouaejkn Tve Moxe aa
npeaunsBMKaaT eneKkTpuyeH yaap.

Yuctewse Ha nnoyaTa

CrakneHo-kepaMuyika nmno4a
M3bpuLueTe ja cTakneHo-kepammykaTa
noBpLUMHA (BUTPOKEpamMuKa) co
CTyAeHa BoAa BHUMaBajkn aa He
OCTaBWTe CPeACTBO 3a YNCTEHE U
ucylete co Meka kpna. Ocratouute
o[ CPeACcTBOTO MOXe Aa ja owTeTar
CTakKreHo-kepamMmuukaTa nnoya kora ke
ja KopucTuTe crnegHVoT nar.
WcylueHute cpeacTea Ha CTakreHo-
Kepamu4ykaTta nnodva (BUTpokepamumka)
BO HMe[EH Cryyaj He cMee Aia ce
rpebar co HOX, YenuyHa xuua unu
CINVYHM anaTKku.

OTcTpaHeTe ru conekute o Kanuuym
(>konTun gamkm) co KomepumjanHo
CcpeacTBO 3a OTCTpaHyBake BUrop mnu
€O Mana Konu4vHa Ha OTCTpaHyBay Ha
GUrop Kako LUTO ce OLeT WUImn COK oA
TINMOH.

AKO noBpLUMHATa € MHOry HeYuncTa,
cTaBeTe CPEeACTBO 3a YNCTEHE Ha
CyHfep 1 novekajTe Aa ancopbupa
ybaBo. lNoToa, ncuncrete ja
MoBpLUMHATa Ha nrioYaTa co BraxHa
Kpna.
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XpaHaTa LWTO coapXu Lekep
KaKo LUTO Ce ryCTUOT Kpem U
cupynu Mopa Aa ce UCHUCTU
BeaHaw 6e3 aa ce yeka Aa ce
n3naav nospluMHata. Bo
CMPOTUBHO, CTaKmNeHo-
Kepamu4kaTta nrova ke ce
OLITETU TPajHO.

Moxe pna pojae 0o AenymHo
6rnegHeere Ha 6ojaTa Ha NoBpLUMHATA
Wnu Ha apyrute AenoBu CO TEKOT Ha
BpemeTo. OBa He Bnujae Bp3 paboTarta
Ha Npou3BOAOT.

BnenHeeneTo Ha 6ojaTa U AamknTe Ha
CTaKreHo-kepamMmuykaTa nrova ce
HopmarnHa coctojba v He
npetcraByBaaT AedeKT.

Yucrewe Ha KOHTPOSTHUOT

naHen

VicumcTeTe rm KOHTPOSTHUOT NaHEen 1
perynatopvTte co BnaxHa Kpna v
n3bpuLLIETE M CO CyBa.

He oTtcTpaHyBajTe v
KOHTPOMHUTE
Kon4yuka/perynartopu 3a ga ro
NCYUCTUTE KOHTPOSTHNOT NaHern.
KOHTpONHWOT naHen Moxe aa ce
owTeTn!

Yucrterwe Ha pepHaTa

Yucrere Ha cTpaHUYHUTE

supoBu(Bapupa 3aBucHo og

MopAenoT Ha NPOn3BOAOT.)

(OBaa dyHKUMja e onynoHanHa.

Moxe pna He e BKiyYeHa co BaluMoOT

npoussoga,.)

1.TprHeTe ro npeaHWoT Aen Ha
CTpaHW4yHaTa pamka co Breyere BO
obpaTeH npasey, 04 CTPaHUYHNOT
sua.

2.N3BageTe ja cTpaHW4YHaTa paMka ce
Brievere JOoKpaj KOH Bac.
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Katanutuiku snpoBm

(OBaa dyHKUMja e onynoHanHa.
Moxe pa He e BKiyYeHa co BallUOT
npoussoga,.)

BHaTpeluHuUTe cTpaHn4Hu suaosm (A)
n/vnu 3agHunot sug (b) Ha BawwmoT
npounssoa MoXe Aa ce npemMayvkaHu co
KaTanuTuykm eHamen. Katanutnykute
sSMOoBW MMaat cBeTna mar 6oja u
noposHa nospLunHa. He tpeba aa ce
yucTaT KaTanuTUYKUTE SMOOBU Ha
pepHaTa. bnarogapeHve Ha HYBHaTa
nepdoprpaHa CTpyKTypa, KaTanuyikmre
MOBPLUMHYK ja cobMpaaT MacHoTujaTa u
LUTOM NOBPLUMHATA Ce HamnorH1 co
MacHOTWja, TMe NoYHyBaaT Aa cBeTar.
Bo oBoj cny4aj, ce npenopavysa

3aMeHa Ha genoBsuTe.

IlecHo uncTen-e co napea
OBo3MmOXyBa necHo Ynctere buaejkm
HeuucToTHjaTa (NoA ycroB ako He cTe
Yekane npenorro) ce oMekHysa co
napeaTa LUTO Ce co3fdasa BO pepHara,
a BOAEHUTE Karku ce KoHAeH3mpaart Ha
BHaTPELUHUTE MOBPLUUHN.
1.M3BapeTe ja uenarta onpema o
pepHaTa.



2.NctypeTte 500 ml Boga Bo TaBaTa 3a
pepHa 1 nocTaeeTe ja Ha BTopaTta
nonvua Bo pepHara.

3.MNocTaBeTe ja pepHaTa BO pexuMm 3a

NNEeCHO 4YncteHe CO napea n BKriyveTte

ja Ha 100° C 25 mMuHyTW.
4.0T1BOpETE ja BpaTata 1 nsdpuLleTe
M BHaTpeLLUHWUTEe NOBPLUNHU Ha

pepHaTa co Bra)keH CyHfep unu kpna.

5.KopucTteTe Tonna Boaa co cpeacTBo
3a MueH-e, MeKa Kpna uUnu cyHrep 3a
[a ja ncuucTtuTe 3akopaBeHaTa
He4YncToTuja n n3bpuieTe co cyBa
Kpna.

3a BpemMe Ha pexuMOoT Ha NecHo

ynucTerse napea, Bogara of
TaBaTa 3a OMeKHyBake Ha
necHo obnukyBaHute
ocTaToun/HeuncToTHja Bo
npasHuWHaTa Ha pepHaTa ke
ncnapuv 1 KoHAeH3Mpa BO
npasHuHaTa Ha pepHaTa u
BHATPELUHOTO CTaKIO Ha
BpaTaTa Ha pepHara, CO LUTO
BOOA MOXe [ia Kane Kora e
OTBOpEeHa BpaTaTa Ha pepHaTa.
M3bpuiieTe ja KoHOEeH3aumWjaTa
Ao[leKka e OTBOPeHa BpaTara.

Yucrewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
3a fa ja ucumctute Bpartarta Ha
pepHaTa, KopucteTe Tonna sBoga co
CPELCTBO 3a MUEHE, MeKa Kpra unm
CyHrep 3a Aa ro ucumctuTe
npounssoaoT M u3bpuLueTe ro co cysa
Kpna.

M3bpuiueTe ro CTaknoTo €O OLeT U
noToa ucnnakHeTe ro 3a aa rv

OTCTpaHWUTe ocTaToLuTe Of Bap Kou
MOXe Aa Ce MojaBaT Ha CTakmoTo Ha
pepHarta.

He kopucTeTe rpybu abpasneHu
cpeacTsa UM oCTpu MeTarHu
XKMUM 33 YMCTeHe Ha BpaTar Ha
pepHaTa. Moxe aa ja narpebaat
noBpLUMHaTa ¥ Aa ro yHuwraT
CTaKroTo.

Yucrterw-e Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

He kopucTeTe jakn abpasvneHu
cpefcTBa 3a YMCTeHe, MeTarHm
NpegMeTH LITO CTpyXar,
MeTarlHo CyHrepye unm
MaTepujanu og BapukMHa 3a oa
M YUCTUTE BpaTaTa U CTaKoTo
Ha pepHarta.

MoxeTe Aa rv nssaguTe BpartaTa Ha
pepHaTta 1 cTakraTa Ha BpaTuTe 3a ga
r ucuncTute. Kako oa rv ussagute
BpaTuTe U cTaknara e objacHeTo BO
Jernosute "Bagene Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa" n "Bagere Ha BHaTpeLUHUTe
cTakna Ha Bpatarta". OTkako Ke
n3BaanTe BHaTPELUHWUTE CTakKra Ha
BpaTarta, UCHUCTETE M CO AeTepreHT
3a cagoBu, Tomnra BoAa U Meka Kpna
unu cyHrep, a notoa m3bpuLlerte rm co
cyBa kpna. /3bpuLueTe ro CTaknoTo co
oueT M NoToa UCNNakHeTe ro 3a Aa
OTCTpaHUTe ocTaToUMTEe O Bap Kou
MOXe a ce nojaBaT Ha CTakmnoTo Ha
pepHaTa.
Baaewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1.01BOpPETE ja NnpegHaTa Bparta (1).
2.0TBOpETE ' CMOjHULNTE Ha
KYKULLTETO 3a LapkuTe (2) 4ecHo 1
neBO Hanpen CTPaHN4YHO Co
NPUTUCHYBaH€ Hagosy Kako LUTO €
npuKaxaHo Ha crnukaTa.
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1 BpaTta
3akny4yyBare Ha naHTa(3aTBopeHa
nosuuuja)

3 PepHa

4 3aknyyyBare Ha naHTa(oTBOpeHa
nosuuuja)

3.MomecTe ja npegHata Bpata

4./13BafgeTe ja npegHaTa BpaTa co
Bneyexe Harope 3a faja
ocrnoboanTe o LWapkniTe neso U1
AeCHO.
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YUekopuTe LITO Ke r'M HanpasuTe
3a Bpeme Ha nocrarkarta Ha
Bagewe, Tpeba aa ce nosTopat
no obpaTeH pegocnea 3a aa
nocTaBuTe BpaTaTa Ha MecTo.
He 3abopagajte ga rm 3atBopute
CMOjHULMTE Ha KYKMLLTETO Ha
LIapKuTe Npu NOBTOPHO
nocTaByBak-€e Ha BpaTaTa.

Bapewe Ha BHaTpewHOTO

CTakKno Ha BpaTtaTta

(OBaa dyHKUMja e onynoHanHa.
Mo:xe pa He e BKIy4YeHa co BallUOT
npoussoga,.)

BHaTpeLUHOTO CTaKNeHo OKHO Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa Moxe Aa ce
n3Baau 3a YMCTeHE.

1.0TBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHara.

2.MoBne4veTe KOH cebe v n3BageTe ro
NNacTUYHWOT Aen LWTOo € NocTaBeH
Ha ropHVOT Aen Ha BpataTa (1).

3.Kako WTo e npukaxaHo Ha cnukaTa,
noaurHeTe ro HajBHaTPELLUHOTO
cTakno (1) agenymHo Bo npasey Ha A
W noBneyeTe ro KOH HaZABOP BO
npasel, B.



1 HajBHaTpeLLHO CTakreHO OKHO
2* BHaTpeLUHO cTakmneHo okHo (Moxe
Aa He e BKIy4eHa co BalunoT
nponsson.)

4.AKo BaLIMOT NPOM3BOL € ONPeMeH Co
BHATPELLUHO CTAKINEHO OKHO (2) ;
lMoBTOpeTe ja uctaTta nocrarka 3a aa
ro M3BaauTe BHATPELLIHOTO
BHATPELUHO CTakmno (2).

5.MNpBroT Yekop Oa ja cocTaBuUTe
BpaTaTa e Aa ro nocraBuTe
BHATPELUHOTO CTaKIeHO OKHO Ha
cBoe mecTo (2). CtaBeTe ro
3aKOCEHMWOT aron Ha CTakneHoTo
OKHO 3a [ja HaBrie3e BO 3aKOCEHWNOT
aron Ha nnacTUYHMOT OTBOP. (AKO
BaLLMOT NPOU3BOA € OMpPeEMEH CO
BHATPELUHO CTaKINEHO OKHO).
BHaTpeLLHOTO CTaKmneHo OKHO (2)
Mopa a ce NnocTaBu BO MNacTU4HUOT
oTBOp 6113y A0 HajBHATPELUHOTO
CTaKreHo okHo (1).

6.Kora ro noctasysate
HajBHATPELLUHOTO CTaKNEeHO OKHO (1),
npoBepeTe Aanu nevyaTeHarta cTpaHa
Ha OKHOTO e HacoyeHa KOH
BHATPELUHOTO CTaKeHo OKHO. BaxHo
€ [a rv nocTaBuTe AOMHUTE arnun Ha
HajBHATPELLUHOTO CTaKNeHo OKHO (1)
BO JOSTHMOT NfacTu4eH oTBOp.

7.TpuUTnCKajTEe ro NNacTUYHWOT Aen
KOH pamkaTa Aofeka He crnyliHeTe
3BYK Ha KINVKHYBaHs€.

3ameHa Ha cBeTUnKaTta BO
pepHaTta

Mpen pa ja sameHuTe
CBeTWrKaTa BO pepHara,
npoBepeTe Aarnu npousBoaoT e
WCKINyYeH Of CTPpYja U nanajeH
3a aa nsberHeTe pusuk o
enekTpuyeH yaap.

BpenuTe noBpLUMHM
npeav3BukyBaaT n3ropeHuupm!

Bo oBaa neuka, ce kopucTtu
OGneckaBo CBeTUNKa CO MOKHOCT
nomana oa 40 W, BucuHa
nomana og 60 mm, AnjameTtap
noman oa 30 mm mnu xanoreHa
cBeTurka co npukny4ok tun G9,
MOKHOCT nomarna og, 60 W.
CeeTunkuTe ce norogHu 3a
paboTta Ha TemnepaTypu Haa
300 ° C. CeeTwnku BO pepHaTa
MOXe Aa ce gobujat og
OBMNacTEHN CEPBUCHUN areHTu uUnu
TEXHM4Yap co NuueHLa.

|-|03VILI,VIjaTa Ha CBeTuIkKaTta
MOXe Oa Bapupa o4 OHaa Ha
Cnukara.

Cwvjanuuara WwTo ce KopucTu Bo
OBOj Ype He e cooaBETHa 3a
OCBeTIyBake NpoCTOpUM BO
JoMaKkMHCTBOTO. HameHeTaTa
ynoTpeba Ha oBaa cujanvua e
Ja My nomMara Ha KOPUCHUKOT Aa
ja rmepa xpaHarTa.

CujanuuuTe WITO ce kopuctaTt BO
0BOj Npou3BoA Tpeba aa rm
n3npXyBaaT EKCTPEMHUTE
HM3NYKKN YCMOBM, KaKo LUTO ce
Temnepatypute Hag 50 °C.

Ako pepHaTa UMa TpKanesHa

cBeTUrnKa:

1.UcknyyeTte ro nponssBoaoT of cTpyja.

2.CBpTeTe ro CTakreH1oT kanak
o6paTHO o OBWXEHETO Ha

45/MK



cKasankvTe Ha YaCOBHMKOT 3a Aa ro ja KaKo LITO e MpUKaXKkaHo Ha cnukaTa
usBaguTe. W 3ameHeTe ja.

4.CTtaBeTe ro CTakrneH1oT kanak
3.AKo cujanuykaTa BO pepHaTa e of OAHOBO.

1N (A) Kako Ha JornHaTa Crvka,

OTCTpaHeTe ja Co BPTeHE Kako LUTO e

npuKaxaHo n 3ameHeTe ja. Ako e o

Tmn (B), noBrieveTe ja n oTcTpaHeTe
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f] Pewasame npo6nemu

Pepnara ucnyiuta napea nogeka pabotu

» HopmanHo e napea na v3neryea 3a BpeMe Ha paboTaTa. >>> Osga He e

........ BPOUIKA. o,

_‘I'IpOldﬁBﬂﬁOT emMuryBa 3BYK Ha Mertafn 1nnpu zarpesatbe u nanet-hef

« Kora ke ce 3arpejaT MeTarHWUTe JenoBW, TME MOXe Aa Ce NpoLuMpar v Ja
npeguaerkaar byka. >>> Oega He e gpelka.

» OcurypyBayoT 3a efl. HanojyBawe € pacunaH unu nagHan. >>> [Ipogepeme au
ocuzypysadume 80 Kymujama. AKO € Heornxo0Ho, 3aMmeHeme 2u unu
akmuesupajme 2u 00HO80.

* [1pon3BOOOT HE e NpPUKINYy4YeH BO (3a3emjeH) LuTekep. >>> [Iposepeme 20

........ 1108p3ysarbemo Ha npuKily4okom.

Cujanuukata Bo pepHaTa He pa6oTu.

+ CvjanuukaTta BO pepHaTa € nperopeHa. >>> CMeHeme ja cujanu4kama.

* Hema ctpyja. >>> lNposepeme danu uma cmpyja. [Nposepeme au
ocuzypysadume 80 Kymujama. AKO € Heornxo0Ho, 3aMmeHeme 2u unu

__akmusupajme 2u ocueypysayume.

PepHara He ce 3arpeBa.

* He ce noctaBeHun cpyHKuvuaTa n/vnn TemnepaTtypara. >>> [locmageme au
yHKYujama u memrepamypama co peaynamopom/Konyemo 3a
QyHKUYuja/memnepamypa.

* TajMepoT He e HaMeCTeH Kaj MmoernuTe LUTO ce OnpeMeHn co Tajmep. >>>
lNpunasodeme 20 spememo.

(Kaj nponsBogmnTe co MMKponeyka, TajMePOT ja KOHTPONUpa camo
MUKponeykaTa.)

* Hema ctpyja. >>> lNposepeme danu uma cmpyja. [Nposepeme au

ocuzypysadume 80 Kymujama. AKO € Heornxo0Ho, 3aMmeHeme 2u unu

akmueupajme au ocuaypyeadyume.

Kaj mogenuTe co Tajmep) Mpuka3oT Ha YaCOBHMKOT Tpenka Uy e BIITy4eH

p pyja. >>> [punazo0eme 20 8pememo/NpeKuHy8aqyom Ha
ripou3eodom u eKry4eme 20 0OHOBO.

KoHcynTupajte ce co oBnacTeH
areHT 3a cepBuCMparbe UnNn co
3acTanHuKoT oA Kaae LTO cTe ro
Kynune npov3BodoT ako He
MOXeTe camu Aa ro peluute
nNpoGremMoT nako cTe
npumeHune ynaTcreara BO oBa
nornasje. Hukoraw He
obuayBajte ce camu aa ro
nonpasaTe pacvnaHuoT ypea.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores
resultados do seu produto, o qual foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de
ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos os outros
documentos que 0 acompanham antes de utilizar o produto e guarde-o para qualquer
consulta posterior. Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o
manual do utilizador. Atente a todos os avisos e informagdes deste manual do
utilizador.

Lembre-se que este manual podera também ser aplicavel para varios outros modelos.
As diferencas entre os modelos estarado identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador s&o utilizados os seguintes simbolos:

Informages importantes ou conselhos Uteis acerca do uso.
Aviso para situagoes perigosas em relacdo a vida e a propriedade.
Aviso sobre choques eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

PP

Aviso para superficies quentes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂ Avisos e instrucoes importantes sobre seguranca

e meio-ambiente

Esta seccdo contém
importantes instru¢des sobre
seguranca que lhe ajudaréo a
evitar perigos de ferimentos
pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a
estas instrugdes podera
invalidar a garantia.
Seguranca geral
« Este equipamento pode ser
usado por criangas maiores
de 8 anos e por pessoas
com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais

reduzidas ou sem experiéncia

e conhecimento, desde que
lhes sejam dadas superviséo
e instrucao sobre 0 uso do
equipamento de forma
segura e entendam os
perigos envolvidos.

As criangas nao devem
brincar com o0 equipamento.
A limpeza e manutencéo a
cargo do utilizador n&o
devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

» O aparelho nao se destina a
ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) com
capacidades fisicas, mentais
Ou sensoriais reduzidas, ou
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sem experiéncia e
conhecimento, exceto se
forem supervisionadas ou
receberem instrucoes.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a
nao brincarem com o
aparelho.

Se 0 produto for passado a
outra pessoa para utilizacao
pessoal ou em segunda méo,
0 manual do utilizador, as
etiquetas do produto e
outros documentos
relevantes devem ser
também entregues.

Nunca posicione o produto
sobre um piso com tapete ou
carpete. Caso contrario, a
falta de fluxo de ar por
debaixo do produto causara
sobreaguecimento das
partes eléctricas. Isto
acarretara problemas ao seu
produto.

Os procedimentos de
instalacao e reparacao
devem ser sempre realizados
por agentes da assisténcia
autorizada. O fabricante nao
deve ser responsabilizado
por danos oriundos de



procedimentos realizados por
pessoas Nao autorizadas que
podem invalidar a garantia.
Antes da instalagéo, leia
cuidadosamente as
instrucdes.

« Nao ligue o produto se
houver algum defeito ou
dano visivel.

« Certifique-se de desligar os
botbes de funcionamento do
produto apods cada utilizacao.

Seguranca eléctrica

» Se 0 produto tiver uma falha,
ele nao devera ser operado a
Nao ser que seja reparado
pelo Agente de Assisténcia
Autorizado Ha risco de
choque eléctrico!

« Apenas ligue o produto a
uma tomada/linha com terra
com a voltagem e a
oroteccédo como especificado
nas "Especificagoes
técnicas". A instalacéo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao
usar o produto com ou sem
um transformador. A nossa
empresa nao devera ser
responsabilizada por
quaisquer problemas que
surjam devido ao produto
n&o ter sido ligado a terra de

acordo com os regulamentos
locais.

» Nunca lave o produto
derramando ou vertendo
agua sobre ele! Ha risco de
choque eléctrico!

» O produto n&o devera estar
com a ficha ligada a tomada
durante os procedimentos de
instalacao, de manutencao,
de limpeza e de reparacao.

» Se 0 cabo de ligacao a
alimentacao para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante,
pelo seu agente de
assisténcia ou por pessoas
igualmente qualificadas para
evitar um perigo.

» Use apenas o cabo de
ligacao indicado nas
"Especificacdes técnicas".

» O equipamento devera ser
instalado de modo a que
possa ser totalmente
desligado da rede. A
separacao devera ser
fornecida por uma ficha de
corrente ou por um
interruptor integrado na
instalacao eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos
de construcao.

« A superficie traseira do forno
fica muito quente quando em
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utilizacao. Certifique-se de
que a ligacao do elétrica nao
contacte a superficie traseira;
caso contrario, as ligacoes
podem ficar danificadas.

« Nao comprima o cabo de
alimentacao entre a porta do
forno e a estrutura e n&o o
passe por cima de
superficies quentes. Caso
contrario, o isolamento do
cabo pode derreter e
provocar incéndio, como
resultado de um curto-
circuito.

 Qualquer tarefa com
sistemas e equipamentos
eléctricos deve ser executada
por pessoas qualificadas e
autorizadas.

« Em caso de algum dano,
desligue o produto e corte a
alimentacao eléctrica. Para
fazer isso, desligue o fusivel
domeéstico.

« Certifique-se de que a
poténcia do fusivel seja
compativel com o produto.

Seguranca do produto

« AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizacao.
Procure evitar tocar nos
elementos de aguecimento.
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Criancas menores de 8 anos
devem ser afastadas, a
Menos que estejam sob
superviséo constante.

» Nunca utilize o produto
quando 0 Seu raciocinio ou
coordenacéo estiverem
debilitados pelo uso de alcool
e/ou medicamentos.

 Tenha cuidado quando usar

bebidas alcodlicas nos seus

pratos. O alcool evapora-se a

altas temperaturas e pode

provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em
contacto com superficies
quentes.

N&o coloque materiais

inflamaveis junto do produto,

pOis 0S seus lados podem

ficar quentes durante a

utilizacgéo.

Durante a utilizacao o

aparelho aquece. Procure

evitar tocar nos elementos de
aquecimento dentro do forno.

Mantenha todas as ranhuras

de ventilagao desobstruidas.

N&o agqueca latas fechadas e

jarras de vidro no forno. A

pressao que se pode

acumular na lata/jarra pode
fazer com que expluda.

» Nao cologue tabuleiros para
cozer no forno, pratos ou



folhas de aluminio
directamente no fundo do
forno. A acumulacao do calor
podera danificar o fundo do
forno.

N&o use limpadores
abrasivos asperos ou
raspadores de metal duros
para limpar a porta de vidro
do forno, ja que podem riscar
a superficie, 0 que pode
resultar em rachadura do
vidro.

N&o use limpadores a vapor
para limpar o aparelho, ja
que podem provocar um
choque eléctrico.

(Varia dependendo do
modelo do produto.)
Colocar correctamente a
prateleira de arame e 0
tabuleiro nos suportes de
arame

E importante colocar a
prateleira e/ou tabuleiro
correctamente no suporte.
Deslize a prateleira de arame
Ou 0 tabuleiro entre os 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar
algum alimento sobre a
mesma (consulte a figura
seguinte).

» Nao utilize o produto se 0

vidro da porta da frente
estiver removido ou
quebrado.

» Use sempre luvas para forno

resistentes ao calor quando
colocar ou retirar 0s pratos
no/do forno quente.

» Cologue o papel vegetal no

recipiente ou no acessorio do
forno (tabuleiro, grelha de
arame, etc.) juntamente com
os alimentos e depois
introduza tudo no forno pré-
aquecido. Remova as partes
em excesso do papel vegetal
que estejam a extravasar do
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acessorio ou do recipiente,
para evitar o risco de que
toguem os elementos de
aquecimento do forno.
Nunca use 0 papel vegetal
numa temperatura de
funcionamento superior a
que € indicada para o papel.
N&ao coloque o papel vegetal
diretamente na base do
tabuleiro.

« AVISO: Verifique se o cabo
de alimentacao do aparelho
esta desligado ou o quadro
de distribuicao esta
desligado antes de substituir
a lampada, para evitar a
possibilidade de choque
elétrico.

» O aparelho nao deve ser
instalado atras de uma porta
decorativa para evitar
sobreaguecimento.

» O produto deve ser colocado
diretamente no piso. Nao
deve ser colocado sobre
uma base ou pedestal.

« AVISO: A cozedura sem
vigilancia numa panela com
Oleo ou gordura pode ser
perigosa e provocar um
incéndio. NUNCA tente
extingir um fogo com agua,
mas sim, desligue o aparelho
e cubra a chama com, por
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exemplo, uma tampa ou
cobertor anti-fogo.

« CUIDADO: O processo de

cozedura deve ser
supervisionado. Um
processo de cozedura a
curto prazo deve ser
continuamente
supervisionado.

« AVISO: Perigo de incéndio:

Nao conserve itens sobre as
superficies de cozedura.

« AVISO: Se a superficie

estiver rachada, desligue o
aparelho para evitar a
possibilidade de choque
eléctrico.

Em caso de quebra da placa
de vidro: Desligue
imediatamente todos 0s
bicos e qualquer elemento de
aquecimento elétrico e isole 0
aparelho da fonte de energia.
Nao toque na superficie do
aparelho. Nao use o aparelho.

O aparelho nao se destina a
ser operado por meio de um
temporizador externo ou
sistema de telecomando
separado.

A pressao do vapor

acumulado devido a
condensacao na superficie
da placa ou no fundo do



tacho pode fazer com que o
tacho se mova. Portanto,
certifique-se de que a
superficie da placa e o fundo
das panelas estejam sempre
SECcos.

« AVISO: Utilize apenas
proteccOes da placa
concebidos pelo fabricante
do aparelho de cozinha ou
indicado pelo fabricante do
aparelho nas instrucoes para
uso apropriado, ou
proteccOes da placa
incorporadas no aparelho. A
utilizacao de proteccdes
improprias pode causar
acidentes.

Para que a chama funcione

correctamente:

« Certifique-se que a ficha esta
bem encaixada na tomada e
que nao provoqgue faisca.

» Nao utiliza um cabo
danificado, cortado ou com
extens&o, mas apenas o
cabo original.

« Verifique se nao ha liquidos
ou humidade na tomada em
que o produto € ligado.

Utilizacao pretendida

« Este produto foi concebido
para utilizagdo doméstica. O

uso comercial nao é
admissivel.

« CUIDADO: Este
equipamento destina-se
apenas a cozedura. Nao
deve ser usado para outros
fins, como por exemplo,
aquecimento do comodo."

« Este produto nao devera ser
usado para aquecer pratos
por baixo do grelhador, secar
toalhas e panos de prato,
etc., pendurando-0s nos
manipulos e para fins de
aqguecimento.

« O fabricante néao sera
responsavel por qualquer
dano cusado por uso ou
manuseamento incorrectos.

» O forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranca para criancas

« AVISO: As partes acessiveis
podem tornar-se quentes
durante a utilizagdo. As
criangas deverao ser
mantidas afastadas.

« Os materiais da embalagem
SEerao perigosos para as
criangas. Mantenha os
materiais de embalagem
afastados das criancas. Por
favor, elimine todas as partes
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da embalagem de acordo
com as normas ambientais.

» Os produtos eléctricos séo
Perigosos para as criangas.
Mantenha as criancas
afastadas do produto
quando em funcionamento e
nao as deixe brincar com o
mesmo.

» Nao coloque quaisquer itens
por cima do equipamento
que as criangas possam
alcancar.

» Quando a porta estiver
aberta, nao coloque qualquer
objecto pesado sobre ela e
nNao permita que as criancas
se sentem sobre ela. Pode
virar ou pode danificar as
dobradicas.

Eliminacao do produto velho

Conformidade com a Directiva
WEEE e Eliminagcao de Residuos:

Este produto estda em conformidade
com a Directiva WEEE da UE
(2012/19/EU). Este produto porta um
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simbolo de classificacao para residuos
de equipamentos eléctricos e
electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais
e pecas de alta qualidade, que podem
ser reutilizados e reciclados. No fim da
sua vida Util, ndo elimine o residuo com
o lixo doméstico normal ou outro lixo.
Leve-0 a um centro de recolha para
reciclagem de equipamentos eléctricos
e eletréonicos. Consulte as autoridades
locais para se informar sobre estes
centros de recolha.

Cumprimento com a Directiva
RoHS:

O produto que adquiriu esta em
conformidade com a Directiva RoHS da
UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos
especificados na Directiva.

Eliminacao do material da

embalagem

¢ Os materiais da embalagem sé&o
perigosos para as criangas. Mantenha
0s materiais no lugar seguro fora do
alcance das criancas. Os materiais da
embalagem do produto s&o
fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-o0s de acordo com
as instrugdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.



B Informacao geral
Visao geral

=

Porta frontal

Pega

Gaveta inferior
Tabuleiro

Prateleira de arame
Painel de controlo

~N o 0w 2

10 11

8 Motor da ventoinha (disco de ago
por detras)

9 Lampada
10 Elemento de aquecimento do
grelhador

11 Posi¢cdes da prateleira

2 3 4 5
L&mpada de aviso

1

y

2 |&mpada do termdstato

3 Botéo da fungéo

4 Disco de cozedura de circuito Unico
Esquerdo traseiro

5 Disco de cozedura de circuito duplo
Esquerdo frontal

6 Temporizador digital

7 Disco de cozedura de circuito Unico
Direito frontal

7 9
8 Disco de cozedura estendido Direito
traseiro

9 Botao do termdstato

11/PT



Conteudo da embalagem

Os acessorios fornecidos podem
variar dependendo do modelo do
produto. Nem todos os
acessorios descritos no manual
do utilizador poderéo fazer parte
do seu produto.

1.Manual do utilizador
2.Tabuleiro padréao
Usado para pastelaria, alimentos
congelados e grandes assados.

3.Tabuleiro para doces
Usado para pastelaria, como bolos e
biscoitos.

4.Grelha de arame
Usada para assar e para colocar o
alimento a ser estufado, assado ou
cozinhado em cagarolas, na prateleira
desejada.
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5.Colocar correctamente a prateleira
de arame e o tabuleiro nas
prateleiras telescépicas
(Esta funcionalidade é opcional.
Podera nao fazer parte do seu
produto.)
As prateleiras telescopicas permitem-
lhe instalar e remover faciimente os
tabuleiros e a prateleira de arame.
Ao usar o tabuleiro e a prateleira de
arame com prateleiras telescopicas,
certifique-se de que os pinos na parte
traseira da prateleira telescopica
oponha-se as extremidades da
prateleira e do tabuleiro.
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Especificacoes técnicas

GERAL

Dimensodes externas (altura / largura /
profundidade)

850 mm/600 mm/600 mm

Voltagem/frequéncia 220-240V 1N ~/380-415V 3N ~
50/60 Hz

Consumo total de energia 9.9 kW

Tipo de cabo / secgéo min.HO5W-FG

8x4mm2/5x2,5mm2

PLACA

Queimadores

Esquerdo traseiro

Disco de cozedura de circuito
Unico

Dimensao 140 mm

Poténcia 1200 W

Esquerdo frontal Disco de cozedura de circuito
duplo

Dimensao 210/120 mm

Poténcia 2200/750 W

Direito frontal

Disco de cozedura de circuito
Unico

Dimensao 180 mm

Poténcia 1700 W

Direito traseiro Disco de cozedura estendido
Dimensao 170/265 mm

Poténcia 1500/2400 W
FORNO/GRELHADOR

Forno principal Forno multifungées

L &mpada interior 15-25 W

Consumo de energia do grelhador 2.2 KW

Coisas essenciais: A informagéo no rétulo de energia dos fornos eléctricos é
dada de acordo com a norma EN 60350-1 / [EC 60350-1. Esses valores sdo
determinados sob a carga padrdao comas fungdes do aquecedor inferior-
superior ou do aguecimento assistido por ventoinha (caso exista).

A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte
polarizacdo dependendo da existéncia ou nao de funcdes relevantes no
produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo lento, 3- Cozinhar
a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-

Aqguecimento superior e inferior.
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As especificagdes técnicas
poderdo ser alteradas sem aviso
prévio para melhorar a qualidade
do produto.

As figuras neste manual séo
esquematicas e poderao nao
corresponder exactamente ao seu
produto.

Os valores apresentados nos
rétulos do produto ou na
documentacédo que o acompanha
s&o obtidos em condicdes de
laboratério de acordo com as
normas relevantes. Dependendo
das condicdes ambientais e
operacionais do produto, estes
valores poderao variar.
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K] Instalacao

O produto deve ser instalado por
pessoal qualificado, conforme os
regulamentos vigentes. Caso contrario,
a garantia ficara sem efeito. O fabricante
nao deve ser responsabilizado por
danos oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao autorizadas
e pode invalidar a garantia.

A preparagao do locall e a
instalacao eléctrica para o
produto € da responsabilidade do
cliente.

AO produto devera ser instalado de
acordo com todas as normas
locais sobre equipamentos a gas
e/ou eléctricos.

Antes da instalacao, verifique
visualmente se o produto possui
algum defeito. Se tal for o caso,
ndo permita a sua instalagéo.
Os produtos danificados
provocam riscos para a sua
segurancga.

Instalacao prévia

Para assegurar as saidas criticas de ar
sob o0 equipamento, recomendamos
gue 0 mesmo seja montado huma base
sdlida e que os pés nao se afundem em
tapetes ou pisos macios.

O piso da cozinha deve ser capaz de
suportar o peso do equipamento mais o

peso adicional dos utensilios e alimentos.
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¢ O aparelho corresponde ao
dispositivo classe 1, ou seja, deve ser
colocado com a parte traseira e um
lado para as paredes da cozinha, um
movel de cozinha ou equipamento de
qualquer tamanho. O equipamento ou
movel da cozinha no outro lado
devem ser do mesmo tamanho ou
menor.

e Podera ser usado com armarios em
ambos os lados, mas com uma
distancia minima de 400 mm, acima
do nivel da placa de cozinha permita
uma distancia lateral de 65mm entre o
aparelho e qualquer parede,
reparticdo ou armario alto.

e Também pode ser usado numa
posicao livre. Deixe uma distancia
minima de 750 mm acima da
superficie da placa.

* (*) Se for instalar um exaustor acima
do fogéo, observe as instrucdes do
fabricante do exaustor relacionadas
com a altura da instalacdo. Caso ndo
seja definido nenhum tamanho no
manual do exaustor, esta altura deve
ser de no minimo 650 mm.



¢ Qualquer moével de cozinha junto ao
equipamento deve ser resistente ao
calor (100 °C no min.).

Corrente de seguranca

Se o seu produto tiver 2 correias de

seguranga;

O equipamento devera estar seguro

contra desequilibrios utilizando as duas

correntes de seguranca fornecidas no

seu forno.

Aperte o gancho (1) utilizando uma

cavilha apropriada na parede da cozinha

(6) e conecte a corrente de seguranca (3)

ao gancho através do mecanismo de

bloqueio (2)

1 Gancho de estabilidade

2 Mecanismo de bloqueio

3 Corrente de seguranca

4 Ajuste firmemente a corrente a
parte de tras do fogao

5 Parte de tras do fogao

6 Parede da cozinha

Se o seu produto tiver 1 correia de

seguranga;

O equipamento devera estar seguro

contra desequilibrios utilizando a correia

de seguranca fornecida no seu forno.

Siga os passos abaixo na figura para

fixar a correia de seguranga ao seu

produto.

A corrente de estabilidade deve
ser tdo curta como pratica, para
evitar que o forno se incline para a
frente ou na diagonal, evitando
também que o forno se incline
para o lado.

Corrente de estabilidade do fogéo para
fogdes ndo concebidos com ranhura de
engate de suporte.

Instalacao e ligacao

O produto pode apenas ser instalado e

ligado de acordo com as regras de
instalacéo estatutarias.

N&o instale o produto junto a
frigorificos ou congeladores. O
calor emitido pelo produto levara
a um aumento no consumo de
energia dos aparelhos de
refrigeracao.

¢ O produto deve ser transportado, pelo
menos, por duas pessoas

¢ O produto devera ser colocado
directamente no piso. Nao deve ser
colocada sobre uma base ou pedestal.

Nao utilize a porta e/ou o
manipulo para levantar ou mover
0 produto. A porta, o manipulo e
as dobradicas podem ficar
danificados.
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Ligacao eléctrica

Ligue o produto a uma tomada/linha de
terra, protegida por um fusivel miniatura
com capacidade adequada conforme o
estabelecido na tabela de
«Especificagtes técnicas». A instalagéo
de terra deve ser realizada por um
eletricista qualificado, quer use o

produto com ou sem um transformador.

A nossa empresa nao se
responsabilizara por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem
uma instalacéo de terra, de acordo com
0s regulamentos locais.

O produto deve ser ligado a
instalacéo eléctrica apenas por
uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia
do produto inicia-se apenas apos
a instalagao correcta.

O fabricante nao deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas.

O cabo eléctrico nao deve ser
prensado, obstruido ou
comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do
produto.

Um cabo danificado deve ser
substituido por um electricista
qualificado. Caso contrario, ha
risco de choque eléctrico, curto-
circuito ou incéndio!

Os dados de fornecimento eléctrico
devem corresponder aos dados
especificados na placa de
caracteristicas do produto. La placa de
datos puede verse al abrir la puerta, o

bien se encuentra en la pared trasera de

la unidad, en funcion del tipo de la
unidad en cuestion.
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O cabo de alimentagao do seu produto
deve cumprir com os valores da tabela
"Technical specifications"
(Especificacbes técnicas).
Antes de iniciar qualquer trabalho
na instalagéo eléctrica, desligue o
produto da corrente eléctrica.
Ha risco de choque eléctrico!

Ligar o cabo de alimentacao

Aguando da realizagéo da
instalacao elétrica, deve aplicar os
regulamentos nacionais/locais e
deve utilizar a tomada/linha
adequada e ficha para o forno. No
caso de os limites de poténcia do
produto estarem fora da
capacidade de corrente da ficha e
tomada/linha, o produto deve ser
ligado através de instalacao
elétrica fixa diretamente sem
utilizar uma ficha e tomada/linha.

1.Se néo for fornecido um cabo
eléctrico juntamente com o produto,
devera ser ligado um cabo ao seu
produto, que seleccionara da tabela
(EspecificagCes técnicas, pagina 14)
de acordo com a instalacao eléctrica
de sua casa, seguindo as instrucdes
apresentadas no diagrama do cabo.
Se nao for possivel desligar todos os
polos na alimentacgao eléctrica, devera
ser ligada uma unidade de interrupgéo
de energia com, pelo menos, 3 mm de
espago (fusiveis, interruptores de
seguranca, interruptores) e todos os
pdlos desta interrupcéo de energia
deverao estar adjacentes (ndo acima) ao
produto de acordo com as directivas
IEE. O ndo cumprimento destas
instructes, podera resultar em
problemas de funcionamento e na
invalidagéo da garantia do produto.



E recomendada uma protecgéo
adicional através de um
interruptor de circuito de corrente
residual.

2.Abra a tampa do bloco de terminais
com uma chave de fendas.

3.Introduza o cabo de alimentagéo
através do grampo para cabo por
baixo do terminal e prenda-o a
estrutura principal com o parafuso
integrado no componente de
grampagem do cabo.

4.Ligue os cabos de acordo com o
diagrama fornecido.

e
’E
Bifasico
380/400/415V AC

1,

Monofasico
220/230/240 V AC

Ponte em cobre

Trifasico
380/400/415 VAC

5.Apds concluir as ligacdes dos fios,
feche a tampa do bloco de terminais.

6.Encaminhe o cabo de alimentacéo de
forma que ele n&o figue em contacto
com o produto e fique esmagado
entre o produto e a parede.

Por razbes de segurancga, o cabo
de alimentagao nao devera ter um
comprimento superior a 2 m.

e Empurre o produto para a parede da
cozinha.

¢ Ajustar os pés do forno
As vibragdes durante 0 uso podem
fazer com que as vasilhas de
cozedura se movam. Esta situagéo

perigosa pode ser evitada se 0
produto estiver nivelado e equilibrado.
Para a sua propria seguranga verifique
se o produto esta nivelado, ajustando
os quatro pés no fundo, rodando para
a esquerda e para a direita e alinhe o
nivel com a bancada.

Para produtos com ventoinha de

arrefecimento (Podera nao fazer

s
s

Sy o

codica o

goes
S

ks
ks

%
T
S

1 Ventoinha de arrefecimento

2 Painel de controlo

3 Porta

Ventilatorul de racire raceste atat panoul

de comanda, cat si zona frontalé a

aparatului.
A ventoinha de arrefecimento
continua a funcionar cerca de 20-
30 minutos depois do forno ter
sido desligado.

Verificacao final
1.Torne a ligar o produto a corrente

eléctrica.
2.Verifique as funcgdes eléctricas.

19/PT



Eliminacao do produto velho
e Guarde a caixa original do produto e
transporte nela o produto. Siga as
instrugBes expressas na caixa. Se nao
tiver a caixa original, embrulhe o
produto em plastico de bolha ou
cartdo grosso e passe fita adsesiva
para o prender firmemente.

Para impedir que a grelha de arame e
o tabuleiro dentro do forno danifiqguem
a porta do forno, cologue uma tira de
cartao por dentro da porta do forno,
nos locais que coincidem com a
posicao dos tabuleiros. Passe fita
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adesiva sobre a porta do forno até as
partes laterais.

¢ Nao utilize a porta ou o manipulo para
levantar ou mover o produto.

Nao pouse qualquer objecto
sobre o produto e deslogue-o na
posicao vertical.

Verifique a aparéncia geral do seu
produto para verificar se existem
alguns danos que possam ter
ocorrido durante o transporte.



El Preparacées

Conselhos para poupar

energia

As informacdes seguintes ajuda-lo(a)-ao

a utilizar o seu equipamento de uma

forma ecoldgica e a poupar energia:

e Utilize utensilios revestidos a esmalte
ou de cor escura no forno, visto que a
transmisséo de calor sera melhor.

¢ Ao cozinhar as suas refeicdes, realize
uma operacao de pré-aquecimento se
for aconselhavel no manual do

utilizador ou na descricéo da cozedura.

¢ Durante a cozedura, ndo abra
frequentemente a porta do forno.

e Sempre que possivel, tente cozinhar
mauis do que um prato no forno, ao
mesmo tempo. Pode cozinhar
colocando dois tachos de cozedura
na grelha de arame.

e Cozinhe mais algum prato apds o
outro. O forno ainda estard quente.

¢ Pode poupar energia desligando o
seu forno eléctrico alguns minutos
antes do fim do tempo de cozedura.
N&o abra a porta do forno.

¢ Descongele os pratos congelados
antes de os cozinhar.

e Utilize panelas/tachos com tampas
para cozinhar. Se estiver sem tampa,
0 consumo de energia pode aumentar
até 4 vezes.

e Seleccione o queimador que seja
apropriado ao tamanho do fundo do
tacho a ser usado. Escolha sempre o
tamanho correcto do tacho para os
seus cozinhados. Tachos maiores
exigem mais energia.

¢ Preste atencdo para usar tachos de
fundo plano ao cozinhar com placas
eléctricas.

Tachos com fundo fino ofereceréo
uma melhor conducgao do calor. Pode
poupar até 1/3 de electricidade.

* As panelas e tachos devem ser
compativeis com as zonas de
cozedura. O fundo das panelas ou
tachos deve ser menor do que a placa
de aquecimento.

¢ Mantenha as zonas de cozedura e o
fundo dos tachos limpos. A sujidade
diminuira a condugéo de calor entre a
zona de cozedura e o fundo do tacho.

¢ Para cozeduras demoradas, desligue
a zona de cozedura por 5 a 10
minutos antes de final do tempo de
cozedura. Pode obter uma poupanga
de energia de até 20% usando o calor
residual.

¢ As informacbes sobre eficiéncia
energética de acordo com a UE
66/2014 podem ser encontradas na
ficha do produto fornecida com o
produto.

Uso inicial

Ajuste da hora

Ao fazer qualquer ajuste, os
simbolos relacionados piscarao
No Visor.

Prima as teclas #/== para definir a hora
apos o forno ter sido ligado a corrente
elétrica pela primeira vez.

Para modelos de controlo digital,

toque = primeiro €, depois, utilize

% /== para definir a hora do dia.
Confirme a definicdo tocando no
simbolo (& e espere 4 segundos sem
tocar em qualquer tecla, para confirmar.
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1 Teclade ajuste

2 Simbolo do teclado

3 Simbolo do relégio

4 Simbolo de alarme de volume *

5 Simbolo de modo ecoldgico

6 Teclamais

7 Tecla menos

8 Simbolo da tarte do tempo

9 Simbolo do alarme

10 Simbolo do tempo de fim de
cozedura*

11 Simbolo do tempo de cozedura

12 Tecla do programa

*  (Varia dependendo do modelo do
produto.)

Se a hora inicial ndo for definida, o
relégio iniciaré a partir das 12:00
e serd exibido o simbolo (9. Este
simbolo desaparecera quando a
hora estiver ajustada.

As definigbes de hora atuais séo
canceladas em caso de falha de
energia. Precisarao de ser
reajustadas.
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Primeira limpeza da unidade

A superficie pode ficar danificada
por alguns detergentes ou
materiais de limpeza.

N&o use detergentes ou
cremes/pos de limpeza
agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

1.Remova todos os materiais de
embalagem.

2.Limpe as superficies da unidade com
um pano humido ou esponja e seque
com um pano.

Aquecimento inicial

Aqueca o produto por cerca de 30
minutos e depois desligue-o. Desse
modo, qualquer residuo da producao
sera queimado e removido.

As superficies quentes causam
gueimaduras!

O produto pode aquecer quando
em utilizagéo. Nunca toque nos
gueimadores quentes, nas
seccoes internas do forno, nos
aquecedores, etc. Mantenha as
criancas afastadas.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Forno eléctrico

1.Retire todos os tabuleiros e a grelha
de arame do forno.

2.Feche a porta do forno.

3.Seleccione a posicao Estatica.

4.Seleccione a poténcia mais alta da
grelha; consulte Como usar o forno
eléctrico, pagina 28.

5.Funcione o forno por cerca de 30
minutos.

6.Desligue o seu forno; consulte Como
usar o forno eléctrico, pagina 28



Forno com grelhador

1.Retire todos os tabuleiros e a grelha
de arame do forno.

2.Feche a porta do forno.

3.Seleccione a poténcia mais alta da
grelha; consulte Operar o grelhador,
pagina 37.

4.Funcione o foro por cerca de 15
minutos.

5.Desligue o seu grelhador; consulte
Operar o grelhador, pagina 37

Podera ocorrer maus odores e
fumaca por um par de horas
durante o funcionamento inicial.
Isto é perfeitamente natural.
Assegure que o comodo esteja
bem ventilado para extrair o fumo
e o cheiro. Evite inalar
directamente o fumo e os odores
emitidos.
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] Como utilizar a placa

Informacoes gerais sobre a
cozedura

Nunca encha mais do que um
tergo da panela com dleo. Nao
deixe a placa sem supervisao
quando aquecer dleo. Oleos
sobreaguecidos constituem
risco de incéndio. Nunca
tente apagar um possivel
fogo com &gual Se o dleo se
incendiar, cubra-a com um
cobertor para incéndio ou
pano humido. Desligue a placa
se for seguro fazé-lo e chame
0s bombeiros.

¢ Antes de fritar os alimentos, seque-o0s
bem e cologue-os delicadamente no
dleo quente. Verifique se estéo
completamente descongelados antes
de fritar.

¢ Nao cubra o tacho quando usar 6leo
quente.

e Coloque os tachos e panelas de
forma que as suas pegas ndo saiam
da placa, para prevenir o seu
aquecimento. Nao use tachos
desnivelados ou que possam
escorregar com facilidade na placa.

¢ N&o cologue tachos e panelas vazias
nas zonas de cozedura que estejam
ligadas. Poderéo ficar danificadas.

e Operar uma zona de cozedura sem
um tacho ou panela sobre a mesma
causara danos ao produto. Desligue
as zonas de cozedura apds a mesma
estar concluida.

e Ja que a superficie do produto pode
ficar quente, ndo coloque recipientes
de plastico ou aluminio sobre a
mesma.

Limpe imediatamente qualquer
material derramado na superficie.
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Tais recipientes néo devem ser
usados nem para guardar 0s
alimentos.

¢ Use somente panelas ou tachos com
o fundo plano.

e Coloque a quantidade apropriada de
alimentos nas panelas ou tachos.
Assim, nao tera que fazer qualquer
limpeza desnecessaria pelos pratos
terem derramado.

N&o pouse as tampas das panelas ou
tachos nas zonas de cozedura.
Cologue as panelas na zona de
cozedura de forma que figuem
centradas. Quando quiser mover a
panela para outra zona de cozedura,
levante-a e coloque-a na zona de
cozedura, ao invés de arrastar.

Conselhos sobre placas de vitro-

ceramica

¢ A superficie de vitroceramica é
resistente ao calor e ndo é afectada
por grandes diferencas de
temperatura.

¢ Nao use a superficie de vitroceramcia
como local de armazenamento ou
tabua de corte.

¢ Use apenas tachos e panelas com os
fundos planos. As extremidades
pontiagudas fazem riscos na
superficie.

¢ N&o use tachos ou panelas de
aluminio. O aluminio danifica a
superficie de vitroceramica.

Os respingos

podem danificar a

superficie de

vitrocerdmcia e

causar incéndio.

N&o use tachos

com fundos

concavos ou

CONVEXOS.




Use apenas
tachos e panelas
com os fundos
planos. Eles
asseguram uma
transferéncia mais
facil do calor.

Se o didmetro da
panela for
demasiado
pequeno, o gasto
de energia sera
maior.

Utilizacao das placas

1 4

1 Disco de cozedura de circuito Unico
14-16cm

2 Disco de cozedura de circuito
duplo 21-23/12-14cm

3 Disco de cozedura de circuito
Unico 18-20cm

4 Disco de cozedura estendido 17-
19/26-28cm é a lista de diametros
aconselhaveis dos tachos a serem
utilizados nos respectivos
gueimadores.

N&o deixe cair qualquer objecto
na placa. Mesmo pequenos
objectos, como saleiros, podem
danificar a placa.

N&o use placas com rachaduras.
A agua pode escorrer através
dessas rachaduras e provocar
curto-circuito.

No caso de qualquer dano na
superficie (por ex, rachaduras
visiveis), desligue imediatamente o
produto para minimizar o risco de
choque eléctrico.

A placa de vitroceramica esta equipada
com uma lampada de funcionamento e
um indicador de aviso de zona quente.
O indicador de aviso de zona quente
indica o estado do disco de
aquecimento activo e permanece aceso
apos placa ter sido desligada. A
oscilagdo do indicador de aviso de zona
quente ndo é uma falha.

A Dependendo da utilizagéo, a
superficie da placa pode arrefecer
em periodos de tempo diferentes.
A superficie da placa pode ainda
estar quente ainda que as
lampadas do indicador ja ndo
estejam acesas. Assegurar que a
superficie ja esta fria antes de Ihe
tocar. Caso contrario pode
gueimar as maos!

As placas de vitrocerémica de
aquecimento rapido emitem uma
luz brilhante quando s&o ligadas.
Nao olhe fixamente para a luz
brilhante.
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Ligar as placas de ceramica
Os botdes de controlo da placa sao
usados para operar os discos. Para
obter a poténcia de cozedura
pretendida, rode os botdes de controlo
da placa até ao nivel correspondente.

aquecer | estufar,
ferver

cozer,
assar,
lentamente | ferver

aquecer | estufar,
ferver
lentamente | ferver

cozer,
assar,

Desligar as placas de ceramica
Rode o botéo da placa para a posigéo
OFF (superior).

Usar as zonas de cozedura multi-
segmentadas

As zonas de cozedura multi-
segmentadas permitem cozinhar com
diferentes tamanhos de panela na
mesma zona de cozedura. Quando
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essas zonas de cozedura sao activadas,

acende-se primeiro a zona de cozedura

interna.

1.Para alterar o didmetro da zona de
cozedura activa, rode o botao de
controlo no sentido horario.

2.0uvird um clique assim que o raio do
disco de aguecimento for alterado.

Desligar as zonas de cozedura

multi-segmentadas

1.Rode o botao no sentido horario para
OFF (superior) para desligar o forno.
Todos os segmentos da zona de

cozedura sgo desligados

12 3 2 1

1 Posicéo 1
2 Posicao 2
3 Posigéo 3

A posigao 2 e 3 das zonas de
cozedura multi-segmentadas nao
funcionam independentemente.



[ Funcionar com o forno

Informacoes gerais sobre
cozer, assar e grelhar no
forno

As superficies quentes causam
gueimaduras!

O produto pode aquecer quando
em utilizagéo. Nunca toque nos
gueimadores quentes, nas
seccgoes internas do forno, nos
aquecedores, etc. Mantenha as
criancas afastadas.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Tenha cuidado ao abrir a porta do
forno, visto que pode sair vapor.
O vapor exalado pode escaldar as
suas maos, rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

¢ Use placas demetal apropriadas com
revestimento nao aderente, vasilhas
de aluminio ou formas de silicone
resistentes ao calor.

¢ Use da melhor maneira possivel o
espaco na prateleira.

e Coloque a forma de assar no forno no
centro da prateleira.

¢ Seleccione a posicao correcta da
prateleira antes de ligar o forno ou o
grelhador. Nao altere a posigéo da
prateleira quando o forno estiver
quente.

¢ Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e Temperar o frango inteiro, o perd e
grandes pecas de carne com molhos
tais como sumo de limao e pimenta
preta antes da cozedura, melhorara
0s resultados da mesma.

* Demora mais 15 a 30 minutos para
assar a carne com 0sso se
comparada com a carne do mesmo
tamanho sem 0ssos.

e Cada centimetro da espessura da
carne exige aproximadamente 4-5
minutos do tempo de cozedura.

¢ Deixe a carmne repousarr no forno por
cerca de 10 minutos apds terminar o
tempo de cozedura. O suco é melhor
distribuido por todo o assado € nao
escorre guando a carne é cortada.

¢ O peixe deve ser colocado na
prateleira média ou inferior, numa
placa resistente ao calor.

Conselhos para grelhar

Ao grelhar came, peixe e aves, eles

ficam rapidamente com uma cor

acastanhada, levemente tostados e nao
ficam secos. Postas, espetadas de
carne e salsichas, bem como os
legumes com um elevado teor de agua,
tais como os tomates e as cebolas, sdo
particularmente apropriados para serem
grelhados.

¢ Distribua as pecas a serem grelhadas
na grelha de arame ou no tabuleiro de
pastelaria com a grelha de arame, de
tal forma que o espaco coberto néo
exceda o tamanho do aquecedor.

¢ Deslize a grelha de arame ou o
tabuleiro de pastelaria para o nivel
pretendido no forno. Se estiver a
grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira
inferior para recolher a gordura. Para
poder deslizar o tabuleiro de pastelaria,
este deve possuir um tamanho que
cubra a drea de grelhar por inteiro.
Este tabuleiro podera ndo ser
fornecido com o produto. Adicione
alguma agua no tabuleiro para uma
limpeza mais facil.
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Os alimentos que ndo sao
apropriados para grelhar
provocam o risco de incéndio.
Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o
calor intenso do grelhador.
N&o cologue os alimentos
muito longe no fundo da
grelha. Esta drea é muito
guente e os alimentos com
gordura podem incendiar-se.

Como usar o forno eléctrico

Seleccionar a temperatura e o
modo de funcionamento

1 2

(Varia dependendo do modelo do
roduto.)

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento
mostrada aqui pode diferir da
organizagao no seu produto.

1 Botéo da fungéo
2 Botao do termdstato

1.Defina o botéo de funcao para o
modo de funcionamento pretendido.
2.Defina o botéo de temperatura para a

temperatura pretendida.
» O forno aquece até a temperatura
ajustada e mantém-se ali. Durante o
aquecimento, a lampada da
temperatura permanece acesa.
Desligar o forno eléctrico
Rode o botéo da funcéo e o botdo de
temperatura para a posi¢ao off
(superior).
E importante colocar a grelha de arame
correctamente na prateleira de arame. A
grelha de arame deve ser inserida entre
as prateleiras de arame, conforme
ilustrado na figura.
Nao deixe a grelha de arame encostada
contra aparede traseira do forno. Deslize
a sua grelha de arame até a secgéo
frontal da prateleira e ajuste-a com a
ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.
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Os aquecimentos superior
e inferior estdo em
funcionamento. O alimento
€ aquecido
simultaneamente a partir de
cima e de baixo. Por
exemplo, € apropriado
para bolos, pastelaria ou
bolos e estufados em
formas de assar. 'Cook
with one tray only' (Fogéo
com um so tabuleiro).

Apenas o aquecimento
inferior esta em
funcionamento. E
apropriado para pizza € 0
consequente alouramento
dos alimentos a partir de
baixo.

Esta fungédo pode ser
utilizada também para a
limpeza a vapor facil.




O aguecimento superior,
inferior e mais a ventoinha
(na parede posterior) estao
em funcionamento. O ar
quente € uniforme e
rapidamente distribuido
pelo fomo através da
ventoinha. 'Cook with one
tray only' (Fogéo com um
s0 tabuleiro).

O forno néo esta aquecido.
Apenas a ventoinha (na
parede posterior) esta a
funcionar. Apropriado para
derreter alimentos
granulares lentamente em
temperatura ambiente e
para arrefecer o alimento
cozinhado.O tempo
necessario para
descongelar uma pecga de
carne é superior ao tempo
necessario para
descongelar alimentos com
gréos.

O ar quente provocado
pelo aquecedor traseiro €
uniformemente distribuido
por todo o forno muito
rapidamente, através da
ventoinha.

E apropriado para cozinhar
0s seus alimentos em
diferentes niveis da
prateleira e, em muitos
€asos, Nao € necessario
pré-aquecer. Apropriado
para cozinhar com varios
tabuleiros.

Esta fungédo pode ser
utilizada também para a
limpeza a vapor facil.

aquecimento superior,
inferior e 0 aguecimento
assistido pela ventoinha (na
parede posterior) estdo em
funcionamento. O alimento
€ cozido uniforme e
rapidamente por inteiro.
'‘Cook with one tray only'
(Fogdo com um so6
tabuleiro).
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A grelha larga no tecto do
forno esta em
funcionamento. E
apropriado para grelhar
grandes quantidades de
alimento.

e Coloque porcbes grandes
ou de médio tamanho na
posicao correcta da
prateleira sob o
aquecedor do grelhador
para grelharem.

¢ \/olte os alimentos a meio
do tempo de grelhar.

O efeito de grelhar ndo é

téo forte como com o

grelhador completo

e Coloque porgoes
pequenas ou de médio
tamanho na posi¢éo
correcta da prateleira sob
0 aquecedor do grelhador
para grelharem.

¢ \/olte os alimentos a meio
do tempo de grelhar.

Usar o relégio do forno

1 23 4 5 6

rCC e
Pl o &

12 11

10 9 8 7

Tecla de ajuste

Simbolo do teclado

Simbolo do relégio

Simbolo de alarme de volume *
Simbolo de modo ecoldgico

o~ w2
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6 Tecla mais

7 Tecla menos

8 Simbolo da tarte do tempo
9 Simbolo do alarme

10 Simbolo do tempo de fim de
cozedura*

11 Simbolo do tempo de cozedura
12 Tecla do programa

*  (Varia dependendo do modelo do
produto.)

O tempo maximo que pode ser
definido para o final da cozedura
€ de 5 horas e 59 minutos.

O programa sera cancelado em
caso de falha eléctrica. Tera que
reprogramar o forno.

Ao fazer qualquer ajuste, os
simbolos relacionados piscarao
no visor. Devera esperar algum
tempo para que as definicoes
sejam aplicadas.

Se néo for feita uma definicao de
cozedura, a hora do dia ndo pode
ser ajustada.

O tempo restante sera exibido,
logo que seja iniciada a cozedura.

Cozinhar especificando o tempo

de cozedura;

Pode ajustar o forno para que pare no

final do tempo especificado, definindo o

tempo de cozedura no temporizador.

1.Selecione a fungao de cozedura.

2.Toque em & até que o simbolo 1P
apareca no mostrador do tempo de
cozedura.

3.Ajustar o tempo de cozedura com as
teclas ==/ 4,

» » Uma vez definido o tempo de

cozedura, o simbolo I?l e a fatia de



tempo serao exibidos no mostrador de
forma continua.
4.Cologue os alimentos no forno e
defina a temperatura com o botéo de
temperatura. O processo de cozedura
iniciar-se-a.
» O tempo de cozedura comega a
decrescer no mostrador quando o
cozinhado se inicia e todas as partes do
simbolo da fatia de tempo sao acesas.
O tempo de cozedura definido é dividido
em 4 partes iguais e quando o tempo
de cada uma delas termina, o simbolo
dessa parte desliga-se. Assim, podera
ficar a saber facilmente a proporcéo de
tempo de cozedura que ainda Ihe resta.
Definir o final do tempo de
cozedura para uma hora mais
tardia; (Esta funcionalidade é
opcional. Podera nao fazer parte
do seu produto.)
Apds definir o tempo de cozedura no
temporizador, pode definir o final do
tempo de cozedura para uma hora mais
tardia.
1.Selecione a fungao de cozedura.
2.Toque em ( até que o simbolo 12
apareca no mostrador do tempo de
cozedura.
3.Ajustar o tempo de cozedura com as
teclas == / 4.
» » Uma vez definido o tempo de
cozedura, o simbolo Pl ser4 exibido no
mostrador de forma continua.
4.Toque em & até que o simbolo =
aparega no mostrador do final de
tempo de cozedura.
5.Para ajustar a hora de fim de
cozedura, pressione as teclas 4= / =,
» Uma vez definido o tempo de
cozedura, o simbolo Il mais o simbolo
- e seréo exibidos no mostrador de
forma continua. Logo que a cozedura
comece, o simbolo = desaparecera.

6.Coloque os alimentos no forno e
defina a temperatura com o botéo de
temperatura. O processo de cozedura
iniciar-se-a.

» O temporizador do forno calcula

automaticamente o tempo de inicio

subtraindo o tempo de cozedura a

hora de fim de cozedura que definiu.

O modo de funcionamento selecionado

¢é ativado quando comegca o tempo de

inicio da cozedura e o forno aquece até

a temperatura definida. Mantera esta

temperatura até o fim do tempo da

cozedura.

» O tempo de cozedura comeca a

decrescer no mostrador quando o

cozinhado se inicia e todas as partes do

simbolo da fatia de tempo sao acesas.

O tempo de cozedura definido é dividido

em 4 partes iguais e quando o tempo

de cada uma delas termina, o simbolo

dessa parte desliga-se. Assim, podera

ficar a saber facilmente a proporgéo de

tempo de cozedura que ainda Ihe resta.

7.Apds o processo de cozedura estar
terminado, aparecera "Fim" no visor e
o sinal de alarme soara.

8.0 sinal audivel soara durante 2
minutos. Para parar o alarme, basta
premir qualquer tecla. O alarme sera
silenciado e passara a ser exibida a
hora atual.

Se premir qualquer tecla no final
do periodo do alarme, o forno
recomegara a funcionar. Rode o
botéo da temperatura e o botéo
de fungéo para a posigdo "0"
(desligado) para desligar o forno
de forma a evitar que volte a
funcionar no final do aviso.

Ativar o bloqueio das teclas
Pode evitar a utilizagéo do forno
ativando a fungéo de blogueio das
teclas.
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1.Toque em = até que o simbolo @
apareca no mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparecera no visor.

2.Toque na tecla 4 para ativar o
bloqueio de teclas.

» Uma vez ativado o blogueio das teclas,

"On" (Ligado) aparece no visor e 0

simbolo de (& permanece aceso.

As teclas do forno n&o funcionam
quando a fungéo de blogueio das
teclas estd ativada. O bloqueio
das teclas néo sera cancelado em
caso de falha elétrica.

Para desativar o bloqueio de

teclas

1.Toque em = até que o simbolo &
apareca no mostrador.

» "On" (Ligado) aparecera no visor.

2.Desative o bloqueio de teclas
premindo a tecla ==

» "OFF" ser& exibido depois de

desativado o blogueio das teclas.

Ajustar o relégio de alarme

Pode usar o temporizador do produto

para qualguer aviso ou lembrete, para

além do programa de cozedura.

O relégio de alarme n&o influencia as

funcdes do forno. E usado apenas

como aviso. Por exemplo, € util quando

quer virar o alimento no forno num certo

ponto da cozedura. O temporizador fara

um sinal audivel no final do tempo

definido.

1.Toque em & até que o simbolo 2
apareca no mostrador.

O tempo méximo do alarme pode
ser de 23 horas e 59 minutos.

2.Defina a duragéo do alarme usando
as teclas #/m.
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As teclas de fungao para tom de
alarme, hora do dia, brilho do
visor e de temperatura devem
estar na posicéo 0
(DESLIGADAS).

» O simbolo £ permancerd aceso e o
tempo do alarme aparecerd no visor,
uma vez definida a hora do alarme.
3.No fim do tempo do alarme, o simbolo
) comegard a piscar e o sinal do
alarme sera ouvido.
Desligar o alarme
1.0 sinal audivel soara durante 2
minutos. Para parar o alarme, basta
premir qualquer tecla.
» O alarme sera silenciado e passara a
ser exibida a hora atual.
Cancelar o alarme;
1.Toque em & até que o simbolo &
aparega no mostrador, para cancelar
o alarme.
2.Mantenha premida a tecla ™ até que
apareca “00:00".
A hora do alarme sera exibida. Se
a hora do alarme e o tempo de
cozedura forem definidos
conjuntamente, sera exibido o
tempo mais curto.

Alterar o tom do alarme

1.Toque em iZ até que o simbolo <
apareca no mostrador.

2.Ajuste o tom de alarme desejado com
as teclas 4= / ==

3.0 tom que definiu sera ativado dentro
de um curto periodo de tempo.

» O tom do alarme seleccionado

aparecerd como "b-01", "b-02" ou "b-

03 no visor.

Alterar a hora do dia

Para mudar a hora que definiu

anteriormente:

1.Toque em = até que o simbolo
apareca no mostrador.



2.Defina a hora do dia com as teclas 4+
/ -

3.A hora que definiu serd ativada dentro
de um curto periodo de tempo.

Modo econémico

Pode poupar energia com o modo

econodmico ao cozinhar, definindo o

tempo de cozedura no forno.

Este modo completa a cozedura com a

temperatura interna do forno,

desligando os elementos de

aquecimento antes de terminar o tempo

de cozedura.

1.Toque em = até que o simbolo eco
apareca no mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparecera no visor.

2.Ative o modo econdmico tocando na
tecla 4.

» Uma vez ativado o blogueio das teclas,

"On" (Ligado) aparece no visor e 0

simbolo eco permanece aceso.

Desativar o Modo econémico

1.Toque no simbolo = até que o
simbolo eco aparega no mostrador.

» "On" (Ligado) aparecera no visor.

2.Desative 0 modo econémico tocando
na tecla .

» "OFF" ser& exibido depois de

desativado o blogueio das teclas.

Definir o brilho do mostrador

(Esta funcionalidade é opcional.

Podera nao fazer parte do seu

produto.)

1.Toque & Até que d-01 ou d-02 ou d-
03 aparegam no mostrador para
acertar o seu brilho.

2.Defina o brilho desejado com as teclas
g -

» O brilho que definiu serd ativado

dentro de um curto periodo de tempo.

Tabela de tempos de cozedura

Os tempos neste capitulo servem
como guia. Os tempos podem
variar devido a temperatura do
alimento, espessura, tipo e a sua
preferéncia de cozedura.

Cozer no forno e assar

A 12 prateleira do forno € a
prateleira do fundo .

didmetro na grelha de

Bolos no | Um . . 3 180 25..30
tabuleiro | tabuleiro Tabuleiro padréo -
Bolos na | Um Forma para bolos na & 2 180 40 ... 50
forma tabuleiro grelha de arame™*
Bolos Um . - 3 160 25..35
pequenos | tabuleiro Tabuleiro padrdo =
tirt];uleiro Tabuleiro padréo* s 150 80... 40
2 tabuleiros 1-Tabuleiro para 1-3 150 35 ... 50
doces* &5
3-Tabuleiro padrao*
3 tabuleiros 1-Tabuleiro padrao* 1-3-5 150 35 ... 50
3-Tabuleiro para @
doces* =
5-Tabuleiro fundo*
Bolo fofo | Um Forma de mola 3 160 25..35
tabuleiro redonda com 26 cm de 0

arame™*
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Um Forma de mola 2 150 30 ...
tabuleiro redonda com 26 cm de @
didmetro na grelha de
arame™*
2 tabuleiros 1-Forma de mola 1-4 150 35..45
redonda com 26 cm de
didmetro na grelha de
arame™* @
4-Forma de mola
redonda com 26 cm de
didmetro no tabuleiro
para doces*™*
Bolinhos tirt];uleiro Tabuleiro para doces* = s 180 25...30
2 tabuleiros 1-Tabuleiro para 1-3 180 30 ... 40
doces*
3-Tabuleiro padrao*
3 tabuleiros 1-Tabuleiro para 1-3-5 180 35..45
doces* &
3-Tabuleiro padrao*
5-Tabuleiro fundo*
Ig/l;ossa de tir;uleiro Tabuleiro padréo* =) 2 200 80...40
2 tabuleiros 1-Tabuleiro para 1-5 200 45 ... 55
doces* &
5-Tabuleiro padrao*
3 tabuleiros 1-Tabuleiro para 1-3-5 200 55 ..65
doces* @
3-Tabuleiro padrao*
5-Tabuleiro fundo*
E:;stelarla ;T;uleiro Tabuleiro padréo* ] 2 200 25..35
2 tabuleiros 1-Tabuleiro para By 1-3 200 35..45
doces*
3-Tabuleiro padrao*
3 tabuleiros 1-Tabuleiro para 1-3-5 190 45 ... 55
doces* @
3-Tabuleiro padrao*
5-Tabuleiro fundo*
Massa Um 2 200 35..45
com tabuleiro Tabuleiro padrao* =
fermento
Lasanha | Um Panela retangular de 2-3 200 30 ... 40
tabuleiro vidro/metélica na grelha [}
de arame™*
Pizza tirt];uleiro Tabuleiro padrao* = g 2220 1020
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Bife Um 25 min. 100 ...
(inteiro) tabuleiro 250/max, 120
/Rosbife Tabuleiro padrao* depois
180 ...
190
Pernade | Um 25 min. 70 ... 90
%%rirsi%z) tabuleiro Tabuleiro padréo* Zggl/on;fsx’
190
Um 25 min. 60 ... 80
tabuleiro . - o~ 250/max,
Tabuleiro padréo depois
190
Frango Um 15 min. 60 ... 80
assado tabuleiro 250/max,
(1,8-2 kg) Tabuleiro padréo* depois
180 ...
190
Um 15 min. 60 ... 80
tabuleiro 250/max,
Tabuleiro padréo* depois
180 ...
190
Perd (6.5 | Um 25 min. 180 ...
kg) tabuleiro 250/max, 210
Tabuleiro padréo* depois
180 ...
190
Um 25 min. 180 ...
tabuleiro 250/max, 210
Tabuleiro padréo* depois
180 ...
190
Peixe tirt];uleiro Tabuleiro padréo* 200 20...30
tirt];uleiro Tabuleiro padréo* 200 20...30
Sugere-se que efectue o pré-aquecimento para todos os alimentos.
* Estes acessorios poderdo néo ser fornecidos com o produto.
** Estes acessorios nao sao fornecidos com o produto. Sao acessorios que estao disponiveis
comercialmente.
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Bancada para refeicdes de teste responsaveis pelo controlo possam
As refeicbes séo preparadas nesta testar o produto com uma maior
bancada em conformidade com a EN facilidade.

60350-1 para gue os institutos

B.O,lo seco | Um tabuleiro Tabuleiro padréo* - 3 140 20 ...30
friavel
Um tabuleiro Tabuleiro padrao* &) 3 140 20...30
2 tabuleiros 1-Tabuleiro padrao* @ 1-3 140 20 ...30
3-Tabuleiro para doces*
3 tabuleiros 1-Tabuleiro padrao* 1-3-5 140 25..35
3-Tabuleiro para doces* £s
5-Tabuleiro fundo*
Bolos Um tabuleiro Tabuleiro padréo* 0 3 160 25..35
pequenos
Um tabuleiro Tabuleiro padrao* 3 150 30 ... 40
2 tabuleiros | 1-Tabuleiro para doces* 1-3 160 35...60

&

3-Tabuleiro padrao*
3 tabuleiros 1-Tabuleiro padrao* 1-3-5 150 35 ... 50
3-Tabuleiro para doces*
5-Tabuleiro fundo*
Bolo fofo | Um tabuleiro Forma de mola 3 160 25..35
redonda com 26 cm de
didmetro na grelha de
arame™*

Um tabuleiro Forma de mola 2 150 30 ... 40
redonda com 26 cm de @
didmetro na grelha de
arame™*

2 tabuleiros 1-Forma de mola 1-4 150 35..45
redonda com 26 cm de
didmetro na grelha de
arame™*
4-Forma de mola
redonda com 26 cm de
didmetro no tabuleiro
para doces*™*
Tarte de Um tabuleiro Prato metdlico preto 2 180 50 ... 60
maga redondo com 20 cm de 5

didmetro na grelha de
arame™*
Um tabuleiro Prato metdlico preto 2 170 50 ... 60
redondo com 20 cm de @
didmetro na grelha de
arame™*

(]
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2 tabuleiros 1-Prato metalico preto
didmetro na grelha de
arame™*
4-Prato metdlico preto

didmetro no tabuleiro
para doces™™

redondo com 20 cm de

redondo com 20 cm de

1-4 170

50 ... 60

Sugere-se que efectue o pré-aquecimento para todos os alimentos.
* Estes acessorios poderdo néo ser fornecidos com o produto.
** Estes acessorios nao sao fornecidos com o produto. Sao acessorios que estao disponiveis

comercialmente.

Conselhos para cozer bolos

¢ Se 0 bolo for demasiado seco,
aumente a temperatura em cerca
10°C e reduza o tempo de cozedura.

e Se o bolo for humido, use menos
liquido ou diminua a temperatura em
10°C.

¢ Se 0 bolo estiver escuro em cima,
coloque-a na prateleira inferior, baixe
a temperatura e aumente o tempo de
cozedura.

e Se bem cozido no interior, mas mole
no exterior, use menos liquido,
diminua a atemperatura e aumente o
tempo de cozedura.

Conselhos para cozer massa de

pastelaria

¢ Se o pastel for demasiado seco,
aumente a temperatura em cerca
10°C e reduza o tempo de cozedura.
Humedeca as camadas da massa
com um molho composto de leite,
dleo, ovo e iogurte.

e Se 0 pastel demorar muito a assar,
preste atencao se a espessura do
pastel que preparou ndo excede a
profundidade do tabuleiro.

e Se a parte superior do pastel estiver
castanha, mas a parte inferior ndo
estiver cozida, verifique se a

quantidade de molho que usou para o
pastel néo esta muito concentrada no
fundo do mesmo. Tente espalhar o
molho de forma igual entre as
camadas da massa e no topo do
pastel para um acastanhado uniforme.

Cozinhe o pastel de acordo com
0 modo e temperatura dados na
tabela de cozedura. Se a parte do
fundo continuar a n&o ficar
acastanhada o suficiente,
coloque-a numa prateleira mais
baixa da préxima vez.

Conselhos para cozinhar legumes

¢ Se os pratos de legumes liberarem
demasiado sumo e ficarem muito
secos, cozinhe-os num tacho com
tampa, ao invés de tabuleiro. Os
tachos fechados preservarédo o sumo
do prato.

e Se um prato de legumes nao ficar
cozido, coza antecipadamente os
legumes ou prepare-0s COmMo
alimentos enlatados e coloque-os no
forno.

Operar o grelhador

Feche a porta do forno ao grelhar.
As superficies quentes podem
causar queimaduras!
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Ligar o grelhador Os alimentos que ndo sao

1.Rode o botao de funcéo até o simbolo apropriados para grelhar
de grelhador pretendido. provocam o risco de incéndio.
2.Depois, seleccione uma temperatura Grelhe apenas alimentos que
do grelhador desejada. sejam apropriados para o
3.Se necessario, realize um pré- calor intenso do grelhador.
aquecimento de cerca de 5 minutos. N&o cologue os alimentos
» A luz da temperatura acende-se. muito longe no fundo da
Desligar o grelhador grelha. Esta area € muito
1.Rode o botdo da fungéo para a quente e os alimentos com
posicao Off (topo). gordura podem incendiar-se.

Tabelas de tempos de cozedura

para grelhar

Grelhar com grelhador eléctrico

Peixe Grelha de arame 4.5 250/max 20...25 min.
Frango fatiado Grelha de arame 4..5 250/max 25...35 min.
Costeletas de Grelha de arame 4.5 250/max 20...25 min.
borrego

Rosbife Grelha de arame 4.5 250/max 25...30 min. *
Costeletas de Grelha de arame 4.5 250/max 25...30 min. *
vitela

Torrada * Grelha de arame 4 250/max 1...3 min.

¥ dependendo da espessura

*Pré-aquecer durante 5 minutos

**Se a temperatura da grade do seu produto ndo puder ser ajustada, a grade funcionara na temperatura
recomendada.

As refeicdes sdo preparadas nesta responsaveis pelo controlo possam
bancada em conformidade com a EN testar o produto com uma maior
60350-1 para gue os institutos facilidade

Torrada Grelha de arame 4 250/max 1..3 min.
Almoéndegas Grelha de arame 4 250/max 25...35 min.
(carne de vaca)

-12em

pedacos

Vire os alimentos passado 2/3 do tempo total de preparagao.

Sugere-se que efetue o pré-aquecimento de 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
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Manutencio e cuidados

Informacoes gerais

A vida ultil do produto sera estendida e
0s problemas frequentes diminuirdo se
0 produto for limpo em intervalos
regulares.

Desligue o produto da corrente
eléctrica antes de iniciar as tarefas
de limpeza e manutengéao.

Ha risco de choque eléctrico!

Deixe que o produto arrefeca
antes de o limpar.

As superficies quentes podem
causar queimaduras!

¢ | impe totalmente o produto a cada
utilizag&o. Desta forma, sera possivel
remover mais faciimente os residuos
da cozedura, evitando assim que
estes se gueimem da proxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e Nao € necessario qualquer agente
especial de limpeza para limpar o
produto. Para limpar o produto, use
agua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia € seque-o
COm um pano Seco.

* Apds a limpeza, verifique sempre se
qualquer excesso de liquido foi
completamente limpo e remova
imediatamente qualquer derrame.

¢ N&o use agentes de limpeza que
contém acido ou cloro para limpar as
superficies de inox e a pega de ago
inoxidavel. Use um pano macio com
liquido detergente (n&o abrasivo) para
limpar estas partes e procure passar o
pano apenas huma direcgao.

A superficie pode ficar danificada
por alguns detergentes ou
materiais de limpeza.

N&o use detergentes ou
cremes/pos de limpeza
agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

N&o use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.

Limpeza da placa

Superficies em vitroceramica
Limpe a superficie de ceramica de vidro
(vitrocerémica) com agua fria, prestando
atencao para nao deixar agentes de
limpeza residuais e seque com um pano
macio. Os residuos podem danificar a
superficie de vitroceramica quando usar
a placa pela proxima vez.

Os residuos secos na superficie de
vitrocerémica ndo devem, em
circunstancia alguma, ser raspados com
laminas de gancho, palha de ago ou
ferramentas similares.

Remova as nddoas de célcio (nddoas
amarelas) com descalcificante disponivel
no mercado ou com pequenas
gquantidades de agentes descalcificantes
como vinagre ou sumo de limao.

Se a superficie estiver demasiado suja,
aplique o agente de limpeza numa
esponja e aguarde até que sejam bem
absorvido. Em seguida, limpe a
superficie da placa com um pano
hdmido.
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Os alimentos a base de acucar,
tais como cremes e caramelo
devem ser raspados de imediato,
sem esperar que a superficie
arrefeca. Caso contrario, a
superficie de vitroceramica
podera ficar irremediavelmente
danificada.

Com o tempo, pode ocorrer uma ligeira
descoloracéo nos revestimentos ou
outras superficies. Isto néo afecta o
desempenho do produto.
Descoloragao e manchas na superficie
vitrocerémica € uma condigao normal e
ndo um defeito.

Limpar o painel de controlo
Limpe o painel e os botdes de controlo
com um pano himido e seque-os.

Se 0 seu produto estiver
equipado com botdes/teclas, ndo
remova as teclas de controlo para
limpar o painel de controlo.

O painel de controlo pode ficar
danificadol!

Limpar o forno

Para limpar a parede lateral(Varia

dependendo do modelo do produ-

to.)

(Esta funcionalidade é opcional.

Podera nao fazer parte do seu

produto.)

1.Retire a parte frontal da prateleira
lateral, puxando-a na direc¢ao
contraria a da parede lateral.

2.Retire completamente a prateleira
lateral, puxando-a para si.
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Paredes cataliticas

(Esta funcionalidade é opcional.
Podera nao fazer parte do seu
produto.)

As paredes laterais interiores (A) e/ou a
parede traseira (B) do seu produto
poderdo estar revestidas de esmalte
catalitico. As paredes cataliticas
apresentam uma cor mate clara e uma
superficie porosa. As paredes cataliticas
do forno néo devem ser limpas. Gracas
a sua estrutura perfurada, as superficies
cataliticas absorvem a gordura e,
quando a superficie atinge o ponto de
saturacao, comeca a brilhar. Nesse
caso, recomenda-se a substituicdo das
pecas.

Limpeza a vapor facil

Assegura a limpeza facil porque a

sujidade (recente ou incrustada) é

amaciada com o vapor que se forma

dentro do forno e a dgua que cai pela

condensacao nas superficies internas

do forno.

1.Remova todos os acessorios de
dentro do forno.



2.Verta 500 ml de dgua para o tabuleiro N2o use limpadores dsperos
do forno e coloque-o na 22 prateleira abrasivos ou raspadores
do forno. metélicos pontiagudos para
limpar a porta do forno. Eles
podem riscar a superficie e
destruir o vidro.

Limpar a porta do forno

N&o usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metalicos,
materiais de 1a de ago ou lixivia

3.Ajuste o forno para o modo de para limpar a porta do forno e o
limpeza a vapor facil e executar a vidro.

100 ° C por 25 minutos.

4.Abra a porta € limpe a superficie
interna do forno com uma esponja ou
pano humido.

5.Para limpar a sujidade persistente, use
agua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia € seque-o
COm um pano Seco.

Durante o modo de limpeza facil a
vapor, a dgua que se encontra no
tabuleiro para amolecer
ligeiramente os residuos/sujidade
existentes na cavidade do forno
evapora e condensa na cavidade
e no vidro interior da porta do
forno. Consequentemente, é
possivel que escorra agua ao
abrir a porta do forno. Limpe os
vestigios de condensacao assim
que a porta do forno for aberta.

Pode remover a porta do forno e os

vidros da porta para os limpar. Como

remover as portas € janelas € explicado

nas seccoes “Remover a porta do

forno” e “Remover os vidros interiores

da porta”. Depois de remover os vidros

interiores, limpar os mesmos usando um

detergente para a loica, agua morna e

uma pano macio ou esponja e secar 0s

mesmos Com um pano seco. Limpar o

vidro com vinagre e depois enxaguar o

mesmo para remover residuos de

calcario que possam permanecer No

forno.

Remover a porta do forno

1.Abra a porta frontal (1).

2.Abra os grampos do compartimento
da dobradiga (2) dos lados esquerdo
e direito da porta frontal,
pressionando-os para baixo,

Limpar a porta do forno conforme ilustrado na figura.

Para limpar a porta do forno, use agua

morna com liquido de limpeza, um pano

OU esponja macia e seque-0 Com um

pano seco.

Limpar o vidro com vinagre e depois

enxaguar 0 mesmo para remover

residuos de calcario que possam

permanecer no forno.
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Os passos executados durante o
processo de remogao devem ser
realizados em ordem inversa para
instalar a porta. N&o se esqueca
de fechar os grampos no
compartimento da dobradica ao
reinstalar a porta.

Remover o vidro interno da

porta
(Esta funcionalidade é opcional.
1 Porta Podera nao fazer parte do seu
2 Blogueio da dobradicga (posigao produto.)
fechada) O painel de vidro interno da porta do
3 Forno forno pode ser removido para limpeza.
4 Bloqueio da dobradica (posicao 1.Abra a porta do forno.
aberta)

2.Empurre para si e remova parte
plastica instalada na seccao superior
da porta frontal..

4.Remova a porta frontal puxando-a 3.Como ilustrado na figura, levante
para cima para a soltar das ligeiramente o painel de vidro (1) mais
dobradicas esquerda e direita. interno na direcgéo A e empurre-o na
direccéo B.
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1 Painel de vidro mais interno

2* Painel de vidro intermo (Podera néo
fazer parte do seu produto.)

4.Se o seu produto estiver equipado
com um painel de vidro interior(2) ;
Repita 0 mesmo procedimento para
remover o painel de vidro interno (2).

5.0 primeiro passo para a recolocagao
da porta € reinstalar o painel de vidro
interno (2). Coloque o canto chanfrado
do painel de vidro para que ele se
encaixe no canto chanfrado da
ranhura plastica. (Se o seu produto
estiver equipado com um painel de
vidro interior). O painel de vidro interno
(2) deve ser instalado na ranhura
plastica proxima ao painel de vidro
mais interno (1).

6.Ao instalar o painel de vidro mais
interno (1), certifique-se que a parte
pintada do painel fica voltado para o
painel de vidro interno. E importante
assentar o canto inferior do painel de
vidro mais interno (1) dentro da
ranhura de plastico inferior.

7.Empurre a parte de plastico contra a
estrutura até ouvir o ruido de um
“clique”.

Substituir a lampada do
forno

Antes de substituir a lampada do
forno, certifique-se que o produto
esta desligado da tomada e
arrefecido, de forma a evitar o
risco de um choque eléctrico.

As superficies quentes podem
causar queimaduras!

Neste forno, utiliza-se uma
lampada incandescente com
poténcia inferior a 40 W, altura
inferior a 60 mm, diémetro inferior
a 30 mm ou uma lampada
halégena com casquilho tipo G9,
poténcia inferior a 60 W. As
lampadas séo adequadas para
operacao em temperaturas acima
de 300 ° C. As lampadas do forno
podem ser obtidas nos Agentes
de Servigco Autorizados ou em um
técnico licenciado.

A posicao da lampada pode variar
daquela da figura.

A lampada usada neste aparelho
néo é adequada para iluminagao
domeéstica. O objetivo definido
para esta lampada é o de ajudar o
utilizador a ver os alimentos.

As lampadas usadas neste
aparelho tém de suportar
condicdes fisicas extremas como
sejam temperatiras acima de
50°C.

Se o seu forno estiver equipado

com uma lampada redonda:

1.Desligue o produto da corrente.

2.Rode a tampa de vidro no sentido
horario, para a remover.
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conforme apresentado na figura, e
substitua-a.

3.Se a sua lampada do forno for do tipo

(A), apresentado na figura abaixo, 4.Instale a tampa de vidro.
retire-a, rodando conforme

demonstrado, e substitua-a. Se esta

for do tipo (B), puxe e retire-a,
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E] Resolucao de problemas

¢ E normal que se liberte vapor durante o funcionamento. >>> [sso nao é uma

varia.
...... produto provoca um ruido metalico ao aguecer e arrefecer.

¢ Quando as partes metdlicas séo aguecidas, podem se expandir e causar
ruido. >>> Isso nao é uma avaria.

¢ O fusivel principal estd queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Se necessario, substitua-os ou recoloque-os.
* O produto ndo esta ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligacdo da ficha.

¢ A lampada do forno esta fundida. >>> Substitua a lAmpada do forno.
o A allmentagao esta cortada. >>> Verifique se ha energia. Verifique os fusiveis na
ecessario, substitua-os ou recoloque os fusivess.

¢ Pode nao estar definido para uma fungao de cozedura e/ou temperatura
especificas. >>> Defina o forno para uma fungéo e/ou temperatura especificas.

¢ Nos modelos dotados de temporizador, © mesmo nao esta ajustado. >>> Ajuste
o tempo.
(Nos produtos com forno de microondas, o temporizador controla apenas o
forno de microondas.)

¢ A alimentacao esta cortada. >>> Verifique se ha energia. Verifique os fusiveis na

caixa de fusiveis. Se necessario, substitua-os ou recoloque os fusives.

. Anteriormente, ocorreu alguma falha eléctrica. >>> Ajuste a hora/ Desligue e
ligue novamente o produto.

Consulte o agente da assisténcia
técnica autorizada ou o
revendedor onde adquiriu ©
produto se ndo puder resolver os
problemas, embora tenha
seguido as instrugdes desta
seccao. Nunca tente reparar um
produto defeituoso por conta
propria.
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