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Najprej preberite ta prirocnik za uporabo.

Spostovani kupec,

Hvala, da ste se odloCili za izdelek znamke Beko. Upamo, da boste z izdelkom, ki je bil proizveden z najsodobnej$o
tehnologijo visoke kakovosti, dosegli najboljSe rezultate. Zato pred uporabo izdelka pozorno preberite celoten prirocnik
za uporabo in vse ostale priloZene dokumente ter jih shranite za uporabo v prihodnje. V primeru, da napravo
posredujete naprej, priloZite tudi priroénik za uporabo. UpoStevajte vsa opozorila in informacije v priroéniku za
uporabo.

Prirocnik za uporabo se lahko nana$a tudi na druge modele. Razlike med modeli so navedene v prirocniku.
Pomen simbolov
V priro€niku za uporabo se pojavijo naslednji simboli:

Pomembne informacije in napotki o
uporabi.

Opozorila na nevarne situacije, ki lahko
ogrozijo vaSe Zivljenje in lastnino.

Opozorilo na elektriéni udar.

Opozorilo na nevarnost pozara.

Opozorilo na vroge povrsine.
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ﬂ Pomembna navodila in opozorila za varnost in okolje

To poglavje vsebuje varnostna
navodila, s katerimi boste preprecili
nevarnosti telesnih poskodb in
poSkodb lastnine. NeupoStevanje teh
navodil bo razveljavilo vse garancije.

SploSna varnost

e (Qtroci, stari 8 let ali veC in osebe
Z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzornimi ali duSevnimi
sposobnostmi, brez izkuSen; ali
znanja lahko napravo uporabljajo,
samo Ce jih nadzoruje ali jin je o
varni uporabi naprave in z njo
povezanimi nevarnostmi poucila
oseba, ki je odgovorna za njihovo
varnost.

Otroci naj se ne igrajo z napravo.
Otroci naj naprave ne Cistijo in
vzdrzujejo brez nadzora.

e Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (vkljutno z otroki) z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
duSevnimi sposobnostmi, brez
izkuSenj ali znanja, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so prejele
navodila za uporabo.

Da preprecite igranje otrok z
napravo, naj bodo ti pod
nadzorom.

e (e izdelek predate drugi osebi za
namene osebne uporabe ali
uporabe iz druge roke, ji predajte
tudi priroCnik za uporabo, oznake
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izdelka in drugo ustrezno
dokumentacijo ter dele.

e Namestitev in popravila sme
opravljati samo pooblascen
serviser. Proizvajalec ni
odgovoren za poSkodbe, Ki
nastanejo zaradi poseganja
nepooblascenih oseb in lahko
razveljavijo garancijo. Pred
namestitvijo pozorno preberite
navodila.

e Naprave ne upravijajte, Ce je
okvarjena ali ima kakrSnekoli
vidne poSkodbe.

e Po vsaki uporabi se prepriCajte,
da so gumbi za funkcije izdelka
izklopljeni.

ElektriCna varnost

e (e je naizdelku napaka, ga ne
smete uporabljati, razen Ce ga
popravi pooblascena servisna
sluzba. Nevarnost elektriCnega
udara!

e |zdelek prikljuCite samo na
ozemljeno vticnico/napeljavo z
napetostjo in zascito, kot je
doloCeno v poglavju "Tehnicne
specifikacije". Ozemljitev naj

namesti usposobljen elektricar, ko

uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. NaSe podietje ni
odgovorno za kakrsne Koli tezave,
nastale zaradi izdelka, ki ni



ozemljen v skladu z lokalnimi
predpisi.

Izdelka nikoli ne perite tako, da bi
po njem prsili ali polivali vodo!
Nevarnost elektricnega udara!
Nikoli se ne dotikajte vtica z
mokrimi rokami! Nikoli ne izvlecite
kabla tako, da bi drzali za kabel,
vedno drzite za vtic.

Izdelek je treba med
namescanjem, vzdrzevanjem,
ciscenjem in popravilom odklopiti,
Ce je napajalni kabel izdelka
poSkodovan, ga mora proizvajalec,
serviser ali podobno usposobljena
oseba zamenjati, da ne pride do
nevarnosti.

Naprava mora biti nameScena
tako, da jo je mogocCe popolnoma
odklopiti z elektricnega omrezja.
Odklop je treba izvesti tako, da
izvleCete vitic, ali s pomocjo
stikala, vgrajenega v fiksno
elektricno napeljavo, v skladu z
gradbenimi predpisi.

Med uporabo se zadnja stran
pecCice segreje. Zagotovite, da
elektricna povezava ne pride v
stik z zadnjo stranjo, saj se lahko
prikljucki poSkoduijejo.

Pazite, da se napajalni kabel ne
zatakne med vrata pecCice in okvir,
prav tako pa ga ne speljite Cez
vroCe povrsSine. V nasprotnem
primeru se lahko izolacija kablov

stopi in se vname, kar lahko
povzroGi kratek stik.

Vsa dela na elektricni opremi in
sistemih sme opravljati samo
pooblasceno strokovno osebje.

V primeru okvar izklopite napravo
in jo izkljuCite iz napajanja. Zato
izklopite varovalko doma.
Prepricajte se, ali zmogljivost
varovalke ustreza napravi.

Varnost izdelka

OPOZORILO: Naprava in dostopni
deli se med uporabo segrejejo.
Previdno, ne dotikajte se segretih
elementov. Preprecite dostop
otrokom, mlajSim od 8 let,
oziroma otroke v blizini naprave
stalno nadzoruijte.

Naprave ne uporabljajte, Ce je
vaSa presoja ali koordinacija
zmanjSana zaradi vpliva alkohola
in/ali drog.

Ko v jedeh uporabljate alkoholne
pijaCe, bodite zelo pozorni.
Alkohol pri visokih temperaturah
izhlapi in lahko povzroCi pozar, saj
se lahko ob stiku z vroCimi
povrSinami vname.

V blizino naprave ne postavljajte
vnetljivih materialov, saj se
stranice med uporabo lahko
Segrejejo.

Naprava se med uporabo segreje.
Previdno, ne dotikajte se segretih
elementov v notranjosti pecice.
Ne blokirajte zraCnih odprtin.
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V pecici ne segrevajte zaprtih
plocevink in steklenih kozarcev.
Tlak, ki nastane v
ploCevinki/kozarcu, lahko povzroCi
eksplozijo.

Neposredno na dno pecice ne
odlagajte pekacev, posod ali
aluminijaste folije. NakopiCenje
toplote bi lahko poskodovalo dno
pecice.

Za CiSCenje stekla vrat pecice ne
uporabljajte mocnih abrazivnih
Cistil ali ostrih kovin, saj lahko
opraskajo povrsino ali unicijo
stekla.

Za CiSCenje naprave ne
uporabljajte parnih Cistilnikov, saj
lahko povzroCijo elektricni udar.
(Funkcije se razlikujejo glede na
model naprave.)

Mrezno reSetko in pekaC pravilno
namestite na mrezne police
Pomembno je, da reSetko in/ali
pekac pravilno namestite na
polico. ReSetko ali pekac potisnite
med 2 vodili in se prepricajte, da
je dobro namescen, preden nanj
nalozite jedi (prosim, glejte
naslednjo sliko

stekla na sprednjih vratih ali Ce je
steklo razbito.

Drzalo pecice ni namenjeno
suSenju brisac. Na drzalo ne
obesite brisace, rokavic ali
podobnih izdelkov iz blaga, ko
funkcija zara deluje ob odprtih
vratcih.

Ko v vroco pecico vstavljate ali iz
nje odstranjujete jedi, vedno
uporabljajte rokavice odporne na
toploto.

Papir za peko polozite v lonec ali
na dodatek za pecico (pekac,
reSetka itd.) skupaj s hrano in
nato vse skupaj vstavite v
predhodno segreto pecico.
Odstranite odveCne dele papirja
za peko, ki segajo Cez pekac ali
lonec, ter tako preprecite
nevarnost dotikanja grelnih
elementov pecice. Papirja za peko
nikoli ne uporabljajte pri



temperaturi, ki je vija od
oznacCene vrednosti za papir za
peko. Papirja za peko ne
polagajte neposredno na dno
pecice.

OPOZORILO: Pred zamenjavo IuCi
se prepriCajte, da je napajalni
kabel naprave izkljucen oziroma
da je odklopnik izklopljen, da se
izognete morebitnemu
elektricnemu udaru.

Naprave ne smete namestiti za
dekorativnimi vrati, ker se lahko
preveC segreje.

/a pozamo zanesljivost naprave;

Prepricajte se, da je viti¢
prikljuCen v vticnico, da ne pride
do nastanka isker.

Ne uporabljajte posSkodovanega ali
prerezanega kabla ali
podaljSevalnih kablov, temveC
uporabljajte samo originalni kabel.
Prepriajte se, da na vticnici, na
katero je prikljuena naprava, ni
tekoCine ali vlage.

Namen uporabe

Naprava je namenjena uporabi v
gospodinjstvu. Uporaba v
komercialne namene ni dovoljena.
POZOR: Naprava je namenjena le
kuhanju. Ne uporabljajte je v
druge namene kot na primer
gretje.

Naprave ne uporabljajte za gretje
kroznikov pod zarom, na rocaje
ne obesajte brisac ali krp za

posodo itd., prav tako je ne
uporabljajte v grelne namene.
Proizvajalec ne odgovarja za
Skodo nastalo zaradi
neustreznega namena uporabe ali
nepravilne uporabe.

Enoto lahko uporabljate za
odtajanje, pecenje, pecenje mesa
in peCenje mesa na zaru.

Varnost otrok

OPOZORILO: Dostopni deli se
lahko med uporabo segrejejo.
Otroci naj se ji zato ne priblizujejo.
Embalazni material je lahko
nevaren za otroke. Otroci naj se
embalaznemu materialu ne
priblizujejo. Vse dele
embalaznega materiala odstranite
v skladu z okoljskimi standardi.
ElektriCne naprave so nevarne za
otroke. Otroci naj se ne
priblizujejo napravi med njenim
delovanjem in ne dovolite, da bi
se igrali z njo.

Nad napravo ni dovoljeno hraniti
predmetov, po katerih lahko
sezejo otroci.

Ko so vratca odprta, na njih ne
polagajte tezkih predmetov in ne
dovolite, da bi na njih sedeli otroci.
To bi lahko povzro€ilo, da se
pecica prevrne ali da se vratni
zgibi poSkodujejo.
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Ostranjevanje stare naprave

Skladnost z direktivo OEEO in odstranjevanjem
odpadnih izdelkov:

Izdelek je v skladu z direktivo EU OEEQ (2012/19/EU).

Izdelek vsebuje simbol za razvrstitev odpadne
elektricne in elektronske opreme (OEEOQ).

Izdelek je bil izdelan z visokokakovostnimi sestavnimi
deli in materiali, ki jih je mogoce ponovno uporabiti in
so primerni za recikliranje. OdsluZenega odpadnega
izdelka ne odlagajte z obicajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center za zbiranje in
recikliranje elektriéne in elektronske opreme. Za
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informacije o teh centrih za zbiranje se obrite na
lokalne oblasti.

Skladnost z direktivo RoHS:

lzdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z direktivo EU RoHS
(2011/65/EU). Ne vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze

e  EmbalaZa je nevarna za otroke. EmbalaZo hranite
na varnem, stran od otrok. Embalazni material
izdelka sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za odstranjevanje
reciklaznih odpadkov. Ne odstranjuijte jih z
obic¢ajnimi gospodinjskimi odpadki.



P Splosne informacije
Pregled
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MrezZna polica
Police

Pekaé

Sprednja vratca
RoCaj

Cev za izhod pare
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Izhodne odprtine za odvecno vodo
PolozZaji polic

Indikator ravni vode

Vré

Nadzorna plo$ca

e
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Gumb VKLOP/IZKLOP

Gumb za izbiro programa

Zaslon funkcij

Indikator teko¢ega ¢asa

Indikator temperature/teze

Gumb za upravljanje povecanja/zmanj$anja
temperature/Gasa

10 9 6 8

Gumb zacetek/konec pecenja

Gumb izbira menija za (pol)pripravijeno hrano
Zaslon besedila

Zaslon izhira (pol)pripravijene hrane

Gumb za nastavitev temperature/teze/ojacevalnik
Gumb za €as in nastavitve
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Vsebnost embalaze

Prilozeni pripomocki se lahko razlikujejo glede
na model proizvoda. Va$ proizvod morda ne
sebuje vseh pripomockov, ki so opisani v
navodilih.

1. Navodila za uporabo

2. Standarden pekat
Uporablja se za pecivo, zamrznjena Zivila in velike
pecenke.

3. Globok pekat
Uporablja se za pecivo, velike pecenke, socne
jedi in za zbiranje maS¢obe med pecenjem.

4, Mrezni zar

Uporablja se za praZenje, z njim pa tudi lahko
postavite jed, ki jo boste pekli, praZili ali kuhali v
narastkih na Zeleno polico.
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MrezZno reSetko in pekac pravilno namestite
na iztegljive police

(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek

ne vkljuéuje.)

S pomagjo iztegljivih polic lahko brez teZav
namestite in odstranite pekace in mrezno reSetko.
Ko uporabljate pekac in mrezno reSetko skupaj z
iztegljivimi policami, se prepriCajte, da so zatici

na zadniji strani iztegljive police name$ceni proti
robovom mrezne reSetke in pekaca.




Tehnicne specifikacije

Skupna elektricna poraba 3.1KW

Notranja lu¢ 15/25 W

Osnove: Podatki na energijski oznaki elektricne pecice so v skladu s standardom EN 60350-1 / IEC 60350-
1. Vrednosti so dolocene pri obicajni obremenitvi s spodnjim-zgornjim grelnikom ali funkcijami
ventilacijskega segrevanja (Ce so na voljo).
Razred energijske ucinkovitosti je dolocen v skladu z naslednjo prednostjo, glede na to, ¢e ima naprava
ustrezne funkcije ali ne. 1-Kuhanje z eko-ventilatorjem, 2-Turbo pocasno kuhanje, 3-Turbo kuhanje, 4-
Zgornje/spodnje ventilacijsko segrevanje, 5-Zgornje in spodnje segrevanje.

** Glejte. Instalacija, stran 12.

ehnicne specifikacije se lahko spremenijo rednosti navedene na oznakah izdelka ali v
brez predhodnega obvestila v namene rugih priloZenih dokumentih so pridobljeni v
izboljSave kakovosti izdelka. laboratorijskih pogojih pod ustreznimi

standardi. Glede na pogoje delovanja in
okoljske pogoje naprave, se te vrednosti lahko
razlikujejo.

Podatki navedeni v tem priroéniku so
[demonstrativni in morda popolnoma ne
ustrezajo vasemu izdelku.
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E] Intalacija

Napravo lahko namesti le usposobljen strokovnjak v
skladu z veljavnimi predpisi. V nasprotnem primeru
garancija ni veljavna. Proizvajalec ni odgovoren za
poSkodbe, ki nastanejo zaradi poseganja
nepooblasgenih oseb in lahko razveljavi garancijo.

Za pripravo namestitve in elektricnih instalacij
naprave je odgovoren kupec.

NEVARNOST:
Naprava naj bo prikljucena v skladu z vsemi
lokalnimi plinskimi in/ali elektriénimi predpisi.

NEVARNOST:

Pred namestitvijo preglejte, ¢e so na napravi
idne kak$ne poskodbe. V tem primeru je ne

namescajte.

Poskodovana naprava lahko ogroza vaso

varnost.

Pred namestitvijo

Naprava je namenjena namestitvi v tovarnisko
proizvedenih kuhinjskih omaricah. Med napravo in
kuhinjskimi stenami ali pohiStvom mora biti zadostna
varnostna razdalja. Glejte sliko (vrednosti v mm).
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e PovrSine, sinteticni laminati in lepila morajo biti
odporni na toploto (najmanj 100 °C).

e Kuhinjske omarice morajo biti v vodoravnem
poloZaju in trdno namescene.

e (e se pod pecico nahaja predal, mora biti med
predalom in pecico nameséena polica.

e Napravo naj prenaSata vsaj dve osebi.

e Pri premikanju drZite pegico v reZi za ravnanje z
izdelkom na obeh straneh.

e Pred namestitvijo izdelka iz notranjosti odstranite
vse materiale in dokumente.

e Kuhinjsko pohiStvo mora biti skladno z merami,
navedenimi na sliki v nadaljevanju. Za
zagotavljanje zadostnega prezratevanja morate
na zadniji strani kuhinjskega pohistva izrezati
odprtino z merami, navedenimi na sliki v
nadaljevanju.

Naprave ne namestite ob hladilnike ali
amrzovalne skrinje. Toplota, ki jo oddaja
naprava bo povecala elektriéno porabo
hladilnih naprav.

ratc in/ali rocaja ne uporabljajte za
prenaSanje ali premikanje naprave.




550"

min.
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Namestitev in prikljucitev

e Napravo je dovoljeno namestiti in prikljuiti samo
v skladu z zakonskimi dolocili 0 namestitvi.

Elektricna povezava

Napravo prikljucite na ozemljen izhod/linijo, ki je

za$Citena z ustreznim miniaturnim prekinjevalcem

elektricnega tokokroga, kot je dologeno v tabeli

»Tehni¢ne specifikacije«. Ozemljitev naj namesti

usposobljen elektricar, ko uporabljate napravo z ali

brez transformatorja. NaSe podjetje ne odgovarja za

kakr$nokoli Skodo, nastalo zaradi uporabe naprave

brez ustrezne ozemljitve v skladu z lokalnimi predpisi.
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Prikljucitev naprave na elektricno omrezje

2 NEVARNOST:
lahko opravi samo pooblaséena in

usposobliena oseba. Garancijska doba naprave
se pricne po pravilni nastavitvi. Proizvajalec ni
odgovoren za poskodbe, ki nastanejo zaradi
poseganja nepooblascéenih oseb.

Napajalni kabel ne sme biti spet, upognjen ali

| Q NEVARNOST:
stisnjen oz. ne sme priti v stik z vro¢imi deli

naprave. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga
lahko zamenja le usposoblien elektricar. V
nasprotnem primeru obstaja nevarnost
elektricnega udara, kratkega stika ali pozara!




e Prikljucitev mora ustrezati nacionalnim
predpisom.

e Vrednosti napajanja morajo ustrezati podatkom
navedenih na tipski etiketi naprave. Odprite
sprednja vratca, da vidite tipsko etiketo.

e Napajalni kabel naprave mora ustrezati
vrednostim, navedenim v tabeli "Tehniéne
specifikacije".

NEVARNOST:

Pred deli na elektricni napeljavi izklopite
napravo iz napajanja.

Nevarnost elektriénega udara!

Napajalni kabel naj po namestitvi ostane v
blizini (ne speljite ga preko plosce).

Pri izvajanju oZi¢enja morate upoStevati
drZavne/lokalne elektricne predpise in
uporabit ustrezno vtinico/linijo ter vti¢ za
pecico. Ce so mocnostne omejitve izdelka
izven trenutne nosilne zmogljivosti vtiéa in
vticnice/linije, morate izdelek prikljuciti
neposredno prek fiksne elektricne napeljave
brez uporabe vtica in vti¢nice/linije.

Napajalni kabel prikljucite v vtiénico.

Namestitev naprave

1. Pecico potisnite v odprtino, jo poravnajte in
zavarujte, pri tem pa bodite pazljivi, da ne boste
prepognili ali stisnili napajalnega kabla.

Pecico pritrdite s 2 vijaki, kot je prikazano.

Po namestitvi se prepricajte, da so vijaki dovolj priviti in
da se pecica ne premika. Ce ni nameSéena skladno z
navodili in Ge vijaki niso dovolj priviti, se lahko pecica
med uporabo prevrne.

Za naprave z ventilatorjem (Morda je vas izdelek
ne vkljuéuje.)

1 Ventilator

2 Nadzorna plo$ca

3 Vratca

Vgrajen ventilator hladi tako vgradno omarico, kot tudi
sprednjo stran naprave.

entilator deluje tudi 20-30 minut po izklopu
pecice.

Ce ste pekli s programiranjem ¢asovnika
pecice, se bo ob koncu ¢asa pecenja skupaj z
vsemi funkcijami izklopil tudi ventilator.

Zadniji preizkus
1. Uporaba izdelka.
2. Preverite funkcije.

Odstranjevanje stare naprave

e (ObdrZite originalen karton naprave in jo vedno
transportirajte v njem. Sledite navodilom na
kartonu. Ce nimate originalnega kartona,
zapakirajte napravo v zratno folijo ali debel
karton in jo polepite.

e Vnotranjost pecice v poloZaj pekagev vstavite
kos kartona, saj boste tako preprecili, da bi
mreZni Zar in pekac v notranjosti pecice
poSkodovala pecico. Vrata pecice zalepite na
stranske stene.

e Vratc ali ro¢aja ne uporabljajte za premikanje
naprave.

Na napravo ne nameScajte nobenih predmetov
in jo postavite v pokoncen polozaj.
Naprave ne premikajte, ¢e se v njej nahaja

voda. Napravo lahko premaknete, ko izpraznite
vodo iz nje.

Preverite splo$ni izgled naprave, da bi opazili
morebitne poskodbe, ki so nastale med
ransportom.
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B Priprave

Nasveti za varéevanje z elektriéno *  Koje mogoCs, v petici skusajte peti ve kot eno
.. jed. Na mrezni Zar lahko postavite dve posodi za
energijo kuhanje.
Naslednje informacije vam bodo pomagali uporabljati e Vet jedi pedite eno za drugo. Petica bo Ze
napravo na varcen in okolju prijazen nacin; segreta.
*  Vpecici uporabljajte temne ali emajlirane posode, e Energijo prav tako prifranite, e izklopite pecico
saj bo prehod toplote boljsi. . nekaj minut pred koncem pecenja. Ne odprite
e Med kuhanjem opravite predhodno segrevanje, vrat pegice.
¢e je to priporoceno v navodilih za uporabo ali e Zamrznjena Zivila odtajajte pred pecenjem.

receptu kuhanja.

e Med kuhanjem se izognite pogostemu odpiranjy ~~ PTVA l!poraba
vrat pecice. Nastavitev ure

1 2 3 4 5 6 7 8 9

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

1 Gumb VKLOP/IZKLOP 19 Zaslon funkcij
2 Gumb za izbiro programa 20 Gumb za nastavitev temperature, teZe in hitrega
3 Simbol sonde za meso (*) segrevanja
4 Simbol za zaklenjena vratca (*) 21 Gumb za Cas in nastavitve
5 Indikator tekoGega Gasa * (Funkcije se razlikujejo glede na model naprave.)
6 Indikator temperature/teze Prikljucite napajalni kabel in vklopite varovalko naprave.
7 Simbol notranje temperature pecice Preden.na§ta\./ite ¢as, je treba nastaviti jezik.
8 Simbol pospesevalnika (hitro predsegrevanje) Nastavite jezik
9 Gumb zacetek/konec pecenja ® P ~ Bl
10 Gumb izbira menija za (pol)pripravljeno hrano
11 Gumb za upravljanje pove¢anja/zmanj$anja

temperature/Gasa
12 Zaslon besedila (CIRS E“il ish v
13 Zaslon izbira (polpripravijene hrane Ob prvem vklopu pecice se na zaslonu besedila (12)
14 Simbol za nastavitve prikaze “English” (angledcina). Rahlo pritisnite /™ ali
15 Simbol alarma \/ (11), da izberete Zelen jezik. (10) Rahlo pritisnite
16 S!mb()l gasa korjcalpecenja , da potrdite izbiro jezika.
17 Simbol Casa pecenja
18  Simbol za parno kuhanje ()
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Prikaz za nastavitev jezika se bo prikazal le
med prvotnim namescanjem. Jezik lahko
spremenite v meniju Nastavitve. Meni
"Settings" (nastavitve), stran 32.

Nastavite Cas
® P 030 ~
© ¢ Set daw time svw

Ko izberete jezik, se na zaslonu besedila (12) prikaze
"Time setting" (nastavitev ¢asa). Rahlo pritisnite /\
ali \V (11), da vnesete tekodi Cas.

Pred uporabo pecice je treba nastaviti Gas. Ce
niste nastavili ¢asa, bo simbol za nastavitve
(14) svetil naprej. Simbol bo ugasnil, ko boste
nastavili ¢as.

Prvo ¢iSéenje izdelka

DoloCena Cistila ali Cistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.

Z7a ¢iScenje ne uporabljajte agresivnih &istil,
Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.

1. Odstranite ves embalazni material.

2. Zvlazno krpo ali gobo ter s suho krpo obrisite vse

povrsine izdelka.
Prvo segrevanije
Napravo segrevajte priblizno 30 minut, nato pa jo
izklopite. Tako boste izgoreli in odstranili vsakrSne
ostanke izdelave ali plasti.

OPOZORILO

Vroce povrSine povzrocijo opekline!

lzdelek se med uporabo morda segreje. Vrocih
gorilnikov, notranjosti pecice, grelnikov itd. se
ne dotikajte. Otroci naj se ne priblizujejo
napravi.

Ko v vroco pecico vstavljate ali iz nje
odstranjujete jedi, vedno uporabljajte rokavice
odporne na toploto.

Elektricna pecica

1.
2.
3.
1

w o

Odstranite vse pekaCe in mrezni Zar iz pecice.
Zaprite vrata peice.

Izberite statiGen poloZaj.

Izberite najvecjo mod Zara. Glejte Uporaba
elektricne pecice , stran 19.

Pecica naj deluje priblizno 30 minut.

Izklopite pecico. Glejte Uporaba elektricne pecice ,
Stran 19

Za GiSGenje parnega sistema:

Hown

ISH

o~

ar

SRS

Odstranite vse pekaCe in mrezni Zar iz pecice.
Zaprite vrata peice.

Izberite funkcijo "Para + ventilacijsko segrevanje”.
V vr dodajte 350 cc vode (2). Glejte, Nacini
delovanja, stran 21- uporaba funkcije “Para +
ventilacijsko segrevanje”.

Pecica naj deluje priblizno eno uro. Dotaknite se

tipke , ko se na zaslonu prikaze sporocilo

“Press to spray steam” (Pritisnite M za
prSenje pare).
Izklopite pecico. Glejte, Uparaba elektricne pecice

stran 19

Odstranite vse pekaCe in mrezni Zar iz pecice.
Zaprite vrata peice.

Izberite najvecjo mod Zara. Glejte Uporaba Zara,
Stran 32.

Pecica naj deluje priblizno 30 minut.

Izklopite Zar. Glejte Uporaba Zara, stran 32

Med prvim delovanjem lahko oddajanje vonja
in dima traja nekaj ur. To je povsem obicajno.
Prostor naj bo dobro prezracen, da ostranite
dim in vonj. Izognite se neposrednemu
vdihovanju dima in vonja, ki ga oddaja
naprava.
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[ uporaba peéice

Splosne informacije o peki, pecenju in
pecenju na Zaru

OPOZORILO
Vroce povrSine povzrocijo opekline!
lzdelek se med uporabo morda segreje. Vrocih

gorilnikov, notranjosti pecice, grelnikov itd. se
ne dotikajte. Otroci naj se ne priblizujejo
napravi.

Ko v vroco pecico vstavljate ali iz nje
odstranjujete jedi, vedno uporabljajte rokavice
odporne na toploto.

NEVARNOST:
‘Med odpiranjem vratc pecice bodite previdni,

'saj lahko uide para.
Para lahko opece vase roke, obraz in/ali o¢i.

Nasveti za pecenje

e Uporabite pekaCe z ustreznim premazom proti
sprijemanju ali posode iz aluminija 0z. silikonske
modele, ki so odporni na toploto.

e PovrSino police izkoristite ¢im bolje.

e Postavite pekac na sredino police.

e |zberite pravilen poloZaj palice, preden vklopite
pecico ali 7ar. PoloZaja police ne spreminjajte, ko
je pecica vroca.

e \Vrata pecice naj bodo zaprta.

Nasveti za pecenje pecenk

e Za boljSi okus lahko celotnega piS¢anca, purana
ali velike kose mesa pred pe¢enjem zaCinite na
primer z limoninim sokom in ¢rnim poprom.

18/5L

e Meso s kostmi pecite priblizno 15 do 30 minut
dlje, kot meso enake velikosti, vendar brez kosti.

e Vsak centimeter debeline mesa potrebuje 4 do 5
minut pecenja.

e Meso naj po pecenju v pecici pociva priblizno
10 minut. Sok se bo tako bolje porazdelil po
celotni pecenki in med rezanjem mesa ne bo
iztekel.

e Ribje meso v posodi odporni na toploto poloZite
na srednjo ali spodnjo polico.

Nasveti za pecenje na zaru

Meso, ribe ali perutnina med pecenjem hitro porjavi,

dobi lepo skorjo in se ne izsusi. Zrezki, nabodala,

klobase, kakor tudi zelenjava z veliko vsebnostjo vode,
kot so paradizniki in ¢ebula, so posebej primerni za
pecenje na zaru.

e Zivila, ki jih Zelite pedi na Zaru, porazdelite na
mrezni Zar ali v pekacu z mreznim Zarom, tako
da ne bodo presegle povrsine grelnika.

*  Potisnite mrezni Zar ali pekaC z mreznim Zarom
na Zeleno vidino v pecic. Ce pedete na mreznem
Zaru, potisnite pekaC na spodnjo polico, da se
bodo tam zbirale ma$cobe. Ci§Cenje posode bo
laZje, Ce boste v pekac nalili nekaj vode.

A

Zivila, ki niso primerna za pecenje,
lahko povzro€ijo poZar. Za pecenje
uporabljajte samo Zivila, ki so primerna
za pecenje na visokih temperaturah.
Hrane ne potiskajte v zadnji del Zara.
To je najbolj vrodi del Zara in mastna

hrana bi se lahko venla.




Uporaba elektricne pecice
Nadzorna plo$ca

4 L OO N® T WN =

21

1 2 3 4

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

Gumb VKLOP/IZKLOP

Gumb za izbiro programa

Simbol sonde za meso (*)

Simbol za zaklenjena vratca (*)

Indikator teko¢ega ¢asa

Indikator temperature/teze

Simbol notranje temperature pecice

Simbol pospesevalnika (hitro predsegrevanje)
Gumb zacetek/konec pecenja

Gumb izbira menija za (pol)pripravijeno hrano
Gumb za upravljanje povecanja/zmanj$anja
temperature/Gasa

Zaslon besedila

Zaslon izhira (pol)pripravijene hrane

Simbol za nastavitve

Simbol alarma

Simbol ¢asa konca pecenja

Simbol ¢asa pecenja

Simbol za parno kuhanje (*)

Zaslon funkcij

Gumb za nastavitev temperature, teZe in hitrega
segrevanja

Gumb za €as in nastavitve

(Funkcije se razlikujejo glede na model naprave.)

Nastavite tekoci ¢as
Cas lahko po Zelji ponovno nastavite.

1.

Za nastavitev tekoCega Casa pritiskajte gumb za
¢as in nastavitve (21), dokler se na zaslonu
besedila (12) ne prikaze "Set day time" (nastavi
¢as dneva), medtem ko je pecica izklopljena.
Rahlo pritisnite #\ ali \/ (11), da nastavite
tekoCi Cas.

[ ——

® ' Set daw time sV

» QMed elekiricnimi izpadi, ki trajajo manj kot 20
1 minut, bo ¢asovna nastavitev ostala shranjena.
ekocega Casa ne morete spremeniti, kadar
pecica deluje v kateri koli funkciji.

Izbira temperature in naéina delovanja

1. Zavklop pegice pritisnite gumb Vklop/Izklop (1).
Ko se pecica vklopi, se na zaslonu funkcij
prikaZeta ikoni zgornjega in spodnjega segrevanja
(19), na zaslonu besedila pa se prikaze (12)
“Static” (staticno). Na indikatorju temperature/teze
(6) se prikaze priporoCena temperatura. Na
zaslonu funkeij (19) se prikaZejo delujoci grelniki
in priporoCen poloZaj pekaca.

® © Static Svw

Pecica se bo v 20 sekundah samodejno
izklopila, ¢e na zaslonu funkcij (19) ne
izberete nobenih nastavitev.
2. Pritisnite /N ali N/ (11), da izberete Zelen
nacin delovanja.
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Ko ste izbrali funkcijo, lahko nastavite "Temperature"

(temperatura), "Cook time" (Cas kuhanja), "Cook end Tabela funkcij
time" (€as konca kuhanja) in "Booster" (ojacevalnik) Tabela funkcij prikazuje funkcije, ki jih lahko izbirate v
(hitro segrevanje). pecici, ter njihove najvegje in najmanjSe temperature.

3. 2. Enkrat pritisnite gumb za nastavitev
temperature, teZe in hitrega segrevanja (20), da
se odpre zaslon temperature.

4. Pritiskajte #\ ali v (11) dokler se na

Funkcije se razlikujejo glede na model
naprave.

©]

indikatorju temperature/teze ne prikaze Zelena Najdalj$i nastavljivi Cas za "Cook time"
temperatura (6). (pecenije) pri vseh polozajih, razen pri polozaju
_ : "Warm Keeping" (ohranjanje toplote) in "Low
p =) SAAT A P Temperature Cooking" (pecenje pri nizkih
o ! ’B: ’5 E UU temperaturah), je iz varnostnih razlogov
’: — omejen na 6 ur.

Med nastavljanjem bodo na zaslonu utripali

® ¢ Temrerature Vv bripadajoti simboli

@]

5. Pritisnite gumb "Start/stop Cooking"
(zaCetek/konec pecenja) (9), da pecica pricne
delovati v izbrani funkciji. Na zaslonu se prikaze
"Cooking" (pecenie).

© P =18:I5 200° "

Program se bo ob morebitnem izpadu
lektricnega toka preklical. Program morate
ponovno nastaviti.

©

renutnega ¢asa ne morete nastaviti, ko
pecica deluje v kateri koli funkciji ali ko je
pecica nastavljena na polsamodejno ali
samodejno programiranje.

i

1)

e

®  Cooking Se

Ce med nastavljanjem pecice 20 sekund ne
pritisnete nobenega gumba, se bo pecica
ugasnila.

©]

Ce med pecenjem odprete vratca pecice,
se na zaslonu prikaZe opozorilo "Door - .. - - =
open" (Odprta vratca). o udi ée je pecica |zk|0QIJena, lucka pecice
— — zasveti, ko so vrata pecice odprta.
Izklop elektricne pecice
Za izklop pecice pritisnite gumb Vklop/Izklop (1).
Polozaiji polic (za modele z mreznim zarom)
Pomembna je pravilna namestitev mreznega Zara na e
mrezno polico. MreZni Zar vstavite med mrezne police 1 —g e

kot je prikazano na sliki. 2 — (\ @—
Mrezni Zar naj ne bo namesgen proti zadnji steni - v:’“ 7
pecice. Potisnite mreZni Zar na sprednji del police in ga A~ ~~
~~
r—

—10
— 9

—

8

namestite s pomodjo vratc, da boste dosegli dobro ~

ucinkovitost Zara. 3— = | 5
(Funkcije se razlikujejo glede na model naprave.) I (\4?

4

1 PoloZaj ¢is¢enja ()

2 Simbol sonde za meso (*)

3 PolozZaji polic

4 Spodnji grelnik

5 Simbol za parno kuhanje (*)

6 Ventilator ojacevalnika

7 Grelnik ojacevalnika

8 Simbol za zaklenjena vratca (*)

9 Grelnik Zara

10 Zgorniji grelnik
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Funkcije se razlikujejo glede na model
naprave!

Ventilacijsko 40-250
segrevan]

Full grill (moGan 280 40-280
Zar)

(poGasno
pecenje)/Varcno
ventilacijsko
segrevanje

Ohranjanie toplote 40-100
Zivil

Steam cleaning

Nacini delovanja

Tukaj prikazano zaporedje nacinov delovanja se morda
razlikuje od prikaza na vasi napravi.

Stati¢no

Zivila se enakomerno segrevajo tako zgoraj kot
spodaj. Tak$no delovanje je primemo za torte, pecivo
ali torte in enolonénice v posodah za pecenje. Pecite

z enim pekacem.

Static+fan (stati¢no + ventilator)

Vro€ zrak iz spodnjega in zgornjega grelnika se s
pomocjo ventilatorja enakomerno in hitro porazdeli v
pecici. Pecite z enim pekacem.

P ]18I5 5

i3 Ed)

—

®  Statictfan Sew

Ventilacijsko pecenje

Vro€ zrak iz zadnjega grelnika se s pomocjo
ventilatorja enakomerno in hitro porazdeli v pecici.
Primeren je za peenje jedi na razlicnih poloZajih polic
in v vecini primerov predsegrevanje ni potrebno.
Primerno za pecenje z ve¢ pekaci.

‘IL_

® ¢ Fan heating AV

Ko so vratca pecice odprta, motor ventilatorja
ne deluje, da zadrZi vro¢ zrak v notranjosti.

Multi (3-D) pecenje

Vklopljeni so zgornje in spodnje segrevanje ter
ventilacijsko segrevanje. Jedi bodo pecene
enakomerno in hitro. Pecite z enim pekatem.

® ‘¢ MIti cooking (3DY; v @

Pica

Vklopljena sta spodnje segrevanje in ventilacijsko
segrevanje (na zadniji steni). Primerno za pecenje
pizze.

® p

i3

[—=-

® ¢ Static

o 1820 210

rem——

® ¢ Fan heating+Botion ;: «
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Full grill+fan (mo€an Zar + ventilator)

Vro€ zrak iz mocénega Zara se s pomocjo ventilatorja
hitro porazdeli v pecici. Primeren je za pecenje velike
koli¢ine mesa.

© » 7==10:30 200°

H ]
2 o~

® ‘¢ Full @rill+Fan i g

e

e Zapecenje vstavite velike ali srednje velike
porcije na ustrezne police pod grelnik Zara.

*  Nastavite najvisjo temperaturo.

e Zivila na polovici ¢asa kuhanja obrnite.

Full grill (mo¢an Zzar)
Vkloplien je velik Zar na stropu pecice. Primeren je
za pecenje Velike koli¢ine mesa.

il

© » ==10.30 280°

g

® ¢ Full orill v

W

e Zapecenje vstavite velike ali srednje velike
porcije na ustrezne police pod grelnik Zara.

*  Nastavite najvisjo temperaturo.

e Zivila na polovici ¢asa kuhanja obrnite.

Zar
Vkloplien je majhen Zar na stropu pecice. Primerno
za pecenje in gratiniranje jedi.

© ® ~110:30 280°

| OOS————

® ¢ Low arill sew

e Zapecenje vstavite majhne ali srednje velike
porcije na ustrezne police pod grelnik Zara.

*  Nastavite najvisjo temperaturo.

e Zivila na polovici ¢asa kuhanja obrnite.

Vartno ventilacijsko segrevanje

Z elektritno energijo boste privarcevali ¢e boste
namesto programa za ventilacijsko pecenje pri
temperaturnem razponu 160-220°C, uporabili to
funkcijo. Vendar se bo Cas pecenja malo podaljSal.
Casi pedenja za to funkcijo so v tabeli 'Varéno
ventilacijsko segrevanje'.
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Vartno ventilacijsko segrevanje

® P—118.25 IBU

o o
sty o
2

@® ¢ Eko~fan heating

Bottom heating (spodnje segrevanje)
Deluje samo spodnje segrevanje. Primerno je za pice
in enakomerno popecene jedi s spodnje strani.

1815 180< "

Ne——
® C. Bottom heating

i

sV

Keep warm (ohranjanje toplote jedi)
Namenjena je ohranjanju jedi za dlje ¢asa ob
primerni temperaturi za serviranje.

©rl_]18:26 80"
IR
S

® ¢ Warm keering ~

Kuhanje ob nizkih temperaturah

Zivila se enakomerno segrevajo tako zgoraj kot
spodaj. Primerna je za po¢asno kuhanje prazenih /
zapeCenih kosov mesa (teletina, jagnjetina, perutnina
itd.) v odprti posodi pri nizki temperaturi. Ta funkcija
zagotavlja, da je meso so¢no in mehko na notranji
strani. Uporabite higiensko ustrezne vrste mesa. Na
plos¢i, Zaru itd. preobrnemo vse povrsine mesa v
vrodo posodo. Predhodno prazeno/zapeteno meso s
kuhanjem z nizko temperaturo lahko kuhate dolgo
¢asa. Pecite le z enim pekatem.

P ==1gI5 80~

ia

o %Lnu temr. cooking iv g

Odtajajte

Pecica ni segreta. Vkloplien je samo ventilator (na
zadnji steni).

Primerna za po¢asno odtajanje zamrznjenih Zivil v
zrnih pri sobni temperaturi in hlajenje pecenih jedi.



Odtajajte

19:25

® ¢  Defrost v g

Steam Turbo (turbo para)

Zraven programov pecenja s funkcijo "Fan Heating"
(ventilacijsko segrevanje) med 150-280°C bo na voljo
tudi moZnost, da jedem dodate paro, ko petica
doseZe nastavljeno temperaturo Vendar se bo ¢as
pecenja malo podalj$al.

Ta moZnost omogocCa, da jedi pripravite glede na
lastni okus, razen samodejnih menijev.

18:20 19 CA b

SteamtFan heating | v @

1. Pritisnite gumb (1).

2. Jed postavite v pegico.

3. Pritisnite /N ali \/ (11), da izberete funkcijo
"Steam + Fan heating" (para + ventilacijsko
segrevanje. Nato pritisnite gumb "Start/Stop
Cooking" (zaCetek/konec pecenia) (9), da
zaénete s pecenjem. Ce v sistemu ni vode, se
na zaslonu prikaze “Fill with 350 ml water”
(Dolijte 350 ml vode). Z zbiralnikom za vodo,
ki je bil priloZzen napravi, dolivajte vodo, dokler
ne zasliSite zvocnega opozorila. Glejte.
Dodajanje vode. Ko nalijete dovolj vode, se
prikaze "Door open" (Odprta vratca).

sistemu na paro ne uporabljajte nobene
ruge tekocine kot pitno vodo.

Zaprite vrata in prikaze se “Cooking” (kuhanje). Ko
pecica doseZe nastavljeno temperaturo se prikaze

“Pritisnite za pr8enje pare”. Pritisnite gumb
"Convenience Food Menu Selection” (izbira menija za
(pol)pripravljeno hrano) (10), da se v pecici 5 minut
prsi para. Med pecenjem lahko dodate paro 3 krat,
kadar koli Zelite.

Odvecno vodo je treba po pecenju odstraniti.
Glejte. Funkcije kuharskega vodica, stran 29,
dstranjevanje vode.

Parno Cicenje
Ta nacin je namenjen mehcanju uma-zanije v pegici,

ko ste koncali s kuhan-jem. Glejte pamo CiSCenje, .

© P 11820

i

o

i

p—
® ¢ Stean cleaning LV

NY

o

Enostavno parno ¢i$éenje

(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne
vkljuduje.)

Ta funkcija zmeh¢a umazanijo (brez dolgega
Cakanja) v peCici in omogoca enostavno CisCenje. Za
enostavno pamo Ciscenje glejte poglavje »CisCenje -

enostavno pamo Ciscenje«.

o P 18:05

® T _St.ean cleaning
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Uporaba kontrolne enote pecice

21 20

Gumb VKLOP/IZKLOP
Gumb za izbiro programa
Simbol sonde za meso (*)
Simbol za zaklenjena vratca (*)
Indikator teko¢ega ¢asa
Indikator temperature/teze
Simbol notranje temperature pecice
Simbol pospesevalnika (hitro predsegrevanje)
Gumb zacetek/konec pecenja
0  Gumb izbira menija za (pol)pripravijeno hrano
1 Gumb za upravljanje pove¢anja/zmanj$anja
temperature/Gasa
12 Zaslon besedila
13 Zaslon izbira (pol)pripravljene hrane
14 Simbol za nastavitve
15 Simbol alarma
16 Simbol ¢asa konca pecenja
17 Simbol ¢asa pecenja
18  Simbol za parno kuhanje ()
19 Zaslon funkcij
20 Gumb za nastavitev temperature, teZe in hitrega
segrevanja
21 Gumb za ¢as in nastavitve
(Funkcije se razlikujejo glede na model naprave.)
Omogoci polsamodejno delovanje
V tem nacinu lahko nastavite ¢asovno obdobje
delovanja pecice (Gas pecenja).
. Zavklop pecice pritisnite gumb Vklop/Izklop (1).
2. Pritisnite /N ali N (11), da izberete Zeleno
funkcijo.
3. Zacas pecenja enkrat pritisnite gumb za Cas in
nastavitve (21) da oznacite "Cook Time" (Cas
kuhanja) na zaslonu besedila (12). Istoasno
utripa simbol ¢asa pecenja (17).

4 L O OND O AW =
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4. Rahlo pritisnite /N ali NV (11), da nastavite ¢as
pecenja. Ko nastavite Cas peCenja, se prikaze
simbol ¢asa pecenja (17).

®  Cock time A

5. Jed poloZite v pecico in zaprite vratca.

6. Zatemperaturo pecenja enkrat pritisnite gumb za
nastavitev temperature, teZe in hitrega segrevanja
(20), da oznacite "Temperature" (temperatura)
na zaslonu besedila.

7. Zanastavitev temperature pritisnite /\ ali \/
(11).

8. Pritisnite gumb "Start/Stop Cooking"
(zaCetek/konec pecenja) (9), da zacnete s
peCenjem. Na zaslonu se prikaze "Cooking"
(pecenie).

» Pecica se bo segrela na prednastavljeno

temperaturo in jo obdrZala do izbranega ¢asa konca

pecenja. Lucka pecice sveti med kuhanjem.

si segmenti simbola notranje temperature
pecice (7) se vklopijo, ko peica doseze
nastavljeno temperaturo.

9. 0b koncu pecenja se na zaslonu prikaze "Good
appetite... Press Ml to continue” (Dober tek ...
pritisnite > i za nadaljevanje ) in zasligali boste
alarm.

10. Za izklop signala alarma pritisnite kateri koli gumb.
Ce pritisnete gumb "Start/Stop Cooking"



(zaCetek/konec pecenja) (9), pecica nadaljuje z
delovanjem v izbranem naginu. Alarm se ugasne.

11. Ce ne pritisnete gumba "Start/Stop Cooking"
(zaCetek/konec pecenja) (9), se pecica samodejno
izklopi in prikaze se tekoci ¢as.

Vklop samodejne funkcije

V tem nacinu delovanja lahko nastavite ¢as peCenja in

¢as konca pecenja.

1. Zavklop pegice pritisnite gumb Vklop/Izklop (1).

2. Pritisnite /N ali N/ (11), da izberete Zeleno
funkcijo.

3. Zacas pecenja enkrat pritisnite gumb za Cas in
nastavitve (21) da oznacite "Cook time" (Eas
petenja) na zaslonu besedila (12). Istotasno
utripa simbol ¢asa pecenja (17).

4. Rahlo pritisnite /N ali \/ (11), da nastavite ¢as
pecenja.

» Ko nastavite ¢as pecenja, se prikaze simbol ¢asa

pecenja (17).

5. Za &as konca pecenja v kratkih presledkih
pritisnite gumb za ¢as in nastavitve (21), dokler se
na zaslonu besedila (12) ne prikaze "Cook end
time" (€as konca pecenja). Istotasno utripa
simbol ¢asa konca pecenja (16).

si segmenti simbola notranje
o emperature pecice (7) se vklopijo, ko
pecica doseze nastavljeno temperaturo.

11. Po koncanem pecenju se na zaslonu prikaze
“Good appetite... (Dober tek) Press Plito
continue” (pritisnite > za nadaljevanije) in
zasliali boste alarm.

12. Za izKlop signala alarma pritisnite kateri koli gumb.
Ce pritisnete gumb "Start/Stop Cooking"
(zaCetek/konec pecenja) (9), pecica nadaljuje z
delovanjem v izbranem naginu. Alarm se ugasne.

13. Ce ne pritisnete gumba "Start/Stop Cooking"
(zaCetek/konec pecenja) (9), se pecica samodejno
izklopi in prikaze se tekoCi ¢as.

Ce Zelite polsamodejni ali samodejni
program izkljuciti po tem, ko ste ga
nastavili, ponovno nastavite ¢as pecenja.
Ce Zelite, lahko pegico izklopite tudi z
gumbom Vklop/Izklop (1).

Nastavitev ojacevalnika

Ce Zelite, da pecica hitreje doseZe Zeljeno temperaturo,
uporabite funkcijo "Booster" (ojacevalnik) (hitro
predsegrevanje).

©r 1820200~

® ¢ Cook erd time

S

6. Pritisnite N\ ali N/ (11), da nastavite ¢as konca
pecenja.

» Ko nastavite ¢as konca pecenja, se na zaslonu

prikaZe simbol €asa konca pecenja (16).

7. Jed poloZite v pecico in zaprite vratca.

8. Zatemperaturo pecenja enkrat pritisnite gumb za
nastavitev temperature, teZe in hitrega segrevanja
(20), da oznacite "Temperature" (temperatura)
na zaslonu besedila. Za nastavitev temperature
pritisnite /N ali N (11).

9. Pritisnite gumb "Start/Stop Cooking"
(zaCetek/konec pecenja) (9), da zacnete s
peCenjem. Na zaslonu se prikaze "Waiting"

_ (Cakanje).

» Gasovnik pecice samodejno izracuna Cas zaCetka

pecenja, tako da odSteje nastavljen Cas pecenja in

¢asa konca pecenja.

10. Izbran nacin delovanja se vklopi, ko nastopi ¢as
zaCetka pecenja, na zaslonu se prikaze "Cooking"
(pecenje), pecica pa je segreta na nastavljeno
temperaturo. To temperaturo vzdrZuje do konca
¢asa pecenja. Lucka pecice sveti med kuhanjem.

Funkcije "Booster" (ojacevalnik) ne morete
izbrati v funkcijah "Defrost" (odtajanje), "Slow

ooking" (pocasno kuhanije), "Warm keeping"
(ohranjanje toplote) in "Low temperature
cooking" (pecenje pri nizkih temperaturah).
Nastavitve ojacevalnika se bodo ob
morebitnem izpadu elektricnega toka
preklicale.

Izberite Zeleno funkcijo peCenja in nato;

1.V kratkih presledkih pritisnite gumb za nastavitev
temperature, teZe in hitrega segrevanja (20),
dokler se na zaslonu ne prikaZze "Booster passive"
(ojaCevalnik pasiven).

2. Pritisnite /N (11), da se prikaze 1"Booster
active" (ojacevalnik aktiven). Simbol
ojacevalnika (8) naprej sveti.

© P =/0:30 200% ~"
® <C Bnostw* active

B

» Simbol ojaCevalnika (8) ugasne, ko peCica doseze

Zeleno temperaturo in nadaljuje delovanje v funkciji, ki

ste jo nastavili pred funkcijo "Booster" (ojacevalnik).

3. Zaizklop funkcije "Booster" (ojaCevalnik), v kratkih
presledkinh pritiskajte gumb za nastavitev
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temperature, teZe in hitrega segrevanja (20),
dokler se na zaslonu ne pojavi "Booster active"
(ojaGevalnik aktiven).

4. Pritisnite /\ (11), da se prikaze 1"Booster
passive" (ojacevalnik pasiven).

© ¢ Booster rPassive

- v v e

» Ko se po tem postopku vrete na zaslon za izbiro
funkeij, simbol ojacevalnika (8) ugasne.

Uporaba zaklepa

Ce Zelite prepreciti uporabo petice, vKlopite funkcijo
zaklepa.

Zaklep lahko uporabljate, ko pecica deluje ali
ko ne deluje. Kljub temu da ste zaklep vklopili

med delovanjem pecice, lahko pecico izklopite,

¢e pritisnete gumb za vklop/izklop (1).

Vklop zaklepa

1. Vkratkih presledkih pritisnite gumb za €as in
nastavitve (21), dokler se na zaslonu ne prikaze
"Key lock passive" (zaklep pasiven).

2. Zavklop zaklepa pritisnite #\ (11). Ko ste vklopili

zaklep, se na zaslonu prikaZe "Keylock active"

N

(zaklep aktiven).
10:35

® P

® T Kw lock active $v &

» Ko ste vklopili zaklep, se bo na zaslonu ob pritisku
na Katero koli tipko (razen \/) prikazalo opozorilo
"Keylock active" (zaklep aktiven).

Ko vklopite funkcijo zaklepa, gumbi na pecici
ne delujejo. Zaklep se ob morebitnem izpadu
elektricnega toka ne bo preklical.

Izklop zaklepa
1. Zaizklop zaklepa pritisnite N/ (11). Na zaslonu

se prikaze "Key lock passive" (zaklep pasiven).

°r 035

® C Kw lock pPassive
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Uporaba ure kot alarma

Uro naprave lahko uporabljate za katera koli opozorila
ali opomnike, razen programa pecenja.

Alarm ne vpliva na funkcije pecice. Uporablja se samo
kot opozorilo. Uporaben je na primer, Ce Zelite hrano v
pecici ob dolocenem ¢asu obrniti. Ko nastavljen Cas
potece, vas bo alarm opozoril s signalom.

Najdalji ¢as do vklopa alarma je 23 ur in 59
minut.

Za nastavitev alarma:

®» P A il
® ¢ Rlarm SV

1. Vkratkih presledkih pritisnite gumb za €as in
nastavitve (21), dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol alarma (15).

2. Rahlo pritisnite #\ ali \/ (11), da nastavite Cas.
Ko nastavite Cas alarma, simbol alarma (15) Se
sveti.

3. Ko je Gas alarma zakljuCen, simbol alarma pricne
utripati in zasliSite signal alarma.

4. Zaizklop alarma pritisnite katero koli tipko.

Za preklic alarma:

1. Vkratkih presledkih pritisnite gumb za €as in
nastavitve (21), dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol alarma (15).

2. Pritiskajte #\ (11), dokler se na zaslonu ne

prikaze "00:00".



Tabela ¢éasov kuhanja Pecenje in prazenje

Navedeni Gasi v tej tabeli so le vodilo. Casi se 1. polica pecice je spodnja polica.
lahko razlikujejo glede na temperaturo Zivil,

debelino, vrsto in Zelje pri pecenju.

En pladenj Okrogel pekat s snemljivim
obodom in premerom 26 cm

gel
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na
mreznem Zaru**
4-Okrogel pekat s
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na pekacu

1-Pekat za pecivo
3-Standarden pekac*
5-Globok pekac*

3-Standarden pekag*

Pica En pladen] Standarden pekac* 200 ... 220 15..20

Goveji zrezek min. ‘max,
(celi) / nato 180 ... 190

n pladenj andarden pekac @ min, max,
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Tabela kuhanja za testne obroke
Obroki v tej kuhalni mizi ipravljeni

2 pladnja 1-Standarden pekag*
3-Pekac za pecivo®

Okrogel pekat s snem
obodom in premerom 26 cm

o

snemljivim obodom in
premerom 26 cm na
mreZnem Zaru™*
4-0krogel pekat s
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na pekacu
2a pecivo”™

En pladen; Okrogla 6rna kovinska {g] 170 50 ... 60
posoda in premerom 20 cm

g j& prip .
* Ti dodatki morda niso prilozeni izdelku.
** Ti dodatki niso priloZeni izdelku. Gre za dodatke, ki jih je mogoce kupiti posebej.
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Varéno ventilacijsko segrevanje

entilacijsko segrevanje, ne spreminjajte arcno ventilacijsko segrevanje.

Ko se kuhanje pricne v nacinu Varcno Ne odpirajte vrat med kuhanjem v naginu
emperature kuhanja.

Ti dodatki morda niso prilozeni izdelku.

Nasveti za pecenje torte Funkcije kuharskega vodic¢a

o Ceje torta prevec suha, povisajte temperaturoza  1Zbira funkij za (pol)pripravljeno hrano
kaksnih 10 °C in skraj$ajte ¢as pecenja. Meni “Convenience Foods" ((pol)pripravijena hrana)
(e je torta vlana, uporabite manj tekotine ali vsebuje programe jedi, ki so jih posebej za vas
zmanjsajte temperaturo za 10 °C. pripravili profesionalni kuharji in so shranjeni v
o Ceje tortana vrhu preve¢ temna, jo postavite na ~ Spominu nadzorne enote.
nizjo polico, zmanjsajte temperaturo in V tem meniju so temperatura, teZa, poloZaj police, teZa
podalj$ajte ¢as pecenja. in funkcije kuhanja Ze samodejno nastavljene.
e (e je znotra dobro petena, ampak je na zunanji Tezo in Cas kuhanja lahko spremenite glede na vaso
strani lepljiva, uporabite manj tekocine, jed in okus.
Zmanjéajte temperaturo in poda”éajte éas Za izbiro funkcij "Cooking Guide" (kuharski VOdié);
pecenja. 1. Zavklop pecice pritisnite gumb Vklop/Izklop (1).
2. Pritisnite gumb za izbiro programa (2), da izberete
zaslon funkcije "Convenience Food"
((polypripravljena hrana). V tem koraku se na

Nasveti za peCenje peciva

e (e je pecivo prevec suha, poviSajte temperaturo
za kakSnih 10 °C in skrajSajte ¢as pecenja. Plasti zaslonu prikae “Cakes&Breads&Tarts”
testa namocite v omako iz mleka, olja, jajc in (torte, pecivo in kolad) in oznaden je zaslon

joqurta. y . . "Convenience Food Selection” (izbira
* (e se pecivo pece prevec dolgo, bodite pozorni, (pohpripraviiene hrane) (13).

da debelina pripravljenega peciva ne preseze

globine pekaca. ® P [NY
e (e zgornja stran peciva porjavi spodnja stran pa 70:35

ni pecena, se prepricajte, da ni vsa omaka na
dnu peciva. PoskuSajte omako enakomerno
porazdeliti med plasti testa in na vrh peciva, da
bo zapetenost enakomerna.

Pecivo specite v nacinu in pri temperaturi
navedeni v tabeli pecenja. Ce spodniji del

® ‘¢ Cakes breads tarts o . &

3. Pritisnite /N ali N/ (11), da izberete Zelen
glavni meni za funkcije (pol)pripravijene hrane
(torte, pecivo in koladi, perutninsko meso, meso,

peciva Se vedno ni dovolj zapecen, ga
nasledniji¢ postavite eno polico nizje.

Nasveti za kuhanje zelenjave

riba, posebni obroki, posebno).
Pritisnite gumb "Convenience Food Menu
Selection" (izbira menija za (pol)pripravijeno hrano)

(10), da potrdite Zelen meni glavne jedi.

e (e zelenjavni jedi zmanjka soka in postane
e ) P 5. Pritisnite /N ali \ (11), da izberete Zeleno jed

presuha, jo skuhajte v ponvi s pokrovom

namesto v pekacu. Pokrite posode bodo obdrZale (piskoti, torta, majhna torta itd.).
jedi socne.

«  Cese zelenjavna jed ne skuha, zelenjavo @ P 15.25 12 ol
skuhajte vnaprej ali jo pripravite kot konzervirana "
Zivila in jo postavite v pecico. i :

e je=®

® T Cookies o v &

6. Jed postavite v pecico.
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7. Pritisnite gumb "Start/Stop Cooking"
(zaCetek/konec pecenja) (9), da zacnete s
peCenjem. Na zaslonu se prikaze "Cooking"
(pecenije).

Ce v 20 sekundah ne pritisnete gumba
6 "Start/Stop Cooking" (zaGetek/konec

pecenja) (9), se bo pecica sama izklopila.

8. Ob koncu pecenja se na zaslonu prikaze "Good
appetite..."” (Dober tek ...) in zasliSali boste alarm.

Za izklop signala alarma pritisnite kateri
koli gumb.

Med upravljanjem menija jedi se na
6 aslonu prikaze "Back" (nazaj), ki
omogo¢a prehod na zgornji meni.
Pritisnite gumb "Convenience Food Menu
Selection" (izbira menija za
(polpripravljieno hrano) (10), da se vrnete

na zgornji meni.
Preden zacnete peci v meniju "Convenience Food"
((pol)pripravijena hrana), lahko nastavite teZo glede na
10 jedi, ki ste jo izbrali. Za to;

Za izbiro parnih funkcij za (pol)pripravljeno

hrano:

1. Zavklop pegice pritisnite gumb Vklop/Izklop (1).

2.V kratkih presledkih pritisnite gumb za izbiro
programa (2), dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol za parno kuhanje (18). V tem koraku se na
zaslonu pojavi “Cakes&Breads&Tarts” (torte,
pecivo in kolagi).

3. Pritisnite N\ ali \/ (11), da izberete Zelen
glavni meni za funkcije (pol)pripravljene hrane
(torte, pecivo in koladi, perutninsko meso, meso,
riba, posebni obroki, posebno).

4. Pritisnite gumb "Convenience Food Menu
Selection" (izbira menija za (pol)pripravijeno hrano)
(10), da potrdite Zelen meni glavne jedi.

5. Pritisnite /N ali N (11), da izberete Zeleno jed
(piSkoti, torta, majhna torta itd.).
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1. Pritiskajte gumb za nastavitev temperature, teZe in
hitrega segrevanja (20), dokler indikator teZe ne
pricne utripati.

is

el

® ¢ Ueisht tew

2. Pritisnite /N ali N/ (11), da nastavite teo.
Preden zacnete peci v meniju za (pol)pripravijeno
hrano, lahko nastavite tezo glede na vrsto jedi, ki ste jo
izbrali. Za to;

1. Pritiskajte gumb za nastavitev temperature, teze in
hitrega segrevanja (20), dokler indikator teZe ne
pricne utripati.

2. Pritisnite gumb (11), da nastavite teZo.

Meni "Convenience food" ((pol)pripravijena

hrana):

se lahko razlikuje glede na model.

6. Jed postavite v petico.

7. Pritisnite gumb "Start/Stop Cooking"
(zaCetek/konec pecenja) (9), da zacnete s
pecenjem.

8. Na zaslonu se prikaZe "Fill with 350 ml water"
(napolni s 350 ml vode) .

Zdravju nevarno!
sistemu na paro ne uporabljajte nobene
druge tekoCine kot pitno vodo.

Zbiralnika za vodo ne napolnite z vroco
odo.

9. Odprite vratca in vodo dolijte skozi dotok za vodo.
Na zaslonu se prikaze opozorilo "Door open"
(Odprta vratca) skupaj z zvocnim opozorilom, ko
dolivate vodo.



10. Pegica priéne peci in na zaslonu se prikaze
"Cooking" (pecenje), takoj ko zaprete vratca.

11. Ob koncu pecenja se na zaslonu prikaze "Good
appetite...” (Dober tek ...), "Please take the
meal" (prosimo vzemite jed) in zasliSali boste
alarm.

» Za izklop signala alarma pritisnite kateri koli gumb.

12. Ko je pecenje koncano, odprite vratca pecice in
vzemite ven jed.

Zaprite vratca pecice, da se zacne funkcija

"Automatic Water Vaporization" (samodejno

izhlapevanje vode).

» V tem koraku se na zaslonu prikaZe “Disposing

water” (odstranjevanje vode) in potreben Cas.

» Ne uporabljajte ostale vode, saj je slabSe kakovosti

in Skoduje vaSemu zdravju. Ostanki vode olaj$ajo

odstranjevanje umazanije v pecici po koncu pecenja.

» Ko ste odstranili vodo, s krpo obriSite notranjost

pecice.

Uporaba zbiralnika za vodo

Zbiralnik za vodo je sestavljen iz 2 delov. Zgornii del

odstrani apno v vodi.

Sestavite spodniji in zgorniji del zbiralnika kot je

prikazano na sliki.

Ne nalijte ve¢ kot 150 ml, saj v nasprotnem primeru

voda ni Cista.

Odstranite zgornji del in s spodnjim delom nalijte vodo

v pecico.

pno v zbiralniku za vodo odstranite, tako da
na vsake 4 uporabe upoStevate naslednji
postopek. 2 ¢ajni Zlicki soli raztopite v kozarcu

in vse skupaj vlijte v zbiralnik za vodo. Nato pa
operite spodnji zbiralnik.

150 cc

1 Zgornji del
2 Spodnji del
Dodajanje vode;

1. Potegnite vr¢ kot prikazuje slika (1).

2.V zhiralnik dolivajte vodo, dokler ne zasliSite
signala. UpoStevajte kolicino vode, ki je prikazana
na indikatorju za raven vode (2).

Vré

Indikator vode

Cev za izhod pare

Drenazna cev za odve¢no vodo

Sistem bo poCakal vsaj 10 minut, da boste
dodali vodo. Ce ne dodate vode v 10 minutah,
se bo pecica izklopila.

ré odistite, tako da ga odstranite iz pecice in
ga operete samo z vodo.

Med dolivanjem vode preverite raven vode z

indikatorjem. Ce raven vode presega raven

zhiralnika, bo odvecna voda odtekla v pecico.
Odvecna voda, ki odtece v pecico, lahko vpliva
na pecenje v samodejnih programih parnega
pecenja in povzro¢i kondenzacijo na vratcih.
Da bi to preprecili, pred zaCetkom pecenja,
odstranite odveéno vodo, ki je odtekla v
pecico.

S w o =

Ce petico ugasnete preden se pecenje konca
in v roku 2 minut ne izberete nobene funkcije
pecenja, se bo na zaslonu besedila prikazalo
sporocilo "Please take the meal. (Prosimo
odstranite jed.) Water will evaporize."
(Voda bo izhlapela.), ko pegico vklopite z
gumbom vklop/izklop (1). Odstranjevanje vode
se pricne samodejno po priblizno 1 minuti.

PREVIDNOST
Med izhlapevanjem vode naj bodo vratca
zaprta.
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Parni meni za (pol)pripravljeno hrano;

Pica, sveZa tanka Pis¢anec < 1600 g | Sve7a zelenjava Enoloncnica s PeCena jagnjetina
osnova postrvjo

Listnato pecivo Krompirvoblican | | Teledja pecenka

Keuh "Baguette"

Meni "Settings" (nastavitve)

Nastavitev svetlosti

Svetlost lahko nastavite, le Ge je pec€ica izklopljena.

1. Vkratkih presledkih pritisnite gumb za €as in
nastavitve (21), dokler se na zaslonu ne prikaze
"Brightness" (svetlost) (15).

2. QObstajajo 4 stopnje svetlosti, in sicer 1, 2, 3in 4.

Za izbiro Zelene stopnje pritisnite Z\ ali N (11),

Ko je pecCica izklopliena se stopnja
svetlosti zmanjsa, s ¢imer privaréujete
energijo. V nastavljeno stopnjo se spet
povrne, ko vklopite pecico.
Nastavitev kontrasta
Kontrast lahko nastavite, le ¢e je pecica izklopljena.
1. Vkratkih presledkih pritisnite gumb za €as in
nastavitve (21), dokler se na zaslonu ne prikaze
"Contrast" (kontrast) (15).
2. Qbstajajo 4 stopnje kontrasta, in sicer 1, 2, 3in 4.

Za izbiro Zelene stopnje pritisnite #\ ali \ (11),

Nastavitev glasnosti

Glasnost lahko nastavite, le ¢e je pecica izklopliena.

1. Vkratkih presledkih pritisnite gumb za €as in
nastavitve (21), dokler se na zaslonu ne prikaze
"Volume" (glasnost) (15).

2. Qbstajajo 3 stopnje glasnosti, in sicer 0 (nemo) 1
in 2. Za izhiro Zelene stopnie pritisnite /N ali
N (1),

Nastavitve jezika

Jezik lahko nastavite, le ¢e je pe€ica izklopljena.
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se lahko razlikuje glede na model.

1.V kratkih presledkih pritisnite gumb za ¢as in
nastavitve (21), dokler se na zaslonu ne prikaze na
zadnje izbran jezik (15).

2. Rahlo pritisnite /N ali \/ (11), da izberete
Zelen jezik.

3. Potrdite z gumbom "Convenience Food Menu
Selection" (izbira menija za (pol)pripravijeno hrano)
(10).

Uporaba Zara

OPOZORILO
Med pecenjem zaprite vratca pecice.
Wroce povrsine lahko povzrocijo opekline!

Za vklop pecice pritisnite gumb Vklop/Izklop (1).

2. Rahlo pritisnite #\ ali N/ (11), da izberete
Zeleno funkcijo Zara.

3. Zatemperaturo pecenja enkrat pritisnite gumb za
nastavitev temperature, teZe in hitrega segrevanja
(20), da oznacite "Temperature" (temperatura)
na zaslonu besedila. Za nastavitev temperature
pritisnite /N ali N/ (11),

4. Zaizklop pecice pritisnite gumb Vklop/Izklop (1).

A\

—_

Zivila, ki niso primerna za pecenje,
lahko povzro€ijo poZar. Za pecenje
uporabljajte samo Zivila, ki so primerna
za pecenje na visokih temperaturah.
Hrane ne potiskajte v zadnji del Zara.
To je najbolj vrodi del Zara in mastna
hrana bi se lahko venla.




Tabela ¢asov kuhanja z zarom
Pecenje z elektricnim zarom

e wewm s 250 20.25 min

Tt ot 250mex %30 min

‘F?redhodno segrevajte 5 minut

(e temperature Zara na svojem izdelku ne morete nastaviti, bo Zar delal pri najvigji temperaturi.
Obroki v tej kuhalni mizi so pripravijeni v skladu z EN

60350-1, da lahko nadzorni instituti laZje preizkusijo

izdelek

rano obrnite po asa

petenja.
Priporo&amo pribl. 5-6 minutno predsegrevanje za vsa Zivila za pe€enje na Zaru.
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[ Vzdrzevanje in giséenje

Splosne informacije

Ob rednem ¢iS¢enju naprave se ho servisna Zivljenjska
doba podalj$ala in teZave bodo manj pogoste.

NEVARNOST:
Napravo izkljucite iz elektriénega omreZja
preden pricnete z vzdrZzevanjem in ¢iscenjem.

Nevarnost elektriénega udara!

NEVARNOST:
Pred ¢iscenjem pocakajte, da se naprava
ohladi.

VroCe povrSine lahko povzrocijo opekline!

e Povsaki uporabi napravo temeljito ogistite. Tako
boste ostanke kuhanja laZje odstranili ter
preprecili, da bi se le-ti ob naslednji uporabi
zazgali.

e ZaciSCenje naprave ne potrebujete posebnih
Cistil. Napravo ocistite s toplo vodo s Cistilom,
mehko krpo in gobo ter jo obriite s suho krpo.

e Po ciscenju vedno obrisite vsakrSne presezke
tekoCine in vsa razlitia nemudoma osusite.

e PovrSin iz nerjavecega jekla in rocaja ne Cistite s
cistili, ki vsebujejo kisline ali klor. Te dele oistite
z mehko krpo s tekoGim Cistilom (ne abrazivnim),
bodite pozorni, da briSete v eno smer.

DoloCena Cistila ali Cistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.

Z7a ¢iScenje ne uporabljajte agresivnih &istil,
Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.

Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov, saj lahko povzrogijo elektricni udar.

Ciséenje vréa

Ko vrC potegnete proti sebi, se na doloceni tocki ustavi.
Ce ga potegnete Se naprej, se ustavi na drugi tocki za
Zaustavitev.
@ .
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Ko vr¢ vzamete iz njegovega mesta, ga lahko odistite
pod vodo iz pipe.
réa ne Gistite s kemicnimi materiali. Cistite ga
le z vodo.

Ciséenje upravljalne plosce
Upravijaino plosco in gumbe odistite z viazno krpo in jih
obriSite.

Ce je vas izdelek opremljen z upravijalnimi
umbi/tipkami, jih za ¢iScenje nadzorne plosée

ne odstranjuijte.

saj lahko poskodujete nadzorno plosco!

CiScenje pecice

Za GiSéenje stranske stene(Funkcije se razlikuje-

jo glede na model naprave.)

(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne

vkljuduje.)

1. Spredniji del stranske police odstranite, tako da
ga povleGete v nasprotno smer stranske stene.

2. Celotno stransko polico odstranite, tako da jo
povieCete proti sebi.

Kataliticne stene

(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne
vkljuduje.)

Notranji stranski steni (A) in/ali zadnja stena (B) vaSega
izdelka je lahko previeCena s kataliticnim emajlom.
Kataliticne stene so svetle mat barve in imajo porozno
povrsino. Katalitiénih sten pecice ne smete Cistiti.
Porozne povrsSine kataliticnih sten se samodejno Gistijo
z absorbiranjem in pretvorbo razlitega olja (parain
ogljikov dioksid).



nostavno parno ¢is¢enje

(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne
vkljuduje.)

Zagotavlja enostavno Ciscenje, saj para, ki se ustvari v
pecici, in vodne kapljice, ki se kondenzirajo v pecici,
omehcajo umazanijo (ki je ne smemo pustiti preve¢
¢asa).

1. Iz pedice odstranite vse pripomocke.

2.V pekac za pecico nalijte 500 ml vode in ga
postavite na 2. polico pecice.

°or1820
® ' Steam cleanin® @

1. Zavklop pegice pritisnite gumb Vklop/Izklop (1).

2. PrepriCajte se, da ste odstranili Zivila.

3. Pritisnite gumb /N ali N/ (11), Ce Zelite izbrati
nacin "Parno &iSéenje".

4. Pritisnite gumb "Start/Stop Coo-king"
(zaCetek/konec pecenja) (9), da zacnete s

. CiSenjem.

Ce v sistemu ni vode, se na zaslonu prikaze"Fill with

150 ml water" (Do-lijte 150 ml vode).

5. Napolnite s 150 ml vode s pomogjo posode, ki je
dobavljena skupaj z vaSo pecico.

Zdravju nevarno!
sistemu na paro ne uporabl-jajte
nobene druge tekocine kot pitno vodo.

6. Ce je temperatura v pecici pod 100 C, ko so vrata
zaprta, se CiSCenje prine brez zamika. Ce
notranja tem-peratura ob napolnjeni vodi in zaprtih
vratih ni pod 100 C, se na zaslonu pojavi sporocilo
"Cooling" (Hlajenje).

Ko se notranja temperatura spusti pod 100 C, se

¢iscenje vkljuci samodejno.

3. lIzberite funkcijo enostavnega parnega CisCenja.
Na zaslonu se bo prikazal Cas Ci§Cenja, ki ga ni
mogoCe spremeniti. Nastavite lahko koncni €as te
funkcije Giscenja.

4. Qdprite vrata in obriSite notranjo povrsino pecice z
vlazno gobo ali krpo.

5. Trdovratno umazanijo odistite s toplo vodo s
¢istilom, mehko krpo ali gobo ter jo obriSite s suho
krpo.

Med nacinom lahkega parnega ¢iscenja,

9 voda v predalcku za mehcanje rahlo
oblikovanih ostankov/umazanije bo izparila
in kondenzirala v votlini pecice in na
notranjem steklu vrat pecice, zato lahko
kaplie, ko so vrata pecice odprta.
Kondenzacijo obriSite ob odprtih vratih
pecice.

Parno ¢iScenje

Zagotavlja enostavno Ciscenje, saj vodne kapljice, ki se
kondenzirajo v pecici, potem ko v njo spustimo paro,
omehcajo umazanijo (ki je ne smemo pustiti preve¢
¢asa).

Ny

® P 118:20

o]

® ¢ Cleaning

0035 & v

7. Ko se vKljuci Ciscenje, se prikaze sporoCilo
“Cleaning" (CiSCenje).

» Para se prsi v pecico, dokler ne zmanjka vode v

sistemu.

0b polnem zbiralniku postopek s paro traja 35
minut. Ce je vode manj, je ¢as trajanja krajsi.

8. Ko zmanjka vode, se prikaze "Wipe the surfaces"
(Obrisite povrsino).

9. QOdprite vrata in obriSite notranjo povrsino pecice z
vlazno gobo ali krpo.

Ob koncu ¢iS¢enja (zmanjka vode), morate odstraniti

odvecno vodo. Glejte Cooking Guide Functions

(funkcije kuharskega vodica), stran 37, Ods-

tranjevanje vode.
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Ciséenje vrat pedice
Vratca pecice oistite s toplo vodo s Cistilom, mehko
krpo in gobo ter jih obriSite s suho krpo.

7a CiScenje vratc pecice ne uporabljajte
mocnih abrazivnih Cistil ali ostrih kovinskih
strgal, saj lahko opraskajo povrsino in unicijo
steklo.

Notranje steklo sprednjih vratc je previe¢eno z
materialom primernim za ¢iScenje. Za ¢isCenje
steklenega pokrova ne uporabljajte mocnih
abrazivnih Cistil, trdih kovin, krpic iz jeklene
volne ali belila, saj lahko opraskajo povrsino.
To lahko uniéi previeko.

3. Nekoliko odprite sprednja vratca.
4. \Vratca odstranite, tako da jih povleCete navzgor,
da se sprosti iz desnega in levega tecaja.

Odstranjevanje vratc pecice

1. Qdprite sprednja vratca (1).

2. Odprite sponke na ohiSju tecajev (2) na desni in
levi strani sprednjin vrat s potiskanjem na kavelj,
kot je prikazano na sliki. Klju¢avnica mora hiti
odprta (4)

/a2 namestitev vrat v obratnem vrstnem redu

o ponovite postopek za odstranjevanje. Ne
pozabite zapreti spojke na ohisju tecajev, ko
boste vratca znova namestili.

' 1 2 3
1 Vratca

2 Zaklepanije Sarnirja(zaprta pozicija)

3 Pedica

4 Zakle
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Funkcija "Soft Open & Soft Close"

Nekateri modeli lahko vkljuéujejo funkcijo "Soft Close
& Soft Open". Funkcija Soft Close omogoca
uporabniku, da gladko zaskoci vrata pecice, tako da ga
priblizuje priblizno 15 cm od zaprtega poloZaja in jo
rahlo potiska. Avtomatski sistem du$enja pomaga tiho
zapreti vrata. Podobna funkcija je opazna, medtem ko
S0 vrata pecice popolnoma odprta; Priblizno 9 cm od
popolnoma odprtega poloZaja sistem lopute zagozdi in
omogoc&a nezno odpiranje.

Odstranjevanje notranjega stekla vratc
(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne
vkljuduje.)

Notranjo stekleno plos¢o vratc lahko za namene

CiSCenja odstranite.
Odprite vratca pecice.

1 Okvir
2 Plasticni del

Potegnite proti sebi in odstranite plasticni del, ki je
name$c¢en na zgornjem delu sprednjih vratc.



4 123

1 Najbolj notranja steklena plos¢a

2 Notranja steklena plo$¢a

3 Zunanja steklena plosca

4 Plasti¢na reza steklene ploSce-spodaj

Kot prikazuje slika, dvignite najbolj notranjo stekleno
plosco (1) nekoliko v smeri A in jo potegnite ven v
smeri B.

Za odstranjevanje notranje steklene plosce ponovite
postopek (2).

Pri prerazporejanju vratc najprej ponovno namestite
notranjo stekleno plosco (2).
Kot prikazuje slika, namestite posneti rob steklene

ti rob plast /€.

Notranja steklena ploS¢a (2) mora biti name$¢ena v
plasticno rezo v bliZini najbolj notranje steklene plosce
.

Ko nameScate najbolj notranjo stekleno plosco (1), se
prepricajte, da bo stran z napisom obrnjena proti
notranji stekleni ploSci.

Pomembno je, da namestite spodnji rob notranje
steklene ploSce v spodnjo plasti¢no rezo.

Plasticni del potisnite proti okvirju, dokler ne zasliSite
kratkega zvoka.

Zamenjava luci v pecici

NEVARNOST:

Preden zamenjate lucko pecice, se prepricajte,
da je naprava izklopliena in ohlajena, saj boste

tako preprecili nevarnost elektriénega udara.
VroCe povrSine lahko povzrocijo opekline!

>

Luc¢ pecice je posebna elektricna Zarnica, ki je
dporna na toploto do 300 C. Za podrobnosti
lejte Tehnicne specifikacije, stran 11. Luci
pecice lahko dobite pri poobladeni servisni
sluzbi.

=

PoloZaj luci je lahko drugacen kot na sliki.

©]

Luc¢, uporabliena v tej napravi, ni primerna za
svetlitev gospodinjskih prostorov. Predviden
namen te |uci je, da uporabnik laZje vidi Zivila.

Luci, uporabliene v tej napravi, morajo zdrZati
kstremne fizicne pogoje, kot so temperature
nad 50°C.

Ce je pecica opremljena z okroglo lucjo:

1. Napravo izklopite iz elekiricnega omreZja.

2. Stekleni pokrov obrnite v nasprotni smeri urnega
kazalca, Ce ga Zelite odstraniti.

CR]
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3. Ceje lug vase petice tipa (A), ki je prikazan na
spodnii sliki, jo odstranite tako, da jo zavrtite, kot
prikazuje slika, nato pa jo zamenjajte. Ce je tipa
(B), jo povlecite in odstranite, kot prikazuje slika,
ter jo nato zamenjajte.

(B)

_ _ 3. ZizvijaCem odstranite zaCitni stekleni pokrov.
4. Namestite stekleni pokrov. 4. Ceje lut vase petice tipa (A), ki je prikazan na
Ce je pecica opremljena s kvadratno lugjo: spodnii sliki, jo odstranite tako, da jo zavrtite, kot
1. Napravo izklopite iz elekiricnega omreZja. prikazuje slika, nato pa jo zamenjajte. Ce je tipa
2. Qdstranite mrezne police, kot je opisano. Glejte (B), jo povlecite in odstranite, kot prikazuje slika,
Ciscenje pecice, stran 34. ter jo nato zamenjajte.

(5]

5. Namestite stekleni pokrov nato pa e mrezne police.
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Odpravljanje tezav

Uhajanje dima ni ni¢ nenavadnega. S>> Toni napaka.

Ko se kovinski deli segrejejo, se lahko razSirijo in sliSen je zvok raztezanja. >>> To ni napaka.

Varovalka je okvarjena ali izklopljena. >>> Preverite varovalke. Po potrebi jih zamenjajte ali znova

nastavite.

e Naprava ni prikju¢ena na (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite Vtic.

e Gumbi in tipke na nadzorni ploi ne delujejo. >>> "Zaklep tipk je omogoeen. Prosimo, da ga
onemogocite. (Glejte. Uporaba zaklepa, stran 26 )

e Lucka pecice je okvarjena. >>> Zamenjajte lucko pecice.

e FElekirika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po potrebi jih

.................. zamenjajte all znova nastavite.

Petica se ne segreva.

¢ Morda ni nastavljena na dolo¢eno funkcijo in/ali temperaturo petenja. >>> Nastavite pecico na
doloceno funkcijo in/ali temperaturo pecenja.

e FElekirika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po potrebi jih
zamenjajte ali znova nastavite.

kolikor tezave ne morete odpraviti, kljub

emu da ste upoStevali navodila v tem

poglavju, se obrnite na pooblaséenega

serviserja ali prodajalca, pri katerem ste kupili

napravo. Okvarjene naprave nikoli ne
poskusajte popraviti sami.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados do seu produto, o qual
foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia totaimente este manual do utilizador e todos
0s outros documentos que o acompanham antes de utilizar o produto e guarde-o para qualquer consulta posterior.
Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos 0s avisos e
informagdes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual podera também ser aplicavel para vérios outros modelos. As diferengas entre 0s
modelos estardo identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador séo utilizados os seguintes simbolos:

Informagdes importantes ou conselhos
Uteis acerca do uso.

Aviso para situagdes perigosas em
relagao a vida e a propriedade.

Aviso sobre choques eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

Aviso para superficies quentes.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Avisos e instrugdes importantes sobre seguranga e meio-

am

biente

Esta secgdo contém importantes
instrugoes sobre seguranca que lhe
ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas
instrucdes poderd invalidar a garantia.

Seguranca geral

4/PT

Este equipamento pode ser usado
por criangas maiores de 8 anos e
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, desde que Ihes
sejam dadas supervisao e
instrucao sobre 0 uso do
equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar
com 0 equipamento. A limpeza e
manutengdo a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

O aparelho ndo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas,
mentais ou sensoriais reduzidas,
ou sem experiéncia e
conhecimento, exceto se forem
supervisionadas ou receberem
instrugoes.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a nao
brincarem com 0 aparelho.

Se 0 produto for passado a outra
pessoa para utilizagdo pessoal ou
em segunda mao, o manual do
utilizador, as etiquetas do produto
e outros documentos relevantes
devem ser também entregues.
Os procedimentos de instalagédo e
reparacao devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. 0
fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalagéo,
leia cuidadosamente as
instrugoes.

Nao ligue o produto se houver
algum defeito ou dano visivel.
Certifique-se de desligar 0s
botdes de funcionamento do
produto apos cada utilizagao.

Seguranca eléctrica

Se 0 produto tiver uma falha, ele
nao devera ser operado a nao ser
que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco
de choque eléctrico!

Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a
voltagem e a orotecgdo como
especificado nas "Especificagoes



técnicas”. A instalagdo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa
nao devera ser responsabilizada
por quaisquer problemas que
surjam devido ao produto ndo ter
sido ligado a terra de acordo com
0s regulamentos locais.

Nunca lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

Nunca toque na ficha com as
mao molhadas! Nunque retire a
ficha da tomada puxando pelo
cabo,puse sempre aggarando a
ficha.

O produto ndo devera estar com a
ficha ligada a tomada durante o0s
procedimentos de instalacéo, de
manutengdo, de limpeza e de
reparacao.

Se o cabo de ligacdo a
alimentagéo para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, pelo
seu agente de assisténcia ou por
pessoas igualmente qualificadas
para evitar um perigo.

O equipamento devera ser
instalado de modo a que possa
ser totalmente desligado da rede.
A separacdo devera ser fornecida
por uma ficha de corrente ou por
um interruptor integrado na

instalagdo eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos de
construgao.

e A superficie traseira do forno fica
muito quente quando em
utilizagdo. Certifique-se de que a
ligacdo do elétrica ndo contacte a
superficie traseira; caso contrario,
as ligagoes podem ficar
danificadas.

e Ndo comprima o cabo de
alimentagdo entre a porta do
forno e a estrutura e ndo o passe
por cima de superficies quentes.
Caso contrario, o isolamento do
cabo pode derreter e provocar
incéndio, como resultado de um
curto-circuito.

e (Qualquer tarefa com sistemas e
equipamentos eléctricos deve ser
executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

e Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentacdo
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel domestico.

e (ertifique-se de que a poténcia
do fusivel seja compativel com o
produto.

Seguranca do produto

e AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizagao.
Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento.
Criangas menores de 8 anos
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devem ser afastadas, a menos
que estejam sob supervisao
constante.

e Nunca utilize o produto quando o
seu raciocinio ou coordenagao
estiverem debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.

¢ Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O alcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em

contacto com superficies quentes.

¢ N&o coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes
durante a utilizag&o.

e Durante a utilizaco o aparelho
aquece. Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento dentro
do forno.

e Mantenha todas as ranhuras de
ventilagdo desobstruidas.

¢ Nao aqueca latas fechadas e
jarras de vidro no forno. A
pressao que se pode acumular na
lata/jarra pode fazer com que
expluda.

¢ N&o coloque tabuleiros para cozer
no forno, pratos ou folhas de
aluminio directamente no fundo
do forno. A acumulagao do calor
podera danificar o fundo do forno.

e Nao use limpadores abrasivos
asperos ou raspadores de metal
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duros para limpar a porta de vidro
do forno, ja que podem riscar a
superficie, 0 que pode resultar
em rachadura do vidro.

NAao use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.
(Varia dependendo do modelo do
produto.)

Colocar correctamente a
prateleira de arame e o tabuleiro
nos suportes de arame

E importante colocar a prateleira
e/ou tabuleiro correctamente no
suporte. Deslize a prateleira de
arame ou o tabuleiro entre 0s 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar algum
alimento sobre a mesma
(consulte a figura seguinte).




porta da frente estiver removido
ou quebrado.

Esta péga ndo € um secador de
toalhas. Nao pendure toalhas,
luvas ou produtos téxteis
similares quando a fungéo
grelhador estiver com a porta
aberta.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar 0s pratos no/do
forno quente.

Coloque o papel vegetal no
recipiente ou no acessorio do
forno (tabuleiro, grelha de arame,
etc.) juntamente com 0s
alimentos e depois introduza tudo
no forno pré-aquecido. Remova
as partes em excesso do papel
vegetal que estejam a extravasar
do acessorio ou do recipiente,
para evitar o risco de que toquem
0S elementos de aquecimento do
forno. Nunca use o papel vegetal
numa temperatura de
funcionamento superior a que &
indicada para o papel. Nao
cologue o papel vegetal
diretamente na base do tabuleiro.

AVISO: Verifique se o cabo de
alimentagéo do aparelho esta
desligado ou o quadro de
distribuicdo esta desligado antes
de substituir a lampada, para
evitar a possibilidade de choque
elétrico.

O aparelho ndo deve ser instalado
atras de uma porta decorativa
para evitar sobreagquecimento.

Para que a chama funcione
correctamente:

Certifique-se que a ficha esta
bem encaixada na tomada e que
nao provoque faisca.

N&o utiliza um cabo danificado,
cortado ou com extensdo, mas
apenas o cabo original.

Verifique se ndo ha liquidos ou
humidade na tomada em que o
produto € ligado.

Utilizac&o pretendida

Este produto foi concebido para
utilizagdo doméstica. O uso
comercial ndo é admissivel.
CUIDADQ: Este equipamento
destina-se apenas a cozedura.
Nao deve ser usado para outros
fins, como por exemplo,
aquecimento do comodo."

Este produto ndo devera ser
usado para aquecer pratos por
baixo do grelhador, secar toalhas
e panos de prato, etc.,
pendurando-0s nos manipulos e
para fins de aquecimento.
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e () fabricante ndo sera responsavel
por qualquer dano cusado por
Uso oU manuseamento
incorrectos.

e ( forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranca para criangas

e AVISO: As partes acessiveis
podem tornar-se quentes durante
a utilizagdo. As criangas deverdo
ser mantidas afastadas.

e (s materiais da embalagem
Serdo perigosos para as criangas.
Mantenha os materiais de
embalagem afastados das
criangas. Por favor, elimine todas
as partes da embalagem de
acordo com as normas
ambientais.

e (s produtos eléctricos sao
perigosos para as criangas.
Mantenha as criangas afastadas
do produto quando em
funcionamento e ndo as deixe
brincar com 0 mesmo.

e Nao coloque quaisquer itens por
cima do equipamento que as
criangas possam alcancar.
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e (uando a porta estiver aberta,
nao coloque qualquer objecto
pesado sobre ela e ndo permita
que as criancas se sentem sobre
ela. Pode virar ou pode danificar
as dobradicas.

Eliminacao do produto velho

Conformidade com a Directiva WEEE e Elimi-
nagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a Directiva
WEEE da UE (2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificagdo para residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e pecas de
alta qualidade, que podem ser reutilizados e reciclados.
No fim da sua vida Util, ndo elimine o residuo com o
lixo doméstico normal ou outro lixo. Leve-0 aum
centro de recolha para reciclagem de equipamentos
eléctricos e eletronicos. Consulte as autoridades locais
para se informar sobre estes centros de recolha.

Gumprimento com a Directiva RoHS:

0 produto que adquiriu estad em conformidade com a
Directiva RoHS da UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminacao do material da embalagem

e (s materiais da embalagem s&o perigosos para
as criangas. Mantenha os materiais no lugar
seguro fora do alcance das criangas. 0s
materiais da embalagem do produto sao
fabricados a partir de materiais reciclados.
Elimine-os de forma adequada e separe-0s de
acordo com as instruges de lixo reciclado. N&o
0s elimine com o lixo doméstico normal.



P Informacso geral

Visao geral

11

10

9

8

76 5
1 Prateleira de arame 7 Orificios de saida da dgua em excesso
2 Prateleiras 8 Posicoes da prateleira
3 Tabuleiro 9 Indicador do nivel de dgua
4 Porta frontal 10 Jarro
5 Pega 11 Painel de controlo
6 Tubo de saida do vapor
1 2 3 4 5 6 7

12 11 10 9 6 8
1 Tecla ON/OFF 7 Tecla start/stop (Iniciar/parar) cozedura
2 Tecla de seleccédo do programa 8 Tecla de seleccdo do menu dos alimentos de
3 Visor da funcédo preparo facil
4 Campo indicador da hora actual 9 Visor do texto
5 Campo indicador da temperatura/peso 10 Visor de selecgao dos alimentos de preparo facil
6 Tecla de aumento/diminuicao da temperatura- 11 Tecla de definicdo da temperatura/peso/booster
tempo-navegagao 12 Tecla da hora e definigbes

9/PT



Contetido da embalagem

Os acessorios fornecidos podem variar
dependendo do modelo do produto. Nem todos
os acessorios descritos no manual do
utilizador poderao fazer parte do seu produto.

1. Manual do utilizador
2. Tabuleiro padrao
Usado para pastelaria, alimentos congelados e
grandes assados.
3. Tabuleiro fundo
Usado para pastelaria, grandes assados, pratos
sumarentos e para recolher a gordura ao grelhar.
4,  Grelha de arame

Usada para assar e para colocar 0 alimento a ser
estufado, assado ou cozinhado em cagarolas, na
prateleira desejada.
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Colocar correctamente a prateleira de arame
¢ o tabuleiro nas prateleiras telescopicas
(Esta funcionalidade é opcional. Podera ndo
fazer parte do seu produto.)

As prateleiras telescopicas permitem-lhe instalar
e remover facilmente os tabuleiros e a prateleira
de arame.

Ao usar o tabuleiro e a prateleira de arame com
prateleiras telescopicas, certifique-se de que os
pinos na parte traseira da prateleira telescopica
oponha-se as extremidades da prateleira e do
tabuleiro.




Especificacoes técnicas

Consumo total de energia 3.1KW

Coisas essenciais: A informagéo no rétulo de energia dos fornos eléctricos é dada de acordo com a norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esses valores séo determinados sob a carga padréo comas fungdes do
aquecedor inferior-superior ou do aquecimento assistido por ventoinha (caso exista).

A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte polarizagdo dependendo da
existéncia ou nao de fungdes relevantes no produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo
lento, 3- Cozinhar a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-Aquecimento
superior e inferior.

s especificagdes técnicas poderdo ser Os valores apresentados nos rétulos do
alteradas sem aviso prévio para melhorar a produto ou na documentagao que o
qualidade do produto. companha sao obtidos em condigdes de

laboratdrio de acordo com as normas
relevantes. Dependendo das condigbes
ambientais e operacionais do produto, estes
valores poderao variar.

s figuras neste manual sdo esquematicas e
poderdo nao corresponder exactamente ao
seu produto.
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B Instalago

0O produto deve ser instalado por pessoal qualificado,
conforme os regulamentos vigentes. Caso contrario, a
garantia ficara sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas ndo autorizadas
¢ pode invalidar a garantia.

preparacéo do locall € a instalagao eléctrica
para o produto é da responsabilidade do
cliente.

PERIGO:

0 produto devera ser instalado de acordo com
odas as normas locais sobre equipamentos a
gas e/ou eléctricos.

PERIGO:

Antes da instalagao, verifique visualmente se o
produto possui algum defeito. Se tal for o
caso, nao permita a sua instalagao.

0Os produtos danificados provocam riscos para
a sua seguranga.

Instalagao prévia

0 aparelho estd concebido para instalagdo em
armarios de cozinha disponiveis comercialmente. Deve
ser deixada uma distancia de seguranga entre o
equipamento e as paredes e mdveis. Ver figura
(valores em mm).
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e As superficies, os laminados sintéticos e 0s
adesivos utilizados devem ser resistentes ao
calor (100 °C no minimo).

e (s armadrios da cozinha devem estar nivelados e
fixados.

e Se houver uma gaveta por debaixo do forno,
devera ser instalada uma prateleira entre o forno
€ a gaveta.

e (O equipamento deve ser transportado, pelo
menos, por duas pessoas.

e Para mover o forno, segure-o a partir dos
orificios para manuseamento existentes de
ambos 0s lados.

e Antes de instalar o produto, remova todos
materiais e documentos do seu interior.

e 0 movel da cozinha deverd estar em
conformidade com as dimensdes dadas na
imagem abaixo. Na parte traseira do mével da
cozinha, devera ser cortada uma abertura com
as dimensGes dadas na imagem abaixo para
assegurar uma ventilagdo suficiente.

NZo instale o produto junto a frigorificos ou

ongeladores. O calor emitido pelo produto
levara a um aumento no consumo de energia
dos aparelhos de refrigeragao.

NZo utilize a porta e/ou 0 manipulo para
levantar ou mover o produto.




550"

min.
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Instalacao e ligacao
e 0 produto pode apenas ser instalado e ligado de
acordo com as regras de instalagdo estatutdrias.
Ligacdo eléctrica
Ligue o produto a uma tomada/linha de terra,
protegida por um fusivel miniatura com capacidade
adequada conforme o estabelecido na tabela de
«Especificacfes técnicas». A instalagdo de terra deve
ser realizada por um eletricista qualificado, quer use o
produto com ou sem um transformador. A nossa
empresa nao se responsabilizara por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem uma instalagéo de
terra, de acordo com os regulamentos locais.
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PERIGO:

0 produto deve ser ligado a instalagao
eléctrica apenas por uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia do produto
inicia-se apenas apds a instalagdo correcta.

0 fabricante nao deve ser responsabilizado por]

danos oriundos de procedimentos realizados
por pessoas nao autorizadas.

PERIGO:

0 cabo eléctrico ndo deve ser prensado,

obstruido ou comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do produto.
Um cabo danificado deve ser substituido por
um electricista qualificado. Caso contrério, ha

risco de choque eléctrico, curto-circuito ou
incéndio!




e Aligagdo deve cumprir com 0s regulamentos
nacionais.

e (s dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na placa
de caracteristicas do produto. Abra a porta fontal
para verificar a placa de caracteristicas.

e (O cabo de alimentagdo do seu produto deve
cumprir com os valores da tabela "Technical
specifications” (Especificagdes técnicas).

PERIGO:

Antes de iniciar qualguer trabalho na
instalagao eléctrica, desligue o produto da
corrente eléctrica.

Ha risco de choque eléctrico!

A ficha do cabo de alimentagao deve ser de
facil acesso apds a instalagao (ndo passar por
cima da placa).

/Aquando da realizagdo da instalagdo elétrica,
deve aplicar os regulamentos nacionais/locais
e deve utilizar a tomada/linha adequada e
ficha para o forno. No caso de os limites de
poténcia do produto estarem fora da
capacidade de corrente da ficha e
tomada/linha, o produto deve ser ligado
através de instalagdo elétrica fixa diretamente
sem utilizar uma ficha e tomada/linha.

Ligue o cabo de alimentagdo a tomada.

Instalar o produto

1. Deslize o forno para dentro do armario, alinhe-o0 e
prenda-o certificando-se, a0 mesmo tempo, que o
cabo de alimentagao ndo esta danificado e/ou
comprimido.

Prenda o forno com 2 parafusos como ilustrado.
Apds a instalagdo, assegure-se de que os parafusos
estao suficientemente apertados e de que o forno ndo
se move. O forno poderd inclinar-se durante a
utilizagéo caso ndo seja instalado segundo as
instrucdes e caso os parafusos ndo estejam
suficientemente apertados.

Para produtos com ventoinha de arrefecimento
(Podera nao fazer parte do seu produto.)

1 Ventoinha de arrefecimento

2 Painel de controlo

3 Porta

A ventoinha de arrefecimento incorporada arrefece
tanto o compartimento embutido como a frente do
produto.

ventoinha de arrefecimento continua a
uncionar cerca de 20-30 minutos depois do
orno ter sido desligado. Se tiver cozinhado
através da programagado do temporizador do
forno, a ventoinha de arrefecimento sera
também desligada do final do tempo de
cozedura, juntamente com todas as fungdes.

Verificacao final
1. Operar o0 produto..
2. Verifique as fungdes.

Ellmmagao do produto velho
Guarde a caixa original do produto e transporte
nela o produto. Siga as instrugdes expressas na
caixa. Se ndo tiver a caixa original, embrulhe o
produto em pléstico de bolha ou cartdo grosso e
passe fita adsesiva para o prender firmemente.

e Paraimpedir que a grelha de arame e o tabuleiro
dentro do forno danifiquem a porta do forno,
coloque uma tira de cartdo por dentro da porta
do forno, nos locais que coincidem com a
posi¢ao dos tabuleiros. Passe fita adesiva sobre
a porta do forno até as partes laterais.

e N3o utilize a porta ou 0 manipulo para levantar
ou mover o produto.
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Nao pouse qualquer objecto sobre o produto e
desloque-o na posigao vertical.

N&o mova o produto quando houver dgua
dentro dele. Pode mover o produto apds
descarregar a dgua.

erifique a aparéncia geral do seu produto
para verificar se existem alguns danos que
possam ter ocorrido durante o transporte.
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[ Preparacdes

Conselhos para poupar energia e Sempre que possivel, tente cozinhar mauis do
As informagdes seguintes ajuda-lo(a)-&o a utilizar o que um prato no fomo, 20 Mesmo tempo. Pode

seu equipamento de uma forma ecoldgica e a poupar cozinhar colocando dois tachos de cozedura na
energia: grelha de arame.

e Utilize utensilios revestidos a esmalte ou de cor Cozinhe mais algum prato apos o outro. O forno

escura no forno, visto que a transmissdo de calor ainda estara quentg. '
sera melhor Pode poupar energia desligando o seu forno

e Ao cozinhar as suas refeigdes, realize uma gfig'zz%ﬁlrgaur&%glg]bl;g)z Er;trig gg ;:)Tngo tempo
operacdo de pré-aquecimento se for R ) '
aconselhdvel no manual do utilizador ou na Egzsiﬁ?]r;gr]ele 0s pratos congelados antes de os
descrigdo da cozedura. '

e Durante a cozedura, no abra frequentementea  Uso inicial
porta do forno. Ajuste da hora

1 2 3 4 5 6 7 8 9

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Tecla ON/OFF 17 Simbolo do tempo de cozedura
2 Tecla de selecgao do programa 18  Simbolo de cozedura a vapor (*)
3 Simbolo da sonda da carne (*) 19  Visor da fungao
4 Simbolo do bloqueio da porta (*) 20  Tecla de definicdo da temperatura-peso e
5 Campo indicador da hora actual aquecimento rapido
6  Campo indicador da temperatura/peso 21 Tecla da hora e definicdes
7 Simbolo da temperatura interna do forno ¥ (Varia dependendo do modelo do produto.)
3 Simbolo de Booster (pré-aquecimento répido) Introduza a ficha do cabo de alimentagéo na tomada e
9 Tecla start/stop (Iniciar/parar) cozedura ligue o fusivel do produto. _
10  Tecla de seleccdo do menu dos alimentos de Ter? gue (.je.f inir 0 idioma antes de gjustar a hora.

s Definir o idioma
preparo facil

11 Teclade aumenjo/diminuigéo da temperatura- ® P A M
tempo-navegagao

12 Visor do texto :

13 Visor de selecgdo dos alimentos de preparo facil

® ¢ Endlish v

14 Simbolo da definigdo
15 Sfmb‘)") do alarme . Ao ligar o forno pela primeira vez, "English" (Inglés)
16 Simbolo do tempo de fim de cozedura aparece no visor do texto (12). Prima ligeiramente /N

17/PT



ou N/ (11) para seleccionar o idioma pretendido. (10)

Prima ligeiramente
do idioma.

para confirmar a selecgéo

0 ecra de definigao do idioma apenas
aparecera durante o arranque inicial. Utilize o
menu Definigdes (Settings) para alterar o
idioma. Menu de definigbes, pdgina 34.

Definir ao tempo

® P

m 4

[ S———

© ¢ Set dav time

Apds seleccionar o idioma, "Time setting" (Definigao
do tempo) aparece no visor de texto (12). Prima
ligeiramente ™\ ou N/ (11) para introduzir a hora
actual.

hora deve ser ajustada antes da utilizagao
do forno. Se a hora néo for ajustada, o simbolo
de Definicbes (14) permanecera aceso. Ele
desaparecera quando a hora estiver ajustada.

Primeira limpeza da unidade

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
NZo use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

1. Remova todos 0s materiais de embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com um pano
himido ou esponja e seque com um pano.

Aquecimento inicial

Aquega o produto por cerca de 30 minutos e depois

desligue-0. Desse modo, qualquer residuo da

producdo serd queimado e removido.

ATEN(}AO

As superficies quentes causam gqueimaduras!
0 produto pode aquecer quando em utilizagao.
Nunca togue nos queimadores quentes, nas
secgdes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.
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Forno eléctrico

1. Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

2. Feche a porta do forno.

3. Seleccione a posigdo Estética.

1. Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Como usar o forno eléctrico, pdgina 20.

2. Funcione o forno por cerca de 30 minutos.

3. Desligue o seu forno; consulte Como usar o forno
eléctrico, pdgina 20

Para limpar o sistema de vapor:

1. Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

2. Feche a porta do forno.

3. Seleccione a fungdo "Steam + Fan heating"
(Vapor + Aquecimento por ventoinha) .

4. Adicione 350 cc de agua no recipiente (2).
Consulte, Modos de funcionamento, pdgina 22-
uso da funcéo “Steam + Fan heating”.

5. Funcione o forno por cerca de uma horal%ue

na tecla sempre que “Pressionar
para vaporizar” aparega no visor.

6. Desligue o seu forno; consulte, Como usar o forno
eléctrico, pdgina 20

Forno com grelhador

1. Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

2. Feche a porta do forno.

3. Seleccione a poténcia mais alta da grelha;

consulte Operar o grelhador, pdgina 35.

Funcione o forno por cerca de 30 minutos.

Desligue o seu grelhador; consulte Operar o

grelhador, pdgina 35

o~

Poderd ocorrer maus odores e fumaga por um
par de horas durante o funcionamento inicial.
Isto é perfeitamente natural. Assegure que o
coémodo esteja bem ventilado para extrair o
fumo e o cheiro. Evite inalar directamente o
fumo e os odores emitidos.




B Funcionar com o forno

Informacdes gerais sobre cozer, assar e
grelhar no forno

IATENQAO

As superficies quentes causam queimaduras!
0 produto pode aquecer quando em utilizagao.
Nunca togue nos queimadores quentes, nas
secgdes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

PERIGO:
Tenha cuidado ao abrir a porta do forno, visto
que pode sair vapor.

0 vapor exalado pode escaldar as suas maos,
rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

e Use placas demetal apropriadas com
revestimento ndo aderente, vasilhas de aluminio
ou formas de silicone resistentes ao calor.

e Use da melhor maneira possivel o espago na
prateleira.

e (Coloque a forma de assar no forno no centro da
prateleira.

e Seleccione a posicéo correcta da prateleira antes
de ligar o forno ou o grelhador. N&o altere a
posi¢ao da prateleira quando o forno estiver
quente.

e Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e Temperar o frango inteiro, o pert e grandes
pegas de carne com molhos tais como sumo de
limdo e pimenta preta antes da cozedura,
melhorara os resultados da mesma.

e Demora mais 15 a 30 minutos para assar a
carne com 0sso se comparada com a carne do
mesmo tamanho sem 0ssos.

e  (ada centimetro da espessura da carne exige
aproximadamente 4-5 minutos do tempo de
cozedura.

e Deixe a carne repousarr no forno por cerca de
10 minutos apds terminar o tempo de cozedura.
0 suco é melhor distribuido por todo 0 assado e
ndo escorre quando a carne é cortada.

e 0 peixe deve ser colocado na prateleira média ou
inferior, numa placa resistente ao calor.

Conselhos para grelhar

Ao grelhar carne, peixe e aves, eles ficam

rapidamente com uma cor acastanhada, levemente

tostados e ndo ficam secos. Postas, espetadas de
carne e salsichas, bem como 0s legumes com um
elevado teor de &gua, tais como os tomates e as
cebolas, sao particularmente apropriados para serem
grelhados.

e Distribua as pecas a serem grelhadas na grelha
de arame ou no tabuleiro de pastelaria com a
grelha de arame, de tal forma que o espago
coberto ndo exceda o tamanho do aquecedor.

e Deslize a grelha de arame ou o tabuleiro de
pastelaria para o nivel pretendido no forno. Se
estiver a grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira inferior
para recolher a gordura. Adicione alguma dgua
no tabuleiro para uma limpeza mais fécil.

Os alimentos que ndo sdo apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o cologue os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta area é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.
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Como usar o forno eléctrico
Painel de controlo
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21

1 2 3 4

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

Tecla ON/OFF

Tecla de seleccédo do programa ®© P A i~
Simbolo da sonda da carne (*) m
Simbolo do blogueio da porta (*) E—
Campo indicador da hora actual
Campo indicador da temperatura/peso ® c Set daw time Wy &
Simbolo da temperatura interna do forno

Simbolo de Booster (pré-aquecimento rapido)
Tecla start/stop (Iniciar/parar) cozedura

Tecla de selecgdo do menu dos alimentos de
preparo facil

Tecla de aumento/diminuicao da temperatura-
tempo-navegacao

Visor do texto

Visor de seleccdo dos alimentos de preparo facil
Simbolo da definicdo

Simbolo do alarme

Simbolo do tempo de fim de cozedura
Simbolo do tempo de cozedura

Simbolo de cozedura a vapor (*)

Visor da funcédo

Tecla de definicdo da temperatura-peso e
aquecimento rapido

Tecla da hora e definicdes

(Varia dependendo do modelo do produto.)

Ajuste a hora actual
Pode definir novamente o tempo sempre que quiser.

1.

Para definir a hora actual, prima a tecla Tempo e
Definigdes (21) por trés vezes até que "Set day
time" (Definir hora) aparega no visor do texto (12)
quando o forno esta desligado.

Prima ligeiramente /N ou N/ (11) para definir
a hora actual.

20/PT

» YPurante falhas eléctricas que ndo durem mais
1 ue 20 minutos, o tempo definido

permanecera armazenado. A hora actual ndo
pode ser alterada quando alguma das fungdes
do forno estiver em uso.

Seleccionar a temperatura e 0 modo de
funcionamento

1.

Prima a tecla On/Off (1) para ligar o forno.

Quando o forno € ligado, os icones de
aquecimento superior € inferior aparecem no visor
da fungo (19) e “Static” (Estatico) aparece no
visor do texto (12). A temperatura recomendada
aparece no campo indicador da temperatura/peso
(6). Os aquecedores activos e a posicdo sugerida
para o tabuleiro aparecem no visor da funcéo (19).

© P —118:5 200° ™"
® ¢ Static S

0 forno desligar-se-a automaticamente
lem menos de 20 segundos se nenhuma
definigéo foi feita no visor da fungao.




2. Prima /Z\ ou \/ (11) para seleccionar o modo
de funcionamento pretendido.

Apds a fungdo ter sido seleccionada, Temperature"

(Temperatura), "Cook time" (Tempo de cozedura),

"Cook end time" (Tempo de fim da cozedura) e

"Booster" (aquecimento rapido) podem ser definidos.

3. 2. Prima a tecla de defini¢do do aquecimento
rapido e Temperatura-Peso (20) até alcangar o
visor da temperatura.

4. Prima/Z\ ou N/ (11) até que a temperatura
aparega no campo indicador da temperatura/peso

©).
® P
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® ¢ Terrerature

5. Prima a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar) cozedura (9
para iniciar o forno com a fung&o seleccionada.
"Cooking" (Cozedura) aparece no visor.

© P =18.15 200°
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® ¢ Cooking tew

Se a porta do forno for aberta durante a
cozedura, 0 aviso "Door open” (Abertura
da porta) aparece no visor.

Desligar o forno eléctrico

Prima a tecla On/Off (1) para desligar o forno.

E importante colocar a grelha de arame correctamente
na prateleira de arame. A grelha de arame deve ser
inserida entre as prateleiras de arame, conforme
ilustrado na figura.

N&o deixe a grelha de arame encostada contra
aparede traseira do forno. Deslize a sua grelha de
arame até a secgdo frontal da prateleira e ajuste-a
com a ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.

(Varia dependendo do modelo do produto.)

Tabela de fungdo

A tabela de fungéo indica as fungdes que podem ser
usadas no forno e as suas respectivas temperaturas
minimas e maximas.

s fungdes podem variar dependendo do
modelo do produto.

)

Por razbes de seguranga, 0 tempo méaximo

ue pode ser definido para o "Cook time"
(Tempo de cozedura), esta limitado a 6 horas
em todas as posi¢des além das fungbes
"Warm Keeping" (Manutengao do calor) e
"Low Temperature Cooking" (Cozedura a baixa
temperatura).

e

o fazer qualquer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor.

&

0 programa sera cancelado em caso de falha
léctrica. Terd que reprogramar o forno.

|

hora actual pode ser ajustada quando o
orno estiver a funcionar em qualquer fungao
u se tiver sido feita a programagao semi-
automatica ou totalmente automatica no forno.

e

e nenhum botdo for premido dentro de 20
egundos ao realizar definigdes no forno, o
mesmo desligara por contra propria.

)

Mesmo que o forno seja desligado, a lampada
Ido forno acendera quando a porta do forno for
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Posicao de limpeza (*)
Simbolo da sonda da carne (*)
Posicbes da prateleira
Aquecedor inferior
Simbolo de cozedura a vapor (*)
Ventoinha boost (répida)
Aquecedor boost (rapido)
Simbolo do bloqueio da porta (*)
Aquecedor do grelhador

0 Aquecedor superior

— O 00 N O O ~ W N —

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento mostrada aqui
pode diferir da organizag&o no seu produto.

'Static' (Estatica)

0 alimento € aquecido simultaneamente a partir de
cima e de baixo. E apropriado para bolos, pastelaria
ou holos e estufados em formas de assar. 'Cook
with one tray" (Cozinhar com um tabuleiro).

i

® ¢ Static Sewm

'Static+fan' (Estatica + ventoinha)

0 ar quente provocado pelos aquecedores traseiro e
superior é uniformemente distribuido por todo o
forno muito rapidamente através da ventoinha. 'Cook
with one tray" (Cozinhar com um tabuleiro).

s fungdes podem variar dependendo do
modelo do produto!

40-260

q
ventoinha

Grelhador completo 40-280

g
(Cozedura lenta)/ Eco
Fan Heating'
(Aquecimento por

Manutenciodocalor [ 80 [ 40-100

22/PT
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'Fan assisted cooking' (Cozedura assistida por
ventoinha)

0 ar quente provocado pelo aquecedor traseiro é
uniformemente distribuido por todo o forno muito
rapidamente, através da ventoinha. E apropriado para
cozinhar os seus alimentos em diferentes niveis da
prateleira €, em muitos casos, ndo é necessario pré-
aquecer. Apropriado para cozinhar com varios
tabuleiros.

@ P[— , < A
] 1820 0"
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® ¢ Fan heating GV

Quando a porta do forno ¢ aberta, 0 motor da
entoinha ndo funcionard, para manter o ar
quente no interior.




'Multi (3-D) cooking' (Cozedura multi (3D))

0 aquecimento superior, inferior e 0 aguecimento
assistido pela ventoinha estao em funcionamento. O
alimento é cozido uniforme e rapidamente por
inteiro. 'Cook with one tray" (Cozinhar com um
tabuleiro).

© P 1820 205~

Ea':“' -2
i e RS
o i
[E— s i

® © MItl cookind (3D v

Pizza

0 aquecimento inferior e 0 aguecimento assistido
pela ventoinha (na parede posterior) estao em
funcionamento. Apropriado para assar pizza.

'Full Grill' (Grelhador completo)

i
\
I
—_

® ‘c Full arill fvw

© » ==10:30 280" ~*

e Coloque porgbes grandes ou de médio
tamanho na posigao correcta da prateleira sob
0 aquecedor do grelhador para grelharem.

e Ajuste a temperatura para o nivel maximo.

e Volte os alimentos a meio do tempo de grelhar.

'Grill' (Grelhador)

A pequena grelha no tecto do forno estd em
funcionamento. Apropriado para grelhar e gratinar
alimentos.

e o
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® ¢ Low 9rill svw

'Full grill+Fan' (Grelhador completo + ventoinha)
0 ar quente provocado pelo grelhador completo é
distribuido por todo o forno muito rapidamente,
através da ventoinha. E apropriado para grelhar
randes quantidades de alimento.

il
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® ¢ Full grill+Fan

e Coloque porgbes grandes ou de médio
tamanho na posigao correcta da prateleira sob
0 aquecedor do grelhador para grelharem.

e Ajuste a temperatura para o nivel maximo.

e Volte os alimentos a meio do tempo de grelhar.

'Full Grill' (Grelhador completo)

A grelha larga no tecto do forno esta em
funcionamento. E apropriado para grelhar grandes
quantidades de alimento.

e Coloque porgdes pequenas ou de médio
tamanho na posigao correcta da prateleira sob
0 aquecedor do grelhador para grelharem.

e Ajuste a temperatura para o nivel maximo.

e Volte os alimentos a meio do tempo de grelhar.

'Eco Fan Heating' (Aquecimento por ventoinha
Eco)

Para poupar energia, pode usar esta fungéo em vez
das operagdes de cozedura que realizaria usando o
aquecimento por ventoinha numa escala de
temperatura de 160-220°C Porém, o tempo de
cozedura aumentara um pouco mais.

Os tempos de cozedura relacionados com esta
funcéo estéo indicados na tabela ""Eco Fan
Heating' (Aquecimento por ventoinha Eco)"'.

Y P:r::@—:: 18:25 ]gac
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Aguecimento inferior

Apenas 0 aquecimento inferior estd em
funcionamento. E apropriado para pizza € 0
consequente alouramento dos alimentos a partir de
baixo.

© 1815 180
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'Keep warm' (Manuteng&o do calor)

Usada para manter os alimentos numa temperatura
onde estejam prontos para serem servidos, durante
um longo periodo de tempo.

o ]18:26 607"
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'Low temperature cooking' (Cozedura a baixa
temperatura)

0 alimento € aquecido simultaneamente a partir de
cima e de baixo. E apropriado para cozedura lenta
de pedagos de camne (vitela, borrego, aves, etc.)
assados/alourados num recipiente aberto a baixa
temperatura. Esta fungao garante que a carne esta
suculenta e tenra no interior. Utilize tipos de came
higienicamente apropriados. Na placa, grelhador,
etc., cozinhe/aloure previamente toda a superficie da
carne numa panela quente. Pode cozinhar a carne
previamente assada/alourada com a fungéo
“cozedura a baixa temperatura” durante bastante
tempo. 'Cook with one tray only' (Cozinhar com um
s6 tabuleiro).

© P =—1gI5 80"

® ‘¢ Low temr. cookind .
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'Defrost’ (Descongelagio)

0 forno ndo esta aquecido. Apenas a ventoinha (na
parede posterior) estd a funcionar.

Apropriado para derreter alimentos granulares
lentamente em temperatura ambiente e para
arrefecer o alimento cozinhado.

® P 118:25 M..
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'Steam Turbo' (Vapor turbo)
Além das operagdes de cozedura que realiza usando
0 aquecimento por ventoinha entre 150-280°C, tera
também a opgdo de aplicar o vapor aos pratos apds o
forno atingir a temperatura definida. Porém, o tempo
de cozedura aumentara um pouco mais.
Esta opgao permite-Ihe cozinhar pratos de acordo
com a sua preferéncia, além dos menus automaticos.
.
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1. Primaatecla(1).

2. Coloque o alimento no forno.

3. Prima/\ ou \V/ (11) para seleccionar a
fungéo "Steam + Fan heating" (Aquecimento
por ventoinha + vapor). Depois, prima a tecla
Start/Stop (Iniciar/Parar) cozedura (9) para
iniciar a cozedura. Se n&o houver dgua no seu
sistema, “Fill with 350 ml water” (Encher
com 350 ml de 4gua) aparece no visor. Encha
com agua usando o recipiente para dgua
fornecido com o seu forno, até ouvir o aviso
sonoro. Consulte: Adicionar dgua. “Door open”
(Abertura da porta) sera exibido quando atingir
a quantidade suficiente de dgua.

NZo use outros liquidos além de dgua potavel
no sistema de vapor.




'Steam Turbo' (Vapor turbo) Limpeza a vapor
Feche a porta e entdo “Cooking” (Cozedura) serd

exibido. “Press Iy to spray steam” (Prima... o P 18:20 ’\ b

para espalhar o vapor) aparece quando a
temperatura definida € alcangada. Prima a tecla de -

seleccdo do menu de alimentos de preparo facil (10) ® T §»_»5m"| cleaning
para emitir o vapor dentro do forno por 5 minutos.

Durante o tempo de cozedura pode aplicar o vapor , o .
por 3 vezes sempre que quiser_ Easy Steam Cleanmg (LImpeZa a vapor féCI|)

(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer
parte do seu produto.)

Esta fungéo permite que a sujidade (recente ou
incrustada) no forno se torne mole e de facil

agua restante no sistema deve ser drenada
no final da cozedura. Consulte. Fungdes do
guia de cozedura, pdgina 31, Draining water

(Drenar dgua). limpeza. Consulte a secgio «Limpeza - easy steam
cleaning” para limpeza a vapor facil.
Limpeza a vapor .
Este modo serve para amaciar a sujidade dentro do O . ~ bl
forno apds concluir a cozedura. Ver Limpeza a
vapor, .
® € Steam cleaning v
Operar a unidade de controlo do forno
1 2 3 4 5 6 7 8 9

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Tecla ON/OFF 12 Visor do texto
2 Tecla de seleccédo do programa 13 Visor de selecgao dos alimentos de preparo facil
3 Simbolo da sonda da carne (*) 14 Simbolo da definicdo
4 Simbolo do bloqueio da porta (*) 15 Simbolo do alarme
5 Campo indicador da hora actual 16 Simbolo do tempo de fim de cozedura
6 Campo indicador da temperatura/peso 17 Simbolo do tempo de cozedura
7 Simbolo da temperatura interna do forno 18  Simbolo de cozedura a vapor (*)
8 Simbolo de Booster (pré-aquecimento rapido) 19 Visor da funcdo
9 Tecla start/stop (Iniciar/parar) cozedura 20  Tecla de definicdo da temperatura-peso e
10  Tecla de seleccdo do menu dos alimentos de aquecimento rapido

preparo facil 21 Tecla da hora e definicdes

11 Tecla de aumento/diminuicdo da temperatura- (Varia dependendo do modelo do produto.)

tempo-navegagao
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Activar o funcionamento semi-automatico.
Neste modo de funcionamento, pode ajustar o periodo
de tempo durante o qual o forno funcionara (tempo de

cozedura).

1. Prima o botdo On/Off (1) para ligar o forno.

2. Prima /N ou N/ (11) para seleccionar a fungio
pretendida.

3. Para o tempo de cozedura, prima uma vez o botao
Tempo e Definigbes (21) para destacar "Cook
time" (Tempo de cozedura) no visor de texto (12).
0 simbolo do tempo de cozedura (17) pisca ao
mesmo tempo.

4. Prima ligeiramente /N ou \/ (11) para definir

o0 tempo de cozedura. O simbolo do tempo de
cozedura (17) é exibido apds definir o tempo de
cozedura.

© P 0000200
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5.
6.

Coloque o seu alimento no forno e feche a porta.
Para a temperatura de cozedura, prima uma vez a
tecla (20) Temperatura - Peso e Aquecimento
Rapido para destacar "Temperature”
(Temperatura) no visor de texto.

Prima /\ ou N/ (11) para definir a temperatura.
Prima a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar) cozedura (9)
para iniciar a cozedura. "Cooking" (Cozedura)
aparece no visor.

» 0 forno serd aquecido até a temperatura predefinida
e mantard esta temperatura até ao fim do tempo de
cozedura que seleccionou. A lampada do forno fica
acesa durante 0 processo de cozedura.

odos os segmentos do simbolo da
emperatura interior do forno (7) acenderao
quando o forno atingir a temperatura definida.

10.

11.

Quando a cozedura estiver concluida, a
mensagem "Good appetite... Press Pl to
continue” (Bom apetite... prima para continuar)
aparece no visor e ouve-se 0 sinal de alarme.
Para interromper o sinal de alarme, basta premir
qualquer tecla. Se premir a tecla Start/Stop
(Iniciar/Parar) cozedura (9), o forno continua a
funcionar com o modo seleccionado. O alarme
péra.

Se ndo premir a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar)
cozedura (9), o forno desliga automaticamente e a
hora actual é exibida.
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Ligar em funcionamento totalmente automatico
Neste modo de funcionamento pode ajustar o tempo
de cozedura e 0 tempo de fim da cozedura.

1.
2.

3.

4,

» 0

Prima a tecla On/Off (1) para ligar o forno.

Prima /\ ou \/ (11) para seleccionar a fungéo
pretendida.

Para o tempo de cozedura, prima uma vez a tecla
Tempo e Definigdes (21) para destacar "Cook
time" (Tempo de cozedura) no visor de texto (12).
0 simbolo do tempo de cozedura (17) pisca ao
mesmo tempo.

Prima ligeiramente #\ ou \/ (11) para definir
o0 tempo de cozedura.

simbolo do tempo de cozedura (17) é exibido apos

definir o tempo de cozedura.

5.

Para o tempo de fim de cozedura, prima uma vez
a tecla Tempo e Definigdes (21) em curtos
intervalos até aparecer "Cook end time" (Tempo
de fim de cozedura) no visor de texto (12). O
simbolo do tempo de fim de cozedura (16) pisca

@
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a0 mesmo tempo.
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6.

Prima #\ ou \/ (11) para definir o tempo de
fim da cozedura.

» Apds definir o tempo de fim da cozedura, o simbolo
de tempo de fim da cozedura (16) aparece no visor.

7.
8.

» 0

Coloque o seu alimento no forno e feche a porta.
Para a temperatura de cozedura, prima uma vez a
tecla (20) Temperatura - Peso e Aquecimento
Rapido para destacar "Temperature”
(Temperatura) no visor de texto. Prima /\ ou
N/ (11) para definir a temperatura.

Prima a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar) cozedura (9)
para iniciar a cozedura. "Waiting" (A aguardar)
aparece no visor.

temporizador do forno calcula automaticamente o

tempo de arranque da cozedura, deduzindo o tempo
da cozedura do tempo de fim da cozedura que definiu.

10.

0 modo de funcionamento seleccionado é
activado quando comega o tempo de inicio da
cozedura, "Cooking" (Cozedura) aparece no visor
e o0 forno aquece até a temperatura definida.
Manterd esta temperatura até o fim do tempo da
cozedura. A lampada do forno fica acesa durante
0 processo de cozedura.



odos os segmentos do simbolo da
6 emperatura interior do forno (7)
acenderao quando o forno atingir a
temperatura definida.

11. Quando a cozedura estiver concluida, a
mensagem "Good appetite... Press Pl to
continue” (Bom apetite... prima para continuar)
aparece no visor e ouve-se 0 sinal de alarme.

12. Para interromper o sinal de alarme, basta premir
qualquer tecla. Se premir a tecla Start/Stop
(Iniciar/Parar) cozedura (9), o forno continua a
funcionar com o modo seleccionado. O alarme
péra.

13. Se ndo premir a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar)
cozedura (9), o forno desliga automaticamente e a
hora actual é exibida.

Se quiser cancelar a programagao
6 automatica ou semi-automatica apds té-

las definido, tera que reajustar o tempo

de cozedura. Também pode desligar o

forno premindo a tecla On/Off (1) se
necessario.

Definir o booster

Use a fung@o booster (pré-aguecimento rapido) para
fazer com que o forno atinja a temperatura pretendida
mais rapidamente.

0 booster ndo pode ser seleccionado nas
uncdes de descongelagao, cozedura lenta,
manuteng&o do calor e cozedura a baixa
temperatura. As definigdes booster serdo
canceladas em caso de falha eléctrica.

Seleccione a fungdo de cozedura pretendida e depois:

1. Prima a tecla de definicdo Temperatura - Peso e
Aquecimento rapido (20) em curtos intervalos até
que "Booster passive" (Booster passivo) apareca
no visor.

2. Prima /\ (11) para visualizar 1"Booster active"
(Booster activo). O simbolo Booster (8)
permanece aceso.
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» O simbolo do hooster (8) desaparece logo que o
forno atinge a temperatura desejada e o forno
recomega a funcionar na fungéo em que estava antes
da funcéo booster.

3. Para cancelar a fungéo booster, prima a tecla de
definigio Temperatura - Peso e Aquecimento
rapido (20) em curtos intervalos até que "Booster
active" (Booster activo) aparega no visor.

4, Prima /\ (11) para visualizar 1"Booster
passive" (Booster passivo).

3 ¢

® < Booster rassive

» Ao regressar ao visor de selecgao da fungao apds
este processo, 0 simbolo Booster (8) desaparece.
Usar o bloqueio das teclas

Pode evitar a utilizagdo do forno activando a fungéo de
bloqueio das teclas.

0 bloqueio das teclas pode ser utilizado com o
orno a funcionar ou sem funcionar. O forno
pode ser desligado premindo o botdo On/off
(1), mesmo que o blogueio das teclas esteja
activado enquanto o forno esté a funcionar.

Activar o bloqueio das teclas

1. Prima o botdo da Hora e Definigbes (21) em
curtos intervalos até que o bloqueio das teclas
passivo aparega no visor.

2. Prima /\ (11) para activar o bloqueio das teclas.
Apbs activar o blogueio das teclas, "Key lock
active” (Blogueio das teclas activo) aparecera no

10:35

o P
%

A

® < Kw lock active -.,v &

» Apds activar o blogueio das teclas, o aviso "Keylock
active"(Bloqueio das teclas activo) aparecera no visor
quando premir alguma tecla (excepto V).

s teclas do forno nao funcionam quando a
ungao de blogueio das teclas estd activada. 0
blogueio das teclas ndo sera cancelado em
caso de falha eléctrica.

Desactivar o bloqueio das teclas

1. Prima™\/ (11) para desactivar o blogueio das
teclas. "Key lock passive” (Blogueio das teclas
passivo) aparece no visor.
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Usar o relégio como um alarme

Pode usar o reldgio do produto para qualquer aviso ou
lembrete, a parte do programa de cozedura.

0 reldgio de alarme n@o influencia as fungdes do forno.
E usado apenas como aviso. Por exemplo, é Uil
quando quer virar o alimento no forno num certo ponto
do tempo. O reldgio de alarme emitira um sinal uma
vez alcangado o tempo que definiu para o forno.

0 tempo méximo do alarme pode ser de 23
horas e 59 minutos.

Para definir o alarme:

N

1. Prima o botdo da Hora e Definigbes (21) em
curtos intervalos até que o simbolo do alarme (15)
aparega no visor.

2. Prima ligeiramente /\ ou \/ (11) para definir
o tempo. O simbolo do alarme (15) permanece
aceso apos definir o tempo do alarme.

3. Apds ter decorrido o tempo do alarme, o simbolo
do alarme comegard a piscar e seré ouvido um
sinal de alarme.

4. Prima qualquer tecla para parar o alarme.

Para cancelar o alarme:

1. Prima o botdo da Hora e Definigbes (21) em
curtos intervalos até que o simbolo do alarme (15)
aparega no visor.

2. Prima /\ (11) até que "00:00" aparega no visor.

Tabela de tempos de cozedura

0Os tempos neste capitulo servem como guia.
Os tempos podem variar devido a temperatura

o alimento, espessura, tipo e a sua
preferéncia de cozedura.

Gozer no forno e assar

12 prateleira do forno é a prateleira do
undo .

Bolos no Um tabulgiro Tabuleiro padrao* E 3 180 25..30
tabuleiro

Bolos Um tabuleiro Tabuleiro padréo E 160 a53h
pequenos
2 tabuleiros 1-Tabuleiro para doces* 1-3 150 35..50
3-Tabuleiro padréo*

Forma de mola redonda
com 26 cm de didmetro
na grelha de arame™*

Bolo fofo Um tabuleiro

1-Forma de mola
redonda com 26 cm de
diametro na grelha de
arame™*
4-Forma de mola
redonda com 26 cm de
diametro no tabuleiro
ara doces™

. 2 tabulgiros

e

ﬁ .

| v e R R
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3 tabuleiros 1-Tabuleiro para doces
3-Tabuleiro padrao®
5-Tabuleiro fundo®

Bife (inteiro) = min.
/Roshife 250/max, depois

= 250/max, depois
180 ... 190
e 250/max, depois
180 ... 190
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Bancada para refeicoes de teste institutos responsdveis pelo controlo possam testar o
As refeicdes sdo preparadas nesta bancada em produto com uma maior facilidade
conformidade com a EN 60350-1 para que 0s

Bolo seco Um Tabuleiro padréo® i 3 140 20...30
fridvel tabuleiro
3-Tabuleiro para doces™
Bolos Um Tabuleiro padréo® i 3 160 9835
pequenos tabuleiro
2 tabuleiros 1-Tabuleiro para doces* {g] 1-3 150 35..50
3-Tabuleiro padrdo®

tabuleiro com 26 cm de didmetro i
na grelha de arame™*

1-Forma de mola
redonda com 26 cm de
didmetro na grelha de
arame™*
4-Forma de mola
redonda com 26 cm de
diametro no tabuleiro
ara doces™

Prato metalico preto
redondo com 20 cm de
didmetro na grelha de
arame™*

* Estes acessorios poderdo néo ser fornecidos com o produto.
** Estes acessorios nao séo fornecidos com o produto. Séo acessorios que estdo disponiveis comercialmente.
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'Eco Fan Heating' (Aquecimento por ventoinha Eco)

NZo altere a temperatura da cozedura apds a
cozedura iniciar no modo 'Eco Fan Heating'
(Aguecimento por ventoinha Eco).

* Estes acessorios poderdo nédo ser fornecidos com o produto.

Conselhos para cozer bolos

Se 0 bolo for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura.

Se 0 bolo for htimido, use menos liquido ou
diminua a temperatura em 10°C.

Se 0 bolo estiver escuro em cima, coloque-a na
prateleira inferior, baixe a temperatura e
aumente o tempo de cozedura.

Se bem cozido no interior, mas mole no exterior,
use menos liquido, diminua a atemperatura e
aumente o tempo de cozedura.

Conselhos para cozer massa de pastelaria

Se 0 pastel for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura. Humedega as camadas da massa com
um molho composto de leite, 6leo, ovo e iogurte.
Se 0 pastel demorar muito a assar, preste
atengdo se a espessura do pastel que preparou
nao excede a profundidade do tabuleiro.

Se a parte superior do pastel estiver castanha,
mas a parte inferior ndo estiver cozida, verifique
se a quantidade de molho que usou para o
pastel ndo estd muito concentrada no fundo do
mesmo. Tente espalhar o molho de forma igual
entre as camadas da massa e no topo do pastel
para um acastanhado uniforme.

Cozinhe o pastel de acordo com o modo e
emperatura dados na tabela de cozedura. Se
2 parte do fundo continuar a nao ficar
acastanhada o suficiente, coloque-a numa
prateleira mais baixa da préxima vez.

Conselhos para cozinhar legumes

Se os pratos de legumes liberarem demasiado
sumo e ficarem muito secos, cozinhe-o0s num
tacho com tampa, ao invés de tabuleiro. Os
tachos fechados preservarao o sumo do prato.

Nao abra a porta durante a cozedura no modo
'Eco Fan Heating' (Aquecimento por ventoinha
Eco).

e Seum prato de legumes néo ficar cozido, coza
antecipadamente os legumes ou prepare-0s
como alimentos enlatados e cologque-0s no forno.

Funcdes do guia de cozedura

Seleccionar as fungodes dos alimentos de

preparo facil

0 menu dos alimentos de preparo facil contém

programas de refei¢des que sdo preparados

especialmente por cozinheiros profissionais e

guardados na memdria da unidade de controlo.

Neste menu, a temperatura, posicéo da prateleira,

peso e fungdes da cozedura s&o definidos

automaticamente.

Pode alterar 0 peso e 0 tempo de cozedura de acordo

com a comida e 0s seus gostos.

Para seleccionar as fungdes do Guia de cozedura:

1. Prima a tecla On/Off (1) para ligar o forno.

2. Prima o bot&o de selecgéo do programa (2) para
seleccionar o visor da fungéo ddos alimentos de
preparo facil. Neste passo,
“Cakes&Breads&Tarts” (Bolos, pées e tartes)
aparece no visor e o visor de selecgdo de
alimentos de preparo facil (13) é destacado.

o P 10:35 A b

=
® ¢ Cakes breads tarts o v &

3. Prima/Z\ ou N/ (11) para seleccionar o menu
principal da fungéo de alimentos de preparo fécil
(Bolos, pdes e tartes; aves; carne; peixe;
alimentos especiais; Especial).

4. Prima a tecla de selecgio do menu de alimentos
de preparo facil (10) para confirmar o menu de
alimentos principal pretendido.

5. Prima/\ ou N/ (11) para seleccionar o
alimento pretendido (Biscoitos, bolos, pequenos
holos, etc).
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\ Antes de comegar a cozinhar no menu dos alimentos
®© P! ’S. ES 1 E o ~ Hi de preparo facil, pode definir o peso dependendo do

tipo de alimento que seleccionou. Para fazer isso:

5

1. Prima o botéo de definigdo do aquecimento répido

h =@ : ;
L . e Temperatura-Peso (20) até que o campo
O« g_bl:nul: ies v indicador do peso comece a piscar.
6. Coloque o seu alimento no forno. O P R

i

7. Prima a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar) cozedura (9) ]
para iniciar a cozedura. "Cooking" (Cozedura) {
aparece no visor. 1 ez

Se a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar) ® T Weight f;" g

cozedura (9) ndo for premida dentro de . -
20 segundos, o forno desligara por conta 2. Prima /N ou N/ (11) para definir o peso.

propria. Antes de comegar a cozinhar no menu dos alimentos
8. Apds a cozedura estar concluida, "Good d_e préparo fécil, pode defin?r 0 Peso dependgndo do
appetite...” (Bom apetite) aparece no visor e t1|po ge_ allmegt(iﬂqug sglefgqopogj. Para fa;er 'Stso', id
oLVe-S6 0 sinal de alarme. .+ Prima o botao de definicao do aquecimento rapido
e Temperatura-Peso (20) até que o campo

Para interromper o sinal de alarme, basta indicador do peso comece a piscar.

premir qualquer tecla. 2. Primaatecla (11) para definir o peso.
Menu dos alimentos de preparo facil:

"Back" (Atras) que aparece no visor Pode variar dependendo dos modelos

enquanto navega pelo menu dos
alimentos permite-lhe voltar ao menu
superior. Prima o botao de selecgao do
menu de alimentos de preparo facil (10)
para voltar a0 menu superior.

Bolinhos Frango, Guisado Filete de peixe | Rosbife Massas
grelhado levedadas
I e [ e
ij desidratad

Para seleccionar as fungdes de alimentos de (Bolos, pags e tartes; aves; came; peixe;
preparo facil a vapor: alimentos especiais; Especial).
1. Prima a tecla On/Off (1) para ligar o foro. 4. Prima a tecla de selecgdo do menu de alimentos

2. Prima atecla de selecgéo do programa (2) em de preparo facil (10) para confirmar o menu de
curtos intervalos até que o simbolo de cozedura a alimentos principal pretendido.
vapor (18) apareca no visor. Neste passo, 5. Prima /N ou \/ (11) para seleccionar o
“Cakes&Breads&Tarts” (Bolos, paes e tartes) alimento pretendido (Biscoitos, bolos, pequenos

aparece no visor. bolos, etc).

3. Prima/Z\ ou N/ (11) para seleccionar o menu Coloque o seu alimento no forno.
principal da fungdo de alimentos de preparo f4cil Prima a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar) cozedura (9)
para iniciar a cozedura.

~N o
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8. "Fill with 350 ml water" (Encha com 350 ml de
4gua) aparece no Visor.

Risco para a salde!
NZo use outros liquidos além de dgua

potavel no sistema de vapor.

NZo coloque dgua quente no recipiente de|
agua.

9. Abra a porta do forno e adicione dgua através da
entrada de dgua. O aviso "Door open" (Abertura
da porta) aparece no visor junto com 0 aviso
sonoro ao encher com agua.

10. O forno comega a cozer e "Cooking" (Cozedura)
aparece no visor logo que a porta é fechada.

11. Apds a cozedura estar concluida, "Good
appetite” (Bom apetite), "Please take the meal"
(Retire o alimento) aparece no visor € ouve-se 0
sinal de alarme.

» Para interromper o sinal de alarme, basta premir

qualquer tecla.

12. Abra a porta do forno e retire 0 alimento assim
que a cozedura estiver concluida.

Feche a porta do forno para iniciar a fungéo de

Vaporizagéo automatica de dgua.

» Neste passo, “Disposing water” (Eliminar &gua) e o

tempo necessario aparece no visor.

» E importante para a sua satide ndo usar a 4gua

remanescente, ja que a qualidade da dgua que sobra

ira se deteriorar. A agua eliminada amolece a sujidade
do forno e permite que seja removida mais facilmente
apos a cozedura.

» Limpe o interior do forno com um pano apés

eliminar a agua.

Usar o recipiente de agua:

0 recipiente de agua consiste de 2 pegas. A pega
superior remove o calcario da agua.

Monte a parte inferior e a inferior do recipiente
conforme ilustrado.

N&o encha com mais de 150 ml, caso contrario a
agua ndo é purificada.

Remova a parte superior e verta a agua dentro do
forno com a parte inferior.

Remova o calcario do recipiente de dgua,
aplicando uma vez o seguinte procedimento a
cada 4 utilizagBes. Dissolva 2 colheres de cha
de sal num copo e verta no recipiente de agua.
Depois, lave o recipiente inferior.

1 Parte superior
2 Parte inferior

Adicionar agua:

1. Empurre o jarro como ilustrado na figura (1).

2. Verta dgua no recipiente até ouvir um sinal.
Observe a quantidade de agua a partir do

indicador do nivel da dgua (2).

B —

Jarro

Indicador de agua

Tubo de saida do vapor

Tudo de drenagem da dgua em excesso

S w o =

0 sistema aguarda no miimo 10 minutos
para que adicione dgua. Se ndo adicionar agual
entro de 10 minutos, o forno desliga-se.

Para limpar o jarro, remova-o do forno e lave
penas com agua.
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0 nivel de dgua no reservatdrio deve ser

erificado através do indicador de dgua
lenquanto adiciona dgua. Se o nivel de dgua
exceder o nivel de reservatdrio cheio, a dgua
em excesso correra para dentro do forno. A
agua em excesso que corre para dentro do
forno pode afectar a cozedura nos programas
de cozedura automatica a vapor e provoca
condensagao na porta. Para evitar isso, retire
a dgua em excesso que corre para dentro do
forno antes de iniciar a cozedura.

Se o forno for desligado antes da cozedura

o estar concluida e ndo for seleccionada
qualquer fungéo de cozedura dentro de 2
minutos, a mensagem "Please take the
meal. Water will evaporize." (Retire o
alimento, a 4gua evaporard) aparecera no
visor do texto assim que o forno for ligado com
a tecla On/Off (1). A eliminagéo da dgua
comega automaticamente apds cerca de 1
minuto.

CUIDADO
Mantenha a porta fechada durante a
aporizagdo da dgua.

Menu dos alimentos de preparo facil a vapor:
Pode variar dependendo dos modelos

izza, fresca e de rango < ar egetais frescos nsopado de fruta orrego assado
base fina

| Massadepdo | Perucoxa | Bastasamumo | | Vitelaassada
Bolo de fruta e

Pactelrifie L b ]

Pao de forma
levedado

Menu de definigoes

Definigéo do brilho

0 brilho s6 pode ser definido quando o forno estiver

desligado.

1. Prima a tecla da Hora e Definigbes (21) em curtos
intervalos até que "Brightness" (Brilho) aparega no
visor.

2. Ha 4 niveis de brilho, nomeadamente 1, 2, 3 e 4.
Prima /\ ou \/ (11) para seleccionar o nivel
pretendido.

0 Nivel do brilho diminui para poupar
energia quando o forno esté desligado.
Ele regressa ao nivel definido novamente
asim que o forno ¢ ligado.
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Definigéo do contraste

0 contraste s6 pode ser definido quando o forno

estiver desligado.

1. Prima a tecla da Hora e Definigbes (21) em curtos
intervalos até que "Contrast" (Contraste) apareca
no visor.

2. Ha 4 niveis de contraste, nomeadamente 1, 2, 3 e
4. Prima /\ ou \ (11) para seleccionar o
nivel pretendido.

Definigéo do volume

0 volume s6 pode ser definido quando o forno estiver

desligado.

1. Prima a tecla da Hora e DefinicBes (21) em curtos
intervalos até que "Volume" aparega no visor.

2. Ha 3 niveis de volume, nomeadamente 0 (mudo),
1 e 2. Prima/Z\ ou N/ (11) para seleccionar o
nivel pretendido.



Definigéo do idioma

0 idioma sd pode ser definido quando o forno estiver

desligado.

1. Prima a tecla da Hora e Definigbes (21) em curtos
intervalos até que o Ultimo idioma seleccionado
aparega no visor.

2. Prima /Z\ ou \/ (11) para seleccionar o idioma
pretendido.

3. Confirme com a tecla de selecgéo do menu dos
alimentos de preparo facil (10).

Operar o grelhador
ATEN(}Z\O
Feche a porta do forno ao grelhar.

'As superficies quentes podem causar
queimaduras!

1. Prima a tecla On/Off (1) para ligar o forno.

Tabelas de tempos de cozedura para grelhar
Grelhar com grelhador eléctrico

2. Prima/\ ou \/ (11) para selecionar a fungéo
de grelhador pretendida.

3. Para atemperatura de cozedura, prima uma vez a
tecla (20) Temperatura - Peso e Aquecimento
Rapido para destacar "Temperature”
(Temperatura) no visor de texto. Prima /\ ou
N/ (11) para definir a temperatura.

4. Prima a tecla On/Off (1) para desligar o forno.

Os alimentos que ndo sdo apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o cologue os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta area é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

/8\

Grelha de arame 250/max 20...25 min.
borrego

Costeletas de vitela Grelha de arame 250/max 25..30 min.

" dependendo da espessura
*Pré-aquecer durante 5 minutos

**Se a temperatura de grelhador do seu produto ndo puder ser ajustada, o grelhador ird funcionar na temperatura méxima.

As refeicBes s&o preparadas nesta bancada em
conformidade com a EN 60350-1 para que 0s

institutos responsaveis pelo controlo possam testar o
produto com uma maior facilidade

Grelna de arame 250/max

al de preparacao.

en o tempo to
Sugere-se que efetue o pré aguecimento de 5-6 minutos para todos os alimentos grelhados.
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[ Manutenco e cuidados

Informacdes gerais

A vida Ultil do produto serd estendida e os problemas
frequentes diminuirdo se o produto for limpo em
intervalos regulares.

PERIGO:
Desligue o produto da corrente eléctrica antes
de iniciar as tarefas de limpeza e manutengao.

Ha risco de choque eléctrico!

PERIGO:
Deixe que o produto arrefega antes de o
limpar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

e  Limpe totalmente o produto a cada utilizag&o.
Desta forma, sera possivel remover mais
facilmente os residuos da cozedura, evitando
assim que estes se queimem da proxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e Ndo € necessario qualquer agente especial de
limpeza para limpar o produto. Para limpar o
produto, use agua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia e seque-0 com um
pano seco.

e Ap6s a limpeza, verifique sempre se qualquer
excesso de liquido foi completamente limpo e
remova imediatamente qualquer derrame.

e Ndo use agentes de limpeza que contém acido
ou cloro para limpar as superficies de inox e a
pega de aco inoxidavel. Use um pano macio com
liquido detergente (ndo abrasivo) para limpar
estas partes e procure passar 0 pano apenas
numa direcgao.

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
NZo use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

Nao use limpadores a vapor para limpar o
aparelho, jé que podem provocar um choque
eléctrico.

Limpar o recipiente

O recipiente detém-se num certo ponto ao puxa-lo
para si.

Se continuar a puxar, ele chega num segundo ponto
de paragem e detém-se novamente.

Se continuar a puxar a partir deste ponto, ele sai para
fora do seu sitio.
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remové-lo.

NZo use materiais quimicos para limpar o
recipiente. Use apenas dgua.

Limpar o painel de controlo
Limpe o painel e 0s botdes de controlo com um pano
himido e seque-os.

ISe 0 seu produto estiver equipado com
0 botbes/teclas, ndo remova as teclas de

jcontrolo para limpar o painel de controlo.

0 painel de controlo pode ficar danificado!

Limpar o forno

Para limpar a parede lateral(Varia dependendo

do modelo do produto.)

(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer

parte do seu produto.)

1. Retire a parte frontal da prateleira lateral,
puxando-a na direcgdo contréria a da parede
lateral.

2. Retire completamente a prateleira lateral,
puxando-a para i




Paredes cataliticas
(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer
parte do seu produto.)

As paredes laterais interiores (A) e/ou a parede
traseira (B) do seu produto poderdo estar revestidas de
esmalte catalitico. As paredes cataliticas apresentam
uma cor mate clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno ndo devem ser limpas. As
superficies porosas das paredes cataliticas limpam-se
automaticamente ao absorver e converter 0s salpicos
de ol dioxido de carb

Limpeza a vapor facil

(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer

parte do seu produto.)

Assegura a limpeza fcil porque a sujidade (recente ou

incrustada) é amaciada com o vapor que se forma

dentro do forno e a &gua que cai pela condensagdo

nas superficies internas do forno.

1. Remova todos os acessorios de dentro do forno.

2. Verta 500 ml de agua para o tabuleiro do forno e
coloque-0 na 22 prateleira do forno.

3. Selecione a fungdo de limpeza fécil a vapor. A
duracgdo da limpeza iré aparecer no ecra e ndo
pode ser alterada. Pode definir a hora final para
esta fungéo de limpeza.

4. Abraaporta e limpe a superficie interna do forno
com uma esponja ou pano himido.

5. Para limpar a sujidade persistente, use agua
morna com liquido de limpeza, um pano ou
esponja macia e seque-0 com um pano Seco.

Durante 0 modo de limpeza fécil a vapor,

o 2 dgua que se encontra no tabuleiro para
lamolecer ligeiramente os
residuos/sujidade existentes na cavidade
do forno evapora e condensa na cavidade
e no vidro interior da porta do forno.
Consequentemente, é possivel que
escorra agua ao abrir a porta do forno.
Limpe os vestigios de condensagdo assim
que a porta do forno for aberta.

Limpeza a vapor

Assegura uma limpeza facil ja que a sujidade (ndo
tendo esperado por mui-to tempo) € amaciada com a
conden-sagdo de gotas de dgua dentro do fomo, apds
exalar vapor por um certo tempo.

orr 1820
® ¢ Steam cleaning [ v @

Prima a tecla On/Off (1) para ligar o forno.

Certifiquese que removeu o alimento.

Prima a tecla /N ou \/ (11) para seleccionar o

modo "Steam cleaning” (Limpeza a vapor).

4. Prima a tecla Start/Stop (Iniciar/Parar) cozedura (9)
para iniciar a limpeza.

Se ndo houver gua no sistema, "Fill with 150 ml

water" (Encha com 150 ml de &gua) aparece no visor.

5. Encha com 150ml de agua, usando o recipiente

de dgua fornecido com o seu forno.

W

Risco para a salde!
NZo use outros liquidos além de dgua
potavel no sistema de vapor.

6. Se atemperatura dentro do forno for inferior a
100°C quando a porta é fechada, a limpeza
comega sem de-mora. Se a temperatura interna
nao estiver abaixo dos 100°C apds ter enchido de
agua e fechado a porta, aparece a mensagem
"Cooling" (A arrefecer) no ecra.

» Quando a temperatura interna tiver descido abaixo

dos 100°C, a limpeza comecara automaticamente.

B
® él‘.:luniws 0035 v &

7. Aoiniciar a limpeza, é exibida a mensagem
“Cleaning” (A limpar).
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» O vapor é exalado dentro do forno até esgotar a
agua do sistema.

vaporizagao demora cerca de 35 minutos
com o recipiente completamente cheio. Este
em-po pode ser encurtado com me-nos agua.

8. Quando esgotar a 4gua, € exibida a mensagem
"Wipe the surfaces" (Limpe as superficies).

9. Abraaporta e limpe as superficies internas do
forno com uma esponja ou pano himido.

Terminada a limpeza (geraimente com o esgotamento

da dgua), a agua res-tante deve ser sempre drenada.

Con-sulte as fungdes do Guia de cozedura na

pdgina 33, Drenar a agua.

Limpar a porta do forno

Para limpar a porta do forno, use dgua morna com

liquido de limpeza, um pano ou esponja macia e

Seque-0 Com um pano Seco.

NZo use limpadores dsperos abrasivos ou
raspadores metdlicos pontiagudos para limpar
2 porta do forno. Eles podem riscar a
superficie e destruir o vidro.

0 vidro interno da porta frontal é revestido
para facilitar a limpeza do material. Nao use
limpadores &speros abrasivos, raspadores
metalicos duros, esponjas de ago ou
branqueadores para limpar o vidro interno da
porta frontal, ja que podem riscar a superficie.
Isto pode destruir o material de revestimento.

Remover a porta do forno

1. Abraaporta frontal (1).

2. Abra os clipes na caixa da dobradica (2) nos lados
direito e esquerdo da porta frontal, empurrando o
gancho conforme ilustrado na figura. O blogueio

1 2 3
1 Porta
2 Blogueio da dobradica (posicao fechada)
3 Forno
4 Blogueio da dobradica (posigao aberta)
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3. Desloque a porta frontal até ao meio.
4, Remova a porta frontal puxando-a para cima para
a soltar das dobradicas esquerda e direita.

Os passos executados durante o processo de
remogao devem ser realizados em ordem
inversa para instalar a porta. Nao se esquega

de fechar os grampos no compartimento da
dobradiga ao reinstalar a porta.

Recurso Soft Open e Soft Close

Alguns modelos podem incluir um recurso Soft Close
& Soft Open. O recurso Soft Close permite que o
usudrio feche a porta do forno suavemente,
aproximando-a a cerca de 15 cm da posigao fechada
e empurrando-a suavemente. O sistema de
amortecimento automatico ajuda a fechar a porta
suavemente. Uma caracteristica semelhante é
observada enquanto a porta do forno esta totalmente
aberta; A cerca de 9 cm da posigao totalmente aberta,
o sistema do amortecedor entra em ago e permite
uma abertura suave.

Remover o vidro interno da porta

(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer
parte do seu produto.)

0O painel de vidro interno da porta do forno pode ser
removido para limpeza.

Abra a porta do forno.



1 Moldura

2 Parte de plastico
Empurre para si e remova parte plastica instalada na
seccdo superior da porta frontal.,

4 123

1 Painel de vidro mais interno

2 Painel de vidro interno

3 Painel de vidro mais externo

4 Ranhura plastica do painel de vidro -inferior
Como ilustrado na figura, levante ligeiramente o painel
de vidro (1) mais interno na direcgdo A e empurre-0
na direcgdo B.

Repita 0 mesmo procedimento para remover o painel
de vidro interno (2).

0 primeiro passo para a recolocagéo da porta €
reinstalar o painel de vidro interno (2).

Como ilustrado na figura, cologue o canto chanfrado
do painel de vidro para que ele se encaixe no canto
chanfrado da ranhura plastica.

ine
ranhura plastica préxima ao painel de vidro mais
interno (1).

Ao instalar o painel de vidro mais interno (1),
certifique-se que a parte pintada do painel fica voltado
para o painel de vidro interno.

E importante assentar o canto inferior do painel de
vidro interno dentro da ranhura de plastico inferior (5).
Empurre a parte de plastico contra a estrutura até
ouvir o ruido de um “clique”.

Substituir a lAmpada do forno

PERIGO:

Antes de substituir a lampada do forno,
certifique-se que o produto estd desligado da
tomada e arrefecido, de forma a evitar o risco
de um choque eléctrico.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

lampada do forno possui um bulbo especial
que pode resistir até 300°C. Consulte
Especificagdes técnicas, pdgina 11 para
detalhes. As lampadas do forno podem ser
obtidas nos agentes de assisténcia autorizada.

posicdo da lampada pode variar daquela da
igura.

lampada usada neste aparelho ndo é
adequada para iluminagdo doméstica. O
objetivo definido para esta lampada € o de
ajudar o utilizador a ver os alimentos.

As lampadas usadas neste aparelho tém de
suportar condicBes fisicas extremas como
sejam temperatiras acima de 50°C.

Se o seu forno estiver equipado com uma
lampada redonda:
1. Desligue o produto da corrente.

39/PT



2. Rode a tampa de vidro no sentido hordrio, para a
remover.

3. Se a sua lampada do forno for do tipo (A),

apresentado na figura abaixo, retire-a, rodando 3. Remova a tampa de vidro de protecgdo com uma
conforme demonstrado, e substitua-a. Se esta for chave de fendas.

do tipo (B), puxe e retire-a, conforme apresentado 4. Se a sua lampada do forno for do tipo (A),

na figura, e substitua-a. apresentado na figura abaixo, retire-a, rodando

conforme demonstrado, e substitua-a. Se esta for
do tipo (B), puxe e retire-a, conforme apresentado
na figura, e substitua-a.

4. Instale a tampa de vidro.
Se o seu forno estiver equipado com uma
lampada quadrada:
1. Desligue o produto da corrente. 5. Instale a tampa de vidro e depois as prateleiras de
2. Remova as prateleiras de arame, conforme arame.

descrito. Consulte Limpar o forno, pdgina 36.
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Resolucéo de problemas

0 forno emite vapor quando em utiliza

ndo é uma avaria.

¢ Quando as partes metdlicas sdo aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>> /SS0 ndo € uma
avaria.

e O fusivel principal esta queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis. Se
necessario, substitua-os ou recoloque-os.

e 0 produto ndo esta ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligacéo da ficha.

e Os botdes/interruptores/teclas no painel de controlo no funcionam. >>> “0 bloqueio do teclado
(keylock) pode estar activado. Por favor, desactive-o. (Consultar: Usar o blogueio das teclas,
pdgina 27 )

e Alampada do forno esta fundida. >>> Substitua a lampada do forno.
e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique o0s fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.

finido para uma funcéo de cozedura e/ou temperatura especificas. >>> Defina o fomo
para uma fungdo e/ou temperatura especificas.

e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique o0s fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.

Consulte 0 agente da assisténcia técnica
autorizada ou o revendedor onde adquiriu o
produto se ndo puder resolver os problemas,
embora tenha seguido as instrugdes desta
secgao. Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta prépria.
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