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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results
from your product which has been manufactured with high quality and state-of-the-art
technology. Therefore, please read this entire user manual and all other accompanying
documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use.
If you handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all
warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models.
Differences between models will be identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints about usage.
Warning of hazardous situations with regard to life and property.
Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Rl 4

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Important instructions and warnings for safety

and environment

This section contains safety
instructions that will help
protect from risk of personal
injury or property damage.
Failure to follow these
instructions shall void any
warranty.

General safety

« This appliance can be used

by children aged from 8 years

and above and persons with

reduced physical, sensory or

mental capabilities or lack of

experience and knowledge if

they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and
understand the hazards
involved.
Children shall not play with
the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not
be made by children without
supervision.

 The appliance is not to be
used by persons (including
children) with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,
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unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be
supervised and ensure they
do not play with the
appliance

If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use
purposes, the user manual,
product labels and other
relevant documents and
parts should be also given.
Never place the product on a
carpet-covered floor.
Otherwise, lack of airflow
beneath the product will
cause electrical parts to
overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair
procedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The
manufacturer shall not be
held responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthorised
persons which may also void
the warranty. Before
installation, read the
instructions carefully.



» Do not operate the product if
it is defective or has any
visible damage.

 Ensure that the product
function knobs are switched
off after every use.

Electrical safety

« If the product has a failure, it
should not be operated
unless it is repaired by an
Authorised Service Agent.
There is the risk of electric
shock!

« Only connect the product to
a grounded outlet/line with
the voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made
by a qualified electrician while
using the product with or
without a transformer. Our
company shall not be liable
for any problems arising due
to the product not being
earthed in accordance with
the local regulations.

» Never wash the product by
Spreading or pouring water
onto it! There is the risk of
electric shock!

» The product must be
disconnected during
installation, maintenance,

cleaning and repairing
procedures.

« If the power connection cable

for the product is damaged, it
must be replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.
The appliance must be
installed so that it can be
completely disconnected
from the mains supply. The
separation must be provided
by a switch built into the fixed
electrical installation,
according to construction
regulations.
Rear surface of the oven gets
hot when it is in use. Make
sure that the electrical
connection does not contact
with the rear surface;
otherwise, connections can
get damaged.
Do not trap the mains cable
between the oven door and
frame and do not route it
over hot surfaces. Otherwise,
cable insulation may melt and
cause fire as a result of short
circuit.
Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out by
5/EN



authorised and qualified
persons.

« In case of any damage,
switch off the product and
disconnect it from the mains.
To do this, turn off the fuse at
home.

« Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

« WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of
age shall be kept away
unless continuously
supervised.

» Never use the product when
your judgment or
coordination is impaired by
the use of alcohol and/or
drugs.

« Be careful when using
alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evaporates at
high temperatures and may
cause fire since it can ignite
when it comes into contact
with hot surfaces.

« Food Poisoning Hazard: Do
not let food sit in oven for
more than 1 hour before or
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after cooking. Doing so can
result in food poisoning or
sickness.

« Do not place any flammable
materials close to the product
as the sides may become hot
during use.

« During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching
heating elements inside the
oven.

« Keep all ventilation slots clear
of obstructions.

» Do not heat closed tins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up
in the tin/jar may cause it to
burst.

« Do not place baking trays,
dishes or aluminium foil
directly onto the bottom of
the oven. The heat
accumulation might damage
the bottom of the oven.

« Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven
door glass since they can
scratch the surface, which
may result in shattering of the
glass.

« Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this
may cause an electric shock.



« (Varies depending on the
product model.)
Placing the wire shelf and
tray onto the wire racks
properly
It is important to place the
wire shelf and/or tray onto
the rack properly. Slide the
wire shelf or tray between 2
rails and make sure that it is
balanced before placing food
on it (Please see the following
figure).

« Do not use the p'roduct if the
front door glass is removed
or cracked.

Always use heat resistant
oven gloves when putting in
or removing dishes into/from
the hot oven.
Place the baking paper into
the cooking pot or on to the
oven accessory (tray, wire
grill etc) together with the
food and then insert all into
the preheated oven. Remove
the excess parts of the
baking paper overflowing
from the accessory or the pot
in order to prevent the risk of
touching the oven’s heating
elements. Never use the
baking paper in an operating
temperature higher than the
indicated value for the baking
paper. Do not place the
baking paper directly on the
base of the oven.
WARNING: Ensure that
power cord of the appliance
is unplugged or circuit
breaker is switched off before
replacing the lamp to avoid
the possibility of electric
shock.
The appliance must not be
installed behind a decorative
door in order to avoid
overheating.
Product must be placed
directly on the floor. It must
7/EN



not be placed onto a base or
a pedestal.

« WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try
to extinguish a fire with water,
but switch off the appliance
and then cover flame e.qg.
with a lid or a fire blanket.

« CAUTION: The cooking

process has to be supervised.

A short term cooking process
has to be supervised
continuously.

« WARNING: Danger of fire:
Do not store items on the
cooking surfaces.

« WARNING: If the surface is
cracked, switch off the
appliance to avoid the
possibility of electric shock.

« In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut
off all burners and any
electrical heating element and
isolate the appliance from the
power supply. Do not touch
the appliance surface. Do not
use the appliance.

« The appliance is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.
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« Vapour pressure that build up
due to the moisture on the
hob surface or at the bottom
of the pot can cause the pot
to move. Therefore, make
sure that the oven surface
and bottom of the pots are
always dry.

« WARNING: Use only hob
guards designed by the
manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the
appliance in the instructions
for use as suitable or hob
guards incorporated in the
appliance. The use of
inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire

risk!

 Ensure all electrical
connections are secure and
tight to prevent risk of arcing.

« Do not use damaged cables
or extension cables.

 Ensure liquid or moisture is
not accessible to the
electrical connection point.

Intended use

« This product is designed for
domestic use. Commercial
use will void the guarantee.



« CAUTION: This appliance is
for cooking purposes only. It
must not be used for other
purposes, for example room
heating.

« This product should not be
used for warming the plates
under the grill, drying towels,
dish cloths etc. by hanging
them on the oven door
handles. This product should
also not be used for room
heating purposes.

« The manufacturer shall not
be liable for any damage
caused by improper use or
handling errors.

« The oven can be used for
defrosting, baking, roasting
and grilling food.

Safety for children

« WARNING: Accessible parts
may become hot during use.
Young children should be
kept away.

 The packaging materials will
e dangerous for children.
Keep the packaging materials
away from children. Please
dispose of all parts of the
packaging according to
environmental standards.

« Electrical products are
dangerous to children. Keep

children away from the
product when it is operating
and do not allow them to play
with the product.

« Do not place any items above
the appliance that children
may reach for.

« When the door is open, do
not load any heavy object on
it and do not allow children to
sit on it. It may overturn or
door hinges may get
damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for waste
electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials
which can be reused and are suitable for
recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other
wastes at the end of its service life. Take
it to the collection center for the
recycling of electrical and electronic
equipment. Please consult your local
authorities to learn about these
collection centers.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
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harmful and prohibited materials

specified in the Directive.

Package information

¢ Packaging materials of the product
are manufactured from recyclable
materials in accordance with our
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National Environment Regulations. Do
not dispose of the packaging materials
together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging
material collection points designated
by the local authorities.



H General information

Overview

1 Door 6 Control panel

2 Handle 7 Burner plate

3 Lower part 8 Lamp

4 Tray 9 Grill heating element
5 Wire shelf 10 Shelf positions

1 2 3 4 5 6 7 8

1 Warning lamp 6 Thermostat lamp
2 Single-circuit cooking plate Front 7 Thermostat knob

left 8 Mechanical timer (It depends on the
3 Single-circuit cooking plate Front model. Your product's timer may be

right 100 or 90 minutes. In the
4 Single-circuit cooking plate Middle illustration, 100 minutes are shown
5 Function knob as examples.)
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Package contents

Accessories supplied can vary
depending on the product model.
Not every accessory described in
the user manual may exist on your
product.
1.User manual
2.Standard tray
Used for pastries, frozen foods and
big roasts.

3.Wire grill
Used for roasting and for placing the
food to be baked, roasted or cooked

in casserole dishes to the desired rack.
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4.Placing the wire shelf and tray onto
the telescopic racks properly
(This feature is optional. It may not
exist on your product.)
Telescopic racks allow you to install
and remove the trays and wire shelf
easily.
When using the tray and wire shelf
with telescopic racks, make sure that
the pins at the rear section of the
telescopic rack stands against the
edges of the wire shelf and tray.




Technical specifications

GENERAL

External dimensions (height / width / depth) | 850 mm/500 mm/500 mm
Voltage / frequency 220-240 50 Hz
Total power consumption 6000 W
Cable type / section min.HO5VWV-F

3x2,5mm?
HOB
Burners
Front left Single-circuit cooking plate
Dimension 180 mm
Power 1700 W
Front right Single-circuit cooking plate
Dimension 140 mm
Power 1200 W
Middle Single-circuit cooking plate
Dimension 140 mm
Power 1200 W
OVEN/GRILL
Main oven Conventional oven
Inner lamp 15256 W

1500 W

Grill power consumption
#

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance
with the EN 60350-1 / IEC 60350-1 standard. Those values are determined
under standard load with bottom-top heater or fan assisted heating (if any)

functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following
prioritization depending on whether the relevant functions exist on the product or
not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo cooking, 4- Fan
assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

Technical specifications may be
changed without prior notice to
improve the quality of the product.

Figures in this manual are
schematic and may not exactly
match your product.

Values stated on the product
labels or in the documentation
accompanying it are obtained in
laboratory conditions in
accordance with relevant
standards. Depending on
operational and environmental
conditions of the product, these
values may vary.
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E] Installation

Product must be installed by a qualified
person in accordance with the
regulations in force. The manufacturer
shall not be held responsible for
damages arising from procedures
carried out by unauthorized persons
which may also void the warranty.

Preparation of location and
electrical installation for the
product is under customer’s
responsibility.

The product must be installed in
accordance with all local electrical
regulations.

Prior to installation, visually check
if the product has any defects on
it. If so, do not have it installed.
Damaged products cause risks
for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are
maintained under the appliance, we
recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the
feet do not sink into any carpet or soft
flooring.

The kitchen floor must be able to carry
the weight of the appliance plus the
additional weight of cookware and
bakeware and food.

If the range is placed on a base,
measures have to be taken to prevent
the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed
behind a decorative door in order to
avoid overheating.
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¢ The appliance corresponds to device
class 1, i.e. it may be placed with the
rear and one side to kitchen walls,
kitchen furniture or equipment of any
size. The kitchen furniture or
equipment on the other side may only
be of the same size or smaller.

¢ |t can be used with cabinets on either
side but in order to have a minimum
distance of 400mm above hotplate
level allow a side clearance of 65mm
between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

¢ |t can also be used in a free standing
position. Allow a minimum distance of
750 mm above the hob surface.

¢ (*) If a cooker hood is to be installed
above the cooker, refer to cooker
hood manufacturer' instructions
regarding installation height. If not
defined any size in the hood manual,
this height should be at least 650 mm.

¢ Any kitchen furniture next to the
appliance must be heat-resistant
(100 °C min.).



Safety chain

If your product has 2 safety chains;
The appliance must be secured against
overbalancing by using the supplied two
safety chains on your oven.

Fasten hook (1)by using a proper peg to
the kitchen wall (6) and connect safety
chain (3) to the hook via the locking
mechanism (2).

1 Stability hook
2 Locking mechanism

3 Safety chain (supplied and mounted
to oven)

4 Firmliy fix chain to cooker rear
5 Rear of cooker

6 Kitchen wall

If your product has 1 safety chain;
The appliance must be secured against
overbalancing by using the supplied one
safety chain on your oven.

Follow below steps in the picture to
secure the safety chain to your product.

Stability chain to be as short as
practicable to avoid oven tilting
forward and diagonal to avoid
oven side tilting.

Cooker stability chain for cookers is not
designed with bracket engagement slot.

Installation and connection
Product can only be installed and
connected in accordance with the
statutory installation rules.

Do not install the product next to
refrigerators or freezers. The heat
emitted by the product will
increase the energy consumption
of cooling appliances.

e Carry the product with at least two
persons.

¢ Product must be placed directly on
the floor. It must not be placed onto a
base or a pedestal.

Do not use the door and/or
handle to carry or move the
product. The door, handle or
hinges get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded
outlet/line protected by a miniature
circuit braker of suitable capacity as
stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation
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made by a qualified electrician while
using the product with or without a
transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due
to using the product without a
grounding installation in accordance
with the local regulations.

The product must be connected
to the mains supply only by an
authorised and qualified person.
The product's warranty period
starts only after correct
installation.

Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons.

The power cable must not be
clamped, bent or trapped or
come into contact with hot parts
of the product.

A damaged power cable must be
replaced by a qualified electrician.
Otherwise, there is risk of electric
shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond
to the data specified on the type label of
the product. The rating plate is either
seen when the door or the lower cover
is opened or it is located at the rear wall
of the unit depending on the unit type.
Power cable of your product must
comply with the values in "Technical
specifications” table.

Before starting any work on the

electrical installation, disconnect

the product from the mains

supply.
There is the risk of electric shock!
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Connecting the power cable

While performing the wiring, you
must apply with the national/local
electrical regulations and must
use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In
case of the product's power limits
are out of current carrying
capability of plug and socket
outlet/line, the product must be
connected through fixed electrical
installation directly without using
plug and socket outlet/line.

1.If it is not possible to disconnect all
poles in the supply power, a
disconnection unit with at least 3 mm
contact clearance (fuses, line safety
switches, contactors) must be
connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent
to (not above) the product in
accordance with IEE directives. Failure
to obey this instruction may cause
operational problems and invalidate
the product warranty.

Additional protection by a residual

current circuit breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

3

5

Single phase Twa phase

220/230/240V AC

* Copper bridge (EN)

Three phase
380/400/415V AC




2.For single-phase
connection,connect as identified
below:

¢ Brown cable = L (Phase)

¢ Blue cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (F) (Ground)

¢ Push the product towards the kitchen
wall.

¢ Adjusting the feet of oven
Vibrations during use may cause
cooking vessels to move. This
dangerous situation can be avoided if
the product is level and balanced.
For your own safety please ensure the
product is level by adjusting the four
feet at the bottom by turning left or
right and align level with the work top.

Final check

1.Reconnect the product to the mains.

2.Check electrical functions.

Future Transportation
¢ Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the

instructions on the carton. If you do
not have the original carton, pack the
product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside
the oven from damaging the oven
door, place a strip of cardboard onto
the inside of the oven door that lines
up with the position of the trays. Tape
the oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or
move the product.

Do not place any objects onto the
product and move it in upright
position.

Check the general appearance of
your product for any damages
that might have occurred during
transportation.
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to

use your appliance in an ecological way,

and to save energy:

¢ Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

¢ While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in
the user manual or cooking
instructions.

¢ Do not open the door of the oven
frequently during cooking.

e Try to cook more than one dish in the
oven at the same time whenever
possible. You can cook by placing two
cooking vessels onto the wire shelf.

¢ Cook more than one dish one after
another. The oven will already be hot.

¢ You can save energy by switching off
your oven a few minutes before the
end of the cooking time. Do not open
the oven door.

¢ Defrost frozen dishes before cooking
them.

¢ Use pots/pans with cover for cooking.
If there is no cover, energy
consumption may increase 4 times.

e Select the burmner which is suitable for
the bottom size of the pot to be used.
Always select the correct pot size for
your dishes. Larger pots require more
energy.

¢ Pay attention to use flat bottom pots
when cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a
better heat conduction. You can
obtain energy savings up to 1/3.

¢ Vessels and pots must be compatible
with the cooking zones. Bottom of the
vessels or pots must not be smaller
than the hotplate.
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¢ Keep the cooking zones and bottom
of the pots clean. Dirt will decrease
the heat conduction between the
cooking zone and bottom of the pot.

¢ For long cookings, turn off the cooking
zone 5 or 10 minutes before the end
of cooking time. You can obtain
energy savings up to 20% by using
the residual heat.

Initial use
First cleaning of the appliance

The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

1.Remove all packaging materials.

2.Wipe the surfaces of the appliance
with a damp cloth or sponge and dry
with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30
minutes and then switch it off. Thus, any
production residues or layers will be
burnt off and removed.

Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in
use. Never touch the hot burners,
inner sections of the oven, heaters
and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.



Electric oven

1.Take all baking trays and the wire grill
out of the oven.

2.Close the oven door.

3.Select Static position.

4.Select the highest grill power; See
How to operate the electric oven,
page 23.

5.0perate the oven for about 30
minutes.

6.Turn off your oven; See How to
operate the electric oven, page 23

Grill oven

1.Take all baking trays and the wire grill
out of the oven.

2.Close the oven door.
3.Select the highest grill power; see
How to operate the grill, page 25.
4.Operate the grill about 15 minutes.
5.Turn off your grill; see How to operate
the grill, page 25
Smoke and smell may emit for a
couple of hours during the initial
operation. This is quite normal.
Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke
and smell. Avoid directly inhaling
the smoke and the smell that
emits.
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E How to use the hob

General information about
cooking

Never fill the pan with oil more
than one third of it. Do not
leave the hob unattended
when heating oil. Overheated
oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a
possible fire with water!
When oil catches fire, cover it
with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is
safe to do so and call the fire
department.

¢ Before frying foods, always dry them
well and gently place into the hot ail.
Ensure complete thawing of frozen
foods before frying.

® Do not cover the vessel you use when
heating oil.

¢ Place the pans and saucepans in a
manner so that their handles are not
over the hob to prevent heating of the
handles. Do not place unbalanced and
easily tilting vessels on the hob.

¢ Do not place empty vessels and
saucepans on cooking zones that are
switched on. They might get damaged.

e Operating a cooking zone without a
vessel or saucepan on it will cause
damage to the product. Turn off the
cooking zones after the cooking is
complete.

¢ As the surface of the product can be
hot, do not put plastic and aluminum
vessels on it.
Clean any melted such materials on
the surface immediately.
Such vessels should not be used to
keep foods either.

¢ Use flat bottomed saucepans or
vessels only.
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e Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will
not have to make any unnecessary
cleaning by preventing the dishes from
overflowing.

Do not put covers of saucepans or
pans on cooking zones.

Place the saucepans in a manner so
that they are centered on the cooking
zone. When you want to move the
saucepan onto another cooking zone,
lift and place it onto the cooking zone
you want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

¢ Glass ceramic surface is heatproof
and is not affected by big temperature
differences.

¢ Do not use the glass ceramic surface
as a place of storage or as a cutting
board.

¢ Use only the saucepans and pans with
machined bottoms. Sharp edges
create scratches on the surface.

¢ Do not use aluminum vessels and

saucepans. Aluminum damages the

glass ceramic surface.
Spills may

damage the glass

ceramic surface

and cause fire.

Do not use

vessels with

concave or

convex bottoms.

Use only the

saucepans and

pans with flat
bottoms. They
ensure easier

heat transfer.



If the diameter of of the hot zone warning indicator is not a

the saucepan is failure.
too small, energy
will be wasted. A Depending on the usage, the hob
Using the hobs surface may cool down at varying
3 periods of time. Hob surface may

be hot even if the indicator lamps
are not illuminated. Make sure
that the surface is cooled down
before touching. Otherwise, you
might burn your hand!

o

1 Single-circuit cooking plate 18-20
cm

2 Single-circuit cooking plate 14-16
cm

3 Single-circuit cooking plate 14-16
cm is list of advised diameter of
pots to be used on related burners.

Turning on the ceramic plates

The hob control knobs are used for
operating the plates. To obtain the
desired cooking power, turn the hob
control knobs to the corresponding level.

Do not allow any object to drop
on the hob. Even small objects
such as a saltshaker may damage
the hob.

Do not use cracked hobs. Water
may leak through these cracks

and cause short circuit. warmin | stewing, | cooking
In case of any kind of damage on 9 simmerin-p,
the surface (eg., visible cracks), g roasft.lng
switch off the product immediately , bailing
to minimize the risk of electric Turning off the ceramic plates
shock. Turn the plate knob to OFF (upper)

Glass ceramic hob is equipped with an position.

operation light and a hot zone warning

indicator.

Hot zone warning indicator indicates the
status of the active zone and it remains
lit after the plate is turned off. Flickering

21/EN



[ How to operate the oven

General information on
baking, roasting and grilling

Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in
use. Never touch the hot burners,
inner sections of the oven, heaters
and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Be careful when opening the oven
door as steam may escape.
Exiting steam can scald your
hands, face and/or eyes.

Tips for baking

¢ Use non-sticky coated appropriate
metal plates or aluminum vessels or
heat-resistant silicone moulds.

* Make best use of the space on the
rack.

¢ Place the baking mould in the middle
of the shelf.

¢ Select the correct rack position before
turning the oven or grill on. Do not
change the rack position when the
oven is hot.

¢ Keep the oven door closed.

Tips for roasting

¢ Treating whole chicken, turkey and
large piece of meat with dressings
such as lemon juice and black pepper
before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer
to roast meat with bones when
compared to roasting the same size of
meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness
requires approximately 4 to 5 minutes
of cooking time.
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¢ | et meat rest in the oven for about
10 minutes after the cooking time is
over. The juice is better distributed all
over the roast and does not run out
when the meat is cut.

¢ Fish should be placed on the middle
or lower rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled,

they quickly get brown, have a nice

crust and do not get dry. Flat pieces,
meat skewers and sausages are
particularly suited for grilling as are
vegetables with high water content such
as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on
the wire shelf or in the baking tray with
wire shelf in such a way that the space
covered does not exceed the size of
the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with
grill into the desired level in the oven. If
you are grilling on the wire shelf, slide
the baking tray to the lower rack to
collect fats. The baking tray to be slid
must be of a size that covers the
whole grilling area. This tray might not
be provided with the product. Add
some water in the baking tray for easy
cleaning.

Foods that are not suitable for
grilling carry the risk of fire.
Only grill food which is suitable
for intensive grilling heat.

Do not place the food too far
in the back of the grill. This is
the hottest area and fatty food
may catch fire.



How to operate the electric
oven

Select temperature and operating
mode

1 2

1 Function knob
2 Thermostat knob

1.Turn the mechanical timer knob fully
clockwise, then turn it back to the
desired cooking time.

2.5et the Function knob to the desired
operating mode.

3.Set the Temperature knob to the
desired temperature.

» Oven heats up to the adjusted

temperature and maintains it. During

heating, temperature lamp stays on.

Switching off the electric oven

Switch the oven timer to off position.

When the timer is set to a certain
time, it will turn off automatically;
see

Turn the function knob and temperature
knob to off (upper) position.

Operating modes

The order of operating modes shown
here may be different from the
arrangement on your product

P 9
in operation. Food is heated

simultaneously from the top
and bottom. For

example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes
and casseroles in baking
moulds. Cook with one tray
only.

Only top heating is in
operation. For example, it is
suitable for cakes with
bright surface and food
which you desire to have
browned from the top.

nly bottom heating is in
operation. It is suitable for
pizza and for subsequent
browning of food from the
bottom.

Large grill at the ceiling of

the oven is in operation. It is

suitable for grilling large

amount of meat.

¢ Put big or medium-sized
portions in correct rack
position under the grill
heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of
the grilling time.

Using the oven clock
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Starting the cooking

In order to operate the oven, you
must select cooking mode and
the desired temperature and set
the time. Otherwise, the oven will
not operate.

1.Turn the Time Adjustment knob
clockwise to set the cooking time.

2.Put your dish into the oven.

3.Select operation mode and
temperature; see. How to operate the
electric oven, page 23.

» The oven will be heated up to the

preset temperature and will maintain this

temperature until the end of the cooking

time you selected.

4.0Once the cooking time is over, Time
Setting knob will automatically rotate
counterclockwise. A warning sound
indicating that the set time is over is
heard and the power is cut.

If you do not want to use the timer
function, turn the knob
counterclockwise towards the
hand symbol.

5.Turn off the oven with the Time Setting
knob, function knob and temperature
knob.

Turning off the oven before the

set time

1.Turn the Time Adjustment knob
counterclockwise until it stops.

2. Turn off the oven with the Function
knob and Temperature knob.

Cooking times table

The timings in this chart are
meant as a guide. Timings may
vary due to temperature of food,
thickness, type and your own
preference of cooking.

Baking and roasting

1st rack of the oven is the bottom
rack.

Cakes in tray Oven tray 24 . 3 170 ...180 25...35
26 _cm
Cakes in mould Cake mould 18 ... 3 170...180 35...45
22 cm

Cookies Oven tray 3 170 ...190 25...35

Crispy mille-feuille Oven tray 3 180...190 25...35

Donut Oven tray 3 160...180 25..35

Pastries Oven tray 3 200 40 ... 50

Leaven Roasting tray 3 200 35...45

Rich pastry Oven tray 3 180 ... 190 25..35

Dough pastry Oven tray 3 180...190 40 ... 50

Lasagna Deep tray 3 170...180 40 ... 50

Pizza Oven tray 3 200 ... 220 15...20

Steak Oven tray 3 15 min. 110 ...120
250/max *

Leg of lamb Oven tray 3 15 min. 70...90
250/max *

Roasted chicken Oven tray 3 15 min. 60 ...70
250/max *

Turkey (6.5 kg) Oven tray 3 25 min. 220 * 180 ... 240

Fish Oven tray 3 200 15..25

* then 150
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How to operate the grill Switching off the grill
1.Turmn the Function knob to Off (top)

position.
Foods that are not suitable for
grilling carry the risk of fire.
Only grill food which is suitable

Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

¢ Turn the Time Adjustment knob
counter clockwise to Hand symbol

w'hen .grilling. . for intensive grilling heat.
Switching on the grill Do not place the food too far
1.Turn the Function knob to the desired in the back of the grill. This is

grill symbol. the hottest area and fatty food
2.Then, select the desired grilling may catch fire.

temperature.

Cooking times table for grilling

3.1f required, perform a preheating of
about 5 minutes.
» Temperature light turns on.

Grilling with electric grill

Fish 3.4 250/max 20...25 min.
Sliced chicken 3.4 250/max 15...20 min.
Lamb chops 3.4 250/max 12...15 min.
Roast beef 3.4 250/max 15..25 min.
Veal chops 3.4 250/max 15..25 min.

¥ depending on thickness

**If the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the recomended temperature.
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend
and the possibility of problems will
decrease if the product is cleaned at
regular intervals.

Disconnect the product from
mains supply before starting
maintenance and cleaning works.
There is the risk of electric shock!

Allow the product to cool down
before you clean it.
Hot surfaces may cause burnsl!

e Clean the product thoroughly after
each use. In this way it will be possible
to remove cooking residues more
easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is
used.

¢ No special cleaning agents are
required for cleaning the product. Use
warm water with washing liquid, a soft
cloth or sponge to clean the product
and wipe it with a dry cloth.

¢ Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning
and any spillage is immediately wiped
dry.

¢ Do not use cleaning agents that
contain acid or chloride to clean the
stainless or inox surfaces and the
handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those
parts clean, paying attention to sweep
in one direction.
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The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface
(vitroceramic) with cold water, paying
attention to leave no residual cleaning
agents, and dry with a soft clothing.
Residues may cause damage on the
glass ceramic surface when using the
hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic
surface (vitroceramic) should under no
circumstances be scraped with hook
blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains)
with commercially available lime remover
or a small amount of lime remover such
as vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on a sponge and wait
until it is absorbed well. Then, clean the
surface of the hob with a damp cloth.



Sugar-based foods such as thick
cream and syrup must be cleaned
promptly without waiting the
surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may get
damaged permanently.

Slight color fading may occur on
coatings or other surfaces in time. This
does not affect the operation of the
product.

Color fading and stains on the glass
ceramic surface is a normal condition,
and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with
a damp cloth and wipe them dry.

If your product is equipped with
buttons/knobs do not remove the
control buttons/knobs to clean
the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies

depending on the product model.)

(This feature is optional. It may not

exist on your product.)

1.Remove the front section of the side
rack by pulling it in the opposite
direction of the side wall.

2.Remove the side rack completely by
pulling it towards you.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not
exist on your product.)

The inner side walls (A) and/or the rear
wall (B) of your product may be coated
with catalytic enamel. Catalytic walls
have a light matte colour and a porous
surface. Catalytic walls of the oven
should not be cleaned. Thanks to their
perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is
filled with grease, they start to shine. In
this case, it is recommended to replace

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt

(having waited not for too long) is

softened with the steam that forms

inside the oven and the water drops

condensing on the inner surfaces of the

oven.

1.Remove all accessories inside the
oven.

2.Pour 300 ml of water into the oven
tray and place the tray at the 2nd rack
of the oven.

3.Set the oven to easy steam cleaning
mode and run at 100°C for 25
minutes.
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4.0pen the door and wipe the inner
surfaces of the oven with a damp
sponge or cloth.

5.Use warm water with washing liquid, a
soft cloth or sponge to clean the
persistent dirt and wipe it with a dry
cloth.

During the easy steam cleaning
mode, water that is placed in the
tray to soften lightly formed
residues/dirt within the oven cavity
will evaporate and condense in
the oven cavity and inner glass of
the oven door, therefore water
may drip when the oven door is
opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven
door is opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water
with washing liquid, a soft cloth or
sponge to clean the product and wipe it
with a dry cloth.

Wipe the glass with vinegar and then
rinse it against lime residues that may
occur on the oven glass.

Don't use any harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
for cleaning the oven door. They
could scratch the surface and
destroy the glass.

Cleaning the oven door

Do not use harsh abrasive
cleaners, metal scrapers, wire
wool or bleach materials to clean
the oven door and glass.

You can remove your oven door and
door glasses to clean them. How to
remove the doors and windows is
explained in the sections "Removing the
oven door" and "Removing the inner
glasses of the door". After removing the
door inner glasses, clean them using a
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dishwashing detergent, warm water and

a soft cloth or sponge and dry them with

a dry cloth. Wipe the glass with vinegar

and then rinse it against lime residues

that may occur on the oven glass.

Removing the oven door

1.0Open the front door (1).

2.0pen the clips at the hinge housing (2)
on the right and left hand sides of the
front door by pressing them down as

llustrated in the figure.

Door
Hinge lock(closed position)

]
2

3 Oven
4 Hinge lock(open position)

3.Move the front door to half-way.




4.Remove the front door by pulling it
upwards to release it from the right
and left hinges.

Steps carried out during removing
process should be performed in
reverse order to install the door.
Do not forget to close the clips at
the hinge housing when
reinstalling the door.

Removing the door inner

glass

(This feature is optional. It may not
exist on your product.)

The inner glass panel of the oven door
can be removed for cleaning.

1.0pen the oven door.

Screw
Profile

Inner glass pane
Plastic slot

2.Take out the screw(1) with a
screwdriver

3.Take out the profile (2) than hold up to
inner glass (3).

4. Then group the door again, put the
glass pane (3) to the plastic slots (4)
and group the profile.

A WO N =

Replacing the oven lamp

Before replacing the oven lamp,
make sure that the product is
disconnected from mains and
cooled down in order to avoid the
risk of an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

In this oven, an incandescent lamp
with a power of less than 40 W, a
height of less than 60 mm, a
diameter of less than 30 mm or a
halogen lamp with socket type G9,
a power of less than 60 W is used.
The lamps are suitable for operation
at temperatures above 300 °C.
Oven lamps can be obtained from
Authorised Service Agents or
technician with licence.

Position of lamp might vary from
the figure.

The lamp used in this appliance is
not suitable for household room
illumination. The intended purpose
of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance
have to withstand extreme
physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a

round lamp:

1.Disconnect the product from mains.

2.Turn the glass cover counter
clockwise to remove it.
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3.1f your oven lamp is of type (A) shown
in the figure below, remove it by
rotating as shown and replace it. If it is
of type (B), pull and remove it as
shown in the figure and replace it.

4.Install the glass cover.
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E] Troubleshooting

ven emits steam when it is in use.
g operation. >>> This is not a fault.

¢ \When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is
not a fault

¢ The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If
necessary, replace or reset them.

¢ Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug
connection.

¢ Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the
oven to a certain cooking function and/or temperature.

¢ In models equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If

necessary, replace or reset the fuses.

¢ A previous power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the
product and switch it on again.

¢ Turn the mechanical timer knob fully clockwise, then turn it back to the desired
cook time.

Consult the Authorised Service
Agent or technician with licence or
the dealer where you have
purchased the product if you can
not remedy the trouble although
you have implemented the
instructions in this section. Never
attempt to repair a defective
product yourself.
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Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Sutlice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement,
Kirzhach district, Vladimir region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on
rating label, which is located on a product, namely: first two figures of serial number
indicate the year of manufacture, and last two — the month. For example, ”10-
100001-056» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The
manufacturer reserves the right for making changes in modification, design and
specification of an electric device.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3TO PYyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNoYTEHNE NPOJYKLMM komnaHum «Bekoy. Hapeemcs, 4To aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE M3fenNe, N3rOTOBNEHHOE C NPUMEHEHWEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHONOTMIA, ByeT
[EMOHCTPUPOBATL HaUNyuyLUWe pesynbTaThl SKkcnnyaraumun. [Jns aToro nepes Havyanom akcnnyataumm
BHUMATENBHO NPOYMTAIATE STO PYKOBOLCTBO W BCIO CONYTCTBYHOLLYHO IOKYMEHTALMIO W UCNONb3YITe €ro B
JanbHeMLIEM B Ka4eCTBe CrpaBoYHuKa. ECnu Bbl nepenaeTe ugenve HOBOMY BriafienbLy, nepenante emy u
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkvBanTtech BCEX NPeAynpexaeHni n MHopmaLmm, CoRepaLLyxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET ObITb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM ApYTiM
Mogensam. Pasnununs mexay mogensimu 6yayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

[osicHeHMs K cUMBONam

B aHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMONB3YIOTCA CIIEAYHOLIME CUMBObI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.

B B BB A
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H BaxHbie MHCTPYKLMN U NPeAyNpPeXAEHNUS MO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolen cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOpbIE MOMOrYT
BaM 130exatb TpasMm
nospexaeHwi. MNpu HecobntogeHUm
9TWX NpaBwWn BCE rapaHTUiiHbIE
0653aTenbCTBa aHHYINPYIOTCS.
OB6wwwe npaBwuna TEXHUKK
BesonacHocTH
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JTO n3aenme Moxet
9KCMIyaTUPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMU U3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takxke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTAaTOYHOrO ONbITa U 3HAHWA,
TONbKO B TOM Cny4ae, eCnm OHK
HaxoaaTcs noa HabnwoaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoCTb, Mnn
NPOWHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e30nacHoro
MCNONb30BaHNS U3AENNA 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

Cnepgute 3a TeMm, 4ToObl AETU He
urpanu ¢ yctponctsom. [letu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbKO NoZ,
HabnoaeHnem.

Mpnbop He AOMmKeH
MCNonb30BaTLCA NMLAMU

(BKntoYas geten) ¢
OrpPaHNYEHHBIMU PU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CrnocoBHoCTAMM M
HeJOCTaTKOM OMbITa W 3HAHWA,
3a UCKIIOYEeHneM cryyaes, Koraa
MCNonb30BaHNE NPOUCXOAMUT Nog
HenocpeACTBEHHLIM KOHTPONEM
WA B COOTBETCTBUM C
yKasaHWAMM.

Cnegute 3a geTbMu, 4TOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegauu nsgenus
TPETLEMY NULY B NINYHOE
NONb30BaHME UMK B LIENAX
BTOPWYHOrO MCMOMb30BaHMA
HeobXxoanMMo Takke nepeaatb
PYKOBOACTBO NOMb30BaTENS,
HaKNenkvn n3nenus, a TaKkke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.

He ycTaHaBnuBanTe yCTpONCTBO
Ha KOBPOBOM MOKPbITUN.
HepocTaToyHast BEHTMRALMA
nog AHULLEM YCTPOINCTBA MOXKET
NPUBECTU K NeperpeBy
ANEKTPUYECKNX AeTanen u
npobnemam B paboTe n3genus.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPU30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He



HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHNS paboT nuuamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
kBanudukauumn. 310 TaKke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuMu.
lNepen ycTaHoBKOM
BHWMATENbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMM.

He nonb3yntech HemcnpasHbIM
n3genuem, a TaKkke Npu Hanuumm

Ha HEM 3aMeTHbIX MOBPEXAEHUN.

MposepsanTe, 4TobbI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHus
nepexnoyaTeny QyHKUUn
n3genus Bbinu BbIKITHOYEHb!.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B cnyyae HencnpasHoCTY
crnegyet nNpekpaTuTb
aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT 0TPEMOHTUPOBAHO
B aBTOPWU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUcK
NOPaXEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3nenme MOXHO NOAKIYaTh
TOJIbKO K 323EMJIEHHON
PO3ETKE/NMHWN, HAaNPsBKEHME 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckue XaPaKTEPUCTUKN Y.

Ycra HOBKY 3a3eMJIEHNA NOIHKEH
BbIMOJTHATb

KBanMULMpPOBaHHbI
cneymanuc (npu
ncnonb3oBaHuKM npudopa ¢
TpaHcopmaTopom unu be3s
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnobo
npobnembl, BO3HUKLIME
BCNeACTBME UCMONb30BaHNS
n3nenusa 6e3 3a3eMneHus,
BbIMOSTHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He neiTe Bogy Ha
n3genve Bo BPEMS MblITbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHNs
ANEKTPUYECKM TOKOM!

MMpexae yem NpucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CNyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, nsgenme Heobxoanmo
OTKMOYMTb OT SNEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecyacCTHbIX
CnyvaeB Npu NoBpexgeHnn
kabens NMTaH1s ero 3ameHy
[OIMKEH BbINOMHATD
NPOVU3BOANTENb, ETO CNeLManucT
Mo CepBuCY 1N 1L0, UMEtoLLee
aHarornyHyto KBanmpukawmio.
Onekrtponpubop cneayeTt
yCTaHaBnMBaTb TakuM 06pasom,
4TOObI Er0 MOXHO ObINO
NOSTHOCTbK OTCOEANHUTL OT
CETU 3NEKTPONUTaHNS.
OTCOEaANHEHNE AOMKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
LUTENCenbHON BUMKN UMK
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BbIKIKOYaTENS, BCTPOEHHOMO B
(OMKCUPOBAHHYI0 CETb
9NEKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOUTESbHBIMI HOPMaTUBaMU 1
npaBunamu.

+ 3afHas CTeHKa QyX0BOro Lukada
BO Bpemsi paboThbl CUTbHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
ANeKTpUYeckme npoBoga He
conpukacanuch ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXET
NPVBECTU K UX NOBPEXKAEHMIO.

+  Cnepgute 3a TeM, 4T0bbI LUHYP
NUTaHWA He Bbin 3axaT Mexay
pamon 1 AsepLen AyXoBoro
LWwkadha, U He NpoKnaablBanTe
€0 M0 ropsivMM NOBEPXHOCTSM.
B npoTuBHOM cnyyae nsonsuus
kabens MOXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NpMBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHuo 1 noxapy.

+  Bce paboTbl C anekTpuyecknm
obopyfoBaH1eM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINOMHATLCS TONBKO
KBanMuLMpOBaHHbLIMM
cneymanucTami, 4onyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWO Tak1X pabor.

* B cnyvae kakoro-nnéo
NOBPEXAEHNS BbIKMOUMTE
Npnbop 1 0TCOEANHUTE €ro OT
anekTpoceTy. [ins atoro
BbIKMOUMTE 06LLMI
npefoxXpaHuTenb B OME.

+ [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT N
N3NNI HOMUHANbHbIE
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XapaKTeEPUCTUKN
npenoxpaHuTensd.

besonacHocTb n3genus

BHUMAHWE: [laHHoe n3pnenue un
€ro BHELLHWe YacTy
HarpeBatoTCs B npoLecce
ncnonb3oBaHus. byabte
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy
TONbKO NOA, NOCTOSAHHBIM
NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

He nonb3yitecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unn nekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHKAKOLLMX
CKOPOCTb peaKLmm 1nm
HapyLUAKLLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHNN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NPy
MCNOMNb30BaHUM CINPTHBIX
HaNWTKOB B NPUroTaBNM1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CNUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npubopom
NerkoBoCnaMeHsoLLmecs
MaTepuarbl, Tak Kak BO Bpems
paboTbl ero 6okoBbIE



NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTporcTBO
MOXET HarpeBaTbCsl. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB
BHYTPU 4yXOBOrO LWKada.
Cnegute 3a TeM, YTOObI
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIM NOMHOCTbIO OTKPbITBI.

He pasorpeBaiTe B JyXOBOM
LKachy NPOAYKTbI B 3aKPbITbIX
KECTSHbIX UMW CTEKNSHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHok MOXeT
NOBbICUTLCS AABMEHNE, UTO
npuBeaeT K B3pbIBY.

He cTaBbTe NPOTUBHM UMK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO JyXOBOrO LWKada, a Takke
He KnaguTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hOMbIY.
136bITO4HOE TENNO MOXET
NPWUBECTU K MOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LUKaga.

He ucnonb3aynte ans YucTku
CTEKMAHHOW ABEpLbI AYXOBOro
Lwkadha rpybble abpasnBHble
YNCTALLME CPEeLCTBA UMK OCTPble
MeTannuyeckme ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEPXHOCTb,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ucnonb3aynte ans YucTku
YCTPOMCTBA NapoO0YNCTUTENMN,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY

K MOPaXXEHMNIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

(MoxeT oTnnyaTbCs B
3aBMCUMOCTH OT MOAENM
nsgenus.)

MpaBunbHOE pacnonoxeHue
MPOBOJIOYHON PeLLEeTKM 1
NPOTMBHSA HA HANPABASOLLMX
[pOBOMOYHYIO peLLeTKy nunu
NpOTVUBEHb CReayeT NPaBMibHO
yCTaHaBMMBATb Ha
Hanpasnsowye. BcrasbTe
MPOBOJIOYHYIO PeLLEeTKY Urn
NpOTUBEHb MEXAY 2
HanpaBnSOLMMI 1 NPOBEPbLTE,
YCTOMYMBO NN AEPKUTCS
peLleTKa Unm NpoTUBEHb (CM.
PUCYHOK). TOMbKO NOCne 3TOro
MOXXHO KNacTb Ha HUX NPOAYKTbI.
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LuKachoM, ECIIN CTEKMNO B

nepegHen aepLe NoTpeckanoch
W BbIHYTO.

PyJka oyX0BKM He

npegHasHayeHa ans CyLKu
nonoteHey. Ecnv gyHKums

rpuns BKNKOYEHa, a ABepua .
OTKpbITa, He BeLlanTe

NonoTeHUa, nepyaTku n gpyrme
TPSNUYHbIE U3OENMS.

MomeLas npogyKTbl B ropsaymnmn
AYXOBOW WKa® 1nu BbIHUMAA UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo

NoJSb3yNTECH TEPMOCTONKNMM
pyKkaBuLamu.

lMonoxwte bymary ans .
BbICTUNAHUS NEKAPHbIX (hOpPM B
FOPLUOK A1 BapKM UMK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.

BMeCTe C NpUroTaBiMBaeMbIMM
NULLEBLIMW NPOAYKTaMU, 1
noMecTuTe BCE B

npeaBapuUTeNibHO HarpeTyto nevb.
Ynanute usnuwku 6ymar,
BbICTyNaroLLmMe 3a npeaenl
NPOTUBHS UMK ropLUKa, YTOObI

OHW He CMOrM conpuKacaTbCsl C
HarpeBaTeslbHbIMW 3flEMEHTaMK.
He ncnonbayite bymary ans

BbICTUNAHUS NEKAPHBIX HOPM,
paboyas Temnepatypa KOTOpou
HWXe Temnepatypbl B neyn. He
knagute bymary
HenocpeACTBEHHO HAa OCHOBaHWE
neym.

BHUMAHWE: Mepen 3ameHon
namnbl y6eanTech, YTo LHYP
NUTaHWa Npubopa OTKIKYEH OT
CeTW UNW YTO NpepbiBaTENb
Lienw BbIKMoYEH, YToObI
n3bexatb NopaxeHms
9NEKTPUYECKIM TOKOM.

Mpunbop He cneayeTt
yCTaHaBnmBaTth 3a
[eKopaT1BHON ABepLen,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K neperpesy.

Mpubop cnegyet ycTaHaBnMBaTh
npsiMo Ha non. He
ycTaHaBnmBanTe npubop Ha
NOACTaBKY MW CTOWMKY.
BHUMAHWE: Mpu
NPUrOTOBIIEHNM MM C XUPOM
WY MacnoMm He oCTaBnsmnTe
BapOYHyto naHesb 6e3
NPUCMOTPA, NOCKOSIbKY 3TO
MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHMIo.
Kateropuuecku SAMNPELLAETCA
racuTb Takoe nnams BOAOM;
crneayert BbIKTHOYMTb YCTPOMCTBO
W HaKpPbITb OFOHb, HANPUMED,
KPbILUKOW MUIn
NPOTUBONOXAPHbLIM MOKPLITUEM.
OCTOPOXHO: 3a npoueccom
NPUrOTOBIEHMS NNLLM



HeobxoanMmo cneauTb. 3a
KpaTKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM
NPUrOTOBIIEHNS NN
HeobxoanMo cneamTb
NOCTOSIHHO.

BHUMAHWE: OnacHocTb
noxapa: He XpaHuTe NpeaMeThl
Ha KOH(OpKaX.

BHUMAHWE: Ecnu noBepxHOCTb
TPECHYNa, BbIKTOUMTE
YCTPOMCTBO BO M3bexaHune
NOpaXeHNs ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

Ecnu cTekno anekTponnuTbl
pasbunocs: HesameanutensHo
BbIKIKOYNTE BCE FOPENKN 1
9NEeKTPUYECKMe HarpeBaTenbHble
9NEMEHTbI, @ TaKKe OTKIYNTE
YCTPOWCTBO OT 3M1eKTpoceTH. He
NpuKacamTech K NOBEPXHOCTM
ycTponcTea. He ucnonbaynte
YCTPOWCTBO.

KOHCTpyKUMSt aHHOro
YCTpPOWCTBA He
npegycmaTpuBaeT ynpasneHue
MM C NOMOLLbK BHELLIHETO
Taumepa Unm OTAeNbHON
CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOTO
ynpaenexus.

Cnepgute 3a TeM, YToObI AHO
nocyapl 1 NOBEPXHOCTb
KOHGOOpKM Bbinn Cyxmmu, Tak Kak
nocyaa MoxeT NoanpbIrMeath
nog AaBneHnem napa, KoTopbIn

obpasyeTca npu HarpeBaHWu
BMaXHbIX NOBEPXHOCTEN.
BHUMAHWE: WUcnonb3aynte
TOMNbKO 3aLMTHBIE OrpaXaeHUs
ANS KT, pa3paboTaHHble
NPOVN3BOANTENEM BaLLETO
KyXOHHOro 060pya0BaH1s niu
yKasaHHblE NPOMU3BOAMTENEM B
PYKOBOACTBE NOMnb30BaTeNs
BaLLero 0bopyaoBaHus kak
noaxodsilme Ans Hero, nubo xe
3aLUNTHbIE OrpaXaeHus,
BCTPOEHHbIE B BaLLE KyXOHHOE
obopyfoBaHne NpoOM3BOAUTENEM.
cnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYHLUMX 3aALUMTHBIX
OrpaxaeHnin MOXeT NPUBECTY K
Hec4acTHOMY Ccryyato.

[ns obecneyeHns noxapHom
BesonacHoCcTn n3genus
cobntogainTe HuxeykasaHHble
npasuna.

Y6eautech, YTO BUIIKA NMNOTHO
BCTaBreHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpellaeTcs ncnonb3oBaTb
NoBpEXAeHHbIN G0
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke
YATMHNTENb; MOXHO
Nosib30BaTbCA TOSLKO
OpUrMHanbHbIM kabenem.
Ybeautech, YTO B po3eTke, K
KOTOPOII NOAKMIOYAETCS N3aenue,
OTCYTCTBYHOT XWNAKOCTb MK
Bnara.
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licnonb3oBaHMe No Ha3HAYEHMIO

[laHHoe n3penwue
npegHas3HaveHo UCKMOYMTENBHO
Ans 6bITOBOrO UCNONb30BAHMS.
3anpelyaeTtcs ncnonb3oBaTb
Npnbop B KOMMEPYECKMX LIENSIX.
OCTOPOXHO: OaxHoe
n3genue npegHasHavyeHo
NCKIKOYNUTESNTBHO AN
NPUroToBNEHNS Ny, Ero
3anpeLleHo 1cnonb3oBathb Ans
OPYruX Lenei, Hanpuvep, ans
oborpeBa nomeLleHus."
Vanenwve He cnepyeT
NCnonb30BaTh C LieNbto
HarpeBaHusi Tapenok noa
rPUeM, CyLLKW NOSIOTEHEL, 1
NOCYAHbIX NONOTEHEL, MyTeM
pasBeLUVBaHNS UX Ha pydkax, a
TaKke 4ns oborpesa
NOMELLEHNS.

lMpon3BoanTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
MCNONb30BaHNUS M3AENNs He Mo
Ha3HaYEHMIO Un
HenpaBMIbHOro obpaLLeHns ¢
HUM.

[lyxoBo# LwKa MOXHO
ncnonb30BaThb ANs
pa3MopaKmMBaHusi, BbiNeKaHus,
XapeHMs 1 NPUroTOBNEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.

10/RU

besonacHocTb AeTen

BHUMAHWE: JoctynHble Yactu
npubopa MoryT CUbHO
HarpeBaTbCs Npu
ncnonb3oBaHun. He gonyckante
K HUM JeTen.

YnakoBOYHble MaTepuansi
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepmarnsl B
HeJOCTYNHOM AN151 AeTeit MecTe.
YTUnusmnpynte Bce ynakoBoYHble
MaTepuarbl B COOTBETCTBUM C
HOpMam¥ Mo oxXpaHe
OKpyXatoLLen cpeabl.
OnekTpuyeckoe 0bopyaoBaHme
NpeacTaBNAT ONacHOCTb Ans
aeten. Bo Bpems pabothl
AYX0BOrO LUKadha He aonyckante
K HEMY [ieTel, a Takke He
paspeLuanTe UM nrpatb C HUM.
He pa3meLuante Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble 4eTH MOryT
nonbITaTbCa 4OCTaTh.

He cTaBbTe Ha OTKPLITYHO
ABepLy TaxXenble npeaMeThl 1
He No3BONANTE AETAM CaanThCS
Ha Hee, [lyxoBou LUKadg MOXeT
nepeBepHYTLCS, a Takke MOoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNN

nBepLibl.



Ytunuzauus cTaporo usgenusa

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOr0 U ANEKTPOHHOro 060pyA0BaHUA
(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
ynotpe6neHusi o6opyaoBaHus:

B

—_—
[JanHoe u3penue cootBeTcTByeT [Aupektnse EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W ANEKTPOHHOTO
obopygosanus (2012/19/EU). larHoe u3penue
MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBaIOLLYHO Ha yTUNU3ALNID
€r0 KaK 31TeKTPUYECKOTO 1 3TIEKTPOHHOIO
obopynosanust (WEEE).
370 M3aenve NponN3BEeAEHO N3 BbICOKOKAYECTBEHHbBIX
[O€Taneil 1 MaTepnarnos, KOTopble Noanexat
MOBTOPHOMY WCMOMb30BaHNIO 1 nepepaboTke.
MMoaTomy He BbIOpacbiBailTe U3AENME C 0BbIYHBIMM
ObITOBBIMM OTXOZ]AMU NMOCHE 3aBEPLLEHNS ET0
akcnnyatauuu. Ero cnepyeT caatb B
COOTBETCTBYHOLLMIA LIEHTP MO YTUNM3aLMN
3MEKTPUYECKOrO U SNEKTPOHHOTO 06opyaoBaHus. O
MECTOHaXOXAEHUM TaKMX LIEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BracTu.

CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
MMprobpeTeHHOE Bamu U3pene CoOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
cofepxanus BpeaHbix BeecTs (2011/65/EU). Oxo
He COOEPKUT BPEeHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepuaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml ynaKoBO4YHbIX MaTepuanoB

*  YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHb! Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuansl B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM ANs feTen
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarbl U3aenus
WM3rOTOBIEHbI U3 MATEPMAsIoB, NOAJIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTke. YTUNnnpyite ux
COOTBETCTBYHOLLMM 00Pa30M M COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLMIA MO 0BpaLLeHmio ¢
0TX0famu, NoanexalLMmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmaupyiite nx BMecTe ¢
00bIYHbIMU ObITOBBIMM OTXOAAMM.
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E O6uue cBeneHuns

0630p

Aeepua

Pyuyka ngepup!

HkHss YacTb
[MpoTnBeHb
[MpoBonoyHas peLueTka

S I S S

[MaHenb ynpasnexus

KpbiLuka kOHGOpKY

Jlamnouka

HarpeBatenbHbli anemeHT rpuns
[MonoxeHus nonok

1 2 3 4
1 CurHanbHas namnoyka
2 OpnHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBsa [NepeaHsis
nesas
3 OpnHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBsa [NepeaHsis
npasas

OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa CpeaHsis
5 Pyuka BbiBopa dyHKuum
6 Jlamnouyka TepmocTata
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6 7 8

Pyuka Tepmocrara

MexaHuueckuii Taitmep (10 3aBUCUT OT
mogenu. Tauvep BaLlero npoaykta MoxeT
coctasnsTb 100 nm 90 muuyT. Ha
UAMIOCTPaLMK B Ka4ecTBe NpUMepa NokasaHbl
100 mMuHyT.)



CopepxaHue ynakoBKu

N3nenve koMNneKTyeTCS pa3nuyHbIM
HabopoM AONOMHUTEMbHBIX
NPUHAANEXHOCTEN B 3aBUCUMOCTH OT
Mozienu. HekoTopble AONOMHUTENbHbIE
MPUHAANEKHOCTH, ONUCAHHBIE B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTensl, B KOMNNEKTe 3TOro U3aenus
MOTYT OTCYTCTBOBAT.

—_

PykoBoacTBO nonb3oBarens

2. CraHpapTHbIi NPOTMBEHb
lMpenHasHayeH Ans BbINEYKW U3Lenuil 3 TecTa,
pa3MopaXmBaHNs 3aMOPOXEHHbIX MPOMYKTOB 1
XapeHus NPOAyKTOB 60MbLUMMM KyCKaMU.

3. Pewertka

lMpenHasHayeHa Ans xapeHus, a Takke ans
pa3meLLeHnst IPOAYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbIMEYKE, XXapPEHUN UK NPUrOTOBIIEHNN B
hopmax.

MpaBunbHOe pacnonoxeHne NPOBONOYHON
peLeTKU Ha BbIABUKHbLIX HaNpPaBnsAoLLMX
(OaHHas dyHKumMA — pononHutensHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuu.)
Bnarogaps Hanuuuio BbIABMKHBIX
HanpaBAOLLMX MOXHO NErko ycTaHaBn1eaTh n
BbIBUraTb NMPOTUBHYN W MPOBOIOYHYHO PELLETKY.
[Tpw ycTaHoBKe NPOTUBHEN W NPOBOIOYHON
peLLeTKV creauTe 3a TeM, 4Tobbl kpast
NPOTWBHS WM PELLETKN ONUPannch Ha
LUTHIPLKY, PACMONOKEHHbIE HA 3aAHEN YacTy
BbIBIKHBIX HANPaBNSIOLLMX.
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TexHUYeCKUe XapaKTePUCTMKM
OBLIME CBEOEHUA

[ abaputs (BolcoTa |/ LivpuHa | IriybiHa
HanpsxeHue/yactota

Obilias notpebnaeMan MoLHOCTE

Tun kabens/ceveHne

BAPOYHAA NAHENb

850 mm/500 mw/500 mv
220-240 50 T

8000 Br

MuH.HOSVV-F 3 x 2,5 mm2

ORHOKOHTYDHAH 10HA Harpesa
180 mm
1700 Br
OnOHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa

Tlepennas nepay

Paswmepb!

Moliinocts

[epenHas npaBas

Pasmephi

MoltlHoCTb

Cpenbss

Pa3smepsbl

MotilHocTh

OYXOBKAITPUIb

[ naBHbI fyX0BOM LKA

Hamnoura BRYIDEEHSID ocBelleHg

['punb: noTpednsemas MOLHOCTb

Knacc 3awutbi -1
CreneHb 3awmThb! IP 44

#  OcHOBHble cBefeHust [laHHble Ha NacropTHO Tabrudke SHEPronoTpeGreHns SNeKTPUYECKIX AYXOBbIX
LKadhoB NpuBEAEHDI B COOTBETCTBUM CO CTaHaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 311 aaHHble
OnpeaeneHbl Npu CTaHAaPTHON HArpy3ke C (hyHKLNSIMM HIBKHETO-BEPXHETO HArpeBaTeNbHOMO arieMeHTa
WM HarpeBa C MOMOLLbI0 BEHTUNATOPa (MU Hanuium).
Knacc aHepreTuyeckomn ag(heKTMBHOCTW ONpeseneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMU HIDKE
NpUoOpMTETAMM B 3aBUCUMOCTM OT HAMNYMS UMM OTCYTCTBUSI COOTBETCTBYIOLMX (OYHKLMIA B M3genum. 1 -
[MpUroTOBIIEHIE C BEHTUNSTOPOM - SKOHOMMUYHBIIA pexum, 2 - MeaneHHoe NpUroToBneHue B
TypGopexume, 3 - MpurotoeneHme B Typbopexume, 4 - Harpes CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUASTOPOM, 5 -
Harpes cBepxy n CHu3y.
«JTUKeTKa IHeproadhchekTMBHOCTU NpefcTaBNeHa Ha NPOAYKTE»

1200 Bt
OnHOKOHTYDHAs 30Ha HarpeBa
140 mm
1200 By

(Mepepwseinesas | Onvoxontyprassowararpesa |
 Poswepst |8
Mowpoer»  \wees ]
| Mepepwsinpasas | O;HokowTypHansonaHarpesa |
Poowepn 0 {%w
Mol oK
(Cpemwss | OpWokowrypuassowaHarpesa |
Pt 0w
Mowgoew 0 teem

O6bIYHbIN OyXxoBoW LKad
15 2581
1500 Bt

[pu ycoBEPLUEHCTBOBAHMN KayecTBa 3HaueHus, yKkasaHHble Ha ATUKETKaX u3genus

NPOJYKLNM TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKN UNK B CONPOBOAMUTENBHOM [OKYMEHTALMA,

MOryT 6bITb M3MeHeHb! Be3 nonyyeHbl B NabopaTopHbIX YCNOBUSIX

npeaBapuUTENbHOTO YBEAOMIEHMS. COrMacHoO COOTBETCTBYIOLLMM CTaHAApTaM.

TN AaHHble MOryT ObiTb UHBIMM B

‘@Mnnmmpauuu B AGHHOM PYKOBOACTEE 3aBMCHMOCTI OT YCTIOBMI 3KCNyaTaLMM

ABNAKTCH CXEMATUYHBIMU U MOTYT HECKOIbKO wanenus.

0TNMYaTBCS OT KOHKPETHOTO M3aEenus.
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B YctaHoBKa

lMpnbop JomkeH ycTaHaBnMBaTLCA
KBanunLMpOBaHHbLIM CrELManicTom B
COOTBETCTBUM C AEMCTBYIOLMMM HOPMaMK 1
npaeunamu. B npoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MponsBoguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHEHWS paboT nuLamu, He UMEIOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBanMdmKaLmm. 310 MOXeT
NPVBECTY K aHHYNMPOBaHMIKO rapaHTHK.

MoarotoBKa MecTa yCTaHoBKM,
anekTpudeckoro obopyaoBaHus
obecneunsaeTcs nokynatenem.

ONACHO:

BeiToBOIM Nprbop cneayeT ycTaHaBnuBaTh B
COOTBETCTBMN CO BCEMU MECTHBIMM HOPMaMu
MO NOAKMIOYEHMIO ra30BOro W/nnu
3MEKTPUYECKOro 0BOPYAOBaAHNS.

OMACHO:

Ipexae yem npucTynaThb K yCTaHOBKe,
BI3yarbHO NPOBEPLTE OTCYTCTBUE BHELLHUX
AedeKToB [yX0BOro Wkada.

[Mpn Hanruum fedheKToB He yCTaHaBnuBanTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopbl
npeacTaenaT coboit yrpo3y BaLuei
Ge3onacHocTy.

Mo Hayana ycTaHOBKU

ﬂ]‘lﬂ TOro 4YT06bI 0BECNEUNTL Hannume HeoﬁXOAVIMbIX
3230pOB ANS LMPKYNALMM BO3AyXa Nog NiuToN,
pekomeHayemM yCTaHaBnMeaTtb €€ Ha TBepaoM
OCHOBaHUK Tak, 4TOObI HOXKM HE norpy>xanuce B
KOBEp WUnn MArkoe HanonbHOe NOKpbITHE.

KyXOHHbI Mon JOMKeH BbiAepxuBaTh BeC npnbopa ¢
y4eToM BeCa nocyabl M NPOOYKTOB.

=
— &= —
e ‘ g
c g [
E 100 mmmin ! ~ 100 mm min
s T "
=

Ee MOXHO ncnonb3oBaTh C KyXOHHBIMM
Lwkadpamm ¢ 0benx CTOpOH, ofHaKo cnegyeT
0CTaBUTb CBOBOJHOE MPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 MM Haf ypoBHEM KOHOPOK, a Takke
6okoBoe cBOHOHOE NPOCTPAHCTBO HE MeHee
65 MM Mexay NMTON M CTEHOM, NEPEropoaKoM
W7 BbICOKIM KYXOHHBIM LUKadyoM.

lMnuTa MOXeT Takke CTOATb OTAEMbHO.
O6ecneysTe cBOBOJHOE PaCcCTOSHIUE He MeHee
750 MM OT NOBEPXHOCTM NANTBI JO
NOBEPXHOCTEN Haf HeMl.

B cnyyae ycTaHOBKM HagnNMTHOrO
BO34YyX00uMCTUTENS COBNI0AANTE MHCTPYKLMKM
€r0 NPOM3BOANTENS B OTHOLLEHWM BbICOTbI
MOHTaXa yCTpoicTBa (MMH. 650 Mm).

370 YCTPOICTBO COOTBETCTBYET TPEOOBAHNAM K
npubopam knacca 1, 1 ero MoXHo
yCTaHaBnMBaTh Tak, YT00bl 3aAHSSA 1 OfHa U3
BOKOBbIX CTEHOK MPUMBIKANM K CTEHaM
MOMELLIEHNS, CTEHKAM KYXOHHbIX LUKadpuMKOB
nnm BbIToBbLIX NPMBOPOB NK06OI BBICOTI.
KyxoHHas mebenb unv bbiToBble Nprbops,
MPUMbIKAIOLLIE C APYFON CTOPOHBI, JOMKHbI
ObITb He BbiLLe npubopa.

Bcsi kyxoHHast mebenb, psgoM ¢ KOTopon
yCTaHaBNMBaeTCA YCTPONCTBO, JOIMKHA ObITh
TepmocToiikoit (He meHee 100 °C).
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MpepoxpaHuTenbHas Lenb

Ecnu nsgenue ocHaweHo aByms
npefoXpaHUTeNbHbIMKM LenamMu(2);

[ns obecneyernst yCTONYMBOCTI N3Lenus ero
HeobX0MMO 3aKPENUTL C MOMOLLBI0 ABYX
npeaoXpaHnTeNbHbIX Lienei, BXOAALLMX B KOMANEKT
NOCTaBKM.

C nomoLLbo COOTBETCTBYHOLLETO Atobens
yCTaHoBUTE KpiodoK (1) B CTeHe kyxHu (6), a 3aTem
NOLCOoeanHUTE NPesoXpaHUTENbHYIO Lienb (3) K
KPIOYKY C MOMOLLbIO kapabuHa (2).

1 Kptouok

2 KapabuH

3 lMpepoxpaHuTensHas Lenb

4 [MpoyHO 3akpenuTe Lenb C 3aaHEN CTOPOHBI
NAUTbI

5 3agHss CTOpoHa N Tl

6 CTeHa KyxHu

Ecnu nsgenve ocHaileHo ogHon

npegoxpaHuTenbHoN uenbio(1);

[ns obecneyernst yCTONYMBOCTI N3Lenus ero

HeobX0AMMO 3aKPENMTL C MOMOLLBIO BXOASILLEl B

KOMMIEKT NOCTaBKN NPEAOXPaHUTENBHON Lienu Ha

JYXOBOM LUKachy.

CriepyiiTe yka3aHWAM Ha PUCYHKE Hibke Ans

KpenneHns NpefoXpannTenbHON LENM K U3aeniio.

16/RU
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TMpenoxpaHuTenbHas Lenb JOMKHA ObiTb Kak
MOXHO KOpOYe, YTOObI UCKIOUNTL
ONpoKMabIBaHWE W3NS Kak Brepes, Tak u

B CTOPOHY.

B KOHCTPYKLWKM NpefoxpaHnTenbHOM Lienu ans
NNUTbI HET rHe3da And KpenneHua CKO6bI.
YcTaHoBKa u nogknoyeHne

[Mpnbop creayeT ycTaHaBnMBaTh U NOAKMOYATH B
COOTBETCTBUM C AE/CTBYIOLLMMI HOPMaMU 1
npasunamu.

He ycTaHaBnueaiTe nsnenve psaom ¢
ONOAMIBHUKOM W MOPO3MITbHON KaMEPOW.
[MockonbKy AyXx0BO# LKad Many4vaeT Tenno,
XonoaunbHukK 6yayT noTpebnaTh Gonblue
3NEKTPOIHEPIUN.

el

+  TlepeHocuTb NPUBOP AOMKHBI HE MeHee ABYX
YeroBex.

«  TpuGop crieflyeT ycTaHaBNMBaTL NPSIMO Ha MOJ.
He ycTaHaBnuBate npubop Ha NofCTaBku.

He nepemelwaiite ycTponcTeo, aepxacs 3a

BEpLL W/vnu 3a pyuky asepubl. [Bepua,
pyyKa Uy NETRN MOTYT MOBPEAUTLCS.

]

MopakntoueHue K aneKkTpoceTn

MMoakntouaiTe n3nenme K po3eTke UIN NMHWM C
3a3eMieHMEM, 3alMLLIEHHON MUHUATIOPHBIM
ABTOMATMYECKNM BbIKiOYaTenem ¢
COOTBETCTBYHIOLLMM HOMUHAIOM, KOTOPbIi YKa3aH B
Tabnmue « TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKNY.
YCTaHOBKY 3a3eMIeHNst AOMMKEH BbIMOMHATL
KBanuULMPOBAHHbI 3MEKTPUK (ripy
MCMONb30BaHNM U3AENMSI C TPaHCHOPMaTOPOM UNK
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a yLepB, NOHECEHHIi
BCELCTBUE UCTOMNb30BaHNS u3aenus bes



3a3eMneHna, BbINOMHEHHOIO B COOTBETCTBUAM C
MECTHbIMW HOpMamu 1 npasunamn.

ONACHO:

lMopkniouenne npubopa k anekTpoceTu
IOIKEH BbINOMHATL KBANMULMPOBAHHbIN
crnewparnucT, MeroLLMin npaso Ha
BbINOMHEHWe Takux paboT. [apaHTMitHbIA
nepuoz HauMHaeTCa TOMbKO nocrne
NpaBuUnbHON YCTAHOBKM.

[Tpoun3soamTEnb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH
32 NOBPEXAEHMUS B pe3yrnbTaTe BbINOMHEHNS
paboT nuuamu, He UMEHOLLUMM
COOTBETCTBYHOLEN KBAaNMUKaLMK.

MoaknioyeHne Kabens nuTaHus

[Mpn MOHTaxe NPOBOAKMA HEOBX0AMMO
cobntofaTh HaLMoHanbHbIE/MECTHbIE
9MEKTPOTEXHUYECKIE NIPABIUNA U HOPMbI, &
TaKkKe UCMONb30BaTb COOTBETCTBYIOLLIMNE
PO3ETKU/LUTENCEMbHBIE BAMKY W BIMKY A5
LyX0BKM. B criyuae ecnu npeaenbHble
3HAYEHNst MOLHOCTM MPOAYKLM MPEBbILLAIT
LOMYCTUMYIO Harpy3Ky Ha BUIKY W PO3ETKY,
Wu3genve [OMKHO BbiTb NOAKMIOYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE 3MeKTpUYeckoe
obopyaoBaHue Hanpsimyto 6e3
WCMONb30BAHMUS BUMKW 1 PO3ETKM.

OMACHO:

LWHyp nuTaHns He fomkeH ObiTb CAaBMEH,
W3OTHYT UK 3aXar, a TakKe He JOMKeH
conpukacaTtbCs C HarpeBatoLmMMmcs
KOMMOHEHTaMu 13genus.

3ameHy NOBPEXAEHHOrO LLHYpa NUTaHUS
[OIMKEH BbINOMHATL KBANMMULMPOBAHHbIN
3NeKTpuK. B NpoTMBHOM Cryyae 310 MOXeT
NPUBECTM K NOPXKEHMIO NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMIO Ui
BO3ropaHmio!

[TapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETH JOMKHBI
COOTBETCTBOBATH AaHHBIM, YKa3aHHbLIM Ha
nacnopTHon Tabnmuuke npubopa. MNacnopTHyto
Tabnuyky MOXHO yBUAETL TGO NpK OTKPLITON
ABepLe U HUXKHEN KpbllLke, Mo Ha 3aaHen
CcTeHKe npubopa, B 3aBUCMMOCTY OT T1Na npubopa.
LLHyp nuTaHns npubopa JOMKeH COOTBETCTBOBATL
napameTpam, ykasaHHbIM B Tabnuue "TexHudeckue
XapaKTepuCTUKM".

ONACHO:

lepen BbINONHEHWEM Kakux-nnbo
9NEKTPOMOHTaXHbIX PaboT OTKMouMTE
npubop 0T 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTByeT puck nopaxeHus
3NeKTPUYECKMM ToKoM!

1. Ecnv HeT BO3MOXHOCTH YCTaHOBUTb
aBTOMATMYECKWIA BbIKIIoYaTeNb Ha BCE KOHTaKTbI,
TO B COOTBETCTBUM C AnpekTuBamn MOK
cregyeT UCTonb3oBaTh A NOAKIIYeHNS
pa3sMbIKaTenn ¢ KOHTaKTHbIM 3230pOM He MeHee
3 MM (MnaBkue NpefoXpaHUTeny, 3aluuTHbIe
CceTeBble BbIKNKOYaTeNy, 3ambikareni). Mecto
MOLKMIOYEHNS AOMKHO HaX0AMTLCS PALOM C
npubopom, Ho He Hag nauToit. HecobriopeHne
9TUX YKa3aHuii MOXeT BbI3BaTb Npobnemb! B
npovecce aKkcnnyarawLum, a Takke NPUBECTM K
aHHyNMpOBaHMK0 rapaHTK Ha npubop.

B kayecTBe gononHuTensHoM Mepsl 6e3onacHocTn

PeKOMEeHIYeTCs UCNonb3oBaTh YCTPONCTBO

3aLLUTHOrO OTKITKOYEHNS.

MoakntoyeHue kabenem, npunaraemMbIm K

npubopy
4]
L2

N D

%

AbyxchasHas ceTb
380/400/415 B nepem. Toka

OpHochasHas ceTb
220/230/240 B nepem. Toka

* MegHasa nepembluka

TpexcasHas ceTb
380/400/415 B nepem. Toka

2. VIHCTpyKuMA NO NOAKMIOYEHMIO K 0aHO(a3HON
3NEKTPUYECKON CETH.

*  KOPWMHEBLIN NpoBog = L (dhasa)

«  cuHuit npoeog = N (HewTpans)
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*  Yrobbl NpoBONOYHAS peLUeTka 1 NPOTUBEHD,
KOTOPbIE XPaHATCS BHYTPU JYXOBKM, He
NOBPEANNYN ABEPLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI iBEPLbI KAPTOHHYHO NOMNOCKY BPOBEHb
C NPOTUBHAMY. [puKpenuTe ABepLly AyXOBOrO
LWkadha K GOKOBLIM CTEHKaM KIENKON NEHTOM.

*  He nogHumariTe 1 He nepeapurainTe AyxoBon
LKady, fepxack 3a [ABEPLY 1N 3a pyuKy

*  XenTo-3eneHblit npoeog = (E) @ (3emns1)

+  TlpngBuHbTE NPUBOP K CTEHE KYXHN.

*  PerynupoBaHue HOXeK AyXOBKU
IMpy Hannuum BUGpaLMW nocyaa Bo Bpems
NPUrOTOBIIEHNS MOXeET caBuratbes. [ns
NpeaoTBPaLLEHNS ONACHbIX CUTYaLi
Heobxoanmo, 4ToBbl NpUbOpP CTOSAN POBHO 1

YCTONUMBO.

B Liensx 6e30MacHOCTH, BLIPOBHSAITE NPUBOP C ABEPUDI.

MOMOLLIBH 4 PerynMpyeMbIX HOXeK HOXKM. [1s He paameluaiite Ha npuGope HiKakvx
3T0ro0 I'IOBOpaHMBaFlTe nX BJ1IeBO N BI'IpaBO o npeaMeToB U He CTaBbTe €ro BEPTUKANBHO.

TeX nop, noka I'Ipl'l60p He 6yneT POBHO CTOATb
Ha cTonelHuue.

OcMoTpuTe NpUBOp CHapyXy Ha npeaMeT

OxoHyaTenbHas npoBepka BO3MOXHBIX OBPEXAEHMI P
1. Bkntounte npubop B CeTb. PAHCTIOPTUPOBKE.
2. TposepbTe, paBoTaloT /v ANeKTpUYeckne

KOMIOHEHTI,

ﬂnﬂ Oyayweii TpaHCNOPTUPOBKU
CoxpaHuTe OpuUrMHanbHy YNakoBOYHYH
kopoOky 1 nepesoauTe Npubop B Hell.
CriepyiiTe yka3aHusM, HaHECEHHbIM Ha
ynakoske. Ecnmn opuruHarnsHas ynakoBoyHas
kpobka He CoXpaHumnach, 3aBepHuUTe u3genme B
Ny3bIp4aTyto ynakoBKy Unn NOMECTUTE B
NNOTHbINA KapTOH. HapexHo 3aknenTe Knenkon
NEHTOM.
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ﬂ MoaroToBKa K akcnnyaTauum

PekomeHgaLmm no aKOHOMUK
3NEKTPO3HEpPrum

om pekomeHaauui nomoryT Bam Ucnonb3oBaTb
n3genue 3Konorn4eckn YNCTbim cnocobom un
OKOHOMUTb 3NEKTPOIHEPIUIO.

VicnonbayiiTe B AyXOBOM LKAy TEMHYIO Uin
9ManupoBaHHyto Nocyy: 370 NO3BOMUT
yAy4wWwmTb Tennonepeaasy.

[MporpeBaiTe ayxoBon Lkad nepes
MPUrOTOBSIEHWEM MNLLW, €CAIN 3TO
PeKoMeHayeTCs B PyKOBOACTBE NOMb30BaTens
WM B MHCTPYKLMSIX MO NPUIrOTOBMEHMIO
NpOAYKTOB.

Bo Bpems NpuroToBreHus Nuwy He
OTKpbIBalTE ABEPLY AYXOBOTO LKacha CIINLLKOM
yacro.

Mo BO3MOXHOCTM CTapanTeCh roTOBUTb B
[YXOBOM LUKadpy Heckonbko 6oz
OOHOBPEMEHHO. [pu NMPUrOTOBNIEHNM NULLK Ha
peLLeTKy MOXHO yCTaHaBnMBaTb MO Be
€MKOCTM C NpoayKTamu.

["oToBbTe 6rtoga oaHo 3a Apyrum. [lyxoBon
wkad yxe Byaet nporpeT.

[nst 3KOHOMWM NEKTPOSHEPTM MOXHO
BbIKNKOYATL AYXOBOW LLUKa( 38 HECKOMBKO
MMHYT IO OKOHYaHMS! NpuUroToBnexms bnioga.
He oTKpbIBaWTe ABEPLY [yXOBOIO LiKada.
Pa3mopaxuBaiite 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTbI
nepeg NpUroTOBIEHNEM.

['oTOBbTE NULLY B 3aKpbITOM Nocyae. Mpu
NPUrOTOBIEHWM B OTKPLITON NOCYAe
3HepronoTpebrieHe MOXET BO3PpacTy B 4 pasa.
BbIOupaiite KOHOPKY COOTBETCTBEHHO
pasmepy Ha nocyapl. O6sa3aTensHo
BblbMpaliiTe NoCyAy COOTBETCTBEHHO 0OBEMY
npurotonsiemoro 6rioaa. Yem 6onblue 0bbem
nocyAbl, TeM BbllLe 3HepronoTpebneHue.

[Inst NpUroTOBNEHMA MULLIM Ha 3NEKTPUYECKMX
KOHdpopKax 1cnonb3ayiTe nocyay TOMbKO C
NAOCKMM JHOM.

lMocyaa ¢ ToncTbIM JHOM Nyylle NPOBOAUT
TENno, 4T0 NO3BONSIET HA TPETH COKPATUTD
noTpebnexne aHeprum.

Paamep nocyfbl fOmKeH COOTBETCTBOBATL
pa3smepy 3oH Harpesa. He criegyet
MCMoNb30BaTh NOCYAy C AHOM MEHbLIEro
AuameTpa, 4em auameTp KOH(OPKN.

CrepuTe 3a TeM, YToObl 30HbI HArpeBa W JHO
nocyAbl Obiny YMCTbIMM. 3arpsisHeHs

YXyALLatoT Tennonepenady Mexay 30HoM
Harpesa W AHOM NOCYAbl.

Ecrnu 6nioo rotoBUTCS I0Mr0, BbIKMOYaliTe
30HY Harpesa 3a 5-10 MUHYT 10 OKOHuYaHus
NpUroTOBNIEHMS.. KIcnonb3oBaHme 0CTaTOMHOrO
Tenna nosBonaeT CaKoHoMUTb A0 20%
3MEKTPOIHEPTIAM.

nO,U,rOTOBKa K 3KcnnyaTtauuun
OuuncTka npubopa nepea Ha4yanom aKcnayarauum

HekoTopble MOIOLLME CPEACTBA W YNCTALME
maTtepuanbl MOryT NOBPEANTb NOBEPXHOCTb.
He ncnonb3yinTe Ans YACTKM arpeccuBHble
MOIOLLIME CPECTBA, YUCTALLME
MOPOLLKM/KPEMBI, @ TaKxKe OCTPbIE NPeaMETbI.

1.
2.

CHUMUTE BCe YNakoBOYHbIE MaTEpUarbI.
MpoTpuUTe NOBEPXHOCTL NPUBOPA BIaXHOI
TKaHbIO MK TyGKOI W BLITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbIii NporpeB

Mporpeiite npubop B TeueHne 30 MUHYT, a 3aTeM
BbIKNKOUMTE. OTO 06ECNEUNT BLIrOpaHue W yaanexue
NPOW3BOACTBEHHbIX 3arpsI3HEHWIA 1 MOKPBITWIA.

MNPEQYNPEXOEHME!
l'opA4mMe NOBEPXHOCT MOTYT NPUYUHUTL

oxoru!

Bo Bpemst paboTbl NpubOp MOXET CUMBHO
HarpesaTbCs. He npukacanTech K ropsumm
KOHHOpKaMm, BHYTPEHHUM 4acTaM AyXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTaM W T.N.
He paspeLuaiite feTsm npubnmkatbes K
Hewmy.

[TomeLLas npoayKTbl B rOPS4Ni AyX0BOW
LKad Unmu BbIHUMAS UX OTTYAA, 00513aTeNbHO|
Nonb3yNTECh TEPMOCTONKUMI pyKaBULAMM.

3AneKTpnyeckmin gyxoBon wwkad

1,

2.
3.
4.

BbIHbTE 13 gyx0BOrO Lkada Bce NPOTUBHM 1
peLueTKy.

3akpoiiTe aBepLy AyX0BOroO Wkada.
Bbibepute nonoxenme Static (Ctatuyecknin)
BkrtoumnTe rpunb Ha MakcMMarbHyH MOLLHOCTb
(cm. pasgen lpasuna akcnnyamayuu
anekmpuyeckoli dyxogku, cmp. 23).

[aitte pyxoBomy Wikadyy nopabotats okomno 30
MUHYT.

3atem BbIKMiouMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
[Mpasuna akcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 23).
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AyxoBoit WwKach ¢ rpunem [Py NEPBOM BKIIKUEHUY B TeUeHIe

1. BbIHbTe M3 AyXOBOFO LLKacha BCE NPOTUBHN 1 HECKOTBKMX YACOB BO3MOXHO BbAENEHNe
PeLLeTKYy. bIMa 1 3anaxa. 10 BNorHe HOPManbHo.

2. 3akpowTe 1BEpLYy AyXOBOIO Lkada. YBeanTeCh, YTO KyXHsi XOPOLLO

3. BkrntoumTe rpunib Ha MakCMMarbHYH0 MOLLHOCTb NPOBETPMBAETCA, YTOBbI YAAMUTL fbIM 1
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscs 2punem, 3anax. He BabixaiiTe BbgensioLmecs AbiM 1
cmp. 25). 3anaxu.

4. [aiite pyxoBomy Likadhy nopabotats okomno 30
MUHYT.

5. 3atem BbIkntouMTE AyX0BON WKad (CM. pasgen
Kak nonb3osambcs epuniem, cmp. 25).
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O06wue cBegeHUs 0 NPUrOTOBIEHUN
nULm

He 3anonHsiTe kacTpronto
pacTuTenbHbIM Macnom bonee Yyem Ha
OfHy TpeTb. [pu HarpeBaHuM Macna
He 0CTaBnsiiTe BapOUHyIo NaHenb 6e3
npucmotpa. OcTeperanTech
BO3ropaHus packaneHHbix macern. He
TywwuTe oroHb Bogou! Mpu
BO3ropaHu1 Macna HakponTe nocygy
OLEANOM WM BNXHOM TKaHbH0. 10
BO3MOXHOCTY BbIKMIOUYMTE BAPOUHYHO
naHerb 1 NO3BOHUTE B NOXapHYI0

cnyxoy.

lMepen xapeHbem NpoayKTbl HyXHO
obs3atensHo obeywmeate. OnyckaiTe
NpOAYKTbI B FOPAYNI KNP C OCTOPOXKHOCTBIO.
3amopokeHHble MPoayKTbl Nepes XapeHbem
cnegyeT NOHOCTBI0 Pa3MOPO3MTh.

[Nocyay, B KOTOPOM pa3orpeBaeTcs Xup,
HaKpbIBaTb HEMb3si.

lMocyay cregyeT CTaBuTb Ha NAUTY Takum
00pa3om, 4ToDbI py4KKM HE HarpeBanuchb Hag
ropsiyelt NOBEPXHOCTBLIO NNNTLI. He CTaBbTe Ha
NAUTY HeyCTONYMBYIO NOCYAY, KOTOPas NErko
OnpoKu1abIBaeTCA.

He cTaBbTe Ha BKMKOYEHHbIE KOHGOPKY MYCTYI0
MOCYAY — 3TO MOXET NMPUBECTU K ee
NOBPEXAEHUIO.

He ocTaBnsiiTe BKIIOYEHHBIMW KOHAOPKK, Ha
KOTOpbIX HET NMOCY bl — 3TO MOXET NPUBECTM K
noBpesxaeHunto nnnTbl. 0bsi3aTensHO
BbIKII0YaiATe KOHPOPKM NOCHE OKOHYaHNs
NPUTOTOBIEHNS MULLW.

He cTaBbTe Ha NnUTy NnNacTMaccoByio N
arniMUHUEBYIO NMOCYAY, TaK Kak Ha ropsiyeit
MOBEPXHOCTW OHW MOTYT PacniaBuTLCA.
PacnnaeuBlunecs MaTepuansi cnegyeT cpasy
e CumMLLaTh C MOBEPXHOCTM.

Takyto nocygy TaKke He cregyet
MCMONb30BaTh ANS XPaHEHNS MULLEBbIX
NpOAYKTOB.

MoxHo ncnonb3oBaTh TONLKO NOCyay C
NAOCKMM JHOM.

Pa3mep nocyasl AOMmKeH COOTBETCTBOBATL
KOnM4ecTBY NpoayKToB. Toraa NpopyKThbl He

B lpaBuna aknnyarauuy Bapo4HOM naHesnm

OyayT BbINNECKMBaTLCA M3 MOCYAbI, U He
NPUAETCS NULIHWIA Pa3 MbITb NAKTY.

He knagute Ha KOH(OPKM KPbILLKM KACTPIOMb.
Pasmelwaiite nocyay no LEHTPY KOH(POPKH.
Ecrnv HyxHO nepeMecTuTb nocyay Ha apyryio
KOHCDOPKY, NOAHUMUTE e€ M NepecTaBbTe. Hu B
KOeM Crnyyae He nepefBuraiTe nocyay no
MOBEPXHOCTY NANTBI.

CoBeTbl N0 MCNOMNbL30BaHUIO
CTeKNoKepaMn4eckx BapoyHbIX NaHenen

Crekriokepamuieckasi NOBEpXHOCTb YCTOUMBA
K Harpesy ¥ GONbLUAM Nepenaaam
Temnepatypbl.

He knaguTe Ha CTEKroKepamMuyeckyo
MOBEPXHOCTb MPOAYKTHI W APYTHE NPeaMeTh U
He ucronb3yiiTe ee B KaYecTBe pasaenoqHom
FOCKM.

Wcnonb3yiTe nocyfy TOMbKo C rMagkuM AHOM.
Mocyna ¢ oCTpbIMYM kpasiMi MOXeT noLiapanatb
MOBEPXHOCT.

He ucrnonb3yitTe anoMUHWEBYIO NOCYAY, Tak
KaK antoMuHUil MOXeT NOBpeauTh
CTEKIOKepaMUYECKYHO MOBEPXHOCTb.

BbInnecHysLumecs
npoayKTbl MOryT
noBpeanTb
CTEKIOKePaMUYECKYIO
NOBEPXHOCTb, U TEM
CambIM BbI3BaTh
noxap.

He ucnonbayitte
nocyay ¢ BOTHYTbIM 1N
BbINYKIbIM JHOM.

Vcnonbayiite nocyay
TONBKO C NOCKUM
AHom. Takas nocypa
HarpeBaeTcs 6bICTPO 1
PaBHOMEPHO.

Ecrv gnameTp nocyapl
CTMLLKOM Mar, SHeprust
OyayT pacxomoBaTtbCst
BMYCTYO.
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dKcnnyaraums BapoYHbIX NaHeneit

3

1 OpHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 18-20 cm

2 OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm

3 OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm cnncok
PEKOMEHA0BAHHBIX aMETPOB NOCYAbl ANs
NCNONb30BaHNs Ha COOTBETCTBYIOLLIMX
KOHEbOpKax.

ONACHO:

Cnepute 3a TeM, YTO6bI HA BapOuHYio
MaHenb HU4ero He ynano. [laxe Hebonblune
npeameThl (HanpumMep, CONoHKa) MoryT
NOBPEeAMTb BAPOYHYHO NaHENb.

He nonb3ayitTech Bapo4HOW NaHemblo, ecnu
Ha Helh eCTb TPeLyHbI. B TpeLmHbl MoxeT
nonacTb BOAA 1 BbI3BaTb KOPOTKOE
3amblkaHue.

[pu 06HapyeHUM Ha NOBEPXHOCTY KaKMX-
NMBO NOBPEXAEHMIA (HanpUMep, TPELLH)
HeMe/NeHHO BbIKMIounTe 3neKTponpubop Bo
n3bexaHne NopaxeHns aNeKTPUYECKUM
TOKOM.
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CTeKﬂOKepaMMHeCKaH Bapo4Haa naHenb OCHalleHa
MHOWKaTOPOM NUTaHUA N NHONKATOPOM OCTaTOYHOroO
Tenna.

MHLMKaTOp OCTaTOMHOrO Tenna yKasbiBaeT CTatyc
BKITHOYEHHOMN 30HbI Harpesa. [Nocne BbIKMoYEHNS
KOHCbOpKM MHOWKATOP OCTAETCA BKIOYEHHbIM.
Mwuraxue MHOWKaTopa OCTaTO4HOro Tenna He
ABNACTCA HENCNPaBHOCTbIO.

B 3aBucumoctn o1 0cobeHHocTEN
CMONb30BaHUs Bapo4Hasi NOBEPXHOCTb
MOXET OCThIBaTb B PasHOe BpeMsl.
[MoBEPXHOCTL BApOUHOM NaHenu MoXeT bbiTb
ropsiyei, Aaxe ecnu MHAMKATOPHbIE Nammbl
He ropsT. [epen NpUKOCHOBEHWUEM
ybeaunTech, YT0 NOBEPXHOCTb OCThINa. B
NMPOTMBHOM Cy4ae MOXHO 06xeub pyky!

BknoueHune Kepammyeckux KOH(opok
BKntoueHe KOHAOPOK BbIMOMHAETCS C NOMOLLbIO
pyyeK perynsTopoB. YToBbl yCTaHOBUTL HYXKHbIiA
YPOBEHb MOLLIHOCTI, NOBEPHUTE PYUKY PErynaTopa B
COOTBETCTBYIOLLEE NOMOKEHME.

YposeHb | 1 46
MOILHOC
™

DA30IPEBaH | TyllicHie, BADKE,

ne NPUTOTOBIE | Kapehye
HUE Ha ,
MenneHHoM | kngued
orHe e

BbiknioueHne kepammyecknx koHopok
lMoBepHuTe PerynsiTop KOHHOPKM B NOMNOXEHUE
«BbIK.» (BBEPX).



[ NpaBuna skcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHns 0 BbiNneKaHUm,
XXaPEeHUM ¥ NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MNPEQYNPEXOEHNE!
['opsine NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTB
oxoru!
Bo Bpemst paboTbl NpubOp MOXET CUMBHO
HarpesaTbCs. He npukacanTech K ropsumm
KOHHOpKaMm, BHYTPEHHUM 4acTaM AyXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTaM W T.N.
He paspeLuaiite feTsam npubnmuxaTtbes K
Hewmy.
[TomeLLas npoayKTbl B rOPS4Ni AyX0BOW
LKad Unmu BbIHUMAS UX OTTYAA, 00513aTeNbHO|
NoMb3yNTECH TEPMOCTONKMM PyKaBULIAMMN.

ONACHO:

ByabTe 0CTOPOXHBI, OTKPLIBAs ABEPLYY
ZlyX0BOTO Lukada, Tak kak Hapyxy MOXeT
BbIXOAUTH Nap.

Binyckaemblii nap MoXeT 06xeyb BaM pyku,
ML n/unn rnasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

*  Wcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckne
Taperky Unn aniM1HNEBbIE KOHTEHEPbI C
COOTBETCTBYIOLLIMM NOKpbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUITMKOHOBbIE (hOPMBbI.

. PaL[MOHaJ'IbHO MCI'IOJ'Ib3y171Te nnowanb peweTkn.

*  YcTaHaBnuBaiiTe hopMy Ans BbiNeKaHns B
cepeauHe peLeTku.

¢« Boblbupaiite npaBunbHOE NONOXKEHME PELLETKM
nepez BKIIOYEHUEM AYXOBOTO Lukada uiv
rpunsi. He n3meHsiiTe NONOXeHWe peLleTky,
Korga [yxoBow LUKad ropsiumi.

«  [lepxute 3aKpbITON ABEpLY LUKada.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHMIO XapeHbIX 6ntog

¢ TyLWKy KypuLbl N MHAENKK 1 GONbLUKE KYCKM
Msica nepep NPUroTOBIEHNEM PEKOMEHYETCS
COPbI3HYTb NIMMOHHBIM COKOM W NOCkINaTh
yepHbIM nepuem. Torga rotosoe bnogo 6yaet
BKYCHEe.

¢« Msco ¢ kocTamu cniepyeT xapuTb Ha 15-30
MWHYT JarblUe, YeM TaKoe Xe KOnuyecTsa
msica 6e3 kocTeil.

¢ Ha Kkaxgblit CaHTUMETP TOMLMHBI Msica
TpebyeTcs NpubnManTENbHO 4-5 MUHYT
BPEMEHN NPUTOTOBNEHNS.

¢+ Tlo ucteyeHnmn BpeMeH NPUroTOBNIEHUS MsCa
OCTaBbTe €ro B 1yXOBOM LuKadhy NpyMEPHO Ha
10 MuHyT. Cok nyyLue pacnpeaenuTcs BHYTpu

KyCka apeHoro msica u He byaeT BbiTekaTb,
koraa Bbl ByaeTe paspesatb MACO.

*  Peiby B TepmocToiikon nocyae cnegyet
FOTOBMTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA NN HWKHWIA YPOBEH.

CoBeTbI N0 NPUrOTOBINEHUIO NPOAYKTOB HA rpune

[Mpy NpUroToBMEHUM Ha rpune MAco, pbiba unn

nTuua 6bICTPO NOAPyMSHUBAETCS, CBEPXY

obpasyeTcs XpycTALLasn Kopoyka, 1 NPoayKT He
nepecbixaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUFOTOBUTL

He TONbKO TOHKME KyCKM MSICa, LLalLbIKK U COCUCKM,

HO 1 OBOLLM C 6OMbLUNM COEPXXaHNEM XUAKOCTM

(Hanpumep, MOMMAOPbI M MyK).

+  [InfA npuroToBreHNs Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
peLLeTKoi TaK, YTobbl NNoWwaas, 3aHumMaemas
npoayKTamu, CooTBETCTBOBANa pasmepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe peleTky unu NpoTUBEHD C PELLETKOM
B JyXOBKY Ha HY)Hblil ypoBeHb. Ecnn npogykTbl
TOTOBATCS Ha PeLLETKe, YCTaHOBUTE Ha HYKHUIA
ypoBeHb NoAAcH Ans cbopa xupa. [Ans
obneryeHns YNCTKM NOJA0Ha HaneiTe B Hero
HEMHOrO BOAbl.

MpoaiyKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAST Ans
MPUFOTOBMEHMS Ha FpUne, MOTyT
MPUBECTM K BO3ropaHuio. Ha rpune
MOXHO FOTOBMTb TOMbKO Takue
MpOAYKThI, KOTOPbIE BbIAEPKVBAIOT
WHTEHCUBHbIA HArpeB.

He pa3meLuaiite NpoayKTbl CANLIKOM
Bnu3ko Kk 3afiHelt YacTv rpuns. 31a
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHee BCero, U
KWpHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3aropeThesl.

MpaBuna akcnnyatauuu 3NeKTPUYECKo
BYXOBKU
Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbi

1 2

1 Pyuka BbiBopa dyHKuum
2 Pyuka Tepmocrara
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1. HacTpoiite TaiMep JyXOBKM Ha Hy)XHYIO
NPOAOIMKNTENBHOCTL MPUrOTOBNEHMS (CM.

pasgen ).

2. YCTaHOBUTE HyXHbIii PeXuUM paboTbl C NOMOLLbIO
PYuky BbIBOpa QyHKLMA.

3. YcTaHoBUTE HyXHYI0 TEMnepaTypy C MOMOLLbIO
perynsitopa Temneparypb!.

» lMocne HarpeBa AyxoBKu B Hel ByaeT
NoAfepK1BaTLCA 3afaHHas Temnepatypa. Bo Bpems
HarpeBa byAeT CBETUTLCS MHAMKATOP TeMNepaTypbl.
BbiknioueHne aneKTpUIECKon JyXoBKM
[NepeBeauTe TaliMep [yXOBKM B NOMNOXEHNE
OTKINIOYEHMS.

Korna TaiimMep yCTaHOBMEH Ha ONpeaeneHHoe
BPEMS], OH BbIKMIOYAETC aBTOMATUYECKN (CM.

lMoBepHuTe pyuKy BbIBGOpa dyHKLMIA N perynsiTop
TemnepaTypbl B NONOXEHWe OTKMIO4EHNs (BBEPX).
Pexumbl paboTtbl

[MpuBeaeHHas 3nech NocneaoBaTenbHOCTb PEXUMOB
paboTbl MOXET OTNNYaTLCA OT Balleit MOAEenM.

HarpeB cBepxy u cHu3y

Pabortatot oba HarpeBaTenbHbIX
3neMeHTa — U BEPXHUIA, N HUKHUA.
[MpoAyKTbI noforpesaioTcs
O[JHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y.
OTOT pexumM MoaXoauT, Hanpumep,
ANs TOPTOB, Pa3HOM BbiNeyky, a
TaKxKe KEKCOB 1 3arneKaHoK B
thopmax.. [0TOBbTE TOMBLKO C OAHUM
NPOTUBHEM.

Harpes cBepxy

PabotaeT TONbKO BEpXHMiA
HarpeBaTenbHbIii aneMeHT. 3TOT
PeXuUM NOAXOANT, HanpuMep, Ans
BbINEYKM MUPOTOB C PYMSIHOM
KOPOYKOR, a TakoKke Ans Apyrmx
6o, KOTOpbIE HYXHO 3aneyb
CBEpXY.

24/RU

Harpes cHusy

PaboTaeT TONLKO HIKHMIA
HarpeBaTenbHbIii SEMEHT.
TMoaxoauT Ans BbINEYKM NULLbI W
— JOMOMHUTENBHOIO 0BXapuBaHus
NPOLYKTOB C HWXHE CTOPOHI.
O1a (hyHKLMs Takke ynpoLyaeT

O4MCTKY NapoM.

Full grill (Yeun. rpunb)

AP PabotaeT 6onbLuoi rpunb Ha

noTonke gyxosku. MogxoauT ans

NPUrOTOBNEHNS Ha rpune GonbLINX

nopuyui msca.

¢« [Ins npuroToBneHus Ha rpune
nonoxwute Bonblume unn
cpeaHue nopuyum nog
HarpeBaTenbHbIii ANeMEHT
FpUNs Ha COOTBETCTBYHOLLMNA
YPOBEHb NOMKM JyXOBOrO
LKadpa.

*  YcraHoBuTe TeMneparypy Ha
MaKCUManbHbINA YPOBEHb.

J Korga npongeTt nonoeuHa
BpPEMeHU, 0TBELEHHOTO Ha
NpUroTOBIIEHNE, NEPEBEPHUTE
NPOAYKT.

Wcnonb3oBaHue YacoB AOYXOBKWU

MogroToBka K pa6oTe W npurotoBnexue Gniog

A1 NOArOTOBKM AYXOBKM K pa60Te
HeobX0MMO BbIBPATL HYXKHbIA PEXUM 1
emneparypy nNpuUroToBreHns, a Takke

yCTaHoBNUTL Bpemsl. B npoTMBHOM
crnyyae ayxoBka paboTaTb He bygerT.

1. 3apalite NPOAOMKNTENBHOCTb MPUTOTOBMEHNS,
nosepHyB pyuky Time Adjustment (YcTaHoBka
BPEMEHM) MO 4acoBOW CTperke.

2. TloctaBbTe 6M0g0 B 4yXOBOM LuKad.



3. Bobibepute pexum paboTbl v TeMnepatypy (CM.
[Mpasuna sakcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 23.

» [lyxoBKka pasorpeeTcs 0 3aAaHHO TemnepaTypbl,

KoTopast byAeT NOAAEPKNBATLCS 10 YCTAHOBIEHHOO

BPEMEHM OKOHYaHWs NPUrOTOBIEHNS.

4. Tlo ucteyeHmu 3aJaHHOTO BPEMEHU
npurotoBneHns pyyka Time Adjustment
(YcraHoBka BpemeHu) aBTOMaTUYECKN
NOBEPHETCS NPOTUB YACOBOW CTPENKM.
[pO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHar, 03HaYatoLLui, 4To
3a7aHHOE BPEMS UCTEKIO, 1 Npubop
BbIKIHOYMTCS.

Ecnu Taiimep He ucnonb3yercs,
BbIKMIOYUTE €10, NOBEPHYB PYUKY NPOTUB
4acoBOIA CTPENKN K CUMBOY PYKM.

5. [lyxoBKY MOXHO BbIKITKO4MTb C MOMOLLbIO
perynsatopa BPeMEeHM, pyuki BbIOopa thyHKLMIA 1

YpoBeHb pazmelleHus Temneparypa MpumepHoe Bpems
°C NPUrOTOBNEHNA (MUH.

perynsiTtopa Temneparypbl.

HocpoyHoe BbIKIHOYEHWE AYXOBKU

1. Mosephute perynsatop Time Adjustment
(YcTaHoBka BpemeHu) NpoTHB YaCOBOM CTPEITKM
[0 ynopa.

2. BblkniounTe JyX0BKY C NOMOLLBIO PyyKkM BbIGOpa
(DYHKLMIA W perynaTopa Temneparypbi.

Bpemsi npurotoBnenus 6niog

3HaueHns BpemeHu B 37O Tabnuue cnegyet
cunTaTh CnpaBoyHbIMK. OHM MOTYT
M3MEHSITBCS B 3aBUCMMOCTM OT TeMnepaTyphl

MPOZYKTOB, TOMLLMHbI, BUAA U BaLUMX
KYNWHAPHbIX MPEATOUTEHMA.

Bbineyka v xapeHue

1-11 NONKOI LLyX0BOTO LuKada SBnsieTcs
HWKHAA NONKa.

160 .. 180 2.3

KapeHusa
200 .. 220 15.. 20

Bapatbs Hora MpoTiBeHb 3 15 MuH 70... 90
250/makc.*

Kak nonb3oBatbca rpunem

MPEOYNPEXOEHNE!
3akpbliBailTe ABepLy BO Bpemst
NPUrOTOBMNEHNS MULLM Ha rpune.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

+  [lpn NpUroTOBMEHUM B pexuMe rpuns
NOBEPHMTE PErynsiTop BPEMEHM N0 4acoBOM

CTpernKe U ycTaHOBMTE Ha 3Ha4yok Hand
(Pyka).
BkntoueHue rpuns
1. TMoBepHuTe pyyky BbIOOPa HYHKLMIA K
YCTaHOBUTE Ha HY)HbIA 3HAYOK pexuma
«punby.
2. 3aTem ycTaHOBUTE HyXHYI0 Temnepatypy
apeHbs.

25/RU



3. Tpu HeoGxoaUmMocTV NPOrpeTe rpurb OKOIO 5 [poayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT A1A

MUHYT. NPUroTOBNEHNS Ha rpune, MoryT
» [1pn 3TOM BKITKOUMTCS MHAMKATOPHAs Namnoyka MPUBECTY K BO3ropanmto. Ha rpune
Temneparypbl. MOXHO FOTOBWUTH TOMbKO TaKue
BbikntoyeHme rpunsa NPOAYKTbI, KOTOPLIE BbIAEPKUBAKOT
1. TloBepHuTe pyyKy BbbOpa YHKLNI B VHTEHCHBHBIN Harpes.

MOMNOXEHME OTKMIOHYEHNS (BBEPX). He pa3smeLLaitTe NpoayKThl CANLLIKOM

6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCs CUIbHee BCETo, 1
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

Bpemsi npuroToBneHus 6nioA Ha rpune
MpurotoBneHue 6104 Ha ANEKTPUYECKOM rpune

MpoaykTh! YpoBeHs pasmelieHus PekomeHayemas Temneparypa (°C)**
rpune (npuén

250/max 15...20 Mith.

250/max 15..25 wun. *

B 33BMCHMOCTH OT TONUWNHBI
*ECNM HACTPOMKA TEMNEPATYPbI rPUns B BaIEM M3AENUMN HEe NPeaYCMOTPeHa, TO rpunb ByaeT paboTath Npu MakcUMankHo
Temneparype.
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Yxon U TeXHMUeckKoe obcnyxuBaHue

O6wue ceepeHns

PerynsipHo BbinonHsATe Y1cTky Npubopa. 310
MO3BONUT NPOAUTL CPOK €10 CNYXObI, a Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

OMACHO:

Mepep BbINONHeHWeM paboT no
06CIyXMBaHMIO 1 YUCTKE OTKMIoUMTE Npubop
OT 3NEKTPUYECKOI CETH.

CylLecTByeT pUcK NopaxeHust
3MEKTPUYECKUM TOKOM!

ONACHO:

[laiiTe n3genuio oCTbITb, Npexae Yem
npucTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  Tpubop creayeT TWATENLHO YACTUTL NOCTE
KaXzoro 1cnonb3oBaHus. Tak nerye ynanstb
OCTaTK MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NPK
creaytoLem 1cnonb3oBaHui npubopa.

«  [Ins wmcTkm npubopa He TpebytoTcs
cnewumarnbHble YucTsawye cpeactea. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENION BOAOM C J06aBneHnem
XUOKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

«  ObsisaTenbHo npoTupaiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyr
Ha Hero XWAKOCTb.

*  He ucnonb3ayite ans WicTk1 pyykn u
MOBEPXHOCTEN 13 HepPXaBEIOLLE cTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLMMMN KUCTIOTY
Ui xnop. 3Tn aeTani MOXHO NpoTUpaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOM B XKMAKOM MOIOLLEM
cpeacTse (6e3 abpaanBHbIX [06aBOK),
CTapasich TepeTb B OfIHOM HanpaBlieHM.

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.

He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

NPUBECTU K NOPAXEHUIO SNEKTPUYECKUM
TOKOM.

He ncnonbayitte Ans YACTKM yCTPOICTBA
NapoouMCTUTENN, NOCKOMbKY 3TO MOXET

Yucrtka BapoyHoI naHenu

Creknokepamuyeckme NOBEPXHOCTH

OuncTuTe CTEKTOKepamMn4ecKne NOBEPXHOCTY C
MOMOLL|b0 XOMOLHOW BOABI, MOMHOCTBIO yanss
uncTALLEe CPEACTBO C MOBEPXHOCTM, 1 NPOTpUTE
Hacyxo MArkon TkaHbto. OcTaTkv N Ha
CTEKIOKEPaMUYECKOI MOBEPXHOCTW MOTYT NOBPEAUTD
€e Npu CreayIoLLeM BKITKYEHN.

Hw B koem criyyae He ucnonb3yinTe Ans yaaneHus co
CTEKITOKEPaMNYECKOI MOBEPXHOCTY 3aCOXLUNMX
OCTaTKOB MULLW HOXM C 3yB4aTbIM Ne3BueMm,
MeTannMyeckme MoYanku uT. n.

/13BECTKOBbIN HANET (kemnTble NATHA) MOXHO
yaansTb cneumansHeIMv CPeacTBaMu ANs yaaneHns
HaKWnn, KOTOpbIE MOXHO NPUOBPECTH B TOPTrOBOA
CETH, UNW APYTUMM UCNONb3yeMbIMI AN 3TOTO
cpencTBamu, HanpuMep, CTOMOBbLIM YKCYCOM Wi
TIUMOHHbIM COKOM.

[ns yaanexus CUnbHbIX 3arps3HEHNI HaHeCUTe
MOIOLLLEE CPELCTBO rYOKON M OCTaBbTE HA HEKOTOPOE
BPEMSI ANs BO3AENCTBUS. 3aTeEM OUMCTUTE
MOBEPXHOCTb BAPOYHOMN NAHENN BNaXHON TKaHbH.

MponyKTbl, COAepXaLLue caxap, Takue, kak
KPEM U1 CpON, HYXHO YAansTb
HEMEeLMEHHO, He OKWAAAC OCTbIBAHMS
MOBEPXHOCTH, TaK Kak OHW MOTYT HeoBpaTUMO
MOBPESMTH CTEKTOKEPAMUYECKYIO
MOBEPXHOCT.

Co BpemeHeM MOXET MPOM3ONTM M3MEHEHWE LiBETa
NOBEPXHOCTH, OAHAKO 3TO HUKOWUM 0Bpa3oM He
BNUSIET Ha ee paboTy.

MosiBnexme naTeH n obecLBeymBaHue
CTEKIOKEPaMUYECKON NOBEPXHOCTH — 3TO 0BbIYHOE
SIBNEHNE, KOTOPbIE HE SBNSAETCS NPU3HAKOM e
NOBPEXAEHMS.

YucTtka naHenu ynpasneHusa
OuncTbTe NaHerb YNPaBIEHUS W PYYKU-perynsaTopb!
BIAXHO! TKaHbIO W BbITPUTE HACYXO.

Ecnu Baw npnbop ocHalueH
KHOMKamu/pydkamm, He CHUMaTe pyyku-
PErynaTopbl 4ns YACTKW NaHenm

yrpaBneHus.
Tak MOXHO NOBPEANTL NaHernb ynpasneHus!
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Yucrka oyxoBku

YucTka 6okoBbIX cTeHok(MoxeT oTnmyaThbes B

3aBUCMMOCTM OT MOAENU M3aenus.)

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)

1. CHuMMTE NEpeaHtor YacTb GOKOBOI PELLETKM,
OTTSHYB €e 0T DOKOBOW CTEHKN.

2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky k cebe u
MOJTHOCTBIO BbIHLTE €€ 13 [yXOBKM

CTeHKM C KaTanuTMYecKUM NOKpbLITUEM

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)
BHyTpeHHe 6okoBble CTEHKM (A) 1 (Mnn) 3agHss
cTeHKa (B) BaLLero nanenusi MoryT 6biTb NOKPLITI
KaTanuTyeckon amManbk. CTEHKW C KaTanuTMyeckum
MOKPLITUEM UMEIOT CBETITYHO MaTOBYIO NOPUCTYIO
NoBEPXHOCTb. CTEHKM [lyXOBKW, NMeloLne
kaTanuTuyeckoe NoKpbITHe, He CeayeT YUCTUT.
MopucTble NOBEPXHOCTM CTEHOK C KaTanuTUYECKUM
MOKPLITUEM CaMOOYMLLIOTCS MYyTEM BMUTLIBAHNS 1
pasmnoxeHnst NPONMUTOrO Xupa (Ha Boay n
YIMEKNCTIbIN ras).

MpocTasn ouncTKa napom

OTO ynpoLlaeT YMCTKy, MOCKONbKY rpsAsb (mocne

KPaTKOBPEMEHHOTO 0XWAAHMS) CMArYaeTCs Napom,

06pa3soBbIBAKLLMMCS B [IyXOBOM LUKadhy, W Kannsimu

BOLb!, KOHAEHCUPYHOLLMMUCS HA BHYTPEHHMX

MOBEPXHOCTSX [yX0BOro Lkada.

1. BbIHbTe 13 gyxoBoro wkada Bce
NPUHAZNEXHOCTM.
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2. Haneitte B npotveeHb 300 mn BoAb! 1
MOMECTUTE €0 Ha 2-K0 PELUETKY yXOBKM.

3. YcTaHoBUTE JyXOBKY [0 NETKOro pexuma
04mMCTKM napom n pabotatb Ha 100 ° C B
TeyeHne 25 MUHyT.

4. OTKpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHME
NOBEPXHOCTYW AyXOBOTO LuKadha BRaxHOM ryokoi
WK TKaHbIH0.

5. Croitkyto rpsasb cneflyeT yaansTb TENMoi BOAON
C KMIKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, MCMONb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky, a nocrne YncTkum
cregyeTt BbITUpaTh NpuOop CYXoii TKaHbO.

Mpn paboTe B pexume ynpoLyeHHON
OUNCTKM NapoM, BOAA, HanuTas B NOTOK

N5 pasmsryenns o6pasoBaBLUNXCS
0CafiKOB/rpsi3n BHYTPU BYXOBKY,
UCMapuUTC W KOHAEHCUPYeETCS BHYTPY
LYXOBKM U Ha BHYTPEHHel NOBEPXHOCTH
ABEPU [lyXOBKM, OITOMY NpU OTKPbITUN
ABEPU [lyXOBKM MOXET kanaTb BOAA.
BuiTpuTe KOHAEHCAT Cpa3y nocre
OTKPbITUS [1BEPEN AYXOBKY.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY [yXOBKM MSTKON TKaHbIO UK ryBKO,
CMOYEHHOIA B TENNOW Bofe ¢ A0OaBIEHUEM XUIKOrO
MOHOLLIEr0 CPELCTBA, W BbITUPANTE CyXOW TKaHbIH.

He ucnonbayiite Ans YnCTK ABEPLbI
MOIOLLME CPEACTBA C abpasUBHLIMMU
BELLECTBAMMU UMM METaNMYECKUE CKpeBky.
OHM MOryT noLapanarts NoBEPXHOCTb 1
MOBPESMTb CTEKTO.

CHsaTMe ABepLbI AYX0BOro LWKada

1. Otkpoiite nepepHioro asepuy (1).

2. OtkpoiTe 3axumbl Ha Kopryce neTrm (2) ¢
MpaBOW U NEBOI CTOPOHbI NEpeaHel ABepLb,
HaXaB Ha HNX, KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKe.



Aeepua

LLlapHMpHbIi 3aMOK(3aKpbITOE NOMOXeEHWE)
[HyxoBow wkacg

LLlapHMpHbI 3aMOK(OTKpbITas NO3ULUS)

4, CHuMMTE MepegHIo ABepLY, NOTSHYB ee BBEpX
1 0cBOBOAMB OT NPaBOVA ¥ NIEBON NETIN.

9 YCTaHOBKN AABEPLIbI HA MECTO CrieayeT
BLINONHUTL B 06PATHOM MOpPsAKE ASNCTBIS
o cHaTUio. He 3abyabTe 3aKpbITb 3aXKMMbI
Ha KOpMyCe NETNM Mpu YCTAHOBKE ABEPLLb! Ha
MecTo.

CHaTHe BHYTpPeHHero ctekna asepubl
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHee CTekno naHenu ABepLibl 4yXOBOrO
LUKadha MOXHO CHSITb 7151 YNCTKU.

1. OTkpoiiTe ABEPLY AYXOBKM.

BuHT

Mpodunb

BHyTpeHHee cTekno

[TnacTmaccoBblil AepxaTens
OTkpyTHUTE OTBEPTKOM BUHT (1)
BbIHbTe npodmnb (2), a 3aTem BHyTpeHHee
CcTekno (3).
Mocne Yero cobepuTe ABEpPb, YCTAHOBUB CTEKIO
(3) B nnactmaccoBble fepxarenm (4) n
CrpynnupoBaB Npourb.
3aMeHa NaMnoYKku ocBeLleHun

AyxoBoro wkaga

WM B W N =

E

ONACHO:

Bo n3bexarue nopaxeHus aNexTpUIeckum
TOKOM, MPEXZIE YEM 3aMEHSITb NaMMOYKY,
yBeanTeCh B TOM, YTO 3nekTponpuéop
OTCOEZMHEH OT CETH 1 OCTBIN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

B 3701 AyX0OBKeE MCMONb3yeTCS Namna
HaKanuBaHus MOLHOCTbI0 MeHee 40
BT, BbicoTON MeHee 60 MM,
avameTpom meHee 30 MM nnu
ranoreHHas niamna c Liokornem tuna
G9, mowHocTsto MeHee 60 BT. Nlamnbl
noaxoasT ans paboTsl Npu
Temnepartype Bbiwe 300 ° C. Namnbl
ANt [IyXOBKW MOXHO NOMYYUTb Y
ABTOPW30BAHHbBIX CEPBUCHbIX areHTOB
NN Y TEXHUYECKOTO CreLanmicTa ¢

NMLEH3NEN.

PacnonoxeHue namnouku MoxeT
0TNN4aTbCa oT M306pa)KeHVI$I Ha PUCYHKE.
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NnOAX0AMNT ANA OCBELLEHUA ObITOBBIX
nomemeumﬁ. Ota namna npeAHasHaveHa anq
BCNOMOraTesNbHOM uenu, I'IOSBOJ'IFIIOLL[GVI

amna, ucnonb3yemas B 3Tom npm6ope, He
none30BaTento yBUAETL NULLEBLIE NPOAYKTbI.

Temnepatypy Bbiwe 50 °C.

amribl, UCTIOMb3yeMble B 3TOM npubope,
OKHbI BblAEPKMBATL IKCTPEMANbHbIE
huanueckme ycrnosus, Hamnpumep

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro

wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOW LKA OT ANEKTPOCETH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNaOH, NOBEPHYB Ero
MPOTMB YaCOBOW CTPESKM.
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3. Ecnu B Bawuei ayxoBKke UCMONb3yeTcs namna
Tvna (A), NoKkasaHHas Ha PUCYHKE HIKE,
MOBEPHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
yT0ObI M3BNEYb €€ W 3aMeHuTb. Ecrin
ucnonb3yeTcsa namna Tuna (B), noTsaxuTe n
WN3BMEKNTE ee, kak NoKa3aHo Ha PUCYHKE, 1
3ameHuTe.

4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbINA MIaOH.



Bl Nouck u yctpanenme HencnpasHoceit

Bo Bpems paboTL U3 AYXOBOro WKAGha BLINENAETCH nap
*  BnonHe HopMarbHo, €CTIV Nap BbnenseTcs BO BpeMs paboTbl. >>> 3Mo He geisemcs

'HEUCNPAaBHOCTIbHO. .
Tlpy HarpesaHum 1 OXnaXaeHMM NPUBOP U3AAET METANANYECKME LIyMbI.
. anl HarpesaHun Metannuyeckue getann MoryT pacluMpAaTbCa U u3gasatb 3BYKU. >>> 3m0 He
F167IFEMCA HEUCNPABHOCIIBO.

¢ [naBkui npenoxpanTenb HewcnpaseH unu cpaorar. >>> [lpogepbme nnaskue
npedoxpaHumenu e 6ioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu 3ameHume Ux unu
gKKo4ume.

«  [lyxoBoi WKad He BKIKOYEH B (3a3eMIIEHHYI0) po3eTky anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHUe
wmencenbHoU 8UNKU

aMnoyKka OCBELLEHNs AyXOBOTO LKagha HeucnpasHa. >>> 3aMeHUme 1aMnoyKy 0C8eWeHUs
Wwkacha.

*  Hert anexTponutanus. >>> [pogsepbme Hasnu4ue anekmponumanust. [lposepbme
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8K/04UMe npedoxpaHumenu.

*  He 3apaHa dyHKuMs unu Temnepartypa. >>> Beibepume yHKULIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 nepekroYamens yHKYUU u (Unu) pegynsmopa memnepamypb!.

. B mopiensix, OCHaLLeHHbIX TaiMepoM, TaliMep He yCTaHOoBIEH. >>> YemaHosume gpemsi.

(B Moaensix ¢ MMKPOBOITHOBOW NMeYbio YNpaBeHre No Tanmepy AeiCTBYET TOMbKO ANs MUKPOBOITHOBOM
neun).

*  Hert anextponutanus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue anekmponumanus. [posepome
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8KITKYUMe npedoxpaHumenu.

(B mopensx c Tanmepom) LincdpoBoi MHANKATOP BpEMEHI MUFAeT, Uik CBETUTCA CUMBOR YacoB.

+  PaHee Npou3oLLO OTKIMIOYEHIE SMEKTPOIHEPIAN, >>> Ycmarosume apems / BbIkmioyume
Ayxo80ll LWKagh U 8KYUMe CHosa.

mEch Bbl HE MOXETE YCTPaHUTL Henonaaky,

HECMOTPS Ha BbINOMHEHWE UHCTPYKLMIA,
NPUBEAEHHbIX B JAHHOM pasaene,
06paTVITer K npeacTaBuTento
aBTOPW30BaHHOM CEPBUCHOI Cnyx6bl. He
NbITauTECH CAMOCTOATENBbHO

OTPEMOHTMPOBATL HENCNPaBHbIN
anekTponpubop.
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Warotosutensb: «Arcelik A.S.»
HOpuanyeckuit appec: Kapaay [kapnecu Ne 2-6 34445 Crotniomke Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
lMpounssepeHo B Typuym
Wmnoptep Ha Tepputopun PO: 000 «BEKO»
HOpuamyeckmit agpec: 601021 Pocewst, Bnagummpckas 06n., Kupxxauckuii p-H, MOCTT MepumHckoe, aep.
®epoposckoe, yn. Cenbckas, A. 49.
VHdopmanmio o cepTudpmkanv npogykTa Bel MOXKETE YTOUHUTD, MO3BOHMB Ha FOPSYYH NIMHWIO
8-800-200-23-56.

[ata npon3BoaCTBa BKITKOYEHA B CEPUMHBI HOMEP NPOLYKTA, YKa3aHHBIN Ha STUKETKE, PaCrONOXEHHON Ha
NpoayKTe, @ MMEHHO: NEPBbIE [iBE LMPbl CEPUIMHOTO HOMepa 00603HaYaroT rof NPOM3BOACTBA, a NocneaHne
nBe — mecsl,. Hanpumep, "10-100001-05» 0603HauaeT, 4To NpoaykT npousseaeH B mae 2010 roga.
V3roToBuTEND OCTaBNSET 33 COBO NPaBO HA BHECEHWE U3MEHEHUA B KOHCTPYKLIVIO, AN3ANH 1
KOMMIeKTaLuio arekTponpubopa.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Fldchen.

B B BB A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies flihrt zu
Problemen mit dem Produkt.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht



autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wéahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb hei3. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofent(r und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
tber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
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autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.

e Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

e Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

e \WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.

e Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
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im Inneren des Backofens
berihren.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel



darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentiire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter Tur
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die Giber das
Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag mdglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Geréat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

Das Gerat muss direkt auf dem
Boden stehen. Es darf nicht auf
Sockeln oder anderweitig erhoht
aufgestellt werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
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versuchen, ein Feuer mit Wasser
Zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.

e VORSICHT: Das Gerat muss beim

Kochen im Auge behalten werden.

Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

e \WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.

e \WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.

e Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht bertihren!
Gerat nicht benutzen.

e Das Gerat darf nicht iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

e Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
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Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.



e VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdngen
Sie keine Kichentiicher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Flektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher

unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentlr geoffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Geréat
kann kippen oder die Ofentlr
oder die Tlrscharniere kdnnen
beschadigt werden.

Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.
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E Allgemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Tir 6 Bedienfeld

2 Griff 7 Brennerplatte

3 Unterteil 8 Beleuchtung

4 Backblech 9 Grill-Heizelement

5 Gitterrost 10 Einschubpositionen

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Warnleuchte 7 Temperaturknopf
2 Einzelkochplatte Vorne links 8 Mechanischer Timer(Das héngt vom Modell ab.
3 Einzelkochplatte Vorne rechts Dgr Timer Ihres Produkts kann 100 ogier 90
t Eomctpte it Mg, Ao 1
5 Funktionsknopf '
6 Temperaturleuchte
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehor mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht sémtliches in

der Anleitung erwdhntes Zubehor mit lhrem
Gerat geliefert wird.

—y

Bedienungsanleitung

2. Backblech

Fiir Backwaren, Tiefklihlgerichte und groBe
Braten.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiiben darauf,
dass die Stifte am rlickwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost bertihren.

3. Rost
Zum Rosten und Grillen und als Unterlage fiir
Behalter, in denen unterschiedlichste

Lebensmittel gegart werden kdnnen.
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Technische Daten

ALLGEMEIN

AuBenabmessungen Hohe/Breite/lisfe
Spannung/Frequenz
Lelstungsauabme gesamt
Kabeltyp/Kabelquerschnitt
KOCHFELD

850 moy500 /500 mm
220-240 50 Hz
8OO0 W

MinimumHOSW-F 3 x 2,5 mm

Yome links Einzelkochplatte

Abmessungen

L eishing

Vorne rechis

Abmesstingen

Leistung

Mitte

Abmessungen

i eishing

BACKOFEN/GRILL

Hauptofen Herkdmmlicher Ofen

Garraumleuchie 15250

Leistungsaufnahme Grill 1500 W

" Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden geméB des Standards EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Einzelkochplatte
140 mm

Einzelkochplatie
140 mm
1200 W

— s ) [
R E
SEHEE
= =3

Im Zuge der Qualititsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der
) ) — - ) zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kdnnen Nutzungsweise des Geréites abweichen.

etwas vom tatséchlichen Aussehen des

Gerétes abweichen.
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E Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschllisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt genligend

Abstand zur Oberfléche ist, empfehlen wir, dass das

Produkt auf einer soliden Basis montiert wird und dass

die FiiBe nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberfldche gestellt werden.
Der Kiichenboden muss das Gerategewicht sowie

zusétzlich das Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr

und von Speisen miihelos tragen kdnnen.

=

=
= £ T
E 8 |
g 100 mmmin ! ~ 100 mmmin
5§ T

e Der Ofen kann mit Schranken an beiden Seiten
benutzt werden. Ein Abstand von mindestens
400 mm uber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Geréat und Wand oder
Hochschrank muss eingehalten werden.

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e (") Wenn eine Dunstabzugshaube tber dem
Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Das Gerédt entspricht der Geréteklasse 1, d. h. es
kann mit der Riickwand und einerSeitenwand an
Kiichenwéande, Kiichenmdbel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der anderen
Seitenwand dirfen nur Kiichenmdbel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer Hohe stehen.

e Angrenzende Kiichenmdbel miissen
hitzebestandig sein (bis mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Falls Inhr Gerat zwei Sicherheitsketten besitzt:

Das Gerat muss mit der mitgelieferte Kette gegen

Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten

Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die

Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)

mit dem Haken

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdriickseite fixieren
Herdriickseite

[ B O B
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6 Kiichenwand
Falls Ihr Gerét eine Sicherheitskette besitzt:

Das Gerat muss mit den beiden mitgelieferten Ketten
gegen Umkippen gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der Schritte in der
Abbildung an Ihrem Gerét an

Die Haltekette sollte so kurz wie mdglich sein,
damit der Ofen nicht nach vorne umkippt; sie

Sollte diagonal verlaufen, damit der Ofen nicht
zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fiir Herde, die (iber keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfligen.

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerétes fiihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgeréte.

e Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

Es darf nicht auf einen Sockel oder eine andere
Erhdhung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht

um Anheben oder Bewegen des Gerétes. TUr,
Griff und Scharniere kdnnen beschédigt
werden.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
geméaB der ,Technische Daten“-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker

14/DE

Das Gerat muss direkt auf dem FuBboden stehen.

eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerdtes ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréteteilen in Beriihrung
kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten auf
dem Typenschild des Geréites bereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen der Tir oder
der unteren Abdeckung; je nach Modell kann es sich
auch an der Riickwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten® entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elekiroinstallationsregeln eingehalten und
muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Gerats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.




Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem

Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Falls ein Netzkabel mit dem Gerét geliefert wird:

Bifi ORI RELAT

Zwei Phasen

Einzelne Phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Kupferbricke (DE)

Drei Phasen
380/400/415V AC

2.

Bei Einphasenanschlusserfolgt der Anschluss
wie folgt:

Braunes Kabel = L (Phase)

Blaues Kabel = N (Nullleiter)

Griines/gelbes Kabel = () (Erde)
Schieben Sie das Produkt an die Kiichenwand.
FiiBe des Ofens anpassen

Vibrationen wéahrend des Betriebs kdnnen das
Kochgeschirr in Bewegung versetzen. Diese

Gefahrensituation kann vermieden werden, wenn

das Produkt ebenerdig steht.

Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit darauf,
dass das Produkt gerade steht, indem Sie die
vier FiiBe an der Unterseite nach links oder
rechts drehen und dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberfldche anpassen.

Endkontrolle

1.

SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2. Elektrische Funktionen priifen.
Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kiinftig fransportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerat in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschédigungen der Ofentiir fiihren, schiitzen
Sie die Ofentiir von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

Verwenden Sie die Tiir/den Trgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerat grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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Bl Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Wéarme
besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

*  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentir.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wahrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wéhlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elekiroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
ginsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Warmelbertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

e Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten vor
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Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwarme kénnen Sie bis zu 20 % Energie
ginsparen.

Erste Inbetriebnahme

Erstreinigung des Geréites

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Gerateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang aufheizen,

schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise

werden sdmtliche Riicksténde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerét kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den

Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentiir.

3. Waéhlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze".

4. Wahlen Sie die hichste Backofentemperatur;
siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

Grill-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentiir.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,Grill, groB*.

4. Wahlen Sie die hichste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 22",

5. Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang heizen.



6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 22"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es Uber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit

Rauch und Gerliche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst nicht ein.

17/DE



K Bedienung Kochfeld

Alligemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
ginem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kdnnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit Wasser zu
l6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Léschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittql_
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol

hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene

Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.
e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem

Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen

Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
néchsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es (iber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

e (laskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.

e Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Aluminium.
Aluminium beschadigt die Glaskeramik.

Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschadigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf

eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu

ebenem Boden
verwenden. Dadurch

Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GefaBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfiillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
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Ubertragen.

Energie.

wird die Hitze optimal

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie



Glaskeramikkochfelder sind mit einer Betriebsanzeige
und einer HeiBzonenwarnanzeige ausgestattet.

Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt den Zustand der
aktiven Kochzone an; sie leuchtet auch nach dem
Abschalten der Kochstelle weiter und dient als
Restwérmeanzeige. Ein Flackern der
HeiBzonenwarnanzeige weist nicht auf einen Fehler hin.

Kochfeld verwenden

3

Abhéngig von der Nutzung kann sich die
Kochfeldoberflache zu unterschiedlichen
Zeiten abkiihlen. Die Kochfeldoberflache kann
heiB sein, auch wenn die Anzeigelampen nicht
leuchten. Stellen Sie sicher, dass die
Oberflache abgekihlt ist, bevor Sie sie
beriihren. Anderenfalls kdnnten Sie sich die
Hand verbrennen!

1 Einzelkochplatte 18-20 cm

2 Einzelkochplatte 14-16 cm

3 Einzelkochplatte 14-16 cm ist eine Liste mit fiir
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegensténde auf das

Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegensténde wie
Salzstreuer konnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehdrigen
Kurzschluss verursachen.
Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichtbare Spriinge) bemerken sollten,

Keramikplatten einschalten

unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung, Die Kochstellen werden mit den Kochfeldkndpfen

damit es nicht zu Stromschldgen kommt. bedient. Zum Erzielen der gewiinschten Garleistung
drehen Sie den Kochfeldknopf auf die entsprechende
Stufe.

Leistungsstufe

warm | dinsten | Kochen
halten | kbcheln | Braten
Sieden

Keramikplatten abschalten
Drehen Sie den Knopf der Kochstelle in die Aus-
Position (oben).
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[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrigb stark
aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Hénden, Gesicht und Augen flihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e |assen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller méglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und
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frocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht (iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

—

Funktionsknopf
Temperaturknopf
Stellen Sie den Ofentimer auf die gewiinschte
Garzeit ein; siehe Ofenuhr verwenden, Seite 21
2. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewlinschte Betriebsart ein.
3. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewlinschte Temperatur ein.
» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und halt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten
Bringen Sie den Ofentimer in die Aus-Position.

— N

enn der Timer auf eine bestimmte Zeit
eingestellt ist, schaltet er sich automatisch ab;
siehe Ofenuhr verwenden, Seite 21




Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise flir Kuchen, Geback
und Auflaufe. Nur ein Blech
verwenden.

Oberhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das obere Heizelement eingesetzt. Sie
eignet sich beispielsweise fir Kuchen
mit einer hellen Oberflache und
Gerichte, deren Oberseite braun
werden soll.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum
p— Nachbraunen von unten.
Diese Funktion muss auch zur
() einfachen Dampfreinigung verwendet
Grill, groB

werden.
VA

Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen groBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.

Ofenuhr verwenden

Garvorgang starten

Damit der Ofen in Betrieb genommen
erden kann, missen Sie eine Betrighsart
und die gewiinschte Temperatur
auswahlen sowie die Zeit einstellen.
Andernfalls arbeitet der Ofen nicht.

1. Drehen Sie den Zeitknopf zum Einstellen der
Uhrzeit im Uhrzeigersinn.

2. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

3. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur; siehe. So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20.

» Der Ofen heizt sich bis zur vorgegebenen

Temperatur auf und hélt diese Temperatur bis zum

eingestellten Garzeitende.

4. Nachdem die Garzeit abgelaufen ist, stellt sich der
Zeiteinstellungsknopf automatisch gegen den
Uhrzeigersinn zuriick. Ein Signalton zeigt an, dass
die eingestellte Zeit abgelaufen ist und die
Stromversorgung unterbrochen wird.

enn Sie die Timerfunktion nicht nutzen
machten, drehen Sie den Knopf gegen
den Uhrzeigersinn auf das Handsymbol.

5. Schalten Sie den Ofen mit dem Zeit-, Funktions-
und Temperaturknopf ab.

Ofen vor der eingestellten Zeit ausschalten

1. Drehen Sie den Zeitknopf soweit wie moglich
gegen den Uhrzeigersinn.

2. Schalten Sie den Ofen mit dem Temperaturknopf
und Funktionswahler ab.
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Garzeitentabelle Backen und Braten

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als Der erste Einschub ist der untere Einschub.
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen

aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Kochgeschirr Einschubposition Temperatur (°C) Gardauer (ca.-Angabe in
Min.

Fetipfanne 35,45

Backblech 200 220 15..20

So bedienen Sie den Grill ?fi" ;“ﬁsc"sﬁ'tg" urionsuier i die A
WARNUNG . P(r)iitfonn ((I)ebeﬁg]. unktionswahler in die Aus
Backofentiir beim Grillen geschlossen halten. Lebensmittel_die nicht zum Grillen

erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen! . . o
: _ _ geeignet sind, kdnnen sich im
*  Drehen Sie den Zeitknopf wéhrend des schiimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
Grillens gegen den Uhrzeigersinn auf das nur Lebensmittel, die bei der starken
Handsymbol. Hitze beim Grillen keinen Schaden

Grill einschalten nehmen.

1. Drehen Sie den Funktionswéhler auf das Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe

gewlnschte Grillsymbol. der Backofenriickwand. Dort wird es

2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur. hesonders heiB, fettes Grillgut kann in

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor. Brand geraten.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.
Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Rinderbraten 250/max 15...25 Min.

Je nach Dicke
**Falls die Grilltemperatur Ihres Produktes nicht angepasst werden kann, arbeitet der Grill mit Hochsttemperatur.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerates nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

| Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die

Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache mit warmes
Wasser ab; achten Sie darauf, dass keine
Reinigungsmittelreste zuriickbleiben; anschlieBend mit
einem weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstinde auf der Glaskeramik verbleiben;

andernfalls kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberfldche zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
handelsiiblichem Kalkentferner oder einer kleinen
Menge alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft beschadigt
werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des Produktes aus.
Farbvernderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.
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Katalytische Seitenwénde
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwénde (A) und/oder Riickwand (B) lhres
Produktes kénnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wéande haben eine helle matte
Farbe und eine pordse Oberfldche. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die porése Oberflache der katalytischen
Wande reinigt sich durch Absorbierung und
Umwandlung von Riickstanden (Dampf und
Kohlendioxi

SimpleSteam Reinigung

Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung,

da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sdmtliches Zubehdr aus dem
Garraum.

2. GieBen Sie 300 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.
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3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tur, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

ahrend des Dampfreinigungsmodus
erdampft Wasser, das zum Aufweichen
on Verschmutzungen und Verkrustungen
im Garraum auf das Blech gegeben
wurde. Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im Garraum
und am Innenglas der Ofentiir und kann
Wasser heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentr 6ffnen. Wischen Sie den Ofen
nach Offnen der Tiir griindlich trocken.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).
2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse links
und rechts der Backofentir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten drticken.

1 Tar
2 Scharniersperre (geschlossene Position)
3 Ofen



4 Scharniersperre(gedffnete Position)

4. 'Nehmen Sie die Ofentiir heraus, indem Sie diese

etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

Zum Einbau fiihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen
der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe aushbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

1. Offnen Sie die Backofenti,

12

1 Schraube
2 Profil

3 Innenscheibe

4 Kunststoffschlitz

2. Losen Sie die Schraube (1) mit einem
Schraubendreher.

3. Nehmen Sie das Profil (2) heraus, legen Sie es
dann an das Innenglas (3) an.

4. AnschlieBend ordnen Sie die Ttr wieder an,
setzen das Innenglas (3) in die Kunststoffschlitze
(4) ein und ordnen das Profil an.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

In diesem Backofen wird eine
Gliihlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von

weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm
oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fiir den Betrieb bei
Temperaturen (iber 300 °C geeignet.
Backofenlampen sind bei autorisierten
Servicepartnern oder Technikern mit
Lizenz erhéltlich.

>

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

i
Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Gerét verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.
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3. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.
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4. Glasabdeckung wieder anbringen.



£ Problemldsungen

e Wiahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt norﬁlal. >>> Dies ist kein Fehler.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

t

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren

Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder

e Esgab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, Schalten Sie das Gerét aus und
anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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