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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brilantes.

BB B BB

Arcelik A.$.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY



TABLE DES MATIERES

H Instructions importantes et mises en
garde relatives a la sécurité et a
I'environnement 4

Sécurité générale.............cccceveiviviviiiiiiiiniea
Sécurité lors de I'installation du gaz

Sécurité Electrique.........ooovvreririnnan.

Sécurité du produit ...

Utilisation Prévue .......cvevevevcvcccicccceenas
Sécurité des enfants ...
Mise au rebut de I'ancien appareil .............c.ccceeee
Elimination des emballages ........c...ccoovvvevivireinnn.

B Généralités 12
Vue d'ensemble........ccooiiiiiii 12
Contenu de I'emballage...........cocoovrvvnnirneninnn. 13
Caractéristiques teChniqUES............cveveveveveveiiiiinas 14
Tableau des INJECIEUNS .....vvveveireccicccn e 15
E] Installation 16
Avant I'installation............ccoeevviiiiiinicinns 16
Installation et branchement..............cccovevviviviinnn, 18
CONVErSioN AU §aZ ..o 23
Déplacement UREEUr ..........ccovovvviveverererercecenn 25
A Préparation 26
Conseils pour faire des économies d'énergie.......... 26
Premiere utilisation ..o 26
Premier nettoyage de I'appareil..........c...cccovevevinnn. 26
Premiere CUISSON .......vvevevvereeiecneec e 26

5 Utilisation de la table de cuisson 27

Généralités concernant la CuiSSON ............covveveees 27
Utilisation des tables de cuisson...........c.ccccoveene. 27
E Utilisation du four 29
Informations générales concernant la patisserie, la
rotisserie et les grillades.........cooovvvrvvveinnns 29
Utilisation du four 2 gaz...........ccovevevvvivnnerinnns 29
Tableau des temps de CuiSSON........cccvvevieivevinnn 30
Utilisation du grill........c.ccooviviiiiniiieiiscn 31
Tableau des temps de cuisson pour le grill........... 31
Maintenance et entretien 32
GENETAIES ... 32
Nettoyage du brileur.........cococevvivvvniininnainnns 32
Nettoyage du bandeau de commande................... 32
Nettoyage du four.........ovvvreriiineesseens 33
Retirer la porte du four. .......cocoovivveeoininennns 33
Retrait de la vitre de la porte ..., 34
Remplacement de I'ampoule du four .................... 34

5 Recherche et résolution des pannes
36

3/FR



H Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu béngfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales réduites, ou
sans expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec I'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu’il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Ne jamais poser I'appareil sur un
sol recouvert de moquette. Dans
le cas contraire, I'absence de cir-
culation d'air en-dessous de I'ap-
pareil entrainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette sur-
chauffe causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont



en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité lors de I'installation du gaz

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes de
gaz ne peuvent étre réalisées que
par des personnes habilitées et
qualifiées.

Avant l'installation, assurez-vous
que les conditions de distribution
locale (type et pression du gaz)
sont compatibles aux réglages de
I'appareil.

Cet appareil n’est pas raccordé a
un dispositif d’évacuation des
produits de la combustion. Il doit
étre installé et raccordé confor-
mément aux regles d’installation
en vigueur. Une attention particu-
liere sera accordée aux disposi-
tions applicables en matiere de
ventilation. Avant I'installation,
page 16.

ATTENTION : L'utilisation d’un
appareil de cuisson au gaz con-
duit & la production de chaleur,
d’humidité et de produits de
combustion dans le local ou il est
installé. Veiller a assurer une
bonne aération de la cuisine, no-
tamment lors de I'utilisation de
I"appareil : maintenir ouverts les
orifices d’aération naturelle, ou
installer un dispositif d’aération
mécanique (hotte de ventilation
mécanique). Une utilisation inten-

sive et prolongée de I'appareil
peut nécessiter une aération sup-
plémentaire, par exemple en ou-
vrant une fenétre, ou une aération
plus efficace, par exemple en
augmentant la puissance de la
ventilation mécanique.

Les appareils et les systemes a
gaz doivent étre vérifiés régulie-
rement pour assurer leur fonc-
tionnement correct. Le régulateur,
le tuyau et son collier de serrage
doivent étre vérifiés régulierement
et remplacés a la fréquence re-
commandgée par le fabricant ou
lorsque nécessaire.

Nettoyez régulierement les brl-
leurs a gaz. Les flammes doivent
étre bleues et brller de maniere
uniforme.

Cet appareil doit étre utilisé dans
une piece équipée d'un détecteur
de monoxyde de carbone réglé et
fonctionnant correctement. Assu-
rez-vous que le détecteur de mo-
noxyde de carbone fonctionne
correctement et est entretenu
fréqguemment. Le détecteur de
monoxyde de carbone doit étre
installé a 2 metres au maximum
de I'appareil.

Une bonne combustion est né-
cessaire dans les appareils a gaz.
En cas de combustion incomplete,
du monoxyde de carbone (CO)
pourrait étre généré. Le mo-
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noxyde de carbone est incolore,
inodore et tres toxique, pouvant
étre mortel méme a tres petites
doses.

Demandez les informations con-
cernant les numéros de téléphone
d'urgence et les mesures de sé-
curité a prendre en cas d'odeur
de gaz aupres de votre fournis-
seur en gaz.

Que faire si vous sentez une odeur
de gaz
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N'utilisez pas de flamme nue et
ne fumez pas. N'appuyez sur au-
cun bouton électrique (p. ex.,
bouton de I'ampoule, sonnette
d'entrée, etc.) N'utilisez pas de
téléphone fixe ou de téléphone
portable. Risque d'explosion et
d'intoxication !

Ouvrez les portes et fenétres.
Fermez toutes les valves sur les
appareils a gaz et les compteurs
de gaz.

Vérifiez le branchement de tous
les tuyaux et raccords. Si vous
sentez toujours une odeur de gaz,
quittez I'appartement.

Avertissez les voisins.

Contactez les pompiers. Utilisez
un téléphone en-dehors de votre
domicile.

Ne rentrez pas dans votre domi-
cile tant qu'on ne vous a pas in-
diqué que cela pouvait se faire en
toute sécurité.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agréé. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniquement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-
pitre « Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez 'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Ne touchez jamais la prise si vous
avez des mains mouillées ! De
méme, ne débranchez jamais
I'appareil en le tirant par le cable.
Pour ce faire, il est conseillé de
toujours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez |'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si'le cordon d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé



par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de
gaz/électrique n'est pas en con-
tact avec la surface arriere, cela
pourrait endommager les con-
nexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec |'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser |'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures éleveées et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de I'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a I'intérieur du four.
Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.
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Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
métal aff(té pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modele de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-
dessous).

Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur l'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de



papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.
AVERTISSEMENT : Assurer que le
cable d’alimentation de I'appareil
est débranché ou que le coupe-
circuit est désactivé avant de
remplacer la lampe pour éviter
tout risque de choc électrique.

Ne refermez pas la plaque de
recouvrement supérieure avant
que les plaques chauffantes ou
les brilleurs n'aient refroidi.
Essuyez la plaque de recouvre-
ment supérieure avant de I'ouvrir
afin d'éviter tout écoulement
d'eau vers l'arriere ou l'intérieur
du four.

Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriere une porte décorative.
L'appareil doit étre placé a méme
le sol. Il ne doit étre placé ni sur
un socle ni sur un piédestal.
AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance

peut s'avérer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de |'eau. Coupez plutdt
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare-
flammes.

ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadré. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadrés.
AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Veillez enfin a ce que votre con-
nexion au gaz soit installée afin
d'éviter toute fuite de gaz.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.
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e ATTENTION : Cet appareil sert
uniquement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

e Evitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, secher et réchauffer quoi
que ce soit.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

e | e four peut étre utilisé pour de-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

e | es pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

e [ es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

e |es appareils électriques et/ou a
gaz sont dangereux pour les en-
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fants. Tenez les enfants a I'écart

de I'appareil lorsqu'il fonctionne

et interdisez-leur de jouer avec.

Un moyen de protection supplé-

mentaire permettant d'éviter tout

contact avec le four est disponible.

Cette piece doit étre fixée en cas

de présence probable d'enfants

en bas age.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

e [orsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommageées.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Gonformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.



Elimination des emballages

Les emballages sont dangereux pour les enfants.

Conservez les emballages en lieu siir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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P Généralités
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d’utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

1. Manuel de I'utilisateur

2. Plaque standard
Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
16s et les grands rotis.

3. Grille métallique
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les rago(ts, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.

Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chéssis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et |'éta-
gére métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagére mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de I'éta-

geére métallique et du plateau.
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Caractéristiques techniques
GENERALHES

Dimensions extérieures (hauteur/longueur/profondeur
Tensionfireqtience

Consommation d'énergie fotale

Type de cable/section

Catégorie de produit a gaz

Lype /pression de g

Consommation totale de gaz 10.4 KW

Iype / pression de conversion al gaz NG G 25/725 mbar

—en option LPG G 30/28-30 mbar - Propane 31/37 mbar -
NG G 20/13 mbar - NG G 20/10 mbar

min. 862 mm max. 935 mm/600 mm/600 mm
220248V - 50 H2

2.2 KW

min HOBW-FG 3 x | mm

Il 2E+3+ / |l 2H3B/P

NG G 20/20 mbar

Table de cuisson
Brilleurs

Puissarce
Avant droit
Puissance
Arrigre droit
Puissance
FOUR/GRILL
Four principal
Ampoule interne
Consommation énergétious du aril
Consommation de gaz du four 2.5 KW (182 g/h —lpg)

Les caractéristiques techniques peuvent | es valeurs mentionnées sur les étiquettes de

changer sans avis préalable afin d'améliorer la |'appareil ou dans la documentation qui

qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

) - - conditions de laboratoire conformément aux

Les |IIustfat|orjs comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des

sont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-

pondre exactement & I'appareil. nement de I'appareil, ces valeurs peuvent

varier,
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Tableau des injecteurs

Position de la 2KW (145 9/h - TkW(73g/mh- 2KWN (1450/h -
Zone de Ia fable Ipg) —ipg) ing) ing)

de cuisson Arrigre gauche Avant gauche Avant droit Arriére droit

Type /pression de

gaz
155
3
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E Installation

Le produit doit &tre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
tion du gaz et de I'électricité pour I'appareil
sont sous la responsabilité du client.

DANGER:

Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité
en vigueur dans votre localité.

DANGER:

Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécuritg.

Avant l'installation

Pour veiller a ce qu’une distance libre soit conservée
sous I'appareil, nous vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veiller a ce que ses
pieds ne transpercent pas le tapis, la moquette, ou
tout autre revétement de sol.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids de
I'appareil plus le poids des instruments de cuisine et
de la nourriture.

£
) € | s
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Vous pouvez I'utiliser avec des meubles de part
et d’autre, mais en prévoyant une distance mi-
nimale de 400 mm au-dessus du niveau de la
plaque chauffante ; prévoyez un écart de 65 mm
entre I'appareil et le mur, la cloison ou le placard.
Laissez une distance minimum de 750 mm au-
dessus de la surface de la table de cuisson.

S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)..

Vous pouvez déplacer votre cuisiniére beaucoup
plus facilement en soulevant la partie avant
comme indiqué dans le schéma. Ouvrez suffi-
samment la porte du four pour permettre une
prise confortable et solide sur le bord antérieur
du plafond du four en évitant d’endommager
I’élément du grill ou d’autres parties internes du
four. Ne déplacez pas I'appareil en tirant sur la
poignée de la porte ou sur les manettes. Dépla-
cez légérement I'appareil pendant un moment
jusqu’a ce que celui-ci soit positionné comme
souhaité.




e | 'appareil correspond a un appareil de classe 1.
En d'autres termes, il peut étre placé avec le co-

té arriére et un coté contre les murs de la cuisine,

des meubles ou des équipements de toute taille.
Les meubles ou les équipements de cuisine si-
tués sur I'autre coté doivent étre de taille infé-
rieure ou égale.

e Tout meuble de cuisine situé a coté de I'appareil
doit résister a la chaleur (100 °C min.).

Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines de sécurité;
L'appareil doit étre sécurisé contre le basculement par
les deux chaines de sécurité fournies avec votre
cuisiniére.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine (6) en
utilisant la cheville appropriée et connectez la chaine
de sécurité (3) sur le crochet via le mécanisme de
verrouillage (2).

Stabilité du crochet
Mécanisme de verrouillage

Chaine de sécurité

Fixez fermement la chaine a la partie arriére de la
cuisiniere

5 Partie arriére de la cuisiniére

6 Mur de la cuisine

Si votre appareil en présente une seule ;
L'appareil doit &tre sécurisé contre tout basculement
par la chaine de sécurité fournie avec votre four.
Pour sécuriser la chaine de votre produit, suivez les
étapes décrites dans I'image ci-dessous :

B w N =

I

L a chaine de stabilité doit &tre aussi courte
ue possible pour éviter que la cuisiniére ne
bascule vers I'avant et en diagonale. Grace a
cette précaution, la cuisiniére ne s'incline pas

sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue pour les
plaques de cuisson, n’est pas fournie avec une en-
coche comme support.
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Ventilation de la piéce

Toutes les pieces nécessitent une fenétre ouvrable, ou
équivalent ; certaines pieces nécessiteront également
un orifice d’aération permanent. L’air de combustion
est prélevé dans I'air de la piece. Les gaz émis sont
directement rejetés dans la piece. Une bonne ventila-
tion est essentielle au fonctionnement en toute sécuri-
té de votre appareil.

Pigces avec des portes et/ou fenétres qui
s’ouvrent directement a I'extérieur

Les portes et/ou fenétres qui s’ouvrent directement a
I'extérieur doivent présenter une ouverture de ventila-
tion totale aux dimensions spécifiées dans le tableau
ci-dessous en fonction de la puissance aéraulique
totale de I'appareil (la puissance aéraulique totale de
I'appareil est mentionnée dans le tableau des spécifi-
cations techniques de ce manuel d'utilisation). Si les
portes et/ou les fenétres ne présentent pas d'ouver-
ture de ventilation totale correspondant a la consom-
mation totale de gaz tel que spécifié dans le tableau
ci-dessous, il devrait certainement avoir une autre
ouverture de ventilation fixe dans la piece pour satis-
faire aux exigences minimales de ventilation totale en
matiere de consommation totale de gaz de I'appareil.
L'ouverture de ventilation fixe peut comprendre des
ouvertures pour les briques creuses existantes, la
dimension d'ouverture du conduit de la hotte d'extrac-

tion, etc.
Oliverture de ventila-
tion minimale (cm®
%]

Consommation totale

de gaz (kW)
0-2

800
e
1000
1250

300

Pigces qui ne disposent pas de portes et/ou de
fenétres qui s’ouvrent directement a I'extérieur
Si la piece dans laquelle I'appareil est installé ne
dispose pas de porte ou de fenétre qui s’ouvre direc-
tement a I'extérieur, vous devez absolument recher-
cher d'autres produits qui fournissent une ouverture
de ventilation fixe et non ajustable, conforme aux
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exigences minimales de ventilation pour la consomma-
tion totale de gaz par I'appareil, tel qu'indiqué dans le
tableau ci-dessus. En outre, vous devez scrupuleuse-
ment suivre la réglementation pertinente régissant les
batiments.

Lorsque la piéce ou I'espace intérieur contient plus
d'un appareil alimenté au gaz, vous devez prévoir une
zone de ventilation supplémentaire, outre la recom-
mandation du tableau ci-dessus. La dimension d'une
zone de ventilation supplémentaire doit &tre conforme
a la réglementation sur les autres appareils a gaz.
Assurez-vous également de prévoir un dégagement
minimal de 10 mm sur le bord inférieur de la porte,
qui s’ouvre a l'intérieur, dans la piece dans laquelle le
produit est installé. Vous devez vous assurer que les
éléments tels que les tapis et autre revétements de
plancher, etc., n'obstruent pas le dégagement lorsque
vous fermez la porte.

Vous pouvez installer votre cuisiniere dans une cuisine,
une salle @ manger ou une chambre-salon, mais pas
dans une piece contenant une colonne de douche ou
une baignoire. La cuisiniére ne doit pas étre installée
dans une chambre-salon de moins de 20 m°.

Evitez d'installer cet appareil dans une piéce en des-
sous du niveau du sol a moins que cette piece soit
ouverte au niveau du sol sur I'un des cotés au moins.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé conformément
aux réglementations d'installation en vigueur.

N'installez pas I'appareil a proximité de réfri-

érateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

Transportez |'appareil avec au moins deux
personnes.

e |'unité doit éfre placée directement au sol. Elle
ne doit pas étre placée sur une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil. Cela endommage
la porte, la poignée et les charniéres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.



DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
|'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement aprés son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le céble d'alimentation ne doit pas étre serré,

plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.
Un céble d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique doivent corres-
pondre aux valeurs figurant sur la plaque signalétique
de I'appareil. La plague signalétique est visible lorsque
la porte ou le couvercle inférieur sont ouverts, ou elle
est située sur la paroi arriere de I'appareil, en fonction
du type de I'appareil.
Le cable d'alimentation de I'appareil doit étre con-
forme aux valeurs du tableau "Caractéristiques tech-
niques"”.
La prise du cable d'alimentation doit étre facile
d'acces apreés I'installation (ne le faites pas
passer au-dessus de la table de cuisson).

Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d’électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ou la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
Electrique, I'appareil doit &tre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !
Branchez le cable d'alimentation dans la prise.

Raccordement au gaz

DANGER:
L'appareil doit étre connecté au systeme
d'alimentation en gaz uniquement par un

technicien autorisé et qualifié.

Risque d'explosion et d'intoxication causé par
des réparations effectuées par des personnes
non professionnelles !

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:
Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
de gaz, I'appareil doit étre débranché du

réseau de distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion !

e |es conditions et valeurs de réglages du gaz sont
indiquées sur les plaques signalétiques ( ou
plaques type ion)

otre produit est doté d'une alimentation en
az naturel (NG).

e |installation de gaz naturel doit étre préparée de
fagon appropriée pour I'assemblage avant
I'installation de I'appareil.

e  Leraccordement au gaz de votre appareil doit
étre réalisé par le service agrée.

e Un flexible doit étre prévu a la sortie de
I'installation de raccordement du gaz naturel et
I’embout de ce tuyau doit étre fermé a I'aide
d’une prise pour le raccord. Retirez la prise pour
le raccord pendant le raccordement et votre ap-
pareil sera connecté au moyen d’un dispositif de
raccordement plat (manchon).

e Assurez-vous que la valve de gaz naturel soit
facilement accessible.

e Sivous devez utiliser ultérieurement votre appa-
reil avec un type de gaz différent, vous devez
consulter le service agréé pour la procédure de
conversion correspondante.

Raccordement du tuyau de gaz a la cuisiniére :

(S'applique aux modéles allant en France.)

Conditions réglementaires d'installation

ﬁ DANGER:
Les installations au gaz font I'objet d’une

réglementation. Votre installation doit s’y
conformer. Nous vous recommandons de
prendre connaissance des textes correspon-
dants.
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e Avant I'installation, s’assurer que les condi-tions
de distribution locale (nature du gaz et pression)
et le réglage de I'appareil sont compatibles.

e Les conditions de réglage de cet appareil sont
indiquées a I'arriere de celui-ci, a proximité du
tuyau de raccord de gaz.

e Les conditions de réglage du gaz de votre appa-
reil sont indiqués sur I'étiquette située a I'arriére
pres du tuyau a gaz.

e Lacombustion du gaz est possible grace a
I'oxygéne de I'air. Il est donc nécessaire que cet
air soit renouvelé en permanence et que les pro-
duits de la combustion soient éva-cués (un débit
d'air de 2m3/h par KW de puissance est néces-
saire).

e Cetappareil n'est pas raccordé a un dispo-sitif
d'évacuation des produits de la com-bustion. Il
doit étre installé et raccordé con-formément aux
régles d'installation en vi-gueur et une attention
particuliere sera ac-cordée aux dispositions en
matiere de ventilation.

e e flexible de gaz ne doit pas étre en con-tact
avec des parties mobiles du meuble
d’encastrement (par exemple une vis) et ne pas
passer par des endroits ol il y a un risque
d’écrasement du flexible.

e En France, les textes concernés sont les
arrétés du 02/08/1977 et du 24/03/1982
complétés par la norme DTU-P 45204 (= DTU
61.1) du CSTB “Installation gaz”, (Norme NFC
15.100 (régles d'installation électrique basse
tension).

Les échauffements produits par son fonction-
nement classent cette cuisiniére: en type X
selon norme électrique EN 60.335.2.6 (incor-
porable), en classe 1 (non incorporable) ou en
classe 2- sous-classe 1 (incorpo-rable), selon
norme gaz EN 30.1.

DANGER:

Les tubes souples ou tuyaux flexibles
doivent &tre accessibles sur toute la lon-
gueur, remplacés avant la date limite
d'utilisation (indiquée sur le tuyau), et
veiller a avoir une longueur de 1,25 m
maximum.
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DANGER:

Le raccordement au gaz s'effectue a I'arriere
de I'appareil,

Evitez que le tuyau soit en contact avec
d’autres piéces de I'appareil, qu'il ne se trouve
pas dans un endroit susceptible d’étre encom-
bré et qu'il ne puisse pas étre en contact avec
une partie mobile.

Raccordement au gaz

Votre appareil est fourni avec un kit de raccordement
au gaz, composé de :

e  2joints rondelles

e 1 adaptateur

e 1 embout Butane

e 1 embout gaz naturel

Selon le gaz que vous utilisez et le type de tuyau,
veuillez respecter les configurations suivantes. Interpo-
ser les joints comme indiqué sur le dessin.

A. Pour le gaz Butane/Propane, le raccordement avec
un tuyau souple et collier se fait sur I'embout Butane,
qui est a fixer sur I'adaptateur, qui lui-méme se fixe
sur la cuisiniére (Figure A).

B. Pour le gaz naturel, le raccordement avec un tuyau
souple et collier se fait sur I'embout gaz naturel, qui
est a fixer sur I'adaptateur, qui lui-méme se fixe sur la
cuisiniére (Figure B)

C. Le raccordement « mécanique » avec un flexible se
fait sur I'adaptateur, qui lui-méme se fixe sur la cuisi-
niere (Figure C).

A B C
Joint — == Joint —§ Joint —-e=
Adaptateur — ¥ Adaptateur ~- w Adaptateur w'
£ L2
Embout __ ¥  Emboutgaz e
Butane - naturel L1 Flexible
Collier o Collier —
Tuyau ~— Tuyay —
souple souple

L'embout butane permet le raccordement par tube
souple en caoutchouc de diamétre inté-rieur de 6
mm destiné aux gaz distribués par bouteilles.
L'embout pour gaz de conduite permet le raccor-
dement par tube souple de diamétre intérieur de
15 mm, le tube devant étre enfoncé suffisamment
pour permettre son maintien obligatoire par un
collier de serrage. Utiliser un tube portant I'estam-
pille NF-GAZ. Ce tube est & remplacer réguliére-
ment avant la date limite d'utilisation.



DANGER:
Pour rechercher une fuite de gaz, n'utilisez ni
un brigquet ni une allumette.

DANGER:

Contrble d’étanchéité :

Faire attention a ce que les boutons sur le
tableau de bord soient fermés et la bouteille
de gaz soit ouverte. Pour contrler la fuite de
gaz il faut utiliser du savon. S'il existe une fuite
de gaz, la partie savonnée devient mousseuse.
Dans ce cas, il faut recontrbler le raccorde-
ment gaz.

| 'utilisation d'un appareil de cuisson a gaz
lconduit & la production de chaleur et
d’humidité dans le local ou il est installé.
Veiller a assurer une bonne aération de ce
local: maintenir ouverts les orifices d'aération
naturelle ou installer un dispositif d'aération
mécanique (hotte de ventilation mécanique).
Une utilisation intensive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une aération sup-
plémentaire, par exemple en ouvrant une
fenétre, ou une aération plus efficace, par
exemple en augmentant la puissance de la
ventilation mécanique si elle existe .

Si votre appareil dispose d’une seule sortie de gaz ;

e Avant de raccorder le tuyau de gaz, assurez-vous
que la sortie du tuyau de gaz a I'arriere de
I'appareil se frouve du méme coté de I'appareil
que la vanne de gaz naturel.

e  Silasortie du tuyau de gaz et la vanne de gaz
naturel ne sont pas du méme c6té, assurez-vous
que le tuyau ne traverse pas la zone chaude lors
du raccordement.

Si votre appareil dispose de deux sorties de gaz ;

e |'une des deux sorties est fermée a I'aide d’une
prise pour le raccord et I'autre a I'aide d’un bou-
chon en plastique. Les emplacements de la prise
pour le raccord et du bouchon en plastique peu-
vent étre différents selon I'appareil.

1 Sortie du tuyau a gaz

2 Prise pour le raccord

3 Bouchon en plastique

e Avant de raccorder le gaz, assurez-vous que le
robinet de gaz naturel et la sortie du tuyau de
gaz du produit a raccorder au gaz se trouvent du
méme coté.

e Sile robinet de gaz naturel et la sortie du tuyau a
gaz fermée hermétiquement avec un bouchon en
sont situés du méme coté, effectuez le raccor-
dement au gaz comme indiqué sur la figure ci-
dessous




e Sile robinet de gaz naturel et le tuyau de gaz
fermé hermétiquement avec un bouchon en
plastique sont situés du méme coté, retirez le
bouchon en plastique et mettez-le au rebut. Reti-
rez la prise pour le raccord et fermez la sortie du
tuyau de gaz ou le raccordement au gaz ne sera
pas effectué avec un nouveau joint d’étanchéité
(inutilisé).

e Effectuez le raccordement au gaz sur la sortie du
tuyau de gaz pres de la vanne de gaz naturel,
comme indiqué sur la figure ci-dessous.

Risque d'incendie :

Si vous n’effectuez pas le raccordement conformé-

ment aux instructions ci-dessous, il y aura un risque

de fuite de gaz et d'incendie. Notre société décline
toute responsabilité pour les dommages qui en
résultent.

e e raccordement au gaz ne doit étre effectué que
par le fournisseur autorisé.

e e raccordement au gaz de I'appareil doit impé-
rativement se faire par la sortie du tuyau de gaz
pres du robinet de gaz naturel.

e Le bouchon en plastique doit &tre mis au rebut et
la sortie du tuyau de gaz qui ne sera pas utilisée
doit étre fermée a I'aide de la prise pour le rac-
cord.

e Lorsque vous scellez la sortie du tuyau de gaz
qui ne sera pas utilisée a la prise pour le raccord,
vous devez absolument utiliser un joint
d’étanchéité neuf et inutilisé.

DANGER:

Le tuyau a gaz flexible doit étre raccordé de
maniére a ce qu'il n’entre pas en contact avec
les pieces mobiles qui I'entourent et a ne pas
le coincer lorsque ces pieces mobiles se
déplacent.

(exemple : tiroirs). De plus, vous ne devez pas
le placer dans des espaces ot il risque d'étre
écrasé.
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DANGER:

Le tuyau de gaz ne doit pas étre serré, plié ou
pincé ou entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.

Un tuyau de gaz endommagé vous expose a
un risque d'explosion.

Contrdle des fuites au point de raccordement

e Vérifiez que toutes les manettes de I'appareil
sont sur la position fermée. Vérifiez que I'alimen-
tation en gaz est ouverte. Préparez une mousse
savonneuse et appliquez-la sur les points de rac-
cord du tuyau pour controler les fuites de gaz.

e Des bulles apparaitront s'il y a une fuite de gaz.
Si c'est le cas, inspectez le raccord de gaz de
nouveau.

e Sivotre appareil dispose de deux sorties de
tuyau de gaz, assurez-vous que la sortie de gaz
inutilisée est scellée a I'aide d’une prise pour le
raccord. Préparez de la mousse savonneuse et
appliquez-la sur le point de raccordement de la
prise pour le raccord pour vérifier I'absence de
fuites de gaz. Des bulles apparaitront s'il y a une
fuite de gaz. Dans ce cas, vérifiez & nouveau le
raccordement de la prise pour le raccord.

e Aulieu du savon, vous pouvez utiliser des aéro-
sols disponibles sur le marché pour vérifier les
fuites de gaz.

N'utilisez jamais d'allumette ou de briquet pour
ffectuer le contréle des fuites.

e Poussez le produit vers le mur de la cuisine.

e Réglages des pieds de la cuisiniére
Les 4 pieds sont fournis avec votre four.
Chaque pied doit &tre installé dans les encoches
respectives situées aux 4 coins sous le four.
Vissez la téte du pied en le tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre.
Pour votre sécurité, assurez-vous qu'ils sont
équilibrésm quand vous vissez les 4 pieds. Le
déséquilibre des pieds a une influence négative
sur la cuisson.



1 2

Pied

Encoche du pied
érification finale
Vérifiez les fonctions électriques.
Ouvrez le robinet de gaz.
Vérifiez les raccords de I'installation de gaz.
Allumez les brilleurs et vérifiez I'aspect de la
flamme.

La flamme doit &tre bleue et avoir une forme
réguliere. Si elle est jaunéatre, assurez-vous
[que le bouchon du brileur est correctement
installé et nettoyez le brileur.

Conversion du gaz

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
'de gaz, I'appareil doit &tre débranché du
réseau de distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion !

Pour changer le type de gaz de votre appareil, changez

tous les injecteurs et réglez les flammes de toutes les

valves a la position de débit réduit.

Changement de I'injecteur des briileurs.

1. Retirez le couvercle de brlleur et le corps du
brileur.

2. Dévissez les injecteurs en tournant dans le sens
contraire des aiguilles du montre.

3. Fixez les nouveaux injecteurs.

4. Vérifiez le branchement de tous les raccords.

L a position des nouveaux injecteurs est
marquée sur leurs emballage ou le
ableau de I'injecteur. Tableau des injec-
teurs, page 15 peut étre consulté.

1

2
Vi
1

2
3
4

((Varient en fonction du modeéle de four.))
Sur certains briileurs de la plaque de
cuisson, I'injecteur est recouvert d'une
piece métallique. Retirez ce couvercle
métallique lors du remplacement de
I'injecteur.

3

4 e
1 Dispositif de sécurité a I'allumage (modéle
dépendant)

Electrode

Injecteur

Brlleur

S wno

auf en cas de condition anormale, ne tentez
pas de retirer les robinets des brileurs de gaz.

ous devez contacter le service agréé s'il est
nécessaire de changer les robinets.

Réglage de débit de gaz réduit pour les robinets

de la plaque de cuisson

1. Allumez le brilleur a régler et positionnez la ma-
nette sur la position inférieure.

2. Enlevez le bouton du robinet de gaz.

3. Utilisez un tournevis conventionnel pour ajuster la
vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez le tournevis

dans le sens contraire des aiguilles d'une montre.

Pour I'alimentation en gaz naturel, tournez une fois la

vis dans le sens inverse des aiguilles d’une montre.

» La hauteur normale d'une flamme réguliére en débit

réduit doit étre de 6-7 mm.

Si la flamme est plus grande que la longueur
souhaitée, tournez la vis dans le sens des aiguilles
d’une montre. Si elle est plus petite, tournez dans
le sens contraire des aiguilles d'une montre.

5. Pour le dernier controle, placez le brileur sur les
positions flamme haute et flamme réduite et véri-
fiez si la flamme est allumée ou éteinte.

6. Enfonction du type de robinet de gaz utilisé sur
votre appareil, la position de la vis de réglage peut
varier.

1 Vis de réglage du débit
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1 Vis de réglage du débit
Changez l'injecteur du four.

1. Desserrez les vis de fixation de la plaque de base.

injecteur (1

1 Support d'injecteur
2 Vis
3. Retirez le support de l'injecteur.
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4. Dévissez I'injecteur en tournant dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre.

5. Fixez un nouvel injecteur.

Réglage de débit réduit pour le four du gaz

Pour le bon fonctionnement du four, il est extréme-

ment important de vérifier I'ajustement de dérivation a

nouveau. Afin d'assurer la sécurité optimale de I'utili-

sateur, ces opérations doivent étre effectuées avec

soin.

1. Allumez le brilleur a régler et positionnez la ma-
nette sur la position de flamme supérieure.

2. Fermez la porte du four et attendez 10 a

15 minutes jusqu'a ce que le four soit prét au ré-

glage.

Retirez la manette.

Apres 15 minutes, réglez le four sur la position de

flamme minimum.

B w

5. Réglez la hauteur de la flamme sur 2 a 3 mma
I'aide de la vis 7 sur le thermostat du four. Tour-

ner la vis dans le sens des aiguilles d'une montre
réduit la flamme, dans le sens inverse des ai-
guilles d'une montre augmente la flamme.

Si le taux de four a flux de gaz ne peut
Etre réglé avec la suppression bouton, s'il

ous plait enlever les parties du four
nécessaires (du panneau de commande,
plague de brileur, etc.), puis fixer le taux
du four a flux de gaz.

i la température du four augmente de fagon
non voulue, éteignez le four et contactez votre

ervice d'entretien pour la réparation du
thermostat.

Réglez la flamme & une hauteur optimale comme
indiqué sur la figure ci-dessous, a I'aide de la vis 1 sur
le robinet du four. Tournez dans le sens horaire pour
réduire la flamme et dans le sens antihoraire pour
augmenter la flamme.




Si la flamme est frop petite,
* |la température du four peut étre trop basse, affectant
négativement les performances de cuisson.

Une longueur de flamme idéale fournit les meilleures
performances

Si la flamme est frop grande,
* la température du four peut étre trop élevée, affec-
tant négativement les performances de cuisson.

prés avoir réglé la flamme de gaz, ouvrez et
ermez la porte a plusieurs reprises et assurez-
ous que la lamme du four ne s'éteint pas.

Si le type de gaz de I'appareil est modifig,
alors la plague signalétique indiquant le type
de gaz utilisé par I'appareil doit également é&tre

modifiée.
Gaz naturel a bu- Butane/propane (GPL)
tane/propane (GPL) a gaz naturel (G20
20mbar/ G25 25 mbar
/ G25.3 25mbar)

Desserrez la vis
de 180° (environ)

Serrez complétement la
vis en la tournant dans
le sens horaire.

Gaz naturel a bu- Butane/propane (GPL)

tane/propane (GPL) a gaz naturel (G20
10mbar/ G20 13
mbar)

Serrez completement la | Desserrez la vis

vis en la tournant dans

le sens horaire.

Gaz naturel a bu-

de 270° (environ)

. 2700

Butane/propane (GPL)

tane/propane (GPL) a gaz naturel (G2 350
13mbar gaz local
polonais)

Serrez completement la | Desserrez la vis

vis en la tournant dans | de 360° (environ)

le sens horaire.

t 360°

L e réglage minimum de flux peut varier en
onction de I'appareil, du brileur ou du type de

az. Assurez-vous que la hauteur de la flamme
correspond a la figure ci-dessus.

Déplacement ultérieur

e (onservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

e Afin d'éviter que la grille et la lechefrite situés a
I'intérieur du four n’endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a 'aide de ruban adhésif.

e  Attachez les couvercles et grilles de support avec

du ruban adhésif.

N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-

ver ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-

ez-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de |'appareil pour
éceler les dégats potentiellement dus au

ransport.
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I Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e  Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amgé-
liorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

e N'ouvrez pas la porte du four frop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultang-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait &tre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

—y
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Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brilés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
briilures !
L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brlleurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

Four a gaz

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la flamme la plus forte pour le four a
gaz ; voir Utilisation du four a gaz, page 29.

4. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

5. Eteignez votre four ; voir Utilisation du four a gaz,
page 29

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du grill, page 31.

4. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

5. Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,
page 31

ne odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénomene est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piece est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et I'odeur qui se déga-
gent.




E Utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'huile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

/8\

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

e Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniere a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminée.

e lasurface de I'appareil peut étre brlilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e Nutilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient cenirées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre

foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
Ser.

Cuisson au gaz

e |ataille du récipient et celle de la flamme doi-
vent correspondre. Réglez les flammes du gaz
afin qu'elles ne dépassent pas du fond du réci-
pient et centrez ce dernier sur la grille.

Utilisation des tables de cuisson
1 — '

Brlileur normal 18-20 cm
Brlileur rapide 22-24 cm
Brlileur auxiliaire 12-18 cm

Brlleur normal 18-20 c¢m (Les dimensions
indiquées représentent les diametres recomman-
dés de poéles et casseroles a utiliser.)

B w N =

AVERTISSEMENT

Evitez d'utiliser les ustensiles de cuisine au-
dela des dimensions maximales indiquées ci-
dessus. L'utilisation des grandes casseroles
présente un danger d'intoxication au mo-
noxyde de carbone, de surchauffe des sur-
faces adjacentes et des houtons de com-
mande. L'utilisation des pefites casseroles
représente un risque de br{lure par la flamme.

Le symbole représentant une grande flamme indique
la puissance de cuisson la plus élevée et le symbole
représentant une petite flamme indique la puissance
de cuisson la moins élevée. En position OFF (indicateur
vers le haut), les brilleurs ne sont pas alimentés en
gaz.

Allumage des brilleurs a gaz
/o
{ )
@

1. Maintenez le bouton du brilleur approprié enfoncé.
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Les briileurs a gaz sont allumés au
moyen de boutons d'allumage.




4,

Tournez-le dans le sens anti-horaire vers le
symbole représentant la grande flamme.
Appuyez sur le bouton d'allumage et relachez-le.
Répétez I'opération jusqu'a ce que le gaz s'en-
flamme.

Réglez la puissance de cuisson souhaitée.

Arrét des brilleurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-chaud sur la
position OFF (indicateur vers le haut).

Systéme de coupure de sécurité du gaz (sur les
modéles dotés d'un composant thermique)

Un mécanisme de sécurité
fait office de contre-mesure
et se déclenche pour cou-
per l'arrivée de gaz en cas
de débordement de liquide
sur les brileurs.

1. Séeurité de
coupure du gaz
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Appuyez sur le bouton et tournez-le dans le sens
anti-horaire pour allumer le gaz.

Maintenez ensuite le bouton enfoncé pendant 3
a 5 secondes supplémentaires pour activer le
systeme de sécurité.

Sile gaz ne s'allume pas apres avoir appuyé et
relaché le bouton, répétez I'opération en mainte-
nant le bouton enfoncé pendant une quinzaine
de secondes.

DANGER:

Relachez le bouton si le brileur & gaz ne
s'allume pas aprés 15 secondes.

Patientez au moins 1 minute avant de rées-
sayer. Vous risqueriez une accumulation de
gaz et une explosion !




[} utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brilures !

L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brlleurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des brilures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

e  Utilisez I'espace de la plague au mieux.

e Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e Laviande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des 0s par rapport a un roti équivalent
sans os.

e (Chaque centimetre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e  Laissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils

brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne

sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de

viandes et les saucisses mais également les légumes

a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et

les oignons) sont particulierement adaptés a cette

cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniere a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e Glissez la grille ou la plaque de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur la grille, glissez la plague
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

2 Les aliments non adaptés pour le gril

Utilisation du four a gaz

O

Le four a gaz est actionné par la manette de com-
mande du four a gaz. Dans la position arrét (haut)
I'alimentation en gaz est coupée.

Allumage du four a gaz

Le four a gaz s'allume avec un bouton d'allumage.

1. Ouvrez la porte du four.

2. Maintenez la manette de commande du four a gaz
enfoncée et tournez-la dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

3. Appuyez sur la commande d'allumage et rela-
chez-la de nouveau.

4. Maintenez la manette de commande du four a gaz
enfoncée pendant 3 a 5 secondes.

» Répétez I'opération jusqu'a ce que le gaz s'échap-

pant s'enflamme.

5. Maintenez la manette de commande du four a gaz
enfoncée pendant 3 a 5 secondes supplémen-
taires. Assurez-vous que le gaz s'est allumé et
que la flamme est présente.

6. Réglez la puissance de cuisson/ gaz souhaitée.
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7. S'iln'y a pas d'électricité, allumez le gaz avec le
briquet dans le frou de commande d'allumage.

DANGER:
Vous risqueriez une compression de gaz et
une explosion !

N'essayez pas d'allumer le gaz pendant plus
de 15 secondes. Si le briileur a gaz ne s'al-
lume pas aprés 15 secondes, relachez le
bouton et patientez pendant 1 minute. Aérez la
salle avant de réessayer d'allumer le brilleur a
gaz. Vous risqueriez une compression de gaz

et une explosion !
180

Température

en °C
Utilisation de I'horloge comme alarme

12

@

60— <20

9

Arrét du four a gaz

1. Tournez la manette de commande du four a gaz
sur la position arrét (haut).

Les niveaux de gaz signifient :

4 5
son et I'alarme résonnera. L'alarme n'éteint pas le
four.

ournez la manette Fonction dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre sur
rrét pour arréter le four.

Tableau des temps de cuisson

Le 1er étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

Capacité de charge maximale pour la plaque
e four : 4 kg.

L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du

four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela peut

étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner

les aliments dans le four apres un certain temps.

L'alrme émettra un signal une fois I'heure réglée

achevée.

Définir I'alarme

1. Tournez la manette de réglage de I'heure dans le
sens des aiguilles d'une montre pour déterminer
la durée de la sonnerie de I'alarme.

2. Lamanette tournera dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre a la fin du temps de cuis-

Cuisson au four et rétisserie

Allments

Tourte aux
pommes
Tare aux frifls

Tourte

Plat rond en métal d'un
diamétre de 20 cm sur grille
métallique™®

Plat rond en metal dun
diametio de 20 cm sur ot
melaliue”

Plat rond en métal d'un
diametre de 20 cm sur grille
métalligue™

10 min

Accessolres 2 utlliser Préchautiage * Niveaux de
dlinsertion

Les durées indiquées dans ce tableau ne
ervent que d'exemple. Elles peuvent varier
elon la température, 1'épaisseur et le type

d'aliments, ainsi que vos préférences de

cuisson.

Placez les plats sur du papier sulfurisé pour empécher
des écoulements sur la base du four et garder le four
propre.

Position de
manette de
contrble

Temps de
cuisson
ﬁa‘“?omin‘

Pl sandare
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40...50 min.

2

Plague standard™
j 30..40 min.

Galpal Motle & cake sur arle 10 min
metaligue

35 4 minpar

4504+ 30 i

Plague standard™

Agnead ion Planie standarn

100...130 min.par
450 g + 30 min.

1
4500+ 30 min
450 g + 25 min,

Pl Standrd™ % 120010 7
Plague standard™* 45..55 min.
Pliie sandar

Victoria sandwich | Plaque standard** 30...35 min.
(Genoise

* on position de 12 manetie de conirble 5 7 ° sefon 1a quantité /7 selon Ia faille

** Ces accessoires ne sont pas forcement fournis avec le prodult
" Ces accessoires ne sont pas fournis avec le prodult. I s’agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Roti de beeu Plaque standard”™* 3.4

Utilisation du grill EXti!'r"tim dlu grill o dos fonctions dans |
. Toumez la manette des fonctions dans le sens
"F\VERT'FSE"{'Eny I contraire des aiguilles d'une montre sur la po-
ngr;izrf :cggrcﬁadjd:surgj:eninbrglz rglr lades. sition Arrét (supérieure) pour éteindre le four.
- e P ; Les aliments non adaptés pour le gril
umage du gri exposent a des risques d'incendie.
1. Tournez la manette Fonction dans le sens des N'utilisez que des aliments a griller
aiguilles d'une montre sur le symbole du grill. adaptés a une chaleur de gril intense.
2. Si n[ei_)cessaire, effectuez un préchauffage d'envi- Ne placez pas la nourriture trop au fond
ron 5 minutes. du gril. Il s*agit de la zone la plus
» Le voyant du thermostat (température) s'allume. chaude et les aliments gras pourraient
N'essayez pas de tourner la manette Fonction prendre feu.

ans le sens des aiguilles d'une montre
pour la régler sur la position Arrét (supérieure).

Tableau des temps de cuisson pour le grill
Grillade par grill électrique

Aliments Accessoires 2 utifiser Hauteur des Température recommandée | Temps de grillade
grading o ehviron)

Grille métalique 250/max 20..25 min

bolet

" selon I'épaisseur
*Préchauffez pendant 5 minutes.
gril de votre appareil ne peut tre réglée, le gril va fonctionner & une temp
Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont de permettre aux organismes de controle de tester

préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin plus facilement le produit

Aliments AGCESSOIres A ttinser Temperatire (°0) Tonips de cuisson
grading (approx. en min.

Grile métalique 250/max

Botilettes de viande Golle mstalliqus 4 Zhliman 2h 2hmin
oty 2o
Geaux

Retournez les aliments aprés les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5-6 minutes pour tout aliment 2 faire rétir.

31/FR



Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problemes.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briiler !

e Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'6ter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer 'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e Nutilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

e  (Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)
N'utilisez pas de grattoirs métalliques ou de ma-
tériaux de nettoyage abrasifs pour nettoyer le
couvercle en verre. La surface en verre pourrait
étre endommagée.

La surface pourrait &tre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

Nettoyage du brileur

Nettoyage du brilleur
1. Retirez les grilles de la table de cuisson.
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2. Retirez toutes les pieces amovibles du brileur et
nettoyez uniquement a la main al'aide d'une
éponge, un peu de détergent et de I'eau chaude.

3. Nettoyez les pieces fixes du brlleur avec un
chiffon humide.

4. Nettoyez la fiche et I'élément thermique (pour les
modeles avec systemes d'allumage et thermique)
a I'aide d'un chiffon légérement humidifié. Puis,
séchez en utilisant un chiffon propre. Assurez-
vous que les trous pour flamme et la fiche ont
bien séchés.

Dans le cas contraire, aucune étincelle ne se produira

ala fin de I'allumage.

5. Lorsque vous installez les grilles supérieures,
veillez a bien positionner les grilles afin de centrer
les brileurs.

Assemblez les piéces du brileur

Apres avoir nettoyé le brileur, placez les pieces

comme indiqué ci-dessous.

Couvercle du brileur

Téte du brileur

Chambre du briileur

Bougie (produits internes avec allumeur)
Placez la téte du brlleur de telle sorte qu'elle
passe a fravers la bougie du brilleur (4). Tournez
la téte du brileur vers la droite et vers la gauche
pour vous assurer qu'elle est bien en place dans
la chambre du brleur.
2. Placez le couvercle du brlleur sur la téte du
brileur.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

i votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer le
panneau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !
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Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient en fonc-

tion du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le c6té opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral compléetement en le tirant

VErs vous.

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriere
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Les surfaces poreuses
des parois catalytiques sont nettoyées automatique-
ment par absorption et conversion des déversements
d'huil t dioxyde de carb

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et
essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

Retirer la porte du four.
1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. Quvrez les clips sur le logement de la charniere (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.

1 2 3
1 Porte
2 Charniere(position fermée)
3 Four
4 Charniere(position ouverte)

4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

| es étapes effectuées pendant le processus de
retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse

pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer
les clips du logement de la charniere lors de la
réinstallation de la porte.
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Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

Ouvrez la porte du four.

1 Cadre
2 Pice en plastique

Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique plac
sur le haut de la porte d'entre.

1 Panneau vitr du fond

2 Panneau de verre extrieur
3 Encoche en plastique du panneau de vert-Bas

Comme illustr sur la figure, soulevez Igrement le
panneau de verre plus I'intrieur (1) vers A et tirez-le
vers B.
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Quand vous installez le panneau de verre intrieur (1),
vrifiez que le ¢t imprim du panneau fait face au second
panneau.

II'est important d'asseoir les coins infrieurs de tous les
panneaux en verre intrieurs dans I'encoche en plas-
tique infrieure.

Poussez le morceau en plastique dans le cadre jusqu’
ce que vous entendiez un “click".

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que |'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc
électrique.

Les surfaces chaudes peuvent briiler !

['ampoule du four est une ampoule électrique
d'éclairage spéciale pouvant résistant a des
chaleurs allant jusqu'a 300°C. Reportez-vous
aux Caracteristiques techniques, page 14 pour
les détails. Des ampoules de four sont dispo-
nibles auprés de votre technicien autorisé.

| 'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a l'illustration.

[ 'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a |'éclairage d'une pigce d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider
I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

e M B

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour I'enlever.



4. Remettez en place le cache de I'ampoule.

3. Silalampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-apres, 6tez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'dter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-
cer.
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E Recherche et résolution des pannes

e Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un defaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>> i
Cela n'est pas un défaut.

éfectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
e L'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

fusibles dans la boite a fusibles.

o Lerobinetde gaz principal est fermé. >>> Ouvrez le robinet du gaz.
e Letuyau du gaz est plié. >>> Installez le tuyau du gaz correctement.

e Les brileurs sont sales. >>> Netfoyez les composants des brileurs.

e Les brlleurs sont humides. >>> Séchez les composants des brileurs.

e Le couvercle du briileur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le couvercle du brilleur

correctement.

e Le robinet de gaz principal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.

e Lahonbonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la bonbonne au gaz.
Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme aprées
avoir suivi les instructions comprises dans ce

chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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AnapiMeH nal‘inaﬂaﬂymu HYCKayJIbIFbIH OKbIHbI3!

KypMeTTi TYThIHYIIIBI,

Beko eHiMiH TaH/iaraHbIHBI3Fa pakMeT. JKOFaphl cariaMeH oHe 3aMaHayH TEXHOJIOTHSAMEH OH/IiplireH
OHIMHEH €H YaKChl HOTIKEJICP/Il anachi3 aen ymirtenemis. COHIBIKTaH, OHIMII Maiiianan6aii TyphIi
OCBI Nal/IaJIaHyIIbl HYCKAYJIBIFBIH KOHE 0acKa Ky)KaTTap/Ibl TOJIBIFBIMEH OKBIII HIBIFBIHBI3 JKOHE
GoJralaKTa rnaiialiaHaThIH aHbIKTaMa peTiHye cakTaHpl3. Erep eHiMzi Oacka Oipeyre TanchlpcaHpi3,
naiananyIbl HyCKayIIbIFbiH 1a Oepini3. [laiiananymsl HycKayIapbIHAaFsl OYKLT €CKepTyIiep MEH
aKIapaTTarbl HYCKay/ap/ibl OpbIHaHbI3.

By naiianaHyiisl HycKay/blFbl OipHelle 6acka YIIrire e KaTbICThl €KEHIH €CTe CaKTaHbI3.
HyckaynbIKTa yIIriiep apachlHIarbl albIpMalbLILIKTap KepceTiesi.

Benarinepain Tycinaipmeci

Ocsl naiigananyIsl HYCKayJIbIFbIHAA Keliecl Oenriiep nakaaianbuiaibl:

[Tafinanany Typasnsl MaHbI3/1bI
aKrapar Hemece Mnanijasl
KEHEeCTEP.

OMmipre »KoHE MEHIIIIKKE KATBICTHI
KayinTi xaraaiiinap Typaisl
CCKEPTY.

Tok COFyBI Typabl €CKEpTY.

OpT Kayni Typajbl €CKepTy.

blctrik GeTTep Typaibl eCKepTy.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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Kayincizaik #one Kopuiaran opra Typajibl MaHbI3 b
HYCKayJ1ap :KoHe ecKepryJiep

byt 6eim xeke jkapakaTTaH
HEMECE MEHIIIKTIH
3aKbpIMJIATYbIHAH KOpFayFa
KOMEKTECETIH KayiICi3IiK
TypaJibl HYCKayJIap/bl KAMTH/IBI.
by Hyckaymappl opbIHIamMay
OYKLUT KeTIUIIIKTI JKOSITBI.
Kayirmciznik TeXHUKaChIHBIH
JKAITITBI epeskenepl
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byt xxa0apIKTHI 8 KacTaH
JKOFapsl Oananap KoHE JIeHE,
ce3y HEMECE aKbUI-ail
MYMKIH/IIKTepi Hamap
ajiamJiap ka0 bIKTHI Kayinci3
naijanany Typajibl Oakbuiay
HeMece HYcKay Oepiiice )KoHe
OaiiTaHBICTHI KayinTepal
TYCiHCE Taiiianana amajpl.
bananap xabapiKneH
oiliHamaybl Kepek. Tazamay bl
YKOHE TEXHHUKAJIBIK KbI3MET
Kepceryi 6ananap
0aKpUIayCHI3 OpBIHIaMaYbI
KEpexK.

ByJ1 KYpBUTFBIHBI (PU3UKAITBIK,
ce3y JKoHe oiyiay Kadirerrepi
mekTeyi (6anasapasl Koca),
He Oommaca Toxipubeci He
OLTIMI JKOK aj1amiap
KaJarasayMeH jKoHE
KYPBUIFBIHBI ITAIaJIaHyFa
OaiiIaHBICTHI HYCKAYJIap Ibl

OepmeiiiHIe Kogan0aysl
THIC.

Kanaranaymarer Oananap
KYPBUIFBIMEH OHAMAYHhI
KEpexK.

Erep omnmexim enimi
naijananca Hemece Oipey/ieH
CaThIIl aJIca, MAlIAIaHyIIbI
HYCKAYJIBIFbI, OHIM
JKarChIpMaapsl xKoHE OacKa
THUICTI KyKaTTamanap MeH
OesmexTep OHBIMEH Oipre
Oepinyi Tuic.

OHIM/II emKaIIaH KIJIEM
TOCEJTEH €ICHIe KOMMaHBbI3.
OiiTIiece, OHIM acThIH/A
ayaHBIH 0OJIMAayBI JJIEKTP
OeTiKTep/IiH mamMajaH ThIC
KBI3BII KETY1H TYIBIPaJIbI.
by enimze macenenep
TYJIBIPAJIBL.

OpHary koHe )KeH/ey
KYMBICTApBIH Y OKIIETTI
KBI3MET KOpCeTy
OpTaJIBIFBIHBIH MaMaHIapbI
FaHa OpPBIHJAYHI KaJKET.
VYoKkiseTi )oK KiciiepMeH
OpBIHAAJIFaH 1C paciMaep
HOTHIKECIH/I€ OPBIH aTyhl
MYMKIH aKayJIbIKTap YIIiH
OHIIPYIII KayanThl eMecC.
OpHary anbHIa



HYCKayJIapbl MYKHUST OKBIIT
IIBIFBIHBI3.

Kypsutrs Oyrtiaren 6osca
JKOHE Ke3re KepiHeTiH
aKayJeIKTap oosica,
KYPBUIFBIHBI 1CKE KOCTIaHBI3.
Op naiganaHyaH Kein
OHIMHIH (yHKIHS
TYTKBIIITAPBIHBIH OIIIPLTYiH
OaKbUTaHbI3.

["a3 KypamgapbIMeH KYMBIC iCTEY
OapbICHIHIAFBI KAYyiNCi3IiK
TEXHUKACHI

I'a3 KypanmapbIMeH xkoHe
KyHenepiMeH OpbIHIaIaThIH
Ke3-KeJIT'eH KYMBICTapIbI
["a30en Kayirici3 )KyMbIC
icTeyre yoKiIeTTi JKoHe
OUTIKTI Kicijep FaHa
OpBIHAAYIAPHI KAXKET.
Opnatynan OypeiH,
KEPrUTIKTI TapaTy KYHeCiHiH
napamMeTpiepi (ra3 Typi MeH
KBICHIMBI) KYPBUIFIHBIH
OanrayiapbliHa COMKeC
KEJIETIH/ITH TeKCEePiHi3.
Byt KypbuTFB )KaHy ©HIMIH
KOATBIH KypaJiFa
xanranOaraH. KypbUFbIHbI
OpHATY >KOHE JKaJFay
JKYMBICTapHI KyIii 6ap
HOpMaJIap MEH Karujanapra
COMKEC OPBIHIAITYBI KaXKeT.
Epexkme Hazap xemaeTKin
KYHECIHIH TajanTapbsiHa
Oemninyi Kaxet; OpHamyoar

oypuin, bem 17 6emimin
KapaHpbI3.
ECKEPTY: I'a3 miuracbix
KOJIJIaHy Ke3iHJIe, OJT
OpHATBUTFaH 06JIME/Ie BICTHIK
neH butralt 6eneni. Ac 6ename
JIYPBIC KEJJICTITY1 KaXKeT:
TAOUFH KEJIIETKIIII
CaHbBUIAYJIAP/IbI AITBIK
YCTaHbI3 HEMece
MEXAHUKAJIBIK KEJIIECTKIII
KYpaJblH OPHATHIHBI3
(MeXaHHMKAIIBIK Ta3 ITHTACHI
YCTiHE OpHATBIIATHIH
CBIFBIH/Ibl KYPaJIbl).
KypbutFbIHBI Y3aK KapKBIHIBI
KOJITAaHFaH/a, KOCHIMIIIA
JKEJJIETKINT KaKeT OOTybI
MYMKIiH, MBICAJIBI
MEXaHHUKAJIBIK CHIFBIH/IbI
Kypauel 6ap Oosica, KyaT
MOJIIIEPiH KOTEePY KaxkKeT.
I'a3 Kypannaps! MmeH
KyHenepi )KyMBICTapbIHBIH
JYPBICTHIFBIH OpAaibIM
TEKCEePil TYpy KakeT.
PeTTerimiTi, MIJIAHITHI YKOHE
OHBIH KBICKBIIIBIH TYPAKTHI
TYPZE TEeKcepy KoHe
OHIIPYIIli YCHIHFaH HEMece
KaxxeT OOJIFaH Ke3EHIEP
IIiH/Ie ayBICTHIPY KEPEK.
I'a3 xxaHaprbUIapBIH dpAabIM
Tasanan TypbIHbI3. JKaibH
KOK OOJIyBI KOHE Teric
JKAHYBI KaXKeT.
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byt enim nypeic perrenreH
JKOHE 1CTEHTIH KOMIPTEeK
TOTBIFbI JIJATYNT1 OPHATHUTFaH
OesMe e maiganaHbLTY bl
Kkepek. KeMipTex TOTBIFBI
JATYUT1 TYPHIC ICTEUTIHIH
JKOHE K11 TEXHUKAJIBIK
KBI3MET KOPCETUICTIHIH
TekcepiHi3. KeMipTex TOTHIFbI
JIaTYUT1 OHIMHEH €H Ko01 2
METP KalIBIKTHIKKA
OpHATBLIYBI KEPEK.

I'a3 KyppuTFBUIapBIHAA TA3
TOJIBIFBIMEH JKaHYBbI KaXKeT.
["a3 TosbIFpIMeEH xaHOaran
JKaFJai1a, TYHIIBIKTBIPEBIII
ra3 (CO) 6emineni. Kemipreri
TOTBIFBI - ©T€ yJIBI TYCCi3
JKOHE HMICCI3 ra3, 0J1 TIITeH
eTe a3 MeJIIIep/Ie ¢ yJIaHy
MEH ©JIIMI'e aJIbI KeJeIi.
["a3 sxa0apIKTayITBICHIHAH
JKEPTLTIKTI alaTThIK
JKar/1ai1a KbI3MET KOpCeTy
OPTAIBIFBIHBIH TeNe()OH
HOMIpi MEH ra3 uici IIbIKKaH
JKarJaiaa KOJIJIaHy KaxKeT
CaKTBIK IIapajapbl xKauibl
MOTIMETTEP/II CYPaHBI3.

["a3 wici mIpIkKaH1a HE icTey
KaXKeT
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ATIBIK KaJIbIHIbI
nmaijaanOaHbI3 HEMECe
TeMeKI 1Iexneni3. Emkannai
AIIEKTPUKAIIBIK TYHMEIIIKTep
apKBLIBI iICKEe KOCIIaHbBI3 (MBIC,

1aM TYHMEIIIT1, ecik
KOHBIpay JKoHE T.0.).
OpHaTbUIFaH HEMECE YSIIbI
TenedOoH1ap bl
naigananoansl3. Kapbury
JKOHE yJlaHy Kayi!

EcikTep meH Tepesenepai
aIIBIHBI3.

['a3 KypBUIFBICHIHIAFbI
OapIIbIK IIYMEKTEp MEH
6acTel OacKapy mrymeriHaeri
ra3 caHayIIbIH KaObIHBI3,
erep oJ1 )Ka0bIK aiiMaKTa
Hemece Teseze Ooamaca.
bapibik KyObIpap MeH
JKaJFayJIapAblH O1TeyIUTIriH
Tekcepini3. Erep ra3msix
WICIH 9JIi/Ie ce3il TYpCaHbI3,
0OeJIMeIEH IBIFBIHBI3.
Kepurinepai eckepTiHis.
Opt cenpipymIisiep TOOBIH
MIaKBIPBIHBI3. Y WIIIH
CBIPTBIHAAFBI TEIEPOHIbI
KOJIZIAHBIHBI3.

Fumapar immine xayincis
eKeH/IITiH xabapiamaiibiHIIa
KipMEHi3.

DJexTp Kayincizmiri

Erep enimze akaymibik Oap
0oJca, pyKcaT eTuireH
CEPBUC areHTI KOH/ICTCHIIIS
OHBI Naii1anaHbay Kepek.
DIIEKTP TOTBI COFYBIHBIH
Kayti O6ap!

Onimal Tek « TeXHUKAIBIK
cumarramanapy OerxiMine



KepCeTUIreHiel KepHeyl MeH
KOpPFaHBICHI Oap sxepre
KOCBUIFaH PO3ETKara/Kelire
KOCBIHBI3. KypBUIFBIHBI
TparcopMaTopMeH HeMece
TparchopMaTopchI3
IaiaJlaHbIN JKaTKaH Ke3/1¢e,
Kepre KOCy OpHaThUIBIMBIH
OUTIKTI 3JIEKTP MaMaHBEI
OPBIHAAYBI KAXKET.
Keprimikri epexenepre
COMKEC KYPBUIFBIHBI JKepre
TYMBIKTAyChI3 NTaliJaIaHy
HOTHIKECIH/IC OPBIH aJIFaH Ke3
KEJITeH aKayJbIKTap YIIiH
013/11H KOMITaHHSI JKayarThl
eMec.

Emkaman eHiMi ycTiae cy
ceOy HeMece KYIO apKbLIbI
KyMaHbI3! DJIEKTP TOTBI
COFYBIHBIH Kayti Oap!
SIKAIIAH allaFra bUTFaJIbl
KOJIJIapMEH THMEHi3!
Emkaman xabenabaep TapTy
apKBUTBI AKbIPATIaHbI3,
OpKalllaH amaHbl ycTan
a)KBIPATHIHBI3.

Opnary, Tazanay >KoHe
KOHJICY TIPOIIE Iy patapbl
Ke31He OHIM/I XKEeIlIeH
aXbIpaTy Kepexk.

Erep eHimMHIH KyaT
KOCBLIBIMBI Ka0eri
3aKpIMIAJICa, KayinTi
OosiIpIpMay YIiH OHBI
OH/IIPYIIli, OHBIH CEPBUC

areHT] HEMECE COJI CUSIKTEI
OUTIKTI agaM/iap aybICTBIPYHI
KEpexK.

JKaOABIKTHI XKeITiaeH
TOJIBIFBIMEH Q)KBIPATyFa
OosraTeIHIAM OpPHATY KEpeK.
bemnyni Kypbeuibic epexenepi
COMKeC JKENUTIK PO3eTKa
HeMece OCKITUITeH 3JIeKTp
KOH/IBIPFBICBIHA OCKITUITCH
KOCKBIIII KAaMTaMachl3 €Tyl
KEpexK.

Kypbuirel KoCyJibl ke3¢,
apTKbI KabaThl KATThl KbI3a/IbL.
["a3 TyTiKmIenepi MeH 3JIEKTP
CBhIMIAPbI KYPBUIFbIHBIH
apTKbI KabaThIHA
TUMEUTIHJIITIH TEKCEPIiHi3,
ce6e6i OyI1 oapIbIH
OYJIiHYiHE aJbIIl KeJe/i.
Kyart cpiMBI iemTiH eciri MeH
JKaKTaybl apachbiHaa
KBICBUTBII KaJIMaraHbIH
TEKCEPiHi3 )KOHE OHBI BICTHIK
KabaTTapablH YCTIMEH
KYprizoeHis. OunTnece,
CBHIMHBIH OKIIIayJIaybl epill,
KbICKA TYWBIKTAIy¥Fa KOHE
OPTKE aJIBIIT KeJIeTi.

DIEeKTp KypaagapbIMEH XKoHE
JKyHenepiMeH OpBIHIaIaThIH
Ke3-KeJIT'eH KYMBICTapIbI
YOKIJIETT] KOHE OUTIKTI
KiciJiep FaHa OpBIHAYBI
KaxeT.
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AxaynbIK O0JIFaH KaFaiiia
KYPBUIFBIHBI OIIPiM, OHBI
AIIEKTP JKYHeCciHeH
aXbIpaThIHGI3. by yiria
yiiieri cakTaH bl PFBIIITHI
eIIIPiHI3.

CakTaHIbIPFBIIT KOPCETKITIT
©HIMMEH YHJIEeCIMIII eKeHIH
TEKCepiHi3.

OHnim Kayincizmiri

ABAVJTAHBI3: Taiianany
Ke31H/1€ Ka0IbIK II€H KOJIMEH
xKeTyre 00aThIH OerikTepi
KbI3a1bl. KbI3abIpy
3JIEMEHTTEpiHE TUMEY i
KaJlarajay Kepek. 8 xacTaH
TOMEH Oaanap/pl Kajiaranay
0omaca, apel yCTay Kepek.
Cepmitic IeH KUMBLIT
KBUTIAMJIBIFBIHA 9CEP €TETIH
IIIIMJTIK TIEH JI9Pi-I9pPMEKTiH
ocepiHjie OoIFaH A

KYPBUIFBIHBI TTai1aaHOaHBbI3.

Taramap/ipl JabiHgay aa
QJIKOTOJTBTI THIMJTIKTEPTI
KOCKaH/1a abaii O0JIBIHBI3.
JKorapsl Temiieparypajia
QJIKOTOJTb OYJIAHBIII, BICTHIK
OeTTepre TUreH IE )KaHYbI
KOHE OPTKE aJIbII KeTyl
MYMKiH.

KypbUtFbl s)kaHBIHA YKAHFBIII
3arTapapl KoimMaHbI3, ce0eodi,
KOCYJIBI Ke3iH1e OyHipaIiK
OeTTepi KaTThl KbI3aIbI.

[Naiinanany xe3iHae KYpPBbUIFBI
KBI3BII KTyl MyMKiH. [lemr
IIiH/IeT! KbI3bIpY
3JIEMEHTTEpiHE TUMEY i
KaJaranay Kepek.

bapbIk sxemperkinr
TECIKTEPiHIH allbIK OOJFaHbIH
KaJ[arasaHbl3.

[Temrre KaHBUITBIP KOHE
IIBIHBI KYThUTap/1a KaOblUTFan
TaramIapbl bICHITIIAHBI3.
KyT#! imriH/e KbIchiM
YKOFapbhLIal, KYTHIHBIH
JKapbLTybIHA aJIBI KeIeIl.
JKaiinak KaHBLITHIp TaOAHBI,
BIJIBICTHI )KOHE aTFOMUHUMITI
KBITBIPJIAK KaFa3blH TiKeJIeH
[EIITIH TOMEHT1 )KarblHa
KOMMaHEBI3. ThIM KaTThI
BICTBIK IIEIITIH TOMEHT1
JKarblH OYJ1/11py1l MYMKIiH.
KarTer abpazuBTi
Ta3apTKBIIITAPIHl HEMECE
YIIKip METaJUI KbIPFBIIITAP;IbI
Tai JaJIaHbII, TSI eCIrHIH
IIBIHBICHIH Ta3ajJaMaHbI3,
OUTKEHI oy1ap OETTIi CHIPHITL,
OYJ1 IIBIHBIHBIH CHIHYBIHA
OKeITyl MYMKIH.

KabapIkThI Tazanay yuriH Oy
Ta3aJarbIITapbIH
naigananOanbI3, OMTKEH] TOK
COFYBI MYMKIH.

(Kypsuirsr yiricine
OaiiyTaHBICTHI ©3Tepei.)



ChIM TOp cepeci MeH KanTak
KaHBUITHIP Ta0aHbI ChIM
OarpITTaybIIITAPbIHA
JyphIcTan KO

ChIM TOp cepeciH
KoHe/HeMece TabaHbI
OarbITTayBINIKA JTYPHICTAIT
KO0 eTe MaHbI3/1bl. CbIM TOp
COPECIH €Ki CHIPFBITIIAIIBI

YKOJIFa CaJIbIIl, TaFaMJIbI
CaJIFaH/a €Ki JKarblaa TeH
exenirid rexcepiis (Kemeci

Ang
aJIbIHFaH HE [IBIThIHAFaH
6osca, KyphUTFBIHBI
naiinasaHOaHbI3.

[lenr TyTkacs! cynri
KYpraTKpIl emec. ['puib
(YHKIHSACHI allTBIK €CIKTE
OosFaH/a, CYNriHi, KOJIFAIThI
HEMece YKCac TOKbIMa
OHIMJIEP/Ii LIMEHI3.
Tarampl neuke caap
HEMece TEeNITEH IIbIFapap
Ke31H/Ie OpKallaH BICTHIKKA
TO31IM/II KOJIFanTap bl
nanIaaadbIHbBI3.
[Ticipy xara3biH a3ipiaey
KyMBIpachiHa HEMece
JyXOBKa akceccyapbiHa (Haya,
CBIM/IBI TPHJIB, T.0.) TaMaKIIeH
Oipre KOWBIHBI3, COJIaH KEH1H
OapJIBIFBIH AJIJIBIH aJla
KBI3IbIPBUTFaH TyXOBKara
casbIHbI3. [lyXOBKaHBIH
KBI3JIBIPY DJIEMEHTTEPIHE THIO
KayTmiH OoJApIpMay YIIiH
aKceccyap/JaH HeMece
KYMBIpaJIaH IIbIFBII TYPFaH
HiCipy Kara3bIHBIH apThIK
OesikrepiH ansiHbI3. [licipy
Karasbl YIIIH MiCipy Karas3blH
KOPCETUITeH MOHHCH
JKOFaphIpaK KYMBIC
TeMIepaTypachiHAa eHIKalIaH
naigananOanei. [licipy
Kara3blH TIKEJIeH JyXOBKa
TyOiHE KOMMAaHBI3.
ABAMJIAHBI3: ampt
aybICTBIpap ajAbIH/A, dJIEKTP
TOTBHIHBIH COFYBIHA JKOJT
O6epmey YIIiH, KYPbUIFbIHBIH
9/KK



KyaT CbIMBIHAH
aXbIpaThUIFAaHBIH HEMECE
aKBIPATKBIIITHIH OIIiPUITeHIH
TEKCepiHi3.

DnexTpI HeMece ra3
KEeMITIpeKTepl CybIMaibIHIIIA
JKOFapFBl KaKIarblH
JKaIIIaHbI3.

JKoFraprpl KaknakThl amiap
QJIJIBIHJIA BUTFAT aPTKBI Kabat
TIeH TIe1 i1IiHe KipMeyi YIIiH
KYpFaK eTiIll CypTiHi3.
KypBUIFBIHBIH KBI3BII KETYiH
001 1pIpMay MaKCaThIH/A OHBI
COHJIIK €CiK apThIHA OpHATHAy
KaxeT.

KypbutFbIHbI TiKETICH €IeHHIH
ycTiHe opHaTy KaxkeT. OHBI
HET13/[iH HeMece TipeKTiH

YCTiHE KOHJBIpYFa OOIMaM/IBI.

ABAMJIAHBI3: Maii 6ap
KEMITIPIKTe KaJlaraaaychl3
micipy KayinTi 601ybl MyMKiH
JKOHE OPTKE OKEITyl MYMKIiH.
EINKAIIAH otTsl CyMeH
eIIipyre THIPBICTIAHBI3,
KYPBUIFBIHBI OIIPiHi3, COTaH
KEHIH )aJbIHAbI KAKIIaK
HEMece OpTKe TO3IM/II
JKATKBIIII CUSKTHI Oip/IeHeMeH
KaOBIHBI3.

ECKEPTY: O3ipney nporeci
KaJaraJlanysl kepek. Kpicka
Mep3iM/Ii 93ipIiey Tporieci
Y3IKCi3 KajaranaHybl Kepek.
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ABAVJIAHBI3: Opr xaymi
Oap: micipy Oertepine
3aTTap/bl CAKTaMaHBbI3.

Onimze epT 0oIMaybl YIIiH:

AlaHbIH po3eTKara YIIKbIH
TYMalThIHJANH KOCBUIFaHbIH
TEKCepiHi3.

3aKpIMJIaJIFaH HEMECE
KeCUITeH Kabelb i, TYITHYCKa
kabeb/IeH 0acka y3apTKBIII
KaOep/1l nangaranOaHbl3.
PoseTkagarpl CYMBIKTBIK
HEMECE LUIFAJI OHIMIE
TUMEYIH TEKCEPIiHi3.

I'a3 KOCBHUIBIMEI
OpHATBUIFaHbIH, 9pi T'a3
IIBIFBIN KETIIEUTIHIH
TEKCepiHi3.

Jypsic naianany

By KypbliFsl TEK
TYPMBICTHIK Ka)KETTUTIK YIIiH
enipiren. Cayma
MaKcaThIHAA KOJIIaHbLICA,
KEITIIIr KOHBLUIAEL.
ECKEPTY: By KypbUIFbI
TEK TaraMJpl Ticipyre FaHa
apuairad. OHbl Oacka
MakcaTTapAa, MbICAJIBI
OeJIMeH1 KBUTBITY YIIiH
naiiaganyra OOJIManIbI.
KypbUtFbIHBI TpHIIH aCTHIHA
apHaJFaH Ta0aKThI JKBUIBITY
YILiH, CYATIEP/, bIIBIC-asK
CYJITUIEPiH TeI eCiriHiH
TYTKBIIITAPBIHA LTy apKBLUIBI
KEeMTIpy YIIiH Maijananyra



6onmaiinpl. CoHBIMEH Kartap,
OYJ1 KYPBUTFBIHBI O0JIMEH1
KBUIBITY MaKCaTBIHIA
KOJIJIaHyFa OOJIMa/IbI.

*  KypbUIFBIHBI 1ypBIC
naigannanoay cebebineH
TyBIH/IaFaH aKayJIbIKTap YIIiH
OHIIPYIII KayanThl eMecC.

 IlemrTi TaramMaapas! epiTy,
micipy, KybIpY JKOHE TPHIIBIC
TalbIHAAY YIIIH MaiganaHyra
Ooassl. .

banap kayincizairi

«  ABAMIJIAHBI3: [aiinanauny
Ke3iH1e JKeTyre 00JIaThiH
OeITIKTep BICTHIK OOTYBI
my™KiH. Kimkenrait 6anxmap
almIak >kepne 00JIysl Kepex.

* Opama marepuaiiapsl
Oanmanapra 3usHIBI OOIaIbI.
bananapnael opama
MaTepuaapblHAH aJIIaK
ycranbi3. Opama
MaTepHaIap/IbH O0apIIbIK
OeJTiKTEepiH KOpIIaFraH opTa
CTaHJIapTTapbIHA Cail
TacTaHbI3.

*  DJeKTp XKoHE/HeMece ra3
a0 IBIKTaphl Oaanap yiriH
KayinTi OOJIBINT TaObLIaIbI.
Icke xKocymbl Gosrran 2
Oanap1bIH OChl OHIMHEH
amak 00JTybl KaJlaFaiall,
OJIapJIbIH OHIMMEH OHAYBIH
OO0 IBIPMaHBI3.

» IlemrTiy ecirine THim KeTmey
YIIiH KOCBIMIIIA KOPFaHBIC
KYpaJ1apblH NalijalaHy¥a
6omnanpl. KinkeHnraii 6ananap
JKaKbIH Jxepae 0oica,
OCBIHJAAMN Kypajjaap
OpPHATBUTYHI THIC.

* JKaOapIKTHIH YCTiHE
Oananap/eIH KOJ KETeTiH
elKaHJal 3aT KOMMaHBbI3.

» Ecik amsik xe3jie oraH emidip
aybIp 3aTThI )KYKTEMEHI3
JKOHE OFaH Oanap by
OTBIpYyBIHA KO0J OepMeHi3. O
ayJapbUIBII KeTyl He
UIreKkTepi 3aKbIMIaHY bl
MYMKiH.

Ecki enimai Tacray

Koxbic enivaepai 1akreipy Typaisl WEEE
JNPEeKTHBACBHIHBIH TATANTAPBIHA CAliKecTiK:

By enim EO WEEE nupekTHBachIHbIH
(2012/19/EU) Tananrapsina colikec kenei. by
OHIM/IC KOKBIC JJICKTP JKOHE DJICKTPOH/IBIK
xa6abik (WEEE) xiktey TaHb6ach! 6ap.

By eHiM KaiiTa naiinanaHyra O0NaThIH KOHE
KaiiTa eHJey YILiH jkapam/ibl JKOFapbl Caraiibl
GeJIILIEKTEPMEH JKOHE MaTepHaIapMEeH
xacanraH. Kpi3mer kepcety mMep3imi OiTkeH/e
KOKBIC OHIMJIi 9JIETTEr] TYPMBICTBIK JXoHE Oacka
KOKBICTApMEH Oipre JakrbipMaHbi3. OHBI JJICKTP
JKOHE NICKTPOH/IBIK a0 IbIKTap/Ibl KalTa OHACY
YILIH KMHAy OPTAJIBIFbIHA allapbIHbI3. Byt
JKUHAY OPTAJIBIKTAPhI TYpaJbl Oiily YIIiH
KEPriJikTi GUITiK opraniapbiHa xabapiacbIHbI3.
RoHS nHpeKTHBACBHIHBIH TaJanTapbIiHA
colikectik:

Ci3 carbin anran ediMm EO RoHS
nupekTrBacbiablH (2011/65/EU) tanantapbina
colikec keneni. OHbIH KypaMbIH/Ia TUPEKTHBAIA
KOPCETLIreH 3USH/IbI KOHE THIFBIM CaJIbIHFaH
MaTepHaJLiap JKOK.
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Opama maTepHaNAapbIH TACTAY

*  Opama marepuaniapsl bananap yiH
KayinTi. Opama MaTepuaiiapblH
Gananap/bIH KOJIbI XKETIICUTiH KayiIci3
JKepre KOWbIHbI3. OHIMHIH opama
MaTepualiapbl KaiTa OHIeIeTiH
Martepuaiap/iaH xacanraH. Kaiira
OHJICNCTIH KaJABIK HYCKayJIapblHa COHKec
CYPBINTAHBI3 JKOHE OJIapibl JYPBIC
TactaHp3. Onmapas! KaIbINTh Vi
KaJIIBIKTapbIMEH Oipre TacTaMaHbl3.
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KypbLirbineiz
Kannsl moay

4 KaunbinTel sxaH.
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byMaHbIH Kypambl

a0bIKTap KYPBUFBIHEIH YIriciHC
Kapaii Typui 60Tyl MYMKIH.
[Taiiananymel HyCKayblH/1a KOPCCTUIICH
KCHOIp 3xa0abIK OCBI KYPBLIFbIIA
6o1Maybl MYMKIH.

Iajipajanymbl HYCKAYJIbIFbI
CrangapTThl HoHOC

YHHaH acajFaH TaraM/Iap/sl mcipyre,
MY3/aThUIFaH TaFraM/apbl epiTyre oHe
YJIKeH OeJIiKTi TaraMiap/ibl KybIpyFa
nailaJaHbUIa bl

DN =

ChbIM TOp cepeci MeH kaiinak
KaHBLITBHIP Ta0aHbI CHIPFHITHAIBI
0GarpITTAYBIIITAPFA KOIO

(Bya mymkinaik Koceivua. Out enimae
00;1Maybl MYMKiH.)

CeIpreITHANTE] OaFBITTAYBIITAP Tabamap
MEH CBIM TOpP COPECIH OHail OpHaTyFa XKoHe
LIBIFapyFa MYMKiHIK Gepei.

Tabanap MeH CbIM TOP COPECiH
CBIPFBITIIAJIBL Oar! BITTAYBIIITAPMCH
naiiananrania, Taba MEH CbIM TOp
COPCHIH IIETTEPi ChIPFBITIAIbI
GarbITTAYbIIITAP/IBIH aPTKBI OeiriHe
OpHaJIACKaH KaJaybllITapra CyHeHin
TYPFaHbIH TEKCEPiHi3.

3. CeIMabI IPUIb
Kybipyra apHanFaH xoHe TaraMaapAabl
KaJIblITa HicCipy, KYbIPY JKOHE 93ipiey
Ke3iH/e KaXeTTi copere KO YIIiH
A 1aJIHBLIAbL.
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TeXHUKAIBIK CHIIATTAMAJIAPbI
KA
ChrIpTKbI KOnemaepi (OuikTiri / eHi / Teperyiri)

muH. 862 MM eH KOF. 935
MM/600 MM/600 MM
220408 5011
2.2 kBt
M HOSVV.EG 3x | um
11 2E+3+ / 11 2H3B/P
NG G 20020 mBap
10.4 kBt
19 1yDin ) KBICHIMBIE AYBICIRIDY NG G 25025 wbap
— KOCBIMIIIA LPG G 30/28-30 m6ap - [Iponan
31/37 mbap - NG G 20/13 mbap - NG
G 20/10 m6ap

Keprey / swninik

JKanme! TYIBIHBUIATEIH KyaT

C BN TYpL/ KEMACH

I'a3 KypBUIFBICHIHBIH CAHATHI

Lo rypl / knicnival

JKanim! TYTRIHBIIATBIH a3 KyaThl

HIUIPY TAKTACDHI
JKauapisiiapii
ADTKBI cOT KaK
Kyarsl

ANBINTHI JKAHAPFDI
2 kBr (145 o/h Ipy)
ANJIBIHEEI COJI KaK JKpL11aM JKaHapEsI
Kyarn 29kBi{ 211 o/h Ipe
ANJIBIHFBI OH XKaK 0CBHIMIIIA JKAHAPFBI
Kyaiu 1kBi (73 oh lpe
ADPTKBI OH JKaK KaasInTsl JkaHapFbI
Kyarn 2kBr(l450/h Ipo
HEHII PH. 1D

Bacrul neni 1 a1 nemt

Tiki mamel 15-25 Br

L piis kvat IEnine 22 kBr

TleTiy ra3 HIbIEbIHbL 2.5 kBt (182 g/h —Ipg

[KypBLIFBIHBIH CallaChlH )XaKcapTy
KC31H/IC TCXHMKAJIBIK CHIIATTaMaNlaphbl
an/IbIH ana cCKepTYCi3 e3repyi MYMKIH.

PBUIFBIHBIH 3T TaHOACHIHIAFbI
eMece IecIe Ky>KaTTarbl MOHACP THICTI

by HyCKay bIKTaFbl CypeTTep Yari TaHJAaPTTara CONKEC 3epTXaHalbIK

CTIHC OCPLIrCH XKOHC KYPBUIFBIHBIH Karjaiinapia anbiHrad. byn Monaep
e3iHcH mIamassl e3reminikrepi 6ap KYPBUIFbIHBI KOJIJJAHY XKaf[ainapbiHa
60Tyl MYMKIH. GaiiIaHBICTBl ©3rCPY MYMKIH.
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Bypikkilm cunmarramanapsl

2¢Br(145g/h_ | 29 kBr (211 1xBr(73g/h_ | 2By (1d5g/h
opHbL Ipg) g/h -Ipg) lpg) lpg)

I'a3 Typi/ ra3 Apiksl coi AIBEsi coll | ANALINELI DI APTKLE 011 AR
KbICHIMbI HKaAK WK K

aK
G 30/28-30 M6ap
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Opnary

KypbUtFbIHBI KyLLIi Oap KaFuganapra colkec
OiTiKTi MaMaH OpHaTyBI KaxeT. Oifrnece,
KEMJIAIr )OUbUIabl. YOKINET )KOK KiciiepMeH
OpBIH/IAJIFAH iC PACIMEP HOTHIKECIHIE OPbIH
aJIybl MYMKIH aKayJIbIKTap YIUiH eHIipymi
)KayaIThl eMec.

(OpBIHZBI XKIHE ra3 G6CH SICKTP
KOHIBIPFBUIAPBIH falibIHAAY —
TYTHIHYLIBI JKaYarKepIIUIiriHae.

KAVYIITL:

‘OHIM XKEPriliKTi ra3 )KoHE EKTP
'HOPMATHBTEPIHE COUKEC OPHATBLILYbI
THIC.

KAVYIITI:

Opuarnac OypbIH, OHIM/C KEMIILTIKTEp
oFbIHA K63 keTki3iHi3. Erep Gouca,

OHBbI OPHATIAHBI3.

3akpIMIaHFaH OHIMICP OachiHbI3Fa

Kayin-KaTtep TOHIIpYyi MYMKIH.

Opnarynan OypbIH

KypbUIFbI aCThIH/A KQKETTi aya CaHbLIAYbI
CaKTaJFaHblHA CeHIMII G0y yiriH, Oy
KYPBUIFBIHBI asIFbI KiJIEMILICHIH HeMece
JKYMCapThUIFaH €ICHHIH i1iHe Kipin keTneyi
YILIH KaTThl HETi3/liH YCTiHE OpHATYIIBI
YCBIHAMBI3.

Ac GenMeciHiH e/ieHI KYpbUIFbI CaJIMarbIMEH
KOCA BIIBIC-ASIKTAP JKOHE BICTHIKKA TO3IMII
BIJBIC-asIKTap, TaFAM/Iap CajIMarblH KeTepe
aJaThiH OOYBI KaKeT.

£
— e P
Iy T £ Y ——
E i £ []
= ‘ B
E e5mmmin ! r~ ~ IB5mmmin
g i =

OHBI €Ki JKaFbIHaH acyiIik mkadrapMeH
naiigananyra 6onasl, anaiiia KeMIipek
JeHreiii ycriden ey a3 perenze 400 mm 6oc
KEHICTIK JKOHE JI¢ KYPBIJIFbI MEH KaObIpFa,
KaJIKaH JKoHe OMiK acyilik mkad
apachlH/Ia €H a3 JiereHse 65 MM Gyiipiik
60C KeHICTIK KaJ/IbIPy KaXeT.

CoHBbIMEH Karap, KYPbUIFbIHBI JKEKE 031H
opHaryra 6onapl. Kemmipek 6eTi ycriHeH
eH a3 aerene 750 MM 60C KeHICTIK
KaJIABIPBIHBI3.

(*) Copbln aity Kypasisl acyil IITMTACHIHBIH
YCTiH/IC OPHATBLIYBI KaXKeT 6oJica, OpHATy
OUIKTIriHe KaThICTBI aCYH COpPBIN ATy
KYpaJibl OHIipYillIiCiHIH HycKay/iapbiHa
KapasbI3 (eH a3el 650MMm).

KypbUIFbIHBI OHAMH JKBUDKBITY YIIIH,
CypeTTe KOpCeTUIreHIeH an/piHaH
KOTEpiIl, TapTy apKbUIbI KBIDKBITYFa
6omazpl. [lem ecirid new TebeciHiy
TeMeHri JKarbIHAH bIHF! AMIIBI JKOHE MBIKTaII
ycTai aiy YIIiH TOJNBIFBIMEH allIbIHBI3.
I'puib GemikTepin HeMece HeITiH iiKi
KypaJiiapbiH OYJIipin anyiaH CaKTaHbIHBI3.
ECIKTiH TYTKAachl MEH TYTKBIIITApbIHAH
TAPTY apKbLJIbl KbUDKBITIIAHBI3.
KypbUIFbIHBI KQXKETTi OPHbIHA
T¥pMaﬁLIHma KBIIDKBITBIHBI3.
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* By kypbUwbl | caHaTThI Kypaiaapsl
[IapTTapblHA COMKEC KeJe/Ii, COHIBIKTaH
OHBI apTKBI XKaFbIMEH JkoHE 0ip *Kak
OyiiipiMeH ac OenMeHiH KaOblpraiapbiHa,
ac GenMe kuha3bIHA JKOHE Ke3-KelIreH
enmIeM/i abpIKKa Kipil TypaTbIHAail
eTin opHaryra Oosazpl. Backa jxak
Oyiiipinzeri ac Genme sxrhasbl HeMece
xabOpiFel Oipzeil Hemece Kilipek
eniiem/e 6OIybl MYMKIH.

*  KypbUIFbl )KaHBIH/IaFbl KE3-KEIIeH ac
6erMe x1rhasbl BICTHIKKA TO31M/I GOITYbI
kaxer (100 °C mun.).
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Kayincizaik IbIHAKBIPBI

Erep eniminizae 2 Kayincizaik IbIHKBIPBI
0oJica;

KYpbUIFbIHBI aybIIT KETICY] YIIiH NELINeH
KaOIbIKTaJIFaH €Ki KOpFaybllll IBIHXbIPMEH
OeKITITyl KaxKeT.

Jypsic icrikTi naiinanana oTeipsln inrexTi (1)
ac GenMe KaObIprachiHa (6) OEKITIHI3 KoHE
KayINCi3IiK WBIHKBIPHIH (3) LIreKKe KYIbINTay
MeXaHN3Mi (2) apKpITBI JKaJFaHpI3.

1 TypakTbuIbIK inreri

2 Kynbintay MexaHu3mi

3 Kayirnci3ik mbIHXbIPbI

4 IIbIHXbIP/b! aC 6OJIME ILTHTACHIHBIH
apTKbI XKarblHa MBIKTAI OCKITIHI3.

5 Ac GenMe I TaChIHBIH apTKbI JKAFbI

6 Ac Genmce KaObIpFachl

Erep eniminizae 1 Kayincizaik IbIHKBIPBI

0oJica;

KYpbUIFbIHBI aybIIT KETICY] YIIiH NELINeH

kKaOpIKTasFaH 6ip Kayilci3aiK MbIHKBIPEIMEH

OeKITITyl KaxKeT.

OHIMre Kayilci3/iK IbIHKBIPbIH OCKITY YILiH,

TOMEH/IET] CYPEeTTeri Ka[aMaap/Ibl OPbIHIAHBI3.



I I

YXOBKaHBIH OYHipre CHKCIOIH
GonnbipMay yIIiH, JyXOBKaHbIH ajFa
PKOHC HAroHas b GOHBIHIIA CHKCIOIH
GomIbIpMay YIIH TYPaKTBUIBIK
LIBIHXKBIPbI MYMKIHITHIIE KbICKA
60ITybI KCPCK.

IInuranapra apHaJIFaH IWIMTaHbIH TYPAKTBLIBIK
IIBIHKBIPbI KPOHIITEHHI Kiprizy TeciriMeH
JKacalMaraH.

Boenmewi xesgery

Bapisik GenMernep/ie alblIaThIH Tepe3e Hemece
Ganamacsl, Kelibip Genmernep/ie COHBIMEH Karap
TYPFBUIBIKTHI XKEJACTKIII Kypasiaapsl G0Iybl
kaxer. JKanyra KaxeTTi aya OenmMe ayacbiHaH
AJIBIHA/IbI JKOHC IIBIFATBIH I'azgap TiKeJ’Ieﬁ
GerMe iiHe Tapanaabl. KypbUIFBIHBIH Kayilci3
JKYMBIC iCTeYi YIIiH )KaKChI JKENACTY THIMII
Gonasl.

TikeJieil CBIPTKBI 0PTaFa AIIBLIATHIH
ecikTepi :koHe/HeMece Tepe3eliepi 6ap
oemeJiep

Tikerneil CBIPTKbI OpTaFa alibUIATHIH eCiKTep/ie
HEMECC TCPE3CIICPAC KYPBUIFBIHBIH JKaJIIIbI I'a3
KyaThl Heri3iH/e (KYPbIFbIHBIH JKaJIIlbl I'a3
KYyaThbl IOBIFbIHBI OCBI HaﬁﬂaﬂaHyHlLI
HYCKAQYJBIFbIHBIH TCXHUKAJIBIK CUIIATTAMACHI
KECTECiH/Ie KOPCETLIreH) enemMaepi
KOPCETIJIreH XKeJIeTY CaHbuIaybl GOTYbl KakKeT.
Erep ecikrep/e xoHe/HeMece Tepeseliepie
TOMEH/IET] KeCTe/Ie KopCeTireH e
KYPBUIFBIHBIH KaJIIIbl I'a3 IIbIFbIHBIHA colikec
JKAITTIBI JKEJIIETY CaHbLIaybl OoMaca,
KYPBUIFBIHBIH KaJIIIbl I'a3 MIbIFBIHBI OOMBIHIIIA
JKaJIIIbl MUHUMAJIIBI JKCIIZICTY TaJlallTapblHA KOJI
JKETKI3y YILIiH KOChIMIlIA OCKITIITeH JKeaeTy
caHpuIaybl 60iybl Kepek. BekiTiires xenaery

caHpUIaybIH/Ia Oap caMaH caHpLIAYIaphl,
LIBIFapy KAaKIaFbl Kipic caHplIaybl eiieMmi, T. 0.
60JTYbl MYMKIH.
Mannnl
TYTBLIHBLIATHIH 123

MU, SKeLIeTRIn
CAHBLIAVEL (t:Mz)

Tikeseil CLIPTKbI OPTaFa alIBLIATHIH
albLIMAJBI ecikTepi xkoHe/HeMece
Tepe3eiepi *koK 6ejMeliep

Erep KypbUIFbl OpHATBUIFaH GeJIMe/ie TiKeneit
CBIPTKBI OpTaFa allIbUIATHIH €CiK )KOHEe/HeMece
Tepese Gonmaca, 6acka eHIMIIEp/Ie JKOFapFbI
KecTeae KepCCTiHFeHﬂeﬁ KYPBUIFBIHBIH, KaJIIIbI
a3 IIBIFBIHBIHBIH, KaJIITbl MUHUMAJIJIBI XKEIIACTY
CaHbLIAYbI TAJANTAPbIHA COWKEC OEKITUINCH
PETTENIMEHTIH jKoHE KaObUIMAIThIH JKeNAeTy
caHpUIaybl 00Tyl KepeK. COHBIMEH Kartap,
THICTI FUMapar PeTTeyiepi YChIHBICHI
OPBIHJAIYBI KEPEK.

Benmene Hemece iiki 60c opbiHIa GipHele ras
KYPBUIFBICHI 00JICa, JKOFaphIJaFbl KECTE/IC
OepisreH Tananka colkec KenaeTy aiMarbl
Tebene Oepinyi kepek. Kocbimina sxenaery
aiiMarbIHBIH eJlIeMi 6acka ra3
KYPBUIFBUIAPBIHBIH PETTEYIIePiHe ColiKec OOIybI
KepeK.

KypbUtFbl OpHATBUIATHIH GOJIME e iIIKI opTara
aIIbUIATBIH CCIKTIH TYNKi mwerinae 10 Mm
MUHHMAJIIBI apasibik 60mmysl kepek. Kinemuaep
MXKoHe 6acKa eeH KaObIHAAPHI, T. 0. CUSKTHI
9JIEMEHTTEP €CIK JKaObUIFaH Ke3/le CaHblIayFa
acep eTHeiTiHIH TeKCepyiHi3 Kepek.

Byn muinasel ac 6enmMene, TaMaKTaHATHIH
GeJMerie HeMece JKaThIH-KOHAK GeMernepinie
opHatyra 6omassl. XKybIHY Kypanaapsl 6ap
OenMenepae opHaTyra Gonmaiinel. by mura
keneMi 20 METp/IeH a3 KaTbIH-KOHAK
GeJIMelIepiH/Iie OPHATHUIMAYbI KAKET .
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KypsuirbiaeiH keminze 6ip Oyiipi sxep
JIeHreifiHe amblUIMaibIHIIa, OeIMEaeTi 0ChI
KYPBUFBIHBI JKEP JICHIeiliHCH TOMEH
OpHATIIAHBI3.

OpHary xoHe KoCy

KypbUIFbIHBI KL 6ap HOpManap MeH
epeIKeNepre COUKeC OpHATY JKOHE KOCY KayKeT.

[KypbUIFBIHBI TOHA3BITKBILITAPIbIH
Hemece My31aTKbIIITapIbIH XKaHbIHA
opHaTnanbl3. KypbUIFbIaH IIbIFATBIH
BICTBIK I1iCIpYyre apHallFaH KypaJiapablH
TOK TYTBIHYbIH 5KOFapJaTajbl.

*  KypbUIFbIHBI KEM JIeTeH/IE €Ki ajiaM
KOTEpyl KaKer.

*  KypbUiFbIHBI TiKeJIeH €/ICHHIH YCTiHe
opHaty KaxkeT. OHbI Heri3/liH Hemece
TIPEKTiH YCTiHEe KOHABIPYFa OonMaiibl.

[KypbUIFbIHBI KOTEPY HEMECE HKbLIDKBITY
IIiH CCiriHCH XOHC/HEMECC TYTKAChIHAH
cramanbI3. Eciri, TyTkacsl Hemece

inrekrepi OyniHyi MyMKiH.

DJIeKTPUKATIBIK HKAJFAY

OHimai «TeXHUKaIbIK CHIIaTTaMaiapbh»
KECTECIH/Ie KOPCeTUIreH IeH KyaThl jKapam/ibl
IIAFBIH Ti30€K Y3TilllleH KOPFaIFaH jKepre
KOCBLIIFAH PO3eTKara/kKeJire KOChIHbI3. OHiM/I
TpancdopmaTopmeH Gipre Hemece OHChI3
nai/ianany Ke3iHje skepre Kocy OpHaThIMbIH
OUITIKTI JIEKTPUKKE OPBIHAATKBI3BIHBI3. Bi3ziH
KOMITAHUsI OHIM/II JKEPTLTIKTI epekeepre cait
JKepre KOCy OpHaThIMBIHCHI3 Naiilananyra
GalIaHBICTHI TYBIHJAFaH 3aKbIM/IAPFa KayalThl
GOTManIbI.

KAVIITL
KypbutrbiHbl KyaT Ocpiny xabbIFbiHa
oKineTTi HeMece OLIiKTI MaMaH KOCYBbI
KaxeT. KypbUIFbIHBIH KEMUIIK YaKbIThbl
JIYpBIC OPHATY/IaH COH FaHa OacTanajpl.
VoKineTi )KOK KiciiepMeH OpbIH/AJFaH iC
pociMaep HOTHXKECIHIE OPbIH allybl
MYMKiH aKayJIbIKTap YLIiH eHAIpyLIi
HKayarTbl eMEC.
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KAVIITL:

Kyar cbIMbI KbICBLIFaH, MAHBICKAH
HeMece OyparraH 60IMaybl KOHC
KYPBUFBIHBIH BICTBIK OCTTCPIHC THIM
TYPMalTBIH 1Ak XKEPJIC OPHANACYBI
KaXeT.

ByniHreH Kyat ChIMBIH OLIIKTI 3JICKTP
MaMaHbl aybICTBIPYbI KaXeT. Oiitnece,
3NIEKTP TOFbIHBIH COFY, KbICKA
TYHBIKTAly HEMECE OpT Kayii Oap!

JKenieH KyaTTaHy Mep3iMi KYPBUIFbI
OeIriciHze KepceTireH iepeKTepre coikec
60iybl KakeT. TeXHHUKaJIbIK AePeKTep TAKTaChIH
€CIKTI HeMece aCThIHFbI KAKIAFbIH allKaH [
Kepyre 60a/ibl HeMece 071 KYPBUFbI TYpiHe
GaillaHbICThI KYPBIJIFBIHBIH apTKbI KabaTbIH A
OpaHaIacKaH.

KypsutrbiHbIH KyaT Gepy cbIMBI "TeXHHUKaIbIK
cunarTamanap" KeceTiH/eri MoH/epre coikec
KeJTyl KaxeT.

Kyat 6cpy ChIMBIHBIH aIIachl
OPHATBLIFAH COH KOJI XKETIMJI JKepie
60Tyb! KaXCT (OHBI KCMITIPCK YCTIHCH
aifHaIBIPBII XKYPri30cHi3).

CbIM XKYpri3y 6apbIChIH/IA

TTBIK/’KCPTLIIKTI 3JICKTP
HOPMATHBTEPIH KOJIAHBbII, THICTI
PO3CTKA LIBIFBICHIH/KCICIH HKOHC IICII
TBIFBIHBIH Tali/1alIaHy KepeKci3. OHIM
KyaTbIHbIH IIEKTEP1 ThIFbIH MEH PO3ETKA
HIBIFBICHIAKCIIC] TACBIMAN Il aNnaThiH
TOKTaH ThIC 60Jica, OHIM GeKiTiIreH
3JIEKTP OPHATYBI aPKbLJIbl TiKeNeH
TBIFBIHCBI3 )KOHE PO3ETKA
HIBIFBICBIHCBI3/ K CNICIHCI3 KOCBLIYBI
Kepek.

KAVIITL:

DneKTpJ1i OpHATY KYMbICTAPbIH
6acramac OYpbIH, KYPBUIFBIHBI KyaT
Gepiny xabbIFBIHAH aXKbIPATHIHEI3.
OJICKTP TOTHI COFYBIHBIH Kaymi Oap!

KyaT cbIMBIH po3eTKara KOCHIHbI3.



I"azabl Kocy
KAVYIITL

KypbuirbiHbl Ta306cH xab1bIKTaYy
HKYHCCIHC yOKIICTTI XOHC O1IIKTI MaMaH
HKAJFaybl KAXKET.

KacinTi eMec xeHcyaepre 0aiaaHbICTbI
Kapblly MEH yJaHy Kaymi!

VoKineTi )KOK KiciiepMeH OpbIH/AJFaH iC
pociMaep HOTHXKECIHIE OPbIH allybl
MYMKiH aKayJIbIKTap YLIiH eHAIpyLIi
HKayarTbl eMEC.

KAVIITL:

T"a3 opHATY >KyMBICTapbIH 6acTamac
OypbIH, ra3 GepiiyiH emipiis.
OJICKTP TOTHI COFYBIHBIH Kaymi Oap!

. K¥pLIJ'IF bIFa HaﬁLII(TaHF AaH Ia3 KbICBIMBI
MEH TYpi Genriiep/e KopceTireH.

*  KypbUiFbIHBIH MaliiaIaHyIIIb]
HYCKAQYJIBIFBIHAAFBI Ta3/Ibl KOCY XKOHC ra3
TYPiH aybICTBIPY MAJIIMETTEPiH Kapar
IIIBIFbIHBI3.

Kypsuirbiebl3 Taburu ra3oeH (TH)
praGIbIKTaIa bl

*  KypbuirsiHbl OpHaTYaH OypBIH TOpan
YILIiH TaOWFK ra3 OpHATHIMBI YiseciMi
JlafibIHATYBI KaXKeT.

*  OHIMHIH ra3 KOCbUIBIMBI OKIJICTTI KbI3MET
KepceTy MaMaHBIMEH OPBIH/IAJIAIbI.

»  T'a3zpl KypbUIFbIFA XKaJFay YIIiH ra3
ILIBIFATHIH TECIKKE MM TYTIKIIE JKaJFay
KEPEK KOHE OChI TYTIKIICHIH ay3bl
ThIFBIHMEH OekiTinyi kepek. XKanray
GapbIChIH/A THIFBIH aJIbIHA/bI )KOHE OHIM
TEriC KOCHLIBIM KYPBUIFBICHI (My(hTa)
APKBUIBI JKaJIFaHAIbI.

»  T'a3 mymeri KoJ OHail KETEeTiH Kepae
TYpFaHbIHA KO3 JKETKI3iHi3.

*  KypbuirbiHbl KeiliHipek Oacka ras TypiMeH
naianany KakeT 0oyica, OChIHIaM
aybICBIMJIBI OPHATY KOJIbI TypaJlbl KEHEC
aly YIIiH YOKiIeTT] KbI3MeT KopceTy
MaMaHbIHA XabapIackIHbI3.

Omnimje Tek 6ip ra3 WBIFBICHI §0J1Ca;

»  T'a3 muaHriciH xanray ajiblH/1a OHIM
apTHIH/IAFbI ra3 NUTAHTICiHIH [IBIFBICHI
TaOWFH ra3 KJIanaHbl CHAKThI OHIMHiH 0ip
JKaFbIH/IA CKeHIH TEeKCePiHi3.

»  T'a3 nUTAHTiCiHIH IBIFBICH XKOHE TAOUFH
ra3 Kjamnassl 0ip jkakra GonMaca, HUIaHriHi
JKaJFay Ke3iH/Ie OJT bICTBIK aiiMaKTaH
OTIEUTIHIH TEKCEPIHi3.

G

Omnime eki ras mbIFBICHI 00JICa;

*  Exi WBIFBICTBIH Oipeyi ThIFBIHMEH
GexiTinesi, aj eKiHIIiCI MIaCTUK
THIFBIHMEH OekiTinei. Onimre
6aiiIaHBICTHI THIFBIH MEH IUIACTHK THIFBIH
OpBIH/IAPBI dp TYPIIi OOyl MYMKIH.
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a3 HUJIAHT'ICIHIH MIBIFBICHI

2 ToiFbIH

3 TInacTHKaNBIK THIFBIH

. I'a3 KOCBUIBIMBIHAH OYPBIH OHIMHIH TaOUFU
ra3 KJIalaHbl JKOHE ra3 MUIAHTICIHIH
IIBIFBICHI Ta3Fa Oip/eil xarbIMeH
KOCBUIFaHbIHA KO3 YKETKI3iHi3.

*  Erep Tabufru ra3 KiiamnaHbl )oHE IUIACTHUK
TBIFBIHBI 0ap a3 IUIAHTICIHIH IIBIFBICHI
Gipmeit *akka Kapar Typca, ra3
KOCBLJIBIMBIH TOMCH/IET] CYPETKE COlKec
OPBIH/IAHBI3.

. Erep Taburu ra3 xiamnaHsl )oHE THIFBIHMEH
TBHIFBI3IAIFAH T'a3 IUIAHTICI Oip/ell KaKKa
Kapar Typca, IIACTHK THIFBIHIIBI aJTbIHBI3
JKOHE YKOMBIHBI3. THIFBIH/IBI aJIbII, Ta3
KOCBIJIBIMEI JKaHa (TalanaHbIIMaraH)
OeKiTy CallbHUTIMEH KacalMaraH
OpPBIH/IAFBI Ta3 [LTAHTICI [IBIFBICHIH
YKAOBIHBI3.

»  TemeHeri cypeTTe KepceTirenaeit
TaOMFH I'a3 KIalaHblHA KAKBIH ra3
[UIAHTIC] IIBIFBICHIHA a3 KOCHUILIMBIH
JKACaHBbI3.
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Opreny Kaymi:
Erep KOCBUIBIM/IBI TOMEHJIETT HYCKaynapra
CoMKeC OPbIHIAMACAHbI3, Ta3 JKBUIBICTAYBI JKOHE
eptke ceben 6oiysl MymkiH. Komnanus
OyHIali1aH 0OJIFaH 3aKbIMIAPFA KAYANTHI
00JIMAaIbI.

*  T'a3 KOCBUIBIMBI TEK OKIIETTI KBI3MET
KOPCETY MMPOBaiiIepiMEH JKacarybl KepeK.

e OwHiMHIH ra3 KOCLUILIMBIH TAOUFY a3
KJIAIAHBIHBIH MAHBIH/IAFbl I'a3 UIAHCICIHIH
IIBIFBICHI OOMBIHINA AHBIK OPBIH/IAHBI3.

e IInacTHK THIFBIH TACTAJBIIL,
naijamaHBUIMANTIH Ta3 IMIIaHTCiHIH
IBIFBICH THIFBIHMEH OEKITiITYl Kepek.

»  IlaiimanaHelIMaiiTHIH Ia3 MUIAHTICE
IIBIFBICHIH JKACBIPBIH THIFBIHMECH OCKITKEH
KE3/1¢ KaHa JKOHE MailaTaHbIIIMANTBIH
OEKiTY CAIbHUTH MaiiTaJIaHybIHbI3 KEPEK.

KAVIITL:

Winrim ra3 mijiaHricid aiHanachiH1arbl
HKBLDKBIMAJIBI OOJIIICKTEPIe TAMCHTIH
HKOHE HKBIDKBIMAJIbI OOIICKTEepl
KO3FaJIFaH KC3/IC TYPBII KaJIMaHThIH
YOJIMCH JKaJIFaHybl KCPCK.

(Mbicanbl, TapTKpiTap). CoHbIMEH
KaTap, OHbI KbICBUTYbl MYMKIH
OpBIH/IapFa OPHANIACTBIPMAY KCPCK.

KAVIITL:

T'a3 TyTikmieci KpICbUIFaH, MaiibICKaH
HeMece OyparraH 60IMaybl KOHC
KYPBUFBIHBIH BICTBIK OCTTCPIHC THIM
TYPMalTBIH 1Ak XKEPJIC OPHANACYBI
KaXeT.

ByniHreH ras TyTikniecine 6ailiaHbICThI
HKapblly Kayli.

Kocbl1y HYKTeciH keMyre Tekcepy

*  KypburFsiaarsl 6apibIK TYTKBIIITAD
OLIIPiJIiN TYPFaHBIH TeKCepiHi3. ['a3
Oepiyi allibIK eKCHIH TEKCePiHi3.
CaOb1a1pl K00OiK JalbIH A, OHBI a3
KeMyiH 0GaKpLIay YILiH KOCBLTY HYKTECiHe
KOJIJJaHBIHBI3.

*  Erepra3s arys! 6ap Gosnca, caGbIHIaFaH
*xKarbl kKeOikTeHemi. MyHail xaraiiza, ras
KOCBLJIBIMBIH TaFbI J1a TEKCEPIiHi3.



*  Erep enimae exi ra3 nuianricinin
HIBIFBICHI 00JICa, MalianaHblIMAFaH ra3
IIBIFBICH THIFBIHMEH OCKITIIreHiH
TeKcepiHi3. ['a3 keMyiH Tekcepy YIIiH,
caObIH/IBI KOOIK JaibIH/IAI, OHBI
THIFBIHHBIH KOCBLTY HYKTECiHE
KongaHbeIHEI3. Erep ras aryer 6ap 6osca,
caObIHIAJIFaH JKarbl keOikTeHeai. MyHnait
’Karaiiza, ra3 ThIFbIHBI OaiIaHbICHIH
KaiiTa TeKCepiHi3.

»  T'a3 keMyiH TeKcepy YIliH, CabblH OpHBIHA
KOMMEPIMSUITBIK KOJDKETIMII cripeiiiep i
InaiijlajiaHa anacsl3.

4. JKanaprbuiap/pl JKarblll, XKaJIbIH KOPIHICIH
TEKCEPiHi3.

aJIbIH KOC TYCTI JKOHC KaJIbIITHI
iminze 60aysl Kaxer. XKaspin
aprpilITay 60JICa, XKaHAPFbI KAKITAFbIH
JIYPBIC KOHJIBIPBIIFAHBIH TCKCCPIHI3
HCMCCC XKaHaPFbIHBI Ta3aJaHbI3.

Backa ras typine aybicy
KAVIITL:

I'a3 opHaTy *yMbICTapbIH 6acTamac
OypbIH, ra3 Gepinyin emipinis.
OJICKTP TOTHI COFYBIHBIH Kaymi Oap!

Ca3 arybin Gakpliay yIuiH CHIKamaH
cipiHKEe HeMece OTTHIK Maiiananbansbl3.

*  KypbuirsiHb! acyii KaObIpraceiHa Kapaii
UTEPiHI3.

*  IlewrTiH asiKTapbIH JAHBIKTAY
IemuneH G6ipre KYpbUIFBIHBIH 4 asKTapbl
KaOIBIKTAJFaH.
OpOip asiK newr acTbIHbIH OYphIILITAPbIHIA
OpHAJIACKAH THICTI CaHbLIayIapra
KOHJIBIPBUTYBI KaXeT.
AsikThIH OypaHIaChIH Carat TiUTiMeH Oypay
apKbUIBI GEKITiHI3.
O3 Kayinci3airini3 yuis, 6apiisik 4 askTbl
OekiTy Ke3iHze GapibIFbl TCH JKaF/iaia
TYPFaHbIH TEKCEPiHi3. ASKTap/abIH
TEHeNMeil TypFaHs! Iicipy ypaicine kepi

Backa ra3 TypiHe aybICy YIliH, KYpPbUIFbIHBIH
6apJiblK OYPIKKIIITEPiH aybICTBIPBIHBI3 JKOHE Ta3
Oepiny JeHreiliH TOMEHIETY YILiH OapiibiK
LIYMEKTEPJ PETTEHI3.
Kanaprelnapaarsl 6ypikkimrepai
aybICTBIPY
YKaHaprbl KaKIarbIH aJIblIl, )KaHAPFbI
JICHECIH IIBIFApbII aJIbIHBI3.
2. Bypikkimrepai carat TiTiHe Kapcsl Oypay
APKBUIBI LIBIFAPBIIT aJIbIHBI3.
3. Kana OYpiKKilITEpAi CAJIBIHBI3.
4. BapJbiK xKaiFaynap/IblH MbIKTbI OCKITUTIM,
OPHBIKTBIPBIIFAHBIH TEKCEPIHi3.

aHa OYpPIKIMITCP IiH OPBIHAAPHL
opamanapbiHia HeMece Bypikkiue
cunammamanapei, Bem 16 Gypikkim
KecTecine 6epinret.

((Kypsuirsl yiricine 6aiiiaHbICThI
e3reperti.))

Kcit6ip mnmTa sxaHapFbLIapbIHIA
Oypikkim Meraun GenikineH
xabbu1anbl. BypikkimTi aybICTEIPY
YIiH OCBI MCTaIL1 06K abIHYbI
KaXeT.

o J—
12 3

1 AsFbl 4
2 AsIK caHbLIaYbI -
Conrbl Tekcepi 1 )Kzinmlmm TOMEHETY KypaJbl (yJrire
1. DnexTpuKaibiK GYHKIHSLIIAPIBI TEKCEPiHI3. : g?maHHCTH)
2. Ta3 GepinyiH allbIHBI3. ary Iambl
3. T'a3 opHaTynapsl MBIKTHI OCKiTLIIN 3 byppikiu

’ pHATYIIAP KT ? 4 YKanaprsl

OPHBIKTBIPBIIFAHBIH TEKCEPIHi3.
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[Aca Kaxxer GoJMaraH kariaia,
pKaHAPFBLIAP/IbIH I'a3 LIYMCKTCPiH
anmanpi3. LlyMekrepai aybICTbIpy KakeT
Gosca, YOKINeTTI KbI3MET KOPCETY
opTalbIFbiHA XabapIachiHbI3.

I'a3 Gepinyin TemeHneTy yuIin ras

HIYMeKTepiH perTey
PetTey KaxeT JKaHAPFBIHBI JKaFblII,
peTTerim TYTKBIIIBIH TOMEHICTIITeH
JKAJIBIH JKaFJaiibIHa Kapail OypaHbI3.

2. PetTeriui TYTKBIIIBIH I'a3 IYMETiHEH
LIBIFAPBII AJIBIHBI3.

3. Ta3 Gepy perreriminig OypaMacsina
eJIiIeMi Coiikec KeleTiH Oy parbIIThl
naiianaHbIHbI3.

CyiiBITBUTFaH MyHal ra3sl (GyTaH-IIponaH)

yuIiH GypaMaHsl carat TiTiIMeH Oypay KaKer.

Taburu ra3 yuris, 6ypamaHs! 6ip aifHaJIbIMFa

caraT TiJliHe Kapchl Oypay KaxerT.

» PeTTeriu eH TOMEHI1 JKaJlblH KaFaibiHa

OpHATBUIFAH/IA TIKE YaJIIHHBIH 9JICTTEr1

OuikTiri 6-7 MM GOJTybI KaXeT.

4. Erep aiblH KQKETTi Xar aiiian ouix
6osica, OypaMaHsl caraT TiUTIMEH OypaHbI3.
Erep Temen 6orica, carar TiliHe KapChl
OypaHsI3.

5. ConFbl TEKCEPY YILiH, JKaHAPFBILITHIH
PETTETIILIH eH KOFapbl JKOHE CH TOMCH
KaJIbIH JKaF/1aiiblHa KapaThblll, JKaJblH
JKaHFaHbIH HE OIIIPUIreHIH TeKCePiHi3.

KypbUiFblia KOJIIAHBUIATBIH T'a3 LIIyMeTi TYpiHe

GailyIaHbICTBL. peTTerill OypaMachiHbIH OpHBbI

3repyi MyMKiH.

1 I'a3 Gepy perreriminin 6ypamacst
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1 I'a3 Gepy perreriminin 6ypamacst

Memxe apuanran Oypikkilrepai aybIcThIpY
1. ApTKbI KaObIpraHbIH OCKiTiIreH
OypamanapblH OOCaTBIHBI3.

2. Bypikkim ycrarbiubiHbH (1) 2 GypamMackiH
(2) 6ocaTbIHBI3.



BypiKkill yCTaFbILIbI
bypama

BypIKKIIlI YCTaFbIIIbI IIBFAPBII AJIBIHBI3.
BypikkimTi carar TiniHe Kapcel Oypay
apKBUIBI OOCATHIHBI3.

5. JKaHa GypiKKilll OpHATHIHBI3.

I'a3 memine apHaJFaH ra3abIH TOMeHAETIIiN

OepinyiH perrey

ITeru aypeIc XKyMBbIC icTeyl yIiH aiiHanmMa

peTTeyiH KalTa TeKcepy 6Te MaHbI3 bl OOJBII

Tabbutapl. [lalinananyibFa eH )KOFaphl

KayiIci3iik KaMTaMachl3 €Ty YILiH, OChl

OPEKETTeP MYKHSAT OPBIHIATYbI KaXKeT.

1. Perrey KaxeT KaHAPFBIHBI JKaFblII,
PETTErilll TYTKBILIBIH YJIKEHTIJITeH JKaJIbIH
JKaFaaliblHa Kapail OypaHbI3.

2. Tlew ecirit xa6bIHbI3 skoHe 10 MUHYTTaH
15 muHyTKa AeiiiH ner perreyre AaiibiH
GosFaHIa KyTiHi3.

3. PetTTeriui TYTKBIIIBIH aJIbIHBI3.

4. 15 MUHYTTaH COH, HEIITI €H TOMEHT1 JKaJIbIH
GarbIThIHA Kapal PeTTiHi3.

B -

5. JKanbiH y3bIHABIFBIH 2 MM-TICH 3 MM-T¢
Jeiiin newn wrymerinzeri 6ypama / apKbuibl

opHatbiHp3. Carar Tini GareIThIMEH Oypay
JKaIBIHIBI TOMEHICTE/I1, all carar TiJliHe
Kapchl Oypay >KaJIbIHAB! YIFAWTAIbI.

[lcrTiy ra3 aFbIHBIHBIH
DKBLITIAM/IBIFBI TYTKACBIH AJIBIIT

acTay OTBIPHIII OPHATY MYMKIH cMcC
Gouica, OH/la KaXeTTi rent Oestikrepi
(xaHe T.6. 6acKapy maHeni, OTTBIK
[JIACTHHA) AJIBIHBI3, COJIAH KCHiH
[CIUTIH Ta3 aFbIHBIHBIH
XKBLIIAM/IBIFbl OPHATBIHBI3.

CIITIH TCMIICPAaTypachl a0alChi3a1a ThIM
KATThl XOFapbLIaIl KETCE, MELIT] eWipir,
[ICLI JKbLTY TYPAKTaH/bIPFbIIIBIH
HKOHJIETY YLIIH YOKINIETTi KbI3MET
KOpCETy OpTallbIFblHbIH MAMaHbIH
LIAKBIPBIHbI3.

YKaspiap! mem mymerinaeri Oypama 1 apKeLibt
TOMEH/IET] CYPETTE KOPCETIIeH/ICH OHTAITBI
Y3BIH/IBIKKA OpHATHIHBI3. Carar Tini OarbIThIMEH
Oypay JKabIH/IBl TOMCHIETE T, all caFaTr TUTiHe
Kapchl Oypay *KalbIHABl apTTHIPAIbI.

Erep >xanbrx a3 Gosnca,

* JIyXOBKaHbIH TEMIICPATypachl 6T¢ TOMEH
60JTybl MYMKiH, OyJ1 Hicipy/iH THIMIiNiriHe Kepi
acep eTyi MYMKiH.

JKaJIBIHHBIH TYPBIC Y3aKTBIFbI KAKCHI
OHIMJIIIIKTI KAMTaMAachI3 €Te/i.

Erep >xanbIH aca yikeH 6oica,
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* JIyXOBKaHbIH TEMIICPATYPAChl 6TE JKOFaphl

60JTybl MYMKiH, OyJ1 Hicipy/iH THIMIiNiriHe Kepi

ocep eTyi MyMKIH. Ta0uru ras - | Byran/mponannan
— oyran/nponan | (LPG) Taburu ras
Fg3 JKAIBIHBIH PCTTCY/ICH KCHiH ecirin (LPG) | (G2 350 13mbap
61pHCH_IC per aH_ILIl'.[, KaybllIl, HCmTlH Honbl[la )IcepriJIiKTi
PKAJIBIHBI OIIIICTCHIHC KO3 XXCTKI131H13. ra3l>l)
E]"cp KYPBUIFBIHBIH I'a3 TYPI B¥paMaHI)I carar B¥paMaHI)I
Ay BICTBIPBLNCA, KYPBUFBIHBIH [a3 TYPiH TijiMeH TipenreHiue | 60caThIHbI3

[KepceTeTiH TEXHUKAIBIK MOJIEMETTEP A1
GeperTiH Takraiimana e3repTinyi Kaxer.

Taouru ras -
OyTran/mponaH
(LPG)

Byran/mponan
(LPG) - Taburu
razmbap/ G25 25
Mbap / G25.3
25mbap)

OypaymeH OekiTiHi3. | 360° (uamameH)

L 360°

Bypamans! carat
TiNIMEH TipenreHiie

Bypamansl
0O0CaTBIHBI3

bICKAPTBIJIFAaH aFblHJbl PETTEY OHIMIE,

aHAPFbIFA )KOHE a3 TypiHe

aifIaHBICTBI 9P TYPJIi OOIybl MYMKIH.
JKanblH y3bIH/BIFBI dKOFAPFBI CYPETKE
ColKEC CKCHJITIH TCKCCPIHi3.

Gypaymen 6exiTii3. | 180° (uamamen)
_V 180° i—“-
Taburu ras - | Byran/nponan
oyran/nponat | (LPG) - Taduru ras
(LPG) | (G20 10mb6ap/ G20
13 m6ap)
Bypamans! carat | bypamanst
TiniMeH TipenreHiue | 6ocaTbIHbI3

OypaymeH GexiTiHi3.
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270° (mamamMeH)

KesemexTe TacbiManaay

OniMHIH 6acTankel KOpaObIH CaKTall,
OHIM/Ii COHBIH iIIIH/E TaChIMAJIIAHBI3.
Kopanrarbl HycKaysap/ibl OpbIH/IaHbI3.
Bacrankpl Koparn 6onmaca, eHiMITi
KONIPIIIKTI opaMara HeMece KaJlblH
KOpAaIKa CaJiblil, THIFbI3/Iall OPaHbI3.
TleruTiH ilIiHACTI CBIM/IBI IPHJIb MEH
HayaHBIH I eCiriH 3aKbIMIaMaysbl YIiH,
Hayanap/blH KaIbIMEH Gipeit
OpHAJIACKAH TICIII €CITiHIH 11IKi XKaFbIHA
KapTOH JKOJIAFbIH calibiHbI3. lemr ecirin
KalTaJbIH/aFbl KaObIprara GipikTipin
OpaHpI3.

Kaxmnakrapsl MeH aiak KaHbUITBIP
TabaHbl KaIChIPMaJIbl JICHTAMCH HBIK €TiIl
OpaHpI3.
OHIiMIIi KO3Fay HeMece KeTepy YIiH OHbIH
€CiriH HeMece YCTaTKbIIIbIH KOJJIAaHOAHBI3.

PBLIFBI YCTIHC CIIKaH/al 3aTTap
KOMMAaHbI3 )XOHC OHBI TIMHCH
BUDKBITBIHBI3.

achIMaIIay KC31HJC TybIHIaFaH OOIybI
MYMKiH OHIMHIH KaJIbl KepiHiciHae
mOip 3aKbIMHBIH O0IMaybIH TCKCCPIHi3.




ﬂ JalibIuabIK

Kyattbl yHeMaey OolbIHIIA

KeHecTep
Keueci aknapat ocbl Kypajl/ibl KOpILIaFaH opTara
3HSIHCBI3 YKOJIMEH Mal1alIaHblIl, KyaTThl
YHEM/JIeyre KOMEKTeCeIi:

*  TlewriH iminHae KYHripT TYCTi He
9MAJIBJICHTCH bIJIbIC-asIK [Tal/IaJIaHbIHBI3,
ce6ebi onap BICTBIKTBI HKAKChI OTKI3E/Il.

»  TlaiinanaHymbl HYCKAYJBIFBIH/IA HE TTiCipy
HYCKaynapbiHIa keHec Gepinred 6orca,
TaraM/Ipl MiCipy Ke3iH/Ie al/ibH aja
KBI3/IBIPY/IbI JKACaHBI3.

»  Ilicipy ke3iH/e MemTiy eCiri Kui aia
GepMeHi3.

*  Mywmkin GonFaH Karmainap/a, nemri 6ip
yakbITTa OipHellIe Tarampl icipyre
TBIPBICBIHBI3. TaraM/ibl CBIMJIBI COpere
Ticipy BIIBICTAPBIH KOK apKbLJIbl 93ipiieyre
6omazpl.

»  BipHeuie taram o3ipJieiiTiH GoJcaHbI3,
onap/pl OipiHeH KeliiH OipiH OipaeH
micipini3. Ilemri Ka#ta KbI3AbIPYIbIH
KakeTi GoIMaipl.

»  Tlicipmeli Typsil, MY3/JaTbUIFaH
TaraMzap/ibl epiTill aJIbIHBI3.

*  Tlicipy yuwiH Kaknarsl 6ap
Ka3aHaap/bl/Tabanap/bl HailanaHbiHbI3.
Kaxmarsl 0K BIIBICTA IICIPY KYaTThIH
TYTBIHBUTYBIH 4 ecere apTThIpybl MyMKIiH.

»  Taram o3ipJICHETIH Ka3aHHbIH aCThIHA
ColKec KeJICTiH KaHaPFbIHbI
MalaanaHbIHbEI3. OplalbIM TaFaMIapra
ColKeC KeJICTiH BIIBIC OJIIEMiH
KOJLIaHBIHBI3. blIbIC TaFaMHAaH YIIKEH
GoJica, OHBI Micipy YIiH Kebipek KyaT
KeTe/i.

AJIFalmiKbl KOJAAHY

KYpbUIFBIHBI AJIFALI PeT Ta3aJ1ay

Bet keiOip XKyFBILI 3aTTapAbl HCMECe
a3aJIaFblll 3aTTap/bl Naiijananranna

Oy syl MyMKiH.

Tazanay Ke3iHJe KaTThl KyFbIL

3aTTapblH, Ta3aJaFbILL

YHTAKTapbIH/KPCMJICPIH HEMECC K3~

KCIIFCH OTKIp 3aTTap/bl nainanan6anpi3.

1. bapneik 6yma MaTepuaniapbH aJibIn
TaCTaHbI3.

2. KypbUIFbIHBIH OCTiH BUFaJl MaTaMEH
HeMece I'yOKaMeH CYPTiHi3 oHe MaTaMeH
KYPFaTbIHBI3.

BacTanksl KbI3AbIPY

Onimai 30 MUHYTTai KbI3IBIPBIIL, aXKbIPATBIHbI3.

Ocbunaiiiia, Ke3 KeJIreH OHIIPICTIK KaJ/IbIKTap

Hemece KabaTTap JKaHbII KeTe/ll JKoHe

JKOUBLIAJIBL.

ABAMJIAHBI3!

blcTbIk OcTTep XKaHyFa anbll Keaei!
KypbLIFbl )KYMBIC iCTEY1 KE31H/1€ KATTh
KbI3ybl MyMKiH. ElIKaIIaH bICTBIK
YKaHapPFbUIAPAB, ICIITIH 1MIK1
GemiKTCpPIH, BICBITKBILI OOMIKTCPIH KIHC
T.6. ycramanpi3. bananaps! aynax
YCTaHbI3.

Taram/pl newiKe cajap HEMECE METEH
HIblFapap Ke3iHJ€ OpKALlaH bICThIKKA
Te3IM/i KOJIFanTap/ibl MaianaHblHbl3.

TI'azabl memn

1. TlemrreH GapJbiK Hicipy Hayajlapbl MEH
I'PHJIb TOPBIH AJIBIHBI3.

2. TlewriH eciriH xaObIHBI3.

3. T'a3 meuiHiH eH )KOFaprbl JKaHy ACHIeHiH
TaHAaHBI3; | a3 neutin natioaiany JHconvl,
bem 30 GenimiH KapaHbI3.

4. Tlewri mamameH 30 MUHYT )KYMBbIC
iCTeTKi3iHi3.

5. Tleurri axwiparsinsi3; I az newtin naiioanany
arconvl, bem 30 GeniMiH KapaHbI3

I'puab nemri

1. TlemrreH GapJbiK Hicipy Hayajlapbl MEH
I'PHJIb TOPBIH AJIBIHBI3.

2. TlewriH eciriH xaObIHBI3.

3. EH jXOFapFbl IPUIbJCY KyaThIH TaHIAHBI3;
Tpunvoi icke Kocy aconvl, bem 32 Genimin
KapaHsbI3.

4. Tlewri mamameH 30 MUHYT )KYMBbIC
iCTeTKi3iHi3.

5. T'puibley GyHKUMSCHIH aKbIPaThIHBI3;
Tpunvoi icke Kocy aconvl, bem 32 Genimin
KapaHsbI3

PBUIFBI AJIFALIKB] iICKE KOCBLIFAHA,
ip-cki carat GOiibI TYTiH MCH HiC
LIbIFYbl MyMKIH. ByJ1 KanbInTsl xaraid.
TyTiH MCH nicTi keripy ymin 6enme
JIYPBIC KEIJCTUICTIHIH TCKCCPIHI3.
LbIFbIn )KaTKaH TYTIH MEH HICTi TiKenel
KYTyJaH caK OOJIBIHBI3.
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KemnipexTi KoJ1aHy #K0J1bI

Hicipy Typajasl *kaansl MaJiMeTTEp

Tabara emKaliaH ymreH GipineH
achIpbIN Mail KyiiMaHbI3. Maiisl
KBI3/IBIPY KE31H/IE KEMITIPEKTi
Kapaychl3 KalaplpManbi3. KaTTel
KBI3BII KETKCH Mail opT KayniH
TyIABIpaJIbl. OPT GOJIBIN KAJIFaH
JKAFAaiiia, OHbI eIKAIIAH
CcyMeH elIipyre ThIpbICHaHbI3!
Maii oTka TUTEH KaFaiiga, OHbI
OPTKE TO3IM/Ii KAIKBIIIIECH
HEeMeCe bUFaI MaTaMeH JKaObIHBI3.
Erep keMItipekTi emripy Kayincis
GoJica, OHBI OLIIpill, OPT COHIIPY
Georimine xabapiachIHpI3.

»  Taramuapipl KybIpyZiaH OYpbIH, Olap/ibl
OpKalllaH )KaKChUIAIl KYPFaTBII, BICTBIK
Maiffa kaiinan caneiHei3. Kyeipynan
OYpBIH MY3/IaThUIFaH Taramap
TOJIBIFBIMEH EPITIITCHIHE KO3 JKETKI31HI3.

*  Maiizpl KbI3ABIPY Ke3iH/Ie, MaiiIalaHbII
JKATKaH BI/IBICTBI JKAIIAHBI3.

*  Tabanap MeH KoCTpeNaepi TyTKajIapbl
KBI3BII KETIICYl YILIH TYTKaNapbl KEMIIipek
YCTiHIE TYpMaHTBhIH/aH eTill KOMBIHBI3.
blabicTap/pl KeMIipeK yCTiHe TeHrepimeis
JKOHE OHAil KyJian KeTeTiHzaei Karnaiia
KOMMaHbI3.

*  BocC bIABICTAP/IBI HKOHE KOCTPOIICP/Il
micipy aiiMa¥rbl YCTiHE KOCYJIbI Ke3iHe
Koiimanei3. Onap OymiHesi.

»  Tlicipy aliMa¥FbIH YCTiH/IC BIIBICTAPCHI3
MOHE KICTPOJIICPCi3 iCKe KOCy
KypbUIFbIHBI OYyiaipesi. Iicipy
aifiMaKTapblH TaFamibl MiCipy TOJNBIFBIMEH
asKTaJFaH COH OIIIPiHi3.

*  KypbuirbiHbIH G€Ti BICTBIK GOITYBI
MYMKIiH/ITiHEH, IUIaCTHKA KOHE AIFOMUHIN
BIJBICTAP/IBI YCTiHE KOMMAaHBI3.

MyHnaii bIABICTApBI TAFAMIAP/bI CAKTAY
YILIiH Jie naiigananyra Gonmaiiipl.

»  Kaiinak TynTi KacTpenaep MeH
BIIBICTAPIbl FAHA NAHaIaHBIHbI3.

*  Kocrpenaep MeH Tabanapra TaFaMHBIH
THiCTI MeJIIepiH canbiHb3. COH/IBIKTaH,
BIJBICTAP/IBIH CHIPTBIHAH aFbIN KeTYiH
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6oJ1IbIpMay apKBIJIbI KaXKETCI3 Ta3aiay/ibl
OpBIHAAY KaXKeT OomMaipL.

Kactpennep men Tabanapasig
KaKIIaKTapbIH MiCipy aliMarbiHa KOWMAaHBI3.
Kocrpesnzaepai nicipy aliMarbIHbIH
OPTachIH/IA TYPATHIHAMN CTill KOMBIHBI3.
Kocrpesnai Gacka nicipy aiiMarbiHa
KBUDKBITY KayKeT 00JIca, OHBI CBIPFBITIAM,
KOTEepiIl micipy aliMarbiHa KOWBIHBI3.

I'a3 kemmiperi

*  blasic neH xanbiH kenemi 6ip-Oipine
colikec Keryi Kaker. 1'a3 jKaJibIHbIH
BIIIBICTBIH TYOIHEH achlll KETIEHTIHaeH
€Till JIAMBIKTAIL, BIIBICTHI YCTAFBIIITHIH
OpTacblHAa KOMBIHBI3.

KemmipekTepai kongany

Kanbinrsl xaHaprbl 18-20 cm
JKeinnam xanaprel 22-24 cm
Kocbimia sxanapesl 12-18 cm

N S R S

Kanbinrsl xkanaprsl 18-20 cM coiikec
JKaHAPFBUIAP/A Nk 1aIaHbLIATEIH
BIIBICTAP/IbIH YChIHBIIATBIH
JMaMETPJIEPiHiH Ti3IMi.

ABAJJIAHBI3!

Iicipy TabanapblH xorapbiia GepiircH
MICKTCPACH ThIC Maiijanan6anbl3. YIKCH
Tabanap/sl Haiijanany KeMipTek
TOTBIFBIHAH YJIaHY, KOChIMIIIA 6eTTCp
MCH 0acKapy TyTKaJlapbIHbIH KbI3bIII
Keryi Kaymine ceben 60aapl.
Kimkenraii Tabanap/pl naiianany
JKaIbIHFaH KYHil Kany KaymiHe ceben
Gonazpl.

Y1KeH sKaiblH Oelrici eH sKoFaphl Hicipy
KyaTbIH, aJl Killli )KaJIbIH Oenrici eH TOMeH
ricipy KyaTblH Oingipeai. Ouipyii sxariaiia



(5KOFApFBI JKaFbl), Ta3 JKaHAPFbLIAPFa Ta3abIH WBIFBIN KeTYiHEH CAKTANTHIH Kyiie
Gepinmeiii. (kbLTY Ooutiri 6ap yarinepae)
I'a3 sKAHAPFBLUIAPBIH JKAFY.

1 YKanapreumap »anslH
CYHBIKTBHIK TOTLTY
ceOeOiHeH KEHETTeH
OILIIT KaJIca, Ta3/blH,
KiGepinyiH TOKTaThlH

I"a3 xxaHaprbUIapEL XKaFy
TYHMEIIKTepiMEeH JKaHaIbl.

CaKTaH Bl PFBIII

1. YKanaprs T¥tr1SLImLIH 0achII TYPBIHBI3. 1. I'a3gelg ) KYPBLTBIMBIMCH

2 OHLI’ carar TIIHE Kapebl YIIKCH HKallblH IBIFBII KETYIHCH a6 ieraran,
OenriciHe Kapait OypaHbI3. cakTay

3. XKary Tyiimemriria 6aceir, xibepiniz. Ocbt
opeKerTi KibepinreH ra3 xxaHFaHIIa
KalTaJlaHbI3.

4. KaxeTTi Kyatr JIeHIeiiH OpHATHIHBI3.

*  Xary YIUiH TYTKBIIUTHI Oachlll, OHBI CaraT
TijNiHe Kapchl OypaHpI3.

»  Cakray )ylieciH KOChI YIIiH, Ia3 JKaHFaH
COH, TYTKBIIITHI 3-5 ceKyH/ OOIBI OachIm
TYPBIHBI3.

*  Erep TyTKbIIITHI Oackll, KiGepreH CoH ras
aHOaca, TYTKBIIITHL 15 cekyHa OoibI
6achlIIl TYPY apKbUIbI COJ OPEKETTeP I
KaWTaJIbIHBI3.

KAVIITL:

Erep xanaprel 15 cexynn iminne
xanbaca, TYHMCIIIKTI xkiGepiHis.
Kaiitanay ymin kem perenne 1 MUHYT
KyTiH13. ['a3 >kMHAybl MEH JKapbL1y
Kaymi Gap!

I'a3 )kaHAPFBLIIUTAPBIH OLIIPY
JKbUTBITY aliMaFbl TYTKBILIBIH O1ipysi
(>KOFapFBI) KarJalbIHA Kapai OypaHbI3.
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E Hewrri icke Kocy K0J1bI

Hicipy, KybIpy K9He IPHJIbAE
AalBbIHAAYFA KATBICTHI KATIBI
MaJTiMeTTep

ABAJIAHBI3!

blctbik GerTep jxaHyFa abln Keneni!
'KYpBUIFBI )KYMBIC icTey1 K€3iH1€e KATThl
KbI3ybl MyMKiH. ElIKaIIaH bICTBIK
YKaHapPFbUIAPAB, ICIITIH 1MIK1
GemiKTCpPIH, BICBITKBILI OOMIKTCPIH KIHC
T.6. ycramanpi3. bananaps! aynax
YCTaHbI3.

Taram/pl newiKe cajap HEMECE METEH
HIblFapap Ke3iHJ€ OpKALlaH bICThIKKA
Te3IM/i KOJIFanTap/ibl MaianaHblHbl3.

KAVIITL:

Tewr ecirin abaiinan ambiHbi3, ce6¢6i Oy
BIFBIIT KETY1 MYMKIH.

IIbiFpin xaTKaH Oy KOJIIAPBIHbI3/b,

OCTiHi3 A1 XKoHE/HEeMece Ko3epiHi3ai

KYHIIpyl MYMKiH.

IMicipyre apnanran keHecTep

*  Ky#iaipMeiiTiH KypaJMeH KanTaiFaH
MeTaJibl Tabanap/isl HeMece aTFOMHHHI
BIIBICTAPBIH HEMECE BICTBIKKA TO3IMII
CHJIMKOH/IbI KQJIBIITAP/IbI T1aii/[aIaHbIHbI3.

»  Cepeneri 60c OpBIH/IBI KOJIAHBIHBI3.

»  Tlicipy KaJIbIH COPCHIH OpTachIHA
KOHMBIHBI3.

*  Tlewri HeMece rpuiib/i Koctiac GypbIH
COPEHIH JYPHIC XKaFalibIiH TaHAaHbI3. [lerr
BICTBIK KE3iHJIE COpE JKaFJalblH
©3TePTIICHI3.

»  Tlermu ecirin xa0bIK YCTAHBI3.

KybIpyFa apHaiFaH KeHecTep

»  Tlicipy ToMbIKTaii TaybIK CTiHE,
KYPKETayBIKThI KOHE YJIKESH OOiKTi
eTTep/li JINMOH LIBIPBIHBI XKOHE Kapa
OYPBIII CEKII/II KATHIKTAPIbI TOMICY
micipyl THIMALNITIH )KOFapiaTaipl.

»  Cyiexri eTTepai KybIpy YIiH Oipaeit
MeJIIep/eri cyiekci3 errepm
KybIpFaHMEH cambICThIpranza 15-ten 30-xa
MHHYTKA JICHiH y3aFbIpaK YaKbIT KETeI.

*  ET xKyaH/BIFBIHBIH 9p0Oip caHTHMEI Hicipy
YaKBITBIHBIH 4-5 MUHYTBIH TaJall eTe/y.

*  Tlicipy yakbIThI asiKTaJIFaH COH, €TTi
newriH iminzge 10 MHHYTKa KaJlabIPhIHBI3.
IIbIpbIH KyBIPBUIFaH CTTIH YCTIHEH
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JKaKChIPAK Tapai/ibl JKOHE eTTi KeCKeH
KE3/1¢ LIBIFBII KeTIICHII.

*  BaubIK BICTBIKKA TO3IM/Ii JKalIaK TaKTara
OpTaHFbl HEMECE TOMEHI'T copere KOWbLIybl
KaKer.

I'puiibae naiibIHIayFa apHAJIFAH KeHecTep

ET, GaibIK jKoHE KYC €Ti IpHIIbje

JlalbIHIANFAH/Ia, OJ1ap Te3 Kbl3apapl, YCTIHT1

KaOBIKIIACHI JKAKChI OOJIBII, Keyill KeTIeHIi.

JKaiinak Gestikrep, €T iCTIKTepi MCH KiHIIIKe

LIYKBIKTap/Ibl dcipece KbI3aHaK KOHE KUsp

CEKLIIl KYpaMbIH/Ia Cybl KOII KOKOHICTEpMEH

IpuiIbe JalbIHAayFa Gomabl.

*  Bemixrepni rpuib/ie AaiiblHIaTYb! YIIIH
CBIM TOpP COPCHIH YCTiHE HEeMece acThIHAA
CBIM TOp cepeci Oap jkaifak TaObIHbIH
ycrine xaiibin canbiHpi3. JKaOburan 6oc
OPBIHHBIH KOJIEMi KbI3/IBIPFBILITHIH
KOJIEMiHEH acraybl KakKer.

»  T'puui Gap cbIM TOp COpeHi HeMece KainaK
TabaHbl MEITIH KAXKeTTi Aeiireiiine
KOUBIHBI3. [ pHIb/Ii CHIM TOD copee
JlalibIH/AI )KaTKaH 60JICaHbI3, TOMEHT]
copere Malbl JKUHANTHIH XKaHTaK Taba
Ko#bIHbI3. Tazanay oHait 6oy yiuiH,
Tabara [aMaJibl Cy KYHBIHBI3.

I'punbae naiiblHnayra xapambl
eMec Taram/iap epT KayIiH
TynAbIpajsl. I'puiibae naibinaayra
apHaJFaH TaraMJap FaHa
KapKbIH/bI TPIJIb BICTBIFBIHA
JKapaMJibl.

Taram/1pl TPUIIB/IIH apTKbI KaFbIHA
Kapail ThIM aJIbICKa KOHMaHbI3.
By eH BICTBIK 2kep KOHE MaMIIbI
TaraM OTKa THyl MYMKiH.

I'a3 memin naiiganany xoJbl

O

I'a3 newi 6ackapy ras neiiHig 6ackapy TeTiri
apKbUIBI icKe ackipbuiapl. TeTik emipysi



MO3UIIUSICEIHTIA OoFaH/Ia (;KOFapFel), Ta3 Oepy 7. DJNeKTp KyaThl )KOK O0JICca, Ta3]Ibl JKaFy/Ibl

Kyheci emipysi 6omazsl. Gackapy TeCiriHEeH ra3 OTTaFbIIIbBIMCH
I'a3 meuriH KOCHIHBI3. HKAFBIHBI3.
I'a3 et skary TyHMEIIriMEH KarbIa bl. KAVYIITL
1. TlemrTiH eciriH alIbIHBI3. a3 KpICBUTYBI MCH JKapbLTy Kayii 6ap!
2. T'a3 newiH 6acKapy TETiriH 6achII TYpHII, Ta3nsl 15 ceKyHATAaH apThIK yaKbIT
OHBI CaFaT TijliHe Kapchl 0aFbITTa XKaryFra TeIpbicaHbi3. Ercp xanaprsl 15
OypaHsI3. CeKyH1 iliHae xaHbaca, TYTKbILITHI
3. XKary TyiimMecin Gacsiln, Kaiita 60CaThIHBI3. ewipin, 1 MUHYT KYTiHi3. JKaHapFBIHBI
4. Ta3 newin 6ackapy Tetirin 3 - 5 cexynarait KaliTa XKaryra ThIPBICY/1aH OypbiH,
6achIIl TYPHIHBI3. GenMeHi xenaerinis. ['a3 KbIChLIYbl MCH
» OChbI 9pEeKeTTI I'a3 )KaHFaHIlIA KaiTalaHbI3. Kapbuty Kayri Gap!
5. Ta3 newiH 6ackapy TETiriH Tarbl 3 - I'a3 neurin euripy
5 cexyHTait GackIr TYpbIHbI3. I'a3/Ibiy 1. T'a3 newin Gackapy TeTirid emipyii
TYTAHFAHBIH JKOHE JKAHBITI TYPFAHBIH (FKOFapFBI) KAFaibIHA Kapaii GypaHsIs.
TEKCEPIHI3. I'a3 neHreiiinig TeMIepaTypacsl AUarpaMMacsl
6. Kaxerri micipy KyaTbit/ ra3 Genricin
TaH/IaHBI3.

Temmeparypa °I1 | 170 180
MOHIHIE

CaraTThl AbIOBICTHI TaiiMep peTinge

KOJIany
12

7T

)

60— <20

3 14 5]

[lewrri emipy ymin GyHkuus
TKBILIBIH CaFaT TUNHC KapChl
owripy sxarnaiibiHa Kapail OypaHbi3.

JIbIObICTHI TaliMep mel GyHKIUsIapbiHa
elKaH/ai acep erneiini. On Tek eckepTy
periHze KoigaHbuiabl. Mblcalbl, Ielreri
TaraMpl Genrii 6ip yakelTTa aifHaNabIpy
KakeT OoJiFaH/1a, o1 eTe naiaaibl. J(pIObICThI
TaiiMep Ci3 OPHATKAH YaKbIT KereHae Genri
6epemi./Paragraph /Description

JbIObICTHI TaliMepai opHATY

1. YaxpITThI JIAWBIKTAY TYTKBIIIBIH AbIOBICTHI
TaliMep KaHIIa yaKbIT Ja0ObLT COFATHIHBIH
aHBIKTAy YILIH caFar TiliMeH OypaHbI3.

2. TyTKBILI TiCipy YaKbITBIHBIH COHBIH/IA CaFaT
TiNiHE Kapchl aiiHaa bl JKoHE JIbIObIC
TafMepiHiH YHI mbFajpl. J{pIObICTHI TaliMep
HeLT] emipMenii.
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Taramaapasb! micipy yaKbITbIHBIH KecTeci \U1 IMArPAMMA/IaFbl YAKbITTAP

[Tewrriy 1-mi cepeci Goubin TOMEHT | YCKayJIbIK perinze Gepiren. Vakpiro!
copc ceenrencri. CIATLICY TaFaMHBIH TCMIICpATypachina,
KOIOJIBIFbIHA, TYPIHE KOHE O31HI31H
TaJFaMIapbIHBI30CH MICipyre Kapai
[Tewr TaGachIHbIH CH XKOFAPFbl TONTHIPY o3repyi MyMKiH.

Ch1ibIMIbLIBIFDL: 4 KT (8,8 (yHT).

IemTiy ycTiHe TOriiin KeTyin OonapIpMay
JKOHE TICIUTI Ta3a ycray MakcaThIH/a
TaraMzap/isl micipy TabarbiHa KOHBIHBIZ.

]

Iicipy skoHe KYBIp

Taram Konxanyea apuagran AJUIRIN 2l L any penredii backapy HHEIpY vaguiret
- Teﬁﬁuiﬂ -
OPHEE
Anma Gamimi ChIM/IBI TOPAAFBL 10 mum. 3 60...70 Mun,
auametpi 20 cm GosaThi
JI0MalNaK Kapa MeTail
papIc* ¥ ¥
Hesicarnies e 10 Mg 3 i
TORAMLL apaveror 20 o Gomarei
JoMEIak Kapa Merann
Lot
ChIMIbI TOpAAFB 10 My, 3
auamerpi 20 em Gonarbii
JOMAJIAK Kapa MeTaul
bI}lBIC* %

Tiedeibeiep Claiaptin onnoe
icipinret ar

Topr Custnarst Topr micipyre 10 s, 3 T 80 70 v
aplantan Gopmatit

bucksirrep 30..40 v,

RnhE eri 430 - Moy

3
450 r + 30 mun.
3 100,130 Mt ap
A0 30 v
Tigipyencp

:
5I
£

3
A4

4

4

3.
3
3

450 r + 25 mun.
90 120>
45...55 mun.

100...130 mun.op
bambix
Raaon

- 5055 s
Buxkropus Crannaprrsl nognoc** 10 myn, 30...35 mun.
COUABHUYL

* HAERAPY TYTKKIILINLIN OPHLIIS 5 /| KoteMie DAILTANRICTLL /- o eMine Ball IankLIcTh
2% By Gojeriep oliMMeH Bipie skypmevi MyMEin.
222 By Soneyep onivven oipre sypyeiin. Daap 0o e ep Carninin g 6ap.

I'puabai icke Kocy K0J1bl "Off" (Omipyni) (>korap¥sl)

O

4

» 1031 LMSIChIHA OpHATY YiliH, OYHKIHs
ABAJIAHBI3! M PHATY YIIH, TDYHKI
. .. freririn caraT Titi GoiibIHIIa Gypayra
T'puibjiey kesiHze, menr ecirid xaysin
e THIPBICIAHBI3.
OHBIHBI3.
blcTbIK OCTTCp XKAHYyFa alblIl Keaei! I'puabai ewipy

1. Tlewrri ewipy yuid, @yHKIMS TETIriH caFaT
Tinine Kapcbl 6ypay apkbuisl "Off"
(Oripyni) (GKOFapFbl) MO3ULUACHIHA
OypaHsI3.

I'puabai Kocy

1. ®ynkiwms TeTirid carar Ty OoMbIHIIA
I'puib Gernricine Kapaii OYpbIHBI3.

2. Kaxer 6omnca, mamaMeH 5 MUHYT OOMbIHA
AJIJIBIH aJia KbI3/bIPY JKacall AJTbIHBI3.

» Temmepatypa 1mambl KaHa bl
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I'punbae naiiblHnayra xapambl
eMec Taram/iap epT KayIiH
TynAbIpajsl. I'puiibae naibinaayra
apHaJFaH TaraMJap FaHa
KapKbIH/bI TPIJIb BICTBIFBIHA
JKapaMJibl.

Taram/1pl TPUIIB/IIH apTKbI KaFbIHA
Kapail ThIM aJIbICKa KOHMaHbI3.
By eH BICTBIK 2kep KOHE MaMIIbI
TaraM OTKa THyl MYMKiH.

I'punbaeneTin TaramMaapabl micipy yaKbITBIHBIH KecTeci

JIEKTP I

Taram

Bbanpik
Tinoenen
Kosbiibig
JKAUIIBUIF Al eTi
Pocromd
Bysaynsin
SKAHUIBLIFAH eTi
LocTepaenten
an

WIiHJe KYBIP
Komauvea apuasran Neunnran Tpuiniey
Deanier TeMpepatypa (00) VAKKITHE
waMasen)

250/max 20...25 . *

5
o
5

# KaJbIHABIFbIHA 0allIaHBICTHI
*5 MHHYT 00HBI 2/LILIH 2712 KBI3ABIPBIHbI3
**OHIMHIH TPHJIL TEMIIEPATYPACHIH PeTTEY MYMKiH 60/1Maca, TPHJIbL MaKCHMAIIBI TEMIepaTypaia KyMblic icteii.

By nicipy yereninzeri Tamakrap Oaxpliay
opraHapbl eHIM/II OHAll TeKcepe anaTbIHAai
EN 60350-1 cranmapreiaa cail o3ipieHe i

Kecinin

KYBIPLUIFAH HAl

Hrmmpiaphy
(cunip eriy - 12
RECCKIED

Komauvea apuasran Lope ppaiL Fenneparyvpa 1D THelpy yareerny
ek OMunyren
ECRHTRICH 10

i

2§0fmax 25‘ u 35 -

AcTbl 2/3 nicipijly yakpIThIHAH KeifiH ay1apbIHbI3.
Bapasik TaFaMaapabl KaiHATY YHIIH 5-6 MUHYT aJIIbIH 212 KbI3ALIPY YCHIHBLIAABI.
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KyTy MeH TeXHUKAJIBIK KbI3MET KOpPCeTy

Kannbl majiMeTTep

KypbUIFbl Ui apaJIbIKIICH Ta3alaHblIl Typca,
KYPBUIFBIHBIH KbI3MET KOPCETY Mep3iMi
Y3apThUIbLIL, aKAYJIBIKTAP BIKTHMAJIbIFbI
TOMEHICH 1.

KAVIITL:

Kei3mer kepcery xoHe Tazanay
MBICTapbIH OacTamac OypbIH,

KYPBLTFBIHBI KyaT XYiicCiHCH

QXKBIPATHIHBI3.

OJICKTP TOTHI COFYBIHBIH Kaymi Oap!

KAVYIITL:

Tazanayns! 6acraygaH OypbiH,
KYPBIFBIHIH CAJIKbIHIAYbIHA YaKbIT
Oepinis.

blcTbIK OCTTCp XKAHYyFa alblIl Keaei!

*  KypbuirbiHsl 9p0ip naiigananyian Kelin
TYresniMeH Ta3aiar WbFbIHp3. Ocbutait
TaraM KaJIJbIKTapblH OHAH aJIbIIl TacTayFa
MYMKiH 00J1a/bl, 6yJ1 KYpbUIFBIHBI KeJieci
KOJIbI [Tali/laJIaHFaH/ia OJap/IbIH JKaHybIHAH
CaKTalbl.

*  KypbUiFbiHbI Ta3anay YIiH apHaKbl
Ta3aJaFbllll 3aTTap KaxkeT emec. Ilemr
€CiriH Ta3anay YIiH, KYpbUIFbIHbI
Tasanayra Kyy CYMBIKTBIFBIMEH JKbLTBI CY,
KYMCaK MaTa NaiiaaHbIHbI3 )KOHE KYPFaK
11yGepeKIeH CYpTiHi3.

e OpKalllaH Tazajiay/aH KeliH apThIK
CYHBIKTBIK TOJIBIFBIMEH CYPTIJII€HiH JKOHE
aFBIHIBUIAP JIEPeY KYPFaThUIBII
CYPTIIreHIH TeKCePiHi3.

*  Kypambizia KbIIIKBUT HEMECe XJIOpH 6ap
XKYFBIII 3aTTap/ibl TOT GacHaWThIH GOIATTE
GeTTepi KoHE TYTKaHbI Tazaiay YIIiH
naiiganantadei3. Con OemikTepi Tazanarn
CYPTY YIIiH )KYMCaK MaTaHbl CYIBIK
(KaTThl eMec) JKYFBIII 3aTIEH HaliIamaHsbI,
6ip GarbITTa CYPTIHI3.

*  (Byn Mmymkinaik KocsiMma. OJ1 eHimae
00;1Maybl MYMKiH.)

KarTs! MeTan Il KBIPFBIIITAPIBI HEMEC
KaTThl TA3aJIFBIII 3aTTap (bl IUBIHBL OETiH
Tasanay yuis naiinanan6adpr3. [IbHbl
6eTi OyJ1iHyl MYMKIH.
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CT KCHOIp JKYFBIII 3aTTap/bl HCMCCC
a3aJIaFblll 3aTTap/bl Naiijananranna
YJIHY1 MYMKIH.
Tazanay Ke3iHJe KaTThl KyFbIL
3aTTapblH, Ta3aJaFbILL
YHTAKTapbIH/KPCMJICPIH HEMECC K3~
KCIIFCH OTKIp 3aTTap/bl nainanan6anpi3.

a0BIKTHI Ta3anay yIiH Oy
a3aJaFbIIITaPbIH HaiilanaHGaHbI3,
HTKEH1 TOK COFYbl MYMKiH.

Iicipy TakTachIH Tazajgay

7Kanaprpinsl Tazajgay

1. Tlicipy TakTachlHaH KEMIIPEKTEP/Ii aJIbIHBI3.

2. JKanaprbiHbIH OYKiI anbiHGaJIB OOTiKTEpiH
QJIBII, TEK KOJIMEH I'yOKaHbl, 6ipas3 jKyFbIII
3aTThI JKOHE BICTHIK CY/Ibl Haii/laaHbII
Ta3aJIaHbI3.

3. JKanaprblHbIH aJIbIHOAHTHIH OeIiKTEpiH
BUTFAJIZIBI ITYOEPEKICH Ta3alaHbl3.

4. DBinreHi xKoHE KbI3bIPY JIEMEHTIH
(TYTaHABIPY JKOHE KBI3ABIPY JIEMEHTI 6ap
yJIrinepe) a3aan burFai sl IyoepeKneH
ta3anaxpl3. ColaH KeliiH Ta3a mybepekneH
KyprarbIHbI3. JXKaublH Tecikrepi sxoHe Oiite
TOJIBIFBIMEH KYPFaK KEHiH TEKCEpiHi3.

OiiTnece, TyTaHABIPYAbIH COHBIH/IA YIIKBIH

naizia 6omapl.

5. JKoraprel TOpiapasl OpHATKAH/A,
JKaHapFbUIap KeMITiPEeKTep i OpTachbiHA
KOHJIBIPBUIFaHbIH TEKCEPIHI3.

YKanaprpl GeikTepiH :knHaY

YKanaprbiHbl Tazasian OOJIFaHHAH KEeHiH,

GeJeKTep/ i TOMEHE KepceTireHaeit

OPHAJIACTBIPBIHBI3.

YKaHaprbl Kakiarbl
JKanaprbiHbiH Oachl
YKanaprb! Kamepacel

AW N =

Oranzuelpy Oinreci (Tyrarymbics! 6ap
eHIMJICP/C)



1. JKanapreIHBIH OachlH OTAJIABIPY
GinTeciHeH oTeTiHAeH erin
OpHANACTHIPEIHBI3 (4). XKanapFeIHBIH
6acblH OHFa COJIFa Kapai OypsIll KOpiHi3,
OHBIH >KaHAPFbl KAMEPAChIHA OTBIPFAHBIHA
KO3 JKEeTKI3iHi3.

2. JKanaprsl KaKMarblH XXaHAPFBI OacklHa
OPHATBIHBI3.

Backapy TakTacbIH Ta3apTy
Backapy TaKTacbIH XKOHE TYTKaJlap/bl AbIMKbLI
MaTaMEH Ta3aJar, oJap il KeITipil CyPTiHi3.

Erep exim

HMCIIIKTCPMCH/TY TKBILITAPMCH
prabipIKTalca, 6ackapy TaKTachlH
Tasanay yuiH 6acKapy TYTKbIITApbIH
AJIMaHbI3.
Backapy Takracs! OyniHyi MyMKiH!

HewrTi Tazanay

Byiiip ka0bipracein Tazanay(KypbLiFsl

yJricine 6aiinaHbIcThI 03repei.)

(Bya mymkinaik Koceivua. Out enimae

00;1Maybl MYMKiH.)

1. Byilip KOHIBIPYBIHBIH AJABIHFbI OOJiriH
Oyitip KaOBIPFaChIHBIH KapamMa-KapChl
GarbIThIHA Kapall TapTy apKbUIbI IIBFAPBII
QJIBIHBI3.

2. Byilip KOHJBIPYBIH TOJBIKTaH ©3iHI3re

Karanurnkaisl KaGbIprajap

(Bya mymkinaik Koceivua. Out enimae
00;1Maybl MYMKiH.)

OHIMHIH ilIKi )kaK KaObIpranapbiza (A)
JKoHe/Hemece apTKbl KabbIpracsiHa (B)
KaTaJIUTHKAJIBIK OMaJIb KaFbUTybl MYMKiH.
Katanutukaisl KaOblpraiap TYCI alliblK KYHIipT
xoHe Oeti keyekri. [eImTiH KaTaTuTHKAIIBIK
KaObIpFanapsl Ta3aaaHOaysl Kepek.
Katanutukaisl KaOblpranap/IbIH KeyeKTi

GeTTepi TOriireH Maiipl CiHipY )KOHE aybICTBIPY

apKBUIBI aBTOMATTHI TYp/Ie Ta3alnaHasl (Oy
KOHE KOMIp KBIIIKBLIBI)

e ecerin Tazanay

ITeru ecirin Ta3ajnay yIiH, KYpPbUIFbIHbI
Ta3ajayFa xyy CYHbIKTBIFBIMCH JKbUIBI CY,
KYMCaK MaTa NaiiaaHbIHbI3 )KOHE KYPFaK
1yOepeKIeH CYPTiHi3.

€Il €CEriH Ta3ajay YIIiH KaTThbl

BI3FBILI TA3AJFBILITAP MCH OTKIp

CTaNIbl KbIPFBILITAP/IbI
naiiganan6anpi3. Onap Oerine cpi3aTrap
KAJIBIPbII, LIBIHBIHBI KYPTa/Ibl.

e ecirin amy

1. AnzbiHFBI eciris ambiHpi3 (1).

2. AnBIHFHI €CIKTIH OH KaK >KOHE COI
JKaKTaFbl 1IFeK CaHblIayIapbIHAAFbI (2)
KBICKBIIITap bl CypEeTTe KOPCETIreH
OoiibiHIila 6acy APKBUIGI AILBIHBIS.

Eciri

Toricanbl KyJbin(>kaObIK MO3HLIKL)
Iem

N S R S

Tormcansl KyJIbIN(ANIbIK TO3UIHA)
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4. ANIBIHFBI €CIKTI OH YKOHE COJI JKAKTaFbl
inrexTepeH 6ocaTy YIIiH )KOFapbl Kapail
TAPTBIHBI3.

[EcikTi OpHATY YIIiH €CIKTI LIbIFAPy
Ke3iHaE OpbIHANFAH Kagamaap Kepi

€TIeH OpbIHAAYbl KaxeT. EcikTi KaiiTa
OpHATY KC3IHJIC 1IreK
CaHbLIAYNAPBIHAFbI KbICKBILITAPIbI
Ka0y/(bl YMBITIIAHBI3.

EcikTiH imki sliHerin mbIFappim axy
(Bya mymkinaik Koceivua. Out enimae
00;1Maybl MYMKiH.)

Iem eciritiH iMKi 9fHEK TAKTACHIH Ta3alay
YILIH WbFapsil ayFa 6osapl.

Ileru eciri albIHpI3.

1 Kaxray

2 IInacrukanbik Oeiri
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AJIIBIHFBI €CIKTIH YCTiHT Germirinme
OpHATBUIFaH IUIACTHKAIBIK OOJIIKTI ©31Hi3re
Kapaii TapThlIl, MILFAPbII AJIBIHBI3.

3 12
1 TiKi ofiHEK TaKTachl
2 CBIpKTHI 9iHCK TaKTacChl
3 TInacTHKabIK 9WHEK TaKTachl TLIIri-
TemeHri

CyperTe KepCeTiIreHeH, eH ki oiiHeK
takrachiH (1) abaiinan A GarbITBIHIA KOTEPIII,
OHbI B OarbIThIH/A IIBIFAPBII AJTBIHBI3.

Iiki ofiHeKk TakTackiH opHaty kesinze (1),
TaKTaHbIH OaCIalaHFaH JKaFbl 11IKi JHHEK
TaKTaChlHA Kapar TYPFaHbIH TEKCEPIHi3.

[IKi OfHEK TaKTaChIHBIH TOMEHI'T OYpBIIIIbI
TOMCHT1 [IACTUKAJIBIK TUTIMiHE KOHABIPY
MaHBI3/Ibl OOJIBITT TAOBLUTA/IBI.

[Tnactukanbik GOMIKTI XKaKTayra Kapait
"TeIKbUIIAFaH" IBIOBICTHI €CTICHINE UTEPIHI3.



Iem amMbIH AYbICTBIPY

KAVYIITL:

Tlenr mamblH aybICTBIPYaH OYpPhIH,
JICKTP TOFBIHBIH COFYBIH GOIIBIpMAy

YILIH KYPBUIFbl KyaT )KYHeciHeH

AXKbIPATHLIFAHBIHA JKOHE CYbITBIIFaHbIHA

KO3 KCTKI3IHi3.

blcTbIK OCTTCp XKAHYyFa alblIl Keaei!

[lem mamsl - 300 °C rpaxycka Te3iMai
apaHaiibl 571cKTp mamMbl. TobIK
MoJiMeTTEp Aty YIiH TexHuxanvly
cunammamanapwl, Bem 15 6enimin
kapaHbI3. [lem mampapeiH Y okinerri
KbI3MET KOPCETY OPTallblfbIHAH aJTyFa
Gonazpl.

LllaM OpHBI CYpeTTe KOPCETLIreH
OpHBIHAH ©3rCIIC 00Tyl MYMKIH.

(Ocbl KYPbUIFbLA NAH/]aNaHbUIATBIH 1AM
lyii GeMCCiH JKapbIKTaHBIPYFa
yitnecimcis. Ocbl IaMHBIH apHAaibl
MaKcaThl — Mai1anaHyblHbIH TaraM
TYPJEPiH KOpYiHE KOMEKTECY.

(Ocbl KYPbUIFBIA Al 1aNaHbLIATbIH
mamuaap 50°C kepceTkilliHeH KOoFapbl
remMiepaTypa CUAKTbl (QU3HKAIIBIK
Karaainap TyAbIpybl MyMKiH.

Erep neur J16HreJiek maMMeH maﬁ}lblKTaJ'lfaH

Gouica:
1. KypbUIFBIHBI KyaTThI 5Ka0bIKTAY
KYPaJIBIHAH aXXbIPATHIHBI3.

2. IlIbIHBI JKaIIKBIIIBIH LIBIFAPY YIiH, OHbI

carar TiJliHe Kapchbl OypaHsbI3.

3. Erep neu mamsl TOMEH/IET1 CypeTTe

KepceTtinrenseii (A) Typinae 6osca, OHbI
KepceTiireH el Oypar ajbiil aybICThIPBIHBI3.
Erep on (B) Typinze 6osca, OHbI TOMEH/IET]
CypeTTe KOPCETIIreH/ICH TAPTHIIT AJIBIIT

aybICTBIPBIHBI3.

18]

4. IleiHb! JKAIIKBIIIBIH OPHATBIHBI3.

37/KK



E AKayJbIKTAP/IbI i31€Y HKIHE KOI0

Hem i

CKe KocyJIbl Kesine Oy mneajbl..

*  JKymsIc ke3iHae Oy/IbIH MIBIFYB! 9JCTTEr! JKaFaail 60mbIn TabblIaasl. >>> By akaynslk
emec.

KopanutaceiHoagvl mesiceiuvumepoi mekcepinis. Kasicem 6osca, onapovl
ayblCMbIPbIKbI3 HEMece KOCLIHbI3.
*  Kypbuirs! amacel (3kepre TYTHIKTAJFaH) PO3ETKara KocslimMarad. >>> [[Imencenvoiy
QtiblPbIH MEKCEPIHI3.
kesiue o1 wbIKHARLL
*  Toxk koK. >>> Teoiceziut Kopanuiacelnoagel mesiceiuimepoi meKkcepinis.
a3 xeameit Typ.
*  Bacrsl ra3 mymeri xabbik. >>> I a3 wymezin auibliol3.
»  Ta3 Tyrikueci Gypansin Karad, >>> [ a3 mymikuiecin OYpulcman OpHAMbIHbI3.

»  Xauaprbuiap nacranbin Kairan. >>> JKanapevl 6enikmepin maaibiysl3.

«  Xanaprbuiap JBIMKbUIIAHbIN KaJFaH. >>> JKanapevl Oonikmepin kenmipinis.

. JKanaprel KakIarbl JIypbIC OpHATBUIMAFaH. >>> JKaHapevl KAKNAgblH OYPblC OPHAMbIHbL3.
»  Ta3 mymeri xkabbIk. >>> [ a3 wiymezin auibiybi3.

»  T'a3 Gawionsl 60c (CYHBITBUIFAH Ta3 KOIJIAHFAHR). >>> | a3 OQIIOHbIH AYbICINbIPbIHbL3.

Ocbl Genimue kearipinrexn
Hyckaykaynap/isl OpbIHIaCaHbI31a
aKayIbIKTap bl KOS AIMACAHBI3,
YoKIICTTI KBI3MET KOPCCTY
OPTAJIBIFBIMCH HCMCCC KYPBIFbIHBI
CaThIM AJIFAH CAaTy OPTabIFEIMCH
xabapnachlHbl3. AKayJIbIFb! 6ap
KYPBUIFbIHbI ©31Hi3 XKOHIEMEHI3.
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