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Liitfen 6nce bu kilavuzu okuyun!

Degerli Misterimiz,

Beko Urlintin tercih ettiginiz igin tesekkir ederiz. Yiksek kalite ve teknoloji ile dretilmis olan driintintiziin size en iyi
verimi sunmasini istiyoruz. Bunun igin, bu kilavuzun tamamini ve verilen diger belgeleri driin kullanmadan énce
dikkatle okuyun ve bir bagvuru kaynagi olarak saklayin. Uriinii bagka birisine verirseniz, kullanma kilavuzunu da
birlikte verin. Kullanma kilavuzunda belirtilen tiim bilgi ve uyarilari dikkate alarak talimatlara uyun.

Bu kullanma kilavuzunun bagka modeller igin de gegerli olabilecegini unutmayin. Modeller arasindaki farklar kilavuzda
aclk bir gekilde belirtilmigtir.

Semboller ve aciklamalan

Kullanma kilavuzunda su semboller yer aimaktadir:

Onemli bilgiler veya kullanimla ilgili
faydali ipuglari.

Can ve mal agisindan tehlikeli
' durumlara kargl uyari.

Elektrik carpmasina kars uyar.

Yangin tehlikesine karsi uyari.

Sicak yiizeylere karsi uyari.

B B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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t Gnemli giivenlik ve cevre talimatiar

Bu boliimde, yaralanma ya da maddi
hasar tehlikelerini Gnlemeye yardimel
olacak gtivenlik talimatlari yer
almaktadir. Bu talimatlara
uyulmamasi halinde her tirli garanti
gecersiz hale gelir.

Genel glvenlik

4/TR

Bu Grdn, drdntn glvenli bir
sekilde kullanimi ve tehlikeleri
hakkinda nezaret edildikleri veya
editim verildikleri stirece 8 yas ve
istd cocuklar ile fiziksel, duyusal
veya zihinsel yetenekleri tam
gelismemis veya tecriibe ve bilgi
eksigi bulunan insanlar tarafindan
kullanilabilir.

Cocuklar cihaz ile oynamamalidir.
Temizleme ve kullanici bakim
islemleri kendilerine nezaret eden
biri olmadig siirece gocuklar

tarafindan gerceklestiriimemelidir.

Bu cihaz, gozetim altinda
tutulmadiklari veya gerekli
talimatlarr almadiklari strece
kisitl fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasiteye sahip kisiler
(cocuklar dahil) tarafindan
kullanilmamalidir.

GOzetim altinda tutulmayan
gocuklar cihazla oynamamalidir.,
Eger driin, bir bagkasina kisisel
veya ikinci el kullanim amaciyla
verilirse,kullanma kilavuzu, driin
etiketleri , diger ilgili dokiiman ve

parcalari triinle birlikte
verilmelidir.

Kurulum ve tamir iglemlerini her
zaman Yetkili Servise yaptirin.
Yetkili olmayan kisiler tarafindan
yapilan iglemler nedeniyle
dogabilecek zararlardan retici
firma sorumlu tutulamaz.

Urlin bozuksa veya gdzle goriiliir
bir hasari varsa, drini
calistirmayin.

Her kullanimdan sonra Grinan
kapalr oldugunu kontrol edin.

Elektrik giivenligi

Urtin anizali ise yetkili servis
tarafindan onarlimadan
calistinimamalidir! Elektrik
carpma tehlikesi vardir!

Urtind, "Teknik ozellikler"
tablosundaki degerlere uygun bir
sigorta tarafindan korunan
toprakli bir prize/hatta baglayin.
Transformatorlli ya da
transformatorsiiz kullanimda,
topraklama tesisatini ehliyetli bir
elektrikgiye yaptirmayi ihmal
etmeyin. Uriiniin, yerel
yonetmeliklere uygun topraklama
yapiimadan kullaniimasi halinde
ortaya gikacak zararlardan
firmamiz sorumlu olmayacakiir.
Urtin, Gizerine su pliskiirterek
veya su dokerek kesinlikle



yikamayin! Elektrik carpma
tehlikesi vardir!

Kurulum, bakim, temizlik ve tamir
islemleri sirasinda Grindn figini
prizden gekin.

Eger baglantl kablosu hasarliysa
tehlikeyi engellemek amaciyla
Uretici, satig sonrasl servis veya
benzer derecede yetkin, sertifikall
bir Kigi (tercihen elektrik
teknisyeni) ya da ithalatgi firmanin
tarif edecedi bir kisi tarafindan
kablo degistiriimelidiir.

Urin, sebeke baglantisi tamamen
kesilebilecek bir sekilde monte
edilmelidir. Ayirma iglemi, ingaat
yonetmelikleri uyarinca bir galterle
veya sabit elekirik tesisatina
baglanmig entegre bir sigortayla
gerceklestirilmelidir.

Elektrikli cihazlar ve sistemler
uzerinde yapilacak her tirll
calisma, yetkili ve ehliyetli kisiler
tarafindan gerceklestiriimelidir.
Herhangi bir hasar durumunda,
urtind kapatin ve elekirik
baglantisini kesin. Bunun icin,
evinizin sigortasini kapatin.
Sigorta akiminin Grtin akimiyla
uyumlu oldugundan emin olun.

Uriin giivenligi

UYARI: Urtin calisirken agiktaki
kisimlar sicak olacaktir. Uriine ve
Isiticl elemanlara dokunmayin. 8
yasindan kiguk gocuklar,
yakinlarinda yetigkin biri

olmaksizin driine
yaklastinimamalidir,

llag alimi ve/veya alkol kullanimi
gibi, muhakeme yeteneginizi
etkileyebilecek durumlarda drini
kullanmayin.

Yemeklerinizde alkol kullanirken
dikkatli olun. Alkol, yiksek
sicaklikta buharlasir ve sicak
ylizeylerle temas ettiginde alev
alarak yangin ¢ikmasina neden
olabilir.

Urtiniin caligirken kenarlari sicak
olacag! i¢in yakinina yanici
maddeler koymayin.

TUm havalandirma kanallarinin
etrafini agik tutun.

Elektrik carpmasina yol
acabileceginden, Urind buharl
temizleyicilerle temizlemeyin.
UYARI: Kati veya sivi yagli
pisirmelerde ocak bagindan
ayriimak tehlikelidir ve yangina
neden olabilir. Yangini ASLA su ile
sondurmeye calismayin; drindn
elektrik baglantisini kesin ve
sonra alevleri bir kapak ya da
yangin ortisu (v.b) ile ortln.
DIKKAT: Pisirme isleminin
gozetlenmesi gerekir. Kisa streli
pisirme islemleri strekli olarak
gozetlenmelidir.

UYARI: Yangin tehlikesi: Ocak
Uzerine saklamak amagli
malzeme koymayin.
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UYARI: Ocak yiizeyi catlamigsa,
elektrik carpmasi riskini onlemek
icin drdintin elektrik baglantisini
kesin.

Ocak g6zl caminin kirimasi
durumunda: Tdm gozleri ve
elektrikli isitict ekipmanlari derhal
kapatin ve driiniin gig kaynagiyla
baglantisini kesin. Uriin yiizeyine
dokunmayin. Uriinii kullanmayin.
Kullandiktan sonra ocak gozint
kendi kumandasindan kapatin ve

tencere algilayicisina glivenmeyin.

Bigak, catal, kagik ve kapak gibi
metal nesneler isinacaklari igin
ocak gozine yerlestiriimemelidir.
Bu (riin uzaktan kumanda veya
harici bir saatle kullanima uygun
degildir.

Ocak ylizeyi ve nemden
kaynaklanan buhar basinc,
tencerenin kaymasina ya da
hoplamasina sebep olabilir. Bu
nedenle tencere altinin ve ocak
yiizeyinin her zaman kuru
olmasina dikkat edin.

Ocaginizin elektrikle calisan
gozleri, ileri "Endiksiyon"
teknolojisiyle donatiimigtir. Zaman
ve enerji tasarrufu saglayan
enduksiyon ocak gozlerinde
mutlaka enduksiyonla pisirmeye
uygun tencereler kullanilmalidir;
aksi takdirde ocak gozil calismaz.
Bkz. Pisirme hakkinda genel

bilgiler, sayfa 14, "Tencere
segimi" bolim.

EndUlksiyon ocak manyetik alan
yarattigi icin kalp pili ya da inslin
pompasi gibi cihazlar kullanan
Kisiler icin zararl etkiler
dogurabilir.

UYARI: Yanlizca drinln dreticisi
tarafindan tasarlanan ya da (retici
tarafindan belirlenmis
standartlarda Gretilen ocak
koruma muhafazas! kullanin.
Uygunsuz ocak koruma
muhafazas! kazalara neden
olabilir.

Urtinin yanma givenirligi icin:

Ark olugturmamasi igin, Urdn
fisinin prize iyice sabitlendiginden
emin olun.

Orijinal kablo diginda kesik veya
hasarli kablo veya ara kablo
kullanmayin.

Urin figinin takildigi prizde sivi
veya nem olmamasina dikkat edin.

Kullanim amaci

Bu Urdin evde kullanilmak Uzere
tasarlanmistir. Ticari amaglarla
kullanimina izin verilmemektedir.
DIKKAT: Bu driin sadece pigirme
amagli kullanilmalidir. Oday
Isitmak gibi farkli amaglar icin
kullaniimamalidir.

Uretici, hatali kullanim veya
tagima sirasinda olugan herhangi
bir zarardan dolayr sorumluluk
kabul etmez.



Cocuklar igin guvenlik

e UYARI: Kullanimi sirasinda,
Urindn ulagilabilen yuzeyleri
sicaktir. Gocuklarr Grtinden uzak
tutun.

e Ambalaj malzemeleri gocuklar igin
tehlikelidir. Ambalaj malzemelerini
cocuklarin ulasamayacag bir
yerde saklayin.

e Elektrikli trtnler, cocuklar igin
tehlikelidir. Uriin caligirken
gocuklar drinden uzak tutun ve

urtinle oynamalarina izin vermeyin.

e Uriiniin iizerine ocuklarin
ulasabilecekleri nesneleri
koymayin.

Atk iiriiniin elden gikarilmasi

WEEE Yonergesine uygunluk ve Atik iiriiniin
elden cikariimasi

Bu tirtin EU WEEE (2012/19/EU) ybnergesine uygundur.
Bu driintin Gzerinde, elektrikli ve elektronik ekipman
atiklarinin ayri olarak toplanmasi gerektigini gosteren
bir simge (WEEE) bulunmaktadir.

Bu rtin, geri dontstimli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parga ve malzemelerden
Uretilmigtir. DBu nedenle, rind, hizmet émriintin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri dondistiml igin bir
toplama noktasina géttirin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime sorun.

RoHS Yonergesine uygunluk:

Satin aldiginiz drtin, EU RoHS yonergesi (2011/65/EU)

ile uyumludur. Bu yonergede belirtilen zararli ve

yasaklanmig maddeler igermez.

Ambalaj bilgisi

o Uriiniin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz geregi geri
dondgtirtlebilir malzemelerden Uretilmigtir,
Ambalaj atigini evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin, yerel otoritenin belirttigi ambalaj
toplama noktalarina atin.

7/TR



A Uriindiniiz

Genel goriiniim

1 Endiiksiyon ocak gozii 3 Vitroseramik ylizey
2 Montaj kelepgesi 4 Alt muhafaza
Teknik ozellikler

Kablo t|p|/kesm min.HO5V2V2-F 5x 1,5 mm
Dis b likseklik/ lik 55

Ocak gozleri

Endiiksiyon ocak gzl

94x225 mm :

Uriin kalitesini artirmak iin énceden haber Uriiniin {izerinde bulunan isaretlemelerde veya
erilmeksizin teknik ozelliklerde degisiklik Uriinle birlikte verilen diger basil
apllabilir. dokiimanlarda beyan edilen degerler, ilgili
- - standartlara gore laboratuvar ortaminda elde
Kilavuzda yer alan sekiller sematik olup edilen degerlerdir. Bu degerler, Griiniin
Urliniintizle bire bir uyum iginde olmayabilir. kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.
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E Kurulum

Garantinin gegerliligini kaybetmemesi icin, triintin
ehliyetli bir kisi tarafindan gegerli yonetmeliklere gore
kurulmasi gerekir. Yetkili olmayan kigiler tarafindan
yapilan iglemler nedeniyle dogabilecek zararlardan
Uretici firma sorumlu tutulamaz ve Grlintin garantisi
gegersiz olur.

Uriiniin verlestirilecedi yerin ve ayrica elekirik
esisatinin hazirlanmasi musteriye aittir.

UYARI:
UriinGin kurulumunda, elektrik ve/veya gazla
ilgili yerel standartlarda belirtilen kurallara

uyulmalidir.,

UYARI:
Urtin kurmadan 6nce (izerinde herhangi bir
hasar olup olmadigini kontrol edin.

Uriin hasarliysa kurulumunu yaptirmayin.
Hasarli Urtinler guvenliginiz igin tehlike
olugturur.

Davlumbazin kullanma k|Iavuznda tavsiye
edildigi izere davlumbaza minimum yiikseklik

Dolaplar arasI minimum mesafe, ocagin
genisligine esit olmalidir

Kurulum ve baglantilar

e Urlinlin kurulumunda, elektrik veya gaz ile ilgili

*k

yerel standartlarda belirtilen kurallara uyulmalidir.

50mm Mig

Kurulum igin dogru yer

Uriin, piyasadan temin edilen mutfak tezgahlarina

monte edilebilecek sekilde tasarlanmistir. Uriinle

mutfak duvarlari ve mobilyasi arasinda glvenli bir
mesafe birakiimalidir. Uygun bosluklar igin sekle bakin,

(degerler mm cinsindendir).

e Urlin, herhangi bir kabine konulmaksizin, her iki
yan duvarinda da, herhangi bir destek
bulunmaksizin kullanima uygundur. Ocak y(izeyi
Uzerinde 750 mm mesafe birakiimalidir.

e () Cihazinizin iizerine daviumbaz/aspirator
kurulacak ise, montaj yiiksekligi igin
davlumbaz/aspirator dreticisinin tavsiyesine
uyunuz (Min 65cm).

e Ambalaj malzemelerini ve tasima kilitlerini gikarin.

e Kullanilan ylizeyler, sentetik laminatlar ve
yapigtiricilar 1siya dayanikli olmalidir (minimum
100°C).

e Tezgah yatay olarak diz olmali ve sabitlenmelidir..

e (Ocagin tezgahin tizerinde yerlestirilecedi bosluk,
ocak kurulum boyutlarina gore kesilmelidir.

2
Soaminiyom) 6lmm min

Ocagi keskin koseli ve kenarli yerlere
koymayin.
Cams! seramik ylizeyin kirilma riski vardir!

Elektrik baglantisi

Uriinti, “Teknik 6zellikler” tablosunda belirtildigi izere
uygun kapasiteye sahip minyattir bir devre
kesiciyle(sigorta) korunan toprakli bir prize/hatta
bagjlayin. Uriinii trafolu veya trafosuz sekilde
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kullanmadan 6nce topraklama iglemini kalifiye bir
elektrik teknisyenine yaptirin. Sirketimiz, Grindn yerel
diizenlemeler uyarinca toprak tesisatiyla kullaniimasi
sartina uyulmamasindan kaynaklanan hasarlarin
sorumlulugunu kabul etmemektedir.

‘IL.IYARI:
Urtinlin sebeke elektrigine baglantis yalnizca
etkili ve ehliyetli bir kisi tarafindan yapilabilir

ve (iriniin garantisi yalnizca dogru kurulumdan
sonra baglar.

Yetkili olmayan kisiler tarafindan yapilan
islemler nedeniyle dogabilecek zararlardan
uretici firma sorumlu tutulamaz.

UYARI:

Elektrik kablosu ezilmemeli, katlanmamall,
sikistinimamali veya Griinlin sicak pargalarina
temas etmemelidir.

Elektrik kablosu hasar gortirse, ehliyetli bir
elekirikci tarafindan degistirimelidir. Aksi

takdirde elektrik carpmasi, kisa devre veya
yangin tehlikesi vardir!

e Baglanti ulusal yonetmeliklerle uyumiu olmalidir.

e Sebeke besleme verileri, Urtintin tip etiketinde
belirtilen verilerle ayni olmalidir. Tip etiketi,
triindn arka muhafazasindadir.

e Urlinin baglanti kablosu “Teknik dzellikler”
bollimiinde belirtilen degerlerle uyumlu olmalidir.

UYARI:

Elekirik tesisati iizerinde herhangi bir
calismaya baslamadan 6nce drtiniin elektrik
baglantisini kesin.

Elektrik carpmasi tehlikesi vardir.

Elektrik kablosunun baglanmasi

1. Bu Uriin, 6rnegin yerel elektrik sirketi veya NICEIC
tescilli bir yiiklenici gibi, yalnizca vasifii bir elekirik
teknisyeni tarafindan, Uriin IEE yonetmeliklerine
gdre kurulduktan sonra tim kutuplarda minimum
3 mm kontak mesafesine sahip olacak gift kutuplu
uygun bir kontrol Uinitesine baglanacak sekilde
kurulmalidir. Bu talimata uyulmamasi, galismayla
ilgili sorunlara ve Uriin garantisinin gegersiz hale
gelmesine neden olabilir.

Artik akim devre kesicisi ile ilave koruma saglanmasi

tavsiye edilir.

Urlininiizle birlikte bir kablo verilmigse:
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60 OO

|2N AC 380-415 V|

1N AC 220-240 V|

(Uriiniiniizde bulunmayabilr.)

2. Tek fazl baglanti igin, kablolar asagida
belirtildigi gibi baglayin:

e Kahverengi/Siyah kablo = L (Faz)

e Mavi/Gri kablo = N (N&tr)

e Yegil/sar kablo = (E) @ (Topraklama)
» veya

e (Gri/Siyah kablo = L (Faz)

e Mavi/Kahverengi kablo = N (NGtr)

e Yegil/san kablo = (E) (Topraklama)

3. ki fazli baglanti igin, kablolar asagida belirtildigi
gibi baglayin:

e Kahverengi kablo = L1 veya L2 (Faz 1 veya Faz 2)

e  Siyah kablo = L2 veya L1 (Faz 2 veya Faz 1)

e Mavi/Gri kablo = N (N&tr)

e Yegil/sar kablo = (E) @ (Topraklama)

» veya

e  Siyah kablo = L1 (Faz 1)

e Grikablo =12 (Faz 2)

e Mavi/Kahverengi kablo = N (NGtr)

e Yegil/sar kablo = (E) (Topraklama)



Uriiniin yerine monte edilmesi
Altta firin olursa;

A min. 15 mm

B min. 5 mm

C 20 mm

Altta ahgap levha olursa;

Mobilyanin arka kisminda asagidaki sekilde gosterildigi
ibi bir havalandirma acikligi birakilmasi gerekmektedir.

min.

EndUiksiyon ocadinizin montaji sirasinda, Griini montaj
ylizeyine paralel sekilde yerlestirin. Ayrica ocagin
tezgahla birlestigi kenarlara, asagida anlatilan sekilde
sizdirmazlik contasi uygulayarak, herhangi bir sivinin
{rtin ile tezgah arasindan gegmesi 6nlenmelidir.

1. Tezgah yiizeyini sekilde gosterildigi gibi hazirlayin.
2. Ocag ters gevirerek diiz bir zemine koyun.

3. Ocagin montajl sirasinda ambalajla birlikte verilen
sizdirmazlik contasini, cam dig kenarindan 1-2
mm iceride olacak sekilde asagidaki resimde

4. Montaj yaylarini, sekilde gosterildigi gibi alt
muhafazadaki deliklerden gegirip vidalayarak
ocaga sabitleyin.

-

Bazi modellerde, montaj yaylar triiniiniize
montajli bir sekilde tretilmig olabilir.

Uriiniiniizde bulunan montaj yay adeti
urtin modeline gére degismektedir.

5. Ocag tekrar gevirerek tezgaha hizalayin ve
yerlegtirin.

6. Ocak tezgaha yerlestirildiginde yaylar yardimiyla
tezgaha yerlesip, driintin(iz kolaylikla
sabitlenecektir. Bu yaylarla yapilan montajin yeterli
gelmedigi durumlarda, iki adet montaj kelepgesini
asagidaki sekilde Griiniin 6n tarafina
baglayabilirsiniz.

1 Ocak
Montaj kelepgesi
Tezgah

Ocag! bir dolabin (izerine monte ederken,
sekilde gosterildigi gibi dolapla ocak arasini
ayirmak icin bir raf monte edilmelidir. Bir
ankastre finnin (izerine monte ediliyorsa buna
gerek yoktur.

Ornegin, bir gekmecenin Uzerine monte edilmesi
nedeniyle Grlindin alt tarafina dokunulabiliyorsa, bu
kismin ahgap bir levha ile kaplanmasi gerekir.
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A min. 15 mm
B min. 5 mm
Arka gériiniis (baglanti delikleri)

sagidaki resimde gosterilen montaj
deliklerinin baglama yerleri sematik olarak
jgosterilmistir,driin modeline bagl olarak

degisebilir. Urliniintizde bulunan montaj
deliklerine gére montaji yapin.

UYARI:
Farkli deliklere baglanti yapilmasi, gaz ve
elektrik sistemine zarar verebileceginden

giivenlik agisindan sakincalidir.

UYARI:

Ocak igerisinde gazli ve elektrikli komponentler
bulunmaktadir. Bu nedenle ocak, sadece
kilavuzda gésterilen baglanti deliklerinden,
sadece (rinle birlikte verilen baglanti elemani
ve vida kullanarak kilavuzda gésterilen sekilde

tezgaha sabitlenmelidir. Aksi durum can ve
mal glvenligi agisindan tehlikelidir.
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Uriiniiniizde bulunan montaj yay adeti {iriin
modeline gére degismektedir.

Son kontrol
1. UrlinG caligtinn.
2. Fonksiyonlari kontrol edin.

Uriiniin atiimasi

Ambalaj bilgisi

o Uriiniin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz geregi geri
dondgtirtlebilir malzemelerden Uretilmigtir,
Ambalaj atigini evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin, yerel otoritenin belirttigi ambalaj
toplama noktalarina atin.

Gelecekteki tagima iglemleri

o Uriiniin orijinal kutusunu saklaymn ve {riinii bu
kutunun iginde tasiyin. Kutu tizerindeki
talimatlara uyun. Orijinal karton yoksa, driin
balon kabarcikli ambalaj malzemesiyle veya kalin
bir mukavvayla sarin ve sikica bantlayin.

asima sirasinda meydana gelmis olabilecek
her tiirli hasara karg! Uriiniin genel
goriintiistini kontrol edin.

Atk iiriiniin elden gikarilmasi

Eski Urtinti gevreye zarar vermeyecek sekilde atin.

Bu driintin Uzerinde, elektrikli ve elektronik ekipman
atiklarinin ayri olarak toplanmasi gerektigini gosteren
bir simge (WEEE) bulunmaktadir. Bu, ekipmanin gevre
Uizerindeki etkisini en aza indirmek amaciyla geri
donigstirmek veya pargalara ayrmak igin 2002/96/EC
AB Ydnergesi'ne uygun olarak ele alinmasi gerektigi
anlamina gelir. Daha fazla bilgi igin Iitfen yerel ve
bolgesel makamlara bagvurun.

Uriini nasll atabileceginiz hakkinda yetkili saticiniz
veya belediyenizin ¢op toplama merkezine
danigabilirsiniz.

Urlinli ¢Ope atmadan dnce, gocuklarin tehlikeye maruz
kalmamas! igin elekirik figini kesin ve varsa kapak
kilidini kirm.




Bl 6n hazirik

Enerji tasarrufu igin yapiimasi

gerekenler

Asagidaki bilgiler, riiniintizli, ekolojik bir gekilde ve

enerji tasarrufu salayarak kullanmaniza yardimci

olacakiir:

e Dondurulmus yiyecekleri pigirmeden dnce
¢ozdirdn.

e Pisirme icin kapakli tencereleri/tavalar kullanin.
Kapak yoksa, enerji tiiketimi dort kat artabilir.

e Kullanilan tencere tabaninin blyikligine uygun
olan ocak gdziini tercih edin. Daima
yemekleriniz i¢in dogru boyda tencere segin.
Blytik kaplar igin gereginden fazla enerjiye
ihtiyag vardir.

e Flekirikli ocakta pisirme yapilirken diiz tabanl
tencereler kullanmaya 6zen gosterin.

Kalin tabanli kaplar daha iyi isi iletkenligi saglar.
1/3'e kadar elekirik tasarrufu saglayabilirsiniz.

e Kap ve tencereler elektrikli ocak gozleriyle
uyumlu olmalidir. Kap veya tencerenin tabani
elektrikli ocak gziinden kigtik olmamalidir.

e Qcak gozlerini ve tencere tabanlarini temiz tutun.
Kir, seramik ocak gozli ile tencere tabani
arasindaki Isi aktarimini azaltir.

ilk kullanim
ilk temizlik

Baz deterjanlar veya temizleme maddeleri
y(izeye zarar verebilir.
emizlik sirasinda agindirici deterjanlari,

temizleme tozlari, temizleme kremleri ya da
keskin nesneler kullanmayin.

1. Tdm ambalaj malzemelerini gikarin.

2. Uriiniin ylizeylerini islak bez veya stingerle silin ve
. hirbezle kurulayin.

lIk 1sitma

ik kullanim sirasinda, birkag saat igin duman
ve koku gelebilir. Bu normal bir durumdur ve
giderilmesi igin iyi bir havalandirma saglamaniz

yeterlidir. Olusan duman ve kokuyu dogrudan
solumaktan kaginin.

13/TR



B 0cagin kullaniimasi

Pisirme hakkinda genel bilgiler
Tavaya asla (igte birinden fazla yag
doldurmayin. Yaglar kizdirirken
bagindan ayriimayin. Asin kizgin yaglar
yangin tehlikesi tasimaktadir.Olas bir
yangini asla suyla séndiirmeyi
denemeyin! Yag alev aldiginda, bir
yangin battaniyesi yada islak bir bezle
ortlin. Glvenli olmasi halinde ocagi
kapatin ve itfaiyeyi arayin.

e Yiyecekleri kizartmadan 6nce mutlaka iyice
kurutun ve kizgin yagin icine yavagga koyun.
Donmug yiyecekleri kizartmadan once
¢Ozlilmelerini saglayin.

e Yag kizdinrken kullandidiniz kabin kapagini agik
tutun.

e Tencere ve tavalari, saplarinin Isnmamasi igin
saplari ocaklarin tizerine gelmeyecek sekilde
yerlegtirin. Ocak Uzerinde, dengesiz ve kolay
devrilebilen kaplar kullanmayin.

e Acik ocak gdzlerine, kap ve tencereleri bos halde
koymayin. Zarar gérebilirler.

e Kap ve tencere olmadan ocak gézlerini
calistinrsaniz Griine zarar vermis olursunuz. Her
kullaniminizdan sonra ocak gézlerini kapatin.

e Sicak olabilecedi igin, alliminyum ve plastik
kaplari Uriinlin zerine koymayin.

Yiizey tizerinde erimig bu tir maddeleri vakit
gecirmeden temizleyin.

Bu kaplar yiyecek saklanmak igin de
kullaniimamalidir.

e Sadece diiz tabanli tencere veya kaplar kullanin.

e Tencere veya tavalara uygun miktarda yiyecek
koyun. Bu sayede yemeklerin tagsmasini
Onleyerek gereksiz yere temizlik yapmak
durumunda kalmazsiniz.

Tencere veya tava kapaklarini ocak gdzlerinin
lizerine koymayin.

Tencereleri, ocak gozlerini ortalayacak sekilde
yerlegtirin. Tencereyi bagka bir ocak gdziine
koymak istediginizde, kaydirmak yerine

kaldirarak istediginiz ocak gézlinin tizerine koyun.

Tencere secimi

e Camsl seramik ylizey (Vitroseramik) IsI
gecirmezdir ve blytik sicaklik farkliliklarindan
etkilenmez.

e (Camsi seramik ylizeyi, Uzerine bir ey
koyabileceginiz ya da (izerinde kesme
yapacaginiz bir yiizey olarak kullanmayin.
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e Sadece iglenmig tabanli tencereleri ya da tavalari
kullanin. Keskin kenarlar yiizey tizerinde gizikler
olugturur.

Sigramalar ocak
ylizeyine hasar verebilir
ve yangina neden
olabilir.

ichiikey ya da dighikey
tabanli kaplari
kullanmayin.

Sadece diizgin tabanli
tencereleri ya da tavalari
kullanin. Bunlar daha
kolay 1s! transferi sadlar.
“Kaynama tenoere tiriing, tencere boyutuna ve
pisirme bélmesinin boyutuna gore degisiklik
gosterebilir. Daha homojen kaynama igin bir kademe
daha bUytik pisirme bélmelerinin kullaniimasi 6nerilir.
Daha bilylk pisirme bdlmesinin kullaniimasi,
indtiksiyonlu ocaklarda enerji tiketimine olumsuz etki
etmez. Bunun nedeni, isinin yalnizca ilgili tencere
alaninda olugmasidir.”

Endiiksiyon ocaklarinizda sadece endiiksiyon

pigirmeye uygun kaplar kullanin.

Tencere testi

Asagidaki yontemleri kullanarak tencerenizin

enduiksiyon ocakla uyumlu olup olmadigini test edin.

1. Tencerenizin tabani miknatis tutuyorsa
uyumludur,

2. Tencerenizi endlksiyon ocak gdzline yerlestirip
ocadi caligtirdiginizda I yanip sénmuyorsa
uyumludur,

EndUiksiyon ocadinizda, endtiksiyon uyumlu oldugu

belirtilen etikete veya uyariya sahip olan gelik, teflon

veya Ozel miknatis tabanl alliminyum tencereler
kullanabilirsiniz. Cam, seramik ve toprak kaplar, bakir
veya aliminyum tabanl manyetik olmayan paslanmaz
celik kaplar kullanilamaz.

Tencere tanima-odaklama sistemi

Endiiksiyonlu pigirmede sadece ilgili ocak gozi

lizerindeki kabin tabaninin kapladi§i alanda eneriji

olugur. Kabin tabani endiiksiyon sistemi tarafindan
algilanir ve sadece bu alan otomatik olarak isitilir.

Pisirme kabi pigirme esnasinda ocak gziinden

kaldinilirsa pisirme durdurulur. Segilen ocak géz{

seviyesi ile I sembolii sirayla yanip soner.



Giivenli kullanim

Yagsiz ya da ok az yagla kapli (teflon tipi) yapismaz
tencere kullanacaginiz zaman yiiksek 1sitma
seviyelerini segmeyin.

(Catal bicak ya da tencere kapag gibi metal nesneleri
Isinabilecekleri igin ocadinizin tizerine koymayin.
Pisirme icin kesinlikle altiminyum folyo kullanmayin.
EndUiksiyon ocak géziintin (izerine kesinlikle
alliminyum folyoya sarilmis yiyecekler koymayin.

Ocaginizin altinda bir firin varsa ve galiglyor
konumdaysa ocaktaki sensorler pisirme

seviyesini dusiirebilir ya da ocagi kapatabilir.

Pisirme kabina gore ocak gozii segimi

e

Ocak galigir durumdayken, kredi karti veya
kasetler gibi manyetik 6zellikli nesneleri

ocaktan uzak tutun.

Genis yiizeyli ocak goziinde tencere kullanimi
[ Genis yiizeyli ocak
g0zlin, sol arka ve
sol 6n goz olarak iki
yari gekilde
kullanabilirsiniz..

Genig yiizeyli ocak
g6ziind, biytk gaph
tencereleriniz igin
birlestirerek
kullanabilirsiniz.

v

Kullandiginiz tencere,
genis yiizeyli ocak
g0zlintn iki merkezini
de kaplamalidir, Ocak
g0z0nd farklr bir
sekilde kullanmayin.

O
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M‘@>10 cm

Tabani 10 cm' den biytik tencereleriniz igin 2 ya
da daha fazla ocak goziini birlestirerek
kullanabilirsiniz.

Tabani 10 cm' den kiigtik tencereleriniz igin her
hir ocak goziini ayr ayri kullanabilirsiniz.

.
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Sag ve sol ocak gdzleri arasina tencere koymayin.
Tabani 10 cm capindan kiiglik olan
tencerelerinizi tek ocak goziin(i ortalayacak
sekilde yerlestirin. Aksi takdirde tencerenin
algilanmasinda problem yaganabilir.

Ocaklarin kullaniimasi

UYARI:
&?oagm tizerine herhangi bir nesnenin diismesine izin vermeyin. Tuzluk gibi kiiglk nesneler bile ocaga zarar

erebilir.

Catlamig ocaklari kullanmayin. Bu catlaklardan iceriye su sizarak kisa devreye neden olabilir.
Yiizeyin herhangi bir sekilde hasar gormiis olmasi halinde (6rnegin gozle gorlliir catlaklar), elektrik garpmasi

riskini azaltmak igin rtini derhal kapatin.
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Kontrol paneli

(B° B, BS B%

8% B® B° B EéB .

|l o |l » W o ¥

Ozellikler

I—r—i Sicaklik seviyesi ve slre ayari igin
ayar tuslari (+/-)

ilgili tusun calistigini gésteren isik

Ocak gdz( birlegtirme/ayirma tugu
Arti tusu

Eksi tugu

Agma / Kapama tugu

Tus Kilidi tusu

Zamanlayici
Etkinlegtirme/Devreden Cikarma
tusu

Hizli Isitma tugu

Durdurma tusu

Sa@/Sol | Ocak Gzl Segme tusu

Sa@/Sol Il Ocak Gozli Segme tusu
Sag/Sol lll Ocak Gozii Segme tugu
Sag/Sol IV Ocak Gozil Segme tusu

S 41

I = ol o ¥
e S

Sicaklik gostergesi (sicaklik ayari O ... 9.)
Zamanlayici simgesi

Ocak g6z{i ayrm 1sIgi

Ocak g6z(i birlestirme/ayirma tusu

Ocak Goz(i Secme tusu

Ocak GOzl Secim 1511

Bu (ir(in, dokunmatik kontrol paneli ile
kumanda edilir. Dokunmatik kontrol panelinde

apti§iniz her iglem sesli bir sinyal ile
onaylanir.

OO~ WN —

Grafikler ve sekiller yalnizca agiklama
lamaglidir. Gergek gortintl veya fonksiyonlar
ocainizin modeline gére farkli olabilir.

E<_— 57

Kontrol panelini daima temiz ve kuru tutun.
Yiizeyin nemli ve kirli olmasi fonksiyonlari

calistirmada soruna yol agabilir.
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Ocagin agiimasi

1. Kontrol panelindeki ® tuguna dokunun.

@tusunun 1g1g1 yanar. Ocak kullanima hazirdr.

2. Ocak aglldiginda, otomatik tencere algilama iglemi
yapilir. Eger (izerinde tencere varsa, tencerenin
bulundugu ocak gdzlerinin segim 15191 10 saniye
boyunca yanar.

Ornegin, ocaginiz agildiginda asagidaki figirdeki gibi

iki adet tencereniz mevcut ise, 10 saniye boyunca

tencerelerin bulundugu ocak gdzlerinin segim 1911

yanar.



e

]

3. Omege gore 10 saniye icerisinde sol | ya dasol
Il tuslarina dokunursaniz sol ocak gdzlerini ayrik
olarak galigtirabilirsiniz.

sol | ve sol Il tuslan arasindaki @ tusuna

dokunursaniz sol f ve ll g6ziinU birlesik olarak

calistirabilirsiniz.

Sag \'} tusuna dokunursaniz sa§ ocak goziinl

aktiflestirebilirsiniz.

Otomatik tencere algilama igleminin sonucunda

tencere algilanmamig gozleri de segerek

calistirabilirsiniz.

10 saniye igerisinde herhangi bir islem
yapiimazsa, ocak segim igiklari soner.
Stire sonunda 10 saniye daha iglem
yapllmazsa, bu kez ocak otomatik olarak
Standby moduna doner.

Ocagin kapanmasi
1. Kontrol panelindeki @ tusuna dokunun.
Ocak kapanir ve Standby moduna doner.

Ocak kapandiginda ocak gozii ekraninda
"H" ya da "h" simgesi yaniyorsa ocak
g6z(i hala sicak demektir. Ocak gozlerine
dokunmayin.

Artik 1s1 gostergesi

Ocak gézli ekraninda "H" simgesi yaniyorsa ocak hala
sicak demektir ve az miktarda yemegi sicak tutmak
amaciyla kullanilabilir. Simge, belli bir stire sonra daha
az sicak anlamina gelen "h" simgesine donUstir.

Elektrik kesildigi zaman artik 1s gostergesi
anmaz ve kullaniclyr sicak ocak gézlerine
karsi uyarmaz.

Ocak gozlerinin agilmasi (pigirme boliimii)

1. @ tusuna dokunarak ocagi agin.

2. Agmak istediginiz ocak gdzinlin segim tusuna
dokunun.

Ocak gozli ekraninda "0" simgesi gdrintr ve ilgili

Loe o Wl s WV

10 saniye igerisinde herhangi bir islem
apiimazsa, ocak segim Igiklari soner.
Stire sonunda 10 saniye daha iglem
yapllmazsa, bu kez ocak otomatik olarak
Standby moduna doner.

3. + Ve == tuglarina dokunarak sicakiik
diizeyini "0" ila "9." arasinda ayarlayin.

Ocak gdzlerinin kapatilmasi

Secili bir ocak gozii 3 farkl §ek||de kapatilabilir:

1. Sicakhg "0" seviyesine diiglirerek
Ocak géziin, sicaklik ayarini "0" seviyesine
distrerek kapayabilirsiniz.

2. lIstenen ocak gozil igin zamanlayiciyla kapama
fonksiyonunu kullanarak
Stire dolunca, zamanlayici, kendisine badli ocak
g06z0in kapar. llgili ocak g6zU ekraninda "0"
degeri goriintr. Ocak gozli ekranindaki
simgesi soner.
Stire doldugu zaman sesli alarm galacaktir. Sesli
alarmi susturmak igin kontrol panelindeki
herhangi bir tU§a dokunun.

3. llgili ocak gézii simgesine yaklagik 3 saniye
dokunarak
Kapamak istediginiz ocak gdziniin simgesine
yaklagik 3 saniye dokunun.

Ocak gozlerinin birlestiriimesi

1. @ tusuna dokunarak ocagi agin.

2. Birlestirmek istediginiz ocak gdzlerinden bir

_ tanesinin segim tuguna dokunun.
» llgili ocak gozli ekraninda 0 simgesi gorindr ilgili

ocagin I1sigr yanar

s i e fi w IV

3. Birlestirmek istediginiz komgu ocak gozi tugu ile
arasindaki @ tuguna dokunun.

» Birlegen ocak gdzlerinin arasindaki ayrim 15131 soner

ve soldaki ocak goziini ekraninda "0" sembolil

yanar/yanik kalir.
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4, + Ve == tuglarina dokunarak sicakiik
diizeyini "0" ila "9." arasinda ayarlayin.
» Qcak gdzleri birlegerek tek bir ocak gozli gibi
ayarlanan sicaklik seviyesinde galismaya baglar.
5. 3. ve/veya 4. ocak gozlerini birlegtirmek
isterseniz,
Birle§mi§ olan 2 ooak giiz[]ne 3. velveya 4.

» Qcak gozleri birleserek aralarindaki ayrim 1191 séner

ve ocak gozli ocak gozli ekranlarida ortaklasir. En

soldaki ocak gdziiniin sicaklik gdstergesi yanik kalir ve

tek bir goz gibi ayarlanan sicaklik seviyesinde caligir.

Aktif ocak gdzlerinin birlestrilmesi

1. Farkli ya da ayni sicaklik seviyesinde ayri ayri
calisan iki komgu ocak goziini birlestirmek icin,
gozler arasindaki @ tuguna dokunun.

» Ayr olarak calisan ocak gozleri birlestirildiginde
aradaki ayrim 15141 séner ve sicaklik seviyesi soldaki
ocak gozli ekranina goriindr. Birlegen ocak gdzleri,
ocak gozlerinden dlstik olan sicaklik seviyesinde tek
bir ocak gdzi gibi calismaya devam eder.

£
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Birlegen ocak gozlerinde daha 6nceden
9 ayarlanan sicaklik ve varsa zaman degeri,
birlestikten sonra kiigiik olan degerde
caligmaya devam eder.
Ornegin; 6 sicaklk seviyesinde 10 dakikaya
ayarlanmig bir gz ile 2 sicaklik seviyesinde 20
dakikaya ayarlanmig ocak gozlerini
birlestirdiginiz takdirde, birlesen ocak gozleri 2
sicaklik seviyesinde 10 dakika caligacaktir.

Birlesik ocak gozleri ayirmak igin;
1. Ayirmak istediginiz birlesik ocak gdzlerinin
arasinda bulunan @ tusuna dokunun.

el
Hoe v

» Dokundugunuz @ tusununun sagindaki ocak
g0z/gdzleri ve solundaki ocak gbz/gdzleri aynlarak
calismaya devam edecektir. Ocak gozil simgeleri

yrilan ocak gozleri, birlesikken sahip olduklari
sicaklik degerlerinde calismaya devam eder.

Birlesik ocak gozlerinin kapatiimasi

Birlesik ocak gozleri 3 farkli sekilde kapatilabilir:

1. Sicakhg "0" seviyesine diiglirerek
Birlesik ocak gdzilerinin, sicaklik ayarini 0"
seviyesine dlsirerek kapayabilirsiniz.

2. Birlegik ocak gbzleri igin zamanlayiciyla
kapama fonksiyonunu kullanarak
Stire dolunca, zamanlayici, kendisine badli ocak
g06z0in kapar. llgili ocak g6zU ekraninda "0"
degeri goriintr. Ocak gozli ekranindaki ©)
simgesi soner.

Stire doldugu zaman sesli alarm galacaktir. Sesli
alarmi susturmak igin kontrol panelindeki
herhangi bir tusa dokunun.

3. Birlesik ocak gdzlerinin herhangi birinin
simgesine yaklagik 3 saniye dokunarak
Kapamak istediginiz birlesik ocak gozlerinin
herhangi bir simgesine yaklasik 3 saniye
dokunun.



Yiiksek gii¢ ayari (BOOSTER)

Maksimum gligte 1sitma yapabilmek icin yiksek gli¢
kademesini kullanabilirsiniz. Ancak bu konumda gok
uzun siire pisirme yapmaniz 6nerilmez.

Yiiksek gii¢ ayarinin (BOOSTER) dogrudan
secilmesi:

1. @ tusuna dokunarak ocagi agin.

2. Ocak Gozli Segme tuslarina dokunarak istediginiz

3. W tusuna dokunun.

Segilen ocak gozil en ylksek glicte calisir ve ocak
g6zil ekraninda sirayla 3 adet 151k yanip soner.

Yiksek gti¢ ayari stresi ( Bkz. Tablo-2 : Galisma stiresi
sinirlari tablosu) sona erince ocak gézli kapanir.
Yiiksek gii¢ ayarinin (BOOSTER) ocak gozii
aktifken secilmesi:

1. Ocak agikken ve ilgili ocak gdzil belli bir seviyede

tusuna dokunu

Ocak g6zl en az 20 saniye boyunca
secilen seviyede galismalidir.

2. Secilen ocak gozii en yiksek gugte galigir ve ocak
g6zil ekraninda sirayla 3 adet 151k yanip soner.
Yiksek gli¢ ayari stiresi sona erince, ocak gozil
ayarlanan sicaklik seviyesine geger ve ekranda
yalnizca sectiginiz sicaklik dederi gosterilir.

Birlegik ocak gozleri yliksek glig ayarinda
calisiyorken gozler aynildiginda, ayrik
gozler de yiiksek gli¢ ayarinda galismaya
devam eder.
Yiiksek gii¢ ayarinin (BOOSTER) zamanindan
once kapatiimasi:

@ftuwna dokunarak ytiksek gti¢ ayarini istediginiz
zaman kapatabilirsiniz.

Hizl Isitma

Hizli Isitma, pigirmeyi kolaylagtiran bir fonksiyondur.
Tim ocak gozleri Hizli Isitma fonksiyonu ile
donatilmigtir. Hizli Isitma fonksiyonu, istenilen ocak
g0zUi sicaklik degeri belirlendikten sonra, 20 saniye
igerisinde caligtirilabilir.

n.

Bu fonksiyon kisa sireli hizli isitmalarda kullanilir, Hizl
Isitma siiresi doldugunda ocak gozi ayarlanan sicaklik
seviyesinde calismaya devam eder.

Hizll Isitma fonksiyonu ocak agildiktan sonra ilk
20 saniye igerisinde yapilabilir.

-H-IIIOW

®tusuna dokunarak ocadi agin.
2. Ocak Gozli Segme tuglarina dokunarak istediginiz
ocak goziindi segin

3. Ve - tuglarina dokunarak istediginiz
sicaklik seviyesini ayarlayin.

4, ‘&’tuwna dokunun.
Segmis oldudunuz ocak gzii agagidaki tabloda
belirlenen stire kadar yiksek gligte caligir. Ocak
g6zl ekraninda sirayla 3 adet isik ve segtiginiz
sicakiik degeri gosterilir.

5. Hizliisitma stiresi sona erince, ocak gozli
ayarlanan sicaklik seviyesine geger ve ekranda
yalnizca segtiginiz sicaklik degeri gosterilir.

Birlegik ocak gozleri hizli 1sitma fonksiyonunda
calisiyorken gozler aynldiginda, ayrik gozler de
hizli 1sitma fonksiyonunda galigmaya devam
eder.

Tablo-1: Hizli Isitma Calisma Sireleri

Sicaklik seviyesi Calisma siiresi
sinirlamasi -saniye
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Hizli Isitma fonksiyonunun kapatiimasi:

‘&’tuwna dokunarak Hizll Isitma fonksiyonunu
istediginiz zaman kapayabilirsiniz.

Temizleme Kilidi

Temizleme kilidi, ocak agik konumdayken 20 saniye
stireyle kontrol panelindeki tim tuslarin galismasini
engelleyerek, kullanicinin kisa sireli temizieme
yapmasina imkan verir. Bu stire boyunca Grlin enerji
cekmez.

Temizleme kilidinin etkinlestirilmesi

E

1. Ocak actk konumdayken & tusunu tek sinyal
sesi gelinceye kadar basil tutun.

Tus kilidi 1141 yanar ve ocak saat ekraninda 20'den

geriye dogru sayim baglar. Bu stire boyunca panel

Uzerindeki @ tusu harig higbir tus ¢alismaz.

Temizleme Kilidinin devre digi birakiimasi

Temizleme kilidini devre digl birakmak igin herhangi bir

tusa basmaniza gerek yoktur. 20 saniye sonra ocak

tek sinyal sesi verir, tug kilidi 15131 soner ve temizleme

kilidi otomatik olarak devre disi kalir.

Cocuk Kilidi

Ocak kapaliyken, cocuklarin ocagi agmasini énlemek

icin, ocagi gocuk kilidi ile korumaya alabilirsiniz. Gocuk

kilidini yalnizca kapaliyken (Standby modunda)

etkinlegtirebilir ve devreden cikarabilirsiniz.

Gocuk kilidinin etkinlestiriimesi

1. Ocak kapaliyken @@ tusunu iki sinyal sesi
gelinceye kadar basili tutun. _

Cocuk kilidi fonksiyonu devreye girer ve &1 tusunun

1191 yanar.

Ocak agik ve gocuk kilidi fonksiyonu

letkinken herhangi bir tusa basildiginda &

tusunun 1S1g1 yanip soner.

Ocak stand-by konumunda gocuk kilidi

fonksiyonu etkinken @ tuguna

dokunuldugunda & tusunun 1s1§1 yanip

soner.

Ocagin stand-by konumunda artik Isi

gostergesi goriiniiyorsa, cocuk kilidi

fonksiyonu etkinken herhangi bir tuga

basildijinda & tusunun 1s1g1 yanip soner.

Cocuk kilidinin devreden c¢ikarimasi

1. Cocuk kilidi etkinken @ tusunu tek sinyal sesi
gelinceye kadar basili tutun.
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» Gocuk Kilidi fonksiyonu devreden cikar ve @

tusunun 151g1 soner.

Tus Kilidi

Ocak caligir durumdayken, yanlislikla fonksiyonlarinin

degistirilmesini dnlemek igin tus kilidini

etkinlegtirebilirsiniz.

Tus kilidinin etkinlestirilmesi

1. Kontrol paneli kilitlemek icin & tusuna uzun bir
stire dokunun.

Once tek sinyal sesi gelecektir. Bu durumda ocaginiz

temizleme kilidine gecmis durumdadir. Ardindan,

arka arkaya iki sinyal sesi gelinceye kadar parmaginizi

kaldirmadan dokunmaya devam edin.

ftusunun 1sigt yanip sdner ve tiim ocak gozleri kilitlenir.

us Kilidini yalnizca galisma modunda
etkinlestirebilirsiniz. Tug kilidi etkinken yalnizca
tusu galigir. Herhangi bir bagka tusa
dokundugunuzda, & tusunun 1s1§1 yanip
sénerek tus kilidinin etkin oldugunu gdsterir.
Tuslar kilitliyken ocagi kaparsaniz, ocag
yeniden agabilmek igin tug kilidinin devreden
gikariimasi gerekir.

Tus kilidinin devreden cikariimasi

1. tusunu 2 saniye basil tutun.

islem sesli bir sinyalle onaylanir. & tusunun i

soner ve kontrol panelinin kilidi agilir.

Zamanlayici fonksiyonu

Bu fonksiyon sizin igin pigirmeyi kolaylastirir. Pigirme

stirecinde devamii ocagin basinda durmak zorunda

kalmazsiniz. Ocak g6zl segtidiniz stire sonunda

otomatik olarak kapanir.

Zamanlayicinin etkinlestirilmesi

1. @ tusuna dokunarak ocagi agin.

2. Ocak Gozli Segme tuslarina dokunarak istediginiz
ocak goziinii segin.

3. Ve - tuglarina dokunarak istediginiz
sicaklik seviyesini ayarlayin.

4. © tusuna dokunarak zamanlayiciyi etkinlestirin.

Zamanlayici ekraninda "00" yanar ve ocak gozli

ekraninda simgesi yanip sbnmeye baglar.

5. Ve - tuglarina dokunarak istediginiz
streyi ayarlayin.
simgesi ocak gozil ekraninda belirli bir stire yanip
séndiikten sonra devamli yanar. ©) simgesi devamli
yanmaya baglamasi fonksiyonun etkinlestirildigini
gosterir.

Zamanlayici sadece ¢galismakta olan ocak
gozleri igin ayarlanabilir.




Zamanlayicisini ayarlamak istediginiz diger
ocak gozleri igin de yukaridaki iglemleri
ekrarlayin.

Ocak gdz(i ve ocak goziiniin sicaklik degeri
secilmeden, zamanlayici ayarlanmaz.

Zamanlayici etkinken, hangi ocak gozu segili
ise zamanlayici ekraninda o ocak gozu igin

Birlegen ocak gozlermde zamanlayici

ayarland|g|nda sembolii en soldaki ocak
lg6z(i ekraninda gorinir.

Ocak gozli ekraninda ©) simgesi belirli bir stire yanip
sondikten sonra tamamen soner ve zamanlayici iptal
olur.

Durdurma fonksiyonu

Bu fonksiyonu kullanarak, ocakta calisan (zamanlayici
harig) tlim fonksiyonlar belirli bir sireligine
durdurabilirsiniz.

Herhangi bir ocak gézli igin zamanlayici
ayarlanmigsa, zamanlayici, durdurma
lesnasinda galismaya devam eder.

Birlegen ocak gozlerinde daha dnceden
ayarlanan sicaklik ve varsa zaman degeri,
birlestikten sonra kiigiik olan degerde
calismaya devam eder.
Ornegin; 6 sicaklk seviyesinde 10 dakikaya
ayarlanmig bir gz ile 2 sicaklik seviyesinde 20
dakikaya ayarlanmig ocak gozlerini
birlestirdiginiz takdirde, birlesen ocak gozleri 2
sicaklik seviyesinde 10 dakika caligacaktir.
Birlegtiriimek istenen ocak gozlerinden sadece
birinde zamanlayici ayarlanmig ise,
birlestirildikten sonra bu ayar birlesik gozler
icin de gegerli olur.
Zamanlayicilarin kapatiimasi
Ayarlanan siire doldugu anda ocak gozii otomatik
olarak kapanir ve sesli uyari verir.
Sesli uyarlyl kapatmak igin herhangi bir tuga basin.
Zamanlayicilarin erken kapatiimasi
Zamanlayici erken kapatildii takdirde, ocak,
kapatilincaya kadar ayarlanmig sicaklikta galigmaya
devam eder.
Zamanlayici iki farkli sekilde erken kapatabilirsiniz:
1-Zamanlayici degerini "00" seviyesine digirerek
kapatma:
1. Kapatmak istediginiz ocak gdziini segin.
2. © tusuna dokunarak ilgili ocagin zamanlayicisini
Segin.
3. Zamanlayici ekraninda "00" gdrlinlinceye kadar
— tuglarina dokunarak degeri azaltin.
Ocak gozli ekraninda Q)] simgesi belirli bir stire yanip
sondikten sonra tamamen soner ve zamanlayici iptal
olur.
2-Zamanlayici tuguna yaklagik 3 sn dokunarak
kapatma:
1. Kapatmak istediginiz ocak gdziini segin.
2. © tusuna dokunarak ilgili ocagin zamanlayicisini
Segin.
3. O tusunu yaklasik 3 sn basili tutun.

mayarlanm@ stire gorundr.

1. Ocadiniz calisiyorken, & tusuna dokunun.
Calismakta olan tlim ocak gozleri durur.
2. Duran tiim ocak gdzlerini eski ayarlarinda tekrar
calistirmak igin ¥ tusuna tekrar dokunun.
Endiiksiyon ocak gdzlerinin giivenli ve etkin bir
sekilde kullaniimasi
Galigma prensibi: Endiiksiyon ocak, ¢alisma prensibi
geredi dogrudan pisirme kabini isitir. Bu sebeple diger
ocak tirlerine gore birgok avantaja sahiptir. Daha
verimli galigir ve ocak yiizeyi daha soguktur.
EndUiksiyon ocadiniz size maksimum giivenli kullanimi
sadlayacak stiin emniyet sistemleriyle donatilmigtir.

Ocaginizda endiiksiyon 6zelligi sahip olan

6 94x225 mm boyutunda 8 adet ocak gozleri
bulunur. Endiiksiyon 6zelligi sayesinde, her bir
ocak gozli de (zerine koyulan kabi otomatik
olarak algilar. Sadece kabin tabaninin temas
ettigi yerlerde enerji olusur ve bu sayede
minimum enerji tliketimi elde edilir.

Caligma siiresi simirlamalari

Ocak kumandasinda bir galigma siresi sinirlamasi
vardir. Bir veya daha fazla ocak gézli agik unutulursa,
ocak gozil belirli bir siire sonra otomatik olarak
devreden gikar (Bkz. Tablo-1). Ocak gbziine atanmig
bir zamanlayici varsa, daha sonra zamanlayici ekrani
da kapanir.

Calisma stiresi sinir, segilmis olan sicakiik seviyesine
baglidir. Bu sicakiik seviyesinde icinde azami ¢aligma
stiresi uygulanir.

Ocak gdz(i, yukarida agiklandigi gibi otomatik olarak
kapatildiktan sonra kullanici tarafindan yeniden
calistinlabilir.

Tablo-2 Galisma siresi sinirlan

Sicakiik seviyesi Caligma siliresi
sinirlamasi -saat
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Yilksek Giig Ayari 10 dakika
Booster

Asiri isinma korumasi

Ocaginizda asir Isinmaya kargl koruma saglayan bazi

sensdrler bulunmaktadir. Asir 1smma durumunda

asagidakiler gbzlemlenebilir:

e (alisan ocak gozi kapanabilir.

e Secilen seviye dusebilir. Ancak bu durum
gostergede gorlimez.

Tagmaya karsi emniyet sistemi

Ocaginizda tagmaya karg! bir emniyet sistemi

bulunmaktadir. Kontrol paneli (izerine gelen herhangi

bir sebeple tagma olursa sistem elektrik baglantisini

otomatik olarak keserek ocadinizi kapatir. Bu esnada

gbstergede "E" uyarisi goriinr.

Hassas giic ayari

Endiiksiyon ocak ¢aligma prensibi geregi verilen

komutlara aninda cevap verir. Giig ayarlanni ok hizli

bir sekilde degistirir. Boylece tasmak iizere olan

yemegin (su, stt) tasmasini bile Griind hemen

kapatarak engelleyehilirsiniz.

Giiriiltiilii cahigma

Endliksiyon ocaktan bazi sesler gelebilir. Bu sesler

normaldir ve endksiyonlu pigirmenin bir parcasidir.

e Yiiksek sicaklik seviyelerinde ses belirginlegir.

e Tencere alasimi sese neden olabilir.

e Diislik kademelerde, caligma prensibinden
kaynaklanan diizenli bir agma-kapama sesi
duyulabilir.
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e Bos tencerenin isitiimasi durumunda ses
duyulabilir, Uzerine su veya yemek eklendiginde
bu ses kaybolur.

e FElektronik sistemi sogutan fanin calisma sesi
duyulabilir.

Hata kodlari / uyari mesajlari ve hata nedenleri

Tablo-3:

Ocak fazla | "H" simgesi yanip
isinmi sbner ekrani

Dokunmatik
kontrol karti
donanimsal
hata

"Fx**" simgesi
yanar,

Zamanlayici
ekrani

Dokunmatik kontrol panelinde belirebilecek
hata mesajlariyla ilgili agiklamalar hakkinda
daha fazla bilgi edinmek igin Tablo-2 'ye
bakin.Fx ve Ex hata durumlan diizelmezse
servis gagirin.

Dokunmatik kontrol panelinin ylizeyi yogun
buhara maruz kalirsa tlim kontrol sistemi devre
dist kalip, sinyal sesi duyulur ve ekranda “E”
yanip soner.

Dokunmatik kontrol panelinin yiizeyini temiz
utun. Hatali galisma uyarisi verebilir.




[ Bakim ve temizlik
Genel bilgiler

Diizenli araliklarla temizlenmesi halinde Griintin
kullanim dmrii uzar ve sik kargilagilan sorunlar azalir.

UYARI:
Bakim ve temizlik islemlerine baslamadan
6nce (rlinlin elektrik baglantisini kesin.

Elektrik carpmasi tehlikesi vardir!

UYARI:
Uriin( temizlemeden 6nce (rliniin sogumasini
bekleyin.

Sicak yiizeyler yaniklara neden olabilir!

e Uriin, her kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir.

Boylece yiyecek artiklari kolayca temizlenir ve
Uriin daha sonra tekrar kullanildiginda bu
artiklarin yanmasi nlenir.

e Uriindn temizligi icin Gzel bir temizieme
maddesine gerek yoktur. Uriini bulagik deterjani,
ilik su ve yumusak bir bez ya da stinger
kullanarak temizleyip, kuru bir bezle kurulayin.

e Temizlik isleminden sonra kalan sivilari tamamen
sildiginizden ve pisirme sirasinda etrafa sigrayan
yemekleri hemen temizlediginizden emin olun.

e Paslanmaz veya inoks ylizeylerin ve tutamagin
temizliginde asit veya Klor igeren temizleme
maddeleri kullanmayin. Sabunlu yumusak bir bez
ve Svi (izici olmayan) deterjan yardimiyla tek
yonde silmeye dikkat ederek temizleyin.

Bazi deterjanlar veya temizleme maddeleri
lizeye zarar verebilir.
emizlik sirasinda agindirici deterjanlari,

temizleme tozlari, temizleme kremleri ya da
keskin nesneler kullanmayin.

emizlik icin buharli temizleme drtinlerini
kullanmayin.

Ocagin temizlenmesi

Gamsi seramik Yiizey

Camsi seramik yizey (vitroseramik) (izerinde, temizlik
maddeleri de kalmayacak sekilde soguk su ile silinmeli
ve yumugak bir bez ile kurulanmalidir. Artiklar ocagin
bir sonraki kullaniminda camsi seramik ylizeye zarar
verebilir.

Camsi seramik (vitroseramik) ylizeydeki kurumug
artiklar higbir kogulda tirtikli bigaklarla, bulasik teliyle
veya benzeri araglarla siyriimamalidir.

Kalsiyum lekelerini (sari lekeler) piyasada bulunan kireg
gidericilerle veya sirke ya da limon suyu gibi kireg
sokctl bir maddeyle ¢ikarin.

Yiizey ok fazla kirlenmisse, temizleyici maddeyi bir
stingerle sirtin ve iyice islemesi igin uzun stire
bekleyin. Daha sonra islak bezle ocagin yizeyini
temizleyin.

Koyu krema ve surup gibi seker esasli
iyecekler ylizeyin sojumasini beklemeden

derhal temizlenmelidir. Aksi takdirde camsi

seramik ylizey kalici olarak zarar gorebilir.

Zaman iginde kaplamalarda ve diger yiizeylerde hafif
renk solmasi meydana gelebilir. Bu driiniin galigmasini
etkilemez.

Camsi seramik ylizeyde meydana gelen renk atmalari
ve lekeler normal bir durum olup bir kusur degildir.
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Sorun giderme

»  Metal parcalar 1sindigi zaman genleserek ses cikarabilir. >>> Bu bir ariza degildir,

e Sigorta hozuk veya atmis olabilir. >>> Sigorta kutusunaaki sigortalar: kontrol edin. Gerekirse,
bunlari dedistirin veya yeniden devreye sokun.

o Uriiniin figi (toprakli) prize takimamis olabilir. >>> Fisin prize takilip takilmadigini kontrol edin.

e (Ocak agma/kapama tusuna basildiginda acilimiyor ise >>> Figi gekin ve takmadan énce 20 saniye
bekleyin.

e Asin |)s/| korumasi vardir. >>> Ocaginizin sogumasini bekleyin.

zi kontrol edin.

e (alistinlan ocak gdziinlin tizerine tencere koyulmamis olabilir. >>> Ocak gdzii tizerinde tencere olup
olmadigini kontrol edin.

e Tencereniz endliksiyon uyumlu olmayabilir. >>> Tencerenizin endiiksiyon ocaga uygun olup olmadigini
kontrol edin.

e Tencere, ocak gozlinde dogru ortalanmamig olabilir ya da tencere alt yiizeyi, secilen ocak gozii igin yeterli
genislikte olmayabilir. >>> Ocak gzl igin yeterli geniglikte bir tencere segerek ocak gdzinl ortalayin.

®  Tencere veya ocak 9ozl cok isinmis olabilir, >>> Sogumalarlnl bekleyin.

e Secilen gozlin pisirme siiresi dolmusg olabilir. >>> Yenl bir pigirme siiresi ayarlayabilir ya da pisirmeyi
bitirebilirsiniz.
e Aginisi korumaS| vardr. >>> Ooaglnlzm sogumasini bekleyin

Dcak gozil acildig: halde, tencere ismmiyor.

e Tencere endiksiyon ocaga uyumlu olmayablllr >>> Tencerenizin endiksiyon ocaga uygun olup olmadigini
kontrol edin.

e Tencere, ocak gdzline dogru ortalanmamis olabilir ya da tencere alt ylizeyi, segilen ocak goz( igin yeterli
genislikte olmayabilir. >>> Ocak gdzil igin yeterli geniglikte bir tencere segerek ocak gdzinl ortalayin.

Bu béliimdeki talimatlar uygulamaniza ragmen
sorunu gideremezseniz (irinG satin aldiginiz
bayi ya da Yetkili Servise bagvurun.

Galigmayan UriinG kendiniz onarmayi asla
denemeyin.
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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
' regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

c € Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
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term cooking process has to be
supervised continuously.

e \WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

e \WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

e |n case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

e After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

e Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

e The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

e \apour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

¢ Hotplates are equipped with
“Induction” technology. Your
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induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate. See.
General information about
CO0King, page 14, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.



CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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F General information

Overview
1 Induction cooking plate 3 Vitroceramic surface
2 Assembly clamp 4 Base cover

Technical specifications
Voltage / frequency 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ; 50 Hz

Cable type / section min.HO5V2V2-F 5x 1,5 mm" or equivalent
External dimensions (height / width / depth 55 mm/580 mm/510 mm

Burners

1250 W x 4 (max. 3600

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.

8/EN



K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

S5mm min

ohon

* Minimum height to extractor as recommend in
extractor instruction manual
** Minimum distance between cabinetry must be
equal to width of hob
Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.
here is the risk of breaking for glass ceramic

surface!

e

SOmm Mig

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (%) If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

e Remove packaging materials and transport locks.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

S60num (+2mm)

60mm min

—

Electrical connection
Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.
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DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

1. This product must only be connected by a
qualified electrician such as a technician from the
local electricity company or NICEIC registered
contractor to a suitable double-pole control unit
with a minimum contact clearance of 3 mm in all
poles. This control unit must be installed
accordance with the IEE regulation. Failure to obey
this instruction may cause operational problems
and invalidate the product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.
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If a cable is supplied with the product:

[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|
(This may not exist on your product.)

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown/Black cable = L (Phase)

Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
»or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

3. For double-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown cable = L1 or L2 (Phase 1 or Phase 2)

e  Black cable = L2 or L1 (Phase 2 or Phase 1)

e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E)

(Ground)

e Black cable = L1 (Phase 1)
e Grey cable = L2 (Phase 2)
e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
Installing the product
If the oven is below:

7 %‘}/
! [ 25y
> 2

A min. 15 mm
B min. 5 mm



C 20 mm

If the board is below:

It is required to leave a ventilation opening at the rear
section of the furniture as illustrated in the following
figure.

* min.

During installation of your induction hob, place the

product parallel to the installation surface. Also, apply

sealing gasket to the parts of the hob contacting the

counter as described below in order to prevent any

liquid from penetrating between the product and the

counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Turning the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. When installing the hob, apply the sealing gasket,

which was provided in the packaging, around the
hob as shown in the following picture, ensuring
that it remains 1 to 2 mm inside from the outer
edge of the glass.

4. Fix the mounting springs inserting and screwing
them through the holes of the bottom case as
shown in the figure.

-

For some models, your product may come
ith the mounting springs already fitted
on it.

he number of mounting springs on your
product varies depending on product
model.

5. Place the hob on the counter and align it.

6. When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
installation with these clamps is not sufficient for
your cooktop, additional 2 mounting clamps can
be fixed to the front side of the product as shown
in the below figure.

; : ;
7 /,
t: /

/,
/

1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter

hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
cabinet from the hob as illustrated in the above
figure. This is not required when installing onto
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.
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A min. 15 mm
B min. 5 mm
Rear view (connection holes)

Location of the connection holes shown in the
below figure are schematic,may vary
depending on the product model. Fix them
according to connection holes on your product.

* 3

DANGER:
Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can

damage the gas and electrical system.

DANGER:

There are gas and electrical components
contained within this hob, therefore when
fitting the mounting springs/clamps only attach
the supplied fixings to the connection holes

shown in this manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property safety

he number of mounting springs on your
product varies depending on product model.
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Final check

1. Operate the product.

2. Check the functions.

Disposal

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of your product
for any damages that might have occurred
during transportation.

Disposing of the old product

Dispose of the old product in an environmentally
friendly manner.

This equipment bears the selective sorting symbol for
waste electrical and electronic equipment (WEEE). This
means that this equipment must be handled pursuant
to European Directive 2002/96/EC in order to be
recycled or dismantled to minimize its impact on the
environment, For further information, please contact
local or regional authorities.

Refer to your local dealer or solid waste collection
centre in your area to learn how to dispose of your
product.

Before disposing of the product, cut off the power
cable plug and make the door lock (if any) unusable to
avoid dangerous conditions to children.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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B How to use the hob

General information about cooking
Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Saucepan selection

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.
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e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans

and pans with flat

bottoms. They ensure

easier heat transfer.

BO|I|ng behavior may vary depending on the pot types,

size of the pot and size of the cooking zone. For a

more homogenous hoiling behavior a one step larger

cooking zones might be used. To use a larger cooking
zone has no negative effect on energy consumption at
induction hobs, because the heat is only created in
relevant pot area.

For induction hobs, use only vessels suitable for

induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if I does not
flash when you place your saucepan on cooking
zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Pan detection-focusing system

In induction cooking, energy is generated only in the

area where the base of the pan on the respective

cooking zone covers. The base of the pan is detected
by the induction system and only this area is
automatically heated. If the pan is removed from the
cooking zone during cooking, the cooking process will
be stopped. Il symbol flashes.(For some hob models,
the selected cooking zone level and 1! flash
respectively.



Safe use Selecting cooking zone suitable to the vessel

Do not select high heating levels when you will use a ———
non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very Low et
little il. L 4
Do not put metal items such as forks, knives or -
saucepan covers onto your hob since they can get -
heated. —
Never use aluminium foil for cooking. Never place food O
items wrapped with aluminium foil onto the cooking o
zone. P BE
mlf there is an oven under your hob and if it is o e N
running, sensors of the hob can decrease the T
lcooking level or turn off the hob. @ >10 cm @ <10 cm
e For your pots with bases wider than 10 cm, you
mWhen the hab is running, keep items with can use 2 or more cooking zones combined.
magnetic properties such as credit cards or e You can use each cooking zone separately for
cassettes away from the hob. your pots with bases smaller than 10 cm.
Using pots on the wide surface cooking zone ¥
You can use the wide el
surface cooking zone R— S
in two halves tapeibos
separately as rear left - 0 -
O and front left cooking 3‘;\\ F
V Z0nes. L] Y
You can use the wide
surface cooking zone -
71 for large pots. ;
i
VQ #l
Your pot must cover W E ~?:;;
Q both centers of the S
“71 wide surface cooking
zone. Do not use the e Do not put pots between the left and right
™ | cooking zone in other cooking zones.
7| ways. e Place your pots with bases smaller than 10 cm
>< as to center one cooking zone. Otherwise,

problem may occur in pot detection.

Using the hobs

DANGER:
ADO not allow any object to drop on the hob. Even small objects such as a saltshaker may damage the hob.
Do not use cracked hobs. Water may leak through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface (eg., visible cracks), switch off the product immediately to
minimize the risk of electric shock.
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Control panel

B B, B® B9
B
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beo

Adjustment buttons (+/-) for
temperature and time setting
Light indicating that the relevant
key is functioning

Cooking Zone
combination/separation key
Plus key

Minus key

On / Off key

Keylock key

Timer Activation / Deactivation key
Rapid Heating key

Stop button

Left/Right | Cooking Zone Selection
key

Left/Right Il Cooking Zone
Selection key

Left/Right lll Cooking Zone
Selection key

Left/Right IV Cooking Zone
Selection key

purposes only. Actual appearances or

@raphics and figures are for informational

unctions may vary according to the model of

your hob.

Cooking Zone display

—

9)

o O~ WD
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Temperature indicator (temperature setting O -

Timer symbol

Cooking Zone distinction light

Cooking Zone combination/separation key
Cooking Zone Selection key

Cooking Zone Selection light

This product is controlled by means of a touch
control panel. Each operation you make on

our touch control panel will be confirmed by
an audible signal.

lways keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause
problems in the functions.

Turning on the hob

1. Touchthe ® key on the control panel.

Light of the ® key comes on. The hob is ready for

use.

2. When the hob is switched on, automatic saucepan
detection is performed. If a saucepan is placed on
it, selection lights of the cooking zones on which
the saucepan is placed will light for 10 seconds.

For example, if you have two saucepans as shown in

the figure below, selection lights of the cooking zones

where the saucepans are on will light for 10 seconds.

[}

3. Ifyou touch either left | or left 1l keysin 10
seconds according to the example, you can
operate left hotplates separately.

If you touch the @ key between the left | and teft Il

keys, you can operate left | and teft Il hotplates as

combined.

You can activate the right hotplate if you touch the

right \'} key.

After the automatic pan detection is completed, you

can also select the hotplates where no pan is detected

to activate them.



Cooking zone selection lights will go off if
nothing is performed within 10 seconds. If
no operation is made within the next 10
seconds at the end of this time, then the
hob will switch back to the Standby mode
automatically.

Turning off the hob

1. Touch the ® key on the control panel.
The hob will turn off and return to Standby mode.

If "H" or "h" symbol is lit on the cooking
zone display once the hob is turned off, it
means that the cooking zone is still hot.
Do not touch the cooking zones.

Residual heat indicator

If "H" symbol is lit on the cooking zone display, it
means that the cooking zone is still hot and may be
used to keep a small amount of food warm. This
symbol will soon turn to "h" symbol meaning less hot.

hen power is cut off, residual heat indicator
ill not light up and does not warn the user
against hot cooking zones.

Turning on the cooking zones (cooking section)

1. Touchthe @ key to turn on the hob.

2. Touch the selection key of the cooking zone you
want to turn on.

"0" appears on the cooking zone display and the light

of the relevant cooking zone comes on.

Cooking zone selection lights will go off if
nothing is performed within 10 seconds. If
no operation is made within the next 10
seconds at the end of this time, then the
hob will switch back to the Standby mode
automatically.

3. By touching the + and - keys, adjust the
temperature level between "0" and "9".

Turning off the cooking zones

A selected cooking zone can be turned off in 3

different ways:

1. By dropping the temperature to "0" level
You can turn the cooking zone off by dropping
the temperature setting to "0" level.

2. By using the switching off function on the
timer for the desired cooking zone

When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned to it. "0" value will
appear on the relevant cooking zone display. The
symbol on the cooking zone display will

disappear.
When the time is over, an audible alarm will
sound. Touch any key on the control panel to
silence the audible alarm.

3. By touching the relevant cooking zone symbol
for 3 seconds
Touch the symbol of the cooking zone that you
want to turn off for about 3 seconds.

Combining the cooking zones

1. Touchthe ® key to turn on the hob.

2. Touch the selection key of any one of the cooking

zones you want to combine.
» 0 appears on the cooking zone display and the light
of the relevant cooking zone comes on.

g
the key of the adjacent one you want to combine.
» The distinction light between the combined cooking
zones will go off and the "0" symbol on the display of
the

By touching the + and - Kkeys, adjust the
temperature level between "0" and "9".

» Now cooking zones are combined to operate as a

single cooking zone at the set temperature level.

5. 8. If you wish to combine the 3rd and 4th
cooking zones,
To add the 3rd and/or 4th cooking zones to the 2
combined cooking zones touch the @ key
between them.
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» Cooking zones will be combined and the distinction

light between them will go off and the cooking zone

displays will also become shared. Temperature

indicator of the leftmost cooking zone will remain lit

and operate at the temperature level which was set as

single cooking zone.

Combining the active cooking zones

1. To combine two neighboring cooking zones that
are operating individually at different or same
temperature levels, touch the @ key between the

combined, the distinction light between them will go
off and the temperature level will be shown on the
display of the left cooking zone. The combined cooking
zones will continue operating as a single cooking zone
at the lower temperature level of the combined

&

ny previous temperature or, if any, time value
on the combined cooking zones will go on
operating in the smaller value after the
combination.
For example, if you combine a cooking zone
set to 10 minutes at temperature level 6 and a
cooking zone set to 20 minutes at temperature
level 2, combined cooking zones will operate
for 10 minutes at temperature level 2.

To split the combined cooking zones;
1. Touch the @ key between the combined cooking
zones you want to split.

» The cooking zone(s) on the right and the cooking
zone(s) on the left of the @ key you have touched will
be separated and continue to operate. Distinction light

The separated cooking zones will resume
operating at the temperature values they had
hen they were combined.

Turning off the combined cooking zones

Combined cooking zones can be turned off in 3

different ways:

1. By dropping the temperature to "0" level
You can turn the combined cooking zones off by
dropping the temperature setting to "0" level.

2. By using the switching off function on the
timer for the combined cooking zones
When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned to it. "0" value will
appear on the relevant cooking zone display. The

symbol on the cooking zone display will

disappear.
When the time is over, an audible alarm will
sound. Touch any key on the control panel to
silence the audible alarm.

3. By touching the symbol of any one of the
combined cooking zones for 3 seconds
Touch the symbol of any one of the combined
cooking zones you want to turn off for
approximately 3 seconds.

BOOSTER

You can use booster function to perform heating at the

maximum power, However, this function is not

recommended for cooking a long time.

Selecting BOOSTER directly:

1. Touchthe ® key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the

Cooking Zone Selection keys.

3. Touch the @1’ key.

Selected cooking zone will operate at the maximum
power and 3 lights will flash on the cooking zone
display respectively.



When the booster setting time (see, Table-2: Table of
operation time limits) is over, cooking zone will switch
off.

Selecting Booster when cooking zone is active:
1. Touch the W&f key after the cooking zone is on
and has operated for at least 20 seconds at a
certain level.

e
L
B el oW

Cooking zone should complete operating
for at least 20 seconds on the selected
level.

2. Selected cooking zone will operate at the
maximum power and 3 lights will flash on the
cooking zone display respectively. Once the
Booster period is over, the cooking zone switches
to the set temperature level and only the selected
temperature value is displayed.

When the cooking zones are separated
while combined cooking zones are
operating at booster setting, separated
cooking zones will also continue operating
in the booster setting.

Turning off Booster function prematurely:

By touching the Wy key you can turn off the booster
setting any time you want.

Rapid Heating

Rapid heating is a function which facilitates cooking.
All cooking zones are equipped with Rapid Heating
function. The Rapid Heating function can be operated
in 20 seconds after determining the desired cooking
zone temperature value.

This function is used for short-time rapid heating.
Once the rapid heating time is over, cooking zone will
continue operating at the set temperature level.

Rapid Heating function can be set within the
irst 20 seconds after the hob is switched on.

Selecting the Rapid Heating function:

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Set the desired temperature level by touching

N0 e KEYS.

4. Touchthe Wy key.

The cooking zone you have selected will operate
at maximum power for a certain period of time
specified in the table below. 3 lights and the set
temperature value will appear on the cooking
zone display respectively.

5. Once the Rapid Heating period is over, the
cooking zone switches to the set temperature
level and only the selected temperature value is
displayed.

\When the cooking zones are separated while
combined cooking zones are operating at
booster setting, separated cooking zones will
also continue operating at the rapid heating
setting.

Table-1: Booster Operation Times

Temperature level Operation time limit -

Turning off Booster function
Touch & key to turn off the Booster function
whenever you want.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys on the
control panel for 20 seconds to allow the user to make
a short cleaning while the hob is in use. Device will not
withdraw any power throughout this time.
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Activating the cleaning lock

g

==
e il ol o WV

When the hob is in On mode, press and hold @
key until a single signal sound is heard.
Cleaning lock light will illuminate and the clock display
of the hob will start to count down from 20. None of
the keys on the control panel will be functional
throughout this period except @ key.

Deactivating the cleaning lock

You do not have to press any key to deactivate the
cleaning lock. The hob will give an audio signal after
20 seconds, keylock light will turn off and the cleaning
lock will automatically be deactivated.

Child Lock

When the haob is in Off mode, you can protect the

hob by child lock to prevent children from turning it on.

Child Lock can be activated or deactivated when the

hob is in Off (Standby) mode only.

Activating the Child Lock

1. When the hob is in Off mode, press and hold &
key until two signal sounds are heard. _

The Child Lock will be activated and the light of the &

key will come on.

If any key is pressed when the hotplate
and the Child Lock is active, the light of
the @ key flashes.

If © key is touched when the hotplate is
in stand-by and the Child Lock is active,
the light of the & key flashes.

If residual heat indication is displayed
while the hotplate is in stand-by and if an
key is pressed while the child lock is

active, light of & key will flash.

Deactivating the Child Lock

1. When the Child Lock is activated, press and hold
& key until a single signal sound is heard.

» Child Lock will be deactivated and the light of the &

key will turn off,

Keylock

You can activate the keylock to avoid changing the

functions by mistake when the hob is operating.

Activating the keylock

1. Touchand hold the B key for a long time to lock
the control panel.

Only one signal sound will be heard first. In this case,

your hob is switched to Cleaning Lock. Then, keep on
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touching without lifting your finger until you hear two
successive signal sounds.

The light of the & key will flash and all cooking zones
will be locked.

You can activate the keylock in operation mode
only. When keylock is activated, only the ©
key will be functional. When you touch any

other key, the light of the & key will flash to
indicate that the keylock is active.

If you turn the hob off when the keys are
locked, the keylock must be deactivated to
turn the hob on again.

Deactivating the keylock

1. Keep f key pressed for 2 seconds.

The operation is confirmed with an audible signal. The

light of the & key turns off and the control panel is

unlocked.

Timer function

This function facilitates cooking for you. It will not be

necessary to attend the oven for the whole cooking

period. Cooking zone will be turned off automatically at

the end of the time you have selected.

Activating the timer

1. Touchthe ® key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Set the desired temperature level by touching

AN e KEYS.
4. Touch © key to activate the timer.

"00" appears on the timer display and O] symbol
starts flashing on the cooking zone display.

5. Set the desired duration by touching and
- KEYS.

After flashing for a certain period of time, the O]

symbol lights up permanently. Lighting up of ©)

symbol continuously indicates that the function is

activated.

The timer can only be set for the cooking
ones already in use.

Repeat the above procedures for the other
cooking zones for which you wish to set the
imer.

imer cannot be adjusted unless the cooking
zone and the temperature value for the
cooking zone are selected.




hen the timer is activated, only the set time
or the selected cooking zone will appear on
he timer display.

hen the timer is set in the combined cooking
ones, @ symbol appears on the display of
he leftmost cooking zone.

ny previous temperature or, if any, time value
on the combined cooking zones will go on
operating in the smaller value after the

combination.

For example, if you combine a cooking zone
set to 10 minutes at temperature level 6 and a
cooking zone set to 20 minutes at temperature
level 2, combined cooking zones will operate
for 10 minutes at temperature level 2.

If the timer is set in only one of the cooking
zones to be combined, this setting will also
apply for the combined cooking zones after
combination.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hotplate will
automatically turn off and give an audible warning.
Press any key to silence the audio warning.
Turning off the timers earlier

If you turn off the timer earlier, the hob will carry on
operating at the set temperature until it is turned off.

You can turn the timer off earlier in two different ways:

1-Turning off the timer by dropping its value down

to "00™:

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch © key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Until "00" is displayed on timer screen decrease
the value by touching the e keys.

@symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

2-Turning off the timer by pressing timer key for

approximately 3 seconds:

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch © key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Touch ©® key for about 3 seconds.

@symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

Stop function

Using this function, you may stop all functions
operating on the hob (except timer) for a certain
period of time.

If the timer is set for any cooking zone, timer
ill continue operating during stoppage.

1. Touch the ¥ key when your hob is operating.

All active cooking zones will stop.

2. Touch ¥ key again to restart all stopped cooking
zones with previous settings.

Using induction cooking zones safely and

efficiently

Operating principles: Induction hob heats directly the

cooking vessel as a feature of its operating principles.

Therefore, it has various advantages when compared

to other hob types. It operates more efficiently and the

hob surface does not heat up.

Induction hob is equipped with superior safety systems

that will provide you maximum usage safety.

Your hob is equipped with 8 cooking zones

ith 94x225 mm dimension featured with
induction. With induction feature, each cooking
zone automatically detects the vessel placed
on it. Energy builds up only where the vessel
contacts with the cooking zone and thus,
minimum energy consumption is achieved.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation time
limit. When one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see, Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be restarted by the user after it
is turned off automatically as described above.
Table-2 Operation time constraints

Temperature level Operation time limit -
hour




e The noise of the fan that cools the electric
system can be heard.

Error codes / warning messages and error

sources

Table-3:

Indicator Display

Overheat_mg p_rotecthn ) Hob * symbol flashes Cooking
Your hob is equipped with some sensors ensuring Sbttioaind Zone
protection against overheating. Following may be display

observed in case of overheating:

e Active cooking zone may be turned off.

e Selected level may drop. However, this condition
cannot be seen on the indicator.

Overflow safety system

Your hob is equipped with overflow safety system. If

there is any overflow that spills onto the control panel,

system will cut the power connection immediately and

turn off your hob. "E" warning appears on display

during this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as a

feature of its operating principles. It changes the

power settings very fast. Thus, you can prevent a meal

(water, milk) from overflowing even if it was just about

Touch "Bx**" symbol lights up. | Timer
control display
card

hardware

error

ek, il )
to overflow. X7 12,9
Noisy operation
Some sounds may come from the induction hob. For further information about error messages
These sounds are normal and a part of induction hat may appear on the touch control panel,
cooking. see Table-2. If Fx and Ex errors remain
*  Sound becomes prominent in high temperature uncorrected, call Authorized Service.
levels. . If the surface of the touch control panel is
*  Alloy of the saucepan can cause noise. subjected to vapor, entire control system will
* Inlow levels, aregular on/off sound can be be deactivated, a signal sound will be heard
heard because of the operating principles. and "E" will flash on the display.
e Noise can be heard if an empty saucepan is
heated. When you put water or meal in it, this Keep the surface of the touch control panel
sound will clear away. clean. It may give erroneous operation
arning.
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface (vitroceramic) with
cold water, paying attention to leave no residual
cleaning agents, and dry with a soft clothing. Residues
may cause damage on the glass ceramic surface
when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
(vitroceramic) should under no circumstances be
scraped with hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a small amount
of lime remover such as vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-hased foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may get damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This does not affect the operation of
the product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.
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Troubleshooting

When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e I the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

e Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

e You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

Selected cooking zone suddenly turns off during operation.

e Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish
cooking.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

* An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante y consejos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
' riesgo para la salud o la propiedad.

Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

Advertencia sobre superficies
calientes.

B BB BB

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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t Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y

el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y dafios materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e [Este aparato podra ser utilizado
por nifos mayores de 8 afios o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de 10s
resgos.

Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los nifios no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

e [Este aparato no esta destinado a
ser utilizado por personas
(incluidos nifios) con minusvalia
fisica, sensorial 0 mental, o por
falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sean
supervisados o instruidos acerca
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del uso por una persona
responsable de su seguridad.

Los nifios bajo supervision no
deben jugar con el aparato.

Si da el aparato a otra persona
para uso personal 0 de segunda
mano, dele también el manual de
instrucciones, las etiquetas del
producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles darios derivados de la
realizacion de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
alguin defecto o dario visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.

Seguridad eléctrica

Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.



Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compaiia
no se hara responsable de ningun
dafo que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre €l. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.

Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
dafado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un

enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de darios, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Seguridad del producto

ADVERTENCIA: El aparato y sus
piezas accesibles alcanzan
temperaturas elevadas durante el
uso. Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados a
los niflos menores de 8 afos a no
ser que los someta a vigilancia
continua.

Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.
Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcoholicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
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prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

¢ No coloque materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

e Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.

e No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

e ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén friendo en
grasa o aceite sobre una placa
puede ser peligroso, ya que
podria provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de eso,
apague el aparato y cubra las
llamas con una tapa o una manta
ignifuga, por ejemplo.

e PRECAUCION: El proceso de
coccion debe ser supervisado. Un
proceso de coccion a corto plazo
debe ser supervisado
continuamente.

e ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No coloque objetos
sobre las superficies de coccion.

e ADVERTENCIA: Si la superficie
estuviera agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad
de una descarga eléctrica.
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En caso de rotura del cristal de la
placa: Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier
elemento calefactor eléctrico y
desconecte el aparato del
suministro eléctrico. No toque la
superficie del aparato. No utilice
el aparato.

Tras el uso, desconecte el
elemento de la placa desde su
control y no confie en el detector
de sartenes.

No deposite sobre la placa
objetos metalicos tales como
cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas, puesto que pueden
calentarse.

El aparato no esta disefiado para
SU manejo a traves de un
temporizador externo o un control
remoto independiente.

La presion del vapor que se forma
debido a la presencia de
humedad en la superficie de la
placa o en la parte inferior de la
cazuela puede causar que esta se
mueva. Por consiguiente,
asegurese de que tanto la
superficie del horno como la parte
inferior de las cazuelas estén
siempre secas.

Las zonas de coccion disponen
de tecnologia de induccion. Su
placa de induccion le permitira
ahorrar tiempo y dinero. Utilicela
siempre con recipientes



adecuados para la coccion por
induccion, de lo contrario las
zonas de coccion no funcionaran.
Vea Informacion general sobre la
coccion de alimentos, pdg. 15,
seleccion de los recipientes.
Dado que las placas de induccion
crean un campo magnético,
pueden causar efectos negativos
en personas que utilicen
dispositivos tales como bombas
de insulina 0 marcapasos.
ADVERTENCIA: Use tnicamente
protectores de placa disefiados
por el fabricante del aparato de
cocina, que ya vengan
incorporados al aparato o que
segun las instrucciones de uso
del aparato sean aptos para su
uso. El uso de protectores
inadecuados puede provocar
accidentes.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta dafios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.

Uso previsto

Este aparato ha sido disefiado
para uso domeéstico. No esta
permitido su uso comercial.

PRECAUCION: Este
electrodoméstico esta destinado
tnicamente a la coccion de
alimentos. No debe utilizarse para
ningun otro propdsito, por
ejemplo para caldear una
estancia

El fabricante no asumira ninguna
responsabilidad en caso de dafios
derivados de un uso 0 manejo
inadecuados.

Seguridad de los nifos

ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso. Mantenga a los nifios
pequefios alejados.

Los materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdgase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

Los aparatos eléctricos son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con él.

No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifios.
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Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora el
simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electrdnicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus residuos domésticos normales y de otros
tipos al final de su vida til. LlIévelo a un centro de
reciclaje de dispositivos eléctricos y electronicos.
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Solicite a las autoridades locales informacion acerca
de dichos centros de recogida.

Gumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e |os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segtn
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.



A Informacion general

Resumen
1 Zona de coccion por induccion 3 Superficie vitroceramica
2 Abrazadera de montaje 4 Cubierta base

Especificaciones técnicas

Voltaje/frecuencia 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ; 50 Hz

Tipo de cable / seccion min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm
Dimensiones externas (altura/anchura/profundidad 55 mm/580 mm/510 mm

Quemadores

Potencia 1250 W x 4 (max. 3600

Potencia

Las especificaciones técnicas pueden cambiar Los valores que se indican en las etiquetas de
sin previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
del producto. lacompanfia se obtienen en condiciones de

- - laboratorio de acuerdo con las normativas
Las ilustraciones presentes en el manual son pertinentes. Estos valores pueden variar en
esquemticas y es posible que no se funcién de las condiciones de funcionamiento
correspondan exactamente con su producto. y entorno del aparato.
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K Instalacion

La instalacion del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

PELIGRO:

La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas las
normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:

Antes de proceder a la instalacién, compruebe
isualmente si el aparato presenta alguna

anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.

Los productos con anomalias suponen un

riesgo para la seguridad.

400mm min
55mim min

Respete la separacion minima con respecto al
extractor que se indique en el manual de
instrucciones del extractor

La distancia minima entre los armarios debe ser
equivalente a la anchura de la placa

*k
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Antes de la instalacion

La placa ha sido disefiada para su instalacion sobre

una encimera comercial. Es preciso dejar una

distancia de seguridad entre el aparato y las paredes
de la cocina y los muebles. Vea la ilustracion (valores

en mm).

e También puede colocarse en posicion vertical sin
nada a los lados. Deje una distancia minima de
750 mm por encima de la superficie de la placa.

e () Sivaainstalar una campana extractora sobre
la cocina, consulte las instrucciones de
instalacion del fabricante de la campana para
obtener informacién sobre la altura de
instalacion (min. 650 mm).

e Retire los materiales de embalaje y los bloqueos
de transporte.

e Las superficies, laminados sintéticos y adhesivos
utilizados deben ser resistentes al calor (100 °C
como minimo).

e Laencimera debe estar alineada y fijada
horizontalmente.

e Corte una abertura de las dimensiones indicadas
en la encimera para la instalacién de la placa.

mmezmm f
Sotszan! s0mm min

Instalacion y conexion

e lainstalacion del electrodoméstico debe llevarse
a cabo en conformidad con todas las normativas
locales sobre gas y electricidad.



No instale la placa en lugares con aristas
cortantes o esquinas.
Existe el riesgo de rotura de la superficie

vitroceramica.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de
toma de tierra y protegida por un disyuntor en
miniatura de capacidad adecuada, segun se indica en
la tabla "Especificaciones técnicas". Solicite a un
electricista cualificado la instalacion de la toma de
tierra mientras utiliza el aparato con o sin un
transformador. Nuestra compafiia no se hara
responsable de ninglin dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin una instalacion de toma de tierra
en conformidad con la normativa local.

PELIGRO:

La conexion del producto a la red eléctrica
serd realizada exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del producto
comienza solo tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.

PELIGRO:

El cable de alimentacion no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con
piezas calientes del producto.

Si el cable esta dafiado, deberd sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario

existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

e Laconexién debe cumplir con las normativas
nacionales.

e Los datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo
del aparato. La placa de tipo se encuentra en la
carcasa trasera del aparato.

e I cable de corriente de su aparato debe cumplir
con los valores recogidos en la "Tabla de
especificaciones”.

PELIGRO:

Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacién eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

Conexion del cable de alimentacion

1. Deje la instalacion eléctrica de este aparato en
manos de un electricista cualificado (p. €j., un
técnico de la empresa eléctrica local o un
contratista registrado en el NICEIC), que debera

conectarlo a una unidad de control bipolar
apropiada, con una separacion entre contactos de
un minimo de 3 mm en todos los polos. Esta
unidad de control debe instalarse en conformidad
con la normativa del IEE. La no observancia de
estas instrucciones puede ocasionar problemas
de funcionamiento y la anulacién de la garantia
del aparato.

Se recomienda una proteccion adicional en forma de

disyuntor de corriente residual.

Si el aparato se acompafia de un cable:

CloN®®

N AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V]
(Puede que no esté presente en su producto.)

2. En caso de conexién monofésica, conecte los
hilos de la forma que se indica a continuacion:

e (able marron/negro = L (fase)

e (Cable azul/gris = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () @ (Tierra)
» 0 bien la tecla

e (Cable gris/negro = L (fase)

e (able azul/marrén = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () @ (Tierra)
3. En caso de conexién bifésica, conecte los hilos
de la forma que se indica a continuacion:

e (able marron = L1 o bien la tecla L2 (fase 1 0
hien la tecla fase 2)

e (Cable negro = L2 o bien la tecla L1 (fase 2 0
hien la tecla fase 1)

e (Cable azul/gris = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () @ (Tierra)

» 0 bien la tecla

e (Cable negro = L1 (fase 1)

e (Cable gris = L2 (fase 2)

e (able azul/marrén = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () @ (Tierra)

11/ES



Instalacion del producto
Si el horno se encuentra debajo:

A min. 15 mm

B min. 5 mm

C 20 mm

Si el consejo es el siguiente:

Es necesario dejar una abertura de ventilacion en la
parte trasera del mueble, tal y como se muestra en la
ilustracion.

min.

Durante la instalacién de la placa de induccion,

coloque el aparato en paralelo a la superficie de

instalacion. Ademds, coloque una junta de sellado en

las partes de la placa que estén en contacto con la

encimera tal y como se ha explicado anteriormente

con el fin de evitar que los liquidos penetren a través

de la separacion entre el aparato y la encimera.

1. Prepare la superficie de la encimera tal y como se
muestra en la figura.

2. Gire la placa boca abajo y coléquela sobre una
superficie plana.

3. Alinstalar la placa, aplique la junta de sellado

suministrada en el embalaje alrededor de la placa,

tal y como se muestra en la imagen siguiente,

asegurandose de que permanezca de 1a 2 mm

en el interior desde el borde exterior del vidrio.
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Fije los soportes de montaje insertandolos y
atornillandolos en los orificios de la caja inferior,
tal como se muestra en la figura

En algunos modelos, su producto ya
puede venir con los muelles de montaje
instalados.

El nimero de resortes de montaje de su
producto varia dependiendo del modelo
del producto.

Coloque la placa sobre la encimera y alinéela.
Una vez la placa esta colocada sobre la encimera,
podré fijarse con facilidad mediante las
abrazaderas. Si las dimensiones de la encimera
no son las adecuadas, podran fijarse dos
abrazaderas de montaje a la parte frontal del
producto, tal como se muestra en la figura
siguiente.

)

Placa
Abrazadera de instalacion
Encimera



Si va a instalar la placa en un armario, es
preciso que cologue un estante para separar la|
placa del armario, tal y como se muestra en la
ilustracion anterior. Esto no es necesario
cuando instale la placa sobre un horno
empotrado.

Por gjemplo, si la parte inferior del aparato quedara al
descubierto y por lo tanto fuese posible tocarla porque
el aparato estd instalado encima de un cajon, dicha

seccion deberd cubrirse con una plancha de madera.

A min. 15 mm
B min. 5 mm
Vista trasera (orificios de conexion)

La ubicacion de los orificios de conexion que
se muestran en la siguiente figura son
lesquematicos y pueden variar dependiendo del
modelo del producto. Fijelos segtin los orificios
de conexién de su producto.

S s

PELIGRO:

Realizar conexiones a diferentes orificios no es
muy recomendable en términos de seguridad,
ya que podria dafiar el sistema de suministro
eléctrico y de gas.

PELIGRO:

La placa contiene componentes que fucionan
con gas v electricidad. Por esta razon, la placa
debe fijarse en la estanterfa inicamente con
los agujeros de fijacion, inicamente con los
elementos y tornillos de fijacion que vienen
con el aparato y tal y como se indica en el
manual. De lo contrario, supondra un riesgo
para la propiedad.

El nimero de resortes de montaje de su
9 producto varia dependiendo del modelo del
producto.

Comprobacion final

1. Utilizar el producto.

2. Compruebe las funciones.

Eliminacion

Eliminacion del material de embalaje

e |os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segin
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.

Eliminacion del aparato

e (uarde la caja de cartdn original del aparato y
transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Si no dispone
de la caja de cartdn original, envuelva el aparato
en plastico de burbujas o cartdn grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

Compruebe el aspecto general del aparato con
el fin de identificar posibles dafios producidos
durante el transporte.

Eliminacion del aparato

Deshagase del aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.

Este aparato cuenta con el simbolo de la clasificacion
selectiva para los Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electronicos (WEEE). En consecuencia, el aparato debe
manejarse de acuerdo con la Directiva Europea
2002/96/EC, que garantiza el minimo impacto
ambiental en caso de reciclaje o desmantelamiento. Si
desea mas informacion, péngase en contacto con las
autoridades locales o regionales de su zona.

Solicite a su proveedor local 0 al centro de recogida de
residuos sdlidos de su zona las instrucciones sobre
como eliminar su producto.

Antes de deshacerse del producto, corte el cable de
alimentacion e inutilice el cierre de la puerta (si
estuviera presente) para evitar riesgos para los nifios.
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B Preparaciones

Consejos para ahorrar energia
La siguiente informacidn le ayudara a utilizar su
aparato de manera respetuosa con el medio ambiente

y a ahorrar energia.
e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

e Utilice sartenes y cazuelas con tapa para cocinar.
Sin tapa, el consumo de energia se multiplica
por 4.

e Seleccione el quemador mas adecuado para el
tamafo de la base del recipiente que vaya a
utilizar. Seleccione siempre el recipiente de
tamafio mas adecuado para sus platos. Los
recipientes mas grandes requieren mas energia.

e No olvide utilizar recipientes de base plana
cuando cocine en placas eléctricas.

Los recipientes de base mas gruesa
proporcionaran una mejor conduccion del calor.
Puede reducir hasta un tercio el consumo
energético.

e | os recipientes deben ser compatibles con las
zonas de coccidn. La base de los recipientes no
debe ser mas pequefia que la zona de coccion.

e Mantenga limpias las zonas de coccion y las
bases de los recipientes de cocina. La presencia
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de suciedad reducira la conduccion de calor
entre la zona de coccidn y la base del recipiente.

Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido 0 una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque con un
trapo.

Primer calentamiento

Es posible que el horno emita humo y olores
6 durante un par de horas la primera vez que se
caliente. Esto es bastante normal. Asegurese
de que la habitacion esté bien ventilada para
permitir la salida del humo 'y olores. Evite

inhalar directamente los humos y olores que el
aparato emite.




B Como usar la placa

Informacion general sobre la coccion

de alimentos
Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio con
agua. Si el aceite prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga o un
pafio himedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los bomberos.

e Antes de freir alimentos, siempre séquelos bien y
depositelos con suavidad en el aceite caliente.
Asegurese de que los alimentos congelados se
hayan descongelado completamente antes de
freirlos.

e No cubra los recipientes en los que caliente
aceite.

e (Coloque las ollas y cazuelas de forma que sus
asas no queden situadas encima de la placa,
para evitar que se calienten. No utilice
recipientes que no guarden bien el equilibrio y
puedan volcarse con facilidad.

¢ No coloque recipientes vacios en las zonas de
coccion activas, ya que podrian dafiarse.

e  Siutiliza las zonas de coccion sin haber colocado
encima un recipiente, el aparato podrfa sufrir
dafios. Apague las zonas de coccidn una vez
completada la coccion.

e Dado que la superficie del producto podria estar
caliente, no coloque sobre ella recipientes de
plastico o aluminio.

Limpie inmediatamente cualquier residuo de
dichos materiales que pueda haber quedado
sobre la superficie.

No se recomienda tampoco el uso de este tipo
de recipientes para conservar alimentos.

e Utilice inicamente recipientes de base plana.

e Deposite una cantidad de alimentos adecuada en
las ollas y cazuelas. De esta forma evitara
limpiezas innecesarias por rebosamiento.

No deposite las tapas de las ollas y cazuelas
sobre las zonas de coccion.

Coloque las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccion. Cuando desee
cambiar de zona de coccién un recipiente,
levantelo y depositelo sobre la nueva zona de
coccidn, en lugar de deslizarlo.

Seleccion del recipiente

e La superficie vitroceramica es resistente al calor,
y no se ve afectada por las grandes diferencias
de temperatura.

¢ No utilice la superficie vitroceramica como
almacén o como tabla de corte.

e Utilice inicamente ollas y cazuelas con bases
mecanizadas. Los bordes angulados pueden
rayar la superficie.

Los derramamientos

pueden dafiar la

superficie vitroceramica

y causar incendios.

No utilice recipientes de
base concava o
convexa.

Utilice unicamente ollas

y cazuelas de base

plana, ya que facilitan la

transferencia del calor.

"El comportamiento de ebullicion puede variar en

funcion del tipo de olla, el tamafio de la olla y el

tamafio de la zona de coccion. Para un
comportamiento de ebullicion mas homogéneo, se
pueden utilizar zonas de coccién mas grandes en un
solo paso. La utilizacion de una zona de coccidén mas
grande no tiene ningtin efecto negativo en el consumo
de energia de las placas de induccidn, ya que el calor
se produce Unicamente en la superficie de la olla en
cuestion."

Cuando cocine en la placa de induccién, utilice

(inicamente recipientes aptos para la coccién por

induccion.

Prueba del recipiente

Utilice los siguientes métodos para comprobar si su

recipiente es compatible o no con la placa de

induccion.

1. Surecipiente es compatible si su base es
magnética.

2. Surecipiente es compatible si al colocarlo sobre
la zona de coccion y poner en marcha la placa,
el simbolo = no parpadea.

Puede utilizar recipientes de acero, teflén o aluminio

con base magnética especial y cuya etiqueta indique

que son aptos para la coccion por induccion. No utilice
recipientes de vidrio, ceramica y acero inoxidable con
fondo de aluminio no magnético.
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Reconocimiento de ollas y sistema de enfoque
En la coccidn por induccion, solo se energiza el drea
de la zona de coccion cubierta por el recipiente. El
sistema reconoce la base del recipiente y Unicamente
calienta el area correspondiente de forma automatica.
La coccion se detiene si el recipiente de coccidn se
retira de la zona de coccién durante el proceso. El
visor de la zona de coccion seleccionada y el simbolo
Il parpadean alternativamente.

Seguridad en el uso

No seleccione niveles de calentamiento elevados si va
utilizar un recipiente antiadherente (teflon) sin aceite o
coN muy poco aceite.

No deje objetos metalicos tales como tenedores,
cuchillos o tapas de ollas sobre la placa, ya que
podrian calentarse.

Jamas utilice papel de aluminio para cocinar alimentos.
Nunca deposite alimentos envueltos en papel de
aluminio en la zona de coccion.

Si tiene instalado un horno debajo de su placa

estd en funcionamiento, los sensores de la
placa pueden reducir el nivel de coccion o
apagar el horno.

Cuando la placa esta en funcionamiento,
mantenga los objetos con propiedades
magnéticas tales como tarjetas de crédito o
cintas de casete alejados de la placa.

Uso de recipientes en la zona de coccion combi-
nada

Puede dividir la zona
de coccidn combinada
en dos mitades
independientes
(trasera izquierda y
delantera izquierda).

También puede usar
la zona de coccion
combinada entera
para los recipientes
de gran tamafio.

O
-
O
ye
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recipiente

El recipiente debe
cubrir ambos centros
de la zona de coccidn
combinada. No use la
zona de coccidn de
ninguna otra forma.

Seleccion de la zona de coccion adecuada al

@

-----~@>10 cm

(/)<10cm

e Paralas vasijas con bases mas anchas de 10 cm,
puede utilizar dos 0 mas zonas de coccidn

combinadas.

e Puede utilizar cada zona de coccién por
separado para las vasijas con bases de menos

de 10 cm.

e No coloque vasijas entre la zona de coccidn

izquierda y derecha.

e (Cologue las vasijas con bases de menos de 10
cm de manera que queden en el centro de una




zona de coccidn. De lo contrario, podria surgir
algtin problema en la deteccion de vasijas.

Uso de las placas

PELIGRO
&No deje caer ninglin objeto sobre la placa. Incluso los objetos pequefios, como por ejemplo un salero, pueden

dafiarla.

No utilice la placa si esta resquebrajada. Podria penetrar agua en las grietas y causar un cortocircuito.
Si la superficie presentara cualquier tipo de dafio (p. €j. grietas visibles), apague inmediatamente el aparato

para reducir el riesgo de descarga eléctrica.

Panel de control

(B H, B R
Lol sl oW

. B°, B®, BS He

- +
io e L ol » il o l¥

Especmcacmnes
*s Area de ajuste (+/-) para ajustar la
NO) temperatura y la hora
Luz que indica que la tecla
pertinente esta operativa
Tecla de combinacion/separacion
de la Zona de coccidn
Tecla mas

Tecla menos

Tecla de encendido/apagado
Tecla de bloqueo de teclas

Tecla de activacion/desactivacion
del temporizador

Tecla de calentamiento rdpido

Botén de parada

Tecla izquierda/derecha de
seleccion de zona de coccion |
Tecla izquierda/derecha de
seleccion de zona de coccion |l
Tecla izquierda/derecha de
seleccion de zona de coccion |l
Tecla izquierda/derecha de
seleccion de zona de coccion IV

oo 4 o |

= —@ga

==

Las ilustraciones y las cifras tienen un caracter
meramente informativo. Los visores y
unciones de su placa pueden variar segun el
modelo de la placa.

Visor de zona de cocci6n

—

Indicador de temperatura (ajuste de temperatura
0-9)

2 Simbolo del temporizador

3 Luz de distincion de la zona de coccidn

4 Tecla de combinacion/separacion de la Zona de
coccion

5 Tecla de seleccién de zona de coccion

Luz de seleccion de zona de coccion

Este aparato se controla mediante un panel de
6 control tactil. Cada operacion que efecttie a
ravés del panel de control tactil serd
confirmada mediante una sefial acustica.

Mantenga siempre el panel de control limpio y
seco. La presencia de suciedad y humedad
sobre la superficie puede causar problemas de

funcionamiento.

Encendido de la placa

1. Toque latecla @ del panel de control.

Laluz delatecla @ se enciende. La placa estd lista

para su uso.

2. Cuando encienda la placa, detectara
automaticamente la presencia de la cacerola. Si
se coloca una cacerola encima de ella, las luces
de seleccion de las zonas de coccion en las que
se coloque la cacerola se iluminaran durante 10
segundos.
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Por gjemplo, si tiene dos cacerolas, tal como se
muestra en la figura inferior, las luces de seleccion de
donde se encuentre la cacerola se iluminaran durante
10 segundos.

]

3
1

3. Tanto si toca las teclas izquierda | o derechall,
en 10 segundos segun el ejemplo, podra utilizar
las placas izquierdas de manera separada.

Sitocala tecla @ entre la tecla izquierda [ y la tecla

derecha Il , podra utilizar las placas derecha le

izquierda Il de manera combinada.

Puede activar la placa derecha si toca la tecla '}

derecha.

Después de detectar la cacerola automaticamente,

también podra detectar las placas donde no se haya

detectado ninguna cacerola para activarlas.

Las luces de seleccion de la zona de
coccidn se apagaran si no se hace nada
durante 10 segundos. Si no se realiza
ninguna operacion durante los préximos
10 segundos después de este tiempo, el
mando cambiaré automaticamente al
modo de Reposo.

Apagado de la placa
1. Toque la tecla @ del panel de control.
La placa se apagard y pasara al modo en espera.

Si los simbolos "H" 0 "h" que aparecen
en el visor de la zona de coccion una vez
lapagada la placa, esto indica que dicha
zona de coccion estd adn caliente. No
toque las zonas de coccion.

Indicador de calor residual

Si el simbolo "H" que aparece en el visor de la zona
de coccion, significa que dicha zona de coccion esta
aun caliente y puede utilizarse para mantener
calientes pequefias cantidades de alimentos. Este
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simbolo se transformard al cabo de un momento en el
simbolo "h", que indica que el calor ha disminuido.

Si se produce un corte de la alimentacion
eléctrica, el indicador de calor residual no se
lencendera y por tanto no advertira al usuario

de la presencia de calor en las zonas de
coccion.

Encendido de las zonas de coccion (seccion de

coccion)

1. Toque la tecla @ para encender la placa.

2. Toque la tecla de seleccion de la zona de coccion
que desee entender.

El visor de la zona de coccién muestra "0" y la luz de

la zona de coccion correspondiente se encendera.

e il = Wl o}

Las luces de seleccion de la zona de
coccion se apagardan si no se hace nada
durante 10 segundos. Si no se realiza
ninguna operacion durante los préximos
10 segundos después de este tiempo, el
mando cambiaré automéaticamente al
modo de Reposo.

3. Puede ajustar el nivel de temperatura entre «0» y

«9» pulsando las teclas y.

Apagado de las zonas de coccion

Una zona de coccion seleccionada se puede apagar de

tres formas distintas:

1. Bajando el nivel de temperatura a "0"

Puede apagar la zona de coccion bajando el nivel
de temperatura a "0".

2. Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la zona de
coccién deseada
Una vez agotado el tiempo, el temporizador
apagara la zona de coccion que tenga asignada.
"0" aparecera en el visor de la zona de coccidn
pertinente. El simbolo ©) desaparecera del
visor de la zona de coccion.

Cuando la cuenta atras llegue a su fin sonard
una sefial actstica. Toque cualquier tecla del
panel de control para silenciar la sefial acustica.

3. Tocando el simbolo de la zona de coccién
pertinente durante tres segundos.

Toque el simbolo de la zona de coccidn que
desee pagar durante aproximadamente tres
segundos.



Combinar las zonas de coccion

1. Toque la tecla @ para encender la placa.

2. Toque la tecla de cualquiera de la las zonas de
coccion que desee combinar.

» El visor de la zona de coccion muestra "0" y la luz

3. Toque la @ tecla de cualquiera de la las zonas de
coccion que desee combinar.

» La luz de distincion entre las zonas de coccion

combinadas se apagara y el simbolo «0» del visor de

la zona de coccion izquierda se

encenderd/permanecera encendido

4. Puede ajustar el nivel de temperatura entre «0» y

«9» pulsando las teclas y
» Ahora las zonas de coccién estan combinadas para
operar como una Unica zona de coccidn al nivel de
temperatura determinado.
5. 3. Si desea combinar la tercera y cuarta zona
de coccién,
Para afiadir una tercera o cuarta zona de coccion
alas dos zonas de coccién combinadas, toque la
tecla @ entre ellas.

» Las zonas de coccidn estaran combinadas y la luz
de distincion entre ellas se apagara y los visores de las
zonas de coccidn también se compartiran. El indicador
de temperatura de la parte mas izquierda de la zona
de coccidn permanecera encendida y funcionard al
nivel de temperatura configurado como una Unica zona
de coccion.

Combinar las zonas de coccidn activas

1. Para combinar dos zonas de coccion vecinas que
funcionen individualmente al mismo o diferente
nivel de temperatura, toque la tecla @ entre las
zonas de coccion.

» Cuando se combinen zonas de coccidn individuales,
la luz de distincion entre ellas se apagara y el nivel de
temperatura se mostrara en el visor de la zona de
coccion izquierda. Las zonas de coccion combinadas
seguiran funcionando como una tnica zona de coccion
al nivel de temperatura mas bajo de las zonas de
coccion.

1
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Cualquier temperatura previo 0, si lo hubiera,
alor temporal de las zonas de coccion
lcombinadas funcionaran con el valor mas
pequefio después de combinarse.
Por ejemplo, si combina una zona de coccion
configurada a 10 minutos al nivel de
temperatura 6 y una zona de coccion
configurada a 20 minutos al nivel de
temperatura 2, las zonas de coccion
combinadas funcionaran durante 10 minutos
al nivel de temperatura 2.

Para separar las zonas de coccion combinadas;
1. Toque latecla @ entre las zonas de coccion
combinadas que quiera separar.

» La(s) zona(s) de coccion de la derecha y las de la
izquierda de la @ tecla que ha tocado se separaran y
seguiran funcionando. La luz de distincion se
encenderd.




Las zonas de coccién separadas reanudaran
Su actividad con los niveles de temperatura
lque tenian cuando se combinaron.

Apagado de las zonas de coccion
Las zonas de coccién combinadas se pueden apagar
de tres formas distintas:

1. Bajando el nivel de temperatura a "0"

Puede apagar las zonas de coccion combinadas
bajando el nivel de temperatura a "0".

2. Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a las zonas de
coccién combinadas en cuestion
Una vez agotado el tiempo, el temporizador
apagara la zona de coccion que tenga asignada.
"0" aparecera en el visor de la zona de coccidn
pertinente. El simbolo ©) desaparecera del
visor de la zona de coccion.

Cuando la cuenta atras llegue a su fin sonard
una sefial actstica. Toque cualquier tecla del
panel de control para silenciar la sefial acustica.

3. Tocando el simbolo de cualquiera de las
zonas de coccidn del durante 3 segundos
Toque el simbolo de la zona de coccién que
desee apagar durante aproximadamente tres
segundos.

FUNCION DE REFUERZO

Puede usar la funcion de refuerzo para calentar a

maxima potencia. No obstante, no se recomienda usar

esta funcion para la coccion durante periodos
prolongados.

Seleccion directa de la funcion de REFUERZO:

1. Toque la tecla @ para encender la placa.

2. Seleccione la zona de coccidn que desee tocando

las teclas de seleccion correspondientes.

3. Toque la tecla ‘%’ .

La zona de coccion seleccionada funcionard a la

maxima potencia y tres luces parpadearan en el visor

de la zona de coccion respectivamente.

Cuando el ajuste de la hora del temporizador (ver,

Tabla-2: Tabla de los limites de los tiempos de

funcionamiento) haya finalizado, la zona de coccion de

apagara.

Seleccion de la funcion de refuerzo con la zona

de coccion activa:

1. Toque la tecla Wy después de que la zona de
coccion se haya encendido y haya estado en
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funcionamiento durante al menos 20 segundos a
cierto nivel.

La zona de coccidn debe funcionar
durante al menos 20 segundos en el nivel
seleccionado.

2. Lazona de coccion seleccionada funcionara a la
maxima potencia y tres luces parpadearan en el
visor de la zona de coccion respectivamente. Una
vez agotado el periodo de la funcidn de refuerzo,
la zona de coccion pasard a nivel de temperatura
fijado y el visor solo mostrard el valor de la
temperatura seleccionado.

Cuando las zonas de coccién estén
separada mientras las zonas de coccion
lcombinadas estén funcionando con el
ajuste de la funcion de refuerzo, las zonas
de coccion separadas también seguiran
funcionando con este ajuste.

Desactivacion prematura de la funcion de re-
fuerzo:
Puede apagar la funcion de refuerzo tocando la tecla

WY cuando quiera.

Calentamiento rapido

La funcion de calentamiento répido le facilita la
coccion. Todas las zonas de coccidn disponen de la
funcion de calentamiento rapido. La funcién de
calentamiento rapido puede utilizarse después de 20
segundos después de establecer el valor de
temperatura de la zona de coccion.

Esta funcion se usa para calentar rapidamente en
poco tiempo. Una vez que el tiempo de calentamiento
rapido haya finalizado, la zona de coccién funcionara
al nivel de temperatura configurado.

La funcién de calentamiento rapido puede
ajustarse una vez dentro de los 20 segundos
desde la activacidn de la placa.

Seleccion de la funcion de calentamiento rapido:

1. Toque latecla ® para encender la placa.
2. Seleccione la zona de coccién que desee
tocando las teclas de seleccidn correspondientes.



3. Seleccione el nivel de temperatura que desee

tocando las teclas

4. Toque la tecla o
La zona de coccion seleccionada funcionard a la
méaxima potencia durante un cierto periodo de
tiempo, indicado en la tabla de abajo. El visor de
la zona de coccion mostrara tres luces y el valor
ajustado para la temperatura.

5. Una vez agotado el periodo de la funcién de
calentamiento rdpido, la zona de coccion pasara
al nivel de temperatura fijado y el visor sélo
mostrard el valor de la temperatura seleccionado.

Cuando las zonas de coccién estén separadas
mientras las zonas de coccion funcionen con
el ajuste de la funcion de refuerzo, las zonas
de coccion separadas también seguiran

funcionando con la configuracion de
calentamiento rapido.

Y —

Tabla 1: Limites del tiempo de funcionamiento
Nivel de temperatura

Limite del tiempo de
funcionamiento -

Desactivacion de la funcion de refuerzo:

Toque la tecla Wy para apagar la funcion de refuerzo
en cualquier momento.

Bloqueo de limpieza

El bloqueo de limpieza inhabilita todos las teclas del
panel de control durante 20 segundos para permitir
que el usuario realice una limpieza rapida con la placa
en funcionamiento. El aparato no gastara corriente
durante este tiempo.

Activacion del bloqueo de limpieza

g
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Con la placa activada, mantenga pulsada la tecla
& hasta que escuche un sonido de alarma.

La luz del blogueo de limpieza se encendera y el reloj

de la placa iniciard una cuenta atras a partir de 20.

Ninguna de las teclas del panel de control estara

operativa durante este periodo, a excepcion de la tecla

®.

Desactivacion del bloqueo de limpieza

No es necesario que toque ninguna tecla para

desactivar el bloqueo de limpieza. La placa emitira una

sefial acustica transcurridos 20 segundos, la luz del

blogueo de teclas se apagara y el bloqueo de limpieza

se desactivara automaticamente.

Bloqueo para niiios

Cuando la placa esté apagada, puede protegerla con

el bloqueo para nifios para evitar que los nifios las

enciendan. El bloqueo para nifios sélo puede activarse

y desactivarse cuando la placa esté apagada.

Activacion del bloqueo para nifios

1. Con la placa apagada, mantenga pulsada la tecla
& hasta que escuche dos sonidos de alarma. _

El bloqueo para nifios se activard y la luz de la tecla &

se encendera.

Si se pulsa cualquier tecla con la placay
9 el bloqueo para nifios activos, la luz de la
ecla (B parpadeara.
Si @ se pulsa cualquier tecla con la
placa en estado de reposo y el blogueo_
para nifios activado, la luz de la tecla &
parpadeara.
Si la indicacién de calor residual se
muestra mientras la placa esta en reposo
y si se pulsa cualquier tecla mientras el
bloqueo para nifios esta activo, la luz de

latecla () parpadeara.

Desactivacion del bloqueo para nifos

1. Con la placa activada, mantenga pulsada la tecla
& hasta que escuche un sonido de alarma.

» El blogueo para nifios se desactivard y la luz de la

tecla @ se apagara.

Bloqueo de teclas

Puede activar el bloqueo de teclas para evitar cambiar

las funciones por error cuando la placa esté en

funcionamiento.
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Activacion del bloqueo de teclas

1. Mantenga pulsada la tecla & durante un cierto
periodo para bloquear el panel de control.

Se emitird una Unica sefial acUstica de alarma, En esta

caso, en la placa se ha activado el bloqueo de

limpieza. Mantenga pulsada la tecla hasta que

escuche dos sefiales aclsticas sucesivas.

Laluz de latecla @ parpadeard y todos las zonas de
coccidn quedaran bloqueadas.

El bloqueo de teclas solo puede activarse con
la placa en funcionamiento. Cuando el blogueo
de teclas estd activo, solo la tecla © estara
operativa. Si toca cualquier ofra tecla, la luz de
la tecla @ parpadeara para indicar que el
blogueo de teclas estd activo.

Siapaga la placa con las teclas bloqueadas, el
blogueo de teclas debera desactivarse para
poder volver a encender la placa.

Desactivacion del bloqueo de teclas

1. Mantenga la tecla @ pulsada durante dos
segundos.

La operacitn sera confirmada mediante una sefial

acUstica. La luz de la tecla @ se apagard y el panel

de control quedard desbloqueado.

Funcion del temporizador

Esta funcion le facilita la preparacion de alimentos. No

sera necesario que esté pendiente del horno durante

todo el periodo de coccidn. La zona de coccién se

apagard automaticamente al final del tiempo

seleccionado.

Activacion del temporizador

1. Toque la tecla @ para encender la placa.

2. Seleccione la zona de coccidn que desee tocando
las teclas de seleccion correspondientes.

3. Seleccione el nivel de temperatura que desee

tocando las teclas /j—
4. Toque la tecla ©) para activar el temporizador.
El visor del temporizador muestra "00" y el simbolo
empezara parpadear en el visor de la zona de
coccion.
5. Seleccione la duracién deseada mediante las

teclas Vj—
Tras parpadear durante un cierto tiempo, el simbolo
se quedara encendido de forma permanente, El
hecho de que el simbolo esté permanentemente
encendido indica que la funcion esta activada.

El temporizador solo puede activarse para las
onas de coccion ya en uso.
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Repita el procedimiento anterior para otras
onas de coccion para las que desee fijar un

emporizador.

El temporizador no podra ajustarse a no ser
que seleccione una zona de coccién y un valor
de temperatura para ella.

©]

Cuando el temporizador esté activo, el visor de
emporizador solo mostrard el tiempo fijado
para la zona de coccidn seleccionada.

©

Cuando el temporizador esté configurado en
las zonas de coccidn combinadas, el simbolo
aparecera en el visor de la zona de
coccidn més a la izquierda.

°

Cualquier temperatura previo 0, si lo hubiera,
alor temporal de las zonas de coccion
icombinadas funcionaran con el valor mas
pequefio después de combinarse.

Por ejemplo, si combina una zona de coccion
configurada a 10 minutos al nivel de
temperatura 6 y una zona de coccion
configurada a 20 minutos al nivel de
temperatura 2, las zonas de coccion
combinadas funcionaran durante 10 minutos
al nivel de temperatura 2.

Si el temporizador esta configurado
Unicamente en una de las zonas de coccion
que vayan a combinarse, esta configuracion
también se aplicard a las zonas de coccion
combinadas después de combinarse.

Desactivacion del temporizador

Una vez agotado el tiempo fijado, la placa se apagara

automaticamente y emitird una sefial acustica.

Pulse cualquier tecla para silenciar dicha sefal

acustica.

Desactivacion de los temporizadores antes de

tiempo

Si desactiva el temporizador antes de que se agote el

tiempo fijado, la placa seguira funcionando a la

temperatura fijada hasta que se apague.

Puede desactivar el temporizador antes de tiempo de

dos formas distintas:

1. Reduciendo su valor hasta dejarlo en "00" :

1. Seleccione la zona de coccidn cuyo temporizador
desee desactivar.

2. Toque la tecla 0] para seleccionar el
temporizador de la zona de coccion pertinente.

3. Hasta que "00" no se muestre en el visor,
disminuya el valor tocando las teclas e .

S




Fl simbolo © parpadeara en el visor de la zona de

coccion durante un cierto tiempo y a continuacion se

apagara de forma permanente. El temporizador

queda cancelado.

2. Apagar el temporizador pulsando la tecla del

temporizador durante aproximadamente tres

segundos:

1. Seleccione la zona de coccidn cuyo temporizador
desee desactivar.

2. Toque la tecla O] para seleccionar el
temporizador de la zona de coccion pertinente.

3. Toque la tecla O durante unos tres segundos.

Fl simbolo ©© parpadeara en el visor de la zona de

coccion durante un cierto tiempo y a continuacion se

apagara de forma permanente. El temporizador

queda cancelado.

Funcion de parada

Esta funcion le permite "congelar" todas las funciones

activas en la placa (excepto el temporizador) durante

un cierto periodo de tiempo.

Si hay activado un temporizador para alguna

de las zonas de coccion, éste seguird

uncionando durante el periodo en que la
funcion de parada esté activa.

1. Toque latecla ™ con la placa en funcionamiento.

Todas las zonas de coccion activas dejaran de
funcionar.
2. Toque de nuevo la tecla ¥ para reanudar el

funcionamiento de todas las zonas de coccién con

los ajustes previamente seleccionados.
Uso seguro y eficiente de las zonas de coccion
por induccion
Principios de funcionamiento: Las placas de
induccion calientan directamente el recipiente de
coccion. Por lo tanto, presentan varias ventajas en
comparacion a otros tipos de placas. Su
funcionamiento es mas eficiente y su superficie no se
calienta.
La placa de induccion dispone de unos excelentes
sistemas de seguridad que le proporcionan la maxima
seguridad de uso.

La placa cuenta con ocho zonas de coccion y
9 una dimension de 94x225 mm con induccion.
La funcion de induccién permite que cada
zona de coccion detecte el recipiente
depositado sobre ella. La energia se transmite
solo a la zona de contacto entre recipiente y la
zona de coccion, con lo que se consigue
reducir al minimo el consumo energético.

Limites del tiempo de funcionamiento
El control de la placa dispone de un limitador del
tiempo de funcionamiento. Cuando una o mas zonas
de coccidn queden encendidas, se desactivara
automaticamente una vez transcurrido un cierto
tiempo (ver Tabla 1). Si se ha asignado un
temporizador a la zona de coccidn, el visor del
temporizador también se apagard més tarde.
El limite del tiempo de actividad de la funcién de
refuerzo depende del nivel de temperatura
seleccionado. A este nivel de temperatura se aplica el
maximo tiempo de funcionamiento.
El usuario podrd reiniciar la zona de coccién tras su
apagado automatico siguiendo el procedimiento
anterior.
Tabla 2 Limites del tiempo de funcionamiento
Nivel de temperatura | Limite del tiempo de
funcionamiento -
horas

Funcion de refuerzo 10 minutos

Proteccion frente al sobrecalentamiento

Su placa dispone de varios sensores que garantizan la
proteccion frente al sobrecalentamiento. Tenga en
cuenta lo siguiente en caso de sobrecalentamiento:
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La zona de coccion activa puede apagarse.

e Elnivel seleccionado puede verse reducido. Sin
embargo, el indicador no puede reflejar este
hecho.

Sistema de seguridad frente a derramamiento

Su placa dispone de un sistema de seguridad frente a

derramamiento. Si se produce un derramamiento que

afecta al panel de control, el sistema cortard el fluido
eléctrico inmediatamente y apagara la placa. Durante
este periodo, el visor mostrara el simbolo advertencia

IIEII.

Ajuste preciso de la potencia

Uno de los principios de funcionamiento de las placas

de induccion es su inmediata reaccion a los comandos.

Los cambios de potencia tienen efecto con enorme

rapidez. Ello le permitira evitar que un alimento (agua,

leche) pueda llegar a derramarse incluso cuando esté

a punto de hacerlo.

Funcionamiento con ruido

La placa de induccion puede producir algunos ruidos.

Esto ruidos son normales y forman parte del proceso

de coccidn por induccion.

e Elruido se hace mds presente en los niveles de
temperatura altos.

e Laaleacion de la olla puede causar ruidos.

e Enlos niveles bajos de temperatura, es posible
que se escuche un ruido que aparece y
desaparece debido al funcionamiento.

e Esposible que escuche un ruido al calentar un
recipiente vacio. Cuando deposite agua o
alimentos en él, este ruido desaparecera.

e Es posible que oiga el ruido del ventilador que
refrigera el sistema eléctrico.
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Cadigos de error / mensajes de advertenciay
sus fuentes
Tabla 2:

Causas de Indicador Visor
error

Visor de
Zona de
coccion

El simbolo
parpadea

Placa
sobrecalentada

Visor del
temporizador

El simbolo
Iy x**ll S’e
enciende

Error del
hardware de la
farjeta de
control tactil

Para obtener mas informacién acerca de los
mensajes de error que pueden aparecer en el
panel de control tactil, vea la Tabla 2. Si los
errores Fx y Ex siguen sin corregirse, llame al
servicio técnico.

Si la superficie del panel de control entra en
9 contacto con vapor, se desactivard todo el

sistema de control, se escucharé una alarma y
«E» parpadeard en el visor.

IR

Mantenga limpia la superficie del panel de
control tactil. Puede que dé un aviso de
uncionamiento erréneo.

©




[} Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida Util y reducird la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas de

mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO:

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminara los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la proxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave o esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
&cido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafio suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pafio siempre la misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para limpiar el
aparato, ya que esto podria causar una

descarga eléctrica.

Limpieza de la placa

Superficies vitroceramicas

Pase por la superficie vitroceramica un pafio
humedecido en agua fria, con cuidado de no dejar
residuos, y séquela con un pafio suave. Los residuos
podrian dafiar la superficie vitrocerdmica la préxima
vez que utilice la placa.

Los residuos que se hayan secado sobre la superficie
vitroceramica no deben eliminarse bajo ningtin
concepto con cuchillas de hoja curva, lana de acero o
utensilios similares.

Eliminen las manchas de calcio (manchas amarillas)
con una pequefia cantidad de producto antical
comercial 0 bien con vinagre o zumo de limdn.

Si la superficie presenta un grado alto de suciedad,
aplique el producto de limpieza con una esponja y
espere hasta que se haya absorbido bien. A
continuacion limpie la superficie de la placa con un
pafo humedecido.

Los alimentos azucarados como la crema o el
almibar deben eliminarse inmediatamente, sin
lesperar a que la superficie se enfrie. De lo
contrario, la superficie vitrocerdmica podria
sufrir dafios permanentes.

Es posible que, con el tiempo, los recubrimientos y
otras superficies sufran una ligera decoloracion, cosa
que no afectara al funcionamiento del aparato.

La decoloracion y la aparicién de manchas en la
superficie vitrocerdmica es normal, no un defecto.
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Resolucion de problemas

El aparato emite ruidos metalicos durante el calentamiento y el enfriamiento.

e |aspiezas metalloas se calientan y pueden expandlrse y causar rmdo >>> Esto n0 constituye

................... ninguna anomal,

El aparato no funciona.

e Elfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en la caja
de fusibles. En caso necesario, sustitlyalos o reinicielos.

e Elproducto no esta conectada a la toma (con conexid a tierra). >>> Compruebe la conexidn del
enchufe.

e Sielvisor no se ilumina al volver a conectar la placa. >>> Desconecte el disyuntor del aparato.
Espere 20 sequndos y posteriormente vuelva a conectarlo.

e Laproteccion frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa Se enfrie.

* Hlrecipiente de coccion no es adecuado. >>> Compruebe el recipiente de coccidn.

.

e No ha colocado el recipiente sobre la zona de coccion activa. >>> Compruebe si hay un recipiente en la
zona de coccion.

e Su recipiente no es compatible con la coccidn por induccion. >>> Compruebe si su recipiente de coccion
es compatible con la placa de induccion.

e Elrecipiente de coccidn no estd bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante ancha para la zona
de coccién. >>> Use un reolplente lo bastante ancho y céntrelo adecuadamente en la zona de coccion.

e Flrecipiente o la zona de coccién se han sobrecalentado. >>> Deje que se enfrien.

e Puede que el tiempo de coccidn fijado para esa zona de coccion se haya agotado. >>> Puede ajustar un
nuevo tiempo de coccién o bien finalizar la coccidn.

e |aproteccion frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se enfrie.

e Esposible que haya un objeto cubriendo el panel de control tctil. >>> Retire el objeto situado en el
_panel,

ZEI reclpaente de coccmn nn se t:allem, aunque Ia zona de cnccmn esta acuvadaé

e Su reolplente no es compatlble con la coccion por induccién. >>> Compruebe Si su reolplente de coccidn
es compatible con la placa de induccion.

e Elrecipiente de coccidn no estd bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante ancha para la zona
de coccidn. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo adecuadamente en la zona de coccion.

Consulte a un servicio técnico autorizado o al
comercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de
seguir las instrucciones de esta seccion. No

intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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