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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

* He pemoHTUpyinTe n He 3ame-
HANTE Kakne-nmbo KOMMOHEH-
Tbl U30EeNNs, ecrnm 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEHUN B n3aenve.

Ucnonb3oBaHue no

ﬁ 1.1
Ha3Ha4YeHuio

» [laHHOEe n3genue npegHasHa-
YeHo ONndA JoMalLHero UCcnorsb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH AN NCNOoSb30BaHUS B
KOMMEPYECKNX U UHBIX Lensax.

* He ncnonb3synte npogykr B ca-
Aax, Ha 6ankoHax unu Ha
OTKpbITOM BO3gyxe. OTOT npo-
AYKT NpeaHasHa4vyeH ans uc-
NonNb30BaHUA B AOMALLHUX
YCMOBUSIX U Ha KYXHAX ANns
nepcoHana marasmHoB, odu-
COB 1 Apyrmx paboymx nome-
LLLEHUI.

- TIPEQYNPEXOEHUE: [daH-
HO€e YCTPOWCTBO crneayeT uc-
nosib3oBaTb TOMbKO AN Npu-
rotoBrneHus nuwn. NMpoaykT He
cnefyeT ucnonb3oBath AN
Takux ueneun, kak oborpes no-
MeLLEHWS.

 [lyxoBka MOXeT UCNosb30-
BaTbCA N5 pa3mMopaxmnsaHug,
BbINEKaHWs, XXapkn n Npuro-
TOBMEHNA Ha rpune.
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+ [laHHO€e yCTPONCTBO He crieay-
€T ucnonb3oBaTb Ans oborpe-
Ba, Nogorpesa Tapenok, Ans
CYLLKM NOABELLEHHbIX NOsoTe-
Hew Unu oaeXxabl.

A\

 [laHHbIM YCTPOMUCTBOM MOTYT
nonb3oBaTbCA OETU B BO3-
pacTte OT 8 neT un ctaplle, a
TaKkxe nuua ¢ orpaHUYeHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHBIMU CNOCOBHO-
CTSMW NN HEQOCTATKOM Onbl-
Ta 1 3HaHWN, NpU yCrioBmm
Hagnexawero Hagsopa v no-
NyYeHnst MHCTPYKUMIA no 6es-
OnacHOMY UCNOJSIb30BaHUIO
yCTPOMUCTBA.
» [leTn He AOMKHbI UrpaThb C
ycTponcTBoM. [leTam 3anpe-
LLIEHO ounLLaTb N 06CnyXun-
BaTb YCTPOWCTBO, 3a UCKITIOYe-
HMEeM geTeun nog Hag30pPoM
B3pOCIbIX.
[laHHO€e yCTpPOMCTBO He npea-
Ha3Ha4eH A5 NoNb30BaHuS
nabMKn ¢ orpaHUYeHHbIMU
JPM3NYECKMMU, CEHCOPHBLIMN
NN YMCTBEHHBIMW CNOCOBHO-
CTAMM (BKNtoYasa geten), ecnu
OHW He HaxodaTcs nog Habno-
AEHUeM UNu He nony4varT
Heob6X04MMbIX UHCTPYKLUUA.
He paspelsante getam urpatb
C YCTPOWCTBOM.

1.2 bBe3onacHocTb fe-
Tewn, yA3BUMbIX Ji0-
OeW N 4OMALLHUX Xn-
BOTHbIX

RU/S

1.3
A HOCTb

OnekTponpubopbl NpeacTas-
NMAKT ONAacHOCTb ANs AeTeun.
[eTn n gomallHne XNBOTHbIe
He OOMKHbI urpaTb, B3bupaThb-
CSl NN BXOAUTb B YCTPOWCTBO.
He nomewanTte Ha yCTPONCTBO
npeameTbl, KOTopble MOryT A0-
cTaTb AeTwn.
NPEOAYNPEXAOEHUE: Bo
BpeMs 3Kcnnyatauum, 4oCTyn-
Hbl€ MOBEPXHOCTM YCTPONCTBA
ropsuyuve. [lepxute geteun no-
Aanblue oT YCTPOWCTBA.
XpaHuTe ynakoBoYHble MaTe-
puanbl B HEAOCTYNHOM Ans
aeten mecte. CylwiectByeT
PUCK NONyYeHNsa TpaBm 1 yay-
LWbS.

Ecnun nBepb OTKpbITA, HE KNna-
ANTe Ha Hee TsKenble npea-
METbl U HE NO3BONANTE AETAM
caguTbCcs Ha Hee. OTO MOXeT
NPUBECTU K ONPOKUALIBAHUIO
AYXOBKM NN NOBPEXOEHUIO
ABEPHbIX NeTerb.

B uensax 6e3onacHocTn aeten
OTPEXbTE LUTENCESbHYIO BUNKY
N BbIKMNIOYNTE YCTPONCTBO
nepepg ero ytunmsaumen.

AnekTpobesonac-

MogknounTe YCTPONCTBO K 3a-
3eMJIEHHOM po3eTKe, 3aluu-
LLeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMrieHme JOSKHO BbIMon-
HATbCSA KBaNMMULNPOBaHHbIM




anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPOMCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUM C MECTHbIMM /
HauMOHanbHbIMU NpPaBuIamu.
LLTencenbHasa Bunka nnu
aneKkTpuyeckoe coegmHeHne
YCTPOWCTBA A0JIKHbI HAXO-
ANTbCA B NErko OCTYMHOM mMe-
cte (rge Ha Hero He ByaeT BO3-
AencTBoBaTb NamMsi BApO4YHOW
naHenu). Ecnu aTo HEBO3MOX-
HO, JOMKEH ObITb MEXaHN3M
(NnpegnoxpaHnTenb, BbIKMOYa-
Tenb, NepeknoyaTens u 1.4.)
Ha 3NeKTPU4EeCKOn YyCTaHOBKE,
K KOTOpPOM NOAKMH0YEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
3NEKTPUYECKMMIN NpaBuiamm,
N OTCOEAMNHSAOLLMIA BCE MOSHO-
ca oT ceTw.

YCTPOMNCTBO HEMb3s NOAKIHO-
YyaTb K pO3eTKe BO BpeMs ycTa-
HOBKM, PEMOHTA 1 TpaHcnop-
TUPOBKMU.

MoaknoynTe yCTPOMCTBO K po-
3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN 3HA-
YEHUAM HaNpPsSXKeHUs U YacTo-
Thbl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
nuTatoLlero kabens, UCnorsb-
3ynTe TOnbKo kabenb, yka3aH-
HbI B pasgene « TexHudeckne
XapaKTEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe WHYpP Nn-
TaHUs Noa u3genvem 1 nos3aam
Hero. He knaguTte Tskenble
npeaMeTbl Ha LUHYP NUTaHUS.
LLHyp nuTaHns He JOImKeH

RU/6

ObITb COrHYT, pa3faBrieH n co-
npukacaTtbcs € nobbIM UCTOY-
HWKOM Tenna.

Mpun akcnnyaTauumn 3agHasa no-
BEPXHOCTb AYyXOBKM Harpesa-
eTcs. LUHypbl nuTaHus He
AOJTKHbI KacaTbCs 3aHeN no-
BEPXHOCTU, COEAMHEHUS TaKNM
o6pa3omM MOryT NoBpeanTbLCS.
He cxxumanTe anekTpuyeckmne
kabenun B ABepLEe AYXOBKU U
He nponyckanTe nx rno rops-
4Ynm NoBepxHocTam. B npoTume-
HOM cny4dae nsonsaums kabens
MOXET pacnnaBuTbCA U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesyrnbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUS.
Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnone-
3ynTe obpesaHHbIe Unn nospe-
XOeHHble kabenu unm npome-
XYTOYHble Kabenu.

Ecnv wHyp nutaHna noepe-
XOeH, B Lenax npegoTepatle-
HUS BO3HUKHOBEHWNSA ONacHO-
CTM ero Heobxoanumo 3ame-
HUTb, 0BpaTMBLLMCL K hupme-
N3roToBUTEN YCTPOMUCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHUEN.
NPEOAYNPEXOEHUE: YTo6bI
n3bexartb pycka nopaxxeHusi
3NEeKTPUYECKMM TOKOM, nepes
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCOeANHUTE
YCTPONCTBO OT 3IIEKTPOCETH.



OTkntounTe yCcTpomrcTeo nmbo

oTcoeanHuTe npengoxpaHnTerlb

13 6noka npegoxpaHuTenen.
Ecnu Baw npoayKT nmeer ka-
6enb NUTaHNs 1 WTencernbHy
BUJSIKY:

* He nogkntoyante ycTpomncTeo
K po3eTke, KoTopada pasbonTa-
Ha, BbiCKOYMNa N3 pasbema,
CcnomMaHa, 3arpsis3HeHa, Macnsi-
HUCTasd, NPy HanM4uKn pucka
KOHTaKTa c BoAow (K npumepy,
BOAA, KOTOpas MOXET BbITe-
KaTb U3 cyeTymka).

* Hukorga He npukacanTtech K
BUNKe MOKpbIMU pykamu! Hn-
KOraa He OTKIYanTe BUIKY,
NnoTsIHYB 3a kabenb, Bceraa
BblHUMaWTE BUSIKY, NOTAHYB 3a
ee Kopnyc.

» YbeguTechb, 4YTo LITENCENb
YyCTPOWCTBA HaAEXHO MNOAKMIO-
YeH K po3eTke BO nsbexaHue
NCKPEHWS.

f 1.4 bBe3onacHOCTbL nNpu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKNOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepepn TPaHCNOPTUPOBKOWN.

* YCTPONCTBO TSXenoe, nepeso-
3UTb ero cnegyeT Kak MUHK-
MYM C ABYMS NOObMU.

* He ncnonesyinte gsepb u / unm
PYYKy A5 TPAHCNOPTUPOBKU
NN nepemeLLeHns ycTpon-
cTBa.

A\

* He knagute Ha oyxoBKy OpY-
rme npeameTbl U HE NepeHoCcn-
Te ee B BepTMKanbHOM Moso-
XeHuu.

* Ecnn HeobGxogmmo TpaHcnop-
TMpOBaTb YCTPOUCTBO, 06ep-
HUTE ero ynakoBOYHbIM MaTe-
puanom ¢ ny3blpbKOBOM
NMEHKOW UMW NNOTHbLIM KapTO-
HOM W BMNSOTHYIO 3aKrnenTe ero
neHTon. HagexHo 3akpenute
n3genune ¢ NOMOLLbIO NEHTHI,
4yTobbl NPEegoTBPaTUTL NOBPE-
XOEHNE CbEMHbIX U ABUXY-
LLIMXCA YacTen yCTpomncTea.

* BuayanbHo ybeautech, 4To OT-
CYTCTBYIOT NOBPEXAEHUS, KO-
TOpPbI€ MOTfIM BO3HUKHYTb BO
BPEMS TPaHCMOPTUPOBKN.

1.5 Mepbl 6e30nacHo-
CTU BO BpeMsl MOHTa-
xa

* [lepepn ycTtaHoBKOW yCTpON-
CTBa NpoOBepbTE €ro Ha Ha-
nunyne nospexaeHun. B cny-
Yyae Hannunsa NOBPEXAEHUN,
He ycTaHaBnMBanTe yCcTpomn-
CTBO.

* He yctaHaBnueaunTte yctpomn-
CTBO BON3N NCTOYHUKOB Ten-
na (paguaTopsbl, neYn n 1. 4.).

» [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCEX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHue neperpesa
YCTPOMWCTBO He criegyeT ycTa-
HaBNMBaTb 3a AeKOPaTMBHbLIMU
ABepuamu.
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1.6 Be3onacHoOCTb Uc-
nofib30BaHUA

» Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxao-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
AeNne BbIKIHYEHO.

» Ecnu Bbl He ncnonb3yete
YCTPOWCTBO B TEYEHne Anun-
TENbHOro BPEMEHU, OTKIOYM-
Te ero nmbo otcoegnHuTe
npeaoxpanuTens 13 6rnoka
npegoxpaHnTenen.

* He ncnonb3yiTte yCTpONCTBO,
€CIn1 OHO HencnpasHo NMbo
nospexaeHo. B npoTuBHOM
cnyyae, OTCoeauHUTE arek-
Tpuyeckue / ra3oBble coeguHe-
HWSA YCTPONCTBA M NO3BOHUTE B
aBTOPM30BaHHbLIN CEPBUC.

* He ucnonesynte ycTtpomucTso
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTEKIIOM nepegHen asepu.

* He 3abupantecb Ha ycTpon-
CTBO 4151 TOro, YTOObl 4OCTUYb
4yero-nnmbo nnun no Kakon-nnMbo
APYron npuynHe.

* Hukorga He ucnonb3ynTe npo-
AYKT, eCnu Balla paccyam-
TENbHOCTb UIN KOOPANHALMS
yxyawatTcs u3-3a ynotpeb-
neHuns ankorons n / unu Hap-
KOTUKOB.

+ JlerkoBocnnameHswoLwmnecs
npegMeTbl, XpaHsiwmecs B 30-
He NPUroTOBNEHUS, MOTyT 3a-
ropeTbcs. Hukorga He xpaHute

nerkoBocnameHsoLmecst
npeameThbl B 30HE NpUroToere-
HUS.

* Pyyka 0yxOBKM He SIBRsieTCs
nonoTeHuecywmtenem. MNpu
MCMNONb30BaHUN NPOAYKTa He
BellanTe noroTeHua, nep4yat-
KM U aHanorM4YHbIA TEKCTUNb
Ha pYyu4Ky.

« [NeTnu oBepubl N3genus nepe-
MeLLatoTCst NPY OTKPLITUN 1
3aKpbITUKN ABEpLbl U MOTYT
cxkumaTtbes. OTkpbiBas / 3a-
KpbiBas ABEPb, HE AEPXXUTECh
3a neTnw.

MpeaynpexaeHus

A1 T
O TemMmniepaTtype

 MPEAYNPEXAOEHUE: Jo-
CTYMHblE YacTun nsgenus oyayT
ropsiYnmMm Bo BPEMS UCMOSb30-
BaHus. CTapanTecb He Npuka-
caTbCH K N34enuio N Harpesa-
TenbHbIM aneMeHTaMm. [letu B
BO3pacTe 40 8 neT He AOMKHbI
npnbnNuxaTbCA K YCTPONCTBY
6e3 KOHTpONA B3POCHbIX.

* He pa3meluanTe nerkoocnna-
MeHsiloLmecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuansl pagoMm c
YCTPONCTBOM, TaK Kak Kpasi BO
Bpemsi paboTbl ropsume.

* [MocKonbKy nNap MOXeT BbIXO-
ANTb, OEePXUTECb Noganblue,
Korga oTkpbiBaeTe ABepuy ay-
XoBKW. Map moxeT obxedb py-
Ky, n1uo u / unn rnasa.
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» Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
MOXeT HarpeBaTtbcs. Cnegyet
cobnogaTtb OCTOPOXHOCTb,
4yTO6bl HE NpPUKacaTbCA K rops-
YMM YaCTAM BHYTPU NeYm 1 Ha-
rpeBaTeribHbIM afieMeHTaMm.

» Bcerpa ucnonbsynTte xapo-
NPOYHbIE NepyaTKM Npu pas-
MeLLEeHUN NULLM B ropaven ne-
41 UNKU yaaneHuy num n3 ro-
paven neum n T. 4.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyaposB

* BaxxHO, 4TOObI peleTyaTbin
rpuIb U NOTOK OblNK NpaBuUIb-
HO pa3MeLLEHbl Ha NOnKax.
MogpobHyto MHGopMauuio
cMmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccya-
poB».

* [Mpwn 3aKkpbITUK OBEPLbI
YyCTPOKWCTBA akceccyapbl MOryT
NnoBpeauTb CTEKMNO ABEepLbl.
Bcerga gBurante akceccyapsbl
K KOHLYY 30Hbl NMPUrOTOBIIEHMS.
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* byabTe oCTOPOXHbI Npu O0-
©aBneHun B 6ntoaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCH Npu BbICOKNX TemnepaTy-
pax 1 MOXET Bbl3BaTb Noxap,
NMOCKOJSTbKY OH MOXEeT BOCna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNUMN NOBEPXHOCTAMM.

1.9 Be3onacHoOCTb BO
BpeMs npurotosrie-
HUs
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MULeBbIe OTXOAbI, MaCHo U T. m

A. B 30HE NPUrOTOBIIEHMSI MO-
ryT 3aropetbcs. [epepn npuro-
TOBMEHNEM YyOANUTE KPYMHYHO
rpsib.

OnacHocTb nNuLEeBoro oTpas-
neHuna: He octaensanTte nuily B
ne4ym 6onee yem Ha 1 4yac go
UIn nocrne npurotoenexHuns. B
NPOTUBHOM CIly4yae 3TO MOXeT
Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBIie-
HWe 1 gpyrue Heayru.

He HarpeBaiTe 3akpbiTble
OaHKN 1 cTeknsiHHble OaHKn B
neun. [laBneHune, KOTopoe Mo-
XKeT HakannmBaTbCs B XKeCTH-
HoWn GaHke/6aHke, MOXeT npu-
BECTM K €€ paspbiBy.
MomecTnTe XnpoHenpoHuuae-
Myto Bymary B nocyay unm Ha
akceccyap OyXOBKM (NTOTOK, pe-
weTyaTbiv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C NpoAyKTaMun n nomecTu-
TE B pa3orpeTylo AyXOBKY.
Ypanvte nuwHue KycKku XXmpo-
HenpoHuLaemon dymaru, Bu-
CALLEeN Ha akceccyape unu
KOHTENHepe, 4Tobbl n3dbexaTtb
puUcka NpMKOCHOBEHUS K Harpe-
BaTeflbHbIM afieMeHTaM. Hu-
Koraa He UCMNonb3ynTe XNpo-
HenpoHuLaemyto bymary npu
TemnepaType ne4yu Bbille Mak-
cumMarnbHOM TemnepaTypbl UC-
Nnonb30BaHUA, yKa3aHHOW Ha
XupoHenpoHuuaemon bymare,
KOTOpPYIO Bbl ucnonbayete. Hu-



Korga He KraguTe XXMpOoCTon-
Kyto Oymary Ha ocHoBaHue gy-
XOBKM.

* He knagute npoTmBHW, Tapen-
KM U antoMrMHUEBYH dOnbry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno Mo-
XeT NoBpeauTb OHO neyun.

» 3akpounTe ABepLy AyXOBKU BO
BpeM4a rpund. 'opsyue no-
BEPXHOCTN MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

* Mvwa, He npurogHas ans rpu-
NS, HeCeT ONacHOCTb BO3HMK-
HOBEHUSA Noxapa. [0ToBbTe Ha
rpune Tonbko eaa, noaxoas-
LLYIO ANSt MIHTEHCUMBHOTO OrHS
Ha rpune. Kpome Toro, He pas-
MeLlanTe eqy CNULIKOM aane-
KO B 3aHeNn YacTtu rpuns. 970
camasi ropsiyas 30Ha, U Xup-
Has NuLLa MOXET 3aropeTbCsl.

A yecKoro obcnyxunBa-

HUSA N OYNUCTKN

* [MogoxanTte, Noka yCTponCTBO
OCTbIHET 0 Ha4yana O4YMCTKM.
"opsiune NoBepPXHOCTUN MOTyT
BbI3BaTb oXxoru!

1.10 Be3onacHoCTb npu
BbINONMHEHUN TEXHU-

* He monTe ycTponcTBO nytem
pacnbINeHnsa NNn HannMBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOPaXXeHUs anekTpuye-
CKMM TOKOM!

He ncnonb3ynte napooyuncru-

Tenu anga ouncTtku npubopa,

Tak Kak 3TO MOXeT Bbl3BaTb

nopaxeHue aneKTpUYeCKNm

TOKOM.

He ncnonb3yinTe xecTkme

abpasmBHbIE YNCTALLME Cpea-

CTBa, MeTannuyeckune ckpeb-

KW, MPOBOSIOYHYIO MOYarnkKy

unu otbenuearume cpeacTea

ANSA OYMCTKM CTeKna nepegHen

ABepu OyxX0BKu / (unu, ecnu

NMEETCS) CTeKIa BEPXHEN

ABepu ayxoBku. Bce atn marte-

puansl MOryT NPUBECTU K Lia-

panvHam 1 NOfIOMKe CTEKNSAH-

HbIX MOBEPXHOCTEN.

* [ToCTOAAHHO OepXuTe naHerb
ynpaBreHns YNCTON U CYXOMN.
BnaxHas n rpsasHas noBepx-
HOCTb MOXET Bbl3BaTb
npo6nembl B BbINOSTHEHUN

YHKUMNA.
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2 PykoBoACTBO MO OKpyXatollieun cpene

2.1 [mpexkTuBa No oTxoaam

2.1.1 CooTBeTcTBUE TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (gupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4ecko-
ro v 3N1IeKTPOHHOro obopyno-
BaHusA) U yTunusauma otpabo-
TaBLwero npubopa

[aHHbIN NpoaykT cooTBeTCTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). OaHHbIA npu-
0Oop nmeeT KnaccuUKaunOHHbI 3HaK Anst
0TpaboTaHHOro ANEeKTPUYECKOro 1 Anek-
TpoHHoro obopyanosanus (WEEE).

[aHHOe nsgenue n3rotoBneHo

C Ucnonb3oBaHMEM aeTanemn u

MaTepuarnoB BbICOKOIO Kade-

CTBa, KOTOpbIe MOCre nepepa-

GOTKM MOTYT UCMOSb30BaTbLCS
I osTopHO. CriefoBaTernbHO,
3anpelyaeTcs BblbpacbiBaTb 0TX0A4bI
yCTpoWcTBa BMecTe ¢ ObITOBbIMU U ApYTn-
MU OTXO4aMWM MOCIe OKOHYaHUSA CpoKa dKC-
nnyatauum. Heo6xoamMmo coasaTth UX B
nyHKT cbopa Ansa nepepaboTkn 0TX0O0B
3NIEKTPUYECKOrO 1 3MEKTPOHHOro 0bopyao-
BaHUs. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHOWN agMUHUCTPaLUN. YTUNN-
3auus npubopa Hagnexatimm o6pasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HeraTUBHbIE MO-
cnencTBuUsl AN OKpY»XKatoLLen cpeapl 1 340-
pOBbS YeroBeka.

CooTBeTcTBME TpebGoBaHUAM [upekTu-
Bbl ROHS (gupekTuBa 06 orpaHuyYeHun
MCNoNb30BaHUA HEKOTOPbLIX BPeAHbIX
BeLeCcTB B 3NIEKTPUYECKOM U 3NEKTPOH-
HOM oGopyAoBaHUM):

MpuobpeTteHHbIi Bamn npnbop cooTeeT-
ctByeT TpeboBaHuam fupektmebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxuTcs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepunarnos, ykasaH-
HbIX B AaHHOW [npekTtumBe.

2.2 WHdopmaumsa o6 ynakoBOYHOM
MaTepwuane

Matepuarb! ynakoBku YCTPOMNCTBA NPOu3-
BeAeHbl U3 nepepabaTbiBaeMOoro Chipbsi B
COOTBETCTBUM C HaWMMK HaumoHanbHbIMM
HOpPMaMmM Mo 3aLLMTe OKpYXKaKoLLen cpeabl.
He yTunmampyite ynakoBoYHble 0TXOAbI
BMeCTe C BbITOBbIMU UM MHBIMU OTX0Aa-
MW, OTHECUTE UX B NMYHKTbI cGopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl NO 3HeprocbepexeHnro

CornacHo EU 66/2014, nidopmavmio 06
9HEepProdadPEKTUBHOCTM MOXHO HanUTK B
KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASEMYIO
BMECTE C MPOAYKTOM.

CrnepytoLime npeanoxeHns noMoryT Bam

MCMONb30BaTh Balle YCTPOMCTBO C KOO~

rMYeCcKom 1 aHepreTnyeckon apekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepep BbINeYKon.

* B gyxoBke ncnone3ynte TeMHble Nnbo
3ManupoBaHHbIE EMKOCTU, KOTOPbIE Ny4-
LIe nepefatoT Tenno.

» Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuente unm
PYKOBOZCTBE Monb3oBaTens, Bceraa
npenBapuTenbHO OCYLLECTBSINTE paso-
rpes. He oTkpbiBaliiTe ABepLY Ne4Yn 4acTo
BO BpEeMSsl BbINEYKM.

* Bobikntounte nsgenuve 3a 5-10 muHyT 0O
OKOHYaHWS BbINEYKM NPy ANUTENbHON
Bbineyke. Taknum 06pa3om, Bbl MOXeTE
C3KOHOMUTb A0 20 % 3neKTpoaHepruu,
MCMOonb3ys OCTaTO4HOE TEenso.

» CrapawTtech rotoBuTb B lyxoBke bornee
opfHoro 6nofa ogHOBpeMEHHO. Bbl Mo-
KeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHO-
BVB [1BE KACTPHIIN Ha NPOBOSIOYHYHO
ctonky. Kpome Toro, ecnu Bbl ByaeTe ro-
TOBUTb €4y OAUH 3a APYr1M, 3TO CIKOHO-
MWT SHEPruto, NOCKOSbKY AyXOBKa He by-
OeT NoTepsATb Tenno.

* He oTkpbIBaliTe ABEPLY OYXOBKM BO Bpe-
MS NPUrOTOBMNEHNS B pEXMME “OKO BEH-
TMnaTop ¢ HarpeesoM”. Korga aesepua He
OTKpbITa, BHYTPEHHSSI TEeMnepaTypa on-
TUMU3NPYEeTCH ANst SKOHOMUU SHEPrUn
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B pexumme “OK0 BEHTUNATOP C HarpeBom”,
1 3Ta TeMnepaTtypa MOXeT OTnmnYaThbes
OT NOKa3aHHOWN Ha 3KpaHe.

3 PerynupoBaHue oTxonoB

3.1 OnucaHue usgenus

~N O W -

1"

1
12
11 27
3
10
4
7
5
6

MaHenb ynpaBneHus
PelweTtyaTas nomnku
[eepua

HwxHuI HarpeBaTenb (No4 cTanbHOM
NnacTUHON)

[NonoxeHne nonku

BepxHuin HarpeB

Bapbmpyemﬂ B 3aBUCMMOCTM OT Moaenu yCTpOl7|-

cTBa. B Bawem ycTpoiicTBe MOXET OTCYyTCTBOBaTb
namna, unv TUM 1 pacnonoXxeHue namnsl MOryT
OTNMYaTbCH OT UNMIOCTPALIUN.

o o A~ADN

10

12
3.2

Jlamna
PaspenutensHas nnactmHa
Pyuka

[iBuraTtenb HUXHEro BeHTUNATopa
(3a cTanbHOW NNacTUHOM)

[lBuraTtenb BepxHero BeHTUNsSTopa
(3a cTanbHOW NNacTUHOMN)

BeHTMnAUnoHHbIE OTBEpPCTUA

MpuHUMNbI paboTbl U UCNOSb-
30BaHMe NaHenu ynpasrieHUs
ycTpouncTBa

B naHHOM pasperne Bbl MOXeTe HaiiTh 06-
30p ¥ OCHOBHblE 0GNacTyi NPUMEHeHVs na-
Henu ynpasneHus yctpoiicTea. MoryT 6biTb
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pasnun4yuna B VI306pa)KeHVIF|X N HEKOTOPbIX
beHKLl,I/IHX B 3aBUCMMOCTU OT TUNa yCTpOVI-
CTBa.

3.2.1 NaHenb ynpaBneHus

1 Pyyka Bbibopa dyHKUMM
3 Pyuka Bbibopa TemnepaTypbl

Ecnu ecTb pyyku Ans ynpasneHus Bawnm
NMPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MOAENSX 3Ta/aTn
PYYKU MOTYT BbITb BbIABUXHBIMW NPU HaXa-
Tun (3arnybneHHble pyykun). YTobbl Beinon-
HWUTb HACTPOMKM C MOMOLLbIO 3TUX PYYeK,
CHayana HaXXmuTe Ha COOTBETCTBYHOLLYIO
py4Ky 1 notaHuTe ee. [ocne BbINoNHeHns
perynmpoBKN CHOBa HaXMUTE 1 CKpouTe
PYYKY.

Pyuka BbIGopa ¢hyHKUNM

Bbl MmoxeTe BbIOpaTh OyHKLMM ynpasne-
HMS OyXOBKOWM C MOMOLLbIO Pyyky Bbibopa
dyHKUMIA. YTOOBI BEIOpPATh, CHAYana KoCcHu-
Tecb knasuwm (D 1 BKMOYMTE OyXOBKY. 3a-
TeM NoBepHUTE py4dKy Bbibopa dyHKLUN
BNpaBo/BNeBO.

KHonka perynupoBku TemnepaTypbl

Bbl MmoxeTe BbIOpaTh TemnepaTypy, npu Ko-
TOPOWN XOTUTE rOTOBUTL, C MOMOLLBIO PYYK/
ynpasneHust TemnepaTypoi. Ytobbl Bbl-
6patb, cHadana kocHuTech knasuwm (D n
BKIOYMNTE AyXOBKY. 3aTeM NOBEPHUTE pyY-
Ky BbibOpa TemnepaTypbl BNpaBo/BMneBo.

1T
— — A . PN
Jeawls ¢ 60035 &80l —+
LOTR 80020 §7 230 ‘
O = 0 0,0 O = Pl
| |
2 3

2 bnok ynpaBneHus

MHaukaTop BHyTpPeHHeN TeMnepaTtypbl
OYXOBKMU

Bbl MOXeTe y3HaTb TeMnepaTtypy BHyTpU
OYyXOBKM MO CMMBOIY BHYTPEHHEN TeMne-
patypbl Ha gucnnee. Npwu 3anycke npuro-
TOBNEHUS Ha ancnnee oTobpaxaeTcs CUM-
BOI, @ KOr4a BHYTPEHHSAs Temnepatypa ay-
XOBKW AOCTUraeT 3afilaHHoOV Temnepartypsbl,
3aropaeTcs Kaxabli ypoBeHb CYMBONA.

3.3 ®PyHKUMOHaNbHble BO3MOXHO-
CTU AYXOBKM

Ha Ttabnuue dyHKunin ykasaHbl yHKLMO-
HanbHble BO3MOXHOCTW, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe UCnonb30BaTh B CBOEN AyXOBKE, a
Takke nokasaHbl MakcuMarbHbI U MUHU-
MasbHbIA MOPOr TeMNepaTypbl, KOTOPHLIN
MOXHO YCTaHOBUTb AN COOTBETCTBYHOLLMX
dyHKUMIA. MopsAoK pexmmoB paboThbl, Mo-
Ka3aHHbIN 34eCb, MOXET BapbMpoBaTh OT
nopsiika pacrornoXeHust yCTponCTBa.

Ecnu B u3genve nomelyaeTcs no-
@ nepeyHas neperopopka, Makcu-

MarnbHble Temnepatypsbl ¢ 280 °C

ymeHbLuatoTes o 250 °C.
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HuxHAA-BepxHAA n ogHa 6onblasa cekuma

CumBon dyHKUMIA

OpHa
6onbLasn
ceKkuuA

HwuxHas
cekuus

BepxHas
cekuus

OnucaHune yHKUNN

Temnepa-
TYPHbIA
Avana-
30H (°C)

OnucaHue 1 ucnonb3oBaHue

Pa6ota ¢ BeHTUNSITO-
pom

[lyxoBka He HarpeBaeTcsi. PaboTtaeT
TOMBbKO BEHTUMATOP (Ha 3adHeN CTEHKe).
3aMOpOXeEHHYI0 MULLLY C rpaHynaMu
MeZIEHHO Pa3MOpPaXuBatoT NPU KOMHAT-
HoVi TemnepaTtype, NPUroTOBNEHHYIO e
nuLly oxnaxaatot. Bpems, Heobxoanmoe
ANst pa3MopaXuBaHUs LIeNoro Kycka Msi-
ca, 6onblue, Yem ANs NPOAYKTOB C 3ep-
HaMu.

BepxHUI 1 HUXHUIA
Harpes

40-280

Muwa HarpesaeTcs CBEPXY U CHU3Y Of-
HoBpeMeHHO. MoaxoauT AN MUPOXKHbIX,
BbINEYKN MU MUPOXHBIX U pary B hoopme
[nsi Bbineyku. Bo Bpems npurotoeneHnm
MULLX UCMOSb3YeTCs TOMNbKO OAWH MOTOK.

HwxHuiA Harpes

40-220

MoaxoauT Ans NPOAYKTOB, KOTOPbIE HyX-

HO NoAPYMSAHUTL cBepxy. Moaxoaut ans

NPOAYKTOB, KOTOPbIE HY)XXHO MOAXKapUTL B
OCHOBaHUU.

BeHTUNATOp HUXHe-
ro / BEPXHETO Harpe-
Ba

40-280

[opsumin Bo3ayx, HarpeTbii BEPXHUM 1
HWKHUM HarpeBaTensiMu, paBHOMEPHO U
BbICTPO pacnpeaenseTcs No BCen AyXoB-

Ke BMecTe ¢ paboToii BeHTunsTopa. Bo
BpPEMS NPUrOTOBNEHWUN NULLK UCNOSb3Y-

eTCsi TONbKO OAWH MOTOK.

@@

TenﬂOBeHTI/IJ'IﬂTOp

40-280

[opsumnii BO3ayXx, HarpeTbI BEHTUNATOP-
HbIM HarpeBaTenemM, pacnpegensercs
6bICTPO 1 paBHOMEPHO MO BCEWN JyXOBKe
BMecTe ¢ paboTon BeHTunATopa. MNoaxo-
VT ONS NPUrOTOBMNEHNS HECKOMbKMX
6r1toA Ha pasHbIX Monkax.

®e

3KO BEHTUNATOP C Ha-
rpesomM

160-220

B Lensix 3KOHOMWUM 3HEPTUK Bbl MOXETE
BOCMOMb30BaTbCA AAHHOW DYHKUMEN
BMECTO UCMOSb3oBaHusi TypboroToBku B
amnanasoHe 160-220°C. Ho npu atom
BpeMsi 3anekaHusi byaet HEMHOro
6onblue. Mpu BoIbOpe 3TOM PyHKUMM Ha,
Ha aucnnee nosisutca «ECO» B TedeHne
2 cekyHA. Yepes 2 cekyHabl oTobpasutcsa
pekomMeHayeMoe 3HayeHne TemnepaTy-
pbl.

®@®

DYHKUMA NULLbI

40-280

PaGoTatoT HWKHUIA HarpeBaTernb 1 BeH-
TUNATOPHbIN 06orpes. MoaxoauT Ans
NPUroTOBMNEHWS NLLbI.

® @

BepxHun Harpesa-
TEnbHbIA 3NIeMEHT +
BEHTUNATOP

40-280

Pab6oTatoT BEpXHWIN 1 BEHTUNATOPHbIN
HarpeBaTenu (Ha 3agHei cteHke). Mops-
Ynii BO3ayx Nyylle pacrnpefensiercs ve-

pe3 BEHTUNATOP, YeM TOMbKO Yepes
BEPXHWIA HarpeBaTens.
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PyHkuma "3D"

40-280

DYHKUMM BEPXHETO HArpeBa, HKHEro Ha-
rpeBa n Harpesa BeHTUNsiTopa paboTa-
10T. Kaxkaasi CTopoHa rotoBoro npoaykTta
roTOBUTCS OAMHAKOBO U BbicTpo. Bo Bpe-
MS$1 IPUrOTOBIEHWUM MWLM UCTONbB3YETCS

TOMBKO OZMH JIOTOK.

Hunakuia rpunb

40-280

Pa6oTaeT ManeHbkui rpunb Ha NoTonke
ayxoBku. MoaxoanT Ans rpusis B He-
GOrbLUMX KONUYecTBax.

—
WY W

—
WV W

MonHbIN rpunb

40-280

PaboTaeT 60MbLLUON FPUIlb Ha NOTOMNKE
nyxoBku. MoaxoANT ANs MPUroTOBIIEHNS!
Ha rpune B 6OMbLUMX KOMUYECTBAX.

BepTten c nonHbim
rpunem

40-280

[opsunn Bo3ayx, HarpeBaemblii
6onbLlumm rpunem, 6bicTpo pacnpegens-
eTcs B AyXOBKe C BEHTUNATOpoM. [Moaxo-

OWT ONs NPUroTOBNEHNUS Ha rpune B
6onbLUNX KONMUYECTBAX.

MNoppepxusawTe ro-
psunmM

40-100

Wcnonb3ayeTcsa Ans ANUTENbHOMO XpaHe-
HWSi NPOAYKTOB MpW TemnepaType, roto-
BOW K ynoTpebneHnuto.

ese
ol

INerkasi naposasi
oumcTka

BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTY OT MOZENu
ycTpoiicTBa. MoxeT He 6bITb HegoCTyn-
HOW ANs Bawlero ycTpowcTea. [JaHHas
PYHKLMSA NO3BONSET CMSArYaTh 1 Nerko
ounLLaTb 3arpA3HEHNst BHYTPU JyXOBKM
(koTOpble He HaXOAATCA TaM B TeYeHne
OnuTenbHOro Bpemenn). CmMoTpute pas-
[en O4NCTKN ANA NErkoi O4NCTKN Napom.

KombuHauum pyHKUMI B3aMMoeCcTBUS BEPXHEN U HUXKHEN CeKLUMn

CumBon dyHk- |Onucanue dyHk-| |Cumson dyHk- |OnucaHve gyHk- CumBon dyHk-  |OnucaHue dyHk-
umn umn umn umn umn umn
WV VAN W
TennoseHTUNSA- @ TennoseHTUNS- [onHbI rpyunb +
Top + Tenno- Top + HxHuiA Ha- TennoBeHTUNs-
BEHTUNSTOP rpes Top
—
Pa6
o aboTta ¢ BEeHTU-
@ TennoBeHTUNS- Huakuii rpune + £y
nstopom + Pa6o-
Top + ®OyHKUUS TennoBeHTUNS-
@ E-) Ta C BEHTUNATO-
nmuLbl @ Top
pom

WHTepBanbl HaCTPOWKM TeMrnepaTypbl B3aMMoAeNCTBUSA BEPXHENA U HUXKHEN CeKLUn

Ha Temnepatypy ofHOM CeKuMM BIUSIET HACTPOKa TeMnepaTypbl APYroi CeKLMm B ABYXCEKLIMOHHBIX NpoLieccax
npurotoBrneHus. Mo 3Toi NpUYMHE CyLLECTBYIOT OFPaHNYEHUsI B COOTBETCTBUM C TeMNepaTypaMu, CKOPPEKTUPOBaH-
HbIMM ANs CeKUMn. TemnepaTypHble MHTEpPBarbl, KOTOPbIE Bbl MOXETE YCTaHOBUTL AN APYroi CeKUMU, NpUBELEHbI
B creaytowmx Tabnuuax Ha OCHOBe TemnepaTypbl, YCTaHOBMEHHOW st OAHOW CeKLmu.
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Temnepartypa, ycta-| TemnepaTypa, koTopasi MOXeT Temnepatypa, ycta-| Temneparypa, koTopasi MOXeT
HOBMeHHas ans 6bITb YCTAHOBNEHa AN HWKHEN HOBMeHHas Ans 6bITb YCTAHOBMNEHa ANS BEPXHEN
BEPXHEW cekumnm cekumm HxHen cekuum (°C) cekummn

0 MuHumanbHas | MakcumansbHas MuHumanbHas | Makcumanbs-
(°C) (°C) (°C) Has (°C)
40 40 45 40 40 45
60 50 75 60 50 75
80 65 105 80 65 105
100 80 135 100 80 135
120 90 160 120 90 160
140 105 190 140 105 190
160 120 225 160 120 225
180 135 250 180 135 250
200 145 250 200 145 250
220 160 250 220 160 250
250 170 250 250 170 250

CeKuuu NpUroToBrieHNs NULLU B YXOB-
Ke

Bbl MoXeTe rotoBuUTb 4 pasnnyHbIMu
cnoco6amu B pas3nnyHbIX CEKLUSIX, UCMOSb-
3ysi pasgenuTenbHyo NacTUHy B BaLlewn
OYXOBKE UNK n3Briekas NpoaykKT.

BepxHasa cekuusa

Bbl MOXeTe roToBUTb TOJBLKO B BEPXHEN
cekuun. NoaxoauTt Anst rpuns v He-
OonbLUNX pa3MepoB MPUTOTOBIEHMS MULLN.
Koraa BepxHsisi cekumsi akTMBHA, Ha 3KpaHe
oTobpaxaeTcst yHKLNS BEPXHEN Cekumm,
WHOMKaTopa Temnepartypbl U 9KPaHOB WH-
AukaTopa BpeMeHW/NpOoaoKUTENBHOCTH.
OTOT pasgen akTUBEH TOMbKO B TOM Cry-
Yyae, ecnv paaoM C IKpaHOM OYHKLNA
BEPXHEN CeKLMN eCTb CUMBOI D> .

HuxHsaa cekums

Bbl MOXeTe roTOBUTb TOMBKO B HUXKHEN
cekumu. MNMoaxoauT Anst NPUroTOBIEHWS MK-
LM cpeaHero pasmepa. Korga HMKHASA cek-
LA aKTMBHA, Ha 3KkpaHe oTobpaxaeTca
OYHKUNST HUKHEN CEKUMUN, MHOMKaTopa
TemnepaTtypbl U 3KPaHOB MHAMKATOpa Bpe-
MEHW/NMPOAOIMKNTENBHOCTN. DTOT pasaen

aKTMBEH TONbKO B TOM Cly4ae, ecrnv psgom
C 3KpaHOM (PYHKLUI HUKHEN CEeKLMN eCTb
cumBoOn > .

HwxHAR-BepXxHAa cekumns

Bbl MOXeTe roToBUTb B BEPXHEW U HUXHEN
CeKumnsaX oAHOBpPEMeHHO. NoaxoauT ans
NpUroToBneHns AByX pasHbix 6ntoa. Korga
BEPXHAS U HUKHSS CEKLMM aKTUBHbI, UHAW-
KaTop oyHKUMM, TEMNEPATYpPbl U SKpaHbl
WHONKATOPOB BPpeMEeHU/MPoaoIKUTENbHO-
CTV 4N 9TUX ceKkuui, oTobpaxaroTcsa Ha
3KpaHe oTaenbHo. Ecnn 06e cekumm ume-
0T CUMBOSbI > PAOOM C UX (PYHKLMOHAb-
HbIMW 3KpaHamu, 06e OHU aKTUBHBbI.

OpHa 6onbluas cekums

Bbl MOXeTe rotToBUTb B 04HOM OOnbLLIOWN
cekuun. MNoaxoouT anga 6onbLUOro pa3mMepa
N HECKOIbKMX NpUroToBneHun nuwm. Korga
aKkTuMBHa ofHa 6onbluas cekums, PyHKLMO-
HanbHbIA 3KpaH Ansa 06enx cekuni Ha-
CTPOEH Ha ofHy cekumio. [NoaBaTcs nHam-
KaTop TemnepaTyphbl 1 3KpaHbl MHAMKATOPa
BPEMEHWU/MPOAOIKNTENBHOCTUN ONS HUKHE-
ro otceka.
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3.4 Axkceccyapbl gns ycTpomuctBa

Balue ycTpoicTBO MMEEeT pasfnyHbie ak-
ceccyapbl. B aTom pasgene 4OCTynHO onu-
CaHue aKceccyapoB 1 KX NpaBUMbHOTO UC-
nonb3oBaHusi. B 3aBUCMMOCTM OT MoAenu
YCTPOWCTBa, NOCTaBMsieMbl akceccyap Mo-
KEeT BapbupoBaTbCs. AKCeccyapb!, OnmcaH-
Hbleé B PYKOBOZCTBE Nonb30oBaTens, MoryT
ObITb HEAOCTYMHbI B BALLEM WU3AENUU.

MpoTuBHM BHYTpM BaLlero npmbopa
@ MoryT aecdopmMmrpoBaTbCs Mo BO3-

aenctemeM Tenna. ATo HUKaK He

BMMSET Ha PyHKUMOHarnbHOCTb. [le-

dopmaums ncyesaeT nNpu oxnaxae-
HUW NPOTUBHSI.

CtaHOapTHbIN NIOTOK
Mcnonb3yeTcsa Ans BbINEYKW, 3aMOPOXKEH-
HbIX MPOAYKTOB U Xapkn 60MbLINX KYCKOB.

Fny6okui nortok

Wcnonb3yeTcs Anst BbINeYKN, Kapku
B0nbLLMX KYCKOB, COYHbIX MPOAYKTOB N0
Ansi cbopa xvpa npu rpune.

PeweTyaTtbi rpunb

Wcnonb3yeTcs ons xapku unm pasmetle-
HWS MWLM, KoTopast bydeT 3anekaTbes, Xa-
pUTBLCS U TYLUMTBCSA Ha BbIOGpaHHON Moske.

Ha mopensax ¢ peweTt4yaTbiM/ NOJIKaMu :

Ha mopensx 6e3 peweTyaTbiX NONOK :

MpepynpexaeHune o NUCTe C HECKOJbKU-
MU pasgenamm
OcTaBbTe NoMnepeyHbIi NUCT B AYXOBKE.

3.5 Ucnonb3oBaHMe akceccyapoB
ycTpoucTBa

Monkn ans rotoBkK

B cekuun npurotoBneHns ectb 5 ypoBHeN
NonoXeHus nonok. Bel Takke moxeTte yBu-
[eTb Nopsgok Mook B uudpax Ha nepea-
Heln pame QyXOBKM.

-0

J
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Pa3smelyeHune nucrta nnacTuHbI Nnepero-
poakm

YT06bl rOTOBUTb TONBKO B BEPXHEN, HUX-
HEen NN BMECTE B HUXKHEWN N BEPXHEN Ya-
CTSIX AYXOBKWU, MOMECTUTE pasgenntenb-
HYI0 MMAaCTUHY, KakK Noka3aHo Ha cneayo-
LLIeM PUCYHKe, B MOSIOXKEeHNEe 3 Ha CTOWKY.

Mepen Tem, Kak MOMECTUTL pa3ae-
@ NUTENbHYIO NNAcTUHY 3, yCTaHOBK-
Te ee Ha KOHeL, CTOWKM paBHOMEp-
HO, a 3aTeM MIoTHO NOMeCcTUTE B
OyxoBKy. Ecnin Bbl nomectute ee B
yrnoBoe MosioXeHve, pasgenu-
TenbHas NnacTnHa MoXeT ObITb Mo-

BpeXaeHa.

E—

e

Pa3smelyeHume pelueTyaToro rpuns Ha
nosikax Aarnsi roTOBKU

OyeHb BaXKHO MpaBUIbHO pa3meLLaTb pe-
LweTyaTbIv rpunb Ha 6OKOBbIX peLueTyaThiX
nornkax. lMpu pasmeLyeHnn pelLeTyaToro
rpuna Ha Hy)XHOW MNorke OTKpbITasi YacTb
JomkHa ObITb cnepeau. [ina nyywero npu-
rOTOBMEHMS MULLM peLueTyaTbli rpunb Jor-
XeH ObITb 3aKpenrneH Ha TOYKe OCTaHOBKM
nonku. OH He JOMKeH NPOXoanuTb Yepes
TOYKY OCTAHOBKM, YTOObLI COMPUKOCHYTLCS C
3aHen CTEHKOW OYXOBKU.

PasmelleHure noTka Ha nonkax ans ro-
TOBKM

Takke BaXXHO NpaBuUibHO pasmeLlaTtb
NOTKM Ha BOKOBBIX peLleTyaTbIX Nnoskax.
[Mpun paameLleHnn NoTka Ha HY>XHOW Mosnke
€ro CTOpoHa, NpefHasHayYeHHas ans yaep-
XaHus, AomkHa ObITb cnepeaun. [nsa nyy-
LLIEero NPUroToBMNEHNS MULLM NPOTUBEHb
AOmKeH BbITb 3aKpenneH Ha CTOMOPHOM
rHesfe Ha NnpoBosfioyHou nosnke. OH He gon-
XEH NMPOXOAUTL Yepe3 TOUYKY OCTaHOBKM U
COMPUKOCHYTLCS C 3aHEW CTEHKOW JyXOB-
Ku.

®DYHKUUA OCTAHOBKN NPOBOJIOYHON pe-
LIeTKK

CywiecTtByeT yHKUUSI cTonopa, NpeaoT-
BpaLLatoLLasi onpokmablBaHue peLueTyaTo-
ro rpuns ¢ NpoBofoYHom nonku. C nomo-
LI 3TOWN (OYHKLMM Bbl MOXETE NEerko u
6e3onacHo BbIHYTb CBOIO eay. CHMMas pe-
LeTyaTblVi FpuIb, Bbl MOXETE NOTAHYTb €ro
Bnepes noka He AOCTUrHET TOYKKU cTonopa.
Bbl 4OMKHBI NPOWTH Yepes 3Ty TOYKY, YTO-
6bl NONHOCTBLIO ero cnpsiTaTh.
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®DYHKLNA OCTaHOBKU NPOTUBHSA
CyuwiecTByeT Takke yHKLUSA CTOMNopa,
npegoTBpaLlaLas onpokMabiBaHne npo-
TUBHS C peLueT4yaTon nonku. BelHMMas npo-
TUBEHb, BblHbTE €0 13 3a4HEero CTONOpHO-
ro rHesga un NoTsiHUTE Ha cebs, Noka OH He
OOCTUrHET nepeaHelnt CTOpPOoHbI. Bbl gormk-
Hbl NPOWTN Yepe3 3TO CTOMOPHOE rHe3ao,
YTOObI MOSTHOCTbLIO CHSATL €ro.

MpaBunbHOEe pa3melleHre peleTyaToro
rpunsa u NoTka Ha TeyfieCKoOonnu4yeckux
HanpaBnsawwmx-Ha Mmogensx c pewer-
YaTbIMU NOJIKAMU U TEeNIeCKONMUYECKUX
moaensx

bnarogaps TeneckonMyeckMM Hanpaensio-
LLIMM MOXHO NErko ycTaHaBnMBaTb U CHU-
MaTb NTOTKM 1 pelleTyaTbii rpunb. Mpu nc-
nonb30BaHUKM JNTOTKOB U peLueTyaToro rpund
C TENeCcKoNMYeCcKon HanpaensLlen Heob-
XOOMMO CneanTb 3a TeM, YTOObI UThIPU Ha
nepegHen n 3agHen 4YacTsx Teneckonunye-
CKUX HaMpaBnsloOLWMX Npurerany K Kpasm
rpuns v notka (MokasaHo Ha PUCYHKeE).
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3.6 TexHu4YecKkue xapaKTepuUCTUKMU

O6Lwme napameTpbl

BHeluHve pa3mepbl ycTporcTBa (BbicoTa/lumpuHa/rnybu-

595 /594 /567
Ha)
::Aa(;HTa)KHI:.Ie pasmepbl [yXOBKU (BblcoTa/LUMpuHa/rny6u- 590 - 600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240 V ~; 50 Hz

Tun n ceyeHune kabens, ncnonb3yemble / nogxoasiune

AN UCnonb3oBaHUA B NPOAYyKTe muH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsiemas MoLHOCTb (KBT) 2,8

Tvn oyxoBku MHorodyHkuoHanbHasa ayxoBka

Knacc zawutbl -1

CreneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHust: MiHdopMaLmsi 06 aHepreTnyeckon MapKMpoBKe 3NIEKTPUYECKUX NeYven Ans AoMallHero uc-
nonb30BaHunsa NpvBegeHa B cootBeTcTBMM co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHuns onpegensoTcs B
DYHKLMAX BEpXHUIA 1 HXKHWIA HarpeB unu (Npy HanuyaMmn) BeHTUNATOP HKHEro / BepXHero HarpeBa co CTaHaapT-
HOW Harpy3kom.

Knacc aHeproacheKTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBUM CO CreayloLLMMM NpuopmMTeTamMmm B 3aBUCKMOCTH OT
TOro, CyLLECTBYIOT NN COOTBETCTBYIOLLME PYHKLMM B YCTPOUCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP C HAarpeBoMm , 2-TennoBeHT-
natop , 3-Huskuit rpmnb ¢ BEHTUNATOPOM , 4-BepxHuii 1 HWXKHWIA Harpes.

TexHnYeckme xapakTepUCTMKN MOTyT OblTb M3MeHeHbI 6e3 NpeaBapuTENbHOTO yBe-
OOMIEHNs ANs yrnyylweHns kayecTsa yCTPOMCTBa.

Pl/lcyHKVI B 3TOM PYKOBOACTBE ABJIAKTCA CXeMaTU4HbIMA 1 MOTYT HE NOJTHOCTbHO
COOTBETCTBOBATbL BalleMy yCTpOIZCTBy.

MEHTaLMK, Nony4eHbl B TabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C AENCTBYOLLN-
MU cTaHZapTaMu. B 3aBMCMMOCTM OT YCMOBWI 3KCMnyaTaLum 1 oKpyxatoLLen cpe-
[bl, 3TV 3HAaYEHNsI MOTyT BapbUpOBaTb.

@ 3HaveHus, ykazaHHbIe Ha 3TUKEeTKaxX YCTPOMCTBA UK B CONPOBOAUTENBHOW [OKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeMm, Kak NPUCTYNUTL K UCMONb30Ba-
HUWIO BaLLIEro NPoAyKTa, pekoMeHayeTcs
coenatb crnegyollee B nocrieayowmx pas-
[Jernax COOTBETCTBEHHO.

4.1 Hactpowka nepBoro TamMepa

Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
TOK Mepep UCMonb30BaHWEM AyXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl

He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX
MOZENSIX AYXOBKU.

1. Mpy NepBoOM 3anycke AyXOBKW Ha ANUC-
nree oToGpaxaeTcs Bpemsi CyTOK, ycTa-
HOBJIEHHOE Ha yXOBKe.

2. Korga oyxoBka BbikntoveHa (noka Ha
aucnnee otobpaxaeTcs Bpems CyTOK),
HaxxmmTe KHoMKy (O npumepHo Ha 3 ce-
KyHObl, 4TOObl aKTMBMPOBATb MEHIO Ha-
CTPOEK.

= Ha gucnnee nosiButcs 06paTHbIN
oTtcyeT 3- 2- 1. Mo oKoH4YaHUK
obpaTHOro oTcyeTa akTUBMPYETCS
MEHI0 HaCTpPOEK.

3. HaxumanTe knasumwm £/, noka Ha
3KpaHe He nossutcs cumson O.

4. Haxmute kHoMKy (3, YTOBbI aKTUBMPO-
BaTb Mnore Tanmepa.
= Ha aKkpaHe muratoT none Tavimepa
N CUMBOJ 4.

Nalnfuln!
il | NI

O = 0 0,0 i}\jﬁ ]

5. YcTaHoBUTE BPEMS CYTOK, MPUKOCHYB-
ek K knasuwam @ / O, n aktuempym-
Te Mnorne MUHYT, HaxaB KnasuLy (O eLle
pas.

&
1300

a e¢§>3\ = Bl

O =

= Ha akpaHe MuraloT none MUHyT U
CUMBOI 4.

1300

O 8 2o 0,0 @ >

HaxmuTe @/O), 4Tobbl YCTaHOBUTL MU-
HyTbl. [oaTBEPANTE HACTPONKY, HaXaB

KHOTKy €O.

o

1325

DO &8 a @_;_W bl

= YCTaHOBMNEHO BpPeMsi CYTOK, 1 CUM-
BOJ &5 rOpUT HeMpepbIBHO.

Ly
.

Ecnu nepBag HacTpolika Tarimepa
@ He BbIMOSTHAETCS, BPEMS CYTOK Ha-
ymHaeTcs ¢ 12:00. Bbl moxeTe ns-
MEHUTb BPEMS CYTOK MO3XKE Kak

onvcaHo B pasaene «HacTpomnku».

B cnyyae anutenbHOro otkno4ve-
HUS1 SNEKTPOIHEPIrMN HACTPONKa
BPEMEHU CYTOK OTMeHseTcs. Ee
cnepyeT yCTaHOBUTb 3aHOBO.

4.2 MNepBuYHas oymcTka

1. YBepuTe Bce yNakoBOYHblE MaTepuarbl.

2. M3BnekuTe Bce akceccyapbl U3 AyXOBKU,
BXOZASLLEN B KOMMIEKT NOCTaBKM.

w

Bkritounte yctponcteo Ha 30 MUHYT, a
3aTeM BbIKMOYMTE. Takum obpasom,
OCTaTKu 1 CIowu, KOTOpble MOTf OCTaTb-
Cs1 B NeYn BO BpeMsi Npov3BOACTBa, Cro-
PST U YTUNU3MPYIOTCS.

B

Mpwn paboTe ¢ NpoaykTom BblibepuTe ca-
MYI0 BbICOKYO TeMmnepaTypy 1 pabouyio
yHKUMIO, C KOTOpOW paboTaloT BCe Ha-
rpeeaTtenu B Bawem yctpouctee. Cm.
«DyHKUMM ynNpaBneHns gyxoskony. O
TOM, KaK ynpaBnsiTb JyXOBKOW Bbl MOXe-
Te y3HaTb B CieAyloLemM pasgerne.
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5. TMopoxauTe, Noka AyXOBKa OCTbIHET.

MpoTpuTe NOBEPXHOCTU OYXOBKM BIaX-
HOW TKaHbIO UK TyBKOI, 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.

MNMepen ncnonb3oBaHMEeM aKceccyapoB:
OuuncTtute akceccyaphbl, U3BMEYEHHbIE 13
OYXOBKW, BOOOW U MSATKOWN ryBKowA.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLme u
YnUCTALLME cpeacTBa MOTyT NoBpexaaTh
NMoBEPXHOCTb. He ucnonb3yiite abpasuns-

5 Wcnonb3oBaHMe AyXOBKU

Hble MOOLLIME CPeacTBa, YACTSALME NOPOLL-
KM 1 KpeMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
MS1 YUCTKMN.

NMPUMEYAHMUE: Bo Bpems nepsoro uc-
Nnosib30BaHUS B TEYEHME HECKOMbKMX YacoB
MOTYT NOSIBNATLCA AbIM 1 3anax. ATo Hop-
MaribHO, U BaM MPOCTO Hy»XHa XopoLuasi
BeHTUNAUMS, YTOGbl yaanuTb ero. U3be-
ravte HenocpeaCcTBEHHOro BAbIXxaHus 06-
pasyoLLmMXcst AbiMa 1 3anaxos.

5.1 OOwme cBegeHus o6 UCNonbL30-
BaHUU AYXOBKMU

BeHTunATop oxnaxaeHus ( Bapbupyer-
CA B 3aBMCUMMOCTU OT MOJenun yCTpou-
ctBa. MoxeT He 6bITb HegOCTYNHOW ANA
Ballero ycTpoucTBa. )

Balue ycTponcTBO MMEET BEHTUNATOP
oxnaxgeHus. BeHtunatop oxnaxaeHusi
BKITHOYAETCA aBTOMATUYECKM NpU HEOOXO-
OUMOCTU 1 OXNaXAaeT Kak NepeaHo
YyacTb YCTPOWCTBa, Tak n Mebenb. OH aBTo-
MaTMYECKN BbIKIHOYAETCH MO OKOHYaHUMU
npouecca oxnaxaeHus. Fopsiumin Bo3ayx
BbIXOAMT Yepes ABepuy AyXOBkU. Huyem He
3aKpblBaniTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS.
B npoTuBHOM criyyae ayxoBka MOXeT
neperpeTtbcs. OxnaxaatLmn BEHTUNATOP
npogomkaeT paboTaTb BO BpeMsi paboThl
OYXOBKM UMW NOCIe ee BbIKMYeHNst (npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
roToBUTE, 3a71aB TaiMep AYXOBKM, B KOHLIE
BPEMEHU 3arneKaHusi oxnaxaaroLLmin BEHTU-
NSATOP OTKIMIOYMTCS CO BCEMU (DYHKLMAMMU.
Bpems paboTbl oxnaxkgaroLiero BeHTUNS-
TOopa He MOXeT ObITb OnNpeaeneHo Nonb3o-
BaTenem. BeHTunaTop BkAyaeTcs u Bbl-
KrnoyaeTcsi B aBTOMATUYECKOM peXunme.
OTO0 He ABNSeTCs HEUCNPaABHOCTbIO.

OcBeLleH1e AyXOBKU

OcBellieHne yxXOBKM BKIOYaeTcsl, koraa
HauMHaeTcs 3anekaHue. B HEeKOTOpbIX MO-
[ensix oceelleHne paboTaeT BO BpeMs
NPUrOTOBIEHNUS, B TO BPEMS Kak B APYruX
MoZernsiX OHO BbIKMOYaeTCs Yepes onpene-
NeHHOe Bpemsi.

B HekoTopbIX MYHKLMAX BbiNeYkn namna
HMKOrAa He BKIoYaeTcs Ans 9KOHOMUM
3HEeprum.

Ecnu aBepua ycTponcrea 0TKpoeTcs BO
BpeMsi paboTbl yXOBKM UMK B 3aKPbITOM
NMOMOXEHUN, OCBELLLEHNE AYXOBKU BKMHOYUT-
€Sl aBTOMATN4ECKMN.

Ecnu Ha naHenu ynpaeneHus nmeetcsi
kHonka -~ : B cnyyasx, korga namna gy-
XOBKW aBTOMaTMU4eCKWN BKIOYAETCS UK Bbl-
KrnoyaeTcst, Bbl MOXETE BKITHOUNUTL U Bbl-
KMounTbL namny B Noboe Bpemsi, KOCHYB-
LINCb KNaBuwn S~ .

5.2 Pabota 6noka ynpaBneHus ay-
XOBKOW

O6wue npeaynpexneHusi No 6moky

ynpaBneHuUs yXOBKOW

* MakcumarnbHoe BpeMsi, KOTOPOe MOXET
ObITb YCTAHOBIEHO AN npoLiecca Bbl-
neyku, coctaenset 5:59 yacos. B pexu-
Me noaaepkaHus NpeaynpexaeHvn aTo
Bpems coctasnseT 23 Yaca 59 muHyT. B
cryyae OTKIIOYEHMWS ANIEKTPOIHEPTUN
npenBapuTensHO 3agaHHasi NPoaoKM-
TENbHOCTb BbINEYKM U 3aneKaHusi oTMe-
HSeTCS.

* Npw BbINOMHEHMU MNOBLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHLLME CMMBOSbI OyayT 3aropatb-
cs Ha gucnnee. Heobxoammo coxpaHutb
cAenaHHble HacTpoViKK, NMBo HaxaBs co-
OTBETCTBYIOLLYHO KIaBULLY B ONUCaHNN,
nnbo nofoxaaB HEKOTOPOE BPEMSI.

» Ecnu Bpemsi BbINeYkn yCTaHOBIEHO B Ha-
Yyarne BbINeYkn, OCTaBLLEECS BPEMSI OTOO-
paxkaeTcsi Ha aucnnee.
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+ Ecnu Ha 6noke ynpaeneHusi akTuBHa Ha-
CTpoVika GbICTPOro NpeaBapuTENbLHOIO
HarpeBa, Ha Oucnree MNosiBSeTCs CUM-
Bor A}, koraa Bbl HaYMHaeTe BbinekaTb, U
neyb JOCTUraeT TeMnepaTypbl, KOTOPYIO
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KHonku :

: KnaBuwa Bkn./BbIK.

: KHonka BbiGopa KoHdopku

: KHonka TpeBoru

: KHoMKa yMeHbLUEeHUs 1 NPOABWKEHNS
: KHomnka yBenuueHrs u npoaBuxeHns
: KHonka BpeMeHu 1 HacTpoek

: CumBon namnbl

0 N O g b~ WN =

: KHonka 3anycka/ocTaHOBKY BbINeYku
O6nacTu MHAUKATOPOB :
9 : O6nacTb MHAMKaTOpa TemMnepaTypbl

10 : ObnacTb nHAMKaTOpa TariMepa/npoAoCIKUTENb-

HoCTU
11 : Omcnnen dyHKumniA
CuMBOnbI Ha 3KpaHe :

(O : CumBON OKOHUAHNS BbINEYKN
[\ : Cumeon Tpesory
P : Cumson Bbineukn
| :Cuwmeon Temnepatypbl B ayxoske
,’tm : CumBon GbicTporo HarpeBa (6ycTepa)
£ : CumBon HacTpoek
I-E-I : CumBon 6roKMPOBKM KHOMOK
() : CuMBON YpOBHS rPOMKOCTM
(D : Cumson spkocTn
% : CumBON pasmopaxuBaHns
{0 : CvmBon xpaHeHusi B Tenne
49 : CuMBON BbINEYKM C 9KO-BEHTUNATOPOM

-

10

Bbl yCTaHaBnmBaeTe Ans 6bICTporo Bbl-
nekaHus. beicTpble HAaCTpoONKK NpeaBa-
puUTEnbLHOro Harpeea cM. B pasgene «Ha-
CTPOMKN».

Bnok ynpaBneHus

9
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5 6 7 8
(W) : CumBon ogHoi GonbLuoil cekumMM NpUroToBre-

HUS

[me) : CvMBOR HUWXHeIt cCekLMN MPUrOTOBMEHNS

[=] : CumBson BepxHeii cekumn npurotoeneHms

[® : Cumson aBoiiol cekumm npuroToBneHNs

D“ : CMMBON OTMEHbI KOHTpONS

2= : Cumeon Wi-Fi *

oo
.o

: CUMBON O4NCTKM *

: CumBon 6rnokuposku asepu *

: CumBon Tepmoluyna *

N

BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTU OT MOZEN yCTpoiA-
cTBa. MoxeT He 6blTb HEAOCTYNHON NS BalLero
yCTpoucTBa.

BknroyeHue ayxoBKu

BkntounTe ayxoBky, Haxas Ha kHorky (D .
Ecnu pasgenutensHasa nnactuHa He ycTa-
HOBIEHa Mocne OTKPbITUSA AYXOBKK, Ha
aKpaHe nosiBnsieTcs nepsas paboyasi
dyHKUMS ogHon BornbLion cekuun. Ecnn
pasgenuTensHas nnacTuHa BCTaBrieHa,
oTobpaxaeTtcs nepBas paboyas pyHKUMA
ONSA HWKHEN cekumn. Pabouyto yHkuuto,
Temneparypy 1 BpeMs BbieKkaHNsi MOXHO
HacTpouTb, Koraa AUCNIen HaxoauTcs B
3TOM COCTOSHUMN.
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Ecnu Ha aTom Aucnnee HeT Ha-
CTpOeK, AyXOBKa BbIKMOYaETCs
NpUMeEpPHO Yepes3 3 MUHYT, a Ha

aucnrnee 0To6pa>|<aeTc;| Bpemsa cy-
TOK.

BbIKNIOUUTL AYXOBKY

BbikroumnTe ayxoBKy, Haxas Ha kHorky (.
Bpewmsi cyTok oToGpakaeTcs Ha aucnnee.

MpuroTtoBneHne N B OOHOM
OONbLUOW CeKLUUN, TONMbKO B HUXHEN
CeKLMN UINK1 TONbKO B BEPXHEN ceKumm

v/ CnegaywLive Lwarv onucbiBaloT Npuro-
TOBMNEHWe NMULLM B 04HOM OOsbLLOWN
CEeKLN, TOMNbKO B HUXHEN CEeKLMU NN
NPOCTO NPUrOTOBMEHNE MULLN B BEPX-
HeW ceKkLummn, COBMECTHO.

Y106bI rOTOBUTL B OAHOM 60nbLUON
cekuuu, yaoanute pasgenutensHyto

nnacTuHy U3 nsgenua.

1. Y100bI rOTOBUTL B OAHOM BONbLUON CEek-
uuK, yoanuTe pasgenuteribHyto nnactu-
Hy 13 n3genusi. Ecnv Bbl XoTuTe roTo-
BUTb TOMbKO B HWKHEWN UMW TONBbKO B
BEPXHEN YacTu, yCTaHOBUTE NNacTUHY
NPOMEXKYTOYHOro oTCeka.

2. BKnoumnTe OyxoBKy, Haxas Ha kHonky (D

= Ecnu pasgenutenbHasi nnactuHa
He yCTaHOBIIEHa Nocrie OTKPbITUSA
OYXOBKM, Ha 3KpaHe NosiBNsieTcst
nepeas paboyasi pyHKLMA OfHOM
6onbLuon cekumun. Ecnu paspenu-
TenbHas nnacTvHa BCTaBMneHa,
oTobpaxaeTcsa nepsas paboyas
DYHKUNS OIS HKHEN CEeKUMM.

O = 0 0,® O = Dl

Unnrocmpayus 1: Ecnu BcTaBneHa nnactu-
Ha nonepeYHoNn NeperopoaKu:

Frrr e
[H | o

O = 0 0,0 O Dl

Unmocmpauyus 2: Ecnv nnactuHa no-
nepequVl neperopoakn He BCTaBlieHa:

3. pw BCTaBke NnacTuHbI NONepeYHon

neperopofkv akTUBMPYETCS 3KpaH 30HbI
MPUroTOBMEHNS HKHEN cekumm. [Mpo-
CTO HaXMUTE KHOMKY (), YTOObI akTUBU-
poBaTb BEPXHIOK CEKLMIO.

= Paaom ¢ yHKUMOHanbHbLIM 3Kpa-
HOM, OTHOCALLUMMCS K BEPXHEW CeK-
LMK, NOSIBSIETCA CUMBOM D>

i

> pood B0

D @a 0, ® O = bl

4. Korga cekumsi NpUMroToBIieHNs, KOTOPYIO

Bbl XOTUTE 3a4€NCTBOBAaTb, aKTUBHA,
BblGepuTe OyHKLMIO, KOTOPYIO Bbl XOTU-
Te NCMonb30BaTh Ans NPUrOTOBIEHWS, C
NMOMOLLIbIO KHOMKM BbiGopa hyHKLNN.

Ha akpaHe oTobpaxaeTca npeasapu-
TeNbHO YCTAHOBIEHHAsA TeMnepaTtypa
a5 BblOpaHHOW Bamu paboyer yHK-
uumn. YctaHoBuTe Tpebyemyto Temnepa-
TYpY C NOMOLLIO PyYky TemnepaTypbl,
€CIN Bbl XOTUTE €€ U3MEHUTb.

P IC
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Mpu n3meHeHnn paboyen dyHKUNN

@ nocrne n3aMeHeHusi npegBapuTerb-
HO 3aJaHHON TemnepaTtypbl pabo-
Yyel pyHKUMM Ha aucnnee otobpa-
XaeTcsi NocneaHsisl yCTaHoBKa TeM-
nepatypbl. OgHako, ecnu BbIGpaH-
Hasi TemnepaTypa He HaxoauTca B
AmanasoHe TemnepaTtyp BblbpaH-
Hom paboyein yHKUMK, oToOpaxa-
eTcs camas BbicoKas Temneparypa
Onsi aTovi paboyen pyHKLMN.

6. Ecnu Bbl XOTUTE FOTOBUTL, He yCTa-
HaBnMBasi BPeMsi NPUroToOBIEHUs!,
HaxmuTe knasuiwy P ll, 4to6bl HauaTs
MPUroTOBMEHME.

Ecnu npyrotoBneHne HaunHaeTcs
@ 6e3 perynmpoBKk1 BpEMEHU Npuro-
TOBMEHWS, AyXOBKa He OTKNoYaeT-
€Sl aBTOMaTUYECKN MO OKOHYaHUN
npuroTosrieHus. lNonb3oBaTens

AOJDKEeH 3aBepLUnNTb NpUroToBrie-
Hue.

N
O =
e

Unmocmpauyus 4: TonbKO ANs HWXKHEN Cek-
Lumu:

o U0

L 0,0

50"

°0a0 80"

>

L 0,0

O =

Unmocmpayus 5: Tonbko gns BerHeM
cekuumn:

= Bawa gyxoBka HauymHaeT pabo-
TaTb HEMEANEHHO Npu BbIGpaHHON
dyHKUMM 1 TemnepaType, U Ha
Jucnnee nosienaeTcs npoweauee
Bpems. Ha aucnnee Temnepartypbl
oTO6paxarTCs CUMBOMbLI P 1 | .
Koraa BHYTpeHHss TemnepaTypa
[lyXOBKM AOCTUIHET 3a4aHHON TeM-
neparypsl, cumBon | Gyaer 3aro-
paTbCsa Ha kaxaom aTane. Bpewms,
npolue/Liee nocne Havana npuro-
TOBIEHUs, OTOBpaxaeTcs Ha aKpa-
He «[MpoOoMKUTENbHOCTL/Yacy.

7. Ecnu Bbl XOTUTE rOTOBUTb, YyCTaHO-
BUB BpeMsi MPUroTOBMNEHUs, HaXMUTe
kHOMKy €5 oanH pas.

= Cwumson (O nosBUTCH Ha aucnnee.

1171211 e
_— O DI i
O = 0 0,0

7.

Unnrocmpayus 3: na ogHon 6onbLuomn
cekummn:

YT106bl OLICTPO YCTAHOBUTL BPEMS
@ BbINEKaHWs!, Bbl MOXETE HaxaTb
KHOMKY P, 4TOBbl YCTAHOBUTL Bpe-
M1 Bbinekanusi Ha 30 MUHYT nocne
YCTaHOBKM paboyen pyHKUUN 1

TemnepaTypsl, a 3aTem UCMomnb30-
BaTb KHOMKU D/ 4TO6bI M3MEHUTL

Bpemsi.

8. YcTtaHoBWTE BpeMS NMPUroTOBNEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (D/O).

Bpewms Bbineyku yBenmumeaeTcs Ha
1 MuHyTY B nepsble 15 MUHYT 1 Ha

5 MUHYT Yepes 15 MUHYT.

9. locne HacTpowkn paboyen yHKLNK,
TemnepaTypbl U BPEMEHU BbIMNEYKM, KOC-
HuTeck kHorku P |l, 4ToBbI HavaThb BbI-
neyky.

= Balua fyxoBka cpasy HayHeT pa-
6oTaTb Npu BblOpaHHOW paboyei
dyHKUMM 1 Temnepatype. Bpems
BbINEYKN, YCTAHOBIIEHHOE Ha AuC-
nrnee, Ha4HeT oOpaTHbIN OTCYET.
Ha gucnnee temnepatypbl 0TO0-
paxatotca cumsonsl P 1 | . Korga
BHYTPEHHSIS TemnepaTtypa AyX0BKM
[OCTUrHET 3aaHHoM TemnepaTy-
pbl, cumBon | Gyaet 3aropaTtbcst
Ha Kaxgom aTane.

10.Ecnu BbI roTOBMIN, HEe YCTaHaBNUBas
BPEeMS NPUroTOBMNEHUS, JyXOBKa He
BbIKMOYaeTCs aBToMaTU4eckn. Bl
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AOJKHbI KOHTPONMMPOBaTh BbINEYKy U OT-
KN4YnNThL ee camu. 1o OKOHYaHUK NpUro-

TOBReHus Haxxmute kHonky P |l, utobbl
3aBEpLUNTb BbINEYKY, UMW HAXKMUTE
kHonky (D, YTOBbI MOMHOCTbLIO BbIKITHO-
UYNTb [YXOBKY.

11.Ecnu Bbl roTOBUNU, yCTaHOBUB Bpe-

Msi MPUrOTOBIEHUA, Nocre 3aBepLue-
HUS1 YCTAHOBMNEHHOrO BPEMEHM MpUro-
TOBMNEHUSA Ha dKpaHe MoABUTCS TEKCT
«KoHeuy, Npo3By4nT 3BYKOBOE Npesay-
npexaeHue 1 NpUroToBneHne npekpa-
™MTCS.

= [MpeaynpexaeHue byaeT 3syyath B
TeuyeHue ABYX MUHYT. ECNu Bbl KOCHe-
TeCb KHOMKM BO BPEeMs 3BYKOBOIO
npeaynpexaeH1s u Ha aucnnee oTob-
pasutca TekcT «KoHewy, fyxoBka npo-
nomkut P llpaborats 6eckoHeuHo. dy-
XOBKa BbIKIH04aEeTCS, €Cn NPUKOC-
HyTbcs K kHonke (D. Mpu HaxaTum nio-
601 KNaBuLLIK, KPOME 3TUX, 3BYKOBOE
npenynpexaeHne oTKNYaeTcs.

CoBMeCTHOe NpUroToBrieHMe MUK B
HWXHEN N BepXHEeWN CeKLMAxX

1.

v/ CnegyLive Lwarv onucbIBatoT, Kak ro-
TOBUTb pasnuyHble 6noga BMecTe B
HWXHEN 1 BepxHen cekuuax. MNepeq
Hayanom NpUroToBrEeHUs onpeaenuTe
PYHKLNM BEPXHEN U HUXHEN CeKLmM,
KOTOpble NOAXOAAT Ans Bawumx 6ntog.
KomBurHaummn yHKLNIA BEPXHEN N HIDK-
Hew cekumn cMm. B pa3gene «Pabouue
hyHKLUM YXOBKUY».

BcTaBbTe nnacTtuHy nonepeyHon nepe-
roOpoAKU 1 nomecTuTe 6noaa Ha cooT-
BETCTBYHOLLME MOJIKN CEKLNIA LYXOBKMU,
roe Bbl BydeTe rotoBUTh.

2. Bkmoumnte OyxoBky, Haxas Ha kHorky (D

= [locne BKMOYEHNsI OyXOBKK nep-
Bas paboyasi PyHKLMSA HUKHEN 30-
Hbl OTOBPa3NTCS Ha aKpaHe.
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3. B HWXHEN cekunm yCTaHOBUTE HYXKHYIO

pabo4yto yHKUMIO 1 TemnepaTypy ¢
NMOMOLLIbIO KHOMOK BbIGopa hyHKLMK 1
TemnepaTypsl.

. 2

= Psgoom ¢ dyHKUMOHanNbHbIM 3Kpa-
HOM, OTHOCSILLIMMCS K BEPXHEW CEK-
LMK, NOSIBNSIETCA CUMBOS > .

Ecnu Bbl XOTUTE rOTOBUTL, HE yCTaHaB-
NVBasi BPeMsi NMPUroTOBIEHNS!, HAXKMUTE
knasuwy P |l, utobbl HavaTL npuroTos-
nexue.

Ecnu npurotoBnexHne HaunHaeTcs
6e3 peryniMpoBKM BPEMEHM Npuro-

TOBIEHUS, AYXOBKa He OTKMoYaeT-
Csl aBTOMaTUYECKMN MO OKOHYaHUN
npurotosneHus. MNonb3oBaTenb
[AOIMKEH 3aBepLUnTbL NPUroToBne-
Hue.

= HwxHAs 30Ha Ballew AyXOBKU Ha-
YnHaeT paboTaTb HEMeANeHHO
npv BbIOpaHHOM OyHKLMM U TEM-
nepartype, 1 Ha gucnree nosie-
nsieTcs npollealee spems. Ha
avcnnee Temnepartypbl oTobpaxa-
toTcs cumBornbl P 1 | . Koraa BHy-
TPEHHAS TeMnepaTypa QyXOBK/
[OCTUrHET 3aJaHHoM TemnepaTy-
pbl, cumBon | 6Gyaer 3aropaTbcs
Ha kaxgom aTtane. Bpemsi, npo-
weaLee nocrne Hayana npuroTos-
neHusi, otobpaxkaeTcsa Ha aKpaHe
«MpogomknTensHoCTb/Hacy.



5. Ecnu Bbl XOTUTE FOTOBUThb, YyCTaHO-
BUB BpeMsi MPUroTOBNEHUs, HaXMUTe
kHOMKy €5 oanH pas.

= Ha akpaHe BpemMeHU/npoaonmku-
TENbHOCTMN B HIDKHEN CEKLMM MOosIB-
nsetcs cumson Q.

>

O =
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YT0ObI OLICTPO YCTAHOBUTL BPEMS

@ BbINEKaHWsi, Bbl MOXETE HaxaTb
KHOMKY (P, 4TOBbl YCTAaHOBUTL Bpe-
Ms BbinekaHnsa Ha 30 MUHYT nocrne
YyCTaHOBKM paboyei yHKUUM 1
Temneparypsbl, @ 3aTeM UCMNOMb30-
BaTb KHOMKM D/ 4TOBbI UBMEHUTH
BpeMS.

6. YcTaHoBMTE BpEMs NMPUrOTOBIIEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (D/O.

Bpems Bbineyku yBenmumBaeTcst Ha
1 MUHyTY B nepBbie 15 MUHYT 1 Ha

5 MUHYT yepes 15 MUHYT.

o D000 B0
© " o000 B0,
>

@ v 0 0,0 O =

9. B BepxHew ceKummn yCTaHOBUTE HYXHYIO
pabo4yto yHKUMIO 1 TemnepaTypy ¢
NMOMOLLIbIO KHOMOK BbIGopa hyHKLMK 1
Temneparypsbil.

. 2

= Psgoom ¢ dyHKUMOHanNbHbIM 3Kpa-
HOM, OTHOCSILLIMMCS K BEPXHEW CEK-
LMK, NOSIBNSIETCA CUMBOS > .

10.Ecnu Bbl XOTUTE FOTOBUTL, He yCTa-
HaBnMBasi BPeMsi NPUroTOBIEHUS,
HaxmuTe knasuwy P ll, 4tobbl HauaTb
MPUroTOBIEHME.

7. MNocne HacTpowikn paboyen yHKLMK,
TemnepaTypbl ¥ BDEMEHW BbIMEYKM, KOC-
HuTeck kHorku P I, uTobbl HavaThb BbI-
Neyky.

= HwxKHAa 30Ha Ballen AyXOBKU cpa-
3y HayHeT paboTtaTb Npu BbIOpaH-
HOW PyHKUMM 1 TemnepaType.
Bpems BbIneyku, yCTaHOBMEHHOE
Ha gucnnee, HayHeT obpaTHbIv OT-
cyeT. Ha gncnnee Temnepatypel
oTO6GpaxarTcs CUMBOMbLI P 1 | .
Korpa BHyTpeHHAs TemnepaTypa
OYXOBKM OOCTUIHET 3ajaHHON TeM-
nepatypsbl, cumBon | GyaeT 3aro-
paTbCs Ha KaXaoMm aTane.

8. HaxmuTe kHorKy (&, 4T06bI aKTUBUPO-
BaTb BEPXHIOKO 30HY.

Ecnu npurotoBnexHne HaunHaeTcs
@ 6e3 peryniMpoBKM BPEMEHM Npuro-
TOBIEHUs!, lyXOBKa He OTKIoYaeT-
CSl aBTOMATMYECKM MO OKOHYAHUM
npuroTosreHus. Monb3oBarternb

[AOIMKEH 3aBepLUnTbL NPUroToBne-
Hue.

= BepxHsisi 30Ha Ballel [yXOBKU Ha-
YynHaeT paboTaTb HEMeaIEHHO
npv BbIOpaHHOM OyHKLMM U TEM-
nepartype, 1 Ha gucnree nosie-
nseTcsa npolwelwee Bpems. Ha
avcnnee Temnepartypbl oTobpaxa-
toTcs cumBornbl P 1 | . Koraa BHy-
TPEHHsIA TeMnepaTypa AyXOBKU
[OCTUrHET 3aJaHHoM TemnepaTy-
pbl, cumBon | 6Gyaer 3aropaTbcs
Ha kaxgom aTtane. Bpemsi, npo-
LwefLee nocrie Hayana npuroToB-
neHus, oTobpaxkaeTcsa Ha aKpaHe
«MpogomknTensHOCTL/4acy.
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11.Ecnu Bbl XOTUTE FOTOBUTb, YCTaHO-
BUB BpeMsl NPUroTOBIEHUSA, HAXMUTE
kHOMKy €5 oanH pas.
= Ha akpaHe BpemMeHU/npoaonmku-
TENbHOCTM B BEPXHEW CeKLUn Mno-
asnaetca cumson Q.
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YT0ObI OLICTPO YCTAHOBUTL BPEMS
@ BbINEKaHWsi, Bbl MOXETE HaxaTb

KHOMKY (P, 4TOBbl YCTAaHOBUTL Bpe-
Ms BbinekaHnsa Ha 30 MUHYT nocrne
YyCTaHOBKM paboyei yHKUUM 1
Temneparypsbl, @ 3aTeM UCMNOMb30-
BaTb KHOMKM D/ 4TOBbI UBMEHUTH

Bpemsi.

12.YcTaHoBuUTE BpeMSsi NMPUrOTOBIIEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (D/O.

Bpems Bbineyku yBenmumBaeTcst Ha
1 MUHyTY B nepBbie 15 MUHYT 1 Ha

5 MUHYT yepes 15 MUHYT.

13.Mocne HacTpolikm paboyen dyHKLUN,
TemnepaTypbl ¥ BDEMEHW BbIMEYKM, KOC-
HuTeck kHorku P I, uTobbl HavaThb BbI-
Neyky.

= BepxHss 30Ha Ballen OyXOBK/

cpasy HauyHeT paboTaTtb Npu Bbl-
©paHHOM yHKUMM 1 TemnepaType.
Bpems BbIneyku, yCTaHOBMEHHOE
Ha gucnnee, Ha4HeT obpaTHBbIN OT-
cyeT. Ha gncnnee Temneparypsbl
oTO6GpaxarTcs CUMBOMbLI P 1 | .
Korga BHyTpeHHss TemnepaTypa
OYXOBKM JOCTUTHET 3a4aHHOWN TEM-
neparypbl, cumBosn | Gyaer 3aro-
paTbCs Ha KaXXgoMm aTane.

| @ °0oH0 IH»,
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14.Ecnu Bbl roTOBUNK, HE yCTaHaBNM-

Basi BpeMsi NPUroTOBNIEHUs!, [1yXOBKa
He By[eT aBTOMaTUYECKM BbIKIoYeHa
[ans o6enx cekLmin. Bl OMKHbI KOHTPO-
NMPOBAaTh BbIMNEYKY M OTKIOYUTL ee ca-
MU. 3aBepLUNTE NPUrOTOBEHNE, HaXKaB
Ha kHorky P |l, noka akTusHa cekuus, B
KOTOpOW NpUroToBneHune 6uino 3asep-
weHo. Korga npurotoeneHne B apyrov
ceKkumu ByaeT 3aBepLUEHO, cHavarna ak-
TUBMPYVITE APYTYIO CEKLIMIO C MOMOLLbIO
knasuwm (& n Haxxmute knasuy Pl
YTOBbI 3aBEPLUNTL NPUrOTOBIIEHME.
Ecnu Bbl XOTUTE BLIKMIOYUTL 06€ Cek-
umu, Haxxmute knasuwly (D, 4ToBbI non-
HOCTbIO BBIKITHOUNTb [1yXOBKY.

15.Ecnu Bbl rOTOBUIU, YCTaHOBUB Bpe-

MsA NPUroToBneHuns, Ha akpaHe NHOQu-
KaTtopa Temnepartypbl Cekuuu, rae spe-
MS1 IPUrOTOBMNEHUS ObINO 3aBEpPLLEHO,
nosinsietTcs Tekct «KoHewy, 3Byunt
3BYKOBOE npeaynpexaneHne, n cekums
nepecTaeT rotoBuTb. [lpyras cekums
npogorxaeTt paboTtaTb 4O TeX Nop, noka
He 3aKOHYUTCH BPEMS MPUrOTOBIIEHNS.
Korp,a BpeMsA NPpUroToBneHnA 3aKOHYUT-
Csl B APYron CeKLUn, Ha aKpaHe MHAWKa-
TOpa TemnepaTypbl 3TON CEKUMM No-
ABUTCA TekcT «KoHewy, Npo3ByynT
3BYKOBOE NnpeynpexneHne, n a1a cek-
Lns NpekpaTuT roToBUTb.

= B kaxnom pasgene npenynpexneHune

3BYYMT B TEYEHUE [BYX MUHYT B KOHLIE
nepuoaa akTMBHOCTU CUrHana TPeBoru.
Ecnu Bbl KOCHETECH KHOMKM BO BpeMsi
3BYKOBOIO NMpeaynpexaeHns v Ha auc-
nnee otobpasutcsa TekcT «KoHewy, ay-
xoBka npogormxut || pabotats 6ecko-
HeyHo. [lyXoBKa BbIKMIOYAETCs, ecnu
npukocHyTbes K kHorke (D. Mpu Haxa-
TM NGO KNaBULLIK, KPOME ITUX,
3BYKOBOE MpeaynpexaeHue oTkoua-
eTcs.
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5.3 Hacrtpoiiku

O6paTHbI oTcyeT 3-2-1 oTobpaa-

@ €TCsl Ha AMCNIIee B MEHIO UMK Ha-
CTpOViKax, KOTopble AOMKHbI ObITb
aKTUBMPOBaHbI HAXaTNeEM B Teye-
HWe ANUTeNbHOro nepuoaa Bpeme-
Hu. Mo ncreveHnm obpaTHOro oT-
cyeTa aKTMBMPYEeTCst COOTBETCTBY-
loLLee MEHI0 UNN HacTpoWKa.

AUINbHUK, KOT4a 3aX0TUTE NPUroTOBUTL eay
B [yXOBKe B onpeaerneHHoe Bpewms. Mo nc-
TEYeHUN YCTaHOBIIEHHOTO BaMM BPEMEHU
Tanmep Bbl4acT 3BYKOBOE npeaynpexae-
Hue.

MakcrmanbHoe BpeMsi curHana
TpeBOrM MOXeT CocTaBnATb 23 va-

ca 59 MUHyT.

AKTUBaUUA 6NTOKUPOBKU KHOMOK
Wcnonbayst doyHKLMIO GIOKMPOBKM KIaBuLL,
Bbl MOXeTe 3alUTUTb GIoK ynpaBrneHus ot
BMelLaTenbCTBa.

1. OpgHoBpeMeHHO KacaiiTech knasuww @ /
©, noka Ha aKpaHe He MoSBUTCH CUM-
BOI (3.

o
Q @ & = Ml
= Ha gucnnee nosiBATCSA CUMBOI (3 1 ak-
TuBMpYyeTcs 6noknposka knasuw. Mpu
KacaHuy nobow KnasuLn Npun ycta-
HOBKe GOKMPOBKM KNaBuLL NogaeTcs

3BYKOBOW CUTrHar, 1 CMMBON (3 3amura-
er.

O =

Mpwu akTMBaumm GNOKMPOBKY Kna-
BULL HENb3s MCMOMNb30BaTh KnaBu-
ww 6rnoka ynpaeneHusi. brioknpos-

Ka Krnasuwl He 6y,qu OTMEHEeHa B
cny4vae c60s NMTaHus.

OTKntoYeHne 6NOKUPOBKU KnaBuLl

1. OpHoBpeMeHHO KacaWTeck knasui @ /
(©, noka Ha aKpaHe He UCYE3HET CUM-
BON (3.

» CumBon [§ ncyesaert ¢ aucnnes, u 6roku-

poBka knaBuw ByaeT oTKMoYeHa.

YcTtaHoBka 6yaunbHUKa

Bbl Takke MoxeTe ucrnonb3oBaTh 6ok
ynpasneHus Ans noGoro npeaynpexneHus
UNy HaNoOMMHAHWS!, KPOME BbINEYKM.
ByOunbHYK He BnusieT Ha paboTy AyXOBKU.
WcnonbayeTcs B Lensix NpeaynpexaeHus.
Hanpumep, Bbl MoXeTe ucnonb3oBath Oy-

1. HaxmuTe KHOMKy £}, 4Tobbl yCTaHOBUTb
nepviog cpabartbiBaHMs GyaunbHUKa.

= CumMBorn £l HaYHeT MuraTb Ha auc-
nnee.
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2. YcrtaHoBuTe BpemMs ByannbHMKa ¢ NoMo-
LWbto KHoMok (D/O). Haxmute L\ elue
pas, YTobbl NOATBEPAUTL HACTPONKY.

O =

il
[ [ R |

O = 0 0,0 = Dl

= CumMBOM [} ropuT NOCTOSIHHO, U Ha
3KpaHe Ha4yMHaeTcs obpaTHbIN OT-
cyeT BpemeHun byaunbHuka. Ecnn
BpEMS CurHana TpeBorv u Bpems
BbIMEeKaHWsi yCTaHOBMEHbI B OOHO U
TO e Bpemsi, Ha aucnnee otobpa-
xaeTcs 6onee KOPOTKOe BpeMs.

3. o ucteyeHnn BpeMeHn ByaunbHIKa
cMMBON L\ HAYHeT MuUraTb 1 BblgacT
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.

BbikntoyeHune 6yannbHuKa

1. o okoH4YaHuM nepuoga GyaunbHMKa
npegynpexaeHue 3By4nT B TeHeHMe
ABYX MUHyT. KocHuTech nobon knaeu-
LM Ansi TOro, YToObl OCTAaHOBUTL 3BYK
npeaynpexneHusl.

= 3BYKOBOE NnpeaynpexaeHue npekpa-
MTCs.
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Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb 6y,DMI1bHVIK:

1. HaxxmuTe kHonky L)\, 4ToBbl cGpoCUTh
nepvop cpabatbiBaHUsA ByannbHUKA.
HaxumariTe knasuwy (O, noka Ha akpa-
He He nosisutca 0:00 cumBon .

2. Bbl Takke MOXeTe OTMEeHUTb curHan by-
OVnNbHYIKa, HaXKaB 1 yaepXuBasi KHOMKy
Q.

HacTtpoiika rpomkocTu

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTbL rPOMKOCTb 6roka

ynpasneHus. YTobbl BbINOMHUTL 3Ty Ha-

CTPOIiKy, NeYb AOMKHA ObITb BbIKIOYEHa.

1. Korga gyxoBka BbikntoveHa (noka Ha
aucnnee otobpaxaeTcs BpeMs CyTOK),
HaXXMUTE KHOMKY (O npumepHo Ha 3 ce-
KyHAbl, YTOObI aKTUBMPOBATb MEHIO Ha-
CTPOEK.

2. Haxumante knasuwm @®/O), noka Ha
aKkpaHe He nosieutcs K.

3. AKTMBMpYWTE HACTPOWKY FPOMKOCTH,
cHoBa HakaB KHorKy (O. (b-1, b-2)

4. YcTaHOBUTE Xenaemyt SpKOCTb C Mo-
MOLLbIO KHOMOK (P/O.

= BblbpaHHasi HacTpoka rPOMKOCTU
noaTeepxaaeTcs HemMeneHHo. Ha-
XMUTE KHOTKY (O, YTOBbI BEPHYTLCSH B
MEHIO HaCTpOEK.

HacTpoiika sipkocTu gucnnes

Bbl MOXETE YCTAaHOBUTb SIPKOCTb 3KpaHa
6roka ynpaBneHusi. YTo6bl BbINOMHUTL 3Ty
HaCTPOWKy, Neyb AOMKHa GbIThb BbIKIOYe-
Ha.

1. Korpa poyxoBka BbikntoyeHa (noka Ha
aucnnee otobpaxaeTcsl BpeMsi CyTOK),
HaXkMUTe KHOTKy (O npumepHo Ha 3 ce-
KYHObI, YTOObI aKTUBMPOBATL MEHIO Ha-
CTPOEK.

2. HaxumanTte knasuwm /O, noka Ha
akpaHe He nosisutcsa (P .

3. AKTMBMpYITE HaACTPOWKY APKOCTU, CHOBA
HakaB KHomKy (.

4. YCTaHOBUTE Xernaemyio spkocTb C Mo-
MOLLbIO KHOMoK /. (d-1, d-2, d-3)

= BbliGpaHHasa HacTpoika pKoCTU cpasy
noateepanTcs. Haxkmute KHorky (O,
4YTOObI BEPHYTLCS B MEHIO HACTPOEK.

HacTpoiika cyHKuMm 6bicTporo npensa-
puTenbHoro Harpesa (6yctep)

Bbl MOXeTe Mcnonb30BaTh BbiNeYky Ha Ba-
LUeM NpoAdykTe aBTOMaTnyecku ¢ bGbicTpon
hyHKUMEN NpeaBapuUTENnbHOro Harpesa.
[nga aToro HeO6X0AMMO aKTMBMPOBATbL Ha-
CTPOWKy BbICTPOro NpeaBapuUTENbHOrO Ha-
rpesa. YTo6bl BLINOMHWUTL 3TY HACTPOWNKY,
neYb AOMMKHa ObITb BbIKMIOYEHA.

1. Korga oyxoBka BbikItoYeHa (noka Ha
ancnnee otobpaxaeTcs BpeMS CyTOK),
HaxkMuUTe KHOMKy (O nprMepHo Ha 3 ce-
KyHObl, YTOObI aKTUBMPOBATb MEHIO Ha-
CTPOEK.

2. HaxumainTte knasuwm B/O, noka Ha
3KpaHe He NosBUTCS CUMBOST AfJ.

3. AKTUBMpPYINTE HACTPOIKY BbICTPOro
npeaBaputenbHoro Harpesa (bycTtepa),
CHOBa HaXxaB KHOMKY (.

4. C nomolwpbto kHomnok P/© yctaHosuTe
HacTporiky«OFF» (BbIKI1.) B nonoxe-
Hue «ON» (BKI1.) Ha gucnnee.

= BblbpaHHasa HacTpolika GbICTpOro
npeaBapuTENbHOrO HarpeBa He-
MeaneHHo noaTeepxaaeTcs. Haxmvure
KHOMKY, YTOObl BEPHYTLCS B MEHIO Ha-
CTpOeK.

Bbl MOXeTe OTKMO4MTL HAaCTPOMKY

@ ObICTPOro NpefBapuTENbHOIO Ha-
rpeBa C NOMOLLbIO TOW Xe npoue-
Aypbl. YCTaHOBUB HaCTPONKY
«OFF» (BbIKIJ1.), Bbl MOXeTe oTMe-
HWUTb HaCTpOWiKy ObICTpOro npeaBsa-
pUTENbHOro Harpesa.

CmeHa BpeMeHU CYyTOK

YT106bl N3MEHUTL BpemMa CyTOK, KOTOpO€ Bbl
paHee yCTaHOBUIN,
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1. Korpa gyxoBka BbikntoyeHa (noka Ha
aucrnee otobpaxaeTcst BpeMsi CyTOK),
HaXkMUTe KHOTKy (O npumepHo Ha 3 ce-
KYHObl, YTOObI aKTUBMPOBATL MEHIO Ha-
CTPOEK.

2. HaxumanTte knasuwm B/O), noka Ha
3KpaHe He MoSABUTCS CUMBOT &Y.

3. HaxmuTe KHOMKy (O, YTOGbI aKTUBUPO-
BaTb Mnorne TanmMepa.

= Ha akpaHe muratoT none tanmepa
1 CUMBOI D).

N
pll| NI

O 8 2 0,0 ixv >

4. YcTaHoBUTE BPeMs CYTOK, MPUKOCHYB-
ek K knaevwam @ / O, u akTuBmpyii-
Te none MUHYT, HaxaBs knaeuwy O eLle
pas.

6 O6wasa nHcopmaumusa o Bbineyke

1300

O = a e_@_ix@ = Dl

= Ha aKpaHe MuraloT none MUHyT U
CUMBOI 4.

1300

O 8 2o 0,0 @ >l

5. Haxmute @/O), 4TOBbLI YCTAHOBUTL MU~

HyTbl. [oaTBEPANTE HACTPOWKY, HaXaB
KHOMKy (O.

= HacTpoeHHoe BpeMsi CyTOK NOATBEp-
XpaeTcs HemeasieHHo. Haxmute kHon-
Ky €O, 4TOObI BEPHYTLCS B MEHIO Ha-
CTPOEK.

B aToM pasgene Bbl HaliaeTe COBETHI MO
NOAroTOBKE U NMPUrOTOBMEHUIO MULLK.
Kpome Toro, B 3TOM pasfene onucbiBarTcs
HEKOTOpble U3 NPOAYKTOB, NPOTECTUPOBAH-
Hble NPoV3BOAUTENSIMU, U Haubonee noa-
XoasLMe HACTPOVKM Ans 9TUX NPOAYKTOB.
Takke ykasaHbl COOTBETCTBYHOLME Ha-
CTPOVKM AYXOBKW U aKkceccyapbl Ans 9TUX
NpoAYyKTOB.

6.1 O6wme npepynpexaeHus o Bbl-
neyke B neyu

* [Npwn OTKpbITUM ABepLbl AYXOBKW BO Bpe-
MS UK NOCIE BbINEYKN MOXET NOSIBUTb-
csa ropauni nap. MNap MoxeT obxeyb py-
Ky, nmuo w/vnu rmasa. OTkpbiBas ABepuy
AYXOBKM, CTapaviTecb AepXxaTbCs Nno-
ganblue.

* VIHTeHcuBHbIN Nap, 06pasyroLLmincs Bo
BpPeMs BbINeYku, MOXeT 06pa3oBbiBaTh
KOHAEHCMPOBaHHbIE Kannv Bogbl BHYTPY
N CHapyXu neyu, a Takke Ha BEPXHUX Ya-
cTax mebenn n3-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 hranyeckoe sB-
neHwue.

3HayeHusa TemnepaTtypbl U BPEMEHN Mpu-
rOTOBJIEHUA, YKa3aHHble ONnA NPOAYKTOB,
MOryT BapbnpoBaTbCA B 3@aBUCUMOCTU OT
peuenTa u konuyecTtea efbl. Mo aTon
NpUYMHE 3TU 3HAYEHWs MPUBELEHDI B
JnanasoHax.

Mepen npoLeccoM roToBKU, Bceraa us-
BreKaiTe Hemcrnonb3yemble akceccyapbl
13 AyxoBku. MNprHaanexHocTn, octato-
LiMecs B AyXOBKe, CNOCOOHbI MoMeLlaThb
NpUroTOBMNEHUIO BaluMx 6noa npu npa-
BUIbHbIX 3HAYEHUAX.

[ns npoaykToB, KOTOpble Bbl byaeTe ro-
TOBWTbL MO CBOEMY COGCTBEHHOMY pe-
LienTy, Bbl MOXETE CCbINaTbCs Ha aHano-
MMYHble NPOAYKTbI, yKadaHHble B Tabnu-
Lax npuroToBrieHns.

Vcnonb3oBaHue npunaraembix akceccya-
POB MOMOXET YNy4LUUTb KyNMHapHble Xa-
paktepuctukun. Becerga cobniopgarite
npeaynpexaeHus u nHgopmaumio,
npefocTaBrneHHyo NponsBoauTeNem Ans
BHELLHEN nocyabl, KOTOpYHo Bbl ByaeTe
MCMONb30BaTh.
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+ PaspexbTe xupoHenpoHulaemyto byma-
ry, KoTopyto Bbl OyaeTe ncnonb3osaTb BO
BpPEMs rOTOBKW, 0 Pa3MepoB, NoAXoas-
LLUMX ANA KOHTEeHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
aete rotoBuTb. 2KnpoHenpoHvuaemas
6ymara, KoTopas nepetekaeT n3 KOHTen-
Hepa, MOXeT NPVMBOAMTL K OXoram u
BMUSITb HA KAYECTBO BaLLEW BbIMEYKM.
Monb3ynTech )XMpoHenpoHuuaemon by-
Marow, KOTOpy'o Bbl ByAeTe UCnosb3o-
BaTb B ykazaHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

» [1ns9 OCTWKEHWSA MyYLLnX pe3ynbTaTtos
BbINEYKN NONOXMUTE ey Ha peKoMeHaye-
MYIO HYXXHYIO MOJKy. He meHsanTe nono-
XEHWe NOSkM BO BPEMSI BbINEYKM.

6.1.1 Bboineyka n 6noga B AyxoBke

* Mbl pekomeHOyeM UCMoMb30BaTh akcec-
cyapbl YCTPOWCTBA AJ151 XOPOLUEro npuro-
ToBneHusa nuwm. Ecnu Bbl cobupaetech
MCNOnb30BaTh BHELLUHIOW Mocyay, npea-
noyvTanTe TEMHYI0, HE NPUIUNAIOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO Nocyay.

« Ecnu pekomeHayeTcs npeasapuTenbHbIN
HarpeB B Tabnvue NpuMroToBrneHus, He
3abyApTe NoCTaBUTb NPOAYKTHI B AYXOB-
Ky nocrie npegBapuTensHOro Harpesa.

» Ecnu Bbl cobrpaeTtech rotoBUTb C UC-
nonb30BaHWeM peLueT4aToro rpuns, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LIEHTP rpurs, a He
BO3Me 3aHeW CTEHKN.

« Bce maTepwuansl, ncnone3yemble npu
N3roToBMNEHNN TecTa, AOMKHbI OblTb CBe-
XMW U KOMHATHOW Temneparypbl.

+ CTtaTyc NnpuroToBrneHns NpogyKToB Mo-
XeT BapbunpoBaTbCS B 3aBUCMMOCTU OT
Konm4yecTBa NULLM 1 pa3mepa nocyap.

* MeTannu4yeckne, kepaMm4eckne n cTek-
NsiHHbIE (hOPMbI YBEMNMYMBAIOT BPEMS
MPUrOTOBIIEHUS, @ HKHNE NOBEPXHOCTM
KOHAMTEPCKNX N3AENNN He CTaHOBATCA
paBHOMEPHO KOPUYHEBLIMM.

« Ecnu Bbl ncnonesyete bymary Ans Bbl-
NeYKkn, Ha HUXKHEN NOBEPXHOCTU NULLU
MOXHO HabntogaTe HebonbLUoe 3apyms-

HMBaHue. B aTon cuTyaummn Bam, BO3MOX-

HO, NPUAETCS NPOASIUTL NEPUOL, MPUTo-
TOBJIEHUSI MPUMEPHO Ha 10 MUHYT.

+ 3HauyeHus1, ykasaHHble B Tabnuvuax npu-
roTOBMEHWs, OnpeaerneHbl B pe3ynbTare
MCNbITaHU, NPOBeAEeHHbIX B HaLIMX na-
H6opartopusx. MNoaxogsawime Ansa Bac 3Ha-
YeHWs MOTyT OTNMYaTLCH OT 3TUX 3HaYe-
HUI.

+ MonoxuTe eay Ha NOAXOAALLYH MOJIKY,
pEeKoOMeHO0BaHHY0 B Tabnuue anga npu-
roTOBMeHNst MUK, CUnTamTe HUXKHIOH
NOnKy AyXOBKM B KQ4eCTBe Nosku 1.

CoBeTbl MO BbINe4ke TOPTOB (MMPOroB)

» Ecnu nupor (TopT) cnuwkom cyxon, yBe-
nnybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C n cokpa-
TUTE BPEMS BbINeKaHUs.

» Ecnu nupor (TopT) BRaxHbIA, UCNOnb3yn-
Te HebombLLOE KONMYEeCTBO XUAKOCTH
U ymeHbLunTe Temnepatypy Ha 10 ° C.

» Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, nono-
XKWTE €ro Ha HWKHIOK MOJIKY, NOHU3bTE
Temneparypy 1 yBenuyibTe Bpemsl Bbl-
neyku.

» Ecnu BHYTpeHHsIA YacTb TopTa NpUroToB-
JleHa XOpOLLO, a BHELLUHSIS YacTb NUrKas,
MCMOMNb3yNTe MEHbLLE XMUAKOCTU, NOHU3b-
Te TemnepaTtypy 1 yBenuybTe BpeMsi
NPUroTOBMEHNS.

CoBeTbl NO BbINe4vke

» Ecnu TecTo cnuwkom cyxoe, yBenuybTe
Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpaTute Bpe-
MS NpUroToBneHnsi. HamounTte TectoBble
NEHTbl COYCOM, COCTOSILLIMM U3 CMECU MO-
noka, Macna, v 1 norypra.

» Ecnu Tecto rotoButCSt MeaneHHo, yoe-
ONTECh, YTO TOMLMHA TecTa, KOTOPYHO Bbl
NPUroTOBMIU, HE BbIXOAUT 3a Npeaernbl
noTka.

» Ecnu Tecto obxapeHo Ha MOBEPXHOCTH,
HO [IHO He nporneYeHo, ybeamTech, 4To
KONMMYeCcTBO coyca, KoTopoe Bbl OyaeTe
MCrnonb3oBaTh A5 TECTA, HE CITULLKOM
MHOro Ha AHe TecTa. [Ins paBHOMEPHOro
NnoApyMsSIHUBaHWUS NONpobynTe paBHoO-
MEpPHO pacnpeaenuTb Coyc Mexay nu-
CTaMu TecTa U BbIMEYKON.

* BbinekaiTe TECTO B NONOXEHUUN 1 TEMME-
paTtype, COOTBETCTBYOLUMNX Tabnuue npu-
rotoBnenHus. Ecnu gHo Bce elle Hefo-
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CTaTO4YHO KOPWUYHEBOIO LUBeTa, NnoMecTun-
T€ TeCTO Ha HWMXXHIOK MOJKy Oand nocne-

ayruwero npurotToBneHuA.

Ta6nuua onsa BbINeYKU 1 3aneKkaHku B
oAHOW OOnbLUOWN 30He

MpeanoxeHus No Bbine4vyke ¢ OgHUM

npoTuBHEM
Muwa Axkceccyap ans uc- | Pabouas dyHk-| Mecto nonku | Temnepartypa | Bpems Bbineka-
nonb3oBaHusA umsa (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
o « | BEPXHUIA 1 HUX-
TopT Ha nogHoce | CTaHOapTHbI NOTOK WM Harpes 3 180 30...40
dopma gns Topta Ha | TennoBeHTUNS-
TopT 8 popme NPOBOSIOYHOM rpune ** Top 3 190 40... 50
CTaHpgapTHbI NOTOK * Bepx?”” v ik 3 160 25...35
He6onbluve BbI- HWW Harpes
neyku -
CraHgapTHbIV NOTOK * Tennos:;mnﬂ 2 160 35...45
Kpyrnas doopma ans
BbINEYkMW, AamMeTpom Bepxtwm N HXK- 3 160 30 . 40
26 cM C 3aXKMMOM Ha HWI HarpeB
peleTyaTom rpune **
Bucksut
Kpyrnas coopma ans
BbiNeyku, agnameTpom | TennoBeHTUNSs- 3 160 35 45
26 CM C 3aXUMOM Ha TOp
pelleTyaTom rpune **
o « | BEpXHUIA 1 HUX-
KoHputepckuin noTok WM Harpes 3 170 25...35
MeveHbe T
KoHgutepckuin notok * enno;s::mnﬂ— 3 170 30...40
o « | BEPXHUIA 1 HWX-
Bbineuka CTtaHgapTHbIA NOTOK WM Harpes 2 200 30...40
o + | BEpXHWi n Hx-
CTtaHgapTHbINA NOTOK WM Harpes 2 200 25...35
Cpo6bHas bynoyka T
CraHgapTHbIA NOTOK * ennoTBct)a;Tmnﬂ- 3 180 30...40
CraHgapTHbIV NOTOK * Bepxtmm " HX- 3 200 35...45
. HWI HarpeB
LlenbHbin xneb T
CraHgapTHbIM NOTOK * ennos:;mnﬂ- 3 200 35...45
CTeKnsHHbIA/MeTanm-
TNasatbst HECKMIA MPAMOYTONb- | BEPXHMiA v HIDK- 2 v 3 200 30 ... 40
HbIVi KOHTEVHep Ha pe- HWI HarpeB
Let4yaTom rpune **
Kpyrnas yepHas me-
Tannu4yeckas gpopma, Bepxtwm N HUXK- P 180 60 . 75
avameTtpom 20 cm Ha HWI HarpeB
pelueTyaTom rpune **
ABNOYHbIN Nnpor
Kpyrnas yepHas me-
Tannuyeckas opma, | TennoBeHTUNs- 3 170 60 .. 80
avameTpom 20 cm Ha TOp
pelleTyaTom rpune **
CrtaHgapTHbIA NOTOK * Bepx?”” v ik 3 250 ... 280 8..15
Muuua HWI HarpeB
CTaHgapTHbI NOTOK * | PyHKUMSA NnuLbl 3 250 ... 280 6...12

MpeaBapuTenbHbI HarpeB PEKOMeH/YeTCs UCNOoNb30BaTh AN BCeX Griof.

* 9T akceccyapbl He MOryT GbITb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOMCTBO.

**9m aKceccCyapbl He BKITIOYEHbI B Balle yCTpOI;ICTBO. 310 KOMMepY4eCKn JOCTYyNHble akceccyapbl.
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MpeanoxeHusa No NPUroToBMEHUIO C
ABYMSA NNOTKaMun

Muwa Akceccyap ansi uc- | Pa6ouvas dyHk- | Mecto non- | Temnepartypa | Bpems Bbineka-
nonb30BaHuA umsa Kn (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
1 - CTaHaapTHbINA NOTOK *
He6onblune BbI- ~ TennoseHTUNSA- 1-4 160 35 45
neyku 4- KOHAMTePcKMM JI0TOK TOp -
2 - CtaHpapTHbIM NOTOK * T
ennoBeHTUNS-
MeyeHbe 4 - KoHauTepckuii NoTok Top 2-4 170 30...40
*
2 - CtaHOapTHbIN NOTOK * T
ennoBeHTUNA-
Cno6Has 6yroyka | 4 - Kongurepckuii OTOK Top 2-4 180 30 ... 40
*
MpenBapuTenbHbIA HAarpeB PEeKOMEHAYeTCst UICNoNb30BaTh ANs Bcex bnoa.
* OTn akceccyapbl He MOryT ObIThb BKITHOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** 9Tn akceccyapbl He BKMIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM [OCTYMNHbIE akceccyapbi.

Tabnuua ansa BbiNe4Yku v 3arnekaHku B

BEepPXHEWN 30He

MpeanoxeHus No Bbine4vke ¢ O4HUM

npoTuBHEM
Muwa Akceccyap ansa | Pa6ouas dyHk- MecTto nonku Temnepatypa | Bpems Bbineka-
MUCnonbL30BaHusA umsa (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
®opwma Ans TopTa TennoBeHTUNs-
TopT B hopme | Ha NPOBONOYHOM 0 4 190 45 ... 55
rpune ** P
Heb6onbline Bbl- CTaH,qapTI—ibIVI no-| TennoseHTUns- 4 160 40 . 50
neyku TOK Top
Mevenbe KOH/JVITepE:KVIVI TennoBeHTUNSA- 4 170 30 . 40
NOTOK Top
CroBHas Bynouka CTaH,qapTl—iblVl no-| TennoBeHTUNS- 4 180 35 45
TOK Top

MpeaBapuTenbHbI HarpeB PEKOMEH/YeTCs UCMONb30BaTh AN BCeX Grof.

* DT akceccyapbl He MOryT BbiTb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOMCTBO.

** 9 aKceccCyapbl He BKITIOYEHbI B Balle yCTpOIZCTBO. 310 KOMMep4YeCKku OOCTYNHbIe akceccyapbl.

Tabnuua onsa BbINeYKU U 3aneKaHKku B

HWXXHEN 30He

I'Ipe,qnox(eva no Bbine4yke ¢ ogHUM

npoTuBHEM
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Muwa Axceccyap ansa | Paboyas cyHk- MecTto nonku Temnepatypa | Bpems Bbineka-
“cnonb3oBaHUsA umsa (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
®opwma Ans TopTa TennoBeHTUNs-
TopT B hopme | Ha NPOBONOYHOM 0 1 190 45 ... 55
rpune ** P
Kpyrnasi popma
ANS BbINeYky,
BuckauT avameTpom 26 cm| TennoBeHTuns- 1 160 40 .. 50
C 3aXNMOM Ha pe- Top
LeT4yaTom rpune
ok
Muuua CTaHp‘?g;ﬂbM fo- PyHKUMA UL 2 250 ... 280 10...15
MpenBapuTenbHbIi HAarPEB PEKOMeHAYEeTCs UCNoNb3oBaTh Ans Bcex 6rioa.
* OTn akceccyapbl He MOryT ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** DTN akceccyapbl He BKMIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM AOCTYMHbIE akceccyapbi.

Pa6ouas hyHKuMA "IKO BEHTUNATOP C

HarpeBom”

* He nsmeHsaANTe HACTPONKy TemnepaTypbl
rnocne Havarna npuroToBIEHUS B peXNMe
“OKO BEHTUNATOP C HarpeBoM”.

* He oTkpbiBaviTe ABepLy AyXOBKU BO Bpe-
MS IPUrOTOBMEHUS B pexnmMe “OKO BEH-
TMNATOp € Harpesom”. Ecnn aBepb He Oy-
[eT OTKPbIBaTbCS, TO BHYTPEHHAS TeMne-

paTtypa onTMMU3npyeTcst ANA SKOHOMUN
3Hepruu, 1 ata Temnepartypa MoXeT OT-
NYaTbCs OT NOKa3aHHOW Ha 3KpaHe.

* He BbINONHSANTE NpeaBapuTEnbHbIN
nogorpes B paboyem pexume “Oko BeH-
TUNATOP C HarpeBoMm”.

Tabnuua ana paboyen pyHKUUM “OKo

BEHTUNATOP C Harpesom” B O4HOMN

GonbLUOW 30He

MpeanoxeHus No Bbinevyke ¢ OAHUM

NPOTUBHEM

Temnepatypa (°C) | Bpems BbinekaHus

CpobHasi bynoyka

Muwa Akceccyap Ans uc- MecTo nonku
nonb3oBaHusA (MuH) (npu6n.)
HeGonblumne Bbineykn | CTaHaapTHbIM NOTOK * 2 160 35...50
MNeyeHbe CraHgapTHbIA NOTOK * 3 200 30...40
CTaHaapTHbIA NOTOK * 2 200 35...50

* OTn akceccyapbl He MOryT BbITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.

Ta6bnuua ans pa6éoyen pyHKUUM “dko
BEHTUNATOP C HarpeBoM” B BepxHen

OonbLOoN 30He
MpeanoxeHus No Bbinevke ¢ O4HUM

NPOTUBHEM
Mvwa Axkceccyap ons uc- MecTo nonku Temnepatypa (°C) | Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHusA (MMH) (npubn.)
Heb6onblune Bbineyku | CTaHAapTHBIN MOTOK * 4 180 35...50
MNeyeHbe CTtaHgapTHbIA NOTOK * 4 200 45 ... 55
CraHgapTHbI NOTOK * 4 220 35...50

Cpo6Has 6ynoyka

* OTu akceccyapbl He MOTyT GbITb BKITHOUEHbI B BaLlle YCTPOCTBO.
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6.1.2 Msico, Pui6a u MNTtuua

KnrouyeBble MOMEHTbI MO FPUIo

» [Nepepn Tem, kak roTOBUTb Kypuuly, UHAEN-
Ky W Lienble KyCKu Msica, YTOObl NOBLICUTL
3hPEKTUBHOCTb NPUIrOTOBIEHNS, NPU-
npaBbTe JIMMOHHbLIM COKOM U NepLEM.

* [NpuroToBneHne Msica Ha KOCTOYKe 3aHU-
maeT oT 15 o 30 MUHyT Gonblue, Yem

Xapka cune.

» PaccuutbiBanTe ot 4 0o 5 MUHYT Bpeme-
HW NPUrOTOBMEHNS Ha CAHTUMETP TOr-

LLNHBbI MACa.

* [locne TOro kak BpeMsi NpUroToBneHns

NCTEKIO0, AEPXNTE MSACO B JyXOBKE B
TeueHve npubnuautensHo 10 muHyT. Cok
Msica Nnydlle pacnpenensercs rno xape-
HOMY MSICY U HE BbIXOAMWT MNPV Hape3aHun
msca.

* PbiBy crniegyeT pasmelLaTb Ha Norke

CpenHero M HU3KOro YpOoBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperke.

e [lpurotoBbTE PEKOMEHOOBAHHBLIE onopa

Ha CToJ1e AJ1A roTOBKM C NMOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHA.

Tabnuua gna msca, pbiobl U NTULLI B OO4HOW 6OJbLLIOW 30He

Muwa Akceccyap ansa | Pa6ouas c¢yHk- | MecTo nonku Temnepatypa | Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHuA uunsa (°Cc) HUA (MUH)
(npn6n.)
Creiik (uenb- CTaHAADTHBI 110- BeHTUnATOp HWX- 15 muHyT 250/
HbIln) / Xapkoe (1 'D'TSK . Hero / BepxHero 3 makc., nocne 180 60 ... 80
Kr) HarpeBa ... 190
BapaHbs Hoxka | CTaHgapTHbIV no- BerunaTop Hik-
P AapTHI Hero / BepxHero 3 170 85... 110
(1,5-2 kr) TOK
HarpeBsa
PeweTyatbit
rpunb * _
p BeHTUNATOP HUX: 15 mamyT 250/
MomecTiTe oy | HEro / BepxHero 2 Make., nocne 210 65...85
TIOTOK Ha HWKHIOK Harpesa
YKapeHasi kypuua Monky.
(1,8-2 kr) PeluetyaTtsii
s ” 15 250/
napn MUHYT
Momectute opnn | YHKUMs "3D 2 Makc., ngcne 210 65...85
TIOTOK Ha HUXHIOK
MOnKy.
CTaHApTHLI S10- BeHTUnsATOp HWX- 25 munyT 250/
’D'TEK * Hero / BepxHero 1 makc., nocne 180 150 ... 210
N HarpeBsa ... 190
WHpeika (5,5 kr)
CraHaapTHbIii no- 25 mnkyT 250/
N PyHkuma "3D" 1 Makc., nocrne 180 150 ... 210
TOK
... 190
PeweTyatbin
rpune * BeHTUnATop HImk-
MomecTuTe oguH | Hero / BEpxHero 3 200 20...30
FIOTOK Ha HUXHIO Harpesa
NonKy.
Pbiba -
PeweTyaTbit
rpunb *
MomecTuTe oauH PyHkuma "3D" 3 200 20...30
JI0TOK Ha HUXHIOKO
NonKy.

MpenBapuTenbHbIi HAarpPEB PEKOMEHAYETCs UCNONb30BaThb Ans Bcex 6rioa.
*37Tu aKkceccyapbl He MOryT ObiTb BKIOYEHb! B BaLLe YCTPOUCTBO.

**3T1 aKceccyapbl He BKIOYEHb! B BALLE YCTPONCTBO. ATO KOMMEPYECKM AOCTYMHblE akceccyapbl.
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Tabnuua ansa Msca, pbiobl U NTULbI B BEPXHEX 30He

*OTu akceccyapbl He MOryT GbITb BKIIOYEHBI B Balle YCTPOWCTB!

Muwa Akceccyap ansa | Pa6ouas yHk- MecTo nonku Temnepatypa | Bpems Bbineka-
UCnonb3oBaHuA uunsa (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
YKapeHas kypuua | CTaHgapTHbivi no- | TennoseHTMNS- 15 munyT 250/
. 4 80 ... 105
(1,8-2 kr) TOK Top makc., nocne 210
Pui6a CTaH,qapTl-ibM no-| TennoBeHTWNs- 4 200 20 .. 30
TOK Top
MpenBapuTenbHbIN HarpeB pekoMeHayeTCa MCnonb3oBaTh AN BCex 6niog.

**3T1 aKceccyapbl He BKIOYEHb! B BALLE YCTPONCTBO. ATO KOMMEPYECKM AOCTYMHble akceccyapsbl.

0.

Tabnuua gna Msaca, pbiobl U NTULbI B HUXKHEN 30He
Muwa Akceccyap ansa | Pa6ouas cyHk- MecTo nonku Temnepatypa | Bpems Bbineka-
UCnonb3oBaHuA uunsa (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
XKapeHas kypuua | CTaHgapTHbivi no- | TennoseHTMNS- 15 munyT 250/
. 1 70...95
(1,8-2 kr) TOK Top makc., nocne 210
Pui6a CTaHp.apTribM no-| TennoBeHTWNS- 1 200 20 .. 30
TOK Top
MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCMoNb30BaTh ANs BCEX O6mtof.

*O1n aKkceccyapbl He MoryT ObITb BKIOYEHbI B BaLLe yCTpOIZCTBO.

**JTn akceccyapbl He BKIMIOYEHbI B Balle YCTPONCTBO. 3710 KOMMeEpYecKkn AOCTyNHble akceccyapbl.

6.1.3 N'punb

KpacHoe msico, pbiba 1 nTuua bbicTpo 0b-
)KapvBatloTCs Ha rpure, CoXpaHsT Kpacu-
BYIO KOPOYKY 1 He BbiCbIxatoT. OcobeHHO
NoAXOAAT ANs rpunsa dwune, LWaLlsblK, Kom-
6achbl, a TakkKe COYHble OBOLLYM (MOMMAOPSI,
NyKun T. g.).

MNpepynpexaeHns obuiero xapakrepa

* MNuwa, He NpurogHasa Ansa rpuns, Hecet .
OMacHOCTb BO3HMKHOBEHWMS noxapa. [o-
TOBbTE Ha rpuse TonbKo eay, NoAXoAsA-

LLLYIO AN MHTEHCUBHOIO OTHS Ha rpune. .
Kpome Toro, He pa3smeLLante eqy CnuLu-

KOM Janeko B 3agHel yactu rpuns. 3710
camas ropsiyas 30Ha, W XKupHasi nua

MOXET 3aropeTbCesi.

+ 3akpownTe ABepLY AYXOBKU BO BpeMs
rpuns. Hukorpa BknovanTe rpuns
OTKpbITOM ABepLen AyxoBKU. Mopayne
NoBepPXHOCTU MOFYT Bbi3BaTb 0Xoru!
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KnioueBble MOMEHTbI NO rpunio

[MpurotoBbTE NULLY OANHAKOBOW TOSMLLN-
Hbl M OQHOrO Beca, HaCKOMbKO 3TO BO3-
MOXHO, ANSA rpuns.

[MomecTuTe Kycouku, npeaHasHavyeHHble
ONSA rpuns, Ha peLweTky Ang rpuns unu
peLueTyaTbIV TOTOK, pacnpeaenss nx Ta-
KM obpasom, 4TobObl He NpeBbIllaTh pas-
Mepbl HarpeeaTensi.

Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B Ta-
6nuue, MOXeT BapbnpoBaTbCS B 3aBUCK-
MOCTM OT TOSILLMHbI XKapEHbIX KYCOYKOB.
CaBuHbTE peLLeTKy A4S rpuns unm pe-
LeTyaTbli NI0TOK A0 XenaemMoro ypoBHSA
B AyXoBKe. Ecrnn Bbl roToBUTE Ha peLueT-
Ke, COBUHbTE NPOTUBEHb K HUXXHEN Non-
Ke, 4tobbl cobpaTb macno. MpoTuBeHb
OYXOBKM, KOTOpPbIV Bbl cOBMpaeTecb
COBVHYTb, IOIMKEH UMETb pasMepbl Ans
TOro, YToObl MOKPbLITH BCIO NMowaab rpu-
nsi. ATOT NPOTUBEHb MOXET HE NOCTaB-
NATbCA € AyXOBKOW. HanenTte HeMHoro
BOAbl B MPOTUBEHb 41151 NIETKON OUUCTKM.



Cron-rpunb ona oaHOW GONbLUOK CeKUUn

Mvwa Axkceccyap pns uc- MecTo nonku Temnepatypa (°C) | Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHuA (MUH) (npubn.)
Pbi6a PewweTtyaTbii rpuns 4-5 250 20...25
Kypuvua kycoukamm PeweTyaTbili rpunb 4-5 250 25...35
Tedpreny (rensuna) PeweTyaTbili rpunb 4 250 20...30
- 12 konm4ecTBO
BapaHbsi oT61BHas PewweTtyaTbiit rpunb 4-5 250 20...25
Creni- ((';‘;’)6"“‘"' M| Pewetuateiii rpumis 4-5 250 25..30
OT6MBH31:|3 TENAT | peletyatbiit rpunb 4-5 250 25...30
OBolHas 3anekaHka | PeluetyaTbiii rpunb 4-5 220 20...30
Xneb6 «TocToBbIN» PeweTyaTbili rpunb 4 250 2.4

MepeBepHUTE KycoYkn Ny nocne 1/2 ot obLuero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

PekomeHayeTCs NpeBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYEHNe 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBMeHHbIE Ha rpune.

CTton-rpunb AnNA BepXHEN cekuum

Muwa

Akceccyap ans uc-
nonb3oBaHus

MecTto nonku

Temnepatypa (°C)

Bpems BbinekaHus
(MUH) (npubn.)

TedTenu (TenaTuHa)
- 12 konmyecTBo

PewweTtyaTbin rpunb

4

250

20...30

Xneb6 «TocToBbIN»

PeweTtyaTbiii rpunb

4

250

2.4

MepeBepHUTE KYCOYKM MUK nocre 1/2 oT 0BLLero BpeMeHn NpUroToBREHNs Ha rpuse.

PeKomeH,qyech npegBapuUTenbHO pasorpeBaTtb B Te4eHue 5 MWHYT BCe 6mo,qa, NPUroToOBJIEHHbIE Ha rpune.

6.1.4 MNpoaykTbl ANA TeCTUpOBaHUA

MpoaykTbl, B 3TOM Tabnuue Anst NpuMroTos-
TNEHNs NULLK, BHOCATCHA B COOTBETCTBUU CO
ctaHgapToMm EN 60350- 1, 4yto6bl obner-

YNTb TECTMPOBAHME NPOAYKTa AJS
KOHTPOJIbHBIX YUYPEXOAEHWIA.

Cton ansa ogHou 6onbLlUOW cekuuu ansa
TecTOBbIX Gntoa
MpeanoxeHus nNo Bbinevke ¢ OQHUM
NPOTUBHEM

Muwa Akceccyap ansa | Pa6ouas cdyHk- MecTo nonku Temnepatypa | Bpems Bbineka-
Ucnonb3oBaHUA (°Cc) HUA (MUH)
(npu6n.)
CTaHgapTHbIi no-| BepxHuin n Hux-
[MecoyHoe neve- TgK * Emﬂ Harpes 140 20...30
Hbe (cnagkoe ne- -
yeHbe) CTaH,CI,apTI-ibII/I no-| TennoBeHTUNS- 140 15 .25
TOK
CTtaHpgapTHbIv No- | BepxHWin 1 HWX- 160 25 35
He6onblue BbI- TOK * HW Harpes
neyku CTtaHgapTHbIN no- | TennoBeHTUnNs- 160 35 45
TOK *
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Muwa Axceccyap ansa | Paboyas cyHk- MecTto nonku Temnepatypa | Bpems Bbineka-
“cnonb3oBaHUsA umsa (°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
Kpyrnasi doopma
ANs BbINeyky,

anameTtpom 26 cm Bepxtwm N HUXK- 3 160 30 ... 40
C 3aXMMOM Ha pe- HWiA HarpeB

LieT4aTom rpune

Bucksut
Kpyrnas popma
AnNs BbINeYky,

AnameTpoM 26 cm | TennoBeHTUNS- 3 160 35 45
C 3aKMMOM Ha pe- Top

LeT4aTom rpune

Kpyrnas yepHas

MeTannuyeckas

cdopma, gnameT- Bepxtwm N HUXK- 2 180 60 .. 75
pom 20 cm Ha pe- HWI HarpeB

LeT4yaTom rpune

ABnoyHbIA nupor

Kpyrnas yepHas

MeTannuyeckas

cdopma, gnameT- | TennoBeHTUNS- 3 170 60 .. 80
pom 20 cm Ha pe- TOop

LeT4yaTom rpune

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB PpeKOMeHAYeTCst UCNonNb30BaTh ANs Bcex bnoa.

* QTn akceccyapbl He MOTYT ObITb BKIOYEHLI B Balle YCTPOWCTBO.

**91n akceccyapbl He BKIIOYeHbI B Balle YyCTPONUCTBO. 3710 KOMMeEpYeckn AOCTYyNHble aKkceccyapbl.

I'Ipe,qno»(eHMﬂ no NPUroToBJ1I€EHUIO C

ABYMSA NOTKaMu

Muwa Akceccyap ans uc- | Pa6ouvas cyHk- | Mecto non- | Temneparypa | Bpems Bbineka-
nonb3oBaHusA uunsa Ku (°c) HUA (MUH)
(npudn.)
MecouHoe neye- |2 - CTaHAAPTHBIA NOTOK *
TennoseHTUNs-
Hbe (Cnajikoe Ne- | 4 - Kongutepckuil MoToK Top 2-4 140 15...25
YeHbe) *
1 - CtaHgapTHbIM NOTOK *
HeGonbLuve BbI- . TennoseHTUNA- 1-4 160 35 45
neyku 4 - KoHanTepckuii NoTok TOp -

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCMoNb30BaTh AN BCeX 6ntog.

*31m akceccyapbl He MoryT 6bITb BKITIOYEHBI B Balle YCTPONCTBO.

™M aK bl HE BKIOYEHb! B BaLLE YCTPOMCTBO. ATO KOMMEPYECKM AOCTYMHbIE aK bl.
** 9T akceccya e toye alle yCTPOCTBO. ATO KOMMEpPYEC! oc e akceccya)

Cton-rpunb onsa ogHOW GONbLUOK CeKUUn

Muwa

Akceccyap ans uc-
nonb3oBaHuA

MecTto nonku

Temnepatypa (°C)

Bpems BbinekaHus
(MuH) (npubn.)

TedTenu (TensTuHa)
- 12 konmyecTBo

PeweTtyatbivi rpynb

4

250

20...30

Xneb6 «TocToBbIN»

PewweTtyaTbin rpunb

4

250

2.4

MepeBepHWTE Kycoukn NuLmM nocne 1/2 oT obLiero BpeMeHn NpUroToBReHNS Ha rpune.

PeKomeH,qyeTcn npegBapuUTenbHO pasorpesaTb B Te4eHUe 5 MUHYT BCE 6]'”0,!:[8, NMPUroTOBJIEHHBbIE Ha rpune.
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Tabnuua npuroToBrieHUA N BmecTe B HVI)KHeVI-BerHeVI ceKumax

CeKkums npum- Muwa Axceccyap Pa6ouas MecTto nonku | Temnepatypa | Bpems Bbine-
roToBfieHNs ANA ucnonb- dbyHKUMA (°C) KaHusa (MuH)

nuwm 30BaHUA (npu6n.)

BepxHsis He6onblne CTaH,ClapT:ibIVI TennoBeHTU- 2 150 3550
BbINeYkn TOTOK natop

HbkHsist Heb6onbline CTaH,U,apT:ibIVI TennoBeHTU- 2 150 35 50
BbINeYkn TOTOK natop

Kypuua uenu- | CtaHaapTHbIN | TennoBeHTH- 15 muryT 250/

BepxHsas % 4 Makc., nocne 80 ... 100

KOM TIOTOK natop
190
dopma gns

HuxHss TopT B chopme | | OPT@ Ha Mpo- TennosexTy- 1 180 45 ... 55

BOMOYHOM rpwi- natop
e **
dopma gns

Bepxrsin | TopT B dhopme | TOPT@ Ha NpO- | TennoserTy- 4 180 45 ... 55

BOJIOYHOM rpu- natop
ne **

HipkHsist PuiGa Cranpapthbi | TennosexTy- 1 200 20 ...30
NOTOK natop

BepxHss Pbi6a CraHpapthbii | TennoseHTy- 4 200 20 ... 30
NOTOK natop

Hubkss CpobHas 6y- CTaH,qaprbm TennoBeHTU- 1 180 35 50
noyka NOTOK natop

CpobHas 6y- | CTaHgapTHbI | TennoBeHTU-
BepxHss Houka HOTOK * nsITOp 4 180 30...45
CraHgapTHbIf
HwxHsas Muuua HOTOK * Muuua 2 250 10 ... 17

MpenBapuTenbHbI HArPEB PEKOMEHAYETCS UCNoNb30BaThb Ans Bcex 6rioa.

*91m akceccyapbl He MoryT 6bITb BKITIOYEHBI B Balle yCTPONCTBO.

TN aKi bl He BKIMOYEHbI B BaLle YCTPOCTBO. ATO KOMMEPYECKM AOCTYMHbIE aki bl.
** 9Tn akceccya e tove alle yCTPONCTBO. OTO KOMMEpPYEC oC e akceccya

7 TexHuyeckoe obcnyXuBaHue U YNCTKaA

7.1 O6was nHcgpopmauusa o6
oumncTke

O6wue npeaynpexaeHus

* MMopoxauTte, noka yCTPOUCTBO OCTbIHET
[0 Havana o4ncTkun. Mopsyme NoBepxHo-
CTW MOTYyT Bbl3BaTb oxoru!

* He HaHocHTE MOlOLLME cpeacTBa NPAMO
Ha ropsyme NoBepXHOCTU. ATO MOXET
MPUBECTU K NOSIBNIEHNIO CTOMKMX NSITEH.

* [poayKT AOMKeH BbiTb TWATENBHO O4M-
LLIEH 1 BbICYLUEH NOCIE KaXaoro ucnornb-
3oBaHusi. Takum 06pa3om, OCTaTKU NULLU
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[OOIMKHbI NErko O4MLLaThCS, U 3TU ocTaT-
KM He JOrKHbI nogropaTe, koraa npubop
CHoBa ByAeT ncnonb3oBaThbCs no3xe. Ta-
KM 06pa3oM npoaneBaeTcs CPOK CryxX-
6bl Nprbopa 1 yMeHbLUATCH 4acTo BO3-
HuKatoLwme npobnemsl.

He ncnonb3ynte naposbie mMoloLme
cpencTsa Anst YNCTKU.

HekoTopble MotoLme 1 YncTswme cpea-
CTBa MOTyT MOBPEXAaTb NMOBEPXHOCTb.
Henoaxogswwmmmn YUCTALWMMY CPeacTBa-
MU aBnAoTCA: oTbenvBeaTens, YnCTAWme
cpeacTBa, cogepxallume ammuak, Kuco-



TY UNN XNopuga, NapoBble YUCTALNE
cpefcTBa, YACTALLME CpeacTBa, cpea-
CTBa ANS1 yAaneHus NATEH U pXXaB4uHbI,
abpasuBHble YnCTSLLME CpeacTBa (04m-
CTUTENU ANSA CNMBOK, YACTSALLME MOPOLL-
KW, YACTSLLME KpeMbl, abpa3suBbl U CKpyO-
Oepbl, NPOBOIOKA, ryoKn, YNCTALWmMe carn-
deTkn, cogepxalime rpsasb U ocTaTku
MOILLNX CPeacTB).

Mpu kaxpgon ounctke He TpebyeTcs nc-
nonb3oBaHue creLmnanbHbIX YUCTSILLKX
maTtepuanoB. Heobxoammo ounatb
npnbop ¢ UCNONb30BaHNEM MOIOLLETO
cpencTBa Ang nocyabl U TENSON BOAbl C
MOMOLLLbIO MSITKOV TKaHU Unu ryoku, a 3a-
TEeM BbITEPETb CYXOMN TKaHbIO.
0O6sa3aTeNbHO NOMHOCTBLIO BITPUTE BCHO
OCTaBLLYHCS XXMOKOCTb NMOCME OYUCTKU U
HeMe[IeHHO yaanuTe BCce YacTulbl eabl,
pa3bpbi3rBaemble BO BpEMSI MPUTrOTOB-
neHus.

He monTe kakve-nnbo KOMMNOHEHThI Ba-
Lwero npmbopa B NOCyJOMOEYHOW MaLln-
He.

Hep>xaBetowe noBepxHOCTH

He ucnonb3ynTe KUCMOTHbLIE UM XNTOPCO-
Jepxalime ymcTawme cpeacTtsea npu
YNCTKE NOBEPXHOCTEN U pyYeK 13 He-
p>kaBetoLLen cTanu.

[MoBEPXHOCTb M3 HEPXKaBEOLLEN CcTanun
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTb LBET.
3710 HopMmanbHoe saBrneHue. Nocne kax-
A0V onepaummn oumnLLanTe NOBEPXHOCTb C
MOMOLLLbIO MOKLLErO CPeACTBa, NOAXOAS-
Lero Arns NoBepPXHOCTEN U3 HepXXaBeto-
Len ctanu.

BbInonHAnTe 04MCcTKy C NOMOLLbIO MST-
KOW MbINTbHON TKaHW U XUAKOrO (He Bbl-
3bIBaOLLIEro NOsIBIeHME LapanuH) Moto-
Lero cpeacTea, ctapascb NpoTupaTth B
OLHOM HarnpaBrneHuu.

Bcerga v cpasy yoanante Hakvnb, mac-
no, kpaxman u 6enkoBble NsiTHa C Mo-
BepxHocTen. NaTHa MoryT pxaseTb B
TeYyeHne OnmTenbHbIX NepUoaoB BpemMe-
HW.

Ouunctutenu, pacnblfieHHbIe/HaHECEHHbIE
Ha MOBEPXHOCTb, AOMKHbI OblTb He-
Me[eHHO yaaneHbl. AGpa3uBHble Yn-
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CcTAalmMe cpeactea, oCtaBJieHHblE Ha No-
BEPXHOCTU, NpUBOAAT K TOMY, YTO NO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCA Genoi.

OmanupoBaHHble NOBEPXHOCTU

Mocne kaxaoro Mcnosnb3oBaHUst HEO6Xo-
OVMO OYUCTUTB SManMUpPOBaHHbIE NOBEPX-
HOCTM C UCMONb30BaHNEM MOHOLLETO
cpencTsa Anst NocyAbl U TENMOW BOAbI C
NMOMOLLLbIO MATKOW TKaHW I ryOKu 1 Bbl-
CYLUNTb CyXOW TKaHb}O.

Ecnn Bawle ycTporcTBO UMEET (PYHKLUIO
Nerkon nNapoBOW OYUCTKU, Bbl MOXETE
yAanuTb et Nerkyt HeNOCTOSIHHYHO
rpsa3b. (Cm. «Jlerkas napoBasi oumcTka

[» 43]».)

[ns ynaneHus CTOMKNX NATEH MOXHO UC-
nonb30BaTb CPEACTBO AN YNCTKU JyXOB-
KW 1 peLleTKn, peKoMeHA0BaHHoe Ha
Beb-caliTe Bawwero 6peHaa, n He Lapana-
toLLyto rybky. He ncnonb3yinte BHELLHWNA
OYUCTUTESb LYXOBKU.

lMeyb gomkHa OCTbITh NEpes O4YMUCTKON
30HbI MPUrOTOBNEHNSA NULWK. YuncTka ro-
PSAYMX NOBEPXHOCTEN CO3[aeT ONacHOCTb
Kak noxxapa, Tak U NoBpexaeHnsi NoBepx-
HOCTM amanu.

MoBepxXHOCTU KaTarIMTUYECKOro NOKpbIl-
™A

BokoBble CTEHKM B 30HE NPUTrOTOBIEHNS
MOTYT BbITb MNOKPbITHI TOMBKO 3Marbko Nn-
60 KaTanMTUYeCcKMMM CcTeHKaMu. JTO 3a-
BMCUT OT MOZEnu.

KatanuTnyeckne CTEHKM UMEIOT NErKyto
MaToBYIO U MOPUCTYHO NOBEPXHOCTb. He
HY)>XHO YNCTUTb KaTanmuTU4eCKne CTEHKU
ZYXOBKMU.

KaTanuTnyeckre noBepxHOCTM norsoLya-
0T Macro 6narogapsi CBoei NopucTom
CTPYKTYpe M HauYMHatoT CUSTb, Koraa no-
BEPXHOCTb HaCbILLEHa Macrom, 1 B Takmx
crnyyasix pekoMeHayeTcs 3aMeHUTb AeTa-
.

CTeKnsiHHble NOBEPXHOCTU

Mpu 04MCTKE CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN
He MCNOoNb3yNTe YNCTUKM U3 TBEPOOro
meTanna n abpasvBHble YiCTAWMEe MaTe-
puanel. OH1 MOTYT NOBPeANTL CTEKMSH-
HYI0 MOBEPXHOCTb.



* Ounwante npnbop ¢ NOMOLLLIO cpea-
CTBa AN MbITbsl NOCYAbl, TENSION BOAbI U
candeTkn u3 MMkpodpnbpbl, NpegHasHa-
YEHHON ANS CTEKISAHHbIX NOBEPXHOCTEMN,
1 BbITUPaNTE HAaCyX0O CYyXOMN TKaHbIO U3
MUKpPONBPBI.

* Ecnu nocne o4nCTKM OCTaHeTCs MotoLlee
CPeACTBO, HAMOYNTE €ro XOr0AHON BO-
OOV 1 BbITPUTE MATKOM TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLLEr0 CPEACTBA B CNeayHoLLmnii pas
MOXET NOBPEANTb NOBEPXHOCTb CTEKNa.

* Hu npu kakmx obCcToATENBCTBAX HEMb3SA
cuMLaThb 3acoxLUMe OCTaTKM Ha CTEKMSH-
HOW MNOBEPXHOCTU 3y6UYaTbIMK HOXaMW,
NPOBOJIOYHOW MOYasiKoM Unn NoAo6GHbIMK
LapanaroLLMMy1 MHCTPYMEHTaMMU.

* [MaTHa kanbuus (kenTble NATHa) Ha no-
BEPXHOCTU CTEKMNa MOXHO yAanuTb C no-
MOLLIbHO UMEetoLLLerocs B Npoaaxe cpep-
CTBa AN1s1 yAaneHus Hakvunu, a Takke ¢
NMOMOLLbIO CPeACTBa ANA yaaneHus Haku-
nn, TAKOrO KaK YKCYC UIN JIMMOHHBIN COK.

» Ecnn noBepxHOCTb CUNbHO 3arpAsHeHa,
HaHeCcHTe YMCTSLLIEE CPeaCTBO Ha MSATHO
C NOMOLLbI0 TyBKM 1 MogoxanTe, noka
OHO NoAencTByeT AOIMKHLIM 06pa3om.
3aTeM NpoTpuTE CTEKMSIHHYO NOBEPX-
HOCTb BMa)HOW TKaHbIO.

* ameHeHus uBeTa 1 NosiBNeHne nNaTteH
Ha MOBEPXHOCTUN CTEKNa ABMSTCA HOP-
MarbHbIMU U HE CYUTaOTCA AedekTamu.

MnacTukoBble AeTanun n oKkpalleHHble

NnoOBEPXHOCTU

* Vcnonb3ys mMokolee CpeacTBo A1 Mbl-
Tbs MOCYAbI, TEMNMY BOAY OYMCTUTE nna-
CTUKOBbIE AeTanu 1 OKpalleHHbIe Mo-
BEPXHOCTU U MSITKYHO TKaHb UNnn rybky, a
3aTeM BbITPUTE MX CyXOW TKaHbHO.

* He ucnonb3ayinTe YNCTUKM U3 TBEPZOro
MeTanna mn a6pa3VIBHbIe 4YncTdwme cpen-
ctBa. OHM MOryT NOBpeAUTb MOBEPXHO-
CTW.

» Cnegute 3a TeM, YTOObI CTbIKM KOMIMO-
HeHTOB Npubopa He ocTaBanunch Brax-
HbIMW 1 C MOOLLUM cpeacTBoMm. B npo-
TUBHOM Clly4ae Ha 3TUX CTblkax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3MS.

7.2 Akceccyapbl Ansi OMUCTKU

He knagute akceccyapbl K NPOAYKTY B MO-
CYOMOEYHYH0 MaLLUHY, eCIn MHOE He yKa-
3aHO B PYKOBOACTBE Mofb3oBaTess.

7.3 OuucTKa naHenu ynpasrneHus

* [Npw 04MCTKE NaHenen c pyykamu ynpas-
NeHns NpoTpUTE NaHEeNb U PYYKN Briax-
HOW MArKOW TKaHbO U BbITPUTE HACYXO
CyXOW TKaHbto. He CHumanTe py4ku un
NPOKNaAKv NoA HUMW AFS OYUCTKY NaHe-
nv ynpasnenus. MNMaHenb ynpaBnexHus un
PY4K© MOTyT ObITb MOBPEXAEHbI.

* [lpn o4ncTKE NaHenen na HepxxaBeroLLen
cTanu ¢ pyykow ynpaBrieHUsi He UCMOrb-
3y1Te YNCTSLLME CpeacTBa AN NOBEepX-
HOCTEN 13 HepXXaBetoLLEen cTanmn BOKpyr
py4ek. MiHaukaTopbl BOKPYT Py4Kn MOryT
ObITb CTEPTHI.

» OuucTnTE CEHCOpHbIE NaHenu ynpaene-
HWSI BNA@XKHON MSTKON TKaHbIO U BbITPUTE
CyXoW TKaHblo. Ecrin Balle ycTponcTBo
MMeeT PyHKLMIO BNOKMPOBKM KNaBwL, TO
BKIHOUMTE GNOKMPOBKY KNaBuLl nepen
BbIMOMTHEHNEM OYUCTKM NaHenu ynpaene-
Hus. B npotuBHoM cnyyae moxeT
npon3onTn cbor Ha KHOMKax.

7.4 YuncTtka BHyTpeHHeW Yactu gy-
XOBKM (30HbI NPUrOTOBNEHUS)

CrenyWiTe MHCTPYKLUMSIM MO OYUCTKE, OMK-
caHHbIM B pasgene «O6was nHpopmauus
Mo OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TUMaMM Mo-
BEPXHOCTU BaLLei AyXOBKM.

YucTtka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE MPUrOTOBIEHUS
MOTYT BbITb NOKPbITLI TONBKO 3Manbio Mbo
KaTanuTUyecknMm cteHkamu. OTo 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnn nmeetcs katanutuye-
ckas cTeHka, obpaTuTech k pasgeny «Kata-
NINTUYECKME CTEHKNY 3@ MHCpopMaLMen.
Ecnu Baw npogykT npeacrasnset cobom
MoZernb C peLleTyaTbiM1 nofkamu, yaanu-
Te UX nepep, YMCTKON BOKOBbIX CTEHOK. 3a-
TeM BbIMOSHWUTE O4MCTKY, KakK OnncaHo B
pasgene «O6was nHpopmauus no
O4YMCTKE», B COOTBETCTBUM C TUMOM MO-
BEPXHOCTN GOKOBOW CTEHKN.
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Y106bI yaanutb 6oKoBble peweTyaTbie
MOJIKU:

1. CHMMUTE NepeaHIolo YacTb peLleTyaTon
NoJKK, NOTSIHYB ee 3a GOKOBYH CTEHKY B
NPOTMBOMOSIOXXHOM HanpaBneHuu.

2. MoTaHUTe peLueTyaTyo Nonky Ha cebs,
YTOObI CHSATb €€ MOMHOCTbIO.

3. Yrtobbl cHOBa NpMKpenuTb NOMKK, NPo-
Lieaypbl, NPUMEHsAEeMble NPU UX CHATUN,
OOIMKHbI MOBTOPSATLCSA C CaMOro KoHLa
[0 Havana cooTBETCTBEHHO.

7.5 Jlerkas napoBasi ouMcTKa

OTO NO3BONSET NETKO OYMLLATh rpsi3b (He
OCTaBasiCb B TEYEHWUE ANUTENBHOIO Bpeme-
HW), KOTOpas CMsIrYaeTcs NapoM BHYTpPU
[OYXOBKU 1 kanenbkamun BoAbl, KOHAEHCUPY-
IOLLIMMUCSI BO BHYTPEHHUX NMOBEPXHOCTSIX
[YXOBKMU.

1. W3BnekuTe BCe aKkceccyapbl U3 [JyXOBKM.

2. [Oob6asbTe 500 mn BOAbI B NPOTUBEHD U
MOMECTUTE Ha 2-10 MONKY AyXOBKM.

3. BbibepuTe dyHKUMIO NEerkor Naposoi
o4mncTKM. Bpems ouncTtkm oTobpaxaeTcs
Ha gucnnee, 1 3To BPEMSsi HE MOXET
ObITb U3MEHEHO.
OTKpoWiTe ABEPb U NPOTPUTE BHYTPEHHIOK
4YacTb [YXOBKM BraXHOW ryokon unm Tka-
HbHO.
[ns ynaneHusi CTOMKNX 3arpsa3HeHnin Heob-
XOAMMO BbINOMHUTbL OYUCTKY C UCMOSIb30Ba-
HMEeM MOILLEro CpeacTBa AN nocyabl 1
Tennomn Boabl C MOMOLLbIO MATKOW TKaHM
unu rybku, a 3aTem BbITEpPETb CyXOou TKa-
HbHO.

[Mpu ncnonb3oBaHUn OyHKUMUN Ner-

@ KOW MapOBOMN OYUCTKM OXmnaaeTtcs,
yTo AobaBneHHas Boga ncnapsiet-
CS1 U KOHOEHCUPYeTCHA Ha BHYTPEH-
Hel CTOPOHe AyXOBKU U ABepLue Aay-
XOBKM, YTODObI CMArYnUTL Nerkue 3a-
rpsisHeHus, obpasoBaBLUMECS B Ba-
wen ayxoeke. Korga geepua oy-
XOBKW OTKPbITa, MOXET KanaTb KOH-
AeHcat, obpasytoLuiics Ha aBepLe
AyxoBku. Kak TonbKko Bbl OTKpoeTe
ABepLy OYXOBKWU, COTPUTE KOHOEH-
car.

(BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTM OT MOAENW
ycTporicTtBa. MoxeT He ObITb HeAOCTYMHON
AN Ballero ycTporictea.) lNocne koHaeH-
cauum BHYTpW AyXOBKM B KaHane b6accerHa
noz, AyXOBKOW MOXeT 006pa3oBaThbCs NyXu-
ua vnu Bnara. lNMpoTpute aToT KaHan bac-
CelHa BMNaXHOWM TKaHbIO NMOCMe UCMONb30-
BaHWs U BbICYLUNTE €ro.

v ouorur B

7.6 OuucTKa ABepLbl AYXOBKU

Bbl MoXeTe cHATb ABepLY AYXOBKU U OBEP-
Hble CTekna, YToObl MOYNCTUTL UX. TO, Kak
CHATb ABepLbl U CTeKNa, 06bACHAETCS B
pasgenax «CHsATue gBepubl AYXOBKU» U
«CHATUE BHYTPEHHUX CTEKOI ABepuUbl».
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lMocne cHATWSA BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
OYUCTUTE UX C NMOMOLLbIO CPeACcTBa Ans
MbITbSl MOCYAbl, TEMMON BOAON N MArKOWM
TKaHW Unun rybkun 1 BeITPUTE X CYXON TKa-
Hblo. Ecnin Ha cTekne ayxoBku obpasosan-
Cs1 U3BECTKOBbIV HaneT, NPOTpUTE CTEKITO
YKCYCOM W MPOMONTE.

He ncnonb3ayiTte xecTkne abpasus-
Hble YuCTALMe cpeacTsa, MeTan-
nmyeckne ckpebkmn, MPOBOMOYHYIO

Mo4anky nnum otbenvBaTtenu and
YNCTKN ABepLbl U CTEKNa AYXOBKWN.

CHATHe ABepubl AYyXOBKU
1. OTkpoviTe ABepLY AYXOBKM.

2. OTKpowTe 3aXMMbl B rHe34e NeTnn
nepegHen ABepun cnpasa v crneea, no-
TAHYB BHW3, Kak NOKa3aHO Ha PUCYHKe.

3. Tunbl neTens pasnuyaloTcs No Tunam
(A), (B), (C) B 3aBCMMOCTM OT MOAenu
nsgenus. Ha cnegyowmx pucyHkax no-
Ka3aHo, KaK OTKpbIBaTb NETNN KaXAoro
TMna.

4. Metnn Tuna (A) 4OCTYyNHbI ANs 06bIY-
HbIX TUMOB ABEPEN.

A
/

5. Metnu Tvna (B) goctynHel AN ABepen ¢
MSArKMM 3aKpbITUEM.

6. Metnu Tnna (C) gocTynHbl Anst oBepen
C MSATKUM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM.

7. MNepeBeaute ABepLY AYXOBKM B NONYy-
OTKPbITOE MOSIOKEHME.

8. lMoTaHuTe CHATYIO ABepLy BBEPX, YTOObI
ocBoboanNTL ee OT NpaBovi U NeBOK ne-
Tenb, a 3aTEM CHUMUTE ee.

YT100bI yCTAaHOBUTL ABEPbL HA Me-
@ CTO, NpoLieaypbl, NPUMEHSIEMbIE
npv €e CHATUM, OOIKHbI NOBTO-
PSATLCS C cCamMoro KoHua A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pun ycTaHoBKe
OBepubl 0653aTenbHO 3aKkpbiBanTe
3aXMMbl Ha rHe3aie NeTnu.

7.7 CHATMe BHYTpPEHHEro cTekna
ABepLbl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekro nepeaHel ABepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb A7 OYUCTKM.

1. OTkpoliTe ABepLY OYXOBKW.

2. ToTAHUTE NNacTUKOBbLIN KOMMOHEHT,
NPUKPENMEHHLIN B BEPXHEN YacTun
nepeaHen asepu, k cebe, oAHOBPEMEH-
HO HaJaBWB Ha TOYKM AaBreHus ¢ obe-
NX CTOPOH KOMMOHEHTAa, U CHUMUTE €ro.
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3. Kak npounnocTpmpoBaHO Ha pUCYHKe,
OCTOPOXXHO NOAHUMUTE CaMOe BHYTPEH-
Hee cTekno (1) B HanpaBneHun «A», a
3aTeM CHUMUWTE ero, NOTSHYB B Hanpae-
nexHumn «By».

1 Camoe BHyTpeHHee  2*
CcTeKso

BHyTpeHHee cTekno
(MOXeT He GblTb
HefoCTYMNHO ANs Ba-
Luero nsgenus)

4. Ecnu 'y Ballen OyXOBK/ €CTb BHYTPEH-
Hee CTekno (2), noBTOopuTE 3TY Xe Npo-
uenypy, 4Tobbl 0OTCOEaUHNUTL ero (2).

5. TepBbIM Larom neperpynmnMpoBKn
ABepubl SiBNsieTcst cbopka BHYTPEHHErO
ctekna (2). lMomecTnTe CKOLIEHHbIN
Kpaw cTekna, 4Tobbl OH COOTBETCTBOBAr
CKOLLEHHOMY Kpato MracTMKOBOro nasa.
(Ecnwv BaLw MPOAYKT MMeeT BHyTPEHHee
cTekrno). BHyTpeHHee cTekno (2) pornx-

HO BbITb NPMKPENNEHO K NIaCTUKOBOMY
nasy, 6nxanLuemy K caMoMy BHYTpPEH-
Hemy cTtekny (1).

6. 3aHOBO MpuKpennss caMoe BHyTpeHHee
ctekno (1), obpaTnTe BHUMaHNE Ha Me-
CTO 3aneyaTaHHOW CTOPOHbI CTekna Ha
BTOPOM BHYTPEHHeM cTekre. KpaiHe
Ba&XXHO PACMONOXUTb HUXHUE YIIbl
camoro BHyTpeHHero ctekna (1) Tak,
4YTO6bI OHM COOTBETCTBOBANMN HUXHUM
NnacTMKOBbIM Na3am.

7. TlpwxMnTe NNacTUKOBLIN SNEMEHT K pa-
Me, MOKa He YCrbILUNTE 3BYK «LLenyKay.

7.8 YucTtka namnbl [yXOBKU

B cnyyae, ecnu cTteknsiHHas ABepua nam-

MNbl AYXOBKM B 30HE NPUroTOBMEHNS 3arpsia-

HUTCS: OYMUCTUTE C MOMOLLBIO cCpeacTea Ansi

MbITbS MOCYAbl, TEMMON BOAOW U MSATKOWN

TKaHW U ryokn, a 3aTemM BbITPUTE CyXoMn

TKaHbl. B cnyyae HencnpaBHOCTM namnbl

[YXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTb ee, crneays

cnepywoLmMm pasgenam.

3ameHa namnbl 4yXOBKU

O6wume npeaynpexpeHns

» Bo nsbexaHne nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM nepef 3aMeHON namnbl ay-
XOBK/ OTCOEOUHUTE SMNEKTPUYECKUN
pasbeM 1 JOXAUTECH OXNaXaeHus ay-
XOBKW. [Opsiune NoBEPXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

+ OTa neyb NUTaAETCs OT Namnbl Hakanuea-
HUSA MoLHOCTLIO MeHee 40 BT, BbicoTOM
meHee 60 mm, gnametpom meHee 30 Mm
VN ranoreHoBon namnel ¢ rHesgammn G9
MOLLHOCTbI0 MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
X04aT Ansa paboTbl Npu Temnepartype Bbl-
we 300 °C. Namnbl 4ns JyXOBKM MOXHO
npnobpecTn B aBTOPU3OBAHHbIX Crybax
WUIN Y NIMUEH3MPOBAHHbBIX TEXHUYECKNX
crneunanucToB. OTOT NPOAYKT COAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

 [lonoxeHune namMmnbl MOXeT OTnn4YaTbCs
OT NOKa3aHHOIO Ha PUCYHKeE.

 Jlamna, ncnonb3yemasi B 3TOM yCTpOK-
CTB€, HE NOAXOANT OISt OCBELLEHUS XKN-
INbIX NomeLleHnin. HasHayeHne aTon nam-
MNbl — MOMOYb MONb30BATENO BUAETL €AY.
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* INamnbl, UCnonb3yemble B 3TOM yCTPOii-
CTBE, [OSKHbI BbIAEPXKMBATbL IKCTpe-
MarnbHble U3NYECKME YCIOBUSI, TaKne
Kak Temneparypa Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Balleil AyxoBKe Kpyrnasi namna,

1. OTKNIOYMTE OYXOBKY OT 3NIEKTPUYECTBA.

2. CHMMWTE CTEKISHHYIO KPbILLKY, NOBEp-
HyB ee NpOTVB YacOBOW CTPENKW.

P,

&

N,

3. Ecnu namna gyxosku Tvna (A), kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HWxXe, NOBEpHUTE
namny QyXOBKW Tak, kak ykaszaHo Ha pu-
CYHKe, N 3aMeHuUTe ee HoBoW. Ecnn aTo
namna Tuna (B), BblTawmTe ee, Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, N 3aMeHUTE ee HO-

BOWU.
(B

4. YCTaHOBMTE Ha MECTO CTEKISIHHYHO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawewn ayxoBke KBagpaTHas

namna

8 YctpaHeHue Henonagok

1. OTkniounTe AYXOBKY OT 3JieKTpu4ecTBa.

2. CHumute peweTyaTbie NoJIKn B COOT-
BETCTBUN C OnnucaHmnem.

3. lMogHMMUTE 3aMUTHYIO CTEKMSHHYIO
KPbILLKY Flamnbl C MOMOLLbIO OTBEPTKM.
CHavarna OTKpyTUTE BWHT, €CIN B Ba-
LUeM M3[eNnnn eCTb BUHT Ha KBagpaTHON
namne.

4. Ecnu namna gyxoBku Tuna (A), kak no-
Ka3aHOo Ha pPUCYHKe HWXe, MOBEPHUTE
namMny OyxXoBKM Tak, KaK yKkasaHo Ha pu-
CYHKe, U 3amMeHuTe ee HoBoW. Ecnin aTo
namna tuna (B), BbiTawmTe ee, Kak no-
KasaHo Ha PUCYHKe, U 3aMeHUTe ee Ho-

BOW.
(B

5. YcraHoBuUTE Ha MecTo CTEKINAHHYIO
KPbIWKY M pelleTyaTble NOJIKN.

Ecnu nocne BbINOMHEHUS MHCTPYKLMIA 3TO-
ro pasfena HemcrnpaBHOCTb He yaanoch
peLmnTb, obpaTuTechk K BalleMy npoaasLy
NNV B aBTOPU3OBaHHYH MacTepckyto. Hu B
KOEM Cry4ae He MblTanTecb OTPEMOHTUPO-
BaTb M3Jenne caMoCTOSITENbHO.

Bo Bpemsi paboTbl AyXOBKU ncnycKaeT-

csi nap.

» [lap Bo Bpemsi paboTbl ABNSIETCA HOP-
ManbHbIM SIBieHNeM. >>> OT0 He oG-
Ka.
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Bo Bpemsi npUroToBrneHns NULLY NOAB-

nATCA Kannu Boabl

* [Map, o6pa3sytoLmniics BO Bpemsi Npuro-
TOBMNEHWS!, KOHAEHCUPYETCS NPU KOH-
TakTe C XOnoAHbIMU NMOBEPXHOCTSIMU CHa-
PY>X1 NPOAYKTa N MOXeT 06pa3oBbiBaTb
Kannv BoApl. >>> 3T0 He owwmnbka.

Korga npoaykt nporpeBaeTcs u oxna-

XAaeTcs, CrbllWHbI MeTannm4yeckue 3By-

KW.

* MeTannu4yeckve getanu MoryT paclum-
pPSTbCS U M34aBaTb 3BYKM NpU Harpesa-
HUK. >>> JTO He oLnbKa.

MpoaykT He paboTaer.

* Bo3moxHO, NpegoxpaHnTenb Heucnpa-
BEH unv neperopen. >>> poBepbTe
npefoxpaHvuTenu B 6rioke npegoxpaHn-
Tenen. lNMpn HeobxoaMMOCTM 3aMeHnTe
WX UMW aKTUBUPYWTE NOBTOPHO.

* [Mpnbop mMoxeT ObITb HE MOOKITIOYEH K
(3asemneHHomn) poseTke. >>> [MpoBepb-
Te, NOAKMoYeH Ny Npubop K poseTke.

* (Ecnu Ha Ballem yCTponCTBe eCTb
Tavimep) KnaBuwim Ha naHenwu ynpasne-
HWSA He paboTatoT. >>> Ecnu B Bawwem
nsgenun nmeetcs 6roknpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKINIOYEHA, OTKMOYMTE
BrOKMPOBKY KHOMOK.

CBeT B AyXOBKe He ropuT.

» Jlamna gyxoBku MOXeT ObITb Hencrnpas-
HOW. >>> 3amMeHnTe namny QyXOBKW.

* HeTt anektponuTanusa. >>> YbeanTtechb B
Hannun HanpsPKEHNS B CETU U NPOBEPb-
Te npepoxpaHuTenu B 6110ke npegoxpa-
HuTenew. MNpy HeobxoQMMOCTM 3ameHNTe
npefoxXpaHuUTEeNn UM NOBTOPHO NOAKIO-
ynTe UX.

[yxoBKa He HarpeBaeTcsl.

* [Neyb He MoxeT BbITb HAacCTpoeHa Ha
onpeaeneHHyto dyHKUMIO NpUroTosne-
HUS U/unu TemnepaTtypy. >>> 3agante
onpefeneHHyo MyHKUMIO NPUroToBsre-
HWUS n/vnn Temneparypy.

 [IBepua OyxoBKkv MOXeT ObITb OTKpPbITA.
>>> Ybeautech, YTO ABepLa OyXOBK/ 3a-
KpbiTa. Ecnv ABepua AyxoBku ocTaeTcs
OTKpbITOW 6onee 5 MUHYT, HACTPOWKK
BpPEMeHM, 3aaHHble ANns NPUroToBeHNs
NULLKM, OTMEHSIIOTCS, @ HarpeBaTenu He
paboTatoT.

+ [Ina mogenew ¢ TanMepom BpeMsl He
YCTaHOBINEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMSI.

* Het anekTtponuTanusa. >>> Y6egurtecs B
Hannunn HanpsPKEHUs B CETU U MPOBEPb-
Te npegoxpaHnTenu B 6r1oke npegoxpa-
HuTenew. MNMpu HeobxoanMOCTM 3ameHuTe
npefoxpaHUTENn U NOBTOPHO NOAKIIO-
ynTe UX.

(Ona mopenen ¢ Taimepom) Oucnnen
TaiMepa MuraeT unnM CUMBOI Tanmepa
oCTaeTcsl OTKPbIThIM.

* PaHblue 6bIno OTKNYEHNEe anekTpuye-
cTBa. >>> YcTaHoBuTe Bpems / Boiknio-
ynTe PYHKUMOHAmNbHbIE PYyYKM MPOAYKTa
1 CHOBA NEPEKIYNTE ero B HyXHOe Mo-
noXeHwue.

Mocne Hayana NpUroToBneHUs Ha Auc-

nnee MmuraeT cMMBON P 1 nosiBNsieTcA

3BYKOBOE npeaynpexaeHue.

 [iBepLa ayxOBK1 MOXET BbITb OTKPLITA.
>>> YGeauTech, YTo ABepLa neyu 3a-
KpbiTa. ECrnn HemcnpaBHOCTb He ycTpa-
HeHa, obpaTuTech B aBTOPU30BaHHbIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

« In cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

+ Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

* Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

* Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.

« folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

* Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produse este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusiv in
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

+ Cuptorul poate fi folosit pentru
decongelare, coacere, frigere
si prepararea pe gratar a
alimentelor.

« Acest produs nu trebuie utilizat
pentru incalzire, incalzirea
farfuriilor, agatarea
prosoapelor sau a hainelor, pe
maner pentru uscare.
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1.2 Siguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile
si a animalelor de
companie

Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau fara experienta si
cunostinte, cu conditia
supravegherii sau instruirii
privind riscurile si utilizarea in
conditii de siguranta a
produsului.

Nu permiteti copiilor s& se
joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu trebuie realizate
de copii, decat dacé acestia
pot fi supravegheati.

Acest produs nu trebuie utilizat
de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentald limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
|asati copiii sau animalele de

companie sa se joace, sa se
catare sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

Nu asezati pe aparat obiecte la
care copiii pot ajunge.
AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului se incing. Nu
|asati copiii sa stea in
apropierea aparatului.

Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

Atunci cand usa este deschisa,
nu puneti obiecte grele pe

aceasta si nu lasati copiii sa se

aseze. Puteti provoca
rasturnarea cuptorului sau
deteriorarea balamalelor usii.
Pentru siguranta copiilor, taiati
stecherul si faceti produsul
nefunctional, inainte de
eliminarea acestuia.

A1 .3 Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.
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+ Stecherul sau conexiunea
electrica a produsului trebuie
sa se afle intr-un loc usor
accesibil (unde nu pot fi
afectate de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator cu
cheie etc.) pe instalatia
electrica la care este conectat
produsul, cu respectarea
reglementarilor electrice si
separarea tuturor polilor de
retea.

* Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

* Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

+ Daca produsul dumneavoastra
nu are cablu de alimentare,
utilizati cablul de alimentare
numai asa cum este descris in
sectiunea ,Specificatii
tehnice”.

* Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.

Cablul de alimentare nu trebuie
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indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.
Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
In caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu folositi cabluri
sectionate sau deteriorate, sau
cabluri prelungitoare.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.



Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

Daca produsul dvs. are un cablu
de alimentare si un stecher:

Nu conectati produsul la o
priza care este slabit3, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact cu
apa (de exemplu, apa scursa
de la contor).

Nu atingeti priza cu méinile
ude! Nu deconectati niciodata
prin tragerea cablului, trageti
intotdeauna afara tinand de
stecher.

Asigurati-va ca fisa produsului
este bine conectata la priz3,
pentru a evita formarea arcului
electric.

Siguranta

A
transportului

Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

Nu utilizati usa si/sau méanerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

Nu asezati alte obiecte pe
aparat si transportati in pozitie
verticala.

+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati temeinic produsul cu
banda adeziva, pentru a
preveni deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

* Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

A1 .5 Siguranta instalarii

« Tnainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

* Nu instalati produsul in

apropierea surselor de caldura

(calorifere, sobe etc.).

+ Pastrati deschise imprejurimile

tuturor conductelor de
ventilatie.

* Pentru a preveni
supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.

A1 .6  Siguranta utilizarii

* Dupa fiecare utilizare asigurati-

va ca produsul este oprit.
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+ Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

* Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile electrice/
racordurile de alimentare cu
gaz ale produsului si
contactati serviciul autorizat.

* Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart.

* Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice alt
motiv.

* Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

* Obiectele inflamabile tinute in
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata obiecte
inflamabile in zona de gatit.

* Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,
nu agatati pe méaner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.

Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

A.I .7 Avertismente privind

temperatura

« AVERTISMENT: Partile
accesibile ale produsului se
vor incinge in timpul utilizarii.
Procedati cu grija pentru a
evita atingerea produsului si a
elementelor de incalzire. Copiii
sub 8 ani nu trebuie sa se
apropie de aparat in absenta
unui adult.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing in
timpul functionarii.

* Deoarece se poate degaja
abur, pastrati distanta, atunci
cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.

« In timpul functionarii, aparatul
poate deveni fierbinte.
Procedati cu grija pentru a
evita atingerea partilor fierbinti,
elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.

RO/ 56



* Folositi intotdeauna manusi
rezistente la caldura in timp ce

de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea m

introduceti sau scoateti
alimentele din cuptorul
fierbinte etc.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,,Utilizarea
accesoriilor”.

+ Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii
aparatului. impingeti
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

Al .9 Siguranta gatitului

* Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicatd si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

* Resturile alimentare, uleiul etc.

din zona de gatit se pot
aprinde. Tnainte de a gati,
indepartati orice astfel de
murdarie grosiera.

* Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
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toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

Nu incélziti in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.
Asezati héartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
preincalzit. Indepartati orice
portiuni in plus de hértie de
copt de la nivelul accesoriului
sau vasului, pentru a evita
riscul atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de copt
la o temperatura a cuptorului
mai mare decat temperatura
maxima de utilizare
specificata pe hartia de copt
pe care o utilizati. Nu asezati
niciodata hartie de copt pe
fundul cuptorului.

Nu asezati tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!



+ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. De asemenea, hu
asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din
spate a gratarului. Aceasta
este cea mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

* Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-| curéata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

* Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitori pentru a
curata geamul usii cuptorului/
(daca exista) geamul usii
superioare a cuptorului. Aceste
materiale pot provoca
zgarierea si spargerea
suprafetelor din sticla.

« Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O
suprafatda umeda si murdara
poate provoca probleme in
executarea functiilor.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu
componente si materiale de
inalta calitate si care pot fi
refolosite si sunt potrivite
pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod

RO/ 58



corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-I
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea

energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile
despre eficienta energetica pot fi gasite pe
chitanta produsului furnizata cu acesta.
Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi
produsul in mod ecologic si eficient din
punct de vedere energetic:
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Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

Tn cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

Daca este specificat in reteta sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

Incercati s& preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. in plus, daca realizati coacerea
felurilor unul dupa altul, economisiti
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare Jincalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei
in functia de operare Jincalzire ventilator
eco”, iar aceastd temperaturd poate diferi
de cea afisata pe afisaj.



3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

1
12
11 2"
3
10
4
7
5
6
1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturi de sarma 4 Foaie de partitionare
5 Usa 6 Maner
7 Element de incalzire inferior (sub 8 Motor ventilator inferior (in spatele
tava de otel) placii de otel)
9 Pozitii de raft 10 Motor ventilator superior (in spatele
placii de otel)
11 Tncalzitor superior 12 Orificii de ventilare
*  Variaza in functie de model. Este posibil ca 3.2 Panoul de control al aparatului,

produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
lampéd, sau ca tipul si amplasarea lampii sa difere
fatd de ilustratie.

introducere si utilizare

In aceasta sectiune, puteti regasi
prezentarea generala si utilizarile de baza
ale panoului de control al aparatului. Pot
exista diferente la nivelul imaginilor si al
unora dintre caracteristici in functie de tipul
produsului.
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3.2.1 Panoul de control
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1 Buton de selectare functie
3 Buton selectare temperatura

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apdsate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

Buton de selectare functie

Puteti selecta functiile de operare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Pentru a selecta, atingeti pentru
inceput tasta (D si porniti cuptorul. Apoi,
rotiti butonul de selectie a functiei spre
dreapta/stéanga.

Buton de temperatura

Puteti selecta temperatura la care doriti sa
gatiti cu butonul de temperatura al
cuptorului. Pentru a selecta, atingeti pentru
inceput tasta (D si porniti cuptorul. Apoi,
rasuciti butonul de temperatura spre
dreapta/stanga.

2 Unitatea de control

Inidcatorul temperaturii interne a
cuptorului

Puteti identifica temperatura interiorului
cuptorului din simbolul temperaturii
interioare, de pe afisaj. Cand incepe
coacerea, simbolul apare pe afisaj, iar cand
temperatura din interior a cuptorului atinge
nivelul setat, fiecare nivel al simbolului este
iluminat.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

In tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului
dumneavoastra.

Daca foaia de compartimentare

@ transversala este plasata in produs,
temperaturile maxime de 280 °C
scad la 250 °C.
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Zona unica mare, Inferioara-Superioara

Simbol functie

Zona
unica
mare

Zona

inferioara

Zona

superioara

Descrierea functiei

Domeniu
de

temperat

ura (°C)

Descriere si utilizare

Functionare cu
ventilator

Cuptorul nu se incalzeste. Functioneaza
doar ventilatorul (pe peretele din spate).
Alimentele congelate cu granule se
dezgheata lent la temperatura camerei,
mancarea gatita este racita. Timpul
necesar pentru a decongela o intreaga
bucaté de carne este mai mare decat
pentru alimentele cu bucati.

incalzire superioara si
inferioarad

40-280

Mancarea este incalzitd de sus si de jos,
in acelasi timp. Este adecvat pentru
prajituri, produse de patiserie sau prajituri
si tocane in forme de copt. Coacerea se
realizeaza cu o singura tava.

incalzire inferioara

40-220

Doar incalzirea de la partea de jos este
activa. Este potrivita pentru alimentele
care necesita rumenire in partea de jos.

incélzire inferioara/
superioara asistata
de ventilator

40-280

Aerul fierbinte, incélzit de elementele de
incélzire superior si inferior este distribuit
rapid si uniform in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului. Coacerea se
realizeaza cu o singurd tava.

@ e

incélzire ventilator

40-280

Aerul fierbinte, incalzit de elementul de
incalzire al ventilatorului este distribuit
rapid si uniform in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului. Este potrivita
pentru coacerea cu mai multe tavi a
alimentelor, pe rafturi de nivel diferit.

®e

incélzire ventilator
eco

160-220

Pentru a economisi energie, puteti utiliza
aceasta functie in locul utilizarii "Coacere
Turbo" in interval de 160-220°C. Dar
timpul de coacere va fi putin mai lung.
Atunci cand aceasta functie este
selectatd, ,ECO” va apdrea pe ecran timp
de 2 secunde. Dupa 2 secunde, este
afisatd valoarea temperaturii sugerate.

Functie Pizza

40-280

Elementul de incalzire inferior si
ncélzirea cu ventilator functioneaza.
Adecvata pentru coacerea pizza.

Element de incalzire
superior+ventilator

40-280

Functioneaza incalzirea de la partea de
sus si rezistenta ventilatorului. Aerul cald
este distribuit mai bine prin intermediul
ventilatorului decat doar prin intermediul
rezistentei superioare.

‘@@‘ @@‘ @e

Functie ,3D"

40-280

incalzitorul superior, incélzitorul inferior
si incélzirea asistata de ventilator sunt
pornite. Fiecare parte a alimentului de
gatit este coapta in mod egal si rapid.

Coacerea se realizeaza cu o singura tava.
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wv v Gratarul mic din plafonul cuptorului
functioneaza. Este potrivitd pentru

- Grétar inferior 40-280 . ) X - .
frigerea alimentelor de dimensiune mai
mica.
WWA W W W W . o . .
Functioneaza gratarul mare din plafonul
- Grétar integral 40-280 cuptorului. Este potrivit pentru frigerea
alimentelor de dimensiune mai mare.
W W WO W Aerul cald incalzit de gratarul mare este
& % Gratar integral asistat distribuit rapid in cuptor cu ajutorul
- ; 40-280 ; . - 8
& de ventilator ventilatorului. Este potrivit pentru frigerea

alimentelor de dimensiune mai mare.

Utilizata pentru mentinerea mancarii la o
- - Mentinere la cald 40-100 anumita temperaturd, pentru servire, o
perioada mai lunga.

®e®

Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra. Aceasta
Curatare usoara cu functie permite inmuierea si curatarea

abur usoard a murddriei din interiorul
cuptorului (fara remanenta indelungata).
Consultati sectiunea de curatare, pentru

curatarea usoara cu abur.

Combinatie functii de inter functionare zona superioara-inferioara

Simbol functie |Descrierea Simbol functie |Descrierea Simbol functie |Descrierea
functiei functiei functiei
@ incélzire N ) wwww
) @ Incalzire ventilator S
ventilator + +incalzire Gratar integral +
. Incélzire inferioars . Incélzire ventilator
ventilator
W .
@ Incilzire Functionare cu
h Grétar inferior + ® ventilator +
ventilator + P . .
@ R Incélzire ventilator E2N Functionare cu
Functie Pizza @ L
: ventilator

Intervale de reglare a temperaturii de interoperabilitate a zonei superioare-inferioare

Temperatura unei zone este influentatd de setarea temperaturii celeilalte sectiuni in procesele de gatit cu doud
zone. Din acest motiv, exista restrictii in functie de temperaturile ajustate pentru zone. Intervalele de temperatura pe
care le puteti seta pentru alte zone sunt prezentate in tabelele urmatoare pe baza temperaturii pe care ati setat-o
pentru o zona.

Setare temperatura | Temperatura ce poate fi setata Setare temperatura | Temperatura ce poate fi setata
pentru zona pentru zona inferioara pentru zona pentru zona superioara
superioara (°C) Minim (°C) Maxim (“C) inferioara (°C) Minim (°C) Maxim (°C)
40 40 45 40 40 45
60 50 75 60 50 75
80 65 105 80 65 105
100 80 135 100 80 135
120 90 160 120 90 160
140 105 190 140 105 190
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Setare temperatura | Temperatura ce poate fi setata Setare temperatura | Temperatura ce poate fi setata
pentru zona pentru zona inferioara pentru zona pentru zona superioara
superioara (°C) Minim (°C) Maxim (“C) inferioara (°C) Minim (°C) Maxim (°C)
160 120 225 160 120 225
180 135 250 180 135 250
200 145 250 200 145 250
220 160 250 220 160 250
250 170 250 250 170 250

Zonele de coacere ale cuptorului

Puteti gati in 4 moduri diferite, in sectiuni
diferite, folosind foaia de separare
incrucisata in cuptor sau iesind din produs.
Zona superioara

Puteti coace numai in zona superioara.
Potrivita pentru gratare si coacere la
produselor mici. Cand este activa zona
superioard, ecranul afiseaza functia zonei
superioare, indicatorul de temperaturg, si
indicatorii de timp/durata de pe ecran.
Aceasta zona este activa numai daca
exista un simbol > langa ecranul functiei
zonei superioare.

Zona inferioara

Puteti coace numai in zona inferioara.
Potrivit pentru coacerea alimentelor de
dimensiune medie. Cand este activa zona
inferioard, ecranul afiseaza functia zonei
inferioare, indicatorul de temperatura, si
indicatorii de timp/durata de pe ecran.
Aceasta zona este activa numai daca
exista un simbol > langa ecranul functiei
inferioare.

Zona inferioara-superioara

Puteti coace simultan in compartimentul
superior si cel inferior. Este potrivit pentru
coacerea a doua alimente diferite. Cand
sunt active zonele superioara si inferioard,
pe ecran sunt afisate separat functia,

indicatorul de temperatura si ecranele
timp/ durata specifice acestor zone. Daca
ambele zone au simbolul > langa ecranele
functiei, ambele zone sunt active.

Zona unica mare

Puteti coace intr-o zona unica mare.
Potrivitd pentru coacerea alimentelor de
dimensiune mare sau coacere multipla.
Cand este activ compartimentul unic mare,
ecranul functiei pentru ambele zone este
personalizat ca zona unica. Este afisat
indicatorul de temperatura si ecranele de
indicare timp/durata pentru
compartimentul inferior.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. In aceasta sectiune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tavile in interiorul aparatului
dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt

nu are niciun efect asupra
functiondrii. Deformarea dispare

atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.
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Tava adanca

Se foloseste pentru produse de patiserie,
prepararea alimentelor voluminoase,
alimente suculente, sau pentru colectarea
uleiurilor scurse de pe gratar.

Gratar din sérma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

in cazul modelelor fara rafturi din
sarma:

Foaie de partitionare
Este utilizata pentru impartirea zonelor de
coacere in doud zone separate.

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

-0

J

Amplasarera foii de partitionare
incrucigata

Pentru a coace numai in partea superioara,
inferioard sau simultan in zonele inferioara
si superioara in cuptorul dumneavoastra,
asezati foaia de partitionare incrucisata
asa cum este prezentat in urmatoarea
imagine pe pozitia 3 de grilaj.

Inainte de a aseza foaia de

@ partitionare incrucisata 3, asezati-o
uniform pe capatul raftului si apoi
introduceti-o ferm in cuptor. Daca o
asezati intr-o pozitie inclinata, foaia
de partitionare incrucisata va fi
deteriorata.
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Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sdrma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sarma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fata. Pentru coacere mai buna,
gratarul din sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depdseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixatd pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sdrma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
il puteti trage in fatd, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

Functia de oprire a tavii

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sdrma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.
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Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor
cu rafturi de sarma si modele
telescopice

Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sarma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie sa aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/

adancime) (mm) 595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inéltime/latime/adancime)

(mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Tensiune/frecventa 220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru

o min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) 2,8

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatiile de pe eticheta energeticé de pe cuptoarele electrice pentru utilizare casnicé, furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incalzire superioard si
inferioara sau (daca exista) Incalzire inferioara/superioara asistata de ventilator, functji cu sarcing standard.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante pe acest produs. 1-Incélzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator , 3-Gratar inferior
asistat de ventilator, 4-Incélzire superioard si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

4.1 Prima setare a temporizatorului

Tnainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna setati ora exacta. Daca
nu o setati, in cazul unor modele de

cuptoare nu poate fi realizata
coacerea.

1. Cand cuptorul este pornit pentru prima
datd, pe afisaj este afisata ora exacta
setata pe cuptor.

2. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atingeti tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

= Pe afigaj apare o numaratoare
inversa 3-2-1. Dupa incheierea
numaratorii inverse, meniul de
setari este activat.

3. Apadsati tasta £/@ péana cand simbolul
© apare pe ecran.

4. Apasati tasta (O pentru activarea
campului ora.

= Campul orei si simbolul £ clipesc
pe ecran.

Nalnfuln!
UL

O ® 08 0,0 %ﬂ« 7]

5. Setati ora apdsand tastele ®/O si
apasati din nou tasta (O pentru
activarea campului minute.

1300

Q @,@,w L |

O =

= Campul aferent minutelor si
simbolul & clipesc pe ecran.

1300

A O,® @? >

Apésati tastele @/ Opentru a seta
minutele. Apasati tasta (3 pentru a
confirma setarea.

O =

o

= Ora exacta este setata si simbolul
& se aprinde constant.

orei exacte mai tarziu dupa cum
este descris in sectiunea ,Setari”.

in cazul unei intreruperi de duraté a

Daca la inceput nu s-a efectuat

setarea orei, ora exacta incepe de

la 12:00. Puteti modifica setarea
@ curentului, setarea orei exacte este

anulata. Trebuie setata din nou.

4.2 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

N

. Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

w

. Puneti in functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

>

Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicata temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
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operare ale cuptorului”. Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmatoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
Cu o carpa.

Tnaintea utilizarii accesoriilor:

Curatati accesoriile pe care le scoateti din

cuptor cu solutie de apa si detergent si cu

un burete moale.

5 Utilizarea cuptorului

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de
curdtare pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare sau obiecte ascutite in
timpul curatarii.

AVIZ: in timpul primei utilizari, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este
suficient sa asigurati buna ventilatie pentru
inldturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevadzut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
rdceste atat partea din fata a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de racire.
Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Nu acoperiti aceste deschideri
de ventilatie cu nimic. In caz contrar,
cuptorul se poate supraincalzi. Ventilatorul
de racire continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de rdcire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

In cazul unor functii de coacere lumina nu
se aprinde niciodata pentru a economisi
energie.

Daca usa produsului este deschisa in timp
ce cuptorul functioneaza sau este in pozitie
inchisa, becul cuptorului se aprinde
automat.

Daca exista tasta /S~ pe panoul de control:
Atunci cand lumina cuptorului este aprinsa
sau stinsa automat, puteti aprinde si stinge
lumina in orice moment, apdsand tasta “S~

5.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5:59 ore.
Pentru functia de mentinere la cald, acest
timp este de 23:59 ore. in cazul unei
caderi de curent, pre setarea si durata de
coacere sunt anulate.
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in timp ce realizati ajustari, simbolurile

relevante se aprind pe ecran. Este
necesar sd salvati setdrile facute, fie prin
atingerea tastei relevante din descriere
sau asteptand pentru putin timp.

Daca timpul de coacere este configurat
la inceperea coacerii, timpul ramas este
afisat pe ecran.

Q@ 4 MM
Iy

L]
=
(]
=

o
®
a
®
il
|
3

Taste :

0 N o U WN =

: Tasta pornit/oprit

: Tasta de selectare a zonelor de coacere
: Tastd alarma

: Tasté reducere si progres

: Tasta crestere si progres

: Tasta ora si setari

: Tastd indicator luminos

: Tasta pornire/oprire coacere

10

]
C?_@_@ O

- Daca setarea pentru preincalzire rapida
este activata pe unitatea de control
simbolul 2§ apare pe ecran la inceperea
coacerii si cuptorul atinge temperatura
configurata pentru coacere rapida.
Pentru setarile de preincalzire rapida,
consultati sectiunea ,,Setari”.

Unitatea de control

9
JCT © A TTrc
11 o@m COLPE
e o= 70 C
Lz & o - JdU»é

===
Qi
6 7

: Simbol decongelare

|
5
#

&
9

~o

: Tasta mentinere la cald

: Simbol coacere cu ventilator eco
(M) : Simbol coacere in zona unica mare
(=] :Simbol coacere in zona inferioara
(=) : simbol coacere in zona superioara

=
i)

: Simbol coacere in zona duala

Ed

: Simbol telecomanda

Zone de indicare :

9  :Zona indicatorului de temperaturd

P

=

: Simbol Wifi *
: Simbol autocuratare *

10
11

: Zona indicatorului Temporizator/durata
: Afisaj functie

Simboluri afisaj :

: Simbol timp de coacere

: Simbol alarma

: Simbol coacere

.--vD

: Simbol temperatura in cuptor
: Simbol incélzire rapida (Amplificare)
: Simbol setari

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol nivel de volum

: Simbol luminozitate

7

*  Variazad in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

: Simbol de blocare usa *

: Simbol sonda de carne *

Pornirea cuptorului

Porniti cuptorul atingand tasta (D .

Foaia de partitionare incrucisata nu este
instalata dupa ce cuptorul a fost deschis,
prima functie de lucru a zonei unice mari
apare pe ecran. Daca foaia de partitionare
incrucisata este introdusd, prima functie de
lucru pentru zona inferioara este afisata.
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Cand ecranul este in aceasta stare, functia
de operare, temperatura, si timpul de
coacere pot fi reglate.

Daca pe acest afisaj nu sunt

@ realizate setari, cuptorul se va opri
in aproximativ 3 minute, iar ora va
aparea pe ecran.

Oprirea cuptorului

Opriti cuptorul atingand tasta (D . Ora
curentd apare pe ecran.

Coacerea in zona unica mare, numai in
zona inferioara sau numai in zona
superioara

v" Urmaétorii pasi descriu coacerea in
zona unica mare, numai in zona
inferioard sau coacerea pur si simplu in
zona superioara, in comun.

Pentru a coace in zona unica mare,
inlaturati foaia de partitionare

incrucisata din produs.

1. Pentru a coace in zona unica mare,
inlaturati foaia de partitionare
incrucisata din produs. Daca doriti sa
coaceti numai in zona inferioard sau
numai in zona superioard, instalati foaia
intermediara de compartimentare.

2. Porniti cuptorul atingand tasta (D .

= Foaia de partitionare incrucisata
nu este instalata dupa ce cuptorul
a fost deschis, prima functie de
lucru a zonei unice mari apare pe
ecran. Daca foaia de partitionare
incrucisata este introdusa, prima
functie de lucru pentru zona
inferioara este afisata.

>
O = Q

llustrare 1: Daca foaia de partitionare
incrucisata este introdusa:

CJ
(-
Ca
(-

0,0 O = Pl

e
o

O = 0 0,0 O Dl

llustrare 2: Daca foaia de partitionare
incrucisata nu este introdusa:

3. Cand foaia de partitionare incrucisata
este introdusa, este activat ecranul
zonei inferioare de coacere. Doar
atingeti usor tasta (@] pentru a selecta
zona superioara.

= Simbolul > apare langa ecranul
functiei aferent zonei superioare.

e e
> [y 10

O) @a CINCIN® =

4. Cand zona de coacere pe care doriti sa
o folositi este activa, cu ajutorul
butonului de selectare functie, alegeti
functia de coacere pe care o doriti.

5. Pe ecran apare temperatura predefinita
pentru functia de operare selectata.
Daca doriti sa schimbati aceasta
temperaturd, configurati temperatura
dorita pentru gatire, cu ajutorul
butonului de temperatura.

. 2
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Daca schimbati functia de operare

@ dupa modificarea temperaturii
presetate pentru functia de operare,
pe afisaj apare ultima temperatura
setatad. Cu toate acestea, daca
temperatura selectata nu se
incadreaza in intervalul de
temperatura al functiei de operare
selectate, este afisatd cea mai
ridicata temperatura pentru acea
functie de operare.

6. Daca doriti sa coaceti fara setarea
timpului de coacere, atingeti usor tasta
Pl pentru a incepe coacerea.

NE<)
O =
7
llustrare 4: Numai pentru zona inferioara:

NSl 50"

o U0

L 0,0

HD“

>

L 0,0

O =

llustrare 5: Numai pentru zona superloara:

Daca ainceput coacerea fara
reglarea timpului pentru acest
proces, la finalul coacerii cuptorul

nu se va opri automat. Utilizatorul
va trebui sa finalizeze coacerea.

= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectata si pe ecran va apare
timpul parcurs. Pe afisaj sunt
afisate simbolurile P si | .1n
momentul in care temperatura din
interiorul cuptorului atinge
valoarea setatg, fiecare etapa a
simbolului | se va aprinde. Dup ce

coacerea a inceput, timpul parcurs

va fi afisat pe ecranul Durata/ora.

7. Daca doriti sa coaceti prin setarea
timpului de coacere atingeti usor tasta
(O o singura data.

= Simbolul {3 apare pe afisaj.

IHTTH e
O C L

L 0,0 7

O =

llustrare 3: Pentru zona unicd mare:

Pentru setarea rapida a timpului de
@ coacere, puteti atinge direct tasta
@ pentru a seta timpul de coacere
la 30 de minute dupa setarea
functiei si temperaturii de
functionare apoi utilizati tastele @/

© pentru schimbarea timpului.

8. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.

9. Dupa setarea functiei, temperaturii si
timpului de coacere, atingeti tasta Pl
pentru a incepe coacerea.

= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Pe ecran incepe
numaratoarea inversa a timpului
setat pentru coacere. Pe afisaj
sunt afisate simbolurile p si | . n
momentul in care temperatura din
interiorul cuptorului atinge
valoarea setatg, fiecare etapa a

simbolului | se va aprinde.

10.Daca coaceti fara setarea timpului
pentru acest proces, cuptorul nu se va
opri automat. Trebuie sa controlati
coacerea si sa o dezactivati manual.
Atunci cand coacerea este completa

RO/ 73



11

atingeti tasta P |l pentru oprirea coacerii
sau atingeti tasta (D pentru a opri
complet cuptorul.

.Daca ati gatit prin setarea timpului de

gatire, dupa ce timpul de gatire setat
este finalizat, pe ecran apare textul
"Sfarsit", se aude un avertisment sonor
si gatitul se opreste.

= Alarma sonora este activa doua

minute. In timp ce este emis
avertismentul sonor si pe afisaj apare
textul "Sfarsit" , daca atingeti tasta Pl
cuptorul continua sa functioneze pe
termen nelimitat. Cuptorul este oprit
dac3 este atinsa tasta D . Alarma
sonora se va opri daca este atinsa
orice tasta cu exceptia acesteia.

Coacerea simultana in zona inferioara si
cea superioara

v" Urmaétorii pasi descriu cum sa coaceti

2.

O =

simultan preparate diferite in zona
inferioara si cea superioara. inainte de
inceperea coacerii, determinati functiile
zonei superioare si inferioare care sunt
potrivite pentru alimentele
dumneavoastra. Consultati sectiunea
wFunctiile de utilizare a cuptorului”
pentru combinatii de functii ale zonei
superioara-inferioara.

. Introduceti foaia de partitionare

incrucisata si asezati alimentele pe
raftul corespondent al zonei din cuptor
unde veti coace.

Porniti cuptorul atingand tasta © .

= Dupa ce cuptorul este pornit, pe
ecran este afisata prima functie de
operare a zonei inferioare.

® e |
® [y I E

L 0,® O = Pl
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3. In zona inferioard, reglati functia de

lucru dorita si temperatura cu ajutorul
butoanelor de selectare a functiei si
temperaturii.

. 2

= Simbolul > apare langa ecranul
functiei aferent zonei superioare.

4. Daca doriti sa coaceti fara setarea

timpului de coacere, atingeti usor tasta
P Il pentru a incepe coacerea.

Daca a inceput coacerea fara
reglarea timpului pentru acest

proces, la finalul coacerii cuptorul
nu se va opri automat. Utilizatorul
va trebui sa finalizeze coacerea.

O =

= Zona inferioara din cuptor incepe
sa functioneze imediat la functia si
temperatura selectata si pe ecran
va apare timpul parcurs. Pe afisaj
sunt afisate simbolurile p si | . 1n
momentul in care temperatura din
interiorul cuptorului atinge
valoarea setatg, fiecare etapa a
simbolului | se va aprinde. Dup ce
coacerea a inceput, timpul parcurs
va fi afisat pe ecranul Durata/ora.

5. Daca doriti sa coaceti prin setarea

timpului de coacere atingeti usor tasta
(O o singura data.

= Simbolul  apare pe ecranul timp/
durata al zonei inferioare.

© o U0 [=IAN
2 0,0 = bl
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Pentru setarea rapida a timpului de

@ coacere, puteti atinge direct tasta
@ pentru a seta timpul de coacere
la 30 de minute dupa setarea
functiei si temperaturii de
functionare apoi utilizati tastele @/
© pentru schimbarea timpului.

= Simbolul > apare langa ecranul
functiei aferent zonei superioare.

10.Daca doriti sa coaceti fara setarea
timpului de coacere, atingeti usor tasta
Pl pentru a incepe coacerea.

6. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.

Daca a inceput coacerea fara
@ reglarea timpului pentru acest

proces, la finalul coacerii cuptorul

nu se va opri automat. Utilizatorul

va trebui sa finalizeze coacerea.

7. Dupa setarea functiei, temperaturii si
timpului de coacere, atingeti tasta p ||
pentru a incepe coacerea.

= Zona inferioara din cuptor incepe
sa functioneze imediat la functia si
temperatura selectata. Pe ecran
incepe numaratoarea inversa a
timpului setat pentru coacere. Pe
afisaj sunt afisate simbolurile p si
{ . Tn momentul in care
temperatura din interiorul
cuptorului atinge valoarea setatg,
fiecare etapd a simbolului | seva
aprinde.

8. Atingeti usor tasta [& pentru a activa
Zona superioara.

| o oood 80"
© % 0040 B0,

(D vg 0,0 O = Pl

9. In zona superioard, reglati functia de
lucru dorita si temperatura cu ajutorul
butoanelor de selectare a functiei si
temperaturii.

. 2

= Zona superioara din cuptor incepe
sa functioneze imediat la functia si
temperatura selectata si pe ecran
va apare timpul parcurs. Pe afisaj
sunt afisate simbolurile p si | . 1n
momentul in care temperatura din
interiorul cuptorului atinge
valoarea setata, fiecare etapa a
simbolului | se va aprinde. Dup ce
coacerea a inceput, timpul parcurs
va fi afisat pe ecranul Durata/ora.

11.Daca doriti sa coaceti prin setarea
timpului de coacere atingeti usor tasta
(O o singura data.

= Simbolul © apare pe ecranul timp/
durata al zonei superioare.

el 50"
© 0040 [=(EF

= L0 O,®
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7.

coacere, puteti atinge direct tasta
@ pentru a seta timpul de coacere
la 30 de minute dupa setarea
functiei si temperaturii de
functionare apoi utilizati tastele @/

@ Pentru setarea rapida a timpului de

© pentru schimbarea timpului.

12.Reglati timpul de coacere cu tastele@/

Timpul de coacere creste cu 1
minut Tn primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.
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13.Dupad setarea functiei, temperaturii si
timpului de coacere, atingeti tasta Pl
pentru a incepe coacerea.

= Zona superioara din cuptor incepe
sa functioneze imediat la functia si
temperatura selectata. Pe ecran
incepe numaratoarea inversa a
timpului setat pentru coacere. Pe
afisaj sunt afisate simbolurile P si

} . In momentul in care

temperatura din interiorul
cuptorului atinge valoarea setatg,
fiecare etapa a simbolului | seva

aprinde.
> CO0H0 [={E
= ol [=EF

O =
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14.Daca coaceti fara setarea timpului
pentru acest proces, cuptorul nu se va
opri automat pentru ambele zone.
Trebuie sa controlati coacerea si sa o
dezactivati manual. Finalizati coacerea
prin atingerea usoara a tastei P |l in timp
ce zona in care a fost finalizat gatitul
este activa. Cand este finalizata
coacerea in altd zond, mai intai activati
cealalta zona cu tasta [ si atingeti usor
tasta |l pentru a finaliza coacerea.
Daca doriti sa opriti ambele zone,
atingeti usor tasta (D pentru a opri
cuptorul in totalitate.

15.Daca coaceti prin setarea timpului
pentru acest proces, va apare textul
»End" pe ecranul de indicare a
temperaturii aferent zonei de coacere
unde timpul pentru acest proces este
finalizat se va auzi o alarma sonora iar
coacerea in acea zona se va opri.
Cealalta zona va continua coacerea
pana cand timpul pentru acest proces
va fi epuizat. Cand timpul de coacere
este finalizat in altd zon3, pe ecranul de
indicare a temperaturii aferent acelei

zone va apare textul ,,End", se va auzi o
alarma sonora iar coacerea in acea
Zona se va opri.

= In cadrul fiecarei zone, alarma se aude
timp de doua minute la finalul
perioadei de alarmé. in timp ce este
emis avertismentul sonor si pe afisaj
apare textul "Sfarsit" , daca atingeti
tasta P |l, cuptorul continua sa
functioneze pe termen nelimitat.
Cuptorul este oprit daca este atinsa
tasta (D . Alarma sonora se va opri
daca este atinsa orice tasta cu
exceptia acesteia.

5.3 Setari

Numaratoarea inversa 3- 2- 1 este

@ afisata pe afisaj in meniurile sau
setdrile care vor fi activate prin
apasarea prelungita. Dupa
finalizarea numaratorii inverse,
meniul sau setarea relevanta se
activeaza.

Activarea blocarii tastelor

Prin folosirea caracteristicii de blocare a
tastelor, puteti proteja interferenta cu
unitatea de control.

1. Apdasati simultan tastele ®/© pana
cand simbolul & apare pe ecran.

|
Q @\ ®® = M

= Simbolul & apare pe afisaj, iar blocarea
tastelor este activata. La apasarea
oricarei taste dupa ce blocarea testelor
este setatd, se va auzi o alarma sonora
iar simbolul § clipeste.

O =
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Tn timp ce este activat4 blocarea
tastelor, nu pot fi utilizate tastele de
pe unitatea de control. In cazul

intreruperii alimentarii, blocarea
tastelor nu este anulata.

Dezactivarea blocarii tastelor

1. Apésati simultan tastele ®/© pana
cand simbolul & dispare de pe ecran.

» Simbolul & dispare de pe afisaj, iar

blocarea tastelor este dezactivata.

Setarea alarmei

Puteti utiliza, de asemenea, unitatea de

comanda a produsului pentru orice

avertisment sau reamintire, in afara de

coacere.

Ceasul cu alarma nu are niciun efect

asupra functiilor de operare a cuptorului.

Se utilizeaza in scopuri de avertizare. De

exemplu, puteti utiliza ceasul cu alarma

atunci cand doriti sa intoarceti méancarea in

cuptor, la 0 anumita ora. Imediat ce timpul

setat a expirat, cronometrul emite o alarma

sonora.

Timpul maxim al alarmei este de 23
ore 59 minute.

1. Apésati tasta/) pentru setarea
intervalului alarmei.

= Simbolul Q\incepe sa clipeasca pe
afisaj.

O =

o) = Pl

f@
®

2. Reglati timpul de alarma cu tastele®/©
. Apasati inca o data tasta Q) pentru a
confirma setarea.

S nlnfuly
Urad

Q @_Q_W N |

O =

= Simbolul A rdmane aprins
continuu si intervalul de alarma
incepe numaratoarea inversa pe
ecran. Daca ora alarmei si timpul
de coacere sunt setate simultan,
se va afisa cea cu durata cea mai
scurta.

3. Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul L incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei

1. La finalul perioadei de alarma, semnalul
sonor suna timp de doua minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

= Alarma sonora este dezactivata.
Daca doriti sa anulati alarma;

1. Apésati tastal), pentru resetarea
intervalului alarmei. Apésati tasta ©
pana cand simbolul "00:00” apare pe
ecran.

2. Puteti, de asemenea, sa anulati alarma
prin apasarea lunga a tastei ).

Setarea volumului

Puteti seta volumul unitatii de control.

Cuptorul trebuie oprit, pentru realizarea
acestei setari.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atingeti tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

2. Atingeti tastele ®/© pana cand
apare pe ecran.

3. Activati setarea de volum apasénd inca
o data tasta ©. ((b-1, b-2)

4. Setati tonul dorit cu tastele ®/Q.

= Setarea nivelului de volum selectat
este confirmata imediat. Apasati tasta
(O pentru a reveni la meniul de setari.
Setarea luminozitatii afisajului
Puteti seta luminozitatea ecranului unitatii
de comanda Cuptorul trebuie oprit, pentru
realizarea acestei setari.
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1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atingeti tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

2. Atingeti tastele ®/© pana cand (p
apare pe ecran.

3. Activati setarea de luminozitate
apasand incé o data tasta Q.

4. Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele @/. (d-1, d-2, d-3)

= Setarea de luminozitate selectata este
confirmata imediat. Apasati tasta ©
pentru a reveni la meniul de setari.

Setarea functiei de preincalzire (booster)
rapida

Puteti opera automat coacerea in cuptorul
dumneavoastra, cu functia de preincalzire
rapida. In acest scop, trebuie s& activati
setarea de preincalzire rapida. Cuptorul
trebuie oprit, pentru realizarea acestei
setari.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atingeti tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

2. Apasati tasta ®/© péana cand simbolul
f} apare pe ecran.

3. Activati setarea de preincalzire rapida
(booster) apasand inca o data tasta (©.

4. Cu tastele ®/O schimbati pe afisgaj
setarea ,,OFF” |la ,,ON”.

= Setarea de preincalzire rapida
selectata este confirmata imediat.
Apasati tasta pentru a reveni la meniul
de setari.

Puteti dezactiva setarea de
preincalzire rapida cu aceeasi
procedura. Schimbéand setarea la

»OFF” puteti anula setarea pentru
preincalzire rapida.

Modificarea orei exacte
Pentru a schimba ora setata anterior,

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
este afisata pe ecran), atingeti tasta ©
timp de aproximativ 3 secunde pentru a
activa meniul de setari.

2. Apasati tasta @/© pana cand simbolul
& apare pe ecran.

3. Apasati tasta (O pentru activarea
campului ora.

= Campul orei si simbolul & clipesc
pe ecran.

Enininlnl
LU

O = L 0,8 %\ = Pl

4. Setati ora apasand tastele ®/O si
apasati din nou tasta (3 pentru
activarea campului minute.

1300

L O, A O = M

O =

= Campul aferent minutelor si
simbolul & clipesc pe ecran.

1300

0 O,® @? >

5. Apésati tastele @/ Opentru a seta
minutele. Apasati tasta (3 pentru a
confirma setarea.

O =

= Reglarea orei este confirmata imediat.
Apasati tasta (O pentru a reveni la
meniul de setari.
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6 Informatii generale privind coacerea

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setdrile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de reteta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

« Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

+ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna

avertismentele si informatiile furnizate de

producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

+ Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
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poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisg, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sdrma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gétit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

Daca folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoaré. In aceasts situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

Asezati vasul pe raftul corespunzétor
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.



Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscatd, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si

reduceti timpul de coacere.
Daca prdjitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.
Daca partea de sus a prajiturii este arsa,
puneti pe raftul inferior, reduceti

temperatura si cresteti timpul de

coacere.

Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.
Ponturi pentru produsele de patiserie
Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de

+ Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va ca acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

+ Dacd aluatul este rumenit la suprafats,
dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre
foile de aluat si compozitie.

+ Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urmdtoarea preparare.

Tabel de coacere pentru produse de

patiserie si alimente la cuptor in zona

unica mare

Sugestii pentru coacerea cu o singura

tava

iaurt.
Aliment Accesoriu de utilizare | Functie utilizata| Pozitie pe raft | Temperatura | Timp de coacer:
(°C) (min.) (aprox.)
incalzire
Prajitura la tava Tava standard * superioara si 3 180 30..40
inferioara
Préjiturd in forma | FOrma de copt pe Incalzire 3 190 40.. 50
gratar din sdrma ** ventilator
incalzire
Tava standard * superioara si 3 160 25..35
Torturi mici inferioard
Tava standard * Incdlzire 2 160 35..45
ventilator
Forma rotunda cu P
clema pentru prajiturd Incalzire
. '| superioara si 3 160 30 .. 40
diametru 26 cm, pe T
L - A L r inferioara
Prajitura gratar din sarma
pandispan Forma rotunda cu
clema pentru préjitura, incalzire
diametru 26 cm, pe ventilator 3 160 35..45
gratar din sdrma **
. incalzire
Tava p.rodys:? de superioara gi 3 170 25..35
. patiserie e
Préjitura inferioara
Tava p‘rodgse de Inca_lzwe 3 170 30 . 40
patiserie * ventilator
Produse de incalzire
o Tavé standard * superioara si 2 200 30..40
patiserie T
inferioara
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Aliment Accesoriu de utilizare | Functie utilizata| Pozitie pe raft | Temperatura | Timp de coacere
(°C) (min.) (aprox.)
incalzire
Tava standard * superioara si 2 200 25..35
Chifla inferioard
Tav standard * Incalzire 3 180 30..40
ventilator
incélzire
Tavé standard * superioara si 3 200 35..45
Paine intreaga inferioard
Tava standard * Incalzire 3 200 35..45
ventilator
Vas de sticld/metalic incalzire
Lasagna dreptunghiular pe superioara si 2 sau 3 200 30..40
gratar de sarma ** inferioara
Forma metalica neagra, incalzire
diametru 20 cm, pe superioara si 2 180 60 ..75
L gratar din sarma ** inferioara
Placinta cu mere — — —
Forma metalicé neagra, incalzire
diametru 20 cm, pe R 3 170 60 ... 80
« Sl ventilator
gratar din sdrma **
incalzire
. Tava standard * superioara si 3 250 ... 280 8..15
Pizza inferioara
Tava standard * Functie Pizza 3 250 ... 280 6..12

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

Aliment Accesoriu de utilizare |Functie utilizata| Pozitie pe Temperatura |Timp de coacere
raft (°C) (min.) (aprox.)
1-Tava standard * incalzi
R ncalzire
Torturi mici 4-Tava produse de ventilator 1-4 160 35..45
patiserie *
2 - Tava standard * incalzi
i x ncalzire
Prajitura 4-Tava produse de ventilator 2-4 170 30..40
patiserie *
2 - Tava standard * incalzi
. ncalzire
Chifla 4-Tavé produse de ventilator 2-4 180 30..40
patiserie *

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere pentru produse de
patiserie si alimente la cuptor in zona
superioara

Sugestii pentru coacerea cu o singura
tava
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Aliment Accesoriu de | Functie utilizata | Pozitie pe raft |Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Forma de copt pe |
Prajiturd in form& | gratar din sarma |Incalzire ventilator 4 190 45..55
*%
Torturi mici Tavé standard * |incalzire ventilator 4 160 40..50
Prajitura Tavd p‘rodgsS de incélzire ventilator 4 170 30..40
patiserie
Chifla Tava standard * |Incélzire ventilator 4 180 35..45

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere pentru produse de
patiserie si alimente la cuptor in zona

inferioara
Sugestii pentru coacerea cu o singura
tava
Aliment Accesoriu de | Functie utilizata | Pozitie pe raft |Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Forma de copt pe |
Prajiturd in form& | gratar din sarma |Incalzire ventilator 1 190 45..55
*%
Forma rotund& cu
Praiiturs clema pentru .
o préjiturd, diametru | Incélzire ventilator 1 160 40 .. 50
pandispan =
g 26 cm, pe gratar
din sdrma **
Pizza Tava standard * Functie Pizza 2 250 ..280 10..15

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Functia de operare “incalzire ventilator

eco”

+ Nu modificati setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in functia de operare
“Incélzire ventilator eco”.

+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare “Incalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este

optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperatura poate diferi de
cea indicata pe afisaj.
*+ Nu faceti preincalzire in timpul
functiondrii “incélzire ventilator eco”.
Tabel de coacere pentru “incilzire
ventilator eco” functia de operare cu
ventilatorul economic in zona unica mare
Sugestii pentru coacerea cu o singura

tava
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Timp de coacere

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C)
utilizare (min.) (aprox.)
Torturi mici Tava standard * 2 160 35...50
Préjitura Tava standard * 3 200 30...40
Chifla Tava standard * 2 200 35...50

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

Tabel de coacere pentru “incilzire
ventilator eco” functia de operare cu
ventilatorul economic in zona superioara
mare

Sugestii pentru coacerea cu o singura
tava

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Torturi mici Tava standard * 180 35...50
Prajitura Tava standard * 200 45... 55
Chifla Tava standard * 220 35...50
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

6.1.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucatilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea cdrnii taiata file.

* Luati in calcul aproximativ 4 pana la 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

+ Dupa expirarea timpului de coacere,
|&sati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este tdiata.

+ Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu

sau inferior, intr-un vas rezistent

termorezistent.

Gatiti preparatele recomandate in vase

de gatire pe o singura tava.
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Tabel de coacere pentru carne, peste si pasare in zona unica mare

Aliment Accesoriu de | Functie utilizata | Pozitie pe raft |Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Friptura (bucata inferioara/ .
intreagd) / Carne | Tava standard * superioara 3 1(;5umgni 82050/%38(' 60 ... 80
de fript (1 kg) asistata de P
ventilator
incalzire
Pulba de miel inferioard/
p Tava standard * superioara 3 170 85..110
(1,5-2 kg) ok
asistata de
ventilator
. g . incalzire
ratar din sarma i ioars
|nfer|9ara{ 15 min. 250/max,
Asezati o tava pe superioara 2 dupd 210 65 .. 85
Pui prajit (1,82 | unraftinferior. asistata de
kg) ! ventilator
Grétar din sarma * 15 min. 250/
: M min. max,
Asezati o tava pe Functie ,3D 2 dupd 210 65 .. 85
un raft inferior.
incalzire
inferioard/ ;
Tava standard * superioara 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
K < dupa 180 ... 190
Curcan (5,5 kg) asistatd de
ventilator
X ; " 25 min. 250/max
* 1
Tava standard Functie ,3D 1 dupd 180 ... 190 150..210
L Tncalzire
Gratar din sarma * inferioara/
Asezati o tavi pe su.periovaré 3 200 20..30
un raft inferior. asistata de
Peste ventilator
Gratar din sarma *
Asezati o tavé pe Functie ,3D" 3 200 20..30
un raft inferior.

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere pentru carne, peste si pasare in zona superioara

Aliment

Accesoriu de
utilizare

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Pui prajit (1,8-2
kg)

Tava standard *

incélzire ventilator

15 min. 250/makx,
dupa 210

80... 105

Peste

Tava standard *

incélzire ventilator

200

20...30

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
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Tabel de coacere pentru carne, peste si pasare in

zona inferioara

Accesoriu de
utilizare

Aliment Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)| Timp de coacere

(min.) (aprox.)

Pui prajit (1,8-2

incélzire ventilator
kg)

Tava standard *

15 min. 250/makx,

dupa 210 70..95

Peste Tavé standard * |incalzire ventilator

1 200 20...30

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul d

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra.

umneavoastra.

Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.3 Gratar

La gratar, carnea rosie, pestele si carnea de
pasare se rumenesc rapid, capata o crusta
frumoasa si nu se usuca. Fileurile de carne,
frigdruile de carne, carnatii si mezelurile,
precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) sunt potrivite in mod special pentru
gratar.

Avertizari generale

+ Alimentele care nu sunt potrivite pentru
gratar reprezinta pericol de incendiu.
Pregatiti la gratar numai alimente care
sunt potrivite pentru foc intens. De
asemenea, nu asezati mancarea prea in
spatele gratarului. Aceasta este cea mai
fierbinte zong, iar alimentele grase pot
lua foc.

+ inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Placa de gratar pentru zona unica mare

Sfaturi pentru gratare

Pregatiti alimentele pentru gratar astfel
incat sa fie cat mai asemanatoare ca
grosime si greutate.

+ Asezati bucétile care urmeaza sa fie

prdjite pe gratarul de sdrma sau pe tava
cu gratar de sarma, distribuindu-le astfel
incéat sa nu depdseasca dimensiunea
incalzitorului.

In functie de grosimea bucétilor care
urmeaza sa fie prdjite, timpii de gatire
indicati in tabel pot varia.

Glisati gratarul de sdrma sau tava de
copt la gratar in cuptor la nivelul dorit.
Daca gatiti pe un gratar de sarmg, glisati
tava de copt pe gratarul inferior pentru a
colecta grasimea. Tava de copt pe care o
veti glisa trebuie sa fie de o dimensiune
care sa acopere intreaga suprafata a
gratarului. Este posibil ca aceasta tava sa
nu fie furnizata impreuna cu produsul.
Pentru o curatare usoara, puneti putina
apa in tava de copt.

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Peste Gréatar din sarma 250 20... 25
Bucati de pui Gratar din sarma 4- 250 25..35
Chiﬁe'g’a(::ﬁ‘;‘tzeat) 121 Gratar din sarma 4 250 20...30
Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20...25
Friptura - (Cuburide | & siar din sarma 4-5 250 25...30
carne)
Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250 25...30
Legume gratinate Grétar din sarma 4-5 220 20...30
Paine toast Grétar din sarma 4 250 2.4
Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.
intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
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Placa de gratar pentru zona superioara

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Chiftele (manzat) 12| 410t gin sarma 4 250 20...30
cantitate
Paine toast Grétar din sarma 4 250 2.4

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

Tntoarcet,i mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.1.4 Alimente de test

Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea

Placa de coacere pentru preparate de test
in zona unica mare

tava

produsului pentru institutele de control.

Sugestii pentru coacerea cu o singura

Aliment Accesoriu de | Functie utilizata | Pozitie pe raft |Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
) | Tava standard * superioara si 140 20...30
Fursecuri (dulci) inferioara
Tavé standard * |incalzire ventilator 140 15...25
incalzire
o Tava standard * superioara si 160 25..35
Torturi mici inferioars
Tavé standard * |incalzire ventilator 160 35..45
Forma rotunda cu .
clema pentru Incélzire
prajitura, diametru| superioara si 160 30..40
26 cm, pe gratar inferioara
Prajitura din sarma **
pandispan Forma rotunda cu
clema pentru .
prajitura, diametru |Incélzire ventilator 160 35..45
26 cm, pe gratar
din sarma **
Formé& metalica Incalzi
neagrd, diametru Incalzire
! M superioara si 180 60 ..75
20 cm, pe gratar X ST
Sy inferioara
din sdrma **
Placinta cu mere — —
Formé& metalica
neagrd, diametru |; .\ e yentilator 170 60 ... 80
20 cm, pe gratar
din sdrma **

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi
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Aliment Accesoriu de utilizare |Functie utilizata| Pozitie pe Temperatura |Timp de coacere
raft (°C) (min.) (aprox.)
2 - Tava standard * incalai
) ] ncélzire
Fursecuri (dulci) 4-Tava produse de ventilator 2-4 140 15..25
patiserie *
1-Tava standard * incalzi
- ncalzire
Torturi mici 4-Tava produse de ventilator 1-4 160 35..45
patiserie *
Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastré.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
Placa de gratar pentru zona unica mare
Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Chiftele (manzat) 12| ¢ 4.0 in sarma 4 250 20... 30
cantitate
Paine toast Gréatar din sarma 4 250 2.4
Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gréatar.
Tntoarcet,i mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
Tabelul de gatit impreuna in sectiunile inferioare-superioare
Zona de Aliment Accesoriu de Functie Pozitie pe raft| Temperatura Timp de
coacere utilizare utilizata (°C) coacere (min.)
(aprox.)
Superioars | Torturimici | 2vastandard | Incalzire 2 150 35..50
ventilator
Inferioard | Torturimici | |2va standard | Incalzire 2 150 35..50
* ventilator
- . Tava standard incalzire 15 min. 250/
Superioara Pui intreg . ventilator 4 max, dupa 190 80...100
Prajitura in Formd de copt incalzire
Inferioara Jitura pe grétar din . 1 180 45 ..55
forma PO ventilator
sarma
Prajiturgin | Forma de copt incalzire
Superioara fJ = pe grétar din . 4 180 45..55
orma PO ventilator
sarma
Inferioars Peste Tava standard | Incalzire 1 200 20.. 30
* ventilator
Superioara Peste Tava standard | Incalzire 4 200 20..30
* ventilator
Inferioaré chifiy | Tévéstandard | Incalzire 1 180 35.. 50
* ventilator
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Zona de Aliment Accesoriu de Functie Pozitie pe raft| Temperatura Timp de
coacere utilizare utilizata (°C) coacere (min.)
(aprox.)
Superioars chifiy | Tavdstandard | Incélzire 4 180 30...45
* ventilator
Inferioard Pizza Tavd standard Pizza 2 250 10..17

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind

curatarea

Avertizari generale

Asteptati ca aparatul sa se rdceascs,
inainte de a-l curadta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

Produsul trebuie curatat si uscat bine
dupa fiecare utilizare. Tn acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenitd arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

Nu folositi aparate de curatare cu aburi,
pentru curatare.

Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorura, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curdtarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi rdmasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a
produsului in masina de spalat vase.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a méanerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgérie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. indepér‘tati petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticld
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.
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Suprafete emailate

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
realiza curdtarea usoara cu abur in cazul
murddriei usoare, nepersistente. (Vezi
“Curatarea usoara cu abur (Easy Steam
Cleaning) [» 90]".)

+ Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de curatare pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bureti de sarma care nu
zgarie. Nu folositi un produs extern de
curatat cuptorul.

+ Cuptorul trebuie sa se raceasca, inainte
de curatarea zonei de coacere. Curatarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafetei
emailate.

Suprafete catalitice

+ Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curéatati.

+ Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase si incep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual rdmas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curdtate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sérma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de l[dmaie.

+ Dacd suprafata este foarte murdarg,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curatati suprafata de sticld cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt |asate imbibate cu
detergent. In caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu exceptia cazului

in care se specifica altfel in manualul de

utilizare.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si

RO/ 89




garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curé&tati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de

blocare a tastelor, setati blocarea tastelor

inainte de curatarea panoului de control.
In caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile suprafetelor

din interiorul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.
Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rm4, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curdtarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatji curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale de
sarma:
1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de sarma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

7.5 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curdtarea murdariei (care
nu std de mult timp) cu usurinta care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafetelor interioare.

1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Turnati 500 ml de apa in tava si asezati-
o pe al doilea raft al cuptorului.

3. Selectati functia de curatare usoara cu
abur Timpul de curatare apare pe afisaj,
aceasta durata nu poate fi modificata.

Deschideti usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu o carpa sau cu un

burete umed.
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cu detergent de vase, apa calda si o carpa abrazive dure, instrumente metalice

In cazul murdariei dificile curatati produsul @ Nu folositi produse de curatare
moale sau un burete si uscati-l cu o carpa ascutite, burete de sarma sau

uscata. indlbitor, pentru a curata usa si
_ geamul cuptorului.
In functia de curatare usoara cu = . - .
@ abur, este de asteptat ca apa Indepartarea usii cuptorului
adaugata sa se evaporeze si sa 1. Deschideti usa cuptorului.
formeze condens in interiorul 2. Deschideti clemele din soclul balamalei

cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murddriei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format

usii din fata, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata

. - . in figura.
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este 3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
deschisa. De indata ce deschideti (A), (B), (C) in conformitate cu modelul
usa cuptorului, stergeti imediat produsului. Urmatoarele imagini
condensul. prezinta cum se deschide fiecare tip de
N : . balama.
(Variaza in functie de modelul produsului. ) ) o
Este posibil sa nu fie disponibil pentru 4. Balamaua de tip (A) este disponibila
produsul dumneavoastra.) () Dupa pentru t'PUFH@ normale de usi.

condensul din interiorul cuptorului, pot
aparea balti sau umezeala in canalul
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
curatati acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscati-l.

‘ L | '

5. Balamaua de tip (B) este dlsponlblla
pentru tipurile de usi cu amortizare.

7.6 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile

usii, pentru a le curata. Modul indepartarii 6. Balamaua de tip (C) este disponibila
usilor si geamurilor este explicat in pentru tipurile de usi cu inchidere/
sectiunile ,indepartarea usii cuptorului” deschidere cu amortizare.

si ,indepartarea geamului interior al
usii”. Dupa scoaterea geamurilor interioare
ale usii, curatati-le cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau burete, si
uscati cu o carpa uscata. Pentru
indepartarea reziduurilor de calcar ce se
pot forma pe sticla cuptorului, stergeti
sticla cu otet si limpeziti. 7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.
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8. Trageti usa detasatd in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
@ aplicate la indepartarea acesteia

trebuie aplicate in ordinea inversa a

etapelor. Atunci cand instalati usa,

asigurati-va ca inchideti clemele de
pe locasul balamalei.

7.7 indepartarea geamului interior al
usii cuptorului

Geamul interior al usii din fata a aparatului
poate fi indepartat pentru curatare.

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasatd pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.
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3.

Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia ,,A” apoi scoateti trdgand in
directia ,,B”.

Geamul de la 2%
extrema interioara

Geamul interior (Este
posibil s nu fie
disponibil pentru
produsul
dumneavoastréa)

Daca produsul dumneavoastra are
geam interior (2), repetati procesul
pentru detasarea acestuia (2).

. Primul pas al reasamblarii usii este

reasamblarea geamului interior (2).
Asezati marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
(Daca aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din interior

M.

. In timp ce reasamblati geamul de la

interior (1), orientati partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciala asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.



7. Apasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude un
Jclic”.

7.8 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a |&mpii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curatati cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
uscati cu o carpa uscata. in cazul defectérii
[ampii cuptorului, o puteti inlocui
respectand instructiunile din sectiunile
urmétoare.
nlocuirea lampii cuptorului
Avertizari generale
+ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!
+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescenta cu mai putin de 40 W, mai
putin de 60 mm inaltime, mai putin de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen cu
fite G9 si putere mai micad de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru functionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de
clasa energetica G.
Pozitia [ampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.
« Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.
Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.
in cazul in care cuptorul dumneavoastra
este prevazut cu o lampa rotunda,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti capacul de sticld, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

4. Repozitionati capacul de sticla.
in cazul in care cuptorul este previzut
cu o lampa de forma patrata,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti rafturile de sarma conform
descrierii.
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3. Ridicati capacul de sticla de protectie al
[ampii cu o surubelnitd. Scoateti mai
intai surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.

4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Dacé este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

8 Depanare

5. Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sdrma.

Daca problema persista dupa ce ati urmat
instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata sa va reparati singur
produsul.

n timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul
functiondrii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

+ Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

n timp ce produsul se incalzeste si raceste

se aud zgomote metalice.

* Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

+ Siguranta poate fi defecta sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(fmpamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

- (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este

prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activata, dezactivati blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defecta. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperaturd de
coacere. >>> Setati cuptorul la o anumita
functie si/sau temperatura de coacere.

« Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa. Daca usa
cuptorului ramane deschisa mai mult de
5 minute, setarile timpului de gatire vor fi
anulate iar incalzitoarele nu vor
functiona.

» Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setatd. >>> Setati ora.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.
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(Pentru modelele cu cronometru)
Cronometrul afisat clipeste sau simbolul
cronometrului este lasat deschis.

+ Aavut loc o pana de curent. >>> Setati
timpul / Opriti butoanele functiilor si
comutati-le din nou in pozitia dorita.

Dupa ce prepararea a inceput simbolul p

clipeste pe ecran si se va auzi o alarma

sonora.

« Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa in totalitate. Daca
defectiunea persista contactati unitatea
de service autorizata.
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