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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

'

AN
ZE Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable

insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.
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e Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray

onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack

properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
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sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the



oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the

baking paper directly on the base

of the oven.

e WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is

switched off before replacing the

lamp to avoid the possibility of
electric shock.
e The appliance must not be

installed behind a decorative door

in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!
e Ensure all electrical connections

are secure and tight to prevent
risk of arcing.

e Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

e This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.
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Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.
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Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

7 8
6
1 Control panel 5 Door
2 Wire shelf 6 Lamp
3 Tray 7 Top heating element
4 Handle 8 Shelf positions

1 2 3
1 Function knob
2 Thermostat knob
3 Thermostat lamp
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on

your product.

—_

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.

3. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

S
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Technical specifications

Cable type / section min.HO5W-FG
3x1,5mm?

External dimensions (height / width / depth) 595 mm/594 mm/567 mm

Grill power consumption

" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

>

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

>

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).
Kitchen cabinets must be set level and fixed.

If there is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

Carry the appliance with at least two persons.
Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




550"

min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

&The product must be connected to the mains

supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

TERMINAL BLOCK
DN

BLUE
L

BROWN 7| \\_ _J /

GREEN / YELLOW ||

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown/Black cable = L (Phase)
Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
»or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

|| SUPPLY CORD

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.
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For products with cooling fan (This may not

. Cooling fan continues to operate for about 20-
exist on your product.) 0 minutes after the oven is switched off.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

2 Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,

pack the product in bubble wrap or thick

3 cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

1 Cooling fan Do not place any objects onto the product and
2 Control panel move it in upright position.
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet

Check the general appearance of your product
and the front of the product.

or any damages that might have occurred
uring transportation.
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[ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 18.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 18

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate
the grill, page 20.

4. Operate the grill about 15 minutes.

5. Tum off your grill; see How to operate the grill,
page 20

moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:

Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.
Make best use of the space on the rack.

Place the baking mould in the middle of the shelf.

Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
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suited for grilling as are vegetables with high water

content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

A\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest

area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 2

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)



Grill

W Small grill at the ceiling of the oven is

in operation. Suitable for grilling.

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Turn the food after half of the

grilling time.
Full grill
Overati d g Large grill at the ceiling of the oven is
perating modes in operation. It is suitable for grilling
The order of operating modes shown here may be large amount of meat.
different from the arrangement on your product. e Putbig or medium-sized
. portions in correct rack position
Top and bottom heating , ) under the grill heater for grilling.
=]  Topand bottom heating are in e Tum the food after half of the
operation. Food is heated grilling time
S— simultaneously from the top and '

bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and Cooking times table
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

he timings in this chart are meant as a guide.
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of

Bottom heating cooking.
Only bottom heating is in operation. It Baking and roasting
Is suitable for p|zzg and for 1st rack of the oven is the bottom rack.
— subsequent browning of food from
o the bottom.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

Cooking level Accessory to use | Operating Rack position Temperature Cooking time
number mode (°C) (approx. in
min.

Round springform
pan with a
diameter of 26 cm
on wire grill**




g :
(casserole) then 190

Turkey (5.5 kg) One level 150 ... 210
250/max, then

It is suggested to perform preheating for all foods.

* These accessories may not supplied with the product.

** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.
Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to

EN 60350-1 to make it easier for control institutes to

test the product

Cooking level Accessory to use | Operating Rack position Temperature Cooking time
number mode °C) (approx. in
min.
.

One level Round black metal
dish with a
d|ameter of 20 cm

layers and on the top of pastry for an even

T|ps for baking cake )

If the cake is too dry, increase the temperature browning.

by 10°C and decrease the cooking time. Cook the pastry in accordance with the mode
e Ifthe cake is wet, use less liquid or lower the nd temperature given in the cooking table. If

temperature by 10°C. he bolttom part is still not browqed enough,
e Ifthe cake is too dark on top, place it on a lower place it on one lower rack next time.

rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature

Tips for cooking vegetables

e |fthe vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the

and increase the cooking time. dish
Tlps for baking pastry e |favegetable dish does not get cooked, boil the
If the pastry is too dry, increase the temperature vegetables beforehand or prepare them like
by 10°C and decrease the cooking time. canned food and put in the oven.
Dampen the Iay_ers o_f dough with a sauce How to operate the grill
composed of milk, oil, egg and yoghurt. -
o Ifthe pastry takes too long to bake, pay care that WARNING o
the thickness of the pastry you have prepared Close oven door during grilling.
does not exceed the depth of the tray. Hot surfaces may cause burns!

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but Switching on the grill

the lower part is not cooked, make sure that the 4 7y the Function knob to the desired grill symbol.
amount of sauce you have used for the pastryis 5 Then select the desired grilling temperature.
not too much at the bottom of the pastry. Try to

scatter the sauce equally between the dough
20/EN



3. If required, perform a preheating of about 5 ii Foods that are not suitable for grilling

minutes. carry the risk of fire. Only grill food
» Temperature light turns on. which is suitable for intensive grilling
Switching off the grill heat.
1. Turn the Function knob to Off (top) position. Do not place the food too far in the

back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

temperature (°C)™ @approx. in min,

Roastbeet Wie grl 2. 30mn

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

approx. in min.
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[J Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!
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Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.



L

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.

.‘1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven
4

3 Move t_e front door to half-way.

-

4. Remove the front door by pulling it upwards
release it from the right and left hinges.

ISteps carried out during removing process
o. hould be performed in reverse order to install

he door. Do not forget to close the clips at the

hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.
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3. Asiillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.

1 Innermost glass panel
2*  Inner glass panel (This may not exist on your
product.)

4. If your product is equipped with an inner glass
panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).

5. The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2). Place the chamfered corner
of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If your
product is equipped with an inner glass panel).
Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).

6. When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel faces
towards the inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.

7. Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!
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In this oven, an incandescent lamp with

a power of less than 40 W, a height of

less than 60 mm, a diameter of less
than 30 mm or a halogen lamp with
socket type G9, a power of less than
60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be obtained
from Authorised Service Agents or
technician with licence.

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.



Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault,

When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault

The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Oven does not heat.
e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3T0 PyKOBOACTBO nonb3oBarens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPeaNoYTEHNe NPOLYKLMM koMnaHumn «Bekoy. Hapeemces, uto aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE W3[ienue, U3rOTOBMEHHOE C NPUMEHEHNEM CaMbIX COBPEMEHHBIX TeXHOMOMIA, ByaeT
[EMOHCTPMPOBAThL HaUMyuLLne pesynbTaTbl Skcnnyataumu. [ns 3Toro nepes Hauanom aKkcniyatalmmn
BHUMATENBHO NPOYMTAIITE 3TO PYKOBOLCTBO W BCIO COMYTCTBYHOLLYIO AOKYMEHTALMIO M UCTIONb3yHTE €ero B
JanbHeMLIeM B KaYeCTBe CripaBoyHuKa. Ecniv Bbl nepefiaeTe nsgenue HOBOMY Briagenblyy, Nepepante emy u
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkneainTech BCeX NpeaynpexaeHuin n MHhopmaLmm, CORepXaLlmnxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NONb30BATENS TakKe MOXET OblTb MPUMEHUMO K HEKOTOPLIM JpyriMm
Mogensam. Pasnununs Mexay mogensmu OyayT ykasaHbl B PyKOBOACTBE.

MosicHeHns K cumBonam

B naHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS UCTONB3YIOTCS CIIEAYHOLLME CUMBONbI:

BaxHast nHdpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMOMNb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaLusix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTH
NOPaXeHNs JNEKTPUYECKUM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexune o ropsymx
MOBEPXHOCTSIX.

BB B> A

Mponspopnrens: komnanus Apuesnk (Arcelik A.S.)
I0puanaecknii axpec: Kapaaua [Izkapnecn Ne 2-6 34445
Crormonxe/Cramdyn/Typuns

c € IIpousseaeno B Typuuu
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l BaxHbie uHCTPYKLMYM 1 NpepynpeXacHUs MO TEXHUKE
6e30nacHOCTH M OXpaHe oKpyXalolen cpeabl

B naHHOM pasgaene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOPbIE MOMOTYT
BaM 136exaTtb TpaBm u
nospexaexwit. MNpu HecobntogeHMm
9TWX NpaBW BCE rapaHTUitHbIE
0653aTenbCTBa aHHYMPYHOTCS.
OBwwwe npaBuna TEXHUKK
BesonacHocTu
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JTO n3aenme Moxer
3KCMyaTUPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMKU M3NYECKUMM,
CEHCOPHbBIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTATOYHOrO OMbITa M 3HAHWA,
TOMNbKO B TOM Cny4ae, eCnmn OHK
HaxoaaTcs noA HabnaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoOCTb, Mnn
NPOVHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e3onacHoro
MCNOb30BaHNSA U3AENNA 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKN.

Cneaute 3a TeMm, 4ToObl AETU He
urpanwu ¢ yctponctsom. fletu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbBKO M0z
HabnoaeHuem.

Mpnbop He AOMKEH
MCnonb3oBaTbCA NMLaMm

(BKntoYas geTen) ¢
OrPaHNYEHHBIMU (U3NYECKUMM,
CEHCOPHbBIMU UK YMCTBEHHBIMM
CnocoBHOCTAMM M
HeJOCTaTKOM OrbiTa W 3HaHMM,
3a UCKIIOYEeHNeM cryyaes, Koraa
MCNOMNb30BaHNE NPOUCXOANUT NOZ
HEenoCpeACTBEHHBIM KOHTPONEM
WV B COOTBETCTBIM C
yKasaHWAMM.

Cneaute 3a geTbMu, YTOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegaun nsgenus
TPETLEMY UL B JIMYHOE
NONb30BaHWe UK B LIENSX
BTOPWYHOIO MCMOJb30BaHMA
HeobXoAnMMOo TaKxke nepeaatb
PYKOBOACTBO MONb30BaTENs,
HaKNenku n3nenus, a Takke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE U
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPM30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXOEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHMS paboT nuyamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
KBanupukaummn. ITo Takke
MOXET NPUBECTM K
aHHYNMPOBaHWIO rapaHTuK.



lNepen ycTaHOBKOM

BHUMATESIbHO NpoYTUTE
WHCTPYKLMMN.

He nonb3ynTeck HemcnpaBHbIM
n3genuem, a TaKkke npu Hanuumm
Ha HEM 3aMeTHbIX MOBPEXAEHN.
MpoBepsitTe, 4TO0ObI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHUs
nepeknoyaTeny gyHKUUm
n3genus Oblnn BbIKTHOYEHDI.

OnekTpobe3onacHoCTb

B cnyyae HencnpaBHOCTY
cregyeT npekpaTuTb
aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT OTPEMOHTMPOBAHO
B aBTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUckK
NOpPaXeHNs ANEKTPUYECKUM
TOKOM!

i3genve MOXHO noaknoyaTb
TOMbKO K 3a3€MINEHHO
PO3ETKE/NUHWW, HANPSKEHWE 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOIA
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene
«TexHnyeckne XxapakTepucTukmy.
YCTaHOBKY 3a3eMIIEHNS JOIKEH
BbINOMHATbL
KBanMULMPOBaHHbI
cneymanuct (npu
ncnonb3oBaHun npubopa ¢
TpaHcgopmaTopom nnm 6e3
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
NpobeMbl, BO3HUKLINE
BCIEACTBME NCNONb30BaHNS

n3nenusa 6e3 3a3eMneHns,
BbINOJTHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He nevte Bogy Ha
n3genune Bo BPEMS MbliTbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHUs
3NEKTPUYECKM TOKOM!

MMpexae Yem npucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CnyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, nsgenme Heobxoanmo
OTKMOYMTb OT ANEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecYaCTHbIX
CnyYaeB Npu noBpexaeHnn
kabens nuTaHus ero 3ameHy
[OIHKEH BbINOSTHATD
NPOU3BOANTENb, €r0 CNELManuCT
No CepBuCY UMK L0, UMetoLLee
aHarnornyHyto Keanmgukaumio.
Onektponpubop cneayert
yCTaHaBnMBaTb Takum obpasom,
4TOObI Er0 MOXHO ObINO
NOSHOCTb OTCOEANHUTL OT
CETU 3NEKTPONUTaHNS.
OTCoeanHEHNe JOMKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
LUITENCEeNnbHON BUMKN UMK
BbIKNtOYaTeNs, BCTPOEHHOIO B
(OMKCUPOBAHHYIO CETb
ANEKTPONUTaHMs, B
COOTBETCTBUM CO
CTPOUTENbHBIMI HOPMATUBAMU
npasunamu.

3aaHsasa CTeHKa yX0BOro LWwkada
BO BpeMs paboTbl CUIMBHO
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HarpeBaeTcs. CneauTe 3a Tem,
ANeKTpUYeCKMe nNpoBoga He
conpukacanucb ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK KaK 3TO MOXeT
NPWUBECTM K UX NOBPEXKAEHMIO.
Cnegute 3a TeM, YTOObI LIHYP
NUTaHNA He Bbin 3axat mexay
pamon 1 BepLen AyXoBoro
LWwKadha, U He NpoknaablBanTe
€0 M0 ropsiYMM NOBEPXHOCTAM.
B npoTuBHOM Cnyyae n3onsauus
kabens MoXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NPUBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHWIo 1 noxapy.

Bce paboTbl ¢ anekTpuyeckum
obopynoBaHMeM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINONHATHCS TONBKO
KBanM1LMPOBaHHbLIMM
cneynanuctamu, 4ONyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWIO Takux pabor.

B cnyyae kakoro-nm6o
NOBPEXOEHNS BbIKITHOUMTE
Npnbop 1 0TCOeaNHNUTE €ro OT
anekTpoceTu. [ins aTtoro
BbIKMOUMTE 06LLMI
npeLoXpaHnTeNb B JOME.
lMpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT SN
N34EeNNI HOMUHANbHbIE
XapakTepucTukm
npeLoXpaHuTens.

besonacHocTb n3genus
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BHUMAHWE: [laHHoe n3nenve un
€ro BHELLHWE YacTu
HarpeBsatoTCs B npouecce
ncnonb3oBaHus. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacalTeCh

HarpeBaTebHbIX 3N1EMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy
TOMbKO MOZ, NOCTOSAHHbLIM
NPUCMOTPOM B3POCTIbIX.

He nonbayiTecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unu nekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHMKAKOLLMX
CKOPOCTb peakumn 1nm
HapyLUALLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHWUN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMb30BaHUN CINPTHBIX
HaNUTKOB B NPUroTaB1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npuéopom
nerkoBocnnaMeHsoLmecs
MaTepuansbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBble
NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTpOMCTBO
MOXeT HarpeBaTbCs. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTecb
HarpeBaTesbHbIX 3N1EMEHTOB
BHYTPU AyXOBOrO LWkada.
Cneaute 3a TeMm, 4ToObI
BEHTUNSALMOHHbBIE OTBEPCTUS
b1 NONHOCTbLIO OTKPbITBI.



He pasorpeBaiTe B yXOBOM
LKachy NPOAYKTLI B 3aKPbITbIX
XKECTSAHbIX UMK CTEKISHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHoK MOXeT
NOBbICUTLCS AABMEHNE, YTO
NpuBeET K B3pbIBY.

He cTaBbTe NPOTUBHM UMK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO OyXOBOro LKada, a Takke
He KnaguTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hOMbIY.
136bITO4HOE TENNO MOXET
NPWUBECTM K NOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LWKadga.

He ncnonb3aynte ans YMcTku
CTEKMAHHON ABEpPLbI 4YXOBOro
Wwkadha rpybblie abpasnBHble
YNCTALLME CPeaCTBa UMK OCTPble
MeTannmyeckune ckpebku, 4tobol
He nouapanaTb NOBEPXHOCTb,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ncnonb3aynte ans YMcTku
YCTPOMCTBA NapoOOYMCTUTENMN,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K NOPaKEHMIO ANEKTPUYECKNM
TOKOM.

(MoxeT oTnnyatbCs B
3aBMCUMOCTM OT MOZENM
nsgenms.)

lMpaBunbHOE pacnonoxexne
NPOBOJIOYHON PELLETKM U
NPOTUBHA Ha HAaNPaBASOLLMX
[MpOBOMOYHYIO peLweTKy u/mnu
NPOTUBEHb CreayeT NpaBuribHO
yCTaHaBnMBaTh Ha

Hanpasnsiole. BcTasbTe
NPOBONIOYHYIO PELLETKY MM
NPOTUBEHb MEXy 2
HanpaBnALLMMIA 1 NPOBEPbTE,
YCTONYMBO NN AEPXKMUTCS
peLLeTKa UMK NpoTUBEHb (CM.
pucyHoK). Tonbko nocne aToro
MO>HO KNacTb Ha HIX MPOAYKTHI.

He nonb3ynTech AyXoBbIM
LIKag)OM, eCriv CTEKNO B
nepeaHen asepLe noTpeckanochb
WM BbIHYTO.

lMomeLas npoayKTbl B ropsymmn
AYXOBOW WKag Mnu BbIHUMAs UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJIb3yNTECH TEPMOCTONKAMM
pyKaBuLamm.

lMonoxwte 6ymary ans
BbICTWUIAHWS NeKapHbIX (hOpM B
FOPLUOK NSt BapKM UMK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY 1 T.4,.
BMECTE C NPUroTaBIMBaEMbIMU
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NULLEBLIMU NPOAYKTaMK, 1
noMecTuTe BCE B
npeaBapuUTENbHO HarpeTyto Nevb.
Ynanute nanuwku bymar,
BbICTyNaroLme 3a npegeso
NPOTUBHS UMK ropLUKa, YTOObI
OHW He CMOTIIN conpuKacaTbCs C
HarpeBaTebHbIMI 3IEMEHTaMM.
He ncnonb3yite bymary ans
BbICTUNAHUS NEKaPHbIX POPM,
paboyas Temnepatypa KoTopou
HWXe TemnepaTypbl B neyn. He
knagute Bymary
HenocpeACTBEHHO HAa OCHOBaHME
neum.

+  BHWMAHWE: MNMepepn 3ameHon
namnbl y6eanTech, YTo LUHYP
NUTaHns Npubopa OTKIKYEH OT
CeTW MW YTO NpepbIBaTENb
Lienw BbIK0YEH, YTOObI
n3bexarb nopaxeHns
9NEKTPUYECKUM TOKOM.

*+ T[lpnbop He cnegyet
yCTaHaBnmBaTh 3a
[eKopaTUBHON ABepLEn,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K neperpesy.

[ns obecneyeHms noxapHom

BesonacHocTn nsgenms

cobnogaiTe HMKeyKasaHHble

npasuna.

*  YBegutech, YTO BUSIKA NSIOTHO
BCTaBIIEHa B PO3ETKY 1 He
NCKPWUT.

+ 3anpeLyaeTcs Ucnonb3oBathb
NOBPEXAEHHbIN B0
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obpe3aHHblil kKabenb, a Takke
YAMHUTENb; MOXHO
NONb30BATLCA TOMbKO
OpUrMHanbHbIM kabenem.

+  Ybeautecn, YTO B po3eTke, K
KOTOPOW NOAKM0YaAETCa u3genue,
OTCYTCTBYKOT XNAKOCTb UKL
Bnara.

/cnonb3oBaHne No HasHaYEHMIO

+ [laHHoe n3genue
npeaHasHaueHo UCKIKYUTENBHO
Anst 6bITOBOrO NCMNONb30BaHMS.
3anpeLlaeTcs Ucnonb3oBaTb
Npubop B KOMMEPYECKWX LIENSX.

+  OCTOPOXHO: [JaHHoe
n3genve npegHasHaveHo
NCKMIOYMTENBHO AN
NpUroToBneHms nuwwm. Ero
3anpeLleHo 1cnosbL3oBaTh Ans
OPYruX Lenei, Hanpuvep, 4ns
oborpeBa nomeLeHns."

*  Wspenue He cnegyet
NCnonb3oBaTh C Liesbio
HarpeBaHWs Tapenok noa
rpUeM, CyLUKW NosioTeHeL, 1
NOCYAHbIX NONOTEHEL, NyTeM
pasBeLUMBaHNS UX Ha pydkax, a
TaKke Ans oborpesa
NoMeLLeHus.

* [lpousBoauTensb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXOEHNS B pesynbTaTe
MCNonb30BaHUs U3OEnust He No
Ha3HaYeHno nnu
HenpaBunbHOro obpalleHns ¢
HUAM.



+  [lyxoBow LwKa® MOXHO
ncnonb3oBaTh AN
pa3MopakmMBaHusi, BbiNekaHus,
XapeHMs 1 NPUroTOBNEHNS
NPOZYKTOB Ha rpune.

besonacHocTb AeTen

+  BHUMAHWE: JocTynHble yacty
npubopa MoryT CUNbHO
HarpeBaTbCs Npu
ncnonb3oBaHun. He gonyckanre
K HUM JeTen.

*  YNakoBOYHblE MaTepuansl
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHblE MaTepuarnsl B
HeOCTYNHOM ANs AeTel MecTe.
YTunuaunpynte Bce ynakoBoYHble
MaTepuanbl B COOTBETCTBUM C
HOpMam¥u No oxpaHe
OKpYXartoLLei cpeabl.

*  OnekTpuyeckoe obopyaoBaHme
NPeLCTaBnAOT ONacHOCTb ANA
aeten. Bo Bpems pabothl
AYX0BOrO LKadha He JonyckanTe
K HEMY [ieTel, a Takke He
paspeLlanTe UM urpatb C HUM.

* He pa3meLyaiTte Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble AeTH MOTyT
nonbITaTbCA JOCTaTh.

* He craBbTe Ha OTKPbITYHO
ABepLy Taxenble npeaMeThl 1
He No3BONANTE AETAM CaanNTbCS
Ha Hee, [lyxoBou LWKad MOXeT
nepeBepHYTbCS, a Takke MoryT

BbITb noBpexXaeHbl NeTnu

aBepubl.
YTunusauuﬂ cTaporo usgenus
Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOro U NEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUS
(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
notpe6neHns obopyaoBaHuA:

[JanHoe n3penue cootBetcTayeT [upektuae EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOTO
obopynosanus (2012/19/EU). larHoe uspenue
MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBaKOLLYHO HA yTUAM3aLNID
€r0 KaK 31IeKTPUYECKOTO U 3MNEKTPOHHOIO
obopynosanust (WEEE).
370 M3aenve NPON3BEAEHO 13 BbICOKOKAYECTBEHHbBIX
[O€Taneil 1 MaTepnarnos, KOTopble Noanexat
MOBTOPHOMY WCMOMb30BaHWKO 1 NepepaboTke.
lMosTomy He BbiOpacbiBaiiTe 13aenue ¢ 0BbIYHbIMM
ObITOBBIMM OTXOZ]AMU NMOCHE 3aBEpLLEHNS €ro
akcnnyatauuu. Ero cnepyeT caath B
COOTBETCTBYHOLLMIA LLEHTP MO YTUIN3aLMN
3MEKTPUYECKOTO U SMEKTPOHHOTO 06opyaoBaHus. O
MECTOHaXOXAEHUM TaKUX LIEHTPOB Bbl MOXeETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax Bnactm.
CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
MMprobpeTeHHOE Bamu U3enmue COOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
cofepxanus BpeaHbix Beects (2011/65/EU). Oxo
He COfepMT BPEeaHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepnaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.
YTunusauuﬂ yNnakoBO4YHbIX MaTepuanoB
¢ YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHbl Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuans! B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM [N feTEl
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarnbl u3aenus
WM3rOTOBEHbI U3 MATEPMANoB, NOAIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTKe. YTUNn3upyiTe ux
COOTBETCTBYHOLLMM 06pa30M W COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLIA Mo obpaLLeHuio ¢
0TX0famu, Noanexalmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmampyiite ux BMecTe ¢
00bIYHbIMM ObITOBBIMM OTXOZAMMU.
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Pl O6ume ceepeHms

0630p
7 8
6
1 [MaHenb ynpaBnexus 5 [Bepua
2 [MpoBonoyHas peLueTka 6 Jlamnouka
3 [MpoTnBeHb 7 BepxHuit HarpeBaTenbHbI SNEMEHT
4 Pyuka nsepupl 8 [MonoxeHus nonok

1 2 3
1 Pyyka BbiBopa yHKLMM
2 Pyyka TepmocTtata
3 Jlamnouka TepmocTaTta
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CopepxaHue ynakoBKM 4.  MpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBONIOYHON
PeLLeTKM Ha BbIABWKHLIX HANPABNAOLWMUX

Ms,uenme KOMNNEKTyeTCa pasnnyHbiM (ﬂaHHaﬂ (byHKuV'ﬂ — [ONONHUTENbHAA. OHa

HabopoM AOMOMHUTENbHbIX MOXET OTCYTCTBOBATH B BaleM U3Lenuu.)

NPUHaANEXHOCTEN B 3aBUCMMOCTH OT Erlaronapﬂ HAMMYMIO BbIABYKHBIX

VOLET. HEUOTODSG JONOTHUTEIBALE. HNPaBTAIOLNX NOKHO TEIKO YCTaHABBATS 1

I'Igl'lb3OBaTeJ'I$| B ;(OMHHeKTe smfoyms,uenmg BbIABMraTb NPOTUBHN 1 NPOBONOHYIO PELLETKY.
' [Mpw ycTaHoBKE MPOTUBHEN MMM MPOBOIOYHON

MOryT OTCYyTCTBOBaThb.
PELLETKN CReuTe 3a TeM, YTobbl Kpast
1. PykoBoacTBO nonb3osatens MPOTMBHS! UMM PELLIETKY ONMpaCh Ha
2. CTaHAapTHbII NPOTUBEHD 5 LUTHIPBKY, PACTIONOKEHHbIE Ha 3a[IHEN 4acTX
MpeaHasHadeH Ans BbINEYKM U3NENI 13 TecTa, BLIZBVKHbIX HAMPABIISIOLLYIX.

pa3MopakvBaHUs 3aMOPOXEHHBIX MPOYKTOB U
XapeHs NPOZyKTOB GOMBLIMMM KyCKaMU.

3. Pewetka
lMpeaHasHaueHa Ansi KapeHus, a Takke Ans
pa3MeLLeHNst NPOSYKTOB Ha HyXHOW MoIke npu
BbINEYKE, )KapeHUM UIu NpUroToBIIEHUN B
copmax.
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TexHu4eckue XaPaKTepPUCTUKU

220-240B~50T

Twn kabens/ceyerue MuH. HO5VV-FG
3x1,5mm?

['abapuTbl (BbicoTa / lMpUHA | rny6uHa 595 mm/594 Mm/567 MM

[ punb: notpebnsiemMas MOLIHOCTb

#  OcHOBHble cBefeHust [laHHble Ha NacnopTHOI Tabnuyke SHEPronoTpebneHNst SNEKTPUYECKMX [IyXOBbIX
WwkacoB npuBeaeHbl B cOOTBETCTBIN CO cTaHaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn paHHble
OonpefeneHbl Npu CTaHLAPTHON HArpy3ke C (OYHKLNSMM HIBKHETO-BEPXHETO HAarpeBaTEeNbHOTO aremMeHTa
VNN HarpeBa C NOMOLLbK) BEHTUNATOPA (Mpy Hanm4mn).
Knacc sHepreTuyeckomn 3¢hthekTMBHOCTW ONpeieneH B COOTBETCTBUM C MPUBEAEHHBIMU HIDKE
npyopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HalMYMs UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYHOLLMX (OYHKLMIA B M3genum. 1 -
[pUroToOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpurotoBeHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.

** CMm. paspen YcmaHoska, cmp. 13.

anI yCOBEPLUEHCTBOBAHUM Ka4yeCTBa 0 [3Ha4YeHMA, yKa3aHHbIe Ha 9TUKETKaxX n3penua

MPOZYKLMN TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKN MW B CONPOBOANTENBHOM AOKYMEHTALIMM,
MOryT 6bITb M3MEHEHDI Ge3 nomnyyeHbl B 1aBopaTopHbIX yCrOBHUSX

NPe/BAPUTENBLHONO YBEMOMIEHNS. COFMACHO COOTBETCTBYIOWLMM CTaHAAPTaM.
y 31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B

MICTPaLN B laHHOM PYKOBOACTBE 3aBUCUMOCTY OT YCTIOBMIA SKCMyaTaLyu
SBNAIOTCA CXEMATUYHLIMUA 1 MOTYT HECKOMbKO -

OTNNYATLCA OT KOHKPETHOrO U3aenus.
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Kl Ycranoska

IMpnbop [oMmKeH yCTaHaBnNMBaTHCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamu. B npoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MpoussoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a MOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS! paboT NuLaMK, He UMEHLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBanUuKaLmmn. 310 MOXET
NPYBECTY K aHHYNIMPOBAHWIO rapaHTHK.

MoaroToBka MeCTa yCTaHOBKM,
9MIEKTPUYECKOTO 0GOPYA0BaHNS
oBecneunsaeTcs nokynatenem.

OMACHO:

BbIToBOM NpUbOP CreayeT ycTaHaBnNMBaTh B
COOTBETCTBUM CO BCEMM MECTHBIMI HOPMamu
MO NOAKIIOYEHMIO ra30BOr0 U/Unn
3MeKTPUYECKOro 060pyAoBaHNS.

OMACHO:

lpexpe Yem npucTynathb K yCTaHoBKe,
BI3yanbHO NPOBEpPLTE OTCYTCTBUE BHELUHNX
[eeKToB yx0BOro Lkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHbIe anekTponpubopb

npescTaBnstoT coboit yrposy Baluei
BesonacHocTu.

HO Havyana yCTaHOBKU

Mpubop npeaHasHayeH Ans YCTaHOBKM B
CTaHAAPTHYH KyXOHHY0 Mebenb, MEIOLLYIoCS B
npogaxe. Mexay 6bITOBOA TEXHUKOM, CTEHAMM KyXHM
1 MeDernblo crieayeT 0CTaBuTb ONpeaeneHHoe

HesonacHoe pacctosiHie. CM. pUCYHOK (pasmeps!

NpvBEAEHbI B MUNNIMMETPAX).

¢« Vcnonb3yemble NOBEPXHOCTH, CUHTETUYECKME
MOKPbITUS W KIEN JOIKHbI BbITh
TepmocToitkumm (He meHee 100 °C).

. KyXOHHbIe LKadpumkm JOmxKHbI ObiTh
BbIPOBHEHbI M0 YPOBHIO W 3aKPENEHbI.

. Ecrv nog pyxoBKOW €CTb BbIABVKHON SLLMK,
MeXaY HWAM 1 JyXOBKOW HeobX0anmo
YCTaHOBWTb NEperopogiKy.

+  [lepeHocky yCTPONCTBA [OSMKHbI BbIMOMHATL HE
MeHee [IBYX YENOBeX.

«  [Insi nepemMeLLeHs neym BO3bMUTECH 3a Nasbl
Ansi NEePEHOCKM Ha 00enX CTOPOHaX.

. [Nepen yCTaHOBKOWM Neyn U3BMekUTe BCE
MaTepuanbl 1 JOKYMEHTbI, HaXOASLLMECs
BHYTPM €€.

. Pa3mepb! kyXoHHOI MeBenu LOMmKHbI
COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM Ha PUCYHKE HIKE.
[insi obecneyermns JOCTAaTOYHON BEHTUNSALMN B
3aHel YacTu KyxoHHoi Mebenu Heobxoanmo
BbIMOMHNTL OTBEPCTHE, Pas3Mep KOTOPOro
COOTBETCTBYET YKA3aHHOMY Ha PUCYHKE HUXKE.

He yctaHaBnuBaitTe usgenve psaom ¢
XONOANMBHUKOM UMW MOPO3UNBHON KaMepoi.
Mockonbky [yx0BOW WKad u3nyyaeT Tenno,

X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue
3MEKTPOIHEPIUN.

He nepemelLaiiTe yCTpPONCTBO, AepXach 3a
o nBepLly W/Mnu 3a pyuKy ABEpLbI.
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* MUH.

YcTaHoBKa noaknryeHune

«  BbiToBOW NpNbOp CnepyeT ycTaHaBnNMBaTh B
COOTBETCTBUM CO BCEMM MECTHBIMU HOPMaMM
M0 MOAKHOYEHMIO FA30BOTO 1 MEKTPUYECKOrO
06opyoBaHus.

MoakntoyeHue K NeKTPOCeTH

[MopkniovanTe n3penue K po3eTke Unm NnHUA ¢

3a3eMIeHNeM, 3alLMLLIEHHON MUHUATIOPHBIM

aBTOMATUYECKMM BbIKIIOUYATENEM C

COOTBETCTBYHOLLMM HOMUHAMOM, KOTOpbIiA yKa3aH B

Tabnnue « TeXHUYECKMe XapakTepUCTHKMY.

YCTaHOBKY 3a3eMIeHNst AOMMKEH BbIMONMHATL

500

KBanuuLMPOBAaHHLIN 3NEKTPHK (Mpu
MCMONb30BaHUM U3AENNS C TPAHCHOPMATOPOM UNK
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a yLLepb, NOHECEHHbII
BCNELCTBUE UCMOMNb30BaHWs u3nenis 6es
3a3eMIIEHNS], BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHBIMM HOPMamM W NpaBunamu.
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OMACHO:

[TMoaknioyeHne npubopa k anekTpoceTh
ZIOMKEH BbINOMHSATE KBaNMMULMPOBAHHBIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTes TONMbKO nocrne
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBANUUKaLmM.

OMACHO:

LWHyp nuTaHus He fomxeH BbiTb caaBreH,
W30THYT UMK 3aXaT, @ Takke HEe OIKeH
comnpuKacaThbCs C HarpeBaloLLUMmCs
KOMMOHEHTaMu u3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHus
LOMKEH BbINOMHSATE KBANM(ULMPOBAHHBIN
3neKkTpuK. B npoTMBHOM Cryyae aTo MoXeT
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHuI0 MK
BO3ropaHmio!

¢« TlopKnto4erne JOMKHO BbINOMHATLCA B
COOTBETCTBUM C HaLMOHaNbHBIMY HOpPMaMM.

¢« [lapameTpbl 3NEKTPUHECKON CETN LOMKHbI
COOTBETCTBOBATb aHHbIM, YKasaHHbIM Ha
nacnopTHon Tabnuuke npubopa. Tabnuuky ¢
[aHHBIMW MOXHO YBUAETb, OTKPLIB NEPESHION
ABepLy.

¢« LUHyp nuTaHus npubopa JomKeH
COOTBETCTBOBATbL NapamMeTpam, yka3aHHbIM B
Tabnuue "TexHU4eckme xapakTepucTukmn'.

OMNACHO:

[Mepen BbINOMHEHWEM Kakux-nnbo
NEKTPOMOHTaXHbIX paboT OTKMoUMTE

npubop 0T 3NEKTPUYECKON CETH.

CyLLecTByeT pUCK NOpaxeHus

3NEKTPUYECKUM TOKOM!

MoakntoyeHmne kabens nuTaHNA

Mpu MOHTaXe NPoBOAKM HEO6X0AMMO
cobntoaTh HaLMoHanbHble/MeCTHble
9MIEKTPOTEXHUYECKIME NPaBUNa U HOPMbI, @
TaKkke MCMonb3oBaTh COOTBETCTBYIOLLME
PO3ETKM/LUTENCEMNbHBIE BUMKA W BUTKY A5
AyXx0BKM. B criyyae ecnu npeaenbHble
3HaYeHNst MOLLHOCTM NPOAYKLNM NPEBbILLAIT
AOMYCTUMYIO Harpy3Ky Ha BUMKY W PO3ETKY,
u3penve fOMKHO BbiTb NOAKNIYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE SMeKTpUYecKoe
obopypoBaHue Hanpsmyto 6e3
WCMOMb30BAHMS BAMIKW 1 PO3ETKA.
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1. Ecrv HeT BO3MOXHOCTM YCTAHOBUTD
aBTOMATUYECKMIA BBIKMIOYATENb HA BCE KOHTAKTBI,
TO B COOTBETCTBUM C AnpekTMBamm MK
creayeT UCTonb3oBaTh A NOAKMIOYEHNS
pasMblKaTeNM C KOHTaKTHbIM 3a30pOM He MeHee
3 MM (NnaBkne NpefoXpaHNTENK, 3alnTHbIE
ceTeBble BbIKMoyaTenu, 3ambikatenv). Mecto
MOAKIIOYEHNS! AOIKHO HAXOAUTLCS PSAAOM C
npubopom, HO He Haa nnuTon. HecobnoaeHve
3TUX YKa3aHuii MOXeT BbI3BaTb Npobnems| B
NpoLiecce aKkcnyaTaLum, a Takke NPUBECTU K
aHHYNMPOBaHMKO rapaHTW Ha Npubop.

B kauecTBe 10NONHUTENBHOI Mepbl 6e30MacHOCTM

PEKOMEHYETCS UCTIONb30BaTh YCTPONCTBO

3aLLNTHOrO OTKITHOYEHNS.

MoakntoyeHue Kkabenem, npunaraeMbIM K

npubopy

KNEMMHASRA
KONOAKA

ronysown

KOPUYHEBbLIN

3ENEHLIA/

KENTBIA || CETEBOW WIHYP

2. WHCTpyKumMA no NoaKioyeHuo K ofHOMa3HoM
3NEKTPUYECKON CETU

*  KOPWYHEBBbIN/YepHBIN NpoBog = L (dasa)

*  cuHui/cepbint npoBog = N (HenTpanb)

*  xenTo-3eneHbint nposog = (E) é (3emns)

» U

*  cepbii/yepHbIf npoBoga = L (hasa)

*  cuHui/kopnyHeBbIi nposog = N (HedTpans)

*  xenTo-3eneHbint nposog = (E) (3emns)

MHCTpyKUmMsA No MOHTaXy

1. BcTaBbTe Oyx0BOi LKA B KyXOHHYI0 MeBENb,
BbIPOBHANTE M 3akpenuTe. OQHOBPEMEHHO
ybeaumTech B TOM, YTO LUHYP NMUTAHUS He
MOBPEXAEH M/NNKN He 3axar.



3akpenuTe gyxoBon LUKad 2 BUHTaMM, Kak NoKa3aHo
Ha pUCYHKe.

lMocne ycTaHOBKW NPOBEpPbTE, YTO BUHTLI 3aTAHY T
[OCTaTOYHO M nevb 3adukcupoBaHa Ha MecTe. [Nevb
MOXET CMECTUTLCS B TEYEHWE Neproaa
MCONb30BaHMs, €CNW YCTaHOBKa Oblna BbIMOMHEHA B
HapyLLEHWE UHCTPYKLMA W €CIN BUHTBI 3aTSHYTbI
HEeaoCTaTouHO.

[ns v3genuin ¢ BeHTUNATOpOM oxnaxgeHus (OHa
MOXET OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuu.)

1 BeHTunsaTop oxnaxaerus

2 [MaHenb ynpaBnexus

3 [Bepua

BCTpOEHHbIN BEHTUNATOP OXNaXAEeHUs OXNaxaaeT

BCTPOEHHYI0 YacTb Npubopa 1 NepefHIK NaHenb.
BEHTUNATOP OXNaXaeHUs NPoAoKaeT

pabotatb B TeueHue 20-30 MUHYT nocne
BbIKMIOYEHUS JyXOBOTO LKkada.

OKoHuaTenbHas npoBepka
1. Okcnnyaraums uspgenvs.
2. [poBepbTe, NPOU3OLLIO NN BKIKYEHNE.

[na Oypywen TpaHCNOPTUPOBKK

¢« CoxpaHuTe OpUrMHANBHYHK YNaKoBOYHYH
KopoOky 1 nepeBoanTe Nprbop B Hell.
CnepnyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHbIM Ha
ynakoske. Ecnv opuruHanbHasi ynakoBoyHas
kpobKa He COXpaHWmnach, 3aBEPHUTE U3AENUE B
ny3blpyaTyto yNakoBKy UM NOMeCTUTE B
MIOTHbIN KApPTOH. HaaexHo 3akneiTe Kneikomn
NEHTON.

*  Yrobbl NpoBONOYHas peLUeTka 1 NPOTUBEHD,
KOTOPbIE XPaHATCS BHYTPM AyXOBKY, He
NOBPEAMNN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI 1BEPLibI KAPTOHHYHO MONOCKY BPOBEHD
C NpoTMBHAMM. MpUKpenuTe ABEPLY AYXOBOTO
LKadha K GOKOBLIM CTEHKaM KIeNKOiA IEHTON.

. He nogHumaiiTe n He nepegBuranTe AyxoBom
LKady, AepKack 3a ABEPLY UK 3a pyuKy
LBepLbl.

He pa3smeLyaite Ha npubope HUKaknx
npeaMeToB N HE CTaBbTE €ro BEPTMKarbHO.

CMOTpUTE NPUBOP CHAPYXM Ha NpeameT
BO3MOXHbIX MOBPEXEHUIA MPU
PaHCNOPTUPOBKE.

17/RU



P NoaroToBka k akcnnyaraumu

PeKomeHnauuu Nno 3KOHOMUU
ANEeKTPO3Heprum

3TI peKoMeHaaLMM MOMOTYT BaM UCTIOMNb30BaTh
nanenme sKOMOTMYECKM YMCTLIM CTIOCOBOM 1
OKOHOMMTb 3TIEKTPOIHEPTMIO.

Vicnonb3yiiTe B AyXOBOM LUKagpy TEMHYI0 Ui
3ManupoBaHHyH NoCyay: 370 NO3BONNT
yRyYwmTh TENNonepeaauy.

[MporpeBaitTe Ayx0BOW LUKad nepeq
NPUrOTOBIIEHWEM MWL, ECIIN 3TO
PEKOMEHYETCS B PYKOBOACTBE NOMb30BaTENS
WM B MIHCTPYKLMSIX MO NPUrOTOBNEHMIO
NpOAYKTOB.

Bo Bpemst NpuroToBneRNs NNLLM He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYyXOBOrO LUKaha CrMLIKOM
yacTo.

[o BO3MOXHOCTM CTapanTeCh roTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO yCTaHaBNMBaTh Mo Be
€MKOCTM C NpoayKTamu.

[oToBbTE Ortofa 0aHO 3a Apyrum. [lyxoson
wkad yxe Oyaet nporper.

[Inst 3KOHOMMWM SMEKTPOSHEPTIN MOXHO
BbIKITKOYaTh YXOBOM LUKad 32 HECKOMBKO
MUHYT 10 OKOHYaHMS NPUroTOBNEHUs broaa.
He oTkpbIBanTe ABEpLYy AyX0BOro Lkada.
Pa3mopaxuBalite 3aMOPOXEHHbIE MPOMYKTHI
neper NPUroTOBMNEHUEM.

nO,D,I'OTOBKa K 3KCcnnyarauuu
OuuncTka npubopa Nepea Hayanom aKcnnyarauum

HeKOTOpre MotoLme cpeacTea n YnucTalme
MaTepuanbl MOryT noBpeauTb NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe ONA YACTKKU arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble npeameThbl.

1,

CHumute BCe YyNaKkoBOYHbIE Matepunanbl.

2. [poTpuTe NOBEPXHOCTb NpUGOpa BrIaXHOM

TKaHbIO MK TyBKOI W BLITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbLIN NporpeB

Mporpeitte npubop B TeyeHre 30 MUHYT, a 3aTeM
BbIKMIouMTE. 3TO 0BECNEeYUT BbIrOpaHne 1 yaaneHme
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arps3HEHUA 1 MOKPLITHIA.
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NPEQYNPEXAEHWE!
TopsiumMe NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYMHUTL

oxorun!

Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaittech K ropsiuum
KOH(pOpKam, BHYTPEHHUM YacTsIM JyXOBOTO
LWkada, HarpeBaTeNbHbIM SNEMEHTaM 1 .M.
He paspeLuaiite feTam npubnuxarbes K
Hemy.

[MomeLLas NpoayKTLI B FOPSYNUN ByXOBOI
LKkad U1 BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM PyKaBULIAMK.

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad

1,

w

BbIHbTe 13 fyx0BOrO Wkadya BCe NPOTUBHUA 1
peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

Bribepute nonoxenue Static (Ctatuyeckui)
BkritoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyto MOLLHOCTb
(cm. pasgen [pasurna skcnnyamayuu
anekmpudeckol Oyxoeku, cmp. 20.

[Havtte pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIouMTE AyX0BOW LKad (CM. pasaen
[Mpasuna akcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 20

DyxoBoi wkad ¢ rpunem

w

BbIHbTe 13 fyx0BOrO Wkadya BCe NPOTUBHUA 1
peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

BkritoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyt MOLIHOCTb
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscst epunem,

cmp. 23.

[Havite pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 15
MUHYT.

3aTem BbIKIouMTE AyX0BOW LKad (CM. pasaen
Kax nonb3osambca epunem, cmp. 23

[py NepBOM BKMIOYEHUM B TEYEHWE
HECKONMbKMX 4acoB BO3MOXHO BblAENeHue

bIMa 1 3anaxa. 370 BNOMHe HOPMarbHo.
YbeamnTech, 4TO KyXHst XOpOLLO
npoBeTpuBaeTcs, YTo6bl yaannTb AbIM U
3anax. He Babixailte Bbigenstolmecs AbiM 1
3anaxu.




B Npaeuna akcnnyarauum ayxosku

O6wue cBegeHUst 0 BbinekaHuy,
XXapeHUM U NPUroTOBNEHUM C rpUnem

NPEAYNPEXAEHME!

Topsiune NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTL
poru!

Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUNbHO

HarpeBaTbCsl. He npukacaittech K ropsiuum

KOH(pOpKam, BHYTPEHHUM YacTsIM JyXOBOTO

LWkada, HarpeBaTeNbHbIM SNEMEHTaM 1 .M.

He paspeLuaiite feTam npubnuxarbes K

Hemy.

[MomeLLas NpoayKTLI B FOPSYNUN ByXOBOI

LKkad U1 BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTeNbHO

nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM PyKaBULIAMK.

OMACHO:

BynbTe 0CTOPOXHBI, OTKpbIBaS ABEPLY
ZlyXOBOIO Lukada, Tak kak Hapyxy MoxeT
BbIXOAWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xe4b BaM pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHNIO

*  lcnonb3yiTe aHTMNPUrapHble MeTannmyeckne
Tapernk1 U antoMUHNUEBbIE KOHTEHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLIMM MOKPLITUEM, NGO
TEPMOCTONKME CUIMKOHOBLIE (DOPMBI.

+  PauvoHanbHO ncnonb3yiTe nioLLab peLleTky.

*  YcraHaenvBaiiTe opmy Ans BbinekaHns B
CcepennHe peLueTky.

¢« BblbupaiiTe npaBUbHOE NONOKEHNE PELLIETKM
neper BKIIOYEHEM JYXOBOTO LuKkacha Unu
rpuns. He nameHanTe nonoxeHne peLueTku,
KorJa ByxoBOW LUKady ropayuil.

«  [lepxuTe 3akpbiToN ABepLy Lukada.

CoBeTbl N0 NPUTOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GoNbLUMe KyCKU
Msica neper NPUroToBINEHUEM PEKOMEHYETCS
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM 1 NMOCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa rotoBoe bntogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONMYecTea
msica 6e3 kocTei.

*  Ha Kaxgpblin CaHTUMETp TOMLLMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTENsHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM NPUrOTOBIIEHNS.

¢+ [lo ucTeyeHn BpemMeHn NPUroTOBNEHNS MACa
0CTaBbTe €ro B yXOBOM LUKachy MPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpesenuTcs BHyTpu
Kycka xapeHoro msica v He byneT BbiTekaTb,
koraa Bbl ByaeTe paspesatb MSCO.

«  Peiby B TepmocCTOIiKOM NOCyae crnemyeT
FOTOBYTB Ha peLLeTKe, YCTaHOBNEHHOM Ha
CPEZHWIA VNN HYXKHUI YPOBEHB.

CoBeTbI N0 NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA Fpune
[Mpy1 NPUroTOBNEHUM Ha rpune Msco, pbiba unun
nTULa BbICTPO NOJPYMSIHUBAETCS, CBEPXY
obpasyeTcs XpycTslas Kopouka, U NPoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIIMYHO NPUFOTOBUTL
He TONbKO TOHKWE KyCKM MsICa, LUaLLbIKA U COCUCKH,
HO 1 OBOLLM C BOMbLUNM COLLEPX)aHNEM XUAKOCTM
(Hanpumep, NOMIUAOPBI W NYK).

¢« [Ins npuroToBreHNst Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UMK Ha NPOTUBHE C
PeLLeTKOI TaK, YTobbl NNowagb, 3aHnmaemas
npoayKTamm, CoOTBETCTBOBaNa pasmepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe pewweTky unv npoTUBEHL C PELLETKON
B [IyXOBKY Ha Hy)HbI YPOBEHb. ECNM npopiyKTbl
TOTOBSATCA Ha PELLETKE, YCTAHOBUTE Ha HYXKHUIA
YpoBeHb NOAAOH Ans cbopa xupa. [ns
0bneryeHmns YNCTKM NOJA0HA HANENTe B HEro
HEMHOTO BOZb!.

MMpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOMAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTY K BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOMbKO Takue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBI Harpes.

He paswmelnaiite npoayKTbl CIIALIKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTy rpuns. Ata
30Ha HarpeBaeTCs CUIbHeE BCETO, 1
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThesl.

19/RU



MpaBuna akcnnyarauum aneKTpUu4ecKon
AYyXOBKU
Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbl

Harpes cBepxy u cHu3y

1 2

1 Pyyka BbiBopa yHKLMM
2 Pyyka TepmocTtata

1. YCTaHOBMTE HY)XHbIA PEXM paboThl C NOMOLLbH

pYuky BbIBOpa (yHKLMIA.
2. YCTaHOBMTE HY)XHYI0 TEMNEPaTypy C NOMOLLbIO
perynsatopa Temneparypbl.
» Mocne HarpeBa ayxoBKu B HeW ByaeT
nopepK1BaThCA 3afaHHas TemMnepatypa. Bo Bpems
Harpesa Oy[eT CBETUTLCSA MHAMKATOP TEMNEpaTypbl.

BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM
lMoBepHUMTE pyuKy BoibOpa (yHKLMIA 1 perynsaTop
Temneparypbl B NONOKEHNE OTKIIOYEHNs (BBEPX).
YpoBHM AYXOBKM (AN Mogenen ¢ rpunem)
[paBnnbHO yCTaHaBnvMBaiTe peLleTky B
HanpaensLLme. PeleTky criefyeT BCTaBUTb MEXIY
HanpaBrALLMMM, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKE.
CrepuTe 3a TeM, 4ToObI peLLeTka He ynupanach B
33HI0I0 CTEHKY OyXOBKU. YT0ObI rpunb HOpManbHO
paboTan, BblABUHBTE PELLETKY K NEPeSHEN YacTu
HanpaBrALLMX 1 OTPEryNMpYITE ee NOMOXEHNE C
MOMOLLbI0 IBEPLIb.

(MoxeT oTnmyaTbCa B 3aBUCMMOCTM OT MOAENN
n3genus.)

Pexumbl pabotbi

MMpvBeeHHas 30ech NOCNeN0BaTeNbHOCTL PEXIMOB
paboThl MOXET OTNMYATLCA OT Ballei MOAEeNM.
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Pabotatot 06a HarpesaTenbHbIX
3NeMEHTa — 1 BEPXHUIA, 1 HIDKHWN.
[MpoayKTbl noforpeBarTCcs
OJHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y.
OTOT peXuM MOSXOAWT, Hanpumep,
ANsi TOPTOB, Pa3HOM BbiNeYKM, a
TaKKe KEKCOB W 3anekaHoK B
thopmax.. [0TOBbTE TOMBKO C OfIHNM
NPOTUBHEM.

HarpeB cHusy

PaboTaeT TONbKO HUKHMA
HarpeBaTenbHbI SMEMEHT.
MoaxoauT Ans BbINEYKMA NULLbI W
LONONHUTENBHOTO 06XapuBaHs
NMPOLYKTOB C HUXKHEN CTOPOHBI.
OTa (yHKLMA Takke ynpoLaeT
OYMCTKY NapoM.

PaboTaeT Manbiil rpurb Ha NoTorke

ByxoBKku1. MOXET 1cnomnb3oBaThCs

QNS NPUrOTOBNEHNS BNKOA Ha rpune.

«  [ns npurotoBneHus bntog B
3TOM PEXMME pacronoxmre
nog HarpeBaTenem rpuns Ha
COOTBETCTBYHOLLIEM YPOBHE
[DYX0BKM HeDOMbLLOE M
cpeaHee KOnu4YecTeo
npoaykTa.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHM, OTBEJEHHOTO Ha
NpUrOTOBNEHNE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.



Full grill (Yeun. rpunb) Bpemsi npurotoBnenus 6niog

WA PabotaeT 60nbLLOI rpUnb Ha "
MomxoauT ans HaYeHusi BpEMeHM B 3TOW Tabnuue cnepyet

OTOMNKE AyXOBKi 4MTaTh CNPaBoYHbIMU. OHM MOTYT
MPUrOTOBNEHI Ha rpune Gonblunx M3MEHSITLCS B 3aBUCUMOCTM OT TEMMEpaTypbl
nopLyn mMAca. NPOZYKTOB, TOMLLMHbI, BUAA W BaLLIUX
*  [Ins npuroToBneHvs Ha rpune KyPMHaPHBIX NPEAMOYTEHMI.

nonoxwute Honblume U

CpeaHm1e nopLum nog, Bbineyka v xapeHue

HarpeBaTenbHbIA AreMeHT 1-11 NONKOIA YXOBOTO LUKacha ABNsAeTCs

TpUns Ha COOTBETCTBYIOLLMIA HWKHAS NOTKa.

YPOBEHb NOMKM IyXOBOTO

wkada.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEeHM, OTBELIEHHOrO Ha
NPUroTOBNEHMNE, NEPEBEPHNTE
NPOJYKT.
KonuuecrBo Akceccyapbl ana | Pexum YpoBeHb Temneparypa MpumepHoe
npoTUBHEN nonb3oBaHust paboTbl pasmelLeHus (°C) Bpems
NpUroToBNEHNA

Bbineuka B OpuH NpoTUBEHb dopmbl Ans il 2 180 40...50
chopme KEKcoB Ha
peluetke**

Buckeut OauH NpoTUBEHD Kpyrnas
NPYKUHHas
ckoBopoaa

avameTpoM 26 cm
Ha peletke**

Wanenus u3 OpuH NpoTUBEHb CraHaapTHbI il 200 30...40
TecTa rpoTVBEHD"
5 P

Muuua OauH NpoTUBEHD CraHnapTHblit L
NPOTUBEHL®

3anekaHka TpoTVBEHD" 3atem 190

WHpeitka (5.5 k) | OpuH npoTuseHb CraHaapTHbIi 25 MUH.
npoTiBEHL" 250/max,
3atem 190
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[ins BCEX TUMOB MPOAYKTOB PEKOMEHAYETCS MPOU3BECTY NPEABAPUTENbHBIV PA30Trpes.
* 371 aKceccyapbl MOrYT He NOCTABASTHCA C NPOAYKTOM.
** 3TV aKceccyapb! He NOCTABNAITCA C NPOAYKTOM. STU akceccyapbl AOCTYNHbI B NPOAaXe.

Tabnuua ans npoGHOro NPUroToBNeHUs 0BrermTb KOHTPOSMPYIOLLAM OpPraHN3aLMam
Britofa, BHECEHHbIE B HACTOALLYIO TabnmLy NPOLiECC NPOBEPKK NPOAYKTa.
roToaTcs B cootBeTCTBMM ¢ EN 60350-1, UT06bI

Konuuecteo Akceccyapbi ana | Pexum YpoBeHb Temneparypa MpumepHoe
npoTUBHEN nonb30BaHusA paboThbl pasmelleHus (°C) Bpems
NpUroToBNEHNs

L

ABNOYHbINA OpwH NpoTUBEHL Kpyrnast
nupor meTannuyeckoe
6o
avametpom 20 cm
Ha peleTke**

MoAPYMSAHVBANACh, CTapanTeCh PABHOMEPHO
pacnpeensTh HauMHKy MEXMy CosMI TecTa 1
10 NOBEPXHOCTY U3AeNNS.

CoBeTbl N0 BbiNeyke
«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CAMLIKOM CyxuMm,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha

10°C 1 COKPaTUTL BPEMS NPUTOTOBMEHNS. [Mpu BbINEYKe U3AENMIA 3 Tecta cobnioganite
«  Ecrm n3penve nonyyaetcs cbipbiM, criefyet PEXAM N TEMNEPATYDY, YKASEHHBIE B
YMEHbLLUTb KOMYECTBO XUIKOCTH MK abnuue peuenTos. Ecr HkHi croit

n3aenuna nnoxo nponekaeTcd, B cne,uylommﬁ
pas noctaBbTe NPOTUBEHL Ha OOMH YPOBEHb
HWXe.

noHusuTL Temnepatypy Ha 10°C.

+  Ecnv BepxHsist KOpoUKa CINLLIKOM
3apyMsHMBAETCS, CriedyeT NoCTaBuTb M3aenue
HIXE, NOHW3UTL TeMNEPaTYpy U YBENUYNTL
BpemSs! NPUroTOBNEHNS.

+  Ecrnv napenme xopoLuo nponekaeTcs, Ho
CHapyu NpuropaeT, CrefyeT yMeHbLUMTb
KONMYECTBO XWAKOCTY, NOHN3UTL TeMnepaTypy

CoBeTbl NO NPUrOTOBNEHUIO OBOLYHbIX Gniog

«  Ecnv oBowwm BbINyCKaKT COK M CTAHOBATCS
CIIMLLKOM CyXVMW, TOTOBBTE MX HE Ha NPOTUBHE,
a B CKOBOPOAE NOZ KPbILUKOW. B 3akpbITon

MOCYAE COK COXPAHUTCS.

W YBEI4UTL BPEMA NPUTOTOBNIEHN. «  ECrivt 0BOLLHOE BIIOAO0 OCTAETCS CbIpOBATbIM,
CoBeTbl N0 BbIneyke Npexze YeM roToBUTL OBOLLY B JYXOBOM
J Ecrv uspenvie nonyyaeTcs CIMLKOM CyXuMm, Likace, MOXHO X NPOBAPUTL MK

creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha npobnaHwm1poBaTb.

10°C 1 cokpaTuTb BPeMs NPUrOTOBNEHMS.
CMaxbTe Criou TecTa CMEChIO M3 MOOKa,
pacTUTENbHOTO Macna, SuL 1 iorypra.

«  Cnenute 3a TeM, YT0DbI TONLMHA U3AENMS HE
npeBbILLana rnybouHbl NPOTUBHS, MHAYe OHO
OyAeT [onro BbINeKaTbCs.

. Ecnu BepxHuii cnoi n3aenus noaropaer, a
HUKHUA OCTAETCS CbIPbIM, BO3MOXHO, B
HUXKHEM CIIOE M3AENNS CIINLLKOM MHOTO
HaumHKK. YT0ObI M3aenne poBHO
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Kak nonb3oBatbca rpunem

MPEOYNPEXOEHNE!

3akpbiBaiTe fiBepLy BO BpeMsi
MPUTrOTOBMNEHNS MULLM Ha rpune.
l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTD
oxoru!

BkntoueHue rpuns
1. TMoBepHuTe pyyky BbIbOPa PYHKLMA 1
YCTaHOBUTE Ha HY)HbIA 3HAYOK pexuma

«punby.

2. 3aTem ycTaHOBMTE HyXHyI Temnepatypy
KapeHbs.

3. Tpu HeoGxoaUMoCTV NPOrpenTe rpuib OKOIO 5
MUHYT.

Bpemsi npuroToBneHus 6nioA Ha rpune
MpurotoBneHue 611104 Ha ANEKTPUYECKOM rpune

» TPy 3TOM BKNKOUMTCS MHAMKATOPHAS NaMnoyka

TEMNepaTypbl.

BbikntoyeHme rpunsa

1. ToBepHuTe pyyky BbIbOPa DYHKLMA B
MOMNOXeHNe OTKIIOYEHNS (BBEPX).

MpoayKTbl, KOTOPbIE HEe NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTY K BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOMbKO Takue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBI Harpes.

He paswmelnaiite npoayKTbl CIIALIKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTy rpuns. Ata
30Ha HarpeBaeTCs CUIbHeE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThesl.

MpogykTbi Akceccyapb! ans YpoBeHb PekomeHayemas Bpems
nonb30BaHus pasmelieHus Temneparypa (°C)** NpUroToBneHUs
Ha rpune (npuon.

25..35 .

Britofa, BHECEHHbIE B HACTOALLYIO TabnmLy
roToaTcs B cootBeTCTBMM ¢ EN 60350-1, UT06bI

MpoaykTbl Akceccyapbl ans

nonb3oBaHnsa

Tedprenu
(roBsauHa) - 12
Kkyckami

YpoBeHb
pasmetlenns Bpems

06nerynTb KOHTPONMPYHOLLMM OpraH13aLnsM
npoLiecc NpoBepKM NpoayKTa.
Temneparypa (°C)

MpumepHoe

NpUroToBneHus
MUH.
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[§ Yxom n Texnnueckoe o6enyxusanue

O6wue cBepeHuA

PerynsipHo BbiNonHsATe YucTky npubopa. 310
NO3BONUT NPOAIUTbL CPOK €10 CNYXObI, @ Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

OMACHO:
Tepen BbinonHeHnem pabot no
0BCNYKMBAHMIO U YUCTKE OTKMIOUUTE Npubop

OT 3MEKTPUYECKOI CETH.
CyLLeCTBYET PUCK NOpaXeHHs
AMeKTPUYECKUM ToKoM!

OMNACHO:
[aliTe n3genuio OCTbITb, NPEXAE Yem
npucTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  Tlpubop creayeT TWATENBHO YNCTUTL NOCTE
KaXzoro 1cnonb3oBaHus. Tak nerdye yaanstb
OCTaTKW MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NpK
CcreaytoLLem 1cronb3oBaHumu npubopa.

«  [ns wmcTkm npubopa He Tpebytotcs
cneumarnbHble YucTswye cpeacTea. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENION BOAOW C 106aBNeHneM
XUOKAM MOKOLLEro CPeACTBa, MCTONb3ys
MSITKY$0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

¢« ObsisaTenbHo npoTupaiiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansnte nonasLLyt
Ha Hero XWAKOCTb.

*  He ucnonb3ayite ans WicTk1 pyykn u
MOBEPXHOCTEN 13 HEPXKABEIOLLEN CTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLAMM KUCTIOTY
UM xnop. 3Tn AeTani MOXHO NpoTMpaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOI B JKUAKOM MOIOLLEM
cpeactse (6e3 abpasuBHbIX 406aBOK),
CTapasich TepeTb B OIHOM HanpaBeHuM.

HeKOTOpre MotoLme cpeacTea n YnucTalme
MaTepuanbl MOryT noBpeauTb NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe ONA YACTKKU arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble npeameThbl.

He ncnonbayitte Ans YACTKM YCTPOACTBA
MapoouMCTUTENN, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

YucTka naHenu ynpaBneHusa
OuncTbTe NaHerb YNPaBIIEHUS W PYYKU-perynsaTopbl
BNAXXHOM TKaHbIO 1 BbITPUTE HACYXO.
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Ecnu Baw npubop ocHalleH
KHOMKamu/pydkamm, He CHUMaTe pyuKi-
PErynaTopbl Ans YACTKA NaHenm

yrpaBneHus.
Tak MOXHO NOBPEANTb NaHernb ynpasneHus!

Yucrka ayxoBKu

YucTka 6okoBbIX cTeHok(MoxeT oTnmyaThbes B

3aBUCMMOCTM OT MOAENU M3aenus.)

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)

1. CHumMTE NepeaHtow YacTb GOKOBOI PeLLETKY,
OTTSHYB €e 0T OOKOBOW CTEHKM.

2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky Kk cebe 1

CTeHKM C KaTanuTMYecKUM NOKpbLITUEM

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)
BHyTpeHHMe 6oKoBbIE CTEHKN (A) 1 (Mnn) 3agHss
cTeHKa (B) BaLLero nanenus MoryT ObITb NOKPLITLI
KaTanuTyeckon amanbto. CTEHKN C KaTanuTUYeCcKum

MOKPLITMEM UMEIOT CBETITYIO MATOBYH MOPUCTYHO
noBepxHOCTb. CTEHKM ayx0BOroO Lwkada ¢
KaTanuTU4ECKUM NOKPLITUEM HE HYXAAKTCH B YNCTKE.
Bnarogaps nepcopupoBaHHOM CTPYKTYpe,
NOBEPXHOCTY C KaTanUTUYECKIM MOKPLITUEM
MOTNOLLAOT XMP W NPW HAKOMMEHUM XMpa Ha
NOBEPXHOCTb HaunHaKoT 6necTeTb. B Takom cnyyae
PEKOMEH[IYETCH X 3aMEHUTb.




MpocTasn ouncTKa napom

OTO ynpoLLaeT YMCTKY, MOCKONbKY rpasb (nocne

KPaTKOBPEMEHHOTO OXUAaHWS) CMATAETCS NapoM,

06pa3soBbIBAKLLMMCS B [IyXOBOM LUKadby, W Kanmisamu

BOLb!, KOHAEHCMPYHOLLMMUCS Ha BHYTPEHHMX

MOBEPXHOCTSX [IyXOBOrO LKaga.

1. BbIHbTe 13 gyxoBoro wkada Bce
NPUHAZNEXHOCTM.

2. Haneitte B npotveeHb 500 mn BoAb! 1
NOMECTUTE €0 Ha 2-K0 PELUETKY JyXOBKM.

_

3. YcTaHoBUTE JyXOBKY [0 NETKOr0 pexuma
04MCTKM napom n pabotatb Ha 100 ° C B
TEYEHME 25 MUHYT.

4. OTKpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHME
NOBEPXHOCTYW AyXOBOTO LuKkacha BNaxHOM ry6koii
WK TKaHbIH0.

5. Croitkyto rpsasb cneflyeT yaansTb TENMoi BOAON
C KMIKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, MCMONb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky, a nocrne YncTkum
cregyeT BbiTupaTh Npubop Cyxol TKaHbto.

[Mpn paboTe B pexume ynpoLEeHHON
OYNCTKM NapoM, BOAA, HanuTas B NOTOK

N5 pa3msryenus 06pasoBaBLUNXCS
0CafiKOB/rpsi3n BHYTPU BYXOBKY,
UCMapuUTC W KOHAEHCUPYeETCS BHYTPY
LYXOBKM U Ha BHYTPEHHel NOBEPXHOCTH
ABEPU [lyXOBKM, IOITOMY NPU OTKPbITUM
ABEPU [lyXOBKM MOXET KanaTb BOAA.
BuiTpuTe KOHAEHCAT cpa3y nocne
OTKPbITUS [1BEPEN AYXOBKY.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY [yXOBKM MSATKON TKAHBHO Unu ryBKOW,
CMOYEHHOIA B TENNOW BoAE € A00aBNEHUEM XUIKOTO
MOHLLIEr0 CPELCTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKAHBH.

He ucnonbayiite Anst uncTk1 ABepLbl
MOlOLLME CPEACTBA C abpasUBHLIMMU
BELLECTBAMMU UMM METaNMYeCKUe CKpeBKH.
OHM MOryT noLapanartk NoBepXHOCTb U
MOBPESMTb CTEKTO.

CHaTMe ABepLbl AYXOBOro WKada
1. Ortkpoiite nepepHioto asepuy (1).

2. OtkpoiiTe 3axmuMbl Ha kopryce netim (2) ¢
MpaBOW U NIEBOI CTOPOHbI NepeaHeit ABepLbl,
Ha)aB Ha HIX, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKE.

Aeepua

LLlapHMpHbII 3aMOK(3aKPBITOE NONOXEHME)
[HyxoBow wkacg

LLlapHMpHbI 3aMOK(OTKpbITas NO3ULNS)

B w N -

4, CHUMMTE MepegHIo ABepLY, MOTSHYB ee BBEpX
1 0cBOGOAMB OT NPaBOVA U NIEBON NETIIN.

9 YCTAHOBKM ABEPLIbI Ha MECTO CriesyeT
BLINONHUTL B 06PATHOM NOPSKE AENCTBUS
no cHaTUI0. He 3abyabTe 3aKpbITh 3aKMMbI
Ha KOpMyCe NETNM MK YCTAHOBKE ABEPLLbI Ha
MecTo.
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CHaTHe BHYTPEeHHero ctekna asepubl
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHee CTekNo NaHenu ABepLbI AYXOBOTO
LKadha MOXHO CHSITb 7151 YNCTKM.

1. OTKpoWiTe ABepLYy [yXOBKW.

2. TloTsHWUTE K ceBe W CHUMMTE NNAcTMaccoByH
Haknagky Ha BepXHeii CTOpOHE f1BepLbl.

3. TpunogHumunTe NepBoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun A 1 BbITAHWTE €10 B HanpaBleHun
B, kak nokasaHo Ha pucyHke.

1 [NepBoe BHyTpeHHee CTeKNo
2*  BHyTtpeHHee cTekno (OHa moxeT
OTCYyTCTBOBATbL B BalleM M3,El,eJ'IVIVI.)

4, ECnu yCTpOWNCTBO OCHALLIEHO NaHENbI0 N1
BHYTPEHHETO CTekna(2); YTobbl BbIHYTL CpeaHee
CTEKIO (2), NOBTOPUTE 3TV XKe JEeNCTBUS.

5. Tlpu cbopke JBepLbI CHaYana creayeT BCTaBUTb
cpeaHee CTEKMO (2). YT0Obl CKOLLEHHBIR yron
CTekna nonan Ha gacky nnacTmMaccoBoro
Jepxarens, Kak nokasaHo Ha pucyHke. (Ecnm
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YCTPOMCTBO OCHALLEHO NAHENbI0 ANs
BHYTpeHHero cTekna). CpeaHee cTekno (2)
cregyeT YCTaHOBMTb B NNAcTMaccoBblit
JepKaTenb PAAOM C NepBbIM BHYTPEHHAM
creknom (1).
lNepBoe bHyTpeHHee cTekno (1) cnemyet
yCTaHaBnMBaTh Takum 06pa3om, 4Tobbl HAAMMCh
Ha cTekne Obina obpallieHa k CpeiHEMY CTEKNY.
CrieguTe 3a TeM, YTOObI HIXHWIA YToN NepBoe
bHyTpeHHee cTekno (1) 6bin NpaBunbHO
BCTaBMEH B HWKHWI NIAaCTMACCOBbLIN [EpXKaTeNb.
7. TpwxmuTe NNacTMaccoByH HaKNaaky K pame o
Lenyka.

3ameHa namnoyku ocBeLeHmns
AyxoBoro wkaca

ONACHO:

Bo n3bexaHne nopaxeHus aNekTpUYECKIM
OKOM, MPEXAE YEM 3aMEHSITb NaMMOYKY,
ybeauTech B TOM, YTO 3MEKTPONpUGOp
OTCOEMHEH OT CETU W OCTbIMN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

324

P

PacnonoxeHue namnouku Moxet
0TNN4aTbCa oT M306pa)KeHVI$I Ha PUCYHKe.

©]

amna, ucnonb3yemasi B 3T0M npm60pe, He
NOAXOANT ANA OCBELLEHNA ObITOBBIX
I'IOMeLI.l,eHVIl7l. Ota namna npeaHasHa4eHa ana
BCNOMOraTesNbHOM uenum, I'IO3BOJ'IFIIOLI.|,6I7I
none30BaTento yBUAETL NULLEBLIE NPOAYKThI.

amnbl, Ucnonb3yeMble B 3TOM npubope,
OMKHbI BbIAEPXMBATH SKCTPEManbHbIE
(hu3ndeckue yCroBus, Hanpumep
Temnepatypy Boiwe 50 °C.

ISR

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro

wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOI LKA OT SneKTpoCeTH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNagoH, NOBEPHYB €ro
MPOTMB YaCOBOW CTPESKM.



M3BIIEKNTE ee, KaK NOoKa3aHo Ha PUCYHKe, U
3aMeHuTe.

Ecrv B Bawen ayxoBke ucnonb3yeTca namna
Tvna (A), nokasaHHas Ha PUCYHKE HIKE,
MOBEPHMTE €€ B COOTBETCTBIUM C PUCYHKOM,
yT0ObI M3BNEYb €€ W 3aMeHUTb. Ecnn
ucnonb3yeTcsa namna Tuna (B), noTsaHuTe n

B aT0i1 Ayx0BKe 1CnoNb3yeTCs namna
HaKanMBaHUst MOLHOCTLH MeHee 40
BT, BbicoTON MeHee 60 MM,
anameTpom meHee 30 MM unu
ranoreHHas niamna ¢ Lokornem Tuna
G9, mowHocTb MeHee 60 BT. Nlamnbl
noaxoasT ans paboTsl npu
Temnepatype Bbiwe 300 ° C. Nlamnb
LNS [yXOBKW MOXHO NOMYYNTb Y
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHBIX AareHTOB
UMMy TEXHUYECKOTO cneLuanucTa ¢
NLEH3NEN.

YCTaHoBUTE Ha MECTO CTEKNSHHBIN NNadioH.
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Mouck 1 ycTpaHeHue HemcrpaBHOCTEN

Bo spews paGoTe! 13 AYX0BOTO Likadpa BbiAenAeTCH Nap.

+  BnonHe HOpMarnbHO, ECIV Nap BblaenseTcs Bo Bpems pabotel. >>> 3mo He sensemcst

[pw HarpeBanw 1 OXTaxaEH NIPUGOP WIAALT METANNUECKIE iyMb1)

¢ anI HarpeBaHnn MeTanIn4eckne aetany MoryT paclumpsATeCs U U3aaBath 3BYKN. >>> 3mo He
Ae/19emcs HeluchpasHOCMbHO.

Tpubop He padoraer.

«  [InaBKkuit NpeaoxpaHnTeNb HeMcnpaseH un cpabortan. >>> [Iposepbme nnaskue
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHume Ux unu
8KIryume.

«  [lyxoBoi WKad He BKIKYEH B (3a3eMIEHHYI0) po3eTky anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHUe

wmencesibHOU 8UIKU

aMnoyKka OCBELLEHNs AyXOBOTO LKadha HeucnpasHa. >>> 3aMeHUme 1aMnoyKy 0C8eWeHUs
Wwkacha.

*  Hert anexTponutanus. >>> [pogepbme Hasnu4ue anekmponumanusi. [posepbme

npedoxpaHumenu e bioke hpedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHume unu

8KIo4ume npedoxpaxumeny.

+  He 3apaHa dyHKums unu Temnepatypa. >>> Bbibepume hyHKyUIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 Nepekoyamens hyHKyul u (Uunu) peaynsmopa memnepamypb!.

*  Hert anexTponutanus. >>> [pogepbme Hasnu4ue anekmponumanusi. [posepbme
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
gKK4UMe npedoxpaHumenu.

Ecrin Bbl He MOXeTE YCTPaHUTL Henonagkm,
HECMOTPS Ha BbINONHEHME MHCTPYKLINN,
NpuBELEHHbIX B JaHHOM pasfene,
obpaTuTech k npeacTaBuTenNio
aBTOPU30BaHHOM CepBUCHON cryxObl. He
nbiTalkTECh CAMOCTOSTENBHO
OTPEMOHTMPOBATL HENCIPaBHBIN
anekTponpubop.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen

In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elektrische

& schok.

AN
ZE Waarschuwing voor brandgevaar.

Waarschuwing voor hete opperviakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben
gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet met
het apparaat spelen.

Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders wordt
overgedragen, dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.
Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!



Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Eris
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is

ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.
Achterkant van de oven wordt
warm wanneer deze in gebruik is.
Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan
leiden tot beschadiging van de
aansluitingen.

Zorg dat het netsnoer niet tussen
de oven en het frame
vastgeklemd zit en leidt het niet
over de hete opperviakken.
Anders kan de kabelisolatie
smelten en brand veroorzaken als
gevolg van kortsluiting.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

Zet in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

WAARSCHUWING: Het toestel en
de toegankelijke onderdelen
worden warm tijdens de werking.
Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraak.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
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jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

e (Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

e Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
opperviakken.

e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

e Tijdens het gebruik wordt het
apparaat warm. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen in
de oven aanraakt.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

e \erwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen
potten in de oven. De druk die
zich in het blik/de pot ontwikkelt
kan ervoor zorgen dat deze barst.

e Plaats geen bakschalen, schotels
of aluminiumfolie rechtstreeks op
de bodem van de oven. De
warmteaccumulatie kan de
bodem van de oven beschadigen.
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Gebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas
van de ovendeur te reinigen. Deze
kunnen het oppervlak krassen,
wat tot barsten van het glas kan
leiden.

Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

(De functies verschillen per
productmodel.)

Het rooster en de plaat correct op
de draadrekken plaatsen

Het is belangrijk het rooster en/of
de plaat correct op het rek te
plaatsen. Schuif het rooster of de
plaat tussen twee rails en zorg
dat deze stabiel is voordat u er
voedsel op legt (zie de afbeelding
hieronder)




Gebruik het product niet wanneer
de glazen ovendeur verwijderd of
gebarsten is.

Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of
eruit haalt.

Plaats het bakpapier in de
kookpot of op het ovenaccessoire
(plaat, rooster, enz.) samen met
de eetwaren en steek het
allemaal samen in de
voorverwarmde oven. Verwijder
de overtollige gedeelten van het
bakpapier van het accessoire of
de pot om het risico te voorkomen
dat het de verwarmingselementen
van de oven aanraakt. Gebruik
nooit het bakpapier aan een
werkingstemperatuur hoger dan
de vermelde waarde voor het
bakpapier. Plaats het bakpapier
niet direct op de bodem van de
oven.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor
dat het stroomsnoer van het
apparaat uit het stopcontact is
getrokken of dat de
stroomonderbreker uitgeschakeld
is, voordat u de lamp vervangt om

eventuele elektrische schokken te
voorkomen.

Het apparaat mag niet achter een
decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te
voorkomen.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

Zorg ervoor dat er geen vloeistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

OPGELET: Dit toestel is uitsluitend
bedoeld voor het koken. Het mag
niet als verwarmingstoestel
worden gebruikt".

Dit product dient niet te worden
gebruikt voor het opwarmen van
platen onder de grill, het drogen
van handdoeken, theedoeken enz.
op de handgrepen, en als
verwarming.

De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.
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e De oven kan gebruikt worden voor
het ontdooien, bakken, roosteren
en grillen van voedsel.

Kindveiligheid

e \WAARSCHUWING: Toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens
gebruik heet worden. Houd jonge
kinderen uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

e FElektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

e Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
Kinderen.

e Plaats geen zwaar voorwerp op
een open deur en laat kinderen er
niet op zitten. De oven kan
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omkantelen of deurscharnieren
kunnen beschadigd worden.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.



P Algemene informatie

Overzicht

7 8
6
1 Bedieningspaneel 5 Deur
2 Draadrooster 6 Lamp
3 Plaat 7 Bovenste verwarmingselement
4 Handgreep 8 Roosterposities

1 2 3
1 Functieknop
2 Thermostaatknop
3 Thermostaatlamp
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen variéren,
afhankelijk van het productmodel. Het is
mogelijk dat uw product niet alle accessoires
bevat die in de gebruikershandleiding worden
beschreven.

—_

Gebruikershandleiding
2. Standaard bakplaat
Wordt gebruikt voor gebakjes, bevroren voedsel

Het grillrooster en de plaat correct op de
uitschuifrekken plaatsen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat
uw product er niet meer is uitgerust.)
Uitschuifrekken maken het mogelijk de platen en
rooster makkelijk in te schuiven en te verwijderen.
Als u de plaat en het rooster met uitschuifrekken
gebruikt moet u zich ervan verzekeren dat de
pennen aan de achterkant van het uitschuifrek
tegen de zijkanten van het rooster en de plaat
staan.

en grote braadstukken.

3. Grillrooster
Gebruikt bij het braden en voor het plaatsen van
te bakken, roosteren of koken voedsel in
stoofgerechten op het gewenste rek.

10/NL



Technische specificaties

Kabeltype/-functionaliteit min.HO5W-FG
3x1,5mm?

Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte) 595 mm/594 mm/567 mm
" Hoofdoven

Stroomverbruik grill

" Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven overeenkomstig de
norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder standaardvermogen met onder-
bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming (indien relevant).
De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde, afhankelijk van
de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2-
Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en
onderverwarming.

** Zie: Installatie, pagina 12.

De technische specificaties mogen zonder aarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te verbeteren. nder laboratoriumomstandigheden
- - — overeenkomstig de relevante standaarden.
De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
schematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
overeen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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B Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen
onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer voor installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

Voor installatie

Het toestel is bedoeld voor installatie in commercieel
beschikbare keukenkasten. Er moet een
veiligheidsafstand worden gelaten tussen het apparaat
en de keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie
afbeelding (waarden in mm).

12/NL

e QOpperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Keukenkasten moeten vlak en vast worden
geplaatst.

e Indien er een lade is onder de oven mogt er een
plaat worden geinstalleerd tussen oven en lade.
Draag het toestel met minstens twee personen.
Pak de oven vast in de sleuven aan beide kanten
om deze te verplaatsen.

e Verwijder alle materialen en documenten in het
product voordat u deze installeert.

e Het keukenkastje dient overeenkomstig te zijn
met de afmetingen die in de onderstaande
afbeelding worden gegeven. In de achterkant van
het keukenkastje moet een opening worden
uitgezaagd met de afmetingen die worden
gegeven in de onderstaande afbeelding om voor
voldoende ventilatie te zorgen.

Installeer het product niet naast koelkasten of
iepvriezers. De door het product afgegeven
armte zal het stroomverbruik van

koeltoestellen verhogen.

Draag of verplaats het product niet met behulp
an de deur- en/of handgreep.




550"

min.
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* min. product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig

Installatie en verbinding de plaatselijke voorschriften.

e Het product moet overeenkomstig de lokale gas- GEVAAR: o
en elekiriciteitsvoorschriften aangesloten worden. Het product mag uitsluitend door een

. - bevoegde en gekwalificeerde persoon op de
Ele_kt"scne aansluiting . netvoeding aangesloten worden. De
Sluit _h_et produot aan op een geaarde coqtactdoos (.ile. garantieperiode van het product gaat
beveiligd is door een zekering met geschikte capaciteit Litsluitend in na correcte installatie.
zoals vermeld in de tabel "Technische specificaties”. De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
Laat de aardingsinstallatie aanleggen door een die voortvloeit uit werkzaamheden door
bevoegd elekiricien terwijl u het product met of zonder onbevoegde personen.

transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
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GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden

astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in
contact komen met warme onderdelen van het
product.
Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Open de deur aan
de voorzijde om het typeplaatje te zien.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties".

GEVAAR:

Koppel het product los van het elektriciteitsnet
oordat met werk aan de elektrische installatie

begonnen wordt.

Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

ijdens het aanleggen van de bedrading dient
U de nationale/plaatselijke elektrische

oorschriften na te leven en de geschikte
contactdoos en stekker voor de oven te
gebruiken. In het geval de stroomlimieten van
het product de draagcapaciteit van de stekker
en contactdoos overschrijden, dient het
product direct op de vaste elektrische
installatie te worden aangesloten zonder de
stekker en contactdoos te gebruiken.

1. Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen van
deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet boven)
van het product te bevinden overeenkomstig de
|EE-richtlijnen. Het niet nakomen van deze
instructie kan operationele problemen veroorzaken
en de garantie van het product ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een overblijvende

stroomonderbreker wordt aanbevolen.

Indien er een kabel met het product wordt geleverd:

AANSLUITBLOK

i BLAUW
f )
L N
BRUIN I} LJ )
o
GROEN/GEEL | NETSNOER
|

2. Sluit voor eenfase aansluiting de draden aan
z0als hieronder aangegeven:

e Bruine/Zwarte kabel = L (fase)

Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)
» of

e Grijze/Zwarte kabel = L (fase)

e Blauwe/Bruine kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)

Het product installeren

1. Schuif de oven in de kast, uitlijn en bevestig deze
terwijl u ervoor zorgt dat de stroomkabel niet
breekt en/of vastgeklemd zit.

Bevestig uw oven met 2 schroeven zoals afgebeeld.
Zorg er na de installatie voor dat de schroeven
voldoende zijn aangedraaid en de oven niet beweegt.
De oven kan tijdens gebruik omkiepen als bij de
installatie de instructies niet zijn opgevolgd en de
schroeven niet voldoende zijn aangedraaid.
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Voor producten met een koelventilator (Het is
mogelijk dat uw product er niet meer is

1 Koelventilator
2 Bedieningspaneel
3 Deur

De ingebouwde koelventilator koelt zowel de
ingebouwde kast als de voorkant van het product.
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Koelventilator blijft 20-30 minuten draaien
nadat de oven is uitgeschakeld.

Laatste controle
1. Het product bedienen.
2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

e Om te verhinderen dat de draadgrill en de plaat
in de oven de ovendeur beschadigen, plaats een
strip karton op de binnenkant van de ovendeur
zodat deze overeenkomt met de positie van de
plaat. Bevestig de ovendeur aan de zijkanten met
tape.

e Til of verplaats het product niet met behulp van
de deur of handgreep.

Plaats geen voorwerpen op het product en
erplaats het rechtopstaand.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
p eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.




I Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat

op een ecologische manier te gebruiken en energie te

besparen:

e (Gebruik donkerkleurige of gelakte kookwaren in
de oven; dit zorgt voor een betere
warmtetransmissie.

e Verwarm de oven tijdens het koken van uw
gerechten voor als dit wordt aanbevolen in de
gebruikershandleiding of kookbeschrijving.

e Open de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens het
koken.

e Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan één
gerecht tegelijkertijd in de oven te bereiden. U
kunt koken door twee pannen op het grillrooster
te plaatsen.

e Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De oven
zal al warm zijn.

e Ukunt energie besparen door uw oven een paar
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit
te schakelen. Zet de ovendeur niet open.

e Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.

Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten op en schakel

het dan uit. Zo worden alle productieresten of -lagen

afgebrand en verwijderd.

WAARSCHUWING

Hete opperviakken veroorzaken brandwonden!
Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

Elektrische oven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Kies de stand Elektrisch.

4. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de
elektrische oven te bedienen, pagina 18.

5. Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

6. Draai uw oven uit; zie Hoe de elektrische oven te
bedienen, pagina 18

Grilloven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de grill

bedienen, pagina 21.

Laat de oven ongeveer 15 minuten werken.

Draai uw grill uit; zie Hoe de grill bedienen,

pagina 21

o~

ijdens het eerste gebruik kunnen gedurende

nkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken
goed geventileerd is om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.
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[ Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over bakken,
roosteren en grillen

WAARSCHUWING
Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

GEVAAR:
Wees voorzichtig bij het openen van de
ovendeur, want er kan stoom ontsnappen.

Ontsnappende stoom kan uw handen, gezicht
en/of ogen verbranden.

Tips bij het bakken

e (Gebruik geschikte metalen schotels met een
anti-kleeflaag, aluminium pannen of
hittebestendige siliconenvormen.
Maak optimaal gebruik van de ruimte op het rek.
Zet de bakvorm in het midden van het rek.
Kies de juiste roosterpositie voordat u de oven of
grill aanzet. Wijzig de roosterstand niet wanneer
de oven heet is.

e Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

e Het vooraf behandelen van hele kip, kalkoen en
grote stukken viees met dressings zoals
citroensap en zwarte peper verhoogt de
kookprestatie.

e Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30
minuten langer nodig om te bakken dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

e U moet ongeveer 4 tot 5 minuten bereidingstijd
rekenen per centimeter dikte van het viees.

e Laat het viees in de oven rusten voor ongeveer
10 minuten na het verstrijken van de kooktijd.
De jus wordt beter verdeeld over het hele
braadstuk en loopt niet weg wanneer het viees
wordt gesneden.

e Vis moetin een vuurvaste schaal in het
middelste of lage rooster worden geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer viees, vis en gevogelte wordt gegrild, wordt

dit snel bruin, heeft het een mooie korst en droogt het

niet uit. Platte stukken, vleesspiezen en worst, maar
ook groenten met een hoog watergehalte (bijv.
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tomaten en uien) zijn bijzonder geschikt om te worden

gegrild.

e Verdeel de te grillen stukken op de draadgrill of
in de bakschaal met draadgrill zodanig dat de
ingenomen ruimte de afmetingen van de
verwarmer niet overschrijdt.

e Schuif de draadgrill of de bakschaal met grill in
de oven op het gewenste niveau. Als u grillt op
de draadgrill, schuif dan de bakschaal naar het
rek eronder om vet op te vangen. Voeg wat water
toe aan de bakschaal om deze gemakkelijk te
reinigen.

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar

achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam

vatten.

Hoe de elektrische oven te bedienen
Selecteer temperatuur en werkingsmodus.

1 2

1 Functieknop

2 Thermostaatknop

1. Stel de functieknop in op de gewenste
werkingsmodus.

2. Stel de thermostaatknop in op de gewenste
temperatuur.

» De oven verwarmt tot de ingestelde temperatuur en

behoudt deze. Tijdens het verwarmen blijft de

temperatuurlamp aan.

Schakel de elektrische oven uit.

Draai de functieknop en temperatuurknop naar uit-

positie (bovenste stand).

Roosterstanden (voor modellen met draadgrill)
Het is belangrijk dat de draadgrill goed in het draadrek
geplaatst wordt. De draadgrill moet tussen de
draadrekken geschoven worden zoals afgebeeld in de
figuur.

Laat de draadgrill niet tegen de achterwand van de
oven rusten. Schuif uw draadgrill naar het voorste deel



van het rooster en duw deze voor goede grillresultaten  Grill

met de deur op zijn plaats. W De kleine grill aan het ovenplafond is
(De functies verschillen per productmodel.) in werking. Geschikt voor grillen.
e Plaats kleine en middelgrote

porties in juiste plaatpositie
onder de grillverwarmer om te
grillen.

e Draai het voedsel na de helft
van de grilltijd om.

Volledige Grill

WA De grote grill aan het ovenplafond is
in werking. Deze is geschikt voor het
grillen van grote hoeveelheden vlees.

Werkingsmodussep . . *  Plaats grote en middelmatige
De volgorde van de hier getoonde werkingsmodi kan porties in de juiste roosterstand
afwijken van de schikking op uw product. onder de grillverwarmer om te
B d , grillen.

oven- en onderverwarming e Draai het voedsel na de helft

Boven- en onderverwarming zijn in
werking. Het voedsel wordt gelijk van
de bovenkant en de onderkant
verwarmd. Bijvoorbeeld geschikt Tabel kooktijden
voor cakes, gebak of cakes en
stoofpotjes in bakvormen. Met één
schaal koken.

van de grilltijd om.

De tijden in dit schema dienen als richtlijn.
ijden kunnen variéren door de
oedseltemperatuur, dikte, soort en uw eigen

bereidingsvoorkeuren.

Onder Bakken en roosteren

Alleen de verwarmer onder is in

werking. Bijvoorbeeld geschikt voor

— pizza en voor verder bruinen van
o gerechten aan de onderkant.

Deze functie moet ook gebruikt

worden voor gemakkelijke

P stoomreiniging.

1ste rek van de oven is het onderste rek.

Russisch Eén bakplaat Ronde springvorm
gebak met een diameter

van 26 cm op het
grillrooster*”




Zuurdeeg Eén bakplaat Standaard ) 2 200
bakplaat*
|

Eén bakplaat Standaard ] 2 200 ... 220 16..20
bakplaat*
Lamsbout Eén bakplaat Standaard ] 25 min, 220 70..90
(stoofpotie) bakplaat® : dan 190

Kalkoen (5.5 Eén bakplaat Standaard ] 1 25 min. 150 .. 210
kg) bakplaat* 250/max, dan
190
)

Voor alle etenswaren geldt: eerst voorverwarmen.
* Deze accessoires zijn mogelijk niet met het product meegeleverd.

** Deze accessoires zijn niet met het product meeg

Kooktabel voor testmaaltijden
Maaltijden in deze kooktabel worden bereid volgens

EN 60350-1 om het controle-instituten eenvoudiger te

maken het product te testen

Aantal bakplaten Te gebruiken Werkingsmodus | Roosterstanden Kooktijd (ong.
I °C) inmi

metalen schaal
met een diameter
van 20 cm op het
grillrooster*™

Tips voor het bakken van cakes

Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
Als de cake vochtig is, gebruik dan minder vocht
of verlaag de temperatuur met 10°C.

Als de cake bovenop te donker is, zet deze dan
Op een lager rooster, verlaag de temperatuur en
verleng de baktijd.

Als de cake goed van binnen gebakken is maar
een plakkerige buitenkant heeft, gebruik dan
minder vocht, verlaag de temperatuur en
verhoog de baktijd.
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eleverd, Dit zijn accessoires die commercieel verkrij

T|ps bij het bakken van gebak

Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
Bevocht de deeglagen met een sausje van melk,
olie, eieren en yoghurt.

Als het deeg te lang moet bakken, zorg ervoor
dat de dikte van het deeg dat u bereid heeft niet
hoger is dan de diepte van de schaal.

Als de bovenkant van het deeg bruin wordt maar
het onderste deel niet, zorg ervoor dat er niet
teveel van de voor het deeg gebruikte saus
onderin het deeg zit. Probeer de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deeglagen en op het gebak
voor gelijkmatig bruinen.



Bereid het gebak conform de modus en
emperatuur die in de bereidingstabel staan
ermeld. Als het onderste deel niet bruin

genoeg is, plaats het gebak de volgende keer

dan op een lager rooster.

Tips voor het bereiden van groenten

e Als het groentegerecht vocht tekort komt en
droog wordt, bereid het dan in een pan met
deksel in plaats van een open schaal. In
afgesloten pannen blijft het vocht van het gerecht
behouden.

e Als een groentegerecht niet gekookt wordt, kook
de groenten dan eerst en bereid ze als ingeblikt
voedsel en plaats het gerecht in de oven.

Hoe de grill bedienen

WAARSCHUWING

Sluit de ovendeur tijdens het grillen.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

Tabel kooktijden voor grillen
Grillen met elektrische grill

Te gebruiken accessoire Roosterstanden Aanbevolen temperatuur Grilltijd {ongeveer)
oQ)

Varkensvlees Grillrooster

Maaltijden in deze kooktabel worden bereid volgens
EN 60350-1 om het controle-instituten eenvoudiger te
maken het product te testen

A\

Aanzetten van de grill

1. Draai de functieknop naar het gewenste
grillsymbool.

2. Stel dan de gewenste grilltemperatuur in.

3. Verwarm, indien gewenst, ongeveer 5 minuten
voor.

» Het temperatuurlampije gaat aan.

Het uitzetten van de grill
1. Draai de functieknop naar uit-positie (top).

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

25 S0

Te gebruiken accessoire Roosterstanden Temperatuur (°C) Kooktijd (ong. in
min.

(runder) - 12 in
stukjes
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E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzjn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e (Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vloeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
schoon te maken, want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtig
doek en veeg ze droog.

erwijder de knoppen van uw product niet

ijdens het reinigen van het bedieningspaneel.
Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!
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De oven reinigen

Om de zijwand te reinigen(De functies

verschillen per productmodel.)

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw

product er niet meer is uitgerust.)

1. Verwijder het voorste gedeelte van de zijkant
door deze in de tegenovergestelde richting van
de zijwand te trekken.

2. Verwijder het rek aan de zijkant door deze in uw

ichting te trekk

Katalytische wanden

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

De binnenwanden (A) en/of achterwand (B) van uw
product heeft mogelijk een katalytische emaille
afwerking. Katalytische wanden hebben lichte matte
kleur en hebben een poreus opperviak. De katalytische
wanden van de oven moeten niet worden gereinigd.
Dankzij hun geperforeerde structuur absorberen
katalytische oppervlakken vet en als het opperviak
eenmaal met vet is opgevuld, zal het gaan glimmen. In
dit geval wordt aanbevolen de onderdelen te
vervangen.

Gemakkelijke stoomreiniging

Het garandeert gemakkelijke reiniging, omdat het vuil

(indien niet te lang wordt gewacht) zacht wordt

gemaakt met de stoom die in de oven wordt gevormd

en het condenseren van de waterdruppels op de

binnenkant van de oven.

1. Verwijder alle accessoires uit de oven.

2. Schenk 500 ml water in de bakplaat en zet deze
op het 2e rek in de oven.



3. Stel de oven in op gemakkelijke stoomreiniging-
modus en laat deze gedurende 25 minuten
draaien op 100°C.

4. Open de deur en neem de binnenopperviakken
van de oven af met een vochtige spons of doek.

5. Gebruik warm water met wasmiddel, een zachte
doek of spons om hardnekkig vuil te verwijderen
en een droge doek om het te drogen.

Tiidens de handige stoomreinigingsmodus

al het water, dat in de bakplaat is
geplaatst om licht aangekoekt vuil en
resten in de ovenruimte te weken,
verdampen en de ovenruimte en het
binnenglas van de ovendeur van condens
voorzien. Hierdoor kan er bij het openen
van de deur water vanaf druppelen. Veeg
het condens af zodra de deur van de oven
wordt geopend.

Reinig de ovendeur

Gebruik, om de ovendeur te reinigen, warm water met
wasmiddel, een zachte doek of spons om het product
te reinigen en een droge doek om deze droog te
wrijven.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen of scherpe harde metalen
schrapers om de ovendeur te reinigen. Zij
kunnen het oppervlak en het glas
beschadigen.

De ovendeur verwijderen

1. Open de ovendeur (1).

2. Open de clips bij de scharnierbehuizing (2) aan de
rechter- en linkerkant van de ovendeur door ze
naar beneden te duwen zoals aangegeven in de
figuur.

2 Scharnierslot(gesloten positie)
3 Oven

3. Maak de ove

4. Verwijder de ovendeur door deze omhoog te tillen
waardoor hij loskomt uit de rechter- en
linkerscharnieren.

Om de deur weer terug te plaatsen, voert u de
tappen tijdens het verwijderen in omgekeerde
olgorde uit. Vergeet niet om de clips bij de

scharnierbehuizing te sluiten wanneer u de

deur opnieuw installeert.

Binnenglas deur verwijderen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Het binnenglas van de ovendeur kan verwijderd
worden om te reinigen.

1. Open de ovendeur.

2. Trek het naar uzelf toe en verwijder het plastic
deel dat op het bovenste gedeelte van de
voordeur geinstalleerd is.
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3. Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het
binnenste glazen paneel (1) licht in richting A en
trek het uit in richting B.

1 Binnenste glazen paneel

2*  Binnenglaspaneel (Het is mogelijk dat uw product

er niet meer is uitgerust.)

4. s uw product is uitgerust met een glazen
binnenpaneel (2) ; Herhaal deze handeling om het
binnenglaspaneel te verwijderen (2).

5. De eerste stap om de deur te herstellen is het
herinstalleren van het binnenglaspaneel (2). Plaats
de afgekante hoek van het glazen paneel
dusdanig dat het rust op de afgekante hoek van
de plastic groef. (Is uw product is uitgerust met
een glazen hinnenpaneel). Het binnenglaspaneel
(2) dient geinstalleerd te worden in de plastic
groeven dichtbij het binnenste glazen paneel (1).

6. Als u het binnenste glazen paneel (1) installeert
dient u ervoor te zorgen dat de geprinte zijde van
de paneel naar het tweede binnenglaspaneel
gedraaid is. Het is belangrijk dat de
benedenhoeken van de binnenste glazen paneel

(1) in de plastic benedengroeven geplaatst worden.

7. Duw het plastic deel naar het frame tot u een
“click" hoort.

De ovenlamp vervangen

GEVAAR:

Zorg voordat u de ovenlamp vervangt dat het
product afgesloten is van het elektriciteitsnet
en afgekoeld om het risico op een elektrische
schok te vermijden.

Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!
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In deze oven wordt een gloeilamp met
een vermogen van minder dan 40 W,
een hoogte van minder dan 60 mm,
een diameter van minder dan 30 mm
of een halogeenlamp met fitting type
(9, een vermogen van minder dan 60
W gebruikt. De lampen zijn geschikt
voor gebruik bij temperaturen boven
300 °C. Ovenlampen zijn verkrijghaar
bij geautoriseerde servicemedewerkers
of monteur met vergunning.

(i

De positie van de lamp kan afwijken van de
afheelding.

De lamp die in dit apparaat wordt gebruikt, is
niet geschikt voor huishoudelijke
kamerverlichting. Het bedoeld gebruik van
deze lamp is de gebruiker te helpen
levensmiddelen te laten waarnemen.

De lampen die in dit apparaat worden
gebruikt, moeten bestendig zijn aan extreme
fysieke condities, zoals temperaturen boven de
50°C.

Als uw oven is voorzien van een ronde lamp:

1. Sluit het product af van het elekriciteitsnet.

2. Draai de glazen kap tegen de klok in om deze te
verwijderen.

3. Als u een ovenlampije heeft van het type (A) dat u
in de onderstaande afbeelding ziet, verwijdert dit
dan door er zoals aangegeven aan te draaien en
vervang het. Als u een ovenlampje heeft van het
type (B), trek het dan naar buiten en vervang het.

4. Plaats het glazen deksel terug.




Problemen oplossen

e Hetis normaal dat er stoom ontsnapt tijdensﬁgebruik. >>> it is geen fout.

o Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.

e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast,
Vervang of reset deze indien nodig.
De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

. Ovenverlichting is defect. >>> Vervang ovenlamp.
e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

e Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in met de
functie- en/of temperatuurknop/toets.

e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet
kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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