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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3TO PYyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNoYTEHNE NPOJYKLMM komnaHum «Bekoy. Hapeemcs, 4To aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE M3AeNNe, N3rOTOBNEHHOE C NPUMEHEHWEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHONOIMIA, ByeT
[EMOHCTPUPOBAThL HaUNyyLUWe pesynbTaThl SKkcnnyaTaumun. [ns aToro nepes Havyanom akcnnyatalmm
BHUMATENBHO NPOYMTAIATE STO PYKOBOLCTBO W BCIO CONYTCTBYHOLLYHO IOKYMEHTALMIO W UCNONb3YITe €ro B
JanbHeMLIEM B Ka4eCTBe CrpaBoYHuKa. ECnu Bbl nepenaeTe ugenve HOBOMY BriafienbLy, nepenante emy u
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkvBanTtech BCEX NPeAynpexaeHni n MHopmaLmm, CoRepaLLyxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET ObITb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM ApYTiM
Mogensam. Pasnununs mexay mogensimu 6yayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

[osicHeHMs K cUMBONam

B aHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMONB3YIOTCA CIIEAYHOLIME CUMBObI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.

[Ipoussonurenn: komnannsa Apuennk (Arcelik A.S.)
I0puanuecknii aapec: Kapaau [Iikagnecn Ne 2-6 34445
Crormozxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuun
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l BaxHbie uHCTPYKLMYM 1 NpepynpeXacHUs MO TEXHUKE
6e30nacHOCTH M OXpaHe oKpyXalolen cpeabl

B naHHOM pasgaene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOPbIE MOMOTYT
BaM 136exaTtb TpaBm u
nospexaexwit. MNpu HecobntogeHMm
9TWX NpaBW BCE rapaHTUitHbIE
0653aTenbCTBa aHHYMPYHOTCS.
OBwwwe npaBuna TEXHUKK
BesonacHocTu
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JTO n3aenme Moxer
3KCMyaTUPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMKU M3NYECKUMM,
CEHCOPHbBIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTATOYHOrO OMbITa M 3HAHWA,
TOMNbKO B TOM Cny4ae, eCnmn OHK
HaxoaaTcs noA HabnaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoOCTb, Mnn
NPOVHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e3onacHoro
MCNOb30BaHNSA U3AENNA 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKN.

Cneaute 3a TeMm, 4ToObl AETU He
urpanwu ¢ yctponctsom. fletu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbBKO M0z
HabnoaeHuem.

Mpnbop He AOKEH
MCnonb3oBaTbCA NMLaMm

(BKntoYas geTen) ¢
OrPaHNYEHHBIMU (U3NYECKUMM,
CEHCOPHbBIMU UK YMCTBEHHBIMM
CnocoBHOCTAMM M
HeJOCTaTKOM OrbiTa W 3HaHMM,
3a UCKIIOYEeHNeM cryyaes, Koraa
MCNOMNb30BaHNE NPOUCXOANUT NOZ
HEenoCpeACTBEHHBIM KOHTPONEM
WV B COOTBETCTBIM C
yKasaHWAMM.

Cneaute 3a geTbMu, YTOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegaun nsgenus
TPETLEMY UL B JIMYHOE
NONb30BaHWe UK B LIENSX
BTOPWYHOIO MCMOJb30BaHMA
HeobXoAnMMOo TaKxke nepeaatb
PYKOBOACTBO MONb30BaTENs,
HaKNenku n3nenus, a Takke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE U
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPM30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXOEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHMS paboT nuyamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
KBanupukaummn. ITo Takke
MOXET NPUBECTM K
aHHYNMPOBaHWIO rapaHTuK.



lNepen ycTaHOBKOM
BHUMATENbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMMN.

He nonb3ynTeck HemcnpaBHbIM
n3genuem, a TaKkke npu Hanuumm

Ha HEM 3aMeTHbIX NMOBPEXAEHUN.

MpoBepsitTe, 4TO0ObI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHus
nepeknoyaTeny gyHKUUm
n3genus Oblnn BbIKTHOYEHDI.

OnekTpobe3onacHoCTb

B cnyyae HencnpaBHOCTY
cregyeT npekpaTuTb
aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT OTPEMOHTMPOBAHO
B aBTOPW30BAHHOM CEPBWCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUckK
NOPaKEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3pnenve MOXHO noakntoyaTh
TOJIbKO K 323€MIIEHHOM
PO3ETKE/NUHWK, HAaNPSHKEHNE
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOIA
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckne XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMIIEHNS JOIKEH
BbINOMHATbL
KBanMULMPOBaHHbI
cneymanuct (npu
ncnonb3oBaHun npubopa ¢
TpaHcgopmaTopom nnm 6e3
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
NpobeMbl, BO3HUKLINE

BCNEACTBME UCMNONb30BaHNS
n3nenus 6e3 3asemneHus,
BbIMOMHEHHOIO B COOTBETCTBUMN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He nevte Bogy Ha
n3genune Bo BPEMS MbiTbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHUs
3NEKTPUYECKM TOKOM!
KaTeropuyecku 3anpelyaercs
A0TparnBaThCs K LUTENCENbHOM
BWJIKE BN@XHbIMK pykamu! He
TAHWUTE 3a Kabenb NUTaHus.
BbIHMMas BUIIKY U3 PO3ETKM,
Beputecb HenocpeacTBEHHO 3a
BUIIKY.

MMpexae Yem npucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CnyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, nsgenme Heobxoanmo
OTKMOYMTb OT ANEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecyacTHbIX
CnyYaeB Npu noBpexaeHnn
kabens nuTaHus ero 3ameHy
[OMKEH BbINOMNHATb
NPOU3BOANTENb, Er0 CNELManucT
No CepBuCY UMK L0, UMetoLLee
aHarnornyHyto Keanmgukaumio.
Onektponpubop cneayert
yCTaHaBnMBaTb Takum obpasom,
4T0ObI €10 MOXHO ObINO
NONHOCTbI OTCOEANHUTL OT
CETU 3NEKTPONUTaHNS.
OTcoeanHeHNe JOMmKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
LUTENCEeNbHON BUIIKN UMK
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BbIKIKOYaTENSs, BCTPOEHHOO B
(OMKCUPOBAHHYIO CETb
9NEeKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOUTESbHBIMI HOPMaTUBaMU 1
npaBunamu.

+  3afHa9 CTeHKa AyX0BOro LuKaga
BO BpeMs paboTbl CUbHO
HarpeBaeTcs. CneauTe 3a Tem,
ANeKTpUYeCKMe nNpoBoga He
conpukacanucb ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK KaK 3TO MOXeT
NPWUBECTM K UX NOBPEXKAEHMIO.

+ Cnepgute 3a TeM, 4ToBbI LUHYP
NUTaHNA He Bbin 3axat mexay
pamon 1 BepLen AyXoBoro
LWwKadha, U He NpoknaablBanTe
€0 M0 ropsiYMM NOBEPXHOCTAM.
B npoTuBHOM Cnyyae n3onsauus
kabens MoXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NPUBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHWIo 1 noxapy.

+  Bce paboTbl C anekTpuyecknum
obopyaoBaH1EM 1 cUCTEMaMK
LOMKHbI BbINONHATHCS TONBKO
KBanM1LMPOBaHHbLIMM
cneynanuctamu, 4ONyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWIO Takux pabor.

* B cnyvae kakoro-nnéo
NOBPEXOEHNS BbIKITHOUMTE
Npnbop 1 0TCOeaNHNUTE €ro OT
anekTpoceTu. [ins aTtoro
BbIKMOUMTE 06LLMI
npeLoXpaHuTeNb B OME.

+ [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT NN
N34EeNNI HOMUHANbHbIE

6/RU

XapaKTePUCTUKN
npeanoxpaHnTensd.

besonacHocTb n3genus

BHUMAHWE: [laHHoe n3nenue un
€ro BHELLHWE YacTy
HarpeBatTCs B npoLecce
ncnonb3oBaHus. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTecb
HarpeBaTebHbIX 3N1EMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy
TOMbKO MOZ, NOCTOSAHHbLIM
NPUCMOTPOM B3POCTIbIX.

He nonbayiTecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unu nekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHMKAKOLLMX
CKOPOCTb peakumn 1nm
HapyLUALLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHWUN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMb30BaHUN CINPTHBIX
HaNUTKOB B NPUroTaB1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npuéopom
nerkoBocnnaMeHsoLmecs
MaTepuansbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBble



NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTpOMCTBO
MOXeT HarpeBaTbCs. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTecb
HarpeBaTesbHbIX 3N1EMEHTOB
BHYTPU AyXOBOrO LWkada.
Cneaute 3a TeMm, 4ToObI
BEHTUNSALMOHHbBIE OTBEPCTUS
b1 NONHOCTbLIO OTKPbITBI.
He pasorpeBaiTe B yXOBOM
LKachy NPOAYKTLI B 3aKPbITbIX
XKECTSAHbIX UMK CTEKISHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHoK MOXeT
NOBbICUTLCS AABMEHNE, YTO
NpuBeET K B3pbIBY.

He cTaBbTe NPOTUBHM UMK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO OyXOBOro LKada, a Takke
He KnaguTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hOMbIY.
136bITO4HOE TENNO MOXET
NPWUBECTM K NOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LWKadga.

He ncnonb3aynte ans YMcTku
CTEKMAHHON ABEpPLbI 4YXOBOro
Wwkadha rpybblie abpasnBHble

YnCTALLne cpencrasa Unn ocTpble

MeTannuyeckne ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEPXHOCTb,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ncnonb3aynte ans YMcTku
YCTPOMCTBA NapoOOYMCTUTENMN,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY

K MOPaXXEHNIO ANEKTPUYECKAM
TOKOM.

(Moxet oTnunyaTbCs B
3aBUCUMOCTH OT MOAENM
nsgenms.)

MpaBunbHOE pacnonoxeHue
MPOBOJIOYHON PeLLEeTKM 1
NPOTUBHS HA HANPaBASIOLLNX
[POBOMOYHYIO peLLeTKy u/mnm
NpOTUBEHb CrieayeT NPaBMibHO
yCTaHaBMMBATb Ha
Hanpasnstowue. BcrasbTe
MPOBOJIOYHYHO PELLETKY UMK
NpOTMBEHb MEXTY 2
HanpaBnSAOLWMMA 1 NPOBEPbLTE,
YCTONYMBO NN AEPKUTCS
peLleTka UM NPOTUBEHD (CM.
PUCYHOK). TOMbKO nocne 3Toro
MOXXHO KIacTb Ha HUX NPOAYKTHI.
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LuKachoM, ECIN CTEKNO B
nepeaHen agepue NoTpeckanoch
W BbIHYTO.

PyJka oyX0BKM He
npegHas3HaveHa ans cyLku
nonoteHey. Ecrv doyHKums
rpuns BKNOYEHa, a AepLa
OTKpbITa, He BeLlainTe
NonoTeHLa, NnepyaTku n apyrue
TPSNUYHbIE U3OENNS.

lMomeLas npoayKTbl B ropsymmn
AYXOBOW WKag Mnu BbIHUMAs UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJIb3yNTECH TEPMOCTONKAMM
pykaBuLamm.

lMonoxwte 6ymary ans
BbICTUIAHUS NEKApHbIX (POpPM B
FOPLUOK A9 BapKW Unu Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.
BMeCTe C NpuUroTaBiMBaeMbIMm
NULLEBLIMU NPOAYKTaMK, 1
noMecTuTe BCE B
npeaBapuUTENbHO HarpeTyto Nevb.
Ynanute nanuwku bymar,
BbICTyNaroLme 3a npegeso
NPOTUBHS UMK ropLUKa, YTOObI
OHW He CMOTIIN conpuKacaTbCs C
HarpeBaTebHbIMI 3IEMEHTaMM.
He ncnonb3yite bymary ans

BbICTUNAHUS NEKAPHbIX (POPM,
paboyas Temnepatypa KoTopou
HWXe TemnepaTypbl B neyn. He
knagute Bymary
HenocpeACTBEHHO HAa OCHOBaHME
neum.

BHUMAHWE: Mepen 3ameHon
namnbl y6eanTech, YTo LUHYP
NUTaHns Npubopa OTKIKYEH OT
CeTW MW YTO NpepbIBaTENb
Lienw BbIK0YEH, YTOObI
n3bexarb nopaxeHms
9NEKTPUYECKUM TOKOM.

Mpnbop He cnepyeT
yCTaHaBnmBaTh 3a
[eKopaTUBHON ABepLEn,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K neperpesy.

[ns obecneyeHms noxapHom
BesonacHocTn nsgenms
cobnogaiTe HMKeyKasaHHble
npasuna.

Y6eagutech, YTO BUIIKA NNOTHO
BCTaBreHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpelyaercs ncnonb3oBaTb
noBpeXxaeHHbIN 6o
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke
YATMHNTENb; MOXHO
Nosib30BaTbCS TOMLKO
OpUrnHanbHbIM kabenem.
Ybeautech, YTO B po3eTke, K
KOTOPOI NOAKMIOYAETCS N3aenue,
OTCYTCTBYHOT XWNAKOCTb MK
Bnara.



licnonb3oBaHWe N0 Ha3HAYEHMIO

[laHHoe n3nenve
npegHa3HaveHo UCKIIYUTENBHO
Ans 6bITOBOrO UCMONb30BaHMS.
3anpellyaeTtcs ncnonb3oBaTb
Npnbop B KOMMEPYECKUX LENSX.
OCTOPOXHO: anHoe
n3genue npegHasHavyeHo
NCKIKOYNUTESNTBHO AN
NPUroToBMEHNS Nuwy. Ero
3anpeLeHo 1enonb3oBath Ans
OPYruX Lenei, Hanpuvep, 4ns
oborpeBa nomeLeHns."
Wanenwve He cnegyet
NCnonb30BaTh C LENbH
HarpeBaHus Tapesnok noa
rpUeM, CyLUKW NosioTeHeL, 1
NOCYAHbIX NONOTEHEL, NyTeM
pasBeLUMBaHNS UX Ha pydkax, a
TaKke 4ns oborpesa
NOMeLLEHMS.

lMpon3BoanTesNb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXOEHNS B pesynbTaTe
MCNOMNb30BaHNS U3ENNS He Mo
Ha3HaYEHMIO UK
HenpaBWIbHOro obpaLLeHns ¢
HUM.

[lyxoBo# LwKka MOXHO
ncnonb3oBaTh AN
pa3MopaxXmMBaHusi, BbiNeKaHus,
XapeHMs 1 NPUroTOBNEHNS
NPOZYKTOB Ha rpune.

besonacHocTb AeTen

BHUMAHWE: JoctynHble yactu
npubopa MoryT CUNbHO
HarpeBaTbCs Npu
ncnonb3oBaHun. He gonyckanre
K HUM JeTen.

YnakoBOYHblE MaTepuansl
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHblE MaTepuarnsl B
HeOCTYNHOM ANs AeTel MecTe.
YTunusunpynte Bce ynakoBouHble
MaTepuanbl B COOTBETCTBUM C
HOpMam¥u No oxpaHe
OKpYXartoLLei cpeabl.
OnekTpuyeckoe obopyaoBaHme
NPeLCTaBnAOT ONacHOCTb ANA
aeten. Bo Bpems pabothl
AYX0BOrO LKadha He JonyckanTe
K HEMY [ieTel, a Takke He
paspeLlanTe UM urpatb C HUM.
He pa3meLuanTe Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble AeTH MOTyT
nonbITaTbCA JOCTaTh.

He cTaBbTe Ha OTKPLITYHO
ABepLy Taxenble npeaMeThl 1
He No3BONANTE AETAM CaanNTbCS
Ha Hee, [lyxoBou LWKad MOXeT
nepeBepHYTbCS, a Takke MoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNN

nBepLbl.
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Ytunuzauus cTaporo usgenus

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOr0 U ANEKTPOHHOro 060pyA0BaHUA
(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
ynotpe6neHusi o6opyaoBaHus:

B

—
[JanHoe n3penue cootBetcTByeT [Aupektuse EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOTO
obopynosanus (2012/19/EU). larHoe uspenue
MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBaKOLLYHO HA yTUAM3aLNID
€r0 KaK 31IeKTPUYECKOTO U 3MNEKTPOHHOIO
obopynosanust (WEEE).
310 M3aenve NponN3BeAEHO N3 BbICOKOKAYECTBEHHbBIX
[O€eTaneil 1 MaTepnaros, KOTopble noanexat
MOBTOPHOMY WCMOMb30BaHWKO 1 NepepaboTke.
lMosTomy He BbiOpacbiBaiiTe 13aenue ¢ 0BbIYHbIMM
ObITOBBIMM OTXOZ]AMU NMOCHE 3aBEpLLEHNS ero
akcnnyatauuu. Ero cnepyeT caath B
COOTBETCTBYHOLLMIA LLEHTP MO YTUNM3aLMu
3MEKTPUYECKOrO U SNEKTPOHHOTO obopyaosaHus. O
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MEeCTOHaxX0XXaeHUN TakuX LIeHTPOB Bbl MOXETe
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BracTtu.

CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
MMprobpeTeHHOE Bamu U3enmue COOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
copepxanus BpeaHbix Bewects (2011/65/EU). Oxo
He COOEPKUT BPEeHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepuaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml yNnakoBO4YHbIX MaTepuanoB

¢ YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHbl Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuans! B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM ANs feTeil
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarnbl u3nenus
WM3rOTOBEHbI U3 MATEPMANoB, NOAIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTKe. YTUNn3upyiTe ux
COOTBETCTBYHOLLMM 06pa30M W COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLIA Mo obpaLLeHuio ¢
0TX0famu, Noanexalmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmaupyiite nx BMecTe ¢
00bIYHbIMK ObITOBBIMM OTXOAAMM.



Pl O6ume ceepeHms

0630p

11

10

9

8
1 [MpoBonoyHas peLueTka 7 OtBepcTHs Ans Bbinycka 13bbITOYHON BNarm
2 MMonku 8 [TonoxeHns nonok
3 [MpoTnBeHb 9 YkasaTtenb ypOBHSi BOAbI
4 [MepenHas asepua 10 Emkoctb
5 Pyuka nsepupl 11 TMaHenb ynpaeneHus
6 Tpy6ka BbIxoz4a napa

1 2 3 4 5 6 7

12 1 10 9 6 8
1 Knonka BKN./BbIKI1. 8 KHonka mMeHIo BbIbopa npogyKToB-
2 KHonka Bei6opa nporpammbl nonycabpukaToB
3 OyHKUMOHANbHbIA Ancnnen 9 TeKCcToBbIA Ancnnen
4 [Mone nHamkaTopa TekyLlero BpeMeHM 10 [Jwcnnen Beibopa npogykToB-nonydabpukatos
5 [Mone nHamnkatopa Temnepatypbl/Beca 11 KHonka HacTpoiikv TemnepaTtypbl/Beca 1
6 KHomkv HaBuraum u perynuposaHis YCKOPEHHOTO pa3orpesa
TeMnepaTypbl-BpeMeHH 12 KHonka BpeMeHu 1 HacTpoek

7 KHorka Hauana/mpekpaLLeHust NpUroToBNeHus:
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CopepxaHue ynakoBKu 5. MNpaBunbHoe pacnonoxeHne NPOBONOYHON
PELeTKN Ha BbIABMKHbIX HAaNpPaBNsAOWMX

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)

3nenve KOMNNEKTyeTCa pasnnyHbiM
HaGOpOM OONONHUTENBHbIX

I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCUMOCTHK OT B
Moaenu. HeKOTOpre OONONHUTENbHbIE Narofaps Hanm4mio BbIABIWKHbIX

MPUHAATIEXHOCT, OMNCAHHbIE B PYKOBOACTE, HanpaBnAIOLLMX MOXHO 1Erko yCTaHaBMMBATb 1

nonb3oBaTens, B KOMMNEKTE 3TOro M3aenus BbIABNTATL MPOTUBHIN U POBOTIOHHYIO PEILISTKY.
MOTyT OTCYTCTBOBATb. Mpn yCTaHOBKe NPOTUBHEN U NPOBOJIOYHON

peLLeTKN crieuTe 3a TeM, 4Tobbl Kpas
NPOTMBHS U PELLIETKN ONUparich Ha
LUTbIPBKY, PACNONOXEHHbIE HA 3aaHEN YacTy
BbIABVKHBIX HANPABSOLLX.

PykoBogcTBO nonb3oBarens
CraHgapTHbIN NPOTUBEHb
[NpegHasHayeH ans BbINEYKN U3LENU U3 TECTa,

N —

pa3MOopakvBaHUs 3aMOPOXXEHHBIX MPOAYKTOB U
KapeHs MPOZYKTOB GONBLIMMM KyCKaMU.

3. Tny6okuit npoTnBEHb
[NpegHasHayeH ans BbINEYKN U3LENU U3 TECTa,
XapeHus NpoAyKToB 6ONbLUMMI KyCKamm,
COYHbIX O, a Takke Anst cbopa CTekaroLLero

KMpa Npy NPUTrOTOBIEHUN Ha rpuIe.

4. PeweTka
lMpeaHasHaueHa Ansi KapeHus, a Takke Ans
pa3MeLLeHNst NPOYKTOB Ha HY)HOW MOIKE Npu
BbINEYKE, )KapeHUM UIu NpUroToBIIEHUN B

topmax.
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TexHUYeCKue XapaKTepucTMKM

Obuas noTpe6remas MOLLHOCTL

CTaHOBOYHblE pa3mepbl (BbicoTa/lumpuHalrnybuHa
Jlamnoyka BHYTPEHHEro OCBeLLeHNs 15/25 Bt

*k

OcHoBHbIE cBefieHNs [laHHble Ha NacnopTHOI Tabnnyke SHepronoTpedneHnst SNEKTPUIECKIX yXOBbIX
WwkacoB npuBeaeHbl B cOOTBETCTBIN CO cTaHaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn paHHble
OonpefeneHbl Npu CTaHLAPTHON HArpy3ke C (OYHKLNSMM HKHETO-BEPXHETO HAarpeBaTEeNbHOTO SreMeHTa
VNN HarpeBa C NOMOLLbK) BEHTUNATOPA (Mpy Hanm4mn).

Knacc sHepreTuyeckomn 3¢hthekTMBHOCTW ONpeieneH B COOTBETCTBUM C MPUBEAEHHBIMU HIDKE
npyopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HalMYMs UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYHOLLMX (DYHKLMIA B M3genum. 1 -
[pUroToOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpurotoBeHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.

Cm. pasgen YcmaHoeka, cmp. 14.

MPOZYKLMN TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKN MW B CONPOBOANTENBHOM AOKYMEHTALIMM,
MOryT 6bITb M3MEHEHDI Ge3 nomnyyeHbl B 1aBopaTopHbIX yCrOBHUSX
NpeaBapUTENbHOMO YBEAOMMEHHS. COTMacHo COOTBETCTBYIOLLMM CTaHZAPTAM.

anI yCOBEPLUEHCTBOBAHUM Ka4yeCTBa 0 [3Ha4YeHMA, yKa3aHHbIe Ha 9TUKETKaxX n3penua

31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B
3aBUCUMOCTM OT YCMOBMIA SKCMNyaTaLmuu

nagenua.

nniocTpaumm B JaHHOM pyKoBOLCTBE
ABMSIOTCH CXEMATUYHBIMU 1 MOTYT HECKOMBKO
0TNMYATLCA OT KOHKPETHOTO M3Lenusl.
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Kl Ycranoska

IMpnbop [oMmKeH yCTaHaBnNMBaTHCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLMMM HOPMaMM 1
npasunamu. B npoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MpoussoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a MOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLLaMK1, He UMEHLLMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBanUuKaLmmn. 310 MOXET
NPYBECTY K aHHYNIMPOBAHWIO rapaHTHK.
HO,D,FOTOBKa MecTa yCTaHOBKM,

5IIEKTPUYECKOro 0GOPYA0BaHNS
oGecneunBaeTcs nokynatenem.

OMACHO:

BbiToBo# npnbop cneayet yctaHaBnuBaTh B
'COOTBETCTBUM CO BCEMM MECTHBIMI HOPMamu
MO NOAKIIOYEHMIO ra30BOr0 U/Unn
3MeKTPUYECKOro 060pyAoBaHNS.

OMMACHO:

lpexpe Yem npucTynathb K yCTaHoBKe,
BI3yanbHO NPOBEpPLTE OTCYTCTBME BHELUHNX
[eeKToB yx0BOro Lkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHbIe anekTponpubopb
npescTaBnstoT coboit yrposy Baluei
BesonacHocTu.

HO Havyana yCTaHOBKU

Mpubop npeaHasHayeH Ans YCTaHOBKM B
CTaHAAPTHYH KyXOHHY0 Mebenb, MEIOLLYIoCS B
npogaxe. Mexay 6bITOBOA TEXHUKOM, CTEHAMM KyXHM
1 MeDernblo crieayeT 0CTaBUTh ONpeaeneHHoe

14/RU

HesonacHoe pacctosiHie. CM. pUCYHOK (pasmeps!

NpvBEAEHbI B MUNNIMMETPAX).

¢« Vcnonb3yemble NOBEPXHOCTH, CUHTETUYECKME
MOKPbITUS W KIEN JOIKHbI BbITh
TepmocToitkumm (He meHee 100 °C).

. KyXOHHbIe LKadpumkm JOmxKHbI ObiTh
BbIPOBHEHbI M0 YPOBHIO 1 3aKpeneHb!.

. Ecrv nog pyxoBKOW €CTb BbIABVKHON SLLMK,
MeXaY HWAM 1 JyXOBKOW HeobX0anmo
YCTaHOBWTb NEperopogiKy.

+  [lepeHocky yCTPONCTBA [OSMKHbI BbIMOMHATL HE
MeHee [IBYX YENOBeX.

«  [Insi nepemMeLLeHs neym BO3bMUTECH 3a Nasbl
Ansi NEePEHOCKM Ha 00enX CTOPOHaX.

. [Nepepn yCTaHOBKOM NEYu U3BMEKUTE BCE

MaTepuanbl 1 JOKYMEHTbI, HaXOASLLMECs

BHYTPM €€.

Pa3mepb! kyxoHHOI Mebenu AOMmKHbI

COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM Ha PUCYHKE HIKE.

[insi obecneyermns JOCTAaTOYHON BEHTUNSALMN B

3aHel YacTu KyxoHHoi Mebenu Heobxoanmo

BbIMOMHNTL OTBEPCTHE, PasMep KOTOPOro

COOTBETCTBYET YKA3aHHOMY Ha PUCYHKE HUXKE.

He yctaHaBnuBaitTe usgenve psaom ¢
XONOANMBHUKOM UMW MOPO3UNBHON KaMepoi.
Mockonbky [yx0BOW WKad u3nyyaeT Tenno,

X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue
3MEKTPOIHEPIUN.

He nepemelLaiite yCTpOMCTBO, AEpXach 3a
BEpLY UMK 3a pyyky ABepLbl.




550"

* MUH.
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* MUH.

YcTaHoBKa noaknryeHune

«  BbiToBOW NpNbOp CnepyeT ycTaHaBnNMBaTh B
COOTBETCTBUM CO BCEMM MECTHBIMU HOPMaMM
M0 MOAKHOYEHMIO FA30BOTO 1 MEKTPUYECKOrO
06opyoBaHus.

MoakntoyeHue K NeKTPOCeTH

[MopkniovanTe n3penue K po3eTke Unm NnHUA ¢

3a3eMIeHneM, 3alLMLLEHHON MAHUATIOPHBIM

aBTOMAaTUYECKMM BbIKIIOYATENEM C

COOTBETCTBYHOLLMM HOMUHAMOM, KOTOpbIiA yKa3aH B

Tabnnue « TeXHUYECKMe XapakTepUCTHKMY.

YCTaHOBKY 3a3eMIeHNst AOMMKEH BbIMONMHATL
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KBanuuLMPOBAaHHLIN 3NEKTPHK (Mpu
MCMONb30BaHUM U3AENNS C TPAHCHOPMATOPOM UNK
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a YLLep®, NOHECEHHDII
BCNELCTBUE UCMOMNb30BaHWs u3nenis 6es
3a3eMIIEHNS], BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHBIMM HOPMamM W NpaBunamu.



OMACHO:

[TMoaknioyeHne npubopa k anekTpoceTh
ZIOMKEH BbINOMHSATE KBaNMMULMPOBAHHBIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTes TONMbKO nocrne
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBANUUKaLmM.

OMACHO:

LLIHyp nuTanus He JomxeH EbiTb CAABNEH,
W30THYT UMK 3aXaT, @ TakKe He [OIKeH
comnpuKacaThbCs C HarpeBaloLLUMmCs
KOMMOHEHTaMu u3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHus
LOMKEH BbINOMHSATE KBANM(ULMPOBAHHBIN
3neKkTpuK. B npoTMBHOM Cryyae aTo MoXeT
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHuI0 MK
BO3ropaHmio!

¢« TlopKnto4erne JOMKHO BbINOMHATLCA B
COOTBETCTBUM C HaLMOHaNbHBIMA HOPMaMK.

«  [lapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETN LOMKHbI

COOTBETCTBOBATb aHHbIM, YKasaHHbIM Ha

nacnopTHon Tabnuuke npubopa. Tabnuuky ¢

[aHHBIMW MOXHO YBUAETb, OTKPLIB NEPESHION

ABepLy.

LUHyp nuTaHus npubopa JomKeH

COOTBETCTBOBATbL NapamMeTpam, yka3aHHbIM B

Tabnuue "TexHU4eckme XapakTepucTukm'.

OMACHO:

Mepen, BbINONHEHMEM KaKMX-NBO
3NEKTPOMOHTAXHBIX PaboT OTKMIOUUTE
npubop 0T 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTByeT pUCK NOpaxeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

K TencenbHol BUMKe LWHYpa NUTaHNs Nocne
ycTaHoBKM JOMXKeH ObITb 0becneyeH nerkuii

0CTYn (He NpoKraablBaiTe WHYP Hag
BapOYHOI NOBEPXHOCTHIO).

[py1 MOHTaXe NPOBOAKM HE06X0aMMO
icobniofaTth HalMoHanbHbIe/MeCTHbIE
anekTpoTEXHUYECKWE NpaBuna 1 HopMbl, a
TaKkke MCMonb3oBaTh COOTBETCTBYIOLLME
PO3ETKM/LUTENCEMNbHBIE BUMKA W BUTKY A5
AyXx0BKM. B criyyae ecnu npeaenbHble
3HaYeHNst MOLLHOCTM NPOAYKLNM NPEBbILLAIT
AOMYCTUMYIO Harpy3Ky Ha BUMKY W PO3ETKY,
u3penve fOMKHO BbiTb NOAKNIYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE SMeKTpUYecKoe
obopypoBaHue Hanpsmyto 6e3
WCMOMb30BAHMS BAMIKW 1 PO3ETKA.

BkntoumTe LWHYp NUTaHWS B PO3ETKY.

MHCTpyKUmMsA No MOHTaXy

1. BcTaBbTe Oyx0BOi LKA B KyXOHHYI0 MeBENb,
BbIPOBHANTE M 3akpenuTe. OQHOBPEMEHHO
ybeaumTech B TOM, YTO LUHYP NUTaHWS He
MOBPEXAEH M/WNNKN He 3akar.

3akpenuTe gyxoBon LUKad 2 BUHTaMM, KaK NoKa3aHo
Ha pUCYHKe.

lMocne ycTaHOBKW NPOBEpPbTE, YTO BUHTLI 3aTAHY T
[OCTaTOYHO M nevb 3adukcupoBaHa Ha MecTe. [Neub
MOXET CMECTUTLCS B TEYEHWE Neproaa
MCONb30BaHMs, €CNW YCTaHOBKa Oblna BbIMOMHEHA B
HapyLLEHWE UHCTPYKLMA W €CIN BUHTBI 3aTAHY T
HEeaoCTaTouHO.
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[ns v3genuin ¢ BeHTUNATOpOM oxnaxgeHus (OHa
MOXET OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuiu.)

1 BeHTunsaTop oxnaxaerus

2 [MaHenb ynpaBnexus

3 [Bepua

BCTpOEHHbIN BEHTUNATOP OXNaXAEeHUs OXNaxaaeT
BCTPOEHHYI0 YacTb Npubopa 1 NepefHIK NaHenb.

BeHTUnsTOp OXnaxaeHus npogonxaeT
pabotatb B TeueHue 20-30 MUHYT nocne
BbIKMIOYEHUS SyXOBOTO LKada.

Ecrn Bbl roToBUNM, 3anporpaMmmpoBas
TanMep SyXOBKW, BEHTUNSTOP OXNaXAEHNS
BbIKMIOYUTCS N0 3aBEPLUEHUN BPEMEHN
NPUroTOBMEHNS BMECTE CO BCEMU
DYHKUMAMN.

18/RU

OKoHuaTenbHas npoBepka

1,

3KCI'IJ'IyaTaLWIFI napenu4.

2. [poBepbTe, NPOU3OLLIO NN BKIKYEHNE.
J]nﬂ Oyaylwei TpaHCNOPTUPOBKU

CoxpaHuTe opuUrMHanbHY YNakoBOUHYH
KopoOky 1 nepeBoanTe Nprbop B Hell.
CnepnyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHbIM Ha
ynakoske. Ecnv opuruHanbHasi ynakoBoyHas
kpoOka He COXpaHurach, 3aBepHUTE U3aenive B
ny3blpyaTyto yNakoBKy UM NOMeCTUTE B
MIOTHbIN KApPTOH. HaaexHOo 3akneiTe Knemkon
TEHTON.

Y106bI NpOBONIOYHAS PeLLETKa U NPOTUBEHD,
KOTOPbIE XPaHATCS BHYTPM AyXOBKY, He
NOBPEAMNN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI 1BEPLibI KAPTOHHYHO MONOCKY BPOBEHD
C NpoTMBHAMM. MpUKpenuTe ABEPLY AYXOBOTO
LKadha K GOKOBLIM CTEHKaM KIeNKOiA IEHTON.
He nogHumaiiTe n He nepegBuranTe AyxoBom
LKady, AepKack 3a ABEPLY UK 3a pyuKy
ABEpLbl.

He pa3smeLyaiTe Ha npubope HUKaKknx
NpeAMeTOB W He CTaBbTe ero BEPTUKANbHO.
He nepewmeluaiite n3genve, ecnu BRyTpU
HaxoauTcs Boga. Mepemeluats usnenve
MOXHO NOCre CNuBa UMEKOLLEACs BHYTPU
BOAbI.

CMOTpUTE NPUBOP CHAPYXM Ha NpeameT
BO3MOXHbIX MOBPEXEHUIA MPU
PaHCNOPTUPOBKE.




P NoaroToBka k akcnnyaraumu

PeKomeHnauuu Nno 3KOHOMUU
ANEeKTPO3Heprum

3TI peKoMeHaaLMM MOMOTYT BaM UCTIOMNb30BaTh
nanenme sKOMOTMYECKM YMCTLIM CTIOCOBOM 1
OKOHOMMTb 3TIEKTPOIHEPTMIO.

~N o O AW N -

10

1

Vicnonb3yiiTe B AyXOBOM LUKagpy TEMHYI0 Ui
3ManupoBaHHyH Nocyy: 3T0 NO3BONUT
yRyYwmTh TENNonepeaauy.

[MporpeBaitTe AyxoBoW LWKkad nepes
NPUrOTOBIIEHWEM MWL, ECIIN 3TO
PEKOMEHYETCS B PYKOBOACTBE NOMb30BaTENS
WM B MIHCTPYKLMSIX MO NPUrOTOBNEHMIO
NpOAYKTOB.

Bo Bpemst NpuroToBneRNs NNLLM He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYyXOBOrO LUKadha CrMLIKOM
yacTo.

KHonka mMeHIo BbIbopa npogyKToB-
nonycabpukaToB

KHomkv HaBuraum u perynuposaHis
TeMnepaTypbl-BpeMeHH

[o BO3MOXHOCTM CTapanTeCh roTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO yCTaHaBNMBaTh Mo Be
€MKOCTM C NpoayKTamu.

[oToBbTE Ortofa 0aHO 3a Apyrum. [lyxoson
wkad yxe Oyaet nporper.

[Inst 3KOHOMMWM SMEKTPOSHEPTIN MOXHO
BbIKITKOYaTh YXOBOM LUKad 32 HECKOMBKO
MUHYT 10 OKOHYaHMS NPUroTOBNEHUs broaa.
He oTkpbIBanTe ABEpLYy AyX0BOro Lkada.
Pa3mopaxuBalite 3aMOPOXEHHbIE MPOMYKTHI
neper NPUroTOBMNEHUEM.

I'Ionrorosxa K 3KCcnnyarauuu
Hactpoiika BpemeHu

21 20 19 18 17 16 15
Knonka BKI1./BbIKII. 12
KHonka Bei6opa nporpammbl 13
CumBON 30HAA rOTOBHOCTM Msica () 14
Cumon 6nokupoBku asepupl (¥) 15
[Mone nHamkaTopa TekyLlero BpeMeHM 16
[Mone nHamnkatopa Temnepatypbl/Beca 17
CumBON BHYTPEHHEN TeMnepaTypbl LyX0BOrO 18
wkada 19
CumBOn yckopeHHOro pasorpesa (ObICTpbii 20
npeaBapuUTENbHbIA pasorpes)

KHonka Hayana/npekpalweHusi NpuroToBneHus 21

*

14 13 12 11 10

TeKCcToBbIA Ancnnen

[ucnneit BbiGopa npogykToB-nonydabpukato
CumBON HacTpoek

CuMBON 3BYKOBOTO CUrHana

CVMBON OKOHYaHWsi BPEMEHW NPUTOTOBMEHNS!
CyMBON BPEMEHY NPUTOTOBNEHMS

CumBon npurotoBneHns Ha napy (*)
OyHKUMOHANbHbIA Ancnnen

KHorka HacTpoiiku Temnepartypbl-seca u
BbICTporo pasorpesa

KHonka BPEMEHMN U HACTPOEK

(MoxeT oTnnYaThCst B 3aBUCHMOCTU OT MOZENM
n3genus.)

BcTaBbTe BUNKY LUHYpa NUTaHNS B PO3ETKY U
BKITHOYMTE NPEOXPAHUTENb U3LENKs.
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lMepen yCcTaHOBKOI BpeMeH Heobxoanmo BbibpaTh
A3bIK.
YcTaHoBuTE A3bIK

o P

N

® ¢ English v

Mpu NepBOM BKIHOYEHUN BYXOBKM Ha TEKCTOBOM
pucnnee (12) nosBuTCa CNoBo «pycckminy. Crerka
Hakmmute /N v N/ (11) s BLIBOPA HYXHOMO

asbika. (10) Cnerka HaxmuTe ans
noaTBEpPXKAeHNs Bbibopa f3bika.

[OKkpaH HacTpolikn A3bika 0TODpaxaeTcs
OMNbKO MPY NEPBOM BKII0YEHUN. YTo6bI
M3MEHUTb 13bIK, BOCNONb3YNATECH MEHID
Hactpoek. Mento Hacmpoek, cmp. 40.

YcraHoBUTE Bpems

O e YcTaH. BpemeHu " v ™

Mocne Bbibopa si3bika Ha TeKCTOBOM aucnnee (12)
nosisutcs Time sefting (Hactpoika Bpemenn).
Cnerka Haxmute ZN\ uin N/ (11) anq seoa
TEKyLLEro BpeMeHu.

Meper, ucnonb3oBaHUeM SyXoBOro Lukada
Heo6XoAMMO ycTaHoBUTL BpeMs. Ecrin

BpeMSs He yCTaHOBMEHo, cumBon "HacTpoiiku'
(14) npogomxut cBeTUTLCA. MMocne
YCTaHOBKM BPEMEHW CUMBOM UCHE3HET.

OuuncTka npubopa Nepea Hayanom aKcnnyarauum

HeKOTOpre MotoLme cpeacTea n YnucTalme
MaTepuanbl MOryT noBpeauTb NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe ONA YACTKKU arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble npeameThbl.

1. CHumunTE BCE YNaKoBOYHbIE MaTepuansi.
2. [poTpuTe NOBEPXHOCTb NpUGOpa BrIaXHOM
TKaHbKO Ui TyOKOIA 1 BbITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbLIN NporpeB

Mporpeitte npubop B TeyeHre 30 MUHYT, a 3aTeM
BbIKMIouMTE. 3TO 0BECNEeYUT BbIrOpaHne 1 yaaneHme
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arps3HEHUA 1 MOKPLITHIA.
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MNPEOYNPEXOEHNE!
Topsiune NOBEPXHOCTM MOTYT NPUYUHUTL
oxorun!
Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaittech K ropsiuum
KOH(pOpKam, BHYTPEHHUM YacTsIM JyXOBOTO
LWkada, HarpeBaTeNbHbIM SNEMEHTaM 1 .M.
He paspeLuaiite feTam npubnuxarbes K
Hemy.
[MomeLLas NpoayKTLI B FOPSYNUN ByXOBOI
LKkad U1 BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTeNbHO

NOMb3yATECh TEPMOCTOMKUMU PYKaBULIaMM.

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad

1. BbIHbTe 13 gyx0BOro Wwkada BCe NPOTUBHU 1
peLUeTKy.

2. 3akpoiTe BepLy JyX0BOro wkaga.

. Bbibepute nonoxenue Static (Cratuyeckui)

1. BkniounTe rpunb Ha MakcMManbHyH MOLLHOCTb
(cm. pasgen [pasurna skcnnyamayuu
anexmpudeckol Oyxoeku, cmp. 23.

2. [aitte pyxoBomy Lkady nopabotatb okono 30
MUHYT.

3. 3artem BblknounTe AyX0BOW LKad (CM. paspen
[Mpasuna akcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 23

YucTka cucTembl nogayum napa

1. BbIHbTe 13 gyx0BOro Wwkada BCe NPOTUBHU 1
peLUeTKy.

2. 3akpoiTe BepLy JyX0BOro wkaga.

3. Beibepute pyHKumio "Steam + Fan heating"
(Map + BeHr. Harpes)

4. Haneie B emkocTb (2) 350 mn Boabl. Onncaxune
vcnonb3oBaHns yHkuwm "Map + BeHT. Harpes”
cM. B pasgene Pexumbi pabombi, cmp. 25.

5. BkntoumTe [yX0BOW LKadh MPUMEPHO Ha OANH

yac. HaxwvmanTe KHomky Kaablii pas,
Koraa Ha Aucnnee nosiensieTcs cooblueHne

«Press to spray steam» (Haxmure, 4to6bI
pacnbinuTb nap).

6. 3aTem BbiknounTE AYXOBOM LKad (CM. pasgen
[Mpasuna akcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 23

DyxoBoi wkad ¢ rpunem

1. BbIHbTe 13 gyx0BOro Wwkada BCe NPOTUBHU 1
peLUeTKy.

2. 3akpoiTe BepLy JyX0BOro wkaga.

3. BkntoumTe rpunb Ha MakcUMarbHyo MOLHOCTb
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscst epunem,
cmp. 40.



[Havtte pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT

3aTem BbIKIouMTE AyX0BOW LKad (CM. pasaen
Kax nonb3osambca epunem, cmp. 40

py NepBOM BKMIOYEHUM B TEYEHWE
HECKONbKMX 4acoB BO3MOXHO BblAENeHue

bIMa 1 3anaxa. 370 BNOMHe HOPMarbHo.
YbeamnTech, 4TO KyXHst XOpOLLO
npoBeTpuBaeTcs, YTo6bl yaannTb AbIM U
3anax. He Babixailte Bbigenstolmecs AbiM 1
3anaxu.
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B Npaeuna akcnnyarauum ayxosku

O6wue cBegeHUst 0 BbinekaHuy,
XXapeHUM U NPUroTOBNEHUM C rpUnem

NMPEAYNPEXAEHME!

Topsiune NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTL
poru!

Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUNbHO

HarpeBaTbCsl. He npukacaittech K ropsiuum

KOH(pOpKam, BHYTPEHHUM YacTsIM JyXOBOTO

LWkada, HarpeBaTeNbHbIM SNEMEHTaM 1 .M.

He paspeLuaiite feTam npubnuxarbes K

Hemy.

[MomeLLas NpoayKTLI B FOPSYNUN ByXOBOI

LKkad U1 BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTeNbHO

nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM PyKaBULIAMK.

OlMACHO:

BynbTe 0CTOPOXHBI, OTKPbIBaS ABEPLY
ZlyXOBOIO Lukada, Tak kak Hapyxy MoxeT
BbIXOAWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xe4b BaM pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHNIO

*  lcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckne
Tapernk1 U antoMUHNUEBbIE KOHTEHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLIMM MOKPLITUEM, NGO
TEPMOCTONKME CUIMKOHOBLIE (DOPMBI.

*  PauwoHanbHO ncnonb3yiTe nnoLab peLeTku.

*  YcraHaenvBaiiTe opmy Ans BbinekaHns B
CcepennHe peLueTky.

«  BblbupaiiTe npaBUnbHOE NONOKEHME PELLETKM
neper BKIIOYEHEM JYXOBOTO LuKkacha Unu
rpuns. He nameHanTe nonoxeHne peLueTku,
KorJa ByxoBOW LUKady ropayuil.

«  [lepxuTe 3akpbiToN ABepLy Lukada.

CoBeTbl N0 NPUTOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GoNbLUMe KyCKU
Msica nepez NPUroTOBMNEHNEM PEKOMEHAYETCS
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM 1 NMOCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa rotoBoe bntogo byaet
BKyCHee.
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. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONMYecTea
msica 6e3 kocTei.

*  Ha Kaxgpblin CaHTUMETp TOMLLMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTENsHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM NPUrOTOBIIEHNS.

¢« Tlo ucTeyeHm BpemMeHn NpUroTOBNEHUS Msica
OCTaBbTe ero B JyX0BOM LUKahy NPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpesenuTcs BHyTpu
KyCKa XapeHoro Msica u He GyeT BbiTekaTb,
korzia Bbl byaeTe paspesatb MACO.

«  Peiby B TepmocCTOIiKOM NOCyae crnemyeT
TOTOBMUTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEZHWIA VNN HYXKHUI YPOBEHB.

CoBeTbI N0 NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA Fpune
[Mpy1 NPUroTOBNEHUM Ha rpune Msco, pbiba unun
nTULa BbICTPO NOJPYMSIHUBAETCS, CBEPXY
obpasyeTcs XpycTslas Kopouka, U NPoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUFOTOBUTL
He TONbKO TOHKWE KyCKM MsICa, LUaLLbIKA U COCUCKH,
HO M OBOLLM C BOMbLUINM COLlepX)aHNEM XKIOKOCTM
(Hanpumep, NOMIUAOPBI W NYK).

¢« [Ins npuroToBreHNst Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UMK Ha NPOTUBHE C
peLLeTKoI TaK, YTobbl NNoLab, 3aHNMaemas
npoayKTamm, CoOTBETCTBOBaNa pasmepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe pewweTky unv npoTUBEHb C PELLIETKON
B [IyXOBKY Ha Hy)HbI YPOBEHb. ECNM npopiyKTbl
TOTOBSATCA Ha PELLETKE, YCTAHOBUTE Ha HYXKHUIA
YpoBeHb NOAAOH Ans cbopa xupa. [ns
0bneryeHns YNCTKM NOJA0HA HaneTe B HEro
HEMHOTO BOZb!.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HEe NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTY K BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOMbKO Takue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII Harpes.

He pasmelLaiite npoayKTbl CIIALIKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTy rpuns. Ata
30Ha HarpeBaeTCs CUIbHeE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThesl.




MpaBuna akcnnyarauum aneKTPUYECKon AyXOBKU
Maxenb ynpaBnexuns

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Kronka BKIT./BbIKIL. YcTaHOBWTE TeKyliee Bpems
2 Kkonka BbiGopa nporpammel Mpy KenaHun Bbl MOXETE NEPeyCTaHOBMTb BpeMS.
3 CuMBON 30HAa roToBHOCTH Msca (*) 1. [N yCTaHOBKM TEKYLLErO BPEMEHN TPXADI
4 CumBon 6riokupoBkM ABepLbl (*) HaXXMUTE KHOMKY YCTAHOBKW BPEMEHU 1
5 Tlone MHAVKATOPA TEKYLLEro BpeMeHH HacTpoek (21), nocne Yero Ha TEKCTOBOM
6 MNone HauKaTopa TemnepaTypbi/aeca pucnnee (12) nosBUTCA HaanNMCh «YCTaH.
y BpeMeHu». [lyxoBka B 3TO BpeMs JOIMKHa BbiTh
7 CyMBON BHYTPEHHEN TeMnepaTypbl AyX0OBOTO BLIKTIOYEHa
Lkacpa 5 2. Cnerka Haxmute ZN\ nnn N/ (11) ans
8 CumBon yckopeHHoro pasorpesa (BbICTpbii YCTAHOBKM TEKYLLIEFO BPEMEHN
npeLBapuUTENbHbIA pa3orpes) - : -
9 KHonka Havana/npekpaLlieHus npuroToBneHns O P W /\ ¥
10 KHonka meHto BbIGOpa NpoayKTOB- b
nonycabpukaToB | ;
11 KHOnKkw HaBurauum v perynupoBaHus . -
TeMnepaTypbl-BpeMeHH CHRE Ycvan. BpemeHu Y 4

12 TeKcToBbIN Aucnnen
13 [ucnnen Beibopa npogykToB-nonydabpukatos
14 CumBon HacTpoek

Bo Bpemsi nepeboes nogaun
1 MEKTPOIHEPIUN, MPOAOTKAIOLLNXCSH MEHee
0 MMHYT, HACTpOliKa BPEMEHU COXPaHUTCS B

15 CumBON 3BYKOBOTO CUrHana namsiTn. Tekyllee BpemMs HeMb3st U3MEHNTb,

16 CuMBON OKOHYAHMS! BPEMEHM NPUTOTOBNEHNS KorAa BeInonHseTcs niobast u3 yHKLMiA

17 CUMBON BPEMEHU NPUTOTOBNEHNS AYXOBOTO WKacha.

18 Cumson npurotoenenus Ha napy (*) Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbl

19 OyHKUMOHANbHBIA Aucnen 1. Bkmounte pyxosky kHonkoit BKI./BbIKIT. (1).

20 KHorka HacTpoitki TeMnepaTypbl-seca 1 Mpw BKITt4EHNN AyXOBOTO LiKacha Ha
BLICTPOrO pasorpesa yHKumoHanbHoM aucnnee (19) nosesatca

BEPXHMIA W HKHWIA CUMBOIbI HarpeBa, a Ha
TekcToBoM aucnnee (12) nossutcs Static
(Cratnyeckuin). B none nHamnkatopa
Temneparypol/Beca (6) noseutcs

21 KHomka BpemMeHu 1 HacTpoek

* (MoxeT 0Tnn4aThCs B 3aBUCMMOCTH OT MOAENN
n3genus.)
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pekoMeHI0BaHHas Temnepatypa. Ha
yHKumoHanbHoM aucnnee (19) nossutcs
0603Ha4eH1e aKTUBHbIX HarpeBaTenbHbIX
3MEMEHTOB, a Takke PeKoOMeHA0BaHHbIN
YPOBEHb PaCTIONOXEHNS MPOTUBHS.

© P [—]1815 200"
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YXOBOW LUKadh aBTOMaTUYECKM
BbIKMIOUUTCS Yepes 20 CekyHA, ecnn Ha
byHKUMOHanbHOM aucnnee (19) He
ByneT BbINOMHEHO HUKaKUX HACTPOeK.

2. BbibepuTe HyXHbIA pexium paboTbl C NOMOLLbH
kHomkn Z\ v N (11).

Mocne BbIGopa hyHKLMN MOXHO YCTAHOBUTb

cnepytowme napametpsl: Temperature

(Temnepatypa), Cook time (Bpems npurotoBneHus),

Cook end time (Bpems 3aBepuu. npurot.) n Booster

(Yckop. pasorpes).

3. 2. Yr0bbl yBUAETL Ha AMCTINEE 3HAYEHNE
TEMNepaTypbl, HOKMUTE OAMH Pa3 KHOMKY
«Temperature - Weight and Rapid Heating
Setting» (HacTpoiikn Temnepatypbl-Beca n
yckopeHHoro pasorpesa) (20).

4, Haxumaitre Z\ nin \/ (11), noka HyxHas
Temnepatypa He NosIBUTCA B NOMe WHAMKaTopa
Temneparypoi/Beca (6).

© » 1815 200° "
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5. Yr06bl BKNMKOUMTB JyXOBKY B BbIOPAHHOM PEXUME,
HaxmuTe KHomKy «Start/Stop Cooking»
(Hawano/npekpailenne npurotoBnenus) (9). Ha

aucnnee noABnTCA Haanucb «"pVII'OTOBﬂeHVIe».

BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM
BoikntoumnTe myxoBky kHomkon Bkn./Beikn. (1).

YpoBHM AYXOBKM (AN Mogenen ¢ rpunem)
[paBnnbHO yCTaHaBnvBaiTe peLleTky B
HanpaensLLme. PeleTky criefyeT BCTaBUTb MEXIY
HanpaBMALLMMM, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKe.
CrepuTe 3a TeM, 4ToObI peLLeTka He ynupanach B
33HI0I0 CTEHKY OyXOBKU. YTOObI rpunb HOpMarnbHO
paboTan, BblABUHBTE PELLETKY K NEPeSHEN YacTu
HanpaBrALLMX 1 OTPEryNMpYITE ee NOMOXEHNE C
MOMOLLbI0 IBEPLIb.

(MoxeT oTnmyaTbCa B 3aBUCMMOCTM OT MOZENu
n3genus.)

Tabnuua dyHKumI

B Tabnuue dyHKUmit ykaszaHbl (yHKLMM, KOTOpble
MOXHO MCMONb30BaTh B AYXOBOM LUKady, a Takke
COOTBETCTBYHOLLME MaKCUMANbHbIE Y MUHUMATbHbIE
TEMNepaTypHble NapameTpbl.

YHKLMKU MOTYT OTNM4aTbCA B 3aBUCUMOCTH
T MOAENU U3 enus.

&4

Mo coobpaxenunsm 6e3onacHocTH
MaKcumanbHas NpoJoMKUTENBHOCTL

yHKummn Cook time (Bpems npurotoBnenus),
KOTOPYH MOXHO YCTaHOBWTb, OrpaHinyeHa 6
yacamy BO BCEX MONOKEHMSX, KpOMeE
yHkumin Warm Keeping (Mogaepx.B
Harp.coct) u Low Temperature Cooking
(MpuroT.npn HK3 Temn).

el
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Ecrn Bo BpeMsi NpUroToBNEHNS! OTKPbITb

BepLyy, Ha AUCnree nosBuTCs
coobiieHmne Door open (OTkpbiTa
ABepLia).
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Bo Bpems BbINONHEHUA HAaCTPOEK
00TBETCTBYIOLLME CUMBONNBI Ha aucnnee
MUratoT.

©)

B criyyae OTKMI0YEHNS SNEKTPOIHEPTUM
nporpamma 6yaeT oTMeHeHa. CneayeT cHoBa
anporpaMmmMmpoBaTh AyXOBOW LKad.

©




eKyLLee Bpemsi HeMb3s YCTaHOBUTb BO
BPEMS! BbINOMHEHUS JYXOBbIM LUKagOM
to60i (hyHKLMK, a TaKkke nocne ero
nporpamMmm1poBaHusi Anst paboTbl B
nonyasTOMaTMYECKOM MW NOMHOCTbIO
aBTOMaTUYECKOM PEXMME.

Ecnu B TeueHune 20 cekyHA He ByayT HaxaTbl
HUKaK1e KHOMKM, AyXOBOW LKA
aBTOMaTINYECKM BBIKIIOYMTCS.

Korpa ABepLa JYX0BKN OTKPbITa, NTaMNOYKa
OCBELLEHNA LYXOBKM rOPUT, Aaxe eCnn
YXOBKa BbIKITHO4EHa.

[“‘ 10

N

[Moauums yncTku (¥)

CumBON 30HAA rOTOBHOCTM Msica ()
lMoroxeHus nonok

HWKHWA HarpeBaTenbHbIi SNEMEHT
CumBon npurotoBneHns Ha napy (*)
TypboBeHTUNATOP

HarpesatenbHblil 3reMeHT yCKOPEHHOTo
pasorpesa

Cumon 6nokupoBku asepupl (¥)
HarpeBaTenbHbIi 3NeMeHT rpuns
10  BepxHuit HarpeBaTenbHbIA aneMeHT

~N o O AW N -
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CDyHKLl,VIVI MOryT O0TNM4aThbCA B 3aBUCUMOCTU
0T MOZEenu nagenua.

Fan Heating (Harpes + | 180 40-250

40-280

g (Menn.
npuroTosnexue)/Harpes
+ BEHTUNSTOP —
IKOHOMUYHBIN PEXKUM

Warm keeping 40-100
[Moanepx.B Harp.cocT)
e
PasmopaxusaHue
OuucTka napom

Pexumbl pabotbi

MMpvBeeHHas 30ech NOCNeN0BaTeNbHOCTL PEXIMOB
paboThl MOXET OTNMYATLCA OT Ballei MOAEeNM.

Static (CtaTnyeckun)

MMpoayKTbl NOJOTPEBAKOTCS OAHOBPEMEHHO CBEPXY
1 cHn3y. MoaxoauT ANst TOPTOB, BbINEYKY, @ TaKKE
KEKCOB M 3anekaHoK B oopMax. [0TOBbTE C OiHIM
NPOTUBHEM.

©  —18.15 200+ "
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Crar+BeHT.

[opsunin BO3AYX, HAarpeThblit HIKHIM W BEPXHUM
HarpeBaTenbHbIM 3MEMEHTOM, BbICTPO 1
PaBHOMEPHO PacnpeaenseTcs B IyXOBOM Lkady C
NOMOLLbIO BEHTUNATOPA. [OTOBLTE C OAHUM
NPOTUBHEM.

® P ==1815 11
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puroToBneHuMe ¢ UCNONb30BaHNEM
BeHTMNATOpa

['opsuni BO3ayX, HarpeThIi 3aaHUM
HarpeBaTerlbHbIM 31IEMEHTOM, PAaBHOMEPHO M
ObICTPO pacnpefensieTcs B AYXOBKE C NOMOLLbH
BeHTUnsATOpa. MpeaHasHayeH Ans NpUroToBNEHNs
6o Ha PasnnyHbIX YPOBHSX HANPABMALLMX, U B
OOMbLUMHCTBE CryYaeB NpeBapuTENbHbIN
pa3orpeB He TpebyeTcs. Moaxoaut Ans

NPUroToBNeHna ¢ HeCKONbKNMMU NPOTUBHAMU.

18:20 180° "

® T HarpeB + BeHTURATOP v v g

Ecnu ABepLa Ayx0BOro Likada oTKpbITa,
BuraTenb BeHTUnsTOpa He Gyaet paboTtats,
TOGbI COXpaHATb ropsiuMit BO3AYX BHYTPU.

MHorocbyHku,. (3-D)

PaboTatoT BepXHUIA M HIKHWIA HarpeBaTerbHbIe
3MEMEHTBI, @ TaKKe HarpeBaTENbHBIA SNEMEHT C
BEHTUNATOPOM. [MpOoayKTbI FOTOBATCS BbICTPO 1
PaBHOMEPHO CO BCEX CTOPOH. [0TOBBLTE C OAHUM
NPOTUBHEM.

© P ——)18:20 205°
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BeHTun.+HUKH.HarpeB

PaboTaeT HKHII HarpeBaTerbHbIi ANEMEHT U
HarpeBaTerbHbIN ANEMEHT C BEHTUNATOPOM (Ha
3agHei cTeHke). MogxoanT ans npurotoBneHns
nuuLbl.

7 P'[—% 18:20 21 cA »i

(® ‘C  BeHTUN.+HWKHHarpeB o v BF

Yeun.rp+BeHT

[opsunin BO3AYX, HArpeThbii YCUMEHHBIM FPUNEM,
PaBHOMEPHO M O4YeHb ObICTPO pacnpeaenseTcs B
DYXOBOM LUKa(hy C MOMOLLIbKO BEHTUNATOPA.
MoaxoauT Anst NPUrOTOBIIEHNS Ha rpuie 6oMbLUIMX
nopuuit msica.

© P ==)10:30 200° "
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+  [Ing npuroToBneHs Ha rpune nonoxure
BornbLuve nnv cpeaHue NopLyKM nog,
HarpeBaTenbHbIi 3NEMEHT rpuns Ha
COOTBETCTBYHOLLMA YPOBEHB MOSKN AyXOBOFO
wkada.

*  YcTaHoBMTE TEMMepaTypy Ha MakCUMarbHbIN
YpOBEHb.

. Korga npoigeTt nonoemHa BpEMEHM,
OTBE[IEHHOTO Ha MPUrOTOBMNEHME,
NepEeBEPHUTE MPOAYKT.

Yeun. rpunb

PaboTaeT 60nbLLON rpurb Ha NOTOIKE [1yXOBKM.
MoaxoauT Anst NPUrOTOBIIEHNS Ha rpuie 6oMbLUIMX
nopuuit msica.

S

oF rg 10:30 E’BUCA !

O Yeun. rpunb ’}v g




Yeun. rpunb

¢« [Ins npuroToBneHus Ha rpune NOMoXuTe
Bonblume Unv cpenHre NopLmMv nog
HarpeBaTenbHbIi SNEMEHT rpUns Ha
COOTBETCTBYHOLLMIA YPOBEHB MOIKN [lyXOBOTO
wkada.

*  YcTaHoBMTE TEMMepaTypy Ha MakCUMarbHbIN
YPOBEHb.

. Korga npoigeTt nonoemHa BpEMEHM,
OTBEAEHHOTO Ha NMPUrOTOBNEHME,
nepeBepHUTE NPOLYKT.

punb

PabotaeT Manbii rpuib Ha NOTOMKE yXOBKM.
MoaxoauT Ansi NPUroTOBIEHNS Ha rpune 1 6ntoa ¢
XPYCTALLENA KOPOYKOM.

© P =10:30 280° "
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+  [Ing npuroToBneHs Ha rpune NonoxuTe
BornbLuve nnv cpeaHue NopLyKM nog,
HarpeBaTenbHbIi 3NEMEHT rpuns Ha
COOTBETCTBYHOLLMA YPOBEHB MOSKN AyXOBOFO
wkada.

*  YcTaHoBMTE TEMMepaTypy Ha MakCUMarbHbIN
YpOBEHb.

. Korga npoigeTt nonoemHa BpEMEHM,
OTBE[IEHHOTO Ha MPUrOTOBMNEHME,
NepEeBEPHUTE MPOAYKT.

HarpeB + BEHTUNATOP — 3KOHOMUYHbIN PEXUM
[Inst 3KOHOMMWM SMEKTPOSHEPTIN MOXHO
BOCMOMNb30BaTLCA 3TON (YHKLMEN BMECTO
(PYHKLMI NPUTOTOBNIEHNS C BEHTUNATOPOM B
pvanasoHe Temnepatypsl 160-220°C OpgHako
NPOJOIKUTENBHOCTL NPUrOTOBNEHNS HEMHOTO
YBENUUNTCS.

[MpOOMKMTENBHOCTL NPUTOTOBIEHWS B 3TOM
pexume npueeaeHa B Tabnuue "Harpes +
BEHTUNATOP — SKOHOMUYHbIIA PEXUM".

© P 1825 180~
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Bottom Heating (Harpes cHu3y)

PaboTaeT Tonbko HIKHMIA HarpeBaTebHbIN
anemeHT. MoaxoauT Ans BbINEYKM NULLbI 1
LONONHUTENBHOTO 06)XapUBaHMA NPOLLYKTOB C
HVDKHE CTOPOHBI.

v P[_ 18:15 180 cmu
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® C Harpes cHusy
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Moaaepx.B Harp.cocT

Vicnonb3yeTcst coxpaHeHnsi NPOLYKTOB B TEYEHNE
LNUTENBHOTO BPEMEHM NPY TaKo! TeMnepaType,
Nnpy KOTOPOW MX MOXHO Cpa3y nofaTb Ha CTof.

© P 11826 60°""
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Low temperature cooking (Mpurot.npu Hu3
Temn)

Epa paBHOMEPHO NporpeBaeTCs CBEPXY IOHU3Y.
lMoaxoauT Ans NPUrOTOBNEHWS Ha MaroM OrHe
MEYEHOro/KapeHoro Maca Kyckamm (TENSTUHBI,
6apaHuHbl, NTULBI 1 Mp.) B OTKPBITbIX KOHTEAHEpaX
npu HU3KOI TemnepaType. OyHKUMs obecneumsaerT,
4TO MSICO ByET COYHBIM W MSITKAM BHYTPU.
Heobxoanmo ucnonb3oBath BUAbI MSCA,
COOTBETCTBYIOLLME MMIMEHNYECKUM TPEOOBAHMAM.
lMpenBapuTenbHO 3anekuTe Unn obxapbTe MACO CO
BCEX CTOPOH Ha ropsiyeil CKoBOpozie, NCnomnb3ys
BapOYHy'0 NaHemnb Unu rpunb. NpeBapuTensHoe
3anekaHue unm obxapky Msica MOXHO BbINOMHATL
MCNonb3ys PYHKLMIO «NPUrOTOBMEHNS NPU HI3KON
Temnepatypey. [0TOBbTE TOMBKO C OAHUM
NPOTUBHEM.

O P 18.15 80 cAvu

i

® MpuroT.npy HuU3 Temn ‘;V -
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Defrost (PazmopaxuBaHue)

[JyxoBoit Wwkad He HarpeBaeTcs. PaboTaeT Tonbko
BEHTUNIATOP, PacMONOXeHHbIN Ha 3aHeN CTEHKeE.
[MpUMEHSIETCA ANS OTTaMBaHWS 3aMOPOXEHHBIX
rpaHyNMPOBaHHbIX NPOAYKTOB MELNEHHO 1 NPy
KOMHaTHOW TeMnepaType, a NPUroToBNEHHbIE
NPOAYKTbI OXNaXaaoTcs.

or|l8as

Steam Turbo (Typ6o-nap)

He vcnonb3yiite B cucTeme nogayn napa
HUKaKIX APYIUX XUAKOCTEN, KPOME NUTLEBON
BOAbI.

3akpoiiTe aBepLy 1 0T0BPa3MTCA COOBLLEHNE
Cooking (MpurotoBnexue). Mo gocTkeHNM
3a7aHHOM TEMMepaTypbl NOSBUTCA COObLLEHIE

«Haxm ,uT.pacnbin nap». Ytobbl BKAYNTL
Ha 5 MUHYT nofiayy napa B AyXOBKY, HXXMUTE

~N
KHOMKy MeHio «AsTonpurotonenme» (10). Bol
® ‘¢ PasmopaxusaHue v MoXeTe nogath nap 3 pasa B noboe Bpems B
; ; TEYEHWE NPOLIECCa NPUIrOTOBIIEHN.
Mo OKOHYaHWM MPUTOTOBMEHNS OCTABLLYIOCS
B CUCTEME BO/LY HYKHO CrNTb (CM pasfern.
Steam Turbo (Typ6o-nap) Mpozpammsi, cmp. 36, «Crva BogbI»).

Momumo dyHKumM «Harpes + BEHTUNATOP» Npu
Temneparype 150-280°C, B npouecce
NPUrOTOBNEHNS MPOJYKTOB MOXHO Takke
ucnonb3oBaTb 06paboTky napom, Nocne Toro kak
TeMnepatypa B AyXOBKE JOCTUTHET 3aiaHHOM
BENNYMHbI. Ho BpEMS NpUroTOBNEHNS HEMHOTO
YBENUUNTCS.

OTa (yHKUWS NO3BONSIET BaM rOTOBMTH Ortofia,
COOTBETCTBYHOLLME BaLLeMy COBCTBEHHOMY BKYCY, B
0TnM4Me 0T BNtog M3 aBTOMATHUYECKMX MEHIO.

18:20 19 CA b

® T MNap + Beur.Harpes v g

1. Haxwmwure kHonky (1).

. TNomecTute 6nr0a0 B [yX0BOM LUKad).

3. Haxmmte /N unu N/ (11) anq seiGopa
yHkuumn Steam + Fan heating (Map +
Bent.HarpeB). 3aTem 3anyctute npovecc
NPUrOTOBIEHNS, HaXaB KHOMKY «Start/Stop
Cooking» (Havano/npekpalLeHne
npurotoBnenus) (9). Ecrm B cucteme Het
BOAbI, Ha ancrinee nosisutest coobiyenve Fill
with 350 ml water (Haneiire 350 mn Bogb!).
Hanusaiite Bogy B eMKOCTb ANsi BOfbI,
KoTOpast BXOAMT B KOMMIEKT, NOKa He
NpO3BYYMT 3BYKOBOW CurHan. Ecnm Bogpl
[OCTAaTO4HO, Ha AWCNNee NosBUTCS
coobieHve «OTKpbITHE ABEPKUY.
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YucTka napom

OTOT pexuM NpefHa3HaueH ans CMArYeHNs
3arpsi3HEHNI BHYTPW [IyXOBKM MO OKOHYaHWUM
npuroToBneHus. Cm. YucTka napom, .

® P r““““ 18.20 A M

=

® C OuucTKa napom TV

MpocTasn ouncTKa napom

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
[aHHas qyHKLMS NO3BONSET PA3MAUTL
3arpsisHeHnst (06pa3oBaBLUMECS HE CIIMLLKOM
[aBHO) BHYTPW JyXOBKW [N1S1 yNIPOLLEHNs! ee
oumcTkn. Cm. pasgen «4uctka — npocTtas oumcTka
napom» Ans NpOCTON O4YNUCTKN NapOM.

o PR |1g25

O T Ouucrka napom

::.;V y




MpaBuna paboTbI ¢ NaHeNbI ynpaBneHns QyXoBoro Wwkada

1 2 3 4 5 6 7 8 9

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Ktonka BKI1./BbIKI1. 2. BbiBepuTe HyXHyK QYHKLIMIO C MOMOLLIbHO KHOMKM
2 KHonka Bbi6opa nporpamme N\ N/ (11).
3 Cwwson 30HAa rOTOBHOCTA MACA (*) 3. YroBbl 3a1aTh NPOAOIKUTENBHOCTD
4 Cumson 6nokuposky Asepup! (*) MPUIOTOBIIEHNS, HAXMUTE KHOMKy «Time and
5 [lone wravkatopa Tekywero Bpemenn Settings» (Bpems 1 HacTpoiiku) (21) oauH pas.
6 Mone wrgukaropa Temneparypsi/seca Mpu 3TOM Ha TekcToBOM aucnnee (12) nossutcs
7 C1MBOI BHYTPEHHEI TEMNEPaTYpbI AYXOBOrO

Haanuch «Bpemst NpUroToBNEHNs» 1 HauHET
muratb Hankatop «Cooking Time»
(MpomomkuTensHOCTL npurotonexus) (17).
4. Yrobbl 33gaTh NPOAOIKNUTENBHOCTD
MPUFOTOBNEHNS, CIIETKa HAXMUTE KHOMKY N\

Wwkada
8 CumBOn yckopeHHOro pasorpesa (ObICTpbii
npeLBapuUTENbHbIA pa3orpes)
9 KHonka Havana/npekpalleHus npuroToBneHms
10 KHonka meHto BbIGOpa NpoayKTOB-

nonydabpukatos nm \ (1 1) Mocne HaCTpOVlKM
11 KHOMKM HaBUraLyi 1 PETynpoBaHHus! MPOAOMKMTENILHOCTY MPUTOTOBNEHNA Ha
TEMNepaTypbl-BPEMEHN pucnnee nosisutca nHaukatop «Cooking Time»
12 TeKcToBbIit Aucnmei (MpogomknTenbHOCTL NpuUroToBreHns) (17).

13 [ucnnen Beibopa npogykToB-nonydabpukatos '
14 CumBon HacTpoek © P F—= ’Dmmc il
15 CumBon 3BYKOBOTO CUrHana .
16 CuMBON OKOHYaHMS BPEMEHM NPUTOTOBMEHMS
17~ CuMBON BpeMEeHU NpUroTOBNEHMS

H o
18 CwmBon npuroToBreHus Ha napy (¥) ® ¢ Bpewma npurotoBneHnA :-"iv 4
19 OyHKUMOHaNbHBIA AuUCnneh ‘ " . o
20 KHonKka HACTpOViku TeMnepaTypbi-Beca u 5. ToctaBbTe 6Mt0a0 B AyXOBOW LUKadh 1 3aKpoiTe
GbicTporo pasorpesa ABepLy.
21 KHorka BpeMeHU W HacTpoek 6. Yrobbl ycTaHoBuTb TEMnepaTypy
* (MoxeT 0Tnn4aThCs B 3aBUCMMOCTH OT MOAENN NPUrOTOBNEHNA HAXMMUTE OIMH Pa3 KHOMKY
u3genus.) HaCTPOIIKM TeMnepaTypbl-BeCa U YCKOPEHHOTO
BxntoyeHue nonyaBTOMaTM4ECKOro pexuma pasorpesa (20). [pu 3TOM Ha TEKCTOBOM
pabotbi AVCnree NosiBUTCS Hapnuch «TemMnepaTypay.
B atom pexume paboTbl MOXHO 3aaaThb Nepyog 7. Yr0bbl yCTAHOBUTL TEMNEPATYPY, HaXUMaliTe
BPEMEHN, B TeYeHMe KOTOPOro 1yX0Boit Lukad ByaeT kHomky Z\ unn N (1),
paboTatb (MPOAOIKUTENBHOCTb NPUIOTOBMEHNS). 8. Ytobbl Ha4aTb NPUIOTOBIEHME, HAXXMMTE KHOMKY
1. BkntoumTe JyXoBOW LKad KHOMKOW Bkrl./Bbikn «Start/Stop Cooking» (Hauano/npekpaluerue
(. npuroTonenus) (9). Ha aucnnee nossutcs

Hagnuch «MpuroToBneHue».
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» [lyxoBKka pasorpeeTcs 10 3aaHHOi Temnepatypbl,
KoTopast GyAeT NOAAEPKNBATLCA 10 YCTAHOBIEHHOTO
BPEMEHM OKOHYaHWsl NPUroTOBNEHNS!. B TeueHne
npoLecca NpUroTOBIIEHNS NOCTOSIHHO FOpUT
NaMnoyKa OCBELLEHNS [yXOBKM.

Kor,ua TeMnepaTypa B AyX0BKE OOCTUTHET
3a4aHHOrO YPOBHA, 3aropATCa BCE CETMEHTHI
MHOMKaTOpa TemMnepaTypbl BHYTPU AYXOBKM
@)

9. o 3aBepLUEHUM NPUTOTOBIIEHNS Ha AUCTee
nosBuTCS Hagnuck «MpuATHOro anneTura...
Haxm >l yto6b1 npogon» v Gyaet nofa
3BYKOBOW CUrHan.

10. [Ins BLIKMKOYEHWS CUTHana HaxmuTe niobyio
kHonky. Ecrim Haxatb kHonky «Start/Stop
Cooking» (Havano/npekpalLeHne
npuroToBneHus) (9), AyxoBka NpoaomxuT paboty
B BbIBpaHHOM pexvme. CUrHan BbIKIHYMTCS.

11. Ecnn He HaxaTb kHomky «Start/Stop Cooking»
(Hawano/npexkpailenne npurotoBnexms) (9),
[yX0BKa aBTOMATUYECKM BBIKIOYNTCS, W Ha
pvcnnee byaeT NokasaHo Tekyluee Bpems.

BknioueHne aBTOMaTU4ECKOrO pexuma paboTbl
B 3TOM pexume MOXHO 3aAaTb NPOACIKUTENBHOCTL
NPUrOTOBIEHNS 1 BPEMS €ro OKOHYaHNS.

1. BkniounTe pyxoBky kHonkoi Bkn./Beikn. (1).

2. Bbibepute Hy)XHYH (YHKLMIO C NOMOLLBKO KHOMKM
N\ N/ (11).

3. Yro0bl 3aaaTb NPOACIIKMTENBHOCTD
NPUrOTOBNEHNS, HaXMMTE KHOMKY «Time and
Settings» (Bpems 1 HacTpowku) (21) oanH pas.
[Tpn aTom Ha TekcToBOM aucnnee (12) nossuTcs
Haanuck «Bpems NpUroToBNEeHMs» 1 HayHeT
muratb Hankatop «Cooking Time»
(MpomomkuTensHOCTL npurotonexus) (17).

4. Yrobbl 33gaTh NPOAOIKNUTENBHOCTD
MPUIOTOBMEHNS, CIIETKa HAKMMTE KHOMKY N\
nnn N (1),

» [ocne HacTPOVIKN NPOJOIKUTENBHOCTH

NPUrOTOBIEHNS HA AUCNIEE NOSBUTCS MHAMKATOP

«Cooking Time» (IpogormknTensHOCTL

npurotosnenns) (17).

5. [Ins ycTaHOBKM BPEMEHMN OKOHYaHMS
NPUrOTOBIIEHNS NOCNEA0BaTENbHO HAXMMANTE
kHonky «Time and Settings» (Bpewms n
HacTpowku) (21), noka Ha TEKCTOBOM AuCTnee
(12) He nosiBuTCS Hapnuch «Bpems
3aBepLu.npurot». Mpn 3TOM HaYHET MUraTh
nHamkatop «End of Cooking Time» (KoHew
npurotosnenns) (16).
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® ‘C  Bpems 3aBepuLnpurot i v 7

6. YroObl 3aaaTb BpEMsi OKOHYaHMS
MPUFOTOBIEHNS, HKUMAIATE KHOMKY /" 1
N/ (11).

» Mocne ycTaHOBKK BpEMEHW OKOHYaHMS

NPUrOTOBNEHNS HA ANCTINEE NOSBUTCS NHAMKATOP

«End of Cooking Time» (Korew, npurotonenus) (16).

7. TloctaBbTe 6Mt0A0 B yXOBOW LUKadh U 3aKpoiTe
ABepLy.

8. Yrobbl ycTaHOBUTL TEMNEPATYPY
NPUTOTOBEHNS HAXMUTE OJMH Pa3 KHOMKY
HacCTPOWKM TEMNEPATYPbI-BECA 1 YCKOPEHHOTO
pasorpesa (20). [pu 3TOM Ha TEKCTOBOM
pvcnnee noseBuTca Hagnuck «Temnepatypan.
YT00bl yCTAHOBUTL TEMMNEpPATYPY, HAXUMaNTE
kHomky N\ unn N (11),

9. Yrobbl HauaTb NPUrOTOBIIEHNE, HAXKMUTE KHOMKY
«Start/Stop Cooking» (Hayano/npekpalneHve
npurotoBnenus) (9). Ha aucnnee nossutcs
Hapnuch «OxuaaHue».

» Taiimep [yXOBKM aBTOMATUYECKN pacCUUTbIBAET

BpEeMs Hayana NpuUroTOBMEHMS, BblYnTas

NPOLOMKUTENBHOCTb NPUrOTOBINEHNS U3 3aAaHHOTO

BPEMEHN Er0 OKOHYaHWS.

10. Korpa HacTynuT Bpems Hayana npuroToBIeHNs,
[DYXOBKa BKIOUMTCS B BbIGpaHHOM pexmumMe, Ha
Jucnnee nosiBuTCs Hapnuck «MpurotoBneHue,
¥ IyXOBKa HarpeeTcs 40 3aiaHHoM
Temnepatypbl. Ta Temnepatypa byaet
NOAAEPKMBATLECS A0 TEX MOp, NOKa He HacTynuT
BPEMS! OKOHYaHWs NpUroToBMneHus. B Teyerne
npovecca NPUroToBMEHNS NMOCTOSHHO rOpUT
NamnoyKa OCBELLEHNS IyXOBKM.

Korna Temnepartypa B ayxoBke

OCTUTHET 3a/JaHHOTO YPOBHS, 3aropsiTCs
BCE CErMeHTbI MHauKaTopa
TemnepaTtypbl BHYTPU AYXOBKH (7).

11. Tlo 3aBepLLEHNN NPUTOTOBNEHNS Ha aucniee
nosiBUTCS Hagnuck «MpuATHOro anneTura...
Haxm DL yto6b1 npogon» v Gynet noa
3BYKOBOW CUrHan.

12. [Ins BLIKMKOYEHWS CUTHanNa HaxmuTe niobyio
kHonky. Ecrim Haxatb kHonky «Start/Stop
Cooking» (Havano/npekpalLeHne
npuroToBneHus) (9), AyxoBKka NpOAOmKUT paboTy
B BbIBpaHHOM pexvme. CUrHan BbIKIHYMTCS.



13. Ecnn He HaxaTb kHonky «Start/Stop Cooking»
(Hawano/npexkpailenne npurotoBnexms) (9),
[yX0BKa aBTOMATUYECKM BBIKIOYNTCS, U Ha
avcnnee byaeT NokasaHo Tekyluee Bpemsl.

4T06b1 OTMEHNTL 33Zj@HHbIE HACTPOWKN
noryaBTOMaTUYECKOrO M
aBTOMATUYECKOTO pexuMa, HeobXoaumMo
c6pOCUTb NPOLOMKNTENBHOCTL
npuroToBneHust. Mpu HeobxoaumocTu,
MOXHO BbIKMIOYNTb BYXOBKY, HaXaB
kHonky Bkn./Bbikn. (1).

HacTpoiika pexuma yckopeHHOro pasorpesa
Vicnonb3yiiTe YHKLMIO YCKOPEHHOTO pas3orpesa
(6bICTpbLIN NpeaBapUTENbHBIA Pa3orpes), YToOb! B
DYXOBKe ObICTPEE YCTAHOBUNACH HyXHast
TEMNepaTypa.

Mpy BoIGOpE dhyHKUMI «PasmopaxusaHney,
«Megn. npuroToBnenuey, «ogaepx.B
Harp.cocT» U «[TPUrOT.NPYU HUA3 TEMMY PEXUM
YCKOPEHHOTO pasorpeBa He ucnonbayetcs. B
Cryyae OTKIHOYEHWSH SMEKTPOIHEPTUN
HaCTpOIik1 YCKopeHHOro pasorpesa byayT
OTMEHEHBI.

BbibepuTe Hy)XHYH (YHKLMIO NPUIOTOBMEHMS, @

3aTEM BbINOMHUTE CrieayHoLLme AeACTBUS:

1. TMocnepoBaTenbHO HaXUMaNTe KHOMKY
HaCTPOIIKM TeMnepaTypbl-BeCa U YCKOPEHHOTO
pasorpesa (20), noka Ha aucnnee He NOSBUTCA
HaanMcb «YCKOp. pasorp BbIKI.».

2. Haxmure kronky Z\ (11). Mpy aTom Ha
JVCnnee NOsIBUTCS HagnUch «YCKOp. pa3orpes
BKN» 1 ByeT NOCTOSIHHO CBETUTLCS MHAMKATOP
«Yckop.» (8).

® P r"m 10:30 SOFT A

® T Yckop. pazorpes BKA - v g

» 10 JOCTVKEHWM 3aaHHO TeMnepaTypbl B
JYXOBKe nHaykaTop «Yckop.» (8) noracHeT, n
DYXOBKa BEPHETCS B PEXMM, KOTOpas bbina BblbpaH
[0 BKIIOYEHUS YCKOPEHHOTO pa3orpesa.

3. [Ins oTMeHbI (hyHKLIK YCKOPEHHOTO pas3orpesa
nocneaoBaTenbHo HaxUMaiTe KHOMKY
HaCTPOIIKM TeMnepaTypbl-BeCa U YCKOPEHHOTO
pasorpesa (20), noka Ha aucnnee He NOSBUTCA
HaanMcb «YCKOp. pa3orpes BKI».

4. Haxmure kHonky N (11). Mpn aToM Ha
[Cnniee NOABMTCS HaAMMCh «YCKOp. pasorp
BbIKI,

® %_‘VcKop. pasorp BbiK $v &

» Ecnm nocne 310ro BepHyThLCS K 9kpaHy Bblbopa
YHKUMK, nHaukaTop «Yckop.» (8) noracHeT.
Wcnonb3oBaHue 6nOKUPOBKM KHONOK

OyHkumio Keylock (6riokupoBka KHOMOK) MOXHO
NCnonb3oBaTh [18 NPeAoTBpaLLeHNs
BMelLUaTensCcTBa B paboTy AyXOBKM.

MoxHo 3a6roKMpoBaTh KHOMKM Kak BO BpeMst

o paboTbl AYX0BOrO LWkada, Tak 1 B
BbIKMIOYEHHOM COCTOSIHMM. [lyx0BOi Lwkad
MOXHO BbIKMIOUMTb HaXaTuem KHOMKM
BKIIOYEHMS/BbIKNIOYEHUS (1), Aaxe Koraa
BnokupoBka KHOMOK 3afeiCTBOBaHa BO
Bpemst paboTbl AYX0BOTO WKada.

BxknioyeHue 611I0KMPOBKM KHOMOK

1. TMocnepoBaTenbHO HaxwumaiTe KHomKy Time and
Settings (YcTaHoBka BpemeHu 1 HacTpoex) (21),
MoKa Ha aucnnee He NosBUTCA Haanuch «Briok
KNaBuL BbIKN.».

2. Yrobbl 3206M0KMPOBATL KHOMKMW, HAXXMUTE KHOMKY
/\ (11). Nocne BKNioHeHNs 6rIOKNPOBKY KHOMOK
Ha aucnnee nosBMTCA Hagnuch «Brnok knaeuw

BbIKI.».
® P - N
. Wl
® ‘¢ BRoK Knasuuw BK. ﬁv g

» Mocne BKMoYeHUs GOKMPOBKM KHOMOK NpK
HaxaThn MIGOiN KHOMK, KpOME KHomkn N, Ha
aucnnee byaeT NosBNSTLCA NpeaynpexaeHne «brnok
KNaBMLL BKI.».

Mocne BknioyeHus dyHKummn Keylock
6nokmpoBKa KHOMOK) KHOMKM [IyXOBOTO
lukadha He fiencTByI0T. B cnyyae oTknioueHus
3MEKTPO3HEPrM BriokMpoBKa KHOMOK He
OyneT oTMeHeHa.

OTmeHa 61OKMPOBKM KHOMOK

1. Y706bI OTKMIOUMTL BNOKMPOBKY KHOMOK, HaXMUTE
\/ (11). Ha gucnnee nossutcs Hagnues
«Bnok KnaBuL BbIKN.».
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® C BROK KNMaBuW BLIKML. &

Wcnonb3oBaHmMe YacoB B Ka4yecTBe CUTHaNbLHOTO
Talimepa

Yacbl npnbopa MOXHO MCMONb30BaTb HE TONMBKO ANs
HaCTPOIKM NPOrpamMMbl MPUTOTOBIIEHMS, HO W AN
NpeaynpeXaeHns Uk HanoMUHaHWS.
CvrHanbHbI TaimMep He BUSIET Ha paboTy AyX0BOrO
wkada. OH Mcnonb3yeTcs TOMbKO AN
npeaynpexaexns. HanpuMep, ero MoxHo
NCNOMnb30BaTh /NS HANOMUHAHWS O TOM, YTO B
onpefeneHHoe BPeMSs HyXHO NepeBepHyTh
NpoayKTbI B IyXOBOM Lukadyy. CurHanbHbIi Taimep
BblIAET CUrHan no MCTEYeHN 3afJaHHOTO BPEMeEHN.

MakcumanbHoe Bpemsi pu ycTaHoBKe
3BYKOBOrO CurHana — 23 yaca 59 MuHyT.

HacTpoiika 3BykoBoro curHana

(CIRe Curnan , v g

1. TMocnepoBaTenbHO HaXvManTe KHOMKY «Time
and Settings» (Bpems n HacTpoiikm) (21), noka
Ha AKCnnee He NOSIBUTCS MHOMKATOP 3BYKOBOTO
curHana (15).

2. YcTaHoBUTE BpeMs C MOMOLLbIO KHOMOK "\ 1
\/ (11). MNocne ycTaHOBKM BpeMeHH
BKITIOYEHMS 3BYKOBOTO CUrHana MHAMKaTop

3BYKOBOro curHana (15) ocTaHeTcs BKITIYEHHbIM.

3. o ncteyeHnn 3agaHHOrO BPEMEHW MHAMKATOP
3BYKOBOTO CUrHana HayHeT Muratb, 1 byaet
NnojaH 3BYKOBOW CUrHar.

4. Y700bl BbIKMIOYMTb 3BYKOBOW CHIHAM, HAXMUTE
noOYHO KHOMKY.

OTmeHa 3ByKOBOro curHana

1. TMocnepoBaTenbHO HaXvManTe KHOMKY «Time
and Settings» (Bpems n HacTpoiikm) (21), noka
Ha [ucnnee He NOSIBUTCS MHAMKATOP 3BYKOBOTO
curHana (15).

2. Haxumaiite kHonky #\ (11), noka Ha aucnnee
He nosieaTcs umdpbl «00:00».
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Bpems npurotoBnexus 6nioa

Bbineyka v xapeHue

[3HaueHns BpemeHu B 310l Tabnuue cnegyet
cunTaTh cnpaBoyHbIMK. OHM MOTYT
M3MEHSITBCS B 3aBUCMMOCTM OT TeMnepaTyphbl

MPOZYKTOB, TOMLMHbI, BUAA U BaLUMX
KYNWHAPHbIX NPEAMNOYTEHHIA.

2 NpoTuBHS

OpuH
npoTMBEHb

2 NpOTUBHS

2 npoTHBHS

Wanenus u3

1-MpoTuBeHb Anst
Bbineyku’
3-CraHgapTHbIN
npoTuBeHb"

Kpyrnas npykuHHas
cKkoBopoaa
[viameTpoM 26 cM Ha

1-Kpyrnast npyxusHas
ckoBopoaa
[vameTpom 26 cM Ha
pelietke**
4-Kpyrnas npyxuHHas
ckoBopoaa
[viameTpoM 26 cM Ha
npoTUBHE Ans
Bbineykn™™

1-MpotuBeHs Ans
Bbineyku*
3-CraHgapTHbId
"

CraHpapTHbIi
¥

1-11 NONKOI YXOBOTO LWKacha ABNsAeTCs

HUXHAA NONKa.
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3 npoTueHs 1-MpotuBeHs Ans
BbINeuku®
3-CraHnapTHblit
NpOTUBEHb'
5-T'nybokui
MpoTMBEHb*

2 NpoTuBHS 1-MpotuBeHs ans
Bbineyk®
3-CraHpapTHbIit
MpoTMBEHb*

3aksacka OpuH CraHapTHbIl g 200 35..45
npOTUBEHb npoTUBEHbL"

[ = =
NPOTUBEHb npoTMBEHL"
Budputeke OpuH CraHaapTHbIit 3 25 MuH. 250/max, 100 ... 120
KycKoM)/xapkoe | npoTMBeHb npoTUBEHbL" — 3arem 180 ... 190
npOTUBEHb NpOTHBEHL" = 3arem 190
OpuH CraHaapTHbIit 2 15 MuH. 250/max, 60 ... 80
npoTUBEHb npoTUBEHD" — 3sarem 180 ... 190
OnuH CraHaapTHbIit 25 MiH. 250/max, 150 ... 210
NpoTMBEHb NpoTMBEHb* — 3atem 180 ... 190
NpOTUBEHb npoTUBEHb" e
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Tabnuua ans npoGHOro NPUroToBNeHUs 0BrermTb KOHTPOSMPYIOLLAM OpPraHN3aLMam
Britoga, BHeCEHHbIe B HAcTOALLYt0 TabnmLy NPOLiECC NPOBEPKK NPOAYKTa.
rotoBsATcs B cooTBeTcTBUM ¢ EN 60350-1, 4T0ObI

necoyHoe OpuH CraHaapTHbIn E 3 140 20..30
ngyeHbe npoTUBEHb npoTUBEHL"

2 npoTuBHS 1-CraHgapTHbId
npoTiBEHL"
3-MpoTuBeHb Ans
«

BbINEYKY*
3-CraHgapTHbId
npoTvBeHb*

OpwH Kpyrnas npyxuHHas
npoTUBEHb CKOBOPOAA AVaMETPOM
26 oM Ha peletke™*

CKOBOPOAA AVaMETPOM
26 oM Ha peluetke™
4-Kpyrnas npyxuHHas
CKOBOPOAA AUaMETPOM
26 CM Ha NpoTvBHe Ans
BbIneuku™*

OpwH Kpyrnas metannuyeckoe
NpoTMBEHb 6nono avametpom 20
CM Ha petleTke™*

[ins BCEX TUMOB MPOAYKTOB PEKOMEHAYETCS MPOU3BECTY NPEBAPUTENbHBIV PA30rpes.
* 371 aKceccyapbl MOTYT HE NOCTABASTHCS C NPOAYKTOM.
** 3Tv aKceccyapbl He NOCTABNAITCA C NPOAYKTOM. ST akceccyapbl AOCTYNHbI B NPOAaXe.
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HarpeB + BEHTUNIATOP — 3KOHOMUYHbIN PEXUM

He namensiite Temnepatypy Bo Bpemst
NpUroToBneHus B pexume "Harpes +
BEHTUMNATOP — 3KOHOMUYHbI peXUM".

AVH NPOTUBEHL

bl MOTYT He MOCTaBMNATLCA C MPOAYKTOM,

CoBeTbl N0 BbINeYKe

«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CAMLIKOM CyxuMm,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPeMs NPUrOTOBNEHMS.

«  Ecnwnusgenvie nonyyaetcs cbipbiM, creayet
YMEHBLUWUTL KOMUYECTBO XKUAKOCTN UNK
noHusuTL Temnepatypy Ha 10°C.

¢« Ecnu BepxHss Kopouka CrmLIKOM
3apyMsHUBAETCA, CrieayeT NOCTaBUTL U3fenve
HUXe, NOHW3NTL TEMNEPATYPY W YBENUUUTL
BPEMS! NPUrOTOBEHNS.

«  Ecnu usgenve xopoLwo nponekaetcs, HO
CHapyv NpuropaeT, CrenyeT yMeHbLIMTb
KONM4eCTBO XMAKOCTM, MOHM3UTL TEMNEPaTYpy
W YBENWYMTb BPEMS NPUTOTOBEHMS.

CoBeTbl N0 BbINeYKe

«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CAMLIKOM CyxuMm,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPeMs NPUrOTOBNEHMS.
CMaxbTe Criou Tecta CMEChHO U3 MOOKa,
pacTUTENbHOTO Macna, SuL 1 iorypra.

«  Cnenute 3a TeM, YT0DbI TONLMHA U3AENMS HE
npeBbILLana rnybuHbl NPOTMBHS, MHAYe OHO
OyAeT [onro BbINeKaTbCs.

. Ecnu BepxHuii cnoi n3aenus noaropaer, a
HUKHUA OCTAETCS CbIPbIM, BO3MOXHO, B
HUKHEM CIOE M3AENMNS CIILIKOM MHOTO
HaumHKK. YT0ObI M3aenne poBHO
nofpyMsHMBanach, CTapaitecb PaBHOMEPHO
pacnpefensiTb Ha4MHKY MEX[y CrosiMu TecTa u
MO NOBEPXHOCTH U3AENKs.
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He oTkpbIBaiTe ABEpLY BO BpeMs
npUroToBNeHUs B pexume "Harpes +
BEHTUMNATOP — AKOHOMUYHbI peXUM".

[Mpn BoINeYke u3genuit u3 Tecta cobnopainTte
DEXUM 1 TEMNEPaTYpy, YkasaHHbIE B

abnuue peuenToB. Ecnn HUXHWIA cnoi
W3AENUs NNOXO NPOMNEKAETCs, B CNELYHOLLMNA
pa3 NocTaBbTe NPOTUBEHb HA OAWH YPOBEHD
HUXKE.

CoBeTbl NO NPUrOTOBNEHUIO OBOLYHbIX Gniog

«  Ecnu oBowwm BbINyCKaKOT COK M CTAHOBATCA
CIMLLKOM CyXVMW, TOTOBBLTE MX HE Ha NPOTHMBHE,
a B CKOBOPOAE NOZ KPbILUKOW. B 3akpbITon
MOCYAE COK COXPAHUTCS.

«  Ecnu oBowwHoe 600 octaeTcs ChlpoBaTbIM,
Npexze YeM roToBUTL OBOLLY B JYXOBOM
Lkade, MOXHO UX NPOBapUTL UK
npobnaHLwnpoBaTb.

Mporpammbi

Bbi60op dhyHKUMIn ANA NPoAYKTOB-

nonychabpukatos

MeHto «ABTONPUrOTOBNEHNE» COAEPXKUT CIUCOK

3anucaHHbIX B NamsTb O1oka ynpaeneHus nporpamm

NpuroToBNeHns Bnto, peLenTbl KOTOpblE

cnewumanbHo pa3paboTaHbl NPOthecCOHaNbHBIMMN

noBapamu.

B 3TOM MeHI0 aBTOMATUHYECKN YCTaHABNMBAOTCA

TeMnepatypa, NOMOXeH1e MOIKK, BEC W DYHKLMM

NPUrOTOBNEHMS.

Bec v Bpems npurotoBneHus ntoga npu

HeobX0AMMOCTN MOXHO M3MEHUTB.

Bbibop peLentos u3 MeHto «IporpamMmbl»
Bkntounte ayxosky kHonkoi BKIT./BbIKII. (1).

2. HaxmuTe kHoMKy BbIOOPa Nporpamm (2), 4tobb
BbIGpaTh AVCNNeit GyHKLMM NPOJYKTOB-
nonycabpukatos. Mpu 3TOM Ha aucnnee
nosiutcs Cakes&Breads&Tarts ([TvpoxHoe), n
OypeT BbigeneH aucnnei Bbi6opa NpoayKToB-
nonycabpukatos (13).



KHOKY.

® T FupoxxHoe

p M [ing BbIKNKOYEHMA curHana
(:) PN
70:35 0 npeaynpexaeHns HaxmuTe n|06y|o

Mpu nepexofax Mexay NyHKTaMu cnucka
6rto Ha gucnnee otobpaxaetcs
Hapnuch «Hasagy, yto paet

3. BbiBepuTe HyxHbI ciucok 6mtoa B MEHIO BOSMOXKHOCTb BEPHYTHCA B MEHI0
asTonpurotonenns («IupoxHoey, «Msco BEPXHETO YPOBHS.. UTOBbI BEPHYTHCH B
nTuubly, «<Msicon, «Pbibay, «Cnell. 6noaay, BEPXHEE MEHIO, HAXMUTE KHOMKY MEHIO
{O/C()(?I;I)e MPOAYKTbI») C NOMOLLbH KHOMOK ™\ 1 Bbl6opa npoaykTos-nonydabpukatos

. 10

4. [ins noatBepxaeHust BbiGopa cnucka 6o

[Mpexae Yem NpucTynaThb K NPUroToBreHuto 6roaa
H2XXMUTE KHOMKY MEHI0 «ABTOI'IpVIFOTOBJ'IeHVIe)) pexa bricty P A

M3 MEHI0 aBTONPUroToBNeHna, MOXHoO 3aaaTb BeC

(10). NpOAYKTOB COOTBETCTBEHHO BbIOPAHHOMY TUMY
5. BobibepuTe B crimcke HyxHoe bntofo («[leyeHbey, Gnioaa. [Inst a70ro:
«Cake» (TopT), «Msicon, «ManeHbKkui Keke» 1 1. HaXviMaiiTe KHOMIKy HACTPOIAKM TeMMepaTypbl -

7.0.) C NIOMOLLBH0 KHOMOK N\ 1 N/ (11).

P IT]1525 12,

=
® € TMeuyeHbe vy

Beca 1 yckopeHHoro pasorpesa (20), noka none
NHOMKaTopa Beca He HayHeT MUraTh.

® ¢ Bec Vv

6. TocraBbTe 6MKOAO B [yXOBKY.

7. Yr0bbl HauaTb NPUrOTOBIIEHNE, HAXKMUTE KHOMKY
«Start/Stop Cooking» (Hayano/npekpalneHve
npurotoBnenus) (9). Ha aucnnee nossutcs
Hagnuch «MpUroToBneHne».

2. Haxmute /N unn N/ (11) ang ycraHoskm
Beca.

Mpeskae 4em NpUCTyNaTb K NPUFOTOBNEHMIO Brioaa

13 MEHIO aBTONPUTOTOBIIEHIA, MOKHO 33/1aTb BEC

Ecrn He Haxatb kxonky «Start/Stop MPOfYKTOB COOTBETCTBEHHO BbIGPAHHOMY TNy
Cooking» (Havano/npekpalyeqne 6nioga. [lns aToro;
npuroosnenus) (9) s Teuenve 20 1. Haxvmalite KHOMKy HaCTPOIiKM TemnepaTypl -
CEKYHA, AyXOBKa BBTOMATUHECKH BEca 11 yCKopeHHoro pasorpesa (20), noka nore
BBIKITIOHNTCA. WUHOVMKATOPa BECa He HAaYHET MUraTb.
8. o 3aBepLIEHUM NPUTOTOBIIEHNS Ha AUCTee 2. Yrobbl 3apaTh BEC NPOAYKTOB, HAXXMUTE KHOMKY
nosisutcs Good appetite... (MpusaTHoro (11).
annetuta...), 1 ByneT nofaH 3BYKOBOW CUrHar. MeHto0 aBTONPUrOTOBNEHMA:

MoxeT oTnnyaThCs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENEN

[MeveHbe Libin.,06xap. | 3anekaHka PbiGHoe dune | Poctbud BpoxeHne
Ha rpure

SR IR S O R
6

ABNOYHbIN

WiTpyaent
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Y106bI1 BbIGPaTH (DYHKLUM NPUTOTOBREHUS

npoaykToB-nonycgadpnkaTos ¢ napom:

1. Bkmounte pyxosky kHonkoit BKI./BbIKJI. (1).

2. TlocnepoBatenbHo HaxumanTe KHOMKY Bbibopa
nporpammbl (2), NoKa Ha aucnree He NOSBUTCA
3nHavok «Steam Cooking» (MpuroToBnexme Ha
napy) (18). Mpn aToM Ha Aucnnee nosBMTCS
Cakes&Breads&Tarts (MupoxHoe).

3. BobibepuTe HyHbIA CIUCOK BN0A B MeHH0
asTonpurotonenns («IupoxHoey, «Msco
nTuubly, «<Msicon, «Pbibay, «Cnell. 6noaay,
«OcoBhble NPOAYKThI») C MOMOLLBK KHOMOK N\ 1
N/ (11).

4. [ins noatBepxaeHus Bbibopa cnucka 6o
HaXXMUTE KHOMKY MEHIO «ABTOMPUrOTOBIIEHNE
(10).

5. BobibepuTe B crimcke HyxHoe bntofo («[leyeHbey,

«Cake» (TopT), «Msicox, «ManeHbKkui KekC» 1

7.0.) C NOMOLLBHO KHOMOK N\ 11 N/ (11).

MocTaBbTe 6MKOAO B [yXOBKY.

Y100bI Ha4aTb NPUrOTOBMEHME, HAXMUTE KHOMKY

«Start/Stop Cooking» (Hayano/npekpalneHve

npurotosneHns) (9).

8. Ha gucnnee nosiButca Hapnuch «Hanente
350 mn BogbI».

OnacHo s 300poBba!

He ncnonbayiite B cuCTEME Nogaym
napa Hukakux Apyrux KuakocTei, kpome
NUTLEBO BOABI.

~No

He 3anuBaiTe ropsuyio Boay B
KOHTEHep Ans BOAbI.

9. OrtkpoitTe ABepLY 1 fonenTe BOAY B 0TBEPCTHE
Ans 3anvekv. Bo Bpems 3anvBkv Boabl Ha
JVCnnee NOsIBUTCS NpeaynpexaeHre
«OTKpbITHE BBEPKM» 1 NPO3BYYNT CUTHAT.

10. JyxoBoil WKad Ha4YHET MPUrOTOBNIEHNE, 1 NOCTE
3aKpbITUS [BEPLbI HA AUCTNEE NOSBUTCS
coobLenne Cooking (MpurotoBnetme).

11. Tlo 3aBepLLEHNN NPUTOTOBNEHNS Ha aucniee
nosiesTcst coobulerus Good appetite
(MpusaTHOro annetuta), Please take the meal
(Doct. rotos 6n1t0A0), ¥ ByAeT nogaH 3ByKOBOI
curHan.

» [Ns BbIKMIOYEHUS CUrHana npeaynpexaeHns

HaXmuTe MoOYHo KHOMKY.

12. OtkpoiiTe gBepLy OyXOBOrO Wikada 1 J0CTaHbTe
6ntoo Nocne OKOHYaHNs NPUFOTOBMEHNS.
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Kak Tonbko fepLia fyxoBku OyneT 3akpbiTa,
Ha4YHeTCsl NpoLecC aBTOMATMYeCKOro
napoo6pasoBaHusi.

» Ipu 3TOM Ha Aucnnee nosBUTCA coobLLEHe
Disposing water (CrivB Bogpbl) C yka3aHnem
HeobX0aMMOro Ans 3TOro0 BPEMEHM.

» He cnepyet ucnonb3oBaTth OCTaBLLYOCS BOAY, Tak
KaK 3T0 MOXeT HaHeCTM Bpes 300poBbHo. Mpn cnvee
BO[b! 3arpsI3HEHNS B YXOBKE PasmMArdaioTcs u
nocne NpUroTOBNEHWS MX MOXHO NETKko yanuTb.

» [ocne cnvBa BofL! NPOTPUTE TPSAMKONA
BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb [YXOBKM.

Wcnonb3oBaHMe KOHTENHEpa AN BOAbI:
KoHTeliHep ans BoAbl COCTOMT U3 2 yacTeil. BepxHss
YacTb CYXUT ANS YAANEHWS HAKWNN BOLbI.
Cobepute BMECTE BEPXHIOK M HIXKHIOK YacTb
KOHTEHEPA, Kak NOKa3aHO Ha PUCYHKE.

He HanuBaiite 6onee 150 Mn, nHaye Boga He bypet
OUMLLATBCS.

CH1MKMTE BEPXHIOI0 YaCTb W HanewnTe Bofy B AyXOBOM
LKA 13 HWKHE YaCTN KOHTEMHEPA.

Mocne kaxabix 4 MCNOMb30BaHUI yaanuTe
HaKWMb U3 KOHTEHEPa A4St BOALI C NOMOLLbIO
neyloLen npoueaypbl. Pacteopute 2
YaitHble NOXKM CONK B CTaKaHe U BbineiTe B
KOHTENHep AN BoAbl. 3aTeM NpoMoiiTe
HWKHWIA KOHTEMHEP.

1 BepxHss yacTb
2 HxHs5 YacTb

[o6aBsnexue BogbI:

1. Bo3bmuTe eMKOCTb, MOKa3aHHy0 Ha pucyHKe (1).

2. HanwuBaiite BOAy B KOHTEIHEP, NOKa HE
yCrbilUKMTE 3BYKOBOW curHan. Habniogaiite 3a
KONM4eCTBOM BOZbI N0 YKa3aTENH YPOBHS BOfbI

@)



1 Emkoctb

2 YkasaTtenb ypOBHSi BOAbI

3 Tpy6ka BbIxoz4a napa

4 Tpy6ka cnuea nuLLHeN BOLbI

i

[pu fonmBke BOABI YPOBEHb BOAbI B EMKOCTY
crieflyeT KOHTPONMPOBATL MO ykasaTtento
ypoBHsi. Ecrin ypoBeHb BOAbI NPEBbICUT
YPOBEHb 3aMONHEHNst EMKOCTH, NNLLHSS BOAA
nponbeTCs B AyX0BOK Wkad. NuwHss Boga,
NponMBLIAsics B AyX0BOIA Lukad, MOXET
MOBMUSTb HA NPUTOTOBMEHIUE NPOAYKTOB N0
aBTOMaTHUYECKUM NporpaMmam ¢
uUCcnorb3oBaHWeM napa, a Takke NpuBecTy K
KOHZAEHcaLw Bofbl Ha ABepLe. Bo
n3bexaHue aToro, Npexze Yem npucTynath K
NPUrOTOBMEHNIO NULLM, YAANUTE NPONUTYHO B
[YX0BOW LKad) BOAY.

CucTeMa oxuaaeT B TeueHne He meHee 10
MWHYT, NOKa Bbl AONbETE BOAY. ECnn Bbl He
nonbeTe BoAy B TeueHne 10 MUHYT, Lyx0BOW
LKad BbIKIHOUMTCS.

N5 YUCTKM EMKOCTY AOCTaHbTE ee U3
nyX0BOro Lukada 1 NPOMONATE TOMBKO BOZOM.

Ecrnn BbIKMIOYMTb [yXOBKY A0 OKOHYaHMs
NpUroTOBMEHHS, He BbIGpaB Apyryio
(hYHKLMIO NPUFOTOBNEHWS B TEYEHME 2
MMHYT, TO PW BKITIOYEHNM KHOMKONA
Bkn./Bbikn. (1) Ha TekcToBOM Aucnnee
nosiBuTcs coobileHue «[ocT. rotos
6ntogo. Boga ucnapurcs.» . Cnvs Boab!
HayHeTCs aBTOMaTUYECKN Yepes
NpUBNU3NTENBHO 1 MUHYTY.

MeHto aBTONPUroTOBNEHUSA GNtoA Ha napy:
MoxeT oTnnyaThCs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENEN

BHUMAHWE!
Bo Bpems BbinapuBaHus BOAbI ABEpLa
[0mKHa GbiTb 3aKpbITA.

Muyya,ce.ToHk.kopk | Libinnata <1600 | Ceexwe oBoum 3anekaHka ¢ KapeHas
r chopenbto GapaHuHa

\3genus u3 Tecta benpo uHpoenkun Kaptodens B TyweHas
MyHaupe TENATUHA
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MeH1o HacTpoek

Hactpoiika apkoctu

FApKOCTb MOXHO HACTPOMTL TOMBKO TOFAA, Koraa

[YXOBOW LUKad) BbIKIHOYEH.

1. TMocnepoBaTensHO HaXUMaNTE KHOMKY
YCTaHOBKW BpEMEHM 1 HacTpoek (21), noka Ha
avcnree He NosiBUTCS HaanKCh «APKOCTbY.

2. WwmeeTtca 4 ypoBHs ApKOCTH, @ UMeHHO: 1,2, 31
4, Haxmute /N nnu N/ (11) ans sbiGopa
HYXXHOTO YPOBHSI.

YpoBEHb SIPKOCTH yMeHbLUAETCS Ans
9KOHOMMWM SMEKTPOIHEPTUH, KOrAa

YXOBOW LWKag BbIKkMtoyeH. OH
BOCCTaHaBMMBAETCS [0 3aaHHOr0
YPOBHS NPU BKITOYEHUW [y XOBOTO
Wwkada.

HacTpoika KOHTPaCTHOCTK

KOHTpacTHOCTb MOXHO HAaCTPOMTb TOMBKO TOTAa,

Koraa ByX0BOW LKA BbIKIOYEH.

1. TMocnepoBaTenbHO HaXUMaNTe KHOMKY
YCTaHOBKW BpEMEHM 1 HacTpoek (21), noka Ha
JVCTINee He NosBUTCS Haanuch «KOHTpacT».

2. WwmeeTcs 4 ypoBHS KOHTPACTHOCTH, @ UMEHHO: 1,
2, 3 4. Haxmure /N nm N (11) ana
BbI6OPa HYXHOrO YPOBHSI.

Hactpoiika rpomkocTu

POMKOCTb MOXHO HacTPOMTL TOMbKO TOrAa, Koraa

[YXOBOW LUKad) BbIKIHOYEH.

1. TMocnepoBaTenbHO HaXUMaNTe KHOMKY
YCTaHOBKW BpEMEHM 1 HacTpoek (21), noka Ha
JVCTINee He NoSIBUTCS HaaNnuCh «POMKOCTbY.

2. VImeetcs 3 ypoBHS rpOMKOCTH, @ UMeHHO: 0 (6e3
3syka), 11 2. Haxmute ZN\ umn N/ (11) ana
BbI6OPa HYXHOrO YPOBHSI.

Hactpoiika A3bika

$13bIK MOXHO YCTAHOBUTL TOMBKO TOTAA, Koraa

[YXOBOW LUKad) BbIKIHOYEH.

1. TMocnepoBaTenbHO HaXUMaNTe KHOMKY
YCTaHOBKW BpEMEHM 1 HacTpoek (21), noka Ha
JVCTNee He HasBaHue A3bIka, BbIOpaHHOTO npy
nocrneaHen HacTPoWKe.

2. Haxmute /N nnn \/ (11) anq sbiGopa
HYXHOTO A3blKa.

3. TonTeepamTe BbIGOP KHOMKOM MEHIO
«AsTonpuroTosnieHne (10).
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Kak nonb3oBatbca rpunem

MPEOYNPEXOEHNE!

3akpbliBaitTe ABepLy BO Bpemst
MPUrOTOBNEHNS MULLK Ha rpune.
l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTD
oxoru!

1. Bkmounte pyxosky kHonkoi BKI./BbIKJT. (1).
BbibepuTe Hy)XHYH (YHKLMIO FpUns, HaxMas
kHomkn Z\ i N (11) .

3. Yrobbl ycTaHoBUTL TEMNEpaTYPY
NPUrOTOBNEHNS HXKMUTE OfIWH Pa3 KHOMKY
HaCTPOIKM TeMnepaTypbl-Beca W YCKOPEHHOTO
pasorpesa (20). [pu 3TOM Ha TEKCTOBOM
AvCnnee nosiBUTCA Hapnuch «TemnepaTypan.
Haxmute /N unn N/ (11) ans ycraHoskm
Temneparypbl.

4. BobiknioynTe ayxoBky kHonkow Bkn./Beikn. (1).

MpoayKTbl, KOTOPbIE HEe NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTY K BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TONBKO Takue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBI Harpes.

He pasmelLaiite npoayKTbl CIIALIKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTy rpuns. Ata
30Ha HarpeBaeTCs CUIbHeE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThesl.




Bpemsi npuroToBneHus 6nioA Ha rpune
MpurotoBneHue 611104 Ha ANEKTPUYECKOM rpune

250/max 20...25 wn. *

OT6uBHbIE U3 Peluetka 4.5 250/max 20...25 MUH.
Monoaoi
©apaHuHbl

Ot6uBHbIE U3 Petetka 4.5 250/max 25...30 muH. #
TENATUAHbI

B 3aBMCMMOCTY OT TONILUMHbI
*PasorpenTe B TeYeHNe 5 MUHYT.
*Ecnu HacTpoilka TeMnepaTypb rpuns B Balem U34eNnu He NpeaycMOTpPEHa, TO rpurb ByaeT paboTath Npu MakcMManbHOR

Britofa, BHECEHHbIE B HACTOALLYIO TabnmLy 06nerynTb KOHTPONMPYHOLLMM OpraH13aLnsM
rotoBsATcs B cooTBeTcTBUM ¢ EN 60350-1, 4T0ObI MPOLIeCC NMPOBEPKM NPOAYKTa

250/max

MepesephuTe egy nocne 2/3 oT 06LLEro BPeMeHN NPUTOTOBNEHNS Ha rpune
Mepea npurotoBneHnem niobbix 6nlog pekoMeHayeTcs pasorpeTh AyX0BoW ikad B TeYeHne 5-6 MUHYT.
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[§ Yxom n Texnnueckoe o6enyxusanue

O6wue cBepeHuA

PerynsipHo BbiNonHsATe YucTky npubopa. 310
NO3BONUT NPOAIUTbL CPOK €10 CNYXObI, @ Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

OMACHO:

Tepen BbinonHeHnem pabot no
0BCNYKMBAHMIO U YUCTKE OTKMIOUUTE Npubop
OT 3NEKTPUYECKOI CETH.

CyLecTByeT puUCK NopaxeHns
3MEKTPUYECKUM TOKOM!

OMNACHO:

[laliTe n3genuio OCTbITb, NPEXAE Yem
npucTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  Tlpubop creayeT TWATENBHO YNCTUTL NOCTE
KaXzoro 1cnonb3oBaHus. Tak nerdye yaanstb
OCTaTKW MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NpK
CcreaytoLLem 1cronb3oBaHumu npubopa.

«  [ns wmcTkm npubopa He Tpebytotcs
cneumarnbHble YucTaWme cpeacTsa. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENION BOAOW C 106aBNeHneM
XUOKAM MOKOLLEro CPeACTBa, MCTONb3ys
MSITKY$0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

«  Obsi3atenbHo NpoTupaitTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansnte nonasLLyt
Ha Hero XWAKOCTb.

*  He ucnonb3ayite ans YACTKN Pyyku 1
MOBEPXHOCTEN 13 HEPXKABEIOLLEN CTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLAMM KUCTIOTY
UM xnop. 3Tn AeTani MOXHO NpoTMpaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHO B JKUAKOM MOIOLLIEM
cpeactse (6e3 abpasuBHbIX 406aBOK),
CTapasich TepeTb B OIHOM HanpaBeHuM.

HeKOTOpre MotoLme cpeacTea n YnucTalme
MaTepuanbl MOryT noBpeauTb NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe ONA YACTKKU arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble npeameThbl.

He ncnonbayitte Ans YACTKM YCTPOACTBA
MapoouMCTUTENN, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

Yuctka emkocTu
Ecnm notsHyTb emMKoCTb K cebe, OHa 0CTaHOBUTCA B
onpeaeneHHOM MomoXeHM.
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Ecnm TaHyTb ee aanblue, eMKOCTb BblIBUHETCS 10
BTOPO TOUKM OrPaHIN4EHMS 1 CHOBA OCTAHOBMTCS.
Mocre 3TOr0 MOXHO BbIHYTb €MKOCTb, CHOBA

MoTsHyB ee k cebe.

BbIHYTYI0 YaLly MOXHO NPOMBIT MOA CTPYEN BOADI.

He ncnonbayiTe 4nst YUCTKN EMKOCTU
ummueckue cpeactea. Moitte ee TonbKo
UCTOI BOAON.

YucTka naHenu ynpaBneHusa
OuncTbTe NaHerb YNPaBIEHUs W PYYKU-perynsaTopbl
BNAXXHO! TKaHbK) U BbITPUTE HACYXO.

Ecnu Baw npubop ocHalleH
KHOMKamu/pydkamm, He CHUMaTe pyuKi-
PErynaTopbl Ans YACTKA NaHenm

yrpaBneHus.
Tak MOXHO NOBPEANTb NaHernb ynpasneHus!

Yucrka ayxoBKu

YucTka 6okoBbIX cTeHok(MoxeT oTnmyaThbes B

3aBUCMMOCTM OT MOAENU M3aenus.)

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)

1. CHumMTE NepeaHtow YacTb GOKOBOI PeLLETKY,
OTTSHYB €e 0T OOKOBOW CTEHKM.

2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky k cebe u
MOMHOCTBH BbIHLTE €€ U3 YXOBKU.




CTeHKM C KaTanuTMYecKUM NOKpbLITUEM

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)
BHyTpeHHMe 6oKoBbIE CTEHKN (A) 1 (Mnn) 3agHss
CcTeHKa (B) BaLLero nanenust MoryT 6biTb MOKPLITbI
KaTanuTyeckon amanbto. CTEHKN C KaTanuTUYeCcKum
MOKPLITUEM UMEIOT CBETITYI0 MaTOBYHO MOPUCTYIO
NoBepXHOCTb. CTEHKM [lyXOBKY, UMetoLLMe
KaTanuTUyeckoe NoKpbITUe, He CeayeT YUCTUT.
MopucTble NOBEPXHOCTM CTEHOK C KaTannUTUIeCKNM
MOKPLITUEM CaMOOYMLLAIOTCA NYTEM BMUTLIBAHNS 1
pasmnoxeHnst NPORUTOro Xupa (Ha Bogy U
YIMEKNCTIbIN ras).

MpocTasn ouncTKa napom

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)

OTO ynpoLLaeT YMCTKY, MOCKONbKY rpasb (nocne

KPaTKOBPEMEHHOTO 0XUAAHWS) CMAYaeTCs Napom,

06pa3soBbIBAKLLMMCS B [IyXOBOM LUKadby, W Kanmisamu

BOLb!, KOHAEHCMPYHOLLMMUCS Ha BHYTPEHHMX

MOBEPXHOCTSX [IyXOBOrO LKaga.

1. BbIHbTe 13 gyxoBoro wkada Bce
NPUHaANEXHOCTY.

2. Haneitte B npotveeHb 500 mn Bogb! 1
NOMECTUTE €0 Ha 2-10 PELUETKY JyXOBKM.

.

3. Bebibepute pyHKLMi0 «[TpocTas oumncTka napom.

Ha akpaHe nosiBUTCS BPEMS 04MUCTKM, KOTOPOE
Henb3s N3MeHNTb. MOXHO YCTaHOBUTL BPEMS
OKOHYaHWS AaHHOW (OYHKLMK O4NCTKM.

4. OTKpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHME
NOBEPXHOCTYW AyXOBOTO LuKkacha BNaxHOM ry6koii
WK TKaHbIH0.

5. Croitkyto rpsasb cneflyeT yaansTb TENnoi BOAON
C KMIKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, MCMONb3ys

MSITKY}0 TKaHb MM ryOKy, a nocrne YncTk1
CrieflyeT BbITUpaTh NPUOOP CyXoil TKAHbH.

Mpn paboTe B pexume ynpoLeHHON
OYNCTKM NapoM, BOAA, HanuTas B NOTOK

N5 pa3msryenus 06pasoBaBLUNXCS
0CafiKOB/rpsi3n BHYTPU BYXOBKY,
UCMapuUTC W KOHAEHCUPYeETCS BHYTPY
LYXOBKM U Ha BHYTPEHHel NOBEPXHOCTH
ABEPU [lyXOBKM, IOITOMY NPU OTKPbITUM
ABEPU [lyXOBKM MOXET KanaTb BOAA.
BuiTpuTe KOHAEHCAT cpa3y nocne
OTKPbITUS [1BEPEN AYXOBKY.

YucTka napom

YnpowaeT YncTky, NOCKONbKY rpsidb (nocne
HeAMUTENbHOTO OXUAAHWS) CMArYaeTCA KannsMm
BOZb!, KOHAEHCH-PYIOLLMMICS BHYTPU JYXOBKW NOCHe
nogayu napa B TeYEHNEe HEKOTOPOTO BPEMEHN.

® C Ouncrtka napom N

1. Bkmiounte pyxoBky kHonkoi Bkn./Boikn. (1)
. Ybeautech B TOM, YTO BbIHyNN eqy.

3. Haxmute kronky Z\ un N/ (11) ana seibopa
pexuma "Yuctka napom”.

4. Y100bl Ha4aTb YKCTKY, HXKMUTE KHOMKY
«Start/Stop Cooking» (Hayano/npekpalneHve
npurotosneHns) (9).

Ecnu B cucTeme HET BOAbl, Ha AKCTEe NOSBUTCA

coobuenve "HanenTe 150 mn BoabI".

5. 3aneinte 150 mMn BOAbI, MCMONb3YS KOHTENHED
Ans BOAbI, NOCTaB/ISEMbI BMECTE C [y XOBKOM.

(OnacHo ans 30opoBba!

He ncnonbayiite B cucTemMe nogaun
napa Hukakux Apyrux KUaKocTei, kpome
NUTLEBO BOABI.

6. [Ecnv npw 3akpbITol ABepLie Temne-paTypa B
pyxoske Hke 100°C, uncTka HayHeTcs
HesameanuTenbHo. Ecriv npu 3anuTon Boge u
3aKpbITO ABEPLIE TEMMEPaTypa B [IyXOBKE He
Hwke 100°C, Ha akpaHe oTobpasuTcs co06-
LieHne "OxnaxgeHue".

Korna Temnepatypa BHYTpW yXOBKM NalaeT Huke

100°C, uncTKa HaYMHAET-C aBTOMATUYECKM.
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7. B Hauane u1cTkm otobpaxaetcs cooblueHne
"Yuerka".
» Map nopaeTcs B AyX0BKY, NOKa B CUCTEME He
3aKOHYMTCS BOAA.
C NOMnHOCTbI0 3aN0MNHEHHbIM KOH-Tel7IHep0M

rnogaya napa 4nmMTes OKono 35 MUHYT. Ecrm
BOfbI MEHbLLIE, BPEMS COKPaTUTCA.

8. Korga Boja 3akoHunTCS, 0T06pa-anTes
coobieHve "MpoTpuTe no-BepxHocTH".

9. OtkpoitTe ABEpLY ¥ NPOTPUTE BHYTPEHHME
MOBEPXHOCTY YyXOBKW BAXHOM ryOKoi nnm
TKaHbIO.

[Mo OKOHYaHWM YMCTKM (KaK NpaBuno, Koraa

3aKaH4MBAETCA BOAA) OCTaB-LLUYKCA BOAY cneayeT

obs3aTenbHo cnuTb. Cm. MeHto nporpamm, cmp. 38,

CnuB Bofb!.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY [yXOBKM MSATKON TKAHBHO Unu ryBKOW,

CMOYEHHOIA B TENNOW BoAE € A00aBNEHUEM XUIKOTO

MOHLLIEr0 CPELCTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKAHBH.

He ucnonbayiite Anst uncTku ABepLbl
MOlOLLME CPEACTBA C abpasUBHLIMMU
BELLECTBAMMU UMM METaNMYeCKUe CKpeBKH.
OHM MOryT noLapanartk NoBepXHOCTb U
MOBPESMTb CTEKTO.

BHyTpeHHee CTekmo ABepLibl UMeeT
noKpbITMe Ans obneryenms ounctku. He
Mcnonb3yitTe Ans YACTKYN BHYTPEHHETO
CcTekna AiBepLibl MOloLLMe CpeAcTBa C
abpaanBHbIMY BELLECTBaMM, MeTannmyeckme
ckpebku, xecTkue rybku nnm otbenuaatowime
cpefcTaa, YTobbl He Nouapanatb
noBepXHOCTb. OHM MOTYT NOBPEAUTL
MoKpbITHE.

CHaTMe ABepLbl AYXOBOro WKada

1. Ortkponite nepepHioro asepuy (1).

2. OtkpoitTe 3axmuMbl Ha Kopryce LuapHupa (2) Ha
MpaBOW U NEBOI CTOPOHAX NepeaHen BepH,
HaXaB Ha KPKOYOK, KaK NMOKa3aHO Ha pUCYHKE.
3amok JormKkeH BbIMMAAETH Kak (4), koraa oH
OTKPbIT.
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Aeepua

LLlapHMpHbII 3aMOK(3aKPBITOE NONOXEHME)
[HyxoBow wkacg

LLlapHMpHbI 3aMOK(OTKpbITas NO3ULNS)

B w N -

3. OTkpoiiTe NepesHIo ABEPLY HAMOMOBYHY.
4, CHUMMTE MepegHIo ABepLY, MOTSHYB ee BBEpX
1 0cBOGOAMB OT NPaBOVA U NIEBON NETIIN.

9 YCTAHOBKM ABEPLIbI Ha MECTO CriesyeT
BLINONHUTL B 06PATHOM NOPSIKE AENCTBUS
no cHaTUI0. He 3abyabTe 3aKpbITh 3aKMMbI
Ha KOpMyCe NETNM MK YCTAHOBKE ABEPLLbI Ha
MecTo.

®yHkuus Soft Open & Soft Close

HekoTopble mogenu MoryT BknkoyaTh hyHKLmMio Soft
Close & Soft Open. ®ynkumsa «Soft Close»
NO3BONSIET NONb30BATENIO NNABHO 3aKPbIBATh
[BEpLY JyXOBKW, A0BOAS €€ npumepHo Ha 15 cm ot
3aKPbITOr0 MONOXKEHWS M aKKypaTHO HaaaBnvBas Ha



Hee. ABTOMaTMYeCKas cuCTeMa 3acrioHKW NomoraeT
3aKpbIBaTh ABEPb MSATKO. AHANOMMYHas 0COBEHHOCTb
HabntoaaeTes, koraa ABepLa Neyn NOMHOCTbH
OTKpbITa; MPUMEPHO B 9 CM OT NONTHOCTHHO
OTKPbITOrO NONOXEHUS cucTeMa fiemndepa
cpabaTbiBaeT, YTO NO3BONSAET HEXHO OTKPLIBATD.

CHaTHe BHYTPEeHHero ctekna asepubl
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHee CTekNo NaHenu ABepLbI AYXOBOTO
LKadha MOXHO CHSITb 7151 YNCTKM.

D

1 Pamka
2 MnactmaccoBasi Haknagka

MoTsHuTE K ceBE 1 CHUMMTE NacTMACcCoBYHO
HaKriafiky Ha BEPXHEN CTOPOHE BEpLIbI.

123

[MepBoe BHYTPEHHEE CTEKIO

BHyTpeHHee cTekrno

BHelwHee cTekno

[TnacTMaccoBbIii AepxaTenb CTEKNA — HUXHUIA
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[MpunogHuMmuTe NepBoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun A 1 BbITHUTE ero B HanpaeneHum B,
KaK NokasaHo Ha pUCYHKe.

YT00bI BbIHYTb CPESHEE CTEKNO (2), NOBTOPUTE 3TU
Xe aencTeus.

Mpu cBopke ABepLbl CHavana cneayeT BCTaBuTb

cpefHee CTekno (2).

BcTaBnsitte cTekna Takum 06pa3om, UTobbl

CKOLLIEHHBIN yron CTekna nonan Ha gacky

NNacTMaccoBOro iepxaTens, kak nokasaHo Ha
Ke.

CpepHee cTekno (2) cneayeT yCTaHOBUTb B
NnacTMaccoBbIii iepkaTenb psaoM ¢ NEPBbIM
BHYTPEHHUM CTekrnoMm (1).

BHyTpeHHee cTekno (1) cnepyeT ycTaHasnmBaTth
Takum 06pa3oMm, YToObl HaANKCh Ha CTekre Bbina
obpalLieHa k cpegHeMy CTexry.

CrepuTe 3a TeM, YTOObI HIKHMIA YTON CpeaHero
CcTekna bbIN NpaBUbHO BCTABIEH B HXKHUIA
MacTMacCoBbIi AepxaTerb.

[MpwXMUTE NNAcTMacCOBYH HakNafKy K pame [0
Lenyka.
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3ameHa namnoyku ocBeLeHmns
AyxoBoro wkada

OMACHO:

Bo 13bexaHne nopaxeHus aNeKTPUYECKM
OKOM, MPEXAE YEM 3aMEHSITb NaMMOYKY,
ybeauTech B TOM, YTO 3MEKTPONpUGOp
OTCOEMHEH OT CETU W OCTbIMN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

£

[Insi OCBeLLEeHNst AyX0BOTO Lukada
ncnorb3yeTes cnewmanbHas anekTpudeckas
namnouka, KoTopasi MOXET BblAepXUBaTh
Temnepatypy £o 300 C. [JononHutenbHble
cBeAeHNs cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuxu, cmp. 13". llamnoyku
0CBELLEHNsI AYXOBOTO LuKaa MOXHO
nprobpecTin B UPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHue namnoyku MoXeT
0TNnM4aThCA OT M306pa)KeHVI$I Ha PUCYHKe.

Namna, ucnonbayemas B 3TOM npuGope, He
MOAXOLMT NS OCBELLEHNS BbITOBbIX
nomeLLeHuit. ITa namna npeaHasHadeHa ans
BCMIOMOTaTembHOM LIENH, NO3BOMAI0LEd
NOMb30BaTENI0 YBUAETH MULLEBbIE MPOLYKTHI.

Namnbl, ucnonb3yemble B 3ToM npubope,
[I0MKHBI BbIAEPXMBATH SKCTPEManbHbIE
uanyeckue ycnosusi, Hanpumep
Temnepatypy Boiwe 50 °C.

IS

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro

wkada

1. OtcoeanHuTe Byx0BOIA LKA OT AneKTpOCeTH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNagoH, NOBEPHYB €ro
MPOTMB YaCOBOW CTPESTKM.

3. Ecnu B Bawuei ayxoBKe UCMONb3yeTcs namna
Tvna (A), nokasaHHas Ha PUCYHKE HIKE,
MOBEPHMTE €€ B COOTBETCTBIUM C PUCYHKOM,
yT0ObI M3BNEYb €€ W 3aMeHUTb. Ecnn
ucnonb3yeTcsa namna Tuna (B), noTaHuTe n
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M3BIIEKNTE ee, KaK NOoKa3aHo Ha PUCYHKe, U
3aMeHuTe.

4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbIN NNagOoH.

3ameHa NpAMOYroNbHOMN NNTaMMOYKN OCBELLEHMNSA

AyXoBoro wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOI LKA OT SneKTpoCeTH.

2. CHMMMTE MPOBOMIOYHbIE HAMPaBNALME, KakK
onucano Boiwe. Cm. Yucmka Oyxosku, cmp. 42.

3. CHuMMTE CTEKNSAHHBINA NacOH C MOMOLLbHO
OTBEPTKW.

4, Ecnv B BawLel JyxoBke UCMONb3yeTCs Namna
Tvna (A), nokasaHHas Ha PUCYHKE HIKE,
MOBEPHMTE €€ B COOTBETCTBIUM C PUCYHKOM,
yT0ObI M3BNEYb €€ W 3aMeHUTb. Ecnn
ucnonb3yeTcsa namna Tuna (B), noTaHuTe n
W3BMEKUTE ee, kak NoKasaHo Ha PUCYHKE, 1
3ameHuTe.

5. YcTaHOBMTE Ha MECTO CTEKNSAHHBINA NacoH 1
NPOBOMOYHbIE HANpaBNSOLME.



Mouck n yCipaHeHue HQMCﬂpﬂBHOG‘I‘Qﬁ

0 Bpews PaboT! Us AYXOBOTO IKatha BuienAeTcs nap.

+  BnonHe HOpMarnbHO, ECIV Nap BblaenseTcs Bo Bpems pabotel. >>> 3mo He sensemcst

Tlpy Harpesanu 1 OXTIAXACHNN NPUOOP U3AAET METANNHECKE LYW,

¢ an HarpeBaHnn MeTanIn4eckne aetany MoryT paclumpsATeCs U U3aaBath 3BYKN. >>> 3mo He
ABIAEMCS HEUCNPaBHOCMAIO.

Tlpubop He patoraer.

«  [InaBKkuit NpeaoxpaHnTeNb HeMcnpaseH un cpabortan. >>> [Iposepbme nnaskue
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHume Ux unu
8KIryume.

«  [lyxoBoi WKad He BKIKYEH B (3a3eMIEHHYI0) po3eTky anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHUe
wmencerbHOU 8UIIKU.

+  He paBoTatoT KHOMKM, PerynaTopbl Ui NepeKmiodaTenit Ha naHem ynpasneqms. >>> Bo3WOXHO,
8KIHoYeHa briokuposka kHonok. Omkimoyume ee. (CM. Mcnonb3oeaHue 610KUPOBKU KHONOK,
cmp. 31)

+«  Jlamnoyka ocBeLLeHNs AyXOBOTO LKadha HeucnpasHa. >>> 3aMeHUme 1aMnoyKy 0C8eWeHUs
Wwkacha.

*  Hert anexTponutanus. >>> [pogepbme Hasnu4ue anekmponumanusi. [posepbme

npedoxpaHumenu e bioke hpedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHume unu

8KIK04UMe npedoxpaHumenu.

+  He 3agaHa dyHKumst unm Temnepatypa. >>> Bbibepume (hyHKUUIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 Nepekoyamens hyHKyul u (Uunu) peaynsmopa memnepamypb!.

*  Hert anexTponutanus. >>> [pogepbme Hasnu4ue anekmponumanusi. [posepbme
npedoxpaHumenu e bioke hpedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8K/K04UMe npedoxpaHumenu.

Ecrv Bbl He MOXeTE YCTPaHUTL HeMmonagkm,
HECMOTPS Ha BbINONHEHME MHCTPYKLINN,
NpuBELEHHbIX B ;JaHHOM paszene,
obpaTuTech k npeacTaBuTenNio
aBTOPU30BaHHOM CepBUCHON cryxObl. He
nbiTalkTECh CAMOCTOSTENBHO
OTPEMOHTMPOBATL HENCIPaBHBIN
anekTponpubop.
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Avvertenza per rischio di incendio.

Avvertenza per superfici calde.

B B BB

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere
dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale

40T

Questo apparecchio puod essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’'utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.
Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita

fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,

oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.

| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in



"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'e il rischio di shock
elettrico!

Non toccare mai la spina con le
mani bagnate! Non scollegare mai
tirando dal cavo, tirare sempre
dalla presa.

L"apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,

secondo i regolamenti di
costruzione.

La superficie posteriore del forno
diventa calda durante I'uso.
Assicurarsi che il collegamento
elettrico non sia in contatto con la
superficie posteriore; altrimenti, i
collegamenti possono
danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di rete tra
lo sportello del forno e la struttura
e non farlo passare su superfici
calde. Altrimenti, I'isolamento del
cavo Si puo fondere e provocare
un incendio come risultato del
corto circuito.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
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non ricevano continua
supervisione.

¢ Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

e Prestare attenzione quando Si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

e Non mettere materiali
inflammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante I'uso.

e Durante |'uso I'apparecchio
diventa caldo. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano
all'interno del forno.

e Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.

e Non riscaldare lattine chiuse e
barattoli di vetro nel forno. La
pressione che si puo crea in
contenitore/barattolo puo farli
esplodere.

¢ Non mettere vassoi per la cottura
al forno o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore pud
danneggiare il fondo del forno.

e Non usare agenti pulenti abrasive
0 raschietti duri in metallo per
pulire il vetro dello sportello del
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forno poiché potrebbero graffiare
la superficie rovinando il vetro.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Inserimento corretto della griglia e
delle teglie

E’ importante inserire la griglia
e/o la teglia nelle rastrelliere
laterali in maniera corretta. Far
scivolare la griglia e/o la teglia
sulle rastrelliere laterali
verificandone la stabilita prima di
posizionare le pietanze al di sopra
(vedi immagine esplicativa di
seguito riportata)




dello sportello anteriore rimosso o
lesionato.

La maniglia del forno non serve
per asciugare gli strofinacci. Non
appendervi strofinacci, guanti o
altri oggetti in tessuto quando la
funzione grill € in corso con lo
sportello aperto.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Mettere la carta da forno nella
pentola o nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme agli
alimenti e poi inserire tutto nel
forno pre-riscaldato. Togliere le
parti in eccesso della carta da
forno che fuoriescono
dall'accessorio 0 dalla pentola per
evitare il rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la carta
da forno a una temperatura
operativa superiore al valore
indicato per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del forno.

AVWERTENZA: Controllare che il
cavo di alimentazione
dell’apparecchio sia scollegato o
che l'interruttore sia spento prima
di sostituire la lampadina, per
evitare la possibilita di scarica
elettrica.

Il dispositivo non deve essere
installato dietro a porte decorative,
cosi da evitarne il
surriscaldamento.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
ATTENZIONE: Questo apparecchio
serve solo per cucinare. Non deve
essere usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente
Questo prodotto non deve essere
usato per riscaldare piatti sotto al
grill, asciugare asciugamani,
panni per piatti, ecc. appesi sulle
maniglie, né per riscaldare.
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e || produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

e | forno puo essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill gli
alimenti.

Sicurezza dei bambini

e AVWERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontano dall'apparecchio
mentre &€ in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

e Quando lo sportello & aperto, non
caricare sopra oggetti pesanti e

8T

non lasciare che i bambini vi si
siedano sopra. Lo sportello
potrebbe capovolgersi o i cardini
dello stesso potrebbero
danneggiarsi.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.



A Informazioni generali
Panoramica

11
10

1 Ripiano metallico 7 L'acqua in eccesso in uscita dai fori
2 Ripiani 8 Posizioni ripiani
3 Vassoio 9 Indicatore livello dell'acqua
4 Sportello anteriore 10  Brocca
5 Maniglia 11 Pannello di controllo
6 Vapore in uscita dal tubo
1 2 3 4 5 6 7

LLLLLLn L Ll

12 11 10 9 6 8
1 Tasto ON/OFF 7 Tasto awvio/arresto cottura
2 Tasto di scelta del programma 8 Tasto selezione menu alimenti pronti
3 Display funzioni 9 Display testo
4 Campo indicatore ora corrente 10  Display di selezione menu alimenti pronti
5 Campo indicatore temperatura/peso 11 Tasto impostazione temperatura/peso/booster
6 Tasti aumento/diminuzione tempo-temperatura - 12 Tasto ora e impostazioni

navigazione
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Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione possono variare a
seconda del modello del prodotto. Non tutti gli
accessori descritti nel manuale utente
potrebbero esistere con il prodotto acquistato.

1. Manuale utente
2. Vassoio standard
Usato per dolci, alimenti congelati e grandi
arrosti.
3. Vassoio profondo
Usato per dolci, arrosti grandi, piatti sugosi e per
la raccolta del grasso durante la cottura con grill.
4, Grill metallico

forno, da arrostire o piatti da cuocere in
casseruola sulla rastrelliera desiderata.
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Posizionare in modo corretto ripiano metallico
e vassoio sulle rastrelliere telescopiche
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Le rastrelliere telescopiche consentono di
installare e rimuovere facilmente i vassoi € il
ripiano metallico.

Quando si usa il vassoio e il ripiano metallico con
le rastrelliere telescopiche, assicurarsi che i perni
della sezione posteriore della rastrelliera
telescopica siano contro i bordi di grill metallico e
vassoio.

i consiglia di non utilizzare vassoi e griglie
contatto diretto con gli alimenti.




Specifiche tecniche

Consumo energetico totale 3.1KW

Informazioni fondamentali; Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettriche sono fornite ai sensi
dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi valori sono determinati in condizioni di carico standard
con funzioni di riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).

La classe di efficienza energetica & stabilita secondo i criteri di priorita che seguono a seconda della
presenza 0 meno nel prodotto delle relative funzioni. 1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3-
Cottura turbo, 4- Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e inferiore.

*%

Vedere Installazione, pagina 12.

Le specifiche tecniche potrebbero essere
modificate senza preawviso per migliorare la
qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale sono schematiche
e potrebbero non corrispondere esattamente al
prodotto.

| valori dichiarati sulle etichette del prodotto o
nella documentazione che lo accompagna si

ttengono in condizioni di laboratorio secondo
gli standard relativi. A seconda delle condizioni
di funzionamento e ambientali del prodotto,
questi valori potrebbero variare.
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B Installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
|l prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas /o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare

isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &
cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

L"apparecchio & destinato ad essere installato in
alloggiamenti da cucina disponibili in commercio.
Bisogna porre un dispositivo di sicurezza tra
I'apparecchio e le pareti e i mobili della cucina. Vedere
la figura (valori in mm).
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e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

e (li alloggiamenti da cucina devono essere a
livello uniforme e fissi.

e Sec'e un cassetto sotto al forno, bisogna
installare un ripiano tra il forno e il cassetto.

e Trasportare I'apparecchio con almeno due
persone.

e Tenere il forno dalle aperture per maneggiarlo su
entrambi i lati al fine di spostarlo.

e Prima diinstallare il prodotto, rimuovere tutti i
materiali e i documenti all’interno.

e | mobili della cucina devono essere conformi alle
dimensioni indicate nella figura seguente. Nella
parte posteriore del mobile della cucina, deve
essere ritagliata un’apertura delle dimensioni
indicate nella figura seguente per garantire una
ventilazione sufficiente.

Non installare 'apparecchio vicino ad un
rigorifero o congelatore. Il calore emesso
all'apparecchio porta ad un accresciuto

consumo energetico da parte delle unita di

raffreddamento.

Non usare sportello /0 maniglia per portare o
postare il prodotto.




550"

min.
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Installazione e collegamento
e | 'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.
Collegamento elettrico
Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un mini interruttore di circuito della
capacita adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche
tecniche". Far eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si usa il prodotto con o
senza un trasformatore. La nostra azienda non sara
responsabile di danni derivanti dall'uso del prodotto
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senza una installazione di messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

PERICOLO:

L'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.




PERICOLO:

Il cavo di alimentazione non deve essere
'schiacciato, piegato o bloccato né deve venire
in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. Aprire lo sportello anteriore per
vedere I'etichetta con il tipo.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:

Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto
dall'alimentazione di rete.

C'e il rischio di shock elettrico!

>

B

Il cavo di alimentazione deve essere facilmente
raggiungibile dopo I'installazione (non farlo
correre sopra al piano cottura).

Mentre si esegue il cablaggio, bisogna
lapplicare le normative nazionali/locali ed
utilizzare la linea/uscita per la presa e la spina
appropriate per il forno. Se i limiti di
alimentazione dell’apparecchio sono al di fuori
della capacita di spina e uscita/linea della
presa, I'apparecchio deve essere collegato
direttamente attraverso una installazione
elettrica fissa senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

Inserire il cavo di alimentazione nella presa.

Installazione dell'unita

1. Far scorrere il forno nell'alloggiamento, allineare
ed assicurare mentre allo stesso tempo Ci i
accerta che il cavo di alimentazione non & rotto
/0 intrappolato.

CHS!

Assicurare il forno con 2 viti come illustrato.

Dopo I'installazione, assicurarsi che le viti siano
sufficientemente strette e che il forno non si muova. |l
forno potrebbe ribaltarsi durante I'utilizzo se non
installato secondo le istruzioni e se le viti non sono
sufficientemente strette.

Per prodotti dotati di ventola di raffreddamento
(Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).

1 Ventola di raffreddamento

2 Pannello di controllo

3 Sportello

La ventola di raffreddamento integrata raffredda sia
I'alloggiamento incassato che la parte anteriore
dell'unita.

La ventola di raffreddamento continua a
o unzionare per 20-30 minuti ancora dopo che

il forno & stato spento.

Se si & cucinato programmando il timer del
forno, anche la ventola per il raffreddamento si
disattiva alla fine del tempo di cottura, con
tutte le altre funzioni.

Controllo finale
1. Funzionamento dell'apparecchio
2. Controllare le funzioni.
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Smaltimento di vecchi prodotti

Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso € assicurarlo con
nastro adesivo.

Per evitare che il grill metallico e il vassoio
all'interno del forno danneggino lo sportello del
forno, mettere una striscia di cartone sull'interno
dello sportello in modo che si allinei con la
posizione dei vassoi. Attaccare con del nastro
adesivo lo sportello del forno alle pareti laterali.
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e Non usare sportello 0 maniglia per sollevare o
spostare il prodotto.

i

Non mettere oggetti sull'apparecchio e
Ispostarlo in posizione verticale.

Non spostare |'apparecchio quando contiene
acqua. Si puo spostare I'apparecchio dopo
aver scaricato |'acqua all'interno.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
ventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.




B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad usare

I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare

energia:

e Usare coperchi di colori scuri e smaltati, poiché
la trasmissione del calore & migliore.

e (Quando si cucinano gli alimenti, eseguire
un‘operazione di preriscaldamento se &
consigliato nel manuale utente o nelle istruzioni
della cottura.

e Non aprire lo sportello del forno di frequente
durante la cottura.

e Cercare di cucinare pit di un piatto alla volta nel
forno laddove possibile. Si pud cucinare
mettendo due contenitori per la cottura sul grill
metallico.

e Cucinare pil di un piatto uno dopo I'altro. Il forno
¢ gia caldo.

e Sipuo risparmiare energia spegnendo il forno
alcuni minuti prima della fine del tempo di
cottura. Non aprire lo sportello del forno.

e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Uso iniziale
Impostazione orario

6 7 8 9

21 20

19 18

Tasto ON/OFF

Tasto di scelta del programma

Simbolo sonda carne (*)

Simbolo blocco sportello ()

Campo indicatore ora corrente

Campo indicatore temperatura/peso
Simbolo temperatura interna forno
Simbolo Booster (preriscaldamento rapido)
Tasto awvio/arresto cottura

Tasto selezione menu alimenti pronti

Tasti aumento/diminuzione tempo-temperatura -
navigazione

Display testo

Display di selezione menu alimenti pronti
Simbolo impostazioni

Simbolo allarme

Simbolo tempo di fine cottura

4 4 O N U W
- o

— a4 a4
D O B~ wWw N

17 16 15 14 13 12 11 10

17 Simbolo tempo di cottura

18  Simbolo cottura a vapore (¥)

19  Display funzioni

20  Tasto Temperature-Weight and Rapid Heating
Setting (impostazione temperatura - peso e
riscaldamento rapido)

21 Tasto ora e impostazioni

* (Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

Inserire il cavo di alimentazione e accendere il fusibile

dell'unita.

Bisogna impostare la lingua prima dell'ora.

Impostazione della lingua

®P A

® ¢ Endlish v
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Quando si accende il forno per la prima volta,
“English” compare sul display di testo (12). Premere
/N or \/ (11) leggermente per selezionare la lingua

desiderata. (10) Premere leggermente per
confermare la scelta della lingua.

La schermata di impostazione della lingua
compare solo durante I'awio iniziale. Usare il
menu Impostazioni per cambiare la lingua.
Menu impostazioni, pagina 35.

Impostare 'ora.

® ¢ Set dav time

4

&

v

Dopo aver selezionato la lingua, "Time setting"
(impostazione ora) compare sul display di testo (12).
Premere /N or \/ (11) leggermente per immettere
I'ora corrente.

Prima dell'uso del forno, & necessario
impostare I'ora. Se I'ora non & impostata, il
simbolo delle impostazioni (14) resta acceso.
Questo simbolo scompare una volta che
I'orario & impostato.

Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Forno elettrico

1.
2.
3.
1.

2.
3.

Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

Chiudere lo sportello del forno.

Selezionare la posizione Static.

Selezionare la potenza pitl alta del grill; vedere
Come utilizzare il forno elettrico, pagina 20.
Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

Spegnere il forno; vedere Come utilizzare il forno
elettrico, pagina 20

Per pulire il sistema vapore:

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la funzione "Steam + Fan heating".

4. Aggiungere 350 cc di acqua nella brocca (2).
Vedere, Modalita di funzionamento, pagina 22-
Uso della funzione “Steam + Fan heating”.

5. Far funzionare il forno per circa un‘ora. Toccare il
tasto quando “Press to spray steam”
compare sul display.

6. Spegnere il forno; vedere, Come utilizzare il forno
elettrico, pagina 20

Forno con grill

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la potenza pit alta del grill; vedere
Come utilizzare il grill , pagina 36.

4, Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

5. Spegnere il grill; vedere Come utilizzare il grill ,

pagina 36

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti € poi
spegnerlo. Cosi i residui del prodotto o gli strati si
bruciano € si rimuovono.

ATTENZIONE

Le superfici calde provocano ustioni!

Il prodotto puo diventare caldo durante I'uso.
Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.
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Durante il primo funzionamento, per un paio

‘ore, & possibile che siano emessi odori e
umo. E abbastanza normale. Assicurarsi che
I'ambiente sia ben ventilato per rimuovere
fumo e odori. Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.




[ Come utilizzare il forno

Informazioni generali su cottura al
forno, cottura arrosto e con grill

ATTENZIONE

Le superfici calde provocano ustioni!

Il prodotto puo diventare caldo durante I'uso.
Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

PERICOLO:

Prestare attenzione quando si apre lo sportello
del forno perché potrebbe fuoriuscire vapore.
Il vapore in uscita puo ustionare mani, volto
e/o occhi.

Suggerimenti per la cottura al forno

e Usare piatti in metallo con adeguato rivestimento

antiaderente o contenitori in alluminio o stampi in

silicone resistenti al calore.

Usare al meglio lo spazio della rastrelliera.

e Mettere lo stampo da forno al centro della
rastrelliera.

e Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o grill. Non
cambiare la posizione della rastrelliera quando il
forno ¢ caldo.

e Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

e  Trattare pollo e tacchino interi, pezzi grandi di
carne con condimenti come succo di limone e
pepe nero prima della cottura migliora la
prestazione di cottura.

e Civogliono circa 15-30 minuti in pit per arrostire
la carne con 0sso rispetto alla cottura arrosto di
carne della stessa dimensione ma senza 0sso.

e Ogni centimetro di spessore della carne richiede
circa 4-5 minuti di cottura.

e Lasciare la carne nel forno per circa 10 minuti
dopo il periodo di cottura. Il succo si distribuisce
meglio per tutto I'arrosto e non fuoriesce quando
si taglia la carne.

e |l pesce deve essere posto sulla rastrelliera
centrale o inferiore in un piatto resistente al
calore.

Suggerimenti per la cottura con grill

Quando carne, pesce e pollame sono cotti con grill,

subito si rosolano, hanno una piacevole crosta e non

restano secchi. Parti sottili, spiedini di carne e salsicce
sono particolarmente adatti per la cottura con grill,
cosi come verdure con alto contenuto di acqua, come
pomodori € cipolle.

e Distribuire i pezzi da cuocere con grill sul grill
metallico 0 nel vassoio per cottura al forno con il
grill metallico posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del riscaldatore.

e Far scorrere il grill metallico o il vassoio per la
cottura al forno al livello desiderato nel forno. Se
si cuoce al grill sul grill metallico, far scorrere il
vassoio per la cottura al forno sulla rastrelliera
inferiore per raccogliere i grassi. Aggiungere
dell'acqua nel vassoio per la cottura al forno per
una pulizia facile.

Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio
di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa ¢ I'area piu calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.
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Come utilizzare il forno elettrico
Pannello di controllo

1 2 3 4

21 20

Tasto ON/OFF
Tasto di scelta del programma
Simbolo sonda carne (*)
Simbolo blocco sportello ()
Campo indicatore ora corrente
Campo indicatore temperatura/peso
Simbolo temperatura interna forno
Simbolo Booster (preriscaldamento rapido)
Tasto awvio/arresto cottura
0  Tasto selezione menu alimenti pronti
1 Tasti aumento/diminuzione tempo-temperatura -
navigazione
12 Display testo
13 Display di selezione menu alimenti pronti
14 Simbolo impostazioni
15 Simbolo allarme
16 Simbolo tempo di fine cottura
17 Simbolo tempo di cottura
18  Simbolo cottura a vapore (¥)
19  Display funzioni
20  Tasto Temperature-Weight and Rapid Heating
Setting (impostazione temperatura - peso e
riscaldamento rapido)
21 Tasto ora e impostazioni
* (Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)
Regolare I'ora corrente

4 L OO N® T WN =

Si puo impostare di nuovo I'ora quando lo si desidera.

1. Perimpostare I'ora corrente, premere il tasto
Time and Settings (ora e impostazioni) (21) tre
volte finché "Set day time" (imposta I'ora del
giorno) compare nel display testo (12) mentre il
forno & spento.

2. Premere \/ 0 /\ (11) delicatamente per
impostare 1'ora corrente.

20T
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® ' Set daw time sV

» YPurante le assenze di elettricita che durano

1 meno di 20 minuti, I'impostazione dell'ora
resta in memoria. L'ora corrente non puod
essere modificata quando ¢ in uso una delle
funzioni del forno.

Selezionare temperatura e modalita di
funzionamento

1. Premere il tasto On/Off (1) per accendere il forno.

Quando il forno si accende, le icone del

riscaldamento superiore e inferiore compaiono nel

display delle funzioni (19) e “Static” (statica)

compare nel display del testo (12). La temperatura

consigliata compare nel campo indicatore
temperatura/peso (6). | riscaldatori attivi e la
posizione suggerita del vassoio compaiono nel
display delle funzioni (19).

ia
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Il forno si spegne automaticamente entro

6 20 secondi se non & eseguita alcuna
impostazione del forno nel display delle
funzioni (19).

2. Premere \ 0 /\ (11) per selezionare la
modalita operativa desiderata.

Dopo che la funzione & selezionata, & possibile

impostare "Temperature" (temperatura), "Cook time"

(tempo di cottura), "Cook end time" (fine tempo di

cottura) e "Booster" (booster) (riscaldamento rapido).

3. Premere il tasto Temperature - Weight and Rapid
Heating Setting (impostazione temperatura - peso  Tabella funzioni

e riscaldamento rapido) (20) una volta per arrivare | 4 tapella delle funzioni indica le funzioni che possono

al display della temperaura. essere usate nel forno e le rispettive temperature
4. Premere N/ 0 /\ (11) finché la temperatura massime e minime.
desiderata compare nel campo indicatore

e funzioni variano a seconda del modello

temperatura/peso (6). ollapparecchio

© ®— 185 200°""
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Per motivi di sicurezza, il tempo massimo che
puo essere impostato come "Cook time"
(tempo di cottura) ¢ limitato a 6 ore per tutte le
posizioni tranne che per le funzioni "Warm
Keeping" (mantenere in caldo) e "Low
temperature cooking" (cottura a hassa
temperatura).

ia

© ¢ Temrerature i:_gv =

5. Premere il tasto Start/stop Cooking (awvio/arresto
cottura) (9) per awviare il forno con la funzione
selezionata. "Cooking" (cottura) compare sul

CHNS)

display. Mentre si eseguono le regolazioni, sul display
‘ lampeggiano i relativi simboli.
P ] AT ~ M

P 18:15 200 :
;} Il programma sara annullato se manca la
| orrente. Bisogna riprogrammare il forno.

® ¢ Cooking S
. 'ora corrente non puo essere impostata

mentre il forno & in uso con qualsiasi funzione
se viene eseguita sul forno la
programmazione semi-automatica o
completamente automatica.

Se lo sportello del forno & aperto durante
la cottura, I'avvertenza "Door open”
(sportello aperto) compare sul display.

Bk

Spegnimento del forno elettrico
Premere il tasto On/Off (1) per spegnere il forno.

Posizioni della rastrelliera (solo modelli con grill
metallico)

E importante posizionare il grill metallico in modo
corretto sulla rastrelliera metallica. Il grill metallico
deve essere inserito tra le rastrelliere metalliche, come
illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi sulla parete
posteriore del forno. Far scorrere il grill metallico verso
la sezione anteriore della rastrelliera e posizionarlo con
I'aiuto dello sportello per ottenere una buona
prestazione del grill.

(Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

€ non viene premuto alcun tasto entro 20
econdi mentre si eseguono impostazioni sul
orno, il forno si spegne.

IAnche se il forno & spento, la lampadina del
orno si accende quando viene aperto lo

sportello del forno.

@]
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10 Funzione Temperatura Intervallo di
e — — 9 — consigliata (°C) temperatura (°C)

1 —_i—::: (\ 8 (sbrinamento)
2 B Steam + Fan 180 150-280

I ~ S heatmg (vapore +

-~ = 7 riscaldamento
A ~~ ventola)

I - "y 6 ?team clganjng . - - .

33— 'T‘ Le funzioni variano a seconda del modello dell'apparecchio.
e . 5

I &
4 Modalita di funzionamento

B o L'ordine delle modalita di funzionamento qui mostrato
1 Posizione pulizia (*) pud essere diverso da quello della propria unita.
2 Simbolo sonda carne (*)
3 Posizioni ripiani Statica _ _
4 Riscaldatore posteriore Gli alimenti sono ns_oaldatl oontemporapeamente da
5 Simbolo cottura a vapore () sopra e da sotto. Si adatta a torte, dolci o torte e

p alimenti in casseruola negli stampi da forno.
6 Ventola Boost Cucinare con un vassoio.
7 Riscaldatore Boost ) :
. . T rcin Ml
8 S|Imbolo bIoccolsportello " O P I ]B:IS Eaac ;A
9 Riscaldatore grill ,:
10  Riscaldatore superiore 1
® ¢ Static v

Le funzioni variano a seconda del modello
dell'apparecchio!

Funzione Temperatura Intervallo di
consigliata (°C) temperatura (°C)

Statica 200 40-280

Static + Fan (statica | 175 40-280

+ ventola)

Fan Heating 180 40-250

(riscaldamento

ventola)

Multi (3D) 205 40-250

Pizza 210 40-250

Full grill+Fan (grill | 200 40-280

completo e ventola)

(grill grande

assistito da ventola)

Full grill (grill 280 40-280

completo)

Grill 280 40-280

Cottura 180 160-220

lenta/Riscaldamento

ventola Eco

Bottom heating 180 40-220

(riscaldamento

inferiore)

Mantenere in caldo | 60 40-100

Low temperature 80 50-150

cooking (cottura a

bassa temperatura)

22/IT

Static+fan (statica+ventola)

L"aria calda emessa dai riscaldatori inferiore e
superiore viene distribuita uniformemente nel forno
in modo molto veloce grazie alla ventola. Cucinare
€ON UN vassoio.

7 P[% 18:15 17 cmu
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Fan assisted cooking (cottura assistita da ventola)
L’aria calda emessa dal riscaldatore posteriore viene
distribuita uniformemente nel forno in modo molto
veloce grazie alla ventola. Si possono cuocere gli
alimenti su diversi livelli della rastrelliera e il
preriscaldamento non & necessario nella maggior
parte dei casi. Adatto per cucinare con vassoi
multipli.



Fan assisted cooking (cottura assistita da ventola

s T
P ey o

© P 18:20 180°
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e V &

® C Fan heating

Quando lo sportello del forno & aperto, il
l motore della ventola non funziona per
onservare |'aria calda all’interno.

Full Grill+Fan (grill completo+ventola)

e Mettere porzioni grandi o medie nella posizione
corretta sulla rastrelliera sotto il riscaldatore del
grill.

e Impostare la temperatura al livello massimo.

e Ruotare il cibo dopo meta tempo di cottura.

Full grill (grill completo)
Il grill grande sul soffitto del forno & attivo. Si
possono cuocere con grill grosse quantita di carne.

Multi (3-D) cooking (cottura Multi (3-D))
Riscaldamento superiore, riscaldamento inferiore e
riscaldamento assistito da ventola sono attivi. Gli
alimenti sono cotti in modo uniforme e rapidamente.
Cucinare con un vassoio.

® ‘¢ MIti cooking (3DY; v

Risc.ventola+inf.

II riscaldamento inferiore e il riscaldamento assistito
da ventola (nella parete posteriore) sono attivi.
Adatto per cuocere la pizza.

o P Ir_ . ‘C A 4!
e 18:20 21
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® ‘c Fan heating+Botton | \

Full Grill+Fan (grill completo+ventola)

L'aria calda emessa dal grill completo viene
distribuita uniformemente nel forno in modo molto
veloce grazie alla ventola. Si possono cuocere con
grill grosse quantita di carne.

kil

© P ==10.30 200°
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® ¢ Full grill+Fan

© ® ~=—10.30 280° "

© ¢ Full orill s

e Mettere porzioni grandi o medie nella posizione
corretta sulla rastrelliera sotto il riscaldatore del
grill.

e Impostare la temperatura al livello massimo.

e Ruotare il cibo dopo meta tempo di cottura.

Grill
Il grill piccolo sul soffitto del forno ¢ attivo. Adatti alla
cottura con grill e piatti al gratin.

® ¢ Low srill Sve

e Mettere porzioni piccole 0 medie nella
posizione corretta della rastrelliera sotto il
riscaldatore del grill.

e Impostare la temperatura al livello massimo.

e Ruotare il cibo dopo meta tempo di cottura.

Riscaldamento ventola Eco

Per risparmiare energia, & possibile usare questa
funzione invece di quelle di cottura che si desidera
eseguire usando la funzione Fan Heating
(riscaldamento con ventola) ad un intervallo di
temperatura di 160-220 °C. Il tempo di cottura,
perod, aumenta un po’.

| tempi di cottura relativi a questa funzione sono
indicati nella tabella "Riscaldamento ventola Eco"
(riscaldamento eco- ventola).
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Riscaldamento ventola Eco

Dl (Y
I N

o P ]18:25 180°

4

® ¢ Eko~fan heating

Riscaldamento inferiore

Solo il riscaldamento inferiore & in funzione. Si
adatta a pizza e al successivo rosolare di alimenti
dalla parte inferiore.

© P 1815 180 "

i

® ¢ Bottom heating v

Keep warm (mantenere in caldo)
Si usa per tenere gli alimenti ad una temperatura
adatta a servirli per un periodo di tempo lungo.

® P14, AN
[.]186 60"

@ ¢ Warm kesring v

Low temperature cooking (cottura a bassa
temperatura)

Gli alimenti sono riscaldati contemporaneamente da
sopra e da sotto. Adeguato per cottura lenta di carni
arrostite/scottate (vitello, agnello, pollame, ecc.) in
un contenitore aperto a bassa temperatura. Questa
funzione garantisce che la carne rimanga succosa e
morbida all’interno. Utilizzare tipi di carne adeguati
dal punto di vista igienico. Sul piano cottura, grill,
ecc., pre-arrostire/scottare tutte le superfici della
carne in una padella calda. La carne pre-
arrostita/scottata puo essere cotta a lungo con la
funzione “cottura a bassa temperatura”. Cucinare
con un solo vassoio.

24T

Low temperature cooking (cottura a bassa
temperatura)

O P 18.15 80 cAvu
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® ¢ Lnu tempr. cooking ;V g

Sbrinamento

II forno non & riscaldato. Solo la ventola (nella parete
posteriore) € in funzione.

Si adatta a scongelare alimenti granulosi congelati
lentamente a temperatura ambiente e a raffreddare
alimenti cotti.

® P 118,25

il
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® C Defrost v g

Steam Turbo (turbo vapore)

Oltre alle funzioni di cottura eseguite usando Fan
Heating (riscaldamento con ventola) tra 150-280 °C,
& anche possibile avere |'opzione di applicare il
vapore ai piatti dopo che il forno ha raggiunto la
temperatura impostata. Il tempo di cottura, pero,
aumenta un po’.

Questa opzione consente di cuocere i piatti adatti al

roprio gusto in modo diverso dai menu automatici.
o 1820 190"

O C SteamtFan heating - v g
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Steam Turbo (turbo vapore)

1. Premere il tasto (1).

2. Mettere il piatto nel forno.

3. Premere N 0 /\ (11) per selezionare la
funzione "Steam + Fan heating"
(vapore-+riscaldamento con ventola). Poi,
premere il tasto Start/stop Cooking
(awvio/arresto cottura) (9) per awiare la cottura.
Se non c'e acqua nel sistema, “Fill with 350
ml water” (riempire con 350 ml di acqua)
compare sul display. Riempire I'acqua usando il
contenitore d'acqua in dotazione con il forno
finché si sente un allarme audio. Vedere Adding
water (aggiunta acqua). “Door open” (sportello
aperto) viene visualizzato quando si riempie una
quantita di acqua sufficiente.

Non usare liquidi diversi da acqua potabile nel
istema a vapore.

Chiudere lo sportello e “Cooking” (cottura) viene

visualizzato. “Press to spray steam” (premere
per spruzzare vapore) compare quando viene
raggiunta la temperatura impostata. Premere il tasto
Convenience food menu selection (selezione menu
alimenti pronti) (10) per rilasciare vapore nel forno per
5 minuti. Si puo applicare il vapore per 3 volte ogni
volta che 1o si desidera durante il tempo di cottura.

[ 'acqua che resta nel sistema deve essere
caricata alla fine della cottura. Vedere
Funzioni guida alla cottura, pagina 32,
Draining water (scarico dell'acqua).

Pulizia con vapore

Questa modalita serve per ammorbidire lo sporco
all'interno del forno dopo aver completato la cottura.
Vedere Pulizia con vapore, .

© P 1820

Y

® ¢ Steam cleaning vl I g

X3

Facile pulizia con vapore

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Questa funzione consente di ammorbidire e pulire
facilmente lo sporco (che non & rimasto nel forno
troppo a lungo). Vedere la sezione “Pulizia — Facile
pulizia con vapore” per apprendere come pulire
facilmente usando il vapore.

©F & ]18:25

® ¢ _St.ean cleaning

NS
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Come utilizzare I'unita di controllo del forno

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Tasto ON/OFF display testo (12). Il simbolo del tempo di cottura
2 Tasto di scelta del programma (17) lampeggia contemporaneamente.
3 Simbolo sonda carne (*) 4. Premere /\ 0 \/ (11) leggermente per
4 Simbolo blocco sportello (%) impostare il tempo di cottura. Il simbolo del tempo
5 Campo indicatore ora corrente di cottura (17) si visualizza dopo I'impostazione
6 Campo indicatore temperatura/peso del tempo di cottura.
7 Simbolo temperatura interna forno
8 Simbolo Booster (preriscaldamento rapido S, o
9 Tasto awio/arresig cottura P © P i mm ¢ A M
10  Tasto selezione menu alimenti pronti "
11 Tasti aumento/diminuzione tempo-temperatura - !
navigazione o Cook time TV
12 Display testo
13 Display di selezione menu alimenti pronti 5. Mettere il piatto nel forno e chiudere lo sportello.
14 Simbolo impostazioni 6. Per la temperatura di cottura, premere il tasto
15 Simbolo allarme Temperature - Weight and Rapid Heating Setting
16 Simbolo tempo di fine cottura (impostazione temperatura - peso e riscaldamento
1; g:mgg:g tcszad; 3233;2 “ rapido) (20) una volta per evidenziare.
19 Display funzioni “Temperature"” (temperatura_) nel display testo.
20  Tasto Temperature-Weight and Rapid Heating 7. Premere /N\ 0\ (11) per impostare la
Setting (impostazione temperatura - peso e temperatL_Jra. ) )
riscaldamento rapido) 8. Premere il tasto Stgrt/stop Cookm% (avw(.)/ar“restO
21 Tasto ora e impostazioni cottura) (9) per awviare la cottura. “Cooking

*

(Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

(cottura) compare sul display.

» Il forno si riscalda fino alla temperatura preimpostata
e conserva questa temperatura fino alla fine del tempo
di cottura selezionato. La lampadina del forno si
accende durante il processo di cottura.

Attivare il funzionamento semi-automatico

In questa modalita di funzionamento, & possibile

regolare il periodo di tempo durante il quale il forno

funzionera (tempo di cottura).

1. Premere il tasto On/Off (1) per accendere il forno.

2. Premere /\ 0 \/ (11) per selezionare la
funzione desiderata.

3. Peril tempo di cottura, premere il tasto Time and
Settings (ora e impostazioni) (21) per una volta per
evidenziare "Cook Time" (tempo di cottura) nel

utti i segmenti del simbolo della temperatura
el forno interno (7) si accendono quando il
orno raggiunge la temperatura impostata.

9. Quando la cottura &€ completa, "Good appetite...
Press Ml to continue” (Buon appetito...premere
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per continuare) compare sul display € si sente un
allarme.

10. Per interrompere il segnale, basta premere un
tasto qualsiasi. Se si preme il tasto Start/stop
Cooking (awvio/arresto cottura) (9), il forno
continua a funzionare nella modalita selezionata.
L'allarme si arresta.

11. Se non si preme il tasto Start/Stop Cooking
(awvio/arresto cottura) (9), il forno si spegne
automaticamente e viene visualizzata I'ora
corrente.

Passare al funzionamento completamente

automatico

In questa modalita di funzionamento € possibile

regolare il tempo di cottura e la fine del tempo di

cottura.

1. Premere il tasto On/Off (1) per accendere il forno.

2. Premere /N 0 \/ (11) per selezionare la
funzione desiderata.

3. Peril tempo di cottura, premere il tasto Time and
Settings (ora e impostazioni) (21) per una volta per
evidenziare "Cook time" (tempo di cottura) nel
display testo (12). Il simbolo del tempo di cottura
(17) lampeggia contemporaneamente.

4. Premere /N 0 V (11) leggermente per
impostare il tempo di cottura.

» Il simbolo del tempo di cottura (17) si visualizza dopo

I'impostazione del tempo di cottura.

5. Per la fine del tempo di cottura, premere il tasto
Time and Settings (ora e impostazioni) (21) per
una volta per evidenziare "Cook end time" (fine
tempo di cottura) nel display testo (12). Il simbolo
di fine del tempo di cottura (16) lampeggia

contemporaneamente.
© P —|1g20200°
N "
e
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6. Premere /AN 0 N (11) leggermente per
impostare la fine del tempo di cottura.

» Dopo aver impostato la fine del tempo di cottura, il

simbolo di fine del tempo di cottura (16) compare sul

display.

7. Mettere il piatto nel forno e chiudere lo sportello.

8. Per la temperatura di cottura, premere il tasto
Temperature - Weight and Rapid Heating Setting
(impostazione temperatura - peso e riscaldamento
rapido) (20) una volta per evidenziare
"Temperature" (temperatura) nel display testo.

Premere /N 0 \/ (11) per impostare la
temperatura.

9. Premere il tasto Start/stop Cooking (awvio/arresto
cottura) (9) per awviare la cottura. "Waiting" (in
attesa) compare sul display.

» Il timer del forno calcola automaticamente I’orario di

awio per la cottura deducendo il tempo di cottura dalla

fine del tempo di cottura impostato.

10. La modalita di funzionamento selezionata e
attivata quando si raggiunge I'orario di awvio della
cottura, "Cooking" (cottura) compare sul display e
il forno ¢ riscaldato fino alla temperatura
impostata. Questa temperatura viene conservata
fino alla fine del tempo di cottura. La lampadina
del forno si accende durante il processo di cottura.

utti i segmenti del simbolo della
emperatura del forno interno (7) si
accendono quando il forno raggiunge la
temperatura impostata.

11. Quando la cottura & completa, "Good appetite...
Press Ml to continue” (Buon appetito...premere
per continuare) compare sul display € si sente un
allarme.

12. Per interrompere il segnale, basta premere un
tasto qualsiasi. Se si preme il tasto Start/stop
Cooking (awvio/arresto cottura) (9), il forno
continua a funzionare nella modalita selezionata.
L'allarme si arresta.

13. Se non si preme il tasto Start/Stop Cooking
(awvio/arresto cottura) (9), il forno si spegne
automaticamente e viene visualizzata I'ora
corrente.

Se si desidera annullare la
programmazione semi-automatica o
automatica dopo averle impostate, &
necessario reimpostare il tempo di
cottura. Si pud anche spegnere il forno
premendo il tasto On/Off (1), se
desiderato.

Impostazione del booster

Usare la funzione Booster (preriscaldamento rapido)
per portare il forno alla temperatura desidera pili
facilmente.

La funzione booster non puo essere

elezionata durante shrinamento, cottura lenta,
mantenere in caldo e cottura a bassa
temperatura. Le impostazioni di Booster
saranno annullate se manca la corrente.

Selezionare la funzione di cottura desiderata e poi:
1. Premere il tasto Temperature - Weight and Rapid
Heating Setting (impostazione temperatura - peso
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e riscaldamento rapido) (20) a brevi intervalli
finché "Booster passive" (Booster passivo)
compare sul display.

2. Premere /\ (11) per visualizzare 1"Booster
active" (Booster attivo). Il simbolo Booster (8)
resta acceso.

© P ==)/0:30 200° -
—d

R
® ¢ Booster active

» Il simbolo Booster (8) scompare appena il forno
raggiunge la temperatura desiderata e il forno riprende
il funzionamento secondo la funzione impostata prima
di quella Booster.

3. Perannullare la funzione Booster, premere il tasto
Temperature - Weight and Rapid Heating Setting
(impostazione temperatura - peso e riscaldamento
rapido) (20) a brevi intervalli finché "Booster
active" (Booster attivo) compare sul display.

4. Premere /\ (11) per visualizzare 1"Booster
passive" (Booster passivo).

© P
i
]
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e

® T Booster rassive

» Quando si ritorna al display di selezione della
funzione dopo questa procedura, il simbolo Booster (8)
scompare.

Uso del blocco tasti

Si puo impedire I'uso del forno attivando la funzione di
blocco tasti.

Il blocco tasti pud essere usato con il forno in
unzione o non in funzione. Il forno pud ancora
lessere spento premendo il tasto On/Off (1)
anche quando il blocco tasti € attivato mentre
il forno & in funzione.

Attivazione del blocco tasti
1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e
impostazioni) a brevi intervalli finché Key lock

passive (blocco tasti passivo) compare sul display.

2. Premere /\ (11) per attivare il blocco tasti. Dopo
aver attivato il blocco tasti, "Key lock active”
(blocco tasti attivo) compare sul display.
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» Dopo aver attivato il blocco tasti, I'awertenza

"Keylock active" (blocco tasti attivo) compare sul

display quando si preme qualsiasi tasto (tranneN).
|| tasti del forno non funzionando quando la

unzione di blocco tasti € attivata. Il blocco tasti
ara annullato se manca la corrente.

Disattivazione del blocco tasti

1. Premere \/ (11) per attivare il blocco tasti. "Key
lock passive” (blocco tasti passivo) compare sul
display.

oP
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Uso dell'orologio come sveglia

Si puo usare I'orologio dell'apparecchio per qualsiasi
awvertenza o promemoria, franne che per il
programma di cottura.

La sveglia non ha influenza sulle funzioni del forno. Si
usa solo come avvertenza. Per esempio, ¢ utile
quando si desidera girare gli alimenti nel forno ad un
certo punto. La sveglia emette un segnale una volta
che il tempo impostato & finito.

Il tempo di allarme massimo puo essere 23
re e 59 minuti.

Per impostare I'allarme:

O P 0000 A
O T Flllm o v ~

1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e
impostazioni) a brevi intervalli finché il simbolo
dell'allarme (15) compare sul display.

2. Premere /N 0 N/ (11) per impostare I'ora. |l
simbolo dell'allarme (15) resta acceso dopo
I'impostazione dell'orario dell'allarme.



3. Quando giunge I'orario impostato, il simbolo della Tabella tempi di cottura

sveglia comincia a lampeggiare e si sente un . .
se | tempi in questo diagramma devono essere
gnale sonaro, onsiderati una guida. | tempi possono variare

4. Premere un tasto qualsiasi per interrompere di guica. d IP ‘l) )

I'allarme causa di Femperatura eglia |ment_|, _

' spessore, tipo e preferenze personali di

Per annullare I'allarme: cottura.
1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e C T

impostazioni) a brevi intervalli finché il simbolo ottura al forno e arrosto

dell'allarme (15) compare sul display. La prima rastrelliera del forno & quella di
2. Premere /\ (11) finché "00:00" compare sul ondo.

display.

Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm su

: e

1-Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm su
grill metallico™
4-Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm su
vassoio di pasta™*
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250/max, poi
180 ... 190

min.
250/max, poi
180... 190
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Tabella di cottura per pasti di prova | pasti presenti in questa tabella di cottura sono
preparati secondo lo standard EN 60350-1 per
facilitare gli enti di controllo nella verifica del prodotto

3-Vassoio per dolei*

Pan di Spagna Un vassoio Teglia rotonda a cerniera i 3 160 25..35
con un diametro di 26
cm su grill metallico**

2 vassoi 1-Teglia rotonda a 1-4 150 35..45
cerniera con un diametro
di 26 ¢m su grill
metallico™
4-Teglia rotonda a
cerniera con un diametro
di 26 cm su vassoio di
pasta®”

Un vassoio Piatto metallico rotondo E 170
nero con un diametro di
20 cm su grill metallico™

Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.
* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.
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Riscaldamento ventola Eco

Non cambiare la temperatura di cottura dopo
I'avvio della cottura in modalita Riscaldamento
entola Eco.

* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.

Suggerimenti per la cottura al forno dei dolci

Se il dolce & troppo asciutto, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura.

Se il dolce & umido, usare meno liquido o
abbassare la temperatura di 10°C.

Se il dolce & troppo scuro sopra, metterlo su una
rastrelliera inferiore, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

Se & cotto bene all'interno ma appiccicoso
all'esterno, usare meno liquido, abbassare la
temperatura e aumentare il tempo di cottura.

Consigli per la cottura al forno della pasta

Se la pasta & troppo asciutta, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura. Ammorbidire gli strati di pasta con una
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.

Se la pasta impiega troppo tempo a cuocersi al
forno, prestare attenzione al fatto che lo
spessore della pasta preparata non superi la
profondita del vassoio.

Se il lato superiore della pasta diventa marrone
ma la parte inferiore non ¢ cotta, assicurarsi che
la quantita di crema usata per la pasta non sia
troppa sul fondo della stessa. Cercare di
distribuire la crema in modo uniforme tra gli
strati e sugli stessi per una cottura uniforme.

Cuocere la pasta secondo la modalita e la
emperatura date nella tabella di cottura. Se la
parte inferiore non & ancora abbastanza cofta,
usare un ripiano pit basso la volta seguente.

Consigli per la cottura delle verdure

Se il piatto di verdure si asciuga e diventa troppo
secco, cuocerle in una padella con un coperchio
invece che nel vassoio. | recipienti chiusi
conservano i succhi del piatto.
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Non aprire lo sportello durante la cottura in
modalita Riscaldamento ventola Eco.

e Se un piatto di verdure non si cuoce, bollire le
verdure prima o prepararle prima come gli
alimenti in scatola e metterle nel forno.

Funzioni guida alla cottura

Selezionare le funzioni relative agli alimenti

pronti

[I'menu Convenience Foods (alimenti pronti) contiene

programmi per i pasti che sono preparati da cuochi

professionali e conservati nella memoria dell'unita di

controllo.

In questo menu, temperatura, posizione della

rastrelliera, peso e cottura sono impostati

automaticamente.

Si puo cambiare il peso e il tempo di cottura secondo il

pasto e il gusto personale.

Per selezionare le funzioni di guida alla cottura:

1. Premere il tasto On/Off (1) per accendere il forno.

2. Premere il tasto Programme Selection (selezione
programma) (2) per selezionare il display della
funzione Convenience Food (alimenti pronti). In
questa fase, “Cakes&Breads&Tarts”
(dolci/pane/torte) compare sul display € il display
Convenience Food Selection (selezione alimenti
pronti) (13) viene evidenziato.

°oF 3

=
® ‘¢ Cakes breads tarts o . &

3. Premere N 0 /\ (11) per selezionare il menu
principale degli alimenti pronti
(Cakes&Breads&Tarts, Meat Poultry, Meat, Fish,
Special meals, Special) (dolci/pane/torte, pollame,
carne, pesce, pasti speciali, specialita).

4. Premere il tasto Convenience Food Menu
Selection (10) (selezione menu alimenti pronti) per
confermare il menu del pasto principale
desiderato.



5. Premere \/ 0 /\ (11) per selezionare il pasto
desiderato (Cookies, Cake, Small cake, ecc)
(biscotti, dolci, dolcetti, ecc.).

°F 525 127"
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®  Cookies -

6. Mettere il pasto nel forno.

7. Premere il tasto Start/stop Cooking (avvio/arresto
cottura) (9) per awviare la cottura. "Cooking"
(cottura) compare sul display.

Prima di cominciare a cucinare secondo il menu degli

alimenti pronti, & possibile impostare il peso a seconda

del tipo di pasto selezionato. Per farlo:

1. Premere il tasto Temperature-Weight and Rapid
Heating Setting (impostazione temperatura - peso
e riscaldamento rapido) (20) finché il campo
indicatore del peso comincia a lampeggiare.

is

el

® ¢ Ueisht tew

Se non viene premuto il tasto Start/stop
Cooking (avvio/arresto cottura) (9) entro
20 secondi, il forno si spegne.

8. Quando il processo di cottura & completato,
"Good appetite...” (buon appetito) compare sul
display e si sente un allarme sonoro.

Per interrompere il segnale, basta
premere un tasto qualsiasi.

"Back" (indietro) compare sul display
0 quando si naviga nel menu del pasto e

consente di tornare al menu superiore.

Premere il tasto Convenience Food Menu

Selection (10) (selezione menu alimenti
pronti) per tornare al menu superiore.

Biscotti Pollo, grigliato | In casseruola

2. Premere N 0 /\ (11) per impostare il peso.

Prima di cominciare a cucinare secondo il menu degli

alimenti pronti, & possibile impostare il peso a seconda

del tipo di pasto selezionato. Per farlo:

1. Premere il tasto Temperature-Weight and Rapid
Heating Setting (impostazione temperatura - peso
e riscaldamento rapido) (20) finché il campo
indicatore del peso comincia a lampeggiare.

2. Premere il tasto (11) per impostare il peso.

Menu alimenti pronti:
Puo variare a seconda dei modelli

Filetto di pesce | Arrosto di Fermentazione
manzo

Brownie Pasta al Eglefino Mela
formaggio Merlans essiccata

Smideldimdle | fMowssle

Per selezionare la funzione per alimenti pronta

assistita da vapore:

1. Premere il tasto On/Off (1) per accendere il forno.

2. Premere il tasto Programme Selection (selezione
programma) (2) a brevi intervalli finché il simbolo
della cottura a vapore (18) compare sul display. A
questo punto, “Cakes&Breads&Tarts”
(dolci/pane/torte) compare sul display.

3. Premere N 0 /\ (11) per selezionare il menu
principale degli alimenti pronti
(Cakes&Breads&Tarts, Meat Poultry, Meat, Fish,

Special meals, Special) (dolci/pane/torte, pollame,
carne, pesce, pasti speciali, specialita).

Premere il tasto Convenience Food Menu
Selection (10) (selezione menu alimenti pronti) per
confermare il menu del pasto principale
desiderato.

Premere v 0 /\ (11) per selezionare il pasto
desiderato (Cookies, Cake, Small cake, ecc)
(biscotti, dolci, dolcetti, ecc.).

Mettere il pasto nel forno.

Premere il tasto Start/stop Cooking (avvio/arresto
cottura) (9) per awiare la cottura.

E

~N o
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8. "Fill with 350 ml water" (riempire con 350 ml di
acqua) compare sul display.

Rischio per la salute!
Non usare liquidi diversi da acqua potabile|

nel sistema a vapore.

Non riempire il contenitore dell’acqua con
acqua calda.

9. Aprire lo sportello e aggiungere acqua attraverso
I'apposito ingresso. L'avvertenza "Door open”
(sportello aperto) compare sul display insieme
all'avvertenza audio quando si riempie |'acqua.

10. Il forno avvia la cottura e "Cooking" (cottura)
compare sul display appena viene chiuso lo
sportello.

11. Quando il processo di cottura & completato,
"Good appetite”, "Please take the meal" (Buon
appetito) (Prendere il pasto) compare sul display e
si sente un allarme sonoro.

» Per interrompere il segnale, basta premere un tasto

qualsiasi.

12. Aprire lo sportello del forno ed estrarre il pasto
appena la cottura & completa.

Chiudere lo sportello del forno per awiare la funzione

di evaporazione automatica dell'acqua.

» A questo punto, “Disposing water” (smaltimento

acqua) e il tempo necessario compaiono sul display.

» Per la salute & importante non usare I'acqua

rimanente poiché la qualita dell'acqua in attesa si

deteriora. Lo scarico dell'acqua ammorbidisce lo
sporco del forno e consente di rimuoverlo facilmente
dopo la cottura.

» Pulire I'interno del forno con un panno dopo aver

scaricato I'acqua.

Uso del contenitore dell'acqua:

II contenitore dell'acqua si compone di 2 pezzi. La
parte superiore rimuove il calcare dall'acqua.
Montare le parti inferiore e superiore del contenitore
secondo le illustrazioni.

Non riempire oltre 150 ml di acqua, altrimenti non si
purifica.

Rimuovere la parte superiore e versare I'acqua nel
forno con la parte inferiore.

Rimuovere il calcare dal contenitore dell'acqua
applicando la procedura che segue una volta
ogni 4 usi. Sciogliere 2 cucchiai da té di sale
in un bicchiere e versare nel contenitore
dell'acqua. E poi lavare il contenitore inferiore.
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1 Parte superiore
2 Parte inferiore

Aggiunta acqua:

1. Tirare la brocca come illustrato in figura (1).

2. Versare I'acqua nel contenitore finché si sente il
segnale sonoro. Osservare la quantita di acqua

iante I'indicatore del livello dell'acqua (2).

B —

1 Brocca

2 Indicatore dell'acqua

3 Vapore in uscita dal tubo

4 Tubo di scarico dell'acqua in eccesso

I sistema aspetta almeno 10 minuti per
onsentire I'aggiunta di acqua. Se non si
ggiunge acqua in 10 minuti, il forno si

spegne.

Per pulire la brocca, rimuoverla dal forno e
lavare solo con acqua.




Il livello dell'acqua nel serbatoio deve essere
controllato mediante I'indicatore dell'acqua
quando si aggiunge I'acqua. Se il livello
d'acqua supera il livello serbatoio pieno,
I'acqua in eccesso scorrera nel forno. L'acqua
in eccesso che scorre nel forno pud
influenzare la cottura nei programmi di cottura
automatica assistiti da vapore e provocare
condensa sullo sportello. Per evitarlo,
rimuovere |'acqua in eccesso finita nel forno
prima di avviare la cottura.

Se il forno viene spento prima del

o completamento della cottura e non viene
selezionata alcuna funzione di cottura entro 2
minuti, il messaggio "Please take the meal.
Water will evaporize." (Prendere il pasto.
L'acqua evaporera) compare nel display di
testo appena il forno viene acceso con il tasto
On/0ff (1). Lo smaltimento dell'acqua si avvia
automaticamente dopo circa 1 minuto.

AWVERTENZA
Tenere lo sportello chiuso durante
|'evaporazione dell'acqua.

Menu Steam assisted convenience food (funzione per alimenti pronta assistita da vapore):

Puo variare a seconda dei modelli

Pizza, base sottile | Pollo < 1600 gr Verdure fresche Arrosto di agnello

Doceglatupd | .} 3 4

Pasta frolla e
PRt £ L
Bagete.. .

Menu impostazioni

Impostazione luminosita

La luminosita pud essere impostata solo quando il

forno & spento.

1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e
impostazioni) a brevi intervalli finché "Brightness
(luminosita) compare sul display.

2. Gisono 4 livelli di luminosita, ciog 1, 2, 3 e 4.
Premere N 0 /\ (11) per selezionare il livello
desiderato.

II'livello di luminosita diminuisce per
risparmiare energia quando il forno &
spento. Si ripristina al livello impostato di
nuovo quando il forno & acceso.

Impostazione contrasto

II contrasto puo essere impostato solo quando il forno

& spento.

1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e
impostazioni) a brevi intervalli finché "Contrast"
(contrasto) compare sul display.

2. Gisono 4 livelli di contrasto, cioe 1, 2, 3 e 4.
Premere N 0 /\ (11) per selezionare il livello
desiderato.

Impostazione volume

II'volume pud essere impostato solo quando il forno &

spento.

1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e
impostazioni) a brevi intervalli finché "Volume"
(volume) compare sul display.

2. Gisono 3 livelli di volume, ciog 0 (muto), 1 e 2.
Premere N 0 /\ (11) per selezionare il livello
desiderato.

Impostazione lingua

La lingua puo essere impostata solo quando il forno &

spento.

1. Premere il tasto Time and Settings (21) (ora e
impostazioni) a brevi intervalli finché I'ultima
lingua selezionata compare sul display.

2. Premere N 0 /\ (11) per selezionare la lingua
desiderata.

3. Confermare con il tasto Convenience food menu
selection (selezione menu alimenti pronti) (10).
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ATTENZIONE cottura al grill rappresentano un rischio

Chiudere | rtello del forno durante | di incendio. Usare solo alimenti per
hiudere o sporteflo def forno durante 1 cottura con grill adatti al calore intenso
cottura con grill.

oy - del grill.
Le superfici calde possono provocare ustioni! -
P P P Non mettere il cibo troppo lontano sul

Come utilizzare il grill ? Gli alimenti che non sono adatti alla

1. Premere il tasto On/Off (1) per accendere il forno. retro del grill. Questa & |'area pill calda
2. Premere N 0 /\ (11) per selezionare la e gli alimenti grassi potrebbero
funzione grill desiderata. prendere fuoco.

3. Per la temperatura di cottura, premere il tasto
Temperature - Weight and Rapid Heating Setting
(impostazione temperatura - peso e riscaldamento  Tabella tempi di cottura per la cottura con grill
rapido) (20) una volta per evidenziare
"Temperature" (temperatura) nel display testo.

Premere #/\ 0 \/ (11) per impostare la
temperatura.

4. Premere il tasto On/Off (1) per spegnere il forno.

Cottura con grill elettrico

a seconda dello spessore
*Pre-riscaldare per 5 minuti.
**Se non & possibile regolare la temperatura del grill del prodotto, il grill funzionera alla temperatura massima.

| pasti presenti in questa tabella di cottura sono
preparati secondo lo standard EN 60350-1 per
facilitare gli enti di controllo nella verifica del prodotto

Si suggerisce di eseguire 5-6 minuti di pre-riscaldamento per tutti gli alimenti da
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[ Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare 'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare
uno shock elettrico.

Pulizia della brocca

La brocca si ferma ad un certo punto quando la si tira
verso di sé.

Quando si continua a tirare, arriva al secondo punto di
arresto e si ferma di nuovo.

Se si continua a tirare dopo questo punto, esce fuori
dalla sua posizione.

averla rimossa.

Non usare materiali chimici quando si pulisce
la brocca. Usare solo acqua.

Pulizia del pannello di controllo
Pulire pannello di controllo e le manopole con un
panno umido e asciugare.

¢ il prodotto & dotato di tasti/manopole, non
rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.
Il pannello di controllo pud danneggiarsi!

Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale (Varia a seconda del

modello dell'apparecchio.)

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

1. Rimuovere la sezione anteriore della rastrelliera
laterale tirando nella direzione opposta alla
parete laterale.

2. Rimuovere completamente la rastrelliera laterale
tirando verso di sé.
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Pareti catalitiche

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Le pareti laterali interne (A) e/0 la parete posteriore (B)
dell'apparecchio potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un colore opaco
chiaro e una superficie porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite. Le superfici porose
delle pareti catalitiche sono pulite automaticamente
assorbendo e convertendo I'olio versato (vapore e
biossido di .

Facile pulizia con vapore

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

Assicura una pulizia facile poiché lo sporco (se non &

troppo vecchio) viene ammorbidito dal vapore che si

forma all'interno del forno e dalle gocce di acqua

condensata sulle superfici interne del forno.

1. Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio del forno e
mettere il vassoio sul secondo ripiano del forno.

3. Selezionare la funzione di pulizia facile con vapore.
La durata della pulizia compare sullo schermo e
non pud essere modificata. E possibile impostare
I'ora di fine per questa funzione di pulizia.

4. Aprire lo sportello e pulire le superfici interne del
forno con una spugna o un panno bagnati.

5. Usare acqua calda con detersivo liquido, un panno
morbido 0 una spugna per pulire lo sporco
resistente e asciugare con un panno asciutto.
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Durante la modalita di pulizia a vapore

o rapida, I’acqua inserita nel vassoio per
ammorbidire delicatamente i residui/lo
sporco formatisi all'interno della cavita del
forno evapora e forma condensa nella
cavita e sul vetro interno dello sportello, in
maniera tale da consentire all'acqua
stessa di gocciolare una volta aperto lo
sportello. Pulire la condensa non appena
viene aperto lo sportello.

Pulizia con vapore

Assicura una pulizia facile perché lo sporco (se non
viene lasciato a lungo) si ammorbidisce con le gocce
d'acqua della condensa all'interno del forno dopo aver
emesso vapore per un de-terminato periodo di tempo.

® P;r““““““““ 18.20 A M
L ®
® ¢ Steam cleaning Cve

1. Premere il tasto On/Off (1) per ac-cendere il forno.

2. Assicurarsi di aver rimosso gli ali-menti.

3. Premere il tasto /N 0 N/ (11) per selezionare
la modalita "Steam cleaning" (pulizia con vapore).

4. Premere il tasto Start/stop Cooking (avvio/arresto
cottura) (9) per awviare la pulizia.

Se non c'e acqua nel sistema, "Fill with 150 ml

water" (riempire con 150 ml di acqua) compare sul

display.

5. Riempire con 150 ml di acqua utilizzando il
contenitore dell'acqua in dotazione con il forno.

Rischio per la salute!
Non usare liquidi diversi da acqua potabile
nel sistema a vapore.

6. Se la temperatura all'interno del forno ¢ inferiore a
100°C quando lo sportello & chiuso, la pulizia si
awia senza ritardo. Se la temperatura all'interno
del forno non ¢ inferiore a 100°C quando I'acqua
& piena e lo sportello & chiuso, il messaggio
"Cooling" (raffreddamento) compare sullo
schermo.

Quando la temperatura all'interno del forno scende al

di sotto di 100°C, la pulizia si avvia automaticamente.

°P1820
® ¢ Cleaning 0035 ; v &




7. Quando la pulizia si awia, si visualizza il
messaggio “Cleaning" (puli-zia).

» |l vapore viene rilasciato nel forno finché I'acqua del

sistema si esaurisce.

Questa emissione di vapore dura circa 35
minuti quando il conteni-tore & completamente
pieno. Durera di meno, quando c'é meno
acqua.

8. Quando I'acqua si esaurisce, viene visualizzato
"Wipe the surfaces" (pulire le superfici).

9. Aprire lo sportello e pulire le super-fici interne del
forno con una spug-na o un panno umidi.

Quando la pulizia € completa (generalmente |'acqua &

esaurita), deve essere comunque scaricata I'acqua

rimasta. Vedere le funzioni di guida alla cottura,

pagina 34, Draining water (scarico dell'acqua).

Pulire lo sportello del forno
Per pulire lo sportello del forno, usare acqua calda con
detersivo liquido, un panno morbido o una spugna per

pulire I'apparecchio e asciugare con un panno asciutto.

Non usare detergenti molto abrasivi o
raschietti in metallo tagliente per la pulizia
dello sportello del forno. Essi potrebbero
graffiare la superficie e distruggere il vetro.

Il vetro interno dello sportello interiore &
rivestito con materiale facile da pulire. Non
usare agenti pulenti abrasivi, raschietti duri in
metallo, tamponi abrasivi 0 candeggina per
pulire il coperchio di vetro poiché potrebbero
graffiare la superficie. Questo potrebbe
distruggere il materiale di rivestimento.

Rimozione dello sportello del forno.

1. Aprire lo sportello anteriore (1).

2. Aprire i fermagli sull'alloggiamento della cerniera
(2) sui lati destro e sinistro dello sportello anteriore
premendo sul gancio come illustrato nella figura. Il
lucchetto dovrebbe apparire (4) quando € aperto.

1 Sportello

2 Blocco cerniera(posizione chiusa)
3 Forno

4 Blocco cerniera(posizione aperta)

3. Spostare lo sportello anteriore a meta.
4. Rimuovere lo sportello anteriore tirandolo verso
|'alto per farlo uscire dai cardini destro e sinistro.

| punti eseguiti durante il processo di rimozione,
evono essere eseguiti al contrario per
installare lo sportello. Non dimenticare di
chiudere i morsetti dell'alloggiamento del
cardine quando si reinstalla lo sportello.

Funzione Soft Open & Soft Close

Alcuni modelli possono includere una funzione Soft
Close e Soft Open. La funzione Soft Close consente
all'utente di chiudere una porta del forno senza
problemi portandola a circa 15 ¢cm dalla posizione
chiusa e spingendola delicatamente. Il sistema di
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smorzamento automatico aiuta a chiudere la porta
dolcemente. Una caratteristica simile & osservata
mentre la porta del forno & completamente aperta; A
circa 9 cm dalla posizione completamente aperta, il
sistema di smorzamento si apre e consente
un‘apertura delicata.

Rimozione del vetro interno dello

sportello
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Il pannello interno in vetro dello sportello del forno pud
essere rimosso per la pulizia.

rtello del forno.

Aprire |

1 Struttura
2 Parte in plastica
Tirare verso di sé e rimuovere la parte in plastica

installata sulla sezione superiore dello sportello
anteriore,

4 123

Pannello piti interno in vetro

Pannello interno in vetro

Pannello esterno in vetro

Apertura in plastica pannello in vetro - Inferiore

S w o =
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Come illustrato in figura, sollevare leggermente il
pannello pit interno in vetro (1) in direzione A e tirare
in direzioneB.

Ripetere questa stessa procedura per rimuovere il
pannello interno in vetro (2).

II' primo punto per rimontare lo sportello & reinstallare il

pannello interno in vetro (2).

Come illustrato in figura, mettere I'angolo smussato

del pannello in vetro in modo che poggi sull'angolo
sato dell'apertura in plastica.

II'pi
nell'apertura in plastica vicino al pannello pit interno in
vetro (1).

Quando si installa il pannello pit interno in vetro (1),
assicurarsi che il lato stampato del pannello sia rivolto
verso il pannello interno in vetro.

La cosa importante & posizionare |'angolo inferiore del
pannello interno in vetro nell'aperture in plastica
inferiore.

Spingere la parte in plastica verso la struttura fino a
sentire un "clic".



Sostituzione della lampadina del forno

PERICOLO:

Prima di sostituire la lampadina del forno,
ssicurarsi che |'apparecchio sia scollegato
dalla rete e sia freddo per evitare il rischio di
shock elettrico.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

B>

La lampadina del forno & una lampadina
elettrica speciale che puo resistere fino a

300 °C. Vedere Specifiche tecniche,

pagina 117 per dettagli. Le lampadine del forno
poSsoNo essere acquistate presso I'agente
autorizzato per |'assistenza.

La posizione della lampadine pud variare dalla
figura.

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
non sono adatte per I'illuminazione di ambienti
[domestici. Lo scopo previsto di questa
lampadina & aiutare 'utente a controllare gli
alimenti.

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
devono sopportare condizioni fisiche estreme
come temperature superiori a 50 °C.

CHCICINS!

Se il forno é dotato di una lampadina rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete.

2. Ruotare la copertura in vetro in senso orario per
rimuoverla.

3. Se lalampadina del forno corrisponde al tipo (A)
mostrato nella figura seguente, rimuoverla

ruotando secondo le indicazioni e sostituirla. Se &

di tipo (B), tirare e rimuoverla come indicato in
figura, quindi sostituirla.

4. Installare il coperchio in vetro.

Se il forno é dotato di una lampadina quadrata:

1. Scollegare il prodotto dalla rete.

2. Rimuovere le rastrelliere metalliche come descritto.
Vedere Pulizia del forno, pagina 37.

3. Rimuovere la copertura protettiva in vetro con un
cacciavite.

4. Se lalampadina del forno corrisponde al tipo (A)
mostrato nella figura seguente, rimuoverla
ruotando secondo le indicazioni e sostituirla. Se &
di tipo (B), tirare e rimuoverla come indicato in
figura, quindi sostituirla.

Installare la copertura in vetro e poi le rastrelliere
metalliche.
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Ricerca e risoluzione dei problemi

i
®  §itratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>> Non é guasto.

®  (uando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non é guasto.

]

e |l fusibile di rete ¢ difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e |'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e Pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Potrebbe essere attivato il
blocco tasti. Disattivarlo. (Vedere Uso del blocco tasti, pagina 28 )

e la lampadina del forno & difettosa. >>> Sostituire la lampadina del forno.
e |'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostari.

e Potrebbe non essere impostato su una certa funzione e/o temperatura di cottura. >>> Impostare il forno
Su una certa funzione /0 temperatura di cottura.

e |'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostari.

Consultare I'agente autorizzato per I'assistenza
o il rivenditore dove & stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate
le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.

4217









