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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.
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A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU
Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBame
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBan-e Kpnu nnm obneka
Ha padkara.




1.2 bBe3bepgHoCT Ha
aeua, paHNMBU nNuua
M OOMALLHU
MUneHuuu

ZAN

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

 [leua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj npon3BoAa He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNyyyBajku geLa), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U

pobujat noTpebHuTe ynarcTea.

» [leuaTa Tpeba ga Gupat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnekTpuyHuTe nponssoan ce
onacHu 3a geuara u
AOMAaLLHUTE MUNEHULN.
[euata n gomaluHuTe
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MUNEHULM He cMeaT aa cu
urpaart, Aa ce KadyBaaT unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata moxat ga rm gonpart
Ha NpPon3Bo4OT.
NMPEAYNPEAYBAKE: Mpu
ynotpeba, goctanHute
NOBPLLMHN Ha NPOU3BOAOT Ce
Xewkun. [ipxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.
UyBajTe ru matepmjanute o,
nakyBakeTO noganeky og
podhat Ha geua. Noctoun
ONacHOCT oA noBpeaa u
3agylyBamse.
Kora BpaTaTa e OoTBOpEHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Bp3
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npegusBukaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu ga ce owrertar
LapKNTe Ha BpaTtaTa.
Mpen pa v ppnnte
ncTpolleHnTe n 6eckopmcHu
npoun3soau:
KcknyyeTe ro npuknyyokoT
3a HanojyBah-€ N n3BageTe
ro og WTeKkepoT.
WNceyeTe ro kabenort 3a
HanojyBakwe 1 n3pageTe ro
MNPUKNYYOKOT O NPOn3BOAO0T.
lMpesemeTe MepkM Ha
NpeTnasnMBoOCT 3a Aa
cnpeuvTe geuara ga Bnesart
BO NpoOn3BOAO0T.




4. He posBonyeajTe geuyataga
Cv urpaat cO Npou3BoaoT
Kora e BO pexuMm Ha
MUpYyBaHe.

A1 .3 EnekTtpuyHa
0e3begHoCT

* [puknyyeTe ro NpomM3BoLoT BO
3a3eMjeH LTeKep 3aTUTEH CO
ocurypysad LITO oAroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHW Ha eTuKeTarta 3a .
Tnn. IHcTanauujata 3a
3a3eMjyBar-€e Heka ja Hanpasu
KBanugukyBaH enektTpuyap.

He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT co nokanHute/
AP>KaBHUTE perynaTuseu.

* [1pUKNYy4YOKOT Mnn
€MNEeKTPUYHOTO NOBP3yBaE HA &
anapaTtoT Tpeba ga bugar Ha
NEecHo gocTarnHo MecTo.

[loKONKy Toa He € MOXHO,

Tpeba na nma mexaHusam
(ocurypyBau, NpeknHyBay,
NPEKNHYBaY CO KIy4YEBU N CM.)
Ha enekTpuMyHaTa MHcTanauuja

Ha Koja e NpuKny4yeH

NpPoOM3BOA0T, BO COrMacHoOCT CO
€NeKTPUYHUTE perynaTtmem n

Aa rv 04BojyBa cuTe cTonboBu

o4 Mpexara.

* icknyyeTe ro nponssodoT o4
LUTEKEP UNWN UCKNyYeTe ro .
oCuUrypyBayoT npej nonpaska,
OAPXKYBaH-€ N YNCTEHE.
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MpuKnyyeTe ro Npon3BoAoT BO m

LUTEeKep LITO rM UCnonHyBsa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

(dokonky npomn3BoaoT HeMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBak-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukaummn®.

He 3arnasyBajte ro kabenot
3a Hanojysame nofa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBare He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6uno nssop Ha
TONSIMHA.

MNpoBepeTe aanu kabenoT 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOLOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

3agHaTa nospLuMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha npon3BogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETW.

He 3arnaBsyBajte
enekTpuyHmTE Kabnu Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLLKN
nospLumHN. Bo cnpotmneHo,



nsonauyujata Ha kabenot 6u
MoOXena fa ce pactonu n aa
npeansBrKa noxap Kako
pesynTtaTt Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuot kaben. He
KOPUCTETE NCEYEHMN UK
oTeTeHu kabnw.

He kopucteTe npogosmkeH
kaben nnn noBekekpaTeH
NPUKNY4OK 3a Aa pakyBaTte Co
BawwmoTt npoussog.
KoHTakTupajte co
OBfACTEHNOT CepBUCEH
LeHTap nnun yBo3HWK 3a a ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxoaHa ynotpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHUOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY A0ShKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecooBeTHa.
lMpeHocnnBnTe M3BOpU Ha
eHepruja unv noBekekpaTHUTE
NpUKIy4oun Moxe fa ce
nperpeart 1 fa ce 3ananar.
[NoBeKkekpaTHUTE NPUKIyYoLN
N NPEHOCNNBUTE N3BOPU Ha
eHeprunja gpxete ru nogarneky
o[ Npou3BoaoT.

[okonky kabenoT 3a
HarnojyBar€ € OWTETEH, TOj
Mopa fa ce 3aMeHu o[
NpOM3BOAMTENOT, OBACTEH
cepBuC Unn nuue koe Tpeba
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Aa ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HWK 3a Aa ce cnpeyaTt
MOXXHUTE OMacHOCTW.
NMPEAYNPEOYBAWE: MNMpeg
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnKaTa Ha
pepHaTa, norpmxeTte ce ga ro
NCKITy4nTe NpoOn3BOLOT Of
enekTpuyHaTa mpexa 3a aa
n3berHeTte pm3nK oa
enekTpuyeH ygap. Ncknyyete
ro NpoM3BOAO0T UNK UCKNyYeTe
ro OCUrypyBadoT oA KyTunjata
CO OCUrypyBaumw.

Hokonky BawmoTt nponssog uma

kaben 3a HanojyBake 1 LTekep:

Hukoraw He cTaBajTe ro
NPUKMY4YOKOT Ha NPpOM3BOOOT
BO CKpLUEH, flabaB wrekep unm
LUTeKep HagBop oA Ao3HaTa.
MpoBepeTe ganu WTEKepoT e
LefIoCHO BMETHaT BO J03HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBarata
MOXe [a ce nperpeart v ga
npeanssukaaT noxap.
N36erHyBajte ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEePU LUTO Ce MPCHMU,
HEYMCTU NN NOTEHUMjaNHO
N3NoXeHn Ha Boaa (Kako LITO
ce OHue BO 6M3nHa Ha
paboTHa nno4a Kage WTo
MOXe fa usnese Boga). Bo
CMPOTUBHO, MOCTOU PU3KK Of
KpaToK Croj 1 CTpyeH yaap.
He gonupajte ro npukny4okoT
CO BIaxkHu paue!



* 3Bne4veTe ro NpUKNy4oKoT oA
LUTEKEePOT KOPUCTEjKM IO
rMaBHUOT AenN Ha NPUKITYy4YOKOT
HaMecTO camuoT Kaben.

A1 .4 be3begHocT npu
TpaHcnopT

* /icknyyeTe ro npomnsBodoT o4
enekTpu4yHaTta Mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoOOT € TEXOK, Tpeba
Aa ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucTeTe ja Bpatata u/
WNKW padvkaTa 3a TpaHcnopT
NN NpemecTyBake Ha
nNpou3BO4OT.

* He cTaBajTe npegmeTn Bp3
anapaTtoT. HoceTe ro
anapaTtoT BepPTUKarHo.

 Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTupaTte nNpomnsBoaoT,
3aBuUTKajTe ro co matepujan 3a
naKyBake CO Meyp4mtsa Unu
neben kKapToH 1 UBPCTO
3anenete ro. LiBpcto
npuuBpCTETE M NOABUXHUTE
AerioBU Ha NpoM3BOAOT 3a Aa
crnpeunTe owTeTyBame.

* [Mpen oa ro nHcTanupare,
nposepeTe ganv Npou3soaoT
€ OLWTEeTEeH Mo TPaHCNopToT.
KoHTakTupajTe co yBO3HUKOT
N1 OBNACTEHUOT CepBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
UHCTanauumja

* lNpen pa 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fimHuja Ha Koja
Ke ce NpuKny41 npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorall HoceTe 3alWTUTHU
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauywja. Bo cnpoTtusHo,
NnocTou pU3nK o nospena oA
ocTpwu pabosu!

* [pen pa ro nHctanupare,
nposepeTe Janv npon3soaoT
e owTeTeH. He npogonxysajte
CO WMHCTanauuja OOKOSIKY
NPOM3BOAOT € OLUTETEH.

* N36erHyBajte KopucTere Ha
CEeKakBMW TOMJIMHCKO-
n3onaumcku matepujanu 3a
NMOKpMBaHkE Ha BHaATpeLUHOCTa
Ha mebenoT WTo Ke ce
MOHTUpa.

» InpekTHa coHYeBa CBETNNHA U
N3BOPM Ha TOMNJSIMHA, KaKo LITO
ce eneKTPUYHU UNn racHn
rpejaym, He cmeat ga 6uaar
NpPUCyTHW BO obnacTa kage
LITO € MHCTanupaH
npon3BoaoT.

* ONKpyXyBaweTo Ha cuTe
BEHTMMNALMNCKN KaHanu Ha
nNpon3BOAOT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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» 3a na ce nsberHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Nnpon3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 337 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnactm4yHa LeBka
3a Boaa ce Haora 3ag
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3BoaoT,
HEONXOAHO € fa ce rapaHTupa
AEeKa HEMa KOHTaKT noMmery
Npoun3BO40T M OBUE
KOMyHarHu nuHun. Bo
CNPOTUBHO LipeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a ce 3rMeun.

* AKO MMma LWITekep 3ag MecToTo
Kage LWTO Ke ce MHcTanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKkepoT
WX CO NPUKITYYOKOT
NPUKNYYeH BO LUTEKEPOT.

ALG Be3begHocT npu

ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaTtoT e
MCKIy4YeH MO cekoja ynoTpeoba.

* AKO HemMa fa ro Kopucturte
Npon3BOLOT NOJOIIO BpeEMe,
NCKNyYeTe ro o WTekep unm
NCKINyYyeTe ro HanojyBaweTo
Of KyTujata co oCUrypyBayu.

* He kopucTeTe ro npomnssogot
aKo ce pacune unm ce owTeTn
AoJeka ce KOpUCTW.
WMcknydyeTe ro nponssodoT of
cTpyja. KoHTakTupajte co

YBO3HUKOT UMY OBNACTEHNOT
CEepBUCEH LieHTap.

« He kopucTeTe ro NnponsBoaoT m

aKo CTaKmnoTo Ha npegHaTa
BpaTa e u3BageHo nnu
HanykHaTo. Bo cnpoTuBHO
NnocTou pU3nK o nospena u
oTeTyBake Ha XUBOTHaTa
cpeaviHa.

* He raseTte ro anapaTtoT of Kkoja
61no npuynHa.

* He kopucTeTe ro nponssogot

kora BaweTo pacyaysare nnu

KOOpAnHaLUMja e HapyLleHo co

ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

3ananueu npeameTn He cmeart

Aa ce 4yyBaat BO U OKOny

MEeCTOTO 3a roteemwe. Bo

CMPOTUBHO TME MOXe Aa

poseaar Ao noxap.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT, He
3aKaJvyBajTe Kpnu, pakaBuum
UNN CNNYEH TEKCTUN Ha
padkara.

* LLlapknute Ha BpaTaTa Ha
npoun3BogoT ce NnomMecTyBaaT
npu OTBOpakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa u MoXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpak-e/
3aTBOpak-e Ha BpaTaTta, He
ApXxeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBaka
3a Temnepartypa
- MPEQYNPEOQYBAHKSE: Kora
npoun3BoaoT € BO ynoTpeba,
Npon3BOAOT U HEroBUTE
jocTtanHu genosu ke éupart
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Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
NPOM3BOAOT U rpejHUTe
enemeHTun. leuata nop 8-
roguwHa Bo3pacTt Tpeba ga ce
Ap>XaT noganeky o
NpPoOn3BOAOT OCBEH aKo He ce
non NocTojaH Haa3op.

He cTtaBajTe 3ananusu/

€KCMMNO3nBHN Matepujanu BO

6nn3nHa Ha npon3BoaoT,

B6uaejkn noBpnHUTE Ke buaat

XeLKkn goaeka 1oj paboTu.

Opp>kyBajTe pactojaHue kora

ja oTBOpaTe BpaTtaTa Ha

pepHaTa 3a BpeMe unu Ha

KpajoT 04 roTBEH-ETO.

Mapeata moxe ga Bu ja

N3ropu pakaTa, nmueTo u/unm

ouuTe.

» 3a BpeMe Ha paboTereTo
NPOn3BOAOT € XexXokK. Tpeba
Aa ce BHMMaBa aa ce nsberHe
Aonupake Ha XeLKuTe
OEenoBu, BHATpe BO pepHarta u
rpejHuTEe enemMeHTu.

» Cekoralu HoceTe pakaBunuu 3a
pepHa OTNOPHM Ha TOMJINHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

f 1.8 Ynotpeba Ha
gogaroum

» BaxHo e XunyeHata ckapa u
nocnyaBHUKOT aa bugar
NpaBUIHO NOCTaBEHN Ha
XnUyeHute nonuun. 3a
nogetanHn nHgopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynortpeba Ha popgartoumn”.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa OTKaKO LieNOCHO Ke v
TypHeTe gogaroumTte BO
NPOCTOPOT 3a rOTBEeHE, BO
CMpPOTUBHO TME MOXe Aa yapar
BO CTaKIOTO Ha BpaTaTta u ga
ro owreTar.

A1 .9 bBes3b6egHocT Npu
rotBewe

» bugete BHMmaTenHm kora
KOPUCTUTE anKkoXorHu
nujanoun Bo BawwnTte jagena.
AnkKoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npenussuka noxap bugejkm
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0j4e BO KOHTAKT CO >KELUKN
NOBPLLMHN.

» OcraTtouuTe o4 xpaHa BO
obnacTa 3a roTBeh€, Kako
LUTO € MacrnoTo, MoXe aa ce
3ananar. McuucrteTte rv osune
ocTaTtouu npea ga roteuTte.

» OnacHocCT oA Tpyehse co
XpaHa: He fossonyBajte
XpaHaTa fa CTou BO pepHaTa
noeeke oa 1 yac npeg unm no
roTBeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe€ Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unu bonecTu.

* He 3arpeBajTe 3aTBOpeHu
KOH3EepBW N CTaKMNEHN TErNn BO
pepHaTa. [1pUTMUCOKOT LWITO 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata MoXxe Aa npeamnssuka
Aa nykHe.

MK/ 10




* He cTaBajTe TaBu 3a neyeme, .
CaoBMW UM anyMmMHUymMmcka
donuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TOMMAMHA MOXe [a ro owTeTu
AHOTO Ha pepHarTa.

BHumaBajTe Ha cnegHUTe Mepkn  ©

Ha NpeTnasnuBOCT Kora

KOPUCTUTE MPCHa NeprameHTHa

XapTuja unu Crm4yHun .

mMartepujanu:

« CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caj 3a rotBeke Unun Ha
A00AaTOKOT Ha pepHaTta
(nocny>aBHWUK, XN4YeHa ckapa
N CIl.) CO XpaHa 1 cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

« 3a oa ce cnpeyn pu3nKoT oA
Aonupare Ha rpejHuTe .
enemMeHTM Ha pepHaTa un
nonpeyyBakbe Ha NPOTOKOT Ha
TOMON BO3yX, OTCTPaHeTe ro
BMLLOKOT AeNOBU 04 MpCHa
XapTuja WTo BUcaT oA
gogarounte nnm .
KOHTejHepuTe. He kopucTeTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTa
NMOBMCOKM Off MakcumarHaTa
Temnepartypa 3a ynotpeba
cneuuduumpana o
npounssoguTenoT. He ctaeajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

* He ctaBajte ro Bp3 .
pogatouuTe 3a Bpeme Ha
NPeTXo4HO 3arpeBame.
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Cekorall NpuTHcKajTe Haaomny m

CO YMHMja UK CNNYEH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopaguv umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.
MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

Mo cekoja ynoTpeba, omokata
Tpeba ga ce ymMcTm 1 ga ce
3aMeHN cekoja MpCHa xapTuja
UIN CIIMMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LITO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegussuKaaT Yag unu gypu u
Aa 3ananar nrnameH.

Ce co3gaBa NpoTOK Ha BO3ayX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npounssogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe [a [ojae BO KOHTaKT CO
rpejHUTe eneMeHTn n na ce
3ananu.

Kora kopuctute pelueTtka 3a
ckapa 3a npxewe, Tpeba ga
ce CTaBW NOCnyXaBHUK Ha
AonHaTta pelueTtka. Bo
CMPOTUBHO, NpeXpaHOeHOTo
Macno 1 apyrute KOMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha QHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa cosgagat
ryct 4ag v ga gosefart o
nnameH.

3aTBopeTe ja BpaTaTta Ha
pepHaTa 3a Bpeme Ha
neyYeH-€TO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHN MOXeE Aa
npegussukaaT nropeHmun!



» XpaHaTa LTO He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja XxpaHaTa npemMHory
Aaneky Bo 3agHMOT Aen Ha
ckaparta. OBa e HajKeLKoTo
MECTO M MpCcHaTa XpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

1.10 Be3b6epgHocT npu
oanpxyBawe n
YyucTtekwe

* [MoyekajTe Npon3BoaOT Aa ce
onagwv npea ga ro YNCTuTe.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Oa
npegussukaaT naropeHmum!

* Hukoraw He uncreTte ro
Npon3BOAOT CO LUNpULake
UNn uctypare Boaa Ha Hero!
[MocTon pusunk of cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeactsa 3a
YncTerwe Ha napea 3a
YncTeHe Ha NPon3BoaoT
Ouaejkn Toa moxe aa
npeansBrkKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTte rpybum
abpasuBHM cpeacTea 3a
YncTere, MeTanHu CTpyrasnku,
Xn4yaHa BOSHa Unu
mMartepujanu 3a nsbenysare
32 YNCTEHE Ha CTaKMNOTO Ha
npegHaTta BpaTa Ha pepHarta.
OBue maTepujanu moxart ga
npegmasukaat rpeberse n
KpLLEeH-e Ha CTaKkneHute
NOBPLUNHWN.

2 YnartcTBa 3a 3alUTUTa Ha XMBOTHATa cpeaAuHa

2.1 [OupekTtuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa 1 eNnieKTPOHCKa
onpema (OEEOQO) un dbpname Ha
LOTPaeHUOoT NPou3BoA,

OBOj npon3Bop ce NpuApXKyBa KOH
OVpeKkTuBaTa 3a oTnagHa efnekTpuyHa u
eneKkTpoHcKka onpema Ha EBponckata YHuja
(2012/19/EU). OBoj npousesoa nma
cummbon 3a knacudukaumja 3a otnagHa
€eneKTpUYHa 1 eNeKTPOHCKa onpemMa
(OEEO).

OBoj npoun3Bog e Nnpon3BeaeH
CO BUCOKOKBanuUTeTHU AENoBU
1 mMaTtepujanu Kon moxart
NMOBTOPHO [a Ce KopucTaT 1 ce
NMOrOAHMN 3a PeuuKnpame.

H 32702 He dpnajTe ro

OTNagHMOT NPon3Bo4 3aedHO CO
HOpMarHWOT JOMaLUEeH U Apyr oTrnaj Ha
KpajoT Ha HEroBMOT XUBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4o cOOMPHO MeCTO 3a
peunKknmpamwe Ha efiekKTpudHa u
enekTpoHcka onpema. MoxeTte aa
npaluaTe BO NloKanHaTa agMUHMCTpaLmja
3a OBME MecTa 3a cobupatrse.
CooBETHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
nomara BO crnpedvyBah€ Ha HeraTuBHuTe
nocneavun no XneoTHaTa cpeanHa u
37paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocTt co [lupektuBarta 3a
orpaHuyyBale Ha onacHuTe
cyncTtaHuuu (RoHS):

OBo0j Npon3BoA ce NpuapxyBa KoH
[upekTBaTa 3a orpaHuyvyBame Ha
onacHute cynctaHumm (RoHS) Ha
EBponckata YHuja (2011/65/EU). He
COLPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn MmaTepujanu
HaBeZeHu Bo [lmpekTmBarta.
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2.2 NHopmaumm 3a nakyBakeTO

MaTepujanute oa nakyBaH€eTO Ha
NPOM3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN 04
maTtepujanu 3a peumKknmpare Bo
COrMacHOCT CO HaLUWTe ApXaBHU
perynaTviBu 3a XvBOTHaTa cpeavHa. He
dpnajTe ro oTNagoT Of NaKkyBakeTo CO
0oTnagoT o4 AOMAaKMHCTBOTO M Apyr
oTnag, ofHeceTe ro Ha mecTara 3a
cobuparbe maTtepuvjanu of nakyBaa
onpegeneHn of nokanHuTe BNacTu.

2.3 MNpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopepg EY 66/2014, nHcdopmauunTe 3a

eHepreTckaTa edoMKacHOCT MOXe Ja ce

HajoaTt Ha NoTBpAaTa 3a NPOU3BOAOT

ucrnopayaHa co Npon3BoaoT.

CnepgHuse npeanoau ke Bu nomorHat ga ro

KopucTMTe BalumoT NnponsBof Ha eKOMOLLKM

N eHepreTckn eduKaceH HaumH:

» OgmMp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npepg
Aa ja nevere.

Bo pepHaTta kopucteTe TEMHU UNn
eMajnupaHn cagosm kou nogobpo ja
npeHecyBaart TonnuHaTa.

Ako e HaBeeHO BO peLenToT unm
yNaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxoaHo. He oTBopajte
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neYyeneTo.

WcknyyeTe ro nponssogoT 5 go 10
MWHYTW NpeJ KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyexe Npv JONroTpajHU neversa.
MoxeTe ga sawTteante o 20%
eneKkTpUYHa eHepruja co KOpUCTeHEe Ha
npeocraHaTarta TonmnuHa.

O6upeTe ce ga rotBuTe NoBeke o4 egHO
jagere NCTOBPEMEHO BO pepHaTa.
MoxkeTe NCTOBpPEMEHO Aa roTBUTE CO
cTaBare [Be TeHLepuba Ha pelleTkaTa.
OcBeH TOa, ako M rotBuTe obpounTe
efeH no Apyr, ke 3alTeanTe eHepruja
buaejkn pepHata Hema Aa ja nsryou
TonnuHaTa.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < )
» 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 >Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4
yenuyHarta nno4a)
5 BpaTa 6 Pauka
7 [OoneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya) 8 [Monox6u Ha nonuuute
9 TopeH rpejay 10 Oynuura 3a BEHTUNauuja
* Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENIOT. 3.2 BoBea n ynotpeba Ha

Moxxebu BawmoT Npom3Boa HE € ONPEMEH CO
cujanuyka, unu TMNoT u mectononoxbaTa Ha KOHTponHata Tabna Ha

cujanuykaTa ce pasnukyBaaT o OHa LUTO e npoun3BoaoT
npuKaxaHo Ha unycTpauujaTa. . .
Bo oBoj fen, MoxeTe Aa ro Hajaete

**  Ce pa3nvkyBa BO 3aBUCHOCT O MOLEOT.

Balu1OT Npou3Bos Moxebu He e onpeMeH co nperneaoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha

XunyaHa pelueTtka. Ha cnvkarta e npukaxaH KOHTpOIHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe

NPOM3BOA CO XU4aHa pelleTka Kako npumep. [ia MMa pasfivkv BO CAMKIATE W HEKOM
KapaKTepUCTUKMN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npouseos.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna

BEHEEERH

0 0 0 © & @

S
"ty W
K

220° 200" 180°

1 Tpkanue 3a n3bupare Ha yHKUMja

3 Tpkanue 3a n3dupame Ha
Temneparypa

AKO MMa Konuukba 3a ynpaByBake CO
MpOV3BOAOT, BO HEKOV MOLENWU MOXe Aa
6vaaT TakBW LUTO OTCKOKHYBaaT kora ke ce
MPUTUCHAT (BHaTpeLLHW konuuka). 3a aa
ce HanpaeaT MoCTaBK1 CO OBUE KOMYUHba,
MPBO NPUTUCHETE IO COOABETHOTO KOM4e
HaBHaTpe a noTtoa ussnedete ro. OTkako
ke ro HanpasuTe NpUNarofQyBareTo,
MOBTOPHO MPUTUCHETE O HAaBHaTpe U
3aMeHeTe ro KOM4eTo.

3.2.2 BoBep 3a KOHTpOJIHaTa Tabna
Ha WnopeToT

Konue 3a u36op Ha cyHkumja

MoxeTe ga rv nsbepete dyHKUMUTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co KonyeTo 3a n3bop
Ha dyHKummn. CepTeTe NneBo / 4eCHO o4
3aTBOpeHarta (ropHara) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Tpkanue 3a n3bupame Ha TemnepaTtypa
MoxeTe fa ja nsbepete TemnepartypaTta
LUTO cakaTe Aa ce roTBu CO KON4eTo 3a
Temnepartypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTpesikuTe Ha YaCoBHMKOT 04 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa n3beperte.

MHamkaTop 3a BHaTpellHa TeMneparypa
Ha pepHaTta

MoxeTe aa ja pasbepeTe BHaTpellHaTa
Temnepartypa Ha pepHaTa og cumboroT 3a
Temnepartypa Ha eKpaHoOT Ha TajMepoT.
CumbonoT 3a TemnepaTtypa ce nojaBysa Ha
€eKpaHoT Kora ke 3anoyHe roTBeEHETO, a
cumbonoT 3a TemnepaTypa McyesHyBa kora
anapaToT Ke ja JOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temnepatypa. Kora Temnepatypata BO

= =
2

Y

3
2 Tajmep

pepHaTa nara nog nocraseHara
TemMnepaTtypa, cMmMGosIoT 3a TeMnepaTtypa
NOBTOPHO Ce MnojaByBa.

Tajmep
O OO0 <@
a o L g

A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Konue 3a anapm

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konye 3a HamanyBate

Konye 3a nokavyBare

Konue 3a noctasku

o o W N -

Konue 3a 3aknyuyBate Co Krny4
Cumbonu Ha gucnnejoT

©

: Cumbon 3a BpeMe Ha neyere

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha neyemne *
: Cumbon 3a anapm

(D : Cumbon 3a ocsetneHocTa
Iil' : CmBon 3a 3aknydyBake co Knyy

§§ : Cumbon 3a Temnepatypa
(» : CumBon 3a HKBO Ha jaumHa Ha 3BYK
: Cumbon 3a 3akny4eHa pata *

*Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENOT Ha
npon3sodoT. Moxe Aa He e JoCTaneH BO BalWoT
mogen.
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3.3 ®PyHKuuKM 3a paboTa Ha pepHaTa LUTO MOXe [a ce nocrasaT 3a oBue

dyHKUMKU. PegocnenoT Ha pexumuTe Ha

Ha Tabenarta co dhyHKLMN Ce NpuKaXkaHu

dyHKUMUTE 3a paboTa LWTO MOXeTe Aa '

kopucTuTe BO BalaTta pepHa u

paboTa npukaxaH oBae MoOXe aa ce
pasnuKyBa of pacrnopegoT Ha Bawwmot

. . Npou3BoA.
HaJBUCOKUTE N HAJHUCKUTE TeMnepaTtypu
S:Mﬁon Oncer Ha

. |Onuc Ha dyHKuMja Temnepatypa |Onuc u ynotpe6a
pra— yHKUMj P patyp ynotp
a

Pa6oTa co BeHTUnaTop

PepHaTta He e 3arpeaHa. PaboTn camo BeHTUnNaTopoT (Ha
3a4H1OT sua). 3ampaHaTaTa xpaHa co rpaHynu noneka ce
ofMp3HyBa Ha cobHa TemnepaTypa, 3roTBeHaTa xpaHa ce
napun. BpemeTo notpe6Ho 3a oAMp3HyBak-e Ha Lieno napye
MECO € MOJOIro OTKOSIKY 33 XpaHa CO XUTapKu.

IES

3arpeBare Ha JHOTO U
Ha nnacoHoT

XpaHaTa Ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO O rope u oa gony.
[MorogeH 3a konayun, neyvsa nnu Kkonavn u HOpﬁM BO Kananu
3a neyetrse. Ce roTBu CO efieH nnex.

—t
—
Bkrny4eHo e camo NMoOHMCKOTO rpeetbe. [oroaeH e 3a xpaHa Ha
—— B3arpeBatse ogosgona * koja Tpeba aa ce 3apymeHu Ha aHoTo. OBaa dpyHKumnja Tpeba
+ \\'9 [la ce KOPUCTM 1 3a NECHO YNCTEHE CO napea.

3arpeBare Ha AHOTO/
nnadoHOT CO MOMOLL
Ha BeHTURNaTop

TonnuoT BO3ayX LUTO Ce 3arpesa Co rOpHUTE U AONHUTE
rpejaun ce AMcTpubympa nogeaHakeo 1 6p3o HU3 pepHaTta co
BeHTUnaTopot. Ce roTBM CO €AeH Nrex.

3arpeBatbe co
BEHTUIaTop

TonnvoT Bo3ayx LUTO Ce 3arpesa Co rpejaqyot Ha
BEHTWUNIATOPOT Ce pacropeaysa eAHakso 1 6p30 HU3 Lenata
pepHa co MOMOLL Ha BEHTUNaTopoT. MoroAHo e 3a roTeere Ha
XpaHaTta BO MoBeKe TaBuMtba Ha pasnuyHu HUBOA Ha
pelueTkara.

"3D" dyHKumja

Pa6oTaT hyHKUMMTE 3a TOPHO rpeet-e, JOMHO rpeetse u
rpeetse co BeHTunatop. Cekoja cTpaHa o4 NpousBodoT LWTO
Tpeba aa ce 3roTBM, ce roTBu noaeaHakeo v 6p3o. Ce roteu co
efleH nnex.

{1l (@] (It

Llena ckapa

PaboTtu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTta.
CoopBeTHa e 3a neyerse ronemMm KormumnHu Ha Ckapa.

w

X

[onHa CKkapa co nomMmoLu
Ha BeHTunaTtop

Tonon Bo3ayx LUTO Ce 3arpesa co Manarta ckapa 6p3o ce
aucTpubyupa BO pepHaTa co BeHTunaTtoport. MorogeH e 3a
neyere noMany KofmymHU Ha ckapa.

* BawwuoT nponssoa paboTu BO
TEeMnepaTypHUOT Oncer HaBeeH Ha
KonyeTo 3a TemnepaTypa.

3.4 [JopaTouu Ha nponM3BOAOT

ynotpeb6a. Bo 3aBUCHOCT o MOAENOT Ha
Npov3BOAO0T, MCMopaYaHNOT 40AaTOK
Bapupa. Cute gogaTtoum onuLiaH BO
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
pocranHu 3a BawwmoT nponssog.

[MocTojaT pasnuyHn gogatoumn Bo BawwwmoTt
npoussoA. Bo oBoj Aen goctanHu ce onuc
Ha gogaTtouuTe M onucK 3a nNpaBuHa
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CapoBuTe BO BHATpELUHOCTA Ha

@ anapaTtoT MoXe da ce
nedopMupaaT kako pe3yntaT Ha
TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
dyHKLUMOHanNHocTa.
HedopmauujaTta ncyesHyBsa kora
cafoT ke ce nsnagu.

CraHpgapgeH cag
Ce kopuCTM 3a NeunBa, 3amp3HaTa xpaHa u
3a NpXehe rofieMu napyna.

XuueHa ckapa

Ce KOpUCTM 3a NpxeHe 1nu cTaBake Ha
XpaHaTa wTo Tpeba aa ce neve, Npxu un
AVHCTa Ha nocaKyBaHaTa nonuua.

Ha mogenu co XxuueHu nonuum :

Ha mogenu 6e3 Xnu4eHn nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gogaToumnTe Ha
npounsBoaoT

Monuuu 3a rotBewe

Mma 5 HMBOa Ha no3vumm Ha nonuuaTta Bo
JernoT 3a rotBewe. Pegocnenot Ha
nonuuuTe MoXeTe Aa ro BUAUTE 1 BO
OpojknTe Ha npefHaTa pamka Ha pepHarTa.

Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :

N
5
4
3
2
1
>/
Ha mogenu 6e3 XXn4yeHu nonuum :
] 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ ]

nOCTaByBaI'be Ha MeTarieH paxeH Ha
nonuunTe 3a roteBeke

Ha moagenu co XuuyeHu nonuum :

BaxHo e npaBunHo ga ja nocrasute
XnyeHaTa peLleTka Ha XU4eHuTe
cTpaHu4yHu nonvum. [logeka ja
rnocTaByBaTe XXuyeHaTta pelueTka Ha
nocakyBaHaTa nosnuia, OTBOPEHMOT Aen
Mopa aa 6vge Hanpepn. 3a nogobpo
roTBeH€, XuyeHarta pelueTka Mopa ga
Ovae npuuBpCcTEHa Ha ToYkaTa 3a
3anupatbe Ha xuveHaTa nonvua. He cmee
[a NoMuHe npeky TovkaTta 3a 3anvpawe 3a
Aa Aojoe oo gonup co 3agHUOT Sua Ha

pepHarTa.

Ha mogenu 6e3 XXn4yeHu nonuum :
Ba)kHO e npaBuWnHo Aa ro nocraBuTe
METarnHUOT PaXXeH Ha CTPaHUYHUTE
nonuuu. MeTtanHuoT paxeH nva egHa
Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuuara.
[opeka ro noctaByBaTe MeTANHUOT paXkeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHWOT Aen
Mopa aa buae Hanpeq.
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MocTaByBak€e Ha NNEXOT Ha NoNUUUTe
3a roteemwe

Ha mogenu co XxuueHu nonuum :

VcTo Taka, BaXXHO € MpaBuiHO Aa rm
NMoCTaBUTE NIIEXOBUTE HA XXUYEHUTE
CTpaHW4HM nonuun. [loaeka ro
nocTaByBaTe NNexoT Ha nocakyBaHaTa
nonuua, HeropaTa cTpaHa HameHeTa 3a
Opxerwe Mopa aa buge Hanpen. 3a
nogobpo roTBewe, NEXOT MOpa Aa ce
NpULBPCTM Ha BANabHaTmMHaTa 3a
3anunpame Ha xuveHaTta nonuua. He cmee
[a noMmuHe npeky BrnagbHaTuHaTta 3a
3anvpame 3a Aa [ojae Ao Jonup co
3aHNOT SMA Ha pepHaTa.

Ha mogenu 6e3 XXu4eH NONMLUM :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuUiHO aa
MocTaBuUTE MIEXOBUTE HA CTpaHUYHUTE
nonuuu. MNMnexoTt nMa egHa Hacoka Kora ce
nocTaByBa Ha nonuuara. [joaeka ro
nocTaByBaTe MMexoT Ha nocakyBaHaTa
rnonuua, HeropaTa cTpaHa HameHeTa 3a
OpXerwe Mopa Aa buge Hanpea.

dyHKUMja 3a 3anupame Ha MeTarHUoT
paxeH

Mma chyHkumja 3a 3anuparse 3a fa ce
CNpeyn MeTasnH1oT paxeH Aa nsnese of
XunyeHata nonvua. Co oBaa gyHkumja
MoXeTe necHo 1 6e36enHo Aa ja usBaauTe

XpaHaTa. [logeka ja otcTpaHyBaTte
XnyeHaTa ckapa, MoXeTe Aa ja noBneyeTe
Hanpepn AoJeka He CTUrHe 4o ToykaTta Ha
3anupare. Mopa ga ja nomuHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNOCHO Aa ja OTCTpaHuTe.

Ha mogenu co XuyeHu nonuum :

LS
;\\“\\\\\

NN
AN

>

®dyHKUMja 3a 3anupam-e Ha nne - Ha
MoAenn CO XUYeHU Nonuum

Mma n dyHKUmja 3a 3anupatrse 3a ga ce
cnpeyy NNexoT Aa uanese of xuyeHaTa
nonuvua. flogeka ro oTcTpaHyBaTe nnexor,
ocrnobogeTe ro of 3agHaTta
B,El,J'IaGHaTI/IHaTa 3a 3annpake u nosrieyete
ro KOH cebe gogeka He CTUrHe Ao
npegHata ctpaHa. Mopa ga ja nomvHeTte
oBaa BAnabHaTuHa 3a 3anupame 3a
LLernoCcHO Aa ro oTCTpaHuTe.

UcnpaBHO noctaByBawe Ha MeTariHUOT
paXkeH U TaBYETO Ha TeNeKCOomncKuTe
wuHu-Ha Mmogenu co xunveHn nonuum n
TernecKorncka WuHa

BrnarogapeHue Ha TeNeckonckuTe LWKHW,
MAeXOBUTE UMM METANHUOT paXxeH Moxe
recHo Aa ce noctaeart v ussaaart. Kora
KOPUCTUTE NIIEXOBU U MEeTarnHU paXxHW co
TeneckornckaTta LWuHa, Tpeba aa ce
BHMMaBa UIMNYKUTE Ha NpeaHaTta u
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3agHaTta CTpaHa Ha TeneckonckUTe WuHM
Aa ce noTnupaart Ha paboBuTe Ha paXxeHoT
N NNexoT (MpuKaxaHu Ha cnvkaTta).
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3.6 TexHuu4ku cneuymucpukauumn

OnwTn cneumdurkaumm

HaaBopeluHn AYMeH3un Ha Npou3BoaoT (BUCHMHa/

LnpurHa/gnaboyvHa) (Mm) 595 /594 /567

[IMMeH3nmn 3a nHcTanupake Ha pepHaTta (BUcuHa/

WMpHa/AnaGouMHa) (M) 590-600 /560 /min. 550

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua v npecek Ha kaben LWTO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a Bo NPOU3BOROT MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 2,6

Twn Ha pepHa MynTudyHkuMoHanHa pepHa

OcHoBW MHbopMaLmmnTe 3a eHepreTckata 03Haka Ha JOMaLLHUTE ENEKTPUYHN PEPHU CE AafEHM BO COMMacHOCT CO
ctaHgappoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTute ce oapeayBaat BO pyHKUMWTe 3arpeBake Ha AHOTO U Ha
nnadgoHOT unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNadOHOT CO MOMOLL HA BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
nosiHeke.

Knacata Ha eHepreTcka erkacHOCT ce oapeayBa BO COrMacHOCT CO crneaHaTta npuopuTmaauyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Janu peneBaHTHUTE hyHKLMM NOCTOjaT BO MPOM3BOAOT UK He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBame co BaHTUnarTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnarTop , 3-[lonHa ckapa Co NOMOLL Ha BeHTunaTtop , 4-3arpeBarbe Ha AHOTO 1 Ha NNadgoHOT.

TexHnyknTe cneundmrkaLmm Moxe ga ce nameHaTt be3 npeTxXxogHoO n3BecTtyBamwe 3a
Oa ce I'IO,D,O6pVI KBarnMTeToT Ha NpoOMn3BOAOT.

CnuknTe BO 0OBa ynaTCTBO Ce LeMaTCKn U MOxebu He ce coBnaraat LienoCcHO Co
Bawwot npownseog.

LUTO ro npnapyxyea ce nobnexn Bo J'IaGOpaTOpVICKVI yCnoBu BO COM1acHOCT CO
penesaHTHUTE cTaHaapAan. Bo 3aBucHOCT og yCcnoBuTte Ha pa60Ta 1 Ha OKOJTMHaTa
Ha Npon3BoAOT, OBME BPEOHOCTU MOXe Aa Ce pa3fiMKyBaarT.

@ BpegHocTuTe HaBeeHU Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOAMTE UMM BO LOKYMEHTaumjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Kora pepHaTa ke ce Bkny4u 3a npsnar,
Ha ekpaHoT ke Tpenkaar ,,12:00“ n
cumBornoT (9 .

2. lMocTaBeTe ro BPEMETO CO AonupaHe
Ha TacTepuTe @/O .

Q@@‘@*@v

3. HonpeTe ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OonpeTte rv Tactepute A/ 3a aa ja
nocrasute MI/IHyTaTa.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTBpaeTe co fonuparbe Ha TacTepoT

O unu % .

= BpemeTo e MocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cuMBonoT ) .

[lokonky npBMOT TajMep He e
@ rnocraseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa TpenkaaT u
pepHaTa HeMa fa ce Bkryyn. 3a
pepHaTa ga paboTu, mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO UMK
pgonupare Ha Tactepot (O kora e
nocraseHo ,,12:00“. MoxeTe ga ro
N3MEHNTE NOCTaByBaH-ETO 3a
BPEMETO MOAOLHA KaKo LTO €
onuvwaHo Bo genot ,llocTaBku®.

Bo cnyyaj Ha npekuH Ha
enekTpuyHaTa eHepruja,
NnocTaBKuTE 3a Bpeme ce

oTKaxyBaaT. Tpeba noBTOpHO Aa
ce nocrtasu.

4.2 MNpBo ynuctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAO0T.

3. lMpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4vete ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpoOn3BOACTBOTO Ce coropyeaaT 1
yucrart.

Kora pakyBaTte co npov3Boaor,
n3bepeTe ja HajMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo Bawwmor
npoussod. Bugete Bo ,®yHkuMM 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 16]“. MoxeTe ga
Hay4uTe Kako [a pakyBaTe Co pepHaTta
BO CriedHunoT gen.

lMouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

N3bpuiieTe rv NOBpLUMHUTE Ha
NPoOM3BOAOT CO BriaXHa Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co Kpna.

Mpepn oa rv KOpUCTUTE godaTouuTe:

WcuncTeTe rv gogaToumTe LWTO MU
OTCTPaHWBTE Of pepHaTa co BoAa Co
[IETEPreHT 1 MeK CyHI'ep 3a YMCTEHE.
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3ABEJIELLKA: Hekon netepreHTy unm
cpencTBa 3a YMCTeHe MoXe Aa
npeansBrkaaT owTeTyBake Ha
noeplmHata. He kopucrtete abpasveHm
[eTepreHTu, NpaLloum 3a YNCTEHE, KpeMu
32 YNCTEHE UM OCTPY NpeamMeTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

5 Kopuctew-e Ha pepHaTa

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTta
ynotpeba Moxe fa ce nojaear 4ag u
Mupm3ba Hekorky Yaca. OBa e HopMarHo U
camo Tpeba pobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAMLIYBaHE Ha 4adoT M MUpU3bUTe LWITO ce
dopmupaar.

5.1 OnwTn nHcpopmaumm 3a
KOPUCTEH€e Ha pepHaTa

BeHTtunartop 3a nagewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBMCHOCT o4 MoAesoT Ha
npousBooT. Moxe fga He e gocTaneH BO
BawMoT Mogen. )

BalunoT nponseog nma BeHTUNAToOp 3a
nagewe. BeHTunatopoT 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce akTUBMpa kora e noTpebHo
W I Nagu v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce geaktmeupa
Kora MpoLLecoT Ha Naaek-e ke 3aBpn. Ke
n3neryea Tonos BO34yx Haf BpaTtaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajte ru oBue oTBOpY 3a
BEHTMNauuja co HUWTO. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa MoXe [a ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke Npoaormxu Aa
paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
W MO UCKIYyYyBaHETO Ha pepHaTa
(npubnmkHo 20-30 MUHYTK). [JOKOMKY
roTBUTE CO NporpamMmpare Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT oJ BpeMeTo 3a
neyer-e, BEHTUNATOPOT 3a Nagere ce
UCKIy4YyBa co cuTe PyHKUuK. KopucHukoT
He MOXe [a ro oapean BpemeTo Ha paboTa
Ha BEHTMNaTopoT 3a nagewe. Ce BKIyyyBa
1 ncknyyvyBa aBTomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTtnyBahe Ha pepHaTa
OcBeTnyBakeTO Ha pepHaTa ce BkIlyyyBa
kora pepHara Ke noyHe Aa neyve. Kaj Hekou
MOJEenun OCBETNYBaHETO € BKIy4EHO 33
BpPeMe Ha neyvereTo, fofeKa Kaj HeKou
MoZEenu ce UckryyyBa rno oapeaeHo
BpeMme.

5.2 PaboTele Ha KOHTpoOJIHaTa
eAuHMLA Ha pepHaTta

OnwTu npeagynpenyBaka 3a eaMHULaTa

3a KOHTpoOJia Ha pepHaTta

* MakcrMManHoTo BpeMe LUTO MOXe [a ce
nocTaeu 3a nevemwe € 5 yaca 59 MUHYTU.
Bo cny4yaj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamarta ke ce oTkaxe. Ke Tpeba
NOBTOPHO Aa ja nporpamupare.

» [Nopneka npaBuTe kakeu 6uno
npunarogyBara, CooaBETHUTE CMMBonn
TpenkaaTt Ha ekpaHoT. Tpeba ga ce
rnoyeka KpaTko Bpeme 3a NnocTaBkuTe fa
ce 3ayyBaar.

+ [lokonky e HanpaBeHa HekakBa NocTaBKa
3a roTBeH€e, YaCOBHUKOT HE MOXe a ce
npucnocooém.

* AKO BpemMeTo 3a roTBEH-E € NOCTaBEeHO
Kora roTBeH-eT0 ke 3amnoyHe,
NnpeocTaHaToToO BpeMe Ce NpuKaxyBa Ha
€eKpaHoT.

» Bo cnyyau kage WwITo BpemeTo Ha
roTBEHE UIN BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-e
Ha roTBEH-ETO € NOCTaBEHO, MOXeTe
aBTOMAaTCKM [la o OTKaXeTe co
Jonupare Ha konyeTto (9 nogonro
BpEME.

Tajmep
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Konue 3a anapm

oD P

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konue 3a HamanyBawe

AW N =

Konue 3a nokavysare
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5 Konye 3a noctaBku

6  Konuye 3a 3aknyyyBare CO Kryd
Cumbonu Ha aucnnejoT

: Cnmbon 3a Bpeme Ha neyewe

©

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BPeMe Ha nevete *

: Cumbon 3a anapm
: Cumbon 3a ocBeTneHocTa

: Cumbon 3a 3akny4yBae Co Kiy4

: Cnmbon 3a TemnepaTtypa

=[P @O

() : CumBon 3a HMBO Ha jaunHa Ha 3BYK
: CumBon 3a 3aknyyeHa spata *

*Ce pasnukysa BO 3aBUCHOCT O MOZESIOT Ha
npoussogoT. Moxe Aa He e JocTaneH BO BalMOT
mozen.

BknyuyyBaHw-e Ha pepHaTta

PepHaTa ke 3anoyHe na pabotu kora ke
n3bepete yHKUMja 3a paboTa co Koja
cakaTte [a rotBute Co TpKanueTo 3a u3bop
Ha dyHKUMja 1 ke nocTaBuTe ogpedeHa
Temnepartypa Cco TpkarnueTo 3a
Temneparypa.

WcknydyyBame Ha pepHaTa

Moxe Aa ja ucknydmrte pepHaTa Ha ToOj
Hau4uMH LUTO Ke r'v CBPTUTE TpKanuaTta 3a
n3bop Ha dyHKLMja 1 TemnepaTypa Ha
nonox6a off (ncknyyeHo, Harope).

Pa4yHo roTBere co n3bop Ha
Temnepartyparta v dpyHKuuMjaTa 3a
paboTeme.

Mo>xeTe ga roTBuTE CO TOa LUTO ke
HanpaBsuTe payHa KOHTpona (Ha Balua
corncTBeHa koHTpona) 6e3 Aa ro nocrasuTe
BPEMETO 3a roTBEeHE CO U3bnpame Ha
TemnepartypaTa 1 yHKumjata Ha
paboTene cooaBeTHa 3a xpaHarta.

P , °C

o / [

1. UN3bepeTe ja pyHkumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe Aa roteBuTe CO
TpKanueTo 3a n3bupare Ha yHKUMja.

2. lNocTaBeTe ja TemnepatypaTa co
KojaLlTo cakaTe Aa roteuTe Co
TpKanueTo 3a TemnepaTtypa.

= PepHaTa ke novHe BeaHall ga pabotu
co usbpaHaTta dyHKuMja 1
Temnepartypa 1 Ha eKpaHoT ke ce
nojaeu cumbonot § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa,
cumbBorot § ke ucyesHe. PepHaTa
HeMa aBTOMaTCKM Ja Ce UCKMy4n
buaejkn maHyenHoTo roTBexe ce
n3spLlyBa 6e3 noctaByBak€e Ha Bpeme
3a roteewse. Mopa ga ynpaByBaTe co
rOTBEHETO M CaM [ia ja UCKIy4uTe
pepHaTa. Kora ke 3aBpLuuTe co
roTBeH€, UCKINy4eTe ja pepHaTa Ha TOj
HaYMH LUTO Ke v CBPTUTE TpKanuaTa
3a n3bop Ha dyHKUMja 1 TemnepaTypa
Ha nonoxba 3a uckny4eHo (Harope).

FoTBeHe co nocTaByBake Ha BpeMeTo
3a roTeeme:

Moxe Aa HanpasuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
Aa ce UCKNy4vyBa Ha KpajoT 04 BPeMeTo CO
n3bnpare Ha TemnepaTyparta 1
dyHKUMjaTa 3a paboTere cCoofBeTHa 3a
XpaHaTa u CO NocTaByBaH€ Ha BPeMeTO 3a
roTBeH-€ Ha Tajvepor.

1. N3bepeTe roteBene Kaj PyHKUMjaTa 3a
pabora.

2. HonpeTe ro konueto () foaeka He ce
nojaeu cumbonoT (O Ha aucnejoT 3a
BPEMETO Ha roTBEH-E.

S Mrrr
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OTKako Ke ja noctaBuTe
@ dyHKUMjaTa 3a paboTa n

TemnepartypaTta, MoXe Aa ro
NnocTaBMTE BPEMETO Ha rOTBEHE HA
30 MUHYTW co gonupane Ha
Kon4yeTo (P AVPEKTHO 3a 6p3o
noctaByBahe Ha BPEMETO 3a
roTBEHE U Aa ro U3MEHUTE
BPEeMeTo Ha konuukata @/Q .
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3. MocTaBeTe ro BPEMETO Ha roTBEH:E CO
Tactepute @/O .

O M-
I
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BpemeTo 3a rotBene ce 3ronemyBa

@ 3a 1 MnHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTU ce 3ronemMyBa 3a 5
MUHYTW.

4. CraBeTe ja xpaHaTta BO pepHaTa 1
nocTaBeTe ja TemnepaTtypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHara ke novHe BegHaw ga
paboTu Ha n3bpaHata yHkumja 1
Temnepartypa. [ocTtaBeHOTO
BpeMme 3a roTBere ke novHe aa
onbpojyBa n Ha oucnnejoT ke ce
nojaev cumbonoT § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
OOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temneparypa, cumbonot § ke
ncyesHe.

5. OTkako ke 3aBpLUM NOCTABEHOTO BpeEME
3a roTBewe, Ha ANCNNejoT Ke ce nojasu
»End“, a cumbonot ke cBeTka u
TajMepoT ke CBMPW.

6. lNpepynpenyBakeTo SBOHU ABE MUHYTU.

MputucHeTe Ha koe 6uno konye 3a Aa
ro NpeknHeTe 3By4YHOTO
npepynpenyBake. 3By4HOTO
npepynpenyBake Ke npectaHe, a Ha
AMUCMNEjoT ke ce NoKaxe YaCOBHUKOT.

PepHaTa ke noyHe ga pabotu

@ MOBTOPHO AOKOJIKY AonpeTte 6uno
KOe Komnye Ha KpajoT Ha 3BY4YHOTO
npeaynpenyBame. 3a aa ce
crnpeyn pepHaTa NoBTOPHO Aa
paboTu Ha KpajoT Ha
npeaynpenyBareTo, UCKIyYeTe ja
pepHaTa Co BpTeHE Ha TpKanueTo
3a TemnepaTtypa v TpkanueTo 3a
dyHKUMja Ha nonoxbaTa ,,0
(nckny4yeHo).

5.3 MNMocTtaBku

AKTUBMpaHE Ha 3aKIlyuyyBaheTo

Kora ja kopuctute ognukarta 3a
3aKryyyBare Ha TacTepuTe, MOXeTe Aa ro
3alTUTUTE TajMepOT Of BOCHEMMUPYBaH-E.

1. [onpeTe ro KONYeTo Aofeka He ce
nojasu cMMBONOT (3] HA EKPAHOT.

_l
4 g
A0 0 ® &

= CumbonorT (3] ke ce npukaxe Ha
eKpaHoT, a oabpojyBaweTo oa 3-2-1 ke
3ano4yHe. 3akny4yyBaHheTo Ha KoM4Ynka
Ce aKTvBMpa Kora Ke 3aBpLumn
onbpojyeareTo. Kora ke gonpete koe
6uno kon4e oTKako ke ce NnocTasu
3aKnyyyBaHEeTO Ha KoM4yMHba, TajMepoT
Ke ucnyLuTu 3ByYeH curHarn, a
cumBoroT (3 ke Tperika.

[loKoIKy ro OTNyLUTUTE KOMYETOo

@ npes Aa 3aBpLUM 0AGPOjyBaH-EeTo,
3aKny4yBaH-€TO Ha KOMYUH-a Hema
[a ce akTusupa.

Konuukwata 3a TajMep He Moxe Aa
@ ce KopucTaT Kora e BKIy4YeHOo

3aKIyyyBaHETO Ha KON4Yunksa.

3aknyyyBarheTO Ha KON4MHa Hema

Oa bvae oTkaxxaHo BO criyyaj Aa
1MMa NPEKVH Ha cTpyja.

HeakTuBnpare Ha 3aKny4yyBaHeTo

1. JonpeTe ro kon4yeTo gogeka He ro
cHema cMBONOT (3 0 eKpaHoT.

= Cum6onoT 3] ke ncyesHe of, eKkpaHoT, a
3aKryyyBarETO CE OHEBO3MOXYBA.

MocTaByBawe Ha anapMoT

MoxxeTe UCTo Taka a ro KopucTute
TajMepoT Ha OBOj MPOM3BOA 3a KakBo 6uno
npeaynpenyBake Unu noTceTyBame, LWTO
He e MoBP3aHo CO neyewe. AnapMoT Hema
BNujaHne Bp3 paboTHUTE PyHKLMM Ha
pepHata. Ce KopuCTV 3a NpeaynpeayBakse.
Ha npumep, MoxeTe fa ro Kopuctute
anapMoT Kora cakaTe fa ja CBpTuTe
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XpaHaTa BO pepHaTa BO ogpeneHo Bpeme. AKo cakaTe foa ro oTkaxeTe anapmor;

LLITom ke nOMnHEe BpEMETO LUTO CTE ro
nocrasune, TajMepoT ke Bu page ayauno
npeaynpenysawe.

MakcrMManHoTo Bpeme Ha anapmoT
Moxe ga buae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. JonperTe ro £\ nogeka He ce nojasu
cUMBOrOT L) Ha eKpaHoT.

L 0O o0 o & 6

1.

[onpeTe ro konueto L\ Aoaeka He ce
nojaev cumMBoIoT L\ Ha aucnejoT 3a aa
ro peceTupa BpemMeTo Ha anapMor.
[onperte ro konyeto O gogeka He ce
nojasu cMmo60rmoT ,,00:00“ Ha ekpaHOT.

McTo Taka, MoxeTe a ro otkaxeTte
anapMoT Co gonnpaxle Ha TacTtepoT Q
Oonro spemMe.

Mpucnoco6yBake Ha jauMHaTa Ha
INARIN 3ByKOT

Q ey 1.

JonpeTe ro konyeTo {6 foaeka He ce
nojasu cumbonoT «Jy Ha ekpaHoT.

2. MocTaBeTe ro BpeMeTo Ha anapmoT Co
konumwata /IO .

__1 1@
1
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MocTaBeTe ro nocakyBaHOTO HUBO CO
konunkwaTa /O . (b-01-b-02-b-03)

4

= OTKaKo Ke ro noctaBmTe BPEMETO
Ha anapmoT, cumbonoT L\ ke
OCTaHe OCBETJIEH, @ BPEMETO Ha
anapMoT ke 3anoyHe Aa onbpojysa

__[J®
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Ha ekpaHoT. [lokonky BpeMeTo Ha
anapmoT ¥ BpeMeTo 3a Neyetbe ce
NOCTaBeHW Ha UCTO BpeMe,
MOKYCOTO BpemMe Cce MNpuKaxysa Ha
€KpaHoT.

3. OTkako ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
Ja Tpenka cumbonoT L\ 1 BM daBa
3BYYHO NpenynpenyBatse. 1.

Wckny4yyBake Ha anapmMmoT

3. [onpeTe ro konyeTo $¢& 3a NoTBpAA UK

novekajte 6e3 ga gonperte HUTY eaHO
konye. NocTaBeHaTa jaynHa Ha 3BYKOT
Ke CTaHe aKTMBHa MO HEKoe BpeMme.

MocTaByBare Ha OCBETNEHOCTa Ha
eKpaHoT

[OonpeTe ro konyeTo $ foaeka He ce
nojasu cumbonot (P Ha expaHoT.

1. Ha kpaj Ha BpemeTO Ha anapmor,
npenynpenyBakeTo ce crnylua aBe

I U
(I

MUHYHTW. JonpeTe Kkoj 6uno Tactep 3a
[la ro npekvHeTe ayauo
npeaynpenyBameTo.

oo o0 o @& @

4

= 3BYYHOTO NpeaynpenyBawe Ke 2.
npecraHe, a Ha QUCNNejoT ke ce
noKaxe YaCoBHWKOT.
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3. HonpeTte ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro

aKTuBupaTte noneTto 3a MUHYTU.

S 7.
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3. [JonpeTe ro konyeTo {6 3a NoTBpAa MUK
novekajte 6e3 fa gonpeTte HATY egHO
konye. [NocTaBeHaTa OCBETNEHOCT Ke
CTaHe aKTVBHa Mo HeKoe Bpeme.

MeHyBame Ha yacoT

3a [a ro cMeHuTe 4acoT LUTO NPETXOAHO

CTe ro NocTaBure Ha pepHara:

1. Jonperte ro kon4yeTo & goaeka He ce
nojasu cumBonoT {9 Ha ekpaHoT.

2. MocTaBeTe ro BpemMeTo co Aonunpare
Ha TactepuTte @/O .
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4. [Oonpete rv Tactepute B/ 3a aa ja
nocraBute MVIHyTaTa.
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5. lMoTBpaeTe co Aonupake Ha TacTepoT

SYLUESS

= BpemeTo e NocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cumbonoT (O .

6 OnwTun nHcpopmMaLmm 3a nevYeweTo

Bo oBoj oen moxeTe Aa HajoeTe coBeTw 3a
NMoAroToBKa U roTBEH-E€ Ha XpaHaTa.

[Mnyc, oBoj Aen ja onuwysa xpaHaTta
TecTMpaHa Kako Npon3BOAMTEN U
HajcooaBETHUTE NOCTaBKN 3a OBaa XxpaHa.
[Moco4yeHn ce n cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTK NnpeaynpeagyBama 3a
neyexe BO pepHarTa

» [loneka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTta
3a BpeEMe Ha WUnu Mo neyereTo, MoXe Aa
ce nojasu Bpena napea. Napearta moxe
Aa Bu ja naropm pakata, nuueTo n/unm
ouuTe. [lpxXeTe ce HacTpaHa Aoaeka ja
OoTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHara.

* MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3aaBsa 3a
BpEME Ha NevyereTo MOoXe Aa popmupa
KOHOEH3MpaHM Kankn Boga Ha
BHaATPELUHOCTa U HaABOPELLHOCTa Ha
pepHarta n Ha ropHuTe OeroBu Ha
mebenoT nopaau TemnepartypHara
pasnuka. OBa e HopmanHa u gusmyka
nojaea.

« TemnepaTypaTta u BpeMeHcKuUTe
BPEAHOCTU 3a roTBeH-Ee AafEHN 3a
XpaHaTa MoXe [ia ce pa3nvkyBaaT BO
3aBMCHOCT Of} PELIENTOT U KONMYMHaTa.
Mopaamn oBaa npuymHa, oBME BPEAHOCTU
ce AafeHun Kako orncesu.

» Cekorawl oTCTpaHyBajTe
HenCKopUCTeHUTEe AofaToLM Of pepHaTa
npea Aa 3ano4HeTe CO roTBekse.
JopatoumTte WTO ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a crpeyaT xpaHaTa [a ce roTsu
CO NpaBWUnHUTE BPEAHOCTY.

+ 3a xpaHa WTOo Ke ja rotBute cnopes Bau
COMCTBEH peLenT, MoXeTe Aa ce
noBuMKaTe Ha CrnMYHa XpaHa AafeHa Bo
TabenuTe 3a roTeekse.

 KopucTereTo Ha f06veHnTe aogaToLm

rapaHTupa feka ke nobvete Hajoobpu
nepdopmaHcy Ha roteere. Cekoratu
BHMMaBajTe Ha NpeaynpeayBamarta u
MHpopMauunTe gageHn oa
Npon3BOANTENOT 3a HAABOPELLUHUTE
Cca/loBU 3a roTBeH:e LITO Ke
KOpUCTUTE.
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MpcHata xapTuja WwTo ke ja kopuctute
Nnpu roTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA
rorieMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHaTta xapTuja WwTo usnerysa og
CafoT MOXe [ia co3faae puU3nkK of
N3ropeHnum u aa Bnvjae Ha KBanutetoT
Ha neyeneTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja WTOo Ke ja KOpUCTUTE BO
HaBeEeHNOT TeMnepaTypeH orcer.

3a 0obpun nepdopmaHcy Ha NeyYeHeTo,
CTaBeTe ja XxpaHaTta Ha npenopayaHata
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonox6aTa Ha nonuuarta 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

6.1.1 NMeunBa n xpaHa 3a BO pepHa

onwTH nHdopmaumm

MpenopayyBame kopuCTEHE Ha
AofatouuTe Ha Npou3BooT 3a Jobpu
nepcgopmaHcK Ha roTBeH-eT0. AKO
KOPUCTUTE HaBOPELLEH Caf 3a rOTBEHE,
npeTnoynTajTe CafoBM LUTO Ce TEMHU,
HenennvBex U OTNOPHW Ha TOMMHA.

Ako ce npenopadyBa NPeTXOAHO
3arpeBatbe BO Tabenara 3a roteewe, He
3abopaBajTe [a ja cTaBuTe XpaHaTa BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

AKO roTBUTE CO Caf 3a roTBEHE Ha
XnyeHaTa pelueTka, CTaBeTe ro BO
cpedvHaTa Ha XudeHaTa pelueTtka, a He
BO G6nM3MHa Ha 3agHMOT sua.

CwvTe maTtepujanu WTo ce KopucTaT 3a
npaeete nevrsa Tpeba Aa Guaar ceexu
1 Ha cobHa Temneparypa.

CTtaTycoT Ha roTBEHE Ha XpaHaTa Moxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of, KOnu4nHaTa
Ha xpaHa U1 roneMvHaTta Ha cagoBuTe 3a
roTBeH-e.

MeTanHuTe, kKepaMnyKNTE U CTaKNeHnTe
Karanuv ro npoAoKyBaaTt BPEMETO Ha
roTBEHE, a AONHNTE MOBPLUNHU Ha
neyvBarta He 3aTeMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a nevere, Moxe
[a ce 3abenexu mano 3aTemMHyBare Ha
JornHaTta noBpLUMHA Ha XpaHaTa. Bo
oBaa cuTyaumja, moxebun ke Tpeba ga ro
nNpoJomKkMTE rotTBereTo NpubnmxHo 10
MUHYTK.

BpegHocTuTe HaBedeHu BO TabenuTte 3a
roTBeHE Ce oapeayBaar Kako pesynrtat
Ha TECTOBUTE U3BPLUEHN BO HalLUTeE
nabopatopuun. BpegHoctuTe WTo ce
noroaHun 3a Bac moxe ga ce
pasnuKyBaaT of OBMEe BPEAHOCTW.
CrtaBeTe ja xpaHaTa Ha cooaBeTHaTa
nonuua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
roteewe. [onvua 1 ce ogHecyBa Ha
[JoInHaTa nonvua Ha pepHara.

CoBeTU 3a neyere Konaum

AKO KONayoT € NPEMHOryY CyB, 3rofieMeTe
ja Temnepartypata 3a 10°C u ckpaTteTe ro
BPEMETO Ha MNeyeH-e.

AKO KOMayoT e BnaxeH, kopucteTe Mmana
KONMMYMHA TEYHOCT UMK HamaneTe ja
TemneparypaTta 3a 10°C.

AKO rOpHWOT Aien Of KOna4voT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JornHara nonuua,
HamareTe ja TeMnepaTtypaTa u
3rofieMeTe ro BpEMETO Ha NeYeHse.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadoT e fobpo
3roTBeHa, HO 04HaABOp € NennuBea,
KOpUCTETE MOMarky TeYHOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTta 1 3ronemeTte ro
BPEMETO Ha roTBEH-E.

CoBeTun 3a neunBa

AKO NeYnBOTO € NMPEMHOrY CyBO,
3ronemeTe ja TemneparypaTta 3a 10°C u
cKkpaTeTe ro BpeMeTO Ha roTBEH-E.
HamaukajTe ri kopute co coc Koj ce
COCTOW 0f, MeLLaBUHa O MIeKo, Macro,
jajua u jorypT.

AKO MeYnBoTO noneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro MOAroTBWIE Aa He nu3nese of
nnexor.

AKO MeYmBOTO Ce 3aTEMHM Ha
noBpLUMHaTa, HO HOTO HEe € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KoNM4yMHaTa Ha coc LWTO ja
KOpUCTUTE 3a NeYMBOTO Aa He buae
NpPeMHOry Ha HOTO Ha neynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBake, obuaeTe ce
paMHOMEPHO Aa ro pacrnopeauTe cocoT
Mery KOpUTe 1 NeYnBoTO.

lMeyeTe ro neunBoTo BO nomnoxoba un
Temnepartypa cooaBeTHa Ha Tabenara 3a
rotBewe. AKO AHOTO C€ yLITe He e
[OOBOJHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha
AonHaTta nonuua 3a CrnefHoTo roTBeHe.
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TaGena 3a roTBeH-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa
Mpeanos3u 3a neyerwe co eaeH nnex

BEHTUNATOP

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CraHpapaeH can 3arpeBatse Ha
TopTta Bo cagoT |, [OHOTO U Ha 3 180 30...45
nnagoHoT
Kanan 3a konau
TopTa BO kanan |Ha Xu4eHa ckapa Sarpesarbe co 2 180 30 ... 40
x BeHTMnaTop
CranmapaeH ca 3arpeBarse Ha
CwuTHM konaym . AapAl A [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW NOMULK :
3
CuWTHM Konaun PTaH’J'apﬂeH can |3arpesarbe co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mopenu 6es
KUYEHW MOMULM :
2
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
[vjameTap oa 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4yeHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHanwna avjameTtap oa 26 |3arpeBarse co 2 160 30 . 40
cm co 3aTBopay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
3arpeBatbe Ha
Buckeutn Cap 3aneynBa * |OHOTO U Ha 3 170 25...40
nnagoHoT
Bucksutun Cap 3a neynea * Sarpesatse co 3 170 20 ... 30
BEHTUNaTop
CrannapaeH ca 3arpeBatse Ha
MNeunBa . AapA A [HOTO U Ha 2 200 30...45
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
Meunsa *CTaHuapneH cag |aHoTto/nnadoHOT 2 200 30 . 40
CO NOMOLL Ha
BeHTUNaTop
Meunsa S:TaHnap,qu can |3arpeBare co 2 180 35 45
BeHTMUNaTop
CraHnanmeH ca 3arpeBatbe Ha
3emunyka . AapA A [HOTO U Ha 2 200 20...35
nnagoHoT
3emuuka *CTaHuapneH cap |3arpeBare co 3 180 20 . 30
BEHTUNaTop
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
WHerpaneH ne6 |, AapA A [HOTO U Ha 3 200 30...45
nnagoHoT
WHerpaneH ne6 *CTaH,qap,qu cap |3arpesatbe co 3 200 30...40
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CrakneH /
MeTaneH 3arpeBatse Ha
Na3zawu npaBoaroneH cag |AHOTO U Ha 2 3 200 30...45
Ha XunyeHa ckapa |nnadoHoT
KpyxeH upH
mMeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oa 20 cm Ha nnagoHoT
XuuyeHa ckapa **
Kpy>xeH LpH
MeTarneH kanan 3arpesatbe co
MuTa o jabonko |3a co avjameTap BeHTUNATOP 2 170 50...70
oA 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **
CranmapaeH ca 3arpeBarse Ha
Muua TaHAapaeH Ccal | 1610 u Ha 2 200 ... 220 10 ... 20
nnagoHoT

Ce npenopavyBa NpPeTXOA4HO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBvie gogatoumn Moxebu He ce BKIy4eHU BO BaLUMOT Moern.

**OBuWe foaaToum He ce BKIyYeHW Bo BawmnoT mogen. OBWe foaaToumn Moxar Aa ce KynaTt Bo NpoAaBHULMTE.

Mpennoswu 3a rotBewe €O ABa nexa

XpaHa Hdopatoun wto |PyHKuMja 3a Mo3unumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
Ha mopenu co Ha mopenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHW MOMULMN :
CuTHu Konauu can” sarpesaree co 2-4 180 2540
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIIATOP Ha mogenun 6e3  |Ha mopenwu 6e3
* KUYEHU MOMULM | XKUYEHU MOMULMN :
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
can* 3arpesatbe co
BuckBuTH 4-Cap sa newnsa |BeHTANATOP 2-4 170 25...35
1-CtangapaeH
Meuvsa can’ sarpesare co |y 4 180 35...45
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIATOP
2-CtaHpapaeH
can* 3arpesare co
3emuyka 2-4 180 20...30

4-Cap 3a neymsa
*

BEHTUNATOP

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpeBae Ha CeKoja HaMUpHULA.

*OBUe JoaaToLm Moxebu He ce BKIyYeHu BO BalUMOT MOAET.

**OBwWe fofaTouM He ce BKIyYeHu Bo BalwMoT moaen. OBue fgodatoumn Moxart Aa ce KynaT BO NpodaBHULMUTE.
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6.1.2 Meco, puba 1 XXMBMHa .

Kny4Hu Touku 3a neyerse Ha ckapa

* 3aunHyBaHETO CO COK Of, JIUMOH " .
©Oubep npepn ga ce roteu LIENOTO
NUMeLLKo, MUCUpKa 1 ronemMuTe napvmkba
Meco Ke I 3ronemu nepgopmaHcmTe Ha
roTBEHETO.

» 3a Meco co kocku ce notpebHn 15 go 30
MUHYTU NOBEKe 3a Aa Ce 3roTBU OTKOSKY
hVNeTo Co NpXxeHse.

Tabena 3a rorBewe Meco, puda u NuneLKo

Tpeba na npecmetaTte okony 4 fo 5
MUWHYTW BpEME 3a roTBEH:E Mo
caHTumeTap of gebenuHarta Ha MecoTo.
OTKako ke ucteve BpeMEeTO Ha roTBeHsE,
4yyBajTe ro MecoTo BO pepHaTta okony 10
MUHYTU. COKOT 0, MECOTO Nogobpo ce
pacnopeyBa Ha NP>XXeHOTO Meco U He
n3neryBa Kora ce cede MecoTo.

Punbute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha CpegHOo UMM HUCKO HUBO BO YMHWja
OTMNOpHa Ha TonnuHa.

loTBETE MM NnpenopavaHuTe 06poLM BO
Tabenara 3a roTBew€e CO eeH nnex.

XpaHa OopaTtoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npmbn.)
Kpemeranna CraHpappaeH ca, 3:;?'?)/8:1::3)2?40T 15 muryti 250/
(uena) / Budrek |, AapA A A makc, nocne 180 |60 ... 80
CO MOMOLL Ha
(1kg) ... 190
BEHTUNaTop
3arpeBatbe Ha
JarHelukun 6yt CraHfapaeH cag |aHoTo/nnadoHoT 15 MuHyTn 250/
. 110 ... 120
(1,5-2 kg) CO NnomoLl Ha makc, nocrne 170
BEHTUNaTop
>Knyena ckapa * 3arpeBatbe Ha
lMpxeHo NUNeLko |Cragete egeH AHoTo/nnagoHoT 15 MuHyTI 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka | CO MOMOL Ha Makc, nocne 190
nonuua. BEHTUNaTop
Knyena ckapa *
TpKeHo NUANELKO |CrapeTe eaeH 3arpesatbe co
200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka BeHTMNaTop
nonvua.
KnyeHa ckapa *
MpxeHo NUNewko |Cragere eneH [ . 15 muHyTK 250/
(1,8-2 kg) can v nomoka | D PYHKUM macc, nocrie 190 |60+ 80
nonvua.
CraHpapfeH ca, 3:;?’?)?::;3)‘:)?{0T 25 mnkyTh 250/
Mucupka (5.5 kg) |, oHAapAeH can 1A makc, nocnie 180 [150 ... 210
CO MOMOLL Ha 190
BEHTUNaTop v
CranmapaeH ca 25 muHyTH 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« AapA A |v3pr dyHKUMja makc, nocrie 180 (150 ... 210
... 190
Audena ckapa® | 3arpesatse Ha
Pu6a Crasere epen  |AHOTOMnachoHOT 200 20...30
caf Ha noHucka | CO MomoLl Ha
nonmua. BEHTUNaTop
KunueHna ckapa *
Punba CraseTe efieH "3D" cpyHKUMja 200 20...30
caf Ha noHucka
nonuua.
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Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKIyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAATOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

6.1.3 Ckapa

LipBeHoTo Meco, pubaTa 1 MecoTo of
XMBUWHa B6p30 3aTeMHyBa Kora ce neve Ha
ckapa, Apxu ybaBa Kopa 1 He ce CyLuu.
MecoTo o hmneTtun, MecoTo of paxeH,
konbacute, Kako U COYHUOT 3eJIEHYYK
(oomatu, KpoMuA, UTH.) ce ocobeHOo
MorofHuW 3a NneYyere Ha ckapa.

OnwTH npenynpenyBawba
« XpaHarta LITO He e NoroAHa 3a neyere

cosfaBa onacHoOCT o noxap. NeveTte Ha

ckapa camo XpaHa LUTO e NnorogHa 3a
cuneH oraH Ha ckapa. Wcto Taka, He
nocTaByBajTe ja XpaHaTa npemHory

[arneky BO 3aHVOT [en Ha ckapaTa. OBa

€ HajKeLIKOTO MEeCTO U MpCHaTa XxpaHa
MOXe [a ce 3ananu.

- 3aTBopeTe ja BpaTtaTa Ha pepHara 3a
BpeMe Ha ne4vyeH-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha ckapa co OTBOpeHa Bpara.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Aa
npeausBuKaaTt nsropeHnuym!

TabGena 3a roTBeH-€ Ha cKapa

Kny4Hu Touku 3a ckapata

MogroTeeTe ja xpaHaTa co cnuyHa
nebenvHa n TexnHa KoKy LTO € MOXHO
noeeke 3a ckapara.

CrtaBeTe M napummata wto Tpeba aa ce
neyaT Ha ckapa Ha Xu4yeHaTta pelueTka
WIW KUYEHWNOT NNex 3a ckapa Taka LTo
Ke r1 pacnpegenvTe 6e3 ga ru
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejayoT.
Bo 3aBucHocT o aebenvHaTa Ha
napyunkaTa WTo Tpeba aa ce nevat Ha
ckapa, BpeMeTO 3a roTBer-e AaeHO BO
Tabenata Moxe fa Bapupa.

JlnsHeTe ja xmyeHaTa pelleTtka unu
XXUYEHMOT Nnex 3a ckapa 4o
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako
roTBUTE Ha XMYeHaTa pelleTka, nuarajte
ro NAexoT Ha pepHaTta 4o JonHaTta
nonuua 3a ga ce cobepat macnaTa.
fonemyHaTa Ha NNexoT of pepHaTa LWTo
Ke ro nuarate Tpeba ga 6uge Takea WTO
Ke ro nokpue LienmoT NpocTop Ha
ckapaTa. OBOj nnex moxebu He e
ncnopayaH co npounssogot. CtaeeTte
Marky BoAa BO MnexoT oA pepHaTa 3a
NECHO YNCTEHE.

Xpana [dopartoum wro Mo3unumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevemwe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (Npn6n.)
KopucTtat

Puba YKunyeHa ckapa 4-5 250 20...25

Mapunra nunewko | XKuyena ckapa 4-5 250 25...35

Kodre (renewiko) - 12 XuueHa ckapa 4 250 20 ...30

KONMUYuHa

JarHeluka

KpemeHaana XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHaana -

(NapuMHsa Meco) YKunueHna ckapa 4-5 250 25...30

Tenewka

KpemeHaana XKunueHna ckapa 4-5 250 25...30

3eneHyyk rpatmH YKunueHa ckapa 4-5 220 20...30

Toct XKunyena ckapa 4 250 1...4

Ce npenopayyBa NpeTXOAHO 3arpeBare 5 MUHYTU 3a cekoja XpaHa LUTO Ce roTBU Ha ckapa.

MpeBpTeTe M napunkarta xpaHa no 1/2 of BKynHOTO Bpeme Ha roTBewe Ha ckapa.
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[onHa ckapa co nomMolLu Ha BeHTuUnaTop

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
[onHa ckapa co
Puba YKunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 200 30...35
BeHTMUNaTop
[onHa ckapa co
Mapunroa XKunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 250 25...35
nuneLko
BEHTUNaTop
; [onHa ckapa co
K(1)(21)Te (reneuwiko) XKnyeHa ckapa nomoLl Ha 4 250 30...40
- 12 konuunHa
BeHTMNaTop
KpemeHnagna HKuvena ckapa - [onHa ckapa co
CraBeTe efeH 15 muHyTK 250,
(uena) / Budrek nomoLw Ha 3 90 ... 110
caj Ha noHucka nocne 180 ... 190
(1kg) nonLa BEHTUNaTOp
He ru 3arpeBajTe NpeTxoAHO cafoBuTe NpenopavyaHu Bo oBaa Taberna 3a ckapa.
6.1.4 TectTupame Ha xpaHa
. XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a roTBexe ce
nogroteysa criopef ctaHaapgoT EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTMpareTo
Ha NpoM3BOAOT 3a MHCTUTYTUTE 3a
KOHTpona.
Tabena 3a roTBew€ 3a TeCTUpaHe obpoum
Mpennos3u 3a neyewe co eAeH nnex
XpaHa OopaTtoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
3arpeBatbe Ha
Konaun ?TaHuapneH can [HOTO U Ha 3 140 20...30
nnagoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW nonuum
3
Konaun *CTaH,u,apneH can |3arpeBatse co 140 15 25
BEeHTUNaTop Ha mopenu 6e3
XKUYEHW nonuum
2
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
CuTHM Konaun . AapAy A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnacgoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW MOMULM :
3
CUTHM Konauun ?TaHnapneH cap |3arpesatbe co 150 25...35

BeHTunaTop

Ha mopenu 6e3

XKuveHun nonuum -

2
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
njameTap og 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan A p [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHanwna avjameTtap oa 26 |3arpeBare co 2 160 30 . 40
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4yeHa ckapa
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
Muta o jabonko |[3a co AvjameTap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
o 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
Kpy»xeH upH
) meTarneH kanan 3arpesate co
Muta o jabonko |[3a co avjameTtap 2 170 50...70

oA 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **

BeHTunaTop

Ce npenopadyyBa NpeTXo4HO 3arpeBare Ha Cekoja HaMuUpHULA.

*OBue gogdatoumn Moxe6u He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwWe [oAaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT Mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT [a ce KynaT BO MPOoAaBHULMUTE.

Mpeanos3u 3a rotBew€e €O ABa nnexa

XpaHa [Oopatoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°Cc) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Ha mogenu co Ha mogenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHU MONMULMN :
CuTHM Konauu cen 3arpesaree co 2-4 190 2540
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP Ha mogenu 6e3  |Ha mopenu 6e3
* KUYEHW MOMULUM | XKUYEHW MOMULMN :
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
cag *
Konauu sarpesare co |y 4 140 15 ... 25

4-Cap 3a neumBa
*

BeHTUNaTop

Ce npenopavyBa NPeTXOA4HO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBve gogartoumn Moxebu He ce BKITyYeHU BO BalUMOT MOAEN.

**OBune AofaTtoun He ce BKIyYeHu BO BalUMOT Moaen. Osuve AojaTtoum MoXaT fa ce KynaTt BO nNpoAaBHULMUTE.
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Ckapa

XpaHa OopaToum wto MNo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) BpeMe Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGnN.)
Kopucrar

Kodre (renewko) - 12|y ea crapa 4 250 20...30

KONMMYuHa

Toct XKunueHna ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpeTxo4Ho 3arpeBake 5 MUHYTU 3a CeKoja XpaHa LUTO ce roTBM Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napynkarta xpaHa no 1/2 oa BKynHOTO BpeMe Ha roTBeH€e Ha ckapa.

7 OppXyBawe U YNCTEHE

7.1 OnwTun nHcpopmauum 3a
yucTemwe

OnwTu NnpeagynpeayBakba

* [MoyekajTe Npon3BOOOT Aa ce onaaun
npeg aa ro Ynctute. Tonnmute NoBPLUNHK
MOXe [Ja Npeau3BMKaaTt usropeHuum!

* He rv npumeHyBajTe getepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLUKu noBpLunHn. Toa
MOXe [a Npean3BrKa TpajHU AaMKu.

* lMpownsBonoT Tpeba TemenHo aa ce
MCYUCTW M UCYLLK MO CeKoe paboTeme.
Taka, ocTaTtouuTe Of XpaHa NecHo ke ce
ncuncTaT U Ke ce Cnpeyvn HUBHOTO
ropere Kora NponsBoAoT NogoLHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJorKyea v NnpobnemmTe LWTo 4eCcTo
ce CpeTHyBaart Ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE CO
napea.

* Hekoun geTepreHT unu cpeacTea 3a
yMCTEeHE MOXe Aa npean3BukaaT
oLITeTyBak€e Ha NoBpLUMHATA.
HecooaBeTHu cpeacTea 3a YnMcTene ce:
6enunno, Npon3BoAM 3a YNCTEHE KON
coppxXaT aMOHMjak, KucenuHa mnm
Xnopuz, NpoM3Boan 3a YNCTEHE CO
napea, CpeficTBa 3a OTCTpaHyBake
Ourop, oTCTpaHyBayu Ha JaMKu 1 'pra,
abpasvBHM NPON3BOAU 33 YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NpaLlok 3a
yncTere, abpasmBHa YeTka 1 YeTka WTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YNCTEHE
LUTO COApXaT HEYNCTOTHja U ocTaToum
o[ OeTepreHT).

* He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
4YNCTEHE 33 YNCTEHETO MO CEKoja
ynotpeba. NcuncreTe ro anapatoT co

OEeTepreHT 3a Muere cagosu, Tonna
BOZA M MeKa Kpna unuv cyHrep v ucylueTe
ro co cyBa Kpna.

BHumaBajTe LenocHo aa ja nsbpuiuete
npeocTaHaTaTta TEYHOCT MO YNCTEHETO U
Be[HaLl NCYNCTETE ja XpaHaTa LUTO
npcKa HaoKoIy 3a BpeMe Ha rOTBEH-ETO.
He mwujTe HUTY egHa KOMMOHEHTa Ha
BaLLMOT anapaT BO MallMHa 3a MUEH-E
CcafoBU, OCBEH aKo He € NMouHaky
HaBeZeHO BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeba.

MHOKC - He'procyBay4ku NOBPLUUHU

He KopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coapkaT KucernvHa unm xmnop 3a
YnCTeHE Ha He’procyBayky - MHOKC
NMOBPLUMHU N PaYKK.

He’procyBauykaTa - MHOKC NoBpLUMHa
MOXe Aa ja npoMeHn 6ojaTa co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmanHo. o cekoe
paboTene, cUnCTETE CO AETEPreHT
NOroAieH 3a He'procyBayka Unm MHOKC
NnoBpLUMHA.

YucteTe co Meka Kpna co canyHuua v
TeYeH feTepreHT (Koj He rpebe), noroaeH
3a MHOKC MOBPLUMHK, BHMaBajTe Aa
OpuLLeTe BO eAHa Hacoka.

OTcTpaHeTe M JaMkuTe of fIMMOH,
Macno, ckpob, MINeKo 1 MPOTENHMN Ha
CTaKIIeHNTE N MHOKC NOBPLUNHNUTE
BeaHall 6e3 fa yekaTe. [lamMkuTe Moxe
Oa 'procaaT no JoNr BpEMEHCKM Nepuo.
CpeacrteaTta 3a YncTere ucnpckaHu/
HaHeceHW Ha noBspLuMHaTa Tpeba
BeJHal Aa ce ucuuctart. AbpasneHuTe
CPeACTBa 3a YNCTEHE LUTO Ce OCTaBeHMU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BukyBaaT
noepLuMHaTa ga nobene.
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EmajnupaHu noBpLunHU

» PepHata mopa fga ce nanagwm npeg ga ja
ncumcTuTe obnacra 3a rotBeme.
UNCTeHETO Ha XEeLLKN NMOBPLUNHA Ke
co34aje 1 onacHOCT o noxap u
owTeTyBawe Ha eMajnmpaHara
NnoBpLUMHA.

* o cekoja ynotpeba, ncumcreTe rm
emMajnupaHnTe MOBPLUNHK CO AeTEepreHT
3a MvieHe caloBu, ToMnna Bojaa u Meka
Kpna unu cyHrep u ucyLueTe rv co cysa
Kpna.

» Axo BawwoTt npon3soa nma yHkLmja 3a
NEeCHO YNCTEHE CO Mapea, MoXeTe Aa
HanpaBuTe NECHO YMCTEHE CO Napea 3a
NlecHa HemnocTojaHa HeuncToTuja.
(Bnaete BO “JlecHo uncTene co napea
[» 36]".)

» 3a TelLKn 4amMKM MOXe [a o KOpUcTuTe
CpPeOCTBOTO 3a YMCTEHE PEPHU U CKapu
LUITO ro npenopavyBa Beb-cTpaHMuaTa Ha
BawwmoT npoussog n cyHrepye 3a
yncTene WTo He rpebe. Hemojte aa
KOpPUCTUTE CPeACcTBO 3a YNCTEHE Ha
HaZlBOpeLUHNTE MOBPLUUHM Ha pepHaTa.

KaTanuTu4iku noBpLUMHU

» CTpaHuyHWTE SuaoBm Bo obnacTa 3a
roTBEHE MOXaT Aa buaaTt NnokpreHu
CaMO CO eMajnupaHn NN KaTanuTUyKu
suaosun. Bapupa BO 3aBUCHOCT Of,
MoZenor.

« Katanutuyknte SUOoBu nMmaart JiecHa
MaT 1 NOPO3Ha NoBpLUMHA.
KaTtanutnykute smpoosu Ha pepHaTa He
Tpeba pa ce yuctar.

» Katanutuukute noBpLUMHK ancopbupaat
mMacrno 6narogapeHue Ha Heroeara
Nnopo3Ha CTPYKTypa 1 novHyBaaTt fa
cBeTaT kora NoBpLUMHaTa € 3acuTeHa co
Macno, BO OBOj CIyyaj ce npenopadysa
Aa ce 3aMeHaT JenoBuTe.

CTakneHu NnoBpLUNHUN

» Kora unctute ctakneHu noBpLUMHN, HE
KOpUCTeTe TBPAM METarHn CTpyrasnku u
abpasvBHM MaTepujanu 3a YNCTEHE.
Moxar fa ja owTeTar cTakneHaTa
noBpLUMHa.

WcumncTeTe ro anapatoT CO AeTepreHT 3a
Muerse cagoBu, Tonna Boga u
MUKpodunbep kpna cneundmryHa 3a
CTaKneHy NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa Mykpodmbep kpna.

AKO YMa ocTaToK O AEeTEPreHToT No
YMCTEHETO, M3OpULLETE TO CO NagHa
BOAA M MCYyLLETE ro CO YncTa 1 cyBa
MUKpogunbep kpna. MpeoctaHaTMoT
AeTepreHT MoXe Aa ja owTteTn
CTakrneHaTa noBpLUMHa ClieAHWoT nart.
Bo Hukoj cny4aj He Tpeba aa ce umctu
MCYLLEHMOT OCTaTOK Ha cTakneHarta
NoBpLUMHA CO HazabeHN HOXEBU, XuU4eHa
BOJTHAa UMW CNNYHW anaTkuy 3a rpebetse.
MoxeTe Aa rv oTCTpaHWUTe AaMKnTe of
Kanuuym ()konTu 4aMKun) Ha cTakneHara
MoOBpPLUMHA CO KOMepLMjanHO 4OCTarnHoTo
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBawe Gurop, co
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake GUrop Kako
OLEeT UINN COK Of JIMMOH.

AKO noBpLUMHaTa € MHOry u3BankaHa,
HaHeceTe ro CpeacTBOTO 3a YNCTEHE Ha
AamkaTa co CyHrep 1 noyekajte nogonro
BpemMe npaBuiHo Aa npopaboTtu. MNotoa
ncuncTeTe ja cTakrneHaTa nospLUMHA CO
BMaxHa kpna.

MpomeHaTa Ha GojaTa 1 Jamk1Te Ha
CTakneHaTa MoBpLUMHa Ce HOPManHu n
He ce pedeKkTn.

MnacTu4yHmn genosu n 060eHn
NOBPLUNHU

YucteTe v nnacTnyHMTE AENOBU U
060eHNTe NOBPLUMHN CO OETEPreHT 3a
MUeHe cagoBu, ToMna Boga U Meka kpna
UINN CyHIep 1 NCyLLEeTe M Co CyBa Kpna.
He kopucTeTe TBpAN MeTarnHu cTpyranku
1 abpa3snBHU CPEACTBA 33 YNCTEHE.
Moxxe fa rv oiTeTaT NoBpLUNHUTE.
MorpuxeTe ce cnojknTe Ha CocTaBHUTE
[enoBu Ha Npou3BoAO0T Aa He buaat
OCTaBEHM BMaXHW 1 co AeTepreHT. Bo
CMPOTUBHO, MOXe [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 [JopaTtoum 3a YNCTEHE

He cTtaBajte rm gogatouute Ha Npon3BoaoT
BO MalLMHa 32 MUEeHE CaloBM1, OCBEH aKo
He e NouHaKy HaBeJeHo BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.
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7.3 Yuncrtewe Ha KOHTpoOsHaTa
Tabna

» Kora rv yuctute KOHTponHuTe Tabnm co
TpKanua, u3bpuweTte rn Tabnute un
TpKarnuara co BnaxHa Meka Kkpna v
ucylieTe i co cyBa kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe Tpkanuara u QUXTyH3uTe
nof HYB 3a Aa ja ucumctute Tabnara.
KoHTponHaTta Tabna v TpkanuaTta Moxe
Aa ce owrTeTar.

» [logeka rm YNCTUTE MHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
CcpefcTBa 3a YNCTEHE Ha MHOKC OKOMy
TpkanueTo. MNoka3atenuTte okony
TpKanueTo Moxe Aa ce usbpuLuar.

* YncTteTe rm KOHTpONHUTE Tabnu Ha
JONup COo BriaxkHa Meka Kpna v ucyluete
rm co cysa kpna. Ako BawmoT npoussog
numa yHKuMja 3a 3aknyyyBare Ha
KOM4YuHea, NOCTaBETE ro 3aKMyyvyBaHeTo
npeg Aa ja yictute KOHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTtuBHO, Ha TacTepute MoXe fa ce
CMy4n HEMPaBUITHO OTKPUBAH-E.

7.4 Yucrtew-e Ha BHaTpPELUHOCTa Ha
pepHaTa (ob6nacT 3a rotBeHe)

Cnepete 1 YekopuTe 3a YACTEHE
onvwanu Bo aernot ,OnwTn nHgopmaumm
3a 4YncTeHe" cnopes TUNOBUTE Ha
noBpLUMHK BO BalwaTa pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHaTta

CTpaHu4HuTe snaoBu BO obrnacTa 3a
roTBete MoXaT Aa buaaTt NnoKpueHu camo
CO emMajnMpaHun Unu KaTanuTUy4Kku SuaoBu.
Bapupa Bo 3aBUCHOCT oA MOAENOT.
[okonky uma katanuTuykv sma, BugeTe Bo
penot ,Katanutuykm nospLumHn® 3a
NHopMaLnK.

Ako BawmoT nponssog € Mogen co XuyeHa
nonuua, oTCTpaHeTe M XUYeHUTEe Nonuum
npes 4a rm YnctTuTe CTPaHUYHUTE SUOBMU.
lMoToa 3aBpLueTe ro YNCTEHETO Kako LUTO €
onvwaHo Bo Aernot ,OnwTtn nHgopmaumm
3a YncTeHEe" cnopes TUMNOT Ha MNOBpLUMHA
Ha CTPaHWYHWOT SUA.

3a pa ce oTcTpaHaTt CTpaHU4YHUTE
XUYEHU NONULN:

1. OTcTpaHeTe ja NpedHaTa cTpaHa Ha
XM4yeHaTa nonuua co NnoBriekyBakbe Ha
CTPaHUYHUOT SWUA BO CMPOTMBHA HACOKa.

2. lNoBrieyeTe ja xunyeHata nonvua KoH
cebe 3a Aa ja oTCTpaHMTE LENOCHO.

- N W B o

3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTaTt
nonuumMTe, NOCTankMUTe LWTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBare Mopa fa ce NoBTopaT of
KpajoT 40 NOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 JlecHO yncTewe co napea

OBa 0BO3MOXyBa NMECHO YNCTEHE Ha
HeyncToTWjaTa (LUTO HEMa [a OCTaHe
AO0Iro) Koja € oMekHaTa of napeaTa BO
pepHaTta v o4 Kankute Boga KOHOAEH3MPaHu
BO BHaTpeLUHUTE MOBPLUMHM Ha pepHaTa.

1. W3BageTe rm cute gogaTtoum o
pepHaTa.

2. Oopajte 500 mn BOAa BO NexoT 1
cTaBeTe ro Ha BTopaTa nonuua o
pepHaTa.

3. lNocTaBeTe ja pepHaTa Ha PEXUMOT Ha
paboTa 3a NecHO YNCTEHE CO Napea u
Heka paboTtu 15 muHyTn Ha 100°C.

BepgHaw oTBOpeTe ja BpataTa u

n3bpuleTe ja BHaTpPeLHOCTa Ha pepHaTa

CO BnaxkeH cyHrep unm kpna. Kora ke ja

OTBOpWTE BpaTaTa ke ce UCnyLITy napea.

OBa MOXe fa npeTcTaByBa pU3mK Of

nsropeHuumn. bugete npetnasnuem kora ja

oTBOpate BpaTtaTa.
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3a TBpAornaBsa He4YMcToTuja, UCYNCTETE o
NPON3BOAOT CO AETEPreHT 32 MUEHE
cafoBu, Tonna BoAa U Meka Kpna unm
CYHIep U ncyLueTe ro co cyBa Kpna.

dopMupaaT Ha CTaknoTo of pepHaTta,
n3BpuLLIETE ro CTaKMOTO CO OLET U
ncnnakHere.

Bo dyHKumjaTa 3a NEecHo ynctere

@ CO napea, ce o4eKkyBa AofaneHaTa
BOAa Aa ucnapw U KOHAeH3npa Ha
BHaTpeLLHaTa cTpaHa Ha pepHaTa
W BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Aa ja
OMeKHaT fecHaTa He4ncToTuja
dopmMmpaHa Bo pepHarTa.
KoHaeHsauujaTa co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MOXe [a Kane
HaoKoIny Kora ke ce 0TBopU
BpaTaTa Ha pepHaTa. M3bpuwieTte
ja KoHOeH3auujaTa BegHaLl no
OTBOPaH-ETO Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa.

He kopucTeTe rpyou abpasvBHu
cpefcTBa 3a YMCTEeHEe, MeTarnHu
CTPYrarnkw, >Xxu4eHa BorHa unm

BapuKMHa 3a YNCTEH-E€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTta 1 CTaknoTo.

(Ce pasnukyBa BO 3aBMCHOCT 0f, MOAENOT
Ha npoun3BoaoT. Moxe aa He e goctaneH
BO BawwmoT mogen.) o koHaeH3aumjata BO
pepHaTa, MOXe [a ce MnojaBu BUpYe Unm
Bnara BO KaHanoT Ha 6a3eHoT noa
pepHaTa. N3bpuLueTe ro oBoj kKaHan Ha
6a3eHoT co BnaxkHa Kpna u notoa ucyliete

ro.
'JHH
7.6 Yucrtewe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

MoxeTe ga rv u3BaguTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 1 Hej3avHWUTe cTakna 3a fa ru
ucumctute. Kako ga ce nssagar spatute u
nposopuuTe e objacHeTo BO AenoBute
»Baaewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa‘“ u
»Baaewe Ha BHaTpeLwHUTe cTakmna Ha
Bpartarta‘“. OTkako Ke rv ussaguTe
BHaTPELUHNTE CTakna Ha BpaTarTa,
NCYMCTETE M CO AEeTEPreHT 3a M1eHe
cafoBw, Tonna Boga M Meka Kpna unm
CYHIep U1 ncyLueTe rv co cyBa kpna. 3a
ocTaTouu of Bap LITO MOXe Aa ce

L

Bapere Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpeTe ja BpaTaTta Ha pepHaTa.

2. OTBoOpeTe ' Crojk1Te BO MPUKITYYOKOT
3a LWapku Ha NpefHaTa BpaTa AecHO U
NEeBO CO TypKare Hafosy Kako LUTO e
npuKa)kaHo Ha crvkara.

3. BnpoBuTe Ha Luapku ce pasnukyBaaT
kako (A), (B), (C) TnnoBu cropep,
MOAENoT Ha npou3BoaoT. CrnegHuTe
CMUKKN NOKaXxyBaaT Kako Ja ce OTBOpU
CeKOj TUM Ha LapKu.

4. WapkaTa og T1n (A) e gocTanHa Bo
HOpMarnHu TUNOBW Ha BpaTu.

sl

5. WapkaTta og Tun (B) e gocTtanHa Bo
TUMNOBU Ha BpaTM CO MEKO 3aTBOpaH-€.

6. LWapkata og Tun (C) e goctanHa Bo
TUMNOBW Ha BPaTW CO MEKO OTBOpah-€e/
3aTBopatse.




7. JoBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta Ao
nonyoTBopeHa nosnoxoba.

)

8. lMNoBneveTe ja 3BageHata Bpata
Harope 3a aa ja ocnoboaute of
JecHaTa 1 nesaTa Llapka u ussagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuuBPCTH
@ BpaTarta, NocTankuTe WTo ce
nprvMeHyBaaT Nnpu Hej3MHOTO
OTCTpaHyBake Mopa aa ce
MOBTOPAT OZ KPajoT A0 NMOYETOKOT,
coogBeTHo. Kora ja MoHTUpaTe
BpaTaTa, BHMMaBajTe Aa v
3aTBOpPUTE CMNOjKUTE Ha
MPUKITYYOKOT Ha LuapkaTa.

7.7 Bapewe Ha BHaTPELLHOTO
CTaKno Ha BpaTaTta Ha pepHarta

BHaTpellHOTO CcTakmno of npeaHara spara
Ha NPOM3BOAOT MOXe [ia ce U3Baau 3a
yncTeme.

1. OTBOpeETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. lNoerneyeTe ro NNacTU4YHNOT COCTaBEH
Oen, NpukayeH Ha ropH1oT Aen oA
npeaHaTa BpaTa, KoH cebe co
NCTOBPEMEHO NPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha NPUTUCOK Of ABETEe CTPaHW Ha
COCTaBHWOT A€en 1 U3BageTe ja.

| 4
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3. Kako wTo e nprkaxaHo Ha crnvkarta,

HEXHO MOAMIHeTe ro HajBHATPELLHOTO
ctakno (1) koH ,A“ n noToa n3BageTe ro
CO nosrekyBawe KoH ,B*.

HajsHaTpeLuHo 2* BHaTpeLuHOo cTakno

cTakno (Moxe na He e
nocrtanHo 3a Bawwor
Mozaern)

. Ako BalunoT nponsBoA Mma BHaTpeLLHO

CTakmo (2), noBTopeTe ro NCTmoT
npolec 3a ga ro otkauute (2).

MpBMOT Yekop Ha nperpynupaxe Ha
BpaTaTa e NoBTOPHO Aa ro CKronuTe
BHaTpPELLHOTO cTakso (2). MNocTtaseTe ro
3aKoCeHWoT pab Ha CTaknoTo Aa ce
CpeTHe CO 3aKoCceHWoT pab Ha
nnacTu4HmnoT oTBop. ([Jokonky Bawwmot
NPOV3BO4 MMa BHATPELLIHO CTaKmMo).
BHaTpeluHoTo cTakno (2) mopa aa 6uge
npuKayeHo Ha NnacTUYHNOT OTBOP
HajonMcKy OO HajBHATPELUHOTO CTaKIo

(1).

. [logeka NoBTOPHO ro ckronysaTe

HajBHaTpeLLHOTO cTakmno (1), obpHeTe
BHMMaHWe fa ja noctasuTe
ncrneyareHarta cTpaHa Ha CTakrnoTo Ha
BHaATPeLUHOTO cTakno. Of KnyyHo
3Hayvere e Ja rv noctaBuTe AOMHUTE
arnu Ha HajBHaTpeLLHOTO cTakno (1) 3a
Aa r ucnonHyeaaT AOMHUTE NIacTUYHU
OTBOPW.




7. TNpuTUCHeTe ja NNacTUYHNOT COCTaBeH
[en KOH pamMkaTa Jo4eKa He ce ChnyLUHe
SKIUK® 3BYK.

7.8 Yucrtewe Ha cmjanuuaTa Ha
pepHaTta

Bo cnyyaj ga ce nsBarnka crakneHaTa
BpaTa Ha CBeTUKaTa Ha pepHaTta BO
obnacra 3a rotBeme; nc4ymcTeTe co
[eTepreHT 3a M1Mere CafjoBu1, TOMNMa Boaa
1 MeKa Kprna Wrm CyHrep 1 ucylueTe co
cyBa kpna. Bo cnyyaj Ha gedekt Ha
CBeTUNKaTa Ha pepHaTta, MOXeTe Aa ja
3ameHunTe CBeTUnkaTa Ha pepHaTta
cneaejku rm genosuTe LWITO cneaart.
3ameHyBak-€e Ha cBeTUrKaTa Ha pepHaTta
OnwTHn npeaynpeayBaka

» 3a ga usberHeTe pUsMK Of €NeKTpuYeH
yaap npej Aa ja 3aMeHuTe cBeTurkara
Ha pepHara, UckIy4eTe ro NpoM3BoaoT U
noyekajte pepHaTa ga ce onagum.
Tonnute NOBpLUMHU MOXe Aa
npeaunsBukaat nsropeHum!

» OBaa pepHa ce HarnojyBa CO eNnekTpuyHa
CBETUIIKa CO BXXapeHO BMakHO CO
nomanky og 40 W, nomanky og 60 mm BO
BUCMHA, nomarnky og 30 mm BO
AvijameTap unv xarnoreHa cBeTusika co
G9 npukny4oum co MOKHOCT nomarna of
60 W. CBeTuUnkuTe ce norogHun 3a
paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTurnknTe 3a pepHaTa ce JOoCTanHu Kaj
OBMnacTeHU CEPBUCY UMK NMLEHLMPaHN
TexHnyapu. OBOj MPOM3BOA, COAPXM
CcBeTWIKa of eHepreTcka knaca G.

 [Monoxb6aTa Ha cBeTunKaTa Moxe Aa ce
pasnuKyBa of OHaa npukaxaHa Ha
cnukara.

» CBeTunkaTta LUTO Ce KOpUCTK BO OBOj
Npou3BoA He e norogHa 3a ynotpeba npu
OCBETNyBak-€ Ha [JOMALLHN MPOCTOPUN.
Llenta Ha oBaa ceeTunka e ga My
NMOMOrHe Ha KOPUCHUKOT Aa ' BUAMK
npexpaHbeHnTe NPoM3BOAM.

+ CBeTUNK1TE LUTO Ce KOpUCTaT BO OBOj
Npou3BoA Mopa Aia n3apXaT eKCTPEMHN
PU3MYKM YCOBY KaKo LUTO Ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Hokonky BawaTa pepHa nma okpyrna

cBeTurKa,

1. Wckny4veTe ro nponsBodoT Of CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTak/eHMoT Kanak
BPTEjKM ro CMPOTMBHO Of CTPESIKUTE Ha
YaCOBHWKOT.

3. AKo cBeTunkaTa BO pepHaTa € of TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NpMKaXaHo Ha crvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NMpUKaXkaHo Ha crivkaTa n 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

4. TOBTOPHO HamecTeTe ro CTakMeHnoT
Kanak.

Hokonky Bawarta pepHa uma KBagpaTHa

cBeTuUIKa,

1. Vickny4yeTe ro npousBogoT of CTpyja.

2. OTCcTpaHeTe ' XXU4YeHuTe Nonmum
cnopep onucor.

3. lMNoaurHeTe ro 3aWTUTHUOT CTaKMEH
Kanak Ha cBeTurnkarta co wpaduurep.
[MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako nma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBeTuIka BO
BaLLMOT NPOU3BOA,.

4. Axo cBeTunkarta BO pepHaTa e o TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNKaTa Ha pepHaTta
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KaKo LUTO € NpUKaXkaHO Ha crivkaTta u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKo e mogen of
Tunot (B), usBageTe ja kako WTO e
npyKaxaHo Ha crukaTta u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

8 PewaBare npobnemu

5. MMOBTOPHO HAMECTETE ro CTaKIEeHNOT
Kanak v >XuieHuTe nonuuu.

Ako npobnemMoT NPoAoIKM NO crefewe Ha
ynaTtcTBaTta BO OBOj Aef, KOHTaKTupajTe ro
BalwumoT npogasay nnv oBNacTeH cepBuC.
He obuaysajte ce camu aa ro nonpasuTe
Npon3BOAOT.

Mapea ke nsneryBa gogeka pabortun

pepHara.

» HopmanHo e fa ce Buav napea 3a Bpeme
Ha paboTereTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaart Kanku Boja 3a Bpeme Ha

roTBEHETO

 lMapeaTa WTO Ce co3naBa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO CE KOHAEH3Upa Kora Ke fojae
BO KOHTaKT CO NaJHW NOBPLUMHW HaABOP
0f, NPOM3BOAOT U MOXe Aa dpopmupa
Karnku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaT meTasnHu 3Byuu aogeka

Npou3BOAOT Ce 3arpeBa u nagu.

* MeTanHute OenoBun Moxe fa ce
npowmpar u aa ucnyLitaar 3ByLm kora
ce 3arpeBaart. >>> OBa He e rpeLuka.

MponsBonoT He paboTu.

» OcurypyBayoT MOXe [a € HencnpaBeH
Unn n3ropeH. >>> [poBepeTe
ocurypyBa4nTe BO KyTujata co
ocurypyeayu. lpomeHeTe rm JOKOMKy e
noTpe6HO MUNK BKIy4YeTe v NOBTOPHO.

* AnapaToT MOXe [a He € NPUKIyYeH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> [NpoBepeTe
Aanu anapaTtoT € NPUKIYYeH BO LUTEKEP.

* (Axo uma Tajmep Ha BawwmoTt anapar)
KonunhaTa Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTaT. >>> Ako BawmoT npon3sog
nma 3akrnydyBare Ha Konynka, MoXe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKIy4yBaHETO,
OHEBO3MOXETE o 3aKIy4yyBaHeTO.

CBeTINOTO Ha pepHaTa He e BKIy4eHo.

« CeTunkarta Ha pepHaTa Moxe fa e
HeucnpasHa. >>> 3ameHeTe ja
cBeTurkaTa Ha pepHaTa.

* Hewma cTtpyja. >>> [NpoBepeTe fanu
enekTpuyHaTa mMmpexa paboTtu u
npoBepeTe M OCUrypyBaumTe Bo
KyTujata co ocurypysaun. lMpomeHeTe ru
ocurypyBaunTe LOKOSKY € NoTpebHo unu
BKIyYeTE ' NOBTOPHO.

PepHaTta He 3arpeBa.

* PepHaTta Moxe Aa He e nocTaBeHa Ha
ofpeaeHa yHKUMja 3a rotTeerse n/unm
Temnepartypa. >>> [NocTaseTe ja
pepHaTa Ha ogpeaeHa yHKumja 3a
roTBewe n/vunu TemnepaTtypa.

+ 3a mogenu co Tajmep, He e NoCTaBeHo
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma cTtpyja. >>> [poBepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mpexa paboTtu u
nposepeTe M ocurypysayute Bo
KyTujaTa co ocurypyeauu. [pomeHeTe mm
OoCcurypyBayuTe JOKOIKY € MOTpebHo unm
BKITy4YeTe ' MOBTOPHO.

(3a mopenu co Tajmep) EkpaHoT co
TajMep Tpenka unv cuMoonoT 3a Tajmep
€ OTBOpEH.

* /Imano npekvH Ha cTpyja NpeTxogHo.
>>> [MocTaBeTe ro BpemeTo / NcknyyeTte
M KOHTPOMHUTE TpKanua Ha Npon3BOAOT
1 NMOBTOPHO NOCTaBETE MM Ha
nocakyBaHaTa nonoxoba.
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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priruéniku. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

Al .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.
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* Ne koristite proizvod u vrtu, na m

balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod

treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

« Pecnica se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se

koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjece na rucke da bi se
osusili.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i

starija te ljudi sa smanjenim
fizickim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako
su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu upotrebu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.



* Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim fizickim,
psihi¢kim, senzornimiili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuci djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom i treba voditi raCuna
da se ne igraju s proizvodom.
Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
Kada su vrata otvorena tada ne
postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
Mozete izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki vrata.

* Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. Presjecite strujni kabl i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.

3. Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.

4. Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidag, itd.) na elektriénoj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektri¢noj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
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* Iskopcajte proizvod ili iskljuCite
osigurac prije popravke,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabl) koristite samo prikljucni
kabl opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabl ispod ili
iza proizvoda. Na strujni kabl
ne stavljajte teske predmete.
Strujni kabl ne smije se savijati,
gnjeciti ni dolaziti u dodir s
izvorom toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tokom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruéa. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

Ne gnjecite elektricne kablove
s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vruéih
povrsina. U protivnom izolacija
kablova moze se otopiti i
izazvati pozar kao rezultat
kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kablove.

* Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

+ Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

+ Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

* Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

« Ako je strujni kabl oStecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pecénice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara. Iskopcajte
proizvod ili iskljuCite osigurac
u razvodnoj kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabl i utikac:
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* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz utiCnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivnom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozZeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smirti zbog strujnog udara.

+ Utikac¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
utiCnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabl.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCaijte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravnom polozaju.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod oste¢en
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

« Tokom transporta i odrzavanja
uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
ostec¢en. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji ce se
instalirati.

* Izravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjeStenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.
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+ Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji uti¢nica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom ni s
utikacem ukopcanim u
utinicu.

Al .6 Sigurna upotreba

* Provijerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljuCite napajanje
u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
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proizvod iz strujne uticnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
Nikada nemojte stati na
ureda,j.

Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

Temperaturna

A.I T
upozorenja

« UPOZORENJE: Kada se

proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e



vruci. Trebate izbjegavati A] .9 Sigurnost kuhanja

dodirivanje proizovda i grija¢ih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavaijte rastojanje kada
otvarate vrata pecnice tokom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili oCi.

« Tokom rada proizvod je vruc.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecénice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplotu.

Al .8 Upotreba pribora

+ Vazno je da ziCana reSetka
rostilja i protvan budu ispravno
postavljeni na zicanu reSetku.
Detaljne informacije pogledajte
u dijelu ,Upotreba pribora“.

« Zatvorite vrata pecnice nakon
Sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.
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Budite oprezni kada koristite m

alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

+ Opasnost od trovanja hranom.

Ne ¢uvajte hranu u peénici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

* Pleh za pecenije, tanjure ili

aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecénice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

Vodite racuna o sljede¢im
mjerama opreza kada koristite
masni pergament papir ili sliche
materijale:



Stavite papir za peCenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, Zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.
Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruéeg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
vi§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecénice.

Nemoijte ga stavljati na pribor
tokom predgrijavanja.

Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijeCili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.
Nakon svake uporabe, pladan;j
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili sliche materijale
koristene u pladnju. InacCe,
teCnosti koje kapaju na pladanj
mogu izazvati dimljenje ili ¢ak
zapaliti plamen.
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* Protok zraka stvara se kada se

poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze docéi u dodir
s grijaCima i zapaliti se.

Kada za przenje koristite
reSetku za pecenje, na donju
reSetku treba postaviti pladan;.
Inace, ulje od hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno peénice mogu stvoriti jak
dim i izazvati plamen.

Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata pecénice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
reSetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

Sigurno odrzavanje i

A.I .10
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod

ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!

* Proizvod nikad ne perite

prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!



* Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti ostra
abrazivna sredstva za CiScenje,
metalne strugace, zi¢anu vunu

2 Uputstva za zastitu okolisa

ili materijale za izbjeljivanje za
CiS¢enje stakla prednjih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektri¢ne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
I njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjec¢avanju negativnih uticaja na okolis i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okolisa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za Stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljededi prijedlozi ¢e vam pomo¢i da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski uc¢inkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za

upotrebu, uvjek izvrsite prethodno

zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecénice

Cesto tijekom pecenja.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije

isteka vremena za produzeno pecenje.

Mzete ustedjeti do 20% elektricne

energije upotrebom preostale topline.

+ Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u pecnici. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer pecnica nece izgubiti na svojoj toplini.

.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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Kontrolna tabla 2 Sijalica
Zicane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Vrata 6 Rucka
Donji grija¢ (ispod celi¢ne ploce) 8 Pozicije polica
Gornji grijac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primjer prikazan proizvod sa Zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

BEEEEERH

0 0 © & @

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pec¢nice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete odabrati
pomodéu gumba za odabir funkcije. Okrenite
lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Dugme za izbor temperature

MozZete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomoéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peénice mozete
razumijeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada poc¢ne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne zadatu temperaturu. Kada
temperatura unutar pecnice padne ispod
postavljene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

v v
2

2 Tajmer
Tajmer
O OO0 <@

g I I

a
A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

Tipka za zaklju€avanje tipki

0w o oA WN =

imboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

"y
)

: Simbol za kraj vremena pecéenja *
: Simbol alarma
: Simbol nivoa osvjetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tipki

Pe@ O

: Simbol temperature

A e

: Simbol nivoa ja¢ine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije peénice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
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Redoslijed prikazanih rezima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem

proizvodu.
Simbol . .. Temperaturni L
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Peénica se ne zagrijeva. Radi samo ventilator (na zadnjoj
strani). Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na
o Rad sa ventilatorom - sobnoj temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vrijeme
potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa Zitaricama.
Hranu zagrijevaju gornji i doniji grijac¢ istovremeno. Pogodno za
Gornji i doniji grija¢ * torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje. Pecenje u
— samo jednom plehu.

| —
— Ukljucen je samo doniji grija¢. Pogodan je za hranu za koju
= Donji grijac¢ * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
+ \\';, jednostavno parociséenje.
| L
Gornji i donji grija¢ + . Vruéi vazdgh zag[)uan gkornjlmJ d_onjlm grijacima ‘rlasporedwe
ventilator se ravnomjerno i brzo kroz pecnicu pomocu ventilatora.
— Pecenje u samo jednom plehu.
Vruéi zrak koji grije grija¢ ventilatora se ravnomjerno i brzo
@ Grijanje s ventilatorom * rasporeduje po pecnici pomocu ventilatora. Pogodan je za
kuvanje u viSe posuda na razli¢itim nivoima polica.
Bice aktivirane funkcije gornjeg grijaca, donjeg grijaca i toplog
® Funkcija "3D" * ventilatora. Svi djelovi proizvoda se ravnomjerno i brzo peku.
— Pecenje u samo jednom plehu.
- Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za
Puni gril * : . 1
grilovanje velikih koliCina.
wW Vru¢ vazduh zagrijan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u pecnici ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
* Va$ proizvod radi u temperaturnom Plehovi unutar vaseg uredaja se
rasponu navedenom na regulatoru mogu deformisati Zbog uticaja
temperature. temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija

3.4 Dodaci uredaja nestaje kada se pleh ohladi.

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U Standardni oleh
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i o P - o
opisi pravilnog koriéenja. Dodaci koji se Koristi se za tu_esta, smrznutu hranu i velike
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovatiu ~ komade pecenja.

zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci

opisani u uputstvu za upotrebu mozda nece

biti dostupni na vasem proizvodu.
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Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na boéne Zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, zica za gril mora

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane

I|201a cel se peC|,vpr|g|t| il kulhatl u biti pri¢vrééena grani¢nikom na Zi¢anoj
aserolama na zefjenu poficu. polici. Ne smije mimoici taj grani¢nik i

Na modelima sa Zi¢anim policama : dodirivati straznji zid peénice.

Na modelima bez zicanih polica :
Na modelima bez Zic¢anih polica :
Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate zicu za gril na policy,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani.

3.5 Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa Ziéanim policama : Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrs¢en
Na modelima bez Zi¢anih polica : grani¢nikom za Zi¢anu policu. Ne smije
mimoici taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
pecnice.
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Na modelima bez zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju granicnika koji
sprjeCava prevrtanje zice za gril sa ziCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, mozete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne grani¢nik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija graniénika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija granicnika koji sprjecava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok se
ne dosegne prednja strana. Morate preci
preko granic¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
Zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate plehili zi¢anu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice zi¢ane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) 595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presjek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektri¢ne energije (kW) 2,6

Vrsta peénice Multifunkcionalna pecnica

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuénih elektriénih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grijac ili (ako postoji) Gornji i donji grija¢
+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedec¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator, 4-
Gornji i doniji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego S$to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kad prvi put pokrenete pecnicu, na
zaslonu ¢e treptati polje za sate ,12:00"
i simbol €.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.
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3. Dodirnite tipku O ili $¢ da biste aktivirali
polje za minute.

o
R

4. Dodirnite tipke ®/O da biste podesili
minute.

o |1JCo
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5. Potvrdite postavke dodirom na tipku (©
ilii 5.
= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,

@ »12:00" i simboli © nastavljaju da
trepte i pe¢nica nece poceti raditi.
Da bi vasa pec¢nica radila, morate
da potvrdite tacno vrijeme dana
tako Sto Cete podesiti tacno vrijeme
ili dodirnuti tipku €O kada tac¢no
vrijeme bude ,12:00“. Kasnije
mozete promijeniti postavku
taCnog vremena, kao $to je opisano
u odjeljku ,Postavke”.

U slucaju prekida napajanja,

@ postavke tatnog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrsiti postavke.

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporucCene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vaSem proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pecnice
[» 53]". U sljede¢em odjeljku moZete
saznati kako koristiti pe¢nicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz pe¢nice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSéenje.

BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati oStec¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSc¢enje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ¢&iscenja.
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BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i

miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.

Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koristenje pecnice

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, pecnica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pec¢nice ili
nakon iskljucivanja pecnice (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristedi
programiranje tajmera pecnice, na kraju
vremena pripreme ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. UkljuCuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecnici
Svijetlo pec¢nice se ukljucuje kada pecnica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice pecnice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slu¢aju prekida napajanja,
program se otkazuje. Morate ponovno
podesiti program na uredaju.

+ Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se postavke
saCuvaju.

+ Ako je izvrSena neka postavka spremanja
hrane, tacno vrijeme se ne moze podesiti.

+ Ako je vrijeme spremanja hrane
postavljeno, kada zapo¢ne spremanje
hrane, preostalo vrijeme se prikazuje na
ekranu.

+ U slucajevima kada je postavljeno
vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane; mozete
automatski otkazati duzim dodirom na
tipku €©.

Tajmer

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tipka za alarm

oD P

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o Ul W N =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma

: Simbol zaklju¢avanja tipki

(D : Simbol nivoa osvjetljenja

§ :Simbol temperature
(» : Simbol nivoa jagine zvuka
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

BS /59




Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomoc¢u okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturuy, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u poloZzaj
Jsisklju¢eno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne

Mozete spremati hranu tako Sto ¢ete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

7

P / C

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vas$a peénica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol §§ ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u peénici dostigne
postavljenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez postavke vremena za
spremanje hrane. Morate sami
kontrolisati peCenje i iskljuciti pe¢nicu.
Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljuCite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
Lisklju¢eno” (gore).

Spremanje hrane postavkom vremena
spremanja hrane;

Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite O klju¢ dok se ne pojavi
simbol (9 na ekranu za vrijeme kuhanja.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

temperaturu, mozete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto ¢ete direktno
dodirnuti tipku @® za brzu postavku
vremena spremanja hrane i
promijeniti vrijeme pomocu tipki®/

@ Nakon Sto podesite funkciju rada i

3. Podesite vrijeme spremanja hrane
pomocu tipki ®/O.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

vrijeme spremanja hrane povecava

@ se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta poveéava se za 5
minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
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se na ekranu. Kada temperatura u
pecnici dostigne postavljenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na ekranu se pojavljuje "End", a
simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvuénim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zakljucavanje

dugmadi aktivirano. Zakljucavanje

dugmadi nece se otkazati u slucaju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvu¢nog

@ upozorenja pritisne bilo koje
dugme, rerna ¢e ponovno poceti
raditi. Kako biste sprijecili ponovni
rad peénice na kraju upozorenja,
iskljucite peénicu okretanjem
dugmeta za temperaturu i dugmeta
za funkcije u “0” (isklju¢eni)

polozaj.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetniji.

1. Dodirnite dugme dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

1 .
b 00 6 %

= Simbol & prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zaklju¢avanje dugmeta aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koje dugme dok je postavka
zaklju¢avanje dugmadi, tajmer daje
zvucni signal i simbol & treperi.

n

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite dugme dok s ekrana nestane
simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje dugmadi
aktivirano.

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozZete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u pecnici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvuc¢no
upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

Ako otpustite dugme prije isteka
@ odbrojavanja, a zaklju¢avanje

dugmeta se ne aktivira.

1. Dodirnite 2\ dok se simbol 2 ne pojavi
na ekranu.

Q ey

~ _
_‘G@@@'@I

2. Podesite alarm pomoc¢u @®/O tipki.
1] 1]
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Nakon postavke vremena alarma,
simbol 2\ ostaje svijetliti i vrijeme
alarma pocinje odbrojavati. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme pecenja
postavljeni istovremeno, na ekranu
se prikazuje kracée vrijeme.
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3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol Q pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite dugme 2 dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite
dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol 00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tipke 2 duze vrijeme.
Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme $¢¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol «p.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite zeljeni nivo pomocu tipki ®/@
. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavljena glasno¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.

I U
(I

oo o o @ 0

4

2. Podesite zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/@. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu il
pri¢ekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnog vremena
Na vasoj rerni; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme $¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

©.

SN I=TRTY
IcUL

200 @ & 6
|

3. Dodirnite tipku O ili $% da biste aktivirali
polje za minute.

=
Q‘QGD@@

4. Dodirnite tipke @/© da biste podesili
minute.

© |:|"{|:|‘ =
BB
4
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5. Potvrdite postavke dodirom na tipku ©
ili 5.
6 Opce informacije o pecenju

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa ekrana.

U ovom odjeljku mozete pronaéi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodadi i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici
+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para mozZe izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost
Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti peénice i na gornjim
djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fiziCka pojava.
+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koliCine. Iz tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz
pecnice prije nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osuijetiti pripremu vaseg
jela koris¢enjem predvidenih vrijednosti.
Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, moZete kao
referencu koristiti slicna jela data u
tabelama za pripremu.
+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.
IzreZite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti

opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vasSe pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji éete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ Za dobar ucinak pecenja stavite hranu na
preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz peénice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuc¢eno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u pe¢nicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako cete kuhati koristeci posude na

Zi¢anom rostilju, postavite ga na sredinu

Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

Svi materijali koji se koriste u pravljenju

peciva treba da budu svjeZi i na sobnoj

temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produZzavaju vrijeme kuhanja, a donje

povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

Ako koristite papir za pe€enje, na donjoj

povrsini namirnice moze se primijetiti

malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.

Vrijednosti navedene u tabelama za

sremanje odredene su nakon rezultata

testiranja izvr$enih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.
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+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica
pecnice.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kolac previSe suv, poveéajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produZite vrijeme

Savjeti za pecivo

+ Ako je pecivo previse suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude vec¢a
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio
nije pecen, vodite racuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravhomjerno rasporedite
prelivizmedu slojeva tijesta i preko
povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

+ Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga

kuhanja.

na donju policu prilikom narednog

pecenja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje
Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl i donji 3 180 30..45
posluzavniku grijac¢
Kalup za kolace Gritanie s
Kola¢ u kalupu na zi¢anom grilu jan) 2 180 30..40
- ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * G(?.m!l i donji 3 160 25..35
grijac
Na modelima sa
o ziGanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |Crianies policama : 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
zicanih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ri'aé ) 2 160 30..40
stezaljkom na ant
zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s
Biskvit torta 26 cm sa e 2 160 30..40
stezaljkom na ventilatorom
zicanom grilu **
Keksici Pleh za tijesta* | GOMIi i donii 3 170 25..40
grijac
Keksici Pleh za tijesta* | CTianie s 3 170 20..30
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Peciva Standardni pleh * GOl T donji 2 200 30..45
grijac
Peciva Standardni pleh * |COTMii i donji 200 30.. 40
grija¢ + ventilator
Peciva Standardni pleh = |Criianies 2 180 35..45
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * |Gl T donji 2 200 20..35
grijac
Lepinja Standardni pleh * |Criianies 3 180 20..30
ventilatorom
Cijeli hleb Standardni pleh * |Gl i donji 3 200 30..45
grijac
Cijeli hleb Standardni pleh * |Criianies 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
posuda na grijac¢
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup, - 1Gornjii donji 2 180 50...70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka metval.m kalup, G”Ja.me s 2 170 50..70
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
Zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * gr"ug‘é' i donji 2 200 ... 220 10..20

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0vi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

BS /65




Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
; Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
. Zi¢anim policama zicanim
2-Standardnipleh | 150 policama: 25 ...
Sitni kolagi fégfl:‘;‘fosrom 2-4 ' ' 40
4-Pleh za tijesta * ;gamn%degmz bez Na modelima bez
140 P Zi¢anih polica : 30
’ .. 45
2-Standardnipleh | =~
Keksigi * Grijanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
1-Standardnipleh | =
Peciva . Grijanje s 1-4 180 35.. 45
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardnipleh |
Lepinja * Grijanje s 2-4 180 20..30
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

« Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u peénici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure

stavlja prije pecenja, poboljSacée
performanse pecenja
+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za

kada se meso sijece.

Ribu postavite u sredinu zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

Kuhajte preporucena jela prema tablici za

pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

spremanje hrane sa jednim plehom.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
_— " 15 min. 250/

St%k (9”6“)/ Standardni pleh * Gq_rny ! donj'. maks, nakon 180 |60 ... 80

Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190

Janjeca ple¢ka . + |Gornji i donji 15 min. 250/

(1,52 kg) Standardni pleh grijac + ventilator maks, nakon 170 110..120
Zigani gril *

PeCena piletina | gtavite jednu Gornji i donji 15 min. 250/ 60 . 80

(1,8-2kg) posudu na donju  |grijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja

moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Zi¢ani gril *

PeCena piletina | stavite jednu Grijapje s 200 . 220 60 . 80

(1,8-2 kg) posudu na donju  |Ventilatorom
policu.
Zi¢ani gril *

PeCena piletina | stavite jednu i merys 15 min. 250/

(1,8-2 kg) posudu na donju Funkcija "3D maks, nakon 190 60 .80
policu.

) Gormnii i donii 25 min. 250/

Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |~ ! " maks, nakon 180 |150...210

grijac + ventilator 190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190

Zigani gril *

Riba Stavite jednu Gornji I donji 200 20...30
posudu na donju  |9rijac + ventilator
policu.
Zi¢ani gril *

Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 200 20..30
posudu na donju
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**QOvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,

ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne

isusuje se. Fileti mesa, komadi¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za grilovanje,

kao i povrce sa visokim sadrzajem vode
poput paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se smije
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji dio grila. Ovo je
najtoplije podruc¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecnice. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima pecénice. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe mogucée za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije ve¢a od povrsSine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zic¢anu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u pecnici. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
¢ete ubaciti trebalo bi da bude veli¢ine
tako da pokriva cjelokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg Ciscenja.
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Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zi¢ani gril 4-5 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril 4-5 250 25..35

Cufte (teletina) - 12 1y 0 o) 4 250 20..30

koli¢ina

Janjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso 5. o 4-5 250 25..30

sjeckano na kockice)

Teledi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Ziani gril Niski gril + 4 200 30..35
ventilator
Piletina u gL Niski gril +
komadima Zic¢ani gril ventilator 4 250 25..35
Cufte (teletina) - |5 . . Niski gril +
12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 3040
- Zi¢ani gril - Stavite|,,. . . h
Stek (cijeli) / : Niski gril + 15 min. 250,
Przeni (1kg) J;dqu pos_udu & lventilator 3 nakon 180 ... 190 90..110
onju policu.
Nemojte prethodno zagrijavati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostilj.
6.1.4 Testna jela
+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.
Tabela nacina kuhanja testnih obroka
Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu
Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | gtandardni pleh * |GOMiii donji 3 140 20..30
kolacic) grijac
Na modelima sa
) . o Zi¢anim policama
Pecivo (slatki Standardni pleh * Grijanje s 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grija¢
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Na modelima sa
o Zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |CTane s policama : 3 150 25..35
ventilatorom )
Na modelima bez
Zi¢anih polica: 2
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ri'aé ) 2 160 30..40
stezaljkom na ant
zicanom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s
Biskvit torta 26 cm sa o 2 160 30..40
stezaljkom na ventilatorom
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  1Gomnii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grijac¢
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalnikalup, JGrijanje s 2 170 50..70

prec¢nika 20 cm na
zi¢anom grilu **

ventilatorom

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuhanje sa dvije posude

kolacic)

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
; Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
. Zi¢anim policama zicanim
2-Standardni pleh : policama: 25 ...
. o Grijanje s 150 40
Sitni kolaci ventilatorom 2-4 .
4-Pleh za tijesta * [\“? mpdellrpa bez Na modelima bez
zi¢anih polica S L
: zi¢anih polica : 30
1140
.. 45
) latki 2-Standardnipleh | =
Pecivo (slatki * Grijanje s 2.4 140 15 925

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja

koristiti

(minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12
koli¢ina

Zi¢ani gril 4

250 20..30

Tostirani hleb Ziani gril 4

250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i CiScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iScenju

Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi prije
CiSc¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin Cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se ¢esto suocavaju korisnici.
Ne koristite sredstva za parociséenje za
CiScenje uredaja.

Neki deterdzZenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za CiSéenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢éenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cis¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica, spuzve,
krpe za Ciséenje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdZenta).

Za Ciséenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSéenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢iS¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
oCistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisni¢kom priru¢niku.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za CiSc¢enje
povrsSina od nehrdajuéeg Celika ili inoksa
i rucica.

+ Povrsina od nehrdajuc¢eg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajuéu
povrsinu ili povrSinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiSéenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za ¢iSéenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pecnica se mora
ohladiti. Ciséenje vru¢ih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
oStecenja emajlirane povrsine.
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+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
ocistite deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociséenje [» 72]".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

Kataliticke povrsine

+ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

+ KatalitiCke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

« Pri ¢iSéenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iSéenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsSinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdZenta, obrisite hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljededéi put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasticne djelove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

* Ne koristite strugace od tvrdog metala i

abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu

ostetiti povrsine.

Uvjerite se da spojevi komponenti

proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa

deterdzentom. U suprotnom moze dodi
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu

za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS¢enja ploc¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste ocistili kontrolnu
tablu. Na taj nacin mozZete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tipki, postavite
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zakljucavanje tipki prije ciS¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake ¢iS¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o Ciséenju” prema
tipovima povrsine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police prije
¢iSéenja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odjeljku ,OpsSte
informacije o ¢i§¢enju” prema vrsti bo¢nog
zida.

Da biste uklonili bocne zicane police:

1. Uklonite prednji dio Zicane police

povlacenjem na bo¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

%@L

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.

- N W B o

7.5 Jednostavno parociScenje

Ovo omogucava ¢iséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrsinama
pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u peénici.

3. Podesite peénicu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pecénice mokrim sunderom ili krpom. Para

Ce se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina. Budite

oprezni prilikom otvaranja vrata.

U sluéaju tvrokornih mrlja, proizvod odistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociscenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima pecnice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata
pecnice, obrisite kondenzaciju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
pecnice, moze se pojaviti lokvica ili viaga u
Zlebu spremnika na dnu pecnice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom

L lTJyL
I
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7.6 Ciscéenje vrata peénice

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,Skidanje vrata
peénice” i ,Skidanje unutarnjeg stakla na
vratima pecénice”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu peénice, obrisite staklo sir¢etom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata peénice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadolje kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi $arki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

A
/

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima vrata
sa mekim zatvaranjem.

B>?{

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

'A‘

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvuci
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracéate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice

Unutarnje staklo na vratima uredaja moze

se skinuti za potrebe ¢&is¢enja.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite plasticni dio pricvrs¢en na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi

istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

-
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. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutarnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povla¢enjem prema ,B".

Staklena plo¢a sa
unutarnje strane

2* Unutarnje staklo
(mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

. Prvi korak za vraéanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakosSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zako$eni ugao na plasti¢cnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti pricvr§¢eno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plo¢i s unutarnje
strane (1).

. Prilikom ponovnog postavljanja staklene
ploce s unutarnje strane (1) provjerite da
li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutarnjem staklu. Od klju¢nog je
znacaja da doniji uglovi staklene plocCe s
unutarnje strane (1) nalegnu u donje
plasti¢ne proreze.

. Gurnite plastic¢ni dio prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".
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7.8 Ciséenje sijalice u peénici

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocistite je
deterdZentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slu€aju kvara
sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

Ovu peénicu napaja sijalica sa Zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za peénice su dostupne kod
ovlaséenih servisa ili licenciranih
tehni¢ara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacdinstvu za osvjetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.
Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fiziCke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1.

iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u

smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

.



3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zicane police kao $to je
opisano.

8 Rjesavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vaSem
proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem postoji i nakon $to postupite u
skladu s uputstvima u ovom odjeljku,
obratite se svom dobavljacu ili ovlaS¢enom
servisu. Nikada ne pokusavajte sami da
popravite svoj ureda;.

Para se emituje dok pecnica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uti¢nicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
uklju€en u uti¢nicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
vas proizvod ima zaklju¢avanje tipki,
zaklju¢avanije tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zaklju¢avanije tipki.

Svjetlo na pechnici nije ukljuceno.

+ Sijalica u peénici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u pec¢nici.
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+ Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Pecnica mozda nije podesena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite peénicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

(Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / Isklju¢ite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.
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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

+ Ovaj je proizvod dizajniran za m

upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanije, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za zagrevanije tanjira, susenje
zakacenih peskira ili odecée na
rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti
deca sa 8 i viSe godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i
osobama bez znanja ili
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iskustva, iskljucivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenjal!

1.

2.

Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki na
vratima rerne.
Pre nego Sto odbacite
istroSene i beskorisne
proizvode:
Iskljucite utikac i izvadite ga
iz uticnice.
Odrezite kabl za napajanje i
iskopcCajte ga sa utikacem iz
proizvoda.
Preduzmite mere
predostroznosti da sprecite
decu da udu u proizvod.
Ne dozvolite deci da se igraju
sa proizvodom kada je u
rezimu mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

Proizvod povezite na
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni priklju¢ak
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uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektricnoj




instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Iskljucite proizvod ili iskljuCite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢is¢enja.
Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
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da dodiruju zadnju povrsinu
proizvoda. U suprotnom moze
doci do ostecenja.

Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku priklju¢nicu.
Obratite se ovlaséenom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u slu¢ajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).
Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

Prenosivi izvori napajanja ili
viSestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
viSestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili



osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

* UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

+ Nikada ne stavljajte utikac
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, prikljucci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izloZeni vodi
(kao $to su oni blizu radne
ploCe sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal

* lzvucite utikac iz uticnice
koristeci telo utikaCa, a ne sam
kabl.
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1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda

iskljucite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je

da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucku za

transport ili premestanje
proizvoda.

* Nemojte na uredaj stavljati

predmete. Nosite ureda;j
vertikalno.

+ Kada treba da transportujete

proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Cvrsto priévrstite pokretne
delove proizvoda kako biste
sprecili ostecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,

proverite da li ima oStecenja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlas¢enom
servisu ako je ostecen.

Bezbednost pri

A1 .5
ugradnji

* Pre pocetka ugradnje, iskljucite

strujni vod na koji ¢e proizvod
biti prikljuen tako Sto ¢ete
iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i ugradnje

uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicama!



* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.

Izbegavajte upotrebu
toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

Direktna sunceva svetlost i
izvori toplote, kao $to su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.
Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

Da bi se izbeglo pregrevanje,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrsi iza ukrasnih
prekrivaca.

U sluc¢ajevima kada se crevo/
cev za plin ili plasti¢na cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

Ako se iza mesta gde ce
proizvod biti ugraden nalazi
utinica, mora se obezbediti da
proizvod ne dode u kontakt sa
utiCnicom niti sa utikacem
uklju¢enim u uticnicu.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti

duze vreme, iskljucite utikac sa

napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. iskljucite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanije ili
koordinacija narusena

upotrebom alkohola i/ili droga.
« Zapaljivi predmeti se ne smeju

drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.

* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili sliCan tekstil na
rucici.
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- Sarke vrata proizvoda se A] .8 Upotreba dodataka
pomeraju prilikom otvaranja i

zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni m
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije

sa Sarkama. J !
) pogledajte odeljak ,Upotreba
A1 .7 Upozorenjao dodataka®.
temperatun - Zatvorite vrata rerne nakon $to

+ UPOZORENJE: Kada je pribor potpuno gurnete u

proizvod u upotrebi, proizvod i prostor za kuvanje, u

njegovi dostupni delovi ¢e biti suprotnom mogu da udare u

vruéi. Vodite racuna da ne staklo vrata i da ga ostete.

dodirnete proizvod i grejne .
elemente. Decu mladu od 8 Al -9 Bezbednost kuvanja

godina treba drzati podalje od ~ * Budite oprezni kada koristite

proizvoda osim ako su pod alkoholna pi¢a u hrani. Alkohol
stalnim nadzorom. isparava na visokim

* Ne stavljajte zapaljive/ temperaturama i moze izazvati
eksplozivne materijale u blizini pozar jer se moze zapaliti kada
proizvoda, jer ¢e povrsSine biti dode u kontakt sa vruéim
vruce tokom rada. povrSinama.

« Drzite rastojanje kada otvarate  * Ostaci hrane u zoni kuvanja,
vrata rerne tokom ili na kraju kao Sto je ulje, mogu se
kuvanja. Para moze izazvati zapaliti. OCistite ove ostatke
opekotine na rukama, licu i/ili pre spremanja hrane.
ocCima. + Opasnost od trovanja hranom:

+ Tokom rada proizvod je vruc. Ne Cuvajte hranu u rerni duze
Treba voditi racuna da ne od sat vremena pre i posle
dodirnete vruce delove, pripreme. U suprotnom
unutrasnjost rerne i grejne mozete izazvati trovanje
elemente. hranom ili bolesti.

+ Uvek nosite rukavice otporne * Ne zagrevajte zatvorene
na toplotu kada rukujete konzerve i staklene tegle u
proizvodom. rerni. Pritisak koji bi se stvorio

u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.
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* Pleh za pecenje, tanjire ili .
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

Imajte na umu sledeCe mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne

materijale: .

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. y

+ Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.

Ne koristite masni papir na .
temperaturama rerne vec¢im od
maksimalne temperature

upotrebe koju je odredio .
proizvodac. Nikada ne

stavljajte papir za pecenje na

dno rerne.

* Ne stavljajte ga na pribor
tokom prethodnog zagrevanja.

* Uvek pritisnite tanjirom ili
slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprsa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

+ Pokrijte samo onoliko povrSine
hrane koliko je neophodno
unutar pleha.
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Nakon svake upotrebe, pleh
treba oprati, a sav masni papir
ili sliche materijale koji se

koriste u plehu treba zameniti. m

U suprotnom, te¢nosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dimaiili ¢ak aktivni
plamen.

Protok vazduha se stvara kada
se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u
kontakt sa grejnim elementima
i zapaliti se.

Kada koristite resetku za
pecenje na rostilju, na donju
reSetku treba staviti pleh. U
suprotnom, masnoce iz hrane i
druge komponente koje kapaju
na dno rerne mogu stvoriti jak
dim i dovesti do plamena.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje. Hranu
ne stavljajte predaleko na
zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.



Al 10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre Cis¢enja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

- Da biste stakla prednjih vrata m

rerne nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, ziCanu vunu
ili sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

2 Uputstva za zastitu Zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa ku¢nim otpadom
ili drugim vrstama otpada vec je odlozite u
sabirne centre za ambalazu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporuCuje sa
proizvodom.

Slededi predlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetskl efikasan nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
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+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre Pokus$ajte da istovemeno pecete vise jela

isteka vremena pecenja za produzeno u rerni. MozZete istovremeno spremati

pecenje. Sada mozete ustedeti do 20% hranu postavljanjem dve posude na

elektricne energije upotrebom preostale reSetku. Osim toga, ako spremate jela

toplote. jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju m

jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.

3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

_— 1
10 « 5]
gl
9« » 2%
> 3**
4
8 < >
74 N )
/7- =
= > 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zicane police 4 Motor ventilatora (iza ¢eli¢ne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Donji grejac (ispod Celicne ploce) 8 Pozicije polica
9 Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori
* Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vag 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

** Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
proizvgd moi_da nije opr_emljen 2i30m. Na slici je oshovne namene kontrolne table
kao primer prikazan proizvod sa zicom. . p K . .
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

BEEEEERH

0 0 © & @

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podeSavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete izabrati
pomodéu dugmeta za izbor funkcija.
Okrenite levo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) polozaja da biste izabrali.
Dugme za izbor temperature

MozZete da izaberete temperaturu koju
Zelite da kuvate pomoc¢u dugmeta za
temperaturu. Okrenite u smeru kazaljke na
satu iz zatvorenog (gornjeg) polozaja da
biste izabrali.

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peé¢nice mozete
razumeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada pocne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne podesenu temperaturu. Kada
temperatura u peénici padne ispod
podesSene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

v v
2

2 Tajmer
Tajmer
O OO0 <@

g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Taster za alarm

oD P

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecéanje

Taster za podesavanje

o U W N =

Taster za zaklju€avanje tastera
Simboli na ekranu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol za kraj vremena pecéenja *
£\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

§ :Simbol temperature

©» : Simbol nivoa jatine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
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podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Simbol . " Temperaturni .
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na sobnoj
o Rad sa ventilatorom - temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vreme potrebno
za odmrzavanje celog komada mesa je duze nego za hranu sa
Zitaricama.
Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
Gornji i doniji grejac¢ * torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
— se vrsi na jednoj posudi.
| S
— Ukljucen je samo doniji greja¢. Pogodan je za hranu za koju
= Doniji grejac * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
+ \\';, jednostavno parociséenje.
| S
Gornji i donji grejac + . Vruéi vazduh za_gl;ejankgornjlm i donjlm’grejaclllma rasgotedyje
ventilator se ravnomerno i brzo kroz rernu pomocu ventilatora. Pecenje u
— samo jednom plehu.
Vruéi vazduh zagrejan grejacem ventilatora se ravnomerno i
@ Grejanje s ventilatorom * brzo distribuira kroz pe¢nicu sa ventilatorom. Pogodan je za
kuvanje u viSe posuda na razli¢itim nivoima polica.
Funkcije gornjeg grejanja, donjeg grejanja i grejanja ventilatora
® Funkcija "3D" * rade. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece se podjednako i
— brzo. Kuvanje se vrsi na jednoj posudi.
- Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
Puni gril * L
velikih koli€ina.
wW Vru¢ vazduh zagrejan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
* Vas proizvod radi u temperaturnom Plehovi unutar vaseg uredaja se
opsegu navedenom na dugmetu za mogu deformisati zbog uticaja
temperaturu. temperature. Navedeno nece uticati
- . na funkcionalnosti. Deformacija
3.4 Dodaci uredaja . 1act
nestaje kada se pleh ohladi.

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U Standardni oleh
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i o P L
opisi pravilnog korigéenja. Dodaci koji se Koristi se za te_sta, smrznutu hranu i velike
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovatiu ~ komade pecenja.

zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz

va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan

u uputstvu za upotrebu.
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Postavljanje Zice za gril na policama za

pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti

Zicu za gril na boc€ne zi€ane police. Dok m
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni

deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje

rezultate spremanja hrane, zica za gril mora

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane

Erane k|01a cese pl_ec" prz'lt.' ili kuvati u biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
aserolama na zeljenu poficu. polici. Ne sme mimoiéi taj grani¢nik i

Na modelima sa Zicanim policama : dodirivati straznji zid rerne.

Na modelima bez zicanih polica :
Na modelima bez Zic¢anih polica :
Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate zicu za gril na policy,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

3.5 Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa Ziéanim policama : Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrs¢en
Na modelima bez Zi¢anih polica : grani¢nikom za Zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
rerne.
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Na modelima bez zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u
samo jednom smeru moZe postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja zice za gril

Uredaj ima funkciju granicnika koji
spreCava prevrtanje Zi¢e za gril sa Zi¢ane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, moZete je povuci prema napred dok
ne dosegne granicnik. Morate preci preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija graniénika pleha - Na modelima
sa zicanim policama

Postoji i funkcija granicnika koji sprec¢ava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
Zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate plehili zi¢anu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zi¢ane police
ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektricne energij (kW) 2,6

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kué¢nih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne

funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite taéno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kad prvi put pokrenete rernu, na ekranu
¢e treptati polje za sate ,,12:00" i simbol

2. Podesite tatno vreme pomodu tastera

®/O.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dodirnite taster €9 ili { da biste
aktivirali polje za minute.

inln

fuiny
m
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4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute.

o |1JCo
iy

oo o i & ®

5. Potvrdite dodirom na taster € ili .

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

Ako prvo vreme nije podeseno,

@ »12:00" i simboli © nastavljaju da
trepte i rerna nece poceti da radi.
Da bi vasa rerna funkcionisala,
morate da potvrdite tacno vreme
dana tako Sto Cete podesiti tacno
vreme ili dodirnuti taster (9 kada
taéno vreme bude ,12:00“. Kasnije
mozete promeniti podeSavanje
taCnog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja“.

U slucaju prekida napajanja,
@ podesavanja tatnog vremena se

ponistavaju. Potrebno je ponovo

izvrSiti podeSavanje.

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasSem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne [» 89]". U
slede¢em odeljku moZete saznati kako
koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. ObriSite povrSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSéenje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiSéenje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSc¢enje, kreme za
CiSc¢enje ili ostre predmete tokom ¢&iscenja.
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NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koriscenje rerne

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
isklju¢ivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5 sati i 59 minuta. U
slu¢aju prekida napajanja, program se
otkazuje. Morate opet podesiti program
na uredaju.

+ Prilikom bilo kakvog podesavanija,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se podesavanja
saCuvaju.

+ Ako je izvrSeno neko podesavanje
spremanja hrane, tacno vreme se ne
moze podesiti.

+ Ako je vreme spremanja hrane podeseno,
kada zapo¢ne spremanije hrane,
preostalo vreme se prikazuje na ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je podeSeno vreme
spremanja hrane ili vreme zavrsetka
spremanja hrane; mozete automatski
otkazati duzim dodirom na taster (9.

Tajmer
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Taster za alarm

oD P

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podes$avanje

o Ul A W N =

Taster za zakljuavanje tastera
Simboli na ekranu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
[\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

§ :Simbol temperature

(» : Simbol nivoa jagine zvuka

: Simbol zakljuéavanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
Ukljucivanje rerne
Kada izaberete radnu funkciju na kojoj

zelite da spremate hranu s okruglim
dugmetom za izbor funkcija i postavite

SR /95



odredenu temperaturu s okruglim Spremanje hrane podesSavanjem vremena

dugmetom za temperaturu, rerna pocinje spremanja hrane:
da radi. Rernu mozZete automatski iskljuciti po
Iskljuéivanje rerne isteku vremena odabirom temperature i
Rernu mozete iskljugiti okretanjem radnevfunkcije specifi¢ne za vasu hranu i
okruglog dugmeta za izbor funkcija i pode_savanjem vremena spremanja hrane
okruglog dugmeta za temperature u polozaj ~ Natajmeru.
Lsisklju¢eno” (gore). 1. Izaberite funkciju rada za spremanje
Manuelno spremanje hrane za izbor hrane.
temperature i funkcije rada rerne 2. Dodirnite taster & dok se na ekranu ne
Mozete spremati hranu tako Sto cete pojavi simbol (& za vreme spremanja
izvr$iti manuelnu kontrolu (pod vasom hrane.
kontrolom) bez podesavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i O M-
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu. NN
P / C o 0 ® & &
o / [ ‘

temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto ¢ete direktno
dodirnuti taster ® za brzo
podesavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vreme pomocu
2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da tastera ®/Q.

spremate hranu s okruglim dugmetom

za temperaturu.

/ @ Nakon Sto podesite funkciju rada i

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

3. Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tastera ®/O.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a O M.l
simbol §§ ¢e se pojaviti na ekranu. IS
Kada temperatura u rerni dostigne
podesenu temperaturu, simbol § Q @ @ R {6} @l
nestaje. Rerna se ne iskljucuje ‘
automatski jer se ru¢no spremanje - -
hrane obavlja bez podesavanja vreme spremanja hrane povecava
vremena za spremanje hrane. Morate se za 1 minut u prvih 15 minuta,
sami kontrolisati spremanje hrane i nakon 15 minuta povecava se za 5

iskljuciti rernu. Kad je spremanje hrane minuta.

zavrs$eno, iskljucite rernu okretanjem 4. Stavite hranu u rernu i podesite
okruglog dugmeta za odabir funkcije i temperaturu pomoéu okruglog dugmeta
okruglog dugmeta za temperaturu u za temperaturu.

olozaj ,isklju¢eno” (gore). N i _
P J ! (gore) = Vas$a rerna ¢e odmah poceti da

radi na izabranoj funkciji i

temperaturi. Podeseno vreme

spremanja hrane pocinje

odbrojavati i simbol § pojavljuje
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se na ekranu. Kada temperatura u
rerni dostigne podesenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon sto je podeseno vreme
spremanja hrane zavrseno, na ekranu se
pojavljuje ,End“, simbol (O treperi i
tajmer se oglasava zvu¢nim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koji taster da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

Tasteri za tajmer se ne mogu
@ koristiti kada je zakljucavanje

tastera aktivirano. Zakljucavanje

tastera nece biti otkazano u slucaju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvu¢nog

@ upozorenja pritisne bilo koji taster,
rerna ¢e ponovo poceti da radi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
nakon kraja upozorenja, iskljucite
rernu okretanjem okruglog
dugmeta za temperaturu i okruglog
dugmeta za odabir funkcija na
poziciju ,,0“ (iskljuceno).

5.3 Podesavanja

Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi tajmer od smetniji.

1. Dodirnite taster dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Simbol & se prikazuje na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje tastera se aktivira kada
se odbrojavanje zavrsi. Kada se
dodirne bilo koji taster dok je podeseno
zaklju¢avanje tastera, tajmer se
oglasava zvuénim signalom i simbol &
treperi.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster dok sa ekrana ne
nestane simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje tastera
aktivirano.

Podesavanje alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsetnik koji
se ne odnosi samo na pecenje. Sat sa
alarmom nema uticaja na funkcije rerne.
Koristi se za svrhe upozorenja. Na primer,
alarm mozete da koristite kada Zelite da
okrenete hranu u rerni u odredeno vreme.
Cim istekne vreme koje ste postavili, tajmer
se oglasava zvu¢nim upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2\ dok se na ekranu ne pojavi
simbol tastera 0.

I
_‘(9@@@@

2. Podesite alarm pomocu tastera @/O.

o didll
500 0 g e

Ako otpustite taster pre kraja
odbrojavanja, zaklju¢avanje tastera

se ne aktivira.

4

= Nakon pode$avanja vremena
alarma, simbol £ ostaje upaljen i
vreme alarma pocinje da odbrojava
na ekranu. Ako su vreme alarma i
vreme pecenja postavljeni
istovremeno, na ekranu se
prikazuje krac¢e vreme.
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3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol Q pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.
Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite taster £\ dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vreme alarma. Dodirnite taster
(© dok se na ekranu ne pojavi simbol
00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tastera )\ duze vremena.
Podesavanje jacine zvuka

1. Dodirnite taster {8 dok se na ekranu ne
pojavi simbol «p.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite Zeljeni nivo pomocu tastera @
/®. (b-01-b-02-b-03)

I Mo

g
oo o © &
‘@

3. Dodirnite taster %% da biste potvrdili, ili
¢e se podesavanije aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. Podesavanje jacine

zvuka postaje aktivno nakon nekog
vremena.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.

|_ 1 | U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Podesite zeljeni nivo osvetljenosti
pomocu tastera ®/Q. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite taster i da biste potvrdili, ili
¢e se podesavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje
osvetljenosti postaje aktivno nakon
nekog vremena.

Promena taénog vremena

Na vas$oj rerni; da promenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite taster 3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite tatno vreme pomocu tastera

®/O.

O 1M
=g

200 @ & 6
|

3. Dodirnite taster ¢ ili $¢ da biste
aktivirali polje za minute.

inln
LI

m
Q N ©Q ® €& &

4. Dodirnite tastere @/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

Ao o0 @ & &

4
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5. Potvrdite dodirom na taster (O ili 5.

6 Opste informacije o pecenju

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

U ovom odeljku mozete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego $to zapocCnete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela

koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, mozete kao

referencu koristiti sliéna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje performanse u

pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja

i informacija koje je proizvodac¢ dao za

ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti

u pripremi na veliCinu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti

opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporu¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

Ako je u tabeli za pecenje preporu¢eno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

Ako ¢éete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zicane police, a ne blizu
straznjeg zida.

Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

Status spremanja hrane mozZze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veli¢ine
posuda.

Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.
Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
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laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu

koja se preporucuje u tabeli za spremanje

hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previSe suv, poveéajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecena, a
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produZzite vreme
kuvanja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previse suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude vec¢a od
dubine pleha.

+ Ako povr$ina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u polozaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortavna ) Standardni pleh * GOI'.njVI i donji 180 30..45
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu torte na zicanom J‘I ) 180 30..40
griluss ventilatorom
Sitni kolaéi Standardni pleh * GO i donji 3 160 25..35
grejac
Na modelima sa
o ziGanim
Sitni kolaci Standardni pleh * Grejgnje S policama : 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
Zi€anih polica: 2
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 160 30..40
na zi¢anom grilu are)
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom vethiIaJtorom 160 30..40
na zi¢anom grilu
*%
Keksici Plehzatesta*  |COMI T donii 170 25..40
grejac
Keksici Plehzatesta* |Crelanies 170 20..30
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Peciva Standardni pleh * GOl i donji 2 200 30..45
grejac
Peciva Standardni pleh = |GOTMii i donji. 200 30.. 40
grejac + ventilator
Peciva Standardni pleh = |Créianie s 2 180 35..45
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * |Gl T donji 2 200 20..35
grejac
Lepinja Standardni pleh = |Créianie s 3 180 20..30
ventilatorom
Celi hleb Standardni pleh * |Gl i donji 3 200 30..45
grejac
Celi hleb Standardni pleh = |Créianie s 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/
Lazanje metalniapravouga |Gornji i donji 21l 3 200 30 .45
ona posuda na grejac
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup, - 1Gornji i donji 2 180 50...70
prec¢nika 20 cm na|grejaé¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka me'EaIp| kalup, Gre]?me s 2 170 50..70
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
Zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * GOl i donji 2 200 ... 220 10..20
grejac

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0vi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Predlozi za kuvanje sa dve posude

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Na modelima sa Na modelima sa
Six s . zicanim
2-Standardni pleh o Ellg?)n'm policama policama: 25 ...
Sitni kolagi f;ﬁltﬂglti s 2-4 : ' 40
4-Pleh za testa * ;gamn%degmz bez Na modelima bez
140 P Zi¢anih polica : 30
’ .. 45
2-Standardni pleh o
Keksigi * Grejanje s 2-4 170 25 .35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
1-Standardni pleh o
Peciva . Grejanje s 1-4 180 35.. 45
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Lepinja * Grejanje s 2-4 180 20..30

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcaée
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

+ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na

dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

(1,8-2 kg)

posudu na donju
policu.

grejac + ventilator

nakon 190

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - " 15 min. 250/

Stek (celi) / Przeni Standardni pleh * Gor.njj ! donj'. maks, nakon 180 |60 ... 80

(1 kg) grejac + ventilator 190

Jagnjeca plecka . + |Gornji i donji 15 min. 250/

(1,5-2 kg) Standardni pleh grejac + ventilator maks, nakon 170 110..120
Zigani gril *

PeCena piletina | gtavite jednu Gornji i donji 15 min. 250/max, 60 . 80
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Grej'fmje s 200 . 220 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju  |Ventilatorom
policu.
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu i merys 15 min. 250/max,
Funkcija "3D 60 ... 80
(1,8-2 kg) posudu na donju ! nakon 190
policu.
) Gormnii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! " maks, nakon 180 |150...210
grejac + ventilator 190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji 200 20...30
posudu na donju  |9rejac + ventilator
policu.
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 200 20..30
posudu na donju
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**QOvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadi¢i mesa i kobasice su
narocito pogodni za grilovanje, kao i povrée
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podruc¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruée povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe mogucée za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsSine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zic¢anu policu ili pleh za grilovanje
na Zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
¢ete ubaciti trebalo bi da bude veli¢ine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg Ciscenja.
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Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zic¢ani gril 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril 4- 250 25..35

Cufte (teletina) - 12 1y 0 o) 4 250 20..30

koli¢ina

Jagnjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso 5. o 4-5 250 25..30

seckano na kockice)

Teledi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

donju policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)

(okvirno)

Riba Ziani gril Niski gril + 4 200 30..35

ventilator

Piletina u gL Niski gril +

komadima Zic¢ani gril ventilator 4 250 25..35

Cufte (teletina) - |5 . . Niski gril +

12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 3040

; . . |Zigani gril - Stavite|,,. . . h
Stek (celi) / Przeni iednu posudu na Niski gril + 3 15 min. 250, 90 .. 110
(1kg) ) P ventilator nakon 180 ... 190

Nemojte prethodno zagrevati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostil].

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka

Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh * GO i donji 3 140 20..30
kolacic) grejac
Na modelima sa
) . o Zi¢anim policama
Pecivo (slatki Standardni pleh * Grejanje s 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grejac
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Na modelima sa
o Zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |Crelanie s policama : 3 150 25..35
ventilatorom )
Na modelima bez
Zi¢anih polica: 2
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé / 2 160 30..40
na zi¢anom grilu are]
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom vethiIaJtorom 2 160 30..40
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  1Gomniii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejac
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalnikalup, -~ |Grejanje s 2 170 50..70

prec¢nika 20 cm na
zi¢anom grilu **

ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuvanje sa dve posude

kolacic)

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
; Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
. Zi¢anim policama zicanim
2-Standardni pleh o 150 policama: 25 ...
Sitni kolagi f;ﬁltﬂgltz s 2-4 ' ' 40
4-Pleh za testa * [\“? mpdellrpa bez Na modelima bez
zi¢anih polica S L
: zi¢anih polica : 30
1140
.. 45
) latki 2-Standardni pleh o
Pecivo (slatki * Grejanje s 2.4 140 15 925

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12 |y i o 4 250 20..30

koli¢ina

Tostirani hleb Ziani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i CiScenje

7.1 Opste informacije o ciscenju

Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiSc¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin Cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledece
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

Ne koristite sredstva za parociséenje za
CiScenje uredaja.

Neki deterdzZenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za CiSéenje su:
izbeljivac, proizvodi za Cisc¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢éenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cis¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za CiS¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdZenta).

Za Ciséenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSéenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢iS¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
oCistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

* He nepute HMjeaHY KOMMNOHEHTY BaLuer
ypehaja y MallMHu 3a npare cyjoBa
OCVM aKO HWje apyrayvje HaBeaeHO y
KOPVCHUYKOM MPUPYYHUKY.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢iS¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica.

+ Povrsina od nerdaju¢eg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajuc¢u
povrsinu ili povrSinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiSéenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za ¢iSéenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od poZzara i oStecenja
emajlirane povrsine.
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+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parocisc¢enje [» 108]".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

« Pri ¢iSéenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iSéenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsSinu.
Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ¢istiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili m
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

* Ne koristite strugace od tvrdog metala i

abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu

ostetiti povrsine.

Uverite se da spojevi komponenti

proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa

deterdzentom. U suprotnom moze dodi
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS¢enja ploc¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
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zakljucavanje tastera pre Cisc¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiSc¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o Ciséenju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliticki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
¢iSéenja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢is¢enju” se prema vrsti
boénog zida.

Da biste uklonili bocne zicane police:

1. Uklonite prednji deo ZiCane police

povlacenjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

- N W B o

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

7.5 Jednostavno parociScenje

Ovo omogucava ¢iséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrsinama
rerne.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.

3. Podesite rernu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

rerne mokrim sunderom ili krpom. Para ¢e

se osloboditi prilikom otvaranja vrata. Ovo
moze stvoriti rizik od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja vrata.

U sluéaju tvrokornih mrlja, proizvod odistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociscenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obriSite kondenzat.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
rerne, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu rezervoara na dnu rerne. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

|| — 'TJQL
I
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7.6 Ciséenje vrata rerne

MozZete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obrisite staklo siréetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadole kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi $arki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

A
/

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivatem za zatvaranje.

6. (C) tip sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

'A‘

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvuci
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracéate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima
uredaja moze se skinuti za potrebe
¢iséenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni deo pri¢vrscen na
gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuci na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.
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, je znacaja da doniji uglovi staklene ploce
s unutrasnje strane (1) nalegnu u donje
plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik". m

7.8 Ciscéenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u slede¢em

odeljku.
. Kao $to je prikazano na slici, malo Zamena sijalice u rerni
podignite staklenu plo¢u s unutrasnje Opsta upozorenja
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite + Pre menjanja sijalice proverite da li je
povla¢enjem prema ,B". uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom

energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vrucée
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu rernu napaja sijalica sa Zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za

Staklena plo¢a sa 2% Unutrasnje staklo rad na temperaturama iznad 300 °C.
unutrasnje strane (mozda nije dostupno Sijalice za rerne su dostupne kod
kod vaseg proizvoda) ovladcenih servisa ili licenciranih

tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

. Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

- Prvikorak za vracanje vrata u probitno + Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
stanje je ponovno postavljanje nije adekvatna za upotrebu u
unutrasnjeg stakla (2). Postavite domacdinstvu za osvetljavanje prostorija.
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da Svrha ove sijalice je da pomogne
nalegne u zakoseni ugao na plasticnom korisniku da vidi prehrambene proizvode.
prorezu. (Ako vas pr0|zvodv Ima + Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2) podnose ekstremne fizicke uslove kao
mora biti pricvr§éeno na plasticni prorez $to su temperature iznad 50 °C.
najblizi staklenoj ploCi s unutrasnje Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

strane (1). o B i

. o 1. iskljucite ureda;j iz struje.
. Prilikom ponovnog poslavljanja staklene . L o
ploce s unutrasnje strane (1) proverite 2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u

da li Stampana strana stakla leZi licem smeru suprotnom od kazaljke na satu.
prema unutrasnjem staklu. Od klju¢nog
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3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zicane police kao $to je
opisano.

8 Resavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povr§inama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu S§iriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite da li je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zaklju¢avanje
tastera.
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Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije pode$ena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

« Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.
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