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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.
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ZE Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
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term cooking process has to be
supervised continuously.

e \WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

e \WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

e |n case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

e After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

e Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

e The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

e \apour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

¢ Hotplates are equipped with
“Induction” technology. Your
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induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate. See.
General information about
CO0King, page 14, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.



CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

7/EN



F General information

Overview
1 Auxiliary induction cooking zone 3 Vitroceramic surface
2 Induction cooking plate 4 Base cover

Technical specifications

Voltage / frequency IN~220-240 V /2N~380-415 V 50 Hz

Cable type / section min.HO5V2V2-F 5x 1,5 mm
External dimensions (height / width / depth 48 mm/580 mm/510 mm

Middle Auxiliary induction cooking zone
Power 900/1800 W

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

G min

S5m min

phm

* Minimum height to extractor as recommend in
extractor instruction manual

** Minimum distance between cabinetry must be
equal to width of hob

Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

50mm Mig

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

e Remove packaging materials and transport locks.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

2
Sominisnn) 6lmm min

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.

here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
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without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket

outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.
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Additional protection by a residual current circuit
breaker is recommended.
If a cable is supplied with the product:

00 OO

|2N AC 380-415 V|

1IN AC 220-240 V|

(This may not exist on your product.)
For single-phase connection, connect the wires
as identified below:
Brown/Black cable = L (Phase)
Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
»or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
For double-phase connection, connect the wires
as identified below:
e Brown cable = L1 or L2 (Phase 1 or Phase 2)
e  Black cable = L2 or L1 (Phase 2 or Phase 1)
e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

A

w

e Black cable = L1 (Phase 1)
e Grey cable = L2 (Phase 2)
e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
Installing the product
If the oven is below:



A min. 5 mm

B min. 2 mm

C 20 mm

If the board is below:

It is required to leave a ventilation opening at the rear
section of the furniture as illustrated in the following
figure.

min.

During installation of your induction hob, place the

product parallel to the installation surface. Also, apply

sealing gasket to the parts of the hob contacting the

counter as described below in order to prevent any

liquid from penetrating between the product and the

counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Turning the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. When installing the hob, apply the sealing gasket,

which was provided in the packaging, around the

hob as shown in the following picture, ensuring

that it remains 1 to 2 mm inside from the outer

edge of the glass.

4. Fix the mounting springs inserting and screwing :
them through the holes of the bottom case as
shown in the figure.

For some models, your product may come
ith the mounting springs already fitted
on it.

he number of mounting springs on your
product varies depending on product
model.

5. Place the hob on the counter and align it.

6. When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
installation with these clamps is not sufficient for
your cooktop, additional 2 mounting clamps can
be fixed to the front side of the product as shown
in the below figure.

1 Hob
2 Installation clamp
Counter
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hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
cabinet from the hob as illustrated in the above

figure. This is not required when installing onto
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

A min. 5 mm

B min. 2 mm

Rear view (connection holes)
Location of the connection holes shown in the
below figure are schematic,may vary
depending on the product model. Fix them
according to connection holes on your product.
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DANGER:

Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can
damage the gas and electrical system.

DANGER:

There are gas and electrical components

contained within this hob, therefore when
fitting the mounting springs/clamps only attach
the supplied fixings to the connection holes

shown in this manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property safety

The number of mounting springs on your
product varies depending on product model.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

>

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1.
2.

Remove all packaging materials.
Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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B How to use the hob

General information about cooking
Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Saucepan selection

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.
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e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans

and pans with flat

bottoms. They ensure

easier heat transfer.

BO|I|ng behavior may vary depending on the pot types,

size of the pot and size of the cooking zone. For a

more homogenous hoiling behavior a one step larger

cooking zones might be used. To use a larger cooking
zone has no negative effect on energy consumption at
induction hobs, because the heat is only created in
relevant pot area.

For induction hobs, use only vessels suitable for

induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet. -

2. Your saucepan is compatible if ﬂ and .:' or
"I Goes not flash when you place your
saucepan on cooking zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Pan detection-focusing system

In induction cooking, energy is generated only in the

area where the base of the pan on the respective

cooking zone covers. The base of the pan is detected
by the induction system and only this area is
automatically heated. If the pan is removed from the
cooking zone during oogﬁng, the cooking process will

be stopped."':l" and ':' or "=t symbol flashes. (For
some hob nlqdels, the selected cooking zone level and

':] and l:‘ or "= flash respectively.



Safe use

Do not select high heating levels when you will use a
non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very
little oil.

Do not put metal items such as forks, knives or
saucepan covers onto your hob since they can get
heated.

Never use aluminium foil for cooking. Never place food
items wrapped with aluminium foil onto the cooking
Z0ne.

If there is an oven under your hob and if it is
running, sensors of the hob can decrease the

cooking level or turn off the hob.

hen the hob is running, keep items with
magnetic properties such as credit cards or
cassettes away from the hob.

llluminated cooking areas(This may not exist on
your product.)

Cooking zones on the hob will be illuminated. The
cooking zones will not appear when the hob is in the
turned-off or stand-by position. When you turn on the
hob, the illumination that indicates the cooking zones
should appear.

Using pans on the large cooking zone

The pan you are using should cover both centres of
the large cooking zone. Do not use the cooking zone in
a different manner. You can use the large cooking
zone by combining them for the large diameter pans.
You can use the large cooking zone in two different
ways, namely left rear and left front zones.

Using the hobs
DANGER
Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.
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Specmcatlons

Setting area (for temperature level)

On/Off key
Key lock key

Timer Activation/Deactivation key
Rapid Heating key/High power

setting (Booster) key
Automatic cooking key

[u] Stop key

..D: Wide Surface Cooking Zone

Selection key *
Timer level increasing key

®

Timer level decreasing key
I]E Active cooking area display

—

=

] “Move” function symbol
N Hob to Hood symbol *

= Wifi Symbol *

(T his feature is optional. It may not exist on
your product.)

Graphics and figures are for informational
purposes only. Actual displays and functions
may vary according to the model of your hob.
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Setting area

Timer key

Cooking zone display

Cooking zone symbol (*)

Rapid heating key

Automatic cooking key

(Varies depending on the product model.)

OO W =

his product is controlled by means of a touch
control panel. Each operation you make on
our touch control panel will be confirmed by
an audible signal.

2

lways keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause

c

problems in the functions.

Turning on the hob

1. Touch the "D~ key on the control panel.
The hob is ready for use.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
to Standby mode.

When any key ("@" key) is pressed for a
long time, the product automatically turns
off for safety reasons.

=3 &

Turning off the hob

1. Touch the "D~ key on the control panel.
The hob will turn off and return to Standby mode.

If "H" or "h" symbol is lit on the cooking
zone display once the hob is turned off, it
means that the cooking zone is still hot.
Do not touch cooking zones.

Io]

Residual heat indicator

If "H" symbol is lit on the cooking zone display, it
means that the cooking zone is still hot and may be
used to keep a small amount of food warm. This

symbol will soon turn to "h" symbol meaning less hot.
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hen the electricity is cut off, residual heat
indicator will not light up and does not warn
he user against hot cooking zones.
Turning on the cooking zones

1. Touch the "~ key to turn on the hob.

» "0" symbol on cooking zone displays.

2. Touch the setting area of the cooking zone you
want to switch on and slide your finger across the
area.

9 If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
0 Standby mode.

Setting the temperature level

By touching the adjustment area or by sliding your

finger across the area, adjust the temperature level
between "0" and "15".

You can use a single auxiliary cooking zone for
lcooking. To do this, temperature level should
be set to the rear left cooking zone.

Turning off the cooking zones:

A selected cooking zone can be turned off in 2

different ways:

1. By dropping the temperature to "0" level
You can turn the cooking zone off by dropping
the temperature setting to "0" level.

2. By using the switch-off function on the timer
for the desired cooking zone
When the time is over, the timer will switch off
the cooking zone linked to it. "0" or "00" value
will appear on all displays. The ©r symbol on
the hob display will disappear.

When the time is over, an audible alarm will
sound. Touch any button on the control panel to
silence the audible alarm.

Turning on the wide surface cooking zone (This

feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Touch the "O~ key to turn on the hob.

2. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key

» 0 will be displayed on the display of the rear left

cooking zone and E ] will appear on the front

cooking zone display.
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3. By touching the adjustment area or by sliding
your finger across the area, adjust the
temperature level between 0 and 15.

» You can change the temperature level on the setting

area of hoth cooking zones.

ide surface left cooking zones are explained
as an example. If there is a wide surface
cooking zone also on the right-hand side of the

hob, the same instructions apply to the said
cooking zone.

Turning on the wide surface cooking zone while
one or hoth of the left cooking zones are running
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

While one or both of the left cooking zones are running,
you can combine both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you can utilize a
wider cooking zone just with the same values.

9 0 15 o @ ;"0

1. Touch the wide surface cooking zone selection
key while one or both of the left cooking zones
is/are running.

» The smaller one of the temperature values of the

cooking zones you have previously selected will appear

on the rear left cooking zone display. If there is a timer
duration given, the timer value of the cooking zone
with the lower value will appear on the display

- O
‘ ! @@@ -
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» To change the temperature value afterwards, set the

desired temperature on the setting area of both
cooking zones.

If you touch the wide surface zone key while
he wide surface cooking zone is active, the

lcooking zones will be separated and turn off.

Turning off the wide surface cooking zone: (This

feature is optional. It may not exist on your

product.)

Wide surface cooking zone can be turned off in 3

different ways:

1. By dropping the temperature to "0" level

You can turn the wide surface cooking zone off by

dropping the temperature level to "0".

2. By using the turn-off with the timer option for
the wide surface cooking zone

When the time is over, the timer will turn off the wide

surface cooking zone. O will appear on the left cooking

zone display and 00 will appear on the timer display.

The light of "®" key on the rear left cooking zone

display will go off.

3. By touching the wide surface cooking zone
symbol for 3 seconds

If you touch the wide surface cooking zone symbol for

3 seconds, the cooking zone is turned off

"Autoflexi" mode (Enabling the automatic wide

surface cooking zone)

If the pot is placed on cooking zones as shown

below,"flexi* (wide surface cooking zone) mode will be

automatically enabled. Touch "I once to exit this

mode.

Models with llluminated around cooking zones:

(This may not exist on your product.)
A B
r a r m
| = | I 1
L - L -
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hen the two separate cooking zones (shown
in the figure A) are combined as a wide
surface cooking zone shown in the figure B,

the separating light should go off. When the
wide surface cooking zone is returned back
into two separate cooking zones, the
separating light should be illuminated.

High power setting (BOOSTER)

You can use booster function to perform heating at the
maximum power, However, this function is not
recommended for cooking a long time. Booster
function may not be available in all cooking zones.
When the booster setting time (see, Table of operation
time limits) is over, cooking zone will switch off.
Selecting BOOSTER directly:

1. Touch the "D~ key to turn on the hob.

2. Touch the key.

The cooking zone that has been activated will run with
miximum power and the animated booster symbol

=" will appear on the cooking zone display.
» When the booster setting time (see, Table of
operation time limits) is over, cooking zone will switch
off.
Selecting the booster while the cooking zone is
operating:
1. While the hob is on and the respective cooking

Zone is active, touch

The booster may only be activated in one
of the zones on the same side (left or
right). If one of the cooking zones on the
same side is operating at a certain
temperature level, the booster cannot be
set for the other cooking zone on the
same side. While the large cooking zone
is active, the booster cannot be set for
these cooking zones.

2. Selected cooking zone will operate at the
maximum power and 3 lights will flash on the
cooking zone display respectively. Once the
Booster period is over, the cooking zone switches
to the set temperature level and only the selected
temperature value is displayed.

Switching off the high power setting (BOOSTER)

prematurely:

By touching the key you can turn off the booster

setting any time you want.

Key Lock

You can activate the key lock to avoid changing the

functions by mistake when the hob is operating.
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Activating the key lock

1. Touch "&" for 3 seconds to lock the control panel.
If any key is pressed when the key lock is active, the
light of the "®" key flashes.

You can activate the key lock in operation
mode only. When key lock is activated, only
he @ key will be functional. When you
touch any other key, the light of the & key
will flash to indicate that the key lock is active.
If you turn the hob off when the keys are
locked, the key lock must be deactivated to
turn the hob on again.

Deactivating the key lock

1. Keep Rl key pressed for 3 seconds.

The operation is confirmed with an audible signal. The

light of the "&" key turns off and the control panel is

unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to cook. It will not

be necessary to attend the oven for the whole cooking

period. Cooking zone will be turned off automatically at

the end of the time you have selected.

Activating the timer

1. Touch the "O~ key to turn on the hob.

2. "0" symbol will appear on cooking zone displays.

3. Increase the level of the cooking zone you want to
turn on.

4, Touch "®" key to activate the timer.

"00" will appear on the display of the relevant cooking

Zone.
Q}
__ 0 mm I
{0 P LI )
¢ 2
5. Set the desired duration by touching ()" and
@ keys.

» Touch "®" to confirm the setting. If you do not
touch "®" the setting will be cancelled automatically
in a few seconds.

The timer can only be set for the operating
cooking zones.

In order to set the timers of the other cooking
ones, repeat the process explained above.




imer cannot be adjusted unless the cooking
one and the temperature value for the
cooking zone are selected.

Deactivating the timers

Once the set time is over, the hob will be switched off
automatically and give an audible warning.

Press any key to silence the audio warning.

Turning off the timers earlier

If you deactivate the timer earlier, the hob will keep on

operating at the set temperature until it is switched off.

You can turn the timer off earlier in two different ways:
1-Turning off the timer by dropping its value down
t0 "00":

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch "®" key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Until "00" is displayed on the relevant cooking
zone display, decrease the value by touching the

" and "2 keys.

2-Deactivating the timer by touching its key for

about 3 seconds:

1. Touch "®" key of the relevant cooking zone for
about 3 seconds; "®" will go off completely and
the timer will be cancelled.

Automatic cooking function

You can cook quickly at 3 different levels by means of

this function.

1. Warm keeping

2. Boiling

3. Frying

Activating the automatic cooking function

without setting the timer

1. Touch the "D~ key to turn on the hob.

2. Touch the "I key of the cooking zone on
which you want to activate the automatic cooking
function.

3. The relevant cooking zone will be activated at the
keeping warm level after the first touch. " P "and
L symbol will appear on the display.

4. The relevant cooking zone will be activated at the
boiling level after the second touch. " P
"and" L symbol will appear on the display.

5. The relevant cooking zone will be activated at the
frying level after the third touch. " P "and" LJ
symbol will appear on the display.

» The cooking zone will start to operate at the set

automatic cooking level.

Activating the automatic cooking function by

setting the timer

1. Select the desired automatic cooking level by
touching the o key of the relevant cooking
Zone.

2. Touch "®" key to activate the timer.

» "00" and "(®" symbols will light on the cooking

zone display.

3. Set the desired duration by touching the Oy
@ keys.

» The cooking zone will keep on operating at the

selected automatic cooking level throughout the set

time period.

» Once the set time is over, the hob will be switched

off automatically and give an audible warning. Press

any key to silence the audio warning.

Deactivating the automatic cooking function

1. You can completely switch off the relevant
cooking zone by touching the ROZ key to
cancel the automatic cooking function.

2. If you want the cooking zone to operate at a
certain level and deactivate the automatic cooking
function, set the desired temperature level by
touching the LONEO; keys. The cooking zone
will keep on operating at the set temperature level.
If the timer has been set previously, the set
cooking time will not be canceled and will keep on
at the set temperature level.

Using the Move function

This function makes switching quickly to different

cooking levels easier for you by changing the cooking

level through pan movement without entering the
control panel. Therefore, you do not have to increase
or decrease the temperature every time.

For the Move function to be enabled, pan size
should cover one or two cooking zones.

To activate the “Move” function:

1. Touch " to turn on the hob.

2. Place your pan on the left or right cooking zone,
according to the desired starting level, ensuring
that it covers both cooking zones.

3. Touch "L" twice.

» "0 and "4 will turn on, indicating that the

“move” function has been enabled. You just need to

slide the pan on the cooking zone for the desired

cooking level. This function allows you to quickly
switch between 3 cooking zones:

e Level 3 (Keep warmy): If you place your pan on

the rearmost two cooking zones of the left and
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right cooking zones, the hob will operate at level

e Level 8 (Boiling): If you place your pan on the :
middle two cooking zones of the left and right
cooking zones, the hob will operate at level 9.

e Level 15 (Frying): If you place your pan on the
front two cooking zones of the left and right
cooking zones, the hob will operate at level 15.

Level 15

hen using the “Move” function, the timer
cannot be set for the cooking zones.

If there is a pan on the auxiliary cooking zone,
he “Move” function cannot be used.

If the pan you are using covers three cooking
ones, the “Move” function will be cancelled.

Stop function
You can stop all functions (except for the timer)
operating on the hob by means of this function.

If the timer is set for any cooking zone, timer
ill continue operating during stoppage.

o}

@ @ @ Q o
30 Bo

1 X TOUCh the um]u key Wheﬂ your hOb is Operatind: ...............

20/EN

All active cooking zones will continue to operate at the

minimum level.

2. Touch "lI" key again to restart all stopped cooking
zones with previous settings.

hen the stop key is pressed, D
symbol will appear on the displays of the
icooking zones which were active before
this key is pressed.

Using the induction cooking zones safely and
effectively

Operating principles: Induction hob heats directly the
cooking vessel as a feature of its operating principles.
Therefore, it has various advantages when compared
to other hob types. It operates more efficiently and the
hob surface does not heat up.

Your induction hob is equipped with superior safety
systems that will provide you maximum safe usage.

Your hob can be equipped with induction

6 cooking zones with a diameter of 145, 180,
210 and 280 mm depending on the model.
Each cooking zone automatically detects the
vessel placed on it thanks to the induction
feature. Energy builds up only where the
vessel contacts with the cooking zone and
thus, minimum energy consumption is
achieved.

Operation time limits

The hob control is equipped with an operation time
limit. When one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see, Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be restarted by the user after it
is turned off automatically as described above.
Table-1: Operation time limits

Temperature level Operation time limit -
hour




Overheating protection
Your hob is equipped with some sensors ensuring
protection against overheating. Following may be
observed in case of overheating:

e Active cooking zone may be turned off.

e Selected level may drop. However, this condition
cannot be seen on the indicator.

Overflow safety system

Your hob is equipped with a safety system to prevent

overflows. If there is overflowing that affects the

control panel, the system will turn off the hob by
disconnecting the power automatically.

Meanwhile, "E" or "F" will be displayed.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as a

feature of its operating principles. It changes the

power settings very fast. Thus, you can prevent a

cooking pot (containing water, milk and etc.) from

overflowing even if it was just about to overflow.

Noisy operation

Some noises may arise from the induction hob. These

sounds are normal and a part of induction cooking.

e Sound becomes prominent in high temperature
levels.

e Alloy of the cooking pot can cause noise.

e Inlow levels, aregular on/off sound can be
heard because of the operating principles.

e Noise can be heard if an empty cooking pot is
heated. When you put water or meal in it, this
sound will clear away.

e The noise of the fan that cools the electronic
system can be heard.

Error messages

Table-2: Error codes and error causes

No saucepan o8 g
suitable for the a an_d - U
; symbol lights up.

Bad pot F1 symbol lights up.

: Max. working F3 symbol lights up.
time

EH symbol lights up.
broken

Main board
communication
problem

For more information about the descriptions of
lerror messages that may appear on the touch
control panel, please refer to Table 2. If Fx,Ex
or EH errors cannot be corrected, please call
the authorised service agent.

If the surface of the touch control panel is
subjected to vapor, entire control system will
be deactivated, a signal sound will be heard
and "E" will flash on the display.

IR

Keep the surface of the touch control panel
clean. It may give erroneous operation
arning.

&

No pots/pans must be placed on the touch
control panel.

©]
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface (vitroceramic) with
cold water, paying attention to leave no residual
cleaning agents, and dry with a soft clothing. Residues
may cause damage on the glass ceramic surface
when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
(vitroceramic) should under no circumstances be
scraped with hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a small amount
of lime remover such as vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-hased foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may get damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This does not affect the operation of
the product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.




When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e I the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

e Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e The ooolﬂgg pot is not suitable. >>> Check your pot.

b

e is a pot on the cooking zone.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

e Cooking pot or cooking zone is overheated. >>> Allow them to cool down.

e Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish
cooking.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

' i move the object on the panel.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote ile uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

E Oluline teave voi kasulikud néuanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektrilodgi kohta.

4

/N
ZE Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja fiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fuisilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on vélja lilitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib thendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma



kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi ule kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu véltimiseks selle valja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtilihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud

|ilitiga, mis vastab ehitusnduetele.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel Illitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvdrgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest

kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, vdlja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

HOIATUS: Rasva voi 0li sisaldava
anuma jatmine pliidile
jarelevalveta on ohtlik ja voib
pohjustada tulekahju. ARGE
Uritage tuld kustutada veega, vaid
lilitage seade vélja ja seejarel
katke leek nt pajakaane voi
tuletekiga kinni.

TAHELEPANU:
Klpsetamistoimingut peab
jalgima. Lihiajalist
klpsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.
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e HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke
keedupindadel esemeid.

e HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, liilitage seade valja,
et valtida elektriloogi ohtu.

e Klaasist pliidiplaadi purunemisel
tehke jargmist. Lilitage otsekohe
valja koik pdletid ja elektrilised
kitteelemendid ning eemaldage
seade vooluvdrgust. Arge
puudutage seadme pinda. Arge
kasutage seadet.

e Pdrast kasutamist arge jadge
lootma panni tuvastamise
funktsioonile, vaid lilitage pliidi
kuumutuselement Ilitist valja.

¢ Pliidi pinnale ei tohi asetada
metallist esemeid (nt noad,
kahvlid lusikad ja pajakaaned),
sest need voivad tuliseks
muutuda.

e Seade ei ole moeldud
kasutamiseks vélise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimisststeemiga.

e ROhk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pohja all
oleva niiskuse aurustumisel, voib
keedundu paigast nihutada.
Seepadrast jalgige alati, et pliidi
pind ja keedunoude pohjad
oleksid kuivad.

e Keeduplaadid tootavad
induktsiooni pohimattel. Nii aega
kui ka raha saastval
induktsioonpliidil tuleb kasutada
ainult induktsioonpliidile sobivaid
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potte/panne, muidu keeduplaadid
ei toota. Keedunoude valimise
kohta vt Uldine teave
toiduvalmistamise kohta, Ik 14.
Kuna induktsioonpliidid tekitavad
magnetvalja, voivad need mojuda
kahjulikult inimestele, kes
kasutavad insuliinipumpa,
stidamestimulaatorit vms
seadmeid.

HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud, tootja
poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
|oppeda Onnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
TAHELEPANU: Seade on mdeldud
ainult toidu valmistamiseks. Seda
ei tohi kasutada muuks
otstarbeks, naiteks ruumi
kitmiseks.



e Tootja ei vota mingit vastutust
ebaoige kasutamise VOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Laste ohutuse tagamine

e HOIATUS: Ligipaasetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.

e Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kdeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.

e Flektriseadmed on lastele ohtlikud.

Hoidke lapsed t00tavast seadmest
eemal ja arge laske neil
seadmega mangida.

e Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude ja&tmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaétmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaétmete kogumise
geskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.
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A Uidine teave

Ulevaade

1 Taiendav induktsioonkeeduala 3 Klaaskeraamiline pind
2 Induktsioonplaat 4 Aluskate

Tehnilised andmed

1N~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz

Juhtme tiilip/ristidige minHOSV2V2-F 5x 1,5 mm
Valismootmed (korgus/laius/stigavus 48 mm/580 mm/510 mm

Poletid

Voimsus 900/1800 W
92,7 x 200 mm

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse ootel olevatel etikettidel voi tootega kaasas
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt

Kasutusjuhendis toodud joonised on 166- ja keskkonnatingimustest vdivad tegelikud
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega

apselt kokku langeda.

vaartused varieeruda.

‘ asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
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K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil

vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrisiisteemi
ettevalmistamine on kliendi (ilesanne.

OHT:
Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel drge laske
toodet paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada ohtu.

55mim min

nm

Témbekapi kasutusjuhendis sovitatud
minimaalne kdrgus

Kappide vahekaugus peab olema vahemalt
vordne pliidi laiusega
Paigaldamine ja ithendamine

e Toodet tohib paigaldada ja ilhendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

*k

SOrm Mig

Enne paigaldamist

Pliit on mdeldud paigaldamiseks kaubandusvargus

mildavale tédpinnale. Seadme ning kodgiseinte ja -

moobli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav
vahe. Vt joonist (vaértused millimeetrites).

e  Seda voib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jatke pliidi pinna kohale vahemalt 750 mm vaba
ruumi.

e (%) Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
dhupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e  Eemaldage pakkematerjalid ning
transpordifiksaatorid.

e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad

(véhemalt 100 °C).

e Toopind peab olema joondatud ja kinnitatud
horisontaalselt.

e |digake tédpinnale pliidi jaoks auk, mis vastab
paigaldusmddtmetele.

2
S60num «2mm) pr—

.
Arge paigaldage pliiti teravate servade vdi
nurkade lahedusse.

Klaaskeraamiline pind vdib puruneda!

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontaki/-liiniga,
millel on sobivate néitajatega minikaitseldliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi iima. Meie
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ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest iima kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

OHT:

Toote vdivad vooluvdrku Gihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
ddnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab valja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektril6dgi, Ilihise voi tulekahju
ohuga!

Unhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.
Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme
tldbisildile mérgitud andmetele. Thdbisilt
paikneb toote korpuse tagakiiljel.

e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

OHT:
Enne elektritdode tegemist iihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!
Toitejuhtme iihendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida
elekirististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote voimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
pisielektrisisteemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

1. Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole vimalik lahutada,
tuleb tihendada vdhemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
korval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine voib
pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks jadkvoolukatkestit.
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Kui tootega on kaasas juhe:

00 O

|2N AC 380-415 V|

1N AC 220-240 V|

(Teie tootel ei pruugi seda olla.)

2. Uhefaasilise ihenduse puhul tihendage juhtmed
alljargnevalt:
Pruun/Must juhe = L (Faas)

Sinine/hall juhe =N (Neutra%
Roheline/kollane juhe = (E) (maandus)
» VoI
e Hall/Must juhe = L (Faas)
e Sining/pruun juhe = N (Neutraal)
Roheline/kollane juhe = (E) @ (maandus)
Kahefaasilise (ihenduse puhul iihendage
juhtmed alljrgnevalt:

Pruun juhe = L1 v6i L2 (Faas 1 voi Faas 2)
Must juhe = L2 vdi L1 (Faas 2 voi Faas 1)

Sinine/hall juhe =N (Neutraaé
Roheline/kollane juhe = (E) (maandus)
» VoI
e Mustjuhe =L1 (Faas 1)

e Halljuhe = L2 (Faas 2)
e Sining/pruun juhe = N (Neutraal)

e Roheline/kollane juhe = (E) @ (maandus)

o o o w



Toote paigaldamine
Kui ahi paikneb pliidi all:

A min 5 mm

B min 2 mm

C 20 mm

Kui laual on allpool:

Maé6bli tagumisse osasse tuleb jtta ventilatsiooniava,
nagu on naidatud jérgmisel joonisel.

min

Induktsioonpliidi paigaldamisel asetage toode
paigalduspinnaga paralleelselt. Samuti katke alltoodud
juhiste kohaselt tihendiga pliidi osad, mis puutuvad
vastu tédpinda, et valtida vedelike tungimist toote ja
toOpinna vahele.

1. Valmistage lauapind ette, nagu joonisel ndidatud.
2. Keerake pliit tagurpidi ja asetage siledale pinnale.
3. Pliidiplaadi monteerimisel paigaldage plaadi serva
ka kaasatulnud tihend, nii nagu jérgneval joonisel
kujutatud. Veenduge, et tihend jadks 1 kuni 2 mm

4. Kinnitage paigaldusvedrud, kruvides need I&bi
korpuse alumises osas olevate avade, nagu
joonisel ndidatud

~

eatud mudelite korral vdidakse toode
arnida juba kiilge kinnitatud
paigaldusvedrudega.

Paigaldusvedrude arv oleneb toote
mudelist.

5. Asetage pliit to6pinnale ja seadke avaga kohakuti.

6. Kui pliit on asetatud téopinnale, on seda klambrite
abil kerge kinnitada. Kui tédpind on vales mdddus,
saab seadme esikilljele kinnitada 2
kinnitusklambrit, nagu néidatud alltoodud joonisel.

1 Pliit
2 Paigaldusklamber
Téopind

Pliidi paigaldamisel kapi peale tuleb
paigaldada ka riiul, mis eraldab kappi pliidist:

eespool toodud joonist. Sisseehitatud ahju
kohale paigaldamisel ei ole seda vaja.

Néiteks kui toode paigaldatakse sahtli kohale ja selle
alakiilg on puudutatav, tuleb see katta puitplaadiga.
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A min 5 mm
B min 2 mm
Tagantvaade ({ihendusavad)

lloleval joonisel kujutatud tihendusavade
asukohad on lihtsustatud ning voivad erineda
oote mudelist olenevalt. Kinnitamisel lahtuge
oma toote (ihendusavade asukohast.

OHT:

Pliit sisaldab gaasi ja elektriga todtavaid osi.
SeetOttu tuleb selle kinnitamiseks t6opinna
kiilge kasutada ainult fikseerimisavasid, ainult
komplekti kuuluvaid kinnitusdetaile ja kruvisid
ning jargida juhendis olevaid juhiseid. Muidu
voib see ohustada inimeste elu ja vara.

Paigaldusvedrude arv oleneb toote mudelist.

Loppkontroll
1. Toote kasutamine.
2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse voi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.

OHT:
AUhenduste tegemine erinevatesse aukudesse
pole hea ohutuse seisukohast, kuna see voib

kahjustada gaasi- ja elektrististeemi.
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Il Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada dkoloogilisel viisil ja sdésta energiat:

Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.

Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. lima
kaaneta vdib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

Valige pdleti, mille 1abimdot vastab kasutatava
poti/panni 1&bimbddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

Elektripliidi puhul kasutage lameda pdhjaga potte.

Paksu pdhjaga potid juhivad paremini soojust.
Saate sédsta kuni kolmandiku elekirist.

Keedundud ja pannid peavad vastama keeduala
suurusele. Poti vdi panni pdhi ei tohi olla
keeduplaadist vaiksem.

Hoidke keedualad ja pottide/pannide pdhjad
puhtad. Mustus halvendab soojustilekannet
keeduala ja keedundu pohja vahel.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Moned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

Eemaldage koik pakkematerjalid.

2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja

kuivatage lapiga.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta

Arge kunagi pange pannile 0li ronkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel &rge jétke pliiti

jarelevalveta. Oli Glekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
liritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. Llitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletbrjesse.

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma 0li sisse.
Kiilmutatud toiduained tuleb enne praadimist
taielikult Giles sulatada.

e Oli kuumutamisel &rge katke anumat kaanega.

*  Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei jaaks_
pliidi kohale, et véltida nende kuumenemist. Arge
asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti
tUmberminevaid keedundusid.

e Arge asetage sisseliilitatud keedualadele tlihje
potte vdi panne. See vdib neid kahjustada.

e Kui keedualal ei ole potti vGi panni ja see toGtab
tlihjalt, vdivad tagajérjeks olla toote kahjustused.
Kui olete toidu valmistamise 16petanud, Illitage
keedualad vélja.

e Kuna toote pind vaib olla tuline, &rge asetage
sellele plastist vdi alumiiniumist ndusid.

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe eemaldada.
Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu.

e  Kasutage ainult lameda pohjaga potte v6i panne.

e Pange potti vdi pannile sobiv kogus toitu. Nii ei
voola toit (ile &4ra ja saéstate end pliidi
puhastamisest.

Arge asetage poti- vbi pannikaasi keedualadele.
Jalgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala
keskel. Kui soovite panna poti teisele keedualale,
drge libistage seda, vaid tdstke (les ja asetage
soovitud keedualale.

Keedundude valimine

e Klaaskeraamiline pind on kuumuskindel ja
tundetu suurte temperatuurierinevuste suhtes.

e Arge kasutage klaaskeraamilist pinda esemete
hoidmiseks voi lGikelauana.

e  Kasutage ainult sileda pdhjaga todstuslikke potte
ja panne. Teravad servad kriimustavad pinda.
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Pritsmed vdivad
klaaskeraamilist pinda
kahjustada ja
pohjustada tulekahju.

Arge kasutage ndgusa
v6i kumera péhjaga
potte/panne.

Kasutage ainult lameda
pbhjaga potte ja panne.
Need tagavad parema
soojusiilekande.

“Keetmise intensiivsus vdib erineda soltuvalt keedundu

tlidibist, keedundu suurusest ja keeduala mddtmetest.

Uhtlase keetmise jaoks kasutage the sammu vdrra

suuremat keeduala. Suurema keeduala kasutamise

korral ei tarbi induktsioonpliit ronkem energiat, sest

kuumust toodetakse vaid vastava keedundu alal.”

Induktsioonpliidi puhul kasutage ainult

induktsioonpliidile sobivaid ndusid.

Keedundu test

Poti sobivust induktsioonpliidile saate kontrollida

jargmiste meetoditega.

1. Pott on sobiv, kui magnet jaéb selle pohja killge
kinni.

2. Pott on sobiv, kui selle asetamisel keedualal‘ga

U,

pliidi sisseltlitamisel ei vilgu tahis 4 ja -

R=
Vdite kasutada teras-, teflon- vai alumiiniumndusid,
mis on spetsiaalse magnetilise pohjaga ning millel
olevad sildid vdi mérkused kinnitavad toote sobivust
kasutamiseks induktsioonpliidil. Klaas- ja keraamilisi
ndusid ja potte ning mittemagnetilise
alumiiniumpdhjaga roostevabast terasest ndusid ei tohi
kasutada.

Keedunou tuvastamise ja energia koondamise
siisteem

Induktsioonpliidil kuumeneb ainult vastava keeduala
see 0sa, mida katab keedundu. Stisteem tuvastab ndu
pbhja ja kuumutab automaatselt ainult vastavat
piirkonda. Kuumutamine peatub, kui keedundu
tostetakse kuumutamise ajgl_ keedualalt (les. Valitud

keeduala ja tahis L ja .:l Vi "=t vilguvad
vaheldumisi.



Turvalisuse tagamine

Kui kavatsete kasutada kiilgevotmatu pinnaga (teflon)
potti ilma dlita v0i vahese dliga, drge valige suurt
kuumust.

Arge asetage pliidile metallesemeid (nt kahvel, nuga
vGi potikaas), sest need vdivad tuliseks muutuda.
Arge kunagi kasutage toidu valmistamiseks
alumiiniumfooliumit. Arge kunagi asetage keedualale
toitu, mis on massitud alumiiniumfooliumisse.

Kui pliidi all on ahi ja see t6tab, véivad pliidi
sensorid vahendada kuumusastet véi ahju valja

lilitada.

Hoidke magnetiliste omadustega esemeid (nt
krediitkaardid voi kassetid) toGtavast pliidist

eemal.

Valgustatud keedutsoonid(Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Pliidlil olevad keedualad on valgustatud. Keedualad
pole nahtavad, kui pliit on vélja Illitatud v&i ootereziimil.
Kui lUlitate pliidi sisse, peaksite ndgema keedualasid
téhistavat valgustust.

Pannide kasutamine suurel keedualal.

Kasutatav pann peaks katma suure keeduala molemad
keskpunktid. Arge kasutage keeduala muul moel.
Uhendage mitu keeduala tiheks suureks keedualaks,
kui soovite kasutada suure labimddduga panne. Suure
keeduala kasutamiseks on kaks vimalust - kasutage
vasakpoolseid tagumisi voi vasakpoolseid eesmisi

Pliidi kasutamine

OHT:

Arge pillake esemeid pliidile. Isegi
vaiksemdddulised esemed (nt soolatoos)
vGivad pliiti kahjustada.

Arge kasutage pragunenud pliiti. Pragudesse
v6ib tungida vesi, mis voib péhjustada Iiihise.
Kui toote pind on kahjustatud voi vigastatud (nt
selles on silmaga nahtavad praod), liilitage see
elektrilodgi ohu vahendamiseks kohe vélja.

alasid Juhtpaneel
s ® of Ic) 5 ' o ® 4 o -
ceo: BH p e HH o ooe; BB ® ©oe: HAH
g"O 1 O wew ] a"O 15° O wwuwe 9.'0 15 © owww [ %.AO 15" O wwu

Tehnilised andmed

Seadistusala (temperatuuritaseme
jaoks)

Sisse-/véljalilitusklahv
Klahviluku klahv

Taimeri sisse-/valjalllitusklahv

Kiirkuumutusklahv/suure véimsuse
klahv
Automaatse toiduvalmistamise klahv

LOpetamise klahv

Laia keeduala valikuklahv (See
funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)

Taimeri taseme tdstmise klahv
Taimeri taseme langetamise klahv

Aktiivne keeduala kuva
Funktsiooni stimbol ,Move”

—
[ood

500

Pliidiplaat kuni kapuutsi
stimbolini(Hob to Hood symbol) *
- WiFi siimbol *

*(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

) o

Skeemid ja joonised on (iksnes illustratiivsed.
Tegelikud ndidud ja funktsioonid voivad
olenevalt pliidi mudelist varieeruda.
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Seadistusala

Taimeri klahv

Keeduala naidik

Keeduala tahis (*)
Kiirkuumutusklahv

Automaatse toiduvalmistamise klahv
(Varieerub olenevalt toote mudelist.)

OO AW NN

Koik toimingud puutetundlikul juhtpaneelil
kinnitatakse helisignaaliga.

3

oodet juhitakse puutetundliku juhtpaneeli abil.

Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv. Niiske ja
madrdunud pinna korral voivad pliidi to6s
ekkida torked.

E

Pliidi sisseliilitamine

1. Puudutage juhtpaneelil klahvi D,
Pliit on kasutamiseks valmis.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta (ihtki
toimingut, IGlitub pliit automaatselt
ootereZiimile.

Kui ikskdik millist klahvi (klahvi "@")
vajutatakse pikka aega, lilitub toode
ohutuse huvides automaatselt vélja.

=IEd

Pliidi véljaliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi D,
Pliit Itlitub vélja ja pddrdub tagasi ootereZiimile.

Kui parast pliidi valjallilitamist sittib
keeduala ndidikul téhis "H" vGi "h", on
keeduala ikka veel tuline. Arge puudutage
keedualasid.

I°]

Jadksoojuse niit
Kui keeduala naidikul sttib tahis "H", tahendab see,
et keeduala on ikka veel kuum ja sellel saab soojas
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hoida véikest kogust toitu. Peagi asendub see
tahistega "h", mis nditab vaiksemat kuumust.

oolukatkestuse korral jadksoojuse tuli ei siitti
ega hoiata kasutajat kuuma keeduala eest.

Keedualade sisseliilitamine

SN C) - 8 I

SEIOJOIR
00 15 1

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks klahvi O

» Keedualal kuvatakse tahis ,0".

2. Puudutage ja tdmmake sormega (le
sisselilitatava keeduala seadistusala.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta (ihtki
oimingut, lilitub pliit automaatselt
ootereZiimile.

Temperatuuritaseme mééramine
Temperatuuritaseme méadramiseks vahemikus ,0”
kuni ,15" puudutage vdi tdmmake srmega ile
seadistusala.

Gite toiduvalmistamisel kasutada (ihte
lisakeeduala. Selleks tuleb seadistada
agumise keeduala temperatuur.

Keedualade viljaliilitamine.

Valitud keeduala véljaliilitamiseks on 2 voimalust.

1. Temperatuuritaseme véhendamine nullini.
Keedula véljalilitamiseks voib vahendada
temperatuuritaseme nullini (,0").

2. Vastava keeduala taimeri
véljaliilitusfunktsiooni kasutamine.

Kui aeg on Iabi, ldlitab taimer vastava keeduala
valja. Kdigile ndidikutele ilmuvad tahised ,,0“ voi
,00%. Tahis "®" kaob pliidi naidikult.

Kui aeg on 1abi, kdlab helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks puudutage juhtpaneelil suvalist
nuppu.

Laia keeduala sisseliilitamine (See funktsioon on
valikuline. Teie tootel ei pruugi seda olla.)

1. Vajutage pliidi sissellitamiseks klahvi "
2. Vajutage laia keeduala valikuklahvi
» Tagumise vasakpoolse keeduala ndidikul kuvatakse

0 ja eesmise keeduala néidikule ilmub E ]



. Oy
@ b d
150

3 Temperatuuritaseme madramiseks vahemikus 0
kuni 15 puudutage voi tdmmake sdrmega Ule
seadistusala.

» Temperatuuri taset saate muuta molema keeduala

seadistusalal.

Naitena kirjeldatakse laia vasakpoolset
keeduala. Kui ka pliidi parempoolsel kiiljel on
lai keeduala, kehtivad mainitud keeduala kohta
samad juhised.

Laia keeduala sisseliilitamine, kui vihemalt iiks
vasakpoolsetest keedualadest tootab (See
funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Kui vahemalt iks vasakpoolsetest keedualadest todtab,
saate kaks keeduala tihendada, lllitades sisse laia
keeduala. Laiemat keeduala saate kasutada tapselt
samade vaartustega.

,,,,,,
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1. Vajutage laia keeduala valikuklahvi, kui vdhemalt
liks vasakpoolsetest keedualadest tootab.

» Eelnevalt valitud keedualade temperatuuride

véiksem vaartus iimub tagumise vasakpoolse keeduala

naidikule. Kui on maératud taimeri kestus, siis ilmub

naidikule madalama vaértusega keeduala taimeri

vaartus.

- O
‘ ! oo --
00 5 i) 30 15" &y

» Temperatuuri hilisemaks muutmiseks méaérake sobiv
temperatuur mdlema keeduala seadistusalal.

Kui vajutate laia ala klahvi laia keeduala
66tamise ajal, siis keedualad eraldatakse ja

lilitatakse valja.

Laia keeduala viljaliilitamine. (See funktsioon
on valikuline. Teie tootel ei pruugi seda olla.)
Laia keeduala valjalllitamiseks on kolm vdimalust.
1. Temperatuuritaseme véhendamine nullini.
Laia keeduala valjalllitamiseks voib vahendada
temperatuuritaseme nullini (,0”).

2. Laia keeduala saab vélja liilitada ka taimeri
kaudu

Kui aeg on 1abi, lulitab taimer laia keeduala vélja.

Vasakpoolse keeduala néidikule ilmub O ja taimeri

néidikule 00. Tagumise vasakpoolse keeduala nidikul

kustub "®" Klahvi tuli.

3. Hoides sérme 3 sekundit laia keeduala tahisel

Hoides sorme 3 sekundit laia keeduala tahisel, lilitub

keeduala vélja.

Autoflexi-reziim (vdimaldab automaatselt kasu-
tada laia keeduala)

Kui pott pannakse keedualadele nii, nagu allpool on
néidatud, lubatakse automaatselt “flexi* (laia pinnaga
keeduala). ReZiimist valjumiseks puudutakse Uks kord
g

Valgustatud tsoonide mudelid: (Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

A B
r 1 r a

[ il [ = |

Kui kaks eraldi kiipsetusvoondit (joonisel A) on
kombineeritud joonisel B kujutatud laia
pinnakvaliteediga tsooniga, peaks eraldav
valgus kustuma. Kui lai pinnase
keetmispiirkond eraldatakse tagasi kahte
eraldatud kiipsetustsooni, peaks eraldav
valgus olema valgustatud.

min

Suure vdimsuse (vimenduse) site
Voimendusfunktsioon vdimaldab kuumutada
maksimaalsel vdimsusel. Seda funktsiooni ei ole

17/ET



soovitatav kasutada pikaajalisel kuumutamisel.
V6imenduse funktsioon ei pruugi téotada kdigil
keedualadel. Kui vdimenduse seadistusaeg (vt
Kasutamisaja piirangute tabel) 16peb, Illitub keeduala
vélja.

Vdimenduse valimine otse.

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks klahvi D,

2. Puudutage Klahvi
Tootav keeduala lilitub maksimaalsele voimsusele ji

keeduala naidikule ilmub liikuv véimenduse tahis "=".

» Kui vdimenduse seadistusaeg (vt Kasutamisaja

piirangute tabel) 16peb, Illitub keeduala vélja.

Voéimenduse valimine keeduala todtamise ajal.

1. Kui pliit ja valitud keeduala on sisse lllitatud, siis
vajutage

\Voimenduse vaib sisse lilitada Uiksnes
sama poole peal oleval keedualal (vasakul
vGi paremal). Kui (iks samal poolel

olevatest keedualadest to6tab teatud
temperatuuril, ei saa voimendust
kasutada teisel keedualal, mis asub samal
poolel. Voimendust ei saa kasutada
nendel keedualadel, mis on kasutuses
suure keedualana.

Klahvilukku saab rakendada ainult to6reziimis.
9 Kui klahvilukk on sisse llilitatud, to6tab ainult
klahv CD Muude klahvide puudutamisel
hakkab vilkuma klahvi "&" tuli, ndidates, et
klahvilukk on sisse liilitatud.
Kui pliidi valjaliilitamise ajal on klahvid
lukustatud, ei saa pliiti uuesti sisse liilitada
enne, kui klahvilukk on valja liilitatud.

Klahviluku véljaliilitamine

1. Vajutage 3 sekundit klahvi "®".

Toimingu kinnituseks kdlab helisignaal. Klahvi "&" tuli
kustub ja juhtpaneeli lukustus avatakse.

Taimerifunkisioon

See funktsioon muudab toiduvalmistamise lihtsamaks.

Kogu toiduvalmistamise ajal ei pea pliidi juures olema.

Valitud aja mdddudes lilitub keeduala automaatselt

vélja.

Taimeri sisseliilitamine

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks klahvi D,

2. Keedualade naidikutele ilmub tahis ,0” .

3. Tostke selle keeduala temperatuuri taset, mille
soovite sisse lilitada.

4. Taimeri sisseliilitamiseks puudutage klahvi "©r,

Vastava keeduala néidikule ilmub tahis ,00”.

2. Valitud keeduala t6otab maksimumvaimsusel ja
keeduala naidikul vilgub vastavalt 3 tuld. Kui
vBimendusaeg saab Iabi, lilitub keeduala
méadratud temperatuurile ja ndidikul on n&ha ainult
valitud temperatuurivaartus.

Suure voimsuse (voimenduse) satte véljaliilita-

mine enne aja loppemist.

Voimenduse saate igal ajal vélja lilitada, vajutades

Kiahvi "@".

Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide kogemata

muutmise pliidi todtamise ajal, véite sisse liilitada

Klahviluku.

Klahviluku sisseliilitamine

1. Juhtpaneeli lukustamiseks vajutage '@ 3
sekundit.

Kui pérast Klahviluku sissellilitamist vajutatakse ménda

Klahvi, vilgub klahvi "®" tuli.
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5. Valige soovitud aeg, kasutades klahve 2O ja

» Sétte kinnitamiseks puudutage "®" Kui te ei
puuduta klahvi "®" siis méne sekundi parast
tiihistatakse séte automaatselt.

Taimeri saab maarata ainult toGtavatele
keedualadele.

Kui soovite madrata taimerid teistele
keedualadele, korrake iilaltoodud toiminguid.

Taimeri seadistamiseks tuleb valida keeduala
ja selle temperatuur.

Taimeri valjaliilitamine

Kui méératud aeg on otsas, lllitub pliit automaatselt
vélja ning sellest annab mérku helisignaal.
Helisignaali vaigistamiseks puudutage suvalist klahvi.



Taimerite varasem viljaliilitamine

Kui lUlitate taimeri vélja varem, tootab pliit maaratud

temperatuuril edasi kuni véljaltlitamiseni.

Taimerite véljallilitamiseks on kaks véimalust.

1 — Taimeri véljalilitamiseks vahendatakse véértus

nullini ,00” :

1. Valige keeduala, mida soovite vélja lilitada.

2. Soovitud keeduala taimeri valimiseks puudutage
Klahvi "©"

3. Vajutage klahve 2O ja (S ning vdhendage
védrtust seni, kuni vastava keeduala ndidikul
kuvatakse ,00".

2 — Taimeri véljaliilitamiseks puudutatakse

taimeriklahvi umbes 3 sekundit.

1. Puudutage vastava keeduala klahvi "®" umbes 3
sekundit; "®" kustub taielikult ja taimer
tihistatakse.

Automaatse toiduvalmistamise funktsioon
Selle funktsiooni abil saate kiirelt toitu valmistada
kolmel eri tasemel.

1. Soojas hoidmine

2. Keetmine

3. Praadimine

Automaatse toiduvalmistamise funktsiooni

sisseliilitamine ilma taimeri seadistamiseta

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks klahvi D,

2. Puudutage selle keeduala klahvi Q millel
soovite sisse liilitada automaatse
toiduvalmistamise funktsiooni.

3. Esimese puudutusega lillitatakse valitud keeduala
sisse soojas hoidmise tasemel. Néidikul kuvatakse
tahised " P "ja " LS

4. Teise puudutusega liilitatakse valitud keeduala
sisse keetmise tasemel. Naidikul kuvatakse
tahised " P "ja" L J .

5. Kolmanda vajutusega llilitatakse valitud keeduala
sisse praadimise tasemel. Naidikul kuvatakse
tahised " P "ja" WJ .

» Valitud keeduala hakkab to6le méératud automaatse

toiduvalmistamise tasemel.

Automaatse toiduvalmistamise funktsiooni

sisseliilitamine taimeri seadistamisega

1. Valige soovitud automaatse toiduvalmistamise
tase, puudutades selleks soovitud keeduala klahvi
O,

2. Taimeri sisselllitamiseks puudutage klahvi "®r,

» Keeduala naidikul sittivad tahised ,00" ja ",

3. Valige soovitud aeg, kasutades klahve () ja

» Keeduala to6tab kogu valitud ajavahemiku jooksul
valitud automaatse toiduvalmistamise tasemel.

» Kui méaratud aeg on otsas, Illitub pliit automaatselt
vélja ning sellest annab mérku helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks puudutage suvalist klahvi.

Automaatse toiduvalmistamise funktsiooni

viljaliilitamine

1. Automaatse toiduvalmistamise funktsiooni
véljalllitamiseks saate klahvi @
puudutamisega valitud keeduala téielikult vélja
|dlitada.

2. Kui soovite, et keeduala tédtaks teataval tasemel
ning automaatse toiduvalmistamise funktsioon
oleks vélja lllitatud, madrake kiahvide O ja
@ puudutamisega soovitud temperatuuritase.
Keeduala tootab edasi madratud temperatuuril.
Kui taimer on enne seadistatud, ei tlihistata
méaratud toiduvalmistusaega ning
toiduvalmistamine toimub maaratud temperatuuril
selle aja jooksul.

Liigutamisfunktsiooni kasutamine.

See funktsioon teeb erinevate kuumutusastmete kiire
vahetamise teie jaoks lihtsamaks, muutes
kuumutusastet koos panni likumisega, ilma
juhtpaneeli puudutamata. Seega ei pea te iga kord
temperatuuri tstma vdi langetama.

Liigutamisfunktsiooni voimaldamiseks peab
pann olema piisavalt suur, et katta (iks voi
kaks keeduala.

Liigutamisfunktsiooni sisseliilitamime:

1. pliidi sisseltlitamiseks puudutage klahvi D
2. Tostke oma pann vasakul voi paremal pool olevale
keedualale olenevalt soovitud algusastmest,
jalgides et see katab mdlemad keedualad.
3. Puudutage"l" kaks korda.
» " ja " ilituvad sisse, andes marku
liigutamisfunktsiooni lubamisest. Soovitud
kiipsetusastme jaoks tuleb pann lihtsalt keedualale
libistada. Selle funktsiooniga saate kiiresti vahetada
kolme keeduala vahel:
e 3. aste (soojas hoidmine): asetades panni
vasakul ja paremal olevate keedualade kahele
tagumisele keedualale tootab pliit 3. astmel.




e 8. aste (keetmine): asetades panni vasakul ja
paremal olevate keedualade kahele keskmisele
keedualale to6tab pliit 9. astmel.

e 15, aste (praadlmlne) asetades panni vasakul
ja paremal olevate keedualade kahele eesmisele
keedualale to6tab pliit 15. astmel.

15. aste

Liigutamisfunktsiooni kasutamisel ei saa
keedualadel kasutada taimerit.

Liigutamisfunktsioon tiihistatakse, kui kasutate
panni, mis katab kolm keeduala.

Liigutamisfunktsiooni ei saa kasutada, kui
abikeedualal on moni pann.

Peatamisfunktsioon
Selle funktsiooni abil saate peatada pliidi kdigi
funktsioonide (vélja arvatud taimeri) t60.

Kui mdnele keedualale on méaaratud taimer,
jatkab taimer t06d ka seisaku ajal.

P ‘ &

0)

1. Puudutage pliidi td6tamise ajal klahvi "I".

Koik sisselilitatud keedualad jatkavad todtamist

miinimumtasemel.

2. Kdigi 60 peatanud keedualade taaskdivitamiseks
varasema seadistusega puudutage uuesti klahvi
llﬂnll.

Peatamisklahvi vajutamisel ilmub enne
klahvi vajutamist to6tanud keedualade

néidikutele tahis "
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Induktsioonkeedualade turvaline ja tdhus
kasutamine

Téopodhimdtted Oma toopShimottest tulenevalt
kuumutab induktsioonpliit otse keedundud. Seepérast
on sellel teist titipi pliitidega vorreldes mitmeid
eeliseid. Pliit tootab tBhusamalt ja selle pind ei
kuumene.

Induktsioonpliidil on suurepérased ohutussiisteemid,
mis tagavad kasutaja maksimaalse turvalisuse.

Olenevalt mudelist voivad teie pliidil olla
induktsioonkeedualad labimddduga 145, 180,
210 ja 280 mm. Induktsioonpliidil tuvastavad
koik keedualad automaatselt neile asetatud
nou labimoddu. Energia koondatakse ainult
sinna, kus ndu on keedualaga kontaktis,
mistottu on elektrikulu minimaalne.

Kasutamisaja piirangud

Pliidi juntimisstisteem kasutab td6aja piirangut. Kui
mdni keeduala ununeb t6dle, lilitub see teatud aja (vt
tabel 1) mé6dumisel automaatselt vélja. Kui keedualale
on méadratud taimer, IUlitub hiljem vélja ka taimeri
néidik.

Tdbaja piirang oleneb valitud temperatuuritasemest.
Sellel temperatuuritasemel rakendatakse maksimaalne
tooaeg.

Péarast automaatset véljalilitumist, mida kirjeldatakse
eespool, voib kasutaja keeduala uuesti kiivitada.
Tabel 1. Todaja piirangud

Temperatuuritase Tooaja piirang
tundides;



Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis kaitsevad seda

iilekuumenemise eest. Ulekuumenemise korral vaib

téheldada jérgmist.

e Tootav keeduala voib vélja lulituda.

e Valitud temperatuur vdib langeda. Néidikul see
siiski ei kajastu.

Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitsesiisteem. Kui tilekeev toit

satub juhtpaneelile, katkestab stisteem kohe

elektritoite ja Illitab pliidi valja.

Sel ajal kuvatakse naidikule "E" vdi "F".

Voimsuse tdpne seadistamine

Oma t60pdhimdttest tulenevalt reageerib

induktsioonpliit korraldustele viivitusteta. Vdimsust

muudetakse vaga kiiresti. Seega on vdimalik toidu

(vesi, piim vmsg) (le &ére voolamist isegi ennetada.

Toomiira

Induktsioonpliit vBib tekitada mdningat mira. Need

helid on normaalsed ja kuuluvad induktsioonpliidi t66

juurde.

e Korgel temperatuuril heli valjeneb.

e Mira vib pohjustada poti valmistamiseks
kasutatud sulam.

e Madalal temperatuuril vdib aeg-ajalt kosta sisse-
vélja ldlitumise heli, mis on tingitud pliidi
to0pdhimottest.

e Katlhja poti kuumutamisel vdib tekkida mira.
Miira kaob, kui panete potti vett voi toitu.

e Kuulda voib ka elektrisiisteemi jahutava
ventilaatori tddmiira.

Torketeated
Tabel 2. Torkekoodid ja tdrgete pdhjused

_ th0ae

Elektroonilise EH siittib
riistvara voi

El siittib

Sidelihenduse
torge
kasutajaliidese
plaadi ja emaplaadi
vahel

Puutepaneelil kuvatavate torketeadete kohta
leiate lisateavet tabelist 2. Kui Fx- ja Ex-torkeid
ei saa kdrvaldada, péorduge volitatud
teenindusse.

Kui puutepaneeli pind puutub kokku auruga,
Iilitub kogu juhtimissiisteem vélja, kélab
helisignaal ja naidikul vilgub tahis ,E”.

Hoidke puutepaneeli pind puhas. Maardunud
puutepaneel voib edastada ekslikke

Orketeateid.

CHC]

Puutepaneelile ei tohi asetada potte/panne.

©]
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[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustédde alustamist
{ihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elektrilédgi.

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
ahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamiline pind

Puhastage klaaskeraamilist (vitrokeraamilist) pinda
kiilma veega, eemaldades hoolikalt puhastusainete
ja4gid, ja kuivatage pehme lapiga. Ja4gid voivad pliidi
jargmisel kasutuskorral klaaskeraamilist pinda
kahjustada.

Mitte mingil juhul ei tohi klaaskeraamilisele
(vitrokeraamilisele) pinnale kuivanud jadke kraapida
noatera, traatnuustiku vms abivahenditega.
Kaltsiumiplekid (kollased plekid) eemaldatakse vahese
koguse katlakivieemaldusvahendiga (néiteks &adikas
vGi sidrunimahl), mida leiab poodidest.

Kui pind on tugevalt mé&&rdunud, kandke
puhastusvahend pesukasnale ja oodake, kuni see
korralikult imendub. Seejérel puhastage pliidi pind
niiske lapiga.

Suure suhkrusisaldusega toidud (nt
kondenspiim voi siirup) tuleb eemaldada kohe,
mitte jadda ootama pinna jahtumist. Muidu
voivad need klaaskeraamilist pinda
p6érdumatult kahjustada.

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.
rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.
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Kattekihid voi muud pinnad voivad aja jooksul
mdnevdrra pleekida. See ei mojuta seadme t6dd.
Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel pinnal on
normaalsed ilmingud, mitte defektid.



Metallosade kuumenemisel vdivad need paisuda ning tekitada haéli. >>> Tegemist ei ole rikkega.

e Vorgukaitse on rakendunud véi labi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode 6i ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku tihendust,

e Kuiltlitate pliidi uuesti sisse, aga displei ei siitti. >>> Lahutage Seade voimsusliiliti abil vooluvargust,
Oodake 20 sekundit ja tihendage seade uuesti vooluvorku.

o Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliidil maha jahtuda.

e Sobimatu keedupott. >>> Kontrollige potti.

'fj:t'
, kas pott on Gigel keedualal.
e Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Kontrollige, kas pott sobib kasutamiseks
induktsioonpliidil.
e Keedupott ei paikne keeduala keskel vdi poti pohi ei ole keeduala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisavalt
lai pott ja asetage see korralikult keeduala keskele.
® Keedupott véi keeduala on dle kuumenenud >>> Laske maha jahtuda.

e Valitud keeduala kuumutusaeg voib olla Iabi. >>> Voite maérata uue kuumutusaja voi kuumutamise
|dpetada.
o Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliidil maha jahtuda.
iski vOi i eeli peal olev ese.

e Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Kontrollige, kas pott sobib kasutamiseks
induktsioonpliidil.

e Keedupott ei paikne keeduala keskel vdi poti pohi ei ole keeduala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisavalt
lai pott ja asetage see korralikult keeduala keskele.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kaesolevas Idigus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega voi

edasimiiljaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi ritage rikkis toodet ise parandada.
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Vestavéna varna deska
Navod k pouZiti

cz



Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalsi osobe,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelCim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii
V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dllezité informace o uzitecnych tipech
k pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
6 proudem.

Upozornéni na horké povrchy.

/N
ZE Nebezpedi vzniku poZaru.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni m0ze byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.
Cisténi a Udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.

e SpotfebiC neni urcen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



e Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

e Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

e Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

e SpotfebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

e VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

eV pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.

e /kontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

e VAROVANI: Spottebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

e Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo

koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pi vysokych teplotach vyparuje a
miZe zplsobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
VAROVANI: Vareni bez dozoru, pfi
kterém pouzivate tuk nebo olej
mUZe byt nebezpecné a mize
zplisobit pozar. NIKDY se
nepokousSejte uhasit ohen vodou,
ale vypnéte spotrebic a poté
plamen zakryjte pokliCkou nebo
hasici rouskou.

VAROVANI: Proces vareni musi
byt pod dohledem. Kratkodoby
proces vareni musi byt pod
dohledem nepretrzite.

VAROVANI: Nebezpeci pozaru: Na
povrchu urCeném K vareni
neskladujte zadne predmety.
VAROVANI: Je-li povrch nalomeny,
vypnéte spotrebic, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.
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e\ pfipadé rozbiti sklenéné varne
desky: Okamzité vypnéte vSechny
horaky a elektricka topna télesa a
odpojte spotiehiC z elektricke sité.
Nedotykejte se povrchu

spotrebiCe. SpotrebiC nepouziveijte.

e Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného ovladani.

e Kovové pfedmeéty, napf. noze,
vidlicky, Izice a pokliCky nesmite
pokladat na horky povrch nebot
by se mohly rozehrat.

e SpotfebiC by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovace nebo

samostatného dalkového ovladani.

e Tlak pary vzniklé z divodu
vlhkosti na povrchu trouby nebo
ve spodni ¢ésti konvice mize
zplisobit nadskakovani konvice.
Proto je nutno zajistit, aby byl
povrch trouby a dno hrncl vzdy
suche.

e Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce". Indukéni
varnou desku, ktera Setfi Cas i
penize, je nutno pouzivat s
nadobami vhodnymi pro indukéni
vareni; jinak nebudou plotny
fungovat. Viz. Obecné informace
o vareni, strana 14 , wbér hrc(.

e Jelikoz indukeni desky vytvareji
magnetické pole, mohou mit
Skodlivy vliv na osoby pouzivajici
zafizeni, jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.
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VAROVANI: PouZivejte pouze
Srouby navrzené vyrobcem
kuchyriského spotrebice nebo
uvedené vyrobcem spotrebice v
navodu k pouziti jako vhodné
nebo Srouby, které jsou zapojené
do spotfebice. Pouziti nevhodnych
Sroubl mZe zplisobit nehody.

Pro bezpeCny provoz:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustne.

VAROVANI: Toto zafizeni je
urceno jen pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jiné ucely, napriklad k
vytapéni mistnosti.

\Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zpdsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

Bezpecnost déti

VAROVANI: Piistupné casti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.
Obalove materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl.



VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

e Nad spotebi¢ nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materiali

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.
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P Obecné informace

Prehled

1 Pomocna indukéni varna zéna 3 Sklokeramicky povrch
2 Indukéni varna deska 4 Kryt zakladny
Technickeé parametry

Napéti/frekvence 1N~220-240 V /2N~380-415 V 50 Hz

Typ kabelu / priifez min.HO5V2V2-F 5x 1,5 mm
Vnéjsi rozmery (vyska/sitka/hloubka 48 mm/580 mm/510 mm

Stred Pomocnd indukéni varnd z6na
Rozméry 92,7 x 200 mm
echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Ucelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle
- - - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
Obréazky v tomto navodu jsou schematické a tyto hodnoty mohou ménit.
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zékaznik.

NEBEZPECI:
Vyrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Minimalni vySka k digestori viz doporudeni v
navodu k pouZiti digestore

Minimalni vzddlenost mezi skiini musf byt stejna
jako Sife varné desky

Instalace a pripojeni
e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

*k

50mm Mig

Pied montazi

Varna deska je urcena pro instalaci do béZné pracovni

desky. Mezi pfistrojem a kuchyriskymi sténami a

nabytkem musi zlistat bezpecnostni vzdalenost. Viz

obrazek (hodnoty v mm).

e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poéitat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn( vyrobce
digestore (min. 650 mm)

e Sejméte obalové materialy a prepravni zamky

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidia museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Pracovni deska musf byt v roviné a vodorovné
upevnéna.

e \/yfiznéte otvor pro varnou desku v pracovni
desce podle montaznich rozmérd.

60mm min

Neinstalujte varnou desku na mista s ostrymi
6 hranami nebo rohy.

Je zde nebezpedi ziomeni sklokeramického

povrchu!

Elektrické zapojeni

Pfipojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni
chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak
je uvedeno v tabulce , Technické specifikace".
Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud
pouZivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.
Nase spolec¢nost neodpovidd za Skody vznikié z dlivodu
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pouZivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu
S mistnimi predpisy.

NEBEZPECI:

Vyrobek smi pripojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Napédjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpeCi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Zapojeni musf spliiovat narodni predpisy.
Udaje napdjeni museji odpovidat tidajtim na
typovém §titku pristroje. Typovy Stitek je na
zadnim krytu vyrobku.
e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napajeciho kabelu

Béhem zapdjenf je nutné pouZit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouzit prislusna

asuvka/vedent a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pfipojen pres pevnou
elektrickou instalaci primo bez pouZiti zastréky
a zasuvky/vedeni.

1. Pokud nelze odpajit vSechny pdly v napéjeni, je
nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontakt(l nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni
spinace, stykae) a vSechny poly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku

(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi IEE.

NedodrZeni tohoto pokynu miize vést k provoznim

problémiim a neplatnosti zaruky na vyrobek.
Doporucujeme provést dalsi ochranu odpojovacem
zbytkového proudu.
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Je-li k vyrobku doddn i kabel:

00 O

|2N AC 380-415 V|

1N AC 220-240 V|

(Nemusi byt soucésti vaseho vyrobku.)

2. Pro jednofdzové zapojeni pripojte kabely podie
nasledujiciho popisu:

e Hnédy/Cemy kabel = L (Féaze)

Modry/8eda kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

» nebo

e Sedd/Cerny kabel = L (Féze)

e Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) (Uzemnéni)

3. Pro dvoufdzové zapojeni pripojte kabely podle
nasledujiciho popisu:

*  Hnédy kabel = L1 nebo L2 (Faze 1 nebo Faze 2)

Cerny kabel = L2 nebo L1 (Faze 2 nebo Faze 1)

Modry/8eda kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

» neho

e (Cerny kabel = L (Faze 1)

e Seda kabel = L2 (Faze 2)

e Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)



Instalace vyrobku
Pokud trouba je vespod:

A min. 5 mm

B min. 2 mm

C 20 mm

Pokud deska je vespod:

Je tfeba zajistit ventilacni otvor v zadni sténé nabytku,
viz nasleduijici obrédzek.

min.

Béhem montaze indukéni desky umistéte vyrobek

rovnob&zné k instalaénimu povrchu. Na ¢asti desky,

které jsou ve styku s deskou, naneste tésnéni podle

nasledujiciho popisu, aby nedoslo k priiniku kapalin

mezi vyrobek a desku.

1. Pripravte plochu pracovni desky dle obrazku.

2. Otodte varnou desku vzh(iru nohama a umistéte ji
na rovnou plochu.

3. Prfiinstalaci varné desky pouZijte tésnéni, které je

soucasti dodavky. Tésnéni umistéte kolem varné

desky, jak je uvedeno na nasledujicim obrazku, a

zajistéte odstup 1 aZ 2 mm od vnitfniho okraje

skla.

4. Upevnéte vioZzené montazni purziny a zaéroubujte:
je do otvor(i ve spodni ¢asti, tak jak je zndroznéno
na obrazku.

U nékterych model(l miiZe vas vyrobek
obsahovat jiz namontované pruziny.

Pocet montaznich pruzin na vaSem
yrobku se lisf v zavislosti na modelu
yrobku.

5. Umistéte vyrobek na pracovni desku.

6. Po umisténi na desku pracovniho pultu bude
upevnéni snazsi, diky pomoci svorek. Nejsou-li
rozméry pracovni desky vhodné, na predni stranu
produktu Ize pfipevnit 2 montazni haky, jak je
zndzornéno na obrazku nize.

: :97”7/’?
R S

L

oz

| G
/ 7 ///,///,// 2

N

1 Varna deska
2 Montazni svorka
3 Pracovni deska
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Kdyz instalujete desku na skfifi, musite
instalovat polici, ktera oddéli skfifi od desky
podle predchoziho obrazku. Neni to nutné,
kdyZ provadite instalaci na vestavénou troubu.

NEBEZPECI:

Upevnéni spojd k jinym otvor(im neni vhodny
postup z bezpecnostnich dlivodd, jelikoz mize
poSkodit systém plynu a elektfiny.

>

Napfiklad, pokud je mozné se dotknout spodni strany
vyrobku po jeho montéze do zasuvky, musi byt tato
¢ast zakryta drevénou deskou.

A min. 5 mm
B min. 2 mm
Pohled zezadu (otvory pro pripojent)

Umisténi spojovacich otvorli zndzornéné na
obrazku niZe je pouze schématické a miiZe se
liSit v zavislosti na modelu produktu.

Pripeviiujte je podle umisténi spojovacich
otvor(l na vasem produktu.
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NNEBEZPECI:
Plotynka obsahuje komponenty vyuZivajici plyn

a elekitinu. Z tohoto diivodu musf byt plotynka
upevnéna na desku pouze pres fixacni otvory,
pouze pomoci dodanych bezpecnostnich prvki
a $roubd a jak je uvedeno v névodu. V
opacném pripadé bude predstavovat ohrozen{
Zivota a majetku.

Pocet montaznich pruzin na vaSem vyrobku se
liSi v zavislosti na modelu vyrobku.

Posledni kontrola
1. Obsluha vyrobku..
2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.




B Priprava

Tipy pro tisporu energie e Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro plotny.

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni Dnia nadob nebo hmc nesmeéji byt mensi nez

; i o lotna.
ekologicky a usetfit energii: p G e
e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte. e Plotny a dna hrncti udrZujte Cisté. NeCistoty sniZi

e PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud vodivost tepla ez plotnou a dnem hrnce.

neméte viko, spotfeba energie miiZe vzrlist a7 Uvodni pouziti
Ctyfnasobng. Prvni ¢isténi produktu
e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna . —
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro POWCh, e m”zevpo.Sk,Od't VI'Ve.”? [‘ekteryCh
pripravovany pokrm. VEtSi hrnce vyZaduiji vice ﬁlaponaltlu pebo C'St!C'C,h mateflaluv._ iy
energie. e,pvouzwejlte agr_eswnllsavpona’sy, CI?I'[IVC.IV »
e Davejte pozor a pousivejte ploché hce pi . pvraselj/mleko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.
vareni na elektrickych deskach. 1. Sejméte vsechny obaly. g
Hrnce se silnym dnem zarucuji lepsi vodivost 2. Setrete povrch vyrobku vinkym hadrikem nebo
tepla. Dosahnete tak Uspor energie az 0 1/3. houbickou a osuste hadrikem.
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

A\

Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechdvejte varnou desku bez
dozoru. Prehraty olej znamend
nebezpedi pozaru. Nikdy se nesnazte
mozZny ohefl uhasit vodou! KdyZ se
olej vzniti, prikryjte jej poZarni dekou
nebo vihkym hadrem. Vypnéte varnou
desku, pokud je to bezpetné, a
zavolejte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno pieklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mlize poskodit wrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mlze byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.
Jakeékoli roztavené materialy z povrchu ihned
odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Vybér hrnce

e Sklokeramicka deska je odolnd proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouZivejte k ukladani
véci ani jako krdjeci prkénko.
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e PouZivejte pouze hrnce a panve se strojove
upravenym dnem. Ostré okraje mohou zp{sobit
poSkrabani povrchu.

Rozlité potraviny mohou
poSkodit skiokeramickou
desku a zplisobit pozar.

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce
a panve s plochym
dnem. Ty zajiStuji snazsi
prenos tepla.

,T0, jak je jidlo v hrnci uvaff, zalezi na typu hrnce,
rozméru hrnce a rozméru varné zony, pro
rovnomeérngjSi privedeni k varu miiZete pouZit varnou
zonu o 1 velikost vétsi. PouZiti vétsi varné zény nema
negativni vliv na spotfebu energie u indukénich
varnych desek, protoZe teplo se generuje jenom v té
oblasti, kde se nachazi hrnec."

Pro indukéni desky pouZivejte pouze nadoby
uréené pro indukéni varen.

Test hrnce

K testovani, zda je vas hrnec vhodny pro indukéni
desku ¢i ne, pouZijte nasledujici metody.

1. V&S hrnec je vhodny, pokud jeho dno udrZi

magnet. -
2. Va$ hrnec je vhodny, pokud N O .'_J nebo
e nejiskri, kdyZ ho postavite na varnou oblast
a zapnete desku.
Muzete pouzivat ocelové, teflonové nebo hlinikové
hrnce se specidlnim magnetickym dnem, které nese
znacky nebo upozornéni, Ze je tento hrnec vhodny pro
indukéni vareni. Sklenéné a keramické nadoby, hrnce
a nerezové nadoby s nemagnetickym hlinikovym dnem
by nemély byt pouzivany.
Systém rozpoznavani hrnce
PFi indukénim vareni je napajen pouze prostor pokryty
nadobou na pfislusné vamé oblasti. Dno nadoby je
rozpoznano systémem a automaticky se ohfiva pouze
tento prostor. Vafeni se zastavi, je-li vafici nadoba
zvednuta béhem \./%Flem’ z varné oblasti. Vybrana varna

oblast a "0 a =" nebo "= symbol stfidavé blika.



Bezpecné pouzivani

NepouZivejte ohfev na vysokou teplotu, pokud
pouZivate nepfilnavy (teflon) hrnec bez oleje nebo s
velmi malym mnoZstvim oleje.

Na varnou desku nepokladejte Zadné kovové predméty

jako vidligky, noze nebo poklice hrnctl, mohou se ohrat.

NepouZivejte k vareni alobal. Nikdy nepokladejte na
varnou oblast potraviny zabalené do alobalu.

Pokud je pod vasi varnou deskou trouba a
béZi, snimace desky mohou snizit stuperi

areni nebo troubu vypnout.

Pokud je varnd deska v provozu, udrzujte
predméty s magnetickymi prvky jako kreditni

karty nebo kazety mimo dosah.

Osvétlené oblasti vafeni(Nemusi byt souéasti
va$eho vyrobku.)

Varné zony na varné desce se rozsviti. Varné zony se
nezobrazi, kdyZ je varna deska v poloze vypnuto nebo v
pohotovostnim rezimu. Po zapnuti varné desky by se
mélo objevit osvétleni, které oznacuje varné zony.
Pouzivani panve na velké varné zoné

Pouzivana panev by méla pokryt oba stfedy velké
varné zony. Varnou zénu nepouZivejte Zadnym jinym
zplisobem. Velkou varnou zonu mliZete pouZit pro
péanve s velkym primérem. Velkou varnou zonu
muzete pouzit dvéma rliznymi zpCsoby, a to levou
zadni a levou predni zénu.

Pouzivani varnych desek

NEBEZPECI:

Nedovolte, aby cokoli padlo na varnou desku. |
malé predméty, jako je slanka, mohou varnou
desku poskodit.

NepouZivejte prasklé varné desky. Témito
prasklinami mizZe prosakovat voda a zplsobit
zkrat.

V pripadé jakéhokoli poSkozeni na povrchu
(napf. viditelné praskliny) okamZité vypnéte
zafizeni, abyste sniZili riziko zasahu

elektrickym proudem.

Ovladaci panel

@ e, Lo
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8‘0 15@ wuww [ 30 lSQ [Ipe)
Specifikace

"""""" -, Tlacitko nastaveni (pro Uroven

i fteploty)

0 15
O Tladitko Zap./Vyp.
(‘, Tladitko zamknuti tlacitek
° Tlacitko zapnuti/vypnuti Gasovace
@ Tlacitko rychlého zahrivani/Tlacitko

zesilovace (Booster)
Tlacitko automatického vareni

] Tlagitko Stop

Tlacitko velkoplo$né varné zény
(Tato funkee je volitelnd. Nemusi
byt soucasti vaSeho vyrobku.)
Tladitko pridani trovné ¢asovace

Er -
-

Tlagitko sniZeni drovné ¢asovace
Displej aktivni varné plochy
Funkéni symbol ,Move*

Symbol varné desky (Hob to Hood

symbol) *
Wifi Symbol *

(T ato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

) L BO®
0aon
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Grafika a obrazky majf jen informativni Gcel.
ktudlni displeje a funkce mohou byt riizné
podle typu vasi varné desky.

in

Oblast nastaveni

Tlagitko ¢asovacde

Displej varné zdny

Symbol varné zény ()

Tlacitko rychlého zahfivani
Tlagitko automatického vareni
(Lisi se podle modelu vyrobku.)

* OO AW N

ento produkt se ovlada dotykovym ovlddacim

panelem. Kazdou ¢innost, kterou provédite na
dotykovem ovladani, je potvrzena akustickym
signalem.

Oviddaci panel udrZujte vzdy suchy a Cisty.
Ihky a znecistény povrch mlze zplsobit
potize funkénosti.

Zapnutl varné desky

Dotknéte se tlaitka "(D" na oviadacim panelu.
Vama deska je pfipravena k pouZiti.

Pokud se do 20 sekund neprovede Zadny
(kon, varna deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

stisknete po delSi dobu, vyrobek se z
bezpecnostnich divodd automaticky
vypne.

Epokud jakékoli tlagitko (tlagitko "&")

Vypnuti varné desky.

1. Dotknéte se tlacitka "(D" na oviadacim panelu.
Varnd deska se vypne a vrati se do pohotovostniho
rezimu.
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Pokud se na varné zoné rozsviti symbol
"H" nebo "h", znamend to, Ze varnd zéna
je stale horka. Nedotykejte se varnych
z0n.

Ukazatel zbytkového tepla

Pokud se na displeji varné zony zobrazi "H" znamend
to, Ze deska je stale horka a Ize ji pouZit pro zahfani
malého mnoZstvi pokrmu. Tento symbol se brzy zméni
na "h" a znamena to, 7e je méné horka.

Prerusi-li se napdjeni, ukazatel zbytkového
epla se nerozsviti a neupozorni uZivatele na
horké varné zony.

Zapnuti varnych zon

RO 8 i

SEIOJOIR
00 15 1

1. Stisknutim tlacitka "(D" zapnéte varnou desku.

» Symbol "0" se zobrazi na displejich.

2. Dotknéte se ¢asti nastaveni varné zony, kterou
chcete zapnout a prejdéte prstem po této Casti.

Pokud se do 20 sekund neprovede Zadny
(kon, varna deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni teploty
Dotykem na ¢ast nastaveni nebo posunutim prstu pres
tuto ¢ast nastavte teplotu na uroveri mezi "0" a "15".

K vareni mzZete pouZit jednu pomocnou

arnou zénu. K tomu je tfeba nastavit teplotu
na zadni levé varné zong.

Vypnuti varnych zon:

Vybranou varnou zonu Ize vypnout 2 rliznymi zpCisoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"
Varnou zonu miZete vypnout zmirnénim
nastaveni teploty na "0".

2. Vypnutim funkce ¢asovate pro poZadovanou
varnou zonu;
Po vypréem’ ¢asu ¢asovac vypne prislusnou
varnou zénu. "0" nebo "00" se objevi na viech
dISpleJICh Symbol"@" na displeji varné desky
Zmizi,
Po vyprseni ¢asu zazni zvukovy signdl. Pro
vypnuti zvukového signdlu stisknéte jakékoli
tlaitko na oviadacim panelu.

Zapnuti velkoplo$né varné zony (Tato funkce je
volitelna. Nemusi byt soucasti vaseho vyrobku.)

1. Stisknutim tiacitka " zapnéte varnou desku.



2. Stisknéte tladitko velkoplo3né varné zony.
» 0 se zobrazi na displeji zadni levé varné zény a na

PN ol
displeji predni varné zony se zobrazi hlaSeni " 4"

3 Dotykem na Cést nastaveni nebo piejetim prstu
pies tuto Cast nastavte teplotu na Urover mezi 0 a
15.

» Teplotu mlzete zménit v ¢asti nastaveni obou

varnych zon.

Levé velkoplosné varné zény jsou vysvétleny
jako priklad. Pokud je velkoplo$na varnd zéna
aké na pravé strané varné desky, pouZiji se
stejné postupy jako u uvedené varné zony.

Zapnuti velkoplo$né varné zony, zatimco je
jedna nebo obé levé varné zony zapnuté (Tato
funkce je volitelna. Nemusi byt soucéasti vaSeho
vyrobku.)

KdyZ jsou jedna nebo obg levé varné zony zapnute,
mizete kombinovat obé varné zony tim, Ze aktivujete
velkoploSnou varnou zonu. Tak mlZete pouZzivat Sirsi
varnou zonu se stejnymi hodnotami.

,,,,,,

~or

00 B @ 30 B

1. Stisknéte tladitko velkoplo$né varné zény, zatimco
je jedna nebo obé levé varné zény zapnuté

» MenSi z teplotnich hodnot varnych zon, které jste

predtim vybrali, se zobrazi na displeji zadni levé varné

z6ny. Pokud je zadano asové obdobi, objevi se na

displeji hodnota ¢asovace varné zény s nizsi hodnotou.

o O 931
’@ @ @ ‘@ @ @
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» Pro naslednou zménu teploty nastavte pozadovanou
teplotu v oblasti nastaveni obou varnych zén.

Pokud stisknete tlacitko velkoplo$né varné
ony, kdyZ je velkoplo$nd varna zéna aktivni,

budou varné zony oddéleny a vypnuty.

Vypnuti velkoplo$né varné zény: (Tato funkce je
volitelna. Nemusi byt soucasti vaseho vyrobku.)
VelkoploSnou varnou zonu Ize vypnout 3 rliznymi
zplisoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"

VelkoploSnou varnou zonu mlZete vypnout zmirnénim

teploty na "0".

2. Vypnutim ¢asovace velkoplo$né varné zony.

Po vypreni ¢asu ¢asovac vypne velkoploSnou vamou

z6nu. Na obrazovce levé varmné zony se objevi 0 a na

obrazovce Casovace se objew 00. Svétlo tacitka "©"

na displeji zadni levé varné zony se vypne.

3. Stisknutim symbolu velkoplo$né varné zény po
dobu 3 sekund

Pokud stisknete symbol velkoplo$né varné zény po

dobu 3 sekund, varna zéna se vypne

Rezim ,,Autoflexi” (Zapnuti automatického
rozsifeni varné zony)

Pokud je hrnec umistén na varné zony tak, jak je
uvedeno na obrazku nize, automaticky se zapne rezim
Lilexi“. Pro zruSeni tohoto rezimu jednou klepnéte na
-

Modely s osvétlenim kolem varnych zon:
(Nemusi byt soucasti vaseho vyrobku.)

A B

r A r M

S | 155 -

Pokud jsou dvé oddélené varné zény
(znazornéné na obréazku A) kombinovany jako

arna zona s velkym povrchem, které jsou
zndzornény na obrdzku B, oddélovaci svétlo by
mélo zhasnout. KdyZ je prostorova varnd zéna
oddélena zpét do dvou oddélenych varnych
z6n, musf se rozdélovaci svétlo rozsvitit.

min
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Nastaveni vysokého vykonu (BOOSTER)

K zajisténi maximalniho vykonu pfi ohfevu mlZete
pouZit funkci zesilovace. Tato funkce se vSak
nedoporucuje na dlouhodobéjsi vareni. Funkce
zesilovate nemusi byt dostupnd na vSech varnych
plochéch. KdyZ uplyne ¢as nastaveni zesilovace (viz
tabulka provoznich ¢asowych limitll), varna zéna se
vypne.

PFimy vybér ZESILOVAGE:

1. Stisknutim tiacitka "D zapnéte varnou desku.
2. Stisknste "@" tagtko.

Varnd zéna Qﬂa aktivovana na nejvyssi vykon a symbol

zesilovace "= " se zobrazi na displeji varné zony.

» KdyZ uplyne ¢as nastaveni zesilovace (viz tabulka

provoznich ¢asovych limitdl), varna zona se vypne.

Volba zesilovace, zatimco je aktivni varna

plocha:

1. KdyZ je vamnd deska zapnuta a prislu$na vama
z6na je aktivni, dotknéte se

Posilova¢ mlze byt aktivovan pouze v
jedné ze zon na stejné strané (vievo nebo
vpravo). Pokud nékterd z varnych zén na
stejné strané pracuje na urcité drovni
teploty, nelze nastavit posilova¢ pro
druhou varnou zénu na stejné strané.
Pokud je aktivni velkd varnd zéna, nelze
pro tyto varné zény nastavit posilovac.

2. Zvolena varna zéna bude fungovat na maximalni
vykon a na displeji varné oblasti se postupné
rozsviti 3 kontrolky. Po uplynuti doby zesilovace se
varna zona prepne na nastavenou teplotu a
zobrazi se pouze zvolena hodnota teploty.

PredGasné vypnuti vysokého vykonu (BOOSTER):

Stisknutim tlacitka "@" mazete kdykoli vypnout

nastaveni zesilovace.

Zamknuti tlacitek

Aby omylem nedoSlo ke zméné funkci béhem provozu

varné desky, mliZete aktivovat zamknutf tlaitek.

Aktivace zamknuti tlacitek

1. Stisknéte "®" po dobu 3 sekund, abyste uzamkli
ovladaci panel.

Pokud se stiskne jakékoli tladitko v dobé, kdy je

zamknuti tladitek aktivovano, kontrolka tlacitka "®"

blikd.
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Zamknuti tlacitek Ize zapnout pouze v
9 provoznim rezimu. Je-li zdmek tlacitek
zapnuty, funguje pouze tlacitko CD
Dotknete-li se jakéhokoli jiného tladitka,
kontrolka tlacitka "®" se rozsviti, aby
oznamila, Ze zamek tladitek je v provozu.
Vlypnete-li varnou desku, kdyZ jsou tlacitka
zaméena, zamek tlacitek musi byt vypnut,
abyste mohli varnou desku opét zapnout.

Deaktivace zamku

1. Tisknéte tlacitko "®" po dobu 3 sekund.
Operace bude potvrzena zvukovym signalem.
Kontrolka tladitka "@" zhasne a oviddaci panel je
odemcen.

Funkce ¢asovace
Tato funkce vam usnadnuje vareni. Nebudete muset
hlidat troubu po celou dobu vareni. Varna zéna se
automaticky vypne po vyprseni vami zvolené doby.
Zapnuti Gasovace
1. Stisknutim tlaitka "0 zapnéte varnou desku.
2. "0" s objevi na displeji varné plochy.
3. Pridejte Uroven vamé zony, kterou chcete zapnout.
4. Stisknéte tlagitko "®" pro zapnuti Gasovade.
"00" s objevi na displeji prislusné varné zdny.

1

An 0 I
L ®

5. Nastavte poZadovanou délku trvani stisknutim
Hagitek "D a O .

» Stisknéte "(®" a potvrdte nastaveni. Pokud

nestisknete "(®", nastaveni bude za par sekund

automaticky zru$eno.

Casovad Ize nastavit pouze pro varné zony,
které jsou jiZ v provozu.

Opakuijte vySe zminény postup pro ostatni
arné zony, u kterych si prejete nastavit
Casovac.

Casovad nelze nastavit, pokud neni zvolena
varna zona a teplota varné zony.

Vypnuti ¢asovaci

Po uplynuti nastaveného ¢asu se varnd deska
automaticky vypne a vyda zvukovy signal.

Zvukové varovani vypnete stisknutim jakéhokoli tlacitka.



Vypnuti ¢asovacii pfed¢asné

Vlypnete-li ¢asovad predcasné, varna deska bude

pokradovat v provozu na nastavenou teplotu, dokud

nebude vypnuta.

Casovac Ize vypnout predcéasné dvéma zplisoby:

1-Vypnutim ¢asovace snizenim jeho hodnoty na

IIO0II :

1. Zvolte varnou zénu, kterou cheete vypnout.

2. Stisknéte tlagitko "®" pro volbu Zasovate
prislusné varné zony.

3. Dokud se nezobrazi "00" na displeji prislusné
varné zony, snizujte hodnotu stisknutim tlacitek

"a

2-Deaktivace tasovade stisknutim tlagitka

¢asovate po dobu okolo 3 sekund:

1. Stisknéte tlagitko "®" prisludné vamé z6ny po
dobu 3 sekund; "®" se vypne a dasovad bude
zrusen.

Funkce automatického vareni

Pomoci této funkce mzete varit rychle na 3 riiznych
Urovnich.

1. UdrZovani teploty

2. Vareni

3. SmaZeni

Aktivace funkce automatického vareni bez

nastaveni ¢asovace

1. Stisknutim tlacitka "D zapnéte varnou desku.

2. Stisknéte tlagitko ""TI™ varné z6ny, u které
cheete aktivovat funkci automatického vareni.

3. PrisluSna varna zéna se aktivuje na Urovni
udrZovéni tepla po prvnim dotyku. Na obrazovce
se objevi symbol " P "a "L ",

4. Prislusna varnd zona se aktivuje na drovni vareni
po druhém doteku. Na obrazovce se objevi symbol
n P Ilall wll'

5. PrisluSna varna zéna se aktivuje na rovni
smazeni po tfetim doteku. Na obrazovce se objevi
symbol " P g

» Varna zéna za€ne vafit na nastavené Urovni

automatického vareni.

Aktivovani funkce automatického vareni

nastavenim ¢asovace

1. Vyberte poZzadovanou Uroveri automatického
vareni stisknutim tlacitka ""CI" prislusné vamé
z6ny.

2. Stisknéte tlagitko "®" pro zapnuti Zasovace.

» Na displeji se rozsviti symboly "00" a "()".

3. Nastavte poZadovanou délku trvani stisknutim

Hagitek " @,

ol

» Varnd zéna bude béhem nastavené doby vafit dale

na zvolené drovni automatického vareni.

» Po uplynuti nastaveného ¢asu se varnd deska

automaticky vypne a vyda zvukovy signal. Zvukové

varovani vypnete stisknutim jakéhokoli tlacitka.

Deaktivovani funkce automatického vareni

1. PrisluSnou varnou zénu miZete zcela vypnout
stisknutim tlacitka """ a zrusit funkei
automatického vareni.

2. Pokud cheete, aby varna zéna varila na urcité
Urovni a cheete deaktivovat funkci automatického
vareni, nastavte poZadovanou teplotu stisknutim
tlagitek """ Varna z6na bude déle vatit
s nastavenou teplotou. Pokud jste predtim
nastavili ¢asovac, nastaveny ¢as vareni se nezrusi
a vareni bude pokracovat pfi stejné teploté.

Pouziti funkce Pfesun

Tato funkce usnadriuje rychlé prepindni mezi rdznymi

Urovnémi vareni diky zméné drovné vareni

prostrednictvim presunuti panve bez nutnosti vstupu

do ovlddaciho panelu. Proto nemusite pokazdé
zvySovat nebo sniZovat teplotu.

Pro aktivaci funkce Pfesun by méla velikost
panve pokryt jednu nebo dvé varné zény.

Aktivace funkce ,,Presun‘:
1. Zapnéte varnou desku dotykem D
2. Umistéte panev na levou nebo pravou varnou zonu
v souladu s poZadovanou pocate¢ni Urovni a
ujistéte se, Ze pokryvér Qbé varné zony.
3. Dvakrét klepnéte na "[1".
» O a o se rozsviti, coz znamend, Ze funkce
LJpresun” byla aktivovana. Panev staéi pouze presunout
na varnou zénu pozadované Urovné vareni. Tato funkce
umoziuje rychlé pfepindni mezi 3 varnymi zonami:
e Urovefi 3 (UdrZzovani teploty): Pokud umistite
panev na nejzadnéjsi dvé varné zony levé a pravé
varné zony, bude varna deska pracovat na Urovni

o Urovefi 8 (Var): Pokud umistite panev na dvé
stfedové varné zny levé a pravé varné zony,
bude varna deska pracovat na trovni 9.
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Uroveﬁ 8

e Urovefi 15 (SmaZenl) Pokud umistite panev na

dvé predni varné zony levé a pravé varné zony,
_ bude varna deska pracovat na trovni 15.
Urovefi 15

Pri pouZzitf funkce ,Pfesun” nelze pro varné
6ny nastavit ¢asovac.

Pokud je na pomocné varné zéné panev, nelze
pouzit funkei ,Pfesun”.

unkce ,Pfesun” bude zrusena.

m okud pouzivana panev pokryva tfi varé zony,

Funkce Stop
Pouzitim této funkce mlzete prerusit véechny funkce
varné desky, které jsou v provozu (kromé ¢asovace).

Pokud j je pro nékterou varnou zénu nastaven
Casovac, bude fungovat i béhem zastaveni.

S 8

1. Stisknéte tlacitko "lI' béhem provozu varné desky.
V8echny aktivni varné plochy budou pokracovat na
minimalnich teplotach.

2. Stisknéte tlacitko "II" znovu pro opétovné spusténi

véech zastavenych varnych ploch s pfedchozimi
nastavenimi.

Kdyz se zmackne tlacitko zastaveni,
symbol "k S€ zObrazi na displejich
varnych ploch, které byly zapnuté pred
zmacknutim tohoto tladitka.
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Bezpecné a ucinné pouziti ploch indukéniho
vareni

Zésady pouZivani: Indukéni varna deska zahfiva pfimo
kuchyriské nadobi. Proto méa ve srovnani s jinymi typy
varnych desek ¢etné vyhody. Funguje Gcinngji a povrch
varné desky se nezahfiva.

Indukéni deska je vybavena dokonalejSimi
bezpeCnostnimi systémy, které zajistuji maximalni
bezpec€nost béhem jejiho pouZivani.

aSe varna deska mliZe byt vybavena
indukénimi varnymi plochami o priiméru 145,
180, 210 a 280 mm dle typu. Kazdd varna
plocha rozpoznd nadobu, kterd je na ni
postavena diky funkce indukce. Energie vznika
pouze tam, kde se nadoba dotyka varné
plochy, a tak dochdzi k minimalni spotiebé
energie.

Limity provozni doby

Ovladac varné desky je vybaven limitem doby provozu.
Je-li nékterd z varnych ploch ponechana v provozu, po
urcité dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
Pokud je k varné ploSe pfifazen ¢asovac, displej
¢asovace se také pozdgji vypne.

Limit doby provozu zavisi na nastaveni zvolené teploty.
Pi této teploté probiha maximalni doba provozu.
Varnou plochu Ize znovu spustit poté, co se
automaticky vypne, jak je popsano vyse.

Tabulka-1: Limity provozni doby

Teplota Limit doby provozu -
hodina



Ochrana proti prehrati

Va3e varna deska je vybavena snimaci zajistujicimi

ochranu proti prehrati. V pripadé prehrati miize byt

pozorovano nasledujici:

e Aktivni varna plocha mlze byt vypnuta.

e Vybrana trovefi miZe poklesnout. Tento stav
vak neni vidét na ukazateli.

Bezpecnostni systém proti preteceni

Va3e deska je vybavena bezpecnostnim systémem

proti preteceni. Pokud dojde k preteceni, které znecisti

ovladaci panel, systém ihned prerusi napajeni a vypne

varnou desku.

Na displeji se mezitim zobrazi "E" nebo "F".

Upfiesnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguje ihned na prikazy, je to jedna z

jejich vyhod. Nastaveni vykonu zméni velmi rychle.

Mizete tak predejit tomu, aby hrnec (s vodou, mlékem

atd.) pretekl, i kdyZ byl tésné pred pretecenim.

Hluény provoz

Z indukéni varné desky maze vychazet hluk. Tyto zvuky

jsou normalni a patfi k induk&nimu vareni.

e Hiuk roste pfi vysSich teplotach.

e Hluk miZe zplisobovat slitina pouZzita na nadob.

e Pfinizkych teplotach se milze ozyvat pravidelny
zvuk zapinani/vypinani zplisobeny provozem.

e Hluk mizZe vzniknout pfi zahrivani préazdného
hrnce. Hluk utichne, jakmile pfidate vodu nebo
jidlo.

e MiZete slySet hluk ventilatoru, ktery ochlazuje
elektricky systém.

Hiaseni o chybach

Tabulka-2: Kédy chyb a pficiny chyb

Pritinychyb | Displej |

U

1t a ll-ll nebo III:JII Se
rozsvit.

Pdnev neni
vhodna pro
varnou zonu.

vhodny

Maximalini F3 se rozsviti
provozni doba

EH se rozsviti

Zkrat teplotniho
snimace (zkrat
NTC

Chyba
elektronického
hardwaru nebo

Chyba
komunikace mezi
deskou
uzivatelského
rozhrani a hlavni
deskou

El se rozsviti

DalSi informace o hlaSeni chyb, ktera se
mohou objevit na dotykovém kontrolnim
panelu, najdete v Tabulce-2. Pokud se zpravy
Fx a Ex trvale zobrazuiji, kontaktujte
autorizovany servis.

Pokud se povrch dotykového panelu odparfuie,
dojde k deaktivaci celého kontrolniho systému,
ozve se zvukovy signdl a na displeji se rozblika
e

IR

UdrZujte povrch dotykového oviddaciho panelu
Cisty. MZe se zobrazit chybové provozni
arovani.

S

Na dotykovy ovladaci panel se nesmf
umistovat Zadné panve/hrnce.

@]
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Q NEBEZPECI:

Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviatni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K(isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.
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Na ¢isténi spotfebice nepouzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

Cisténi varné desky

Sklokeramicky povrch

Sklokeramicky povrch (sklokeramiku) otfete studenou
vodou, dejte pozor, abyste nezanechali Zadné zbytky
Cisticiho prostiedku a osuste suchym hadrikem. Zbytky
Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou desku pfi
jejim pristim pouZiti.

Zaschlé zbytky na skiokeramickeé ploSe (skiokeramice)
za zadnych okolnosti nestrhavejte nozem, ocelovou
vinou ¢i podobnymi nastroji.

Vépenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstrarite komercné
dostupnym odstrariovacem vodniho kamene, jako
napriklad octem nebo citronovou Stavou.

Pokud je povrch silné znecistén, naneste Cistic houbou
a vyckejte, dokud se nevsakne. Poté vyCistéte povrch
desky vihkym hadrem.

Potraviny na bézi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a necekat, az
povrch vychladne. Jinak miize byt
sklokeramicky povrch nevratné poskozeny.

Casem milze barva natéru nebo na jinych plochach
mirné vyblednout. To nemd vliv na funkci spotfebice.
Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce jsou
normalnim jevem, ne vadou.




Odstrafiovani potii

e KdyZ se zahieji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hluk. >>> Nejde o zdvadl.

e Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pajistkové skiini. Pokud je to
nutng, vymerite je nebo znovu aktivujte.

»  Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zdstrcky.

e Pokud se displej nerozsviti, kdyZ varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte Spotiebic u prerusovace.
Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte.

e Je aktivni ochrana proti piehtéti. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

e Hrnec neni vhodny. >>> Zkontrolujte hmec.

e Neumistili jste hrnec na aktivni vamou zénu. >>> Zkontrolujte, zda je na vamé zéné hrnec.

e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.

e Hrnec neni uprostied nebo dno hrmce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostate¢né
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zény.

vychladnou.

e Mozna uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zonu. >>> MUiZete nastavit novy ¢as nebo dokoncit
vareni.

e Je aktlvnl ochrana protl prehratl. >>> Pockejte, az deska vychladne.

Ovlad te predmét z panelu.

ntroIUJte zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.
e Hrnec neni uprostied nebo dno hrnce nenf dostateone Siroké na varnou zonu. >>> Zvolte dostatetné
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zony.

Pokud nemUZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynli obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouseijte

opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizatni sioZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(iiky

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
poradfi nebo pomtiZe vyfesit zarulni, piipadné pozarutni opravy vyrobkd Beko

tel. kontakt 222525222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
online objednavka opravy spotiebite wiww.bekoor.cz
5 let zaruky - podminky a registrace wnwl.bekoor.gz

ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznafeni prodejce,
opraviiufe uZivatele vyuZit zdruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Ob€anského zékoniku, v platném znéni.
Neni-li stanaveno jinak, je zaru€ni doba na vyrobek 24 mésici, Zatina plynout ode dne pfevzeti vici kupuiicim

vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provoru opravndnou firmou. V tom pfipadé zatne zarunf doba plynout
ode dne uveden(vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojenti: plynové a kombinované spordky a varné desky, dala viechny spotiebite,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabslem zakonfenym vidlict. Zapojeni spotiebite je siuZbou
hrazenou zdkaznitkem. Potvrzenf je nutné uschovat. Dovozce nezodpovidd za polkozent & 3kody vzniklé

chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajicl z t8chto zarugnich podmfnek miiZe byt uplatnéna pouze na tzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotfebit dovezenych do €R prostiednictvim nadi spoletnosti, BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiiky, kterd je oficidinim zastoupenim znatky Beko
pra Ceskou republiky.

Zaruka je poskytovana kupujicimu (kenednému spotfabiteli) v souladu se zékonem £, 634/1992 Sb,, o ochrang
spotfabitele vplatném znéni. na vyrobek slouZfc b&fndmu poudivant vdomacnostl, Vyrobek nenf urfen
k primyslovému poufiti a poskytovani sluZeb. SpotPebie, které nejsou pouZivany vdomdcnosti, nejsou
predmétem zaruky (hotelova, Skolska a restauradni zatizeni, dklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodavajiciho. Zaruéni oprava se vziahuje vyhradné na
zdvady, které vzniknou v dobé platnosti zarudni lhity a to vyrobini vadoeu, Takto vznikié zavady je oprévnén
odstranit pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zarunf Ihité ja kupujic] opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotiebice, vyrobni a produktové Cislo,
které se machdzi na vyrobnfm 3titku kaZdého spotfebile, Bez nahl&eni téchto Gdajd nebude modi byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravil vytelen, Zékaznik je také dale povinen poskyinout attorizovanému
sarvisu soufinnest potfebnou k ovéfaeni existence piipadné odstranéni reklamované vady.



9)

k)

Pit ndvitévé servisniho technika kupujict prokdZe existenci zaruky predioZenim Zitelného prodejntha dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zasuini opravy jsou autorizovana servisoi stfediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujfciinu Citelnou kapii opravného listu nebo doklad o uptatnéni prava zaruky a dobé
tvani apravy. Po dobu zaruky je kupujict povinen uschovat veSkeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravnf list slouZf k prokazovani prav kupujictho, proto je ve viastnim zajmu kupujiciho si zkontrolovat pied
podpisem veskeré ddaje. Zarufni thilta se v pifpadech, kdy z&vada znemoZnila pouZivani vyrobku, proadiuZuje o
dobu, kdy kupujici uplatnil ndrok na zaru€ni opravu u autorizovaného stiediska az do dne pfevzetf spraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovan a provozovén podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
mraznhicek a jejich kombinacl je zarucena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotifena prava kupujfciho, kterd se ke koupl vici va¥ podie 2viditnich pravnich pledpisi.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizatni slo?ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praba 5 - Stodiilky nabizf
spotiebitellim na vybrané modely prodiouZenou zéruku vcelkové délce trvani 5 let. Predmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani virobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésic od skonteni
zakonné dvouleté zdrulni Ihiity. Podminkou ziskdni certifikdtu prodiouZené z&ruky je spinéni vedkerych

PTi opravé vramei prodiouZend zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikat

prodiouZené 2aruky a prodejni doklad.
V dob# trvani prodiouZend zaruky bude opravnénd reklamace feSena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.
V piipadd neodstraniteiné vady zajistl dovozce piimo u zdkaznika vymé&nu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych doklad (platny certifikdt, doklad o zakoupeni, wyjadieni
arganizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodilky. Spotiebital nema prévo vpribéhy
prodlouZené zaruky na vraceni kupni tastky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrebnich vad podléha
zde uvedenym vieobacnym zarudnim podminkdm,

o a i 0

Nanivyrobek pouivan v souladu s ndvodem;

Do3lo k mechanickému podkozenl vyrobku cizim zavinénim, pit nespravné Udribé nebo jinym zanedbdnim
péle o vyrobek;

Byl na vyrabku proveden neodborny zasah neopravndnou osobou;

Piynové spotfebite nebo spotebife s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Do3to k mechanickému poskozeni pfi pfepravé;

Je vada zpisobenad vnjdimi padminkami, jako jsou nap?. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, podkozend Ziviem;

Je vyrobek vadny z dilvodu pouZiti neorigindiniho piisladenstvi a nafwadnich dili;

Kuchyfiskd linka, do které je vyrobek zabudovany, nesplijuje potiebné technické parametry;
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Piano cottura incassato
Manuale utente



Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose
' per la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Awvertenza per rischio di incendio.

Avvertenza per superfici calde.
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Questa sezione contiene istruzioni per

la sicurezza che aiutano a proteggere

dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza

di queste istruzioni priva la garanzia

di validita.

Sicurezza generale

e (uesto apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

e Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,
oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.
| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

e Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale

40T

0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in
"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si



usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'¢ il rischio di shock
elettrico!

L"apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.

Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando Si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
inflammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante |'uso.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.
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AVWERTENZA: La cottura senza
supervisione su un piano cottura
usando grassi o olio puo essere
pericolosa e provocare incendi.
Non cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire la
filamma, per es. con un coperchio
0 Una coperta ignifuga.
ATTENZIONE: Il processo di
cottura necessita di supervisione.
Una cottura di breve durata deve
essere vigilata continuamente.
AVWERTENZA: Pericolo di
incendio: Non conservare oggetti
sulle superfici di cottura.
AVVERTENZA: Se la superficie &
lesionata, spegnere |'apparecchio
per evitare la possibilita di shock
elettrico.

In caso di rottura del vetro della
piastra calda: Spegnere
immediatamente tutti i bruciatori
e ogni elemento elettrico di
riscaldamento e isolare
I'apparecchio dall’alimentazione.
Non toccare la superficie
dell’apparecchio. Non utilizzare
I'apparecchio.

Dopo 1'uso, spegnere il piano
cottura con il relativo comando e
non fare affidamento sul
rilevatore della padella.

Oggetti metallici come coltell,
forchette, cucchiai e coperchi non
devono essere posti sulla

superficie del piano cottura
poiché possono diventare caldi.
L"apparecchio non deve essere
utilizzato usando un timer esterno
0 un telecomando separato.

La pressione del vapore che si
forma per |'umidita sulla
superficie del piano cottura o sul
fondo della padella puo far
muovere la padella. Pertanto,
assicurarsi che la superficie del
forno e il fondo delle padelle
siano sempre asciutti.

Le piastre calde sono dotate di
tecnologia "ad induzione". Il piano
cottura ad induzione che
garantisce risparmio di tempo e
soldi deve essere usato con
padelle adatte a cottura ad
induzione; altrimenti le piastre
calde non funzionano. Vedere.
Informazioni generali sulla cottura,
pagina 14 , Scelta delle padelle.
Poiché i piani cottura ad
induzione creano un campo
magnetico, possono provocare
impatti dannosi alle persone che
usano dispositivi come pompe per
insulina o pacemaker.
AVWERTENZA: Utilizzare solo le
protezioni del piano cottura
progettate dal produttore della
cucina o indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per I'uso o le protezioni
del piano cottura integrate.



L"utilizzo di protezioni
inappropriate puo provocare
incidenti.

Per I'affidabilita antincendio

dell'apparecchio:

e Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

e Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

e Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

e (uesto prodotto e progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.

e ATTENZIONE: Questo apparecchio
serve solo per cucinare. Non deve
essere usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente

e || produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Sicurezza dei bambini

e AVVERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti

dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontano dall‘apparecchio
mentre € in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

Smaltimento di vecchi prodotti
Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:

L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.
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A Informazioni generali

Panoramica
1
2
4 3
1 Zona di cottura a induzione ausiliaria 3 Superficie in vetroceramica
2 Piastra di cottura ad induzione 4 Coperchio base
Specifiche tecniche

Tensione/frequenza IN~220-240 V /2N~380-415 V 50 Hz

Tipo/sezione cavo min. HO5V2V2 F
5x15mm’
a/larghezza/profondita 48

/580 mm/510

Bruciatori

Dimensione 92,7 x 200 mm

Dimensione 92,7 x 200 mm

Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto o

modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si

qualita del prodotto. ottengono in condizioni di laboratorio secondo
) ) - gli standard relativi. A seconda delle condizioni

Le figure in questo manuale sono schematiche di funzionamento e ambientali del prodotto,

e p(()jtrtetbbero non corrispondere esattamente al questi valori potrebbero variare.

prodotto.
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K installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

@ PERICOLO:
I prodotto deve essere installato secondo i

regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

* %
400mm min
55mm min

oy

L'altezza minima per I'estrattore & quella
consigliata nel relativo manuale di istruzioni.

La distanza minima tra i mobili deve essere
uguale all'ampiezza del piano cottura.

Installazione e collegamento
e | 'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.

*k

e S—

Prima della installazione

I piano cottura & progettato per essere installato in

piani da lavoro in commercio. Bisogna porre un

dispositivo di sicurezza tra I'apparecchio € le pareti e i

mobili della cucina. Vedere la figura (valori in mm).

e Sipuo usare anche in posizione free standing.
Consentire una distanza minima di 750 mm sulla
superficie del piano cottura.

e (%) Se la cappa deve essere installata sopra al
piano cottura, vedere le istruzioni del produttore
della cappa sull'altezza dell'installazione (min
650 mm).

e Rimuovere i materiali di imballaggio € i blocchi
per il trasporto.

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

e || piano da lavoro deve essere allineato e fissato
in modo orizzontale.

e Tagliare I'apertura per il piano cottura nel piano
da lavoro secondo le dimensioni della
installazione.

2
Soaminy2nm} 6lmm min

Non installare il piano cottura su collocazioin
con bordi 0 angoli taglienti.

C'e il rischio di rottura della superficie in
vetroceramica!

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un mini interruttore di circuito della
capacita adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche
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tecniche". Far eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si usa il prodotto con o
senza un trasformatore. La nostra azienda non sara
responsabile di danni derivanti dall'uso del prodotto
senza una installazione di messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

PERICOLO:

| 'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. L'etichetta con il tipo &
sull'alloggiamento posteriore dell'unita.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:
Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto

dall'alimentazione di rete.
C'e il rischio di shock elettrico!

Collegamento del cavo di alimentazione

Mentre si esegue il cablaggio, bisogna
lapplicare le normative nazionali/locali ed
utilizzare la linea/uscita per la presa € la spina
appropriate per il forno. Se i limiti di
alimentazione dell’apparecchio sono al di fuori
della capacita di spina e uscita/linea della
presa, I'apparecchio deve essere collegato
direttamente attraverso una installazione
elettrica fissa senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.
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1. Se non ¢ possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere collegata un'unita
di disconnessione con almeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori di
sicurezza della linea, contattori) e tutti i poli di
questa disconnessione devono essere vicini (ma
non sopra) all'apparecchio secondo le direttive IEE.
La mancata osservanza di queste istruzioni puod
provocare problemi operativi e rendere non valida
la garanzia dell'apparecchio.

Si consiglia una protezione aggiuntiva da parte di un

interruttore di circuito per la corrente residua.

Se un cavo & in dotazione con |'apparecchio:

0 OO

|2N AC 380-415 V|

O®
1IN AC 220-240 V|

(Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).

2. Per il collegamento a fase singola, collegare i
cavi come indicato di seguito:

e Cavo marrone/nero = L (Fase)

e (Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)

e (Cavo grigio/nero = L (Fase)
e (Cavo blu/marrone = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)

3. Per il collegamento a due fasi, collegare i cavi
come indicato di seguito:

e Cavomarrone = L1 0 L2 (Fase 1 o Fase 2)

e (Cavonero=L20L1 (Fase 20 Fase 1)

e (Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)

e  Cavonero=L1 (Fase 1)
e (Cavo grigio = L2 (Fase 2)
e (Cavo blu/marrone = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)



Installazione dell'unita
Se c¢'¢ un forno sotto

A min. 5 mm

B min. 2 mm

C 20 mm

Se c'@ un tavolo sotto

Bisogna lasciare unapertura di ventilazione di nella
sezione posteriore del mobile come illustrato nella
figura che segue.

min.

Durante I'installazione del piano cottura a induzione,

mettere 'apparecchio in parallelo rispetto alla

superficie di installazione. Inoltre applicare la

guarnizione sigillante alle parti del piano cottura in

contatto con il ripiano, come descritto sotto, per

evitare che il liquido penetri tra I'unita e il ripiano.

1. Preparare la superficie del ripiano come mostrato
nella figura.

2. Ruotando il piano cottura a testa in git, metterlo
Su una superficie piatta.

3. Al momento dell’installazione del piano cottura,

applicare la guarnizione sigillante fornita

nell'imballaggio attorno al piano cottura come

mostrato nella figura seguente, controllando che

rimanga 1-2 mm all’interno rispetto al bordo

esterno del vetro.

4. Fissare le molle di montaggio inserendole e
avvitandole attraverso i fori sull'alloggiamento
inferiore, come mostrato nella figura.

=9

In alcuni modelli il prodotto potrebbe
lessere consegnato con le molle di
montaggio gia fissate.

Il numero delle molle per il montaggio del
prodotto varia a seconda del modello del
prodotto.

5. Mettere il piano cottura sul ripiano e allinearli.

6. Quando il piano cottura & posizionato sul piano di
lavoro, sara facile montarlo con I'aiuto dei
morsetti. Se le dimensioni del piano di lavoro non
sono idonee, & possibile montare 2 morsetti di
montaggio sul lato anteriore del prodotto, come
mostrato nella figura sotto.

1 Piano cottura
2 Morsetto per I'installazione
3 Ripiano
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Quando si installa il piano cottura su un
alloggiamento, bisogna installare una mensola
per separare |'alloggiamento dal piano cottura,
come fillustrato nella figura sopra. Questo non
& necessario quando si installa su un forno

incassato.

Per esempio, se & possibile toccare il fondo dell'unita
che & installata su un cassetto, questa sezione deve
essere coperta con una piastra in legno.

A min. 5 mm
B min. 2 mm
Vista posteriore (fori di collegamento)

La posizione dei fori di collegamento mostrata
nella figura sotto & schematica, potrebbe
ariare in base al modello di prodotto. Fissare

in base ai fori di collegamento sul prodotto.

kd ¥
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PERICOLO:
Eseguire i collegamento a fori diversi non &
una buona pratica in termini di sicurezza

poiché si pud danneggiare il sistema a gas ed
elettrico.

PERICOLO:
Il piano cottura contiene componenti che
funzionano con gas ed elettricita. Per questo

motivo il piano cottura deve essere fissato al
piano di lavoro solo mediante i fori di fissaggio,
utilizzando solo gli elementi di montaggio e le
viti in dotazione e come indicato nel manuale.
Altrimenti si presenta un pericolo per la
sicurezza di vita e beni.

I numero delle molle per il montaggio del
prodotto varia a seconda del modello del
prodotto.

Controllo finale
1. Funzionamento dell'apparecchio
2. Controllare le funzioni.

Smaltimento di vecchi prodotti

e Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso e assicurarlo con
nastro adesivo.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
eventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.




B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico
Le informazioni che seguono aiutano ad usare
I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare
energia:

Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Usare pentole/padelle con coperchi per la cottura.

Se non vi & coperchio, il consumo energetico pud
aumentare 4 volte.

Selezionare il bruciatore adatto per la dimensione
del fondo della pentola da usare. Selezionare
sempre la dimensione corretta della pentola per i
piatti. Pentole pili grandi richiedono piu energia.
Prestare attenzione ad usare pentole dal fondo
piatto quando si cucina coi piani di cottura
elettrici.

Pentole con fondi spessi forniscono una migliore
conduzione del calore. Si possono ottenere
risparmi energetici fino a 1/3.

Contenitori e pentole devono essere compatibili
con le zone di cottura. Il fondo di contenitori o
pentole non deve essere pill piccolo della piastra
calda.

Tenere puliti zone di cottura e fondo delle pentole.
Lo sporco fa diminuire la conduzione del calore
tra la zona di cottura e il fondo della pentola.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una

spugna umidi e asciugare con un panno.
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B Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

Non riempire mai la padella con olio
per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea o un panno umido. Spegnere il
piano cottura se & sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

e Prima di friggere gli alimenti, asciugarli bene
sempre e metterli delicatamente nell'olio caldo.
Assicurare che gli alimenti congelati siano
completamente scongelati prima di friggerli.

e Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

e Mettere pentole e padelle in modo tale che i
manici non siano sul piano cottura per evitare il
riscaldamento dei manici stessi. Non mettere
contenitori shilanciati e che si inclinano
facilmente sul piano cottura.

e Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle zone
di cottura accese. Potrebbero danneggiarsi.

e |'uso di una zona di cottura senza un contenitore
0 una padella sopra provoca danni
all'apparecchio. Spegnere le zone di cottura
quando la cottura & completa.

¢ Poiché la superficie dell'apparecchio potrebbe
essere calda, non mettere contenitori in plastica
¢ alluminio su di essa.

Pulire immediatamente tutti i materiali sciolti
sulla superficie.

Tali contenitori non devono essere nemmeno
usati per conservare gli alimenti.

e Usare solo padelle o contenitori con fondo piatto.

e Mettere la quantita appropriata di alimenti nelle
pentole e nelle padelle. Cosi non bisognera
eseguire alcuna operazione di pulizia non
necessaria evitando traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle sulle
zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al
centro della zona di cottura. Quando si desidera
spostare la padella su un‘altra zona di cottura,
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sollevarla e metterla sulla zona di cottura scelta,
non trascinarla.

Selezione pentole

e La superficie in vetroceramica & resistente al
calore e non ¢ influenzata da grosse differenze di
temperatura.

e Non usare la superficie in vetroceramica per
conservare gli alimenti o tagliarli.

e Usare solo padelle e pentole con fondi lavorati a
macchina. Bordi taglienti provocano graffi sulla
superficie.

Gli schizzi possono
danneggiare la
superficie in
vetroceramica e
provocare incendi.
Non usare contenitori
con fondi concavi o
convessi.

Usare solo padelle e
pentole con fondi piatti.
Essi assicurano un pill
facile trasferimento del
calore.

“Il comportamento a livello di bollitura pud variare in
base al tipo e alla dimensione della pentola e alla
dimensione della zona di cottura; per una bollitura pit
uniforme & possibile utilizzare zone di cottura pili
ampie in una fase. Utilizzare una zona di cottura pitl
ampia non ha alcun effetto negativo sul consumo
energetico in fornelli a induzione, poiché il calore &
creato soltanto nella zona interessata dalla pentola.”
Per i piani cottura ad induzione, usare solo
contenitori adatti alla cottura ad induzione.

Test pentole

Usare i metodi che seguono per testare la
compatibilita della pentola con il piano cottura ad
induzione.

1. Lapentola & compatibile se il fondo trattiene una

calamita. -
1 IIUII

2. Lapentola & compatibile se ﬂ e
non lampeggia quando si mette la pentola sulla
zona di cottura e si awia il piano cottura.

Si possono usare pentole in acciaio, teflon o alluminio

con speciale fondo magnetico che contengano

etichette 0 avvertenze indicanti che la pentola &

0 uL_lu



compatibile con la cottura ad induzione. Non devono
essere usati contenitori in vetro e ceramica, padelle e
contenitori in acciaio inox con fondo in alluminio non
magnetico.

Sistema di riconoscimento delle pentole
Nella cottura ad induzione, solo I'area coperta dal
contenitore della zona di cottura pertinente riceve
energia. Il fondo del contenitore & riconosciuto dal
sistema e solo questa zona é riscaldata
automaticamente. La cottura si arresta se il
contenitore per la cottura & sollevato dalla zona di
cottura durante la cottura. La 203 di cottura

selezionata e il SIMbolo et € ..'.j 0 "kl
lampeggiano in modo alternato.

Uso sicuro

Non selezionare livelli alti di riscaldamento quando si
usa una pentola (teflon) antiaderente senza olio o con
poco olio.

Non mettere oggetti metallici come forchette, coltelli o
coperchi per pentole sul piano cottura poiché possono
diventare caldi.

Non usare mai fogli di alluminio per la cottura. Non
mettere mai alimenti awolti in fogli di alluminio sulla
zona di cottura.

Se c'e un forno sotto al piano cottura e se € in
unzione, i sensori del piano cottura possono
diminuire il livello di cottura o spegnere il
forno.

Utilizzo di padelle sull’area di cottura di grandi
dimensioni

La padella utilizzata deve coprire entrambe le parti
centrali della zona di cottura di grandi dimensioni. Non
usare la zona di cottura in maniera differente. £
possibile utilizzare la zona di cottura combinandola per
le padelle di ampio diametro. E possibile utilizzare la
zona di cottura di grandi dimensioni in due modli
diversi: nella zona posteriore sinistra e in quella
anteriore sinistra.

Uso del piand cottura

Quando il piano cottura & in funzione, tenere
gl oggetti con proprieta magnetiche, come
carte di credito o cassette, lontani dal piano
cottura.

Aree di cottura illuminate(Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Le zone di cottura sul piano cottura saranno illuminate.

Le zone di cottura non appariranno quando il piano
cottura € in posizione spenta o di stand-by. Quando si
accende il piano cottura dovrebbe apparire
I'illuminazione che indica le aree di cottura.

PERICOLO:

NNon consentire ad alcun oggetto di cadere sul
piano cottura. Anche oggetti piccoli come una
saliera potrebbero danneggiare il piano
cottura.

Non usare piani cottura lesionati. In queste
lesioni puo verificarsi una perdita di acqua,
provocando un corto circuito.

In caso di danni alla superficie (per es. lesioni
visibili), spegnere I'apparecchio
immediatamente per minimizzare il rischio di
shock elettrico.

Pannello di controllo
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Specifiche

Area di impostazione (per livello
temperatura)

Tasto accensione / spegnimento
Tasto blocco tasti

Tasto attivazione/disattivazione timer

Tasto di riscaldamento rapido/Tasto
di impostazione alta potenza
(Booster)

Tasto di cottura automatica

Tasto di arresto

Tasto di selezione zona di cottura
grande (Questa funzione &
opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Tasto di aumento livello timer

Tasto di diminuzione livello timer

Visualizzazione area di cottura attiva
Simbolo della funzione "Move"
Simbolo di Hob to Hood (Hob to

Hood symbol) *
Simbolo Wifi *

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

]
=
0000

) 952

» Qarafici e figure hanno solo uno scopo

:‘_ informativo. Le immagini e le funzioni reali
possono variare a seconda del modello del
piano coftura.

1

2 3
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Area di impostazione

Tasto del timer

Display zona di cottura
Simbolo zona di cottura (*)
Tasto di riscaldamento rapido
Tasto di cottura automatica

6T
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(Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

Questo apparecchio & controllato da un
pannello di controllo touch. Ciascuna
operazione eseguita sul pannello di controllo
touch sara confermata da un segnale audio.

Io]

enere sempre il pannello di controllo pulito e
asciutto. Superfici bagnate e sporche possono
provocare problemi nel funzionamento.

E

Accensione del piano cottura

1. Toccare il tasto "@" sul pannello di controllo.
II' piano cottura & pronto per I'uso.

Se non si esegue alcuna operazione entro
20 secondi, il piano cottura torna
automaticamente in modalita standby.

Quando un tasto (tasto "@") & premuto a
lungo, I'apparecchio si spegne

lautomaticamente per motivi di sicurezza.

=IEd

Spegnimento del piano cottura

1. Toccare il tasto "O" sul pannello di controllo.
II' piano cottura si spegne e torna alla modalita standby.

Se il simbolo "H" 0 "h" si accende sul
display della zona di cottura quando il
piano cottura & spento, vuol dire che
quella zona di cottura & ancora calda. Non
toccare le zone di cottura.

&

Indicatore calore residuo

Se il simbolo "H" & acceso sul display della zona di
cottura, cio indica che la zona di cottura & ancora
calda e pud essere usata per tenere in caldo una
piccola quantita di cibo. Questo simbolo diventa presto
"h" indicando una diminuzione del calore.

Quando I'alimentazione ¢ tagliata, I'indicatore
del calore residuo non si accende e non avvisa
I'utente delle zone di cottura calde.

©]

Accensione delle zone di cottura
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1. Toccare il tasto "(" per accendere il piano
cottura.
» Simbolo "0" sui display della zona di cottura.



2. Toccare |'area di impostazione della zona di
cottura che si desidera accendere e far scorrere il
dito sull'area.

Se non si esegue alcuna operazione entro
20 secondi, il piano cottura torna
automaticamente in modalita standby.

Impostazione del livello di temperatura
Toccando I'area di regolazione o facendo scorrere il
dito sull'area, regolare il livello di temperatura tra "0"
e "15".

E possibile utilizzare una zona di cottura
ausiliaria singola per cucinare. A tale scopo &
necessario impostare il livello di temperatura
nella zona di cottura posteriore o sinistra.

Spegnimento delle zone di cottura:
Una zona di cottura selezionata pud essere spenta in 2
modi diversi:
1. Facendo calare il livello di temperatura fino
livello a "0".
Si puo spegnere la zona di cottura facendo
calare la temperatura fino al livello "0".
2. Usando la funzione di spegnimento del timer
per la zona di cottura desiderata
Quando il tempo & finito, il timer disattiva la zona
di cottura collegata ad esso. "0" o "00"
compaiono su tutti i display. Il simbolo "®" nel
display del piano cottura scompare.
Quando il tempo ¢ finito, suona un allarme
sonoro. Toccare un pulsante del pannello di
controllo per azzerare |'allarme sonoro.
Accensione della zona di cottura grande (Questa
funzione é opzionale. Potrebbe non essere sul
prodotto acquistato).
1. Toccare il tasto "(D" per accendere il piano
cottura.
2. Toccare il tasto di selezione zona di cottura
grande
» 0 si visualizza sul display della zona di cottura
posteriore sinistra e ". " compare sul display della
zona di cottura anteriore.
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3. Toccando I'area di regolazione o facendo
scorrere il dito sull’area, regolare il livello di
temperaturatra 0 e 15.

» Si pud modificare il livello di temperatura sull'area di

impostazione di entrambe le zone di cottura.

Le zone di cotture grandi di sinistra sono
spiegate come esempio. Se ¢'é una zona di
cottura grande anche sul lato destro del piano

cottura, le stesse istruzioni si applicano alla
suddetta zona di cottura.

Accensione della zona di cottura grande quando
una o entrambe le zone di cottura di sinistra
sono in funzione (Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).
Mentre una o entrambe le zone di cottura di sinistra
sono in funzione, & possibile combinare le zone di
cottura attivando la zona di cottura grande. Cosi &
possibile utilizzare una zona di cottura pitl grande con
gli stessi valori.
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1. Toccare il tasto di selezione della zona di cottura
grande mentre una o entrambe le zone di cottura
&/sono in funzione.

» |l valore di temperatura pili basso delle zone di

cottura selezionate in precedenza compare sul display

della zona di cottura posteriore sinistra. Se ¢'¢ una

durata con timer, il valore del timer per la zona di

cottura con il valore inferiore compare sul display.

.::...‘.- - ..~-.__".' GS a O] E 3
HOJOO) @ @ @‘

00 15y O go g

» Per modificare in seguito il valore della temperatura,

impostare la temperatura desiderata sull'area di
impostazione di entrambe le zone di cottura.

Se si tocca il tasto della zona di cottura grande
mentre questa zona ¢ attiva, le zone di cottura
saranno separate e spente.

Spegnimento della zona di cottura grande:

(Questa funzione é opzionale. Potrebbe non

essere sul prodotto acquistato).

Una zona di cottura grande puo essere spenta in 3

modi diversi:

1. Facendo calare il livello di temperatura fino
livello a "0".

Si puo spegnere la zona di cottura grande facendo

calare il livello di temperatura fino a "0",

2. Usando lo spegnimento con I'opzione timer per
la zona di cottura grande.

Quando il tempo ¢ finito, il timer disattiva la zona di

cottura grande. 0 compare sul display della zona di

cottura di sinistra e 00 compare sul display del timer.
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La spia del tasto O syl display della zona di cottura

posteriore sinistra si spegne.

3. Toccando il simbolo della zona di cottura
grande per 3 secondi

Se si tocca il simbolo della zona di cottura grande per

3 secondi, la zona di cottura si spegne.

Modalita “Autoflexi” (che consente la zona di

cottura superficie ampia automatica)

Se la pentola viene posizionata sulle zone di cottura

come mostrato sotto, verra apiljtata automaticamente

la modalita “flexi”. Toccare “[1" una volta per uscire

da questa modalita.

Modelli con zone di cottura illuminate intorno:
(Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).

A B

r A r 7

[ g [ <

Quando le due zone di cottura separate sono
mostrate nella figura B, la luce di separazione
dovrebbe spegnersi. Quando I'ampia superficie

di cottura viene nuovamente separata in due
zone di cottura separate, la luce di separazione

dovrebbe essere illuminata.

Impostazione potenza elevata (BOOSTER)

Per il riscaldamento alla massima potenza, si pud
usare la funzione Booster. Questa funzione, pero, non
& consigliata per un tempo di cottura lungo. La
funzione Booster potrebbe non essere disponibile per
tutte le zone di cottura. Quando il tempo di
impostazione del Booster (vedere la tabella con i limiti
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di tempo di funzionamento) & terminato, la zona di
cottura si spegne.

Selezione diretta del Booster:

1. Toccare il tasto "O" per accendere il piano
cottura.

2. Toccare il tasto

La zona di cottura che ¢ stata attivata funziona con la

po_tenza massima e il simbolo animato del Booster

=" compare sul display della zona di cottura.
» Quando il tempo di impostazione del Booster (vedere
la tabella con i limiti di tempo di funzionamento) &
terminato, la zona di cottura si spegne.
Selezione di Booster quando la zona di cottura &
attiva:
1. Con il piano di cottura acceso e la rispettiva zona

di cottura attiva, toccare

Il booster puod essere attivato soltanto in
una delle zone sullo stesso lato (sinistro o
destro). Se una delle zone di cottura sullo
stesso lato sta funzionando a un certo
livello di temperatura, il booster non puo
essere impostato per I'altra zona di
cottura sullo stesso lato. Quando la zona
di cottura di grandi dimensioni ¢ attiva
non & possibile impostare il booster per
queste zone di cottura.

2. Lazona di cottura selezionata funziona con la
potenza massima e 3 spie lampeggiano
rispettivamente sul display della zona di cottura.
Quando il periodo Booster ¢ finito, la zona di
cottura passa al livello di temperatura impostato e
solo il valore di temperatura selezionato &
visualizzato.

Disattivazione anticipata dell'impostazione

potenza elevata (BOOSTER):

Toccare il tasto & possibile spegnere

I'impostazione Booster in qualsiasi momento.

Blocco tasti

Si puo attivare il blocco tasti per evitare di cambiare

funzione per errore quando il piano cottura & in

funzione.

Attivazione del blocco tasti

1. Toccare "&" per 3 secondi per bloccare il
pannello di controllo.

Se si preme un tasto quando il blocco tasti ¢ attivo, la

spia del tasto "®" lampeggia.




Si puo attivare il blocco tasti solo in modalita di
unzionamento. Quando il blocco tasti & attivo,
S0lo il tasto @ funziona. Quando si tocca un|
altro tasto, la spia del tasto @ lampeggia per
indicare che il blocco tasti & attivo.

Se si spegne il piano cottura quando i tasti
sono bloccati, il blocco tasti deve essere
disattivato per accendere di nuovo il piano
cottura.

Disattivazione del blocco tasti

1. Tenere premuto il tasto "®" per 3 secondi.

II funzionamento sara confermato con un segnale
sonoro. La spia del tasto @i spegne e il pannello di
controllo € sbloccato.

Funzione timer

Questa funzione consente di cucinare con maggiore

facilita. Non sara necessario supervisionare il piano

cottura per I'intero periodo di cottura. La zona di

cottura sara spenta automaticamente alla fine del

tempo selezionato.

Attivazione del timer

1. Toccare il tasto "O" per accendere il piano
cottura.

2. Il simbolo "0" compare sul display della zona di
cottura.

3. Aumentare il livello della zona di cottura che si
desidera accendere.

4. Toccare il tasto "®" per attivare il timer
dell'allarme.

"00" compare sul display della zona di cottura

pertinente.

1@)
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5. Impostargl durata desiderata toccando i tasti
i e n ll.

» Toccare "®" per confermare |'impostazione. Se non
si tocca "®", I'impostazione sara annullata
automaticamente in pochi secondi.

Il timer puo essere impostato solo per le zone
di cottura in funzione.

Per impostare i timer delle altre zone di
cottura, ripetere la procedura spiegata sopra.

Il timer non puo essere regolato a meno che la
ona di coftura e il valore di temperatura per la

ona di cottura siano selezionati.

Disattivazione dei timer

Quando il tempo impostato ¢ finito, il piano cottura si
spegne automaticamente con un segnale audio.
Premere un tasto qualsiasi per azzerare il segnale
sonoro.

Disattivazione anticipata dei timer

Se si disattiva il timer in anticipo, il piano cottura

continua a funzionare alla temperatura impostata

finché si spegne.

II timer puo essere disattivato anticipatamente in due

modi diversi:

1-Disattivazione del timer facendo calare il suo

valore fino a "00" :

1. Selezionare la zona di cottura che si desidera
spegnere.

2. Toccare il tasto "®" per selezionare il timer della
zona di cottura pertinente.

3. Finché "00" viene visualizzato sul display della
zona di cottura pertinente, diminuire il valore
toccando i tasti """ e @

2-Disattivare il timer toccandone il tasto per circa

3 secondi:

1. Toccare il tasto "®" della zona di cottura
pertinente per circa 3 secondi; O i spegne
completamente e il timer viene annullato.

Funzione di cottura automatica

Si puo cucinare velocemente a 3 livelli diversi

mediante questa funzione.

1. Mantenere in caldo

2. Ebollizione

3. Frittura

Attivazione della funzione di cottura automatica

senza impostazione del timer
Toccare il tasto "(D" per accendere il piano
cottura.

Toccare il tasto Q della zona di cottura per
cui si desidera attivare la funzione di cottura
automatica.

3. Lazona di cottura interessata si attiva al livello per
mantenere in caldo dopo il primo tocco. " P "e
QuBE compaiono sul display.

4. Lazona di cottura pertinente si attiva al livello di
ebollizione dopo il secondo tocco. * P "e" LA™
compaiono sul display.

5. Lazona di cottura pertinente si attiva al livello di
frittura dopo il terzo tocco. " P "e" LIS
compaiono sul display.
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» La zona di cottura inizia a funzionare con il livello di
cottura automatica impostato.

Attivazione della funzione di cottura automatica

mediante impostazione del timer

1. Selezionare il livello di cottura automatico
desiderato toccando il tasto l:J della zona di
cottura pertinente.

2. Toccare il tasto "®" per attivare il timer
dell'allarme.

» | simboli "00" e "(®" si accendono sul display della

zona di cottura.

3. Impostare la durata desiderata toccando i tasti
IOIECD

» La zona di cottura continua a funzionare secondo il

livello di cottura automatico selezionato per tutto il

periodo di tempo impostato.

» Quando il tempo impostato ¢ finito, il piano cottura si

spegne automaticamente con un segnale audio.

Premere un tasto qualsiasi per azzerare il segnale

audio.

Disattivazione della funzione di cottura

automatica

1. Sipuo spegnere completamente la zona di cottura
pertinente toccando il tasto ZOX per annullare
la funzione di cottura automatica.

2. Se si desidera che la zona di cottura funzioni a un
certo livello e disattivare la funzione di cottura
automatica, impostare il livello desiderato per la
temperatura toccando i tasti @ /"), Lazona
di cottura continua a funzionare con il livello di
temperatura impostato. Se il timer ¢ stato
impostato in precedenza, il tempo di cottura
impostato non viene annullato e continua secondo
il livello di temperatura impostato.

Utilizzare la funzione Move

Questa funzione consente di semplificare il passaggio

rapido a diversi livelli di cottura, cambiando il livello di

cottura mediante il movimento della padella senza

accedere al pannello di controllo. Non & pertanto
necessario aumentare o diminuire ogni volta la
temperatura.

Per abilitare la funzione Move, la dimensione

della padella deve coprire una o due zone di
cottura.

Per attivare la funzione “Move”:

1. Toccare " per accendere il piano cottura.

2. Posizionare la padella sulla zona di cottura destra
o sinistra, in base al livello di avwio desiderato,
controllando che copra entrambe le zone di
cottura.
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3. Toccare due volte "[1".

» " e " i accenderanno, indicando che la

funzione “move” & stata abilitata. E sufficiente far

scivolare la padella sulla zona di cottura per il livello di

cottura desiderato. Questa funzione consente di

passare rapidamente tra 3 zone di cottura:

e Livello 3 (mantenere in caldo): Posizionando la
padella sulle due zone di cottura pitl arretrate
sulle zone di cottura destra e sinistra, il piano di
cottura funzionera al livello 3.

Livello 3

v

e Livello 8 (Ebollizione): Posizionando la padella
sulle due zone di cottura centrali sulle zone di
cottura destra e sinistra, il piano di cottura
funzionera al livello 9.

Livello 8

e Livelli 15 (Frittura): Posizionando la padella
sulle due zone di cottura anteriori sulle zone di
cottura destra e sinistra, il piano di cottura
funzionera al livello 15.

llo 15

(Quando si utilizza la funzione “Move”, il timer
non puo essere impostato per le zone di
cottura.

Nel caso in cui sia presente una padella nella
ona di cottura ausiliaria, non & possibile

utilizzare la funzione “Move”.

Nel caso in cui la padella che si sta utilizzando
copra tre zone di cottura, la funzione “Move”
sara cancellata.




Funzione di arresto zona di cottura, anche il display del timer si spegne in

Si possono interrompere tutte le funzioni (tranne il seguito.
timer) utilizzando il piano cottura mediante questa [I'limite del tempo di funzionamento dipende dal livello
funzione. di temperatura selezionato. Il tempo massimo di

esso continua a funzionare durante |'arresto. temperatu_ra. . o .
La zona di cottura pud essere riawiata dall'utente

mSe il timer & impostato per una zona di cottura, funzionamento € applicato a questo livello di
dopo che si & spenta automaticamente come descritto

R . © B sopra.
oo R Tabella 1: Limiti del tempo di funzionamento
g0 1o

Livello di temperatura | Limite del tempo di
funzionamento - ore

1. Toccare il tasto "II" quando il piano cottura & in
funzione.

Tutte le zone di cottura attive continuano a funzionare

a livello minimo.

2. Toccare di nuovo il tasto "II" per riawviare tutte le
zone di cottura arrestate con le impostazioni
precedenti.

Quando si preme il tasto Stop, il simbolo

"lemd ' COMpare sui display delle zone di
cottura che erano attive prima della
pressione di questo tasto.

Uso sicuro ed efficiente delle zone di cottura ad
induzione

Principi di funzionamento: Il piano cottura ad
induzione riscalda direttamente il recipiente per la
cottura come caratteristica dei suoi principi operativi.
Pertanto ha vari vantaggi rispetto ad altri tipi di piani
cottura. Funziona in modo pill efficiente e la superficie
del piano cottura non si riscalda.

II' piano cottura ad induzione & dotato di sistemi di
sicurezza superiori che garantiscono una sicurezza
d'uso estrema.

I piano cottura puo essere dotato di zone di Protezi d iscald t
cottura ad induzione con un diametro di 145, r(_) zione da §urr|sca_ ame_" 0 .
180. 210 e 280 mm a seconda del modello. II' piano cottura & dotato di alcuni sensori che
Ciascuna zona di cottura rileva assicurano protezione contro il surriscaldamento.
automaticamente il contenitore posto su di Quanto segue deve essere rispettato in caso di
esso grazie alla funzione a induzione. surriscaldamento:
L'energia si forma solo nel punto in cui il e Lazona di cottura attiva pud spegnersi.
recipiente entra in contatto con la zona di e |llivello selezionato potrebbe scendere. Questa
cottura e cosi si ottiene un consumo minimo di condizione, comunqgue, non pud essere vista
energia. sull'indicatore.
Limiti del tempo di funzionamento Sistema di sicurezza da traboccamento
Il piano di cottura & dotato di un limite del tempo di II piano cottura & dotato di sistema di sicurezza da
funzionamento. Quando una o pill zone di cottura traboccamento. In caso di traboccamento che schizza
restano accese, la zona di cottura si disattiva contro il pannelio di controllo, il sistema taglia
automaticamente dopo un certo periodo di tempo immediatamente |'alimentazione e spegne il piano
(vedere la tabella 1). Se ¢'& un timer assegnato alla cottura.

Contemporaneamente comparira sul display "E" o "F".
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Impostazione precisa di potenza
II' piano cottura ad induzione reagisce immediatamente
ai comandi come funzione dei suoi principi operativi.

Cambia le impostazioni di potenza in modo molto Sensore di F5 si accende
rapido. Cosi si pud impedire ad una pentola temperatura

(contenente acqua, latte, ecc.) di traboccare anche se open short (NTC

stava proprio per traboccare. open short

Funzionamento rumoroso

Alcuni rumori possono derivare dal piano cottura ad Errore ventolao | EH si accende
induzione. Questi suoni sono normali e fanno parte apparecchiatura

della cottura ad induzione. elettronica

e |l suono diventa evidente a livelli alti di

temperatura.
e |alega delle pentole pud provocare rumore.
e Alivelli bassi, puo essere sentito un regolare

suono on/off a causa del principio operativo. Errore di El si accende
e Sipuo sentire rumore se viene riscaldata una comunicazione

pentola vuota. Quando si mettono acqua o tra scheda

alimenti in essa, questo suono sparisce. interfaccia utente

e Sipuo sentire il rumore della ventola che - scheda
raffredda il sistema elettronico. principale

Messaggi di errore

Tabella 2: Codici di errore e cause degli errori

Causa errore m_ Per altre informazioni sui messaggi di errore

che possono comparire sul pannello touch
control, vedere la tabella 2. Se gli errori Fx e
e o Ex restano senza soluzione, chiamare il
simbolonessung | ™= € = 0 =Sl senvizio autorizzato.

| accenade |

accende.
padella adatta Se la superficie del pannello di controllo touch
per la zona di & soggetta al vapore, I'intero sistema di
cottura controllo si disattivera, un segnale acustico

enere pulita la superficie del pannello touch
control. Potrebbero verificarsi avvertenze di
funzionamento errate.

sara percepito e la “E” comparira sul display.

adeguata

Tempo di F3 si accende

Non devono esserci pentole/padelle sul
pannello di controllo touch.

©]

funzionamento
massimo
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[} Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare

uno shock elettrico.

Pulizia del piano cottura

Superficie in vetroceramica

Pulire la superficie in vetroceramica con acqua fredda,
prestando attenzione a non lasciare residui dell'agente
di pulizia e asciugare con un panno morbido. | residui
possono danneggiare la superficie in vetroceramica
quando si usa il piano cottura la volta successiva.

| residui asciutti sulla superficie in vetroceramica non
devono essere grattati via in nessun caso con lame
uncinate, lana di acciaio o strumenti simili.

Rimuovere le macchie di calcio (macchie gialle) con
una piccola quantita di agente di rimozione del calcare
disponibile in commercio o con una piccola quantita di
agenti naturali come aceto o succo di limone.

Se la superficie & molto sporca, applicare I'agente di
pulizia su una spugna e aspettare finché non &
assorbito bene. Poi, pulire la superficie del piano
cottura con un panno umido.

limenti a base di zucchero come creme
dense e sciroppi devono essere puliti subito
senza aspettare che la superficie si raffreddi.
Altrimenti la superficie in vetroceramica
potrebbe danneggiarsi in modo permanente.

Nel tempo puo verificarsi un leggero scolorimento sui
rivestimenti o sulle altre superfici. Questo non influisce
sul funzionamento dell'apparecchio.

Scolorimento e macchie sulla superficie in
vetroceramica rappresentano una condizione normale,
non un difetto.
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Ricerca e risoluzione dei problemi
riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non e guasto.

e | fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e |'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e Seil display non si illumina quando si accende di nuovo il piano cottura. >>> Scollegare I'apparecchio
mediante I'interruttore. Attendere 20 secondi e poi ricollegare.

e |aprotezione da surriscaldamento & attiva. >>> Consentire al piano cottura di raffreddare.

e la pentola usata non & adatta. >>> Controllare la pentola.

e la pentola non & stata posizionata sulla zona di cottura attiva. >>> Controllare se ¢'¢ una pentola sulla
zona di cottura.

e Lapentola non & compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola & compatibile con
la cottura ad induzione.

e Lapentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non & abbastanza ampia
per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e centrare in modo corretto la pentola
sulla zona di cottura.

............ La pentola o la zona di cotfura sono surriscaldate, >>> Lasciarle raffreddare.

La zona di cottura selezionata all'improvviso si spegne durante il funzionamento.

e Potrebbe essere trascorso il tempo di cottura per la zona di cottura selezionata. >>> Si puo impostare un
nuovo tempo per la cottura o completare la cottura.

e La protezione da surriscaldamento ¢ attiva. >>> Consentire al piano cottura di raffreddare.

_Un oggetto potrebbe coprire il pannello touch control. >>> Rimuovere |'oggetto dal pannello.

La pentola non si riscalda nemmeno se la zona di cottura ¢ accesa.

e la pentola non e oompatlblle con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola & compatibile con
la cottura ad induzione.

e Lapentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non & abbastanza ampia

per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e centrare in modo corretto la pentola

sulla zona di cottura.

Consultare I'agente autorizzato per |'assistenza
o il rivenditore dove € stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate

le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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