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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results
from your product which has been manufactured with high quality and state-of-the-art
technology. Therefore, please read this entire user manual and all other accompanying
documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use.
If you handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all
warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models.
Differences between models will be identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints about usage.
Warning of hazardous situations with regard to life and property.
Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Rl 4

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/1stanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Important instructions and warnings for safety

and environment

This section contains safety
instructions that will help
protect from risk of personal
injury or property damage.
Failure to follow these
instructions shall void any
warranty.

General safety

« This appliance can be used

by children aged from 8 years

and above and persons with

reduced physical, sensory or

mental capabilities or lack of

experience and knowledge if

they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and
understand the hazards
involved.
Children shall not play with
the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not
be made by children without
supervision.

 The appliance is not to be
used by persons (including
children) with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,

4/EN

unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be
supervised and ensure they
do not play with the
appliance

If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use
purposes, the user manual,
product labels and other
relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair
procedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The
manufacturer shall not be
held responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthorised
persons which may also void
the warranty. Before
installation, read the
instructions carefully.

Do not operate the product if
it is defective or has any
visible damage.

 Ensure that the product

function knobs are switched
off after every use.



Electrical safety

« If the product has a failure, it
should not be operated
unless it is repaired by an
Authorised Service Agent.
There is the risk of electric
shock!

« Only connect the product to
a grounded outlet/line with
the voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made
by a qualified electrician while
using the product with or
without a transformer. Our
company shall not be liable
for any problems arising due
to the product not being
earthed in accordance with
the local regulations.

» Never wash the product by
Spreading or pouring water
onto it! There is the risk of
electric shock!

« Never touch the plug with
wet hands! Never unplug by
pulling on the cable, always
pull out by holding the plug.

» The product must be
disconnected during
installation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

« If the power connection cable

for the product is damaged, it
must be replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.
The appliance must be
installed so that it can be
completely disconnected
from the mains supply. The
separation must be provided
by a switch built into the fixed
electrical installation,
according to construction
regulations.
Rear surface of the oven gets
hot when it is in use. Make
sure that the electrical
connection does not contact
with the rear surface;
otherwise, connections can
get damaged.
Do not trap the mains cable
between the oven door and
frame and do not route it
over hot surfaces. Otherwise,
cable insulation may melt and
cause fire as a result of short
circuit.
Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out by
authorised and qualified
persons.
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« In case of any damage,
switch off the product and
disconnect it from the mains.
To do this, turn off the fuse at
home.

« Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

« WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of
age shall be kept away
unless continuously
supervised.

» Never use the product when
your judgment or
coordination is impaired by
the use of alcohol and/or
drugs.

« Be careful when using
alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evaporates at
high temperatures and may
cause fire since it can ignite
when it comes into contact
with hot surfaces.

« Food Poisoning Hazard: Do
not let food sit in oven for
more than 1 hour before or
after cooking. Doing so can
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result in food poisoning or
sickness.

« Do not place any flammable

materials close to the product
as the sides may become hot
during use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching
heating elements inside the
oven.

Keep all ventilation slots clear
of obstructions.

Do not heat closed tins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up
in the tin/jar may cause it to
burst.

Do not place baking trays,
dishes or aluminium foil
directly onto the bottom of
the oven. The heat
accumulation might damage
the bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven
door glass since they can
scratch the surface, which
may result in shattering of the
glass.

* Do not use steam cleaners to

clean the appliance as this
may cause an electric shock.



e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and
tray onto the wire racks
properly

It is important to place the
wire shelf and/or tray onto
the rack properly. Slide the
wire shelf or tray between 2
rails and make sure that it is
balanced before placing food
on it (Please see the following

front door glass is removed
or cracked.

« Always use heat resistant

oven gloves when putting in
or removing dishes into/from
the hot oven.

Place the baking paper into
the cooking pot or on to the
oven accessory (tray, wire
grill etc) together with the
food and then insert all into
the preheated oven. Remove
the excess parts of the
baking paper overflowing
from the accessory or the pot
in order to prevent the risk of
touching the oven’s heating
elements. Never use the
baking paper in an operating
temperature higher than the
indicated value for the baking
paper. Do not place the
baking paper directly on the
base of the oven.

« WARNING: Ensure that

power cord of the appliance
is unplugged or circuit
breaker is switched off before
replacing the lamp to avoid
the possibility of electric
shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative
door in order to avoid
overheating.
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Prevention against possible fire

risk!

« Ensure all electrical
connections are secure and
tight to prevent risk of arcing.

« Do not use damaged cables
or extension cables.

 Ensure liquid or moisture is
not accessible to the
electrical connection point.

Intended use

« This product is designed for
domestic use. Commercial
use will void the guarantee.

« CAUTION: This appliance is
for cooking purposes only. It
must not be used for other
purposes, for example room
heating.

« This product should not be
used for warming the plates
under the grill, drying towels,
dish cloths etc. by hanging
them on the oven door
handles. This product should
also not be used for room
heating purposes.

« The manufacturer shall not
be liable for any damage
caused by improper use or
handling errors.

« The oven can be used for
defrosting, baking, roasting
and grilling food.
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Safety for children

« WARNING: Accessible parts
may become hot during use.
Young children should be
kept away.

 The packaging materials will
e dangerous for children.
Keep the packaging materials
away from children. Please
dispose of all parts of the
packaging according to
environmental standards.

« Electrical products are
dangerous to children. Keep
children away from the
product when it is operating
and do not allow them to play
with the product.

« Do not place any items above
the appliance that children
may reach for.

« When the door is open, do
not load any heavy object on
it and do not allow children to
sit on it. It may overturn or
door hinges may get
damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for waste



electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials
which can be reused and are suitable for
recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other
wastes at the end of its service life. Take
it to the collection center for the
recycling of electrical and electronic
equipment. Please consult your local
authorities to learn about these
collection centers.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive

(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

Package information

¢ Packaging materials of the product
are manufactured from recyclable
materials in accordance with our
National Environment Regulations. Do
not dispose of the packaging materials
together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging
material collection points designated
by the local authorities.
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Overview
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H General information

Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
Wire shelf 7 Lamp
Tray 8 Top heating element
Handle 9 Shelf positions
Door
1 3 4 5 6
] | | | |
| I 1 l ) i e |
D ; 5 Boad | BHE D
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Pl Ol v | ~ [ 4 | <
| | | i | |
{ | i i i i
12 11 10 9 8 7
ON/OFF key 10 Minus key
Function display 11 Adjustment key
Current time indicator field 12 Return Key to function display
Oven Inner Temperature symbol
Temperature indicator field
Start/stop cooking key
Temperature setting key
Booster symbol (rapid pre-heating)
Plus key
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Package contents

Accessories supplied can vary
depending on the product model.
Not every accessory described in
the user manual may exist on your

product. 5.Placing the wire shelf and tray onto
1.User manual the telescopic racks properly
2.Standard tray (This feature is optional. It may not
Used for pastries, frozen foods and exist on your product.)
big roasts. Telescopic racks allow you to install
and remove the trays and wire shelf
easily.

When using the tray and wire shelf

with telescopic racks, make sure that

the pins at the rear section of the

telescopic rack stands against the

3.Deep tray edges of the wire shelf and tray.
Used for pastries, large roasts, juicy
dishes, and for collecting the fat while

rilling.

4.Wire grill
Used for roasting and for placing the
food to be baked, roasted or cooked
in casserole dishes to the desired rack.
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Technical specifications

Voltage / frequency 220-240V ~ 50 Hz
Total power consumption 3.1 kW
Cable type / section min.HO5W-FG

3x 1,5 mm?

External dimensions (height / width / depth) | 595 mm/594 mm/567 mm

Installation dimensions (height / width / **590 or 600 mm/560 mm/min. 550

depth) mm

Main oven Multifunction oven
Inner lamp 15/25 W

9ri|l power consumption 2.2 KW

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in
accordance with the EN 60350-1 / [EC 60350-1 standard. Those values are
determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted heating
(if any) functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following
prioritization depending on whether the relevant functions exist on the product
or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo cooking, 4-
Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

See. Installation, page 13.

*%

Technical specifications may be Values stated on the product
changed without prior notice to labels or in the documentation
improve the quality of the product. accompanying it are obtained in

laboratory conditions in
accordance with relevant
standards. Depending on
operational and environmental
conditions of the product, these
values may vary.

Figures in this manual are
schematic and may not exactly
match your product.
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E] Installation

Product must be installed by a qualified
person in accordance with the
regulations in force. The manufacturer
shall not be held responsible for
damages arising from procedures
carried out by unauthorized persons
which may also void the warranty.

Preparation of location and
electrical installation for the
product is under customer’s
responsibility.

The product must be installed in
accordance with all local electrical
regulations.

Prior to installation, visually check
if the product has any defects on
it. If so, do not have it installed.
Damaged products cause risks
for your safety.

Before installation

The appliance is intended for installation
in commercially available kitchen
cabinets. A safety distance must be left
between the appliance and the kitchen

walls and furniture. See figure (values in

mm).

e Surfaces, synthetic laminates and
adhesives used must be heat resistant
(100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and
fixed.

e |f there is a drawer beneath the oven,
a shelf must be installed between
oven and drawer.

e Carry the appliance with at least two
persons.

Do not install the appliance next
to refrigerators or freezers. The
heat emitted by the appliance will
lead to an increased energy
consumption of cooling
appliances.

The door and/or handle must not
be used for lifting or moving the
appliance.

If the appliance has wire handles,
push the handles back into the
side walls after moving the
appliance.
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min.
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595
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*

min. made by a qualified electrician while

Installation and connection using the product with or without a
e The product must be installed in transformer. Our company shall not be

accordance with all local aas and liable for any damages that will arise due
. . 9 to using the product without a
electrical regulations.

i ) grounding installation in accordance
Electrical connection with the local regulations.

Connect the product to a grounded
outlet/line protected by a miniature
circuit breaker of suitable capacity as
stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation
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The product must be connected
to the mains supply only by an
authorised and qualified person.
The product's warranty period
starts only after correct
installation.

Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons.

The power cable must not be
clamped, bent or trapped or
come into contact with hot parts
of the product.

A damaged power cable must be
replaced by a qualified electrician.
Otherwise, there is risk of electric
shock, short circuit or fire!

¢ Connection must comply with national
regulations.

¢ The mains supply data must
correspond to the data specified on
the type label of the product. Open
the front door to see the type label.

e Power cable of your product must
comply with the values in "Technical
specifications” table.

Before starting any work on the
electrical installation, disconnect
the product from the mains
supply.

There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within
easy reach after installation (do
not route it above the hob).
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While performing the wiring, you
must apply with the national/local
electrical regulations and must
use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In
case of the product's power limits
are out of current carrying
capability of plug and socket
outlet/line, the product must be
connected through fixed electrical
installation directly without using
plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1.Slide the oven into the cabinet, align
and secure it while making sure that
the power cable is not broken and/or
trapped.

Secure the oven with 2 screws as
illustrated.

After the installation, make sure that the
screws are sufficiently tightened and the
oven does not move. Oven may tip over
during use if it is not installed as per the
instructions and if the screws are not
sufficiently tightened.



For products with cooling fan (This

may not exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the
built-in cabinet and the front of the
product.

Cooling fan continues to operate
for about 20-30 minutes after the
oven is switched off.

If you have cooked by
programming the timer of the
oven, cooling fan will also be
switched off at the end of the
cooking time together with all
functions.

Final check
1.Operate the product.
2.Check the functions.

Future Transportation

¢ Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do
not have the original carton, pack the
product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

¢ To prevent the wire grill and tray inside
the oven from damaging the oven
door, place a strip of cardboard onto
the inside of the oven door that lines
up with the position of the trays. Tape
the oven door to the side walls.

¢ Do not use the door or handle to lift or
move the product.

Do not place any objects onto the
product and move it in upright
position.

Check the general appearance of
your product for any damages
that might have occurred during
transportation.
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to

use your appliance in an ecological way,

and to save energy:

¢ Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

¢ While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in
the user manual or cooking
instructions.

¢ Do not open the door of the oven
frequently during cooking.

e |f door is not opened, inner
temperature is optimized to save

energy on ECO FAN HEATING mode
and may differ from the display.

¢ Try to cook more than one dish in the
oven at the same time whenever
possible. You can cook by placing two
cooking vessels onto the wire shelf.

¢ Cook more than one dish one after
another. The oven will already be hot.

¢ You can save energy by switching off
your oven a few minutes before the
end of the cooking time. Do not open
the oven door.

¢ Defrost frozen dishes before cooking
them.

Initial use
Time setting

3 4 5 6
| | |
| | |
ﬁﬁﬁ B
S BEEE { BEEC >
PEQ@@@E£ﬁ>ﬂ
Pl O]y I
| i | ! |
12 11 10 9 8 7
ON/OFF key 1.At the initial operation of the oven ©

Function display

Current time indicator field

Oven Inner Temperature symbol
Temperature indicator field
Start/stop cooking key
Temperature setting key
Booster symbol (rapid pre-heating)
9 Plus key

10 Minus key

11 Adjustment key

12 Return Key to function display

o ~NO O~ WN =
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symbol lights up, touch A/~ keys
to set the hour.

2.Confirm the setting by touching ®
symbol and wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm.

If the current time is not set, time
indicator will start
increasing/moving up from

12:00. ® symbol will be
activated to indicate that the
current time has not been set. It
will disappear as soon as the time
is set.



First cleaning of the appliance

The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

1.Remove all packaging materials.

2.Wipe the surfaces of the appliance
with a damp cloth or sponge and dry
with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30
minutes and then switch it off. Thus, any
production residues or layers will be
burnt off and removed.

Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in
use. Never touch the hot burners,
inner sections of the oven, heaters
and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven
1.Take all baking trays and the wire grill
out of the oven.
2.Close the oven door.
3.Select Static position.
Grill oven
1.Take all baking trays and the wire grill
out of the oven.
2.Close the oven door.
3.Select the highest grill power; see
How to operate the grill, page 31.
4.Operate the grill about 15 minutes.
5.Turn off your grill; see How to operate
the grill, page 31
Smoke and smell may emit for a
couple of hours during the initial
operation. This is quite normal.
Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke
and smell. Avoid directly inhaling
the smoke and the smell that
emits.
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E How to operate the oven

General information on

baking, roasting and grilling
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in
use. Never touch the hot burners,
inner sections of the oven, heaters
and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Be careful when opening the oven
door as steam may escape.
Exiting steam can scald your
hands, face and/or eyes.

Tips for baking

¢ Use non-sticky coated appropriate
metal plates or aluminum vessels or
heat-resistant silicone moulds.

* Make best use of the space on the
rack.

¢ Place the baking mould in the middle
of the shelf.

¢ Select the correct rack position before
turning the oven or grill on. Do not
change the rack position when the
oven is hot.

¢ Keep the oven door closed.

Tips for roasting

¢ Treating whole chicken, turkey and
large piece of meat with dressings
such as lemon juice and black pepper
before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer
to roast meat with bones when
compared to roasting the same size of
meat without bones.

¢ Each centimeter of meat thickness
requires approximately 4 to 5 minutes
of cooking time.
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¢ | et meat rest in the oven for about
10 minutes after the cooking time is
over. The juice is better distributed all
over the roast and does not run out
when the meat is cut.

¢ Fish should be placed on the middle
or lower rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled,

they quickly get brown, have a nice

crust and do not get dry. Flat pieces,
meat skewers and sausages are
particularly suited for grilling as are
vegetables with high water content such
as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on
the wire shelf or in the baking tray with
wire shelf in such a way that the space
covered does not exceed the size of
the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with
grill into the desired level in the oven. If
you are grilling on the wire shelf, slide
the baking tray to the lower rack to
collect fats. Add some water in the
tray for easy cleaning.

Foods that are not suitable for
grilling carry the risk of fire.
Only grill food which is suitable
for intensive grilling heat.

Do not place the food too far
in the back of the grill. This is
the hottest area and fatty food
may catch fire.

How to operate the electric
oven
Switching off the electric oven

Rack positions (For models with
wire shelf)

It is important to place the wire shelf
onto the side rack correctly. Wire shelf



must be inserted between the side racks
as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against
the rear wall of the oven. Slide your wire
shelf to the front section of the rack and
settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.
(Varies depending on the product
model.)

Operating modes

The order of operating modes shown
here may be different from the
arrangement on your product.

1.Top and bottom heating

Food is heated simultaneously from
the top and bottom. For example, it is
suitable for cakes, pastries, or cakes
and casseroles in baking moulds.
Cook with one tray only.
Suitable rack position will be displayed
on screen.

2.Fan supported bottom/top heating

Hot air heated by the bottom and top
heaters is evenly distributed

throughout the oven rapidly by means
of the fan. Cook with one tray.

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the oven
rapidly by means of the fan.

It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.

When the oven door is opened,
the fan motor will not run in order
to keep the hot air inside.

4."3D" function

Top heating, bottom heating and fan

assisted heating are in operation.

Food is cooked evenly and quickly all

around. Cook with one tray only.
5.Pizza function

The bottom heating and fan assisted
heating are in operation. Suitable for
baking pizza.
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Hot air heated by the full grill is
distributed very fast in the oven by
means of the fan. It is suitable for
grilling large amount of meat.
¢ Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.
¢ Turn the food after half of the
grilling time.
7.Full grill

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.
¢ Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.
¢ Turn the food after half of the
grilling time.
8.Grill

Small grill at the ceiling of the oven is
in operation. Suitable for grilling and
gratin dishes.
¢ Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.
¢ Turn the food after half of the
grilling time.
9.Eco Fan Heating

To save power, you can use this
function instead of the cooking
operations that you would perform by

22/EN

using Fan Heating at 160-220°C
temperature range. But, the cooking
time will increase a little bit.
Cooking times related to this function
are indicated in 'Eco Fan Heating'
table.

10. Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from the
bottom.

11, Keep warm

Used for keeping food at a
temperature ready for serving for a
long period of time.

12. Operating with fan

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

13. Easy steam cleaning

(This feature is optional. It may not

exist on your product.)

This function enables the dirt (having
waited not for too long) in the oven to



get soft and be cleaned easily. Please
see "Cleaning - easy steam cleaning"
section for easy steam cleaning.

How to operate the oven control
unit

3 4 5 6
— |
; BEES | BEA"
S BEEa [ dl
p 1
B AOCORE + 4
v | oA |4 | °C
| i | |
i | | ] ]
12 11 10 9 8 7
1 ON/OFF key Function table:
2 Function display Function table indicates the functions
3 Current time indicator field that can be used in the oven and their
4 Oven Inner Temperature symbol respective maximum and minimum
5 Temperature indicator field imgggﬁﬁéE?scgzyzsrﬁha the
6 Start/stop cooking key function is selected.
7 Temperature setting key 1 2
8 Booster symbol (rapid pre-heating) |
9 Plus key ] ':_ : — ) 3
10 Minus key 55
11 Adjustment key ‘34 : ‘-><T~ 4
12 Return Key to function display 2= -5
L 2 ose
1 [ 194 HH %N—-6
=4l : Cooking Time symbol /
- : Eng olf Cooking Time 9 8
symbo o
Pie : Function number 1 Shelf positions
A : Alarm symbol 2. Top heater
© : Clock symbol 3 Ciill heater
%] : Key lock symbol 4 Boost heater
: Open door symbol 5 Boost fan
=0 : Booster symbol (rapid pre- 6 Keep warm
heating) - B h
YA : Meat Probe symbol ottom eate.r.
1 : Cooking pause symbol 8 Cleaning position
2 : Cooking starting symbol 9 Operating with fan position
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Functions vary depending on the
product model!

Top and bottom heating | 40-280
Fan supported 40-280
bottom/top heating

Fan assisted cooking 40-280
"3D" function 40-280
Pizza function 40-280
Fan assisted large grill 40-280
Full grill 40-280
Low grill 40-280
Eco Fan Heating 160-220
Bottom heating 40-220
Warm keeping 40-100

Maximum adjustable cooking time
in modes except warm keeping is
limited with 6 hours due to safety
reasons. Program will be
cancelled in case of power failure.
You must reprogram the oven.

While making any adjustment,
related symbols on the clock will
flash.

Current time cannot be set while
the oven is operating in any
function, or if semi-automatic or
full automatic programming is
made on the oven.

Even if the oven is off, oven lamp
lights up when the oven door is
opened.

How to operate the oven

1.Touch the D key for approx. 2
seconds to open the oven.

» First operating function appears on

display after the oven turns on. When

the display is in this mode, cooking time,

the end of cooking time and Booster

(quick heating) function can be set.

24/EN

Oven will switch off automatically
within 20 seconds if no oven
setting is made on this screen.

Manual cooking by selecting
temperature and operating
function

You can do cooking by selecting

temperature and operating function

specific to your meal, manually
controlling without setting the cooking
duration.

1.First operating function appears on
display after touching O putton to
open the oven.

2.Select the operating function by
touching the A/~ keys.

3.1f you desire to change the
temperature that is recommended for
operating function, enable the
temperature field by touching T button.

» T symbol flashes.

4.Set the desired temperature touching
A/~ keys.

5.Confirm the temperature setting by
touching C key.

6.Put your dish into the oven.

7 Touch P || key to start cooking if
temperature and operating function
are appropriate. P symbol appears on
display.

» Your oven will readily start operating in

the selected function and will increase

the inner temperature to the set
temperature. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner
temperature reaches to the set
temperature. Additional active heaters
and recommended tray position appear
in the Function display.

8.The oven does not turn off
automatically due to the manual
cooking without setting the cooking
time. You can finish cooking by
touching dl key once again.



» The oven finishes the cooking and [

symbol appears on display.

9.Touch the D button for approx. 2
seconds to close the oven.

Cooking by setting the cooking

time;

You can ensure that the oven turns off

by selecting temperature and operating

function specific to your meal and

setting the cooking time, manually

controlling without setting the cooking

duration.

1.First operating function appears on
display after touching O button to
open the oven.

2.Select the operating function by
touching the A/ keys.

3.1f you desire to change the
temperature that is recommended for
operating function, enable the

temperature field by touching T button.

» T symbol flashes.

4.Set the desired temperature touching
A/~ keys.

5.Confirm the temperature setting by
touching T key.

6.Touch & until 2l symbol appears on
display for cooking time.

7.5et the cooking time by touching
/~v keys and confirm the setting by
touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, 2

symbol will appear on display

continuously.

8.Put your dish into the oven.

9.Touch P I key to start cooking if
temperature, operating function and
cooking time are appropriate. 4
symbol appears on display.

» The oven will be heated up to the set

temperature and will maintain this

temperature until the end of the cooking

time you selected.

» Your oven will readily start operating in
the selected function and will increase
the inner temperature to the set
temperature. It maintains this
temperature until the end of the set
cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner
temperature reaches to the set
temperature. Additional active heaters
and recommended tray position appear
in the Function display.

10.After the cooking process is

completed, "ENd" appears on the
display and the alarm sounds.

11.Touch any key to silence the alarm.

» Alarm stops and the oven finishes

operating automatically.

Setting the the end of cooking

time to a later time;

You can ensure that the oven runs and

turns off automatically by setting

temperature and operating function

specific to your meal, the cooking time

and end of cooking to a later time,

manually controlling without setting the

cooking duration.

1.First operating function appears on
display after touching D button to
open the oven.

2.Select the operating function by
touching the A/~ keys.

3.1f you desire to change the
temperature that is recommended for
operating function, enable the
temperature field by touching T button.

» T symbol flashes.

4.Set the desired temperature touching
A/~ keys.

5.Confirm the temperature setting by
touching C key.

6.Touch O until 2l symbol appears on
display for cooking time.

7.5et the cooking time by touching
/~ keys and confirm the setting by
touching & key.
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» Once the Cooking Time is set, 21
symbol will appear on display
continuously.
8.Touch (& until =l symbol appears on
display for the end of cooking time.
9.Set the cooking time by touching A
/~~ buttons and confirm the setting by
touching ® key.
» Once the the end of cooking time is
set, 2 symbol will appear on display
continuously.
10.Put your dish into the oven.
11.Touch 4l key to start cooking if
temperature, operating function,
cooking time and the end of cooking
time are appropriate. 4 symbol
appears on display.
» Oven timer automatically calculates
the startup time for cooking by
deducting the cooking time from the end
of cooking time you have set. Selected
operation mode is activated when the
startup time of cooking has come and
the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this
temperature until the end of the set
cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner
temperature reaches to the set
temperature. Additional active heaters
and recommended tray position appear
in the Function display.
12.After the cooking process is

completed, "ENd" appears on the

display and the alarm sounds.
13.Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes
operating automatically.

If you want to cancel only cooking
time or cooking time plus the end
of cooking time after you have set
them, you need to reset the
cooking time.
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Setting the booster (Quick Pre-
heating)

Use Booster (Rapid Pre-heating)
function to make the oven reach the
desired temperature faster.

Booster cannot be selected in
defrosting, eco fan

heating ,keeping warm and
cleaning positions. Booster
settings will be cancelled in case
of power outage.

1.Touch =B key after setting the
temperature, operating function,
cooking time and the end of cooking
time.

» =8 symbol appears continuously and

booster (rapid pre-heating) setting is

enabled.

» Booster symbol disappears as soon

as the oven reaches the desired

temperature and oven resumes

operating in the function it was in before

the Booster function.

2.Touch the =8 key again in order to
cancel booster function.

» =B symbol disappears and booster

(rapid pre-heating) setting is disabled.

Switching off the electric oven

Touch D key to switch off the oven.

Activating the keylock

You can prevent oven from being

intervened with by activating the key

lock function.

1.Touch & until (& symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2.Press o\ to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On"

appears on the display and the &

symbol remains lit. Confirm by touching
©.



Oven keys are not functional
when the key lock is activated.
Key lock will not be cancelled in
case of power failure.

To deactivate the keylock,

1. Touch ® until & symbol appears on
display.

» "On" will appear on the display.

2.Disable the key lock by pressing the
~ key.

» "OFF" will appear once the key lock is

deactivated. Confirm by touching .

Oven keys are not functional
when the Key lock function is
activated. Key lock settings will
not be cancelled in case of power
outage.

Setting the alarm clock
You can use the timer of the product for
any warning or reminder apart from the
cooking program.
The alarm clock has no influence on the
functions of the oven. It is only used as a
warning. For example, this is useful
when you want to turn food in the oven
at a certain point of time. Timer will give
an audio warning at the end of the set
time.
1.Touch & until & symbol appears on
display.
Maximum alarm time can be 23
hours and 59 minutes.

2.Set the alarm duration by using A /
~ keys.

» £ symbol will remain lit and the alarm

time will appear on the display once the

alarm time is set.

3.At the end of the alarm time, & symbol
starts flashing and the audio warning
is heard.

Turning off the alarm

1.Audio warning sounds for 2 minutes.
To stop the audio warning, just press
any key.

» Audio warning will be silenced and

current time will be displayed.

Cancelling the alarm;
1.Touch & until & symbol appears on
display in order to cancel the alarm.
2.Press and hold ~ key until "00:00" is
displayed.
Alarm time will be displayed. If the
alarm time and cooking time are
set concurrently, shortest time will
be displayed.

Changing the time of the day

1.Touch (5 key in short intervals until &
symbol appears on display.

2. Touch A /~ keys to set the hour.

3.Confirm the setting by touching &
symbol and wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm.

Current time settings are canceled
in case of power failure. It needs
to be readjusted. Current time can
not be changed when any of the
oven functions is in use.

Adjusting the volume

1.While the oven is in Standby mode,
touch ( key in short intervals until
'VOL' appears on display.

2.Press ~ /~ keys to set one of LO,
L1 or L2 tones.

3.Press (9 key or wait for 4 seconds
without touching any keys to confirm
the setting

Adjusting the Eco lamp setting

1.While the oven is in Standby mode,
touch (9 key in short intervals until
'LP*' appears on display.

2.Press A/~ keys to set On or ECO
option.
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3.Press (O key or wait for 4 seconds
without touching any keys to confirm
the setting

4.When set to ON; while the oven door
is open in Standby mode and during
operation the lamp is turned ON
continuously.

5.When set to ECO; while the oven door

is open in Standby mode and during
operation the lamp is turned ON and
then tumed OFF after 15 seconds.
If any key is touched during operation
ludi d=8 keys) the lamp i

turned ON and then turned OFF after 15
seconds.
Cooking times table

The timings in this chart are
meant as a guide. Timings may
vary due to temperature of food,
thickness, type and your own
preference of cooking.

Baking and roasting

1st rack of the oven is the bottom
rack.

3-Standard tray*
5-Deep tray*

Cakes intray | Onelevel Standard tray* 2 3 180 25...30
Cakes in One level Cake mold on wire 7o) 2 180 40 ...50
mould grill**
Small cakes | One level Standard tray* e 3 160 25..35
One level Standard tray* @ 3 150 30 ...40
2 levels 1-Pastry tray* £ 1-83 150 35 ...50
3-Standard tray* @
3 levels 1-Standard tray* 1-3-5 150 35...50
3-Pastry tray* EE @
5-Deep tray*
Sponge cake | One level Round springform pan 3 160 25...35
with a diameter of 26 E_
cm on wire grill*™
One level Round springform pan 2 150 30 ...40
with a diameter of 26 EE @
cm on wire grill*™*
2 levels 1-Round springform 1-4 150 35...45
pan with a diameter of
26 cm on wire grill** £
4-Round springform @
pan with a diameter of
26 cm on pastry tray*™*
Cookies One level Pastry tray* 3 180 25...30
2 levels 1-Pastry tray* 1-83 180 30 ...40
3-Standard tray*
3 levels 1-Pastry tray* 1-83-5 180 35 ...45

3-Standard tray*

Dough pastry | One level Standard tray* 200 30 ...40
2 levels 1-Pastry tray* 1-5 200 45 ...55
5-Standard tray*
3 levels 1-Pastry tray* 1-83-5 200 55 ...65
3-Standard tray*
5-Deep tray*
Rich pastry One level Standard tray* 2 200 25...35
2 levels 1-Pastry tray* 1-83 200 35 ...45

= =] =0 =] =]
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3 levels 1-Pastry tray* 1-83-5 190 45 ...55
3-Standard tray* @
5-Deep tray*
Leaven One level Standard tray* E 2 200 35...45
Lasagna One level Glass/metal 2-3 200 30 ...40
rectangular pan on Z
wire grill*
Pizza One level Standard tray* : 2 200 ... 220 15..20
One level Standard tray* @ 3 200 10...15
Beef steak One level 3 25 min. 100 ...120
(whole) / Standard tray* HEN 250/max, then
Roast 180...190
Leg of Lamb | One level 3 25 min. 70 ...90
(casserole) Standard tray* EA 250/max, then
190
One level 3 25 min. 60 ... 80
Standard tray* S 250/max, then
190
Roasted One level 2 15 min. 60 ... 80
chicken (1,8- Standard tray* A 250/max, then
2 kg) 180 ... 190
One level 2 15 min. 60 ... 80
Standard tray* S 250/max, then
180 ... 190
Turkey (6.5 One level 1 25 min. 150 ... 210
kg) Standard tray* EA 250/max, then
180 ... 190
One level 1 25 min. 150 ... 210
Standard tray* ) 250/max, then
180 ... 190
Fish One level Standard tray* PN 3 200 20...30
One level Standard tray* 0 3 200 20 ...30
It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Cooking table for test meals
Meals in this cooking table are prepared
according to EN 60350-1 to make it

easier for control institutes to test the
product

Shortbread One level Standard tray* 2 3 140 20...30
One level Standard tray* @ 3 140 20...30
2 levels 1-Standard tray* £ 1-83 140 20...30
3-Pastry tray* @
3 levels 1-Standard tray* 1-83-5 140 25...35
3-Pastry tray* EE @
5-Deep tray*
Small cakes One level Standard tray* | 3 160 25...35
One level Standard tray* @ 3 150 30 ...40
2 levels 1-Pastry tray* £ 1-83 150 35 ...50
3-Standard tray* @
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3 levels

1-Standard tray*
3-Pastry tray*
5-Deep tray*

150

Sponge cake

One level

Round springform
pan with a diameter
of 26 cm on wire
grill**

3 160

One level

Round springform
pan with a diameter
of 26 cm on wire
grill**

2 150

30 ...

40

2 levels

1-Round springform
pan with a diameter
of 26 cm on wire

grill

4-Round springform

pan with a diameter

of 26 cm on pastry
tray™

1-4 150

35 ...

45

Apple pie

One level

Round black metal
dish with a diameter
of 20 cm on wire
grill**

2 180

50 ...

60

One level

Round black metal
dish with a diameter
of 20 cm on wire
grill**

2 170

50 ...

60

2 levels

1-Round black metal
dish with a diameter
of 20 cm on wire

grill

4-Round black metal

dish with a diameter

of 20 cm on pastry

tray™

@

1-4 170

50 ...

60

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Eco Fan Heating

Do not change the cooking
temperature after cooking starts in
Eco Fan Heating mode.

Do not open the door during
cooking in the Eco Fan Heating
mode. If door is not opened, inner
temperature is optimized to save
energy and may differ from the

display.
Small cakes One level Standard tray* 3 160 25...35
Cookies One level Standard tray* 3 180 25...35
Dough pastry One level Standard tray* 3 200 45 ... 55
Rich pastry One level Standard tray* 3 200 35...45
* These accessories may not supplied with the product.
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Tips for baking cake

¢ |f the cake is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease
the cooking time.

¢ |f the cake is wet, use less liquid or
lower the temperature by 10°C.

¢ |f the cake is too dark on top, place it
on a lower rack, lower the temperature
and increase the cooking time.

¢ |f cooked well on the inside but sticky
on the outside use less liquid, lower
the temperature and increase the
cooking time.

Tips for baking pastry

e |f the pastry is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease
the cooking time. Dampen the layers
of dough with a sauce composed of
milk, oil, egg and yoghurt.

¢ If the pastry takes too long to bake,
pay care that the thickness of the
pastry you have prepared does not
exceed the depth of the tray.

e |f the upper side of the pastry gets
browned, but the lower part is not
cooked, make sure that the amount of
sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the
pastry. Try to scatter the sauce equally
between the dough layers and on the
top of pastry for an even browning.

Cook the pastry in accordance
with the mode and temperature
given in the cooking table. If the
bottom part is still not browned
enough, place it on one lower
rack next time.

Tips for cooking vegetables

¢ |f the vegetable dish runs out of juice
and gets too dry, cook it in a pan with
a lid instead of a tray. Closed vessels
will preserve the juice of the dish.

¢ |f a vegetable dish does not get
cooked, boail the vegetables
beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burnsl!

Switching on the grill

1.First operating function appears on
display after touching @ button to
open the oven.

2. Touch A/~ to select the desired grill
function.

3.1f you desire to change the
temperature that is recommended for
operating function, enable the
temperature field by touching T button.

» T symbol flashes.

4.Set the desired temperature touching
A/~ keys.

5.Confirm the temperature setting by
touching C key.

6.Touch P || key to start grilling if
temperature and operating function
are appropriate. 4 symbol appears on
display.

» Your oven will readily start operating in

the selected function and will increase

the inner temperature to the set

temperature. Each grades of the inner

temperature symbol will be lit as inner

temperature reaches to the set

temperature. Additional active heaters

and recommended tray position appear

in the Function display.

7.You can finish grilling by touching 4l
button once again.

» The oven finishes grilling and Il symbol

appears on display.

Switching off the grill

1.Touch the (D button for approx. 2
seconds to close the oven.
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Foods that are not suitable for Cooking times table for grilling
grilling carry the risk of fire.

Only grill food which is suitable

for intensive grilling heat.

Do not place the food too far

in the back of the grill. This is

the hottest area and fatty food

may catch fire.

Grilling with electric grill

Fish Wire grill 4.5 250 20...25 min.
Sliced chicken Wire grill 4..5 250 25...35 min.
Lamb chops Wire grill 4..5 250 20...25 min.
Roast beef Wire grill 4.5 250 25...30 min.”
Veal chops Wire grill 4.5 250 25...30 min. *
Toast bread* Wire grill 4 250 1...3 min.
*depending on thickness

*Preheat for 5 minutes

**If the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the recomended temperature.

Meals in this cooking table are prepared  easier for control institutes to test the
according to EN 60350-1 to make it product

Toast bread Wire grill 4 250 1...3 min.
Meatballs (beef) - Wire grill 4 250 25...35 min.
12 pieces

Turn the food after 2/3 of the total grilling time.
It is suggested to perform 5 minutes preheating for all foods broiling.
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[} Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend
and the possibility of problems will
decrease if the product is cleaned at
regular intervals.

Disconnect the product from
mains supply before starting
maintenance and cleaning works.
There is the risk of electric shock!

Allow the product to cool down
before you clean it.
Hot surfaces may cause burns!

e Clean the product thoroughly after
each use. In this way it will be possible
to remove cooking residues more
easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is
used.

¢ No special cleaning agents are
required for cleaning the product. Use
warm water with washing liquid, a soft
cloth or sponge to clean the product
and wipe it with a dry cloth.

¢ Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning
and any spillage is immediately wiped
dry.

¢ Do not use cleaning agents that
contain acid or chloride to clean the
stainless or inox surfaces and the
handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those
parts clean, paying attention to sweep
in one direction.

The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with
a damp cloth and wipe them dry.

If your product is equipped with
buttons/knobs do not remove the
control buttons/knobs to clean
the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies

depending on the product model.)

(This feature is optional. It may not

exist on your product.)

1.Remove the front section of the side
rack by pulling it in the opposite
direction of the side wall.

2.Remove the side rack completely by
pulling it towards you.
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atalytic walls

(This feature is optional. It may not
exist on your product.)

The inner side walls (A) and/or the rear
wall (B) of your product may be coated
with catalytic enamel. Catalytic walls
have a light matte colour and a porous
surface. Catalytic walls of the oven
should not be cleaned. Thanks to their
perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is
filled with grease, they start to shine. In
this case, it is recommended to replace

Easy Steam Cleaning

(This feature is optional. It may not

exist on your product.)

It ensures easy cleaning because the dirt

(having waited not for too long) is

softened with the steam that forms

inside the oven and the water drops

condensing on the inner surfaces of the

oven.

1.Remove all accessories inside the
oven.

2.Pour 500 ml of water into the oven
tray and place the tray at the 2nd rack
of the oven.
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3.Select easy steam cleaning function.
Cleaning duration will appear on the
screen and it cannot be changed. You
can set the end time for this cleaning
function.

4.0pen the door and wipe the inner
surfaces of the oven with a damp
sponge or cloth.

5.Use warm water with washing liquid, a
soft cloth or sponge to clean the
persistent dirt and wipe it with a dry
cloth.

During the easy steam cleaning
mode, water that is placed in the
tray to soften lightly formed
residues/dirt within the oven cavity
will evaporate and condense in
the oven cavity and inner glass of
the oven door, therefore water
may drip when the oven door is
opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven
door is opened.

Clean oven door
To clean the oven door, use warm water
with washing liquid, a soft cloth or
sponge to clean the product and wipe it
with a dry cloth.
Don't use any harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
for cleaning the oven door. They
could scratch the surface and
destroy the glass.

Removing the oven door
1.0Open the front door (1).



2.0pen the clips at the hinge housing (2)
on the right and left hand sides of the
front door by pushing on the hook as

1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

4 position)

Hinge loc

3.Move the front door to half-way.

4.Remove the front door by pulling it
upwards to release it from the right
and left hinges.

Steps carried out during removing
process should be performed in
reverse order to install the door.
Do not forget to close the clips at
the hinge housing when
reinstalling the door.

Soft Open & Soft Close feature
Some models may include a Soft Close
& Soft Open feature. Soft Close feature
allows the user to close an oven door
smoothly by bringing it to about 15 cm
from the closed position and gently
pushing it. The automatic damper
system helps close the door softly. A
similar feature is observed while the
oven door is fully opened; About 9 cm
from the fully open position the damper
system kicks in and allows gentle
opening.

Removing the door inner

glass

(This feature is optional. It may not
exist on your product.)

The inner glass panel of the oven door
can be removed for cleaning.

1.0Open the oven door.

2.Pull towards yourself and remove the
plastic part installed to upper section
of the front door.

35/EN



3.As illustrated in figure, raise the
innermost glass panel (1) slightly in

1 Innermost glass panel
2* Inner glass panel (This may not exist
on your product.)

4.1f your product is equipped with an
inner glass panel; repeat the same
procedure to remove the inner glass
panel (2).

5.The first step to regroup the door is
reinstalling inner glass panel (2). Place
the chamfered corner of the glass
panel so that it will rest in the
chamfered comer of the plastic slot. (If
your product is equipped with an inner
glass panel). Inner glass panel (2) must
be installed into the plastic slot close
the innermost glass panel (1).

6.When installing the innermost glass
panel (1), make sure that the printed
side of the panel faces towards the
inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass
panel (1) into the lower plastic slot.

7.Push the plastic part towards the
frame until you hear a "click”.
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direction A and pull it out in direction B.

Replacing the oven lamp

Before replacing the oven lamp,
make sure that the product is
disconnected from mains and
cooled down in order to avoid the
risk of an electrical shock.

Hot surfaces may cause bums!

In this oven, an incandescent lamp
with a power of less than 40 W, a
height of less than 60 mm, a
diameter of less than 30 mm or a
halogen lamp with socket type G9,
a power of less than 60 W is used.
The lamps are suitable for operation
at temperatures above 300 °C.
Oven lamps can be obtained from
Authorised Service Agents or
technician with licence.

Position of lamp might vary from
the figure.

The lamp used in this appliance is
not suitable for household room
ilumination. The intended purpose
of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance
have to withstand extreme
physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a

round lamp:

1.Disconnect the product from mains.

2.Turn the glass cover counter
clockwise to remove it.

3.1f your oven lamp is of type (A) shown
in the figure below, remove it by
rotating as shown and replace it. If it is



of type (B), pull and remove it as
shown in the figure and replace it.

4.Install the glass cover.

If your oven is equipped with a

square lamp:

1.Disconnect the product from mains.

2.Remove the wire racks as described.
See Cleaning the oven, page 33.

3.Remove the protective glass cover
with a screwdriver.

4.1f your oven lamp is of type (A) shown
in the figure below, remove it by
rotating as shown and replace it. If it is
of type (B), pull and remove it as
shown in the figure and replace it.

5.Install the glass cover and then the
wire racks.
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Troubleshooting

g operation. >>> This is not a fault.

¢ \When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is
not a fault

¢ The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If
necessary, replace or reset them.

¢ Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug
connection.

¢ Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the
oven to a certain cooking function and/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If
necessary, replace or reset the fuses.

Consult the Authorised Service
Agent or technician with licence or
the dealer where you have
purchased the product if you can
not remedy the trouble although
you have implemented the
instructions in this section. Never
attempt to repair a defective
product yourself.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Sutlice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement,
Kirzhach district, Vladimir region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on
rating label, which is located on a product, namely: first two figures of serial number
indicate the year of manufacture, and last two — the month. For example, ”10-
100001-056» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The
manufacturer reserves the right for making changes in modification, design and
specification of an electric device.

38/EN



beko
—

Vestavna trouba
Ndavod k pouZiti

9%

“

Ccz



Prosim, Ctéte nejprve tento ndvod.

Vézeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produkiu Beko. Douféme, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud produkt pfedate dalSi osobé,
rovnéz ji predejte navod k pouziti. DodrZte veSkera varovani a informace obsazené v ndvodu k pouZiti.
Nezapomerite, 7e tento navod se miiZe vztahovat i k nékolika jinym modeltim. Rozdily mezi modely jsou v navodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii

V celém ndvodu k pouZiti jsou pouity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uzitecnych tipech
k pouziti.

Varovani na nebezpecné situace vici
' Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elekirickym
proudem.

Nebezpeci vzniku pozéru.

Upozornéni na horké povrchy.

BB BB

Arcelik A.S.
Karaagoe caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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H Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpeénosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poSkozeni.
Nedodrzeni téchto pokyn( zrusf
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni mize byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouZiti zafizeni
bezpecnym zplisobem a rozumf
zahmutym rizikdm.

Deéti si nesmi se zafizenim hrat.
CiSténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadena détmi bez dozoru.

e Spotfebi¢ neni ur€en k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo duevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkolent.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0s0bé za Ucelem soukromeho
pouziti nebo nepfimého pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout takeé
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadét pracovnici
autorizovaného servisu. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mlize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé preCtéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skody.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkéni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpec€nost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéng zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez néj. NaSe spolecnost nenese
zadnou zodpovédnost za problémy
vyplyvajici z neuzemnéni produktu
v souladu s mistnimi smérnicemi.



Produkt nikdy nemyjte nalitim vody
na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Zasuvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastrcku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za 74strcku.

Produkt musi byt béhem instalace,

udrzby, Cisténi nebo oprav odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poSkozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

SpotrebiC musi byt nainstalovan tak,

aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddéleni musi byt zajisténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahfiva. Zkontrolujte, zda
neni elektrické napojeni v kontaktu
se zadni sténou; jinak mlZe dojit k
poskozeni spojtl.

Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a rdm a nevedte jej
po horkych plochéch. Jinak m{ize
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadet jen autorizované osoby.
V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto Ucelem vypnéte
domovni pojistku.

Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

VAROVANI: Spotiebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahrivaji.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek, pokud
va$ usudek nebo koordinaci
ovliviuje pouziti alkoholu a/nebo
ek

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se pri
vysokych teplotach vypafuje a
mdze zplisobit poZdr, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do kontaktu
s horkou plochou.

Nestavte zadné horlavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky se
pi pouzivani zahreji.

Béhem pouziti se spotfebiC zahreje.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekdzek.

Neohrivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
maZe vést K jejimu prasknuti.
Neumistujte peCici plechy, nadoby
Ci alobal pfimo na dno trouby.
Nahromadéné horko mize poskodit
dno trouby.

Nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky nebo ostré kovovée
stérky na Cisténi skla dvirek trouby,
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protoze mohou poskrabat povrch,
coz mlZe vést k poniceni skla.

¢ Na CiSténi spotfebiCe nepouzivejte
pami Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.

e (LiSi se podle modelu vyrobku.)
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky
Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.

Nasunite polici nebo plech mezi 2

kolgjnice a zajistéte, aby byla v

rovnovaze, nez na ni umistite

K iz nasleduijici obrazek

ivejte vyrobek bez prednich
sklenénych dvefi nebo s prasklymi
dvermi.
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e \zdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

e PecCici papir dejte do pekace nebo
do prislusenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spolecné s jidlem a potom vSe
zasunte do predehraté trouby.
Odstrante casti peciciho papiru
precnivajici okraje pekace nebo
prisluSenstvi, abyste predesli
nebezpeCi kontaktu s topnymi
télesy v troubé. Pecici papir nikdy
nepouzivejte pri teploté prekracujici
uvedenou hodnotu na obalu
peciciho papiru. PeCici papir
nedavejte pfimo na dno trouby.

e VAROVANI: Nez zaCnete zarovku
vymeénovat, ujistéte se, ze napajeci
kabel spotrebice je odpojen nebo
jistiC je vypnut, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.

e Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvirky, aby se zabranilo
prehrati.

Pro bezpeCny provoz:

e jistéte se, zda zastruCka zapadla
do zasuvky a nezplsobf vznik jiskry.

e Nepouzivejte poskozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

e Ujistéte se, zda je pfi zapojeni neni
na zastrcce zadna vihkost ani
kapalina.

UrCené pouZziti

e Tento vyrobek je uren pro domaci
pouziti. Komercni pouziti neni
pripustné.



e VAROVANI: Toto zafizeni je uréeno
jen pro vareni. Nesmi se pouzivat
na jiné ucely, napriklad k vytapéni
mistnosti.

e Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talif(i pod grilem, suseni
ruénikd a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapéni.

e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zp(isobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

e Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, roznéni a grilovani pokrmd.

Bezpecnost déti

e VAROVANI: Pristupné césti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.

e (Obalové materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl(.
VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

e Elektrické vyrobky jsou nebezpecné
pro déti. Udrzujte déti mimo dosah
tohoto vyrobku, pokud je v provozu,
nedovolte jim hrat si s vyrobkem.

e Nad spotiebiC nestavte zadné
predmeéty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e KdyZ jsou oteviena dvirka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
predmét a nedovolte détem, aby na
né sedaly. M{Ze se prevratit nebo
by se poSkodily zavésy dveri.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt spifiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).

Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro

elektricky a elekironicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti

a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné

pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte

do bézného domdciho odpadu. Odvezte ho do

shérného mista pro recyklaci elekirickych a

elektronickych zafizeni. Informace o téchto sbérnych

mistech ziskate na mistnich dradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU

RoHS (2011/65/EU). Neobsahuije zadné Skodlivé ani

zakdzané materialy, které jsou smérnici zakazané.

Likvidace obalovych materialti

e (Obalové materidly jsou nebezpecné pro déti.
Obalové materidly uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl{. Zlikvidujte je spravné a ffidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béznym domacim
odpadem.
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P Obecné informace
Piehled

1 Ovladaci panel 6 Pohon ventilatoru (za ocelovym platem)
2 Dréténa police 7 Svétlo
3 Plech 8 Horni topny prvek
4 Madlo 9 Polohy polic
5 Dvege
3 4 5 6
— 1t |
=l QEEF{ I ;:};"ig e
S o B O [ ) dl
"Broad ! a i
Pl O | v | 4
| I | | |
| | | i i
12 11 10 8 7
1 Tlacitko zapnout/vypnout 7 Kldvesa pro nastaveni teploty
2 Zobrazeni funkce 8 Symbol posileni (rychlé predhfati)
3 Pole ukazatele aktudlniho ¢asu 9 Tlagitko plus
4 Symbol vnitfni teploty v troubé 10 Tladitko minus
5 Pole ukazatele teploty 11 Tladitko nastaveni
6 Kldvesa pro spusténi/zastaveni vareni 12 Klavesa ndvratu na funkéni displej
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Obsah baleni

Dodavané prisluSenstvi se mize lisit podie
modelu vyrobku. V8echna pfislusenstvi
popisovand v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.
Navod k pouZiti
2. Standardni plech
Pouziva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

—y

Spréavné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické pfihradky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Teleskopické prihradky umoziuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni ¢asti stojanil na teleskopické
prihradky u okrajli dréaténé police a plechu.

3. Hiuboky plech
SlouZi na cukroviny, velké roznéné kusy, pokrmy
s vysokym obsahem tekutin a na shér tuku pii
grilovani.

4.  Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrci pec¢enych pokrmd na
pozadované drovni.
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Technické parametry

el ] KW
Rozinbry nstalace bySka/Sika/hloubka
Hlavni trouba
Vnitrni svetlo
Spotfeba energie grilu
ZéKlady: Informace na energetickém Stitku elekirickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/ IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZzeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzdu$ném provozu (pokud existuje).
Trida energetické Gcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuiji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventildtorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventildtorem, 5- Horni a dolni ohfev.
** \liz. MontdZ, strana 11.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné
predchoziho upozornéni za Gicelem zvySovani okumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle
" " - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
Obrazkyly tomto ndvodu jsou sct)emancke a tyto hodnoty mohou ménit.
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.
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K] Montaz

Viyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi pfedpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
miiZe dojit i k propadnuti zaruky.

Za pfipravu mista a elektrické instalace
vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:
\yrobek musi byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaSkami.

NNEBEZPECi:
Pred instalaci zkontrolujte pripadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

Jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pred montazi

SpotiebiC je urcen pro instalaci do bézné dostupnych

kuchyriskych skiini. Mezi pristrojem a kuchyriskymi

sténami a ndbytkem musi zlistat bezpecénostni

vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla museji byt

tepluvzdorné (100 °C minimum).

Kuchyriské skfiné museji byt nastaveny rovné.

Pokud je pod troubou z&suvka, mezi troubou a

zasuvkou musi byt instalovana police.

e Spotiehi€ prenasejte nejméné ve dvou.
Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek Ci
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi

potiebu energie chladicich zafizeni.

NepouZivejte dvitka nebo madlo k pfenaSeni €i
presouvani vyrobku.

Pokud ma vyrobek draténa madla, zatlacte je
pét do stran vyrobku po presunuti.
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Instalace a pripojeni

e Pristroj Ize instalovat a pripojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Pripojte vyrobek k uzemnéngé zasuvce/vedeni

chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak

je uvedeno v tabulce ,Technické specifikace".

Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud

pouzivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.

Nase spolecnost neodpovida za Skody vzniklé z diivodu

pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu

S mistnimi predpisy.

;20

NEBEZPECI:
\Viyrobek smi pfipojit k napajeni pouze

autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni

Ihdita vyrobku zaGina béZzet az po fadné

instalaci.

\yrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.
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NEBEZPECi:
Napéjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout
¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zafizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Zapojeni mus splitovat narodni predpisy.
Udaje napdjeni museji odpovidat tidajtim na
typovém Stitku pristroje. Otevfete predni dvitka a
uvidite typovy Stitek.
e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".
NEBEZPECi:
Nez zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.
Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

. E

B>

Zastréka napdjeciho kabelu musi byt snadno
dosazitelnd i po instalaci (nevedte ji nad
varnou deskou).

Béhem zapdjeni je nutné pouzit narodni/mistni

elektrické predpisy a musi se pouzit pfislusna

zasuvka/vedeni a zastrcka pro troubu. V

pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo

provozni schopnost zastréky a zasuvky/veden,

musi byt vyrobek pfipojen pies pevnou

elektrickou instalaci pfimo bez pouziti zastréky

a zasuvky/vedeni.

Zapojte napadjeci kabel do zasuvky.

Instalace vyrobku

1. Nasurite froubu do skfing, vyrovnejte ji a zajistéte,
piitom kontrolujte, zda napdjeci kabel neni
poSkozeny a/nebo priskripnuty.

Q|

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.

Po instalaci zajistéte, aby vSechny Srouby byly
dostatetné utazeny a aby se trouba nehybala. Pokud
instalace nebyla provedena podle pokyn{ nebo Srouby
nebyly dostatené utazeny, za provozu se trouba mize
prevrhnout.

14/CZ

Vyrobky s chladicim ventilatorem (Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

| 727

1 Chladici ventilator
2 Ovladaci panel

3 Pfedni dvefe
Vestavny ochlazovaci ventilator chladi vestavnou skFifi i
predni stranu zafizen.

Chladici ventilator béZi je$té 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci naprogramovani
¢asovace trouby, vypne se chladici ventilator
na konci doby pedeni zarover se viemi
funkcemi.

Posledni kontrola
1. Obsluha vyrobku..
2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate origindini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubé nepoSkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitfek
dveffi trouby v astech, které odpovidaji poloze
plechd. Prilepte dvitka trouby k bo¢nim sténam.

e NepouZzivejte dvitka nebo madlo ke zvedani i
presouvani wrobku.

Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

kontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi prepravé.




I Priprava

Tipy pro tisporu energie
Nésledujici informace vam pomohou pouzivat zafizeni
ekologicky a uSetfit energii:

Pouzivejte tmavé a smaltované nadoby, pfenos
tepla pak bude lepsi.

Kdyz pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouZziti nebo recept.

Béhem peceni neotevirejte Casto dvifka trouby.
Kdy? dvefe nejsou oteviené, nitini teplota bude
kvilli Uspore energie nastavena na TOPNY REZIM

Uvodni pouziti
Nastaveni ¢asu

O 0 N O O W N =

-
N = o

1.

ECO a mliZe se lisit od teploty zobrazené na
displeji.

Zkuste péct vice nez jeden pokrm v froubé
soucasng, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
7e na draténou polici umistite dvé nadoby.
Pecte vice neZ jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka
trouby.

Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.
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Tlacitko zapnout/vypnout

Zobrazeni funkce

Pole ukazatele aktudlniho ¢asu

Symbol vnitfni teploty v troubé

Pole ukazatele teploty

Klavesa pro spusténi/zastaveni vareni

Klavesa pro nastaveni teploty

Symbol posileni (rychlé predhfati)

Tlacitko plus

Tladitko minus

Tladitko nastaveni

Klavesa navratu na funkéni displej
Na zagatku spusténi trouby se rozsvitf symbol (|
pro nastaveni hodin stisknéte klavesy ./~ .
Nastaveni potwrdte stisknutim symbolu (5 a
pockejte 4 sekundy, aniz byste se dotkli jinych
klaves, 4 sekundy.

Neni-li nastaven aktualni ¢as, kontrolka ¢asu
e zaCne pohybovat/posunovat od 12:00.
ymbol ®se aktivuje a oznaci, Ze aktudlni

¢as nebyl nastaven. Zmizi, jakmile ¢as

nastavite.

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se mize podkodit viivem nékterych
aponatl nebo Cisticich materiald.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici

prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vinkym hadfikem nebo

houbickou a osuste hadrikem.
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Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim
dojde k odpdleni a odstranéni zbytkl nebo vrstev z
vyroby.

VAROVANi!

Horké povrchy zplsobuiji popaleniny!

\lyrobek miize byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horak, vnitfnich
Gasti trouby, topnych prvkd atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi

vklddani a vyjimani nadob z horké trouby.

Elektricka trouba

1. Vyjméte vSechny pedici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavfete dvitka trouby.

3. Zvolte statickou pozici.

16/CZ

Trouba s grilem

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavfete dvitka trouby.

3. Zvolte nejvySsi vykon grilu; viz Ovlddani grilu,
Strana 26.

4. Zapnéte froubu asi na 15 minut.

5. Vypinani grilu; viz Oviddéni grilu, strana 26

PTi prvnim pouZiti se miize na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normaini.
kontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
primému vdechovani koure a zapachu.




[} Obsiuha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVAN!
Horké povrchy zplsobuiji popaleniny!
\lyrobek maize byt béhem pouzivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horak, vnitfnich
Gasti trouby, topnych prvkd atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vklddani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Davejte pozor pri otevirni dvifek trouby, mize

unikat para.
Unik péry vdm mZe opafit ruce, oblicej a/nebo
o€i.

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nédoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

Co nejlépe vyuZijte misto na polici.

Pecici formu vkladejte doprostied prihradky.
Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Nemérite pozici pihradky,
kdyz je trouba horka.

e Udrzujte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kufe, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou Stavu a Cerny pepr
pred pecenim, zvySite Ucinnost pecen.

e Roznéni masa s kosti frvd asi 0 15 az 30 minut
déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tiouStky masa vyZaduje asi 4 az
5 minut peceni.

*  Maso nechte v troubg jesté cca 10 minut po
dobé peceni. Stavy se pak Iépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni pfihradku do
Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani
KdyZ grilujete maso, ryby a driibez, rychle zhnédnou,
maji péknou kiirku a nevysusuif se. Ploché kusy,
roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté
vhodné, coz plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou rajata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé miizce
nebo do plechu s draténou mrizkou tak, aby
pokryta plocha neprekracovala rozméry ohfevu.

e Posurite draténou mfizku nebo plech s grilem na
pozadovanou drovei v troubé. Pokud grilujete na
draténé mrizce, posurite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani tuku. Do tohoto
plechu nalijte trochu vody pro snadnéjsi CiSténi.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpedi pozéru.
Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi Cast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby

Vypnéte elektrickou troubu

Polohy pfihradek (pro modely s draténou
mfiizkou)

Je nezbytné umistit draténou miizku spravné na
piihradku. Draténou mfizku je nutiné zasunout mezi
prihradky podle obrdzku.

Nenechte draténou mrizku stat opfenou o zadni sténu
trouby. Draténou mfizku posunite do pfedni ¢asti police
a vyrovnejte pomoci dvifek, abyste dosahli idediniho
vykonu grilu.

(LiSi se podle modelu vyrobku.)
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Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim(i uvedené zde se mdze li§it od
vybavy vaeho pfistroje.

1. Horni a dolni ohfev

Potraviny se zahfivaji sou¢asné shora i zdola.

Vhodné napi. pro kolace, suSenky Ci kolaCky a

rendliky v pecicich forméch. PouZivejte vzdy jen

jeden plech.

Na displeji se zobrazi vhodnd poloha pfihradky.
2. Dolni/horni ohfev s pomoci ventildtoru

Horky vzduch zahfivany hornimi a dolnimi prvky
se rovnomeme rozvadi po celé troubé velmi
rychle pomoci ventildtoru. Pouzivejte vzdy jeden
plech.

3. Ohrev s ventildtorem

Horky vzduch zahfivany prvkem s ventildtorem se
rovnomérné rozvadi po celé troubé velmi rychle
pomoci ventildtoru.

Hodf se na ohfivani vasich pokrmdl na riiznych
trovnich polic, ve vétsiné pripadd neni nutné
troubu pfedehfivat. Vhodné pro pouZiti vice
plechil.

Kdyz oteviete dvitka trouby, motor ventilatoru
se vypne, aby z trouby neunikal teply vzduch.

4. Funkce "3D"

Horni ohfev, doIni ohfev a ohfev s ventildtorem
jsou zapnuté. Pokrm je rovnomeérné a rychle
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upecen ze vSech stran. PouZzivejte vZdy jen jeden
plech.
Funkce pizza

Dolni ohfev a ohfev s ventilatorem jsou zapnutg.
Vhodné pro peceni pizzy.
PIny gril + ventilator

Horky vzduch zahfivany velkym grilem se

rovnomerné rozvadi v troubé velmi rychle pomoci

ventildtoru. Hodi se na grilovani velkého mnozstvi

masa.

e VloZte velké nebo stfedné velké ¢asti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.

. V polovme doby grilovani potraviny otocte.

Je zapnuty velky gril ve stropu trouby. Hodi se na

grilovani velkého mnozstvi masa.

e VloZte velké nebo stfedné velké ¢asti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.

eV poloviné doby grilovani potraviny otoCte.

Gril

Je zapnuty maly gril ve stropu trouby. Vhodné

pro grilovani a zapékani.

e Vlozte malé nebo stfedné velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.

eV poloviné doby grilovani potraviny otoCte.



9.  usporny ohiev s ventilatorem

Pro Usporu energie miZete pouZit tuto funkci
namisto vareni, které byste provedli pomoci

ohfevu s ventildtorem pfi teplotéach 160-220°C.

Cas pedeni se viak mimné zvysi.
Casy peceni souvisejici s touto funkef jsou
uvedeny v tabulce "Usporny ohfev s
ventilatorem”.

10. Dolni ohfev

Pracuje jen spodni ohfev. Je to vhodné pro pizzu

a nasledné opedeni potravin zespodu.
11, UdrZovani teploty

12.

13.

SlouZi k dlouhodobému udrzovéni pokrmu pri
teploté pro podavani.
Funkce s ventilatorem

Trouba se nezahfiva. Funguje pouze ventilator (v
zadni sténé). Zmrazené potraviny se rozmrazuje
pomalu pfi pokojové teploté, upecené potraviny
se ochladi.

Snadné parni ¢i§téni

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.

Tato funkce umoziuje, aby se necistota v troubé
(ktera tam neni pili§ dlouho) ziemnila a snadno
vyCistila. Podrobnosti naleznete v Casti "Cistén -
snadné parni ¢isténi" pro snadné ¢isténi pomoci
péry.
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Tlacitko zapnout/vypnout

Zobrazeni funkce

Pole ukazatele aktudlniho ¢asu
Symbol vnitfni teploty v troubé

Pole ukazatele teploty

Klavesa pro spusténi/zastaveni vareni

OB WhN =

12

Klavesa pro nastaveni teploty
Symbol posileni (rychlé predhfati)
Tlacitko plus

Tladitko minus

Tladitko nastaveni

Klavesa navratu na funkéni displej
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=5 : Symbol doby pegeni

- - Symbol konce Casu peceni

P : Cislo funkce

) : Symbol Alarm

© : Symbol hodin

& : Symbol zdmku

el : Symbol otevienych dvefi

= : Symbol posileni (rychlé predniati)
. Symbol sondy do masa

| : Symbol pozastaveni vafeni
. Symbol spusténi vareni

Tabulka funkei.

Tabulka funkei uvadi funkee, které Ize pouzivat v

froubé, a jejich pfislusné maximalni a minimaini teploty.

Po zvoleni funkce se zobrazi doporucena teplota.
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Polohy polic
Horni ohev
Ohfev grilu
Ohfev urychleni
Ventilator urychleni
UdrZovani teploty
Dolni ohiev
Poloha ¢isténi
Poloha funkce s ventildtorem

[i]Funkce se li$f podle modelu vyrobku

oo

OO ~NO O wnN —

Tabulka funkef Rozsah teplot (°

Dolni/horni ohfev s pomoct 40-280
ventildtoru
Pedoni s ventialonen 40-280

4260

Udizoa el LiEn
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Maximalini nastavitelna doba pedeni v rezimech
mimo ohfivani, je z bezpe¢nostnich ddvodd
mezena na 6 hodin. Program se zrusi v
pfipadé vypadku energie. Troubu pak musite
ZNnovu naprogramovat.

=

PTi nastavovani blikaji pfislusné symboly na
hodinach.

©]

ktualni ¢as nelze nastavit, zatimco trouba
pracuje v libovolné funkci nebo pokud na
roubé provedete poloautomatické nebo piné
automatické nastaveni programu.

o

| kdyZ je trouba vypnutd, svétlo v troubé se
rozsviti, jakmile oteviete dvitka trouby.

@]

Ovladani trouby
]

. Stisknéte kldvesu @ zhruba na 2 sekundy a
troubu oteviete.

» Po zapnuti trouby se na displeji zobrazi prvni
provozni funkce. Kdyz je displej v tomto rezimu,
miZete nastavit Gas peceni, ¢as konce a zrychleni
(rychly ohfev).
rouba se automaticky vypne béhem 20
ekund, pokud na této obrazovce neprovedete
7adné nastaveni trouby.

Manuadlni vafeni vybérem teploty a provozni
funkce

Varit milzete vybérem teploty a provozni funkce
specifické pro vaSe jidlo, manudlné ovladat vareni bez
nastaveni délky trvani vareni.

1. Po stisknuti tlaCitka @ pro otevfeni frouby se na
displeji zobrazi prvni provozni funkce.

2. Funkci vyberte stisknutim kldves A/~ .

3. Cheete-li zménit teplotu doporucenou pro danou
funkci, aktivujte poole teploty stisknutim tlaCitka C.

» Rozblika se symbol C.

4. Pozadovanou teplotu nastavte pomoci kldves A~
N~ .

5. Nastaveni teploty potvrdte stisknutim kldvesy C.

6. Do trouby viozte pokrm.

7. Pro spusténi vareni, pokud jsou natavené funkce

teploty a provozu, stisknéte klavesu } ” .Na

displeji se zobrazi symbol ’ .
» VaSe trouba zahdji provoz na poZadované funkci a
vnitfni teplota se zvySi na nastavenou hodnotu. Kazdy
stuperi vnitfni teploty se rozsviti jako vnitfni teplota,
ktera dosdhla nastavené teploty. Na funkénim displeji
se zobrazi aktivni ohfev a navrhovand poloha plechu.

)




8. Pokud pfi manudlnim vareni nenastavite ¢as
vareni, trouba se automaticky nevypne. Vareni
miiZete dokoncit op&tovnym stisknutim tladitka

» Trouba dokongi vareni a na displeji se zobrazi
symbol " .

9. Stisknéte klavesu @ zhruba na 2 sekundy a
troubu zavrete.

Peceni s uréenim doby peceni:

Varit milzete vybérem teploty a provozni funkce

specifické pro vaSe jidlo, manualné ovladat vareni bez

nastaveni délky trvani vareni.

1. Po stisknuti tlaCitka @ pro otevfeni frouby se na
displeji zobrazi prvni provozni funkce.

2. Funkci vyberte stisknutim kldves A/~ .

3. Cheete-li zménit teplotu doporugenou pro danou

funkei, aktivujte pole teploty stisknutim tladitka T.

» Rozblika se symbol T.

4. Pozadovanou teplotu nastavte pomoci kldves

I~ .

Nastaveni teploty potvrdte stisknutim klavesy C.

Stisknéte () dokud se na displeji nezobrazi

symbol 12 .

7. Délku vafeni nastavte stisknutim klaves A/~ a
nastaveni potvrdte stisknutim kidvesy (& .

» Jakmile je doba vareni nastavend, na displeji se

zobrazi symbol 12 .

8. Do trouby viozte pokrm.

9. Pro spusténi vafeni, pokud jsou natavené funkce

teploty a provozu, stisknéte kldvesu } ” .Na

displeji se zobrazi symbol ’ .
» Trouba se zahfeje na prednastavenou teplotu a
zachova tuto teplotu az do konce zvolené doby peceni.
» VaSe trouba zahdji provoz na pozadované funkci a
vnitfni teplota se zvySi na nastavenou hodnotu. UdrZi
tuto teplotu a7 do konce ¢asu vareni. Kazdy stuperi
vnitfni teploty se rozsvitl jako vnitini teplota, ktera
dosdhla nastavené teploty. Na funk&nim displeji se
zobrazi aktivni ohf'ev a navrhovana poloha plechu.
10. Az skonci proces peceni, na displeji se zobrazi

"End"(Konec) a ozve se zvuk budiku.
11. Pro zastaveni budiku stisknéte jakékoli tlacitko.
» Budik se zastavi a frouba automaticky dokonci
provoz.

5.
6.

Varit milzete vybérem teploty a provozni funkce
specifické pro vaSe jidlo, manudlné ovladat vareni bez
nastaveni délky trvani vareni, aniz byste museli
provadét nastavené délky vareni.

1. Po stisknuti tlaCitka @ pro otevfeni frouby se na

displeji zobrazi prvni provozni funkce.

Funkci vyberte stisknutim kldves A/~ .

3. Cheete-li zménit teplotu doporucenou pro danou
funkci, aktivujte Qole teploty stisknutim tlaCitka C.

» Rozblika se symbol C.

4. Pozadovanou teplotu nastavte pomoci klaves .~

N .

Nastaveni teploty potvrdte stisknutim klavesy C.

Stisknéte (5 dokud se na displeji nezobrazi

symbol 12 .

7. Délku vareni nastavte stisknutim kldves A/~ a
nastaveni potvrdte stisknutim kidvesy (5 .

» Jakmile je doba vareni nastavend, na displeji se

zobrazi symbol 12 .

8. Stisknéte (> dokud se na displeji nezobrazi
symbol = .

9. Délku vareni nastavte stisknutim kldves A/~ a
nastaveni potvrdte stisknutim kldvesy (2 .

» Jakmile je konec doby vareni nastaveny, na displeji

se zobrazi symbol = .

10. Do trouby viozte pokrm.

11. Pro spusténi vareni, pokud jsou natavené funkce
teploty a provozu a kone¢nd doba vareni, stisknéte

. Klavesu ’ ” . Na displeji se zobrazi symbol ’ .
» Gasovac trouby automaticky vypocita ¢as spusténi
vareni ode¢tenim doby pegeni od konce doby peceni,
které jste nastavili. Zvoleny provozni rezim se aklivuje,
jakmile nastane Cas spusténi vareni, trouba se zahfeje
na nastavenou teplotu. UdrZi tuto teplotu az do konce
Casu vareni. Kazdy stupef vnitni teploty se rozsvit
jako vnitfni teplota, kterd dosahla nastavené teploty.
Na funk&nim displeji se zobrazi aktivni ohfev a
navrhovana poloha plechu.
12. Az skonCi proces peceni, na displeji se zobrazi

"End"(Konec) a ozve se zvuk budiku.

13. Pro zastaveni budiku stisknéte jakékoli tlacitko.
» Budik se zastavi a frouba automaticky dokonci
provoz.

N

5.
6.

Pokud cheete zrusit poloautomaticky nebo
utomaticky program po jejich nastaven,
musite obnovit ¢as vareni.

Nastaveni zrychleni (rychlé pifedehfivani)
Pouzivejte funkci posilovace (rychlé predehiati), pokud
cheete, aby trouba doséhla zvolené teploty rychleji.

rychleni nelze zvolit v poloze odmrazovani,
Jsporny ohfev s ventilatorem , ohfivani a
Cisténi. Nastaveni posilovade se zrusi v pripadé
vypadku energie.
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1. Pro spusténi vareni, pokud jsou natavené funkce
teploty a provozu a kone¢nd doba vareni, stisknéte
Kavesu =8 .

» Zobrazi se symbol Na zrychlovac (rychlé predehrati)

je akfivovany.

» Symbol zrychleni zmizi, jakmile trouba doséhne

pozadované teploty a trouba obnovi provoz na funkci

zvoleng pied zapnutim zrychleni.

2. Pro zruSeni funkce zrychlovaCe znowu stisknéte
Kiavesu =8 .

» Symbol =B zmizia zrychlovag (rychlé predehrati) je

deaktivovany.

Vypnuti elektrické trouby

Troubu vypnete stisknutim tlacitka @ .
Aktivace zamku
Pouzitim tlagitek trouby miZete zabranit aktivaci
funkce zamku.
1. Stisknéte & dokud se na displeji nezobrazi
symbol & .
» Na displeji se zobrazi "OFF" .
2. Pro aktivaci zamku stisknéte A\ .
» Jakmile je zdmek aktivovany, na displeji se zobrazi
"Zap." a symbol (8 z{istane rozsviceny. Potvrdte
stisknutim .
Kldvesy trouby po aktivaci zamku nefunguiji.
Zamek se nezrusi ani v pripadé vypadku
napdjeni.
Chcete-li zamek deaktivovat, stisknéte klavesu
1. Stisknéte (5 dokud se na displeji nezobrazi
symbol & .
» Na displeji se zobrazi "On" .
2. Zamek deaktivujte stisknutim kldvesy s .
» Jakmile je zdmek deaktivovany, zobrazi se "OFF".
Potvrdte stisknutim (.
Kldvesy trouby po aktivaci zamku nefunguiji.

Nastaveni zamku se nezrusi ani v pfipadé
ypadku napdjeni.
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Nastaveni budiku

Hodiny na pristroji miZete pouZivat k upozoméni nebo
pfipomenuti i mimo peceni.

Budik nema z&dny vliv na funkce trouby. Pouzivé se
jako upozornéni. Napfiklad to miiZze byt uZitetng,
cheete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obratit. Po
uplynuti nastavené doby zazni alarm.

1. Sisknéte £ dokud se na displeji nezobrazi symbol

Maximalni doba budiku mize byt 23
hodin a 59 minut.

2. Délku trvani nastavte pomoci kldves A/~ .

» Na displeji se rozsviti symbol budiku £\ a jakmile

bude budik nastaveny, na displeji se zobrazi ¢as

budiku.

3. Na konci ¢asu budiku za¢ne blikat symbol ¢asu
budiku £ a ozve se signal budiku.

Vypinani alarmu

1. Audio upozomnéni zazni na dobu 2 minut. Chcete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
klavesu.

» Budik se ztlumi a zobrazi se aktudni Cas.

Zru$eni budiku:

1. Stisknéte & dokud se na displeji nezobrazi
symbol £ a budik zrute.

2. Stisknéte a pridrzte kldvesu ~~ dokud se
nezobrazi "00:00" .

obrazi se ¢as budiku. Pokud je ¢as budiku a
Cas vafeni nastaven soucasné, zobrazi se
kratSi ¢as.
Zména denni doby
1. Stisknate klavesu (2 dokud se na displeji
nezobrazi symbol (.
2. Pro nastaveni hodin stisknéte klavesy .~ /~v.
3. Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu (2 a
pockejte 4 sekundy, aniz byste se dotkli jinych
klaves, 4 sekundy.

ktualni nastaveni ¢asu se zrusi v pfipadé

ypadku elektrické energie. Je nutno je znovu
nastavit. Aktualni ¢as nelze zménit, pokud jsou
zapnuté jakékoli funkce trouby.

Nastaveni hlasitosti

1. Zatimco je trouba v pohotovostnim rezimu,
v krétkych intervalech stisknéte klavesu C dokud
se na displeji nezobrazi 'VOL'.

2. Pro nastaveni jednoho z tond LO, L1 nebo L2
stisknéte kldvesy A/~




3. Stisknte kidvesu ( nebo pockejte 4 sekundy
aniz byste se dotkli jakékoli z kldves pro potvrzeni
nastaven.

Nastaveni Gsporného svétla

1. Zatimco je trouba v pohotovostnim rezimu,

v kratkych intervalech stisknéte tiacitko & dokud
se na displeji nezobrazi 'LP".

2. Stisknéte klavesy .\ /~ a nastavte moznost Zap.

nebo ECO.

3. Stisknéte (& Klavesu nebo pockejte 4 sekundy
aniz byste se dotkli jakékoli z kldves pro potvrzeni
nastaven.

Tabulka ¢asii vareni

4. Prinastaveni na ZAP; zatimco jsou dvefe trouby
v pohotovostnim rezimu otevfené a béhem
provozu svétlo je neustdle zapnuté.

5. Pfi nastaveni na ECO; zatimco jsou
v pohotovostnim rezimu dvefe oteviené a béhem
provozu se svétlo zapne a po 15 sekunddch se
vypne.

Dojde-li béhem provozu ke stisknuti nékteré z kidves

(vyjma klaves @a s@) svétlo se zapne a po 15

sekunddch se vypne.

Peceni a roznéni

Casy v této tabulce jsou minény jako privodce.
Casy se mohou liSit v zavislosti na teploté
potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vaFenl'

Forma na kol4¢ na
draténé ohm**

Koldg ve formé | Jeden zasobnik

2 aasehily 1 Kulatd dortova
forma o prinier 26
coine disene polier”
4 Rillatd dortova
fomaoorimen 26
cmoa piachu na
Culoul®

1-Plech na cukrovi®

3-Standardni plech*
5-Hiuboky plech”
Standardnl piech*

1-Plech na cukrovt’*
5-Standardni plech”
1-Plech na chikrow®
3‘8tam}ardni plech?
5-Hiuboky plech?

- -

Pecwo deden zasobnik

-

piisludenstvi reZim ﬁhréd (cca min.
T Eee
plechu

G e i e s
3 Shadarniplech
3-Plech na cukrovi*
5-Hluboky plech*
Kolae Jeden sasobolk Kuilata dontova forma E 2 o
DpiinE 26 emna
dratene policit
Jeden zasobnik Kulata dortova forma SO .40
o priméru 26 cm na
draténé polici**

3 Stanﬁardm plech‘
H-- -

Hutné petivo Jeden zasobnik Standardnf plech* -E
3 Staﬂdardni plech‘

[i]1 . police v troub je spodnf police.

40 .. 50

E——

30 40
45 .55

25 35

23/CZ



3 zasobniky 1-Plech na cukrovi® E
3-Standardni plech*
5-Hluboky plech”

Joten Zasohnik Standardni plech

Lasagne Jeden zasobnik Sklenéna / kovova
obdéInikové forma na
draténé polici**
Blzza Jaden zasobnik Standarni plech?
Jeden zasobnik Standardni plech*

1

1
Hovezt staak Jeden zasohnk Standardniplech®
foaly
Rozneny
Jehnédikyta (v | Jeden zdsobnik Standardni plech* L
hrni) —

- e ok Shrdaani ooy ;

Roznéné kufe Jeden zasobnik Standardni plech* 1N
(1,8-2kg) —
- e ok Shrdaani ooy
Turquie (5.5 Jeden zasobnik Standardni plech*
kg)

- Jetlen zasobnik Standbrlnl plec

Ryba Jeden zasobnik Standardni plech* =
- e ok Shrdaani ooy £

Doporugujeme provadét predehiivani u vSech potravin.
* Prislusenstvi se nemusi dodavat spolu se spotrebicem.
** PrisluSenstvi se nedoddvé spolu se spotfebitem. Jsou to komerEné dostupné wrobky.

Tabulka pro pfipravu kontrolnich jidel
Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s normou EN 60350-1, ¢imz se zkouSky produktu pro kontrolni
instituce zjednodusuji

zasobnik piisludenstvl reZim cca min.
Jeden bk St el 20050
S e’

B =
2 zasohiky 1 slandardniplech® 1 2030
3 Plech nacukow®
- 3 ZéSObn iky 1 —Standardm' plecn* -
=
=
l

3 0
3 40
2 140
3 40
3 ™
3 50
2 o
3 50
3 180

T
30 . 40
2 i e

B

-
potom 19&)
2 25
polom 190

DOtOm 180 -
190
25 min. 150 ... 210
250/max,
potom 180 ...
190

%

B
H

3-Plech na cukrovi*

Male kolaee Jeden bk St el .E

Jeden zasobnik Standardni plech* .E 30 .40

98

36 .50

S

3 zasobniky 1-Standardni plech”
3-Plech na cukrovi*
5-Hluboky plech®
Jeden Zdsobnlk Kulatd dottova forma o
primet 26 em e

L
=
2
5-Hluboky plech®
L
-
=

- 2 zasobniky 1 Pechna ki @
- 3 Standodnl plech H




. oetwpden ]
Jeden zasobnik Kulaté dortové forma o E
priiméru 26 cm na
dréténé polici*

2 osohnky 1 Kulata dortova forma
Oprimer 26 e
digteng noliol
4 Kilata tortova forma
O primen 25 om
h
Jabledny koldé Jeden zasobnik Kulatd Gernd kovova
forma o priméru 20
cm na draténé polici**
Jeden zasolnik Kilata e kovovd
forma o primen 20
chmonadoiene polic?

2 zésobniky 1-Kulatd cernd kovova
forma o priméru 20
cm na draténé polici**
4-Kulatd Gernd kovovd
forma o priméru 20
cm na plechu na
cukrovi*

Depomitileme nrovadst ofedehiivani b viech notiauin.
* Phishusensivl se nemust dodaval spolu se spoffshicen

o PHslusensivi se ndodava spoli se spotiebiCem . Jsou fo komertne doshup

tisporny ohfev s ventildtorem

Po zahajeni peceni v reZimu dsporny ohfev s
entilatorem neménte pecici teplotu.

Nédoba Potet zdsobnikii Potfebné pHisluSenstvi

Woie koce
Susenky
Prthio
Hutné pegivo

* PrichiSenstul se nomusidodaval spoll s spolichicen

Tipy pro peteni

e pokud je koldg prilis suchy, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni.

e Pokud je kolac vihky, pouZijte méné tekutiny a
snizte teplotu o 10°C.

e Pokud je kola¢ na povrchu pfilis tmavy, polozte
ho na niZsi polici, snizte teplotu a prodiuzte dobu
peceni.

e Pokud je dobfe pecen uvnitf, ale lepkavy na
povrchu, pouZifte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodiuzte dobu peceni.

)

.
150 30...40

:

B9y
Neotevirejte dvifka b&hem peceni v rezimu
Usporny ohfev s ventilatorem. Kdyz dvere
nejsou oteviené, vnitfni teplota bude kvili
dspofe energie nastavena a mize se liSit od
teploty zobrazené na displeji.

min.

Tipy pro peceni peciva

e Pokud je pecivo prili§ suchg, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni. NavihCete vrstvy tésta
oméackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

e Pokud se petivo pece prili§ dlouho, davejte pozor,
aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni ¢ast
neni pecend, zkontrolujte, zda mnozstvi omacky,
kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva
prili§ velké. Snazte se rozprostrit omacku
rovnomerné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomerné zbarveni.

Pecivo pecte v souladu s rezimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stale neni dostatecné zabarvend, umistéte
je pristé o jednu udroved nize.
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Tlpy na peteni zeleniny 6. Pro spusténi grilovani, je-li nastavena teplota a
Pokud zeleninové jidlo ztraci $tavu a zading byt provozni funkee, stisknéte kiavesuP Il Na
vysusené, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobach jidlo ziistane
Stavnaté.

e Pokud se zeleninové jidlo nem(iZe dovarit, uvarte
zeleninu nebo ji pfipravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.

displeji se zobrazi symbol ’
» VaSe trouba zahdji provoz na poZadované funkci a
vnitfni teplota se zvySi na nastavenou hodnotu. Kazdy
stuperi vnitfni teploty se rozsviti jako vnitfni teplota,
ktera dosdhla nastavené teploty. Na funkénim displeji
se zobrazi aktivni ohfev a navrhovand poloha plechu.

Ovladani grilu 7. Grilovani mlzete dokongit op&tovnym stisknutim
VAROVAN! Hagitka D
Zavirejte dvifka trouby behem grilovani. » Trouba dokon¢ grilovéni a na displeji se zobrazi
Horké povrchy mohou zpusobovat popéleniny! symbol
Zapnuti grilu Vypinani grilu
1. Po stisknut tiacitka (D pro otevfeni frouby se na 1 Stiskngte Kiavesu (D zhruba na 2 sekundy a
displeji zobrazi prvni provozni funkce. troubu zaviete.
2. Stisknéte v/~ a zvolte pozadovanou funkci Potraviny, Kieré nejsou vhodné ke
grilu. 5 grilovani, predstavuji nebezpedi pozéru.
3. Cheete-li zménit teplotu doporucenou pro danou PouZivejte na grilovani jen ty potraviny,
funkci, aktivujte poole teploty stisknutim tlacitka C. které jsou vhodné pro intenzivni Zar
» Rozblika se symbol C. grilu.
4. Pozadovanou teplotu nastavte pomoci klaves Neumistujte potraviny pfili§ daleko
N . dozadu grilu. Je to nejteplejsi Cast a
5. Nastaveni teploty potvrdte stisknutim kldvesy C. mastné pofraviny se mohou vznitit.

Tabulka ¢ast peceni pro grilovani
Grilovani s elektrickym grilem

Potfebné piislusenstvi Poloha pfihradky Doporugend teplota (°C)** as grilovan(
pribl.

" podle Houstky
*Troubu pi’edeh?{ve;te po ﬂnbu 5 minut

Jidla v této taulce jsou pfipravena v souladu s '
normou EN 60350-1, ¢imz se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce zjednoduSuji

Potfebné piisludenstvi Poloha pfihradky Teplota (°C)
min.

Tousoy chiet Didiend police

hovezi) - 12 kousk:
Doporutule se 5 min ohfev viech potravin ke grilovanl
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[ Udrzba a péce
Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodiouzi a pripadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelng &istén.

NEBEZPECi:

Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!
NEBEZPECI:

Pred Cisténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

e Viyrobek po kazdém pouziti peclivé wiistéte.
Takto snadnéji odstranite neCistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pfiStim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro CiSténi pristroje nejsou potfeba zadna zvlastni
Cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysuSena.

e KZ{isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouzivejte
Cistidla obsahuijici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto asti pouzijte mékky hadfik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a dévejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se mize poSkodit viivem nékterych
sapondtl nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cisticl
prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

Na CiSténi spotfehiCe nepouZivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym
proudem.

Cisténi ovladaciho panelu
VyCistéte ovlddaci panel a tlacitka vihkym hadiikem a
offete je do sucha.

Pokud je Vs vyrobek vybaven tlagitky/knofliky,
pri ¢isténi oviadaciho panelu oviadaci knofliky
nesundavejte.

Ovladaci panel by se mohl poSkodit.

Cisténi trouby

Cisténi bocni stény(Lisi se podle modelu

vyrobku.)

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti

va$eho vyrobku.)

1. Sejméte predni stranu bocni police tak, Ze ji
zatahnete v opacném sméru od bocni stény.

2. Vyjméte bocni polici zcela tim, ze ji pritéhnete k

obgé

Katalytické stény
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni bocni stény (A) a/nebo zadni sténa (B) vaseho
vyrobku mohou byt potazeny katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou barvu a
porézni povrch. Katalytické stény trouby se nesméji
Cistit. Diky tomu, Ze maji perforovanou strukturu,
katalytické povrchy absorbuiji tuk, a kdyz je takovy
povrch tukem zaplnén, zaCind se lesknout. V takovém
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Snadné parni ¢iSténi

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti

va$eho vyrobku.)

Zajistuje snadné Cisténi, protoze necistota (pokud neni

piilis stard) se zmékei parou, kterd se vytvori uprostred

trouby a zkondenzované kapky vody omyji vnitini

povrch trouby.

1. Z trouby vyjméte vSechna prisluSenstvi.

2. Do plechu nalijte 500 ml vody a umistnite plech
na druhy regal v froubé.

3. Zvolte funkci snadného parniho Cisténi. Na
obrazovce se objevi doba Cisténi, kterou nelze
zménit. U této funkce miZete nastavit ¢as
ukonceni.

4. Oteviete dvere a vihkou houbou nebo hadrikem
off'ete vnitfni povrchy trouby.

5. Vyrobek omyjte vodou s mycim pripravkem a
hadfikem nebo houbou a osuste ji suchym
hadrem.

rezimu snadného Gisténi parou se voda,

ktera byla nalita do zasobniku ke

mékdeni zbytk( jidla/Spiny uvniti trouby,
bude vyparovat a kondenzovat se na
vnitfnich povrsich trouby a skla dvifek
trouby, takze pfi otevieni dvitek trouby
miize dochdzet ke stékdni vody. Utfete
kondenzat hned po otevreni dvifek.

Cisténi dvirek trouby
Chceteli vyCistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se
sapondatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyCistéte
vyrobek, pak jej offete suchym hadfikem.
K ¢isténi dvifek trouby nepouZivejte Zadna
hrubd brusna Cistidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Otevrete Klipsy na krytu zavésu (2) na pravé a levé
strané prednich dvifek tim, Ze zatlaCite na hacek,
jak je zndzornéno na obrazku. Zamek by mél
vypadat jako (4), pokud je otevieny.
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Zamek zavésu(oteviend pozice)

1 2 3
1 Dvege
2 Zamek zavésu(uzaviena poloha)
3 trouba
4

W

Posurite predni dvefe na pdl cesty.
Demontujte pfedni dvitka tak, Ze je zatladite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pfi instalaci dvifek postupuijte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v

braceném poradi. Nezapomenite zavrit svorky
u krytu zavésu pfi opétovné montazi dveri.




Funkce Soft Open a Soft Close

Nékteré modely mohou obsahovat funkei Soft Close &
Soft Open. Funkce Soft Close dovoluje uzivateli zavit
dvifka trouby tak, Ze jej zavede na cca 15 cm od
zaviené polohy a lehce ji zatlaCi. Systém automatické
klapky pomalu zavira dvefe. Podobny rys je pozorovan i
pfi Uplném otevieni dvifek trouby; Asi 9 cm od Uplné
oteviené polohy se systém klapky otaci a umoziuje
jemné otevieni.

Odstranéni vnitiniho skla dviiek
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvitek trouby Ize demontovat z
diivodu vyGisténi.

1. Oteviete dvitka trouby.

2. Piitahnéte k sobé a sejméte plastovou &ast na
horni ¢asti prednich dvitek.

3. Podle obrazku zvednéte vnitini sklenénou tabuli (1
ve sméru A a vytdhnéte ji ve sméru B.

=

@

1 Vnitfni sklenéna tabule

2 Vnitfni sklenénd tabule (Nemusi byt soucasti

vaSeho vyrobku.)

4. Je-li vaS wyrobek vybaveny vnitfnim sklenénym
panelem (2); tento postup zopakujte pfi demontézi
vnitni sklenéné tabule (2).

5. Prvnim krokem pffi montaz dvifek je nainstalovani
vnitfni sklenéné tabule (2). Aby zdstal ve
skoseném rohu plastového otvoru. (Je-li va$
vyrobek vybaveny vnitfnim sklenénym panelem).
Vnitfni sklenénou tabuli (2) je nutno instalovat do
plastového otvoru u nejvnitinéjsi sklenéné tabule
(1).

6. Pfiinstalaci vnitfni sklenéné tabule (1),

zkontrolujte, zda poti§ténd strana tabule sméfuje k

nejvnitfngjsi sklenéné tabuli. Je nutné usadit dolni

rohy vSech vnitfnich sklenénych tabuli (1) do
dolnich plastovych otvord.

Zatlaéte plastovou ¢ast k ramu, dokud nezacvakne.

ména vnitfni Zarovky

NEBEZPEGi:
Pfed vyménou Zarovky trouby zkontrolujte, zda
ie vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k

Urazu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

(i)

~

V této troubé se pouziva Zarovka s
vykonem men$im nez 40 W, vySkou
mensi nez 60 mm, primérem mensim
neZ 30 mm neho halogenovou
Zarovkou s objimkou typu G9, vykonem
mensim nez 60 W. Zarovky jsou
vhodné pro provoz pfi teplotach nad
300 ° C. Lampy do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupctl
nebo technikil s licenci.

Poloha Zarovky se miZe lisit oproti obrazku.

/4rovka pouZita v tomto spotfebici nenf vhodng|
k osvétleni mistnosti. Zamyslenym Gcelem této
Zarovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

/4rovky pouzité v tomto spotfebiéi musi
vydrZet extrémni fyzické podminky, napf.
eploty nad 50 °C.
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Pokud je vase trouba vybavena kulatou Pokud je vase trouba vybavena ¢tvercovou

Zarovkou: Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni. 1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte sklenény kryt otocenim proti sméru 2. Sejméte draténé police podie popisu. Viz Cisténi
hodinovych rucicek. frouby, strana 27.

3. Jestlize je vaSe svétlo v troubé typu (A), kiery je
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otoCenim (viz
obrazek) a vymérite ho. Jestlize je svétio typu (B),
zatahnéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte 3. Sejméte ochranny sklenény kryt pomoci
Sroubovaku.

4. Jestlize je vaSe svétlo v troubé typu (A), kiery je
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otoCenim (viz
obrazek) a vymérite ho. Jestlize je svétlo typu (B),
zatahngéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vymérite

4. Nainstalujte sklenény kryt.

5. Nainstalujte sklenény kryt a pak draténé prihradky.
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Odstrafiovani potizi

e Je normdlni, Ze pfi provozu uniké para. >>> Nejde o zdvad.

e Kdyz se zahteji kovové soucdstky, mohou se rozpinat a zpiisobovat hluk. >>> Nejde o zdvadu.

e Hiavni pojistka je vadna nebo uvolnénd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skfini. Pokud je to
nutné, vymerite je nebo znovu aktivujte.
e V/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Jevadna Zarovka v froubg. >>> Vymérite Zdrovku v troube.
e Elektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zaa je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu aktivujte.

Trouba nehieje.

e MoZnd neni nastavena na uréitou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie troubu na urcitou funkci
peceni nebo teplotu.

e Elektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zaa je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu aktivujte.

Pokud nemUzZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokyni obsazenych v
éto ¢asti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte
opravovat vadny vyrobek sami.
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f)

ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizatni sioZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(iiky

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
poradfi nebo pomtiZe vyfesit zarulni, piipadné pozarutni opravy vyrobkd Beko

tel. kontakt 222525222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
online objednavka opravy spotiebite wiww.bekoor.cz
5 let zaruky - podminky a registrace

ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznafeni prodejce,
opraviiufe uZivatele vyuZit zdruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Ob€anského zékoniku, v platném znéni.
Neni-li stanaveno jinak, je zaru€ni doba na vyrobek 24 mésici, Zatina plynout ode dne pfevzeti vici kupuiicim

vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provoru opravndnou firmou. V tom pfipadé zatne zarunf doba plynout
ode dne uveden(vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojenti: plynové a kombinované spordky a varné desky, dala viechny spotiebite,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabslem zakonfenym vidlict. Zapojeni spotiebite je siuZbou
hrazenou zdkaznitkem. Potvrzenf je nutné uschovat. Dovozce nezodpovidd za polkozent & 3kody vzniklé

chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.
Zaruka vyplyvajicl z t8chto zarugnich podmfnek miiZe byt uplatnéna pouze na tzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotfebit dovezenych do €R prostiednictvim nadi spoletnosti, BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiiky, kterd je oficidinim zastoupenim znatky Beko
pra Ceskou republiky.

Zaruka je poskytovana kupujicimu (kenednému spotfabiteli) v souladu se zékonem £, 634/1992 Sb,, o ochrang
spotfabitele vplatném znéni. na vyrobek slouZfc b&fndmu poudivant vdomacnostl, Vyrobek nenf urfen
k primyslovému poufiti a poskytovani sluZeb. SpotPebie, které nejsou pouZivany vdomdcnosti, nejsou
predmétem zaruky (hotelova, Skolska a restauradni zatizeni, dklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodavajiciho. Zaruéni oprava se vziahuje vyhradné na
zdvady, které vzniknou v dobé platnosti zarudni lhity a to vyrobini vadoeu, Takto vznikié zavady je oprévnén
odstranit pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zarunf Ihité ja kupujic] opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim &isle: 222525222, 800350333 nebo online na kiins.dfnnmy

korrrziobis

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotiebice, vyrobni a produktové Cislo,
které se machdzi na vyrobnfm 3titku kaZdého spotfebile, Bez nahl&eni téchto Gdajd nebude modi byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravil vytelen, Zékaznik je také dale povinen poskyinout attorizovanému
sarvisu soufinnest potfebnou k ovéfaeni existence piipadné odstranéni reklamované vady.



9)

k)

Pit ndvitévé servisniho technika kupujict prokdZe existenci zaruky predioZenim Zitelného prodejntha dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zasuini opravy jsou autorizovana servisoi stfediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujfciinu Citelnou kapii opravného listu nebo doklad o uptatnéni prava zaruky a dobé
tvani apravy. Po dobu zaruky je kupujict povinen uschovat veSkeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravnf list slouZf k prokazovani prav kupujictho, proto je ve viastnim zajmu kupujiciho si zkontrolovat pied
podpisem veskeré ddaje. Zarufni thilta se v pifpadech, kdy z&vada znemoZnila pouZivani vyrobku, proadiuZuje o
dobu, kdy kupujici uplatnil ndrok na zaru€ni opravu u autorizovaného stiediska az do dne pfevzetf spraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovan a provozovén podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
mraznhicek a jejich kombinacl je zarucena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotifena prava kupujfciho, kterd se ke koupl vici va¥ podie 2viditnich pravnich pledpisi.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizatni slo?ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praba 5 - Stodiilky nabizf
spotiebitellim na vybrané modely prodiouZenou zéruku vcelkové délce trvani 5 let. Predmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani virobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésic od skonteni
zakonné dvouleté zdrulni Ihiity. Podminkou ziskdni certifikdtu prodiouZené z&ruky je spinéni vedkerych

PTi opravé vramei prodiouZend zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikat

prodiouZené 2aruky a prodejni doklad.

V dob# trvani prodiouZend zaruky bude opravnénd reklamace feSena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.
V piipadd neodstraniteiné vady zajistl dovozce piimo u zdkaznika vymé&nu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych doklad (platny certifikdt, doklad o zakoupeni, wyjadieni
arganizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodilky. Spotiebital nema prévo vpribéhy
prodlouZené zaruky na vraceni kupni tastky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrebnich vad podléha
zde uvedenym vieobacnym zarudnim podminkdm,

{+] I3 i 0

Nanivyrobek pouivan v souladu s ndvodem;

Do3lo k mechanickému podkozenl vyrobku cizim zavinénim, pit nespravné Udribé nebo jinym zanedbdnim
péle o vyrobek;

Byl na vyrabku proveden neodborny zasah neopravndnou osobou;

Piynové spotfebite nebo spotebife s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Do3to k mechanickému poskozeni pfi pfepravé;

Je vada zpisobenad vnjdimi padminkami, jako jsou nap?. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, podkozend Ziviem;

Je vyrobek vadny z dilvodu pouZiti neorigindiniho piisladenstvi a nafwadnich dili;

Kuchyfiskd linka, do které je vyrobek zabudovany, nesplijuje potiebné technické parametry;

Zaruka se déle nevztahuje na preventivni Gdrébu popsanocu v ndvodu k obsluze, popiipadé zédvady zpiisobané
nevhodnou manipulaci, ria opatfebant vzniklié b&Znym pouZivanim, na mechanické poskozen! sklendnych a
plastovych kompanenti;

Zdruka se nevztahuje na navitévu technika 7a ilelem poradenstyvi, preventival kontrofu stavu spotiebite,

vyménu ndhradnthe dilu, ktery nevyZaduje odborny zasab, zaména sméru otevirdni dvefl chladnitek a
sulitek,
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Tutvuge palun esmalt kdesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitah, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jargi valmistatud kvaliteetse
toote t80ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (ile uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
kdiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave vdi kasulikud nduanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
' olukordade kohta.

Hoiatus elektrilddgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.

BB BB
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H Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja filiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fllsilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
vOivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja Illitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib Uhendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest iima



kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi ile kallates!
Elektriloogi oht!

Arge kunagi puudutage pistikut
margade kétega! Arge kunagi
eemaldage pistikut juhtmest
tommates, vaid hoidke pistikust.
Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu valtimiseks selle valja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtiihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga Vvoi
pusielektrisisteemi paigaldatud

|ilitiga, mis vastab ehitusnduetele.

Kasutamisel ahju tagakiilg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagakiilge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse
ja korpuse vahele ja arge asetage
seda tuliste pindade peale.
Juhtme isolatsioon voib sulada
ning llhise tottu voib tekkida
tulekahju.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid toid teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel lilitage
toode valja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks lillitage véalja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminditajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
motlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/v0i uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote Idhedusse
kergestis(ttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb

5/ET



G/ET

hoiduda kokkupuutest ahju sees
paiknevate
kuumutuselementidega.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke.
Purgis tekkida voiva surve
tagajarjel voib see lohkeda.

Arge asetage kiipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pohja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektrilodgi.

(Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele

Traatrest ja/voi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele digesti.
Liikake traatrest voi
klpsetusplaat kahe siini vahele ja
enne sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib kindlalt
paigal (vt allolevat joonist).

Arge kasutage toodet, kui selle
esiukse klaas on eemaldatud voi
moranenud.

Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat
vOi rest) kiipsetuspaberiga,
asetage selle peale toit ning
pange koik eelsoojendatud ahju.
Ule ahjutarviku vi panni &dre
ulatuv kiipsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks
klitteelementidega kokku. Arge
kunagi kasutage kilpsetuspaberit
klipsetuspaberi jaoks ettenahtud
temperatuurist korgemal
temperatuuril. Arge kunagi



asetage kipsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et seadme
toitejuhe on pistikust eemaldatud
vOi seade on valja lllitatud -
muidu vOite saada elektril6dgi.
Ulekuumenemise valtimiseks ei
tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud vdi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on mdeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
TAHELEPANU: Seade on mdeldud
ainult toidu valmistamiseks. Seda
ei tohi kasutada muuks
otstarbeks, naiteks ruumi
kitmiseks.

Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kateratikute ja noudepesulappide
vms Kuivatamiseks (riputades
need kaepidemete kiilge) ja
kitmiseks.

Tootja ei vota mingit vastutust
ebadige kasutamise VOi

kasitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

HOIATUS: Ligipaasetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.
Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kaeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.
Elektriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed toGtavast seadmest
eemal ja arge laske neil
seadmega mangida.

Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid Uritada katte
saada.

Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja arge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu

vOib uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.
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Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elekiri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevdtmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jaétmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajadtmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tépsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
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RoHS-direktiivi tiitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jadtmete kogumise
geskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.



P Oidine teave

Ulevaade

1 Juhtpaneel 6 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
2 Traatrest 7 Tuli
3 Kandik 8  Ulemine kuumutuselement
4 9 Riiuli asendid
5
3 4 5 6
E—— |
o g e
O R A
"Brocal !t 40|
Pl O v | ~ | 4 | <
| I | I I I
i | | i i i
12 11 10 9 8 7
1 Sisse-/valjalllitusklahv 7 Temperatuuriseade klahv
2 Funktsiooninait 8 Veimenduse tahis (kiire eelkuumutus)
3 Praeguse kellaaja néidu véli 9 Plussklahv
4 Ahju sisetemperatuuri tahis 10 Miinusklahv
5 Temperatuurindidu vali 11 Seadistusklahv
6 Kiipsetamise alustamise/lopetamise klahv 12 Funkisioonindidikule naasmise klahv
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib sdltuvalt toote mudelist
arieeruda. Kiki kasutusjuhendis kirjeldatud
lisasid ei pruugi teie tootel olla.

Kasutusjuhend

2. Harilik plaat

Kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

—y

3. Siigav ahjuplaat

Kasutatakse kiipsetiste, suurte praadide, suure
veesisaldusega roogade valmistamiseks ja
grillimisrasva kogumiseks.

4.  Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks
soovitud kdrgusega siinile.
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Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

Teleskoopsiinid vimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hdlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatresti
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.




Tehnilised andmed

Energ laianle kokku 0. 1 I&W

Peamine ahi

Sisevalgusti

Grilli energiatarve
Pohialused: teave elektriahjude energiamérgise kohta on eS|tatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaértused on saadud standardkoormusel alumise-Glemise kuumutiga vdi ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).
Energiathususe klass madratakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas vai mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (lilemine ja alumine kiittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

** VIt Paigaldamine, Ik 12.

oote kvaliteedi parandamiseks vidakse ootel olevatel etikettidel vi tootega kaasas
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. levas dokumentatsioonis toodud véartused on
aadud laboritingimustes vastavalt
, } . asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
Kasutusjuhendis toodud joonised on 160- ja keskkonnatingimustest véivad tegelikud
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vasrtused variceruda,

apselt kokku langeda.
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K] Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vbivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrisiisteemi
ettevalmistamine on kliendi Gilesanne.

OHT:
Toote paigaldamisel tuleb jdrgida kdiki gaasi-
ja elektrisiisteemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:
Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel drge laske
toodet paigaldada.
Kahjustatud toode vdib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist
Seade on mdeldud integreerimiseks kaubandusvirgus
mildavate kddgikappidega. Seadme ning kddgiseinte
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ja -maobli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav

vahe. Vit joonist (vaértused millimeetrites).

e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad
(vdhemalt 100 °C).

e Kddgikapid peavad olema horisontaalsed ja
kinnitatud.

e Kuiahju all on sahtel, tuleb ahju ja sahtli vahele
paigaldada riiul.

e Kandke seadet vahemalt kahe inimesega.

Arge paigaldage toodet killmkappide ega

tigavkilmikute kdrvale. Tootest eralduv soojus
uurendab jahutusseadmete energiatarvet.

Arge kasutage toote t8stmiseks v
liigutamiseks ust ega uksekaepidet.

Kui tootel on traadist sangad, likake need
pérast toote nihutamist tagasi kiilgseintesse.




595

min
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* min

Paigaldamine ja ilhendamine

e Toodet tohib paigaldada ja iihendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontakti/-liiniga,

millel on sobivate néitajatega minikaitseliliti (vt tabelit

"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada

kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas

kasutate toodet transformaatoriga voi ima. Meie

ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote

kasutamisest ilma kohalikele eeskirjadele vastava

maanduseta.
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OHT:

Toote véivad vooluvdrku iihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles pérast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.




OHT:

Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
ddnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda
kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab vélja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektrilédgi, luhise voi tulekahju
ohuga!

Uhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.
Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme
tlibisildile margitud andmetele. Tlidbisildi
vaatamiseks avage eesuks.

e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

OHT:

Enne elektritddde tegemist Uihendage toode

ooluvdrgust lahti.
Elektrildogi oht!

B>

Toitejuhtme pistik peaks parast seadme
paigaldamist olema kergesti ligipdésetav (aga
mitte paiknema pliidi kohal).

)

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida
elektrististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote vGimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-lini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
piisielektrististeemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

Uhendage toitejuhe pistikupesaga.

Toote paigaldamine

1. Liikake ahi kappi, rihtige otseks ja kinnitage paika,
véltides tihtlasi toitejuhtme vigastamist ja
muljumist.

Kinnitage ahi joonisel ndidatud viisil kahe kruviga.
Pérast paigaldamist veenduge, et kruvid on kovasti
kinni ja ahi ei liigu. Kui ahi pole paigaldatud juhiste
jargi vi kruvid pole piisavalt tugevasti kinni, vaib ahi
kasutamise ajal timber kukkuda.

Jahutusventilaatoriga toodete puhul (Teie tootel
ei pruugi seda olla.)

N

1 Jahutusventilaator

2 Juhtpaneel

3 Uks

Sisseehitatud jahutusventilaator jahutab nii toote
esikiilge kui ka kappi, kuhu toode on paigaldatud.

ahutusventilaator t6otab parast ahju
aljaltilitamist veel umbes 20—-30 minutit.

Kui kasutasite kiipsetamiseks ahju
programmeeritud taimerit, lilitub kiipsetusaja
I6ppedes koos kdigi teiste funktsioonidega
vélja ka jahutusventilaator.

Ldoppkontroll
1. Toote kasutamine.
2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse v8i paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

e  FEttraatrest ja ahjus asuv kilpsetusplaat ei saaks
kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse
sisekljele papiriba, mis oleks
kiipsetusplaatidega tihel joonel. Teipige ahju uks
kiilgseinte kiilge.

o Arge kasutage toote tBstmiseks vdi ligutamiseks
ust ega uksekaepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda
eisaldamise ajal plistiasendis.

Kontrollige toote dldilmet, et avastada
Bimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.
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ﬂ Ettevalmistused

Nouandeid energia sdastmiseks
Alljirgnevad nuanded aitavad teil oma seadet
kasutada Gkoloogilisel viisil ja sadsta energiat:

e Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis vdi retseptis.

e Kilpsetamise ajal valtige ahjuukse sagedast
avamist.

e Kui uks on suletud, optimeeritakse OKONOOMSE
VENTILAATORKUUMUTUSE reZiimis energia

Esimene kasutuskord
Kellaaja sisestamine

sééstmiseks sisetemperatuuri ja see vdib
kuvatud vééartusest erineda.

e Kui vahegi vdimalik, kiipsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

Samuti v8ib valmistada mitu rooga Uiksteise jarel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

Saate séasta energiat, kui lilitate ahju vélja
mdned minutid enne kilpsetusaja 15ppu. Arge
avage ahjuust.

Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
ules.

————
|
It

i
12 11 10
Sisse-/valjalllitusklahv
Funkisiooninéit
Praeguse kellaaja néidu véli
Ahju sisetemperatuuri tahis
Temperatuurindidu vali
Kiipsetamise alustamise/lopetamise klahv
Temperatuuriseade klahv
Vimenduse tahis (kiire eelkuumutus)
Plussklahv
Miinusklahv
Seadistusklahv
Funkisioonindidikule naasmise klahv
Ahju esmakordsel kasutamisel siittib téhis O,
puudutage tunnivaartuse seadmiseks klahve A
N
2. Vadrtuse kinnitamiseks puudutage stimbolit & ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma htki klahvi
puudutamata.

O O N O O W N —

-
NN = o

—y
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Kui kellaaega ei sisestata, hakkab kell kdima
kella 12:00-st. TahisC siittib, et anda marku
ellest, et kellaaeg on madramata. Kohe kui

kellaaeg on maaratud, t&his kustub.
Seadme esmane puhastamine

Moned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit v6i -pastat ega teravaid
esemeid.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
2. Plihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.
Esmane kuumutamine
Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejérel
lulitage see vélja. Selle kaigus pdlevad &ra voimalikud
tootmisjaégid voi maardekihid.




HOIATUS Grillahi
Kuumad pinnad tekitavad péletusi! 1. Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust valja.
Toode viib kasutamisel olla kuum. Arge 2. Sulgege ahjuuks. »
kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju 3. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
sisekillgi, kitteelemente jne. Hoidke lapsed Kuidas grilli kasutada, Ik 26.
eemal! 4. Laske ahjul toétada umbes 15 minutit.
Toite kuuma ahju pannes véi valja véttes 5. Lillitage grill vlja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 26
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid. . = .
eadme esimesel kasutuskorral voib paari
Elektriahi tunni valtel esineda suitsu ja ebameeldivat
1. Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja. [hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna
2. Sulgege ahjuuks. eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
3. Valige staatiline asend. tekkiva suitsu ja [6hna sissehingamist.
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E Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS

Kuumad pinnad tekitavad pdletusi! .
Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge
kunagi puudutage kuumi péleteid, ahju
sisekiilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes vdi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
6ib valja paiskuda auru.

Valjuv aur vib kdrvetada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e Kasutage killgevotmatu kattega sobivaid metall-
vOi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

Kasutage raami pinda nutikalt.

Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

Enne ahju voi grilli sisselllitamist valige dige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded ristimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini labi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e  Kontidega liha kiipsetamiseks kulub samas
mdddus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |Laske lihal pérast kiipsetusaja [Gppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
tle kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.
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Nouanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tlikid, lihavardad

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega kddgiviliad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile voi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.

e Liikake traatrest voi restiga kilpsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatresti,
likake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Lisage kiipsetusplaadile veidi
vett, et seda oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vlivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit véib
s(ittida.

Elektriahju kasutamine

Elektriahju véljaliilitamine

Oluline on asetada fraatrest traatriiulile Gigesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel ndidatud.

Arge likake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
tootaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde
ja fikseerige see ukse abil.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)




Toodreziimid
Siin ndidatud to6reziimide jarjekord vdib erineda teie
toote siisteemist.

1.

Ulemine ja alumine kuumutus

Toitu kuumutatakse korraga nii pealt kui ka alt.
Sobib néiteks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade valmistamiseks.
Kasutage kiipsetamiseks korraga ainult iihte
panni.

Néidikul on kirjas sobiv riiulivahe.
Alumine/iilemine kuumutus koos
ventilaatoriga

Alumise ja tilemise kuumuti poolt kdetud 6hk
kandub ventilaatori toimel kiiresti ja thtlaselt dle
terve ahju. Kasutage kiipsetamiseks korraga Uhte
panni.

Ventilaatorkuumutus

Tagumise kuumuti poolt kéetud soe dhk kandub
ventilaatori toimel kiiresti ja tihtlaselt Gle terve
ahju.

Sobib toidu kiipsetamiseks erinevates
riiulivanedes ja enamasti pole eelkuumutus
vajalik. Voimaldab kiipsetada mitme panniga.

hjuukse avamisel Idpetab ventilaator t60, et
kuum 6hk ahjus plsiks.

"3D" funktsioon

Tootavad tlemine kuumutus, alumine kuumutus
ja ventilaatorkuumutus. Toit pruunistub ning

kiipseb (ihtlaselt ja kiiresti 1abi. Kasutage
kiipsetamiseks korraga ainult Ghte panni.
Pitsafunktsioon

Té6tavad alumine kuumutus ja
ventilaatorkuumutus. Sobib pitsa kiipsetamiseks.
Téisgrill + ventilaator

Taisgrilli poolt kdetud 6hk kandub ventilaatori
toimel véga kiiresti Ule terve ahju. See sobib
suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured vii keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli all 6igesse
riiulivahesse.

e Pérast poolt grillimisaega podrake toitu.

Té6tab suur grill ahju laes. See sobib suure

hulga liha grillimiseks.

e Pange suured vii keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli all 6igesse
riiulivahesse.

e Pérast poolt grillimisaega podrake toitu.

Grill

Tootab véike grill ahju laes. Sobib grillimiseks ja

vormiroogade valmistamiseks.

e Pange véiksed véi keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks Gige riiuli asendiga
grilli alla.

e Pérast poolt grillimisaega podrake toitu.
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10.

11.

(Okonoomne ventilaatorsoojendus

Kasutatakse toidu hoidmiseks
serveerimistemperatuuril pika aja véltel.

12. Kasutamine ventilaatoriga

Seda funkisiooni saate kasutada energia

sééstmiseks ventilaatorkuumutuse asemel 160—

220 °C temperatuurivahemikus. Kiipsetusaeg Ahju ei kuumutata. Téotab ainult ventilaator

pikeneb mdnevorra. (tagaseinas). Sobib killmutatud peenestatud

Selle funktsiooniga seotud kiipsetusajad on kirjas toidu aeglaseks sulatamiseks toatemperatuurini

tabelis "Okonoomne ventilaatorsoojendus". ja kiipsetatud toidu jahutamiseks.

Alumine kuumutus 13. Hdlbus auruga puhastamine
(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.

Té6tab ainult alumine kiittekeha. Sobib pitsa

valmistamiseks ja toidu pruunistamiseks altpoolt.

Soojas hoidmine See funktsioon muudab mustuse (mis pole ahjus
liiga kaua seisnud) pehmeks ja hdlpsalt
eemaldatavaks. Auruga puhastamise kirjeldust vt
jaotisest ,Holbus auruga puhastamine”.

Ahju juhtseadme kasutamine
1 2 3 4 5 6
1 |
L ! REW SN
o
I
no&gd s 4,p
P CP v | oA |4 | °C
| l I | |
1 I 1 i i i
12 10 9 8 7
Sisse—/véljalulltusklahv 7 Temperatuuriseade klahv
Funktsiooninait 8 Veimenduse tahis (kiire eelkuumutus)
Praeguse kellaaja néidu véli 9 Plussklahv
Ahju sisetemperatuuri t&his 10 Minusklahv
Temperatuurindidu vali 11 Seadistusklahv
Kiipsetamise alustamise/IGpetamise klahv 12 Funktsioonindidikule naasmise klahv

OB WhN =
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=5 : Kiipsetusaja tahis

- : Kilpsetusaja 16pu tahis

P {b - Funktsiooni number

Ia) : Mérguande téhis

© : Kella tahis

& - Klahviluku stimbol

el : Avatud ukse tahis

=) - Véimenduse tahis (iire
eelkuumutus)
: Lihatermomeetri téhis

| . Kilpsetamise peatamise tahis
- Kiipsetamise alustamise tahis

Funktsioonitabel:

Funktsioonitabel néitab ahju funktsioone ning
vastavaid maksimaalseid ja minimaalseid
temperatuure. Funktsiooni valimisel kuvatakse
soovitatav temperatuur.

Funktsioonitabel

Uleming 12 alumine kiumutus
Alumine/illemine kuumutus
koos ventilaatoriga
Kipsetusventinato

"3D" funktsioon
Bitsalunkisioon

Ventilaatoriga suur grill
Taisgrlt

Madal grill
Okonoomne
ysntiantorkuimitus
Alumine kuumutus
Seojas hoidming

Temperatuurivahemik (°C)
40980
40-280

40.280
40-280
40.280
40-280
40.280
40-280
160220

40-220
40-100

1 2
|
=
4L __}a 4
gr /X — 5
the m e
L 7
9 8
Riiuli asendid
Ulemine kuumuti
Grillkuumuti

Veimendus kuumutiga
Veimendus ventilaatoriga
Soojas hoidmine

Alumine kuumuti
Puhastusasend
Kasutamine ventilaatoriga

OO ~NO O wnN —

Funkisioonid varieeruvad olenevalt toote
mudelist!

Ohutuse tagamiseks on maksimaalne
kiipsetusaeg kdigis reZiimides peale
oojashoidmise 6 tundi. Voolukatkestuse korral
programm tiihistatakse. Ahi tuleb uuesti
programmeerida.

Muudatuste tegemisel vilguvad néidikul
astavad téhised.

€l &

Kellaaega ei saa muuta, kui ahi t6tab ikskdik
millises funktsioonis voi kui ahi on
programmeeritud poolautomaatseks voi
automaatseks tooks.

Isegi kui ahi pole sisse lllitatud, siittib ahju
ukse avamisel ahjutuli.

CNS]

Ahju kasutamine

1. Ahju avamiseks hoidke sdrme ligikaudu 2 sekundit
Kiahvil (D,

» Pérast ahju sisselllitumist ilmub nidikule esimene

to6funktsioon. Naidiku selles reziimis saab seada

kiipsetusaja, kiipsetusaja [0pu ja vdimenduse

(kiirkuumutuse) funktsiooni.

Kui ndidikul seadeid ei muudeta, lilitub ahi
utomaatselt 20 sekundi jooksul vélja.

)

Manuaalne kiipsetusreziim temperatuuri ja

té6funktsiooni seadmisega

Saate kiipsetamiseks valida temperatuuri ja roa jaoks

sobiva té6funktsiooni ning juhtida kiipsetamist késitsi

ilma kiipsetamise kestust mééramata.

1. Pérast ahju avamiseks nupu @ puudutamist
ilmub ndidikule esimene t6funktsioon.

2. Valige to6funktsioon, puudutades klahve A/~

3. Kui soovite muuta tdéfunktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.
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» Tahis C vilgub.

4. Mé8rake soovitud temperatuur klahvidega A/~

5. Kinnitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi
T

6. Pange toit ahju.
7. Kui temperatuur ja to6funkisioon sobivad,

puudutage kiipsetamise alustamiseks klahvi } ”

Néidikule ilmub téhis '
» Teie ahi hakkab to6le valitud reziimis ja suurendab
sisetemperatuuri eelseatud temperatuurini.
Sisetemperatuuri tahise kdik astmed siittivad, kui
sisetemperatuur saavutab méaératud temperatuuri.
Funktsioonindidikule ilmuvad téiendavad aktiivsed
kiittekehad ja panni soovituslik asend.
8. Kui kiipsetusaega pole seatud, ei liilitu ahi
manuaalse kiipsetusreziimi tottu automaatselt
vélja. Kiipsetamise I0petamiseks puudutage uuest

Klahvi PP il.

» Ahi [5petab kilpsetamise ja néidikule iimub tahis Il

9. Ahju sulgemiseks hoidke sérme ligikaudu 2
sekundit nupul \1/.

Kiipsetamine méératud kiipsetusajaga

Ahju valjallilitamise tagamiseks saate valida roa jaoks

sobiva temperatuuri ja tdéfunktsiooni ning juhtida

kiipsetamist kasitsi iima kiipsetamise kestust

méaaramata.

1. Pérast ahju avamiseks nupu @ puudutamist
ilmub ndidikule esimene t6funktsioon.

2. Valige to6funktsioon, puudutades klahve A/~

3. Kui soovite muuta t8éfunktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis C vilgub.

4. Mé8rake soovitud temperatuur klahvidega A/~

5. l(&nnitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi

6. Puudutage klahvi (2, kuni kiipsetusaja kohta
kuvatakse naidikul tahis 1.

7. Maéarake kilpsetusaeg, puudutades klahve A/~
ja kinnitage seadevaartus, puudutades klahvi ®,

» Kui kilpsetusaeg on méaratud, kuvatakse tahis M

néidikul pisivalt.

8. Pange toit ahju.

9. Kui temperatuur, to6funktsioon ja kiipsetusaeg
sobivad, puudutage kiipsetamise alustamiseks

kahwi P ||, Neidikule imub tanis P,
» Ahi soojeneb seatud temperatuurini ning jadb sellele
temperatuurile kuni valitud kilpsetusaja Ipuni.
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» Teie ahi hakkab to6le valitud reziimis ja suurendab

sisetemperatuuri eelseatud temperatuurini. Ahi jaéb

méadratud kiipsetusaja [6puni sellele temperatuurile.

Sisetemperatuuri tahise kdik astmed siittivad, kui

sisetemperatuur saavutab méaératud temperatuuri.

Funktsioonindidikule ilmuvad téiendavad aktiivsed

kiittekehad ja panni soovituslik asend.

10. Kui kiipsetamine on Idppenud, kdlab helisignaal ja
néidikule ilmub teade "End" (LOpp).

11. Helisignaali vaigistamiseks puudutage suvalist
Klahvi.

» Helisignaal vaikib ja ahi [6petab automaatselt

to6tamise.

Kiipsetusaja Iopu hilisemaks seadmine

Ahju téotamise ja automaatse véljallilitamise

tagamiseks saate méadrata roa jaoks sobiva

temperatuuri ja t6funktsiooni, kiipsetusaja ja selle

hilisema Ipetamisaja ning juhtida klipsetamist késitsi

ilma kiipsetamise kestust mééramata.

1. Pérast ahju avamiseks nupu @ puudutamist
ilmub ndidikule esimene t6funktsioon.

2. Valige to6funktsioon, puudutades klahve A/~

3. Kui soovite muuta t86funktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis C vilgub.

4. Mé8rake soovitud temperatuur klahvidega A/~

5. l([i:nnitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi

6. Puudutage klahvi (2, kuni kiipsetusaja kohta
kuvatakse naidikul tahis [21.

7. Maéarake kilpsetusaeg, puudutades klahve A/~
ja kinnitage seadevaartus, puudutades klahvi @)

» Kui kilpsetusaeg on méaratud, kuvatakse tahis M

néidikul pisivalt.

8. Puudutage klahvi (2, kuni kiipsetusaja I5pu kohta
kuvatakse naidikul tahis .

9. Méérake kiipsetusaeg, puudutades nuppe A/~
ja kinnitage seadevaartus, puudutades klahvi .

» Kui kiipsetusaja [0pp on madratud, kuvatakse tahis

N ndidikul piisivat.

10. Pange toit ahju.

11. Kui temperatuur, t66funktsioon, kiipsetusaeg ja
kiipsetusaja [6pp sobivad, puudutage kiipsetamise

alustamiseks klahvi > . Néidikule ilmub tahis ’
» Ahju taimer arvutab automaatselt vélja kilpsetamise
algusaja, lahutades kiipsetusaja 16pust kiipsetusaja.
Kipsetamise algusaja saabudes aktiveeritakse valitud
tB6reziim ning ahi soojeneb méadratud temperatuurini.
Ahi jaib madratud kiipsetusaja I6puni sellele
temperatuurile. Sisetemperatuuri tahise koik astmed



slittivad, kui sisetemperatuur saavutab méaératud

temperatuuri. Funktsioonindidikule ilmuvad téiendavad

aktiivsed kiittekehad ja panni soovituslik asend.

12. Kui kilpsetamine on Idppenud, kdlab helisignaal ja
néidikule ilmub teade "End" (LOpp).

13. Helisignaali vaigistamiseks puudutage suvalist
klahvi.

» Helisignaal vaikib ja ahi [6petab automaatselt

to6tamise.

Kui soovite tlihistada kiipsetusaja voi
kiipsetusaja koos selle [6puga pérast nende
seadistamist, peate nullima kiipsetusaja.

Voéimenduse (kiire eelkuumutuse) seadistamine
Et ahi saavutaks soovitud temperatuuri kiiremini, véite
kasutada vdimenduse (kiire eelkuumutuse) funktsiooni.

Bimenduse funktsiooni ei saa valida sulatus-
\Okonoomne ventilaatorkuumutus ,
soojashoidmise ega puhastusreZiimis.
Voolukatkestuse korral voimenduse seadistus
tihistatakse.

1. Puudutage pérast temperatuuri, té6funktsiooni,
kiipsetusaja ja selle [6pu maaramist klahvi =B,

» Naidikul kuvatakse pusivalt tahis =4 ja véimendus

(kiire eelkuumutus) liilitub sisse.

» Kui ahi saavutab soovitud temperatuuri, véimenduse

téhis kaob ning ahi jétkab t66d enne voimendust

valitud funktsioonis.

2. Voimendusfunktsiooni tiihistamiseks puudutage
uuesti Klahvi =B,

» Tahis =8 kustub ja vdimendus (kiire eelkuumutus)

ldlitub vélja.

Elektriahju véljaliilitamine

Puudutage ahju véljalllitamiseks klahvi @
Klahviluku sisseliilitamine

Ahju kasutamist saab tokestada klahviluku funktsiooni
sissellilitamisega. R

1. [I%uudutage Klahvi (2, kuni naidikul kuvatakse tahis

» Naidikule ilmub t&his "OFF" (Valjas).
2. Puudutage klahviluku sisseliilitamiseks klahvi .
» Pérast klahviluku sissellitamist ilmub néidikule tahis
,0n" (Sees) ja tihis (3 jaab polema. Kinnitamiseks
puudutage Klahvi &5,
Kuni klahviluku funktsioon on sisse liilitatud, ei
saa ahju klahve kasutada. Voolukatkestuse
korral klahvilukku ei tiihistata.

Klahviluku véljalillitamiseks puudutage klahvi
1. Euudutage Klahvi 5, kuni naidikul kuvatakse tahis

» Naidikule iimub tahis "On" (Sees).

2. Klahviluku valjallilitamiseks vajutage klahvi s
» Pérast klahviluku sisseltilitamist kuvatakse naidikul
t(é—i)his L,OFF* (Véljas). Kinnitamiseks puudutage klahvi

Kuni klahviluku funktsioon on sisse liilitatud, ei
aa ahju klahve kasutada. Voolukatkestuse
korral klahviluku seadistusi ei tiihistata.

Marguandekella seadmine

Toote taimerit saab kasutada mérguande voi
meeldetuletuse funktsioonis kiipsetusprogrammist
sOltumatult.

Mérguandekella funktsioon ei mdjuta ahju t86d. Seda
kasutatakse ainult hoiatusena. Néiteks vite seda
kasutada, kui soovite kiipsetist teatud aja moddudes
Umber pdrata. Maaratud aja méddumisel kolab
taimeri hoiatussignaal.

1. ?uudutage Klahvi £, kuni néidikul kuvatakse tahis

R

Maksimaalne mérguande aeg on 23 tundi
ja 59 minutit.

2. Seadke marguande kestus klahvidega A/~

» Pérast médrguande aja seadmist jadb tahis fa pblema

ja ndidikule ilmub mérguande aeg.

3. Kui mérguande aja Idppemisel hakkab tahis fa)
vilkuma ja kblab hoiatussignaal.

Marguande viéljaliilitamine

1. Hoiatussignaal kdlab 2 minutit. Hoiatussignaali
vaigistamiseks vajutage suvalist klahvi.

» Hoiatussignaal vaigistatakse ning néidikule ilmub

praegune kellaaeg.

Marguande tiihistamine

1. Marguande tiihistamiseks puudutage Klahvi (),
kuni naidikul kuvatakse tahis 2.
Hoidke all klahvi v, kuni néidikule ilmub
"00:00".

Naidikul kuvatakse mérguande aeg. Kui
korraga on seatud marguande aeg ning
kiipsetusaeg, ndidatakse ndidikul lihemat
ajavahemikku.

Kellaaja muutmine

1. Puudutage korduvalt klahvi &, kuni néidikul
kuvatakse tahis (.

2. Puudutage tunnivéértuse seadmiseks klahve
N

3. Véaartuse kinnitamiseks puudutage sﬂmbolit@ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma tihtki klahvi
puudutamata.
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oolukatkestuse korral kellaaja seaded
kustuvad. Need tuleb uuesti paika seada. Kui
ahi toétab mis tahes funktsioonis, siis
kellaaega muuta ei saa.

Helitugevuse reguleerimine

1. Kui ahi on ootereZiimis, puudutage korduvalt
Klahvi (5, kuni naidikul kuvatakse tahis 'VOL".

2. Vajutage klahve .~ / ~v, et seada ks
jargmistest toonidest: LO, L1 voi L2.

3. Seadevaartuse kinnitamiseks vajutage Klahvi & ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma htki klahvi
puudutamata.

Okoreziimi margutule seadevéirtuse muutmine

1. Kui ahi on ootereZiimis, puudutage korduvalt
Klahvi &, kuni naidikul kuvatakse tihis 'LP".

Kiipsetusaegade tabel

2. Vajutage klahve A\ /~v, et seada valik On (sees)
vdi ECO (6ko).

3. Seadevaartuse kinnitamiseks vajutage Klahvi & ja
oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma tihtki klahvi
puudutamata.

4. Kui ootereziimis voi ahju td6tamise ajal on ahjuuks
avatud ja seadevadrtus on ON (sees), siis jadb
margutuli plsivalt pdlema.

5. Kui ootereziimis voi ahju td6tamise ajal on ahjuuks
avatud ja seadevédrtus on ECO (6ko), siis
méargutuli siittib ja seejérel kustub 15 sekundi
parast.

Kui ahju té6tamise ajal puudutatakse mis tahes klahvi

(v.a klahvid @jas@), siis margutuli sittib ja seejarel

kustub 15 sekundi pérast.

Kiipsetamine ja rostimine

abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks.
egelik aeg voib varieeruda olenevalt toidu
emperatuurist, paksusest, tiilibist ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

Hmmargune tardivorm
Araptrasil

406 om iabimoodiioa
Umimargune tordivor

-

2 plagll

1-Klipsetusplaat®
3-Harilik plaat*
5-Siigav ahjuplaat®

- —

2 plaati

1 Kibsstusplant’
2 Hanlik plaat
5 Sinay ahjunlant

- -
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1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.

Plaatide arv Kasutatavad lisatarvikud TooreZiim Siini Temperatuur (°C) u
asend igi
min,

EEaa
kuse{ulaadll
-@-—
[FoRtooe | epas | wngmr e e e e
| e | e | el | 3| W ] ® 4
EEmL D EEOREE SRS
& Haillik plaat
3 plaati 1-Harilik plaat* 35 .50
3-Kiipsetusplaat®
5-Siigav ahjuplaat®
Ummargone tordivonm
faddesil?
timmargune tordivorm
traatrestil™
128 o Bhimbodune .

k
3 Harllk plaat

Wikt TP
1-Klipsetusplaat® @

---—-

-- _

Kiipsetusaeg
(ligikaudne,

36..45

40
45 .55




3 Honlk plaal

3 plaati 1-Kiipsetusplaat® 45 . 5B
3-Harilik plaat*
5-Siigav ahjuplaat®
duuretls ks plaat Harftk plaat* 35 45
Uks plaat Klaasist/metallist kandiling -- 30 40
vorm traatrestil™ —
ks ot Farik plaat -E- 0 00 Hoa
Bifaleek suie Lke plant Harlik plaat® - 25 min 2500 i 1a
k) £ praaﬂ seojrel 1RO 190
Uks plaat Harilik plaat* m- 25 min 250/max, 70..90
pajaroog = seejarel 190
seeldrel 190
Uks plaat Harilik plaat* 15 min 250/max, 60 .. 80
1,8-2kg T seejarel 180 ... 190
Seeidel 180 190
Kalkun (5.5kg) | Uks plaat Harillk plaat® 25 min 250/max, 150 .. 210
seejarel 180 ... 190
- Uk bt Farik paot m- 75 min Zelimex. 50 210
seeifiel 180 190
Uks plaat Harilik plaat* 20 .30

e e e B e e

KGigi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.
* Lisatarvikud ei pruugi kuuluda komplekti.
** Lisatarvikud ei kuulu komplekti. Lisatarvikud on kaubanduses saadaval,

Kiipsetustabel testtoitudele
Selle kiipsetustabeli toidud on valmistatud jargides standardit EN 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel oleks
tooteid lihtsam testida

Roog Plaatlde Kasutatavad lisatarvikud TooreZiim Siini Temperatuur Kiipsetusaeg
asend (°C) (ligikaudne,
min)

Tk ot Hark plaat* 20 3
S

- 2ol 1 Faihk plaot 0
S-Klipselugplaat

B Vi
3 plaati 1-Harllik plaat® D 1:3:5 140 2535
3-Kiipsetusplaat*
5-Siigav ahjuplaat®
Valkeedkongid | TDRe ot Harbk plaat -E- 2595
— Uks plaat Harilik plaat* -m 3 150 30 .40

2 piaati 1-Kﬁpsetusplaat* 3880

&Harilik laat
3 plaati 1-Harilik plaat* 35..50
3-Kiipsetusplaat*
5-Siigav ahjuplaat®
ke plaat 26t binibodon bmmaraine
tordivarm Baaheslils

Uks plaat 26 cm labim6dduga immargune T 2 150 30 .40
tordivorm traatrestil™

2 plaatl 126 om Bbimobduga 14 150 3 &
inimargune tordverm
frantrestl®
4-26 om lebimodduga
Ummargone tordivonm
Kilpsetusplandit
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Gunapirukas Uks plaat 20 cm labim6dduga immargune 2 180 50 ... 60
must metallist néu traatrestil™

st metallic nBuU bagliestit
1-20 cm labimddduga
timmargune must metallist ngu

2 plaati
traatrestil™
4-20 cm labimdduga
timmargune must metallist ndu
kilpsetusplaadil**

Kaigl toitude punul on soovitalay eclliiumitaiine.

* Disabaeviod & prougt kuuloda komplekt

M Lisalovikud ekl komplekt Lisatarakud on Kaubanduses saadaval

Arge avage ust, kui seade toétab Okonoomne
entilaatorsoojendus reziimis. Kui uks on
uletud, optimeeritakse energia sadstmiseks

sisetemperatuuri ja see voib kuvatud

védrtusest erineda.

lisatarvikud °C

(Okonoomne ventilaatorsoojendus

Arge muutke kUpsqﬁustemperatuuri, kui seade
on alustanud t66d Okonoomne
entilaatorsoojendus reziimis.

Kipsetusaeg
igikaudne, min
on 28
2535
45 58
35..45

Talonalooted ks plagt Harifik plaat:
Uks plaat Harilik plaat*

* Dsatanviond 8 proug! Kiuloda komplekt

Nouandeid kookide kiipsetamiseks

e Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri
umbes 10 °C vrra ja llihendage kiipsetusaega.

e Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C
vorra.

e Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja
pikendage kiipsetusaega.

e Kui kook on seest hasti labi kiipsenud, kuid pealt
toores, kasutage vahem vedelikku, véhendage
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega.

Nouandeid kiipsetiste tegemiseks

e Kuikiipsetis on liga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.

e Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks Ule plaadi servade.

e Kui kiipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud. Plilidke
jaotada kastet taignakintide vahele ja peale
vordsetes kogustes, et need pruunistuks
Uhtlaselt.

Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reZiimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.
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Nouandeid kdbgiviljade kiipsetamiseks

e Kui kddgiviljade kiipsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kddgivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaab toit mahlaseks.

e Kui kddgiviliaroog jadb tooreks, keetke kddgiviljad
eelnevalt abi vbi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.

Kuidas grilli kasutada

HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Grilli sisseliilitamine

1. Pérast ahju avamiseks nupu @ puudutamist
ilmub ndidikule esimene t6funktsioon.

2. Soovitud grillifunktsiooni valimiseks puudutage
klahve A/

3. Kui soovite muuta t86funktsiooni jaoks
soovitatavat temperatuuri, puudutage .
temperatuurivélja aktiveerimiseks nuppu C.

» Tahis C vilgub.

4. Mé8rake soovitud temperatuur klahvidega A/~

5. l(innitage temperatuurivaartus, puudutades klahvi

6. KLii temperatuur ja t86funktsioon sobivad,
puudutage grillimise alustamiseks klahvi } ”
Néidikule ilmub téhis ’



sisetemperatuuri eelseatud temperatuurini. voivad pohjustada tulekahju. Grillige

» Teie ahi hakkab to6le valitud reziimis ja suurendab é Grillimiseks sobimatud toiduained
Sisetemperatuuri tahise kdik astmed siittivad, kui ainult suurel kuumusel grillimiseks

sisetemperatuur saavutab méaératud temperatuuri. sobilikku toitu.

Funktsioonindidikule ilmuvad téiendavad aktiivsed Arge paigutage grillitavat toitu liiga

kiittekehad ja panni soovituslik asend. kaugele ahju tahaossa. See on kdige

7. Grillimise 1dpetamiseks puudutage uuesti nuppu kuumem piirkond ning rasvane toit véib
s(ittida.

» Ahi Ipetab grilimise ja naidikule imub tahis I

Grilli véljaliilitamine

1. Ahju sulgemiseks hoidke sérme ligikaudu 2
sekundit nupul \1/.

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks

Grillimine elektrigrilliga

Kasutatavad lisatarvikud Siini asend Soovitatav temperatuur Grillimisaeg
ligikaudu!

GC e g
-

Restoif
‘
" soltuvalt paksusest
*Eelsoniendage 5 mim;sﬁt

Laibokarbonean :

tooteid lihtsam testida

Toit Kasutatavad lisatarvikud w Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg
ligikaudne, min

Lihapallid Traatrest 4 250 25..35 min
(loomaliha) - 12
tiikid

Kesrake toitu, kui moodunud on 2/3 kegu grillimisajast.
Kolki grillitavaid toiduaineid on soovitatay 5 minutit eelkuumutada:
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E Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejdrel plihkige need kuivaks.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustdde alustamist
iihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrildogi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
ahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult prast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lintsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
piihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

o Arge kasutage roostevabast terasest vdi inoxist
pindade ja kdepideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), timmates lapiga ainult (ihes
suunas.

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit v6i -pastat ega teravaid
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu vdite saada elektrildogi.
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Arge eemaldage juhtpaneeli puhastamiseks
nuppe, kui teie tootel neid on.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!

Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine(Varieerub olenevalt
toote mudelist.)

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)
1. Eemaldage killieraami eesmine osa, tdmmates
seda killgseinast eemale.

2. Votke kiiljeraam vdlja, tommates seda enda

Kataliiiitilised seinad

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Teie toote kiillgseinad (A) ja/vdi tagasein (B) vdivad
seestpoolt olla kaetud katalliitilise emailiga.
Katal(ilitilised seinad on heledat matti varvi ja poorse
pinnnaga. Ahju katalliitilisi seinu ei tohiks puhastada.
Tanu perforeeritud struktuurile imavad katal(ittilised
pinnad rasva ja kui pind on rasvaga téitunud, hakkab
see laikima. Sellisel juhul on soovitatav osad vélja




Holbus auruga puhastamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna mustus (mis ei

ole liiga kauaks puhastamata j&anud) pehmeneb ahju

sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele

kondenseeruvate veepiiskade toimel.

1. Votke ahjust vélja kik lisad.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja asetage plaat
ahju teisele restile.

3. Valige funktsioon ,Hélbus auruga puhastamine”.
Naidikule ilmub puhastamise kestus ja seda ei saa
muuta. Saate méérata selle puhastusfunktsiooni
[dpuaja.

4. Avage uks ja plihkige ahju sisepindu niiske kisna
vOi lapiga.

5. Kasutage torksa mustuse eemaldamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi
késna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

Hdlpsa auruga puhastamise reziimi
kasutamisel aurustub ahju sisemusse
kogunenud jaékide/mustuse
pehmendamiseks plaadile paigutatud vesi
ning ahju sisemusse ja ahjuukse klaasi
sisekiiliele moodustub kondensatsioon,
seeparast vdib ahjuukse avamisel vett
tilkuda. Piihkige kondensatsioon dra kohe,
kui avate ahjuukse.

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos
vedela pesuvahendiga, pehmet lappi vdi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid voi teravaid
metallkraabitsaid. Need vdivad pinda
kriimustada ning klaasi I6hkuda.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Ava klambreid eesmise ukse parempoolses ja
vasakpoolses kiiljes hingekorpuse (2) abil, llikates

Uks
Hinge lukk(suletud asend)
Ani

Hinge lukk(avatud positsioon)

1
2
3
4

3. Liigutage eesust pooles Ulatuses.
4. Eemaldage eesuks seda ilespoole tBmmates ja
paremast ning vasakust hingest vabastades.

kse tagasipanemisel tuleb

emaldamistoiminguid korrata vastupidises
jarjekorras. Arge unustage ukse
taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures
olevaid klambreid.
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"Soft Open & Soft Close" funktsioon 1
Mdned mudelid vivad sisaldada funktsiooni Soft Close 2
& Soft Open. Funkisioon Soft Close vBimaldab

kasutajal sujuvalt sulatusahi ukse sulgeda, viies selle 4.
umbes 15 cm suletud asendist ja vajutades seda
ettevaatlikult. Automaatne summutussiisteem aitab

tihedalt ukse sulgeda. Sarnane funktsioon on 5.
téheldatud ahjuukse téieliku avanemise ajal; Umbes 9

cm téiesti lahtisest positsioonist 166b aurusti sisse rna
avanemisega.

Ukse siseklaasi eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.) 6
Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks '
eemaldada.

1. Avage ahjuuks.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

Kdige seespoolsem klaaspaneel

Sisemine klaaspaneel (Teie tootel ei pruugi seda

olla.)
Kui teie toode on varustatud sisemise
klaaspaneeliga (2), eemaldage samamoodi ka
teine sisemine klaaspaneel (2).
Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2). Asetage
klaaspaneeli kaldnurk nii, et see toetub plastpesa
kaldnurgale. (Kui teie toode on varustatud
sisemise klaaspaneeliga). Sisemine klaaspaneel (2)
tuleb paigaldada plastist pesasse kdige
seespoolsema klaaspaneeli (1) lahedale.
Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1)
paigaldamisel jatke triikiga kiilg sisemise
klaaspaneeli suunas. Kdige sisemise klaaspaneeli
(1) alumine nurk peab asetuma alumisse
plastpesasse.
Suruge plastosa vastu raami, kuni kuulete
kidpsatust.

2. Eemaldage eesukse illaossa paigaldatud plastosa,

B>

OHT:

Et vdltida elektrilodgi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvérgust
lahti Uihendatud ning maha jahtunud.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

tdmmates seda enda poole.

&

\Valgusti asukoht ei pruugi olla sama mis
joonisel.

Sellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv
koduse majapidamise valgustamiseks. Selle
lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid
paremini ndha.

3. Kergitage koige seespoolsemat klaaspaneeli (1)
veidi tdhise A suunas ja tmmake see tahise B
suunas vélja, nagu joonisel
naidatud.

e B

Sellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt iile
50 °C temperatuurile.

Selles ahjus kasutatakse hédglampi
vBimsusega alla 40 W, kdrgusega alla
60 mm, I&bim6dduga alla 30 mm voi
halogeenlampi pistikupesaga G9,
vBimsusega alla 60 W. Lambid sobivad
kasutamiseks temperatuuril Gle 300 °
C. Ahjulampe saab hankida volitatud
hooldusagentidelt voi litsentsiga
tehnikutelt.
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Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.
2. Keerake vastupéeva lahti klaaskate.

3. Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel kujutatud (A)
tliipi, eemaldage see joonisel naidatud viisil
keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
tdmmates ja asendage uuega.

Kui ahjul on nelinurkne valgusti:

1. Lahutage toode vooluvdrgust.

2. Eemaldage traatrakised, nagu kirjeldatud. Vt Ahju
puhastamine, lk 28.

4. Paigaldage klaaskate tagasi.

Eemaldage klaaskate kruvikeeraja abil.

Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel kujutatud (A)
tliipi, eemaldage see joonisel naidatud viisil
keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
tdmmates ja asendage uuega.

W

5. Paigaldage uuesti klaaskate ja seejérel
traatrakised.
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Probleemide lahendamine

e Auru tekkimine tottamisel on tavaline. >>> Tegemist ei ole rikkega.

kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.

Toode ei toota,

e Vorgukaitse on rakendunud vi Iabi pélenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode ei ole iihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku (ihenaust,

e Ahju pirn on vigane. >>> Vahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi ldhtestage kaitsmed.

e Fipruugi olla seatud konkreetse kiipsetusfunktsiooni ja/vGi temperatuuri jaoks. >>> Méérake
konkreetne kiipsetusfunktsioon ja/voi temperatuur.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi ldhtestage kaitsmed.
Kui teil ei Gnnestu probleemi kdesolevas I6igus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega vGi
edasimiilijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi tiritage rikkis toodet ise parandada.
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