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Molimo da prvo procitajte ovo uputstvo!

PoStovani korisnice,

zahvaljujemo na izboru Beko proizvoda. Nadamo se da ¢ete na najbolji mogudi nacin iskoristiti Vas$ proizvod, koji je
napravljen sa visokim kvalitetom i vrhunskom tehnologijom. Stoga, molimo da proCitate ovo celo korisnicko uputstvo i
sva prateca dokumenta pazljivo pre koriS¢enja proizvoda i Cuvajte ih kao podsetnik za buducu upotrebu. Ako ovaj
proizvod predate trecem licu, prilozite i ovo korisni¢ko uputstvo. Pratite sva upozorenja i informacije iz korisnickog
uputstva.

Imajte na umu da ovo korisnicko uputstvo moze da se primeni i na nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ée
biti naznacene u priruéniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom uputstvu su kori§¢eni sledeci simboli:

Vazne informacije ili korisni saveti u vezi
sa koriS¢enjem.

Upozorenje za situacije koje su opasne
po Zivot i imovinu.

Upozorenje za elektriéni udar.

Upozorenje za opasnost od pozara.

Upozorenje za vrele povrsine.
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34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY



SADRZAJ

f vazna uputstva i upozorenja za

bezbednost i okruzenje 4
OpSta bezbednost........coovvvrineirre e 4
Bezbednost elektricnih proizvoda..........c.ccovovvvenee,
Bezbednost proizvoda ..o
Namena...........c.coevevnen,

Bezbednost dece
Odlaganije dotrajalog proizvoda u otpad
Odlaganje ambalaznog materijala.................c.ccco.cv..
P opste informacije 9
Pregled ... 9
SadrZaji pakovanja...........oooveeriirnneinnenes 10
Tehnicke Specifikacije ..., 11
E! Instalacija 12
Pre instalacije.......c.ocoovvvviiiniiiiiccccen 12
Instalacija i pOvezivanje ............ccooveveeernniins 13
Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad.................. 14
Pripreme 16
Saveti za uStedu energije.........ocovvvvreiiininninnns
Prva upotreba.........cooveeiiiie
PoCetno podeSavanje vremena
Prvo CiS¢enje proizvoda...........cocevvvvnnirinnniann,
Prvo zagrevanje ..o

Kako rukovati rernom 18

Opéte informacije o peCenju, peCenju mesa i pecenju
naroStiliu..........ccccoeeinns
Kako koristiti elektri¢nu rernu....

FUNKCIE TEIME.....vviviccecee e

Kako rukovati kontrolnom jedinicom reme............. 23
Tabela vremena Kuvanja............c.cccceeeecieininnnnns 33
Recepti za PiCU .......ccovvveiciicccec 37
Kako rukovati grilom..........cccovvvivviiiiiiniiiinnnn, 4
E Odrzavanije 1 nega 44
OpSte iINformaciie.........cccovvveiviviiiiiiiicceea 44
Cidéenje komandne table...........ooveeervecrerevrenenen, 44
Cidéenje Unutradnosti FeMe. .......ovvveervvrerrrcreneens 44
Skidanje vrata reme .........ccooveveveeccciiieee, 45
Skidanje unutrasnjeg stakla na vratima................. 45
Zamena SijaliCe U e ......c.covvvveviveiriricinirieinnas 46

E Otklanjanje kvarova 48

3/SB



ﬂVaina uputstva i upozorenja za bezbednost i okruzenje

Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci da se
zaStitite od opasnosti povreda i
oStecenja imovine. Neuspesno
pracenje ovih uputstava ¢e ponistiti
garanciju.

Opsta bezbednost

e (vaj uredaj mogu Koristiti deca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili
kojima nedostaju iskustvo i znanje,
ako su pod nadzorom ili su dobili
uputstva u vezi sa bezbednom
upotrebom uredaja i razumeju
ukljucene opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju Cistiti ili
odrzavati uredaj bez nadzora.

e (vaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci decu) sa smanjenim
fiziCkim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod
nadzorom ili suim data uputstva.
Deca koja su pod nadzorom ne
smeju se igrati uredajem.

e Ako se proizvod ustupi drugoj
0sobi za licnu upotrebu ili kao
polovan proizvod, potrebno je
takode proslediti korisnicki
prirucnik, etikete proizvoda i
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druge relevantne dokumente i
delove.

Instalaciju i popravke smeju da
vrSe samo ovlaSceni serviseri.
Proizvodac nece snositi
odgovornost za Stete koje nastanu
zbog postupaka koje su obavile
neovlascene osobe, Sto takode
moze ponistiti garanciju. Pre
instalacije, pazljivo proCitajte
uputstva.

Ne ukljuCujte proizvod ako je u
kvaru ili ima vidljivo oStecenje.
PrekontroliSite da li su funkcijski
tasteri na proizvodu iskljuceni
nakon svake upotrebe.

Bezbednost elektricnih proizvoda

Ako je proizvod neispravan, ne
treba da se koristi dok ga ne
popravi ovlasceni serviser. Postoji
opasnost od elektricnog udara!
Proizvod povezujte samo na
uzemljenu utiCnicu/vod sa
naponom i zastitom navedenim u
, rehnickim specifikacijama®“.
Uzemljenje instalacije mora da
obavi kvalifikovani elektricar u
sluCaju da se proizvod Koristi sa ili
bez transformatora. Nasa
kompanija nece biti odgovorna ni
za kakve probleme koji nastanu
zbog koris¢enja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom u
skladu sa lokalnim propisima.



Nikada ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode na
njega! Postoji opasnost od
elektricnog udara!

Nikad dodirujte utikaC vlaznim
rukama! Nikad ne iskljucujte
povlacenjem kabla, kabl uvek
izvucite drzeci utikac.

Proizvod mora da bude iskljucen
za vreme instalacije, odrzavanja,
CiS¢enja i popravke.

Ako je prikljuni kabl za napajanje
proizvoda oStecen, mora da ga
zameni proizvodac, njegov
serviser ili odgovarajuce
kvalifikovano lice kako bi se
izbegle opasnosti.

Aparat mora da se instalira tako
da moze potpuno da se iskljuci sa
mreze. Razdvajanje mora da bude
obezbedeno ili putem mreznog
utikaca ili putem prekidaca
ugradenog u fiksnu elektricnu
instalaciju u skladu sa
gradevinskim propisima.

Zadnja strana rerne se jako
zagreva za vreme upotrebe.
Pobrinite se da elektricni
priklju¢ak ne dodiruje zadnju
povrSinu, jer se moze oStetiti.

Ne prignjeCujte kabl za napajanje
izmedu vrata reme i okvira i ne
vodite ga preko vrucih povrSina. U
suprotnom moze doci do topljenja
izolacije kabla i do pozara zbog
kratkog spoja.

Sve radove na elektricnoj opremi i
sistemima treba da vrSe samo
ovlaScena kvalifikovana lica.

U sluCaju oStecenja, iskljuCite
proizvod i odvojite od elektricne
mreze. Da biste to uradili,
iskljuCite osiguraC u domacinstvu.
Uverite se da je jaCina osiguraca
kompatibilna sa ovim proizvodom.

Bezbednost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
pristupacni delovi se zagrevaju
tokom upotrebe. Budite pazljivi da
biste izbegli dodirivanje vrucih
elemenata. Decu mladu od 8
godina treba udaljiti osim u
slucaju da ih neprekidno
nadgledate.

Nikad ne koristite proizvod u
sluCaju oslablienog rasudivanja ili
koordinacije pod uticajem
konzumiranja alkohola i/ili lekova.
Budite pazljivi kada koristite
alkoholna pica u vaSem posudu.
Alkohol na visokim
temperaturama isparava i moze
da prouzrokuje pozar jer se moze
upaliti ako dode u kontakt sa
vrucim povrSinama.

Ne stavljajte nikakav zapaljivi
materijal blizu proizvoda, jer
njegove stranice mogu da se
zagrevaju u toku upotrebe.
Uredaj se zagreva tokom
upotrebe. Budite pazljivi da biste
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izbegli dodirivanje vrucih
elemenata u unutraSnjosti rerne.
Odrzavajte Cistocu svih
ventilacionih otvora.

Ne zagrevajte zatvorene konzerve
i staklene tegle u rerni. Pritisak
koji se moze stvoriti u plehu/tegli
moze da izazove njihovo pucanje.
Plehove za pecenje, posude ili
aluminijumsku foliju ne stavljajte
direktno na dno reme.
Akumulirana toplota bi mogla da
oSteti dno rerne.

Ne Kkoristite abrazivna sredstva za
CiScenje ili tvrde metalne strugace
za CiScenje stakla na vratima
rerne jer mogu izgrebati povrsinu,
Sto moze dovesti do razbijanja
stakla

Ne Kkoristite paroCistace za
CiSéenje uredaja da ne biste
izazvali elektricni udar.

(Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.)

Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na zi¢ane police

Vazno je da se zi¢ana polica i/ili
pleh pravilno postave na policu.
Ziganu policu ili pleh gurnite
izmedu 2 Sine i proverite
stabilnost pre postavljanja jela na
njih (vidi sledecu sliku).

Ne Kkoristite proizvod ako je staklo
na prednjim vratima skinuto ili
napuklo.

Rucica rerne ne sluzi za susenje
peSkira. Ne kacCite peskir,
rukavice ili sliCne proizvode od
tekstila dok rostilj radi sa
otvorenim vratima rerne.

Uvek koristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavljate ili vadite iz vruce rerne.
Postavite papir za peCenje u
Serpu ili na dodatak za rernu (pleh,
gril itd.) zajedno sa hranom, a
zatim ubacite sve u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite viSak
delova papira za pecenje koji
prelazi dodatak ili Serpu da biste



sprecili rizik od dodirivanja grejnih
elemenata u rerni. Nikada
nemojte da koristite papir za
pecenje na temperaturi koja je
veca od naznacene temperature
za papir za pecenje. Nemojte da
stavljate papir za pecCenje direktno
na dno rerme.

UPOZORENJE: Pobrinite se da
kabl za napajanje aparata bude
iskopCan ili automatski prekidac
kola iskljucen pre zamene lampe
da biste izbegli moguc¢nost
strujnog udara.

Uredaj ne sme da se instalira iza
dekorativnih vrata da bi se izbeglo
pregrevanje.

Za pouzdanost proizvoda od pozara:

Uverite se da je utikaC dobro
umetnut u uticnicu kako ne bi
izazvao varnice.

Ne Kkoristite oStecen, isecen ili
produzni kabl, osim originalnog
kabla.

Pobrinite se da na uticnici na koju
je prikljucen proizvod nema ni
vlage ni tecnosti.

Namena

Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. Komercijalna
upotreba nije dozvoljena.
PAZNJA: Ovaj aparat sluzi samo
za Kuvanje. On ne sme da se
koristi za druge svrhe, na primer
za grejanje prostorije."

Ovaj proizvod ne sme se koristiti
za zagrevanje tanjira ispod
reSetke rostilja, veSanje peskira,
kuhinjskih krpa itd. na rucici, niti
u druge svrhe zagrevanja.
Proizvodac nece biti odgovoran ni
za kakve Stete koje su nastale kao
posledica nenamenske upotrebe
ili pogresnog rukovanija.

Rerna moze da se koristi za
odmrzavanje, pecenje i peCenje
hrane na rostilju.

Bezbednost dece

UPOZORENJE: Pristupacni delovi
mogu da se zagreju za vreme
upotrebe. Decu treba udaljiti.
Materijali za pakovanje su opasni
za decu. Ambalazne materijale
drzite van domasaja dece. Molimo
da sve delove ambalaze odlozite u
otpad u skladu sa ekoloSkim
standardima.

ElektriCni proizvodi su opasni za
decu. Udaljite decu od proizvoda
kada je ukljuCen i nemojte im
dozvoliti da se igraju sa
proizvodom.

Iznad uredaja ne stavljajte
predmete koje bi deca mogla da
dohvate.

Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na njih i
ne dozvolite da deca sede na
njima. To moze da dovede do
prevrtanja i mogu da se oStete
Sarke vrata.
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Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad

Usaglasenost sa WEEE direktivom i odlaganje
otpada:

Ovaj proizvod je usaglaSen sa WEEE direktivom
Evropske Unije (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi znak
Klasifikacije za elektricni i elekironski otpad (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih delova
i materijala koji se mogu ponovo koristiti i pogodni su
za reciklazu. Nemojte odlagati proizvod u ofpad sa
obi¢nim kucnim otpadom i drugim otpadima na kraju
veka trajanja. OdloZite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektricnog i elekironskog otpada. Konsultujte
se sa svojim lokalnim vlastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.
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Usaglasenost sa RoHS direktivom:

Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa RoHS
direktivom Evropske Unije (2011/65/EU). On ne sadrzi
Stetne i zabranjene materijale navedene u direkdivi.
Odlaganje ambalaznog materijala

e Ambalazni materijali su opasni po decu.
Ambalazni materijal Cuvajte na bezbednom
mestu, van domaSaja dece. Ambalazni materijali
za ovaj proizvod su proizvedeni od materijala koji
se mogu reciklirati. Odlozite ih pravilno i sortirajte
u skladu sa uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obic¢nim kucnim otpadom.



E Opste informacije
Pregled

[ B O B

~N O O B W NN =

Kontrolna tabla
Rucka

Prednja vrata
PoloZaji palice
Srednja ploca
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12 11 10 9
Displej za funkciju
Polie indikatora tatnog vremena
Polje indikatora temperature
Taster za pocetak/zaustavljanje kuvanja
Taster za Piro*
Taster za vreme i podeSavanja
potvrdu

O 0 N ™

= 21 2 IHRmY 5

HEHH

4 O By i

Lampa

Gorniji greja¢

Motor ventilatora u gornjem delu (iza lima)
Motor ventilatora u donjem delu (iza lima)

3

TR

7 6 5 4

Tasteri za gore/dole

Taster za podeSavanje temperature/pojadavaca
Taster za izbor funkcije

Taster za izbor odeljka rerne

Taster za UKLJ./ISK.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela uredaja.)
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Sadrzaji pakovanja

Isporuceni pribor moZe da se razlikuje u
avisnosti od modela uredaja. Sav pribor, koji

je opisan u ovom korisnickom prirucniku,
mozda nece postojati kod vaSeg proizvoda.

—y

Korisnicki prirucnik

Standardni pleh

Koristi se za peciva, smrznutu hranu ili pecenje
velikih komada mesa.

Duboki pleh

Koristi se za peciva, velike komade mesa, veoma
so¢na jela i sakupljanje masnoce tokom pecenja
na rostilju.

Zicani roétilj

Koristi se za pecenje i za stavljanje Serpe sa
hranom koja treba da bude pecena, przena ili
kuvana na zeljenu policu.
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Pravilno postavljanje Zi¢ane police i pleha na
teleskopske police

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece
postojati kod vaSeg proizvoda.)

Teleskopske police vam omogucavaju da lako
postavljate i uklanjate plehove i Zi¢anu policu.
Kada koristite pleh i Zicanu policu sa
teleskopskim policama uverite se da trnovi na
zadnjem delu teleskopske police stoje naspram
uglova ZiCane police i pleha.




Tehnicke specifikacije

Ugradne dimenzile NishaSrnadubing
Glavna rermna
UnuftraSnja lampa
Potro$nja roStiljia 2.2 KW
" Osnovi: Informacije na nalepnici energetskog rejtinga elektricnih rerni navedene su u skladu sa EN 60350-1
/ IEC 60350-1 standardom. Ove vrednosti su odredene pod standardnim opterec¢enjem sa gornjim i donjim
grejacem ili sa funkcijama koje ukljuCuju ventilator (ako postoje).
Klasa energetske efikasnosti je odredena u skladu sa slede¢im prioritetom u zavisnosti od toga da li
relevanine funkcije postoje kod proizvoda ili ne. 1-Kuvanje sa eko ventilatorom, 2- Turbo sporo kuvanje, 3-
Turbo kuvanje, 4- Zagrevanje odozdo/odozgo uz pomo¢ ventilatora, 5-Zagrevanje odozgo i odozdo.
** Pogledajte . Instalacija, strana 12.

ehnicke specifikacije se mogu izmeniti bez \rednosti, koje su navedene na oznakama
prethodnog obavestenja da bi se paboljSao proizvoda li u drugoj dokumentaciji koju ste
kvalitet proizvoda. dobili uz proizvod, dobijene su pod

- - laboratorijskim uslovima u skladu sa
Slike koje su date u ovom uputstvu za ) odgovarajuéim standardima. U zavisnosti od
ipatrebu su samo ilusirativng | mozda se nece radnih uslova i uslova okruZenja proizvoda, ove
u potpunosti poklapati sa vasim proizvodom. vrednosti se mogu razlikovat.
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E Instalacija

Proizvod mora da instalira kvalifikovano lice u skladu
sa vaze¢im propisima. U suprotnom, garancija nece
vaziti. Proizvodac nece biti odgovoran za Stete koje
nastanu zbog postupaka koje su obavile neovlaSéene
0sobe i moZe da ponisti garanciju.

Priprema lokacije i elektri¢ne instalacije za
proizvod su odgovornost kupca.

OPASNOST:
Ovaj proizvod mora da se instalira u skladu sa

svim lokalnim propisima za gasne i/ili
elektriCne instalacije.

OPASNOST:
Pre instalacije vizuelno proverite da li na
proizvodu postoje bilo kakva oStecenja. Ako

ustanovite oStecenja, nemojte ga instalirati.
OSteceni proizvodi predstavljaju opasnost po
vaSu bezbednost.

Pre instalacije
Ovaj aparat je namenjen za ugradnju u kuhinjske
ormarice koji se mogu kupiti u prodavnicama. lzmedu

aparata i zidova kuciSta i nameStaja mora da se ostavi
bezbedan ramak. Pogledajte sliku (vrednosti su u mm).
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e PovrSine, sinteticki laminati i lepkovi moraju da
budu otporni na toplotu (minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju da budu nivelisani i
ucvrsceni.

e Ako se ispod rerne nalazi fioka, mora da se
instalira polica izmedu reme i fioke.

e Aparat moraju da nose najmanje dve osobe.

Ne instalirajte proizvod pored frizidera ili
amrzivaca. Toplota koju emituje proizvod
moZe da prouzrokuje povecanu potrosnju
energije rashladnih aparata.

Ne koristite vrata i/ili rucicu za noSenje ili
pomeranje ovog proizvoda.

ko proizvod ima Zi¢ane rucke, vratite rucke
na bocne zidove kada pomerite uredaj.




595

Y

T

* min.

Instalacija i povezivanje

e Uredaj se moZe instalirati i povezati samo u
skladu sa propisanim pravilima za instalaciju.

Elektriéno povezivanje

Povezite proizvod sa uzemlienom uti¢nicom koja je

zaSticena minijaturnim prekidatem odgovarajuceg

kapaciteta kao $to je navedeno u tabeli , Tehnicke

specifikacije”. Angazujte kvalifikovanog elekiriara da

obavi povezivanje sa uzemljenom instalacijom dok

koristite proizvod sa ili bez transformatora. NaSa

kompanija nije odgovorna ni za kakvu Stetu koja ce

594 s

547

proisteci zbog koriS¢enja proizvoda bez uzemljene
instalacije u skladu sa lokalnim propisima.

OPASNOST:

{ : 5 NNa gasnu mreZu proizvod sme da prikljuci
samo ovlasceno kvalifikovano lice. Garantni
rok za proizvod poéinje samo nakon pravilne
instalacije.

Proizvoda nece biti odgovoran za Stete koje
nastanu zbog postupaka koje su obavile

neovlaScene osobe.
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OPASNOST:
Elektricni kabl za napajanje ne sme da se
priklesti, savije ili prignjeci ili da dode u dodir

sa vrucim delovima proizvoda.

OSteceni kabl za napajanje mora da zameni
kvalifikovani elektricar. U suprotnom, postoji
opasnost od elektriénog udara, kratkog spoja
ili pozara!

e Povezivanje mora da se izvede u skladu sa
nacionalnim propisima.

e Podaci 0 mreznom napajanju moraju da
odgovaraju podacima koji su navedeni na tipskoj
plo€ici proizvoda. Otvorite prednja vrata da biste
videli tipsku plocicu.

e Kabl za napajanje vaSeg proizvoda mora da bude
u skladu sa vrednostima u tabeli , TehniCke
specifikacije”.

OPASNOST:
Pre radova na elektri¢noj instalaciji iskljucite

proizvod iz struje.
Postoji opasnost od elektriénog udara!

Utika¢ kabla za napajanje mora biti lako
dostupan nakon instalacije (ne postavljajte ga

iznad ploce za kuvanje).

okom povezivanja Zica morate da poStujete

nacionalne/lokalne propise o struji i morate da
koristite odgovarajuéu utiénicu i utika¢ za
rernu. U sluéaju da ograni¢enja napajanja
uredaja premasuju nominalne vrednosti struje
za utika¢ i utiénicu, proizvod mora da se
poveZe preko fiksne elektriéne instalacije
direktno bez korid¢enja utikaca i uticnice.

Prikljucite kabl za napajanje u uticnicu.

Instalacija proizvoda

Instalacija proizvoda

1. Umetnite rernu u ormari¢, poravnajte je i uCvrstite
vodeci rauna da kabl za napajanje nije prekinut
i/ili zaglavijen.

UCvrstite rernu pomocu 2 zavrtnja kao Sto je prikazano
na slici.
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Nakon postavljanja postarajte se da su zavrinji dovoljno
zategnuti i da se rerna ne pomera. Rerna moze da se
prevrne tokom kori§¢enja ako se ne postavi u skladu
sa uputstvima i ako zavrtnji nisu dovoljno zategnuti.

Za uredaje sa rashladnim ventilatorom (Mozda
nece postojati kod vaSeg proizvoda.)

1 Cooling fan (Rashladni ventilator)
2 Kontrolna tabla
3 Vrata

Ugradeni rashladni ventilator hladi i ugradni modul i
prednji deo uredaja.

Rashladni ventilator nastavlja da radi jo§ 20-30
minuta nakon 3to je rerna iskljucena.

Ako ste kuvali sa programiranim tajmerom
rerne, rashladni ventilator e se takode
iskljuiti na kraju vremena kuvanja, zajedno sa
svim funkcijama.

Finalna provera
1. Rukuijte proizvodom.
2. Proverite sve elektricne funkcije.

Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad

e SaCuvajte originalnu ambalaznu kutiju ovog
proizvoda i transportujte proizvod u njoj. Pratite
uputstva na kutiji. Ako nemate originalnu
ambalaznu kutiju, proizvod upakujte u foliju za
pakovanje sa vazdunim mehuricima ili deblji
karton i dobro zalepite.

e Da biste sprecili da reSetka za roétilj i pleh u remi
oStete vrata reme, postavite komad kartona na
unutraSnju stranu vrata rerne prema polozaju
plehova. Vrata rerne zalepite trakom za bo¢ne
stranice.



e Ne koristite vrata ili rucicu za podizanje ili
pomeranje ovog proizvoda.

Ne stavljajte nikakve predmete na proizvod i
premeStajte ga u uspravnom poloZaju.

Proverite opsti izgled svog proizvoda da biste
pronasli eventualna oStecenja koja su mogla

nastati za vreme transporta.

15/SB



ﬂ Pripreme

Saveti za ustedu energije

Sledece informacije ¢e vam pomodi da va$ uredaj

koristite na ekoloSki nacin i Stedite energiju:

e Uremi koristite emajlirane poklopce ili poklopce
tamne boje jer ¢e prenos toplote biti bolji.

e Dok kuvate jela, obavite predzagrevanje ako se to
savetuje u korisnickom uputstvu ili receptu.

e U toku peCenja ne otvarajte Cesto vrata reme.

Prva upotreba
Pocetno podeSavanje vremena

TTTUTTTUTT
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Displej za funkciju

Polie indikatora tatnog vremena

Polje indikatora temperature

Taster za pocetak/zaustavljanje kuvanja

Taster za Piro*

Taster za vreme i podeSavanja

potvrdu

Tasteri za gore/dole

Taster za podeSavanje temperature/pojadavaca

10 Taster za izbor funkcije

11 Taster za izbor odeljka rerne

12 Taster za UKLJ./ISK.

* (Razlikuje se u zavisnosti od modela uredaja.)

0 N OO BwWw N

©

Podesite pocetno vreme
1. Kada proizvod ukljugite prvi put, ¢as i (& ée
zatrepereti.
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e Kad god je moguce, kuvajte vise jela u rerni
istovremeno. MoZete da kuvate dva jela u dve
Serpe koje se mogu staviti na Zi¢anu reSetku za
rostilj.

Kuvajte vie jela jedno za drugim. Jer ¢e rerna
vee hiti zagrejana.

Mozete da uStedite energiju tako Sto Cete
elektricnu remu iskljuciti nekoliko minuta pre
kraja vremena kuvanja. Ne otvarajte vrata rermne.

e Odmrznite smrznuta jela pre pecenja.

3

TR

li

7 6 5 4

2. Podesite ¢as pomocu A/~

3. Dodirnite (] da potvrdite ¢as.

4. Minuti i simbol (5 ¢e zatrepereti. Podesite minute
pomocéu A/~ Dodirnite [] da potvrdite
podeSavanje minuta.

ey
INNA-
UL

» Vratiée se na displej pripravnosti. Na displeju se
rikazuje samo trenutno vreme.

OcH

o YMeni za podeSavanje vremena se ponovo
1 prikazuje u sluCaju duZeg nestanka elektricne
energije.




Prvo ¢iSéenje proizvoda

Prilikom upotrebe nekih deterdzenata ili
sredstava za ¢iScenje mogla bi da se oSteti
povrsina.
Ne koristite agresivne deterdzente,
praSkove/teénosti za Cicenje ili oStre
predmete tokom CiScenja.

1. Uklonite sve ambalazne materijale.

2. QbriSite povrSine proizvoda viaznom krpom ili
sunderom i osusite ga krpom.

Prvo zagrevanije

UKljucite proizvod da bi se zagrejao i ostavite ga tako

oko 30 minuta, a zatim ga iskljucite. Tako ¢e da

sagore bilo kakvi ostaci ili slojevi iz proizvodnje.

UPOZORENJE
Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Uredaj moZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vruce gorionike,
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.

Uvek koristite termootporne rukavice za rernu
kada posude stavljate ili vadite iz vruée rerne.

Elektricna rerna

1. lzvadite sve plehove za pecenje i ZiCanu reSetku

rotilja iz reme.

Zatvorite vrata rere.

Izaberite stati¢an polozaj.

Izaberite najvecu jacinu za rostilj; pogledaite .

UKljucite na oko 30 minuta.

. Iskljucite rernu; pogledajte

erna za rostilj

Izvadite sve plehove za peCenje i Zicanu reSetku

rotilja iz reme.

Zatvorite vrata rere.

Izaberite najvecu jacinu za rostilj; pogledaite .

UKljucite na oko 30 minuta.

Iskljucite rostilj; pogledajte

okom prvog ukljuéivanja se par sati moze

javiti dim i osetiti neobi¢an miris. To je potpuno
normalno. Pobrinite se da soba ima dobru
ventilaciju radi uklanjanja dima i neobiénog
mirisa. lzbegavajte direktno udisanje dima i
mirisa koji se osecaju.

=IO~ W

IS
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K Kako rukovati rernom

Opste informacije o pecenju, pecenju
mesa i pecenju na rostilju

UPOZORENJE
Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Uredaj moZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vruce gorionike,
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.

Uvek koristite termootporne rukavice za rernu
kada posude stavljate ili vadite iz vruée rerne.

OPASNOST:
Vodite raduna kada otvarate vrata rerne, jer

moze da izade para.
Para koja izlazi moZe da opece vaSe ruke, lice
i/ili oCi.

Saveti za pecenje

e Koristite odgovarajuée metalne tepsije ili
aluminijumske posude ili termootporne silikonske
kalupe.

Prostor na polici iskoristite Sto je moguce bolje.
Stavite kalup za peCenje na sredinu police.
Izaberite pravilan polozaj police pre nego Sto
ukljucite rernu ili rostilj. Ne menjajte polozaj
police dok je rerna vruca.

e \ratareme drZite zatvorena.

Saveti za peenje mesa

e Prelivanje celog pileta, éurke i velikih komada
mesa sa prelivima kao §to su sok od limuna i crni
biber pre kuvanja ¢e povecati efikasnost kuvanja.

e PeCenje mesa sa kostima traje 15 do 30 minuta
duze u poredenju sa pecenjem iste koli¢ine mesa
bez kostiju.

e Svaki centimetar debljine mesa zahteva priblizno
4 do 5 minuta kuvanja.

e Pustite da meso ostane u remni oko 10 minuta po
zavrSetku vremena kuvanja (cooking time).
Sokovi se bolje raspodeljuju po celom pecenju i
ne istiCu kada se meso sece.

e Riba se moze staviti na srednju ili donju policu u
termootpornu posudu.

Saveti za pecenje na rostilju

Ako se meso, riba i piletina peku na rostilju, oni brzo

dobijaju braonkastu boju, imaju lepu koricu i ne suse

se. Ravni komadi, raznjici i kobasice su narogito
pogodni za petenje na rostilju, kao i povrce sa visokim
sadrzajem vode kao to su paradajz i crni luk.
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e Rasporedite komade koje treba peci na ziCanoj
reSetki rostilja ili u plehu za pecenje sa reSetkom
za rostilj tako da oni ne prelaze veliinu grejaca.

e Namestite Zi¢anu policu ili pleh za pecenje sa
reSetkom za rostilj na odgovarajuéem nivou u
remi. Ako peCete na zicanoj polici, namestite
pleh za pecenje na donjoj polici radi sakupljanja
masnoce. Dimenzija pleha za pecenje koji treba
namestiti mora da omoguéi pokrivanje celokupne
oblasti pecenja. Ovaj pleh se mozda ne
isporucuje uz proizvod. U pleh za pegenje dodajte
malo vode radi lakSeg CiSéenja.

ro$tiliu moze da prouzrokuje poZar. Za
pecenje na rotilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu toplotu
rotilja.

Ne stavljajte hranu u zadniji deo reSetke
za rostilj. To je najtoplija oblast, pa bi
masna hrana mogla da se upali.

é Hrana koja nije podesna za pecenje na

Kako koristiti elektricnu rernu

Polozaj resetki

Postoji 6 reSetki u vaSoj rerni pogodnih za upotrebu, od
kojih su 3 u donjem delu, a 3 u gornjem delu. Postoji
jo$ jedan Zljeb za resetke u prorezu gde Ce biti
ugradena srednja ploca (A). Nemojte koristiti ovaj usek
kao stalak dok pecete.

- NGO OO




MoZete peci u 4 razlicita dela rerne.

u
u

‘ I Nizi gornii delovi

Funkcije rerne
Redosled radnih rezima koji je ovde prikazan moze
odstupati od konfiguracije vaSeg uredaja. Ove funkcije
se 0dnose na rermu sa samo zasebnim velikim delom.
S|

MoZete pedi samo u gornjem
delu rerne. Pogodno je za
roétilj i pecenje manjih
Zzapremina jela.

Mozete kuvati samo u doniem
delii rerne Pogodno ie za
Kivanje manjih zapremina

jela

Mozete kuvati istovremeno u
donjim i gornjim delovima
reme. Pogodno je za kuvanje
dva razlicita jela.

Mozete kivall U zasebrom
velikom delil reme. Pogodng
je za kuvanje vecih zapremina
il vise wista jela.

Zasehan veliki
dep

Sve funkcije vaSe reme su objadnjene u ovom odeljku.

Statiens
{gornje | donje
grejarje)

Doniji greja¢

Staticno +
venlilator
Donje/oormnie
arejane sa
veptilatoromy)

Odmrzavanje
(sa
ventilatorom)

Kada je gornji deo aktivan, na displeju se
pojavijuju temperatura, poloZaj reSetke,
simbol kuvanja, simbol pripravnosti, simbol
vremena kuvanja i simbol vremena
zavrSetka kuvanja ovog dela rerne.
Kada ie aornil deo aldivan, na displeiy se
pojaviitiu temperabira, poloza redetke,
simbot kuvanja, simbol pripraviost, simbol
viemena kvanja | simbol viemena
zavrSetka kuvania ovog dela reme.
Kada su niZi gornji delovi aktivni, na
displeju se pojavijuju temperatura, poloZaj
reSetke, simbol kuvanja, simbol
pripravnosti, simbol vremena kuvanja i
simbol vremena zavrSetka kuvanja ovih
delova rerne.

Kadla je zaseban velild deo aldivan na
displeiu se poiaviiuju temperatiiea, polozaj
resetke, simbol kivania, simbol
priptaviosti. simbol wemena kivania i
simbol vremena zavrsetka kuvania ovoo
delareme

Sornji | donfl grejac su
tkdiutent U isto vieme.
Kuwvalte samo sa jednim
plehom.

Ukljucen je samo doniji grejac.
Pogodan je za picu i da
naknadno zapecete jelo
odozdo.

Ukiiticen s gornii grejac,
donji grejac | ventilator (U
Zadajem 7idly Ve vazdih
56 raviomerna | brzo Skl po
Citavol remi pomocl
yentilatora. Kuvajte samo sa
fednim plehom

Rerna se ne zagreva.
UKljucen je samo ventilator (u
zadnjem zidu). Pogodno za
odmrzavanje zamrznute
granulirane hrane na sobnoj
temperaturi i hladenje kuvane
hrane.
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Kuvanie sa
ventilatorom

Gorniji grejac i
ventilator
(Gornii grejac
sa
ventilatorom)

Kuvanje sa
viSe funkcija
3D

Skonomicnl gl

Veliki grit

Grll | ventilator
(Grll sa
ventllatorom)

Odrzavanje
toplote

Lidiiicen je samp ventiator i
Zadnjem zdui. Topao vazdih,
kol se zagreva ventilatorom,
56 ravnomerno | brzo skl kroz
rerh pomocy ventilatora,
Prethodne zagrevanie u vedini
sliitajeva nile potrebiio.
Gorniji grejac i ventilator (u
zadnjem zidu) su ukljuceni.
Vrug vazduh se bolje Siri
pomocu ventilatora u
poredenju sa situacijom kada
je ukljucen samo gorniji

Donji grejac | ventilator u
Zadhiem aidu su ukliuceni o
isto veeme Pogodno za
petenie pice

Gornji grejac, donji grejac i
ventilator u zadnjem zidu su
ukljuceni u isto vreme.
Kuvajte samo sa jednim
plehom.

Samo je unutrasnji deo
gornjeq grejata na gorijem
deli rerne ukdjucen Pogodno
28 grilovanie malih i stedniih
kolicing mesa.

Unutrasniji i spoljasnji deo
gornjeg grejaca na gornjem
delu rerne su ukljuceni
istovremeno. Pogodno za
grilovanje srednje kolitine
mesa.

Ventilator U zadnjem zidu je
tidiuten stoviemeno sa
unbirasoiim | spoliasniim
delom gornieg grejata na
gorniem del rerme Viud
vazdih se ravaomero | bizo
Sirl po Citavol remi pormocu
ventilatora. Pogodno 7z
arilovanie srednje kolicine
mesa

Koristi se za odr7avanje
temperature hrane spremne
za posluZenje u duzem
vremenskom periodu.
Nemojte koristiti za kuvanje
hrane.




Ekonomitng Ukditigen je samo ventilator 0
Kivanje Zadnjem 7idu). Da ustedite
Yentilatorom energii. mozete korshiti ow
funkeliu umesto da kuvate
pomoci Zagrevania
ventitatorom na temperati
160-220 °C Medutim,
vieme kivanja ce se malo
produdt
Vieme kuvanja koje se odnos|
na ovu funkeliu nazoateno je
1 tabeli Fkonomicno
zagrevanie ventilatorom
Kuvanie pri Jelo se istovremeno zagreva
niskim od vrhai od dna. Pogodan je
temperaturama | za sporo kuvanje pecenih /
zapetenih komada mesa
{teletina, jagnjetina, Zivina
itd.) u otvorenoj posudi na
niskoj temperaturi. Ova
funkcija omogucava socno
meso i meko iznutra. Koristite
higijenski prikladne vrste
mesa. Na ploci za kuvanje,
rodtilj itd. zapecite sve
povrsine mesa u vreli tiganj.
MoZete kuvati zapeceno meso
sa funkcijom "niska
temperatura kuvanja” duze
vreme. Kuvajte samo sa
jednim plehom.

Gornji deo Zagrevanje ventilatorom Statitno | ventilator
Ekonomicni ventilator Zagrevanie ventilatorom
Gornji grejac i ventilator Kuvarie sa vise funkeija (30)
Veliki gril i ventilator Pica
Veliki gril Bornji grejac 1 ventilator
Odmrzavanje Velild gril 1 ventiiator
Ekonomicni gril Vel gril

Donji
Nizi g

Ay AL
A

m
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=]

deo Zagrevanie venlilatorom Ekonomicni gril
Ekonomicnl ventilator Fkonamicni ventilator
Odmrzavanie Donil grejac
Donji grejat Ddrzavanie toplote

Pica Kuivare pri niskim
iZi gornji deo Sa ventilatorom i sa lemperaturania

ventilatorom Odmizaveanie
Veliki gril sa ventilatorom Tabela funkcija

Odmrzavanje i odmrzavanje Tabela funkcija oznacava funkcije koje se mogu
Ekonomicni gril sa koristiti u rerni i njihove odgovarajuce maksimalne i
ventilatorom minimalne temperature.

Ventilator i donji grejac Funkcije se razlikuju u zavisnosti od modela
Ventilator i pica uredaja.

Zaseban vellk
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Odgovarajuéi simboli e trepereti na displeju
dok budete vrSili podeSavanije.

elekiriCne energije. Morate ponovo
programirati rernu.

@Program ée biti otkazan u slugaju nestanka

acno vreme se ne moze podesiti dok rerna
radi u nekoj funkiji ili ako je za rernu izvreno
poluautomatsko ili automatsko programiranje.

Cak i kada je rerna iskljugena, sijalica rerne se
pali kada su vrata rerne otvorena.

koje moZe hiti podeSeno za ,Vreme kuvanja“ je
ograni¢eno na 6 sati u svim poloZajima osim
za funkcije ,OdrZavanije toplote” i ,Kuvanje pri
niskim temperaturama”“.

mZbog sigurnosnih razloga, maksimalno vreme

Zbog sigurnosnih razloga, maksimalno vreme
koje moZe hiti podeSeno za ,Vreme kuvanja“ je
ograni¢eno na 6 sati u svim poloZajima osim

za funkcije ,OdrZavanije toplote” i ,Kuvanje pri
niskim temperaturama”“.

Rerna radi najvise 2 sata na temperaturama od
280 °C ili vise.

Zaseban veliki deo

temperatura | opseg (°C)
°C
Staticno + 175 40-280
- = =
ventilatorom
Kuvanje sa 205 40-250
3D
ventilator
ventilator

ventilator
b A
toplote
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Kivanje pri 50150
niskim
femoeratitama

O £ 12

Gornji deo

Funkcija Preporuéena | Temperaturni
temperatura | opseg (°C)
10,
C

ventilatorom

ventilator

ventilator

Veliki gril 40-280
40 280

e TSR i
gril
ventilator
Odmezavere |~ -
Doniji deo
Temperaturni
opseg (°C)
yentilatorom

Preporucena
temperatura
°C

40-280

ventilator
(Odwezavene |- - |



Kako rukovati kontrolnom jedinicom rerne
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Displej za funkciju

Polie indikatora tatnog vremena

Polje indikatora temperature

Taster za pocetak/zaustavljanje kuvanja
Taster za Piro*

Taster za vreme i podeSavanja

potvrdu

Tasteri za gore/dole

Taster za podeSavanje temperature/pojadavaca
10 Taster za izbor funkcije

11 Taster za izbor odeljka rerne

12 Taster za UKLJ./ISK.

* (Razlikuje se u zavisnosti od modela uredaja.)
Simboli na displeju:

Simbol brzog zagrevanja (pojacivaca)
Simbol trajanja kuvanja

Simbol zavrSetka trajanja kuvanja*
Simbol alarma

Simbol odabira dela rerne:

Simbol kuvanja

Simbol taénog vremena

Simbol zaustavljanja

Simbol funkcije odrZavanja toplote
Simbol odmrzavanja

Simbol zaklju¢avanja sata

Simbol vremena na displeju

Simbol podeSavanja ja¢ine zvuka
Simbol samociScéenja (piroliticko
CiScenje)*

Simbol ekonomitnog samociS¢enja
(ekopiraliticko Ciscenje)*

Simbol sonde za meso*

Razlikuje se u zavisnosti od modela
uredaja.
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Rukovanje rernom kao zasebnim delom

Ru¢no kuvanje biranjem temperature i funkcije

rada

Nakon $to izaberete funkciju i temperaturu rerna ce

raditi bez obzira na vreme kuvanja tokom manuelnog

rukovanja. Remna se nece automatski iskljuciti po
isteku vremena kuvanja. Kuvanje treba da zavrsi
korisnik.

Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci

prvi put, a ta¢no vreme biva podeSeno. Na displeju se

prikazuje samo tacno vreme.

1. lzvadite srednju ploCu iz rerne. Tek nakon
uklanjanja srednje ploce iz rerne ¢e tajmer rermne
raditi u postavci za kuvanje u zasebnom velikom
delu.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera @ dve
sekunde.

3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja se odnosi
na kuvanje u zasebnom velikom delu ce biti
prikazana na displeju.
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4. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.

» Odgovarajuci broj funkcije Ce zatrepereti na displeju.

5. Podesite Zeljenu funkciju kuvanja dodirivanjem
tastera ~~/~v. Dodirnite [l da potvrdite
podeSavanie.
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6. Ako Zelite da promenite temperaturu, dodirnite C

jednom da dodete do displeja za temperaturu. C i
™ ¢e zatrepereti na displeju.
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7. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu temperaturu.
Kada dosegnete Zeljenu vrednost, dodirnite 1] da
potvrdite temperaturu.

8. ZaPojadivat (brzo zagrevanje) dodirnite °C
priblizno 3 sekunde dok se na displeju ne pojavi

s&. Eﬂf Ce se pojaviti i pojaéivaé Ce biti aktiviran.
L C
5 vac T2 1
: 'C 2
C l—— .=a

Kada podesite pojacivac, rerna radi na
maksimalnoj sna{Ei da postigne zadatu

temperaturu. =® Ce se iskljuciti kada se
postigne zadata temperatura.
PodeSavanje pojacivaca je aktivno za

funkcije kod kojih se prikazuje E% kada
dugo dodirujete T Pojacivac se moZe
aktivirati samo za operacije kuvanja koje
se obavljaju u zasebnom velikom delu.

9. Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata rerne.

10. Ako su vrednosti funkcije i temperature kuvanja
prikladne, dodirnite Dﬂﬂjda histe zapo&eli kuvanje.
Kuvanje ¢e poceti | B> ée se pojaviti na displeju.

m | 3 "]c
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» Rerna Ce se zagrejati do podeSene temperature.

@;Svi segmenti simbola za unutrasnju
emperaturu rerne ﬂée se ukljuciti kada rerna
dostigne podeSenu temperaturu.

11. Kada je proces kuvanja okon¢an, ponovo dodirnite
taster > [l dve sekunde da prekinete kuvanje.
Kuvanje pomocu podeSavanja vremena kuvanja;
Odabirom temperature i funkcije koja odgovara
pripremi vaSeg obroka i podeSavanjem vremena

kuvanja moZete podesiti da se rerna automatski
iskljuci po isteku vremena kuvanja.
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Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci
prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se
prikazuje samo tacno vreme.

1. lzvadite srednju ploCu iz rerne. Tek nakon
uklanjanja srednje ploce iz rerne ¢e tajmer rermne
raditi u postavci za kuvanje u zasebnom velikom
delu.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera @ dve
sekunde.

3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja se odnosi
na kuvanje u zasebnom velikom delu ce biti
prikazana na displeju.
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4. Dodirnite P’ da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.

» Qdgovarajudi broj funkcije ¢e zatrepereti na displeju.

5. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu funkciju
rada.
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6. Ako Zelite da promenite temperaturu, dodirnite
jednomoda dodete do displeja za temperaturu.
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Simbol L ¢e zatrepereti na displeju.
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7. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu temperaturu.
Kada dosegnete Zeljenu vrednost, dodirnite i da
potvrdite temperaturu.

8. ZaPojadivac (brzo zagrevanje) dodirnite °C
priblizno 3 sekunde dok se na displeju ne pojavi

=@, £® Ce e pojaviti i pojaéivaé ¢e biti aktiviran.
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Kada podesite pojagiva¢, rerna radi na
maksimalnoj sna{Ei da postigne zadatu

temperaturu. =® Ce se iskljuciti kada se
postigne zadata temperatura.
PodeSavanje pojacivaca je aktivno za

funkcije kod koph se prikazuje =® kada
dugo dodirujete T Pojacivac se moZe
aktivirati samo za operacije kuvanja koje
se obavljaju u zasebnom velikom delu.

9. Zavreme kuvanja dodirnite C jednom. Plee
zatrepereti na displeju.
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10. Dodirnite A/~ da podesite Zeljeno vreme
kuvanja i potvrdite podesavanje dodirivanjem [
Kada je vreme kuvanja podeSeno, i ce
ostati osvetljeni na displeju.

11. Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata rerne.

12. Ako su vrednosti funkcije, temperature i vremena
kuvanja prikladne, dodirnite DEH 2 sekunde da
histe zapoteli kuvanje. Kuvanje ée podeti i > ce
Se pojaviti na displeju.

Mo

N

ko Zelite da otkazete postavku nakon
podeSavanja kuvanja prilagodavanjem

remena kuvanja, moracete ponovo da
podesite vreme kuvanja. Ako Zelite, rernu
moZete iskljuciti i dodirivanjem

PodeSavanje zavrSetka vremena kuvanja na

kasnije vreme; (Ova funkcija je opciona. Mozda

nece postojati kod vaSeg proizvoda.)

MoZete obezbediti da rerna radi i automatski se iskljuci

podeSavanjem temperature i funkcije rada koja

odgovara pripremi vaSeg jela, vremena kuvanja i

zavrSetka kuvanja na kasnije vreme, ruéno kontroliSuci

kuvanje bez podeSavanja trajanja kuvanja.

Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci

prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se

prikazuje samo tacno vreme.

1. Izvadite srednju ploCu iz reme. Tek nakon
uklanjanja srednje ploce iz rerne ¢e tajmer rermne
raditi u postavci za kuvanje u zasebnom velikom
delu.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera @ dve
sekunde.

3. Kada uKijucite rernu, prva funkcija koja se odnosi
na kuvanje u zasebnom velikom delu ce biti

m | 3 "]c o
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prikazana na displeju.
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» VaSa rerna ¢e odmah poceti sa radom u izabranoj
funkciji i povecace unutrasnju temperaturu do
podeSene vrednosti. Bice na toj temperaturi do kraja
podeSenog vremena kuvanja. Svaki nivo na simbolu
unutraSnje temperature ¢e svetleti kako se unutrasnja
temperatura priblizava podeSenoj vrednosti. Dopunski
aktivni grejadi i preporuceni polozaj pleha se pojavijuju
na displeju funkcije.

m;s,vi segmenti simbola za unutrasnju
emperaturu rerne Le se ukljuciti kada rerna
dostigne podeSenu temperaturu.

13. Kada se kuvanje zavrsi, na displeju Ce se prikazati
~ibli oglasice se alarmni signal.

14. Da zaustavite zvuk alarma, samo dodirnite bilo koji
taster. Rerna se nece automatski iskljuCiti.

15. Ako Zelite da rerna nastavi da radi, pritisnite 2> Il 2
sekunde. Rerna Ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

4. Dodirnite PP da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.

» Qdgovarajudi broj funkcije ¢e zatrepereti na displeju.

5. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu funkciju
rada.
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6. Ako Zelite da promenite temperaturu, dodirnite
jednom da dodete do displeja za temperaturu.

Simbol C Ce zatrepereti na displeju.
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7. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu temperaturu.
Kada dosegnete Zeljenu vrednost, dodirnite i+ da
potvrdite temperaturu.
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8. ZaPojadivac (brzo zagrevanje) dodirnite °C
priblizno 3 sekunde dok se na displeju ne pojavi

=©. E® Ce se pojaviti i pojaéivaé ¢e biti aktiviran.
L a 1nec
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Kada podesite pojagiva¢, rerna radi na
maksimalnoj snazi da postigne zadatu

temperaturu. :@E Ce se iskljuciti kada se
postigne zadata temperatura.
PodeSavanje pojacivaca je aktivno za

funkcije kod kojih se prikazuje E% kada
dugo dodirujete T Pojacivac se moZe
aktivirati samo za operacije kuvanja koje
se obavljaju u zasebnom velikom delu.

9. Zavreme kuvanja dodirnite () jednom. P ce
zatrepereti na displeju.
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10. Dodirnite A/~ da podesite Zeljeno vreme
kuvanja i potvrdite podesavanje dodirivanjem (1
Kada je vreme kuvanja podeSeno, Pl ce
ostati osvetljeni na displeju.

11. Dodirnite  dva puta kratko za zavrsetak
vremena kuvanja. = ¢e zatrepereti na displeju.
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12. Dodirnite A/~ da podesite Zeljenu vrednost
zavrSetka vremena kuvanja i potvrdite
podesavanje dodirivanjem [ Kada je zavrietak
vremena kuvanja podesen, Sl e se neprekidno
prikazivati.

13. Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata reme.

14. Ako su vrednosti funkcije, temperature i zavrSetka
vremena kuvanja prikladne, dodirnite > 2
sekunde da biste zapoCeli kuvanje.

" |:| c |20 i '(j}
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» » El ée se pojaviti na displeju. Tajmer rerne
automatski raCuna vreme poCetka kuvanja oduzimajuci
vreme kuvanja od zavrSetka vremena kuvanja koje ste
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podesili. Kada vreme pocetka kuvanja nastupi,
izabrana funkcija kuvanja e biti aktivirana, =l ée
nestati i rerna ce se zagrejati do zadate temperature.
Bice na toj temperaturi do kraja podeSenog vremena
kuvanja. Svaki nivo na simbolu unutradnje temperature
Ce svetleti kako se unutraSnja temperatura priblizava
podesenoj vrednosti. Dopunski aktivni grejaci i
preporuceni polozaj pleha se pojavijuju na displeju
funkcije. Sijalica rerne je upaljena za vreme procesa
kuvanja.

Svi segmenti simbola za unutraSnju

emperaturu rerne iée se ukljuciti kada rerna
dostigne podeSenu temperaturu.

15. Kada se kuvanje zavrsi, na displeju Ce se prikazati
™l oglasice se alarmni signal.

16. Da zaustavite zvuk alarma, samo dodirnite bilo koji
taster. Rerna se nece automatski iskljuCiti.

17. Ako Zelite da rerna nastavi da radi, pritisnite > i 2
sekunde. Rerna Ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

ko Zelite da otkaZete program nakon
podeSavanja kuvanja prilagodavanjem
remena kuvanja, moracete ponovo da
podesite vreme kuvanja. Ako Zelite, rernu
moZete iskljuciti i dodirivanjem
Rukovanje rernom samo kao gornjim ili donjim
delom
Ru¢no kuvanje biranjem temperature i funkcije
rada
Nakon $to izaberete funkciju i temperaturu rerna ce
raditi bez obzira na vreme kuvanja tokom manuelnog
rukovanja. Remna se nece automatski iskljuciti po
isteku vremena kuvanja. Kuvanje treba da zavrsi
korisnik.
Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci
prvi put, a ta¢no vreme biva podeSeno. Na displeju se
prikazuje samo tacno vreme.
1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. 4.
Zlieba za reSetke.
Ako srednja ploCa nije postavliena, tajmer
ce funkcionisati kao celokupan zaseban
deo.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera @ dve
sekunde.

3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija namenjena
kuvanju u gomjem delu Ce biti prikazana na
displeju.
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4. Dodirnite jednom da aktivirate donji deo rerne.
Postavljanje temperature i poCetni koraci pri procesu
kuvanja i za donji i za gornji deo rerne ce se ponovijati
na isti nacin. (Na slikama je izabran donji deo rerne.)
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Svaki put kada dodirnete , aktivirace se
samo donji deo, odnosno i donji i gornji
deo, odnosno samo gornji deo.
5. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.
» Qdgovarajudi broj funkcije ¢e zatrepereti na displeju.
6. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu funkciju
rada.
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7. Ako Zelite da promenite temperaturu, dodirnite

jednom da dodete do displeja za temperaturu.
Simbol C Ce zatrepereti na displeju.
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8. Dodimite A/Sv da podesﬂe zeIJenu temperaturu.

Kada dosegnete Zeljenu vrednost, dodimite (1 da
potvrdite temperaturu.

9. Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata rerne.

10. Ako su vrednosti funkcije i temperature kuvanja
prikladne, dodirnite P> I da biste zapoceli kuvanje.
Kuvanje ¢e poceti | B> ée se pojaviti na displeju.

B; 5 |:Il:

I —=_

ul:l I'I'C

» Rerna Ce se zagrejati do podeSene temperature.

m;s,vi segmenti simbola za unutranju
emperaturu rerne ﬂée se ukljuciti kada rerna

dostigne podeSenu temperaturu.

11. Kada je proces kuvanja okon¢an, ponovo dodirnite
taster >l dve sekunde da prekinete kuvanje.
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Kada upotrebljavate samo gornji ili donji
deo za kuvanje, neka deo koji ne koristite
bude prazan jer e se zagrejati.

Kuvanje pomocu podeSavanja vremena kuvanja;
Odabirom temperature i funkcije koja odgovara
pripremi vaSeg obroka i podeSavanjem vremena
kuvanja moZete podesiti da se rerna automatski
iskljuci po isteku vremena kuvanja.
Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci
prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se
prikazuje samo tacno vreme.
1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. i 4.
Zljeba za reSetke.
Ako srednja ploCa nije postavliena, tajmer
ce funkcionisati kao celokupan zaseban
deo.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera @ dve
sekunde.

3. Kada ukijucite rernu, prva funkcija namenjena
kuvanju u gornjem delu ce biti prikazana na

displeju.
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4. Dodirnite jednom da aktivirate donji deo rerne.
Postavljanje temperature i poCetni koraci pri procesu
kuvanja i za donji i za gornji deo rere Ce se ponovijati
na isti nacin. (Na slikama je izabran donji deo rerne.)
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Svaki put kada dodirnete , aktivirace se
samo donji deo, odnosno i donji i gornji
ldeo, odnosno samo gornji deo.

5. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.

» Qdgovarajudi broj funkcije ¢e zatrepereti na displeju.

6. Dodirnite A/~ da podesite Zeljenu funkciju
rada.

27/5B
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7. Ako Zelite da promenite temperaturu, dodirnite
jednomoda dodete do displeja za temperaturu.
Simbol C Ce zatrepereti na displeju.
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8. Dodimite A/~ da podesﬂe zeIJenu temperaturu.

Kada dosegnete Zeljenu vrednost, dodimite [/] da
potvrdite temperaturu.

9. Zavreme kuvanja pritisnite (=) jednom da dodete
do postavke ,Vreme kuvanja“ na tekstu displeja.
Pl ce zatrepereti u isto vreme.
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10. Dodirnite A/~ da podesite Zeljeno vreme
kuvanja i potvrdite podesavanje dodirivanjem (1
Kada je vreme kuvanja podeSeno, Pl ce
ostati osvetljeni na displeju.

11. Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata rerne.

12. Ako su vrednosti funkcije, temperature i vremena
kuvanja prikladne, dodirnite I I 2 sekunde da
histe zapoteli kuvanje. Kuvanje ée podeti i > ce
Se pojaviti na displeju.
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» Vaa rerna ¢e odmah poceti sa radom u |zabranoj
funkciji i povecace unutrasnju temperaturu do
podeSene vrednosti. Bice na toj temperaturi do kraja
podeSenog vremena kuvanja. Svaki nivo na simbolu
unutraSnje temperature ¢e svetleti kako se unutrasnja
temperatura priblizava podeSenoj vrednosti. Dopunski
aktivni grejadi i preporuceni polozaj pleha se pojavijuju
na displeju funkcije.

m;s,vi segmenti simbola za unutrasnju
emperaturu rerne ﬂée se ukljuciti kada rerna
dostigne podeSenu temperaturu.

13. Kada se kuvanje zavrsi, na displeju Ce se prikazati
™l oglasice se alarmni signal.
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14. Da zaustavite zvuk alarma, samo dodirnite bilo koji
taster. Rerna se nece automatski iskljuCiti.

15. Ako Zelite da rerna nastavi da radi, pritisnite D> i 2
sekunde. Rerna Ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

ko Zelite da otkazete postavku nakon
podeSavanja kuvanja prilagodavanjem
remena kuvanja, moracete ponovo da
podesite vreme kuvanja. Ako Zelite, rernu
moZete iskljuciti i dodirivanjem
PodeSavanje zavrSetka vremena kuvanja na
kasnije vreme; (Ova funkcija je opciona. Mozda
nece postojati kod vaSeg proizvoda.)
MoZete obezbediti da rerna radi i automatski se iskljuci
podeSavanjem temperature i funkcije rada koja
odgovara pripremi vaSeg jela, vremena kuvanja i
zavrSetka kuvanja na kasnije vreme, ruéno kontroliSuci
kuvanje bez podeSavanja trajanja kuvanja.
Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci
prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se
prikazuje samo tacno vreme.
1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. 4.
Zlieba za reSetke.

Ako srednja ploCa nije postavliena, tajmer
ce funkcionisati kao celokupan zaseban
deo.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera @ dve
sekunde.

3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija namenjena
kuvanju u gomjem delu Ce biti prikazana na

displeju.
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4. Dodirnite jednom da aktivirate donji deo rerne.
Wée se pojaviti pored aktivnog dela rerne. Postavijanje
temperature i poGetni koraci pri procesu kuvanja i za
donji i za gornji deo rerne Ce se ponovijati na isti nacin.
(Na slikama je izabran donji deo reme.)
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Svaki put kada dodirnete , aktivirace se
samo donji deo, odnosno i donji i gornji
deo, odnosno samo gorniji deo.
5. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.




» Odgovarajuci broj funkcije Ce zatrepereti na displeju.
6. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu funkciju
rada.
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7. Ako Zelite da promenite temperaturu, dodirnite
jednomoda dodete do displeja za temperaturu.

Simbol L ¢e zatrepereti na displeju.
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8. Dodirnite A/~ da podesﬂe zeIJenu temperaturu.

Kada dosegnete Zeljenu vrednost, dodimite (<] da
potvrdite temperaturu.

9. Zavreme kuvanja dodirnite C jednom. P
zatrepereti na displeju.
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10. Dodirnite A/~ da podesite Zeljeno vreme

kuvanja i potvrdite podesavanje dodirivanjem (1.

Kada je vreme kuvanja podeSeno, Pl e se

neprekidno prikazivati.

11. Dodirnite (9 dva puta kratko za zavrsetak
vremena kuvanja. = ée zatrepereti na displeju.
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12. Dodirnite A/~ da podesne zeIJenu vrednost

zavrSetka vremena kuvanja i potvrdite

podesavanje dodirivanjem 1. Kada je zavr3etak
vremena kuvanja podesen, S cese neprekidno
prikazivati.

13. Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata rerne.

14. Ako su vrednosti funkcije, temperature i zavrSetka
vremena kuvanja prikladne, dodirnite P> Il 2
sekunde da biste zapoCeli kuvanje.

» » H ée se pojaviti na displeju. Tajmer reme

automatski raCuna vreme poCetka kuvanja oduzimajuci

vreme kuvanja od zavrSetka vremena kuvanja koje ste
podesili. Kada vreme poCetka kuvanja nastupi,
izabrana funkcija kuvanja e biti aktivirana, = ée
nestati i rerna ce se zagrejati do zadate temperature.

Bice na toj temperaturi do kraja podeSenog vremena

kuvanja. Svaki nivo na simbolu unutradnje temperature
Ce svetleti kako se unutraSnja temperatura priblizava
podesenoj vrednosti. Dopunski aktivni grejaci i
preporuceni polozaj pleha se pojavijuju na displeju
funkcije. Sijalica rerne je upaljena za vreme procesa
kuvanja.

Svi segmenti simbola za unutraSnju

emperaturu rerne Eée se ukljuciti kada rerna
dostigne podeSenu temperaturu.

15. Kada se kuvanje zavrsi, na displeju Ce se prikazati
™l oglasice se alarmni signal.

16. Da zaustavite zvuk alarma, samo dodirnite bilo koji
taster. Rerna se nece automatski iskljuCiti.

17. Ako Zelite da rerna nastavi da radi, pritisnite > i 2
sekunde. Rerna Ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

ko Zelite da otkaZete program nakon
podeSavanja kuvanja prilagodavanjem
remena kuvanja, moracete ponovo da
podesite vreme kuvanja. Ako Zelite, rernu
moZete iskljuciti i dodirivanjem
Istovremeno koriSéenje gornjeg i donjeg dela
rerne
Ru¢no kuvanje biranjem temperature i funkcije
rada
Nakon $to izaberete funkciju i temperaturu rerna ce
raditi bez obzira na vreme kuvanja tokom manuelnog
rukovanja. Remna se nece automatski iskljuciti po
isteku vremena kuvanja. Kuvanje treba da zavrsi
korisnik.
Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci
prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se
prikazuje samo tacno vreme.
1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. 4.
Zlieba za reSetke.
ko srednja plo¢a nije postavljena, tajmer

Ce funkcionisati kao celokupan zaseban
deo.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera @ dve
sekunde.

3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija namenjena
kuvanju u gomjem delu Ce biti prikazana na

displeju.
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Svaki put kada dodirnete , aktivirace se
samo donji deo, odnosno i donji i gornji
deo, odnosno samo gornji deo.

4. Aktivirajte oba dela dodirivanjem dva puta.
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5. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.

» Qdgovarajudi broj funkcije ¢e zatrepereti na displeju.

6. Dodirnite A/~ da izaberete odgovarajucu
funkciju kuvanja medu funkcijama koje su
podeSene za oba dela rerne. Na primer, moZete
izabrati funkciju ,,Gril i ventilator” da grilujete u
gornjem delu, a da pecivo pecete u donjem delu
reme.

Nakon $to izaberete funkciju, ,Temperaturu® i

»vreme kuvanja“ mozete zasebno podesavatl za svaki

deo rerne. Simboli aktivnin delova rerne ™ i Cza ovo
odeSavanje Ce trepereti.
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7. Ako Zelite da promenite temperaturu rerne,
dodirnite “C jednom da pristupite dlspIeJu 7a

temperaturu gornjeg dela rerne. Al C
zatrepereti na displeju za temperaturu izabranog

dela rerne.
L ||: C Hljt
O A

8. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu temperaturu.

Kada dodete do zeljene vrednosti, potvrdite

temperaturu dodirivanjem 7] Cée neprekidno
svetleti i simbol aktivnog dela za kuvanje ™ ée
zatrepereti.

9. Da promenite temperaturu donjeg dela rerne,
aktivirajte displej za temperaturu donjeg dela
rerne dodirivanjem [Z]. Simbol donjeg dela rerne
™ ¢e zatrepereti.

] | 2 2T

o 80"
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10. Dodirnite °C jednom da prlstuplte displeju za

temperaturu donjeg dela rerne. C i™de
zatrepereti na displeju za temperaturu izabranog
dela rerne.

11. Dodirnite A/~ da podesite Zeljenu temperaturu.
Kada dodete do zeljene vrednoosti, potvrdite

temperaturu dodirivanjem 21, U ée neprekidno
svetleti i simbol aktivnog dela za kuvanje ™ ée
zatrepereti.

ko Zelite da promenite podeSavanje
emperature dok istovremeno koristite
[gornji i donji deo rerne, temperaturna
razhka izmedu owh delova ne sme biti
veca od 80 °C jer ce oba dela biti pod
medusobnim temperaturnim uticajem.

12. Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata reme.

13. Ako su vrednosti funkcije i temperature kuvanja
prikladne, dodirnite &> Il da biste zapoceli kuvanje.
Kuvanje ¢e poceti i P> i ™ ce se pojaviti na
displeju gornjeg i donjeg dela rerne.

wac 123
ICH RN

Svi segmenti simbola za unutraSnju

emperaturu rerne Hée se ukljuciti kada
rerna dostigne podeSenu temperaturu.

14. Kada je proces kuvanja okon¢an, ponovo dodirnite
taster >l dve sekunde da prekinete kuvanje.

(eI

=N L. JAC _

i@ | A

Kuvanje pomocu podeéavanja vremena kuvanja;

Poluautomatski rad

Odabirom temperature i funkcije koja odgovara

pripremi vaSeg obroka i podeSavanjem vremena

kuvanja moZete podesiti da se rerna automatski

iskljuci po isteku vremena kuvanja.

Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci

prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se

prikazuje samo tacno vreme.

1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. i 4.
Zljeba za reSetke.

Ako srednja ploCa nije postavliena, tajmer

ce funkcionisati kao celokupan zaseban

deo.




2.

3.

UKljucite rernu dodirivanjem tastera G) dve
sekunde.

Kada ukljucite rernu, prva funkcija namenjena
kuvanju u gomjem delu Ce biti prikazana na

displeju.
@ W | 1o AT

i

4.

Svaki put kada dodirnete , aktivirace se
samo donji deo, odnosno i donji i gornji
deo, odnosno samo gornji deo.

Aktivirajte oba dela dodirivanjem i dva puta. ™
¢e se pojaviti pored svakog dela rerne.

B
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e AT
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5.

Dodirnite P da udete na displej za podesavanje
funkcije rada.

» Odgovarajuci broj funkcije Ce zatrepereti na displeju.

6.

Dodirnite ./~ da izaberete odgovarajucu
funkciju kuvanja medu funkcijama koje su
podeSene za oba dela rerne. Na primer, moZete
izabrati funkciju ,,Gril i ventilator” da grilujete u
gornjem delu, a da pecivo pecete u donjem delu
reme.

Nakon $to izaberete funkciju, ,Temperaturu® i
»vreme kuvanja“ mozete zasebno podeSavati za svaki
deo rerne. Za ova podeSavanja Ce zatrepereti simbol
aktivnog dela za kuvanje ™.

B
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7.

Ako 2e|iteoda promenite temperaturu rerne,
dodimite “C jednom da pristupite displeju za
temperaturu gornjeg dela rerne. Simbol
zatrepereti na displeju za temperaturu izabranog

B
= I
q-

dela rerne. __
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8. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu temperaturu.

Kada dodete do Zeljene vrednosti, potvrdite

temperaturu dodirivanjem &7, U ée neprekidno
svetleti i simbol aktivnog dela za kuvanje ™ e
zatrepereti.

9.

Da promenite temperaturu donjeg dela rerne,
aktivirajte displej za temperaturu donjeg dela
rerne dodirivanjem 1. Simbol donjeg dela rerne

=
=
q -

™ ¢e zatrepereti.
......... =
125 2T
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10.

Dodirnite "C jednom da prlstuplte dlspIeJu 7a

temperaturu donjeg dela rerne. Simbol
zatrepereti na displeju za temperaturu izabranog
dela rerne.

11. Dodirnite ~/~ da podesite Zeljenu temperaturu.

12.

Kada dodete do zeljene vrednoosti, potvrdite
temperaturu dodirivanjem A Lece neprekidno
svetleti i simbol aktivnog dela za kuvanje ™ e
zatrepereti.

ko Zelite da promenite podeSavanje
emperature dok istovremeno koristite
[gornji i donji deo rerne, temperaturna
razlika izmedu ovih delova ne sme biti
veca od 80 °C jer ce oba dela biti pod
medusobnim temperaturnim uticajem.

Dodirnite &= jednom za vreme kuvanja aktivnog
donjeg dela rerne. [P ¢e istovremeno zatrepereti.

B
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13.

14.

Dodirnite A/~ da podesﬂe Zelieno vreme
kuvanja i potvrdite podesavanje dodirivanjem (<1
Kada je vreme kuvanja podeSeno, Pl e se
neprekidno prikazivati na displeju.

Za vreme kuvanja drugog gornjeg dela rerne
najpre aktivirajte deo dodirivanjem 2. Simbol
gornjeg dela rerne ™ ¢e zatrepereti. Zatim
dodimite  jednom. Simboli [P ¢e istovremeno

B
= I
q-

zatrepereti.
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15.

16.

Dodirnite A/~ da podesite Zelieno vreme
kuvanja za gornji deo i potvrdite podeSavanje
pomocu [, Kada je vreme kuvanja gornjeg dela
podeseno, 21 ée se neprekidno prikazivati na
displeju.

Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata reme.
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17. Ako su vrednosti funkcije, temperature i vremena
kuvanja prikladne, dodirnite > I 2 sekunde da
biste zapoceli kuvanje. Kuvanje ¢e poceti i P e
se pojaviti na displeju.

» VaSa rerna ¢e odmah poceti sa radom u izabranoj

funkciji i povecace unutrasnju temperaturu do

podeSene vrednosti. Bice na toj temperaturi do kraja
podeSenog vremena kuvanja. Svaki nivo na simbolu
unutraSnje temperature ¢e svetleti kako se unutrasnja
temperatura priblizava podeSenoj vrednosti. Dopunski
aktivni grejadi i preporuceni polozaj pleha se pojavijuju
na displeju funkcije.

m;s,vi segmenti simbola za unutra$nju

emperaturu rerne ﬂée se ukljuciti kada rerna

dostigne podeSenu temperaturu.

18. Po zavrSetku kraceg vremena kuvanja ¢e se
jednom zacuti signalni zvuk i simboli 217
odgovarajuceg dela rerne ¢e nestati.

Kada se kuvanje zavrsi, na displeju ée se prikazati ™ i

i oglasice se alarmni signal.

19. Izvadite jelo iz rerne kada trajanje kuvanja istekne.

Kada ponovo zatvorite vrata rerne, kuvanje u
drugom delu sa duzim frajanjem kuvanja Ce biti
nastavljeno.

20. Kada duze vreme kuvanja istekne, dva puta ¢e se
zaduti signalni zvuk i simboli 21 P
odgovarajuceg dela rerne ée zatrepereti.

21. Kuvanie ¢e prestati.

22. Ako zelite da oba dela rerne nastave da rade,
dodirnite P il 2 sekunde. Rerna ¢e nastaviti
kuvanje neodreden vremenski period.

Ako Zelite da otkaZete poluautomatski

program nakon njegovog podeSavanja,

moracete ponovo da podesite trajanje

kuvanja. Ako Zelite, rernu mozZete iskljuciti

i dodirivanjem 2 sekunde.
Iskljuéivanije elektricne rerne

Dodirnite @ 2 sekunde da iskljucite rernu.
KoriSéenje zakljuéavanja tastera

Aktiviranjem funkcije zakljuCavanja tastera mozete
spreciti koriScenje rerne.

ZakljuCavanje tastera se moze koristiti kada je
rerna u pripravnosti. PodeSeno zakljuéavanje
astera Ce biti otkazano u slu¢aju nestanka
elektricne energije.

Aktiviranje zakljuGavanja tastera

1. Vige puta kratko dodimite C dok se na displeju
ne prikaze ,ISKLJUCENO".
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» o G zatrepereti.

2. Dodirnite taster .~ jednom da aktivirate
zakljuCavanie tastera. ZakljuCavanije tastera ce biti
aktivirano, a na displeju Ce se pojavi

LUKLJUGENO®. o-r Ce nastaviti da treperi.

1y

3. Dodirnite[] da potvrdité podeSavanje.
» Tekst Ce nestati | o Ce neprekidno svetleti.

Ostali tasteri rerne ne funkcionisu kada se
aktivira funkcija zaklju¢avanja tastera izuzev
astera AN

Deaktiviranje zaklju¢avanja tastera

1. Dodirnite v jednom da deakfivirate zakljuavanje
tastera. Na displeju ce se pojaviti ,ISKLJUGENO®.

2. Dodirnite [¥] da potvrdite podeavanie.

OFF

» ZakljuCavanje tastera ¢e bm deaktivirano, a sa
displeja ¢e nestati o-w.

Upotreba sata kao alarma

Tajmer rerne mozete koristiti za bilo kakva upozorenja
ili kao podsetnik nezavisno od programa kuvanja.
Alarm nema uticaja na funkcije rerne. Koristi se samo
za upozorenja. Na primer, ovo je korisno kada Zelite da
okrenete hranu u rerni posle odredenog vremena.
Alarm ¢e se oglasiti kada istekne vreme koje ste
podesili.

Maksimalno vreme alarma moze biti 23 ¢asa i
59 minuta.

PodeSavanje alarma:
1. Vide puta kratko dodirnite ( dok se na displeju
ne prikaze JAWAYH poCeti da treperi.

r.rr
Juu
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2. Dodirnite A/~ da podesne Zelieno vreme i
potvrdite podesavanje dodirivanjem [, Kada je




vreme alarma podeSeno, L éese neprekidno
prikazivati.

3. Alarm Ce se oglasiti nakon $to vreme alarma
istekne.

4. Alarm mozete da prekintete dodirivanjem bilo kog
tastera.

PonisStavanje alarma:

1. Vi$e puta kratko dodirnite 5 dok se na displeju
ne prikaze Q

2. Dodirujte s~ dok se na displeju ne pojavi
,00:00° i potvrdite podesavanje dodirivanjem [,

» Alarm Ce biti ponisten i simbol L. ée nestati.

PodeSavanje zvuka

Zvuk se moze podesiti samo kada je displej rerne u

pripravnosti.

1. Vi$e puta kratko dodirnite ¢ dok se na displeju
ne prikaze €Y. €0 ée zatrepereti na displeju.

@
|
I

2. Postoje 2 vrste zvuka, odnosno ,1“ i ,2"“.
Dodirnite ./~ da izaberete Zeljenu vrstu.

3. Dodirnite (] da potvrdite podeSavanje.

» Vratiée se na displej pripravnosti. Na displeju se

prikazuje samo tacno vreme.

PodeSavanje taénog vremena

TacCno vreme se moze podesiti samo kada je rerna

iskljucena. Ako Zelite da promenite vreme koje je

postavljeno tokom pocetnog podeSavanja:

1. ViSe puta kratko dodirnite ( dok se na displeju
ne prikaze (. Cas i simbol (5 ¢e zatrepereti na
displeju.

Jelo Broj plehova Dodatak za upotrebu Temperatura (°C)
rada olice pribliZ. u min.
T SEwE T
EI-_
EEETEE S EE e e

Kalup zakolag na
Zitanom rostll Ut

Kolag u kalupu Jedan pleh
— Jedan pleh Standardni pleh*

o e e
5 Standarnim aleh
=
Drethika 26 e fa
Zanom oty
precnika 26 cm na
Zianom rostilju**
PP X R
obrugont precnikd 26 cm

1-Duboki pleh*
3-Standardni pleh*
5-Pleh za pecivo”

- =

N *‘*
.
IJLI'\LILI

Koristite .~ /~ da podesite ¢as.

Dodirnite ] da potvrdite podesavanje.

Minuti i simbol (5 ée zatrepereti. Podesite minute
pomodu tastera .~/~. Dodimite ] da potvrdite
podeSavanje minuta.

ey
INNA-
UL

» Vratiée se na displej pripravnosti. Na displeju se
rikazuje samo taéno vreme.

OcH

> w

Tabela vremena kuvanja

remena navedena u tabeli su orijentaciona.

Ona mogu da budu razli¢ita u zavisnosti od

rste hrane, debljine, tipa i vaSeg nacina
kuvanja.

Za zaseban veliki deo Pecenje jela i pecenje
mesa

ko su saveti za kuvanje zaleplieni na staklo
rata rerne kada ih otvorite, mogu se primeniti
a Citav zaseban deo.

Prva polica rerne je donja polica.

25..35
s

30..45

25 38

30 .40
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na Atanont At
4 Okl kalug sa
optigom preénika 26em

[fow el | Pebapoi | ] |
s s e nnTne
5 Standordni pleh’
3 pleha 1-Pleh za pecivo”
3-Standardni pleh”
5-Duboki pleh*
SUEER SR
kvasn fostn
5 Standardm pleh*
3— Standardnl plen’
S-Duboka pleh’
emva
5 Standarﬁmpleh‘
3 pleha 1-Pleh za pecivo” 45 Hb
3-Standardni pleh”
5-Duboki plen*
EEEEEE e seee eTEE T SR e esnees nen e
s R Ll e s
3 Pleh za pecivo®
Lazanje Jedan pleh Staklena/metaing 3040
pravbligania pasita na
Jicanon rostiljie
e | e | E=NIEEE
o II!-— e

cele /Pecene zatim 180 190
A B~ AT, AR
misaka zatfm 190
-EI-
zatlm 190
182K alim 180 2190
° zatim 180 ... 190
ki i im0 190

| [ | e o] ENOT
= zatim 180 ... 190

N T W

[ | s ol 5 | o | @w

Za sve viste Bla prediazenio da prethodne zagieiete e
* Ol dodac) 58 mozda ne sponitifi sa proliodom.
= Tdodool o5 o2 lsporiifule sa proizvodonm. To sy komerchialne doshion dodact

Samo za donji deo Pecenje jela i peGenje mesa
upotrebu rada pribliZ. u min.
-—
Im —

Qpleha 1-Dubokd pleh 85 45
3 Slandadniplalt

Jedan pleh Okrugli kalup sa 25 3B
oprugom precnika
26 cm na zicanom
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- 1T ]
Jedan pleh Fleh 18 pecin’

—
C o

b 4h

Iiﬁ] —
T =L e
3-Standardni pleh”

A ————
BCIV&

P&Eem piie Jedan pleh Standardnl pleh® 15 i 80 80
82k 250/max zatim
180 190
uretina Jedan pleh Standardni pleh* 25 min, 150 ... 210
(Secena) 250/max zatim
180 ... 190

L s Br e e

Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rermu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporucuju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijaino dostupni dodaci.

Samo za gornji deo Pecenje jela i pe¢enje mesa
upotrebu rada police pribliZ. u min.
S e T
tanom st

Sitni kolagi Jedan pleh Standardmpleh* _ 35 .45
L L m e e

e R e e
peciva
Peteno i Jedan pieh Stindardn pieh” @_ 15 50
15 2 kg mimigl 19

Jedan pleh Standardni pleh* m- 25 min. 250/max 150 .. 210
Secena zatim 180 .. 190
e pich Shndardn e m* - EO o

Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporucuju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporutuju sa proizvodom. To su komercijalno dostupni dodaci.

Pecenje pice na visokoj temperaturi
rada ° pribliZ. u min.

Bty

ala romana |cu
mcu
picu™*

e Kareninodmet 72
lhmacun pleut

Turska pita sa Jedan pleh Kameni podmeta¢ za 10

mievenim picu™*

mesom”

S e e R e e e

ﬂlcu
pICU

Tirskapita sa Jedan pleh Komenlpodmetad 722

Ceddar sirom | ple

pashanimn

miks)* picu™®

* Lo sve vists jela prediazenio da prethodne zagreiete e
** 1 dodact 5o re lsparici sa prafzuodom To sit kemeroffaing dostipn dodact
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Eko zagrevanje sa ventilatorom Ne otvarajte vrata za vreme kuvanja u rezimu
Nemojte menjati temperaturu kuvanja nakon "Eko zagrevanje sa ventilatorom".
Sto kuvanje pocne u reZimu "Eko zagrevanje sa|

entilatorom".

plehova pribliZ. u min.
- = . _
—
Pecvo o kvasiog edenpkr Standaidni pieh” — 200
tesa
| Obogacenapeciva | Jedanpleh | Standardniper | = 3 | 200 | 40 45 |

* Dvi dodae 56 niozoa o Ispordul sa prozvodom
Tabela kuvanja za testiranje jela (Za zaseban Prva polica reme je donja polica.
veliki deo)

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u
suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se olakéalo
kontrolne institucij e a testiraju produkt

Jelo Dodatak za upotrebu PoloZaj police Vreme kuvanja
plehova rada pribliZ. u min.
Sitresd [ o | S| E T
Jedan pleh Standardni plen* 20..30

3 Pleh 7a pecivo?
3 pleha 1-Standardni pleh* 2538
3-Pleh za pecivo*
5-Duboki plen*
SRS

e b e s
5 Standarﬁmpleh‘
3 pleha 1-Duboki pleh* 30...45
3-Standardni pleh”
5-Pleh za pecivo®
Jedan pish Okrtigh kalup s oprigon 25 .35
precnika 26 o na Zcanom
oibiu
Jedan pleh Okrugli kalup sa oprugom 30 ... 40
precnika 26 cm na zicanom
rostilju*

72 bleha 1 Okl kelup sa oonigom s
Drecaika 26 cm na Zdanon
okt
4-Gkeuglt kalog sa oprugom
precnika 26 oo na plehi 7a.
pecia
Pita od jabuke Jedan pleh Okruglu crnu metalnu e 55..65
posudu sa oprugom precnika
20 cm na zicanom rodtilju*™*
Jeddan pleh Okrugli crnu metalng
[0St Sa bprigom prechika
S0 omna ncanom s

2 pleha 1-Okruglu crnu metalny 55..65
posudu sa oprugom precnika
20 cm na Zi¢anom rogtilju*
3-Okruglu crnu metalnu
posudu sa oprugom precnika
20 cm na plehu za peciva**

73 5w uiste el prediazemio ta prethodio 2agteiote rami
* Ovlelodaet se mojda ne Isporutuns sa prolvodon
2 Titodec] 5o ne Bponitul se prolzvodom To s konierciialng dostipnl dodect
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Saveti za pecenje kola¢a

e Ako je kolaC previSe suv, povecajte temperaturu
za nekih 10 °C i skratite vreme pecenja.

e Ako je kola€ vlazan, koristite manje te¢nost ili
smanjite temperaturu za 10 °C.

e Ako je kolaC previSe taman na povrSini, stavite ga
na donju reSetku, smanjite temperaturu i
produzite vreme peCenja.

e Ako je dobro ispecen iznutra, ali je lepljiv spolja,
koristite manje te¢nosti, smanjite temperaturu i
produzite vreme peCenja.

Saveti za pecenje testenine

e Ako je kolaC previSe suv, povecajte temperaturu
za nekih 10 °C i skratite vreme pecenja.
Naprskajte slojeve testa sosom od mleka, ulja,
jaja i jogurta.

e Ako je testenini potrebno mnogo vremena da se
ispeCe, povedite rauna da debljina testenine
koju ste pripremili ne prema3uje dubinu pleha.

e Ako gorniji sloj testenine dobije braon boju, ali
donji deo nije ispecen, postarajte se da se veca
koli¢ina sosa koji ste upotrehili za testeninu ne
nalazi na dnu testenine. PokuSajte da sos
ravnomerno raspodelite na slojeve testa i na
povrSinski sloj radi ravnomernog pecenja.

esteninu pecite u skladu sa rezimom i
emperaturom koji su navedeni u tablici
kuvanja. Ako doniji deo jo$ uvek nije dovoljno

ispeden, sledeci put pleh postavite na jednu
reSetku nize.

Saveti za kuvanje povréa

e Ako jelo sa povréem izgubi te¢nost i postane
previSe suvo, kuvajte ga u Serpi sa poklopcem
umesto u plehu. Zatvorene posude ¢e zadrZati
teCnost koju jelo ispusta.

e Ako se jelo od povrca ne skuva, obarite povrce
pre samog kuvanja ili ga pripremite kao
konzerviranu hranu i stavite u rernu.

Recepti za picu

PICA SA KULENOM (A LA ROMANA)

SASTOJCI

Za testo: )

e 300 g mlake vode za pice (40 °C)

1 kaSika maslinovog ulja

20 g svezeg kvasca

20 g Secera

500 g braSna

15 g soli

Za sos:

e  {paradajza

e 2 kaSike pasiranog paradjza

e 2 kaSike maslinovog ulja

e 2 kaSiice soli

Za nadev:

e 400 g narendane mocarele

e 400 g kulena

e 4 srednje kaSike zaGinskog timijana

e Maslinovo ulje

PRIPREMA

e U Ciniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Secer.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte teCnu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.
Dodajte so i mesite jo$ 3—4 minuta.
Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Neka pripremljeno testo fermentira 1 dan u
frizideru.
Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte in.
Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

e Narendajte paradajz i pomeSajte sve sastojke za
S0S U odvojenoj posudi.
Isecite kulen za nadev na krugove.
Razvijte testo oklagijom tako da bude tanko.
RazmaZite paradajz sos na razviieno testo, a
zatim dodajte mocarelu i kulen.

e Dodajte ostatak mocarele i zaCinski timijan na
kulen, sipajte maslinovo ulje i ispecite picu.

Napomena: Ovaj recept je za 4 pice.

NASLAGANA PICA

SASTOJCI

Za testo: )

e 300 g mlake vode za pice (40 °C)
e 1 kaSika maslinovog ulja
e 20 gsvezeg kvasca

e 20 S8ecera

e 500 gbraSna

e 15gsoli

Za nadev:

e 20 grukole

e 240 g parmezana

e Maslinovo ulje

PRIPREMA
e U Ciniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Secer.
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e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte teCnu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.
Dodajte so i mesite jo$ 3—4 minuta.
Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Neka pripremljeno testo fermentira 1 dan u
frizideru.
Podelite testo na 8 jednakih delova i razvijte ih.

e Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.
Razvijte testo oklagijom tako da bude tanko.
Probusite rupe u testu viljuSkom kako biste
sprecili da nadode. Vodite racuna da probusite
dovoljno rupa po Citavom testu.
Ispecite jedan po jedan deo testa.
Stavite parmezan izmedu dva pecena dela testa.
Stavite parmezan, rukolu i maslinovo ulje odozgo
i posluzite.

@Napomena: Ovaj recept je za 4 pice.

KALCONE

SASTOJCI

Za testo: )

e 300 g mlake vode za pice (40 °C)
1 kaSika maslinovog ulja

20 g svezeg kvasca

20 g Secera

500 g braSna

15 g soli

Za sos:

e 200 g paradajz pirea

e 1 kaSika maslinovog ulja

e 1 kaSigica soli

Za nadev:

e 250 g ricotta sira ili urde

e 200 g fermentisanog kulena

e 300 g mocarele u vodi

40 g parmezana
2 jaja

PRIPREMA
U Ciniji pomesajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Secer.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte te¢nu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.

e Dodajte so i mesite jo§ 34 minuta.
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e Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Fermentirajte pripremljeno testo 1 sat na 40 °C
pomodu statiGkog rezima rerne.

Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte in.
Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

e PomeSajte sve sastojke za sos u odvojenoj
posudi.

e Isecite fermentisan kulen i mocarelu za nadev na
male kocke, a zatim pomeSajte ostatak materijala.
Razvijte testo oklagijom tako da bude tanko.
Stavite pripremljeni nadev na polovinu razvijenog
testa i oivicite ga drugom polovinom testa. Uvijte
ivice testa prema unutra i Cvrsto zatvorite.

e Razmaiite sastojke sosa na testo, a zatim ga
ispecite.

Napomena: Ovaj recept je za 4 kalcone.

TURSKA PICA (LAHMAGUN)

SASTOJCI

Za testo: )

e 250 g mlake vode za pice (40 °C)

¥ kaSike maslinovog ulja

6 g svezeg kvasca

1 kaSicica soli

375 g braSna

¥ kaSike maslinovog ulja

Za nadev:

200 g mlevenog malomasnog govedeg mesa

1 sitno iseckan crni luk

2 Cena sitno iseckanog belog luka

4 granCice sitno iseckanog perSuna

1 sitno iseckana zelena paprika

2 kaSicice pasiranog paradjza

2 kaSicice pasirane crvene paprike

So

Crni biber

Kumin

Paprika

PRIPREMA
U Ciniji pomesajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Secer.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte te¢nu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.

e Dodajte so i mesite jo§ 34 minuta.



e Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Fermentirajte pripremljeno testo 1 sat na 40 °C
pomodu statiGkog rezima rerne.

Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte in.
Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

Razvijte testo oklagijom tako da bude tanko.
PomeSajte sve sastojke za nadev u odvojenoj
posudi.

e Nanesite nadev na testo, a zatim ga ispecite.

mNapomena: Ovaj recept je za 4 turske pice.

TURSKA PITA SA MLEVENIM MESOM

SASTOJCI

Za testo: )

e 250 g mlake vode za pice (40 °C)
e 50 g mlakog mleka

e 25 svezeg kvasca

e 25¢8ecera

e 500 gbraSna

e 25¢gsoli

Za nadev:

e 2sitno iseckana crna luka

e 300 g mlevenog malomasnog govedeg mesa

e 4 grancice sitno iseckanog perSuna

e 4 kaSike maslinovog ulja

e So

e Cmibiber

Za ivice:

e 50gajrana

e 1jae

Za nadev:

e  Maslac

PRIPREMA

e U Ciniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Seder.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte te¢nu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.
Dodajte so i mesite jo$ 3—4 minuta.
Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Fermentirajte pripremljeno testo 1 sat na 40 °C
pomodu statiGkog rezima rerne.

e Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte ih.

e Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

e Proprzite u tiganju cmi luk i mleveno meso na
maslinovom ulju. Kada zavrSite, dodajte persun,
S0, crni biber i promeSajte.

e Razvijte testo oklagijom tako da ne bude previSe
tanko.

e Stavite pripremljeni nadev na polovinu razvijenog
testa, nanesite smesu ajrana i jaja na ivicu dela
koji Cete zaviti na vrhu, a zatim zavijte.

Ispecite pripremljenu zavijenu pitu.
Nakon peCenja pitu namaZzite maslacem i
posluZite.

Napomena: Ovaj recept je za 4 pite.

NAPOLETANA

SASTOJCI

Za testo: )

e 300 g mlake vode za pice (40 °C)

1 kaSika maslinovog ulja

20 g svezeg kvasca

20 g Secera

500 g braSna

15 g soli

Za sos:

e 200 g paradajz pirea

e 1 kaSika maslinovog ulja

e 1 kaSigica soli

Za nadev:

e 400 g mocarele u vodi

e 20 filetainéuna

e 4 kaSike kapra

e Maslinovo ulje

PRIPREMA

e U Ciniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Secer.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte teCnu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.
Dodajte so i mesite jo$ 3—4 minuta.
Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Neka pripremljeno testo fermentira 1 dan u
frizideru.
Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte in.
Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.
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e PomeSajte sve sastojke za sos u odvojenoj
posudi.
Isecite sir za nadev na velike krugove.
Razvijte testo oklagijom.

e Razmaiite paradajz sos na razvijeno testo,
dodajte mocarelu iseCenu na krugove, inéune i
kapar i ispecite.

@Napomena: Ovaj recept je za 4 pice.

MARGERITA

SASTOJCI

Za testo: )

e 300 g mlake vode za pice (40 °C)

1 kaSika maslinovog ulja

20 g svezeg kvasca

20 g Secera

500 g braSna

15 g soli

Za sos:

e 200 g paradajz pirea

e 1 kaSika maslinovog ulja

e 1 kaSigica soli

Za nadev:

e 400 g mocarele u vodi

e 10 grancica svezeg bosiljka

e Maslinovo ulje

PRIPREMA

e U Ciniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Secer.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte teCnu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.
Dodajte so i mesite jo$ 3—4 minuta.
Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Neka pripremljeno testo fermentira 1 dan u
frizideru.
Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte in.
Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

e PomeSajte sve sastojke za sos u odvojenoj
posudi.
Isecite sir za nadev na velike krugove.
Razvijte testo oklagijom.
RazmaZite paradajz sos na razvijeno testo, a
zatim odozgo dodajte sir iseCen na krugove.

e Nakon pecenja a pre serviranja dodajte svez
bosiljak i maslinovo ulje.
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Napomena: Ovaj recept je za 4 pice.

TURSKA PITA SA CEDAR SIROM | PASTRAMIMA

SASTOJCI

Za testo:

e 250 g mlake vode za pice (40 °C)
e 50 g mlakog mleka

e 25 svezeg kvasca

e 25¢8ecera

e 500 gbraSna

e 25¢gsoli

Za nadev:

e 200 g narendanog Cedar sira
e 120 g pastramija

Za ivice:

e 50gajrana

e 1jae

Za nadev:

e  Maslac

PRIPREMA

e U ¢iniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Seder.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte teCnu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.

Dodajte so i mesite jo$ 3—4 minuta.

Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Fermentirajte pripremljeno testo 1 sat na 40 °C
pomodu statiGkog rezima rerne.

Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte in.

e Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

PomesSajte sastojke za ivice u zasebnoj posudi.
Razvijte testo oklagijom tako da ne bude previse
tanko.

e Razmazite meSavinu ajrana i jaja na ivice
razvijenog testa, a zatim uvrnite ivice uviaenjem
prema unufra. Namazite meSavinu ajrana i jaja i
na zavijenu ivicu.

e Stavite Cedar sir na testo, poredajte pastrami
jedan pored drugog i ispecite.

e Nakon pecenja pitu namazite maslacem i
posluZite.

Napomena: Ovaj recept je za 4 pite.




MESANA PICA (MIKS)

SASTOJCI

Za testo: )

e 300 g mlake vode za pice (40 °C)

1 kaSika maslinovog ulja

20 g svezeg kvasca

20 g Secera

500 g braSna

15 g soli

Za sos:

e 200 g paradajz pirea

e 4 grancice svezeg timijana

e 1 kaSika maslinovog ulja

e 1 kaSigica soli

Za nadev:

e 20 parcica fermentisanog kulena

® 200 g kulena

e 8 listova salame

¢ 10 crnih maslina bez semenki

e 1 kaSika kukuruza Secerca

e 8 pecurki srednje velicine

e 400 g narendane mocarele

e maslinovo ulje

PRIPREMA

e o |J¢iniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac
i Secer.

e e Sipajte brasno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e e Sipajte teCnu smesu u udubljenej i mesite 10
minuta.

e e Dodajte so i mesite joS 3-4 minuta.

e e Nauljite posudu kasikom maslinovog ulja,
stavite pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e e Neka pripremljeno testo fermentira 1 dan u
frizideru.

e Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte ih.

e Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

e Razvijte testo oklagijom tako da bude tanko.

e e Razmazite paradajz sos na razvijeno testo,
letimiCno pospite mocarelu i dodajte sve ostale
sastojke, a zatim odozgo dodajte ostatak
mocarele i ispecite.

e e Sipajte maslinovo ulje na pecenu picu pre
sluzenja.

mNapomena: Ovaj recept je za 4 pice.

Kako rukovati grilom

UPOZORENJE
Zatvorite vrata rerne za vreme pecenja na
rostilju.

Vruée povrine mogu da prouzrokuju
opekotine!

MoZete da grilujete u zasebnom celom delu,
samo u gornjem deluiliu gornjem delu kada

Grilovanje u zasebnom velikom delu

Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci

prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se

prikazuje samo tacno vreme.

1. lzvadite srednju ploCu iz rerne. Tek nakon
uklanjanja srednje ploce iz rerne ¢e tajmer rermne
raditi u postavci za kuvanje u zasebnom velikom
delu.

2. UKljugite rernu dodirivanjem @ dve sekunde.
3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja se odnosi
na kuvanje u zasebnom velikom delu ce biti

prikazana na displeju.
IO
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4. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.

» Odgovarajuci broj funkcije Ce zatrepereti na displeju.
5. Dodirnite A/~ da izaberete Zeljenu funkciju

grila.
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6. Nakon izbora funkcije mozete podesiti
LTemperaturu®, ,Brzo zagrevanje (pojaCivac)”,
LVreme kuvanja“ i ,ZavrSetak vremena
kuvanja“ (videti (Rukovanje rernom kao zasebnim
delom) Kako rukovati kontrolnom jedinicom rerne,
strana 23

7. Ako su vrednosti funkcije, temperature i vremena
kuvanja prikladne, dodirnite taster > 10 da biste
zapoceli kuvanje. Kuvanje ¢e poceti.

8. Ako je vreme kuvanja podeSeno, rerna ¢e se
automatski iskljuciti po isteku datog vremena.
Zatucete dva zvuCna signala. Ako vreme kuvanja
nije podegeno, ponovo dodirnite &> I da prekinete
kuvanje ukoliko je proces kuvanja okoncan.

9. Dodirnite taster @ da iskljucite rernu.
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Rezim grilovanja samo u gornjem delu
Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci
prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se
prikazuje samo tacno vreme.
1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. i 4.
Zljeba za reSetke.
Ako srednja ploca nije postavljena, tajmer
ce funkcionisati kao celokupan zaseban
deo.

UKljucite reru dodirivanjem @ dve sekunde.
3. Kada uKijucite rernu, prva funkcija koja se odnosi
na kuvanje u zasebnom velikom delu ce biti

prikazana na displeju.
g, [T

E @Ecn

4. Dodirnite A/~ da izaberete Zeljenu funkciju
grila.
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5. Nakon izbora funkcije mozete podesiti
LTemperaturu®, ,Brzo zagrevanje (pojaCivac)”,
LVreme kuvanja“ i ,ZavrSetak vremena
kuvanja“ (videti (Rukovanje rernom samo kao
gornjim ili donjim delom) Kako rukovati
kontrolnom jedinicom rerne, strana 23

6. Ako su vrednosti funkcije, temperature i vremena
kuvanja prikladne, dodirnite taster >l da biste
zapoceli kuvanje. Kuvanje ¢e poceti.

7. Rerna ¢e se automatski iskljuciti po isteku
vremena kuvanja ukoliko je podeSeno. ZaCucete
dva zvuéna signala. Ako vreme kuvanja nije
podegeno, ponovo dodirnite I B da prekinete
kuvanje ukoliko je proces kuvanja okoncan.

8. Dodirnite taster @ da iskljucite rernu.
Grilovanje samo u gornjem delu dok gorniji i
doniji deo rerne radi.
Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci
prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se
prikazuje samo tacno vreme.
1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. i 4.
Zljeba za reSetke.
Ako srednja ploca nije postavljena, tajmer
ce funkcionisati kao celokupan zaseban
deo.

N

2. UKljugite rernu dodirivanjem @ dve sekunde.
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3. Kada uKijucite rernu, prva funkcija koja se odnosi
na kuvanje u zasebnom velikom delu ce biti
prikazana na displeju.

. R w A0
EI E I:II:

Svaki put kada dodirnete , aktivirace se
samo donji deo, odnosno i donji i gornji
deo, odnosno samo gornji deo.

4. Aktivirajte oba dela dodirivanjem = dva puta. o
¢e se pojaviti pored svakog dela rerne.
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5. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.

» Qdgovarajudi broj funkcije ¢e zatrepereti na displeju.

6. Dodirivanjem ./~ izaberite Zeljeni par funkcija
tako da gornji deo bude izabran kao funkcija grila.

[T - e

= | 125 " 25

= L 4D C

11 D@ 5O

7. Nakon §to izaberete funkciju, , Temperaturu® i
,Vreme kuvanja“ mozete zasebno podeSavati za
svaki deo rerne. Za ova podeSavanja ¢e
zatrepereti simbol aktivnog dela za kuvanje ™
Pogledati (Istovremeno koriS¢enje gornjeg i donjeg
dela rerne) Kako rukovati kontrolnom jedinicom
reme, strana 23

8. Ako su vrednosti funkcije, temperature i vremena
kuvanja prikladne, dodirnite taster I {ll da biste
zapoceli kuvanje. Kuvanje ¢e poceti.

9. Rerna ¢e se automatski iskljuciti po isteku
vremena kuvanja ukoliko je podeSeno. ZaCucete
dva zvuéna signala. Ako vreme kuvanja nije
podegeno, ponovo dodirnite Il da prekinete
kuvanje ukoliko je proces kuvanja okoncan.

10. Dodirnite taster @ da iskljucite rernu.

Hrana koja nije podesna za pecenje na
ro$tilju moze da prouzrokuje pozar. Za
pecenje na rotilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu toplotu
rotilja.

Ne stavljajte hranu u zadniji deo reSetke
za rostilj. To je najtoplija oblast, pa bi
masna hrana mogla da se upali.




Za zaseban veliki deo: tabela vremena kuvanja za grilovanje

pribliz. u min.,

.
J

komade
Pocena govedina
# 7avisno od debliine

pribliZ. u min.

I
komade
# zavisne od debliing
Predia?emo da obavife prel

Za zaseban veliki deo: tabela vremena kuhanja
za roStiljanje testnih obroka

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u
suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se olaksalo
kontrolne institucije da testiraju produkte

Tost R

Cufte (govedina) - Zitani rogtil 4 250 25...35 min.
12 komadi

Okrenite hrany nakon 2/3 ukupnog viemena rotilianja.
Predia’emo da obavite predzagrevanie 5-6 minuia za celokupl
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E Odrzavanje 1 nega

Opste informacije

Servisni vek trajanja ovog proizvoda ¢e se produziti i
ucestali problemi ¢e se smanjiti ako se uredaj redovno
Cisti.

OPASNOST:
Iskljucite proizvod iz struje pre nego $to
zapoCnete radove odrZavanja i Cis¢enje.

Postoji opasnost od elektriénog udara!

OPASNOST:
Pre CiS¢enja sacekajte da se proizvod ohladi.

\ruce povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

e  Temeljno oCistite uredaj posle svake upotrebe.
Na taj nacin ¢e biti moguce lakSe ukloniti ostatke
od kuvanja i izbeci njihovo obgorevanie pri
sledecoj upotrebi uredaja.

e 7ZacCiS¢enje nisu potrebna specijalna sredstva za
CiScenje. Koristite toplu vodu i teCnost za pranje,
meku tkaninu ili sunder za GiS¢enje uredaja i
obriSite ga suvom tkaninom.

e Uvek se pobrinite da viSak teCnosti nakon
¢iScenja bude temeljno obrisan i prosipana
te€nost odmah uklonjena brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za ¢iS¢enje koja sadrze
kiselinu ili hlorid za CiS¢enje nerdajucih ili inox
povrsina i rucice. Koristite mekanu tkaninu sa
teCnim deterdzentom (ne abrazivnim) za brisanje
tih delova, vodeci raduna da briSete u jednom

Prilikom upotrebe nekih deterdzenata ili
sredstava za ¢iScenje mogla bi da se oSteti

smeru.
povrsina.

Ne koristite agresivne deterdzente,
praSkove/teénosti za Cicenje ili oStre
predmete tokom CiScenja.

Ne koristite parocistade za CiS¢enje uredaja da
ne biste izazvali elektrini udar.

Ciséenje komandne table
Komandnu tablu i obrtnu dugmad ogistite viaznom
krpom i osusite brisanjem.

ko je va$ proizvod opremljen
asterima/dugmadi, ne uklanjajte kontrolnu
dugmad radi ¢iS¢enja komandne table.

Komandna tabla moZe da se osteti!
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CGiséenje unutrasnosti rerne

Za CiScéenje bocnih zidova rerne

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod

va$eg proizvoda.)

1. lzvadite srednju ploCu iz reme

2. Povucite ZiCanu reSetku i izvucite vrh br. (1) iz
kucista.

3. Uklonite potpuno zicanu reSetku poviaceci je iz
reme. Vodite rauna da vrh br. 2 bude izvaden iz
svog kudista u zadnjem zidu, a da vrh br. 3 bude
izvaden iz zavrtnja na bonom zi

4. (Qistite zicanu reSetku i bocne zidove reme
milakom vodom i te¢noS¢u za pranje sudova
koristeci meku krpu ili sunder i obriSite ih suvom
krpom.

5. Pricvrstite vrh ZiCane reSetke u rernu tako da
njihovi vrhovi (2) mogu da udu u kucista na okviru,
a da vrh br. 3 ude u zavrtanj na bocnom zidu.



acite vrh Zi¢ane reSetke (1) u njegovo kuciste
na okviru.

\Vodite racuna da Zicana reSetka bude
dobro uévr§éena u kugiste.

Kataliticki zidovi

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod
va$eg proizvoda.)

Unutradnji bo&ni zidovi (A) i/ili zadniji zid (B) vaSe rerne
mogu biti obloZeni katalitiCkim emajlom. KatalitiCki
zidovi imaju svetlu mat boju i poroznu povrSinu.
Kataliticke zidove rerne ne treba Cistiti. Porozne
povrSine katalitiCkih zidova se automatski Ciste
upijanjem i konverzijom prolivenog ulja (para i ugljen-
dioksid).

Za GiS¢enje vrata rerne
Za CiScéenje vrata rerne koristite toplu vodu i teCnost za
pranje, meku krpu ili sunder i obriSite ih suvom krpom.

1 Vrata

2 ZakljuGavanije Sarke(zatvorena pozicija)
3 Rerna

4 ZakljuGavanije Sarke(otvorena pozicija)

mNemojte Cistiti vrata i staklo rerne materijalima

koji mogu oStetiti njenu povrSinu, kao $to su

Gvrsta abrazivna sredstva za igcenje, metalni
strugadi, Celicna vuna li izbeljivadi.

Skidanje vrata rerne

1. Otvorite prednja vrata (1).

2. Otvorite stezaljke na kucistu Sarke (2) sa desne i
leve strane prednijih vrata tako $to Gete ih pritisnuti
nadole, kao $to je ilustrovano na slici.

4. Skinite prednja vrata tako $to ¢ete ih povuci
prema napred kako bi se oslobodila iz leve i desne
Sarke.

Korake nacinjene prilikom procesa skidanja
reba ponoviti obrnutim redosledom da bi se
instalirala vrata. Ne zaboravite da zatvorite
stezaljke na kucistu Sarke kada ponovo
nameState vrata.

Skidanje unutrasnjeg stakla na vratima
(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod
va$eg proizvoda.)
Unutra$nja staklena ploCa u vratima rerne moze da se
izvadi radi CiSéenja.
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QOtvorite vrata rerne

1 Okvir

2 Plasti¢an deo
Povucite prema sebi i skinite plasticni deo koji je
instaliran na gornjem delu prednjih vrata.

|

4 123

1 Najdublja staklena ploc¢a

2 Unutranja staklena plo¢a

3 Spoljna staklena ploa

4 Plasticni Zleb za staklenu plocu-donii

Kao $to je prikazano na slici, lagano podignite
najdublju staklenu ploCu (1) u pravcu A i izvucite je u
pravcu B.

Ovaj postupak ponovite za uklanjanje unutradnje
staklene ploce (2).
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Prvi korak u montiranju vrata je reinstaliranje
unutraSnje staklene ploce (2).

Kao $to je prikazano na slici, stavite ozlebljeni ugao
staklene ploGe tako da se osloni na ozlebljeni ugao
plasticnog 7

UnutraSnja staklena plo¢a (2) mora biti instalirana u
plasticni Zleb uz najdublju staklenu plocu (1).

Prilikom instaliranja najdublje staklene ploce (1),
uverite se da je Stampana strana ploGe okrenuta
prema unutradnjoj staklenoj plogi.

Vazno je da uglavite donji ugao unutradnje staklene
ploce u doniji plastiéni Zleb.

Gurajte plasti¢ni deo prema okviru dok ne Cujete "klik".

Zamena sijalice u rerni

OPASNOST:
Pre zamene sijalice u rerni uverite se da je
proizvod iskljucen iz struje i ohladen radi

izbegavanja opasnosti od elektriénog udara.
Vrude povrsine mogu da prouzrokuju
opekotine!

U ovoj pecnici se koristi Zarulja sa
Zarnom niti snage manje od 40V,
visine manje od 60 mm, precnika

manje od 30 mm ili halogena lampa sa
uti¢nicom tipa G9, snage manje od 60
V. Lampe su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 ° C. Lampe
za pecnicu moZete nabaviti od
ovladcenog servisera ili tehnicara sa
licencom.




PoloZaj sijalice moZe da se razlikuje od
poloZaja na slici.

Lampa koja se koristi u ovom uredaju nije
prikladna za osvetljavanje prostorije u
domacinstvu. Namena ove lampe je da
pomogne korisniku da vidi hranu.

Lampe u ovom uredaju moraju da izdrZavaju
ekstremne fizicke uslove, kao Sto su

emperature preko 50 °C.

Ako va$a rerna ima okruglu sijalicu:

1. Iskljuite proizvod iz struje.

2. Stakleni poklopac okrecite suprotno smeru
kazalike na satu da biste je uklonili.

3. Ako je tip lampe u vaSoj rerni tip (A) kao §to je

prikazano na slici u nastavku, uklonite je tako $to
Cete je rotirati kao §to je prikazano i zamenite je.
Ako je u pitanju tip lampe (B), povucite je i uklonite

je kao Sto je prikazano na slici i zamenite je.

4. Namestite stakleni poklopac.
Ako vasa rerna ima Cetvrtastu sijalicu:

1.

Iskljugite proizvod iz struje.

2. UKlonite Zi¢ane police kao $to je objasnjeno.

Pogledajte .

Uklonite zaStitni stakleni poklopac uz pomo¢
odvijaca.

Ako je tip lampe u vaSoj rerni tip (A) kao §to je
prikazano na slici u nastavku, uklonite je tako $to
Cete je rotirati kao §to je prikazano i zamenite je.
Ako je u pitanju tip lampe (B), povucite je i uklonite
je kao Sto je prikazano na slici i zamenite je.

Namestite stakleni poklopac, a zatim Ziane police.
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Otklanjanje kvarova

e Normalno je da se u toku rada javija para. >>> 70 nife kvar.

e Kada se zagrevaju metalni delovi, moZe doci do njihovog Sirenja i izve$nog Suma. >>> 70 nife kvar.

e Osigura¢ napajanja je pregoreo ili je reagovao. >>> Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako
Je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.
e Proizvod nije prikljuéen na (uzemljenu) uticnicu. >>> Proverite utikac.

j j aru. >>> Zamenite Sijalicu u remi,
e Nema struje. >>> Proverite da li ima Struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je
potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

Rerna ne greje.

e Funkcija i/ili temperatura nisu podeSeni. >>> Podesite funkciju i temperaturu pomocu obrinog
dugmeta/tastera za izbor funkcije i/ili temperature.

e Nema struje. >>> Proverite da li ima Struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je

potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

Posavetujte se sa ovlaSéenim serviserom ili
distributerom na mestu kupovine proizvoda
ukoliko ne mozete da reSite problem i pored
primene navedenih uputstava. Nikad ne

pokuSavajte sami da popravite neispravan
proizvod.
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