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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ Ovaj uredaj je namenjen za
upotrebu do maksimalne
visine od 2500 metara
nadmorske visine.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanije, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

+ Ovaj proizvod ne treba koristiti
za zagrevanije tanjira, susenje
zakacenih peskira ili odecée na
rucici.
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1.2 Bezbednost dece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti
deca od 8 godina i starija i
osobe koje su nedovoljno
razvijene u fiziCkim, senzornim
ili mentalnim vestinama ili koje
imaju nedostatak iskustva i
znanja, sve dok su pod
nadzorom ili obucene o
bezbednoj upotrebi i
opasnostima proizvoda.

+ Deca ne bi trebalo da se igraju
proizvodom. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne
smeju obavljati deca, osim ako
ih neko ne nadgleda.

+ Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa ogranicenim
fizickim, senzornim il
mentalnim sposobnostima
(ukljucujuéi decu), osim ako se
cuvaju pod nadzorom ili dobiju
neophodna uputstva.

+ Decu treba nadgledati kako bi
se osiguralo da se ne igraju
proizvodom.

+ Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuc¢ne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci se ne smeju

igrati sa proizvodom, penjati se

na njega ili ulaziti u njega.

* Ne stavljajte predmete koje
deca mogu da dohvate na
proizvod.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
decu podalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal drzite van
domasaja dece. Postoji
opasnost od povreda i
gusenja.

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Rerna moze da se
prevrne ili oSteti Sarke vrata.

* Pre odlaganja istroSenih i
beskorisnih proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. IskljucCite kabl za napajanje i
izvucite ga utikacem iz
proizvoda.

3. Preduzmite mere
predostroznosti kako biste
sprecili decu da udu u
proizvod.

4. Ne dozvolite deci da se igraju
sa proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
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uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Iskljucite proizvod ili iskljucite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
UkljucCite proizvod u uzemljenu
utiCnicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.
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+ Pazite da kabal za napajanje

ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢iSéenja.
Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
da dodiruju zadnju povrsinu
proizvoda. U suprotnom moze
do¢i do ostecéenja.

Pazite da ne zaglavite
elektri¢ni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku prikljucnicu.
Obratite se ovlaséenom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u slucajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).
Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

Prenosivi izvori napajanja ili
viSestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite




viSestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

* UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Nikada ne stavljajte utikac
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, prikljucci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izloZeni vodi
(kao Sto su oni blizu radne
ploCe sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama!

SR/7

* lzvucite utikac iz uticnice

koristeéi telo utikaca, a ne sam
kabl.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda

iskljucite proizvod sa
napajanja.

Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

Ne koristite vrata i/ili ru¢ku za
transport ili premestanje
proizvoda.

Nemojte na uredaj stavljati
predmete. Nosite ureda;j
vertikalno.

Proizvod nije dozvoljeno
transportovati kada u njemu
ima vode. Uverite seda u
proizvodu nema vode pre
transporta.

Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Cvrsto priévrstite pokretne
delove proizvoda kako biste
sprecili ostecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,

proverite da li ima oStecCenja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlaséenom
servisu ako je ostecéen.




Bezbednost pri

Al .5
ugradnji

Pre pocCetka ugradnije, iskljucCite
strujni vod na koji ¢e proizvod
biti prikljucen tako Sto Cete
iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i ugradnje

uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicama!

* Pre ugradnje proizvoda,

proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.

* Izbegavajte upotrebu

toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

« Direktna sunceva svetlost i

izvori toplote, kao §to su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.
Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

Da bi se izbeglo pregrevanje,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrSi iza ukrasnih
prekrivaca.

U slucajevima kada se crevo/
cev za plin ili plasticna cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu

proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

+ Ako se iza mesta gde Ce
proizvod biti ugraden nalazi
utiCnica, mora se obezbediti da
proizvod ne dode u kontakt sa
utiCnicom niti sa utikacem
ukljuenim u uticnicu.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duZze vreme, iskljucite utikac sa
napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. iskljucite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.
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« Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.
Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao
temperaturi

+ UPOZORENJE: Kada je
proizvod u upotrebi, proizvod i
njegovi dostupni delovi ¢e biti
vruci. Vodite racuna da ne
dodirnete proizvod i grejne
elemente. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako su pod
stalnim nadzorom.

Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer ¢e povrsSine biti
vruce tokom rada.

* Drzite rastojanje kada otvarate
vrata rerne tokom ili na kraju
kuvanja. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocCima.

» Tokom rada proizvod je vrué. m
Treba voditi racuna da ne
dodirnete vruée delove,
unutrasnjost rerne i grejne
elemente.

+ Uvek nosite rukavice otporne
na toplotu kada rukujete
proizvodom.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,,Upotreba
dodataka®“.

« Zatvorite vrata rerne nakon sto
pribor potpuno gurnete u
prostor za kuvanje, u
suprotnom mogu da udare u
staklo vrata i da ga oStete.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkoholna piéa u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane u zoni kuvanja,
kao sto je ulje, mogu se
zapaliti. OCistite ove ostatke
pre spremanja hrane.

* Opasnost od trovanja hranom:
Ne Cuvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
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pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

* Pleh za pecenje, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

Imajte na umu sledeCe mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu.

+ Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.
Ne koristite masni papir na
temperaturama rerne vecim od
maksimalne temperature
upotrebe koju je odredio
proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

* Ne stavljajte ga na pribor
tokom prethodnog zagrevanja.

+ Uvek pritisnite tanjirom ili
slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprsa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

« Pokrijte samo onoliko povrsine
hrane koliko je neophodno
unutar pleha.

* Nakon svake upotrebe, pleh
treba oprati, a sav masni papir
ili slicne materijale koji se
koriste u plehu treba zameniti.
U suprotnom, te¢nosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dimaiili ¢ak aktivni
plamen.

* Protok vazduha se stvara kada
se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u
kontakt sa grejnim elementima
i zapaliti se.

+ Kada koristite reSetku za
pecenje na rostilju, na donju
reSetku treba staviti pleh. U
suprotnom, masnoce iz hrane i
druge komponente koje kapaju
na dno rerne mogu stvoriti jak
dim i dovesti do plamena.

+ Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje. Hranu
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ne stavljajte predaleko na
zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

Al .10 Sistem na paru

+ Kod kuvanja uz pomo¢ pare,

+ Pazite da prilikom uklanjanja ili
stavljanja rezervoara za vodu
ne prosipate vodu na povrsinu
rerne ili nezeljene povrsine.

A1 .11 Bezbednost pri
odrzavanju i ¢iScenju
+ Sacekajte da se uredaj ohladi

otvaranje vrata moze da
izazove izlazak pare, stvarajuci
rizik od opekotina. Budite
pazljivi kada otvarate vrata.

+ Ako nakon kuvanja na pari u
rerni ostane vlaga, to moze
izazvati koroziju. Pustite da se
rerna osusi nakon kuvanja. Ne
cuvajte mokru hranu u rerni
duze vreme.

Kada vadite hranu nakon
kuvanja na pari, iz pribora
moze da potecCe vrucéa tecnost,
budite oprezni.

Kada pripremate hranu
pomocu pare, preporucuje se
dodavanje one koliCine vode
koliko je navedeno u tabeli za
spremanije hrane.

Ne koristite destilovanu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
predvideni tip vode. Ne
koristite zapaljive, alkoholne ili
rastvore Cvrstih Cestica
umesto vode.

Ne koristite dodatke koji mogu
korodirati od pare tokom
pripreme hrane.
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pre CiScenja. Vruée povrsine
mogu izazvati opekotine!

Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

Nemojte koristiti parne CistaCe
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

Da biste stakla prednjih vrata
rerne nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

Nakon svakog spremanja
hrane na pari, preostalu vodu u
rezervoaru za vodu treba
isprazniti, a rezervoar za vodu
oCistiti. Upotreba vode koja
ostaje u komori tokom
sledeéeg spremanja hrane
stvara probleme u pogledu
higijene.



1.12 SamociScenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

+ Tokom samociséenja povrsine
postaju toplije nego kod
standardne upotrebe. Drzite
decu na propisnoj udaljenosti.

* Vruée povrsine izazivaju
opekotine! Ne dodirujte
proizvod tokom samociscenja,
a deca neka borave na
propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje
30 minuta pre uklanjanja
ostataka.

« Tokom samociscenja,
oslobada se dim usled
izgaranja ostataka hrane.
Nadgledajte svoju kuhinju
tokom procesa cCiséenja.

* Pre pocetka Cis¢enja, oCistite
spoljne povrsine rerne i
ostatke hrane unutar rerne
krpom natopljenom
deterzentom. Izvadite sve
dodatke i pribor za jelo iz
rerne. Ako vas proizvod ima
dodatke za pirolizu (otporne na
visoke temperature
samociséenja), ne morate taj
pribor uklanjati iz rerne.

+ Ako je ploca za kuvanje iznad
vase rerne, nemojte da je
koristite tokom pirolize.

2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u spreCavanju negativnih posledica na
zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Ovaj proizvod je napravljen od
visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektri¢ne i

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su

napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.

Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom

ili drugim vrstama otpada ve¢ je odlozite u

sabirne centre za ambalaZzu koje su navele

lokalne vlasti.
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2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.

Sledeci predlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

« U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

« Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
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+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre

isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada mozete ustedeti do 20%
elektricne energije upotrebom preostale
toplote.

Pokus$ajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. MozZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.
Ne otvarajte vrata rerne dok pecete u
radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija u radnoj funkciji
“Eko grejanje s ventilatorom”, pri Cemu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.



3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zi¢ane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Rezervoar za vodu za pripremu hrane 8 Pozicije polica
uz pomo¢ pare
9 Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori

11 Rezervoar za vodu

3.2 Predstavljanje i upotreba
kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku mozete pronadi pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

[GAC]
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1 Rezervoar za vodu
3 Tajmer

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podeSavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete izabrati
pomocdu dugmeta za izbor funkcija.
Okrenite levo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) polozaja da biste izabrali.
Dugme za izbor temperature

Mozete da izaberete temperaturu koju
Zelite da kuvate pomoc¢u dugmeta za
temperaturu. Okrenite u smeru kazaljke na
satu iz zatvorenog (gornjeg) polozaja da
biste izabrali.

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peénice mozete
videti na displeju tajmera. Rerna se zagreva
dok ne dostigne podesenu temperaturu i
odrzava ovu temperaturu, a animacija
zagrevanja u 3 reda treperi krajnje desno.
Kada temperatura rerne dostigne podeSenu
vrednost, ova animacija se zaustavlja i
simbol ,C“ se stalno pojavljuje pored
podeSene vrednosti temperature.

3

2 Dugme za izbor funkcije
4 Dugme za izbor temperature

Tajmer

O
O
CSENCORNC)

v v v
2 3 4
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Taster za alarm

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podesavanje

o U A W N =

Taster za zakljuavanje tastera
Simboli na ekranu

: Simbol vremena pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma

: Simbol sonde za meso *

: Simbol zakljuavanja tastera

: Simbol temperature

: Simbol podesavanja

Bl % =P WD T O

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

* Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najviSe i najnize temperature koje se mogu
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podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

ventilator

Simbol . .. Temperaturni L
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
/7 | \ Sijalica u rerni - Ne radi grejac u rerni. Svetli samo sijalica u rerni.
Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
Gornji i doniji grejac¢ 40-280 torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
— se vr$i na jednoj posudi.
Ukljucen je samo donji grejac. Pogodan je za hranu za koju
Doniji greja¢ 40-220 zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociséenje.
. Lo Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim greja¢ima rasporeduje
Gornji i donji grejac + 40-280 se ravnomerno i brzo kroz rernu pomodéu ventilatora. Pecenje u

samo jednom plehu.

Vruéi vazduh zagrejan toplim ventilatorom rasporeduje se

@ Grejanje s ventilatorom 40-280 ravnomerno i brzo kroz rernu pomocu ventilatora. Pogodan je
za spremanije hrane u viSe posuda na razli¢itim nivoima polica.
I Eko greianie s Da biste ustedeli energiju, moZete da koristite ovu funkciju
%’ venglaiorém 160-220 umesto kori$éenja ,Grejanje s ventilatorom” u opsegu od
160-220°C. Ali; vreme kuvanja ¢e biti malo duze.
_,8, Bi¢e aktivirane funkcije gornjeg grejaca, donjeg grejaca i toplog
® Funkgiia "3D" 40-280 ventilatora. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece se
! podjednako i brzo. Pe€enje u samo jednom plehu. Ova funkcija
trebalo bi takode da se koristi i za kuvanje uz pomo¢ pare.
ww - Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
Puni gril 40-280 s o
velikih koli¢ina.
00 Koristi se za samociséenje rerne na visokoj temperaturi.
XX ) Piroliza - Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
LR odrzavanje i ¢iS¢enje.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan

u uputstvu za upotrebu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati
na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

®

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.
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Postavljanje Zice za gril na policama za ﬂ
pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti

Zicu za gril na boéne Zi¢ane police. Dok

postavljate zicu za gril na policu, otvoreni

deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje

rezultate spremanja hrane, zica za gril mora

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane

Erane k|01a cese pl_ec" prz'lt.' ili kuvati u biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
aserolama na zeljenu poficu. polici. Ne sme mimoiéi taj grani¢nik i

Na modelima sa Zicanim policama : dodirivati straznji zid rerne.

Na modelima bez zicanih polica :
Na modelima bez Zic¢anih polica :
Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate zicu za gril na policy,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

3.5 Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa Ziéanim policama : Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrs¢en
Na modelima bez Zi¢anih polica : grani¢nikom za Zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
rerne.
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Na modelima bez zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u
samo jednom smeru moZe postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja zice za gril

Uredaj ima funkciju granicnika koji
spreCava prevrtanje Zi¢e za gril sa Zi¢ane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, moZete je povuci prema napred dok
ne dosegne granicnik. Morate preci preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija graniénika pleha - Na modelima
sa zicanim policama

Postoji i funkcija granicnika koji sprec¢ava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
Zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate plehili zi¢anu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zi¢ane police
ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590 - 600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektricne energij (kW) 33

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kué¢nih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne

funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite taéno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kad prvi put pokrenete rernu, na ekranu
¢e treptati polje za sate ,,12:00" i simbol

2. Podesite tatno vreme pomodu tastera

®/O.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dodirnite taster €9 ili { da biste
aktivirali polje za minute.

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute.

o |1JCo
iy

oo o i & ®

5. Potvrdite podeSavanje dodirom na
taster (.

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

Ako prvo vreme nije podeseno,

@ »12:00" i simboli © nastavljaju da
trepte i rerna nece poceti da radi.
Da bi vasa rerna funkcionisala,
morate da potvrdite tacno vreme
dana tako Sto Cete podesiti tacno
vreme ili dodirnuti taster (9 kada
taéno vreme bude ,12:00“. Kasnije
mozete promeniti podeSavanje
taCnog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja“.

U slucaju prekida napajanja,
@ podesavanja tatnog vremena se

ponistavaju. Potrebno je ponovo

izvrSiti podeSavanje.

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasSem proizvodu.
See “Radne funkcije rere [» 15]". U
slede¢em odeljku moZete saznati kako
koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. ObriSite povrSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSéenje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiSéenje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSc¢enje, kreme za
CiSc¢enje ili ostre predmete tokom ¢&iscenja.
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NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koriscenje rerne

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
isklju¢ivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

U nekim funkcijama pecenja sijalica se
nikada ne ukljucuje radi ustede energije.
Ako Zelite da sijalica rerne bude konstantno
ukljucena, odaberite operativni status
"Sijalica u rerni" pomocu okruglog dugmeta
za izbor funkcije.

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5 sati i 59 minuta. U
slu¢aju prekida napajanja, program se
otkazuje. Morate opet podesiti program
na uredaju.

+ Prilikom bilo kakvog podes$avanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se podesavanja
sacuvaju.

+ Ako je izvrSeno neko podesSavanje za
pecenje, tatno vreme se ne moze
podesiti.

+ Ako je vreme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, preostalo vreme se
prikazuje na ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je podeseno vreme
pecenja ili vreme zavrSetka pecenja;
mozete automatski otkazati duzim
dodirom na taster €.

Tajmer
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Taster za alarm

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za poveéanje

Taster za podesavanje

oA W N =

Taster za zakljuavanje tastera
Simboli na ekranu

© :Simbol vremena pecenja

9 :Simbol za kraj vremena pecenja *
£\ :Simbol alarma

7 :Simbol sonde za meso *
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: Simbol zaklju€avanja tastera

: Simbol temperature
: Simbol podesavanja

Bl & = b

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

* Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu s okruglim
dugmetom za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu s okruglim
dugmetom za temperaturuy, rerna pocinje
da radi.

Iskljucivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u poloZzaj
Lsiskljuéeno” (gore).

Manuelno pecenje za izbor temperature i
funkcije rada rerne

Mozete spremati hranu tako Sto cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specificne za vasu hranu.

P , °C

o / [

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocéu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite da
spremate hranu s okruglim dugmetom
za temperaturu.

= Va$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi,a § ¢e
se pojaviti na ekranu. Na ekranu se
pojavljuju podesena vrednost
temperature i animacije od tri linije.
Nakon toga se po redosledu prikazuje
vreme proteklo od pocetka pecenja.
Kada temperatura u rerni dostigne

podesenu temperaturu, simbol §
nestaje i oglasava se zvu¢nim
upozorenjem. Zaustavlja se
pojavljivanje animacije od 3 linije na
ekranu i simbol C se neprekidno

pojavljuje pored vrednosti temperature.

Rerna se ne iskljuCuje automatski jer
se ruéno pecenje obavlja bez
podeSavanja vremena za pecenje.
Morate sami kontrolisati pecenje i
iskljuciti rernu. Kad je peCenje hrane
zavrseno, iskljucite rernu okretanjem
okruglog dugmeta za odabir funkcije i
okruglog dugmeta za temperaturu u
polozaj ,iskljuceno” (gore).
Pecenje podesavanjem vremena pecenja:
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena pecenja na
tajmeru.

1. Izaberite funkciju rada za pecenje.

2. Dodirnite taster ¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol O za vreme pecenja.
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Q
Da biste brzo podesili vreme
@ pecenja, mozete dodirnuti taster ®
da podesite vreme pecenja na 30
minuta nakon podes$avanja funkcije
pecenja i temperature, a zatim
pomocu tastera @/© promenite
vreme.
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3. Podesite pec¢enje pomocu tastera @/O.



Vreme pecenja povecava se za 1
@ minut u prvih 15 minuta, a nakon 15

minuta povecava se za 5 minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocéu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= VaS$a rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. PodeSeno vreme
pecenje pocinje odbrojavatii §
pojavljuje se na ekranu.
Odbrojavanje vremena pecenja i
podesena vrednost temperature i
animacija u 3 reda pored njih su
prikazani redom. Kada
temperatura u rerni dostigne
podesenu temperaturu, simbol §
nestaje i oglasava se zvu¢nim
upozorenjem. Zaustavlja se
pojavljivanje animacije od 3 linije
na ekranu i simbol C se neprekidno
pojavljuje pored vrednosti
temperature.

5. Kada je vreme pecenja zavrseno, na
ekranu se pojavljuje poruka ,Zavrsetak”,
simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvucnim upozorenjem.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Dodirnite bilo koji taster da biste
zaustavili zvucno upozorenje.
Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.

Ako se na kraju zvu¢nog

@ upozorenja pritisne bilo koji taster,
rerna ¢e ponovo poceti da radi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
nakon kraja upozorenja, iskljucite
rernu okretanjem okruglog
dugmeta za temperaturu i okruglog
dugmeta za odabir funkcija na
poziciju ,0" (isklju¢eno).

5.3 Kuvanje uz pomoé¢ pare

Vas$a rerna ima funkciju kuvanja uz pomo¢
pare. Bolji rezultati pe¢enja se postizu uz
pomo¢ pare. Pomo¢ pare obezbeduje da

povrsina peciva bude svetlija, da im kora

bude hrskavija i ve¢a. Takode, pomoc¢ pare

smanjuje gubitak socnosti iz namirnica kao

Sto je meso i omogucava im da budu

socCnije iznutra i ukusnije.

Opsta upozorenja

+ Kuvanje na pari moze se vrsiti samo u
funkcijama kuvanja na pari navedenim u
korisni¢kom priru¢niku.

+ Kapacitet rezervoara za vodu je 250 ml.

Tokom pecenja u rezervoar za vodu ne

stavljajte viSe od 250 ml vode.

Kondenzat koji se stvori na vratima rerne

nakon kuvanja uz pomo¢ pare moze

prsnuti okolo kada se vrata rerne otvore.

Cim otvorite vrata rerne, obrisite

kondenzat.

+ lzmaknite se kada otvarate vrata rerne,
jer para i toplota mogu da izadu tokom i
nakon kuvanja uz pomo¢ pare. Para
mozZe izazvati opekotine na rukama, licu
i/ili o¢ima.

+ Ako se voda zadrzava u rerni nakon
svakog kuvanja uz pomo¢ pare, preostalu
vodu ocistite suvom krpom nakon $to se
rerna ohladi. U suprotnom, nakupljena
voda moze dovesti do kalcifikacije.

+ AKO Ball NPOM3BOJ MMa COHAY 3a Meco,
yBepUTe ce fa je NoK/onay CoHAe 3a
Meco 3aTBOPEH Mnpe KyBarba Ha napu. Y
CynpoTHOM, Moxe Aohu fo uypersa nape
U3 YTUYHWMLIE COHAE 3a MECO.

Za kuvanje uz pomoc¢ pare:

1. Zapocnite pecenje nakon Sto proverite
tabelu za kuvanje na pari i podesite
funkciju, temperaturu i vreme prema
hrani koju Zelite da kuvate. Mozete
odrediti koli¢inu vode koju treba dodati,
temperaturu, funkciju peCenja i vreme
pecenja koji nisu u tabeli.

2. Stavite hranu u rernu na preporuceni
polozaj reSetke.

3. Gurnite rezervoar za vodu na kontrolnu
tablu vase rerne kada dode vreme za
dodavanje vode, prema tabeli pecenja.
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4. Sklonite rezervoar za vodu iz njegovog
otvora.

i

. Otvorite poklopac rezervoara za vodu i
napunite ga vodom u koli¢ini navedenoj
u tabeli za pecenje.

Ako se voda zadrzava na dnu rerne
@ nakon svakog kuvanja uz pomo¢

pare, preostalu vodu ocistite suvom

krpom nakon sto se rerna ohladi. U

suprotnom, voda koja ostane na
podu rerne moze izazvati

kalcifikacija.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih Cestica
umesto vode.

[
g ; |
|
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|

6. Zatvorite poklopac i postavite rezervoar
za vodu na njegovo mesto. Gurnite
unutra rezervoar za vodu do kraja.

—-ﬂl :Q

= Voda u rezervoaru za vodu pocinje
polako da tece na dno rerne, a para
pomaze u spremanj vase hrane.

7. Kad je pecenje zavrseno, iskljucite rernu
okretanjem okruglog dugmeta za odabir
funkcije i okruglog dugmeta za
temperaturu u polozaj ,isklju¢eno” (off).

5.4 Podesavanja

Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi tajmer od smetnji.

1. Dodirnite taster & dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

4 g
N
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= Simbol ) se prikazuje na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje tastera se aktivira kada
se odbrojavanje zavrsi. Kada se
dodirne bilo koji taster dok je podeseno
zaklju¢avanje tastera, tajmer se
oglasava zvucnim signalom i simbol &
treperi.

Ako otpustite taster @ pre kraja
odbrojavanja, zaklju¢avanje tastera

se ne aktivira.

Tasteri za tajmer se ne mogu
@ koristiti kada je zakljucavanje
tastera aktivirano. Zakljucavanje

tastera nece biti otkazano u slucaju
nestanka struje.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster ) dok sa ekrana ne
nestane simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje tastera
aktivirano.
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Podesavanje alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsetnik koji
se ne odnosi samo na pecenje. Sat sa
alarmom nema uticaja na funkcije rerne.
Koristi se za svrhe upozorenja. Na primer,
alarm mozete da koristite kada Zelite da
okrenete hranu u rerni u odredeno vreme.
Cim istekne vreme koje ste postavili, tajmer
se oglasava zvucnim upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite taster £\ dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2.

Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Dodirnite taster £\ dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vreme alarma. Dodirnite taster
© dok se na ekranu ne pojavi simbol
00:00.

2. Alarm mozZete otkazati i dodirivanjem
tastera L\ duze vremena.

Podesavanje jacine zvuka

1. Dodirujte taster ¢ dok se na ekranu ne

pojavi jedna od vrednosti b-01-b-02-
b-03 i & simbol.

L_[] | #®
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2. Podesite alarm pomocu tastera @/O.
101 1
Q (I
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= Nakon podeSavanja vremena
alarma, simbol 2\ ostaje upaljen i
vreme alarma pocinje da odbrojava
na ekranu. Ako su vreme alarma i
vreme pecenja postavljeni
istovremeno, na ekranu se
prikazuje kraée vreme.

3. Nakon zavrsetka vremena alarma,
simbol 2\ pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma
1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji

taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.

3%
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2. Podesite Zeljeni nivo pomocu tastera @
/®. (b-01-b-02-b-03)

L _[J %
I

@
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= Dodirnite taster ¢ da biste potvrdili, ili
Ce se podesavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje jacine
zvuka postaje aktivno nakon nekog
vremena.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

1. Dodirujte taster ¢ dok se na ekranu ne
pojavi jedna od vrednosti d-01-d-02-
d-03 i simbol £3.

=
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2. Podesite zeljeni nivo osvetljenosti
pomocu tastera @/O. (d-01-d-02-d-03)
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3. Dodirnite taster €O ili $&¢ da biste

aktivirali polje za minute.

Lo o ‘
= Dodirnite taster & da biste potvrdili, ili
Ce se podesSavanije aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje
osvetljenosti postaje aktivho nakon
nekog vremena.
Promena tacnhog vremena

Na va$oj rerni; da promenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite tacno vreme pomocu tastera

@®/O.

SN I=TRTY
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6 Opste informacije o pecenju

A0 o0 ® & &

|

4. Dodirnite tastere ®/© da biste podesili

minute.
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5. Potvrdite podesavanje dodirom na
taster (©.

= Tacno vreme je podesSeno i simbol
nestaje sa ekrana.

U ovom odeljku mozete pronadi savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podeSavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecéenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para mozZe izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima
namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. Iz tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego Sto zapocCnete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela

kori$éenjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, mozZete kao

referencu koristiti slicna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje performanse u

pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja

i informacija koje je proizvodac dao za

ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pe€enje koji ¢ete koristiti

u pripremi na veli¢inu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
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opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecCene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporucenu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

Ako ¢ete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu ziCane police, a ne blizu
straznjeg zida.

Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu sveZi i na sobnoj
temperaturi.

Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veli¢ine
posuda.

Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.
Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim

SR/ 27

laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu

koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca
+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte

temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

Ako je unutrasnjost torte dobro pecena, a
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo
+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte

temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude vec¢a od
dubine pleha.

Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

Pecite testo u poloZaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.



Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje
Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

zi¢anom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl i donji 3 180 30..45
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu torte na zicanom Jan) 2 180 30..40
grilus* ** ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * gr"erj';‘(':' donji 3 160 25..35
Na modelima sa
o zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * féﬁ’tﬂ;”tifom policama : 3 150 25..35
Na modelima bez
zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ! ) 2 150 30..40
na zi¢anom grilu grejac
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom janj 2 155 30..40
na zi¢anom grilu vertilatorom
*%
Keksigi Pleh za testa * Sr"erj’;lé i donji 3 170 25 .40
Keksici Plehzatesta* |Crelanies 3 170 20..30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * ggj.’;’é' donji 2 200 30..40
Peciva Standardni pleh * Gor.njl i donji ) 180 35..45
grejac + ventilator
Peciva Standardni pleh * |Créjanie s 2 180 30..40
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * gr"erjra“é' donji 2 200 20..35
Lepinja Standardni pleh * |Créianies 3 180 20...30
ventilatorom
Celi hleb Standardni pleh * S;T;Jé' donji 3 200 30..45
Celihleb Standardni pleh = |Crelanie s 3 200 30.. 40
ventilatorom
Staklena/
Lazanje metalniapravouga | Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
ona posuda na grejac
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja

moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Okrugli crni

Pita od jabuka | Metalni kalup, 1Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|greja¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  |Grejanje s 3 170 50 .. 65
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
zi¢anom grilu **

Pizza Standardni pleh * GO i donji 2 200 ... 220 10..20

grejac

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuvanje sa dve posude

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. Na modelima sa
Na modelimasa |,.._ .
} Zi¢anim policama zicanim
2-Standardni pleh o 150 policama : 25 ...
Sitni kolaci * Srejanies 2.4 T
4-Pleh za testa * [\l? modelima bez | 2 modelima bez
Zi¢anih polica S L
140 zicanih polica: 30
’ .. 45
2-Standardni pleh o
Keksici * Grejanje s 2-4 170 25 .35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
1-Standardni pleh o
Peciva * Grejanje s 1-4 180 35..45
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Lepinja * Grejanje s 2-4 180 20 .30

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grejanje s ventilatorom"”

+ Ne menjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grejanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se uStedela energija, pri ¢emu se ta
temperatura moze razlikovati od one koja
je prikazana na ekranu.
+ Nemojte prethodno zagrevati u funkciji
rada “Eko grejanje s ventilatorom”.
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*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

+ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanije hrane sa jednim plehom.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - L . 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni Standardni pleh * Gor.nJ,I i donji . 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeca plecka . ~ |Gornji i donji
(1,52 kg) Standardni pleh grejac + ventilator 3 170 85..110
Zigani gril
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i donji 2 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju |9rejac + ventilator nakon 190
policu.
Zicani gril *
Pecena piletina  |gtavite jednu o 15 min. 250/max,
Funkcija "3D 2 60 .. 80
(1,8-2 kg) posudu na donju ! nakon 190
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! " 1 maks, nakon 180 |150...210
grejac + ventilator 190
) 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150...210
.. 190
Zicani gril *
Riba Stavitejednu  (Gorniiidonii |5 200 20...30
posudu na donju  |9rejac + ventilator
policu.
Zigani gril *
Riba Stavitejednu | Fynkcija "3D" 3 200 20 .. 30
posudu na donju
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadic¢i mesa i kobasice su
narocito pogodni za grilovanje, kao i povrce
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podruc¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Zavreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruée povrsine mogu
izazvati opekotine!

Tabela za gril

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine

Sto je viSe mogucée za grilovanje.

Rasporedite komade koji ¢e se grilovati

na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa

Zicanom policom tako da povrsina hrane

nije vec¢a od povrsine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje

na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakseg CiScenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zi¢ani gril 250 20..25

Piletina u komadima |Zi&ani gril 4-5 250 25..35

Cufte (teletina) -12 | 5ix- i gril 4 250 20..30

koli¢ina

Jagnjedi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso Zigani gril 4-5 250 25..30

seckano na kockice)

Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Kuvanje uz pomoc¢ pare

Opste informacije

+ Kuvanje na pari moze se vrsiti samo u
funkcijama kuvanja na pari navedenim u
korisnickom priru¢niku. Pogledajte
odeljak ,Radne funkcije rerne” [» 15] za
funkcije kuvanja na pari.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog

zagrevanja Vremena navedena u trenutku

dovoda vode oznacavaju vreme koje je
proteklo nakon prethodnog zagrevanja.

+ Tabela za kuvanje sadrzi preporuke za
kuvanje koje je testirao proizvodac.
Mozete podesiti koliinu vode,
temperaturu, funkciju kuvanja uz pomo¢
pare i vreme za hranu koja nije u tabeli.

+ Kuvanje na pari uz pomo¢ jedne posude.
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Predlozi za pecenje u samo jednom plehu - Funkcija "3D"

Hrana Dodaci koje |Pozicija Temperatura |Koli¢ina Vreme Vreme Okvirna
mozete polica (°Cc) vode koja se |uzimanja pecenja tezina hrane
koristiti koristi (ml)  |vode (min.)** | (minimalno) |(u gramima)

(okvirno)
. nakon

Celi hleb Slt:r?fard“' 2 200 200 prethodnog (30 ... 40 820
P zagrevanja
Zi¢ani gril *

Pecena o 25 min. 250/

piletina (1,8-2 |Stavite jednu | max, nakon |250 25 60 ..70 2000

kg) posudu na 190
donju policu.

Krmenadla (u .

jednom Standardni |5 180 250 15 40..55 1000
pleh *

komadu)

Jagnjeée . nakon

kolenice s Slt:;]‘fard”' 3 170 250+250%* |prethodnog [90..110  |2000

povréem P zagrevanja

« . nakon

IUk‘.’a?e”a Standardni |4 180 100 prethodnog |25 ... 35 1200

epinja pleh :

zagrevanja
) pre

Cheesecake Slt:ﬁfard”' 3 120 150 prethodnog |50 ... 60 1450

P zagrevanja
. nakon

Pileci batak Slt:,?ﬂard“' 3 200 150 prethodnog |25 .. 35 800
P zagrevanja

peceni Standardni |, 190 150 25 45 .55 500

krompir pleh *

. nakon

Hiebza Standardni |, 180 150 prethodnog [20..30  |800

hamburger |pleh * :

zagrevanja
. nakon

Lososs ~|Standardni |, 180 100 prethodnog |25..35 |50

povréem pleh * :

zagrevanja

* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

** Oznacava vreme proteklo nakon prethodnog zagrevanja.

*** Na pola vremena spremanja dodajte jos 250 ml vode.

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.
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Tabela nacina spremanja testnih obroka
Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

prec¢nika 20 cm na
zi¢anom grilu **

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | gtandardni pleh + | GO i donji 3 140 20..30
kolacic) grejac
Na modelima sa
) latki o Zi¢anim policama
Pecivo (slatki | 1o ndardni plen + |Creianie s 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
zZi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh + | GO i doni 3 160 25..35
grejac
Na modelima sa
o Zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |Crelanie s policama : 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica: 2
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé l 2 150 30..40
na zi¢anom grilu are)
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom Jan) 2 155 30..40
oix . ventilatorom
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup,  1Gorniii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejac
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalnikalup, |Grejanje s 3 170 50 .. 65

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

SR /33




Predlozi za kuvanje sa dve posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
; Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
. Zi¢anim policama zicanim
2-Standardni pleh o 150 policama: 25 ...
Sitni koladi f;ﬁ’tﬂ’;ltifom 2-4 ' . 40
4-Pleh za testa * [\“? mpdellma bez Na modelima bez
zi¢anih polica S L
: Zi¢anih polica : 30
1140 45
) atki 2-Standardni pleh o
Pech/_o, (slatki * Grejgnje s 2.4 140 15 925
kolacic) ventilatorom
4-Pleh za testa *
Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.
**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)
Cufte (teleting) - 12|50 gri 4 250 20...30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ciScenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi pre
¢isc¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdZente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne

mrlje.
+ Detaljno oCistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin Cete lakse .

ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledece
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici. .
+ Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje
parom za CiS¢enje.
+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za CiS¢enje su:
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izbeljivac, proizvodi za ¢is¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiSéenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, zica,
sunderi, krpe za CiS¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za Cis¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za CiScenje.
Uredaj ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon CiS¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.




He nepute HUjeaHY KOMMOHEHTY Baller
ypehaja y MalunHK 3a npabe cyfoBa
OCVM aKo Huje Apyraynje HaBefeHo y
KOPUCHUYKOM MPUPYYHUKY.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

Ne koristite sredstva za Ci$éenje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica.

PovrSina od nerdaju¢eg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdZzentom pogodnim za nerdajuéu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrsinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.
Sredstva za ¢i$éenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od poZara i oStecenja
emajlirane povrsine.

Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ako vas proizvod ima funkciju lakog
¢iSéenja parom, mozete izvrsiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociséenje [» 37]".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiSc¢enje koje ne

ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

Kataliticke povrsine

+ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

+ KatalitiCke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

+ Pri ¢iS¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za cis¢enje. Isti
mogu oStetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeéi put preostali deterdzent
mozZe osStetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba Gistiti
nazubljenim noZevima, Zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrSina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim o istite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.
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Plasticni delovi i obojene povrsSine

Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje

Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za
pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

Prilikom ¢is¢enja plo¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

Prilikom ¢i$éenja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za ¢i$éenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
zaklju¢avanje tastera pre CiSc¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne

(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake ¢iSc¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.

Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite zi¢ane police pre
CiSéenja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiSéenje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o CiS¢enju” se prema vrsti
bo¢nog zida.

Da biste uklonili bocne zicane police:

1. Uklonite prednji deo zi¢ane police

povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite Zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

- N W B o

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

Ciséenje rezervoara vode na dnu rerne.

U zavisnosti od uéestalosti postupaka
¢iS¢enja parom u slucaju lakog spremanja
hrane na pari i tvrdoc¢e vode koja se koristi,
na dnu rerne se mogu pojaviti fleke od
kamenca.

Da biste uklonili kamenac koji se moze
pojaviti u rezervoaru za vodu na dnu rerne
nakon postupaka ¢iSéenja parom nakon
lakog spremanja hrane na pari, posle
svaka 2 ili 3 koriSéenja:

1. Dodajte 350 cm3 bijelog sirceta
(kiselost sirc¢eta ne sme biti vec¢a od 6%)
u rezervoar za vodu na dnu rerne.
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2. Sacekajte najmanje 30 minuta da sircet
otopi ostatke kamenca na sobnoj
temperaturi.

3. Ocistite rezervoar za vodu mekom
vlaznom krpom i posusite suvom
krpom.

Za Cis¢enje rezervoara za vodu na

@ dnu rerne nemojte koristiti sredstva
za CiS¢enje koja sadrze kiseline ili
hlor. Nemojte strugati kamenac koji
se moze stvoriti u rezervoaru za
vodu na dnu rerne. Dno proizvoda
¢e se u suprotnom ostetiti.

Da biste povecali efikasnost uklanjanja
kamenca koji ¢e se najverovatnije stvoriti
u rezervoaru za vodu, pored gore
navedenih koraka za uklanjanje kamenca,
nakon svakih 10 upotreba:

Izaberite radnu funkciju u kojoj je aktivan
doniji grejac i ukljucite rernu na 100 °C 2-3
minuta. Zatim iskljucite rernu i poprskajte
unutrasnjost rerne i rostilja sredstvom za
CiSc¢enje koje je preporuceno na veb stranici
za brend vaseg proizvoda u rezervoar s
vodom na dnu rerne i ostavite 5 minuta.
Posle 5 minuta obriSite rezervoar s vodom
koji se nalazi na dnu rerne vlaznom krpom
od sitnih vlakana i osusite.

7.5 Jednostavno parociscenje

Ovo omogucava ¢iséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrsinama
rerne.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore évrstih Cestica
umesto vode.

3. Podesite rernu na radni rezim
jednostavnog parociséenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

rerne mokrim sunderom ili krpom. Para ¢e

se osloboditi prilikom otvaranja vrata. Ovo
moze stvoriti rizik od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociséenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obrisite kondenzat.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
rerne, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
zlebu rezervoara na dnu rerne. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.
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7.6 Samociscenje na visokoj
temperaturi

Rerna je opremljena opcijom pirolitickog
CiSc¢enja. Rerna se zagreva na temperaturu
od priblizno 420-480 °C i gori dok se
postojeca prljavstina ne pretvori u pepeo.
Moze se stvoriti jak dim. Obezbedite dobru
ventilaciju. Ciséenje na visokoj temperaturi
treba obaviti nakon otprilike svakih 10
upotreba rerne.

Opsta upozorenja

Vrucée povrsine izazivaju
opekotine!
Ne dodirujte proizvod tokom
samociscenja, a deca neka borave
na propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje 30
minuta pre uklanjanja ostataka.

temperature tokom c¢iS¢enja, moze doci
do velike buke i ostecenja unutrasnje
povrsine rerne ako voda ostane u
unutrasnjosti rerne.

Da biste pokrenuli funkciju pirolize:

1. Izvadite sve dodatke iz rerne. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite zi¢anu policu.

2. Pre pocCetka ¢iséenja, ocCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

3. lzaberite funkciju ,piroliza” (Piroliza).

= Na ekranu ce treperiti ,P2:00". Ako
je vas uredaj opremljen funkcijom
Eco pirolize, na ekranu se prve 2
sekunde prikazuje poruka ,Pro”, a
zatim pocinje da treperi poruka
P2:00.

Ako se na ekranu ne prikazu poruke

@ ,Pro“, azatimi ,ECO" vas uredaj
nije opremljen funkcijom Eco
pirolize.

+ Pre upotrebe funkcije pirolize, uklonite
sav pribor, teleskopsku policu i bo¢ne
police (ako ih ima). Ako se ne uklone,
pribor i bo¢ne zicane police ¢e se ostetiti.

+ Ako vas proizvod ima dodatke za pirolizu
(otporne na visoke temperature
samocisc¢enja), ne morate taj pribor
uklanjati iz rerne. Da li je vas pribor
pirootporan ili ne, navedeno je u odeljku
za pribor. Ako nije navedeno, vasi dodaci
nisu otporni na visoke temperature. Pre
samocis¢enja mora se izvaditi iz rerne
kako bi se izbegla ostec¢enja.

+ Ne Cistite zaptivku vrata. Zaptivka od
staklenih vlakana je veoma osetljiva i
lako se osteti. Ako je zaptivka vrata
ostec¢ena, zamenite je novom koju ¢ete
pribaviti iz ovla§¢enog servisa.

+ Ispraznite rezervoar za vodu pre nego $to
izaberete funkciju samociséenja sa
visokom temperaturom. Posto ¢e
unutrasnjost rerne dostici vise

4. Podesite dugme za regulaciju

temperature na najvisu ,max”
(maksimalnu) temperaturu.

5. Kada se pokrene funkcija pirolize, P2:00
svetli stalno i pocinje odbrojavati. Vreme
pirolize (2 sata) se pojavljuje na ekranu.
Ovo vreme je nepromenljivo.

6. Kada rerna dostigne odredenu
temperaturu nakon $to zapocne
postupak pirolize, simbol [&@ se
pojavljuje na ekranu koji prikazuje
tajmer i vrata rerne se ne mogu otvoriti.
Nemoijte silom delovati na kvaku da
biste otkljucali vrata sve dok se
postupak ¢iséenja ne zavrsi i simbol
brave nestane sa ekrana.

7. Nakon zavrSetka procesa ¢iSéenja, na

zasonu Ce se pojaviti ,End”

8. Nakon sto se na ekranu pojavi tekst

,End", okrenite dugmad za funkciju i
temperaturu u polozaj 0 (isklju¢eno) da
biste zavrsili proces.
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9. Nakon $to simbol [&] nestane sa ekrana,
uklonite naslage prljavstine sircetnom
vodom.

10.Dodirnite bilo koji taster da biste
zaustavili zvucno upozorenje.

Kada se funkcija pirolize zavrsi,
@ brava vrata ¢e biti aktivha sve dok
se rerna ne ohladi do odgovarajuc¢e
temperature. Ako Zelite da
spremate neku hranu tokom ovog
vremena, na ekranu ée se prikazati
»H“ i spremanje hrane nece biti

moguce.

Funkcija samociScenja na visokim
temperaturama - Eco piroliza (Razlikuje se
u zavisnosti od modela proizvoda. *Mozda
nije dostupno kod vaseg modela.)

v’ Ako va$a rerna nije mnogo zaprljana,
preporucujemo upotrebu funkcije
"Piroliza - ekonomicni rezim". "Piroliza -
ekonomicni rezim" traje krace od
funkcije Piroliza". Ako je rerna jako
zaprljana, mozda funkcija "Piroliza -
ekonomicni rezim" nece biti dovoljna. U
tom slucaju odaberite funkciju
"Piroliza".

1. lzvadite sve dodatke iz rerne. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite Zi¢anu policu.

2. Pre pocetka ¢iséenja, oCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

3. Izaberite funkciju ,piroliza” (Piroliza).

= Poruka ,P2:00"i,Pro” prikazuju se
na ekranu otprilike. 2 sekunde, a
zatim poruka P2:00 pocinje da
treperi.

4. Dodirnite taster @ ili ©.

= Poruka ,ECO" se prikazuje na
ekranu otprilike. 2 sekunde, a
zatim poruka P1:30 pocinje da
treperi.

5. Podesite dugme za regulaciju
temperature na najvisu ,max”
(maksimalnu) temperaturu.

6. Kada se pokrene funkcija pirolize, P1:30
svetli stalno i pocinje odbrojavati. Vreme
pirolize (1,5 sata) se pojavljuje na
ekranu. Ovo vreme je nepromenljivo.

7. Kada rerna dostigne odredenu
temperaturu nakon $to zapocne
postupak pirolize, simbol [& se
pojavljuje na ekranu koji prikazuje
tajmer i vrata rerne se ne mogu otvoriti.
Nemoijte silom delovati na kvaku da
biste otkljucali vrata sve dok se
postupak ¢iséenja ne zavrsi i simbol
brave nestane sa ekrana.

8. Nakon zavrSetka procesa CiS¢enja, na
zasonu ¢e se pojaviti ,End”

9. Nakon Sto se na ekranu pojavi tekst
,End”, okrenite dugmad za funkciju i
temperaturu u polozaj 0 (isklju¢eno) da
biste zavrsili proces.

10.Nakon sto simbol [&] nestane sa ekrana,

uklonite naslage prljavstine siréetnom
vodom.

11.Dodirnite bilo koji taster da biste
zaustavili zvucno upozorenje.

Kada se funkcija pirolize zavrsi,

@ brava vrata ¢e biti aktivna sve dok
se rerna ne ohladi do odgovarajucée
temperature. Ako Zelite da
spremate neku hranu tokom ovog
vremena, na ekranu ¢e se prikazati
»H" i spremanje hrane nece biti

moguce.

7.7 CiSéenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
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ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obrisite staklo siréetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako $to ¢ete ih
gurnuti nadole kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi $arki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

s

(B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaéem za zatvaranje.

6. (C) tip sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

"

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanija, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.8 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima
uredaja moze se skinuti za potrebe
Cisc¢enja.

1. Otvorite vrata rerne.

| 4

2. Povucite plasti¢ni deo pri¢vrséen na
gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuci na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.
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1 Staklena 2 Drugo
ploca sa unutrasnje
unutrasnje staklo
strane

3 Trece 4 Spoljasnje
unutrasnje staklo
staklo

5 Plasti¢ni
prorez za
staklo-Doniji

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutrasnje
strane prema ,A” a zatim je izvadite
povla¢enjem prema ,B".

Prvi korak za vraéanje vrata u probitno
stanje je vrac¢anje drugog iu treceg stakla
(2, 3). Kao sto je prikazano na slici,
postavite zakoSeni ugao staklene ploce
tako da nalegne u zakoS$eni ugao na
plasticnom prorezu.

Redosled pricvrscivanja drugog i treceg
unutrasnjeg stakla nije vazan, jer su
zamenljivi.

Kada vraéate staklenu plo¢u s unutrasnje
strane (1), proverite da li Stampana strana
ploce lezi licem prema unutrasnjoj
staklenoj plo¢i. Od klju¢nog je znacaja da
donji ugao unutrasnje staklene ploce
nalegne u donji plasti¢ni prorez (5). Gurnite
plasti¢ni deo prema okviru dok ne Cujete
zvuk ,klik".

Nakon ¢iscenja, sva stakla moraju
se ponovo sastaviti.

4. Ponovite isti postupak za skidanje
drugog i treceg stakla.

7.9 Ciséenje sijalice u rerni

U sluéaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu

prema postupku opisanom u sledeéem

odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrSine mogu izazvati opekotine!
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+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlascenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,
1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zicane police kao sto je
opisano.

domacinstvu za osvetljavanje prostorija.

Svrha ove sijalice je da pomogne

korisniku da vidi prehrambene proizvode.
« Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu

podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.
Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

.

N

4/
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3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

8 Resavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon $to ste

slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se

prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.
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Tokom spremanjahrane pojavljuju se + Nema struje. >>> Proverite da liima m

kapljice vode napajanja sa mreze i proverite osigurace
« Para nastala tokom spremanja hrane u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
kondenzuje se kada dode u kontakt sa ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.
hladnim povrSinama izvan proizvoda i Rerna ne greje.
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo + Rerna mozda nije pode$ena na odredenu
nije greska. funkciju za spremanje hrane i/ili
Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod temperaturu. >>> Podesite rernu na
zagreva i hladi. odredenu funkciju za spremanje hrane i/
+ Metalni delovi se mogu §iriti i proizvoditi ili temperaturu.
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije + Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
greska. Obavezno zatvorite vrata rerne. Ako vrata

rerne ostanu otvorena viSe od 5 minuta,
podes$avanja vremena spremanja hrane
bi¢e otkazana i grejaci nece raditi.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno zatvorite vrata rerne. Ako vrata
rerne ostanu otvorena vise od 5 minuta,
podes$avanja vremena spremanja hrane
bi¢e otkazana, grejaci nece raditi i sijalica
se nece upaliti.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na Zeljeni polozaj.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite da i je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zaklju¢avanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zaklju¢avanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.
« Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

Sifre/razlozi greSaka i moguéa resenja

Kodovi greSaka Razlozi za gresku Moguca resenja
Obratite se ovlas¢enom servisu da biste mogli ponovo
da kuvate pomoéu sonde za meso. Uklonite sondu za
Greska u komunikaciji sonde za|meso i podesite dugme za izbor funkcije na iskljuéeno
Er5 X R
meso (0) da biste mogli normalno da kuvate bez sonde za
meso u rerni. Zatim mozZete nastaviti sa kuvanjem bez
sonde za meso.
Er1-Er7 Greske u komunikaciji Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.
Er 8- Er 27 Greske senzora Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.
Er28-Er 31 Greske sonde za meso Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.
Er 32-Er 41 Greske u grejanju pecnice Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.
Er 42 - Er 58 Greske komponenti pe¢nice Obratite se ovla§¢enom servisu za otklanjanje greske.
Er 59 - Er 64 Greske na poklopcu peénice Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.
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Kodovi greSaka

Razlozi za gresku

Moguéa resenja

Greske u vezi sa parom (u

Er65-Er 71 o o Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.
peénicama sa funkcijom pare)

Er72-Er 80 Greske vezane za hardver Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.

Er81-Er85 Greske u bezbednosti peé¢nice |Obratite se ovlaS¢enom servisu za otklanjanje greske.
Greske internet veze (u

Er 86 - Er 88 pec¢nicama sa funkcijom Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.
Homevhiz)
Greske u mikrotalasnoj pec¢nici

Er 89 - Er 92 (u peénicama sa Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.
mikrotalasnom funkcijom)

Er93-Er99 Greske kartice i tajmera Obratite se ovlas¢enom servisu za otklanjanje greske.
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Dobrodosli!

Spostovani kupec,

Hvala, ker ste izbrali izdelek Beko. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko kakovostjo
in moderno tehnologijo, nudil najboljSo uc¢inkovitost. Zato pred uporabo izdelka pozorno
preberite ta priro¢nik in vso drugo prilozeno dokumentacijo.

Upostevajte vse informacije in opozorila, ki jih vsebuje uporabniski priro¢nik. Na ta nacin
boste zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski priroénik. Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi navodila.
Ta priro¢nik vsebuje garancijske pogoje, informacije o uporabi in nacine odpravljanja tezav
za vas izdelek.

Simboli in njihovi opisi v uporabniskem prirocniku:

Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrti.

@ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

Preberite uporabniski prirocnik.

L[

f Opozorilo za vro€o povrsino.

OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne skode na izdelku ali okoljske $kode.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Varnostna navodila

+ V tem razdelku so navedena
varnostna navodila, ki jih je
treba upostevati, da se
prepreci nevarnost telesnih
poskodb ali materialne Skode.

« Ce izdelek izrogite drugi osebi
za osebno uporabo ali kot
rabljen izdelek, morate priloziti
tudi uporabniski prirocnik,
nalepke izdelka ter druge
ustrezne dokumente in dele.

* Nase podjetje ne odgovarja za
skodo, ki lahko nastane zaradi
neupostevanja teh navodil.

* Neupostevanje teh navodil

razveljavi morebitno garancijo.

* Namestitev in popravila mora
vedno izvesti proizvajalec,

pooblasceni serviser ali oseba,

ki jo doloci uvoznik.

+ Uporabljajte samo originalne
rezervne dele in dodatke.

* Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to izrecno
navedeno v uporabniskem
priro¢niku.

* Ne izvajajte tehnicnih
sprememb izdelka.

Al .1 Predvidena uporaba

* Ta izdelek je namenjen za
uporabo v gospodinjstvu. Ni
primeren za komercialno
uporabo.
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* |lzdelka ne uporabljajte v

vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Ta izdelek
je namenjen uporabi v
gospodinjstvu in v kuhinjah za
osebje, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

+ Ta naprava je namenjena za

uporabo do najvec 2500
metrov nadmorske visine.

* OPOZORILO: Ta naprava se

sme uporabljati le za kuhanije.
Uporaba v druge namene, npr.
Za ogrevanje prostorov, ni
dovoljena.

+ PecCica se lahko uporablja za

odmrzovanije, peko, cvrtje in
pecenje na Zaru.

*+ Tega izdelka ne smete

uporabljati za segrevanje
plos¢, susenje z obeSanjem
brisa¢ ali oblacil na roca;.
1.2 Varnost otrok,
ranljivih oseb in hisnih
ljubljenckov

+ Ta izdelek lahko uporabljajo

otroci, stari 8 let in veg, in
ljudje, ki so premalo razviti v
fizicnih, senzoric¢nih ali
dusevnih spretnostih ali ki
nimajo izkusenj in znanja, e
so nadzorovani ali
usposobljeni za varno uporabo
in nevarnosti izdelka.




+ Otroci se ne smejo igrati z
izdelkom. Otroci ne smejo
razen Ce jih nekdo nadzoruje.
Tega izdelka ne smejo
uporabljati osebe z omejenimi
fizicnimi, senzori¢nimi ali
dusevnimi sposobnostmi
(vkljuéno z otroki), razen ¢e so
pod nadzorom ali prejmejo
potrebna navodila.

Otroke je treba nadzorovati, da
se ne igrajo z izdelkom.
Elektri¢ni izdelki so nevarni za
otroke in hisne ljubljencke.
Otroci in hisni ljubljencki se ne
smejo igrati z izdelkom, plezati
nanj ali vstopati vanj.

Na izdelek ne postavljajte
predmetov, ki bi jih otroci lahko
dosegqli.

OPOZORILO: Med uporabo so
dostopne povrsine izdelka
vroce. Otroke drzite stran od
izdelka.

Embalazo hranite izven dosega
otrok. Obstaja nevarnost
poskodb in zadusitve.

Ko so vrata odprta, nanje ne
postavljajte tezkih predmetov
in otrokom ne dovolite, da na
njih sedijo. Pecica se lahko
prevrne ali poskoduje tecaje
vrat.

Pred odstranjevanjem
obrabljenih in neuporabnih
izdelkov:
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. Odklopite vti¢ in ga izvlecite

iz vtiCnice.

. Odklopite napajalni kabel in

ga odklopite z vticem iz
izdelka.

. Sprejmite previdnostne

ukrepe, da preprecite
otrokom vstop v izdelek.

. Otrokom ne dovolite, da se

igrajo z izdelkom, ko je v
stanju nedejavnosti.

A1 .3 Elektricha varnost

 Napravo prikljucite v

ozemljeno vtinico, zasciteno z
varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektricar. Naprave
ne uporabljajte brez ozemljitve
v skladu z lokalnimi/
nacionalnimi predpisi.

Viic ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na lahko
dostopnem mestu. Ce to ni
mogoce, mora biti v elektricno
instalacijo vgrajen odklopnik
(varovalka, stikalo, stikalo na
klju¢ ipd.) za izklop naprave v
skladu s predpisi za elektricno
napeljavo. Odklopnik mora
prekiniti vse pole od omrezja.
Pred popravilom,
vzdrzevanjem in ¢iS€enjem
izkljucCite izdelek iz
elektricnega omrezja ali
izklopite varovalko.




* Vi€ priklopite v vti¢nico, ki ima
enako napetost in frekvenco,
kot je navedeno na tipski
ploscici.

(Ce va$ izdelek nima kabla),
uporabite samo povezovalni
kabel, opisan v razdelku
»Tehni¢ni podatki«.

Elektricni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali med
aparatom in steno. Na kabel ne
postavljajte tezkih predmetov.
Kabla ne prepogibajte,
stiskajte in naj ne bo v stiku z
vroCimi povrsinami.

Poskrbite, da napajalni kabel
ne stisnete, ko postavljate
aparat na mesto postavitve po
Hrbtna povrsina naprave se
med uporabo segreje.
Napajalni kabli se ne smejo
dotikati zadnje povrsine
izdelka. V nasprotnem primeru
se lahko poskoduje.

Kabel se ne sme zagozditi med
vratci pecice in ne sme biti
napeljan prek vrocih povrsin.
Ce tega ne upostevate, se
lahko izolacija kablov stopi, kar
lahko povzroci pozar zaradi
kratkega stika.

Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
prerezanih ali poskodovanih
kablov.

« Za delovanije izdelka ne
uporabljajte podaljSevalnega
kabla ali vticnice.

+ Za uporabo odobrenega
adapterja se obrnite na
pooblasceni servisni center ali
uvoznika v primerih, ko je
potrebna uporaba pretvornega
adapterja (za tip vtica).

- Ce dolzina napajalnega voda ni
zadostna, se obrnite na
uvoznika ali pooblas¢eni
servisni center.

* Prenosni viri energije ali ve¢
vtiCev se lahko pregrejejo in
vzgejo. Vec vtiCev in prenosnih
virov napajanja hranite stran
od izdelka.

« Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenijati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba, ki
jo doloc€i uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

* OPOZORILO: Pred zamenjavo
Zarnice v pecic odklopite
napravo od elektricnega
napajanja, da preprecite
nevarnost elektricnega udara.
Odklopite napravo ali izkljucite
varovalko.

Ce ima izdelek napajalni kabel in

vtic:

* Nikoli ne vstavljajte vtica
izdelka v zlomljen, zrahljan ali
iz vticnice izkljuCen vtic.
Prepricajte se, da je vti¢
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popolnoma vstavljen v
vti€nico. V nasprotnem
primeru se lahko prikljucki
pregrejejo in povzrocijo pozar.  °

* Naprave ne vstavljajte v vtice,
ki so mastni, necCisti ali
potencialno izpostavljeni vodi
(na primer v bliZini delovnega
pulta, iz katerega lahko izteka
voda). V nasprotnem primeru
obstaja nevarnost kratkega
stika in elektricnega udara.

* Ne dotikajte se vti¢a z mokrimi
rokami!

* Vtic izvlecite iz vtiCnice s
telesom vtica in ne s kablom.

Varnost pri .

A
transportu

* Pred transportiranjem aparata
ga odklopite od elektrichega
omrezja.

* lzdelek je tezak, zato naj ga
prenasata najmanj dve osebi. .

+ Za prenasanje ali premikanje
aparata ne uporabljajte vrat in/
ali roCaja.

* Na napravo ne odlagajte
predmetov. Napravo
prenasajte navpicno.

+ Aparata ne prenasajte, Ce je v
njem Se voda. Pred prevozom
se prepriCajte, da v izdelku ni
vode.

* Pred prenasSanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejSo lepenko ter ga ovijte
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A1 .5

z lepilnim trakom. Gibljive dele
izdelka trdno pritrdite, da se ne
poskodujejo.

Pred namestitvijo izdelka
preverite, ali je izdelek po
prevozu poskodovan. Ce je
poskodovan, se obrnite na
uvoznika ali pooblas¢eni
servisni center.

Varnost pri
namestitvi

Pred zacetkom namestitve
izklopite napajanje v
elektricnem omrezju, na
katerega bo izdelek prikljucen,
tako da izklopite varovalko.
Med prenasanjem in
namescanjem vedno nosite
zascitne rokavice. V
nasprotnem primeru obstaja
nevarnost poskodb zaradi
ostrih robov!

Pred namestitvijo aparata
preverite, ali je neposkodovan.
Ce je izdelek poskodovan, ga
ni dovoljeno namestiti.

Za prekrivanje notranjosti
namescenega pohistva ne
uporabljajte
toplotnoizolacijskih
materialov.

* Na obmocju, kjer je izdelek

namescen, ne sme biti
neposredne soncne svetlobe in
virov toplote, kot so elektricni
ali plinski grelniki.



* Okolica vseh rez za
prezracevanje naj bo vedno
prosta.

+ Da bi se izognili pregrevaniju,
izdelka ne smete namestiti za
okrasnimi pokrovi.

+ Ce se za obmogjem
namestitve izdelka nahaja
plinska cev ali plasticna
vodovodna cey, je treba
zagotoviti, da ne pride do stika
med izdelkom in temi
komunalnimi vodi. V
nasprotnem primeru lahko
pride do zmeckanja cevi.

+ Ce je za mestom, kjer bo
izdelek namescen, vticnica, je
treba zagotoviti, da izdelek ne
pride v stik z vtinico in vticem,
ki je vtaknjen v vti¢nico.

Al .6 Varnost pri uporabi

+ Poskrbite, da izdelek po vsaki
uporabi izkljucite.

« Ce izdelka dalj asa ne boste
uporabljali, ga izkljuCite iz
elektricnega omrezja ali
izklopite napajanje iz omarice
z varovalkami.

« Ce se izdelek pokvari ali
poskoduje med uporabo, ga ne
uporabljajte. Odklopite aparat
iz elektricnega napajanja.
Obrnite se na uvoznika ali
pooblasceni servisni center.
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Ce so steklena vratca
odstranjena ali zlomljena,
naprave ne uporabljajte. V
nasprotnem primeru obstaja
nevarnost poskodb in okoljske
Skode.

Ne stopajte na napravo iz
kakrsnegakoli razloga.

Nikoli ne uporabljajte izdelka,
Ce zaradi alkohola ali mamil
niste prisebni ali imate
oslabljeno koordinacijo
gibanja.

V prostoru za kuhanje in
njegovi okolici ne smete imeti
vnetljivih predmetov. V
nasprotnem primeru lahko
pride do pozara.

Rocaj pecice ni susilnik za
brisacCe. Pri uporabi naprave na
roCaj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
na rocCaj izdelkov.

Tecaji naprave se med
odpiranjem in zapiranjem vratc
premikajo in se lahko
zataknejo. Pri odpiranju in
zapiranju vratc ne segajte v
podrocje tecCajev.

Opozorila glede

A.I g
temperature

OPOZORILO: Ko izdelek
uporabljate, so izdelek in
njegovi dostopni deli vroci.
Pazite, da se ne dotikate
aparata in grelnikov. Otroci,



mlajsi od 8 let, naj se ne
priblizujejo izdelku, razen Ce so
pod stalnim nadzorom.

* V blizini izdelka ne postavljajte
vnetljivih/eksplozivnih
materialov, saj bodo povrsine
med delovanjem vroce.

+ Ko med peko ali ob koncu
pecenja odpirate vrata pecice,
ohranite razdaljo. Para lahko
povzroCi opekline dlani, obraza
in oCi.

* Med delovanjem je izdelek
vroC. Pazite, da se ne dotikate
vroCih delov, notranjosti pecice
in grelnikov.

* Pri ravnanju z izdelkom vedno
nosite rokavice, odporne na
vrocino.

Al .8 Uporaba dodatkov

+ Pomembno je, da zicno
reSetko in pekace pravilno
postavite na police. Za
podrobne informacije glejte
razdelek Uporaba dodatkov.

* Vrata pecice zaprite Sele, ko
pribor popolnoma potisnete v
prostor za peko, sicer lahko
udarijo ob steklo vratin ga
poskodujejo.

A1 .9 Varnost pri peki

+ Bodite previdni pri uporabi
alkoholnih pijac v jedeh.
Alkohol pri visoki temperaturi
izhlapeva in lahko v stiku z
vroCimi povrSinami zagori.

+ Ostanki hrane na kuhalnem
mestu, na primer olje, se lahko
vnamejo. Pred peko o istite te
ostanke.

* Nevarnost zastrupitve s hrano
Ne hranite jedi v pecici veC kot
1 uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali bolezni.

* V pecici ne grejte zaprtih
konzerv ali steklenih kozarcev.
Tlak, ki se ustvari v zaprti
posodi, lahko povzroCi
eksplozijo.

* Ne polagajte pekacey,
kroznikov ali aluminijaste folije
neposredno na dno pecice.
Nakopicena toplota lahko
poskoduje dno pecice.

Pri uporabi mastnega papirja za

peko ali podobnih materialov

upostevajte naslednje
previdnostne ukrepe:

* Polozite papir za peko v
posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, Zitna resetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.

+ Da preprecite nevarnost dotika
grelnih elementov pecice in
oviranja pretoka vroCega zraka,
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odstranite vse odvecne dele
papirja za peko, ki visijo z
dodatkov ali posod. Ne
uporabljajte papirja za peko pri
temperaturah pecice, ki so
visje od najvisje temperature
uporabe, ki jo je dolocil
proizvajalec. Papirja za peko
nikoli ne polagajte na dno
pecice.

Ne polagajte ga na dodatke
med predgretjem.

Vedno pritisnite navzdol s
kroznikom ali podobnim
predmetom, da preprecite
letenje materiala zaradi
krozenja zraka v pecici.

V pekacu pokrijte samo
potrebno povrsino.

Po vsaki uporabi je treba
pekac ocistiti in zamenjati
morebitni papir za peko ali
podobne materiale,
uporabljene v pekacu. V
nasprotnem primeru lahko
tekocina, ki kaplja na pekac,
povzroc€i kajenje ali celo
plamen.

Ko odprete pokrov izdelka, se
ustvari zracni tok. Papir za
peko lahko pride v stik z
grelnimi elementi in se vname.
Ko za cvrtje uporabljate
reSetko za zar, je treba na
spodnjo reSetko postaviti
pekac. V nasprotnem primeru
lahko jedilno olje in druge

sestavine, ki kapljajo na dno
pecice, ustvarijo mocan dim in
povzrocijo plamen.

+ Med peko na zaru morajo biti
vratca pecCice zaprta. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

« Jedi, ki niso primerne za peko
na zaru, predstavljajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne.
Hrane ne postavljajte predalec
v zadnji del zara. To je najbolj
vroCe podrocje v pecici in
mascobe se lahko vnamejo.

A1 .10 Parni sistem

« Pri peki s pomocjo pare bo pri
odpiranju vratc pecice uhajala
para, ki lahko povzroci
opekline. Pri odpiranju vratc
bodite zelo previdni.

- Ce po peki s pomogjo pare
vlaga ostane v pecici, lahko
povzroci korozijo. Po peki se
naj pecica posusi. V pecici ne
shranjujte mokre hrane za dalj
Casa.

* Pri odvzemaniju hrane iz pecice
po peki s pomocjo pare, lahko
iz pripomockov tece vrocCa
tekocCina, bodite previdni.

* Pri peki s pomocjo pare
dodaijte toliko vode, kot to
predpisuje tabela za peko.
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* Ne uporabljajte destilirane ali
filtrirane vode. Uporabljajte
samo za ta namen pripravljeno
vodo. Namesto vode ne
uporabljajte vnetljivih tekocin
ali tekocin, ki vsebujejo alkohol
ali trdne delce.

* Med peko ne uporabljajte
pripomockov, ki bi zaradi pare
lahko zaceli rjaveti.

* Pri vstavljanju posode za vodo,
pazite, da vode ne polijete po
pecici in drugih delih.

1.11 Varnost pri
vzdrzevanju in
ciscenju

* Pred Ciscenjem pocakajte, da
se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

* Naprave ne Cistite z
razprsevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Za CiscCenje ne uporabljajte
parnih Cistilnikov, saj lahko to
privede do elektricnega udara.

+ Za CiScenje stekla sprednjih
vrat pecice ne uporabljajte
grobih abrazivnih Cistil,
kovinskih strgal, zicne volne ali
belilnih sredstev. Ti materiali
lahko na steklu pustijo praske
in razpoke.

* Pri vsaki peki s pomocjo pare
je treba preostalo vodo v
posodi izpustiti in oCistiti
posodo za vodo. Ce preostalo
vodo v komori uporabite pri
nasledniji peki, lahko to privede
do higienskih tezav.

1.12 Samodejno ciScenje
pri visoki temperaturi
(piroliza)

+ Med samodejnim cis¢enjem
so povrsine pecice bolj vroce
kot obicajno. Otroci naj se ne
zadrzujejo ob aparatu.

* VrocCe povrsine lahko
povzrocijo opekline! Med
postopkom samodejnega
CiSCenja se ne dotikajte
aparata in otroci naj se ne
zadrzujejo ob aparatu. Pred
odstranjevanjem ostankov
pocakajte najmanj 30 minut.

+ Med samodejnim cis¢enjem
nastaja dim zaradi zgorevanja
ostankov hrane. Med
Cis¢enjem naj bo kuhinja dobro
prezracena.

* Pred pricetkom cisCenja
oCistite zunanje povrsine
pecice in ostanke hrane v
pecici s krpo, namoceno z
milnico. 1z pecice odstranite
ves pribor in vse dodatke. Ce
uporabljate pribor in dodatke,
odporne na pirolizo (odporne

SL/55



na visoko temperaturo pri
samodejnem ¢iscenju), jih
lahko pustite v pecici.

« Ce je vaSa pectica opremljena s
kuhalnikom, med pirolizo
kuhalnika ne uporabljajte.

2 Navodila v zvezi z varovanjem okolja

2.1 Direktiva o odpadkih

2.1.1 Skladnost z direktivo OEEO in
odlaganje odpadnega izdelka

Ta izdelek je skladen z direktivo EU OEEO

(2012/19/EV). Ta izdelek ima klasifikacijski

simbol za odpadno elektri¢no in
elektronsko opremo (OEEQ).

Ta izdelek je izdelan iz

visokokakovostnih delov in

materialov, ki jih je mogoce

ponovno uporabiti in so

primerni za recikliranje. Izdelka
B o) koncu njegove
zZivljenjske dobe ne odloZite med obicajne
gospodinjske in druge odpadke. Oddajte ga
na zbirno mesto za recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o teh
zbirnih mestih se lahko obrnete na lokalno
upravo. S pravilnim odlaganjem aparata
pomagate prepreciti negativne posledice za
okolje in zdravje ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je skladen z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje Skodljivih in prepovedanih snovi, ki
so navedene v direktivi.

2.2 Informacije o embalazi

Embalazni materiali izdelka so izdelani iz
snovi, ki jih je mogoce reciklirati v skladu z
nasimi nacionalnimi okoljskimi predpisi.
Odpadne embalaze ne odlozite med

gospodinjske ali druge odpadke, ampak jo
oddajte na zbirna mesta za embalazne
materiale, ki jih doloc€ijo lokalne oblasti.

2.3 Priporocila za varcevanje z
energijo

V skladu z uredbo EU 66/2014 lahko
najdete informacije o energijski
ucinkovitosti na prilozenem racunu za
izdelek.

Nasledniji predlogi vam bodo v pomo¢ pri

uporabi izdelka na ekoloski in energijsko

ucinkovit nacin.

+ Zamrznjeno hrano pred peko odmrznite.

+ V pecici uporabljajte temno ali emajlirano
posodo, ki bolje prevaja toploto.

- Ce recept ali uporabniski priroénik
svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte vrat
pecice prepogosto.

+ 5do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. Lahko prihranite do 20
% elektricne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

+ Poskus$ajte pripravljati ve¢ jedi hkrati v
pecici. Lahko pecete tako, da na reSetko
postavite dva pekaca. Lahko tudi pecete
dve jedi drugo za drugo, s tem boste
prihranili energijo, ker bo pecica Se vroca.

+ Pri peki v nacinu Grelec ventilatorja Eko
ne odpirajte vrat pegice. Ce vratc ne
odpirate, je temperatura v notranjosti
optimizirana za varCevanje z energijo v
nacinu delovanja Grelec ventilatorja Eko
in ta temperatura se lahko razlikuje od
temperature, prikazane na zaslonu.
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3 Vas izdelek

3.1 Predstavitev izdelka

"e—r) O O ——
=

Zgorniji grelnik 1
Posoda za vodo

Luknjice ventilatorja

1 O 4 ) C ) C ) C ) |
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1 Upravljalna plosca 2 Lucka
3 Zi¢ne police 4 Motor ventilatorja (za jekleno plosco)
5 Vratca 6 Rocaj
7 Vodna kad za pripravo jedi s paro 8 Polozaji polic
9 0
1

1

3.2 Predstavitev upravljalne plosce in
njena uporaba

Ta razdelek vsebuje opis upravljalne plosce
in osnovne nacine njene uporabe. V
odvisnosti od tipa naprave se nekatere
slike lahko razlikujejo od dejanskega
izdelka.
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3.2.1 Upravljalna plosca
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1 Posoda za vodo
3 Casovnik

Za upravljanje izdelka se uporabljajo gumbi,
ki so lahko tudi skriti in je nanje treba
pritisniti, da izskocijo. Pri teh modelih
najprej pritisnite na ustrezni gumb, da
boste lahko upravljali pecico. Ko izvedete
nastavitve, znova pritisnite na gumb, da se
umakne.

3.2.2 Predstavitev upravljalne plosce
pecice
Gumb za izbiro funkcije
Funkcije delovanja pecice lahko izbirate z
gumbom za izbiro funkcij. Za izbiro zavrtite
levo/desno iz zaprtega (zgornjega)
polozaja.
Gumb za izbiro temperature
Z gumbom za temperaturo lahko izberete
temperaturo, ki jo zelite kuhati. Obrnite v
desno od zaprtega (zgornjega) poloZaja, da
izberete.
Indikator notranje temperature pecice
Notranjo temperaturo pecice lahko vidite
na prikazovalniku ¢asovnika. Pecica se
segreva, dokler ne doseze nastavljene
temperature in to temperaturo vzdrzuje,
skrajno desno pa utripa 3-vrstiCna
animacija segrevanja. Ko temperatura
pecice doseze nastavljeno vrednost, se ta
animacija ustavi in poleg nastavljene
vrednosti temperature se neprestano
prikazuje simbol “C".

2 Gumb za izbiro funkcije
4 Gumb za izbiro temperature

CGasovnik
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Tipka za alarm

Tipka za nastavitev ¢asa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za povecevanje
Tipka za nastavitve
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Tipka za zaklepanje

Simbol na zaslonu

: Simbol za ¢asa peke

: Simbol za konec ¢asa peke *
: Simbol za alarm

: Simbol za sondo za meso *

: Simbol za zaklepanje

: Simbol za temperaturo

: Simbol za nastavitve

Bl & =BEPNDOO

: Simbol za zaklepanje vrat *

* Odvisno od modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu.

3.3 Funkcije delovanja pecice

V tabeli funkcij pecice najdete nacine
uporabe, ki jih lahko uporabite pri vasi
pecici, ter najvisje in najnizje temperature,
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ki jih lahko proizvede vasa pecica. Vsi tukaj
prikazani nacini delovanja morda ne veljajo
za vas aparat.

Simbol . .. Temperaturno L.
funkcije Opis funkcije obmogje (°C) Opis in uporaba
/7 | \ Lucka v pecici - V pecici ne deluje noben grelec. Samo lucka v pecici sveti.
Zqomii in spodnii Hrana se hkrati segreva od spodaj in od zgoraj. Primerno za
gorny relecp ) 40-280 torte, peciva ali peciva in obare v pekacih. Peka se izvaja v
— 9 samo enem pekacu.
Vklju€en je samo spodnji grelec. Primerno za hrano, ki se jo
Spodniji grelec 40-220 zapece spodaj. To funkcijo uporabljajte tudi za enostavno
¢is€enje s paro.
Zgornji in spodnji Vro¢ zrak, ki ga segrevata zgornji in spodnji grelec, se s
grelec s podporo 40-280 pomocjo ventilatorja enakomerno porazdeli po vsej peici.
ventilatorja Peka se izvaja v samo enem pekacu.
Vro¢ zrak, ki ga segreva grelec ventilatorja, se s pomocjo
Grelec ventilatorja 40-280 ventilatorja enakomerno porazdeli po vsej pec€ici. Primerno za

peko z ve¢ pekaci na policah na razli¢nih visinah.

Grelec ventilatorja Eko

160-220

Da bi prihranili energijo, lahko uporabite to funkcijo namesto
uporabe “Grelec ventilatorja” v obmo¢ju 160-220 °C. Ampak;
¢as kuhanja bo nekoliko daljsi.

Funkcija »3D«

40-280

Delujejo zgornji grelec, spodniji grelec in grelec ventilatorja.
Hrana se z vseh strani segreva hitro in enakomerno. Peka se
izvaja v samo enem pekacu. Tudi ta funkcija se mora
uporabljati pri pripravi jedi s pomocjo pare.

Poln zar

40-280

Deluje vegji zar grelec na zgornji povrsini pecice. Primerno za
peko na Zaru vegjih koli¢in hrane.

Piroliza

Uporablja se za samodejno ¢iS€enje pecice pri visoki
temperaturi. Specifikacije za to funkcijo najdete v razdelku za
vzdrzevanje in CiSCenje.

3.4 Dodatki za izdelek

Vasa naprava ima lahko razli¢ne dodatke. V

tem razdelku bodo opisani dodatki in

njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov
je odvisen od modela naprave. Vsi dodatki,
opisani v uporabniskem priro¢niku, morda
za vas izdelek niso na voljo.

Zaradi toplote se pekaci znotraj
@ aparata lahko deformirajo. Vendar
pa to ne vpliva na njihovo uporabo.

Ko se pekac ohladi, se znova vrne v
osnovno obliko.

Standardni peka¢
Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano in
cvrtje vecjih kosov.
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Postavitev Zicne resetke na police

Na modelih z Zi¢nimi policami :
Pomembno je, da reSetko pravilno SL
namestite v pecico. Ko postavljate reSetko
na zeleno polico, mora biti odprti del
spredaj. ReSetka mora biti pritrjena na
zaustavljalno tocko na Zi¢ni polici. Ne sme
se premakniti ¢ez zaustavljalo in priti v stik
s hrbtno steno pedice.

Ziéna resetka

Uporablja se za peko ali postavljanje
posode za peko ali kuhanje na Zeleno
visino resetke.

Na modelih z Ziénimi policami :

Na modelih brez Zi¢nih polic :

Na modelih brez zi¢nih polic : Pomembno je, da reSetko pravilno
namestite v pecico. Pri vstavljanju reSetke
pazite na njeno orientacijo. Ko postavljate
reSetko na zeleno polico, mora biti odprti
del spredaj.

3.5 Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace

V pecici lahko postavite police na 5
razlicnih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po Stevilkah na sprednjem okviru Postavitev pekaca na police

pecice. Na modelih z Ziénimi policami :

Na modelih z Zi€nimi policami : Pomembno je, da pekaé pravilno polozite v
N pecico. Ko postavljate pekac¢ na zeleno
polico, mora biti del z rocajem spreda;.
Peka¢ mora biti pritrjen z zaustavljalom na
zicno polico. Ne sme se premakniti Cez
zaustavljalo in priti v stik s hrbtno steno
pecice.

=N who

>

Na modelih brez Zi¢nih polic :
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Na modelih brez zi¢nih polic :
Pomembno je, da pekac pravilno polozite
na stransko polico. Pri vstavljanju pekaca
pazite na njegovo orientacijo. Ko
postavljate pekac na Zeleno polico, mora
biti del z ro¢ajem spredaj.

Pravilna postavitev Zicne resetke in
pekaca na teleskopska vodila -Na modelih
z ziénimi policami in teleskopskimi vodili
S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali Zicne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali Zicne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zati¢i na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih resetke
ali pekaca (glejte sliko).

Delovanje zaustavljala zicne resetke
Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
prepreCuje, da bi zi¢na reSetka zdrsnila z
Zi¢ne police. S to funkcijo je odvzemanje
jedi iz pecice lazje in varnejSe. Ko
odstranjujete zi¢no reSetko, jo potegnite
naprej, dokler ne doseze zaustavljala. Da ga
v celoti odstranite, jo povlecite Cez
zaustavljalo.

Na modelih z zi¢nimi policami :

Funkcija zaustavitve pekaca - Na modelih
z Ziénimi policami

Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
preprecuje, da bi pekac zdrsnil z zicne
police. Ko odstranjujete pekac, ga sprostite
z zadnjega zaustavljala in povlecite proti
sebi, dokler ne doseze zaustavljala. Daga v
celoti odstranite, ga povlecite cez
zaustavljalo.
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3.6 Tehnicni podatki

Splosni podatki

Zunanje mere izdelka (visina/sirina/globina) (mm)

595 /594 /567

Vgradne mere pecice (visina x Sirina x globina) (mm)

590 - 600 /560 /min. 550

Napetost/frekvenca

220-240V ~; 50 Hz

Vrste in preseki uporabljenih kablov, primernih za
uporabo z aparatom

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Skupna poraba energije (kW)

33

Vrsta pecice

Vecfunkcijska pecica

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice za uporabo v gospodinjstvu so v skladu s standardom EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Vrednosti so dolocene v funkcijah Zgornji in spodnji grelec ali (Ce obstaja) Zgornji in
spodniji grelec s podporo ventilatorja pri obi¢ajni obremenitvi.

Energijski razred ucinkovitosti je dolocen glede na to, ali je dolo¢ena funkcija vgrajena v izdelek ali. 1-Grelec
ventilatorja Eko , 2-Grelec ventilatorja , 3-Delni Zar s podporo ventilatorja , 4-Zgornji in spodnji grelec.

Tehnicni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprej$njega obvestila zaradi
@ izbolj$anja kakovosti izdelka.

Slike v tem prirocniku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
@ izdelkom.

pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na

@ Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v prilozeni dokumentaciji, so
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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4 Prva uporaba

Pred prvo uporabo tega izdelka
priporoCamo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

4.1 Nastavitev pri prvi uporabi

modelov pecic ne bo mogoce
uporabljati.

Pred uporabo pecice nastavite ¢as.
Ce ga ne nastavite, nekaterih

Ce ¢asa ne nastavite, bosta prikaz
@ ¢asa »12:00« in simbol (O utripala
in pecice ne bo mogoce uporabljati.
Ce Zelite priGeti uporabljati pegico,
nastavite Cas ali se dotaknite tipke
0, ko je prikazani ¢as »12:00«. Cas
lahko nastavite tudi kasneje, kot je
opisano v razdelku »Nastavitve«.

1. Po prvem vklopu pecice bosta na
zaslonu utripala prikaz ¢asa »12:00« in
simbol .

2. Nastavite Cas s tipkama ®/O.

Ce pride do izpada elektrike, se
@ nastavljeni Cas ponastavi. Nastaviti

ga bo treba znova.

[CHN =Rty
j[mg |
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3. Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite € ali .

o
R

4. Pritisnite tipki ®/O, da nastavite
minute.

o |1JCo
]y
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5. Potrdite nastavitev s pritiskom tipke (.

= Zdaj je ¢as nastavljen in simbol {9 na
zaslonu izgine.

4.2 Prvo ciscenje
1. Odstranite vso embalazo.

2. lz pecice odstranite vse prilozene
dodatke.

3. Aparat naj deluje 30 minut, nato ga
izkljucite. Pri tem vsi ostanki in sloji, ki
so v pecici ostali po proizvodnji zgorijo
in se pecica ocisti.

4. Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nacin delovanja,
pri katerem so vklju€eni vsi grelci
vaSega aparata. Glejte razdelek Funkcije
delovanja pecice [» 58]. V naslednjem
razdelku boste izvedeli, kako lahko
upravljate pecico.

5. Pocakajte, da se pecica ohladi.

6. Obrisite povrSine aparata z vlazno krpo
ali gobico in jih nato obriSite s suho
krpo.

Pred uporabo dodatkov:

Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz pecice, z

raztopino vode in ¢istila ter mehko gobico.

OPOMBA: Nekateri detergenti ali Cistilna

sredstva lahko poskodujejo povrsino. Med

CiSCenjem ne uporabljajte abrazivnih

detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih past

ali ostrih predmetov.

OPOMBA: Med prvo uporabo lahko nekaj ur

iz pecice uhaja dim in neprijeten vonj. To je

normalno in za odstranjevanja potrebujete
le dobro prezracevanje. Ne vdihavajte dima
in vonja iz pecice.
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5 Uporaba pecice

5.1 Splosne informacije glede
uporabe pecice

Ventilator za hlajenje ( Odvisno od modela
naprave. Morda ni na voljo pri vaSem
aparatu. )

Vas$ aparat je opremljen z ventilatorjem za
hlajenje. Ventilator za hlajenje se vkljuci
samodejno in po potrebi ter hladi sprednji
del aparata in pohistvo. Po izvedenem
hlajenju se ventilator samodejno izkljuéi.
Vro¢ zrak izstopa nad vratci pecice. Teh
odprtin za prezraCevanje ne prekrivajte. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med uporabo
pecice in po tem, ko pecico izkljucite
(priblizno 20-30 minut po izklopu). Ce
uporabljate programsko uro pecice, se
ventilator za hlajenje izklju¢i ob koncu peke
z ostalimi funkcijami. Uporabnik ne more
nastavljati casa delovanja ventilatorja za
hlajenje. Ta se izklju¢i samodejno. To ni
napaka.

Lucka v pecici

Lucka v pecici se vkljuci, ko vkljucite grelce.

Pri nekaterih modelih lu¢ka med peko ves
Cas sveti, pri drugih pa po dolo¢enem ¢asu
ugasne.

Pri nekaterih funkcijah peke se lu¢ka ne
vklopi zaradi varCevanja z energijo.

Ce Zelite, da lugka ves &as sveti, z gumbom
za izbiranje funkcij izberite nacin Lucka v
pecici.

5.2 Uporaba upravljalne enote pecice

Splosna opozorila za upravljalno plosco

pecice

+ Najdaljsi cas, ki ga lahko nastavite za
peko, je 5 ur in 59 minut. Ce pride do
izpada elektrike, se program preklice.
Treba bo znova nastaviti program.

+ Med prilagajanjem nastavitev ustrezni
simboli na zaslonu utripajo. Pocakajte
trenutek, da se nastavitev shrani.

- Ce ste izvedli katero od nastavitev peke,
ure ni mogoce prilagoditi.

+ Ce je ob zagetku peke nastavljen ¢as
peke, bo na zaslonu prikazan preostali
cas.

- Ce je nastavljen &as peke ali konéni éas
peke, lahko samodejno preklicete
nastavitev z daljSim pritiskom tipke (.

CGasovnik
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Tipka za alarm

Tipka za nastavitev ¢asa
Tipka za zmanjsevanje
Tipka za povecevanje
Tipka za nastavitve
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Tipka za zaklepanje

Simbol na zaslonu

: Simbol za ¢asa peke

: Simbol za konec ¢asa peke *
: Simbol za alarm

: Simbol za sondo za meso *

: Simbol za zaklepanje

: Simbol za temperaturo

: Simbol za nastavitve

Bl & =EPNDOCO

: Simbol za zaklepanje vrat *

* Odvisno od modela naprave. Morda ni na voljo pri
vaSem aparatu.

Vklop pecice

Ko z gumbom za izbiro funkcije izberete
zeleno funkcijo peke in z gumbom za
temperaturo nastavite doloceno
temperaturo, zacne pecica delovati.
I1zklop pecice

Gumb za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za izklop
(navzgor).
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Rocna peka z izbiro temperature in
funkcije delovanja pecice

Pecico lahko upravljate ro€no, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primerna za vaso peko
in pri tem ne uporabite programske ure.

7

1. Z gumbom za izbiro funkcije izberite
zeleni nacin delovanja.

2. Z gumbom za temperaturo nastavite
zeleno temperaturo peke.

= Vasa pecica bo takoj zacela delovati

pri izbrani funkciji in na zaslonu se
prikaZeta temperatura in §. Na
zaslonu se prikazeta nastavljena
temperatura in animacija s 3 ¢rticami.
Nato se prikazuje Cas, ki je pretekel od
zacetka peke. Ko temperatura v
notranjosti pecCice doseze nastavljeno
vrednost, simbol § izgine in oglasi se
zvocno opozorilo. Animacija s 3
¢rticami na zaslonu se ustavi in poleg
vrednosti temperature je fiksno
prikazan simbol C. Pecica se ne izkljuci
samodejno, saj pri ro¢ni nastavitvi ne
vnesete ¢asa peke. Po koncani peki jo
morate izkljuéiti sami. Ko je peka
konéana, izklopite pecico tako, da
obrnete gumb za izbiro funkcije in
gumb za temperaturo v polozaj za
izklop (navzgor).

Peka z nastavitvijo casa peke:

Izberite temperaturo, nacin delovanja in na

programski uri nastavite ¢as peke, pecica

se bo po izteCenem Casu peke samodejno

izkljucila.

1. Izberite funkcijo delovanja za peko.

2. Drzite tipko O, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol © za Cas peke.

S Mrrr
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Q
Za hitro nastavitev Casa peke
@ najprej nastavite funkcijo delovanja
in temperaturo, nato se dotaknite
tipke @® in nastavite ¢as na 30
minut. Potem s tipkama @/O
natancneje nastavite Cas.

3. Stipkama @/O nastavite cas peke.
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V prvih 15 minutah ¢as peke
@ narasc¢a v korakih po 1 minuto, po

15 minutah pa po 5 minut.

4. Vstavite hrano v pecico in z gumbom za
nastavitev temperature nastavite Zeleno
temperaturo.

= Takoj ko nastavite nacin delovanja
in temperaturo, se pecica pri¢ne
segrevati. Nastavljeni ¢as peke se
zacne odstevati in na zaslonu se
prikaze . PrikaZejo se odstevanje
Casa peke in nastavljena vrednost
temperature ter animacija s 3
Crticami. Ko temperatura v
notranjosti pecCice doseze
nastavljeno vrednost, simbol §
izgine in oglasi se zvo¢no
opozorilo. Animacija s 3 Crticami
na zaslonu se ustavi in poleg
vrednosti temperature je fiksno
prikazan simbol C.

5. Ko se nastavljeni ¢as peke izteCe, se na
zaslonu prikaze sporocilo »End«
(Konec), utripa simbol (O in ¢asovnik
predvaja zvo¢no opozorilo.
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6. Opozorilni zvok se oddaja dve minuti. Z
dotikom katere koli tipke ustavite
zvocno opozorilo. Opozorilni zvok se
utiSa in na zaslonu se prikaze trenutni
Cas.

Ce ob koncu zvo&nega opozorila

@ pritisnete katero koli tipko, pecica
znova zacne delovati. Da preprecite
ponovno delovanje pecice ob koncu
opozorila, izklopite pecico tako, da
obrnete gumb za temperaturo in
gumb za funkcijo v polozaj »0«
(izklop).

5.3 Peka s pomocjo pare

Vas$a pecica ima funkcijo peke s pomocjo

pare. S pomocjo pare boste dosegli boljse

rezultate peke. Peka s pomocjo pare

zagotavlja, da bodo povrsine pekovskih

izdelkov svetlejSe, skorja bolj hrustljava in

volumen bo vegji. Para hkrati zmanjsuje

izgubo vlage iz jedi, npr. pri mesu, ki je pri

peki s pomocjo pare bolj so¢no in

okusnejse.

Splosna opozorila

+ Peka s pomocjo pare je mogoce samo v
funkcijah peke s pomocjo pare, ki so
navedene v prirocniku.

+ Prostornina posode za vodo je 250 ml. V

posodo za vodo ne dolijte ve¢ kot 250 ml.

+ Ko se vrata pecice odprejo, lahko
kondenz, ki nastane na vratih pecice med
peko s pomocjo pare, kaplja naokoli.
Takoj ko odprete vrata pecice, obrisite
kondenz.

+ Drzite se stran, ko odpirate vrata pecice,
saj lahko med in po peki s pomocjo pare
uhajata para in toplota. Para lahko
povzroci opekline dlani, obraza in oci.

- Ce voda ostane v pegici po vsaki peki s
paro, preostalo vodo posusite s suho
krpo, ko se pecica V nasprotnem primeru
lahko zaradi ostanka vode pride do
nastanka vodnega kamna.

- Ce ima vas izdelek sondo za meso, se
pred kuhanjem s paro prepricCajte, da je
pokrov sonde za meso zaprt. V
nasprotnem primeru lahko pride do
uhajanja pare iz vti¢nice sonde za meso.

Za peko s pomocjo pare:

1. Preglejte tabelo za peko s pomocjo pare
in nastavite nacin delovanja,
temperaturo in ¢as glede na jed, ki jo
zelite pripraviti, nato pa pri¢nite s peko.
Za jedi, ki niso v tabeli, lahko nastavite
koli¢ino vode, temperaturo, nacin
delovanja in Cas.

2. Pekac polozite na priporoceno polico v
pecici.
3. Ko nastopi ¢as za dolivanje vode, v

skladu s tabelo peke, pritisnite posodo
za vodo na upravljalni plosci.

4. Odstranite posodo za vodo iz lezis¢a.

5. Odprite pokrov posode za vodo in jo
napolnite z vodo v koli¢ini, navedeni v
tabeli za peko.

Ne uporabljajte destilirane ali
@ filtrirane vode. Uporabljajte samo
za ta namen pripravljeno vodo.
Namesto vode ne uporabljajte
vnetljivih tekocCin ali tekocin, ki
vsebujejo alkohol ali trdne delce.
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6. Zaprite pokrov in vstavite posodo za

vodo v svoje lezis¢e. Posodo za vodo
potisnite do konca navznoter.

= Voda v posodi za vodo zacne
pocasi te¢i na dno pecice, kar vasi
hrani zagotovi pomoc¢ s paro.

7. Ko je hrana pecena, izkljucite pecico,
tako prestavite gumb za izbiro funkcije
in gumb za temperaturo v polozaj za
izklop.

Ko je vklopljeno zaklepanje tipk, ni

@ mogoce uporabljati tipk ¢asovnika.
Varovalo tipk v primeru izpada
elektricne energije ne bo

preklicano.

Ce voda ostane v pegici po vsaki
peki s paro, preostalo vodo
posusite s suho krpo, ko se pecica

V nasprotnem lahko preostala voda
povzroci nabiranje vodnega kamna.

Deaktiviranje zaklepanja tipk

1. Drzite tipko 3 dokler simbol & ne izgine
z zaslona.

= Simbol ) izgine z zaslona in zaklepanje
tipk je onemogoceno.

Nastavitev alarma
Casovnik izdelka lahko uporabljate tudi za
razlicna opozorila ali opomnike, ne samo za
peko. Programska ura nima vpliva na
delovanje pecice. Uporablja se za
opozorila. Na primer, lahko nastavite
opomnik, da je treba po dolo¢enem ¢asu
obrniti meso v pecici. Ko nastavljeni
casovnik potece, se oglasi zvo¢no
opozorilo.

5.4 Nastavitve

Aktiviranje zaklepanja tipk
Z uporabo funkcije varovala tipk lahko
programsko uro zascitite pred motnjami.

1. Drzite tipko (&, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol .

_l
4 g
N
Q@@@@‘

= Na zaslonu se prikaze simbol & in
zacne se odstevanje 3-2-1. Ko se
odsStevanje konca, se aktivira
zaklepanje tipk. Ce se dotaknete katere
koli tipke, ko je nastavljeno zaklepanje
tipk, ¢asovnik odda zvocni signal in
utripa simbol 3.

Najdaljsi ¢as alarma, ki ga lahko
@ nastavite, je 23 ur in 59 minut.

Ce tipko (& spustite pred koncem
@ odStevanja, se zaklepanje tipk ne

aktivira.

1. Drzite tipko £\, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol 2.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Stipkama @®/O nastavite ¢as opozorila.
11 11
I\ [ I I

%
Q@@@‘@l

= Ko nastavite ¢as alarma, simbol Q\
ostane osvetljen in na zaslonu se
zaéne odstevati éas alarma. Ce
hkrati nastavite Cas opozorila in
Cas peke bo na zaslonu prikazan
Cas, ki je krajsi.
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3. Po kon¢anem ¢asu alarma, zacne
simbol Q utripati in vas opozori z
zvokom.

I1zklop opozorila
1. Po koncu alarma zvo¢no opozorilo traja

dve minuti. Z dotikom katere koli tipke
ustavite zvocno opozorilo.

= Opozorilni zvok se utiSa in na zaslonu
se prikaze trenutni ¢as.
Preklic opozorila
1. Drzite tipko 2, dokler se na zaslonu ne
prikaZe simbol Q\ za ponastavitev casa

alarma. Drzite tipko &, dokler se na
zaslonu ne prikaze simbol 00:00.

2. Alarm lahko preklicete tudi tako, da dalj
Casa drzite tipko Q.

Prilagoditev glasnosti

1. Drzite tipko {¢%, dokler se na zaslonu ne

prikazeta ena od vrednosti b-01-b-02-
b-03 in simbol .

L_[] | #®
L

oo o0 o @ f

4

2. Stipkama @/O nastavite glasnost.
(b-01-b-02-b-03)

L _[J %
I

Ao o @ & 6

4

= Dotaknite se tipke ¢ za potrditev ali
pocakajte in se ne dotaknite nobene
tipke. Cez nekaj ¢asa postane
nastavljena glasnost aktivna.

Nastavitev svetlosti zaslona
1. Drzite tipko g%, dokler se na zaslonu ne

prikazeta ena od vrednosti d-01-d-02-
d-03 in simbol 4.

=
o

oo o o @
‘ @

2. Stipkama @®/© nastavite svetlost.
(d-01-d-02-d-03)

_mn =
O~

noo o Q &
‘ @

= Dotaknite se tipke ¢ za potrditev ali
pocakajte in se ne dotaknite nobene
tipke. Cez nekaj ¢asa postane
nastavljena svetlost aktivna.
Nastavitev casa
Spreminjanje nastavljene ure na pedici:

1. Drzite tipko 4, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol (.

2. Nastavite ¢as s tipkama ®/O.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
|

3. Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite € ali .

= =N
Al N © ® & 6

4. Pritisnite tipki ®/(O, da nastavite
minute.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Potrdite nastavitev s pritiskom tipke .

= Cas je nastavljen in simbol na zaslonu
izgine.
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6 Splosne informacije o peki

V tem razdelku najdete nasvete za pripravo
in peko jedi.

Obenem ta razdelek opisuje jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimernejse
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jedi.

6.1 Splosna opozorila glede peke v

pecici

+ Ko odprete vratca pecice med ali po peki,
iz nje uhaja vroca para. Para lahko
povzroci opekline dlani, obraza in oc¢i. Ko
odpirate vratca pecice, se drzZite stran.

« Intenzivna para, ki se ustvarja med peko,
lahko v notranjosti in izven pecice ter na
delih pohistva nad pecico kondenzira
zaradi temperaturne razlike. To je
obicajen fizikalni pojav.

« Temperatura in ¢as peke sta odvisna od
vrste jedi, recepta in koli¢ine hrane. Zato
so te vrednosti navedene zgolj kot
priporo¢ena obmocja.

+ Pred pricetkom peke iz pecice vedno
odstranite dodatke, ki jih ne potrebujete.
Ce v petici pustite dodatke, jed morda ne
bo pripravljena pravilno.

+ Zajedi, ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, lahko upostevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

+ Z uporabo prilozenih dodatkov si boste
znatno olajsali pripravo jedi. Vedno
upostevajte opozorila in informacije, ki jih
podaja proizvajalec posode.

+ Papir za peko odreZite na primerno
velikost glede na velikost posode, v kateri
ga boste uporabili. Papir za peko, ki visi
€ez rob posode, se lahko vname in
poslabsa kakovost pripravljenih jedi.
Papir za peko uporabljajte samo v zanj
dolo¢enem temperaturnem obmocju.

+ Za pravilno pripravo jedi polozite posodo
na priporo¢eno visino police. Med peko
ne spreminjajte visine police.

SL
6.1.1 Pekovski izdelki in pecene jedi -

Splosne informacije

+ Za najboljse rezultate peke priporocamo
uporabo aparatu prilozenih dodatkov. Ce
boste uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na sprijemanje in
na visoko temperaturo.

+ Ceje za pripravo jedi v tabeli predvideno
predgrevanje, vstavite jed v pecico, ko je
ta segreta.

« Ce boste uporabili posodo na Zi¢ni
reSetki, poloZite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.

+ Za pripravo pekovskih izdelkov naj bodo
vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

+ Postopek peke je odvisen od koli¢ine
hrane in velikosti posode.

+ Kovinski, keramicni in stekleni pekaci
podaljsajo Cas peke in spodnja povrSina
peciva se ne zapeCe enakomerno.

- Ce uporabljate papir za peko, bo spodnja
stran peciva morda obarvana rjavo. V
tem primeru boste morda morali
podaljsati ¢as peke za priblizno 10 minut.

+ Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
dolocene na podlagi preizkusov,
izvedenih v nasem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

+ Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoca tabela za peko. Spodnja polica
v pecici je oznacena kot polica 1.

Nasveti za peko tort

- Ce je torta presuha, povisajte
temperaturo za 10 °C in skraj$ajte ¢as
peke.

- Ce je torta premokra, uporabite manj$o
koli¢ino tekocCine ali znizajte temperaturo
za 10 °C.

« Ce je zgornja povrsina torte zazgana,
znizajte temperaturo in podaljSajte Cas
peke.
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« Ce je notranjost torte dobro peéena,
zunanjost pa $e lepljiva, uporabite manj
tekocCine za testo, znizajte temperaturo in
podaljSajte Cas peke.

Nasveti za pecivo

« Ce je pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skraj$ajte Cas
peke. Testo navlazite s prelivom iz mleka,
olja, jajc in jogurta.

« Ce se pekovski izdelki peéejo pocasi,
pazite, da pripravljeno testo ne prekipi iz

pekaca.

- Ce je zgornja povrsina jedi zape&ena,
spodnja pa Se ni pecena, ste morda na
dno posode nanesli preve¢ namaza. Za
enakomerno porjavelost pekovskih
izdelkov nanesite namaz na testo
enakomerno.

+ Pekovske izdelke pecite v polozaju in pri
temperaturi, navedeni v tabeli za peko.
Ce spodnja povrsina peciva $e ni dovolj
zapecena, naslednji¢ pred koncem peke
postavite pekac za nekaj Casa na
spodnjo polico.

Tabela za pripravo peciva in drugih jedi v pecici
Priporocila za peko v samo enem pekacu

Hrana Uporabljen pribor |Naéin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C) |Cas peke (minut,
pribl.)
Pecivo na pekacu |Stendardni pekac grge‘}g;” in spodnji- |3 180 30..45
Pecivo v modelu nMaogi?:Lzaptglritc%Z*i Grelec ventilatorja |2 180 30..40
drobno pecivo ftandardnl pekac grge(;ggl in spodnji 3 160 25..35
Na modelih z
dardni pekad Zi€nimi policami :
drobno pecivo ftan ardnipexac | grelec ventilatorja |3 150 25..35
Na modelih brez
Zi€nih polic : 2
Okrogli model za
S torto, premera 26 |Zgorniji in spodniji
Biskvit cm. s sponkoza  |grelec 2 150 30..40
ziéno polico **
Okrogli model za
Biskvit ::;:Os’ zrpir:E;azie Grelec ventilatorja |2 155 30..40
Ziéno polico **
Piskoti Pekac za pecivo * érgeolgyl in spodnji 3 170 25..40
Piskoti Pekac za pecivo * |Grelec ventilatorja |3 170 20..30
Keksi ftandardnl pekac grge(;;r;u in spodnji 2 200 30 . 40
. . |Zgornji in spodnji
Keksi ftandardm pekac grelec s podporo |2 180 35..45
ventilatorja
Keksi Standardni pekaC | ooc ventilatorja |2 180 30..40
Kruhek ftandardnl pekaé grgeol‘rergl in spodnji 2 200 20 .35
Kruhek ftandardm pekat Grelec ventilatorja |3 180 20..30
Cel kruh ftandardnl pekac égeolgy in spodnji 3 200 30 45
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Hrana Uporabljen pribor |Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C) |Cas peke (minut,
pribl.)
Cel kruh ftandardm pekac Grelec ventilatorja |3 200 30..40
Steklena/kovinska
Lazanja pravokotna  |Zgornjiin spodnji |, . 5 200 30..45
posoda na zi¢ni  |grelec
polici **
Crni okrogli
kovinski model Zgornii in spodnii
Jabol¢na pita premera 20 cm, rgelecj podnj 2 180 50..70
za na zi¢no polico 9
*%
Crni okrogli
kovinski model
Jabol¢na pita premera 20 cm,  |Grelec ventilatorja |3 170 50..65
za na zi¢no polico
*%
Pica ftandardnl peka¢ |Zgornji in spodnji 2 200 .. 220 10 .20

grelec

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vaSi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Predlogi za peko z dvema pekacema

Hrana

Uporabljen pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

2-Standardni
pekac *

Na modelih z
ziénimi policami
150

Na modelih z
ziénimi policami :
25..40

4-Pekac za pecivo
*

drobno pecivo . _ |Grelec ventilatorja |2 - 4 )
4-Pekac za pecivo . Na modelih brez
Na modelih brez |... . L
* Six o Zi€nih polic : 30 ...
ziénih polic :140
45
2-Standardni
pekac *
Piskoti . Grelec ventilatorja (2 - 4 170 25..35
4-Pekac za pecivo
*
1-Standardni
) pekac * . )
Keksi ; Grelec ventilatorja (1 - 4 180 35..45
4-Pekac za pecivo
*
2-Standardni
pekac *
Kruhek Grelec ventilatorja [2 - 4 180 20..30

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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Tabela z nasveti za peko z nacinom .
delovanja “Grelec ventilatorja Eko”
+ Pri uporabi funkcije “Grelec ventilatorja
Eko” po zaCetku peke ne spreminjajte
nastavitve temperature.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

6.1.2 Meso, ribe in perutnina .

Pomembno glede peke na zaru

- Ce pis¢anca, purana ali vegje kose mesa
pred peko zacinite z limoninim sokom in

Pri peki v na¢inu “Grelec ventilatorja Eko”
ne odpirajte vrat pecice. Ce vratc ne
odpirate, je temperatura v notranjosti
optimizirana za varCevanje z energijo in
ta temperatura se lahko razlikuje od
temperature, prikazane na zaslonu.

V nacinu “Grelec ventilatorja Eko” ne
predgrevajte pecice.

Ko ¢as peke potece, hranite meso v
pecici za priblizno 10 minut. Meso je
enakomerneje so€no in pri rezanju sok ne
izteka iz mesa.

poprom, bo rezultat peke boljsi.
+ Kosi mesa s kostmi se pecejo 15 do 30
minut dlje kot kosi mesa v obliki filejev.
+ Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami
peke na centimeter debeline mesa.

Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

Ribe polozite na sredinsko ali spodnjo

polico na pladenj, odporen na toploto.
+ Peka priporocenih jedi v tabeli peke z
enim samim pekacem.

Hrana Uporabljen pribor |Naéin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C) |Cas peke (minut,
pribl.)
. . |Zgornji in spodnji 15 minut 250/
Pecenka (1 kg) ftandardm pekac grelec s podporo |3 maks., po 180.. |60 ..80
ventilatorja 190
- Y . . |Zgorniji in spodnji
jagnjecja kraca Standardni pekaé grelec s podporo |3 170 85 110
(1,5-2 kg) * e
ventilatorja
Zi¢na resetka * i i
Ocvrt pisCanec . . ngec;:;“sm zgog?g 2 15 minut 250/ 60 . 80
(1,82 kg) Postavite peka¢ |9 " podp maks, po 190
na spodnjo polico. | ventilatorja
Oovrt pis Zi¢na resetka * 15 minut 250/
cvrt piS€anec ) . . minu
(1,8-2kg) Postavite pekag |Funkcija »3D« 2 maks, po 190 60 ... 80
na spodnjo polico.
. . |Zgornji in spodnji 25 minut 250/
Puran (5,5 kg) ftandardm pekac grelec s podporo |1 maks., po 180.. |150..210
ventilatorja 190
. N 25 minut 250/
Puran (55kg)  |otendardnipekac 1p o cianane |1 maks., po 180 .. |150..210
190
Zitna resetka * Zgornii in spodnji
Ribe Postavite pekaé grelgc s ppdporo 3 200 20..30
na spodnjo polico. | ventilatorja
Zi€na resetka *
Ribe Postavite pekaé Funkcija »3D« 3 200 20..30
na spodnjo polico.
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Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

6.1.3 Zar Pomembno glede peke na zaru
Pri peki na Zaru se rdee meso, ribe in + Pripravite kose jedi s podobno debelino
in tezo.

perutnina hitro specejo, imajo hrustljavo
skorjo in se ne izsusijo. Posebej primerne
za peko so jedi, ki vsebujejo meso v obliki
filejev, nabodala, klobase in so¢na
zelenjava (paradiznik, ¢ebula itd.).

Splosna opozorila

Kose jedi, ki jih Zelite peci na zaruy,
polozite na zi¢no resetko ali pladenj z
Ziéno reSetko ter jih porazdelite tako, da
bodo v obmogju velikosti grelca za Zar.

« Cas peke na zaru je odvisen od debeline
kosov hrane.

+ Jedi, ki niso primerne za peko na Zaru, + Polozite resetko ali pladenj z resetko na
predstavljajo nevarnost pozara. Na Zaru zeleno vigino police. Ce pedete na resetki,
pecite le jedi, ki so za visoko temperaturo na najnizjo polico polozite pekaé za
zara primerne. Hrane prav tako ne zbiranje mas¢ob. Pekac naj pokriva
postavljajte preblizu grelca za Zar. To je celotno obmogje grelca za zar. Ta pekaé
najbolj vroCe podrocje v pecici in vasi napravi morda ni prilozen. Za lazje
mascobe se lahko vnamejo. giscenje v pekaé nalijte nekaj vode.

+ Med peko na zaru morajo biti vratca
pecice zaprta. Nikoli ne pecite na Zaru z
odprtimi vratci pecice Vroce povrsine
lahko povzrocijo opekline!

Tabela peke na Zaru

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

Ribe Zitna resetka 4-5 250 20..25

pis¢angji kosi Zi¢na resetka 4-5 250 25..35

mesne kroglice

(teletina) - 12 kolicina Zi¢na redetka 4 250 20..30
jagnjegje zarebrnice |Ziéna resetka 4-5 250 20..25
i;iii‘; - (mesne Zi€na resetka 4-5 250 25..30
Telecje zarebrnice Zi¢na redetka 4-5 250 25..30
Gratinirana zelenjava |Zi¢na resetka 4-5 220 20..30
Toast Zi¢na redetka 4 250 1..3

Za pripravo hrane na Zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na zaru obrnite kose hrane.

6.1.4 Peka s pomocjo pare + Ceje za pripravo jedi v tabeli predvideno
predgrevanije, vstavite jed v pecico, ko je
ta segreta. Trajanje, navedeno ob ¢asu
dovajanja vode, prikazuje ¢as, ki je
potekel po pregrevanju.

Splosne informacije

+ Peka s pomocjo pare je mogoce samo v
funkcijah peke s pomocjo pare, ki so
navedene v priroc¢niku. Za peko s
pomocjo pare glejte razdelek Funkcije
delovanja pecice [» 58].
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+ Tabela z nasveti za peko vsebuje + Peko s pomocjo pare izvajajte s samo
priporocila, ki jih je preizkusil enim pekacem.
proizvajalec. Za jedi, ki niso v tabeli, lahko
nastavite koli¢ino vode, temperaturo,
funkcijo peke s pomocjo pare in ¢as.

Priporocila za peko v samo enem pekacu - Funkcija »3D«

Hrana Uporabljen |Polozaj Temperatura |Koli¢ina Cas Cas peke Priblizna
pribor police (°C) vode, ki jo je |dovajanja (minut, teza hrane
treba vode pribl.) (9)
uporabiti (minut)**
(ml)
Cel kruh Standardni |, 200 200 po 130..40 820
pekac predgrevanju
Zi€na resetka
*
Ocvrt ) 25 minut
piscanec Postavite |9 250/maks, |250 25 60 .. 70 2000
(1,82kg)  |pekacna po 190
spodnjo
polico.
Rebra .
samostojen N
jen |Standardni 5 180 250 15 40..55 1000
pekac
kos)
Jagnjecja .
krata z Standardni | 170 250+250% (PO le0..110  |2000
. pekac * predgrevanju
zelenjavo
Kvaseno Standardni |, 180 100 po . |25..35 1200
pecivo pekac * predgrevanju
. pred
Skutna torta g'éakr;%a:dm 3 120 150 predgrevanje |50 ... 60 1450
m
Piscancja  |Standardni |, 200 150 po _|25..35 800
bedrca pekac * predgrevanju
Pecen Standardni | 190 150 25 45 .55 500
krompir pekac *
Kruhza  Standardni |, 180 150 po 12030 800
hamburgerje |pekac * predgrevanju
Lososz —|Standardni |, 180 100 po - [25..35 500
zelenjavo pekac * predgrevanju
* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
** Prikazuje Cas, ki je potekel po pregrevanju.
*** Po pol ¢asa priprave dodajte Se 250 ml vode.

6.1.5 Jedi za preizkus

+ Jedi iz te tabele za peko so bile
pripravljene v skladu s standardom EN
60350-1, ki dolo¢a pogoje preizkusanja
aparatov v testnih laboratorijih.
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Tabela za pripravo preizkusnih jedi
Priporocila za peko v samo enem pekacu

Hrana

Uporabljen pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

Standardni pekaé
*

Zgornji in spodnji

za na zi¢no polico
*%

Piskoti shortbread 3 140 20..30
grelec
Na modelih z
 Dekat Zi€nimi policami
Piskoti shortbread ftandardm PEKAC | Grelec ventilatorja |3 140 15..25
Na modelih brez
Zi€nih polic :2
drobno pecivo ftandardnl pekac |Zgornijiin spodniji 3 160 25 35
grelec
Na modelih z
dardni pekad Zi€nimi policami :
drobno pecivo ftan aranipexac | grelec ventilatorja |3 150 25..35
Na modelih brez
Zi€nih polic : 2
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 |Zgornji in spodnji 2 150 30 .40
cm, s sponko za |grelec
ziéno polico **
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 | 010 ventilatorja |2 155 30..40
cm, s sponko za
ziéno polico **
Crni okrogli
kovinski model Zqormii in spodnii
Jaboléna pita premera 20 cm, rgelecj podnit 15 180 50..70
za na Zi¢no polico 9
*%
Crni okrogli
kovinski model
Jaboléna pita premera 20 cm, |Grelec ventilatorja |3 170 50 .. 65

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Predlogi za peko z dvema pekacema

Hrana

Uporabljen pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

2-Standardni
pekac *

Na modelih z
ziénimi policami
150

Na modelih z
Zi€nimi policami :
25..40

drobno pecivo . Grelec ventilatorja [2 - 4
4-Pekac za pecivo . Na modelih brez
Na modelihbrez |, . . S
* Sy . s ziénih polic : 30 ...
zicnih polic :140
45
2-Standardni
o pekac * . )
Piskoti shortbread Grelec ventilatorja [2 - 4 140 15..25

4-Pekac za pecivo
*
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Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

mesne kroglice 5 «

(teletina) - 12 koliina Zi¢na reSetka 4 250 20..30

Toast Zi¢na resetka 4 250 1..3

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.

Za pripravo hrane na Zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.

7 Vzdrzevanje in CiSCenje

7.1 Splosne informacije o ciscenju
Splosna opozorila

Pred CiS¢enjem pocakajte, da se naprava
ohladi. Vroce povrsine lahko povzrocijo
opekline!

Ne nanasajte Cistil neposredno na vroce
povrsine. To lahko povzrodi trajne
madeze.

Napravo je treba po vsaki uporabi
temeljito ogistiti in posusiti. Cis¢enje
sveze umazanije je lazje in s tem se
prepreci, da bi se ostanki hrane zazgali
pri naslednji uporabi. S tem se Zivljenjska
doba aparata podaljSa in zmanjsa se
pogostost obicajnih tezav.

Za CiScenje ne uporabljajte sredstev za
CiSCenje s paro.

Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
poskodujejo povrsino. neprimerna Cistila
so: belilo, Cistila z vsebnostjo amoniaka,
kislin ali kloridov, ¢istila za ¢iS¢enje s
paro, sredstva za odstranjevanje vodnega
kamna, Cistila za odstranjevanje
madezev in rje, abrazivna Cistila
(abrazivne kreme, praski, ostre in hrapave
gobice, zicne gobice, krpe za Ciscenje, ki
vsebujejo umazanijo in ostanke
detergenta).

Ce aparat ogistite po vsaki uporabi, ne
potrebujete posebnih Eistil. Aparat
ocistite z obicajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa ga obrisite s
suho krpo.
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Po ¢iS€enju temeljito obriSite preostalo
tekocino z aparata in tudi takoj ocistite
madeze od hrane, ki nastajajo med
kuhanjem.

Nobenega sestavnega dela vase naprave
ne pomivajte v pomivalnem stroju, razen
¢e ni drugace navedeno v uporabniSkem
prirocniku.

Povrsine iz nerjavecega jekla

Za ¢is¢enje povrsin in roCajev iz
nerjavecega jekla ne uporabljajte kislin ali
Cistil, ki vsebujejo klor.

PovrSine iz nerjavecega jekla lahko
sGasoma spremenijo barvo. To je
obic¢ajno. Po vsaki uporabi ocistite z
uporabo Cistila, primernega za povrsine iz
nerjavecega jekla.

Ocistite z mehko krpo, namoceno v
milnico z blagim neabrazivnim Cistilom,
primernim za povrsine iz nerjavecega
jekla, in brisite samo v eni smeri.

Cim prej odstranite vodni kamen, olje,
Skrob, mleko in madeZe od beljakovin s
steklenih povrsin in povrsin iz
nerjavecega jekla. Madezi lahko ¢ez dalj
Casa povzrocijo rjavenje.

Cistila, ki jih poprsite ali nanesete na
povrsino, je treba ¢im prej pobrisati.
Ostanki abrazivnih ¢istil na povrsini lahko
pobelijo povrsino.




Emajlirane povrsine

+ Pred ¢iSCenjem se mora pecica celoti
ohladiti. Ci¢enje vro&ih povrsin
predstavlja nevarnost pozara in nastanek
poskodb na emajliranih povrsinah.

+ Po vsaki uporabi oCistite emajlirane
povrsine aparata z obiCajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa jih obriSite s suho
krpo.

+ Ce ima vas$ aparat vgrajeno funkcijo
enostavnega CisCenja s paro, lahko to
funkcijo uporabite za enostavno ¢is€enje
svezih madezev. (Glejte Enostavno
¢idcenje s paro [» 79].)

+ Zatrdovratne madeze lahko uporabite
Cistilo za pecico in zar, ki ga priporoca
spletna stran vase blagovne znamke, in
Cistilno gobico, ki ne povzroca prask. Ne
uporabljajte zunanjih Cistilnikov.

Elektroforeticno lakirane povrsine

« Stranske stene pecice so lahko zas¢itene
z emajlom ali elektroforeti¢nim lakom. To
je odvisno od modela.

+ Povrsine, zascitene z elektroforeticnim
lakom, imajo rahlo motno in porozno
povrsino. Teh povrsSin ni treba Cistiti.

+ Zahvaljujo¢ svoji porozni strukturi lahko
povrsine, zasCitene z elektroforetiénim
lakom, vpijajo olja in se pri¢nejo svetiti,
ko so nasicene. V tem primeru je treba te
dele zamenjati.

Steklene povrsine
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih ¢istil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsine.

+ Aparat ocistite z obicajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in krpo iz
mikrovlaken, primerno za steklene
povrsine, nato pa ga obrisite s suho krpo
iz mikrovlaken.

+ Ostanke Cistila obriSite s krpo, namoceno
v Cisto, hladno vodo, nato pa jih obriSite s
suho krpo iz mikrovlaken. Ostanki Cistila
lahko poskodujejo steklene povrsine.

+ Za CiSCenje sprijete umazanije nikoli ne
uporabljajte nozev, jeklene volne ali
podobnih strgal.

+ Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obicajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis in
limonin sok.

. éeje povrsina mo¢no umazana, nanesite
Cistilo na gobico in jo za nekaj ¢asa
polozite na madez. Nato ocistite stekleno
povrsino z mokro krpo.

+ Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obicajni in ne pomenijo
okvare.

Plasticni deli in barvane povrsine

+ Po uporabi ocistite plasti¢ne dele in
barvane povrsine aparata z obicajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo vodo
in mehko krpo ali gobico, nato pa jih
obrisite s suho krpo.

+ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih istil. S tem lahko poskodujete
povrsine.

+ Preverite, da spoji komponent aparata
niso vlazni in da v njih ni Cistila. V
nasprotnem lahko v teh spojih pride do
korozije.

7.2 Ciscenje dodatkov

Dodatkov k aparatu ne Cistite v stroju za
pomivanje posode, razen Ce je v
uporabniskem priro¢niku navedeno
drugace.

7.3 Ciscenje upravljalne plosce

upravljalne plosée ne odstranjujte
gumbov in tesnil. S tem lahko
poskodujete upravljalno plosco in
gumbe.
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gumbi ne uporabljajte Cistila za nerjavece
jeklo v podrocju ob gumbih. Oznake
okrog gumbov se lahko izbrisejo.
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+ Upravljalno plosco ocistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s suho
krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo varovala
tipk, jo aktivirajte pred CiSCenjem
upravljalne plosce. V nasprotnem
primeru lahko pride do sprozenja katere
od tipk.

7.4 Ciséenje notranjosti pecice
(obmocja za peko)

Upostevajte korake CiS¢enja, opisane v
razdelku »Splosne informacije o ¢iS¢enju«
glede na vrste povrsin, ki so v vasi pecici.
Ciséenje stranskih sten pecice

Stranske stene pecice so lahko zascCitene z
emajlom ali elektroforeti¢nim lakom. To je
odvisno od modela. Pri modelih z
elektroforeti¢no lakiranimi povrsinami si
oglejte razdelek Elektroforeti¢no zas¢itene
stene.

Ce ima va$ model Ziéne police, jih pred
¢iS¢enjem sten odstranite. Nato dokoncajte
CiScenije, kot je opisano v razdelku »Splosne
informacije o ¢iS€enju« glede na vrste
povrsin, ki so v vasi pecici.

Odstranjevanje stranskih zicnih polic

1. Odstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene pecice.

2. Odstranite nosilce zi¢nih polic, tako da
jih povlecete k sebi.

- N W B o

3. Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

Ciséenje posode za vodo na dnu peéice

V posodi za vodo na dnu pecice se lahko

pojavijo madezi zaradi vodnega kamna,

odvisno od pogostosti peke s pomocjo
pare in parnega CiScenja ter trdote
uporabljene vode.

Ce zZelite odstraniti vodni kamen, ki se
lahko pojavi v posodi za vodo na dnu
pecice po postopku peke s pomocjo pare
ali parnega ciscenja, po vsakih 2 ali 3
taksnih postopkih:

1. vlijte 350 ml belega kisa (kislost kisa ne
sme presegati 6 %) v posodo za vodo na
dnu pecice.

2. Pocakajte vsaj 30 minut, da kis razgradi
ostanke vodnega kamna pri sobni
temperaturi.

3. Ocistite posodo za vodo z mehko vlazno
krpo in suho krpo.

Za Ciscenje posode za vodo na dnu
@ pecice ne uporabljajte Cistil, ki

vsebujejo kisline ali kloride.
Vodnega kamna, ki se lahko pojavi
v posodi za vodo na dnu pecice, ne
Cistite s strganjem. Lahko
poskodujete dno izdelka.

Da bi povecali ucinkovitost odstranjevanja
kamna v koritu za vodo, poleg omenjenih
ukrepov za odstranjevanje vodnega kamna
po vsakih 10 uporabah izvedite naslednje:
Izberite nacin delovanja, pri katerem deluje
spodnji grelnik in pustite pecico delovati pri
100 °C za 2-3 minute. Nato izkljucite pecico
in nanesite sprej za CiS¢enje pecice in Zara,
ki je priporocen na spletnem mestu
blagovne znamke vasega aparata, v korito
za vodo na dnu pecice ter ga pustite
ucinkovati 5 minut. Po 5 minutah obrisite
korito za vodo na dnu pecice z vlazno krpo
iz mikrovlaken in ga osusite.
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7.5 Enostavno ciScenje s paro

S tem nacinom CiScCenja lahko odstranjujete
svezo umazanijo, ki jo zmehca para v pecici
in kondenzorane vodne kapljice na stenah
pecice.

1. 1z pecice odstranite ves pribor.

2. Dodajte 500 ml vode v pekac in ga
polozite na drugo polico v pecici.

Ne uporabljajte destilirane ali
filtrirane vode. Uporabljajte samo
za ta namen pripravljeno vodo.

Namesto vode ne uporabljajte
vnetljivih teko¢in ali tekogin, ki

vsebujejo alkohol ali trdne delce.

3. Nastavite pecico na enostavno CisCenje
s paro in naj 15 minut deluje pri 100 °C.
Nemudoma odprite vratca in obriSite
notranje povrsine pecice z mokro krpo ali
gobico. Pri odpiranju vratc bo iz pecice
uhajala para. Ta lahko povzroci opekline.
Pri odpiranju vratc bodite zelo previdni.
Za trdovratno umazanijo oCistite aparat z
obicajnim Cistilom za pomivanje posode,
toplo vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa ga obrisite s suho krpo.

pojavi luzica ali vlaga. Po uporabi ocistite
kanal korita z vlazno krpo in ga nato

L lTJyL
I

7.6 Samciscenje pri visoki
temperaturi

Pecica je opremljena s funkcijo pirolize.

pecica se segreje na temperaturo priblizno

420-480 °C in zazge preostalo umazanijo v

pepel. Lahko se pojavi mocan dim.

Poskrbite za dobro prezracevanje. Ciscenje

pri visoki temperaturi izvajajte priblizno po

vsakih 10 uporabah pecice.

Splosna opozorila

Vroce povrsine lahko povzrocijo
& opekline!
Med postopkom samodejnega
CiSCenja se ne dotikajte aparata in
otroci naj se ne zadrzujejo ob
aparatu. Pred odstranjevanjem
ostankov pocakajte najmanj 30

minut.

Pri funkciji enostavnega CisCenja s

@ paro dodana voda izpareva in se
kondenzira na notranjih stenah in
vratcih pecice ter tako zmehca
umazanijo. Ko se vrata pecice
odprejo, lahko kondenz, ki nastane
na vratih pecice, kaplja. Takoj ko
odprete vrata pecice, obriSite
kondenz.

(Odvisno od modela naprave. Morda ni na
voljo pri vasem aparatu.) Po kondenzaciji v
pecici se lahko v kanalu korita pod pecico

+ Pred uporabo funkcije pirolize odstranite
vse dodatke, teleskopsko polico in
stranske police (e so vgrajene). Ce jih ne
odstranite, se lahko poskodujejo.

Ce uporabljate pribor in dodatke, odporne
na pirolizo (odporne na visoko
temperaturo pri samodejnem ¢iscenju),
jih lahko pustite v pecici. V poglavju o
dodatkih je doloceno, ali je vasa dodatna
oprema piroodporna ali ne. Ce ni
doloc¢eno drugace, dodatki niso odporni
na visoke temperature. Pred ¢iS¢enjem
jih je treba odstraniti iz peCice, da se
izognete skodi.

Ne Cistite tesnila vrat. Tesnilo vrat iz
steklenih vlaken je zelo obcutljivo in se
zlahka pogkoduje. Ce se tesnilo vrat
poskoduje, naj ga pooblasceni servis
Zzamenja z novim.
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+ Preden izberete funkcijo samociscenja 8. Ko se na zaslonu prikaze sporocilo

pri visoki temperaturi, izpraznite posodo "End", izkljucite funkcijo in prestavite
z vodo. Ker bo med CisCenjem gumb za nastavitev temperature v SL
temperatura v pecici zelo visoka, bi lahko polozaj 0 (izklju¢eno), da se postopek
prisotnost vode v pecici povzrocila zakljuci.
sikanvj.e pare in poskodbe notranjih 9. Ko na zaslonu simbol [&] izgine,
povrsin pecice. odstranite ostanke z meSanico vode in
Da zazenete funkcijo pirolize: kisa.
1. 1z pecice odstranite ves pribor. Pri 10.Z dotikom katere koli tipke ustavite
modelih z Zi¢nimi policami odstranite zvoéno opozorilo.
Zi¢ne police.

povrsine pedice in ostanke hrane v bodo vrata pecice ostala

petici s krpo, namoéeno z milnico. zaklenjena, dokler se pecicane
ohladi na primerno temperaturo. Ce

2. Pred prigetkom ¢&id&enja o&istite zunanje @ Ko je funkcija pirolize koncana,

3. Izberite funkcijo pirolize (Piroliza). selite med tem postopkom peci, se
= Na zaslonu utripa "P2:00". Ce je prikaze "H" in uporaba pecice ni
vas aparat opremljen so funkcijo dovoljena.

Eko pirolize, bo najprej za 2
sekundi prikazano sporocilo “Pro”
in nato bo utripalo sporocilo P2:00.

Funkcija samociscenja pri visoki
temperaturi cleaning function with high
temperature — Eko piroliza (Odvisno od

< il "Pro” i - - modela naprave. Morda ni na voljo pri
@ Ce se sporocili “Pro” in nato “ECO vasem aparatu.)

ne prikazeta na zaslonu, vas aparat

ni opremljen s funkcijo Eko pirolize. v' Ce pecica ni zelo umazana,
priporo¢amo uporabo funkcije funkcije

4. Gumb za temperaturo nastavite na Piroliza - varéni nagin. Funkcija Piroliza
najvisjo temperaturo "max". - varéni nagin porabi manj ¢asa kot

5. Ko se zazene funkcija pirolize, sporocilo funkcija Piroliza. Ce je pecica zelo
P2:00 sveti stalno in zaéne se umazana, funkcija Piroliza - var¢ni
odstevanje. Na zaslonu se prikaze ¢as nacin morda ne bo zadostovala. V tem
pirolize (2 uri). Casa ni mogoce primeru jo ocistite s funkcijo Piroliza.
spreminjati. 1. 1z peéice odstranite ves pribor. Pri

6. Ko pecica pri postopku pirolize doseze modelih z Zicnimi policami odstranite
dolo&eno temperaturo, se na éasovniku Zicne police.
prikaze simbol [&] in vrat pecice ni ve¢ 2. Pred pricetkom &is¢enja ogistite zunanje
mogoce odpreti. Dokler se izvaja povrsine pecice in ostanke hrane v
éiééenje in so vratca Zaklenjena, J|h ne peé|c| S krpO, namoceno z milnico.

odpirajte na silo. Lahko jih odprete Sele,
ki na zaslonu ni vec¢ prikazan simbol
kljuavnice. = Na zaslonu sta za pribl. 2 sekundi
prikazani sporocili “P2:00” in “Pro”
in nato pricne utripati sporocilo
P2:00.

4. Dotaknite se tipke @ ali ©.

3. Izberite funkcijo pirolize (Piroliza).

7. Ko je Ciscenje koncano, se na zaslonu
prikaze "End" .
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= Na zaslonu je za pribl. 2 sekundi
prikazano sporocilo “ECO” in nato
pri¢ne utripati sporocilo P1:30.

5. Gumb za temperaturo nastavite na
najvisjo temperaturo "max".

6. Ko se zazene funkcija pirolize, sporocilo
P1:30 zasveti in zacne se odstevanje.
Na zaslonu se prikaze Cas pirolize (1,5
uri). Casa ni mogo&e spreminjati.

7. Ko pecica pri postopku pirolize doseze
doloCeno temperaturo, se na ¢asovniku
prikaze simbol f&] in vrat pecice ni ve¢
mogoce odpreti. Dokler se izvaja
CiScenje in so vratca zaklenjena, jih ne
odpirajte na silo. Lahko jih odprete Sele,
ki na zaslonu ni ve¢ prikazan simbol
kljuavnice.

8. Ko je ciscenje konc¢ano, se na zaslonu
prikaze "End" .

9. Ko se na zaslonu prikaze sporocilo
"End", izkljucite funkcijo in prestavite
gumb za nastavitev temperature v
poloZaj 0 (izkljuceno), da se postopek
zakljuci.

10.Ko na zaslonu simbol [&] izgine,
odstranite ostanke z meSanico vode in
kisa.

11.Z dotikom katere koli tipke ustavite
zvocCno opozorilo.

Ko je funkcija pirolize konc¢ana,

@ bodo vrata pecice ostala
zaklenjena, dokler se pecica ne
ohladi na primerno temperaturo. Ce
Zelite med tem postopkom peci, se
prikaze "H" in uporaba pecice ni
dovoljena.

7.7 Ciscenje vratc peéice

Za ciscenje lahko vrata pecice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih »Demontaza
vratc pecice« in »Demontaza notranjega
stekla vratc«. Ko odstranite notranja stekla
vratc, jih odistite s Cistilom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali

gobico, nato pa jih obrisite s suho krpo. Da
odstranite vodni kamen s stekla vratc,
uporabite kis in splaknite z vodo.

Za CiSCenje vratc in stekla pecice

@ ne uporabljajte grobih abrazivnih
Cistil, kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil.

Demontaza vratc pecice
1. Odprite vrata pecice.

2. Odprite sponke na sprednjem podnozju
te€aja vratc na levi in desni strani, tako
da jih jih potisnete navzdol, kot je
prikazano na sliki.

3. Uporabljajo se razli¢ni tipi tecajev (A),
(B) ali (C), odvisno od modela.
Naslednje slike prikazujejo nacine
odpiranja razli¢nih tipov tecajev.

4. Tecajtipa (A) se uporablja pri obi¢ajnih
vratih.

s

5. Tecaj tipa (B) se uporablja pri vratih z
mehkim zapiranjem.

6. Tecajtipa (C) se uporablja pri vratih z
mehkim odpiranjem in zapiranjem.

7. Odprite vratca v polodprti poloZaj.
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8. Vratca povlecite navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega tecaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca, izvedite
@ postopek v obratnem vrstnem redu. 51234
Pri montazi vratc ne pozabite
zapreti sponk na podnozjih teCajev. 1 Prva 2 Druga
notranja notranja
7.8 Demontaza notranjega stekla ;}2';'::6 ;tls';';;‘a
vratc pecice 3 Tretja 4 Zunanja
Za &iscenje lahko demontirate notranje 2?2&?:;2 Stlzlé':;a
steklo vratc aparata. plosca P
1. Odprite vrata pecice. 5 Plastiéni
utor za

, steklo
spodaj

3. Kot je prikazano na sliki, nezno
privzdignite prvo notranje steklo proti A
in ga nato izvlecite v smeri B.

2. Povlecite plasti¢ni del, pritrjen na zgornji
del vratc, proti sebi, tako da pritisnete na
pritisne toCke na obeh straneh dela, in
ga nato odstranite.

4. Ponovite isti postopek za demontazo
drugega in tretjega stekla.
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Prvi korak demontaZze je menjava drugega
in tretjega stekla (2, 3). Kot je prikazano na

sliki, postavite poSevni rob stekla na 1.
posevni rob plasti¢nega utora.
Mesto vgradnje drugega in tretjega stekla 2.

ni pomembno, saj sta stekli izmenljivi.

Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1), pazite
na smer tiskane strani na drugem
notranjem steklu. Pomembno je, da so vsi
spodniji vogali vseh notranjih stekel v
spodnjih plasti¢nih utorih (5). Potisnite
plasti¢ni del proti okvirju, da se zaslisi
»klik«.

@

7.9 Ciséenje luéi v pedici

Po ¢iscenju je treba vsa stekla
znova vgraditi.

Ce se stekelce lugi v pegici umaze, ga

ocistite s Cistilom za posodo, toplo vodo in

mehko krpo ali gobico, nato ga obriSite s

suho krpo. Ce je treba zamenjati zarnico,

sledite korakom v naslednjem razdelku.

Zamenjava Zarnice v pecici

Splosna opozorila

+ Da preprecite elektricni udar pri menjavi
zarnice, odklopite pecico od elektricnega
omrezja in pocakajte, da se ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo opekline!

4.

+ Vto pecCico je vgrajena obicajna zarnicaz 1.
mocjo manj kot 40 W, vis§ino man;j kot 60
mm in premerom manj kot 30 mm, ali 2

halogenska Zarnica s podnozjem G9 z
mogjo manj kot 60 W. Zarnice so
primerne za delovno temperaturo nad
300 °C. Zarnice za pegice lahko dobite pri
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pooblascenih servisnih delavnicah
kvalificiranih elektri¢arjih. Ta izdelek
vsebuje zarnico energijskega razreda G.
Polozaj zarnice se pri vaSem aparatu
lahko razlikuje od slike.

Zarnica za pegico ni primerna za uporabo
v stanovanjskih prostorih. Namen te
zarnice je osvetljevati prostor v pecici.
Zarnica za peégico mora zdrzati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

SL

Ce ima vasa peéica okroglo lug¢ko

Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.
Odstranite zascitno steklo, tako da ga

zavrtite v nasprotni smeri urnega
kazalca.

4/
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. Ce va$a Zarnica ustreza tipu A na

spodniji sliki, jo zavrtite, kot je prikazano,
in jo zamenjajte z novo. Ce je vasa
zarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.

Znova namestite stekleni pokrov.

Ce ima vasa peéica kvadratno luéko

Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

Odstranite zi¢ne reSetke v skladu z
opisom.



3. Zizvijatem privzdignite zas¢itno
stekelce. Najprej odstranite vijak, ¢e je
na kvadratni svetilki v vasem izdelku
vijak.

4. Ce va$a 7arnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je prikazano,
in jo zamenjajte z novo. Ce je vasa

8 Odpravljanje tezav

zarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.

5. Znova namestite zaséitno stekelce in
Ziéne resetke.

Ce tezava kljub upostevanju navodil v tem

razdelku ni odpravljena, se obrnite na

prodajalca ali pooblasceni servis. Izdelka

nikoli ne poskusSajte popravljati sami.

Med delovanjem iz pecice uhaja para.

+ Pojav pare med delovanjem je normalen
pojav. >>> To ni napaka.

Med peko se pojavljajo kapljice vode

+ Para, ki se ustvarja med peko, ob stiku s
hladnimi povr§inami na zunaniji strani
aparata kondenzira in nastajajo kapljice
vode. >>> To ni napaka.

Ko se aparat segreva ali ohlaja, se slisijo

kovinski zvoki.

+ Kovinski deli se zaradi temperature
raztezajo in krcijo ter povzrocajo zvoke.
>>>To ni napaka.

Aparat ne deluje.

+ Varovalka je morda okvarjena ali
pregorela. >>> Preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi jih
zamenjajte ali ponastavite.

« Aparat ni prikljucen na (ozemljeno)
elektri¢no vticnico. >>> Preverite, ali je
aparat prikljucen na elektri¢no vti¢nico.

+ (Ce je aparat opremljen s ¢asovnikom)
Tipke na upravljalni ploSc¢i ne delujejo.
>>> Ce je va$ aparat opremljen z
zaklepanjem, je morda to omogoceno.
Onemogocite zaklepanje.

Lucka pecice ne sveti.

+ Lucka pecice je morda okvarjena. >>>
Zamenjajte zarnico v pecici.

+ Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektricno
omrezje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.

Pecica ne greje.

+ Morda nacin delovanja pecice in/ali
temperatura ni nastavljena. >>> Nastavite
ustrezen nacin delovanja in/ali
temperaturo.

+ Vrata pecice so morda odprta. >>>
Preverite, ali so vrata pecice zaprta. Ce
ostanejo vrata pecice odprta ve¢ kot 5
minut, se nastavitve ¢asa prekli¢ejo in
grelci se izkljugijo.

« Pri modelih s ¢asovnikom, ¢as ni
nastavljen. >>> Nastavite Cas.

+ Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektricno
omrezje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.

+ Vrata pecice so morda odprta. >>>
Preverite, ali so vrata pecice zaprta. Ce
ostanejo vrata pecice odprta ve¢ kot 5
minut, se nastavitve ¢asa preklicejo ter
se izkljucijo grelci in lug.
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(Pri modelih s éasovnikom) Prikaz + Vmes je prislo do izpada elektricnega

casovnika utripa ali pa je simbol ¢asovnika napajanja. >>> Nastavite Cas. Izkljucite

odprt. gumbe aparata in jih znova prestavite v
zelene polozaje.

Kode napak/vzroki in mozne resitve

Kode napak Razlogi za napake Mozne resitve
Za ponovno kuhanje s sondo za meso se obrnite na
Komunikaciiska napaka sonde pooblasc¢eni servis. Odstranite sondo za meso in
Er5 ! P nastavite gumb za izbiro funkcije na izklop (0), da boste
za meso ] o
lahko normalno pekli brez sonde za meso v pecici. Nato
lahko nadaljujete s kuhanjem brez sonde za meso.
Er1-Er7 Komunikacijske napake Za o_dpravo napake se posvetujte s pooblas¢enim
servisom.
Ers-gro27 Napake senzorjev Za o_dpravo napake se posvetujte s pooblas¢enim
servisom.
Za odpravo napake se posvetujte s pooblaséenim
Er 28 - Er 31 Napake sonde za meso :
servisom.
Er32-Er 41 Napake pri segrevanju pegice Za o'dpravo napake se posvetujte s pooblas¢enim
servisom.
Er 42 - Er 58 Napake komponent pegice Za qdpravo napake se posvetujte s pooblas¢enim
servisom.
Er59-Er 64 Napake pokrova pegice Za qdpravo napake se posvetujte s pooblas¢enim
servisom.
Napake v zvezi s paro (v Za odpravo napake se posvetujte s pooblaséenim
Er 65-Er 71 o > )
pecicah s funkcijo pare) servisom.
Er 72 - Er 80 Napake, povezane s strojno Za odpravo napake se posvetujte s pooblaséenim
opremo servisom.
Er8l-Er85 Vamostne napake peéice Za odpravo napake se posvetujte s pooblaséenim
servisom.
Napake internetne povezave (v |Za odpravo napake se posvetujte s pooblascenim
Er 86 - Er 88 o - - :
pecicah s funkcijo Homewhiz) |servisom.
Napake mikrovalovne pecice (v . -
Er89-Er 92 pedicah z mikrovalovno Za qdpravo napake se posvetujte s pooblas¢enim
o servisom.
funkcijo)
Er93-Er99 Napake kartice in asovnika z:r\?iizl;ivo napake se posvetujte s pooblascenim
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