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Molimo da prvo procitajte ovo uputstvo!

PoStovani korisnice,

zahvaljujemo na izboru Beko proizvoda. Nadamo se da ¢ete na najbolji mogudi nacin iskoristiti Va$ proizvod, koji je
napravljen sa visokim kvalitetom i vrhunskom tehnologijom. Stoga, molimo da procitate ovo celo korisnicko uputstvo i
sva prateca dokumenta paZzljivo pre koriS¢enja proizvoda i Cuvajte ih kao podsetnik za buducu upotrebu. Ako ovaj
proizvod predate trecem licu, priloZite i ovo korisni¢ko uputstvo. Pratite sva upozorenja i informacije iz korisnickog
uputstva.

Imajte na umu da ovo korisnicko uputstvo moze da se primeni i na nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ¢e
biti naznacene u priruéniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom uputstvu su kori§¢eni sledeci simboli:

Vazne informacije ili korisni saveti u vezi
sa koriS¢enjem.

Upozorenje za situacije koje su opasne
po Zivot i imovinu.

!

76\ Upozorenje za elektriéni udar.

Upozorenje za opasnost od pozara.

fj Upozorenje za vrele povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagog caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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ﬂ Vazna uputstva i upozorenja za bezbednost i okruzenje

Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci da se
zaStitite od opasnosti povreda i
oStecenja imovine. Neuspesno
pracenje ovih uputstava ¢e ponistiti
garanciju.

Opsta bezbednost

e (vaj uredaj mogu Koristiti deca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili
kojima nedostaju iskustvo i znanje,
ako su pod nadzorom ili su dobili
uputstva u vezi sa bezbednom
upotrebom uredaja i razumeju
ukljucene opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju Cistiti ili
odrzavati uredaj bez nadzora.

e (vaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljucujuci decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod
nadzorom ili suim data uputstva.
Deca koja su pod nadzorom ne
smeju se igrati uredajem.

e Ako se proizvod ustupi drugoj
0sobi za licnu upotrebu ili kao
polovan proizvod, potrebno je
takode proslediti korisnicki
prirucnik, etikete proizvoda i
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druge relevantne dokumente |
delove.

Instalaciju i popravke smeju da
vrSe samo ovlaSceni serviseri.
Proizvodac nece snositi
odgovornost za Stete koje nastanu
zbog postupaka koje su obavile
neovlascene osobe, Sto takode
moze ponistiti garanciju. Pre
instalacije, pazljivo proCitajte
uputstva.

Ne ukljucujte proizvod ako je u
kvaru ili ima vidljivo oStecenje.
PrekontroliSite da li su funkcijski
tasteri na proizvodu iskljuceni
nakon svake upotrebe.

Bezbednost elektricnih proizvoda

Ako je proizvod neispravan, ne
treba da se koristi dok ga ne
popravi ovlasceni serviser. Postoji
opasnost od elektricnog udara!
Proizvod povezujte samo na
uzemljenu uticnicu/vod sa
naponom i zastitom navedenim u
, rehnickim specifikacijama®“.
Uzemljenje instalacije mora da
obavi kvalifikovani elektriCar u
sluCaju da se proizvod Kkoristi sa ili
bez transformatora. Nasa
kompanija nece biti odgovorna ni
za kakve probleme koji nastanu
zbog koriscenja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom u
skladu sa lokalnim propisima.



Nikada ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode na
njega! Postoji opasnost od
elektricnog udara!

Proizvod mora da bude iskljucen
za vreme instalacije, odrzavanja,
CiScenja i popravke.

Ako je prikljucni kabl za napajanje
proizvoda oStecen, mora da ga
zameni proizvodac, njegov
serviser ili odgovarajuce
kvalifikovano lice kako bi se
izbegle opasnosti.

Aparat mora da se instalira tako
da moze potpuno da se iskljuci sa
mreze. Razdvajanje mora da bude
obezbedeno ili putem mreznog
utikaca ili putem prekidaCa
ugradenog u fiksnu elektricnu
instalaciju u skladu sa
gradevinskim propisima.

Zadnja strana rerne se jako
zagreva za vreme upotrebe.
Pobrinite se da elektricni
priklju¢ak ne dodiruje zadnju
povrSinu, jer se moze oStetiti.

Ne prignjeCujte kabl za napajanje
izmedu vrata remne i okvira i ne
vodite ga preko vrucih povrSina. U
suprotnom moze doci do topljenja
izolacije kabla i do pozara zbog
kratkog spoja.

Sve radove na elektricnoj opremi i
sistemima treba da vrSe samo
ovlaScena kvalifikovana lica.

U sluCaju oStecenja, iskljuCite
proizvod i odvojite od elektricne
mreze. Da biste to uradili,
iskljuCite osiguraC u domacinstvu.
Uverite se da je jaCina osiguraca
kompatibilna sa ovim proizvodom.

Bezbednost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
pristupacni delovi se zagrevaju
tokom upotrebe. Budite pazljivi da
biste izbegli dodirivanje vrucih
elemenata. Decu mladu od 8
godina treba udaljiti osim u
slucaju da ih neprekidno
nadgledate.

Nikad ne Kkoristite proizvod u
sluCaju oslabljenog rasudivanja ili
koordinacije pod uticajem
konzumiranja alkohola i/ili lekova.
Budite pazljivi kada koristite
alkoholna pica u vaSem posudu.
Alkohol na visokim
temperaturama isparava i moze
da prouzrokuje pozar jer se moze
upaliti ako dode u kontakt sa
vrucim povrSinama.

Ne stavljajte nikakav zapaljivi
materijal blizu proizvoda, jer
njegove stranice mogu da se
zagrevaju u toku upotrebe.
Uredaj se zagreva tokom
upotrebe. Budite pazljivi da biste
izbegli dodirivanje vrucih
elemenata u unutraSnjosti rerne.
Odrzavajte Cistocu svih
ventilacionih otvora.
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Ne zagrevajte zatvorene konzerve
i staklene tegle u rerni. Pritisak
koji se moze stvoriti u plehu/tegli
moze da izazove njihovo pucanje.
Plehove za pecenje, posude ili
aluminijumsku foliju ne stavljajte
direktno na dno rerne.
Akumulirana toplota bi mogla da
oSteti dno rerne.

Ne Koristite abrazivna sredstva za
CiScenje ili tvrde metalne strugace
za CiScenje stakla na vratima
rerne jer mogu izgrebati povrsinu,
Sto moze dovesti do razbijanja
stakla

Ne Kkoristite paroCistace za
CiSéenje uredaja da ne biste
izazvali elektricni udar.

(Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.)

Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na zi¢ane police

Vazno je da se zi¢ana polica i/ili
pleh pravilno postave na policu.
Ziganu policu ili pleh gurnite
izmedu 2 Sine i proverite
stabilnost pre postavljanja jela na
njih (vidi sledecu sliku).

Ne Kkoristite proizvod ako je staklo
na prednjim vratima skinuto ili
napuklo.

Uvek Koristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavljate ili vadite iz vruce rere.
Postavite papir za peCenje u
Serpu ili na dodatak za rernu (pleh,
gril itd.) zajedno sa hranom, a
zatim ubacite sve u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite viSak
delova papira za pecCenje koji
prelazi dodatak ili Serpu da biste
sprecili rizik od dodirivanja grejnih
elemenata u rerni. Nikada
nemojte da koristite papir za
pecenje na temperaturi koja je
veca od naznacene temperature
za papir za pecenje. Nemojte da
stavljate papir za peCenje direktno
na dno rerne.

UPOZORENJE: Pobrinite se da
kabl za napajanje aparata bude
iskopCan ili automatski prekidac



kola iskljucen pre zamene lampe
da biste izbegli mogucnost
strujnog udara.

e Uredaj ne sme da se instalira iza
dekorativnih vrata da bi se izbeglo
pregrevanje.

Za pouzdanost proizvoda od pozara:

e Uverite se da je utikaC dobro
umetnut u utiCnicu kako ne bi
izazvao varnice.

e Ne Koristite oStecen, isecen ili
produzni kabl, osim originalnog
kabla.

e Pobrinite se da na uticnici na koju
je prikljucen proizvod nema ni
vlage ni tecnosti.

Namena

e (vaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. Komercijalna
upotreba nije dozvoljena.

e PA/NJA: Ovaj aparat sluzi samo
za Kuvanje. On ne sme da se
koristi za druge svrhe, na primer
za grejanje prostorije."

e (vaj proizvod ne sme se Koristiti
za zagrevanje tanjira ispod
reSetke rostilja, veSanje peskira,
kuhinjskih krpa itd. na rucici, niti
u druge svrhe zagrevanja.

e Proizvodac nece biti odgovoran ni
za kakve Stete koje su nastale kao
posledica nenamenske upotrebe
ili pogresnog rukovanja.

e Rerna moze da se Koristi za
odmrzavanje, pecenje i peCenje
hrane na rostilju.

Bezbednost dece

e UPOZORENJE: Pristupacni delovi
mogu da se zagreju za vreme
upotrebe. Decu treba udaljiti.

e Materijali za pakovanje su opasni
za decu. Ambalazne materijale
drzite van domasaja dece. Molimo
da sve delove ambalaze odlozite u
otpad u skladu sa ekoloSkim
standardima.

e ElektriCni proizvodi su opasni za
decu. Udaljite decu od proizvoda
kada je ukljuCen i nemojte im
dozvoliti da se igraju sa
proizvodom.

e |znad uredaja ne stavljajte
predmete koje bi deca mogla da
dohvate.

e Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na njih i
ne dozvolite da deca sede na
njima. To moze da dovede do
prevrtanja i mogu da se oStete
Sarke vrata.

Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad

Usaglasenost sa WEEE direktivom i odlaganje
otpada:

Ovaj proizvod je usaglaSen sa WEEE direktivom
Evropske Unije (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi znak
Klasifikacije za elektricni i elektronski otpad (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih delova
i materijala koji se mogu ponovo koristiti i pogodni su
za reciklazu. Nemojte odlagati proizvod u otpad sa
obi¢nim kucnim otpadom i drugim otpadima na kraju
veka trajanja. OdloZite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektricnog i elekironskog otpada. Konsultujte
se sa svojim lokalnim vlastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.
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Usaglasenost sa RoHS direktivom:

Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa RoHS
direktivom Evropske Unije (2011/65/EU). On ne sadrZi
Stetne i zabranjene materijale navedene u direkdivi.

Odlaganje ambalaznog materijala

e Ambalazni materijali su opasni po decu.
Ambalazni materijal Cuvajte na bezbednom
mestu, van domaSaja dece. Ambalazni materijali
za ovaj proizvod su proizvedeni od materijala koji
se mogu reciklirati. OdloZite ih pravilno i sortirajte
u skladu sa uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obic¢nim kucnim otpadom.
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E Opste informacije
Pregled

1 Kontrolna tabla 6 Motor ventilatora (iza Gelicne ploce)
2 Zitana polica 7 Lampa
3 Pleh 8 Gorniji greja¢
4 Rucka 9 PoloZaji police
5 Vrata
1 4 5 6
| e
1 i ng < D
® o I A [
g apl
P A~ | 4 | °C
| l I I
1 i i i
12 9 8 7
1 Taster za UKLJ./ISK. 7 Taster za podeSavanje temperature
2 Displej za funkciju 8 Simbol pojacavaca (brzo predzagrevanje)
3 Polie indikatora tatnog vremena 9 Taster plus
4 Simbol unutradnje temperature rerne 10 Taster minus
5 Polje indikatora temperature 11 Taster za podeSavanje
6 Taster za pocetak/zaustavljanje kuvanja 12 Ekran za funkciju tastera
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Sadrzaji pakovanja

Isporuceni pribor moZe da se razlikuje u
avisnosti od modela uredaja. Sav pribor, koji
je opisan u ovom korisni¢kom prirucniku,
mozda nece postojati kod vaSeg proizvoda.

Korisnicki prirucnik

2. Duboki pleh

Koristi se za peciva, velike komade mesa, veoma
so¢na jela i sakupljanje masnoce tokom pecenja
na rostilju.

—y

3. Pleh za pecivo
Koristi se za peciva kao $to su koladi i biskviti.

4. Ziani rodtilj

Koristi se za pecenje i za stavljanje Serpe sa
hranom koja treba da bude pecena, przena ili
kuvana na Zeljienu policu.
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Pravilno postavljanje Zi¢ane police i pleha na
teleskopske police

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece
postojati kod vaSeg proizvoda.)

Teleskopske police vam omogucavaju da lako
postavljate i uklanjate plehove i zi¢anu policu.
Kada koristite pleh i Zicanu policu sa
teleskopskim policama uverite se da trnovi na
zadnjem delu teleskopske police stoje naspram
uglova Zicane police i pleha.




Tehnicke specifikacije

Naon/frekvencr a 220-240 V ~ 50 Hz

| Ukipnapoosijaenerge. . isg@d

Tip kabla / poprecni presek min.HO5W- FG
3x1,5mm?

Ugradne éimeazi‘e isina/Skina/dubina

Glavna rerna

UnufraSnja fampe

Potrosnja rostilia
Osnovi: Informacije na nalepnici energetskog rejtinga elektrlcnlh rerni navedene su u skladu sa EN 60350-1
/ IEC 60350-1 standardom. Ove vrednosti su odredene pod standardnim opterecenjem sa gornjim i donjim
grejaCem ili sa funkcijama koje ukljuCuju ventilator (ako postoje).
Klasa energetske efikasnosti je odredena u skladu sa slede¢im prioritetom u zavisnosti od toga da li
relevanine funkcije postoje kod proizvoda ili ne. 1-Kuvanje sa eko ventilatorom, 2- Turbo sporo kuvanje, 3-
Turbo kuvanje, 4- Zagrevanje odozdo/odozgo uz pomo¢ ventilatora, 5-Zagrevanje odozgo i odozdo.

** Pogledajte . Instalacija, strana 12.

ehnicke specifikacije se mogu izmeniti bez rednosti, koje su navedene na oznakama
prethodnog obavesStenja da bi se paboljSao proizvoda li u drugoj dokumentaciji koju ste
kvalitet proizvoda. obili uz proizvod, dobijene su pod

- - laboratorijskim uslovima u skladu sa
Slike koje su date u ovom uputstvu za ) odgovarajuéim standardima. U zavisnosti od
upotrebu su samo ilustrativne | moZda se nece radnih uslova i uslova okruZenja proizvoda, ove
u potpunosti poklapati sa vasim proizvodom. vrednosti se mogu razlikovati.

11/SB



E Instalacija

Proizvod mora da instalira kvalifikovano lice u skladu
sa vaze¢im propisima. U suprotnom, garancija nece
vaziti. Proizvodac nece biti odgovoran za Stete koje
nastanu zbog postupaka koje su obavile neovlaSéene
0s0be i moZe da ponisti garanciju.

Priprema lokacije i elektriéne instalacije za
proizvod su odgovornost kupca.

OPASNOST:
Ovaj proizvod mora da se instalira u skladu sa
vim lokalnim propisima za gasne i/ili

elektriCne instalacije.

OPASNOST:
Pre instalacije vizuelno proverite da li na
proizvodu postoje bilo kakva oStecenja. Ako

ustanovite oStecenja, nemojte ga instalirati.
OSteceni proizvodi predstavjaju opasnost po
vaSu bezbednost.
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Pre instalacije

Ovaj aparat je namenjen za ugradnju u kuhinjske

ormarice koji se mogu kupiti u prodavnicama. lzmedu

aparata i zidova kuciSta i nameStaja mora da se ostavi

bezbedan ramak. Pogledajte sliku (vrednosti su u mm).

e PovrSine, sinteticki laminati i lepkovi moraju da
budu otporni na toplotu (minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju da budu nivelisani i
ucvrséeni.

e Ako se ispod rerne nalazi fioka, mora da se

instalira polica izmedu reme i fioke.

Aparat moraju da nose najmanje dve osobe.

Ne instalirajte proizvod pored frizidera ili
amrzivaca. Toplota koju emituje proizvod
moZe da prouzrokuje povecanu potroSnju
energije rashladnih aparata.

Ne koristite vrata i/ili rucicu za noSenje ili
pomeranje ovog proizvoda.

ko proizvod ima Zicane rucke, vratite rucke
na bocne zidove kada pomerite uredaj.




595

min.
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*

min.
Instalacija i povezivanje
e Uredaj se moZe instalirati i povezati samo u
skladu sa propisanim pravilima za instalaciju.
Elektriéno povezivanje
Povezite proizvod sa uzemlienom uti¢nicom koja je
zaSticena minijaturnim prekidatem odgovarajuceg
kapaciteta kao $to je navedeno u tabeli , Tehnicke
specifikacije”. Angazujte kvalifikovanog elekiri¢ara da
obavi povezivanje sa uzemljenom instalacijom dok
koristite proizvod sa ili bez transformatora. NaSa
kompanija nije odgovorna ni za kakvu Stetu koja ce
proisteci zbog koriS¢enja proizvoda bez uzemljene
instalacije u skladu sa lokalnim propisima.
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OPASNOST:
Na gasnu mrezu proizvod sme da prikljuci
samo ovlaceno kvalifikovano lice. Garantni

rok za proizvod pocinje samo nakon pravilne
instalacije.

Proizvodac nece biti odgovoran za Stete koje
nastanu zbog postupaka koje su obavile
neovlaS¢ene osobe.

OPASNOST:
Elektricni kabl za napajanje ne sme da se
priklesti, savije ili prignjeci ili da dode u dodir

sa vruéim delovima proizvoda.

OSteceni kabl za napajanje mora da zameni
kvalifikovani elektricar. U suprotnom, postoji
opasnost od elektricnog udara, kratkog spoja

ili pozara!




e Povezivanje mora da se izvede u skladu sa
nacionalnim propisima.

e Podaci 0 mreznom napajanju moraju da
odgovaraju podacima koji su navedeni na tipskoj
plo€ici proizvoda. Otvorite prednja vrata da biste
videli tipsku ploCicu.

e Kabl za napajanje vaSeg proizvoda mora da bude
u skladu sa vrednostima u tabeli , TehniCke
specifikacije”.

OPASNOST:

Pre radova na elektriénoj instalaciji iskljucite
proizvod iz struje.

Postoji opasnost od elektriénog udara!

Povezivanje kabla za napajanje

okom povezivanja Zica morate da poStujete

nacionalne/lokalne propise o struji i morate da
koristite odgovarajucu utiénicu i utika¢ za
rernu. U sluéaju da ograni¢enja napajanja
uredaja premaSuju nominalne vrednosti struje
za utika¢ i utiénicu, proizvod mora da se
poveZe preko fiksne elektriéne instalacije
direktno bez kori§¢enja utikaca i uticnice.

1. Ukoliko nije moguce iskljuCiti napajanje preko svih
izvoda (polova), rastavni uredaj sa najmanje 3 mm
zazora kontakta (osiguraci, fazni sigurnosni
prekidaci, kontaktori) moraju da se povezu, a svi
polovi ovog rastavnog uredaja moraju da budu u
blizini proizvoda (ne iznad) u skladu sa IEE
smernicama. NepridrZavanje ovog uputstva moze
da dovede do problema u radu i poniStavanja
garancije za proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita putem FID sklopke za

zastitu od struje greske.

Ako je kabl isporucen sa proizvodom:

777 PRIKLJUGNA
LETVICA

PLAVO

BRAON

NAPOJNI KABL

ZELENO / 2UTO I

Za jednofazno povezivanje, Zice treba povezati
na slededi nacin:

e Braon/crni kabl = L (faza)

e  Plavi/ kabl =N (nula)

e Zeleno/Zuti kabl = (E)

» ili

. /crni kabl = L (faza)

e Plavi/Braon kabl = N (nula)

e Zeleno/Zuti kabl = (E) @ (Uzemljenje)

Instalacija proizvoda

Instalacija proizvoda

1. Umetnite rernu u ormari¢, poravnajte je i uCvrstite
vodeci rauna da kabl za napajanje nije prekinut
i/ili zaglavijen.

(Uzemljenje)

UCvrstite rernu pomocu 2 zavrinja kao $to je prikazano
na slici.

Nakon postavljanja postarajte se da su zavrtnji dovoljno
zategnuti i da se rerna ne pomera. Rerna moze da se
prevrne tokom koriS¢enja ako se ne postavi u skladu
sa uputstvima i ako zavrtnji nisu dovoljno zategnuti.Za
uredaje sa rashladnim ventilatorom (Mozda nece
postojati kod vaSeg

proizvoda.)

1 Cooling fan (Rashladni ventilator)
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2 Kontrolna tabla
3 Vrata

Ugradeni rashladni ventilator hladi i ugradni modul i

prednji deo uredaja.

Rashladni ventilator nastavlja da radi jo§ 20-30

minuta nakon 3to je rerna iskljucena.
Ako ste kuvali sa programiranim tajmerom
rerne, rashladni ventilator Ce se takode

iskljuiti na kraju vremena kuvanja, zajedno sa

svim funkcijama.

Finalna provera
1. Rukuijte proizvodom.
2. Proverite sve elektricne funkcije.

16/SB

Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad
SaCuvajte originalnu ambalaznu kutiju ovog
proizvoda i transportujte proizvod u njoj. Pratite
uputstva na kutiji. Ako nemate originalnu
ambalaznu kutiju, proizvod upakujte u foliju za
pakovanje sa vazdu$nim mehuricima ili deblji
karton i dobro zalepite.

e Da biste sprecili da reSetka za roétilj i pleh u rerni

oStete vrata rerne, postavite komad kartona na
unutraSnju stranu vrata rerne prema polozaju
plehova. Vrata rerne zalepite trakom za bocne
stranice.

e Ne koristite vrata ili rucicu za podizanje ili
pomeranje ovog proizvoda.

Ne stavljajte nikakve predmete na proizvod i
premeStajte ga u uspravnom polozaju.

Proverite op$ti izgled svog proizvoda da biste
pronasli eventualna oStecenja koja su mogla
nastati za vreme transporta.




ﬂ Pripreme

Saveti za ustedu energije

Sledece informacije ¢e vam pomodi da va$ uredaj

koristite na ekoloSki nacin i Stedite energiju:

e U remi koristite emajlirane poklopce ili poklopce
tamne boje jer ¢e prenos toplote biti bolji.

e Dok kuvate jela, obavite predzagrevanje ako se to
savetuje u korisnickom uputstvu ili receptu.

e U toku peCenja ne otvarajte Cesto vrata remne.

e Ako vrata nisu otvorena, unutraSnja temperatura
se optimizuje da bi se ustedela energija u rezimu
ECO FAN HEATING (EKO ZAGREVANJE SA

Prva upotreba
PodeSavanje vremena

VENTILATOROM) i moZe se razlikovati od
temperature na displeju.

e Kad god je moguce, kuvajte vise jela u rerni
istovremeno. MoZete da kuvate dva jela u dve
Serpe koje se mogu staviti na zicanu reSetku za
rostilj.

e Kuvajte vise jela jedno za drugim. Jer ¢e rerna
vee hiti zagrejana.

e MoZete da uStedite energiju tako Sto Cete

elektricnu remu iskljuciti nekoliko minuta pre

kraja vremena kuvanja. Ne otvarajte vrata rermne.

Odmrznite smrznuta jela pre pecenja.

4 5 6

S —

T w { T

| BEE >
L a

I

Taster za UKLJ./ISK.

Displej za funkciju

Polie indikatora tatnog vremena

Simbol unutradnje temperature rerne

Polje indikatora temperature

Taster za pocetak/zaustavljanje kuvanja

Taster za podeSavanje temperature

Simbol pojacavaca (brzo predzagrevanje)

Taster plus

Taster minus

Taster za podeSavanje

Ekran za funkciju tastera

1. Kod prvog rada rerne pali se simbol &, dodirnite
tipke o/~ da postavite ¢as.

2. Potvrdite postavku tako Sto Cete dodirnuti simbol

(® 1 satekati 4 sekunde bez dodirivanja tipki da

potvrdite.

O O N O O B~ wWw N =

-
N = o

I i
7

ko nije podeSeno trenutno vreme, indikator

remena ¢e poceti da napreduje/odbrojava
prema napred od 12:00. Simbol(™ ée se
aktivirati da oznaci da nije podeSeno trenutno
vreme. Nestace ¢im podesite vreme.

Prvo éiscenje proizvoda

Prilikom upotrebe nekih deterdzenata ili
redstava za GiSc¢enje mogla bi da se oSteti
povrsina.
Ne koristite agresivne deterdZente,
praSkove/teCnosti za Cidcenje ili oStre
predmete tokom ¢iScenja.

1. Uklonite sve ambalazne materijale.
2. QbriSite povrSine proizvoda vlaznom krpom ili
sunderom i osusite ga krpom.
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Prvo zagrevanije

UKljucite proizvod da bi se zagrejao i ostavite ga tako
oko 30 minuta, a zatim ga iskljucite. Tako ¢e da
sagore bilo kakvi ostaci ili slojevi iz proizvodnje.

UPOZORENJE

Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
'opekotine!

Uredaj moZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vruce gorionike,
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.

Uvek koristite termootporne rukavice za rernu
kada posude stavljate ili vadite iz vruée reme.

Elektricna rerna

1. lzvadite sve plehove za peenje i ZiCanu reSetku
ro$tilja iz rerne.

2. Zatvorite vrata reme.

3. lzaberite statiCan polozaj.
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Rerna za rostilj

1.

2.
3.

o~

Izvadite sve plehove za peCenje i Zicanu reSetku
ro$tilja iz rerne.

Zatvorite vrata remne.

Izaberite najvecu jacinu za rostilj; pogledajte Kako
rukovati rostiljiem, strana 28.

Ukljucite na oko 15 minuta.

Iskljucite rostilj; pogledajte Kako rukovati rostiljem,
strana 28

okom prvog ukljuéivanja se par sati moze
javiti dim i osetiti neobi¢an miris. To je potpuno
normalno. Pobrinite se da soba ima dobru
ventilaciju radi uklanjanja dima i neabi¢nog
mirisa. Izbegavajte direktno udisanje dima i
mirisa koji se osecaju.




E Kako rukovati rernom

Opste informacije o pecenju, pecenju
mesa i pecenju na rostilju

UPOZORENJE
Vruce povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Uredaj moZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vruce gorionike,
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.

Uvek koristite termootporne rukavice za rernu
kada posude stavljate ili vadite iz vruée reme.

OPASNOST:
Vodite raduna kada otvarate vrata rerne, jer
moZe da izade para.

Para koja izlazi moZe da opece vaSe ruke, lice
i/ili oCi.

Saveti za pecenje

e Koristite odgovarajuée metalne tepsije ili
aluminijumske posude ili termootporne silikonske
kalupe.

e Prostor na polici iskoristite Sto je moguce bolje.

e Stavite kalup za pecenje na sredinu police.

e |zaberite pravilan polozaj police pre nego $to
ukljucite rernu ili rostilj. Ne menjajte polozaj
police dok je rerna vruca.

e Vratareme drzite zatvorena.

Saveti za peenje mesa

e Prelivanje celog pileta, ¢urke i velikih komada
mesa sa prelivima kao $to su sok od limuna i crni
biber pre kuvanja ¢e povecati efikasnost kuvanja.

e Pelenje mesa sa kostima traje 15 do 30 minuta
duze u poredenju sa pecenjem iste koli¢ine mesa
bez kostiju.

e Svaki centimetar debljine mesa zahteva priblizno
4 do 5 minuta kuvanja.

e Pustite da meso ostane u remni oko 10 minuta po
zavrSetku vremena kuvanja (cooking time).
Sokovi se bolje raspodeljuju po celom pecenju i
ne istiCu kada se meso sece.

e Riba se mozZe staviti na srednju ili donju policu u
termootpornu posudu.

Saveti za pecenje na rostilju

Ako se meso, riba i piletina peku na rostilju, oni brzo

dobijaju braonkastu boju, imaju lepu koricu i ne sue

se. Ravni komadi, raznjici i kobasice su narocito
pogodni za petenje na rostilju, kao i povrée sa visokim
sadrzajem vode kao $to su paradajz i crni luk.

e Rasporedite komade koje treba peci na ziCanoj
reSetki rostilja ili u plehu za pecenje sa reSetkom
za rostilj tako da oni ne prelaze veliinu grejaca.

e Namestite reSetku za roétilj ili pleh za peCenje sa
reSetkom za rostilj na odgovarajuci nivo u rerni.
Ako pecCete na reSetki za rostilj, namestite pleh
za pecenje na donju policu radi sakupljanja
masnoce. U pleh za pecenje dodajte malo vode
radi lakSeg CiScenja.

A\

Hrana koja nije podesna za pecenje na
ro$tilju moze da prouzrokuje pozar. Za
pecenje na rotilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu toplotu
rotilja.

Ne stavljajte hranu u zadnji deo reSetke
za rostilj. To je najtoplija oblast, pa bi

masna hrana mogla da se upali.

Kako koristiti elektriénu rernu

Iskljuéivanije elektricne rerne

Vazno je da se reSetka za roétilj pravilno postavi na
Zi¢anu policu. ReSetka za rostil mora biti ubaCena
izmedu zicanih polica kao $to je prikazano na slici.
Ne dozvolite da se reSetka za rostilj oslanja na zadnii
zid rerne. Namestite reSetku za rostilj na predniji deo
police i uglavite je uz pomoc¢ vrata kako bi se postigla
veca efikasnost pecenja na rostilju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela uredaja.)
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Rezimi rada
Redosled radnih rezima je prikazan tamo gde bi mogao
da odstupa od konfiguracije vaSeg proizvoda.

1.

Gornji i donji greja¢

Jelo se istovremeno zagreva i od vrha i od dna.
Na primer, pogodno je za torte, peciva, ili kolaCe
i musaku u kalupima za pecenje. Kuvajte samo
sa jednim plehom.

Odgovarajuci polozaj police hice prikazan na
ekranu.

Doniji/gorniji grejac sa ventilatorom

Topao vazduh, koji se zagreva donjim i gornjim
grejacem, se pomocu ventilatora ravnomerno i
brzo Siri kroz remu. Kuvajte samo sa jednim
plehom.

Zagrevanije ventilatorom

Topao vazduh, koji se zagreva zadnjim grejatem,
se pomocu ventilatora ravnomerno i brzo Siri kroz
remu.

To je pogodno za kuvanje jela na razliitim
nivoima polica, a u vecini slucajeva nije potrebno
predzagrevanje. Pogodno za kuvanje sa viSe
plehova.

Kada se vrata rerne otvore, motor ventilatora
nece raditi kako bi se toplota zadrzala unutra.

"3D" funkcija
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Ukljuceni su gornji grejac, donji grejaC i grejac sa
ventilatorom. Jelo se kuva ravnomerno i brzo sa
svih strana. Kuvajte samo sa jednim plehom.
Funkcija za picu

Ukljuceni su donii grejac i grejaC sa ventilatorom.
Pogodno za pegenje pice.
Full grill+Fan (Veliki rostilj+ventilator)

Topao vazduh, koji se zagreva velikim roStiliem,
se pomocu ventilatora brzo Siri kroz rernu. To je
pogodno za pecenje velikog komada mesa na
rostilju.

e Da biste ispekli rostilj, stavite velike ili
srednje porcije na odgovarajucu policu
ispod grejaca za rostilj.

e Okrenite hranu nakon polovine vremena
peCenja rostilja.

Full grill (Veliki rostilj)

UKljugen je veliki rostilj ispod gornjeg dela rerne.
To je pogodno za pecenje velikog komada mesa
na rostilju.

e Da biste ispekli rostilj, stavite velike ili
srednje porcije na odgovarajucu policu
ispod grejaca za rostilj.

e Okrenite hranu nakon polovine vremena
peCenja rostilja.

Rostilj

Ukljucen je mali rotilj ispod gornjeg dela rerne.
Pogodan za rostilj i gratin jela.



10.

e Da biste ispekli roétilj, stavite male ili
srednje porcije na odgovarajucu policu
ispod grejaca za rostilj.

e Okrenite hranu nakon polovine vremena
peCenja rostilja.

Eko zagrevanje sa ventilatorom

Da ustedite energiju, moZete da koristite ovu
funkciju umesto da kuvate pomocu funkcije Fan
Heating (Zagrevanje ventilatorom) na
temperaturama od 160-220 °C. Ali ¢e se vreme
kuvanja malo produziti.

Vreme kuvanja koje se odnosi na ovu funkciju
naznaceno je u tabeli Eko zagrevanje sa
ventilatorom.

Doniji grejaé

Ukljucen je samo doniji grejac. Pogodan je za
picu i da naknadno zapecete jelo odozdo.

Kako rukovati kontrolnom jedinicom

11.

12.

13.

Keep warm (OdrZavanje toplote)

Koristi se za odrzavanje temperature hrane
spremne za posluzenje u duzem vremenskom
periodu.

Rad sa ventilatorom

Rerna se ne zagreva. UkljuCen je samo ventilator
(u zadnjem zidu). Pogodno za odmrzavanje
smrznute hrane na sobnoj temperaturi i hladenje
kuvane hrane.

Lako CiSéenje parom

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece
postojati kod vaSeg proizvoda.)

Ova funkcija omogucava da prljavstina (koja nije
predugo stajala) u rerni smeksa i da se
jednostavno ocisti. Pogledajte odeljak , Ciséenje
— lako &iS¢enje parom” za informacije o lakom
¢iS¢enju parom.

2
3

1 4 5 6
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12 9 8 7
Taster za UKLJ./ISK. 4 Simbol unutradnje temperature rerne
Displej za funkciju 5 Polje indikatora temperature
Polje indikatora taénog vremena 6 Taster za pocetak/zaustavljanje kuvanja
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7 Taster za podeSavanje temperature

8 Simbol pojacavaca (brzo predzagrevanje)
9 Taster plus

10 Taster minus

11 Taster za podeSavanje

12 Ekran za funkciju tastera

=4l - Simbol vremena kuvanja
- . Simbol za kraj vremena kuvanja
P : Broj funkcije
) : Simbol alarma
O : Simbol sata
. Simbol blokade tastera
% . Simbol za otvorena vrata
= : Simbol pojadavaca (brzo
predzagrevanje)
. Simbol sonde za meso
| : Simbol za pauziranje kuvanja

. Simbol za pokretanje kuvanja

Tabela funkcija:

Tabela funkcija oznacava funkcije koje se mogu
koristiti u rerni i njihove odgovarajuce maksimalne i
minimalne temperature. PreporuCena temperatura
rikazuje se kada je funkcija izabrana.

!
[————)>
AD— 4
e

# N6

1 2
|

5

—_ N W
"o |
-9
-e

9 8

PoloZaji police
Gorniji greja¢

Grejac za rostil
Pojacani greja¢
Pojacani ventilator
Odrzavanje toplote
Donii greja¢

PoloZaj giséenja
Rad sa ventilatorom

O 0 N O O W N —
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Funkcije se razlikuju u zavisnosti od modela
uredaja!

@]

Tabela funkcija
Comije Hdonie gieiange

Raspon temperature (°C)
40080
Donje/gornje grejanje sa -

40-280
ventilatorom

Kilvani iz poniod ventintor
Funkeija '3D"
Fonkoia Plaza
Siroki gril sa ventilatorom
Pl gl
Donji gri
R Giciane 2 wenlialoiom
Grejanje dna
Dizanie na toilom
*Temperatura se moze podesiti do 310 °C kod modela sa
funkeijom pirolitickog samogiséenja (piroliza

Maksimalno podesivo vreme kuvanja u
reZimima rada osim drZanja na toplom je
grani¢eno na 6 ¢asova iz razloga
bezbednosti. Program se otkazuje ako nestane
elektricne energije. Rernu morate ponovo
programirati.

e

Dok radite bilo kakva podeSavanja, vezani
imboli na satu Ce treptati.

)

Ne moZe se podesiti trenutno vreme dok radi
bilo koja funkcija rerne ili ako je rerna
programirana na poluautomatski ili automatski
rad.

Cak i ako je rerna iskljuéena, lampica reme se
pali kad se otvore vrata.

CHS]

Upravljanje rernom

1. Dodirnite tipku @ otprilike na 2 sekunde da
otvorite rernu.

» Kad se rema ukljuci, na ekranu se pojavljuje prva

operativna funkcija. Kad je ekran u ovom rezimu rada,

mogu Se podesiti vreme kuvanja, kraj vremena kuvanja

i funkcija Booster (brzo grejanje).

Rerna Ce se automatski iskljuCiti u roku od 20
ekundi ako se na ekranu ne izvrSi nikakvo
podeSavanje rerne.

©!




Ruéno kuvanje biranjem temperature i
operativne funkcije

Mozete poCeti da kuvate biranjem temperature i
operativne funkcije specificne za vase jelo, ruéno
kontroliSuci kuvanje bez podeSavanja trajanja kuvanja.
1. Na ekranu se pojavljuje prva operativna funkcija

posto dodimete dugme @ da otvorite remu.

2. lzaberite operativnu funkciju dodirom tipaka .~
N

3. Ako Zelite da promenite temperaturu preporucenu
za operativnu funkciju, ukljucite polje za
temperaturu dodirom dugmeta C.

» Simbol C trepée.

4. Podesite Zeljenu temperaturu dodirom tipaka A\

N .

Potvrdite postavku temperature dodirom tipke C.

Stavite posudu u rernu.

7. Dodirnite tipku } ” da pocnete da kuvate ako su
temperatura i operativna funkcija odgovarajuce.

Simbol’ se pojavljuje na ekranu.
» VaSa rerna ¢e odmah poceti sa radom u izabranoj
funkciji i povecace unutrasnju temperaturu da dostigne
podeSenu vrednost. Svaki nivo na simbolu unutrasnje
temperature Ce zasvetliti dok se unutradnja
temperatura priblizava pode$enoj vrednosti. Dopunski
aktivni grejadi i preporuceni polozaj pleha se pojavijuju
na ekranu funkcije.
8. Rerna se nece automatski iskljuciti, jer je
podeSeno ruéno kuvanje bez namestanja vremena
kuvanja. Kuvanje mozete zavrsiti ako jo$ jednom

dodimete tipku } ”
» Rerna zavrSava sa kuvanjem i na ekranu se

pojavljuje simbol".
9. Dodirnite dugme @ otprilike na 2 sekunde da
zatvorite rernu.

Kuvanje pomocu podeSavanja vremena kuvanja

Obezbedite da Ce se rerna iskljuciti biranjem

temperature i operativne funkcije specificne za vaSe

jelo i podeSavanjem vremena kuvanja, ruéno

kontroliSuci bez podeSavanja trajanja kuvanja.

1. Na ekranu se pojavljuje prva operativna funkcija
posto dodimete dugme L da otvorite remu.

2. lzaberite operativnu funkciju dodirom tipaka
N

3. Ako Zelite da promenite temperaturu preporucenu
za operativnu funkciju, ukfjucite polje za
temperaturu dodirom dugmeta C.

» Simbol C trepée.

4. Podesite Zeljenu temperaturu dodirom tipaka
N

5.
6.

5. Potvrdite postavku temperature dodirom tipke T

6. Dodirnite ® dok se simbol Pl ne pojavi na
ekranu vremena kuvanja.

7. Podesite vreme kuvanja dodirom tipaka A/~ i
potvrdite postavku dodirom tipke L2,

» Kad se podesi vreme kuvanja, simbol Pl e se

trajno pojaviti na ekranu.

8. Stavite posudu u rernu.

9. Dodirnite tipku } ” da pocnete da kuvate ako su
temperatura, operativna funkcija i vreme kuvanja

odgovarajudi. Simbol® se pojavljuje na ekranu.
» Rerna se zagrejava do podeSene vrednosti i ostace
na toj temperaturi do kraja vremena kuvanja koje ste
izabrali.
» VaSa rerna ¢e odmah poceti sa radom u izabranoj
funkciji i povecace unutrasnju temperaturu da dostigne
podeSenu vrednost. Bice na toj temperaturi do kraja
podeSenog vremena kuvanja. Svaki nivo na simbolu
unutraSnje temperature ¢e zasvetliti dok se unutrasnja
temperatura priblizava pode$enoj vrednosti. Dopunski
aktivni grejadi i preporuceni polozaj pleha se pojavijuju
na ekranu funkcije.
10. Kad se proces kuvanja zavrsi, na ekranu se

pojavijuje "End" i oglaSava se alarm.
11. Da prekinete alarm, dodirnite bilo koju tipku.
» Alarm se prekida i rerna automatski zavrSava sa
radom.
Podesavanje kraja vremena kuvanja na kasnije
vreme:
Mozete obezbediti da rerna automatski radi i iskljuci se
podeSavanjem temperature i operativne funkcije
specificne za vaSe jelo, vremena kuvanja i kraja
kuvanja na kasnije vreme, ruéno konfroliSuci kuvanje
bez podeSavanja trajanja kuvanja.
1. Na ekranu se pojavljuje prva operativna funkcija

posto dodimete dugme \.L/ da otvorite rernu.
2. lzaberite operativnu funkciju dodirom tipaka .~
N

3. Ako Zelite da promenite temperaturu preporucenu
za operativnu funkciju, ukljucite polje za
temperaturu dodirom dugmeta C.

» Simbol C trepée.

4. Podesite Zeljenu temperaturu dodirom tipaka
N

5. Potvrdite postavku temperature dodirom tipke T.

6. Dodirnite ® dok se simbol Pl ne pojavi na
ekranu vremena kuvanja.

7. Podesite vreme kuvanja dodirom tipaka A/~ i
potvrdite postavku dodirom tipke (.

23/SB



» Kad se podesi vreme kuvanja, simbol Pl e se

trajno pojaviti na ekranu.

8. Dodirnite & dok se simbol = ne pojavi na
ekranu za kraj vremena kuvanja.

9. Podesite vreme kuvanja dodirom tipaka A/~ i
potvrdite postavku dodirom tipke (.2

» Kad se podesi kraj vremena kuvanja, simbol Sl e

se trajno pojaviti na ekranu.

10. Stavite posudu u rernu.

11. Dodirnite tipku ’ ” da pocnete da kuvate ako su
temperatura, operativna funkcija, vreme kuvanja i

kraj vremena kuvanja odgovarajuéi. SimbolP” se
pojavljuje na ekranu.
» Tajmer rerne auromatski rauna vreme poCetka
kuvanja oduzimajuci vreme kuvanja od kraja vremena
kuvanja koje ste podesili. Izabrani rezim rada se
aktivira kad dode vreme za poCetak kuvanja i rerna je
zagrejana do podeSene temperature. Bice na toj
temperaturi do kraja podeSenog vremena kuvanja.
Svaki nivo na simbolu unutradnje temperature e
zasvetliti dok se unutra$nja temperatura priblizava
podesenoj vrednosti. Dopunski aktivni grejaci i
preporuceni poloZaj pleha se pojavjuju na ekranu
funkcije.
12. Kad se proces kuvanja zavrsi, na ekranu se
pojavijuje "End" i oglaSava se alarm.
13. Da prekinete alarm, dodirnite bilo koju tipku.
» Alarm se prekida i rerna automatski zavrSava sa
radom.

ko Zelite da otkaZete vreme kuvanja ili vieme
kuvanja plus vreme kraja kuvanja posto ste ih

ec podesili, morate da resetujete vreme
kuvanja.

PodeSavanje Boostera (brzo grejanje)
Koristite funkciju Booster (brzo grejanje) da se rerna
brze zagreje do Zeljene temperature.

Booster se ne moZe izabrati za odmrzavanie,
eko grejanje sa ventilatorom ,drzanje na
oplom i ¢i¢enje. Postavke za Booster se
otkazuju ako nestane elektriéne energije.

1. Dodirnite tipku =8 posto podesite temperaturu,
operativnu funkciju, vreme kuvanja i kraj vremena
kuvanja.

» Simbol=d se trajno pojavijuje i booster (brzo grejanje)

je ukljucen.

» Simbol za Booster nestaje ¢im rerna dostigne Zelienu

temperaturu i rerna nastavlja sa radom u funkciji u

kojoj je i ranije bila prije funkcije Booster.

2. Ponovo dodimite tipku =B da biste otkazali
funkciju booster.
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» Simbol=d nestaje i booster (brzo grejanje) je
iskljucen.

Iskljucivanje elektricne rerna

Dodirnite tipku @ da iskljucite rernu.
Aktiviranje zakljuavanja tipke

Aktiviranjem funkcije zakljuCavanja tipke mozete
spreciti da neko dira rernu.

1. Dodirnite C dok se simbol @ ne pojavi na ekranu.
» "OFF" ée se pojaviti na ekranu.

2. Pritisnite A\ da aktivirate zakljuCavanje tipke.
» Kad je zaklju¢avanije tipke aktivirano, "On" se
pojavljuje na ekranu i simbol & ostaje da svetli.
Potvrdite dodirom na (2.

ipke rerne ne funkcioniSu kad je akfivirano
akljucavanje tipke. Zaklju¢avanije tipke se
nece otkazati u slucaju da nestane elektriéne
energije.

Da deaktivirate zakljuGavanje tipke, dodirnite

1. Dodirnite ) dok se simbol & ne pojavi na ekranu.

» "On" ¢e se pojaviti na ekranu.

2. IskljuCite zakljuCavanie tipke pritiskom na tipku
v

» "OFF" ¢e se pojaviti kad se deaktivira zakljuCavanje

tipke. Potvrdite dodirom na (.

ipke rerne ne funkcioniSu kad je akfivirana
unkcija zaklju¢avanja tipke. Postavke
akljuavanja tipke se nece otkazati u sluaju
da nestane elektriCne energije.

PodeSavanije budilnika

Tajmer rerne mozete koristiti za bilo kakva upozorenja
ili kao podsjetnik odvojeno od programa kuvanja.
Budilnik nema uticaja na funkcije rerne. Koristi se
samo za upozorenja. Na primer, ovo je korisno kad
Zelite da okrenete hranu u remi posle odredenog
vremena. Tajmer ¢e se zvucno oglasiti na kraju
podeSenog vremena.

1. Dodirnite 2 dok se simbol (2 ne pojavi na ekranu.

Maksimalno vreme alarma moze da bude
23 sati i 59 minuta.

2. Podesite trajanje alarma sa tipkama . / ~\v.

» Posle podesavanja vremena alarma, simboll ée

ostati da svetli i vreme alarma Ce se pojaviti na ekranu.

3. Na kraju vremena alarma, simbol £ ¢e poCeti da
frepée i oglasice se zvugno upozorenje.

Iskljuéivanje alarma

1. Zvucno upozorenje se oglaSava na 2 minute. Da
prekinete zvuéno upozorenje, samo pritisnite bilo
koju tipku.



» Zvutno upozorenje Ce se prekinuti i pokazace se
trenutno vreme.

Otkazivanje alarma;
1. Da otkaZete alarm, dodirnite C dok se simbol £
ne pojavi na ekranu.
2. Pritisnite i zadrZite tipku ~~~ dok se ne pokaze
"00:00".
Pokazace se vreme alarma. Ako su uporedo
podeSeni vreme alarma i vreme kuvanja,
pokazace se ono vreme koje je krace.

Menjanje vremena u danu

1. Dodirnite tipku (2 u kratkim intervalima dok se
simbol € ne pojavi na ekranu.

2. Dodirnite tipke . /~~ da podesite ¢as.

3. Potvrdite postavku tako Sto ¢ete dodirnuti simbol
(1 satekati 4 sekunde bez dodirivanja tipki da
potvrdite.

Postavke trenutnog vremena se otkazuju u
slucaju da nestane elektricne energije. Ono se
mora ponovo podesiti. Trenutno vreme se ne
moze promeniti kad je hilo koja od funkcija

rerne u radu.

Tabela vremena kuvanja

PodeSavanije jacine zvuka

1. Kada se rerna nalazi u rezimu mirovanja, dodirujte
taster & u kratkim intervalima dok se na ekranu
ne pojavi ,VOL“.

2. Pritiskajte tastere . / ~v da biste izabrali jedan
od zvukova LO, L1 ili L2.

3. Pritisnite taster (& ili sadekajte 4 sekunde bez
dodirivanja tastera da biste potvrdili podeSavanje

PodeSavanje postavke Eko lampice

1. Kada se rerna nalazi u rezimu mirovanja, dodirujte
taster & u kratkim intervalima dok se na ekranu
ne pojavi ,LP“.

2. Pritiskajte tastere . /<~ da biste podesili opciju
Ukljuceno ili EKO.

3. Pritisnite taster (& ili sadekajte 4 sekunde bez
dodirivanja tastera da biste potvrdili podeSavanje

4. Kada je podeSeno na UKLJUCENO; dok su vrata
reme otvorena u rezimu mirovanja i tokom rada,
lampa je UKLJUCENA neprekidno.

5. Kada je podeSeno na EKO; dok su vrata rerne
otvorena u rezimu mirovanja i tokom rada, lampa
je UKLJUCENA, a zatim se ISKLJUCUJE nakon 15
sekundi.

Ako u toku rada dodirnete bilo koji taster (osim tastera

(Di=l, 1ampa se UKLJUCUJE, a zatim ISKLIUGUJE

nakon 15 sekundi.

Pecenje jela i peGenje mesa

remena navedena u tabeli su orijentaciona.
Ona mogu da budu razli¢ita u zavisnosti od
rste hrane, debljine, tipa i vaSeg naina
kuvanja.

Jelo Broj plehova Dodatak za upotrebu ReZim [ PoloZaj police
da pribliZ. u min.
Kolediinien | eoanoen Shandaranivien E.

Kalup za kola¢ na ziGanom
rostilju*

KolaG U kalupu | Jedan pleh

Sitnl kolaci Jedan pleh Stantardni pleh’
Jedan pleh Standardni pleh*

1 Hleh za peoie
3 Slandaitdn pleh
1-Standardni pleh*
3-Pleh za pecivo®
5-Duboki pleh*
Okrugl kaltip 52 oprugon
Dretnika 26 oo na Zanom
sl
Okrugli kalup sa oprugom
precnika 26 cm na Zicanom
rostilju™*

b
EEEE

-
- -

2plena 1 Okrupli kalup sa oprigom
Drecnika 26 cm na Zicanom
bt
A0kl kalup sa oprgon
precnika 26 o naplehiza

pecve

Prva polica rerne je donja polica.

=

=
5]
icn

P AW
e
”

30..40

. -
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180
80
160
50
150
50
160
50
150




=
e s e
3 Shandardni pleh
S-Standardni pleh*
5 Dubok| pleh*
= e
kvdsiog testa
5 Standardm pleh*
3 pleha 1 Heh zapecio 200 BEae
3 Slandardn pleh’
5:Duboki plehy
EI-
pecwa
il e S 1 S
3 Stanaardm pleh*
3 pleha 1-Pleh za pecivo® 45..55
B ﬁl---
5-Duboki pleh*
Kvasac Jdedan pleh Standaranipleh* 35 45
Lazanje Jedan pleh Staklena/metalna 200 SO .40
pravougaona posuda na
Ziganom roétiju™*

Piea oo pteh Stardarn plah* l— 00

Jedan pleh Standardni pleh* —
Bovede soipla Jdedan pleh Standardnt pleh* 25 300
{oale) /Pecene 280/max, zathn
180 190
Jagnjeci but Jedan pleh Standardni pleh” 25 min. 70..90
(musaka) 250/max, zatim
190
Jedan pleh Stantardn pleh? 25 min 8080
2olinnx abm
190
Peceno pile Jedan pleh Standardni pleh* B 2 15 min. 60 ... 80
(1,82 kg) — 250/max, zatim
180 ... 190
Jodan pieh Standardnl plen’ 1omin o080
2hbimax 2ol
180 190
Curetina (& Jedan pleh Standardni pleh” 25 min, 150.. 210
kg) 250/max, zatim
180... 190
Jedan pleh Stantardni pleh’ 25 i 150 2
250/max zatim
180 19{}

Jedan pleh Standardni pleh* 20 .30

e e e

Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Dvi dodaci se mozda ne isporucuju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporuduju sa proizvodom. To su komercijalno dostupni dodaci.
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Tabela kuvanja za testiranje jela
Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se olakSalo kontrolne institucije da
testiraju produkte

ra a pribliz. u min.
Shortbread Jodan pieh Stendardniplen 20 , 30
I IEI 20 W

3 Floh 7 peciio’
3 pleha 1-Standardni pleh” 25 3B
3-Pleh za pecivo®
5-Duboki pleh*
e s e T s e s
BB W0

-I!I_-
S Standardniplel

3'P|eh 7a pecivo®

5-Duboki pleh*

Jdedan gish Olruglikaltip sa
oprugom predniin 2

omona tanom

oSl

- o
oprugom precnika 26
€m na zicanom
rostilju™*

Pita od jabuke Jedan pleh Okruglu crnu metalnu
posudu sa oprugom
precnika 20 cm na

ZiGanom rostilju**
Jadan pleb Glelghi crnu metalni
[osuck sa oprudom
prechika 20 emna
Zoanom st

2 pleha 1-Okruglu ernu
metalnu posudu sa
oprugom precnika 20
¢m na Zicanom
rostilju™*
4-Okruglu ernu
metalnu posudu sa
oprugom precnika 20
€m na plehu za
peciva™

Za sve viste iola prediazemo da pisthodng zagrelete reinn.
£ v dodac se moztda ne sporitulu Sa provodom
2 dodac se ne ispoiiculu sa provadon. To st komercialoo dostupni dodact

ﬂ-

2pbha 1Okl kaltn < 150
oprigom pretika 96
Citna Atanon
sk
4-Dkitigh kalup sa
opiigom prethika 26
cm na pkehu Za
et

ﬁ-

ﬂ-

i.
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Eko zagrevanje sa ventilatorom

Nemojte menjati temperaturu kuvanja nakon
Sto kuvanje pocne u reZimu "Eko zagrevanje sa
entilatorom".

©!

Sl kolatl
Kolaci
Pecivood
lpasnog testa
Obogacena
peciva

X Ovitlodact e miodda ne ISporobol 58 provadom.

Saveti za pecenje kolata

e Ako je kolaC previSe suv, povecajte temperaturu
za nekih 10 i skratite vreme pecenja.

e Ako je kola€ vlazan, koristite manje tecnosti ili
smanijite temperaturu za 10°C.

e Ako je kolaC previSe taman na povrSini, stavite ga
na donju policu, smanijite temperaturu i produzite
vreme pecenja.

e Ako je dobro ispeCen iznutra ali je lepljiv spolja
koristite manje te¢nosti, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

Saveti za petenje testenine

e Ako je testenina previSe suva, povecajte
temperaturu za nekih 10 i skratite vreme
pecenja. Naprskajte slojeve testa sosom od
mleka, ulja, jaja i jogurta.

e Ako je testenini potrebno puno vremena da se
ispeCe, povedite rauna da debljina testenine
koju ste pripremili ne premaSuje dubinu pleha.

e Ako gorniji sloj testenine dobije braon boju, ali
donji deo nije ispecen, postarajte se da se
prevelika koli¢ina sosa koji ste upotrebili za
testeninu ne nalazi na dnu testenine. PokuSajte
da sos ravnomerno raspodelite na sve slojeve
testa i na povrSinski sloj radi podjednakog
pecenja.

esteninu pecite u skladu sa rezimom i
emperaturom, koji su navedeni u tablici
kuvanja. Ako donji deo jo$ uvek nije dovoljno
ispeden, sledeci put pleh postavite za jedan
nivo nize.

Saveti za kuvanje povréa

e Ako jelo sa povréem izgubi te¢nost i postane
previSe suvo, kuvajte ga u Serpi sa poklopcem
radije nego u plehu. Zatvorene posude ¢e
zadrzati sokove jela.
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Jelo Broj plehova Dodatak za upotrebu PoloZaj police

Jedan pleh Standadnipleh
Jedan pleh Standardni pleh*

e
B

Ne otvarajte vrata za vreme kuvanja u rezimu
"Eko zagrevanje sa ventilatorom". Ako vrata
nisu otvorena, unutraSnja temperatura se
optimizuje da bi se ustedela energija i moZe se
razlikovati od temperature na displeju.
Vreme kuvanja
pribliZ, u min.
2535
25..3
45 55

3
3
3
3

35..45

e Ako se jelo od povrca ne skuva, obarite povrée
pre samog kuvanja ili ga pripremite kao
konzerviranu hranu i stavite u rernu.

Kako rukovati rostiljem

UPOZORENJE

Zatvorite vrata rerne za vreme pecenja na
rostilju.

Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Ukljuéivanije grila

1. Na ekranu se pojavljuje prva operativna funkcija
poSto dodimete dugme \.L/ da otvorite rernu.

2. Dodirnite A/~ da izaberete Zeljenu funkciju
grila.

3. Ako Zelite da promenite temperaturu preporucenu
za operativnu funkciju, ukfjucite polje za
temperaturu dodirom dugmeta C.

» Simbol C trepée.

4. Podesite Zeljenu temperaturu dodirom tipaka
N

5. Potvrdite postavku temperature dodirom tipke T

6. Dodirnite tipku da pocnete da grilate ako su
temperatura i operativna funkcija odgovarajuce.

Simbol’ se pojavljuje na ekranu.
» VaSa rerna ¢e odmah poceti sa radom u izabranoj
funkciji i povecace unutrasnju temperaturu da dostigne
podeSenu vrednost. Svaki nivo na simbolu unutrasnje
temperature Ce zasvetliti dok se unutradnja
temperatura priblizava pode$enoj vrednosti. Dopunski
aktivni grejadi i preporuceni polozaj pleha se pojavijuju
na ekranu funkcije.
7. Grilanje moZete zavrSiti ako jo§ jednom dodirnete

tipku P .
» Rerna zavrSava sa grilanjem i na ekranu se pojavljuje

simbolil.



Iskljucivanje grila Hrana koja nije podesna za pecenje na

1. Dodirnite tipku (D otpriike na 2 sekunde da rostilju moze da prouzrokuje pozar. Za
zatvorite rernu. pecenje na rostilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu toplotu
rotilja.

Ne stavljajte hranu u zadnji deo reSetke
za rostilj. To je najtoplija oblast, pa bi
masna hrana mogla da se upali.

Tabela vremena kuvanja za pecenje rostilja

Peéenje na elektri¢nom rostilju

Dodatak za upotrebu PoloZaj police Prsporuéena tempsratura Vreme pegenja na
rodtilju (priblizno

e e e
—
CGocdokererade | el | 45 | %0 | %5 30mn’ |

Tenkenn®e L dmwew 0 D EE e Ee e e
| Tosthep* |  Zdieodty | 4 ] 250 |  f.3mnh |
zavisno o debliine

*Prethodno zagrevajte b minuta

**Ako se temperatura todtilja vateq prolzvoda ne moZe podesitl, roStl] ce raditi na preporucenc] temperaturi.

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u

suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se olakSalo

kontrolne institucije da testiraju produkte

Dodatak za upotrebu PoloZaj police Temperatura (°C)
nblli u min.

TosthiED W . o

Cufte (govedina) - Zicani rodtilj 250 25...35 min.
12 komadi

Okranite hranu nakon 2/3 ukupnog viemena restiliania
Prediazemo da obavite predzagrevanie b minuta za celokupnu hrant koja se pe
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E Odrzavanije | nega

Opste informacije

Servisni vek trajanja ovog proizvoda ¢e se produziti i
ucestali problemi ¢e se smanjiti ako se uredaj redovno
Cisti.

OPASNOST:
Iskljucite proizvod iz struje pre nego $to
apoCnete radove odrzavanja i CiScenje.

Postoji opasnost od elektriénog udara!

OPASNOST:
Pre &iS¢enja saCekajte da se proizvod ohladi.
ruée povrSine mogu da prouzrokuju

opekotine!

e  Temeljno oCistite uredaj posle svake upotrebe.
Na taj nacin ¢e biti moguce lakSe ukloniti ostatke
od kuvanja i izbeci njihovo obgorevanie pri
sledecoj upotrebi uredaja.

e 7ZacCiS¢enje nisu potrebna specijalna sredstva za
CiS¢enje. Koristite toplu vodu i teCnost za pranje,
meku tkaninu ili sunder za GiS¢enje uredaja i
obriSite ga suvom tkaninom.

e Uvek se pobrinite da viSak teCnosti nakon
¢iScenja bude temeljno obrisan i prosipana
te€nost odmah uklonjena brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za ¢iS¢enje koja sadrze
kiselinu ili hlorid za CiS¢enje nerdajucih ili inox
povrsina i rucice. Koristite mekanu tkaninu sa
teCnim deterdzentom (ne abrazivnim) za brisanje
tih delova, vodeci raduna da briSete u jednom
smeru.

Prilikom upotrebe nekih deterdzenata ili
sredstava za ¢iS¢enje mogla bi da se oSteti
povrsina.

Ne koristite agresivne deterdzente,
praSkove/teCnosti za Cidcenje ili oStre
predmete tokom CiScenja.

Ne koristite parocistace za Ci§éenje uredaja da
ne biste izazvali elektrini udar.

Ciséenje komandne table
Komandnu tablu i obrtnu dugmad o€istite viaznom
krpom i osusite brisanjem.

ko je va$ proizvod opremlien
asterima/dugmadi, ne uklanjajte kontrolnu
dugmad radi ¢iS¢enja komandne table.
Komandna tabla moZe da se oteti!
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CiScenje rerne

Za Ciscéenje bocnog zida(Razlikuje se u

zavisnosti od modela uredaja.)

(Ova funkcija je opciona. MoZzda nece postojati kod

va$eg proizvoda.)

1. Uklonite prednji deo boCne police tako §to cete
ga povudi od bocnog zida.

2. Uklonite potpuno bo¢nu policu poviaceci je

rema sebi

Kataliticki zidovi

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod
va$eg proizvoda.)

Unutra$nji bo¢ni zidovi (A) i/ili zadnji zid (B) vaSe rerne
mogu biti obloZeni katalitickim emajlom. KatalitiCki
zidovi imaju svetlu mat boju i poroznu povrSinu.
Kataliticke zidove reme ne treba Gistiti. Zahvaljujuci
svojoj perforiranoj strukturi, katalitiCke povrSine
apsorbuju masnocu i kada se povrsina ispuni mascu,
pocinju da sjaje. U tom slucaju preporucuje se zamena
delova.




Lako ¢iScenje parom Skidanje vrata rerne
(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod 1. Qtyorite prednja vrata (1).

vaSeg proizvoda) 2. Otvorite lipove na kucistu zgloba (2) sa desne i
Omogucava lako Ciscenje zato $to je pr.IJavstlna (koja leve strane prednjih vrata pritiskom na kuku kao
nije mnogo stara) omekSana parom koja se stvara u Sto je prikazano na slici. Brava bi trebalo da
unutradnjosti reme i kapima vode kondenzovanim na izgleda (4) kada je otvorena

unutra$njim povrSinama reme.

1. Uklonite sav pribor i dodatne delove iz
unutraSnosti rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh rerne i postavite pleh
na drugu policu rerne.

Vrata
: - e P ZakljuGavanije Sarke(zatvorena pozicija
3. lzaberite funkciju lakog CiS¢enja parom. Trajanje Renia : ( pozicia)
CiS¢enja ¢e se prikazati na ekranu i ne moze se

1
2
3

~ ZakljuCavanie Sarke(otvorena pozicija)

izmeniti. MoZete da podesite vreme zavrSetka za
ovu funkciju Ciséenja.

4. Otvorite vrata i obriSite unutra$nje povrSine rerne
pomodu viaznog sundera ili krpe.

5. Koristite toplu vodu i teCnost za pranje, meku
tkaninu ili sunder za CiS¢enje uporne prijavsting i
obriSite suvom tkaninom.

U reZimu lakog ¢iScenja parom, voda koja
se stavlja u posudu za omekSavanje
ostataka / prljavstine u unutrasnjosti
pecnice Ce ispariti i kondenzovati u
Supljini peénice i unutra$njem staklu vrata
pecnice, tako da voda moze kapati kada
vrata rerne kapaju. je otvoren. ObriSite
kondenzaciju ¢im se otvore vrata rerne.

Ciscenje vrata rerne
Za CiScéenje vrata rerne, koristite toplu vodu i te¢nost
za pranje, meku tkaninu ili sunder za ¢iScenje uredaja i
obriSite ga suvom tkaninom.

Ne koristite oStra sredstva za ¢iScenje ili tvrde 3

metalne strugace za CiScenje vrata rerne. Oni
mogu da izgrebu povrSinu i uniste staklo.

. Prednja vrata pomerite do pola.

4. Skinite prednja vrata tako $to ¢ete ih povudi
prema napred kako bi se oslobodila iz leve i desne
Sarke.

Korake nacinjene prilikom procesa skidanja
reba ponoviti obrnutim redosledom da bi se
instalirala vrata. Ne zaboravite da zatvorite
stezaljke na kucistu Sarke kada ponovo
nameState vrata.
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Soft Open & Soft Close funkcija

Neki modeli mogu ukljugiti funkciju Soft Close & Soft
Open. Soft Close funkcija omogucava korisniku da
glatko zatvara vrata pecnice tako $to ih dovodi do oko
15 c¢m od zatvorenog polozaja i lagano ga gura. Sistem
automatskog zatvaranja vrata pomaze neometano
zatvaranje vrata. Sliéna karakteristika se primecuje dok
su vrata pecnice potpuno otvorena; Otprilike 9 cm od
potpuno otvorenog polozaja, sistem zatvaraCa izbija i
omogucava nezno otvaranie.

Skidanje unutrasnjeg stakla na vratima
(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod
va$eg proizvoda.)

Unutradnja staklena ploCa u vratima rerne moze da se
izvadi radi CiSéenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite prema sebi i skinite plasti¢ni deo koji je
instaliran na gornjem delu prednjih vrata.

2*  Unutradnja staklena ploca (MoZda nece postojati

kod vaeg proizvoda.)

4. Ako je va$ proizvod opremljen unutraSnjom
staklenom plogom(2); Ovaj postupak ponovite za
uklanjanje unutradnje staklene ploce (2).

5. Prvi korak u montiranju vrata je reinstaliranje

unutraSnje staklene ploce (2). Stavite oZlebljeni

ugao staklene ploce tako da se osloni na oZlebljeni
ugao plastitnog Zleba. (Ako je va$ proizvod
opremljen unutraSnjom staklenom ploom).

Unutra$nja staklena plo¢a (2) mora biti instalirana

u plasticni Zleb uz najdublju staklenu plocu (1).

Prilikom instaliranja najdublje staklene ploce (1),

uverite se da je Stampana strana ploce okrenuta

prema unuiradnjoj staklenoj plogi. Vazno je da

uglavite donji ugao najdublje staklene ploce (1) u

donji plastiéni Zleb.

Gurajte plasti¢ni deo prema okviru dok ne Cujete

"Klik".

Zamena sijalice u rerni

OPASNOST:

Pre zamene sijalice u rerni uverite se da je
proizvod iskljucen iz struje i ohladen radi
izbegavanja opasnosti od elektricnog udara.
Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

IS

~

PoloZaj sijalice moZe da se razlikuje od
poloZaja na slici.

Lampa koja se koristi u ovom uredaju nije
prikladna za osvetljavanje prostorije u
domacinstvu. Namena ove lampe je da
pomogne korisniku da vidi hranu.

e B

Lampe u ovom uredaju moraju da izdrZavaju
ekstremne fizicke uslove, kao Sto su
emperature preko 50 °C.

!

3. Kao $to je prikazano na slici, lagano podignite
najdublju staklenu plo¢u (1) u pravcu A i izvucite
je u pravcu B.

1 Najdublja staklena ploc¢a
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U ovoj pecnici se koristi Zarulja sa
Zarmom niti snage manje od 40V,
visine manje od 60 mm, precnika
manje od 30 mm ili halogena lampa sa
uti¢nicom tipa G9, snage manje od 60
V. Lampe su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 ° C. Lampe
za pecnicu moZete nabaviti od
ovladcenog servisera ili tehnicara sa
licencom.

Q




Ako va$a rerna ima okruglu sijalicu:

1. Iskljuite proizvod iz struje.

2. Stakleni poklopac okrecite suprotno smeru
kazaljke na satu da biste je uklonili.

3. Ako je tip lampe u vasoj rerni tip (A) kao Sto je
prikazano na slici u nastavku, uklonite je tako Sto
Cete je rotirati kao Sto je prikazano i zamenite je.
Ako je u pitanju tip lampe (B), povucite je i uklonite
je kao Sto je prikazano na slici i zamenite je.

4. Namestite stakleni poklopac.
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Otklanjanje kvarova

e Normalno je da se u toku rada javija para. >>> 10 nife kvar.

e Kada se zagrevaju metalni delovi, moZe doci do njihovog Sirenja i izve$nog Suma. >>> 70 nife kvar.

e Osigura¢ napajanja je pregoreo ili je reagovao. >>> Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako
Je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

B Sijalica u rerni je u kvaru. >>> Zamenite Sijalicu u remi,
e Nema struje. >>> Proverite da li ima Struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je

potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

Rerna ne greje.

e Funkcija i/ili temperatura nisu podeSeni. >>> Podesite funkciju i temperaturu pomocu obrinog
dugmeta/tastera za izbor funkcije i/ili temperature.

e Nema struje. >>> Proverite da li ima Struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je
potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

Posavetujte se sa ovlaséenim serviserom ili
distributerom na mestu kupovine proizvoda
ukoliko ne mozete da resite problem i pored
primene navedenih uputstava. Nikad ne
pokuSavajte sami da popravite neispravan
proizvod.
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Byab nacka, cnouatky npouuTainTe nociGHuK kopuctysaual

LLlaHoBHMIA nokyneLp!

[skyemo 3a Te, W0 Hafanw nepesary npogykuii komnarii «Bekoy. CnogiBaemocs, Lo Liel BUCOKOSIKICHWIA BUPIO,
BUrOTOBIEHUI i3 3aCTOCYBaHHAM HalCy4aCHILLMX TEXHOMONiN, JEMOHCTPYBaTUME HanKpaLli pesynbTatu
ekcnnyarauji. [1n LbOro pekoMeHAYEMO BaM NpOYNUTaTH BECb NOCIBHMK KOPUCTYBaYa Ta BCIO CYNPOBIAHY
[OKyMEHTALjto, NepLU Hix KopUCTyBaTUCs BUPOBOM, | 30eperTh ix Ans MaibyTHLOMO BUKOPUCTAHHS B JOBIAKOBUX
Linsx. FKWo BN NepeaeTe KoMyCh Npunag, nepegarnte i NociGHUK kopucTyBava. [JoTpumyiiTecs BCix
nonepemkeHb 1 iHopmaLlii, ki MICTATECS B NOCIOHMKY KopuCTyBava.

3BepHiTb yBary, WO Liel NOCIBHIK Takox Moxe ByTu AicHAM Ans iHwmx Moaenei. Y HboMy Byae YiTko BkasaHo
PO30XHOCTI Mix MOLENsMA.

MosicHeHHA go cumsonis

Y LibOMy NOCIGHNKY KOpPUCTYBAYA BUKOPMCTAHO Taki CUMBOIH:

Baxnuea iHcpopmaLlis abo kopucHi
nopagm 3 KOPUCTYBAHHS.

lMonepemkeHHs npo HebeaneyHi
cuTyauii ng XuTTa Ta MaitHa.

MonepeKeHHs MPO ypaxeHHs
€MEKTPUYHIAM CTPYMOM.

I'Ionepe;pKeHHﬂ Npo puUsnK 3aliMaHHs.

MonepemKkeHHs NPO rapsi NoBEPXHI.

> B B BB

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/ TURKEY

C€ Made in TURKEY
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n Baxnusi iIHCTPyKLUii Ta nonepeaXeHHs 3 TexHiku 6e3neku i
OXOPOHM HaBKONULIHBLOTO CepeaoBuiLa

Y oMy po3gini HaBefeHi NpaBuna
TeXHikv Be3neku, ski JONOMOXYTb
YHUKHYTW PU3NKY TPaBMyBaHHS Ta
NOLWKOMKEHHS. [pn HEJOTPUMAHHI
WX NPpaBw1 YCi rapaHTinHi
3000B'A3aHHs Byae aHynboBaHo.
3aranbHi npaBuna TexHikv Geaneku

4/UK

Ller Bupi6 MoxyTb
eKcnnyartysaTtu AiTu, cTapLui 3a
8 pokiB, i noay 3 o6MexeHNMH
(i3NYHIMM, CEHCOPHUMM Ta
PO3yMOBMMM 34i6HOCTAMM, @
TaKOX 0Co6M, L0 HEe MaKTb
[0CTaTHLOTO OCBIAY Ta 3HaHb,
nuwe 3a ymoBw nepebyBaHHs
nig HarnsaaoM ocio,
BignoBiganbHNX 3a ixHio Gesneky,
4u Mig IXHIM KepiBHULTBOM
CTOCOBHO Be3neyHoro
KOPUCTYBaHHS BUPOOOM i
PO3YMiHHSI MOXIMBUX PU3KKIB.
CnigkyiTe 3a TuM, o6 AiTW He
rpanu 3 Bupobom. [litn MoxyTb
4ncTUTK it 0benyrosyBaTh BUPIO
NWLLIE Mia HArnsaoMm.

[Mpu1CTpii He NOBWHEH
BMKOPUCTOBYBATMCS 0COBamMm
(3okpema AiTbMu) 3
oBMeXeHUMM Di3NYHUMK,
CEHCOPHMMM Y1 PO3YMOBUMY
3aibHocTamm abo 6pakom
[O0CBIZY Ta 3HaHb, 32 BUHATKOM
BMNAAKIB, KOMK BUKOPUCTAHHA

BinbyBaeTbCA Nif
BesnocepeaHim Harnsgom abo
BiANOBIAHO [0 BKA3iBOK.
Harnsagante 3a gitbMu, Wo6
BOHM HE rpasu 3 NpUCTPOEM.

Y Bunagky nepeaadi supoba
TpeTin 0cobi ans ocobucToro
BMKOPUCTaHHs abo B Linsx
MOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS
HeobXigHO TakoX nepegaTu
nNocibHWK kopucTyBaya,
Hakneiku BMpoba, a TakoX BCi
NOB’AA3aHi 3 HUM JOKYMEHTM Ta
KOMMOHEHTY.

Pob0T1 3i BCTAHOBNEHHS il
PEMOHTY Mal0Tb BUKOHYBaTH
nuLe NpesCcTaBHUKN
aBTOPM30BaAHOI CEPBICHOI
crnyx6u. BupobHuk He Hece
BigNOBIganbHOCTI 3a LLKoZy,
3anopisiHy BHacnifoK BUKOHAHHS
pobiT ocobamm, ki Ha Le He
yNOBHOBaXeHi. Lie Takox moxe
NPM3BECTN [0 aHYIOBAHHS
rapaHTil. [epef BCTaHOBMEHHAM
YBa)XHO NPOYUTaNTE IHCTPYKLUil.
He kopuctyiTecs Bupo6om,
SKLLO BiH HECNPaBHWIA YN Mae
BMANMI O3HaKW NOLIKOZKEHHS.
MepesipsanTe, Wob wopasdy nicns
BMKOPUCTaHHS Nepemmkadi
(YHKL 6YNN BUMKHEHI.



EnektpuyHa 6e3neka

Y pasi HecnpaBHOCTi BUPOBy
cnig NPUNUHUTY OO
ekcnnyataujto, noku Bupi6 He
Oyae BigpeMOHTOBAHO B
aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY
LieHTpiI. ICHYE PU3NK ypaxeHHs
eneKTpUYHIUM cTpymom!
MigkntouanTe BUpI6 nuwe oo
PO3ETKW/MNIHT i3 3a3eMNEHHSM,
Harpyra Ta piBeHb 3aXuCTy Kol
BiANOBIAATb 3HAYEHHAM,
BKa3aHUM B TabnnLi TEXHIYHMX
XapakTepucTuk. ¥ pasi
BMKOPUCTaHHS 3
TpaHcopMaTopoM um 6e3 Hboro
nepeKoHanTecs y HasiBHOCTI
3a3eMeHHs1, BUKOHAHOro
KBanighikoBaHUM eNTEKTPUKOM.
Halua komnaHist He Hece
BignoBiganbHoCTi 3a Byab-sKi
npo6nemu, Lo BUHWKAW
BHACTIZOK BUKOPUCTAHHS BUPOBY
6e3 3a3eMreHHsl, BUKOHAHOrO
BiZANOBIAHO A0 MICLIEBMX HOPM i
npasun.

CyBopo 3abopoHeHO NUTH BOAy
Ha BWpi6 nig yac MnTTa! IcHye
PU3NK YPKEHHS ENEKTPUYHUM
cTpymom!

MMig vac pobiT 3i BCTAHOBNEHHS,
06cnyroByBaHHS, YACTKM il
peMoHTy BUpi6 cnig 060B'a3k0B0O
Bif'€HATW Bif €NeKTpOMEpEXi.
[ins 3ano6iraHHs HeLacHm
BMNAAKaM, SKLLO LUHYP

XVBMNEHHS NOLUKOAKEHUN, NOTO
Mae 3aMiHUTN BUPOBHUK, 110ro
crnewianict 3 CepBiCy UM iHLLi
0cobu, KOTpi MaloTb aHanoriyHy
KBanicpikaLio.

[MpucTpin cnig BCTaHOBUTK
TakUM YUHOM, LOB NOro MOXHa
Oyno NOBHICTIO Big'e4HaTV Bif
Mepexi. Bia'eqHaHHs Mae
BMKOHYBATMCA 3@ AOMOMOTOH
LUTENCENBHOI BUMKW YK
BMMMKaya, BbYLOBaHOrO y
CTaLioHapHy enekTpuyHy
MepeXy i3 4OTPUMAHHSAM
BiANOBIAHUX ByAiBENbHAX HOPM |
npasun.

MMig yac BMKOPUCTAHHA 3aHs
NOBEPXHS AYXOBOI Lahu
HarpiBaeTbcs. CTEXTE 3a TUM,
eNEKTPUYHI 4POTU HE TopKanucs
3aHbOI CTIHKM, OCKINbKM Le
MOXE CMPUYNHUTY IXHE
MOLLKOZKEHHS].

CrexTe 3a TUM, LWo6 LWHYp
KUBEHHS He 6Yno 3aTUCHYTO
MiX pamMoto Ta ABepuaTaMu
OYXOBOI LWau, 1 He
npoknaganTe Moro rapsummu
noBepxHaMu. Y pasi
HeLOTPUMaHHS Ljiel BUMOTH
i3onauis kabenis moxe
PO3MNABUTUCA | CNPUYNHUATH
MOXEXY B pesynbTati KOPOTKOro
3aMUKaHHs.

Yci poboTn 3 eNeKTpUYHUM
obnafHaHHsIM Ta cucTeMamm
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Mae NPOBOAMTM NNLLE
YNOBHOBAXEHWM |
KBanighikoBaHUM nepcoHarn.

Y pasi NOWKOAKEHHS BUMKHITb
NPUCTPIi i Big'eQHanTe Noro Big
MepexXi eNeKTponocTayaHHs.
[1nS UbOro BUMKHITb JOMALLHiA
3anoBiKHKK.

lNepekoHanTecs, WO HOMIHASbH
napameTpu 3anobixHuKa
BiANOBIfATL XapakTepucTMkam
BMpOOy.

besneka Bupoby
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YBATA: Lle# npunag i oro
30BHILUHI geTani nig Yac poboTy
HarpiBatoTbCsi. byabTe obepexHi
W He TOpKanNTeCs HarpiTux
yacTuH. 3a aitbMn o 8 pokis
Tpeba nocTiNHO HarnsgaT 1 He
[onyckaTu ix 4o npunagy.

He kopuctyiTecs Bupobom nig
BMIMBOM ankorosito i/a6o
nikapcbknx 3acobis, ki
NOripLLyrOTh KMITIIUBICTD |
KoopauHaLlito pyxis.

BynbTe 0bepexHi, konu goaaete
[0 CTPaB ankorosibHi Hanol.
CnupT BMNapoByeTbCA 3a
BMCOKOI TEMNEepaTypu i MOXxe
NPU3BECTU 40 NOXEXI,
3aMHSABLUMCH MICNS KOHTAKTY 3
rapsuMmm NOBEPXHAMM.
MepesipTe, W06 nopyu i3
NpUCTPOEM He Byno
nerko3anmmncTix matepianis,
OCKiflbKM BiYHi NOBEPXHI MOXYTb

CUNbHO HarpiBaTm1CA Mig Yac
poboTu.

Mg Yac BUKOPUCTaHHS NpUCTPIN
HarpiBaeTbCsl. byabTe obepexHi
W He TOpKanNTeCs HarpiTux
YaCTUH BCEPEAWHI OyXOBOI
Lwadm.

Yci BEHTUNALINHI OTBOPU MatoTb
ByTH BigKpWTI.

He HarpiBaiTe B Jyx0Bii Lwadi
3aKpUTi KOHTENHepK Ta CKNSHI
BaHkun. Tuck BCepenHi
KOHTEHepa um 6aHK1 Moxe
Npu3BecTu A0 ix BUBYXaHHs.

He MoXHa cTaBuUTH Aeka Ans
BMMiYKW, Tapinku abo
PO3MiLLyBaTV antoMiHieBy
chonbry 6esnocepeaHbo Ha
HWXHIN NOBEPXHI AyXOBOI LA
Tenno, WO aKkyMyIHETLCS, MOXE
MOLLKOANTN HMKHIO YaCTUHY
OYXOBOI LWawu.

[Ins YMLLEHHS CKNSIHWX ABEpUAT
LYXOBOI LA He KOPUCTYMTECH
rpybummn abpasneHUMM
3acobamu Ans YMLLEHHS Yi
rOCTPMMM MeTanesumMmn
Lkpebkamm, W06 He nogpsnaT
MOBEPXHIO, LLIO MOXE NpU3BECTH
[0 PYWHYBaHHS CKNa.

He BukopucToByiTe ang
YWLLEHHS napoBi npucTpoi, 60 ue
MOXe NPU3BECTU [0 YPAKEHHS
€NEKTPUYHUM CTPYMOM.
(3anexuTb Big Mogeni
NpUCTPOI0.)



[MpaBunbHe po3TaLlyBaHHs
peLuiTyacTol Nonuui 1 Jeka Ha
peLLiTYacTMX HanpPSMHUX
Baxnu1eo npaBunsHO
BCTAHOBMTM PeLLiTYaCTy NOSULO
n/abo aeko Ha HanpAMHIN.
[MocyHbTe pewwityacTy nonuLto
4K 4EKO MiXK 2 HANPAMHUMM 1,
nepLU HiX CTaBUTU NPOAYKTH,
nepekoHanTecs y iXHboMy
CTIIKOMY NONOXeHHI (auB.
HaCTYMHWIA MarntoHOK)

wadoto, AKLLO CKMNO nepegHix
LBEPUAT 3HATE UM TPICHYIO.
[Insi BCTAHOBMEHHS 1 BUAMAHHS
CTpaB 3 HarpiTol yX0BOI Ladgw

KopucTyiTecs cnevianbHUMu
TEPMOCTIVKUMM pYKaBULIAMMN.

+  Po3MicTiTb neprameHT ans
BMMIKaHHS y rOpLUMK ANs
NpuUroTyBaHHs i abo Ha
npunagas Ans SyXoBKu
(Hanpuknag, naHiBKky, 4POTSHWNA
rpunb Ta iH.) pa3oMm 3 ixeto Ta
PO3MICTITb BCE Lie Y pOsirpiTin
AyxoBuji. Bupanits sanuwku
neprameHTy Ans BunikaHHs 3
npunagas abo ropuimka, Wwob
3MEHLUNTI PUBNK JOTUKY
neprameHTy [0 HarpiBanbH1X
eriemMeHTiB AyxoBku. Hikonu He
BMKOPUCTOBYITE NEPrameHT 3a
TEMMNEpaTypu, O BULLE
BKa3aHOro 3Ha4YeHHs A1
neprameHTy Ans BunikaHHs. He
PO3MILLYWTE NeprameHT 4ns
BMNiKaHHS NPSMO Ha BHYTPILLHIN
MOBEPXHi JyXOBKM.

* YBATA: [Nepeg 3miHO namnu
NEePEeKOHTYMTECS, LLIO LLUHYP
KMBIIEHHS NPUKNaZy BiLOMKHYT
3Big Mepexu abo Lo nepepueay
MepeXu BigOMKHYTO, 06
YHUKHYTW NOPasKkn eNeKTPUYHOKD
CTPYMOI0.

+ [lpuctpin He cnig
BCTAHOBIIIOBATH 3a
[EKOPaTUBHAMK ABEPLATAMM,
OCKIfTbKM Lie MOXeE NPU3BECTU 0
neperpiBaHHs.

[ns 3a6e3neyeHHst NOXeXKHOI

Besnekun Bupoby cnig
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A0TPMUMYBaTUCA HMXYE3a3HAYEHNX
BMMOT.

lNepekoHamnTecs, Lo
LuTencesbHa BIKa LUinNbHO
BCTaBIIeHa B PO3ETKY Ta He
ICKpUTD.

He kopucTyiTecs NOWKOMKEHNM
4n obpizaHnm kabenem abo
NoZOBXYBaYeM; cnif
BMKOPMCTOBYBATM INLLE
opwuriHanbHWi kabenb.
lNepekoHamnTecs, Lo B po3eTui,
[0 SIKOT NigKIHYeHo BMpIO,
HEeMae PigvHM Yn BOSIOTW.

[Mpn3HayeHHs

8/UK

[Mpunag npusHayeHnn ons
LOMALLIHbOrO BUKOPUCTAHHS.
BukopucTaHHs 3 KOMEPLiNHO
METOI0 € HEMPUMYCTUMUM.
OBEPEXHO: Llen npunag
NPWU3HAYEHUI TiNbKK AN
MPUroTyBaHHs ixi. Voro He
MOXHa BUKOPUCTOBYBATW ANS
IHLWKX Linen, Hanpuknag, ans
obirpiy npuMiLLeHHs."
Mpunag He cnig
BMKOPWUCTOBYBATM 3 METOH
HarpiBaHHs Tapinok nig rpunem,
PO3BILLYBaHHS CEPBETOK i
MOCYAHMX PYLUHMKIB HA pyykKaXx,
CYLLIHHS 1 HarpiBaHHs.
BupobHuk He Hece
BignoBiganbHoCTi 3a Byab-sKi
30UTKK, CNPUYNHEHI
HenpaBUIbHAM BUKOPUCTAHHAM
abo nomunkamm ekcnnyaradji.

[lyxoBy wady MoxHa
BMKOPUCTOBYBATM 111
PO3MOPOXYBaHHS, BUNIYKK Ta
CMaXXeHHS Ha rpuii.

3axucT piten

YBAT'A: JocTynHi yacTuHu
MOXYTb HarpiBaTucs nig yac
BUKOpUCTaHHS. He gonyckante
niten 0o npunagy.

lMakyBanbHi MaTepiany MoXyTb
CTaHOBWTK Hebeaneky Ans Aiten.
3bepirainTe nakyBarbHi
MaTepinu y Micusx, HeOCTYMHUX
ANnsa aiten. Bei KOMNOHEHTH
yNaKkoBKu CRig yTunizyBaTu
BiANOBIAHO 40 €KOMNOTIYHMX
CTaHaapTiB.

EnektpuyHe obnagHaHHs
CTaHOBMTb 3arpo3y Ans giten.
Mig yac poboTu npunagy He
[onyckanTte [0 HbOro AiTen Ta
He 403BONANTE AiTAM rpaTucs 3
HUAM.

He 36epirante Hag npunagom
pei, ki MOXyTb JicTaTit 4iT.
He cTaBTe Ha Big4MHeHi
[BepLATa BaXKi pedi Ta He
[03BONSIATE AiTAM CigaTv Ha
agepusTa. Lle moxe cnpuunHATK
nepeknaaHHs npunagy abo
NOLUKOMKEHHS NeTeb ABEPLSAT.



Y1unisauis ctaporo npunaay
BignosigHicTb [upekTusi wopno
BiANPaLboBaHOro €NEKTPUYHOTO 1 eNEKTPOHHOTO
obnapHaHHs (Oupektnea WEEE) 11 ytunisauis
BigxoaiB

Llei Bupib Bignosinae Bumoram Oupextven WEEE
(2012/19/EU). Lieir Bupi6 nosHaueHmit CUMBOIOM
NPUYHANEXHOCTI A0 KaTeropii BiAXOMIB ENeKTPUYHOTO
i enekTpoHHoro obnagHaqHs (WEEE).

Llen B1pi BMrOTOBMEHWI 3 BUCOKOSIKICHWX eTanei
Ta Matepianis, sKi NiANAralnTb NOBTOPHOMY
BMKOPUCTaHHIO 11 nepepobuyi. Micns 3akiHueHHs
TEPMIHY ekcnnyaTauii Lien Bupib He MoXHa BUKUAATM
pa3som 3i 3BuuaitHMMKM NoGyToBMMM BiaXoaamu. Moro
cnig 3paTv y BigNOBIgHMIA MyHKT 360py BiaXoais
€EKTPUYHOTO i eNeKTPOHHOTO 0brnagHaHHs sk
BTOPMHHOI CMPOBMHU. [HGhopMmaLito npo
MiCLie3HaXOmKeHHs HanbnK4oro MyHKTy 360py
BigX0/iB MOXHa OTPUMATM B MICLIEBMX OpraHax
Bnau.

BignosigHicTb [upekTuBi Wwoao obmexeHHs

BMKOPMCTaHHAM LIKiANMBUX pe4oBuH (RoHS)

Llen Bupi6 Bignosigae Bumoram [upektneu RoHS

(2011/65/EU). BiH He MICTUTb LUKIANWBNX Ta iHLLMX

PEYOBMH, BUKOPUCTaHHS SIKNX 3a00POHEHO Liieto

[unpekTnsoto.

YTunisauis nakyBanbHuX matepianis

+  [lakyBarbHi MaTepianu CTaHOBIIATL 3arposy
Ans pitei. 3bepiraitte nakyBanbHi Matepiany B
BesneyHoMy i HeQOCTYNHOMY ANS AiTei MiCLy.
[MakyBanbHi Matepianu ans npunagy
BUrOTOBIEHI 3 MaTepianis, ki NignaraTb
BTOPWHHIN nepepobuj. MpaBunbHO yTunisyite
iX | copTyWTe BignoBigHO [0 BKa3iBOK CTOCOBHO
BiAxogis, ki mignaraioTb nepepobu. He
BMKWAaNTe iX pa3oM 3i 3Bu4aitHUMM
nobyTOBMMM BigXoAaMM.

9/UK



E 3aranbHa lHchopmauis
Ornsp

1 [MaHenb ynpasniHHA 6 [BuryH BeHTMNATOpA (32 CTaNeBuM NUCTOM)
2 Monuug-peLwiTka 7 Jlamnouka
3 [Jeko 8 BepxHiit HarpiBanbHUin enemeHT
4 Pyua 9 Tlono)eHHs NonmLb
5 [eepuata
1 3 4 5 6
| S
} BBES | BEA"
® S BEEE | BE d
"Baoad ! arrl
P v I ] | ] °C
| I
1 | i i
12 11 10 8 7
1 Knonka YBIMK./BUMKH. 7 KHonka perynioaHHs TemnepaTtypu
2 BinobpaxeHHs dyHKLii 8 CuvMBON LUBMAKOTO HarpiBaHHs (PyHKLis
3 lone iHaMkaTopa NOTOYHOTO Hacy LWBMAKOTO MOMEPEAHBOrO HarpiBaHHs)
4 CUMBOM TEMNEpaTypu BCEPEAMHI yXOBOT 9 KHonka «nriocy
wadpu 10 KHonka «MiHyC»
[Tone iHankaTopa Temnepatypu 11 KHonka HanaluTyBaHHs
6 KHonka noyatky/3ynuHKy1 NpUroTyBaHHs 12 KHonka NOBEPHEHHS 4O AMcnnet (yHKLin
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BwmicT ynakoBku

Kcecyap, Lo BXOAATb 40 KOMMNEKTY
nocTayaHHsi, 3anexatb Bif Mozeni Bupoby.
KomnnekT noctayaHHs BaLLoro Bupoby moxe
MICTUTU He BCi akcecyapu, OnucaHi B LiboMy
NOCGHUKY KOpUCTyBaya.

Moci6HuMK KopucTyBaya

Fnu6oke aeko

[1ns BuNiYKK, CMaXEHHS BENMKIX LIMATKIB
M'sica, NPUroTyBaHHs! COKOBUTMX CTPaB i
30MpaHHst KKpY, WO CTiKae, Ny NPUroTyBaHHi
Ha rpuni.

N —

3. [leko ans conoakoi BUNiYKu
[ins Buniykw, Hanpuknag, 30o6HOro Yy cyxoro
neyvBa.

lMpaBunbHe po3TallyBaHHs pewwiTyacToi
nonuui i Aeka Ha BUCYBHUX HaNPAMHUX

(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)

BucyBHi HanpsMHi 03BONAKOTL 3pyYHO
BCTaHOBMOBATU 1 AiCTaBaTth Aeka i
peLliT4acTy nonuLo.

BukopurcToBYIOUM AEKO 1 peLuiTyacTy nomnuLo 3
BMCYBHMMM HaNpsiIMHUMK, NEpPEKOHaNTeCs, Lo
WTM(TM 3334y BUCYBHOI HANPSIMHOT
po3TalloBaHi HaBNPOTY KpaiB peLLiTYacToi
nonuu i gexa.

4. PewityacTuii rpunb
[ns cMaxeHHs!, a TakoxX PO3MILLEHHS NPOAYKTIB
Npu BUNIKaHHi, CMAXEHHI YK NPUrOTYBaHHI
3anikaHoK Ha NoTpibHiN nonmuj.
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TexHiYHi xapaKTepUcTUKM

220-240 B~ 50T

Tun kabento/nepepia MiH.HO5VV-FG
3 x 1,5 mm?

30BHiLLHi rabapuTh (BucoTa/lLMpuHal/rinbuHa 595 mm/594 Mm/567 MM

[abaputu nng BerakosneHus 1590 abo 600 MM/560 MvimiH. 550 MM
... @@ @ @
Tlamria BHYTPILLHBOTO OCBITEHHS:
EHeprocnoxusats rpunst
#  basose: iHpopmaLjto Ha TabrnyLj 3 eHepreTUYHUMM JaHMM ENEKTPUYHUX BYXOBUX LA HaBeJeHo
BignosigHo o ctanaapty EN 60350-1 / IEC 60350-1. Lii maHi BU3Ha4eHo 3a yMOBM CTaHLapTHOTO
HaBaHTaXEHHS 3 (DYHKLIMW HUKHBOrO-BEPXHLOTO HarpiBanbHONO EleMEHTa Y HarpiBaHHs 3a
[0MOMOTOH BEHTUNATOPA (38 HAsBHOCTI).
Knac eHepronocTayaHHs BU3HAYEHO BiANOBIAHO 10 TaKOi NPIOPUTETHOCTI 3aNEXHO Bifl HAsIBHOCTI YM
BiACYTHOCTI BiANOBIAHMX CPYHKLN y BUPOGI. 1 — [PUroTyBaHHS 3 BEHTUNSITOPOM — EKOHOMIYHMIA PEXMM, 2
— [NoBinbHe npurotyBaHHs B Typbopexumi, 3 — MpurotyBanHs B Typbopexmmi, 4 — HarpisaHHs 3Bepxy Ta
3HW3Y 3 BEHTUNATOPOM, 5 — HarpiBaHHs 3BepXy Ta 3HU3y.
** [lue. Ycmanxoeka, cmop. 13.

3 METOI0 Y0CKOHANEHHS SKOCTi NpoayKuji HaueHHs, HaBeaeHi Ha Tabnnykax MaLLnHK

€XHi4Hi XapaKTepUCTUKA Npunagy MOXyTb a B CyNpoBiaHil AOKyMeHTaLi, OTpuMaHi B
6yTn 3miHeHi 6e3 nonepeaHbLOro abopaTopHNX yMOBaX 3rigHo 3
MOBIAOMIEHHS. BiANOBIAHUMM CTaHAAPTaMU. 3anexHo Bif

- YMOB eKcnyatallii Ta HaBKOMMLLHBOTO

Maniokku B Lpomy nocibHuky e CepE/IOBMLA Lii 3HAYEHHS MOXYTh
[CXeMaTUYHUMK | MOXYTb He BiAnoBinaTH SMHIOBATHCS.

BaLLOMy BUPOGOBI.
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B YcraHoBka

[MpucTpiin Mae BCTaHOBUTY KBarnihikoBaHWi
cneLiarnicT BignoBigHO A0 YMHHWX HOpMaTKBIB. B
iHLLOMY pasi, rapaHTito Oyae aHynboBaHo. BupobHuMk
He Hece BianoBiaanbHOCTI 3a LWKOAY, 3anogisHy
BHACNOK BUKOHaHHS pobiT ocobamu, siki Ha Lie He
ynoBHOBaxeHi. Lle Moxe Npu3BecTn 40 aHyntBaHHS
rapanTil.

[MokyneLp BiANOBiAanbHMIA 3a NiBroToBKY

MICL|3 AN YCTAHOBKM 11 BUKOHAHHA

lenekTpuYHNX 3'eaHaHb.

HEBE3MEYHO:
TMpunag cnig BCTAHOBUTH BiANOBIAHO A0 BCiX

MICLIEBMX HOPM 3 UTaHb ra30Boro i/abo
€MeKTPUYHOro Oﬁﬂa,ﬂ,HaHHﬂ.

/_: HEBE3MNEYHO:

TNepen ycTaHOBKOK OrMsIHBTE NPUNaA Ha
HasABHICTb AedeKTiB. AKLLO Taki €, He
BCTaHOBIIONTE WOTO.
[TOoLKOMKEHI NpUnagmn MOXyTb CTaHOBUTH

3arpo3y ans Bawwoi 6eaneku.

Mo noyaTtKy ycTaHOBKM

[Mpunag npuaHayeHnin Ans BCTAHOBNEHHS Y
CTaHAaPTHi KyXOHHi Mebri, o € B npogaxy. Mix
NPUCTPOEM i KyXOHHUMM CTiHamMu Ta Mebnsamu cnig
3anuwmTi 6e3neyHy BiacTaHb. [uB. MarioHoK
(3Ha4eHHs B MM).

+  BukopucToByBaHi NOBEPXHi, CUHTETUYHWI
LuapyBaTuii NNacTHK i KNenki pe4oBUHU MaoTb
ByTV TepMOCTiiKUMK (BUTPUMYBATH
Temnepatypy LwoHaiimeHwwe 100 °C).
KyXxoHHi Wadm crig BUPIBHATK 1 3aKpinuTy.
AKLo nig ByXoBKOKO po3TalloBaHa BUCYBHA
LyXrsaa, MK Heto Ta JyXOBKOIO Criif
BCTAHOBUTM NOMNLLIO.

[MpUCTpii MaKTb NEPEHOCUTH LLOHANMEHLLIE
[BOE Noaen.

He BCTaHOBMIONTE NPUCTPIi Nopsa 3
ONOAMIBHUKAMM 41 MOPO3MUIbHUKAMN.
€nno, BUNPOMIHIOBAHE NPUCTPOEM, MOXE

NPU3BECTM 10 3pOCTAHHS EHEPrOCNOXNBAHHS

OXOMOAXKYBamNbHOro 06nagHaHHs.

He nigimanTe 1 He nepecysanTe NpucTpin
a ABEPLATA YN PYUKY.

KLLO npucTpiit Mae BiuHi pyyKm, yToniTh iX y
i4HMX CTiHKaX nicns yCTaHOBKW AyXOBKM Ha
micLe.
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595

MiH.
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590

595

* MiH.

BcTaHOBREHHA Ta NiAKNIOYEHHSA

. Bwpib cnig BCTaHOBMTY BiNOBIAHO [0 BCiX
MICLIEBMX HOPM LLIOA0 Fa30BOro i eNeKTPUYHOro
obnaaHaHHs.

EnektpuyHe 3'egHaHHA

MigkntoYiTe Npunag [0 po3eTKW/NiHil i3 3a3eMNeHHsM,

3aXULLEHOT MiHIaTIOPHAM BUMMKAYEM BifiNOBIAHOIO

HOMiHany (auB.TabnmLo TEXHIYHNX XapaKTepUCTHK).

[Tpyn BUKOpUCTaHHI NpUnagy 3 TPaHCHOPMAaTOPOM YK

6e3 HbOro ioro cnif NigKNKYaTh 40 eneKTPOMEPEXI,

SKa Mae 3a3eMIeHHs, BUKOHaHe KeanidikoBaHum

enekTpukoM. Halla komnaHis He Hece

BiANOBIAANbHOCTI 3@ 36UTKM BHACTIAOK

BUKOPUCTaHHS npunagy 6e3 3a3emnenHs,

BWKOHAHOIO BIAMNOBIAHO 40 MICLEBMX HOPM i NpaBun.

HEBE3MEYHO:
inkno4eHHs NprcTpoto Ao Axepena
eNEeKTPOXMBNEHHS MaE BUKOHYBATY TiMbKi

aBTOPM30BaHN KBanigikoBaHWi nepcoHarn.
["apaHTiitHWit nepios NOYNHAETLCA TiNbKN
nicns NPaBUNLHOTO YCTaHOBKM.

Bupo6Huk He Hece BianosinanbHOCTi 3a
LUKOAY, 3an0gisHY BHACMIA0K BUKOHAHHSA
pobiT ocobamu, Siki Ha Lie He YNOBHOBAXEHI.

HEBE3MNEYHO:
LLIHYp XMBNEHHs He MOXHa 3aTuckaTi abo

3rMHATL; BiH HE MOBWUHEH KOHTAKTYBaTy 3
raps4MMK YacTMHaMM NPUCTPOIO.

3aMiHy NOLLUKOKEHOTO LLUHYPA KUBNEHHS Ma€e
BMKOHYBaTM KBanipikoBaHni enektpuk. B
iHLIOMY pa3i iCHYE PU3NK yPaeHHs
€NeKTPUYHUM CTPYMOM, KOPOTKOTO
3aMUKaHHS 4n NOXexi!
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J [MipknoveHHs Mae 3aiNcCHIOBaTHCS BiANOBIAHO
[0 HaLjioHanbHOro 3aKoHOAaBCTBa.
+  [lokasHuKy OO0 Mepei KUBMNEHHS MaK0Th
BiANOBiAATM AAHMM Y NacnopTHii Tabnmui
Bupoby. LLob nogmeuTucs Ha Tabnmudky, e
BKa3aHO WM, BIAYMHITL NepeaHi asepuaTa.
Kabernb enekTpoXMBNEHHS BALLOTO NPUCTPOIO
Mag BifnoBIfaTh 3Ha4YeHHAM y Tabnuui
TEXHIYHUX XapaKTEPUCTHK.

HEBE3MEYHO:

MepLw Hix po3nounHaTv Byab-ski poboTn 3i
CTAHOBKY €MEKTPUYHOTO 06nagHaHHs,

BiAIKMIOYITb BUPIO Big Mepexi

€NEKTPOXMBEHHS.

ICHYE PU3MK ypaxeHHs! eNeKTPUIHIM

cTpymom!

Mip'egHaHHA Kabens eneKTPOXMBIEHHSA

i, yac MOHTaXy enekTPONpPOBOAKM CRig,
OTPUMYBATUCS HALOHaAMBHUX/MiCLIEBUX
HOPM, IKi CTOCYIOTBCS ENEKTPUYHOrO
obnagHaHHs, | BUKOPUCTOBYBATY BiANOBIAHY
PO3eTKY/NiHilo Ta LTENnCenbHy BIUMKY Ans
DYXOBKW. Y BUNAZKY, AKLIO MakcumanbHa
NOTYXHICTb NPUNaay nepesuLLye
XapaKTePUCTUKN BUNKKM Ta PO3eTKW/MiHiT, crig,
NIAKIIYATM MOTO HaNpAMY O CTaLjiOHapHOI
enekTPUYHOI Mepexi 6e3 BUKOPUCTaHHS!
LUTENCENbHOI BUMKKM Ta PO3ETKW/MiHii.

1. Y pasi HeMOXIMBOCTI BUMKHYTM BCi MOMOCK
[pKepena XWBMEeHHs! Chig BUKOPUCTOBYBATH ANst
nig'eqHaHHA PO3MUKAY 3 MiHIManbHO
BIACTaHHIO MiX KOHTaKTamu 3 MM (ans

3anobiKHWKIB, 3aXMUCHIX BUMMKAYIB, KOHTAKTOPIB).

Bci nontocy po3mmkaya MaroTb 3HaXOAUTUCS
nopsig i3 NPUCTPOEM (arne He Haf HuM)
BiaNoBigHO Ao npasun MixHapogHoi
€NeKTPOTEXHIYHOT KOMCii. HegoTpumaHHs aaHoi
IHCTPYKLi MOXe BUKNMKaT npobriemu
ekcnnyaraji Ta CNPUYMHUTI aHyoBaHHS
rapaHTii Ha npuCTPiN.

PekomeHpgoBaHo 3acTocyBaHHs A0AaTKOBOMO

3anobikHOTo 3axoAy y BUIMAAi @BTOMaTUYHOrO

BMMMKaYa 3aMMLLIKOBOTO CTPYMY.
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fAkwo kabenb BXoAUTb A0 KOMMNIEKTY
nocTtayaHHA:

BIIAKATHUMN

KOPUYHEBWN L —J )
. 4

SENEHAN / XKOBTUN

KABEfb XXUBAEHHA

2. Y pasi ogHocha3HOro NigKNYeHHs ApoTH Crig
nig'eqHyBaTH, SIK NIOKA3aHO HIDKYE:

+ KopuuHeBuit/MopHui kabenb = L (Pasa)

+  BnakutHui/cipuit kabenb = N (HedTpanbHwiA)

+  3enehuithxoBTn kaberb = (E) (3emns1)

» abo

+  cipuitopHuit kabenb = L (Pasa)

+  BnakutHuit/KopnuHesui kabenb = N
(HentTpanbHmi)

+  3enehuithxoBTn kaberb = (E) @ (3emns1)

BcraHoBneHHs BupobiB

1. 3acyHbTe oyxoBy Wady B KyXOHHY wady,
BMPIBHANTE Ta 3aKpiniTh i, cTexaun, wob He
MOLUKOAWTW I HE 3aTUCHYTU LUHYP XMBNEHHS.

3akpinitb AyxoBy Wwady 2 rBUHTaMK, SK NOKa3aHo Ha
MarTIoHKY.

Micns BcTaHoOBNEHHS BMPODY, NepekoHaiTecs, LWwo
LUypynK JOCTaTHLO 3aTAMHYTI, a AyXoBa Lwada He
pyxaetecs. Mig yac ekcnnyarawii gyxoea Lwada
MOXeE NEepeBEPHYTUCS, AKLLIO BOHA He BCTAHOBNEHa
BIANOBIAHO A0 IHCTPYKLN, | AKLLO Lypynu
HeAO0CTaTHLO 3aTArHYTI.



[ina npucTpoiB 3 0XONomKyBanbHUM
BeHTMNATOpoM . BoHa Moxe GyTu BiAcyTHLOIO Y
Bawomy Bupobi.)

1 OxonogaxyBarnbHui BEHTUNATOP
2 [MaHenb ynpasniHHs
3 [BepusTa

B6yaoBaHmit 0X0NomKyBaNbHUA BEHTUAATOP
oxonomKye sik BOyaoBaHi Mebni, Tak i nepeaHio
naHenb NpUCTPo.

OxonopaxyBanbHuii BEHTUNATOP
npauoBatume npoTarom 6nussko 20-30
BUIH NICNS BUMKHEHHS AYXOBOI Lwadu.
AKwio BY roTyBanu, 3anporpamysasLum
Taiimep AyXoBOi Wwadwn, BEHTUNATOP
OXONOMXEHHS BUMKHETLCS MO 3aBEPLLEHHI
Yacy NpUroTyBaHHA pa3oMm 3i BCimMa
DYHKLIAMN.

OcTaHHs nepeBipka

1,

YBiMKHITbL Npunag

2. TlepesipTe poboTy dyHKLlA.
Y1unisauis ctaporo npunaay

36epexiTb opuriHanbHy ynakoBKky npunagy i
nepeso3bTe NpUnag y Hin. Jotpumynrecs
BKa3iBOK, 3a3Ha4eHMX Ha ynakoBLji. Ko
opuriHanbHa ynakoBka He 3bepernacs,
0BropHiTL MPMCTPIN NyxupyacTum
nonieTuieHoM abo TOBCTUM KapTOHOM i
HafiiHO 3aKnemTe CTPIYKOI0.

LLlo6 3ano6irti NOLIKOAKEHHIO ABEPLAT
peLLiT4acTUM rpurnem i AeKkamu, posMicTiTb
LUMATOK KapTOHY 3 BHYTPILUHBOrO BOKy ABEPLIAT
DYXOBKW HapiBHi 3 Aekamu. MpukpiniTs
ABepLsiTa AyxoBKM A0 6iYHIX CTIHOK KNEekoro
CTpIHKOHO.

He nigiimariTe i He nepecysaiTe npunag 3a
ABEPLSATA YM PYYKY.

He cTaBTe Ha NpUCTPIit KOAHMX NPEAMETIB i
He po3TaLLOBYyINTE NOT0 BEPTUKAMBHO.

[NepesipTe 3aranbHWn BUrISAA NPUCTPOLO Ha
MOXITMBI NOLUKODKEHHA Nif yac
PaHCnopTyBaHHS.
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B MigrotoBka

OBIT'PIBY EKO i moxe BiapisHsaTucs Bif,

Mopaau wopno 36epexeHHs

eneKkTpoeHeprii

HaBepeHi Hk4e nopaau AONOMOXYTb

BUKOPUCTOBYBATM NPUCTPIiA, HE 3aBAaK0YN LUKOAN

HaBKOMMLLIHBOMY CepefoBuLLY Ta 3bepiratoumn

eNeKTPOEHeprito:

+  KopucTyittecs TeMHUM Yy eManboBaHUM
NocyaoM: Lie NoKpaLuTb nepeaady Tenna.

+  [ip 4ac npuroTyBaHHs BUKOHYATE NpoLieaypy
po3irpiBaHHs, SKLLO BOHa peKOMeRaoBaHa y
NOCiBHMKY KopucTyBaYa Y peLenTi.

*  Tlig Yac npuroTyBaHHs iXi He BiAYMHsNTE
ABepLisiTa AyxoBoi Wadm 3aHaaTo vacTo.

*  SKwo ABepi He BigYMHEHi, BHYTPILLHA
TemnepaTypa € ONTMMasnbHOK Ans EKOHOMIT
enekTpoereprii B pexumi MPUMYCOBOIO

MoyaToKk BUKOpUCTaHHSA
HanawTyBaHHs yacy

nokasaHoi Ha aucnnei.

FKLLO Lie MOXNWBO, HamaraiTecs rotyaTh B
DYXOBIl LWadi Kinbka CTpaB 0fHOYacHo. Bu
MOXeTe roTyBaTH, po3MICTUBLLM Ba
KOHTEIHEpM 3 MPOJYKTaMM Ha peLuiT4acTomy
rpuni.

[oTyiTe 0aHy CTpaBy 3a iHLLOW, ake AyXoBa
Lwada Bxe posirpita.

[ins ekoHOMii enekTpoeHeprii MOXHa BUMMKaTH
[yxoBy LWadby 3a Kinbka XBUMUH [0
3aBepLUEHHs NPUroTyBaHHs cTpasm. He
BiguMHANTE ABEpUATa [yXOBOI LWadu.
Poamopoxyiite 3amMopoxeHi npoayKTh neper
NPUrOTYBaHHSM.

T e °
| — |
i 1 T
S HgEd | BER S b
BAacad@ ! a i

v | oA |4 | °C
| | | i i
12 11 10 9 8 7
1 Knonka YBIMK./BUMKH. Mig yac nigrotoBku JyxoBKM 40 poboTK
2 Bino6paxeHrHs hyHKLii BigobpaxaTMMeThCs CUMBON ®, TOPKHITLCH
3 [Mone iHaMKaTopa NOTOYHOTO Yacy KﬂaB":U A\, 06 BCTaHoBUTU roanHn.
4 CUMBOR TeMnepaTypH BCepeamHi ayxosoi 2. TopkHiTbCs cumBony L.2J Ta 3auekanTe 4 cekyHam,
wacw He HaTuCKalouy Knasily, Wwob nigTeepanTtn
5 [Mone inankaTopa Temnepatypu HanawTyBanHs.
6 KHonka noyaTky/3ynuHk1 NpuroTyBaHHs /KO MOTOHHMM HaC HE BCTAHOBIEHO,
7 foamagonmossun unear s sy o sk (0t
8 CuvMBON LUBMAKOTO HarpiBaHHs (PyHKLis -

LUBM/IKOTO NONEPEAHBOrO HarpiBaHHs)
9 KHonka «nmocy
10 Kuonka «MiHyc»
11 KHonka HanaluTyBaHHs
12 KHonka NOBEPHEHHS 4O AMcnnet (yHKLin
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BKa3YI04H, L0 NOTOYHMIA Yac e He byB
BCTAHOBMEHWN. BiH 3HMKHe nicns
HanawTyBaHHs yacy.




MouaTkoBe ouMLLEHHS BUPOBY

esiki 3acobu ans MutTs abo MaTtepianu ans
UMLLLEHHS MOXYTb MOLUKOAWUTY NOBEPXHIO.
[Mif yac YMLEHHS He BUKOPMCTOBYNTE
arpecvBHi 3acobu Ans MUTTs,
MOPOLLKM/PiBMHN ANs yuLieHHs abo rocTpi
npeameTy.

1. BwpaniTb BCi nakyBanbHi MaTepian.

2. TpoTpiTb NoBEpPXHi BUPOOY BONOrOK TKAHWUHOK
um ry6koto, a noTiM BUTPITb Hacyxo.

lepue posirpiBaHHA

Harpisaitte npunag npotsrom npubnnsto 30 XBunuH,

a noTiM BUMKHITb /oro. Takim unHom Byae BunaneHo

OyAb-AKi 3anMLLIKN PEYOBWH Nicns BUpoGHULTBa abo

LLIAPY KOHCEPBYIOYMX PEYHOBUH.

MONEPEMKEHHA!
[apsyi noBEPXHi MOXYTb CTATU NPUYNHOIO
onikis!

i yac BUKOPUCTAHHS NPUCTPIit MOXe
HarpiBaTucs. He TopkanTecs rapsumx
KOH(DOPOK, BHYTPILLHIX YaCTUH ByXOBOI
Lwadwu, HarpisarbHUX enemeHTis Tolo. He
[JonyckanTe Aiten 40 NPUCTPOLO.

[ns ycTaHoBKM i BUIMAHHS CTPaB 3 HarpiToi
BYX0BOI Wy KOPUCTYNTECH CneLjanbHUMu
TEPMOCTIKAMM PYKaBULIAMM.

EnektpnyHa ayxoBa wada

1. BuTArHITL 3 gyX0BOi LWadm BCi feka i
peLLiTHacTn rpUIb.

2. 3akpwiiTe aBepusTa SyXoBoi Wwadm.

3. ObepiTb nonoxenHs Static (Ctatuuxe).

HyxoBa wacha 3 rpunem

1. BuTArHITL 3 gyX0BOi LWadm BCi feka i
peLLiTHacTn rpUIb.

2. 3akpwiiTe aBepusTa SyXoBoi Wwadm.

3. BubepiTb MakcmanbHe HarpiBaHHs 4ns rpuns;
avB. BukopucmanHs epuns, cmop. 30.

4. [laiie pyxosin Wwadi nonpatoati npotsirom 15
XBUIWH.

5. BUMKHITb rpunb; auB. BukopucmarHs epuns,
cmop. 30

[licns NepLIoro BMUKaHHS NPOTArOM KinbKox
roOAMH MOXYTb 3'ABUTUCA 3anax i gum. Lie
Linkom HopmarnbHO. 3abesneyte AOCTaTHIO
BEHTUNSILLiKO NPUMILLEHHS, LWOB YCYHYTH auM i
3anax. He Bouxaiite oum i 3anaxu, Lo
BUOINAOTLCA.
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B BukopucraHHs gyxoBku

3aranbHa iHhopmauif Wwoao 3anikaHHS,
CMaXeHHS Ta NPUroTyBaHHSA Ha rpuni

MONEPEMKEHHA!

Tapsyi noBepxHi MOXyTb CTaTU NPUYMHOIO
nikis!

i yac BUKOPUCTAHHS NPUCTPIit MOXe

HarpiBaTucs. He TopkanTecs rapsumx

KOH(DOPOK, BHYTPILLHIX YaCTUH ByXOBOI

Lwadwu, HarpisarbHUX enemeHTis Tolo. He

[JonyckanTe Aiten 40 NPUCTPOLO.

[ns ycTaHoBKM i BUIMAHHS CTPaB 3 HarpiToi

BYX0BOI Wy KOPUCTYNTECH CneLjanbHUMu

TEPMOCTIKAMM PYKaBULIAMM.

HEBE3MNEYHO:
BynbTe obepexHi, BigunHAOUM ABEpLATA,

OCKINbKN HA30BHI BUXOLWUTb Napa.
MMapa moxe 06nanuti Bam pyku, 06nnyds
Ta/abo oui.

Mopaau wopo 3anikaHHA

*  BukopucTosyiiTe MeTanesmit nocys 3
NOKPUTTAM, IKE HE NPUropae, antoMiHiesi
€MHOCTIi YW TEPMOCTIIKi CUNIKOHOBI POpMM Ans
BUMIYKY.

+  BukopucTosyiiTe MicLie Ha peLuiTLi
HalnNPOJYKTUBHILLMM YYHOM.

+  BcraHoBitb (hopMy Ang BUNikaHHA nocepeamHi
PeLLiTKu.

+  BubupaiiTe npaBusbHe NONOKEHHS PELLITKN
nepeg YBIMKHEHHAIM AyXOBOI LAy Ym rpuns.
He 3MiHI0MTE NOMOXEHHS PELLITKN, AKLLIO
JyxoBa Wwadha rapsya.

+  [IBepusATa JyX0OBKM MatOTb BYTH 3a4MHEHI.

Mopaau woao cmaxeHHs

«  Taxi npunpasu, K IMMOHHWI CiK | YOPHWIA
nepeLb, NOKpalLaTb pesynbTar NPUroTyBaHHs
LiNbHOTO KypyaTH, IHOWYKM Y1 BENUKOTO
LMarka m'sca.

+  [puroTyBaHHs M'Aca 3 kicTkamu TpUBaTUME Ha
15-30 XBUIMH [0BLUE, HiX CMaXeHHs M'aca
aHarnoriyHoro poamipy 6e3 KiCTok.

+  [loTpumyiTtecs pospaxyHky: 4-5 XBUINKMH Ha
CaHTUMETp BUCOTN M'ACa.

+  [icnsa 3aBepLUeHHs Yacy NPUroTyBaHHs
3anuwTe m'aco B ayxosui Ha 10 xaunuH. Cik
KpalLie po3noginuTbCs Mo BCiil NOBEPXHI
CMaXEHWHM Ta He BULINATUMETLCA Nif Yac
pi3aHHs rOTOBOI CTPaBM.

«  Pwuby y BOrHeTpMBKOMY NOCYZi Crifi BCTAHOBUTH
Ha PeLUiTKy Ha cepeHbOMY Y HU3LKOMY PiBHi.
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Mopaau woao npurotTyBaHHA Ha rpuni
Mig Yac npuroTyBaHHA Ha rpuni M'aco, puba Ta nTuus
LBMAKO HabyBatoTb KOPUYHEBOTO BIATIHKY Ta
3analLHoi CKOpPHHKM 1 BOJHOYAC He MepecyLuyoThCs.
[nocki WMaTku, M'ACO Ha POXHI M COCUCKY, @ TaKoX
OBOMi 3i 3HAYHWUM BMICTOM BOAM (Hanpuknag,
nomigopv 1 Lmubyns) npuaHayeHi came ans
NPUrOTYBaHHS Ha rpuni.
+  PiBHOMIpHO po3noainiTe WMaTk1 AN
NPUrOTYBaHHS Ha rpui Ha peLLiT4acToMy rpuni
YW Ha NigaoHi Ans BUNiKaHHS 3 peLliTyacTim
rpunem, abu BOHM He NEPEBLLYBaN PO3MIpIB
HarpiBarnbHoro enemeHTa.
. BcTaHoBITh peLUiTyacTui rpunb Yv NgAoH Ans
BUNiKaHHS B JyXOBii Wwadi Ha nOTpiBHOMY piBHi.
i yac npuroTyBaHHA Ha peLiTyacTomy rpuni
BCTaHOBITb NiAAOH 41151 BUNIKAHHS HA HIDKHIN
PeLUiTLi 3 MeTOK 3BMpaHHs Kpanernb Xupy.
Hanuitte y NigooH Ans BunikaHHs TPOXKU BOAM
QNS CNPOLLEHHS OYMLLIEHHS.
[poAyKT, HenpuaarTHi Ans
NPUrOTYBaHHS Ha rpurti, MOXYTb
CMPUYNHATY 3aiiMaHHs. Ang
CMaXEHHS Ha rpuni BUKOpUCTOBYNTE
TinbKN By, NpuUsHadeHy ans
CMaXEHHS Ha rpuni 3a YMOBM BUCOKOI
Temneparypu.
He poawmiLLyiTe npoaykTh 3aHagTo
6113bKo 10 3a[1HBOI YaCTUHM IPUNs.
Lle Haitrapsuile micLe, i xupHa hxa
MOXeE 3aropiTucs.

BukopucTaHHs enekTpUYHOI AYXOBOI
wacu

BumKHeHH:A enekTpuyHOi AyxoBoi Wwadu
MonoxeHHs pewiTkv (ans moaenen i3 rpunem)
Baxnuneo npaBunbHO BCTAHOBUTM peLLiTYacTuin
rpWrb Ha JPOTAHI HanpAMHI. PewwityacTui rpunb
HeobXiaHO BCTaBUTYM MK APOTAHUMM HaNPSAMHUMM,
SIK 1OKa3aHo Ha MartoHKy.

He fonyckaiite KOHTaKTy peLLiT4acToro rpuns i3
3a4HbOK0 CTIHKOK AyxoBoi Wwadw. LLo6 otpumaTy
rapHi pesynbTaTin NPUroTyBaHHS ixi Ha rpuni,
3CYHbTE HOro 0 NepeaHL0i YacTUHU Wwadm Ta
BCTaHOBITb Y Take MOMOXEHHS, W06 rpunb He
3aBaaB 3aKpuBaTh gBepusTa.

(3anexwTb Big Mogeni NpuUcTpoio.)



Po6oui pexumu
Mopsinok npeAcTaBneHUX poboUMX PEXUMIB MOXE

BiAPI3HATICA Bif XapaKTepUCTUK BaLLOTO BUPODy.
1. HarpiBaHHs 3ropu Ta 3HU3y

[ka HarpiBaeTbCs OHOYACHO 3rOPK Ta 3HMY.
Hanpuknag, ue nigxoauTb Ans KeKCiB, BUMIYKA
abo neunBa Ta 3anikaHok y hopmax ans
BUNikaHHS. [OTYITe TiNbKKU 3 OQHUM AEKOM.

Ha ekpani BinobpaauTbcs BignosigHe
MOMNOXEHHS PELLITKM.

HarpiBaHHs 3ropu Ta 3HU3Y 3 064yBaHHAM

3a 10MoMOrolo BEHTUAATOPA rapsiye NoBiTps
BiJ} BEPXHBOIO Ta HMKHBOTO HarpiBanbHNX
€MIeMEHTIB PIBHOMIPHO Ta LLUBMAKO
PO3MOBCIOMKYETLCA BCEPEAMHI AYXOBOI LAy
[oTyinTe 3 0QHMM NiAAOHOM.

HarpiBaHHs 3 06ayBaHHAM

3a 10MoMOrolo BEHTUAATOPA rapsiye NoBiTps
Bif HarpiBanbHOMo eneMeHTa PIBHOMIPHO Ta
LUBMAKO PO3MOBCIOMKYETLCS BCEPENHI yXOBOi
Lwacwm.

PekomeHgoBaHo 3acTocosysaTi Ans
NPUrOTYBaHHS CTPaB Ha peLuiTKax Ha PisH1X
piBHsX. [onepeaHe poairpiBaHHa 3a3Buyait He

noTpibHe. MigxoauTb Ans NpUroTyBaHHs 3
Kiflbkoma fieKkamu.

Konu geepusTa fyx0BKM BiGYMHEHI, ABUTYH
BEHTUNSTOPA NPUNMHUTL POBOTY, W06
pUMaTH rapsye noBiTps BCEPEaMHi.

Pexum «3D»

[TpaLiioloTh BEPXHIM Ta HUXHIN HarpiBanbHi
efleMeHTH, a Takox BeHTunaTop. Ctpasa
rOTYETbCA LWBWAKO i PIBHOMIPHO 3 YCiX CTOPIH.
[oTyirTe Tinbku 3 OOHWUM JEKOM.

Pexum gns niym

[NpaLtoe HUKHIN HarpiBanbHUA eNeMEHT i
BeHTUNATOp. PekoMeHA0BaHO 3aCTOCOBYBATH
Ans 3anikaHHa niuy.

Typ6orpunsb + 06ayBaHHA

3a 10MoMOrolo BEHTUAATOPA rapsiye NoBiTps

Bl Typborpuns WBKAKO PO3NOBCIOMKYETHCA N0

BCiit OyxOBii Wwadi. PexomeHaoBaHo

3aCTOCOBYBaTH [N NPUTOTYBAHHA Ha rpwni

BENWKOI KiNbKOCTi M'sica.

+  Poamiyiite Benuki 41 cepeani nopuji Ha
PeLLiTLi y NpaBUNbHOMY NONOXEHHI Mg
HarpiBa4em rpuns Ans CMaxeHHs Ha rpuni.

+  [lepeBepHiTb NPOAYKTH, KON MUHE
NOroBMHA Yacy NPUroTyBaHHs.
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Typ6orpunb

MpaLytoe BENVKMiA rpUIb Yropi AYX0BOi Lwadm.
PekomeHgoBaHo 3acTocosysaTi Ans
NPUrOTYBaHHS Ha rpWii BENWKOI KiNbKOCTI M'Aca.
+  PoamiLyiite Benuki um cepeaHi nopuji Ha
PeLLiTLi y NpaBUnbHOMY NONOXEHHI Mg

HarpiBayeM rpuns s CMaXeHHs! Ha rpuni.

+  [lepeBepHiTb NPOAYKTH, KON MUHE
NOroBMHA Yacy NPUroTyBaHHs.
Mpunb

lpaLytoe ManeHbKWiA rpuib Yropi [yxoBoi wadu.

Pexum nigxoauTb Ans CMaxXeHHs Ha rpuni Ta

NPUroTYBaHHS NaHipoBaHNX CTpas.

*  Poamiwyiite HeBenuki v cepeaHi nopuii
Ha NnonuLi B NpaBuUbHOMY NOMOXeHH Nif
HarpiBa4em rpuns ans NpuroTyBaHHs Ha
rpuni.

+  [lepeBepHiTb NPOAYKTH, KON MUHE
NOroBMHA Yacy NPUroTyBaHHs.

HarpiBaHHA 3 BEHTUNATOPOM Yy EKOHOMHOMY

pexumi

&

[ns 36epexeHHs enekTpoeHeprii
BUKOPUCTOBYMTE Lit0 (DYHKLIIO 3aMIiCTb PexumiB
NpUroTyBaHHs B AianasoHi Temnepatyp 160-
220°C 3 0b6ayBaHHAM. Ane Yac NpuroTyBaHHs
TPOXM 30iNbLUMTLCS.

3HauyeHHs yacy NpuroTyBaHHs Ans Liei PyHKLT
BKa3aHi B Tabnuuj «HarpiBaHHs 3
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10.

1.

12.

13.

BEHTMNATOPOM Y EKOHOMHOMY PEXMMi».
HarpiBaHHs 3HU3y

CrpaBa HarpiBaeTbCs nuwe 3Hu3y. Lie
nigxoouTb And niLu Ta Ans nimxapioBaHHs
CTpaBM 3HW3Y B KiHLi NPUrOTYBAHHS.
MigTpnmKa B HarpiTomy cTaHi

3acToCoBYETHCA AN MiATPUMAHHS NPOTSAIOM
TPUMBAIOrO Yacy CTPaBM B HArpiToMy CTaHi,
Konu i MOXHa nogaeaty 1o cTony.

Po6ota 3 BeHTUNATOPOM

[yxoBka He HarpiBaeTbcs. MpaLlioe nuwe
BEHTUNATOP (Ha 3adHil CTiHLj). 3amopoxeHi
rpaHyNboBaHi NPOAYKTH NOBINBHO
PO3MOPOXYOTLCA NPY KIMHATHIA Temnepatypi,
a NpUroToBaHi NPOAYKTI OXONOMKYIOTLCS.
lMpocTe ynLieHHA napoto

(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)

Lis dyHKuis Ao3Bonsie (nicns HeTpuBanoro
OYiKyBaHHS) NOM'SIKLLIMTY Ta NIErKO O4YUCTUTM
6pya B AyXoBih nevi. [nsa NpocToro YKLLEHHs
napoio AuB. po3gin «YuLleHHs — npocTe
YULLIEHHS NapoIO».



BukopucTaHHs GNoKy ynpaBniHHA AyXOBKH
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: CumBON 3BYKOBOTO CUrHany

: CMMBON roanHHMKa

: CumBon 6nokyBaHHs KHOMOK

: CumBON BigKpUTUX ABEPLAT

: CuMBON LUBMAKOrO HarpiBaHHs

(dpyHKLis LBKMAKOTO NONEpEeaHLOro

HarpiBaHHsl)

: CmBON 30Haa rOTOBHOCTI M'sica
: CumBon nayan NpuroTyBaHHs

: CumBON NoYaTky NpuUroTyBaHHs

[TonoxeHHs nonuLp

BepxHiit HarpiBanbHUin enemeHT
HarpiBanbHui enemeHT rpuns
[MpuckopeHe HarpisaHHs
[MpuckopeHe OXONOAXeHHs
[ligTpumKa B HarpiTomy cTaHi
HwxHii HarpiBanbHWin enemenHT
[TONOXEHHS YNCTKM

[MonoxeHHs po6oTK 3 BEHTUNATOPOM

OO ~NO OIS WN =

mﬂvyumi’i 3anexatb Bi Moaeni npucTpoto!

[ianason Temneparyp (°C
1595

06ayBaHHIM

Mpwrotysanng 3
BUKODUCTAHHAM
BEHTUNgTONA
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40-280
45280

Benvkui rpunb 3 40-280
BEHTUNATOPa

(Harpisanun+aerunmop -

BROHOMISHIY

*Y mofensix 3 hyHKLIER0 NIPOMITUYHOTO CaMOOUMLLEHHS
Tipori3y) MOXHa BCTAHOBUTYM Temnepatypy fo 310 °C

3 mipkyBaHb 6e3neku B ycix pexumax, 3a
BUHATKOM PEXMMY MIATPUMKN B HArpiTomy
(CTaHi, He MOXHa 3aaTy Yac NPUroTyBaHHs,
sikuit nepesuLLye 6 roguH. Y pasi nepebois
€NEKTPOXMBIEHHS BUKOHAHHS Nporpam
NPUNUHSETLCS. Y LIbOMY pasi HeobXigHO
nepenporpamyBaTi yxoBy wady.

(i 4ac HanaLTyBaHHs Ha FOAUHHUKY
GriumaTMyTh BIiANOBIAHI CMMBOINK.

NS

He MoxHa BUCTaBNATA NOTOYHMIA Yac, KoMK
yX0Ba Laa BUKOHYE SIKYCb (yHKLK abo
nin yac HaniBaBTOMaTU4YHOrO abo
aBTOMaTUYHOIO NporpamyBaHHst AyX0BOT
wadwm.

HaBiTb AKLO [yXOBKa BUMKHEHA, KOnM ii
BEpLATa BiAUMHEHI, CBITUTBCA Namna
YXOBKM.

S

BukopucraHHa ayxoBoi wadmu
1. TopkHiTbcs knasili \L/ Ta yTpumyitte
npubnm3Ho 2 cekyHam, Wb BiKPUTY AyXOBKY.
» [licns Toro, sk AyXoBKa YBIMKHETLCS, NEPLUNA
pexum poboTu Byae BigobpaxeHuii Ha gucnnei.
Konu gucnnei nepebyBae B TakoMy CTaHi, MOXHa
3afiaBaty yac NpUroTyBaHHs, Yac 3aBepLUEHHS
NPUrOTYBaHHS! | BMUKATMW (PYHKLHO LUBMAKOTO
HarpiBaHHs.

Hepes 20 cekyHA AyXOBKa aBTOMATU4HO
BMMKHETbCS, SIKLLO 3a Liei Yac He byae
3p06nEeHO XOAHNX HanaLUTyBaHb.
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PyyHi HanawTyBaHHA TemnepaTypu i pobovoro
pexumy

Bu MoxeTe roTyath, HanawToByuM Temnepatypy
Ta poboUNi PEXUM BPYYUHY NS KOXKHOI CTpaBu, He
BCTAHOBJIIOKYM TPUBANICTb NPUrOTYBAHHS.

1. TOPKHITbCSA KHOMKM @ o6 BigKPUTM BYXOBKY,
nepLumit pexum poboTn byae BinobpaxeHuit Ha
aucnnei.

2. O6epiTb pexumM NpUroTyBaHHs, TOPKaKYMUCh
KnaBil AN

3. AKwo BYM X04eTe 3MIHUTW PeKOMEHA0BaHY
Temneparypy pexumy, akTusyiTe none
TeMNepaTypu, TOPKHYBLLMC KNaBiLLIK C.

» Cumeon C 3aGnumac.

4. BcTaHoBiTb NOTPIOHY TeMNepaTypy, TOpKaunch
KnaBill AN

5. TliaTBepgiTb TeMnepaTypy, TOPKHYBLINCH
Knasilum L.

6. TloctaBTe CTpaBy B ByXOBKY.

7. TOPKHITLCA KraBiLLm } | wo6 novatu
NPUroTYBaHHs, SKLLO TeMnepaTypa Ta pexum
NPUroTyBaHHs BiANOBIAHI HeobXiaHUM. Ha

avennei 3'aBuTbest cumeon .

» [lyxoBKa NouHe npaLiioBaTii B 06paHoOMy pexumi, a

Temnepartypa BCepeauHi ayXOBKM

30inbLUYyBaTMMETLCA B HANPSIMKY BCTAHOBMEHOTO

3HaueHHs. [1ig yac nigBuLLEHHa TemnepaTypu ao

BCTAHOBEHOTO 3HAYEHHS BIAMITKM iHAMKaTopa

TemnepaTypu BCEPeauHi AyXOBKM 3aropaTuMyTbCs.

Ha ovcnnei pexwmie BinobpassTscs aofaTkosi

aKTWBHi HarpiBarbHi enemMeHTH | peKkoMeHa0BaHe

MOMNOXEHHS NiaaoHa.

8. [lyxoBKka He BUMKHETLCS aBTOMATU4HO, OCKINbKM
B PEXMMI PY4YHOro HanalTyBaHHs napameTpis
NPUroTyBaHHs He ByB BCTAHOBNEHWIA Yac
npurotyBakHs. LLo6 3akiHuMTW NpUroTyBaHHs,

HaTUCHITb KnasiLLy
» [lyxoBKa 3aBepLUMTb NPUrOTYBaHHS, Ha avcnnel

3'asutbes cumson M.

9. TopKHITLCA KnaBiLui @ Ta yTpumyiTe
Npubnmn3Ho 2 cekyHaM, OB 3aKpUTH JyXOBKY.
lMpuroTyBaHHsA Yepe3 BCTAHOBMNEHHA Yacy
NPUroTyBaHHs;
Bu MoxeTe BMEBHUTUCD, LLIO JyXOBKa BUMKHETBCS,
HanaLIToBY0uM TeMMepaTypy Ta poboumit pexmm
BPYYHY AMns KOXHOI CTPaBM, BCTAHOBIIHOKOUM
TpUBaniCTb NPUroTyBaHHS, abo po3noyaBLLm
NPUrOTYBaHHS 3 PY4YHUM HanalTyBaHHAM
napameTpiB NpUroTyBaHHs 63 BCTaHOBNEHHS Yacy
NPUroTYBaHHS.



1. TOPKHITbCSA KHOMKM @ o6 BigKPUTM BYXOBKY,
nepLumit pexum poboTn byae BinobpaxeHuit Ha
aucnnei.

2. O6epiTb pexumM NpUroTyBaHHs, TOPKaKYMUCh
KnaBill A/~

3. AKwo BYM X04eTe 3MIHUTW PeKOMEHA0BaHY
Temneparypy pexumy, akTusyiTe none
TeMnepaTypy, TOPKHYBLLMC KaBiLLK C.

» Cumeon C 3aGnumac.

4. BcTaHoBiTb NOTPIOHY TeMNepaTypy, TOpKaunch
KnaBill A/

5. TiaTBepgiTb TEMNepaTypy, TOPKHYBLIXCH
knasium L.

6. Lob BinobpasuTi Ha gucnnei Yac NPUroTYBaHHs,
TOpKamTech \.-) oK1 Ha aucnnei He 3'SBUTLCS
cumeon 21,

7. BcTaHOBITb Yac NPUrOTYBaHHS, TOPKAKUMCh A\
I\ Ta nigTBEPAITL NiATBEPAITL HANALITYBAHHS,
TOPKHYBLUKCH KNaBilLnC,

» MMicns BCTaHOBMEHHS Yacy MpUroTyBaHHS Ha

avcnnei BipobpaxaTumMeTbCst CUMBON I

8. TloctaBTe CTpaBy B AyXOBKY.

9. TopKHITLCA KnasiLum } , Wob noyatu
NPUrOTYBaHHS, SIKLLIO TEMMepaTypa Ta Pexum
NPUroTyBaHHs BiANOBIAHI HeobXiaHUM. Ha

avennei 3'aBuTbes cumson .

» [lyxoBKa HarpieTbCsl 40 3aaaHoi Temnepatypu i

nigTpuMyBaTume ii A0 3aBepLUeHHs 0bpaHoro Yacy

NPUrOTYBaHHSI.

» [lyxoBKa NouHe npaLiioBaTii B 06paHoOMy pexumi, a

TemnepaTypa BCEPEeaVHi yXOBKH

30inbLUYyBaTMMETLCA B HANPSIMKY BCTAHOBMEHOTO

3HaueHHs. Lis Temnepatypa 6yae nigTpumyBatucs

[JO0TH, BOKN HE HACTaHe Yac 3aKiHYeHHs

npurotyBakHs. Mig Yac nigBuLLEeHHs TemMnepaTypu 1o

BCTAHOBEHOTO 3HAYEHHS BIAMITKM iHAMKaTopa

TeMNepaTypu BCEPENHI AYXOBKW 3aropaTuMyThbCs.

Ha ovcnnei pexwmie BinobpassTscs aofaTkosi

aKTWBHi HarpiBarbHi enemMeHTH | peKkoMeHa0BaHe

MNOMNOXEHHs! MigaoHa.

10. Micns 3aKiHYeHHs NPUroTyBaHHs
BigobpaxaeTbcs noBigomnenHs «Endx»(IoToBo) i
NyHae 3BYKOBUIA CHrHa.

11. LLlo6 BMMKHYTK 11010, TOPKHITECA By ab-AKOI
Kna.iLLi.

» CurHan byae BUMKHEHO, JiyXOBKa aBTOMATUYHO

3aBEpLLUMTb poboTy.

SKW0 BM XOUETe BiAKNACTH Yac 3aBePLIEHHS
NPUroTyBaHHS;

Bu MOXeTe BNIEBHUTUCH, LU0 AyXoBKa Gyae
npaL|ioBaTh Ta BAMKHETHCS aBTOMATUYHO,
HanaLToBYI0uM TEMMEpaTypy Ta poGouMi PeXUM
BPYYHY /NS KOXHOI CTpaBu, BCTAHOBIIIOKUM
TPUBAICTb MPUrOTYBaHHS Ta Yac 3aKiH4eHHs!
MPUroTyBaHHs, abo PO3N0YaBLLM NPUFOTYBaHHS 3
PYYHUM HaNaLTYBaHHSIM NapameTpiB NPUrOTYBaHHS!
©e3 BCTaHOBNEHHSI Yacy MPUrOTYBaHHSI.

1. TOPKHITbCA KHOMKM \L/, 0B BiOKpWUTM JyXOBKY,
nepLumit pexum poboTn byae BinobpaxeHuit Ha
aucnnei.

2. O6epiTb pexumM NpUroTyBaHHS, TOPKAKYNCh
KnaBil AN

3. AKwo BYM X04eTe 3MIHUTW PeKOMEHA0BaHY
Temneparypy pexumy, akTusyiiTe none
TeMnepaTypi, TOPKHYBLLMC KNaBiLLK C.

» Cumeon C 3aGnumac.

4. BcTaHoBiTb NOTPIOHY TeMNepaTypy, TOpKaunch
KnaBil AN

5. TliaTBepaiTb TeMnepaTypy, TOPKHYBLINCH
Knasilum L.

6. Lob BinobpasuTi Ha gucnnei Yac NPUroTYBaHHs,
TOpKamnTech . oK1 Ha Aucnnei He 3 ABUTLCA
cumeon 121,

7. BCTaHOBITb Yac NPUrOTYBaHHS, TOPKAKUMCh A\
I\~ Ta nigTBEPAITH NiATBEPAITL HANALTYBAHHS,
TOPKHYBLUMCb KrasilumZ),

» MMicns BCTaHOBMEHHS Yacy MpUroTyBaHHS Ha

avcnnei BinoBpaxatumeTbes cumeon 1,

8. LLo6 Binobpasntn Ha aucnnel Yac NpUroTyBaHHs,
TopKaiiTech {.- nokW Ha AUCNnET He 3'ABUTLCS
cumeon .

9. BcTaHoBITb Yac NpUroTyBaHHS, TOPKaKUMCh
KNnaBill /v Ta NiATBEPAITL NATBEpPLITh
HanalTyBaHHs!, TOPKHYBLUMCb KNaBiLL.).

» MMicns BCTaHOBMEHHS Yacy NpUroTyBaHHs Ha

avcnnei BinoBpaxatuMeTses cumeon =,

10. TMocTaBTe CTpaBy B JyXOBKY.

11. TOPKHITbCA KNaBiLLu } , Wob noyatu
NPUrOTYBaHHS, SIKLLIO TEMMepaTypa Ta pexum
NPUroTyBaHHs BiANOBIAHI HeobXiaHUM. Ha

avennei 3'aBuTbest cumson 7.
» TaliMep OyXoBOi Wachu aBTOMATUYHO po3paxye
yac noYaTky NPUroTYBaHHS LUNSIXOM BigHIMaHHS Yacy
NPUroTYBaHHS Bif Yacy 3aBEPLLEHHS MPUTOTYBaHHS.
Konu HacTaHe yac noyatky npuroTyBaHHs, [lyxoBa
wadha yBiMKHETLCS Y BUOpaHOMY pexumi i
posirpieTbCs A0 3agaHoi Temnepatypy. Lis
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Temnepatypa byae niaTpumyBaTUCa JOTH, JOKM He
HacTaHe Yac 3aKiHyeHHs npuroTysaHHs. MMig vac
NiABULLIEHHS TEMNEPaTYpU 10 BCTAHOBIIEHOTO
3HaYeHHs BIAMITKM iHOMKaTopa TemnepaTtypu
BCepeAvHi AyxoBky 3aropatumyTbcs. Ha gucnnei
pexuMiB BinobpasaTsCs 10AaTKOBI aKTUBHI
HarpiBarbHi efeMeHTH | pPeKOMEHA0BaHe MONOXEHHS
nigooxa.

12. Ticns 3aKiHYeHHs NpUroTyBaHHs
BigobpaxaeTbcs noBigomnenHs «Endx»(IoToBo) i
NyHae 3ByKOBUA CHrHa.

13. LLlo6 BMMKHYTM 11010, TOPKHITECA By ab-AKOI
KnasiLLli.

» CurHan byae BUMKHEHO, AyXOBKa aBTOMaTU4HO

3aBEPLLUMTH PoBOTY.

AKLLO BI X04eTe ckacyBaTy nuLue Yac
npuroTyBaHHs abo Yac NpUroTyBaHHs Ta yac
3aBEpLUEHHS MPUIOTYBaHHA Nicns iX
BCTAHOBIIEHHS, CKMHLTE Yac NPUroTyBaHHS.

HanawTyBaHHA WBMAKOro nonepeaHLOro

HarpiBaHHs

OyHKLiA WBMAKOTO NonepeHLOro HarpiBaHHa fae

3MOry LUBMLLIE JOCArHyTV NOTPIGHOI TEMNEepaTypu B

JYXOBIl wadi.

pexumax poamopoxysaHHs, Eco Fan

Heating (Harpianhs+BeHTUNATOp —
[eKOHOMIYHMIA) , NIATPUMKM B HATPITOMY CTaHi
Ta OYMLLEHHS (DYHKLIS LLIBMAKOTO
nonepesHbOro HarpiBaHHs He npauoe. Y pasi
nepeboiB eNeKTPOXMUBNEHHS NapameTpu
LUBMAKOTO NONEPEAHBOro HarpiBaHHs
CKaCOBYIOTHCS.

1. TOPKHITbCA KNaBiluu =W nicnis BcTaHOBNIEHHS
Temneparypu, pexumy, 4acy NpUroTyBaHHs Ta
yacy 3aKiH4eHHs NPUroTyBaHHS.

» Ha gucnnei BinobpaxatumeTbcs cMMBON Bra

(DYHKLS! LUBWAKOTO NONEPeHLOro HarpiBaHHs Oyae

YBIMKHEHa.

» CUMBON LUBMAKOTO NONEpeaHLOr0 HarpiBaHHs

3HWKaE, LONHO B AYXOBIl LLAMi BCTAHOBUTLCA

noTpibHa Temnepartypa. licns Lsoro gyxosa Lwada
3HOBY NEPEXOANTD Y PEXMUM, Y SKOMY BOHa
nepebysana Ao Lporo.

2. TOopKHiTbCA KnaBiLui o NOBTOPHO, 06
BIAMIHWTI (DYHKL|IO LUBMAKOTO NonepeHboro
HarpiBaHHs.

» Ha gucnnei BinobpaxatumeTbcs cUMBON Nra

(DYHKLS! LUBWAKOTO NONEPeHLOro HarpiBaHHs Oyae

BUMKHEHa.
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BumKHeHH:A enekTpuyHOi AyxoBoi Wwadu

LLlo6 BUMKHYTM Byx0BY Luadyy, HATUCHITL KHOMKY @

BmukaHHA GnokyBaHHA Knasilu

BukopucTaHHI0 KnaBill AyX0BOi LWwadv MoxHa

3ano6irTi, yBIMKHYBLUM (YHKL|it0 BNOKYBaHHS KNaBiLL.

1. TopkaitTech knasilum .-} AOKW Ha AUCnneT He
3SBUTLCS CUMBON (2,

» Ha gucnnei BigoBpaautscst «OFF» (BumkHYTO).

2. HatucHiTb KHOMKy (1), OB yBIMKHYTH
6oKyBaHHS Knagilu.

» AKILO yHKLis 6rioKyBaHHS KnaBilll YBIMKHYTa, Ha

pucnnei BinoOpaxaeTscst «On» (YBiMKHEHO), a

cMMBOF (31 CBITUTBCS, [ATBEpAiTL HanaLTyBaHs,

TOPKHyBLUNCH (),

KLLO YBIMKHYTO (YHKL{to 6rioKkyBaHHS
KnasiLl, KMasilm [yX0BOT Wadu He
npauoTh. Y pasi BAMKHEHHS
€NeKTPOXMBIEHHs DMOKYBaHHS KNasiLu
CckacoBaHo He byge.

LLio6 peakTByBaTH (DYHKLIiHO GNOKYBaHHA

Knasill, TOPKHITLCA

1. TopkaitTech Knasilum (® poku Ha pucnnei He
3SBUTLCS CUMBON (T,

» Ha gucnnei BigoBpaautbes «Ony (YBiMKHEHO).

2. BipkntouiTb 6roKyBaHHS KNaBill, HAaTUCHYBLUM
KHOMKY V.

» MMicns BUMKHEHHS pyHKLT 6r10KyBaHHS KnaBill Ha

Avcnnei Binobpasutbes «OFF» (BumkHyTo).

MaTBepaiTh HanaLITyBaHa, TOPKHYBLINCH (),

AKILO YBIMKHYTO (hyHKL{jt0 BrIOKYBaHHS
KnasiLl, KMasilm [yX0BOT Wadn He
npavoTh. Y pasi BAMKHEHHS
€NeKTPOXMBIEHHS BMOKYBaHHS KHOMOK
CckacoBaHo He byge.

HanawTryBaHHsA curHany Taimepa-6yamnbHuka
Taiimep NPMCTPOI0 MOXHA BMKOPUCTOBYBATU ANs
NonepemMKeHHs Yy HaragyBaHHs He3anexHo Bif
nporpamu NpUroTyBaHHs.
Taitmep-6yaunbHUK He BNAMBAE Ha PYHKLT AYXOBKM.
BiH BMKOPUCTOBYETLCA AK NONEPeKyBanbHUI
curHan. Hanpuknag, MoxHa BUKOpUCTaTh Tanmep-
OyannbHKK, Wo6 HaragaTi npo HeobXiaHICTb y
NEBHMIA Yac NOBEPHYTM CTPaBY B AyXoBii wadi. Mo
3aKiHyeHHi 3agaHoro yacy 6yae nofaHo 3ByKOBWIA
curHan.
1. TopkaitTech Knasilum £3 fokv Ha avenne He
35BUTLCA cmBon (),

MakcmanbHuit MOXITMBIA Yac curHany
OyaunbHUKa CTaHOBUTL 23 roanHmM 59
BUMWH.




2. BcTaHOBiTL TPMBAriCTbL 3BYKOBOTO CUTHary 3a
[O0MOMOTOH0 KNaBiLl A/

» FKLLO Yac noaaHHs 3BYKOBOrO CurHany

BCTAHOBIEHO, CUMBON £ CBITUTUMETLCS, @ Yac

nopaHHs 3BYKOBOTO CUrHary BigobpasuTbes Ha

anennei.

3. To 3aBepLLUeHHi Yacy NofaHHs 3B8yKOBOIO
curHany cumBon £ nouxe Grumary, Ta
NpO3BY4MTb 3BYKOBWIA CUTHAI.

BumKHeHHs 3BYKOBOro curHany

1. 3BYKOBWI1 CUrHaN NyHae BIPOAOBXK 2 XBUMMH.
LLlo6 BUMKHYTM CUrHan, HaTUCHITL Oyab-Aky
KHOMKY.

» 3BYKOBWI curHan Taimepa byae BUMKHEHO, a Ha

aucnnei BinobpasnTbes NOTOYHUA Yac.

Bigmina 3BykoBoOro curHany;

1. LLo6 BigMiHNTV 3BYKOBMIA CUTHar, TOPKaNTECh
knagitun () Jokv Ha aucnnei He 3'sBUTLCA
cvmBon £,

2. HaTucHITb 1 yTpUMy#iTe KNaBilly v, MOKN He
Bigobpasutbcs «00:00» .

Binobpa3nTbes Yac nogaHHs curHany

aimepa. Y pasi 0HOYaCHOrO BCTAHOBNEHHS!
[4acy nopganHs curHany Tanmepa Ta yacy
NPUroTYBaHHS BiL0OpaxaTUMETbCs MEHLLMIA
yac.

3miHa yacy axs

1. LUBnako TOpKANTECH KNaBILLK ® [10KM Ha
favcnnei He 3sBuTbes cumeon &,

2. BcTaHOBITb Yac, TOPKAKUMCh KNaBILL AN

3. TopkHiTbCS CUMBONY (® Ta savexaitte 4 CeKyHaM,

He HaTUCKatouM Knasill, o6 niaTBepauTY
HanalTyBaHHs.

HanalutysaHHst OTO4HOrO Yacy
ckacoBytoTbCS nicns nepebois
lenekTpoXMBeHHs. Ix cnia HanawTysaty
MOBTOPHO. [MOTOYHMI Yac HEe MOXHA 3MIHUTY,
Konm ayxoBa Lada BUKOHYE 3agaHy
nporpamy.

PerynioBaHHs ryqHocTi
Konu pyxoBa wada 3HaxoauTses Y pexumi
OuiKyBaHHS1, 3 KOPOTKMMM iHTepBanamm
TopKaitTech kHonkn () 4o nosiBm Ha aucnnei
Hanucy «VOL» (FYYH.).

2. HaTucHiTb KHOMKM A\ Anst BUOOPY 0AHOTO 3
Tvnie curHany LO, L1 1a L2.

3. o6 nigTBEpAMTH HanaLUTYBaHHS, HATUCHITL
krorky (2 abo 3avekalite 4 cekyHam, He
TOPKAKYMCh KHOMOK.

Bigperyntoite namny ans po6otn B

EkoHOMiYHOMY pexumi.

Konu pyxoBa wada 3HaxoauTses Y pexumi
0vikyBaHHs, 3 KOPOTKMMM iHTEpBanamm
TopKaittech kHonkn (2 g0 nosiBm Ha pucnnei
Hanucy « LP» (MTAMI.).

2. HaTuCHITb KHOMKM AN/~ ans BUBOpY thyHKLA
YBiMK. 4n EKOHOMIYHOTO pexumy.

3. o6 nigTBEpAMTM HanaLUTYBaHHS, HATUCHITL
krorky (2 abo 3avekalite 4 cekyHau, He
TOPKAKYMCh KHOMOK.

4. 'Y pasi Bubopy dyHkuii ON (YBIMK.): goku
BiAKpUTI ABEpLATa JyX0BOI Wady, Lo
3HaxXoAmMTLCA Y PEXUMI OYikyBaHHS, i nig yac
ekcnnyartayii namna nocTiitHo YBIMKHEHA.

5. Y pasi Bubopy dyHxuji ECO (EkoH. pexum):
[OKM BigKpuTi 4BEpusATa [yX0BOi Wadw, o
3HaxXoAmMTLCA Y PEXUMI OYiKYBaHHS, i Mig Yac
ekcnnyartayji namna BMUKAETBCA, a notim
BUMUKAETBCA yepes 15 cekyHa.

Y pasi HaT1CHeHHS 6y ab-AKOT KHOMKM N yac

ekcnnyatauji (okpim kHomok \.L/ i s@) namna
BMWKAETBCH, a notim BAMUKAETHCA yepes
15 cekyHp.
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Tabnuus yacy npuroTyBaHHs 3anikaHHs Ta CMaXEHHs!

MMepLUIoto NONMLEI0 AYXOBKN € HUKHA
nonuus.

[BHaueHHs yacy B Uil Tabnuui cnig BBaxaty
[I0BiAKOBMMI. BOHN MOXYTb 3MiHtOBaTUCH
3anexHO B TeMnepaTypyu NpoaykTis,
TOBLUMHM, BUAY Ta BaLLMX KyMiHApHUX
ynogobaHs.

@

Akcecyap ans Bukopuctaiia | PoGo Temneparypa (°C) Yac

Kinbkicte

CrpaBa

niagoxis it NPUroTyBaHHs
pexm {x8.)
M
[Tipord ba few. . | Oown nignon Ciannaptae neko: I!.-
Kexci B chopmi OnvH NianoH Dopma [Nt TOPTIB Ha rPUMb- @ - 40 .50
peLuiTki™

Tereuka

i

O ninron Cravnapie neko '

*
OnuH nigaoH CraHpapTHe gexo*

5-I nuBoke fexo’

Ohus ninaok Crannapise neko” |
2 nipaoHa 1-feko ans conogKoi BUNIYKK®
5-CTaHpapTHe aeko”

Ticro ang
By

3 -
2
[5]]
3-CTaRAapTHe BK0"
3 ninaoHa 1-CraHaapTHe Aexo* 1-3- 35..50
3-Leko ana conogkoi BUMiku* 5
5-Tnuboke neko*
Bickeirumittopr . | Owd nidaos Kpyrra poabipnd thopua g S 3 B3
BURIKAHHS Ba TPUIL-PELITH]
SlaMeTpom 26 o
OpvH ninaoH Kpyrna pos6ipHa hopma anst 2 30..40
BUNIKAHHS Ha rpUTb-peLLiTLi
diameTpom 26 cM™
2 vinpona 1-Kpyrna poadipua thopua nna 1.4 35 45
BURIKAHHS Ba TPUIL-PELITH]
niavetoom 26 o
4-Kpyrna poabipya thopma nos
BUNIKSHES Ha DEKY QlaMeTpom
2B oM
Fover | Opwraon | eomm snomerom | 9
7 ninnova 1-716x0 1N COnONKDL BV @
3-CrannapThe feko’
3 nigaoHa 1-[lexo AN COMoAKOT BUMiUKK® ﬁ -3 -
5
W --

180
3-CraHpapTHe geko*

3rianoss 1-Hexo fns cononsot Bunike’ 1:3 55 .63
ACrannapThe neko’ 5
5-F nuboke neko”
3no6Ha Bunivka | Opww ningoH CraHnapTHe aexo* EI

3-CrannapThe feko’
3 nignoHa 1-Iexo ans conoakol sumivku® 1-3- 190 45 . 55
3-CraHpapTHe geko* 5
5-Tnuboke gexo”
I T e S L
thopma Ana BUMiKaHHs
Harpunb-peLuitii**
s i
(Opwrpn | Cowpremw | 1G] 3 | w | . |

10..15
bithitreic Opus nignon Crannaprie nekn’ P 3 25w 250imax, 100 . 120
{HinsHneder notim 180 190
s
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2 3 25 min. 250/max, 70...90
notim 190
25 in. 5bimax,
X 15 MiH. 250/max, 60...80
notim 180 ... 190

Bapansiue OnvH ninaoH CraHpapTHe fexo* £
CTETHO

3anikaHka

182w

IHanka (5.5 k) e 25 MmiH. 250/max, 150 ... 210
notim 180 ... 190

CnuH ninaos Cravnap e nekg” 25 pin 2500miax. 150 218
notiv 180 . 190
Croopre g’ %%

[ina yeix Tvnis nponyKTiB PEKOMEH0BAHO BUKOHYBATY NonepeaHin posirpis.
* Lli akcecyapu MOXyTb He MOCTA4aTUCS 3 BUPOGOM.
** L|i akcecyapy He nocTayaThes 3 BUPOBOM. [x MOXHa npuabaTi okpemo.

Dous ianos Craunapise newo’ 15 win 250imax. 60 80
- noniv 180 190

Tabnuus npobHOro NpMroTyBaHHA nonerwmnTi KOHTPOSIOOMIN OpraHisaLii npowec
CrpaBw, Lo BKoveHi 4o Liei Tabnuui maioTb 6yTn nepeBipKW NPOAYKTY.
npuroToBaHi BignosigHo ao EN 60350-1, o6

Kinbkictb Akcecyap Ons BUKOPUCTaHHsA Nonoxe | Temnepar Yac
nigaoHis NpUroTyBaHHA
(xB.)

— OnwH ripaoH CTaHapTHe aeko’ 20..30
- 3 nigaoHa 1-CTaHpapTHe aeko* 25 .35

3-Heko ans conoakol BURiYKK®
5-Tnuboke nexko*

Cragamesen™ =7 |
| [Oowra | comews o] 5 | ® | w0 |
1o

3-Crann Hexe’
3 ninnoxa 1-CraHgapTHe geko* 1-3-5 150 35..50
3-Ilexo ang conoakoi Bunivku*
5-[ nuboke neko*
o

2535

Kpyiiia poibioka (opNa A0 Bukant Ha
1001 pulib-pelinl nlameTpom 26 oMt
- Kpyrna posBipHa chopMa st BUnikaHHs Ha @ 30..40
purb-peLuiTLi giameTpom 26 cm**

2 nipnoka 1-Kpyrna posbipra chopuia nna BunikakHe E 14 150 3B 45
Ha TpRAb-pEIITH niameToM 26 on
4-Kpyrna poaBipya dopva nns BuoieHs
He 16Ky AiamMeToom 2
b

Kpyrna MeTaniyHa Tapinb ang sunikaxHs
A6nyKaMA Ha rpunb-peLuityi giametpom 20 cm.™*
Ha thptsneni niveThon 20 o

1-Kpyrna MeTaniyxa Tapins Ans BUMiKaHHs 1-4 170 50...60
Ha rpunb-peLuiTLi aiameTpom 20 cm.™
4-Kpyrna meTaniyHa Tapinb Ans BUNikaHHs
Ha JeKo ANns CornoaKol BUMiYKA giameTpom
20 oM.

Tt yoix TURIB OPDAVETE PEKOMEHNOBAND BUKORYBATYA NONEPEARI DO3IpIE.
7 Ll aicecyapi MOIYTb HE DOCTaNaTHES 3 Buppﬁw.
= [ akcocyapy 46 nocTauaioTcs 3 Bupobon. X Monsia nouaBaTI okpeNo.
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HarpiBaHHA 3 BEHTUNATOPOM Yy EKOHOMHOMY
pexumi

He 3miHIoNTE 3HaYEHHs TemnepaTypu nig yac
NPUroTyBaHHs B pexumi "HarpiBanHs 3
BEHTUNATOPOM Y EKOHOMHOMY PEeXUMI".

Crpasa

Ticre ang On nindos

BUTINRA

£ Ui akcecyapy MOKYTS HE NIOCTAYRTUCH 3 BUDODOM.

Mopaau wopo BUNiKaHHA KeKCiB i TOpTiB

¢« fkwo TicTo 3acyxe, 36iNbLWiTh TEMNEPATYPY Ha
10 °C i cKOpOTITb Yac NPUroTyBaHHS.

*  fKwo TicTO BOMOrE, BUKOPUCTOBYITE MEHLIE
pianHyW Ta 3MeHLLiTL Temnepatypy Ha 10°C.

*  fKwo TiCTO 3aTeMHe 3BepXxy, BCTAHOBITL MOT0
Ha HUXYy NOMULLIO, 3MEHLUITL TemnepaTypy Ta
3BiNbLLiT Yac NPUroTyBaHHS.

*  SKwWo TICTO BCepeauHi roToBe, a 30BHi UMKe,
BUKOPUCTOBYMTE MEHLLIE PIAVHM, 3MEHLLITL
Temnepatypy Ta 36iMbLLiTb Yac NPUroTyBaHHs.

Mopaau woao BunikaHHsA TicTa

¢« fkwo TicTo 3acyxe, 36iNbLWiTh TEMNEPATYPY Ha
10 °C i ckopoTiTb Yac NpUroTyBaHHs. pocouiTh
Luapv TicTa COycoM 3 MOroKa, ofii, sl Ta
norypry.

J AKwwo TiCTo 3anikaeTbCA 3aHAATO NOBIMLHO,
3abesneyte, LWob 1Oro TOBLLMHA HE
nepesuLLyBana rmubuHn gexa.

*  fAKwo BepxHs yacTuHa Ticta HabyBae
30110TaBO-KOPUYHEBOTO BIATIHKY, @ HUXHS He
roTOBA, YNEBHITLCA, LLO KiNbKOCTI CoyCy B
HWKHII YacTwHi TicTa He 3abarato.
Po3nopinsiTe coyc nopiBHY Mix Lapamu Ticta
1 yropi s piBHOMIPHOTO BUMiKaHHS.

[oTyiTe BMNiYKY BIiBNOBIAHO [O PEXUMY 1

eMnepaTypu, 3a3HadyeHux y Tabnuui
peuenTiB. FKILO HUXHS YacTMHA BCE-TaKM
nigcMaxunacs HefoCTaTHbO, HACTYMHOMO
pasy BCTaHOBITb BUMIYKY HA OAMH PiBEHb
HIXKYe.

Mopaau woao NpUrotTyBaHHsA 0BOYIB

*  fKwo 3 nocyay 3 0BOYaMM BUNAPOBYETLCA CiK,
roTyiTe 0BOMi B NOCYA| 3 KPULLIKOK 3aMiCTb
Aeka. 3akpuTui NocyA He [O3BONATUME COKY
BMMapOBYBATHCS.
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Kinbkictb nipaoHis Akcecyap ans MonoxeHHs Temneparypa
BUKOPUCTaHHSA peuliTkn °c)
XB.

| Opwinigion | Crawpeprepero* | 3 | 180 | 5.3

s

35..45
...

He BigkpuBaiTe ABepusTa nig yac
NPUroTyBaHHs B pexuMi "HarpisanHs 3
BEHTUNATOPOM Y EKOHOMHOMY pexumi”. FKLLO
[BEpi HEe BiAYMHEHI, BHYTPILLHS TemnepaTypa
€ ONTMMAnbHOIO 1151 KOHOMIT eneKTpPoeHeprii|
i MOXe BIgPI3HATUCA Bif NOKa3aHOi Ha
auennei.

Yac
NPUroTYBaHHA

45 B8

*  fKwo oBo4eBa CTpaBa He [OXOAUTb 10
TOTOBHOCTI, 3BapiTh OBOYI, NPUrOTYITE 38
3pa3koM KOHCEPBOBaHWX NPOAYKTIB i nocTasTe
B JyXOBKY.

BukopuctaHHs rpuns

MONEPEMKEHHA!

3aunHanTe aBepLUsATa AYXOBKM Mig Yac
CMaXEHHS Ha rpuni.

["apsyi NOBEPXHI MOXYTb CTATU NPUYMHOID
onikis!

YBiMKHEHHA rpuns

1. TOPKHITbCSA KHOMKM @ o6 BigKPUTM BYXOBKY,
nepLumit pexum poboTn byae BinobpaxeHuit Ha
aucnnei.

2. O6epiTb HEODXigHWUA PEXMM FPUIHD, TOPKAKUNCH
KnaBil AN

3. AKwo BYM X04eTe 3MIHUTW PeKOMEHA0BaHY
Temneparypy pexumy, akTusyitTe none
TeMnepaTypu, TOPKHYBLLMCh KaBiLLK C.

» Cumeon C 3aGnumac.

4. BcTaHoBiTb NOTPIOHY TeMNepaTypy, TOpKaunch
KnaBil AN

5. TiaTBepgiTb TEMNepaTypy, TOPKHYBLIKCH
Knasitum L.

6. TopKHiTbCA KnaBilum } ” o6 novatu
NPUrOTYBaHHS, SIKLLIO TEMMepaTypa Ta Pexum
NPUroTyBaHHs BiANOBIAHI HeobXiaHUM. Ha

avennei 3'aBuTbes cumson .
» [lyxoBKa NouHe npaLiioBaTii B 06paHoOMy pexumi, a
Temnepartypa BCepeauHi ayXOBKM
30inbLUYyBaTMMETLCA B HANPSIMKY BCTAHOBMEHOTO
3HayeHHs. [1ig yac nigBuLLEHHa TemnepaTypu oo
BCTAHOBEHOTO 3HAYEHHS BIAMITKM iHAMKaTopa
TeMNepaTypu BCEPENHI AYXOBKW 3aropaTuMyThbCs.
Ha ovcnnei pexwmie BinobpassTscs aofaTkosi



aKTWBHi HarpiBarbHi enemMeHTH | peKkoMeHa0BaHe MpogykTi, HenpuaaTHi ans

NOMOXEHHS NigaoHa. NPUrOTYBaHHS Ha rpuii, MOXYTb
7. o6 3aKiH4MTV NPUrOTYBaHHS, HATUCHITL CNPUYMHATY 3aniMaHHs. [Ans
knasilLty e pas. CMaXEHHS Ha rpuni BUKOPUCTOBYHTE
» [lyxoBKa 3aBEpLLNTL NPUTOTYBAHHS, Ha AUCTnel TINLKW DKy, NpU3HAUeHy Ana i
SSBUTLCA CUMBON CMaXEHHS Ha rpuni 3a yMOBW BICOKOI
Temneparypu.

BuUMKHeHHSA rpvmﬂ

1. TOPKHITbCA KnaBiLLi Dra yTpumyiiTe
Npubnmn3Ho 2 cekyHaM, OB 3aKpUTH JyXOBKY.

He poawmiLLyiTe npoaykTh 3aHagTo
6113bKO 10 3a[1HBOI YaCTUHM TPUNS.
Lle Haitrapsuile micLe, i xupHa hxa
MOXeE 3aropiTucs.

Tabnuus yacy npuroTyBaHHs Ha rpuni
MNpuroTyBaHHs 3a ONOMOrOK eNIEKTPUYHOTO rPUns

CrpaBa Axcecyap ans BUKOpUCTaHHS MonoxeHHs PekomeHgoBaHa Yac
pewitku Temneparypa** NPUIOTYBaHHA Ha
rpuni (npu6n.

25..35 ¥,

Binbuani 3 muca Petirgacton rouis 4 5 20258
MOHOROIG
B4 paiia

| Pocroip | Pewvacrwirww | 45 1 950 | 2530x@* |
| Tersdeioment | Peammcrwhrpwe | 45 f 0 280 1 95 30w |
# sanexuo sin ToBtNER
‘TonepeaLo polirpinTe npoTarom 5 xeunuy
T Hkuio TeMnepaTypy peLliTkv BaUIOro NpoayiTy HEMOXDNEO BIAPETYIIOBATY, rpIAb DYAE NpatoBaTy NPU PeKOMEHRORAHIN

CrpaBw, Lo BKoveHi 4o Liei Tabnuui maioTb 6yTn nonerwmTi KOHTPOSIOOMIN opraHisaLii npouec
npurotoBai BianosigHo o EN 60350-1, 106 nepesipkn Npog;

CrpaBa Akcecyap Ansi BUKOPUCTaHHS MonoxeHns Temneparypa (°C) Yac
peLiTkn NpUroTYBaHHA
XB.

Peiiiaact tpurs —

Oprkagenbku PeuityacTum rpuns 250 25...35 MiH.
(anosu4uHa) - 12
LLIMBTOYKaMM

nepEBepalTh crpaay mcnx 23 Bm 3ATANLHOID MAtY KapKy.
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Eﬂomﬂn i TexHiYHe 06cnyroByBaHHA

3aranbHa iHopmauis

3a yMOBW perynspHOro O4MLLEHHS Mpunagy 1oro
TEPMIH BUKOpUCTaHHS Oyae NOJOBXEHO, @ 4acToTy
BUHUKHEHHA HeCI'IpaBHOCTeVI 3MEHLUEHO.

HEBE3MEYHO:

TMepL Hix po3nounHaT poboTy 3
6CryroByBaHHs Ta YULLEHHS!, BIOKMIOYiTb

BUPI6 Big MepeXxi eneKTPOXMBEHHS.

ICHYE PU3MK ypaxeHHs! eNeKTPUIHIM

cTpymom!

HEBE3IMEYHO:
TNepen ounLLEHHAM NPUCTPOIO 3ayekanTe,
NOKM BiH OXONOHE.

["apsyi NOBEPXHI MOXYTb CTATU NPUYMHOID
onikis!

+  PetenbHo ouuLyiiTe npunag micns KOXHOro
BUKOPUCTaHHS. Lie cnpoLuye BuaanexHs
3anuLkis ixi Ta 3anobirae IXHOMY 3ropaHHIo
nia 4ac HaCTyNHOro BUKOPUCTaHHA Npunagy.

+  [Ins yicTkm npunagy cnewianbHi 3acobu ans
MUTTS He NOTPIBHI. BukopucTosyiite Tenny
BOAY 3 PO3YMHEHOIO B Hill PIANHOIO AN MUATTS
Ta LUMaTOK M'SIKOi TKaHUHM Yi ryOKy, a Takox

LUIMaTOK CYXO'I' TKaHWHW OAna BUTUPaHHA Hacyxo.

¢« CnigkyiTe 3a TUM, ab1 NicNst OUMLLEHHS
peTenbHO BUTMPATK HafMLLIOK BOAW YK
yCyBaTH NPONMTI PELLTKM.

He kopucTyiiTecs 3acobamu, Lo MiCTATb
KWCMOTY YM XIOp, AMNS YUCTKM MOBEPXOHD i3
HepxaBitouoi cTani Ta pyuku. ButupaitTe wj
YaCTUHU M'AKOI0 TKAHWHOLD, 3MOYEHOI0 B
pigkomy 3acobi ans MuTTS (He abpasneHomy),
He 3MIHIOYM HaNPSIMKY.

esiki 3acobu ans MutTs abo MaTtepianu ans
UMLLLEHHS MOXYTb MOLUKOAWUTY NOBEPXHIO.
MMin, yac YMLEHHS He BUKOPMCTOBYNTE
arpecvBHi 3acobu Ans MUTTs,
MOPOLLKM/PiBMHN ANs yuLieHHs abo rocTpi
npeameTy.

He BUKOPMCTOBYNTE ANS YNLLEHHS NapoBi
npucTpoi, 60 Lie MoXe Npu3BecTn A0
ypaXeHHst ENeKTPUYHUM CTPYMOM.
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OuuweHHs naHeni ynpaBniHHA
[MpoTpiTh NaHenb ynpasniHHS 1 py4Ki BOIIOrOK0
TKaHWHOK) 11 BUTPITh iX HACYXoO.

KLLO BUPI6 OCHALLEHO KHOMKamu/pyykamm,
He 3HIManTe pyyKi ynpasriHHA 3 naHeni
MpaBiHHA ANS YNLLEHHS.
Lle moxe noLukoauTi naHenb ynpasniHus!

OuMLLEeHHS BYXOBKU

OuuLeHHs GiYHOI CTiHKK (3anexuTb Big Mogeni

NpuUCTPOIo.)

(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn

BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)
3HiMiTb NepeaHio YacTHy 6iuHOI CTiikw,
NOTArHYBLUW Y NPOTUNEXHOMY A0 Gi4HOI CTIHKN
HanpsMKy.

2. TIOBHICTIO 3HIMITb BiuHy CTiliKy, NOTArHYBLUN A0
cebe.

CTiHKM 3 KaTaniTM4HUM NOKPUTTAM

(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)

BHyTpiLLHi GiuHi cTiHKW (A) i (Y1) 3apHs cTiHka (B)
BaLLOro BUPODY MOXyTb MaTh KataniTuiHe emanese
nokpuTTS. CTiHKM 3 KaTaniTMYHUM NOKPUTTAM MatoTb
CBITNy MaTOBY NOPMCTY NOBEPXHH0. CTiHKN OyXOBKM,
LLO MatoTb KaTaniTuyHe NOKPUTTS, He Crlig YMCTITH.
3aBAsKM CBOII NepdopoBaHil CTPYKTYPI, MOBEPXHI,
LU0 MatoTb KaTaniTuyHe NOKPUTTS, NOMIMHAKOTH XUP
Ta NoYMHaloTb 6RMWLATI NpK AOTO HAKOMMYEHHI. Y
LibOMY BUNaaKy HeobXiaHO 3aMiHUTM Taki YacTUHW.



lMpocTe ynLieHHA napoto

(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn

BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)

Lle cnpoluye umnienHs, ockinbkv 6pya (nicns

HETPMBAIOro OYiKyBaHHS) NOM'AKLLYE napa, fka

YTBOPIOETLCS BCEPEAMHI AYXOBKM, Ta Kpansii Boau,

SAKi KOHOEHCYIOTBCS Ha BHYTPILLHIX NMOBEPXHAX

BYXOBKM.

1. BuWTArHiTb 3 AyXOBKW BCE Npunaaas.

2. Hanwitte 500 mn Boaw Ha AEKO AYXOBOI nevi i
MOMICTITb MOT0 Ha ApYry NOMNLIO Nnevi.

3. BubepiTb GyHKLit0 NPOCTOrO YMLLEHHS NapOIO.
Ha ekpani BigobpasuTbCs TpUBaniCTb YMLLEHHS,
ii He MOXHa 3MiHUTL. Bn MOXeTe BCTaHOBUTH
yac 3aBEPLUEHHS BUKOHAHHS (DYHKLT YNLLEHHS.
4. BipumHiTb ABepLATa Ta NPOTPITh BHYTPILLIHI
MOBEPXHi AYXOBKW BONOTOH ryOKOK UM TKAHUHOHO.
5. Crinkwii 6pya cnig BUAANST PO34NHOM pigKoro
3acoby aAns MUTTA B TeNnin Boai,
BMKOPUCTOBYHOYN M'SIKY TKaHWHY um rybky, a
NOTIM BATMPATU HACYXO CYXOK0 TKAHWHOK.

Mig yac poboTh y pexumi NpocToro
OuMLLEHHS Napoto, BoAa, o byna
HanuTa y nigHoC 415 PO3M'AKLLEHHS
ocagy/bpyay BCepeanHi LyXOBKH,
BMNApYETLCS Ta KOHAEHCYETHCS
BCEPEAMNHI AYXOBKN Ta BHYTPILLIHIN
MOBEPXHi ABEPLIAT LYXOBKM, TOMY Npy
BiAKPUTTi ABEPLAT MOXE KanaTu BOAA.
BuTpiTb KOHAEHCAT 3pasy nicns
BiKPUTTS ABEPLSAT [IyXOBKM.

OuuLeHHs ABepLAT AYXOBKM

[ins oumLLEeHHs ABEPLAT AyXOBOT Wadv
BUKOPUCTOBYMTE TENNY BOAY 3 PO3UNHEHOIO B Hill
PIAMHOIO 1St MUTTS Ta LIMATOK M'SIKOi TKaHUHM Yi
ryOKy, a Takox LLUMaTOK CyXOi TKaHUHW Anst
BUTUPAHHS HACYXO.

S YWLLEHHS ABEPLAT LyXOBOI Wadm He
KOPUCTYITECS KOPCTKUMI abpasnBHUMM
acobamu abo rocTpUmMmu MeTanesummn
ckpebkamu. BoHn MoxyTb nogpsnatn
NOBEPXHIO Ta MOLUKOANTH CKITO.

[emoHTax ABEpUAT AYXOBOI Wadhm

1. BiguwHiTe nepepHi gsepusra (1).

2. Bipkpuitte 3aTicKaui Ha Kopnyci LapHipa (2) Ha
npaeiit Ta niBil CTOPOHAxX NepeaHix aBepen,
HaTWUCHYBLLM Ha ra4okK, Ik IOKa3aHO Ha MasoHKY.
3amok noBuHeH BUrMSgaTh 5K (4), kKonu BiH

[eepuata
3aMoK Ha LuapHip(3aKpuTe NOMNOXEHHS)
[Hyxosa wada
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Tpoxu nocyHbTe NepeaHi ApepusTa.

BuimiTb nepeaHi aBepuATa, NOTArHYBLUW Bropy,
[JO0KW BOHW He 3BiNbHSATLCS 3 NPaBoi Ta NiBoi
netenb.

B w

S BCTAHOBMEHHS ABEPLUAT Ha MicLie cnif
MOBTOPUTY NPOLIEC BUIMAHHS Y 3BOPOTHOMY
nopsiaky. He 3aByabTe 3akputy ckobm rHispa
ans netni.

®yHkuia "Soft Open & Soft Close”

[Jesiki Mogeni MoxyTb BkriodaTh dyHkuito "Soft Close
& Soft Open". ®yhkuis Soft Close po3sonsie
KOpWCTYBaYeBi MajKo 3akpuTV BepLsTa ABEpLAT,
npubnm3Ho Jo 15 cM BiA 3aKpUTOrO NOMOXEHHS Ta
0bepexHo HaTuckatouu ii. ABToMaTyHa iemndepHa
cucTema [103Borsie M'siko 3akpuTy asepi. MopitHa
0cobMBICTb CNOCTEPIraETHCS, KOMM ABEPI AYXOBKN
NOBHICTHO BigKpwTi; MpnBanaHo 9 cM BiA NOBHICTIO
BiAKPMTOrO MOMNOXKEHHS CMCTEMA 3aCHTiHKN
3abesneyye nerke BigkpuTTS.

BuiMaHHA BHYTPIiWHLOrO CKNa ABepuaT
(Us cyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yTn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoDi.)

BHyTPiLLHIO CKNAHY NaHenb ABEPLAT AyX0BOI LWadm
MOXHa BUIHSTW ANSt YUCTK.

1. BigunHiTb ABepLSATa AyXOBOI Wadu.

2. TloTArHiTb Ha cebe Ta BUTAMHITL NNacTMacoBy
HaKnagKy, BCTaHOBNEHY Y BEPXHIll Cekwji
nepeqHix aBepusT.
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3. Ak noka3aHo Ha MarioHKy, TPOXM NiAHIMITb
HalrnmbLLy cknaHy naHens (1) y Hanpsimky A Ta
BUTAHITL Y Hanpamky B.

1 Haiirnublua cknsina naHenb
2*  Hairnubuwa cknsHa naHens . Boxa moxe Bytn
BIiCYTHBOI0 Y BaLIOMY BMPODi.)

4. $Kwo npucTpilt Mae cepeaHio CKsHy naHenb(2);
MMoBTOPITH i Aji, W06 3HATY BHYTPILLUHIO CKNAHY
naxerns (2).

5. Tlepuumit Kpok 3i 36MpaHHs ABEpPLSAT —
BCTaHOBMTY BHYTPILLHIO CKISIHY MaHenb (2).
CKoLLeHi kyT CknsiHOI NaHeni MaroTb 36iratnes 3
hackoio Ha nnacTMacoBomy Tpumaui. (Fkwo
NPUCTPIi Mae CEpeaHI0 CKNSHY NaHerb).
HYTPILLHIO CKMSIHY NaHenb (2) cnig BCTaHOBUTM Y
NNacTUKOBUI TPUMAY NOPSA i3 HarMMBLLOK
CKrsiHoKo naxennio (1).

6. BcraensitTe HalrnmbLLy cknsaHy naHens (1) Tak,
o6 noBepxHs 3 Hanucom Byna 3BepHyTa Jo
BHYTPILUHBOI CKNAHOT NaHeni. Baxnueo BCTaBNUTH
HVKHI KyT BHYTPILLHBOI CKMSHOI NaHeni B
HWKHIV NnacTMacoBuit TpuMay.

7. TIpMTUCHITL NNacTMacoBy HaKrazKy 40 pamu,
MOKW He NOYYETE KnaLiaHHs.



3amiHa namnu oCBITNEHHA OyXOBOI

E
]
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HEBE3MEYHO:

LL06 YHUKHYTH PU3KKY YpaKEHHS
NEKTPUYHUM CTPYMOM, NEPLL HixX

3aMiHIOBaTV NAMMOYKY, YNEBHITLCS, LLO

NPUCTPIN BUMKHEHO i BiH OXOIOB.

["apsyi NOBEPXHI MOXYTb CTATU NPUYMHOID

onikis!

Po3TaluyBaHHs namnum MOXe Bifpi3HATUCA
Bif1 306paxeHHs Ha MantoHKy.

Namna, L0 BUKOPUCTOBYETHCS Y LILOMY
NPUCTPOI, HE MOXE NpaLBaTH Y AKOCT
OCBITNEHHS XUTNOBUX NpUMiLLeHb. Lii namnm
npu3HaYeHi, WWob kopucTysay mir
PO3AMBUTUCS MPOAYKTY XapyyBaHHS.

Namnu, Lo BUKOPUCTOBYIOTHCS Y LILOMY
NPUCTPOI, NOBMHHI BUTPUMYBATY BaXKi yMOBH
lekcnnyaTauii, Hanpuknaz TemMnepaTypu BuLLe
50 °C.

ICHC|®)

Y Uil nevi BUKOPUCTOBYETLCA namna
PO3XKaprOBaHHS NOTYKHICTIO MeHLUe
40 BT, BucoTtoto MeHLue 60 M,
piameTtpom meHLwe 30 mm abo
ranoreHHa namna 3 po3eTKo TUny
G9, notyxHicTio meHLwe 60 BT, lamnu
npugatHi anst poboTn npu
Temneparypi Buwe 300 ° C. lamnu
ANS [lyXOBKW MOXHa OTpUMaTh y
aBTOPU30BAHIX CEPBICHIX areHTiB

£

abo TexHika 3 nilieHsieto.

Akwo y Bawin AyxoBiin wadi BcTaHOBNEHa

Kpyrna namna niacsivyyBaHHA:

1. Bip'epHaiTe npunap Big enekTpoMeEpEXi.

2. TloTiM 3HIMITb 3aXMCHe CKIO, NOBEPHYBLUK AOTO
NPOTH FOAMHHMKOBOT CTPIrKM.

3. AKwo namnouka niacsidyBaHHs 4yXOBKM
HanexuTb Jo Tuny (A), Akuit 306paxeHo Ha
MarioHKy HUXYe, BUKpYTITb ii, obepTatoun, sk
MNOKa3aHo Ha MastoHKy, Ta 3aMiHiTh iHLLOI0. FKLLO
BOHa HanexuTb g0 Tuny (B), NOTAMHITL | BUAMITL
i, SIK NOKa3aHO Ha MantoHKY, Ta 3aMiHiTb HLLOH).

4. BcTaHOBITb 3aXMCHE CKIO NaMnu Ha MicLe.
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[Mowwyk Ta ycyHeHHst HecnpaBHOCTEN
Tia vac BuKopucTanHs AyxoBa Wwaca BuAINsE Napy

€ He HecnpagHicme.
Tlig 4ac HarpiBaHHA 1 OXOMOMKEHHS HYTHO «MeTaniHHi» 3ByKN,
+  Konum meTaniuHi YaCTVHYW HarpiBatoTLCS, BOHM MOXYThb PO3LUMPIOBATUCS | CTBOPIOBATH LWyM. >>> L]e He

HecnpasHicme.

+  3anoBikHuK HecripasHuit abo neperopis. >>> [Tepesipme 3anobixHuUKU. 3a HeobXiOHocmi
3amiHimb abo 8UMKHIMB iX.
*  TpucTpiit He nig'enHaHo Ao (3a3emneHoi) poseTku. >>> [lepegipme NiOKIIOYEHHS WmMencebHOT

SUJIKU.

+  HecnpasHa namna ayxoBku. >>> 3aMiHimb namny OyXoeKu.
«  EnexTpoxvBreHHsl BUMKHeHe. >>> [Tepesipme HasgHicmb enekmpoxueneHHs. lNepegipme
3anobiXHUKU y 6r10ui 3anobikHUKiI8. 3a HeobXiOHoCMi 3aMiHimb abo 8UMKHIMB iX.

+  OyHKujito Ta/abo TemnepaTypy He BCTaHOBNEHO. >>> Hanawmylime hyHKUilo ma memnepamypy
3a donomo2or pyyKu/knasiwi subopy gyHKuil ma/abo memnepamypu.

«  EnexTpoxvBreHHsl BUMKHeHe. >>> [Tepesipme HasgHicmb enekmpoxueneHHs. lNepegipme
3anobiKHUKU Y brioui 3anobikHUKIe. 3a HeobXiOHOCMI 3aMiHImb abo 8UMKHIMB iX.

[AKLL0, He3BaX@l0uM Ha 3aCTOCYBaHHS
IHCTPYKLii LbOro po3ainy, HeCnpaBHICTb
[YCYHYTW He BOANOCs, 3BEPHITLCA 0
NpefCcTaBHNKa aBTOPU3OBAHOI CEPBICHOI
cnyx6u un gunepa, B SKOro BM Npuabanm
npucTpin. He HamarainTecs BipemMoHTyBaTH
HecnpaBHUI NPUCTPI CaMOTYKKM.

Bupobhuk: “Arcelik A.S.”
“Argelik A.S.”, m. Ctambyn, Crotntomxe, Byn. Kapaaray Ne2-6, 34445, TypeyunHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)

OdpiLiHni npegcTaBHuK Ha TepuTopii Ykpaiin: TOB «beko YkpaiHay,
appeca: 01021, m. Kuis, Byn. Knoscbkui y3Bi3, 6ya. 5 Ten/dakc.: 0-800-500-4-3-2
TepMmiH cryx6n JecaTb pokis
IHdopmaLito npo cepTuddikavjito NpoaykTy By moxeTe yTouHMTH, 3aTenedoHyBaBLUM Ha rapsady fikito 0-800-
500-4-3-2.
[Jlata BUpoOHWLITBA MICTUTLCS B CEPIHHOMY HOMEPI MPOAYKTY, L0 BKa3aHWi Ha eTUKETL, po3TalloBaHil Ha
NpoAyKTi, a came, NepLui ABi Lndpyn CepiiHoro Homepa No3HayatoTb Pik BUPOBHMLTBA, @ OCTaHHI [Bi - MiCAL|b.
Hanpuknag, «10-100001-05» o3Havae, Lo NpoayKT BUroToBNEHMiA B TpaeHi 2010 poky.
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Piekarnik do zabudowy
Instrukcja uzytkowania

9%
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcjg obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrob ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuije sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
' Zycia i mienia.
S

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Ninigjsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Wazne instrukcie i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwarancii.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli s3 pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celdw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z migjscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Urzadzenie to trzeba odfgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odtgczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic
albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja

elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Tylna powierzchnia
urzgdzenianagrzewa sie w trakcie
jego pracy. Upewnij sie, ze
przytacze elektryczne nie dotyka
tej tylnej powierzchni; w
przeciwnym razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac w poblizu
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urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykacd
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzgdzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikngC zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw. Nie
wolno uzywac go do innych celow,
na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy uzywac
do podgrzewania talerzy pod
grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.
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e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia i
grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
moga sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe mogg byc¢
niebezpieczne dla dzieci. Trzymac
dzieci w jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (3dy drzwiczki s otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwalac
dzieciom siada¢ na nich. Piekarnik
moze sig przewrocic, lub mogg sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.

e materiaty opakowaniowe z dala
od dzieci. Prosimy pozbyC sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

« Urzadzenia elektryczne sa
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie

dopuszczac do przebywania Stare
urzadzenia
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Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elekironicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtérne. Po zakoficzeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie€ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E Informacje ogoine

Opis urzadzenia
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Panel sterowania
Pétka druciana
Tacka

Uchwyt
Drzwiczki

O 0 N ™

Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
Lampka

Gorny element grzejny

Pozycje potki
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Klawisz ZAk./WY.
Wyswietlacz funkcji
Pole wskaznika czasu biezacego
Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
Pole wskaznika temperatury
Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury
Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
Klawisz plus

Klawisz minus

Klawisz regulacji

Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig si¢ zaleznie od
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—y

Instrukcja uzytkowania

Foremka gtgboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcii pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania ttuszczu przy
grillowaniu.

Foremka do ciasta
Stuzy do pieczenia herbatnikéw i kruchych
ciasteczek.

Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach

do zapiekanek na wybranej potce.
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Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,

przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

Piekarnik giown
Oswistlenie wewngtrzne
Zuzycie energii el. przez grill.
" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamikéw elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.
** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnos$nymi normami. Warto$ci te moga sig
réznic zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu
do sieci elektrycznej to obowigzek Klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.
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Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w

dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy

tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzgdzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.
Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chiodzace.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

esli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunigciu weisnij je z powrotem w jego
boczne Scianki.




595

min.
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Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalaci

uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody

wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,

zgodnie z przepisami miejscowymi.
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ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.




ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,
ginac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie

porazeniem elektrycznym, zwarciem lub

pozarem z powodu niefachowej instalacjil

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji elekirycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad

krajowych/miejscowych przepiséw

elektrycznych oraz korzysta¢ z wiasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wtyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej bez
korzystania z wtyczki i gniazda zasilajacego /
obwodu.

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytgcznik z przerwg stykowg co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytacznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktorego wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukci
moze skutkowaé problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyrdb.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

1 LACZOWKA
NIEBIESKI
BRAZOWY |
PRZEWOD
zielony/zoity /14 I ZASILAJACY
|

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potacz
przewody jak wskazano ponizej:

e Brgzowy/czamy kabel = L (Faza)

e Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ z6tty kabel = (E) @ (uziemiajacy)

» lub

e Szary/czamy kabel = L (Faza)

e Niebieski/brazowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ z6tty kabel = (E) (uziemiajacy)

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokrgconymi srubami
moze sig przewrdcic podczas uzytkowania.
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P?ekarniki z_yventylatorem chtodzacym (Moze on entylator chiodzacy nadal pracuje przez 20 -
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia 0 minut nawet po wytgczeniu piekarnika.
zakupionego produktu). Jesli pieczenie odbywalo sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez

wentylator.
Ostateczne sprawdzenie
2 1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje
Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
3 urzgdzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj

instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz taSma Klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza urzadzeniea wiéz do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki urzadzeniea zabezpiecz tasma klejacg

1 Wentylator chodzacy dQ $cian bocznych.

2 Panel sterowania e Nie podnos urzadzeniea za drzwiczki ani za
3 Drawiczki Klamke.

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zarowno Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotow |

szafke do zabudowy, jak i przod urzadzenia. przemieszczaj go W pozyCii pionowej.

prawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomogg uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukgji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Jezeli drzwi nie sg otwarte, wewnetrzna
temperatura jest optymalizowana w celu

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

zapewnienia oszczedno$ci energii w trybie ECO
FAN HEATING i moze sig rézni¢ od wskazan na
wyswietlaczu.

e (ile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgcy.

e Mozna oszczedzi¢ energie wytgczajgc piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

2 3 4 5 6
| | —— |
= Pl oy o c
O ¥ | HE-BH | HEd © >l
e 'H A0l | 4]
Pl O v [ ~ | 4 | <
| | | | | |
] | | 1 | i
12 11 10 9 7
Klawisz ZAt /WY esli biezaca godzina nie jest Ustawiona,
Wyswietlacz funkcji skaznik czasu zacznie rosngé/zmieniad sig od

Pole wskaznika czasu biezacego

Symbol temperatury wewnatrz piekarnika

Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury

Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)

Klawisz plus

10 Klawisz minus

11 Klawisz regulaciji

12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika zapala
sie symbol (2 dotknij Klawiszy A / ~7, aby
ustawi¢ godzine.

2. Potwierd? ustawienie, dotykajac symbolu ()i

poczekaj 4 sekundy, niedotykajgc zadnych

klawiszy, aby potwierdzic.

O O N O O W N —

12:00. Aby wskazac, e biezgca godzina nie
zostata ustawiona, wyswietli sie symbol ®
Zniknie dopiero po ustawieniu godziny.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych

ostrych przedmiotdw.

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.
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Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je
wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic
wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sie poparzy¢ od goracych powierzchnil
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych

sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.

Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego

piekarnika zawsze zakfadaj odporne na

wysokie temperatury rekawice.

18/PL

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak

obstugiwac grill , strona 28.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 15 minut.

Wytgcez grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 28

o~

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
odzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychacé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




EJak obstugiwac piekarnik

0golne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

(OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostrozno$c, bo moze ulotnic sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyr metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rdb najlepszy uzytek z miejsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwiergj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarmym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na potce Srodkowej lub dolne;
na zaroodpornym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sig je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szasziyki i kietbaski, a takze
warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak
pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczyscic to naczynie
7 tuszczu wlgj do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktéra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwacé piekarnik elektryczny
Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany
na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng $ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekciji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)
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Tryby pracy
Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze roznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

1. Grzakki gorna i dolna 5.

Zywnos$¢ nagrzewana jest rownocze$nie od gory i
od dotu. Na przyktad, nadaje sie do ciasta,

ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w foremkach 6.

do pieczenia. Piecz w jednej tylko blasze.
Na ekranie wySwietli sie wtasciwa pozycja potki.
Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gorng i
dolng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Piecz w jednej tylko blasze.
Termoobie:

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg tying jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator.

Jest to przydatne do gotowania potraw na
réznych poziomach potek i w wigkszosci
przypadkow nie potrzeba wstepnego
podgrzewania. Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

(Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
entylatora nie bedzie dziatac, aby gorace

powietrze pozostato we wnetrzu. 8.

Funkcja "3D"
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Dziatajg grzatki dolna i gorna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy piekg si¢ rownomiemnie i
szybko rumienig. Piecz w jednej tylko blasze.
Funkcja pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem. Nadaje sie do pieczenia pizzy.
Full grill+termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane duzym grillem jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator. Nadaje sie do
grillowania duzych ilosci migsa.

e Do grillowania potéz duze lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatka grilla.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Full grill

Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje sie

do grillowania duzych ilosci miesa.

e Do grillowania potéz duze lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatka grilla.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Grill

Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje sie
do grillowania i potraw gratynowanych.



10.

11.

e Do grillowania potdz mate lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej potce
pod grzatka grilla.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzyC tej funkci
zamiast pieczenia, kidre wykonatoby sig stosujac
termoobieg w temperaturze z zakresu 160-
220°C. Ale nieco przedtuzy sie czas gotowania.
Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej
funkciji przedstawiono w tabeli Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie do
pizzy ani do rumienienie potrawy od spodu po
upieczeniu.

Utrzymywanie w cieple

Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do
podawania przez dtugi okres czasu.

12.

13.

Praca z wentylatorem.

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w $cianie tylnej). Nadaje si¢ od
powolnego odtajania mrozonek ziarmnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia potraw
gotowanych.

tatwe czyszczenie parowe

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Ta funkcja umozliwia zmiegkczenie
zanieczyszczen w piekarniku (jesli nie
pozostawaty zbyt dtugo) oraz ich tatwe usuniecie.
Informacje na temat fatwego czyszczenia
parowego zawiera czes¢ ,Czyszczenie — tatwe
Czyszczenie parowe”,
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Jak obstugiwaé urzadzenia sterujace piekarnika
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Klawisz ZAt./WYt. )
Wydwietlacz funkcji

Pole wskaZnika czasu hiezacego

Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury
Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
Klawisz plus

10 Klawisz minus

11 Klawisz regulaciji

12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji

OO ~NO O wnN —

. Symbol czasu gotowania
-] : Symbol korica gotowania
: Numer funkcji
) : Symbol alarmu
® . Symbol zegara
. Symbol blokady klawiszy
%] : Symbol otwartych drzwiczek
= : Symbol boostera (szybkie
podgrzewanie)
: Symbol sondy do pieczenia migsa
| : Symbol przerwy w gotowaniu
: Symbol rozpoczecia gotowania
Tabela funkcji:
Tabela funkcji pokazuje dostepne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymaine i
minimalne. Zalecana temperatura jest wyswietlana po
wybraniu funkcii.
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Pozycje potki

Grzatka gérna

Grzatka grilla

Grzejnik boostera
Nawiew boostera
Utrzymywanie w cieple
Grzejnik dolny

Pozycja czyszczenia
Praca z wentylatorem.

OO ~NO O WwhN —

Funkcie réznig sig zaleznie od modelu
piekarnika!

Tabela funkcjl
Grzalk goma L dolna 46280

Grzanie dolne/gdrne z 40-280
termoobiegiem

T

Nagizewania 7 tlermanhieglem. | 160 290
EooFan

40-220
Ulivimywanie w ciepls 40100

*W modelach z funkcjg samoczyszczenia pirolitycznego mozna
nastawi¢ temperature maksymalnie 310°C

Funkcja ,3D 40-280



e wzgleddw bezpieczenstwa maksymalny
czas pieczenia we wszystkich trybach z
yjatkiem utrzymywania w cieple ograniczono
do 6 godzin. W razie przerwy w zasilaniu
program kasuje sie. Trzeba zaprogramowac
piekarnik od nowa.

Bo

Przy kazdej regulacji na zegarze miga¢ beda
odnosne symbole.

@]

Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy
piekarnik wykonuije jakas funkcje, lub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie pot-
automatycznym lub w petni automatycznym.

1o

Nawet jesli piekarnik jest wytgczony, lampka w
jego wnetrzu zapala sig przy otwarciu
drzwiczek.

Jak obstugiwaé piekarnik
1. Aby zablokowaé sterowanie dotykowe, dotknij

przycisku \..’/ na ponad 2 sekundy.
» Po wigczeniu piekarnika pojawia sie pierwsza
dostepna funkcja. Gdy wySwietlacz jest w tym trybie,
mozna nastawic czas pieczenia, godzing zakoniczenia,
oraz funkcje Booster (szybkie nagrzewanie).

Piekarnik wytgczy sie automatycznie po 20
sekundach, jesli na tym wyswietlaczu nie
ybierze sig zadnych jego ustawien.
Reczne pieczenie poprzez wybranie temperatury
i trybu pracy

Mozesz piec, wybierajgc temperature i funkcije
odpowiednig do dania, recznie kontrolujgc czas
pieczenia bez ustawiania go.

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢

piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcjg, dotykajgc klawiszy A/~

Jesli chcesz zmienic temperature zalecang dla

danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc

przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwierdj ustawienie temperatury, dotykajac

Klawisz C.

Wstaw naczynie z potrawg do piekamika.

Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,

dotknij klawisz P 1I, aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol 1.
» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujgc
zadang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we

©]

&
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wnetrzu az do zadanej wielko$ci. Kazdy ze stopni

symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie, kiedy

temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sig

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

8. Piekarnik nie wylacza sig automatycznie w
przypadku pieczenia recznego bez ustawiania
czasu pieczenia. Pieczenie mozesz zakonczyc,

dotykajgc ponownie klawisz .

» Piekarnik koficzy pieczenie i na wyswietlaczu

pojawia si¢ symbol 1.

9. Aby zamkna¢ piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Piekarnik moze sie wytgczyC, jesli wybierzesz

temperature i funkcje odpowiednig do dania oraz

ustawisz czas pieczenia, recznie kontrolujgc czas
pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku \L/, aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Wybierz funkcje, dotykajgc Klawiszy AV~

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwierdj ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Dotykaj (&, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc Klawiszy A/~ i
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» PO ustawieniu czasu pieczenia symbol [

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

8. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

9. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz } ” aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol IP.

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do nastawionej

temperatury i utrzyma jg az do wybranej godziny

zakonczenia gotowania.

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujgc

zadang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Utrzymuije te
temperature az do korica ustawionego czasu pieczenia.

Kazdy ze stopni symbolu temperatury wewnetrznej

zapali sig, kiedy temperatura bedzie sie zblizata do

ustawionej wartosci. Na wyswietlaczu Function
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[Funkcja] pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i

zalecana pozycja tacki.

10. Po zakoriczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.

11. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.

» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy

pieczenie.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pdzniejszg

godzine:

Piekarnik wtgczy i wytgczy sie automatycznie, jesli

wybierzesz temperature i funkcje odpowiednig do

dania oraz ustawisz czas pieczenia oraz koniec

pieczenia na pozniejszg godzing, recznie kontrolujgc

czas pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku \.L/, aby otworzy¢

piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcjg, dotykajgc klawiszy A/~

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Dotykaj (2, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc Klawiszy A/ i
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» PO ustawieniu czasu pieczenia symbol [

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

8. Dotykaj 5, a7 na wyswietlaczu pojawi sig symbol
')l, o0znaczajacy koniec czasu pieczenia.

9. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc przyciskow A
/~v i potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» Po ustawieniu kofica czasu pieczenia symbol =

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

10. Wstaw naczynie z potrawg do piekamika.

11. Jesli temperatura, funkcja, czas pieczenia i jego

koniec sg odpowiednie, dotknij klawisz } , aby

rozpoczaé pieczenie. Na wyswietlaczu pojawi sie

symbol ’
» Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing
rozpoczecia pieczenia, odejmujgc czas trwania
pieczenia od nastawionej godziny jego zakonczenia.
Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia pieczenia, wigcza
sie wybrany tryb pracy i piekarnik nagrzewa sig do
nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature az
do korca ustawionego czasu pieczenia. Kazdy ze
stopni symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie,
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N

kiedy temperatura bedzie sig zblizata do ustawione;

wartosci. Na wySwietlaczu Function [Funkcja]

pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i zalecana

pozycja tacki.

12. Po zakoriczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.

13. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.

» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy

pieczenie.

esli po ustawieniu cheesz anulowac tylko czas
pieczenia lub czas pieczenia i koniec czasu
pieczenia, musisz zresetowac czas pieczenia.

Ustawianie funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie)

Funkcji Booster (szybkie nagrzewanie) uzywa sig, aby
szybciej nagrza¢ piekarnik do nastawionej temperatury.

Funkcji Booster nie mozna wybra¢ w pozycjach
rozmrazania, nagrzewanie z termoobiegiem

co fan ,utrzymywania w cieple i czyszczenia.
W razie przerwy w zasilaniu ustawienia funkcji
Booster kasuja sig.

1. Po ustawieniu temperatury, funkcji, czasu
pieczenia i jego konca dotknij klawisz =8,

» Symbol =4 bedzie wyswietlat sig przez caly czas.

Wigczona jest funkcja Booster (szybkie nagrzewanie).

» Symbol Booster znika, gdy tylko piekarnik osiggnie

nastawiona temperature, i piekarnika wraca do

wykonywania funkcji czynnej przed uruchomieniem

funkciji Booster.

2. Ponownie dotknij klawisz s@, aby anulowac
funkcje Booster.

» Symbol =B znika, Funkcja Booster (szybkie

nagrzewanie) jest wytgczona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Dotknij klawisz @ aby wytaczy¢ piekarnik.

Aktywacja blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskéw, mozna

zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. [%otykaj (), az na wyswietlaczu pojawi sig symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].
2. Nacisnij ~~, aby aktywowac blokadg przyciskow.
» Po wigczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sie ,0On” [Zat.], a symbol & bedzie sig nadal
$wiecit. Potwierd?, dotykajac (.
Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskéw nie kasuje sie.




W celu wytgczenia blokady dotknij przycisku
1. [%otykaj (5, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol

» Na Wyéwietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Wylgcz blokade przyciskéw, naciskajgc klawisz
.

» Po wytgczeniu blokady przyciskéw pojawi sig ,OFF”.

Potwierd?, dotykajac (.

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu ustawienia blokady przyciskéw nie
kasuja sie.
Ustawianie alarmu czasowego
Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.
Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sie alarm dzwigkowy.
1. Qotykaj £, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol

i

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy A / ~.

» Symbol £ bedzie sie nadal $wiecit, a gdy ustawi sie

godzing alarmu, pojawi sig na wyswietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol A zaczyna migac¢
i odzywa sie sygnat alarmowy.

Wylaczanie alarmu

1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.

» Alarm ucichnie i wySwietli sie biezgca godzina.

Anulowanie alarmu

1. Aby wytgczyé alarm, dotykaj &, a7 na
wyswietlaczu pojawi sig symbol £,

2. Nacidnij i przytrzymaj klawisz s, az wyswietli sie
,00:00".

ySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sie krotszy z nich.

Zmiana biezacej godziny

1. Raz po raz dotykaj (®, a7 na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (5.

2. Dotknij klawiszy .~ / ~v, aby ustawic godzing.

Potwierdz ustawienie, dotykajac symbolu 2 i

poczekaj 4 sekundy, niedotykajgc zadnych

Klawiszy, aby potwierdzic.

w

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo. Biezacej godziny nie mozna
nastawi¢, gdy uzytkowana jest jakakolwiek

funkcja piekarnika.

Regulacja gtosnosci

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj Klawisza (5, a7 na wyswietlaczu
pojawi sig 'VOL".

2. Naciskajgc klawisze .~ / ~~ ustaw jeden z
dzwigkéw LO, L1 lub L2.

3. Naci$nij klawisz & i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Nastawianie lampki Eco.

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj Klawisza (=, a7 na wys$wietlaczu
pojawi sie ‘'LP".

2. Naciskajgc klawisze A /~ wybierz opcje On
(Zat.) lub ECO.

3. Naci$nij klawisz (5 i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

4. Przy ustawieniu na ON (Zat.); gdy w trybie
gotowosci (Standby) i w trakcie pracy otwarte sg
drzwiczki, lampka pali sig (ON) ciggle.

5. Przy ustawieniu na ECO; gdy w trybie gotowosci
(Standby) i w trakcie pracy otwarte sg drzwiczki,
lampka zapala si¢ (ON), a po 15 seckundach
gasnie (OFF).

Jedli w trakcie pracy dotknie sie ktdregos klawisza (z

wyjatkiem klawiszy @oraz;ﬂl) lampka zapala si¢ (ON),

a po 15 seckundach gasnie (OFF).
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Tabela czasOw pieczenia Pieczenie ciast i migs

Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne. Pierwsza potka w piekarniku to pétka dolna.
Moga sie roznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
[grubosci, rodzaju i preferenciji kulinarnych.

Potrawa Liczba blach Akcesoria do zastosowania j Temperatura (°C) Czas
i pieczenia
(ok., w
min.)

foremce
Formy do ciast na ruszt

foremce druciany™
| e
T R T

— Dby 1 Foenkadocash
S-Slantartown acka’
3 blachy 1-Standardowa tacka® 35...50
3-Foremka do ciasta*
5-Foremka gleboka®
Ctasto Jetlia Blcha Olrage torownica 6 Sratniey @-— 25 35
Sekopiows 2B omna s diuclany”
Jedna blacha Okragta tortownica o Srednicy @-— 30 40
26 cm na ruszt druciany™*
2 blachy 1-Okrania torlownica sradnicy ahAn
26:cm oa raszt dusiany
4 Okranla todtownica b Srednicy
20 ont na foremke do Glasta
Jedna blacha Foremka do Ciasta® _l 25 .30
- Sy 1 Foremka do ciasls - SO o
3 Shandartowa tacka®
3 blachy 1-Foremka do ciasta* 35 .45
3-Standardowa tacka®
5-Foremka gleboka®
EIRbTE | Sdadwatwa | T -—
5- Standardowa tacka®
3 blachy Thoemka dooiaste A 3 . 5565
3 Slandartowa tacka®
5-Foremka gleboka®
Jedna blacha Standardowa tacka® _ — 25..35
_ 2hahy 1 Boremka 06 clasty @ T 3 35 B
3 Shandardowa etk
3 blachy 1-Foremka do ciasta® 45 .55
3-Standardowa tacka®
5-Foremka glghoka*
Jedia bhocha Shndardows ok 35 i
Facrie
prostokatna na ruszt druciany™

Piza Jednablacha Shnderdowa tacka’ l- 00 2o
e e - s

Stk wolowy, Jednablacha Standardows tacka 25 min 2h0/max
pteczen

nastepnie 180 160

Udznec Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min. 250/max, 70.. 90
jagnigcy nastepnie 190
zapiekanka
Jedna blacha Standardowa oka 25 min. 250/mad ﬁO 80
Rastenie 190
St l- 5 i 250inan —

26/PL




il S S U0
2 kg
- Jedna blacha Shdaidows ke @- o e
nestepnle 180190
Indyk (5.5 kg) | Jedna blacha Standardowa tacka* m- 25 min. 250/max, 150 .. 210
nastepnie 180 ... 190

— Jedna biacha Standardowa aoka’ I I o5 b B0 70
nostepnic 180 190
ST T} o

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowaé przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie byé dostarczane z produktem.
** Te akossoria nie sa dostarczane z produktem. Sg to akcesoria dostepne komercyjnie.

Tabela gotowania do sprawdzania positkow
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Potrawa Liczba Akcesoria do zastosowania Symbole Pozycja Temperatura Czas pieczenia (ok.,
blach menu potki (°C) w min.)
ustawieﬁ
maslong blachd
-EI--
blacha
B il - B
S-horemka doclasky”
3 blachy 1-Standardowa tacka™ 25..35
3-Foremka do ciasta*
5-Foremka gleboka®
blacha
-EI--
blacha
e mmmEe e e
3 Slndadowa tacka”
3 blachy 1-Standardowa tacka® 35...50
3-Foremka do ciasta®
5-Foremka gleboka®
Biszkoptowe | Blacha cina s daiciany
- Okragta tortownica o drednicy 26 30 40
blacha cm na ruszt druciany™*

2 blachy 1 Ukeabia tarfownica o Srednicy
26 cmina szt dusiany
4 Glkaggia torlownica o Serdnicy
26 o na foremke do clagiatt
Placek z Jedna Okragta czarna metalowa forma
Jabtkami blacha do pieczenia o $rednicy 20 cm na
ruszt grilla™*
Jedng DOkragla czama melalowa forma
Blacha dopieczena o yedoiey 20 i na
sz ailiats
2 blachy 1-Okragla czarna metalowa forma
do pieczenia o $rednicy 20 cm na
ruszt grilla™
4-Okragla czarna metalowa forma
do pieczenia o Srednicy 20 cm na
blache do pieczenia**

Sugenda e aby wetenna naarzewanie Stasewar ney woysikieh solrawerh
* Te akeesoria moga nie bye dostarczane 7 produkiem.
T le akcesotla nie 53 dostarczane 2 piodukden Se to akecsona dostepne komoicyinie.
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Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Nagrzewanie
entylatorowe Eco Fan nie nalezy zmienia¢
emperatury pieczenia.

Liczba blach Akcesoria do Pozycja potki Czas pieczenia
zastosowania °C) (ok., w min.

* e sheesonia moaa e bye dostarczane v piodukien

Wskazéwki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesé je na
dolnej pdtce, obniz temperaturg i przediuz czas
pieczenia.

e Jesli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskaz6wki przy pieczeniu ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mieka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
nie dod¢ sig zabrazowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskaz6wki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadz do piekarnika.
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Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie
Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan. Jezeli
jdrzwi nie sg otwarte, wewnetrzna temperatura
jest optymalizowana w celu zapewnienia
oszczednodci energii | moze sie rdznic od
wskazan na wySwietlaczu.

Jak obstugiwacé grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Wiaczanie grilla

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Dotknij klawiszy A/ ~v), aby wybrac potrzebng
funkcje grillowania.

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajgc klawiszy
AN

5. Potwierdj ustawienie temperatury, dotykajac
Kawisz C.

6. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz , aby rozpocza¢ grillowanie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol P,

» Piekarnik natychmiast uruchomi sig, wykonujac

zadang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we

wnetrzu az do zadanej wielko$ci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie, kiedy
temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sig

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

7. Grillowanie mozesz zakoriczy¢, dotykajgc

ponownie Klawisz )
» Piekarnik koficzy grillowanie i na wyswietlaczu
pojawia si¢ symbol 1.
Wytaczania grilla
1. Aby zamkngC piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.




Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktéra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.

Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Pozycja potki Zalecana temperatura Czas grillowania
GC ek

T
Sznycle z kurczaka

Fusd dudry 2. 30 min.
Koo e R E
Opiekanie chleba

 zaleznie od grubosci
*Nagrzewad przez 5 minut
Jedli nie moma ustawi¢ temperatul

Positki w tej tabeli gotowania sg rzygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Akcesoria do zastosowania Pozycja p6iki Temperatura (°C) Czas pleczenia
ok., W min.

Piecayno tosione

Klopsiki (wotowina) - Ruszt dructany 4 250 25..35 min.
12 kawatki
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacja i czyszczeniem, odfgcz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem urzgdzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych rodkdw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sie do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
$ciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajdujg sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac
do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznia sig zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajgc go w przeciwnym kierunku do $ciany
bocznej.

Catki jmij

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnegtrzne Sciany boczne (A) i/lub Sciana tylna (B)
urzgdzenia moga byc pokryte emalig katalityczng.
Sciany katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czy$cic. Dzigki
perforowanej strukturze powierzchnie katalityczne
wchtaniajg smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynajg swiecic. W takim przypadku zaleca
sie wymiang czesci

tatwe czyszczenie para

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie
czekat zbyt dtugo) mieknie pod wptywem wytwarzane;
wewnagtrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie
na jego wewnetrznych powierzchniach.



1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.
2. WIa¢ 500 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.

3. Wybierz funkcje fatwego czyszczenia parowego.
Na ekranie pojawi sie czas trwania czyszczenia,
ktorego nie mozna zmieni¢. Mozesz ustawic czas
zakonczenia tej funkgji czyszczenia.

4. Otworz drzwiczki i wilgotng ggbkg lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekamika.

5. Piekarnik czysci sig z uporczywego zabrudzenia
migkkg Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z
mydtem w plynie, i wyciera suchg $ciereczkg.

trybie fatwego czyszczenia parowego

oda znajdujaca sie na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen

lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu

w komorze piekarnika i po wewnetrznej

stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym

gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrze¢ skroplong wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czySci sie miekkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowa¢ powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otwdrz klipsy na obudowie zawiasu (2) po prawe;j i
lewej stronie przednich drzwi, naciskajgc zaczep,
jak pokazano na rysunku. Zamek powinien
wyglgdac (4), gdy jest otwarty.

1 Drzwiczki
2 Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)
3 Piekarnik
4 Blokada zawiasu(otwarta pgzycja)

Przesun erWiCZI pfzednie w pot drogi.
4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggngc je ku gorze aby
uwolni¢ je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Funkcja "Soft Open & Soft Close"

Niektore modele mogg zawierac funkcje "Soft Close-
Soft Open". Funkcja Soft Close pozwala uzytkownikowi
na ptynne zamknigcie drzwiczek piekarnika,
przynoszac go do okoto 15 cm od pozycji zamknietej i
delikatnie popychajac. Automatyczny system
amortyzatordw pomaga delikatnie zamykac drzwi.
Podobng funkcje obserwuie sig, gdy drzwiczki
piekarnika sg catkowicie otwarte; W odlegtosci ok. 9
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cm od catkowicie otwartej pozycji system przepustnic
kopie w sposob umozliwiajacy delikatne otwieranie.
Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.

1. Otworz drzwiczki.

2. Pociagnij ku sobie i wyjmij czes$¢ plastikowg
zatozong na gorna sekcje przednich drzwiczek.

3. Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w
kierunku B.

1 Szyba wewngtrzna

2*  Szyba wewnetrzna (Moze on nie wchodzié w

zakres wyposazenia zakupionego produktu).

4. Jedli urzadzenie jest wyposazone w szybe
wewnetrzng (2); powtdrz te czynnosé, aby wyjgé
szybe wewnetrzng (2).

5. Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek

polega na ponownym zatozeniu szyby wewnetrzne;

(2). widz sfazowany naroznik szyby tak, aby
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spoczywata w fazowanym narozniku szczeliny
plastikowej. (Jesli urzgdzenie jest wyposazone

w szybe wewnetrzng). Druga szyba wewngtrzna (2)
musi by¢ zatozona w szczeling plastikowg blisko
szyby wewnetrzngj (1).

Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze
jej strona z nadrukiem zwrécona jest ku szybie
drugiej. Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki
wszystkich szyb wewnetrznych (1) w dolne
szczeliny plastikowe.

Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

IS

~

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odfaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

R B

7aréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do oswietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
zarowka ta stuzy do oswietlania zywnosci.

&

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
ytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby jg zdjac.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja



nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy mocy mniejszej niz 40 W, wysokos¢

jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na mniejszg niz 60 mm, srednice mniejszg
rysunku, a nastepnie wymienic. niz 30 mm lub lampe halogenowg z
gniazdem typu G9, 0 mocy mnigjszej
niz 60 W. Lampy nadajg sig do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna nabyc u
autoryzowanych agentéw serwisowych
lub technika z licencjg.

wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a m W tym piekarniku stosuje sig zaréwke o

4. 7ak6z szklang pokrywe.
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Rozwiagzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

* Podgrzewane czgsci metalowe mogg sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszk:odzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
ie nie | do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Piecyk nie grzeje.
*  Urzgdzenie moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic
urzadzenie na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.
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