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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapvme wo ro n3bpasTte nponssonoT Beko. Cakame nponssogoT, npov3seneH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

CumM6onuTe U HUBHMOT OMUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeda:

OnacHoCT WTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospeaa.

@ BaxHW MHGOpMaLMM 1M KOPUCHU COBETY 3a ynoTpeba.

MpouwnTajTe ro ynatcTBoTo 3a ynotpeba.

ij MpenynpenyBame 3a xeLuka noBpLUMHa.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha NpoM3BOAOT UMW HeroBaTa OKOMNMHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

» OBOj Aen rv Bkny4vyBa
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT 0 TenecHa nospega
Unn maTepujanHa wreTa.

AKO Npon3BoJ0T ce Npefasa
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba unun 3a ynotpeba og
BTOpa paka, Tpeba aa ce nage
N ynaTCTBOTO 3a KOpUCTEHE,
O3HaKuUTe Ha NpPou3Boa0T U
APYTN peneBaHTHU AOKYMEHTH
n 0enosu.

Hawata komnaHuja Hema fa
Guae ogroBopHa 3a WTeTuTe
LUTO MOXaT Aa HacTaHaT ako
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.
HeuncnonHyBaweTo Ha oBue
ynaTcTBa ja NOHULWITYBA
rapaHuujara.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm

pesepBHU AenN0oBU 1 A0AaTOLM.

He nonpaeajte u He
3aMeHyBajTe HUTY eHa
KOMMOHEHTa of Npon3BoaoT,
OCBEH aKo He € jacHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
KOopUcTehe.
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A1.1

He npaBeTe TeXHUYKN
Moandukauum Ha NpomMsBOAOT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBame
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBan-e Kpnu nnm obneka
Ha padkara.



1.2 [ete, paHnuBa
JINYHOCT M
0e36egHOCT Ha

MUNneHn4Ynmwa

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KOpuCTaT Aeua Ha BO3pacT oA
8 roguHn n nocTapwm, Kako u
nyre Kou ce HeJOBOIHO
pa3BMeHn BO hmanyknTe,
CEH30PHUTE U MEHTanHUTe
BELUTUHWN UNN KON HEMaaT
MCKYCTBO U 3Haewe, Cé Joaeka
ce HaarnegyBaHu unu
oby4eHn 3a 6e3begHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oA
nNpon3BOAOT.

Heuarta He Tpeba ga cu
urpaat co Npom3BoOT.
UncteneTo 1 ogp>KyBaHeTO
o[, CTpaHa Ha KOPUCHULMTE He
Tpeba ga rv Bpwar geua,
OCBEH aKO Hema HeKoj LUTO v
Hagrnenyea.

OBoj npounseog He Tpeba aa ro
KopucTaT nyre co orpaHu4eH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MeHTaneH kanaumteT
(Bkny4vyBajku rv 1 geuaTta),
OCBEH akKko He ce nog Haa3op
nUnu He rm gobujat NnoTpebHuTe
ynaTtcTBea.

Heuata Tpeba ga 6bugat
HaarnegyBaHu 3a ga ce
ocurypaar geka He cu urpaart
CO NpoM3BOAOT.
EnexkTpnyHuTe nponssoau ce
onacHu 3a geuarta u
MuneHnymwaTa. [leuata un
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1.

MUNeHnYnaTa He cmeaT ga
cu urpaart, fa ce kadyBaaT unu
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata Moxe ga rm godgarart
Ha NpPon3Bo4OT.
CspTeTe ja paykaTa Ha
TeHLepubaTa n TaBuTe Ha
CcTpaHa of nynToT 3a ga He
MoXaT feuarta ga rn oataT u
3ananar.
NMPEAYNPEOYBAKE: 3a
Bpeme Ha ynotpebara,
AoCTarnHUTe NOBPLUMHM Ha
NPON3BOOOT Ce XKELUKN.
HpxeTe rn geuata noganeky
o Npoun3BoaoT.
MaTepujanuTe 3a nakyBame
YyyBajTe M noganeky og godgart
Ha geua. NocTtom onacHocT o
nospea v 3agyllyBame.
Kora BpaTaTa € OoTBOpEHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Ha
Hea 1 He [03BOsyBajTe geuaTa
Aa cepat Ha Hea. Moxe pa
npegusBukaTe NpeBpTyBak-e
Ha pepHaTa unun owTeTyBake
Ha WapKuTe Ha BpaTaTa.
Mpen oa rv ncppnurte
ncTpoLLeHnTe N 6eCKOPUCHM
npon3Boau:
McknyyeTe ro npukny4okoT
3a HanojyBame U n3Bagete
ro of LTeKkepoT.
Wckny4deTe ro kabenot 3a
HanojyBaxe 1 NCKIy4yeTe ro
CO MPUKITYYOKOT 04
Npoun3BoOT.




3. lNpes3emeTe Mepkn Ha
npeTnasnuBocCT 3a Aa
cripeunTe geuaTa ga Bnesart
BO NPOV3BOAOT.

4. He posBsonyBajTe geuata ga
CV urpaart co npoussBoaoT
KOra € BO HeaKTUBEH PEXUM.

é 1.3 EnekTpuyHa
6e3begHoOCT

* [puknyyeTe ro NpomMsBoLOT BO
3a3eMjeH LUTeKkep 3alTUTEH CO
ocurypysad LITO ogroeapa Ha
NpoueHKuTe 3a cTpyja
HaBedeHW Ha eTukeTaTta 3a
Tvn. MHcTanaumjaTa 3a
3a3eMjyBar€ Heka ja Harnpasu
KBanMdgukyBaH enekrtpmyap.
He kopucTeTe ro npomssogoT
6e3 3a3emjyBame BO
COrnacHoCT co nokanHute/
ApXXaBHUTE perynatmeu.

* [Mpukny4okoT nnu
€neKkTPUYHOTO NOBP3yBaH-€ Ha
anaparort Tpeba ga 6ugat Ha
NeCHO JOCTanHoO MecTO.
[1OKOMKy TOa He € MOXHO,
Tpeba ga Mma mexaHusam
(ocurypyBad, NpeknHyBay,
NPEKMHYBaAY CO KNy4YeBu 1 Ch.)
Ha enekTpuMyHaTa nHcTanauuja
Ha Koja e NpuKIy4YeH
Npon3BOLOT, BO COMMacHOCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a v oaBojyBa cuTe cTonboBsu
o4 MpexarTa.

« VcknyyeTe ro npov3BoaoT of m

LUTEKep UIN UCKNy4YeTe ro
OCUrypyBa4oT npe nonpaeka,
O4pPXyBahe U YNCTEHE.

* [MpuknyyeTe ro Npon3Bo40T BO
LUTEeKep LITO MM UCrnonHyBa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

* (Jokonky npon3BoaoT HemMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBaH-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukauymmn®.

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a Hanojysam€e noa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBawe He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6buno nssop Ha
TONSIMHa.

* [MpoBepeTe ganu kabenot 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOAOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTMPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLIMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha nponsBogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETMW.
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He 3arnaByBajte v
enekTpnyHmTE Kabnun Bo
BpaTaTa Ha pepHaTta 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLUKn
nospwmHN. Bo cnpoTmeHo,
nsonaumjata Ha kabenot 6m
MOXena fa ce pacTtonu n aa
npeansBurKa noxap Kako
pesynTaTt Ha KpaToK Cno;.
KopucteTte ro camo
opurmHanHuoT kaben. He
KOpUCTETE NCEYEHU UnKn
oLTeTEHM Kabnw.

He kopucTeTe npogormkeH
kaben nnu nosekekpaTeH
NPUKMY4OK 3a Ja pakyBaTte Co
BawwoTt npoussoga.
KoHTakTupajte co
OBIACTEHMOT CEPBUCEH
LeHTap 1nn yBo3HWK 3a fa ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxogHa ynoTtpeba Ha
afianTtep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).

KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOMKY AoShKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecooBeTHa.

lMpeHocnunBnTe N3BOpU Ha
eHeprunja unv noBekekpaTHUTe
NpUKNy4oLM MOXe fa ce
nperpeart 1 a ce 3ananar.
[MoBekekpaTHUTE MPUKTyYOLUU
N NPEHOCNNBUTE U3BOPU Ha
eHeprunja gpxete ru noganeky
o[, Npou3BoaoT.

 [lokornky kabenot 3a

HanojyBak€ € OLITETEH, TOj

MOpa Ja ce 3amMeHu oA

Npon3BOAMUTENOT, OBIlacTeH

cepBuC unu nuue koe Tpeba

a ro Hasefe KoMnaHujaTa

YBO3HWK 3a fa ce cnpeyaTt

MOXXHWUTE ONAaCHOCTMW.

NMPEOYNPEQYBAME: Mpea

[a ja 3aMeHuTe cBeTusKaTa Ha

pepHaTa, norpuxeTte ce ga ro

NCKIy4nTe Npomn3BoLOT Of

enekTpuyHaTa Mpexa 3a ga

naberHeTte pu3snK oa
enekTpuyeH yaap. Vcknydete
ro NpoM3BOAOT UIN UCKNyYeTe
ro ocurypyBadoT o KyTujaTa

CO OCUrypyBauu.

Hokonky BawwnoT nponssoa nma

kaben 3a HanojyBawe 1 LUTEKep:

* Hukoraw He ctaBajte ro
NPUKNY4YOKOT Ha NPOM3BOAO0T
BO CKpLUEH, nabaB LiTekep nnm
LUTEKep HagBop o4 Ao3HaTa.
[MpoBepeTe fanu WTEKEpPOT e
LLeNToCHO BMETHAT BO Ao3HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBawaTa
MOXe Ja ce nperpeaTt v ga
npeanssukaaT noxap.

* N3GerHyBajTe ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEPU LLUTO CE MPCHMU,
HEeYMCTU NN NoTeHUMjanHo
N3NOXEeHN Ha BoAa (Kako LWTO
ce OHue Bo 6riM3nHa Ha
paboTHa nno4a kage LWTo
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MOXe fa usnese Boga). Bo
CNPOTUBHO, MOCTOM PU3UK Of
KpaToK Cnoj U CTpyeH yaap.

* He gonupajte ro npukny4okoT
CO BnaxHu paue!

* /I3BneyeTe ro NpuKNy4yokoT of
LUTEKePOT KOPUCTEjKM T
rMaBHUOT AEN Ha NPUKITY4YOKOT
HamecTo cammnoT kaben.

A1.4 Be3begHocT npu

TpaHcnopT

* VicknyyeTe ro npomMsBogoT o
enekTpuyHaTta Mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTmpare.

* [Mpon3BOOOT € TEXOK, Tpeba
[a ro Hocat Hajmarnky Asajua
nyre.

* He kopucTteTe ja Bpatarta u/
NN payvkaTa 3a TpaHcnopT
UM NpemecTyBam€ Ha
Npon3BOAOT.

* He ctaBajTe npeameTn Bp3
anapatoT. HoceTte ro
anapartoT BEPTUKarHo.

» Kora Tpeba garo
TpaHcnopTupaTte Npoun3BoaoT,
3aBWUTKajTe ro co maTepwujan 3a
nakyBake CO Meypyuntsa unm
aeben kKapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. LiBpcto
NpUUBPCTETE ' NOABMKHUTE
AENOBKU Ha NPOM3BOAOT 3a Aa
crnpeynTe owTeTyBaHE.

* Mpen pa ro nHctanupare,
nposepeTe ganv Npon3BoaoT
€ OLUTETEH MO TPaHCNopToT.

KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CepPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

Be3begHocT npu

A1 5
UHCTanaumja

* lNpen na 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fiMHunja Ha Koja
Ke ce NpuKny4s npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorall HoceTe 3alWTUTHU
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauwja. Bo cnpoTusHo,
NnocTou pU3nK o nospena oA
ocTpwu pabosu!

* Mpen ga ro nHctanuparte,

npoeepeTe Janv npon3soaoT

e owTeTeH. He npogomnxysajte

CO MHCTanauuja OOKOSIKY

NpPoOn3BOAOT € OLUTETEH.

He nocrtasyBajTe ro

NPoOn3BOAOT Ha MOA Ha Koj Mma

Tenux. Mpounssog Bo

CMPOTUBHO, HEQOCTATOKOT Ha

NPOTOK Ha BO34yX MoA

nNpoun3BoaOT Ke NpeansBuka

nperpesambe Ha enekTpuyHNTE
aernosun. OBa ke npeaunssuka
npobnemu co BawwmoTt
npon3Bog.

MpownssogoT Tpeba aa ce

nocTaBu ANPEKTHO Ha YnCTa,

pamMHa 1 TBpAa nospLunHa. He

Tpeba ga ce nocTaBm Ha

nuegecran unu Ha

nnatdgopma. lNpounssogurte He
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cmear ga ce ctaBaar Ha
KapTOHCKN MW NNacTUYHU
YNHUMN.

[npekTHa coH4YyeBa CBETNNHA U
N3BOPU Ha TOMNNMHA, KaKo LUTO
Ce eNEeKTPUYHN U racHU
rpejaym, He cmeat ga bugar
NpUCyTHN BO obnacTa kage
LUTO € NHCTanunpaH
npoun3BooT.
Onkpy>XyBah-€TO Ha cuTe
BEHTUNALMCKN KaHanNu Ha
Npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.

He ro nHcranupajte
Npoun3Boao0T BO Grn3nHa Ha
npo3soped,. Kora ke ro
OTBOPUTE NPO30PELIOT, MOXeE
Aa ce npeBpTaT XeLKUTe
cagoBu.

3a ga ce n3berHe
nperpesBawe, MHCTanauujaTa
Ha Nnpoun3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 33 YKpacCHW Kanauu.
Bo cnyyau kora racHo upeBo/
LeBKa 1nu nnactuyHa ueBka
3a Boda ce Haora 3aa
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3eoaoT,
HEeONXOAHO e fa ce rapaHTupa
AeKa HeMa KOHTaKT nomery
Npoun3BOa0T M OBUE
KOMYyHarHu nvHuun. Bo
CNPOTMBHO LpeBoTO/LEeBKaTa
MOXe Oa ce 3rMmeuun.

AKO uma wTekep 3ag MecTtoTo
Kage LWTO Ke ce MHcTanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He

[oara Bo KOHTaKT CO LUTEKepOT m
WX CO MPUKITYYOKOT
NPUKNY4Y€eH BO LUTEKEPOT.

* He Tpeba ga nma upeBo 3a
rac, nfacTv4yHa ueBka 3a Boga
N LUTEKep Ha 3agHNOT UNn
CTPAHUYHMOT SUA HA MECTOTO
Kage LTO Ke ce uHcTanupa
npoun3eonoT. Bo cnpoTueHO,
TVe MOXe Aa ce fedopmupaar
oA TonnuHaTa Kora ce paboTu
CO nyiovaTa 3a rotBeHe U
MOXe Aa co3gage
6e36egHOCEH pU3KK.

A1 .6 bes3bepgHocT Npu
ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaToT e
NCKIy4eH no cekoja ynotpeba.

* AKO HemMa fa ro Kopuctute
npon3Bo4OT NOJONIO Bpeme,
UCKNy4deTe ro of wrekep unu
NCKNy4yeTe ro HanojyBaweTo
o4 KyTunjata co ocuUrypyBauu.

* He kopucTeTe ro nponssogot
ako ce pacurne unm ce owTeTn
Aofeka ce KopucTu.
KcknyyeTe ro nponsBoaoT of,
cTpyja. KoHTakTupajte co
YBO3HUKOT NN OBAaCTEHUOT
CepBUCEH LieHTap.

* He kopucTeTe ro npomssogoT
aKo CTaKnoTo Ha npegHaTa
BpaTa e u3BageHo nnu
HanykHaTo. Bo cnpoTuBHO
NnocTou pU3nK o nospena u
oTeTyBake Ha XUBOTHaTa
cpeavHa.
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- MPEAYNPEOYBAHSE:
[loKonKy nospLuMHaTa Ha
nnoyaTa e HanykHaTa,
MCKNyyeTe ro NpoM3BoaoT o4
enekTpuyHaTa Mpexa 3a ga
n3berHeTe pm3snK o4
enekTpuyeH yaap.

- MIPEAYNPEOYBAHME: Ako
CTakneHaTa noBpLUMHA Ha
nrnoyara 3a rotBewe e
CKpLUeHa:

KcknyyeTe rv cute nivHCKN

(ako ma) enekTPUYHN PUHITIN.

WcknyyeTe ro nponssoaoT of

cTpyja.

- He ja gonnpajte nosplimHaTta

Ha anapaTor.

- He ro kopucteTe anapaTor.

* He rasete ro anapaToT o Koja
6uno npuynHa.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
kora BaweTo pacygyBare nnu
KOOpAMHaLunja € HapyLleHOo Co
ynotpeba Ha ankoxon n/mnu
apora.

« 3ananuen NnpegMeTn He cmeaT
[a ce vyyBaarT BO U OKOMy
MEeCTOTO 3a rotTsemwe. Bo
CMPOTUBHO TMEe MOXe Aa
AoBenaTt 4o noxap.

* PaykaTa Ha pepHaTa He e
cywarnHuua 3a kpnu. Kora ro
KOPUCTUTE NPOM3BOAO0T, He
3aKadyBajTe Kpnu, pakaBuum
NN CANYEH TEKCTUI Ha
padkarta.

 Wapknte Ha BpaTaTa Ha
npon3BoaOoT Ce NomMecTyBaaT
npv OTBOpPaHE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa U MoXxe aa ce
3arnaear. [pu oTBOpam-e/
3aTBOpak-€ Ha BpaTarta, He
ApXeTe ro AenoT COo LapKu.

» OBOj Npon3BOA HE € NoroaeH
3a ynotpeba co aanevmHckm
yrnpaByBa4 Unu HagBOpELLEH
YaCOBHMUK.

MpeaynpenyBawa

A1 T
3a Temnepartypa

* MPEOQYNPEAYBAME: Kora
npon3BoAOT € BO ynotpeba,
npon3BoaO0T M HEroOBUTE
JocTanHu Aenosu ke bngart
Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpare Ha
NpPou3BOA0T U rpejHuTe
enemeHTU. [leuata noa 8-
roguwHa Boapact Tpeba ga ce
ApxaTt noganeky og
NpPon3BOAOT OCBEH aKo He ce
noA nocTojaH Hag3op.

He cTtaBajTe 3ananusu/
€KCMNIo3nBHM MaTepujanmu Bo
6nmn3nHa Ha NPon3BOLOT,
OGuaejkm noBpLuMHUTE Ke BugaT
XeLkKn goaeka Toj paboTu.
OppxyBajTe pactojaHue Kora
ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 3a Bpeme unm Ha
KpajoT of1 rOTBEH-ETO.
Mapeata moxe ga Bu ja
N3ropu pakata, nmueTo u/mnm
oyuTe.
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» 3a Bpeme Ha paboTereTo
NpPoOn3BOAOT € Xexok. Tpeba
Aa ce BHMMaBa aa ce nsberHe
Aonvpake Ha XeLuKkuTe
AENOBW, BHATpe BO pepHaTa u
rpejHUTEe enemMeHTu.

» Cekorall HoceTe pakaBuuu 3a
pepHa OTMOPHU Ha TOMMNHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

- MPEOYNPEOYBAE:
OnacHocT og noxap: He
YyyBajTe NpegmeTn Ha
NOBPLUMHUTE 3a FOTBEHE.

f 1.8 Ynotpeba Ha
gogaroum

» BaxHo e coogBeTHO Aa rm

KOPWUCTUTE A0AaTOLUUTE LUTO ce

ncrnopadyBaart Co NPON3BOLOT.
3a nogeTanHu nHopmaumn,
nornegHeTe BO AenoT
»ynortpeba Ha gopgarouuTe
Ha npoun3BoAoT .

« 3aTBOpeTE ja BpaTaTa Ha
pepHaTa OTKaKo LefIOCHO Ke
TYpHETe gogaroumTte BO
NPOCTOPOT 3a rOTBEHE, BO

CNpoOTUBHO TUE MOXEe Oa yapart

BO CTaK/OTO Ha BpaTaTa v aa
ro owTreTar.

- MPEOQYNPEOYBAKSE:
KopucrteTte camo WITUTHUUM 3a
PVHITIM HanpaBeHW Of,
NpOoM3BOAMTENOT Ha anapaToT
3a roTBEH-E UINN Ha3HAYeHU 0f,
NpOM3BOAMTENOT Ha anapaToT
BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeba
Kako COOABETHU UMK

LWTUTHULUW 3a PUHITIN BrpageHun

BO anapaTtoT. YnoTtpebarta Ha
HECOOABETHU LUTUTHULIN MOXE
Aa npeausBrka Hecpeku.

Be3begHocT npu

A1 9
rotBeHe

* MPEAYNPEAYBAHKE: Mopa
Aa ce Habsrbyaysa npouecoT
Ha roTBewe. KpaTkoTpajHuTe
npoLiecn Ha roTBeHe Mopa
NnocTojaHo fa ce
HabrbyayBaar.

- MPEAYNPEAYBAME: Mpun
roTBEH-€ CO LIBPCTO UIN TEYHO
Macro, onacHo e ja ce oCTaBMu
puHrnaTta 6e3 Hagsop, WTo
MOXe Oa npeansBuka noxap.
HWKOI'ALL He obuayBsajTe ce
[a ro n3racHeTte OrHoT co
BOAA; UCKNy4yeTe ro
NpPon3BOAOT O eNfieKTpuyHaTa
Mpexa, a noToa NokpujTe ro
nnamMeHoT CO Kanak unm kebe
3a racHemwe noxapw (UTH.).

* Bupete BHMMaTenHu Kora
KOPUCTUTE arnkoXosTHn
nujanoun Bo BawwuTte jagera.
AnkoxonoT ucrnapysa Ha
BWCOKM TEeMnepaTypu N MOXe
Aa npeanseuka noxap buaejkun
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0jae BO KOHTAKT CO >KELLUKN
NOBPLLNHN.

» OctatouuTe of xpaHa BO
obnacra 3a rotTBeme, Kako
LUTO € MacrnoTo, MOXe Aa ce
3ananart. Ncuncrete rm osue
ocTaTouu npea ga roteuTte.
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» OnacHocCT of Tpyehe co
XpaHa: He nosBonysajte
XpaHaTta a CTou BO pepHaTa
noseke o 1 yac npesg unu no
rotBeweTo. Bo cnpotneHO
MOXe [a npeau3Buka Tpyere
CO XpaHa unu 6onecTu.

* He 3arpeBajTe 3aTBOpEHN
KOH3epBU N CTaKneHn Ternm Bo
pepHaTa. [puTUCOKOT LWTO 61
ce Hacobpan BO KoH3epBaTa/
Ternata Moxe ga npeanseuka
Aa nykHe.

 Kora pepHaTta e Bo ynotpeba,
HWKOIALL He cTaBajTe nnex
3a nevewe, cagoBu Unu
anymmHnymMmcka donuja
ANPEKTHO Ha OHOTO o[,
pepHaTta. AkymyrnauuvjaTta Ha
TONMMHA MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHaTa, na aypu u
MOXe [a npeavsBuka
owTeTyBawe Ha KYjHCKNOT
ernemMeHT Unn NoaoT BO
KyjHaTa.

BHuMaBajTe Ha cnegHUTE MepKU

Ha NpeTnasnMBOCT Kora

KOpUCTUTE MPCHA NeprameHTHa

XxapTuja unu Crim4Hm

MaTepujanu:

» CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caj 3a rotBeHe Unu Ha
[00aTOKOT Ha pepHaTta
(mocnyxaBHUK, XXUYeHa ckapa
M Crn.) CO XpaHa n cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTta pepHa.

« 3a fa ce cnpeun pusmKoT of m

Aonvpawe Ha rpejHuTe
ernieMeHTn Ha pepHaTa n
nonpeyyBake Ha NPOTOKOT Ha
TOMonM BO3yX, OTCTpaHeTe ro
BULLOKOT AeNoBu o4 MpcHa
XapTuja WTOo BUCAT 0f,
pogaTtouuTe nnu
KOHTejHepuTe. He kopucteTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTta
NMOBMCOKM OfF MakcumanHarta
TemnepaTypa 3a ynotpeba
cneuunduumpaHa o
npounssogutenot. He ctaBajte
MpCHa xapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

He ctaBajTe ro Bp3
gogarounTe 3a Bpeme Ha
NpeTxXo4Ho 3arpeBamse.
Cekoraw nputuckajte Hagony
CO YMHMja UnNn cnuyeH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopaguv umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.
MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

Mo cekoja ynoTtpeba, omokata
Tpeba ga ce uicTu u ga ce
3aMeHn cekoja MpCHa xapTuja
UIN CITIMYMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (puokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LUTO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegusBuKaaT yag unu gypu u
Aa 3ananar nrnameH.
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» Ce co3gaBa NpOTOK Ha BO3AyX
Kora Ke ce OTBOPW KanakoT Ha
npoun3sogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe Aia 4ojae BO KOHTaKT CO
rpejHuTe enemMeHTn n ga ce
3ananu.

 Kora kopuctuTe xuyeHa
ckapa, Tpeba ga nocrasute
nnex Ha gonHata peweTka. Bo
CNPOTUBHO, NpexpaHBeHoTo
Macno 1 apyrmte KOMNOHEHTH
LUTO KanHyBaaT Ha AHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa co3gagaTt
ryct yag v na gosefart o
nnameH.

» 3aTBOpeTE ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe Ha
neyeweTO Ha ckapa. TonnuTte
MOBPLUNHN MOXeE Aa
npeansBukaaT nsropeHmum!

» XpaHaTa WTOo He e norogHa 3a
neyewe cosgaBa ONacHOCT o4
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEeH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja XxpaHaTa npemHory
Aaneky BO 3a4HVOT Aen Ha
ckaparta. OBa e Haj)KeLKoTo
MECTO M MpcHaTa XxpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

1.10 Be36egHocT Npu
oaApXyBawe n
yncTewe

* [NoyekajTe npomsBOJOT Aa ce
onaawv npeg aa ro Yncture.
TonnuTte NOBPLUMHK MOXe Aa
npeanssukaaT usropeHmum!

* Hukoraw He ynctete ro
Npon3BOAOT CO LUNpULawe
Unn uctypare Boga Ha Hero!
MocToun pusunk og cTpyeH yaap!

* He kopucTeTe cpencrea 3a
4YncTeH-e Ha napea 3a
YMCTEHE Ha NPOM3BOAOT
buaejkn Toa Moxe aa
npeau3BuKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTe rpyom
abpasnBHM cpeacTBa 3a
4YNCTEHE, METANHN CTPYrarsku,
nepHUYMHa Co Xuua 3a
JYncTerE, Xnua 3a Muerwe
cagosu unu 6enuno 3a
YUCTEHE Ha CTaKNOTO Of
npegHaTta BpaTta Ha pepHaTa u
CTakroTo Ha ropHaTta BpaTa Ha
pepHaTa (ako e onpemMeHa).
OBue matepujanu moxaTt ga
npegussukaat rpeberse n
KpLLEeH-e Ha CTaKneHute
NOBPLLNHN.
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2 YnarcTBa 3a 3aliTUTaA Ha XXMBOTHaTa cpeguHa

2.1 OupekTuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OwvpekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpnamwe Ha
[OTPaeHUoT NPou3BoL

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
AnpeKkTnBaTa 3a oTnagHa enekTpudHa n
eneKTpoHcKa onpema Ha EBponckarta YHuja
(2012/19/EU). OBoj npon3Boa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
ereKkTpyUYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj Npoun3Bof € Npon3BeaeH

CO BUCOKOKBanuUTETHU AENoBU

1 MaTepujanu Koum Moxat

NMOBTOPHO Aa ce KopucTat u ce

NnorodHu 3a peuuknpame.
B 32702 He dpnajTe ro
0TNagHMOT NPOM3BO. 3aeHO CO
HOpMarnHWoT AoMalleH U Apyr oTnag Ha
KpajoT Ha HErOBUOT XKMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro o COGMPHO MECTO 3a
PELMKIMpaHe Ha enekTpuyHa u
erneKkTpoHcka onpema. MoxeTe ga
npaLlaTe BO fiokanHata agMuHUCTpauuja
3a OBMe MecTa 3a cobupatse.
CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
romara BO cripevyBare Ha HeraTuBHUTE
rocrneauum rno XuBoTHaTa cpeauHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBak€e Ha onacHuTe
cynctaHuum (RoHS):

OBoj npon3sog ce NpuAPXKyBa KOH
[vpekTuBaTta 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute cynctaHuumn (RoHS) Ha
Esponckara YHuja (2011/65/EU). He
COOPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn MaTepujanmu
HaBefeHu Bo [upekTuBaTa.

2.2 NHdopmaumm 3a nakyBaweTo

MaTepujanute oa nakyBaH€eTO Ha
NPOM3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN 0f
maTtepujanu 3a peumKknmpare Bo

COrnacHOCT CO HalUWUTe ApXKaBHU
perynaTuBu 3a XuBoTHaTa cpeavHa. He
¢hpnajTe ro oTNaoT of NakyBakETO CO
0TNafoT oA AOMaKUHCTBOTO WUNW Apyr
oTnaj, ofHeceTe ro Ha MecrTara 3a
cobvpare maTepujanu o nakyBaka
onpenerneHu of rnokarnHuTe BracTu.

2.3 Mpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopep EY 66/2014, nHcopmauunTe 3a
eHepreTckaTa eMKacHOCT MOXe Ja ce
HajoaT Ha noTBpaaTta 3a Npou3BodoT
ucrnopadaHa co npon3BoaoT.

CnepgHuBe npeanosn ke Bu nomorHaTt ga ro

KOpucTMTEe BalumoT NponsBoa Ha eKOMOLLIKA

N eHepreTckn edmkaceH HauvH:

» Oamp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npeg
[a ja nevete.

» Bo pepHaTta kopucTteTe TEMHU Unu
emMajnupaHn cagosm Kou nogobpo ja
npeHecysaaT TonnunHara.

* Ako e HaBeadeHO BO peuenToT Ui
ynaTCTBOTO 32 KOPMCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajTe
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4YecTo 3a Bpeme
Ha neYexeTo.

* VcknyueTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTW Npes KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyexe Npv JONroTpajHu neversa.
MoxeTe pna 3awTteaunte go 20%
ereKkTpynYHa eHepruja co KOpUCTeHE Ha
npeocTtaHartaTa TonnuHa.

» ObupgeTe ce Aa rotBuTe NoBeke oA egHo
janere NcToBpeMeEHO BO pepHaTa.
Mo>xeTe NCTOBPEMEHO a roTBUTE CO
CTaBah€ [Be TEHLIepMHa Ha pelueTkaTa.
OcBeH T0a, aKko r1 roteute obpounte
e[leH Nno Apyr, ke 3awTteguTe eHepruja
ouaejkn pepHata Hema aa ja nsryom
TonnuHarTa.

» KopucTtete TeHLiepura / TaBu co
rofieM1Ha 1 kanak norogHu 3a 3oHaTa 3a
rotBene. Cekorall n3bupajte TeHyepe
CO NpaBwuIiHa rofieMnHa 3a Bawwute
obpouu. NoTpebHa e eHepruja noBeke oA
noTpebHOTO 3a cafoBM CO NorpeLLHa
ronemMuHa.
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° Oup)KyyBajTe ' YNCTUN MecTaTa 3a Hamanysa NpeHOoCOoT Ha TonfnHa nomel‘y
nevyexwe Ha PUHmMnTe N oCHoBaTa Ha noBpLInHaTa 3a nevyewe N oCHoBaTa Ha
TEeHLlepnwaTa. He‘-II/ICTOTMjaTa ro TeHLlepeTo.
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3 BawwuoTt npousBog

Bo oBoj gen, moxeTte ga ro Hajoete
npernegoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha
KOHTponHaTa Tabna Ha npoussogoT. Moxe
[a Mma pasnuvkn BO CIMKUTE U HEKOU
KapakTepUCTUKN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
Nnpoun3BoA.

3.1 BoBepa BO nponsBogoT

1
OQO0O0OOT—»2

OO

» 4
—» 5
1 [en 3a roTBewe CO PUHIMN
2  KoHTponHa Tabna
3 Pauka
4  BpaTta
5 [oneH gen

3.1.1 EanHunua 3a roTBewe

Fekk |
<

6 <

1 Cujanunyka

w N

EEENIN NN BN

I3

XKnuenun nonuum

MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4 YenvyHarta
nnoya)

[oneH rpeay (noa YenuyHarta nnoya)
Monox6u Ha nonuuuTe

[opeH rpejay

[ynyukba 3a BeHTMNauuja

Ce pa3anukyBa BO 3aBWCHOCT Off MOAESOT.
Moxe6y BaLIMOT NPOV3BOA HE € ONPEMEH CO
cujanuuka, v TUMOT U MecTorornox6arta Ha
cujanuukarta ce pasnukyBaaT Of OHa LITO e
NPUKaXxaHo Ha uiycTpaumjaTa.

Ce pasnvkyBa BO 3aBUCHOCT 0 MOAENOT.
BawumoT npoussoa Moxebu He e onpemMeH co
XuyaHa pelueTka. Ha cnvkarta e npukaxkaH
NPOM3BOA CO XKUYaHa peLleTka Kako npumep.

Ce pasnunkyBa BO 3aBMCHOCT 04 MOenoT Ha
npousBodoT. Moxe fa He e JocTaneH Bo
BaLMOT Moaern.

3.1.2 len 3a roTBeHw€

AW N -

het
[\
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Mosagu neso - EQMHeYHa 30Ha 3a roTBerbe
Hanpep neso - EaMHeyHa 30Ha 3a rotBekse
Hanpen gecHo - EauHeyHa 30Ha 3a rotBewe
Mosagu pecHo - EQMHeYHa 30Ha 3a roteere

BoBegyBake Ha KOHTpOrHaTa
Tabna Ha pepHaTta




8.8 3.8 P C 8.3 8.8
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1 KoHTponHu Tpkanua Ha LwnopeToT
3 Tajmep

2 Tpkanue 3a nsbupare Ha pyHKumja
4 Tpkanue 3a nsbupare Ha

Temneparypa

5 KoHTponHu Tpkanua Ha LnopeToT
AKo “Ma KoN4uHsa 3a yrnpaByBahe CO KOHTpOnHU TpKanua Ha WnopeToT
NpOM3BOAOT, BO HEKOU MOAEeNN Moxe ia MoxeTe ga pakyBaTte co Ballarta puHria co
Buaat TakeM LWITO OTCKOKHYBaar Kora ke ce KOHTPOIHUTE Kon4Ymhsa 3a roteewe. Cekoe
NPUTUCHAT (BHaTPELLHK Konuukba). 3a da Konye ynpaByBa CO COOABETHATa 30Ha 3a
Ce HanpaBaT NoCTaBKM CO OBME KOMYNHA, rotBere. Moxe aa 3aknyymTe Koja 3oHa ja
npBO NPUTUCHETE o COOABETHOTO KOoM4ye KOHTponupa of cumbonuTe Ha
HaBHaTpe a notoa mnsenevete ro. OTkako KOHTponHaTa Tabna.
Ke ro HanpaBuTe NpunarogyBakEeTO, Tajmep
NMOBTOPHO MPUTUCHETE r0 HaBHATPE U
3aMeHeTe ro Kon4yeTo. — ® -
Konue 3a u36op Ha cyHkumja N I—I I—I : I—I I—I [(I))
MoxeTe fa rn nsbepete yHKUMUTE 3a Q O I8

paboTa Ha pepHaTa co Kon4eTo 3a u3bop
Ha dyHKummn. CepTeTe Neso / 4ecHO of

A0 0 ©® &

3aTBOpeHarta (ropHara) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Tpkanue 3a n3dbupame Ha TemnepaTtypa
MoxeTe fa ja nsbepete TemnepatypaTta
LUTO cakaTe Aa ce roTBM CO KON4YeTo 3a
Temnepartypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTpesnkute Ha YaCoBHMKOT 04 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa n3beperte.

MHamkaTop 3a BHaTpellHa TeMneparypa
Ha pepHaTta

MoxeTe aa ja pasbepeTe BHaTpellHaTa
Temnepartypa Ha pepHaTta of cuMbonoT 3a
Temnepartypa Ha eKpaHOT Ha TajMepoT.
CumbonoT 3a TemnepaTtypa ce nojaByBa Ha
€eKpaHoT Kora ke 3anoyHe roTBEHETO, a
cumbonoT 3a TemnepaTypa McyesHyBa kora
anapaToT Ke ja JOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temnepatypa. Kora Temnepatypata Bo
pepHaTa nara nog nocraBeHaTa
Temneparypa, cMuMbonoT 3a Temnepartypa
NMOBTOPHO Ce MojaByBa.

[ NS B N N
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Konue 3a anapm

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT

Konue 3a HamanyBame

Konue 3a nokavyBare

Konue 3a nocraBku

Konue 3a 3aknyuyBame co knyy
Mb6onu Ha aucnnejoT

: Cumbon 3a BpeMe Ha neyewe

: CumbBon 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha neyere *
: Cumbon 3a anapm
: Cumbon 3a ocBeTrneHocTa

: Cumbon 3a 3akny4vyBare CO KiyY

: Cumbon 3a Temneparypa *
: Cumbon 3a H1BO Ha jauyvHa Ha 3BYK

: Cumbon 3a 3aknyyeHa Bpata *




*Ce pasnvkyBa BO 3aBUCHOCT 0f MOAENOT Ha
npounssooT. Moxe Aa He e AocTaneH BO BalWMOT
mMogern.

3.3 ®yHkumu 3a paboTa Ha pepHaTta

Ha Tabenata co pyHKLMM Ce NprKaXkaHu
hyHKUMUTE 3a paboTa LWTO MOXeTe Aa '

HajBUCOKUTE U HAJHUCKUTE TeMnepaTypu
LUTO MOXe [ia ce nocTaBar 3a OBue
dyHKuMK. PepocnenoT Ha pexnMuTe Ha
paboTa npukaxaH oBae Moxe Aa ce
pasnukyBa oA pacnopefoT Ha Bawwmor
Npou3BOA.

kopucTuTe BO Bawarta pepHa u

Cumbon
Oncer Ha
3a .
dyHKUM] Onuc Ha dyHKuMja Temnepatypa |Onuc u ynotpe6a
a
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO 07 rope v o/ Ao1y.
3arpeBate Ha OHOTO U . p P p A Top A fony
Ha NRadhoHOT MorofeH 3a konauu, neuvBa Unu konayv 1 Yopobu Bo Kananm
— 3a neyetre. Ce roTBM CO eAeH nnex.
0
| S—
—
BknyyeHo e camo NoHuckoTo rpeetse. MNMorogeH e 3a xpaHa Ha
— 3arpeBare ogosgona * koja Tpeba aa ce 3apymenn Ha gHoTo. OBaa dyHkuwmja Tpeba
p—
+ \\"l, [la ce KOPUCTY 1 3a NIECHO YUCTeHe COo napea.
|
—
3arpeBamn-e Ha AHOTO/ TonnmoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa Co FOpPHWUTE 1 AONHUTE
% nnagoHOT CO NOMOLL * rpejayu ce gucTpmbymnpa nogeaHakso 1 6p3o HU3 pepHaTa co
— Ha BeHTUnaTop BeHTUnaTopoT. Ce roTBu CO efeH nnex.
wwW
Liena ckapa N PaboTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
CoopBeTHa e 3a NeYere rorieMmn KoMMYMHN Ha ckapa.
W [0NHa GKAPa GO NOMOL Tonon Bo3AyXx LUTO Ce 3arpeBa Co ManaTa ckapa bpso ce
% Ha BeHF')I'VIJ'laTO * AucTpmbympa Bo pepHaTta co BeHTunaTopoT. [NorofdeH e 3a
P neyere NoManu KoIMYMHK Ha ckapa.
A CuTe rpejaun Ha pepHaTa paboTaT. OBaa paboTHa yHKUMja
N ED30 3arDeBaMe ce kopucTu 3a 6p3o AoBedyBake Ha pepHaTa o cakaHaTa
P P Temnepatypa (npeasarpesatrse). He kopucTeTe ro 3a roteexe
XpaHa.

* BawwnoT nponssod paboTu BO
TEMNepaTypHUOT ONcer HaBeeH Ha

Kon4yeTto

3a Temnepartypa.

3.4 [JopaTouu Ha npoM3BOAOT

MocTojaT pasnuynn gogaTtoum Bo BawwmoTt
npou3ssos. Bo oBoj gen goctanHu ce onuc

Ha goaatouuTe 1 onucun 3a npaBuiiHa

yn0Tpe6a. Bo 3aBuncHOCT of MoenoT Ha

MpPOM3BOAOT, UCMOpaAYaHNOT J0AAaTOK
Bapupa. Cute gogaToum onuLiaHn Bo
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
JoctanHu 3a Bawwvot npoussog.

CapoBuWTE BO BHATpELLHOCTA Ha
anapaTtoT Moxe Aa ce
aedopmupaat kako pesyntaT Ha
TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
yHKUMOHaNHoCTa.
Hedopmaumjata ncyesHyBa kora
cafoT ke ce usnagu.

@

CraHpapaeH cag
Ce KOpuCTM 3a NeuunBa, 3aMp3HaTa xpaHa u
3a MpXXeH-e rofieMun napyntsa.
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XuueHa ckapa

Ce KOpUCTM 3a NpXKeHe UNN CTaBakbe Ha
XpaHaTa WwTto Tpeba aa ce neve, Npxu un
OVHCTa Ha nocakyBaHaTa nonuua.

Ha moaenu co xxuyeHu nonuum :

Ha mogenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gogaTtouuTe Ha
npou3BoaoT

Monuuu 3a roTBewe

Vima 5 HMBoa Ha no3nuumn Ha nonuuaTa BO
Oenort 3a rotBewe. Pegocnenor Ha
nonuumTe MoXeTe Aa ro BuauTe 1 BO
OpojknTe Ha NnpefHaTa pamMka Ha pepHarTa.

Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

N

5

4

3

2

1

>/

Ha mogenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :
— — 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ ]

nOCTaBYBaH:e Ha Xn4yeHaTa CKapa Ha
nonuuuTe 3a roteemwe

Ha mogenu co XXu4yeHu nonuum :

Op Kny4Ho 3HaYeH€e e NpaBuUHO Aa ja
nocTaBuUTE XU4yeHaTa peLleTka Ha
XUYeHUTe cTpaHnyHu nonvun. Joaeka ja
NnocTaByBaTe Xn4eHaTa pelleTka Ha
cakaHaTa nonuua, OTBOPEHWOT Aen mopa
Oa bvge Ha npegHata cTpaHa. 3a nogobpo
roTBEHE, XKNYeHaTa pelleTka Mopa aa
6uae npyLBPCTEHa Ha ToYkaTa 3a
3anupake Ha xu4yaHaTa nonvua. He cmee
[a NoMVHe Mpeky ToukaTa 3a 3anvparbe 40
KOHTaKT CO 3afHNOT SUf Ha pepHaTa.

Ha mogenu 6e3 XuU4eHU Nonuum :

Op KNy4yHo 3HaYeHE e NPaBUIHO Aa ja
rnocTaBuUTE XuU4YeHaTa ckapa Ha
CcTpaHu4HUTe nonuuu. XXnyaHata ckapa
MMa efjHa Hacoka Kora ja cTaBaTe Ha
nonuuarta. logeka ja noctaByBaTte
nyeHaTa pelleTka Ha cakaHaTa nonvua,
OTBOPEHMOT Aen Mopa Aa buae Ha
npegHaTa cTpaHa.

nOCTaByBaI'be Ha nnexoT Ha nonuuuTte
3arorteemwe

Ha mogenu co XxuyeHu nonuum :

McTo Taka, BaXkHO e NpaBumHO Aa rm
NOCTaBUTE MIIEXOBUTE Ha XXUYEHUTE
CTpaHW4HK nonumuu. Jogeka ro
noctaByBaTe MrexoT Ha NocakyBaHaTa
nonvua, Heroeata cTpaHa HaMeHeTa 3a
ApXehe Mopa ga buge Hanpea. 3a
nogobpo roteewe, NNEXOT Mopa Aa ce
npuuBpCTM Ha BAnabHaTuHaTa 3a
3anvpame Ha XudeHarta nonvua. He cmee
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Ja noMuHe npeky BrnagbHaTuHaTa 3a
3anvpatse 3a Ja gojae 4o Aonup co
3aH1OT Sma Ha pepHarTa.

Ha moaenu 6e3 XXu4eHu NONMLM :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuUiHO aa
nocTaBUTE MIEX0BUTE Ha CTpaHUYHUTE
nonuuu. MNMnexoTt nMa egHa Hacoka Kora ce
nocTaByBa Ha nonuuara. [joaeka ro
nocTaByBaTe MnexoT Ha nocakyBaHaTa
nonuua, HeropaTa CTpaHa HameHeTa 3a
OpXerwe mopa ga buge Hanpea.

dyHKUuMja 3a 3anupare Ha MeTanHuoT
paxeH

Mma cbyHkumja 3a 3anuparse 3a fa ce
Cnpeyn MeTasnHuoT paxeH Aa nanese of
XunyeHata nonvua. Co oBaa gyHkumja
MoXeTe necHo 1 6e3beaHo Aa ja nssaguTe
XpaHaTa. [lofeka ja oTcTpaHyBaTe
XnyeHaTa ckapa, MoXeTe Aa ja nosneyeTe
Hanped Aofeka He CTUrHe Ao ToykaTta Ha
3anupane. Mopa ga ja nommHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNoCHO a ja OTCTpaHuTe.

Ha mogenu co XXu4eHu nonuum :

Ha mopenu 6e3 X1u4eHu nonuum :

®dyHKuMja 3a 3anupam-e Ha nne - Ha
Mop[enu Co XUYeHU Nonuum

Mma n dyHKUmja 3a 3anupatrse 3a ga ce
cnpeyn NNexoT Aa uanese of XuyeHata
nonuvua. flogeka ro oTcTpaHyBaTe Nnexor,
ocrnobogeTe ro of 3agHaTta
BANabHaTUHaTa 3a 3anupake 1 nosneyveTe
ro KoH cebe gogeka He CTUrHe Ao
npegHata ctpaHa. Mopa ga ja nomvHeTte
oBaa BAnabHaTuHa 3a 3anvpame 3a
LLernoCHO Aa ro oTCTpaHuTe.

—
UcnpaBHO noctaByBawe Ha MeTariHUOT
paXkeH U TaBYETO Ha TeNneKCOomnckuTe
wuHu -Ha Mmoaenu co Xu4veHu Nonuum 1
TerlecKomncka WuHa
BnarogapeHue Ha TeneckonckuTe LWWHW,
hVOKUTE WNU XKUYEHUTE NOMULM MOXE
FIecHO fa ce UHcTanupaar 1 Bagart. Tpeba
[a ce BHMMaBa fa ce noctaeaT 1okuTe un
XKUYEHUTE MONMLUM Ha TENECKOMNCKUTE LUNHN
KaKo LUTO e MpuKaXkaHo Ha crimkaTa nogony.
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3.6 TexHuukm cneumncpukauumn

OnwTH cneundukaummn

Zinpizz?ﬁr;%g:%%a{ln:lnﬁ npoussoaoT (BUCUHA/ 850 /600 /600

Hanown/®pekseHumja 1N ~ 220-240 V/3N ~ 380-415 V 50/60 Hz
5{:";;6”6‘;622"”;2 ;fgf:ofm ce KopucTu/noroaeH 3a MuH. HO5VV-FG 3 x 2,5 mm2/ 5 x 1,5 mm2
BkynHa notpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 8,2

Twn Ha pepHa PepHa co nomoLu Ha BeHTUnaTop

Hanpepn neso EavHeyHa 30oHa 3a rotBekse

OumeHaunn 180 mm

HanojyBare 1700 W

Mo3aaun neso EavHeyHa 30Ha 3a rotBekse

OumeHaunn 140 mm

Hanojysatse 1200 W

Hanpegn gecHo EavnHeyHa 30Ha 3a rotBewse

OumveHsnn 140 mm

Hanojysare 1200 W

Mosagun gecHo EavHeyHa 30Ha 3a rotBere

OumeHaunn 180 mm

HanojyBare 1700 W

OcHoBu MHdopmMaLmmnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha OMALLHUTE eNeKTPUYHN PEPHN Ce AaAeHW BO COrMacHOCT Co
ctangapaoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpeaHocTute ce oapeaysaat BO pyHKUMWUTe 3arpeBake Ha AHOTO U Ha
nnadoHOT nnu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNad)OHOT CO MOMOLL HA BEHTUNATOP CO CTaHAApAHO
nosiHeHe.

Knacara Ha eHepreTcka ecrkacHOCT ce ofpeayBa BO COrMACHOCT CO creAHaTta npuopuTmaaLyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOoa Aanu peneBaHTHUTE (byHKLMM NOCTOjaT BO NPOU3BOAOT U He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBake co BaHTUNaTOp , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnaTtop , 3-[lonHa ckapa co MoMOLL Ha BeHTUnaTtop , 4-3arpeBarbe Ha HOTO 1 Ha NNadoHOT.

TexHUYKUTE creundrkaLmm Moxe aa ce usmeHaT 6e3 NPeTxXo4HO U3BECTyBake 3a
Ja ce nogobpu KBanuMTeToT Ha NPOU3BOAOT.

CnuknTe BO oBa ynaTCcTBO Ce LWeMaTCKn 1 MOXxebu He ce coBnaraaT LIefIoCHO Co
BawwoT npounssog.

BpegHocTuTe HaBeeHU Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOAMTE UK BO LOKYMEHTauumjaTa
LLUTO ro npuapyxyea ce nobnexn Bo J'Ia60paT0pVICKVI yCnoBu BO COrnacHOCT CO
penesaHTHUTE cTaHaapan. Bo 3aBucHOCT og yCcnoBuTe Ha pa60Ta 1 Ha OKOJTMHaTa
Ha Npon3BO4OT, OBME BPEOHOCTU MOXeE Aa Ce pa3fiMKyBaarT.
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4 WHcTtanauwmja

A OnwTu npeaynpenyBamba

» KoHTakTupajTe co HajbrnmMcknoT oBnacTeH
cepBuCep 3a NocTaByBake Ha
npoussogoT. [poBepeTe ganu cute
WHCTanaumm 3a cTpyjarta v NnnHoT ce
nocTaBeHu npepj Aa ro noBukaTe
OBNAaCcTEHMOT cepBuUcep Koj ke ro
NOAroTBM NPOM3BOAOT 3a ynotpeba. Ako
He ce, NoBuKajTe KBannukyBaH
cepBucep U MajcTop 3a Aa rm Hanpasu
HEOMNXOAHUTE NMOATOTOBKM.
[MponssogmTenoT Hema da ce cmeTa 3a
OrOBOpPEH 3a OLWTeTyBaka LWTOo ce
nojaBune 3apagu nocTanky Wro rm
n3Berne HeOBMNacTeHu nuua.

* lMpon3BogoT Mopa Aa ro noctaesu
KBanugukyBaHo nuue BO COrnacHoOCT CO
BaXkeukuTe perynatmsu. Bo cnpotmeHo,
rapaHumjaTa ke ce NoHULITK.
[MoaroToBkaTa Ha nokauujata un
ernekTpyMyHaTa u MIMHCKa nHcTanauuja
3a NpPoM3BOJOT € OArOBOPHOCT Ha
NMOTPOLLYBAYoT.

* [Mpon3BogoT MOpa fa ce nocTasu BO
COrnacHOCT CO NOKamnHUTE 3aKOHU 3a
NIAVH 1 HanojyBake CO en. eHepruja.

 lNpen nocTtaByBake, NpoOBEPETE IO
NpPOu3BOAOT BU3YErHO 3a Aa BUAMTE
Aanv nva owTeTyBaka.

4.1 BUCTMHCKO MecCTO 3a
MHCTanauuja

» CrtaBeTe ro nponsBogoT Ha TBpAa
NnoBpLUMHA Nopagu BO3AyLUHUTE KaHanm
noa npoussonoT. He cmee aa ce
nocrtaByBa Ha OCHOBa UNW Ha
nocrameHT. HoseTe Ha NpoM3BOAOT He
Tpeba fa ce cnywTaat Ha Meku
MOBPLUMHK, Ha MP. TENWX, UTH.

» [NopoT BO KyjHaTa Mopa fa buage Bo
MOXHOCT [a ja U3fpXyBa TexuHaTa Ha
anapartoT nnyc JOMONHUTENHATa TEXMHA
Ha cafloBUTE 3a rOTBEHE U NeYeHse.

» OBoj NpousBoA e ypen of knaca 1
cnopep ctaHgapgotT EN 30-1-1, T.e.
MO>Xe [a ce MOCTaBu CO 3agHaTa cTpaHa
M CO egHaTa cTpaHa 4o SWOoBUTE BO
KyjHaTa, 4O KYjHCKU enleMeHTN nunn ao
onpema of Koja 6uno ronemuHa.

EnemeHTWTe Ha KyjHaTa unu onpemaTta
of ApyraTta cTpaHa Moxe aa 6ugat camo
CO WCTa roflemMuHa unv nomarnm.

Moxke fia ce KOpUCTU CO eNeMEHTU Ha
Koja 6buno ctpaHa, HoO 3a MMHUMAarnHOTO
pacTojaHue og 400 MM Hag nno4vaTa co
puHrnu, Tpeba aa octaBUTE CTPaHNYHO
pacTojaHue og 65 Mm mery anapaToT U
KOj 61No sua, pasgernHuK Unu ropex
KpeneHeLw,.

£
— E [—)
= :
£ ]
E ™~ 65 mm min
o D —
ﬂ"

[OROROMON()
[ ]

Moxe ga ce Kop1CTM U CaMOCTOjHO
noctaseH. OcTtaBeTe MUHMMAIHO
pacTtojaHve og 750 MM Hag nospLuMHaTa
Ha nnovara.

AKo ce noctasyBa acnvpaTop Hag
LUMOPEeTOT, NornegHeTe i ynatcTeaTa Ha
Npon3BOAMTENOT 3@ acnnpaTopoT BO
0OHOC Ha BUCMHATa 3a NoCTaByBaH-€.
Ako He e gedunHMpaHa koja 6uno
roriemMviHa BO ynaTcTBOTO 3a acrnmpaTopu,
oBaa BuCuHa Tpeba ga buae Hajmanky
650 mm.

Cekoj enemeHT BO KyjHaTa BegHall Ao
anapaToT Mopa Aa 6uae oTnopeH Ha
TonnuHa (8o 100 °C MUHUMYM).

MpepynpeayBawe - Pusuk on
npeBpTyBam-e!
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MpenynpenyBawe: OBa cpefcTBo 3a
cTabunuavipare Mopa fa ce MOHTMpa 3a
[a ce cnpeyv npeBpTyBake Ha anaparor.

MornegHeTe ro ynaTtCTBOTO 3a MOHTUPaAH-E.

Be3beaHoceH cUHUUP

MpounsBogoT Mopa Aa ce 06e3beam of
HULLAHE CO NOMOLL Ha [OCTaBEHMOT
CUHLIMP Ha pepHaTa.

Ako BawMnoT npousBoa uma 2
6e36e4HOCHU CUHLINPA;

HawmecrteTe ja kykaTa (1) co coonBeTeH
KITMH Ha KyjHCKMOT sup, (6) n nosp3eTe ro
6e36eaHOCHMOT cuHLIMP (3) co KykaTa
npeky MexaHU3MOT 3a 3aknydyBame (2).

N

Kyka 3a crabunHoct
MexaHusam 3a 3aknyvyBare
BesbegHoceH cuHLIMp

AW N =

LiBpcTo 3akaueTe ro CHHLIMPOT 3a 3agHaTa
CTpaHa Ha LWnopeToT

)]

3apgHa cTpaHa Ha wnopeToT
6 KyjHckun sug,

Ako BawwuoT npousson uma 1
6e36e4HOCEH CUHLINP;

MpounssogoT mopa fga ce 06e3beam of,
HULLIAaHE CO MOMOLL Ha JOCTaBEHNOT
CYHLIMP Ha pepHaTa.

CrepeTe 1 YekopuTe [OMy BO crvkaTa 3a
[[a ro NpuLBpPCTMTE NPOU3BOAOT CO
©6e36eHOCHMOT CUHLIMP.

CuHLMpOT 3a cTabunHoct Tpeba aa
@ 6uae WTo e MOXHO MOoKpaTokK 3a Aa
ce n3berHe 3akocyBahe Ha
pepHaTa HaHanpef 1 HacTpaHa.

CVHLMPOT 3a CTabUnHOCT Ha

LLINOpPeToT HEe € HaMeHeT 3a 0TBOpU
CO KyKa 3a 3akadvyBah-€.

Ypen 3a ctabMnHoOCT NpoTMB BPBOBU
Mpounssogot Tpeba na 6uae obesbeneH
npoTuB rybere Ha paMHoTEXaTa U narake
CO KOpUCTEH-€ Ha ypeaoT 3a cTabunHocT
NpOTMB BPBOBM MCMOpayaH co BaLLMOT
Npou3BoA.

1. HauprajTe npaBa BepTuKanHa nvHuja
0, LEeHTapoT Ha 3a4HWOT Suj Ha
obnacra Kage LTo Ke ro nocraBuTe
Npou3BoaoT.

2. KopucTejku ro LeHTapoT Kako
pedepeHua, dukcmpajte ro ypefoT 3a
cTabunHoOCT NPOTUB BPBOBY Ha SMAOT
BO TOYHM OUMEH3UM criopes
ONMEH3UUTEe AafeHn Noaony.
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PacTtojaHneTo oo pepHarta mopa ga
ce 3eMe o[ 3aTBopeHa nonoxba Ha
Horapkute. Co Npor3BooT ce
ucnopadyBsa ypef 3a ctabunHocTt
npoTtus BpBoBu. OBOj Aen Moxe Aa
ro KOpPUCTUTE AECHO WK NEBO.
PeneBaHTHUTE AUMEH3UK 3a ABETE
CTpaHu ce JafeHu norope.
WHcTanauujata e npykaxaHa neso
Kako npumep.

©)

3. CraBeTe ro ypenor 3a ctabunHocT
NpoTMB BPBOBM LUTO CTE IO
NpULBPCTUME Ha SMOOT BO OTBOPOT Ha
3aJHarta CTpaHa Ha NPOM3BOAOT Kako
LUTO € NpuKaXkaHo nogorny.

4.2 EnekTpuyHO noBp3yBake

A OnwTHn npepynpenyBama
» [Npen ga ce 3ano4yHe co paboTta Ha
eneKkTpuyHaTa nHcTanauuja, uckrny4veTe

ro Npon3BoAO0T O4 eNnekTpu4yHaTa Mpexa.

Moxe na HacTaHe cTpyeH yaap!

* [NoBp3eTe ro Npon3BoOAOT 3a 3a3eMjeH
LwTekep / 4OBOA Ha CTpyja KojwTo e
o6e3beieH CO MYHUjaTypeH aBTOMaTCKu
ocurypysad co CooABeTeH kanauuteT

KaKo LUTO e NocoyeHo Bo TabenaTa

» T EXHUYKKN crieumdunkaumnmn®,
WHcTanauujata 3a 3a3emjyBaneTo Tpeba
Aa ja Hanpaswu KBannUKyBaH
ernekTpuyap ako ro Kopuctute
npou3BoAoT co unu 6e3
TpaHcopmaTop. HawaTa komnaHuja
Hema fa buae oaroBopHa 3a Kakesu 6uno
olwITeTyBaHa LUTO Ke ce cryyar 3apagu
ynotpeba Ha npom3BogoT 6e3
MHCTanauuja co 3a3emjyBame BO
COrnacHOCT CO NoKarnHUTe perynaTmsu.
MponsBoaoT MOpa Aa ro nospse Ha
ernekTpnyHaTa Mpexa camo OBMacTeHo n
KBanudukysaHo nuue. MapaHumjaTta Ha
Npou3BOAOT NOYHYBa Aa Teyve aypu
OTKako ke Guae ucnpaBHO MHCTaNMpaH.
MpownssoguTenoT Hema fa buge
OLrOBOpPEH 3a LUTETUTE KOU Ke HacTaHat
on paboTuTe WTO Ke rv u3senat
HeoBnacTeHu nuua.

KabenoT 3a HanojyBawe He cMee aa ce
NpVKNeLwTyBa, NPeBUTKYBa UInn
NpUTUCHYBa 1IN Aa ce gonupa co
BpenuTe OernoBu Ha anaparor.
OwrTeTeHnoT kaben 3a HanojyBake Mopa
[a ce 3aMeHu o CTpaHa Ha OBracTeH
cepBucep. VIHaky, nocton pusmk of
ernekTpuyeH yaap, KpaTok Croj unm
noxap co HenpodecnoHanHu nonpasku!
MopaTouuTe 3a [OBOA Ha en. eHepruvja
MOpa [a cooABeTCTByBaaT CoO
nogaToumMTe LWTO Ce AafeHN Ha nrno4vkarta
CO HOMMHarHW BpeAHOCTM Ha anaparoT.
lMnoykaTa co HOMVHaNHW BPeAHOCTU ce
rrnefa kora ke ce oTBOpMW BpataTa unm
OOMHUOT Kanak unm e CMecTeHa Ha
3a4HVOT SWA Ha anapaTtoT BO 3aBUCHOCT
oa Bupot. Kabenot 3a HanojyBawe 3a
nNpou3BoA0T MOpa [a € ycornaceH co
BpegHocTute Bo Tabenara ,, TeXHUYKM
cneundukaumm®.

Mpukny4YoKoT Ha KabenoT 3a HanojyBake
Mopa ga bvae Ha godat no
nocrtaByBare€TO ( He NpeHecyBajTe ro
npeky nnoyarta. He kopucrtete
NPOAOIKHM Kabnu 1Unm noBekekpaTHU
NPVKIyYoLM Npu NOBP3yBakeTO CO
cTpyja.

[opeka ce noBp3yBaart xuumTe, Mopa ce
Aa buage Bo cornacHocT co
HaUMoHanHUTe/nokanHuTe perynaTmeu
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3a erneKkTpvka 1 Mopa fa ce
ynotpebyBaaTt cooaBeTHUTE LuTekepu/
TNIHUK 1 NPUKIyYoLM 3a pepHa. Bo
Cny4aj kora MOKHOCTa Ha Npou3BOAOT €
orpaHuyeHa Ha nomana BpeaHOCT o[
KanaumTeToT Ha NPUKITY4YOKOT U
LUTEKepOT/NnHMjaTa ga npeHecyeaar
CTpyja, MOpa Npo13BoaoT Aa ce NnoBp3e
npeky uUKcHa enekTpnyHa nHcTanaumja
AvpekTHO 6e3 aa ce ynotpebyBa
NPUIKITYYOK U LUTEeKep/nuHuja.

* Ako npousBoAoT 6uae NoBp3aH
OUPEKTHO 3a AOBOAOT Ha cTpyja: Ako
He e MOXHO [la ce MpekuHaT cute
MonoBM Ha JOBOAOT Ha CTpyja, Mopa Aa
ce noBp3e 1 eanHULA 3a NpeknHyBake
co Hajmanky 3 mm crnobofeH npocTop 3a
KOHTaKT (OcurypyBayu, CUrypHOCHM
NpPeKMHyBayu, KOHTaKToOpW) U cuTe
MonoBu Ha oBaa eguHMLA Mopa Aa
6uaaT Bo 6rm3nHa Ha Npou3BoaoT (He
Haj Hero) Bo cornacHocT co IEE
avpektusuTte. MNponycToT aa ce cneam
OBa ynaTCcTBO MOXe [a BoAu [0
npobnemu Bo paboTereTo Ha
NpPOu3BOAOT Y rapaHumjaTa Moxe aa
n3rybu BaxHOCT.

» Ce npenopadyyBa AOMNoMnHUTENHa
3alTnTa Co oAaTeH NpeknHyBady Ha
cTpyja.

Ako anapatoT e npou3BeaeH 6e3 kaben:

» EnektpuueH kaben co kapaKkTepucTUKM
HaBeZeHn Bo Tabenata co TEXHUYKM
crneuundurkaumm mopa ga buge nosp3aH
CO NPOM3BOAOT BO CKMaf Co AafeHnTe
ynaTcTBa. EnektpuyHmoT kaben He cmee
Aa 6upge nogonr og 2 m nopagu
©6e36eHOCHM NPUYNHN.

» OTBOpeTe 1o co Wwpaduurep 3alWTUTHUOT
Kanak Ha TepMUHanoT.

* BmeTHeTe ro enekTpu4HmNOT kaben Bo
ApXXayoT 3a kaben nog TepMuMHanoT 1
npuuBpCTETE IO 33 KyKMLLTETO CO
WHTErpuMpaHunoT LWpad Ha enieMeHToT 3a
npuapXyBare Ha kabenor.

* [MoBp3eTe rv kabnute cnopen AageHWoT
avjarpam.

*
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[iBocbasHo
380/400/415V AC
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MoHodasHo
220/230/240V AC

*
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2fz 5.
Hrigs

TpodpasHo
380/400/415V AC

* BakapHo
rpeMocTyBate

]
L
w

Ako BalWMOT TUN Ha kaben 3a HanojyBawe
e 3-NpoBOAHVK, 3a 1-ha3Ho noBp3yBare:
- Kadheasa/LlpHa = L (Pasza)

- Cuna = N (HeyTtpanHo)

- 3eneHalxonTa xwuua = (E) @
(3asewmjyBamne)

Ako BaWwmOT TMN Ha kaben 3a HanojyBake
€ oA TMNoT 5-npoBogHuuM, 3a 3-hasHo
NoBp3yBak-E:

- Kacbeasa = L1 (Paza)

- UpHa = L2 (Pa3sa)

- Cuga = L3 (Paza)

- CuHa = N (HeyTpanHo)

- 3eneHalxonTa xwuua = (E) @

(3asemjyBatrbe)

+ OTKaKo Ke ro 3aBpLUMTE NOBP3YyBaHETO
Ha XuuuTe, 3aTBOpPEeTE ro 3alUTUTHUOT
Kanak Ha TepMUHarnoT.

* MNoBp3eTe ro enekTpUYHMOT kabern 3a
[0BOOOT Ha CTpyja Taka LWTo Ke My
HanpaBuTe naTeka [a He ro gonvpa
Npou3BOAOT M [1a He Ce rMeyn nomery
npou3BOAOT M SUAOT.

4.3 TMoctaByBake Ha NPOU3BOAOT

1. TypHeTe ro nponsBoAOT KOH SUAOT Ha
KyjHaTa.

2. O6e3beneTe ro CUrypHOCHUOT CUHLIMP
LUTO CTe ro rnoBp3arie co NPOM3BOAOT Ha
SUAoT.

3. lMpunarogeTe rv ctananarta Ha pepHaTa
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MNopecyBawe Ha cTananaTta Ha pepHaTa
Bubpaununte 3a BpeMe Ha ynoTtpebaTa
MOXe [a npeausBMKaaTt NnoMecTyBate Ha
cagoBuTe 3a rotBene. OBaa onacHa
cuTyaumja moxe aa ce usberHe ako
NPOun3BOAOT € U3pamHeT 1 nsbanaHcupaH.
3a Balla concTBeHa 6e3begHoCT, Be
MOIVMe MorpuxeTe ce Npou3BoaoT Aa e
paMHO CO NpurarofyBahe Ha YeTupuTe

5 MNpBa ynoTtpeba

cTanku Ha HOTO CO BPTEHE HANeBo Unu
HaZeCcHo M MopamHeTe ro Ha HUBO CO
paboTaTa BpBOT.

KoHeuHa npoBepka

1. MMOBTOPHO NOBP3eTE ro NPOU3BOAOT Ha
enekTpuyHaTa mpexa.

2. TposepeTe 1 yHKUUUTE.

Mpen oa 3anoyHeTe CO KOpUCTEHE Ha
BawwoT npounsBog, ce npenopadvysa aa ro
HanpaBuTe HaBeaeHOTO BO clieaHuTe
AenoBu cooaBETHO.

5.1 MpBo nocTtaByBakwe TajMep

Cekoralu noctaByBajTe ro BpemeTo
Of AEHOT npepj Aa ja kopucTute
pepHaTa. AKO He ro nocTaBuTe, He

MOXeTe Oa rotBute BO HEKOU
MoAenun Ha pepHa.

1. Kora pepHarta ke ce Bkryys 3a npBenar,
Ha ekpaHoT ke Tpenkaar ,,12:00“ n
cumbonot O .

2. MNocTaBeTe ro BpemMeTo co Aonunpare
Ha TactepuTte @/O .

Q@@‘@*@v

3. Honpete ro tactepot {9 unu 4 3a aa ro
aKTUBMpare noneTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. Oonpete v Tactepute D/ 3a aa ja
nocTaBuTe MUHyTaTA.

o |1JCo

]y
Q @ @ 3

4

& ®

5. lMoTBpaeTe co Aonupawe Ha TacTepoT
€O nunm 4% .

= BpemeTo e NocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ucyesHe cumbornot ) .

[lokonky nNpBMOT Tajmep He e
@ rnocraseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa Tpenkaat 1
pepHaTa HeMa fa ce Bkryyn. 3a
pepHaTa ga paboTu, mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBaH-€ Ha BPEMETO UMK
fJonupare Ha TactepoT (O kora e
nocraBseHo ,,12:00“. MoxeTe ga ro
N3MEHNTE NOCTaByBaH-ETO 3a
BPEMETO MOAOLHA KaKo LTO €
onvwaHo Bo genot ,llocTaBku®.

Bo cnyyaj Ha npekuH Ha
erneKkTpuyHaTa eHepruja,
NnocTaBKuTE 3a Bpeme ce

oTKkaxkyBaaT. TpeGa NoBTOpPHO Aa
ce nocTaBsu.

5.2 MNpBo unuctemwe

1. OTcTpaHeTe r1m cute matepujanu oa
nakyBaHEeTO.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTta 06e3befeHn co Npon3BOAOT.

3. MpownsBogoT Heka pabotu 30 MUHYTU ~
noToa Uckny4veTe ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNoeBuTE KON MOoXeotn
ocTaHane BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpoOu3BOACTBOTO Ce CoropysaaT 1
ynucrart.

4. Kora pakyBaTe CO Npov3BOAOT,
n3bepeTe ja HajBMcoKaTa TemnepaTypa
1 pyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtart cute rpejaym Bo Bawwvot
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npoussoA. Bugete Bo ,dyHKUMM 3a
paboTa Ha pepHaTta“. MoxeTe ga
HayuuTe Kako [a pakyBaTe CO pepHaTta
BO CreaHuoT aen.

5. lMoyekajTe pepHaTa Aa ce onagu.

M3bpuLleTe rv NoBpLUMHUTE Ha

NPOM3BOAOT CO BMaXHa Kpna unu

CyHI'ep 1 uUcyLleTe v Cco Kpna.
Mpepn oa rm KOpUCTUTE goaaTouuTe:
VcuncteTe rv gogaTtoumTe LUTO M
OTCTpaHUBTE O pepHaTa co Boda Co
[EeTEePreHT 1 MeK CyHIep 3a YMCTEHE.

6 Kako Ce KopucTtu lNnoyara

3ABEJIELUKA: Hekon netepreHTy unm
cpefcTBa 3a YNCTEHE MOXE Aa
npeaunsBrkaaT owTeTyBake Ha
noeplmHaTta. He kopuctete abpasvBHM
AEeTepreHTu, NpaLloLm 3a YNCTEHE, KpeEMU
3a YnCTeHEe Uny ocTpu NpeameTn 3a
BPEME Ha YMCTEHETO.

3ABEJELUKA: 3a Bpeme Ha npsaTa
ynotpeba mMoxe fga ce nojaBaT vyag u
Mupm3ba Hekonky Yaca. OBa € HopmMarnHo un
camo Tpeba gobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUPEKTHO
BAMLLYBaH€ Ha YadoT 1 MMpn3buTte WTO ce
dopmumpaar.

6.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
ynoTtpebarta Ha nnoTHaTa

A OnuwTHn npeagynpeayBamba

* He posBonyBajTe npeameTn na nagHat
Ha nrovara 3a roteewe. [lypy n manvte
npeaMeTy Kako LUTO Ce ConepuTe Moxe
Aa ja owiTeTaT nnoyaTa 3a roteewe. He
KopucTeTe ucnykaHu puHrnu. Bogata
MOXe [a HaBrese HU3 OBWe MyKHaTUHWN U
Aa npeamnssuka KpaTok cnoj. AKo
noBpLUMHaTa e olTeTeHa Ha Koj buno
Ha4vH (Ha NpuMep, BUANVIBA NyKHATUHN),
NPBO WCKIyYeTe ro OCuUrypyBayor, a
noToa jaBeTe Ce Ha OBMACTEHNOT CepBUC
3a Aa ro UCKMy4mTe Npom3BodoT 04
CTpyja 3a A4a ro HamanuTe p13nKoT 0f
enekTpuyeH yaap.

* HewmojTe ga ctaBate Ha nnoTHaTa
TEHLIepVHba 1 TaBu LUTO Ce HeCTabunHu n
ce Huwaar.

* He rn 3arpeBajTe cagoBuTe 3a roTBere
Aofeka ce npasHu. Taka Moxe Aa ce
owiTeTaT M CafoBUTE 3a FOTBEHE U
anapaToT.

* Wckny4yBajTe rm NAMHCKUTE rOPUHULM
no cekoja ynorpeba.

+ Ke ro owiteTuTe anapatoT ako pakysaTe
CO NMNOTHWUTE AoAEeKa BP3 HUB HEMa
cafioBu 3a roTBewe. VicknyyyBajTte rv
NAOTHUTE MO cekoja ynoTtpeba.

* [Mo cekoja ynoTpeba, nospLunHaTa 3a
roteewe Ke buae xellka, 3atoa He
CTaBajTe NNacT1yHW cagoBy / TaBu Ha

noBpLUMHaTa 3a roteewe. BegHaw
MCUYMCTETE ro TaKBMOT MaTtepujan og,
noepLuvHara.

» Harnute npomeHn Ha Temnepatypara Ha

CTakneHaTa MoBpLUMHA 3@ FOTBEHE MOXE

[a npeausBukaat oLWTeTyBak-E,

BHMMaBajTe a He UCTYpUTe nagHu

TEYHOCTU 3a BPEME Ha rOTBEHETO.

CTtaBajTe JOBOJIHO KONIMYECTBO XpaHa BO

cafoBuTe 3a roTBewe. Taka xpaHaTa

HeMa fa ce nperiee of cagoT U Hema fa

Tpeba HenoTpebHO Aa uncTute.

* He rn cTaBajTe kanauuTte of,
TeHLlepyHaTa 1 TaBute Bp3
FOPUNHULMTE/TPEJHUTE 30HMN.

» TeHyepuraTta nocraByBajTe rm co
LeHTpVpake Ha ropunHuunte/rpejHnTe
30HU. AKO cakaTe aa ro npedpnute
TEHLIEepEeTO Ha ApYr rOPUIHUK/30Ha, He ro
nu3rajte TyKy HajHanpepn KpeHeTe ro, a
noToa ctaBeTe ro Ha ApPYrmoT ropUNHuK.

CoBeTu 3a NNIOTHU CO CTaKNoKepaMU4Ku

NOBPLUNHU

+ CTraknokepamuykara noBpLUMHA
OrHOOTMOPHA ¥ BP3 Hea He Bnuvjaat
rofieMuTe TeMnepaTypHU pasnuku.

* He ja kopucTeTe craknokepamuykaTa
NnoBpLUMHA KaKo noAsiora Bp3 Koja Ke
cTaBaTe HeLTO Uy Kako nognora 3a
ceyeme.

» KopucteTe camo TeHilepursa 1 TaBu co
obpaboTeHo aHo. OcTpuTe paboBu Moxe
[a ja nsrpebat nospLUMHATA.
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He kopucteTe anyMuHMymcku
TeHlepuha 1 TaBu. ANyMUHUYMOT ja
YHULITYBa NOBpLUMHATA Ha NioTHaTa.

* Ako noBpLUMHaTa Ha nroTHaTa ce
ncnpcka co xpaHa, nnoTHaTa Moxe aa ce
owITeTN 1 Aa 4ojAe A0 noxap.

(

!

A

VAR

He kopucTeTe cafoBu 3a roteerse co
BANabHaToO UM ncnakHaTo [Ho.

KopucteTe camo TeHLieputsa 1 TaBu Co
pamHo AHo. Tue nonecHo ja
npeHecyBaart TonnuHaTa.

i—m—i

» Ce Tpowwmn HenoTpebHa eHepruja ako
NPEYHMKOT Ha TEHLIEPETO € NPEMHOryY

marn.

lMpenopayvaHa ronemuMHa Ha cagoBuUTe 3a
roTeemwe

[vjameTtap Ha 30HaTa 3a rotTBexe - mm

[vjameTap Ha TeHLiepeTo - cm

120 12-14
140 14-16
160 16-18
180 18-20
210 21-23
170x265 17-19/26-28

6.2 PaboTa Ha KOTNUHUTE

3a cTaknokepamMmmnyknTe NIoTHU ce
KopucTaT KOHTPOSTHUTE TpKarnua Ha
nnoTHaTta. 3a Ja ro nocTUrHeTe cakaHoTo
HUBO Ha roTBeke, npednpeTe ro
KOHTPOIHOTO TpKanue Ha nnoTtHaTa Ha
CakaHOTO HMBO.

[MnoTHMTE MOXe ga umaat 3, 6 unn 9
onepaTuMBHM HMBOA BO 3aBMCHOCT 0f
MoaenoT Ha BawwnoT anapaT. Moxe ga ro
nsbepeTe COOABETHOTO HMBO 3a TUMOT Ha
BaLUMOT LUMOPET BP3 OCHOBA Ha AonHaTta
Tabena.

6 HMBOa:

1 : BarpeBame

2 - 3 : Bpuewe, MupyBame

4 — 6 : MNevemne, MNpxere, Bprnerwe

Uckny4yyBaHe Ha cTaknokepaMUikuTe
30HU

TpkanueTo Ha nnoTHaTa cTaBeTe ro Ha
nonox6a OFF - nckny4eHo (Hajrope).

MHankaTop Ha BULLOKOT TOMSIMHA
CTaKJ'IOKepaMVILIKVITe 30HK Ce onpemMeHun co
onepatnBHa cmjanqua N NHOUKaTOop 3a
npegynpenyBake 3a Xellka 30Ha.

oje
ole

]

MHaoukaTopoT 3a npepynpedyBakse 3a
XellKa 30Ha ja nokaxkysa nornoxbaTa Ha
BKMyYeHaTa nroTHa 1 ocTaHyBa OCBETIEH
oTKako Taa Ke ce uckny4yu. TpenepnueaTa
cujanuyka Ha MHAMKaTOpOT 3a
npeaynpenyBare 3a XKellka 30Ha He 3Haun
[eka cTaHyBa 360p 3a AedekT.
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MoBpLlUMHaTa Ha nroTHaTa MoXxe

& [a ce onagu Bo pasnuyHu
BPEMEHCKM MHTEpBanu, BO
3aBUCHOCT 0[] Toa Kako ce
kopucTtena. lNosplmHaTa Ha
nnoTHaTa Moxe ga buae xeluka
OypW 1 Kora nHaukaTopuTe 3a
npegynpenyBake He ce
ocBeTrneHu. NpoBepeTe ganu
noBpLUMHaTa e onajeHa npeg aaja
ponpeTte. MHaky 6u moxene aa cu
ja nsropute pakara!

7 Kopuctew-e Ha pepHaTta

7.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
KOpUCTeH€e Ha pepHaTa

BeHnTunatop 3a napewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT 0of, MOAENOT Ha
npoussofoT. Moxe Aa He e gocTtaneH Bo
BawwuoT mogen. )

BawwnoT npor3Boa nma BeHTunaTop 3a
nagere. BeHTnnatopoT 3a nagewe
aBTOMAaTCKM Ce akTuBMpa Kora e noTpebHo
W M nagu v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce AeakTuBmpa
Kora MpoLLecoT Ha nagekse ke 3asplum. Ke
nsnerysa Tonon Bo3gyx Hag BpataTa Ha
pepHata. Bo3gpxeTe ce of nokpusame Ha
OBVe OTBOPM 3a BeHTunaumja. Bo
CNPOTUBHO, pepHaTa MoXe fa ce nperpee.
BeHTunaTtopot 3a nagewe ke Npogoskn ga
paboTn 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
WMn MO UCKIYyYyBaHeTO Ha pepHaTa
(npnbnmxHo 20-30 MUHYTK). [JOKONKyY
roTBUTE CO Nporpamupare Ha TajMepoT Ha
pepHarTa, Ha KpajoT o/ BpeMeTo 3a
neyere, BEHTMNATOPOT 3a Nnagene ce
UCKIyYyBa co cuTe PyHKUMK. KopucHnkoT
He MOXe Aa ro ogpeav BpemMeTo Ha paboTa
Ha BEHTUNaTopOT 3a nagetse. Ce BkyyyBa
1 ncknyvyea astomatckn. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTtnyBake Ha pepHaTta
OcBeTnyBaHEeTO Ha pepHaTa ce BKIy4vyBa
Kora pepHaTa ke noyHe ga neye. Kaj Hekon
MOZENM OCBETYBaHETO € BKITy4YEHO 3a
BpEMe Ha nevereTo, AoAeKa Kaj Hekon
MOZenun ce UCKNy4vyBa no ogpeaeHo
BpeEME.

7.2 PaboTerse Ha KOHTpPOJIHaTa
eAMHMUA Ha pepHaTa

OnwTu NnpeaynpeayBaka 3a egMHULaTa

3a KOHTpona Ha pepHaTta

» MakcMManHoTo BpeMe LUTO MOXe [a ce
noctasu 3a nevyewe e 5 yaca 59 MUHyTW.
Bo cnyyaj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamata ke ce oTkaxe. Ke Tpeba
NMOBTOPHO Aa ja nporpamupare.

» [opeka npaBuTe kakBu 6uno
npunarogyBaka, CooABETHUTE cUMBonu
TpenkaaT Ha ekpaHoT. Tpeba aa ce
noyeka KpaTko BpeMe 3a NocTaBkuTe Aa
ce 3avyBaar.

+ [lokonky e HanpaBeHa HeKakBa MocTaBka
3a roTBeHE, YaCOBHUKOT HE MOXe [a ce
npucnocoowm.

* AKO BPeMETO 3a roTBEHE € NOCTaBeHO
Kora roTBEeH-ETO Ke 3arnoyHe,
npeocTaHaToTo BpeMe Ce NpuKaxyBa Ha
€eKpaHoT.

» Bo cnyyau kage WwTO BpemMeTo Ha
roTBEH-Ee N BPEMETO Ha 3aBpLUyBaHE
Ha roTBEH-ETO € MOCTABEHO, MOXeTe
aBTOMATCKM Aja ro OTKaxeTe co
Jonupare Ha konyeTto (9 Nogonro
Bpeme.
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Konue 3a anapm
Konye 3a noctasku Ha anapmoT

oD P

Konue 3a HamanyBawe
Konye 3a nokauyBatbe
Konye 3a noctaBku

o b WN =

Konue 3a 3akrny4yBare co Kyu
Cumbonu Ha aucnnejoT
(O : CumBon 3a Bpeme Ha neverse

D : CumGon 3a 3aBPLUHO BPEMe Ha neyere *

: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a 3akny4yBate Co Kiy4

(D : Cumbon 3a oceeTneHocTa
8

: Cumbon 3a Temnepartypa *
() : CumBon 3a HMBO Ha jaunHa Ha 3BYK
: Cumbon 3a 3aknyyeHa spara *

*Ce pasrnukysa BO 3aBUCHOCT O MOZENOT Ha
npoussogoT. Moxe Aa He e JoCcTaneH Bo BalMOT
mozen.

BknyuyyBaw-e Ha pepHaTta

PepHaTa ke 3anoyHe na pabotu kora ke
n3bepeTte yHKUMja 3a paboTa co Koja
cakaTte [a rotBute Co TpKanueTo 3a u3bop
Ha dyHKUMja 1 ke nocTaBuTe ogpedeHa
Temnepartypa Cco TpKarnueTo 3a
Temneparypa.

WcknydyyBame Ha pepHaTa

Moxe Aa ja ucknydmte pepHaTa Ha TOj
Ha4uMH LUTO Ke r'v CBPTUTE TpKanuaTta 3a
n3bop Ha dyHKLMja 1 TemnepaTypa Ha
nonox6a off (ncknyyeHo, Harope).

PayHo roTBere co n3bop Ha
Temnepartypara v pyHKumjaTa 3a
paboTeme.

MoxeTe ga roTBuTe CO TOA LUTO ke
HanpaBuTe payHa KOHTpona (Ha Balua
concTBeHa KoHTpona) 6e3 Aa ro nocrasuTe

BPEMETO 3a roTBeHe Co n3bunpame Ha
TemnepartypaTa un dyHkumjaTa Ha
paboTere cooaBeTHa 3a XxpaHara.

7
P / C

o / [

1. U3bepeTe ja cbyHKumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe fa rotBuTe CO
TpKanueTo 3a nsbupare Ha dyHKUmja.

2. lMocTtaBeTe ja TemnepaTyparta co
KOjaluTo cakaTe fa rotBute co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHaTa ke novHe BeaHal ga pabotu
co usbpaHaTta dyHKuMja 1
Temnepartypa v Ha eKpaHoT ke ce
nojaeu cumbonot § . Kora
Temnepartyparta BO pepHaTa ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa,
cumbBoroT § ke ucyesHe. PepHaTa
Hema aBTOMAaTCKM a ce UCKy4n
Ovaejkn MaHyernHoTO roTBEHE Ce
n3spllyBa 6e3 noctaByBake Ha Bpeme
3a rotBewe. Mopa ga ynpaByBaTe co
rOTBEHETO M CaMM [ia ja UCKIy4uTe
pepHaTa. Kora ke 3aBpLumTe co
roTBew€e, UCKNy4eTe ja pepHaTa Ha TOj
HaYMH LUTO Ke r'M CBpPTUTE TpKanuarta
3a u3bop Ha yHKUMja n Temnepartypa
Ha nonoxba 3a UCKIy4YeHo (Harope).

FoTBew-e co nocTaByBaHe Ha BpeMeTo
3a roTBeme:

Moxxe fga HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
[a ce WCKIydyBa Ha KpajoT o BPEMETO CO
n3bupare Ha Temneparypara u
dyHKuMjaTa 3a paboTere CoOoABETHA 3a
XpaHaTa 1 CO NocTaByBaH€e Ha BPEMETO 3a
roTBeH€ Ha Tajmepor.

1. V3bepeTe roteBeme Kaj pyHkUMjaTa 3a
paborta.

2. HonpeTe ro konueTo () foaeka He ce
nojaeu cumbonoT (O Ha aucnejoT 3a
BPEMETO Ha roTBEH-E.
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OTKako ke ja noctaBuTe
@ dyHKumjaTa 3a paboTta n

Temneparypara, MoXe Aa ro
NMoCTaBUTE BPEMETO Ha rOTBEHE HA
30 MUHYTK co gonupare Ha
konueTo ® AnpeKTHO 3a 6p30
nocTaByBak-€ Ha BpeMeTO 3a
rOTBEHE U Aa ro U3MEHUTE
BPEMeTO Ha konunkbata @/Q .

3. lMocTaBeTe ro BpeMeTo Ha roTBEH-E CO
Tactepute @/O .
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oo o @ &
‘ @

BpemeTo 3a rotBene ce 3ronemysa

@ 3a 1 MuHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTK ce 3ronemyBa 3a 5
MUHYTW.

4. CTtaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTta 1
noctaeeTe ja TemnepaTtypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHara ke noyHe BegHaw Aa
paboTn Ha n3bpaHata yHkumja n
Temneparypa. lNoctaBeHoTO
BpeMe 3a roTBere ke noyHe Aa
on6pojysa 1 Ha AUCNIejoT ke ce
nojaev cumbonoT § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHara Ke ja
AOCTUrHe nocTaseHaTa
Temnepatypa, cumbonoT § ke
ncyesHe.

5. OTkako ke 3aBpLUM MOCTABEHOTO Bpeme
3a roTBeke, Ha ANCMejoT Ke ce nojasu
»End“, a cumbornot () ke cBeTka 1
TajMepoT ke CBUpW.

6. MpenynpenyBakeTo SBOHU ABE MUHYTU.

[MpuTtncHeTe Ha koe 6urno kon4e 3a ga
ro npeknHeTe 3By4HOTO

npegynpenyBatse. 3By4YHOTO
npegynpenyBatse ke npectaHe, a Ha
LUCNIEJoT ke ce MokKaxe YaCOBHUKOT.

PepHaTa ke noyHe aa pabotu

@ NMOBTOPHO JOKOMKY gonpeTe 6uno
Koe Konye Ha KpajoT Ha 3By4YHOTO
npegynpenyesare. 3a ga ce
cnpeyn pepHaTta NoOBTOPHO Aa
paboTu Ha KpajoT Ha
npeagynpenysareTo, UCKNyYeTe ja
pepHaTa co BpTeHe Ha TpKanueTo
3a Temneparypa v TpKanueTo 3a
dyHKuMja Ha nonoxbara ,,0
(ncknyyeHo).

7.3 MocTaBKkK

AKTUBMpaHEe Ha 3aKIyYyBaheTo

Kora ja kopuctute ognukarta 3a
3aKrnyyyBare Ha TacTepuTe, MOXeTe Aa ro
3alWTUTUTE TajMepOT Of BOCHEMMPYBaH-E.

1. JonpeTe ro konyeTo AoAeka He ce
nojaeu cMBOSIOT (3] HA EKPaHOT.

_l
4 g
A0 0 ® &

= CumbonorT (3] ke ce npukaxe Ha
eKkpaHoT, a oabpojyBaweTo of 3-2-1 ke
3anoyHe. 3akryyyBaHeTO Ha KONYMHa
Ce aKTvBMpa Kora Ke 3aBpLumn
on6pojyBareTo. Kora ke gonpete Koe
6uno kon4e oTKako ke ce NocTaBu
3aKnyyyBaH-EeTO Ha KoM4yMHa, TajMepoT
Ke ucnyLuTu 3ByYeH curHarn, a
cumBoroT (3 ke Tperika.

,D,OKOJ'IKy ro oTnywTnuTe Kon4yeto

@ npea Aa 3aBpLuv o40pojyBarEeTO,
3aKIyyyBarEeTO Ha KoM4Ymkba Hema
[a ce akTuBupa.

Konuunkbata 3a Tajmep He Moxe aa
@ ce KopucTaT Kora e BKIy4eHO
3aKNyyyBaHETO Ha KOMYnH-a.
3akny4yBareTo Ha Konynkwa Hema
Aa buae oTkaxkaHo BO crnyyaj Aa

“Ma NpekuH Ha cTpyja.
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[OeaktuBupame Ha 3aKny4dyBaweTo

1. [JonpeTe ro Kon4yeTo Aoaeka He ro
cHema cuMBOSIOT (3] 0 eKpaHoT.

= Cum60roT (3] ke ucyesHe of ekpaHoT, a
3aKkNny4yBaHETO C€ OHEBO3MOXKYBA.

MNocTaByBawe Ha anapmoT
MoxkeTe UCTO Taka Aa ro KopucTuTe
TajMepoT Ha OBOj MPOU3BOA, 3a kKakBo 6UNo
npenynpenyBakbe Unv notceTyBake, LWTo
He e NoBp3aHOo COo nevere. ArnapmoT Hema
BMujaHve Bp3 paboTHUTE DYHKLUN Ha
pepHaTa. Ce KOpUCTK 3a NpeaynpenyBar-e.
Ha npumep, moxeTe aa ro kopuctute
anapMoT Kora cakaTe Aa ja cBpTute
XpaHaTa BO pepHaTa BO OApe[eHO BpeMe.
LLITom ke noOM1MHE BpeEMETO LUTO CTE ro
nocrasune, TajMepoT ke Bu gage ayauno
npenynpenyBam-e.

MakcrmManHoTo Bpeme Ha anapmoT
Moxe ga buae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. JonperTe ro £\ nogeka He ce nojasu
cuMBOroT £\ Ha eKpaHoT.

101010
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2. MocTaBeTe ro BpeMeTo Ha anapmoT Co
konuurwata /O .

3. OTKako Ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHysa
[a Tpenka cumbornoT L\ 1 BM Aasa
3BYYHO NnpeaynpeayBatse.

UcknyyyBawe Ha anapmMoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTo Ha anapmor,
npegynpenyBakeTo ce criylia ase
MUHYHTW. [lonpeTe Koj 6uno TacTtep 3a
Aa ro npekvHeTe ayavno
npegynpenysameTo.

= 3BYYHOTO NpeaynpeayBame Ke
npecTaHe, a Ha ANCNNejoT ke ce
NnoKa)ke YaCOBHUKOT.

AKo cakaTe fa ro oTkaxeTe anapmor;

1. HonpeTe ro kon4yeTto [\ Aodeka He ce
nojaev cumBonoT L\ Ha aucnejoT 3a aa
ro peceTupa BpemMeTo Ha anapMor.
[onperte ro konyeto O gondeka He ce
nojasu cumob0rmoT ,,00:00“ Ha ekpaHOT.

2. WcTto Taka, MmoxeTe [a ro otkaxere
anapmoT co [onvpame Ha TacTepoT
[0Iro Bpeme.

Mpucnoco6yBake Ha jauMHaTa Ha

3BYKOT

1. JonpeTe ro kon4yeTo & aoaeka He ce
nojaBu cumMBonoT ) Ha eKpaHoT.
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= OTKako ke ro noctaBmTe BpeMeTo
Ha anapmoT, cumbonoT L\ ke
OCTaHe OCBETJIEH, a BPEMETO Ha
anapMoT ke 3anoyHe Aa onbpojysa
Ha eKkpaHoT. [loKomnKy BpeMeTo Ha
anapMoT 1 BpeMETO 3a Neyene ce
NocTaBeHN Ha UCTO BpeMeE,
NMOKYCOTO BPEME Ce MPpUKaXKyBa Ha
€eKpaHoT.

2. TocTaBeTe ro NocakyBaHOTO HMBO CO
konunkwaTta /O . (b-01-b-02-b-03)

b-04°
40 0 9 & 6

4

3. [HonpeTe ro konyeTo {6 3a NOTBpAa MUK
noyekajte 6e3 ga gonperte HUTY eaHO
konye. NocTaBeHaTa jaynHa Ha 3BYKOT
Ke CTaHe aKTVMBHa MO HEKOEe BpeMe.

MocraByBare Ha OCBETNEHOCTa Ha
eKpaHoT

1. Jonperte ro konyeTo {& foaeka He ce
nojasu cumbonot (P Ha expaHoT.
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2. TNocTaBeTe ja nocakyBaHaTa
OCBETEHOCT CO KonduwaTta B/O .
(d-01-d-02-d-03)
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3. [onpeTe ro konyeTo {6 3a NoTBpAa Unu
noyekajte 6e3 ga gonpeTte HUTY eaHO
kon4e. [NocTaBeHaTa OCBETNEHOCT ke
CTaHe aKTuBHa Mo Hekoe BpeMe.
MeHyBaH-e Ha 4yacoT
3a oa ro CMeHUTE 4acoT LUTO NPETXOAHO
CTe ro nocTaBure Ha pepHara:

1. [onpeTe ro kon4yeTo i Aoaeka He ce
nojasu cumbonoT €9 Ha ekpaHoT.

2. locTaBeTe ro BpeMEeTo COo Aonupare
Ha TacTepuTte D/O .

3. [onpeTe ro Tactepot (& unu & 3a aa ro
aKTMBMpaTe MoneTo 3a MUHYTK.

jupmiug
m
Q N O ® & &

4. [Oonpete rv TacTepute B/ 3a aa ja
noctasuTe MUHyTaTa.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. TMoTBpaeTe co fonupake Ha TacTepoT

€O nunm 45 .

= BpemeTo e nocTtaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncuyesHe cumbonot O .

8 OnwTM nHopmaumm 3a rorBeHeTo

Bo oBoj oen moxeTe Aa HajoeTe coBeTn 3a
MOArOTOBKA M rOTBEH-E Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBoj gen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTupaHa Kako Npou3BoAnTEN U
HajcooaBETHMUTE NOCTaBKK 3a OBaa XpaHa.
[locoyeHun ce 1 cooaBeTHUTE NOCTaBKK Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

8.1 OnwTu nncpopmauumm 3a
neyexweTO BO pepHa

» [lopeka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTa
3a BPeMe Ha U Mo nevereTo, Moxe Aa
ce nojasu Bpena napea. Napeata moxe
Aa Bu ja naropu pakata, nuueto n/unm
ounte. [lpxxeTe ce HacTpaHa goAeka ja
oTBOpaTe BpaTaTa Ha pepHarta.

* VIHTeH3VBHaTa napea LTO ce co3jaBa 3a
BpeMe Ha nevyerw-eTo MOXe Aa dhopmupa
KOHAEH3MpaHW Kanku Boaa Ha
BHaTpeLLUHOCTa 1 Ha[IBOPELUHOCTa Ha
pepHaTa 1 Ha ropHUTe OefloBU Ha

mebenoT nopagun TemnepartypHaTa
pasnuka. OBa e HopMarnHa u dusmdka
nojaea.

+ KoHpeHsauujata unm BogHaTa napea
MOXe [ja ce nojaBaT Kako noTexe unm
Kanere Ha BHAaTPELUHOTO CTaKMo Ha
pepHaTa, BO 3aBWCHOCT Of XpaHaTa.
Osaa 4ecTa nojasa Moxe fa ce Crny4u
npu roteewe. Ce npenopadyysa Aa
KOpUCTUTE BNaxHa Kkpna 3a ga ro
n3bpuLLeTe BHAaTPELLHOTO CTaKMo Kora
Npon3BOAOT Ke Ce oraam Mo rotTBeHeTo.

* He e notpebHo ga kopuctute
KaTanuTUYKM CTPaHUYHW SUA0BU 3a
BpeMe Ha rotBeweTo. Tve nomaraat Aa
Ce OApXuW pepHaTa 4YncTa co
ancopbupane Ha MacHoTUUTE.
KatanuTnukuTte cTpaHW4HM SUO0BMK He
Tpeba ga ce unucrar.

+ TemnepaTypaTa n BpeMeHcKuTe
BPEAHOCTU 3a roTBeHe JajeHn 3a
XpaHaTa MOXe [a ce pasnukyBaar BO
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3aBUCHOCT O peLenToT 1 KonmymHara.
Mopaam oBaa npuynHa, oBYE BpeAHOCTH
Ce JafeHn Kako orncesu.

» Cekorall oTCTpaHyBajTe rm
HenCcKopUCTeHUTe JoaaToum o4 pepHaTa
npeg Aa 3anovyHeTe CO roTBeHe.
[dopaTouuTte WITO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [ja cripeyar xpaHaTa [a ce roteu
CO NpaBUIHNUTE BPELHOCTMU.

» 3a xpaHa WwTo Ke ja rotBute cnope Baw
COMNCTBEH peLenT, MOXeTe fa ce
noBuKaTe Ha Cru4YHa xpaHa JajeHa Bo
TabenuTe 3a roTBewe.

» Kopucterweto Ha ncnopadaHata
ranaHTepuja rapaHTvpa geka ke rm
pobuete HajnobpuTe nepdopmMaHcy 3a
rotBewe. Cekorall BH/UMaBajTe Ha
UHdOpMauunTe AafeHu of
NpPOu3BOAMTENOT 3a HAZBOPELLHUTE
cafjoBU LUTO Ke M KopUCTUTE.

* MpcHata xapTuja LWTOo Ke ja kopuctute
npu roTBEHETO UCeYeTE ja BO COOABETHA
rofieMmnHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHaTa xapTuja WTo uanerysa og
cafoT MOXe [ia co3fiafe puU3nkK o
W3ropeHnLM u Aa Bnvjae Ha KBanuTeToT
Ha neyeneTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja LWTOo Ke ja KOpUCTUTE BO
HaBedeHNOT TeMnepaTypeH orcer.

» 3a no6pu nepdopMaHcK Ha NeYeHETO,
CTaBeTe ja XxpaHaTta Ha npenopayaHaTa
npaswnHa nonuua. He nsmeHyBajTe ja
nonoxbarta Ha nonuuaTa 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

8.1.1 MNeunBa n xpaHa 3a BO pepHa

OnuwTu nudpopmaumn

» [lpenopayyBame KOpUCTEHE Ha
AopatouuTe Ha Npou3BoAoT 3a Jobpu
nepdopmMaHcy Ha roTBeHETO. AKO
KOpPUCTUTE HaABOPELLEH Caf 3a roTBeHsE,
npeTnoYnTajTe cagoBu LUTO Ce TEMHMU,
HenennvBy 1 OTMOPHN Ha TOMMKWHA.

* Ako ce npenopavyBa NpeTxoaHo
3arpeBatrbe BO Tabenara 3a roteewe, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBuTe XpaHaTta BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

* AKO roTBUTE CO caj 3a roTBEH:E Ha
XMyeHaTa peLleTka, cTaBeTe ro BO
cpegvHaTa Ha XudeHaTa pelueTka, a He
BO 6nM3nHa Ha 3agHWOT sua,.

CuvTe maTepujanu LWITO ce KopucTart 3a
npaeetbe neynsa Tpeba aa 6uaaT cBeXu
1 Ha cobHa Temneparypa.

CTaTyCOT Ha roTtBeHke Ha XpaHaTta Moxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of KOnM4mHaTa
Ha XpaHa 1 ronemMvHaTa Ha cagoBuTte 3a
roTBexe.

MeTanHute, KepaMUYKUTE N CTaKNeHUTe
Kananv ro NpofosKyBaaT BpeMeTo Ha
roTBeH-€, a JONHNUTE MOBPLUMHN Ha
neyvBarta He 3aTeMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a Nevere, Moxe
Aa ce 3abenexun mano 3aaTemMHyBame Ha
AoInHaTa NnoBpLUMHa Ha XpaHaTa. Bo
OBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NPOAOCIHKMNTE rOTBEHETO NpubNMKHO 10
MUHYTU.

BpegHocTuTe HaBedeHu Bo Tabenute 3a
roTBEHE Ce oapeayBaar Kako pesynrtaTt
Ha TECTOBWUTE U3BPLUEHW BO HaLLUTe
nabopaTtopuun. BpegHoctuTe WTO Cce
noroaHun 3a Bac moxe ga ce
pasnuKyBaaT of OBMEe BPEAHOCTM!.
CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooBeTHaTa
nonuua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
roteewe. [onvua 1 ce ogHecyBa Ha
[JoInHaTa nonvua Ha pepHara.

[oTBETE MM NpenopavaHuTe obpoun BO
Tabenarta 3a roTBewe CO eeH nnex.

CoBeTu 3a nevewe Konauum

AKO KONayoT € NPeMHory CyB, 3ronemeTe
ja Temnepartypata 3a 10°C u ckparteTe ro
BPEMETO Ha Mneyer-e.

AKO KONayoT e BnaxeH, kopuctete mana
KONMYMHa TEYHOCT UNK HamarneTe ja
Temneparypara 3a 10°C.

AKO FOpHUOT Aen Of KonayoT € U3ropeH,
cTaBeTe o Ha gorHarta nonuua,
HamareTe ja TemnepaTtypara u
3rofieMeTe ro BPEMETO Ha NeYeHse.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadyoT e Jobpo
3roTBEHa, HO OHaABOP e Nennuea,
KOpuCTeTe nomMarsiky TeYHOCT, HaMarneTe
ja TemnepaTtypara 1 3roniemeTe ro
BPEMETO Ha rOTBEHE.

CoBeTu 3a neumBa

AKO Ne4YnMBOTO € MPEMHOry CyBO,
3ronemeTe ja TeMmnepaTtypaTta 3a 10°C u
ckpaTeTe ro BpeMeTo Ha roTBeH-Ee.
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Hamaukajte rm kopute co coc Koj ce
COCTOM 0f MellaBMHa o, MIIeko, Macro,
jajua u jorypT.

AKO NeYnBOTO Morieka ce roTeu,

BHUMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YmBOTO
LUTO CTE ro NOAroTBMME Ja He n3nese of

nnexor.

AKO ne4ynBoTO Ce 3aTeEMHU Ha

nospLinHaTa, HO AHOTO HEe € 3r0TBEHO,
BHMMaBajTe KOJImin4nHaTa Ha COoC LWTOo ja
KOPUCTUTE 3a NevYnBoTO Aa He ovae

NPeMHOry Ha IHOTO Ha neYynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBak€e, obuaeTe ce
pamMHOMEpPHO Aa ro pacnopeauTe cocoT
Mery KopuTe 1 NeYnBOoTO.

* [leyeTe ro Ne4nBOTO BO Nonoxoda n
Temnepartypa coogBeTHa Ha Tabenara 3a
roteewe. AKO AHOTO C€ yLITE He €
[OBOJHO 3aTEMHETO, CTaBETE o Ha
[JorHaTa nonuua 3a crnefHoTO rOTBEHE.

TaGena 3a rotBeke Ha Ne4yMBa U XpaHa
BO pepHa

XpaHa Oopatoum wto |PyHKumja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
CranmapaeH ca 3arpeBarse Ha
TopTa Bo cagoT |, AapA A [HOTO U Ha 3 180 30...45
nnagoHoT
Kanan 3a konay  |3arpeBatbe Ha
TopTa BO kanan [Ha Xu4eHa ckapa |AHOTO M Ha 2 180 30 ... 50
> nnagoHoT
CrannapaeH ca 3arpeBatse Ha
CWTHM Konaum . AapA A OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun *CTaHuapneH cap |AHoTo/nnagoHoT 2 150 20...30
CO NOMOLL Ha
BeHTUNaTop
KpyxeH kanan 3a
Konay co
wjameTap o 26 3arpeBatse Ha
Manauwnax cm co aatsopay [HOTO U Ha 2 160 25...40
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co 3arpeBatbe Ha
Mananuwnan avjameTap of 26 |aHoTo/nmnadgoHoT 2 160 20 .30
cm co 3aTBOpay  |Co MOMOLL Ha
3a XW4eHa ckapa |BeHTUnaTop
3arpeBatse Ha
Bucksutn Cap 3a neuuBa *  |QHOTO M Ha 3 170 25...40
nnagoHoT
3arpeBame Ha
MNeunsa *CTaH,u,apneH cag |AHoTo/nnacoHoT 2 180 40 ... 50
CO MOMOLL Ha
BeHTMNaTop
3arpeBame Ha
3emunyka ?TaHnapneH can [HOTO U Ha 2 200 20...35
nnadoHoT
CranmapaeH ca 3arpeBatse Ha
WHerpaneH ne6 |, AapA A [OHOTO U Ha 3 200 30...45
nnagoHoT
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CrakneH /
MeTaneH 3arpeBatse Ha
Na3zawu npaBoaroneH cag |AHOTO U Ha 2 3 200 30...45
Ha XunyeHa ckapa |nnadoHoT
KpyxeH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO M Ha 2 180 60...75
oa 20 cm Ha nnagoHoT
XuuyeHa ckapa **
3arpeBatbe Ha
Muua CTanAapAeH CaA | 110 1 Ha 2 220 10...25
nnadoHoT

Ce npenopadyBa NpeTxo4HO 3arpeBare Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBUe JoaaToLm MoxXebu He ce BKIyYeHu BO BaLUMOT MOAEN.

**OBuWe godaToum He ce BKIydeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum moxar Aa ce KynaT BO NpofaBHuLUTE.
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8.1.2 Meco, puba 1 XXMBMHa

Kny4Hu Touku 3a neyerse Ha ckapa

* 3aunHyBaHETO CO COK Of, JIUMOH "
©Oubep npepn ga ce roteu LIENOTO
NUMeLLKo, MUCUpKa 1 ronemMuTe napvmkba
Meco Ke I 3ronemu nepgopmaHcmTe Ha
roTBEHETO.

» 3a Meco co kocku ce notpebHn 15 go 30
MUHYTU NOBEKe 3a Aa Ce 3roTBU OTKOMKY
hVNeTo Co NpXxeHse.

» Tpeba pa npecmetaTte okony 4 oo 5
MWHYTW BpEME 3a roTBEHE MO
caHTMMeTap o AebenvHaTta Ha MecoTo.

+ OTKaKo ke ncteve BPEMeTO Ha roTBeksE,
YyyBajTe ro MecoTo BO pepHaTta okony 10
MUHYTW. COKOT 0f MecoTo noaobpo ce
pacrnopefyBa Ha NPXeHOTO MeCco U He
n3neryBa Kora ce ce4ye MecoTo.

» Pubute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha CpeaHO UMM HUCKO HMBO BO YMHWja
OTMOPHAa Ha TOMMMHa.

+ [oTBeTe rv npenopayaHnTe obpoum BO
TabenaTa 3a rotBere CO €AeH Mrex.

TaGena 3a rorBeH-€ Meco, puba u
nuneLuko

XpaHa [Oopatoumn wto | DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°Cc) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
R — e
(uena) / BucpTex |, TarAAPACH Can 1A makc, nocnie 180 |60 ... 80
€O MOMOLL Ha
(1 kg) ... 190
BEHTURaTop
3arpeBatse Ha
JarHewwkmn 6yt CrtaHpapaeH cag  |gHoTo/nnadoHoT 15 muHyTM 250/
N 110 ... 120
(1,5-2 kg) CO NoMoLL Ha makc, nocrne 170
BEHTUNaTop
KnyeHa ckapa * 3arpesarbe Ha
lMpxeHo NUNeLKo |Cragete epeH AHoTo/nnagoHoT 15 muHyTU 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kg) caj Ha noHucka | CO MOMOLL Ha Makc, nocne 190
nonuua. BEHTURaTop
3arpeBatbe Ha
25 mMuHyTH 250/
Mucupka (5.5 kg) |CT@HAPACH can |AHoTO/MNacoHOT makc, nocre 180|150 ... 210
€O NMOMOLL Ha 190
BEHTUNaTop o
Hundera ckapa ®  |3arpesatse Ha
Pu6a Crasete epen  AHOTO/MNAchOROT 200 20...30
cap Ha noHucka  |CO MOMOLU Ha
nonuua. BEHTURaTop

Ce npenopavyBa NpPeTXOA4HO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBue Jofatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBuWe foaaTouM He ce BKITyYeHW Bo BawmnoT mogen. OBWe JoaaToumn MoxXart Aa ce KynaTt Bo NpoAaBHULMTE.

8.1.3 Ckapa

LipBeHoTo mMeco, pubaTa 1 MecoTo of
XMBUWHa B6p30 3aTeMHyBa Kora ce neve Ha
ckapa, Apxun ybaBa Kopa 1 He ce CyLuu.
MecoTo o hmneTtun, MecoTo of paxeH,
konbacuTe, Kako 1 COMHUOT 3eMeHYYK
(oomatu, Kpomua, UTH.) ce ocobeHo

norogHu 3a neYvyewe Ha ckapa.

OnwTHn npegynpenyBaka

+ XpaHaTa LITO He e NorogHa 3a nevyewe
co3faBa onacHocT of noxap. lNevete Ha
ckapa camo XpaHa LITOo e MorogHa 3a
CcuneH oraH Ha ckapa. VcTo Taka, He
NnocTaByBajTe ja XxpaHaTa npemHory
Janeky Bo 3aAHWOT fen Ha ckapata. Oa
€ Haj)KeLLIKOTO MEeCTO 1 MpcHaTa xpaHa
MOXe Ja ce 3ananu.
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+ 3aTBopeTe ja BpaTtaTa Ha pepHaTta 3a
Bpeme Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha cKapa Co OTBOpeHa Bpara.
Tonnute NOBPLUMHU MOXe Aa
npeausBuKaar M3r0peHVIL|VI!

Kny4yHu Touku 3a ckapaTa

» [NoaroTBeTe ja xpaHaTta co criMyHa
,qe6env|Ha N TeXUHa KOJIKY LUTO € MOXHO
noeeke 3a ckapaTa.

» CraBeTe v napymaTa Wwro Tpeba fa ce
neyar Ha ckapa Ha XudeHaTa pelueTka
UM XKUYEHMOT NNeX 3a ckapa Taka LTo
Ke rv pacnpegenuTe 6e3 ga ru
HaZIMMHyBaTe AUMEH3UNTE Ha rpejaqor.

» Bo 3aBucHocT of febenuHata Ha
napynkaTa Wwro Tpeba Aa ce neyaT Ha
ckapa, BpeMeTo 3a roTBeH€e AafeHO BO
Tabenarta Moxe Aa Bapupa.

* JlnsHeTe ja xnyeHata peLueTka unm
XKMYEHMOT nrex 3a ckapa go
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako
roTBUTE Ha XXMYeHaTa pelleTka, nuarajte
ro nrexoT Ha pepHaTta [o JonHaTa
nonuua 3a ga ce cobepaT macnaTa.
loneMuHaTa Ha NNEexoT o4 pepHaTa LWTo
ke ro nuaraTe Tpeba Aa Guae Taksa WTO
Ke ro nokpue LenmMoT NpocTop Ha
ckapata. OBoj nnex moxebu He e
ncrnopayaH co npoussogoT. CtaseTe
Mariky Bofa BO NMeXoT o4 pepHaTa 3a
JIECHO YUCTEHE.

TaGena 3a rorBewe Ha CKapa

XpaHa LOopaToum wto No3unuunja Ha Temnepatypa (°C) BpeMe Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMGHN.)
KopucTat

Puba XKunuena ckapa 4-5 250/max 20...25

Mapunrba nunewko | XKuuyeHa ckapa 4-5 250/max 25...35

Kodpre (renewko) - 121y o1 ckapa 4 250/max 20 ... 30

KOnmuuHa

Jarvewxa XKunyena ckapa 4-5 250/max 20...25

KpemeHaana

Kpemenapna - Xunyena ckapa 4-5 250/max 25...30

(napuntba meco)

Tenewxa Xunyena ckapa 4-5 250/max 25...30

KpemeHazana

3eneHyyk rpatuH XKunyena ckapa 4-5 220 20...30

Toct YKunueHna ckapa 4 250/max 1...4

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBatbe 5 MUHYTY 3a Cekoja XpaHa LUTO Ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napymkarta xpaHa no 1/2 o BKynHOTO BpEME Ha roTBEHE Ha ckapa.
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[onHa ckapa co nomMolu Ha BeHTUnaTop

XpaHa [Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
[onHa ckapa co
Puba KunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 200 30...35
BeHTMUnaTop
[onHa ckapa co
Mapunroa XKunueHa ckapa nomMow Ha 4 250 25...35
nuneLuko
BeHTMNaTop
; [onHa ckapa co
Kodre (renewo) XKnyeHa ckapa nomoLL Ha 4 250 30...40
- 12 konnuunHa
BeHTMNaTop
>KunueHa ckapa -
Kpemeranna CraBeTe eaeH Honta ckapa co 15 muHyTM 250,
(uena) / Budrek nomoLl Ha 3 90 ... 110
cap Ha noHucka nocnie 180 ... 190
(1kg) noAvLa BEHTMNaTop
He v 3arpeBajTe npeTxoQHO cafoBuUTe NpenopayaHu Bo oBaa Tabena 3a ckapa.

8.1.4 TecTnpame Ha xpaHa

» XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a rotBewe ce
nogroTeysa crniopef ctaHgapaot EN
60350-1 3a ga ce onecHu TeCcTpakeTo
Ha NPOW3BOAOT 32 UHCTUTYTUTE 3a

« [oTBeTE M NpenopavaHuTe oGpoun BO
Tabenara 3a roTBewe CO eeH nnex.

Tabena 3a roTBewe 3a TeCTUpaHe
obGpouu

KOHTpona.
XpaHa OopaTtouun wto |DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
3arpeBatbe Ha
Konauu CTanAapAeH CaA | \uioro 1 wa 3 140 25..35
nnadoHoT
CranmapaeH ca 3arpeBatse Ha
CuUTHM Konaumn . AapA A [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun *CTaHuapneH can | AHoTo/MNagoHOT 2 150 20 ... 30
CO MOMOLL Ha
BeHTUNaTop
KpyxeH kanan 3a
Konay co
ujametap on 26 3arpeBatbe Ha
Manguiinax A [HOTO U Ha 2 160 25...40
cm co 3aTBopay
nnacgoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co 3arpeBatbe Ha
OvjameTap og 26 |aHoTo/mnadgpoHoT
Mananwnan Ccm COo 3aTBopay  |Co NomoLl Ha 2 160 20...30
3a XW4eHa ckapa |BeHTUnaTop
KpyxeH upH
MeTarneH kanan  |3arpeBare Ha
Muta o jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO M Ha 2 180 60...75
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XuueHa ckapa **
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Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKIyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAATOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

Ckapa

XpaHa [oparoum wro MNo3unumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevewe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMOGN.)
Kopucrar

Kocpre (renewko) - 121y 011 ckapa 4 250/max 20 ... 30

KOMUYnHa

Toct XKunyena ckapa 4 250/max 1...4

Ce npenopavyBa nNpeTxo4Ho 3arpeBare 5 MUHYTH 3a ceKoja XpaHa LTO Ce roTBu Ha CKapa.

MpespTeTe rv Nnapunkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeMe Ha roTeerse Ha ckapa.

JorypTt

MoaroTtoBKa Ha jorypr;

1. OTcTpaHeTe 1M cute gogaToum,
BKITy4yBajKM M CUTE XKNYEHW pELLETKN
(BoKOMKy v uma) 1 cuTe KaTanmuTUYIKn

NPUKAYEHN Ha XNYEHUTE peLLeTKu unm
CTpaHW4HWTE SMO0BMW, OA NpocTopujaTta
3a roteese.

2. TloctaBeTe ro cagoT 3a jorypT Ha
[HOTO 0f NOBpPLUMHATA 3a rOTBEH-E.

CTPaHWNYHN SU0BM (QOKOMKY M MMa) 3. o noAarotoskata Ha jorypTor,
ocTaBeTe ro ga oTcTom BO hpuxmaep
Hajmanky 12 yaca.
XpaHa dyHKkumja 3a paboTta |Mo3ununja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevewe
nonuuara (MuHYTH) (NPMOGH.)
[lHo op noBpLiMHaTa
Jorypt Llena ckapa 33 roTBEH.G 75 240 ... 360

9 OppXyBawe U YNCTEHEe

9.1 OnuwTn nHcpopmaumm 3a * Hekowu geTepreHTn unu cpeacTea 3a

Yyucrtemwe

OnwTHn npeaynpeayBama

* [MoyekajTe npom3BoOoT Aa ce onaau
npeg Aa ro Yynctute. Tonnute NOBPLUUHK
MOXe Aa npeav3BmkaaT uaropeHmum!

* He rn npumeHyBajTe getepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLLUKu nospLunHW. Toa
MOXe [ja Npean3BuKa TpajHU JaMKu.

* NpousBogoT Tpeba TemernHo Aa ce
MCUYNCTU M NCYLLN MO Cekoe paboTekse.
Taka, ocTaTtouuTe Of XpaHa NecHo ke ce
NCYMCTaT U ke Ce Cnpeydr HUBHOTO
ropere kora NponsBoAo0T NogoLHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapartoT ce
NpoAosKyBa 1 NpobnemmuTe LWTo YeCcTo
ce cpeTHyBaart Ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe Npon3Boam 3a YUCTeHEe Ha
napea 3a yncTeme.

YncTere MoXe Aa npeamnssukaaT
olWTeTyBaHE Ha MOBpPLUMHATA.
HecoopnBeTHM cpeacTBa 3a YMCTEHE Ce:
6enuno, Npon3Boau 3a YNCTEHE KOU
coapXaT aMoHujaK, KucenvHa unm
Xropug, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, cpecTea 3a OTCTpaHyBah-€
Gurop, oTCTpaHyBayM Ha JamKku 1 'pra,
abpasvBHN NPON3BOAMN 3a YNCTEHE
(kpema 3a uncTere, NpaLlok 3a
yncTere, abpasnBHa YeTka 1 YeTka LTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpru 3a YUCTEHE
LITO coapXaT HeYMcToTuja 1 octaToum
Ofl OETEPreHT).

He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
YMCTEHE 32 YNCTEHETO MO CeKoja
ynoTtpeba. MicuncteTe ro anapaTtoT co
OEeTepreHT 3a MUeHe cagoBu, Tonna
BOZla M MeKa Kprna Wnu CyHrep u ucyliete
ro co cyBa Kkpna.
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* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwwete
npeocTaHaTaTa TEYHOCT MO YUCTEHETO U
Be[Hall MCYMCTETE ja XpaHaTa LUTo
npcka HaoKoIy 3a BpemMe Ha roTBEH-ETO.

* He mwjTe HUTY eaHa KOMMOHEHTa Ha
BaLUMOT anapaT BO MallvHa 3a MUEH-E
CaZloBU, OCBEH aKo He € MOoVHaKy
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a ynoTtpeba.

3a puHrnure:

» Kncenata HeuncToTuja Kako LITo ce
MITEKOTO, JOMAaTHaTa nacTta u MacrnoTo
MOXe [a Npean3BurKa TpajHU AaMKu Ha
PVHINNTE 1 COCTaBHUTE AENOBMU Ha
30HUTE 3a FOTBEHE, UCUUCTETE T
npennueHnTe TeYHOCTW BeAHaLL OTKaKo Ke
ja usnagute pyvHrnarta co UCKIy4yBaHe.

MHoKc - He'pfocyBayky NOBPLUMHU

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coppXaT KucenvHa unm xmnop 3a
YNCTEHE Ha He'ProcyBaYKky - MHOKC
MOBPLUMHN U PayKu.

* He’procyBaukaTa - MHOKC NoBpLUMHA
MOXe [a ja npoMeHn 6ojaTa co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarHo. o cekoe
paboTene, ncuncTeTe Co AeTepreHT
norofeH 3a He'procyBavka Unmn MHOKC
noBpLuMHa.

* YncTteTe co meka kpna co canyHuua u
TeyeH feTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC MOBPLUVHK, BHUMaBajTe Aa
OpuLleTe BO eHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe rM JamkuTe of JIMMOH,
Macrno, ckpob, MIEKO U NPOTENHU Ha
CTaKMeHNTEe N MHOKC MOBPLUNHUTE
BegHal 6e3 aa yekate. [lamkute moxe
Aa 'procaar no fonr BpeMeHCKU nepvog.

» CpepncrtBara 3a YncTene ucnpckaHm/
HaHeceHn Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHal faa ce ncyncrat. AbpasuBHUTe
CpefcTBa 3a YUCTEHE LUTO CE OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BukyBaaT
noepLuMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHM

» PepHata mopa ga ce nsnagwv npej ga ja
ncuncTuTe obnacra 3a rotBeme.
UnCTeHneTo Ha XELUKU MOBPLUUHMK Ke
co3fazie 1 0nacHOCT Of, NoXap U
owTeTyBake Ha eMajrmpaHara
noBpLUMHa.

* Mo cekoja ynotpeba, ncuncrete ru
emajnmpaHvTe NoBPLUNHN CO AeTepreHT
3a MUeHe cafoBu, Tonna Boaa n Meka
Kpna unu CyHrep v ucyLueTe rm co cyea
Kpna.

+ [lokonky BalIMOT NpOU3BOA Mma
dyHKUMja 3a NeCHO YNCTeHe COo napea,
MOXeTe [Ja HanpaBuTe NECHO YNCTeHe
CO Mapea 3a fecHa, HeTpajHa
HeunctoTuja. (Bugete ,JlecHO yncTene
co napea“.)

+ 3a TeluKM AaMK1, MOXe Aa Ce KOPUCTK
CpeacTBO 3a YNCTEH-E Ha pepHa u ckapa
npenopayaHo Ha BeG-cTpaHuuarta Ha
BaLLMOT Open Ha npom3BoaoT. He
KOpWCTeTe HafBOPELLHO CPEACTBO 3a
YuCTewe Ha pepHa. Ako nospLuMHaTa e
MHOTY M3BarnkaHa, Marnky HaBnaxHeTe ja
N HEXHO MCUYNCTETE ja CO YeTKa CO MeKu
BMakHa Unm xuua 3a Ynucterse.
M3berHyBajTe npyMeHa Ha npekymepeH
NPUTUCOK.

Katanutuyiku noBpLunHu

» CTtpaHnyHuTe suagoBwm Bo obnacra 3a
roTBexw-e MoXxart ga buaat nokpueHn
CaMO CO eMajrMpaHn Unu KaTanmTUYKmn
sugoswu. Bapvpa Bo 3aBMCHOCT o7
MOAenoT.

+ Katanutnykute sngosu umaat necHa
MaTt 1 Nopo3Ha NoBpLUMHA.
Katanutnyknte smaoeu Ha pepHaTta He
Tpeba aa ce unucrar.

» Karanutuukmte nospLunHu ancopbupaar
mMacrno 6rnarogapeHue Ha Heroearta
nopo3Ha CTPyKTypa v NovHyBaaT Aa
cBeTaT Kora noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macro, BO OBOj Cry4aj ce npenopavysa
Aa ce 3aMeHaT AernosuTe.

CTaksneHu NoBpLUNHU

+ Kora unctute crtakneHu NnoBpLUNHK, HE
KOpUCTETE TBPAMN METAHW CTpyranku u
abpasvBHKM MaTepujanu 3a YncTere.
MoxaT ga ja owTeTar cTakneHaTa
NoBpLUMHA.

* WcumcTeTe ro anapartoT CO AETEPreHT 3a
MUeHe cagoBu, Tonna Boga u
MUKpogunbep kpna cneundmryHa 3a
CTaKneHu NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa Mukpocrbep kpna.
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* AKO MMa oCTaToK o7 AIETEPreHTOT MNo
YncTerEeTOo, N3bpuLLEeTE ro Co NagHa
BOZA W UCYLLETe o Co YMcTa 1 cyBa
Mukpodubep kpna. MpeoctaHaTnoT
AEeTepreHT MoXe Aa ja owTeTu
CTakrneHaTa NoBpLUMHA CNeaHMOT narT.

» Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce unctu
UCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakneHara
NnoBpLUMHA CO HazabeHN HOXEBMU, XXU4eHa
BOITHA UINW CNUYHK anaTku 3a rpebetse.

* MoxeTe fa rm oTCTpaHnTe AaMKuTe o4
Kanuuym (>konTu JaMKU) Ha cTakneHaTa
NoBpLUMHA CO KOMepLUMjanHo AOCTanHOTO
CpeacTBo 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake BUrop kako
OLET UMM COK Of, JIMMOH.

* Ako MoBpLUMHATa € MHOTY u3BarskaHa,
HaHeceTe ro CPefiCTBOTO 32 YUCTEHE Ha
AaMkarta co CyHfep 1 novekajte nogonro
Bpeme npasuiHo aa npopabotu. MoToa
ncyucTeTe ja cTakneHaTta NnoBpLUMHA CO
BMaxxHa kpna.

» [lpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 JamMKkuTe Ha
CTakrneHaTa NoBpLUUHA Ce HOPMarHu 1
He ce gedekTu.

MnacTuyHu fenoBu u 060eHn

NOBPLUMHU

* YucreTe rv nnacTU4yHUTE OEMNOBU U
060€eHNTE MOBPLUMHN CO AETEPreHT 3a
MUeH-e cafoBu, Tomnna Boga 1 Meka kpna
UNn CyHIep 1 ncyLueTe rv co cysa Kpna.

* He KOpucTteTe TBpAn MeTarHu CTpyrasnkm
1 abpasnBHM CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe ga rv owretaTt noBpLUMHAUTE.

 [lorpwxeTe ce CrojkuTe Ha COCTaBHUTE
OENoBU Ha NPoM3BOAOT Aa He buaat
OCTaBEHW BMaXHW N co AeTepreHT. Bo
CNpOTUBHO, MOXe [la HacTaHe kopo3uja
Ha crojkuTe.

9.2 [Jomartouu 3a YUCTEHE

He cTaBajte rm gogartoumTe Ha NPoOM3BOAOT
BO MallMHa 33 M1EHE Cad0BU, OCBEH aKo
He e MoMHaKy HaBeJeHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

9.3 Yuctew-e Ha nnoTHaTa

CTtakneHa NoBpLUMHA 3a FOTBEH€e

a fa ja ucymctute ctakneHaTa nospLuvHa
3a roteetbe, criedeTe v Yekopute 3a
YNCTEHE Ha CTaKIMeHW NOBPLUMHN ONWLIAHN

BO AenoT “OnwTtu nHcopmauum 3a

ynctewse”. 3a nocebHM cnyvan moxe aa

NCYUCTUTE Crneaejku rm AonyHaBeaeHnTe

NHopMaLmK.

+ Japewarta WITO coapXar Lekep, Kako
LUTO Ce TEMEH KpeM, CKpob u cupyn,
Tpeba aa ce vcuuctart BegHaw, 6e3 ga
YyekaTe NOBpLUMHATA Aa ce onaaun. MHaky
CTakrneHaTta NnoBpLUMHA 33 FOTBEHE MOXE
TpajHO Aa ce owTeTn.

» HewmojTe oa kopucTtute cpeacrsa 3a
yncTerwe godeka nrnotHaTa e Xellka,
buaejkn Taka MoXe Ja ocTaHaT TpajHu
OaMKU.

9.4 Yucrtew-e Ha KOHTpPOJIHaTa
Tabna

 Kora rv ynctute KoHTponHuTe Tabnm co
Tpkanua, n3bpuvleTte rm Tabnurte un
TpKanuarta co BfaxHa Meka Kpna u
ucyleTe i co cyea kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe Tpkanuarta v AUXTYH3UTe
noA HYB 3a Aa ja ucunctute Tabnara.
KoHTponHaTta Tabna v Tpkanuarta Moxe
a ce owrTeTar.

» [logeka rvm YNCTUTE UHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
cpefcTBa 3a YNCTEHE Ha MHOKC OKOMy
TpkanueTo. MNokasaTenuTe okony
TpKanueTo Moxe Aa ce usdbpuiar.

* YucreTte rm KOHTpONHUTE Tabnum Ha
OOMVp CO BMaXHa MekKa Kpra u ncywiere
rm co cyBa kpna. Ako BawmoT nponssog
MMa PyHKUMja 3a 3aKnyvyBare Ha
KOM4YMH-a, MOCTaBeTE ro 3aKiy4yBaHeTO
npeg 4a ja YyictTute KoHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepute Moxe aa ce
Cy4u HENPaBUITHO OTKPUBAH-E.

9.5 Yucrtewe Ha BHaTpeLIHOCTA Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBeH€)

CnepneTe 1 YekopuTe 3a YNCTeHe
onvwann Bo genot ,OnwTtn nipopmaumm
3a YMCTeHEe" cnopen TUNOBUTE Ha
noBpLUMHKN BO BaluaTa pepHa.

YucTtewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHaTa

CTpaHnyHUTE SMOoBu Bo obrnacTta 3a
roTBeH€ MoXart Aa 6maaTt NokpueHn camo
CO eMajnpaHn UNu KaTanuTUyuki SULOBMU.
Bapwupa Bo 3aBMCHOCT 04 MOAENOT.
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[lokonky uma katanuTuykv sma, BugeTe Bo
penot ,Katanutuykm noBpLumHn® 3a
NHopmaumnn.

Ako BawmoT nponssog € Mogen co XuyeHa
nonuua, oTCTpaHeTe M XUYeHUTE Nonunum
npes 4a rm YACTUTE CTPAaHUYHUTE SUOBMW.
MoToa 3aBpLUETE IO YNCTEHETO KaKO LUTO €
onvwaHo Bo aernot ,OnwTn nHgopmaumm
3a uncTere“ cnopeq TMNOT Ha NOBpLUNHA
Ha CTPaHWYHWOT SKA.

3a aa ce oTcTpaHaT CTpaHU4YHUTE
XKUYEHU nonuum:

1. OTtcTpaHeTe ja npegHaTta cTpaHa Ha
XuyeHaTta nonuvua co NoBrnekyBahe Ha
CTPaAHWYHMOT SUA BO CNPOTUBHA HacokKa.

2. lNoBneyeTe ja xuveHaTta nonuua KoH
cebe 3a ga ja OTCTpaHWUTE LENOCHO.

- N w B
O N S ]

3. 3a noBToOpHO Aa ce npuuspcTaTt
nonuumTe, NoCcTank1Te LWTo ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBak€e Mopa [a ce NoBTopaT o
KpajoT 4O NMOYETOKOT, COOABETHO.

9.6 JlecHo uncTewe co napea

OBa 0B0O3MOXYBa MECHO YUCTEHE Ha
HeuncToTWjaTa (LUTO Hema Aa ocTaHe
[0I1ro) Koja e oMekHaTa ofj napeaTa Bo
pepHaTa 1 of Kankute BoAa KOHAEH3VPaHu
BO BHATPELUHUTE MOBPLUMHU Ha pepHaTa.

1. V3BapgeTe v cute gogaTtoum o
pepHarta.

2. [opajte 500 mn Boga BO NNexoT 1
cTaBeTe ro Ha BTopaTta nonuua og
pepHaTa.

He kopucTteTe guctunmpana nnm
duntpupaHa soga. Kopucrete
camo rotoea Bozga. He kopucrtete
3ananueK, ankoxosHW U LUBPCTU
pacTBOPU 3@ YECTMYKN HAMECTO
BOAa.

3. lNocTaBeTe ja pepHaTa Ha PEXUMOT Ha
paboTa 3a NecHO YNCTEHE CO Napea u
Heka paboTtu 15 muHyTn Ha 100°C.

BepgHaw oTBopeTe ja BpataTa u

n3bpuLLeTe ja BHATPELLHOCTA Ha pepHaTa

CO BnaxeH cyHrep unm kpna. Kora ke ja

OTBOpWTE BpaTaTa ke ce UCnyLITu napea.

OBa MOXe fa npeTcTaByBa pU3MK Of

nsropeHuumn. bugete npetnasnuem kora ja

oTBOpaTe BpaTara.

3a TBpaornaea HeYncToTHja, UCUMUCTETE o

NMPOV3BOAOT CO AETEPrEHT 3a MUEHE

cafoBu, Tonmna Bofa v Meka Kpna unm

CYHFep 1 ncyLueTe ro co cyBa Kpna.

Bo dpyHkuujaTa 3a necHo unctewe

@ CO napea, ce o4ekyBa JodazeHaTa
BOAa Aa ucnapu 1 KOHAEeH3unpa Ha
BHaTpeLLHaTa CTpaHa Ha pepHaTta 1
BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Aa ja
OMEKHaT necHaTa HeuncToTuja
dhopMupaHa Bo pepHaTa.
KonpeHsauujaTa co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MOXe [a Kane
HaoKorny Kora ke ce 0TBOpU
BpaTaTa Ha pepHaTa. N3bpuweTe
ja KoHOeH3auwmjaTa BegHaLl no
OTBOpPaHETO Ha BpaTaTa Ha
pepHarta.

Mo KoHAeH3aumjaTa BO pepHaTta, MoXe Oa
ce Mojasu BMpYe UMW Briara BO KaHaroT Ha
GaseHoT nop pepHara. M3bpuieTe ro oBoj
kaHan Ha 6a3eHoT Co BnaxHa Kpna v nortoa

L lTJyL
I
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9.7 YucTterse Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxeTe fa rv u3BaguTe Bpatarta Ha
pepHaTa 1 HejsuHWTe cTakna 3a ga v
ncuuctute. Kako ga ce n3sagar BpatuTe u
npo3opuunTe e objacHeToO BO AenoBute
»Baaerwe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta“ u
»Baaewe Ha BHaTpeLWHUTe cTakna Ha
BpaTara“. OTkako ke rm nssagurte
BHaTpPELUHUTE CTakna Ha BpaTara,
NCYMCTETE M CO AETEPreHT 3a MUeHe
cafioBw, TOMNNa Boga M Meka Kpna unu
CYHIep U UcyLLEeTe ' CO cyBa Kpna. 3a
ocTaTouu of Bap LUTO MOXe Aa ce
dopMmpaaT Ha CTaknoTo Of pepHarTa,
n3bpuLLeTe ro CTaKNoTO CO OLET U
ucnnakHeTe.

He kopwucTeTe rpybu abpasveHu
CPeACTBa 3a YNCTEHE, MeTanHu
CTpyrarnku, Xu4yeHa BofiHa unm

BapuKMHa 3a YNCTeH-€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTakmnoTo.

Bapere Ha BpaTaTa Ha pepHaTta

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. OTBOpETE I'M CMOjKNTE BO MPUKITYHOKOT
3a LWapku Ha NpeaHaTa BpaTa AeCHO U

J1eBO CO TypKak-€ HaaoJ1y KaKko LTOo e
NpukKaxxaHo Ha cnukaTta.

3. BupgoBuTe Ha Wapku ce pas3nukysaat
kako (A), (B), (C) Tmnoswu criopeg
MoZenoT Ha npou3eoaoT. CnegHuTe
CMVKM NOKaXyBaaT Kako Aa ce OTBOpU
CEKOj TWUM Ha LLapKu.

4. WapkaTta og Tmn (A) e gocTtanHa BO
HOpMarHu TUNOBK Ha BpaTu.

A

=&y
/

5. Wapkata og T1n (B) e goctanHa BO
TUMNOBMW Ha BpaTy CO MEKO 3aTBOPaH-E.

6. LWapkata og Tun (C) e goctanHa Bo
TUMNOBW Ha BPaTW CO MEKO OTBOpah-€e/
3aTBopatse.

7. [OoBepeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa [0
nonyoTBopeHa nonoxoba.

)

8. lNoBneyeTe ja n3BageHarta BpaTa
Harope 3a fa ja ocnoboauTe op,
JecHaTta 1 neeaTa Luapka u n3sagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBPCTH
@ BpaTaTa, nocrankute LTo ce
npuMeHyBaaT npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBawe Mopa Aa ce
MoBTOPAT Of KPajoT A0 NMOYETOKOT,
coopeTHo. Kora ja MoHTupate
BpaTaTta, BHUMaBajTe Aa rm
3aTBOPMUTE CMOjKUTE Ha
MPUKMYYOKOT Ha LapkaTa.

9.8 Bapgere Ha BHaTpeLWHOTO
CTakmno Ha BpaTaTa Ha pepHaTta

BHaTpelLHOTO CTakmno of npeaHarta spata
Ha NPOM3BOAOT MOXe [ia ce M3BaaM 3a
yucTerse.

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.
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A WON =

N

3aBpTka

Mpodoun

BHaTpeluHo cTakneHo ctakno
MnactuyeH otsop

M3BapeTe ja 3aBpTKaTa (1) co
wpaduurep.

1
2
3

HajBHaTpeLLHO CTakneHo OKHO
BHaTpeLuHO cTakneHo OKHO™®
HapBopeLuHo cTakneHo okHO

Ce pasnukyesa BO 3aBMCHOCT O MOAenoT Ha
npousBooT. Moxe ga He e focTtaneH BO
BaLWMOT moaern.

Kako wTO e npukaxaHo Ha cnukaTa,
NoAMrHeTe ro HajBHATPELLHOTO CTaKMo
(1) enymHo Bo npageL Ha “A” n
noBrieveTe ro KOH HalBop BO Npasel}
“B!l

AKO BaLLXOT NPOU3BOZ € ONpPeMeH CO
BHaTpELLHO CTakreHo okHo; MoBrneyete
v NOBP3yBaYkMTE eflieMeHTU Ha
[OpXKayoT 3a CTakno BO cpeamnHaTa Kako
LUTO € UNYCTPMPAaHO Ha crvkaTta 3a aa
MoXeTe aa rv ocrioboguTe of
CTaKMeHuUTe OKHa.
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[MoBp3yBayku enemMeHT Ha Apxay 3a CTakno

Ce pasnuKkyBa BO 3aBWUCHOCT Of MOZESOT Ha
npoussogoT. Moxe Aa He e JocTaneH Bo
BaLUMOT MoZen.

MoBTOpeTe ja UcTaTa rnocranka 3a aa ro
n3eaanTe BHaTpeLwHOTO BHATpeLwHo
cTakno (2). MNMperoT Yekop Aa ja
cocTaBWTe BpaTaTta e Ja ro nocraBsute
BHATPELLUHOTO CTaKIIeHO OKHO Ha CBOe
mecTo (2).

Kako wTo e nprkaxaHo Ha crnvkarta,
CTaBeTe ro CTakfeHoTo OKHO 3a Aa
HaBnese BO NNACTUYHMOT OTBOP.

Bo cnpoTuBHO CTakneHoTO OKHO
Hema KOMMIIETHO Ja NerHe u Moxe
na buae noanoXxHo Ha BUbpauun n
KpLuerse.

Kora ro nocraByBaTe HajBHaTPELLUHOTO
cTakneHo okHo (1), npoBepeTe ganu
nevaTeHaTa cTpaHa Ha OKHOTO e
Haco4yeHa KOH BHaTPELUHOTO CTaKMeHo
OKHO.

BaxHo e gonHute arnu Ha
HajBHaneLLIHOTO CTaKIieHO OKHO Aa
nierHat BO nracTtu4HMUTEe OTBOPMU.

Bo cnpoTMBHO CTaKNeHOTO OKHO
HeMa KOMMNNeTHO Aa NerHe nu Mmoxe

na buae noanoXxHo Ha BUbpauun n
KpLueHe.




9. Be monume nmajte Ha yM Aa rm ctasute
noBp3yBaykunTe AEf0BM 3a ApXKeHe Ha
CTakfoTO BO HUBHWTE OTBOPW.

10.Ha kpajoT npuTUCHETE 1 jasnynmaTa
Ha NpodumnoT 3a NOBTOPHO Aa NerHaTt
BO HUBHWTE OTBOPMW.

9.9 Yucrtense Ha cujanuuarta Ha
pepHaTta

Bo cnyyaj ga ce nsBarnka crakneHaTa
BpaTa Ha cBeTuskaTa Ha pepHaTa BO
obnacTa 3a rotBeh€; UICHUCTETE CO
[OeTepreHT 3a MMere cagoBu, Tonna Boda
1 MeKa Kprna W CyHrep 1 ucylueTe co
cyBa kpna. Bo cnyyaj Ha gedekt Ha
CBeTUNKaTa Ha pepHaTta, MoXeTe Aa ja
3aMeHuTe cBeTurkaTa Ha pepHaTa
cneaejku rm genosuTe LWITO cneaart.
3ameHyBaHm€e Ha cBeTUJIKaTa Ha pepHaTa
OnwTHn npeaynpenyBama

» 3a ga usberHeTe pusMK Of eNekTpuyeH
yoap npeg aa ja 3aMeHuTe cBeTuskaTa
Ha pepHaTa, UCKIy4YeTe ro Npon3BoaoT 1
rnoyekajte pepHaTa Aa ce onagu.
TonnuTte NOBPLUMHN MOXe Aa
npeansBukaaTt nsropeHnum!

» OBaa pepHa ce HarnojyBa CO eNnekTpuyHa
CBETUIIKA CO BXXapEHO BMakHO CO
nomanky og 40 W, nomanky og 60 Mm BO
BUCMHA, nomarnky og 30 mm BO
avjameTap unu xanoreHa cBeTurika co
G9 npuknyyoum o MOKHOCT nomarna of
60 W. CBeTunkuTe ce norogHun 3a
paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTurnknTe 3a pepHaTa ce JOoCTanHu Kaj
OBnacTeHM CepBUCU UMK NMLEHLMPaHN
TexHnyapu. OBOj MPOM3BOA COAPXM
CcBeTWUIKa of eHepreTcka knaca G.

* [Monox6aTa Ha cBeTUNKaTa MoXe aa ce
pasnuKyBa Of OHaa NMpuKaxkaHa Ha
cnukara.

» CBeTunkaTta LUTO Ce KOPUCTK BO OBOj
Npou3BoA He e norogHa 3a ynotpeba npu
OCBETIyBak-€ Ha JOMAaLLHW NPOCTOPUN.
Llenta Ha oBaa cBeTunka e ga my
NMOMOrHe Ha KOPUCHUKOT Aa MM BUAMK
npexpaHbeHnTe NPpoM3BOAM.

+ CBeTUIKNTE LUTO Ce KopucTaT BO OBOj
npou3Bo Mopa Aa usgpxaT eKCTPEMHU
(hM3NYKM YCIOBM KaKo LUTO ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Hokonky Bawarta pepHa uma okpyrna

cBeTUrKa,

1. Wckny4veTe ro nponsBodoT Of CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTak/eHMoT Kanak
BPTEjKM ro CMPOTMBHO Of CTPESIKUTE Ha
YaCOBHWKOT.

3. AKo cBeTunkaTa BO pepHaTa € of TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NpuKaXaHo Ha crvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTo €
nprKaXkaHo Ha CnnkaTa u 3ameHeTe ja
CO HoBa.

4. TOBTOPHO HamecTeTe ro CTaKkMeHnoT
Kanak.

Hokonky Bawarta pepHa uma KBagpaTHa

cBeTUIKa,

1. Vickny4yeTe ro npousBozoT of CTpyja.

2. OTCcTpaHeTe ' XU4YeHuTe Nonmum
cnopep onucor.
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3. MogurHeTe ro 3aWTUTHUOT CTaKmeH
Karnak Ha cBeTurKaTa co wpaduurep.
MpBo OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako uma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBETUIIKA BO
BaLLUMOT NPOW3BOA,.

4. AKo cBeTunkaTa BO pepHaTa e of TMnoT
(A) npukaxaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTMnKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € MpUKaxKaHO Ha crivkaTa un
3aMeHeTe ja co HoBa. AKO € MoJen of,
Tunot (B), n3aBageTe ja Kako WTo e
NpUKaxaHo Ha crvkaTa 1 3ameHeTe ja
CO HOBa.

10 PewaBak-e npo6nemu

5. MMOBTOPHO HAMECTETE ro CTaKIEeHNOT
Kanak v >XuieHuTe nonuuu.

Ako npobnemoT NPOAoIMKM NO cnefere Ha
ynaTtcTBaTta BO OBOj Aefl, KOHTaKTUpajTe ro
BawwmoT npogasay unu oBnacTeH cepauc.
He obuaysajte ce camu aa ro nonpasuTe
Npoun3BOAOT.

Mapea ke usneryBa goaeka pa6otu

pepHarTa.

» HopmarnHo e ga ce BMau napea 3a Bpeme
Ha paboTereTo. >>> OBa He e rpeLLka.

Ce nojaByBaar Kanku BoAa 3a Bpeme Ha

roTBeH-eTo

 lMapeaTa WTO Ce co3naBa 3a BpemMe Ha
roTBEHETO Ce KOHOEH3Mpa Kora ke fojae
BO KOHTAKT CO JlagHM NoBpLUMHU HaaBoOp
oJ Npou3BoAOT 1 Moxe Aa dopmupa
Kanku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnyuwaaTt MeTariHu 3Byuu gogeka

npou3BoAoT ce 3arpeBa v nagu.

* MeTanHuTe 4enoBu MOXe fa ce
npowmpart n aa ncnywtaaTt 3ByUmn Kora
ce 3arpesaart. >>> OBaHee rpeLuka.

MpousBoaoT He paboTw.

+ OcwurypyBayoT MOXe [ia € HeMcnpaBeH
WnK U3ropex. >>> lMNposepeTe v
ocurypyBaynTe BO KyTujaTta co
ocurypysauu. lNpomeHeTe rn JOKOIKY e
noTpebHO nnu BKIyyeTe MM NOBTOPHO.

+ AnapaTtoT MOXe [ia He € NPUKITyYeH BO
(3asemjeH) wrekep. >>> NpoBepeTe
[anv anapaTtoT € MPUKITyYeH BO LUTEKEP.

* (Ako uma Tajmep Ha BawwmoTt anapar)
Konumtata Ha koHTponHaTta Tabna He
pabotart. >>> Ako BalwumoT npoussoz

1MMma 3aKryyyBake Ha Konyuka, Moxe aa
€ OBO3MOXEHO 3aKIy4yyBaHeTo,
OHEBO3MOXETE 0 3aKIy4yBaHeTO.

CBeTNoTO Ha pepHaTa He e BKITy4€eHO.

+ CBeTunkarta Ha pepHaTa MoXe fa e
HeucnpasHa. >>> 3aMeHeTe ja
cBeTurkaTa Ha pepHaTa.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mpexa paboTu 1
npoBepeTe v ocurypyeBaynte Bo
KyTujaTa co ocurypysauu. [MpomeHeTe mm
OoCurypyBayuTe JOKOIIKY € MOTpebHO unm
BKITy4YeTe ' MOBTOPHO.

PepHata He 3arpeBa.

* PepHaTa moxe Aa He e nocTaBeHa Ha
oapeaeHa yHKUMja 3a roTBerse n/unm
Temnepatypa. >>> [loctaseTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa yHKuMja 3a
roTBeh€ U/unu TemnepaTypa.

» 3a mopgenu co Tajmep, He e NoCTaBeHO
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
eneKkTpuyHaTa mpexa paboTtu n
npoBepeTe ' OCUrypyBaynTe BO
KyTujaTa co ocurypysaudu. [pomeHeTe mm
OCUrypyBaunTe JOKOJIKY € MOTPpebHo unm
BKITy4YeTE ' MOBTOPHO.

(3a mopgenu co Tajmep) EkpaHoT co
TajMep Tpenka unv cumbonor 3a Tajmep
€ OTBOPEH.

* Mmano npekvH Ha cTpyja npeTxogHo.
>>> [MocTtaBeTe ro BpemeTo / Ncknyyete
M KOHTPOMHWTE TpKanua Ha Npou3Bo4oT
1 NOBTOPHO NOCTaBeTe M Ha
rnocakyBaHaTa nonoxba.
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[ononHuTtenHn nigopmaumm 3a
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba:

TexHnYkn MHOopMaLuy 3a onepaTuBHUTE PEXUMU CO Mana MOKHOCT BO
cornacHocT co Perynatueata Ha EY 2023/826

Pexum

MOTPOLUYBAYKA HA EHEPTUJA
(BATT)

MEPVOA (MUHYTK) *

VcknyyeHo

Bo mupyBar-e

PeXxum Ha noarotTBeHOCT Co
MHOPMaLMK Unmn Nprkas Ha cTaTtyc

0,8

20

MpexHo noarotTBeHoCT

*: NepunoaoT No Koj onpemarta aBToMaTCku Aoara 40 PEXUM Ha NMOAFOTBEHOCT, PEXWUM Ha UCKNyYyBaHe UMM MPEXHO

NOAroTBEHOCT 3@ HEKOJIKY MUHYTU U 3a0KpYyXeH A0 HajGJ'WICKaTa MUHYyTa.
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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i
svu drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriSéenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsSine.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

* Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva
neophodna za sprecavanje
rizika od telesnih povreda ili
materijalne Stete.

* Ako se proizvod preda nekome
drugom za li¢nu upotrebu ili
upotrebu iz druge ruke, treba
dati i uputstvo za upotrebu,
etikete proizvoda i drugu
relevantnu dokumentaciju i
delove.

« Nasa kompanija nece biti
odgovorna za Stetu koja moze
nastati ako se ova uputstva ne
postuju.

* Nepostovanje ovih uputstava
ponistice svaku garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

* Koristite samo originalne
rezervne delove i dodatnu
opremu.

* Ne popravljajte ili zamenjujte
bilo koju komponentu
proizvoda osim ako to nije
jasno navedeno u uputstvu za
upotrebu.

* Ne vrsite tehnicke izmene na
proizvodu.

A1.1 Predvidena namena m

* Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima.
On nije namenjen za
komercijalnu upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za zagrevanje tanjira, susenje
zakacenih peskira ili odece na
rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Ovaj proizvod mogu koristiti
deca od 8 godinaii starijja i
osobe koje su nedovoljno
razvijene u fiziCkim, senzornim
ili mentalnim vestinama ili
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koje imaju nedostatak
iskustva i znanja, sve dok su
pod nadzorom ili obucene o
bezbednoj upotrebi i
opasnostima proizvoda.

Deca ne bi trebalo da se igraju
proizvodom. Ciséenje i
korisni¢ko odrzavanje ne
smeju obavljati deca, osim ako
ih neko ne nadgleda.

Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa ograni¢enim
fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima
(ukljucujuéi decu), osim ako se
cuvaju pod nadzorom ili dobiju
neophodna uputstva.

Decu treba nadgledati kako bi
se osiguralo da se ne igraju
proizvodom.

Elektriéni proizvodi su opasni
za decu i kucne ljubimce. Deca
i kuéni ljubimci se ne smeju
igrati sa proizvodom, penjati
se na njega ili ulaziti u njega.
Ne stavljajte predmete koje
deca mogu da dohvate na
proizvod.

Okrenite rucku serpi i tiganja
na bo¢nu stranu pulta tako da
deca ne mogu da zgrabe i
spale.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
decu podalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal drzite van
domasaja dece. Postoji
opasnost od povreda i
gusenja.

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Rerna moze da se
prevrne ili oSteti Sarke vrata.

* Pre odlaganja istrosenih i
beskorisnih proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz utinice.

2. Iskljucite kabl za napajanje i
izvucite ga utikacem iz
proizvoda.

3. Preduzmite mere
predostroznosti kako biste
sprecili decu da udu u
proizvod.

4. Ne dozvolite deci da se
igraju sa proizvodom kada je
u stanju mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na
uzemljenu uti¢nicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.
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« Utikac ili elektri¢ni prikljucak .
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
prikljuen mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekida¢, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Iskljucite proizvod ili iskljucite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
Ukljucite proizvod u uzemljenu
uticnicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
~Tehnicke specifikacije".

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte tesSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢iScenja.
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Donje povrsine rerne se
takode zagrevaju tokom
upotrebe. Kablovi za napajanje
ne smeju da dodiruju zadnju
povrsinu proizvoda. U
suprotnom moze doci do
ostecenja.

Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku prikljucnicu.
Obratite se ovlas¢enom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u slucajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).
Obratite se uvozniku ili
ovlas¢cenom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

Prenosivi izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
visestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.



* Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlasceni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile moguce opasnosti.

+ UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Nikada ne stavljajte utikac
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, prikljucci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izlozeni vodi
(kao Sto su oni blizu radne
ploce sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama!

* lzvucite utikac iz uticnice
koristeci telo utikaca, a ne
sam kabl.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucku za
transport ili premestanje
proizvoda.

« Nemojte na uredaj stavljati
predmete. Nosite uredaj
vertikalno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Cvrsto priévrstite pokretne
delove proizvoda kako biste
sprecili oStecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlas¢enom
servisu ako je ostecen.

A1 .5 Bezbednost pri

ugradnji

* Pre pocetka ugradnje,
iskljucite strujni vod na koji ¢e
proizvod biti prikljucen tako
Sto cete iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i ugradnje
uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicamal
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* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.

Nikad ne stavljajte proizvod na
pod pokriven tepihom. U
suprotnom moze doci do
pregrevanja elektricnih delova
zbog nedostatka strujanja
vazduha ispod masine. To
moze da prouzrokuje
probleme sa vasim
proizvodom.

Proizvod treba postaviti
direktno na Cistu, ravnu i tvrdu
povrsinu. Ne treba ga
postavljati na postolje ili
podlogu. Proizvodi se ne
smeju stavljati na kartonske ili
plasti¢ne ploce.

Direktna sunceva svetlost i
izvori toplote, kao sto su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.
Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Kada otvorite
staklena vrata, vruce posude
se moze prevrnuti.

Da bi se izbeglo pregrevanje,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrsi iza ukrasnih
prekrivaca.

+ U slucajevima kada se crevo/
cev za plin ili plasti¢na cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

* Ako se iza mesta gde ce
proizvod biti ugraden nalazi
uticnica, mora se obezbediti
da proizvod ne dode u kontakt
sa uticnicom niti sa utikacem
ukljuc¢enim u uticnicu.

* Na zadnjem ili bo¢nom zidu
mesta ugradnje proizvoda ne
bi trebalo da bude crevo za
plin, plasticna cev za vodu i
uticnica. U suprotnom, mogu
se deformisati usled toplotnog
efekta tokom rada ploce za
kuvanje i to moze izazvati
bezbednosni rizik.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite ra¢una da je proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

* Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite utikac
sa napajanja ili izvadite
osigurac koji ga napaja u kutiji
sa osiguracima.
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* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. iskljucite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

* UPOZORENJE: Ako je povrSina
ploce za kuvanje napukla,
iskljucite proizvod sa mreze
na napajanje elektricnom
energijom da biste izbegli rizik
od strujnog udara.

+ UPOZORENAJE: Ako je staklena
povrsina ploce za kuvanje
slomljena:

Iskljucite sve plinske i (ako

postoji) elektricne ploce za

kuhanje. iskljucite uredaj iz
struje.

- Ne dodirujte povrsinu uredaja.

- Ne koristite uredaj.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena

upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.

* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

- Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

* Ovaj proizvod nije pogodan za
upotrebu sa daljinskim
upravljacem ili spoljnim
satom.

A1 .7 Upozorenjao

temperaturi

+ UPOZORENJE: Kada je
proizvod u upotrebi, proizvod i
njegovi dostupni delovi ce biti
vruci. Vodite racuna da ne
dodirnete proizvod i grejne
elemente. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako su pod
stalnim nadzorom.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer ¢e povrsine biti
vruce tokom rada.

* Drzite rastojanje kada otvarate
vrata rerne tokom ili na kraju
kuvanja. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
oCima.
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+ Tokom rada proizvod je vru¢.
Treba voditi racuna da ne
dodirnete vruce delove,
unutrasnjost rerne i grejne
elemente.

+ Uvek nosite rukavice otporne
na toplotu kada rukujete
proizvodom.

* UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: Ne ostavljajte
predmete na povrSinama za
kuvanje.

Al .8 Upotreba dodataka

* Vazno je pravilno koristiti
dodatnu opremu koja se
isporucuje sa proizvodom. Za
detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodatne opreme za
proizvode".

+ Zatvorite vrata rerne nakon sto
pribor potpuno gurnete u
prostor za kuvanje, u
suprotnom mogu da udare u
staklo vrata i da ga osStete.

+ UPOZORENJE: Koristite samo
stitnike za plocu za kuvanje
koje je dizajnirao proizvodac
aparata za kuvanje ili koje je
proizvodac uredaja naveo u
uputstvima za upotrebu kao
prikladne, ili Stitnike ugradene
u uredaj. Upotreba
neodgovarajucih stitnika moze
izazvati nesrece.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ UPOZORENJE: Proces
pripreme hrane mora se
pratiti. Kratkotrajni procesi
pripreme moraju se
konstantno nadgledati.

« UPOZORENUJE: Prilikom
pripreme hrane s mascu ili
uljem, opasno je ostaviti rernu
bez nadzora jer to moze
izazvati pozar. NIKADA ne
pokusavajte ugasiti vatru
vodom; Iskljucite proizvod sa
napajanja, a zatim prekrijte
plamen poklopcemiili
prekrivacem plamena (itd.).

* Budite oprezni kada koristite
alkoholna pic¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze
izazvati pozar jer se moze
zapaliti kada dode u kontakt
sa vruc¢im povrsinama.

* Ostaci hrane u zoni kuvanja,
kao Sto je ulje, mogu se
zapaliti. Ocistite ove ostatke
pre spremanja hrane.

* Opasnost od trovanja hranom:
Ne ¢uvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
pripreme. U suprotnom
mozZete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.
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* Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

+ Kada je rerna u upotrebi,
NIKADA ne stavljajte pleh za
pecenje, posude ili
aluminijumsku foliju direktno
na dno rerne. Akumulacija
toplote moze ostetiti dno
rerne, pa ¢ak i ostetiti kuciste
rerne ili pod kuhinje.

Imajte na umu slede¢e mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, zi¢ani gril, itd.) s hranom
i stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu.

* Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.
Ne koristite masni papir na
temperaturama rerne ve¢im
od maksimalne temperature
upotrebe koju je odredio
proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

* Ne stavljajte ga na pribor
tokom prethodnog zagrevanja.
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* Uvek pritisnite tanjirom ili

slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprsa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

Pokrijte samo onoliko
povrsine hrane koliko je
neophodno unutar pleha.
Nakon svake upotrebe, pleh
treba oprati, a sav masni papir
ili slicne materijale koji se
koriste u plehu treba zameniti.
U suprotnom, te¢nosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dima ili ¢ak aktivni
plamen.

Protok vazduha se stvara kada
se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze doc¢i u
kontakt sa grejnim
elementima i zapaliti se.

Kada koristite zi¢ani rostilj,
pleh treba postaviti na donju
resSetku. U suprotnom,
masnoce iz hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno rerne mogu stvoriti jak
dim i dovesti do plamena.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje.



Hranu ne stavljajte predaleko
na zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

Al .10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre CiScenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral!

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiSéenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za
¢iScenje, metalne strugace,
sundere za ribanje, zZicu za
pranje sudova ili izbeljivac za
ciScenje stakla prednjih vrata
rerne i stakla gornjih vrata
rerne (ako su isporuc¢ena uz
vas model). Ovi materijali
mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu

ponovo koristiti i pogodni su

zarecikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti Zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada vec je odlozZite u
sabirne centre za ambalaZu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o

energetskoj efikasnosti mogu se naci na

racunu proizvoda koji se isporucuje sa

proizvodom.

Sledeci predlozi ce vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.
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+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre

isteka vremena pecenja za produzeno

pecenje. Sada mozZete ustedeti do 20%

elektricne energije upotrebom preostale

toplote.

+ Pokus$ajte da istovemeno pecete vise
jela u rerni. MoZete istovremeno
spremati hranu postavljanjem dve
posude na reSetku. Osim toga, ako

3 Vas proizvod

spremate jela jedno za drugim, to ce
ustedjeti energiju jer rerna nece izgubiti
na svojoj toploti.

Koristite lonce/pekace velicine i
poklopca pogodnih za podrucje grejnu
plocu. Uvek odaberite lonac veli¢ine koja
odgovara vasim obrocima. Posude
neprikaldne velic¢ine zahtevace energije
viSe nego $to je potrebno.

Odrzavajte povrsinu za spremanje hrane
na grejnoj ploci i osnove posuda Cistima.
Necistoce smanjuju prenos toplote
izmedu povrSine za spremanje hrane i
osnove posuda.

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
oshovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

3.1 Predstavljanje proizvoda

1
OO0O0O01T—»2

OO

> 4
—» 5
1 Odeljak ploce za kuvanje
2 Kontrolna tabla
3  Rucka
4 Vrata
5 Donji deo

3.1.1 Jedinica za kuvanje
7*5*—‘-'F_=J_L=_=_l /
. ® *
6 < > 1
s L Ak
L > 2
3 »
5 < >3
12|
1
4 <
1 Sijalica
2 Zigane police
3 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
4 Doniji grejac (ispod celicne ploce)
5 Pozicije polica
6 Gornji greja¢
7  Ventilacioni otvori

*

*k

Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas
proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.
Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$

proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primer prikazan proizvod sa Zicom.

»*+  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
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Zadnje levo - Pojedinacno podrucje za kuvanje

3.1.2 Odeljak za kuvanje 1

Prednje levo - Pojedinacno podrucje za kuvanje

3 Prednja desna - Pojedinacno podrucje za
kuvanje
4 Zadnje desno - Pojedinac¢no podrucje za
1 «¢ & 4 kuvanje
3.2 Uvodenje kontrolne table peénice

°3

|
'

3

v
5

8P Toos
OO0 == OO0
4 0 o0 @ & A
L1 ] | L1
2 4

1 Kontrolna okrugla dugmad ploce za
kuvanje

3 Tajmer

5 Kontrolna okrugla dugmad ploce za
kuvanje

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podesavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesSavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada pecnice mozete izabrati
pomocu dugmeta za izbor funkcija.
Okrenite levo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) poloZaja da biste izabrali.

Dugme za izbor temperature

Mozete da izaberete temperaturu koju
Zelite da kuvate pomocu dugmeta za
temperaturu. Okrenite u smeru kazaljke na
satu iz zatvorenog (gornjeg) polozaja da
biste izabrali.

2 Dugme za izbor funkcije

4 Dugme za izbor temperature

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu pecnice mozZete
razumeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada po¢ne kuvanje,
a simbol temperature nestaje kada ureda;j
dostigne podeSenu temperaturu. Kada
temperatura u pecnici padne ispod
podesene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

Kontrolna okrugla dugmad ploce za
kuvanje

Svojom plo¢om za kuvanje mozete
upravljati pomoc¢u dugmadi za kontrolu
ploce. Svako dugme upravlja
odgovaraju¢om zonom za kuvanje. MozZete
zakljuciti koju zonu kontroliSe iz simbola
na kontrolnoj tabli.
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: Simbol za kraj vremena pecenja *

Tajmer

: Simbol alarma

O Qoom <@
g I I

O o0 ® &

v OV Vv v
3 4 5

(D : Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

: Simbol temperature *

8
«» : Simbol nivoa jagine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

_14_-D D
oD P

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.

1 Tasterzaalarm *MoZda nije dostupno kod vaseg modela.
2  Taster za podeSavanje vremena
3  Taster za smanjenje 3.3 Radne funkcue rerne
4 Tasterza povecanje Na tabeli funkcija; prikazane su radne
5  Taster za podesavanje funkcije koje mozZete koristiti u vasoj rerni i
6  Taster za zakljucavanie tastera najviSe i najnize temperature koje se mogu
Simboli na ekranu podesiti za ove funkcije. Redoslijed
(O : simbol vremena pecenja prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.
Simbol . . Temperaturni L
funkeije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
Gornji i donji grejac * torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
— se vrsi na jednoj posudi.

(o4

| S—
— Uklju¢en je samo donji greja¢. Pogodan je za hranu za koju
= Donji grejac¢ * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
Y jednostavno parogiséenje.
LS
Gornji i donji grejac + Vru¢i vazduh zagrejan gornjim i donj|m grejacima raspotedgje
. * se ravnomerno i brzo kroz rernu pomocéu ventilatora. Pecenje
ventilator .
— u samo jednom plehu.
Puni gl . Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje

velikih koli¢ina.

w Vru¢ vazduh zagrejan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.

/\ Svi grejaci u rerni su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi za
/\ Pojacivac - brzo dovodenje peci na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrevanje). Ne koristite ga za pecenje hrane.
* Va$ proizvod radi u temperaturnom 3.4 Dodaci uredaja
opsegu navedenom na dugmetu za

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U

ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i

opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
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dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
vas uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
@ mogu deformisati zbog uticaja

temperature. Navedeno nece

uticati na funkcionalnosti.

Deformacija nestaje kada se pleh
ohladi.

Standardni pleh

Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Zicani gril

Koristi se za peCenje ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa Zicanim policama :

Na modelima bez Zi¢anih polica :

3.5 Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa Zicanim policama :

N

5

4

3

2

1

>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :

l— . 4
| ~ 3
4; =~ 2
=~ 1

Postavljanje Zicanog rostilja na police za
kuvanje

Na modelima sa Zicanim policama :

Od klju¢ne je vaznosti da pravilno
postavite Zicanu resetku na zi¢ane bo¢ne
police. Dok postavljate zicani rostilj na
Zeljenu policu, otvoreni deo mora biti na
prednjoj strani. Za bolje kuvanje, zi¢ani
rostilj mora biti pri¢vrs¢en na tacki
zaustavljanja zicane police. Ne sme da
prede preko tacke zaustavljanja da dode u
kontakt sa zadnjim zidom rerne.

Na modelima bez zi¢anih polica :

Klju¢no je pravilno postaviti zicanu reSetku
na boéne police. Ziéana redetka ima jedan
pravac kada se postavlja na policu. Dok
postavljate Zi¢ani rostilj na Zeljenu policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.
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Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa Zicanim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zi¢ane boc¢ne police.
Dok postavljate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pricvr§¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj grani¢nik i dodirivati straznji
zid rerne.

Na modelima bez Ziéanih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se
u samo jednom smeru moZze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprecava prevrtanje zice za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, mozete je povuc¢i prema napred dok
ne dosegne grani¢nik. Morate preci preko
granic¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa zicanim policama :

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zicanim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprecava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke
sa zadnje strane i povucite prema sebi dok
ne dosegne prednja strana. Morate preci
preko granic¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske Sine -Na modelima sa
Zicanim policama i teleskopskim
modelima

Zahvaljujuci teleskopskim Sinama, tacne ili
Zicane police mogu se lako postaviti i
ukloniti. Treba paziti da postavite tacne i
Zicane police na teleskopske Sine kao sto
je prikazano na slici ispod.
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

(Srgzlj;\e dimenzije proizvoda (visina/Sirina/dubina) 850 /600 /600

Napon / Frekvencija 1N ~ 220-240 V/3N ~ 380-415V 50/60 Hz
‘LIJ'i:;))rio;i)zr\(jzglfJ kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HO5VV-FG 3 x 2,6 mm2/ 5 x 1,5 mm2
Ukupna potrosnja elektricne energij (kW) 8,2

Vrsta rerne Rerna s dodatkom ventilatora

Prednje levo Pojedinacno podrucje za kuvanje
Dimenzije 180 mm

Elektricna energija 1700 W

Zadnje levo Pojedinacno podrucje za kuvanje
Dimenzije 140 mm

Elektricna energija 1200 W

Prednja desna Pojedinacno podrucje za kuvanje
Dimenzije 140 mm

Elektricna energija 1200 W

Zadnje desno Pojedinacno podrucje za kuvanje
Dimenzije 180 mm

ElektriCna energija 1700 W

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kucnih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim opterecenjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa slede¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne

funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom, 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril +
ventilator , 4-Gornji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljsanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se neée u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz

SR/ 66



4 Instalacija

A Opsta upozorenja

+ Obratite se najblizem ovlaséenom
serviseru za instalaciju proizvoda.
Pobrinite se da elektricne i gasne
instalacije budu na mestu pre nego sto
pozovete ovlas¢enog servisera koji ¢e
pripremiti proizvod za korisc¢enje. Ako
elektricne i gasne instalacije nisu
obezbedene, pozovite elektricara i
montazera da izvedu potrebne
instalacije. Proizvodac nece biti
odgovoran za Stete koje nastanu zbog
postupaka koje su obavile neovlaséene
osobe i moze da ponisti garanciju.
Priprema lokacije i elektricne i gasne
instalacije za proizvod su odgovornost
kupca.

Ovaj proizvod mora da se instalira u
skladu sa svim lokalnim propisima za
gasne i/ili elektricne instalacije.

Pre instalacije vizuelno proverite da li na
proizvodu postoje bilo kakva ostecenja.

4.1 Pravo mesto za ugradnju

+ Stavite proizvod na tvrdu povrsinu zbog
vazdusnih kanala ispod proizvoda. Ne
sme se postavljati na postolje ili
postolje. Noge proizvoda ne bi trebalo da
uranjaju na mekane povrsine, npr. tepih
itd.

Kuhinjski pod mora da bude u stanju da
izdrzi aparat plus dodatno posude za
kuvanje i peCenje, kao i hranu.

Ovaj proizvod je uredaj klase 1 prema EN
30-1-1 standardu, tj. njegova zadnja
strana i jedna bo¢na strana moze da se
postavi uz zidove kuhinje, kuhinjski
namestaj ili drugi uredaj bilo koje
veli¢ine. Kuhinjski namestaj ili uredaj sa
druge strane Sporeta mora da bude iste
veli¢ine ili nizi.

Moze se koristiti sa ormari¢ima sa obe
strane, ali se mora obezbediti minimalan
slobodan prostor od 400 mm iznad nivoa
ploce za kuvanje i slobodan prostor od
65 mm izmedu Sporeta i bilo kog bocnog
zida, pregrade ili visokog ormarica.

=
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+ Moze se koristiti i u slobodno stoje¢em
polozaju. Obezbedite minimalni razmak
od 750mm iznad povrsSine ploce za
kuvanje.

+ Ako se kuhinjski aspirator montira iznad
Sporeta, pogledajte uputstvo
proizvodaca aspiratora u vezi sa visinom
instalacije. Ako u uputstvu za nape nije
definisana nijedna veli¢ina, ova visina
treba da bude najmanje 650 mm.

+ Svaki element kuhinskog namestaja koji
se nalazi uz aparat mora da bude
otporan na toplotu (min. do 100 °C).

Upozorenje — opasnost od prevrtanja!

Upozorenje: Da bi se sprecilo prevrtanje
uredaja, treba ugraditi ovo sredstvo za
stabilizaciju. Pogledajte uputstva za
instalaciju.
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Sigurnosni lanac

Uredaj mora da se osigura od pada
koris¢enjem lanca sa kojim je rerna
isporucena

Ako vas proizvod ima 2 sigurnosna lanca;
Zakacite kuku (1) pomocu odgovrajuéeg
eksera na kuhinjski zid (6) i ucvrstite
sigurnosni lanac (3) na kuku preko
mehanizma blokiranja (2).

)

Kuka za stabilizaciju

Mehanizam blokiranja

Sigurnosni lanac

Ucvrstite lanac na zadnjoj strani Sporeta
Zadnja strana Sporeta

Kuhinjski zid

o g b~ W N =

Ako vas proizvod ima 1 sigurnosni lanac;
Uredaj mora da se osigura od pada
koris¢enjem jednog sigurnosnog lanca koji
je isporucen sa rernom.

Pratite korake navedene na slici u
nastavku da pri¢vrstite sigurnosni lanac na
svom proizvodu.
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Stabilizacioni lanac treba da bude
@ Sto je moguce kraci da bi se

sprecilo da se rerna naginje prema
napred i treba da stoji dijagonalno
da bi se sprecilo bo¢no naginjanje
rerne. Stabilizacioni lanac za
Sporete nije dizajniran sa mestom
za pri¢vrscivanje konzole.

Uredaj protiv prevrtanja

Proizvod treba osigurati od gubitka
ravnotezZe i pada pomocu uredaja za
stabilnost protiv prevrtanja koji se
isporucuje sa vasim proizvodom.

1.

Nacrtajte ravnu vertikalnu liniju od
centra zadnjeg zida podrucja na koje
éete postaviti proizvod.

Koristeci centar kao referencu,
pricvrstite uredaj za stabilnost protiv
prevrtanja na zid u tacnim dimenzijama
u skladu sa dimenzijama navedenim u
nastavku.



Udaljenost rerne mora se uzeti od
@ zatvorenog polozaja nozica. Uz

proizvod se isporucuje uredaj za

stabilnost protiv prevrtanja. Ovaj

komad mozete koristiti sa desne ili .

leve strane. Relevantne dimenzije

za obe strane su date gore.

Instalacija je prikazana sa leve

strane kao primer.

3. Postavite uredaj za stabilnost protiv
prevrtanja koji ste pricvrstili na zid u
otvor na zadnjoj strani proizvoda kao
Sto je prikazano u nastavku.

4.2 Elektricno povezivanje

A Opsta upozorenja

* Pre bilo kog rada sa elektricnim
instalacijama, diskonektujte uredaj sa
strujne mreze. Prisutna je opasnost od
strujnog udaral

+ Povezite proizvod sa uzemljenom
uticnicom koja je zasti¢ena minijaturnim
prekidacem odgovarajuceg kapaciteta
kao Sto je navedeno u tabeli ,Tehnicke
specifikacije”. AngaZujte kvalifikovanog
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elektricara da obavi povezivanje sa
uzemljenom instalacijom dok koristite
proizvod sa ili bez transformatora. Nasa
kompanija nije odgovorna ni za kakvu
Stetu koja Ce proisteci zbog koris¢enja
proizvoda bez uzemljene instalacije u
skladu sa lokalnim propisima.

Samo ovlaséeno i kvalifikovano lice sme
povezati uredaj na strujnu mrezu.
Proizvodac se neée smatrati odgovornim
za ptetu koja moze nastati usled
postupaka neovlaséenih lica.

Elektricni kabl za napajanje ne sme da se
priklesti, savije ili prignjeci ili da dode u
dodir sa vru¢im delovima proizvoda.
Elektricni kabl za napajanje ne sme da se
priklesti, savije ili prignjeci ili da dode u
dodir sa vru¢im delovima proizvoda.
Podaci o0 mreZznom napajanju moraju da
odgovaraju podacima koji su navedeni
na tipskoj plocici proizvoda. Tipska
plocica se vidi kada se otvore vrata ili
donji poklopac ili se nalazi na zadnjoj
strani uredaja, $to zavisi od tipa uredaja.
Kabl za napajanje vaseg proizvoda mora
da bude u skladu sa vrednostima u tabeli
.Tehnicke specifikacije".

Utika¢ kabla za napajanje mora biti lako
dostupan nakon instalacije (ne
postavljajte ga iznad ploce za kuvanje).
Nemojte koristiti produzne kablove ili
visestruke uti¢nice za napajanje.

Tokom povezivanja Zica morate da
postujete nacionalne/lokalne propise o
struji i morate da koristite odgovarajucéu
uti¢nicu i utika¢ za rernu. U slucaju da
ograni¢enja napajanja uredaja
premasuju nominalne vrednosti struje za
utikac i uti¢nicu, proizvod mora da se
poveze preko fiksne elektricne instalacije
direktno bez korisc¢enja utikaca i
uticnice.

+ Ukoliko se uredaj povezuje direktno na

elektricnu mreZu : ako nije moguée
diskonektovati sve polove na mrezi,
mora se postaviti jedinica razvodnika sa
najmanje 3 mm razmaka izmedu
kontakata (osiguraci, linijski prekidaci,
kontaktori) i svi polovi na razvodniku




moraju biti u visini ili ve¢e vrednosti od - Braon/Crna = L (Faza)
vrednosti neophodnih za uredaj u skladu - Plava = N (Neutralno)

sa |EE regulativama. Nepo&tovanje ove - Zelena/3uta 7ica = (E) @ (Uzemljenje) “

preporuke moze IZ.%Z.V.atI problgme u Ako je vas tip kabla za napajanje tipa 5
radu uredaja i ponistiti garanciju na . A
provodnika, za trofazni prikljucak:

uredaj.
* Preporucuje se dodatna zastita u obliku - Braon = L1 (Faza)
sklopke. - C.rna = L2 (Faza)
Ako se uredaj proizvodi bez kabla: - Siva = L3 (Faza)
+ Kabal za napajanje koji je definisan na - Plava = N (Neutralno)
tehnickoj tablici mora biti povezan s - Zelena/zuta Zica = (E) @ (Uzemljenje)
uredaj prateci sledec¢a uputstva: Kabal + Nakon zavrsetka povezivanja Zica,
za napajanje ne sme biti dulji od 2 m zatvorite poklopac stezaljke.
zbog bezbednosnih razloga. « Prikljucite kabl za napajanje tako da
+ Otvorite poklopac prikljuénog bloka napajanje izvedete tako da kabal ne
Srafcigerom. dodiruje proizvod i ne bude stegnut
+ Stavite kabal za napajanje kroz stezaljku izmedu uredaja i zida.
kabla ispod terminala i pri¢vrstite ga na .. .
glavno kugiste integrisanim zavrtnjem 4.3 Postavljanje proizvoda
na komponenti za stezanje kabla. 1. Gurnite proizvod prema zidu kuhinje.
* Prikljucite kablove prema prilozenom N . ..
dijagramu. 2. Pricvrstite sigurnosni lanac koji ste

povezali sa proizvodom za zid.

E* *E *E 3. Podesite noge pecnice.

Podesavanje nogu pec¢nice

E L ~ @ Vibracije tokom upotrebe mogu izazvati

pomeranje posuda za kuvanje. Ova opasna

E_ —% JE situacija se moze izbeéi ako je proizvod
* * nivelisan i uravnotezen.

Monofazna struja Dvofazna struja

220/230/240 V AC 380/400/415 V AC Radi sopstvene bezbednosti, uverite se da
_ ¥ je proizvod u nivou tako $to Cete podesiti
Bakarni most L3 E Cetiri stopice na dnu okretanjem ulevo ili

udesno i poravnati u ravni sa radnom

povrsinom.

Konacna provera

1|
= 1. Ponovo prikljucite proizvod na

Trofazna struja .y ~
380/400/415 V AC elektricnu mrezu.

Ako je vas tip kabla za napajanje tipa sa 3 2. Proverite sve elektri¢ne funkcije.

provodnika, za 1-fazni prikljucak:

5 Prva upotreba

Pre nego Sto pocnete da koristite svoj 5.1 Prvo podesavanje tajmera

proizvod, preporucuje se da uradite kako je .

navedeno u odgovarajuéim odeljcima u Uvek podesite vreme dana pre

nastavku. upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
ne mozete kuvati u nekim

modelima rerne.
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Ce treptati polje za sate ,12:00" i simbol pode$avanja tatnog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo

2. Podesite taéno vreme pomocu tastera izvrsiti podesavanje.

@/O.

1. Kad prvi put pokrenete rernu, na ekranu @ U slucaju prekida napajanja,

5.2 Pocetno Ciscenje

o ...IIZI;H H 1. Skinite svu ambalazu.
T 2. lzvadite sve dodatke iz rerne
Q @ @ - {§§. @ isporucene uz proizvod.
‘ 3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga

3. Dodirnite taster Q ili $& da biste iskljucite. Na ovaj nacin Ce sagoretii
aktivirali polje za minute. oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u

rerni tokom proizvodnje.

|"’."|_|} [ 4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
|_J', |_|i || najvisu temperaturu i radnu funkciju na

[;l 0 @ @ ' {6} @' kojoj rade svi grejaci u vaSem

proizvodu. See “Radne funkcije rerne".
U sledecem odeljku moZete saznati
4. Dodirnite tastere ®/© da biste podesili kako koristiti rernu.

minute.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

O Co. 6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom
iy krpom ili sunderom i osusite krpom.

Q @ @ T %:?3, @l Pre upotrebe dodataka;

‘ Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdZentom i mekanim

5. Potvrdite dodirom na taster O ili 6. sunderom za ¢idcenje.
= Taéno vreme je podedeno i simbol NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
nestaje sa ekrana. za ¢iSc¢enje mogu izazvati oStecenja
.. . povrsine. Ne koristite abrazivne

Ako prvo vreme nije podeseno, . . e
R . L deterdZente, praske za ¢is¢enje, kreme za
»12:00" i simboli © nastavljaju da RSO, SO

CiScenje ili ostre predmete tokom ciscenja.

trepte i rerna nece poceti da radi.
Da bi vasa rerna funkcionisala,
morate da potvrdite tacno vreme
dana tako Sto cete podesiti tacnho
vreme ili dodirnuti taster (9 kada
ta¢no vreme bude , 12:00". Kasnije
mozete promeniti podeSavanje
tacnog vremena, kao Sto je opisano
u odeljku ,Podesavanja“.

NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko
sati. Ovo je normalno i potrebna vam je
samo dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.
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6 Kako koristiti plocu za kuvanje

6.1 Opste informacije o upotrebi
ploce za kuvanje

A Opsta upozorenja
Ne dozvolite da neki predmeti padnu na
ploéu za kuvanje. Cak i mali predmeti,
kao sto su solje, mogu ostetiti ploc¢u za
kuvanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda mozZe procuriti kroz ove
pukotine i izazvati kratki spoj. Ako je

povrsina na bilo koji nacin ostecena (npr.

Vidljive pukotine), prvo iskljucite
osigurac, a zatim pozovite ovlasceni
servis da iskopcCate proizvod kako biste
smanijili rizik od strujnog udara.

+ Na ploc¢u za kuvanje ne stavljajte Serpe i
tiganje koji nisu u ravnotezi i koji se lako
nagnu.

+ Ne zagrevajte prazne Serpe/tiganje. To bi

moglo da osteti Serpe i uredaj.

+ Iskljucite gorionike ploce za kuvanje
nakon svake upotrebe.

+ MozZete da oStetite uredaj ako ploce za
kuvanje koristite bez ikakvih Serpi ili

tiganja. Iskljucite ploce za kuvanje nakon

svakog koriscenja.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuvanje ¢e biti vruca, zato nemojte
stavljati plasticne lonce / posude na
povrsinu za kuvanje. Smesta ocistite sa
povrsine sav takav materijal.

+ Nagle promene temperature na staklenoj
povrsini za kuvanje mogu izazvati
ostecenja, pazite da ne prolijete hladne
tecnosti tokom kuvanja.

« Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u Serpe i
tiganje. Tako mozZete da sprecite
prelivanje hrane iz Serpi/tiganja i necete
morati nepotrebno da Cistite.

+ Nemojte da stavljate poklopce na Serpe i
tiganje koji su na gorionicima/zonama.

« Serpe stavite po sredini gorionika/zona.
Ako Zelite da stavite Serpu na neki drugi
gorionik/zonu, nemojte je gurati prema

Zeljenom gorioniku; radije je prvo
podignite i onda stavite na neki drugi
gorionik.

Saveti za ploce za kuvanje sa staklo

keramickim povrsinama

+ Staklo keramicka povrSina je otporna na
toplotu i na nju ne uticu velike razlike u
temperaturi.

* Nemojte koristiti staklo keramicku
povrsinu za odlaganje stvari ili rezanje.

+ Koristite Serpe i tiganje iskljucivo sa
odgovaraju¢im dnom. Ostri rubovi mogu
da prouzrokuju ogrebotine na povrsini.

+ Nemojte koristiti aluminijumske Serpe/
tiganje. Aluminijum pogorSava povrsinu
ploce za kuvanje.

+ Prskanje moze da oSteti povrSinu ploce
za kuvanje i izazove pozar.

VAR

+ Nemojte da koristite Serpe/tiganje sa
konveksnim ili konkavnim dnom.

« Koristite éerbe i tiganje iskljucivo sa
ravnim dnom. Oni omogucavaju laksi
prenos toplote.

+ Energija se gubi ako je premali precnik
Serpe.

Preporucene dimenzije Serpi/tiganja za
kuvanje
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Dijametar podrucja za kuvanje - mm Precnik lonca - cm
120 12-14

140 14-16

160 16-18

180 18- 20

210 21-23

170x265 17-19/26-28

6.2 Rad ploca za kuvanje

Za rad staklo keramickih plo¢a za kuvanje
koristi se kontrolna dugmad ploce za
kuvanje. Da bi postigli Zeljeni nivo kuvanja,
kontrolno dugme za plo¢u za kuvanje
okrenite na Zeljeni nivo.

Ploce za kuvanje mogu imati 3, 6 ili 9 radna
nivoa u skladu sa modelom vaseg uredaja.
Mozete odabrati odgovarajuci nivo za vas
nacin kuvanja uz pomoc¢ donje tabele.

6 nivoa:

1: Grejanje

2 - 3: Kljuéanje, Stajanje

4 - 6 : PeCenje, Przenje, Kljucanje
Iskljucivanje staklo-keramickih zona
Dovedite dugme gorionika u OFF (gornji)
polozaj.

7 Koriscenje rerne

Indikator viska toplote

Staklo keramicke zone su opremljene
radnom lampicom i indikatorom
upozorenja na vruéu zonu.

oje
ofo

]

Indikator upozorenja na vru¢u zonu
pokazuje polozaj ukljucene ploce za
kuvanje i ne prestaje da svetli nakon
iskljucivanja. Treperece svetlo na
indikatoru upozorenja na vruéu zonu ne
ukazuje na kvar.

Povrsina ploce za kuvanje mogla bi

& se rashladiti u razli¢itim periodima
zavisno o upotrebi. Povrsina ploce
za kuvanje moze biti vruéa cak i
kada indikator upozorenja ne
svetli. Proverite da li je povrsina
ohladena pre nego je dodirnete.
Inace biste mogli opeci ruku!

7.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *MoZda nije dostupno
kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko vrata
rerne. Izbegavajte pokrivanje ovih
ventilacionih otvora. U suprotnom, rerna se

moze pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili
nakon iskljuéivanja rerne (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.
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Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima

osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se

u nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.

7.2 Rad kontrolne jedinice rerne

OnuwTte uHdopmaLmje 3a KOHTPOJIHY

jeauHuuy nehHuue

+ Maksimalno vreme koje se moze
podesiti za period pecenja je 5 sati i 59
minuta. U slucaju prekida napajanja,
program se otkazuje. Morate opet
podesiti program na uredaju.

+ Prilikom bilo kakvog podesavanja,

odgovarajuci simboli trepere na ekranu.

Sacekajte kratko dok se podesavanja
sacuvaju.

+ Ako je izvrSeno neko podesSavanje
spremanja hrane, tacno vreme se ne
moze podesiti.

+ Ako je vreme spremanja hrane
podeseno, kada zapo¢ne spremanje
hrane, preostalo vreme se prikazuje na
ekranu.

+ U slucajevima kada je podeseno vreme
spremanja hrane ili vreme zavrsetka
spremanja hrane; moZete automatski
otkazati duzim dodirom na taster (9.

Tajmer

SogQgm e O
g I I

AR &
A O 0 ® & f

v VvV VY v v v
1 3 4 5 6

Taster za alarm

Taster za podesavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podeSavanje

o g b~ W N =

Taster za zaklju¢avanje tastera
Simboli na ekranu
€O : Simbol vremena pegenja

(':\) : Simbol za kraj vremena pecenja *

: Simbol alarma

: Simbol zaklju¢avanja tastera

(D : simbol nivoa osvetljenja

§§ :Simbol temperature *
(» : Simbol nivoa jagine zvuka
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu s okruglim
dugmetom za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu s okruglim
dugmetom za temperaturu, rerna pocinje
da radi.

Iskljucivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u
polozaj ,isklju¢eno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne
MozZete spremati hranu tako $to cete
izvr$iti manuelnu kontrolu (pod vaSom
kontrolom) bez podesavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.
P / C

o / [

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu s okruglim dugmetom
za temperaturu.

= Vasarerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol § ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u rerni dostigne
podesenu temperaturuy, simbol §
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nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez podesavanja
vremena za spremanje hrane. Morate
sami kontrolisati spremanje hrane i
iskljuciti rernu. Kad je spremanje hrane
zavrs$eno, iskljucite rernu okretanjem
okruglog dugmeta za odabir funkcije i
okruglog dugmeta za temperaturu u
polozaj ,iskljuceno" (gore).
Spremanje hrane podeSavanjem vremena
spremanja hrane:
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena spremanja hrane
na tajmeru.

1. Izaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite taster (O dok se na ekranu ne
pojavi simbol © za vreme spremanja
hrane.

S Mrrr
(.

o
‘669@'@

@ Nakon $to podesite funkciju rada i

temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako $to cete direktno
dodirnuti taster ® za brzo
podeSavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vreme pomocu

tastera @/O.

3. Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tastera @/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

vreme spremanja hrane povecava

@ se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta povecava se za 5
minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vasarerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Podeseno vreme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
se na ekranu. Kada temperatura u
rerni dostigne podesenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon $to je podeSeno vreme
spremanja hrane zavr§eno, na ekranu
se pojavljuje ,End*, simbol (O treperi i
tajmer se oglasava zvuénim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koji taster da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

Ako se na kraju zvucnog

@ upozorenja pritisne bilo koji taster,
rerna ¢e ponovo poceti da radi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
nakon kraja upozorenja, iskljucite
rernu okretanjem okruglog
dugmeta za temperaturu i okruglog
dugmeta za odabir funkcija na
poziciju ,0" (isklju¢eno).

7.3 Podesavanja

Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi tajmer od smetniji.

1. Dodirnite taster dok se na ekranu ne
pojavi simbol .
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= Simbol & se prikazuje na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje tastera se aktivira kada
se odbrojavanje zavrsi. Kada se
dodirne bilo koji taster dok je
podeseno zakljucavanje tastera,
tajmer se oglasava zvuénim signalom i
simbol & treperi.

Ako otpustite taster pre kraja
@ odbrojavanja, zaklju¢avanje tastera
se ne aktivira.
Tasteri za tajmer se ne mogu
@ koristiti kada je zaklju¢avanje
tastera aktivirano. Zaklju¢avanje

tastera nece biti otkazano u
slucaju nestanka struje.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster dok sa ekrana ne
nestane simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol (&, $to
znaci da je zakljucavanje tastera
aktivirano.
Podesavanje alarma
Tajmer uredaja takode mozZete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsetnik koji
se ne odnosi samo na pecenje. Sat sa
alarmom nema uticaja na funkcije rerne.
Koristi se za svrhe upozorenja. Na primer,
alarm mozete da koristite kada Zelite da
okrenete hranu u rerni u odredeno vreme.
Cim istekne vreme koje ste postavili,
tajmer se oglasava zvu¢nim upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite £\ dok se na ekranu ne pojavi
simbol tastera /.

a0 0 ® #& &
|4

2. Podesite alarm pomocu tastera @/O.

11101
al Iy

o 0o ‘ &0

= Nakon podeSavanja vremena
alarma, simbol 2\ ostaje upaljen i
vreme alarma pocinje da
odbrojava na ekranu. Ako su
vreme alarma i vreme pecenja
postavljeni istovremeno, na
ekranu se prikazuje krace vreme.

3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol QA pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvuc¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.
Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Dodirnite taster L\ dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vreme alarma. Dodirnite taster
(© dok se na ekranu ne pojavi simbol
00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tastera L) duze vremena.

Podesavanje jacine zvuka

1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol .
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2. Podesite Zeljeni nivo pomocu tastera@  Promena tacnog vremena

/®. (b-01-b-02-b-03) Na vasoj rerni; da promenite doba dana
koje ste prethodno podesili, m
b - |:| EI @ 1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (.

Q @ @ i ‘};é}' [ﬁ 2. Podesite tacno vreme pomocu tastera
@/O.

3. Dodirnite taster ¢ da biste potvrdili, ili e —
¢e se podesavanje aktivirati ubrzo bez O 1M1
dodirivanja tastera. PodeSavanje jaCine -

zvuka postaje aktivho nakon nekog Q @ @ Q {é}‘ @

vremena.

PodesSavanje osvetljenosti ekrana . . .
o ) ! 3. Dodirnite taster (O ili ¢ da biste
1. Dodirnite taster {6 dok se na ekranu ne aktivirali polje za minute.

pojavi simbol (D.

Il ) e
(I

oo o0 o @& @
4

inln

LI
m

Q N ©Q ® €& &

4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili

2. Podesite zeljeni nivo osvetljenosti minute.
pomocu tastera ®/O. (d-01-d-02-
d-03) R
|
1T U - -
0~ U3 Q@@?@@

L0 0 @ & @

3. Dodirnite taster & da biste potvrdili, ili = Tacno vreme je podeSeno i simbol (9
¢e se podesavanje aktivirati ubrzo bez nestaje sa ekrana.
dodirivanja tastera. PodeSavanje
osvetljenosti postaje aktivno nakon
nekog vremena.

5. Potvrdite dodirom na taster 3 ili $.

8 Opste informacije o kuvanju

U ovom odeljku mozZete pronaci savete za 8.1 Opste informacije o pecenju u
pripremu i spremanje hrane. rerni

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija pode$avanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podeS$avanja rerne i dodataka za ta jela.

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moZe se pojaviti vruca
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost
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Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima
namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.
Kondenzacija ili vodena para mogu se
pojaviti kao znojenje ili kapanje na
unutrasnjem staklu rerne, u zavisnosti
od hrane. Ova uobicajena pojava moze
se desiti tokom kuvanja. Preporucuje se
da koristite vlaznu krpu za brisanje
unutrasnjeg stakla kada se proizvod
ohladi nakon kuvanja.

Nije potrebno koristiti kataliticke bocne
zidove tokom kuvanja. Oni pomazu u
odrzavanju CistocCe rerne upijajuci
masnocu. Kataliticke bo¢ne zidove ne
treba Cistiti.

Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.
Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz
rerne pre nego Sto zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela
koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti slicna jela data u
tabelama za pripremu.

Korisc¢enje isporucenog pribora
obezbeduje najbolje performanse
kuvanja. Uvek se pridrzavajte informacija
proizvodaca za eksterno posude koje
cete koristiti.

IzreZite papir za pecenje koji cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude moze
stvoriti opasnost od pozara i uticati na
kvalitet vase pecene hrane. Koristite
papir za pecenje koji cete koristiti u
navedenom temperaturnom opsegu.
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da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporucenu
ispravnu policu. Ne menjajte polozZaj
police tokom pecenja.

8.1.1 Pecivai hrana iz rerne

Opste informacije

Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

Ako je u tabeli za pecenje preporu¢eno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

Ako ¢ete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zic¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu Zicane police, a ne blizu
straznjeg zida.

Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veliine
posuda.

Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrSine peciva he porumene
ravnomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrSini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.
Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanje hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.




Saveti za pecenje kolaca
+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme

pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te¢nosti ili smanjite temperaturu

za 10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecena,
a spolja lepljiva, koristite manje tecnosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme

kuvanja.

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veéa od
dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u poloZaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite
ga na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za

pecenje

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Torta na Standardni pleh * Gor.njvu donji 3 180 30..45
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za Gornii i donii
Torta u kalupu torte na zicanom t ) 2 180 30..50
griluss *» grejac
Sitni kolagi Standardni pleh » | GOl i donji 3 160 25..35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh » |G i donii 150 20 .30
grejac + ventilator
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 160 25..40
na Zi¢anom grilu are)
*k
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gormnii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom .JV ) i 160 20..30
na idanom grilu grejac + ventilator
*k
Keksici Pleh zatestas |0l i donji 3 170 25 ... 40
grejac
Peciva Standardni pleh * Gor.nJV' : donj'. 180 40 ..50
grejac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * Gor_njvu donji 2 200 20..35
grejac
Celi hleb Standardni pleh » | GOl i donji 3 200 30..45
grejac
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Staklena/
Lazanje metalniapravouga GOI“nij i donji 2ili 3 200 3045
onaposudana |grejac
Zicanom grilu **
Okrugli crni
metalni kalup, Gormnii i donii
Pita od jabuka prec¢nika 20 cm s ) 2 180 60..75
oix ’ grejac
na zicanom grilu
*k
Pizza Standardni pleh » | GOl i donji 2 220 10..25
grejac

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

*+*Ovi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

8.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljuéne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta
pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

+ Ribu postavite u sredinu Zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog
mesa

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. " 15 min. 250/
Stgk (f:e“)/ Standardni pleh * Gor.njv” donJ|. 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeca plecka . . |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh grejac + ventilator 3 maks, nakon 170 110120
Zicani gril
PeCena piletina  |stavite jednu Gornji i donji 2 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju |9rejac + ventilator nakon 190
policu.
: . Gornji i donij 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * reiad + ventilator 1 maks, nakon 180 |150...210
el ..190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gor‘njvi i donji. 200 20 ..30
posudu na donju |9rejac + ventilator
policu.
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Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

8.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona

brzo potamni, ima lepu koricu i ne isusuje

se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i kobasice

su narocito pogodni za grilovanje, kao i

povrce sa visokim sadrzajem vode poput

paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

* Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Zavreme grilovanja zatvorite vrata rerne.

Nikada ne grilujte sa otvorenim vratima
rerne. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije ve¢a od povrsine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za
grilovanje na Zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zic¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji ¢ete ubaciti trebalo
bi da bude veli¢ine tako da pokriva
celokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije prilozen uz proizvod. Dodajte
malo vode u pleh zbog lak$eg ¢iscenja.

Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zigani gril 250/max 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril - 250/max 25..35
Egli;téeié;eletma) 12 \yicani gril 4 250/max 20..30

Jagnjeci kotleti Zicani gril 4-5 250/max 20..25

gggﬁ;ﬁz ;]g"llii‘l’(ice) Zigani gril 4-5 250/max 25 .30

Teledi kotleti Zicani gril 4-5 250/max 25..30

Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zicani gril 4 250/max 1..4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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Niski gril + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril Niski gril + 4 200 30..35
ventilator
Piletina u Zicani gril Niskd gril + 4 250 25..35
komadima ventilator
Cufte (teletina) - |5, . . Niski gril +
12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 30 ..40
Zigani gril -
Stek (celi) / Stavite jednu Niski gril + 3 15 min. 250, 90 . 110
Przeni (1kg) posudu na donju |ventilator nakon 180 ... 190

policu.

Nemojte prethodno zagrevati posude preporuc¢eno u ovoj tabeli za rostilj.

8.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za

spremanje hrane sa jednim plehom.
Tabela nacina spremanja testnih obroka

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh « |COrMi i donji 3 140 25..35
kolacic) grejac
Sitni kolagi Standardni pleh « |COrMi i donji 3 160 25..35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh » | GOl i donji 150 20...30
grejac + ventilator
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom L ) 2 160 25..40
ors ) grejac
na zicanom grilu
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gormnii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom | 20rM! ! ol 160 20...30
) grejac + ventilator
na zi¢anom grilu
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka pre¢nika 20 cm grejajé ) 2 180 60..75

na zi¢anom grilu

*k

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci moZzda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12 |5z 0i i) 4 250/max 20....30

koli¢ina

Tostirani hleb Zicani gril 4 250/max 1..4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Jogurt 2.
Priprema jogurta;
1. Uklonite sav pribor, uklju¢ujuéi sve 3.

reSetke za kuvanje (ako ih ima) i sve
kataliticke boéne zidove (ako ih ima)
priévr§éene za resetke ili bocne zidove,
iz zone za kuvanje.

Postavite posudu za jogurt na dno
zone za kuvanje.

Nakon pripreme jogurta, ostavite ga u
frizideru najmanje 12 sati.

Hrana Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
(minimalno) (okvirno)
Jogurt Puni gril Dno zone za kuvanje |75 240 ... 360

9 Odrzavanje i ciScenje

9.1 Opste informacije o ¢iS¢enju
Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi pre
¢iscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdZente direktno
na vruée povrsine. Ovo moze izazvati
trajne mrlje.

Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin cete lakSe
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledeée
upotrebe uredaja. Time se produzava
vek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se Cesto suocavaju korisnici.
Nemojte koristiti sredstva za CiSéenje
parom za CiS¢enje.

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iS¢enje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za Cisc¢enje su:
izbeljiva¢, proizvodi za ¢is¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za ¢iS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za ciS¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
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sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za ¢iSc¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za ¢iscenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iScenje.
Uredaj oCistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom.
Obavezno nakon ¢isc¢enja potpuno
obrisite preostalu tecnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

He nepuTe HUjegHY KOMMOHEHTY Baller
ypehaja y MawuHu 3a nparbe cyfoBa
OCUM aKo Huje apyrauuje HaBefeHo y
KOPUCHUYKOM MPUPYYHUKY.

Za ploce za kuvanje:

Kisela prljavstina kao $to su mleko,
paradajz pasta i ulje mogu da izazovu
trajne mrlje na plocama za kuvanje i
delovima zona za kuvanije, ocistite sve
tecnosti koje se proliju odmah nakon
hladenja ploce za kuvanje tako Sto ¢ete
je iskljuciti.



Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

*+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢iséenje
povrsina od nerdajuceg celika ili inoksa i
rucica.

+ Povrsina od nerdajuceg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

* Koristite meku krpu sa tecnim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba i proteina na staklenim
povrSinama i povrSinama od inoksa bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

+ Sredstva za Cis¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiSc¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, rerna se mora ohladiti.
Cisc¢enje vruéih povrsina izazvacde i
opasnost od pozara i oStecenja
emajlirane povrsine.

+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju
jednostavnog Cis¢enja parom, mozete je
koristiti za jednostavno ¢is¢enje parom
za lakse, privremene prljavstine.
(Pogledajte ,Jednostavno ¢iscenje
parom*.)

+ Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za Cisc¢enje rerne i rostilja koje
se preporucuje na veb stranici vaseg
brenda proizvoda. Ne koristite sredstvo
za spoljasnje Ciscenje rerne. Ako je
povrsina jako zaprljana, blago je
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navlazite i nezno ocistite cetkom sa
mekim vlaknima ili Zicom za ribanje.
Izbegavajte prekomerni pritisak.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

Pri ¢isc¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za Cis¢enje. Isti
mogu oStetiti staklenu povrsinu.
Proizvod ocistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrSina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢iS¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom
i osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
moze oStetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osuSene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozZevima, zianom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.
Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.



Plasticni delovi i obojene povrsSine

+ Ocistite plasticne delove i obojene
povrSine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

*+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iScenje. Oni
mogu ostetiti povrsine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdZentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

9.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije

navedeno u korisni¢kom priru¢niku.

9.3 Ciséenje ringle

Staklena povrsina za spremanje hrane

Sprovodite korake za ¢iS¢enje opisane za

staklene povrsine u delu ,Opste

informacije o ¢iscenju" predvidene za

CiSéenje staklene povrsine za kuvanje.

Mozete dovrsiti ¢iS¢enje prema donjim

informacijama za posebne slucajeve.

* Hrana zasnovana na Seceru, kao $to su
tamna krema. skrob i sirup moraju se
oCistiti odmah, bez ¢ekanja da se
povrsina ohladi. U protivhom, moze dodi
do trajnog ostecenja staklene povrsine
za kuvanje.

+ Nemojte koristiti sredstva za ¢iS¢enje u
¢iSéenju dok je ploc¢a za kuhanje vruéa,
jer se u protivnom mogu pojaviti trajne
mrlje.

9.4 Ciscenje kontrolne table

* Prilikom ¢isc¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i
osusite suvom krpom. Ne uklanjajte
dugmad i zaptivke ispod da biste ocistili
tablu. Na taj nacin moZete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

« Prilikom ¢is¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za Cisc¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zaklju¢avanja tastera, postavite
zakljucavanje tastera pre Ciscenja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

9.5 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake ¢is¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o ¢iS¢enju" prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.
Ciséenje stranica rerne
BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zicanim
policama, uklonite Zicane police pre
¢isc¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
¢iscenje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢iS¢enju" se prema vrsti
boc¢nog zida.
Da biste uklonili bo¢ne Zicane police:
1. Uklonite prednji deo Zi¢ane police
povlac¢enjem na bocni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite Zicanu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

- N w B
O N S ]

3. Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom skidanja,
ali obrnutim redosledom.
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9.6 Jednostavno parociScenje

Ovo omogucava ¢iscenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omek$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrSinama
rerne.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih
Cestica umesto vode.

3. Podesite rernu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obrisSite

unutrasnjost rerne mokrim sunderom ili

krpom. Para ¢e se osloboditi prilikom

otvaranja vrata. Ovo moze stvoriti rizik od
opekotina. Budite oprezni prilikom
otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod

oCistite deterdZentom za pranje posuda,

toplom vodom i mekom krpom ili

sunderom i osuSite suvom krpom.

U funkciji lakog parociséenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj
strani rerne i na vratima rerne kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne
moze prsnuti okolo kada se vrata
rerne otvore. Cim otvorite vrata
rerne, obrisite kondenzat.

Nakon kondenzacije unutar rerne, moze se
pojaviti lokvica ili vlaga u Zlebu rezervoara
na dnu rerne. Nakon upotrebe, oistite ovaj
Zleb vlaznom krpom a zatim posusite.

|| — 'TJQL
I

9.7 Ciscenje vrata rerne

MozZete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne" i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne". Nakon §to skinete
unutrasnje staklo na vratima, ocistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obrisite staklo sircetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za Cisc¢enje, metalne

strugace, ZiCanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi Sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

=&y
/
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5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za zatvaranje.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

"

8. Skinite vrata tako Sto cete ih izvuci
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

9.8 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima
uredaja moze se skinuti za potrebe
Ciscenja.

1. Otvorite vrata rerne.
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Bujak

Mpocbun

YHyTpalma cTaksieHa nnoya
MnacTuyHu oTBOP

MNaBapguTe Bujak (1) nomohy oasujaya.

Najdublja staklena ploca

Unutrasnja staklena ploca*
Spoljna staklena ploca

Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod vaseg
modela.

Kao sto je prikazano na slici, lagano
podignite najdublju staklenu plocu (1) u
pravcu “A" iizvucite je u pravcu “B".

Ako je vas proizvod opremljen
unutrasnjom staklenom plo¢om:
Povucite spojne elemente drzaca stakla
na sredini, kao $to je ilustrovano na
slici, da ih skinete sa staklenih ploca.



4 Spojni element drzaca stakla*

* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod vaseg
modela.

5. Ovaj postupak ponovite za uklanjanje
unutrasnje staklene ploce (2). Prvi
korak u montiranju vrata je
reinstaliranje unutrasnje staklene ploce

2).
6. Kao Sto je prikazano na slici, postavite

staklenu plocu tako da se umetne u
plasticni zleb.

U suprotnom, staklena ploca se
nece potpuno uglaviti i moze biti

izlozena vibracijama i puknuti.

7. Prilikom instaliranja najdublje staklene
ploce (1), uverite se da je Stampana
strana ploce okrenuta prema
unutrasnjoj staklenoj ploci.

8. Vazno je da se donji uglovi najdublje
staklene ploce uglave u plasti¢ne
Zlebove.

U suprotnom, staklena ploca se
nece potpuno uglaviti i moze biti
izlozena vibracijama i puknuti.

9. Ne zaboravite da postavite spojne
delove drzaca stakla u njihove otvore.

10.Na kraju, pritisnite jezicke profila da ih
ponovo uglavite u njihove otvore.

9.9 Ciséenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdZentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u sledeé¢em
odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu rernu napaja sijalica sa Zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlascenih servisalili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
poloZaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene
proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okrecuci gau
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

.
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3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,
1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zi¢ane police kao sto je
opisano.

10 Resavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokuSavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povrsinama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u
utiénicu (s uzemljenjem). >>> Proverite
da li je uredaj uklju¢en u uti¢nicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zakljucavanje
tastera, zaklju¢avanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zakljuéavanje
tastera.
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Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica narerni je mozda neispravna.
>>> Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podeSena na odredenu
funkciju za spremanije hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/

ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na Zeljeni polozaj.

Dodatne informacije za uputstvo za
upotrebu:

Tehnicke informacije o radnim rezimima male snage u skladu sa Uredbom

EU 2023/826

Rezim

POTROSNJA ENERGIJE (VAT)

PERIOD (MINUTI) *

off

Standbi

ReZim pripravnosti sa prikazom
informacija ili statusa

08

20

Mrezni rezim pripravnosti

* Period nakon kojeg oprema automatski prelazi u rezim pripravnosti, rezim isklju¢enja ili mrezni rezim
pripravnosti u minutima i zaokruzen na najblizi minut.
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