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Molimo da prvo procitajte ovo uputstvo!

Postovani korisnice,

zahvaljujemo na izboru Beko proizvoda. Nadamo se da cete na najbolji mogudi nacin
iskoristiti Vas proizvod, kaji je napravljen sa visokim kvalitetom i vrhunskom
tehnologijom. Stoga, molimo da procitate ovo celo korisniCko uputstvo i sva prateca
dokumenta paZzljivo pre koriS¢enja proizvoda i Cuvajte ih kao podsetnik za buducu
upotrebu. Ako ovaj proizvod predate tre¢em licu, priloZite i ovo korisni¢ko uputstvo.
Pratite sva upozorenja i informacije iz korisnickog uputstva.

Imajte na umu da ovo korisnic¢ko uputstvo moze da se primeni i na nekoliko drugih
modela. Razlike izmedu modela ¢e biti naznacene u prirucniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisni¢kom uputstvu su korisceni sledeci simboli:

Vazne informacije li korisni saveti u vezi sa koris¢enjem.
Upozorenje za situacije koje su opasne po Zivot i imovinu.
Upozorenje za elektricni udar.

Upozorenje za opasnost od pozara.

PP

Upozorenje za vrele povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂ Vazna uputstva i upozorenja za bezbednost i

okruzenje

Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna

uputstva koja ¢e vam pomoci
da se zastitite od opasnosti
povreda i oStecenja imovine.
NeuspesSno pracenje ovih

uputstava ¢e ponistiti garanciju.

Opsta bezbednost
» Ovaj uredaj mogu Kkoristiti
deca starija od 8 godina i

0sobe sa smanjenim fizickim,

senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili kojima
nedostaju iskustvo i znanje,
ako su pod nadzorom ili su
dobili uputstva u vezi sa
bezbednom upotrebom
uredaja i razumeju ukljuCene
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju
Cistiti ili odrzavati uredaj bez
nadzora.

» Ovaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci decu) sa
smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i
znanja, osim ako su pod
nadzorom ili su im data
uputstva.
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Deca koja su pod nadzorom
ne smeju se igrati uredajem.
Ako se proizvod ustupi
drugoj osobi za licnu
upotrebu ili kao polovan
proizvod, potrebno je takode
proslediti korisniCki prirucnik,
etikete proizvoda i druge
relevantne dokumente i
delove.

Nikada ne stavljajte uredaj na
pod pokriven tepihom. Inace,
umanjen protoka vazduha
ispod proizvoda ce
uzrokovati pregrevanje
elektricnih delova. Ovo Ce
izazvati probleme sa Vasim
proizvodom.

Instalaciju i popravke smeju
da vrSe samo ovlasceni
serviseri. Proizvodac nece
snositi odgovornost za Stete
koje nastanu zbog postupaka
koje su obavile neovlascene
osobe, Sto takode moze
ponistiti garanciju. Pre
instalacije, pazljivo procitajte
uputstva.

Ne ukljuCujte proizvod ako je
u kvaru ili ima vidljivo
oStecenje.



« PrekontroliSite da li su
funkcijski tasteri na proizvodu
iskljuCeni nakon svake
upotrebe.

Bezbednost elektri¢nih

proizvoda

» AKko je proizvod neispravan,
ne treba da se koristi dok ga
ne popravi ovlasceni serviser.
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

 Proizvod povezujte samo na
uzemljenu utiCnicu/vod sa
naponom i zastitom
navedenim u ,, Tehnickim
specifikacijama®. Uzemljenje
instalacije mora da obavi
kvalifikovani elektriCar u
sluCaju da se proizvod koristi
sa ili bez transformatora.
Nasa kompanija nece biti
odgovorna ni za kakve
probleme koji nastanu zbog
koriS¢enja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom u
skladu sa lokalnim propisima.

« Nikada ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode
na njega! Postoji opasnost od
elektricnog udaral

 Proizvod mora da bude
iskljuCen za vreme instalacije,
odrzavanja, Ciscenja i
popravke.

 Ako je priklju¢ni kabl za

napajanje proizvoda ostecen,
mora da ga zameni
proizvodac, njegov serviser ili
odgovarajuce kvalifikovano
lice kako bi se izbegle
opasnosti.

Aparat mora da se instalira
tako da moze potpuno da se
iskljuCi sa mreze. Razdvajanje
mora da bude obezbedeno ili
putem mreznog utikaca ili
putem prekidaca ugradenog
u fiksnu elektricnu instalaciju
u skladu sa gradevinskim
propisima.

Zadnja strana rerne se jako
zagreva za vreme upotrebe.
Pobrinite se da elektricni
prikljuCak ne dodiruje zadnju
povrsinu, jer se moze oStetiti.
Ne prignjecujte kabl za
napajanje izmedu vrata rerne
i okvira i ne vodite ga preko
vrucih povrsina. U suprotnom
moze doci do toplienja
izolacije kabla i do pozara
zbog kratkog spoja.

Sve radove na elektricnoj
opremi i sistemima treba da
vrSe samo oviascena
kvalifikovana lica.

U slu¢aju ostecenja, iskljucite

proizvod i odvojite od
elektricne mreze. Da biste to
5/SB



uradili, iskljucite osigurac u
domacinstvu.

« Uverite se da je jaCina
osiguraCa kompatibilna sa
ovim proizvodom.

Bezbednost proizvoda

« UPOZORENJE: Uredaj i
njegovi pristupacni delovi se
zagrevaju tokom upotrebe.
Budite pazljivi da biste izbegli
dodirivanje vrucih elemenata.
Decu mladu od 8 godina
treba udaljiti osim u sluc¢aju
da ih neprekidno nadgledate.

 Nikad ne Kkoristite proizvod u
sluCaju oslablienog
rasudivanja ili koordinacije
pod uticajem konzumiranja
alkohola i/ili lekova.

« Budite pazljivi kada koristite
alkoholna pi¢a u vasem
posudu. Alkohol na visokim
temperaturama isparava i
Moze da prouzrokuje pozar
jer se moze upaliti ako dode
u kontakt sa vrucim
povrsinama.

» Ne stavljajte nikakav zapaljivi
materijal blizu proizvoda, jer
njegove stranice mogu da se
zagrevaju u toku upotrebe.

« Uredaj se zagreva tokom
upotrebe. Budite pazljivi da
biste izbegli dodirivanje vrucih
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elemenata u unutrasnjosti
rerne.

» Odrzavaijte Cistocu svih
ventilacionih otvora.

« Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji se moze
stvoriti u plehu/tegli moze da
izazove njinovo pucanje.

» Plehove za pecCenje, posude
ili aluminijumsku foliju ne
stavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota bi
mogla da osteti dno rerne.

» Ne koristite abrazivna
sredstva za Ciscenje ili tvrde
metalne strugace za CiSCenje
stakla na vratima rerne jer
mogu izgrebati povrsinu, Sto
moze dovesti do razbijanja
stakla

 Ne koristite parocistace za
CiScenje uredaja da ne biste
izazvali elektriCni udar.

« (Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.)

Pravilno postavljanje ZiCane
police i pleha na zi¢ane police
Vazno je da se ZiCana polica
i/ili pleh praviino postave na
policu. Ziganu policu ili pleh
gurnite izmedu 2 Sine i
proverite stabilnost pre
postavljanja jela na njih (vidi
sledecu sliku).



Nikada nemojte da koristite
papir za peCenje na
temperaturi koja je veca od
naznacCene temperature za
papir za peCenje. Nemojte da
stavljate papir za pecCenje
direktno na dno rerne.
UPOZORENJE: Pobrinite se
da kabl za napajanje aparata
bude iskopcan ili automatski
prekidac kola iskljucen pre
zamene lampe da biste
izbegli mogucnost strujnog
udara.

Uredaj ne sme da se instalira
iza dekorativnih vrata da bi se
izbeglo pregrevanie.

Uredaj mora da se postavi
direktno na pod. Ne sme da
se postavlja na postolje ili
podnoZje.

staklo na prednjim vratima
skinuto ili napuklo.

« Uvek koristite termootporne | ypoZORENJE: Kuvanie na

rukavice za rlgrnu.lkada. _ ringli sa zagrejanom masti il
posude stavljate ili vadite iz uliem moze biti opasno |

vidce reme. . dovesti do pozara. NIKADA
« Postavite papir za pecCenje u ne pokusavajte da gasite
Serpu ili na dodatak za rernu vatru vodom, veé iskljucite
(pleh, gril itd.) zajedno sa uredaj, a zatim pokrite
hranom, a zatim ubacite sve olamen tj., pokritte ga

u prethodno zagrejanu remnu.  youioncem ili protivpoZarim
Uklonite viSak delova papira Sebetom.

za pecenje koji prelazi « PAZNJA: Proces kuvanja
dodatak ili Serpu da biste mora da bude pod nadzorom.
sprecili rizik od dodirivanja Kratkotrajni proces kuvanja
grejnih elemenata u rerni.
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mora neprekidno da bude
pod nadzorom.

« UPOZORENJE: Opasnost
od pozara: Nemojte drzati
predmete na povrSinama za
kuvanje.

« UPOZORENJE: Ako je
povrsina naprsla, iskljucite
uredaj da biste izbegli

mogucnost elektricnog udara.

U slu¢aju da se staklo ploce
za kuvanje polomi: Odmah
iskljuCite sve gorionike i sve
elektriCne grejne elemente |
izolujte uredaj od napajanja.
Nemojte da dodirujete
povrsinu uredaja. Nemojte da
koristite ureda.

» Ovaj aparat nije predviden da
se upravlja putem eksternog
tajmera ili posebnog sistema
daljinskog upravljaca.

« Pritisak pare koji se moze
stvoriti zZbog viage na povrsini
ploCe za kuvanje ili na dnu
Serpe moze da izazove
pomeranje Serpe. Zbog toga
treba da se uverite da su
povrsina rerne i dna Serpi
uvek suve.

« UPOZORENJE: Koristite
samo S§titnike ploce za
kuvanije koje je dizajnirao
proizvodac aparata za
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kuvanie ili koje je porizvodacC
aparata odredio kao
pogodne u uputstvu za
upotrebu, ili Stitnike ploCe za
kuvanje koje sadrzi aparat.
Upotreba neodgovarajucih
Stitnika moze izazvati
nezgode.

Za pouzdanost proizvoda od

pozara:

« Uverite se da je utikaC dobro
umetnut u utiCnicu kako ne bi
izazvao varnice.

« Ne Kkoristite oStecen, isecCen ili
produzni kabl, osim
originalnog kabla.

« Pobrinite se da na uticnici na
koju je prikljuCen proizvod
nema ni vliage ni teCnosti.

Namena

» Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu.
Komercijalna upotreba nije
dozvoliena.

« PAZNJA: Ovaj aparat sluzi
samo za kuvanje. On ne sme
da se koristi za druge svrhe,
na primer za grejanje
prostorije."

» Ovaj proizvod ne sme se
koristiti za zagrevanje tanjira
ispod resetke rostilja, veSanje
peskira, kuhinjskih krpa itd.



na rucici, niti u druge svrhe
zagrevanja.

« Proizvodac nece biti
odgovoran ni za kakve Stete
koje su nastale kao posledica
nenamenske upotrebe ili
pogresnog rukovanja.

» Rerna moze da se koristi za
odmrzavanje, peCenje i
pecenje hrane na rostilju.

Bezbednost dece

« UPOZORENJE: Pristupacni
delovi mogu da se zagreju za
vreme upotrebe. Decu treba
udaljiti.

» Materijali za pakovanje su
opasni za decu. Ambalazne
materijale drzite van
domasaja dece. Molimo da
sve delove ambalaze odlozite
u otpad u skladu sa
ekoloskim standardima.

« ElektriCni proizvodi su opasni
za decu. Udaljite decu od
proizvoda kada je ukljucen i
nemojte im dozvoliti da se
igraju sa proizvodom.

« Iznad uredaja ne stavijajte
predmete koje bi deca mogla
da dohvate.

» Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njin i ne dozvolite da deca
sede na njima. To moze da

dovede do prevrtanja i mogu
da se oStete Sarke vrata.

Odlaganje dotrajalog
proizvoda u otpad

Usaglasenost sa WEEE direktivom
i odlaganje otpada:

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske Unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi znak klasifikacije za
elektricni i elektronski otpad (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnin delova i materijala koji se
mogu ponovo koristiti i pogodni su za
reciklazu. Nemojte odlagati proizvod u
otpad sa obi¢nim ku¢nim otpadom i
drugim otpadima na kraju veka trajanja.
Odlozite ga u centar za sakuplianje i
reciklazu elektriCnog i elektronskog
otpada. Konsultujte se sa svojim
lokalnim vlastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.
Usaglasenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je
sa RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne |
zabranjene materijale navedene u
direktivi.

Odlaganje ambalaznog

materijala

e AmbalaZni materijali su opasni po
decu. Ambalazni materijal Suvajte na
bezbednom mestu, van domasaja
dece. Ambalazni materijali za ovaj
proizvod su proizvedeni od materijala
koji se mogu reciklirati. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu sa
uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obicnim kuc¢nim
otpadom.
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E Opste informacije
Pregled

O O M WN

Prednja vrata
Rucka

Donja fioka
Pleh

Zi¢ana polica
Kontrolna tabla

7 PloCa sa gorionikom

8 Motor ventilatora (iza Celicne ploCe)
9 Lampa

10 GrejaC rostilia

11 Polozaji police

o
i e

2 3 4 5
Lampica za upozorenje

Lampica termostata
Obrtno dugme za izbor funkcije

Plo¢a za kuvanje sa jednim krugom
Pozadi levo

Plo¢a za kuvanje sa dva kruga
Napred levo
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7 8 9
6 Digitalni vremenski programator

7 PloCa za kuvanje sa jednim krugom
Napred desno

8 Prosirena ploCa za kuvanje Pozadi
desno

9 Obrtno dugme termostata



Sadrzaji pakovanja

Isporuceni pribor moze da se
razlikuje u zavisnosti od modela
uredaja. Sav pribor, koji je opisan
u ovom korisnickom prirucniku,
mozda nece postojati kod vaseg
proizvoda.

1.Korisni¢ki priru¢nik

2.Standardni pleh

Koristi se za peciva, smrznutu hranu ili
pecenje velikih komada mesa.

5.Pravilno postavljanje zi¢ane police i

pleha na teleskopske police
(Ova funkcija je opciona. Mozda
necée postojati kod vaseg proizvoda.)
Teleskopske police vam omogucavaju
da lako postavljate i uklanjate plehove i
Zi¢anu policu.
Kada koristite pleh i zi¢anu policu sa
teleskopskim policama uverite se da
trnovi na zadnjem delu teleskopske
police stoje naspram uglova zi¢ane
olice i pleha.

3.Duboki pleh
Koristi se za peciva, velike komade
mesa, veoma soc¢na jela i sakupljanje

masnoce tokom pecenja na rostilju.
o

4.Zi¢ani rostilj
Koristi se za peCenje i za stavljanje
Serpe sa hranom koja treba da bude
pecCena, przena ili kuvana na Zelienu
olicu.
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Tehnicke specifikacije

OPSTE

Spoline dimenzije (visina/Sirina/dubina) 850 mm/600 mm/600 mm
Napon/frekvencija 220-240V ~ 50 Hz
Ukupna potrosnja energije 9.9 kW

Tip kabla / poprecni presek

min.HO5W-FG 3 x 4 mm*

Plo¢a za kuvanje

Gorionici

Pozadi levo Plo¢a za kuvanje sa jednim krugom
Dimenzije 140 mm

Snhaga 1200 W

Napred levo Plo¢a za kuvanje sa dva kruga
Dimenzije 210/120 mm

Snhaga 2200/750 W

Napred desno Plo¢a za kuvanje sa jednim krugom
Dimenzije 180 mm

Snhaga 1700 W

Pozadi desno ProSirena plo¢a za kuvanje
Dimenzije 170/265 mm

Snhaga 1500/2400 W

RERNA/ROSTILJ

Glavna rera

Rerna sa viSe funkcija

Unutrasnja lampa

1526 W

Potrodnja rostilja
#

2.2 KW

Osnovi: Informacije na nalepnici energetskog rejtinga elektri¢nih reri navedene su u
skladu sa EN 60350-1 / IEC 60350-1 standardom. Ove vrednosti su odredene pod
standardnim optere¢enjem sa gornjim i donjim grejac¢em ili sa funkcijama koje ukljucuju

ventilator (ako postoje).

Klasa energetske efikasnosti je odredena u skladu sa sledecim prioritetom u zavisnosti
od toga da li relevantne funkcije postoje kod proizvoda ili ne. 1-Kuvanje sa eko
ventilatorom, 2- Turbo sporo kuvanje, 3- Turbo kuvanje, 4- Zagrevanje odozdo/odozgo
uz pomod ventilatora, 5-Zagrevanje odozgo i odozdo.

Tehnicke specifikacije se mogu
izmeniti bez prethodnog obavestenja
da bi se pobolj$ao kvalitet proizvoda.

Slike koje su date u ovom uputstvu za
upotrebu su samo ilustrativne i mozda
se nece u potpunosti poklapati sa
vasim proizvodom.
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Vrednosti, koje su havedene na
oznakama proizvoda ili u drugoj
dokumentaciji koju ste dobili uz
proizvod, dobijene su pod
laboratorijskim uslovima u skladu sa
odgovarajucim standardima. U
zavisnosti od radnih uslova i uslova
okruzenja proizvoda, ove vrednosti se
mogu razlikovati.




K] Instalacija

Proizvod mora da instalira kvalifikovano
lice u skladu sa vaze¢im propisima. U
suprotnom, garancija nece vaziti.
Proizvodac nece biti odgovoran za Stete
koje nastanu zbog postupaka koje su
obavile neovlaS¢ene osobe i moze da
ponisti garanciju.

Priprema lokacije i elektricne

instalacije za proizvod su

odgovornost kupca.

AOvaj proizvod mora da se instalira
u skladu sa svim lokalnim
propisima za gasne i/ili elektricne
instalacije.

Pre instalacije vizuelno proverite
da li na proizvodu postoje bilo
kakva ostecenja. Ako ustanovite
ostecenja, nemojte ga instalirati.
Osteceni proizvodi predstavijaju
opasnost po vasu bezbednost.

Pre instalacije

Da biste osigurali da ispod aparata
postoji kriti¢an slobodan vazdusni
prostor, preporucujemo da se ovaj
aparat montira na ¢vrstoj osnovi i da
nozice ne upadaju u tepih ili neku drugu
mekanu podnu oblogu.

Kuhinjski pod mora da bude u stanju da
izdrZi aparat plus dodatno posude za
kuvanje i peCenje, kao i hranu.

=
e
C—) | s |
7 ; = e
g { 1= ”
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£ t pre]
E 65mmmin r~ 65 mm min
b= —» = «————————
8 T
| cm— 1

¢ Uredaj odgovara aparatu klase 1, 1.
njegova zadnja strana i jedna bocna
strana moze da se postavi uz zidove
kuhinje, kuhinjski namestaj ili drugi
uredaj bilo koje veli€¢ine. Kuhinjski
namesta; ili uredaj sa druge strane
Sporeta mora da bude iste veli€ine ili
nizi.

* Moze se koristiti sa ormari¢ima sa obe
strane, ali se mora obezbediti
minimalan slobodan prostor od
400mm iznad nivoa ploCe za kuvanje |
slobodan prostor od 65mm izmedu
Sporeta i bilo kog bo¢nog zida,
pregrade ili visokog ormarica.

* Moze se koristiti i u slobodno
stoje¢em polozaju. Obezbedite
minimalni razmak od 750mm iznad
povrsine ploCe za kuvanje.

¢ (*) Ako se kuhinjski aspirator montira
iznad Sporeta, pogledajte uputstvo
proizvodaca aspiratora u vezi sa
visinom instalacije. Ako u uputstvu za
nape nije definisana nijedna veli¢ina,
ova visina treba da bude najmanje 650
mm.
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e Svaki element kuhinskog namestaja
koji se nalazi uz aparat mora da bude
otporan na toplotu (min. do 100 °C).

Sigurnosni lanac

AKko vas proizvod ima 2 sigurnosna

lanca;

Uredaj mora da se osigura od pada

kori¢enjem dva sigurnosna lanca sa

kojim je rerna isporu¢ena.

Zakacite kuku (1) pomocu odgovrajuceg

eksera na kuhinjski zid (6) i uCvrstite
sigurnosni lanac (3) na kuku preko
mehanizma blokiranja (2)

1 Kuka za stabilizaciju

2 Mehanizam blokiranja

3 Sigurnosni lanac

4 Ucvrstite lanac na zadnjoj strani
Sporeta

5 Zadnja strana Sporeta

6 Kuhinjski zid

Ako va$ proizvod ima 1 sigurnosni

lanac;

Uredaj mora da se osigura od pada

koriS¢enjem jednog sigurnosnog lanca

kaji je isporucen sa rernom.

Pratite korake navedene na slici u

nastavku da pri€vrstite sigurosni lanac

na svom proizvodu.
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Stabilizacioni lanac treba da bude
Sto je moguce kraci da bi se
sprecilo da se rerna naginje
prema napred i treba da stoji
dijagonalno da bi se sprecilo
bocno naginjanje rerne.

Stabilizacioni lanac za Sporete nije
dizajniran sa mestom za pri¢vrscivanje
konzole.

Instalacija i povezivanje
Uredaj se moze instalirati i povezati
samo u skladu sa propisanim pravilima
za instalaciju.

Ne instalirajte proizvod pored
frizidera ili zamrziva&a. Toplota
koju emituje proizvod moze da
prouzrokuje povecanu potrosnju
energije rashladnih aparata.

¢ Uredaj moraju da nose najmanje dve
osobe.
¢ Uredaj mora pravilno da se osigura na
pod. Ne sme da se postavija na
postolje ili podnoZje.
Ne koristite vrata i/ili rucicu za
noSenje ili pomeranje ovog
proizvoda. Vrata, rucica za ili
Sarke se mogu ostetiti.

Elektricno povezivanje
Povezite proizvod sa uzemljenom
uti€nicom koja je zasti¢ena minijaturnim



prekidaCem odgovarajuceg kapaciteta
kao $to je navedeno u tabeli , TehniCke
specifikacije”. Angazujte kvalifikovanog
elektriCara da obavi povezivanje sa
uzemlienom instalacijom dok koristite
proizvod sa ili bez transformatora. Nasa
kompanija nije odgovorna ni za kakvu
Stetu koja e proisteci zbog koris¢enja
proizvoda bez uzemljene instalacije u
skladu sa lokalnim propisima.

Na gasnu mrezu proizvod sme da
prikljuci samo ovlas¢eno
kvalifikovano lice. Garantni rok za
proizvod pocinje samo nakon
pravilne instalacije.

Proizvodac nece biti odgovoran
za Stete koje nastanu zbog
postupaka koje su obavile
neovias¢ene osobe.

Elektri¢ni kabl za napajanje ne
sme da se priklesti, savije ili
prignjeCi ili da dode u dodir sa
vru¢im delovima proizvoda.
Osteceni kabl za napajanje mora
da zameni kvalifikovani elektriCar.
U suprotnom, postoji opasnost od
elektriénog udara, kratkog spoja ili
pozaral

Podaci o mreznom napajanju moraju da
odgovaraju podacima koji su navedeni
na tipskoj plocici proizvoda. Tipska
plocica se vidi kada se otvore vrata ili
donji poklopac ili se nalazi na zadnjoj
strani uredaja, $to zavisi od tipa uredaja.
Kabl za napajanje vaseg proizvoda mora
da bude u skladu sa vrednostima u
tabeli , Tehnicke specifikacije”.

Pre radova na elektri¢noj instalaciji

iskljucite proizvod iz struje.

Postoji opasnost od elektricnog

udaral

Povezivanje kabla za napajanje

Tokom povezivanja zica morate
da postujete nacionalne/lokalne
propise o struji i morate da
koristite odgovarajucu uticnicu i
utika€ za rernu. U sluCaju da
ograni¢enja napajanja uredaja
premasuju nominalne vrednosti
struje za utika¢ i utiCnicu, proizvod
mora da se poveze preko fiksne
elektri¢ne instalacije direktno bez
koriS¢enja utikaCa i uti¢nice.
1.Ukoliko nije moguce iskljuciti napajanje
preko svih izvoda (polova), rastavni
uredaj sa najmanje 3 mm zazora
kontakta (osiguraci, fazni sigurnosni
prekidaci, kontaktori) moraju da se
povezu, a svi polovi ovog rastavnog
uredaja moraju da budu u blizini
proizvoda (ne iznad) u skladu sa IEE
smernicama. Nepridrzavanje ovog
uputstva moze da dovede do
problema u radu i poniStavanja
garancije za proizvod.
Preporucuje se dodatna zastita putem
FID sklopke za zastitu od struje greske.
Ako je kabl isporuc¢en sa proizvodom:

Dvofazna struja
380/400/415VAC

Monofazna struja
220/230/240 V AC

* Bakarni most

Trofazna struja
380/400/1415 V AC

2.Za jednofazno povezivanje, zice
treba povezati na sledeci nacin:
¢ Braon kabl = L (faza)
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¢ Plavi kabl = N (nula) Rashladni ventilator hladi i kontrolnu
« Zeleno/zuti kabl = (E) & (Uzemljenje)  tablu i prednji deo aparata.

e Gurnite uredaj prema kuhinjskom zidu. Rashladni ventilator nastavija da
¢ PodeSavanje noZica reme radi jos 20-30 minuta nakon $to je
Vibracije tokom upotrebe mogu rerna iskljucena.

izazvati pomeranje posuda. Ova

opasna .S|tu.acua. S€ Inoze izbeci ako je 1.Ponovo prikljucite uredaj na napajanje.
uredaj nivelisan i stabilan.

A . . . 2.Proverite sve elektricne funkcije.
Radi vase bezbednosti, proverite da li . i
je uredaj nivelisan podesavanjem setii  Odlaganje dotrajalog

Finalna provera

nozica na dnu okretanjem na levo ili proizvoda u otpad
desno da biste ujednacili nivo sa e Sacuvajte originalnu ambalaznu kutiju
radnom povrsinom. ovog proizvoda i transportujte
Za uredaje sa rashladnim ventila- proizvod u njoj. Pratite uputstva na
torom (Mozda neée postojati kod kutiji. Ako nemate originalnu
vasSeg proizvoda.) ambalaznu kutiju, proizvod upakuijte u

foliju za pakovanje sa vazdusnim
mehuri¢ima ili deblji karton i dobro
zalepite.
¢ Da biste sprecili da reSetka za rostilj i
pleh u remi ostete vrata reme,
1 postavite komad kartona na
Yo unutrasnju stranu vrata rere prema
polozaju plehova. Vrata rerne zalepite
trakom za bocne stranice.
¢ Ne koristite vrata ili ruCicu za podizanje
ili pomeranje ovog proizvoda.
Ne stavijajte nikakve predmete na
proizvod i premestajte ga u
uspravnom polozaju.
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El Pripreme

Saveti za ustedu energije
Sledece informacije ¢e vam pomodi da
va$ uredaj koristite na ekoloSki nacin i
Stedite energiju:

¢ U remi Koristite emaijlirane poklopce ili
poklopce tamne boje jer ¢e prenos
toplote biti bolji.

¢ Dok kuvate jela, obavite
predzagrevanje ako se to savetuje u
korisnickom uputstvu ili receptu.

¢ U toku pecenja ne otvarajte Cesto
vrata rerne.

e Kad god je moguce, kuvajte viSe jela u
rerni istovremeno. Mozete da kuvate
dva jela u dve Serpe koje se mogu
staviti na zi¢anu resetku za rostil).

e Kuvajte viSe jela jedno za drugim. Jer
¢e rema vec¢ biti zagrejana.

¢ Mozete da ustedite energjju tako Sto
Cete elektricnu rernu iskljuciti nekoliko
minuta pre kraja vremena kuvanja. Ne
otvarajte vrata rerne.

e Odmrznite smrznuta jela pre pecenja.

e Za kuvanije koristite Serpe i tiganje sa
poklopcem. Ako se ne stavi poklopac,
potrosnja energije moze biti 4 puta
veca.

* |zaberite gorionik koji odgovara veli¢ini
dna Serpe koja Ce biti koriS¢ena. Uvek
birajte pravilnu veliCinu Serpe za svoje
jelo. Vece Serpe zahtevaju vise
energije.

e Koristite Serpe sa ravnim dnom kada
kuvate na elektricnim ringlama.

Serpe sa debelim dnom obezbeduju
bolju toplotnu provodonost. Mozete
da uStedite do 1/3 energije.

e Posude i Serpe moraju da odgovaraju
zonama za kuvanje. Dno posuda ili
Serpe ne sme biti manje od ringle.

e Odrzavajte Cistocu zona za kuvanje i
dna Serpi. Necistoce ¢e smanjiti

provodenije toplote izmedu zone za
kuvanje i dna Serpe.

e U slu€aju duzeg kuvanja, iskljucite
zonu za kuvanje 5 ili 10 minuta pre
zavrSetka vremena kuvanja. Mozete
da ustedite do 20% energije
koriS¢enjem preostale toplote.

Prva upotreba
PodeSavanje vremena

Odgovarajuci simboli trepéu na

ekranu za vreme podeSavanja.
Pritisnite tastere =/== da biste podesili
vreme nakon $to je rema ukljucena prvi
put.

Za modele sa upravljanjem na
dodir najpre dodirnite i=, a zatim
koristite 4= / == da biste podesili
vreme u toku dana.

Potvrdite postavku tako Sto cete
dodirnuti simbol (2 i sadekati 4 sekunde
bez dodirivanja tipki da potvrdite.

= | 4 O meco

y—y O

10 9 8 7

12 11

Taster za podesavanje

Simbol blokade tastera
Simbol sata

Simbol jaCine zvuka alarma (Mozda
nece postojati kod vaseg
proizvoda.)

Simbol Eko reZzima

Taster plus

Taster minus

Simbol vremenskog indikatora
Simbol alarma

A WO N =

© 0 N O O
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10 Simbol za kraj vremena kuvanja
11 Simbol vremena kuvanja
12 Taster za program

Ako pocetno vreme nije
podeSeno, sat ¢e se pokrenuti od

12:00 a simbol & ée biti

prikazan. Ovaj simbol nestaje
kada se tacno vreme podesi.

Podesavanje tatnog vremena se
ponistava u slu¢aju nestanka
struje. Ono se mora ponovo
podesiti.

Prvo ¢iSéenje proizvoda

Prilikom upotrebe nekih
deterdzenata ili sredstava za
¢is¢enje mogla bi da se osteti
povrsina.
Ne koristite agresivne
deterdzente, praskove/teCnosti za
Ciscenje ili ostre predmete tokom
Ciscenja.
1.UKlonite sve ambalazne materijale.
2.0brisite povrsine proizvoda viaznom
krpom ili sunderom i osusite ga krpom.
Prvo zagrevanje
Ukljucite proizvod da bi se zagrejao i
ostavite ga tako oko 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Tako ¢e da sagore bilo
kakvi ostaci ili slojevi iz proizvodnie.

18/SB

Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

Uredaj moze da bude vruc¢ za
vreme upotrebe. Nikada ne
dodirujte vruce gorionike,
unutrasnje delove rerne, grejace
itd. Udaljite decu.

Uvek koristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavljate ili vadite iz vruce reme.

Elektriéna rerna
1.I1zvadite sve plehove za pecenje i
zi¢anu resetku rostilja iz rerme.
2.Zatvorite vrata reme.
3.1zaberite stati¢an polozaj.
4.1zaberite najvecu jainu za rostilj;
pogledajte Kako koristiti elektricnu
rernu, strana 23.
5.Ukljucite na oko 30 minuta.
6.Iskljucite remu; pogledajte Kako
koristiti elektricnu rernu, strana 23
Rerna za rostilj
1.I1zvadite sve plehove za pecenje i
zi¢anu resetku rostilja iz rerme.
2.Zatvorite vrata reme.
3.1zaberite najvecu jacinu za rostilj;
pogledajte Kako rukovati rostiljem,
Strana 31.
4.Ukljucite na oko 15 minuta.
5.Iskljucite rostilj; pogledajte Kako
rukovati rostiliem, strana 31
Tokom prvog ukljuCivanja se par
sati moze javiti dim i osetiti
neobi¢an miris. To je potpuno
normalno. Pobrinite se da soba
ima dobru ventilaciju radi
uklanjanja dima i neobi¢nog
mirisa. lzbegavajte direktno
udisanje dima i mirisa koji se
osecaju.



[ Kako koristiti ploéu za kuvanje

Opste informacije o kuvanju

Nikad punite posudu uliem
viSe od jedne trecine. Ne
ostavljajte plocu za kuvanije
bez nadzora kada zagrevate
ulje. Pregrejano ulje predstavija
opasnost od pozara. Nikada
ne pokuSavajte da
eventualnu vatru gasite
vodom! Ako se ulie zapali,
pokrijte ga protivpozarnim
¢ebetom ili viaznom krpom.
Iskljucite plo¢u za kuvanje, ako
se to moze bezbedno uraditi i
pozovite vatrogasce.

¢ Pre przenja hrane, uvek je dobro
osusite i pazljivo spustite u vrelo ulie.
Postarajte se da namirnice budu
potpuno odmrznute pre przenja.

¢ Ne poklapajte posudu koju koristite
kada zagrevate ulje.

¢ Postavite lonce i Serpe na nacin da
njihove rucice ne budu iznad plo¢e za
kuvanje kako biste sprecili njihovo
zagrevanije. Ne stavljajte na ploCu za
kuvanje nestabilne posude ili one koje
se mogu lako prevrnuti.

¢ Ne stavijajte prazne posude i Serpe na
zone za kuvanje koje su ukljucene.
Mogu da se oStete.

¢ Rad zone za kuvanje bez posude ili
Serpe na njoj izazvace oStecenje
uredaja. Iskljucite zone za kuvanije
nakon $to je kuvanje zavrSeno.

¢ Kako povrsina uredaja moze biti vruca,
ne stavljajte na nju plasti¢ne ili
aluminijumske posude.
Odmah ocistite sve takve otopliene
materijale sa povrsine.
Takve posude ne bi trebalo koristiti ni
za drzanje hrane.

e Koristite samo Serpe ili posude sa
ravhim dnom.

¢ U Serpe i lonce stavljajte odgovarajucu
koli¢inu hrane. Tako Cete sprediti
nepotrebno &iS¢enje zbog prelivanja.
Ne stavljajte poklopce za Serpe i lonce
na zone za kuvanje.
Postavite Serpe na nacin da budu u
centru zone za kuvanje. Kada Zelite da
premestite Serpu na drugu zonu za
kuvanje, podignite je i stavite na zonu
za kuvanije koju Zelite umesto da je
povlacite po povrsini.

Saveti za staklokeramicke ploce

za kuvanje

e Staklokeramicka povrsina je otporna
na toplotu i na nju ne uticu velike
temperaturne razlike.

¢ Ne koristite staklokeramicku povrsinu
kao mesto za Cuvanje ili kao dasku za
secenje hrane.

¢ Koristite samo Serpe i lonce sa
obradenim dnom. OStre ivice mogu
izgrebati povrsinu.

¢ Ne koristite aluminijumske posude i
Serpe. Aluminijum ostecuje
staklokeramicku povrsinu.

Prolivanja hrane
mogu ostetiti
staklokeramicku
povrsinu i izazvati
pozar.

Nemojte Koristiti
posude sa
konkavnim ili
konveksnim
dnom.

Koristite samo
Serpe i lonce sa
ravnim dnom. Oni
obezbeduiju laksi
prenos toplote.

19/SB



Ako je pre¢nik
Serpe suvise mali,
nepotrebno c¢e se
izgubiti energija.

KorisSéenje ploc¢a za kuvanje

1 4

1 Ploga za kuvanije sa jednim krugom
14-16 cm

2 Plo¢a za kuvanje sa dva kruga 21-
23/12-14 cm

3 PloCa za kuvanje sa jednim krugom
18-20cm

4 Prosirena ploCa za kuvanje 17-
19/26-28 cm je lista preporucenih
precnika Serpi koje mogu da se
koriste na odgovarajucim ringlama.

Pazite da na plocu za kuvanje ne
padne neki predmet. Cak i mali
predmeti, npr. slanik, mogu da
oStete plo€u za kuvanje.

Ne koristite naprslu plo¢u za
kuvanje. Voda moze udi u
naprsline i prouzrokovati kratak
SpPOj.

U slu€aju bilo kakvog ostecenja
povrsine (npr. vidljive naprsline),
odmah iskljucite proizvod da biste
smanijili opasnost od elektricnog
udara.

Staklokeramicka ploc¢a za kuvanie je
opremljena svetlom za rad i signalnom
lampicom upozorenja za vrucéu zonu.
Signalna lampica upozorenja za vrucu
zonu oznacava status aktivne zone i
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ostaje upaljena nakon sto je ringla
isklju€ena. Treperenje signalne lampice
upozorenja za vru¢u zonu ne predstavija
kvar.

A U zavisnosti od koriScenja,
povrsina ploCe za kuvanje moze
se ohladiti nakon razli¢itih
vremenskih intervala. PovrSina
ploge za kuvanje moze biti vruca
Cak i ako lampice indikatora ne
svetle. Vodite racuna da se
povrsina ohladi pre nego $to je
dodimete. U suprotnom, moze
doci do opekotina na rukamal

Brzozagrevajuce ringle
staklokeramicke ploCe za kuvanje
se osvetljavaju kada se ukljuce.
Ne gledajte u jaku svetlost.

- -

Ukljucivanje keramickih ringl
Dugme za podeSavanje toplote se koristi
za upravijanje ringlom. Da biste dobili
zeljenu toplotu, dugme za podesavanije
toplote ringle okrenite na odgovarajucu
jacinu.

zagrevan | dinstanje | kuvanje
e , ,

klju€anje |przenje,

kuvanje




zagrevan]
€ )
klju€anje | przenje,
kuvanje

Isklju¢ivanje keramickih ringli

Okrenite dugme za ringlu u polozaj

LISKLJUCENO* (gore).

Upotreba ringli sa viSe zona za

kuvanje

Ringle sa viSe zona za kuvanje

omogucavaju vam da kuvate u Serpama

razliCite veliCine na istoj ringli. Kada su

ove zone za kuvanje aktivirane, najpre se

ukljuCuje unutrasnja zona.

1.Da biste promenili pre¢nik aktivne
zone za Kuvanje, okrenite dugme u
smeru kretanja kazalike na satu.

2.Cude se "kIk" &im se preénik grejne
zone ringle promeni.

Isklju¢ivanje ringle sa viSe zona za

kuvanje

1.0Okrenite dugme u suprotnom smeru
od kretanja kazalike na satu do
poloZaja "ISKLJUCENO" (gore) da
biste iskljucili rernu. Svi segmenti zone
za kuvanije su iskljuceni

12 3 2 1

1 Polozaj 1
2 Polozaj 2
3 Polozaj 3

Polozaji 2 i 3 zaringle sa vise
zona za kuvanje ne rade
nezavisno.
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[ Kako rukovati rernom

Opste informacije o pecenju,
peéenju mesa i pec¢enju na
rostilju
Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!
Uredaj moze da bude vruc¢ za
vreme upotrebe. Nikada ne
dodirujte vruce gorionike,
unutrasnje delove rerne, grejace
itd. Udaljite decu.
Uvek koristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavljate ili vadite iz vruce reme.

Vodite raCuna kada otvarate vrata
rerne, jer moze da izade para.
Para koja izlazi moze da opeCe
vase ruke, lice i/ili odi.

Saveti za pecenje

e Koristite odgovaraju¢e metalne tepsiie
ili aluminijumske posude ili
termootporne silikonske kalupe.

e Prostor na polici iskoristite Sto je
moguce bolje.

e Stavite kalup za peCenje na sredinu
police.

e |zaberite pravilan polozaj police pre
nego $to ukljucite remu ili rostilj. Ne
menjajte polozaj police dok je rema
vruca.

e \/rata reme drZite zatvorena.

Saveti za pecenje mesa

e Prelivanje celog pileta, ¢urke i velikin
komada mesa sa prelivima kao $to su
sok od limuna i crni biber pre kuvanja
¢e povecati efikasnost kuvanja.

¢ Pecenje mesa sa kostima traje 15 do
30 minuta duze u poredenju sa
pecCenjem iste koli¢ine mesa bez
kostiju.
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e Svaki centimetar debljine mesa
zahteva priblizno 4 do 5 minuta
kuvanja.

¢ Pustite da meso ostane u rerni oko
10 minuta po zavrSetku vremena
kuvanja (cooking time). Sokovi se bolje
raspodeljuju po celom pecenju i ne
istiCu kada se meso sece.

¢ Riba se moZze staviti na srednju ili
donju policu u termootpornu posudu.

Saveti za peéenje na rostilju

Ako se meso, riba i piletina peku na

rostilju, oni brzo dobijaju braonkastu

boju, imaju lepu koricu i ne suse se.

Ravni komadi, raznji¢i i kobasice su

naroCito pogodni za peCenje na rostilju,

kao i povrée sa visokim sadrzajem vode
kao Sto su paradajz i cmi luk.

¢ Rasporedite komade koje treba pedi
na zi¢anoj reSetki rostilja ili u plehu za
pecCenje sa reSetkom za rostilj tako da
oni ne prelaze veli¢inu grejaca.

¢ Namestite ZiCanu policu ili pleh za
pecCenje sa reSetkom za rostilj na
odgovaraju¢em nivou u rerni. Ako
pecete na zi¢anoj polici, namestite
pleh za peCenje na donjoj polici radi
sakupljanja masnoce. Dimenzija pleha
za pecCenje koji treba namestiti mora
da omoguci pokrivanje celokupne
oblasti pe€enja. Ovaj pleh se mozda
ne isporucuje uz proizvod. U pleh za
pecenje dodajte malo vode radi lakSeg
Ciscenja.



Hrana koja nije podesna za
pecenje na rostilju moze da
prouzrokuje pozar. Za pecenje
na rostilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu
toplotu rostilja.

Ne stavijajte hranu u zadnji deo
reSetke za rostilj. To je
najtoplija oblast, pa bi masna
hrana mogla da se upal..

Kako koristiti elektrichu
rernu
Izbor temperature i nacin rada

1 Obrtno dugme za izbor funkcije

2 Obrtno dugme termostata

Na vasoj remni postoje iskaCuca dugmad

koja iskacu kada ih pritisnete.

1.Pritisnite dugme da bi iskocilo, a zatim
ga okrenite da izvrsite Zeljena
podeSavanja.

2.Kada se proces kuvanja zavrsi,
pritisnite dugme ka unutra.

1.Podesite dugme za izbor funkcije na
zeljeni rezim rada.

2.Podesite dugme za temperaturu na
zelienu temperaturu.

» Rerna se zagreva na podeSenu

temperaturu i odrzava je. Za vreme

zagrevanja, kontrolna lamica za

temperaturu je ukljucena.

Isklju¢ivanje elektri¢ne rerne
Okrenite dugme za izbor funkcije i
dugme termostata u polozaj
»iskljuCeno® (gore).

Vazno je da se reetka za roétilj pravino
postavi na Zi¢anu policu. ReSetka za
rostilj mora biti ubacena izmedu Zi¢anih
polica kao sto je prikazano na slici.

Ne dozvolite da se reSetka za rostilj
oslanja na zadnji zid rerne. Namestite
reSetku za rostilj na predniji deo police i
uglavite je uz pomoc¢ vrata kako bi se
postigla veca efikasnost peCenja na
rostilju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
uredaja.)

Rezimi rada
Redosled radnih rezima je prikazan tamo
gde bi mogao da odstupa od
konfiguracije vaseg proizvoda

Gornii i doniji grejac su
ukljuceni. Jelo se
istovremeno zagreva i od
vrha i od dna. Na

primer, pogodno je za
torte, peciva, ili kolace i
musaku u kalupima za
pecenje. Kuvajte samo sa
jednim plehom.
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Ukljucen je samo doniji
grejaC. Pogodan je za picu i
da naknadno zapecete jelo
odozdo.

Ova funkcija se mora
koristiti i za lako Cisc¢enje
parom.

Gornji grejag, doniji grejac
ventilator (u zadnjem zidu)
su ukljuceni. Pomocu

ventilatora se vru¢ vazduh

ravnomerno i brzo
distribuira po celoj remi.
Kuvajte samo sa jednim
plehom.

Rerna se ne zagreva.
Ukljucen je samo ventilator
(u zadnjem zidu). Pogodno
za odmrzavanje smrznute
hrane na sobnoj
temperaturi i hladenje
kuvane hrane.

J
zagreva zadnjim grejaCem,
se pomocu ventilatora
ravnomemo i brzo Siri kroz
rernu.

To je pogodno za kuvanje
jela na razli¢itim nivoima
polica, a u vedini sluCajeva
nije potrebno
predzagrevanje. Pogodno za
kuvanje sa viSe plehova.

Ova funkcija se mora koristiti
i za lako CiS¢enje parom.

Gorniji grejag, doniji grejac |
zagrevanje ventilatorom (u
zadnjem zidu) su ukljuceni.
Jelo se kuva ravnomermo i
brzo sa svih strana. Kuvajte
samo sa jednim plehom.

juCen je veliki rostilj ispo

gornjeg dela rerne. To je

pogodno za peCenje velikog

komada mesa na rostilju.

¢ Da biste ispekli rostilj,
stavite velike ili srednje
porcije na odgovarajucu
policu ispod grejaca za
rostilj.

e Okrenite hranu nakon
polovine vremena pecenja
rostilja.

Efekat rostilja nije tako jak

kao za Full Grill (Veliki rostil))

¢ Da biste ispekli rostilj,
stavite male ili srednje
porcije na odgovarajucu
policu ispod grejaca za
rostilj.

e Okrenite hranu nakon
polovine vremena pecenja
rostilja.



Koriséenje sata rerne

1 23 4 5 6

12 11 10 9 8 7

Taster za podesavanje

Simbol blokade tastera

Simbol sata

Simbol jaCine zvuka alarma (Mozda
nece postojati kod vaseg
proizvoda.)

Simbol Eko reZzima

Taster plus

Taster minus

Simbol vremenskog indikatora
9 Simbol alarma

10 Simbol za kraj vremena kuvanja
11 Simbol vremena kuvanja

12 Taster za program

A WO N =

o N O O

Maksimalno vreme koje se moze
podesiti za kraj kuvanja je 5 sati
59 minuta.

Program se poniStava u slu¢aju
nestanka struje. Morate
reprogramirati rernu.

Odgovarajuci simboli trepéu na
ekranu za vreme podeSavanja.
Morate malo da sacekate da
postavke postanu vazece.

Ako nijedno podesavanje kuvanja
nije izvrSeno, tatno vreme se ne
moze podesiti.

Preostalo vreme kuvanja ¢e biti
prikazano ako je vreme kuvanja
podeseno kada kuvanje pocne.

Kuvanje pomoc¢u podesavanja
vremena kuvanja;
Mozete da podesite rernu tako da se
iskljuci na kraju zadatog vremena
podeSavanjem vremena kuvanja na
vremenskom programatoru.
1.1zaberite funkciju za kuvanje.
2.Dodimite  dok se simbol Pl ne
pojavi na ekranu vremena kuvanja.
3.Podesite vreme kuvanja koristeCi
tastere = / ==,
» » Nakon podeSavanja vremena
kuvanja, simbol Pl i indikator vremena
¢e se trajno pojaviti na ekranu.
4.Stavite jelo u rermnu i podesite
temperaturu pomocu potenciometra
za temperaturu. Kuvanje ¢e poceti.
» Vreme kuvanja pocinje sa
odbrojavanjem na ekranu kada kuvanje
pocne i kada su svi delovi indikatora
vremena ukljuceni. Podeseno vreme
kuvanja je podelieno na 4 jednaka dela i
kada se vreme svakog dela zavrsi,
simbol tog dela se iskljuCuje. Na taj
nacin mozete jednostavno da razumete
odnos preostalog vremena kuvanja u
odnosu na ukupno vreme kuvanja.
Podesavanje kraja vremena
kuvanja na kasnije vreme:
Nakon podeSavanja vremena kuvanja na
vremenskom programatoru, kraj
vremena kuvanja mozete podesiti
kasnije.
1.1zaberite funkciju za kuvanje.
2.Dodimite & dok se simbol Pl ne
pojavi na ekranu vremena kuvanja.
3.Podesite vreme kuvanja koristeCi
tastere = / ==,
» » Kada se podesi vreme kuvanja,
simbol Pl ée se trajno pojaviti na ekranu.
4.Dodirnite ( dok se simbol =l ne pojavi
na ekranu za kraj vremena kuvanja.
5.Pritisnite tastere 4+ /== da biste
podesili kraj vremena kuvanja.
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» Nakon podesavanja vremena kuvanja,
simbol Pl plus simbol 2 i indikator
vremena ¢e se trajno pojaviti na ekranu.
Kada kuvanje pocne, simbol =l ée
nestati.
6.Stavite jelo u rernu i podesite
temperaturu pomocu potenciometra
za temperaturu Kuvanje ¢e poceti.
» Oven timer (Vremenski programator
rerne) proratunava vreme pocetka
kuvanja na osnovu vremena kraja
kuvanja koje ste podesili. Izabrani
rezim rada se aktivira kad dode vreme
za pocetak kuvanja i rerna je zagrejana
do podeSene temperature. Ta
temperatura se odrzava do kraja
vremena kuvanja.
» Vreme kuvanja pocinje sa
odbrojavanjem na ekranu kada kuvanje
poc¢ne i kada su svi delovi indikatora
vremena ukljuceni. Podeseno vreme
kuvanja je podelieno na 4 jednaka dela i
kada se vreme svakog dela zavrsi,
simbol tog dela se iskljuCuje. Na taj
nacin mozete jednostavno da razumete
odnos preostalog vremena kuvanja u
odnosu na ukupno vreme kuvanja.
7.Kad se proces kuvanja zavrsi, na
ekranu se pojavijuje "ENd" i oglagava
se alarm.
8.Zvuéno upozorenje se oglaSava na 2
minute. Da prekinete zvu¢no
upozorenje, samo pritisnite bilo koju
tipku. Zvuéno upozorenje ¢e se
prekinuti i pokazace se trenutno vreme.

Ako pritisnete bilo koji taster na
kraju zvu€nog upozorenja, rerna
¢e ponovo poceti da radi.
Okrenite dugme za temperaturu i
funkciju u polozaj "0" (isklju¢eno)
da biste iskljucili rernu u cilju
sprecavanja ponovnog
ukljuCivanja rerne na kraju
upozorenja.
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Aktiviranje zakljuc¢avanja tipke

Aktiviranjem funkcije zakljuGavanja tipke

mozete spreciti da neko dira rernu.

1.Dodirnite = dok se simbol & ne pojavi
na ekranu.

» ,END" ¢e se pojaviti na ekranu.

2.Pritisnite 4+ da aktivirate zakljucavanje
tipke.

» Kad je zaklju¢avanje tipke aktivirano,

"On" se pojavijuje na ekranu i simbol &

ostaje da svetli.

Tipke rere ne funkcionidu kad je
aktivirano zakljuCavanje tipke.
Zaklju€avanie tipke se nece
otkazati u slu¢aju da nestane
elektri€ne energije.

Da deaktivirate zaklju¢avanje

tipke

1.Dodirnite = dok se simbol & ne pojavi
na ekranu.

» "On" ¢e se pojaviti na ekranu.

2.I1skljucite zakljuCavanie tipke pritiskom
na tipku ™.

» "END" je prikazano kada se iskljuci

funkcija kljuca.

Podesavanje budilnika

Vremenski programator rere mozete

koristiti za bilo kakva upozorenja ili kao

podsetnik odvojeno od programa

kuvanja.

Budilnik nema uticaja na funkcije rerne.

Koristi se samo za upozorenja. Na

primer, ovo je korisno kad Zelite da

okrenete hranu u rerni posle odredenog

vremena. Vremenski programator ¢e se

zvuéno ogdlasiti na kraju podesenog

vremena.

1.Dodirnite (Y dok se simbol £ ne pojavi
na ekranu.

Maksimalno vreme alarma moze
da bude 23 sati i 59 minuta.

2.Podesite trajanje alarma sa tipkama 4=

/ -



Tasteri za funkcije za ton alarma,
sat, osvetlienost ekrana i tasteri za
temperaturu treba da budu na
poziciji O (iskljuceno).
» Posle podeSavanja vremena alarma,
simbold ¢e ostati da svetli i vireme
alarma ¢e se pojaviti na ekranu.
3.Na kraju vremena alarma, simbol £ e
poceti da trepce i oglasi¢e se zvucno
upozorenje.
Isklju¢ivanje alarma
1.Zvucno upozorenje se oglaSava na 2
minute. Da prekinete zvu¢no
upozorenje, samo pritisnite bilo koju
tipku.
» Zvueno upozorenje ¢e se prekinuti i
pokazace se trenutno vreme.
Otkazivanje alarma;
1.Da otkazete alarm, dodimite (= dok se
simbol £ ne pojavi na ekranu.
2.Pritisnite i zadrZite tipku ™= dok se ne
pokaze "00:00".
Pokazace se vreme alarma. Ako
su uporedo podeseni vreme
alarma i vreme kuvanja, pokazace
se ono vreme koje je krace.

Promena tona alarma

1.Dodirnite i dok se simbol <4 ne pojavi
na ekranu.

2.Podesite Zeljeni zvuk upozorenja
pomodu tastera 4= / ==

3.2Zvuk koji ste podesili ¢e se ubrzo
aktivirati.

» |zabrani ton alarma e biti prikazan

kao "b-01", "b-02"iii "b-03" na

ekranu.

Menjanje vremena u danu

Da biste promenili prethodno podeseno

tacno vreme:

1.Dodirnite ¥ dok se simbol & ne pojavi
na ekranu.

2.Podesite vreme pomodu tastera 4+ / ==,

3.2Zvuk koji ste podesili ¢e se ubrzo
aktivirati.

Rezim stednje

Mozete da ustedite energjju u rezimu

Stednje dok kuvate tako Sto Cete da

podesite vreme Kuvanja u remi.

Ovaj rezim dovrSava kuvanje pomocu

unutrasnje temperature rerne

iskljuivanjem grejaCa pre kraja vremena

kuvanja.

Podesavanje rezima stednje

1.Dodirujte simbol i dok se simbol eco
ne pojavi na ekranu.

» "OFF" ¢e se pojaviti na ekranu.

2.0mogucite rezim Stednje dodirivanjem
tastera 4.

» Kad je zaklju¢avanje tipke aktivirano,

"On" se pojavijuje na ekranu i simbol

eco ostaje da svetli.

Onemogucavanje rezima stednje

1.Dodirujte simbol i# dok se simbol eco
ne pojavi na ekranu.

» "On" ¢e se pojaviti na ekranu.

2.0nemogucite rezim Stednje
dodirivanjem tastera ==,

» "END" je prikazano kada se iskljuCi

funkcija kljuca.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

(Ova funkcija je opciona. Mozda neée

postojati kod vaseg proizvoda.)

1.Dodirujte i= dok se na ekranu ne
pojavi d-01 i d-02 ili d-03 za
podeSavanje osvetlienosti.

2.Podesite Zelienu osvetlienost pomodu
tasterade /mm.

» Zvuk koji ste podesili Ce se ubrzo

aktivirati.
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Tabela vremena kuvanja Pecenje jela i pe¢enje mesa

Vremena navedena u tabeli su ﬂ Prva polica reme je donja polica.
orijentaciona. Ona mogu da budu

razliCita u zavisnosti od vrste

hrane, debljine, tipa i vaSeg nacCina

kuvanja.

Kolaci u 3 180 25...30
plehu
Kola¢ u Jedan pleh Kalup za kola¢ na
kalupu ZiGanom rostilju**
Sitni kolaci Jedan pleh Standardni pleh*
Jedan pleh Standardni pleh*

2 pleha 1-Pleh za pecivo*
3-Standardni pleh*
3 pleha 1-Standardni pleh* 1-83-5 150 35 ...50
3-Pleh za pecivo*
5-Duboki pleh*
Koh Jedan pleh Okrugli kalup sa 3 160 25...35
oprugom prec¢nika 26
cm na zi¢anom
rostilju™
Jedan pleh Okrugli kalup sa 2 150 30 ...40
oprugom precnika 26 am
cm na Zi¢anom =
rostilju™
2 pleha 1-Okrugli kalup sa 1-4 150 35 ...45
oprugom prec¢nika 26
cm na zi¢anom
rostilju™
4-Okrugli kalup sa
oprugom prec¢nika 26
cm na plehu za
peciva™*
Kolaci Jedan pleh Pleh za pecivo*
2 pleha 1-Pleh za pecivo*
3-Standardni pleh*
3 pleha 1-Pleh za pecivo* 1-83-5 180 35 ...45
3-Standardni pleh*
5-Duboki pleh*
Pecivo od Jedan pleh 2 200 30 ...40
kvasnog Standardni pleh*
testa

Jedan pleh Standardni pleh*

2 180 40 ...50

160 25...35
3 150 30 ...40

1-83 150 35...50

@ @@ 0

@

(W)

@

3 180 25...30
180 30 ...40

@ ]

®

200 45 ...55

B O

2 pleha 1-Pleh za pecivo*
5-Standardni pleh*
3 pleha 1-Pleh za pecivo* 1-83-5 200 55 ...65
3-Standardni pleh*
5-Duboki pleh*

Obogacena | Jedan pleh 200 25...35

peciva Standardni pleh*

& L

2 pleha 1-Pleh za pecivo* 1-83 200 35 ...45
3-Standardni pleh*
3 pleha 1-Pleh za pecivo* 1-83-5 190 45 ...55
3-Standardni pleh*
5-Duboki pleh*

Kvasac Jedan pleh Standardni pleh*
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Lazanje Jedan pleh Staklena/metalna 2-3 200 30 ...40
pravougaona posuda =
na zicanom rostilju*
Pica Jedan pleh Standardni pleh* [ 2 200 ... 220 15 ... 20
Govede Jedan pleh 3 25 min. 250/max, 100 ...120
Snicle (cele) / Standardni pleh* zatim 180 ... 190
Pecene
Jagnjecibut | Jedan pleh Standardni pleh* = 3 25 min. 250/max, 70 ...90
(musaka) P == zatim 190
Jedan pleh . N == 3 25 min. 250/max, 60 ... 80
Standardni pleh Zatim 190
Pec¢eno pile Jedan pleh . N = 2 15 min. 250/max, 60 ... 80
(1,82 kg) Standardni pleh Zzatim 180 ... 190
Jedan pleh . N 2 15 min. 250/max, 60 ... 80
Standardni pleh ® zatim 180 ... 190
Curetina (5.5 | Jedan pleh . N = 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
kg) Standardni pleh = zatim 180 ... 190
Jedan pleh . N = 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
Standardni pleh zatim 180 ... 190
Riba Jedan pleh Standardni pleh* E3 3 200 20 ... 30
Jedan pleh Standardni pleh* 3 200 20...30
Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporuduju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela kuvanja za testiranje jela
Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se
olaksalo kontrolne institucije da testiraju

produkte.

Shortbread Jedan pleh Standardni pleh* - 3 140 20 ... 30
Jedan pleh Standardni pleh* 3 140 20...30
2 pleha 1-Standardni pleh* & 1-3 140 20...30
3-Pleh za pecivo*
3 pleha 1-Standardni pleh* 1-83-5 140 25...35
3-Pleh za pecivo* %
5-Duboki pleh*
Sitni kolai Jedan pleh Standardni pleh* ] 3 160 25...35
Jedan pleh Standardni pleh* 3 150 30 ...40
2 pleha 1-Pleh za pecivo* 75 1-83 150 35 ...50
3-Standardni pleh* .
3 pleha 1-Standardni pleh* 1-83-5 150 35 ...50
3-Pleh za pecivo*
5-Duboki pleh*
Koh Jedan pleh Okrugli kalup sa 3 160 25..35
oprugom prec¢nika [:w]
26 cm na ziGanom
rostilju™
Jedan pleh Okrugli kalup sa 2 150 30 ...40
oprugom precnika g
26 cm na Ziganom =
rostilju™

29/SB



2 pleha 1-Okrugli kalup sa
oprugom precnika
26 cm na zi¢anom
rostilju™
4-Okrugli kalup sa
oprugom precnika
26 cm na plehu za
peciva**

35 ...

150 45

Pita od jabuke | Jedan pleh Okruglu crmu

metalnu posudu sa
oprugom precnika
20 cm na ziGanom

rostilju™

50 ...60

Jedan pleh Okruglu crnu
metalnu posudu sa
oprugom precnika
20 cm na zi¢anom
rostilju™

2 170 50 ... 60

]

2 pleha 1-Okruglu crnu
metalnu posudu sa
oprugom precnika
20 cm na zi¢anom
rostilju™
4-Okruglu crmu
metalnu posudu sa
oprugom precnika
20 cm na plehu za
peciva**

170 50 ... 60

Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporucuju sa proizvodom.

** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijaino dostupni dodaci.

Saveti za pecenje kolaca

¢ Ako je kolaC previSe suv, povecajte
temperaturu za nekin 10 i skratite
vreme pecenja.

¢ Ako je kolaC vlazan, koristite manje
teCnosti ili smanjite temperaturu za
10°C.

¢ Ako je kolaC previSe taman na povrSini,
stavite ga na donju policu, smanjite
temperaturu i produzite vreme pecenja.

¢ Ako je dobro ispeCen iznutra ali je
lepljiv spolja koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite
vreme pecenja.

Saveti za pecenje testenine

¢ Ako je testenina previSe suva,
povecajte temperaturu za nekih 10 i
skratite vreme pecenja. Naprskajte
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slojeve testa sosom od mleka, ulja,
jaja i jogurta.
¢ Ako je testenini potrebno puno
vremena da se ispece, povedite
racuna da debljina testenine koju ste
pripremili ne premasuje dubinu pleha.
¢ Ako gornii sloj testenine dobije braon
boju, ali doniji deo nije ispecen,
postarajte se da se prevelika koli¢ina
sosa koji ste upotrebili za testeninu ne
nalazi na dnu testenine. PokuSajte da
SOS ravnomerno raspodelite na sve
slojeve testa i na povrSinski sloj radi
podjednakog pecenja.
Testeninu pecite u skladu sa
rezimom i temperaturom, koji su
navedeni u tablici kuvanja. Ako
doniji deo jo$ uvek nije dovoljno
ispecen, sledeci put pleh
postavite za jedan nivo nize.



Saveti za kuvanje povréa

¢ Ako jelo sa povréem izgubi teCnost i
postane previse suvo, kuvajte ga u
Serpi sa poklopcem radije nego u
plehu. Zatvorene posude Ce zadrzati
sokove jela.

e Ako se jelo od povréa ne skuva,
obarite povrée pre samog kuvanja ili
ga pripremite kao konzerviranu hranu i
stavite u rernu.

Kako rukovati rostiljem

Zatvorite vrata rerne za vreme
pecenja na rostilju.

Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

Switching on the grill (Paljenje

rostilja)

1.0krenite dugme za izbor funkcija na
zeljeni simbol rostilja.

2.Zatim izaberite Zeljenu temperaturu

rostilja.

3.Ako je potrebno, izvrsite

predzagrevanje oko 5 minuta.
» Lampica temperature se pali.

Gasenje rostilja

1.0krenite dugme za izbor funkcije u

polozaj "isklju¢eno” (gore).

Hrana koja nije podesna za
pecenje na rostilju moze da
prouzrokuje pozar. Za pecenje
na rostilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu

toplotu rostilja.

Ne stavijajte hranu u zadnji deo
reSetke za rostilj. To je
najtoplija oblast, pa bi masna
hrana mogla da se upal..

Tabela vremena kuvanja za pecenje rostilja

Pecenje na elektricnom rostilju

Riba ZiCani rostilj 4.5 250/max 20...25 min
Pileci fileti Zigani rostil 4.5 250/max 25...35 min
Jagnjeci kotleti Zigani rostilj 4..5 250/max 20...25 min
Govede Zigani roétil 4.5 250/max 25...30 min. *
kremenadle

Telede Zigani roétil 4.5 250/max 25...30 min. *
kremenadle

Tost-hleb * ZiGani roétilj 250/max 1...3 min

¥ zavisno od debljine

*Prethodno zagrevajte 5 minuta ;

**Ako se temperatura ro8tilja vaSeg proizvoda ne moZe podesiti, rostilj ce raditi na preporuéenoj temperaturi.

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se
olakSalo kontrolne institucije da testiraju produkte.

1...3 min

Tost hleb ZiCani rostilj 250/max .
Cufte (govedina) - Zigani rostil; 250/max 25...35 min.
12 komadi

Okrenite hranu nakon 2/3 ukupnog vremena rostiljanja.

PredlaZemo da obavite predzagrevanje 5 minuta za celokupnu hranu koja se pe¢e na rostilju.
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Odrzavanje 1 nega

Opste informacije
Servisni vek trajanja ovog proizvoda ¢e
se produziti i uCestali problemi ¢e se
smanjiti ako se uredaj redovno cisti.
Iskljucite proizvod iz struje pre
nego Sto zapocnete radove
odrzavanja i CisCenje.
Postoji opasnost od elektricnog
udaral

Pre CiS¢enja saCekajte da se
proizvod ohladi.

Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

e Temeljno ocistite uredaj posle svake
upotrebe. Na taj nacin ¢e biti moguce
lakSe ukloniti ostatke od kuvanja i
izbeci njihovo obgorevanje pri sledecoj
upotrebi uredaja.

e Za CiSCenje nisu potrebna specijalna
sredstva za CiS¢enje. Koristite toplu
vodu i teCnost za pranje, meku tkaninu
ili sunder za CiS¢enje uredaja i obriSite
ga suvom tkaninom.

¢ Uvek se pobrinite da visak teCnosti
nakon ciscenja bude temeljno obrisan
i prosipana teCnost odmah uklonjena
brisanjem.

¢ Nemojte koristiti sredstva za &iscenje
koja sadrze kiselinu ili hlorid za
Cisc¢enje nerdajucih ili inox povrsina i
ruCice. Koristite mekanu tkaninu sa
te&nim deterdzentom (ne abrazivnim)
za brisanje tih delova, vodeci racuna
da brisete u jednom smeru.
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Prilikom upotrebe nekih
deterdzenata ili sredstava za
¢is¢enje mogla bi da se osteti
povrsina.
Ne koristite agresivne
deterdzente, praskove/teCnosti za
Ciscenje ili ostre predmete tokom
Ciscenja.
Ne koristite paroCistaCe za
Cisc¢enje uredaja da ne biste
izazvali elektricni udar.
CiSc¢enje ploc¢e za kuvanje
Staklokeramicka povrsina
ObrisSite staklokeramicku povrsinu
(vitrokeramiCku povrsinu) hladnom
vodom, obracajuci paznju da ne
ostavijate zaostala sredstva za ¢iScenje, |
osusite mekom krpom. Ostaci mogu
oStetiti staklokeramicku povrsinu
prilikom sledeceg koriS¢ena ploCe za
kuvanje.
Osusene ostatke na staklokeramickoj
povrsini (vitrokeramickoj povrsini) ne bi
nikako trebalo strugati nozevima,
¢elicnom vunom ili slicnim alatima.
Uklonite tragove kamenca (Zute mrlje)
komercijalno dostupnim sredstvom za
skidanje kamenca ili malom koli¢inom
sredstva za skidanje kamenca kao $to je
sirc¢e ili sok od limuna.
Ako je povrSina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za &iS¢enje na sunder |
sacekajte da dobro upije. Zatim vlaznom
tkaninom ocistite povrsinu plo¢e za
kuvanje.

Slatka hrana, kao Sto su kremovi i
sirupi, mora se odmah ocistiti i ne
sme se Cekati da se povrsina
ohladi. U suprotnom, moZze doci
do trajnog ostecenja
staklokeramiCke povrsine.



Vremenom moze dodi do blagog
bledenja boje na zastitnom sloju i drugim
povrsinama. Ovo ne utiCe na rad uredaja.
Bledenje boje i mrljie na staklokeramickoj
povrsini su normalna pojava, a ne
ostecenje.

Ciséenje komandne table
Komandnu tablu i obrtnu dugmad
oCistite viaznom krpom i osusite
brisanjem.

Ako je vas proizvod opremlien
tasterima/dugmadi, ne uklanjajte
kontrolnu dugmad radi ¢iScenja
komandne table.
Komandna tabla moze da se
ostetil
Cisc¢enje rerne
Za ciSéenje bo¢nog zida(Razlikuje
se u zavisnosti od modela uredaja.)
(Ova funkcija je opciona. Mozda neée
postojati kod vaseg proizvoda.)
1.UKlonite predniji deo bo¢ne police tako
Sto cete ga povudi od boCnog zida.
2.Uklonite potpuno bocnu policu
ovlaCeci je prema sebi

Kataliti¢ki zidovi

(Ova funkcija je opciona. Mozda neée
postojati kod vaseg proizvoda.)
Unutrasnji bocni zidovi (A) /il zadnii zid
(B) vaSe rerne mogu biti oblozeni
katalitickim emajlom. KatalitiCki zidovi
imaju svetlu mat boju i poroznu
povrsinu. Kataliticke zidove rerne ne
treba istiti. Zahvaljujuci svojoj

perforirangj strukturi, katalitiCke povrsine
apsorbuju masnocu i kada se povrsina
ispuni mascu, pocinju da sjaje. U tom

Lako ciséenje parom

Omogucava lako ¢iS¢enje zato Sto je

prljavstina (koja nije mnogo stara)

omekSana parom koja se stvara u

unutrasnjosti reme i kapima vode

kondenzovanim na unutrasnjim

povrSinama reme.

1.Uklonite sav pribor i dodatne delove iz
unutrasnosti rerne.

2.Sipajte 500 ml vode u pleh reme
postavite pleh na drugu policu reme.

3.Podesite rernu da radi 25 minuta u
rezimu lako CiSéenje parom na 100°C.

4.Otvorite vrata i obriSite unutrasnje
povrsine reme pomocu viaznog
sundera ili krpe.

5.Koristite toplu vodu i teCnost za pranje,
meku tkaninu ili sunder za ¢is¢enje
uporne prijavstine i obrisite suvom
tkaninom.
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U rezimu lakog CiS¢enja parom,
voda koja se stavlja u posudu za

omekSavanje ostataka / prijavstine
u unutrasnjosti pecnice Ce ispariti i

kondenzovati u Supljini pecnice i
unutrasnjem staklu vrata pecnice,
tako da voda moze kapati kada
vrata rerne kapaju. je otvoren.
ObriSite kondenzaciju ¢im se
otvore vrata rerne.

Ciséenje vrata rerne
Za Ciscenje vrata rerne, koristite toplu
vodu i teCnost za pranje, meku tkaninu ili
sunder za Cis¢enje uredaja i obriSite ga
suvom tkaninom.
Ne koristite ostra sredstva za
¢isCenje ili tvrde metalne strugace
za &iScenje vrata rerne. Oni mogu
da izgrebu povrsinu i uniste
staklo.

Skidanje vrata rerne

1.Otvorite prednja vrata (1).

2.0tvorite stezalike na kucistu Sarke (2)
sa desne i leve strane prednjih vrata
tako Sto cete ih pritisnuti nadole, kao

.Sto je ilustrovano na slici.

1 Vrata

2 ZakljuCavanje Sarke(zatvorena
pozicija)

3 Rerna

4 ZakljuCavanje Sarke(otvorena
pozicija)
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4.Skinite prednj'”a \}rata tako Sto Cete ih
povuci prema napred kako bi se
oslobodila iz leve i desne Sarke.

Korake nacinjene prilikom procesa
skidanja treba ponoviti obrmutim
redosledom da bi se instalirala
vrata. Ne zaboravite da zatvorite
stezaljke na kudiStu Sarke kada
ponovo namestate vrata.

Skidanje unutrasnjeg stakla
na vratima

(Ova funkcija je opciona. Mozda neée
postojati kod vaseg proizvoda.)
Unutrasnja staklena ploCa u vratima
rerne moze da se izvadi radi ¢iscenja.
1.0Otvorite vrata rerne.




2.Povucite prema sebi i skinite plasticni
deo kaji je instaliran na gornjem delu
prednjih vrata.

3.Kao $to je prikazano na slici, lagano
podignite najdublju staklenu ploc¢u (1)
u pravcu A i izvucite je u pravcu B.

1 Najdublja staklena ploca

2* Unutradnja staklena plo¢a (Mozda
nece postojati kod vaseg
proizvoda.)
4.Ako je vas proizvod opremljen
unutragnjom staklenom plo¢om(2);
Ovaj postupak ponovite za uklanjanje
unutradnje staklene ploce (2).

5.Prvi korak u montiranju vrata je
reinstaliranje unutrasnje staklene ploCe
(2). Stavite ozZleblieni ugao staklene
ploCe tako da se osloni na ozZlebljeni
ugao plasti¢nog Zleba. (Ako je vas
proizvod opremljen unutrasnjom
staklenom plo€om). Unutrasnja
staklena ploc¢a (2) mora biti instalirana
u plasti¢ni Zleb uz najdublju staklenu
plocu (1).

6.Prilikom instaliranja najdublje staklene
ploce (1), uverite se da je Stampana
strana plo¢e okrenuta prema
unutrasnjoj staklenoj plo&i. Vazno je da

uglavite donji ugao najdublje staklene
ploce (1) u donji plasti¢ni Zleb.
7.Gurajte plasticni deo prema okviru dok
ne Cujete "Klik".
Zamena sijalice u rerni

Pre zamene sijalice u rerni uverite
se da je proizvod iskljucen iz struje
i ohladen radi izbegavanja
opasnosti od elektri¢nog udara.
Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

U ovoj pecnici se koristi zarulja sa
Zarnom niti snage manje od 40V,
visine manje od 60 mm, pre¢nika
manje od 30 mm ili halogena lampa
sa uticnicom tipa G9, snage manje
od 60 V. Lampe su pogodne za rad
na temperaturama iznad 300 ° C.
Lampe za pechicu mozete nabaviti
od ovlagcenog servisera ili tehnicara
sa licencom.

Polozaj sijalice moze da se
razlikuje od polozaja na slici.

Lampa koja se koristi u ovom
uredaju nije prikladna za
osvetljavanje prostorije u
domacdinstvu. Namena ove lampe
je da pomogne korisniku da vidi
hranu.

Lampe u ovom uredaju moraju da
izdrzavaju ekstremne fiziCke
uslove, kao Sto su temperature
preko 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu

sijalicu:

1.Iskljucite proizvod iz struje.

2.Stakleni poklopac okrecite suprotno
smeru kazalike na satu da biste je
uklonili.
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povucite je i uklonite je kao sto je
prikazano na slici i zamenite je.

(A

3.Ako je tip lampe u vasoj rerni tip (A)

kao $to je prikazano na slici u 4.Namestite stakleni poklopac.
nastavku, uklonite je tako Sto cete je

rotirati kao Sto je prikazano i zamenite

je. Ako je u pitanju tip lampe (B),
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E Otklanjanje kvarova

kvar.
Proizvod emituje metalni zvuk (buka) tokom grejanja i hladenja.
¢ Kada se zagrevaju metalni delovi, moze dodi do ndhOVOg Sirenja i izvesnog
suma. >>> To nije kvar.

e Osigura¢ napajanja je pregoreo ili je reagovao. >>> Proverite osigurace u kutiji sa
S/guraC/ma Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.
® Proizvod ikljuc na (uzemljenu) utiCnicu. >>> Proverite utikac.

] j . >>> Zamenite Sijalicu u remi.
e Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osigurace u kutiji sa
osiguracima. Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

¢ Funkgcija i/ili temperatura nisu podeseni. >>> Podesite funkciju i temperaturu
pomocu obrtnog dugmeta/tastera za izbor funkcije i/ili temperature.

e Kod modela opremljenim tajjmerom, tajmer nije podeSen. >>> Podesite vreme.
(Kod proizvoda sa mikrotalasnom rernom, tajmer kontroliSe samo mikrotalasnu
rernu.)

e Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osigurace u kutiji sa

osiguracima. Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

¢ Nestajala je struja. >>> Podesite vreme / iskijucite i ponovo ukijucite proizvod.

Posavetujte se sa ovlas¢enim
serviserom ili distributerom na
mestu kupovine proizvoda ukoliko
ne mozete da reSite problem i
pored primene navedenih
uputstava. Nikad ne pokusavajte
sami da popravite neispravan
proizvod.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fUr den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das
mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse
erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente
aufmerksam durchlesen und zum zukUnftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle
Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fur unterschiedliche Modelle
geschrieben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden
naturlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder nitzliche Tipps zum Gebrauch.

o

Warnung vor geféhrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder
Sachschaden kommen kann.

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr.

e

Warnung vor heien Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die flr die Sicherheit
des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen
beachtet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen
samtliche Garantieanspruche.
Allgemeine Sicherheit

« Dieses Gerat darf von

Kindern (ab acht Jahren) oder

Personen bedient werden,
die unter korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geréaten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden und, zuvor grandlich
mit der sicheren Bedienung
des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich
der damit verbundenen
Gefahren voll und ganz
bewusst sind.

Kinder dUrfen nicht mit dem
Gerét spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten durfen
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von Kindern nicht ohne
Aufsicht eines Erwachsenen
durchgefuhrt werden.

« Das Gerat darf nicht von

Personen genutzt werden,

die unter korperlichen oder

geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
notigen Erfahrung im
Umgang mit solchen Geréaten
mangelt. Ausnahmen sind
nur dann moglich, wenn
solche Personen
beaufsichtigt werden oder
grundlich Gber den richtigen
Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
naturlich auch fur Kinder.
Kinder mussen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Geréat
spielen.

« Falls das Produkt an jemand

anderen zur personlichen
oder Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile ebenfalls Ubergeben
werden.

e Produkt niemals auf einen

Teppichboden stellen.



Andernfalls kann die geringe
Luftzirkulation unter dem
Produkt eine Uberhitzung der
elektrischen Teile zur Folge
haben. Dies fuhrt zu
Problemen mit dem Produkt.

« Installation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fur
Schéaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

» Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgeman
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

« Nach jeder Benutzung prufen,
ob die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

« Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es bis
zur Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es bestent
Stromschlaggefahr!

« SchlieBen Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter ,Technische
Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung
vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht far
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

« Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder schutten!
Es besteht
Stromschlaggefahr!

« Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur
nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.

« Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung von
Gefahren vom Hersteller,
einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht
werden.

» Das Gerat muss so installiert
sein, dass es vollstandig vom
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Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elektrischen
Installation eingebauten
Schalter ermdglicht werden.

 Die Ruckseite des Ofens wird
im Betrieb hei3. Achten Sie
darauf, dass der
Elektroanschluss die
RUckseite nicht berUhrt;
andernfalls kann der
Anschluss beschadigt
werden.

« Klemmen Sie das Netzkabel
nicht zwischen BackofentUr
und Rahmen ein; fuhren Sie
es nicht Uber heif3e
Oberflachen. Andernfalls
kann die Kabelisolierung
schmelzen und in Folge eines
Kurzschlusses einen Brand
verursachen.

« Jegliche Arbeiten an
elektrischen Geraten und
Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefuhrt werden.

« Schalten Sie das Geréat bei
Schaden aus, unterbrechen
Sie die entsprechende
Stromversorgung. Schalten
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Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.

« Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

« WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine
Heizelemente beruhren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.

» Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

« Bei alkoholischen Getranken
in den Gerichten
entsprechend vorsichtig sein.
Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann
durch Entzunden bei Kontakt
mit heiBen Oberflachen Feuer
verursachen.

» Keine brennbaren Materialien
in der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten
wahrend des Gebrauchs heifl
werden konnen.

« Wahrend des Gebrauchs
wird das Gerat heil3. Keine



Heizelemente im Inneren des Einschuben sitzen. Schieben

Backofens beruhren. Sie Rost oder Blech

« Darauf achten, dass keine zwischen zwei Schienen ein,
BelUftungsschlitze blockiert vergewissern Sie sich, dass
werden. insbesondere der Rost

« Keine geschlossenen Dosen gerade sitzt, bevor Sie
und GlasgefaBe im Ofen Lebensmittel darauf legen;
erhitzen. Der in der Dose/im bitte schauen Sie sich die
Glasgefa3 entstehende Druck — f le AbDi

konnte Dose/Glasgefal
bersten lassen.

« Backbleche, Gerichte und
Alufolie nicht direkt auf den
Boden des Backofens stellen.
Der Hitzestau kann den
Boden des Backofens
beschadigen.

« Zur Reinigung der Backofen-
GlastUr keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so
das Glas springen lassen
konnen.

» Zur Reinigung des Gerates
keine Dampfreiniger %
verwenden; andernfalls « Produkt nicht verwenden,

besteht Stromschlaggefahr. falls das Glas der FronttUr.
« (Variiert je nach entfernt oder gesprungen ist.

Produktmodell.) « Beim Hineingeben oder
Rost und Backblech richtig Herausnehmen von
sinsetzen Gerichten in den/aus dem

Es ist wichtig, dass Rost heien Ofen immer

und/oder Blech richtig in den
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hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

« Legen Sie das Backpapier
mit den Lebensmitteln in
einem Kochtopf oder auf
einem Ofenzubehor
(Backblech, Rost etc.) aus
und geben Sie alles
zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen
Sie Uberschussige Bereiche
des Backpapiers, die Uber
das Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens
berdhrt. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche
die fUr das Backpapier
angegebenen Werte
Ubersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf
dem Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor
dem Lampenwechsel sicher,
dass das Netzkabel des
Gerates getrennt oder die
Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag
moglich ist.

Damit es nicht zu
Uberhitzung kommt, darf das
Gerat nicht hinter
Zierklappen/Ziertiren
aufgestellt werden
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e Das Gerat muss direkt auf

dem Boden stehen. Es darf
nicht auf Sockeln oder
anderweitig erhoht aufgestellt
werden.

« WARNUNG:

Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann geféhrlich sein und
Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z.
B. mit einem Deckel oder
einer Feuerloschdecke
abdecken.

« VORSICHT: Das Gerat muss

beim Kochen im Auge
behalten werden. Auch bei
kurzen Zubereitungen muss
das Gerat standig im Auge
behalten werden.

« WARNUNG: Brandgefahr:

Keine Gegenstande auf den
Kochoberflachen
aufbewahren.

« WARNUNG: Falls die

Oberflache gesprungen ist,
Gerét zur Vermeidung
maglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

« Falls das Glas der Herdplatte

springt: Schalten Sie
umgehend alle Brenner und



elektrischen Heizelemente
aus und trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht
berthren! Gerat nicht
benutzen.

Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.
Dampfdruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an
der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht, kann
dazu fuhren, dass sich das
Kochgeschirr bewegt. Daher
muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.
WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller in
der Anleitung als geeignet
angegeben sind, bzw. die mit
dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen.
Die Nutzung nicht geeigneter

Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

« Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung richtig
in die Steckdose eingesteckt
ist und keine Funken erzeugt.

» Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.

« Beim AnschlieBen des
Produktes sicherstellen, dass
sich keine Flussigkeit oder
Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe

Verwendung

« Dieses Gerat wurde fur den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zulassig.

« VORSICHT: Dieses Gerat
dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.

» Benutzen Sie das Gerat nicht
zum Vorwarmen von Tellern,
hangen Sie keine
Klchentucher, Handtucher
und dergleichen zum

9/DE



Trocknen oder Anwarmen an
die Giriffe.

» Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

« Das Geréat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten
und Girillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

* WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden
wahrend des Gebrauchs heiB.
Daher kleine Kinder vom Gerat
fernhalten.

¢ \Verpackungsmaterialien
kdnnen eine Gefahr fur Kinder
darstellen. Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufoewahren.

e Elektrische Produkte kdnnen
eine Gefahr fur Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerat
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerat spielen lassen.

¢ Keine Gegenstande auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen kdnnen.

« Wenn die OfentUr getffnet ist,
keine schweren Gegenstande
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darauf ablegen und keine
Kinder darauf sitzen lassen.
Das Gerat kann kippen oder
die Ofentlr oder die
TUrscharniere kdnnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen
Erfillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten:

Dieses Produkt erflllt die Vorgaben der
EU-WEEE-Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fur elektrische
und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguléren Hausmdll; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeréten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer
Néahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbene Produkt erfullt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EU). Es enthélt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.
Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmull.



H Aligemeine Informationen

Gerateubersicht

1 Backofentur 7 Brennerplatte
2 Griff 8 Luftermotor (hinter der Metallplatte)
3 Bodenschublade 9 Beleuchtung
4 Backblech 10 Grill-Heizelement
5 Gitterrost 11 Einschubpositionen
6 Bedienfeld
e

B C

.
12 3 4 5 6 7 8 9
1 Warnleuchte 6 Digitaltimer
2 Temperaturleuchte 7 Einzelkochplatte Vorne rechts
3 Funktionsknopf 8 Erweiterte Kochplatte Hinten rechts
4 Einzelkochplatte Hinten links 9 Temperaturknopf
5 Doppelkochplatte Vorne links
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehor
mitgeliefert. Daher kann es
vorkommen, dass nicht
samtliches in der Anleitung
erwahntes Zubehdr mit Ihrem
Gerét geliefert wird.
1.Bedienungsanleitung
2.Backblech
Fur Backwaren, TiefkUhlgerichte und
groBe Braten.

5.Gitterrost und Backblech richtig in

3.Tiefes Backblech/Tropfschale

FUr Geback, groBe Braten, Gerichte
mit viel Flussigkeit und zum
Fettauffangen beim Grillen.

4.Rost
Zum Rdésten und Grillen und als
Unterlage fUr Behalter, in denen
unterschiedlichste Lebensmittel gegart
werden kdénnen.
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die Teleskopeinschiibe einschieben
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei Inrem Modell méglicherweise
nicht vorhanden.)

Durch die Teleskopeinschube lassen
sich Bleche und Rost besonders leicht
einlegen und entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von
Backblech und Gitterrost mit den
Teleskopeinschuben darauf, dass die
Stifte am rlckwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von
Backblech und Gitterrost berthren.




Technische Daten

ALLGEMEIN

AuBenabmessungen (Hoéhe/Breite/Tiefe) | 850 mm/600 mm/600 mm
Spannung/Frequenz 220-240V ~ 50 Hz

L eistungsaufnahme gesamt 9.9 kW

Kabeltyp/Kabelquerschnitt

MinimumHO5W-FG 3 x 4 mm?*

KOCHFELD

Kochzonen

Hinten links Einzelkochplatte
Abmessungen 140 mm

Leistung 1200 W

Vorne links Doppelkochplatte
Abmessungen 210/120 mm

Leistung 2200/750 W

Vorne rechts Einzelkochplatte
Abmessungen 180 mm

Leistung 1700 W

Hinten rechts Erweiterte Kochplatte
Abmessungen 170/265 mm

| eistung 1500/2400 W
BACKOFEN/GRILL

Hauptofen Multifunktionsofen
Garraumleuchte 15-25 W
L_eistungsaufnahme Grill 2.2 KW

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemal des
Standards EN 60350-1 / IEC 60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte
werden unter Ublichen Einsatzbedingungen bei Ober-/Unterhitze oder im
Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das
Gerat mit den entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-
Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3. Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze

mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der
Qualitatsverbesserung kénnen
sich technische Daten ohne
Voranklndigung andern.

Die Abbildungen in dieser
Anleitung dienen lediglich der
Veranschaulichung und kénnen
etwas vom tats&chlichen
Aussehen des Gerétes
abweichen.

Angaben am Produkt oder in der
begleitenden Dokumentation
wurden unter Laborbedingungen
unter Bertcksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt.
Solche Werte kénnen je nach
Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Geréates
abweichen.
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E] Installation

Gerat vom n&chstgelegenen
autorisierten Kundendienst geméB
gultigen Bestimmungen installieren
lassen. Andemnfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fur Schaden,
die durch Aktivitaten nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbereitung des
Aufstellungsortes und der
elektrischen Anschlisse sind
Sache des Kunden.

A Die Installation des Gerates muss
in Ubereinstimmung mit
samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation
erfolgen.

Gerat vor der Installation auf
eventuelle, sichtbare Defekte
untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht
installiert werden.

Beschadigte Gerate missen
grundsatzlich als Sicherheitsrisiko
betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem
Produkt genlgend Abstand zur
Oberflache ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert
wird und dass die FUBRe nicht auf einen
Teppich oder eine andere weiche
Oberflache gestellt werden.

Der Kuchenboden muss das
Gerategewicht sowie zusétzlich das
Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen muhelos tragen
kénnen.
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65 mm min

*) 750 mm min

400 mm min,
o
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¢ Das Gerat entspricht der Gerateklasse
1, d. h. es kann mit der Rickwand
und einerSeitenwand an
Klchenwande, Kichenmdbel oder
Geréte beliebiger Hohe gestellt
werden. An der anderen Seitenwand
durfen nur Klichenmobel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer
Hoéhe stehen.

e Der Ofen kann mit Schranken an
beiden Seiten benutzt werden. Ein
Abstand von mindestens 400 mm
Uber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Gerat und Wand
oder Hochschrank muss eingehalten
werden.

¢ Das Kochfeld kann auch freistehend
benutzt werden. Achten Sie auf einen
minimalen Abstand von 750 mm
oberhalb des Kochfeldes.

¢ () Wenn eine Dunstabzugshaube Uber
dem Kochfeld installiert werden soll,
beachten Sie die Anweisungen des
Herstellers zur Installationshéhe. Wenn
im Handbuch der Haube keine GroBe
definiert ist, sollte diese Hohe
mindestens 650 mm betragen.



¢ Angrenzende Klchenmaobel missen
hitzebestéandig sein (bis mindestens
100 °C).

Sicherheitskette

Falls Inr Gerat zwei Sicherheitsketten

besitzt:

Das Gerat muss mit der mitgelieferte

Kette gegen Umkippen gesichert

werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem

geeigneten Hering an der Klichenwand

(6), verbinden Sie die Sicherheitskette (3)

per Verschlussmechanismus (2) mit dem

Haken.

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdrlckseite fixieren
Herdrlckseite

6 Kuichenwand

Falls Ihr Gerét eine Sicherheitskette
besitzt:

Das Gerat muss mit den beiden
mitgelieferten Ketten gegen Umkippen
gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der
Schritte in der Abbildung an lhrem Gerat
an.

o~ WON =

Die Haltekette sollte so kurz wie
moglich sein, damit der Ofen nicht
nach vorne umkippt; sie sollte
diagonal verlaufen, damit der Ofen
nicht zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fur Herde, die Uber
keinen Schlitz zur Halterbefestigung
verfligen.

Einbauen und AnschlieBen
Das Gerat darf nur nach den
gesetzlichen Installationsvorschriften
angeschlossen und installiert werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben
KUhl- oder Gefriergeraten auf. Die
Warmeabgabe des Gerates fuhrt

zu steigendem Energieverbrauch

der KUhlgerate.

¢ Tragen Sie das Gerat grundsatzlich
mit mindestens zwei Personen.

¢ Das Gerat muss direkt auf dem
FuBboden stehen. Es darf nicht auf
einen Sockel oder eine andere
Erh6hung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tur/den
TUrgriff nicht zum Anheben oder
Bewegen des Gerates. Tur, Griff
und Scharniere kénnen
beschadigt werden.
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Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine
geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die
mit einem Miniatur-
Leistungstrennschalter passender
Kapazitat gemaR der , Technische
Daten“-Tabelle abgesichert wird. Lassen
Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das
Produkt mit oder ohne Transformator
verwenden. Der Hersteller haftet nicht
bei Schaden, die durch den Einsatz des
Geréates ohne vorschriftsméaBige Erdung
entstehen.

Das Gerat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fur
Schéden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Dritter
entstehen.

Das Netzkabel darf nicht
eingeklemmt, geknickt oder
gequetscht werden und darf nicht
mit heiBen Gerateteilen in
BertUhrung kommen.
Beschadigte Netzkabel mUssen
durch einen zugelassenen
Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu
Stromschlagen, Kurzschlissen
und Branden kommen!

Die Netzanschlussdaten mussen mit
den Daten auf dem Typenschild des
Gerétes Ubereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen
der TUr oder der unteren Abdeckung; je
nach Modell kann es sich auch an der
Rickwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt , Technische
Daten entsprechen.
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Trennen Sie das Gerét vollstandig
von der Stromversorgung, bevor
Sie mit der Elektroinstallation
beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfuhren der
Elektroinstallation missen die
nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln
eingehalten und muss eine
korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fur den Ofen
verwendet werden. Falls die
Anschlusswerte des Gerats zu
hoch flr den Steckeranschluss
sind, muss es ohne
Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert
werden.

1.Falls der Netzanschluss nicht
vollstandig getrennt werden kann,
muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit
mindestens 3 mm Kontaktabstand
zwischengeschaltet werden. Die
einschlagigen Installationsvorschriften
(in Deutschland VDE 0100) sind dabei
einzuhalten. Bei Nichtbeachtung kann
es zu Betriebsstérungen und zum
Erléschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusatzliche

Absicherung mit einem

Fehlerstromschutzschalter (FI-

Schutzschalter).

Falls ein Netzkabel mit dem Gerét

geliefert wird:



Zwei Phasen

Einzelne Phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Kupferbricke (DE)

Drei Phasen
380/400/415V AC

2.Bei Einphasenanschlusserfolgt der
Anschluss wie folgt:

¢ Braunes Kabel = L (Phase)

¢ Blaues Kabel = N (Nullleiter)

¢ Grines/gelbes Kabel = (E) S (Erde)

e Schieben Sie das Produkt an die
Klchenwand.

¢ FliBe des Ofens anpassen
Vibrationen wahrend des Betriebs
kodnnen das Kochgeschirr in
Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden
werden, wenn das Produkt ebenerdig
steht.
Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit
darauf, dass das Produkt gerade steht,
indem Sie die vier FUBe an der
Unterseite nach links oder rechts
drehen und dadurch die Ebenerdigkeit
der Arbeitsoberflache anpassen.

Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei
lhrem Modell moglicherweise
nicht vorhanden.)
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1 Lofter
2 Bedienfeld
3 Tur

Der Lufter kUhlt sowoh! das Bedienfeld
als auch die Vorderseite des Gerétes.

Der Kuhlungslufter lauft auch nach
dem Abschalten des Ofens noch
etwa 20 bis 30 Minuten lang
nach.

Endkontrolle

1.SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2.Elektrische Funktionen prufen.

Transport

¢ Bewahren Sie den Originalkarton auf,
falls Sie das Gerat kinftig
transportieren mussen. Halten Sie sich
an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr
besitzen sollten, verpacken Sie das
Gerét in Luftpolsterfolie oder starken
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Karton, anschiieBend gut mit Legen Sie keine Gegenstande auf

Klebgbapd sichern. , dem Gerét ab, bewegen Sie das
¢ Damit Gitterroste und Bleche nicht zu Gerat grundsétzlich in aufrechter
Beschadigungen der Ofentur fuhren, Position.

schutzen Sie die Ofentlr von innen mit .
einem passenden Stick Karton. Uberprifen Sie das Gerét nach
Fixieren Sie die Ofenttr mit Klebeband. dem Transport genau,

e Verwenden Sie die Tur/den Turgriff liberzeugen Sie sich davon, dass
nicht zum Anheben oder Bewegen es nicht zu Beschadigungen
des Gerates. gekommen ist.
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El Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie

Ihr Gerat umweltbewusst und

energiesparend:

¢ \Verwenden Sie am besten dunkles
oder emalilliertes Kochgeschirr — dies
leitet die Warme besser.

¢ | assen Sie den Backofen vorheizen,
wenn dies durch Bedienungs- oder

Zubereitungsanleitung empfohlen wird.

e \erzichten Sie bei der Zubereitung auf
haufiges Offnen der Backofentr.

¢ Bereiten Sie mehrere Gerichte
gleichzeitig zu, sofern dies moglich ist.
Dazu stellen Sie einfach mehrere
Behalter auf den Gitterrost.

¢ GroBere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
beeinflussen soll, bereiten Sie
nacheinander zu. Der Backofen ist
dann bereits vorgeheizt.

¢ Sie kdnnen zusatzliche Energie sparen,

indem Sie den Backofen ein paar
Minuten vor Ende der Garzeit bereits
abschalten. Verzichten Sie wahrend
der Zubereitung moglichst auf ein
Offnen der Backofentdr.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

¢ Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen
ohne Deckel kann der
Energieverbrauch auf das Vierfache
ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des
Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fur

Kochgeschirr in der passenden GroBe.

GréBeres Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

¢ Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundséatzlich

Kochgeschirr mit flachem Boden zu
verwenden.
Kochgeschirr mit dickem Boden leitet
die Warme besser und speichert diese
eine Weile. Auf diese Weise kénnen
Sie bis zu ein Drittel Energie einsparen.

¢ Die GroBe des Kochgeschirrs muss
grundsétzlich zur Kochzone passen.
Der Boden des Kochgeschirrs darf
nicht kleiner als die Kochstelle sein.

¢ Halten Sie das Kochfeld und den
Boden des Kochgeschirrs sauber.
Verschmutzungen verschlechtern die
Warmelbertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

¢ \Wenn die Zubereitung etwas langer
dauert, schalten Sie die Kochzone 5 -
10 Minuten vor Ablauf der Garzeit ab.
Durch Ausnutzung der Restwarme
koénnen Sie bis zu 20 % Energie
einsparen.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

Wenn Sie Einstellungen andern,
blinken die entsprechenden
Symbole in der Anzeige.

Drlcken Sie nach dem ersten
Einschalten des Ofens zum Einstellen
der Uhrzeit =e/mm.

Berlhren Sie bei

berthrungsgesteuerten Modellen

zuerst i und verwenden Sie dann

zur Einstellung der Tageszeit 4= /
Bestétigen Sie die Einstellung, indem Sie
das Symbol O bertihren oder 4
Sekunden warten, ohne eine Taste zu
berthren.
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Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarm volume symbol (Es ist bei
lhrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

EcoMode-Symbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeitscheibensymbol
9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol
11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

A O N =

o ~N O O

Wurde die Zeit noch nicht
eingestellt, startet die Uhr bei

12:00 und das &-Symbol wird
angezeigt. Das Symbol
verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Bei einem Stromausfall werden
die aktuellen Zeiteinstellungen
abgebrochen. Eine Neueinstellung
ist erforderlich.
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Erstreinigung des Gerites

Durch bestimmte Reinigungsmittel
konnen die Oberflachen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegensténde bei der
Reinigung.
1.Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.
2.Gerateoberflachen mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm abwischen und
mit einem Tuch trocknen.
Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten
lang aufheizen, schalten Sie es
anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden samtliche Ruckstande und
Beschichtungen entfernt.

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Das Gerét kann sich im Betrieb
stark aufheizen. BerUhren Sie
niemals heiBe Brenner, das Innere
des Backofens, Heizelemente und
so weiter. Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsétzlich
hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1.Nehmen Sie samtliches Zubehor (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.

2.SchlieBen Sie die Backofentr.

3.Wahlen Sie die Einstellung ,,Ober- und
Unterhitze*.

4. Wahlen Sie die hochste
Backofentemperatur; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 26".

5.Lassen Sie den Backofen etwa 30
Minuten lang heizen.



6.Schalten Sie den Backofen ab; siehe
"So bedienen Sie den Backofen,
Seite 26"

Grill-Funktion

1.Nehmen Sie séamtliches Zubehdr (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem
Backofen heraus.

2.SchlieBen Sie die Backofentdr.

3.Wahlen Sie die Einstellung ,Grill, groB®.

4. Wahlen Sie die hochste
Temperatureinstellung; siehe "So
bedienen Sie den Grill, Seite 34".

5.Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten
lang heizen.

6.Schalten Sie den Grill ab; siehe "So
bedienen Sie den Grill, Seite 34"

Bei der ersten Inbetricbnahme
kann es Uber mehrere Stunden zu
Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist vollig normal.
LUften Sie den Raum gut durch,
damit Rauch und Gertiche schnell
abziehen kénnen. Atmen Sie die
Dampfe mdglichst nicht ein.
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] Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum
Kochen

Fullen Sie Kochgeschirr
maximal bis zu einem Dirittel
mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
heiBem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette kénnen Brande
verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit
Wasser zu I6schen! Falls Ole
oder Fette Feuer fangen,
ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldéschdecke, notfalls mit
einem leicht feuchten Tuch.
Trennen Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrlos mdglich ist. Rufen
Sie die Feuerwehr.

e \/or dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel grindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten
Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos
aufgetaut sind.

¢ Decken Sie das Kochgeschirr beim
Frittieren nicht ab.

¢ Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf
dem Kochfeld, dass dessen Giriffe
oder Stiele nicht von anderen
Kochstellen erhitzt werden. Stellen Sie
keine Behalter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr
auf eingeschaltete Kochzonen. Es
kann zu Beschadigungen kommen.

¢ \Wenn Sie eine Kochzone verwenden,
ohne Kochgeschirr darauf zu
platzieren, verursacht dies Schaden
am Gerat. Schalten Sie die Kochzonen
nach dem Gebrauch aus.
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¢ Da sich die Oberflache des Gerates

erhitzt, legen Sie niemals
Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene
Ruckstande solcher Materialien sofort
von der Oberflache.

Ubrigens sollten Lebensmittel
grundsétzlich nicht in solchen GefaBen
gelagert werden.

Verwenden Sie ausschlieBlich
Kochgeschirr mit flachem Boden.
Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige
Kochgeschirr; nicht Uberfullen.
Dadurch ersparen Sie sich unndtige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende
Speisen.

Legen Sie die Deckel des
Kochgeschirrs nicht auf den
Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte
der Kochzone steht. Wenn Sie
Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben
Sie das Kochgeschirr an, anstatt es
Uber das Kochfeld zu schieben, da es
ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern
e Glaskeramik ist hitzefest und

bestandig gegen starke
Temperaturdifferenzen.

¢ Missbrauchen Sie die Glaskeramik

nicht als Ablage oder als Schneidbrett.

¢ \Verwenden Sie ausschlie3lich

Kochgeschirr mit entsprechend
bearbeitetem Boden. Scharfe Kanten
verursachen Kratzer auf der
Oberflache.



¢ Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus
Aluminium. Aluminium beschéadigt die
Glaskeramik.

Uberlaufende
Speisen kénnen
die Glaskeramik
beschéadigen und
Brande
verursachen.
Kein
Kochgeschirr mit
gewodlbtem
Boden
verwenden.
AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden.
Dadurch wird die
Hitze optimal
Ubertragen.

Bei Kochgeschirr
mit zu geringem
Durchmesser
verschwenden
Sie Energie.

Kochfeld verwenden

Einzelkochplatte 14-16 cm
Doppelkochplatte 21-23/12-14 cm
Einzelkochplatte 18-20 cm
Erweiterte Kochplatte 17-19/26-28
cm ist eine Liste mit fur die
jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.
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Lassen Sie keine Gegenstande
auf das Kochfeld fallen. Selbst
kleine Gegensténde wie
Salzstreuer kdnnen das Kochfeld
beschadigen.

Verwenden Sie keine Kochfelder,
die gesprungen sind. Durch die
Spriinge kann Wasser eindringen
und einen gehdrigen Kurzschluss
verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der
Glaskeramik (z. B. sichtbare
Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die
Stromversorgung, damit es nicht
zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramikkochfelder sind mit einer
Betriebsanzeige und einer
HeiBzonenwarnanzeige ausgestattet.
Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt den
Zustand der aktiven Kochzone an; sie
leuchtet auch nach dem Abschalten der
Kochstelle weiter und dient als
Restwarmeanzeige. Ein Flackern der
HeiBzonenwarnanzeige weist nicht auf
einen Fehler hin.

AAbhéngig von der Nutzung kann
sich die Kochfeldoberflache zu
unterschiedlichen Zeiten
abkuhlen. Die Kochfeldoberflache
kann heil3 sein, auch wenn die
Anzeigelampen nicht leuchten.
Stellen Sie sicher, dass die
Oberflache abgekuhlt ist, bevor
Sie sie berUhren. Anderenfalls
koénnten Sie sich die Hand
verbrennen!
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Glaskeramik-Schnellkochstellen auf derselben Kochzone. Wenn diese

hell auf. Nicht in das helle Licht sich zuerst die innere Kochzone ein.
schauen. 1.Drehen Sie den Regler zur Anderung

des Durchmessers der aktiven
Kochzone im Uhrzeigersinn.
2.Drehen Sie den Regler im
Uhrzeigersinn bis auf héchste Stufe,
dann Uber den Druckpunkt noch ein
Sttck bis es Klick macht.
Danach auf die gewlinschte Kochstufe
zurUckdrehen.

Keramikplatten einschalten
Die Kochstellen werden mit den
Kochfeldknopfen bedient. Zum Erzielen
der gewtinschten Garleistung drehen Sie  Mehrsegment-Kochzonen

den Kochfeldknopf auf die abschalten
entsprechende Stufe. 1.Drehen Sie den Regler zum

Ausschalten des Ofens gegen den
Uhrzeigersinn in die Aus-Stellung
(oben). Samtliche Segmente der
Kochzone werden abgeschaltet.

warm | dunsten | Kochen
halten |, ,
kécheln | Braten,
Sieden

12 3 2 1
warm | dinsten | Kochen| 1 Position 1
halten |, . 2 Position 2
kocheln | Braten, 3 Position 3
Sieden
Keramikplatten abschalten
Drehen Sie den Knopf der Kochstelle in Position 2 und 3 der
die Aus-Position (oben). Mehrsegment-Kochzonen
Mehrsegment-Kochzonen arbeiten nicht unabhangig
verwenden voneinander.

Die Mehrsegment-Kochzonen
ermdglichen Ihnen die Zubereitung mit
unterschiedlich groBem Kochgeschirr
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[& Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum
Backen, Braten und Grillen

Verbrennungsgefahr durch heil3e
Flachen!

Das Gerét kann sich im Betrieb
stark aufheizen. BerUhren Sie
niemals heiBe Brenner, das Innere
des Backofens, Heizelemente und
so weiter. Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsétzlich
hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

Offnen Sie die Backofentr
vorsichtig: HeiBer Dampf kann
austreten.

Der austretende Dampf kann zu
Verbrihungen von Handen,
Gesicht und Augen flhren.

Tipps zum Backen

¢ Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder
hitzebestéandige Silikonformen.

¢ Nutzen Sie den Platz auf dem
Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte
des Gitterrostes.

¢ \Wahlen Sie die richtige
Einschubposition, bevor Sie Backofen
oder Grill einschalten. Wechseln Sie
die Einschubposition nicht, solange
der Backofen heif3 ist.

¢ Halten Sie die Backofentur
geschlossen.

Tipps zum Résten

¢ Fine WUrzmischung aus Zitronensaft
und schwarzem Pfeffer sorgt fur eine
besonders schmackhafte Zubereitung
von ganzen Huhnern, Puten und
gréBeren Fleischportionen.

¢ Fleisch mit Knochen braucht etwa 15
— 30 Minuten langer zum Garen als
dieselbe Menge Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke
braucht etwa 4 — 5 Minuten mehr an
Garzeit.

¢ [ assen Sie Fleisch nach Ablauf der
Garzeit noch etwa 10 Minuten im
Backofen ruhen. Der Fleischsaft
verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden
nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem
hitzebestandigem Teller méglichst in
der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefligel und Fisch werden

durch das Grillen schnell braun,

bekommen eine schdne Kruste und
trocknen dabei nicht aus. Insbesondere
flache Stlicke, FleischspieBe und

Wirstchen sowie GemUse mit hohem

Wasseranteil (wie Tomaten oder

Zwiebeln) sind zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem
Gitterrost, dass es nicht Uber die
Kanten des Gitterrostes hinausragt.

e Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die
richtige Einschubposition. Vergessen
Sie nicht, das Backblech beim Grillen
in den untersten Einschub
einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Die Tropfschale
muss so grof3 sein, dass sie den
gesamten Grillbereich bedeckt. Diese
Schale wird moglicherweise nicht mit
dem Produkt geliefert. Geben Sie
etwas Wasser in die Tropfschale — so
erleichtern Sie sich die Reinigung.
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Lebensmittel, die nicht zum
Grillen geeignet sind, kénnen
sich im schlimmsten Fall
entzinden. Grillen Sie nur
Lebensmittel, die bei der
starken Hitze beim Grillen
keinen Schaden nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofenrickwand.
Dort wird es besonders heil3,
fettes Grillgut kann in Brand
geraten.

So bedienen Sie den

Backofen

lhr Ofen ist mit Kndpfen ausgestattet,

die bei Betatigung herausspringen.

1.Drlicken Sie den Knopf zum
Herausspringen nach innen; nehmen
Sie dann die gewUlnschte Einstellung

des Garvorgangs hinein.

Temperatur und Betriebsart
einstellen

1 Funktionsknopf

2 Temperaturknopf

1.Stellen Sie den Funktionswahler auf
die gewlnschte Betriebsart ein.

2.Stellen Sie den Temperaturwahler auf
die gewlnschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte

Temperatur auf und halt diese aufrecht.
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Wahrend des Aufheizens bleibt die
Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die
obere Position (Aus).
Einschubpositionen (bei Modellen
mit Grillrost)

Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in
die Einschube eingesetzt wird. Setzen
Sie den Girillrost wie in der Abbildung
gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost
nicht die Rickwand des Ofens ber(hrt.
Schieben Sie den Rost daher nur so
weit ein, bis sich die Backofentur
problemlos schlieBen lasst — so
funktioniert der Grill am besten.

(Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der
Betriebsarten kann je nach
Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze
werden eingesetzt. Das
Gargut wird gleichzeitig von
oben und unten erhitzt.
Diese Betriebsart eignet
sich beispielsweise fur
Kuchen, Geback und
Auflaufe. Nur ein Blech
verwenden.



Bei dieser Betriebsart wird

lediglich das untere
Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fur Pizza und
zum Nachbréunen von

unten.

Diese Funktion muss auch
zur einfachen
Dampfreinigung verwendet
werden.

Bei dieser Betriebsart
werden Oberhitze,
Unterhitze und der LUfter (in
der Ruckwand) eingesetzt.
Durch den LUfter wird heil3e
Luft schnell gleichmaBig im
Backofen verteilt. Nur ein
Blech verwenden.

Der Backofen wird nicht
beheizt. Nur der Lufter (in
der Rickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel
werden langsam bei
Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe
Lebensmittel abgekunhlt.

Der Ringheizkorper (in der
Rickwand) arbeitet.
Durch den LUfter wird heil3e
Luft schnell gleichmaBig im
Backofen verteilt. Ein
Vorheizen ist meistens nicht
erforderlich. Eignet sich
zum Garen auf
unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrere
Bleche kénnen verwendet
werden.

Diese Funktion muss auch
zur einfachen
Dampfreinigung verwendet
werden.

Bei dieser Betriebsart
werden Oberhitze,
Unterhitze und HeiBluft
(hinteres Heizelement)
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichmaBig und schnell
von allen Seiten gegart. Nur
ein Blech verwenden.

Der groBe Grill an der

Oberseite des Backofens ist

in Betrieb. Diese Betriebsart

eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer

Fleischmengen.

¢ Stellen Sie mittelgroBe bis
groBe Portionen auf dem
richtigen Einschub direkt
unter das Grillelement.

¢ \Wenden Sie das Grillgut
nach der Halfte der
Garzeit.
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Der Grilleffekt ist nicht so

stark wie bei Flachengrill

¢ Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter
dem Grill-Heizkorper
grillen.

¢ \Wenden Sie das Grillgut
nach der Halfte der
Garzeit.

Ofenuhr verwenden

1 23 4 5

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarm volume symbol (Es ist bei
lhrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

EcoMode-Symbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeitscheibensymbol
9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol
11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

A O N =

o ~N O O
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Die maximal einstellbare Zeit bis
zum Garzeitende betragt 5
Stunden 59 Minuten.

Bei Stromausféllen wird die
aktuelle Betriebsart aufgehoben.
Sie mUssen den Backofen also
wieder neu einstellen.

Wenn Sie Einstellungen andern,
blinken die entsprechenden
Symbole in der Anzeige. Bitte
warten Sie einen Moment ab, bis
die Einstellungen in Kraft treten.

Falls keine Gareinstellungen
vorgenommen werden, kann die
Uhrzeit nicht eingestellt werden.

Bei eingestellter Garzeit wird die
verbleibende Zeit angezeigt,
sobald das Gerat arbeitet.

Garen mit Einstellung der Garzeit
Sie kdnnen den Ofen durch Vorgabe der
Garzeit so einstellen, dass Ihr Gericht zu
einer bestimmten Zeit servierbereit ist.
1.Wahlen Sie die Funktion zum Garen.
2.Beriihren Sie ®, bis das Symbol P fiir
die Garzeit in der Anzeige erscheint.
3.Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten
& /e cin,
» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt
haben, erscheinen das Symbol I?l und
die Zeitscheibe kontinuierlich in der
Anzeige.
4.Geben Sie das Gericht in den Ofen
und stellen Sie die Temperatur Uber
den Temperaturknopf ein. Das Garen
startet.
» Die am Display angezeigte Garzeit
wird heruntergezahlt, sobald das Garen
beginnt und alle Teile der Zeitscheibe
leuchten. Die eingestellte Garzeit wird in
4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit
eines Teils abgelaufen, erlischt das
Symbol dieses Teils. Dies zeigt



Ubersichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

Ende der Garzeit verzégern:
Nach der Einstellung der Garzeit kénnen
Sie das Garzeitende auf einen spateren
Zeitpunkt verschieben.
1.Wahlen Sie die Funktion zum Garen.
2.Beriihren Sie (&, bis das Symbol P fiir
die Garzeit in der Anzeige erscheint.
3.Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten
& /e cin,
» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt
haben, erscheint das Symbol I°1
kontinuierlich in der Anzeige.
4.Bertihren Sie © , bis das Symbol Hfur
das Garzeitende in der Anzeige
erscheint.
5.Stellen Sie das Garzeitende mit den
Tasten 4= /== gin.
» Nachdem Sie die Garzeit eingestellt
haben, erscheinen die Symbole I?1 und
| sowie die Zeitscheibe kontinuierlich in
der Anzeige. Sobald das Garen startet,
verschwindet das =I-Symbol.
6.Geben Sie das Gericht in den Ofen
und stellen Sie die Temperatur Uber
den Temperaturknopf ein. Das Garen
startet.
» Der Ofentimer berechnet die richtige
Startzeit anhand von Garzeitende und
Garzeit. Beim Erreichen der Startzeit
wird der ausgewahlte Betriebsmodus
automatisch eingestellt und der Ofen auf
die festgelegte Temperatur vorgeheizt.
Diese Temperatur wird bis zum
Garzeitende beibehalten.
» Die am Display angezeigte Garzeit
wird heruntergezahlt, sobald das Garen
beginnt und alle Teile der Zeitscheibe
leuchten. Die eingestellte Garzeit wird in
4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit
eines Teils abgelaufen ist, erlischt das
Symbol dieses Teils. Dies zeigt
Ubersichtlich das Verhéltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7.Nach Abschluss des Garens erscheint

,ENd (Ende)” in der Anzeige, der
Timer gibt einen Alarm aus.

8.Der Signalton erklingt 2 Minuten lang.
Dricken Sie zum Beenden des
Signaltons einfach eine beliebige Taste.
Der Signalton verstummt, die aktuelle
Zeit wird angezeigt.

Wenn Sie nach Abschluss des
Alarms eine beliebige Taste
driicken, schaltet sich der Ofen
wieder ein. Drehen Sie
Temperaturknopf und
Funktionswahler zum Abschalten
des Ofens in die Aus-Position (0);
dadurch wird verhindert, dass
sich der Ofen nach Abschluss des
Alarms wieder einschaltet.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die

unerwlnschte Bedienung des Ofens.

1.Beriihren Sie i, bis das Symbol &in
der Anzeige erscheint.

» ,OFF (AuS)“ erscheint in der

Anzeige.

2.Drlicken Sie zum Aktivieren der
Tastensperre 4.

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist,

erscheint ,ON (EiN)“ in der Anzeige
und das #-Symbol leuchtet weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre
sind die Bedientasten ohne
Funktion. Auch nach einem
Stromausfall bleibt die
Tastensperre weiterhin
eingeschaltet.

Deaktivierung der Tastensperre

1.Berlihren Sie i, bis das Symbol &in
der Anzeige erscheint.

» »ON (EiN)*“ erscheint in der Anzeige.

2.Deaktivieren Sie die Tastensperre,
indem Sie die Taste ™= drlicken.
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» Nach dem Abschalten der

Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)“ angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie kénnen die Alarmfunktion des

Gerates auch als Kurzzeitwecker

einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen méchten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss

auf die Funktionen des Backofens. Er

wird lediglich zur Erinnerung eingesetzt.

Dies ist beispielsweise sinnvoll, wenn Sie

Speisen nach einer bestimmten Zeit

wenden mussen. Nach Ablauf der

voreingestellten Zeit gibt der Timer einen

Alarm aus.

1.Beriihren Sie (5, bis das Symbol £ in
der Anzeige erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf
maximal 23 Stunden und 59
Minuten eingestellt werden.

2.Stellen Sie die Alarmzeit mit == / == gin.

Funktionstasten fur Alarmton,
Uhrzeit, Anzeigehelligkeit und
Temperaturtasten sollten auf
Position O (Aus) eingestellt sein.

» Das 0-Symbol leuchtet weiter und die

Alarmzeit erscheint in der Anzeige,

sobald die Alarmzeit eingestellt ist.

3.Am Ende der Alarmzeit beginnt das -
Symbol zu blinken und der Signalton
wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1.Der Signalton erklingt 2 Minuten lang.
Dricken Sie zum Beenden des

Signaltons einfach eine beliebige Taste.

» Der Signalton verstummt, die aktuelle

Zeit wird angezeigt.

Alarm abbrechen

1.Zum Abbrechen des Alarms berthren
Sie (9, bis das Symbol & in der
Anzeige verschwindet.

2.Halten Sie die Taste ™= gedriickt, bis
»00:00" angezeigt wird.
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Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls
Alarm- und Garzeit gleichzeitig
eingestellt sind, wird die kirzere
Zeiteinstellung angezeigt.

Signalton dndern

1.BerUhren Sie =, bis das Symbol <4 in
der Anzeige erscheint.

2.Stellen Sie den gewlnschten
Signalton mit den Tasten =+ / = ein,

3.Der von lhnen eingestellte Ton wird
nach kurzer Zeit aktiviert.

» Der ausgewdhlte Alarmton wird mit

,0-01% ,b-02“ oder ,b-

03" angezeigt.

Uhrzeit andern

So &ndemn Sie die zuvor eingestellte

Uhrzeit:

1.Beriihren Sie i=, bis das Symbol (2 in
der Anzeige erscheint.

2.Stellen Sie die Uhrzeit mit den Tasten
& /e cin,

3.Die von lhnen eingestellte Zeit wird
kurz darauf aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus kénnen Sie

wahrend des Garens Energie sparen,

indem Sie die Garzeit einstellen.

Dieser Modus schliet das Garen mit

der Innentemperatur des Ofens ab,

indem er die Heizelemente bereits vor

Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus einstellen

1.BerUhren Sie das Symbol i, bis das
eco-Symbol in der Anzeige erscheint.

» ,OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2.Aktivieren Sie den Energiesparmodus
durch Berthren der #+-Taste.

» Sobald der Energiesparmodus aktiviert

ist, erscheint ,On (Ein)" in der Anzeige

und das Energiesparen-Symbol leuchtet

weiter.



Energiesparmodus deaktivieren
1.BerUhren Sie das Symbol i, bis das
eco-Symbol in der Anzeige erscheint.
» »ON (EiN)*“ erscheint in der Anzeige.
2.Deaktivieren Sie den
Energiesparmodus durch BerUhren
der »=-Taste.
» ,Off (Aus)* erscheint, sobald die der
Energiesparmodus deaktiviert ist.
Displayhelligkeit einstellen
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

1.Berthren Sie =, bis ,d-01°, ,d-
02* oder ,,d-03“ fur die

Displayhelligkeit im Display erscheint.

2.5Stellen Sie die gewlinschte Helligkeit
mit == /== ein,

» Die von lhnen eingestellte

Displayhelligkeit wird kurz darauf aktiviert.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle
sollen als Richtwerte dienen.
Zeitangaben kénnen aufgrund von
Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen
Vorlieben abweichen.

Backen und Braten

Der erste Einschub ist der untere
Einschub.

Backbjech Backblech o
Kuchen, Ein Blech . % 2 180 40 ...
Form Kuchenform auf Rost 50
Kleine Ein Blech N 3 160 25 ...
Kuchen Backblech 5 a5
Ein Blech Backblech* & 3 150 320
Zwei Bleche 1-Gebéackblech* 1-3 150 35 ...
3-Backblech* 50
Drei Bleche 1-Backblech* 1-83-5 150 35 ...
3-Gebéackblech* = 50
5-Tiefes
Backblech/Tropfschale*
Biskuitkuche | Ein Blech Runde Springform mit einem 3 160 25 ...
n Durchmesser von 26 cm auf o 35
Rost™*
Ein Blech Runde Springform mit einem 2 150 30 ...
Durchmesser von 26 cm auf & 40
Rost™*
Zwei Bleche 1-Runde Springform mit 1-4 150 35 ...
einem Durchmesser von 26 45
cm auf Rost™ %
4-Runde Springform mit ®
einem Durchmesser von 26
cm auf Gebadckblech™*
Kekse Ein Blech Gebiickblech® @ 3 180 220
Zwei Bleche 1-Gebéackblech* 1-3 180 30 ...
3-Backblech* 40
Drei Bleche 1-Gebéackblech* 1-3-5 180 35 ...
3-Backblech* = 45
5-Tiefes
Backblech/Tropfschale*

31/DE



Teiggebéck | Ein Blech Backblech* [j:] 2 200 320
Zwei Bleche 1-Gebéackblech* o 1-5 200 45 ..
5-Backblech* 55
Drei Bleche 1-Gebéackblech* 1-3-5 200 55 ...
3-Backblech* % 65
5-Tiefes @J
Backblech/Tropfschale*
Teilchen Ein Blech Backblech* [j:] 2 200 225
Zwei Bleche 1-Gebéackblech* 1-3 200 35 ...
3-Backblech* 45
Drei Bleche 1-Gebéackblech* 1-3-5 190 45 ..
3-Backblech* ® 55
5-Tiefes =
Backblech/Tropfschale*
Sauerteig Ein Blech Backblech* [j:] 2 200 325
Lasagne Ein Blech Rechteckige Glas-/Metallform !:] 2-3 200 30 ...
auf Rost™ 40
Pizza Ein Blech Backblech* 5 2 200 ... 220 120
Rindersteak | Ein Blech 3 25 Minute 100 ...
(ganz)/Brate Backblech* & 250/max, dann | 120
n 180 ... 190
Lammkeule | Ein Blech 3 25 Minute 70 ...
(Auflauf) Backblech* & 250/max, dann 90
190
Ein Blech 3 25 Minute 60 ...
Backblech* 250/max, dann 80
190
Brathahnche | Ein Blech o 2 15 Minute 60 ...
n (1,8-2 kg) Backblech* £ 250/max, dann 80
180 ... 190
Ein Blech 2 15 Minute 60 ...
Backblech* 250/max, dann 80
180 ... 190
Pute (6.5 kg) | Ein Blech 1 25 Minute 150 ...
Backblech* & 250/max, dann 210
180 ... 190
Ein Blech 1 25 Minute 150 ...
Backblech* 250/max, dann 210
180 ... 190
Fisch Ein Blech Backblech* 3 200 220
Ein Blech Backblech* T 3 200 220

Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehdr wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Digses Zubehor wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelstbliches Zubehor.
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Zubereitungstabelle fir Testgerichte
Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet,
damit PrUfeinrichtungen das Gerat leichter testen kénnen.

4-Rundes schwarzes
Metallgeschirr mit einem
Durchmesser von 20 cm
auf Gebackblech™

Butterkekse | Ein Blech Backblech* = 3 140 220
Ein Blech Backblech* B 3 140 220
Zwei Bleche 1-Backblech* @} 1-83 140 20 ...
3-Gebéckblech* 30
Drei Bleche 1-Backblech* 1-83-5 140 25 ...
3-Gebéackblech* &) 35
5-Tiefes =
Backblech/Tropfschale*
Kleine Ein Blech . == 3 160 25 ...
Kuchen Backblech o 35
Ein Blech Backblech* @} 3 150 320
Zwei Bleche 1-Gebéackblech* R 1-3 150 35 ...
3-Backblech* = 50
Drei Bleche 1-Backblech* 1-3-5 150 35 ...
3-Gebéckblech* R 50
5-Tiefes @
Backblech/Tropfschale*
Biskuitkuche | Ein Blech Runde Springform mit 3 160 25 ...
n einem Durchmesser von i 35
26 cm auf Rost™
Ein Blech Runde Springform mit 2 150 30 ...
einem Durchmesser von S 40
26 cm auf Rost™
Zwei Bleche 1-Runde Springform mit 1-4 150 35 ...
einem Durchmesser von 45
26 cm auf Rost™ 7
4-Runde Springform mit B
einem Durchmesser von
26 cm auf Gebdckblech™
Apfelkuchen | Ein Blech Rundes schwarzes 2 180 50 ...
Metallgeschirr mit einem = 60
Durchmesser von 20 cm =
auf Rost™
Ein Blech Rundes schwarzes 2 170 50 ...
Metallgeschirr mit einem B 60
Durchmesser von 20 cm >
auf Rost™
Zwei Bleche 1-Rundes schwarzes 1-4 170 50 ...
Metallgeschirr mit einem 60
Durchmesser von 20 cm
auf Rost™ @}

Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehdr wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Digses Zubehor wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelstbliches Zubehor.
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Tipps zum Kuchenbacken

e Falls Gebéack zu trocken wird, erhéhen
Sie die Temperatur etwas und
vermindern gleichzeitig die Garzeit.

¢ \Werden Kuchen zu feucht, reduzieren
Sie die Flussigkeiten oder senken die
Temperatur um 10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu
stark gebraunt wird, backen Sie etwas
langer mit reduzierter Temperatur.

e \Wenn der Kuchen auBen gut gelingt,
innen jedoch noch klebrig ist, geben
Sie weniger FlUssigkeit hinzu, senken
die Temperatur und verl&ngern dafur
die Garzeit etwas.

Tipps fur Geback

¢ Falls Gebéack zu trocken wird, erhdhen
Sie die Temperatur etwas und
vermindern gleichzeitig die Garzeit.
Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und
Joghurt.

¢ Sollte Geback sehr lange zum Garen
bendtigen, achten Sie darauf, dass
das Gebéack nicht Uber die Oberkante
des Backblechs hinausragt.

¢ Wird Gebéack an der Oberseite gut
gebraunt, innen jedoch nicht richtig
gar, achten Sie darauf, dass sich
Flussigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen
Sie, Flussigkeitsmischungen
gleichmaBig zwischen den
Teigschichten zu verteilen; so
erreichen Sie eine gleichmaBige
Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an
die Betriebsart- und
Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die
Unterseite nicht ausreichend
gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den
nachstniedrigeren Einschub.
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Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls GemUsegerichte zu trocken
werden, bereiten Sie diese in einem
Geschirr mit Deckel statt auf dem
Blech zu. Geschlossene Behalter
sorgen daflr, dass nicht zu viel
Flussigkeit verloren wird.

¢ Falls GemUsegerichte nicht richtig gar
werden, kochen Sie das GemUse
zuvor und geben es erst danach in
den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

Backofenttr beim Grillen
geschlossen halten.
Verbrennungsgefahr durch heil3e
Flachen!

Grill einschalten

1.Drehen Sie den Funktionswahler auf
das gewunschte Grillsymbol.

2.Wahlen Sie dann die gewlinschte
Grilltemperatur.

3.Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5
Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich

ein.

Grill ausschalten
1.Drehen Sie den Funktionswahler in die
Aus-Position (oben).

Lebensmittel, die nicht zum
Grillen geeignet sind, kénnen
sich im schlimmsten Fall
entzinden. Grillen Sie nur
Lebensmittel, die bei der
starken Hitze beim Grillen
keinen Schaden nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofenrickwand.
Dort wird es besonders heil3,
fettes Grillgut kann in Brand
geraten.



Garzeitentabelle zum Grillen

Elektrischer Grill

Fisch Rost 4..5 250/max 20...25 Min.
Huhnerklein Rost 4.5 250/max 25...35 Min.
Lammkoteletts Rost 4..5 250/max 20...25 Min.
Rinderbraten Rost 4.5 250/max 25...30 Min. *
Kalbskoteletts Rost 4.5 250/max 25...30 Min. *
Toastbrot * Rost 250/max 1..3 min.

¥ je nach Dicke

Temperatur.

*5 Minuten vorheizen
**Wenn die Grilltemperatur lhres Produkts nicht eingestellt werden kann, arbeitet der Grill mit der empfohlenen

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet,
damit PrUfeinrichtungen das Gerat leichter testen kénnen.

Toast

Rost

250/max

1...3 Minute

Frikadellen
(Rindfleisch) - 12
Stlucke

Rost

250/max

25...35 Minute

Wenden Sie die Speise nach 2/3 der gesamten Grillzeit.
Wir empfehlen, das Gerét bei allen Lebensmitteln 5 Minuten lang vorheizen zu lassen.

35/DE



Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern
Sie die Lebenserwartung lhres Gerates
und beugen Fehlfunktionen vor.

Trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen griindlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heil3e
Flachen!

¢ Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch grindlich. Dadurch lassen
sich Speisereste leichter entfernen und
kénnen beim néchsten Einsatz des
Geréates nicht einbrennen.

¢ Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am
besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

e Achten Sie stets darauf,
Uberschussige und verschuttete
Flussigkeiten nach der Reinigung
grundlich ab- bzw. aufzuwischen.

¢ Wenn Sie Edelstahl und Giriffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas
Flussigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in
eine Richtung.
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Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberflachen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegensténde bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Gerates — es
besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache
mit warmes Wasser ab; achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelreste
zurlickbleiben; anschlieBend mit einem
weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie
darauf, dass keine Ruckstande auf der
Glaskeramik verbleiben; andernfalls
kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschadigt werden.

Versuchen Sie niemals, Rickstadnde mit
Messern, Stahlwolle und &hnlichen
Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberflache zu entfernen.
Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis
gelbe Flecken) mit handelstblichem
Kalkentferner oder einer kleinen Menge
alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartnackigen Verschmutzungen
tragen Sie Reinigungsmittel mit einem
Schwamm auf und warten ab, bis das
Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit einem
feuchten Tuch sauber.



Stark zuckerhaltige Lebensmittel
mussen sofort entfernt werden,
bevor die Glaskeramik abkuhlt.
Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft
beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbveranderungen der Glaskeramik
und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des
Produktes aus.

Farbveranderungen und sonstige leichte
optische Veranderungen sind bei
Glaskeramik normal; es handelt sich
nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit
einem feuchten Tuch; anschlieBend
trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit
mechanischen Tasten oder
Knopfen ausgestattet ist, ziehen
Sie die diese zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.

Das Bedienfeld kann beschadigt
werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die

Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist

bei Ihrem Modell méglicherweise nicht

vorhanden.)

1.Losen Sie den vorderen Bereich der
seitlichen Halterungen, indem Sie
diese von der Seitenwand wegziehen.

2.Ziehen Sie die seitliche Halterung
komplett zu sich hin heraus.

Katalytische Seitenwande
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Die Innenwénde (A) und/oder Ruckwand
(B) des Gerates kdnnen mit
katalytischem Emaille beschichtet sein.
Katalytische Wéande erkennen Sie an der
matten Farbe und pordsen Oberflache.
Die katalytischen Ofenwénde sollten
nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren
katalytische Oberflachen Fett. Sobald
diese Flachen mit Fett gefullt sind,
beginnen sie zu glanzen. Dann sollten

' tzt werd

SimpleSteam Reinigung
Diese Funktion gewahrleistet eine
einfache Reinigung, da Schmutz (der
durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens
entstehenden Dampf und den an den
Innenflachen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen
aufgeweicht wird.
1.Entfernen Sie samtliches Zubehor aus
dem Garraum.
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2.GieBen Sie 500 ml Wasser in das
Blech und platzieren Sie es im 2.
Einschub des Ofens.

3.Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei
100 °C 25 Minuten laufen.

4.0Offnen Sie die TUr, wischen Sie die
Innenflachen des Backofens mit einem
feuchten Schwamm oder Tuch ab.

5.Verwenden Sie zum Entfernen von
hartnackigem Schmutz am besten
warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein
Tuch zum Trockenreiben.

Wahrend des
Dampfreinigungsmodus
verdampft Wasser, das zum
Aufweichen von
Verschmutzungen und
Verkrustungen im Garraum auf
das Blech gegeben wurde.
Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im
Garraum und am Innenglas der
Ofentlr und kann Wasser
heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentur 6ffnen. Wischen Sie den
Ofen nach Offnen der Tur
grundlich trocken.

Backofentur reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der
Backofentlr am besten warmes Wasser
mit etwas herkdmmlichem Reiniger, ein
weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.
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Verzichten Sie bei der Reinigung
der Backofentur auf aggressive
Reinigungsmittel und auf
scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die
Oberflachen zerkratzen und das
Glas beschadigen.

Backofentiir ausbauen

1.0ffnen Sie die Backofentur (1).

2.0ffnen Sie die Clips am
Scharniergehduse links und rechts der
Backofentlr, indem Sie diese wie in
der Abbildung gezeigt nach unten

1 Tor

2 Scharniersperre (geschlossene
Position)

3 Ofen

3.0ffnen Sie die Backofent(r zur Hélfte.




4.Nehmen Sie die Ofentlr heraus,
indem Sie diese etwas anheben und
von den Scharnieren rechts und links
|6sen.

Zum Einbau fuhren Sie die obigen
Schritte wieder in umgekehrter
Reihenfolge aus. Vergessen Sie
nicht, die Clips am
Scharniergeh&use nach dem
Wiedereinsetzen der Tur wieder
zu schlieBen.

Turinnenscheibe ausbauen
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Die Turinnenscheibe kann zur Reinigung
ausgebaut werden.

1.0ffnen Sie die Backofent(r.

2.Ziehen Sie das im oberen Bereich der
Fronttir installierte Kunststoffteile zu
sich heraus.

3.Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie
in der Abbildung gezeigt leicht in
Richtung A an, ziehen Sie sie in
Richtung B heraus.

1 Innerste Scheibe

2* Innenscheibe (Es ist bei lhrem
Modell moglicherweise nicht
vorhanden.)
4.Falls Ihr Produkt mit einer inneren
Scheibe (2) ausgestattet ist;
Wiederholen Sie dieses Verfahren zum
Entfernen der inneren Scheibe (2).

5.Der erste Schritt zum
Zusammensetzen der Tur besteht
darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die
abgeschragte Ecke der Scheibe, dass
sie in der abgeschragten Ecke des
Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr
Produkt mit einer innersten Scheibe
ausgestattet ist). Die Innenscheibe (2)
muss im Kunststoffschlitz in der Nahe
der innersten Scheibe (1) installiert
werden.

6.Achten Sie bei der Anbringung der

innersten Scheibe (1) darauf, dass die
bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es
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ist wichtig, die untere Kante der
innersten Scheibe (1) im unteren
Kunststoffsschlitze einzusetzen.
7.Drlicken Sie das Kunststoffteil gegen
den Rahmen, bis es mit einem
Klickgerausch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

Bevor Sie die Beleuchtung des
Backofens auswechseln, sorgen
Sie dafUr, dass das Gerét
vollstandig von der
Stromversorgung getrennt und
komplett abgekuhlt ist; ansonsten
droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

In diesem Backofen wird eine
GlUhlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von
weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30
mm oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fur den Betrieb bei
Temperaturen Uber 300 °C
geeignet. Backofenlampen sind bei
autorisierten Servicepartnern oder
Technikern mit Lizenz erhaltlich.

Die Position der Beleuchtung
kann etwas von der Abbildung
abweichen.

Die in diesem Gerét verwendete
Lampe ist nicht zur
Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe
besteht darin, dass der Nutzer
Lebensmittel besser sehen kann.
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Die in diesem Gerét verwendeten
Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen, wie
Temperaturen Uber 50 °C
standhalten.

Wenn lhr Ofen mit einer runden

Leuchte ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.Schrauben Sie die Glasabdeckung
gegen den Uhrzeigersinn ab.

3.Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um
den in der nachstehenden Abbildung
gezeigten Typ (A) handelt, drehen Sie
sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B)
ist, ziehen Sie sie wie abgebildet
heraus und wechseln Sie sie.

4.Glasabdeckung wieder anbringen.



E] Problemiésungen
Aus dem Backofen tritt im Betrieb Dampf aus.

o Wenn 3|ch die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus oder
iehen sich dabei entstehen Geréusche. >>> Dies ist kein Fehler.

¢ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgelost. >>> Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

¢ Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>

Uberpriifen Sie die Steckerverbindung.

¢ Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

¢ Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den
Ofen auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

¢ Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen
Sie die richtige Zeit ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

¢ Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie
das Gerat aus und anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit
den obigen Hinweisen 6sen
lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten
Kundendienst oder an den
Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Gerat selbst
ZU reparieren.
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