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SAFETY INSTRUCTIONS

' EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.

These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings, to be observed at all
times. The manufacturer declines any liability for
failure to observe these safety instructions, for
inappropriate use of the appliance or incorrect
setting of controls.

A\ Do not touch the oven during pyrolytic cycle
(self cleaning) - risk of burns. Keep children and
animals away during and after the pyrolytic cycle
(until the room has been fully ventilated). Excess
spillage, especially fats and oils, must be removed
from the oven cavity before initiating the pyrolytic
cycle. Do not leave any accessory or material within
the oven cavity during the pyrolitic cycle.

M\ If the oven is installed below a hob, make sure
that all burners or electric hotplates are switched off
during the pyrolytic cycle - risk of burns.

A\ Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge can use this appliance only if they
are supervised or have been given instructions on
safe use and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance must not be carried out by
children without supervision.

&\ WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than
8years of age must be kept away unless continuously
supervised.

&\ Never leave the appliance unattended during
food drying. If the appliance is suitable for probe
usage, only use a temperature probe recommended
for this oven - risk of fire.

A\ Keep clothes or other flammable materials away
from the appliance, until all the components have
cooled down completely - risk of fire. Always be
vigilant when cooking foods rich in fat, oil or when
adding alcoholic beverages - risk of fire. Use oven
gloves to remove pans and accessories. At the end
of cooking, open the door with caution, allowing
hot air or steam to escape gradually before accessing
the cavity - risk of burns. Do not obstruct hot air
vents at the front of the oven - risk of fire.

A\ Exercise caution when the oven door is in the
open or down position, to avoid hitting the door.

M\ The food must not be left in or on the product
for more than one hour before or after cooking.

PERMITTED USE

&\ CAUTION: The appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled
system.

A\ This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices and other working
environments; farm houses; by clients in hotels,
motels, bed & breakfast and other residential
environments.

M\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

M\ This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.

M\ Do not store explosive or flammable substances
(e.g. gasoline or aerosol cans) inside or near the
appliance - risk of fire.

INSTALLATION

M\ The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
gloves to unpack and install - risk of cuts.

A\ Installation, including water supply (if any),
electrical connections and repairs must be carried
out by a qualified technician. Do not repair or replace
any part of the appliance unless specifically stated in
the user manual. Keep children away from the
installation site. After unpacking the appliance,
make sure that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact the
dealer or your nearest After-sales Service. Once
installed, packaging waste (plastic, styrofoam parts
etc.) must be stored out of reach of children - risk of
suffocation. The appliance must be disconnected
from the power supply before any installation
operation-risk of electrical shock.Duringinstallation,
make sure the appliance does not damage the
power cable - risk of fire or electrical shock. Only
activate the appliance when the installation has
been completed.

A\ Carry out all cabinet cutting works before fitting
the appliance in the furniture and remove all wood
chips and sawdust.

&\ Do notremove the appliance fromits polystyrene
foam base until the time of installation.

A\ After installation, the bottom of the appliance
must no longer be accessible - risk of burn.

M\ Do not install the appliance behind a decorative
door - risk of fire.

A\ If the appliance is installed under the worktop,
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do not obstruct the minimum gap between the
worktop and the upper edge of the oven - risk of
burns.

ELECTRICAL WARNINGS

A\ The rating plate is on the front edge of the oven
(visible when the door is open).

A\ It must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed
upstream of the socket in accordance with the
wiring rules and the appliance must be earthed in
conformity with national electrical safety standards.

A Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use
the appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power
cable or plug, if it is not working properly, or if it has
been damaged or dropped.

A If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard - risk of electrical shock.

A\ If the power cable needs to be replaced, contact
an authorised service center.

CLEANING AND MAINTENANCE

&\ WARNING: Ensure that the appliance is switched
off and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation. To avoid
risk of personal injury use protective gloves (risk of
laceration) and safety shoes (risk of contusion); be
sure to handle by two persons (reduce load); never
use steam cleaning equipment (risk of electric
shock). Non-professional repairs not authorised by
the manufacturer could result in a risk to health and
safety, for which the manufacturer cannot be held
liable. Any defect or damage caused from non-
professional repairs or maintenance will not be
covered by the guarantee, the terms of which are
outlined in the document delivered with the unit.

A\ Do not use harsh abrasive cleaners or metal
scrapers to clean the door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of
the glass.

&\ Make sure the appliance has cooled down before
cleaning or performing maintenance. - risk of burns.

i

A WARNING: Switch off the appliance before
replacing the lamp - risk of electric shock.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the
recycle symbol €. The various parts of the packaging must therefore
be disposed of responsibly and in full compliance with local authority
regulations governing waste disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations.
For further information on the treatment, recovery and recycling of
household electrical appliances, contact your local authority, the
collection service for household waste or the store where you purchased
the appliance. This appliance is marked in compliance with European
Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health.

The & symbol on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be
taken to an appropriate collection centre for the recycling of electrical
and electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Only preheat the oven if specified in the cooking table or your recipe.
Use dark lacquered or enamelled baking trays as they absorb heat better.
Food requiring prolonged cooking will continue to cook even once the
oven is switched off.

Standard cycle (PYRO): which is suitable for cleaning a very dirty oven.
Energy-saving cycle (PYRO EXPRESS/ECO) - only in some models -: which
consumes approximately 25% less energy than the standard cycle. Select
itat regularintervals (after cooking meat on 2 or 3 consecutive occasions).
DECLARATIONS OF CONFORMITY

This appliance meets: Ecodesign requirements of European Regulation
66/2014; Energy Labelling Regulation 65/2014; Ecodesign for Energy-
Related Products and Energy Information (Amendment) (EU Exit)
Regulations 2019, in compliance with the European standard EN 60350-1.

This product can contain light source(s) of Energy Efficiency Class A+.
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User Manual

THANK YOU FOR BUYING OUR PRODUCT

iﬂf Before using the appliance carefully read the Safety

Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

SRR o

..............

................

..............

...............

.............

...............

1. Control panel
2. Fan
3. Lamp

4, Shelf guides (the level is
indicated on the wall of the
cooking compartment)

5. Door

6. Door lock (locks the door while
automatic cleaning is in progress
and afterwards)

7. Upper heating element/grill

8. Circular heating element (not
visible)

9. ldentification plate (do not
remove)

10.Embossing for drinking water

11. Bottom heating element (not
visible)

1. SELECTION KNOB

For switching the oven on by
selecting a function. Turn to the O
position to switch the oven off.

2. LIGHT

With the oven switched on, press
“%< to turn the oven compartment
lamp on or off.

3. SETTING THE TIME

For accessing the cooking time
settings, delayed start and timer.
For displaying the time when the
oven is off.

4. DISPLAY

5 O
/

@A\ / ......... K @.'...
@Oy - -®
8 o o
. 1 .
€] :
1

5. ADJUSTMENT BUTTONS

For changing the cooking time
settings.

6. THERMOSTAT KNOB

Turn to select the temperature you
require when activating manual
functions.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob to

release it from seating.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins and
other ovenproof items of
cookware.

AIR FRY TRAY*

This accessory is designed to be
used when cooking foods with
Air Fry function, ensuring
optimal crispness and
crunchiness for your food. To
use, place the tray on the wire
shelf. It is dishwasher-safe for
easy cleaning.

DRIP TRAY *

T

Use as an oven tray for
cooking meat, fish, vegetables,
focaccia, etc. or position
underneath the wire shelf to
collect cooking juices.

GRILLING ACCESSORY

=[=]
T |

The Grilling Accessory consist
of two grill baskets designed
for oven grilling.

They enhance the cooking
experience, thanks to their
great flexibility and to the
possibility to quickly turn the
food.

A dedicated handle has been
designed to easily manage
and turn the grill baskets.
The accessory is dishwasher-
safe for easy cleaning.

* Availble only on certain models
The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.

Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

BAKING TRAY *

jp S

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.
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INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER ACCESSORIES
Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

Then slide it horizontally along the runners as far as possible.
Other accessories, like the baking tray, are to be
inserted horizontally, letting them slide on the
runners.

SLIDING SHELVES AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape
[a] and then remove the protective foil [b] from the
sliding runners.

[a]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the the sliding runners
upwards, removing them from the upper hooks (2).

USING THE GRILLING ACCESSORY

you ac

Z

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then
press the lower part of the sliding runners against the
shelf guides, until the lower hooks are clicking (2).

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to extract
the support and the two internal pins from the
lodging.

2. To reposition the shelf guides, position them near
the cavity and initially insert the two pins into their
lodgings. Next, position the external part near
its lodging, insert the support, and firmly press
towards the wall of the cavity to make sure the
shelf guide is properly secured.

GriIIin%Accessory is compatible with Grill and Turbogrill functions, enabling
ieve the best results grilling a variety of foods.

For optimal performance, refer to the cooking table.
Arrange food in a single layer inside each grill basket.

Insert the lid at the back of the basket, placing it at the appropriate height
(depending on the food thickness), then adjust it at the front.

Consider a possible shrinkage during cooking, to keep the food stable while
turning the grill baskets.

Insert the designated frame within the oven (at level 4), then place the grill
baskets on the frame.

To avoid smoke and to collect residual fat, pour 200 ml of water in a baking
tray and place it within the oven (at level 1).

Halfway through cooking, turn the grill baskets using the handle provided.
When cooking is about to end, check the food. If needed, you can turn the

food again, as many times as necessary, until it reaches the desired degree of
doneness and browning.
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FIRST TIME USE

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: Press © until the ® icon
and the two digits for the hour ® or © and clock ®
start flashing on the display.

I
[
Use ® or O to set the hour and press @ to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing. Use
@ or © to set the minutes and press © to confirm.

Please note: When the ® icon is flashing, for example

following lengthy power outages, you will need to reset the
time.

7
1]
(]

/—
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FUNCTIONS

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories from
inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven
must be empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

TOP AND BOTTOM HEATING

For cooking any kind of dish on one shelf only.
® FAN HEATING

For cooking different foods that require

the same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

® | AIRFRY

= The Air Fry function allows you to cook many
types of food with less oil, resulting in pleasantly
crispy and healthy dishes. The oven cavity heats up
while the fan circulates hot air. For best results, use
the Air Fry basket, provided with some models.

To use, place the food in a single layer on the Air

Fry basket, avoiding any overlap, and follow the Air
Fry Cooking Table instructions. Place the tray on the
wire shelf and insert a baking tray at a lower level to
collect any crumbs or drips.

Avoid using multiple trays to ensure even cooking.

@ ECO FAN HEATING

®) For cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing 7x.
ww! GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a dripping
pan to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

ww! FAN ASSISTED GRILL
X For roasting large joints of meat (legs, roast

beef, chicken). We recommend using a dripping pan
to collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

MAXI COOKING

For cooking large joints of meat (above 2.5
kg). We recommend turning the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint to prevent it from
drying out excessively.

.-=»| DOUGH PROVING

O For helping sweet or savoury dough to rise
effectively. Turn the thermostat knob to [&] to
activate this function.

PIZZA

For baking different types and sizes of pizza
and bread. It is a good idea to swap the position of
the baking trays halfway through cooking.

@A AUTO BREAD

This function automatically suggests the best
temperature and cooking method for all types of
bread.

AUTO PASTRY

A This function suggests the best temperature
and cooking method for all types of cake.

g0 STEAM CLEANING

—I The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt
and food residues to be removed with ease. Pour 100-
120 ml of drinking water on the bottom of the oven
then turn the selection knob and the thermostat
knob to the & icon. It is best to use the function for
35minutes.

Activate the function when the oven is cold and
let it cool down for 15minutes once the cycle ends.
The position of the icon does not correspond to the
temperature reached during the cleaning cycle.

v
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DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

4
PRI

m:

)

Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by

turning the thermostat knob. The function will not start if the
thermostat knob will be on O you can set the cooking time,
cooking end time (only if you set a cooking time) and a timer.

DOUGH PROVING

To start the “Dough Proving” function, turn the
thermostat knob to the relevant symbol; if the oven is
set to a different temperature, the function will not
start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end time
(only if you set a cooking time) and a timer.

3. PREHEATING

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon & on the display indicate that the
preheating phase has been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the
fixed icon & on the display will indicate that the oven
has reached the set temperature: at this point, place
the food inside and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating

has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing © until the & icon and “00:00” start
flashing on the display.

Use @ or O to set the cooking time you require, then
press © to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing @ until the & icon starts flashing on the display,
then use © to reset the cooking time to “00:00". This
cooking time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking time has been set, starting the
function can be delayed by programming its end
time: press © until the & icon and the current time
start flashing on the display.

|

2
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Use ® or O to set the time you want cooking to end
and press ® to confirm.

Activate the function by turning the thermostat
knob to the temperature you require: the function
will remain paused until it starts automatically after
the period of time that has been calculated in order
forcooking to finish at the time you have set.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob to the 0 position.

Delay to start functionality is not available for Grill
and Fan Assisted Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

i

Turn the selection knob to select a different function
orto 0 to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.
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5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
during while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressing ® until the © and “00:00”icon and
“00:00” start flashing on the display.

\\-/\
8
Use @ or © to set the time you require and press

® to confirm. An audible signal will sound once the
timer has finished counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing @ until the & icon
starts flashing, then use © to reset the time to “00:00".

NOTES

« Do not cover the inside of the oven with
aluminium foil.

« Never drag pots or pans across the bottom of the
oven as this could damage the enamel coating.

« Do not place heavy weights on the door and do
not hold on to the door.
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
O] Yes 160-180 30-90 2/3
Arrrres -
Leavened cakes Yes 160180 2090 i 1
AFHr A r
2
Filled cake O] Yes 160 - 200 35-90 L
(cheese cake, strudel, fruit pie) 4 2
Yi 160 - 200 40-90
es [oY e P Y =m )
O] Yes 160-180 20-45 3
Biscuits / tartlets Yes 150-170 20-45 4 2
MNeeeee ~ 1
Yes 150-170 20-45 >3
abmRe A Y——
O] Yes 180 - 210 30-40 3
Choux buns Yes 180 - 200 35-45 4 2
a7 —
Yes 180 - 200 35-45 > 3
A AR V—
] Yes 90 150 - 200 3
Meringues Yes 20 140 - 200 4 2
A=~ —f
Yes 90 140 - 200 > 3 !
abmRe ablme Y—
O] Yes 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Focaccia T 2
2N _ -
Yes 190 - 250 20-50 —_
Bread @p - - 60 2
A~
3
roren sive ] Yes 250 10-20
3 2
Yes 230-250 10-25 2
] Yes 180 - 200 40-55 3
A==
Salty cakes 4 2
(vegetable pie, quiche) ves 180-200 45-60 N T
5 3 1
Yes 180 - 200 45-60 e
] Yes 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vents / puff pastry crackers Yes 180 - 190 20-40 4 2
Al
Yes 180-190 20-40 > 3
afbs AR A r
Lasagne / baked pasta / . ) 2
canneloni / flans Izl ves 190 -200 45-65 —J
Lamb / veal / beef / pork 1 kg I:l Yes 190 - 200 80-110 3
Roast pork with crackling 2 kg Yes 180-190 110-150 2
Chicken / rabbit / duck 1 kg — Yes 200- 230 50-100 2
Turkey / goose 3 kg ] ; 190 - 200 100 - 160 2
Stuffed vegetables 2
(tomatoes, courgettes, aubergines) ves 180 - 200 >0-70 J
Toasted bread - 250 2-6 >
Mo eesoe ~

FUNCTIONS IZI

Top And Bottom Heating  Fan Heating Pizza Auto Bread Grill Fan Assisted Grill Eco Fan Heating
[ YR ~ AR=r J j S M
ACCESSORIES ; ; : : : } . .
Wire shelf Baking dish or cake tin Baking tray/Drip tray or Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray with

on the wire shelf

Baking dish on the wire shelf

200 ml of water
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RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
Fish fillets / slices . 230- 250 20-30* 2
f;::él?i%ss//?ea?\igfj(gers i 250 15-307 -\...5...,- \v;vf
Roast chicken 1-1.3 kg Yes 200 - 220 55-70** -\...2...,- \V\LN[
Roast beefrare 1 kg Yes 200-210 35-50** -\...i_...r
Leg of lamb / knuckle Yes 200-210 60 - 90 ** l;
Roast potatoes Yes 200-210 35-55%* l;l
Vegetable gratin - 200-210 25-55 l;ﬂ
Meat and potatoes Yes 190 - 200 45 - 100 *** -\...i—...,- . ! |
Fish and vegetables Yes 180 30 - 50 *** -u;u- ) ! .
Lasagne and meat Yes 200 50 - 100 *** -\...i—...,- . ! ,
Complseet e o e e B30T
Roast meat / stuffed roasting joints @3“7 - 170-180 100-150 l;

*Turn food halfway through cooking

**Turn food two thirds of the way through cooking (if

necessary).

*** Estimated length of time: dishes can be removed from the
oven at different times depending on personal preference.

@ WW WW ,@
FUNCTIONS I:I A [0)
Top And Bottom Heating ~ Fan Heating Auto Bread Grill Fan Assisted Grill Eco Fan Heating
Aeeenn ~ L =—=p —J “ Tonnd
ACCESSORIES . Baking dish or cake tin Baking tray/Drip tray or . . Drip tray / Baking tray with
Wire shelf on the wire shelf Baking dish on the wire shelf Drip tray / Baking tray 200 ml of water
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AIR FRY COOKING TABLE

SUGGESTED %
CATEGORY RECIPE FUNCTION PREHEAT @ TEMPERATURE, (:DURATION E LEVEL AND
QUANTITY (°C) (MIN) ACCESSORIES
g Frozen French Fries 500 - 700 v 200 20-30 ﬁiﬂaﬁ !
L
c  Frozen Chicken Nuggets 500 - 700 v 200 15-20 2 !
N e T M al
@]
£ Fish Sticks 500 - 700 v 220 15-20 2 !
5 [Fresh Breaded Zucchini 400 v 200 15-20 —_ !
2 Homemade Fries 300 - 800 v 200 25 - 40 2 !
) e e
g  HomemadeFries | | | 300-800 | v | 200 | 25-40 | e -
)
= Mixed Vegetables 300 - 800 v 200 20-35 i !
_ Chicken Breast 1-4cm v 200 20-50 2 !
£ Chicken Wings 2300 - 800 v 220 20- 40 s !
s - = e Al -~ —
o
% Breaded Cutlet 1-4cm v 220 15 - 40 i !
2 ----- al —
Fish Fillet 1-4cm v 200 15-25 2 !

Please note: the special Air Fry
tray has always to be placed on
the wire shelf.

For cooking fresh or homemade

foods, spread the oil evenly.

We suggest adding an empty tray on Level 1 in order
to collect eventual grease residual coming from the
Air Fry tray during the cooking.
In order to guarantee uniform cooking results, mix
food halfway through the recommended cooking

time.
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GRILLING ACCESSORY COOKING TABLE

" TEMPERATURE '

QUANTITY PREHEAT TIME DURATION LEVEL AND ACCESSO-
FOOF CATEGORY RECIPE . forsinglerack : FUNCTION ‘ (°C) (MIN) ‘ (MIN) RIES
- wwW
Beef Burger Hamburger 11238;5;:2 250 0 25-30% ,:.r..fr.::,. \1&-
: wWww
Pork Sausages*** ¢ 150-5009g ® 250 0 25-30* ,\4,\, \1&-
: W 4 1
Chicken Sausages*** ;| 150 - 500 250 0 20-25%
Sausages, Wurstel 9 : d R S oS
& Skewers i
\thL:::teeT &Pork 150 - 500g 'R 250 0 15 - 20 A 1
i ww
g:;'f::’ &Pork 200 - 800g 93 250 0 25-300 b L
: wwW
Bacon i 20-60g 250 0** 10-12* ,\4,\, \1&-
. wWw 4 1
Ribs ~200-500g 250 0 30- 40% P
Pork wWw 4 1
Cup i 200-600g 250 0 25-30* oo Tt
Chop . 200-500g w 250 0 30-35* o ey
Chicken & Turkey ww 4 1
Breast Slice 150-300g 250 0 30-35% Nate% Tt
Poultry : VY] 4 1
Chickenleg 200- 5009 % 250 0 30-35* oo Tnnf
: ww
Salmon filet i 200-400g % 250 0 20 - 25* m4m Q
: wvww
Fish Whole seabass i 300-400g % 250 0 20 - 25% m4m Q
; WwW 4 1
Whole brean i 300 - 400g ® 250 0 20 - 25* S S
Pepper .~ 100-300 % 250 0 20-25* A !
A 9 X/ ¢ 0 0 20025 o5 T
- ww
Aubergine 1010_2 i?nog %3 250 0 20-25* 2 \vavf
Vegetables 50- 200 o 4 1
Zucchini 15 cn?] ¥ 250 0 20- 25% N e
Onion 52_'31 CSrgg 'R 250 0 20- 25 o
80 - 200g o 4 1
Toasted bread 23 em 250 0 10-15* oo nnf
Bread : T 4 1
: _ _q1o%
Toast . 30-100g 250 0 10-15 P

*Halfway through cooking, turn the grill baskets using the handle provided.
**For optimal food performances insert bacon after 3 minutes of preheat.
*** For optimal food performances punch holes in sausages before inserting the accessory in the oven.

Oil spreaded both on the rack and on the food to avoid sticking the food especially for vegetables and poultry.
When using both racks select food categories that have the same cooking function (grill or turbo grill).

ww ww
FUNCTIONS X
Grill Fan Assisted Grill
ACCESSORIES Drip tray / Baking tray

Grilling Accessory

with 200 ml of water
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. appliance.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

« After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave
the oven to cool completely and then wipe it with

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

a cloth or sponge.

+ If there is stubborn dirt on the interior surfaces,
we recommend running the automatic cleaning
function for optimal cleaning results. Avoid
activating the pyrolitic cycle cleaning in the
presence of limescale residues. Before activating,
perform limescale cleaning as described above.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass.

+ Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open
it fully and lower the
catches until they are in the
unlock position.

2. Close the door as much
as you can. Take a firm hold
of the door with both hands
- do not hold it by the
handle. Simply remove the
door by continuing to close
it while pulling it upwards
at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,
resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then
open it fully. Lower the
catches into their original
position: Make sure that
you lower them down
completely.

Apply gentle pressure to check that the catches are in
the correct position.

5.Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above: The door could become damaged if
it does not work properly.

REPLACING THE LAMP
1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Use 25 W/230 V type G9, T300 °C halogen lamps.
The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/20009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not
handle bulbs with your bare hands as your fingerprints could
damage them. Do not use the oven until the light cover has
been refitted.
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CLEANING THE DOOR GLASSES

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

TROUBLESHOOTING

3. Refit the intermediate pane (marked with “1R")
before refitting the inside pane: To position the panes
of glass correctly, make sure that the “R” mark can be
seen in the left-hand corner. First insert the long side
of the glass marked “R”into the support seats, then
lower it into position. Repeat this procedure for both
panes of glass.

4. Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

Power cut.

The oven is not working.
9 Disconnection from the mains.

Check for the presence of mains electrical power and whether
the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The display shows the letter “F”
followed by a number or letter.

Oven failure.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and state
the number following the letter “F".

The display is showing the
message “Hot” and the selected
function will not start.

Temperature too high.

Allow the oven to cool down before activating the function.
Select a different function.

When contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.
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SIGURNOSNE UPUTE

" HR
OBAVEZNO PROCITAJTE | PRIDRZAVAJTE
SE

Prije upotrebe aparata procitajte ove sigurnosne
upute. Sacuvajte ih za buducu referencu.

Ovaj priruc¢nik i sam aparat sadrze vazna sigurnosna
upozorenja kojih se morate stalno pridrzavati.
Proizvodac otklanja svaku odgovornost u slucaju
nepostivanja sigurnosnih uputa, za neprikladnu
upotrebu uredaja ili za pogresno podesavanje
komandi.

M Nemojte dodirivati  pe¢nicu tijekom ciklusa
pirolize (samociS¢enja): opasnost od opekotina.
Pazite da se djeca i kucni ljubimci ne priblizavaju
pecnici tijekom ciklusa pirolize i nakon njega (sve
dok se prostorija potpuno ne prozraci). Prije ciklusa
pirolize visak prolivene tekucine, posebice masti i
ulja, moraju se ukloniti iz unutrasnjosti pecnice. U
unutrasnjosti pecnice ne ostavljajte pribor ili bilo
koji drugi materijal tijekom ciklusa pirolize.

M\ Ako je pecnica postavljena ispod ploce za
kuhanje, pazite da su svi plamenici ili elektri¢ne
grijace ploce iskljuceni za vrijeme ciklusa pirolize:
opasnost od opekotina.

M\ Vrlo maloj djeci (0 - 3 godina) ne dopustajte
pristup uredaju. Maloj djeci (3 - 8 godina) ne
dopustajte pristup uredaju ako nisu pod nadzorom.
Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fizi¢kih,
osjetilnih i mentalnih sposobnosti ili osobe bez
dovoljnog iskustva i znanja mogu koristiti uredaj
samo ako su pod nadzorom ili su dobili upute o
sigurnom rukovanju uredajem te ako razumiju
potencijalne opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s
aparatom. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj
bez nadzora.

&\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se prilikom uporabe. Pazite da ne
dodirujete grijace. Djeca mlada od 8 godina trebaju
se drzati podalje od uredaja, osim ako su pod
nadzorom.

M\ Uredaj nikad nemojte ostavljati bez nadzora
prilikom susenja namirnica. Ako je uredaj prikladan
za upotrebu sonde, upotrebljavajte samo sondu
temperature preporucenu za ovu pecnicu: opasnost
od pozara.

AN Odje¢cu ili druge zapaljive materijale ne
priblizavajte uredaju dok se sastavni dijelovi
potpuno ne ohlade: opasnost od pozara. Uvijek
pazite prilikom kuhanja namirnica bogatih
masnocomiili uljemiili prilikom dodavanja alkoholnih
pic¢a: opasnost od pozara. Za uklanjanje posuda i
dodatnog pribora upotrijebite rukavice za pecnicu.
Po zavrsetku kuhanja pazljivo otvorite vrata i pustite
davruci zrakili para postupno izadu prije pristupanja
unutrasnjosti: opasnost od opekotina. Ne prekrivajte

izlaze za vrudi zrak na prednjem dijelu pecnice:
opasnost od pozara.

M\ Pazite kada su vrata pe¢nice otvorenaiili spustena
kako biste izbjegli udaranje u vrata.

A\ Hrana se ne smije ostaviti u proizvodu ili na njemu
dulje od jednog sata prije ili nakon kuhanja.

DOZVOLJENI RASPON UPOTREBE

&\ PAZNJA: Uredaj nije namijenjen za rad pomocu
vanjskog uredaja za ukljucivanje kao $to je mjerac
vremena ili odvojeni sustav daljinskog upravljanja.

M\ Ovaj uredaj namijenjen je upotrebiu ku¢anstvima
i na slicnim mjestima, kao $to su: kuhinje za osoblje
u trgovinama, uredi i druge objekti u kojima se radi;
seoske kuce; za goste u hotelima, motelimaiili slicnim
smjestajnim jedinicama.

M Ne dopusta se nikakva druga uporaba (npr.
grijanje prostorija).

M\ Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu
upotrebu. Nemojte koristiti aparat u vanjskim
prostorima.

M Nemojte odlagati eksplozivne ili zapaljive
predmete (npr. benzin ili spremnike rasprsivaca) u
uredaj ili u njegovu blizinu: opasnost od pozara.

POSTAVLJANJE

A\ Pri postavljanju uredajem moraju rukovati dvije ili
vise osoba: opasnost od ozljeda. Za raspakiranje i
postavljanje aparata upotrijebite zastitne rukavice:
opasnost od porezotina.

A\ Postavljanje, uklju¢uju¢i dovod vode (ako je
uredaj opremljen) i elektri¢ne prikljucke te popravke
smije obavljati samo kvalificirani tehni¢ar. Nemojte
popravljati ni zamjenjivati bilo koji dio aparata, osim
ako to nije izri¢cito navedeno u priru¢niku za
upotrebu. Nemoijte djeci dozvoliti da se priblizavaju
mjestu postavljanja. Nakon uklanjanja ambalaze s
proizvoda, provjerite da tijekom transporta nije
doslodo ostecenja. U slucaju problema, kontaktirajte
trgovca ili najblizi postprodajni servis. Nakon
postavljanja otpadni materijal pakiranja (plastiku,
dijelove od stiropora itd.) odlozite van dohvata
djece: opasnost od gusenja. Aparat se prije
postavljanja mora iskljuciti iz napajanja: opasnost od
elektricnog udara. Pazite da za vrijeme postavljanja
aparata ne ostetite elektri¢ni kabel: opasnost od
pozara ili elektricnog udara. Aparat ukljucite tek
kada zavrsi postupak postavljanja.

A\ Obavite sve radove piljenja ormari¢a i pazljivo
uklonite sve strugotine i piljevinu prije postavljanja
uredaja u element.

A\ Uredaj skinite s podnozja od pjenastog polistirena
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tek u trenutku postavljanja.

M\ Nakon postavljanja dno uredaja vie ne smije biti
dostupno: opasnost od opekotina.

M\ Uredaj nemojte postavljati iza ukrasnih vrata:
opasnost od pozara.

A\ Ako uredajtrebate postavitiispod radne povrsine,
nemojte zatvarati minimalni potrebni razmak
izmedu radne povrdine i gornjeg ruba pecnice:
opasnost od opekotina.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

M Nazivna plocica se nalazi na prednjem rubu
pecnice (vidi se kad su vrata otvorena).

M\ Mora postojati moguénost iskljucivanja uredaja iz
struje uklanjanjem priklju¢ka ako je on dostupan ili
to uciniti pomocu dostupne sklopke s vise polova
instalirane uz uti¢nicu u skladu s pravilima ozi¢enja i
uredaj mora biti uzemljen u skladu s nacionalnim
sigurnosnim standardima za elektri¢nu struju.

M\ Nemojte koristiti produzne kabele, visestruke
uticnice ili adaptere. Nakon postavljanja elektricni
dijelovi ne smiju biti dostupni korisniku. Uredaj ne
upotrebljavajte kada ste mokri ili bosi. Uredaj
nemojte upotrebljavati ako su njegov dovodni kabel
ili utika¢ oSteceni, ako ne radi ispravno ili ako je
oStecen ili je pao na tlo.

M\ Ako je kabel za napajanje ostecen, istim ga mora
zamijeniti proizvodac, ovlasteni serviser ili osobe
slicnih kvalifikacija kako biste izbjegli opasnost -
opasnost od strujnog udara.

M\ Ako treba zamijeniti kabel za napajanje, obratite
se ovlastenom servisom centru.

CISCENJE | ODRZAVANJE

MUPOZORENJE: Provjerite je li uredaj iskljucen ili
odspojen iz napajanja prije obavljanja bilo kojeg
zahvata odrzavanja. Upotrebljavajte  zastitne
rukavice (opasnost od poderotina) i zastitne cipele
(opasnost od nagnjecenja) da biste izbjegli opasnost
od tjelesnih ozljeda; proizvodom uvijek moraju
rukovati dvije osobe (smanjenje tereta); nikada
nemojte upotrebljavati uredaje za ciS¢enje parom
(opasnost od strujnog udara). Nestrucni popravci
koje proizvodac nije odobrio mogu dovesti do
opasnosti po zdravlje i sigurnost za koje proizvodac
ne moze smatrati odgovornim. Sva oStecenja
izazvana nestru¢nim popravcima ili zahvatima
odrzavanja nisu pokrivena jamstvom cije su uvjeti
navedeni u dokumentu koji je isporucen s
proizvodom.

i

&\ Nemoijte upotrebljavati gruba abrazivna sredstva
za CiS¢enje ili oStre metalne strugace za ciScenje
stakla na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrsinu,
a to moze uzrokovati rasprsnuce stakla.

A\ Provjerite da se uredaj ohladio prije ¢is¢enja ili
obavljanja odrzavanja. - opasnost od opekotina.

A\ UPOZORENJE: Iskljucite uredaj prije zamjene
zarulje: opasnost od strujnog udara.

ODLAGANJE AMBALAZNOG MATERIJALA

Ambalazni materijal moze se u potpunosti reciklirati i oznacen je
simbolom recikliranja #. Razli¢iti dijelovi ambalaze moraju se zbrinuti
na odgovarajuci nacin i u skladu s lokalnim zakonskim propisima za
odlaganje otpada.

ODLAGANJE KUCANSKIH UREPAJA

Ovajuredaj proizveden je od materijala koje se mozerecikliratiiliponovno
iskoristiti. Zbrinite ga sukladno lokalnim pravilnicima o zbrinjavanju
otpada. Radi podrobnijih informacija o postupanju, oporabi i recikliranju
elektri¢nih ku¢anskih aparata, obratite se nadleznom mjesnom uredu,
sluzbi za skupljanje komunalnog otpada ili trgovini u kojoj ste uredaj
kupili. Ovaj uredaj je oznacen sukladno europskoj direktivi 2012/19/EU o
elektri¢cnom i elektroni¢kom otpadu (OEEO).

Osigurate liispravno odlaganje tog proizvoda, pomoci cete u sprjecavanju
mogucih negativnih posljedica za okoli$ i zdravlje ljudi.

Simbol & na proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji oznacava da se s
njim ne smije postupati kao s ku¢nim otpadom, nego ga treba odnijeti
odgovaraju¢em sakupljalistu za recikliranje elektri¢nog i elektroni¢kog
otpada.

SAVJETI ZA USTEDU ENERGIJE

Prethodno zagrijte pe¢nicu samo ako se tako navodi u tablici pecenjaiiliu
vasem receptu. Koristite tamne lakirane ili emajlirane kalupe za pecenje
jer oni bolje upijaju toplinu. Jela koja zahtijevaju dulje kuhanje nastavit ¢e
se kuhati i nakon sto iskljucite pecnicu.

Standardni ciklus (PYRO): prikladan je za cis¢enje jako zaprljane pecnice.
Ciklus za ustedu energije (PYRO EXPRESS/EKO): samo na odredenim
modelima —: koji trosi priblizno 25% manje energije od standardnog
ciklusa. Odabirite ga u redovitim intervalima (nakon 2 ili 3 uzastopna
pecenja mesa).

1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj ispunjava: zahtjeve o eko-dizajnu europske Uredbe 66/2014;
propise o oznacivanju energetske ucinkovitosti 65/2014; propise o eko-
dizajnu za proizvode povezane s energijom i informacije o energiji
(Dopuna) (izlaz iz EV) iz 2019., u skladu s europskom normom EN 60350-1.

Ovaj proizvod mozZe sadrzavati jedan ili vise izvora svjetla energetske
ucinkovitosti klase A+.
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Korisnicki priruénik I HR

@ ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI NASEG Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe
= PROIZVODA uredaja.

OPIS PROIZVODA

RN I

Upravljacka ploca

Ventilator
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Zarulja

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

. Vodilice resetke (razina je
oznacena na stijenci odjeljka za
............. 7  pecenje)

5. Vrata

6. Brava vrata (zakljucava vrata
dok je automatsko cis¢enje u tijeku
i nakon toga)

7. Gornji grijac/grill
8. Kruzni grijac (ne vidi se)

B0 AR 9 9. lIdentifikacijska plocica (ne

skidati)
| R RRTTPRY 10 10.Udubljenje za pitku vodu
B " 11. Doniji grijac (ne vidi se)
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1 2 3 4 5 6
1. GUMB ZA ODABIR 3. POSTAVLJANJE VREMENA 5. GUMBI ZA PODESAVANJE
Za ukljucivanje pe¢nice odabirom  Za pristupanje postavkama Za promjenu postavki vremena
funkcije. Okrenite u polozaj O za vremena pecenja, odgodenog pripreme jela.
isklju¢ivanje pecnice. pokretanja i mjeraca vremena. 6. GUMB TERMOSTATA
2.SVIJETLO Za prikaz vremena kada je pe¢nica  Qkrenite kako biste odabrali
Kada je pe¢nica uklju¢ena, iskljucena. potrebnu temperaturu prilikom
pritisnite>< da biste ukljudili ili 4. ZASLON ukljucivanja funkcija kojima se
iskljucili svjetlo u pe¢nici. ru¢no upravlja.

Napomena: Vrsta gumba moze se razlikovati ovisno o modelu. Ako su gumbi na pritiskanje, pritisnite srediste gumba kako biste
ga oslobodili iz lezista.
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DODATNI PRIBOR

Upotrebljavajte za pripremu
namirnica ili kao nosac tavi,
kalupa za kolace i ostalog
posuda prikladnog za
upotrebu u pecnici.
POSUDA AIR FRY (ZA
PRZENJE NA ZRAKU)*

Ovaj je dodatak napravljen da bi
se upotrebljavao prilikom
kuhanja s pomocu funkcije Air
Fry (Przenje na zraku)
omogucujuci optimalnu
hrskavost namirnica. Da biste
upotrebljavali posudu, postavite
je na Zicanu resetku. Moze se
prati u perilici posuda pa se lako
Cisti.

POSUDA ZA
PRIKUPLJANJE
SOKOVA*

Upotrebljava se kao plitica za
pecnicu za peCenje mesa, ribe,
povrca, focaccia i sl. ili se
postavlja ispod Zi¢ane resetke
za prikupljanje sokova pecenja.
OPREMA ZA ROSTILJ

e
Opremu za rostilj ¢ine dvije
kosare za rostilj namijenjene za
rostiljanje u pecnici.
One poboljsavaju dozivljaj
kuhanja zahvaljujuci svojoj
fleksibilnosti i moguc¢nosti
brzog okretanja namirnica.
Posebna rucka osmisljena je za
lako rukovanje i okretanje
kosara za gril.
Oprema se moze prati u
perilici posuda pa se lako cisti.

* Dostupno samo na odredenim modelima ‘
Broj komada i vrsta dodatnog pribora moZe varirati, ovisno o kuplienom modelu.

Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

LIM ZA PECENJE*

Upotrebljava se za pecenje
kruha i peciva, ali i pecenki,
ribe u ovitku itd.

KLIZNE VODILICE*

=

Za lakSe umetanje ili vadenje
dodatnog pribora.
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UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG PRIBORA

ReSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite
podignuti straznji dio (okrenut prema gore).

Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilica koliko
god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao 3to je plitica za pecenje,
trebaju se umetnuti vodoravno tako da klize na
vodilicama reSetke.

KLIZNE POLICE | VODILICE RESETKI

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a
zatim skinite zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili
donje kuke (1) i klizne vodilice povucite prema gore
skidajuci ih s gornjih kuka (2).

UPOTREBA OPREME ZA ROSTIL)J

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice resetki (1) pa zatim
pritisnite donji dio kliznih vodilica na vodilice resetki
sve dok donje kuke ne kliknu (2).

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE
VODILICA RESETKI

1. Vodilice resetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite
vanjski dio vodilice i povucete je prema sebi da
biste potporu i dva interna zatika izvukli iz lezista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutradnjosti i najprije umetnete dva zatika u
njihova lezista. Zatim vanjski dio postavite u
blizinu njegovog lezista, umetnete nosac i ¢vrsto
ga pritisnete prema stijenci unutrasnjosti da biste
provjerili je li vodilica reSetke dobro ucvrscena.

Oprema za rostilj kompatibilna je s funkcijama Grill (Rostilj) i Turbogrill (Turbo

namirnica.

postavite na okvir.

Z

rostilj), omogucujuci najbolje rezultate prilikom rostiljanja niza raznih

U tablici kuhanja pogledajte kako se poti¢u optimalne karakteristike.
Namirnice sloZite u jednom sloju u svaku kosaru za rostilj.

Na straznji dio kosare umetnite poklopac, postavljajuci ga na pribliznu visinu
(ovisno o debljini namirnica), a zatim ga prilagodite na prednjem dijelu.

U obzir uzmite moguce skupljanje da biste odrzali stabilnost prilikom
okretanja kosara za rostilj.

U pecnicu umetnite odgovarajudi okvir (na razinu 4) pa kosare za rostilj

Da biste izbjegli pojavu dima i sakupili masnocu koja se otapa, ulijte 200 ml
vode u pliticu za pecenje i postavite je u pe¢nicu (na razinu 1).
Na pola kuhanja, ko3are za rostilj okrenite s pomocu rucke.

Kad je pecenje priblizno gotovo, provjerite namirnice. Prema potrebi,
namirnice ponovno okrenite, koliko god da je puta potrebno, da biste postigli

Zeljenu razinu pripremljenosti i zapecenosti.
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PRVA UPOTREBA

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat ¢ete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
uredaj: Pritisnite ® sve dok ikona® i dvije znamenke
sata @ ili © isata ® ne pocnu treperiti na zaslonu.
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Q.

Upotrijebite @ ili © za postavljanje sata i pritisnite

® za potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet c¢e
treperiti. Upotrijebite @ ili © za postavljanje minuta i
pritisnite ® za potvrdu.

Napomena: Kada ikona @ treperi, primjerice nakon duljeg

FUNKCLE

nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pec¢nica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.
Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme
jela pecnicu zagrijete kako bi se uklonili mogudi
neugodni mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite dodatni pribor koji se nalazi u pecnici.
Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za
to vrijeme pecnica mora biti prazna.

Napomena: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

GORNJI | DONJI GRIJAC

Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj
razini.

VENTILATORSKO GRIJANJE

® Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za pripremu razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

® PRZENJE NA ZRAKU

=] Funkcija Air Fry (Przenje na zraku) omogucava
kuhanje brojnih namirnica s manje ulja pa se dobivaju
ugodno hrskavi i zdravi obroci. Unutrasnjost pecnice
zagrijava se dok ventilator pokrece cirkuliranje vruéeg
zraka. Za najbolje rezultate upotrijebite koSaru Air Fry
(za przenje na zraku) koja se isporucuje s odredenim
modelima.
Da biste je upotrebljavali, namirnice slozite u
jednom sloju u ko3aru Air Fry (za przenje na zraku),
izbjegavajuci preklapanje i pratite upute iz tablice za
kuhanje Air Fry (Przenje na zraku). Posudu stavite na
Zicanu reSetku i umetnite pliticu za pecenje da biste
skupili mrvice ili sokove kuhanja.
Izbjegavajte upotrebljavati vise posuda da biste
osigurali ravnomjerno kuhanje.
VENTILATORSKO GRIJANJE EKO
05 . S

D1 za pecenje pecenki i punjenih komada mesa
na jednoj reSetki. Pretjerano isusivanje namirnica
sprijeCeno je blagim, intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati
isklju¢eno tijekom pecenja, no moze se ponovno
ukljuditi pritiskom na =%<.
ww| ROSTIL)J

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.
Kod rostiljanja mesa preporucujemo upotrijebiti
pliticu za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom
kuhanja: posudu postavite na bilo koju razinu ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode.

ww] FAN ASSISTED GRILL (ROSTILJ S
XK | VENTILATOROM)

Rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pili¢a). Preporucujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine za prikupljanje sokova koji
nastaju tijekom kuhanja: posudu postavite na bilo
koju razinu ispod reSetke i dodajte 200 ml vode.

MAXI COOKING

Za pecenje velikih komada mesa (vecih
od 2,5 kg). Preporu¢ujemo da meso okrecete
tijekom pecenja kako biste osigurali da se obje
strane ravnomjerno zapeku. Preporucujemo i da
pecenku Cesto premazujete kako bi se izbjeglo da se
pretjerano isusi.

.==+| DIZANJE TIJESTA

Kako bi se omogucilo ucinkovito dizanje
tijesta za kolace ili slastice. Okrenite gumb termostata
na da biste ukljucili ovu funkciju.

PIZZA

Za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i
kruha. Bilo bi dobro da zamijenite polozaj plitica za
pecenje na polovici pecenja.

@A AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

Ta funkcija automatski predlaze najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za sve vrste kruha.
AUTOMATSKO PECENJE SLASTICA

A Ta funkcija predlaze najbolju temperaturu i
nacin kuhanja za sve vrste kolaca.

%0 STEAM CLEANING (CISCENJE PAROM)

—I Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa ¢is¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjanje prljavstine i ostataka
hrane. Ulijte 100 — 120 ml pitke vode na dno
pecnice i zatim okrenite gumb za odabir i gumb
termostata u polozaj ikone & . Najbolje bi bilo da
funkciju ukljucite na 35 minuta. Ukljucite funkciju
dok je pe¢nica hladna i ostavite da se, po zavrsetku
ciklusa, hladi 15 minuta. Polozaj ikone ne odgovara
temperaturi koja se doseze tijekom ciklusa ¢isc¢enja.
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SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se
zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

Y
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Napomena: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju
okretanjem gumba za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata. Funkcija se nece pokrenuti
ako ¢e gumb termostata biti ukljucen O mozete postaviti
vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja (samo ako
postavite vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

DIZANJE TIJESTA

Pokrenite funkciju ,Dizanje tijesta” tako da okrenete
gumb termostata prema odgovaraju¢em simbolu; ako
je pec¢nica postavljena na drugu temperaturu, nece se
pokrenuti funkcija.

Napomena: Mozete postaviti trajanje kuhanja i vrijeme
zavrsetka (samo ako ste postavili trajanje kuhanja) i mjerac
vremena.

3. ZAGRIJAVANJE

Nakon pokretanja funkcije zvu¢ni signal i ikona §
koja treperi na zaslonu oznacavaju da je uklju¢ena
faza zagrijavanja pecnice.

Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno uklju¢ena
ikona & na zaslonu oznacit ¢e da je pecnica
dosegla postavljenu temperaturu: tada stavite jelo u
unutrasnjosti i nastavite s pecenjem.

Napomena: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
pecenja.

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat ¢ete odabrati funkciju prije no $to zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE
Drzite pritisnutim © sve dok ikona & i“00:00”
zapoc¢nu treperiti na zaslonu.

s
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Upotrijebite @ ili © za postavljanje potrebnog
vremena pecenja i pritisnite © za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ¢e se oznaciti da je pecenje zavrseno.
Napomena: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste
postavili, pritis¢ite © sve dok ikona ¢ zapocne treperiti
na zaslonu, a zatim upotrijebite © za ponovno postavljanje
vremena kuhanja na “00:00". To vrijeme pripreme ukljucuje
fazu zagrijavanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA
PECENJA/ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme

hrane, pokretanje funkcije moze se odgoditi
programiranjem vremena zavrsetka: pritisnite © sve
dok ikona & i trenutacno vrijeme zapocnu treperiti
na zaslonu.

N ) -
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Upotrijebite @ ili © za postavljanje Zeljenog
vremena zavrietka i pritisnite © za potvrdu.
Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata
na potrebnu temperaturu: funkcija se priviemeno
prekida dok se automatski ne ukljuci nakon isteka
izracunatog vremena kako bi pecenje zavrsilo u
vrijeme koje ste postavili.

Napomena: Postavku ponistite tako da iskljucite pec¢nicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj 0 .

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za
funkcije Grill (Rostilj) i Fan Assisted Grill (Rostilj s
ventilatorom).

KRAJ KUHANJA

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti
da je funkcija zavrsena.

beko
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C&
Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu
funkcijuiliu 0 kako biste iskljucili pe¢nicu.
Napomena: Ako je uklju¢en mjerac vremena, na zaslonu ce se
naizmjenicno prikazivati “END” i preostalo vrijeme.

5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali
omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac
vremena dok je funkcija uklju¢ena ili kada je pecnica
iskljucena.

Drzite pritisnutim © sve dok ikona © “00:00”i“00:00"
ne zapocnu treperiti na zaslonu.

N ——
|
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Upotrijebite ® ili © za postavljanje vremenai
pritisnite ©® za potvrdu. Kada mjerac vremena zavrsi
s odbrojavanjem odabranog trajanja oglasit ¢e se
zvucni signal.
Napomene: Mjerac vremena ponistite tako da drzite pritisnuto

© dokikona & ne pocne treperiti, a zatim upotrijebite © za
ponovno postavljanje vremena na “00:00".

C3

NAPOMENE

« Nemoijte prekrivati dno pecnice aluminijskom
folijom.

« Nemojte po dnu pecnice vudi posude i kalupe, to
moze dovesti do oStecenja emaijla.

« Nemojte postavljati teSke predmeta na vrata i
nemojte se drzati za vrata.
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TABLICA PECENJA

RECEPT FUNKCIJA TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min)
NJE PRIBOR

Da 160 - 180 30-90 2/3

Leavened cakes (Kola¢i od dizanog
tijesta)

Da 160 - 180 30-90
AFr A re

I . Da 160 - 200 35-90
Punjeni kola¢

(torta od sira, strudl, vo¢ni kolac)

Da 160 - 200 40-90
[ e alile Yo === Vo]

Da 160 - 180 20-45

Keksi / vo¢ne tortice Da 150-170 20-45

Da 150-170 20-45

Da 180 -210 30-40

Peciva za princes krafne Da 180 - 200 35-45

Da 180 - 200 35-45

Da 90 150 - 200

Poljupci Da 920 140 - 200

Da 90 140 - 200

Da 190 - 250 15-50

Pizza/Focaccia
Da 190 - 250 20-50

Kruh — — 60

Da 250 10-20

Zamrznuta pizza
Da 230-250 10-25

Da 180 - 200 40 -55

Slani kolaci

(pita od povréa, quiche) Da 180 - 200 45 - 60

Da 180 - 200 45 -60

Da 190 - 200 20-30

Vols-au-vent/krekeri od lisnatog

. Da 180 -190 20-40
tijesta

Da 180 - 190 20-40

Lazanje / zapecena tjestenina /

. Y. , Da 190 - 200 45 - 65
kaneloni / kolaci s vo¢em

Janjetina / teletina / govedina /

O Da 190 - 200 80-110
svinjetina 1 kg

Roast pork with crackling (Pecena

svinjetina s hrskavom kozicom) 2 kg Da 180-190 110-150

Pile / zec / patka 1 kg Da 200 - 230 50-100

— 190 - 200 100 - 160

Il 0[ele]l[1[el[ell el i iellellllellellle]el [ 1elllell]

Puran/guska 3 kg

= T [ 5
FUNKCIJE . . . . T
. Lo Ventilatorsko . Automatsko . Fan Assisted Grill Ventilatorsko grijanje
Gornji i donji grijac¢ L Pizza L Grill - .
grijanje pecenje kruha (Rostilj s ventilatorom) Eko
Aeeenr A= J ~ | SV
DODATNI Plitica za pecenje/plitica za Plitica za sakupljanje vitka
PRIBOR Jicana retetka Pecenje jelaili skupljanje suvisne tekucine Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za pecenie s
plitica za pecenje na resetki ili lim za pecenje na Zi¢anoj tekucine/plitica za pecenje 280 ml vodz )
resetki
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ZAGRIJAVA- i RAZINA | DODATNI
RECEPT FUNKCIJA NJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) PRIBOR

Nadjeveno povrée

(rajcice, tikvice, patlidzani) Da 180 -200 20-70

Prepeceni kruh — 250 2-6

Riblji fileti/komadi — 230 - 250 20-30*

Kobasice/raznjici/

— _ *
rebarca/pljeskavice 250 15-30

-

Peceno pile 1 - 1,3 kg Da 200 - 220 55-70**

Slabije peceno govede pecenje 1

Da 200 -210 35 - 50 **
kg

Janjedi but/koljenica Da 200-210 60 - 90 **

Peceni krumpir Da 200 - 210 35 - 55%*

Zapeceno povrce — 200-210 25-55

Meso i krumpiri Da 190 - 200 45 - 100 ***

Riba i povrée Da 180 30 - 50 ***

Lasagne i meso Da 200 50 - 100 ***

Kompletno jelo: Vocna torta (razina
5)/lasagne (razina 3)/meso (razina 1)
Peceno meso/punjeno peceno

Da 180 - 190 40 - 120 ***

— 170-180 100 - 150

S| [e] [¢] [¢] [®] [ [#] [*{ [+] [x] [ § [ [ { [¢]

meso 1
* Okrenite hranu na polovici pecenja *** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u
*** Okrenite hranu na dvije trecine pecenja (po potrebi). razlicita vremena, ovisno o Zeljama.
i ] D [ 53
Gornii i donii griiac Ventilatorsko Pizza Automatsko Grill Fan Assisted Grill Ventilatorsko grijanje
) Jrany grijanje pecenje kruha (Rostilj s ventilatorom) Eko
[ VR v A== J —r M
DODATNI L Pl't'cé za pece.rye/pl|t|c:—:1.za e . Plitica za sakupljanje viska
PRIBOR 5.y . Pecenje jela ili skupljanje suvisne tekuc¢ine Plitica za sakupljanje viska h e L
Zicana resetka . fae T, P v o s . . tekucine/plitica za pecenje s
plitica za pecenje na resetki ili lim za pecenje na Zi¢anoj tekucine/plitica za pecenje 500 ml vod
redetki 0 mlvode
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TABLICA ZA PRZENJE NA ZRAKU

; 8
KATEGO- PREPORUCENA ZAGRIJA- v
RECEPT FUNKCUA ! TEMPERATURA G:TRAJANJE ~ E3 RAZINA I DODATNI
RIJA KOLICINA VANJE ) (MIN) PRIBOR
Zamrznuti przeni ® ) B 3 1
5 leumpirie 500 - 700 v 200 20-30 e .
c c  Pile¢i medaljoni- ® ) ) 4 1
S8 |amrznut 500 - 700 v 200 15-20 =
v Riblji $tapici 500 - 700 v 220 15-20 i !
Pohane svjeze tikvice 400 v 200 15-20 = !
] Mesoee al
U
S Domati przeni krumpirici 300- 800 v 200 25-40 A !
et Aeeees o~ —
Mijeano povrée 300 - 800 v 200 20-35 2 !
Pile¢a prsa 1-4cm % 200 20-50 % !
©< — L Deere e —f
2 Ppilecakrilca 2300 - 800 v 220 20 - 40 2 !
2 . 4 1
% Pohani kotlet 1-4cm % 220 15-40 =
Riblji filet 1-4cm v 200 15-25 s !
Napomena: posebna posuda Air Preporucujemo dodati praznu posudu na razinu 1
Fry (za przenje na zraku) uvijek se  da bi se prikupila eventualna masnoca koja dolazi iz
mora postaviti na zicanu policu. posude Air Fry (za przenje na zraku) tijekom kuhanja.
Prilikom kuhanja svjezih ilidomacih  Da bi se postigli ravnomjerni rezultati, promijesajte
jela, ulje ravnomjerno rasprsite. kad prode pola prepoucenog vremena kuhanja.
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TABLICA KUHANJA ZA OPREMU ZA ROSTILJ

. TEMPERATURA |

VRIJEME

KATEGORIJA HRANE RECEPT fa j:::;?;:tku; FUNKCUA C) i ZAGRIJAVANJA TR(AN':II-:\:\)UE RAZIN;:‘:;(?RDATNI
: : f : (MIN) :
Junedi burger Hamburger (112=58_—795(c)n91] w 250 0 25 - 30% f\4r\ \1&-
Svini icak¥¥ hvAd * 4 1
vinjske kobasice . 150-5009 % 250 0 25-30 oo Tt
. . wWw 4 1
Kobasice Pilece kobasice*** 150-5009g % 250 0 20 - 25*% o e Y,
hrenovke i raznjici | Pilece i svinj ww
) E:r'::z\',;‘e”"”ke 150-500 g % 250 0 15 - 20* 2 . ! .
ra";rfj'iéis"'“”k' 200-800g R 250 0 25 - 30* e ey
B I . ww *% * 4 1
acon (Slanina) 20-609g 250 0 10-12 oo TS
Rebra 200-500¢ w 250 0 30 - 40* o
Pork (Svinjetina)
. WW 4 1
Salica 200-600g 250 0 25 - 30* N s
ww 4 1
Kare 200-500g 250 0 30-35% oo TS
Odresci pilecih i ww . 4 1
ourecih prsa 1503009 250 0 30-35 Go S
Poultry (perad) o 4 1
Pile¢i batak 200-500g R 250 0 30 -35* N et
. ww . 4 1
Filet lososa 200-400g % 250 0 20-25 oo TS
. .o . . ww 4 1
Riba Cijeli brancin 300-400g % 250 0 20-25* oo Tonnd
" . ww . 4 1
Cijela deverika 300-400g % 250 0 20-25 oo Tt
. ww 4 1
Pepper (Paprika) 100-3009g % 250 0 20 - 25* o0 T
— ww
Patlidzan 1(10_ 222?]9 R 250 0 20 - 25* =m4m= Q
Povrée 50— 200 o 4 1
Zucchini (Tikvice) 1 __1 5 cnr? R 250 0 20 - 25% oo T
P 80-200¢g ww 4 1
Prepeceni kruh 2-3em 250 0 10 - 15* oo T
Kruh VY, 4 1
Tost 30-100g 250 0 10-15% o Tt

*Na pola kuhanja, ko3are za rostilj okrenite s pomocu rucke.
**7a optimalne rezultate, slaninu umetnite nakon 3 minute zagrijavanja.
**¥7a optimalne rezultate, kobasice probusite prije umetanja opreme u pecnicu.

Uljem poprskajte resetke i namirnice da biste izbjegli lijepljenje namirnica, posebice povrca i peradi.

Kad upotrebljavate obje reSetke, odaberite kategoriju namirnica koje imaju iste funkcije kuhanja (grill (rostilj) ili turbo
grill (turbo rostilj)).

ww YWW
FUNKCIJE %
Grill Fan Assisted Grill (Rostilj s ventilatorom)
DODATNI
PRIBOR Oprema za rostilj Plitica za sakupljanji\;lél(;an'zle\ljs;z\e/phtlca za pecenje
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢is¢enja.

Ne upotrebljavajte parne cistace. uredaja.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdzenta. Dovrsite suhom krpom.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Cis¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda sluc¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pecénicu da se
ohladi i zatim je ocistite, po moguénosti dok je
jos topla kako biste uklonili sve taloge ili mrlje
prouzrocene ostacima hrane. Kako biste osusili
kondenzaciju koja se stvorila kao rezultat pecenja
s visokim udjelom vode ostavite pe¢nicu da se do

Ne upotrebljavajte ¢eli¢nu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za cisS¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

Nosite zastitne rukavice.

Peénicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom ili spuzvom.

+ Ako na unutarnjim povr$inama ima tvrdokorne
prljavitine, za optimalne rezultate ¢is¢enja
preporucujemo pokretanje funkcije automatskog
¢is¢enja. Izbjegavajte ukljuciti piroliticki ciklus
¢is¢enja dok ima ostataka kamenca. Prije ¢iS¢enja
provedite ¢iS¢enje kamenca na gore opisani nacin.

« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olaksalo cis¢enje stakla.

« Staklo vrata cistite odgovaraju¢im tekuc¢im
deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako
mozete ukloniti cetkicom ili spuzvom.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do
kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u
polozaj za odbravljivanje.

2. Zatvorite vrata koliko god
to mozete. Cvrsto uhvatite
vrata s obje ruke; ne drzite
ih za rucku. Vrata
jednostavno skinite tako da
ih nastavljate zatvarati dok
ih istovremeno vucete
prema gore dok se ne
otpuste iz lezista. Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih
na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke Sarki s lezistima i
ucvrsc¢ujudi gornji dio na njegovo leziste.

4, Spustite vrata pa ih
otvorite do kraja. Sarke
spustite u njihov pocetni
polozaj: provjerite jeste li ih
do kraja spustili.

‘ Lagano pritisnite kako biste
provjerili jesu li Sarke u ispravhom polozaju.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li
poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti ako
ispravno ne rade.

ZAMJENA ZARULJE

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite Zarulju i ponovno
zavijte pokrov na svjetlo.

3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

Napomena: Upotrebljavajte samo halogene zarulje od 25
W/230 V, tip G9, T300 °C. Zarulja koja se nalazi u uredaju
posebno je namijenjena za kuc¢anske uredaje i nije prikladna
za rasvjetu u kucanstvu (Uredba EZ 244/20009).

Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu. -
Zaruljama ne rukujte goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli
ostetiti. Ne upotrebljavajte pecnicu prije nego $to ponovno
postavite pokrov svjetla.
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CISCENJE STAKLENIH VRATA 3. Ponovno postavite srednju staklenu plohu

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na (0znaceni slovom “1R") prije postavljanja unutarnje
meku povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje,
istovremeno pritisnite dvije pri¢vrsne kopce i izvadite
gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi.

staklene plohe: Kako biste pravilno postavili staklene
plohe provjerite moze li se oznaka “R” vidjeti u lijevom
kutu. Najprije umetnite dugu stranu stakla oznacenu
slovom “R” u potporna lezista, pa je zatim spustite u
polozaj. Ponovite postupak za obje staklene plohe.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje - B . Lo
ruke, izvadite ga i postavite na meku povréinu prije 4. Namjestite gornji rub: Klik (e oznaciti tocno
gigcenja. postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vri¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

RJESAVANJE PROBLEMA

PROBLEM MOGUCI UZROK RJESENJE

Provjerite ima li struje u mrezi i je li pe¢nica ukopcana u struju.
Iskljucite i ponovno ukljucite pe¢nicu kako biste provjerili javlja
li se kvar i dalje.

Nestalo je struje.

Pecnica ne radi. o S e ,
Doslo je do iskljucenja iz mreze.

Na zaslonu se prikazuje slovo ,F”
iza kojeg slijedi broj ili slovo.

Na zaslonu se prikazuje poruka
“Hot” (Vruce) i odabrana se Previsoka temperatura.
funkcija ne pokrece.

Obratite se najblizem postprodajnom servisu za korisnike i

Kvar pecnice. navedite broj iza kojeg slijedi slovo ,F"

Pustite da se pecnica ohladi prije ukljucivanja funkcije.
Odaberite drugu funkciju.

Kada se obracate nasem postprodajnom servisu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici proizvoda.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

' HU
FONTOS UTASITASOK - OLVASSA EL ES
TARTSA BE!

A készilék hasznalata el6tt olvassa el az alabbi
biztonsagi utmutatét. Orizze meg a késébbi
felhasznalas érdekében.

A kézikbnyvben és a késziiléken taldlhatd fontos
biztonsagi figyelmeztetéseket mindig olvassa el és
tartsa be. A gyarté elharit minden felelésséget a
biztonsagi utasitasok figyelmen kivil hagyasabdl, a
késziilék nem megfeleld hasznalatdbdl vagy a
kezelGszervek helytelen bedllitasabdl ered6 hibadkat
illetéen.

A Ne érintse meg a siitét a pirolitikus ciklus
(Ontisztulas) alatt — égési sérllések veszélye all fenn. A
pirolitikus ciklus mikodésének idétartama alatt és
utan (@mig a helyiség teljesen ki nem szell6zo6tt) tartsa
tavol a gyerekeket és az dllatokat a stit6tol. A kiomlott
ételeket, elsésorban a zsirt és az olajat, el kell tavolitani
a sutébdl a pirolitikus tisztitasi ciklus megkezdése
elétt. A pirolitikus ciklus soran ne hagyjon semmilyen

tartozékot vagy anyagot a sutétérben.

M\ Ha a siit6t f6z6lap ala szerelik, Gigyeljen arra, hogy
a pirolitikus ciklus alatt minden égé vagy elektromos
f6z6lap le legyen kapcsolva - égési sériilés veszélye.
A\ Kisgyermekeket (0-3 év kozott) ne engedjen a
késziilék kozelébe. A 3-8 év kozotti gyerekek kizardlag
felnéttfelligyelete mellett tartézkodhatnak a késziilék
kozelében. A késziléket 8 éves vagy id6sebb
gyermekek, valamint testi, érzékszervi vagy szellemi
fogyatékkal él6, illetve tapasztalat vagy ismeretek
hianyaban hozza nem értd személyekis hasznalhatjak,
de kizardlag felligyelet mellett vagy a biztonsagos
hasznalatra vonatkozé tajékoztatast kovetden és a
fennalld kockdzatok megértése utan. Ne engedje,
hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel. A készulék
tisztitasat és karbantartasat gyermekek kizarélag
felligyelet mellett végezhetik.

A\ FIGYELEM: A késziilék és annak hozzaférheté részei
hasznalat kozben felforrésodnak. Ugyeljen arra, hogy
ne érjen a fltéelemekhez. A 8 évesnél fiatalabb
gyermekek kizardlag folyamatos felligyelet mellett
tartézkodhatnak a késztilék kozelében.

M\ Aszalas kdzben soha ne hagyja felligyelet nélkiil a
késziiléket! Ha a készllékben ételszonda is
haszndlhatd, csak az ehhez a siitéhoz ajanlott
tipusokathasznalja, ellenkezé esetbentlizkeletkezhet.

M\ Tlzbiztonsagi okokbdl ne hagyjon konyharuhat
vagy mas gyulékony targyat a készulék kozelében,
amig annak minden része teljesen ki nem hdl. Mindig
kisérje figyelemmel a zsiros, olajos ételek készitését,
és legyen dvatos az alkoholos italok hozzaadasakor,
mertazoktiizet okozhatnak. Azedények és tartozékok
kivételéhez hasznaljon fogdkesztytit. A sltés végén
Ovatosan nyissa ki a sutd ajtajat, és az égési sériilések

elkerlilése érdekében hagyja, hogy a forré levegé
vagy a g6z fokozatosan tavozzon, miel6tt a siitébe
nyulna. Ne torlaszolja el a stitd elején levd szell6z6ket,
ahol a forré leveg6 tavozik, mert azzal tlizet okozhat.

M\ Legyen 6vatos, amikor a siité ajtaja nyitva van
vagy le van hajtva, nehogy megtisse magat.

A\ Siités el6tt vagy utan az étel nem maradhat a
sutében vagy annak tetején egy 6ranal tovabb.

RENDELTETESSZERU HASZNALAT

AVIGYAZAT! Kialakitasabdl adéddan a késziilék
mukodtetése nem lehetséges kilsé  id6zitd
szerkezettel vagy kulon taviranyitéval.

MNEzt a késziiléket haztartasi, illetve ahhoz hasonlé
célokra tervezték, mint példaul: Uzletekben,
irodakban és mas munkahelyeken [évé konyhdakba;
tanyara; szallodak, motelek, reggelit és szobat kinald
és egyéb szdllashelyek vendégei szamara.

M Minden mas felhasznélasa tilos (pl. helyiségek
fltése).

M A késziiléket nem ipari felhasznalasra tervezték.
Ne hasznalja a készuléket kiiltéren.

M Ne tegyen a készillékbe vagy annak kozelébe
robbandsveszélyes vagy gyulékony anyagokat (pl.
benzint vagy aeroszolos flakont), mert ezek tuzet
okozhatnak.

UZEMBE HELYEZES

M\ A késziilék mozgatésat és lizembe helyezését a
sérulések elkertilése érdekében két vagy tobb
személy végezze. Viseljen véddkeszty(t a késziilék
kicsomagolasa és lizembe helyezése soran, nehogy
megvagja magat.

MNA beszerelést, — a vizbekotést is beleértve
(@mennyiben  sziikséges) - az elektromos
csatlakoztatast és a javitasi munkalatokat megfelelé
képesitéssel  rendelkezd  szakembernek kel
elvégeznie. Csak akkor javitsa meg vagy cserélje ki a
késziilék egyes alkatrészeit, ha az adott mdvelet
szerepel a felhasznaloi kézikonyvben. Ne engedje a
gyermekeket abba a helyiségbe, ahol az Gzembe
helyezést végzi. A kicsomagolas utan ellendrizze,
hogy a késziilék nem sériilt-e meg a szallitas soran.
Probléma esetén forduljon a keresked6héz vagy a
legkozelebbi vevészolgalathoz. Uzembe helyezés
utan a csomagoldanyagokat (mdanyag, habszivacs
stb.) az esetleges fulladasveszély miatt olyan helyen
tarolja, ahol gyermekek nem férhetnek hozza. Az
aramuités elkerulése érdekében az lizembe helyezési
mlveletek elétt huzza ki a készilék halozati
csatlakozojat. Az aramutés elkertilése érdekében az
Uzembe helyezés soran gy6z6djon meg arrél, hogy a
készlilék miatt nem séril-e a halozati tapkabel. A
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késziiléket csak a megfeleld Uzembe helyezést
kovetden kapcsolja be.

M\ Végezzen el minden asztalosmunkat a butoron, és
gondosan tavolitson el minden faforgacsot és
flrészport, miel6tt a készlléket a befoglalé egységbe
szerelné.

M\ A késziiléket csak az lizembe helyezéskor vegye le
a hungarocell véddalapzatrol.

MNAz égési sérillések elkeriilése érdekében az
Uzembe helyezést kovetben a késziilék alja mar nem
lehet hozzéférhetd.

M\ Tizbiztonsagi okokbdl ne helyezze (izembe a
készuléket diszajté mogott.

/\ Ha a késziiléket a munkalap ala szerelik, ne takarja
el a minimalis rést a munkalap és a siit6 felsé széle
kozott — égési sériilés veszélye.
ELEKTROMOS ARAMMAL
FIGYELMEZTETESEK

M\ Az adattabla a siitd eliilsé szegélyén van (l4thato,
amikor az ajté nyitva van).

A\ Fontos, hogy a késziiléket le lehessen vélasztani az
elektromos halézatrdl a villasdugd kihtzasaval vagy
az aljzat és a készilék kozé szerelt, tobbpdlusu
megszakitoval, illetve kotelezd a készuléket az
orszagos elektromos biztonsagi  el6irdsoknak
megfelel6en féldelni.

M Ne hasznéljon hosszabbitét, tdbbcsatlakozoés
dugaljat vagy adaptert. Az elektromos alkatrészek
nem lehetnek hozzéiférheték az lizembe helyezés
utan. Ne hasznalja a készliléket mezitlab, és ne nyuljon
hozza nedves kézzel. Ne hasznalja a késziiléket, ha a
tadpkabel vagy a csatlakozodugé sérililt, illetve ha a
késziilék nem mukodik megfelel6en, megsériilt vagy
leejtették.

MNHa a halézati kidbel megsérill, az &ramiités
kockdzatanak elkeriilése érdekében a gyartoval,
annak szervizképvisel6jével vagy egy hasonléan
képzett szakemberrel kell egy ugyanolyan kabelre
kicseréltetni.

M Ha cserélni kell a tapkabelt, forduljon a hivatalos
vevoiszolgalathoz.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A\ FIGYELEM: Barmilyen karbantartasi mvelet el6tt
gy6z8djon meg arrdl, hogy a késziiléket kikapcsolta
és kihuzta a konnektorbdl. A személyi sériilés
kockazatanak elkerulése érdekében haszndljon
védbkeszty(it (vagas veszélye) és munkavédelmi
Cip6t (0sszezuzddas veszélye); mindenképpen két
személy mozgassa (csokkentett terhelés); soha ne

i

KAPCSOLATOS

hasznaljon géznyomassal m(ikodd tisztitokésziléket
(@ramités veszélye). A gyarté altal nem engedélyezett
nem szakszerl javitdsok veszélyeztethetik az
egészséget és a biztonsagot, amiért a gyarté nem
tehet6 felel6ssé. A nem szakszer( javitasokbdl vagy
karbantartasokbol eredd hibdkra vagy karokra nem
vonatkozik a garancia, amelynek feltételeit a
termékhez mellékelt dokumentum tartalmazza.

A\ Ne hasznéljon durva, korroziv tisztitdszereket vagy
éles fémkapardkat a stitéajtd Uvegének tisztitdsdhoz,
ugyanis azok osszekarcolhatjak a felliletét, ami az
Uveg toréséhez vezethet.

AN A tisztitdsi vagy karbantartasi miveletek el6tt
gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék kihilt. Fennall
az égési sériilés veszélye.

MANFIGYELEM: Az aramiités elkeriilése érdekében a
lampa cseréje el6tt kapcsolja ki a késziléket.

A CSOMAGOLOANYAGOK ARTALMATLANITASA

A csomagoldanyagok 100%-ban Ujrahasznosithatok, és el vannak latva az
Ujrahasznositas jelével: €. Ezért a csomagolas kilonboz6 részeit felelésen
és kornyezettudatosan, a helyi eléirasoknak megfeleléen kell hulladékként
elhelyezni.

A HAZTARTASI GEPEK HULLADEKKENT TORTENO
ELHELYEZESE

Ez a készilék ujrahasznosithatd vagy ujrafelhasznalhaté anyagok
felhasznalasaval készllt. Leselejtezésekor a helyi hulladék-elhelyezési
szabdlyokkal 6sszhangban jarjon el. Az elektromos haztartdsi késziilékek
kezelésére, hasznositdsdra és Ujrafeldolgozadsara vonatkozd tovébbi
informacidkért forduljon az illetékes helyi hatdésaghoz, a haztartasi
hulladékok begy(ijtését végzé véllalathoz vagy az Uizlethez, ahol a késziiléket
vasarolta. Ez a késziilék az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékairdl szol6 2012/19/EU iranyelv szerinti jelolésekkel rendelkezik.

A hulladékka valt termék szabalyszer(i elhelyezésével On segit
elkeriilni a kornyezettel és az emberi egészséggel kapcsolatos negativ
kovetkezményeket.

A terméken vagy a kiséré dokumentacioban lévé E szimbolum azt jelzi,
hogy ezt a terméket nem szabad héaztartasi hulladékként kezelni, hanem el
kell széllitani az elektromos és elektronikus berendezések Ujrahasznositasat
végz6 megfelel6 gyljtépontra.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

A siit6t csak akkor melegitse el6, ha a siitési tablazat vagy a recept ezt irja
elé. Haszndljon sotét szin(re lakkozott vagy zomancozott siitéedényeket,
mert ezek jobban felveszik a hét. A hosszu sutést igényld ételek a sitd
kikapcsolasat kovetéen tovabb silnek.

Normal ciklus (Pirolitikus tisztitas): Ez a ciklus az er6sen szennyezett siité
alapos tisztitasat garantalja. Energiatakarékos ciklus (GYORS PIROLIZIS/ECO)
- csak adott modellek esetén -: ennél a ciklusnal az aramfogyasztas mintegy
25%-kal kisebb a normal pirolizis ciklushoz képest. Hasznalja rendszeres
id6kozonként (ha 2-3 egymast kdveté alkalommal hust készitett).

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Ez a késziilék megfelel: a kdrnyezettudatos tervezésre vonatkozé 66/2014/
EU rendelet iranyelveinek; az energiafogyasztas cimkézésére vonatkozd
65/2014/EU rendelet iranyelveinek; a kornyezettudatos tervezésre és
energiacimkézésre vonatkozé (mddositott) (EU Exit) 2019-es rendelet
irdnyelveinek, az EN 60350-1 eurdpai szabvannyal sszhangban.

Ez a termék A+ energiahatékonysdgi osztalyu fényforras(oka)t tartalmazhat.
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Haszndlati utmutato

KO6SZONJUK, HOGY TERMEKUNKET VALASZTOTTA
=D
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A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi utmutatot.

TERMEKLEIRAS

..............

................

..............

...............

.............

...............

Kezel6panel
Ventilator
1zz6

pPwoN oo

. Polctarto sinek (a szint jelzése a
sutétér oldalan lathato)

5. Ajto

6. Ajtozar (bezdrja az ajtét
automatikus tisztitas kozben és
utan)

7. Felsé fltéelem/grill

8. Kor alaku futéelem (nem
lathato)

9. Azonosito tabla (ne tavolitsa el)
10.ivéviztalca parolashoz
11. Also fit6elem (nem lathatod)

= , O
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1.VALASZTOGOMB 3. AZIDO BEALLITASA KIJELZO BEALLITOGOMBOK

Funkcié kivalasztasa és a
suté bekapcsolasa. A stté
kikapcsolasahoz forgassaa O
allasba.

2. VILAGITAS

Bekapcsolt stiténél nyomja meg a
< gombot a stit6tér vildgitasanak
be- vagy kikapcsoldsahoz.

A slitési id6, a késleltetett inditas
és az id6zitd bedllitasara szolgal.
Kikapcsolt stiténél a pontos idét
jelzi.

4.5.

A sttési id6 beallitadsara szolgal.

6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO
GOMB

Manualis funkcidk hasznalatakor
forgassa el a kivant h6mérséklet
kivalasztasahoz.

Megjegyzés: A gombtipus a modelltipustol figgéen eltérd lehet. Ha a gombok nyomassal aktivalhatok, a gomb kioldasahoz

nyomja meg annak kdzepét.
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TARTOZEKOK

SUTORACS

Ftel stitésére szolgdl, illetve
tepsi, sttéforma és egyéb
h&alld edény helyezhetd ra.

FORROLEVEGOS SUTES
TALCA *

Ez a tartozék kifejezetten a
forrolevegds sttés funkcioval
készUl6 ételekhez lett tervezve,
hogy ételei kivil ropogdsak,
belll szaftosak legyenek.
Hasznalatahoz helyezze a télcat
a sutdéracsra. A talca
mosogatogépben tisztithato,
igy konnyen tisztan tarthato.

CSEPPFELFOGO TALCA*

| S—

Hasznalhatd sttétepsiként hus,
hal, z6ldségek, focaccia stb.
készitéséhez, vagy a sutéracs
ald helyezve a sttéskor
lecsopogd szaft
OsszegyUjtésére.
GRILLEZESI TARTOZEK

e
A grillezési tartozék két
grillkosarbol all, amelyeket
sUtében vald grillezéshez
terveztek.
Nagyfoku rugalmassaguknak
és az ételek gyors elforgatasi
lehetéségének koszonhetéen
fokozzak a sttés élményét.
A grillkosarak konnyd
kezeléséhez és elforgatasahoz
kulon fogantyut terveztink.
A tartozék a kdnnyU tisztitas
érdekében mosogatégépben
moshato.

* Csak bizonyos tipusoknal elérhetd
A tartozékok szama és tipusa a megvasarolt modelltél fligg.

A készilékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevdszolgalatnal kilon megvasarolhatok.

SUTEMENYES TEPSI*

Hasznalhaté kulonféle
kenyerek és sitemények,
valamint stltek, stitépapirban
sUlt hal stb. készitéséhez.

KIHUZHATO
TARTOSINEK *

=

A tartozékok behelyezését és
kivételét seqiti.

beko
—



A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE
Helyezze a stitéracsot a megfelel6 szinthez, enyhén
dontse felfelé, és el6szor a (felfelé nézd) kiugrd hatso
oldalt illessze a helyére.

Ezutan csusztassa be vizszintesen a vezetdsineken Utkozésig.
Az egyéb tartozékokat, mint példaul a sitdétepsit,
vizszintesen kell becsusztatni a vezetdsinek
segitségével.

KIHUZHATO POLCOK ES POLCVEZETOK

Miel6tt a stitét haszndlja, vegye ki a védészalagot [a],
majd a védo6foliat [b] a kihizhaté sinekrél.

[a]
KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c]

Huzza meg a kihuzhat6 sinek alsé részét, hogy
kioldhassa az als6 kampdkat (1), majd huzza meg a
kihuzhaté sineket felfelé, hogy tavolithassa éket a
felsé kampokbal (2).

A GRILLEZESI TARTOZEK HASZNALATA

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a felsé kampodkat a kihtizhaté sinekre

(1), majd nyomja a kihuzhato sinek alsé részét a
polcvezetékhoz, majd az alsé kampdk a helyiikre nem
kerilnek (2).

[d]

A POLCVEZET6'SI'NEK KIVETELE ES
VISSZAHELYEZESE

1. A vezetdsinek eltdvolitdsdhoz fogja meg
hatdrozottan a vezetdsin kilsé részét, majd huzza
maga felé, hogy kiakassza a tdmasztot és a két
bels6 rogzitépecket az illesztékbdl.

2. A vezetdsin visszahelyezéséhez illessze a sint
a mélyedéshez, és eldszor a két rogzitépecket
pattintsa a helyikre. Ezutan illessze a sin kulsé
részét az illesztékéhez, tegye helyére a tdmasztoét,
majd hatarozottan tolja a sut6étér fala felé, hogy a
vezetdsin megfeleléen rogzitve legyen.

A grillezési tartozék kompatibilis a Grill és Turbogrill funkcidkkal, igy a legjobb

vegye figye

Z

eredményeket érheti el a kilénbo6zd ételek grillezésénél.

Az optimdlis teljesitmény érdekében tekintse meg a siitési tablazatot.

Helyezze az ételeket egy rétegben a grillkosarakba.

Helyezze fel a zarofedelet a kosar hatuljanal, a megfelelé magassagban (az

étel vastagsagatol fliggden), majd igazitsa be eldl.

Ahhoz, hog?/ az étel stabilan helyezkedjen el a grillkosarak forgatdsa kozben,
embe, hogy az ételek a sutés soran veszithetnek méretiikbdl.

Helyezze be a kijeldlt keretet a sitébe (a 4. szintre), majd helyezze a
grillkosarakat a keretre.

A flst elkerilése és a visszamaradt zsir 0sszegy(jtése érdekében dntsén 200
ml vizet egy tepsibe, és helyezze a stitébe (az 1. szintre).

A sttés felénél forditsa meg a grillkosarakat a mellékelt fogantyu segitségével.
Amikor a sutés a végéhez kozeledik, ellenérizze az ételt. Akar tobbszor is

atfordithatja az ételt, amig el nem éri a kivant sttési és barnulasi fokot.
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ELSO HASZNALAT

1. AZIDO BEALLITASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a
pontos idét: Nyomjaa © gombot addig, amigaz ©
ikon meg nem jelenik, és az 6ra két szamjegye (®
vagy ©) és azidgjelzd @ villogni nem kezd kijelzén.

N\ Y
T
LI
JOI
A ® és © gombokkal allitsa be a kivant 6rat, majd
nyomja meg a © gombot a jévahagyashoz. A
kijelz6én villogni kezd a percet jelzd két szamjegy. A
® vagy a © gombbal allitsa be a kivant percet, és
nyomja meg a © gombot a jévahagydashoz.
Megjegyzés: Ha az & ikon villog (pl. hosszabb daramkimaradas
utan), Ujra be kell allitani az id&t.

FUNCTIONS (FUNKCIOK)

2. ASUTO FELMELEGITESE

Az uj suté a gyartasbdl visszamaradt szagot
bocsathat ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a siit6t étel készitésére hasznalna, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel liresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden véddkartont vagy atlatszo
filmréteget a stdrdl, és tavolitson el minden
tartozékot a belsejébdl.

Mdkodtesse a stitét 250 °C-on kb. egy 6ran at. Ezalatt
a suté legyen ures.

Ne feledje: A késziilék elsé hasznalatat kdvetden érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.

FELSO ES ALSO SUTES

Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd
sutése.

® LEGKEVERESES SUTES

Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényld,
de kllonb6z6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténd egyidejl sltése. Ezzel a funkciéval ugy
készithet el kiilonb6z6 ételeket egyszerre, hogy azok
nem veszik at egymas illatat.

& | FORROLEVEGOS SUTES

=] A forrélevegds siités funkcié lehetévé teszi,
hogy szamos ételt kevesebb olaj felhasznalasaval
sliisson meg, igy ropogds és egészséges fogasokat
készithet. A stitétér felmelegszik, mikozben a
ventilator forré levegét keringtet. A legjobb
eredmény elérése érdekében haszndlja az egyes
modellekhez mellékelt Air Fry kosarat.

A hasznalatahoz helyezze az ételt egy rétegben a
forrélevegds siitéshez valé kosarba, tigyelve arra,
hogy az egyes darabok ne fedjék egymast, majd
kovesse a forrélevegds slitésre vonatkozé tablazat
utasitasait. A talcat helyezze a siit6éracsra, és tegyen
egy masik tepsit egy alsébb szintre, hogy felfogja az
esetleges morzsakat vagy lecsepeg6 zsiradékot.

A sltési eredmény egyenletessége érdekében
legfeljebb egy talcat hasznaljon.

Q) | ECO LEGKEVERESES SUTES

®3) Sultek és toltott sultek egyetlen szinten
torténd sitéséhez. A kiméletes, szakaszos
hélégbefuvas megakadalyozza az étel tulzott
mértéku kiszaradasat. Az ECO funkcié hasznalatakor
a lampa kikapcsolva marad a sutés ideje alatt, de ujra
bekapcsolhaté a “scgombbal.

W1 GRILL

Steak, kebabfélék és kolbaszok grillezése,
rakott zoldségek sutése és kenyérpiritas.

Husok grillezésekor cseppfelfogé talca hasznalatat
ajanljuk a siités kozben lecs6pogé szaft
0sszegyUjtésére: helyezze a talcat a sutéracs alatt 1évé
barmelyik szintre, és dntson bele 200 ml vizet.

ww| VENTILATOROS GRILL

X Nagy egybesiilt husok stitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfogé télca hasznalatat
ajanljuk a siités kozben lecs6pogé szaft
0sszegyUjtéséhez: helyezze a talcat a sitéracs alatt
lévé barmelyik szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.

& MAXI COOKING (XXL MERETU HUSOK)

Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok sttése.
Javasoljuk a hus forgatasat a stités ideje alatt, hogy
mindkét fele egyenletesen megbarnuljon. Nagyobb
darab husok esetén javasoljuk a locsolgatast, hogy

elkerilje a kiszaradast.

.-~.| KELESZTES

Sés vagy édes tésztdk hatékony kelesztésének
el6segitése. A funkcié aktivéldsahoz forgassa el a
héfokszabalyozé gombot a szimbdélumra.

@ PIZZA

Kilonboz6 tipusu és méretl kenyerek és
pizzak stutéséhez. A siités felénél ajanlott felcserélni a
sUt6tepsiket.
(™M), AUTOMATIKUS KENYERSUTES
=A Ez a funkcié automatikusan javaslatot tesz

az optimalis hémérsékletre és slitési médra minden
kenyértipushoz.

AUTOMATIKUS SUTEMENYSUTES

Ez a funkcié javaslatot tesz az optimdlis
hémérsékletre és stitési médra minden
suteménytipushoz.

| %0 GOZTISZTITAS

—1 Ez egy speciilis, alacsony h6mérsékleten
zajlo, gbzkieresztéssel torténd tisztitasi ciklus, amely
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megkdnnyiti a lerakodasok eltavolitasat. Ontson
100-120 ml ivovizet a siitd aljara, majd allitsa a
valasztégombot és a h6fokszabalyozét a & ikonra. A
funkciot 35 perces id6tartamban célszerd hasznalni.

NAPI HASZNALAT

A funkciét akkor kapcsolja be, ha a sité kihdlt, és a
program végén hagyja a sttt legaldbb 15 percig
lehdlni. Az ikon helyzete nem a tisztitasi ciklus soran
elért hémérsékletet jelzi.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcio kivalasztasahoz forgassa a vdlasztégombot a
kivant funkciot jelzé szimboélumra: a kijelzé kigyullad,
és hangjelzés hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA
KEZI
A kivalasztott funkcio inditdsdhoz forgassa el a

hémérséklet-szabdlyozé gombot, és allitsa be a kivant
hémérsékletet.

4
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Ne feledje: Sttés kdzben is mddosithatd a funkcid a
vdlasztégomb elforgatasaval, illetve a hémérséklet a
hémeérséklet-szabdlyozo gomb elforgatasaval. A funkcio nem
indul el, ha a héfokszabdlyozé a O ikonon all. Ekkora
bedllithatja a sutési idét, a sttés befejezési idejét (csak akkor,
ha megadta a sttési idét), valamint az iddzitét.
KELESZTES

A kelesztési funkcié elinditasahoz forditsa a
héfokszabdlyozé gombot a megfelel6 szimbdlumra.
Ha mas hdmérséklet van bedllitva, a funkcié nem
indul el.

Megjegyzés: Bedllithatja a sitési id6t és a sutés befejezési
idejét

(csak ha megadta a sutési id6t), valamint egy idézitét is.

3. ELOMELEGITES

A funkcié induldsa utan hangjelzés és a kijelz6n
lathato & ikon villogasa jelzi, hogy az elémelegités
szakasz bekapcsolt.

A szakasz végén hangjelzés és a kijelzén vilagitod

8 ikon jelzi, hogy a suit6 elérte a megadott
hémérsékletet: ekkor helyezze be az ételt, és kezdje el
a sutést.

Ne feledje: Ha az ételt az elémeleqitési fazis befejezése elétt
teszi a sUtébe, a sitési eredmény elmaradhat a varttol.

4. PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott sutés inditasa el6tt ki kell valasztani
egy funkciot.

IDOTARTAM

Nyomja meg és tartsa lenyomva az © gombot,
amig az @ ikon és a,00:00” érték villogni nem kezd a
kijelzén.

7
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oFe
Allitsa be a kivant siitési idé6t a ® és © gombokkal,
majd nyomja meg az © gombot a jovahagyashoz.
Kapcsolja be a funkciét: forgassa el a h6mérséklet-
szabdlyozé gombot a kivant hdmérsékletre: hangjelzés
hallatszik, és a kijelzé jelzi, hogy a siités befejez6dott.
Megjegyzés: A bedllitott sutési id6 torléséhez nyomja meg
és tartsa lenyomva az © gombot, amig az &: ikon villogni
nem kezd a kijelzdn, majd a © gombbal torolje a sUtési
idot (,00:00" érték). A sutési idébe beleszamit az
elémelegitési szakasz.

A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES
BEALLITASA

A sutési id6 beadllitasat kovetéen késleltethetd

a funkcié bekapcsoldsa ugy, hogy megadjuk a
befejezési id6t: nyomja meg és tartsa lenyomva az

® gombot, amig a & ikon és az aktudlis idé villogni
nem kezd a kljelzon

S
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Allitsa be a siitési id6 végét a ® és © gombokkal,
majd nyomja meg az © gombot a jovahagyashoz.
Kapcsolja be a funkciét: forgassa el a hémérséklet-
szabdlyozd gombot a kivant hémérsékletre: A funkcié
szunetel, majd automatikusan bekapcsol, amikor
letelik a siités megadott befejezési idépontja alapjan
kiszamitott id6tartam.

Ne feledje: A bedllitds torléséhez kapcsolja ki a sitét ugy,
hogy a vdlaszt gombot 0 allasba forgatja.

A grill és ventilatoros grill funkcidk esetében a
késleltetett inditas nem érheté el.

A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a funkcié
befejez6dott.
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Forgassa el a vdlasztégombot egy masik funkcio
kivalasztasahoz, vagy forgassa 0 allasba a stté
kikapcsolasahoz.

Megjegyzés: Ha az idézité aktiy, a kijelzén felvaltva ldtszik az
LEND" felirat és a hatralevé idé.

5. AZIDOZITO BEALLITASA

Ez a beallitds nem a sités megszakitasara vagy
beprogramozasara szolgal, hanem segitségével a
kijelz6 id6zitéként hasznalhaté (aktiv funkcié vagy
kikapcsolt sité mellett).

Tartsa lenyomva a ©® gombot, amiga © és a,00:00”
ikon, valamint a,00:00” villogni nem kezd a kijelzén.

N ——
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A ® vagy © gombokkal allitsa be az idét, majd
nyomja meg az © gombot a jovahagyashoz. Amikor
az id6zitén bedllitott idétartam letelik, hangjelzés
lesz hallhaté.
Megjegyzés: Az idézité kikapcsoldsdhoz nyomja meg és tartsa
lenyomva az © gombot, amig az & ikon villogni nem kezd,
majd a © gombbal térdlje az idét (,00:00” érték).

MEGJEGYZESEK

« Ne fedje le a siit6 belsejét aluminiumfolidval.

« Soha ne huzza a serpenydéket vagy
l[abasokat a stté aljan, mert ez karosithatja a
zomancbevonatot.

« Ne helyezzen nehéz sulyokat az ajtéra, és ne
kapaszkodjon az ajtéba.
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SUTESI TABLAZAT

RECEPT FUNKCIO | HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc) | SZINT ES TARTOZEKOK

TES
Igen 160-180 30-90 2/3

Kelt tésztak

Igen 160-180 30-90
AFr A re

Toltott torta Igen 160-200 35-90

(sajttorta, rétes, gyimolcsos pite) Igen 160-200 40-90
aFr AFr

Igen 160-180 20-45

Kekszek/aprosiitemények Igen 150-170 20-45

Igen 150-170 20 -45

lgen 180-210 30-40

Képvisel6fank Igen 180-200 35-45

lgen 180-200 35-45

Igen 920 150 - 200

Habcsok Igen 920 140-200

Igen 920 140-200

Ilgen 190-250 15-50

Pizza/Focaccia
Igen 190-250 20-50

Kenyér - - 60

Igen 250 10-20

Fagyasztott pizza
lgen 230-250 10-25

Igen 180 -200 40-55

Sés suitemények

(z6ldséges pite, quiche) Igen 180-200 45-60

Igen 180 - 200 45-60

Ilgen 190-200 20-30

Voulevant/leveles tészta Igen 180-190 20-40

Ilgen 180-190 20-40

Lasagne/cs6ben siilt tészta/

cannelloni/felfajt Igen 190 -200 45-65

Barany/borju/marha/sertés 1 kg Igen 190-200 80-110

B&ros sertéssiilt 2 kg Igen 180 - 190 110-150

Csirke/nyul/kacsa 1 kg Igen 200-230 50-100

- 190-200 100-160

Il 0[ele]l[1[el[ell el i iellellllellellle]el [ 1elllell]

Pulyka/liba 3 kg

FUNCTIONS |:| A 02

FUNKCIOK S S i
( ) Felsé és also siités Legkeﬂvgreses Pizza Autorpat.!kys Grillezés Ventilatoros grill Eco légkeveréses siités
slités kenyérsiités
Aeennr N — ~ oo
TARTOZEKOK Siitéracs Sttéedény vagy sutéforma Sitétepsi/cseppfelfogd talca Cseppfelfogé télca / Csep;;fuetlgigostialca /
a sutéracson vagy sutéforma a sitéracson Suteményes tepsi 200 ml vriJzzeI
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. ELOMELEGI- e ., ) .
RECEPT FUNKCIO TES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc) SZINT ES TARTOZEKOK
Toltott zoldségek
(paradicsom, courgettes (cukkini), Igen 180-200 50-70 2
aubergines (padlizsan))
- . W 5
Piritott kenyér - 250 2-6 — .
Halfilé/szeletek . 230250 20-30* N
PNeeeoes ~
Kolbasz / kebab / v % 5 4
oldalas / hamburger ) 250 15-30 Aueeenon Yo
. . W 2 1
- _ _ *%
Siilt csirke 1-1,3 kg Igen 200 - 220 55-70 Y
.. W 3
— _ *%
Marhasilt angolosan 1 kg Igen 200-210 35-50 N .
s e g 3
— - *%
Baranycomb/Idbszér Igen 200-210 60 - 90
- W 3
— _CE%%
Piritott burgonya Igen 200-210 35-55
Csében siilt zoldség - 200-210 25-55
. . 4 1
— _ XX*
Huasok és burgonya Igen 190-200 45-100 N o |
i e xw 4 1
Hal és z6ldségek Igen 180 30-50 a— .
Lasagne és husok Igen 200 50 - 100 *** 4 . ! |
ab==lr
Teljes fogés: gyuimolcstorta (5.
szint) / Igen 180-190 40-120 *** >3
lasagne (3. szint) / hus (1. szint) N roaE—= S —
5 - - -
Sult hus/téltott sultek 07 170-180 100-150

*Forditsa meg az ételt a sttési idd felénél
** Forditsa meg az ételt a sttési idd kétharmadanal (ha

szikséges).

*** Becsult id6tartam: Az ételek kivehetdk a stitébdl ettdl
eltérd idépontokban is, személyes preferencidktol fliggden.

2 ™ H % ®
FUNCTIONS |:| A . 0
FUNKCIOK 8 8 i
( ) Felsé és alsé sttés Legke:vez-reses Pizza Autor'patjkys Grillezés Ventilatoros grill Eco légkeveréses siités
stités kenyérsiités

Lo VP r~ ab=r J ~r M

TARTOZEKOK Siitéracs Sutéedény vagy sitéforma Sitétepsi/cseppfelfogé télca Cseppfelfogé talca / Csep;;?tlg?(gostialca /
a sutéracson vagy sutéforma a stitéracson Suteményes tepsi 200 ml v?zzel
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FORROLEVEGOS SUTESI TABLAZAT

] . 8 .
) . AJANLOTT | ELOME- ¢ ID6TARTAM
KATEGORIA RECEPT FUNKCIO ) .y SMERSE : ¢
MENNYISEG | LEGITES HOME(?;EKLET (PERC) E3ISZINT ES TARTOZEKOK
- Fagyasztott ® ) _ 3 1
S hasdbburgonya >00-700 v 200 20-30 A —
e _
] £ [Fagyasztott csirkefalatok 500 - 700 v 200 15-20 —?émi !
(@)}
&2 Halrudak 500 - 700 v 220 15-20 i !
o . 4 1
~  [Friss rantott cukkini 400 v 200 15-20 =
(@)} A P A
D Hazi készitésu siilt ® 4 1
S krumpl 300-800 v 200 25-40 =
N Vegyes z6ldség 300-800 v 200 20-35 2 !
Csirkemell 1-4 cm v 200 20-50 A !
< (Csirkeszamyak 2300 - 800 v 220 20-40 2 !
N b TR al —
é Panirozott szelet 1-4 cm v 220 15-40 % !
» 4 1
Halfilé 1-4.cm v 200 15-25 =
Megjegyzés: a specialis, Javasoljuk, hogy az 1. szintre helyezzen be egy tres
forrolevegos siitéshez valé talcat sutétalcat is, amely felfogja a forrélevegds stitéshez
mindig a siitéracsra helyezze. valé talcabdl esetlegesen lecs6p6g6 zsiradékot a
Friss vagy hazi készités( ételek sutés soran.
sutéséhez egyenletesen oszlassa el Az egyenletes sutési eredmény biztositdsa érdekében
az olajat. forgassa at az ételt az ajanlott stitési id6 felénél.
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GRILLEZESI TARTOZEK SUTESI TABLAZAT

{ ELOMELEGITESI :

ETELKATEGORIA RECEPT i ME,NNYISEG © FUNKCIO HOMERSEKLET IDO IDOTARTAM SZINT ES TARTOZEKOK
: egy allvanyhoz : (°Q) ‘ (PERC)
: : (PERC)
. 125-750g W . 4 1
Marhahus burger | Hamburger d=8-9cm 250 0 25-30 oo Tt
Sertéskolbasz***  150-500g 'R 250 0 25-30* o e
: WW 4 1
Csirkekolbasz*** i 150-500 250 0 20 - 25% oo
Kolbasz, virsli és 2 J X 0 e ee =
hasnyarsak Csikre és sertés ww * 4 1
wiirstel 150-500 g ® 250 0 15-20 eo ey
. i i e wWw 4 1
Csirke és sertés nyars 200-800¢g ® 250 0 25 -30* o T
Szalonna ~ 20-60g w 250 o 10-12t o e
Oldalas . 200-500¢ w 250 0 30 - 40* o
Sertés ﬁ —— 4 1
Csésze © 200-600g 250 0 25 - 30% N Taf
. : ww 4 1
Apritott 200-500¢ 250 0 30-35% o T
Csirke és pulykamell : ww N 4 1
orelet . 150-300g 250 0 30-35 PN .,
Baromfi ; o 4 1
Csirkecomb 200-5009g % 250 0 30-35% oo Tonnt
. f ww 4 1
Lazac filé i 200-4009 % 250 0 20 - 25* ooy Tt
. con g ] w 4 L
Hal Egész tengeri sligér 300-400¢g ® 250 0 20 - 25*% oo e
i ww < 4 1
Egész keszeg ; 300-4009g % 250 0 20-25 oo Tt
. f ww 4 1
Paprika 100-3009g % 250 0 20 - 25* o0 T
o 100 - 2009 ww o 4 1
o Padlizsan 1-2cm % 250 0 20-25 oo T
Zoldségek 50-200g o 4 1
.. - _ *
Cukkini 1-1,5cm % 250 0 20-25 oo TS
50-150¢g ww Coex 4 1
Hagyma S 3em R 250 0 20-25 N .,
.. . 80-200¢g ww 1ox 4 1
] Piritott kenyér 2-3em 250 0 10-15 oo T
Kenyér ;
L : wWw 4 1
Pirités ¢ 30-1009g 250 0 10 - 15* oo T

*A sttés felénél forditsa meg a grillkosarakat a mellékelt fogantyu segitségével.
**Az ételek optimalis elkészitése érdekében 3 perc elémelegitést kovetéen helyezze be a szalonnat.
**x Az ételek optimalis elkészitése érdekében szurkdlja meg a kolbadszokat, mielétt a tartozékot a stitébe helyezi.

Kenjen olajat a racsra és az ételre is, hogy elkerilje az ételek leragaddsat, kilondsen a zoldségek és a baromfi

esetében.

Ha mindkét rdcsot haszndlja, azonos sttési funkcioval készithetd ételeket valasszon (grill vagy turbogrill).

wWw wWww
FUNCTIONS %
(FUNKCIOK) Grillezés Ventilatoros grill
TARTOZEKOK 4 t4 (té i
Grillezési tartozék Cseppfelfogd talsa / stit6tepsi
200 ml vizzel
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka el6tt gy6z6djon
meg arrodl, hogy a siito teljesen
kihdlt.

Ne hasznaljon g6zzel tisztité
berendezéseket.

KULSO BURKOLATOK

A feltleteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa. Ha er6sen szennyezett a fellilet, par csepp
pH-semleges tisztitdszert tegyen a kendére. Tordlje le
eqy szaraz torl6kendével.

Ne hasznaljon maré vagy surolé hatasu
tisztitoszereket. Ha ezek kozul barmelyik termék
véletlenil kapcsolatba keril a késziilék feltiletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torl6kenddvel.

BELSO BURKOLATOK

« Haszndlat utan hagyja kicsit kihdlni a siit6t, és
akkor takaritsa ki, amikor még valamennyire
meleg, igy konnyebben eltavolithatja a
lerakddasokat vagy az ételfoltokat. A magas
viztartalmu ételek stitésébdl fakaddéan képz6doé
kondenzatumok megszaritdsahoz hagyja teljesen
lehdlni a stt6t, majd torolje le ruhdaval vagy
szivaccsal.

feliileteit.

Ne hasznaljon fémbdl késziilt
vagy egyéb suroléparnat
vagy mardé/surolé hatasu
tisztitoszereket, mert ezek
karosithatjak a késziilék

Viseljen védoékesztydit.

A siit6t barmilyen karbantartasi
munka elétt le kell valasztani az
elektromos halézatral.

« Ha makacs szennyez&dés van a belsé feliileteken,
a tokéletes tisztitasi eredmény érdekében
az automatikus tisztitasi funkcioét javasoljuk.
Lehetéleg ne aktivalja a pirolitikus tisztitas
funkciét, amig vizkélerakddasok vannak a
sutétérben. Aktivalds el6tt tavolitsa el a vizkovet a
kordbban ismertetett médon.

« Az Uveg egyszerlbb tisztitasa érdekében a
stutdajtd konnyen levehetd és visszahelyezheté.

« Az ajté livegét megfelel6 folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, hasznaljon stitékesztylit, ha
még forrék. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithaték el.

AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajté levételéhez nyissa
ki teljesen, és engedje le a
kallantyukat, amig kioldasi
helyzetbe nem kerilnek.

2. Csukja be az ajtot,
amennyire tudja. Mindkét
kezével szorosan fogja meg
az ajtét - ne fogja meg a
fogantyut. Egyszerten
tavolitsa el az ajtét ugy,
hogy folytatja a becsukasat,
és ezzel egyidejlleg huzza
felfelé, amig kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze
le az ajtét az egyik oldaldra egy puha feluleten.

3. Helyezze vissza az ajtot azaltal, hogy a sité felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampdit a helytkre, és
rogzitse a felsé részt a helyén.

4. Engedje le az ajtét, majd
nyissa ki teljesen. Engedje
le a kallantyukat az eredeti
helyzetikbe: gy6z6djon
meg arrdl, hogy teljes
mértékben leengedte 6ket.

Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantyuk
megfeleld helyzetben vannak-e.

5. Prébalja meg becsukni az ajtét, és ellendrizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem, akkor
ismételje meg a fenti [épéseket: Az ajtdé megsérilhet,
ha nem megfelel6en muikodik.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

1.Vélassza le a stit6t az elektromos halézatrol.

2. Csavarozza le a burdt a lampardl, cserélje ki az izz6t,
majd csavarozza vissza a burdt a ldmpara.

3. Csatlakoztassa vissza a stit6t az elektromos
héalézatra.

Ne feledje: Hasznaljon 25 W/230 V tipusu G9, T300 °C
halogénizzét. A termékben 1év6 izzot kifejezetten haztartasi
gépekhez tervezték, ezért helyiségek megvilagitasara nem
alkalmas (244/2009/EK rendelet).

Az izz6ldmpak beszerezhetdk a vevészolgalattdl. - Ne nydljon
az izzokhoz csupasz kézzel, mert az ujjlenyomatok
kdrosithatjak az izzot. Ne mkodtesse a sutdt, ha a lampabura
nincs visszahelyezve.
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AZ AJTOUVEGEK TISZTITASA

1.Vegye le az ajtét, és helyezze puha fellletre
fogantyuval lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két
rogzitékapcsot, majd hizza maga felé és vegye le az
ajto felsé élét.

2. Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsé

Uveget, majd vegye ki, és a tisztitdshoz helyezze egy

puha feliletre.

A PROBLEMAK MEGOLDASA

3. Helyezze vissza a k6zépsé keretet (,1R"-rel jellve)
a belsé keret visszahelyezése el6tt: A keretek helyes
elhelyezéséhez tigyeljen arra, hogy az ,R" jelzés a bal
oldali sarokba keruljon. EI&szor csusztassa az tveglap
hosszanti, ,R” jelzés( oldalat az illesztékekbe, majd
engedje le a helyére. Ismételje meg a miveletet
mindkét tveglappal.

4. Szerelje vissza a felsé élet: A megfelel$ poziciot
kattanas jelzi. Az ajté visszaszerelése el6tt ellendrizze,
hogy a tomités a helyén van-e.

PROBLEMA LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

Aramkimaradas.

Nincs csatlakoztatva a
halézathoz.

A készulék nem mukaodik.

Ellenérizze, hogy van-e héaldzati fesziltség, és hogy a suitd
elektromos bekotése megtortént-e.

Kapcsolja ki a siit6t, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa,
fennall-e még a probléma.

A kijelzén az ,F” bet(i, majd egy Siitéhiba
szam vagy egy betl lathato. ’

Hivja a legkozelebbi Gigyfélszolgalatot, és olvassa be az ,F” bet(
utani kodot.

A kijelzén a,Hot” (forro) felirat
latszik, és a kivalasztott funkcio
nem indul el.

Tdl magas a h6mérséklet.

A funkcio aktivalasa el6tt varja meg, amig a stitd lehdil.
Vaélasszon egy mésik funkciot.

Amennyiben a vevészolgalathoz fordul, kérjiik, adja meg a termék adattablajan feltiintetett kodokat.
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INSTRUCTIUNI DE
SIGURANTA

' RO
IMPORTANT: TREBUIE CITITE SI
RESPECTATE

inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a le
putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care trebuie
respectate intotdeauna. Producatorul nu fisi asuma
nicio raspundere pentru nerespectarea acestor
instructiuni  de  siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

M Nu atingeti cuptorul in timpul deruldrii ciclului
pirolitic (de autocuratare) - pericol de arsuri. Nu lasati
copiii si animalele de casa in apropierea cuptorului in
timpul si dupa finalizarea derularii ciclului pirolitic (pana
la finalizarea procesului de aerisire a incaperii). Daca in
interiorul cuptorului s-au scurs cantitati mari de resturi
de alimente, in special de grasimi si ulei, acestea trebuie
eliminate din interiorul cuptorului inainte de pornirea
ciclului pirolitic. Nu lasati accesorii sau ustensile in
interiorul cuptorului in timpul ciclului pirolitic.

M\ n cazul in care cuptorul este montat sub o plit,
asigurati-va ca toate arzdtoarele sau zonele de gatit
electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului pirolitic -
pericol de arsuri.

M\ Nu l3sati aparatul la indemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8 ani) decat daca sunt supravegheati in permanenta.
Copiii cu varsta de peste 8 ani si persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fara experienta
si cunostinte pot folosi acest aparat doar daca sunt
supravegheate sau au fost instruite cu privire la
utilizarea in siguranta si inteleg riscurile implicate. Copiii
nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de catre copii
fara a fi supravegheati.

A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile se
infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea
elementelor de incalzire. Copiii cu varste mai mici de 8
ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu exceptia
cazurilor in care sunt supravegheati in permanenta.

M Nu l3sati niciodatd aparatul nesupravegheat in
timpul deshidratarii alimentelor. Daca aparatul poate fi
utilizat impreuna cu o sonda, utilizati exclusiv o sonda
de temperatura recomandata pentru acest cuptor -
pericol de incendiu.

M Nu amplasati articole vestimentare sau materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au racit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu. Fiti intotdeauna atenti atunci cand gatiti
alimente bogate in grasimi, ulei sau la adaugarea de
bauturi alcoolice - pericol de incendiu. Folositi manusi

pentru cuptor pentru a scoate tavile si accesoriile. La
finalul procesului de preparare, deschideti usa cu grija,
permitand aerului sau aburului fierbinte sa iasa treptat
inainte de a accesa cavitatea - pericol de arsuri. Nu
blocati orificile de ventilare a aerului fierbinte din
partea frontala a cuptorului - pericol de incendiu.

A\ Actionati cu atentie atunci cand usa cuptorului este
deschisa partial sau complet, pentru a evita lovirea
acesteia.

M\ Alimentele nu trebuie l3sate induntrul sau deasupra
produsului mai mult de o ora inainte sau dupa
preparare.

UTILIZAREA PERMISA

A\ ATENTIE: Aparatul nu trebuie s& fie pus in functiune
prin intermediul unui intrerupator extern, cum ar fi un
temporizator, sau al unui sistem de comanda de la
distanta separat.

O\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip ,bed and breakfast” si
alte spatii rezidentiale.

M\ Nu este permis nicio alta utilizare (de ex., incélzirea
incaperilor).

M Acest aparat nu este destinat utilizirii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul in aer liber.

M Nu deporzitati substante explozive sau inflamabile
(de ex. benzina sau doze de aerosoli) in interiorul sau in
apropierea aparatului - pericol de incendiu.

INSTALARE

M\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie s3 fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare si
instalare - risc de tdiere.

M Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesara) si la refeaua de
alimentare cu energie electrica, precum si reparatiile
trebuie efectuate de un tehnician calificat. Nu reparati
si nu inlocuiti nicio piesa a aparatului, daca acest lucru
nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.
Nu lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va ca acesta nu a
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai apropiat
serviciu de asistenta tehnica post-vanzare. Odata
instalat aparatul, deseurile de ambalaje (bucdti de
plastic, polistiren etc)) nu trebuie lasate la indemana
copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice operatie de
instalare, aparatul trebuie sa fie deconectat de la
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reteaua de alimentare cu energie electrica - risc de
electrocutare. In timpul instalarii, aveti grija ca aparatul
sa nu deterioreze cablul de alimentare - risc de incendiu
sau de electrocutare. Activati aparatul numai atunci
cand instalarea a fost finalizata.

/N Executati toate operatiunile de decupare a mobilei
inainte de aincorpora aparatul si inlaturati cu grija toate
aschiile din lemn si rumegusul.

N\ Nu scoateti aparatul din suportul sdu din polistiren
decat in momentul instalarii.

M\ Dupé instalare, partea inferioard a aparatului nu
trebuie sa mai fie accesibila - pericol de arsuri.

&\ Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorative -
pericol de incendiu.

A\ Daca aparatul este instalat sub blat, nu obstructionati
deschiderea minima dintre blatul de lucru si marginea
superioara a cuptorului - pericol de arsuri.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU ENERGIE
ELECTRICA

A\ Plicuta cu datele tehnice se afla pe marginea frontala
a cuptorului (este vizibila cand usa este deschisa).

A\ Aparatul trebuie s& poata fi deconectat de la reteaua
electrica fie prin scoaterea stecherului din priza (daca
stecherul este accesibil), fie prin intermediul unui
intrerupator multipolar situat in amonte de priza, in
conformitate cu normele privind cablurile electrice, si
trebuie sa fie impamantat in conformitate cu
standardele nationale privind siguranta electrica.

M Nu utilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componentele
electrice nutrebuie sa maifie accesibile pentru utilizator.
Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale corpului umede
sau cand sunteti desculti. Nu puneti in functiune acest
aparat daca are cablul de alimentare sau stecherul
deteriorat, daca nu functioneaza corespunzator sau
daca a fost deteriorat sau a cazut pe jos.

M\ Daci este deteriorat cablul de alimentare, acesta
trebuie inlocuit cu unul identic de catre producator,
agentul de service sau de o persoana calificata similara,
pentru a se evita pericolele - pericol de electrocutare.

A\ Daci cablul de alimentare trebuie inlocuit, contactati
un centru de asistenta tehnica autorizat.

CURATAREA SI INTRETINEREA

N\ AVERTISMENT: Asigurati-va c3 aparatul este oprit Si
deconectat de la reteaua de alimentare cu energie
electrica Tnainte de a efectua orice operatie de
intretinere. Pentru a evita riscul vatamarii personale,
utilizati manusi de protectie (risc de lacerare) si
incaltaminte de protectie (risc de contuzie); asigurati-va

)i

ca manevrarea se face de catre doua persoane
(reducerea sarcinii); nu folositi niciodata aparate de
curdtare cu aburi (risc de electrocutare). Reparatiile
neprofesionale neautorizate de producator pot rezulta
in riscuri in ceea ce priveste sanatatea si siguranta,
pentru care producatorul nu poate fi considerat
raspunzator. Orice defectiune sau deteriorare cauzata
de reparatii sau operatii de intretinere neprofesionale
nu va fi acoperita de garantie, ai carei termeni sunt
prezentati in documentul livrat impreuna cu unitatea.

MNu utilizati substante de curdtare abrazive sau
razuitoare metalice pentru a curata geamul usii; acestea
pot zgaria suprafata, ceea ce poate duce la spargerea
sticlei.

A Asigurati-vé cd aparatul s-aricit inainte de efectuarea
oricaror activitati de intretinere sau curatare. - pericol
de arsuri.

A\ AVERTISMENT: Opriti aparatul inainte de a inlocui
becul - pericol de electrocutare.

ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclarii #%. Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului trebuie eliminate in
mod corespunzdtor si in conformitate cu normele stabilite de autoritatile
locale privind eliminarea deseurilor.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati-I
in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. Pentru
informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si reciclarea
aparatelor electrocasnice, contactati autoritdtile locale competente, serviciul
de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati achizitionat
aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).
Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurdtor si sanatatii
persoanelor.

Simbolul E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indic faptul
cd acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat la un
centru de colectare corespunzator pentru reciclarea echipamentelor electrice
si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA ENERGIEI

Preincalziti cuptorul numai dacd se specifica astfel in tabelul cu informatii
privind prepararea sau in refeta dumneavoastra. Folositi forme de coptinchise
la culoare, lacuite sau emailate, pentru ca absorb caldura mai bine. Alimentele
care necesita o perioada de preparare mai indelungata vor continua sa se
coaca si dupa oprirea cuptorului.

Ciclul standard (PYRO): garanteaza curatarea eficienta a unui cuptor foarte
murdar. Ciclul cu economisire a energiei electrice (PYRO EXPRESS/ECO) -
numai la unele modele - : consumul se reduce cu circa 25% fata de ciclul
standard. Activati-l la intervale regulate (dupa ce ati preparat carne de 2 sau
3 ori consecutiv).

DECLARATII DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste: Cerintele de proiectare ecologica prevdzute
de Regulamentul european nr. 66/2014; Regulamentul privind etichetele
energetice nr. 65/2014; Regulamentele din 2019 (lesire UE) (Amendamentul)
privind informatiile energetice si proiectarea ecologica aplicabila produselor
cu impact energetic, in conformitate cu Standardul european EN 60350-1.
Acest produs poate contine o sursd/mai multe surse de lumina cu eficienta
energetica din clasa A+

beko
—



Manual de utilizare

PRODUSUL NOSTRU

VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ACHIZITIONAT f’} inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie

instructiunile privind siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

SRR o

1. Panou de comanda
2. Ventilator
3. Bec

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe peretele
compartimentului pentru
preparare)

5. Usa

6. incuietoare usa (blocheaza usa
in timpul procesului de curatare
automata si dupa acesta)

7. Rezistenta superioara/grill

8. Rezistenta circulara (nu este
vizibila)

9. Placuta cu date de identificare
(a nu se demonta)

10.Locas pentru apa potabila

11. Rezistenta inferioara (nu este
vizibila)

DESCRIEREA PANOULUI DE
COMANDA

1 25 4

1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI

Pentru pornirea cuptorului prin Pentru accesarea setarilor duratei
selectarea unei functii. Rotiti in de preparare, pornirii temporizate
pozitia O pentru a opri cuptorul. si a temporizatorului.

2. LUMINA Pentru afisarea orei cand cuptorul
Cu cuptorul pornit, apasati=< este oprit.

pentru a aprinde sau stinge becul 4. AFISA)

din interiorul cuptorului.

5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor
duratei de preparare.

6. BUTONUL TERMOSTATULUI
Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor
manuale.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Tipul de selector poate varia in functie de model. Daca selectoarele trebuie apdsate pentru a

fi activate, apasati pe centrul selectorului pentru a-I elibera din locas.
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ACCESORII

GRATAR METALIC

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

TAVA DE AER CALD*

Acest accesoriu este conceput
pentru a fi utilizat atunci cand
gatiti alimente cu functia de aer
cald, asigurand o textura
crocanta optimd pentru
mancarea dumneavoastra.
Pentru a utiliza, asezati tava pe
gratarul metalic. Pentru o
curatare usoarg, se poate spala
In masina de spalat vase.

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR*

| S—

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, legume, focaccia etc.
sau pozitionarea sub gratarul
metalic pentru a colecta
zeama rezultata in urma
prepararii.

ACCESORIU PENTRU
PRAJIRE

[ ==

Accesoriul pentru prdjire
consta din doua cosuri tip
gratar, concepute pentru
prajirea in cuptor.

Acestea permit optimizarea
procesului de preparare,
datorita flexibilitatii lor mari si
posibilitatii de intoarcere
rapida a alimentelor.

De asemenea, este furnizat si
un maner dedicat, care
permite manevrarea si
intoarcerea cu usurintd a
cosurilor tip gratar.

Accesoriul poate fi curatat in

masina de spalat vase.

* Disponibil numai la anumite modele
Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnicd post-vanzare.

TAVA DE COPT*

Utilizare pentru coacerea painii
si produselor de patiserie, dar
si pentru fripturi, peste in
papiotd etc.

GHIDAJE CULISANTE *

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

beko
—



INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC Sl A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit,
mentinandu-| usor orientat in sus, orientand in jos
mai intai partea din spate care este ridicata (orientata
in sus).

Apoi culisati-l pe orizontald de-a lungul sinelor, cat mai in
spate posibil.

Alte accesorii, cum ar fi tava de copt, trebuie
introduse pe orizontala, lasandu-le sa culiseze pe
ghidaje.

GRATARE CULISANTE SI GHIDAJE PENTRU GRATAR
Inainte de a utiliza cuptorul, indepartati banda de
protectie a acestuia [a], apoi indepartati folia de
protectie [b] de pe ghidajele culisante.

[a]
DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]
Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant
pentru a decupla carligele inferioare (1) si trageti
ghidajele culisante in sus, scotandu-le din carligele
superioare (2).

UTILIZAREA ACCESORIULUI PENTRU PRAJIRE

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]
Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru
gratar (1), apoi apasati partea inferioara a ghidajelor
culisante pe ghidajele pentru gratar, pana cand
carligele inferioare se cupleaza sonor (2).

[d]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati
ferm de partea exterioara a ghidajului si trageti-|
spre dumneavoastra pentru a scoate suportul si cei
doi pini interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar,
pozitionati-le in apropierea cavitatii si introduceti
mai intai cei doi pini in locasurile aferente. Apoi,
pozitionati partea exterioara langa locasul sau,
introduceti suportul si apdsati ferm spre peretele
cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru
gratar este fixat corespunzator.

Accesoriul pentru prajire este compatibil cu functiile Grill si Turbogrill; de

gratar pe cadru.

Z

manerul furnizat.

asemenea, cu acesta puteti prepara optim o varietate mare de alimente.
Pentru rezultate optime, consultati tabelul cu informatii privind prepararea.
Asezati alimentele intr-un singur strat in fiecare cos tip gratar.

Asezati capacul pe partea din spate a cosului, la indltimea corespunzatoare (in
functie de grosimea alimentelor), iar apoi reglati-l in partea din fata.

Pentru a mentine stabilitatea alimentelor in timp ce intoarceti cosurile tip
gratar, retineti ca alimentele s-ar putea micsora in timpul prepararii.
Introduceti cadrul special in cuptor (pe nivelul 4), iar apoi asezati cosurile tip

Pentru a evita generarea de fum si pentru a colecta picaturile de grasime
care se scurg, luati o tava de copt, turnati 200 ml de apa in aceasta, iar apoi
introduceti-o in cuptor (pe nivelul 1).

La jumatatea duratei de preparare, intoarceti cosurile tip gratar folosind

5 Verificati alimentele cu putin timp inainte de incheierea procesului de
preparare. Daca este necesar, puteti intoarce din nou alimentele, de cate ori este necesar, pana cand se obtine

gradul de coacere si rumenire dorit.
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PRIMA UTILIZARE

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima data: Apasati pe ® pana cand
pictograma © si cele doua cifre aferente orei ® sau
© siceasului © incep sa clipeasca pe afisaj.

e
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Utilizati ® sau © pentru a seta ora si apasati pe ©
pentru a confirma. Cele doua cifre aferente minutelor
vor incepe sa clipeasca. Utilizati ® sau © pentru a
seta minutele si apdsati ® pentru a confirma.
Va rugdm sa retineti urmadtoarele: Cand pictograma ®

clipeste, de exemplu, dupad intreruperi indelungate ale
alimentdrii electrice, va fi necesar sa resetati ora.

N\
7

FUNCTII

2. INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora.
Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Se recomanda sa aerisiti
incaperea dupa utilizarea aparatului pentru prima data.

REZISTENTA SUPERIOARA SI INFERIOARA

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

® INCALZIRE CU VENTILATOR

Pentru prepararea diferitor alimente care
necesita aceeasi temperatura de preparare, pe mai
multe niveluri (maximum trei) in acelasi timp. Aceasta
functie poate fi folosita pentru a prepara diverse
alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment
la altul.

® PRAJIRE CU AER
= Functia Air Fry va permite sa gatiti multe tipuri
de alimente cu mai putin ulei, rezultand mancaruri
cu o textura crocanta placuta si sanatoase. Interiorul
cuptorului se incdlzeste in timp ce ventilatorul circula
aerul cald. Pentru cele mai bune rezultate, utilizati
cosul Air Fry, furnizat cu unele modele.
Pentru utilizare, asezati alimentele intr-un singur
strat pe cosul Air Fry, evitand suprapunerea, si
urmati instructiunile din tabelul cu informatii privind
prepararea cu aer cald. Asezati tava pe gratarul
metalic si introduceti o tava de copt la un nivel
inferior pentru a colecta eventualele firimituri sau
picaturi.
Evitati utilizarea mai multor tavi pentru a asigura
prepararea uniforma.

o) INCALZIRE ECO CU VENTILATOR

@) Pentru prepararea fripturilor simple si a
fripturilor umplute, pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului.
Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va
ramane stinsa pe parcursul procesului de preparare,
dar poate fi aprinsa din nou prin apdsarea pe ~5<.
wwi GRILL
Pentru prepararea la grill a fripturilor,

frigdruilor si carnatilor, pentru gratinarea legumelor
sau prajirea feliilor de paine.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 200 ml de apa potabila.
ww| PREPARARE PE GRILL ASISTATA DE
R | VENTILATOR

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
friptura de vita, pui). Va recomandam sa utilizati o
tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 200 ml de apa potabila.

MAXI COOKING

Pentru prepararea bucatilor mari de carne
(peste 2,5 kg). Va recomandam sa intoarceti carnea
in timpul preparadrii pentru a va asigura ca se
rumeneste uniform pe ambele parti. De asemenea, va
recomandam sa stropiti carnea pentru a nu se usca
excesiv.

.-=+~| DOSPIREA ALUATULUI

() Pentru a ajuta la dospirea eficienta a
aluaturilor dulci sau picante. Pentru a activa aceasta
functie, rotiti butonul termostatului in pozitia [&

PIZZA

Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni
de pizza si paine. Este recomandat sa interschimbati
pozitia tavilor de copt la jumatatea duratei de
preparare.

(™M, FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE
=A Aceasta functie sugereaza automat

temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de paine.

.
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@ FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PRODUSE
A DE PATISERIE
Aceasta functie sugereaza temperatura si
metoda de preparare optime pentru toate tipurile de
prajituri.
@ CURATARE CU ABURI
—| Actiunea aburului eliberat pe parcursul
acestui ciclu special de curatare la temperatura
scazuta permite eliminarea cu usurinta a reziduurilor

UTILIZAREA ZILNICA

de murdarie si a resturilor de alimente. Turnati
100-120 ml de apa potabila in partea inferioara a
cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare si butonul
termostatului la pictograma & . Se recomanda
utilizarea functiei timp de 35 de minute.

Activati functia atunci cand cuptorul este rece, iar
dupa incheierea ciclului, lasati-l sa se raceasca timp
de 15 minute. Pozitia pictogramei nu corespunde cu
temperatura atinsa in timpul ciclului de curatare.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare
catre simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va
ilumina si va fi emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti
butonul termostatului pentru a seta temperatura
dorita.

N\
7"\

V& rugam sa retineti urmatoarele: In timpul procesului de
preparare, puteti modifica functia rotind butonul de selectare
sau puteti regla temperatura rotind butonul termostatului.
Functia nu va porni daca butonul termostatului va fi in pozitia
0, puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
prepararii (numai daca ati setat o durata de preparare) si un
temporizator.

DOSPIREA ALUATULUI

Pentru a porni functia,,Dospire aluat”, rotiti butonul
termostatului in dreptul simbolului corespunzator; in
cazul in care cuptorul este setat la alta temperatura,
functia nu va porni.

Va rugam sa retineti urmdtoarele: Puteti seta durata de
preparare, ora de finalizare a prepararii

(numai daca setati o durata de preparare) si temporizatorul.

3. PREINCALZIRE

Odata ce functia porneste, activarea etapei de
preincalzire este anuntata prin emiterea unui semnal
sonor si clipirea pictogramei § pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate
in interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea
unui semnal sonor si prezentarea fixa a pictogramei
8 pe afisaj: In acest moment, introduceti alimentele
si incepeti procesul de preparare.

Va rugam sa retineti urmadtoarele: Introducerea alimentelor in
cuptor inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect
negativ asupra rezultatului de preparare final.

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa
porniti programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe © pana cand pictograma
@ si cifrele ,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.
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Utilizati ® sau © pentru a seta durata de preparare
doritd, apoi apasati pe © pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: se va emite un semnal sonor,
iar pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de
preparare.
Va rugam sa retineti urmatoarele: Pentru a anula durata de
preparare setata, apdsati in mod repetat pe © pana cand
pictograma & incepe sa clipeasca pe afisaj, apoi utilizati
© pentru a reseta durata de preparare la ,00:00". Durata de
preparare cuprinde o etapd de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A
PREPARARII/PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea
functiei poate fi temporizata prin programarea orei
de finalizare a prepararii: Apasati pe © pana cand
pictograma & si ora curenta incep sa clipeasca pe
afisaj.
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Utilizati ® sau © pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea duratei de preparare si apasati pe ©
pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: functia va ramane intrerupta
pana la pornirea automata dupa o perioada de timp
care a fost calculata astfel incat prepararea sa fie
finalizata la ora setata.

Va rugam sa retineti urmatoarele: Pentru a anula setarea,
opriti cuptorul rotind butonul de selectare in pozitia , 0 ".
Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este
disponibila pentru functiile Grill si Preparare pe grill
asistata de ventilator.
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FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi
indicata finalizarea functiei.

I
Y
&
Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie

diferita sau 0 pentru a opri cuptorul.

Va rugdm sd retineti urmadtoarele: Daca temporizatorul este
activ, afisajul va prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata
de timp ramasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza
prepararea, dar va permite sa utilizati afisajul pe post
de temporizator atat in timp ce o functie este activa,
cat si atunci cand cuptorul este oprit.

Apasati in mod repetat © pana cand pictograma ©
si,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.

N P
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Utilizati ®@sau © pentru a seta ora dorita si apasati pe
® pentru a confirma. Se va emite un semnal sonor
odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea
inversa a duratei de timp selectate.

Note: Pentru a anula temporizatorul, apdsati in mod repetat
pe © pana cand pictograma & incepe sd clipeascd, apoi
utilizati © pentru a reseta ora la ,00:00".

NOTE

« Nu acoperiti interiorul cuptorului cu folie de
aluminiu.

« Nu tarati niciodata oale sau tavi pe partea
inferioara a cuptorului, deoarece stratul de email
ar putea suferi deteriorari.

« Nu puneti greutati mari pe usa si nu va tineti de
usa.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

_ PREINCAL- o T
RETETA FUNCTIE ZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
2/3
Leavened cakes (Prajituri cu aluat |:| Da 160-180 30-90 e
dospit) . ) 4 1
Da 160-180 30-90 —
Prajitura umpluta |:| Da 160 - 200 35-90 : 2 ,
(prdjiturd cu branza, strudel, placinta 2 2
cu fructe) Da 160 - 200 40-90
abr AR Hr
O] Da 160-180 20-45 3
Biscuiti / mini tarte Da 150-170 20-45 ¢ 2
MNesesne ~ 1
Da 150-170 20-45 >3
Al AfF=ls —
O] Da 180 - 210 30-40 3
Choux a la creme Da 180 - 200 35-45 4 2
e e VI —
Da 180 - 200 35-45 > 3
aFr AFr VY—
O] Da 90 150 - 200 3
Bezele Da 90 140 - 200 v
ﬂ\j;lfl —_r
Da 90 140 - 200 > 3 !
aFPD=e Al V——
O] Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia WT 2
2 i, .
Da 190 - 250 20-50 —_
Paine @a — - 60 2
A=A
3
Pizza congelata |:| o 20 1020
3 2
Da 230-250 10-25 2
] Da 180 - 200 40-55 3
A==
Placinte 4 2
(placints cu legume, quiche) Da 180-200 45-60 NP
5 3 1
Da 180 - 200 45-60 e
O] Da 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vents/pateuri din aluat de 4 2
oy Da 180 - 190 20-40 —_
Da 180-190 20-40 >3
abedr AFA A r
Lasagna/paste la cuptor/ ) ) 2
cannelloni/budinci Iz] Da 190 -200 45-65 —J
Miel/vitel/ vita/porc 1 kg ] Da 190 - 200 80-110 3
Friptura de porc cu sorici 2 kg Da 180-190 110-150 2
Pui/iepure/ratd 1 kg ] Da 200- 230 50- 100 2
Curcan/gasca 3 kg ] — 190 - 200 100 - 160 2
O % [ ®
T Rezistenta superioara si Incalzire cu Pizza (Pizza) Functie automata Grill Preparare pe grill Incalzire eco cu
inferioara ventilator pentru paine asistata de ventilator ventilator
Aeeennn ~ ==~ _J j W M
« Tava de copt/tavd de «
ACCESORII Grs ) Vas de copt sau fo'rma colectare a picaturilor sau Tava de colectare a . VTaV.a de col?ctare a
ratar metalic pentru prajituri vas de copt. pe arstarul icaturilor/Tava de copt picaturilor/Tava de copt cu
pe gratarul metalic mpeiaﬁicg P P 200 ml de apa
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RETETA FUNCTIE PREZiII\::I:EAL- TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
L(f(?;iji,mceotljrrggtltuetse(dov\ecei), Da 180 - 200 50-70 lé
aubergines (vinete))
Paine prajita — 250 2-6 -\...5...,-
Fileuri/medalioane de peste — 230- 250 20-30* _\“.4“.’_ \;Nr
Coaste/hamburger - 250 15-30% L
Friptura de pui 1-13 kg Da 200 - 220 55 - 70 ** 2L
Muschi de vitd, in sange 1 kg Da 200-210 35-50** -\;u-
Pulpa de miel/but Da 200-210 60 - 90 ** l;
Cartofi copti Da 200-210 35 - 55w U
Legume gratinate — 200-210 25-55 l;
Carne si cartofi Da 190 - 200 45 - 100 *** _\_;F o
Peste si legume Da 180 30 - 50 *** -\...i—...,- ;’
Lasagna si carne Da 200 50 - 100 *** -u;u- . ! |
M?jglli?g;f et ara cufructe Da 180 - 190 40 - 120 *** > 3 !
lasagna (nivelul 3)/carne (nivelul 1) i —
Fripturi simple/fripturi umplute @5‘) — 170-180 100 - 150 E;J

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare

** Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doud treimi din
durata de preparare (daca este necesar).

*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din
cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele
personale.

= p o il Ei ®
FUNCTII . < e s . < ) R
Rezistenta superioara si Incalzire cu ) . Functie automata . Preparare pe grill Incalzire eco cu
. Ly > . Pizza (Pizza) ne Grill R < H X
inferioara ventilator pentru paine asistata de ventilator ventilator
Aeeennn r == J s S
ACCESORII Vas de copt sau forma Tava de co'pt“/tav'a de < Tava de colectare a
< . U, colectare a picaturilor sau Tava de colectare a e <
Grdtar metalic pentru prajituri < e < picaturilor/Tava de copt cu
< . vas de copt, pe grdtarul picdturilor/Tava de copt -
pe gratarul metalic metalic 200 ml de apa
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU AIR FRY

. CANTITATE RE-| PREINCAL- g L .
CATEGORIE RETETA FUNCTIE COMANDATA ZIRE TEMPERATURA = *DURATA (MIN)  E3NIVEL $I ACCESORII
(°Q)
» o (Cartofipréjiti, congelati 500 - 700 v 200 20-30 Eﬁﬂ, !
E E e —a L1 L) el —
¢ @ Crochete de pui ® ) ) 4 1
£9 Congelate 500 - 700 v 200 15-20 = .
<C
©  Crochete de peste 500 - 700 v 220 15-20 i !
Dovlecei proaspeti cu ® _ 4 1
o pesmet 400 v 200 15-20 =
S (Cartofi praji 300 - 800 v 200 25 - 40 . !
—
Legume mixte 300 - 800 v 200 20-35 2 !
o Pieptdepu 1-4cm v 200 20 - 50 i, !
& Aripioare de pui 2300 - 800 v 220 20 - 40 i !
Gé Cotlet pane 1-4cm % 220 15-40 % !
© Receee o~ Y
)
File de peste 1-4cm v 200 15-25 2 !
: _ Va rugam sa retineti urmatoarele:  Va sugeram sa adaugati o tava goald pe Nivelul 1
/ / tava speciala Air Fry trebuie pentru a colecta eventualele reziduuri de grasime
asezata intotdeauna pe gratarul provenite de la tava Air Fry in timpul prepararii.
metalic. Pentru a garanta rezultate de preparare uniforme,
Pentru prepararea de alimente amestecati alimentele la jumatatea timpului de
proaspete sau de casa, intindeti uniform uleiul. preparare recomandat.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU ACCESORIUL PEN-
TRU PRAJIRE

CANTITATE

TIMP DE

CATEGORIA FOOF RETETA ‘pentruunsingur.  FUNCTIE TEMPfORC’)\TURA © PREINCALZIRE D(l:v‘RIﬁ;A NIVEL S| ACCESORII
: gratar : (MIN)
Burger cu carne de 125-750¢ ww Cank 4 1
vits Hamburger d=8-9cm 250 0 ;. 25°30 S8 b
A 5 vV, E
‘C)zrr::gdm carnede 150-500g % 250 0  25-30% 349 Q
Carnati din carnede ww 5 4 1
. ¢ 150-5009g 250 0 C20-25¢ oo
Carnati, crenvursti | PU™ : XK f e b
si frigarui Crenvursti din carne vvvY, : 4 1
de carne de pui si 150-5009g % 250 0 : 15 - 20* oo Tonnt
porc :
Frigarui cu carne de ww : « 4 1
oui si porc 200-800g % 250 0 o 25-30 e e
wWwW : 4 1
Bacon 20-60g 250 0** ¢ 10-12% -~ S SOV
ww " 4 1
Coaste 200-500¢ 250 0 : 30-40 oo TS
Porc f
; WwW : 4 1
Spata 200- 600 g 250 0 . 25-30* o f
WwW : 4 1
Cotlet 200-500g 250 0 . 30-35F 2 e
Felii de piept de pui si: ww : N 4 1
| curcan -~ 150-300g 250 0 3035 8O et
Carne de pasare — : 4 1
Pulpi de pui 200-500¢g % 250 0 3035 o et
. W : 4 1
File de somon 200-4009g % 250 0 : 20 - 25* o0 T
o ww : 4 1
Peste Biban intreg 300-400g ® 250 0 : 20 - 25% oo e
. . wWw : 4 1
Platica intreaga 300-4009g ® 250 0 : 20 - 25*% oo T
Ardei 100 - 300 % 250 0  20-25% 4 !
rdei - 9 ® § - inte oS
A xex 100-200¢g ww : 4 1
Vanata 12 em % 250 0 ; 20 - 25* oo T
Legume 50-200g VYV : 4 1
. : _ *
Dovlecei 1-15cm % 250 0 : 20-25 oo TS
. 50-150¢ W ; ek 4 1
Ceapa 23 em % 250 0 ; 20-25 oo T
s 80-200g ww ; s 4 1
N Paine prajita 23 cm 250 0 : 10-15 oo T
Paine :
Paine prajits 30-100 v 250 0  10-15¢ 4 !
praj 9 : oo S

*La jumdtatea duratei de preparare, intoarceti cosurile tip gratar folosind manerul furnizat.
**Pentru rezultate optime, introduceti sunca dupa ce ati preincalzit cuptorul timp de 3 minute.
***Pentru rezultate optime, perforati carnatii inainte de a introduce accesoriul in cuptor.

Ungeti cu ulei atat gratarul, cat si alimentele, pentru a evita lipirea preparatelor, mai ales a lequmelor si carnii de

pasare.

Atunci cand utilizati ambele suporturi, alegeti categorii de alimente pentru care se aplica aceeasi functie de gatit
(Grill sau Grill Turbo).

wWw wWww
FUNCTII X
Grill Preparare pe grill asistata de ventilator
ACCESORII Accesoriu pentru priiire Tava de colectare a picaturilor/Tava de copt
P pra) cu 200 ml de apa
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald,
pentru a indeparta depunerile sau petele cauzate
de resturile de alimente. Pentru a indeparta
condensul care s-a format in urma prepararii
alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati
cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-I
folosind o laveta sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de
intretinere.

« In cazul in care exista depuneri persistente
pe suprafetele interioare, va recomandam sa
rulati functia de curatare automata pentru a
obtine rezultate optime de curatare. Evitati
activarea ciclului de curatare Pyrolitic in prezenta
reziduurilor de calcar. Inainte de activare, realizati
curatarea calcarului conform descrierii de mai sus.

« Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta
pentru a se facilita curatarea geamului din sticla.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa
cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa,
deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de
oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult
posibil. Apucati bine usa cu
ambele maini — nu o {ineti
de maner. Demontati pur si
simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus
in acelasi timp, pana cand
se elibereaza din locas.
Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi
deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de
oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati
coborat complet.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.
5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugdm sa retineti urmadtoarele: Utilizati becuri cu halogen
de 25 W/230V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuintd
(Regulamentul CE nr. 244/2009).

Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta
tehnicd post-vanzare. - Nu manevrati becurile cu mainile
neprotejate deoarece varfurile degetelor dumneavoastra le-ar
putea deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului
nu a fost montat la loc.
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CURATAREA GEAMULUI USII 3. Montati la loc panoul intermediar (marcat cu

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, »1R") inainte de a remonta panoul interior: Pentru
cu manerul orientat in jos, pe o suprafata moale, avpozmonal corect parfmpurlle de s:clcla,las;gqra‘g—va
apésati simultan cele doud cleme de fixare si ca marcajul ,R" poate fi observat in coltul din partea

stangd. Mai intai, introduceti latura lunga a geamului
marcata cu litera ,R”in locasurile de sustinere, apoi
coborati-o in pozitie. Repetati aceasta procedura
pentru ambele panouri de sticla.

demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul ) . S .
moale inainte de a-| curata. corectad se realizeaza dupa ce se aude un clic.

Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

PROBLEMA CAUZA POSIBILA SOLUTIE

Asigurati-vd ca nu este intrerupt curentul electric,
este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
persista.

. iar cuptorul
Pana de curent. P

Cuptorul nu functioneaza. Deconectare de la reteaua
electrica.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
Defect cuptor. tehnicd post-vanzare pentru clienti si precizati numarul care
este prezentat dupa litera ,F".

Pe afisaj apare litera,F” urmata de
un numadr sau o litera.

Pe afisaj apare mesajul ,Hot" iar
functia selectata nu porneste.

Lasati cuptorul sa se raceasca inainte de a activa functia.

Temperaturd prea ridicatd. Selectati o functie diferita.

Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, precizati codurile specificate pe placuta cu date de
identificare a produsului dumneavoastra.
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BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

' SR
VAZNO JE DA SE PROCITAJU 1 POSTUJU

Pazljivo procitajte ova bezbednosna uputstva pre
upotrebe uredaja. SaCuvajte ih za buducu upotrebu.

U ovom uputstvu i na samom uredaju nalaze se
vazna upozorenja vezana za bezbednost kojih se
treba stalno pridrzavati. Proizvodac se odric¢e svake
odgovornosti  u  slu¢aju neposStovanja  ovih
bezbednosnih uputstava, nepravilnog koris¢enja
uredaja ili nepravilno podesenih kontrola.

M Ne dodirujte rernu za vreme ciklusa pirolize
(samociScenje) — postoji rizik od opekotina. Decu i
Zivotinje treba drzati podalje za vreme ciklusa
pirolize (sve dok se prostorija potpuno ne izvetri).
Vedi ostaci prosute hrane, narocito masnoce i ulja,
moraju se ukloniti iz unutradnjosti rerne pre
zapocinjanja ciklusa pirolize. Ne ostavljajte nikakav
pribor niti bilo Sta drugo u rerni za vreme ciklusa
pirolize.

M\ Ako je rerna postavljena ispod aspiratora, vodite
racuna da svi gorionici ili elektri¢cne ringle budu
iskljuceni tokom ciklusa pirolize — postoji rizik od
opekotina.

M Malu decu (do 3 godine) treba drzati dalje od
uredaja. Malu decu (3-8 godina) treba drzati dalje
od uredaja, osim ukoliko imaju konstantan nadzor.
Decastarosti od 8 godinaivise i osobe sa umanjenim
fizickim, Culnim ili mentalnim sposobnostima ili
manjkom iskustva i znanja, mogu da koriste ovaj
uredaj samo ako su pod nadzorom ili ako su im data
uputstva za bezbedno koris¢enje uredaja i ukoliko
razumeju moguce rizike. Deca se ne smeju igrati
uredajem. Cis¢enje i odrzavanje ne smeju vrsiti deca
bez nadzora.

M\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi
jako se zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da
ne dode do kontakta sa grejnim elementima. Decu
mladu od 8 godina treba uvek drzati po strani,
ukoliko nisu pod stalnim nadzorom.

M\ Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora za vreme
susenja hrane. Ukoliko je uredaj pogodan za
koris¢enje sonde, koristite samo temperaturnu
sondu preporu¢enu za ovu rernu — u suprotnom,
postoji rizik od pozara.

M\ Krpe i druge zapaljive materijale drzite dalje od
uredaja dok se svi delovi potpuno ne ohlade -
postoji rizik od poZara. Budite narocito oprezni
prilikom spremanja masne hrane ili prilikom
dodavanja alkoholnih pi¢a - postoji rizik od pozara.
Koristite rukavice za rernu za vadenje sudova i
pribora. Po zavrietku pecenja, paZljivo otvorite vrata
i pustite vreo vazduh ili paru polako napolje pre
nego $to pristupite rerni — postoji rizik od opekotina.
Ne blokirajte otvore za vreo vazduh na prednjoj
strani rerne - postoji rizik od pozara.

A\ Budite pazljivi kada su vrata rerne otvorena, kako
ne biste udarili u njih.

M\ Hrana ne sme da stoji u ili na proizvodu duze od
jednog sata pre ili posle kuvanja.

DOZVOLJENA UPOTREBA

&\ OPREZ: Uredaj nije predviden da se njime upravlja
spoljnim uredajem za ukljucivanje, kao $to je tajmer,
ili odvojenim sistemom za daljinsko upravljanje.

M Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u
domacdinstvu i takode se moze koristiti: kuhinje za
osoblje u prodavnicama, kancelarijama i drugim
radnim okruzenjima; seoska gazdinstva; od strane
gostiju hotela, motela, prenodista sa doruckom i
drugih objekata za smestaj gostiju.

M Nijedna druga upotreba nije dozvoljena (npr.
zagrevanje prostorija).

M Ovaj uredaj nije namenjen za profesionalnu
upotrebu. Ne koristite uredaj na otvorenom.

M\ Ne ¢uvajte eksplozivne ili zapaljive materije (npr.
benzin ili sprejeve) unutar ili blizu uredaja — postoji
rizik od pozara.

UGRADNJA

A\ Ovim uredajem moraju rukovati i montirati ga
dve ili vise osoba - postoji rizik od povrede. Prilikom
raspakivanja i ugradnje, koristite zastitne rukavice -
postoji rizik od posekotina.

M\ Ugradnju, ukljucujuci dovod vode (ako postoji),
elektricno povezivanje i popravke mora da obavi
kvalifikovani tehnicar. Nemojte popravljatiili menjati
delove uredaja ukoliko to nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku. DrzZite decu podalje od
mesta ugradnje. Posle vadenja uredaja iz pakovanja
proverite da se nije ostetio tokom transporta. U
slu¢aju da postoje neki problemi, obratite se svom
prodavcu ili najblizem postprodajnom servisu.
Nakon ugradnje, otpadna ambalaza (plasti¢ni delovi,
delovi od stiropora itd.) mora se Cuvati van domasaja
dece - postoji rizik od gusenja. Pre ugradnje, uredaj
se mora iskljuciti sa strujnog napajanja — postoji rizik
od strujnog udara. Pazite da uredaj ne osteti kabl za
napajanje tokom ugradnje — postoji rizik od pozara
ili strujnog udara. Aktivirajte uredaj tek nakon sto je
postupak montiranja zavrsen.

M\ Uklonite sve drvene delove namestaja pre
ugradnje uredaja i uklonite svu piljevinu i strugotinu.
M\ Uredaj izvadite iz stiropora tek u trenutku
ugradnje.

M\ Nakon ugradnje, donja strana uredaja ne sme
visSe da bude pristupacna, jer postoji rizik od
opekotina.
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M\ Ne postavljajte uredaj iza dekorativnih vrata —
postoji rizik od pozara.

M\ Ako uredaj ugradujete ispod radne ploce, ne
blokirajte minimalni razmak izmedu radne povrsine
i gornje ivice rerne — postoji rizik od opekotina.

OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA

M\ Ploc¢ica sa tehnickim podacima se nalazi na
prednjojivicirerne (vidljiva je kada su vrata otvorena).

M\ Mora biti omoguceno isklju¢ivanje uredaja sa
napajanja izvlacenjem utikaca iz uti¢nice, ukoliko joj
se moze pristupiti, ili putem dostupnog visepolnog
prekidaca postavljenog iznad uti¢nice u skladu sa
pravilima ozi¢enja, a uredaj mora biti uzemljen u
skladu sa nacionalnim standardima elektricne
bezbednosti.

A\ Ne koristite produzne kablove, visestruke uti¢nice
ili adaptere. Elektri¢ni delovi ne smeju da budu lako
dostupni korisniku posle ugradnje. Ne koristite
uredaj kada ste mokri ili bosi. Ne rukujte ovim
uredajem ako mu je ostecen kabl za napajanje ili
utikac, ako ne radi kako treba, ili ako je ostecenili ste
ga ispustili.

A\ Ukoliko je kabl za napajanje ostecen, potrebno je
da ga proizvodac, serviser ili druga kvalifikovana
osoba zameni istim takvim kako bi se izbegla
opasnost — postoji rizik od elektricnog udara.

M\ Ako je potrebna zamena kabla za napajanje,
obratite se ovlas¢enom servisnom centru.

CISCENJE | ODRZAVANJE

A\ UPOZORENJE: Pre obavljanja cis¢enja ili
odrzavanja, vodite ra¢una da uredaj bude isklju¢en i
da ne bude priklju¢en na strujno napajanje. Da biste
izbegli rizik od telesne povrede, koristite zastitne
rukavice (rizik od posekotina) i zastitne cipele (rizik
od nagnjecenja); u rukovanju treba da ucestvuju dve
osobe (manje opterecenje); nikada ne koristite
opremu za Cis¢enje parom (postoji rizik od
elektricnog 3oka). Popravke od strane nestru¢nih
lica, za koje proizvoda¢ nije dao odobrenje, mogu
dovesti do rizika po zdravlje i bezbednost, za koje
proizvoda¢ ne moze biti odgovoran. Svaki kvar ili
oStecenje nastali usled popravke ili odrzavanja od
strane nestrucnih lica nece biti pokriveni garancijom,
za Sta su uslovi istaknuti u dokumentu koji je
isporucen sa uredajem.

i

O\ Ne koristite gruba abrazivna sredstva za ¢is¢enje
ili oStre metalne strugace za (CiS¢enje stakla na
vratima rerne, jer mogu da ogrebu povrsinu, $to
moze dovesti do pucanja stakla.

M Vodite racuna da uredaj bude ohladen pre
CiS¢enja ili odrzavanja. — opasnost od opekotina.

A\ UPOZORENJE: Iskljucite uredaj pre zamene sijalice
— postoji rizik od strujnog udara.

ODLAGANJE AMBALAZE

Materijal za pakovanje je moguce 100% reciklirati i oznacen je reciklaznim
simbolom . Zato razli¢ite delove ambalaze treba odgovorno odloziti i u
potpunosti u skladu sa propisima lokalnih vlasti o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCNIH UREPAJA

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo
upotrebiti. Odlozite ga u skladu s lokalnim propisima o odlaganju
otpada. Za vise informacija o tretmanu, ponovnom iskoris¢avanju i
reciklazi ku¢nih elektricnih uredaja obratite se nadleznom lokalnom
organu vlasti, sluzbi za sakupljanje komunalnog otpada ili prodavnici u
kojoj ste kupili uredaj. Ovaj uredaj je oznacen prema Evropskoj Direktivi
o odlaganju elektri¢ne i elektronske opreme 2012/19/EZ (Waste Electrical
and Electronic Equipment - WEEE).

Ako pravilno odlozite proizvod na otpad, pomoci c¢ete u sprecavanju
potencijalnih negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.
Simbol & na proizvodu ili na pratecoj dokumentaciji ukazuje na to da
sa njim ne treba postupati kao sa komunalnim otpadom, ve¢ ga treba
predati odgovaraju¢em centru za sakupljanje i reciklazu elektri¢ne i
elektronske opreme.

SAVETI ZA USTEDU ENERGIJE

Samo u slucaju da je to navedeno u tabeli za pripremu hrane ili u vasem
receptu, rernu mozete unapred zagrejati. Koristite tamne lakirane ili
emajlirane kalupe za pecenje posto oni bolje apsorbuju toplotu. Hrana
koju treba duzZe pedi nastavice da se pece posto se rerna iskljuci.
Standardni ciklus (PIROLIZA): pogodan za ¢iscenje jako zaprljane rerne.
Ciklus sa ustedom energije (EKSPRES PIROLIZA/EKO) - dostupan je
samo kod odredenih modela: trosi otprilike 25% manje energije nego
standardni ciklus. Birajte ovu funkciju u redovnim intervalima (nakon
spremanja mesa 2 ili 3 puta uzastopno).

IZJAVE O USAGLASENOSTI

Ovaj uredaj ispunjava: zahteve ekoloskog dizajna Evropske odredbe
66/2014; Uredbe o energetskom oznacavanju 65/2014; Propise za
ekoloski dizajn za proizvode u vezi sa energijom i energetske informacije
(@amandman) (izlazak iz EU) 2019, u skladu sa Evropskim standardom EN
60350-1.

Ovaj proizvod moze da sadrzi izvor svetslosti klase A+ energetske
efikasnosti.
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Korisnicko uputstvo I SR

HVALA £TO STE KUPILI NAS PROIZVOD iﬂf ::eiclijia‘j{: procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

OPIS PROIZVODA

RN I

Kontrolna tabla

Ventilator

Lampica

pPwoN oo

. Precke (nivoi su prikazani na
zidu unutrasnjeg dela pecnice)

N 7 5. Vrata

6. Zakljuc¢avanje vrata (zakljucava
vrata dok je automatsko ciscenje u
eeffecsccscccccs 8 toku i nakon njega)

7. Gornji grejac / rostilj

8. Kruzni grejac (nije vidljiv)
9. Plocica za identifikaciju (ne
codliesccccccnns 9 uklanjajteje)

10.Prorez za vodu za pice

1% 11, Donii grejaé (ne vidi se)
Becececccoccocedllfeeen °
] [ |
OPIS KONTROLNE TABLE
& C
& . [B][®] e - @
@Oy - -® H
... B R El @ @
o
1 2 3 4 5 6
1. DUGME ZA ODABIR 3. PODESAVANJE VREMENA 5. TASTERI ZA PODESAVANJE
Za ukljucivanje pecnice biranjem Koristi se za podeSavanje viemena  Koriste se za izmenu pode$avanja
funkcije. Okrenite prekida¢ O na trajanja pripreme jela, odlaganje vremena za pripremu jela.
polozaj kako biste iskljucili rernu. starta i podeSavanje tajmera. 6. DUGME TERMOSTATA
2. OSVETLJENJE Prikazuje vreme kada je pecnica Ukljucite ga da biste izabrali
Kada je pec¢nica ukljucena, ugasena. zeljenu temperaturu pri ru¢nom
pritisnite>< da biste ukljudili ili 4. DISPLEJ biranju funkcija.

iskljucili svetlo odeljka pecnice.

Obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moze da se razlikuje u zavisnosti od tipa modela. Ako se dugmad aktiviraju pritiskom,
pritisnite sredisnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz lezista.
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Koristi se za pripremu hrane ili
kao drzac za Serpe, kalupe za
kolace i drugo posude za
pripremu hrane u pecnici.

PLEH ZA PRZENJE
VAZDUHOM*

Ovaj dodatni pribor je dizajniran
za upotrebu prilikom pripreme
hrane pomocu funkcije Air Fry, a
obezbeduje optimalnu
hrskavost i krckavost hrane. Za
upotrebu, stavite posudu na
Zicanu resetku. Moze se prati u
masini za pranje sudova radi
lakSeg ciScenja.

PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE*

| S—

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrca, fokace itd.
ili je mozete postaviti ispod
Zicane resetke ako Zelite da
prikupite saft od pecenja.
DODATNI PRIBOR ZA
GRILOVANJE

= = |

Al |

[
‘ :
I NN
|
e B

|

Ay
Dodatni pribor za grilovanje
sastoji se od dve posude za
grilovanje konstruisane za
grilovanje u pecnici.
Njima se poboljsava iskustvo
pripreme hrane, zahvaljujuci
izuzetnoj fleksibilnosti i
mogucnosti brzog okretanja
namirnica.
Namenska drska je
konstruisana tako da
omogucava jednostavno
rukovanje posudama za
grilovanje i jednostavno
okretanje posuda.
Dodatni pribor se moze prati u
masini za pranje sudova, $to
omogucava lakse ciscenje.

* Dostupno samo na odredenim modelima
Koli¢ina i vrsta dodataka moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.

Drugi dodatni pribor se moze kupiti odvojeno u postprodajnom servisu.

PLEH ZA PECENJE*

Koristi se za pecenje svih vrsta
hleba i peciva, kao i pecenja,
ribe u sopstvenom soku itd.

KLIZNE VODICE*

=

Da bi olak3ale postavljanje ili
uklanjanje dodataka.
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STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

Postavite reSetku na zeljeni nivo tako Sto Cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore).

Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po vodicama do
kraja, koliko god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao 5to je pleh za pecenje, treba
umetnuti horizontalno, klizanjem ih pomerajudi duz
vodica.

KLIZNE POLICE | VODICE

Pre koris¢enja pec¢nice uklonite zastitnu traku [a], a

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili
donje kuke (1) i povucite klizne vodice nagore,
skidajuci ih sa gornjih kuka (2).

KORISCENJE DODATNOG PRIBORA ZA GRILOVANJE

Dodatni f)ribor za grilovanje kompatibilan je sa funkcijama Grill (Rostilj) i
[ (Turbo rostilj), zbog ¢ega ¢ete tokom grilovanja raznovrsnih
namirnica ostvarivati najbolje rezultate.

Da biste postigli optimalan ucinak, pogledajte tabelu pripreme hrane.
Rasporedite namirnice u jednom sloju u posudi za grilovanje.

Umetnite poklopac na zadnjoj strani posude tako da bude na odgovarajucoj
visini (u zavisnosti od debljine namirnica), a zatim ga podesite na prednjoj

Turbogri

strani.

grilovanje na okuvir.

Z

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim

pritisnite donji deo kliznih vodica na vodice police,
dok donje kuke ne kliknu (2).

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji
deo vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli
nosac i dva unutrasnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz
Supljinu i prvo umetnite dva pina u leziste. Zatim,
postavite spoljasnji deo blizu lezista, umetnite
nosac i ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi
se vodica pravilno pricvrstila.

Uzmite u obzir moguce skupljanje tokom termicke obrade, kako biste odrzali
stabilnost namirnica tokom okretanja posuda za grilovanje.

Umetnite namenski okvir u peénicu (na nivo 4), a zatim postavite posude za

Da bi se izbegao dim i da bi se prikupile preostale masnoce, sipajte 200 ml
vode u pleh za pecenje i postavite ga u pecnicu (nivo 1).

Na polovini procesa termicke obrade okrenite posude za grilovanje pomocu

predvidene drike.

Kada se priprema hrane pribliZi kraju, proverite namirnice. Namirnice po potrebi moZete ponovo da okrenete,
koliko god puta je potrebno, sve dok se ne dostigne Zeljeni stepen obrade i zapecenosti.
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PRVA UPOTREBA

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja: Pritiskajte © dok ikona ® i dve cifre
zavreme @ ili © isat ® ne po¢nu da trepere na ekranu.
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Q.

Koristite @ ili © da biste podesili sat i pritisnite

® da potvrdite. Pocece da trepere dve brojke koje
oznacavaju minute. Koristite ® ili © da podesite
minute i pritisnite © za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko & ikona treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme.

FUNKCLE

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pec¢nica moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane,
preporucujemo vam da zagrejete praznu pecnicu
kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pe¢nice i uklonite
sve dodatke iz unutrasnjosti pecnice.

Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena.
Tokom ovog procesa, pe¢nica mora biti prazna.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

GREJANJE ODOZGO | ODOZDO

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
resetki.

® VENTILATORSKO GREJANJE

Za istovremenu pripremu razlicitih jela na
istoj temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razlicitih
vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

@ | AIRFRY

=] Funkcija Air Fry omogucava da pripremate
razne vrste hrane sa manje ulja, $to za rezultat daje
fino hrskave i zdrave obroke. Unutrasnjost rerne se
zagreva dok ventilator obavlja cirkulaciju vrelog
vazduha. Z najbolje rezultate, koristite Air Fry korpu,
koja se dostavlja uz neke modele.

Za upotrebu, stavite hranu u jednom sloju u Air Fry
korpu, tako da se ne preklapa i sledite uputstva iz
Air Fry tabele za pripremu hrane. Stavite posudu na
Zicanu resetku i ubacite pleh za pecenje na niZi nivo
kako bi sakupio mrve i kapanje.

Ne koristite viSe posuda kako bi pecenje bilo
ujednaceno.
@ ECO VENTILATORSKO GREJANJE

(D) Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koristec¢i samo jedan nivo. Zahvaljuju¢i blagom
i naizmeni¢nom kruzenju vazduha, hrana nece biti
previse suva nakon pecenja.

Prilikom upotrebe ove ECO funkcije, svetlo ostaje
isklju¢eno tokom procesa pripreme ali se moze
ponovo ukljuciti pritiskom na =%<.
ww| GRILL

Koristi se za pecenje odrezaka, raznji¢a i
kobasica, gratiniranog povrca ili za tostiranje hleba
na rostilju. Za grilovanje mesa, preporucujemo
koris¢enje posude za kapanje za sakupljanje sokova
od peclenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

ww| ROSTILJ S VENTILATOROM

X Koristi se za pecenje velikih komada mesa
(but, pe¢ena junetina, piletina). Preporucujemo
koris¢enje posude za kapanje za sakupljanje sokova
od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

MAXI COOKING

Za pripremu velikih komada mesa (preko
2,5 kg). Preporucujemo da tokom pripreme meso
okrecete kako bi se ravnomerno zapeklo sa obe
strane. Takode preporucujemo prelivanje mesa
te¢nosc¢u tokom pripreme da ne bi bilo previse suvo.

.==«| DIZANJE TESTA

() Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta
testa. pomerite dugme termostata na , da biste
aktivirali ovu funkciju.

PICA

Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina
pizza i hleba. Preporu¢ujemo menjanje pozicija
plehova za pecenje na polovini pecenja.

@A HLEB (AUTOMATSKI)

Ova funkcija automatski predlaze najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta hleba.
KOLACI (AUTOMATSKI)

Ova funkcija predlaze najbolju temperaturu i
nacin pripreme svih vrsta kolaca.

%0 CISCENJE PAROM

—] Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢i$¢enja na
niskoj temperaturi, oslobada se para zahvaljujuci
kojoj se svi ostaci hrane unutar pe¢nice mogu
jednostavno otkloniti. Sipajte 100-120 ml vode za
pice na dno rerne, zatim okrenite dugme za biranje
i dugme termostata na ikonu & . Najbolje je da se
funkcija koristi 35 minuta. Aktivirajte funkciju kada
je rerna hladna i ostavite je da se ohladi 15 minuta
nakon sto se ciklus zavrsi. Pozicija ikone ne odgovara
temperaturi koja je dostignuta prilikom ciklusa
¢is¢enja.

.
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SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. IZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetliti i oglasi¢e se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite zeljenu temperaturu.

4
PRI

[ﬂ:
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Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako sto cete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata. Funkcija se
nece pokrenuti ako je dugme termostata na polozaju O .
MoZete da podesite vreme pecenja, vieme zavrietka pecenja
(samo ako je podeSeno vreme pecenja) i tajmer.

DIZANJE TESTA

Da biste pokrenuli funkciju ,Dizanje testa”, okrenite
dugme termostata na odgovarajuci simbol; ukoliko
je pec¢nica podesena na drugaciju temperaturu od
potrebne, funkcija se ne¢e pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: MoZete podesiti vieme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme

(samo ukoliko ste podesili vreme pripreme) i tajmer.

3. PREDZAGREVANJE

Nakon sto se funkcija pokrene, zvuc¢ni signal i ikona
koja treperi & na displeju oznacavaju da je aktivirana
faza predzagrevanja pecnice.

Na kraju ove faze, zvu¢ni signal i podesena ikonica @
na displeju oznacice da je pecnica dostigla podesenu
temperaturu: sada mozete ubaciti hranu i poceti sa
pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavrdetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego sto
zapocnete podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE
Nastavite da pritiskate © sve dok & ikonai,00:00"
ne poc¢nu da trepere na displeju.

s

| S —

Koristite @ ili © da biste podesili zeljeno vreme
pecenja, a zatim pritisnite © za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni
signal i na ekranu ce se prikazati kada je hrana gotova.
Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podeseno
vreme trajanja pripreme hrane, nastavite da pritiskate ®
sve dok ¢ ikona ne pocne da treperi na displeju, onda
pomocu O resetujte vreme pripreme hrane na ,00:00".
Ovo vreme trajanja pripreme hrane ukljucuje i fazu
prethodnog zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/ODLOZENI START

Nakon $to ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako $to cete
podesiti vieme zavrietka pripreme hrane: pritisnite

i drzite © sve dok & ikona i trenutno prikazano
vreme ne poc¢nu da trepere na displeju.

\\le—l:
—
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Koristite @ ili © da podesite vreme kada Zelite da
hrana bude gotova i pritisnite © za potvrdu.
Pokrenite funkciju tako sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: funkcija ¢e

biti pauzirana i pokrenuce se automatski nakon
izracunatog vremenskog perioda koji je potreban da
bi hrana bila gotova u vreme koje ste podesili.
Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podesavanje,
iskljucite pec¢nicu okretanjem dugmeta za biranje na
polozaj 0 .

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije
Rostilj i Potpomognuti rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati
kada je funkcija zavrsena.

Ol
7

beko
—



I

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu
funkciju ilida 0 biste iskljucili pecnicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
Ce prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END”" i preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne utice na pode$avanje pripreme hrane
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer
kada je bilo koja funkcija aktivna, kao i kada je
pecnica isklju¢ena.

Pritiskajte ® dok © iikona,00:00"i,00:00" ne pocnu
da trepere na displeju.

R
[
N
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Koristite @ ili © da biste podesili zeljeno vreme i
pritisnite ® za potvrdu. Oglasi¢e se zvu¢ni signal
kada tajmer zavrsi sa odbrojavanjem izabranog
vremena.
Napomene: Da biste otkazali tajmer, nastavite da pritiskate ©

sve dok ikona & ne pocne da treperi, a zatim pomocu ©
resetujte vreme na ,00:00".

NAPOMENE

« Nemojte pokrivati unutrasnjost rerne
aluminijumskom folijom.

« Nemojte prevlaciti lonce i tepsije preko dna rerne
posto to moze ostetiti emajl.

« Nemojte opteredivati vrata velikim tezinamai
nemojte se drzati za vrata.
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TABELA ZA PECENJE

PREDZA-
RECEPT FUNKCIJA GREVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) NIVO | DODATNI PRIBOR
] Da 160-180 30-90 2/3
Y. M . A==l
Kolaci s praskom za pecivo i 1
Da 160-180 30-90 o
2
Torte i kola¢i sa filom |:| Da 160-200 35-90 —J
(¢izkejk, Strudle, vocne pite) 4 2
Da 160-200 40-90
[ e alile Yo === Vo]
O] Da 160-180 20-45 3
Biskviti / Tortice Da 150-170 20-45 42
MNesesne ~ 1
Da 150-170 20-45 > 3
alPRr Al ler V——
O] Da 180-210 30-40 3
Princes krofne Da 180-200 35-45 4 2
e e VI —
Da 180-200 35-45 > 3
Ak Al V—F
O] Da 90 150-200 3
Puslice Da 90 140-200 v
ﬂ\j;lfl —_r
Da 90 140-200 > 3 !
abmRe AR Y—
O] Da 190-250 15-50 /2
Pica/Fokaca
2N _ _ 4 2
Da 190-250 20-50 —_
Hieb )l - - 60 2
A=A
3
Zamrznuta pica |:| o 20 10720
3 2
Da 230-250 10-25 2
] Da 180-200 40-55 3
A==
Slane pite 4 2
(pite od povréa, kis) Da 180-200 45-60 AETlr AEr
5 3 1
Da 180-200 45-60 e
O] Da 190-200 20-30 3
Volovani/pecivo od lisnatog testa Da 180-190 20-40 4 2
Al  _r
Da 180-190 20-40 >3
abedr AFA A r
Lazanje/zapecena testenina/ _ _ 2
kaneloni/zapeceni kolaci Iz] Da 190-200 45-65 J
Jagnjetina/teletina/govedina/ I:l 3
R Da 190-200 80-110
svinjetina 1 kg J
Pecena svinjetina sa hrskavom 2
korieom 3 kg Da 180-190 110-150
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg I:l Da 200-230 50-100 2
Curetina/guicetina 3 kg ] - 190-200 100 - 160 2
o ] T [ o
Grejanje odozgoi Ventilfitorsko Pica Hleb (Automatski) Grilovanje Rostilj s ventilatorom Eco venFiIaForsko
odozdo grejanje grejanje
Lo VR ~ ==~ _J j W M
Pleh za pecenje / pleh Pleh za kapanje / pleh za
DODACI . Posuda za pecenje ilimodla  za sakupljanje masnoce Pleh za sakupljanje masnoce panje/ p
Zicana resetka R - L . pecenje sa
na zi¢anoj resetki ili posuda za pecenje na / pleh za pecenje 200 ml vode
Zi¢anoj resetki
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RECEPT FUNKCIJA GP:EE\SAZI\:\J-E TEMPERATURA (°C) TRAJANIJE (min) NIVO | DODATNI PRIBOR
F;ar?aedr;?z,pt?l:/\:iccz, plavi patlidzan) ba 180-200 20770 l;]
Tostirani hleb - 250 2-6 -\...5...:-
Riblji fileti / komadi - 230 - 250 20-30*% _\“.4."’_' \V\i'vf
rebarca, plieskavice - 250 15300
Peceno pile 1-1,3 kg Da 200-220 55-70** -\...2...,- \V\;Nf
Krvavi biftek 1 kg Da 200-210 35-50 ** . ; N
Jagnjedi but / kolenica Da 200-210 60-90 ** l;
Pe¢eni krompir Da 200-210 35-55% 2
Povrée gratinirano - 200-210 25-55 l;
Meso i krompir Da 190-200 45 - 100 *** .\.,,i—.,.,- 1 1 j
Riba i povrée Da 180 30- 50 *** .\,;p- 1 1 j
Lazanje i meso Da 200 50 - 100 *** .\.,,i—.,.,- 1 1 )
E)o/mpletan obrok: voc¢ni kola¢ (nivo 0a 180-190 40 - 120 *** 5 3 1
Iazvanje (nivo 3) / meso (niv9 1) A —
IE’neecsec?o meso / punjeno peceno @39 _ 170-180 100 = 150 l;l

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme
*** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko

je potrebno).

*** Predvidena duzina trajanja: hranu moZete po sopstvenoj
zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

] =) [ 53
FUNKCIJE L . . i
Grejanje odozgoi Ventllgto_rsko Hleb (Automatski) Grilovanje Rostilj s ventilatorom Eco venFllaForsko
odozdo grejanje grejanje
[ TP v A== J —r M
Pleh za pecenje / pleh .
DODACI Jicana retetka Posuda za pecenjeili modla  za sakupljanje masnoce Pleh za sakupljanje masnoce Pleh za k:é)eanQJees/;apleh za
na zi¢anoj resetki ili posuda za pecenje na / pleh za pecenje 2%0 mIJvode
zicanoj resetki

beko
—




TABELA PRIPREME HRANE PRZENJEM VAZDUHOM

. 8
KATEGORI- PREDLOZENA PREDZA- v
RECEPT FUNKCUA : TEMPERATURA C*TRAJANJE E3 NIVO | DODATNI
JA KOLICINA  GREVANJE ) (MIN) PRIBOR
o Zamrznuti pomfrit 500 - 700 v 200 20-30 2 !
e Zamrznuti piledi ® H”;luﬁ 1
N - —
NG edaljon 500 - 700 v 200 15-20 =
©
N Riblji $tapici 500 - 700 v 220 15-20 i !
; - 4 1
B = Sveze pohovane tikvice 400 v 200 15-20 =
Q.0
§ ¢ Domati pomfiit 300 - 800 v 200 25-40 . !
(e}
O —
> Megano povrée 300 - 800 v 200 20-35 2 !
Pilece grudi 1-4 cm v 200 20-50 A !
©< — L Deere e —f
2 Ppilecakrilca 2300 - 800 v 220 20-40 2 !
o : ® 4 1
% Pohovani kotlet 1-4 cm % 220 15-40 =
Riblji file 1-4.cm v 200 15-25 s !
Obratite paznju na sledece: Predlazemo da se doda prazna posuda na nivo 1 radi
specijalna Air Fry posuda mora sakupljanja eventualnih ostataka masnoce koji cure iz
uvek da se postavi na zicanu Air Fry posude tokom pecenja.
resetku. Da bi se garantovali ujednaceni kulinarski rezultati,
Za pripremu svezih ili domacih jela,  promesajte hranu na polovini preporu¢enog vremena
ravnomerno nanesite ulje. potrebnog za pripremu hrane.
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TABELA PRIPREME HRANE ZA DODATNI PRIBOR ZA GRILOVANJE

KOLICINA : VREME PREDZA- :

KATEGORIJA HRANE RECEPT zapojedinaénu . FUNKCIJA TEMPEORATURA . GREVANJA TRAJANJE NIVO | DODATNI
: N : : (°Q) : : (MIN.) PRIBOR
reSetku ; ; ; (MIN.) H
. 125-7509 = [WW] 30 4 !
Govedi burger Hamburger d=8-9cm 250 0 25-30 oo ] r
Svinjske kobasice*** 150-500¢g \%V 250 0 25-30* f\4r\ ] ! f
: ww : ‘ 4 1
Pilece kobasice*** | 150-500 250 : 0 : 20-25* ~
Kobasice, nemacke : 9 X i : R T b
kobasice, raznji¢i | Pilece i svinjske wwil : § * 4 1
nemacke kobasice 150-500g X : 250 ; 0 ; 15-20 Ralss T
Pile¢i i svinjski ww i : * 4 1
rammjici 200-800 g R 250 | 0 25730 eo e
Slanina 20609 w 250 0% o 10-12 ot
Rebarca 2005009 [T 250 0 . 30-40* b : '
Svinjetina ﬁ T ﬁ ﬁ 2 1
Solja © 200-600g : 250 : 0 i 25-30* oo et
H H ww H H H 4 1
Krmenadla 200-500 g 250 0 30-35* oo 1 r
File pile¢ih i ¢ure¢ih N 07 : : % 4 1
. grudi § 150-3009g § § 250 § 0 § 30-35 oo 1 ¢
Zivinsko meso : : : : ;
Pileci batak . 200-500 % 250 5 0 . 30-35¢ 4 !
ileci bata § - g % : : ~ oo S
Filel . 200-400 % 250 0 - 20-25¢ 4 !
ile lososa § - g ® : : - WaYeR TS
. . H ww H H 4 1
Riba Ceo brancin 300-400¢g % 250 0 20-25* oo . ;
. : ww ; ‘ % 4 1
Cela deverika ; 300-400g % 250 ; 0 ; 20-25 oo ] r
X : ww : : 4 1
Paprika 100-300 g % 250 0 20-25* oo 1 ;
- 100-200 g ww ; ; . 4 1
’ Patlidzan 13 cm K 250 § 0 § 20-25 Eo e
Povrce 50-200 g o : : 4 1
. . - : H _J)LG%
Tikvice 1-1.5 cm % 250 0 20-25 oo ] r
50-150 g wWw ; ; N 4 1
Luk 2-3cm % 250 : 0 : 20-25 oo TS
— 802009 | [ww] i i e 4 1
Tostirani hleb 23 em ; ; 250 ; 0 ; 10-15 oo 1 r
Hleb ; ; : : :
: : ww : : : 4 1
Tost : 30-100g i 250 i 0 : 10-15* oo 1 r

* Na polovini procesa termicke obrade okrenite posude za grilovanje pomocu predvidene drske.
** Da biste postigli optimalan ucinak, umetnite slaninu nakon 3 minuta predzagrevanja.
*** Da biste postigli optimalni ucinak, izbusite rupice u kobasicama pre nego $to dodatni pribor stavite u pecnicu.

Nanesite ulje i na resetku i na namirnice kako ne bi doslo do lepljenja, narocito kada je reC o zivinskom mesu i
povrcu.

Ako |koristite obe resetke, izaberite kategorije hrane za koje se koristi ista funkcija termicke obrade (rostilj ili turbo
rostilj).

ww ww
FUNKCIJE %
Grilovanje Rostilj s ventilatorom

DODACI Pleh za sakupljanje masnoce / pleh za pecenje

Dodatni pribor za grilovanje 2200 ml vode

beko
—



CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego Sto zapocnete
odrzavanje ili ¢is¢enje.
lv\l.gr’nolte da koristite uredaje za uredaja.
¢iscenje parom.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi
pH-neutralnog deterdZenta. Na kraju obrisite suvom
krpom.

Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdZente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u
kontakt sa povrSinom uredaja, odmah prebrisite
vlaznom krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi,
a zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos
uvek topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje
nastale od ostataka hrane. Da biste osusili pec¢nicu
od isparenja nastalih tokom pripreme jela sa puno
vode, ostavite je da se potpuno ohladi, a potom
obrisite krpom ili sunderom.

Ne koristite vunene Zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciSc¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

« Ako na unutradnjim povrsinama ima uporne
prljavstine, preporucujemo koris¢enje funkcije
automatskog c¢is¢enja radi dobijanja optimalnih
rezultata CiS¢enja. Izbegavajte aktiviranje
pirolitickog ciklusa ¢is¢enja kada ima ostataka
kamenca. Pre aktiviranja, obavite ¢is¢enje kamenca
kao sto je prethodno opisano.

« Zasto jednostavnije Cis¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢is¢enja ih
ponovo postaviti .

- Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristedi rukavice za peénicu ukoliko
su jos uvek vruci. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata,
otvorite ih potpunoi
spustite kvacice sve dok se
ne otkljucaju.

2. Zatvorite vrata koliko god
je moguce. Cvrsto drzite
vrata sa obe ruke - ne drzite
ih za drsku. Jednostavno
skinite vrata tako sto cete
nastaviti da ih zatvarate dok
ih istovremeno povlacite
nagore i oslobadate iz
njihovog lezista. Polozite vrata da leze na jednoj
strani, na mekanoj povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to cete ih podici ka
pecnici, poravnajte kuke 3arki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo lezZiste.

4. Spustite vrata, a potom ih
potpuno otvorite. Spustite
kvacice na njihovu
prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili
potpuno.

Nezno ih pritisnite kako biste se uverili da su kvacice
u dobrom polozaju.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su

u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu oSstetiti
ukoliko nisu namestena kako treba.

ZAMENA LAMPICE

1. Iskljucite pecnicu iz struje.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite
poklopac.

3. Ponovo prikljucite rernu na elektri¢cnu mrezu.

Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice od
25 W/230 V tipa G9, T300 °C. Sijalica koja se koristi u ovom
aparatu je posebno dizajnirana za kuc¢ne aparate i nije
pogodna za sobno osvetljenje u domacinstvu (EC pravilnik
244/20009).

Sijalice se mogu nabaviti u nasem postprodajnom servisu. -
Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju mogu
osteti. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite poklopac
za svetlo.
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CISCENJE STAKLA NA VRATIMA

1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drSkom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego 5to poc¢nete sa Cis¢enjem.

OTKLANJANJE PROBLEMA

3. Ponovo postavite srednje okno (obelezeno slovom
»1R”) pre postavljanja unutrasnjeg okna: Da biste
pravilno postavili staklena okna, vodite racuna da
oznaka ,R” moze da se vidi u levom uglu. Prvo ubacite
duzu stranu stakla obelezenu slovom ,R” u lezista,

a potom ga spustite na polozaj. Ovu proceduru
ponovite za oba staklena okna.

4.Vracanje gornje ivice vrata: Kliknuc¢e ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vrs¢ena
pre nego $to vratite vrata na mesto.

PROBLEM MOGUCI UZROK

RESENJE

Nestanak struje.

Pecnica ne radi. L - .
Isklju¢enje iz elektricne mreze.

Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i dali je
pecnica prikljucena na elektri¢cnu mrezu.

Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da li
je kvar i dalje prisutan.

Na ekranu se prikazuje slovo ,F* uz
slovo ili broj.

Kvar pecnice.

Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i recite im
broj koji se pojavljuje uz slovo ,F".

Na displeju se prikazuje poruka
,Hot" (Vrelo) i izabrana funkcija se
nece pokrenuti.

Temperatura previsoka.

Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije. Izaberite
drugu funkciju.

Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite $ifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda.
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VARNOSTNA NAVODILA

. SL
POMEMBNE INFORMACIJE, KI JIH MORATE
PREBRATIIN UPOSTEVATI

Pred uporabo aparata preberite ta varnostna
navodila. Navodila hranite na dosegu roke za
prihodnjo uporabo.

V navodilih za uporabo in na aparatu so pomembna
varnostna navodila, ki jih mora uporabnik prebratiin
vedno upostevati. Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti v primeru neupostevanja varnostnih
navodil, nepravilne uporabe aparata ali napacne
nastavitve upravljalnih elementov.

MAMed pirolizo (samodejnim ¢is¢enjem) se ne
dotikajte pecice, saj obstaja nevarnost opeklin. Med
pirolizo in po njej se otroci in Zivali ne smejo
priblizevati aparatu (prostor morate najprej
popolnoma prezraciti). Pred zacetkom pirolize je
treba razlitja, e posebej mas¢obo in olje, odstraniti
iz pecice. Med pirolizo v pecici ne sme biti pribora ali
drugih predmetov.

A\ Ce je pecica nameécena pod kuhalno povrsino,
naj bodo vsi gorilniki ali elektri¢cne kuhalne plosce
med pirolizo izklopljeni, saj obstaja nevarnost
opeklin.

A\ Zelo majhni otroci (0-3 let) naj se ne priblizujejo
aparatu. Majhni otroci (3-8 let) ne smejo biti v blizini
aparata brez stalnega nadzora. Otroci, stari 8 let ali
ve¢, in osebe z omejenimi telesnimi, ¢utnimi ali
razumskimi sposobnostmi oz. osebe, ki nimajo
izkusenj in znanja, lahko aparat uporabljajo le, ¢e so
pod nadzorom oz. ¢e so bili pouceni o varni uporabi
aparata in se zavedajo morebitnih nevarnosti. Otroci
se z aparatom ne smejo igrati. Otroci brez nadzora
ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata.

M\ OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se
med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelnikov. Otroci, mlajsSi od 8 let, se ne smejo
zadrzevati v blizini aparata, ¢e niso pod stalnim
nadzorom.

A Aparata med sudenjem hrane nikoli ne puscajte
brez nadzora. Ce je v pecici dovoljeno uporabljati
temperaturno sondo, uporabite le sondo, ki je
priporocena za to pecico, saj lahko pride do pozara.
M\ Pazite, da aparat ne pride v stik s krpami ali
drugimi vnetljivimi predmeti, dokler se vse
komponente povsem ne ohladijo, saj lahko pride do
pozara. Bodite previdni pri pripravi zZivil, bogatih z
mascobo, oljem ali pri dodajanju alkoholnih pija¢,
saj lahko pride do pozara. Za odstranjevanje posode
in pribora uporabljajte zas¢itne rokavice. Po koncu
priprave hrane previdno odprite vrata in vro¢ zrak ali
paro iz pecice izpustite postopoma, 3ele nato lahko
seZete v pecico, saj se lahko opecete. Ne prekrivajte
zracnikov za vro€ zrak na sprednji strani pecice, saj
lahko pride do pozara.

M\ Bodite previdni pri delno ali povsem odprtih
vratih pecice, da se ne udarite.

A\ Zivila ne smejo ostati v ali na izdelku ve¢ kot eno
uro pred ali po kuhanju.

DOVOLJENA UPORABA

M POZOR: aparat ni namenjen temu, da bi ga
upravljali z zunanjimi upravljalnimi napravami, kot
sta Casovnik ali loCen daljinski upravljalnik.

M\ Aparat je namenjen uporabi v gospodinjstvu in
temu podobnim na¢inom uporabe, na primer: v
kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih, na kmetijah, za goste v hotelih,
motelih in prebivalce drugih stanovanjskih okolij.

M\ Druga uporaba ni dovoljena (npr. za segrevanje
prostorov).

M Aparat ni namenjen profesionalni uporabi.
Aparata ne uporabljajte na prostem.

AV aparatu ali v njegovi blizini ne shranjujte
eksplozivnih ali vnetljivih snovi (npr. bencina ali
plocevink z razprsili), saj lahko pride do pozara.

NAMESTITEV

M\ Za premikanje in namestitev aparata sta potrebni
najmanj dve osebi, saj obstaja nevarnost poskodb.
Za odstranjevanje embalaze in namestitev aparata
uporabite zas¢itne rokavice — nevarnost ureznin.

M\ Namestitev, vklju¢no s priklopom vode (e je
prisotna) in elektrike, mora izvesti usposobljen
tehnik. Ne popravljajte ali menjajte katerega koli
dela aparata, razen e to ni izrecno navedeno v
navodilih za uporabo. Otroci se mestu namestitve
ne smejo priblizevati. Ko aparat odstranite iz
embalaze, se prepricajte, da se med prevozom ni
poskodoval.V primeru tezav se obrnite na prodajalca
ali najblizjo servisno sluzbo. Ko je aparat namescen,
ostanke embalaze (plastika, deli iz stiropora itd.)
shranite izven dosega otrok, saj obstaja nevarnost
zadusitve. Preden aparat namestite, ga odklopite z
elektrichega omreZja - nevarnost elektricnega
udara. Med namestitvijo pazite, da aparat ne
poskoduje napajalnega kabla — nevarnost poZzara ali
elektricnega udara. Aparat vkljucite 3ele, ko je
namestitev koncana.

M\ Vse potrebne izreze v element izvedite pred
vgradnjo aparata ter odstranite vse lesene trske in
Zagovino.

A\ Podstavek
namescanju.
M\ Ko je namestitev kon¢ana, spodnji del aparata ne
sme biti ve¢ dosegljiv, saj lahko pride do opeklin.

A\ Aparata ne namescajte za okrasnimi vrati, saj

iz stiropora odstranite Sele pri
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lahko pride do pozara.

A\ Ce je aparat namescen pod pultom, ne prekrivajte
minimalne razdalje med delovno plo$¢o in zgornjim
robom pecice, saj obstaja nevarnost opeklin.

OPOZORILA GLEDE ELEKTRICNEGA TOKA

M\ Tablica s serijsko $tevilko je names¢ena na
prednjem robu pecice in je vidna, ko so vrata pecice
odprta.

A\ Prekinitev napajanja aparata mora biti mogoca z
izklopom vti¢a, Ce je ta na dosegu roke, ali z
vecpolnim stikalom, ki je v skladu s predpisi za
ozicenje namesceno na vodu med vti¢nico in
aparatom. Aparat mora biti prav tako ozemljen v
skladu z drzavnimi standardi glede elektricne
varnosti.

&\ Prepovedana je uporaba podaljskov, razdelilnih
vti¢nic in adapterjev. Uporabnik po namestitvi ne
sme imeti dostopa do elektricnih komponent.
Aparata ne uporabljajte, ko ste mokri ali bosi. Aparata
ne uporabljajte, ¢e ima poskodovan napajalni kabel
ali vti¢, ¢e ne deluje pravilno oziroma ce je bil
poskodovan ali je padel.

M\ Za preprecevanje nevarnosti lahko poskodovan
napajalni kabel z enakim kablom nadomesti le
proizvajalec, njegov serviser ali podobno
usposobljena oseba - nevarnost elektricnega udara.

M\ Ce morate napajalni kabel zamenjati, se obrnite
na pooblas¢eno servisno sluzbo.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

M\ OPOZORILO: Aparat morate pred vzdrzevalnimi
deli izklopiti in izkljuciti z elektricnega napajanja.
Uporabljajte zas¢itne rokavice (nevarnost ureznin) in
zascitne Cevlje (nevarnost zmeckanin), da preprecite
telesne poskodbe. Postopek naj opravita dve osebi
(manjse breme). Ne uporabljajte parnih Cistilcev
(nevarnost elektrichega udara). Nestrokovna
popravila, ki jih ni odobril proizvajalec lahko
povzrocijo poskodbe in materialno Skodo, za katero
proizvajalec ne odgovarja. Morebitne okvare ali
Skoda, ki so posledica nestrokovnih popravil ali
nestrokovnega vzdrzevanja, so izkljucene iz
garancije, katere pogoji so opisani v dokumentu, ki
je prilozen temu aparatu.

M Ne uporabljajte grobih, abrazivnih ¢istil ali
kovinskih strgal za ¢iScenje stekla vrat pecice, saj
lahko opraskajo povrsino, zaradi Cesar lahko steklo
podi.

i

A\ Pred ¢is¢enjem ali vzdrzevanjem se prepricajte,
da se je aparat ohladlil. - nevarnost opeklin.

&\ OPOZORILO: Pred menjavo lu¢i aparat izklopite,
saj lahko pride do elektricnega udara.

ODSTRANJEVANJE EMBALAZE

Embalazo je mogoce povsem reciklirati in je oznacena s simbolom za
recikliranje #¥. Dele embalaze zato zavrzite odgovorno in v skladu s
predpisi pristojnih sluzb, ki urejajo odlaganje odpadkov.
ODSTRANJEVANJE GOSPODINJSKIH APARATOV

Aparat je izdelan iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati ali ponovno
uporabiti. Aparat zavrzite v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.
Dodatne informacije o odstranjevanju in recikliranju elektri¢nih
gospodinjskih aparatov lahko dobite na pristojnem obcinskem uradu,
pri komunalni sluzbi ali v trgovini, kjer ste aparat kupili. Aparat je
oznacen v skladu z evropsko Direktivo 2012/19/EU o odpadni elektri¢ni in
elektronski opremi (OEEO).

Aparat odlozite na predvidenih zbirnih mestih, saj lahko s tem preprecite
skodljive posledice za okolje in zdravje ljudi.

Simbol & na aparatu ali prilozeni dokumentaciji pomeni, da je aparat
prepovedano odlagati med komunalne odpadke. Oddati ga je treba v
zbirnem centru za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme.

NASVETI ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO

Pecico predgrejte samo, Ce je to navedeno v razpredelnici za pripravo
hrane ali v receptu. Uporabljajte temno lakirane ali emajlirane pekace,
saj se veliko bolje segrevajo. Hrana, ki zahteva daljsi ¢as priprave, se Se
naprej kuha oz. pece tudi po izklopu pecice.

Standardni cikel (PYRO): primeren je za cis¢enje zelo umazane pecice.
Cikel z var¢evanjem energije (PYRO EXPRESS/ECO) - samo pri nekaterih
modelih: prihrani priblizno 25 % energije v primerjavi s standardnim
ciklom. Izberite ga v enakomernih intervalih (po pripravi mesa 2- ali
3-krat zapored).

IZJAVE O SKLADNOSTI

Ta naprava je skladna z: zahtevami za okoljsko primerno zasnovo uredbe
Komisije (EU) $t. 66/2014; delegirano uredbo Komisije (EU) $t. 65/2014 v
zvezi z oznacevanjem z energijskimi nalepkami; uredbami iz leta 2019 za
okoljsko primerno zasnovo izdelkov, povezanih z energijo, in energetske
informacije (sprememba) (izstop iz EU) v skladu z evropskim standardom
EN 60350-1.

Ta izdelek lahko vsebuje enega ali ve¢ virov svetlobe razreda energijske
ucinkovitosti A+.
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Navodila za uporabo | SL

ZAHVALJUJEMO SE VAM ZA NAKUP NASEGA IZDELKA Pred (l;!loorabo aparata pozorno preberite varnostna
= / i \ navodila.

OPIS IZDELKA

Upravljalna plosca

Ventilator

wnN-R=

Luc

N 6 4. Vodila za pekace (visina je
navedena na steni notranjosti
............. 7 aparata)

5. Vrata

6. Zaklep vrat (vrata zaklene med
8 samodejnim ¢is¢enjem in po njem)

7. Zgornji grelnik/zar
8. Okrogli grelnik (ni viden)

9. Identifikacijska ploscica (ostati
codleecccccccccee 9 mora nameééena)

10.Nisa za pitno vodo

............ 10 .. o
............ 11 11. Spodniji grelnik (ni viden)
Becececccoccocedllfeeen °
[ [ ]
OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
s O
& . [B][®] e - @
@Oy - -® H
... B R El @ @
. & . . . .
1 2 3 4 5 6
1. 1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 5. NASTAVITVENA GUMBA
Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za dostop do nastavitve ¢asa Za spreminjanje nastavitev ¢asa
Za izklop pecice zavrtite gumb v priprave, zamika vklopa in priprave.
polozaj 0. Casovnika. 6. GUMB ZA NASTAVITEV
2. LUC Za prikaz ¢asa, ko je pecica TEMPERATURE
Ko je pecica vklopljena, pritisnite izklopljena. Ko vklopite ro¢ne funkcije,
~<, Ce zelite vklopiti ali izklopiti 4.ZASLON gumb zavrtite v polozaj Zzelene
osvetlitev notranjosti pecice. temperature.

Opomba: tip gumba se lahko razlikuje glede na model. Ce so gumbi aktivirani s pritiskom, pritisnite na sredino gumba, da se
sprosti.
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PRIBOR

RESETKA

Uporabljajte jo za pecenje
hrane ali kot podporo za
ponve, tortne modele in
drugo posodo, ki je odporna
na toploto.

PEKAC ZA ZRACNO
CVRTJE*

Ta pripomocek je zasnovan za
uporabo pri pripravi hrane s
funkcijo Zracno cvrtje, saj
zagotavlja optimalno
hrustljavost in hrustljavost
hrane. Za uporabo postavite
pekac na resetko. Za lazje
CiSCenje ga je mogoce prati v
pomivalnem stroju.

PRESTREZNI PEKAC*

T

Univerzalni pekac uporabite
za pripravo mesa, rib,
zelenjave in fokace oz. ga
namestite pod resetko za
prestrezanje sokov.
PRIBOR ZA PEKO NA
ZARU
%

j } e

E |
EAES

o

Sl oy
Pribor za peko na Zaru
sestavljata dve kosari za Zar,
namenjeni peki na Zaru v
pecici.
Zaradi velike prilagodljivosti in
moznosti hitrega obracanja
zivil izbolj3ajo izkudnjo
kuhanja.
Za enostavno upravljanje in
obracanje kosar za Zar je bil
zasnovan namenski rocaj.
Za lazje Ciscenje je pribor
mogoce prati v pomivalnem
stroju.

*Na voljo le pri dolo¢enih modelih
Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni model.

Druge kose pribora je mogoce posebej kupiti pri servisni sluzbi.

UNIVERZALNI PEKAC*

Za peko kruha in peciva ter
tudi za pripravo pecenke, rib v
lastnem soku itd.

DRSNA VODILA. *

=

Za lazje vstavljanje ali
odstranjevanje pribora.

beko
—



VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORA V PECICO
Resetko vstavite na zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran.

Nato jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dalec je
mogoce.

Drug pribor, kot je na primer pekag, vstavite v
vodoravnem polozaju, pri ¢emer naj pribor zdrsne po
vodilih.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni
trak [a] in nato Se zas¢itno folijo [b].

[a]
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodniji del drsnega vodila, da odklopite
zatice (1) in nato povlecite drsna vodila navzgor, da
jih odstranite z zgornjih zaticev (2).

UPORABA PRIBORA ZA PEKO NA ZARU

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato
spodnji del drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se
spodnji zatici pritrdijo (2).

[d]

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE

VODIL

1. Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite
zunanji del vodila in ga potegnite proti sebi, tako
da iz lukenj izvlecete nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih
postavite blizu vdolbine in najprej v ustrezni
luknji vstavite dva zatica. Nato blizu ustrezne
luknje postavite zunaniji del, vstavite nosilec in
mocno pritisnite proti steni vdolbine tako, da se
prepricate, da je vodilo pravilno pritrjeno.

Pribor za peko na Zaru je zdruzljiv s funkcijama Grill in Turbogrill, kar vam

za zar.

Z

omogoca doseganje najboljsih rezultatov pri peki razli¢nih Zivil.
Za optimalno delovanje glejte preglednico za kuhanje.
V vsako kosaro za Zar razporedite zivila v enem sloju.

Vstavite pokrov na zadnji del ko3are in jo postavite na ustrezno visino
(odvisno od debeline Zivila), nato pa ga nastavite na sprednji del ko3are.

Upostevajte morebitno krenje med peko tako, da zivila med obracanjem
kosar za zar ostanejo stabilno razporejena.

V pecico vstavite predvideni okvir (na 4. vis§ino), nato na okvir postavite ko3are

Da bi se izognili dimu in zbrali ostanke masc¢obe, v pekac vlijte 200 ml vode in
ga postavite v pecico (na 1. visino).

Na polovici pe¢enja obrnite ko3are za Zar s pomocjo prilozenega rocaja.

Tik pred koncem peke preverite Zivila. Po potrebi lahko zZivila Se enkrat

obrnete, kolikor krat je potrebno, dokler ne dosezete Zelene stopnje
zapeclenosti in porjavelosti.
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PRVA UPORABA

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti cas:
Pritisnite © , dokler na zaslonu ne za¢nejo utripati
ikona @ in dve Stevki za uro @ ali © aliuro ©.
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Uporabite ® ali © za nastavitev ure in pritisnite
® za potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati.

Uporabite ® ali © za nastavitev minut in pritisnite
® za potrditev.

Opomba: Ko simbol & utripa, na primer po daljsem izpadu

—_

FUNKCLE

elektricnega toka, boste morali znova nastaviti ¢as.

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.
PriporoCamo, da pred pripravo hrane segrejete
prazno pecico, da tako odstranite vse morebitne
vonjave.

S pedice odstranite ves zas¢itni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.
Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.V
tem ¢asu mora biti pecica prazna.

Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

ZGORNJE IN SPODNJE OGREVANJE
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
® OGREVANJE Z VENTILATORJEM

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki
temperaturi in na vec visinah hkrati (najmanj na treh).
To funkcijo lahko uporabite za pripravo razli¢nih vrst
hrane, ne da bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

® ZRACNO CVRTIJE

=] Funkcija Zra¢no cvrtje omogoca pripravo
Stevilnih vrst Zivil z manj olja, zato so jedi prijetno
hrustljave in zdrave. Prostor pecice se segreva,
ventilator pa omogoca kroZenje vrocega zraka. Za
najboljse rezultate uporabite kosaro za zra¢no cvrtje,
ki je prilozena nekaterim modelom.

Za uporabo polozite Zivila v eni plasti v kosaro za
zraCno cvrtje, pri cemer se izogibajte prekrivanju, in
sledite navodilom preglednice za pripravo z zra¢nim
cvrtjem. Pekac postavite na resetko in ga vstavite na
nizjo visino, da lahko zbira drobtine ali sokove.

Izogibajte se uporabi ve¢ pekacev, da zagotovite
enakomerno pecenje.
@ VARCNO OGREVANJE Z VENTILATORJEM
@) Za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na
eni visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za

njeno pripravo skrbi nezno in ob¢asno kroZenje zraka.

Ko uporabljate funkcijo ECO, je lu¢ka med pripravo
hrane izklopljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s
pritiskom na =55,

ww| ZAR

Za pripravo zrezkov, mesa za kebabe in klobas
na zaru ter za pripravo gratinirane zelenjave ali
popekanje kruha.

Kadar pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da
uporabite pekac za prestrezanje soka mesa: pekac
vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte
200 ml pitne vode.

ww

ZAR Z VENTILATORJEM

X Za pecenje velikih kosov mesa (krace, goveja
pecenka, pis¢anec). Priporoamo, da uporabite pekac
za prestrezanje sokov: pekac vstavite na katero koli
visino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

CB MAXI COOKING (PECENJE VELIKIH KOSOV

HRANE)

Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kq).
Priporo¢amo, da med pripravo meso obracate in
tako zagotovite enakomerno pecenje mesa na obeh
straneh. Priporo¢amo tudi, da meso med pripravo
polivate, s Cimer preprecite izsusevanje.

.==«| VZHAJANJE TESTA

Za boljse vzhajanje sladkega in kislega testa.
Za vklop te funkcije obrnite gumb termostata na .

PICA

Za peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti.
Po preteku polovice ¢asa priprave, spremenite
polozaj pekaca.
™M, SAMODEJNA PEKA KRUHA
=A Funkcija samodejno predlaga najboljsi nacin
priprave in najprimernejSo temperaturo za pripravo
vseh vrst kruha.

SAMODEJNA PEKA PECIVA

Funkcija predlaga najboljsi nacin priprave in
najprimernejso temperaturo za pripravo vseh vrst
tort.

@ CISCENJE S PARO

— Para, ki nastaja med posebnim ¢is¢enjem pri
nizki temperaturi, omogoca preprosto odstranjevanje
umazanije in ostankov hrane. Na dno pecice

vlijte 100-120 ml pitne vode, nato pa gumb za
izbiro in gumb za termostat obrnite na ikono & .
Priporocamo, da funkcijo pustite delovati 35 minut.
Funkcijo vklopite, ko je pecica 3e hladna, in dovolite,
da se po konc¢anem ciklu ohlaja 15 minut. polozaj
simbola ne sovpada s temperaturo, na katero se
aparat segreje med cis¢enjem.
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VSAKODNEVNA UPORABA

1. IZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj
zelene funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvocni
signal.

2. VKLOP FUNKCUE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite zeleno temperaturo.

PRI
l_l_

N\

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite tako,
da zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo z
gumbom za nastavitev temperature. Funkcija se ne bo zacela,
¢e bo gumb termostata na O . Nastavite lahko ¢as priprave,
¢as konca priprave (samo &e ste nastavili ¢as priprave) in
Casovnik.

VZHAJANJE TESTA

Za zagon funkcije ,Vzhajanje testa” obrnite gumb
termostata v polozaj ustreznega simbola; Ce je pecica
nastavljena na drugo temperaturo, se funkcija ne bo
zagnala.

Opomba: Nastavite lahko ¢as priprave, konéni ¢as priprave
(samo Ce nastavite ¢as priprave) in casovnik.

3. PREDGRETIJE

Ko se funkcija zazene, zvocni signal in utripajoc
simbol & na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Po zaklju¢enem predgretju zvocni signal in svetleca
ikona & na zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela
na nastavljeno temperaturo: v tem trenutku polozite
hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico polozite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane.
4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati
funkcijo.
TRAJANJE

Pritiskajte © , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
simbol ¢ in prikaz,00:00"

Uporabite ®@ ali ©, da nastavite Zelen ¢as priprave, in
nato pritisnite © , da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj Zelene temperature:
zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je priprava hrane koncana.

Opomba: da prekinete nastavljeni ¢as priprave, pritiskajte
® , dokler simbol ¢ ne zacne utripati na zaslonu, Nato z
gumbom © ponastavite ¢as priprave na ,00:00". Cas
priprave vklju¢uje predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite ¢as konca priprave:
drzite © , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
simbol & in trenutni ¢as.

N,

D:g:

S
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END

Za nastavitev Casa konca priprave pritisnite @ ali ©
in za potrditev © .

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
funkcija ostane v nacinu premora, dokler se
samodejno ne zazene po preteku ¢asa, ki je bil
izracunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem
casu.

Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj , 0 "

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Zar z
ventilatorjem.

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je funkcija koncana.

Ol
7

i
¢
Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz.
ga zavrtite v polozaj 0, da pecico izklopite.

Opomba: Ce je Casovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END” in preostali Cas.
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5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot
¢asovnika, in sicer bodisi med trajanjem funkcije
bodisi ob izklopljeni pecici.

Pritiskajte © , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati
©® in ikona,00:00” s prikazom ,00:00"

Za nastavitev zelenega ¢asa pritisnite @ ali © in nato
® za potrditev. Ko se nastavljen Cas iztece, se zaslisi
zvocni signal.

Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte @ , dokler simbol &
ne za¢ne utripati. Nato zgumbom © ponastavite ¢as na
,00:00".

OPOMBE

« Notranjosti pecice ne prekrivajte z aluminijasto
folijo.

« Po dnu pecice nikoli ne vlecite posode, da ne
poskodujete emajla v pecici.

- Na vrata ne postavljajte tezkih predmetov in se
jih ne drzite.
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

PREDGRE- ) iy
RECEPT FUNKCIJA TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) VISINA IN PRIBOR

VANJE
Da 160-180 30-90 2/3

Kvaseno pecivo

Da 160-180 30-90
AFr A re

. . Da 160-200 35-90
Polnjeno pecivo

Pis¢anec/kunec/raca 1 kg Da 200-230 50-100

Puran/gos 3 kg - 190-200 100-160

Polnjena zelenjava
(paradizniki, bucke, jaj¢evci)

(skutino pecivo, zavitki, sadne pite) Da 160-200 40-90 4 2
abr AR Hr
O] Da 160-180 20-45 3
Piskoti/kolaci Da 150-170 20-45 4 2
MNesesne ~ 1
Da 150-170 20-45 > 3 !
aF=e AFs —
O] Da 180-210 30-40 3
Princeske Da 180-200 35-45 4 2
e e VI —
Da 180-200 35-45 > 3 !
Ak Al V—F
O] Da 90 150-200 3
. . R 4 2
Beljak ljubck D 90 140-200
eljakovi poljub¢ki a —n
Da 90 140-200 > 3 !
abmRe AR Y—
O] Da 190-250 15-50 /2
Pica/fokaca 4 5
2 - -
Da 190-250 20-50 —_
Kruh @p - - 60 2
A=A
3
Zamrznjena pica |:| o2 20 10720
Da 230-250 10-25 32
] Da 180-200 40-55 3
A==
Slane pite 4 2
(zelenjavna pita, pita z nadevom) Da 180-200 4>-60 N e Y T
5 3 1
Da 180-200 45-60 o
O] Da 190-200 20-30 3
:/eoslt—:u—vents/krekerjl iz listnatega Da 180-190 20-40 4 2
Al  _r
Da 180-190 20-40 > 3 !
Ly e Y e T
Lazanja/pecene testenine/ _ _ 2
kaneloni/narastki Iz] Da 190-200 45-65 —J
Jagnjetina/teletina/govedina/ I:l 3
2 Da 190-200 80-110
svinjina 1 kg J
Svinjska pecenka s hrustljavo kozo _ _ 2
>k Da 180-190 110-150

Da 180-200 50-70

] D 5
FUNKCIJE L . . . N .
Zgornje in spodnje Ogrevanje z . Samodejna peka I 5 . . Var¢no ogrevanje z
R . . Pica Crisp (Zar) Zar z ventilatorjem . .
ogrevanje ventilatorjem kruha ventilatorjem
Aerennr N — -~ oo
PRIBOR ) Posoda za peko ali tortni Unlvevrza.lm pekac/prestrezni Prestrezni peka&/originalni  Prestrezni pekaé/pekat z
Resetka model pekac ali posoda za peko na ckad 200 ml vode
na resetki resetki P
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PREDGRE- X .
RECEPT FUNKCIJA VANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANIJE (min) VISINA IN PRIBOR
p W 5
Popecen kruh - 250 2-6 — .
Ribji fileji/kosi - 230-250 20-30* 43
Neeeeos ~
Klobase/raznjici/ v % 5 4
rebrca/hamburgerji ) 250 15-30 R Sevy
N ey ww 2 1
- — - *%
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg Da 200-220 55-70 — 1 '
. M Y W 3
— _ *%
Goveja pecenka, malo pecena 1 kg Da 200-210 35-50 N .
S y g 3
— _ *¥
Jagnjecje stegno/kraca Da 200-210 60-90
. . W 3
— _CE¥%%
Pecen krompir Da 200-210 35-55
- . g 3
Gratinirana zelenjava - 200-210 25-55
. . 4 1
— - *¥%
Meso in krompir Da 190-200 45-100 N o |
. . 4 1
Ribe in zelenjava Da 180 30-50 *** a— o |
Lazanja in meso Da 200 50 - 100 *** 4 . ! |
ab=lr
Celoten obrok: sadni kolac¢ (5.
vigina)/lazanja (3. visina)/ Da 180-190 40-120 % > 3
meso (1. visina) A
N . N 3
Pecenke/polnjene pecenke @5‘) - 170-180 100-150

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano
*** Po potrebi hrano obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

*** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar
koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

ww ww
] D ®
FUNKCIJE o . ) . . .
Zgornje in spodnje Ogrevanje z . Samodejna peka - 5 . . Var¢no ogrevanje z
R . . Pica Crisp (Zar) Zar z ventilatorjem . .
ogrevanje ventilatorjem kruha ventilatorjem
Lo VP r~ abkr J ~r M
PRIBOR ) Posoda za peko ali tortni Umvevrza'lnl pekac/prestrezni Prestrezni pekat/originalni  Prestrezni peka¢/pekat z
Resetka model pekac ali posoda za peko na ekad 200 ml vode
na resetki redetki P
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PREGLEDNICA ZA ZRACNO CVRTJE

8 .
KATEGO- PREDLAGANA = PREDGRE- C*TRAJANJE
RECEPT FUNKCIJA iy 3
RUA KOLICINA VANJE TEMP(EOIZI)\TURA M) E3VISINA IN PRIBOR
© Zamrznjen pomfrit 500 - 700 v 200 20-30 2 !
3] Reeeee o~ —
= ®©
é = Zamrznjeni deli piscanca 500 - 700 v 200 15-20 . !
N Ribje palcke 500 - 700 v 220 15-20 i !
= Sveze panirane buck 400 v 200 15-20 4 !
3 g €zZe panirane bucke e =
O ©
ST Domaci krompiréek 300 - 800 v 200 25-40 . !
oo [OTERTRTTT | e P Y o m o e | B R
(]
> Mesana zelenjava 300 - 800 v 200 20-35 . !
grslic)ken Breast (Piscancje 1-4 cm v 200 20-50 4 1
(9] Receee P el
2 I i 4 1
= Pis¢ancje perutnicke 2300 - 800 v 220 20-40 ==
% Paniran kotlet 1-4 cm % 220 15-40 % !
E Peeens o, —
Ribji file 1-4.cm v 200 15-25 s !
Opomba: poseben pekac za Predlagamo, da na 1. viSino dodate prazen pekac za
zracno cvrtje je treba vedno zbiranje morebitnih ostankov mascobe, ki se med
postaviti na resSetko. pecenjem izlocajo iz pekaca za zra¢no cvrtje.
Za pripravo svezih ali domacih zivil Za zagotovitev enakomernih rezultatov pecenja jed
olje enakomerno razporedite. premesajte na polovici priporo¢enega ¢asa pecenja.
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PRIBOR ZA PEKO NA ZARU - PREGLEDNICA ZA KUHANJE

KOLICINA . TEMPERATURA ICAS PREDGREVA-

KATEGORIJA ZIVILA RECEPT . i FUNKCUA : o NJA : TRAJANJE VISINA IN PRIBOR
i zaenoredetko : : (°Q) ‘ : (MIN)
: : H ; (MIN) :
Goveji hamburger | Hamburgetji d”:;g(ign w 250 0 25 - 30* r\4r\ 1 ! :
Svinjske klobase***  150-500 'R 250 0 - 25-30¢ ot
: ww f : 4 1
Pis¢ancje klobase*** | 150-500 250 ; 0 ; 20 - 25% oo
Klobase, hrenovke J i 9 X ; : T ee Tt
in nabodala i$¢andje in svinj : ww : : :
menovke e moseog ] a0 st gh L
P : o ; ;
abodatn 2008009 [ B0 0B gl
Bacon (Slanina) 0609 ] 20 o 10-12 o
: N A : : 4 1
o Rebrca : 200-500¢ : : 250 : 0 : 30-40* oo ] r
Pork (Svinjina) : T : : 2 1
Narezano i 200-600g : 250 : 0 : 25 -30* O 1 ;
Sesekljano i 200-5009g ; 250 ; 0 ; 30-35* ,\4,\, ] ! r
Rezina pis¢ang¢jih in ~ N 07 : : acx 4 1
. puranjih prsi - 150-300g | 250 | 0 3035 o o
Perutnina : : v, : { { 4 1
Pis¢an¢je stegno 200-500 ¢ % 250 0 30-35* oo 1 ;
File lososa i 200-400¢g % 250 : 0 ‘ 20 - 25* m4m 1 ! r
Ribe Cel brancin i 300-4009g % 250 : 0 : 20 - 25* ,\4,\, ] ! '
: ww : : 4 1
Cela orada ; 300-400g % 250 ; 0 ; 20-25% oo ] r
epper (Paprike -300¢ % 250 0 20-25* m4m !
Pepper (Paprike) 100-300 K| 20 0o 2.5 o s
N 100-200 g W : ; e 4 1
Vegetables Jajcevci 12 em % 250 ; 0 ; 20-25 oo 1 r
Zelenjava - Ww { {
(2elenjava) Zucchini (Bucke) 2072099 R 250 0 - 20-25¢ Y
Cebula 5;’_'3155“9 'R 250 0 . 20-25* ot
. 80-200g | [ww] i i " 4 1
Popecen kruh >3em. E 250 E 0 E 10-15 oo 1 ;
Kruh : T o] : : 4 1
Toast . 30-100g 5 250 ; 0 . 10-15% Go

*Na polovici pecenja obrnite ko3are za zar s pomocjo prilozenega rocaja.

**7a optimalno pripravo zivil slanino vstavite po 3 minutah segrevanja.
*** Za optimalno pripravo zivila pred vstavitvijo pribora v pecico v klobasah naredite luknje.

Olje nanesite na resetko in na Zivila, da se izognete sprijemanju Zivil, zlasti pri pripravi zelenjave in perutnine.

Ce uporabljate obe resetki, izberite kategorije Zivil z enako funkcijo pecenja (zar ali turbo zar).

vvvY, W
FUNKCIJE %
Crisp (Zar) Zar z ventilatorjem
TR oo
PRIBOR ) Prestrezni pekac/pekac
Pribor za peko na zaru 2200 ml vode

beko
—




CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih ¢istilcev.

ZUNANJE POVRSINE

Povrsine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic
pH nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na
koncu povrsine obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Cistilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno
pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z
vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

« Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, sele
nato jo ocistite. To po moznosti storite, ko je e
nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze
ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki
nastane kot posledica priprave hrane z visoko
vsebnostjo vode, posusi, poc¢akajte, da se pecica

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih ¢istilnih gobic

ali abrazivnih/korozivnih
Cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

Uporabljajte zascitne rokavice.

Pred vzdrzevalnimi deli pecico
vedno odklopite iz elektricnega
omrezja.

popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali
gobico.

. Ce so na notranjih povrsinah trdovratni madezi,
za optimalne rezultate CiS¢enja priporo¢amo
samodejno funkcijo ¢iS¢enja. Izogibajte se vklopu
Cistilnega piroliti¢nega cikla v prisotnosti ostankov
vodnega kamna. Pred vklopom izvedite Cis¢enje
vodnega kamna, kot je opisano zgoraj.

+ Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in

vev v

znova namestiti, da si tako olajsate CiScenje stekla.

- Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim cistilnim
sredstvom.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih
popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite
v polozaj za sprostitev.

2. Vrata zaprite, kolikor je
mogoce. Cvrsto primite
vrata z obema rokama - ne
drzite jih za rocaj. Vrata
boste lahko povsem
preprosto demontirali, ¢e
jih Se naprej zapirate in jih
isto¢asno nekoliko vlecete
navzgor, dokler se ne sprostijo iz vpetja. Odlozite
vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete
proti pecici; poravnajte kljuki tecajev z vpetjem in
pric¢vrstite zgornji del v vpetje.

4. Spustite vrata in jih
popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda spustite v
prvotni polozaj: prepricajte
se, da ste ju spustili do
konca.

Z neznim pritiskom preverite, ali sta zaporna vzvoda v
pravilnem polozaju.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake: ¢e

se vrata ne odpirajo in zapirajo pravilno, se lahko
poskodujejo.

MENJAVA ZARNICE V PECICI
1. Pecico izklopite iz elektricnega napajanja.

2. Odvijte pokrov z lu¢i, zamenjajte Zarnico in pokrov
ponovno privijte.
3. Pecico ponovno prikljucite na elektricno omrezje.

Opomba; uporabite halogenske zarnice 25 W/230 V tipa G9,
T300 °C. Zarnica v izdelku je izdelana posebej za gospodinjske
aparate in ni primerna za splosno osvetlitev prostorov (Uredba
ES 244/2009).

Zarnice so na voljo pri nasi servisni sluzbi. - Zarnic se ne
dotikajte z golimi rokami, saj se lahko ob stiku s kozo
poskodujejo. Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite
pokrova zarnice.
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CISCENJE VRATNIH STEKEL

1. Ko vrata demontirate in odlozZite na mehko
povrsino z ro¢ajem navzdol, isto¢asno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

2.Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in polozite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

ODPRAVLJANJE TEZAV

3. Ponovno namestite vmesno steklo (oznaceno z
»1R") pred ponovnim names¢anjem notranjega
stekla: Za ustrezno ponovno namestitev notranjega
stekla se prepricajte, da je v levem vogalu vidna ¢rka
,R"“V drzali najprej vstavite dolgo stranico stekla,
oznaceno z,R" in steklo nato spustite v ustrezni
polozaj. Ta postopek ponovite za obe stekli.

4. Ponovno namestite zgornji rob: ¢e zaslisite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se,
da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.

MOTNJA MOZEN VZROK

RESITEV

Izpad elektri¢ne energije.

Pecica ne deluje. . .
Prekinitev napajanja.

Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
priklopljena na elektri¢no napajanje.

Z izklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je
napaka Se vedno prisotna.

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F* ki
ji sledi Stevilka ali ¢rka.

Napaka pecice.

Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite $tevilko, ki
sledi ¢rki,F”

Na zaslonu je prikazano sporocilo
~Vroce” in izbrana funkcija se ne
vklopi.

Temperatura je previsoka.

Preden vklopite funkcijo, pustite, da se pecica ohladi. Izberite
drugo funkcijo.

Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski ploscici izdelka.
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKWU
BE3MNEKU

- UK
BAXKJIUBA IHOOPMALIA, AKY

CJg NPOYUTATU TA AKOI CNiA
AOTPUMYBATUCA

[Nepep BUKOPUCTAHHAM NpUnagy NpoUnTanTe Ui iHCTPYKUil
3 TexHiku ©Ge3nekn. 3bepexitb iX ANA NOAANbLIOrO
BMKOPUCTAHHA.

Y Uit IHCTPYKLUIiT Ta Ha camoMy Mpunagi MiICTATbCA BaXK/IUBI
rnonepemkeHHA Npo Hebe3neky, AKi cnig nNpoyuTaty i
3aBXOM BUKOHYBaTW. BMpPOOHMK He Hece ogHOI
BiAMOBIAANbHOCTI 32 HEeJOTPUMMAHHA LMX IHCTPYKUIA 3
TEXHiKM 6e3MeKK, 33 HeHaNnexHe BUKOPWCTaHHA npuiagy
abo HenpaBUbHe HaNaLTYBaHHA eNeMEHTIB YNpPaBiHHA.

O\ He Topkaiiteca ByXx0BOi Wwadw nig yac niponiTMyHoro
LMKITY (CAMOOUMLLEHHS) — ICHYE PU3KK OTPYIMAHHA OMiKiB.
Mig yac i nicna yukny niponisy (MoKW NpMMILLEHHA He byae
MOBHICTIO NPOBITPEHMM) He 3anuLwaiiTe 6inA AyXoBoi Wwadw
AiteniTeapuH 6e3HarnAgy. MNepes noyaTKOM NiPONITUYHOO
UMKy 3 BYXOBOI Wwady HeobXigHO BUAAMUTI HAAMLIKKA
PigvHKW, 30Kpema Xupy Ta onii. He 3anuwaiite 6yab-Ake
NpuUnaaaA Yv matepiany BcepeayHi yxoBoi Wwadu nig yac
MiPONITUYHOTO LNKTY.

M\ Akwo pyxoBy wWwady BCTaHOBNEHO Mif BapUbHOIO
MOBEepXHeto, NepeKkoHanTecs, WO nig Yac MiponiTMYHOro
UMKITy BCi ra30Bi Ta eNeKTPUUHi KOHPOPKM BUMKHEHO —
ICHYE PV31K OTPVIMAHHA OrMiKiB.

N\ He po3Bonsiite ManeHbKM aitam (10 3 POKIB) MigxoanTi
[0 npunagy. He nossonanTe maneHbkum gitam (8ig 3 go 8
pOKiB) nigxoguTM HagTto 6nm3bko Ao npunagy 6Ges
nocTinHoro Harnagy. [lo  KOpuCTyBaHHA Mpunagom
[OMYCKalTbCA AiTY BIKOM Bif, 8 poKiB, 0cobm 3 GisnuHMMY,
CEHCOPHUMY Y1 PO3YMOBVIMM BafiaMK, @ TaKoK 0cobu, AKi
MaKOTb HE3HAYHWI JOCBIA UM 3HAHHA OO BUKOPUCTAHHA
LibOro Npunagy, 1LLe 3a yMOBY, L0 Taki 0cobu oTpumany
IHCTPYKLUii Loao 6e3neyHOro BUKOPUCTAHHA Npunagy,
PO3yMilOTb  MOX/IMBUA  pPU3NK abo  BUKOPUCTOBYHOTH
npunag nig Harnagom ocib, Wo BignoBigalTb 3a iXHIO
6e3neky. He fo3Bonante aitam rpatuca 3 npunagom. [itu
MOXYTb YMCTUTK Ta OOCYroByBaT NMpwnag nuile mig
HarnAAoM AOPOC/NX.

N\ TONEPEMEHHS: Nig vac BUKOPUCTaHHA Npunag i noro
AOCTYMHI YacTuHK HarpiBatoTbcA. Cnig OyTy 0bepexxHMY,
Wo6 He TOPKHYTUCA HarpiBanbHVX enemeHTiB. [itei o
8 pOKiB HEe MOXHa 3anuwaTi Mopyy i3 npunagom 6e3
MOCTIHOTO HarnAgy.

M He 3anuwaiire npunag 6e3 HarnAagy nig Yac CyWiHHA
NPoayKTiB. AKWO Npunag NPUAATHAN ANA BUKOPUCTAHHA
[aTuMKa, 3aCTOCOBYWTE TiNbKM TemnepaTypHUA AaTuuk,
AKNI PEKOMEHI0BAHO ANA L€l yXOBOI LWady - iCHYe pr3nK
BUHVKHEHHA NOXexXi.

M\ He knagitb oaar abo iHWi Nerko3anmucri martepianu
nobnu3y npunagy, JOKM NOBHICTIO HE OXONOHYTb BCi 10ro
KOMMOHEHTUN — ICHYE PU3NK BUHUKHEHHA NOXeXi. 3aBXau
Oyobre obepexHi nip 4ac NpWUroTyBaHHA CTpaB 3
BMKOPWUCTAHHAM  XuMpy, onii abo npu [OAdBaHHI

ANKOro/IbHNX HarMoIB — ICHYE PU3MK BUHVKHEHHSA MOXeXi.
Mpy picTaBaHHI nocygy W akcecyapiB KOpUCTyWTecA
NPUXBaTKOK. HanpukiHUi roTyBaHHA 3 06epeXHiCTio
BiAKpUITE BepUATa, WOO [O3BONUTM MOCTYMNOBO BUNTM
rapAYoMy MOBITPIO abo Napi, NepLl HiX HabnM3UTUCL Ao
OyX0BOi Wadu — iCHye pU3MK OTPUMAHHA onikiB. He
OnoKyTe BEHTUNALINHI OTBOPW [J1A HAarpiTOro NoBiTpA Ha
nepenHil YacTyHi yX0OBOI Wady - iCHYE PU3NK BUHMKHEHHSA
MOXeEXI.

A\ Konnpgepusra AyXoBoi LWady BiaKpWTiabo 3Haxo[ATbCA
Y HWKHbOMY TMONOXEHHi, Cnig nunbHyBaTy, wWob He
BAAPUTUCD HUMW.

MNTxy He MoxHa 3anuwatn BcepeanHi BUpoby abo Ha
HbOMy Oinblle HiX Ha OfHy roguHy Ao abo nicna
MPUroTYBaHHA.

AO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

N\ OBEPEXHO:  Lleii npunag He npU3HaYeHUn Ana
eKcriyatauii i3 30BHiLHIM NMPUCTPOEM ANA NepeMm1KaHHS,
HanpvKnag, TaliMepoM abo  OKPeMOK  CUCTEMOIO
AVCTaHLINHOIO KepyBaHHSA.

MNleit npunag npu3HaueHo [NA BUKOPWUCTaHHA B
nobyToBMx i NOJIOHMX YMOBAX, HamMpuKnag Takux: B
KYXOHHMX 30Hax Mara3viHiB, OoQiciB Ta iHWMX pPoboumnx
cepenoBuLY; Y GepmepCbKiX roCrofapcTBax; KIiEHTamm B
roTensax, MOTensX, HEBEIMKNX MAHCIOHAX 3i CHIIAHKOM W
IHLLMX KWUTIOBMX MPUMILLEHHAX.

A\ 3360pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATY MPUNaZ AN HLIKX
Linen (HanpwKnag, A51A onaneHHA NPUMILLEHD).

MNUelh npunap He npu3HaueHuin AnA MpodeciitHoro
BMKOpUCTaHHA. He BuKopucTOByMTe npunag nosa
MPVIMILLEHHAM.

A\ He 36epiraiite B16yxoHe6e3rneuHi abo ropioyi peuoBiHi

(Hanpwknag, 6eH3MH abo  aepo30MbHi - 6anoHUMKK)
BCepeauHi abo nobnusy npunagy — iCHYE pusMK
BUHVKHEHHA MOXeXi.

BCTAHOBJIEHHA

N\ BcTaHoBrEHHA i 06CNYroBYBaHHA MpUnagy MOBUHHO
BMKOHYBATVCb NPYHaNMHI ABOMa 0CObaMV AN YHUKHEHHS
pu3nKy TpaBMyBaHHA. [lig 4ac po3nakyBaHHA Ta
BCTaHOBMNEHHA NPUagy BUKOPUCTOBYMTE 3aXMCHI PyKaBULj
— ICHY€ pU3VIK Mopisis.

A\ BcraHosneHHs, BKJII0YaI0un MiAKM0YeHHA
BOJOMOCTaYaHHA (33 HAABHOCTI), BUKOHAHHA eNeKTPUYHNX
3€QHaHb | PEeMOHT Ma€ BUKOHYBaTWU KBaniQikoBaHWI
nepcoHan. He peMoHTyiTe CaMOCTINHO Ta He 3aMiHIonTe
YKOAHY YaCTUHY Npunagy, AKLO B IHCTPYKLII 3 ekcnayaTauii
NPAMO He BKa3aHO, WO Le HeobxigHO 3pobuTn. He
[03BONANTE OITAM HAabNXKaTUCb JO MICLA YCTaHOBIEHHA.
Po3nakyBaBLwu npwnag, nepesipTe, U/ HEMAE Ha HbOMY
MOLUKOAXEHD NiCA TPAHCMOPTYBAHHA. Y pa3i BUHUKHEHHA
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npobnem 3BepHITbCA [0 NpoaaBua abo Hanbnarxuyoro
LUeHTpy  micnanpopaxHoro — obcnyroByBaHHA.  [licna
BCTAHOBJIEHHA 3anMLIKN YNaKkoBKM (nnacTmk,
MiHONONICTUPOOBI €1EMEHTM TOLLO) MOBUHHI 36epiratica
B HEJOCTYMHOMY AnA Aitell Micui — icHye Hebe3neka
yayweHHA. [Mepep npoBeaeHHAM 6yab-AkuX pobiT 3
YCTaHOBJIEHHA NPWAL CNif BIOKMIOUNTY BieNeKTpoMepeXxi
ANA YHUKHEHHA PU3VIKY YPaXKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
[ig Yac ycTaHOBNIEHHA Npunagy NepekoHanTecs, Wo BiH He
NEePETNCKAE Ta He MOLLKOMXKYE Kabenb XUBNEHHS - iCHYeE
PU3MK  BUHUKHEHHA  NOXeXi  abo  ypaeHHs
eNeKTpocTpymom.  Bmmkante npwunag nvwe  nicnA
3aBepLUeHHA NpoLeaypw NOro YCTaHOBEHHS.

A\Yci cTonspHi po6oTit BUKOHYiiTe 0 BOYLOBYBaHHS
npunagy B mebnesuin Kopnyc i npnbepitb ycto aepes’aHy
CTPYKY Ta TUPCY.

A\ He suiimaiite npunap 3 NiHONOMICTUPONY 10 MOMEHTY
I0ro BCTaHOBJIEHHS.

A\Micna  BCTaHOBNEHHA npunagy He MOBUHHO 6yTu
LOCTYMY [0 V0o iHa — iCHY€E PU3MK OTPUMAHHA OMiKiB.

MHe BcTaHoBnHOITE npunag 3a [eKopaTUBHUMU
ABepLATaMU — ICHYE PU3MK BUHNKHEHHSA NMOXeXi.

A\ Akwo npwnag BCTAHOBEHO Mif CTINbHULEHD, 3anuLiainTe
MiHIMAIbHW NPOCBIT MK CTINIbHWLIEIO Ta BEPXHIM KPaeEM
BYXOBOI Wady — iCHY€E pr3MK OTPUMAHHSA OMiKIB.

MOMNEPEAXEHHA NMPO  HEBE3MEKY  YPAXEHHA
ENIEKTPUHHMM CTPYMOM

A\ MacnopTHa Tabnuuka 3HaxoaUTbCA Ha NepeaHbOMY Kpai
ByxoBoi Wwadw (i BUBHO, Konu fBepuATa BigKpuTi).

M\ Cnig 3a6e3neunTit MOXKNMBICTb Bif'€AHAHHS npunagy
Bif, enekTpoMepexi LWAXOM BUTArYBaHHA BUNKW (33
HaAABHOCTI) 3 PO3eTKM abo 3a LONMOMOrot 6aratonostoCHOro
nepemMmKaya, BCTaHOBNEHOrO nepesn PO3eTKOK 3rigHO 3
HOPMaMM MPOKJafaHHA eNeKTPONPOBOAKM, KpiM TOro,
npwnagmae 6yTi 3a3emneHni BignoBigHO A0 HaLOHANbHNX
CTaHAAPTIB enekTpobesneKku.

M\ He suKopucToByiiTe noaoBXKyBayi, posranyxysaui abo
afgantepu. [Micna nNigKNOYeHHA enekTPUYHI KOMMOHEHTY
MalTb OyTM He[OCAKHUMM [ANA  KopuCTyBaya. He
BMKOPUCTOBYITE MpWiag, AKWO BU MOKpPi abo OGOCOHIX.
3abOpOHAETLCA KOPWCTYBATCA LM MNpUMagoM Yy pasi
MOLIKOKEHHSA Kabemto uBneHHa abo BUMKM iy pasi
HeHanexHoi po6oTV Npunazy abo NOLWKOLMKEHHS Y MaiIHHA.

O\ fkwo Kabenb eNeKTPOXMUBNEHHA MOLIKOAMKEHWI, CIif
3BEPHYTUCA [0 BUPOOHMKa, IOTO CEpPBICHOrO areHTa abo
0Ci6 3 nopibHoto KBanidikaLji€eto A 3amMiHV NOLWKOAKEHOrO
kabemo, WOO  YHUKHYTU  Hebe3nekn  yparkeHHs
eNeKTPUYHIM CTPYMOM.

ANY pasi HeobXigHOCTI 3aMiHM Kabemlo KMBMEHHS,
3BEPHITHCA 10 aBTOPW30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY.

)i

YMLLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

N\ TONEPEXKEHHS: nepen 3A4INCHEHHAM  TeXHIYHOro
06CNyroByBaHHA Mpwiagy NepekoHanTeca B TOMy, WO
NPUNagBUMKHEHWIA | BIOKNIOYEHWW Bif LpKepena K1BNEHHA.
o6 YHMKHYTM PU3MKY TPaBMyBaHHS, BUKOPWUCTOBYMTE
3aXUCHI pyKaBMUKM (pM3MK MOpi3y) Ta 3axucHe B3yTTA
(pv3k  3a60t0); KepyBaHHA  OOOBA3KOBO  MaioTb
3[INCHIOBAT ABI NIOAWHM (3MEHLIEHHA HaBaHTAXKEHHS);
HIKONM He 3aCTOCOBYITE NPUCTPOI YULLEHHA MapOto (PU3UK
YPKEHHA  eNeKTPUYHUM  CTpymMoM).  HenpodeciiHui
PEMOHT, He JO3BONIEHUIN BUPOOHIKOM, MOXe MaTh PU3MK
ANA 300pOB’A Ta Oe3neku, 3a AKUA BUPOOHMK He Hece
BignoBiganbHOCTI. Byab-akuin pedekT abo NOLWKOAMKEHHS,
CNPUYMNHEHI HenpodeCiiHUM PEMOHTOM ab0 TEXHIYHUM
06CnyroByBaHHAM, He MOKPUBAOTbCA TapaHTIEID, YMOBM
AKOI 3a3HayeHi B AOKYMEHTI, LLIO MOCTAYaETbCA 3 NPUCTPOEM.

&\ He BuKopuCTOBYiATe OPCTKi abpa3uBHI OUNCHIKM Ta
MeTaneBi CKpPebKM A OUMLIEHHA CKNa Ha ABepuATax,
OCKI/NIbKI BOHW MOXYTb MOAPANATY NOBEPXHIO, YHACNIfOoK
4Oro CKIO MOXe TPICHYTU.

A\ Mepuu Hix oumLLyBaTV NPUNaz; abo BUKOHYBATY TEXHIUHE
06CnyroByBaHHA, MepekoHanTecA B TOMY, IO NpuUnag
OXOMNOHYB, OCKINIbKI iCHY€E pU3KK OMIKIB. - iCHYe Hebe3neka
OniKiB.

A\ NOMEPEPKEHHS: BUMKHiTL NpucTpiit nepen TM, Ak
30iMCHIOBATY 3aMiHY NaMny — iCHYE PU3MK YpaMeHHA
efIeKTPUYHIM CTPYMOM.

YTUNIBAUIA NAKYBAJIbHUX MATEPIAJIIB

MMakyBanbHUit maTepian Ha 100% € BTOPUHHOIO CMPOBMHOI, MPUAATHOKW A51A
MOBTOPHOrO BMKOPWCTaHHSA, | MO3HAYeHW BiANOBIAHAM CMMBOSIOM ¥o. Tomy
Pi3Hi YaCTUHY YNaKOBKM Clif yTWAI3yBaTX BiANOBIZAbHO Ta 3rigHO 3 MiCLIEB/MM
npaswaaMu WOAO YTuAi3aLlii BigXoais.

YTUNISAUIA NOBYTOBMX NPUNAAIB

Lleit npunag BUroToBREHO 3 MaTepianis, AKi NiANAralTb BTOPWHHIA nepepobui
abo npupaTHi ANA MOBTOPHOMO BUKOPUCTaHHA. YTunisyitte Mepep NpoBefeHHAM
Oynb-AKOTO UMLEHHA abo TeXHIYHOro 0b6CNYroByBaHHA CAif NepPeKoHaTUCS, LWo
npwnag OXOMOHYB.JI0r0 BiANOBIAHO A0 MiCLIEBYX NpaBwa yTunisauii Bigxogis. [Ana
OTPUMaHHA JOAATKOBOI iHOPMALLiT PO NOBOAMEHHS 3 M06Y TOBUMM €NeKTPUYHUMM
npunagamu, iX yTunisalilo Ta BTOPWHHY MepepoOKy 3BEpHITbCA [0 MiCLEBYX
opraHis, cnyx6u ytunisauii nobyToBux Bifxofis abo B MarasvH, ae Bv npuabanm
npunag. Llem npunag mapkoBaHUin BignoBigHO [O €BPONENCHKOI AVUPEKTUBU
2012/19/EC npo BigXOAM eneKTPUYHOTO Ta eneKTpoHHOro obnagHaHHA (WEEE).
3abe3neunBLuV NPaBUMbHY yTUNI3aLilo LbOro Npuiagy, By LONOMOXeTe 3anobirtu
HeraTVIBHIM HacriaKam AnA [OBKINNA Ta 300pos'a niopei. Cumson £ Ha Bupobi
abo B CynpoBifHiil AOKyMeHTaL|ii BKa3ye Ha Te, LLO AOr0 He MOXHa YTWAi3yBaTn
AK NoOyTOBI BiAXOAW, @ CNif 34aTW Ha yTUNi3aLliio A0 BIAMOBIAHOrO LEHTPY 360py
BiXOZiB €NEKTPUYHOTO 1 €NEKTPOHHOTO 06/1aiHaHHS [/ BTOPUHHOI NepepobKu.

PEKOMEHAL|IT LLOAO 3AOLLALKEHHA ENEKTPOEHEPTII

MporpiBaiiTe fyxoBy Wady NuLLE TOAi, KONK Lie BKa3aHO Y TabnuLji NpUroTyBaHHs,
abo B peuenTi. BukopucToByiiTe TemMHi nakoBaHi abo emanboBaHi Aeko AnA
BUMiKaHHS, OCKINbKM BOHW Kpalle norvHaoTb Tenno. CTpasu, fiki noTpebyioTb
TPMBANOro MNPUroTyBaHHA, MNPOAJOBXKYBATVMYTb FOTYBAaTUCA HaBiTb MicnA
BUMKHEHHS iyxoBoi Wwadu. CraHaapTHui umkn (PYRO): MigxoanTb NS OUMLLEHHS
Bye 6pyaHoi ayxoBoi Wwadw. EHeprosdepiratounii umkn (PYRO EXPRESS/ECO): -
TiNbKM B OKPEMIIX MOENISAX - : Y IKOMY CMOMXUBAETCA NPUONM3HO Ha 25% MeHLUe
eHeprii, HiX Mig Yac ctaHpapTHoro uukny. ObupaiiTe Lo GyHKLito Yepes neBHUI
MPOMiXOK Yacy (nicnd 2-3 pasis NpUroTyBaHHA M'Aca Mocninb).

AEKNAPALIIMPO BIANOBIAHICTb

Llen npwnag signosigae: Bumoram wopo ekoamsanHy Pernamenty €C 66/2014;
Bumoram oo MapKyBaHHA Knacy eHeproedekTuBHoCTi 65/2014; Bumoram
WOAO eKofM3aiiHy AnA BUPOGIB, WO CMOXMBalOTb eHeprito, Ta [MonoXeHHAM
Npo eHepreTuuHy iHpopmaLito (Monpaska) (Buxig 3 €C) 2019 poky, BignosigHO
po esponelicbkoro ctaHaapty EN 60350-1. Lieit Bupi6 Moxe MicTUTU xKepeno
(DpKepena) CnoXmBaHHsA Knacy eHeproedeKTBHOCTI A+.
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@ [AKYEMO 3A MOKYMNKY HALIOTO BUPOBY Mepep BUKOpNCTaHHAM NPUCTPOIO yBaXKHO NpoYNTanTe
= iHCTPYKUii 3 TexHiKn 6e3nekn.

onnuc BuPOby

1. lNaHenb KepyBaHHA

2. BeHTunarop

3. Jlamnouka

4. HanpamHi gna pewitkn (piBeHb
BKa3aHO Ha CTiHUi pobouoi
............. 7 Kamepw)

5. [BepuAaTta

6. 3amMOK ABepUAT (3auMHAE
8 ABepuATa nig Yyac aBTOMATUYHOIO
OUMLLYBaAHHA Ta NiCNA HbOro)

7. BepxHin HarpiBanbHUI’
enemMeHT/rpunb

S 9 8. Kpyrosui HarpiBanbHui
efiemMeHT (He BUAHO)

9. lMacnopTtHa Tabnuuka (He

............ 10 .
............. 1 3HimaTy)
10.3arnn6neHHs ana NUTHOI BOAN
S i 11. H/WKHiM HarpiBanbHWN enemeHT
| l l l (He BUAHO)
OMMNC NAHEJTI KEPYBAHHA
= | O
S . _[®][&] .eeeeen o ©)
@Oy - -® H
... B R El @ @
. & . . . .
1 2 3 4 5 6
1. PY4MKA BUBOPY 3. HANALWUTYBAHHA YACY 5. KHOMKW PEryJIlOBAHHA
o6 yBiMKHYTK AyxoBy wady, [na goctyny Ao HanawTyBaHb [nAa 3mMiHM HanawTyBaHb Yacy
BMb6epiTb 6yab-aKy dyHKuito. LLlob yacy roTyBaHHA, 3aTPUMKM 3aMyCcKy rOTYBaHHA.
BMMKHYTUK AyXxOBY wady, NOBEpPHiTb Ta Tanmepa. 6. PYYKA TEPMOCTATA
KHOMKY y NonoxeHHs 0. Ans BinobpaxeHHs yacy, Konu MoBepHiTb, WO6 BU6PaTK GaxaHy
2. CBITJIO AyxoBy Wady BUMKHEHO. TemnepaTypy, KoM akTUBOBAHO
Konu gyxoBy wady BBIMKHEHO, 4. ANCNNEN bYHKUIT pyYyHOro pexunmy.

HaTUCHITb 755, WoO YBIMKHYTN abo
BUMKHYTW NaMny B AyxoBin wadodi.

3BEPHITb yBary: Tnn pyYky MOXe BIAPIZHATUCA 3a1€XKHO Bif TUMY Mo, AKLLO PYUYKM € PyUKaMM HATUCKHOTO TUMY, HATUCHITb
Ha LIeHTP PYYKY, 10O BMBECTI 11 3 THI3Aa.
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NPUNAAASA

PELIITKA

BukopuctoByeTbca ana
roTyBaHHA CTpaB abo AK
nincTaBka Anda KacTpysb, opm
LNA BUNIKaHHA TOPTIB Ta
IHLLIOTO XapPOCTINKOro
KYXOHHOTIO MoCyay.

JINCT ANA AEPOTPUNA*

Lle npunanaa nprsHadyeHe ana
BVIKOPWCTaHHA Mif Yac
NPUroTyBaHHA CTPas 3
dyHKUiE0 «Aeporpunb, Lo
3abe3neuye onTMarnsHy
XPYCTKICTb Ta 3010TUCTY
CKOPWHKY AnA Bawoi ixi. AnAa
BMKOPWUCTaHHA NMOCTaBTe NINCT
Ha pewiTky. BiH npuaatH1n ana
MUTTA B NMOCYLOMMWAHIA MaLLVHI,
WO CMPOLLYE OUMLLIEHHS.

niaaoH*

| S—

B1KOPUCTOBYETHCA Y AKOCTI
[leKa 0N1A roTyBaHHA M'ACa,
pPKbK, OBOUIB, POKaui TOLLO
abo nigcTaBKy Mg PELLITKO
LNA COKY, WO BUTIKAE Nif vac
FOTYBaHHA.

NPUNALALA ANA TPUNA

[Npwnaana ona rpyna
CKMAOaETbCA 3 1BOX KOLLMKIB
LA TPUASA, NPY3HAYeHMX AnA
NPUrOTYBaHHA CTPaB Ha rpui
B yxOBL|.

BoHo nokpaliye npouec
NPUrOTYBaHHA 3aBAAKM
BEJMKIM THYYKOCTI Ta
MOXMBOCTI LWBWAKO
nepesepraTy ixy.
CneuianbHa pyyka
NpW3HayYeHa anda Nerkoro
yMNpaBiHHA Ta 0bepTaHHs
KOLUWKIB ANA TpUAIA.
MNpunanna npuoatHe ona
MUTTA B NMOCYAOMUIHIN
MalLLWHI, LLO Cnpoulye
OUMILLEHHA.

* HasABHUM nuLLe B AeAKMX MOOENsaX
KinbKicTb Ta TN Npunaana Moxe Bifpi3HATUCA 3aneXXHO Bif npuabdaHoi moaeni.

IHLLT akcecyapw MOXKHa NPYAOATV OKPEMO B LIEHTPI NiCANPOAAXKHOMO 0OCYroByBaHHS.

JINCT anAa BUNIKAHHA*

BrkopucToBy€eTbCA ANA
roTyBaHHA X1I600YNOUHNX i
KOHAMTEPCHKMX BOPOLUHAHNX
BMPODIB, a TAKOX MeyeHi,
3aneyeHol B meprameHTi prom
TOLLO.

TENECKOMNIYHI
HAMNPAMHI*

[na nonerweHHA
BCTaHOBJ/IEHHA abo
BUTATYBaHHA Npuiaaia.
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BCTAHOBJIEHHA PELWITKU TA IHLLOIO NPUNAAAA

CrnovaTKy BCTaBTe peLiTKy Ha 6axaHOMY piBHi,
yTPUMYyoUn Ti TPOXN HAXUIIEHOIO Bropy, Ta HAaTUCHITb
Ha NiQHATY 3afHI0 CTOPOHY (CNpAMOBaHy Bropy)
AOHN3Y.

[icna ubOro NOCyHbTe 11 TOPU3OHTANbHO B3A0BXK HAMPAMHMX
AKOMOra Aani.

[HWe npunagaa, Hanpuknag, NUCT A4 BUNiKaHHA,
CNig BCTaBAATU FOPU3OHTANbHO, NPOCYBAOUn NOro no
HanpPAMHUM.

BUCYBHI noauul TA TPUMAMI nonnub

MNepen BUKOPUCTAHHAM OYXOBKM 3HIMiTb 3aXUCHY
CTpiuKy [al, a noTim BuAanitb 3axmcHy ¢onbry [b] 3
TeNecKoniyHMX HaNnpPAMHUX.

[a]
3HATTA TENECKONIYHUX HANPAMHUX [c]
MOTArHITE HYXKHIO YaCTUHY TeNleCcKoNivyHOT HaNnPAMHOI,
o6 BiguenuTy HUXKHi rauku (1), i NoTArHITL
TeneckoniyHi HanpPAMHI Bropy, 3HABLUM X i3 BEPXHIiX
raukis (2).

BUKOPUCTAHHA NPUNALAA ANA rPUNA

NOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TENIECKOMIYHUX
HANPAMHUX [d]

3aueniTb BEPXHi raykn Ha HANPAMHUX ANA PeLiTKK
(1), NOTIM NPUTUCHITb HMXKHIO YaCTUHY TE€NECKOMNIYHMX
HanNPAMHUX JO HaNnPAMHUX ANA PELWITKX, NOKN HUXKHI
rauky YyTHO He 3adikcytoTbca (2).

[d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANMPAMHUX OANA
PELLITKA

1. Wo6 3HATM HanpAMHI AnA pewiTkn, MilHO
TPUMAKUNCb 3@ 30BHILWHIO YaCTUHY HanpPAMHOI,
NOTATHITb Ti Ha cebe, WoO6 BUTArTM OMopy i ABa
BHYTPIiWHI WTndTK 3i CBOIX THIi3A,.

2. o6 BCTaHOBMTK Ha MicLe HaNPAMHI AnA peLiTKy,
po3TawwyunTe ix 6ina 3arnnbneHb, nonepegHbO
BCTAHOBMBLUW Ha micua aBa wTndTw. Micna yoro
PO3MICTiITb 30BHILLHIO YacTUHY 6inA ii rHi3ga,
BCTaBTE ONOPY i MiLHO NPUTUCHITb 1T JO CTIHKU 3
3arnnéneHHAmMN, Wo6 BNEBHUTUCA, WO HaNPsAMHA
HaNeXXHUM YNHOM 3aKpinneHa.

Mpunagas gna rpyuns cymicHe 3 yHKUiAaMU rpuna Ta Typborpuns, wo aae

CTpaB Ha rpuii.

roTyBaHHA.

Z

3MOTy JOCArTU HanKpaLLMx pe3ynbTaTiB NPy NPUroTyBaHHI Pi3HOMaHITHUX
[na oTpuMaHHA ONTUManbHOI NPOAYKTMBHOCTI 3BEPHITbCA A0 Tabnuui

Po3knagitb NnpoayKTy B OAMH Wap BCepeanHi KO>KHOT KOP3UHW ANnA rpuns.
BcTaBTe KpULWKY B 3a4HI0 YaCTUHY KOLWIMKA, YCTAHOBUBLUW iT HA BiANOBIAHIN
BMCOTI (3aNneXHOo Bif TOBLWMHN NPOAYKTIB), @ NOTiM BigperyntounTe i cnepeqy.
BpaxoByiiTe MOXNNBY ycagKy Mif Yac roTyBaHHA, Wo6 yTpnmyBaTu ixKy
cTabinbHOO Nig Yac NnepeBepTaHHA KOWWKIB rpuns.

BcTagTe nprsHaueHy 4A UbOro pamky B AyxoBy wady (Ha piBHi 4), a noTim
BCTAHOBITb Ha Hel KOWWKK ANA rpuns.

LLlo6 YHUKHY TV 3aAMMNEeHHA i 3ibpaTn 3anuwKmn xXupy, Hanuinte 200 mn BogX B
AeKO AnA BUMiKaHHA N MOCTaBTe NOro B AyX0oBY Wwady (Ha piBeHb 1).

Ha cepenunHi npurotyBaHHA nepeBepHiTb KOWNKN ANA rPUsa 3a LOMNOMOrok

PYUKM, WO AOAAETHCA.

Konu rotyBaHHA fobirae KiHuA, nepesipTe iXy. 3a NOTpebun MOXKHa NepeBepTaTh CTPaBY CTiNIbKN PasiB, CKiNlbKN
NOTPi6HO, AOKM BOHA He AOCArHe 6aXXaHOro CTyneHsA roTOBHOCTI Ta NigPyM'AHEHHA.
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NMEPEJ] NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. HANAWUTYBAHHA YACY

Mpwn NnepwomMy BBIMKHEHHI Npunagy NnoTpibHo
BCTAHOBMUTU Yac: HaTnckamTe ¢ , NOKM 3HAYOK O
Ta ABi undpu rognH @ abo © Ta rOANHHUK O He
MOYHYTb 61MMaTV Ha gucnnei.

e
[.]
L)

N

I
[
3a JONOMOro KHOMKM @ abo © BCTAaHOBITb
3HAYEeHHA rOAMH | HATUCHITL © ANA NIATBEPOKEHHA.
MouHyTb 6GnMMmaTK ABi ULNPPY XBUAKH. 3a JONOMOTHU
KHOMOK @ a60 © BCTAHOBITb 3HAYEHHS XBUJIVIHW Ta
HaTUCHITb KHOMNKY © ANA NigTBEPAXKEHHA.

3BepHiITh yBary: AKLLIO 3Ha4YOK (O BNMMaE, HanpPUKnaa, nicns
TpvBanux nepeboiB y noaadi enekTpoeHeprii, NoTPIoHO

OYHKLUII

N\
7

BCTaHOBUTW YacC.

2. MPOTPIBAHHA AYXOBOI LUA®U

HoBa gyxoBa wada moxke BUAINATA 3anaxu, Wwo
3anULWLnANCA Nicnsa it BUrOTOBNEHHA: e He €
HeCnpaBHICTIO.

Tomy, nepLu Hi>XK rOTyBaTh 1KY, peKOMeHOYEMO
NPOrpiTY NOPOXHIO AyxoBy wady, Wob ycyHyTn 6yab-
AKI MOXNMBI 3aMaxu.

3HiMiTb i3 AyX0BOI Wadu 3aXNCHY KAPTOHHY YNaKOBKY
abo npo3opy NNiBKYy Ta BUTAMHITb 3 Hel BCe npunagas.
Harpinte gyxoBy wady go 250 °C npotarom
npubnu3sHo opHiei rognHu. Mpu ubomy gyxosa wada
Ma€ 6yTV NOPOXKHbOIO.

3BepHITh yBary: peKoMeHAYETbCA MPOBITPUTY MPUMILLIEHHA
nicnA NepLIoro BUKOPUCTaHHA Npunagay.

BEPXHIN | HUXHIW HATPIB

AnA rotyBaHHA 6yAb-AKOI CTpaBU nuwe Ha
oOHin nonuui.

HATPIB BEHTUNIATOPOM

@ [nA roTyBaHHA Pi3HMX NPOAYKTIB 3 O4HAKOBOIO
TemrnepaTypolo roTyBaHHA Ha AeKifIbKOX NOSINYKax
(MakcmmMmym Tpbox) ogHouacHo. Lia dyHKuia go3sonsae
OHOYACHO roTyBaTu Pi3Hi CTpaBu i Npu LboMy
YHUKaTW 3MillYyBaHHA apoMarTiB.

@ | AEPOTPUJIb

= QyHKUia «<Aeporpunb» fO3BOJIAE rOTYBaTK
6araTto BMAiB TKi 3 MEHLLOIO KiNbKicTio onii, B
pe3ynbTaTi YOro CTPaBmM MaTUMYTb MPUEMHY XPYCTKY
CKOPWHKY Ta 6yayTb 6inblw KopucHumn. Kamepa
AYXO0BOI Wadu HarpiBaeTbCA, a BEHTUNATOP LMPKYIIOE
rapAadye NoBiTpA. [1na 4OCArHEeHHA HanKpaLymx
pe3ynbTaTiB BUKOPUCTOBYINTE KOLWNK «Aeporpunb»,
O BXOAUTb A0 KOMMEKTY AeAKUX MoJenen.

[nAa BUKOPUCTaHHA PO3MICTITb I’KY OAHMM LWapom

Y KOWKKY «AepOorpuib», YHUKaUuM HaknagaHHA
LWIMaTKiB O4WMH Ha OQHOrO, Ta AOTPUMYMNTECH
IHCTPYKLUiN i3 Tabnuui NpuroTyBaHHA «Aeporpusb».
BcTaHOBITb JeKOo Ha pewiTKy Ta BCTaBTe AeKo AnA
BUMIKaHHA Ha HMXYMI piBeHb ANA 36o0py KpuxT abo
Kpanenb Xupy.

YHUKanTe BUKOPUCTAHHA KiflbKOX €K O4HOYACHO,
wo6 3abe3neunTn piBHOMIpHE NPUTrOTYBaHHA.

@@ HATPIB BEHTUJIATOPOM 3 OYHKLIEO
J

ECO

AnA rotyBaHHA neyveHi Ta GapwmnpoBaHnX
WMAaTKIiB M'Aica Ha oAHin nonuui. Xy 3axuwae
Bif HaAMIpPHOTrO nepecrnxaHHA nepiognyHa nerka
LMpKynAuia nosiTpA.
Mpwn BukopucTaHHi GyHKUiT «<ECO» iHguKaTop
3a/IMIAETHCA BUMKHEHUM NPOTArOM roTyBaHHA, ane
NOro MOXKHa 3HOBY YBIMKHYTUW, HATUCHYBLUW KHOMKY

SK.

rPUb

[Ina cmaXkeHHA CTelKiB, KebabiB i KOBOACOK,
3anikaHHA OBOUYIB i FOTYBaHHA rPiHOK.

Iig yac cmakeHHA M’'Aca Ha rpuni peKomMmeHayEMO
KOpWCTYBaTUCA NiAAOHOM ANA 36MpPaHHA COKY:
nocTaBTe MiaAoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Mif peLwiTKo
Ta Hanunte y Hboro 200 ma NUTHOT BOAWN.

wwl OYHKLIA MPUMYCOBOI BEHTUNALI ANA
X [ reuns

[na cmaXkeHHA BeNUKNUX WMATKIB M'Aca (HiXKOK,
pocTbidis, KypuaT). PeKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATM
nigaoH AnAa 36MpaHHA COKY: MOCTaBTe NiAAOH Ha 6yab-
AKOMY PiBHI Nig pewiTko Ta HanunTe y Hboro 200 mn
NMUTHOI BOAMW.

BEJIAKI LUMATKW

[nA roTyBaHHA BENIMKUX WMATKIB M'Aca
(noHag 2,5 kr). PekomeHayemo nosepTtaTt M'ACO
nig yac rotyBaHHs, Wob yci 6oku nigcmaxysanmca
PiBHOMipHO. TaKOXK peKOMeHAYEMO NONMBaATH LMATOK
Mm’AAca coycom, Wwob BiH He 6YB HAATO CYyXUM.
.-=| DOUGH PROVING (BIACTOIOBAHHA
O] TICTA)

AnAa cnpuAHHA epeKTUBHOMY NiAHIMaHHIO
conogkoro abo nikaHTHoro TicTa. o6 akTmMByBaTh Lo
HKLlilO, NMOBEPHITb PYYKY TepMOCTaTa B MONOXKEHHA

o

MniLA
Ana BunikaHHA Niyy Ta xniba Pi3HUX TUNIB i
po3MipiB. Y cepeaunHi npouecy rotyBaHHs 6axaHo
MOMIHATU MiCUAMW AeKa ANA BUMIKAHHA.

@A ABTOMATUYHE BUNIKAHHA XJ1IBY

Lia dyHKUiA aBTOMAaTUYHO peKoMeHaYy€E
HalKpally TemnepaTtypy Ta OnTUManbHWIA CNOCi6
roTyBaHHA ANA BCiX TUMNiB xniba.

beko
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ABTOMATWUYHE BUNIKAHHA OECEPTIB

Lia yHKLiA pekomeHAy€E HalKpaLly
TemnepaTypy Ta ONTUManbHW CNocib roTyBaHHA AnA
BCiX TUMiB KOHAMTEPCbKiX BMPOOIB.

g0 STEAM CLEANING (YMLLEHHA NAPOIO)

—| Jlia napw, W0 BMBINbHAETLCA Nif Yac LbOro
crneuianbHOro HU3bKOTEMIMEPATYPHOro LUKy
OUULLEHHA, AA€ 3MOTY Nlerko BuaanatTn 6pyg Ta
3anuuwkm ixi. Hanunte Ha gHo gyxoBsoi wadwm 100-120

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

M MUTHOI BOAW, NOTIM BCTAaHOBITb PyYKy BUGOpY

M pyuyKy TepMocCTaTa y NonoKeHHA & . Kpawe
BMKOPMCTOBYBATU L0 GYHKL O MPOTArom 35 XBUINH.
AxkTuByWnTE L0 GYHKLIIO, KONN fyxoBa Wwada OXONoHe
Ta JanTe i OXONOHYTU NPOTArom 15 XBUAMH nicnA
3aKiHYEHHA UMKNY. NOJIOMXEeHHA 3HauKa He BignoBsigae
TemnepaTypi B 4yXOBin wadi nig yac ynkny
OUNLLEHHA.

1. BUBIP ®YHKLIT

o6 o6patn dyHKUil0, BCTAHOBITb pyuYKy 8u6Opy Ha
CMMBOJI, WO BianoBigae 6axkaHin GyHKLUii: 3aCBiTUTbCA
AVCnnen i NponyHaE 3ByKOBUIN CUTHAI.

2. AKTUBYBAHHA OYHKLII

PYYHUIN PEXUM

[na noyatky BUKOHaHHA 0OpaHOT GpyHKLUiT MOBEPHITb
py4YKy mepmocmama, wob BCTaHOBUTY BarkaHy
TemnepaTtypy.

N
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3BepHITb yBary: Nig Yac roTyBaHHA MOXHA 3MIHUTY GyHKLtO,
noBepTaloun pyyky subopy, abo BifperynoBati TemnepaTtypy,
nosepraloun pyuyky mepmocmama. OyHKLIA He 3anyCTUTLCA,
AKLWO pydka mepmocmama 6yne Ha O moxxHa BUOpaTH uac
MPUFOTYBAHHA, Yac 3aKiHUeHHA NPUroTyBaHHA (TINbKM AKLLO
BCTAHOBNEHO Yac MPUrOTYBAHHA) i Tanmep.

DOUGH PROVING (BIACTOIOBAHHA TICTA)

o6 po3noyaty BUKOHaHHA GYHKLIT «[ligHiIMaHHA
TiCTa», BCTAHOBITb pyYky mepmocmamad Ha
BignoBigHUI cMmBon; AKLWO B AyxoBin wadi
BCTAHOB/EHO iHWY TemnepaTypy, yHKLUilo He byae
3anylLeHo.

3BepHITb yBary: MOXXHa BCTAHOBWTW Yac rOTyBaHHS, Yac
3aBepLIeHHsA roTyBaHHA

(TiNbKM AKLLO BX BCTAHOBWIN YacC rOTyBaHHS) i Talimep.

3. NMNOMNEPEAHE HATPIBAHHA

Konu noyHeTbCA BUKOHAHHA PyHKLIT, 3ByKOBUN
curHan i bnumatoumii 3Ha4YoK & Ha gucnnei BKaxKyTb
Ha Te, WO aKTMBOBaHO $a3y nonepeaHbLOro
nporpiBaHHA.

Y KiHUi Uiei da3n nponyHae 3ByKOBUI CUrHan, i
3HAYOK & Ha gucnsei NoYHe NOoCTINHO CBITUTUCA,
Lie BKa3yBaTMMe Ha Te, Lo AyxoBa Wwada gocAarna
3afjaHOI TemnepaTtypu: y e MOMeHT NOKNagiTh XKy
BCepeanHy i nepexoabTe A0 rOTyBaHHA.

3BEPHITb yBary: AKLLO NMOCTaBUTH iKY B LWady A0 3aKiHYEHHS
nonepeaHbOro NPOrPiBaHHA, Lie MOXKE NOTiPLUMTI OCTaTOYHUIN
pe3ynbTaT roTyBaHHA.

4. MPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA
Mepen NnoyaTKOM NPOrpamyBaHHA rOTyBaHHA
noTpibHo BU6paTn dyHKLit0.

TPUBANICTb

HaTucHiTb | yTpuMynTe KHOMNKY © , NOKN Ha gucnnei
He NnoyHe 6anmaty 3Hauvok ¢ i"00:00"

s

| S —
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¢
3a JonomMoroto KHornok @ Ta © BCTAHOBITb baXKaHUI
Yyac roTyBaHHA i HATUCHITb © ANA NiATBEePAKEHHA.
AKTMBYITE QYHKLIiIO, BCTAHOBUBLUW PYyYKYy
mepmocmama Ha 6a)kaHy TemnepaTypy: NPonyHae
3BYKOBMWI CUTHar i Ha gucnnei 3'ABuTbcA
NOBIAOMIIEHHA MPO Te, WO NPUTroTYBaHHA TXKi
3aBepLleHo.
3BepHiTb yBary: Lllob ckacyBaT BCTAHOBAEHWI Yac
rOTYBaHHA, HATUCKaNTE KHOMKY O , MOKN Ha Ancnnel He
noyHe 6/1MMaTV 3HaYOK (&, MOTIM 3a JOMNOMOIM KHOMKK O
CKMHbTEe YaC roTyBaHHA Ha 3HaveHHsA "00:00". Llen uac
rOTYBaHHA BKJIIOUaE dasy nonepeaHbOro HarpiBaHHs.

NMPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA
FTOTYBAHHA/3ATPUMKW 3ANYCKY

Micna BCTaHOBNEHHA Yacy roTyBaHHA NOYATOK
BUKOHaHHA QYHKLIiT MOXe 6yTn BigknageHo 3a
paxyHOK MporpamyBaHHA Yacy 3aBepLueHHA ii
BUKOHaHHA: HaTuckanTe KHOMNKY & , MOKW Ha gucnnei
He NoYyHe 6/IMMATN 3HAYOK & | 3HAUYEHHA NOTOYHOrO
yacy 3anycky.
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KHonkow @ abo © BCTaHOBITb BaXKaHUM yac
3aBepLUEeHHA roTyBaHHA | HATUCHITL © ANnA
nigTBEpPAXKEHHA.

AKTUBYINTE QYHKLIIO, BCTAHOBMBLUW PYYKY
mepmocmama Ha 6axkaHy Temnepatypy: OyHKUiO
6yae Npu3ynuHeHo Jo iT aBTOMATUUYHOIO 3aMycCKy
nicna nepioay 4yacy, AKNN po3paxoBaHO Tak, LWob
3aKiHYNTN rOTYBaHHA Yy BCTAHOBAEHMI Yac.
3BepHiITb yBary: A4nA CKacyBaHHA LbOro HanalTyBaHHA
BUMKHITb [1yXOBY LIady, BCTAHOBUBLUV pyyKy subopy y
nonoxerHs 0 .

DY
;

beko
—



DyHKLiA 3aTPUMKM 3anNyCKy HefoCTynHa Ana QyHKLUiN
«[punb» i «[IprmycoBa BeHTUNIALIA ANA rpuna».

END OF COOKING (3AKIHYEHHA rOTYBAHHA)

MponyHae 3ByKOBUIM CUrHanN i Ha gucnnei 3’ABUTbCA
NOBIJOMJIEHHA NPO Te, WO BUKOHAHHA GYHKUiT
3aBepLieHo.

i
)
G
MoBepHiTb pyyky subopy, WwWob obpatu iHWY PyHKLiO,
abo y nonoxeHHs 0, 06 BUMKHY T fyXOBY Wwady.

3BEPHITb yBary: AKLO TanMep YBIMKHEHO, Ha aucnnel
nonepemiHHO 3'ABNATUMETLCA Hanuc «END» i uac, wo
3aMILWIVBCA.

5. HANAWLTYBAHHA TAMMEPA

LiAa onuia He nepepunBace Ta He nporpamye GyHKLUii
rOoTyBaHHA, afie Ja€ 3MOry BUKOPUCTOBYBATW ANCNen
ans BigobpakeHHA Talimepa nig Yac BUKOHAHHA
byHKUiT abo Konu gyxoBy wWady BUMKHEHO.
HaTtuckainte © , nokn © i3Hauyok «00:00» He NOYHYTb
6nrmaTun Ha gucnnel.

N
N
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3a JONOMOrol KHOMKM @ abo © BCTAaHOBITb OaXKaHWUI
yac i HaTUCHITb ® ANA nigTBepAXeHHA. [licna Toro Ak
TaliMep 3aBepLUMTb 3BOPOTHUI Bignik o6paHoro yacy,
NPOJSIyHA€E 3BYKOBWIN CUTHAN.

MEUMITKI: WOO BUMKHYTW TalMep, HaTUCKaTe KHOMKY O ,
MOKM 3HAYOK & He MoyHe bnvmaTK, MoTiM 3a JOMOMOTO
KHOMKK © CKMHbTe Yac A0 3HaveHHs "00:00".

MPUMITKH

+ He HaKpuBaliTe BHYTPILIHIO MOBEPXHIO NpUIagy
anomiHieBoto ¢ponbroto.

« Hikonn He nepecyBaliTe KacTpyni abo ckoBopigKku
no AHy AyxoBOi WwWadu, OCKiNbKM Le Moxe
NOLWKOAMNTN eManeBe NOKPUTTA.

« He cTaBTe Ha AiBepi BaXkKi npeameTn i He
TpUManTeca 3a ABepi.
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TABJINLUA TOTYBAHHA

NONEPEQHE
PELIENT OYHKUIA MPOrPIBAH-| TEMMNEPATYPA (°C) TPUBANICTb (xB) PIBEHb | MPUNAAQQA
HA
O] Tax 160-180 30-90 2/3
Muporu 3 gpi>kgXoBoro TicTa "T’ i
Tak 160-180 30-90
L VA = V)
I('Il_/|3pier“i3 Haqpmm;om P I:l Tak 160 - 200 35-90 1 2 )
yi3KenK, Tpyaens, GpyKToBuiA
nnpin) Tak 160 - 200 40- 90 2
[ e alile Vo= === T ad
O] Tak 160-180 20-45 3
Meunso/TapTaneTkn Tak 150-170 20-45 4 2
MNesesne A e
Tax 150-170 20-45 >3
Al AF=lr —
O] Tak 180-210 30- 40 3
- 4 2
3aBa cTeuka Ta 180 -200 35-45
BapHi TicTeuk K e ;
Tak 180 - 200 35-45 > 3
Ak Al Y—
O] Tak 90 150 - 200 3
4 2
bese Tak 90 140 - 200
abdr Y—
5 3 1
Ta 920 140 - 200
K alP=e A e
O] Tak 190 - 250 15-50 /2
Miua/dpokaua
Tax 190 - 250 20-50 ‘2
AN 7~ I
Xni6 )l . - 60 2
AR=lr
3
3amoporkeHa niya IZ] o 20 10-20
Tak 230-250 10-25 32
] Tak 180 - 200 40-55 3
A==
Conowinmporn Tak 180 - 200 45 - 60 f 2
(OBOYEBMI NUPIT, NUPIT KiLl) N e Y T
5 3 1
Tak 180 - 200 45 - 60 o
O] Tak 190 - 200 20-30 3
Ei(él::BaHl/l/l'leHVIBO3J'II/ICTKOBOF0 Tak 180 - 190 20 - 40 4 2
aFl/=s S
Tak 180-190 20-40 >3
A=A AR A r
JlazaHbA/3anikaHKM 3 MakapoHamn/ _ B 2
KaHeNIoHi/BigKpuTi Nuporun IZI Tax 190 - 200 45-65 _J
ArHATUHA/TenATMHa/aAnoBnYMHa/ 3
AraATra/Te O] Tak 190 - 200 80-110
CMaxeHa CBMHUHA 3i CKOPUHKOH 2
S Tak 180 - 190 110-150
2
KypAaTuHa/Kponuk/Kauka 1 Kr I:l Tak 200 - 230 50-100
2
InAnuKa/rycka 3 kr —J - 190 - 200 100 - 160
R = o, &
YHKL B . . ) Harpis . ABTOMaTMUHe OyHKUia npuMycoBoi Harpis BeHTUNATOPOM 3
E€PXHif | HUXKHIN Harpis Miua ; B lpunb .
BEHTUNIATOPOM BUMIKaHHA Xﬂl6y BeHTUNALUI AnAa rpuna d)yHKLlIEIO Eco
[ Y ~ abFr J ~r M
nPUNALAA ®opma ana BunikaHHA abo Neko ana BunikaHHA / .
Pewitka dopma ana Topris nippoH abo popma gns  MigaoH/peKko ansa BUnikaHHA U'AAOH / AeKo AnA
Ha pewiTui BUNiIKaHHA Ha peLiTui BUnikaHks 3 200 mn Boan
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MOMNEPEAHE
PELIENT OYHKLIA MPOIPIBAH- TEMIEPATYPA (°C) TPUBANICTb (xB) PIBEHb | MPUNALAAA
HA

Tak 180 - 200 50-70

QaplmpoBaHi oBoui

(nomigopu, Kabaukn, baknakaHwu) J
MigcmakeHuit xni6 - 250 2-6 3
PReeesos ~
. 4 3
- - _ *

PnbHe dine/cknbKkn 230-250 20-30 — o -
KoBb6acku/ke6abu/ % 5 4
nopebprHa/rambyprepu 250 15-30 Areenns Vo e )
CmaxeHa KypATUHa 1-1,3 kr Tak 200 - 220 55-70** 2 1 ! ;

PocT6id 3 KpoB'lo 1 kr Tak 200-210 35-50**

Hora arHatu/rominka Tak 200-210 60 - 90 **

CmarkeHa Kaptonns Tak 200-210 35 - 55%*

OBoueBa 3arnikaHKka - 200-210 25-55

M’saco Ta kapTonns Tak 190 - 200 45 - 100 ***

Pun6a 11 oBoui Tak 180 30 - 50 ***

JlazaHbA Ta M'Aco Tak 200 50 - 100 ***

KomnnekcHa cTpaBa: OpyKToBuii
nupir (piBeHb 5)/nasaHbA
(piBeHb 3)/m’'Aco (piBeHb 1)
CmaxeHe m'aco/dapLumpoBaHi
LIMaTKM m’'Aca

(] (8] [®] [®] [#] [ [=] % [xd [ [ [ [&]

Tak 180-190 40 - 120 ***

) - 170-180 100-150 3

[

*[NepeBepHiTb CTPaBy MO 3aBEPLIEHHI NMOJIOBMHM Yacy *** NepenbavyBaHa TPMBANICTb YaCy: CTPABW MOXHA BUAMATY
rOTYBaHHA 3 IyXOBOI Wadn Yepe3s pizHi MPOMIXKKI Yacy, 3anexHo Bif
** [lepeBepHiTb CTPaBy MO 3aBEPLIEHH] ABOX TPETNH Yacy OCOBVCTOrO CMaKy.

rOTYBaHHSA (AKLIO HEOOXIAHO).

.. ] ©n Ei @
OYHKLUI . . . .
o L . Harpis . ABTOMaTMYHe QyHKLiA npumycoBoi Harpis BeHTUNATOPOM 3
BepxHin i HUKHIN HarpiB Miua . . lpunb )

BEHTUNATOPOM BUMNiKaHHA XNiby BeHTUNALIT ANA rpuna dyHKuiewo Eco

Avernr N —J - T f

NPUNAALA ®opma ana BunikaHHA abo [Nleko ana BunikaHHA / ni
. . K . . O0O0H / geKko ana
PewiTka dopma ANA TOpTIB nigpo abo d)opma.,qn.ﬂ MipooH/peko ana BUNikaHHA BUniKaHH#A 3 200 M BoAY
Ha pewiTyi BMMiKaHHA Ha peLuiTui
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FOTYBAHHA B AEPOIPUII

MonE-
PEKOMERAO- PEQIHE ! G TPUBANICTD
KATETOPIf PELLENT OVHKWIA | BAHAKIb- " TEMMEPATYPA X8) E3PIBEHD | NPUIAAAA
KICTb (°C)
BAHHA
— 3amoporKeHa KapTonns 3 1
Sz op 500 - 700 v 200 20-30 =
X . .
S > 3amopoxeHi Kypaui ® ) ) 4 1
§ S |aareron 500 - 700 v 200 15-20 =
& = PubHi nannukn 500 - 700 v 220 15-20 — !
MaHipoBaHi UyKiHi 400 v 200 15-20 A !
2 i ® 4 1
(ES HomalHa kaptonna ¢pi 300 - 800 %4 200 25-40 L
OBoueBe acopri 300 - 800 v 200 20-35 A !
. 4 1
5 Kypaui rpyakum 1-4 cm v 200 20-50 ==
S Kypaui kpunbus 2300 - 800 v 220 20-40 A !
o
& KoTneTta B naHiposui 1-4cm v 220 15-40 % !
2 g IR o, —
PubHe dine 14 cm v 200 15-25 A !

3BepHiTb yBary: cneyianbHe geko My peKOMeHAYEMO BCTaHOBUTM MOPOXKHIN NNCT B
7/ ANA aeporpuiio 3aBXAmM Ma€e 6yTm  NOTOK piBHA 1, Wo6 3i6paTi 3annLwWKM Xupy, AKi Nig

po3MmilieHe Ha pewiTui. Yyac roTyBaHHA MOXYTb NOTPANNATM 3 INCTa ANA

[nA rotyBaHHA CBiXKMx abo aeporpuns.

JOMaLLHiX CTpaB PO3MOAiNiTb Oflito o6 rapaHTyBaTh piBHOMipHE NPUrOTYBaHHA,
PiBHOMIpHO. nepemiwynTe XXy B cepefjyiHi peKOMeHL0BaHOro

iHTepBany NPUroTyBaHHA.
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NPUNALAA ONA TPUNA TABJIMUA TOTYBAHHA

KITbKICTb i : :
KATErOPIfl MPOAYK- PELIENT ans ogrici OYHKLIA TEMI'IEPATVPA | YACPO3ITPIBY - TPUBAICTb oo ooy A
TIB . ; (°Q) (XB) (XB)
pewiTkn
Byprep 3 125-750r ww 2 4 1
ANOBNYMNHOIO fam6yprep 0=8-9cm 250 0 2330 e booedf
. wWw 4 1
CBuHAYI cocuckn*** © 150-500r ® 250 0 25-30* Se- Tt
. ww 4 1
Cocuckn, Kypaui cocuckn*** 150-500 % 250 0 20-25% oo T
capAenbku i Kypsui Ta cBuHAYi ww 4 1
a - _ *
WaLwnmnK capaenbK : 150-500 1 % 250 0 15-20 oo TS
Wawnumk i3 Kypknta ww % 4 1
CBUHUHM i 200-800Tr % 250 0 25-30 o Tt
wWw 4 1
BekoH 20-60r 250 0** 10-12* e TS
wWwW 4 1
Pebepus 200-500r 250 0 30 - 40* oo ennf
CBUHMHa Y, 4 1
Yawka 200-600 1 250 0 25-30* oo T
wWwW 4 1
CkmnbkKa 200-500 250 0 30-35% oo et
HapizKka 3 KypAauoiTa | i ww - 4 1
I —— ¢ 150-300r 250 0 30-35 oo Tonnf
Mriua Ww 4 1
KypsAua HixKa 200-500r % 250 0 30-35*% oo s
. ww 4 1
®dine nococa 200-400r R 250 0 20 - 25* oo Tt
Lo wWw 4 1
Pu6a Llinui okyHb 300-400T % 250 0 20-25* oo Tonnd
. wWw 4 1
Lina rpyaka 300-400r ® 250 0 20 - 25% ooy T
WwW 4 1
Mepeub 100-300 1 % 250 0 20 - 25% oo Tonnt
100-200 1 ww % 4 1
‘ BbaknaxaH 12 cm % 250 0 20-25 oo T
Osoui 50-200 1 W 4 1
Llykiwi 1.5 em R 250 0 202" g e
50-150 T ww " 4 1
LUnbyna 23 em R 250 0 20-25 oo Tt
. - 80-200r ww " 4 1
. NiacmakeHun xni6 23 m 250 0 10-15 oo Tt
Xni6 wWw 4 1
Toct 30-100r 250 0 10-15* oo Tt

*Ha cepeaHi NpuroTyBaHHA NepeBepHiTb KOWWKK AN

rpmaAa 3a JONOMOro HafaHOo! PyYKK.

**[1nA ONTVMaNbHOrO NPUrOTYBaHHA CTPABW MOKNAAITb OEKOH NIiCNA 3 XBUAWH PO3irpiBaHHA.
*** [InAa ONTMMaNbHOro NPUIroTYBaHHA NPOAYKTIB NPOOMITE OTBOPY B COCMUCKax Nepes TUM, AK BCTaBNATY NPUNaaaA

B AYXOBKY.

Onito HAHOCATb AK Ha CTefak, TaK i Ha npoayKTH, L|.|,O6 YHUKHY T OPUINTMaHHA I'IpO)J,yKTiB, 0cobnuneo e CTOCY€eTbCA

OBOYIB i MTUL,.

[Mpv BUKOPUCTaHHI 000X peLliToK B1MOMparTe KaTeropil NpoayKTiB, AKi MatoTb OAHAKOBY QYHKLO MPUrOTYBaHHA
(rpwnb abo Typborpunb).

ww ww
OYHKLT X
lpunb DyHKLiA NPUMYCOBOI BEHTUAALT ANA rpuna
NPUNADAA MigaoH / nucT gna BunikaHHA
Mpunagaa gna rpuna 3200 Mn BoAM
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aornaa i TEXHIYHE ObCJ1YTOBYBAHHA

Mepw HiXX BUKOHYBaTN
06cnyroByBaHHA abo ounLLEHHSA,
nepeKoHaunTecs, Wo AyXoBa
wada oxonona.

3a60poHsAETbCA

3a60p0Hﬂ€TbCﬂ 3aCcToCcoByBaTun
MapooYnNCHUKN.

30BHILWHI MOBEPXHI

MpoTnpanTte NOBEPXHi BONOrO TKAHUHOIO 3
MiKpo®ibpu. AKLWO BOHN fy»Ke 6pyaHi, fojanTe Kinbka
Kpanenb pH-HenTpanbHOro MumHoro 3acoby. Ha
3aBepLUEHHA NPOTPITb CYXOl0 CEPBETKOIO.

He kopuctynteca KoposinHumu abo abpasmBHUM
3acobamu ans umweHHA. AKwo 6yab-aKi 3 unx 3acobis
BMMaAKOBO NOTPanaATb Ha MOBEPXHi Npunagy,
HeramHo 3iTpiTb X BONOrol TKaHUHOIO 3 MiKpodidpw.

BHYTPILLHI MOBEPXHI

+ [licnAa KOXXHOro BMKOPUWCTAHHA fanTe AyxoBin wadi
OXONOHYTH, @ MOTIM OUUCTITb 1T Big 6yab-AKOro
ocafly um nNaAM Bif NpoayKTiB, Le 6axaHo 3pobuTuy,
NMOKM BOHa We Tenna. LWo6 Bucywmntn KoHageHcar,
AKUI YTBOPUBCA BHACNIQOK rOTyBaHHA CTPaB
i3 BUCOKMM BMiCTOM BOAW, AaliTe AyXOBiN wadi
NMOBHICTIO OXONIOHYTK, @ MNOTIM BUTPITb Il TKAHUHO
abo rybkoto.

BMKOPUCTOBYBATU APOTAHI
Mouanku abo 3acobu gns
YMLLEHHA 3 abpPa3MBHOIO UK
KOPO3ilHOI0 i€l0, OCKiIbKN BOHU
MOXKYTb NOLWKOANTN NOBEPXHi

BMpoOy. Haparante 3axmncHi
pYyKaBUYKMN.

MNepepn BUKOHAHHAM 6yAb-AKUX
onepauin o6cnyropyBaHHA
Heob6XxigHO Bif'eaHaTH AyXOBY
wady Big enekTpomepexi.

+  AKLWO Ha BHYTPILWHIX NOBEPXHAX NPUCYTHI CTiNKi
3a0pyAHEHHSA, MU PEKOMEHAYEMO YBIMKHY T
GYHKLi0 aBTOMATUYHOTO OUMLLEHHA ANA
OTPUMaHHA ONTUMasbHUX pe3ynbTaTiB Nicna
OuNLLyBaHHA. 3@ HAABHOCTI 3aNULLKIB BanHAHUX
BiAKNaZeHb, yHUKanTe NpoBefeHHA OUNLLEHHA
WAXOM akTuBaUil nipounkny. Nepen akTueaui€to
BMAaNiTb BaNHAHWI HANIT, AK Lie ONMCaHo BULLeE.

« [1nA nonerweHHA OunLLEeHHA CKNa ABepuUATa
MO>KHa NIerko 3HATK i MOTiM BCTAaHOBUTM Ha MicLle.

«  CKno aBepuAT MUITE BIgNOBIAHUM PIAKM MUNHUM
3aCc060M.

nPUNALAOA

3amouynTe npunagna y BOGHOMY PO3YMHI MUHOTO
3acoby Bigpa3y nicna BUKOPUCTaHHA, TPUMAoYn NOro
3a JOMOMOrOK MPMXBATKK, AKLLO BOHO AOCi rapsave.
3anULLIKK 1XKi MOXHA BUAANUTK 33 JOMOMOTOI0 LWiTKN
abo ryoku.

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLIAT

1. lLo6 3HATM aBepuATa,
MOBHICTIO BigUUHITb iX i
OMyCTiTb 3aCyBKWU, MOKWK
BOHU He OyayTby
NONOXKEHHI pO36/IOKYBaHHA.

2. 3aunHiTb ABEpPUATA OO
ynopy. MiuHo Bi3bmiTbCA 3a
AsepuAata oboma pykamu,
He TpMManTe iX 3a PYUKy.
o6 3HATK ABepuATa,
NPOAOBXKYNTE 3aUMHATA TX i
OJHOYACHO NOTArHITb iX
Bropy, MoKum BOHU He
3BiNIbHATBLCA 3i CBOro rHi3ga. Noknagitb 3HATI
ABepuATa Ha M'AKY MOBEpPXHIO.

3. lLlo6 BcTaHOBMTM ABEPLATA HA MicLe, NiAHECITb iX
[0 OyXOBOT WwWadu, BUPIBHANTE rauky netenb 3 iXHIMM
nasammu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY y Nasi.

4. OnycTiTb ABEPUATA, A
MOTiM MOBHICTIO BiAYMHITb
ix. OnycTiTb 3aCyBKN B
noYaTKOBE MOJIOXKEHHSA:
MNepekoHanTecs, WO BOHM
MOBHICTIO OMNYLLUEHi.

Jlerko HaTUCHITb, W06 NepekoHaTUCA, WO 3aCyBKK
nepebyBatoTb Y NPaBUIbHOMY MOJNTOXKEHHi.

5. CnpobyinTe 3aunHUTK ABEPUATA I NepeBipTe,

4yn nepebyBalOTb BOHWN Ha OAHI NiHii 3 naHeno
KepyBaHHA. KO Lie He TaK, 3HOBY BUKOHaNTe
HaBefeHi BuLie KpoKu: AKLWO ABepLATa He NpauooTb
NPaBUAbHO, BOHU MOXYTb OYTW MOWKOAXKEH.

3AMIHA TAMNN
1. Bigkntouitb ayxoBy wady Big enekTpomepexi.

2. BigkpyTiTb NnadoH iHgMKaTOpa, 3aMiHiTb namny Ta
NPUKPYTITb NNadoH Ha micue.

3. 3HOBY NiAKNOYITL AYXOBY Wady [0 eNneKTpomepexi.

3BEPHITb yBary: BUKOPUCTOBYMTE ranoreHosi namnu tmny G,
25 B1/230 B, T300 °C. Jlamna, o BUKOPUCTOBYETLCA Y BUPODI,
pO3pobreHa crneLianbHo Ana NoOYTOBUX eNeKTPUYHNX
npunagis i He NigxoaWTb ANA NOOYTOBOrO OCBITIIEHHA
npumitleHb (PernameHT EC 244/20009).

Jlamnu moxkHa npuabaTi B LEHTPI MiCNANPOAaKHOroO
00CyroByBaHHA. - He TopKanteca Namnu ronvMm pyKamu,
OCKiNbKM BiAOUTKM NanbLiB MOXKYTb MOLKoauTK Ti. He
KOPUCTYIMTECA AyXOBOIO LadOto, AOKM He BCTAHOBWTE NAadoH
Ha micue.
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OYNLLEHHA CKNA ABEPUAT

1. 3HABLWM ABepuATa | MOKNABLWM IX HA M'AKY

NOBEPXHIO PYUYKOI JOHMN3Y, O/HOYACHO HAaTUCHITb
Ha ABa ¢ikcaTopu i 3HIMITb BEPXHill Kpall ABEPLAT,
NOTATHYBLN iX Ha cebe.

2. MigHIMITb | MILHO YTPUMYWTE BHYTPILIHE CKI1O
oboMa pyKamu, AnA OUMLLEHHA 3HIMITb | NOKNagiTh

NOro Ha M'sIKy MOBEPXHIO.

3. BcTaHOBITb NpOMiXKHY NaHenb (no3HayeHy «1R»)
nepep BCTaHOBJIEHHAM BHYTPIWHbOI NaHeni:

LLlo6 npaBnAbHO BCTAHOBUTW CKAHI NaHeni,
nepeKkoHanTecs, Wo B JIIBOMY KYTKY BUAHO MO3HAUKy
R. CnouaTKy BCTaBTe JOBry CTOPOHY CKJ/la, MO3HayeHy
nitepoto R, B onopHi rHisga, a noTim onycTiTh MOro Ha
micue. MNoBTOPITb Lo Npoueaypy ANA 060X CKNAHMX
naHenen.

4. BcTaHOBITb Ha MicLe BepXHI0 KpOMKY: KnauaHHA
CBiAYNTb NPO NpaBu/ibHE BCTAaHOBMNEHHA. [MepL HixX
BCTAHOBUTU ABepLUATa, NepeKoHanTeca y HafinHOCTI
yWifIbHEHHA.

NOLWYK | YCYHEHHA HECMTPABHOCTEW

NMPOBJIEMA

MOXIJIMBA MPUYNHA

PILLEHHA

[JyxoBa wada He npautoe.

BigkntoueHHs X1UBNEHHS.
Bin'eqHaHHA Big enekTpomepexi.

MepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTpoMepeXi, a TAKOX Yu
nigKayeHo ayxoBy Wady Ao enekTpomepexi.

BumkHiTb ayxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb ii, W06 nepeBipunTy,
UM 3HUKNA HECNPABHICTb.

Ha gucnnei Binobpaxaetbca
nitepa «F» 1 yncno abo iHwa
nitepa nicna Hel.

HecnpaBHicTb AyxoBoi wadwu.

3BEpPHITbCA A0 HANGAUKUYOIO LLEeHTPa NiCAANPOLAXKHOTO
06cyroByBaHHA KNIEHTIB | NoBigoMTe crieuianictam yncno, sike
BifoGparkaeTbca nicns nitepu «F».

Ha gucnnei BigobpaxaeTbcs
nosigomneHHsa «Hot» (fapaye), Ta

obpaHa QyHKLUIA He 3anycKaeTbCA.

3aBncoka Temnepartypa.

3anuwTe fyxoBy wady OXONOHYTH, NiCNA YOTO aKTUBYINTE
byHKuito. O6epiTb iHWY PyHKL 0.

3BepTalyncb A0 LIeHTPY NiCNANPOAaKHOro 06CyroByBaHHS, MOBIAOMTE KOAW, 3a3HauyeHi Ha MacnopTHIl Tabnuyui Bupooy.
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